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O nosso compromisso

Immer Besser

Bem-vindo a Miele

Quando a Miele foi fundada, o seu sucesso residiu na
preocupagao dos nossos antepassados em colocar a
empresa num lugar de destaque em relagao a concorrén-
cia. Para isso, existiam, na verdade, apenas dois caminhos
possiveis: baixar os pregos ou ser melhor do que os
outros. Era praticamente impossivel percorrer os dois
caminhos em simultaneo. Acabariam por optar pelo

segundo caminho: ser melhor do que os outros.

O facto de a Miele ter conseguido honrar sempre este
elevado nivel de ambig&o durante mais de 120 anos pode
ser comprovado pelos bons resultados obtidos nos inime-
ros testes efetuados e

pelas distingdes recebidas, especialmente por parte de
muitos milhdes de clientes satisfeitos em todo o mundo.
Tudo isto fica a dever-se a uma continuidade de valores e

objetivos, 0 que geralmente apenas se regista em empre-

sas que passaram por varias geragoes na mesma familia.
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Neste sentido, desde 1899 que a Miele nao sé é conside-
rada um simbolo de produtos de exceléncia e da compe-
téncia técnica.

A Miele é igualmente sindnimo de respeito, de lealdade e
de valorizagé&o da cooperagao entre 0s seus parceiros
comerciais, clientes finais, fornecedores, colaboradores e

vizinhos.

Quem compra produtos da marca Miele, esta a agir de
uma forma particularmente consciente do ambiente. Isto é
assegurado pelos seus métodos de producao eficientes
em termos de recursos e por produtos que também
permitem estabelecer padroes em termos de consumo de
energia elétrica, de agua e de detergentes, contribuindo

para uma poupanca significativa dos custos.

Este nivel de alta qualidade sera mantido, é o que nos

assegura a quarta geragdo de administradores da marca.

Atentamente,

vty et
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Dr. Markus Miele e
Dr. Reinhard Zinkann




Qualidade a frente do seu tempo.




As suas necessidades sao o nosso ADN.

Para manter a fiabilidade duradoura, combinamos a inovagao
constante com a arte de fabricar: a devogao aos detalhes faz com
que 0s Nossos eletrodomésticos sejam feitos para durar e respon-
dam a todas as suas necessidades. E por isso que 0s nossos
eletrodomésticos sao concebidos de forma téao intuitiva que cada
movimento é feito sem esforgo. Maquinas de lavar roupa, maquinas
de lavar louga, aparelhos de frio, aparelhos de cozinhar ou aspirado-
res, tudo o que fazemos é com o objetivo de melhorar a sua
experiéncia.




A longevidade € a verdadeira sustentabilidade

Sustentabilidade Desempenho

Ao invés de ter varios eletrodomésticos ao longo dos anos, Enquanto alguns motores de automdveis sao testados durante

imagine ter apenas um. Um que consuma menos energia e 3000 horas, nds testamos 0 desempenho constante dos nossos

menos agua. E que consuma menos e dure mais tempo. produtos até 10 000 horas?. Dia e noite. De forma exaustiva e
precisa. E por isso que pode confiar plenamente nos nossos
produtos.

) Para mais informagoes: www.miele.pt/20years

Arte

Desde 1899, as suas necessidades tém sido a base dos nossos
aparelhos. Para nds, cada inovagao € mais do que um motivo de
celebragao. E um desafio criar algo ainda melhor.

E por isso que fabricamos as nossas préprias pegas, forjamos o
nosso proprio ferro. Fazemos mesmo as maquinas que fazem as
maquinas. Chamamos-lhe Immer Besser.







Tecnologia intuitiva a sua medida




Os aparelhos de encastrar da Miele sao concebidos para uma
interacao intuitiva. Porque sé desta forma é que a verdadeira criativi-
dade se pode manifestar na cozinha.

Os nossos aparelhos dispdem de uma vasta gama de fungdes
inovadoras gragas a sua tecnologia de ponta. Além disso estao
disponiveis em inUmeros designs e cores, para que se adaptem na
perfeicdo a cada necessidade.

Com o nosso inovador sistema Miele@home, todos os aparelhos
inteligentes de encastrar Miele podem ser ligados em rede de forma
facil e segura. Assim, tira 0 maximo partido dos seus aparelhos e
otimiza o seu dia a dia.
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Aparelhos de cozinhar de encastrar da Miele

Tecnologia intuitiva criada a pensar em si

Kyle Connaughton Gaggan Anand
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Ha mais de 120 anos que a Miele é pioneira na area de
eletrodomésticos, estabelecendo constantemente novos
padrdoes no que concerne a capacidade de desempe-
nho. Na Miele, desenvolvemos 0s nossos aparelhos de
encastrar para que possa desenvolver livremente a sua

criatividade. Isto é qualidade a frente do seu tempo.

Descubra as inovagdes mais revoluciondrias que ja
desenvolvemos. Um aparelho absolutamente novo que
pode cozinhar sem calor. Aparelhos de cozinhar de
encastrar que o conhecem e que podem interagir con-
sigo. Inovagdes que Ihe permitem preparar pratos
aparentemente complicados e alcancar resultados
consistentemente perfeitos. Experimente as varias

formas de cozinhar de um modo completamente novo.

O artista floral japonés Azuma Makoto, distinguido a
nivel mundial, forma uma equipa inigualavel juntamente
com os chefes de cozinha premiados Helena Rizzo,
Gaggan Anand e Kyle Connaughton. Assumiram a tarefa
de descobrir a que patamar poderiam levar o seu estilo
de cozinhar com recurso aos novos aparelhos de cozi-
nhar de encastrar da Miele, deixando-se inspirar pela
genialidade artistica de Azuma. O resultado foram
criagcdes com as quais 0s quatro levaram a arte e a
culindria a uma nova dimenséao. Dé largas a sua

criatividade com a intuicao da Miele.



Azuma Makoto, artista
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Para preciséo maxima ao cozinhar

As inovacbes da Miele

Ha décadas que os eletrodomésticos da Miele estabelecem novos padrbes, desde maquinas
de lavar louga, passando por fornos de encastrar, até gavetas aquededoras. A nossa mais
recente gama de eletrodomésticos de encastrar vai ainda mais além. Com inUmeras inovagoes

que nao devem faltar em nenhuma cozinha moderna.

Com o forno Dialog inventamos uma forma totalmente nova de cozinhar. Gragas a tecnologia M
Chef é possivel cozinhar os alimentos em todo o seu volume, e nao do exterior para o interior,
como acontecia anteriormente. Desta forma, um peixe pode ser realmente cozinhado num
bloco de gelo sem que este derreta. Uma tecnologia Unica que inspira a criatividade tanto de

cozinheiros amadores como de chefes premiados e Ihes permite fazer magia.

Também os fornos convencionais criam uma nova liberdade para cozinhar. Por exemplo, o
TasteControl abre automaticamente a porta do forno para evitar o prolongamento involuntario
da confegdo e assegura que o grau de confegéo pretendido é sempre alcangado de forma

segura e fiavel, para que possa, por exemplo, estar a relaxar com os seus convidados.

Gracas a camara no interior do forno pode sempre ver os seus alimentos, mesmo quando nao
esta em casa. Desta forma, pode controlar a temperatura e o tempo comodamente através da

app.

Exclusivo
Miele

Estas inovagdes e muitas mais, todas desenvolvidas internamente e distinguidas com o selo de

qualidade «Exclusivo Miele», podem ser consultadas em detalhe nos proximos capitulos.
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Sempre perfeito




As tecnologias inteligentes dos aparelhos de cozinhar da Miele representam uma nova era.
Com funcionalidades como MotionReact e o visor com comado M Touch intuitivo, ja nao

tem de se adaptar a sua cozinha, ela € que tem de se adaptar a si.

MotionReact

Apenas os aparelhos de cozinhar de encastrar da Miele funcionam de forma tao intuitiva
que reagem & sua mera presenca. A medida que se aproxima do seu forno, por exemplo,
este ativa a iluminagao e o visor e desativa o sinal sonoro do fim do programa. Assim,

mais uma vez, certificamo-nos de que nao perdera o seu ritmo.

Visor com comando M Touch

Gracgas ao visor com comando M Touch e a interface de utilizador autoexplicativa e
intuitiva, os nossos aparelhos de cozinhar de encastrar sdo mais faceis de utilizar do que
nunca. Basta um toque para selecionar varias funcdes. De imediato surge um visor com

texto claro sobre um fundo escuro, que se |€ facilmente tanto de dia como de noite.




O bom gosto

comega no design

Concordamos com Oscar Wilde, que afirmou
que o0 bom gosto é simples:

as pessoas ficam sempre satisfeitas com o
melhor. Desenvolvemos 0S N0SSOS NOVOS
aparelhos de cozinhar de encastrar exata-
mente com este argumento em mente:
design impactante e manuseamento

intuitivo. Disponivel em 5 linhas de design:

deixe-se inspirar e encontre o design perfeito

para a sua cozinha.
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Design VitroLine

Vidro em destaque | Intemporal | Moderno

Cores: Branco brilhante | Cinza grafite | Preto obsidiana
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Design PureLine

Linhas horizontais | Elevada proporgéo de vidro | Puxador marcante




Flexibilidade

Para todos 0s gostos

estdo organizados.

Design em torre

Perfeito na vertical

Forno, forno a vapor, forno combinado ou
gaveta aquecedora Gourmet:com o design
em torre pode usar o0s seus aparelhos de
forma eficiente e otimizar o espaco.
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A forma como organiza os seus aparelhos cria uma harmonia constante.

Design CubiQ

Combinagéo concentrada

Tudo a vista: a disposi¢do em quadrado
permite um manuseamento confortavel dos
seus aparelhos.

Flexibilidade para si, consisténcia para o design da sua cozinha: as frentes dos aparelhos perfeitamente

combinadas criam sempre um aspeto geral harmonioso, independentemente da forma como os aparelhos

Em design panoramico, em torre ou em CubiQ. Adaptam-se a sua cozinha e as suas necessidades.

Designem T

Aberto para tudo

Pretende algo mais? Cinco aparelhos pro-
porcionam-lhe uma disposicao simétrica
com o design em T. Sobra bastante espago
para 0s moveis laterais e superiores na sua
cozinha.



der facilmente a todos os aparelhos com o maximo de con-

Com o alinhamento horizontal a altura dos olhos, pode ace-
forto. Elegancia na sua cozinha.

Design panoramico
Alinhamento perfeito




Tipos de comando
Simplicidade maxima

Comando tatil e intuitivo: M Touch e M Touch S apresentam visores totalmente tateis. Direct-

Sensor e DirectSensor S s&o controlados através de teclas sensoras e de um visor de texto

Ty i

claro. O idioma pode ser selecionado liviemente, dependendo de quem esta a cozinhar. A
nossa variante EasyControl é controlada por botdes seletores rotativos. Todos os tipos de

comando seguem sempre 0 mesmo conceito e destacam-se pelo seu brilho, durabilidade e

excelente atengao ao detalhe. i

Um toque de génio. | —




M Touch: a maxima elegancia aliada ao mais alto conforto

O inovador visor com comando totalmente tatil ndo deixa nada a desejar no que toca a
estética e ao conforto: controla o seu aparelho de forma rapida e intuitiva através do to-
que direto ou do simples deslize no visor totalmente tétil. E possivel selecionar muitas
funcdes s6 com um toque. O texto e os simbolos estdo sempre perfeitamente visiveis.
Novidade: é possivel ajustar a luminosidade do visor, o que é perfeito se utilizar apare-
Ihos brancos.

M Touch S: estética e funcionalidade sofisticadas
A nossa tecnologia comprovada M Touch esta disponivel com a mesma funcionalidade
mesmo no design do visor mais estreito.
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DirectSensor: selegio direta e visor de texto claro de quatro linhas
Rapido acesso a fungao pretendida através das teclas sensoras. No visor de quatro li-
nhas aparecem outras fungdes e regulagoes.
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DirectSensor S: selegao direta e visor de texto claro de uma linha
Rapido acesso a fungao pretendida através das teclas sensoras. No visor de uma linha
aparecem outras fungdes e regulagdes.

EasyControl Plus: a combinagéo perfeita

O comando EasyControl Plus oferece um maximo conforto de utilizagao e um aspeto
moderno. Pode selecionar facilmente os modos de funcionamento e a temperatura com
os botdes. Além disso, pode efetuar outras regulagdes rapida e convenientemente no vi-
sor de texto claro de uma linha.

EasyControl

Neste caso, a operagéo ¢ efetuada através de dois botdes e de um visor LCD de 7 seg-
mentos de grandes dimensodes onde pode consultar informacgdes de estado, tais como
regulagdes de temperatura e tempo.
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Eletrodomésticos em rede com Miele@home*

Carateristicas em destague Miele@home

Ligagéo em rede inteligente: com o nosso sistema inovador Miele@

home, tira 0 maximo partido dos seus aparelhos Miele e torna o seu
dia a dia ainda mais inteligente. Todos os eletrodomésticos inteligen-
tes Miele podem ser ligados em rede de modo seguro. A operagao

¢ facil, seja com a app da Miele, por comando por voz ou através da
integragao nas solugdes Smart Home ja existentes. A ligagao em
rede ocorre através do router Wi-Fi doméstico e da Miele Cloud.

App da Miele™

O seu assistente perfeito: com a app da Miele, tem os seus eletro-
domésticos sempre sob controlo. Quer, por exemplo, acompanhar o
processo de confegao no forno ou saber se 0 programa de lavagem
ja terminou? A app da-lhe as informagdes de que necessita e
proporciona uma utilizagédo cémoda e rapida. Além disso, a app
fornece informacgdes e servicos suplementares para 0s seus apare-
lhos Miele, por exemplo, o BaristaAssistant ou receitas. Descarre-
gue ja a app!

Comando por voz™

Ligue os seus eletrodomésticos Miele inteligentes em rede e coman-
de-os comodamente por voz. E muito prético iniciar um programa,
fazer regulacdes e consultar o estado da maquina. Tem ainda
acesso a inumeros servigos diferentes, que pode comandar através
da Amazon Alexa ou do Google Assistant! Novas poAproveite o seu
dia-a-dia e descubra novas possibilidades.

Integragao em sistemnas domaoticos

Uma casa inteligente € sindnimo de conforto. As persianas, o aque-
cimento e os eletrodomésticos comunicam entre si e sdo cada vez
mais controlados por voz. Muitos eletrodomésticos da Miele podem
ser também ligados em rede. A interface da Miele Cloud permite a
integragao simples e rapida na sua aplicagdo domatica. Desfrute da
eficiéncia e comodidade de uma rede domdtica completa.



Eletrodomésticos em rede com Miele@home*
Os destaques da app™ da Miele

Painel de controlo

No painel de controlo, pode consultar o estado de todos
0s equipamentos da Miele ligados em rede.

MobileControl

Tudo sempre sob controlo: com o MobileControl pode
comandar os aparelhos na app.

‘emoteUpdate

Atualizado: com RemoteService, as atualizagbes de
software séo instaladas no aparelho por transferéncia de
dados.

ShopConnect

Simples e rapido: com o ShopConnect, pode encomendar
comodamente consumiveis Miele na loja online da Miele.

Modo de demonstragao

O modo Demonstragéo da app da Miele permite-lhe
conhecer todas as suas vantagens, mesmo se nao tiver
nenhum aparelho ligado em rede.

Descubra as opcodes adicionais da app da Miele em:
www.miele.pt/app

)

Miele

Descarregue ja a app

GETITON ‘

> Google Play

*  Oferta digital adicional da Miele & Cie. KG. Todas as aplicagdes inteligentes tornam-se possiveis através do sistema Miele@home. E possivel que o FeatureSmartFoodID n&o fique logo visivel na
app da Miele. Encontra os requisitos de sistema para eletrodomésticos Miele ligados em rede em www.miele.com/systemrequirements.

** Disponivel para um dispositivo terminal moével. Para requisitos minimos, consulte as informacdes na App Store.

*** O comando por voz utiliza os servigos da Google LLC e da Amazon Alexa e depende da respetiva disponibilidade. O conjunto de fun¢des pode variar de pais para pais. Google, Google Home e
Google Nest Mini sédo marcas da Google LLC. O Google Nest Mini requer Wi-Fi, uma ligacédo a Internet, uma tomada elétrica préxima, uma conta Google e um dispositivo mével compativel. Os
requisitos minimos do sistema operativo estao disponiveis em g.co’home/req.***

O Google Play e o Google Play Logo sdo marcas da Google LLC. 27




Fornos
multifuncdes
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O design da sua cozinha depende
sempre do que pretende e necessita. Os
nossos fornos multifungdes proporcio-
nam maior flexibilidade no design da sua
cozinha: estes podem ser instalados de
forma variavel e independente da placa,
por exemplo diretamente a altura dos
olhos. Assim, trabalha de forma ergono-
mica e pode retirar confortavelmente os
seus alimentos do forno. A escolha é
sua. Escolha o modelo que melhor se
adequa a si e ao seu estilo de vida.

30



A altura dos olhos ou por baixo da placa

Modelos e medidas do nicho dos fornos multifuncdes

Os fornos multifungdes da Miele estao Gosta de preparar grandes assados ou
disponiveis em varios tamanhos, por isso, cozer muitos bolos no forno? Os fornos da
encontrara certamente o que se adequa Miele tém todo o espaco que precisa para
perfeitamente a sua cozinha. dar largas a sua paixao.

Para nichos compactos: 60 cm de O classico: 60 cm de largura, 60 cm de
largura, 45 cm de altura altura

Este modelo adequa-se a nichos de apenas Classico moderno: 0 nosso classico mede
45 cm de altura e 60 cm de largura. Pratico 60 cm de largura e altura. O interior do
quando o espago é limitado ou quando forno de 76 litros proporciona espago
necessita apenas de um forno pequeno e suficiente nos 5 niveis para que usufrua de
pretende utilizar a altura do nicho para diversas aplicagoes.

espacgo de armazenamento adicional. Em
alternativa, pode combinar uma gaveta
aquecedora para utilizar de forma eficiente
um nicho com 60 cm de altura. Com um
interior do forno de 49 litros e trés niveis de
encaixe, as possibilidades sao infinitas.

O extra grande: 90 cm de largura, 48 cm
de altura

Pretende algo mais? Pode cozinhar perus
inteiros ou varios alimentos de uma s6 vez
no nosso forno de 90 cm de largura. O
interior do forno de trés niveis e 90 litros
disponibiliza espaco para as suas criagoes,
sendo necessario um nicho de 48 cm de
altura para a instalacéo.

49 litros, 3 niveis de encaixe 76 litros, 5 niveis de encaixe

90 litros, 3 niveis de encaixe

31
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A limpeza € simples com a Miele

Os sistemas de limpeza”

Apreciou a refeicao e, por isso, a limpeza também ndo deve ser uma preocupacao. A Miele
oferece-lhe duas formas diferentes de tornar a limpeza tao facil quanto possivel: os nossos
fornos dispdem de um interior do forno com acabamento PerfectClean ou uma pratica

autolimpeza pirolitica.

PerfectClean
WICCHN Extraordinariamente facil de

limpar. O interior do forno e os tabuleiros
séo fornecidos com um acabamento de
superficie com um efeito antiaderente
Unico: os residuos de comida e a sujidade
mais persistente podem ser facilmente
removidos com uma simples passagem
utilizando um detergente. Limpeza mais
rapida, mais tempo para si.

Equipamento pirolitico e acessérios
PyroFit

Mais confortavel € impossivel: a altas
temperaturas, a pirélise assegura que 0s
residuos de comida no interior do forno se
decompdem em cinzas e se soltam com-
pletamente das superficies. O seu forno
limpa-se sozinho! Gragas ao PyroFit, pode
deixar tabuleiros e grelhas para bolos e
assados, grelhas laterais e calhas telescopi-
cas FlexiClip no forno durante este pro-
cesso e depois retira-los completamente
limpos. De seguida, a cinza resultante pode
ser facilmente removida do fundo do forno
com um pano.

* depende do modelo 33
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Que carateristicas se adaptam melhor as suas

necessidades?

Destagues™ dos fornos multifuncoes

Cozinhar com clima?)
WICEE Consiga resultados profissio-

nais de modo muito simples com apoio de
humidade: ao cozinhar com clima séao
libertados jatos de vapor para o interior do
forno. Assim, sdo combinados diferentes
modos de funcionamento com humidade,
para obter os melhores resultados. A carne
fica tenra e suculenta por dentro e adquire
uma crosta apetitosa. O p&o fica macio por
dentro, tostado e estaladi¢o por fora, como
se acabado de sair da padaria. Para uma
maior flexibilidade pode programar os jatos
de vapor de forma temporizada. Até varios
programas automaticos recorrem ao
cozinhar com clima para melhores
resultados.

Camara no interior do forno
LICICEN A camara no interior do forno

mostra-lhe o processo de confegao, esteja

onde estiver. Solugdes inteligentes e inova-

doras com a ajuda da camara integrada no
interior do forno.

Programas automaticos

Pratos saborosos em pouco tempo: seja
pao, bolos ou carne, tudo é preparado de
forma totalmente automatica.

Sonda de temperatura sem fios

Cozinhar peixe e carne até ao ponto certo:

a indicagao do tempo restante informa-o
quando o alimento estiver pronto.

TasteControl?
LICENN O arrefecimento rapido auto-

matico impede o prolongamento indesejado
da confegao e pode manter os alimentos
quentes.

|
1A

Miele@home

Torne a sua vida mais inteligente com
Miele@home. Ligue os eletrodomeésticos em
rede e desfrute de varias opgdes para
otimizar a sua rotina.

* depende do modelo
1) com sistema de aspiragao patenteado
Patente: EP 2 190 295 B1
2 Patente: EP 1 714 083 B1 35
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Que carateristicas se adaptam melhor as suas

necessidades?

As vantagens® do fornos multifuncoes

MotionReact"

O seu aparelho Miele reage mesmo a mais
pequena aproximagao: a iluminagao do in-
terior do forno ou o visor acendem-se, 0s
sinais sonoros apagam-se. Frentes fecha-
das dos méveis em frente do aparelho sao
detetadas.

Limpeza pirolitica e acessérios PyroFit
A limpeza do interior do forno e de alguns
acessorios é efetuada automaticamente a
altas temperaturas.

Calhas telescopicas
WCEEE FlexiClip2

Ergondmico e confortavel: as calhas teles-
copicas permitem um acesso confortavel e
seguro aos seus alimentos.

BrilliantLight3

Potente e agradavel: as barras LED instala-
das na lateral garantem a iluminagao ideal
do interior do seu forno.

Acabamento PerfectClean

WIECH | impeza rapida: uma vez que
nenhum alimento pode aderir ou encrustar,
a limpeza é muito simples.

SoftOpen e SoftClose
Sofisticado e elegante: a porta abre e fecha
com um movimento suave, até ao fim.

Catalisador AirClean
Ar limpo: eliminag&o eficiente da gordura e
dos odores através dos vapores expelidos.

36

Aplicacbes especiais

Muito simples: os programas especiais,
como a desidratacao, proporcionam exce-
lentes resultados.

Crisp function

Perfeita para pizza ou batatas: através da
reducdo da humidade obtém-se um tostado
crocante.



Funcodes de tempo

Sempre pontual: programe a hora de inicio,
a hora de fim e a duragao do processo de
confe¢ao ou do temporizador.

Eficiéncia energética
Protege o ambiente e a carteira: quase

todos os aparelhos tém classe de eficiéncia
energética A+.

Frente fria

Protecao contra queimaduras: o aparelho
permanece relativamente frio, mesmo no
lado exterior da porta.

CleanSteel

Inox sem dedadas: a superficie fica prote-
gida e torna supérflua a utilizagéo de
produtos de limpeza especiais.

Grelhador rotativo

O grill rotativo dos fornos de 90 cm de
largura permite-lhe fazer assados perfeitos
em casa: a pele fica crocante e a carne
mantém-se suculenta. Este acessdrio
permite também preparar costeletas
deliciosas.

Funcdes de segurancga

Sempre seguro: a seguranga para criangas
e a desativacao de segurancga oferecem

uma protecao de confianga.

MultiLingua
Possibilidade de modificar o idioma do
comando.

Ventilador de ar quente TwinPower
Exclusivo para fornos de 90 cm: o ventila-
dor de ar quente duplo alcancga rapida-
mente a temperatura operacional.

* depende do modelo
1) detecéo da frente do mével com patente pendente:
DE10 2015 103 587 Al
2) Patente: EP 1 840 473 B1 (HFC 70, 71, 72, 92)
3 Patente: EP 3 193 085 B1 37
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A regulacaoc adequada a cada receita

Os modos de funcionamento® dos fornos multiftuncdes
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Ar quente Plus
Leve e fofo: ideal para cozer e assar de forma rapida e
delicada em até dois niveis.

Aquecimento superior/inferior
Universal e classico: para que todas as receitas
tradicionais saiam perfeitas.

Aquecimento intensivo

Bases crocantes, coberturas saborosas: seja pizza,
quiche ou bolos, tudo fica crocante por baixo e sucu-
lento por cima.

Sistema automatico para assar

Carne suculenta: a carne comega a ser cozinhada a
uma temperatura mais elevada e depois continua com
a temperatura definida.

Grelhar por circulagao de ar
Crocante por fora, suculento por dentro: ideal para
frango, pato, pernis e outros pratos de carne.

Grill total
Grelhar em casa: pode grelhar grandes quantidades
de bifes, salsichas e espetadas, entre outros.

Grill parcial

Especial para quantidades menores: caso seja neces-
saria menos quantidade, os bifes, as salsichas, etc.
ficam perfeitos.

Ar quente Eco
Especial poupanca de energia: empaddes ou gratina-
dos perfeitos.

Programa Sabbat
O programa Sabbat permite que o aparelho seja
utilizado durante os costumes judaicos.

Aquecimento superior
Apelo aos sentidos: preparagao perfeita para gratinar,
tostar e alourar.

Aquecimento inferior
No ponto: para para cozinhar em banho-maria ou para
pratos que devam ficar dourados por baixo.

o=
m
>

Auto

o]

Descongelar

Descongelacao delicada: os alimentos s&o desconge-
lados com cuidado em condigOes ideais através de ar
frio.

Booster

Velocidade expresso para urgéncias: quem tem pouco
tempo para cozinhar vai apreciar especialmente este
programa.

Programas automaticos
Prepare varios pratos com tranquilidade e de forma
automatica: seja pao, bolos ou aves.

Cozinhar a baixas temperaturas

Tenra e suculenta: a carne € cozinhada a baixas
temperaturas de forma especialmente uniforme sem
ficar seca por fora.

Aplicacdes especiais

Muito simples: os diversos programas especiais como,
p. ex., a desidratacéo, proporcionam excelentes
resultados.

Programas favoritos

Para os seus pratos preferidos: grave os seus modos
de funcionamento, temperaturas e duragoes para
replicar receitas no futuro.

Cozinhar com clima

Parece acabado de sair do forno: o apoio de humi-
dade assegura uma massa incomparavelmente leve e
uma crosta dourada.

Cozinhar com clima com sistema automatico para assar
|dealmente assado: 0 assado € preparado a altas
temperaturas, a continuagao da confecao decorre a
temperaturas individuais com apoio de humidade.

Cozinhar com clima com Ar quente Plus
Leve e fofo: ideal para cozer e assar com apoio de
humidade em até trés niveis.

Cozinhar com clima com aquecimento intensivo
Pizza, quiche ou bolo de fruta: com humidade, as
bases ficam crocantes e as coberturas permanecem
suculentas.

Cozinhar com clima com aquecimento superior/
inferior

Qualidade classica: com apoio de humidade obtém os
melhores resultados em receitas tradicionais.

*depende do modelo



O que significa cada icone?

lcones para fornos multifuncdes

®

M Touch

sl

M Touch §

&

DirectSensor

EasyControl

@E

EasyControl

PerfectClean

FlexiClip

O

Clima

=

TasteControl

i (

Camera

Comando
Utilizagao intuitiva através do visor grande e totalmente
tatil. Comando simples e rapido por toque.

Utilizacao intuitiva através do visor totalmente tatil.
Comando simples e rapido por toque.

Selecgao direta dos modos de funcionamento e tempos
através de teclas sensoras, indicacao através de visor de
texto de 4 linhas.

Selecgao direta dos modos de funcionamento e tempos
através de teclas sensoras, indicacao através de visor de
texto de 1 linhas.

Selegao de modos de funcionamento, temperaturas e
tempos através de botdes otimizados, indicagao através
de visor de texto de 1 linha.

Selegao de modos de funcionamento, temperaturas e
tempos através dos botdes, indicagao através de visor
de 7 segmentos.

Facil manutengao
Acabamento de superficie com efeito antiaderente para
um conforto de limpeza inigualavel.

Calhas telescoépicas FlexiClip

Calhas telescopicas para uma utilizagéo flexivel e segura
das grelhas para bolos e assados fora do interior do
forno.

Cozinhar com clima

Combinag¢ao de um modo de funcionamento convencio-
nal e humidade. Estéo disponiveis varias opgdes con-
soante o equipamento.

TasteControl

No ponto: apds 0s processos de confecao controlados
por tempo, o interior do forno é arrefecido, evitando-se
um prolongamento indesejado da confegao.

Camara
A comida sempre a vista, gragas a camara no interior do
forno.
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FORNOS MULTIFUNCOES ACTIVE

H 2465 B

Gama Discovery 1

e \/olume interior: 76 litros com 5 niveis

¢ \/isor com comando de facil utilizacao
EasyControl Plus

e 8 modos de funcionamento e programas
automaticos

e |ndicagao do progresso até a temperatura
desejada

e Modos de funcionamento de tempo e
temporizador

e |nterior do forno com PerfectClean e
parede posterior com esmalte catalitico
com autolimpeza

¢ Porta CleanGlass de 3 vidros

e Eficiéncia A+ com aproveitamento do
calor residual

e Conectividade: Wifi Conn@ct através do
sistema Miele@mobile

e Acessorios: tabuleiro universal com
PerfectClean e grelha

® Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 596 x 568

H 2465 B OBSW
12154310
4002516653738

Preto obs./Inox
N.° de material
Cddigo EAN

40
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H 2465 BP

Gama Discovery 1

e \/olume interior: 76 litros com 5 niveis

¢ \/isor com comando de facil utilizacao
EasyControl Plus

e 7 modos de funcionamento e programas
automaticos

e Indicagao do progresso até a temperatura
desejada

® Modos de funcionamento de tempo e
temporizador

e Autolimpeza pirolitica

¢ Porta CleanGlass de 4 vidros

e Eficiéncia A+ com aproveitamento do
calor residual

e Conectividade: Wifi Conn@ct através do
sistema Miele@mobile

e Acessorios: tabuleiro universal com
PerfectClean e grelha

e Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 596 x 568

H 2465 BP OBSW
12154320
4002516653561

Preto obs./Inox
N.° de material
Cddigo EAN

Instalagdo em armario alto

Instalagédo por baixo da bancada

227/28,3**

507
581
473,5 \h,s
i
592
596




FORNOS MULTIFUNCOES ACTIVE
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FlexiClip

H 2467 B

Gama Discovery 1

e \/olume interior: 76 litros com 5 niveis

¢ \/isor com comando de facil utilizacao
EasyControl Plus

e 8 modos de funcionamento e programas
automaticos

e |ndicagao do progresso até a temperatura
desejada

e Modos de funcionamento de tempo e
temporizador

e |nterior do forno com PerfectClean e
parede posterior com esmalte catalitico
com autolimpeza

¢ Porta CleanGlass de 3 vidros

e Eficiéncia A+ com aproveitamento do
calor residual

e Conectividade: Wifi Conn@ct através do
sistema Miele@mobile

e Acessorios: tabuleiro universal e tabuleiro
para pastelaria com PerfectClean e grelha.
Calhas telescopicas FlexiClip HFC 70-C

e Medidas do fornoem mm (L x A x P):
595 x 596 x 568

H 2467 B OBSW
12154330
4002516653462

Preto obs./Inox
N.° de material
Cdédigo EAN

FlexiClip

H 2467 BP

Gama Discovery 1

e \/olume interior: 76 litros com 5 niveis

e \/isor com comando de facil utilizacao
EasyControl Plus

e 7 modos de funcionamento e programas
automaticos

e |ndicagao do progresso até a temperatura
desejada

* Modos de funcionamento de tempo e
temporizador

e Autolimpeza pirolitica

e Porta CleanGlass de 4 vidros

e Eficiéncia A+ com aproveitamento do
calor residual

e Conectividade: Wifi Conn@ct através do
sistema Miele@mobile

e Acessorios: tabuleiro universal e tabuleiro
para pastelaria com PerfectClean e grelha.
Calhas telescoépicas FlexiClip HFC 70-C

e Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 596 x 568

H 2467 BP OBSW
12154340
4002516653752

Preto obs./Inox
N.° de material
Cdédigo EAN

Instalagdo em armario alto

Instalagédo por baixo da bancada

227/23,3**

507
581

592
596

473,5 \h,s
i
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FORNOS MULTIFUNCOES PURELINE

H 2861 B

Gama Discovery 2

e \/olume interior: 76 litros com 5 niveis

¢ \/isor com comando de facil utilizagao
EasyControl Plus

* 8 modos de funcionamento e programas
automaticos

e |ndicacao do progresso até a temperatura
desejada

e Modos de funcionamento de tempo e
temporizador

e Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

e Interior do forno com PerfectClean e
parede posterior com esmalte catalitico
com autolimpeza

¢ Conectividade: Wifi Conn@ct através do
sistema Miele@mobile

e Acessorios: tabuleiro universal e tabuleiro
para pastelaria com PerfectClean e grelha.
Calhas telescopicas FlexiClip HFC 70-C

® Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 596 x 568

H 2861 B EDST/CLST
12154650
4002516653479

Aco inoxidavel
N.° de material
Cddigo EAN
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O

PerfectClean

FlexiClip

H 2861 BP

Gama Discovery 2

e \/olume interior: 76 litros com 5 niveis

¢ \/isor com comando de facil utilizagao
EasyControl Plus

e 7 modos de funcionamento e programas
automaticos

e |ndicacao do progresso até a temperatura
desejada

¢ Modos de funcionamento de tempo e
temporizador

e Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

e Autolimpeza pirolitica

e Conectividade: Wifi Conn@ct através do
sistema Miele@mobile

e Acessorios: tabuleiro universal e tabuleiro
para pastelaria com PerfectClean e grelha.
Calhas telescopicas FlexiClip HFC 70-C

e Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 596 x 568

H 2861 BP EDST/CLST
12154940
4002516653820

Aco inoxidavel
N.° de material
Cddigo EAN

Instalagdo em armario alto

Instalagao por baixo da bancada

227/23,3**

507

581

473,5 WLS
i

592
596




FORNOS MULTIFUNCOES PURELINE

b

Sonda

temperatura

H 7262 B

Gama Reference 1

e Para um nicho de 60 cm de altura

e \/olume interior: 76 litros

¢ \/isor com comando de facil utilizagao
DirectSensor S

¢ 10 modos de funcionamento e programas
automaticos

e Sonda de temperatura com fios

e Interior do forno com PerfectClean e
parede traseira catalitica com autolimpeza

e |ndicagao no visor do progresso até a
temperatura desejada

¢ Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

e [nterior com acabamento antiaderente
PerfectClean

e Acessorios: tabuleiro universal e para
pastelaria com PerfectClean e calhas
telescopicas FlexiClip

e Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 596 x 568

H 7262 B EDST/CLST
11614690
4002516389606

Aco inoxidavel
N.° de material
Cddigo EAN

=

DirectSensor S

Pyrolysis &
Pyrofit

g S—_
&«
FlexiClip

iy

Pyrolysis

Sonda
temperatura

H 7262 BP

Gama Reference 1

e Para um nicho de 60 cm de altura

e \/olume interior: 76 litros

e \/isor com comando de facil utilizagao
DirectSensor S

¢ 10 modos de funcionamento e programas
automaticos

e Sonda de temperatura com fios

e Autolimpeza pirolitica

e Indicagao no visor do progresso até a
temperatura desejada

e Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

e Acessorios: tabuleiro universal e para
pastelaria com PerfectClean e calhas
telescopicas FlexiClip

¢ Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 596 x 568

H 7262 BP EDST/CLST
11614740
4002516389651

Aco inoxidavel
N.° de material
Cddigo EAN

Instalagdo em armario alto

Instalagao por baixo da bancada
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FORNOS MULTIFUNCOES PURELINE

=

DirectSensor

H 7264 B

Gama Reference 1

e Para um nicho de 60 cm de altura

¢ \/olume interior: 76 litros

e VVisor com comando de facil utilizagao
DirectSensor S

¢ 10 modos de funcionamento e programas
automaticos

e Cozinhar com clima

e Sistema de abertura e fecho suaves
da porta SoftOpen e SoftClose

¢ Conectividade total: Miele@home,
MobileControl e WiFiConn@ct

e Acessorios: tabuleiro universal e de
pastelaria com PerfectClean, calhas
telescopicas FlexiClip e grelha

® Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 596 x 569

H 7264 B EDST/CLST
11129550
4002516180074

Aco inoxidavel
N.° de material
Cddigo EAN

44
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DirectSensor S MultiLingua
+

% o'
Pyrolysis Clima

H 7264 BP

Gama Reference 1

e Para um nicho de 60 cm de altura

e \/olume interior: 76 litros

¢ \/isor com comando de facil utilizacao
DirectSensor S

¢ 10 modos de funcionamento e programas
automaticos

e Cozinhar com clima

¢ Autolimpeza pirolitica

e Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

* Conectividade total: Miele@nhome,
MobileControl e WiFiConn@ct

e Acessorios: tabuleiro universal e para
pastelaria com PerfectClean, calhas
telescopicas FlexiClip e grelha

e Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 596 x 569

FlexiClip

H 7264 BP EDST/CLST
11129560
4002516180418

Aco inoxidavel
N.° de material
Cddigo EAN

Instalagdo em armario alto

Instalagédo por baixo da bancada




FORNOS MULTIFUNCOES PURELINE

H 7464 BP

Gama Reference 2

e Para um nicho de 60 cm de altura

e \/olume interior: 76 litros

¢ \/isor com comando de facil utilizacao
DirectSensor

¢ 16 modos de funcionamento e programas
automaticos

e Cozinhar com clima

e Autolimpeza pirolitica

e Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

e Conectividade total: Miele@nhome,
MobileControl e WiFiConn@ct

e TasteControl: manutencao do calor sem
ressecar nem cozinhar demasiado 0s
alimentos

e Sonda de temperatura

e Acessorios: tabuleiro universal e para
pastelaria com PerfectClean, calhas
telescdpicas FlexiClip e grelha PyroFit

® Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 596 x 569

Aco inoxidavel H 7464 B EDST/CLST

&

MultiLingua

* ()

Pyrolysis Clima

n H
TasteControl

FlexiClip temperatura

H 7660 BP

Gama Premium

e Para um nicho de 60 cm de altura

e \/olume interior: 76 litros

e \/isor com comando de facil utilizacao M
Touch S

¢ 16 modos de funcionamento e programas
automaticos

e Cozinhar com clima

e Autolimpeza pirolitica

e SuperVision: supervisao do estado dos
seus eletrodomésticos Miele através do
visor do forno

e Sistema de abertura e fecho suaves
da porta SoftOpen e SoftClose

* Conectividade total: Miele@nhome,
MobileControl e WiFiConn@ct

e TasteControl: manutencao do calor sem
ressecar nem cozinhar demasiado 0s
alimentos

e MotionReact: detegcao do movimento,
interrupcao dos sinais acusticos, ligagao
do painel e da luz interior do forno

e Sonda de temperatura

e Acessorios: tabuleiro universal e para
pastelaria com PerfectClean, calhas
telescopicas FlexiClip e grelha PyroFit

e Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 596 x 569

Aco inoxidavel H 7464 BP EDST/CLST

Instalagdo em armario alto

Instalagédo por baixo da bancada

N.° de material
Caédigo EAN

11129580
4002516180524

N.° de material
Cddigo EAN

11129590
4002516180531
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FORNOS MULTIFUNCOES PURELINE

Instalagdo em armario alto

MultiLingua

()

Clima

Camera

Instalagdo por baixo da bancada

H 7860 BP

Gama Prestige

e Para um nicho de 60 cm de altura

e \/olume interior: 76 litros

¢ \/isor com comando de facil utilizacao M
Touch

¢ 20 modos de funcionamento e programas
automaticos

e Cozinhar com clima

e Autolimpeza pirolitica

e SuperVision: supervisao do estado dos
seus eletrodomésticos Miele através do
visor do forno

e Sistema de abertura e fecho suaves
da porta SoftOpen e SoftClose

* Conectividade total: Miele@home,
MobileControl e WiFiConn@ct

e TasteControl: manutencao do calor sem
ressecar nem cozinhar demasiado 0s
alimentos

e MotionReact: detecao do movimento,
interrupcao dos sinais acusticos, ligagao
do painel e da luz interior do forno

e Camara: acompanhamento a distancia e
reajuste do processo de confegéo

e Sonda de temperatura sem fios

e Acessorios: tabuleiro universal e de
pastelaria com PerfectClean, calhas
telescopicas FlexiClip e grelha PyroFit

e Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 596 x 569

Aco inoxidavel H 7860 BP EDST/CLST
N.° de material 11129600
Cddigo EAN 4002516180425
46
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FORNO MULTIFUNCOES DE 90 CM DE LARGURA
PURELINE

Instalagdo em armario alto

Sonda )
temperatura Camera

H 7890 BP

Gama Prestige Instalagéo por baixo da bancada

e Para nichos com 90 cm de largura

e \/olume interior: 90 litros

¢ \/isor com comando de facil utilizacao M
Touch

¢ 20 modos de funcionamento e programas
automaticos

e Cozinhar com clima

e Autolimpeza pirolitica

e SuperVision: supervisao do estado dos
seus eletrodomésticos Miele através do
visor do forno

e Sistema de abertura e fecho suaves
da porta SoftOpen e SoftClose

* Conectividade total: Miele@home,
MobileControl e WiFiConn@ct

e TasteControl: manutencao do calor sem
ressecar nem cozinhar demasiado 0s
alimentos

e MotionReact: detecao do movimento,
interrupcao dos sinais acusticos, ligagao
do painel e da luz interior do forno

e Camara: acompanhamento a distancia e
reajuste do processo de confegéo

e Sonda de temperatura sem fios

e Acessorios: 2 tabuleiros universais, calhas
telescépicas FlexiClip e 2 grelhas PyroFit

e Medidas do forno em mm (L x A x P):

848 x 474 x 546
Aco inoxidavel H 7890 EDST/CLST
N.° de material 11129410
Cddigo EAN 4002516230243
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FORNOS COMPACTOS PURELINE

«
FlexiClip

H 2841 B

Gama Discovery 2

e Para um nicho de 45 cm de altura

e \/olume interior: 49 litros com 3 niveis

¢ \/isor com comando de facil utilizacao
EasyControl Plus

¢ 8 modos de funcionamento e programas
automaticos

e Indicagéo do progresso até a temperatura
desejada

e Sistema de abertura e fecho suaves
da porta SoftOpen e SoftClose

e |nterior do forno com PerfectClean e
parede posterior com esmalte catalitico
com autolimpeza

e Conectividade: Wifi Conn@ct através do
sistema Miele@mobile

e Acessorios: tabuleiro universal e para
pastelaria com PerfectClean, calhas
telescdpicas FlexiClip e grelha

e Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 456 x 550

H 2841 B EDST/CLST
12154640
4002516611431

Aco inoxidavel
N.° de material
Cddigo EAN

48

=t

DirectSensor S

H 7244 B

Gama Reference 1

e Para um nicho de 45 cm de altura

e \/olume interior: 49 litros com 3 niveis

¢ \/isor com comando de facil utilizacao
DirectSensor S

¢ 12 modos de funcionamento e programas
automaticos

e Cozinhar com clima

e Interior do forno com PerfectClean e
parede posterior com esmalte catalitico
com autolimpeza

e Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

¢ Porta CleanGlass de 3 vidros

* Conectividade total: Miele@nhome,
MobileControl e WifiConnect

e Acessorios: tabuleiro universal e para
pastelaria, calhas telescopicas FlexiClip e
grelha

¢ Medidas do forno em mm (L x A x P):
596 x 456 x 568

H 7244 B EDST/CLST
12153510
4002516653554

Aco inoxidavel
N.° de material
Cddigo EAN

Instalagdo em armario alto

Instalagédo por baixo da bancada




FORNOS COMPACTOS VITROLINE

H 7244 B

Gama Reference 1

e Para um nicho de 45 cm de altura
e \/olume interior: 49 litros com 3 niveis
¢ \/isor com comando de facil utilizagao

DirectSensor S

¢ 12 modos de funcionamento e programas

automaticos

e Cozinhar com clima

e Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

e |nterior do forno com PerfectClean e
parede traseira catalitica com autolimpeza
Porta CleanGlass de 3 vidros

e Conectividade total: Miele@home,
MobileControl e WifiConnect

e Acessorios: tabuleiro universal e para
pastelaria com PerfectClean, calhas
telescopicas FlexiClip e grelha

e Medidas do forno em mm (L x A x P):

596 x 456 x 568

Cinza grafite
N.° de material
Cddigo EAN

Preto obsidiana
N.° de material
Cddigo EAN

Branco brilhante
N.° de material
Cddigo EAN

H 7244 B GRGR
11099590
4002516117612

H 7244 B OBSW
12153580
4002516627166

H 7244 B BRWS
11258060
4002516215813

Instalagdo em armario alto

Instalagdo por baixo da bancada
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FORNOS MULTIFUNCOES VITROLINE

Instalagdo em armario alto

n

E ol
FlexiClip

H 2861 BP

Gama Discovery 2

e \/olume interior: 76 litros com 5 niveis
¢ \/isor com comando de facil utilizacao — —— " s

E]>)

MobileControl

. .
H 2861 B

Gama Discovery 2

e \/olume interior: 76 litros com 5 niveis
¢ \/isor com comando EasyControl Plus
® 8 modos e programas automaticos

Instalagédo por baixo da bancada

EasyControl Plus

¢ |ndicagao do progresso até a temperatura e 7 modos e programas automaticos f o i
desejada e Indicagao do progresso até a temperatura (%i

* Modos de funcionamento de tempo e desejada H
temporizador * Modos de funcionamento de tempo e i o 8 8

¢ Sistema de abertura e fecho suaves da temporizador 3 3 g

e Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

e Autolimpeza pirolitica

¢ Porta CleanGlass de 3 vidros

e Conectividade: Wifi Conn@ct através do
sistema Miele@mobile

e Acessorios: tabuleiro universal e para

porta SoftOpen e SoftClose

e |Interior do forno com PerfectClean e
parede posterior com esmalte catalitico
com autolimpeza

¢ Porta CleanGlass de 3 vidros

e Conectividade: Wifi Conn@ct através do
sistema Miele@mobile

pastelaria com PerfectClean, calhas
telescopicas e grelha

e Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 596 x 568

e Acessorios: tabuleiro universal e para
pastelaria com PerfectClean, calhas
telescdpicas FlexiClip e grelha

e Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 596 x 568

¢ Cinza grafite
N.° de material
Cddigo EAN

Preto obsidiana
N.° de material
Cddigo EAN

Branco brilhante
N.° de material

Cddigo EAN
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H 2861 B GRGR
12155050
4002516652366

H 2861 B OBSW
12155040
4002516652618

H 2861 B BRWS
12155030
4002516611585

Cinza grafite
N.° de material
Cddigo EAN

Preto obsidiana
N.° de material
Cdédigo EAN

Branco brilhante
N.° de material
Cddigo EAN

H 2861 B GRGR
12155080
4002516652403

H 2861 B OBSW
12155070
4002516652380

H 2861 B BRWS
12155060
4002516652199



FORNOS MULTIFUNCOES VITROLINE

H 7262 B

Gama Reference 1

e Para um nicho de 60 cm de altura

e \/olume interior: 76 litros

¢ \/isor com comando de facil utilizagao
DirectSensor S

¢ 10 modos de funcionamento e programas
automaticos

e Sonda de temperatura com fios

e Interior do forno com PerfectClean e
parede traseira catalitica com autolimpeza

e Indicagao no visor do progresso até a
temperatura desejada

¢ Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

e Acessorios: tabuleiro universal e para
pastelaria com PerfectClean, calhas
telescopicas FlexiClip e grelha

e Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 596 x 568

H 7262 B GRGR
11614670
4002516375746

Cinza grafite
N.° de material
Cddigo EAN

H 7262 B OBSW
11614660
4002516375739

Preto obsidiana
N.° de material
Caddigo EAN

H 7262 BP

Gama Reference 1

e Para um nicho de 60 cm de altura

e \/olume interior: 76 litros

¢ \/isor com comando de facil utilizacao
DirectSensorS

¢ 10 modos de funcionamento e programas
automaticos

e Sonda de temperatura com fios

e Autolimpeza pirolitica

e Indicagao no visor do progresso até a
temperatura desejada

e Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

e Acessorios: tabuleiro universal e de
pastelaria com PerfectClean, calhas
telescopicas FlexiClip e grelha

¢ Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 596 x 568

H 7262 BP GRGR
11614720
4002516375333

Cinza grafite
N.° de material
Cddigo EAN

H 7262 BP OBSW
11614710
4002516375753

Preto obsidiana
N.° de material
Caddigo EAN

Instalagdo em armario alto

Instalagao por baixo da bancada
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FORNOS MULTIFUNCOES VITROLINE

H 7264 B

Gama Reference 1

e Para um nicho de 60 cm de altura

e \/olume interior: 76 litros

¢ \/isor com comando de facil utilizacao
DirectSensor S

¢ 10 modos de funcionamento e programas
automaticos

e Cozinhar com clima

e |nterior com acabamento antiaderente
PerfectClean

e Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

e Conectividade total: Miele@home,
MobileControl e WiFiConn@ct

e Acessorios: tabuleiro universal e para
pastelaria com PerfectClean, calhas
telescopicas FlexiClip e grelha

e Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 596 x 568

H 7264 B GRGR
11129540
4002516122869

Cinza grafite
N.° de material
Cddigo EAN

H 7264 B OBSW
11129530
4002516122852

Preto obsidiana
N.° de material
Caddigo EAN
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H 7264 BP

Gama Reference 1

e Para um nicho de 60 cm de altura

e \/olume interior: 76 litros

¢ \/isor com comando de facil utilizacao
DirectSensor S

¢ 10 modos de funcionamento e programas
automaticos

e Cozinhar com clima

e Autolimpeza pirolitica

e Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

e Conectividade total: Miele@nhome,
MobileControl e WiFiConn@ct

e Acessorios: tabuleiro universal e para
pastelaria com PerfectClean, calhas
telescopicas FlexiClip e grelha

¢ Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 596 x 568

H 7264 BP GRGR
11120560
4002516182542

Cinza grafite
N.° de material
Cddigo EAN

H 7264 BP OBSW
11120550
4002516120445

Preto obsidiana
N.° de material
Caddigo EAN

Instalagdo em armario alto

Instalagédo por baixo da bancada




FORNOS MULTIFUNCOES VITROLINE

FlexiClip

H 7464 BP

Gama Reference 2

e Para um nicho de 60 cm de altura

e \/olume interior: 76 litros

¢ \/isor com comando de facil utilizacao
DirectSensor

¢ 16 modos de funcionamento e programas
automaticos

e Cozinhar com clima

e Autolimpeza pirolitica

e Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

* Conectividade total: Miele@home,
MobileControl e WiFiConn@ct

e TasteControl: manutencao do calor sem
ressecar nem cozinhar demasiado

e Sonda de temperatura

e Acessorios: tabuleiro universal e para
pastelaria com PerfectClean, calhas
telescdpicas FlexiClip e grelha PyroFit

e Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 596 x 568

Cinza grafite
N.° de material
Cddigo EAN

Preto obsidiana
N.° de material
Cddigo EAN

Branco brilhante
N.° de material
Cddigo EAN

H 7464 B GRGR
11120900
4002516172673

H 7464 B OBSW
11120890
4002516172871

H 7464 B BRWS
11105700
4002516132813

H 7660 BP

Gama Premium

e Para um nicho de 60 cm de altura

e \/olume interior: 76 litros

¢ \/isor com comando de facil utilizacao
M Touch S

¢ 20 modos e programas automaticos

e Cozinhar com clima

e Autolimpeza pirolitica

e SuperVision: supervisao do estado dos
seus eletrodomésticos pelo visor

e Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

e Conectividade total: Miele@home,
MobileControl e WiFiConn@ct

e SuperVision: verifique o estado dos seus
outros aparelhos Miele

e TasteControl: manutencao do calor sem
cozinhar os alimentos em demasia

e MotionReact: sensores de movimento

e Sonda de temperatura

® Acessorios: tabuleiro universal e para
pastelaria com PerfectClean, calhas
telescopicas FlexiClip e grelha PyroFit

¢ Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 596 x 568

H 7464 BP GRGR
11120970
4002516172789

Cinza grafite
N.° de material
Cddigo EAN

H 7464 BP OBSW
11120960
4002516172970

Preto obsidiana
N.° de material
Cddigo EAN

Instalagdo em armario alto

Instalagédo por baixo da bancada
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FORNOS MULTIFUNCOES VITROLINE

FlexiClip

H 7860 BP

Gama Prestige

e Para um nicho de 60 cm de altura

e \/olume interior: 76 litros

¢ \/isor com comando de facil utilizacao M
Touch

* 20 modos e programas automaticos

e Cozinhar com clima

e Autolimpeza pirolitica

e SuperVision: supervisao do estado dos
seus eletrodomeésticos Miele através do
visor do forno

¢ Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

e Conectividade total: Miele@home,
MobileControl e WiFiConn@ct

e TasteControl: manutencao do calor sem
ressecar nem cozinhar demasiado os
alimentos

* MotionReact: sensores de movimento

e Camara: acompanhamento a distancia e
reajuste do processo de confegao

e Sonda de temperatura sem fios

e Acessorios: tabuleiro universal e de
pastelaria com PerfectClean, calhas
telescopicas FlexiClip e grelha PyroFit

e Medidas do fornoem mm (L x A x P):
595 x 596 x 568

H 7860 BP GRGR
11121090
4002516173038

Cinza grafite
N.° de material
Caddigo EAN

H 7860 BP OBSW
11121080
4002516172895

Preto obsidiana
N.° de material
Cddigo EAN

Instalagdo em armario alto

Instalagdo por baixo da bancada
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Trés tipos de confecao num so forno

Maxima versatilidade
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O forno compacto com micro-ondas Miele combina de forma
inteligente as vantagens de dois potentes aparelhos num nicho com
45 cm de altura: este é um forno completo com varios modos de
funcionamento como, por exemplo, o Ar quente Plus. E, em simulta-
neo, um micro-ondas potente. A escolha é sua: pode utilizar as
fungdes individualmente e, por exemplo, preparar deliciosos paes
ou bolos no modo forno e aquecer rapidamente uma chavena de
chocolate quente com a fungéo de micro-ondas. Ao combinar o
modo de funcionamento de forno e 0 modo de micro-ondas pode
confecionar varios pratos de forma muito mais rapida. Consoante o
prato, pode poupar até 30 % do tempo.
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Que carateristicas se adaptam melhor as suas

necessidades?

Destagues™ dos fornos com micro-ondas

Quick & Gentle

Resultados perfeitos em muito menos
tempo: a tecnologia Inverter regula conti-
nuamente a poténcia das micro-ondas.
Combine calor convencional com micro-on-
das para maior flexibilidade durante a
confegao no quotidiano.

Programas automaticos

Pratos saborosos em pouco tempo: seja
pao, bolos ou carne, tudo € preparado de
forma totalmente automatica.

Poupanca de espacgo

Micro-ondas, forno ou combinado para
uma preparagao ideal de alimentos num so
aparelho.

Sonda de temperatura

Cozinhar peixe e carne até ao ponto certo:
a indicagao do tempo restante informa-o
quando o alimento estiver pronto.

Interior em aco inoxidavel com estrutura
patenteada?

Limpeza facil: a superficie especial com
estrutura texturada € resistente a riscos e €
antiaderente.

14

- —
| .,
Miele@home

Torne a sua vida mais inteligente com
Miele@home. Ligue os eletrodomeésticos em
rede e desfrute de varias opgdes para
otimizar a sua rotina.

* depende do modelo
0 EP 1 345 474 B 61
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A regulacac adeqguada a cada recerta

Os modos de funcionamento® dos fornos com micro-ondas

&

(]

vew
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Ar quente Plus
Leve e fofo: ideal para cozer e assar de forma rapida e
delicada em até dois niveis.

Aquecimento superior/inferior
Universal e classico: para que todas as receitas
tradicionais saiam perfeitas.

Aquecimento intensivo

Bases crocantes, coberturas saborosas: seja pizza,
quiche ou bolos, tudo fica crocante por baixo e sucu-
lento por cima.

Sistema automatico para assar

Carne suculenta: o selar da carne ocorre a uma
temperatura mais elevada, a confegéo continua a uma
temperatura definida.

Grelhar por circulagao de ar

Carne suculenta: a carne comega a ser cozinhada
auma temperatura mais elevada e depois continua
com a temperatura definida.

Grill
Grelhar em casa: pode grelhar grandes quantidades
de bifes, salsichas e espetadas, entre outros.

Ar quente Eco
Especial poupanca de energia: empaddes ou gratina-
dos perfeitos.

Programa Sabbat
O programa Sabbat permite que o aparelho seja
utilizado durante os costumes judaicos.

Aquecimento inferior
No ponto: para para cozinhar em banho-maria ou para
pratos que devam ficar dourados por baixo.

Descongelar

Descongelagao delicada: os alimentos séo desconge-
lados com cuidado em condigdes ideais através de ar
frio.

Auto

Booster

Velocidade expresso para urgéncias: quem tem pouco
tempo para cozinhar vai apreciar especialmente este
programa.

Programas automaticos
Prepare varios pratos com tranquilidade e de forma
automatica: seja pao, bolos ou aves.

Cozinhar a baixas temperaturas

Tenra e suculenta: a carne é cozinhada a baixas
temperaturas de forma especialmente uniforme sem
ficar seca por fora.

Aplicagdes especiais

Muito simples: os diversos programas especiais como,
p. ex., a desidratacao, proporcionam excelentes
resultados.

Programas favoritos

Guarde até 20 pratos preferidos: grave os seus modos
de funcionamento, temperaturas e duracdes para
replicar receitas no futuro.

Micro-ondas
Aquecer rapidamente uma chavena de agua para café
ou a comida: conforto eficaz em menos tempo.

Micro-ondas + Ar quente Plus

Quer sejam bolos ou assados de domingo: ideal para
cozinhar e assar rapida e cuidadosamente em até dois
niveis.

Micro-ondas + Grill

Cozinhar e grelhar: consiga o aroma de grelhado
perfeito para carne, peixe, legumes grelhados e
muitos outros.

Micro-ondas + Grelhar por circulagao de ar
Grelhar em casa: para grelhar bifes, salsichas, espeta-
das, rolos de carne, breves frituras e muito mais.

Micro-ondas e sistema automatico para assar
Carne suculenta: a carne comega a ser cozinhada a
uma temperatura mais elevada e depois continua com
a temperatura definida.

*depende do modelo



O que significa cada icone?

lcones para fornos combinados com micro-ondas
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Comando
(—H Utilizagao intuitiva através do visor grande e totalmente
tatil. Comando simples e rapido por toque.
M Touch
(—H Utilizacao intuitiva através do visor totalmente tatil.
Comando simples e rapido por toque.

M Touch §

Selecgao direta dos modos de funcionamento e tempos
através de teclas sensoras, indicacao através de visor de
texto de 1 linhas.

Facil manutengao
Acabamento de superficie com efeito antiaderente para
um conforto de limpeza inigualavel.

PerfectClean

Poténcia de micro-ondas
Poténcia de micro-ondas: 1000 watts.

1000 W

Cozinhar Combi

~ JL Flexivgl e e~conémico em termos dg tempo gracas a .
-~ combinagéo de um modo de funcionamento convencio-
ANl nal com micro-ondas, economiza até 30 % do tempo.

Sonda de temperatura
ag/‘ Cozinhar com preciséo ao grau.

Sonda
temperatura

Cozinhar a baixas temperaturas
Especialidades de carne perfeitas gracas a confegéo a
baixas temperaturas.
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FORNOS COMPACTOS COM MICRO-ONDAS

PURELINE
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Cozinhal
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H 7240 BM

Gama Reference 1

e Para um nicho de 45 cm de altura

e \/olume interior: 43 litros

¢ \/isor com comando de facil utili-
zagao DirectSensor S

e Eficiéncia energética A+

e Programas automaticos

¢ Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

e Programas automaticos

e Conectividade total: Miele@home,
MobileControl e WiFiConn@ct

e Medidas do forno em mm (L x A x P): 595
X 456 x 569

Perfec

~
=
=
N Sonda Cozinhar abaixas
Cozinhar combil temoeratura | temperaturas

H 7640 BM

Gama Premium

e Para um nicho de 45 cm de altura

e \/olume interior: 43 litros

e \/isor com comando de facil utilizacao M
Touch S

e Eficiéncia energética A+

e Programas automaticos

e SuperVision: supervisao do estado dos
seus eletrodomésticos Miele através do
visor do forno

e Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

e Conectividade total: Miele@home,
MobileControl e WiFiConn@ct

* MotionReact: detecao do movimento,
interrupgao dos sinais acusticos, ligacao
do painel e da luz interior do forno

e Sonda de temperatura

e Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 456 x 569

Instalagdo em armario alto

Instalagéo por baixo da bancada

595

H 7240 BM EDST/CLST
11129440
4002516179894

H 7640 BM EDST/CLST
11129460
4002516180517

Aco inoxidavel
N.° de material
Cdédigo EAN

Aco inoxidavel
N.° de material
Cdédigo EAN
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FORNOS COMPACTOS COM MICRO-ONDAS
PURELINE
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Instalagdo por baixo da bancada

HE/‘
=~
-
Cozinhal

S Cozinhar abaixas

onda
rcombi N tgmperatura | temperaturas

H 7840 BM

Gama Prestige

e Para um nicho de 45 cm de altura

e \/olume interior: 43 litros

¢ \/isor com comando de facil utilizacao M
Touch

e Eficiéncia energética A+

e Programas automaticos

e SuperVision: supervisao do estado dos
seus eletrodomésticos Miele através do
visor do forno

e Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

e Conectividade total: Miele@home,
MobileControl e WiFiConn@ct

* MotionReact: detecao do movimento,
interrupgao dos sinais acusticos, ligagao
do painel e da luz interior do forno

e Sonda de temperatura

e Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 456 x 569

Instalagdo em armario alto

Aco inoxidavel H 7840 BM EDST/CLST
N.° de material 11129470
Cdédigo EAN 4002516180616
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FORNOS COMPACTOS COM MICRO-ONDAS
VITROLINE

Perfe!

~

It
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Cozinhar combi

H 7240 BM

Gama Reference 1

e Para um nicho de 45 cm de altura
e \/olume interior: 43 litros
¢ \/isor com comando de facil utilizacao

DirectSensor S

e Eficiéncia energética A+

e Programas automaticos

¢ Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

e Conectividade total: Miele@nhome,
MobileControl e WiFiConn@ct

e Medidas do forno em mm (L x A x P):

595 x 446 x 542

Cinza grafite
N.° de material
Cddigo EAN

Preto obsidiana
N.° de material
Cddigo EAN

Branco brilhante
N.° de material
Cddigo EAN

H 7240 BM GRGR
11119380
4002516172604

H 7240 BM OBSW
11119360
4002516172727

H 7240 BM BRWS
11104070
4002516132370

Cozinhar combi temperatura

H 7640 BM

Gama Premium

e Para um nicho de 45 cm de altura

e \/olume interior: 43 litros

¢ \/isor com comando de facil utilizacao M
Touch S

e Eficiéncia energética A+

e \/isor com comando de facil utilizacao M
Touch S

e Programas automaticos

e SuperVision: supervisao do estado dos
seus eletrodomésticos Miele através do
visor do forno

¢ Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

e Conectividade total: Miele@home,
MobileControl e WiFiConn@ct

e MotionReact: detecao do movimento,
interrupgao dos sinais acusticos, ligagao
do painel e da luz interior do forno

e Sonda de temperatura

* Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 456 x 568

Instalagédo por baixo da bancada

Instalagdo em armario alto

Cinza grafite
N.° de material
Cddigo EAN

Preto obsidiana
N.° de material
Cddigo EAN

H 7640 BM GRGR
11129490
4002516173212

H 7640 BM OBSW
11129480
4002516173113




FORNOS COMPACTOS COM MICRO-ONDAS
VITROLINE
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Instalagdo por baixo da bancada
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Cozinhar combi temperatura

H 7840 BM

Gama Prestige

e Para um nicho de 45 cm de altura

e \/olume interior: 43 litros

¢ \/isor com comando de facil utilizacao M
Touch

e Eficiéncia energética A+

e Programas automaticos

e SuperVision: supervisao do estado dos
seus eletrodomésticos Miele através do
visor do forno

e Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

e Conectividade total: Miele@home,
MobileControl e WiFiConn@ct

* MotionReact: detecao do movimento,
interrupgao dos sinais acusticos, ligagao
do painel e da luz interior do forno

e Sonda de temperatura

e Medidas do forno em mm (L x A x P):

Instalagdo em armario alto

595 x 456 x 568
Cinza grafite H 7840 BM GRGR
N.° de material 11119560
Cddigo EAN 4002516172826
Preto obsidiana H 7840 BM OBSW
N.° de material 11119550
Cddigo EAN 4002516172758
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Cozinha saudavel

Degustagao sem limites

Seja para acompanhamentos individuais ou para menus completos
num so6 processo de confecdo, o forno a vapor com micro-ondas da
Miele simplifica a confegao em qualquer altura e adapta-se as suas
necessidades. O complemento perfeito para o forno multifungdes e
a placa.

Alimentos cozinhados a vapor sao mais nutritivos

As pessoas que se alimentam de forma saudavel mantém a forma
durante mais tempo: com o forno a vapor da Miele, pode preparar
os seus alimentos de uma forma muito sauddvel. Cozinhar a vapor
preserva o intenso e natural sabor dos seus alimentos, bem como
valiosas vitaminas, minerais e oligoelementos. Pode saborea-lo em
todas as refeigdes e foi também provado em testes. Estudos cientifi-
Cos provaram as claras vantagens de cozinhar a vapor relativamente
aos métodos de cozinhar convencionais: podera encontrar até 50 %
mais vitaminas em alimentos cozinhados a vapor para uma dieta
saudavel rica em nutrientes.

Téo saudavel como alimentos crus

Se comer fruta ou legumes crus, o corpo recebe uma quantidade
de vitaminas e minerais particularmente elevada. Com o forno a
vapor da Miele, pode cozinhar os seus alimentos e preservar os
seus nutrientes essenciais, uma vez que o pimento cozinhado a
vapor contém tantos nutrientes como o pimento cru. Para compara-
¢ao: o pimento cozinhado em agua tem cerca de 45 % menos
nutrientes.

Quatro vezes mais convincente

Aspeto, aroma, sabor e consisténcia: quatro critérios que sao
decisivos para a qualidade da degustagao de todos os pratos. Estes
foram avaliados em testes de laboratério segundo um sistema de
pontos cientifico com um resultado que n&o deixa duvidas: cozinhar
a vapor é a forma mais saborosa e saudavel de preparar alimentos,
sejam eles frescos ou ultracongelados. Mesmo o peixe mantém a
sua estrutura, aspeto e sabor inconfundivel quando cozinhado a
vapor, um sinal claro da superioridade sensorial do nosso forno a
vapor.

Fornos a vapor






Que carateristicas se adaptam melhor as suas

necessidades?

Destagues™ dos fornos a vapor

DualSteam
WICEHM Perfeicao que se adequa ao

seu gosto: como complemento ideal ao
forno e a placa, o forno a vapor Miele com
tecnologia DualSteam assegura os melho-
res resultados. Tempos de aquecimento
rapidos, assim como distribuicao uniforme
de vapor e uma preciséao otimizada de
temperatura viabilizam a preparagéo pratica
de refei¢cOes deliciosas e cozinhadas no
ponto. Isto é possibilitado pelo

gerador de vapor externo com 3,3 KW e
pela disposigao e pelo alinhamento de
ambos os injetores de vapor DualSteam.

Interior do forno em ago inox
WICEHM com estrutura texturada
Alta qualidade e facil de limpar: os nossos

fornos a vapor estao equipados com interior
do forno em ago inoxidavel.

Interior do forno com mais espago
Espaco maximo: interior do forno profundo
e grande area Util para preparagao simulta-
nea de varias porgoes.

Cozinhar um menu em modo
LCCEN automatico

Cozinhado na perfeicao: preparar em
simultaneo diferentes alimentos com vapor.

Programas automaticos

Pratos saborosos em pouco tempo: seja
peixe, carne ou legumes, tudo € preparado
de forma totalmente automatica.

Cozinhar em Sous-vide

Para sabor intenso: confegéo especial-
mente suave de alimentos embalados a
vacuo a baixas temperaturas.

* depende do modelo 73
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O gue significa cada icone?

lcones para fornos a vapor

0

Sous-vide

Automatik-
programme

5

~

DualSteam

Miele@home

Comando

Selecao direta dos modos de funcionamento e tempos
através de teclas sensoras, indicacao através de visor de
texto de 4 linhas.

Selecao direta dos modos de funcionamento e tempos
através de teclas sensoras, indicagao através de visor de
texto de 1 linha.

Selegao da temperatura e tempos através de teclas
sensoras, visor de 7 linhas.

Volume do interior do forno
O interior do forno apresenta um volume Util de até 40
litros.

Cozinhar em Sous-vide
Processo de confegao no qual os alimentos sao cuida-
dosamente cozinhados sob vacuo a baixa temperatura.

Programas automaticos
Preparara pratos de forma totalmente automatica e sem
esforco.

Tecnologias de vapor
Geracao de vapor rapida e distribuicdo uniforme de
vapor através de 2 saidas de vapor.

Miele@home*
Ligue os seus aparelhos em rede e beneficie de muitas
outras opc¢des com Miele@home.

* Oferta digital adicional da Miele & Cie. KG. Todas as aplicagdes inteligentes tornam-se
possiveis através do sistema Miele@home. O conjunto de fungdes pode variar consoante o
modelo e o pafs.
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FORNOS A VAPOR PURELINE

Interior
aco inox.

DG 2840

Gama Discovery 2

e Para um nicho de 45 cm de altura

e \/olume interior: 40 litros com 4 niveis

¢ \/isor com comando de facil utilizacao
EasySensor

e Tecnologia DualSteam: distribuicao
homogénea do vapor

e Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

e Programas automaticos

e Cozinhar menu: preparacao de um menu
completo utilizando até trés niveis

® Reducao do vapor antes de terminar o
tempo de confegéao

¢ Descalcificacao automatica

e Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 455 x 569

DG 2840 EDST/CLST
11146160
4002516156550

Aco inoxidavel
N.° de material
Caédigo EAN

=t

DirectSensor S MultiLingua

O —
@ —
O —
mas
tico;

DG 7240

Gama Reference 1

e Para um nicho de 45 cm de altura

e \/olume interior: 40 litros com 4 niveis

¢ \/isor com comando de facil utilizacao
DirectSensor S

e Programas automaticos

e Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

e Tecnologia DualSteam: distribuicao
homogénea do vapor

e Cozinhar menu: preparacao de um menu
completo utilizando até trés niveis

® Reducgao do vapor antes de terminar o
tempo de confecao

¢ Descalcificacao automatica

e Conectividade total: Miele@home,
MobileControl e WiFiConn@ct

e Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 455 x 569

Aco inoxidavel DG 7240 EDST/CLST
N.° de material 11146240
Cddigo EAN 4002516163480

Instalagdo em armario alto

Instalagao por baixo da bancada

Fornos a vapor



FORNOS A VAPOR PURELINE

DirectSensor a
ramas
naticos

Prog
autom
Interior
aco inox.

DG 7440

Gama Reference 2

e Para um nicho de 45 cm

e \/olume interior: 40 litros com 4 niveis

e \/isor com comando de facil utilizacao
DirectSensor

e Programas automaticos

e Funcao Sous-vide: preparacao de
alimentos previamente embalados a vacuo

e Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

e Tecnologia DualSteam: distribuicao
homogénea do vapor

e Cozinhar menu: preparacao de um menu
completo utilizando até trés niveis

® Redugao do vapor antes de terminar o
tempo de confegao

¢ Descalcificagdo automatica

e Conectividade total: Miele@nhome,
MobileControl e WiFiConn@ct

e [lJuminagéo interior com 2 LED

® Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 455 x 569

Aco inoxidavel DG 7440 EDST/CLST
N.° de material 11146210
Cdédigo EAN 4002516156598
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FORNOS A VAPOR VITROLINE

DG 2840

Gama Discovery 2

e Para um nicho de 35/36 cm de altura

e \/olume interior: 40 litros com 4 niveis

¢ \/isor com comando de facil utilizacao
EasySensor

e Tecnologia DualSteam: distribuicao
homogénea do vapor

e Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

e Programas automaticos

e Cozinhar menu: preparacao de um menu
completo utilizando até trés niveis

e Reducgao do vapor antes de terminar o
tempo de confegéao

¢ Descalcificacao automatica

e Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 455 x 569

Cinza grafite DG 2840 GRGR
N.° de material 11146170
Cdédigo EAN 4002516156567
Preto obsidiana DG 2840 OBSW
N.° de material 11146180
Cdédigo EAN 4002516143086

DG 7240

Gama Reference 1

e Para um nicho de 45 cm de altura

e \/olume interior: 40 litros com 4 niveis

¢ \/isor com comando de facil utilizacao
DirectSensor S

e Programas automaticos

e Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

e Tecnologia DualSteam: distribuicao
homogénea do vapor

e Cozinhar menu: preparagao de um menu
completo utilizando até trés niveis

® Reducgao do vapor antes de terminar o
tempo de confecao

¢ Descalcificacao automatica

e Conectividade total: Miele@home,
MobileControl e WiFiConn@ct

e Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 455 x 569

Cinza grafite DG 7240 GRGR
N.° de material 11146190
Cdédigo EAN 4002516156574
Preto obsidiana DG 7240 OBSW
N.° de material 11146200
Cdédigo EAN 4002516156581

Instalagdo em armario alto

Fornos a vapor



FORNOS A VAPOR VITROLINE

DG 7440

Gama Reference 2

e Para um nicho de 45 cm

e \/olume interior: 40 litros com 4 niveis

e \Visor com comando DirectSensor

e Programas automaticos

e Funcao Sous-vide: preparagao de
alimentos previamente embalados a vacuo

e Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

e Tecnologia DualSteam: distribuicao
homogénea do vapor

e Cozinhar menu: preparacao de um menu
completo utilizando até trés niveis

e Reducgao do vapor antes de terminar o
tempo de confegéao

¢ Descalcificacao automatica

e Conectividade total: Miele@home,
MobileControl e WiFiConn@ct

e [luminagao interior com 2 LED

e Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 455 x 569

Cinza grafite DG 7440 GRGR
N.° de material 11146220
Cddigo EAN 4002516156604
Preto obsidiana DG 7440 OBSW
N.° de material 11146230
Caédigo EAN 4002516156611
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Degustacao sem limites

Os fornos a vapor combinados da Miele

Ocupa pouco espaco € é versatil

Na Miele distinguimos os fornos a vapor combinados em duas
categorias: 0 DGC e o DGC Pro.

O DGC representa a introdugao a nivel mundial dos fornos a vapor
combinados. Trata-se de um forno completo com interior esmaltado
e dispde, adicionalmente, de uma funcao para cozinhar a vapor.
Deste modo, pode preparar diversos pratos variados num unico
aparelho.

Para além disso, o DGC Pro oferece multiplas fungdes profissionais
e para o dia a dia. O interior do forno em aco inoxidavel é particular-
mente duradouro e muito facil de limpar através da fungao de
limpeza HydroClean. Além disso, no DGC Pro também pode benefi-
ciar da inovadora fungdo Sous-vide.

Cozer e assar

Sempre no ponto: gracas a multiplas fungdes do forno como o
aquecimento superior/inferior, aquecimento superior ou inferior, grill
total ou parcial, grelhar por circulagao de ar ou aquecimento inten-
sivo. A sonda de temperatura no DGC Pro, que controla constante-
mente a temperatura interior, calcula automaticamente o tempo de
confe¢do e para o processo de confecao quando a temperatura
interior desejada é alcangada, torna o cozinhar ainda mais
confortavel.

Cozinhar a vapor

Cozinhar a vapor é considerada uma das melhores formas de
preparar alimentos. O que torna cozinhar a vapor tédo saudavel? Os
alimentos sdo cozinhados a temperaturas relativamente baixas, ao
contrario do que acontece ao cozinhar de forma convencional, que
muitas vezes utiliza temperaturas bastante elevadas. Simultanea-
mente, n&o existe qualquer contacto direto com agua ao cozinhar a
vapor, 0 que preserva o sabor proprio dos alimentos. Até os cientis-
tas ja provaram as valiosas vantagens de cozinhar a vapor. Em
particular, a quantidade de vitamina C € significativamente mais alta
em alimentos cozinhados a vapor, visto que 0s pimentos prepara-
dos num forno a vapor contém tantos nutrientes como os pimentos
crus, o que representa uma vantagem em termos de saude e de
sabor.

Combinado de forma inteligente

No DGC, no modo de funcionamento Cozinhar com clima, pode in-
troduzir humidade no processo de confegéo através da adigéo de
jatos de vapor. Deste modo, obtém um pao particularmente fofo
com uma crosta brilhante e assados suculentos.

Pode ajustar o vapor de confecao no DGC Pro de forma ainda mais
precisa através da regulagao da percentagem exata de humidade e
da possibilidade de combinar varios passos de confe¢ao. Deste
modo, o DGC Pro pode combinar a humidade, com o calor seco
num novo modo de funcionamento, Cozinhar Combi, e oferecer as-
sim 3 fungdes num aparelho.






Maxima versatilidade

Tamanhos dos fornos a vapor combinados
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Os nossos fornos a vapor combinados existem em dois tamanhos
diferentes: existe um modelo ideal para cada cozinha. Desta forma,
assegura uma degustacao intensa e saudavel em cada situagao.

Para nichos compactos: 60 cm largura, 45 cm altura

Ideal para encastrar num nicho com 45 cm de altura e 60 cm de
largura ou juntamente com uma gaveta aquecedora ou uma gaveta
de vacuo de 14 cm de altura num nicho de 60 cm x 60 cm. No
DGC Pro é possivel preparar diversos alimentos em trés niveis de
encaixe gracas ao volume interior do forno de 47 litros.

O cléssico: 60 cm de largura, 60 cm de altura

|deal para instalar no nicho de forno classico de 60 cm x 60 cm.
Pode completar perfeitamente um nicho de 88 cm de altura junta-
mente com uma gaveta de 29 cm. O DGC Pro oferece possibilida-
des ilimitadas com os seus quatro niveis de encaixe distribuidos por
um volume do interior do forno de 67 litros. O DGC oferece um
volume do interior do forno de 76 litros e 5 niveis de encaixe.
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Fornos a vapor combinados DGC

Introducé&o aos fornos a vapor combinados da Miele

O forno a vapor combinado DGC é um forno classico que, além
disso, dispde de uma fungao completa para cozinhar a vapor. Deste
modo, pode utilizar dois métodos de confegdo num dnico aparelho.

Com o forno a vapor combinado DGC pode preparar pratos versa-
teis e variados. Cozinhar a vapor e assar funcionam tao bem como
adicionar humidade a processos de cozedura para resultados de
confegao ideais recorrendo ao Cozinhar com clima.

PerfectClean

Os fornos a vapor combinados da Miele com interior esmaltado
dispéem do acabamento de superficie PerfectClean. Este distingue-
-se pelo seu efeito antiaderente. E possivel, assim, remover manual-
mente e com muita facilidade a sujidade com uma esponja e
detergente.

MonoSteam

Com o comprovado processo de geragao de vapor MonoSteam
(2,2 kW), o vapor entra no interior do forno do seu aparelho Miele
através de um injetor de vapor individual. Distribui-se de forma
rapida e uniforme em torno dos seus alimentos e assegura um
processo de confegdo suave com resultados ideais.
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A regulacaoc adequada a cada receita

Os modos de funcionamento® dos fornos a vapor combinados DGC Pro
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Ar quente plus
Maravilhosamente leve e descomplicado: ideal para
cozinhar e assar delicadamente em até dois niveis.

Aquecimento superior e inferior
Universal e classico: para que todas as receitas
tradicionais saiam perfeitas.

Cozinhar a vapor

Preparacao cuidada e saudavel: durante a confe¢ao
com vapor de agua sao preservados muitos
nutrientes.

Aquecimento intensivo

Bases crocantes, coberturas saborosas: seja pizza,
quiche ou bolo de fruta, em baixo fica crocante, em
cima suculento.

Sistema automatico para assar

Carne suculenta: o selar da carne ocorre a uma
temperatura mais elevada, a confegéo continua a uma
temperatura definida.

Grelhar por circulagao de ar
Crocante por fora, suculento por dentro: ideal para
frango, pato, pernis e outros pratos de carne.

Grelhar
Grelhar em casa: pode grelhar grandes quantidades
de bifes, salsichas e espetadas, entre outros.

Ar quente Eco
Especial poupanca de energia: empaddes ou gratina-
dos perfeitos.

Aquecimento inferior
No ponto: para cozinhar em banho-maria ou para
pratos que devam ficar dourados por baixo.

Descongelar
Suave para produtos congelados: descongelamento
cuidadoso com ar frio e sob condi¢des ideais.

Booster

Velocidade expresso para urgéncias: quem tem pouco
tempo para cozinhar vai apreciar especialmente este
tempo de aquecimento curto.

Auto

O3}

o]

Programas automaticos

O forno orienta a confegcao de inimeros pratos: quer
seja pao, bolos ou carne, confeciona de forma
automatica.

Aplicagdes especiais

Muito simples: os diversos programas especiais como,
p. ex., a desidratacao, proporcionam excelentes
resultados.

Programas favoritos

Para os seus pratos preferidos: basta definir o modo
de funcionamento, a temperatura e a duragao para
replicar receitas no futuro.

Cozinhar com clima

Parece acabado de sair do forno: a humidade asse-
gura uma massa incomparavelmente leve e uma
crosta dourada.

Cozinhar com clima com sistema automatico para
assar

Idealmente assado: o assado é preparado a altas
temperaturas, a continuagao da confegao decorre a
temperatura individual com humidade.

Cozinhar com clima com Ar quente plus
Maravilhosamente leve e descomplicado: ideal para
cozinhar e assar com apoio de humidade até trés
niveis.

Cozinhar com clima com Aquecimento intensivo
Pizza, quiche ou bolo de fruta: com humidade as
bases ficam crocantes e as coberturas permanecem
suculentas.

Cozinhar com clima com Aquecimento superior e
inferior

Qualidade classica: com humidade obtém os melho-
res resultados em receitas tradicionais.

*depende do modelo



O que significa cada icone?

lcones para fornos a vapor combinados DGC

=

DirectSensor

O

PerfectClean

O

Clima

~

MonoSteam

Comando

Selecao direta dos modos de funcionamento e tempos
através de teclas sensoras, indicacao através de visor de
texto de 4 linhas.

Selecao direta dos modos de funcionamento e tempos
através de teclas sensoras, indicagao através de visor de
texto de 1 linha

PerfectClean
Acabamento de superficies com efeito antiaderente para
um conforto de limpeza inigualavel.

Volume do interior do forno
O forno a vapor combinado apresenta um volume Util de
até 76 litros.

Modo combinado

Combinagado de um modo de funcionamento convencio-
nal e humidade. Estéao disponiveis varias opgdes con-
soante o equipamento.

Tecnologias de vapor
Distribuicao de vapor através de um unico injetor.
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FORNOS A VAPOR COMBINADOS PURELINE
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Clima MonoSteam TasteControl
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FlexiClip MobileControl

DGC 7250

Gama Reference 1

e \/olume interior: 76 litros com 5 niveis

¢ \/isor com comando Direct Sensor S

e Tecnologia MonoSteam: distribuicao
rapida e homogénea do vapor

e Modo de funcionamento Cozinhar com
clima Reservatorio de agua integrado com
1 litro de capacidade

e Interior do forno com PerfectClean e
parede posterior com esmalte catalitico
com limpeza automatica

e Programas automaticos

e TasteControl: reducao do calor sem
ressecar nem cozinhar demasiado

e Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

e Conectividade: Wifi Conn@ct através do
sistema Miele@mobile

e Acessorios: tabuleiro universal, perfurado
e de pastelaria com PerfectClean. Tabu-
leiro perfurado e nao perfurado de aco
inoxidavel e calhas telescopicas FlexiClip

e Eficiéncia energética A+

e Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 569 x 568

Aco inox. DGC 7250 EDST/CLST
N.° de material: 12114080
Cddigo EAN: 4002516610533
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DirectSensor

eam Col
FlexiClip MobileControl

DGC 7450

Gama Reference 2

e \/olume interior: 76 litros com 5 niveis

e \/isor com comando Direct Sensor

e Tecnologia MonoSteam: distribuicao
rapida e homogénea do vapor

e Modo de funcionamento Cozinhar com
clima combinavel com até 4 funcoes

¢ Reservatorio de agua integrado com 1 litro
de capacidade

e Interior do forno com PerfectClean e
parede posterior com esmalte catalitico
com limpeza automatica

¢ Programas automaticos

e TasteControl: redugao do calor sem
ressecar nem cozinhar demasiado

e Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

e Conectividade: Wifi Conn@ct através do
sistema Miele@mobile

e Acessorios: tabuleiro universal, perfurado
e de pastelaria com PerfectClean. Tabu-
leiro perfurado e nao perfurado de aco
inoxidavel e calhas telescopicas FlexiClip

e Eficiéncia energética A+

e Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 569 x 568

Aco inox. DGC 7450 EDST/CLST
N.° de material: 11824360
Cddigo EAN: 4002516610922

Instalagdo em armario alto

Instalagao por baixo da bancada




FORNOS A VAPOR COMBINADOS VITROLINE

D))
FlexiClip MobileControl

DGC 7250

Gama Reference 1

e \/olume interior: 76 litros

¢ \/isor com comando Direct Sensor S

e Tecnologia MonoSteam: distribuicao
rapida e homogénea do vapor

e Modo de funcionamento Cozinhar com
clima

¢ Reservatorio de agua integrado com 1 litro
de capacidade

e Interior do forno com PerfectClean e
parede posterior com esmalte catalitico
com limpeza automatica

® Programas automaticos

e TasteControl: redugéo do calor sem
ressecar nem cozinhar demasiado

e Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

e Conectividade: Wifi Conn@ct através do
sistema Miele@mobile

e Acessorios: tabuleiro universal, perfurado
e de pastelaria com PerfectClean. Tabu-
leiro perfurado e nao perfurado de aco
inoxidavel e calhas telescopicas FlexiClip

e Eficiéncia energética A+

e Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 569 x 568

Cinza grafite DGC 7250 GRGR
N.° de material: 12113870
Cddigo EAN: 4002516610588
Preto obsidiana DGC 7250 OBSW
N.° de material: 12113850
Codigo EAN: 4002516610632
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FlexiClip M

DGC 7450

Gama Reference 2

e \/olume interior: 76 litros com 5 niveis

e \/isor com comando Direct Sensor

e Tecnologia MonoSteam: distribuicao
rapida e homogénea do vapor

¢ Modo de funcionamento Cozinhar com
clima combinavel com até 4 funcoes

e Reservatorio de dgua integrado com 1 litro
de capacidade

e Interior do forno com PerfectClean e
parede posterior com esmalte catalitico
com limpeza automatica

¢ Programas automaticos

e TasteControl: redugéo do calor sem
ressecar nem cozinhar demasiado

e Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

e Conectividade: Wifi Conn@ct através do
sistema Miele@mobile

e Acessorios: tabuleiro universal, perfurado
e de pastelaria com PerfectClean. Tabu-
leiro perfurado e nao perfurado de aco
inoxidavel e calhas telescopicas FlexiClip

e Eficiéncia energética A+

e Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 569 x 568

Cinza grafite DGC 7450 GRGR
N.° de material: 11821060
N.° EAN: 4002516595380
Preto obsidiana DGC 7450 OBSW
N.° de material: 11821050
N.° EAN: 4002516610885

Instalagdo em armario alto

Instalagao por baixo da bancada
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Fornos a vapor combinados DGC Pro

Versateis e prontos para todas as ocasioes

Perfeicao ao cozinhar: o forno a vapor combinado DGC Pro oferece
funcdes para todos os tipos de ocasides, garantindo sempre exce-
lentes experiéncias gastrondmicas. Também a operagao € particu-
larmente simples e confortavel. Pode cozer, cozinhar a vapor ou
mesmo combinar humidade com calor seco, um verdadeiro
polivalente.

Cozinhe como um profissional com o forno a vapor combinado
DGC Pro da Miele. As fungdes especiais como Cozinhar Combi,
Sous-vide, Assar Gourmet ou o sensor de clima permitem resulta-
dos de exceléncia. Com o DGC Pro também é possivel preparar de
forma pratica menus de dias festivos. Para além disso, fungdes
praticas como Mix&Match ou Cozinhar um menu em modo automa-
tico oferecem a possibilidade de confecionar pratos deliciosos e
nutritivos sem esforgo.

HydroClean

Gragas a autolimpeza HydroClean, é possivel limpar faciimente os
fornos a vapor combinados com interior em aco inoxidavel da Miele.
O inovador produto de limpeza HydroClean da Miele amolece
residuos de alimentos, libertando-os das superficies do interior do
forno. Deste modo, pode prescindir de limpezas trabalhosas. Uma
carateristica especial: mesmo a sujidade resistente e queimada é
removida em profundidade. Deste modo, economiza tempo pre-
cioso que pode utilizar para atividades mais importantes.

DualSteam

O potente gerador de vapor (3,3 kW) garante que o interior do seu
aparelho da Miele aquece particularmente rapido e exclusivamente
com vapor quente. Nao sao utilizadas resisténcias adicionais. Deste
modo, a comida é cozinhada suavemente, preservando as vitaminas
e minerais. Gragas a disposicao e ao alinhamento especial de
ambos os injetores de vapor DualSteam, o vapor entra a alta veloci-
dade. O vapor também se distribui de modo répido e uniforme em
torno do seu recipiente para cozinhar. Ao cozinhar em Sous-vide
consegue obter resultados uniformes e perfeitos.
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Que carateristicas se adaptam melhor as suas

necessidades?

Os destaques™® dos fornos a vapor combinados DGC Pro

DualSteam
WICCH Cozinhar em perfeigéo: gracas

ao DualSteam, o vapor distribui-se de um
modo uniforme e garante os melhores
resultados de confegao. Perfeicao que se
adequa ao seu gosto: o forno a vapor
combinado da Miele assegura sempre 0s
melhores resultados de confegao. Os
tempos de aquecimento e de confegao
rapidos, bem como a distribuigdo homogé-
nea do vapor, fazem com que seja facil para
si preparar os alimentos. Isto é possibilitado
pelo gerador de vapor externo (3,3 KW) e a
disposicao e o alinhamento de ambos os
injetores de vapor DualSteam. E também
garantida a preservacao das vitaminas dos
seus alimentos.

Cozinhar Combi el Mix & Match

VICEEN Pura satisfagéo: resultados WIECH Rapido e saudavel: Cozinhar
perfeitos através da combinagao precisa de Combi ou aquecer varios alimentos ao
calor seco e humido através dos varios mesmo tempo.

passos de confegao.

HydroClean

Limpeza brilhante: gragas ao HydroClean, o
interior do forno a vapor limpa-se de forma
totalmente automatica.

Painel elevatério motorizado

Cozinhar um menu em modo
LICCHN automatico WICEEE com SoftClose?

Cozinhado na perfeicao: preparar em Basta um toque para abrir e fechar o painel
simultaneo diversos alimentos com vapor. elevatério com suavidade.

* depende do modelo
") Patente: EP 2 197 326 95
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Que carateristicas adicionais se adaptam as suas
necessidades?

As vantagens dos fornos a vapor combinados DGC Pro

Sonda de temperatura sem fios Interior do forno em ago inox Sous-vide

Controlo pratico: através da medicao LICCE com estrutura texturada Para sabor intenso: confegéo especial-
precisa da temperatura interior € mantido o Alta qualidade e facil de limpar: o interior é mente suave de alimentos embalados a
grau de confegao preciso pretendido. fabricado em aco inox duravel com uma vacuo a baixas temperaturas.

estrutura. texturada.

DirectWater plus Assar Gourmet Sensor de clima

Mais conforto gracas a ligacéo a agua de Tenra e suculenta: com os programas Resultados de confecao perfeitos: o sensor
rede: sem enchimento ou esvaziamento do automaticos Assar Gourmet, a carne é de clima mede e regula com preciséo a
reservatorio de agua. confecionada no ponto. quantidade de vapor no interior do forno.

Programas automaticos Grande variedade de aplicagboes Cozinhar independentemente das
Pratos saborosos em pouco tempo: seja A confecao a vapor também € ideal para quantidades

peixe, carne ou legumes, tudo é preparado branquear, descongelar, aquecer, levedar Sempre 0 mesmo tempo: quer cozinhe
de forma totalmente automatica. massa ou derreter chocolate. 100 g ou 1 kg, a duragao do processo de

confecao mantém-se sempre igual.
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Geracéo de vapor externa

A geragao de vapor fora do interior do forno
impede depdsitos de calcario e garante
uma limpeza facil.

Principio 3 em 1

Poupanca de espaco: flexibilidade maxima
com modo de forno, cozinhar a vapor e
cozinhar Combi.

Sistema automatico de
LICCH manter quente

Sem arrefecimento imediato: os alimentos
sao mantidos quentes por 15 minutos apds
o fim do tempo de confecao.

Calhas telescépicas
WICEE FlexiClip")

Ergondmico e confortavel: as calhas teles-
copicas permitem um acesso confortavel e
seguro aos seus alimentos.

BrilliantLight

Potentes e agradaveis: os focos LED de alta
qualidade garantem a iluminagéo ideal do
interior do seu forno.

MotionReact?

O forno Miele reage a aproximacgao: a
iluminagao do interior do forno ou o visor
acendem-se, 0s sinais soNoros apagam-se.
Sao detetadas frentes do movel fechadas a
frente do aparelho.

SoftOpen e SoftClose
Sofisticado e elegante: a porta abre e fecha
com um movimento suave, até ao fim.

Funcdes de tempo

Sempre pontual: programe a hora de inicio,
a hora de fim e a duragao do processo de
desligar ou do temporizador.

Frente fria

Protecao contra queimaduras: o aparelho
permanece relativamente frio, mesmo no
lado exterior da porta.

) Patente: EP 1 840 473 B1 (HFC 70, 71, 72, 92)
2) detecao da frente do mével com patente pendente:
DE10 2015 103 587 At 97
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A regulacao adeqguada a cada receita

Os modos de funcionamento dos fornos a vapor combinados DGC Pro
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Cozinhar Combi/Ar quente plus
Resultados excelentes: 0 vapor assegura 0 maximo
sabor em paes, carcagas, carne e muito mais.

Cozinhar Combi/Aquecimento superior/inferior

Os alimentos sao cozinhados uniformemente por cima
e por baixo, utilizando humidade, para que os paes
fiquem perfeitos.

Cozinhar Combi/Grill

Com a ajuda da humidade, o peixe e a carne com um
maior teor de gordura ficam tenros e suculentos no
interior e estaladigos no exterior.

Ar quente plus

Maravilhosamente leve e descomplicado: ideal para
cozinhar € assar rapida e cuidadosamente em até trés
niveis.

Aquecimento superior/inferior
Universal e classico: para que todas as receitas
tradicionais saiam o melhor possivel.

Grelhar
Grelhar em casa: pode grelhar grandes quantidades
de bifes, salsichas e espetadas, entre outros.

Aquecimento intensivo

Bases crocantes, coberturas saborosas: seja pizza,
quiche ou bolo de fruta, em baixo fica crocante, em
cima suculento.

Aquecimento superior
Agradavel a vista e ao paladar: a opgao perfeita para
gratinar, tostar e alourar.

Aquecimento inferior
No ponto: para cozinhar em banho-maria ou para
pratos que devam ficar dourados por baixo.

Grelhar por circulagéao de ar

Crocante por fora, suculento por dentro: ideal para
frango, pato, pernis, rolos de carne e outros pratos de
carne.

W

Q&

Q49

Bolos especial
Ideal para a preparacao de massas para resultados
como os de uma pastelaria.

Aplicagdes especiais

Muito simples: os diversos programas especiais como,
p. ex., a desidratagao, proporcionam excelentes
resultados.

Ar quente Eco
Poupa energia e tempo: os alimentos podem ser
preparados de forma mais eficiente.

Cozinhar a vapor Eco
Ecoldgico e sustentavel: poupe energia com a confe-
¢ao a vapor dos seus alimentos.

Programa Sabbat
O programa Sabbat permite a utilizacdo do aparelho
para as tradi¢des judaicas.

Cozinhar em Sous-vide

Méaximo prazer: carne, peixe, legumes e fruta cozinha-
dos em vacuo proporcionam a derradeira experiéncia
de sabor.

Mix & Match
Répido e saudavel: Cozinhar Combi ou aquecer varios
alimentos ao mesmo tempo.

Cozinhar a vapor

Uma confe¢do mais saudavel: durante a confegao
com vapor de agua sao preservados muitos nutrien-
tes, bem como a cor e o sabor dos alimentos.



O que significa cada icone?

lcones para fornos a vapor combinados da DGC Pro

“p>
t
M Touch
“p>
t

M Touch §

t

DirectSensor

0

Sous-vide

O

Cozinhar
combi

an,
o

DualSteam

+

DirectWater
Plus

0

Water
Container

Comando
Utilizagao intuitiva através do visor grande e totalmente
tatil. Comando simples e rapido por toque.

Utilizacao intuitiva através do visor totalmente tatil.
Comando simples e rapido por toque.

Selecgao direta dos modos de funcionamento e tempos
através de teclas sensoras, indicacao através de visor de
texto de 4 linhas.

HydroClean
Funcao de autolimpeza automatica e simples

Volume do interior do forno
O forno a vapor combinado apresenta um volume Util de
até 67 litros.

O forno a vapor combinado apresenta um volume util de
até 47 litros.

Cozinhar em Sous-vide
Processo de confe¢ao no qual os alimentos sao cuida-
dosamente cozinhados sob vacuo.

Modo combinado
Resultados perfeitos através da combinagéo de calor
seco e humido.

Tecnologias de vapor
Geracao e distribuicao de vapor rapida e uniforme
através de 2 injetores.

Abastecimento de agua
Ligacdo a agua de rede e esgoto para uma confegao a
vapor confortavel.

Reservatdrio de agua removivel para enchimento e
esvaziamento facil.
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FORNOS A VAPOR COMBINADOS PURELINE
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DirectSensor 471

MultiLingu
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Cozinhar

‘combi DualSteam

HydroClean

Water

Container MobileControl

DGC 7440 HC Pro

Gama Reference 2

e \/olume interior: 47 litros com 3 niveis

e \/isor com comando com visor DirectSensor
e painel elevatério com reservatério de agua
por tras

e Tecnologia DualSteam: distribuicao rapida
e homogeénea do vapor

e Forno 3 em 1: vantagens de um forno
convencional, forno a vapor e possibili-
dade de combinagao de modos

e Reservatodrio de agua interno com
1,4 litros de capacidadea

e Programa de limpeza automatica
HydroClean

e Com programas automaticos e opgao
Cozinhar um menu

e Funcao Sous-vide: preparacao de
alimentos previamente embalados a vacuo

e Mix & Match: combina os ingredientes na
app e envia as regulagdes para o forno a
vapor

e Conectividade total: Miele@home, Mobile-
Control e WifiConnect

e Eficiéncia energética A+

e Acessorios: tabuleiro universal e grelha
com PerfectClean. Tabuleiro perfurado e
nao perfurado em ago inoxidavel

e Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 456 x 569

Acgo inox. DGC 7440 HC Pro EDST/CLST
N.° de material: 12118420
Cddigo EAN: 4002516637363
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Cozinhar

‘combi DualSteam

[:]>)

Sonda Water MobileControl

temperatura Container

DGC 7640 HC Pro

Gama Premium

e \/olume interior: 47 litros com 3 niveis

e \/isor com comando com visor M Touch S
com sensor de aproximagao e painel
elevatdrio com reservatorio de agua por tras

e Tecnologia DualSteam: distribuicao rapida
e homogénea do vapor

® Forno 3 em 1: vantagens de um forno
convencional, forno a vapor e possibili-
dade de combinagao de modos

e Reservatorio de agua interno com
1,4 litros de capacidadea

e Programa de limpeza automatica
HydroClean

e Com programas automaticos e opgao
Cozinhar um menu

® Fungao Sous-vide: preparagao de
alimentos previamente embalados a vacuo

e Sonda de temperatura com fios

* Mix & Match: combina os ingredientes na
app e envia as regulagdes para o forno a
vapor

e Conectividade total: Miele@home, Mobile-
Control e WifiConnect

e Eficiéncia energética A+

® Acessorios: tabuleiro universal e grelha
com PerfectClean, tabuleiro perfurado e
nao perfurado em ago inoxidavel. Calhas
telescopicas FlexiClip.

¢ Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 456 x 569

Aco inox. DGC 7640 HC Pro EDST/CLST
N.° de material: 12118440
Cddigo EAN: 4002516637189

Instalagdo em armario alto

Instalagao por baixo da bancada




FORNOS A VAPOR COMBINADOS PURELINE

II\

DualSteam

Cozinhar
combi

Sonda DirectWater
Plus

temperatura MobileControl

DGC 7645 HC Pro

Gama Premium

e \/olume interior: 47 litros com 3 niveis

¢ \/isor com comando com visor M Touch S
com sensor de aproximagao e painel
elevatorio com reservatério de agua por
tras

e Tecnologia DualSteam: distribuicao rapida
e homogénea do vapor

e Forno 3 em 1: vantagens de um forno
convencional, forno a vapor e possibili-
dade de combinagao de modos

¢ DirectWater Plus: entrada e esgoto de
agua

¢ Programa de limpeza automatica
HydroClean

e Com programas automaticos e opgao
Cozinhar um menu

e Funcao Sous-vide: preparacao de
alimentos previamente embalados a vacuo

* Mix & Match: combina os ingredientes na
app e envia as regulagdes para o forno a
vapor

e Sonda de temperatura com fios

e Conectividade total: Miele@home, Mobile-
Control e WifiConnect

e Eficiéncia energética A+

® Acessorios: tabuleiro universal e grelha
com PerfectClean, tabuleiro perfurado e
nao perfurado em ago inoxidavel. Calhas
telescopicas FlexiClip.

e Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 456 x 569

Acgo inox. DGC 7645 HC Pro EDST/CLST
N.° de material: 12120480
Codigo EAN: 4002516631668

Pofs

MultiLingua

0 % L' \J
~

Cozinhar

combi

=l

Sonda Water
temperatura Container

HydroClean DualSteam

MobileControl

DGC 7840 HC Pro

Gama Prestige

e \/olume interior: 47 litros com 3 niveis

¢ \/isor com comando com visor M Touch
com sensor de aproximagao e painel
elevatério com reservatério de agua por
tras

e Tecnologia DualSteam: distribuicao rapida
e homogénea do vapor

e Forno 3 em 1: vantagens de um forno
convencional, forno a vapor e possibili-
dade de combinagao de modos

e Reservatorio de agua interno com 1,4
litros de capacidade

e Programa de limpeza automatica
HydroClean

e Com programas automaticos e opgao
Cozinhar um menu

e Funcao Sous-vide: preparacao de
alimentos previamente embalados a vacuo

* Mix & Match: combina os ingredientes na
app e envia as regulagdes para o forno a
vapor

e Sonda de temperatura sem fios

* Conectividade total: Miele@home, Mobile-
Control e WifiConnect

e Eficiéncia energética A+

e Acessorios: tabuleiro universal e grelha
com PerfectClean, 2 tabuleiros perfurados
e néo perfurados em acgo inoxidavel.
Calhas telescopicas FlexiClip.

e Medidas do fornoem mm (L x A x P):
595 x 456 x 569

Aco inox. DGC 7840 HC Pro EDST/CLST
N.° de material: 12118490
Cddigo EAN: 4002516637424

Instalagdo em armario alto

Instalagao por baixo da bancada
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FORNOS A VAPOR COMBINADOS PURELINE

Instalagdo em armario alto

MultiLingua

O | &
- 2
Lg(z)\r;g‘ar DualSteam
0| (P
Cnn‘tiaﬁqer MobileControl

DGC 7845 HC Pro
Gama Prestige Instalacédo por baixo da bancada

e \/olume interior: 47 litros com 3 niveis

e \/isor com comando com visor grande M
Touch com sensor de aproximagao e
painel elevatério com reservatério de agua
por tras

e Tecnologia DualSteam: distribuicao rapida
e homogénea do vapor

e Forno 3 em 1: vantagens de um forno
convencional, forno a vapor e possibili-
dade de combinagao de modos

¢ DirectWater Plus: entrada e esgoto de
agua

¢ Programa de limpeza automatica
HydroClean

e Com programas automaticos e opgao
Cozinhar um menu

e Funcao Sous-vide: preparacao de
alimentos previamente embalados a vacuo

* Mix & Match: combina os ingredientes na
app e envia as regulagdes para o forno a
vapor

e Sonda de temperatura sem fios

e Conectividade total: Miele@home, Mobile-
Control e WifiConnect

e Eficiéncia energética A+

e Conectividade total: Miele@home, Mobile-
Control e WifiConnect

® Acessorios: tabuleiro universal e grelha
com PerfectClean, 2 tabuleiros perfurados
e nao perfurados em ago inoxidavel.
Calhas telescopicas FlexiClip.

e Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 456 x 569

Aco inox. DGC 7845 HC Pro EDST/CLST
N.° de material: 12120590
Cddigo EAN: 4002516631682
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FORNOS A VAPOR COMBINADOS PURELINE
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DualSteam

D))
MobileControl

DGC 7460 HC Pro

Gama Reference 2

e Forno a vapor combinado de 67 litros para
um nicho de 60 cm de altura

e \/isor com comando com visor grande
DirectSensor com painel elevatério com
reservatorios de agua por tras

¢ Tecnologia DualSteam: distribuicao rapida
e homogénea do vapor

e Forno 3 em 1: vantagens de um forno
convencional, forno a vapor e possibili-
dade de combinagcao de modos

e Reservatorio de agua interno com
1,4 litros de capacidade

® Programa de limpeza automatica
HydroClean

e Com programas automaticos e opcao
Cozinhar um menu

e Funcao Sous-vide: preparagao de
alimentos previamente embalados a vacuo

e Mix & Match: combina os ingredientes na
app e envia as regulacoes para o forno a
vapor

¢ Conectividade total: Miele@home, Mobile-
Control e WifiConnect

e Eficiéncia energética A+

® Acessorios: tabuleiro universal e grelha
com PerfectClean. Tabuleiro perfurado e
nao perfurado em ago inoxidavel.

* Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 596 x 567

Aco inox. DGC 7460 HC Pro EDST/CLST
N.° de material: 12118430
Cédigo EAN: 4002516637417

w
M Touch S

aalls

HydroClean

Sonda
temperatura

DGC 7660 HC Pro

Gama Premium

e Forno a vapor combinado de 67 litros para
um nicho de 60 cm de altura

®\/isor com comando com visor grande M
Touch S com sensor de aproximagao e
painel elevatdrio com reservatorios de
agua por tras

e Tecnologia DualSteam: distribuicao rapida
e homogénea do vapor

e Forno 3 em 1: vantagens de um forno
convencional, forno a vapor e possibili-
dade de combinagao de modos

e Reservatdrio de agua interno com
1,4 litros de capacidade

® Programa de limpeza automatica
HydroClean

e Com programas automaticos e opgao
Cozinhar um menu

e Funcao Sous-vide: preparacao de
alimentos previamente embalados a vacuo

e Mix & Match: combina os ingredientes na
app e envia as regulagdes para o forno a
vapor

e Sonda de temperatura com fios

* Conectividade total: Miele@nhome, Mobile-
Control e WifiConnect

® Acessorios: tabuleiro universal e grelha
com PerfectClean, 2 tabuleiros perfurados
e nao perfurados em aco inoxidavel.
Calhas telescopicas FlexiClip.

e Eficiéncia energética A+

* Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 596 x 567

Acgo inox. DGC 7660 HC Pro EDST/CLST
N.° de material: 12118470
Cdédigo EAN: 4002516596417

Instalagdo em armario alto

Instalagao por baixo da bancada
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FORNOS A VAPOR COMBINADOS PURELINE
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M Touch 671 MultiLingua
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HydroClean Cg;‘,:g?’ DualSteam

Sonda Water
temperatura Container

MobileControl

DGC 7860 HC Pro

Gama Prestige

e Forno a vapor combinado de 67 litros para
um nicho de 60 cm de altura

¢ \/isor com comando com visor grande M
Touch com sensor de aproximagao e
painel elevatdrio com reservatoério de agua
por tras

e Tecnologia DualSteam: distribuicao rapida
e homogénea do vapor

e Forno 3 em 1: vantagens de um forno
convencional, forno a vapor e possibili-
dade de combinagao de modos

e Reservatorio de agua interno com 1,4
litros de capacidade

® Programa de limpeza automatica
HydroClean

e Com programas automaticos e opgao
Cozinhar um menu

e Funcao Sous-vide: preparacao de
alimentos previamente embalados a vacuo

e Mix & Match: combina os ingredientes na
app e envia as regula¢des para o forno a
vapor

e Sonda de temperatura sem fios

e Conectividade total: Miele@home, Mobile-
Control e WifiConnect

e Acessorios: tabuleiro universal e grelha
com PerfectClean, 2 tabuleiros perfurados
e nao perfurados em ago inoxidavel.
Calhas telescopicas FlexiClip.

e Eficiéncia energética A+

e Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 596 x 567

Acgo inox. DGC 7860 HC Pro EDST/CLST
N.° de material: 12118500
Caédigo EAN: 4002516636496
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M Touch
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HydroClean

Sonda DirectWater
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MobileControl

DGC 7865 HC Pro

Gama Prestige

e Forno a vapor combinado de 67 litros para
um nicho de 60 cm de altura

¢ \/isor com comando com visor grande M
Touch com sensor de aproximagao e
painel elevatdrio com reservatorio de agua
por tras

e Tecnologia DualSteam: distribuicao rapida
e homogénea do vapor

e Forno 3 em 1: vantagens de um forno
convencional, forno a vapor e possibili-
dade de combinagao de modos

¢ DirectWater Plus: entrada e esgoto de
agua

® Programa de limpeza automatica
HydroClean

e Com programas automaticos e opgao
Cozinhar um menu

e Funcgao Sous-vide: preparacao de
alimentos previamente embalados a vacuo

e Mix & Match: combina os ingredientes na
app e envia as regulagdes para o forno a
vapor

e Sonda de temperatura sem fios

* Conectividade total: Miele@nhome, Mobile-
Control e WifiConnect

e Acessorios: tabuleiro universal e grelha
com PerfectClean, 2 tabuleiros perfurados
e nao perfurados em ago inoxidavel.
Calhas telescopicas FlexiClip.

e Eficiéncia energética A+

e Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 596 x 567

Acgo inox. DGC 7865 HC Pro EDST/CLST
N.° de material: 12120700
Cdédigo EAN: 4002516631927

Instalagdo em armario alto

Instalagao por baixo da bancada




FORNOS A VAPOR COMBINADOS VITROLINE

D))
MobileControl

DGC 7440 HC Pro

Gama Reference 2

e \/olume interior: 47 litros com 3 niveis

e \/isor com comando com visor DirectSen-
sor e painel elevatério com reservatorio de
agua por tras

e Tecnologia DualSteam: distribuigéo rapida
e homogeénea do vapor

e Forno 3 em 1: vantagens de um forno
convencional, forno a vapor e possibili-
dade de combinagao de modos

e Reservatdrio de agua interno com 1,4
litros de capacidadea

e Programa de limpeza automatica
HydroClean

e Com programas automaticos e opgao
Cozinhar um menu

e Funcao Sous-vide: preparacao de
alimentos previamente embalados a vacuo

e Mix & Match: combina os ingredientes na
app e envia as regulagdes para o forno a
vapor

e Conectividade total: Miele@home, Mobile-
Control e WifiConnect

e Eficiéncia energética A+

e Acessorios: tabuleiro universal e grelha
com PerfectClean. Tabuleiro perfurado e
nao perfurado em ago inoxidavel

e Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 456 x 569

Cinza grafite = DGC 7440 HC Pro GRGR

N.° de material: 12120210
Codigo EAN: 4002516631644
Preto obs. DGC 7440 HC Pro OBSW
N.° de material: 12120180
Cddigo EAN: 4002516631385

DGC 7640 HC Pro

Gama Premium

e \/olume interior: 47 litros com 3 niveis

¢ \/isor com comando com visor grande M
Touch S com sensor de aproximagao e
painel elevatério com reservatdrio de agua
por tras

e Tecnologia DualSteam: distribuicao rapida
e homogénea do vapor

e Forno 3 em 1: vantagens de um forno
convencional, forno a vapor e possibili-
dade de combinagao de modos

e Reservatorio de agua interno com 1,4
litros de capacidadea

e Programa de limpeza automatica
HydroClean

e Com programas automaticos e opgao
Cozinhar um menu

e Funcao Sous-vide: preparacao de
alimentos previamente embalados a vacuo

e Sonda de temperatura com fios

* Mix & Match: combina os ingredientes na
app e envia as regulagdes para o forno a
vapor

* Conectividade total: Miele@home, Mobile-
Control e WifiConnect

e Eficiéncia energética A+

e Acessorios: tabuleiro universal e grelha
com PerfectClean, tabuleiro perfurado e
nao perfurado em ago inoxidavel. Calhas
telescopicas FlexiClip.

e Medidas do fornoem mm (L x A x P):
595 x 456 x 569

Cinza grafite = DGC 7640 HC Pro GRGR

N.° de material: 12120430
Cddigo EAN: 4002516631484
Preto obs. DGC 7640 HC Pro OBSW
N.° de material: 12120400
Cddigo EAN: 4002516631729

Instalagdo em armario alto

Instalagao por baixo da bancada
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FORNOS A VAPOR COMBINADOS VITROLINE

DGC 7645 HC Pro

Gama Premium

e \/olume interior: 47 litros com 3 niveis

¢ \/isor com comando com visor grande M
Touch S com sensor de aproximacao e
painel elevatério com reservatério de agua
por tras

e Tecnologia DualSteam: distribuigao rapida
e homogénea do vapor

e Forno 3 em 1: vantagens de um forno
convencional, forno a vapor e possibili-
dade de combinagao de modos

® DirectWater Plus: entrada e esgoto de
agua

e Programa de limpeza automatica
HydroClean

e Com programas automaticos e opgao
Cozinhar um menu

e Funcao Sous-vide: preparacao de
alimentos previamente embalados a vacuo

* Mix & Match: combina os ingredientes na
app e envia as regulagdes para o forno a
vapor

e Sonda de temperatura com fios

e Conectividade total: Miele@nhome, Mobile-
Control e WifiConnect

e Eficiéncia energética A+

e Acessorios: tabuleiro universal e grelha
com PerfectClean, tabuleiro perfurado e
nao perfurado em ago inoxidavel. Calhas
telescopicas FlexiClip.

e Medidas do fornoem mm (L x A x P):
595 x 456 x 569

Cinza grafite = DGC 7645 HC Pro GRGR

N.° de material: 12120460
Codigo EAN: 4002516631736
Preto obs. DGC 7645 HC Pro OBSW
N.° de material: 12120440
Codigo EAN: 4002516631651

DGC 7840 HC Pro

Gama Prestige

e \/olume interior: 47 litros com 3 niveis

e \/isor com comando com visor grande M
Touch com sensor de aproximacgao e
painel elevatério com reservatdrio de agua
por tras

¢ Tecnologia DualSteam: distribui¢ao rapida
e homogénea do vapor

e Forno 3 em 1: vantagens de um forno
convencional, forno a vapor e possibili-
dade de combinagao de modos

e Reservatorio de agua interno com 1,4
litros de capacidade

e Programa de limpeza automatica
HydroClean

e Com programas automaticos e opgao
Cozinhar um menu

e Fungao Sous-vide: preparagao de
alimentos previamente embalados a vacuo

* Mix & Match: combina os ingredientes na
app e envia as regulagdes para o forno a
vapor

e Sonda de temperatura sem fios

e Conectividade total: Miele@nhome, Mobile-
Control e WifiConnect

e Eficiéncia energética A+

® Acessorios: tabuleiro universal e grelha
com PerfectClean, 2 tabuleiros perfurados
e nao perfurados em ago inoxidavel.
Calhas telescopicas FlexiClip.

e Medidas do fornoem mm (L x A x P):
595 x 456 x 569

Cinza grafite  DGC 7840 HC Pro GRGR

N.° de material: 12120530
Cddigo EAN: 4002516631743
Preto obs. DGC 7840 HC Pro OBSW
N.° de material: 12120520
Codigo EAN: 4002516631835

Instalagdo em armario alto

Instalagao por baixo da bancada




FORNOS A VAPOR COMBINADOS XL VITROLINE

DGC 7845 HC Pro

Gama Prestige

e \/olume interior: 47 litros com 3 niveis

e \/isor com comando com visor grande M
Touch com sensor de aproximagao e
painel elevatério com reservatério de agua
por tras

e Tecnologia DualSteam: distribuicao rapida
e homogénea do vapor

e Forno 3 em 1: vantagens de um forno
convencional, forno a vapor e possibili-
dade de combinagao de modos

e DirectWater Plus: entrada e esgoto de agua

¢ Programa de limpeza automatica HydroClean

e Com programas automaticos e opgao
Cozinhar um menu

e Funcao Sous-vide: preparacao de
alimentos previamente embalados a vacuo

* Mix & Match: combina os ingredientes na
app e envia as regulacoes para o forno a
vapor

e Sonda de temperatura sem fios

e Conectividade total: Miele@home, Mobile-
Control e WifiConnect

e Eficiéncia energética A+

e Conectividade total: Miele@home, Mobile-
Control e WifiConnect

® Acessorios: tabuleiro universal e grelha
com PerfectClean, 2 tabuleiros perfurados
e néo perfurados em ago inoxidavel.
Calhas telescopicas FlexiClip.

e Medidas do fornoem mm (L x A x P):
595 x 456 x 569

Cinza grafite = DGC 7845 HC Pro GRGR

N.° de material: 12120580
Codigo EAN: 4002516631507
Preto obs. DGC 7845 HC Pro OBSW
N.° de material: 12120570

Caddigo EAN: 4002516631675

Instalagdo em armario alto

Instalagéo por baixo da bancada
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FORNOS A VAPOR COMBINADOS VITROLINE
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DGC 7460 HC Pro

Gama Reference 2

e Forno a vapor combinado de 67 litros para
um nicho de 60 cm de altura

e \/isor com comando com visor grande
DirectSensor com painel elevatério com
reservatorios de agua por tras

e Tecnologia DualSteam: distribuicao rapida
e homogénea do vapor

e Forno 3 em 1: vantagens de um forno
convencional, forno a vapor e possibili-
dade de combinagao de modos

e Reservatorio de agua interno de 1,4 L

¢ Programa de limpeza automatica HydroClean

e Com programas automaticos e opgao
Cozinhar um menu

e Funcao Sous-vide

* Mix & Match: combina os ingredientes na app
e envia as regulagdes para o forno a vapor

e Conectividade total: Miele@home, Mobile-
Control e WifiConnect

e Eficiéncia energética A+

e Acessorios: tabuleiro universal e grelha
com PerfectClean. Tabuleiro perfurado e
nao perfurado em ago inoxidavel.

e Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 596 x 567

Cinza grafite = DGC 7460 HC Pro GRGR

N.° de material: 12120350
Codigo EAN: 4002516631408
Preto obs. DGC 7460 HC Pro OBSW
N.° de material: 12120340
Cddigo EAN: 4002516631309
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DGC 7660 HC Pro

Gama Premium

e Forno a vapor combinado de 67 litros para
um nicho de 60 cm de altura

* \/isor com comando com visor grande M
Touch S com sensor de aproximagao e painel
elevatorio com reservatérios de agua por tras

e Tecnologia DualSteam: distribuicao rapida
e homogénea do vapor

e Forno 3 em 1: vantagens de um forno
convencional, forno a vapor e possibili-
dade de combinagao de modos

e Reservatorio de agua interno de 1,4 L

¢ Programa de limpeza automatica
HydroClean

e Com programas automaticos e opgao
Cozinhar um menu

e Funcao Sous-vide

* Mix & Match: combina os ingredientes na app
€ envia as regulagdes para o forno a vapor

e Sonda de temperatura com fios

e Conectividade total: Miele@nhome, Mobile-
Control e WifiConnect

e Acessorios: tabuleiro universal e grelha
com PerfectClean, 2 tabuleiros perfurados
e nao perfurados em ago inoxidavel.
Calhas telescopicas FlexiClip.

e Eficiéncia energética A+

e Medidas do fornoem mm (L x A x P):
595 x 596 x 567

Cinza grafite = DGC 7660 HC Pro GRGR

N.° de material: 12120510
Cddigo EAN: 4002516631491
Preto obs. DGC 7660 HC Pro OBSW
N.° de material: 12120500
Cddigo EAN: 4002516631828

Instalagdo em armario alto




FORNOS A VAPOR COMBINADOS VITROLINE
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DGC 7860 HC Pro

Gama Prestige

e Forno a vapor combinado de 67 litros para
um nicho de 60 cm de altura

e \/isor com comando com visor grande M
Touch com sensor de aproximagao e
painel elevatdrio com reservatérios de
agua por tras

e Tecnologia DualSteam: distribuigao rapida
e homogénea do vapor

e Forno 3 em 1: vantagens de um forno
convencional, forno a vapor e possibili-
dade de combinagao de modos

e Reservatorio de agua interno de 1,4 L

¢ Programa de limpeza automatica
HydroClean

e Com programas automaticos e opgao
Cozinhar um menu

e Funcao Sous-vide: preparacao de
alimentos previamente embalados a vacuo

e Mix & Match: combina os ingredientes na
app e envia as regula¢des para o forno a
vapor

e Sonda de temperatura sem fios

e Conectividade total: Miele@home, Mobile-
Control e WifiConnect

e Acessorios: tabuleiro universal e grelha
com PerfectClean, 2 tabuleiros perfurados
e ndo perfurados em ago inoxidavel.
Calhas telescopicas FlexiClip.

e Eficiéncia energética A+

e Medidas do fornoem mm (L x A x P):
595 x 596 x 567

Cinza grafite = DGC 7860 HC Pro GRGR

N.° de material: 12120630
Codigo EAN: 4002516631842
Preto obs. DGC 7860 HC Pro OBSW
N.° de material: 12120600
Cddigo EAN: 400251663191

DGC 7865 HC Pro

Gama Prestige

e Forno a vapor combinado de 67 litros para
um nicho de 60 cm de altura

¢ \/isor com comando com visor grande M
Touch com sensor de aproximagao e
painel elevatério com reservatdrio de agua
por tras

e Tecnologia DualSteam: distribuigéo rapida
e homogénea do vapor

e Forno 3 em 1: vantagens de um forno
convencional, forno a vapor e possibili-
dade de combinagao de modos

¢ DirectWater Plus: entrada e esgoto de
agua

e | impeza automatica com HydroClean

e Com programas automaticos e opgao
Cozinhar um menu

e Funcao Sous-vide: preparacao de
alimentos previamente embalados a vacuo

e Mix & Match: combina os ingredientes na
app e envia as regulagdes para o forno a
vapor

e Sonda de temperatura sem fios

* Conectividade total: Miele@home, Mobile-
Control e WifiConnect

e Acessorios: tabuleiro universal e grelha
com PerfectClean, 2 tabuleiros perfurados
e ndo perfurados em ago inoxidavel.
Calhas telescopicas FlexiClip.

e Eficiéncia energética A+

e Medidas do fornoem mm (L x A x P):
595 x 596 x 567

Cinza grafite = DGC 7865 HC Pro GRGR

N.° de material: 12120690
Cddigo EAN: 4002516596103
Preto obs. DGC 7865 HC Pro OBSW
N.° de material: 12120680
Cddigo EAN: 4002516596097

Instalagdo em armario alto
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Fornos a vapor com
micro-ondas
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Varios processos num aparelho
A Miele € o primeiro fabricante a combinar as vantagens do
forno a vapor e do micro-ondas num unico aparelho de
encastrar: o forno a vapor com micro-ondas.

Gostaria de ter varios modos de confegéo ao seu dispor, mas
nao muitos eletrodomésticos?

Com este inovador aparelho de encastrar, a Miele oferece o
complemento perfeito para o seu forno: um forno a vapor
completo e um micro-ondas, tudo em um! A solugao ideal
para cozinhas que dispdéem de apenas dois nichos para
encastrar.
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A vantagem para a sua saude

Degustagcao sem limites

Seja para acompanhamentos individuais ou para menus completos
num so6 processo de confecao, o forno a vapor da Miele simplifica a
confegao em qualquer altura e adapta-se as suas necessidades. O
que o torna num complemento perfeito para o forno e a placa.

Alimentos cozinhados a vapor tém mais nutrientes

As pessoas que se alimentam de forma sauddvel mantém a forma
durante mais tempo: com o forno a vapor da Miele, pode preparar
os seus alimentos de uma forma muito saudavel. Cozinhar a vapor
preserva o intenso e natural sabor dos seus alimentos, bem como
valiosas vitaminas, minerais e oligoelementos. A diferenga nao se
nota sé no sabor, varios testes provam que é verdade. Estudos
cientificos provaram as claras vantagens de cozinhar a vapor relati-
vamente aos métodos de cozinhar convencionais: podera encontrar
até 50 % mais vitaminas em alimentos cozinhados a vapor, ideal
para uma dieta saudavel rica em nutrientes.

Téo saudavel como alimentos crus

Se comer fruta ou legumes crus, 0 corpo recebe uma quantidade
de vitaminas e minerais particularmente elevada. Com o forno a
vapor da Miele, pode cozinhar os seus alimentos e preservar os
seus nutrientes essenciais, uma vez que o pimento cozinhado a
vapor contém tantos nutrientes como o pimento cru. Para compara-
¢ao: o pimento cozinhado em agua tem cerca de 45 % menos
nutrientes.

Quatro vezes mais convincente

Aspeto, aroma, sabor e consisténcia: quatro critérios que sao
decisivos para a qualidade da degustagao de todos os pratos. Estes
foram avaliados em testes de laboratério segundo um sistema de
pontos cientifico com um resultado que n&o deixa duvidas: cozinhar
a vapor é a forma mais saborosa e saudavel de preparar alimentos,
sejam eles frescos ou ultracongelados. Mesmo o peixe mantém a
sua estrutura, aspeto e sabor inconfundivel quando cozinhado a
vapor, um sinal claro da superioridade sensorial do nosso forno a
vapor.

Fornos a vapor
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Que carateristicas se adaptam melhor as suas

necessidades?

Destagues™ dos fornos a vapor com micro-ondas

DualSteam
WICCH Perfeicgo que se adequa ao

seu gosto: como complemento ideal ao
forno e a placa, o forno a vapor com micro-
-ondas assegura os melhores resultados de
confegao. Tempos rapidos de aquecimento
e de confegao, assim como uma distribui-
¢ao uniforme do vapor facilitam a prepara-
cao pratica de alimentos: isto € possibilitado
pelo potente gerador de vapor externo

(8,3 kW) e pela disposigao especial e
alinhamento de ambos os injetores de
vapor DualSteam.

3emi

Poupanga de espaco: fun¢ao de micro-on-
das, cozinhar a vapor e cozinhar a vapor
com micro-ondas para flexibilidade
maxima.

Cozinhar a vapor com micro-ondas
Poupa tempo: combine cozinhar a vapor
com a operagao de micro-ondas para uma
confe¢ao mais rapida sem perda de
qualidade.

Interior do forno em ago inox
WIECH com estrutura texturada
Alta qualidade e facil de limpar: os nossos

fornos a vapor com micro-ondas tém o
interior em ago inox.

Programas automaticos

Pratos saborosos em pouco tempo: seja
peixe, carne ou legumes, tudo € preparado
de forma totalmente automatica.

Quick & Gentle

Resultados perfeitos em menos tempo: a
tecnologia Inverter regula continuamente a
poténcia de micro-ondas.

* depende do modelo 17

Fornos a vapor



O que significa cada icone?

lcones para fornos a vapor com micro-ondas

Comando
Utilizagao intuitiva através do visor grande e totalmente
tatil. Comando simples e rapido por toque.

Utilizagao intuitiva através do visor grande e totalmente
tatil. Comando simples e rapido por toque..

Teclas sensoras para selecao direta das fungoes e dos
tempos, visor de quatro linhas.

Volume do interior do forno
Volume do interior do forno: 40 litros.

401

Poténcia do micro-ondas

~ Poténcia do micro-ondas até 1000 watts.
—~~—
1000 W

Tecnologias de vapor
an, Geracao de vapor rapida e distribuicao uniforme de
e vapor através de 2 saidas de vapor.
DualSteam
DirectWater
% Ligagao a agua para cozinhar a vapor.

DirectWater

MotionReact

o) (« O seu forno reage a aproximacao.
MotionReact

118



FORNOS A VAPOR COM MICRO-ONDAS PURELINE

=

DirectSensor

Interior
aco inox.

DGM 7440

Gama Reference 2

e Para um nicho de 45 cm

e \/olume interior: 40 litros

¢ \/isor com comando de facil utilizacao
DirectSensor

e Cozinhar combinado com micro-ondas e
programas automaticos

e Funcao Sous-vide: preparacao de
alimentos previamente embalados a vacuo

e Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

e Tecnologia DualSteam

e Fungao Cozinhar menu

e Reducgao do vapor antes de terminar o
tempo de confegéao

¢ Descalcificacao automatica

e [luminagéo interior com 2 LED

e Medidas do fornoem mm (L x A x P):
595 x 455 x 569

DGM 7440 EDST/CLST
11145830
4002516154792

Aco inoxidavel
N.° de material
Cddigo EAN

o

M Touch

DGM 7840

Gama Prestige

e Para um nicho de 45 cm

e \/olume interior: 40 litros

e \/isor com comando de facil utilizacao M
Touch

e Cozinhar combinado com micro-ondas e
programas automaticos

e Funcao Sous-vide: preparacao de
alimentos previamente embalados a vacuo

¢ Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

¢ Tecnologia DualSteam

e SuperVision: supervisao do estado dos
seus eletrodomésticos Miele através do
visor do forno

® Fungao Manter quente

e Funcao Cozinhar menu

e Reducgéao do vapor antes de terminar o
tempo de confegao

¢ Descalcificagcao automatica

* MotionReact: dete¢cao do movimento,
interrupcao dos sinais acusticos, ligagao
do painel e da luz interior do forno

¢ Conectividade total: Miele@nhome,
MobileControl e WiFiConn@ct

e [lJuminagéo interior com 2 LED

e Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 455 x 569

DGM 7840 EDST/CLST
11145800
4002516130284

Aco inoxidavel
N.° de material
Cddigo EAN

Instalagdo em armario alto

Instalagao por baixo da bancada

119

Fornos a vapor



FORNOS A VAPOR COM MICRO-ONDAS VITROLINE

Interior

aco inox.

DGM 7440

Gama Reference 2

e Para um nicho de 45 cm

e \/olume interior: 40 litros

¢ \/isor com comando de facil utilizacao
DirectSensor

e Cozinhar combinado com micro-ondas e
programas automaticos

e Funcao Sous-vide: preparacao de
alimentos previamente embalados a vacuo

e Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

e Tecnologia DualSteam

e Fungao Cozinhar menu

e Reducgao do vapor antes de terminar o
tempo de confegéao

¢ Descalcificacao automatica

e [luminagéo interior com 2 LED

e Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 455 x 569

Cinza grafite DGM 7440 GRGR

N.° de material 11145810
Cddigo EAN 4002516154778
Preto obsidiana DGM 7440 OBSW
N.° de material 11145820
Cddigo EAN 4002516154785

DGM 7840

Gama Prestige

e Para um nicho de 45 cm

e \/olume interior: 40 litros

e \/isor com comando de facil utilizacao M
Touch

e Cozinhar combinado com micro-ondas e
programas automaticos

e Funcao Sous-vide: preparacao de
alimentos previamente embalados a vacuo

¢ Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

¢ Tecnologia DualSteam

e SuperVision: supervisao do estado dos
seus eletrodomésticos Miele através do
visor do forno

® Fungao Manter quente

e Funcao Cozinhar menu

e Reducgéao do vapor antes de terminar o
tempo de confecao

¢ Descalcificagcao automatica

* MotionReact: sensores de movimento

e Conectividade total

e [luminag&o interior com 2 LED

¢ Medidas do forno em mm (L x A x P):
595 x 455 x 569

Cinza grafite DGM 7840 GRGR

N.° de material 11145850
Cddigo EAN 4002516154815
Preto obsidiana DGM 7840 OBSW
N.° de material 11145840
Cddigo EAN 4002516154808

Instalagdo em armario alto
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Tipos de instalagao

A sua cozinha é um reflexo do seu estilo.
Os seus aparelhos adequam-se na
perfeicao ao seu espago e preferéncias
de utilizagao. Os micro-ondas da Miele
existem em varias versdes para que
possa equipar a sua cozinha a medida e
de acordo com 0s seus gostos.

A Miele disponibiliza micro-ondas para
dois tipos de instalagao: de encastrar ou
de instalacao livre. Gragas ao seu design
intemporal e ao seu tipo de comando,
estes integram-se perfeitamente em
qualquer ambiente de cozinha da Miele.




Que tipo de modelo procura’?

Tipos de micro-ondas

Medidas do nicho e diversidade de tamanhos

Quer esteja a planear uma nova cozinha ou pretenda substituir um aparelho numa cozinha
existente: os micro-ondas da Miele estdo disponiveis em diferentes tamanhos para se
adaptarem a qualquer nicho. Otimize o espaco: cada aparelho tem um volume Util diferente e
um prato rotativo a condizer.

® 35 cm de altura e 60 cm de largura.
Possibilidade de adaptar a nichos de 36,
38, 42 ou 45 com perfil de compensagao
e 45 cm de altura e 60 cm de largura

Os conceitos de comando

Modelos TopControl

Os micro-ondas da Miele com painel de
comandos superior combinam perfeita-
mente com outros aparelhos de encastrar
da Miele. Isto permite um posicionamento
flexivel no planeamento da cozinha. A porta
do aparelho pode, tal como a do forno, ser
aberta para baixo. Gragas ao comando
superior, existe mais espago no interior.

Os modos de funcionamento

Experimente as maravilhas culinarias dos
micro-ondas que vao além de aquecer e
descongelar. Deixe-se surpreender pela
variedade de possibilidades que os micro-
-ondas da Miele Ihe oferecem nas rotinas
da cozinha.

e \/olume interior de 17 litros
e \/olume interior de 26 litros
e \/olume interior de 46 litros

Modelos SideControl

Também os modelos SideControl, com os
comandos na lateral, combinam com outros
aparelhos de encastrar. Os aparelhos
SideControl podem ser instalados com
coluna com outros aparelhos de encastrar
da Miele ou instalados separadamente. A
porta do aparelho abre de forma pratica
para o lado.

Micro-ondas independentes

Mesmo no modo de funcionamento inde-
pendente, o seu micro-ondas da Miele
pode fazer mais do que pensa ser possivel:
por exemplo, aquecer um copo de leite,
preparar conservas, derreter chocolate,
cozinhar legumes, descongelar peixe ou
pelar améndoas.

Micro-ondas com grill

Com o grill de quartzo integrado, pode
tostar no aparelho de micro-ondas nova-
mente os alimentos depois de os cozinhar e
conseguir um delicioso acabamento tos-
tado. Pode também utiliza-lo para assar e
grelhar. Pode também desfrutar de tostas,
legumes ou camardes grelhados e refinar
um soufflé de legumes com uma saborosa
crosta de queijo. 125
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Que carateristicas se adaptam melhor as suas

necessidades?

Destaques™ dos micro-ondas

Interior do forno XL
WICEEE Com um volume interior de

46 litros, os nossos aparelhos com
comando TopControl disponibilizam bas-
tante espaco para cozinhar com criativi-
dade e flexibilidade.

Interior em aco inoxidavel

Muito eficiente: o interior em ago inoxidavel
garante uma perfeita distribuicao das
micro-ondas e uma limpeza facil.

Programas automaticos

Preparar pratos sem esforgo: basta regular
0 programa e, p. ex., selecionar o peso, que
o aparelho faz o resto.

Funcionamento combinado

Poupar tempo e melhorar os resultados: no
funcionamento combinado, os alimentos
sao cozinhados e tostados em simultaneo.

Quick MO
Coloque o micro-ondas rapidamente a
funcionar na poténcia maxima.

EasySensor

Reinventar os classicos: os modelos Side-
Control da Miele também tém comando
tatil.

* depende do modelo 127
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O que significa cada icone?

lcones para fornos com micro-ondas

Comando
Selegao da poténcia em watts e dos tempos, visor de 7
linhas.

Selegao direta dos modos de funcionamento e tempos
através das teclas sensoras, indicacao através de visor
de 1 linha.

Volume interior do micro-ondas

Volume interior: 46 litros

Volume interior: 26 litros

Volume interior: 17 litros

FE MultiLingua

FU =] Polivalente: pode definir diferentes idiomas no visor, de

elill  forma a entender perfeitamente todas as informacoes.
Poténcia

Poténcia de micro-ondas de até 900 watts.
900 W

lluminacéo LED
Para iluminar todo o interior de forma ideal.

Grill de quartzo
Para gratinar adicionalmente os alimentos.

Popcorn
Preparacgao rapida e simples de pipocas.

Programas automaticos
Descongelar, assar e preparar alimentos frescos sem

Programas

avtomicos esfo cO.

Prato rotativo de 40 cm

O prato rotativo de 40 cm de didametro oferece muito
espaco para colocar recipientes de varios tamanhos ou
varios recipientes ao mesmo tempo.

40 cm
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MICRO-ONDAS DE INSTALACAO LIVRE

Micro-ondas de instalagao livre

M 6012 SC

e Micro-ondas de instalagéo livre

e \/olume interior: 26 litros

e Poténcia maxima de 900 W

e Comando EasyControl

e Programas automaticos

e Funcao Manter quente

e SideControl: painel de comandos lateral

¢ Grill de quartzo

e Medidas do micro-ondas em mm
(Lx AxP): 520 x 305 x 422

Aco inoxidavel M 6012 SC EDST/CLST
N.° de material 9565150
Caédigo EAN 4002515283943

129
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MICRO-ONDAS DE ENCASTRAR

DirectSensor S

M 7240 TC

Gama Reference 1

e Para um nicho de 45 cm de altura

e \/olume interior: 46 litros

e Poténcia maxima de 900 W

e Comando DirectSensor S

e TopControl: painel de comandos superior

e Programas automaticos

¢ Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

e Manter quente: manutengao do calor sem
ressecar os alimentos

® Medidas do micro-ondas em mm
(L x AxP): 595 x 456 x 560

M 7240 TC EDST/CLST
11139520
4002516126829

Aco inoxidavel
N.° de material
Cddigo EAN

130

MultiLingua
iy Quartz Grill
& —
—
) Programas 5
Popcorn automaéticos oG

M 7244 TC

Gama Reference 1

e Para um nicho de 45 cm de altura

e \/olume interior: 46 litros

e Poténcia maxima de 900 W

e Comando DirectSensor S

e TopControl: painel de comandos superior

e Programas automaticos

¢ Sistema de abertura e fecho suaves da
porta SoftOpen e SoftClose

e Manter quente: manutengao do calor sem
ressecar os alimentos durante 15 minutos

¢ Grill de quartzo

e Medidas do micro-ondas em mm
(Lx AxP): 595 x 456 x 560

M 7244 TC EDST/CLST
11139570
4002516126850

Aco inoxidavel
N.° de material
Cddigo EAN

Instalagdo em armario alto

Instalagao por baixo da bancada




MICRO-ONDAS DE ENCASTRAR

M 2230 SC

Gama Discovery 1

e Micro-ondas de encastrar M 2230 SC
para um nicho de 35-36 cm de altura

e \/olume interior: 17 litros

e Poténcia maxima de 900 W

e Comando EasySensor

e Programas automaticos

® Fungao Manter quente

¢ SideControl: painel de comandos lateral

e Medidas do micro-ondas em mm
(LxAxP): 595 x 372 x 310

M 2230 SC OBSW
11139460
4002516126201

Preto obsidiana
N.° de material
Cddigo EAN

Instalagdo em armario alto

(tJK)d'.7

EasySensor 171

Q.
Hunﬂggcau Quartz Grill

595

Programas
automaticos

M 2234 SC

Gama Discovery 1
® Micro-ondas de encastrar M 2234 SC
para um nicho de 35-36 cm de altura
e \/olume interior: 17 litros
e Poténcia maxima de 900 W
e Comando EasySensor
e Programas automaticos
® Funcao Manter quente
¢ SideControl: painel de comandos lateral
e Grill de quartzo
e Medidas do micro-ondas em mm
(Lx AxP): 595 x 372 x 310

M 2234 SC OBSW
11139470
4002516126713

Preto obsidiana
N.° de material
Cddigo EAN
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MICRO-ONDAS DE ENCASTRAR

M 2240 SC

Gama Discovery 1

e Micro-ondas de encastrar M 2240 SC
para um nicho de 45 cm de altura

e \/olume interior: 26 litros

e Poténcia maxima de 900 W

e Comando EasySensor

e Programas automaticos

* Manter quente: manutengao do calor sem
ressecar os alimentos durante 15 minutos

e SideControl: painel de comandos lateral

e Medidas do micro-ondas em mm
(Lx AxP): 595 x 460,5 x 40

Preto obsidiana

Cédigo EAN

132

M 2240 SC OBSW
N.° de material 11139490
4002516126706

M 7244 TC

Gama Reference 1

e Para um nicho de 45 cm de altura

e \/olume interior: 46 litros

e Poténcia maxima de 900 W

e Comando DirectSensor S

e TopControl: painel de comandos superior
e Programas automaticos

¢ Sistema de abertura e fecho suaves

SoftOpen e SoftClose

e Manter quente: manutengao do calor sem
ressecar os alimentos durante 15 minutos

° Grill de quartzo

e Medidas do micro-ondas em mm
(Lx AxP): 595 x 456 x 560

Cinza grafite
N.° de material
Cddigo EAN

Preto obsidiana
N.° de material
Caédigo EAN

Branco brilhante
N.° de material
Cdédigo EAN

M 7244 TC GRGR
11139560
4002516126843

M 7244 TC OBSW
11139540
4002516126836

M 7244 TC BRWS
11103630
4002516115359

Instalagao por baixo da bancada

Instalagdo em armario alto

385
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Perfeitamente adaptadas as suas exigencias

As medidas do nicho e os tamanhos das gavetas aguecedoras Gourmet

As nossas gavetas aquecedoras Gourmet da Miele estao disponi-
veis em trés tamanhos e sao adequadas para diferentes situagoes e
dimensoes de instalacao.

A classica: 14 cm de altura, 60 cm de largura

Gragas a sua altura de 14 cm, a gaveta aquecedora Gourmet pode
ser facilmente combinada com um aparelho compacto de 45 cm de
altura como, p. ex., uma maquina de café Miele, um forno a vapor,
um forno a vapor, um forno a vapor combinado ou um forno combi-
nado com micro-ondas para um nicho de 60 cm de altura.

A extra grande: 29 cm de altura, 60 cm de largura

A nossa gaveta aquecedora Gourmet Miele com 29 cm de altura é
muito espagosa. Juntamente com um forno classico com 60 cm de
altura ou um forno a vapor combinado XXL, obtém a melhor combi-
nagao para um nicho com 88 cm de altura, aproveitando desta
forma ao maximo o espaco disponivel.

A combinacao perfeita para nichos de 90 cm:

32 cm de altura, 60 cm de largura

Ao combinar dois aparelhos de 45 cm sobrepostos, deve ser
instalado ao lado um aparelho com uma altura de 60 cm. A gaveta
aquecedora Gourmet ESW 7030 ¢ a solugao perfeita para preen-
cher o nicho por baixo do aparelho de 60 cm de altura. A frente,
com cerca e 32 cm de altura € mais alta do que noutras gavetas
aquecedoras Gourmet Miele. Deste modo, € minimizada a folga
visivel entre a gaveta e o eletrodoméstico colocado em cima, ajus-
tando-se a medida do espago entre os dois eletrodomésticos de
45 cm de altura.

Para otimizar o espago entre os dois aparelhos de 45 cm recomen-
damos a instalacao da prateleira ENB 1060.

Também é possivel combinar a ESW 7030 com a garrafeira Miele
KWT 6422 iG e um aparelho de encastrar com 60 cm de altura
instalado ao lado. 137
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Que carateristicas se adaptam melhor as suas

necessidades?

Destagues™® das gavetas aguecedoras Gourmet

Cozinhar a baixas
WICE temperaturas

Com este método profissional, a carne é
cuidadosamente cozinhada a baixas tem-
peraturas para que os aromas e nutrientes
sejam conservados ao maximo. Os seus
pratos de carne ficam tenros, aromaticos e
suculentos, podendo a carne ser cortada
imediatamente apds o processo de confe-
géo. O tempo de repouso deixa de ser
necessario, uma vez que o suco da carne
uniformemente distribuido.

Push20pen
Abertura rapida: basta uma leve pressao na
gaveta.

Quatro modos de funcionamento
4 em 1: agquecimento de chavenas ou
pratos, manter alimentos quentes ou
cozinhar a baixas temperaturas.

Funcéo Timer
Automatico: a gaveta desliga-se automati-
camente apos decorrer o tempo
programado.

Comando SensorTouch

Elegante e facil de limpar: controle comoda-
mente o painel tatil com a tecnologia mais
moderna.

Grande variedade de aplicagoes

A gaveta também ¢ ideal para desidratar,
secar ervas, levedar massa ou derreter
chocolate.

* depende do modelo 139
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O que significa cada icone?

7

&

SensorTouch

14 cm

Cozinhar a
temperaturas

e

Push2open

Timer

140

cones para gavetas aguecedoras Gourmet

Comando
Selecao direta de modos de funcionamento, temperatu-
ras e tempos através de teclas sensoras.

Altura do aparelho
Capacidade: servigo para 6 pessoas.

Capacidade: servigo para 12 pessoas.

Cozinhar a baixas temperaturas
As receitas de carne a temperaturas baixas tornam-se
automaticamente um petisco.

Push2open
A abertura automatica é ativada através de uma leve
pressdo na gaveta.

Timer
Timer de 4 horas que se desliga automaticamente apos
decorrer o tempo programado.

Miele@home
Ligue os eletrodomésticos em rede e desfrute de varias
opgdes para otimizar a sua rotina com Miele@home*,

* Oferta digital adicional da Miele & Cie. KG. Todas as aplicagdes inteligentes
tornam-se possiveis através do sistema Miele@home. O conjunto de fungdes
pode variar consoante o modelo e o pais.




GAVETAS AQUECEDORAS GOURMET

Gaveta aquecedora Gourmet

ESW 7010

¢ Gaveta aguecedora Gourmet para nicho
de 14 cm de altura

¢ Design VitroLine e ArtLine

e Capacidade para um servico de jantar

para 6 pessoas

e Sistema de abertura Push20pen

e Pré-aquecer louca

e Manter alimentos quentes

e Cozinhar a baixas temperaturas

* Conectividade: Miele@home,
WiFiConn@ct, controlo através da app

Miele@mobile

e Medidas da gaveta aqguecedora em mm
(Lx AxP): 595 x 141 x 570

Cinza grafite

EWS 7010 GRGR

N.° de material 11149260
Cddigo EAN 4002516162551
Preto obsidiana EWS 7010 OBSW
N.° de material 11149250
Cddigo EAN 4002516162544

Branco brilhante
N.° de material
Caddigo EAN

EWS 7010 BRWS
11103090
4002516128168

Gaveta aquecedora Gourmet

ESW 7110

e Gaveta aquecedora Gourmet para nicho
de 14 cm de altura

® Design PureLine

e Capacidade para um servico de jantar
para 6 pessoas

e Sistema de abertura Push2open

e Pré-aquecer louca

e Manter alimentos quentes

e Cozinhar a baixas temperaturas

e Conectividade: Miele@nhome, WiFiConn@
ct, controlo através da app Miele@mobile

e Medidas da gaveta aquecedora em mm
(LxAxP): 595 x 141 x 570

ESW 7110 EDST/CLST
11149290
4002516162650

Aco inoxidavel
N.° de material
Cdédigo EAN

ESW 7010/7110

Em combinagdo com um aparelho de 60 cm

595

595

ESW 7010/7110

590+
595
592§?

Em combinagdo com um aparelho de 45 cm

141
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Gavetas aguecedoras Gourmet

Gaveta aquecedora Gourmet

ESW 7020

e Gaveta aquecedora Gourmet para nicho
de 29 cm de altura

e Design PureLine

e Capacidade para um servico de jantar
para 12 pessoas

¢ Sistema de abertura Push20pen

e Pré-aquecer louca

e Manter alimentos quentes

e Cozinhar a baixas temperaturas

e Conectividade: Miele@home, WiFiConn@ct,
controlo através da app Miele@mobile

e Medidas da gaveta aquecedora Gourmet
em mm (L x A x P): 595 x 289 x 570

Aco inoxidavel EWS 7020 EDST/CLST

Gaveta aquecedora Gourmet

ESW 7120

e Gaveta aquecedora Gourmet para nicho
de 29 cm de altura

e Design PureLine

e Capacidade para um servico de jantar
para 12 pessoas

¢ Sistema de abertura Push2open

e Pré-aquecer louca

e Manter alimentos quentes

e Cozinhar a baixas temperaturas

¢ Conectividade: Miele@home, WiFiConn@ct,
controlo através da app Miele@mobile

e Medidas da gaveta aquecedora em mm
(LxAxP): 595 x 289 x 570

Aco inoxidavel ESW 7120 EDST/CLST

ESW 7020/7120

\‘
W
Q
nN

Em combinagdo com um aparelho de 60 cm

N.° de material 11153820
Cddigo EAN 4002516164524
Cinza grafite EWS 7020 GRGR
N.° de material 11149280
Cddigo EAN 4002516162643
Preto obsidiana EWS 7020 OBSW
N.° de material 11149270
Cddigo EAN 4002516162636
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N.° de material
Cddigo EAN

11149300
4002516162667

ESW 7020/7120

Em combinagdo com um aparelho de 45 cm




Gavetas aguecedoras Gourmet

ESW 7030

Gaveta aquecedora Gourmet
ESW 7030

. Em combinagdo com um aparelho de 60 cm
¢ Gaveta aquecedora Gourmet para nicho

595

de 32 cm de altura

e Design VitroLine e ArtLine

e Capacidade para um servico de jantar
para 12 pessoas

¢ Sistema de abertura Push20pen

e Pré-aquecer louca

e Manter alimentos quentes

e Cozinhar a baixas temperaturas

e Conectividade: Miele@home, WiFiConn@ct,
controlo através da app Miele@mobile

¢ Medidas da gaveta aquecedora Gourmet
em mm (L x A x P): 595 x 317 x 570

Cinza grafite EWS 7030 GRGR
N.° de material 11326670
Cddigo EAN 4002516247586
Preto obsidiana EWS 7030 OBSW
N.° de material 11326660
Cddigo EAN 4002516247333

143
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Preservar a frescura € o sabor dos alimentos

A versatil gaveta de vacuo

A gaveta de vacuo da Miele proporciona-lhe uma grande variedade de aplicagdes: o arma-
zenamento a vacuo preserva a qualidade dos seus alimentos, conserva-os durante mais
tempo ou prepara-os para cozinhar em Sous-vide. Isto é conseguido de forma simples e
limpa devido ao embalamento em sacos de vacuo, a remogao do ar e subsequente vedagao
hermética. Assim pode, por exemplo, embalar a vacuo os alimentos que nao utilizou e
congela-los: os nutrientes, o sabor e as vitaminas conservam-se durante muito mais tempo
quando comparado com a congelagao tradicional e ndo existe o perigo de queimaduras por
congelagao. Além disso, poupa bastante espago no congelador. Liquidos como sopas, por
exemplo, também podem ser embalados a vacuo sem qualquer problema. Dividir em por-
¢oes, armazenar e preparar para cozinhar com prazer, tudo com apenas um aparelho.

Para uma experiéncia de sabor intensa
Ao cozinhar em Sous-vide pode preparar
alimentos num saco de vacuo a temperatu-
ras constantemente baixas, no forno a
vapor. E particularmente recomendado para
a preparagao de carne, peixe, legumes e
fruta, pois os aromas libertam-se de forma
particularmente intensa neste processo. As
especiarias e as marinadas combinam na
perfeicao com a comida, criando um
excelente sabor.

146

Auxiliar pratico nas rotinas da cozinha
Os alimentos sabem melhor quando sao
frescos. No entanto, consegue comprar 0s
ingredientes frescos para cozinhar todos 0s
dias? E se sobrar alguma coisa? Com a
gaveta de vacuo Miele pode conservar 0s
alimentos por muito mais tempo. Através da
remogao do ar e, com ele, do oxigénio, a
frescura € preservada por muito mais
tempo do que com o armazenamento
convencional no congelador ou no frigori-
fico, quer se trate de carne, legumes ou
fruta.

Caso pretenda preparar porgbes maiores
para serem consumidas quentes alguns
dias mais tarde, a gaveta de vacuo garante
que o sabor se mantém perfeito. Assim
pode cozinhar tranquilamente, por exemplo,
ao fim-de-semana, e embalar a vacuo
porgdes individuais, colocando-as depois
no frigorifico. Dessa forma, pode desfrutar
sempre de refeicoes deliciosas e frescas,
mesmo apds um longo dia de trabalho a
meio da semana.




0NdeA 9
SeJopadanbe
Sejanen



Para o maximo deleite

Sous-vide: cozinhar suavemente a vacuo




Para uma degustacgao especial

Mais sabor: com o método de cozinhar em Sous-vide pode desfru-
tar ao maximo do sabor dos alimentos. Uma grande vantagem é o
facto de cozinhar de forma absolutamente uniforme com o objetivo
de atingir uma determinada temperatura de nucleo. Desta forma
evita zonas periféricas demasiado cozinhadas. As vitaminas e os
nutrientes sao preservados, bem como o sabor dos alimentos, uma
vez que o oxigénio nao interfere. Outra vantagem: as mermas
durante a confecao séo significativamente reduzidas quando com-
parado com os métodos de cozinhar convencionais, uma vez que a
humidade se mantém nos alimentos. Os resultados culinarios séo
sempre possiveis de replicar.
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Mais tenro é impossivel

Tenro e aromatico: vaca, porco ou aves sao cozinhados de forma
particularmente lenta e a temperaturas reduzidas e constantes,
utilizando o método de cozinhar em Sous-vide. Desta forma, a carne
mantém-se extremamente suculenta e tenra. Ao mesmo tempo, a
carne fica macia, sem perder os sucos. Para além disso, é impossi-
vel cozinhar demasiado. Prefere o aroma a tostado? Isso também
nao é um problema: asse no ponto a carne apds o processo de
confegao Sous-vide. Desta forma, esta fica preparada no ponto
tanto por fora como por dentro.
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Que carateristicas se adaptam melhor as suas

necessidades?

Destagues das gavetas de vacuo

Embalar a vacuo

Ao extrair ar e, assim, oxigénio, 0s seus
alimentos sao preparados de forma ideal
para cozinhar em Sous-vide no forno a
vapor. Em simultaneo, pode dividir em
porgdes, armazenar, marinar ou selar peixe,
carne e legumes no saco de vacuo. Outra
vantagem: para uma conservagao prolon-
gada ao maximo, embale os alimentos a
vacuo antes de os congelar. Assim, as
vitaminas e o sabor sdo melhor conserva-
dos e evitam-se queimaduras por congela-
¢ao. Além disso, poupa espago no
congelador.

Comando SensorTouch

Visor tatil, elegante e invovador: controle
comodamente o painel tatil com a tecnolo-
gia mais moderna.

Trés niveis de vacuo

Personalizado: ao embalar a vacuo pode
escolher entre trés niveis, em funcao de
cada alimento.

Push20pen
Abertura rapida: basta uma leve pressao na
gaveta.

Sacos de vacuo proéprios para alimentos
Embalagem segura: os sacos de vacuo da
Miele séo resistentes a temperatura, hermé-
ticos e ndo afetam o sabor dos alimentos.

Recipientes de vacuo reutilizaveis

A alternativa sustentavel: ao contrario dos
sacos de vacuo, pode reutilizar os recipien-
tes de vacuo.

151
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O que significa cada icone?

7
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SensorTouch

14 cm

N

Vécuo

e

Push2open

Apoio parasaco
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cones para gavetas de vacuo

Comando
Selecao direta de modos de funcionamento, temperatu-
ras e tempos através de teclas sensoras.

Altura do aparelho
Podem ser utilizados recipientes e sacos até um
tamanho de 250 x 350 mm e uma altura de 80 mm.

Embalar a vacuo
Retira o ar do saco de vacuo.

Push2open
A abertura automatica € ativada através de uma leve
pressao na gaveta.

Calhas telescopicas
A gaveta pode ser aberta completamente para facilitar a
colocagao e remogao dos sacos.

Apoio para saco
Facilita 0 manuseamento de sacos de vacuo.




GAVETAS DE VACUO

Gaveta de vacuo

EVS 7010

® Gaveta de vacuo para nicho de 14 cm de
altura

e Capacidade de 8 litros

e Painel de comando com simbolos

e Sistema de abertura Push20pen

e Preparacao dos alimentos para cozinhar
em sous-vide

e Embalagem a vacuo de sacos de
tamanhos diferentes e de recipientes

® Trés niveis de vacuo e selagem

e Sisterma de abertura Push2open

* Medidas da gaveta de vacuo em mm
(Lx AxP):595x 141 x 570

Cinza grafite EVS 7010 GRGR
N.° de material 11149320
Cddigo EAN 4002516162537
Preto obsidiana EVS 7010 OBSW
N.° de material 11149310
Codigo EAN 4002516162520

EVS 7010

EVS 7010

Em combinagdo com um aparelho de 60 cm

EVS 7010

595

595

Em combinagdo com um aparelho de 45 cm

153

3
ni=o
S
Es53
8%
TD~
(€ R=1c5)
=2
5]




Placas elétricas e
de inducao i
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Tipos

Independentes de um fogao




Adaptacao perfeita as suas exigéncias

Tipos, tamanhos e designs das placas elétricas e de inducao

Modelos

Inducéo: a criadora de tendéncias

Diversidade de tamanhos

[

Elétricas: as tradicionais Gas: o classico

As classicas: modelos de até 60 cm de
largura para até 4 recipientes para cozinhar.

Design da moldura

Placas com moldura envolvente em ago
inoxidavel

Mais comodidade: modelos de 80 cm de Espaco maximo: modelos de 90 cm de
largura com espago para 4 a 6 recipientes largura para 5 a 6 recipientes para cozinhar
para cozinhar.

Placas para a montagem a face ou sobre
a bancada

157

Placas elétricas
e de indugéo




Tipos de comando das placas da Miele

Intuic&o e flexibilidade no dia a dia na cozinha

Tipos de comando das placas elétricas e de indugao

FlexControl com visor tatil Excluswo SmartSelect White SmartSelect
Miele

Mlele

ComfortSelect EasySelect Comando por botéao

Inducéo total: sindnimo de flexibilidade maxima

Desfrute da derradeira liberdade: pode usar toda a placa, sem zonas de cozinhar predefini-
das e, portanto, com a maxima flexibilidade. Posicione o seu recipiente para cozinhar da
melhor forma possivel em qualquer situacdo e exatamente da forma que pretende. Podem
ser colocados individualmente até seis tachos, frigideiras e assadeiras compativeis com
inducao. As nossas placas com indugao total existem em varias larguras..

Reconhecimento inteligente de SilentMove
WICEE recipientes

el Auxiliar de posicionamento!
Miele

158 1) Patente: EP2988573
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Flexibilidade maxima

Utllizacao personalizada das zonas de cozinhar

Inducao total

Desfrute da derradeira liberdade: pode usar
toda a placa, sem zonas de cozinhar prede-
finidas e, portanto, com a maxima flexibili-
dade. Coloque o seu recipiente de cozinhar
onde quiser. Podem ser colocados indivi-
dualmente até seis panelas, frigideiras e as-
sadeiras compativeis com indugao. As nos-
sas placas com indugao total existem em
varias larguras.

Reconhecimento inteligente
LICICEN de recipientes

Placa flexivel, utilizacao flexivel: os elemen-
tos de comando com reconhecimento
inteligente de recipientes aparecem sempre
na posigao correta, independentemente do
local onde se encontram os recipientes
para cozinhar. E também bastante elegante,
ja que o comando apenas é visivel quando
0s recipientes para cozinhar estao coloca-
dos. A escala numérica encontra-se sem-
pre claramente atribuida e segue os reci-
pientes mesmo quando estes sao
deslocados. Todas as nossas placas com
inducao total tém reconhecimento inteli-
gente de recipientes.

DiamondFinish

O revestimento especial em vitroceramica é
duas vezes mais resistente do que vitroce-
ramicas convencionais. Arranhdes decor-
rentes do deslocamento do recipiente para
cozinhar séo, deste modo, claramente
reduzidos. Gragas ao DiamondFinish
surgem 95 % menos arranhdes por areia e
70 % menos devido a esponjas abrasivas. A
vantagem: a sua placa suporta os esforgos
diarios sem problema, permanecendo
como nova durante mais tempo. Para maior
prazer a cozinhar. Além disso, a superficie
DiamondFinish possui um grau de brilho de
alta qualidade que Ihe da um aspeto muito
elegante. Design e qualidade aliados num
aparelho unico.

SilentMove

Gragas ao SilentMove, as panelas e frigidei-
ras moveme-se sobre a sua placa quase
sem ruido. Isto é garantido através de uma
impressao especial da vitroceramica. E
claramente mais confortavel e silencioso
deslocar os recipientes para cozinhar, o que
cria um ambiente agradavel.

Auxiliar de posicionamento*

LIEEMM O local certo para as suas pa-
nelas: com este auxiliar, pode posicionar os
recipientes para cozinhar sempre na posi-
¢ao correta. Caso duas panelas estejam
posicionadas demasiado perto uma da ou-
tra é emitido um sinal visual e acustico. Ao
deslocar cuidadosamente os recipientes
para cozinhar é assegurado um processo
de confecéo ideal.

* Patente: EP2988573 161
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Funcoes de assisténcia
auxiliadas por sensor

Cozinhar nunca foi tao facil

Com placas da Miele controladas por sensores, a
tecnologia inteligente instala-se na sua cozinha.

Resultados sempre perfeitos: a nossa
funcao de assisténcia auxiliada por senso-
res TempControl” torna as suas rotinas de
cozinha mais faceis e traz alegria a tarefa de
cozinhar. Os sensores TempControl podem
ser encontrados em varias placas com
comando SmartSelect, bem como em toda
a zona de cozinhar da placa KM 7999 com
visor tatil.

Com TempControl* obtém resultados ideais
de forma consistente em diferentes proces-
sos de confecdo. Para isso, basta selecio-
nar o nivel Simmer ou um dos trés niveis de
confecao com temperaturas predefinidas.
Ja nao precisa de regular a temperatura,
uma vez gque 0s sensores a mantém sem-
pre constante.

A fungao TempControl* proporciona uma
maior seguranga na cozinha, pois evita de
forma fiavel o sobreaquecimento de dleo ou
outro tipo de gordura na frigideira. Os
alimentos sao confecionados a temperatura
ideal, ja nada queima. Pode utilizar as
fungdes com qualquer tipo de recipiente
preparado para inducao.

162

Miele@home

Na app da Miele podera encontrar uma
vasta gama de receitas especialmente
concebidas para utilizagao com o Temp-
Control e o CookAssist como, p. ex.,
receitas de peixe ou carne.

* Patente: EP1704754, EP2153698
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Nivel Simmer

Muitos pratos so6 ficam perfeitos quando se
lhes junta molho, como é o caso do ragu ou
da massa a bolonhesa. Com ajuda do nivel
Simmer, a placa regula a temperatura
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