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N U E S T R O  C O M P R O M I S O

	 I M M E R  B E S S E R
		  B I E N V E N I D O  A  M I E L E

Cuando nuestros bisabuelos fundaron esta empresa,  

tuvieron que encontrar una fórmula para diferenciarse 

de sus numerosos competidores si querían tener éxito. 

Para ello existen fundamentalmente dos vías: o se es 

mejor o se produce más barato que el resto. Ambas co-

sas a la vez son prácticamente imposibles. Se decidie-

ron por la opción «mejor». 

En los pasados 120 años, Miele ha ofrecido una y otra 

vez una convincente prueba de su compromiso de ca-

lidad con innumerables premios y primeros puestos en 

test de producto, pero ante todo nos enorgullece haber 

convencido a muchos millones de clientes satisfechos 

en todo el mundo. Es el resultado de una continuidad 

en los valores y objetivos que suele encontrarse solo en 

empresas familiares que miran a una tradición de much-

as generaciones.

En este sentido, desde 1899 Miele no solo es sinóni-

mo de productos de la más alta calidad e ingeniería. 

sino también de valores como el respeto, el aprecio y la 

lealtad mutua que nos unen a nuestros distribuidores, 

proveedores, clientes, empleados y vecinos. 

Comprando Miele, cuidas el medio ambiente. 

Por eso, en cada fase de los procedimientos de pro-

ducción se procura consumir un mínimo de recursos 

naturales, y los productos marcan la pauta también en el 

consumo de energía, agua y productos de lavado, contri-

buyendo así al ahorro del hogar.*

Nosotros, como socios y miembros de la Dirección en la 

cuarta generación, nos comprometemos a que nada de 

esto cambie.

Atentamente,



33* Encontrarás más información acerca de nuestros principios y compromiso con la sostenibilidad en www.miele.es.
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C A L I D A D  M I E L E

Desde hace más de 120 años, 

mantenemos nuestro com-

promiso con los resultados 

perfectos: puedes confiar en 

Miele. En Miele somos el único 

fabricante del sector que testa 

sus productos para una vida útil 

de 20 años. 

Puedes confiar en el buen 

funcionamiento de nuestros 

electrodomésticos durante 

toda su vida útil. Una vez que 

nuestros clientes adquieren 

Miele, se mantienen fieles a la 

marca y la recomiendan en todo 

el mundo. Nuestro compromiso 

con la calidad y durabilidad de 

nuestros electrodomésticos 

forma parte de nuestra promesa 

de futuro.

T E C N O L O G Í A  M I E L E

Nos definen una tecnología fascinante y unos resultados excelentes con un mínimo consumo 

energético. Miele es garantía de resultados perfectos, ya sea cuando se habla de cuidado 

de las prendas o de la vajilla, como cuando se habla de cocción. Para ello, nuestros electro-

domésticos están dotados con numerosas funciones innovadoras que solo encontrarás en 

Miele. Así lo corroboran innumerables primeros puestos en test de producto de renombrados 

institutos independientes en todo el mundo.

R A Z O N E S  P A R A  E L E G I R  M I E L E

Aquí encontrarás seis de ellas. Desde el año de su fundación en 1899, Miele se mantiene fiel a 

su compromiso de marca «Immer Besser» (Siempre mejor). Esto significa que hacemos todo 

lo posible por ser «Immer Besser» que nuestros competidores y «Immer Besser» de lo que lo 

somos hoy. Para nuestros clientes, significa la certeza de haber tomado una buena decisión: 

muy probablemente para toda la vida.
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M A R C A  M I E L E

En muchos países, Miele es la 

marca más popular del sector. 

En el mercado alemán, Miele ha 

sido elegida entre otras muchas 

marchas como una de las mejores 

de todos los tiempos («best brand 

ever»). Esto desvela también algo 

sobre sus usuarios: los clientes de 

Miele tienen elevadas exigencias 

en cuando a rendimiento, confort, 

diseño y sostenibilidad de sus 

electrodomésticos. El que compra 

Miele exige calidad y muestra 

estilo y buen gusto.

A R T E S A N Í A  M I E L E

Miele es sinónimo de una artesanía auténtica, en 

la que se funden la visión, la precisión y una gran 

atención a los detalles. Cada uno de nuestros 

productos se fabrica según los máximos estándares 

y se somete a un control de calidad exhaustivo, 

incluyendo la inspección manual de las superficies. 

Desde tiradores de una sola pieza de metal, hasta 

las medidas exactas para que los productos encajen 

a la perfección entre ellos, cada detalle importa en 

nuestro viaje hacia la perfección absoluta. Porque lo 

que más nos importa es tu satisfacción.

S E R V I C I O  T É C N I C O  M I E L E

Nuestros clientes disfrutan de un trato 

preferente:esto lo garantiza nuestro Servicio 

técnico reconocido en numerosas ocasiones como 

el mejor del sector. Ponemos a tu disposición el 

servicio de puesta en funcionamiento con aseso-

ramiento personalizado para conocer al detalle tus 

productos. Estamos siempre disponibles para ti. 

¡Prometido!

D I S E Ñ O  M I E L E 

Miele simboliza un lenguaje de formas claras, 

una elegancia siempre actual y un manejo 

intuitivo. Ya sea con el clásico selector giratorio, 

un discreto sensor o un display Touch de alta 

resolución, el manejo de un electrodoméstico 

Miele es fácil y altamente satisfactorio. Ningún 

otro fabricante ofrece la misma variedad de 

diseños, con armónicas líneas de diseño y 

una amplia selección de colores para los más 

diversos estilos y diseños frontales de mueble. 

Independientemente del estilo de tu cocina, 

Miele será siempre la mejor elección.
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	 A R T L I N E 
L A  P R O P U E S T A  M I N I M A L I S T A  D E  M I E L E

Diseños puristas, marcadamente lineales, que 

protagonizan los ambientes y entornos más 

modernos.  

Una estética inconfundible que cautiva tanto a 

arquitectos como a interioristas. Una elegancia 

atemporal que hace que las habitaciones y las 

cocinas se conviertan en piezas de arte. Nu-

estros diseñadores de producto han trasladado 

esta visión a los productos y así surge ArtLine, la 

primera gama de cocción empotrable sin tirado-

res. La puerta se abresuavemente gracias a las 

novedosas tecnologías Touch2Open y SoftOpen.



D I S E Ñ O  A R T L I N E

M I N I M A L I S T A  |  S I N  T I R A D O R  |  P E R F E C T A M E N T E  I N T E G R A D O
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Innovación y diseño reunidas para 
hacer posible que existan modelos sin tiradores.

Los productos ArtLine de Miele disponen de frontales 
totalmente lisos y enrasados de acuerdo con este 
concepto de diseño minimalista. Gracias a las exclu-
sivas tecnologías Touch2Open y SoftOpen, la puerta 
se abre sin tirador.
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Touch2Open 
Una sola pulsación y la puerta se desblo-
quea y abre de forma totalmente cómoda y 
sencilla.

SoftOpen 
Garantiza que la puerta se abra suavemente, 
hasta amortiguarla en su posición final.



Toda la cocina. Ahora sin tiradores.
Modelos sin tiradores que combinan a la perfección entre sí.
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Hornos Miele
Con la función Clima, un toque adicional de humedad para 
unos resultados perfectos al hornear y asar (también dispo-
nible en formato compacto de 45 cm de altura).

Hornos combinados con microondas Miele
Ahorra hasta un 30 % de tiempo de preparación gracias a la 
combinación de las funciones convencionales con la función 
de microondas.

Hornos a vapor combinados Miele
Más sabor y más nutrientes gracias a la preparación respe-
tuosa con vapor. Ofrece todas las ventajas de un horno a 
vapor, un multifunción y la combinación de ambos

Máquinas de café Miele
Con molinillo y conexión de agua para garantizar una expe-
riencia única.

Calientaplatos Gourmet Miele
Mucho más que un calientaplatos con la función de cocción 
a baja temperatura.

Envasadores al vacío Miele
La preparación perfecta para la posterior función Sous-vide 
y tres niveles de vaciado.

Acondicionador de vino Miele
“El lugar perfecto para conservar vinos de calidad, con 
varias zonas de temperatura regulables individualmente.
Las diferentes opciones en 45cm, 90cm o 180 cm, 
permiten almacenar a la vez diferentes tipos de vinos, así 
como champán o cava, según tus preferencias o con la 
temperatura de almacenamiento óptima.”
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	 M A N E J O

T Á C T I L  Y 
		  S E N C I L L O

Manejo intuitivo, con tan solo pulsar: panel totalmente táctil M Touch.con una pantalla completamente 

táctil. DirectSensor incluye teclas sensoras y un display para manejar el aparato cómodamente. Todos 

los tipos de manejo siguen el mismo concepto y se caracterizan por su brillo, durabilidad y detalles 

muy bien pensados.

U N  T O Q U E  D E  G E N I A L I D A D .
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D I S P L A Y  M   T O U C H :  M Á X I M A  E L E G A N C I A  Y  C O N F O R T

El innovador display totalmente táctil aúna estética y confort: maneja de forma rápida e intui-

tiva tu electrodoméstico pulsando directamente o deslizando el dedo por la pantalla. Es posi-

ble seleccionar multitud de funciones con tan solo una pulsación. El texto y los símbolos 

siempre están a la vista. Novedad: es posible ajustar la luminosidad del display.

D I R E C T S E N S O R :  D I S P L A Y  D E  T E X T O  

D E  C U A T R O  L Í N E A S .  

Rápido acceso a la función deseada a través de las teclas sensoras. Navega por el display de 

texto de cuatro líneas para encontrar otras opciones y ajustes.
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A R T L I N E  O B S I D I A N  B L A C K



* Disponible a partir de noviembre de 2024 17

El diseño exclusivo e innovador de esta gama de cocción 

se convierte en el protagonista de la cocina. Modelos 

disponibles en Gris Grafito y Negro Obsidian. A estos dos 

colores se unen ahora los nuevos colores Negro Mate y 

Beige perla, para una perfecta integración en cualquier 

cocina. Elige el diseño que mejor se adapta a tu persona-

lidad. 

G R I S  G R A F I T O

B L A C K  M A T T B E I G E  P E R L A *

N E G R O  O B S I D I A N

C O L O R E S 
	 P A R A  U N  P L A C E R  Ú N I C O
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Tu cocina se merece un color en tendencia
Por eso, presentamos dos nuevos colores para la gama ArtLine.

Negro mate
Este color es el aliado perfecto para una decoración vanguardista donde los electrodomésticos de color negro mate se destacan para transmitir 
un aura de elegancia contemporánea.
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Beige perla
Un color tendencia que permite crear una atmosfera luminosa en tu cocina. Este color es ideal para una cocina con una decoración marcada por 
colores claros y proporcionar un ambiente acogedor.
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Perfección sin tiradores
Todo un equipamiento Miele para cocinas prémium

Placas de cocción
Todas nuestras placas de cocción se pueden 
montar enrasadas y su manejo es muy 
intuitivo.

ActiveDoor - Control de cierre y apertura 
por voz
Que tener las manos ocupadas no te impida 
abrir el frigorífico - Con "¡Hey Google, abre 
el frigorífico!" Abre tu frigorífico y deposita 
en él tus alimentos de manera fácil

Máquinas de café
Nuestra máquinas de café con sistema de 
granos son muy versátiles en lo referente al 
sabor perfecto y se integran a la perfección 
con el resto de la gama ArtLine.

Lavavajillas
Nuestros lavavajillas totalmente integrados 
se abren fácilmente con un simple toque 
gracias a Knock2Open.

Campanas extractoras
Existe también una amplia variedad de dise-
ños de campanas extractoras para integrarse 
a la perfección en la cocina.
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Existe toda una gama de electrodomésticos ArtLine para equipar una 
cocina completa. Desde máquinas de café hasta placas de cocción o 
acondicionadores de vino.
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¿Qué significa cada icono?
Todos los iconos de los hornos y cocinas de Miele de un vistazo

Control
Manejo intuitivo mediante un display táctil grande. Mane-
jo sencillo y rápido con tan solo una pulsación.

Manejo intuitivo mediante display táctil. Manejo sencillo y 
rápido con tan solo una pulsación.

Teclas sensoras para la selección directa de las funciones 
y los tiempos, display de 4 filas

Teclas sensoras para la selección directa de las funciones 
y los tiempos, display de 1 fila

Mando giratorio optimizado para la selección de los mo-
dos de funcionamiento, las temperaturas y los tiempos y 
display de texto de 1 fila.

Selección de funciones, temperaturas y tiempos a través 
del mando, indicaciones en el display de 7 segmentos

Confort de mantenimiento
Superficie con acabado antiadherente para una fácil 
limpieza

Autolimpieza del interior del horno

La función Pirólisis elimina por completo la suciedad del 
interior del horno y de los accesorios.

Guías telescópicas FlexiClip
�Extracción cómoda y segura de las bandejas y parrillas 
colocadas en las guías telescópicas

Función Clima
�Combinación de una función convencional y humedad. 
Existen diferentes opciones según el equipamiento.

TasteControl
En su punto: después de un proceso de cocción tempo-
rizado, el horno se enfría y se evita una cocción excesiva. 

Cámara
Monitorización del proceso de cocción gracias a la cáma-
ra situada en el interior

M Touch

M Touch S

DirectSensor

DirectSensor S

EasyControl
Plus

EasyControl

PerfectClean

Pyrolyse

Pyrolyse &
Pyrofit

Klimagaren

FlexiClip

TasteControl

Camera
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Horno multifunción 
H 7464 BPX
•	Para un hueco de 60 cm de altura
•	Volumen interior: 76 litros
•	Función Clima y programas Automáticos
•	Display DirectSensor 
•	Autolimpieza pirolítica 
•	SoftOpen y SoftClose: apertura y cierre 

suaves de la puerta
•	Conectividad total: Miele@home, 

MobileControl y WifiConnect
•	TasteControl: reducción de la temperatura 

para evitar que los alimentos se resequen o 
cocinen en exceso

•	Sonda térmica  
•	Sistema de apertura Touch2Open
•	Bandeja de repostería PerfectClean
•	Guías telescópicas FlexiClip con PyroFit
•	Medidas del horno en mm (An x Al x Fo): 

553 x 579 x 547

H 7464 BPX�
 Negro obsidian� 11120930 
 Gris grafito� 11120940

Horno multifunción 
H 7860 BPX
•	Para un hueco de 60 cm de altura 
•	Volumen interior: 76 l
•	Función Clima y programas Automáticos
•	Display totalmente táctil M Touch 
•	Autolimpieza pirolítica 
•	SoftOpen y SoftClose: apertura y cierre 

suaves de la puerta
•	Conectividad total: Miele@home, 

MobileControl y WifiConnect
•	TasteControl: reducción de la temperatura 

para evitar que los alimentos se resequen o 
cocinen en exceso

•	MotionReact: detección del movimien-
to, interrupción de las señales acústicas, 
encendido del panel y la luz interior

•	Cámara: monitorización a distancia del 
proceso 

•	Sonda térmica inalámbrica 
•	Sistema de apertura Touch2Open
•	Bandeja de repostería PerfectClean
•	Guías telescópicas FlexiClip con PyroFit
•	Medidas del horno en mm (An x Al x Fo): 

553 x 579 x 547

H 7860 BPX�
 Negro obsidian� 11121120
 Gris grafito� 11121130
 Negro mate*� 12347880
 Beige perla**� 12624370

Hornos multifunción diseño ArtLine

DirectSensor

Función clima

Pirólisis

TasteControl

FlexiClip
PyroFit M Touch

Función clima

Pyrolyse &
Pyrofit

TasteControl

FlexiClip
PyroFit

Camera

Instalación bajo encimera

Instalación en armario alto

*1�25 semanas de ampliación de garantía de 
regalo

**Disponible a partir de noviembre de 2024 
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¿Qué significa cada icono?
Iconos para los hornos combinados con microondas de Miele

Control
Manejo intuitivo mediante un display táctil grande. Mane-
jo sencillo y rápido con tan solo una pulsación.

Manejo intuitivo mediante display táctil. Manejo sencillo y 
rápido con tan solo una pulsación.

Teclas sensoras para la selección directa de las funciones 
y los tiempos, display de 4 filas

Teclas sensoras para la selección directa de las funciones 
y los tiempos, display de 1 fila

Confort de mantenimiento
Superficie con acabado antiadherente para una fácil 
limpieza

Potencia del microondas
Potencia del microondas: 1.000 vatios

Funcionamiento combinado
Versatilidad y ahorro de tiempo gracias a la combinación 
de una función convencional con microondas, ahorra 
hasta un 30 % de tiempo

Sonda térmica
Cocción al grado preciso de los alimentos gracias a la 
medición de la temperatura interior

Cocción a baja temperatura
Recetas con carne perfectas gracias a la cocción a baja 
temperatura

M Touch

M Touch S

DirectSensor

DirectSensor S

PerfectClean

1000 W

Kombibetrieb

Speisen-
thermometer

Low temperature 
cooking
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Horno compacto con microondas 
H 7440 BMX
•	Para un hueco de 45 cm de altura
•	Volumen interior: 43 litros
•	Eficiencia energética A+ 
•	Programas Automáticos
•	Display DirectSensor
•	Programas Automáticos
•	SoftOpen y SoftClose: apertura y cierre 

suaves de la puerta
•	Sistema de apertura Touch2Open
•	Conectividad total: Miele@home, 

MobileControl y WifiConnect
•	Medidas del horno en mm (An x Al x Fo): 

595 x 446 x 542

H 7440 BMX�
 Negro obsidian� 11119510 
 Gris grafito� 11119520

Horno compacto con microondas 
H 7840 BMX
•	Para un hueco de 45 cm de altura
•	Volumen interior: 43 litros
•	Eficiencia energética A+ 
•	Programas Automáticos
•	Display totalmente táctil M Touch 
•	Programas Automáticos
•	SuperVision: supervisión de tus electro­

domésticos Miele a través del display
•	SoftOpen y SoftClose: apertura y cierre 

suaves de la puerta
•	Sistema de apertura Touch2Open
•	Conectividad total: Miele@home, 

MobileControl y WifiConnect
•	MotionReact: detección del movimien­

to, interrupción de las señales acústicas, 
encendido del panel y la luz 

•	Sonda térmica
•	Medidas del horno en mm (An x Al x Fo): 

595 x 446 x 542

H 7840 BMX�
 Negro obsidian� 11119590
 Gris grafito� 11119600
 Negro mate*� 12347870
 Beige perla**� 12624360

Hornos compactos con microondas diseño Artline

DirectSensor

Función
Combinada

PerfectClean 1000 W M Touch

Función
Combinada

PerfectClean

Sonda térmica

1000 W

Cocción a baja 
temperatura

Instalación en armario alto

Instalación bajo encimera

*Ampliación de garantía de 125 semanas
**Disponible a partir de noviembre 2024
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¿Qué significa cada icono?
Iconos para los hornos a vapor combinados DGC Pro

M Touch

M Touch S

DirectSensor

67 ι

47 ι

Sous-vide

Combigaren

 %

DualSteam

DirectWater 
Plus

Wassertank

HydroClean

Manejo
Manejo intuitivo mediante un display grande táctil. Mane-
jo sencillo y rápido con tan solo una pulsación. 

Manejo intuitivo mediante un display grande táctil. Mane-
jo sencillo y rápido con tan solo una pulsación. 

Teclas sensoras para la selección directa de los tiempos y 
las funciones, display de 4 filas.

HydroClean 
Función de autolimpieza fácil.

Volumen interior del horno
Volumen interior del horno: 67 l

Volumen interior del horno: 47 l

Cocción Sous-vide
Función en la que los alimentos se preparan a baja tempe-
ratura, envasados al vacío

Función combinada 
Resultados perfectos a la hora de hornear y asar gracias a 
la combinación de calor húmedo y seco.

Tecnologías de vapor
Rápida generación y distribución homogéna del vapor 
gracias a los 2 inyectores.

Suministro de agua
Conexión para la entrada de agua limpia y el desagüe para 
una cómoda cocción al vapor. 

Depósito de agua extraíble para llenarlo y vaciarlo fácil-
mente.
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Hornos a vapor combinados XL diseño ArtLine

Horno a vapor combinado compacto 
DGC 7440 HCX Pro 
•	Volumen interior: 47 litros con 3 niveles. 

Para un hueco de 45cm de alto
•	Gran display DirectSensor con panel 

autoelevable con depósitos de agua
•	Tecnología DualSteam: distribución homo-

génea y rápida del vapor
•	Un verdadero tres en uno: ofrece todas las 

ventajas de un horno a vapor, un multifun-
ción y la combinación de ambos

•	Depósito de agua interno de 1,4 L  
•	Limpieza automática con HydroClean
•	Cocción Menú y programas Automáticos
•	Función Sous-vide 
•	Función Mix and Match: Cocina dife-

rentes alimentos a la vez. Combina los 
ingredientes en la App y envía los ajustes 
al horno

•	Conectividad total: Miele@home, Mobile-
Control y WifiConnect

•	Accesorios: bandeja universal y parrilla 
con PerfectClean. Bandeja perforada y sin 
perforar de acero Inoxidable

•	Eficiencia energética A+
•	Medidas del horno en mm (An x Al x Fo): 

595 x 456 x 569

DGC 7440 HCX Pro
 Negro obsidian� 12120290 
 Gris grafito� 12120330

Horno a vapor combinado compacto 
DGC 7840 HCX Pro
•	Volumen interior: 47 litros con 3 niveles. 

Para un hueco de 45cm de alto
•	Gran display M Touch con sensor de pro-

ximidad y panel autoelevable con depósitos 
de agua

•	Tecnología DualSteam: distribución homo-
génea y rápida del vapor

•	Un verdadero tres en uno: ofrece todas las 
ventajas de un horno a vapor, un multifun-
ción y además la combinación de ambos

•	Depósito de agua interno de 1,4 L  
•	Limpieza automática con HydroClean
•	Cocción Menú y programas Automáticos
•	Función Sous-vide 
•	Función Mix and Match: Cocina diferentes 

alimentos a la vez. Combina los ingredientes 
en la App y envía los ajustes al horno 

•	Sonda térmica inalámbrica 
•	Conectividad total: Miele@home, Mobile-

Control y WifiConnect
•	Accesorios: bandeja universal y parrilla 

con PerfectClean, 2 bandeja perforada 
y sin perforar de acero Inoxidable. Guías 
telescópicas FlexiClip

•	Eficiencia energética A+
•	Medidas del horno en mm (An x Al x Fo): 

595 x 456 x 569

DGC 7840 HCX Pro 
 Negro obsidian� 12120550
 Gris grafito� 12120560
 Negro mate*� 12343020
 Beige perla**� 12624650

DirectSensor M Touch

Coc. combi

 %

Coc. combi

 %

HydroClean HydroClean

DualSteam DualSteam

47 ι 47 ι

Water
Container

Water
Container

Instalación con envasadora al vacío 

EVS 7010

Instalación en armario alto

*Ampliación de garantía de 125 semanas
**Disponible a partir de noviembre de 2024
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Hornos a vapor combinados XXL diseño ArtLine

Horno a vapor combinado 
DGC 7460 HCX Pro 
•	Horno a vapor combinado 67L. Para un 

hueco de 60cm de alto
•	Gran display DirectSensor con panel auto-

elevable con depósitos de agua
•	Tecnología DualSteam: distribución homo-

génea y rápida del vapor
•	Un verdadero tres en uno: ofrece todas las 

ventajas de un horno a vapor, un multifun-
ción y además la combinación de ambos 

•	Depósito de agua interno de 1,4 L  
•	Limpieza automática con HydroClean
•	Cocción Menú y programas Automáticos 
•	Función Sous-vide 
•	Función Mix and Match: Cocina dife-

rentes alimentos a la vez. Combina los 
ingredientes en la App y envía los ajustes 
al horno

•	Conectividad total: Miele@home, 
­MobileControl y WifiConnect

•	Accesorios: bandeja universal y parrilla 
con PerfectClean. Bandeja perforada y sin 
perforar de acero Inoxidable

•	Eficiencia energética A+
•	Medidas del horno en mm (An x Al x Fo): 

595 x 596 x 567

DGC 7460 HCX Pro
 Negro obsidian� 12120360 
 Gris grafito� 12120370

Horno a vapor combinado 
DGC 7860 HCX Pro 
•	Horno a vapor combinado 67L. Para un 

hueco de 60cm de alto
•	Gran display M Touch con sensor de proxi-

midad y panel autoelevable con depósitos 
de agua

•	Tecnología DualSteam: distribución homo-
génea y rápida del vapor

•	Un verdadero tres en uno: ofrece todas las 
ventajas de un horno a vapor, un multifun-
ción y además la combinación de ambos 

•	Depósito de agua interno de 1,4 L  
•	Limpieza automática con HydroClean
•	Cocción Menú y programas Automáticos
•	Función Sous-vide 
•	Función Mix and Match: Cocina dife-

rentes alimentos a la vez. Combina los 
ingredientes en la App y envía los ajustes 
al horno

•	Sonda térmica inalámbrica 
•	Conectividad total: Miele@home, 
­MobileControl y WifiConnect

•	Accesorios: bandeja universal y parrilla 
con PerfectClean, 2 bandeja perforada 
y sin perforar de acero Inoxidable. Guías 
telescópicas FlexiClip

•	Eficiencia energética A+
•	Medidas del horno en mm (An x Al x Fo): 

595 x 596 x 567

DGC 7860 HCX Pro
 Negro obsidian� 12120650
 Gris grafito� 12120660
 Negro mate*� 12343040
 Beige perla**� 12624670

Coc. combi

 %

HydroClean

DualSteam

67 ι

Water
Container

M TouchDirectSensor

Coc. combi

 %

HydroClean

DualSteam

67 ι

Water
Container

Instalación bajo encimera

Instalación en armario alto

*Ampliación de garantía de 125 semanas
**Disponible a partir de 2024
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Hornos a vapor combinados XXL diseño ArtLine

Horno a vapor combinado 
DGC 7865 HCX Pro 
•	Horno a vapor combinado 67L. Para un 

hueco de 60cm de alto
•	Gran display M Touch con sensor de proxi-

midad y panel autoelevable
•	Tecnología DualSteam: distribución homo-

génea y rápida del vapor
•	Un verdadero tres en uno: ofrece todas las 

ventajas de un horno a vapor, un multifun-
ción y además la combinación de ambos 

•	Directwater Plus: Conexión directa a la 
toma de agua y de desagüe 

•	Limpieza automática con HydroClean
•	Cocción Menú y programas Automáticos 
•	Función Sous-vide 
•	Función Mix and Match: Cocina diferentes 

alimentos a la vez. Combina los ingredien-
tes en la App y envía los ajustes al horno

•	Sonda térmica inalámbrica 
•	Conectividad total: Miele@home, 
­MobileControl y WifiConnect

•	Accesorios: bandeja universal y parrilla 
con PerfectClean, 2 bandeja perforada 
y sin perforar de acero Inoxidable. Guías 
telescópicas FlexiClip

•	Eficiencia energética A+
•	Medidas del horno en mm (An x Al x Fo): 

595 x 596 x 567

DGC 7865 HCX Pro 
 Negro obsidian� 12120870
 Negro mate*� 12343050
 Beige perla**� 12624590

M Touch

Coc. combi

 %

HydroClean

DualSteam

67 ι

DirectWater 
Plus

Instalación bajo encimera

Instalación en armario alto

*Ampliación de garantía de 125 semanas
**Disponible a partir de noviembre de 2024
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Calientaplatos Gourmet

SensorTouch

Push2open

14 cm

Guías telescópi-
cas extraíbles

Cocción a baja 
temperatura

Timer

Calientaplatos Gourmet 
ESW 7010 
•	Calientaplatos Gourmet para hueco de 

14 cm de altura
•	Diseños VitroLine y ArtLine
•	Capacidad: vajilla para 6 personas 
•	Sistema de apertura Push2open 
•	Atemperar tazas y platos 
•	Mantener calientes los alimentos
•	Cocción a baja temperatura 
•	Conectividad: Miele@home, WiFiConn@ct, 

gestión a través de la App Miele@mobile
•	Medidas del calientaplatos en mm 

(An x Alt x Fo): 595 x 141 x 570

  
ESW 7010�  

 Negro obsidian� 11149250 
 Gris grafito� 11149260 
 Negro mate*� 12343000
 Beige perla**� 12625490

ESW 7010/7110

En combinación con un aparato de 60 cm

ESW 7010/7110

En combinación con un aparato de 45 cm

* Ampliación de garantía de 125 semanas
** Disponible a partir de Noviembre de 2024



31

Envasadores al vacío

Envasador al vacío 
EVS 7010
•	Envasador al vacío para hueco de 14 cm 

de altura
•	Capacidad 8 l
•	Panel de control con simbolos
•	Sistema de apertura Push2open 
•	Preparación de los alimentos para la cocci-

ón “Sous-vide”
•	Envasado al vacío de bolsas de diferen-

tes tamaños y de recipientes  
•	Tres niveles de vaciado y sellado
•	Sistema de apertura Push2open 
•	Medidas del envasador en mm 

(An x Alt x Fo): 595 x 141 x 570

 
EVS 7010 �  

 Negro obsidian:� 11149310 
 Gris grafito:� 11149320 
 Negro mate*� 12343010
 Beige perla**� 12625520

EVS 7010

En combinación con un aparato de 45 cm

EVS 7010

En combinación con un aparato de 60 cm

EVS 7010

SensorTouch

Push2open

14 cm

Timer

Vacío

Sous-vide

* 125 semanas de amplicación de garantía 
** Dsiponible a partir de noviembre de 2024
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Máquinas de café de integración

M Touch

DirectWater

Aromatic
System Fresh

Co�eeSelect

CupSensor

AutoDescale

 CVA 7845

Máquina de café integrable 
CVA 7845 
•	Máquina de café empotrable para diseños 

VitroLine/ArtLine para un hueco de 45 cm 
con toma de agua

•	Display táctil M Touch
•	One-Touch for Two: preparación automáti-

ca de dos porciones
•	CoffeeSelect: hasta 3 tipos de café 

diferentes  
•	AromaticSystemFresh: innovador molinillo 

que muele café para cada preparación
•	AutoClean y AutoDescale: limpieza y des-

calcificación de la máquina automáticas
•	Capacidad de café: 210g /150g /150g
•	Coffee & Tea: más de 20 tipos de café y té
•	MotionReact: detección del movimiento, 

interrupción de las señales acústicas, 
encendido del panel y de la luz de la má-
quina

•	Conectividad total: Miele@home, 
MobileControl y WiFiConnect

•	Medidas del aparato en mm (An x Al x Fo): 
595 x 455,5 x 475

CVA 7845�  
 Negro obsidian:� 11164890 
 Gris grafito:� 11164900 
 Negro mate*  � 12388690
 Beige perla**  � 12642370

*Ampliación de garantía de 125 semanas
**A partir de Noviembre de 2024
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KWT 6422 IG

Acondicionadores de vino de integración

*Ampliación de garantía de 125 semanas
** A partir de Noviembre de 2024

LED FlexiFrame

32 dB 32 dB

FlexiFrame
Plus

Active 
AirClean

1-Zone 2-Zone

LED

Acondicionador de vinos
KWT 7112 iG 
•	Para hueco de 45 cm de altura
•	Sistema de apertura Push2Open
•	Iluminación mediante LEDs
•	DynaCool: sistema de refrigeración diná-

mica
•	Panel de mandos TouchControl
•	Número de zonas de temperatura: 1
•	2 parrillas de madera FlexiFrame Plus
•	Función bloqueo y alarma acústica y óptica 

de la puerta y de temperatura
•	Capacidad útil total: 47 l
•	Miele@home, WiFiConn@ct, acces-

orios para la conexión XKV 3000 KF y 
XKS 3130 W, incluidos.

•	Nivel acústico:  32 dB(A) re1pW 
•	Medidas del aparato en mm (An x Al x Fo): 

595 x 455 x 559

KWT 7112 iG�
 Negro obsidian� 11186580
 Gris grafito� 11186670
 Negro mate*� 12204800
 Beige perla**� 12615910

Acondicionador de vinos
KWT 6422 iG
•	Sistema de apertura Push2Open
•	Iluminación mediante LEDs
•	Panel de mandos TouchControl
•	DynaCool: sistema de refrigeración diná-

mica
•	Número de zonas de temperatura: 2
•	2 parrillas de madera FlexiFrame
•	Función bloqueo y alarma acústica y óptica 

de la puerta y de temperatura
•	Capacidad útil total: 104 l
•	Miele@home, WiFiConn@ct, accesorio 

para la conexión XKS 3130 W incluido.
•	Nivel acústico: 32 dB(A) re1pW
•	Medidas del aparato en mm (An x Al x Fo): 

595 x 909 x 572

KWT 6422 iG�
 Negro obsidian� 12364280
 Gris grafito� 12364300
 Beige perla**� 12615910

KWT 7112 iG 125 Gala Edition
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Miele S.A.U.
Avda. de Bruselas 31
28108 Arroyo de la Vega, 
Alcobendas 
Telf. 91 623 20 00

Atención exclusiva para el distribuidor especialista
Telf. 91 623 20 22

domestic-kitchen@miele.es (pedidos e información de producto)

domesticservice@miele.es (asistencia técnica y repuestos)

Atención al consumidor
Telf. 91 623 20 00
info@miele.es

Miele online
miele.es

Miele Experience Center La Moraleja
Avenida de Bruselas, 31
28108 Arroyo de la Vega
Alcobendas (Madrid)
Telf. 91 111 55 66 
 
Miele Experience Center Madrid
Claudio Coello, 17
28001 Madrid
Telf. 91 111 55 67

Miele Experience Center Las Rozas
Londres, 28A
28232 Las Rozas
Telf. 91 111 55 68

Miele Experience Center Barcelona
Vía Augusta, 24-26
08006 Barcelona
Telf. 93 292 04 50

Miele Experience Center Bilbao
Plaza de Euskadi, 3
48009 Bilbao
Telf. 94 678 11 08

Miele Experience Center Valencia
Hernán Cortés 24
46004 Valencia
Telf. 96 110 65 35

Tu distribuidor oficial Miele:

Síguenos en nuestros canales 
de Miele España:

Las características técnicas son válidas salvo error tipográfico u omisión. 
Antes de su adquisición deberá consultar el etiquetado de los aparatos 
en el punto de venta para su confirmación.

Miele Experience Center Barcelona
Av. Diagonal 413
08008 Barcelona
Telf. 93 292 04 5
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