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Communiqué de presse 

Mieux cuisiner avec la nouvelle batterie de cuisine 

de Miele et Kuhn Rikon 

 Parfaitement adaptée aux populaires appareils à induction avec hotte aspirante 

intégrée 

Crissier, le 14 novembre 2024. – Une bonne batterie de cuisine est un investissement 

qui vaut la peine, car les casseroles et les poêles de haute qualité garantissent de 

meilleurs résultats et accompagnent souvent toute une vie. Miele lance sur le marché 

une nouvelle batterie de cuisine de Kuhn Rikon qui convient à tous les types de feux, 

et notamment aux populaires plans de cuisson avec hotte aspirante intégrée. 

Un kit attrayant en inox de haute qualité couvre presque tous les besoins. Il se compose 

d’une poêle (28 cm), d’une casserole (1,5 l) et de deux faitouts (1,5 et 4 l). Pour offrir 

davantage de volume, un faitout d’une capacité de six litres est également disponible. Les 

casseroles et la poêle disposent toutes d’un fond sandwich à trois couches qui garantit une 

répartition et une accumulation optimales de la chaleur. Pour un toucher agréable, les 

poignées ont une forme ergonomique et restent froides même pendant la cuisson. Cette 

batterie de cuisine est produite par le célèbre fabricant suisse Kuhn Rikon.  

Les couvercles en verre qui accompagnent chaque casserole (disponible comme accessoire 

pour la poêle) ont une particularité. Une découpe plate dans leur cadre inox forme la sortie 

de vapeur. Une rotation adéquate du couvercle dirige les vapeurs de cuisson directement sur 

l’aspiration qui est positionnée au centre sur la plupart des plans de cuisson avec hotte 

aspirante intégrée. Les couvercles en verre présentent un autre atout : ils permettent à tout 

moment de garder un œil sur la cuisson et, si nécessaire, d’ajuster rapidement la puissance. 

Les couvercles, les casseroles et la poêle sont lavables au lave-vaisselle.  

Au sujet de la casserole : elle est dotée d’une surface durable à trois couches ILAG 

Professional S, qui donne de très bons résultats pour la plupart des modes de préparation. 

Grâce aux excellentes propriétés anti-adhésives de sa surface rugueuse, il n’est quasiment 

pas nécessaire d’ajouter de graisse. Le nettoyage après utilisation est donc d’autant plus 

aisé.  

La nouvelle batterie de cuisine sera commercialisée en janvier 2025. Des offres 

promotionnelles intéressantes sont prévues en combinaison avec un plan de cuisson avec 

hotte aspirante intégrée. 
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Contact médias Miele : 

Roman Berther 

Téléphone : +41 56 417 25 40 

E-mail : roman.berther@miele.com 

 
 
À propos de l’entreprise : Miele est considérée comme le premier fournisseur mondial d’appareils 
électroménagers haut de gamme, avec un portefeuille enthousiasmant pour la cuisine, l’entretien du linge et des 
sols dans une maison de plus en plus connectée. À cela s’ajoutent des machines, des installations et des 
services pour une utilisation dans les hôtels, les bureaux ou les établissements de soins, ainsi que dans la 
technologie médicale. Depuis sa création en 1899, Miele suit la promesse de sa marque “Immer Besser”, en 
termes de qualité, d’innovation, de performance et d’élégance intemporelle. Avec ses appareils à longue durée de 
vie et à faible consommation d’énergie, Miele aide ses clientes et ses clients à organiser leur quotidien de la 
manière la plus durable possible. L’entreprise est détenue par les deux familles fondatrices Miele et Zinkann et 
possède 15 sites de production, dont huit en Allemagne. Environ 22'700 personnes travaillent pour Miele dans le 
monde entier, dont 450 environ dans la société de distribution suisse.  

Vous trouverez de plus amples informations sur : www.miele.ch/fr 

 

Deux photos accompagnent ce texte 

 

Photo 1 : Un set pour de meilleurs résultats de cuisson : la nouvelle 

batterie de cuisine de Miele. (Photo : Miele) 

 
 

Photo 2 : Le couvercle des casseroles et de la poêle dirige les 

vapeurs de cuisson directement vers l’aspiration située au centre du 

plan de cuisson. La nouvelle batterie de cuisine de Miele séduit par sa 

grande qualité et sa longévité. (Photo : Miele) 

 

 

Pour télécharger le texte et les photos :  https://www.miele.ch/fr/m/index-p.htm 

Suivez-nous :    @mielesuisse 
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