Upute za uporabu i ugradnju
Pecnica s mikrovalovima

Prije postavljanja, ugradnje i prve uporabe obvezno procitajte ove
upute za uporabu i ugradnju. Time Cete zastititi sebe i izbjeci oSteden-
ja.
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Sigurnosne napomene i upozorenja

P> Peénica s mikrovalovima ¢e se zbog pojednostavljenja u nastavku
nazivati pecnica.

Ova pecnica odgovara propisanim sigurnosnim odredbama. Medu-
tim, nepropisna uporaba moze dovesti do ozljeda osoba ili oStecen-
ja stvari.

Procitajte pazljivo upute za uporabu i ugradnju prije prve uporabe
pecnice. U njima se nalaze vazne napomene o ugradnji, sigurnosti,
uporabi i odrzavanju uredaja. Time Cete zastititi sebe i izbjeéi 0s-
tecenja pecnice.

U skladu s Normom IEC/EN 60335-1, tvrtka Miele izri¢ito navodi
da morate u potpunosti procitati i slijediti poglavlje o postavljanju
pecnice kao i sigurnosne napomene i upozorenja.

Tvrtka Miele ne moze preuzeti odgovornost za Stete uzrokovane ne-
postivanjem ovih napomena.

Sacuvajte ove upute za ugradnju i predajte ih eventualnom bu-
duéem vlasniku uredaja.

Namjenska uporaba

P> Ova pecénica predvidena je za uporabu u kuéanstvima i kuéanstvu
sli€nim okruzenjima.

P Ova pecnica nije namijenjena koristenju na otvorenom.

P> Pecnicu s mikrovalovima upotrebljavajte isklju¢ivo u kué¢anstvu za
odmrzavanje, zagrijavanje, pecenje, przenje, rostilj i ukuhavanje nami-
rnica.

Ne dozvoljava se niti jedan drugi nacin primjene.

P Opasnost od pozara zapaljivim materijalima.

Ako u mikrovalnoj pecnici susSite zapaljive materijale, isparava u njima
sadrzana voda. Time se materijali isuSuju i mogu se zapaliti.

Peénicu nikada nemojte koristiti za spremanje i susenje zapaljivih ma-
terijala.

P Osobe koje zbog svog tjelesnog, osjetilnog ili dusevnog stanja, ili
nedostatka iskustva ili zbog neznanja nisu u stanju sigurno rukovati
pec¢nicom, moraju biti pod nadzorom dok rukuju istom.

Takve osobe mogu pecnicu upotrebljavati bez nadzora samo ako im je
objasnjeno kako ju sigurno koristiti. Moraju biti u moguénosti prepoz-
nati i razumjeti opasnosti koje proizlaze iz pogresnog rukovanja ureda-
jem.



Sigurnosne napomene i upozorenja

P> Zbog posebnih zahtjeva (koji se odnose na temperaturu, vlagu,
kemijsku postojanost, otpornost na trodenje i vibracije) u prostor za
pripremu jela su ugradena posebna rasvjetna tijela. Ova rasvjetna tije-
la se smiju koristiti samo za predvidenu namjenu. Nisu prikladna za
osvjetljenje prostorija. Zamjenu dijelova vrsi iskljucivo Miele ovlastena
struc¢na osoba ili Miele servis.

P Ova pecénica sadrzi 1izvor svjetlosti razreda energetske ucinkovi-
tosti F.

Djeca u kuéanstvu

P> Upotrijebite blokadu ukljucivanja kako biste sprijecili da djeca
slu¢ajno ukljuce pecnicu.

P Djeca mlada od 8 godina ne smiju biti u blizini pe¢nice, osim kad
su pod stalnim nadzorom.

P Djeca starija od 8 godina smiju koristiti pe¢nicu bez nadzora samo
ako im je objasnjeno kako sigurno koristiti pe¢nicu. Djeca moraju biti
u mogucnosti prepoznati i razumjeti opasnosti koje proizlaze iz pog-

reSnog rukovanja uredajem.

P Djeca ne smiju Cistiti ni odrzavati pe¢nicu bez nadzora.

P Nadgledajte djecu koja se zadrzavaju u blizini pe¢nice. Nikada ne-
mojte dozvoliti da se djeca igraju pe¢nicom.

P Opasnost od gusenja gutanjem materijala za pakiranje. Igrajuci se s
ambalazom (primjerice folijom) djeca se u istu mogu zamotati ili ju
navuci preko glave i ugusiti se.

Drzite ambalazu izvan dosega djece.

P Opasnost od ozljede o vruée povrsine. Djecja koza je osjetljivija na
visoke temperature nego koza odraslih. Pe¢nica se zagrijava na stak-
lenim vratima, upravljackoj plocCi i na otvorima iz kojih izlazi zrak iz
prostora za pripremu jela.

Zato sprijeCite da djeca dodiruju pecnicu tijekom rada.

P Opasnost od ozljeda dok su vrata otvorena. Vrata se mogu optere-
titi do maks. 8 kg. Djeca se mogu ozlijediti otvorenim vratima.
Ne dozvoljavajte djeci sjedanje ili vjeSanje o otvorena vrata.

Tehnicka sigurnost

P Nepravilno instaliranje, odrzavanje ili popravci mogu uzrokovati oz-
biljne opasnosti za korisnika. Instaliranje, odrzavanje ili popravke smi-
je izvrSiti samo ovlasteni Miele servis.
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P Mogudi je povremeni ili trajni pogon na samodostatnom ili ne
mrezno sinkroniziranom sustavu napajanja energijom (poput primjeri-
ce pojedinaéne mreze, back up sustavi). Preduvjet za rad je da sustav
opskrbe energijom bude u skladu sa specifikacijama EN 50160 ili s
njima usporediv.

Zastite predvidene za ku¢nu ugradnju i za ovaj Miele proizvod u svojoj
funkciji i nacinu rada _moraju biti sigurne i u pojedinaénom pogonu ili
pogonu koji nije mrezno sinkroniziran ili se moraju zamijeniti istovjet-
nim mjerama u ugradnji. Kao $to je primjerice opisano u trenutnoj
publikaciji VDE-AR-E 2510-2.

P Ostecena pecénica moze ugroziti Vasu sigurnost. Provjerite ima li
pecnica vidljiva oStecenja. Nikada nemojte upotrebljavati oste¢enu
pecnicu.

P Ako je pecénica u kvaru, kad je uklju¢ena, mikrovalovi se mogu Siriti
izvan kucista, Sto bi bilo opasno za korisnika. Pe¢nicu nemojte koristiti
u sljedecim slucajevima:

- Vrata su iskrivljena.
- Okovi na vratima su labavi.

- Na vratima, kucistu ili stjenkama prostora za pripremu jela ima vidl-
jivih rupa ili pukotina.

P> Elektri¢na sigurnost pe¢nice moze se zajamciti samo ako je prikl-
juena na propisno instaliranu instalaciju sa zastitnim vodi¢em. Ovaj
temeljni sigurnosni uvjet mora biti ispunjen. U slu¢aju sumnje prepus-
tite provjeru elektri¢ne instalacije ovlastenom elektricaru.

P Obavezno usporedite priklju¢ne podatke (frekvenciju i napon) s
tipske naljepnice pec¢nice s onima elektricne mreze jer se podaci mo-
raju obavezno poklapati kako ne bi doSlo do oStecenja peénice. Prije
priklju€ivanja usporedite podatke. U slu¢aju sumnje obratite se struc-
no osposobljenom elektric¢aru.

P> Visestruke uti¢nice ili produzni kabel ne jamce potrebnu sigurnost.
Ne prikljuCujte pec¢nicu na taj nacin na elektricnu mrezu.

P> Peénicu upotrebljavajte samo ako je ugradena, kako bi se mogao
osigurati siguran rad.

P> Ova peénica ne smije se koristiti na pokretnim mjestima (npr. na
brodovima).
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P Opasnost od ozljeda uzrokovanih strujnim udarom. Dodirivanjem
dijelova pod naponom i preinakama na elektri¢nim ili mehanic¢kim di-
jelovima izlazete se opasnosti i mozete uzrokovati smetnje u radu
pecnice.

Nikada ne otvarajte kuciste pecnice.

P Pravo na jamstvo gubite kada peénicu popravljaju osobe neovlaste-
ne od strane tvrtke Miele.

P Samo uporabom originalnih zamjenskih dijelova tvrtka Miele moze
jamciti ispunjavanje sigurnosnih zahtjeva. Neispravni dijelovi zamjen-
juju se iskljucivo originalnim rezervnim dijelovima.

P> Za pecénice koje su isporuc¢ene bez mreznog priklju¢nog kabela,
stru¢no osposobljena osoba ovlastena od tvrtke Miele mora instalirati
specijalni priklju¢ni kabel.

P> Ako se osteti prikljucni elektri¢ni kabel, stru¢no osposobljena oso-
ba ovlastena od tvrtke Miele ga mora zamijeniti posebnim elektri¢nim
kabelom.

P Kod ugradnje, odrzavanja i popravaka, peénica se mora potpuno is-
kljucCiti iz elektricne mreze. U prethodno spomenuto se uvjerite na sl-
jededi nacin:

- iskljucite osigurace u elektri¢noj instalaciji ili
- potpuno odvrnite rastalne osiguracCe u elektricnoj instalaciji ili

- izvucite utika¢ (ako je dostupan) iz uti¢nice. Pri tome
nemojte povlaciti Zicu vec utikac.

P> Za besprijekoran rad pecénica treba adekvatan dovod zraka za
hladenje. Pazite da ni$ta ne remeti dovod zraka za hladenje (primjeri-
ce ugradnja letvica za za$titu od topline u ugradbeni ormaric). Pored
navedenog, potreban zrak za hladenje ne smije biti prekomjerno zagri-
jan kroz druge izvore topline (primjerice pedi na kruta goriva).

P Kada je peénica ugradena iza prednje strane namjestaja (npr. vra-
ta), ta vrata ne zatvarajte tijekom koristenja peénice. Iza zatvorenih
vrata namjestaja sakuplja se toplina i vlaga. Time se moze ostetiti
pecnica, ormari¢ i pod. Vrata ormaric¢a zatvorite tek kad se pecnica
potpuno ohladi.
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Pravilna uporaba

P Opasnost od ozljede o vrucée povrsine. Peénica se zagrijava tijekom
rada. Mozete se opeci o grijaCe, prostor za pripremu jela, pribor i na-
mirnice.

Za umetanje ili vadenje vrucih jela ili za vrijeme bilo kakvih postupaka
u vru¢em prostoru za pripremu jela, navucite kuhinjske rukavice.

P> Vrata pecénice ostavite zatvorenima ako iz namirnica u prostoru za
pripremu jela nastaje dim kako biste prigusili eventualno nastale pla-
menove. Prekinite postupak tako Sto ¢ete iskljuciti peénicu i izvucite
utika¢. Otvorite vrata tek kad dim nestane.

P Predmeti se u blizini uklju¢ene peénice zbog visokih temperatura
mogu zapaliti. Pe¢nicu nikada ne upotrebljavajte za grijanje prostorije.
P> Ulja i masti mogu se zapaliti od pregrijavanja. Kada radite s uljima i
mastima pecénicu ni u jednom trenutku ne ostavljajte bez nadzora.
Vatru uzrokovanu uljem i mastima ne gasite vodom. Iskljucite peénicu
i plamen ugasite tako Sto ¢ete vrata uredaja ostaviti zatvorena.

P> Kada namirnice pripremate na rostilju, predugo vrijeme pripreme
moze dovesti do isuSivanja i eventualno do samozapaljenja namirnica.
Pridrzavajte se preporu¢enog vremena za pripremu na rostilju.

P> Imajte u vidu da je vrijeme pripreme, podgrijavanja i odmrzavanja u
nacinu rada s mikrovalovima ¢esto znatno krace nego u nacinu rada
bez mikrovalova. Predugo vrijeme uklju€ivanja moze izazvati isuSivan-
je i eventualno samozapaljenje namirnica.

Pridrzavajte se preporu¢enog vremena kod nacina rada s rostiljem.
Nacin rada Mikrovalovi ne upotrebljavajte za suSenje npr. cvijeca,
zacCinskog bilja, kruha ili peciva. Nacine rada pripreme na rostilju nika-
da ne koristite za suSenje primjerice cvijeca ili zaCinskog bilja. Koristi-
te nacin rada Vruci zrak plus te obavezno nadgledajte postupak
pripreme!

P Ako kod pripreme namirnica koristite alkoholna pica, imajte u vidu
da alkohol isparava na visokim temperaturama. Ova para se moze za-
paliti na vruéim grijacima.

P> Kod iskoristavanja preostale topline za odrZzavanje namirnica topli-
ma zbog visoke vlage i kondenzirane vode u pecénici moze nastati ko-
rozija. Takoder se mogu ostetiti upravljacka plo¢a uredaja, kuhinjska
radna ploca ili ugradbeni ormari¢. Ostavite pe¢nicu uklju¢enom i po-
desite najnizu temperaturu u odabranom nacinu rada. Ventilator tada
automatski ostaje ukljucen.
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Sigurnosne napomene i upozorenja

P Namirnice koje se odrzavaju toplima ili se ¢uvaju u prostoru za
pripremu jela mogu se isusiti, a vlaga koju ispustaju moZze uzrokovati
koroziju u peénici. Stoga poklopite namirnice.

P> Peénica se moze ostetiti zbog nastale toplinske brane.

Dno prostora za pripremu jela nikada ne pokrivajte primjerice alumi-
nijskom folijom ili papirom za pecenje.

Ako dno prostora za pripremu jela prilikom pripreme Zelite koristiti za
odlaganje ili za zagrijavanje posuda, u tu svrhu koristite isklju€ivo naci-
ne rada Vrucdi zrak plus ili Eco vrudi zrak bez funkcije Booster.

P> Dno prostora za pripremu jela se moze ostetiti pomicanjem pred-
meta natrag i naprijed. Kada postavljate posude, tavice ili posude na
dno prostora za pripremu, navedeno nemojte pomicati naprijed i na-
zad.

P Opasnost od ozljede uslijed vodene pare. Ako se ne vruéu povrsinu
prolije hladna tekucina nastaje para koja moze prouzrociti ozbiljne ope-
kotine. Osim toga se vru¢e emaijlirane povrSine mogu ostetiti naglom
promjenom temperature. Na vru¢u emajliranu povrSinu nemojte izravno
polijevati hladnu tekucinu.

P Pecnica nije predvidena za ¢isc¢enje i dezinfekciju upotrijebljenih
predmeta, jer tako mogu nastati visoke temperature. MoZete se opeci
prilikom vadenja predmeta.

P Vazno je da je temperatura u namirnici ravnomjerno rasporedena i
dovoljno visoka.

MijeSanjem ili okretanjem namirnica hrana ¢e se ravhomjerno zagrija-
ti, a potrebno je paziti i na vrijeme izjednacavanja kod zagrijavanja,
odmrzavanja i pripreme jela.

Vrijeme izjednacCavanja je vrijeme mirovanja, u kojima se temperatura
U namirnici ravnomjerno rasporeduje.

P Kod kuhanja, a narocito kod naknadnog zagrijavanja tekucina u
nacinu rada Mikrovalovi moze se dogoditi da je temperatura vren-
ja dodusSe dosegnuta, ali da se tipi¢ni mjehurici pare joS ne pojavljuju.
Tekucdina ne vrije ravnomjerno. Takav zaostatak vrenja moze dovesti
trenutnog eksplozivnog kipljenja, tako da se prilikom vadenja posude
mozete opedi o vruc¢u tekuéinu. U nepovoljnim uvjetima tlak moze biti
toliko jak, da se vrata sama otvore.

Tekudinu promijeSajte prije zagrijavanja ili kuhanja. Nakon zagrijavanja
pricekajte barem 20 sekundi, prije nego Sto izvadite posudu iz prosto-
ra za pripremu jela. Tijekom zagrijavanja u posudu mozete dodatno
staviti stakleni Stapi¢ ili slican predmet ukoliko ga imate na raspola-
ganju.
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Sigurnosne napomene i upozorenja

P Opasnost od ozljede vru¢om namirnicom. Kod zagrijavanja namir-
nice toplina se stvara izravno u namirnici pa posude ostaje hladnije
(iznimka: kameno posude namijenjeno uporabi u peénici). Posude se
zagrijava zbog prijenosa topline s namirnice.

Nakon §to ste izvadili namirnicu, provjerite je li postigla odgovarajucu
temperaturu. Ne vodite se temperaturom posuda! Kod zagrijavanja
hrane za bebe posebno pazite na odgovaraju¢u temperaturu! Na-
kon zagrijavanja, hranu za bebe dobro promijesajte ili izmuckajte, a
potom hranu probajte kako se beba ne bi opekla.

P Opasnost od ozljeda previsokim tlakom u zatvorenim spremnicima
ili bocama. Kod zagrijavanja se u zatvorenim posudama ili bocama
stvara tlak koji moze uzrokovati eksploziju.

Nikada nemojte zagrijavati namirnice ili tekucine u zatvorenim posu-
dama ili bocama. Posude prethodno otvorite, a kod djecjih bocica
prethodno skinite poklopac i dudu.

P> Kada zagrijavate jaja bez ljuske, Zumanjak se moZe nakon zagrija-
vanja rasprsnuti.

KoZicu zumanjka stoga prethodno viSe puta probodite.

P> Kada u mikrovalnoj pecénici zagrijavate jaja u ljusci ista se mogu
raspuknuti, Cak i nakon vadenja iz prostora za pripremu jela.

Jaja u ljusci kuhajte samo u posebnom posudu. Tvrdo kuhana jaja ne-
mojte zagrijavati u nacinu rada Mikrovalovi [(&].

P Kada zagrijavate ili pripremate namirnice s tvrdom kozicom: ili ljus-
kom, kao Sto su rajCice, kobasice, krumpir u ljusci, patlidzani, one se
mogu rasprsnuti.

Ove namirnice unaprijed viSe puta probodite ili ogulite tako da para
koja nastaje moze izaci.

P Zivin termometar ili termometar s tekuéinom nisu prikladni za vi-
soke temperature i podlozni su lomljenju.

Za kontrolu temperature namirnice prekinite rad peénice. Za mjerenje
temperature namirnice koristite prikladan termometar.

P> Jastuciée punjenje zrnima, treSnjama s kosticama ili Zeleom i sli¢na
jela mogu se zapaliti, Cak i ako se nakon zagrijavanja izvade iz pecnice.
Navedena jela nemojte zagrijavati u pecnici.

P Kod posuda sa Supljim ru¢kama i ru¢kom poklopca u prazne rucke
moze dospjeti vlaga. Isparavanjem vlage stvara se jaci pritisak, koji
moze eksplozivno uniétiti Suplje dijelove (iznimka: otvori se dovoljno
odzraduju).

U nacinu rada Mikrovalovi ne upotrebljavajte posude sa Supljim
ruckama i Supljom ru¢kom na poklopcu.
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Sigurnosne napomene i upozorenja

P> Plasti¢no posude koje nije prikladno uporabi u mikrovalnoj peénici
moze se unistiti u nacinu rada Mikrovalovi i unacinima rada s
mikrovalovima te tako ostetiti peénicu.

Nemojte upotrebljavati metalne posude, aluminijsku foliju, pribor za
jelo, posude s metalnim slojem, kristalno staklo koje sadrzi olovo, ob-
rubljene posude, plasti¢no posude koje nije otporno na visoke tempe-
rature, drveno posude, metalne kvacice, plasti¢ne i papirnate kvacice
sa zicom ni plasti¢ne posude s aluminijskim poklopcem koji nije ski-
nut do kraja (pogledajte poglavlje ,Nacin rada s mikrovalovima®, odlo-
mak ,, Odabir posuda®).

P> Plasti¢no posude koje nije namijenjeno uporabi u pecnici rastopiti
¢e se pri visokim temperaturama te moze ostetiti peénicu ili se moze
zapaliti.

U nacinima rada bez mikrovalova upotrebljavajte iskljuCivo plasti¢no
posude prikladno za uporabu u pecnici. Procitajte upute proizvodaca
posuda.

P Opasnost od pozara uzrokovanog zapaljivim materijalima. Jednok-
ratno posude od plastike mora imati svojstva navedena u odlomku
»,Nacin rada s mikrovalovima“, odlomak ,,Odabir posuda®“.

Pecnicu nemojte ostavljati bez nadzora ako namirnice zagrijavate ili
pripremate u jednokratnim posudama od plastike, papira ili drugog
zapaljivog materijala.

P Ambalaza za zadrZzavanje topline se izmedu ostalog sastoji od tan-
ke aluminijske folije, koja reflektira mikrovalove. Papir koji omata alu-

minijsku foliju moze se tako jako zagrijati, da se zapali.

Mikrovalovima nemojte zagrijavati namirnice u pakiranjima za zadrza-
vanje topline, primjerice u vre¢icama za pecene pili¢a.

P> Peénica se moze ostetiti ako pecénicu upotrebljavate bez namirnica
ili s pogreSnim punjenjem u nacinu rada Mikrovalovi ili u na¢inima
rada s mikrovalovima.

U nacinu rada Mikrovalovi staklenu posudu upotrijebite uvijek
kao povrsSinu za odlaganje manjih kalupa.

Ne koristite niti jedan nacin rada s mikrovalovima za prethodno zagri-
javanje posuda ili za susenje zacinskog bilja.

Umijesto toga koristite nac¢in rada Vruéi zrak plus [(&].

P> U zatvorenim se limenkama prilikom ukuhavanja ili zagrijavanja
stvara previsoki tlak zbog ¢ega mogu prsnuti. Ne ukuhavajte i ne zag-
rijavajte visoke posude i limenke.

P Opasnost od ozljeda otvorenim vratima. O otvorena vrata se moze-
te udariti ili spotaknuti. Vrata ne ostavljajte otvorenima bez potrebe.
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Sigurnosne napomene i upozorenja

P> Vrata se mogu opteretiti do maksimalno 8 kg. Ne naslanjajte se i
ne sjedajte na otvorena vrata i ne stavljajte na njih teSke predmete.
Pazite da se niSta ne zaglavi izmedu vrata i prostora za pripremu jela.
Pecnica se moze ostetiti.

Za povrsine od plemenitog ¢elika vrijedi sljedece:

P> Plemenita povrs$ina ostetiti Ce se ljepljivim sredstvom i izgubiti
svoja svojstva kao zastita od prljavstine. Na povrSinu od plemenitog
Celika ne lijepite poruke, ljepljivu traku ili bilo kakva druga ljepljiva
sredstva.

P Magneti mogu ostaviti tragove. Nemojte koristiti metalne povrsSine
kao povrSinu za stavljanje magneta.

Ciséenje i odrzavanje

P Opasnost od ozljeda uzrokovanih strujnim udarom. Para parnog
Cistaca moze doprijeti do dijelova pod naponom i uzrokovati kratki
spoj. Za CiS¢enje nemojte nikada upotrebljavati parni Cistac.

P Ogrebotine mogu ostetiti stakla na vratima uredaja. Za ¢iséenje

stakla vrata nemojte upotrebljavati abrazivna sredstva, grube spuzve
ili Cetke ni oStre metalne strugalice.

P> Kako biste izbjegli stvaranje korozije, odmah temeljito uklonite na-
mirnice koje sadrze sol ako dospiju na stjenke prostora za pripremu
jela od plemenitog Celika.

P> U toplim i vlaznim uvjetima postoji veca vjerojatnost od infestacije
$tetocinama (primjerice zohara). Odrzavajte svoju peénicu i okruzenje
uvijek Cistima.

Stete prouzrokovane StetoCinama nisu pokrivene jamstvom.

Pribor

P Upotrebljavajte iskljucivo Miele originalni pribor. Nadograde li se ili
ugrade drugi dijelovi, gube se prava koja proizlaze iz garancije, jamst-
va i/ili odgovornosti za proizvod.

P Miele Vam jamdi isporuku rezervnih dijelova bitnih za funkcioniran-
je uredaja minimalno 10 godina, a maksimalno 15 godina od dana
prestanka proizvodnje Vase peénice.
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Odrzivost i zastita okolisa

Zbrinjavanje ambalaze

AmbalaZza sluzi za rukovanje i Stiti uredaj
od ostecenja tijekom transporta. Amba-
lazni materijal odabran je imajudi u vidu
utjecaj na okoli$ i mogucnost zbrinjavan-
ja te se natelno moze reciklirati.

Recikliranjem ambalaznog materijala
Stede se sirovine. Koristite odgovarajuca
mjesta za prikupljanje ambalaze, ovisno
o vrsti materijala ambalaze koju predajte
na zbrinjavanje. Bilo koje Miele prodajno
mjesto od Vas ¢e preuzeti transportnu
ambalazu.

Zbrinjavanje dotrajalog uredaja

Elektri¢ni i elektroni¢ki uredaji sadrze
brojne korisne materijale. Sadrze i od-
redene tvari, mjesavine i dijelove, koji su
neophodni za njihovo funkcioniranje i si-
gurno koristenje istima. S obzirom da
mogu sadrzavati opasne tvari, ako se na-
vedeni materijali odlazu u otpad iz
kucanstva ili se zbrinjavaju na drugi
nepropisani nacin, mogu naskoditi
zdravlju ljudi i okoliSu. Stoga je vazno
postovati zakonsku obvezu odvojenog
sakupljanja elektri¢nog i elektronickog
otpada. Dotrajali elektri¢ni i elektronicki
uredaj ne smijete bacati u otpad iz
kucanstva, ve¢ ste isti obvezni odvojiti
od mijeSanog komunalnog otpada i od
ostalih vrsta otpada.

Umjesto odlaganja dotrajalih elektri¢nih
i elektronickih uredaja u otpad iz
kuc¢anstva, navedene uredaje predajte
na zbrinjavanje u sluzbene sabirne cent-
re za prihvat i daljnju obradu dotrajalih
elektri¢nih i elektronickih uredaja u
Vasem gradu, ili u prodajno mjesto na
kojem ste kupili navedeni uredaj ili u jed-
no od drugih prodajnih mjesta drustva
Miele.

Ako se na dotrajalom elektri€nom ili
elektroni¢kom uredaju nalaze osobni po-

daci, preporu¢amo, radi Vase sigurnosti,
iste izbrisati u cijelosti prije predaje na-
vedenih uredaja na zbrinjavanje. Ako
osobne podatke ostavite na navedenim
uredajima, to Cinite na vlastitu odgovor-
nost.

Dotrajale elektri¢ne i elektronicke ureda-
je obvezni ste predati na zbrinjavanje u
cijelosti i u stanju iz kojeg je vidljivo da
navedeni uredaji nisu prethodno rastavl-
jani radi vadenja zasebnih komponenti ili
dijelova.

Molimo pobrinite se da Vasi dotrajali
elektri¢ni i elektronicki uredaji do preda-
je na zbrinjavanje bude izvan dohvata
djece.

Ovisno o konkretnom uredaju, dotrajale
elektricne i elektronicke uredaje moguce
je reciklirati. Navedeni uredaji mogu
sadrzavati dijelove koji se mogu iskoris-
titi za popravak drugih proizvoda. Na taj
nacin, Stede se sirovine i omogucava se
razumno iskoriStavanje prirodnih resur-
sa.

)

Ova oznaka, koja se sastoji od prekrizen-
og spremnika za sakupljanje otpada s
kotaCima, ima znacenje odvojenog sa-
kupljanja elektricnog i elektroni¢kog ot-
pada. Ako se takva oznaka nalazi na
Vasem uredaju, takav uredaj ne smijete
odlagati u kantu za smece u Vasem
kuc¢anstvu u koju odlaZzete mijeSani ko-
munalni otpad, vec¢ ste uredaj obvezni
zbrinuti sukladno ovdje navedenim upu-
tama i primjenjivim propisima za zbrinja-
vanje elektri¢nih i elektroni¢kih uredaja.
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Pregled

Peénica
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(» Upravljagki elementi

(2 Grija¢ za rostilj

(® 3 razine za prihvat staklenih posuda i reSetki

@ Usisni otvor za ventilator s prstenastim grijadem iza

(® Predniji okvir s tipskom naljepnicom

(® Vrata
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Upravljacki elementi
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@ Tipka za ukljugivanije i isklju¢ivanje O
u udubljenju
Za ukljucivanje i isklju¢ivanje pecnice
(@ Optigko sucelje
(samo za Miele servis)
(3 Senzorska tipka [’
Za upravljanje pe¢nicom putem
Vaseg mobilnog krajnjeg uredaja
(@ Senzorska tipka
Za pokretanje funkcije Brzi MV

(® Zaslon
Za prikaz dnevnog vremena i infor-
macija o upravljanju

(® Senzorska tipka ©
Za postepeno vra¢anje na prethodne
postavke i za promjenu tocki izborni-
ka tijekom postupka pripreme

@ Podrugje navigacije tipkama sa streli-
cama A iV
Za kretanje kroz popise za odabir i
promjenu vrijednosti

@

® @@

Senzorska tipka OK
Za prikaz funkcija i pohranjivanje pos-
tavki

(® Senzorska tipka §/W
Za promjenu temperature ili snage

Senzorska tipka @
Za podeSavanje podsjetnika minuta,
vremena pripreme ili po¢etka odnos-
no zavrSetka postupka pripreme

9 Senzorska tipka ¢r
Za ukljucivanje i isklju¢ivanje osvjetl-
jenja prostora za pripremu jela

@2 Senzorske tipke

Za odabir nacina rada, automatskih
programa i postavki
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Upravljacki elementi

Tipka za ukljuéivanje/iskljuéi-
vanje

Tipka za ukljugivanje/isklju¢ivanje O je
ulegnuta i reagira na kontakt prstom.
Ovom tipkom ukljucujete i iskljucujete
pecnicu.

Zaslon

Na zaslonu se prikazuje to¢no vrijeme ili
razlicite informacije o nacinima rada,
temperaturama, vremenu pripreme jela,

automatskim programima i postavkama.

Nakon uklju¢ivanja peénice pomocu tip-
ke za ukljugivanje/iskljugivanje O prika-
zuje se glavni izbornik sa zahtjevom
Odaberite nacin rada.

18

Senzorske tipke

Senzorske tipke reagiraju na dodir prsta.
Svaki dodir potvrduje se zvu¢nim signa-
lom. Zvuk tipki mozZete iskljuciti sa Osta-
li | Postavke | Glasnoca | Ton tipki.

Ukoliko zelite da senzorske tipke rea-
giraju i kada je pecénica isklju¢ena, oda-
berite postavku Zaslon | QuickTouch |
Ukljuciti.

Senzorske tipke iznad zaslona

Informacije o na¢inima rada i ostalim
funkcijama nadi ¢ete u poglavljima ,Gl-
avni izbornici i podizbornici, ,,Postavke®
»Automatski programi“i ,Ostale primje-
ne“.




Upravljacki elementi

Senzorske tipke ispod zaslona

Senzorska tip- | Funkcija
ka
P Ako pecnicom Zzelite upravljati pomocu svog mobilnog krajnjeg

uredaja, morate raspolagati s Miele@home sustavom, ukljuditi
postavku Daliinsko upravijanje te dodirnuti navedenu senzorsku tip-
ku. Potom navedena senzorska tipka svijetli te je na raspolaganju
funkcija MobileStart.

Sve dok navedena senzorska tipka svijetli, peénicom mozete up-
ravljati pomocu svog mobilnog krajnjeg uredaja (pogledajte pogl-
avlje ,Postavke®, odlomak ,Miele@home®).

Ovom senzorskom tipkom pokreéete funkciju Brzi MY. Postupak
pripreme se odvija s programiranom snagom mikrovalova od
600 W i vremenom pripreme od 1 minute (pogledajte poglavlje
,Brzi MV“). Visestrukim dodirivanjem senzorske tipke vrijeme
pripreme moZzete postepeno produziti.

Ova se funkcija moze koristiti samo kada nije u tijeku neki drugi
postupak pripreme.

Ovisno o izborniku u kojem se nalazite ovom senzorskom tipkom
vratite éete se u prethodni izbornik ili u glavni izbornik.

Kad se istovremeno odvija postupak pripreme jela, ovom senzors-
kom tipkom mozete prekinuti postupak pripreme jela.

VoOIHRHE A

Kroz podrucje za navigaciju se krecete sa strelicama ili prostorom
izmedu njih, u popisima za odabir prema gore ili dolje. Na zaslonu
se pojavljuje tocka izbornika koju Zelite izabrati.

Vrijednosti i postavke mozete mijenjati sa strelicama ili podruc-
jem izmedu njih.

OK

Cim se pojavi vrijednost, napomena ili postavka koju mozete
potvrditi, senzorska tipka OK svijetli narancasto.

Odabirom ove senzorske tipke pozivate funkcije poput podsjetni-
ka minuta, pohranjujete promijenjene vrijednosti ili postavke ili
potvrdujete napomene.

Postupak pripreme jela s mikrovalovima mozete pokrenuti, preki-
nuti i nastaviti senzorskom tipkom OK.
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Upravljacki elementi

Senzorska tip-
ka

Funkcija

E/w

Pomocu ove senzorske tipke mozete tijekom faze zagrijavanja i
postupka pripreme promijeniti temperaturu ili snagu mikrovalova.

U nacinima rada bez mikrovalova mozete promijeniti temperaturu.

U nacinima rada s mikrovalovima moZzete promijeniti snagu mik-
rovalova.

Ukoliko se ne odvija postupak pripreme jela, senzorskom tipkom
u svakom trenutku mozete podesiti podsjetnik minuta (primjerice
za kuhanje jaja).

Ukoliko se istovremeno odvija postupak pripreme jela, mozete
podesiti podsjetnik minuta, vrijeme pripreme i vrijeme pocetka ili
zavrSetka za postupak pripreme jela.

Odabirom ove senzorske tipke mozete ukljuciti i iskljuciti osvjetl-
jenje prostora za pripremu jela.

Ovisno o odabranoj postavci osvjetljenje prostora za pripremu je-
la se gasi za 15 sekundi ili ostaje stalno ukljuceno ili isklju¢eno.

Simboli

Na zaslonu se mogu prikazati sljedeéi simboli:

Simbol Znacenje

i Ovaj simbol oznacava dodatne informacije i napomene vezane uz
upravljanje. Ove prozorcic¢e s informacijama potvrdite s OK.

A Podsjetnik minuta

v Kvacica oznacCava aktualnu postavku.

BEEEZZT |Postavke kao $to su svjetlina zaslona ili glasno¢a, prikazane su na

segmentnom klizacu.

& Blokada uklju€ivanja sprjecava nezeljeno uklju€ivanje pecénice.
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Princip rukovanja

Pecnicom upravljate preko podrucja za
navigaciju sa strelicama A i V i podruc¢-
jem izmedu njih [TTETIL

Cim se pojavi vrijednost, napomena ili
postavka koju mozete potvrditi, senzors-
ka tipka OK svijetli narancasto.

Odabir toéke izbornika

m Dodirnite strelicu Aili \V ili povucite
prstom preko podrucjalllBIlludesno
ili ulijevo, dok se ne pojavi zZeljena toc-
ka izbornika.

Savjet: Ako strelicu drzite pritisnutom,

automatski se dalje pomice lista za oda-

bir, sve dok ne pustite strelicu.

m Odabir potvrdite s OK.

Promjena postavke u listi za
odabir

Aktualna postavka oznacena je kvaci-
com v

m Dodirnite strelicu Aili V ili povucite
prstom preko podruéja [IIRIIludesno
ili ulijevo, dok se ne pojavi zeljena vri-
jednost ili Zeljena postavka.

m Potvrdite s OK.

Postavka je pohranjena. Vradate se u
prethodni izbornik.

Promjena postavke segmentnim
klizacem

Neke su postavke prikazane segment-

nim klizacem BB BB ZZ. Kada su svi

segmenti ispunjeni, odabrana je maksi-

malna vrijednost.

Ako nije niti jedan ili je samo jedan seg-

ment ispunjen, odabrana je minimalna

vrijednost ili je postavka isklju¢ena

(primjerice kod glasnode).

m Dodirnite strelicu Aili \V ili povucite
prstom preko podrucjalllBIlludesno
ili ulijevo, dok se ne pojavi zeljena
postavka.

m Odabir potvrdite s OK.

Postavka je pohranjena. Vradate se u
prethodni izbornik.

Odabir nacina rada ili funkcije

Senzorske tipke za nacine rada i funkcije

(primjerice Ostali ((3)) nalaze se iznad

zaslona (pogledajte poglavlje ,,Upravl-

janje“ i ,Postavke®).

m Dodirnite senzorsku tipku za Zeljeni
nacin rada ili funkciju.

Senzorska tipka na upravljackoj ploc€i
svijetli narancasto.

m U nacinima rada i funkcijama: podesi-
te vrijednosti poput temperature.

m Pod Ostali (E3): kredite se kroz liste za
odabir, dok se ne pojavi Zeljena tocka
izbornika.

m Potvrdite s OK.
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Princip rukovanja

Promjena nacina rada

Tijekom postupka pripreme mozete izv-
rSiti promjenu na drugi nacin rada.
Senzorska tipka do sada odabranog
nacina rada svijetli naranc¢asto.

m Dodirnite senzorsku tipku novog naci-
na rada ili funkciju.

Pojavljuje se promijenjeni nacin rada i
pripadajuce predlozene vrijednosti.

Senzorska tipka promijenjenog nacina
rada svijetli narancasto.

Krecite se kroz Ostali u listama za
odabir, dok se ne pojavi zeljena tocka
izbornika.

Unos brojeva

Brojevi, koje mozete promijeniti, prikaza-

ni su na svijetloj podlozi.

m Dodirnite strelicu A ili \V ili povucite
prstom preko podruéja lIIBIlludesno
ili ulijevo, dok se Zeljeni broj ne prikaze
na svijetloj podlozi.

Savjet: Ako strelicu drzite pritisnutom,

automatski se dalje pomice vrijednost,

sve dok ne pustite strelicu.

m Potvrdite s OK.

Pohranjen je promijenjen broj. Vradate
se u prethodni izbornik.
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Aktivacija MobileStart

B Za aktivaciju MobileStart funkcije
odaberite senzorsku tipku [[°.

Senzorska tipka [J? svijetli. Pe¢nicom
mozete daljinski upravljati pomodu
Miele aplikacije.

Izravno upravljanje na peénici ima
prednost pred daljinskim upravljanjem
putem aplikacije.

MobileStart mozete upotrebljavati sve
dok svijetli senzorska tipka [J.




Oprema

Na zadnjoj stranici naci ¢ete modele koji
su opisani u ovim uputama za uporabu i
montaZzu.

Tipska naljepnica

Tipsku naljepnicu mozete vidjeti na ok-
viru prednje strane uredaja, kad su vrata
otvorena.

Tu se nalazi oznaka modela, tvornicki
broj i prikljuéni podaci (mrezni napon/
frekvencija/maksimalna priklju¢na vri-
jednost).

Pripremite ove podatke kada imate pi-
tanja ili probleme, kako bi Vam Miele cil-
jano mogao pomodi.

Sadrzaj isporuke

- Upute za uporabu i ugradnju za upravl-
janje funkcijama pecnice i mikrovalne

- Kuharica s receptima za automatske
programe i druge nacine rada

- vijci za pri¢vr§c¢enje Vase pecnice u
ugradbeni ormari¢
- razli¢iti pribor

Isporuceni i dodatni pribor

Vasa pecnica nacelno ima staklenu po-
sudu i reSetku.

Sav navedeni pribor kao i sredstva za
CiSéenje i odrzavanje, uskladeni su s
Miele peénicom.

Mozete ga naruciti putem Miele internet
trgovine, u Miele servisu i kod Vaseg
Miele prodavaca.

Kod narucivanja navedite oznaku mode-
la Vase pecnice i oznaku zeljenog pribo-
ra.

Staklena posuda

Staklena posuda je prikladna za sve
nacine rada.

Velike oscilacije u temperaturi mogu
ostetiti staklenu posudu.

Vruéu staklenu posudu ne odlaZite na
hladnu povrsinu, kao primjerice radnu
plocu od granita ili ploCica, ve¢ na
odgovarajuéi podmetac.

m U nadinu rada Mikrovalovi staklenu
posudu upotrijebite uvijek kao povrsi-
nu za odlaganje manjih kalupa.

m Staklenu posudu opteretite s maksi-
malno 8 kg.

ResSetka sa sustavom zastite od izv-
laéenja

Resetka nije prikladna za uporabu u
nadinu rada Mikrovalovi (&]. Redetku
mozete upotrebljavati u svim ostalim
nacinima rada s ili bez mikrovalova.

& Opasnost od ozljede o vruc¢e
povrsine.

Resetka postaje vruéa tijekom pos-
tupka pripreme jela.

Za umetanije ili vadenje vrudéih jela ili za
vrijeme bilo kakvih postupaka u vru¢em
prostoru za pripremu jela, navucite ku-
hinjske rukavice.
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Oprema

Zbog moguceg iskrenja moze dodi do
oStecenja peénice i reSetke.

ReSetku ne upotrebljavajte za pos-
tupke pripreme jela u nacinu rada
Mikrovalovi ().

Resetku ne postavljajte na dno pros-
tora za pripremu jela vec ju gurnite u
jednu od razina.

KoriStenje resetke

ResSetka ima zastitu od izvlacenja. Nave-

dena zastita od izvlacenja sprjeCava
ispadanje reSetke, kada je ista samo
djelomi¢no izvucena.

Ako ste reSetku pogresno umetnuli,
zastita od izvlacenja nije zajamcena.
Kod umetanja pazite da se zastita od
izvlacenja nalazi na straznjoj strani.

Ox
B@@

m Cim reSetka dode do zastite od izv-
lacenja, lagano je podignite s prednje
strane.
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B Za neke postupke pripreme (primjeri-
ce za pecenje na redetki) preporuca
se umetanje reSetke zajedno sa stak-
lenom posudom.

Samo u tom slucaju zastita od izv-
lacenja nalazi se sprijeda.

m ReSetku opteretite s maksimalno 8 kg.
Okrugli kalupi za pe¢enje

Okrugli se kalupi mogu ostetiti uslijed
mikrovalova.

Okrugle kalupe ne koristite u nacini-
ma rada Mikrovalovi , MY + Auto-
matsko pecenje ES), MV + Yrudi zrak
plus Eal, MV + Rostil (7] ili MV + Roti
s kru?. zraka (Z&).

e

Okrugli kalup HBF 27-1 bez perforacija
prikladan je i za pripremu pizze, plosna-
tih kola¢a od dizanog ili mijeSanog ti-
jesta, slatkih i ukusnih pita, zapecenih
deserta, pogacaili za pripremu duboko
zamrznutih kolaca ili pizze.

Perforirani okrugli kalup za pecenje u
AirFry HBFP 27-1 ima jednake moguc-
nosti uporabe kao i perforirani Gourmet
lim za peéenje i AirFry HBBL 71.

Emaijlirana povrsina oba kalupa za
pecenje oplemenjena je PerfectClean
slojem.



Oprema

m Umetnite resetku te na nju postavite
okrugli kalup za pecenje.

Gourmet peka¢ HUB
Poklopac HBD

Mikrovalovi mogu ostetiti Gourmet
pekac i poklopac pekaca. Metal re-
flektira mikrovalove, tako da mogu
nastati iskre i mikrovalovi se ne ap-
sorbiraju.

Pekac i poklopac upotrebljavajte sa-
mo za postupke pripreme bez mikro-
valova.

Umetnite reSetku na razinu 1 te na nju
postavite Gourmet pekac.

PovrSina Gourmet pekaca sadrzi sloj
protiv prianjanja te je prikladna za koris-
tenje na indukcijskim plo¢ama za kuhan-
je.

Postoje Gourmet pekadi razlicite dubine.

Sirina i visina su jednake.

Odgovarajudi se poklopci narucuju po-

sebno. Pri kupnji pribora navedite ozna-

ku modela.
Dubina: 22 cm

HUB 62-22

Dubina: 35 cm*

HUB 62-35

* U prostorima za pripremu jela s 3 razine

pekac se ne moZe umetati zajedno s pok-
lopcem jer premasuje ukupnu raspolozivu
visinu prostora za pripremu jela.

Pribor za ¢iSéenje i odrzavanje

- Miele univerzalna krpa od mikrovlaka-
na

- Miele sredstvo za Ciséenje peénice

Sigurnosne znacajke

- Blokada ukljuéivanja (&)
(pogledajte poglavlje ,Postavke®, odlo-
mak ,,Sigurnost®)

- Zaklju¢avanje tipki
(pogledajte poglavlje ,Postavke” odlo-
mak ,,Sigurnost”)

- Ventilator za hladenje
(pogledajte poglavlje ,Postavke®, odlo-
mak ,,Naknadni rad rashladnog venti-
latora®)

- Sigurnosno iskljuéivanje
Nacin rada bez mikrovalova moze se
pokrenuti bez unosa vremena pripre-
me. Za sprje€avanje trajnog nacina ra-
da, a tako i pozara, pecnica ée se ovis-
no o odabranom nacinu rada i tempe-
raturi automatski iskljuciti u neko vrije-
me nakon posljednjeg rukovanja.

PovrsSine oplemenjene
PerfectClean slojem

Povrsine oplemenjene PerfectClean slo-
jem sprjec€avaju lijepljenje i izrazito se
jednostavno Ciste.

Pripremljene namirnice lako se odvajaju.
Zaprljanja se nakon pecenja lako uklan-
jaju.

Na povrSinama oplemenjenim
PerfectClean slojem svoju namirnicu
mozete rezati.

Nemoijte upotrebljavati keramicke
nozeve jer oni o$tec¢uju povrsinu op-
lemenjenu PerfectClean slojem.

25



Oprema

PovrSine oplemenjene PerfectClean slo-
jem odrzavaju se jednako lako kao stak-
lo.

Procitajte napomene u poglavlju
,Ciséenje i odrzavanje®, kako biste sacu-
vali prednosti efekta ne prianjanja nami-
rnica i upoznali se sa s izrazito jednos-
tavnim nacinom ¢isc¢enja.

Povrsine oplemenjene PerfectClean slo-
jem:

- Prostor za pripremu jela
- Resetka

- Okrugli perforirani lim za pecenje i
AirFry

- Okrugli lim za pecenje
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Prva uporaba

Miele@home

Va$a peénica opremljena je integrira-
nim WLAN modulom.

Za uporabu Vam je potrebno sljedede:

- WLAN mreza

- Miele aplikacija

- korisnicki racun kod tvrtke Miele. Ko-
risni¢ki racun mozete izraditi putem
Miele aplikacije.

Miele aplikacija vodi Vas kroz povezivan-

je izmedu peénice i kuéne WLAN mreze.

Nakon Sto ste pecénicu povezali na svoju

WLAN mrezu, pomocu aplikacije moze-

te primjerice vrsiti sljedece akcije:

- dohvatiti informacije o radnom stanju
svoje pecnice

- dohvatiti napomene o izvrSenim pos-
tupcima pripreme svoje pecénice

- zavrsiti postupke pripreme u tijeku

Povezivanjem peénice u svoju WLAN

mrezu povecava se potros$nja energije,

Cak i kada je peénica iskljucena.

Osigurajte da na mjestu postavljanja
svoje pecnice primate signal WLAN
mreze dovoljne jacine.

RaspolozZivost WLAN veze

WLAN veza dijeli raspon frekvencije s
drugim uredajima (npr. mikrovalnim pec-
nicama, igrackama na daljinsko upravl-
janje). Uslijed navedenog, moze doéi do
privremenih ili trajnih poremedaja veze.
Stoga se ne moze jamditi stalna raspo-
lozivost ponudenih funkcija.

Raspolozivost Miele@home
KoriStenje Miele aplikacije ovisi o raspo-
loZivosti Miele@home usluga u Vasoj
drzavi.

Usluga Miele@home nije raspoloZiva u
svakoj drzavi.

Informacije o raspolozivosti mozete pro-
nadi preko internet stranice
www.miele.hr.

Miele aplikacija

Miele aplikaciju moZete besplatno
preuzeti u Apple App ili Google Play tr-

govinama aplikacijama.

Download on the E HL
’ App Store

DOSTUPNO NA USLUZI
o Google Play E
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Prva uporaba

Osnovne postavke

Za prvu uporabu morate napraviti pos-
tavke u nastavku. Ove postavke moZete
kasnije ponovno promijeniti (pogledajte
poglavlje ,Postavke®).

& Opasnost od ozljede o vruce
povrSine.

Pecnica se zagrijava tijekom rada.
Pecénicu upotrebljavajte samo ako je
ugradena, kako bi se mogao osigurati
siguran rad.

Kad se pecnica priklju¢i na elektri¢nu
mrezu, automatski se ukljucuje.

Podesavanje jezika
m Odaberite Zeljeni jezik.

Ako ste zabunom odabrali jezik koji ne
razumijete, slijedite upute u poglavlju
,Postavke® odlomak ,Jezik M

Podesavanje lokacije
m Odaberite Zeljenu lokaciju.
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Postavljanje Miele@home

Na zaslonu se pojavljuje Postavljanje
Miele@home.

m Ako odmah zelite podesiti
Miele@home, potvrdite s OK.

m Ukoliko Zelite odgoditi podeSavanje za
kasnije, odaberite Preskociti i potvrdite
s OK.
Informacije o kasnijem podesavaniju
mozete pronaci u poglavlju ,,Postav-
ke, odlomak ,Miele@home*.

m Ako odmah Zelite podesiti
Miele@home, odaberite zeljenu
metodu povezivanja.

Zaslon i Miele aplikacija Vas vode kroz
sljedece korake.

Podesavanje sata

m Podesite vrijeme u satima i minutama.
m Potvrdite s OK.

ZavrSetak prve uporabe

m Pridrzavajte se eventualnih uputa na
zaslonu.

Prva uporaba je zavrSena.



Prva uporaba

Prvo zagrijavanje pec¢nice

Prilikom prvog zagrijavanja peénice mo-
gu nastati neugodni mirisi. Iste ¢ete uk-
loniti na nacin da praznu peénicu zagrija-
vate barem jedan sat.

Pobrinite se za dovoljno prozracivanje
kuhinje tijekom postupka zagrijavanja.
Pazite da mirisi ne dospiju u druge

prostorije.

m S pecénice i pribora uklonite eventual-
ne naljepnice ili zastitne folije.

W |z prostora za pripremu jela izvadite
pribor te ga operite ru¢no (pogledajte
poglavlje ,,Cidc¢enje i odrZavanje").

m Prije zagrijavanja oCistite prostor za
pripremu jela od eventualne praSine i
ostataka ambalazZe, najbolje vlaznom
krpom.

m Ukljucite peénicu pomocu tipke za
uklju¢ivanje/isklju¢ivanje O.

Prikazuje se Odaberite nacin rada.

m Odaberite Vruéi zrak plus (&].

Prikazuje se preporu¢ena temperatura

(160°C).

Uklju€uje se grijanje i osvjetljenje pros-

tora za pripremu jela te ventilator za

hladenje.

m Podesite najviSu mogudéu temperaturu
(250°C).

m Potvrdite s OK.

Ciséenje prostora za pripremu jela na-
kon prvog zagrijavanja

& Opasnost od ozljede o vruc¢e
povrsSine.

Pecnica se zagrijava tijekom rada.
Mozete se opedi o grijace i prostor za
pripremu jela.

Prije ru¢nog Ciséenja pricekajte da se
grijaci i prostor za pripremu jela prvo
ohlade.

m Prostor za pripremu jela ocCistite top-
lom vodom, sredstvom za ru¢no pran-
je posuda i ¢istom spuzvastom krpom
ili ¢istom, vlaznom krpom od mikrov-
lakana.

m Sve povrsine osusite mekom krpom.

Vrata zatvorite tek kad je prostor za
pripremu jela suh.

Pecénicu zagrijavajte barem jedan sat.

m Peénicu nakon barem jednog sata is-
kljugite pomodu tipke za ukljugivanje/
isklju¢ivanje O.
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Postavke

Pregled postavki

Stavka izbornika

Moguce postavke

Jezi ™ ... | deutsch | english | ...
Lokacia
Cnevno vrierme Prikaz

Ukliuéiti* | Iskljuciti | Nocno iskljucivanie
Formmat prikaza vremena

12h |24 h*
Podesavanje

Osvietlenje

Ukfjuéiti
LUklugeno” na 15 sek*
|skluciti

Faslon

Svietlina

[ 1 ]| | (o]
CiickTouch

Ukliuéiti | Iskluciti*

Glasnoca

Signalni tonovi

Melodie* ENEEZZ1

Soloton HINEEEEENE--""""7
Ton tipki

[ ] ] | juyei
Pozdravna melodia

Ukluciti* | Iskljugiti

Jednice

Tezina

g* | b/oz | b
Temperatura

Oc* | OF

Brzi MY

Snaga
Yrierne prip.

Kokice

Yrierne prip.

Booster

Ukljuciti*
|skfuciti

Preporucene temperature

Preporucene snage

* TvorniCka postavka
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Postavke

Stavka izbornika

Moguce postavke

MNaknadni rad rashl, vent.

Upravljano temp.*
Yremenski upraviano

Sigumost Zakfjucavanie tipki
Ukljuciti | Iskluciti*
Blokada ukluGivania (7
Ukliuéiti | Iskluciti*
Miele@home Aktivirati | Deaktivirati
Status veze
Ponovno postavii
Resetirati
Postavili
Daljinsko upravljanje Ukljuciti*
|skluciti
RemoteUpdate UKljuciti*
|skluciti
‘erzia softvera
Prodajno miesto Prezentacia

Ukljuiti | 1skijusiti*

Tvomicke postavke

Postavke uredaja
Preporucene snage
Preporucene temperature

* TvorniCka postavka
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Postavke

Pozivanje izbornika ,,Postavke“

U izborniku Ostali | Postavke mozete
personalizirati svoju pecénicu, tako da
tvornicke postavke prilagodite vlastitim
potrebama.

m Odaberite Ostali ().
m Odaberite Postavke ™.
m Odaberite Zeljenu postavku.

Postavke mozete provijeriti ili promijeniti.

Postavke se mogu mijenjati samo ako

nije u tijeku postupak pripreme jela.

Jezik ™

Mozete postaviti svoj lokalni jezik i svoju
lokaciju.

Nakon odabira i potvrdivanja na zaslonu
se odmah prikazuje odabrani jezik.

Savjet: Ako ste zabunom odabrali jezik
koji ne razumijete, odaberite senzorsku
tipku (3. Kako biste se vratili u podiz-
bornik Jezik ™ orijentirajte se prema sim-
bolu [N.

Dnevno vrijeme

Prikaz

Odaberite nacin prikaza dnevnog vreme-
na za isklju¢enu peénicu:
- Ukluciti
Vrijeme se uvijek pojavljuje na zaslonu.
Ova postavka uzrokuje poveéanu pot-
ro$nju energije.
Ako dodatno odaberete postavku Zas-
lon | QuickTouch | Ukljuéiti, sve senzors-
ke tipke reagiraju odmah na dodir.
Ako dodatno odaberete postavku Zas-
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lon | QuickTouch | Iskljuciti, pe¢nicu mo-
rate ukljuciti prije no §to njom mozete
upravljati.

Iskljuciti

Zaslon je zatamnjen, za ustedu energ-
ije. Pe¢nicu morate ukljuciti prije no
Sto njom mozete upravljati.

MNocno iskljucivanje

Tocno vrijeme se na zaslonu prikazuje
od 5 h do 23 h. Ostalo vrijeme je zas-
lon zatamnjen. Ova postavka uzrokuje
povecanu potro$nju energije.

Format prikaza vremena

Dnevno vrijeme mozete prikazati u for-
matu od 24h ili 12h (24 hili 12 h).
PodesSavanje

PodeSavaju se sati i minute.

Nakon nestanka elektricne energije po-
novno se prikazuje aktualno vrijeme. Ak-
tualno vrijeme se pohranjuje na oko

150 sati.

Kad je peénica povezana s WLAN
mrezom i prijavljena na Miele aplikaci-
ju, vrijeme ce se sinkronizirati pomodu
Vase lokalne postavke u Miele aplikaci-

ji.

Osvjetljenje

- UKljuciti
Osvjetljenje prostora za pripremu jela
ukljueno je tijekom cijelog postupka
pripreme jela.

-, Uklugeno” na 15 sek
Osvijetljenje prostora za pripremu jela
automatski se gasi nakon 15 sekundi
postupka pripreme jela. Odabirom




Postavke

senzorske tipke -Q: osvjetljenje prosto-
ra za pripremu jela ponovo se ukljucu-
je na 15 sekundi.

- Iskluciti
Osvijetljenje prostora za pripremu jela
je isklju¢eno. Odabirom senzorske tip-
ke -Q: osvjetljenje prostora za pripremu
jela se uklju¢uje na 15 sekundi.

Zaslon

Svjetlina

Svjetlina zaslona se prikazuje segment-
nom linijom.
-INENNEN

maksimalna svjetlina

minimalna svjetlina

QuickTouch

Odaberite kako trebaju reagirati senzor-

ske tipke, kada je pecnica isklju¢ena:

- Ukluciti
Kada ste dodatno odabrali postavku
no isklucivanje senzorske tipke reagiraju
i kada je pecnica isklju¢ena. Ova pos-
tavka uzrokuje poveéanu potrosnju
energije.

- Iskljuciti
Neovisno o postavci Dnevno vrieme |
Frikaz senzorske tipke reagiraju samo
ako je pecnica uklju¢ena kao i od-
redeno vrijeme nakon isklju¢enja par-
ne pecnice.

Glasnocéa

Signalni tonovi

Ako su signalni tonovi uklju€eni, nakon
postizanja podeSene temperature i po
isteku podesenog vremena oglasava se
zvucni signal.

Melodije
Po zavrSetku postupka u vremenskom
se intervalu viSe puta oglasava melodija.

Glasnocéa ove melodije se prikazuje seg-
mentnom linijom.

-INNENEN
Maksimalna jacina zvuka

Melodija je isklju¢ena

Solo ton

Po zavrsetku postupka jedno se vrijeme
¢uje neprekidan ton.

Visina takvog solo tona prikazana je seg-
mentnom linijom.

-AAENENNNNENNER
maksimalna visina tona

minimalna visina tona

Ton tipki

Glasnoca koji se javlja odabirom senzor-
ske tipke prikazuje se segmentnom tra-
kom.

-INNENEN
Maksimalna jacina zvuka

Ton tipki je isklju¢en
Pozdravna melodija

Zvuk koji se oglasava prilikom dodira na
tipku za ukljuéenje/isklju¢enje O mozete
iskljuciti ili ukljuciti.

Jedinice

TezZina

Tezinu namirnice u automatskim prog-
ramima mozZete podesiti u gramima (g),
funtama/uncama (lb/oz) ili funtama (Ib).
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Postavke

Temperatura

Temperaturu mozete podesiti u stupnje-
vima Celzijusovim (°C) ili Fahrenheit (°F).

Brzi MV

Za trenutno pokretanje mikrovalova
unaprijed je podeSena snaga mikrovalo-
va od 600 W i vrijeme pripreme od

1 minute.

- Snaga
Mozete podesiti snagu mikrovalova od
80 W, 150 W, 300 W, 450 W,
600 W, 850 W ili 1000 W.

- Yrijeme prip.
Maksimalno vrijeme pripreme mozete
podesiti ovisno o odabranoj snazi mik-
rovalova:
80—300 W: maksimalno 10 minuta
450—1000 W: maksimalno 5 minuta

Kokice

Za trenutno pokretanje mikrovalova za
pripremu kokica unaprijed je podesena
snaga mikrovalova od 850 W i vrijeme
pripreme od 2:50 minute. Takve postav-
ke u skladu su s preporukama vecine
proizvodaca kokica namijenjenih pripre-
mi u mikrovalnoj peénici.

Vrijeme pripreme mozete podesiti na
maksimalno 4 minute.

Snaga mikrovalova je podeSena i ne
moze se mijenjati.

Booster

Funkcija Booster sluzi za brzo zagrijavan-

je prostora za pripremu jela.

- UKljuciti
Funkcija Booster automatski je ukljuce-
na tijekom faze zagrijavanja u procesu
pripreme jela. Prostor za pripremu is-
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tovremeno prethodno zagrijavaju na
podesenu temperaturu gornji grijac,
prstenasti grijac i ventilator.

- lskljuciti
Funkcija Booster iskljuena je tijekom
faze zagrijavanja u procesu pripreme
jela. Samo pripadajuéi grijaci za odab-
rani nacin rada prethodno zagrijavaju
prostor za pripremu.

Preporucene temperature

Dobro je promijeniti preporu¢ene tem-
perature ako Cesto radite s drugacijim
temperaturama.

Cim pozovete tocku izbornika, prikazuje
se popis za odabir nacina rada s od-
redenom preporu¢enom temperaturom.

m Odaberite Zeljeni nacin rada.

m Promijenite preporu¢enu temperatu-
ru.

m Potvrdite s OK.

Promjena predlozene temperature ta-
koder utjeCe na odgovarajuéi nacin ra-
da s mikrovalovima.

Preporuéene snage

Dobro je promijeniti preporuc¢ene tem-
perature ako Cesto radite s drugacijom
snagom mikrovalova.

MozZete promijeniti predloZene postavke
za nacin rada Mikrovalovi i za nacine
rada s mikrovalovima.

Cim pozovete toc¢ku izbornika, prikazuje
se popis za odabir na¢ina rada s od-
redenom predloZzenom snagom.



Postavke

- Mikrovalovi (=]
80 W, 150 W, 300 W, 450 W,
600 W, 850 W, 1000 W

- MV + Automatsko pecenje B, MV +
Vruéi zrak plus Ba), MY + Rosti (£ i My
+ Rostil s kruz. zraka (E&):

80 W, 150 W, 300 W

m Odaberite Zeljeni nacin rada.
® Promijenite predlozenu snagu.

m Potvrdite s OK.

Naknadni rad rashl. vent.

Nakon postupka pripreme jela ventilator
ostaje jo$ neko vrijeme ukljucen, tako da
se u prostoru za pripremu jela, na up-
ravljackoj ploci ili na ormaru u koji je
uredaj ugraden ne nakuplja vlaga.

- Upravliano temp.
Ventilator za hladenje isklju¢uje se ako
je temperatura u prostoru za pripremu
jelaispod 70°C.

- Vremenski upravijano
Ventilator za hladenje iskljucuje se na-
kon otprilike 25 minuta.

Kondenzat moze oStetiti ormari¢ u
koji je uredaj ugraden i radnu plocu te
moze izazvati pojavu korozije u pecéni-
ci.

Ako u prostoru za pripremu jela od-
rzavate jelo toplim, pri postavci Vre-
menski upravijano raste vlaznost zraka
te dovodi do zamagljivanja upravlja¢-
ke ploCe, roSenja radne ploce ili do
nakupljanja vlage na prednjim strana-
ma kuhinjskog namjestaja.

Kada je podesena postavka Yremenski
upravljano u prostoru za pripremu jela
nemojte grijati namirnice.

Sigurnost

Zaklju€avanije tipki

Blokada tipki sprjec¢ava nezeljen prekid
ili promjenu postupka pripreme. Kada je
blokada tipki aktivirana, na pocetku pos-
tupka pripreme blokiraju se sve senzors-
ke tipke i polja na zaslonu, osim tipke za
ukljugivanje/iskljugivanje O.
- UKIuciti
Aktivirana je blokada tipki. Dodirnite
senzorsku tipku OK barem 6 sekundi,
kako biste nakratko isklju¢ili blokadu
tipki.
- Iskljuciti
Deaktivirana je blokada tipki. Sve sen-
zorske tipke reagiraju ¢im ih dodirnete.

Blokada ukljugivanja &

Blokada ukljucivanja sprjecava nezeljeno
ukljucivanje pecénice.

Kada je blokada pustanja u pogon akti-
virana odmah mozete podesiti podsjet-
nik minuta, kao i koristiti funkciju
MobileStart.

Blokada ukljucivanja ostaje zadrzana i

nakon nestanka napajanja.

- UKljuciti
Aktivirana je blokada ukljucivanja. Prije
nego $to mozete koristiti peénicu, do-
dirnite senzorsku tipku OK u trajanju
od najmanje 6 sekundi.

- Iskljuciti
Blokada ukljucivanja je deaktivirana.
Pecnicu mozete upotrebljavati kao
obi¢no.
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Postavke

Miele@home

Pecénica se ubraja u kué¢anske uredaje
koji se mogu ukljuciti u Miele@home.
Pecnica je tvornicki opremljena WLAN
komunikacijskim modulom te je prik-

pokrecéete upotrebljavanu peénicu,
vratite postavke mreze na tvornicke
postavke. Samo cete na taj nacin osi-
gurati, da su svi osobni podaci izbrisa-
ni te da prethodni vlasnik vis§e ne moze
pristupiti peénici.

ladna za beZi¢nu komunikaciju.

Postaviti

Ova je postavka vidljiva samo kada jo$
nije uspostavljena WLAN mreza. Kako
biste mogli koristiti Miele@home mo-
rate ponovo uspostaviti vezu prema
WLAN mrezi.

Na raspolaganju Vam stoji nekoliko mo-
guénosti povezivanja Vase pecnice na
WLAN mrezu. Preporu¢ujemo Vam spa-
janje Vase pecnice pomocu Miele apli-
kacije ili preko WPS funkcije na Vasem
WLAN usmijerivacu.

- Aktivirati
Ova je postavka vidljiva samo kada je
Miele@home funkcija iskljucena.
WLAN funkcija se ponovno ukljucuje.

Deaktivirati

Ova je postavka vidljiva samo kada je
Miele@home funkcija uklju¢ena.
Miele@home ostaje podesen iako se
WLAN funkcija iskljuci.

Status veze

Ova je postavka vidljiva samo kada je
Miele@home funkcija uklju¢ena. Na
zaslonu se pojavljuju informacije kao
Sto su kvaliteta WLAN prijema, naziv
mreze i IP adresa.

Ponovno postaviti

Ova je postavka vidljiva samo kad je
ve¢ podeSena i aktivirana WLAN
mreza. Postavke mreZe se vracaju na
pocetne i odmah se uspostavlja nova
mrezna veza.

Resetirati

Ova je postavka vidljiva samo kad je
ve¢ podesena i aktivirana WLAN
mreza. WLAN funkcija je isklju¢ena te
je veza prema WLAN mrezi vracena na
tvornicke postavke. Kako biste mogli
koristiti Miele@home morate ponovo
uspostaviti vezu prema WLAN mreZi.
Kada zbrinjavate peénicu, prodajete ili
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RemoteUpdate

Tocka izbornika Remotelpdate se prika-
zuje i moguce ju je odabrati, samo ako
su preduvijeti za koriStenje
Miele@home aplikacije ispunjeni (pog-
ledajte poglavlje ,,Prvo pustanje u po-

gon‘, odlomak ,,Miele@home").

Pomoc¢u RemoteUpdate mozete aktua-

lizirati softver svoje pecnice. Ako je azu-
riranje za Vasu pec¢nicu na raspolaganju,
Va$a ¢e ga pecénica automatski preuzeti.
Instalacija azuriranja se ne provodi auto-
matski, nego ga morate pokrenuti ru¢no.

Ukoliko niste instalirali azuriranje, svoju
pec¢nicu mozete upotrebljavati kao i
obi¢no. Preporuka tvrtke Miele je da
ipak instalirate azuriranje.

Ukljugivanje/Iskljugivanje

Tvornicki je RemoteUpdate ukljuéen.
AZuriranje koje stoji na raspolaganju
preuzeti ¢e se automatski te ga morate
pokrenuti ru¢no.

Isklju¢ite RemoteUpdate, ako Zelite, da
se azuriranje ne preuzima automatski.




Postavke

Tijek RemoteUpdate

Informacije o sadrzaju i opsegu azu-
riranja stoje na raspolaganju u Miele
aplikaciji.

Ako azuriranje stoji na raspolaganju, na
zaslonu Vase pecnice ¢e se prikazati po-
ruka.

AZuriranje mozete odmah instalirati ili
instalaciju pomaknuti za kasnije. Upit
slijedi nakon ponovnog uklju€enja pecni-
ce.

Ako ne Zelite instalirati azuriranje, iskl-
jucite funkciju RemoteUpdate.

AZuriranje moze trajati nekoliko minu-
ta.

Prilikom RemoteUpdate treba paziti na
sljedede:

- Tako dugo dok niste dobili poruku,
azuriranje nije na raspolaganju.

- Instalirano azuriranje ne mozete po-
nistiti.

- Ne isklju¢ujte peénicu tijekom azu-
riranja. AZuriranje ¢e se u suprotnom
prekinuti i nece se instalirati.

- Pojedina azuriranja softvera moze izv-
rsiti samo Miele servisna sluzba.

Daljinsko upravljanje

Ako ste na svoj mobilni krajnji uredaj ins-
talirali Miele aplikaciju, raspolazete
Miele@home sustavom i aktivirali ste
daljinsko upravljanje (\Ukljuéiti), mozete
koristiti MobileStart funkciju i primjerice
pozvati napomene o proteklim postupci-
ma pripreme svoje pecnice ili zavrsiti
pokrenuti postupak pripreme.

U umrezenom odgodenom pocetku rada
peénica treba maks. 2 W.

Aktivacija MobileStart

B Za aktivaciju MobileStart funkcije
odaberite senzorsku tipku (.

Senzorska tipka [J? svijetli. Pe¢nicom
mozete daljinski upravljati pomocu
Miele aplikacije.

Izravno upravljanje na peénici ima
prednost pred daljinskim upravljanjem
putem aplikacije.

MobileStart moZzete upotrebljavati sve
dok svijetli senzorska tipka [J.

Verzija softvera

Verzija softvera namijenjena je iskljucivo
Miele servisu. Za privatnu uporabu u
kucanstvu te informacije nisu potrebne.

Prodajno mjesto

Ova funkcija omogucduje prezentiranje
pecnice bez zagrijavanja. Za privatnu
uporabu ta postavka Vam nije potrebna.

Prezentacija

Ako pecnicu ukljucite dok je aktivirana
prezentacija, prikazuje se napomena
Prezentaciia je uklucena. Uredaj se ne
zagrijava.
- Ukluciti

Prezentacija je aktivirana kada senzor-

sku tipku OK dodirujete barem 4 se-
kunde.

- Iskljuciti
Prezentacija je deaktivirana kada senz-
orsku tipku OK dodirujete barem 4 se-
kunde. Peénicu mozete koristiti kao
obi¢no.

Tvornicke postavke

- Postavke uredaja
Sve postavke vracéaju se na tvornicke
postavke.
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Postavke

- Preporucene snage
Promijenjena snaga mikrovalova
vradena je na tvornicke postavke.

- Preporucene temperature
Promijenjene preporu¢ene temperatu-
re vracaju se na tvornic¢ke postavke.

Sati rada

Odabirom Ostali | Sati rada mozete
pozvati ukupan broj radnih sati Vase
pedénice.
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Glavni izbornik i podizbornici

Izbornik Predlozena Raspon
vrijednost
Nadini rada
Yrudi zrak plus 160°C 30-250°C
Autornatsko pecenje 160°C 100-230°C
Rostii ) 3 1-3
Mikrovalovi 1000 W 80-1000 W
.. = 300W 80-300W
MY + Vrudi zrak plus 160°C 30590 °C
.. . s 300w 80-300W
MY + Rostil s kruz, zraka =& 500 °C 100—-200°C
Odmrzavanje 25°C 25-50°C
Kokice 850 W -
Automatski programi
Ostall
Ecownudi zrak 190°C 100-230°C
Rosti] s knuzenjern zraka, 200°C 100-220°C
o 300w 80-300W
MY + Rostil 3 13
. 300W 80-300W
MY + Automatsko pecenje 160°C 100200 °C
Postavke l'
Satirada
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Nacin rada s mikrovalovima

Nacéin rada

U pednici se nalazi magnetron, koji
elektri¢nu energiju pretvara u elektro-
magnetske valove (mikrovalove). Ti se
valovi ravnomjerno rasporeduju u pros-
toru za pripremu jela i dodatno se re-
flektiraju od njegovih metalnih stijenki.

Mikrovalovi prodiru sa svih strana u na-
mirnicu. Namirnice se sastoje od brojnih
molekula. Ove molekule (prije svega
molekule vode) se mikrovalovima snaz-
no pokrec¢u. Tako se namirnica zagrijava
izvana prema unutra. Sto namirnica sad-
rzi viSe vode, to se ona brze zagrijava ili
kuha.

Prednosti mikrovalova

- Namirnice se na¢elno mogu priprema-
ti s malim dodatkom tekuéine ili mas-
noce ili bez njih.

- Vremena odmrzavanja, zagrijavanja ili
pripreme su kra¢a nego kod ploca za
kuhanje ili peénica.

- Vitamini, minerali, prirodne boje i vlas-
titi okus namirnice ostaju velikoj mjeri
zadrzani.

Pecénica se moze ostetiti ako peénicu
upotrebljavate bez namirnicaiili s
pogresnim punjenjem u nacinu rada
Mikrovalowi ili u na¢inima rada s
mikrovalovima.

U nacinu rada Mikrovalovi staklenu
posudu upotrijebite uvijek kao pov-
rSinu za odlaganje manjih kalupa.

Odabir posuda

Kako bi mikrovalovi mogli do¢i do namir-
nice, posude mora propustati mikrovalo-
ve. Mikrovalovi prodiru kroz porculan,
staklo, karton, plastiku ali ne i metal. Ne
upotrebljavajte metalno posude ili po-
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sude koje sadrzi metal. Metal reflektira
mikrovalove, tako da mogu nastati iskre i
mikrovalovi se ne apsorbiraju.

& Opasnost od ozljeda previsokim
tlakom u zatvorenim spremnicima ili
bocama

Kod zagrijavanja se u zatvorenim po-
sudama ili bocama stvara tlak koji
moze uzrokovati eksploziju.

Nikada ne zagrijavajte krute ili tekuce
namirnice u zatvorenim posudama ili
bocama.

Posude prethodno otvorite, a kod
djecjih bocica prethodno skinute pok-
lopac i dudu.

& Opasnost od pozara zbog neprik-
ladnog posuda u nacinima rada s
mikrovalovima.

Posude koje nije namijenjeno koris-
tenju u mikrovalnoj pecénici moze se
unistiti i ostetiti peénicu.

U nacinu rada s mikrovalovima koris-
tite samo posude koje je prikladno za
nacin rada s mikrovalovima.

Materijal i oblik upotrijebljenog posuda
utjecu na vrijeme zagrijavanja i pripreme
jela.

Okrugle i ovalne plitke posude pokazale
su se dobrim odabirom. Ravnomjernost
zagrijavanja namirnica u takvim oblicima
je bolja nego kod pravokutnih posuda.



Nacin rada s mikrovalovima

Prikladno posude

& Opasnost od pozara zapaljivim
materijalima.

Jednokratne posude od plastike, pa-
pira i ostalih zapaljivih materijala se
mogu zapaliti i oStetiti peénicu.
Pecnicu nemojte ostavljati bez
nadzora ako namirnice zagrijavate ili
pripremate u jednokratnim posudama
od plastike, papira ili drugog zapalji-
vog materijala.

Mozete koristiti sliedece posude i mate-
rijale:
- Vatrootporno staklo i staklo-keramiku

Iznimka: kristalno staklo, bududi da
ono sadrzi olovo i moze puknuti.

Porculan

— bez metalnih dekora
Metalni dekori (primjerice zlatni ru-
bovi ili kobaltno plava boja) mogu
prouzrociti iskrenje.

— bez Supljih rucki
U Suplje ru¢ke moze stiéi vlaga, ta-
ko da se kroz isparavanje stvara jaci
tlak, koji moze eksplozivno unistiti
Suplje tijelo.
- Neobojano kameno posude i kameno
posude s podglazurnim bojama

& Opasnost od ozljeda uslijed
vruéeg posuda.

Kamenina moze postati vruca.
Navucite rukavice za lonce, kada ko-
ristite kameno posude.

- Plasti¢no posude i jednokratne sprem-
nike od plastike u na¢inu rada Mikro-

valovi

Savjet: Zbog okolisa nemojte koristiti
spremnike za jednokratnu uporabu.

Plasti¢no posude mora biti otporno
na temperature od najmanje 110°C.
Plasti¢no posude se moze izobliciti te
se plastika moze nadi u jelu.

Plasti¢no posude upotrebljavajte sa-

~
=
= |,

mo u nacinu rada Mikrovaloyi
Plasti¢no posude ne upotrebljavajte u
nacinima rada MY + Automatsko
pecenje BS), MV + Vrudi zrak plus (Ba),
WY + Rostil ili MY + Rostil s kruz.

i

zraka (Z&).

- Mikrovalno plasti¢no posude
U specijaliziranoj prodavaonici postoji
i posebno plasti¢no posude pred-
videno za uporabu u mikrovalnoj pec¢-
nici.

- Plasti¢no posude od stiropora
Za kratkotrajno zagrijavanje namirnica

- Plasti¢ne vrecice za kuhanje
Mozete upotrijebiti za grijanje i pripre-
mu sadrZaja ako ste prethodno izbusili
rupe na vrecici. Para moze izaci kroz
rupice. Time se sprjeava povecanje
pritiska i pucanje vredice.
Osim toga, postoje specijalne vrecice
za kuhanje na pari i pecenje, koje se ne
moraju probusiti. Molimo pridrzavajte
se uputa na ambalazi.

- Vredice i crijeva za pecenje
Procitajte upute proizvodaca.

& Opasnost od pozara uslijed me-
talnih dijelova.

Metalni dijelovi kao metalne kvacice
ili plasti¢ne i papirne kvacice s
ulozenom zicom mogu zagrijati zapal-
jive materijale tako jako, dok se isti ne
zapale.

Nemojte upotrebljavati metalne
kvacice, kao ni plasti¢ne i papirnate
spojnice sa zicom.

41



Nacin rada s mikrovalovima

Savjet: Metalni kalupi su manje prikladni
za nacine rada s mikrovalovima, s obzirom
da metal reflektira mikrovalove. Mikro-
valovi stoga mogu dosedi kola¢ samo
odozgo, tako da se vrijeme pripreme pro-
duzuje. Kada koristite metalne kalupe,
postavite kalup tako na staklenu posudu
da isti ne dodiruje stjenke peénice. Ako se
stvaraju iskre, ne upotrebljavajte viSe taj
kalup u nacinima rada s mikrovalovima.

- Isporuéena resetka je u pravilu prik-
ladna samo za postupke pripreme u
nacinima rada MY + Autormatsko pecen-
je BD), MV + Vrudi zrak plus (Ba), MV +
Rostii (£ i MV + Rotij s kruz. zraka
kao i u na¢inima rada bez mikrovalova
(umetnuta na jednu razinu).

- Metalni kalupi za pe¢enje u na€inima
rada MYV + Automatsko pecenje EG), MV
+ Vrudi zrak plus (B&), MV + Rostij (] i
MV + Rostil s kruz. zraka (E&) kao i nagi-
nima rada bez mikrovalova

- Aluminijske posude bez poklopca za
odmrzavanje i zagrijavanje gotovih jela
Namirnice se zagrijavaju samo odoz-
go. Ako izvadite gotovo jelo iz aluminij-
ske posude i stavite u posude priklad-
no za uporabu u mikrovalnoj pecnici,
raspodjela topline je opéenito ravnom-
jernija.

Prilikom uporabe aluminijskih posuda
i folije moze doéi do pucketanja i
stvaranja iskri.

Stoga aluminijske posude nemoijte
stavljati na reSetku, ve¢ na staklenu
posudu.

Aluminijske posude i folije ne smiju
dodirivati stjenke prostora za pripre-
mu jela i moraju biti odmaknute ba-
rem 2 cm od stjenke prostora za prip-
remu jela.

42

- Metalni raznjiéi i kvacice
Komad mesa mora biti puno veci od
metalnog raznji¢a i kvacica.

Neprikladno posude

Kod posuda sa Supljim ru¢kama i ru¢-
kom poklopca u prazne ru¢ke moze
dospjeti vlaga. Isparavanjem vlage
stvara se jaci pritisak, koji moze eksp-
lozivno unistiti Suplje dijelove (iznim-
ka: otvori se dovoljno odzraduju).

Za pripremu jela ne upotrebljavajte
posude sa Supljim ru¢kama i Supljom
ruckom na poklopcu.

Sljedece posude i materijale ne smijete
upotrebljavati:

- Metalne resetke (osim isporuéene
redetke) nacelno nisu prikladne za
uporabu u naéinu rada Mikrovalovi (&].

Metalne posude

Aluminijska folija

Iznimka: Kod nejednakih komada
mesa, primjerice peradi, ravnomjeran
ucinak odmrzavanja, zagrijavanja ili
pripreme postiéi éete ako posljednjih
nekoliko minuta prekrijete tanke dijelo-
ve malim komadima aluminijske folije.

- Metalne kvacice, plasti¢ne ili
papirnate spojnice sa zicom

- Plasti¢ne ¢asice s nepotpuno skinutim
aluminijskim poklopcem
- Kristalno staklo

- Pribor za jelo i posude s metalnim deko-
rom (primjerice pozlaéenim ili obrubom
od kobalta)

- Posude sa Supljim dr§kama



Nacin rada s mikrovalovima

- Plasti¢no posude koje sadrzi melamin
Melamin preuzima energiju i zbog toga
se jako zagrijava.

Prilikom kupovine se raspitajte od ko-
jeg je materijala izradeno posude.

- Drvene posude
Voda u drvu isparava tijekom pripreme
jela. Tako se drvo isusuje i nastaju pu-
kotine.

Ispitivanje posuda

Neprikladno posude moze u nacinu rada
s mikrovalovima prouzrokovati iskrenje
ili pucketanje. Ako niste sigurni da li je
posude od stakla, porculana ili kamena
prikladno, ispitajte posude.

Ovim ispitivanjem ne mogu se prepoz-
nati Suplji prostori u drSkama.

¢
{
x|
N

m Gurnite staklenu posudu na razinu 1i
postavite prazno posude u sredinu
staklene posude.

m Zatvorite vrata.

m Odaberite nadin rada Mikrovalovi (==].

m Podesite najjacu snagu mikrovalova
(1000 W) i vrijeme pripreme od
30 sekundi.

m Pokrenite postupak.

m Pazljivo promatrajte ispitivanje po-
suda tijekom cCitavog vremena.

m Kod iskrenja ili pucketanja odmah ot-
vorite vrata.

Kada dode do iskrenja ili Cujete pucke-
tanje, ispitivano posude nije prikladno za
koriStenje u nacinima rada s mikrovalovi-
ma.
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Nacin rada s mikrovalovima

Poklopac

Savjet: Poklopac je dostupan u trgovini.

- Sprecava prekomjerno izlazenje vode-
ne pare, posebice kod duZeg zagrija-
vanja.

- Ubrzava postupak zagrijavanja namir-
nice.

- Sprecava isuSivanje namirnice.
- Sprecava nastajanje zaprljanja u pros-
toru za pripremu jela.

m Tijekom pripreme u nacinu rada Mikro-
yvaloyi koristite poklopac prikladan
za uporabu s mikrovalovima, od stakla
ili plastike.

Mozete upotrijebiti i prozirnu foliju koja
je predvidena za uporabu u mikrovalnoj
pecénici (uobicajena prozirna folija za
uporabu u kuéanstvu moze se izobliciti
i stopiti s namirnicom zbog vrudine).

Materijal od kojeg je poklopac izraden
podnosi temperature do maksimalno
110°C. Kod vi$ih temperatura (primje-
rice u nacinima rada Rosti (] ili Vruéi
zrak plus [(&]) plastika se moze izob-
liciti i stopiti s jelom.

Koristite poklopac samo u nacinu ra-
da Mikrovalovi ().

Poklopac ne smije hermeticki zatvori-
ti posudu. Kod posuda manjeg prom-
jera moze se dogoditi da vodena para
ne moze izaci. Poklopac ¢e postati
prevru¢ i moze se rastaliti.

Koristite posude dovoljno velikog
promijera.
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m Poklopce nemojte upotrebljavati prili-
kom zagrijavanja sljede¢ih namirnica:

- Panirane namirnice

- Namirnice koja trebaju dobiti hrskavu
koricu (primjerice tost)

- Namirnice, koje se mogu zagrijavati u
nacinima rada MV + Autormatsko pecen-
je BD), MV + Vrudi zrak plus (Ba&), MY +
Rostii (Z] ili MV + Rostil s kruz. zra-
ka



Upravljanje

Ukoliko namirnicu koja se priprema u
nacinu rada Mikrovalovi postavite
izravno na dno prostora za pripremu
jela, peénica se moze ostetiti.

U nacinu rada Mikrovalovi umetni-
te staklenu posudu u razinu 1 te po-
sude postavite uvijek na staklenu po-
sudu.

Jednostavno upravljanje
m Ukljucite pecnicu.
Prikazuje se glavni izbornik.

® Umetnite namirnice u prostor za prip-
remu jela.

m Odaberite Zeljeni nacin rada.

Prvo se pojavljuje nacin rada. Ovisno o
nacinu rada pojavljuju se jedna za dru-
gom predlozena temperatura, predloze-
na snaga i vrijeme pripreme.

m Po potrebi promijenite predloZene vri-
jednosti za postupak pripreme te po-
desite vrijeme pripreme.

Temperaturu mozete naknadno promi-
jeniti putem podrucja za navigaciju,
snagu mikrovalova senzorskom tipkom
/W i vrijeme pripreme senzorskom
tipkom @.

m Svaki unos potvrdite s OK. Potvrdom
temperature pokrecete postupak prip-
reme u naéinu rada bez mikrovalova.

U nacinima rada s mikrovalovima prika-
zuje se podesena snaga mikrovalova i
podeseno vrijeme pripreme.

m Postupak pripreme u nadinimarada s
mikrovalovima pokrenite senzorskom
tipkom OK.

Odvija se postupak pripreme jela.

Kad ste podesili temperaturu, mozete
pratiti porast temperature. Kad se pos-
tigne odabrana temperatura, oglasSava
se zvucni signal.

Stvaranje mikrovalova prestaje ¢im se
prekine postupak pripreme ili se otvore
vrata. Postupak pripreme se moze nas-
taviti senzorskom tipkom OK.

m Nakon postupka pripreme jela odabe-
rite senzorsku tipku odabranog nacina
rada, kako biste zavrsili postupak prip-
reme.

m |zvadite namirnice iz prostora za prip-
remu jela.

m Iskljucite peénicu.

Promjena vrijednosti i postavki
za postupak pripreme jela

Dok se odvija postupak pripreme jela
ovisno o nacinu rada mozete promijeniti

vrijednosti ili postavke za taj postupak
pripreme.
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Upravljanje

Ovisno o nacinu rada mozete promijeniti
sljedece postavke:

- Temperatura
- Snaga

- Vrieme prip.
- Zavréetak u
- Poletak u

Promjena temperature

Mozete podesiti sljedeéu snagu mikro-
valova: 80 W, 150 W, 300 W, 450 W,
600 W, 850 W, 1000 W.

Preporu¢enu temperaturu mozete traj-
no podesiti u skladu s Vasim osobnim
navikama pripreme putem Ostali |
Postavke ™ | Preporucene temperature.

m Odaberite tipku sa strelicom A'ili V ili
prijedite prstom udesno ili ulijevo u
podrucju [ ITETII

Potrebna temperatura se pojavljuje na

zaslonu.

m Podruc¢jem za navigaciju promijenite
potrebnu temperaturu.

Temperatura se mijenja u koracima po

5°C.

m Potvrdite s OK.

Postupak pripreme dalje se odvija s pro-
mijenjenom potrebnom temperaturom.

Promjena snage mikrovalova

Snagu mikrovalova moZzete promijeniti u
nadinu rada Mikrovalovi i u nadinima
rada s mikrovalovima.

Preporu¢enu snagu mozete trajno po-
desiti u skladu s Vasim osobnim navi-
kama pripreme putem Ostali | Pos-
tavke ™ | Preporucene snage.

m Odaberite senzorsku tipku §F/W.

Na zaslonu se prikazuje podeSena snaga
mikrovalova.

® Snagu mikrovalova promijenite putem
podrucja za navigaciju.
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m Potvrdite s OK.

Postupak pripreme dalje se odvija s pro-
mijenjenom mikrovalnom snagom.

PodeSavanje vremena pripreme

Na rezultat pripreme jela moZze nega-
tivno utjecati ako izmedu umetanja
namirnice koja se priprema i pocetka
pripreme protekne dulje vrijeme. Sv-
jeze namirnice mogu promijeniti boju
ili se ¢ak pokvariti.

Kod pecenja, tijesto bi se moglo
isusiti a djelovanje sredstva za dizan-
je tijesta oslabiti.

Odaberite $to krace vrijeme do
pocetka postupka pripreme.

Umetnuli ste namirnicu u prostor za
pripremu jela, odabrali ste nacin rada i
potrebne postavke kao primjerice tem-
peraturu.

Unosom Yrierme prip., Zavrsetak u ili Poce-
tak u putem senzorske tipke @ mozete
automatski iskljuciti ili ukljuciti i iskljuciti
postupak pripreme jela.

- Vrileme prip.
Pode8avate vrijeme koje je potrebno
za pripremu jela. Po isteku ovog vre-
mena prostor za pripremu jela se au-




Upravljanje

tomatski isklju€uje. Maksimalno vrije-
me pripreme, koje se moze podesiti,
ovisi o odabranom nacinu rada.

- Zavrsetak u
Odredujete vrijeme kada postupak
pripreme jela treba zavrsiti. Osvjetljen-
je prostora za pripremu jela se u tom
trenutku automatski iskljucuje.

- Pocetak u
Ova se funkcija prikazuje u izborniku
tek kada ste podesili Vrijeme prip. ili
Zavrsetak u. Pomocu Pocetak u po-
deSavate vrijeme kada postupak prip-
reme jela treba zapoceti. Osvjetljenje
prostora za pripremu jela se u tom tre-
nutku automatski ukljucuje.

m Odaberite senzorsku tipku @.
m Podesite Zeljena vremena.
m Potvrdite s OK.

m Odaberite senzorsku tipku <D kako
biste se vratili u izbornik odabranog
nacina rada.

Promjena podeSenog vremena pripre-
me

m Odaberite senzorsku tipku @.

m Odaberite Zeljeno vrijeme.

m Potvrdite s OK.

m Odaberite Izmijeniti.

m Odaberite senzorsku tipku <D kako
biste se vratili u izbornik odabranog
nacina rada.

m Postupak pripreme u nacinima rada s
mikrovalovima nastavite senzorskom
tipkom OK.

Postavke se brisu kod nestanka
elektri¢nog napajanja.

Savjet: U nacinu rada Mikrovalovi vri-
jeme pripreme mozete podesiti i putem
podrucja za navigaciju.

Brisanje podeSenog vremena pripreme

U nacinu rada s mikrovalovima mozete
obrisati samo podeSena vremena za
Zavrsetak ui Pocetak u. Vrijeme pripreme
uvijek mora biti podeSeno.

m Odaberite senzorsku tipku @.
m Odaberite Zeljeno vrijeme.

m Potvrdite s OK.

m Odaberite Brisati.

m Potvrdite s OK.

m Odaberite senzorsku tipku <D kako
biste se vratili u izbornik odabranog
nacina rada.

Ova se tocka izbornika ne pojavljuje
kada Zelite promijeniti vrijeme pripre-
me u nacinu rada s mikrovalovima, jer
vrijeme pripreme uvijek mora biti po-
deSeno.

Ako brisete u nacinu rada bez mikro-
valova Vrijeme prip., takoder se briSu po-
dedena vremena za Zavrsetak ui Poce-
tak u.

Ukoliko obrigete Zavrietak u ili Pocetak
u postupak pripreme jela zapocinje s

podesenim vremenom pripreme.

Vrijeme je na svijetloj podlozi.
® Promijenite podeSeno vrijeme.
m Potvrdite s OK.
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Upravljanje

Prekid postupka u nacinu rada
Mikrovalovi
Postupak pripreme jela mozete prekinuti

u nadinu rada Mikrovalovi te mozZete
zaustaviti vrijeme pripreme.

Tijekom odvijanja postupka pripreme,
svijetli senzorska tipka OK.

m Odaberite senzorsku tipku OK.
Postupak pripreme je prekinut, a vrijeme
pripreme zaustavljeno.

Senzorska tipka OK svijetli.

m Odaberite senzorsku tipku OK.

Postupak pripreme se nastavlja, a vrije-
me pripreme se dalje odvija.

Prekid postupka pripreme

m Odaberite senzorsku tipku odabranog
nacina rada ili senzorsku tipku “D.

m Kad se pojavi Prekid postupka potvrdite
s OK.

Potom se iskljucuje grijanje prostora za

pripremu jela i osvjetljenje istog. Po-

deSeno vrijeme trajanja pripreme se

brise.

Prikazuje se glavni izbornik.

Prethodno zagrijavanje prostora
za pripremu jela

Funkcija Booster sluzi za brzo zagrijavan-
je prostora za pripremu jela u pojedinim
nacinima rada.
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Prethodno zagrijavanje prostora za prip-
remu jela potrebno je samo za malobroj-
ne pripreme jela.

m Vecinu pripremljenih jela mozete sta-
viti u hladan prostor za pripremu jela
kako bi se iskoristila toplina vec i tije-
kom faze zagrijavanja.

m Prethodno zagrijte prostor za pripre-
mu kod pripreme tijesta za kruh kao i
rozbifa te filea u nacinu rada Vrudi zrak

plus (&].

Booster

Funkcija Booster sluzi za brzo zagrijavan-
je prostora za pripremu jela.

Kao tvornic¢ka postavka ova je funkcija
ukljuéena za sljedece nacine rada (Osta-
l | Postavke ™ | Booster | Ukljuciti):

- Vrudi zrak plus
- Automatsko petenje

Kada podesite temperaturu iznad 100°C
i ukljucite funkciju Booster, prostor za
pripremu se pomocu brze faze zagrija-
vanja zagrijava na podeSenu temperatu-
ru. Pri tome se gornji grijac, prstenasti
grija¢ i ventilator istovremeno ukljucuju.

Osjetljiva tijesta (primjerice biskvit,
sitna peciva) s funkcijom Booster
prebrzo potamne odozgo.

Kod ovih priprema iskljucite funkciju
Booster.

Iskljucivanje Booster za jedan postu-
pak pripreme

m Odaberite postavku Booster | Iskljuciti,
prije no Sto odaberete Zeljeni nacin ra-
da.

Funkcija Booster iskljucena je tijekom fa-
ze zagrijavanja. Samo pripadajuci grijaci
za odabrani nacin rada prethodno zagri-
javaju prostor za pripremu.



Upravljanje

Ukoliko se ponovno zelite pokrenuti
postupak pripreme s funkcijom
Booster, odaberite postavku Booster |
Ukljuciti, kako biste ponovno ukljuili

funkciju.

Brzi MV i Kokice

Ove funkcije moZete koristiti samo ka-
da nije u tijeku neki drugi postupak
pripreme.

Uvijek koristite staklenu posudu.

Brzi MV

Kada odaberete senzorsku tipku ukl-
juCuju se mikrovalovi s odredenom sna-
gom i vremenom pripreme, primjerice za
zagrijavanje tekucine.

Prethodno je odredena snaga mikrovalo-
va od 600 W i vrijeme pripreme od
1 minute.

MozZete mijenjati snagu mikrovalova i
vrijeme pripreme. Maksimalno podesivo
vrijeme pripreme pritom ovisi o odabra-
noj snazi mikrovalova (pogledajte pogl-
avlje ,Postavke®, odlomak ,Brzi MV").

m Odaberite senzorsku tipku <.
Visestrukim odabirom vrijeme pripre-
me mozete postepeno produziti.

Prikazuje se preostalo vrijeme.

Postupak pripreme u svakom trenutku
mozete prekinuti i nastaviti senzors-
kom tipkom OKili prekinuti senzors-
kom tipkom <D.

Po isteku postupka pripreme pojavljuje
se Zavrseno te se oglasava zvuéni signal.

m Odaberite senzorsku tipku “D.

Prikazuje se glavni izbornik.

Kokice

Kada odaberete senzorsku tipku ukl-
ju€uju se mikrovalovi s odredenom sna-
gom i vremenom pripreme.

Prethodno je podesena snaga mikro-
valova od 850 W i vrijeme pripreme od
2:50 minuta. Takve postavke u skladu su
s preporukama vecine proizvodaca ko-
kica namijenjenih pripremi u mikrovalnoj
pecnici.

Vrijeme pripreme mozete podesiti na
maksimalno 4 minute. Snaga mikrovalo-
va je podesena i ne moze se mijenjati
(pogledajte poglavlje ,,Postavke®, odlo-
mak ,,Kokice").

m Odaberite senzorsku tipku (&).

Prikazuje se preostalo vrijeme.

Postupak pripreme u svakom trenutku
mozete prekinuti i nastaviti senzors-
kom tipkom OKili prekinuti senzors-
kom tipkom “D.

Jednokratne posude od papira i osta-
lih zapaljivih materijala se mogu zapa-
liti i oStetiti pecnicu.

Pecnicu tijekom postupka pripreme
ne ostavljajte bez nadzora i pridrza-
vajte se uputa na pakiranju.

Po isteku postupka pripreme pojavljuje
se Zavréeno te se oglasava zvucni signal.

m Odaberite senzorsku tipku “D.

Prikazuje se glavni izbornik.
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Upravljanje

Zagrijavanje

Obvezno pogledajte poglavlje ,,Sigur-
nosne napomene i upozorenja“, odlomak
,,Propisna uporaba“.

& Opasnost od ozljede vruéom na-
mirnicom.

Ako su namirnice za bebe i djecu pre-
viSe zagrijane, djeca se mogu opeci.
Hranu za bebe i djecu zagrijavajte sa-
mo 30-60 sekundi na 450 W.

Nakon zagrijavanja obavezno promi-
jeSajte, odnosno promuckajte namir-
nicu, posebice hranu za dojen¢ad i
djecu i probajte hranu, kako se djeca
ne bi opekla.

& Opasnost od ozljeda previsokim
tlakom u zatvorenim spremnicima ili
bocama.

Kod zagrijavanja se u zatvorenim po-
sudama ili bocama stvara tlak koji
moze uzrokovati eksploziju.

Nikada nemojte zagrijavati namirnice
ili tekucine u zatvorenim posudama ili
bocama. Posude prethodno otvorite,
a kod djegjih bocica prethodno skini-
te poklopac i dudu.
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Opasnost od ozljeda vru¢om tekuci-
nom.

Kod kuhanja, a narocito kod nak-
nadnog zagrijavanja tekucina u nacinu
rada Mikrovalovi mozZe se dogoditi
da je temperatura vrenja doduse do-
segnuta, ali da se tipi¢ni mjehuriéi pa-
re jo$ ne pojavljuju. Tekucina ne vrije
ravnomjerno.

Takav zaostatak vrenja moZe dovesti
trenutnog eksplozivnog kipljenja, tako
da se prilikom vadenja posude moze-
te opedi o vruéu tekuéinu. U nepo-
voljnim uvjetima tlak moZze biti toliko
jak, da se vrata sama otvore.
Tekudinu promijeSajte prije zagrija-
vanja ili kuhanja.

Nakon zagrijavanja pricekajte barem
20 sekundi, prije nego $to izvadite
posudu iz prostora za pripremu jela.
Tijekom zagrijavanja u posudu moze-
te dodatno staviti stakleni Stapic ili
sli¢an predmet ukoliko ga imate na
raspolaganju.



Upravljanje

KoriStenje Mikrovalovi nacina rada

Nadin rada Mikrovalovi dobar je za
zagrijavanje.

Potrebno vrijeme ovisi o svojstvima, ko-
licini i poCetnoj temperaturi namirnice.
Namirnicama iz hladnjaka primjerice je
potrebno vise vremena za zagrijavanje
nego namirnicama koje se ¢uvaju na
sobnoj temperaturi. Pazite i na vrijeme
izjednacavanja.

Upotrebljavajte posude prikladno za
mikrovalnu pedénicu.

Uvijek upotrebljavajte poklopac, osim

kad podgrijavate pecena panirana jela.

m Namirnicu koja se zagrijava postavite
s poklopcem na staklenu posudu.

m Gurnite staklenu posudu na razinu1u
prostor za pripremu jela.

m Odaberite Mikrovalovi [(].

m Ovisno o namirnici podesite snagu
mikrovalova i vrijeme pripreme.
Vrijednosti za pojedine namirnice nadi
¢ete u tablici.

® Namirnicu viSe puta okrenite, razrezite
ili promijesajte. Vanjske slojeve promi-
jeSajte prema sredini jer se rubovi
brze zagrijavaju.

& Opasnost od opeklina vru¢im
povrSinama.

Pecnica se zagrijava tijekom rada.
Mozete se opedi o grijace, prostor za
pripremu jela i pribor. Na donjoj se
strani posuda mogu nakupiti kapljice
vode.

Za rukovanje vruéom peénicom i prili-
kom vadenja vruéeg posuda navucite
kuhinjske rukavice.

Vrijeme izjednacavanija je vrijeme miro-
vanja, u kojima se temperatura u namir-
nici ravnomjerno rasporeduje.

m Ostavite namirnicu da nakon zagrija-
vanja odstoji na sobnoj temperaturi
nekoliko minuta kako bi se temperatu-
ra unutar namirnice ravhomjerno
raspodijelila.
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Kuhanje
Obvezno pogledajte poglavlje ,,Sigur-

nosne napomene i upozorenja“, odlomak

,,Propisna uporaba“.

Kada zagrijavate ili pripremate namir-
nice s tvrdom koZicom ili ljuskom, kao
Sto su rajcice, kobasice, krumpir u
ljusci, patlidzani, one se mogu rasprs-
nuti.

Ove namirnice unaprijed viSe puta
probodite ili ogulite tako da para koja
nastaje moze izaci.

Kada u mikrovalnoj peénici zagrijava-
te jaja u ljusci ista se mogu raspuknu-
ti, Cak i nakon vadenija iz prostora za
pripremu jela.

Jaja u ljusci kuhajte samo u poseb-
nom posudu. Tvrdo kuhana jaja ne-
mojte zagrijavati u nac¢inu rada Mikro-

valovi [(=].
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Savjeti

Namirnicu viSe puta okrenite, razrezite
ili promijesajte. Vanjske slojeve promi-
jeSajte prema sredini jer se rubovi
brze zagrijavaju.

U nacinima rada s mikrovalovima ko-
ristite samo posude koje je prikladno
za mikrovalnu peénicu i peénicu.

Za pecenje koristite po mogucnosti
automatske programe.

Kod nacina rada MY + Rostil s kruz. zra-
ka (E&) i MY + Rosti] uvijek prip-
remajte bez poklopca jer se namirnica
inaCe nece zapedi.

Za nadin rada Mikrovalovi odaberi-
te snagu mikrovalova od 850 W za za-
kuhavanje a 450 W za nastavak prip-
reme.

Obratite paznju na vrijednosti u tablici
pecenja na kraju ovog dokumenta.



Upravljanje

Podsjet. min.

Uporaba funkcije Podsjet. min.

Podsjetnik minuta ) moZete koristiti za
nadziranje zasebnih postupaka, primjeri-
ce za kuhanije jaja.

Podsjetnik minuta mozete koristiti i ako
ste istodobno podesili vrijeme za auto-
matsko ukljucivanje ili isklju€ivanje pos-
tupka pripreme (primjerice kao podsjet-
nik za dodavanje zacina ili podlijevanje
tijekom pripreme jela).

m Podsjetnik minuta moZete podesiti za
najvise 59 minuta i 59 sekundi.

Podesavanje podsjetnika minuta

Kad ste odabrali postavku Zaslon |
QuickTouch | Iskluciti ukljugite peénicu
kako biste podesili podsjetnik minuta.
Preostalo vrijeme podsjetnika minuta
tad se pojavljuje kad je pecnica iskl-
ju€ena.

Primjer: Zelite kuhati jaja i podesili ste
podsjetnik na 6 minuta i 20 sekundi.

m Odaberite senzorsku tipku @.

m Ukoliko se istovremeno odvija postu-
pak pripreme jela odaberite Podsjet.
min..

Pojavljuje se zahtjev Podesavan-
je 00:00 min.

® Pomodu podrudja za navigaciju pode-
site 06:20.

m Potvrdite s OK.

Podsjetnik minuta se pohranjuje.

Kad je peénica iskljuena prikazuje se L)

i podsjetnik minuta koja istjece umjesto

dnevnog vremena.

Kad se istovremeno odvija postupak

pripreme jela bez podeSenog vremena

pripreme, pojavljuju se £ i proteklo vri-

jeme podsjetnika minuta, ¢im se postig-

ne podeSena temperatura.

Ukoliko se istovremeno odvija postupak
pripreme jela s podeSenim vremenom
pripreme, podsjetnik minuta se odvija u
pozadini jer se na zaslonu vrijeme prip-
reme odvija u prvom planu.

Kad se nalazite u izborniku, u pozadini
se odvija podsjetnik minuta.

Po isteku podsjetnika minuta treperi £,
vrijeme se broji uzlazno i oglaSava se
signal.

m Odaberite senzorsku tipku @.
m Po potrebi potvrdite s OK.

Iskljuuju se zvucni i opticki signali.

Promjena podsjetnika minuta
m Odaberite senzorsku tipku @.

m Ukoliko se istovremeno odvija postu-
pak pripreme jela odaberite Podsjet.
min..

m Odaberite Izmijeniti.

m Potvrdite s OK.

Prikazuje se podsjetnik minuta.

®m Promijenite podsjetnik minuta.

m Potvrdite s OK.

Pohranjuje se promijenjeni podsjetnik
minuta.

Ponistavanje podsjetnika minuta

m Odaberite senzorsku tipku @.

m Ukoliko se istovremeno odvija postu-
pak pripreme jela odaberite Podsjet.
min..

m Odaberite Brisati.
m Potvrdite s OK.

Podsjetnik minuta je ponisten.
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Pecenje kolaca, pecivai dr.

Njezna obrada namirnica pogoduje
Vasem zdravlju.

Pecite kolace, pizzu, pomfrit i slicno
samo dok ne poprime zlatnozutu
boju, a ne do tamno smede boje.

Savjeti za pecenje

- Podesite vrijeme pripreme. Kod
pecenja kolaca pocetak se ne bi tre-
bao prerano unaprijed odabrati. Tijes-
to bi se moglo isusiti, a djelovanje
sredstva za dizanje tijesta oslabiti.

- lzbjegavajte svijetle kalupe s tankim
stjenkama od sjajnog materijala jer
svijetli kalupi utje€¢u na neravnomjernu
i slabu zapecenost. Jelo se u nepovolj-
nim okolnostima nece ispedi.

- Kola€e u duguljastim Cetvrtastim ili iz-
duzenim kalupima stavite popre¢no u
pecnicu kako bi se postigla optimalna
raspodjela topline u kalupu i ravnom-
jerni rezultat pecenja.

- Prilikom pripreme pomfrita, kroketa i
slicnog, staklenu posudu oblozite pa-
pirom za pecenje.

Napomene o tablici za pripremu jela

Odabir temperature §

m Nacelno treba odabrati nizu tempera-
turu. Kod temperatura visih od nave-
denih skraéuje se vrijeme pripreme,
no jelo moze biti vrlo neravhomjerno
zapeceno, a namirnica mozda nije
posvuda dobro pecena.

54

Odabir vremena pripreme @

Ako nije drugacije navedeno u tablicama
za pecenije, vrijeme vrijedi za prethodno
nezagrijanu pecénicu. Ako je prostor za
pripremu jela prethodno zagrijan, vrije-
me se skracuje oko 10 minuta.

m Opdéenito nakon nekog vremena prov-
jerite je li jelo peceno. Ubodite drvene
¢ackalice u tijesto.

Ukoliko na ¢ackalici ne ostaju vlazni tra-
govi tijesta, tada je namirnica pecena.

Napomene za nacine rada

Pregled nacina rada s pripadajué¢im
predlozenim vrijednostima pronaci ¢ete
u poglavlju ,,Glavni izbornik i podizborni-
ci”.

Kori$tenje Automatski programi
m Slijedite upute na zaslonu.

Koristenje Vruci zrak plus

Mozete upotrijebiti svaki kalup za
pecenje od materijala otpornog na tem-
peraturu.

Koristite ovaj nacin rada kada pecete is-
tovremeno na vise razina.

m 1 razina: kola¢ u kalupu umetite u razi-
nu 1.

m 1razina: umetnite plosnate kolace
(npr. kolagiée, kola&e koji se peku na
limu) na razinu 2.

B 2 razine: umetnite namirnice ovisno o
visini na razine 1+3 ili 2+3.

Koristenje Eco vruéi zrak

Mozete upotrijebiti svaki kalup za
pecenje od materijala otpornog na tem-
peraturu.

Ovaj nacin rada koristite za pripremu na-
bujaka, gratiniranih jela kod kojih se pov-
rSina treba zapedi.
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m Kolac ili nabujke u kalupu umetite u
razinu 1.

m Umetnite plosnate kolace
(npr. kolagiée, kolage koji se peku na
limu) na razinu 2.

Koristenje MV + Vruéi zrak plus

Prikladni su vatrostalni kalupi prikladni
za mikrovalnu pecnicu (pogledajte pogl-
avlje ,Nacin rada s mikrovalovima”, od-
lomak ,,Odabir posuda”), poput kalupa
za pecenje od vatrostalnog stakla ili ke-
ramike, jer mikrovalovi mogu prodrijeti
kroz te materijale.

Nagdin rada MV + Vruéi zrak plus Ea) po-
sebno je prikladan za pecenje tijesta
koja se duze peku, poput dizanog ti-
jesta, tijesta sa svjezim sirom, lijeva-
nog tijesta i tijesta koje se mijesi.

Kada se koristi ovaj nalin rada, skradu-
je se vrijeme pecenja.

Obratite paznju na vrijednosti u tabli-
cama pecenja i receptima, kada birate
snagu mikrovalova.

m Umetnite staklenu posudu na razinu 1.

m Kalup za pecenje postavite ne stakle-
nu posudu.

Savjet: Metalni kalupi su manje priklad-
ni za nacine rada s mikrovalovima, s
obzirom da metal reflektira mikrovalove.
Mikrovalovi stoga mogu dosedi kola¢ sa-
mo odozgo, tako da se vrijeme pecenja
produZuje. Kada koristite metalne kalu-
pe, postavite kalup tako na staklenu po-
sudu da isti ne dodiruje stjenke pecnice.
Ako se stvaraju iskre, ne upotrebljavajte
viSe taj kalup u nacinima rada s mikro-
valovima.

Pecenje mesa

Savjeti za pecenje

- Prethodno zagrijavanje prostora za
pripremu je potrebno samo kod prip-
reme rozbifa i filea. Opcenito prethod-
no zagrijavanje nije potrebno.

- Za peclenje mesa koristite zatvorenu
posudu, poput pekaca. Meso ostaje
soc¢no iznutra. Prostor za pripremu je-
reSetki. Ostaje dovoljno soka od
pecenja za pripremu umaka.

- Kada koristite crijevo ili
vreéicu za pecenje, obratite paznju
na informacije na pakiranju.

- Kada za pecenje koristite reSetku ili
otvorenu posudu za pecenje, mozete
nemasno meso premazati masno¢om,
obloziti slaninom ili Spikati.

- Meso zacinite te polozite u posudu za
pecenje. ObloZite ga komadi¢ima
maslaca ili margarina ili ga prelijte ul-
jem ili masti. Kod velikog pe€enja bez
masnoce (2-3 kg) i masne peradi do-
dajte oko 1/8 | vode.

- Tijekom pecenja nemojte dodavati
previSe tekudine. U suprotnom se me-
so nece dovoljno zapeéi izvana.
Smeda boja dobiva se na kraju pos-
tupka pripreme. Meso ¢e dobiti do-
datnu intenzivnu smedu boju ako na-
kon polovice vremena pripreme s po-
sude skinete poklopac.

- Po zavrSetku pecenja izvadite jelo iz
prostora za pripremu jela, pokrijte ga
te pricekajte period mirovanja od oko
10 minuta. Tako ¢e kod rezanja izadi
manje soka od pecenja.

- Perad ¢e dobiti hrskavu koricu ako se
10 minuta prije kraja postupka pripre-
me premaze vodom s malo soli.
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Napomene o tablicama za peéenje

m Postujte navedena temperaturna pod-
rucja, snagu mikrovalova, razine i vre-
mena. Kod njihovog odredivanja uzete
su u obzir razliite posude za pecenje,
komadi mesa i navike kod pecenja.

Odabir temperature §

m Nacelno treba odabrati nizu tempera-
turu. Kod temperatura visih od nave-
denih meso potamni, no ne ispece se.

m Kod komada mesa koji su tezi od 3 kg
odaberite 10 °C nizu temperaturu od
one navedene u tablici pe€enja. Pos-
tupak pecenja traje nesto dulje, ali
meso ¢e se ravnomjerno ispeci i nece
dobiti predebelu koru.

m Kod pecenja na reSetki podesite oko
20°C nizu temperaturu nego kod
pecenja u zatvorenoj posudi.

Odabir vremena pripreme @

Ako nije drugacije navedeno, vrijeme na-
vedeno u tablici za pecenje vrijedi za
prethodno nezagrijanu peénicu.

m Vrijeme pripreme odredujete na nacin
da, ovisno o vrsti mesa, debljinu
pedenja [cm] pomnoZite s vremenom
po cm visine [min/cm]:

- Govedina/divlja&: 15-18 min/cm

- Svinjetina/teletina/janjetina:

12-15 min/cm

- Rozbif/file: 8-10 min/cm

m Opcéenito nakon nekog vremena prov-
jerite je li jelo peceno.
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Savjeti

- Vrijeme pripreme se produzuje kod
duboko zamrznutog mesa za oko
20 minuta po kili.

- Duboko zamrznuto meso tezine do
oko 1,5 kg mozete peci bez pret-
hodnog odmrzavanja.

Napomene za nacine rada

Pregled nacina rada s pripadajucim
predlozenim vrijednostima pronaci ¢ete
u poglavlju ,,Glavni izbornik i podizborni-
ci”.

Koristenje Automatski programi
m Slijedite upute na zaslonu.

Koristenje Vruéi zrak plus (4] ili Auto-
matsko peéenje

Ovi nacini rada su prikladni za pecenje
jela od mesa, ribe i peradi sa zapecen-
om koricom kao i za pecenje rozbifa i fi-
lea.

U nadinu rada Automatsko pecenje
prostor za pripremu jela se tijekom faze
przenja prvo zagrijava na visoku tempe-
raturu za przenje (oko 230°C). Cim se
dosegne ova temperatura, peénica se
samostalno regulira na podesenu tem-
peraturu za pripremu jela (temperaturu
kojom se nastavlja pecenje).

B Za pecenje upotrijebite posude s ruc¢-
kama otpornim na temperaturu poput
pekaca, posuda za pecenje, glinenih
posuda ili vatrostalnih staklenih kalu-
pa.

B Umetnite reSetku s namirnicama na
razinu 1.
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Koristenje MV + Vruéi zrak plus [Ea] ili
MV + Automatsko peéenje

Ovi nacini rada nisu prikladni za pecenje
osjetljivih komada mesa poput rozbifa i

filea. Meso se ispece iznutra, a izvana se

ne stigne stvoriti hrskava koza.

Nagin rada MV + Yrudi zrak plus koris-

tite za brzo zagrijavanje i pe€enje namir-
nica s istovremenim dobivanjem boje. U
ovom nacinu rada najveca je usteda vre-
mena i energije.

Naé&in rada MV + Automatsko petenje
koristite za zapeéi na visokoj temperatu-
ri i nastavak pripreme na nizoj tempera-
turi.

Kada koristite na¢ine rada s mikrovalo-
vima, skracuje se vrijeme pripreme.
Obratite paznju na vrijednosti u tabli-
cama pecenja i receptima, kada birate
snagu mikrovalova.

m Upotrebljavajte samo vatrostalno po-
sude prikladno za mikrovalnu pecnicu
i to bez metalnog poklopca (pogledaj-

te poglavlje ,,I1zbor posuda za nacin ra-

da s mikrovalovima®).

m Umetnite reSetku zajedno sa staklen-
om posudom ili staklenu posudu na
razinu 1.

Priprema jela na rostilju

& Opasnost od ozljede o vruce
povrsine.

Ako roétilj pripremate kod otvorenih
vrata vrudi zrak koji izlazi iz prostora
za pripremu jela ne vodi se i ne hladi
automatski preko ventilatora za
hladenje. Upravljacki elementi posta-
ju vruéi.

Kod pecenja na rostilju zatvorite vra-
ta.

Savjeti za pripremu jela na rostilju

- Za rostilj se preporucuje prethodno
zagrijavanje. Za prethodno zagrijavan-
je odaberite nacin rada bez mikrovalo-
va.

Rostilj prethodno zagrijte oko 5 minu-
ta sa zatvorenim vratima.

- Meso operite pod hladnom tekuéom
vodom i osusite. Komade mesa ne-
mojte soliti prije pecenja na rostilju jer
¢e inace izgubiti sok.

- Nemasno meso mozete premazati ul-
jem. Nemojte koristiti druge masnocde
jer mogu previSe potamniti ili stvaraju
dim.

- Tanku ribu i komade ribe o istite i po-
solite. Ribu moZzete takoder nakapati
limunovim sokom.

- Rostilj nacelno pripremajte na resetki.

- Za pripremu na rostilju reSetku pre-
mazite uljem te na nju polozite namir-
nice.

Napomene o tablici za pripremu jela

m Postujte navedena temperaturna pod-

rucja, razine i vremena. Kod njihovog
odredivanja uzete su u obzir razli¢iti
komadi mesa i navike kod pecenja.

m Nakon nekog vremena provijerite jelo.

Odabir temperature §

U nadinima rada Ro&til s kruzenjem zra-
ka i MY + Rotil s kruz. zraka oda-
berite temperaturu.

m Nacelno treba odabrati nizu tempera-
turu. Kod temperatura visih od nave-
denih meso potamni, no ne ispece se.
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Odabir stupnja rostilja

U nadinima rada Rostij (] i MY + Ro3-
tili (£] odaberite izmedu stupnja 1-3.

m Kada pripremate namirnice veceg
promjera i s ve¢im razmakom od gri-
jaca, odaberite Stupan;j 1.

m Kada kod primjerice zapecenih jela
Zelite viSe zapecenosti, odaberite Stu-
panj 2.

m Kada pripremate plosnate namirnice s
malim razmakom od grija¢a kratko vri-
jeme, odaberite Stupanj 3.

Odabir vremena pripreme @

m Plosnate komade mesa ili ribe prip-
remajte na rostilju oko 6-8 minuta po
strani.

Pazite da komadi budu jednake deblji-
ne tako da vrijeme pripreme ne bude
razlicito.

m Deblje komade pripremajte na rostilju
svaku stranu oko 7—9 minuta.

m Rolanu pecéenku pripremajte oko
10 minuta po cm promijera.

m Opcéenito nakon nekog vremena prov-
jerite je li jelo peceno.

m Za provjeru pecenosti pritisnite Zlicu
o meso. Tako mozete vidjeti koliko je
meso pripremljeno.

- engleski/rosé
Ako je meso jos jako elasti¢no, joS je
crveno iznutra.

- srednje
Ako meso malo popusta, iznutra je
ruzi¢asto.

- jace
Ako meso jo$ jedva popusta, u potpu-
nosti je peceno.
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Savjet: Ako povrsSina vecih komada
mesa poprimi intenzivnu smedu boju, ali
unutradnjost jo$ nije pecena, hranu
umetnite na nizu razinu ili pecite dalje
pri nizoj temperaturi. Tako povrsina neée
suviSe potamniti.

Napomene za nacine rada

Pregled nacina rada s pripadajuc¢im
predlozenim vrijednostima pronaci ¢ete
u poglavlju ,,Glavni izbornik i podizborni-
ci”.

Kada koristite nacine rada s mikrovalo-
vima, skraduje se vrijeme pripreme.
Obratite paznju na vrijednosti u tablici
pecenja na kraju ovog dokumenta, ka-
da birate snagu mikrovalova.

Koristenje Rostilj s kruzenjem zra-
ka ili MV + Roétilj s kruz. zraka

Ovi nacini rada su prikladni za pripremu

na rostilju namirnica velikog promjera

poput pileta.

Za tanke namirnice nacelno se prepo-

ruCuje postavka temperature od 220°C,

a za namirnice veéeg promjera 180-200

°C.

m Ovisno o visini namirnice, umetnite
reSetku na razinu 1ili 2.

Kori$tenje Rostilj (] ili MV + Ros-
tilj

Ovi nacini rada su prikladni za pripremu
na rostilju plosnatih namirnica te za
zapecenost.

m Ovisno o visini namirnice, umetnite
reSetku na razinu 2 ili 3.
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Odmrzavanje

Kada se namirnica njezno odmrzava, vi-
tamini i hranjivi sastojci ostaju o¢uvani.

m Koristite jedan od sljededih nacina ra-
da:

- Nacin rada Cdmrzavanje
PodeSavate temperaturu odmrzavanja.

- Nadin rada Mikrovalovi
PodesSavate snagu mikrovalova i tra-
janje odmrzavanja.

& Opasnost od infekcije zbog stva-
ranja klica.

Klice poput salmonele mogu izazvati
teska trovanja hranom.

Kod odmrzavanja ribe i mesa (pogo-
tovo peradi) vodite raduna o &istodéi.
Tekuéinu koja je nastala prilikom
odmrzavanja, ne smijete koristiti.
Obradite namirnice odmah nakon
odmrzavanja.

Savjeti
- Stavite zamrznute namirnice bez am-

balaze u staklenu posudu ili u zdjelu
da se otope.

- Za odmrzavanje peradi koristite stak-
lenu posudu s polozenom reSetkom.
Tako namirnica koja se odmrzava ne
leZi u tekucini od odmrzavanja.

- Maeso, perad ili riba ne moraju prije
pripreme biti u potpunosti odmrznuti.
Dovoljno je da se odmrzne povrSinski
sloj. Povrsinski sloj tada postaje do-
voljno mekan da moze upiti zaCine.

Koristenje Odmrzavanje nacina rada

Ovaj nacin rada osmisljen je za njezno
odmrzavanje namirnica.

m Odaberite Odmrzavanje (%]

m Po potrebi promijenite preporu¢enu
temperaturu.

Regulira se cirkuliranje zraka u prostoru
za pripremanije jela i zamrznuta namirni-
ca se sporo odmrzava.

Koristenje Mikrovalovi nacina rada

Alternativno odmrzavanju mozete koris-
titi na¢in rada Mikrovalovi (). Pode$ava-
te snagu mikrovalova i trajanje odmrza-
vanja.

Potrebno vrijeme ovisi o svojstvima, ko-
licini i po€etnoj temperaturi namirnice.
Pazite i na vrijeme izjednac¢avanja.

Upotrebljavajte posude prikladno za
mikrovalnu pecénicu.

m Odaberite Mikrovalovi (=],

m Ovisno o namirnici podesite snagu
mikrovalova i vrijeme odmrzavanja,
koji su dani u tablici.

m Nacelno treba odabrati srednje vrije-
me.

m Gurnite namirnicu na staklenu posudu
u razinu 1 u prostor za pripremu jela.
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Ukuhavanje

& Opasnost od infekcije zbog stva-
ranja klica.

Nakon ukuhavanja mahunarki i mesa,
spore bakterije Clostridium botuli-
num nisu dovoljno ubijene. Kao rezul-
tat, mogu se stvoriti toksini koji dovo-
de do ozbiljnog trovanja. Ove se spo-
re ubijaju prvo daljnjim ukuhavanjem.
Mahunarke i meso nakon hladenja
unutar 2 dana uvijek zakuhajte jo$
jednom.

& Opasnost od ozljeda previsokim
tlakom u zatvorenim visokim posuda-
ma i konzervama.

U zatvorenim se limenkama prilikom
ukuhavanija ili zagrijavanja stvara pre-
visoki tlak zbog ¢ega mogu prsnuti.
Ne ukuhavaijte i ne zagrijavajte visoke
posude i limenke.

Koristite samo posebne staklenke koje
mozete nabaviti u specijaliziranim
prodavaonicama:

- Vruci zrak plus (&): staklenke za uku-
havanje i staklenke s navojnim Ce-
pom

- Mikrovalovi [(&]: staklenke za ukuha-
vanje prikladne koristenju u mikro-
valnoj peénici sa staklenim poklop-
cem, koje se zatvaraju prozirnom
liepljivom trakom

m Koristite samo besprijekorne staklen-
ke i gumene brtve.

m Isperite staklenke prije ukuhavanja s
vru¢om vodom te ih napunite do mak-
simalno 2 cm ispod ruba.

m Odistite rub staklenke ¢istom krpom i
vruéom vodom nakon $to ulijete nami-
rnicu za ukuhavanje.

m Staklenke zatvorite samo prozirnom
liepljivom trakom. Nemojte upotrebl-
javati metalne kopce, jer iste mogu

Priprema voca i povréa stvoriti iskre u nacinu rada Mikrovalo-

Podaci vrijede za najviSe 5 staklenki s vi (=]

0,5 I sadrzaja. m Stavite staklenu posudu na razinu 1i

na nju postavite staklenke.

Kori$tenje Vruéi zrak plus
nacina rada

m Odaberite nacin rada ‘ruci zrak
plus i temperaturu od 160-170°C.

m Pricekajte dok se u staklenkama ne
pojave mjehuriéi (dok u staklenkama
nastanu ravnomjerni mjehuriéi).

Na vrijeme smanjite temperaturu kako
bi izbjegli prekuhavanije.
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Ukuhavanje voca i krastavaca

m Cim vidite mjehurié¢e u staklenkama,
podesite temperaturu naknadnog zag-
rijavanja te ostavite staklenke da se
zagrijavaju u prostoru za pripremu za
odredeno vrijeme.

Ukuhavanje povréa

m Cim vidite mjehuriée u staklenkama,
podesite temperaturu ukuhavanja te
kuhajte povrée za odredeno vrijeme.

m Nakon ukuhavanja, podesite tempera-
turu naknadnog zagrijavanja te ostavi-
te staklenke da se zagrijavaju u pros-
toru za pripremu za odredeno vrijeme.

Na vrijeme smanjite snagu mikrovalova

kako bi izbjegli prekuhavanje.

'US, %S
. 30°C
Voce /- 25—35 min

30°C

Krastavci —/- 25—
30 min

. 120°c | 30¢€

Cikla 3040 min| 22
30 min

120°C 30°C

rl\]/(leagﬂ?ee) (zele- 90— o5
’ 120 min 30 min

/@ temperatura i vrijeme ukuhavanja, &im
se vide mjehurici

§/3{ temperatura i vrijeme naknadnog zagri-
javanja

Koristenje Mikrovalovi (=] naéina rada

m Odaberite nadin rada Mikrovalovi i
snagu mikrovalova od 850 W.

m Pri¢ekajte dok se u staklenkama ne
pojave mjehuriéi (dok u staklenkama
nastanu ravnomjerni mjehuriéi). Po
staklenki ovaj postupak traje oko
3 minute. Kada imate 5 staklenki vrije-
me se onda produzuje na oko 15 mi-
nuta.

Ukuhavanje voca i krastavaca

m Cim vidite mjehuriée u staklenkama,
iskljucite pecnicu te ostavite staklen-
ke da se zagrijavaju u prostoru za prip-
remu za odredeno vrijeme.

Ukuhavanje povréa

m Cim vidite mjehuri¢e u staklenkama,
podesite snagu mikrovalova te kuhajte
povrée za odredeno vrijeme.

m Nakon ukuhavanja iskljucite peénicu
te ostavite staklenke da se zagrijavaju
u prostoru za pripremu za odredeno
vrijeme.

=/
Vode —/- 25-35 min
. 25—
Krastavci —/- 30 min
. 450 W 25—
Cikla 20-30 min| 30 min
Mahune (zele-| 450 W 25—
ne, zute) 20—-30 min| 30 min

(=)/® Snaga mikrovalova i vrijeme ukuha-
vanja, ¢im se vide mjehurici
Vrijeme naknadnog zagrijavanja

Vadenje staklenki nakon ukuhavanja

& Opasnost od ozljede o vruce
povrsine.

Staklenke su nakon ukuhavanja jako
vruce.

Kada vadite staklenke navucite ku-
hinjske rukavice.
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m |zvadite staklenke iz prostora za prip-
remu jela.

m Ostavite ih da odstoje oko 24 sata
pokrivene krpom na mjestu bez pro-
puha.

m Mahunarke i meso nakon hladenja
unutar 2 dana uvijek zakuhajte jo$
jednom.

m Kod staklenki za ukuhavanje uklonite

poklopce te zatim provjerite jesu li sve
staklenke zatvorene.

Ponovno ukuhajte otvorene staklenke
ili ih pohranite na hladno te ukuhano

voce ili povrée odmah konzumirajte.

m Provjeravajte staklenke tijekom po-
hrane. Ako su se staklenke otvorile ti-
jekom vremena skladistenja ili se pok-
lopac izdigao i prilikom otvaranja nije
»puknuo”, bacite sadrzaj staklenke.

Susenje

Sus$enje i isusivanje je tradicionalan
nacin konzerviranja voéa, odredenog
povrca i zacina.

Pretpostavka je da je voée i povrée sv-
jeze i zrelo te da nije nagnjeceno.

m Ukoliko je potrebno, ogulite i izvadite
srz namirnice koju susite te ju usitnite.

® Namirnicu koju susite ovisno o veli€ini
rasporedite po mogucnosti jednosloj-
no po staklenu posudu.

m Susite na najviSe 2 razine istovre-
meno.
Namirnice koje se susSe stavite na ra-
zine 1+2.
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Kada koristite resetku i staklenu posu-
du, umetnite staklenu posudu ispod
reSetke.

m Odaberite Vruci zrak plus (&].
m Promijenite preporu¢enu temperaturu
i podesite vrijeme susenja.

m Namirnice koje susite na staklenoj po-
sudi nekoliko puta okrenite u redovi-
tim razmacima.

Kod cijele ili prepolovljene namirnice
koja se susi produzite vrijeme susenja.

Namirnica koja = [o

se susi B O | Elecl| ©1hn]
Voée 60-70| 2-8
Povrée 55—65| 4—12
Gljive 45-50| 5-10

(J Nagin rada, § Temperatura, @ Vrijeme
susenja, [&] Vruéi zrak plus

B Temperaturu smanjite ako se u pros-
toru za pripremu jela stvaraju kapljice
vode.

Vadenje osusenih namirnica

& Opasnost od ozljede o vruc¢e
povrsine.

Pecnica se zagrijava tijekom rada.
Mozete se opedi o grijace, prostor za
pripremu jela i pribor.

Kada vadite namirnice koje ste susili
navucite kuhinjske rukavice.

m Osuseno voce ili povrée ostavite da
se ohladi.

IsuSeno voée mora biti sasvim suho, ali
mekano i elasti¢no. Kada ga prepolovi-
te ili razrezete iz njega viSe ne smije iz-
laziti sok.

m Spremite osuSene namirnice u dobro
zatvorene staklenke ili limenke.
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Zagrijavanje posuda

Za zagrijavanje posuda koristite nacin
rada Yruci zrak plus (&].

Zagrijavajte samo vatrostalno posude.

m ReSetku umetnite u razinu 1i na nju
polozite posudu. Ovisno o veli¢ini po-
sude istu mozete staviti i na dno pros-
tora za pripremu jela i pritom izvaditi
reSetku.

m Odaberite Yruéi zrak plus (&].
m Podesite temperaturu od 50—80°C.

& Opasnost od opeklina!

Kada vadite posudu navucite kuhinjs-
ke rukavice. Na donjoj se strani po-
suda mogu nakupiti kapljice vode.

m |z prostora za pripremu jela izvadite
zagrijano posude.

Duboko zamrznuti proizvodi/
Gotova jela

Savijeti za kolace, pizzu i baguette

- Pecite kolace, pizzu ili baguette na
reSetki na koju ste polozili papir za
pecenje.

- Od temperatura navedenih na paki-
ranju odaberite onu nizu.

Savjeti za pomfrit, krokete i sli¢no

- Ove duboko zamrznute proizvode pe-
cite na staklenoj posudi na koju ste
polozili papir za pecenje.

- Od temperatura navedenih na paki-
ranju odaberite onu nizu.

- Nekoliko puta okrenite namirnicu koju
pripremate.

Priprema duboko zamrznutih proizvo-
da/gotovih jela

Njezna obrada namirnica pogoduje
Vasem zdravlju.

Pecite kolace, pizzu, pomfrit i slicno
samo dok ne poprime zlatnozutu
boju, a ne do tamno smede boje.

m Odaberite nacin rada i temperaturu
navedenu na pakiranju.

m Prethodno zagrijte prostor za pripre-
mu jela.

B Jelo umetnite u prethodno zagrijan
prostor za pripremu jela, na razinu
koja je preporucena na pakiranju.

m Jelo provjerite nakon kraéeg vremena
od onih koje se preporucuju na paki-
ranju.

Automatski programi

Brojni automatski programi vode prak-
ticno i sigurno do optimalnih rezultata
pripreme.

Kategorije

Automatski programi su zbog bolje
preglednosti razvrstani po kategorijama.
Jednostavno odaberite automatski prog-
ram koji je odgovarajuci za jelo koje prip-
remate i slijedite upute na zaslonu.
Uporaba automatskih programa

m Odaberite Automatski programi (Autd,
Pojavljuje se popis za odabir.

m Odaberite Zeljenu kategoriju.

Prikazuju se automatski programi koje
imate na raspolaganju u odabranoj ka-
tegoriji.

m Odaberite Zeljeni automatski program.
m Slijedite upute na zaslonu.
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Napomene za primjenu

- Kao pomoc¢ kod koristenja automat-
skih programa posluzit ¢e Vam ispo-
ruceni recepti. S istim automatskim
programom mogu se priprematiijela
prema sli¢nim receptima, ali s dru-
gacijim koli¢inama.

- Nakon postupka pripreme jela pri¢e-
kajte da se prostor za pripremu jela
prvo ohladi na sobnu temperaturu pri-
je nego Sto pokrenete automatski
program.

- Kod nekih se automatskih programa
pecnica mora unaprijed zagrijati prije
nego Sto se jelo umetne u prostor za
pripremu jela. Na zaslonu se prikazuje
odgovaraju¢a napomena s podatkom
0 vremenu.

- Kod nekih je automatskih programa
nakon odredenog vremena potrebno
dodati tekucinu. Na zaslonu se prika-
zuje odgovaraju¢a napomena s podat-
kom o vremenu (npr. za dodavanje te-
kudine).

- Prikaz trajanja automatskog programa
predstavlja samo okvirnu vrijednost.
Trajanje programa moze se, ovisno o
postupku pripreme jela, skratiti ili pro-
duziti. Na promjenu trajanja moze ut-
jecati i poCetna temperatura mesa.
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Tablice za pecenje

Odmrzavanje u naéinu rada Mikrovalovi

Namirnica koja se odmrzava Koli¢ina D i
[W] | [min] | [min]
Maslac 250 g 80 8-10 | 510
Mlijeko 1000 ml 450 | 12—16 | 10—15
Pjescani kola¢ (3 komada) oko300g| 150 | 4-6 | 5-10
Voéni kola¢ (3 komada) oko 300 g| 150 6-8 | 10-15
Kola¢ s maslacem (3 komada) oko300g| 150 6-8 | 5-10
Torta sa slatkim vrhnjem, torta s kremom 4— .
@ lomecs) oko300g| 80 4:30 5-10
dPg)cwo od dizanog ili lisnatog tijesta (3 koma- oko300g| 150 6-8 | 5-10

Snaga mikrovalova, @ Vrijeme odmrzavanja, ¥ Vrijeme izjednagavanja

' Ostavite namirnicu da odstoji na sobnoj temperaturi. Tijekom tog vremena izjednagavanja tem-
peratura se unutar namirnice ravnomjerno rasporeduje.

Zagrijavanje s nacinom rada Mikrovalovi

Napitak/ Koli¢ina = @ i
Jelo (W] [min] [min]
ggglft;;o(ctsmperatura ispijanja 1 s?ggaoﬁmclilsa 1000 | 0:50—-110| —
Djecja bodica (mlijeko)? oko 200 ml 450 |0:50—1:00% 1
Hrana za djecu® 1¢a%a (200g) | 450 |0:30-1:00| 1
Peceni odresci s umakom 2 200 g 600 |3:00-5:00 1
Prilozi® 250 g 600 |3:00-5:00| 1

Snaga mikrovalova, @ Vrijeme pripreme, j{ Vrijeme izjednadavanja

' Ostavite namirnicu da odstoji na sobnoj temperaturi. Tijekom tog vremena izjednadavanja tem-

peratura se unutar namirnice ravnomjerno rasporeduje.

N

Sprijecite pojavljivanje kozice na povrsini tekuéine tako da prije zagrijavanja promijesate tekudi-
nu. Nakon zagrijavanja pric¢ekajte barem 20 sekundi, prije nego $to izvadite posudu iz prostora
za pripremu jela. Tijekom zagrijavanja u posudu mozete dodatno staviti stakleni Stapic ili sli¢ni
predmet ukoliko ga imate na raspolaganju.

Vremena vrijede za po¢etnu temperaturu namirnice od oko 5°C.

Kod namirnica koja se uobi¢ajeno ne spremaju u hladnjak polazi se od sobne temperature od
oko 20°C.

Namirnice zagrijavajte na temperaturi od 70-75°C (uz iznimku hrane za dojendéad i osjetljivih
umaka).
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Priprema s na¢inom rada Mikrovalovi

Juhe/Variva 0 |©s8sow , ©4a50wW| ¥
Povrée [g] [min] [min] [min]
Varivo 1500 10 + 20 1
Juha 1500 11 + 24 1
Grasak 500 5 + 10 2
Gra$ak (zamrznuti) 450 5 + 12 2
Mrkva 500 5 A 10 2
Komadici brokule 500 6 + 8 2
Brokula (zamrznuta) 450 5 + 11 2
Komadici cvjetace 500 6 + 10 2
Stapiéi korabice 500 3 + 8 2
Sparoge 500 5 + 8 2
Poriluk 500 5 + 8 2
Poriluk (zamrznuti) 450 5 + 8 2
KriSke paprike 500 5 o 10 2
Mahune, zelene 500 4 + 12 2
Prokulica 500 5 4 12 2
Prokulica (zamrznuta) 450 5 + 10 2
Mije$ano povrée (zamrznuto) 450 5 + 12 2

(3 Tezina, @ Vrijeme pripreme, j{ Vrijeme izjednadavanja

' Ostavite namirnicu da odstoji na sobnoj temperaturi. Tijekom tog vremena izjednadavanja tem-
peratura se unutar namirnice ravnomjerno rasporeduje.
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MijeSano tijesto

Kolag&i/sitni kola&iéi + o s O
(pribor) UJ [°C] + [W] & [min]
Muffini 150-160 v | 2| 35-45
Small Cakes (1 staklena posuda)* 150 - | 2| 25-35
Small Cakes (2 staklene posude)* 140 — |2+3| 35-45
Pjes¢ani kolag (kalup za kola¢, 30 cm) Ea)'| 160170 +80| vV | 1 | 35-45
Pinca (kalup za pletenicu/kalup za kuglof,| =

226 cm) Ea)'[160-170 +150| vV | 1 | 40-50
Mramorni kolag, kola¢ s orasima (Cetvr- . o
tasti kalup, 30 cm) 120 V]| 65T
Mramorni kolag, kola¢ s orasima (kalup u

obliku vijenca/za kuglof, @ 26 cm) 150-160 V| 1| 5565
Voéni kolaé (1 staklena posuda) 150—160 v | 2 | 50-60
Voéni kola¢ (rastavljiv kalup, @ 26 cm) 150—160 v | 1| 55-65
Biskvit za tortu (kalup za tortu, @ 28 cm) 150—160 v | 1| 25-35

() Nagin rada, § temperatura, (] snaga mikrovalova, §% Booster, [ 3% razina, @ vrijeme
pripreme, [&] Vruéi zrak plus, MV + Vruéi zrak plus, v ukljuéeno, — iskljué¢eno

* Postavke vrijede i za preporuke prema EN 60350-1.

" Kalup za pelenje postavite u sredinu na staklenu posudu.

2 Prostor za pripremu jela zagrijte prije no $to umetnete namirnicu.
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Prhko tijesto

Kolag&i/sitni kola&iéi 'S o s O
(pribor) 0J [°C & [min]
Kolagi¢i (1 staklena posuda) 140-150 v | 2| 20-30
Mali kolagiéi (1 staklena posuda)* 140 - | 2| 40-50
Mali kolagi¢i (2 staklene posude)* 140 — | 2+3| 45-55?
Biskvit za tortu (kalup za tortu, @ 28 cm) 150—160 v | 2| 30-40
Kolaé od sira (rastavljiv kalup, @ 26 cm) 150—160 v | 1| 75-85
Apple Pie (rastavljiv kalup, @ 20 cm)* 160 - | 1 | 1M0-120
Pokriveni kola¢ s jabukama (rastavljiv . B
kalup, @ 26 cm) 150160 | v | 1| 65-75
Voéni kola¢ s preljevom (rastavljiv kalup, . .
226 cm) 150160 | v | 1 | 60-70
?j/;))cm kolag s preljevom (1 staklena posu- 150-160 v | 2| s55-65
Slatka pita (1 staklena posuda) 190-200" | v | 2 | 30-40

() Nagin rada, § temperatura, §£* Booster, [ 2 razina, @ vrijeme pripreme, Vruéi zrak

plus, v ukljuéeno, — isklju¢eno

* Postavke vrijede i za preporuke prema EN 60350-1.

" Prostor za pripremu jela zagrijte prije no $to umetnete namirnicu.

2 Lim izvadite ranije ako je namirnica ve¢ prije isteka navedenog vremena pripreme dovoljno po-

tamnila.
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Dizano tijesto

R —— (= -
:Toorligcc:)lésnm kolagiéi O [oé] X ] Peal: [rgi)n]
Kuglof (kalup za kuglof, @ 24 cm) 140-150 v | 1| 55-65
Bozi¢ni kruh (1 staklena posuda) 150-160 v | 1| 60-70
Mrvigasti kola¢ sa/bez voéa (1 staklena 160-170 v | 2| 40-50
posuda) 170-180 +150| — | 2 | 30-40
Voéni kolag (1 staklena posuda) 160-170 v | 2| 40-50
170—180 +150| — | 2 | 2535
Jasstttzj;l:(llzlnc;dpjggljgz)/Pu2|c| s grozdicama 150160 1 2| 25-35
Bijeli kruh (na limu) (1 staklena posuda) 180-190 - | 2| 35-45
Bijeli kruh (Eetvrtasti kalup, 30 cm) 190-200 v | 1| 50-60
Integralni kruh (&etvrtasti kalup, 30 cm) 180—190 v | 1| 55-65
Dizanje tijesta s kvascem (zdjela) 35 -1 30

(] Nagin rada, § temperatura, §* Booster, {12 razina, @ vrijeme pripreme, Vruéi zrak
plus, MV + Vruéi zrak plus, V' ukljueno, — iskljuéeno

Tijesto od sira i ulja

Kolagi/sitni kolaéiéi £+ e s O

(pribor) OJ [°C] + [W] & [min]

Voéni kolaé (1 staklena posuda) 160-170 v | 2| 40-50
170—180 +150| — 2 25-35

Jastugiéi od jabuka/Puziéi s grozdicama . »

(1 staklena posuda) 150-160 V| 2| 2585

() Nagin rada, § temperatura, §3 Booster, [ 12 razina, @ vrijeme pripreme, Vruéi zrak
plus, MV + Vruéi zrak plus, v ukljuéeno, — isklju¢eno

69




Dobro je znati

Biskvitno tijesto

Kolaéi/sitni kolagiéi 'S r S)
(pribor) 0J [°C & [min]
Biskvit (2 jaja, rastavljiv kalup, @ 26 cm) 170—180" - | 1| 15-25
Biskvit (4 jaja, rastavljiv kalup, & 26 cm) 170-180" - | 1| 30-40
Biskvit s vodom (rastavljiv kalup,

& 26 cm)* 190 - | 2| 20-30
Biskvit (1 staklena posuda) 170—180" - | 2| 1222

(] Nagin rada, § temperatura, §* Booster, {12 razina, @ vrijeme pripreme, Vruéi zrak

plus, V' ukljugeno, — iskljudeno

" Postavke vrijede i za preporuke prema EN 60350-1.
' Prostor za pripremu jela zagrijte prije no $to umetnete namirnicu.

Tijesto za krafne, lisnato tijesto, tijesto od bjelanjaka

da po @ 6 cm)

Kola&i/sitni kolagiéi § D
(pribor) - [°C] U [min]
Princes krafne (1 staklena posuda) 160170 v | 2| 30-40
Jastugici od lisnatog tijesta (1 staklena po- . _
suda) 170-180 | vV | 2 | 25-35
Makroni (1 staklena posuda) 120-130 v | 2| 35-45
Puslice/beze (1 staklena posuda, 6 koma- 80-100 — | 2 |120-150

() Nagin rada, § temperatura, §£* Booster, [ 32 razina, @ vrijeme pripreme, Vruéi zrak

plus, v ukljuéeno, — iskljué¢eno
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Pikantna jela

Namirnica B+ ot D
(pribor) 0J [°C] + [W] & [min]
Pikantna pita (1 staklena posuda) 190-200> | v | 2 | 30-40
Kolag od luka (1 staklena posuda) = 180190 + | _ .
150 2 | 30-40
Pizza, dizano tijesto (1 staklena posuda) =a) [160170+80| — | 2 | 25-35
Pizza, tijesto od sira i ulja (1 staklena po- . _ n
suda) 150—160 2 | 25-35
Tost* (redetka) (Ml 33 - 2 2-4
Zaped&eno/gratinirano, primjerice tost, 1 _ .
(reSetka na staklenoj posudi) ] < 2 e
Povrée za roétilj (reSetka na staklenoj po- | [ ) 32 - | 2| 10-12*
sudi) 210220° | - | 2 | 8-10°

(] Nagin rada, § temperatura, §* Booster, {13 razina, @ vrijeme pripreme, (&] Vruéi zrak
plus, MV + Vruéi zrak plus, (7] Roétilj velike povrsine, Roétilj s kruzenjem zraka,

v ukljugeno, — isklju¢eno

" Postavke vrijede i za preporuke prema EN 60350-1.

' Odaberite navedeni stupanj za roétil;.
2
3

4

Prostor za pripremu jela zagrijte prije no $to umetnete namirnicu.

Prostor za pripremu jela zagrijte 5 minuta prije no §to umetnete namirnicu.
Namirnicu po moguénosti okrenite nakon polovice vremena.
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Govedina
Namiri P = A
(pribor) O e Y5 min | fo)

Govede pecenje, oko 1kg (pekad > . are|
s poklopcem) 150160 | v | 1 |120-130

Govedi file, oko 1 kg (&) 150-160* - | 1| 30-70 |45-75
Rozbif, oko 1 kg (&) 150-160* v | 1| 25-70 |45-75
Plieskavica™' . 5 1:17—22

™ 3 ~ | 225107 =
Kosani odresci’ s s 1: 10—15

™ 3 —| 225407 ~

() Nagin rada, § temperatura, §3 Booster, [ 3 razina, @ vrijeme pripreme, ,#\ temperatura
jezgre, [&] Vruéi zrak plus, () Rostilj velike povréine, v ukljuéeno, — iskljuéeno

*

1

2

Postavke vrijede i za preporuke prema EN 60350-1.

Koristite resetku i staklenu posudu.

Meso prvo zapecite na ploci za kuhanje.

Odaberite navedeni stupanj za rostilj.

Prostor za pripremu jela zagrijte prije no §to umetnete namirnicu.

Prostor za pripremu jela zagrijte 5 minuta prije no $to umetnete namirnicu.

Prvo pripremajte s poklopcem. Nakon 60 minuta pripreme uklonite poklopac i dolijte oko 0,5 |
tekucine.

Kada je dovoljno potamnila, okrenite namirnicu koja se priprema (1: Trajanje pripreme na roétilju
strana 1, 2: trajanje pripreme na rostilju strana 2).

Ako imate zaseban termometar za hranu, moZete se orijentirati i po navedenoj temperaturi jezg-
re.

72




Dobro je znati

Teletina

Namirnica F+ " 3 (S A
(pribor) J [°C] + [W] & [min] [°C]
Teleée pe&enje u loncu, (&] 160-170 1 1120130 -

v
oko 1,5 kg(pekad s poklopcem) Ea)'[160—170 +150| v | 1 | 80—90? -

Teledi file, oko 1 kg (staklena po- 1 . . .
suda) 150-160 vV | 1| 20-50 |45-75

() Nagin rada, § temperatura, §% Booster, [ 3 razina, @ vrijeme pripreme, ,#\ temperatura
jezgre, (&] Vruéi zrak plus, MV + Vruéi zrak plus, V' ukljuéeno, — isklju¢eno

" Meso prvo zapecite na plogi za kuhanje.

2 Prvo pripremajte s poklopcem. Nakon 60 minuta pripreme uklonite poklopac i dolijte oko 0,5 |
tekucine.

3 Ako imate zaseban termometar za hranu, mozZete se orijentirati i po navedenoj temperaturi jezg-
re.
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Svinjetina

Namirnica E+ ot S) 4l
(pribor) O earewy |85 min | foc)
Svinjsko pecenje/vratina, =0 [160—170 +150| v | 1 | 80-90* |80—90
oko 1 kg (pekaé s poklopcem)

svinjsko pecenje s kozom, = [170-180 +150| v | 1 | 70-80° |80-90
oko 2 kg (pekad)

Dimljena svinjetina, oko 1 kg =4 [170-180 + 150/ — | 1 40-50 |63-68
(staklena posuda)

Mesna $truca, oko 1 kg (staklena =4 [170-180 + 150/ —= | 1 | 35-45° |80-85
posuda)

Slanina za doru&ak/Slanina 5 3 _ . _
(reSetka na staklenoj posudi) ] 3 2 510

Pecenica (re$etka na staklenoj i 3 - | 2| 15-00° _

posudi)

() Nagin rada, § temperatura, §3 Booster, [ 3 razina, @ vrijeme pripreme, ,#\ temperatura
jezgre, MV + Automatsko peéenje, MV + Vruéi zrak plus, (7] Rostilj velike povrsine,

v ukljugeno, — iskljugeno
,
2
3
4

tekucine.

gre.
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Odaberite navedeni stupanj za rostilj.

Upotrebljavajte posude prikladno za mikrovalnu pecnicu.

Nakon pola vremena pripreme podlijte s oko 0,5 | tekuéine.
Namirnicu po moguénosti okrenite nakon polovice vremena.

Prostor za pripremu jela zagrijte 5 minuta prije no $to umetnete namirnicu.
Prvo pripremajte s poklopcem. Nakon 60 minuta pripreme uklonite poklopac i dolijte oko 0,5 |

Ako imate zaseban termometar za hranu, mozete se orijentirati i po navedenoj temperaturi jez-



Dobro je znati

Janjetina, divlja¢

Namirnica i+ 1 3 (S A
(pribor) J [°C] + [W] & [min] [°C]
JanjeCi but s kostima, oko 1,5 kg | =5 170-180+ 80| v | 1 |100-120°| 6a—82
(pekad s poklopcem)

Janjedi hrbat bez kosti (reSetka : aan? _ .
na staklenoj posudu) 170-180 v | 1| 15-40 |53-80
Jeleniji hrbat bez kosti (pekad) (&]'| 1701807 v | 1| 45-75 |60-81
Srnedi hrbat bez kostiju (stakle- : aEM2 _ . -
na posuda) 140-150 1| 20-40 |60-81
But vepra bez kosti, oko 1 kg 180—190 v | 11 90-120% |80-90
(pekad s poklopcem)

() Nagin rada, § temperatura, §£3 Booster, [ 3 razina, @ vrijeme pripreme, ,#\ temperatura
jezgre, MV + Automatsko pecenje, Vruci zrak plus, Automatsko peéenje, V' ukl-
juceno, — isklju¢eno

" Meso prvo zapecite na plogi za kuhanje.

2 Prostor za pripremu jela zagrijte prije no $to umetnete namirnicu.

% Prvo pripremajte s poklopcem. Nakon 60 minuta pripreme uklonite poklopac i dolijte oko 0,5 |
tekucine.

* Ako imate zaseban termometar za hranu, moZete se orijentirati i po navedenoj temperaturi jezg-
re.
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Dobro je znati

Perad, riba

ka pastrva) (staklena posuda)

Namirnica F + (= . 4
(pribor O pdimn |80 o | fo)
Perad, 0,8—1,5 kg (re$etka na 160170 v | 1| 55-65 |85-90
staklenoj posudi) =0 [170-180 +150] — | 1 | 40-50 |85-90
Piletina, oko 1,2 kg (reSetka na gy 180—190" - | 1| 60-70% |85-90
staklenoj posudi) =3 200+150 | - | 1| 45-552 |85-90
Perad, oko 2 kg (niski kalup za 160-170 v | 1 | 110140 |85-90
sloZzenac na staklenoj posudi) 170=180+80| = | 1 | 100=120 |85—90
i if,-d;,é’s'fﬁ d‘i‘) Sglpeletre sale 160-170 +80| — | 1 |150-160°|90-95
Riba, 200-300 g (primjerice | =5 1450170 +150| — | 1 | 15-25 |75-80
pastrve) (staklena posuda)

Riba, 11,5 kg (primjerice mors- =4 1160170 + 150/ - | 1 | 20-30 |75-80

(J Nagin rada, § temperatura, §* Booster, {1 razina, @ vrijeme pripreme, #\ temperatura
jezgre, Automatsko peéenje, MV + Automatsko peéenje, Rostilj s kruzenjem zra-

ka, MV + Rostilj s kruz. zraka, MV + Vruéi zrak plus, v ukljuéeno, — isklju¢eno

* Postavke vrijede i za preporuke prema EN 60705.

" Prostor za pripremu jela zagrijte 5 minuta prije no $to umetnete namirnicu.

2 Jelo po moguénosti okrenite nakon polovice vremena pedenja.
% Nakon 30 minuta dolijte oko 0,5 | tekucine.
4 Ako imate zaseban termometar za hranu, mozete se orijentirati i po navedenoj temperaturi jezg-

re.
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Ciséenje i odrzavanje

& Opasnost od ozljede o vruée
povrsine.

Pecénica se zagrijava tijekom rada.
Mozete se opedi o grijace, prostor za
pripremu jela i pribor.

Prije ruénog CiS¢enja pri¢ekajte da se
grijaci, prostor za pripremu jela i pri-
bor prvo ohlade.

& Opasnost od ozljeda uzrokovanih
strujnim udarom.

Para parnog ¢istata moze doprijeti do
dijelova pod naponom i uzrokovati
kratki spoj.

Za Cisc¢enje pecnice nemojte nikada
upotrebljavati parni Cistac.

Sve vanjske povrSine mogu se obojiti
ili promijeniti boju, ako upotrebljavate
neprikladno sredstvo za ciséenje. Po-
sebno se moze ostetiti prednja strana
pecénice ukoliko se koriste sredstva za
CiS¢enje pecnica.

Sve su povrSine osjetljive na ogrebo-
tine. U odredenim okolnostima ogre-
botine mogu uzrokovati pucanje stak-
lenih povrsina.

Odmah uklonite ostatke sredstva za
Ciséenje.

Snazna zaprljanja mogu ostetiti pec-
nicu u odredenim okolnostima.
Oc¢istite prostor za pripremu jela,
unutarnju stranu vrata i brtvu na vrati-
ma ¢im se ohlade. Ako ¢ekate predu-
go CiS¢enje se nepotrebno otezava, a
u iznimnim sluéajevima je nemogude.

Ako je pecnica u kvaru, kad je ukljuce-
na, mikrovalovi se mogu Siriti izvan
kucista, Sto bi bilo opasno za korisnika.
Provjerite jesu li vrata ili brtva na vra-
tima oSteceni. Nacine rada s mikro-
valovima nemojte upotrebljavati dok
uredaj ne popravi servisni tehnicar.

Neprikladna sredstva za ciSéenje

Kako ne biste ostetili povrsine, za

¢iSéenje nemojte upotrebljavati slje-

dece:

- sredstva za ¢iS¢enje koja sadrze sodu,
amonijak, kiseline ili klor

sredstva za uklanjanje kamenca na
prednjoj strani

- abrazivna sredstva za ¢i§éenje (npr.
prasak za ribanje, mlijeko za ribanje,
kamen za ¢i$éenje)

sredstva za CiSéenje koja sadrze ota-
pala

sredstva za CiSéenje plemenitog Celika

sredstva za CiSéenje perilica posuda
- sredstva za CiSéenje stakla

sredstvo za Ciséenje staklokeramickih
plo¢a za kuhanje

- grube &etke i spuzvice za ribanje (npr.
spuzvice za Cis¢enje lonaca ili koriste-
ne spuzvice s ostacima sredstva za ri-
banje)

- gumice za uklanjanje prljavstine

- oStre metalne strugalice

- Celiénu vunu

- tockasto Ciséenje s mehanickim sred-
stvima za Ciséenje

sredstvo za ¢iSéenje peénice *
- spirale od plemenitog Celika

* za tvrdokorna zaprljanja na povrsina-
ma oplemenjenim PerfectClean slo-
jem

7



* *

Ciséenje i odrzavanje

Ako necistoce dulje stoje, u odrede-
nim se okolnostima vise ne mogu uk-
loniti. Ako se koriste viSe puta, a ne
oCiste svaki put, kasnije ¢iS¢enje bi
moglo biti otezano.

Necistode je najbolje odmah ukloniti.

Za pranje u perilici posuda prikladna je
samo staklena posuda.

Savjet: Mrlje od soka od voca i tijesta za
kolace, koje se prelilo iz kalupa lakSe ée-
te ukloniti dok je prostor za pripremu je-
la jos topao.

Za prakticnije CiS¢enje preporucujemo:
m Gornji grija¢ preklopite prema dolje.

m Prokuhajte vodu s malo limunovog so-
ka u peénici, kako bi se neutralizirali
mirisi u prostoru za pripremu jela.

Uklanjanje normalnih zaprljanja

Peénicu ce oStetiti tekucina u
unutradnjosti uredaja.

Dobro ocijedite krpu kojom briSete
prostor za pripremu jela kako tekuci-
na ne bi procurila kroz postojece ot-
vore u unutradnjost uredaja.

Uklanjanje normalnih zaprljanja

m Uobicajena zaprljanja najbolje je od-
mah ocistiti toplom vodom, sredst-
vom za ru¢no pranje posuda i ¢istom
spuzvastom krpom ili ¢istom, viaznom
krpom od mikrovlakana.

m Cistom vodom temeljito uklonite os-
tatke sredstva za pranje.
Ovakvo ¢&iséenje je posebno vazno za
dijelove oplemenjene PerfectClean
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slojem, jer ostaci sredstva za CiS¢enje
utjeCu na ucinak protiv prianjanja
hrane.

m Sve povrSine na kraju osusite mekom
krpom.

Uklanjanje tvrdokornih zaprljan-
ja

Zbog sokova od voca koji se prelijeva-
ju ili ostataka od pecenja na povrsina-
ma mogu nastati trajne promjene u
boji ili matirana mjesta. Takve mrlje
ne ugrozavaju uporabna svojstva.
Nemoijte silom uklanjati te mrlje.
Upotrijebite samo opisana pomoc¢na
sredstva.

m Jako zapeclene ostatke hrane namoci-
te otopinom sredstva za pranje po-
suda i pustite da se ostatci namacu.

m Nakon $to ste sredstvo pustili da djel-
uje dodatno mozete upotrijebiti grubu
stranu spuzvice za pranje posuda.

Upotreba sredstva za ¢iSéenje pecnice

m Na tvrdokorna zaprljanja na povrSini
oplemenjenoj PerfectClean slojem
nanesite Miele sredstvo za CiS¢enje
pecénice. Povrsina mora biti hladna.

Kada sredstvo za CiSéenje peénice
dospije u meduprostore i otvore, kod
kasnije kuhanja dolazi do stvaranja ja-
kih mirisa.

Nemojte prskati sredstvo za Ciséenje
pecnice na gornji dio prostora za prip-
remu.

Nemoijte prskati sredstvo za CiSéenje
pecnice u meduprostore i otvore boc-
nih stjenki te straznje stjenke prosto-
ra za pripremu.



m Sredstvo za CiSéenje pecnice pustite
da djeluje prema uputama na pakiran-
ju.

Sredstva za ¢iS¢enje pecnice drugih
proizvodaca nanose se samo na hlad-
ne povrsine te se ostavljaju djelovati
samo 10 minuta.

m Nakon $to ste sredstvo pustili da djel-
uje dodatno mozete upotrijebiti grubu
stranu spuzvice za pranje posuda.

m Cistom vodom temeljito uklonite os-
tatke sredstva za pranje.

m Sve povrSine osusite mekom krpom.

Preklapanje rostilja prema dolje

Ako je gornja stjenka prostora za pripre-
mu jela jako zaprljana, u svrhu ¢iS¢enja
rostilj mozete preklopiti prema dolje. Ko-
risno je gornju stjenku prostora za prip-
remu jela redovito Cistiti vlaznom krpom
ili spuzvicom za pranje posuda.

& Opasnost od ozljede o vruce
povrSine.

Pecnica se zagrijava tijekom rada.
MozZete se opedi o grijaCe, prostor za
pripremu jela i pribor.

Prije ru¢nog CiSéenja pricekajte da se
grijaci, prostor za pripremu jela i pri-
bor prvo ohlade.

Dno prostora za pripremu moze se
oStetiti zbog pada matice.

Za zastitu polozite na dno prostora za
pripremu primjerice krpu za posude.

m Otpustite matice.
Grija¢ se moze oSstetiti.
Grija¢ nikada ne gurajte prema dolje
na silu.

m Rostilj pazljivo preklopite prema dolje.

MozZe se oSstetiti plo¢a na gornjem di-
jelu prostora za pripremu jela.

Za Cisc¢enje gornje ploc€e prostora za
pripremu jela nemojte upotrebljavati
grubu stranu spuzvice za pranje po-
suda.

Moze se oStetiti LED na gornjem di-
jelu prostora za pripremu jela.
LED po moguénosti nemojte Cistiti.

m Gornju povrsinu prostora za pripremu
jela Cistite vlaznom krpom ili spuzvi-
com za pranje posuda.

m Nakon ¢iSc¢enja rostilj sklopite prema
gore.

m Stavite i Cvrsto pritegnite maticu.
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RjeSavanje problema

Vedinu smetnji i greSaka mozete sami ukloniti. U mnogo slu¢ajeva mozete usted-
jeti vrijeme i novac, jer necete morati kontaktirati servis.

Na www.miele.hr/support/customer-assistance naéi éete dodatne
informacije o tome kako sami rijeSiti probleme.

Napomene na zaslonu

Problem Uzrok i rjeSenje

Zaslon je taman. Odabrali ste postavku Dnevno vrileme | Prikaz | Iskluciti.

Zbog toga je zaslon na isklju¢enoj pecnici taman.

m Cim ukljugite peénicu, prikazuje se glavni izbornik.
Ako Zelite da Vam dnevni prikaz vremena bude stal-
no ukljuéen, odaberite postavku Dnevno vrieme | Pri-
kaz | Ukluciti.

Pecnica nema napajanje.

m Provjerite je li mrezni utika¢ peénice utaknut u uti¢-
nicu.

m Provjerite je li osigura¢ elektri¢ne instalacije iskl-
ju€en. Pozovite elektri¢ara ili Miele servis.

Prilikom ukljuéivanja na | Ukljugena je blokada ukljugivanja &.
zaslonu se prikazuje EBlo- | m Potvrdite s OK.

kada. Ukfucivanja. (2. Prikazuje se Pritisnite ,,0K" na & sek.

m Iskljucite blokadu uklju¢ivanja za jedan postupak
pripreme tako da drzite pritisnutu senzorsku tip-
ku OK minimalno 6 sekundi.

m Ako zelite trajno iskljuciti blokadu ukljucivanja, oda-
berite postavku Sigurnost | Blokada ukljudivanja (5 | Is-
kliuciti.

Na zaslonu se prikazuje | Doslo je do prekida napajanja duze od 150 sati.
12:00. m Ponovo podesite aktualno vrijeme i datum.

Na zaslonu se prikazuje | Kratkotrajno je doslo do prekida napajanja. Time je
Prekid napajanja. prekinuti trenutni program pripreme jela.

m Iskljucite i ponovno ukljudite pecénicu.

®m Ponovno pokrenite postupak pripreme jela.
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RjeSavanje problema

Problem

Uzrok i rjeSenje

Na zaslonu se prikazuje
Postig. je maks. tr. rada.

Pedénica radi neuobicajeno dugo. Aktiviralo se sigur-
nosno isklju¢ivanje.
m Potvrdite s OK.

Potom je peénica ponovno spremna za rad.

Na zaslonu se prikazuje
Gregka i kod greske koji
ovdje nije naveden.

Problem kojeg ne moZete sami rijeSiti.
m Nazovite Miele servis.

Neocekivano ponasanje

Problem

Uzrok i rjeSenje

Senzorske tipke ne rea-
giraju.

Odabrali ste postavku Zaslon | QuickTouch | Iskljuéiti. Na
taj nacin senzorske tipke nece reagirati dok je peénica
isklju¢ena.

m Senzorske tipke reagiraju ¢im ukljucite pecnicu. Uko-
liko zelite da senzorske tipke reagiraju uvijek i kada je
peénica isklju¢ena, odaberite postavku Zaslon | Quic-
kTouch | Uklugiti.

Pecnica nije priklju¢ena na elektri¢nu mrezu.

m Provjerite je li utika¢ peénice utaknut u uti¢nicu.

m Provjerite je li osigurac elektri¢ne instalacije iskl-
jucen. Pozovite elektricara ili Miele servis.

Problem s upravljanjem.

m Drzite tipku za uklju¢ivanje/iskljuéivanje O pritisnu-
tom, dok se zaslon ne ugasi i pec¢nica se ponovno
pokrene.

Ne cujete zvuéni signal.

Zvucni signali su isklju€eni ili podeseni tiho.
m Ukljucite zvuéne signale ili pojacajte jadinu zvuka
postavkom Glasnoca | Signalni tonovi.

Prostor za pripremu jela
nije vrué.

Aktiviran je prezentacijski nacin rada.

Tocke izbornika na zaslonu i senzorske tipke mozete

odabrati ali zagrijavanje prostora za pripremu jela ne

radi.

m Postavkom Prodajno mjesto | Prezentacija | Iskluciti is-
kljuCite prezentacijski nacin rada.
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RjeSavanje problema

Problem

Uzrok i rjeSenje

Ne mozete pokrenuti
postupak pripreme.

Za postupak s mikrovalovima vrata su jo$ otvorena.
| Provjerite jesu li vrata pravilno zatvorena.

Za postupak u nacinu rada s mikrovalovima nije po-

desena snaga mikrovalova ili vrijeme pripreme.

m Provjerite jeste li podesili snagu mikrovalova i vrije-
me pripreme.

Za postupak u nacinu rada s mikrovalovima nisu une-

sene sve nuzne postavke.

m Provijerite je li podeSena snaga mikrovalova, vrijeme
pripreme i temperatura.

Ako se tijekom postupka
pripreme u naéinu rada
Mikrovalovi otvore vra-
ta, ne €uje se Sum koji
dolazi od rada uredaja.

Ne radi se o smetnji! Ako se tijekom postupka pripre-
me jela u nacinu rada Mikrovalovi otvore vrata,
kontaktni prekida¢ na vratima iskljuc¢uje mikrovalove i
prebacuje ventilator na manji broj okretaja.

Peénica se samostalno
iskljudila.

Pecnica se zbog Stednje energije automatski iskljucuje
ako nakon uklju¢enja peénice ili po zavrSetku postupka
pripreme jela u nekom odredenom vremenskom inter-
valu ne izvrSite nikakvu drugu radnju upravljanja pec¢ni-
com.

m Ponovo ukljucite pecénicu.

Osvijetljenje prostora za
pripremu jela ubrzo se
iskljucuje.

Odabrali ste postavku Osvietlienje |, Ukliu¢eno” na 15

sek.

m Kada zelite ukljuciti osvjetljenje prostora za pripremu
tijekom Citavog postupka pripreme, odaberite pos-
tavku Osvietlienje | Ukluditi.

Osvijetljenje prostora za
pripremu jela je iskl-
juéeno ili se ne ukljucuje.

Odabrali ste postavku Osvietlienje | lskljuciti.

m Osvijetljenje prostora za pripremu jela ukljucite na
15 sekundi odabirom senzorske tipke -¢:.

m Ako Zelite, odaberite postavku Osvietlienje | Ukluciti ili
WUklugeno na 15 sek.

Osvjetljenje prostora za pripremu jela je u kvaru.
m Nazovite Miele servis.
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RjeSavanje problema

Nezadovoljavajuci rezultat

Problem

Uzrok i rjeSenje

Kola&/pecivo i nakon is-
teka vremena naveden-
og u tablici za pecenje
jos nije ispeéen(o).

Odabrana temperatura drugacija je od navedene u re-
ceptu.
m Odaberite temperaturu navedenu u receptu.

Koli¢ine sastojaka drugacije su od navedenih u recep-

tu.

m Provjerite jeste li promijenili recept. Dodavanjem
viSe vode ili jaja tijesto je vlaznije i treba duze vrije-
me pripreme.

Kola&/pecivo nema rav-
nomjernu smedu boju.

Odabrali ste pogresnu temperatura ili razinu.

m Uvijek postoji izvjesna razlika u boji. Kod izrazito veli-
ke razlike u boji provjerite jeste li odabrali ispravnu
temperaturu i razinu.

Materijal ili boja kalupa nisu uskladeni s nacinom rada.
Svijetli, sjajni kalupi nisu posebno prikladni. Oni re-
flektiraju isijavanje topline iz pe¢nice. Zbog toga topli-
na tesko doseze do jela, pa dolazi do neravnomjernog
ili loSeg stupnja zapecenosti.

m Koristite mat, tamne kalupe.

Po isteku podesenog
vremena namirnice u
nacinu rada Mikrovalo-

vi nisu dovoljno zag-
rijane ili do kraja prip-
remljene.

Prekinuli ste postupak s mikrovalovima, ali nije ponov-

no pokrenut.

m Ponovno pokrenite postupak pripreme jela, sve dok
se namirnice dovoljno ne zagriju ili zapeku.

Kod pripreme ili podgrijavanja s mikrovalovima podesili

ste prekratko vrijeme.

m Provijerite jeste li za podeS$enu snagu mikrovalova
podesili to&no vrijeme. Sto je snaga mikrovalova
manija to je vrijeme dulje.

Nakon zagrijavanja ili
pripreme jela s mikro-
valovima namirnice su
se prebrzo ohladile.

Zbog samih svojstva mikrovalova, toplina prvo nastaje
na rubnim slojevima, a zatim se prenosi na sredinu na-
mirnice. Kada se namirnica zagrijava s visokom sna-
gom mikrovalova, moze biti vru¢a izvana, ali joS nezag-
rijana u jezgri. Tijekom naknadnog izjednacavanja tem-
perature, namirnica postaje toplija u jezgri i hladnija iz-
vana.

m Posebno kod zagrijavanja namirnica razli¢itog sasta-
va, kao primjerice kod nekog jelovnika, odaberite
nizu snagu mikrovalova uz odgovarajuc¢e duze vrije-
me pripreme jela.
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RjeSavanje problema

Neobicni zvukovi

Problem

Uzrok i rjeSenje

Nakon zavr§enog pos-
tupka pripreme hrane
Cuje se rad uredaja.

Nakon postupka pripreme jela, ventilator za hladenje
ostaje ukljuéen (pogledajte poglavlje ,Postavke®, od-
lomak ,,Naknadni rad rashladnog ventilatora®).

Tijekom postupka s Mik-
rovalnom Euje se neuo-
bicajeni zvuk.

Koristili ste metalno posude u postupku s mikrovalovi-

ma.

m Provjerite stvaraju li se iskre zbog uporabe metalnog
posuda (pogledajte poglavlje ,,Pogon s mikrovalovi-
ma*“, odlomak ,lzbor posuda“).

Tijekom postupka s mikrovalovima namirnicu ste prek-
rili aluminijskom folijom.
m Eventualno uklonite pokrov.

Tijekom postupka s mikrovalovima koristili ste reSetku.
B Za postupke pripreme jela s mikrovalovima uvijek
upotrebljavajte staklenu posudu.
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Servis

Informacije za samostalno uklanjanje
greSaka te o Miele rezervnim dijelovi-
ma nadi éete na www.miele.com/servi-
ce.

Kontakt u slu¢aju smetnji

U slucaju problema koje ne mozete sami
rijesiti obratite se primjerice svojem
Miele zastupniku ili Miele servisu.

Miele servisnu sluzbu mozete rezer-
virati online na www.miele.hr/servis.

Podatke o kontaktu Miele servisa naci
éete na zadnjoj stranici ovog dokumen-
ta.

Servisu je potrebna oznaka modela i
tvorni¢ki broj (fabr./SN/br.). Oba podat-
ka nalaze se na tipskoj naljepnici.

Ovi podaci nalaze se na tipskoj naljepni-
ci koju mozete vidjeti na okviru prednje
strane uredaja, kad su vrata otvorena.

Jamstvo
Trajanje jamstva je 2 godine.

Ostale informacije naci ¢ete u priloze-
nim uvjetima jamstva.
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Ugradnja

Dimenzije za ugradnju

Mijere su navedene u mm.

Ugradnja u gornji ili donji kuhinjski ormari¢

Kada peénicu treba ugraditi ispod plo¢e za kuhanje, poStujte upute za ugradnju
ploée za kuhanje kao i visinu ugradnje ploc¢e za kuhanje.
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Ugradnja

Bocna strana
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Ugradnja

Prikljucci i ventilacija

6

N 4%
5
}

-

455,5
-

(™ Pogled sprijeda
@ Prikljuéni kabel, duzine = 2.000 mm

(® U ovom podrugju bez priklju¢ka
@ Otvor za ventilaciju min. 150 cm?
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Ugradnja

Ugradnja peénice
m Prikljucite peénicu na struju.

m Gurnite peénicu u ormarié i postavite
je u ispravan polozaj.

&

Y g —————

m Otvorite vrata i pomodu prilozenih vi-
jaka pecnicu pri¢vrstite na stranice or-
mara.

Elektriéni priklju¢ak

Pecnica je opremljena mreznim prikljuc-
nim kabelom i utikatem spremnim za
spajanje na izmjeni¢nu struju 50 Hz,
230 V.

Osigura¢ mora imati minimalno 16 A.

Priklju¢ivanje se smije izvesti samo na
ispravno instaliranu sigurnosnu uti¢nicu.
Elektri¢na instalacija mora biti izvedena
u skladu s normom VDE 0100.

Pecnica mora biti tako postavljena da se
mrezni utika¢ moZe dosegnuti.

Ako korisnik viSe ne moze dosegnuti
uti¢nicu ili je predviden fiksni prikljucak,
u sklopu instalacije mora postojati nap-
rava za odvajanje za svaki pol.

Napravom za odvajanje smatraju se
dostupne sklopke s kontaktnim otvorom
od minimalno 3 mm. Tu se ubrajaju LS-
prekidadi (automatske zastitne sklopke),
osiguradii releji (EN 60335).

Svi potrebni prikljuéni podaci nalaze se
na tipskoj naljepnici na prednjoj strani
prostora za pripremu jela. Podaci se mo-
raju podudarati s podacima elektri¢ne
mreze.

Prilikom upita za Miele uvijek navedite

sljedece:

- Oznaka modela

- Tvorni¢ki broj uredaja

- Priklju¢ni podaci (mrezni napon/frek-
vencija/maksimalna priklju¢na vrijed-
nost)

Kod ostecenja prikljucnog elektricnog
kabela mora se postaviti poseban prikl-
jucni elektri¢ni kabel od strane Miele
servisa.

Ova pecnica ispunjava zahtjeve europs-
kog standarda EN 55011. Proizvod je
prema standardu klasificiran kao uredaj
skupine 2, klase B.
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Ugradnja

Skupina 2 znaci da uredaj u svom radu
proizvodi visokofrekventnu energiju u
obliku elektromagnetskih valova radi
toplinske obrade namirnica.

Uredaj klase B znaci da je uredaj prik-
ladan za primjenu u kuc¢anstvu.

Mogudi je povremeni ili trajni pogon na
samodostatnom ili ne mrezno sinkro-
niziranom sustavu napajanja energijom
(poput primjerice pojedinaéne mreze,
back up sustavi). Preduvjet za rad je da
sustav opskrbe energijom bude u skladu
sa specifikacijama EN 50160 ili s njima
usporediv.

Zastite predvidene za kuénu ugradnju i
za ovaj Miele proizvod u svojoj funkciji i
nacinu rada moraju biti sigurne i u poje-
dinacnom pogonu ili pogonu koji nije
mrezno sinkroniziran ili se moraju zami-
jeniti istovjetnim mjerama u ugradnji.
Kao $to je primjerice opisano u trenutnoj
publikaciji VDE-AR-E 2510-2.
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Podaci za ispitivacke institute

Probna jela prema EN 60350-1

. . 'S e 3 S)
Probna jela (pribor) ] °C] s [min]
Small Cakes (1 staklena posuda’)* 150 - 2 25-35
Small Cakes (2 staklene posude’)* 140 - | 2+3| 35-45
Mali kolagi¢i (1 staklena posuda’) 140 - 2 | 40-50
Mali kolagic¢i (2 staklene posude’) 140 — | 2+3| 45-55°
Apple Pie (redetka’, rastavljiv kalup?, _ .
20 cm) 160 1 | 110-120
Biskvit s vodom (redetka’, rastavljiv kalup?,
2 26 om) 190 | — | 2 | 20-30
Tost (resetka’) Rl 3 - | 2 2-4
Burger (reSetka’ na staklenoj posudi’) . a _ 1:17-22

&P 8 2 | 2:5-10°

(] Nagin rada, § temperatura, §* Booster, {13 razina, @ vrijeme pripreme, [&] Vruéi zrak
plus, (7] Roétilj velike povrsine, v ukljuéeno, — iskljuéeno

' Upotrebljavajte iskljugivo Miele originalni pribor.

Upotrebljavajte mat, tamni rastavljiv kalup.
Rastavljiv kalup postavite na sredinu reSetke.

Odaberite navedeni stupanj za rostil;j.
Prostor za pripremu jela zagrijte 5 minuta prije no $to umetnete namirnicu.

2

Lim izvadite ranije ako je namirnica ve¢ prije isteka navedenog vremena pripreme dovoljno po-
tamnila.

Kada je dovoljno potamnila, okrenite namirnicu koja se priprema (1: Trajanje pripreme na roétilju
strana 1, 2: trajanje pripreme na rostilju strana 2).
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Podaci za ispitivacke institute

Ispitna jela prema EN 60705 (naéin rada Mikrovalovi [])

S) X2
Ispitna jela ] W] [min] [:in] Napomene 3
Posuda prema normi, vanjski prom-
600 6 jer na gornjem rubu 250 mm x
Krema od jaja, 1000 g (= * * 120 J250 mgm rjme oklapati tijekom prip-
450 1518 » N€ pokiapati t] prip
reme
Posuda prema normi, vanjski prom-
Pjescani kola¢, 475 g (= 450 8—11 5 jer na gornjem rubu 220 mm, pripre-
mati otklopljeno
Posuda prema normi, vanjski prom-
. 600 8 ) :
Mljeveno meso, + + 5 Jernagornjem rubu 250 mm x
900 g 124 mm, ne poklapati tijekom pripre-
450 12 me
Gratinirani krumoir 300 Posuda prema normi, vanjski prom-
1100 P + 25=5615 5 jer na gornjem rubu 220 mm, pripre-
& 170°C mati otklopljeno
150 Zajedno umetnite reSetku i staklenu
Pile, 1200 g P + 45-55' 2 posudu, pile prvo poloZite na reSetku
200°C s prsima prema dolje
Odmrzavanje mesa . .
(mljeveno meso), = 150 16—19' 10 Zc;sicli(?rgr:zma e, @l i
500 g p
Maline, 250 g = 150 6-8 3 Posudg prema normi, odmrzavati
raspakirano

(J Nagin rada, Snaga mikrovalova, @ Vrijeme odmrzavanja ili pripreme, ¢ Vrijeme iz-
jednadavanja, Mikrovalovi, MV + Vruéi zrak plus, MV + Roétilj s kruz. zraka

1

2

92

Namirnicu/namirnicu koja se otapa po mogucénosti okrenite nakon polovice vremena.

Ostavite jelo da odstoji na sobnoj temperaturi tijekom vremena izjednacavanja, kako bi se rav-
nomjerno rasporedila temperatura unutar namirnice.

Stavite staklenu posudu na razinu 1i na nju u sredinu postavite posudu.




Tehnicki podaci

Potros$nja elektri¢ne energije u stanju isklju¢enosti, max. 0,3 W
Isklju€en prikaz sata

Potrosnja elektri¢ne energije u stanju iskljucenosti, max. 0,8 W
Uklju¢en prikaz sata

Potrosnja elektricne energije u umrezenoj pripravnosti max. 2,0 W
Trajanje do automatskog prebacivanja u 20 Min

stanje isklju¢enosti

trajanje do automatskog prebacivanja u umrezeno 20 Min

stanje spremno za rad

Frekvencija WLAN modula 2,4000 —2,4835 GHz
Snaga odasiljanja WLAN modula max. 100 mW

Izjava o sukladnosti
Miele izjavljuje da je ova peénica u skladu s direktivom 2014/53/EU.

Citav tekst EU izjave o sukladnosti dostupan je na jednoj od sljededih internetskih
adresa:

- Proizvodi, Preuzimanje, na www.miele.de

- Servis, Trazenje informacija, Upute za uporabu, na
https://miele.de/gebrauchsanweisungen navodenjem naziva proizvoda ili tvornié-
kog broja uredaja

Autorska prava i licence za komunikacijski modul

Za rukovanije i upravljanje komunikacijskim modulom Miele koristi svoj ili softver
drugog proizvodaca, koji ne spada pod takozvanu Open Source licencu. Autorska
prava ovog softvera/komponenti softvera su zastiéena. PoStujte i pridrzavajte se au-
torskih ovlastenja tvrtke Miele i drugih.

Nadalje, u predmetnom komunikacijskom uredaju su sadrzane komponente softve-
ra, koje se prosljeduju pod Open Source uvjetima. Sadrzane Open Source kompo-
nente uz pripadajuca pravima zasti¢ena autorska prava, kopije pojedinih vazecih uv-
jeta licenci kao i eventualne ostale informacije moZzete pozvati lokalno sa IP preko
internet pretrazivada (http://<ip adresse>/Licenses). Ondje iskazano reguliranje
jamstva i garancije Open Source uvjeta licenci vrijedi samo u odnosu s pojedinim
vlasnicima prava.
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Miele trgovina i servis d.o.o.
Buzinski prilaz 32

10 010 Zagreb

Telefon: 016689 000
Faks: 016689 090
Servis: 016689 010
E-mail: info@miele.hr
www.miele.hr

Njemacka

Miele & Cie. KG
Carl-Miele-StralRe 29
33332 Gitersloh
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