Carro para recipientes E 710/1y E 7111

PROFESSIONAL

Volumen de suministro:

Carro basico E 710/1 para 4 contenedores y tapas, A 450, A 530, F 600 mm
equipado con un listdn magnético para el reconocimiento automatico del carro (sin
imanes)

Carro basico E 711/1 para 2 contenedores y tapas, A 455, A 530, F 600 mm
equipado con un listén magnético para el reconocimiento automatico del carro (sin
imanes)

Accesorios especiales que no forman parte del suministro:

— 5imanes para el reconocimiento automatico del carro (ML)

AAténgase en todo momento a las indicaciones y advertencias de seguridad
de las instrucciones de manejo de la termodesinfectora G 7825/26. Para el
tratamiento utilice exclusivamente recipientes/productos médicos que hayan
sido declarados por el fabricante como retratables, y tenga en cuenta las
indicaciones especificas para el tratamiento. El programa de limpieza utilizado,
preferiblemente con desinfeccion térmica, debera ajustarse a la calidad del
material de los productos médicos. El ultimo aclarado debe realizarse con agua
completamente desalinizada, siempre que ésto sea posible.

Campo de aplicacion:

Con el carro E 710/1 se pueden tratar cuatro contenedores DIN planos y sus
correspondientes tapas (160 x 300 x 600%). E 710/1

Con el carro E 711/1 se pueden tratar dos contenedores DIN altos y sus
correspondientes tapas (270 x 300 x 600*).

*Medidas para contenedores incl. las tapas en mm (alto x ancho x largo), segun
norma DIN EN 868-8

Instrucciones de manejo:

Utilice un producto de limpieza con pH neutro para recipientes de aluminio
anodizado.

Para la limpieza y termodesinfeccion / el aclarado de aluminio tintado debe
utilizarse agua completamente desalinizada.

— Al utilizar un producto de aclarado adecuado para recipientes o tapas de
plastico, se obtienen resultados de secado mas rapidos y mejores.

— Antes del tratamiento, retire de las tapas los filtros de materiales textiles o de
papel.

— Los filtros de teflon pueden permanecer en la tapa, siempre que el fabricante no
indigue lo contrario.

— En el caso de los recipientes con valvula para el desecho de material, debe
comprobar el funcionamiento de la valvula tras el tratamiento.

Observacion:

Con respecto a la seguridad personal, no existe riesgo de lesionarse con los
recipientes. Sin embargo, debe aclararse con el responsable de higiene si un valor
Ay de 60 6 600 debe tratarse con la termodesinfectora.
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Carro para contentores E 710/1 e E 711/1

PROFESSIONAL

Fornecimento:

Carro base E 710/1 para 2 contentores e tampas, H 450, B 530, T 600 mm equipa-
do com uma régua magnética para reconhecimento automatico do carro (sem
fman)

Carro base E 711/1 para 2 contentores e tampas, H 455, B 530, T 600 mm equipa-
do com uma régua magnética para reconhecimento automatico do carro (sem
fman)

acessorios que podem ser adquiridos

— 5 iman para reconhecimento automatico do carro (ML)

ALeia atentamente as medidas de seguranca e precaucdes mencionadas no
livro de instru¢des da maquina de lavar e desinfectar G 7825/26. Lave somente
contentores/materiais utilizados em medicina que tenham a indicacéo do fabri-
cante de que podem ser lavados na maquina e siga as respectivas indicacoes.
O programa de lavagem com desinfeccé&o térmica de preferéncia, deve ser
adequado a qualidade do material. A Ultima enxaguagem deve ser feita com
agua desmineralizada.

Areas de aplicacdo:

No carro E 710/1 podem ser colocados quatro contentores planos € as respectivas E 7101
tampas (160 x 300 x 600%).

No carro E 711/1 podem ser colocados dois contentores altos e as respectivas
tampas (270 x 300 x 600%).

*Dimensdes dos contentores em mm incluindo a tampa (Altura x Largura x Profun-
didade) fabricado de acordo com EN 868-8

Indicacoes de aplicacao:

Para contentores de aluminio anodizado utilize detergente com ph-neutro.
No caso de aluminio anodizado de cor tem de ser utilizado na lavagem e
desinfeccéo térmica / enxaguagem agua desmineralizada.

— A utilizagéo de produto de enxaguagem adequado contribui para resultados de
secagem melhorados de contentores e da tampas sintéticas.

— Retire os filtros de tecido ou de papel do interior das tampas.

— Filtros em Teflon ndo necessitam de ser retirados das tampas se o fabricante
nao indicar o contrario.

— No caso de contentores com valvula deve verificar o funcionamento da valvula
apos a lavagem.

Nota:

Os contentores ndo provocam lesdes. Mas deve ser esclarecido junto do
responsavel pela higiene/comisséo de infeccg¢do se um valor Ag - de 60 ou 600 é
aceitavel como desinfecgéo térmica.
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