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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

Ez a sut6 megfelel az elSirt biztonsagi elSirdasoknak. Szakszer(itlen
hasznalata azonban személyi sériilésekhez és vagyoni karokhoz ve-
zethet.

Olvassa el figyelmesen a Hasznalati- és szerelési utasitast, miel6tt
a sutét Uzembe helyezi. Ez fontos utmutatasokat tartalmaz a beépi-
téshez, a biztonsaghoz, a haszndlathoz és a karbantartashoz. Ezaltal
védi 6nmagat, valamint elkerili a karokat.

Az IEC/EN 60335-1 szabvanynak megfelel6en a Miele kifejezetten
felhivja a figyelmet arra, hogy a sité telepitésérdl szolo fejezetet va-
lamint a biztonsagi elGirasokat és figyelmeztetéseket feltétlenil el
kell olvasni és be kell tartani.

A Miele nem tehet6 felel6ssé azon karokért, amelyek ezeknek az ut-
mutatdsoknak a figyelmen kivil hagydsabdl szarmaznak.

Orizze meg a Hasznalati és szerelési utasitast, és adja azt tovabb az
esetleges kovetkezd tulajdonosnak!

Rendeltetésszerii hasznalat

P Ez a sUtd a haztartasban és a haztartdshoz hasonlé feldllitasi kor-
nyezetben torténd hasznalatra készilt.

P Ez a sutd nem alkalmas a szabadban torténd alkalmazasra.

P> A sUt6t kizardlag a haztartasban altalanos keretek kézott hasznélja
élelmiszerek felolvasztasara, f6zésére, stitésére, grillezésére, felol-
vasztasara, bef6zésére és szaritasara.

Minden mas felhasznalasi méd meg nem engedett.

P Azok a személyek, akik fizikai, érzékelési vagy szellemi képességeik
vagy tapasztalatlansaguk vagy tajékozatlansaguk miatt nem tudjak a
slitét biztonsagosan kezelni, a kezeléskor felligyelni kell 6ket.

Ezek a személyek csak akkor kezelhetik a siit6t felligyelet nélkil, ha ugy
elmagyaraztak nekik, hogy biztonsagosan tudjak kezelni. Fel kell tudni-
uk ismerni és meg kell tudniuk érteni a helytelen hasznalat lehetséges
veszélyeit.

P> A sajatos kovetelmények miatt (pl. hémérséklet, nedvesség, kémiai
ellenalléképesség, kopasalldsag és rezgés) a siit6tér specialis vilagito
eszkozzel van felszerelve. Ezeket a specialis vilagité eszkdzoket csak
rendeltetésszerlen szabad hasznalni. Nem alkalmas helyiségek meg-
vilagitasara.

P A sit6 1db G energiahatékonyséagi osztalyd fényforrast tartalmaz.



Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

Gyermekek a haztartasban

P Hasznélja az lizembehelyezési zarat, hogy a siitét ne tudjak a gyer-
mekek felligyelet nélkil bekapcsolni.

P> A nyolc év alatti gyermekeket tartsa tavol a stit6tél, kivéve, ha al-
landd felligyelet alatt allnak.

P Ezek a személyek csak akkor kezelhetik a siitét felugyelet nélkil, ha
ugy elmagyaraztak nekik, hogy biztonsagosan tudjak kezelni. A gyer-
mekeknek fel kell tudniuk ismerni és meg kell tudniuk érteni a helyte-
len hasznalat lehetséges veszélyeit.

P Gyermekeknek nem szabad a siitét feliigyelet nélkil tisztitaniuk
vagy karbantartaniuk.

» Ugyeljen azokra a gyermekekre, akik a siité kozelében tartézkod-
nak. Soha ne hagyja a gyermekeket a készilékkel jatszani.

P A csomagoldanyagok fulladast okozhatnak. A gyermekek jaték koz-
ben a csomagoldanyagokat (pl. félia) magukra tekerhetik, vagy a fejik-
re huzhatjak és megfulladhatnak.

A csomagoldanyagokat tartsa tavol a gyermekektdl.

P A forré felliletek sériilést okozhatnak. A gyerekek bére érzékenyeb-
ben reagdl a magas hémérsékletekre, mint a felnGtteké. A sité ajto-
lapja, a kezel6panel és a kilépd nyilasok felmelegednek.

Ne engedje, hogy gyermekek a sttéhoz lizemelés kozben hozzaérje-
nek.

P> A nyitott ajtd sériilést okozhat. Az ajtéd terhelhet6sége maximum
15 kg. A nyitott ajtd megsértheti a gyermekeket.

Ne engedje, hogy a gyermekek a nyitott ajtora alljanak, tljenek azon
|6gjanak.

Miiszaki biztonsag

P> A szakszerlitlen telepitési és karbantartasi munkalatok vagy javita-
sok veszélyeztethetik a felhaszndlét. A telepitési és karbantartasi
munkalatokat vagy javitasokat csak a Miele altal engedélyezett szak-
emberek végezhetik el.

P A sUtG sérilései veszélyeztethetik az 6n biztonsagat. Ellendrizze a
lathato séruléseket. Soha ne helyezzen lizembe sérlt sttét.



Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

P Ennek a siitének az Gzemeltetési biztonsaga csak akkor biztositott,
ha elGirdsszerlen van a véddvezets rendszerre csatlakoztatva. Ennek
az alapvets biztonsagi feltételnek meg kell lennie. Kétséges esetben
ellendriztesse a berendezést egy elektrotechnikai szakemberrel.

P A sit6 adattablajan talalhat6 csatlakoztatasi adatoknak (frekvencia
és fesziiltség) feltétlenil meg kell egyezniiik a villamos halézat adatai-
val, hogy a siitd ne karosodjon. Hasonlitsa 0ssze ezeket az adatokat
csatlakoztatas el6tt. Kétség esetén kérdezzen meg egy elektrotechni-
kai szakembert.

P Az elosztdk vagy hosszabbité kdbelek nem garantaljak a sziikséges
biztonsagot (tlizveszély). Ezekkel ne csatlakoztassa a siitét a villamos
halézatra.

P A slt6t csak beépitve haszndlja, hogy a biztonsagos miikodése
szavatolva legyen.

P> Ezt a sit6t nem szabad nem régzitett helyeken (pl. hajékon) tize-
meltetni.

P Az dramtés sérilésveszélyt okoz. Az dramvezet§ csatlakozok
megérintése, valamint a villamos és mechanikai felépités megvaltoz-
tatdsa veszélyt jelent onre, és adott esetben a stité mikodési zavara-
hoz vezethet.

Soha ne nyissa ki a készlilék hazat.

P> A garanciaigény elvész, ha a sit6 javitasat nem a Miele altal felha-
talmazott Ggyfélszolgdlat végzi el.

P> Csak eredeti tartozékok esetén garantalja a Miele, hogy a biztonsa-
gi kovetelményeket teljesiti. Hibas alkatrészeket csak eredeti alkatré-
szekre szabad kicserélni.

P Azoknal a stutéknél, amelyeket csatlakozdvezeték nélkil szallitottak
ki, a Miele altal felhatalmazott villamos szakembernek kell telepiteni
egy specidlis csatlakozévezetéket (lasd a , Telepités®, ,Villamos csatla-
kozas“ fejezet).

P Ha csatlakozovezeték sérilt, a Miele altal felhatalmazott villamos
szakembernek kell telepiteni egy specialis csatlakozévezetéket (lasd a
JTelepités®, | Villamos csatlakozas" fejezet).



Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

P Telepitési és karbantartasi munkak, vagy javitasok esetén a siitét a
villamos halézatrol teljesen le kell valasztani, pl. ha a stt6tér vilagitasa
hibas (lasd a ,Mi a teend§, ha...?" fejezetet). Ezt a kdvetkezdképpen
biztositsa:

- kapcsolja le a haztartas villamos halézatanak biztositéit, vagy
- csavarja ki teljesen a haz becsavarhato biztositoit, vagy

- huzza ki a haldzati csatlakozét (ha van) a dugaszolé aljzatbdl. Ne a
haldzati csatlakozo vezetéket, hanem a héaldzati csatlakozdét hizza.

P A kifogastalan mikodéshez a siitének megfelel hideg levegd ella-
tasra van sziiksége. Ugyeljen arra, hogy ez ne karosodjon (pl. ha a hé-
védos léceket beépiti a szekrenybe) Tovabba a szikséges hideg leve-
g6t nem szabad mas héforrasoknak tulsagosan kitenni (pl. szilard tu-
zel6anyaggal Gzemel§ tlizhelyek).

P Ha a sit6t egy butor el6lap mogé (pl. ajtd) épitették be, soha ne
csukja be az el6lapot, amig a stitét hasznalja. A zart butor elélap mo-
gott felgylilemlik a meleg és a nedvesség. Ezaltal a siit6, a szekrény
és a talaj is karosodhat. Csak akkor csukja be a butor ajtot, ha a siitoé
teljesen lehdilt.

Szakszerii hasznalat

P A forré felliletek sériilést okozhatnak. A sité Gzemelés kdzben forrd
lesz. Megégetheti magat a sutStérrel, a fit6testekkel, az étellel és a
tartozékokkal.

Hasznéljon edényfogd kesztyl(it, amikor beteszi vagy kiveszi a forré
ételt, vagy amikor a forré sttétérbe kell benydlnia.

P> Ha az élelmiszer a sutStérben fustolni kezd, hagyja a siit6ajtét zar-
va, hogy az esetlegesen keletkezd langokat elfojtsa. A siit6 kikapcso-
lasaval és a haldzati csatlakozo kihidzasaval éllitsa le a folyamatot.
Csak akkor nyissa ki az ajtot, ha a fist mar elszivasra kerdlt.

P A bekapcsolt siité kozelében 1évé targyak magas hémérsékletnél
meggyulladhatnak. Soha ne haszndlja a siit6t helyiségek flitésére.

P> Az olajok és zsirok tulhevilve meggyulladhatnak. A zsirral és olajjal
végzett munkalatok soran ne hagyja a sit6t felligyelet nélkil. A megy-
gyulladt olajat vagy zsirt soha ne oltsa vizzel. Kapcsolja ki a késztilé-
ket, és fojtsa el a ldangokat ugy, hogy zarva hagyja az ajtot.

P Elelmiszerek grillezésénél a tul hosszu grillezési id6 az étel kiszara-

dasahoz és esetleg ongyulladasahoz vezethet. Tartsa be a javasolt su-
tési idoket.
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P Néhany élelmiszer gyorsan kiszarad, és a magas grillezési hémér-
séklet miatt magatdél meggyulladhat.

Soha ne hasznalja a grill izemmmaddokat zsemle és kenyér piritdsdhoz
és viragok vagy gyogynovények szaritasahoz. Helyette hasznalja a H6-
|égkeverés plusz vagy Also-/felsé hé (=] tzemmddokat.

P Ha az ételek elkészitéséhez alkoholos italokat hasznal fel, tigyeljen
arra, hogy az alkohol magas hdmérsékleteken elparolog. Ez a g6z a
forro flitétesteken meggyulladhat.

P Az ételek melegen tartdsahoz a maradékhé felhasznalas kozben a
magas paratartalom és a kondenzviz miatt korrézié képzédhet a siit6-
ben. A kezel6fellilet, a munkalap vagy a beépitd szekrény kdrosodhat.
Hagyja bekapcsolva a stitét, allitsa be a legalacsonyabb hémérsékle-
tet a kivalasztott izemmaddban. A hitéventilator automatikusan be-
kapcsolva marad.

P Azok az ételek, amelyeket a siit6térben tart melegen vagy tarol, ki-
szaradhatnak és a kilépd nedvesség korréziohoz vezethet a stitGben.
Ezért fedje le az ételt.

P A sttGtér fenéklemeze hétorlddas miatt megrepedhet vagy lepat-
tanhat.

Soha ne bélelje ki a sutétér aljat pl. alufélidval vagy stitévédé foliaval.
Ha a sut6tér aljat az ételkészités vagy edénymelegités soran lerakofe-
lGletként akarja hasznalni, kizarélag az Hélégkeverés plusz vagy
Eco-hdlégkeverés (04 lizemmddokat hasznalja.

P A parolotér aljat karosithatja a targyak oda-vissza tolasa. Ha laba-
sokat, edényeket vagy serpenybket helyez a parolotér aljara, azokat ne
tologassa rajta oda-vissza.

P A vizg6z sérilést okozhat. Ha hideg folyadék omlik forro feliletre,
akkor g6z keletkezik, ami erds forrazashoz vezethet. Emellett a forrd
fellletek a hirtelen hémérséklet-valtozas miatt kdrosodhatnak. Soha
ne ontson hideg folyadékokat kozvetlenl a forré felliletekre.

P> Fontos, hogy a hémérséklet az ételben egyenletesen eloszoljon, és
elegend6 magas is legyen. Forditsa meg az ételt vagy keverje meg,
hogy egyenletesen atmelegedjen.

P A sit6ben nem hasznédlhaté miianyag edény magas hémérséklete-
ken megolvad, és karosithatja a slit6t vagy langra kaphat.

Csak sttében hasznalhaté mlanyag edényt hasznaljon. Vegye figye-
lembe az edény gyartdjanak utasitasait.
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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

P> Zart dobozokban bef6zéskor és melegitéskor tulnyomas keletkezik,
ami a szétdurranasukhoz vezethet. Ne f6zz6n be dobozokban és ne is
melegitsen bennik.

P> A nyitott ajtd sérilést okozhat. A g6zsiits nyitott ajtaja sériilést
okozhat, illetve fel lehet bukni benne. Ha nem sziikséges, ne hagyja
nyitva az ajtot.

P Az ajté terhelhetésége maximum kg. Ne alljon vagy iljon a nyitott
ajtora, és ne allitson rd nehéz targyakat. Ugyeljen arra is, hogy ne csi-
pjen be semmit az ajtd és a sltotér kozé. A sitd karosodhat.

A nemesacél felliletekre érvényes:

P A rétegezett nemesacél fellletet a ragaszté karositja, és elveszti
védo hatasat a szennyezddésekkel szemben. Ne ragasszon onta-
padods cédulakat, ragasztdszalagot vagy mas ragasztdanyagot a ne-
mesacél fellletre.

P A magnesek karcolast okozhatnak. A nemesacél fellletet ne hasz-
nalja magnestablaként.

Tisztitas és apolas
P Az dramuités sériilésveszélyt okoz. A géztisztitd késziilék gbze

aramvezetod alkatrészekre juthat, és zarlatot okozhat. A tisztitashoz
soha ne hasznaljon goztisztitd késziléket.

P> A tartéracsokat ki lehet szerelni (lasd ,Tisztitas és dpolas” fejezet,
JTartoracs kiszerelése FlexiClip teljesen kihuzhaté sinnel rész). Sze-
relje be megfelel6en a tartéracsokat.

P> A katalitikus zomancozasu hatfal tisztitas céljabdl kivehetd (lasd a
JTisztitds és dpolas”, ,Hatfal kiszerelése” fejezetet). Tisztitas utan
szakszerlen szerelje vissza, és soha se hasznalja a siit6t beépitett
hatfal nélkil.

P> A karcolasok karosithatjak az Gveglapot. Az Giveglap tisztitdsahoz
ne haszndljon suroldanyagot, kemény szivacsot vagy kefét és éles
fémkaparot.

P Nedves és meleg helyeken nagyobb valészintiséggel fordulnak el
kartevék (pl. csétany). A siit6t és kdrnyezetét mindig tartsa tisztan.
A kartevék okozta karokat a garancia nem fedezi.
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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

Tartozék

P> Kizérélag eredeti Miele tartozékokat hasznaljon. Amennyiben mas
alkatrészek kerilnek fel- vagy beszerelésre, akkor a garanciara, jotal-
lasra és/vagy termékfelel6sségre vonatkozo igények érvényiket veszi-
tik.

P A Miele a siitd sorozatgyartasanak befejezését kbvetéen még akar
15 évig, de legalabb tiz évig garantdlja a készllék miikodéséhez szuk-
séges alkatrészek rendelhetdségét.

» A HUB 5000/HUB 5001 Gourmet siitéedényt (ha van) nem sza-
bad az 1. szintre betolni. A stut6tér alja karosodik. A kis tavolsag miatt
hoétorlédas keletkezik, és a zomancbevonat megrepedhet vagy lepat-
tanhat. Soha ne tolja a Miele sutdtepsit az 1. szint felsé mereV|tOJere
mert ott nem biztositott a kihtzas elleni védelem. Altaldban a 2. szin-
tet hasznalja.
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Az 6n hozzajarulasa a kornyezetvédelemhez

A csomagolas artalmatlanitasa

A csomagolds a kezelést szolgdlja, és
megvédi a késziiléket a szallitasi sérilé-
sektdl. A csomagoldanyagokat kornye-
zetvédelmi és hulladékkezelés-technikai
szempontok alapjan vélasztottuk ki, és
altaldban ujrahasznosithatok.

A csomagolasnak az anyagkorforgasba
vald visszavezetése nyersanyagot takarit
meg. Haszndlja az Ujrafelhasznalhatd
anyagok anyagspecifikus gyUjtShelyeit,
és vegye igénybe az anyagspecifikus
visszajuttatasi lehet&ségeket. A szallitasi
csomagolast a Miele szakkereskedd
visszaveszi.

A régi késziilék artalmatlanitasa

Az elektromos és elektronikus késziilé-
kek szamos értékes anyagot tartalmaz-
nak. Ugyanakkor tartalmaznak olyan
anyagokat, elegyeket és alkatrészeket is,
amelyek miikodésilikhoz és biztonsagos-
sagukhoz voltak sziikségesek. A haztar-
tasi szemétbe kertlve, illetve nem szak-
szer( kezelés esetén ezek veszélyeztet-
hetik az emberi egészséget és karosit-
hatjak a kornyezetet. Ezért régi késziilé-
két semmi esetre se dobja a haztartasi
szemétbe.

)

Helyette az 6nkormanyzatoknal, a keres-
ked6knél vagy a Mielénél hivatalosan ki-
jelolt, az elektromos és elektronikus ké-
szlilékek ingyenes leadaséra és haszno-
sitdsara szolgald gylijt6- és visszavételi
helyeket haszndlja. Az esetlegesen az
artalmatlanitani kivant régi késziléken
maradt személyes adatok torléséért tor-
vényileg 6n felel. Onnek térvényi kote-
lessége, hogy a készulék altal nem szo-
rosan korilzart, roncsolas nélkil kivehe-
t6 elhaszndlt elemeket és akkumulatoro-
kat, valamint ldampakat roncsolds nélkdl
vegye ki. Vigye el ezeket egy megfelel6
gyljtéhelyre, ahol ingyenesen leadhatja
Oket. Gondoskodjon arrdl, hogy a régi
készilékét az elszallitasig gyermekek
el6l biztosan elzart helyen taroljak.

13



Ve

Attekintés

Siito

TN

R

e

) KezelSelemek

(@ Fels6 hé/grillfiittest

(® Katalitikus zomancozasu hatfal

@ sz

laku flitGtesttel

sy

1’

évo gylrd a

tte |

as a ventilator szdmara a mogo
5 szinttel

s

s ”

ivonyi

,

1’

itéracs

’

(® Rogz

Isé fit6testtel

6a

e

(® Sutstér fenéklemez az alatta lév

@ Homlokkeret a tipustablaval

Ajté

14



A suto kezeloelemei
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@ Uzemmdd-vélasztod
Az izemmodok kivalasztasahoz

@ Kijelz

A pontos id6 és a kezelési informacidk kijelzéje
(® = érint6gomb

A bedllitdsok megnyitdsdhoz

@ < érintégomb
A lépésenkénti visszaugrashoz

(® OK érint6gomb
Funkciok el6hivasahoz és beallitdsok mentéséhez

® Erintégomb @
Stopper, ételkészitési id6 vagy inditasi vagy befejezési id6 bedllitasdhoz az étel-
készitési folyamatnal

@ Optikai interfész
(csak a Miele Ugyfélszolgélata szamara)

< > forgatégomb
Id6k, hdmérsékletek bedllitdsdhoz és menlpontok kivalasztdsdhoz
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A suito kezel6elemei

Uzemméd-valasztd

Az Gzemmoddvalasztéval valassza ki az
lUzemmaddokat, és kiilon kapcsolja be a
sttétér megvilagitasat.

Jobbra-balra forgathatja.

Uzemmédok

Vilagitas

(=) Alsé-/felsé hé

() Alséhé

) Nagy grill
Eco-hdlégkeverés
Tovéabbiak | Booster (§3

Tovébbiak | AirFry

Hélégkeverés plusz

[+ &

Intenziv stités

4
4
q

Légkeveréses grill

i
c
S
o

Automatikus programok

Kijelzo

A kijelz6 mutatja a pontos id6t vagy az
lGzemmoddokra, h6mérsékletekre, ételké-
szitési id6kre, automatikus programokra
és a bedllitasokra vonatkozo kilonb6zé
informaciokat.
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< > forgatégomb

A forgatégombot jobbra és balra forgat-
hatja.

A kijelzén lathato értékek, példaul a hé-
mérsékletek és az id6k > jobbra forga-
tassal novelhetdk, < balra forgatassal
pedig csokkenthetdk.

A forgatégombbal gorgetheti is a kijel-
z6n megjelend beallitadsok és automati-
kus programok kivalasztasi listait.

> Jobbra forgatassal lefelé gorget egy ki-
valasztasi listaban, < balra forgatva pe-
dig felfelé gorget.

Erintégombok

Az érintégombok ujjal torténd érintésre
reagalnak. Minden érintést gombhang
er6sit meg. Ezt a gombhangot a(z) = |
Hangerd | Gomb hang érintégombbal kap-
csolhatja ki.



A suto kezeloelemei

Erintégombok a kijelzé alatt

Erint6gomb

Funkcio

Ezzel az érintégombbal hivhatja el6 a bedllitdsokat, amikor az
lizemmaodvalaszté O vagy Vilagitas helyzetben van.

D Aszerint, hogy melyik meniiben van éppen, ezzel az érintégomb-
bal juthat vissza a folérendelt menlih6z vagy a fémeniihoz.

OK Ezzel az érintégombbal a funkcidkat, pl. a stoppert hivja eld, érté-
kek vagy beallitasok médositasait menti el vagy lizeneteket hagy
jova.

@ Ha nem fut ételkészitési folyamat, ezzel az érintégombbal barmi-
kor beéllithat stoppert (pl. tojas f6zéshez).

Ha egyidejlileg ételkészitési folyamat fut, stoppert, ételkészitési
id6t és inditasi vagy befejezési id6t allithat be az ételkészitési fo-
lyamathoz.

Piktogramok

A kijelz6n a kovetkez6 piktogramok jelenhetnek meg:

Piktogram |]elentés
i Ez a piktogram jeldli a kiegészit6 kezelési informacidkat és utasita-

sokat. Ezeket az informdacids ablakokat az OK gombbal hagyja jo-
va.

Q Stopper

v A pipa jeldli az aktudlis bedllitast.

EEEEZ"T] |Néhany bedllitads, mint pl. a kijelz6 fényereje, vagy a hangereje, egy
szegmens sav segitségével allithato be.

& Az Gzembehelyezési zar megakaddlyozza a siit6 véletlenszerl be-
kapcsolasat (lasd , Bedllitasok”, ,Reteszelés B fejezet).

[P Tavvezérlés (csak akkor jelenik meg, ha Miele@home rendszerrel

rendelkezik, és a(z) Tavvezérlés | Be bedllitast kivalasztotta)
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Kezelési elv

Uzemméd kivalasztasa

m Forgassa az izemmaddvalasztét a ki-
vant izemmadra.

A javasolt h6mérséklet megjelenik a ki-
jelzén.

m Moddositsa a javasolt hdmérsékletet a
forgatégombbal < >, ha szikséges.

B Az OK gombbal hagyja jova.

Uzemméd valtasa

Egy ételkészitési folyamat alatt egy ma-
sik lzemmaoddra valthat.

m Forgassa az izemmoddvalasztét az uj
Gzemmddra.

A bedllitott ételkészitési idok torlésre ke-
rilnek.

Szamok megadasa

Azok a szamok, amelyek mdédosithatoak,
vildgos hatteriek.

m Forgassa a forgatégombot < > jobbra
vagy balra, a szdm moddositasahoz.

m Az OK gombbal hagyja jéva.

A modositott szam elmentésre kerdl.

Meniipont kivalasztasa egy ki-

valasztasi listabol

m=Dés kivalasztdsa esetén
megjelenik a hozzatartozd mend.
Lapozzon a(z) < > forgatégombbal a
kivalasztasi listdban, amig meg nem
jelenik a kivant mentpont.

m Az OK gombbal hagyja jéva.
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Beallitds médositasa egy va-

lasztasi listaban

Az aktuélis beéllitast V' pipa jelli.

m Forgassa a(z) < > forgatégombot
jobbra vagy balra, amig a kivant érték
vagy beallitds meg nem jelenik.

m Az OK gombbal hagyja jova.

A készllék menti a beallitast. Visszake-
ril a folérendelt mentbe.

Beallitds mdédositasa egy szeg-
mens savval

Egyes beadllitdsokat egy szegmens sav
BEEEEZ-Z134brazol. Ha minden szeg-
mens ki van toltve, a maximalis érték ki
van valasztva.

Ha nincs vagy csak egy szegmens van
kitoltve, a minimalis érték ki van valaszt-
va vagy a beallitas ki van kapcsolva (pl. a
hangerénél).

m Forgassa a(z) < > forgatégombot
jobbra vagy balra, amig a kivant bealli-
tds meg nem jelenik.

m Hagyja jova a kivalasztast az OK
gombbal.

A készilék menti a bedllitast. Visszake-
ril a folérendelt mentbe.



Felszereltség

Jelen Hasznalati és szerelési utmutato-
ban leirt modelleket a hatoldalon taldlja.

Tipustabla

A tipustabla nyitott ajtéonal a homlokke-
reten lathato.

Ott taldlja meg a modellmegnevezést,
gyartasi szdmot, valamint a csatlakozasi
adatokat (fesziiltség/frekvencia/maxi-
malis csatlakozasi érték).

Tartsa ezeket az informécidkat készen-
|étben, ha olyan kérdései vagy problémai
adddnak, amiben a Miele célzottan tudja
ont tovadbbsegiteni.

Szallitasi csomag

- Hasznalati és szerelés utasitas a suto-
funkciok kezeléséhez

- csavarok a siitd beépitészekrényben
torténd rogzitéséhez
- kulonféle tartozékok

Mellékelt és utolag vasarolhaté
tartozékok

A felszereltség modelltdl figgd.

Sutéje alapvetben tartéraccsal, univer-
zélis tepsivel és siitéraccsal (réviden:
racs) felszerelt.

Modelltél fuggben siutbje ezenkivil
részben tovabbi, itt felsorolt tartozék-
kal van felszerelve.

Minden felsorolt tartozék, valamint tisz-
tito- és dpoldszer a Miele stitékhoz van
igazitva.

Ezeket beszerezheti a Miele webshop-
ban, a Miele Ugyfélszolgalatnal vagy a
Miele szakkereskeddnél.

Megrendeléskor adja meg siitéje model-

lazonositojat és a kivant tartozék meg-
nevezését.

Tartéracs

A siut6térben jobb és bal oldalon talalha-
téak a tartéracsok a {13 szintekkel,
ahova betolhatdk a tartozékok.

A szintek megnevezését a homlokkeret-
rél olvashatja le.

Mindegyik behelyezési szint két egymas
felett 1év6 merevit6bdl all.

A tartozékokat (pl. a racsot) a merevitSk
kozé kell betolni.

A tartéracsokat ki lehet szerelni (lasd

L Tisztitas és apolas” fejezet, ,Tartoracs
kiszerelése FlexiClip teljesen kihtuzhaté
sinnel“ rész).
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Felszereltség

Siitétepsi, univerzalis tepsi és racs ki-
huzas elleni védelemmel

HBB 71 sttStepsi:

Univerzalis tepsi HUBB 71:

Racs HBBR 71:

Tolja ezeket a tartozékokat mindig egy
behelyezési szint merevitéi kozé, a tar-
toracsba.

A racsot mindig a leraké feliletével lefe-
|é tolja be.

Ezeknek a tartozékonak a révid oldalain
kozépen taldlhaté egy kihizas elleni vé-
delem. Ez megakaddlyozza, hogy ezek a
tartozékok a tartéracsbal kicsusszanak,

ha csak részben szeretné azokat kihuzni.

Ha az univerzdlis tepsit ratett raccsal
hasznalja, akkor a behelyezési szint me-
revitSi kdzé tolja az univerzalis tepsit és
a racsot automatikusan foléje.
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FlexiClip teljesen kihtizhaté sinek HFC
70-C

A FlexiClip sineket csak az 1., 2. és 3.
szinten lehet beépiteni.

A FlexiClip sineket teljesen ki lehet hizni
a sut6térbdl, és igy jol lathatova vélik az
étel.

Tolja be teljesen a FlexiClip sineket,

miel6tt a tartozékot ratolja.




Felszereltség

Annak érdekében, hogy a tartozék ne
csusszon le véletlenil:

- Ugyeljen arra, hogy a tartozék mindig
a sinek els6 és a hatso reteszel6 csap-
ja kozott legyen.

- A racsot mindig a leraké feliiletével le-
felé tolja be a FlexiClip sinekre.

A FlexiClip teljesen kihuzhatd sinek ter-
helhet6sége legfeljebb 15 kg.

Mivel a FlexiClip sinek az egyik szint
fels6 merevit6jén vannak beépitve, a
felette 1év6 szinthez csokken a tavol-
sag. Tul kis tdvolsag esetén a sitési
eredmény romolhat.

Tobb stt6tepsivel, univerzalis tepsivel
vagy sutéraccsal suthet egyszerre.

3V
2 X
‘4

m Toljon be egy sitétepsit, univerzalis
tepsit vagy siitéracsot a FlexiClip si-
nekre.

m Tovabbi tartozékok behelyezésekor le-
galdbb egy szint kiilonbséget tartson
felfelé a FlexiClip teljesen kihtzhato
sinekhez képest.

A FlexiClip teljesen kihuzhatd sineken
hasznalhat univerzdlis tepsit sttéracs-
csal.

B Tolja be az univerzalis tepsit a suté-
radccsal a FlexiClip teljesen kihizhaté
sinekre. A betolaskor a siitéracs a
szint merevit6i kozé automatikusan
becsuszik a FlexiClip teljesen kihizha-
to sinek felett.

m Tovabbi tartozékok behelyezésekor le-
galdbb egy szint kiilonbséget tartson
felfelé a FlexiClip teljesen kihtzhato
sinekhez képest.
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Felszereltség

FlexiClip teljesen kihtizhaté sinek be-
szerelése

& A forrd felliletek sértilést okoz-
hatnak.

A siit6 Gzemelés kozben forré lesz.
Megégetheti magat a sutétérrel, a fli-
totestekkel és a tartozékokkal.
Miel6tt a FlexiClip teljesen kihdzhaté
sineket be- és kiszereli, hagyja lehdlni
a fit6testeket, a siitGteret és a tarto-
zékokat.

Legjobb, ha a FlexiClip sineket az elsé
szintre épiti be. Igy minden ételhez
hasznalhatja, amelyet a masodik szinten
kell stitni.

A tartoracs egy szintje két merevit6bdl
all. A FlexiClip teljesen kihtuzhaté sinek
egy behelyezési szint felsé merevitdire
kerlilnek beszerelésre.

Szerelje be a FlexiClip teljesen kihuzhaté
sint jobb oldali Miele felirattal.

L

B Mozgassa a FlexiClip sint a stit6tér
kozépsd részéhez (2.).

Be- vagy kiszereléskor ne huzza szét
teljesen a FlexiClip teljesen kihdzhato
sineket.

m Erdsitse a FlexiClip sint el6l az egyik
szint felsd merevit&jére (1.).
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m A fenti merevité mentén hizza a
FlexiClip sint ferdén hatra Gtkozésig

B Huzza hatra a FlexiClip sint, és kattint-
sa be a fels6 mereviton hallhato katta-
nassal (4.).

Ha a beszerelés utdn megszorulndnak
a FlexiClip teljesen kihtizhat6 sinek,
egyszer huzza ki azokat er6sen.




Felszereltség

A FlexiClip teljesen kihtizhaté sinek ki-
szerelése

& A forrd felliletek sértilést okoz-
hatnak.

A siit6 Gzemelés kozben forré lesz.
Megégetheti magat a sutétérrel, a fli-
totestekkel és a tartozékokkal.
Miel6tt a FlexiClip teljesen kihdzhaté
sineket be- és kiszereli, hagyja lehdlni
a fit6testeket, a siitGteret és a tarto-
zékokat.

m Tolja be teljesen a FlexiClip teljesen
kihuzhatd sint.

B Mozgassa a FlexiClip sint a sttétér
kozéps6 részébe (2.), és a fels6 mere-
vité mentén hizza el8re (3.).

m Emelje le a FlexiClip sint a merevit6-
rél, és vegye ki.

Perforalt Gourmet siit6- és AirFry-tep-
si HBBL 71

A Gourmet siité- és AirFry-tepsi finom
perforacidja tokéletessé teszi az ételké-
szitési folyamatot:

- A friss kelt tésztakbdl, turés-olajos
tésztabodl késziilt péksiitemények, ke-
nyér és zsemle készitése sordn az alsé
rész jobban barnul.

ElGsz0Or nyujtsa ki a tésztat egy sima
munkafellleten, majd helyezze a
Gourmet sité és AirFry-tepsibe.

A hasdbburgonya, a krokett és hason-
[6k zsir nélkil, a forrd 1égaram segitsé-
gével siithetSk (AirFrying).

Az aszalds/szaritas soran a szaritandd
élelmiszer koruli Iégkeringés optimali-
zalodik.

A zomancozott fellilet PerfectClean be-
vonatot kapott.

Erre a célra a HBFP 27-1 perforalt kerek
slit6- és AirFry-forma is hasznalhatd.
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Felszereltség

Kerek suité6formak

e

A HBF 27-1 zart alju kerek siit6forma
jol megfelel pizza, kelt- vagy kevert tész-
tabdl készilt lapos slitemények, édes és
sOs tarte, atsttott desszertek készitésé-
hez, langos vagy mélyh(itott sitemé-
nyek, vagy pizza sutéséhez.

A HBFP 27-1 perforalt kerek siit6- és
AirFry-forma felhasznalasi lehetGségei
ugyanazok, mint a HBBL 71 perforalt
Gourmet siit6- és AirFry-tepsié.
Mindkét siitéforma zomancozott feliile-
te PerfectClean bevonattal rendelkezik.

m Tolja be a siitéracsot, és helyezze a
kerek stt6format a racsra.

Grillez6- és siitélemez HGBB 71

—_—

A grillez6- és stt6lemez az univerzalis
tepsibe kertil behelyezésre.

Grillezéskor, slitéskor vagy AirFrying
tizemddban megvédi a lecsepegd huslét
a megégéstdl, igy az tovabb felhasznal-
haté lesz.

A zomancozott fellilet PerfectClean-be-
vonatot kapott.
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HBS 70 siitoké

=

A sutékével optimalis siitési eredmé-
nyeket érhet el azoknal az ételeknél,
amelyeknek az aljat jol at kell siitni, mint
pl. a pizza, quiche tészta, kenyér, zsom-
le, pikdns péksttemények vagy hason-
[Ok.

A sitoka tlizalld kerdmiabdl készil és
mazzal van bevonva. A siitnivald felra-
kdshoz és a kivételhez mellékelve van
egy kezeletlen fabdl készilt lapat.

B Tolja be a slitéracsot, és helyezze a
stt6kovet a siitéracsra.



Felszereltség

HUB Gourmet siitéedény
HBD edényfed6

A Miele Gourmet siitéedényeket mas
sutéedényekkel ellentétben kozvetlenl
a tartéracsokba be lehet tolni. Ugyan-
ugy, mint a racs, kihuzas elleni védelem-
mel van ellatva.

A slt6edények fellletét tapadasgatlo
bevonattal lattak el.

A Gourmet sitéedények kiilonb6z6
mélységben kaphatdk. A szélességlik és
magassaguk azonos.

Kilon kaphatd kiegészitéleg hozzavald
fedd. Vasarlaskor adja meg a modell
megnevezését.

Mélység: 22 cm Mélység: 35 cm
HUB 5000-M HUB 5001-XL*
HUB 5001-M*

*Indukcios f6z6lapokhoz alkalmas

HEG kiemel6 fogé

A kiemel6 fogd megkonnyiti az univerza-
lis tepsi, a sit6tepsi és a racs kivételét.

Katalitikus zomancozasu tartozékok

Katalitikus zomancozasu feliletek ma-
gas hémérsékleten maguktdl megtisz-
tulnak az olaj- és zsirszennyez6désektdl.
Kérjuk, olvassa el a ,Tisztitas és apolas”
fejezet utmutatasait.
- Oldalfalak

Az oldalfalak a tartérdcsok mogott

vannak elhelyezve, és védik a sutétér
falat a szennyezédésektdl.

- Hatfal
Akkor rendelje meg ezt az alkatrészt,
ha a katalitikus zomancozas a
szakszer(tlen kezelés vagy nagyon
erds szennyezddés miatt mar nem ha-
tékony.

A megrendelés sordn adja meg a sité
modell megnevezését.

Tartozék a tisztitashoz és apolashoz
- Miele univerzalis mikroszalas kendd
- Miele sitotér tisztitd
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Felszereltség

Biztonsagi berendezések

- Reteszelés &
(l4sd ,,Bedllitasok”. fejezet, ,Retesze-
lés & bekezdés)

- Hitoventillator
(l4sd a ,,Beéllitasok" fejezet ,,Utdhi-
tés“ bekezdését)

- A biztonsagi kikapcsolas
aktivalédik, ha a stit6t szokatlanul
hosszu ideig Gizemeltetik. Az id6tartam
hossza a vélasztott izemmddtdl fligg.

- Atszellztetett ajté
Az ajto részben hévisszaverd bevonatu
ivegekbdl épiil fel. Uzem kézben to-
vabbi levegit vezetnek at az ajtén,
hogy a kiilsé tveg hivés maradjon.
Az ajtot tisztitdshoz kiszerelheti és
szétszerelheti (lasd a , Tisztitds és
apolas" fejezetet).
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PerfectClean bevonatu feliiletek

A PerfectClean bevonatu feluleteket ki-

magas|é tapadasgatlé tulajdonsagok és

rendkivil egyszer( tisztithatosag jellem-
zi.

Az elkészitett étel konnyen fellazithato.
A szennyezddések a sitési folyamatok
utan egyszerien eltavolithatok.

A PerfectClean bevonatu feliileteken el-
vaghatja és felaprithatja az elkészitendd
ételt.

Ne haszndljon kerdmia kést, mivel igy
osszekarcolja a PerfectClean nemesi-
tés fellleteket.

A PerfectClean fellletek apolasukat ille-
téen az liveghez hasonlithatéak.
Olvassa el a ,Tisztitas és dpolas” fejezet
Utmutatasait, hogy megérizze a felllet
tapadasgatld hatasat és rendkivil egy-
szer( tisztithatosagat.

PerfectClean bevonatu feliletek:

- Sutotér

- Univerzalis tepsi

- SutGtepsi

- Perforalt Gourmet siit6- és AirFry-tep-
Si

- Grillez6 és sttdlemez
- Kerek stt6forma
- Kerek perforalt stut6- és AirFry-forma



Els6 lizembe helyezés

Miele@home

A sitd integralt Wi-Fi modullal van fel-
szerelve.

A haszndlatdhoz sziiksége van a kovet-
kez6kre:

- Wi-Fi haldzat
- Miele alkalmazas

- Miele felhasznaldi fidk. A felhasznaldi
fiokot a Miele App segitségével tudja
[étrehozni.

A Miele App végigvezeti ont a siitd és az
otthoni Wi-Fi halézat kozotti kapcsolat
létrehozasanal.

Miutén a sitét a Wi-Fi hadldzatba beko-
totte, az App-al pl. a kovetkezdket tudja
elvégezni:

- Informaciodkat kérhet le siitéje tzemi
allapotarol

- Utmutatasokat kérhet le siitSje folya-
matban lévé ételkészitési miiveleteirdl

- Folyamatban Iévé ételkészitések befe-
jezése

A slt6je Wi-Fi haldzatba vald bekodtésé-

vel megnovekszik az energiafogyasztas,

akkor is, ha a siit6 ki van kapcsolva.

Gondoskodjon arrdl, hogy a sutéje
felallitasi helyén a Wi-Fi-haldzat jel-
erGssége megfeleld legyen.

A Wi-Fi kapcsolat elérhetésége

A Wi-Fi kapcsolat egy frekvencia tarto-
manyt oszt meg mas készilékekkel (pl.
mikrohulldmu sutd, tavirdnyitasu jaté-
kok). Ezért id&szakos vagy allandé kap-
csolodasi zavarok |éphetnek fel. A kinalt
funkciék allandé rendelkezésre allasat
ezért nem lehet biztositani.

A Miele@home elérhetGsége

A Miele App hasznélata a Miele@home
szolgdltatasok elérhet&ségétdl fligg az
on orszagaban.

A Miele@home szolgéltatas nem min-
den orszagban elérhetd.

Informacidkat az elérhet6ségrdl a
www.miele.com weboldalon talal.
Miele alkalmazas

A Miele alkalmazast ingyenesen letolt-

heti az Apple AppStore-bdl vagy a
Google Play aruhazbdl.

Letdlthet6 az E
' App Store-bol
SZEREZD MEG:
o Google Play E
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Els6 lizembe helyezés

Alapbeallitasok

A kovetkezd bedllitasokat kell elvégeznie
az els6 lizembe helyezéshez. Ezeket a
beallitdsokat ismét mddosithatja egy ké-
s6bbi id6pontban (lasd , Beallitasok” fe-
jezet).

& A forré feltletek sérulést okoz-
hatnak.

A sitd Uzemelés kozben forré lesz.

A siit6t csak beépitve hasznalja, hogy
a biztonsdgos mikodése szavatolva
legyen.

Ha a sUt6t csatlakoztatja az elektro-
mos halézathoz, az automatikusan be-
kapcsolodik. A kijelz6n megjelenik a
,Miele“ felirat, majd par masodperc el-
teltével a rendszer a nyelv beallitasat
kéri ontél.

Nyelv beallitasa

m A < > forgatdgombbal vélassza ki a
kivant nyelvet.

m Hagyja jova az OK gombbal.

Ha tévedésbdl olyan nyelvet vélasztott,
amelyet nem ért, kbvesse a ,,Bedllita-
sok Nyelv ™ fejezetének Utmutatasait.

Tartozkodasi hely beallitasa

m Valassza ki a forgod kapcsoldéval < > a
kivant tartézkodasi helyet.

m Hagyja jova az OK gombbal.
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A Miele@home beillitasa
A kijelzén a(z) ,Miele@home" bedlitisa je-
lenik meg.

m Ha a Miele@home-ot azonnal be sze-
retné allitani, hagyja jéva az OK gomb-
bal.

B Ha a bedllitast késGbbre szeretné el-
halasztani, valassza ki a(z) 4tugréas op-
ciot a forgd kapcsoldéval < >, és hagy-
ja jovd az OK gombbal.

A késdbbi beallitasrol a(z) ,Beallita-
sok”, ,,Miele@home" fejezetben talal
informaciokat.

m Ha a Miele@home-ot azonnal be sze-
retné allitani, valassza ki a kivant csat-
lakozdsi mddot.

A kijelz6 és a Miele App végigvezetik ont
a tovébbi lépéseken.
A pontos id6 beallitasa

m Allitsa be az id6pont dra- és percérté-
két a forgd kapcsoloval < >.

m Hagyja jévéa az OK gombbal.

Az els6 lizembe helyezés befejezése
Megijelenik a(z) Elsd Uzembehelyezés vé-
ge.

m Hagyja jéva az OK gombbal.
Megjelenik a(z) Nyelv ™.

m Vélassza ki a(z) = érintégombot.
Megjelenik az idépont.

Ezzel az els6 Gizembe helyezés lezarult.



Els6 lizembe helyezés

A siit6 felmelegitése els6 alka-
lommal

A sUt6 els6 alkalommal torténd felme-
legitésekor kellemetlen szagok jelent-
kezhetnek. Ezt ugy sziintetheti meg, ha
a sut6t legaldbb egy 6ran at melegiti.

A felmelegitési folyamat alatt gondos-
kodjon a konyha megfelel6 szell6zésé-
rél.

Akaddlyozza meg, hogy a szagok atter-
jedjenek mas helyiségekbe.

m Tavolitsa el az esetleges matricakat
vagy védéfélidkat a siitérél és a tarto-
zékokrdl.

m Felmelegités el6tt nedves kendével
tisztitsa meg a sutéteret az esetleges
portdl és csomagoléanyag-maradva-
nyoktol.

m Szerelje a FlexiClip teljesen kihdzhaté
sineket (ha vannak) a tartéracsokra,
és tolja be az 6sszes tepsit és a siit6-
racsot.

m Valassza ki a(z) Tovéabbiak Gzem-
maodot az izemmdaddvalasztoval.

Megjelenik a(z) Boosterv/.
m Hagyja jova az OK gombbal.

Megjelenik a javasolt hémérséklet
(160 °C).

A sUtotér flitése, vilagitasa és a hiit6-
ventildtor bekapcsolodik.

m Valassza ki a lehet6 legmagasabb hé-
mérsékletet (250 °C).

m Fltse fel a stit6t legaldbb egy 6ran at.

m A felfltés utan forgassa az izemmaod-
valasztét a O pozicidba.

A sutotér tisztitasa az els6 felmelegi-
tés utan

& A forré felliletek sérilést okoz-
hatnak.

A siit6 Gzemelés kozben forré lesz.
Megégetheti magat a sutétérrel, a fi-
t6testekkel és a tartozékokkal.

A kézi tisztitds el6tt hagyja lehilni a
sUtGteret, a flitGtesteket és a tartozé-
kokat.

m Vegye ki az 6sszes tartozékot a siit6-
térbdl, és tisztitsa meg azt kézzel
(lasd a ,Tisztitas és apolas” fejezetet).

m Meleg vizzel, kézi mosogatdszerrel és
tiszta torl6kenddvel vagy tiszta, ned-
ves mikroszélas kendével tisztitsa
meg a sutGteret.

B Puha kenddvel torolje szarazra a felli-
leteket.

Csak akkor csukja be az ajtét, ha a su-
t6tér szaraz.
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Beallitasok

A beallitasok attekintése

Meniipont Lehetséges bedllitdsok
Nyely ™ ... | deutsch | english | ...
Tartozkodasi hely
Pontos idd Kielz&
Be* | Ki | Ejszakai lekapcsolas
Idékiielzés forméatuma
12 dras mod | 24 oras mod*
Bealitas
KielzG Fényerd
EEERCCT
Hangerd Hangjelzések
Dalamok* AINEEZZ13
Solo-hang RN EEREN_""""
Gormb hang
[ 1] | [
Egységek Homérseklet
UC* | DF
Javasolt hdmérsékletek
Utdhdités Homérséklet vezérelt*
|cdvezérelt
Uzernérak
Reteszelés (¥ Be | Ki*
Miele@home Aktivalas | Inaktivalas
Kapcsola dlapota
Uj bedlitas
Visszadlitas
Bedlitas
Tawvezérlés Be* | Ki
RemoteUpdate (Tév. fiss.)  |Be* | Ki
Szoftver verzio
Kereskedd Bernutatdtermi Uzernmad
Be | Ki*
Gyan bedlitasok Készllék bedlitasok

Javasolt hdmérsékletek

* QGyari beallitas
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Beallitasok

A(z) ,,Beaéllitasok* menii el6hi-

vasa

Az érintégombbal = el6hivhatja a(z)

,,Beéllitasok” menit és személyre szab-

hatja a sajat sut6jét, a gyari bedllitdsokat

sajat igényeihez igazitva.

m Forgassa az lzemmodvalasztét O po-
ziciéba vagy Vilagitas (2] pozicidba.

m Vilassza ki a(z) = érint6gombot.

Megjelenik a beallitasok kivalasztasi lis-

tdja.

m A(z) < > forgatégombbal vélassza ki a
kivant beallitast.

Ellenérizheti vagy mddosithatja a bedlli-
tasokat.

® A menUbdl kilépéshez valassza ki is-
mét az érintégombot =.

Nyelv [

Bedllithatja az orszdga nyelvét és a tar-
tézkodasi helyét.

A kivalasztas és jovahagyas utan a kijel-
z6n azonnal megjelenik a kivant nyelv.

Tandcs: Ha véletlenil olyan nyelvet va-
lasztott ki, amelyet nem ért, nyomja
meg a(z) = érintégombot. A(z)Nyelv ™
almenibe vald ismételt belépéshez ke-
resse meg a(z) ™ piktogramot.

Pontos id6

Kijelzo

Vélassza ki a pontos id6 kijelzésének

madjat a kikapcsolt sitéhoz:

- Be
A pontos idé mindig megjelenik a kijel-
z0n.

- Ki
A kijelz6 energiamegtakaritas céljabdl
sotéten jelenik meg.

- Ejszakai lekapcsolas
A pontos id6 csak 6t 6ratél 23 oraig
lathatd a kijelzén, energiatakarékossag

céljabol. A maradék id6ben a kijelz6
sotét.

IdGkijelzés formatuma

A pontos id6t 24 vagy 12 6ras forma-
tumban (24 éras méd vagy 12 éras mod)
jelenitheti meg.

Beallitas

Allitsa be az 6rat és a percet.
Aramkimaradas utén Gjra megjelenik az

aktualis pontos id6. A pontos id6t a ké-
szllék elmenti kb. 5 percre.
Kijelzé
Fényero
A kijelz6 fényerejét egy szegmens sav
abrazolja.
-AINNEEEN
maximalis fényerd

minimalis fényeré
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Beallitasok

Hangeré

Hangjelzések

Ha a jelz6hangok be vannak kapcsolva, a
beallitott h6mérséklet elérése utan és a
bedllitott id6 letelte megszdlal egy hang-
jelzés.
Dallamok
Egy folyamat végén id6kozonként tobb-
szOr megszolal egy dallam.
A dallamok hangerejét egy szegmens
sav abrazolja.
-INENNEN

maximalis hangerd

A dallam ki van kapcsolva

Solo-hang

Egy folyamat végén meghatarozott ideig
megszolal egy folyamatos hang.

Ennek a sz6l6 hangnak a magassagat
egy szegmens sav abrazolja.

-AINNNEENEENEEER
maximalis hangmagassag

minimalis hangmagassag

Gomb hang

Az érintégombok minden kivalasztdsa-
kor megszodlalé gombhangok hangerejét
egy szegmens sav abrazolja.

-INNEEEN
maximalis hangerd

A gombhang ki van kapcsolva.
Egységek

Homérséklet

A hémérsékletet Celsius fokban (°C)
vagy Fahrenheit-ben (°F) allithatja be.
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Javasolt homérsékletek

A javasolt hémérsékleteket érdemes
megvaltoztatnia, ha on gyakran dolgozik
eltéré hdmérsékletekkel.

Amint el6hivta a menlpontot, megjele-
nik az tizemmad kivalasztasi lista a min-
denkori javasolt hémérséklettel.

m Valassza ki a kivant Gzemmaddot.
B Mddositsa a javasolt h6mérsékletet.

B Hagyja j6évéa az OK gombbal.
Utohiités

A siités utan a hiitéventilator még egy
ideig jar, hogy a siit6tér leveg6jébdl ne

csapddjon ki a paratartalom a kezel6la-
pon vagy a beépit6szekrényen.

- Homérséklet vezérelt
A h(itéventilator kb. 70°C alatti stit6-
tér-hémérsékletnél kapcsol ki.

- |ddvezérelt
A hitéventilator kb. 25 perc utan kap-
csol ki.

A kondenzviz kdrosithatja a beépi-
t6szekrényt és a munkalapot, a suté-
ben pedig korrézié [éphet fel.

Ha a sutétérben elkészitendd ételt
tart melegen, akkor a Idévezérelt beal-
litdsnal a levegd paratartalma emel-
kedik, ami a kezel6lap parasodasa-
hoz, a munkalap alatti cseppképz6-
déshez vagy a butor homlokfelileté-
nek parasoddsdhoz vezet.

A |dévezérelt beallitasnal ne tartson
melegen a sutétérben ételt.



Beallitasok

Uzemérak

Uzemodrék kivalasztasaval a siitSje 6sszes
eddigi Gizemdérajat hivhatja le.
Reteszelés )

Az Gizembehelyezési zar megakadalyoz-
za a sUt6 véletlenszer(i bekapcsolasat.

Aktivalt Gzembehelyezési zar esetén
azonnal beadllithat tovabba egy stoppert.

Miele@home

A s(t6 a Miele@home képes haztarta-
si gépekhez tartozik. Stt6je gyarilag
Wi-Fi kommunikaciés modullal van fel-
szerelve, és vezeték nélkili kommuni-
kacidra alkalmas.

Az izembehelyezési zar aramkimara-
dds utan is megmarad.

- Be
Az Gzembehelyezési zar aktivalddik.
Miel6tt hasznalni tudja a slt6t, érintse
meg az OK érintégombot legaldbb hat
mp-ig.

- Ki
Az Gzembehelyezési zar ki van kap-
csolva. A siit6t a megszokott mdédon
hasznalhatja.

Tobbféle moédon is csatlakoztathatja a
sut6t a Wi-Fi halézathoz. Azt ajanljuk,
hogy a Miele App-pal, vagy pedig WPS-
en keresztll csatlakoztassa a sttét a
Wi-Fi halézathoz.
- Aktivalas
Ez a beallitds csak akkor lathato, ha a
Miele@home ki van kapcsolva. A Wi-
Fi funkcid Ujra bekapcsol.

- Inaktivélas
Ez a bedllitas csak akkor lathatd, ha a
Miele@home be van kapcsolva. A
Miele@home bedllitva marad, a Wi-Fi
funkcid kikapcsol.

- Kapcsola dllapota
Ez a beallitas csak akkor lathato, ha a
Miele@home be van kapcsolva. A ki-
jelzén olyan informacidk jelennek meg,
mint a Wi-Fi vétel minGsége, a haldzat
neve és az IP-cim.

- (] bedlitas
Ez a beallitds csak akkor lathato, ha a
Wi-Fi halézat be van allitva. Allitsa
vissza a haldzati bedllitdsokat, és allit-
son be azonnal egy Uj haldzati kapcso-
latot.
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Beallitasok

- Visszadlitas
Ez a beadllitds csak akkor [athatd, ha a
Wi-Fi halézat be van allitva. A Wi-Fi
funkcié kikapcsol, és a kapcsolat a Wi-
Fi halézathoz visszaall a gyari beallita-
sokra. A Miele@home hasznalatdhoz
Ujra be kell allitania a kapcsolatot a
Wi-Fi halézathoz.
Allitsa vissza a halézati beallitasokat,
ha a siit6t artalmatlanitja, eladja, vagy
egy haszndlt siitét helyez tizembe.
Csak igy biztosithato, hogy minden
személyes adatot eltavolitson, illetve
az el6z6 tulajdonos ne férhessen hoz-
z3 a sutdéjéhez.

- Bedlitas
Ez a beallitds csak akkor [athatd, ha
még nincs kapcsolat a Wi-Fi halézat-
hoz. A Miele@home hasznalatahoz Uj-
ra be kell dllitania a kapcsolatot a Wi-
Fi halézathoz.

Tavvezérlés

Ha telepitette a Miele Appot a mobilké-
szlilékére, rendelkezik a Miele@home
rendszerrel és aktivdlta a taviranyitastt
(Be), akkor az lizemmdd kivélasztasa
utan bedllithatja a hdmérsékletet és az
ételkészitési id6ket, el6hivhatja a folya-
matban |évo ételkészitési folyamatokrdl
sz0l6 informacidkat, ill. befejezheti a fo-
lyamatban |évé ételkészitési folyamatot.

Halézatvezérelt készenléti Gizemmddban
a stt6é max. teljesitményfelvétele 2 W.
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RemoteUpdate (Tav. friss.)

A RemoteUpdate (Tav. friss.) meniipont
csak akkor jelenik meg és valaszthato,
ha a Miele@home hasznélatadhoz a fel-
tételek megfelelnek (lasd ,,Elsé lizem-
be helyezés“ fejezet, ,Miele@home*
rész).

A RemoteUpdate segitségével siit6je
szoftverét lehet frissiteni. Ha frissités all
rendelkezésére siitéjéhez, akkor ezt a
siit6je automatikusan letolti. A frissités
telepitése nem torténik meg automati-
kusan, azt 6nnek kell manualisan elindi-
tania.

Ha nem telepit egy frissitést, a megszo-
kott mddon hasznalhatja a siitéjét. A
Miele ugyanakkor azt javasolja, hogy te-
lepitse a frissitéseket.

Bekapcsolas/Kikapcsolas

Gydrilag be van éllitva a RemoteUpdate.
Egy rendelkezésre all6 frissités automa-
tikusan letoltédik, és onnek kell manuali-
san elinditania.

Kapcsolja ki a RemoteUpdate-et, ha
nem szeretné, hogy a frissitések auto-
matikusan letoltédjenek.



Beallitasok

A RemoteUpdate folyamata

Egy frissités tartalmardl és terjedelmé-
rél informacidkat a Miele App-ban ta-
1al.

Ha frissités all rendelkezésre, a siit6 ki-
jelz6jén tzenet jelenik meg.

Azonnal telepitheti a frissitést vagy ké-
s6bbre is elhalaszthatja. A kérdés majd a
sUtd ujbdli bekapcsolasa utéan jelenik
meg.

Ha nem szeretné a frissitést telepiteni,
kapcsolja ki a RemoteUpdate-et.

Szoftver verzio

A szoftver verzié a Miele Ugyfélszolgala-
ta szdmara van meghatarozva. Magan-
célu haszndlatban erre az informacidra
nincs szikség.

Kereskedod

Ez a funkcid lehetévé teszi a szakkeres-
ked6k szamara, hogy a sitét flités nélkil
mutassak be. Magancélu hasznalat so-
ran erre a bedllitdsra nincs sziksége.

Bemutatotermi izemmod

A frissités néhany percig eltarthat.

A kovetkezGkre ligyeljen a RemoteUpda-
te esetén:

- Amig nem kap Uzenetet, nem all ren-
delkezésre frissités.

- Egy installalt frissitést nem lehet visz-
szavonni.

- Ne kapcsolja ki a siit6t a frissités alatt.
Egyébként a frissités megszakad és
nem kerdl installalasra.

- Egyes szoftverfrissitéseket csak a
Miele vevdszolgdlata végezhet el.

Ha aktivalt bemutaté mod mellett be-
kapcsolja a suit6t, megjelenik a Be-
mut.termi dz.mod aktiv. A készllék nem
f(it. Gzenet.

- Be
A bemutaté méd bekapcsolédik, ha le-
galabb 4 masodpercig megérinti az
OK érint6gombot.

- Ki
A bemutaté méd kikapcsolddik, ha le-
galdbb négy masodpercig megérinti az
OK érintégombot. A slt6t a megszo-
kott médon hasznélhatja.

Gyari bedllitasok
- Készllek beallitasok

Az 0sszes bedllitast a gyari bedllitasra
allitja vissza.

- Javasolt hémérsékletek
A moddositott javasolt h6mérsékleti ér-
tékek visszadllnak a gyari bedllitasokra.

35



Stopper

A Stopper funkcié hasznalata

A stoppert £ kiilonallé folyamatok elle-
nérzéséhez haszndlhatja, pl. tojas f6zé-
séhez.

A stoppert akkor is hasznélhatja, ha egy-
idejlileg id6értékeket allitott be egy étel-
készitési folyamat automatikus be- és
kikapcsolasahoz (pl. emlékeztetsiil
hasznalhatja, hogy az ételt egy bizonyos
id6 letelte utan meg kell fliszerezni vagy
meg kell locsolni).

A maximalisan beallithaté stopper
59:59 perc.

A stopper beallitasa

Példa: tojast szeretne f6zni, és hat perc
és 20 masodperces stoppert allit be.

m Valassza ki a(z) @ érint6gombot.

m Ha egyidejlileg fut egy ételkészitési
folyamat, valassza a(z) Stopper lehet8-
séget.

A(z) Bedllitas 00:00 Perc felszélitds meg-
jelenik.

m Allitsa be a < > 06:20 idét a forgato-
gombbal.

m Az OK gombbal hagyja jova.
A stopper elmentédik.

Ha a sit6 ki van kapcsolva, megjelenik
a(z) L) és a futd stopper a pontos id8
helyett.

Ha egyidejlileg beallitott ételkészitési
id6 nélkiil fut egy ételkészitési folyamat,
megjelenik a(z) ) és a futd stopper,
amint a beadllitott hémérsékletet elérte.
Ha egyidejlileg bedllitott ételkészitési
id6vel fut egy ételkészitési folyamat, a
stopper a hattérben fut le, mert az étel-
készitési id6 kijelzése a kijelz6n elsébb-
séget élvez.

Ha egy meniben van éppen, a stopper a
hattérben fut.
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A stopper lejarta utan a(z) Q) villog,
hangjelzés hallhaté és 59:59 percig sza-
mol fel.

m Valassza ki a(z) @ érint6gombot.

A hang- és lathaté jelzések kikapcsol-
nak.

Stopper mddositasa
m Valassza ki a(z) @ érintégombot.

m Ha egyidejlileg fut egy ételkészitési
folyamat, vélassza a Stopper lehetGsé-
get.

m Valassza ki a Madositas lehetGséget.
m Hagyja jéva az OK gombbal.
Megjelenik a stopper.

m Moddositsa a stoppert.

m Hagyja jévéa az OK gombbal.

A moddositott stopper elmentésre kerdl.

A stopper torlése
m Valassza ki a(z) @ érintégombot.

m Ha egyidejlileg fut egy ételkészitési
folyamat, vélassza a Stopper lehetGsé-
get.

m Valassza ki a Torlés lehetGséget.
m Hagyja jéva az OK gombbal.

A stopper torlésre kerdl.



Uzemmédok attekintése

Uzemmédok Javasolt érték Tartomany
Hélégkeverés plusz 160 °C 30—250°C
Intenziv siités 170°C 50—250 °C
Eco-hdlégkeverés 190°C 100-250 °C
Tovéabbiak | Booster 160 °C 100-250°C
Tovabbiak | AirFry 190°C 30-250°C
(=] Als6-/fels6 hé 180°C 30-280°C
(=] Als6 h6 190°C 100-280°C
(T Nagy grill 240°C 200-300°C
Légkeveréses grill 200°C 100—260 °C

Automatikus programok
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Energiatakarékossagi tanacsok

Etelkészitési folyamatok

- Vegyen ki a stt6térbdl minden olyan
tartozékot, amelyekre egy sutési folya-
mathoz nincs sziiksége.

- Altaldban az alacsonyabb hémérsékle-
tet vélassza ki a receptbdl, vagy a si-
tési tablazatbdl, és ellendrizze az ételt
a megadott rovidebb id6 lejartakor.

- Csak akkor melegitse el6 a sutéteret,
ha a receptben vagy a siitési tablazat-
ban ez all.

- Lehetéleg ne nyissa ki a készulék ajta-
jat egy sttési miivelet kozben.

A legjobb, ha matt, sotét sitéformakat
és sltéedényeket hasznal, amelyek
nem visszaverd anyagokbdl (zomanco-
zott acél, h6éallo Giveg, fellletkezelt
aluminium éntvény) késziiltek. A bevo-
nat nélkili anyagok, mint a rozsda-
mentes acél vagy az aluminium, visz-
szaverik a h6t, amely igy nehezebben
éri el az elkészitend@ ételt. A stutétér
aljat vagy a racsot se takarja le hGvisz-
szaverd alufélidval.

- Az ételkészités soradn az energiapazar-
las elkerilése érdekében ligyeljen az
elkészitésiiddre.

Lehet6ség szerint dllitsa be az ételké-
szitési id6t, vagy haszndlja a husmag-
hémérd tit, ha rendelkezésre all.
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Sok ételhez hasznéalhatja a Hélégkeve-
rés plusz izemmadot. Igy az ala-
csonyabb hémérsékleten tud sitni
mint a(z) Also-/felsd hd (=) esetén,
mert a h6 azonnal eloszlik a stit6tér-
ben. Ezenkivil tobb szinten egyszerre
tud sitni.

Eco-hoélegkeverés egy innovativ
Uzemmaod, amely kis mennyiségekhez
alkalmas, pl. fagyasztott pizza, fa-
gyasztott zsemle vagy aprésitemény
vagy husételek és siiltek. Energiataka-
rékosan st optimalis hékihasznalds-
sal. Egy szinten torténd sutéskor akar
30% energiat megtakarit hasonld j6
stitési eredmények mellett. Ne nyissa
ki a készllék ajtajat a stitési mivelet
kozben.

A grill ételekhez lehetéleg a Légkeveré-
ses gril lUzemmodot haszndlja. Ez-
zel alacsonyabb hémérsékleten grillez,
mint mas grill izemmadoknal maxi-
malis hémérséklet beallitaskor.

Ha lehetséges, tobb ételt készitsen
egyszerre. Ezeket tegye egymas mellé
vagy kilonb6z6 szintekre.

Ha nem tudja egyszerre elkésziteni az
ételeket, akkor lehet6ség szerint koz-

vetlenill egymds utan tegye be 6ket a

stitébe, hogy a mar meglévé hét hasz-
nalja fel.



Energiatakarékossagi tanacsok

Maradékho6-hasznositas

140°C vagy 30 perc feletti sttési fo-
lyamatoknal a hémérsékletet a sttési
folyamat vége el6tt kb. 6t perccel a
minimalis bedllithaté hémérsékletre
csokkentheti. A meglévé maradékhd
elegendd, hogy az ételt készre siisse.
A s(it6t azonban semmiképpen se
kapcsolja ki (Lasd a ,,Biztonsagi utasi-
tasok és figyelmeztetések” fejezetet).

Ha a katalitikus zomancozasu részek-
rél le akarja tisztitani az olaj- és zsir-
szennyezGdéseket, a legjobb, ha a
tisztitasi folyamatot kozvetlenil a si-
tési folyamat utén inditja el. A meglévo
maradékhé csokkenti az energiafel-
hasznalast.

Energiatakarékos iizemmod

A sit6 energiatakarékossagi okokbol au-
tomatikusan kikapcsol, ha nem fut ép-
pen ételkészitési mlivelet, és nem hozza
mikodésbe a kezel6fellletet. A pontos
id6t jelzi ki, vagy a kijelz6 sotéten jelenik
meg (l4sd ,,Beéllitdsok" fejezet).
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Kezelés

Egyszerii kezelés

m Tegye az elkészitendd ételt a sutétér-
be.

m Valassza ki a kivant tizemmaddot az
lizemmodvalasztoval.

Az Gizemmdd rovid idejli megjelenitése

utdn megjelenik az ajanlott h6mérséklet.

m Mddositsa a javasolt h6mérsékletet a
forgatégombbal < >, ha sziikséges.

A javasolt hdmérséklet atvétele néhany
masodpercen belll megtorténik. A hé-
mérsékletet késébb a(z) < > forgatd-
gombbal mddosithatja.

m Az OK gombbal hagyja jéva.
A tényleges hGmérséklet megjelenik, és
a felflitési szakasz elindul.

Kovetheti a hdmérséklet emelkedését. A
valasztott h6mérséklet elsé elérésekor
megszélal egy hangjelzés.

m A s(tési folyamat utan forgassa az
lizemmodvalasztot a O pozicidba.

m Vegye ki az ételt a stit6térbdl.
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Etelkészitési folyamat értékei-
nek és beallitasainak modosita-
sa

Amint egy ételkészités lefut, izemmdd-
tol fliggben az értékeket vagy bedllitdso-
kat ehhez a folyamathoz mddosithatja.

Uzemmaodtdl fliggden a kovetkezé bedl-
litdsokat médosithatja:

- Homérséklet

- |ddtartam

- Befejez. iddp.
- Inditasi id6pont

A homérséklet modositasa

A(z) = | Javasolt hdmérsékletek érinté-
gombbal allithatja be a javasolt h6mér-
sékletet tartésan a személyes haszna-

lati szokdsaihoz igazitva.

m Mddositsa a hémérsékletet a forgato-
gombbal < >.

A hémérséklet 5°C-os |épésekben valto-
zik.

m Az OK gombbal hagyja jova.

Tanacs: Ha programozott egy ételkészi-
tési id6t, akkor el8szér Iépjen ki a(z) <D
érintégombbal az ,ételkészitési idé" me-
nlbdl. Ezutdn médosithatja a hémérsék-
letet a < > forgatégombbal.

Végiil érintse meg a(z) @ érintégombot
az ételkészitési id6 ujboli megjelenitésé-
hez.



Kezelés

Az ételkészitési ido beallitasa

A hokezelés eredményét negativan
befolydsolhatja, ha az étel betolasa és
az inditasi id6 kozott hosszabb id6 te-
lik el. Friss élelmiszerek szine megval-
tozhat és meg is romolhatnak.
Sitemény sitéskor a tészta kiszarad-
hat, és gyengllhet a keleszt6szerek
hatasa.

Valasszon a lehet6 legrévidebb id6t a
sUtési id6 elinditasaig.

Betolta az elkészitendd ételt a stitétér-
be, kivalasztott egy izemmaddot, és kiva-
lasztotta a sziikséges bedllitasokat, pl. a
hémérsékletet.

A(z) Iddtartam, Befejez. iddp. vagy Inditasi

idSpont @ érintégombbal térténd meg-

adasaval az ételkészitési folyamatot au-
tomatikusan kikapcsolhatja vagy be- és
kikapcsolhatja.

- ldGtartam
Allitsa be az étel elkészitéséhez sziik-
séges id6t. Az id6 lejarta utdn a suté-
tér fitése automatikusan kikapcsol. A
beallithaté maximalis ételkészitési ido
a vélasztott Gzemmaddtdl figg.

Befejez. iddp.

On hatarozza meg, hogy egy ételkészi-
tési folyamatnak mikor kell befejezéd-
nie. A sutétér f(itése ebben az id6-
pontban automatikusan kikapcsol.

- Inditasi idépont
Ez a funkcid csak akkor jelenik meg a
meniben, ha a(z) Idétartarm vagy Befe-
jez. iddp. lehet&séget bedllitotta. A(z)
Inditasi iddpont segitségével 6n hataroz-
za meg, hogy egy ételkészitési folya-
matnak mikor kell elindulnia. A sitétér
flitése ebben az id6pontban automati-
kusan bekapcsol.

m Valassza ki a(z) @ érintégombot.
m Allitsa be a kivant idSket.
m Hagyja j6éva az OK gombbal.

m A valasztott izemmaod meniijébe vald
visszatéréshez nyomja meg a(z) <O
érintégombot.

A beaillitott ételkészitési id6k médosi-
tasa

m Valassza ki a(z) @ érintégombot.

m Valassza ki a kivant id6t.

m Hagyja j6va az OK gombbal.

m Valassza ki a Mddositas lehet&séget.
B Mddositsa a bedllitott id6t.

m Hagyja j6évéa az OK gombbal.

m A vélasztott izemmdd mendijébe vald
visszatéréshez vélassza a(z) <D érinté-
gombot.

Aramkimaradas esetén a beallitasok
torlésre kertilnek.
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Kezelés

A beadllitott ételkészitési idok torlése
m Valassza ki a(z) @ érintégombot.

m Valassza ki a kivant id6t.

m Hagyja jova az OK gombbal.

m Valassza ki a Tdrlés lehetGséget.

m Hagyja jovd az OK gombbal.

m A vélasztott Gzemmdd mendijébe vald
visszatéréshez vélassza a(z) <D érint6-
gombot.

Ha torli a(z) IdGtartam lehet&séget, a
bedllitott id6k a Befejez. iddp. és Inditasi
iddpont opcidkhoz torlésre keriilnek.

Ha a Befejez. idép. vagy Inditasi idépont

lehetdséget torli, az ételkészitési folya-
mat elindul a beallitott ételkészitési

id6vel.

Siitési folyamat megszakitasa

m Forgassa az izemmoddvalasztot egy
masik izemmaodra vagy a O pozicidba.

A bedllitott ételkészitési idék torlésre ke-
rilnek. Ha az tzemmaodvalasztéot O allas-
ba allitotta, a sttGtér fitése és vilagitasa
is kikapcsol.
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A sutotér elomelegitése

A(z) Booster lizemmadd a siitétér gyors
felflitésére szolgal.

A sutotér eldmelegitése csak kevés étel
elkészitésénél sziikséges.

m A legtobb ételt a hideg sutétérbe he-
lyezze be, hogy a h6t mar a felmelegi-
tési szakaszban is kihasznalja.

m A kovetkezd ételek készitésekor és

Uzemmodok esetén melegitse el6 a
siit6teret:

- sotét kenyértésztak valamint hatszin
és filé Holégkeverés plusz és Al-
sé-/felsé hé (=] tizemmaddokban

- slitemény és aprésiitemény rovid su-
tési idével (kb. 30 percig) valamint ér-
zékeny tésztak (pl. piskdta) a(z) Als6-/
felsé hé (=) tzemmddban

Gyors felfiités

A(z) Booster tizemmaddal lerdvidit-
heti a felf(itési szakaszt.

Pizza, valamint érzékeny tésztak (pl.
piskdta, aprosiitemény) esetén az
elémelegitési idd alatt ne haszndlja
a(z) Booster (§#%] izemmoddot.
Ellenkezd esetben felllrél nagyon
gyorsan megbarnulnak ezek az ételek.

m Valassza ki a(z) Tovéhbiak Gzem-
modot az Gzemmodvalasztéval.

m Hagyja jova Boosterv' az OK gombbal.

m Valassza ki a h6mérsékletet.

m Valtson a kivant Gzemmaddra, miutan
elérte a bedllitott hGmérsékletet.

m Tegye az elkészitend§ ételt a sttStér-
be.



Automatikus programok

Automatikus programok alkal-
mazasa

Az automatikus programok kényelme-
sen és biztonsagosan segitik a legjobb
f6zési eredményhez.

A megfelel6 receptek a hasznalati és
szerelési Utmutaté végén taldlhatok
Automatikus programok.

m Vilassza a(z) Automatikus progra-
mok lehet&séget.

Megjelenik a valasztasi lista.

m Valassza ki a kivant automatikus prog-
ramot.

m Hagyja jova az OK gombbal.
m Kovesse a kijelz6 utasitasait.

Hasznalati tanacsok

Az automatikus programok hasznala-
takor a mellékelt receptek irdnymuta-
tasként szolgélnak. Az optimalis f6zési
eredmény érdekében javasoljuk, hogy
a receptekben feltlintetett mennyisé-
geket és tartozékokat haszndlja.

A megfelel6 polcszint megtaldldsahoz
tavolitsa el a HFC 70-C FlexiClip telje-
sen kihizhaté sint, miel6tt elindit egy

automatikus programot.

Egy ételkészitési folyamat utan el6-
szOr hagyja a slt6teret szobahémér-
sékletre leh(lni, miel6tt egy automati-
kus programot elinditana.

Egyes automatikus programoknal ki
kell varni az el6melegitési id6t, és
csak azutan lehet betenni az elkészi-
tendé ételt a sttétérbe. A megfeleld
utmutatds megjelenik a kijelzén.
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Siités

Az ételek kimélo kezelése az egészsé-
gét szolgalja.

A slteményt, pizzat, hasabburgonyat

és hasonldkat csak aranysargara sis-

se, ne sotétbarnara.

Tanacsok a siitéshez

- Allitsa be az ételkészitési id6t. A siite-
ménysitést nem lehet tul sokaig kés-
leltetni. A tészta kiszaradna, és gyen-
gllne a keleszt6szerek hatasa.

- Altaldnossagban hasznalhat héallé
anyagbol készilt racsot, sttétepsit,
univerzalis tepsit és minden siitéfor-
mat.

- Kertlje a bevonat nélkili anyagbdl ké-
szUlt vildgos formakat, mivel hatasuk-
ra az étel egyenetlenil vagy gyengén
barnul meg. A legrosszabb esetben
pedig nem sil meg az étel.

- Tegye a suiteményeket dobozforma-
ban, vagy hosszukas formaban ke-
resztben a sit6térbe, hogy a forma-
ban optimalis héeloszlast és egyenle-
tes sltési eredményt érjen el.

- A sut6format mindig helyezze a racs-
ra.

- GyUmolcstortat és magas tepsis su-
teményeket az univerzdlis tepsiben
susson.
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Siitépapir hasznalata

A Miele-tartozékok, pl. az univerzalis
tepsi PerfectClean bevonatuak (lasd a
,Felszerelés“ fejezetet). A
PerfectClean bevonatu feliileteket alta-
laban nem kell bezsirozni vagy sit6pa-
pirral kibélelni.

m Haszndljon stt6papirt sds stitemé-
nyek esetén, mivel a tésztakészités-
hez haszndlt natronlig karosithatja a
PerfectClean-nemesitést feluletet.

m Haszndljon stt6papirt piskota, hab-
csok, macaron és hasonldk siitésé-
hez. Ezek a tésztak nagy tojasfehérje-
tartalmuk miatt kénnyen leragadnak.

m Fagyasztott ételek racson vald elkészi-
tésénél haszndljon stt6papirt.

Megjegyzések a siitési tablaza-
tokhoz

A sitési tablazatokat ennek a dokumen-
tumnak a végén taldlja.

A homérséklet § kivalasztasa

m Altaldban az alacsonyabb hémérsék-
letet valassza. A megadottnal maga-
sabb hémérsékleteken ugyan lerévidul
a sitési id6, de a barnulds nagyon
egyenetlen lehet és az étel bizonyos
koridlmeények kozott nincs kész.




Sités

Siitési id6é @ kivalasztasa
Az id6k a sutési tablazatokban, ha mas
nincs megadva, nem elémelegitett stté-

térre vonatkoznak. El6melegitett stit6-
térnél az id6 kb. tiz perccel csokken.

m Altaldban a roévidebb idé lejarta utan
ellendrizze, hogy az étel megsiilt-e.
Szurjon egy fapalcikaval a tésztaba.

Ha nem tapadnak nedves tésztamorzsak
a palcikara, az étel elkészilt.

-

Utmutatas az izemmodokhoz

Az izemmoddok attekintését a hozza tar-
tozd javasolt értékekkel az azonos elne-
vezésl fejezetekben tallja.

Automatikus programok [tutd hasznala-
ta

m Kovesse a kijelz6 utasitasait.

Holégkeverés plusz (&) hasznalata

A(z) Also-felsé hé (=] izemmddhoz ké-
pest alacsonyabb h6mérsékleten tud
sitni, mert a hé azonnal eloszlik a sit6-
térben.

Haszndlja ezt az lzemmaddot, ha tobb
szinten egyszerre sut.

m 1 szint: tolja be az ételt a 2. szintre.

B 2 szint: az ételt tolja be a 1.+3. vagy
2.+4. szintre.

m 3 szint: az ételt tolja be a 1.+3.+5.
szintre.

Tanacsok

- Ha tobb szinten siit egyszerre, tolja be
az univerzalis tepsit a legalulra.

- Nedves siteményt egyszerre legfel-
jebb két szinten stisson.

Intenziv siités hasznalata

Ezt az lzemmoddot nedves toltelékd si-
temény sitéséhez haszndlja.

Ezt az izemmaddot ne hasznalja lapos
stitemény siutéséhez.

m A sliteményt tolja be az 1. vagy 2.
szintre.

Alsé-/felsé hé (=] hasznalata

Alkalmasak matt és sotét sut6formak fe-
kete lemezbdl, so6tét zomanccal, sotéti-
tett fehérbadogbdl vagy matt alumini-
umbdl, h6allé tGvegformak, bevonatos
formak.

Ezt az izemmddot hagyomanyos recep-
tek készitéséhez hasznalja. A régebbi
szakacskonyvekbdl vett recepteknél al-
litsa a hdmérsékletet a megadottnal
10°C-kal alacsonyabbra. Az ételkészitési
idé nem valtozik.

B Tolja be az ételt az 1. vagy 2. szintre.

Eco-hélégkeverés (&%) hasznalata

Ezt az Gzemmoddot kis mennyiségekhez,
pl. fagyasztott pizza, fagyasztott zsemle
vagy aprésitemény energiatakarékos
stitéséhez hasznalja.

B Tolja be az ételt a 2. szintre.
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Siités (hus)

Siitési tippek

Minden h&allé anyagbdl készilt edényt
haszndlhat, pl. stit6tepsit, sitéedényt,
Gvegformat, siit6tomlé- vagy zacskot,
rémai talat, univerzalis tepsit, racsot és/
vagy grillezé és siit6tepsit (ha van) uni-
verzalis tepsin.

A siutotér elomelegitése csak hatszin
és filé készitésekor sziikséges. Altala-
ban el6melegités nem szlikséges.

Hus siitéséhez zart edényt, hasznal-
jon, pl. stit6edényt. A hus belul szaf-
tos marad. A sutétér tisztabb marad,
mint racson valo sitéskor. Elegendé
pecsenyelé marad martas készitésé-
hez.

Ha siit6toml6t vagy -zacskot hasz-
nal, vegye figyelembe a csomagolas
utasitasait.

Ha slitéshez racsot vagy nyitott
edényt hasznal, a sovany hust meg-
kenheti zsiradékkal, szalonna szelete-
ket tehet rd vagy megtlizdelheti.

Fliszerezze meg a hust, és helyezze
az edénybe. Helyezzen ra vaj- vagy
margarindarabokat vagy locsolja meg
olajjal vagy étkezési zsirral. Nagyobb
sovany hisoknal (2—3 kg) és zsiros
szarnyasoknal adjon hozza kb.1/8 | vi-
zet.

Sités kdzben ne adjon hozza tul sok
folyadékot. A hus barnulasat ez befo-
lydsolhatja. A barnulds a sutési id6 vé-
gén jon létre. A hus még intenziveb-
ben megbarnul, ha kb. a siitési id6 fe-
[énél leveszi a fedGt az edényrdl.

Vegye ki az ételt a slités vége utdn a
sttétérbdl, fedje le, és pihentesse kb.
tiz percig. Felszeleteléskor igy keve-
sebb siilt szaft folyik ki.

A szarnyas bdre ropogés lesz, ha tiz

perccel a siitési idd vége el6tt enyhén
sozott vizzel beecseteli.
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Megjegyzések a siitési tablaza-
tokhoz

A sitési tablazatokat ennek a dokumen-
tumnak a végén taldlja.

m Vegye figyelembe a megadott hémér-
séklet tartomanyokat, szinteket és
idGket. A tablazat kiilonb6z6 stitéedé-
nyek, husok és siitési szokasok figye-
lembe vételével késziilt.

A homérséklet § kivalasztasa

m Altaldban az alacsonyabb hémérsék-
letet valassza. A megadottnal maga-
sabb hémérsékleteken a hus barna
lesz, de nem puha.

m Holégkeverés plusz esetén kb.
20 °C-kal alacsonyabb h6mérsékletet
vélasszon, mint az Als6-/felst hé (=]
esetén.

m A 3 kg-ndl nagyobb sulyd hisdarabok
esetén valasszon a sitési tablazatban
megadottnal kb. 10 °C-kal alacso-
nyabb hémérsékletet. A sités kicsit
tovabb tart, de a hus egyenletesen
siil, és nem kap tul vastag kérget.

B A slt6racson torténd sutéshez valasz-
szon 10 °C-kal alacsonyabb hémér-
sékletet, mint a zart stit6edényben
torténd sitéshez.



Siités (hus)

Siitési idé @ kivalasztasa
Az id6k a sitési tablazatban, ha mas

nincs megadva, nem elémelegitett stté-
térre vonatkoznak.

B Meghatarozhatja a sitési id6t, ha hus-
fajta szerint a siiltje magassagat [cm]
megszorozza a centiméterenkénti id6-
vel [perc/cm]:

- Marha/vad: 15—18 perc/cm

- Sertés/borju/barany: 12—15 perc/cm

- Hétszinsilt/filé: 8—10 perc/cm

m Altaldban a révidebb idd lejarta utan
ellendrizze, hogy az étel megsiilt-e.

Tanacsok

- A sitési id6 fagyasztott husnal kb. 20
perccel megnd kilogrammonként.

- Kb. 1,5 kg-ig a fagyasztott hust el6ze-
tes felolvasztas nélkil megsutheti.

Utmutatas az izemmddokhoz

Az lizemmoddok attekintését a hozza tar-
tozo6 javasolt értékekkel az azonos elne-
vezésl fejezetekben talalja.

Automatikus programok hasznala-
ta

m Kovesse a kijelz6 utasitasait.

Vélassza az Also hd Gzemmoddot a siité-
si id6 végén, ha a siitnivalo also felének
barnabbnak kell lennie.

Az Intenziv stités (2)izemmadot ne
haszndlja hus slutéshez, mert a pecse-
nyelé tul sotét lesz.

Holégkeverés plusz (%] hasznalata

Ezek az izemmoddok alkalmasak hus-,
hal- és szarnyasételek barna kéreggel
vald sttéséhez, valamint marhahatszin
és filé stitéséhez.

Az Hilégkeverés plusz Uzemmodban
alacsonyabb hémérsékleten tud sitni,
mint az Also-/felsé hé (=] tizemmddban,
mert a h6 azonnal eloszlik a sitétérben.

B Tolja be az ételt a 2. szintre.

Alsé-/fels6 hé (=) hasznalata

Ezt az izemmddot hagyomanyos recep-
tek készitéséhez hasznalja. A régebbi
szakacskonyvekbdl vett recepteknél al-
litsa a hdmérsékletet a megadottnal
10°C-kal alacsonyabbra. Az ételkészitési
id6 nem valtozik.

B Tolja be az ételt a 2. szintre.

Eco-hélégkeverés hasznalata

Ezt az lzemmoddot kis mennyiségi siil-
tek vagy husételek energiatakarékos su-
téséhez hasznalja.

B Tolja be az ételt a 2. szintre.
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Grillezés

& A forré feltletek sérulést okoz-
hatnak.

Ha nyitott ajtonal grillez, a stit6tér
forré levegdje nem dramlik at auto-
matikusan a hitéventiladtoron és nem
hil le. A kezel6elemek felforrésodnak.
Csukja be az ajtét grillezéskor.

Tanacsok grillezéshez

- Grillezéskor sziikséges az el6melegi-
tés. Zart ajténal kb. 6t percig melegit-
se el a felsd flitést/grillfit6testet.

- A hust 6blitse le gyorsan hideg folyd
viz alatt, és szaritsa meg. A husszele-
teket grillezés el6tt ne sézza meg,
mert kilonben kijon a huslé.

- A sovany hust megkenheti olajjal. Mas
zsiradékot ne hasznéljon, mivel azok
kédnnyen megbarnulnak vagy fiistolni
kezdenek.

- Alapos halakat és halszeleteket tisz-
titsa meg, és s6zza be. A halat citrom-
mal is meglocsolhatja.
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- Az univerzalis tepsit felhelyezett siit6-
raccsal vagy grillez6- és sut6tepsivel
hasznalja (ha van). A grillez- vagy su-
t6tepsi megvédi a lecsepegd huslét a
megégéstdl, igy az tovabb felhasznal-
hato lesz. A grillezéshez kenje be a su-
téracsot vagy a grillez6- és sutétepsit
olajjal, és helyezze ra az ételt.

Ne a siteménysitéshez valé tepsit
hasznalja.

Megjegyzések a siitési tablaza-
tokhoz

A sUtési tablazatokat ennek a dokumen-
tumnak a végén taldlja.

m Vegye figyelembe a megadott hGmér-
séklet tartomanyokat, szinteket és
id6ket. A tablazat kiilonb6z6 husok és
slitési szokasok figyelembe vételével
készilt.

m A rovidebb id6 leteltekor ellen6rizze
az ételt.

A hémérséklet § kivalasztasa

m Altalaban az alacsonyabb hémérsék-
letet valassza. A megadottnal maga-
sabb hémérsékleteken a hus barna
lesz, de nem puha.



Grillezés

Szint kivalasztasa

m A grilleznivalo étel vastagsagatol flg-
gben vdlassza meg a szintet.

m A lapos ételt a 3. vagy 4. szintre tolja
be.

m A nagyobb atmérgji ételt az 1. vagy 2.
szintre helyezze.

Siitési idé @ kivalasztasa

m A lapos hus- vagy halszeleteket kb.
6—8 percig grillezze oldalanként.
Ugyeljen arra, hogy a szeletek kb. egy-
forma vastagsdguak legyenek, hogy a

sutési id6k ne legyenek nagyon eltér6-
ek.

m Altaldban a révidebb id& lejarta utan
ellendrizze, hogy az étel megsiilt-e.

B Hus esetén nyomja meg egy kanallal,
hogy ellendrizze, elkészilt-e az étel.
igy megallapithatja, hogy mennyire
puha a hus.

- angolos/rosé
Ha a hus még nagyon rugalmas, akkor
a belseje még voros.

- kdzepes
Ha a hus kissé benyomhato, akkor be-
[Ul rozsaszin.

- atslitve
Ha a hus alig nyomhaté be, akkor at-
sult.

Tanacs: Ha a nagyobb husok feliilete
mar er6sen megpirult, de a belseje még
nem slt at, tegye a slltet egy alacso-
nyabb szintre, vagy csokkentse a grille-
zési hmérsékletet. igy a feliilete nem
lesz tul sotét.

-

Utmutatas az izemmodokhoz

Az tizemmddok attekintését a hozza tar-
tozé javasolt értékekkel az azonos elne-
vezésl fejezetekben taldlja.

Nagy grill (") hasznélata

Ezt az lizemmaddot nagyobb mennyiségl
lapos ételek grillezésére és nagyobb for-
makban torténd atsitéshez hasznalja.

A szlikséges hOsugarzas megteremtésé-
hez a teljes fels§ sutés/grillf(it6test vo-
rosen izzik.

Légkeveréses grill hasznalata

Ez az izemmadd nagyobb atmérdji éte-
lek grillezésére alkalmas, pl. csirke.
Lapos ételhez altaldban 220 °C hémér-
sékletet allitson be, nagyobb atméréhoz
180—200 °C javasolt.
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AirFry

Az élelmiszerek kiméld elkészitése az
On egészségét szolgdlja.

A hasdbburgonyat és hasonldkat csak
aranysargara slisse, ne sotétbarnara.

AirFry Uzemmodban az elkészitendd
étel forrd leveg6ben siil. Az AirFrying ki-
méletes elkészitési mdd, amellyel
egyenletes, ropogds eredményt ér el.

Az AirFrying ezért kivaldan alkalmas fa-
gyasztott termékek, példaul hasabbur-

gonya, krokett, vagy hasonldk elkészité-
sére.

Ezen kivil a "Receptek AirFry" fejezet-
ben, valamint a ,,Pikdns csemegék” és a
,,Baromfi/hal“ siitési tablazatban sza-

mos felhasznalasi lehet6ség is talalhato.
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Tartozék

- Nem csepego ételekhez, példaul ha-
sabburgonyahoz hasznalja a perforalt
Gourmet sito- és AirFry-tepsit.

A Gourmet siité- és AirFry-tepsin [évé
finom lyukaknak készénhet6en az el-
készitendd étel minden oldalrél meg-
pirul és ropogos lesz.

<

- Csepeg6 ételekhez, példaul csirke-
combhoz hasznaljon az univerzélis
tepsit felhelyezett stitéraccsal vagy
grillez- és sutélemezzel (ha van).

A grillez6- és sutélemez megvédi a le-
csepegl huslét a megégéstol, igy az
tovabb felhasznalhatd lesz. Kenje be a
grillez6- és sitélemezt olajjal, és he-
lyezze ra az elkészitendd ételt.

- Helyezze az ételeket siit6formaban
kozépen a racsra.



AirFry

Tippek az AirFrying hasznalata-
hoz

Ne olvassza fel a fagyasztott ételeket.

- Ossza el az elkészitendd ételt egyen-
letesen, lehetbleg egy rétegben a per-
foralt Gourmet siit6- és AirFry-tepsi-
ben vagy a grillez6- és siit6lemezen.

- Tegye az elkészitendé ételt a nem el6-
melegitett sttStérbe.
Ha az eredmény nem elég ropogéds az
On szamara, legkozelebb el6melegit-
heti a sutGteret.

- Csak egy szinten slisson.
Tébb szinten térténd siités esetén a
paratartalom tul magas lesz a stt6tér-
ben, az étel pedig nem lesz ropogos.

- Az elkészitendd ételt altaldban a
2. szintre helyezze.
Amennyiben felllrdl tobb barnulast
szeretne, akkor legkdzelebb maga-
sabb szintet is hasznalhat.

- Az ételkészitési id6 felének letelte
utan lehetdleg forditsa meg az ételt,
példaul a hasabburgonyat.

Allitsa be a stoppert emlékeztetdiil.

AirFry (8] lizemméd hasznalata

m Ossza el az elkészitendd ételt egyen-
letesen, lehetbleg egy rétegben a per-
fordlt Gourmet sut6- és AirFry-tepsi-
ben vagy a grillez6- és sutélemezen.

m Tolja be az elkészitendd ételt a
2. szintre.

m Vélassza ki a(z) Tovabbiak Gzem-
madot az tzemmddvalasztoval.

m Valassza a(z) AirFry lehet8séget a for-
gatégombbal.

B Hagyja jévéa az OK gombbal.
Megjelenik a javasolt h6mérséklet.

B Mddositsa a javasolt h6mérsékletet a
receptben vagy a sitési tdbldzatban
szereplé adatoknak megfelelGen.

m Az ételkészitési idd végén ellendrizze,
hogy az elkészitend6 étel kell6en ro-
pogds és barna-e.

51



Tovabbi felhasznalasok

Ebben a fejezetben a kovetkez6 alkalma-
zasokhoz talal informacidkat:

- Felolvasztas

- Alacsony h6mérséklet(l sutés

- Bef6zés

- Aszalas

- Fagyasztott termékek/készételek

- Edénymelegités

Felolvasztas

Ha a lefagyasztott ételt kimél6en ol-
vasztjak fel, a vitaminok és tapanyagok
nagymértékben megmaradnak.

m Valassza a Holégkeverés plusz
lizemmodot, a hdmérsékletet allitsa
30-50 °C-ra.

A parolotér leveggie kering, igy a lefa-

gyasztott étel kiméletesen olvad fel.

& A csiraképzb&dés fert6zésveszélyt
okoz.

A csirék, pl. a szalmonella, sulyos
ételmérgezést okozhatnak.

Hal és hus (kiilénésen szarnyasok)
felolvasztasakor tigyeljen a rendkiviili
tisztasagra.

Ne haszndlja fel az olvadékvizet.

Az élelmiszert azonnal dolgozza fel
tovabb a felolvasztasi id6 utan.

Tanacsok

- Hagyja a fagyasztott arut csomagolas
nélkll az univerzalis tepsin, vagy egy
talban felolvadni.

- Szarnyas felolvasztasdhoz hasznalja
az univerzalis tepsit a raccsal. igy a
felolvasztott termék nem fekszik az ol-
vadékvizben.

- A hust, a szarnyast vagy a halat a st-
tés el6tt nem kell teljesen felolvaszta-
ni. Elegendd, ha az étel megolvadt. A
felllet ekkor elég puha ahhoz, hogy
felvegye a fliszereket.
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Alacsony homérsékletii slités

Az alacsony hémérsékletd sités az ér-
zékeny marha-, sertés-, borju- és ba-
ranyhusok esetén ideadlis, mivel ezeket
pontosan kell kisttni.

A husdarab el6szor révid id6 alatt na-
gyon felforrésodik, és korben egyenlete-
sen megsdil.

Utdna a hus az elémelegitett parolotér-
be kertl, ahol alacsonyabb hémérsékle-
ten és hosszu ételkészitési id6 alatt ki-

méletesen és lagyan sil meg.

Ezaltal puhul a hus. A belsd részében ta-
lalhato szaft keringeni kezd, és egészen
a kilsé rétegekig egyenletesen eloszlik.
A hus puha és szaftos lesz.

m Csak gondosan megtisztitott sovany
hdst hasznéljon, inak és mdécsing nél-
kdl. A csontot el6zetesen el kell tavoli-
tani.

m A piritdshoz nagyon forréra hevithetd
zsiradékot hasznaljon (pl. tisztitott va-
jat, étolajat).

m Sités kozben ne fedje le a hust.

Az ételkészitési id6 kb. 2—4 6ra, és a
huds sulyatél, méretétdl és kivant sttési
fokatol fugg.

B Amint az ételkészitési folyamat befe-
jez6dott, a hust azonnal felvaghatja.
Nem sziikséges pihentetési idd.

m A tdlaldsig tartsa melegen a hust a pa-
rolétérben. Ez a slitési eredményt
nem befolyasolja.

m Helyezze a hust el6melegitett tanyé-
rokra és nagyon forrd szdsszal télalja,
hogy ne hlilhessen ki olyan gyorsan. A
hdsnak van egy optimalis fogyasztasi
hémérséklete.



Tovabbi felhasznalasok

Alsé-/felsé hé (—] hasznalata

Ennek a dokumentumnak a végén talal-
hato sutési tablazat adataibdl tajékozdod-
jon.

Hasznalja az univerzalis tepsit a racs-
csal.

m Tegye az univerzdlis tepsit és a racsot
a 2. szintre.

m Valassza a Alsé-ffelsé hé [(Z) tizemmo-
dot, a hémérsékletet allitsa 120 °C-ra.

m Az univerzdlis tepsivel és a raccsal
egyutt kb. 15 percig melegitse el6 a
paroloteret.

m Mikozben a parolotér el6melegszik,

piritsa meg erésen a husdarab minden
oldalat a f6z6lapon.

& A forré feliiletek égési sériilést
okozhatnak.

A slt6 lzemelés kozben forrd lesz.
Megégetheti magat a paroldtérrel, a
ftGtestekkel és a tartozékokkal.
Hasznaljon edényfogd kesztydt, ami-
kor beteszi vagy kiveszi a forrd ételt,
vagy amikor a forrd parolétérbe kell
benyulnia.

m Tegye a megpiritott hust a racsra.

m Csokkentse a h6mérsékletet 100 °C-
ra (lasd ,Sutési tablazatok®).

W Sisse készre a hust.

Bef6zés

& A csiraképzddés fert6zésveszélyt
okoz.

Huvelyesek és hus egyszeri bef6zé-
sekor a Clostridium botulinum bakté-
rium sporadi nem pusztulnak el kell§
mértékben. Toxinok keletkezhetnek,
amelyek sulyos mérgezést okozhat-
nak. Ezek a spdrak csak egy tovabbi
befézés soran pusztulnak el.

A hiivelyeseket és a hust lehdilés utan
két napon belil mindig f6zze be még
egyszer.

& A zart dobozokban a tulnyomas
sérilést okozhat.

Zart dobozokban befézéskor és fel-
melegitéskor tulnyomas keletkezik,
ami a szétdurranasukhoz vezethet.
Ne f6zz6n be dobozokban és ne is
melegitsen bennik.

Gylimolcs és zoldség el6készitése

Az adatok 6 db, 1 liter Grtartalmu Gvegre
vonatkoznak.

Csak specidlis livegeket hasznaljon,
amelyek szakkereskeddnél szerezhetSk
be (beféttestivegek vagy csavaros te-
tejli livegek). Csak sértetlen livegeket
és gumigydriket hasznaljon.

m Oblitse el forré vizzel az livegeket a
befézés el6tt, és a perem alatt maxi-
mum két cm-ig toltse fel Gket.

m Tisztitsa meg a bef6zendd élelmiszer
betoltése utan az livegek peremét egy
tiszta kendével és forré vizzel, utdna
zarja le az tUvegeket.

m Tolja be az univerzélis tepsit a(z)
2. szintre, és tegye ra az livegeket.
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Tovabbi felhasznalasok

m Valassza a(z) Holégkeverés plusz
lzemmodot, a h6mérsékletet pedig
allitsa 160—170 °C-ra.

m Varjon a ,gydngyozésig” (amig a bu-
borékok az Gvegben egyenletesen fel-
szallnak).

Csokkentse id6ben a hEmérsékletet,

hogy elkeriilje a tulfézést.

Gyiuimolcs és uborka befézése

m Amikor a ,,gyéngyozés” lathato az live-
gekben, allitsa be a megadott utan-
melegitési hdmérsékletet, és hagyja
melegedni az Uivegeket a megadott
ideig a paroldtérben.

Zoldség befézése

m Amikor a ,,gyongydzés” lathato az Gve-
gekben, allitsa be a megadott bef6zési
hémérsékletet, és f6zze be a zoldsé-
get a megadott ideig.

m A bef6zés utan allitsa be a megadott
utdnmelegitési h6mérsékletet, és
hagyja melegedni az lGivegeket a meg-
adott ideig a parolotérben.

Uvegek kivétele befézés utan

& A forré feltletek sértlést okoz-
hatnak.

Az Uvegek bef6zés utan nagyon forro-
ak.

Huzzon konyhai keszty(it az tivegek
kivételekor.

m Vegye ki az livegeket a parolétérbdl.

m Takarja le az Uvegeket egy kenddvel,
és kb. 24 6ran at hagyja egy huzat-
mentes helyen allni.

m A hiivelyeseket és a hust leh(ilés utan
mindig f6zze be mégegyszer.

m Tavolitsa el a befétteslivegek zarjait,
és végiil ellenGrizze, hogy minden
Uveg zarva van-e.

A nyitott Gvegeket ismét f6zze be vagy
tarolja hliv6és helyen, és azonnal hasz-
nalja fel a bef6zott gylimolcsot vagy
zOldséget.

YUS) &

L 30°C
Gyiméles /- 25-35 perc

30°C
Uborka /= 25-30 perc

Cékla 120 °C 30°C
30—40 perc|25—30 perc

Bab (zold vagy| 120°C 30°C
séarga) 90-120 perc|25—30 perc

F/@ befézési hémérséklet és id6, amint a
,8yongyozés” lathatd
HE/ utdnmelegitési hEmérséklet és id6
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m Ellendrizze az Gvegek a tarolas alatt.
Ha a tarolas alatt az Gvegek kinyiltak
vagy a csavaros tet6 felpuposodott,
és kinyitadskor nem pattan, dobja ki a
tartalmat.

Aszalas

A szaritas vagy aszalas a gyimolcsok,
egyes zOldségfajtak és fliszerek tradicio-
nélis konzervalasi mdédja.

Alapfeltétele, hogy a gyiimoélcsok és
z6ldségek frissek és megfelel6en érettek
legyenek, és ne legyenek megnyomadd-
va.

B A szaritand6 élelmiszert hdmozza
meg és magozza ki, ha szikséges, és
apritsa fel.



Tovabbi felhasznalasok

m Teritse el a szaritandd élelmiszert mé-
retliktdl fuggden lehetdség szerint egy
rétegben, egyenletesen az univerzalis
tepsire vagy a stit6éracsra.

Tanacs: Ha van, hasznalhatja a perforalt
Gourmet sit6- és AirFry-tepsit is.

m Legfeljebb 2 szinten szaritson egyide-
jlleg.
Tolja be a szaritandé élelmiszert a(z)
143 szintre.
Ha slt6racsot és univerzalis tepsit
hasznal, tolja be az univerzalis tepsit a
sutdracs ala.

m Vilassza a(z) Holégkeverés plusz le-
hetGséget.

m Mddositsa a javasolt h6mérsékletet,
és allitsa be a szaritasi idot.

B Rendszeres id6kozonként forditsa
meg a szaritando élelmiszert az uni-
verzalis tepsin.

Egész és felezett szaritandd élelmi-
szernél meghosszabbodik a szaritasi
id6.

Szaritando - e
élelmiszer 0 E°Cl| ©[h]
Gyuméles 60-70| 2-8
Z5ldség 55-65| 4—12
Gomba 45-50| 5-10
Fliszernové-

nyek* (=) |30-35| 4-8

(] Uzemméd, §F hémérséklet, @ szaradasi
idé, Hélégkeverés plusz, (=] Alsé-/felsd
hoé

* Fliszernovényeket csak az univerzalis tepsin a
2. szinten szaritson és hasznalja a(z) Als6-/
felsé hé (=) tizemmaodot, mivel HSlégkeverés
plusz izemmaddban a ventilator be van kap-
csolva.

m Csokkentse a hdmérsékletet, ha a su-
totérben vizcseppek képzddnek.

A szaritando élelmiszer kivétele

& A forrd feltletek sériilést okoz-
hatnak.

A sit6 lGzemelés kozben forré lesz.
Megégetheti magat a paroldtérrel, a
fit6testekkel és a tartozékokkal.
Huzzon konyhai kesztylit az étel kivé-
telekor.

m Hagyja leh(lIni a szaritott gyimolcsot
vagy zOldséget.

Az aszalt gyimolcsnek teljesen szaraz-
nak, de puhdnak és rugalmasnak kell
lennie. Ha eltorjik vagy atvagjuk, mar
nem folyhat ki belGle |é.

m 6l lezart Gvegekben vagy dobozokban
tarolja a szaritott ételt.
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Tovabbi felhasznalasok

Fagyasztott termékek/
készételek

Tanacsok hasabburgonyahoz, krokett-
hez vagy hasonlokhoz

Ezeket a mélyh(tott termékeket
AirFry (8] tizemmaodban készitse (lasd a
LAIrFry fejezetet).

Tanacsok siiteményekhez, pizzahoz,
bagetthez

- Racson, siitépapirral siisse az olyan
mélyh(itott termékeket, mint a site-
mény, pizza vagy bagett.

A siit6tepsi vagy az univerzalis tepsi
ezeknek a fagyasztott termékeknek az
elkészitésekor olyan er6sen deforma-
I6dhat, hogy forré allapotban esetleg
nem tudja kivenni a stit6térbél. Ha to-
vabb haszndlja, akkor még jobban de-
formalodik.

- Viélassza a csomagolason ajanlott ala-
csonyabb hémérsékleteket.

Fagyasztott termékek/készételek elké-
szitése

Az ételek kiméld kezelése az egészsé-
gét szolgalja.

A slteményt, pizzat, hasabburgonyat

és hasonldkat csak aranysargara sis-
se, ne sotétbarnara.

m Valassza a csomagolason ajanlott
lizemmodot és hEmérsékletet.

m Melegitse el6 a paroldteret.

m Tolja be az ételt az el6melegitett paro-
I6térbe, a csomagolason ajanlott be-
helyezési szintre.

m Ellendrizze az ételt a csomagoldson
ajanlott rovidebb siitési id6 lejarta utan.
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Edény melegités

Az edény felmelegitéséhez haszndlja
a(z) Holégkeverés plusz izemmaddot.

Csak h6allé edényt melegitsen fel.

m Tolja be a racsot az 1. szintre, és he-
lyezze rad az edényt. Az edény méreté-
tol figgben a parolotér aljara is he-
lyezheti és a tartoracsot kiszerelheti.

m Valassza ki a(z) HElégkeverés plusz
lehet6séget.

m Allitson be 50—80 °C-o0s h8mérsékle-
tet.

/N Egési sériilésveszély!

Huzzon konyhai kesztylt az edény ki-
vételekor. Az edény alsé részén viz-
cseppek keletkezhetnek.

m Vegye ki a felmelegitett edényt a pa-
rolotérbdl.




Tisztitas és apolas

& A forré feltletek sérulést okoz-
hatnak.

A sit6 Gzemelés kozben forréd lesz.
Megégetheti magat a stutétérrel, a fl-
totestekkel és a tartozékokkal.

A kézi tisztitas el6tt hagyja lehdilni a
sUtGteret, a fit6testeket és a tartozé-
kokat.

& Az dramUtés sérilésveszélyt
okoz.

A gbztisztitd készllék gbze dramveze-
t6 alkatrészekre juthat, és zarlatot
okozhat.

A tisztitdshoz soha ne haszndljon
goztisztitd késziiléket.

Minden fellilet elszinez6dhet vagy
megvaltozhat, ha nem megfelel§ tisz-
titdszereket haszndl. A sutétisztitd és
a vizkémentesit6 szer kiilénésen a
sutd frontjat karositja.

Minden felllet érzékeny a karcolo-
dasra. Uvegfeliiletek esetén a karco-
ldsok bizonyos korlilmények kdzott
toréshez vezethetnek.

A tisztitédszerek maradvanyait rogton
tavolitsa el.

Nem megfelel6 tisztitészerek

A fellletek kdrosodasanak elkeriilése ér-

dekében ne haszndljon a tisztitdshoz:

- széda-, ammonia-, sav- vagy kloridtar-
talmu tisztitdszereket

- vizk6oldé tisztitdszereket a késziilék-
fronton

- dorzsolé tisztitoszereket (pl. surold-
port, folyékony suroldszert, tisztitoko-
veket)

- olddszert tartalmazé tisztitdszereket

- nemesacél tisztitészereket

- mosogatdgéphez vald tisztitdszereket

- Uvegtisztitot,

- Uvegkeramia f6z6lapokhoz valé tiszti-
tészereket

- dorzsol6 kemény szivacsokat és kefé-
ket (pl. fazék-szivacsokat vagy hasz-
nalt szivacsokat, amelyek dorzs6l6
anyag maradvényait tartalmazzak)

- tisztitéradirt

- éles fémkaparot

- acélgyapotot

- pontszer( tisztitdst mechanikus tiszti-
toszerekkel

- sUtdtisztitot

- rozsdamentes spiralokat

Ha a szennyezddések hosszabb ideig
vannak a fellileten, bizonyos koriilmé-
nyek kozott mar nem tavolithatdk el.
Ha tobb hasznélat kozott nem tisztit-
ja a késziléket, megnovekedhet a
tisztitasi réforditas.

A legjobb, ha azonnal eltavolitja a
szennyez6déseket.

A tartozék nem tisztithaté mosogato-
gépben.
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Tandacs: A gyliimolcslé vagy a rosszul za-
rédo siiteményformakbdl kifolyd siite-
ménytészta okozta szennyez6déseket
érdemes addig letisztitani, amig a siit6-
tér még valamennyire meleg.

A kényelmesebb tisztitdshoz javasoljuk:
m Szerelje ki az ajtot.

m A tartéracsot a FlexiClip teljesen ki-
huzhaté sinekkel egyiitt (ha vannak)
szerelje ki.

m Szerelje ki a katalitikus zomancozasu
hatfalat.

Normal szennyezddések eltavoli-
tasa

Normal szennyez6dések eltavolitasa

® A normal szennyezddéseket legjobb,
ha azonnal eltavolitja meleg vizzel, ké-
zi mosogatdszerrel és egy tiszta torl6-
kendével, vagy egy tiszta, nedves mik-
roszalas kendével.

m A tisztitészerek maradvényait alapo-
san tiszta vizzel tavolitsa el.
Ez a tisztitas kilonosen fontos a
PerfectClean bevonattal rendelkezé
részeken, mert a tisztitdszerek marad-
vanyai a tapadasmentes hatast befo-
lydsolhatjak.

m Utadna puha kendével torolje szarazra
a fellileteket.
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A tomités tisztitasa

Az ajté bels6 oldalanak szigetelése érde-
kében a sitotér korben tomitéssel van
ellatva.

A zsirmaradvanyoktdl a tomités rideg-
gé valhat és eltorhet.

m Erdemes minden siités utan megtisz-
titani a tomitést.

Makacs szennyezddések elta-
volitasa (a FlexiClip teljesen ki-
hiazhaté sineken kiviil)

Kifutott gyimolcslevek vagy silt ma-
radvanyok a zomancozott feliileteken
szines elvdltozdsokat vagy matt kép-
z6déseket okozhatnak. Ezek a foltok
nem érintik hatranyosan a készulék
hasznalatat.

Ne prébélja meg minden aron ezeket
a foltokat eltévolitani. Csak a felsorolt
eszkdzoket hasznalja.

m Az odasllt ételmaradvanyokat tiveg-
kapardval vagy rozsdamentes acélbdl
készult suroldval (pl. Spontex Spiri-
nett), meleg vizzel és kézi mosogato-
szerrel tvolitsa el.

A katalitikus zomanc surolészer, ér-
des kefe és szivacs, valamint sit6-
tisztitd hasznalata esetén elvesziti
Ontisztuldsi képességét.

Vegye ki a katalitikus zomancozott ré-
szeket, miel6tt a sltétisztitot hasz-
nalja.
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Sitotisztité hasznalata

® A nagyon makacs szennyez&dések
esetén vigye fel a Miele siit6tisztitot a
PerfectClean bevonatu hideg zo-
mancfeliletre.

Ha a sitGtisztitd spray a résekbe és
nyildsokba keril, a kévetkez6 siités-
kor er6s szag keletkezhet.

A sUtotér tetejére ne fujjon sttétiszti-
t6 spray-t.

Ne fujjon sitétisztito spray-t a sit6-
rér falai és hatfalanak nyilasaiba és
réseibe.

m Hagyja hatni a szert a csomagolason
lathaté adatok szerint.

Mas gyartok sutétisztitdit csak hideg
felliletekre szabad felvinni, és maxi-
mum tiz percig szabad a fellleten
hagyni.

m A hatdsid6 utan atdorzsolheti a fellile-
tet a mosogatdszivacs kemény oldala-
val is.

m A tisztitdszerek maradvanyait alapo-
san tiszta vizzel tavolitsa el.

m Puha kendével tordlje szarazra a fell-
leteket.

Makacs szennyezidések a Fle-
xiClip teljesen kihtizhaté sine-
ken

A FlexiClip teljesen kihuzhaté sineken
haszndlt specidlis zsir a mosogato-
gépben torténd tisztitds soradn kimo-
sédik, és ezért a sin nem jar olyan si-
man.

Sohase tisztitsa a FlexiClip sineket
mosogatégépben.

A felliletek makacs szennyez&dése vagy
a kifolyt gyimolcslé miatt 6sszeragadt
golydscsapagyak tisztitadsakor a kovetke-
z6képpen jarjon el:

m Aztassa be rovid ideig (kb. tiz percig) a
FlexiClip teljesen kihiizhaté sineket
forré mosogatdszeres vizbe.

Igény szerint a mosogatdszivacs ke-
mény oldalat is hasznalhatja. A go-
lyéscsapagyakat puha kefével tisztit-
hatja.

A tisztitds utén elszinezédések vagy vi-
lagosabb foltok maradhatnak vissza. A
hasznalhatésaga azonban ettdl nem

romlik.
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A katalitikusan zomancozott
hatfal tisztitasa

A katalitikus zomanc magas hémérsék-

leten magatdl megtisztul az olaj- és zsir-
szennyez6déstdl. Nincs sziikség tovabbi

tisztitoszerekre. Minél magasabb a hé-
mérséklet, annal hatékonyabb a folya-
mat.

A katalitikus zomanc elvesziti ontisz-
titd tulajdonsagait, ha suroldszerek-
nek, suroldkeféknek és szivacsoknak,
valamint sutétisztitd szereknek van
kitéve.

Tavolitsa el a katalitikusan zomanco-
zott részeket, miel6tt siit6tisztitdt
hasznalna a stt6térben.

A fliszerek, cukor és hasonlok altal
okozott szennyez6dések eltavolitasa

m Szerelje ki a hatfalat (lasd a , Tisztitas
és apolas”, , A hatfal kiszerelése" feje-
zetet).

m Meleg vizzel, kézi mosogatdszerrel és
puha kefével tisztitsa meg a hatfalat.

m Alaposan oblitse le a hatfalat.

m A visszaszerelés el6tt hagyja megsza-
radni.
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Olaj- és zsirszennyezddések eltavoli-

tasa

m Vegye ki a sut6térbdl az 6sszes tarto-
zékot (a rogzitéracsot is).

m A katalitikus tisztitas elinditasa el6tt
tavolitsa el az ajté belsd oldalardl és a
PerfectClean bevonatu fellletekrdl a
durvabb szennyez&déseket, hogy ne
égjenek bele a felliletbe.

m Valassza ki a kdvetkez6 izemmaddot:
Holégkeverés plusz [&] és 250 °C.

m Fltse fel az Ures sit6teret legaldbb
egy oraig.

Az id6tartam a szennyezettségi foktol
fugg.

Ha katalitikus zomancozasu fellleten
er6s olaj- vagy zsirszennyez6dés van, a
tisztitasi folyamat soran filmréteg
csapddhat le a stt6tér belsejében.

& A forré feltletek sértlést okoz-
hatnak.

A suté Uzemelés kdzben forrd lesz.
Megégetheti magat a stt6térrel és a
fitétestekkel.

A kézi tisztitas el6tt hagyja lehdilni a
sUtGteret és a flitGtesteket.

B Meleg vizzel, kézi mosogatdszerrel és
tiszta torl6kendével vagy tiszta, ned-
ves mikroszalas kenddvel tisztitsa
meg a sitGtere és az ajtd belsd olda-
lat.

Ezutdn minden tovabbi magas hémér-
sékletre vald felhevités fokozatosan el-
tavolitja a megmaradt szennyezédése-
ket.
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Az ajté kiszerelése \
Az ajté sulya kb. 9 kg.

Az ajtot tartdk kotik 6ssze az ajtd csuk-

|6pantokkal.

Miel6tt az ajtét ezekrdl a tartdkrdl leve-
hetné, el6bb ki kell reteszelnie a két ajtéd
csuklépantnal a zarokengyeleket.

® Nyissa ki teljesen az ajtot. m Fogja meg oldalt az ajtdt és egyenle-

tesen huzza ki ferdeén felfelé a tarto-
bdl. Ugyeljen arra, hogy kozben ne bo-
ritsa fel az ajtot.

m Reteszelje ki a zardokengyeleket az (it-
kozésig torténd elforditasukkal.

A sitd séril, ha az ajtét helytelendl
szereli ki.

Soha ne huzza ki az ajtét vizszintesen
a tartékbdl, mert ezek visszaithetnek
a sutoére.

Az ajtét soha ne huzza a fogantyuja-
val a tartokbdl, mert letorhet.

B Zarja be az ajtét Gtkozésig.
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Az ajto szétszerelése

Az ajté egy nyitott rendszer(, 3, részben
hévisszaverd bevonatu Gvegbdl all.

Uzem kézben tébbletlevegét vezetnek

at az ajton, hogy a kiilsé Gveg hlvos ma-
radjon.

Ha az ajtélivegek kozotti térben szeny-
nyez6dések csapddnak le, a bels6 oldalak
megtisztitdsahoz szétszerelheti az ajtoét.

A karcolasok karosithatjak az tivegla-
pot.

Az Uiveglap tisztitdsdhoz ne hasznal-
jon suroldanyagot, kemény szivacsot
vagy kefét és éles fémkaparot.

Az Uiveglapok tisztitdsdhoz a siité
frontjara vonatkozé utmutatasokat is
vegye figyelembe.

Az aluminium profilok feliiletét a si-
totisztitd karositja.

Tisztitsa meg ezeket a részeket meleg
vizzel, kézi mosogatdszerrel és egy
tiszta tori6kendével vagy egy tiszta,
nedves mikroszalas kendével.

Az liveglapok széttorhetnek, ha lees-
nek.

A kiszerelt Gveglapokat biztonsagos
helyen tarolja.

& A becsukddé ajtod sériilést okozhat.
Az ajté becsukddhat, ha beépitett al-
lapotban szereli szét.

Szétszerelés el6tt mindig szerelje ki
az ajtoét.

m Az ajté kilsé tvegét a karcolodas el-
keriilése érdekében puha feliiletre (pl.
mosogatdkenddre) helyezze.
Célszer(i ekdzben a fogantyut az asz-
tal széle mellé tenni, hogy az ajté
Uveglapja sikban felfekiidjon, és tiszti-
tas kdzben ne torhessen 6ssze.
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m Kifelé forgatva nyissa ki az ajtéiivegla-

pok mindkét reteszelését.

Szerelje ki a belsd ajtéliveglapot:

m Emelje meg kissé a belsd ajtolivegla-

pot és huzza ki a miianyag lécbdl.

m Kicsit emelje meg a kdzépsé ajtdla-

pot, és htzza ki.
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m Tisztitsa meg az ajtolveglapokat és az
alkatrészeket meleg vizzel, kézi moso-
gatoszerrel és tiszta torl6kenddvel,
vagy tiszta, nedves mikroszalas ken-
dbvel.

m Szaritsa meg az alkatrészeket egy pu-
ha kenddvel.

Végll szerelje 6ssze ismét gondosan az
ajtot:

pok mindkét reteszelését.

Az ajté ismét dssze van szerelve.

m Ugy illessze be a kozépsé ajtélivegla-
pot, hogy az anyagszam olvashaté le-
gyen (azaz ne a tikorképe latszodjon).

m Tolja be a belsé ajtolveglapot a matt
nyomtatasu oldalaval lefelé a
mianyag profilba, és fektesse a rete-
szelések kozé.

m Befelé forgatva zarja be az ajtdlivegla-
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Tisztitas és apolas

Az ajté beszerelése

m A visszareteszeléshez forgassa itko-
zésig a zarékengyeleket vizszintesbe.

m Fogja meg oldalt az ajtot, és helyezze
fel a csuklépantok tartdira.
Ugyeljen arra, hogy kézben ne boritsa
fel.

m Nyissa ki teljesen az ajtét.

Ha a zarékengyelek nincsenek rete-
szelve, akkor az ajto levalhat a tartok-
rél, és megsérilhet.

Mindenképpen reteszelje vissza a za-
rékengyeleket.
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Tisztitas és apolas

A tartoracs és a FlexiClip telje-
sen kihuzhato sinek kiszerelése

A tartéracsot a FlexiClip teljesen kihuz-
haté sinekkel egytitt (ha vannak) szerel-
heti ki.

Ha el6tte kilon ki akarja szerelni a Flexi-
Clip teljesen kihtuzhaté sineket, kovesse
a ,Felszerelés®, ,FlexiClip teljesen kihtz-
hato sinek be- és kiszerelése" fejezet Ut-
mutatasait.

& A forrd fellletek sériilést okoz-
hatnak.

A siit6 Uzemelés kozben forrd lesz.
Megégetheti magat a stut6térrel, a fl-
t6testekkel és a tartozékokkal.

A tartéracsok kiszerelése el6tt hagyja
leh(ini a slt6teret, a flitGtesteket és a

tartozékokat.
—
—
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m Huzza ki a tartéracsot el6re a rogzi-
tésbdl (1.), és vegye ki (2.).

A beszerelés forditott sorrendben tor-
ténik.

m Ovatosan szerelje be az alkatrészeket.

A hatfal kiszerelése
Tisztitas céljabol kiszerelheti a hatfalat.

& A forré feltletek sértlést okoz-
hatnak.

A suté Uzemelés kdzben forrd lesz.
Megégetheti magat a sitétérrel, a fi-
t6testekkel és a tartozékokkal.

A hatfal kiszerelése el6tt hagyja lehdil-
ni a sUt6teret, a flt6testeket és a tar-
tozékokat.

& A forgé ventildtorkerék sérilést
okozhat.

Megsértheti magat a forrd leveg6
ventilator ventilatorkerekével.

Soha ne lizemeltesse a siitot hatfal
nélkul.

m Valassza le a siit6t az elektromos ha-
[6zatrol. Ehhez huzza ki a halozati
csatlakozd dugaszt, vagy kapcsolja ki
a villamos halézat biztositdjat.

m Szerelje ki a tartéracsokat.

B Lazitsa meg a hatfal sarkain [év6 négy
csavart, és vegyi ki a hatfalat.

m Tisztitsa meg a hatfalat (lasd , Kataliti-
kus zomancozasu hatfal tisztitasa“
cim(i fejezetet).

A beszerelés forditott sorrendben tor-
ténik.

m Ovatosan szerelje be a hatfalat.

A nyilasok az , Attekintés* fejezetben
bemutatottak szerint legyenek elren-
dezve.

m Szerelje be a tartéracsokat.

m Kapcsolja vissza a siit6t a villamos ha-
[6zatra.
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Mi a teendo, ha ...

A legtobb lizemzavart és hibat, amelyek a napi lizemeltetés soran felléphetnek, sa-
jat maga is el tudja haritani. Sok esetben id6t és koltséget takarithat meg, mivel
nem kell hivnia az ligyfélszolgélatot.

A www.miele.hu/service oldalon tajékozédhat a hibak 6nallé elharitasanak maodja-

rol.

A kovetkez6 tablazatok segitenek dnnek abban, hogy megtaldlja az lizemzavar vagy

a hiba okat, és elharitsa azt.

Probléma

Ok és elharitas

A kijelzo sotét.

Kivalasztotta a(z) Pontos idd | Kielzd | Ki beallitast. Ezal-

tal a kijelz6 kikapcsolt siit6nél sotét.

m Ha a pontos id6t tartdsan szeretné megjeleniteni,
vélassza a(z) Pontos idé | Kiielzd | Be beéllitast.

A siit6 nem kap aramot.

m Ellendrizze, hogy a sit6 haldzati csatlakozdja be van-
e dugva.

m Ellenérizze, hogy a villamos halézat biztositéja nem
oldott-e ki. Hivjon elektrotechnikai szakembert, vagy
hivja a Miele Ugyfélszolgalatat.

Nem hall hangjelzést.

A jelz6hangok ki vannak kapcsolva vagy tul halkra van-

nak bedllitva.

m Kapcsolja be a jelz6hangokat vagy névelje a hangerét
a Hangerd | Hangjelzések beallitéssal.

A siit6tér nem melegszik
fel.

A bemutatétermi izemmaod be van kapcsolva.

Ki tud valasztani érintégombokat és lizemmaddokat, de

a sutotér flitése nem mikaodik.

m Kapcsolja ki a bemutaté médot a(z) Keresked? | Be-
mutatdtermi Gzemmadd | Ki bedllitassal.

Reteszelés (7 jelenik meg
a kijelzon.

A(z) & izembehelyezési zar be van kapcsolva.

m Az OK gombbal hagyja jova.

Megjelenik a(z) Nyornja 6 mp-ig: ,OK".

m Az ételkészitési folyamathoz kikapcsolhatja az izem-
behelyezési zarat, ha legaldbb hat masodpercre
megérinti az OK érintégombot.

m Ha az Uzembehelyezési zarat tartdsan ki akarja kap-
csolni, valassza a(z) Reteszelés 3y | Ki beéllitast.

12:00 jelenik meg a kijel-
zon,

A villamos héldzat tébb, mint 5 percig kimaradt.

m Allitsa be Ujra a pontos idét (lasd a ,,Beallitasok* fe-
jezet ,Pontos id8“ bekezdését).
Ujra adja meg az ételkészitési folyamat idejét.
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Mi a teendo, ha ...

Probléma

Ok és elharitas

Aramkimaradas jelenik
meg a kijelzén.

Rovid ideig dramkimaradas volt. Ezaltal egy aktudlis
ételkészitési folyamat megszakadt.

m Forgassa az izemmddvalasztét a O pozicidba.

B Inditsa el Ujra az ételkészitési folyamatot.

A Max. Uzemel. idd elérve
jelenik meg a kijelzon.

A siit6t szokatlanul hosszu ideig lizemeltette. A biz-
tonsagi kikapcsolas aktivalddott.
m Hagyja jévd az OK gombbal.

A s(it6 ezutan Ujra Uzemkész.

Hiba és egy itt fel nem
tiintetett hibakéd megje-
lenik a kijelzén.

Ezt problémat sajat maga nem tudja megoldani.
m Hivja a Miele lgyfélszolgalatot.

Siités utan lizemi zaj
hallhaté.

Egy sutési folyamat utan a hlitéventilator bekapcsolva
marad (lasd , Beallitasok®, ,H(it8ventilator utanfutdsa“
fejezet).

A siité 6nmagatol kikap-
csolt.

A sit6 energiatakarékossagi okokbdl automatikusan
kikapcsol, ha a suté bekapcsolasa utan, vagy egy elké-
szitési folyamat vége utan egy meghatarozott idén be-
[G] nem torténik tovabbi kezelés.

m Kapcsolja be ismét a sutét.

A siitemény/péksiite-
mény a slitési tablazat-
ban megadott id6 utan
még nincs kész.

A kivélasztott h6mérséklet eltér a receptben megadot-
tol.
m Vélasszon a receptnek megfelel6 h6mérsékletet.

A hozzavaldk mennyisége eltér a receptben megadot-

tol.

m Ellendrizze, hogy a receptet médositotta-e. Tobb fo-
lyadék vagy tojas hozzdadasaval a tészta nedvesebb
lesz és hosszabb elkészitési id6t igényel.

A siitemény/péksiite-
mény barnasaga nem
egyenletes.

Nem megfelel6 hémérsékletet, vagy szintet valasztott.

m Az ételek bizonyos fokig mindig eltér6 mértékben
barnulnak meg. Nagyon nagy eltérés esetén elle-
nérizze, hogy a helyes hémérsékletet és szintet va-
lasztotta-e ki.

A sit6forma anyaga és szine nem felel meg az adott

tizemmaodnak.

m Also-ffelsd hé (=) tzemmaddban vildgos vagy bevonat
nélkili stit6formak nem alkalmasak. Hasznaljon
matt, sotét sitéformakat.
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Mi a teendo, ha ...

Probléma Ok és elharitas

A katalitikus zomancon | A fliszerek, cukor, vagy hasonldk altali szennyez6dések
rozsdaszinii szennyezo- | a katalitikus tisztitasi mivelettel nem tavolithatok el.
dések talalhaték. m Szerelje ki a katalitikus zomancozasu alkatrészeket
és tavolitsa el ezeket a szennyez6déseket meleg viz-
zel, kézi mosogatdszerrel és egy puha kefével (l4sd a
,Katalitikus zomancozasu hatfal tisztitasa“ fejeze-
tet).

A FlexiClip teljesen ki- A FlexiClip teljesen kihtzhato sinek golydscsapagyai-
huzhato sinek nehezen | ban nincs elegendd zsir.

tolhaték be vagy hizha- | m Kenje be a golyéscsapagyakat a Miele specidlis zsir-
tok ki. ral.

Csak a Miele specidlis zsirja felel meg a stut6tér ma-
gas h6mérsékletének. Mas zsirok felmelegedés koz-
ben gyantasodhatnak, és emiatt a FlexiClip sinek be-
ragadhatnak. A Miele specidlis zsirjat a Miele szak-
kereskedésekben vagy a Miele Ugyfélszolgalatan va-
sarolhatja meg.

A siitotér vilagitasa nem | A halogén lampa hibas.
kapcsol be.

& A forrd fellletek sérilést okozhatnak.

A s(it6 Gzemelés kdzben forrd lesz. Megégetheti
magat a sttotérrel, a flitGtestekkel és a tartozékok-
kal.

A kézi tisztitas el6tt hagyja lehdilni a sttGteret, a fU-
tGtesteket és a tartozékokat.

m Valassza le a slt6t az elektromos halézatrél. Ehhez
hlzza ki a haldzati csatlakozé dugaszt, vagy kapcsol-
ja ki a villamos halézat biztositéjat.

m Egy negyed fordulattal balra elforditva oldja le a lam-
pa burkolatat, majd a tomitégydrlivel egylitt lefelé
hazva vegye ki a hazbdl.

m Cserélje ki a halogénlampat (Osram 66725 AM/A,
230V, 25 W, G9 aljzat).

| A tomitégylrlivel egylitt helyezze vissza a lampa
burkolatat a hazba, és jobbra elforgatva rogzitse.

m Kapcsolja vissza a siit6t a villamos halézatra.
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Ugyfélszolgalat

A www.miele.hu/service weboldalon
tajékozodhat a hibak 6nalld elharitasa-
nak modjardl és a Miele alkatrészekrdl.

Kapcsolatfelvétel izemzavarok
esetén

Az olyan meghibasoddasok esetén, ame-
lyet sajat maga nem tud elhdritani, kér-
juk értesitse pl. a Miele szakkeresked6-
jét vagy a Miele Ugyfélszolgalatat.

A Miele Ugyfélszolgalatahoz az inter-
neten a www.miele.hu/service oldalon
foglalhat id6pontot.

A Miele Ugyfélszolgalatanak elérhets-
ségeit ennek a dokumentumnak a vé-

gén talalja.

Az lgyfélszolgalatnak adja meg a készu-
|éke modellazonositdjat és gyartasi sza-
mat (Fabr.,/SN/Nr.). Mindkét adatot az
adattablan taldlja meg.

Ezeket az informacidkat a tipustablan ta-
lalja meg, amely nyitott ajtédnal a hom-
lokkereten lathatd.

Garancia

Tovabbi informacidkat a mellékelt garan-
cia feltételekben talal.
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Telepités

Beépitési méretek
A méretek mm-ben vannak megadva.

Beépités felsé vagy alsé szekrénybe

Ha a sUt6t f6z6lap ald kell beépiteni, vegye figyelembe a beépitési utmutatét, vala-
mint a f6z6lap beépitési magassagat.
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Telepités

Oldalnézet H 24xx
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Telepités

Oldalnézet H 27xx, H 28xx
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A H27xx: 43 mm
H 28xx: 47 mm
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Telepités

Csatlakozas és szell6zés

. ..582 (P
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(2 Haldzati csatlakozdévezeték hossza = 1500 mm
(® Nincs csatlakozd ezen a részen

@ Szell6z8 kivagas min. 150 cm?
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Telepités

Slito beszerelése

A slit6t csak beépitve hasznalja, hogy
a biztonsdgos mikodése szavatolva
legyen.

A kifogastalan m(ikodéshez a sitének
megfelel6 hideg levegé ellatasra van
sziiksége. Tovabba a sziikséges hideg
levegbét nem szabad mas héforrasok-
nak tulsagosan kitenni (pl. szilard ti-
zel6anyaggal lizemeld tlizhelyek).

A beépiteskor feltétlentl vegye figye- = m Rogzitse a siitét a mellékelt csavarok-
lembe a kovetkezGket: kal a beépitészekrény oldalfalaihoz.
Gondoskodjon arrdl, hogy a rejtett
padld, amelyre raallitja a sttét, ne fe-
kiidjon ra a falra.

Ne szereljen hévédos léceket a beépi-
t6szekrény oldalfalaira.

m Adott esetben szerelje vissza az ajtét
(l4sd a ,Tisztitas és apolas”, , Ajté be-
szerelése" fejezetet).

m Csatlakoztassa elektromosan a siit6t.

Az ajté megsérilhet, ha a sltét az aj-
tonal fogva mozgatja.

A mozgatashoz a haz oldalan Iévé fo-
gantyumélyedéseket haszndlja.

Erdemes a beépités elétt az ajtdt ki-
szerelni (Lasd a ,Tisztitas és dpolas”
,Az ajté kiszerelése” fejezetet), és a
tartozékot kivenni. A siit6 igy kony-
nyebb, ha a szekrénybe tolja, és nem
emeli meg véletlenil a fogantyujanal.

m Tolja be a siit6t a beépitészekrénybe,
és igazitsa be.

m Nyissa ki az ajtét, ha nem szerelte azt
ki.
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Telepités

Elektromos csatlakozas

& Sérilésveszély!

A szakszer(tlen telepitési és karban-
tartasi munkalatok vagy javitasok ko-
moly veszélyeket okozhatnak a fel-
hasznalé szdmara, amelyekért a
Miele nem véllal felelGsséget.

Az elektromos halézat csatlakoztatd-
sat csak képzett elektrotechnikai
szakemberek végezhetik, akik ponto-
san ismerik és szigordan betartjak az
orszagszerte érvényes elbirdsokat és
a helyi villamosenergia-szolgaltaté ki-
egészits elbirasait.

A késziiléket csak a VDE 0100 szabvany
szerint kiépitett elektromos halézatra
szabad csatlakoztatni.

Csatlakozéaljzathoz val6 csatlakozta-
tas (a VDE 0701 szabvanynak megfele-
I6en) javasolt, mivel az megkdnnyiti az
elektromos halézatrdl torténd levalasz-
tast, ha sziikségessé valik az tgyfélszol-
galat segitsége.

Ha a kés6bbiekben a konnektorhoz mar
nem fér hozza a felhasznalé, vagy allan-
do bekotést alakit ki, akkor a haldzati ol-
dalrél minden pdlusra egy megszakitod
berendezést kell kialakitani.
Megszakitoként min. 3 mm nyitasu kap-
csolét kell hasznalni. Ilyen lehet a veze-
tékvédo kismegszakito, a relé és a bizto-
sité (EN 60335).

A sziikséges csatlakoztatasi adatokat
megtaldlja a tipustablan, amelyet a siit6-
tér belsé el6lapjan talal. Ezeknek az ada-
toknak meg kell egyeznilik az elektromos
hal6zat adataival.

Miele termékekkel kapcsolatos kérdés
esetén mindig adja meg az aldbbiakat:

- Modellazonosité

- Gyartasi szam

- Csatlakozasi adatok (halozati fesziilt-
ség/frekvencia/maximalis csatlakozasi
érték)

A csatlakoztatds mddositasakor vagy
a csatlakozdkabel cseréjekor a

H 05 VV-F tipusu kabelt megfeleld
keresztmetszettel kell hasznalni.

Lehetséges az 6nallé vagy a haldzattal
nem szinkronban all6 energiaellaté rend-
szer id6szakos vagy folyamatos lizemel-
tetése (példaul szigethaldzatok, bizton-
sagi tartalékrendszerek). Az lizemeltetés
feltétele, hogy az energiaellaté rendszer
megfeleljen az EN 50160 vagy hasonld
szabvany elGirdsainak.

A héazi elosztérendszerrel és ezzel a
Miele termékkel kapcsolatban elGirany-
zott dvintézkedéseket a miikddést és a
miikodési mdédot tekintve sziget iizem-
ben vagy a halézattal nem szinkronban
allé Gzem esetén is biztositani kell, illet-
ve azonos intézkedésekkel kell helyette-
siteni a telepitésnél. Mint példaul a
VDE-AR-E 2510-2 aktualis kiadvanya-
ban leirtak szerint.

Siito

A sit6 egy csatlakozé dugdval elldtott 3
eres csatlakozovezetékkel van felszerel-
ve, amely azonnal csatlakoztathaté a
230V, 50Hz fesziltségl valtéaramu ha-
[6zatra.

A biztositas 16 A-rel torténik. A késziilé-
ket csak szabdlyszerlien elhelyezett vé-
déérintkezds konnektorhoz szabad csat-
lakoztatni.

Maximalis csatlakozasi értéket lasd az
adattablan.
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Sutési tablazatok

Kevert tészta

Siitemény/aprésiitemény O [ 3 @)
(tartozék) [°C] |+HFc|-HFc| [perc]
Muffin (1 tepsi) 150160 | 1 2 | 25-35
Muffin (2 tepsi) 150-160 | 1+3°| 1+3 | 30—40"
Aprésiitemény* (1 tepsi) 150 1 2 | 3040
=)| 1602 2 | 3| 20-30
Aprésiitemény* (2 tepsi) 150% | 1+33| 1+3 | 30—40
Homoktorta (stitéracs, szogletes tortafor- 150-160 1 2 60-70
ma, 30 cm)' =] 155165 | 1 | 2 | 60-70
Marvanykalacs, dids kalacs (siitéracs, szog- 150-160 | 1 2 | 55-65
letes tortaforma, 30 cm)’ =] 150-160 | 1 2 | 60-70
Marvanykalacs, dids kalacs (siitéracs, ko- 150160 | 1 2 | 55-65
szoruforma/kuglofforma, & 26 cm)’ = | 150-160 | 1 2 | 60-70
Gyiimdlcstorta (1 tepsi) 160170 | 1 2 | 40-50
(=)| 160-170 | 1 | 1 | 55-65
Gylimolcstorta (sitéracs, csatos tortafor- 150—160 | 1 2 | 55-65
ma, @ 26 cm)' =) 65—1752 | 1 | 2 | 50-60
Tortalap (stitéracs, tortaforma, @ 28 cm)’ 150—160 | 1 2 | 25-35
(=])| 170-180%| 1 | 2 | 15-25

() Uzemméd, §F Hémérséklet, £ 13 Szint (+HFC: FlexiClip teljesen kihiizhat6 sinnel
HFC 70-C/-HFC: FlexiClip teljesen kihtzhaté sin nélkiil HFC 70-C), @ Etelkészitési idé,
Hélégkeverés plusz, (=) Alsé-/felsd hé

* A bedllitdsok megfelelnek az EN 60350-1 szabvany el&irasainak is.
T Matt, sétét sutéformat hasznéljon, és a siitéracs kdzepére tegye.

Melegitse el6 a siitéteret, miel&tt behelyezi az elkészitendd ételt. Ne hasznalja hozza a(z)
Booster [IFd) izemmddot.

Szerelje be a HFC 70-C FlexiClip teljesen kihtzhat6 sineket (ha vannak) az alsé szintre.

Eltérd idépontokban vegye ki a tepsiket, amennyiben az elkészitend6 étel mar a megadott étel-
készitési ido letelte el6tt kell6en megbarnult.

2
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Sutési tablazatok

Gyurt tészta
Siitemény/aprésiitemény O = [ 3 S)
(tartozék) [°C]  |+HFc|-HFC| [perc]
Puszedli (1 tepsi) 140-150 | 1 2 | 25-35
150160 | 1 | 2 | 25-35
Puszedli (2 tepsi) 140150 | 1+3%| 1+3 | 25-35*
Kinyomds siiti* (1 tepsi) 140 1 2 | 35-45
=)| 1607 2 | 3| 25-35
Kinyomds suti* (2 tepsi) 140 | 1+33| 1+3 | 40-50*
Tortalap (siitéracs, tortaforma, & 28 cm)’ 150—160 | 1 2 | 35-45
(=] | 1701802 | 1 | 2 | 20-30
Sajttorta (siit6racs, csatos tortaforma, (=] | 170180 1 2 | 8090
@26 cm)' 150-160 | 1 | 2 | 80-90
Almas pite* (siitéracs, csatos tortaforma, 160 1 2 | 80—-100
@20 cm)’ =] 180 — | 1] 7585
Almatorta, fedett (sitéracs, csatos torta- | (] | 180—190% | 1 2 | 60-70
forma, @ 26 cm)' 160170 | 1 | 2 | 6070
Gyumolcstorta dntettel (siit6réacs, csatos =] | 170180 1 2 60-70
tortaforma, @ 26 cm)’ 150—160 | 1 2 | 55-65
Gyumolcstorta dntettel (1 tepsi) =) | 170180 1 2 | 50-60
160—170 | 1 | 2 | 45-55
Edes quiche (1 tepsi) (=] | 210220?| - | 1 | 55-65
180190 | — | 1 | 35-45

() Uzemméd, § H8mérséklet, {33 Szint (+HFC: FlexiClip teljesen kihtzhaté sinnel
HFC 70-C/-HFC: FlexiClip teljesen kihtzhaté sin nélkiil HFC 70-C), @Etelkészitési id6,
Holégkeverés plusz, Eco-hélégkeverés, (=] Alsé-/felsé hé, Intenziv siités

*

A bedllitdsok megfelelnek az EN 60350-1 szabvany eldirdsainak is.

' Matt, sétét sutéformat hasznaljon, és a siitéracs kdzepére tegye.

2 Melegitse el a siitéteret, miel6tt behelyezi az elkészitendd ételt. Ne hasznélja hozza a(z)
Booster [IFd) izemmddot.
Szerelje be a HFC 70-C FlexiClip teljesen kihtzhat6 sineket (ha vannak) az alsé szintre.

Eltérd idépontokban vegye ki a tepsiket, amennyiben az elkészitend6 étel mar a megadott étel-
készitési idé letelte el6tt kell6éen megbarnult.

7



Sutési tablazatok

Kelt tészta

5

Siitemény/aprésiitemény O [ 3 @)
(tartozék) [°C] |+HFc|-HFc| [perc]
Kuglof (siitéracs, kugléfforma, @ 24 cm)’ 150-160 | 1 2 | 50-60
(=)| 160170 | 1 | 2 | 50-60
Karacsonyi kalacs (1 tepsi) 150160 | 1 2 | 55—65
(Z)| 160170 | 1 | 2 | 55-65
Morzsas pite gyimdlccsel/gyimdlcs nélkil 160-170 1 2 | 40-50
(1 tepsi) =] 10180 | 2 | 3 | 4555
Gyumolcstorta (1 tepsi) 160170 | 1 2 | 45-55
(=)| 170180 | 2 | 3 | 45-55
Almas taska/mazsolds csiga (1 tepsi) 160-170 1 2 | 25-35
Almas taska/mazsolas csiga (2 tepsi) 160170 | 1433| 1+3 | 30—40°
Fehér kenyér, forma nélkil (1 tepsi) 180—190 1 2 35-45
(=] | 190200 | 1 2 30-40
Fehér kenyér (siitéracs, szogletes siit6for- 180—190 | 1 2 | 35-45
ma, 30 cm)’ =) [190—200?| 1 | 2 | 30-40
Teljes kidrlési kenyér (siitéracs, szogletes 180—190 | 1 2 | 55-65
siit6forma, 30 cm)’ z] 210—-2202| 1 2 45-55
Kelesztés (siitéracs) =)| 3803 | =4 | - -

() Uzemméd, §F Hémérséklet, £ 13 Szint (+HFC: FlexiClip teljesen kihiizhat6 sinnel
HFC 70-C/-HFC: FlexiClip teljesen kihtzhaté sin nélkiil HFC 70-C), @ Etelkészitési idé,

Hélégkeverés plusz, (=) Alsé-/felsd hé

' Matt, s6tét siitéformat hasznéljon, és a siitéracs kozepére tegye.
2 Melegitse el6 a siitéteret, mielstt behelyezi az elkészitendd ételt. Ne hasznélja hozza a(z)

Booster [§23] izemmaddot.

3 Szerelje be a HFC 70-C FlexiClip teljesen kihtiizhat6 sineket (ha vannak) az alsé szintre.
4 Tegye a siit6racsot a siitétér aljara, és éllitsa ra az edényt. Az edény nagysagatdl fiiggben a tar-

téracsokat is ki lehet venni.

° Eltérd idépontokban vegye ki a tepsiket, amennyiben az elkészitendd étel mar a megadott étel-

készitési ids letelte el6tt kelléen megbarnult.
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Sutési tablazatok

Turés-olajos tészta

Siitemény/aprésiitemény
(tartozék)

i S

[°C]  |+HFc|-HFc| [perc]

Gylimolcstorta (1 tepsi)

160170 1 2 | 40-50

170180 | 2 3 | 50-60

Almas taska/mazsolas csiga (1 tepsi)

160170 | 2 3 | 2536

Almas taska/mazsolds csiga (2 tepsi)

HODE 0

&J| 150-160 | 1+3'| 1+3 | 25-352

() Uzemméd, §F Hémérséklet, f_13 Szint (+HFC:

FlexiClip teljesen kihtzhatd sinnel

HFC 70-C/-HFC: FlexiClip teljesen kihtizhaté sin nélkiil HFC 70-C), @ Etelkészitési idd,

Holégkeverés plusz, (=] Alsé-/felsd hé

" Szerelje be a HFC 70-C FlexiClip teljesen kihtzhaté sineket (ha vannak) az alsé szintre.
2 Eltéré idSpontokban vegye ki a tepsiket, amennyiben az elkészitend6 étel mar a megadott étel-

készitési idd letelte el6tt kelléen megbarnult.

Piskotatészta

Siitemény/aprésiitemény

5

Piskaétalap, vékony (1 tepsi)

: 1
(tartozék) L [°C] |+HFc|-HFc| [perc]
Piskotalap, vastagabb (2 tojasbal) (siits- o2 .
racs, csatos tortaforma, @ 26 cm)’ (=] 160-170 ! 2| 1525
Piskétalap, vastagabb (4—6 tojasbdl) (suté- PP _
racs, csatos tortaforma, @ 26 cm)’ (=) 150160 L N
Vizes piskéta* (siitéracs, csatos tortafor- 180 1 2 | 30-40
1
ma, & 26 cm) (=) ] 150—170? | 1 | 2 | 25-45
=

180—190% | 1 2 | 1020

() Uzemméd, §F Hmérséklet, £ 15 Szint (+HFC:

FlexiClip teljesen kihidzhaté sinnel

HFC 70-C/-HFC: FlexiClip teljesen kihtizhatd sin nélkiil HFC 70-C), @ Etelkészitési idd,

Hélégkeverés plusz, (=] Alsé-/felsd hé

“ A bedllitdsok megfelelnek az EN 60350-1 szabvany el&irasainak is.
Szerelje be a HFC 70-C FlexiClip teljesen kihtzhato sineket (ha vannak).

' Matt, sétét siit6format hasznéljon, és a siitéracs kdzepére tegye.
2 Melegitse el a siitSteret, mielStt behelyezi az elkészitendd ételt. Ne hasznélja hozza a(z)

Booster izemmaédot.
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Sutési tablazatok

Egetett tészta, leveles tészta, tojasfehérjébdl késziilt stitemény

Siitemény/aprésiitemény
(tartozék)

i S

[°C]  |+HFc|-HFc| [perc]

Képvisel6fank (1 tepsi)

160170 1 2 | 3040

Leveles tésztas taskak (1 tepsi)

180—190 | 1 2 | 20-30

Leveles tésztas taskak (2 tepsi)

180—190 | 1+3'| 1+3 | 20—30?

Macaron (1 tepsi)

120130 | 1 2 | 25-50

Macaron (2 tepsi)

120—130 | 1+3'| 1+3 | 25-507

Habcsok (1 tepsi, 6 db, egyenként & 6 cm)

80—-100 1 2 | 120150

(
Habcsok (2 tepsi, 6 db, egyenként & 6 cm)

EEEEEE g

80—100 | 1+3'| 1+3 | 150180

(] Uzemméd, § Hémérséklet, f 15 Szint (+HFC:

FlexiClip teljesen kihuizhaté sinnel

HFC 70-C/-HFC: FlexiClip teljesen kihtizhaté sin nélkil HFC 70-C), @Etelkészitési ids,

Holégkeverés plusz

" Szerelje be a HFC 70-C FlexiClip teljesen kihtzhaté sineket (ha vannak) az alsé szintre.
2 Eltérs id8pontokban vegye ki a tepsiket, amennyiben az elkészitendd étel mar a megadott étel-

készitési idé letelte el6tt kelléen megbarnult.
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Sutési tablazatok

Pikans csemegék

Elkészitends étel = s : D
(tartozék) [°C] |+HFc|-HFc| [perc]
Pikans quiche (1 tepsi) (=) |220—230%| - | 1 | 35-45
180-190 | — | 1 | 30-40
Hagymatorta (1 tepsi) =) | 180—190%| 1 2 | 25-35
170—180 | 1 | 2 | 30-40
Pizza, kelt tészta (1 tepsi) 170—180 | 1 2 | 25-35
(=) |210-220%| 1 | 2 | 20-30
Pizza, tarés-olajos tészta (1 tepsi) 170180 | 1 2 | 25-35
(=) [190—200?| 1 | 2 | 25-35
Mélyh(itétt pizza, el8siitott (siit6racs) 200-210 | 1 2 | 20-25
Toast* (siit6racs) ™) 300 - | 3 6-9
ffstber o o060 | [ | o | 2| 3|
Grillzoldség (stitéracs az univerzélis i} 2758 3 4 5—10*
tepsin) Fy 250° | 3 | 3 | 5-10°
Ratatouille (1 univerzalis tepsi) 180—190 | 1 2 | 40-60
Hasébburgonya, mé.lyht'jté')tt1 (.Perforélt | 180-190 | 2 | 3 | 30-35¢
Gourmet siité- és AirFry-tepsi)
SK;EC)E_eS; rxﬁ::yrf;tigggi)(Perforalt Gourmet | 180-190 | 2 | 3 | 23952

(] Uzemméd, § Hémérséklet, f 15 Szint (+HFC: FlexiClip teljesen kihtizhatd sinnel
HFC 70-C/-HFC:FlexiClip teljesen kihtizhaté sin nélkiil HFC 70-C), @ Etelkészitési id6,
(=) Also-/fels h, Intenziv sités, Hélégkeverés plusz, Eco-hdlégkeverés,
(") Nagy grill, Légkeveréses grill, | Tovabbiak | AirFry

*

A bedllitdsok megfelelnek az EN 60350-1 szabvany elGirdsainak is.

' Vegye figyelembe a gyarté csomagoldsan Iévé Gtmutatasokat.

2 Melegitse el6 a sutSteret, miel6tt behelyezi az elkészitendd ételt. Ne hasznélja hozza a(z)
Booster (] tizemmddot.

Melegitse el6 a sutSteret 5 percig, miel6tt behelyezi az elkészitend6 ételt. Ne hasznalja hozza
a(z) Booster [I¥3). izemmédot.

Az ételkészitési ids felének letelte utan lehetéleg forditsa meg az ételt.
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Sutési tablazatok

Marha
Elkészitendd étel 10
(tartozék) - [°RC] B} [pgc] f:é]
Dinsztelt marhahus, kb. 1 kg (stit8edény | [&)?| 150—160% | 2° | 120-1307| -—
feddvel) =F| 170-180° | 2° [120-1307] -
180190 | 2° |160-180°| ~—
Marhafilé, kb. 1 kg (univerzalis tepsi) (=P| 180—190° | 2° | 25-60 |45-75
Marhafilé ,,angolosan®, kb. 1 kg' (=)P| 80-85* | 2° | 70-80 |45-48
Marhafilé , kdzepesen atsiutve, kb. 1kg' | (Z| 90-95* | 2° | 80-90 |54-57
Marhafilé ,,jol atsitve®, kb. 1 kg’ (=P| 95-100* | 2° | 110130 |63-66
Hatszin, kb. 1 kg (univerzalis tepsi) (=P?| 180—1903 | 2° | 35—65 |45-75
Hatszin ,,angolosan®, kb. 1 kg (=) 80-85* | 2° | 80-90 |45-48
Hatszin ,kdzepesen atsiitve® kb. 1kg' (=P 90-95* | 2° | 110-120 | 54-57
Hatszin ,,jol atsiitve”, kb. 1 kg' (= 95-100* | 2° | 130—140 | 63—66
Hamk')urge’r,.fasirt*.(sijt(?'récs a 4..szinten, E] 300° 4 15—25° _
az univerzalis tepsi pedig az 1. szinten)

() Uzemméd, §F Hémérséklet, £ 13 Szint, @ Etelkészitési ids, #\ Maghémérséklet,
Holégkeverés plusz, (=) Alsé-/felsé hé, Eco-hélégkeverés, [T Nagy grill
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A beallitdsok megfelelnek az EN 60350-1 szabvany elirdsainak is.
Haszndlja a sttéracsot és az univerzalis tepsit.
ElGszor a fé6z6lapon siisse meg a hust.

Melegitse el6 a siitéteret, mieltt behelyezi az elkészitendd ételt. Ne hasznalja hozza a(z)
Booster [IFd) izemmddot.

Melegitse el6 a sitéteret 120 °C-on 15 percig. Vegye alacsonyabbra a hdmérsékletet, amikor
betolja az elkészitendd ételt.

Melegitse el6 a sutSteret 5 percig, miel6tt behelyezi az elkészitendé ételt. Ne hasznalja hozza
a(z) Booster tizemmaodot.

Szerelje be a HFC 70-C FlexiClip teljesen kihtzhaté sineket (ha vannak).

El6szor fedGvel slisson. Ha az ételkészitési idébdl letelt 90 perc, vegye le a fed6t, és ontsoén az
ételre kb. 0,5 | folyadékot.

El6szor fedGvel slisson. Ha az ételkészitési id6bdl letelt 100 perc, vegye le a fed6t, és ontson
az ételre kb. 0,5 | folyadékot.

Félidé utan lehetdleg forditsa meg az ételt.
Ha husmagh&méré tiit hasznél, a megadott maghémérsékletet is alapul veheti.




Sutési tablazatok

Borju

Elkészitendd étel ¥ s| D AV
(tartozék) ] [°C] L [perc] | [°C]
Dinsztelt borjuhus, kb. 1,5 kg (stit8edény | (&)?| 160-170° | 2° | 120-130°| —
fedével) (=r| 170-180° | 2° |120-130°| -
Borjufilé, kb. 1 kg (univerzalis tepsi) (=P| 160-170° | 2° | 30-60 |45-75
Borjufilé ,rozé“ kb. 1 kg’ (=)P| 80-85* | 2° | 50-60 |45-48
Borjufilé ,kdzepesen atsitve, kb. 1kg' | (Z)| 90-95* | 2° | 80-90 |54-57
Borjufilé ,jol atsiitve® kb. 1 kg’ (=P 95-100* | 2° | 90—100 |63—66
Borjugerinc ,rozé“ kb. 1 kg' (=)P| 80-85* | 2° | 80-90 |45-48
Esr#ulfgrlnc ,kOzepesen atstitve, =PR| 90-95* 25 | 100-130 | 54—57
Borjugerinc ,,jol atsiitve®, kb. 1 kg' (=F| 95—100* | 2° | 130140 |63—66

(] Uzemméd, § Hémérséklet, {33 Szint, @ Etelkészitési idd, #\ Maghémérséklet,

Holégkeverés plusz, (=] Alsé-/felsd hé

]
2 El&szér a féz6lapon siisse meg a hust.
3

Booster tizemmaodot.

betolja az elkészitend ételt.

Hasznalja a slitéracsot és az univerzalis tepsit.

5 Szerelje be a HFC 70-C FlexiClip teljesen kihtzhat6 sineket (ha vannak).

ételre kb. 0,5 | folyadékot.

Ha husmagh&méré tiit hasznal, a megadott maghémérsékletet is alapul veheti.

Melegitse el6 a sitéteret, miel6tt behelyezi az elkészitend ételt. Ne hasznélja hozzé a(z)

Melegitse el6 a sutéteret 120 °C-on 15 percig. Vegye alacsonyabbra a hdmérsékletet, amikor

ElGszor fedGvel slisson. Ha az ételkészitési id6bdl letelt 90 perc, vegye le a fedét, és ontson az
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Sutési tablazatok

Sertés

Elkészitends étel § 5 D A\°
(tartozék) ] [°C] L [perc] | [°C]
Sertéssiilt/siilt sertéstarja, kb. 1 kg (siité- 160-170 | 2° | 130—140°|80—90
edény fedvel) =] 180190 | 2° |130-140°|80-90
B&ros sertéssiilt, kb. 2 kg (siitéedény) 180—190 | 2° | 130-1507|80-90
(=) | 190200 | 2° | 130-1507 |80-90
Sertésfilé, kb. 350 g (=P| 90—100% | 2° | 70-90 |60—69
sy, Mo, o i 160170 | 2° | 130-160°|80—90
(sutéedény fedbvel)
Csemege karaj, kb. Tkg 150160 | 2° | 50-60 |63-68
(univerzélis tepsi)
Csemege karaj, kb. 1kg' (=P| 95—105° | 2° | 140160 |63-66
Vagdalt, kb. 1 kg 170-180 | 2° | 60-70" |80-85
(univerzalis tepsi) =] 190200 2° | 70-80" [80-85
Reggelihez val6 szalonna/bacon’ J| 300 4 3-5 -
Siitni valé kolbasz' I  220* 3| 8-15° -

() Uzemméd, §F Hémérséklet, £ 13 Szint, @ Etelkészitési ids, #\ Maghémérséklet,

Holégkeverés plusz, (=) Alsé-/felsé hé, Eco-hélégkeverés, ] Nagy grill

1

2 El8szor a f8z8lapon siisse meg a hust.

3

betolja az elkészitendé ételt.

a(z) Booster tizemmadot.

ételre kb. 0,5 | folyadékot.

az ételre kb. 0,5 | folyadékot.
Félidé utan lehetdleg forditsa meg az ételt.
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Haszndlja a sttéracsot és az univerzalis tepsit.

Az ételkészitési idé felénél 6ntson az ételre kb. 0,5 | folyadékot.
El6szor fedGvel slisson. Ha az ételkészitési id6bdl letelt 100 perc, vegye le a fed6t, és ontson

Szerelje be a HFC 70-C FlexiClip teljesen kihtzhat6 sineket (ha vannak).
El6szor fedGvel slisson. Ha az ételkészitési id6bdl letelt 60 perc, vegye le a fedét, és ontson az

Ha husmagh&méré tit hasznél, a megadott maghémérsékletet is alapul veheti.

Melegitse el6 a sttéteret 120 °C-on 15 percig. Vegye alacsonyabbra a hémérsékletet, amikor

Melegitse el a sutéteret 5 percig, miel6tt behelyezi az elkészitendd ételt. Ne hasznalja hozza



Sutési tablazatok

Barany, vadhus

Elkészitend étel S, A\°
(tartozék) ] [°C] L [perc] | [°C]
Baranycomb, csontos, kb. 1,5 kg (sttée- . 4 aons|aa
dény fedével) (=] | 170-180 | 2* |100-120°|64—82
tBeapnsa\ir)]ygerlnc csont nélkul (univerzalis =J| 180-190?| 2* | 10-20 |53-80
Ba.ranygle‘rlnc csont nélkul (sttéracs és =1 95-105° | 2¢ | 40-60 |54-66
univerzalis tepsi)

tSez;;asrsasgermc csont nélkul (univerzalis =7 160—170% | 2¢ | 70-90 |60—81
Ozgerinc csont nélkiil (univerzalis tepsi) | (=)'| 1401502 | 2* | 25-35 |60-81
Vaddisznécomb csont nélkdl, kb. 1 kg =7 170-180 | 2* |100-120°|80-90

(stit8edény fedbvel)

(] Uzemméd, § Hémérséklet, {13 Szint, @ Etelkészitésiidd, #\ Maghémérséklet, (=] Al-

s6-/fels6 hé

" El8szdr a f6z8lapon siisse meg a hust.

2 Melegitse el6 a siitéteret, miel&tt behelyezi az elkészitendd ételt. Ne hasznalja hozza a(z)

Booster lizemmodot.

3 Melegitse el§ a siitéteret 120 °C-on 15 percig. Vegye alacsonyabbra a h6mérsékletet, amikor

betolja az elkészitends ételt.

4 Szerelje be a HFC 70-C FlexiClip teljesen kihtzhat6 sineket (ha vannak).

o

ételre kb. 0,5 | folyadékot.

% Ha hismagh8mérd tiit hasznél, a megadott magh&mérsékletet is alapul veheti.

ElGszor fedGvel slisson. Ha az ételkészitési id6bdl letelt 50 perc, vegye le a fed6t, és 6ntson az
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Sutési tablazatok

Szarnyas, hal

Gourmet sit6- és AirFry-tepsi)

Elkészitend étel § S A

(tartozék) L [°C] L [perc] | [°C]

?Sarnyas, 0,8—1,5 kg (univerzélis tep- 170-180 | 2* | 55-65 |85-90

C’sirke, kp. 1,2 kg (sttéracs az univer- ves 180-1902| 2¢ | 55-65° |85-90

zélis tepsin)

Szarnyas, kb. 2 kg (siitéedény) 180—190 | 2* | 100—120°%|85—-90
(=] |190-200| 2* | 110-130°|85—-90

Szarnyas, kb. 4 kg (stitéedény) 160-170 | 2* |180—2007| 9095
(=) | 180-190 | 2* |180—2007|90-95

Cs.lrkecp.mb (gr!llezo— és sutélemez az | 190—200!| 2¢ | 30-35 _

univerzalis tepsin)

H,a}, 200.—300 g, pl. pisztrang (univer- =) |210220° 2| 15-25 |75-80

zalis tepsi)

Hal, :I.—1,5 kg., pl. lazacpisztrang (uni- =) |210—220°| 2* | 30-40 |75-80

verzdlis tepsi)

lIi-ISaJl[fellrt)esf;)l|aban, 200—-300 g (univerza- 200-210| 2¢ | 25-30 |75-80

Halrudacskak, mélyhtitott' (Perforalt | 220-230| 2* | 13155 _

(] Uzemméd, § hémérséklet, {13 szint, @ ételkészitésiids, #\ maghdmérséklet, HG-
légkeverés plusz, Légkeveréses grill, (] Alsé-/felsé hé, Eco-hdlégkeverés, |

Tovabbiak | AirFry
,
2

a(z) Booster izemmadot.

Booster izemmodot.
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30 perc utan 6ntson az ételre kb. 0,5 | folyadékot.

Vegye figyelembe a gyartd csomagolasan |évé utmutatasokat.
Melegitse elG a sutéteret 5 percig, miel6tt behelyezi az elkészitendé ételt. Ne hasznalja hozza

Szerelje be a HFC 70-C FlexiClip teljesen kihtzhat6 sineket (ha vannak).
Az ételkészitési ido felének letelte utan lehetéleg forditsa meg az ételt.

Az ételkészitési folyamat kezdetén locsolja meg az ételt kb. 0,25 | folyadékkal.

Ha husmagh&méré tiit hasznal, a megadott maghémérsékletet is alapul veheti.

Melegitse el6 a siitéteret, miel6tt behelyezi az elkészitendd ételt. Ne hasznélja hozza a(z)




Adatok a vizsgaldintézetek szamara

Tesztételek az EN 60350-1 szabvany szerint

'S 3 @
Tesztételek (tartozék) [°c] wme] pre [
Aprésiitemény (1 siitétepsi'’) 150 1 2 | 30-40

160" 2 3 | 2030

Aproésiitemény (2 siitétepsi')

150* 1+3| 1+3 | 30-40

Kinyomds siiti (1 siit6tepsi’)

140 1 2 | 3545

160* 2 3 | 25-35

Kinyomos siiti (2 siitétepsi')

140 1+3’| 1+3 | 40-50°

verzélis tepsi' pedig az 1. szinten)

0 QUEDFEDEEDE O

Almas pite (sltéracs’, csatos tortaforma?, 160 1 2 | 80-100
@20 cm) 180 | — | 1] 75-85
Vizes piskéta (sttéracs’, csatos tortafor- 180 1 2 | 30-40
ma®, & 26 cm) 150-170* | 1 | 2 | 25-45
Toast (siitéracs’) 300 - 3 6-9

Hamburger (siitéracs’ a 4. szinten, az uni- 300° _ 4 | 15-25°

() Ozemméd, § Hémérséklet, {33 Szint (+HFC: FlexiClip teljesen kihtizhaté sinnel
HFC 70-C/-HFC: FlexiClip teljesen kihtizhaté sin nélkil HFC 70-C), @Etelkészitési id6,
Holégkeverés plusz, (=) Alsé-/felsé hé, ) Nagy grill
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Kizardlag eredeti Miele tartozékokat hasznaljon.

Matt, s6tét szinl csatos tortaformat hasznaljon.
A slt6racs kdzepére helyezze a csatos tortaformat.

Altalaban az alacsonyabb hémérsékletet valassza, és a révidebb ételkészitési idé leteltekor elle-
ndrizze az elkészitendd ételt.

Melegitse el6 a siitéteret, miel6tt behelyezi az elkészitendd ételt. Ne hasznélja hozza a(z)
Booster [§21) Gzemmddot.

Melegitse el a sutéteret 5 percig, miel6tt behelyezi az elkészitendd ételt. Ne hasznalja hozza
a(z) Booster [§23) izemmodot.

Szerelje be a HFC 70-C FlexiClip teljesen kihtzhat6 sineket (ha vannak).

Szerelje be a HFC 70-C FlexiClip teljesen kihtzhat6 sineket (ha vannak) az alsé szintre. Ha tébb
par FlexiClip teljesen kihuzhaté sinnel rendelkezik, csak egy parat szereljen be.

Eltér6 id6pontokban vegye ki a tepsiket, amennyiben az elkészitendd étel mar a megadott étel-
készitési idé letelte el6tt kelléen megbarnult.

Félidé utan lehetdleg forditsa meg az ételt.
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Adatok a vizsgaléintézetek szamara

Energiahatékonysagi osztaly

torténik.

Az energiahatékonysdagi osztdly meghatarozasa az EN 60350-1 szabvany szerint

Energiahatékonysagi osztaly: A+

A mérés soran vegye figyelembe a kdvetkezd utmutatdsokat:

- A mérés az Eco-hdlégkeverés Uzemmaodban torténik.

- A mérés alatt csak a méréshez sziikséges tartozék van a sitétérben.
Ne hasznaljon tovabbi, mar meglévé tartozékokat, példaul FlexiClip teljesen kihuz-
hato sineket, illetve katalitikusan fellletkezelt alkatrészeket, mint amilyenek az ol-

dalfalak vagy a tetélemez.

- Az energiahatékonysagi osztaly meghatarozasanak egyik fontos eléfeltétele, hogy

az ajté a mérés kdzben tomitetten zarva legyen.

A haszndlt méréelemek befolydsolhatjak az ajtétomités tomitési funkcidjat. Ez ne-

gativan érinti a mérési eredményt.

Ezt a hidnyossagot az ajté megnyomasaval ki kell egyenliteni. Ehhez kedvezé6tlen
kortilmények kozott adott esetben megfelel6 miiszaki segédeszkozoket is kell
hasznalni. Ez a hidnyossag a normal gyakorlati haszndlatban nem lép fel.

Adatlap haztartasi siit6hoz

(EU) Nr. 65/2014 delegélt és (EU) Nr. 66/2014 rendelkezés szerint

MIELE

Modell neve/-megjellése

H 2465 B, H 2467 B,
H 2766 B, H 2861 B,
H 2766-1B, H 2861-1B

Energiahatékonysagi osztaly/Sitétér (EEI,, )

81,7

Energiahatékonysagi osztaly/Sutétér

A+++ -tdl (legmagasabb hatékonysag) D-ig (legalacsonyabb hatékony- A+

ség)

Energiafogyasztés ciklusonként és sutéterenként hagyomanyos médban |1,05 kWh
Energiafogyasztas ciklusonként és sitéterenként hélégkeverés médban |0,71 kWh
Sit6terek szama 1
Hoforrasok sutéterenként electric
Sutétér nagysaga 76|
Készllék mérete 42,0 kg
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Receptek — Automatikus programok

Az automatikus programok receptjeit az
aldbbiakban talalja.

Az optimalis eredmény érdekében java-
soljuk, hogy a receptekben feltlintetett
mennyiségeket és tartozékokat hasznal-
ja.

A megfelel6 sltési szint megtalalasdhoz
tavolitsa el a HFC 70-C FlexiClip telje-
sen kihuzhato sint, miel6tt elindit egy
automatikus programot.

89



Receptek — Automatikus programok

Almatorta, finom

Elkészitési id6: 95 perc
12 darabhoz

A feltéthez
500 g savanykas alma
2 ek citromlé

A tésztahoz

150 g puha vaj

150 g cukor

8 g vanilids cukor

3 db M-es méretl tojas
150 g buzaliszt (BL-51)
Y5 tk siit8por

A slité6formahoz
1 tk vaj

A szérashoz
1 ek porcukor

Tartozékok

sutéracs

csatos tortaforma (& 26 cm)
szita, finom

Elkészités

Hamozza meg és vagja négy részre az
almakat. A domboru oldalan korilbeldl

1 cm-enként vagdossa be, keverje 6ssze
a citromlével, és tegye félre.

Kenje ki a csatos tortaformat.

A vajat, a cukrot és a vanilids cukrot ko-
rilbelll 2 perc alatt keverje krémesre. A
tojasokat egyenként keverje bele, toja-
sonként fél percig keverve.

Keverje 0ssze a lisztet a stitéporral és a
tobbi hozzavaldval.

Egyenletesen oszlassa el a tésztat a
csatos tortaformaban. Az alméakat a
domboru oldalukkal felfelé finoman
nyomja a tésztaba.
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A tortaformat a racson tolja be a siit6be,
és slisse meg a stiteményt.

10 percig hagyja a siteményt a stt6for-
maban. Végll vegye le a forma peremét,
és a sutéracson hagyja kih(lni a stte-
ményt. Szdérja meg porcukorral.
Beallitas

Automatikus program

| Almatorta finom

A program id6tartama: 55 perc

Kézi

Uzemméd: (=)

Homérséklet: 165—175 °C
El6melegités: nem

Id6tartam: 45—55 perc

Szint: +HFC 70-C: 1| -HFC 70-C: 2

Tanacs

Porcukorszéras helyett megkenheti a
siteményt enyhén felmelegitett, simara
kevert sargabarack lekvarral is.



Receptek — Automatikus programok

Piskétalap (vastag)

Elkészitési id6: 75 perc
12 darabhoz

A tésztahoz

4 db M-es méretd tojas
4 ek forré viz

175 g cukor

200 g buzaliszt (BL-51)
1tk sttépor

A slité6formahoz
1tk vaj

Tartozékok

sutéracs

szita, finom

csatos tortaforma (& 26 cm)
stt6papir

Elkészités

Vélassza szét a tojasokat. A tojasfehér-
jét a vizzel verje nagyon kemény habba.
Lassan szoérja bele a cukrot. Verje fel a
tojassargajat, majd keverje bele a tész-
taba.

Tolja be a stitéracsot a sitétérbe. Indit-
sa el az automatikus programot vagy
melegitse el6 a siutét.

A lisztet keverje el a stit6porral, szitalja
rd a tojasos keverékre, és egy nagy hab-
verGvel lazdn keverje bele.

Kenje ki és bélelje ki stitépapirral a csa-
tos tortaforma aljat. A tésztat tegye a
csatos tortaformaba, és simitsa el.

A piskotat tolja be a siitébe, és slisse
aranybarnara.

A suitést kovetéen 10 percig hagyja a
formaban hilni a siteményt. Végiil ve-
gye ki a formdbdl, és a sttéracson hagy-

ja kih(lni. Kétszer vagja fel vizszintesen
a piskétalapot ugy, hogy 3 lap keletkez-
zen.

Az el6készitett toltelékkel kenje be a la-
pokat.

Beallitas

Automatikus program

| Piskétalap (vastagabb)

A program id6tartama: 36 perc
Kézi

Uzemmoéd: (=)

Hémérséklet: 160-170°C
El6melegités: igen

Id6tartam: 30—40 perc

Szint: +HFC 70-C: 1| -HFC 70-C: 2

Tanacs
Csokoladés piskotalap készitéséhez ad-
jon 2—3 tk kakaot a lisztes keverékhez.
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Receptek — Automatikus programok

Piskétalap toltelékek
Elkészitési id6: 30 perc

Tarés-tejszines toltelék
500 g 20%-os étkezési turd
100 g cukor

100 ml 3,5%-o0s tej
8 g vanilias cukor

1 citrom leve

6 fehér lapzselatin
500 g tejszin

A szérashoz

1 ek porcukor
Cappuccino toltelék
100 g étcsokoladé
500 g tejszin

6 fehér lapzselatin
80 ml espresso

80 ml kavélikor

16 g vanilids cukor

1 ek kakad

A szérashoz

1 ek kakad
Tartozékok
tortatalca

szita, finom

A turés-tejszines toltelék elkészitése
A turds-tejszines toltelékhez a turot ke-
verje el a cukorral, a tejjel, a vanilids cu-
korral és a citrom levével. A zselatint az-
tassa be hideg vizben, nyomkodja ki, és
mikrohulldmu sitében vagy a f6z6lapon
alacsony fokozaton oldja fel.

Adjon egy kevés turdmasszat a zselatin-
hoz, és keverje 6ssze.

A keveréket keverje hozza a maradék tu-
rémasszahoz, és tegye hilivos helyre.
Verje fel keményre a tejszint, és keverje
a turémasszahoz.
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Az elsé piskétalapot helyezze egy tortatal-
cdra, kenjen ra turomasszat, tegye ra a
masodik piskétalapot, kenjen ra turé-
masszat, és helyezze ra a harmadik pisko-
talapot.

Jol hiitse le a tortat. Talalas el6tt szorja
meg porcukorral.

A cappuccino toltelék elkészitése
Olvassza meg a csokoladét a cappucino
toltelékhez. Verje keményre a tejszint,
és tegyen félre egy keveset a felsé pis-
kotalap bekenéséhez. A zselatint aztas-
sa be hideg vizben, nyomkodja ki, és
mikrohulldamu stitében vagy a f6z6lapon
alacsony fokozaton oldja fel, majd hagy-
ja kicsit hdlni.

Az espresso és a kavélikér felét keverje
bele a zselatinba, majd keverje a tejszin-
hez.

Felezze meg a kavé és a tejszin keveré-
két. Az egyik feléhez keverje hozza a va-
nilids cukrot, a masik feléhez pedig a
csokoladét és a kakaot.

Az elsé piskdtalapot helyezze egy torta-
talcara, locsolja meg egy kevés kavélikdr-
rel és espressoval, és kenje ra a sotét
szin( tejszint. Helyezze ra a masodik pis-
kétalapot, locsolja meg a maradék folya-
dékkal, és kenje ra a vilagos szind tej-
szint. Helyezze ra a harmadik lapot, kenje
be a kordbban félretett tejszinnel, és
sz6rja meg kakaoval.

Tanacs

A turds-tejszines toltelék gylimolcsos
valtozatdhoz keverjen a masszahoz egy
kevés reszelt citromhéjat és 300 g le-
csepegtetett mandaringerezdet vagy
sargabarackdarabot.



Receptek — Automatikus programok

Marvanykuglof

Elkészitési id6: 80 perc
18 darabhoz

A tésztahoz

250 g puha vaj

200 g cukor

8 g vanilias cukor

4 db M-es méretdl tojas
200 g zsiros tejfol

400 g buzaliszt, (BL-51)
16 g sutépor

1 csipet sé

3 ek kakao

A slité6formahoz
1tk vaj

Tartozékok
koszoru forma, @ 26 cm
sutéracs

Elkészités

A vajat, a cukrot és a vanilids cukrot ke-
verje krémesre. Egyesével adja hozza a

tojasokat, és egyenként V% percig keverje.

Adja hozza a tejfolt. A lisztet keverje 0sz-
sze a sUtéporral és a soval, és keverje
hozza a tébbi hozzavalét.

Kenje ki a koszoru format, és tegye bele
a tészta felét.

A tészta masik feléhez keverje a kakaot.
A sotét tésztat oszlassa el a vilagos
tésztan. Huzzon keresztil egy villat spi-
rdlformdban a tésztarétegeken.

A koszoru format a racson tolja be a si-
tébe, és slisse meg a sliteményt.

10 percig hagyja a siteményt a sttéfor-
maban. Végil vegye ki a formabdl, és a
sttéracson hagyja kihdlni.

Beallitas
Automatikus program
| Marvéanykalacs

A program id6tartama: 55 perc

Kézi

Uzemmadd:
H6émérséklet: 150-160°C
Elémelegités: nem
Id6tartam: 50—60 perc

Szint: +HFC 70-C: 1| -HFC 70-C: 2
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Receptek — Automatikus programok

Morzsas pite gytimolccsel

Elkészitési id6: 150 perc
20 darabhoz

A tésztahoz

42 g friss élesztd

150 ml 3,5%-o0s langyos tej
450 g buzaliszt (BL-51)

50 g cukor

90 g puha vaj

1 db M-es méretl tojas

A feltéthez
1,25 kg alma

A morzsahoz

240 g buzaliszt (BL-51)
150 g cukor

16 g vanilids cukor

1tk fahéj

150 g puha vaj

Tartozékok
sutStepsi vagy univerzalis tepsi

Elkészités

Kevergetés mellett, tejoen oldja fel az
élesztét. A liszttel, a cukorral, a vajjal és
a tojassal gyurja sima tésztava.

A tésztat formazza golydva, egy talban
helyezze a sutétérbe, és nedves ruhaval
fedje le. Az 1. kelési fazis bedllitasainak
megfeleléen kelessze.

Hamozza meg az almat, magozza ki, és
vagja cikkelyekre.

Gyurja at konnyedén a tésztat és nyujt-
sa ki a sUt6tepsin vagy az univerzalis
tepsin. Egyenletesen ossza el az almat a

tésztan. Keverje 6ssze a lisztet, a cukrot,

a vanilids cukrot és a fahéjat, és a vajjal
gyurja morzsava. Oszlassa el az alma-
kon.
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A siiteményt helyezze a siitébe, és a 2-
es kelési fazis beallitdsainak megfelels-
en kelessze.

Slisse aranybarnara a siteményt.
Beadllitas

Kelesztés

1. kelési fazis

Uzemmoéd: (=)
H6émérséklet: 30 °C
Kelesztési idd: 30-45 perc
2. kelési fazis

Uzemméd: (Z)
Hémérséklet: 30 °C
Kelesztési id6: 30 perc

Siitemény siités

Automatikus program

| Morzséas gyiimdlcstorta

A program id6tartama: 44 perc

Kézi

Uzemméd: (=)

H6émérséklet: 180—190 °C
Elémelegités: nem

Id6tartam: 40—50 perc

Szint: +HFC 70-C: 2 | -HFC 70-C: 3

Tanacs
Alma helyett 1 kg magozott szilvat vagy
cseresznyét is hasznalhat.



Receptek — Automatikus programok

Mézes puszedli

Elkészitési id6: 135 perc
70 darabhoz (2 tepsi)

Hozzavalék

250 g buzaliszt, BL-51
Y5 tk sttSpor

80 g cukor

8 g vanilias cukor

1 dveg rumaroma
3ekviz

120 g puha vaj

Tartozékok

nyujtéfa

kiszdréformak

két sttbtepsi vagy univerzalis tepsi

Elkészités

Keverje Gssze a lisztet, a stitéport, a
cukrot és a vanilids cukrot. A tébbi hoz-
zavaldt is hozzdadva gyors mozdulatok-
kal gyurja sima tésztava, és legalabb
60 percre tegye hiivés helyre.

A tésztat kb. 3 mm vastagsagura nyu;jt-

sa ki, a puszedliket szurja ki, és helyezze

a sut6- vagy univerzdlis tepsikre.

A puszedliket tolja be a siit6be, és slisse

meg.

Beallitas

Automatikus program

| Mézes puszedli |

1 siitétepsi / 2 sitétepsi
Programidd, 1 tepsi: 25 perc
Programidg, 2 tepsi: 26 perc
Kézi

Uzemmad:
Hémérséklet: 140—150 °C
Elémelegités: nem
Id6tartam: 25—35 perc

1. szint tepsi:

+HFC 70-C: 1| -HFC 70-C: 2

2. szint tepsi:

+HFC 70-C: 1+3 | -HFC 70-C: 1+3
Tanacs

A hozzdvalok mennyisége 2 tepsire vo-
natkozik. 1 tepsihez felezze el a mennyi-
ségeket vagy egymas utan slisse meg az
aprésiiteményeket.
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Receptek — Automatikus programok

Kinyomds siiti

Elkészitési id6: 50 perc
50 darabhoz (2 tepsi)

Hozzavalék

160 g puha vaj

50 g barnacukor

50 g porcukor

8 g vanilias cukor

1 csipet sé

200 g buzaliszt (BL-51)

1 db M-es méretl tojas fehérjéje

Tartozékok

nyomozsak

csillag alaka kinyomafej (9 mm)
két sttbtepsi vagy univerzalis tepsi

Elkészités

Keverje krémesre a vajat. Adja hozza a
cukrot, a porcukrot, a vanilids cukrot és
a sot, és addig keverje, amig puha masz-
szat nem kap. Keverje bele a lisztet és
végll a tojasfehérjét.

A tésztat tegye egy nyomozsakba, és
nyomjon kb. 5—6 cm hosszu csikokat a
suté- vagy univerzalis tepsire.

A siteményt tolja be a sttétérbe, és
slisse aranysargara.
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Beallitas

Automatikus program

| Kinyomés siiti | 1 siitétepsi/ 2 sii-
t6tepsi

Programidd, 1 tepsi: 24 perc
Programidd, 2 tepsi: 31 perc

Kézi beallitas

Egy tepsihez

Uzemmod:

H6émérséklet: 150—160 °C
Elémelegités: nem

Id6tartam: 20—30 perc

Szint: +HFC 70-C: 1| -HFC 70-C: 2

Két tepsihez

Uzemmod:

Hémérséklet: 140—150 °C
Elémelegités: nem

Id6tartam: 25—35 perc

Szint: +HFC 70-C: 1+3 | -HFC 70-C: 1+3

Tanacs

A hozzavaldk mennyisége 2 tepsire vo-
natkozik. 1 tepsihez felezze el a mennyi-
ségeket vagy egymas utan slisse meg az
aprositeményeket.



Receptek — Automatikus programok

Diés muffin

Elkészitési id6: 95 perc
12 darabhoz

Hozzavalék

80 g mazsola

40 ml rum

120 g puha vaj

120 g cukor

8 g vanilids cukor

2 db M-es méretd tojas

140 g buzaliszt, BL-51

1tk sttépor

120 g didbél | nagyobb darabokra vagva

Tartozékok

muffin forma 12 (& 5 cm) muffinhoz
muffinpapir (& 5 cm)

sutéracs

Elkészités

Kordlbelll 30 percig dztassa a mazsolat
rumban.

Keverje krémesre a vajat. Egymas utan
adja hozza a cukrot, a vanilids cukrot és
a tojasokat. Keverje 0ssze a lisztet és a
sut6port, és adja hozza. Keverje bele a
diot. Végil adja hozza a mazsolat a rum-
mal.

Tegye a muffinpapirokat a muffin for-
makba. A tésztat két evékanallal egyen-
letesen oszlassa el a formakban.

A muffinsiit6t a racson tolja be a siit6-
térbe, és silisse meg.

Beallitas
Automatikus program
| Dids muffin

A program idGtartama: 37 perc

Kézi

Uzemmadd:

H6émérséklet: 150—160 °C
Elémelegités: nem

Id6tartam: 30—40 perc

Szint: +HFC 70-C: 1| -HFC 70-C: 2
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Receptek — Automatikus programok

Pizza (kelt tészta)

Elkészitési id6: 90 perc
4 adaghoz

A tésztahoz

30 g friss éleszt6

170 ml viz | langyos
300 g buzaliszt, BL-51
1tk cukor

1tk sé

Y5 tk morzsolt kakukkf(i
1tk morzsolt oregand

1 ek olaj

A feltéthez

2 fej voréshagyma

1 gerezd fokhagyma
400 g paradicsomkonzerv —hamozott,
darabolt

2 ek s(ritett paradicsom
1tk cukor

1tk morzsolt oregdnd

1 babérlevél

1tk sé

bors

125 g mozzarella

125 g reszelt Gouda sajt
A sutéshez:

1 ek olivaolaj
Tartozékok

sutStepsi vagy univerzalis tepsi

Elkészités

Kevergetés mellett, vizben oldja fel az
élesztot. A liszttel, a cukorral, a séval, a
kakukkflivel, az oregdndval és az olajjal
6—7 perc alatt gyurja sima tésztava.
Formazza gomb alakuva a tésztat, he-
lyezze egy télba, és fedje le egy nedves
ruhdval. Szobahémérsékleten 20 percig
hagyja kelni.

A feltéthez vagja apré kockakra a voros-
hagymat és a fokhagymat. Melegitsen
olajat egy serpenyGben. Dinsztelje lve-
gesre a voroshagymat és a fokhagymat.
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Adja hozza a paradicsomot, a s(ritett
paradicsomot, a cukrot, az oregdnét, a
babérlevelet és a soét.

5 percig alacsony fokozaton f6zze a
sz0szt.

Vegye ki bel6le a babérlevelet, és izesit-
se soval és borssal. Szeletelje fel a moz-
zarellat.

A tésztat nyujtsa ki a stutStepsin vagy az
univerzdlis tepsin. Szobahémérsékleten
10 percig hagyja kelni.

Inditsa el az automatikus programot
vagy melegitse el6 a sutét.

A szoszt oszlassa el a tésztan. Hagyjon
korilbelll 1 cm széles szélet. Boritsa be
a mozzarellaval, és szdérja meg Gouda
sajttal.

Tolja be a pizzat a sutétérbe, és siisse
meg.

Beallitas

Automatikus program

| Pizza | Kelt tészta

A program id6tartama: 32 perc

Kézi

Uzemméd: (=)

H6émérséklet: 200—210 °C
Elémelegités: igen

Id6tartam: 20—30 perc

Szint: +HFC 70-C: 1| -HFC 70-C: 2

Tanacs

A pizzara tehet akar sonkat, szaldmit,
csiperkegombat, voroshagymat vagy
tonhalat is.



Receptek — Automatikus programok

Pizza (turds-olajos tészta)

Elkészitési id6: 60 perc
4 adaghoz

A tésztahoz

120 g 20%:-os étkezési turd

4 ek 3,5%-o0s tej

4 ek olaj

2 db M-es méretli tojas sargdja
1tk sé

1% tk sttépor

250 g buzaliszt, BL-51

A feltéthez

2 fej voréshagyma

1 gerezd fokhagyma
400 g paradicsomkonzerv —hdmozott,
darabolt

2 ek s(ritett paradicsom
1tk cukor

1tk oregand

1 babérlevél

1tk so

bors

125 g mozzarella

125 g reszelt Gouda sajt

A siitéshez:
1 ek olivaolaj

Tartozékok
sutStepsi vagy univerzadlis tepsi

Elkészités

A feltéthez vagja apro kockakra a voros-
hagymat és a fokhagymat. Melegitsen
olajat egy serpenySben. Dinsztelje live-
gesre a voroshagymat és a fokhagymat.
Adja hozza a paradicsomot, a sritett
paradicsomot, a cukrot, az oreganét, a
babérlevelet és a sot.

5 percig alacsony fokozaton f6zze a
sz@szt.

Vegye ki bel6le a babérlevelet. izesitse
soval és borssal. Szeletelje fel a mozza-
rellat.

A tésztdhoz keverje 0ssze a turét, a te-
jet, az olajat, a tojassargajat és a sot.
Keverje el a lisztet a stit6porral. Ennek a
felét keverje a tésztahoz. Végiil keverje
hozza a maradékot.

A tésztat nyujtsa ki a stutétepsin vagy az
univerzalis tepsin.

Inditsa el az automatikus programot
vagy melegitse el6 a sitét.

A szdszt oszlassa el a tésztan. Hagyjon
korilbelll 1 cm széles szélet. Boritsa be
a mozzarellaval, és szérja meg Gouda
sajttal.

Tolja be a pizzat a sutétérbe, és siisse
meg.

Beallitas

Automatikus program

| Pizza | Turétészta

A program id6tartama: 33 perc

Kézi

Uzemméd: (=)

H6émérséklet: 180—190 °C
Elémelegités: igen

Id6tartam: 25—35 perc

Szint: +HFC 70-C: 2 | -HFC 70-C: 3

Tanacs

A pizzara tehet akar sonkat, szaldmit,
csiperkegombat, voréshagymat vagy
tonhalat is.
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Receptek — Automatikus programok

Csirke
Elkészitési id6: 95 perc
2 adaghoz
Hozzavalék Beallitas
1 csirke (1,2 kg), konyhakész Automatikus program
2 ek olaj | Csirke
1% tk s6 A program idétartama: 80 perc
2 tk édesnemes fliszerpaprika Kézi
1tk curr > =
iy Uzemmoéd:
Tartozékok H6émérséklet: 180—190 °C
sutéracs Elémelegités: nem
felfujt forma (22 cm x 29 cm) Id6tartam: 75—85 perc
konyhai fonal Szint: +HFC 70-C: 1| -HFC 70-C: 2

Elkészités

Keverje el az olajat a séval, a fliszerpap-
rikdval és a curryvel, és kenje be vele a
csirkét.

A csirkecombokat kdsse 6ssze konyhai
fonallal, és a mellrészével felfelé helyez-
ze a felfujt formaba.

A felfdjt format helyezze a racsra, és tol-
ja be a stt6térbe ugy, hogy a combok az
ajtd felé mutassanak. Slisse meg a csir-
két.
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Receptek — Automatikus programok

Marhafilé (siilt)

Elkészitési id6: 65 perc
4 adaghoz

A marhafiléhez

1 kg marhafilé, konyhakész
2 ek olaj

1tk sé

bors

A sutéshez:
2 ek olaj

Tartozékok
univerzalis tepsi

Elkészités

Inditsa el az automatikus programot
vagy melegitse el6 a sit6t.

A sitéshez az olajat melegitse egy ser-
penydben, és a marhafilé minden olda-
|at egy percig erésen slisse.

Vegye ki a marhafilét. Keverje el az ola-
jat, a s6t és a borsot, és kenje meg vele
a marhafilét.

Helyezze a marhafilét az univerzalis tep-
sire, és csUsztassa be a stt6térbe. Sis-
se meg a marhafilét.

Beallitas

Automatikus program

| Marhafilé

Programidé:

Angolos: 36 perc

Médium: 43 perc

atsult: 59 perc

Kézi

Uzemméd: (=)

H6émérséklet: 180—190 °C
Elémelegités: igen

Id6tartam: 20—30perc (Angolos),
35—45 perc (Médium), 50—60perc (at-
silt)

Szint: +HFC 70-C: 1| -HFC 70-C: 2

101



Receptek — Automatikus programok

Pisztrang

Elkészitési id6: 65 perc
4 adaghoz

A pisztrangokhoz

4 pisztrang (egyenként 250 g, konyha-
kész)

2 ek citromlé

sé

bors

A toltelékhez

200 g csiperkegomba (friss)
% hagyma

1 gerezd fokhagyma

25 g petrezselyem

sé

bors

A tetejére
3 ek vaj

Tartozékok
univerzalis tepsi

Elkészités

Csepegtessen a pisztrangra citromlét.
Kivil-belll s6zza, borsozza.

A toltelékhez tisztitsa meg a csiperke-
gombat. A hagymat, a fokhagymat, a
csiperkegombat és a petrezselymet
vagja apréra és keverje 0ssze. Fliszerez-
ze meg soval és borssal a keveréket.

Inditsa el az automatikus programot
vagy melegitse el6 a sitét.

Toltse meg a keverékkel a pisztrangokat.

Tegye azokat egymas mellé az univerza-
lis tepsire. Helyezzen ra vajdarabokat.

Az univerzdlis tepsit tolja be a siitébe.
Silsse meg a pisztrangokat.
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Beallitas

Automatikus program

| Pisztrang

A program idGtartama: 36 perc
Kézi

Uzemméd: (=)

H6émérséklet: 210—220 °C
Elémelegités: igen

Id6tartam: 20—30 perc

Szint: +HFC 70-C: 1| -HFC 70-C: 2

Tanacs
A pisztrangot citromszeletekkel és bar-
nitott vajjal talalja.



Receptek — Automatikus programok

Lazacfilé

Elkészitési id6: 40 perc
4 adaghoz

A lazacfiléhez

4 lazacfilé (200 g/db), konyhakész
2 ek citromlé

sé

bors

A tetejére
3 ek vaj

A beszérashoz
1tk 6sszevagott kapor

Tartozékok
univerzalis tepsi

Elkészités

Inditsa el az automatikus programot
vagy melegitse el6 a sutét.

Helyezze a lazacfiléket az univerzalis
tepsire. Csepegtessen ra citromlét. S6z-
za és borsozza. A lazacfilékre helyezzen
vajdarabkakat, és szérja meg kaporral.

Az univerzdlis tepsit tolja be a siitébe,
és sisse meg a lazacfiléket.

Beallitas
Automatikus program
| Lazacfilé

A program idGtartama: 27 perc

Kézi

Uzemméd: (=)

H6émérséklet: 200—210 °C
Elémelegités: igen

Idétartam: 10—20 perc

Szint: +HFC 70-C: 1| -HFC 70-C: 2
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Receptek — Automatikus programok

Lazacpisztrang

Elkészitési id6: 65 perc

4 adaghoz

A lazacpisztranghoz Beallitas

1 egész konyhakész lazacpisztrang (1kg) Automatikus program

1 citrom leve | Lazacpisztrang

sé A program idGtartama: 46 perc
A toltelékhez Kézi

2 salottahagyma Uzemméd: (=)

2 gerezd fokhagyma H6émérséklet: 210—220 °C

2 szelet toastkenyér Elémelegités: igen

50 g kapribogyd, kicsi Id6tartam: 30—40 perc

1 db M-es méretl tojas sargdja Szint: +HFC 70-C: 1| -HFC 70-C: 2
2 ek olivaolaj

sé

bors

chilipor

Tartozékok

fa nyarsak

univerzalis tepsi

Elkészités

Csepegtessen a lazacpisztrangra cit-
romlét. Kivil-belul sézza.

A toltelékhez a salottahagymat, a fok-
hagymat és a toast kenyeret kockazza
fel apréra. A kapribogydt, a tojassarga-
jat, az olivaolajat, a salottahagymat, a
fokhagymat és a toast kenyeret keverje
Ossze. Fliszerezze meg séval, borssal és
chiliporral.

Inditsa el az automatikus programot
vagy melegitse el6 a sitot.

A lazacpisztrangot toltse meg a massza-
val. A nyilast zarja le kis fa nyarsakkal.

Helyezze a lazacpisztrangot egy univer-
zalis tepsire, és csusztassa be a sutétér-
be. Silisse meg a lazacpisztrangot.
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Receptek — Automatikus programok

Sajtos burgonyagratin

Elkészitési id6: 90 perc

4 adaghoz

A gratinhoz Beallitas

600 g lisztes burgonya Automatikus program
75 g reszelt Gouda sajt | Burgonyagratin

A siitéformahoz A program idGtartama: 50 perc

1 gerezd fokhagyma Kézi
. Uzemméd: (=)
Az ontethez Hmérséklet: 180—190 °C
250 g tejszin El6melegités: nem
Ttk so Id6tartam: 55—65 perc
bors Szint: +HFC 70-C: 1| -HFC 70-C: 2

szerecsendid

A beszdrashoz
75 g reszelt Gouda sajt

Tartozékok
felfujt forma (& 26 cm)

sUtoracs
Elkészités

Dorzsélje be fokhagymaval a felfujt for-
mat.

Az Ontethez keverje 0ssze a tejszint, a
sét, a borsot és a szerecsendiot.

Hamozza meg a burgonyat, és vagja
3—4 mm vastag szeletekre. A burgonyét
a Gouda sajttal és az ontettel keverje
Ossze, és tegye a felfujt formaba.

Szérja meg Gouda sajttal.

A sajtos burgonyagratint a racson tolja
be a siitébe, és slisse aranybarnara.
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Receptek — Automatikus programok

Lasagne

Elkészitési id6: 125 perc
4 adaghoz

A lasagnéhoz

8 lasagne tésztalap (elsf6zés nélkiil)
A paradicsomos-htsos szészhoz

50 g husos fiistélt szalonna | apré koc-
kakra vagva

375 g daralt hus — fele marhahus, fele
sertéshus

2 fej voroshagyma | felkockazva

800 g dobozos paradicsom, hdmozott
30 g sdiritett paradicsom

125 ml husleves alaplé

1tk friss kakukkf(i | 6sszevagva

1tk friss oregand | 6sszevagva

1tk friss bazsalikom | 6sszevagva

sé

bors

A csiperkegombas sz6szhoz

20 g vaj

1fej véréshagyma | felkockazva

100 g csiperkegomba, friss | szeletelve

2 ek buzaliszt (BL-51)

250 g tejszin

250 ml 3,5%-os tej

sé

bors

szerecsendio

2 ek friss petrezselyem | 6sszevéagva
A beszorashoz

200 g reszelt Gouda sajt

Tartozékok

felfdjt forma (32 cm x 22 cm)
sitbracs

Elkészités

A paradicsomos-husos szdszhoz hevitsen
fel egy bevonattal ellatott serpeny6t. A
szalonnakockékat slisse meg, adja hozza
a dardlthust, és siités kozben forgassa
meg. Adja hozza a voréshagymat, és
dinsztelje meg. Apritsa fel a paradicso-
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mot. A paradicsomot, a paradicsomlét, a
paradicsomsdritményt és a husleves
alaplét adja hozza. Fliszerezze zoldflisze-
rekkel, séval és borssal. Korilbelll 5 per-
cig f6zze kis fokozaton.

A csiperkegombas sz6szhoz vajban dinsz-
telje meg a voroshagymat. Adja hozzd a
csiperkegombaét, és rovid ideig piritsa.
Szdrja ra a lisztet, és keverje 6ssze. Ontse
le a tejszinnel és a tejjel. Fliszerezze séval,
borssal és szerecsendidval. Korilbeldl

5 percig f6zze kis fokozaton a szdszt. Végiil
adja hozza a petrezselymet.

A lasagnéhoz a hozzavaldkat a kovetkez6
sorrendben rétegezze a felfujt formaba:

— a paradicsomos-husos szdsz egyharmada
— 4 lasagne tésztalap

— a paradicsomos-husos sz6sz egyharmada
— a csiperkegombas szdsz fele

— 4 lasagne tésztalap

— a paradicsomos-husos sz6sz egyharmada
— a csiperkegombas szdsz fele.

Szérja meg a lasagnét Gouda sajttal, a
racson tolja be a sitébe, és sisse
aranybarnara.

Beallitas

Automatikus program

| Lasagne

A program idétartama: 55 perc
Kézi

Uzemméd: (=)

H6émérséklet: 185—195 °C
Elémelegités: nem

IdGtartam: 55—65 perc

Szint: +HFC 70-C: 1| -HFC 70-C: 1



AirFry receptek

Az aldbbiakban a(z) AirFry tzemmédhoz
tartozé recepteket taldl.

Az optimalis eredmény érdekében java-
soljuk, hogy a receptekben feltlintetett

mennyiségeket és tartozékokat hasznalja.
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AirFry receptek

Falafel joghurtos ontettel

Elkészitési id6: 60 perc + 12 dra pihentetési id6

4 adaghoz

A falafelhez

250 g csicseriborso, szaritott

2 |viz

2 véréshagyma | finomra vagva
2 gerezd fokhagyma | finomra apritva
30 g petrezselyem | 6sszevagva
2 ek citromlé

1 ek olivaolaj

50 g tahini (szezdmkrém)

1tk 6rolt koriander

1tk oregané

¥ tk Ras el Hanout

1tk rémai komény

1% tk sé

1kh bors

1 kh Chili

60 g buzaliszt, BL-51

1tk sttépor

A joghurtos 6ntethez

500 g 3,5%-os joghurt

100 g krémsaijt

1 ek tahini (szezdmkrém)

3 ek citromlé

20 g petrezselyem | 6sszevéagva
1tk s6

1 csipet bors

Tartozék

Sz(iré

Mixer vagokéssel

Kever6késziilék dagasztdkarral
Perforalt Gourmet siit6- és AirFry-tepsi
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Elkészités

Aztassuk be a csicseriborsét vizbe lega-
labb 12 drara.

Az ontethez keverjlink 6ssze minden
hozzavalot.

Sz(irjik at a sz{rén a csicseriborsot.

Tegylk a petrezselymet, a hagymat, a
fokhagymat, a citromlevet, az olajat, a
tahinit és a fliszereket egy turmixgépbe.
Fokozatosan adjuk hozza a csicseribor-
sot. Kézben néhanyszor keverjik meg a
tésztat egy evékanallal.

Ontsiik a tésztat egy edénybe. Keverjiik
0ssze a lisztet és a sutéport, és gyurjuk
0ssze a tésztaval. Formazzzunk 24 go-
lyot a tésztabdl. Lapitsuk el kézzel egy
kissé a golydkat, és helyezziik a Gour-
met suts- és AirFry-tepsire. Végezetil
toljuk be a slt6étérbe, és slissiik arany-
barnara.

Beallitasok

Uzemmad: | AirFry
H6mérséklet: 210 °C
Etelkészitési idS: 18 perc
Szint: 2



AirFry receptek

Siilt krumpli és slilt édesburgonya

Elkészitési id6: 50 perc
4 adaghoz

A krumplihoz

500 g nem szétfévs burgonya | hasa-
bokban (kb. 0,5 cm x 0,5 cm x 6 cm)
500 g édesburgonya | felkockazva (kb.
0,5cmx 0,5cm x 6 cm)

30 ml napraforgdolaj

Az ontethez

150 g gorog joghurt

150 g iré

Y4 citrom | Leve és héja
Y5 csokor kapor

Y4 tk széritott rozmaring
Ya tk széritott oregano

Y, tk széritott voroshagyma
V4 tk széritott fokhagyma
1 csipet sé

1 csipet bors

A fliszerséhoz

2 ekso

1tk flstolt flszerpaprika

Y5 tk széritott voréshagyma
Y5 tk szaritott fokhagyma

Tartozék

Fazék

Konyhai papirtorlé

Perforalt Gourmet siité- és AirFry-tepsi

Elkészités

Forraljuk fel a vizet a f6z6lapon A burgo-
nyahasabokat forrasban [évé vizben 3
percig blansirozzuk. Ezutan oblitsik le
hideg viz alatt, és toroljik szarazra kony-
haruhan.

Pacoljuk be a burgonyahasabokat a nap-
raforgodolajjal. Ezutan helyezzik 6ket a
Gourmet sit6- és AirFry-tepsire, és
slisslik a beallitdsoknak megfeleléen. 15
perc utan forditsuk meg, és slissik to-
vabb 10 percig.

A martashoz keverjlik 0ssze az 6sszes
hozzavalot, majd sdval és borssal izesit-
slik. A talalasig hitsik be a martast.

A fliszersohoz keverjuk 6ssze az 6sszes
flszert, és tegyik félre.

Elkészités utan béségesen fliszerezziik
meg a burgonyat, és martassal talaljuk.

Beallitasok

Uzemmaéd: | AirFry
Hémérséklet: 220 °C
Etelkészitési id3: 25 perc
Szint: 2
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AirFry receptek

Szezamos tofu-csikok

Elkészitési id6: 35 perc
3 adaghoz

Hozzavalék

400 g tofu

3 ek teriyaki sz6sz

4 ek tahini (szezdmkrém)
2 ek n6vényi olaj

2 ek agave szirup

1 ek fehér szezdmmag

1 ek fekete szezdmmag

1 ek étkezési keményitd
3 ek zsemlemorzsa

Tartozék

Konyhai papirtorlé
Grillez6- és sitélemez
Univerzalis tepsi

Elkészités

A tofut 1 cm vastag szeletekre vagjuk, és
papirtorlék kozott erésen kinyomkodjuk.
Ezt kovetben a tofuszeleteket 1 cm szé-
les és 3 cm hosszu csikokra vagjuk. Pa-
pirtorl6k kozott ismét nyomkodjuk ki a
csikokat, hogy minél kevesebb nedves-
ség maradjon a tofuban. 15 percig hagy-
juk pihenni a csikokat a papirtorlén.

Keverjik 0ssze a teriyaki szdszt, a tahi-
nit, az olajat és az agave szirupot. Kever-
juk Ossze ezt a szdszt a szezdmmmag-

gal.

Helyezziik egy talba a tofucsikokat, és
szorjuk meg a étkezési keményitSvel.
Forgassuk a tdlat mindaddig, amig az ét-
kezési keményit6 egyenletesen el nem
oszlik a tofucsikokon. A stté6t a beallita-
sok szerint melegitsiik eld.

Ontsiik a szészt a talba a tofucsikokkal
egyltt, és keverjik 6ssze az egészet. Ez-
utan szérjuk rd a zsemlemorzsat, és jol
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keverjik 6ssze. Helyezzlk a grillez6- és
stt6lemezt az univerzalis tepsibe, és
helyezzik el rajtuk a tofucsikokat tgy,
hogy ne érintkezzenek. Toljuk a tofut az
elé6melegitett stt6térbe, és stissiik meg.

Beallitasok: elémelegités
Uzemmod: | Booster
Hémérséklet: 190 °C

Beallitasok: szezamos tofu-csikok sii-
tése

Uzemmod: | AirFry

H8mérséklet: 190 °C

Etelkészitési idS: 7 perc

Szint: 2



AirFry receptek

Kemencés burgonya sajttal, ijhagymaval és szalonnaval

Elkészitési id6: 70 perc
4 adaghoz

A burgonyahoz

4 kemencés burgonya (egyenként
200 g)

2 ek olaj

2tk sé

Az 6ntethez

150 g tejfol

30 g metél6hagyma | finom karikakra
vagva

1 csipet sé

1 csipet bors

1 csipet szerecsendié

A feltéthez

100 g szalonna | felkockazva

¥ csomag Ujhagyma | finom karikakra
vagva

200 g reszelt fliszeres sajt | (pl. Gruye-
re, Sbrinz és Ementali)

Tartozék
Grillez6- és sutélemez
Univerzalis tepsi

Elkészités

Mossuk meg alaposan a burgonyat és
szaritsuk meg. A burgonyat tobbszor
szurkaljuk korbe egy villaval. Végul dor-
zs0ljiik be alaposan olajjal és séval. He-
lyezzik a grillez6- és siitélemezt az uni-
verzalis tepsibe, és helyezziik el rajta a
burgonyat, majd slssilik az 1. és 2. étel-

készitési lépésben leirtaknak megfelelS-

en.

Mindekdzben a martashoz keverjik 6sz-

sze a tejfolt a metéléhagymaval. Izesit-
siik soval, borssal és szerecsendiéval.

A martashoz a szalonnat kdzepes lan-
gon ropogésra sutjuk. Készitsik el6 az
Ujhagymat.

A 2. ételkészitési lépés utan vegylk ki a
burgonyat a siitébsl. Ovatosan vagjuk
ketté, majd a vagott felével felfelé he-
lyezziik vissza a grillez6- és sutélemez-
re. Szorjuk meg sajttal, majd siisstik
aranybarnara a 3. ételkészitési Iépésnek
megfelelSen.

A silt burgonyat ujhagymaval, szalonna-
val és martassal talaljuk.

Beallitasok

1. ételkészitési lépés
Uzemmaéd: | AirFry
Hémérséklet: 200 °C
Etelkészitési id3: 20 perc
Szint: 2

2. ételkészitési lépés
Uzemmod: | AirFry
H&mérséklet: 180 °C
Etelkészitési idS: 30 perc
3. ételkészitési lépés
Uzemmoéd: ()
Hémérséklet: 180 °C
Etelkészitési idS: 10 perc
Szint: 3
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AirFry receptek

Kemencés burgonya fetaval, tzatzikivel és farmer salataval

Elkészitési id6: 70 perc
4 adaghoz

A burgonyahoz

4 kemencés burgonya (egyenként
200 g)

2 ek olaj

2tk sé

A tzatzikihez

¥ uborka

Yatk so

200 g gorog joghurt

1 gerezd fokhagyma | apréra vagva
Yatk so

1 csipet bors

¥ citrom | leve és héja

A salatahoz

Y5 uborka | kockara vagva

3 paradicsom | felkockazva

1 sérga paprika | kisebb kockakra vagva
1 piros paprika | kisebb kockékra vagva
1 voroshagyma | finomra kockazva

Az ontethez

Y5 tk s6

1 csipet bors

Y, citrom | csak a leve
1tk kapor | dsszevagott

A feltéthez
200 g Feta sajt | szétmorzsolt

Tartozék
Grillez6- és sitélemez
Univerzalis tepsi
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Elkészités

Mossuk meg alaposan a burgonyat és
szaritsuk meg. A burgonyat tobbszor
szurkaljuk korbe egy villaval. Végil dor-
zs6ljik be alaposan olajjal és séval. He-
lyezziik a grillez6- és suitélemezt az uni-
verzdlis tepsibe, és helyezziik el rajta a
burgonyat, majd slisslik az 1. és 2. étel-
készitési épésben leirtaknak megfelel6-
en.

Ezalatt a tzatzikihez az uborkat lereszel-
juk, sézzuk és 10 percig allni hagyjuk.

Nyomjuk ki a folyadékot az uborkabadl. A
kinyomkodott uborkat 6sszekeverjik a
joghurttal és a fokhagymaval. izesitsiik
séval, borssal, citromlével és citromhéj-
jal.

Tegylk a z6ldséget egy talba a salata-
hoz.

Az 6ntethez keverjik 0ssze a s6t, a bor-
sot, a kaprot, a citromlevet és az oliva-
olajat. Adjuk hozza az 6ntetet a salata-
hoz. Talalasig tegyuk félre hlni.

A 2. ételkészitési lépés utan vegylk ki a
burgonyat a siitébdl. Ovatosan vagjuk
ketté, majd a vagott felével felfelé he-
lyezziik vissza a grillez6- és stt6lemez-
re. Szorjuk meg feta sajttal, majd slissiik
aranybarnara a 3. ételkészitési [épésnek
megfelelGen.

A silt burgonyat tzatzikivel és salataval
talaljuk.



AirFry receptek

Beallitasok

1. ételkészitési lépés
Uzemmad: | AirFry
H&mérséklet: 200 °C
Etelkészitési id3: 20 perc
Szint: 2

2. ételkészitési lépés
Uzemmad: | AirFry
Hémérséklet: 180 °C
Etelkészitési idS: 30 perc
3. ételkészitési lépés
Uzemméd: 7]
Hémérséklet: 180 °C
Etelkészitési id: 10 perc
Szint: 3
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AirFry receptek

Cukkinis krumpli kéksajtos martassal és chili szésszal

Elkészitési id6: 55 perc
2 adaghoz

A zoldségekhez

2 cukkini

3 db M-es méreti tojas

50 ml 3,5%-o0s tej

2 ek napraforgoolaj

200 g panko-liszt

2tkso

¥ tk fokhagymapor

Y5 tk granulalt hagyma

Ya tk fekete bors | durvéra 8rolt
100 g fliszeres hegyi sajt | reszelt
100 g buzaliszt, BL-51

A kéksajtos martashoz
150 g marvanysaijt, intenziv
2 ek majonéz

80 g 3,5%-o0s joghurt

1 csipet sé

1 csipet bors

Y4 tk fustolt fliszerpaprika

A talalashoz
1tk Sriracha-szosz

Tartozék

Grillez6- és sitélemez
Botmixer

Univerzalis tepsi

Elkészités

A cukkinit keresztben félbevagjuk, és
mindkét felét 8 egyforma szeletre vag-
juk.

Egy lapos talban keverjik 6ssze a tojast,
a tejet és az olajat.

Egy masik talban keverjuk 6ssze a pan-
ko-lisztet, a fliszereket és a hegyi sajtot.
A lisztet tegylk egy harmadik talba.
Most panirozzuk be a cukkinirudakat.
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Ehhez el8szor forgassuk a cukkinidara-
bokat a lisztbe, majd a tojasos keverék-
be. Ezutdn egyenletesen vonjuk be a
panko keverékkel. A rendkivil egyenle-
tes és ropogds panirozas érdekében a
szeleteket masodszor is forgassuk bele
a tojas és panko keverékébe.

Helyezzik a grillez6- és sitélemezt az
univerzalis tepsibe, helyezziik ra a cukki-
nirudakat, majd siissiik a beallitdsoknak
megfelel6en. 15 perc utan forditsuk
meg, és slsslk tovabb 10 percig.

A martashoz plrésitsiik az 6sszes hoz-
zavalét kortlbelll 1 percig. A tul hosszu
plrésités a martas szétvalasdhoz vezet-
het. A talalasig hiitsiik be a martast.

Talaljuk a cukkinis krumplit a martassal
és locsoljuk meg Sriracha szésszal.

Beallitasok

Uzemmaéd: | AirFry
H6émérséklet: 205 °C
Etelkészitési id3: 25 perc
Szint: 2



AirFry receptek

Grillezett kukorica hoisin dntettel és Coleslaw salataval

Elkészitési id6: 40 perc
4 adaghoz

Az Ontethez
100 g majonéz
1 ek almaecet
1 ek mustar

V5 tk cukor

1 csipet sé

1 csipet bors

A salatahoz

V4 fehérképoszta | finom csikokra vagva
Ya lilakdposzta | finom csikokra vagva

2 sargarépa | finom csikokra vagva

A kukoricahoz hoisin ontettel

4 kukoricacsé, el6f6zott | negyedelve
50 g Hoisin zész

50 g majonéz

A talalashoz
2 ek fehér szezdmmag

Tartozék
Grillez6- és sit6lemez
Univerzalis tepsi

Elkészités

Az 6ntethez keverjik 6ssze a majonézt,
az almaecetet, a mustart és a cukrot.
izesitse séval és borssal. A salatahoz
keverjiuk 6ssze egy talban a fehér ka-
posztat, a voros kaposztat és a sargaré-
pat. Adjuk hozza az ontetet a salatédhoz
és keverjuk el. Talalasig tegyuk félre hil-
ni a salatat.

Helyezzlk a grillez6- és stit6lemezt az
univerzadlis tepsibe, helyezzik ra a kuko-
ricacsoveket, majd stsslk a bedllitasok-
nak megfelelGen.

Az 6ntethez keverjiik 6ssze a hoisin

sz6szt és a majonézt. 15 perc ételkészi-
tési id6 utan vonjuk be a kukoricat a hoi-
sin keverékkel, és stissiik tovabb 10 per-

cig.

Igény szerint szérjuk meg a kukoricat
szezdmmaggal. Coleslaw salatdaval talal-
juk.

Beallitas

Uzemmod: | AirFry

H6émérséklet: 210 °C

Etelkészitési id3: 25 perc

Szint: 2
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AirFry receptek

Csirke falatok kékuszos szezamos panirral

Elkészitési id6: 25 perc
2 adaghoz

A panirhoz

100 g zsemlemorzsa
50 g fehér szezammag
50 g kékuszreszelék
2tkso

1tk fustolt fliszerpaprika
1tk fokhagymapor

1tk hagymapor

100 g buzaliszt, BL-51
3 db M-es méretl tojas
1 ek névényi olaj

3 ek 3,5%-o0s tej

A csirke falatokhoz
2 csirkemellfilé, konyhakész | ujjnyi vas-
tag csikokra vagva

A talalashoz
2 tk édes chilli sz6sz

Tartozék
Perforalt Gourmet siit6- és AirFry-tepsi

Elkészités

A panirhoz keverjik 6ssze egy talban a
zsemlemorzsat, a szezdmmagot, a ko-
kuszreszeléket, a sét, a paprikat, a hagy-
mat és a fokhagymaport. A lisztet te-
gyuk egy masik talba. Egy harmadik tal-
ban keverjik 6ssze a tojast, az olajat és
a tejet.

Most panirozzuk be a csirkemellcsiko-
kat.

Ehhez el6szor forgassuk a csikokat a
lisztbe, majd a tojas-olaj keverékbe. Ez-
utan egyenletesen vonjuk be a panko
liszt-fliszer keverékkel. A készre paniro-
zott csirkecsikokat helyezzik a Gourmet
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sit6- és AirFry-tepsire, és silssiik a be-
allitdsoknak megfelel6en. 10 perc utan
forditsuk meg.

A kész csirkecsikokat édes csiliszosszal
talaljuk.

Beallitas

Uzemmaéd: | AirFry

HBmérséklet: 210 °C

Etelkészitési id6: 15 perc

Szint: 2



AirFry receptek

Tokehal kéreggel

Elkészitési id6: 70 perc
4 adaghoz

A tékehalhoz

60 g vaj | puha

1 ek mustar

50 g szaritott, olajban pacolt paradi-
csom

Y5 csokor sima levell petrezselyem
¥ csokor snidling

1 ek citromillatu kakukkfi

60 g panko-liszt

4 konyhakész tékehalfilé (egyenként
150 g)

4 csipet s6

A paprikas burgonyasalatahoz

2 piros paprika | nagy darabokra véagva

2 sarga paprika | nagy darabokra vagva
200 g nem szétfévé burgonya | vékony
csikokra vagva

1 voréshagyma | vékony csikokra szelve
1 gerezd fokhagyma | szétnyomva

1 ek olivaolaj

Yo tk s6

Ya tk fustolt fiszerpaprika

Az Ontethez

30 ml balzsamecet
1 ek mustar

2 ek méz

1 csipet sé

1 csipet bors

60 ml olivaolaj

A talalashoz
125 g rucola | megmosva

Tartozék

Botmixer

Grillez6- és siut6lemez
Univerzalis tepsi
Csavaros tégely

Elkészités

A kéreghez purésitsiik a vajat, a mustart,
a szaritott paradicsomot, a petrezsely-
met, a citromos kakukkflivet és a metél6-
hagymat. Keverje hozza a panko-lisztet
és izesitse soval. A halfiléket toroljik sza-
razra és s6zzuk meg. A kéregbdl formaz-
zunk 4 lapot, amelyek illeszkednek a
halfilé tetejére, és tegyik ra a filékre. A
grillez4- és siitélemezt helyezziik az uni-
verzalis tepsibe. Helyezzik a halat a gril-
lez6- és sutélemez bal oldalara.

A z6ldségekhez keverjik 0ssze a két faj-
ta paprikat, a burgonyaszeleteket, a
hagymat és a fokhagymat, locsoljuk meg
olajjal és fliszerezzlik. Ezutan teritsik
szét a zoldségeket a grillez6- és siitéle-
mez jobb oldalan. Tegyiik be a tepsit a
stt6térbe és a beallitdsoknak megfele-
[6en slissiik meg a tékehalat és a zold-
ségeket.

Az Ontethez keverjiik 0ssze a balzsame-
cetet mustarral, mézzel, séval, borssal
egy csavaros Uvegben. Adjunk hozza oli-
vaolajat, zarjuk le az Giveget, és rdzzuk
er6sen mintegy 1 percig.

Talalas elGtt keverjlk 6ssze a rukkolat a
meleg zoldségekkel, és pacoljuk be a sa-
latat az ontettel. Talaljuk a halat a salata-
ra.

Beallitasok

Uzemméd: | AirFry
H6émérséklet: 210 °C
Etelkészitési id3: 20 perc
Szint: 2
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AirFry receptek

Banan pisztacias mézes ontettel

Elkészitési id6: 25 perc
4 adaghoz

Hozzavalék

50 g pisztacia | hamozott
1 csipet sé

4 banan

2 ek erdei méz

Tartozék

Serpenyd

Grillez6- és sitolemez
Univerzalis tepsi

Elkészités

A pisztaciat durvéara vagjuk, és a ser-
penySben enyhén megpiritjuk. Adjuk
hozza a sot. Vegylk le a serpeny6t a f6-
z6laprol, és hagyjuk kicsit kihGlni.

A grillez6- és sutélemezt helyezziik az
univerzalis tepsibe. A bananokat hosz-
szaban 6vatosan vagjuk ketté, majd a va-
gott felével felfelé helyezziik vissza a
grillez6- és sutblemezre. Keverjiik 6ssze
a mézet a pisztacidval. Kenjuk pisztaci-
as-mézes keveréket a fél bananokra.
Helyezzlk a bananokat a stt6térbe, és
slisstik meg.
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Beallitasok

Uzemmod: | AirFry
H&mérséklet: 200 °C
Etelkészitési idS: 8 perc
Szint: 2



AirFry receptek

Pasteis de Nata (portugéal kosarka)

Elkészitési id6: 60 perc
12 adaghoz

A kosarkahoz

2 db M-es méretl tojas

37 g vanilias pudingpor a f6zéshez
200 ml 3,5%-o0s tej

250 ml tejszin

70 g cukor

1 csipet sé

kb. 275 g leveles tészta

A szérashoz
1tk porcukor
1 késhegynyi fahéj

A slité6formahoz
1tk vaj

Tartozék

Sz(r6

Muffinforma 12 muffinhoz
Habverd

Nyujtéfa

Sutoéracs

Elkészités

Kerverjik el a tojast, és passzirozzuk at
egy sz(irén. 5 evékanal tejet a puding-
porral és a tojasokkal simara keverlink. A
maradék tejet, tejszint, cukrot és sét ke-
verés kodzben felforraljuk. Vegyuk le az
edényt a f6z6laprol, és keverés kézben
adjuk hozzéa a pudingos keveréket. Fo-
lyamatos keverés mellett révid ideig for-
raljuk fel. A pudingot tegyiik egy talba,
takarjuk le és tartsuk hidegen.

Kenjlk ki a muffinformat. A leveles tész-
tat kinyujtjuk és 12 db, egyenként 10 cm
atmérdjl kort vagunk ki bel6le. A tészta-
koroket a muffinforma mélyedéseibe he-

lyezziik, és er6sen lenyomkodjuk, hogy
ne legyenek buborékok az aljan, és a
tészta ne logjon ki.

Osszuk el a pudingos keveréket a

12 mélyedésbe. A muffinsiitét a rdcson
toljuk be a sitébe. Addig sitjlik, amig
barna foltok jelennek meg a pudingkeve-
réken.

A porcukrot és a fahéjat keverjlk 6ssze,
és szorjuk meg vele a még meleg tész-
takat. Végll még melegen vegylik ki a
tortat a formabdl, és a siitéracson hagy-
juk kihdlni.

Beallitasok

Uzemmaéd: | AirFry

H6émérséklet: 200 °C

Etelkészitési id3: 18 perc

Szint: 2
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AirFry receptek

Vegan Pasteis de Nata (vegan portugal koséarka)

Elkészitési id6: 60 perc
12 adaghoz

A kosarkahoz

500 ml zabital

40 g burgonyakeményité
40 g cukor

1 vaniliarad

kb. 275 g leveles tészta
Ya tk 8rolt fahéj

A talalashoz
Ya tk 6rolt fahéj

Tartozék

Muffinforma 12 muffinhoz
Habverd

Fazék

Nyujtofa

Sitoracs

Elkészités

Keverjlink 6ssze 4 ev6kanal zabitalt a
burgonyakeményitével és tegyik félre.
F6zzik fel a maradék zabitalt a cukorral,
a vaniliardddal és a vanilia-belsével. Az
elkészitett burgonyakeményitds zabitalt
a forrasban lévé zabitalhoz keverjik. A
bes(irlis6dott pudingot keverés mellett
kb. 1 percig forraljuk, majd talba ontjuk,
lefedjik és hagyjuk kihdlni.

Tekerjuk fel a leveles tésztat szoros te-
kercsre, vagjuk fel 12 csigara és tegylik
hitébe. Vegylnk ki egy-egy levelestész-
ta-csigat, és nyujtsuk ki kb. 10 cm atmé-
r6jd korré. Helyezzik a tésztakort a
muffinforma egyik mélyedésébe és erd-
sen nyomkodjuk le, hogy ne legyenek
buborékok az aljan, és a tészta ne légjon
ki. A tobbi 11 levelestészta-csigaval ha-
sonlé maodon jarjon el.
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A mélyedéseket legfeljebb azok %4 ré-
széig toltse fel pudinggal. Helyezze a
muffintepsit a slitéracson a sitdbe, és a
programfutasnak vagy a kézi beallitasok-
nak megfelelGen siisse meg. A jellegze-
tes izét a siteményen megjelend né-
hany nagyon sotét folt adja. Talalas el6tt
szorjuk meg fahéjjal.

Beallitasok

1. ételkészitési lépés
Uzemmadd: | AirFry
Hémérséklet: 210 °C
Etelkészitési idS: 25 perc
Szint: 2

2. ételkészitési lépés
Uzemmdéd: | AirFry
H6émérséklet: 245 °C
Etelkészitési idS: 10 perc
Szint: 2



Miszaki adatok

Megfelel6ségi nyilatkozat
A Miele eziton kijelenti, hogy ez a siit6 a 2014/53/EU irdnyelvnek megfelel.

Az EU-megfelel6ségi nyilatkozat teljes szovege a kovetkezd weboldalak egyikén ér-
hetd el:
- Termékek, letoltések: www.miele.hu

- Ugyfélszolgélat, informéaciés anyagok, hasznalati utasitasok elérhetsége a ter-
mék nevének vagy gyari szamanak megadasaval:
https://miele.hu/manual

A Wi-Fi-modul frekvenciasavja 2,4000 GHz—2,4835 GHz
A Wi-Fi-modul maximalis adételjesit- <100 mW
ménye

ORIV 4 e o

A kommunikaciés modulhoz kapcsol6dé szerzéi jogok és licencek

A kommunikacids modul kezeléséhez és vezérléséhez a Miele sajat vagy kiilsé
szoftvereket hasznal, amelyek nem tartoznak az digynevezett nyilt forraskodu licenc-
feltételek ala. Ezek a szoftverek/szoftverkomponensek szerzdi jogi védelem al4 tar-
toznak. Tartsa tiszteletben a Miele és a harmadik felek szerzdi jogait.

Tovabba a jelen kommunikaciés modul olyan szoftverkomponenseket tartalmaz,
amelyek a nyilt forraskddu licencfeltételek mellett kerlilnek tovdbbadésra. Ezeket a
nyilt forrdskédud komponenseket a hozzajuk tartozo szerzéi jogi nyilatkozatokkal, a
mindenkori érvényes licencfeltételek masolatat, valamint adott esetben tovabbi in-
formaéciokat helyben, webbdngészé és az IP-cim segitségével kérdezheti le (http.//
<IP-cim>/Licenses). A nyilt forraskddu licencfeltételek ott feltiintetett felel8sségi és
jotallasi szabalyozasai csak a mindenkori jogtulajdonosokkal 6sszefliggésben érvé-
nyesek.
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