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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

Ez a sut6 megfelel az elSirt biztonsagi elSirdasoknak. Szakszer(itlen
hasznalata azonban személyi sériilésekhez és vagyoni karokhoz ve-
zethet.

Olvassa el figyelmesen a Hasznalati- és szerelési utasitast, miel6tt
a sutét Uzembe helyezi. Ez fontos utmutatasokat tartalmaz a beépi-
téshez, a biztonsaghoz, a haszndlathoz és a karbantartashoz. Ezaltal
védi 6nmagat, valamint elkerili a karokat.

Az IEC/EN 60335-1 szabvanynak megfelel6en a Miele kifejezetten
felhivja a figyelmet arra, hogy a sité telepitésérdl szolo fejezetet va-
lamint a biztonsagi elGirasokat és figyelmeztetéseket feltétlenil el
kell olvasni és be kell tartani.

A Miele nem tehet6 felel6ssé azon karokért, amelyek ezeknek az ut-
mutatdsoknak a figyelmen kivil hagydsabdl szarmaznak.

Orizze meg a Hasznalati és szerelési utasitast, és adja azt tovabb az
esetleges kovetkezd tulajdonosnak!

Rendeltetésszerii hasznalat

P Ez a sUtd a haztartasban és a haztartdshoz hasonlé feldllitasi kor-
nyezetben torténd hasznalatra készilt.

P Ez a sutd nem alkalmas a szabadban torténd alkalmazasra.

P> A sUt6t kizardlag a haztartasban altalanos keretek kézott hasznélja
élelmiszerek felolvasztasara, f6zésére, stitésére, grillezésére, felol-
vasztasara, bef6zésére és szaritasara.

Minden mas felhasznalasi méd meg nem engedett.

P Azok a személyek, akik fizikai, érzékelési vagy szellemi képességeik
vagy tapasztalatlansaguk vagy tajékozatlansaguk miatt nem tudjak a
sutét biztonsagosan kezelni, a kezeléskor feltigyelni kell 6ket.

Ezek a személyek csak akkor kezelhetik a stit6t felligyelet nélkil, ha
ugy elmagyaraztak nekik, hogy biztonsagosan tudjak kezelni. Fel kell
tudniuk ismerni és meg kell tudniuk érteni a helytelen hasznalat lehet-
séges veszélyeit.

P> A sajatos kdvetelmények miatt (pl. h6mérséklet, nedvesség, kémiai
ellenalléképesség, kopasalldsag és rezgés) a slitStér specialis vilagito
eszkozzel van felszerelve. Ezeket a specidlis vilagité eszkdzoket csak
rendeltetésszerlien szabad hasznalni. Nem alkalmas helyiségek meg-
vilagitasara.

P A sit6 1db G energiahatékonyséagi osztalyd fényforrast tartalmaz.



Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

Gyermekek a haztartasban

P Hasznélja az izembehelyezési zarat, hogy a siitét ne tudjak a gyer-
mekek felligyelet nélkul bekapcsolni.

P> A nyolc év alatti gyermekeket tartsa tavol a stit6tél, kivéve, ha al-
land¢ felligyelet alatt allnak.

P Ezek a személyek csak akkor kezelhetik a siitét felugyelet nélkil, ha
ugy elmagyaraztak nekik, hogy biztonsagosan tudjak kezelni. A gyer-
mekeknek fel kell tudniuk ismerni és meg kell tudniuk érteni a helyte-
len hasznalat lehetséges veszélyeit.

P Gyermekeknek nem szabad a siitét feligyelet nélkul tisztitaniuk
vagy karbantartaniuk.

» Ugyeljen azokra a gyermekekre, akik a siité kozelében tartézkod-
nak. Soha ne hagyja a gyermekeket a készilékkel jatszani.

P A csomagoldanyagok fulladast okozhatnak. A gyermekek jaték koz-
ben a csomagoldanyagokat (pl. folia) magukra tekerhetik, vagy a fejik-
re huzhatjak és megfulladhatnak.

A csomagoldanyagokat tartsa tavol a gyermekektdl.

P A forré felliletek sériilést okozhatnak. A gyerekek bére érzékenyeb-
ben reagdl a magas hémérsékletekre, mint a feln6tteké. A sité ajto-
lapja, a kezel6panel és a kilépd nyilasok felmelegednek.

Ne engedje, hogy gyermekek a stitéhoz izemelés kozben hozzaérje-
nek.

P> A nyitott ajtd sériilést okozhat. Az ajtéd terhelhetésége maximum
15 kg. A nyitott ajtd megsértheti a gyermekeket.

Ne engedje, hogy a gyermekek a nyitott ajtora alljanak, tljenek azon
l6gjanak.

Miiszaki biztonsag

P> A szakszerlitlen telepitési és karbantartasi munkalatok vagy javita-
sok veszélyeztethetik a felhaszndlét. A telepitési és karbantartasi
munkalatokat vagy javitasokat csak a Miele altal engedélyezett szak-
emberek végezhetik el.

P A sUtG sérilései veszélyeztethetik az 6n biztonsagat. Ellendrizze a
lathato sériléseket. Soha ne helyezzen lGzembe sérilt sutét.



Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

P> Lehetséges az 6ndllé vagy a haldozattal nem szinkronban all6 ener-
giaellato rendszer idészakos vagy folyamatos tUzemeltetése (példaul
szigethalozatok, biztonsagi tartalékrendszerek). Az lizemeltetés felté-
tele, hogy az energiaellato rendszer megfeleljen az EN 50160 vagy
hasonlé szabvany eldirasainak.

A hazi elosztorendszerrel és ezzel a Miele termékkel kapcsolatban
elGirdnyzott dvintézkedéseket a mikodést és a mikodési médot te-
kintve sziget izemben vagy a hal6zattal nem szinkronban allé Gzem
esetén is biztositani kell, illetve azonos intézkedésekkel kell helyette-
siteni a telepitésnél. Mint példaul a VDE-AR-E 2510-2 aktualis kiad-
vanyaban leirtak szerint.

P Ennek a siitének az Gzemeltetési biztonsaga csak akkor biztositott,
ha elGirasszerlen van a véddvezet6 rendszerre csatlakoztatva. Ennek
az alapvets biztonsagi feltételnek meg kell lennie. Kétséges esetben
ellendriztesse a berendezést egy elektrotechnikai szakemberrel.

P> A st adattablajan talalhato csatlakoztatdsi adatoknak (frekvencia
és fesziltség) feltétlentl meg kell egyezniiik a villamos halézat adatai-
val, hogy a sitd ne karosodjon. Hasonlitsa 0ssze ezeket az adatokat
csatlakoztatas elGtt. Kétség esetén kérdezzen meg egy elektrotechni-
kai szakembert.

P> Az elosztdk vagy hosszabbité kdbelek nem garantéljak a sziikséges
biztonsagot (tlizveszély). Ezekkel ne csatlakoztassa a siitét a villamos
halozatra.

P A sltGt csak beépitve haszndlja, hogy a biztonsagos miikodése
szavatolva legyen.

P Ezt a siit6t nem szabad nem rogzitett helyeken (pl. hajékon) lize-
meltetni.

P Az dramutés sériilésveszélyt okoz. Az dramvezet6 csatlakozok
megérintése, valamint a villamos és mechanikai felépités megvaltoz-
tatasa veszélyt jelent onre, és adott esetben a siité mikodési zavara-
hoz vezethet.

Soha ne nyissa ki a készlilék hazat.

P> A garanciaigény elvész, ha a siité javitasat nem a Miele altal felha-
talmazott Ugyfélszolgalat végzi el.

P> Csak eredeti tartozékok esetén garantélja a Miele, hogy a biztonsa-
gi kovetelményeket teljesiti. Hibas alkatrészeket csak eredeti alkatré-
szekre szabad kicserélni.



Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

P> Azoknal a stt6knél, amelyeket csatlakozdkabel nélkil szallitottak, a
Miele dltal felhatalmazott szakembernek kell telepiteni egy specialis
csatlakozékabelt (lasd a ,Telepités® fejezet ,,Elektromos csatlakozas®
bekezdését).

P> Ha a halézati csatlakozé vezeték sérilt, azt egy, a Miele altal felha-
talmazott szakembernek kell egy specialis csatlakozé vezetékre cse-

rélni.

P Telepitési és karbantartasi munkak, vagy javitasok esetén a sttét a
villamos halézatrdl teljesen le kell valasztani, pl. ha a stitétér meguvila-
gitdsa hibas. Ezt a kovetkez6képpen biztositsa:

- Kapcsolja le a haz villamos halézatanak biztositékait, vagy

- csavarja ki teljesen a haz villamos halézatanak csavaros biztosité-
kait, vagy

- huzza ki a hdldzati csatlakozot (ha van) a dugaszolé aljzatbdl.
llyenkor ne a csatlakozokabelt, hanem a haldzati csatlakozét huzza.

P A kifogastalan mikodéshez a siitének megfelel hideg levegd ella-
tasra van sziksége. Ugyeljen arra, hogy ez ne karosodjon (pl. ha a hé-
védd léceket beépiti a szekrénybe). Tovabba a szikséges hideg leve-
g6t nem szabad mas héforrasoknak tulsagosan kitenni (pl. szilard ti-
zel6anyaggal Gizemel§ tlizhelyek).

P Ha a sutét egy butor el6lap mogé (pl. ajtd) épitették be, soha ne
csukja be az el6lapot, amig a suitét hasznalja. A zart butor elélap mo-
gott felgylilemlik a meleg és a nedvesség. Ezaltal a siit6, a szekrény
és a talaj is karosodhat. Csak akkor csukja be a butor ajtot, ha a siito
teljesen lehdilt.

Szakszerii hasznalat

P A forré felliletek sériilést okozhatnak. A siité Gizemelés kozben forrd
lesz. Megégetheti magat a sutdtérrel, a flitGtestekkel, az étellel és a
tartozékokkal.

Hasznaljon edényfogd kesztyl(it, amikor beteszi vagy kiveszi a forré
ételt, vagy amikor a forré sutétérbe kell benyulnia.

P Ha az élelmiszer a sttStérben flistolni kezd, hagyja a sit6ajtét zar-
va, hogy az esetlegesen keletkezd langokat elfojtsa. A siit6 kikapcso-
lasaval és a haldzati csatlakozo kihidzasaval éllitsa le a folyamatot.
Csak akkor nyissa ki az ajtot, ha a flist mar elszivasra kerdlt.

P A bekapcsolt siité kozelében lévé targyak magas hGmérsékletnél
meggyulladhatnak. Soha ne hasznalja a siit6t helyiségek flitésére.



Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

P Az olajok és zsirok tulhevilve meggyulladhatnak. A zsirral és olajjal
végzett munkalatok soran ne hagyja a sutét felligyelet nélkil. A megy-
gyulladt olajat vagy zsirt soha ne oltsa vizzel. Kapcsolja ki a készilé-
ket, és fojtsa el a ldngokat ugy, hogy zarva hagyja az ajtot.

P Elelmiszerek grillezésénél a tul hosszu grillezési idS az étel kiszara-
dasahoz és esetleg 6ngyulladasahoz vezethet. Tartsa be a javasolt su-
tési id6ket.

P Néhany élelmiszer gyorsan kiszarad, és a magas grillezési h6mér-
séklet miatt magatol meggyulladhat.

Soha ne hasznalja a grill izemmmaddokat zsemle és kenyér piritdsdhoz
és viragok vagy gyogynovények szaritasahoz. Helyette hasznalja a H6-
légkeverés plusz vagy Also-/felsé hé (=] tizemmddokat.

P Ha az ételek elkészitéséhez alkoholos italokat hasznal fel, tigyeljen
arra, hogy az alkohol magas hémeérsékleteken elparolog. Ez a g6z a
forro fitétesteken meggyulladhat.

P Az ételek melegen tartdsahoz a maradékhd felhasznalas kézben a
magas paratartalom és a kondenzviz miatt korrézié képzédhet a siit6-
ben. A kezel6fellilet, a munkalap vagy a beépitd szekrény kdrosodhat.
Hagyja bekapcsolva a siitét, allitsa be a legalacsonyabb hémérsékle-
tet a kivalasztott izemmaddban. A hitéventildtor automatikusan be-
kapcsolva marad.

P Azok az ételek, amelyeket a siit6térben tart melegen vagy tarol, ki-
szaradhatnak és a kilépd nedvesség korrézidhoz vezethet a stitében.
Ezért fedje le az ételt.

P A sttGtér fenéklemezének zomancbevonata hétorlédas miatt meg-
repedhet vagy lepattanhat.

Soha ne bélelje ki a stutétér aljat pl. alufélidval vagy stitévédé foliaval.
Ha a sutGtér padlojat az ételkészités vagy edénymelegités soran lera-
kofellletként akarja haszndlni, kizardlag az Holégkeverés plusz
vagy Eco-hélégkeverés uzemmodokat hasznalja Booster funkcid
nélkal.

P> A parolotér aljat karosithatja a targyak oda-vissza tolasa. Ha laba-
sokat, edényeket vagy serpenyGket helyez a parolétér aljara, azokat ne
tologassa rajta oda-vissza.

P A vizg6z sérilést okozhat. Ha hideg folyadék omlik forré feliletre,
akkor g6z keletkezik, ami erds forrazashoz vezethet. Emellett a forré
fellletek a hirtelen hdmérséklet-valtozas miatt kdrosodhatnak. Soha
ne ontson hideg folyadékokat kozvetlendl a forrd felliletekre.
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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

P> Fontos, hogy a hémérséklet az ételben egyenletesen eloszoljon, és
elegend6 magas is legyen. Forditsa meg az ételt vagy keverje meg,
hogy egyenletesen datmelegedijen.

P> A sit6ben nem hasznédlhaté miianyag edény magas hémérséklete-
ken megolvad, és karosithatja a slit6t vagy langra kaphat.

Csak sltében hasznalhaté mianyag edényt hasznaljon. Vegye figye-
lembe az edény gyartdjanak utasitasait.

P> Zart dobozokban bef6zéskor és melegitéskor tilnyomas keletkezik,
ami a szétdurranasukhoz vezethet. Ne f6zz6n be dobozokban és ne is
melegitsen bennuk.

P A nyitott ajtd sérilést okozhat. A g6zsiits nyitott ajtaja sérilést
okozhat, illetve fel lehet bukni benne. Ha nem szlikséges, ne hagyja
nyitva az ajtot.

> Az aJto terhelhetosege maximum kg. Ne alljon vagy uIJon a nyltott
ajtora, és ne allitson ra nehéz targyakat. Ugyeljen arra is, hogy ne csi-
pjen be semmit az ajto és a sutotér koze. A sito karosodhat,

A nemesacél felliletekre érvényes:

P A rétegezett nemesacél fellletet a ragasztod karositja, és elveszti
védo hatasat a szennyezdédésekkel szemben. Ne ragasszon onta-
padds céduldkat, ragasztdszalagot vagy mas ragasztdanyagot a ne-
mesacél fellletre.

P A magnesek karcolast okozhatnak. A nemesacél fellletet ne hasz-
nalja magnestablaként.

Tisztitas és apolas

P Az dramités sériilésveszélyt okoz. A géztisztitd késziilék gbze
aramvezetd alkatrészekre juthat, és zarlatot okozhat. A tisztitashoz
soha ne hasznaljon goztisztitd készlléket.

P> A tartoracsokat ki lehet szerelni. MegfelelGen szerelje vissza a tar-
toracsokat.

P> A katalitikus zomancozasu héatfal tisztitas céljabdl kivehets. Megfe-
lel6en szerelje vissza a hatfalat, és soha se hasznalja a sit6t beépitett
hatfal nélkul.

P A karcolasok karosithatjak az tiveglapot. Az tveglap tisztitdsdhoz

ne haszndljon suroldanyagot, kemény szivacsot vagy kefét és éles
fémkaparot.
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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

P Nedves és meleg helyeken nagyobb valdszinliséggel fordulnak elé
kartevék (pl. csétany). A sitét és kdrnyezetét mindig tartsa tisztan.
A kartevdk okozta karokat a garancia nem fedezi.

Tartozék

P Kizérélag eredeti Miele tartozékokat hasznaljon. Amennyiben mas
alkatrészek kerilnek fel- vagy beszerelésre, akkor a garanciara, jotal-
lasra és/vagy termékfelel6sségre vonatkozo igények érvényiket veszi-
tik.

P A Miele a suitd sorozatgyartasanak befejezését kovetéen még akar
15 évig, de legalabb tiz évig garantdlja a készlilék miikodéséhez sziik-
séges alkatrészek rendelhetdségét.

» A HUB 5000/HUB 5001 Gourmet sitSedényt (ha van) nem sza-
bad az 1. szintre betolni. A stut6tér alja karosodik. A kis tavolsag miatt
hétorlédas keletkezik, és a zomancbevonat megrepedhet vagy lepat-
tanhat. Soha ne tolja a Miele sutétepsit az 1. szint felsé mereV|tOJere
mert ott nem biztositott a kihtzas elleni védelem. Altaldban a 2. szin-
tet hasznalja.

P> Csak a mellékelt Miele hismaghdméré tiit hasznalja. Ha a hus-
maghémérd tli meghibasodott, egy Uj eredeti Miele hUsmagh&méré
tlre cserélje ki.

P A hismaghSémérd ti miianyag része nagyon magas hémérsékleten
megolvadhat. A husmagh6mérd tit ne hasznalja grill izemmaddokban.
A husmaghdméro tit ne tarolja a sttétérben.
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Fenntarthatésag és kornyezetvédelem

A csomagolas artalmatlanitasa

A csomagolds a kezelést szolgdlja, és
megvédi a késziiléket a szallitasi sérilé-
sektdl. A csomagoldanyagokat kornye-
zetvédelmi és hulladékkezelés-technikai
szempontok alapjan vélasztottuk ki, és
altaldban ujrahasznosithatok.

A csomagolasnak az anyagkorforgasba
vald visszavezetése nyersanyagot takarit
meg. Haszndlja az Ujrafelhasznalhatd
anyagok anyagspecifikus gyUjtShelyeit,
és vegye igénybe az anyagspecifikus
visszajuttatasi lehet&ségeket. A szallitasi
csomagolast a Miele szakkereskedd
visszaveszi.

A régi késziilék artalmatlanitasa

Az elektromos és elektronikus késziilé-
kek szamos értékes anyagot tartalmaz-
nak. Ugyanakkor tartalmaznak olyan
anyagokat, elegyeket és alkatrészeket is,
amelyek miikodésilikhoz és biztonsagos-
sagukhoz voltak sziikségesek. A haztar-
tasi szemétbe kertlve, illetve nem szak-
szer( kezelés esetén ezek veszélyeztet-
hetik az emberi egészséget és karosit-
hatjak a kornyezetet. Ezért régi késziilé-
két semmi esetre se dobja a haztartasi
szemétbe.

)

Helyette az 6nkormanyzatoknal, a keres-
ked6knél vagy a Mielénél hivatalosan ki-
jelolt, az elektromos és elektronikus ké-
szlilékek ingyenes leadaséra és haszno-
sitdsara szolgald gylijt6- és visszavételi
helyeket haszndlja. Az esetlegesen az
artalmatlanitani kivant régi késziléken
maradt személyes adatok torléséért tor-
vényileg 6n felel. Onnek térvényi kote-
lessége, hogy a készulék altal nem szo-
rosan korilzart, roncsolas nélkil kivehe-
t6 elhaszndlt elemeket és akkumulatoro-
kat, valamint ldampakat roncsolds nélkdl
vegye ki. Vigye el ezeket egy megfelel6
gyljtéhelyre, ahol ingyenesen leadhatja
Oket. Gondoskodjon arrdl, hogy a régi
készilékét az elszallitasig gyermekek
el6l biztosan elzart helyen taroljak.
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Fenntarthatésag és kornyezetvédelem

Energiatakarékossagi tanacsok

Etelkészitési folyamatok

- Lehetéleg az étel készitéséhez auto-
matikus programokat hasznaljon.

- Vegyen ki a stt6térb6l minden olyan
tartozékot, amelyekre egy sutési folya-
mathoz nincs sziiksége.

Altaldban az alacsonyabb hémérsékle-
tet vélassza ki a receptbdl, vagy a si-
tési tablazatbdl, és ellendrizze az ételt
a megadott révidebb id6 lejartakor.

- Csak akkor melegitse el6 a sutéteret,
ha a receptben vagy a siitési tablazat-
ban ez all.

- Lehetdleg ne nyissa ki a készulék ajta-
jat egy sttési miivelet kozben.

- A legjobb, ha matt, sotét sitéformakat
és sltéedényeket hasznal, amelyek
nem visszaverd anyagokbdl (zomanco-
zott acél, héallé tveg, fellletkezelt
aluminium éntvény) késziiltek. A bevo-
nat nélkdli anyagok, mint a rozsda-
mentes acél vagy az aluminium, visz-
szaverik a h6t, amely igy nehezebben
éri el az elkészitend@ ételt. A stutétér
aljat vagy a racsot se takarja le hévisz-
szaverd alufélidval.

- Az ételkészités soradn az energiapazar-
las elkerllése érdekében ligyeljen az
elkészitésiidbre.

Lehetdség szerint allitsa be az ételké-
szitési id6t, vagy haszndlja a hiusmag-
hémérd tit, ha rendelkezésre All.
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Sok ételhez hasznéalhatja a Hélégkeve-
rés plusz izemmadot. Igy az ala-
csonyabb hémérsékleten tud sitni
mint a(z) Also-/felsd hd (=) esetén,
mert a h6 azonnal eloszlik a stit6tér-
ben. Ezenkivil tobb szinten egyszerre
tud sitni.

Eco-hoélegkeverés egy innovativ
Uzemmaod, amely kis mennyiségekhez
alkalmas, pl. fagyasztott pizza, fa-
gyasztott zsemle vagy aprésitemény
vagy husételek és siiltek. Energiataka-
rékosan st optimalis hékihasznalds-
sal. Egy szinten torténd sutéskor akar
30% energiat megtakarit hasonld j6
stitési eredmények mellett. Ne nyissa
ki a készllék ajtajat a stitési mivelet
kozben.

A grill ételekhez lehetéleg a Légkeveré-
ses gril lUzemmodot haszndlja. Ez-
zel alacsonyabb hémérsékleten grillez,
mint mas grill izemmadoknal maxi-
malis hémérséklet beallitaskor.

Ha lehetséges, tobb ételt készitsen
egyszerre. Ezeket tegye egymas mellé
vagy kilonb6z6 szintekre.

Ha nem tudja egyszerre elkésziteni az
ételeket, akkor lehet6ség szerint koz-

vetlenill egymds utan tegye be 6ket a

stitébe, hogy a mar meglévé hét hasz-
nalja fel.



Fenntarthatésag és kornyezetvédelem

Maradékho-hasznositas

- 140°C vagy 30 perc feletti stitési fo-
lyamatoknal a hémérsékletet a siitési
folyamat vége el6tt kb. 6t perccel a
minimalis bedllithaté hémérsékletre
csOkkentheti. A meglévé maradékhd
elegendd, hogy az ételt készre sisse.
A sit6t azonban semmiképpen se
kapcsolja ki (Lasd a ,,Biztonséagi utasi-
tasok és figyelmeztetések" fejezetet).

Ha a katalitikus zomancozasu részek-
rél le akarja tisztitani az olaj- és zsir-
szennyezGdéseket, a legjobb, ha a
tisztitasi folyamatot kozvetleniil a si-
tési folyamat utén inditja el. A meglévé
maradékhé csokkenti az energiafel-
hasznalast.

Beallitasok hozzaigazitasa

B A kezelSelemekhez vélassza a Kielz |
QuickTouch | Ki beallitast, hogy az
energiafelhaszndlast csokkentse.

B A sit6tér megviladgitdsahoz valassza a
Vildgitas | Kivagy a ,,Be" 15 masodpercre
beallitast. A sutétér vilagitasat barmi-
kor ismét bekapcsolhatja a(z) Q- érin-
tégombbal.

Energiatakarékos lizemmaod

A sitd energiatakarékossagi okokbdl au-
tomatikusan kikapcsol, ha nem fut ép-
pen ételkészitési miivelet, és nem hozza
mikodésbe a kezelSfeliiletet. A pontos
id6t jelzi ki, vagy a kijelz6 sotéten jelenik
meg (lasd ,,Beallitasok” fejezet).
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Kezeloelemek
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@ Be/Ki gomb O mélyedésben
A siit6 be- és kikapcsolasahoz
(@ Optikai interfész
(csak a Miele Ugyfélszolgalata sza-
mara)
® Kijelz6
A pontos id6 és a kezelési informaci-
ok kijelzdje
@ Erintégomb
A lépésenkénti visszaugrashoz és a
parolasi folyamat megszakitasahoz
(® Navigécids feliilet A és V nyilgom-
bokkal

A vélasztasi listdban torténd lapozas-
hoz és az értékek mdédositasahoz

OK AR S
\ ]

® 0o ®

(® OK érint6gomb
Funkciok el6hivasahoz és bedllitdsok
mentéséhez

@ A\ érintégomb
A maghdmeérséklet beallitasa és val-
tds a maghémérséklet kijelzése és a
hatralévs id6 kijelzése kozott

Erintégomb @
Stopper, ételkészitési id6 vagy indita-
si vagy befejezési id6 bedllitdsahoz
az ételkészitési folyamatnal

® Erint6gomb ¢
A sUt6tér vilagitasanak be- és kikap-
csoladsahoz

Erintégombok

Uzemmaodok, automatikus progra-
mok és bedllitasok kivalasztasahoz
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Kezeloelemek

Be/Ki gomb

A Be-/Ki O gomb egy mélyedésben ta-
lalhatd, és ujjal torténd érintésre reagal.
Ezzel a gombbal kapcsolja ki és be a si-
tot.

Kijelzo

A kijelz6 mutatja a pontos id6t vagy az
lGzemmoddokra, h6mérsékletekre, elké-
szitési id6kre, automatikus programokra
és a bedllitdsokra vonatkozé kilonb6z6
informaciokat.

Miutén bekapcsolta a siitét a Be/Ki O

gombbal, megjelenik a fémeni a Uzem-
mod valasztas paranccsal.

18

Erintégombok

Az érintégombok ujjal torténd érintésre
reagalnak. Minden érintést gombhang
er6sit meg. Ez a gombhang a(z) Tovabbi-
ak | Bedlitdsok | Hangerd | Gomb hang
mentpontban kapcsolhaté ki.

Ha szeretné, hogy az érintégombok ki-
kapcsolt siitd esetén is reagaljanak,
vélassza a Kijelzd | QuickTouch | Be be-
allitast.

Erint6gombok a kijelzd felett

Informacidkat az izemmadokrdl és to-
vabbi funkcidkrdl a ,,F&- és almenik,
,Bedllitdsok", , Automatikus programok’
és ,Tovabbi felhasznalasok" fejezetek-
ben talal.
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Kezeloelemek

Erintégombok a kijelzé alatt

Erintégomb | Funkcié
) Aszerint, hogy melyik meniben van éppen, ezzel az érintégomb-

bal juthat vissza a folérendelt meniih6z vagy a fémeniihoz.

Ha egyidejlileg egy sUtési folyamat fut, ezzel az érintégombbal
megszakithatja a sttési folyamatot.

AYZREE 1 1 LIWAN

A navigacios fellleten a nyil gombokkal vagy a koztes fellileten la-
pozzon a valasztasi listakban felfelé vagy lefelé. A menipont,
amelyet ki szeretne valasztani, megjelenik a kijelz6n.

Ertékeket és beallitasokat a nyil gombokkal és a koztes feliileten
tud médositani.

OK

Amint egy olyan érték, lGizenet vagy egy bedllitds megjelenik, amit
jévahagyhat, az OK érint6gomb narancs szinnel vilagit.

Ezzel az érintégombbal a funkcidkat, pl. a stoppert hivja eld, érté-
kek vagy beallitdsok médositasait menti el vagy lizeneteket hagy
jova.

A hismagh&mérd ti hasznélatakor ezzel az érint6gombbal allit-
hatja be a magh6mérsékletet, és ezzel valthat a hatralévé id6 ki-
jelzése és a maghdmérséklet kijelzése kozott.

Ha nem fut ételkészitési folyamat, ezzel az érintégombbal barmi-
kor beallithat stoppert (pl. tojas fézéshez).

Ha egyidejlileg ételkészitési folyamat fut, stoppert, ételkészitési
id6t és inditasi vagy befejezési id6t allithat be az ételkészitési fo-
lyamathoz.

Ennek az érintégombnak a kivalasztasaval be- és kikapcsolhatja a
sUt6tér vilagitast.
A kivélasztott beallitastol fliggéen az ételkészités soran a siitétér

vilagitasa vagy kialszik 15 masodperc utan, vagy pedig folyamato-
san be- vagy kikapcsolva marad.

19




Kezeloelemek

Piktogramok
A kijelz6n a kovetkezd piktogramok jelenhetnek meg:
Piktogram |]elentés
i Ez a piktogram jeldli a kiegészit6 kezelési informacidkat és utasita-
sokat. Ezeket az informacids ablakokat az OK gombbal hagyja jo-
va.
Q Stopper
v A pipa jeldli az aktudlis bedllitast.
EEEEZ"T] |Néhany bedllitads, mint pl. a kijelz6 fényereje, vagy a hangereje, egy
szegmens sav segitségével allithato be.
& Az Gzembehelyezési zar megakaddlyozza a siit6 véletlenszer( be-
kapcsolasat.
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Kezelési elv

A sUit6t a navigacids fellleten a A és V
nyilgombokkal és a koztes fellleten
[TIEllvezérelje.

Amint egy olyan érték, Gizenet vagy egy
beallitas megjelenik, amit jévahagyhat,
az OK érintégomb narancs szinnel vila-
git.

Meniipont kivalasztasa

m Erintse meg a A vagy V nyil gombot
vagy simitson a [I1B 11| fellleten jobb-
ra vagy balra, amig a kivant menipont
megjelenik.

Tanacs: Ha a nyil gombot nyomva tartja,

a vélasztasi lista automatikusan tovabb

fut, amig a nyil gombot el nem engedi.

m Hagyja jova a kivalasztast az OK
gombbal.

Beallitds mdédositasa egy va-
lasztasi listaban
Az aktualis beallitast v/ pipa jeloli.

m Erintse meg a A vagy V nyil gombot
vagy simitson |11l 11| fellleten jobbra
vagy balra, amig a kivant érték megje-
lenik vagy a kivant bedllitds meg nem
jelenik.

m Hagyja jova az OK gombbal.

A készUlék menti a bedllitast. Visszake-
ril a folérendelt mentbe.

Beallitds moédositasa egy szeg-
mens savval

Egyes beadllitdsokat egy szegmens sav
EEEEZ-Z-134brazol. Ha minden szeg-
mens ki van toltve, a maximalis érték ki
van valasztva.

Ha nincs vagy csak egy szegmens van
kitoltve, a minimalis érték ki van valaszt-
va vagy a beallitds ki van kapcsolva (pl. a
hangerénél).

m Erintse mega A vagy V nyil gombot
vagy simitson a |[IIE 1| fellleten jobb-
ra vagy balra, amig a kivant érték meg-
jelenik.

m Hagyja jova a kivalasztast az OK
gombbal.

A bedllitas elmentésre kertl. Visszakertl
a folérendelt mentbe.

Uzemméd vagy funkcié

kivalasztasa

Az lizemmddok és funkcidk (pl. Tovabbi-

ak () érintégombijai a kijelzd felett ta-

lalhatdak (1asd , Kezelés® és , Bedllita-

sok).

m Erintse meg a kivant izemmad vagy
funkcid érintégombijat.

A kezel6panelen az érintégomb narancs

szinnel vilagit.

m Uzemmddokban és funkcidkban: allit-
sa be az értékeket, pl. a hémérsékle-
tet.

m Lapozzon a(z) Tovabbiak alatt a ki-
vélasztasi listakban, amig a kivant me-
nidpont meg nem jelenik.

m Hagyja jévéa az OK gombbal.
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Kezelési elv

Uzemméd valtasa

Egy ételkészitési folyamat alatt egy ma-

sik Uzemmddra vélthat.

Az eddig kivalasztott izemmdd érint6-

gombja narancs szinnel vilagit.

m Erintse meg az Uj lizemmadd vagy
funkcio érintégombjat.

A médositott izemmadd és a hozza tar-

tozd javasolt értékek megjelennek.

Az moédositott izemmadd érintégombja
narancs szinnel vilagit.

Lapozzon a Tovébbiak alatt a va-
lasztasi listakban, amig a kivant menu-
pont meg nem jelenik.

Szamok megadasa

Azok a szamok, amelyek modosithatéak,
vildgos hatterlek.

m Erintse meg a A vagy V nyil gombot
vagy simitson [I1B 11| fellleten jobbra
vagy balra, amig a kivant szam vildgos
hatterl nem lesz.

Tanacs: Ha egy nyil gombot nyomva
tart, az értékek automatikusan tovabb
futnak, amig a nyil gombot el nem enge-
di.

m Hagyja jova az OK gombbal.

A modositott szam elmentésre kerdl.
Visszakerul a folérendelt menUbe.
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Felszereltség

Jelen Hasznalati és szerelési utmutato-
ban leirt modelleket a hatoldalon taldlja.

Tipustabla
A tipustabla nyitott ajtéonal a homlokke-
reten lathato.

Ott taldlja meg a modellmegnevezést,
gyartasi szdmot, valamint a csatlakozasi
adatokat (fesziiltség/frekvencia/maxi-
malis csatlakozasi érték).

Tartsa ezeket az informécidkat készen-
|étben, ha olyan kérdései vagy problémai
adddnak, amiben a Miele célzottan tudja
ont tovadbbsegiteni.

Szallitasi csomag

- Hasznalati és szerelés utasitas a suto-
funkciok kezeléséhez

- szakacskonyv receptekkel az automa-
tikus programokhoz és izemmaodok-
hoz

- husmaghémérd ti

- csavarok a siité beépitészekrényben
torténd rogzitéséhez

- kllonféle tartozékok

Mellékelt és utolag vasarolhaté
tartozékok

A felszereltség modelltdl figgd.

Sutéje alapvetben tartéraccsal, univer-
zélis tepsivel és sutéraccsal (réviden:
racs) felszerelt.

Modelltdl figgéen siitéje ezenkivil
részben tovabbi, itt felsorolt tartozék-

kal van felszerelve.

Minden felsorolt tartozék, valamint tisz-
titd- és apoldszer a Miele sitékhoz van
igazitva.

Ezeket beszerezheti a Miele webshop-
ban, a Miele Ugyfélszolgélatnal vagy a
Miele szakkeresked&nél.

Megrendeléskor adja meg siitéje model-
lazonositojat és a kivant tartozék meg-
nevezését.

Tartéracs

A sUt6térben jobb és bal oldalon talalha-
téak a tartéracsok a {13 szintekkel,
ahova betolhatdk a tartozékok.

A szintek megnevezését a homlokkeret-
rél olvashatja le.

Mindegyik behelyezési szint két egymas
felett 1év6 merevit&bdl all.

A tartozékokat (pl. a racsot) a merevitSk
kozé kell betolni.

A tartéracsokat ki lehet szerelni (lasd
,Tisztitas és dpolas” fejezet, ,Tartéracs
kiszerelése FlexiClip teljesen kihtuzhatd
sinnel“ rész).

Siit6tepsi, univerzalis tepsi és racs ki-
huzas elleni védelemmel

HBB 71 sutétepsi:

e

Univerzélis tepsi HUBB 71:

N

Racs HBBR 71:

Tolja ezeket a tartozékokat mindig egy
behelyezési szint merevit6i kozé, a tar-
téracsba.

A racsot mindig a leraké feliiletével lefe-
[é tolja be.
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Felszereltség

Ezeknek a tartozékonak a révid oldalain
kozépen taldlhaté egy kihizas elleni vé-
delem. Ez megakaddlyozza, hogy ezek a
tartozékok a tartoracsbdl kicsusszanak,

ha csak részben szeretné azokat kihuzni.

Ha az univerzalis tepsit ratett raccsal
haszndlja, akkor a behelyezési szint me-
revitoi kozé tolja az univerzalis tepsit és
a racsot automatikusan foléje.

FlexiClip teljesen kihtizhaté sinek HFC
7x

A FlexiClip teljesen kihizhato sineket
a 1—-4 szinteken hasznalhatja.

Tolja be teljesen a FlexiClip teljesen ki-
huzhato sineket a sitétérbe, miel6tt a
tartozékot ratolja.

A tartozékok ekkor automatikusan az
els@ és hatso reteszel6 fllek kozé ke-
rilnek, igy biztositva vannak a le-
csuszas ellen.
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A FlexiClip teljesen kihtzhato sinek ter-
helhet6sége legfeljebb 15 kg.

A FlexiClip teljesen kihtzhaté sinek
be- és kiszerelése

& A forré felliletek sérilést okoz-
hatnak.

A siit6 Gzemelés kozben forré lesz.
Megégetheti magat a sttétérrel, a fli-
t6testekkel és a tartozékokkal.
Miel6tt a FlexiClip teljesen kihtzhato
sineket be- és kiszereli, hagyja leh(lni
a flit6testeket, a siitSteret és a tarto-
zékokat.

A FlexiClip teljesen kihtizhato sinek egy
behelyezési szint két merevitdje kozé
kerllnek beszerelésre.

Szerelje be a FlexiClip teljesen kihtizhaté
sint jobb oldali Miele felirattal.

Be- vagy kiszereléskor ne huzza szét
teljesen a FlexiClip teljesen kihdzhaté
sineket.

(B
7

m Akassza be a FlexiClip teljesen kihudz-
hato sint eldl az egyik behelyezési
szint alsd merevit6jébe (1.) és tolja azt
a merevitd mentén a sit6térbe (2.).



Felszereltség

m Pattintsa be a behelyezési szint alsé
merevit&jébe (3) a FlexiClip teljesen
kihuzhato sint.

Ha a beszerelés utan megszorulnanak
a FlexiClip teljesen kihtzhato sinek,
egyszer huzza ki azokat erésen.

A kovetkez6képpen jarjon el a FlexiClip
teljesen kihtdzhaté sin kiszereléséhez:

m Tolja be teljesen a FlexiClip teljesen
kihuzhato sint.

Tl

s

|

|
II"

m Emelje meg a FlexiClip teljesen kihuz-
haté sin elejét (1.) és huzza ki azt a be-
helyezési szint merevitéi mentén (2.).

Kerek siit6formak

—_—

A HBF 27-1 zart alju kerek siit6forma
jél megfelel pizza, kelt- vagy kevert tész-
tabol késziilt lapos siitemények, édes és
sés tarte, atsltott desszertek készitésé-
hez, ldangos vagy mélyh(itott sitemé-
nyek, vagy pizza stitéséhez.

A HBFP 27-1 perforalt kerek siit6- és
AirFry-forma felhasznaldsi lehet8ségei
ugyanazok, mint a HBBL 71 perforalt
Gourmet siit6- és AirFry-tepsié.
Mindkét sitéforma zomancozott felile-
te PerfectClean bevonattal rendelkezik.

B Tolja be a slitéracsot, és helyezze a
kerek stt6format a racsra.

Grillez6- és slitolemez HGBB 71

—_——

A grillez6- és siit6lemez az univerzalis
tepsibe keril behelyezésre.

Grillezéskor, sutéskor vagy AirFrying
lizemdédban megvédi a lecsepegd huslét
a megégéstdl, igy az tovabb felhasznal-
hato lesz.

A zomancozott felilet PerfectClean-be-
vonatot kapott.

Perforalt Gourmet siit6- és AirFry-tep-
si HBBL 71

<

A Gourmet sit6- és AirFry-tepsi finom
perforaciodja tokéletessé teszi az ételké-
szitési folyamatot:

- A friss kelt tésztakbdl, turés-olajos
tésztabdl készilt péksiitemények, ke-
nyér és zsemle készitése sordn az alsé
rész jobban barnul.

El6szor nyujtsa ki a tésztat egy sima
munkafellleten, majd helyezze a
Gourmet siitd és AirFry-tepsibe.

- A hasdbburgonya, a krokett és hason-
[6k zsir nélkil, a forrd légaram segitsé-
gével siithetSk (AirFrying).

Az aszalds/szaritas sordn a széritandd

élelmiszer koruli [égkeringés optimali-
zaloédik.
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Felszereltség

A zomancozott fellilet PerfectClean be-
vonatot kapott.

Erre a célra a HBFP 27-1 perforalt kerek
slit6- és AirFry-forma is hasznalhato.

HBS 70 siitoké

L

A sit6ékével optimalis stitési eredmé-
nyeket érhet el azokndl az ételeknél,
amelyeknek az aljat jol at kell sitni, mint
pl. a pizza, quiche tészta, kenyér, zsom-
le, pikans péksiitemények vagy hason-
I0k.

A sutékd tiizalléd keramidbdl készil és
mazzal van bevonva. A sitnivalé felra-
kashoz és a kivételhez mellékelve van
egy kezeletlen fabdl késziilt lapat.

m Tolja be a siit6racsot, és helyezze a
stit6kovet a siitéracsra.

HUB Gourmet siitéedény
HBD edényfed6

A Miele Gourmet siit6edényeket mas
stutéedényekkel ellentétben kozvetlenil
a tartéracsokba be lehet tolni. Ugyan-
ugy, mint a racs, kihuzas elleni védelem-
mel van ellatva.

A sutbedények fellletét tapadasgatld
bevonattal lattak el.

A Gourmet sittéedények kiilonb6z6
mélységben kaphatdk. A szélességlik és
magassaguk azonos.

Kilon kaphatd kiegészitéleg hozzavald
fedd. Vasarlaskor adja meg a modell
megnevezését.
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Mélység: 22 cm Mélység: 35 cm

HUB 5000-M HUB 5001-XL*
HUB 5001-M*

*Indukcios féz6lapokhoz alkalmas



Felszereltség

Hasmagh6émeérd ti Tartozék a tisztitashoz és apolashoz
- Miele univerzalis mikroszalas kend6
- Miele sUt6tér tisztitd

A hismagh6mérd tlivel a sttési folya-
matokat h6mérsékletpontosan felligyel-
heti (I4sd ,,Sités (hus), Hismaghdmérd
td,, fejezet).

m Ha hismagh6méré tiit haszndl, a
FlexiClip teljesen kihtizhaté sineket ne
szerelje be a 4. szintre, mert a csatla-
kozd hiivelyt eltakarjak.

Katalitikus zomancozasu tartozékok

Katalitikus zomancozasu feliletek ma-
gas hémérsékleten maguktdl megtisz-
tulnak az olaj- és zsirszennyezddésektdl.

- Oldalfalak
Az oldalfalak a tartéracsok mogott
vannak elhelyezve, és védik a stit6tér
falat a szennyez6désektdl.

- Hatfal
Akkor rendelje meg ezt az alkatrészt,
ha a katalitikus zoméancozas a
szakszer(tlen kezelés vagy nagyon
erés szennyezddés miatt mar nem ha-
tékony.

A megrendelés soran adja meg a siit6é
modellazonositéjat.

HEG kiemel6 fogd

A kiemel6 fogd megkodnnyiti az univerza-
lis tepsi, a sttGtepsi és a racs kivételét.
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Felszereltség

Biztonsagi berendezések

- Uzembehelyezési zar &
(lasd ,,Bedllitasok” fejezet, ,Bizton-
sag" részt)

Billentytizar

(l4sd ,,Bedllitadsok fejezet, , Bizton-
sag" részt)

Hiitoventilator

(I14sd ,,Bedllitasok”, , H(it6ventilator
utanfutasa“ fejezet)

A biztonsagi kikapcsolas

aktivalédik, ha a stit6t szokatlanul
hosszu ideig Gizemeltetik. Az id6tartam
hossza a vélasztott izemmddtdl fligg.

- Atszelldztetett ajté
Az ajtoé részben hévisszaverd bevonatu
tivegekbdl épiil fel. Uzem kézben to-
vabbi levegot vezetnek at az ajtén,
hogy a kiils6 tGveg hivés maradjon.
Az ajtot tisztitdshoz kiszerelheti és
szétszerelheti (lasd a , Tisztitas és
apolas" fejezetet).
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PerfectClean bevonatu feliiletek
A PerfectClean bevonatu felileteket ki-
magas|é tapadasgatlé tulajdonsagok és
rendkivil egyszer( tisztithatosag jellem-
zi.

Az elkészitett étel konnyen fellazithato.
A szennyezddések a sitési folyamatok
utan egyszerien eltavolithatok.

A PerfectClean bevonatu fellleteken el-
vaghatja és felaprithatja az elkészitendd
ételt.

Ne haszndljon kerdmia kést, mivel igy
osszekarcolja a PerfectClean nemesi-
tés fellleteket.

A PerfectClean fellletek apolasukat ille-
téen az liveghez hasonlithatéak.
Olvassa el a ,Tisztitas és dpolas” fejezet
Utmutatasait, hogy megérizze a felllet
tapadasgatld hatasat és rendkivil egy-
szer( tisztithatosagat.

PerfectClean bevonatu feliletek:

- Sutotér

- Tartéracs

- Racs

- Univerzalis tepsi

- SutGtepsi

- Grillez6 és sut6lemez

- Perforalt Gourmet siit6- és AirFry-tep-
Si

- Kerek perforalt stit6- és AirFry-forma
- Kerek stit6forma



Els6 lizembe helyezés

Alapbeallitasok

A kovetkezd bedllitasokat kell elvégeznie
az els6 lizembe helyezéshez. Ezeket a
beallitdsokat ismét mddosithatja egy ké-
s6bbi id6pontban (lasd , Beallitasok” fe-
jezet).

& A forré feltletek sérulést okoz-
hatnak.

A sitd Uzemelés kozben forré lesz.

A siit6t csak beépitve hasznalja, hogy
a biztonsdgos mikodése szavatolva
legyen.

Ha a sUt6t csatlakoztatja az elektro-
mos halézathoz, az automatikusan be-
kapcsolodik.

Nyelv beallitasa
m Valassza ki a kivant nyelvet.

Ha tévedésbdl olyan nyelvet vélasztott,
amelyet nem ért, kdvesse a ,,Bedllita-
sok® , Nyelv M fejezet Utmutatasait.

Tartozkodasi hely beallitasa

B Valassza ki a kivant tartézkodasi he-
lyet.

A pontos id6 bedllitasa

m Allitsa be a pontos id6 6rait és perce-
it.

m Hagyja jévéa az OK gombbal.

Az lizembe helyezés befejezése

m Kovesse az esetleges tovabbi utmuta-
tasokat a kijelzén.

Ezzel az els6 Gizembe helyezés lezarult.
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Els6 lizembe helyezés

A siit6 felmelegitése els6 alka-
lommal

A sUt6 els6 alkalommal torténd felme-
legitésekor kellemetlen szagok jelent-
kezhetnek. Ezt ugy sziintetheti meg, ha
a sut6t legaldbb egy 6ran at melegiti.

A felmelegitési folyamat alatt gondos-
kodjon a konyha megfelel6 szell6zésé-
rél.

Akaddlyozza meg, hogy a szagok atter-
jedjenek mas helyiségekbe.

m Tavolitsa el az esetleges matricakat
vagy védéfélidkat a siitérél és a tarto-
zékokrdl.

m Felmelegités el6tt nedves kendével
tisztitsa meg a sutéteret az esetleges
portdl és csomagoléanyag-maradva-
nyoktol.

m Szerelje a FlexiClip teljesen kihdzhaté
sineket (ha vannak) a tartéracsokra,
és tolja be az 6sszes tepsit és a siit6-
racsot.

m Kapcsolja be a siit6t a Be/Ki O kap-
csolégombbal.
Megjelenik a(z) Uzemmod valasztas.

m Valassza ki a(z) Hélégkeverés plusz
lehetdséget.

Megjelenik a javasolt hémérséklet
(160 °C).

A sutdtér flitése, vildgitasa és a hiité-
ventilator bekapcsolddik.

m Allitsa be a lehetd legmagasabb hé-
mérsékletet (250 °C).

m Hagyja jova az OK gombbal.

A sutotér tisztitasa az els6 felmelegi-
tés utan

& A forré felliletek sérilést okoz-
hatnak.

A siit6 Gzemelés kozben forré lesz.
Megégetheti magat a sutétérrel, a fi-
t6testekkel és a tartozékokkal.

A kézi tisztitds el6tt hagyja lehilni a
sUtGteret, a flitGtesteket és a tartozé-
kokat.

m Vegye ki az 6sszes tartozékot a siit6-
térbdl, és tisztitsa meg azt kézzel
(lasd a ,Tisztitas és apolas” fejezetet).

m Meleg vizzel, kézi mosogatdszerrel és
tiszta torl6kenddvel vagy tiszta, ned-
ves mikroszélas kendével tisztitsa
meg a sutGteret.

B Puha kenddvel torolje szarazra a felli-
leteket.

Csak akkor csukja be az ajtét, ha a su-
t6tér szaraz.

Fltse fel a sut6t legaldbb egy 6ran at.

m Kapcsolja ki a stt6t legalabb egy 6ra
mulva a Be/Ki O kapcsolégombbal.
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Beallitasok

A beallitasok attekintése

Meniipont Lehetséges bedllitdsok
Nyely ™ ... | deutsch | english | ...
Tartozkodasi hely
Pontos idd Kielz&
Be | Ki* | Ejszakai lekapcsolas
Idékiielzés forméatuma
12 dras mod | 24 oras mod*
Bealitas
Yildgitas Be
.Be" 15 masodpercre*
Ki
Kiielzd Fenyerd
EEERCC
CuickTouch
Be | Ki*
Hangerd Hangjelzések
Dallamok* INERZZ1
Solo-hang @A EEERERC-Z"""C
Gormb hang
EEERCCO
Udveii8 dallam
Be* | Ki
Egysegek Homérseklet
°C* | °F
Booster Be* | Ki
Javasolt hdmérsékletek
Utohiités Homérséklet vezérelt*
|clSvezérelt
Biztonsag Bilenty(izar
Be | Ki*
Reteszelés (5
Be | Ki*
Szoftver verzio
Kereskedd Bernutatdtermi Uzermmad
Be | Ki*
Gyér bedlitasok Készllek bealitasok

Javasolt hdmérsékletek

* QGyari beallitas
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Beallitasok

A ,Beallitasok* menii lehivasa
A Tovabhiak | Bedllitdsok meniiben

testre szabhatja a sttt ugy, hogy az igé-

nyeinek megfeleléen beallitja a gyari be-

allitasokat.

m Valassza ki a(z) Tovabbiak lehetd-
séget.

m Valassza ki a(z) Bedlitdsok ™ lehetdsé-
get.

m Valassza ki a kivant bedllitast.

EllenGrizheti vagy mddosithatja a bealli-
tasokat.

Bedllitasokat csak akkor lehet mddosi-
tani, ha semmilyen ételkészitési folya-
mat nem fut.

Nyelv [*

Bedllithatja az orszaga nyelvét és a tar-
tézkodasi helyét.

A kivalasztas és jévahagyas utdn a kijel-
z6n azonnal megjelenik a kivant nyelv.
Tanacs: Ha véletlenil olyan nyelvet va-
lasztott ki, amelyet nem ért, nyomja
meg a(z) érintégombot. A(z)Nyelv [
almenibe vald ismételt belépéshez ke-
resse meg a(z) ™ piktogramot.

Pontos ido

Kijelzo

Vélassza ki az idGkijelzés médjat a kikap-

csolt stit6hoz:
- Be

A pontos id6 mindig megjelenik a kijel-

z6n. Ez a bedllitds magasabb energia-
fogyasztashoz vezet.

Ha kivalasztja a(z) Kijelz& | QuickTouch |

Ee beallitast is, minden érintégomb
azonnal reagdl az érintésre.
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Ha kivélasztja még a(z) Kijelzd | Quick-
Touch | Ki bedllitast, be kell kapcsolnia
a sutét, mielStt kezelni tudja.

- Ki
A kijelz6 energiamegtakaritas céljabdl
sotéten jelenik meg. Be kell kapcsolnia
a sutét, mielStt kezelni tudja.

Ejszakai lekapcsolas

Az id6pont csak 5 6ratol 23 oraig jele-
nik meg a kijelz6n. A maradék idében a
kijelz6 sotét. Ez a bedllitds magasabb
energiafogyasztashoz vezet.

Id6kijelzés formatuma

A pontos id6t 24 vagy 12 6ras forma-
tumban (24 éras méd vagy 12 éras mod)
jelenitheti meg.

Beallitas
Allitsa be az érakat és a perceket.
Aramkimaradas utan Gjra megjelenik az

aktualis pontos id6. A pontos id6t a ké-

szlilék elmenti kb. 150 orara.

Vilagitas

- Be
A sUtGtér vilagitasa a teljes sutési fo-
lyamat alatt be van kapcsolva.

- ,,Be" 15 mésodpercre
A sUt6tér vilagitasa egy ételkészitési
folyamat alatt 15 mp mulva kikapcsol.
Az -O: érint6gomb kivalasztasaval a si-
totér megyvildgitdsa 15 mp-re Ujbdl be-
kapcsol.

- Ki
A sutétér megvilagitasa ki van kap-
csolva. Az -Q: érintégomb kivélasztasa-
val a sit6tér megvildgitdsa 15 mp-re
Ujbol bekapcsol.



Beallitasok

Kijelz6
Fényero
A kijelzG fényerejét egy szegmens sav
abrazolja.
-INENNEN
maximalis fényerd

minimalis fényerd
QuickTouch

Vélassza ki, hogy az érintégombok ho-
gyan reagaljanak, ha a suté ki van kap-
csolva:

- Be
Ha a(z) Pontos id6 | Kijelzd | Be vagy a(z)
Fijszakal lekapcsolas bedllitast is kiva-
lasztotta, akkor is reagdlnak az érint6-
gombok, ha a siit6 ki van kapcsolva. Ez
a bedllitds magasabb energiafogyasz-
tashoz vezet.

- Ki
Fuggetleniil a(z) Pontos idd | Kijelzd be-
allitastdl, az érintégombok csak akkor
reagalnak, ha a stit6 be van kapcsolva,
valamint a stté kikapcsoldsa utan egy
bizonyos idé elteltével.

Hangeré

Hangjelzések

Ha a jelz6hangok be vannak kapcsolva, a
bedllitott hémérséklet elérése utan és a
beadllitott id6 letelte megszodlal egy hang-
jelzés.

Dallamok

Egy folyamat végén id6kozonként tobb-
szO0r megszolal egy dallam.

A dallamok hangerejét egy szegmens
sdv abrazolja.

-AINNENEN
maximalis hangerd

A dallam ki van kapcsolva

Solo-hang

Egy folyamat végén meghatarozott ideig
megszolal egy folyamatos hang.

Ennek a szél6 hangnak a magassagat
egy szegmens sav abrazolja.

-ANENENENENEEEN
maximalis hangmagassag

minimalis hangmagassag

Gomb hang

Az érintégombok minden kivalasztasa-
kor megszodlalé gombhangok hangerejét
egy szegmens sav abrdzolja.

-ANNNENE
maximalis hangerd

A gombhang ki van kapcsolva.

UdvézI6 dallam

A Be-/Ki gomb () megérintésekor meg-
széblald dallamot ki- vagy bekapcsolhat-
ja.

Egységek

Homérséklet

A h8mérsékletet Celsius fokban (°C)
vagy Fahrenheit-ben (°F) allithatja be.

Booster

A Booster funkcio a stUtétér gyors felf(ité-

sére szolgal.

- Be
A Booster funkcid a sitési folyamat fel-
fltési szakasza alatt automatikusan be
van kapcsolva. A felsd hé/grillfitétest,
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Beallitasok

a gylr( alaku fitétest és a ventilator
egyszerre el6melegednek a beallitott
hémérsékletre.

- Ki
A Booster funkcio egy sitési folyamat
felflitési szakasza alatt ki van kapcsol-
va. Csak az izemmddhoz tartozd f(it6-
testek melegitik el6 a sttéteret.

Javasolt homérsékletek

A javasolt h6mérsékleteket érdemes
megvaltoztatnia, ha 6n gyakran dolgozik
eltéré hémérsékletekkel.

Amint el6hivta a menipontot, megjele-
nik az tizemmdad kivélasztasi lista a min-
denkori javasolt h6mérséklettel.

m Valassza ki a kivant izemmmaddot.
m Moddositsa a javasolt hdmérsékletet.

m Hagyja jova az OK gombbal.
Utohiités

A siUtés utan a hiitéventilator még egy
ideig jar, hogy a slit6étér leveg6jébdl ne

csapddijon ki a paratartalom a kezel6la-
pon vagy a beépitészekrényen.

- Hémérséklet vezérelt
A h(itéventilator kb. 70°C alatti sut6-
tér-hémérsékletnél kapcsol ki.

- |dévezérelt
A hiitéventilator kb. 25 perc utan kap-
csol ki.
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A kondenzviz kdrosithatja a beépi-
t6szekrényt és a munkalapot, a stit6-
ben pedig korrézid Iéphet fel.

Ha a siut6térben elkészitendd ételt
tart melegen, akkor a Idévezérelt beal-
litdsnal a levegd paratartalma emel-
kedik, ami a kezel6lap parasodasa-
hoz, a munkalap alatti cseppképzé-
déshez vagy a butor homlokfeliileté-
nek parasoddsdhoz vezet.

A |dévezérelt beallitasnal ne tartson
melegen a sit6térben ételt.

Biztonsag

Billentytizar

A billenty(izdr megakaddlyozza az étel-
készitési folyamat véletlenszeri kikap-
csolasat vagy modositasat. Ha a bil-
lenty(zar aktivalva van, minden érint6-
gomb és mez6 a kijelz6n egy ételkészi-
tési folyamat elinditasa utan néhany ma-
sodperccel lezar, kivéve a Be/Ki O gom-
bot.

- Be
A billenty(zar aktivalva van. Erintse
meg az OK érintégombot legaldbb
6 mp-ig, hogy a billenty(izarat egy ro-
vid id6re kikapcsolja.

- Ki
A billenty(izar ki van kapcsolva. Min-
den érintégomb azonnal reagdl kiva-
lasztaskor.

Reteszelés @

Az lizembehelyezési zar megakadalyoz-
za a sUt6 véletlenszer(i bekapcsolasat.
Aktivalt Gizembehelyezési zar esetén
azonnal beéllithat tovabba egy stoppert.

Az Gzembehelyezési zar dramkimara-

das utan is megmarad.




Beallitasok

- Be
Az Gizembehelyezési zar aktivalodik.
Miel6tt hasznalni tudja a sutét, érintse
meg az OK érintégombot legaldbb hat
mp-ig.

- Ki
Az Gizembehelyezési zar ki van kap-
csolva. A siit6t a megszokott médon
hasznalhatja.

Szoftver verzio

A szoftver verzié a Miele Ugyfélszolgala-
ta szdmara van meghatarozva. Magan-
célu hasznalatban erre az informacidra
nincs szukség.

Kereskedo

Ez a funkcid lehet6vé teszi a szakkeres-
ked6k szdmara, hogy a sutét flités nélkil
mutassdk be. Magdancélu hasznalat so-
rén erre a beallitasra nincs sziksége.

Bemutatétermi lizemmod

Ha aktivalt bemutatd mod mellett be-
kapcsolja a siit6t, megjelenik a Be-
mut.termi Oz.mod aktiv. A készOlgk nem

flit. Gzenet.

- Be
A bemutatdé mdd bekapcsolddik, ha le-
galdbb 4 masodpercig megérinti az
OK érintégombot.

- Ki
A bemutatdé maéd kikapcsolodik, ha le-
galdbb négy masodpercig megérinti az
OK érintégombot. A siitét a megszo-
kott médon hasznalhatja.

Gyari beallitasok
- Készllgk beallitasok

Az 6sszes bedllitast a gyari beallitasra
allitja vissza.

- Javasolt hémérsékletek
A médositott javasolt hémérsékleti ér-
tékek visszadllnak a gyari beallitdsokra.

Uzemérak

Tovabbiak | Uzemorak kivalasztasaval
a sutGje 0sszes eddigi izemorajat hiv-
hatja le.
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F6- és almentik

Menii Javasolt ér- | Tartomany
ték

Uzernmadok
Hdlégkeverés plusz 160°C 30-250°C
Also-ffelst hé (=) 180°C 30-280°C
Alsé hé (=) 190°C 100-280°C
SUtdautomatika 160°C 100-230°C
Intenziv siités 170°C 50-250°C
Nagy gril ) 240°C 200-300°C
Legkeveréses gril 200°C 100-260°C
Felolvasztés 25°C 25-50°C

Automatikus programok

Tovébbiak
Eco-hdlégkeverés 190°C 100-250°C
Bedllitasok M
Uzemndrék
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Kezelés

Egyszerii kezelés

m Kapcsolja be a sit6t.

Megjelenik a fémend.

m Tolja az elkészitends ételt a stitStérbe.
m Valassza ki a kivant Gzemmaddot.

El6szor megjelenik az izemmadd, majd a
javasolt hémérséklet.

m Mddositsa a javasolt h6mérsékletet,
ha szlkséges.

A javasolt hdmérséklet néhdny masod-
percen belll atvételre kertl. A hGmér-
sékletet utdlag a nyil gombokkal mo-
dosithatja.

m Hagyja jovd az OK gombbal.
A tényleges hémérséklet megjelenik, és
a felflitési szakasz elindul.

Kovetheti a hémérséklet emelkedését. A
valasztott hdmérséklet els6 elérésekor
megszodlal egy hangjelzés.

m Az ételkészitési folyamat befejezésé-
hez az ételkészitési folyamat utan a
valasztott izemmadd érintégombjat
valassza ki.

m Vegye ki az elkészitend6 ételt a suts-
térbdl.

m Kapcsolja ki a sttét.

Etelkészitési folyamat értékei-
nek és beallitasainak modosita-
sa

Amint egy ételkészités lefut, lzemmadd-
tol fliggben az értékeket vagy bedllitaso-
kat ehhez a folyamathoz mddosithatja.

Uzemmaodtol fiiggden a kovetkezs bedl-
litdsokat mddosithatja:

- Hémérséklet
- Maghdmérséklet
- |d6tartam

- Befejez. iddp.
- Inditasi idépont

A hémérséklet és a maghémérséklet
modositasa

A(z) Tovéabbiak | Bedlitasok ™ | Java-
salt hémérsékletek mentpontban alap-
értelmezetten bedllithatja a javasolt
hémérsékletet az 6n személyes hasz-
nalati szokasaihoz igazitva.

A maghdmérséklet csak akkor jelenik
meg, ha husmagh&mérd tiit hasznal
(l4sd a ,,Siités” fejezet ,,Hismaghémé-
ré ti“ cim(i részét).

m Valassza a(z) A vagy a(z) V nyil gom-
bot, vagy a(z) IIIR 11| fellileten simit-
son jobbra vagy balra.

Az el8irt h6mérséklet megjelenik a kijel-

z0n.

B Moddositsa a h6mérsékletet és a mag-
hémérsékletet, amennyiben szliksé-
ges.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

Tanacs: A hémérsékletet a navigacids
feltleten kozvetlenil is médosithatja. A
maghdmérséklet mddositdsahoz
vélassza ki a(z) #\ érinté6gombot.

Az ételkészitési folyamat a médositott
el6irt hdmérséklettel folytatodik.

Az ételkészitési ido beallitasa

A hokezelés eredményét negativan
befolydsolhatja, ha az étel betoldsa és
az inditasi id6 kozott hosszabb id6 te-
lik el. Friss élelmiszerek szine megval-
tozhat és meg is romolhatnak.
Sitemény sitéskor a tészta kiszarad-
hat, és gyengtilhet a kelesztdszerek
hatasa.

Valasszon a lehet6 legrévidebb id6t a
slitési id6 elinditasaig.
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Kezelés

Betolta az elkészitendé ételt a stitotér-
be, kivalasztott egy izemmddot, és kiva-
lasztotta a sziikséges bedllitasokat, pl. a
hémérsékletet.

A(z) Id6tartam, Befejez. iddp. vagy Inditasi

idSpont @ érint6gombbal térténd meg-

adasaval az ételkészitési folyamatot au-
tomatikusan kikapcsolhatja vagy be- és
kikapcsolhatja.

- ldGtartam
Allitsa be az étel elkészitéséhez sziiksé-
ges id6t. Az idé lejarta utan a sitétér fi-
tése automatikusan kikapcsol. A beallit-
haté maximalis ételkészitési id6 a va-
lasztott izemmddtdl figg.

Befejez. iddp.

On hatéarozza meg, hogy egy ételkészi-
tési folyamatnak mikor kell befejez6d-
nie. A sit6tér flitése ebben az id6-
pontban automatikusan kikapcsol.

Inditasi idépont

Ez a funkcid csak akkor jelenik meg a
meniiben, ha a(z) Iddtartam vagy Befe-
jez. iddp. lehet&séget bedllitotta. A(z)
Inditasi idépont segitségével 6n hataroz-
za meg, hogy egy ételkészitési folya-
matnak mikor kell elindulnia. A sttétér
fitése ebben az id6pontban automati-
kusan bekapcsol.

m Valassza ki a(z) @ érintégombot.
m Allitsa be a kivant id6ket.
m Hagyja jova az OK gombbal.

m A valasztott izemmdd mendijébe vald
visszatéréshez nyomja meg a(z) O
érintégombot.

A beaillitott ételkészitési idok médosi-
tasa

m Vialassza ki a(z) @ érint6gombot.

m Valassza ki a kivant id6t.

m Hagyja jova az OK gombbal.
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m Valassza ki a Madositas lehetGséget.
B Moddositsa a bedllitott id6t.
m Hagyja jova az OK gombbal.

m A vélasztott izemmaod mentijébe vald
visszatéréshez vélassza a(z) <O érint6-
gombot.

Aramkimaradas esetén a beallitasok
torlésre kerlilnek.

A bedllitott ételkészitési id6k torlése
m Valassza ki a(z) @ érint6gombot.

m Valassza ki a kivant id6t.

m Hagyja j6évéa az OK gombbal.

m Valassza ki a Torlés lehetGséget.

m Hagyja jova az OK gombbal.

m A vélasztott izemmod mentijébe vald
visszatéréshez vélassza a(z) <O érint6-
gombot.

Ha torli a(z) IdGtartam lehetSséget, a
bedllitott id6k a Befejez. iddp. és Inditasi
idépont opcidkhoz torlésre kerllnek.

Ha a Befejez. iddp. vagy Inditasi idépont
lehetGséget torli, az ételkészitési folya-
mat elindul a bedllitott ételkészitési
id6vel.

Siitési folyamat megszakitasa

m Valassza ki a vélasztott izemmod
érintégombijat vagy a(z) <O érintégom-
bot.

m Ha a Folyamat megszakitasa megjele-
nik, hagyja jévé az OK gombbal.

A s(t6tér fltése és vilagitasa végil ki-

kapcsolddik. A bedllitott ételkészitési

id6k torlésre kertilnek.

Megjelenik a fémend.



Kezelés

A sutotér elomelegitése

A Booster funkcid a siit6tér gyors felfiité-
sére szolgal egyes izemmaddokban.

A sutétér elbmelegitése csak kevés étel
elkészitésénél szlikséges.

m A legtobb ételt a hideg siit6térbe he-
lyezze be, hogy a hét mar a felmelegi-
tési szakaszban is kihasznalja.

m A koévetkezs ételek készitésekor és
lizemmodok esetén melegitse el a
sUt6teret:

- sOtét kenyértésztak valamint hatszin
és filé Halegkeverés plusz és Also-/
felsd hd (=] tizemmadokban

- sitemény és aprdsiitemény rovid si-
tési id6vel (kb. 30 percig) valamint ér-
zékeny tésztak (pl. piskota) az Also-/
felsé hé (=] izemmaddban (Booster
funkcid nélkil)

Booster

A Booster funkcid a siit6tér gyors felf(ité-
sére szolgal.

Gyarilag ez a funkcié a kovetkez6 tGizem-
mddokhoz van bekapcsolva (Tovabbi-
ak | Bedllitasok ™ | Booster | Be):

- Hélegkeverés plusz
- Alsé-ffelst hé ()
- SUtéautornatika

Ha a hémérsékletet 100 °C folé allitja,
és a(z) Booster funkcid be van kapcsolva,
a sutétér gyors felflitési szakasszal me-
legszik fel a bedllitott h6mérsékletre. A
felsd siités/grillflitétest, a gydrd alaku
ftGtest és a ventildtor egyszerre kap-
csolnak be.

Az érzékeny tésztak (pl. piskota, ap-
rostitemény) a(z) Booster funkcié
hasznalata esetén felllrél tul gyorsan
megbarnulnak.

Ezen ételek készitésekor kapcsolja ki
a(z) Booster funkciot.

Booster kikapcsolasa egy ételkészitési
folyamathoz

m Valassza a(z) Booster | Ki beallitast,
miel6tt a kivant Gzemmadot kivalaszt-
ja.

A(z) Booster funkcié a felfiitési szakasz
alatt ki van kapcsolva. Csak az lizem-
modhoz tartozo flit6testek melegitik eld
a sUtdteret.

Ha ismét el akar inditani egy ételkészi-
tési folyamatot a(z) Booster funkcidval,
vélassza a(z) Booster | Be bedllitast a
funkcié Ujboli bekapcsoldsahoz.

Stopper

A Stopper funkcié hasznalata

A stoppert 2 kiilénallé folyamatok elle-
ndérzéséhez hasznalhatja, pl. tojas f6zé-
séhez.

A stoppert akkor is hasznalhatja, ha egy-
idejlleg id6értékeket allitott be egy étel-
készitési folyamat automatikus be- és
kikapcsolasahoz (pl. emlékeztetsiil
hasznalhatja, hogy az ételt egy bizonyos
id6 letelte utan meg kell fliszerezni vagy
meg kell locsolni).

m A stoppert maximum 59 perc és
59 mp-re allithatja be.

A stopper beallitasa

Ha a Kijelzd | QuickTouch | Ki bedllitast
kivalasztotta, kapcsolja be a siitét a
stopper bedllitdsdhoz. A lejard stopper
megjelenik, ha ki van kapcsolva a sité.
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Kezelés

Példa: tojast szeretne f6zni, és 6 perc és
20 masodperces rovid id6t allit be.

m Valassza ki az @ érint6gombot.

m Ha egyidejlileg fut egy ételkészitési
folyamat, valassza a Stopper lehet6sé-
get.

A Beéllitas 00:00 Perc felszdlitas megje-

lenik.

m Allitsa be a navigacids felllettel a
06:20-t.

m Hagyja jovd az OK gombbal.

A stopper elmentésre kerdl.

Ha a sit6 ki van kapcsolva, megjelenik a
[\ és a futd stopper a pontos id8 he-
lyett.

Ha egyidejlileg bedllitott stitési idé nél-
kil fut egy siitési folyamat, megjelenik a
[) és a lejaro stopper, amint a bedllitott
hémérsékletet elérte.

Ha egyidejlileg bedllitott siitési idével
fut egy sutési folyamat, a stopper a hat-
térben fut le, mert a sttési idG kijelzése
a kijelzén els6bbséget élvez.

Ha egy mentiben van éppen, a stopper a
hattérben fut.

A stopper lefutasa utén villog a ), az
id6 el6re szamlalédik, és megszélal egy
hangjelzés.

m Valassza ki az @ érint6gombot.

m Hagyja jova az OK gombbal, ha sziik-
séges.

A hallhaté és lathaté jelzések kikapcsol-
nak.

Stopper moédositasa

m Vilassza ki a(z) @ érint6gombot.

m Ha egyidejlileg fut egy ételkészitési
folyamat, valassza a Stopper lehet&sé-
get.

m Valassza ki a Modositas lehetéséget.
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m Hagyja jévéa az OK gombbal.
Megjelenik a stopper.

m Moddositsa a stoppert.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

A moddositott stopper elmentésre kerdl.

A stopper torlése
m Valassza ki a(z) @ érint6gombot.

m Ha egyidejlleg fut egy ételkészitési
folyamat, vélassza a Stopper lehetGsé-
get.

m Valassza ki a Torlés lehetGséget.
m Hagyja j6va az OK gombbal.

A stopper torlésre kerdil.



Hasznos informaciok

Siités
Az ételek kiméld kezelése az egészsé-
gét szolgalja.
A siteményt, pizzat, hasabburgonyat
és hasonldkat csak aranyséargara sis-
se, ne sotétbarnara.

Tanacsok a siitéshez

- Allitsa be az ételkészitési id6t. A siite-
ménysitést nem lehet tul sokaig kés-
leltetni. A tészta kiszaradna, és gyen-
gllne a keleszt6szerek hatasa.

- Altalanossagban hasznalhat h&allé
anyagbol késziilt racsot, stitStepsit,
univerzalis tepsit és minden siitéfor-
mat.

- Kerilje a bevonat nélkili anyagbdl ké-
szUlt vildgos formakat, mivel hatasuk-
ra az étel egyenetlenil vagy gyengén
barnul meg. A legrosszabb esetben
pedig nem sil meg az étel.

- Tegye a siteményeket dobozforma-
ban, vagy hosszukas formaban ke-
resztben a sit6térbe, hogy a forma-
ban optimalis h6eloszlast és egyenle-
tes sutési eredményt érjen el.

- A sit6format mindig helyezze a racs-
ra.

- GyUmolcstortat és magas tepsis su-
teményeket az univerzdlis tepsiben
susson.

Siitépapir hasznalata

A Miele-tartozékok, pl. az univerzélis
tepsi PerfectClean bevonatuak (lasd a
,Felszerelés" fejezetet). A
PerfectClean bevonatu feliileteket alta-
ldban nem kell bezsirozni vagy stt6pa-
pirral kibélelni.

m Hasznaljon slt6papirt sdés stitemé-
nyek esetén, mivel a tésztakészités-
hez hasznalt natronlig karosithatja a
PerfectClean-nemesités( fellletet.

m Haszndljon stt6papirt piskdta, hab-
csok, macaron és hasonldk siitésé-
hez. Ezek a tésztak nagy tojasfehérje-
tartalmuk miatt konnyen leragadnak.

m Fagyasztott ételek racson vald elkészi-
tésénél haszndljon sitépapirt.

Megjegyzések a siitési tablazatokhoz

A hémérséklet § kivalasztasa

m Altalaban az alacsonyabb hémérsék-
letet valassza. A megadottnal maga-
sabb hémérsékleteken ugyan lerévidiil
a sltési idd, de a barnulds nagyon
egyenetlen lehet és az étel bizonyos
korilmények kozott nincs kész.

Siitési id6é @ kivalasztasa
Az idGk a sitési tablazatokban, ha mas
nincs megadva, nem elémelegitett sut6-

térre vonatkoznak. El6melegitett siit6-
térnél az id6 kb. tiz perccel csokken.

m Altalaban a révidebb idé lejarta utan
ellendrizze, hogy az étel megsiilt-e.
Szurjon egy fapalcikaval a tésztaba.

Ha nem tapadnak nedves tésztamorzsak
a palcikara, az étel elkésziilt.
Utmutatas az lizemmédokhoz

Az 0sszes lizemmad attekintését a hoz-
za tartozd javasolt értékekkel a ,,F6- és
almenuk" fejezetben taldlja.

Automatikus programok [tutd hasznala-
ta

m Kovesse a kijelz6 utasitasait.
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Hasznos informaciok

Holégkeverés plusz (&) hasznalata

A(z) Also-ffelsé hé (=] izemmddhoz ké-
pest alacsonyabb h6mérsékleten tud
sitni, mert a hé azonnal eloszlik a sit6-
térben.

Hasznélja ezt az izemmaddot, ha tobb
szinten egyszerre sut.
m 1 szint: tolja be az ételt a 2. szintre.

B 2 szint: az ételt tolja be a 1.+3. vagy
2.+4. szintre.

m 3 szint: az ételt tolja be a 1.+3.+5.
szintre.

Tanacsok

- Ha tobb szinten siit egyszerre, tolja be
az univerzalis tepsit a legalulra.

- Nedves siuteményt egyszerre legfel-
jebb két szinten stisson.

Intenziv slités hasznalata

Ezt az Gzemmoddot nedves toltelékd si-
temény sutéséhez hasznalja.

Ezt az lzemmddot ne haszndlja lapos
stitemény sitéséhez.

m A siteményt tolja be az 1. vagy 2.
szintre.

Alsé-/felsé hé (=] hasznalata

Alkalmasak matt és sotét sitéformak fe-
kete lemezbdl, sotét zomanccal, sotéti-
tett fehérbadoghbdl vagy matt alumini-
umbal, héallé Gvegformak, bevonatos
formak.

Ezt az Gzemmddot hagyomanyos recep-
tek készitéséhez hasznalja. A régebbi
szakacskonyvekbdl vett recepteknél al-
litsa a h6mérsékletet a megadottnal
10°C-kal alacsonyabbra. Az ételkészitési
idé nem valtozik.

m Tolja be az ételt az 1. vagy 2. szintre.
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Eco-hélégkeverés (04 hasznalata

Ezt az lzemmoddot kis mennyiségekhez,
pl. fagyasztott pizza, fagyasztott zsemle
vagy aprésitemény energiatakarékos
siitéséhez haszndlja.

B Tolja be az ételt a 2. szintre.

Sités (huas)

Siitési tippek

- Minden h&allé anyagbdl készilt
edényt hasznalhat, pl. sit6étepsit, si-
téedényt, Uvegformat, sit6tomlo-
vagy zacskét, romai talat, univerzalis
tepsit, rdcsot és/vagy grillezd és siits-
tepsit (ha van) univerzélis tepsin.

- A sutStér elémelegitése csak hatszin
és filé készitésekor sziikséges. Altala-
ban el6melegités nem sziikséges.

- Hus sitéséhez zart edényt, hasznal-
jon, pl. stit6edényt. A hus belil szaf-
tos marad. A sttétér tisztabb marad,
mint racson valo sitéskor. Elegend6

pecsenyelé marad martas készitésé-
hez.

- Ha siit6tomlét vagy -zacskoét hasz-
nal, vegye figyelembe a csomagolas
utasitdsait.

- Ha sltéshez racsot vagy nyitott
edényt hasznal, a sovany hist meg-
kenheti zsiradékkal, szalonna szelete-
ket tehet ra vagy megtlizdelheti.

- Fliszerezze meg a hust, és helyezze
az edénybe. Helyezzen ra vaj- vagy
margarindarabokat vagy locsolja meg
olajjal vagy étkezési zsirral. Nagyobb
sovany husoknal (2—3 kg) és zsiros
szarnyasoknal adjon hozza kb.1/8 | vi-
zet.



Hasznos informaciok

- Sités kézben ne adjon hozza tul sok
folyadékot. A hus barnulasat ez befo-
lydsolhatja. A barnulds a sutési id6 vé-
gén jon létre. A hus még intenziveb-
ben megbarnul, ha kb. a siitési id6 fe-
[énél leveszi a fedGt az edényrdl.

- Vegye ki az ételt a slités vége utdn a
sit6térbdl, fedje le, és pihentesse kb.
tiz percig. Felszeleteléskor igy keve-
sebb siilt szaft folyik ki.

- A szarnyas bdre ropogos lesz, ha tiz
perccel a sttési id6 vége el6tt enyhén
sézott vizzel beecseteli.

Megjegyzések a siitési tablazatokhoz

m Vegye figyelembe a megadott hGmér-
séklet tartomanyokat, behelyezési
szinteket és idGket. A tdblazat kilon-
b0z6 sitéedények, hisok és slitési
szokdasok figyelembe vételével késziilt.

A hémérséklet § kivalasztasa

m Altaldban az alacsonyabb hémérsék-
letet valassza. A megadottnal maga-
sabb hémérsékleteken a hus barna
lesz, de nem puha.

m Hilégkeverés plusz és Sutdautoma-
tika esetén kb. 20 °C-al alacso-
nyabb hémérsékletet valasszon, mint
a Alsd-/felst hé (=) esetén.

m A 3 kg-nal nagyobb sulyud hdsdarabok
esetén valasszon a sutési tablazatban
megadottnal kb. 10 °C fokkal alacso-
nyabb hémérsékletet. A siités kicsit
tovébb tart, de a hus egyenletesen
sil, és nem kap tul vastag kérget.

B A racson torténd sltéshez valasszon
kb. 10 °C fokkal alacsonyabb hémér-
sékletet, mint a zart stitéedényben
torténd siutéshez.

Siitési idé @ kivalasztasa
Az id6k a sutési tablazatban, ha mas

nincs megadva, nem elémelegitett sut6-
térre vonatkoznak.

B Meghatarozhatja a siitési id6t, ha hus-
fajta szerint a siiltje magassagat [cm]
megszorozza a centiméterenkénti id6-
vel [perc/cm]:

- Marha/vad: 15—18 perc/cm

- Sertés/borju/barany: 12—15 perc/cm

- Hétszinsult/filé: 8—10 perc/cm

m Altalaban a révidebb idd lejarta utan
ellendrizze, hogy az étel megsiilt-e.

Tanacsok

- A sutési id6 fagyasztott husnal kb. 20
perccel megnd kilogrammonként.

- Kb. 1,5 kg-ig a fagyasztott hust el6ze-
tes felolvasztas nélkil megsitheti.

Utmutatas az lizemmédokhoz

Az Osszes Uzemmod attekintését a hoz-
z4 tartozd javasolt értékekkel a ,F6- és
almeniik” fejezetben taldlja.

Valassza az 4lsd hd tzemmaddot a suté-
si id6 végén, ha a sitnivald alsé felének
barnabbnak kell lennie.

Az Intenziv siités (&]izemmaddot ne
hasznalja hus sutéshez, mert a pecse-

nyelé tul sotét lesz.

Automatikus programok hasznala-
ta

m Kovesse a kijelz6 utasitasait.
Hélégkeverés plusz vagy Siitéau-
tomatika [ hasznalata

Ezek az Uzemmddok alkalmasak hus-,
hal- és szarnyasételek barna kéreggel
vald slttéséhez, valamint marhahatszin
és filé stitéséhez.
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Az Hélégkeverés plusz[ &) izemmddban
alacsonyabb hémérsékleten tud sitni,
mint az Alsé-/felsd hé (=] tizemmddban,
mert a h6 azonnal eloszlik a stit6térben.

A Sitdautormatika tizemmaodban az
elSslitési szakasz alatt a stit6t el6szor
magas hémérsékletre fitik fel (230°C).
Amint ezt a hGmérsékletet elérte, a siit6
a bedllitott siitési h6mérsékletre (to-
vabbsiitési h6mérséklet) 6nalldan visz-
szaall.

m Tolja be az ételt a 2. szintre.

Alsé-/felsé hé (—] hasznalata

Ezt az lzemmddot hagyomanyos recep-
tek készitéséhez hasznalja. A régebbi
szakacskonyvekbdl vett recepteknél al-
litsa a h6mérsékletet a megadottnadl
10°C-kal alacsonyabbra. Az ételkészitési
id6 nem valtozik.

m Tolja be az ételt a 2. szintre.

Eco-hélégkeverés hasznalata

Ezt az Gzemmaddot kis mennyiségi siil-
tek vagy husételek energiatakarékos su-
téséhez hasznalja.

m Tolja be az ételt a 2. szintre.

Huasmagh6émeérd ti

A husmagh6&mérd tlivel a sutési folya-
matot hémérsékletileg pontosan fel-
tgyelheti.

Miikédési mod

A husmaghémérd ti fémhegyét teljesen,
a nyeléig szurja az ételbe. A fémhegy
egy hGéérzékel6t tartalmaz. Ez méri az

ételkészitési folyamat soran az étel bel-
sejében a maghémérsékletet. Az étel
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magh&mérsékletének névekedése a si-
tési dllapotot tikrozi vissza. Attol fliggs-
en, hogy on pl. a hust kdzepesen vagy jol
atsltve szereti, allitson be alacsonyabb

vagy magasabb maghdmérsékletet.

A magh&mérsékletet max. 99 °C-ra allit-
hatja be. Az ételre és a megfelelé mag-
hémérsékletre vonatkoz6 adatokat en-
nek a dokumentumnak a végén talalja a
sUtési tablazatokban.

A husmagh6mérd tivel és anélkil vég-
zett ételkészitési folyamat kozel ugyan-
annyi ideig tart.

Alkalmazasi lehetoségek

Néhany automatikus program és specia-
lis felhasznalds esetén a rendszer a hus-
maghdméré tl hasznalatara kéri.

Ezen kivil a kovetkezd izemmaddok ese-
tén is hasznalhatja a hUsmagh&méré tiit:

- SUtdautormatika

- Hélégkeverés plusz
- Intenziv sUtés

- Alst-ffelsé hé (Z)

Fontos hasznalati utmutatasok

- A hust beleteheti egy edénybe vagy
felteheti a stt6racsra.

- A hismaghéméré ti fémhegyét telje-
sen, a nyeléig szurja az ételbe, hogy a
héérzékeld korilbelil a magot érje el.

- Szarnyasok sutésekor a mellhus leg-
vastagabb részébe érdemes beleszur-
ni a fémhegyet. A hiivelyk- és muta-
toujjaval tapogassa végig a mellhust,
hogy megtaldlja a legvastagabb részt.

- A fémhegy nem érintkezhet csonttal,
és azt nem szabad kiiléndsen zsiros
helyen beszurni. Zsircsomok és cson-
tok tul korai kikapcsolast eredményez-
hetnek.



Hasznos informaciok

- Er6sen marvanyozott vagy zsirral at-
sz6tt husoknal a magasabb értéket al-
litsa be a sttési tdbldzatban megadott
maghdmérsékletek kozdl.

- Alufdlia, siit6toml6- vagy zacsko hasz-
néalatakor a hiusmaghdméré tiit szurja
a félian keresztil az étel magjaig. A
hismagh6mérd tiit a hussal is a folia-
ba helyezheti. Vegye figyelembe hozza
a félia gyartédjanak utmutatasait.

A hismagh6méré tii hasznalata

B Szurja a husmaghémérd ti fémhegyét
teljesen, a nyeléig az ételbe.

Ha egyszerre tobb hidsdarabot kivan
egyidejlileg késziteni, akkor a hismag-
hémérd tit a legmagasabb husba szurja.

m Tolja az elkészitend§ ételt a stit6térbe.

N
e

m Dugja a hismagh6éméré ti csatlako-
z0jat a csatlakozé hiivelybe, amig bele
nem kattan.

m Csukja be az ajtot.

m Valasszon izemmddot vagy automati-
kus programot.

m Allitsa be a hémérsékletet és a mag-
hémérsékletet, ha sziikséges.

Az automatikus programoknal a mag-
hémérsékleti értékeket el6re megad-
tak.

Kovesse a kijelz6 utasitasait.

Az ételkészitési folyamat befejezédik,
amint elérte a maghémérsékletet.

& A forrd feltletek sérulést okoz-
hatnak.

A hismagh6éméré ti felforrésodhat.
Megégetheti magat a hUsmagh&méré
tlvel.

Huzzon edényfogd keszty(it a his-
magh6méré tl csatlakozd hiivelybdl
valo kivételekor.

Siitési folyamat késdbbi inditasa hus-
magh6émérd tiivel

A folyamatot egy késGbbi id6pontban is
elindithatja.

m Ha kivalasztott egy izemmddot,
valassza az @ érintégombot.

m Valassza ki a Inditasi iddpont lehetSsé-
get.

A befejezés id6pontjat hozzavetblege-
sen meg lehet hatarozni, mivel egy étel-
hémérével végzett sitési folyamat id6-
tartama kozel megegyezik az ételh6mé-
r6é nélkili sttési folyamat id6tartamaval.

A Idétartam és a Befejez. iddp. nem allit-
hatok be, mivel a teljes id6 a maghémér-
séklet elérésétdl fugg.

Hatralévé idé kijelzése

Ha a siités soran a beallitott hdmérsék-
let meghaladja a 140 °C-ot, egy bizo-
nyos id6 utadn megjelenik a stitési miive-
let hatralévé becsiilt ideje (hatralévs
idg).

A hatralévé id6t a beallitott sttési h6-
mérsékletbdl, a bedllitott maghémér-
sékletbdl és a maghémérséklet-emelke-
dés alakuldsabdl szamitja ki a készilék.
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Az indulaskor kijelzett hatralévé id6 csak

becsult érték. Mivel a hatralévs id6t a

futo folyamat sordn Ujra és Ujra kiszamit-

ja, ezért dllanddan médositja a kijelzést
és az mindig pontosabb lesz.

Az 6sszes hatralévd id6 informacio tor-
|ésre kerlil, ha a stitési- vagy a maghd-
mérsékletet mddositja vagy ha masik

Uzemmodot vélaszt. Ha a késziilék ajtaja
hosszabb ideig nyitva volt, akkor a hatra-

|évé id6 ismét Ujra szamolddik.

Valtas a hatralévé idé kijelzése és a
maghomérséklet kijelzése kozott

Amint megjelenik a hatralévé idg, valthat

a hatralévé id6 kijelzése és a maghé-
mérséklet kijelzése kozott.

m Valassza ki a(z) #\ érint6gombot.

A kijelz6n a h6mérséklet mellett megje-
lenik a hatralévé id6 vagy a maghémér-
séklet is.

Grillezés

& A forrd fellletek sértilést okoz-
hatnak.

Ha nyitott ajténal grillez, a stitétér
forré levegdje nem dramlik at auto-
matikusan a h(itéventildtoron és nem
hil le. A kezelGelemek felforrésodnak.
Csukja be az ajtoét grillezéskor.

Tanacsok grillezéshez

- Grillezéskor sziikséges az elémelegi-
tés. Zart ajtonal kb. 6t percig melegit-
se el§ a felsd flitést/grillf(it6testet.

- A hust 6blitse le gyorsan hideg folyd
viz alatt, és szaritsa meg. A hisszele-
teket grillezés el6tt ne sézza meg,
mert kiilonben kijon a huslé.
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- A sovany hust megkenheti olajjal. Mas
zsiradékot ne hasznaljon, mivel azok
kdnnyen megbarnulnak vagy fistolni
kezdenek.

- Alapos halakat és halszeleteket tisz-
titsa meg, és s6zza be. A halat citrom-
mal is meglocsolhatja.

- Az univerzalis tepsit felhelyezett sit6-
raccsal vagy grillez6- és sut6tepsivel
hasznalja (ha van). A grillez6- vagy sii-
tétepsi megvédi a lecsepegd huslét a
megégéstdl, igy az tovabb felhasznal-
hato lesz. A grillezéshez kenje be a su-
téracsot vagy a grillez6- és siitétepsit
olajjal, és helyezze ra az ételt.

Ne a sliteménysitéshez valé tepsit
hasznalja.

Megjegyzések a siitési tablazatokhoz

m Vegye figyelembe a megadott hEmér-
séklet tartomanyokat, behelyezési
szinteket és id6ket. A tablazat kilon-
b6z6 husok és siitési szokasok figye-
lembe vételével késziilt.

B A rovidebb id6 leteltekor ellenérizze
az ételt.

A hémérséklet § kivalasztasa

m Altaldban az alacsonyabb hémérsék-
letet valassza. A megadottnal maga-
sabb hémérsékleteken a hus barna
lesz, de nem puha.

Szint kivalasztasa

m A grilleznivalé étel vastagsagatdl flig-
gben vdlassza meg a szintet.

m A lapos ételt a 3. vagy 4. szintre tolja
be.



Hasznos informaciok

m A nagyobb atmérgji ételt az 1. vagy 2.
szintre helyezze.

Siitési id6é @ kivalasztasa

m A lapos hus- vagy halszeleteket kb.
6—8 percig grillezze oldalankent.
Ugyeljen arra, hogy a szeletek kb. egy-
forma vastagsaguak legyenek, hogy a

sttési id6k ne legyenek nagyon eltér6-
ek.

m Altaldban a rovidebb id6 lejarta utan
ellendrizze, hogy az étel megsiilt-e.

m Hus esetén nyomja meg egy kanallal,
hogy ellendrizze, elkészilt-e az étel.
igy megallapithatja, hogy mennyire
puha a hus.

- angolos/rosé
Ha a hus még nagyon rugalmas, akkor
a belseje még vorods.

- k6ézepes
Ha a hus kissé benyomhatd, akkor be-
[Ul rozsaszin.

- atslitve
Ha a hus alig nyomhaté be, akkor at-
slt.

Tanacs: Ha a nagyobb husok feliilete
mar er6sen megpirult, de a belseje még
nem silt at, tegye a slltet egy alacso-
nyabb szintre, vagy csdkkentse a grille-
zési hémérsékletet. igy a feliilete nem
lesz tul sotét.

Utmutatas az iizemmédokhoz

Az 0sszes lizemmoad attekintését a hoz-
za tartozé javasolt értékekkel a ,,F6- és
almenuk" fejezetben talélja.

A hismaghémérd tli mianyag része
nagyon magas hémérsékleten megol-
vadhat.

A hismagh6méré6 tlit ne hasznélja
grill izemmaddokban.

A hismagh&mérd tit ne tarolja a si-
tétérben.

Nagy grill ") hasznélata

Ezt az izemmaddot nagyobb mennyiségl
lapos ételek grillezésére és nagyobb for-
makban torténd atsutéshez hasznalja.

A sziikséges h6sugarzas megteremtésé-
hez a teljes felsd sutés/grillflit6test vo-
rosen izzik.

Légkeveréses grill (X] hasznalata
Ez az izemmod nagyobb atmérdji éte-
lek grillezésére alkalmas, pl. csirke.

Lapos ételhez altaldban 220 °C hémér-
sékletet allitson be, nagyobb atméréhoz
180—200 °C javasolt.

Felolvasztas

Ha a lefagyasztott ételt kimélGen ol-

vasztjak fel, a vitaminok és tdpanyagok

nagymértékben megmaradnak.

m Valassza ki a Felolvasztas leheto-
séget.

m Adott esetben médositsa a javasolt
hémérsékletet.

A parolétér levegdje kering, igy a lefa-

gyasztott étel kiméletesen olvad fel.
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& A csiraképzddés fertézésveszélyt
okoz.

A csirdk, pl. a szalmonella, sulyos
ételmérgezést okozhatnak.

Hal és hus (kiiléndsen szarnyasok)
felolvasztasakor tigyeljen a rendkiviili
tisztasagra.

Ne haszndlja fel az olvadékvizet.

Az élelmiszert azonnal dolgozza fel
tovabb a felolvasztasi id6 utan.

Tanacsok

- Hagyja a fagyasztott drut csomagolds
nélkil az univerzalis tepsin, vagy egy
talban felolvadni.

- Szarnyas felolvasztdsdhoz haszndlja
az univerzalis tepsit a raccsal. igy a
felolvasztott termék nem fekszik az ol-
vadékvizben.

- A hust, a szarnyast vagy a halat a si-
tés el6tt nem kell teljesen felolvaszta-
ni. Elegendé, ha az étel megolvadt. A
felllet ekkor elég puha ahhoz, hogy
felvegye a fliszereket.

Alacsony homérsékletii siités

Az alacsony h6mérséklet( siités az ér-
zékeny marha-, sertés-, borju- és ba-
rdnyhusok esetén idealis, mivel ezeket
pontosan kell kisutni.

A husdarab el6szor rovid id6 alatt na-
gyon felforrésodik, és korben egyenlete-
sen megsdil.

Utana a hus az el6melegitett parolotér-
be kertl, ahol alacsonyabb hémérsékle-
ten és hosszu ételkészitési id6 alatt ki-
méletesen és lagyan sil meg.
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Ezéltal puhul a hus. A belsé részében ta-
lalhaté szaft keringeni kezd, és egészen
a kulsé rétegekig egyenletesen eloszlik.
A hus puha és szaftos lesz.

m Csak gondosan megtisztitott sovany
hust hasznéljon, inak és mécsing nél-
kil. A csontot el6zetesen el kell tavoli-
tani.

m A piritdshoz nagyon forréra hevithetd
zsiradékot hasznaljon (pl. tisztitott va-
jat, étolajat).

m Sités kozben ne fedje le a hust.

Az ételkészitési id6 kb. 2—4 6ra, és a
hus sulyatdl, méretétdl és kivant sutési
fokatol fugg.

B Amint az ételkészitési folyamat befe-
jezédott, a hust azonnal felvaghatja.
Nem sziikséges pihentetési idéd.

m A tdlaldsig tartsa melegen a hust a pa-
rolétérben. Ez a slitési eredményt
nem befolyasolja.

m Helyezze a hust el6melegitett tanyé-
rokra és nagyon forrd szdsszal talalja,
hogy ne hiilhessen ki olyan gyorsan. A
hdsnak van egy optimalis fogyasztasi
hémérséklete.

Ha a hismagh6méré tiit hasznalja, ve-
gye figyelembe a ,Siités (hus)“, ,Hus-
maghdméré ti“ fejezetben leirtakat is.

Alsé-/felsé hé (—] hasznalata

Ennek a dokumentumnak a végén talal-
hatd sitési tdblazat adataibdl tdjékozdd-
jon.
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Hasznalja az univerzalis tepsit a racs-
csal.

m Tegye az univerzdlis tepsit és a racsot
a 2. szintre.

m Valassza a Alsé-ffelsé hé (=) tizemmo-
dot, a h6mérsékletet allitsa 120 °C-ra.

m Az univerzalis tepsivel és a raccsal
egyutt kb. 15 percig melegitse el6 a
paroloteret.

m Mikozben a parolotér elémelegszik,
piritsa meg erésen a husdarab minden
oldalat a f6z6lapon.

& A forré felliletek égési sérilést
okozhatnak.

A sit6 Gzemelés kozben forré lesz.
Megégetheti magat a paroldtérrel, a
ftGtestekkel és a tartozékokkal.
Hasznaljon edényfogd kesztydt, ami-
kor beteszi vagy kiveszi a forrd ételt,
vagy amikor a forrd parolétérbe kell
benyulnia.

m Tegye a megpiritott hust a racsra.

m Csokkentse a h6mérsékletet 100 °C-
ra (l4sd ,Suitési tablazatok®).

W Sisse készre a hust.

Bef6zés

& A csiraképz6dés fert6zésveszélyt
okoz.

Huvelyesek és hus egyszeri befézé-
sekor a Clostridium botulinum bakté-
rium spdrai nem pusztulnak el kellé
mértékben. Toxinok keletkezhetnek,
amelyek sulyos mérgezést okozhat-
nak. Ezek a spérak csak egy tovabbi
bef6zés soran pusztulnak el.

A hilivelyeseket és a hust lehilés utan
két napon belil mindig f6zze be még
egyszer.

& A zart dobozokban a tulnyomas
sérilést okozhat.

Zart dobozokban befézéskor és fel-
melegitéskor tdlnyomas keletkezik,
ami a szétdurranasukhoz vezethet.
Ne f6zz6n be dobozokban és ne is
melegitsen bennuk.

Gylimodlcs és zoldség el6készitése

Az adatok 6 db, 1 liter drtartalmd Gvegre
vonatkoznak.

Csak specialis tivegeket hasznaljon,
amelyek szakkereskeddnél szerezhetSk
be (beféttesiivegek vagy csavaros te-
tejli Uvegek). Csak sértetlen Gvegeket
és gumigydrliket haszndljon.

m Oblitse el forré vizzel az livegeket a
bef6zés el6tt, és a perem alatt maxi-
mum két cm-ig toltse fel Gket.

m Tisztitsa meg a bef6zendd élelmiszer
betoltése utan az livegek peremét egy
tiszta kendGvel és forré vizzel, utéana
zarja le az Uvegeket.

m Tolja be az univerzilis tepsit a(z)
2. szintre, és tegye ra az Givegeket.

m Valassza a(z) Hélégkeverés plusz
tizemmodot, a h6mérsékletet pedig
allitsa 160—170 °C-ra.

m Varjon a ,,gyongydzésig” (amig a bu-
borékok az Gvegben egyenletesen fel-
széllnak).

Csokkentse id6ben a hémérsékletet,
hogy elkerilje a tulfézést.

Gylimolcs és uborka bef6zése

m Amikor a ,gyéngy6zés” lathaté az tve-
gekben, allitsa be a megadott utan-
melegitési h6mérsékletet, és hagyja
melegedni az Uivegeket a megadott
ideig a parolotérben.
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Zoldség befézése

m Amikor a ,,gyongydzés” lathato az lve-
gekben, allitsa be a megadott bef6zési
hémérsékletet, és f6zze be a zoldsé-
get a megadott ideig.

m A bef6zés utan allitsa be a megadott
utanmelegitési hdmérsékletet, és
hagyja melegedni az livegeket a meg-
adott ideig a parolotérben.

A nyitott Gvegeket ismét f6zze be vagy
tarolja hliv6s helyen, és azonnal hasz-
nalja fel a bef6zott gylimolcsot vagy

zOldséget.

§/0 ¥/

R 30°C
Gyumdlcs /= 25—35 perc

30°C
Uborka /- 25-30 perc

Cékla 120 °C 30°C
30—40 perc | 25—30 perc

Bab (z6ld vagy 120 °C 30°C
sarga) 90-120 perc | 25—30 perc

E/@ befézési hémérséklet és ids, amint a
,8yongy6zés” lathatd
B/ utdanmelegitési hdmérséklet és id6

Uvegek kivétele bef6zés utan

& A forro feltletek sériilést okoz-
hatnak.

Az lvegek bef6zés utan nagyon forro-
ak.

Huzzon konyhai keszty(it az Gvegek
kivételekor.

m Vegye ki az Givegeket a parolétérbdl.

m Takarja le az Gvegeket egy kenddvel,
és kb. 24 6ran at hagyja egy huzat-
mentes helyen allni.

m A hivelyeseket és a hust lehlés utan
mindig f6zze be mégegyszer.

m Tavolitsa el a bef6ttestivegek zarjait,
és végiil ellenGrizze, hogy minden
liveg zarva van-e.
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m Ellendrizze az Gvegek a tarolds alatt.
Ha a tarolas alatt az Uvegek kinyiltak
vagy a csavaros tet6 felpuposodott,
és kinyitadskor nem pattan, dobja ki a
tartalmat.

Aszalas

A széritas vagy aszalds a gyimolcsok,
egyes zOldségfajtak és fliszerek tradicio-
nalis konzervalasi médja.

Alapfeltétele, hogy a gyiimdélcsok és
z6ldségek frissek és megfelel6en érettek
legyenek, és ne legyenek megnyomadd-
va.

B A szaritandd élelmiszert hamozza
meg és magozza ki, ha szikséges, és
apritsa fel.

m Teritse el a szaritandé élelmiszert mé-
retliktél figgden lehetdség szerint egy
rétegben, egyenletesen az univerzalis
tepsire vagy a stt6racsra.

Tanacs: Ha van, hasznalhatja a perforalt
Gourmet siit6- és AirFry-tepsit is.

m Legfeljebb 2 szinten szaritson egyide-
jlleg.
Tolja be a szaritando élelmiszert a(z)
1+3 szintre.
Ha sttéracsot és univerzalis tepsit
hasznal, tolja be az univerzalis tepsit a
sttdéracs ala.

m Vilassza a(z) Hélégkeverés plusz le-
het&séget.

B Moddositsa a javasolt hdmérsékletet,
és dllitsa be a szaritasi id6t.

B Rendszeres id6kozonként forditsa

meg a szaritandé élelmiszert az uni-
verzalis tepsin.
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Egész és felezett szaritando élelmi-
szernél meghosszabbodik a szaritasi
id6.

Edény melegités

Az edény felmelegitéséhez haszndlja
a(z) Holégkeverés plusz izemmaddot.

Csak h6allé edényt melegitsen fel.

Szaritandé o
élelmiszer 0 | &°c]| ©[h]
Gyliméles 60-70| 2-8
Zoldseg 55—65| 4-12
Gomba 45-50| 5-10
Flszernové-

ol = |30-35| 4-8

() Uzemméd, §F hémérséklet, @ szaradasi
idé, Holégkeverés plusz, (=) Alsé-/felsé
hé

* Fliszerndvényeket csak az univerzalis tepsin a
2. szinten szaritson és hasznalja a(z) Als6-/
fels6 hé (=) tizemmddot, mivel HSlégkeverés
plusz izemmadban a ventilator be van kap-
csolva.

m Csokkentse a h6mérsékletet, ha a si-
tétérben vizcseppek képzédnek.

A szaritandé élelmiszer kivétele

& A forrd felltletek sértilést okoz-
hatnak.

A siit6 Uzemelés kozben forrd lesz.
Megégetheti magat a paroldtérrel, a
fltotestekkel és a tartozékokkal.
Huzzon konyhai kesztylit az étel kivé-
telekor.

m Hagyja leh(lni a szaritott gyimolcsot
vagy zoldséget.

Az aszalt gyimolcsnek teljesen széraz-
nak, de puhanak és rugalmasnak kell
lennie. Ha eltorjuk vagy atvagjuk, mar
nem folyhat ki beléle Ié.

m |6l lezart Uvegekben vagy dobozokban
tarolja a szaritott ételt.

m Tolja be a racsot az 1. szintre, és he-
lyezze rad az edényt. Az edény méreté-
tol figgben a parolotér aljara is he-
lyezheti és a tartoracsot kiszerelheti.

m Valassza ki a(z) HElégkeverés plusz
lehet6séget.

m Allitson be 50—80 °C-os hémérsékle-
tet.

/N Egési sériilésveszély!

Huzzon konyhai kesztylt az edény ki-
vételekor. Az edény alsé részén viz-
cseppek keletkezhetnek.

m Vegye ki a felmelegitett edényt a pa-
rolotérbdl.

Fagyasztott termékek/
készételek

Tanacsok siiteményekhez, pizzahoz,
bagetthez

- Racson, stit6papirral stisse az olyan
mélyh(tott termékeket, mint a site-
mény, pizza vagy bagett.

A sit6tepsi vagy az univerzalis tepsi
ezeknek a fagyasztott termékeknek az
elkészitésekor olyan er6sen deforma-
I6dhat, hogy forré allapotban esetleg
nem tudja kivenni a sutétérbdl. Ha to-
vabb haszndlja, akkor még jobban de-
formalddik.

- Vélassza a csomagoldson ajanlott ala-
csonyabb hémérsékleteket.
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Tanacsok hasabburgonyahoz, krokett-

hez vagy hasonlokhoz

- Ezeket a fagyasztott drukat sttStepsin
vagy univerzalis tepsin sutheti.

- Vélassza a csomagolason ajanlott ala-
csonyabb hémérsékleteket.

- Forditsa meg tobbszor az élelmiszert.

Fagyasztott termékek/készételek elké-
szitése

Az ételek kiméld kezelése az egészsé-
gét szolgalja.

A siteményt, pizzat, hasabburgonyat

és hasonldkat csak aranysargara siis-

se, ne sotétbarnara.

m Valassza a csomagolason ajanlott
lUzemmodot és hémérsékletet.

B Melegitse el§ a paroldteret.

m Tolja be az ételt az elémelegitett paro-
[6térbe, a csomagoldson ajanlott be-
helyezési szintre.

m Ellendrizze az ételt a csomagolason
ajanlott rovidebb sutési id6 lejarta
utan.

Automatikus programok

A szamos automatikus programmal ké-
nyelmesen és biztosan az optimalis
eredményt éri el.

Kategoriak

Az automatikus programokat a jobb
atlathatosag kedvéért kategdridkba so-
roltuk. Valassza ki az ételnek megfeleld
automatikus programot és kovesse a ki-
jelz6 utasitasait.

Automatikus programok alkalmazasa

m Vélassza ki a(z) Automatikus progra-
mok[autd lehetSséget.

Megjelenik valasztasi lista.
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m Valassza ki a kivant kategériat.

Megjelennek a kivalasztott kategdridban
rendelkezésre all6 automatikus progra-
mok.

m Valassza ki a kivant automatikus prog-
ramot.

m Kovesse a kijelz6 utasitasait.

Néhany automatikus program alkalma-
zasakor felszolitast kap a hiusmaghé-
mérd tl hasznalatara. Vegye figyelem-
be a,,Sités (hus)“, ,,Hismaghémérs
tid“ fejezetben leirtakat is.

Az automatikus programoknal a mag-
hémérsékleti értékeket el6re megad-

tak.

Fontos hasznalati utmutatasok

- Az automatikus programok hasznala-
takor a mellékelt receptek irdnymuta-
tasként szolgalnak. Az adott automati-
kus programmal hasonld recepteket is
elkészithet eltér6 mennyiségekkel.

- Egy sutési folyamatot kovet6éen el6-
sz0Or hagyja a sutGteret szobahémér-
sékletre lehdlni, miel6tt egy automati-
kus programot elinditana.

- Egyes automatikus programoknal ki
kell varni az el6melegitési id6t, és
csak azutan lehet betenni az ételt a
sttotérbe. A megfelel6 itmutatds az
id6adattal megjelenik a képernyén.

- Néhany automatikus programnal az
elkészitési id6 egy része utan folyadé-
kot kell hozzaadni. A megfelel6 dtmu-
tatds az id6adattal megjelenik a ké-
pernyén (pl. folyadék meglocsolasa-
hoz).

- Az automatikus program idétartama
egy hozzavetbleges id6adat. Siitési
folyamattol figgben rovidilhet vagy
hosszabbodhat. A hus kiindulasi hé-
mérséklete is mdédosithatja az id6t.
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- A husmaghdmérd tli hasznalatakor a
sUtési id6 a maghémérséklet elérésé-
tol fugg.
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Sitési tablazatok

Kevert tészta

ﬁ(t;tlﬁérlgeny/aprosutemeny O [°HC : i B? [pgc]
Muffin (1 tepsi) 150-160 | — | 2 | 25-35
Muffin (2 tepsi) 150-160 | — | 1+3| 30-40°
Aprésiitemény™* (1 tepsi) 150 - | 2| 25-35

(=) 1602 - | 3| 20-30
Aprésiitemény™ (2 tepsi) 1502 - | 43| 25-35
Homoktorta (stitéracs, szoégletes tortafor- 150-160 | - 2 | 60-70
ma, 30 cm)' =) 155652 | = | 2 | 6070
Marvanykalécs, dids kalacs (stitéracs, szog- 150—-160 | — 2 55—-65
letes tortaforma, 30 cm)’ =) | 15060 | v | 2 | 6070
Marvanykalacs, dids kalacs (sutdracs, ko- 150-160 | v | 2 | 55-65
szoruforma/kugléfforma, @ 26 cm)’ =] 150160 | v | 2 | 6070
Gyiimélcstorta (1 tepsi) 155165 | — | 2 | 40-50

(=)] 155165 | vV | 1 | 55-65
Gylmolcstorta (siitéracs, csatos tortafor- 150-160 | v 2 55-65
ma, & 26 cm)’ =) 1651752 | - | 2 | 50-60
Tortalap (stitéracs, tortaforma, @ 28 cm)’ 150-160 | - 2 | 25-35

(=])| 170-180%| — | 2 | 15-25

() Uzemméd, §F Hémérséklet, §3 Booster, {15 Szint, @ Etelkészitési ids, Hélégkeve-

rés plusz, (=] Alsé-/felsé hé, v/ be, — ki

" A bedllitisok megfelelnek az EN 60350-1 szabvany el8irasainak is.

" Matt, s6tét siit6format hasznaljon, és a siitéracs kozepére tegye.
2 Melegitse el6 a siitéteret, miel&tt behelyezi az elkészitendd ételt.
3 Eltérs idépontokban vegye ki a tepsiket, amennyiben az elkészitendd étel mar a megadott étel-

készitési idé letelte el6tt kelléen megbarnult.
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Gyurt tészta
alét”eérlgeny/aprosutemenv O [°HC | gl [pgc]
Puszedli (1 tepsi) 140150 | — | 2 | 25-35
150-160 | — | 2 | 25-35
Puszed|i (2 tepsi) 140—150 | — | 1+3 | 25-35°
Kinyomds siiti* (1 tepsi) 140 - | 2 | 35-45
=)| 160? - | 3 | 20-30
Kinyomds siiti* (2 tepsi) 140 — | 1+3 | 40-50°
Tortalap (stitéracs, tortaforma, @ 28 cm)’ 150-160 | — 2 | 35-45
(=) | 170-180%| - | 2 | 20-30
Sajttorta (siit6racs, csatos tortaforma, =] | 170180 - 2 | 8090
@26 cm)' 150—160 | — | 2 | 80-90
Almas pite* (stitérécs, csatos tortaforma, 160 - 2 | 80—100
@20 cm)' =] 180 - | 1 | 80-90
Almatorta, fedett (siitéracs, csatos torta- | (=] | 180-190% | - 2 | 60-70
forma, @ 26 cm)' 160170 | — | 2 | 6070
Gyumolcstorta dntettel (siit6récs, csatos (=) | 170180 - 2 60-70
tortaforma, @ 26 cm)’ 150160 | — 2 | 55-65
Gyiimdlcstorta ontettel (1 tepsi) =)| 170180 | = | 2 | 50-60
160170 | — | 2 | 45-55
Edes quiche (1 tepsi) =] | 210220 Vv | 1 | 55-65
180—190 | — | 1 | 35-45

() Uzemméd, §F Hémérséklet, §:3 Booster, {15 Szint, @ Etelkészitési ids, Hélégkeve-
rés plusz, Eco-hélégkeverés, (2] Alsd-/felsé hé, Intenziv sutés, v be, — ki

" A bedllitisok megfelelnek az EN 60350-1 szabvany el8irasainak is.

' Matt, s6tét siitéforméat hasznaljon, és a siitéracs kozepére tegye.

2 Melegitse el8 a sutéteret, miel6tt behelyezi az elkészitend§ ételt.

S Eltérs id6pontokban vegye ki a tepsiket, amennyiben az elkészitends étel mar a megadott étel-
készitési ids letelte el6tt kelléen megbarnult.
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Kelt tészta

Siitemény/aprésiitemén 3 .
(kellék) s g - [°ﬂc & EE [pcgc]
Kuglof (siitéracs, kugléfforma, @ 24 cm)’ 150—160 | — 2 | 50-60
(Z)| 160170 | — | 2 | 50-60
Karacsonyi kalacs (1 tepsi) 150160 | — | 2 | 55-65
(=)| 160=170 | v | 2 | 55-65
Morzsas pite gyimdlccsel/gyimdlcs nélkil 160170 | VvV 2 | 40-50
(1 tepsi) =] 10180 | v | 3 | 4555
Gyiimdlcstorta (1 tepsi) 160170 | v | 2 | 45-55
(=)| 170180 | vV | 3 | 45-55
Almas taska/mazsolas csiga (1 tepsi) 160170 | v | 2 | 25-35
Almas taska/mazsolas csiga (2 tepsi) 160170 | Vv | 1+3 | 30-40*
Fehér kenyér, forma nélkil (1 tepsi) 180190 | - 2 35-45
(=) 190200 | - | 2 | 30-40
Fehér kenyér (siit6racs, szdgletes tortafor- 180—190 | - 2 | 35-45
ma, 30 cm)' = [190—200%| v | 2 | 30-40
Teljes ki6rlésii kenyér (stitéracs, szogletes 180—190 | — 2 | 55-65
tortaforma, 30 cm)’ =) [ 2002102 v > | 45-55
Kelesztés (siitéracs) (=J| 30-35 - | = -

() Uzemméd, §F Hémérséklet, §:3 Booster, {15 Szint, @ Etelkészitési ids, Hélégkeve-

rés plusz, (=] Alsé-/felsé hé, v be, — ki

T Matt, s6tét siitéformat hasznaljon, és a siitéracs kozepére tegye.
2 Melegitse el6 a siit6teret, miel&tt behelyezi az elkészitendd ételt.
3 Tegye a siit6racsot a sttétér aljara, és éllitsa ra az edényt. Az edény nagysagatdl fliggben a tar-

téracsokat is ki lehet venni.

4 Eltérs id6pontokban vegye ki a tepsiket, amennyiben az elkészitendd étel mar a megadott étel-

készitési idd letelte el6tt kellden megbarnult.
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Turés-olajos tészta

ﬁ(zT%rBeny/aprosutemeny ) [°HC i B? [pC;?C]
Gylimélcstorta (1 tepsi) 160170 | v | 2 | 40-50

(=)| 170180 | v | 3 | 50-60
Almas taska/mazsolés csiga (1 tepsi) (=)| 60170 | = | 3 | 25-35
Almas taska/mazsolds csiga (2 tepsi) 150—160 | v | 143 | 25-35

() Uzemméd, §F Hémérséklet, §3 Booster, {15 Szint, @ Etelkészitési ids, Hélégkeve-

rés plusz, (=] Alsé-/felsé hé, v/ be, — ki

" Eltérs id6pontokban vegye ki a tepsiket, amennyiben az elkészitendd étel mar a megadott étel-

készitési id6 letelte el6tt kell6en megbarnult.

Piskétatészta

Siitemény/aprésiitemény 'S " s| O

(kellék) O e | 8|55 [per

Piskotalap (vastagabb, 2 tojasbal) (siits- 5

rdcs, csatos tortaforma, @ 26 cm)’ =) | 60-170*| - | 2 | 15-25

Piskétalap (vastagabb, 4—6 tojasbdl) (suté- 2

racs, csatos tortaforma, @ 26 cm)’ (=)| 1801607 | - 2 | 30-40

Vizes piskota™ (siitéracs, csatos tortafor- 180 - 2 25-35
1

ma, & 26 cm) =)| 1s070?| - | 2 | 25-45

Piskétalap, vékony (1 tepsi) (=) | 180—190*| - | 2 | 1020

() Uzemméd, § Homérséklet, §1 Booster, £ 15 Szint, @ Etelkészitési ids, Hélégkeve-

rés plusz, (—] Alsé-/felsé hé, v be, — ki

" A beéllitdsok megfelelnek az EN 60350-1 szabvény el&irdsainak is.
' Matt, s6tét siitéformat hasznéljon, és a siitéracs kozepére tegye.
2 Melegitse el6 a sitéteret, mielétt behelyezi az elkészitendd ételt.
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Egetett tészta, leveles tészta, tojasfehérjébdl késziilt siitemény

ﬁ(:T%rBeny/aprosutemeny O] [°HC e [pC;?C]

Képvisel6fank (1 tepsi) 160170 | — | 2 | 30-40
Leveles tésztas taskak (1 tepsi) 180-190 | — | 2 | 20-30
Leveles tésztas taskak (2 tepsi) 180—190 | — | 1+3| 20-30'
Macaron (1 tepsi) 120130 | — | 2 | 25-50

Macaron (2 tepsi) 120—130 | — | 1+3| 25-50'
Habcsok (1 tepsi, 6 db, egyenként & 6 cm) 80—100 | - 2 | 120-150
Habcsok (2 tepsi, 6 db, egyenként & 6 cm) 80—100 - | 1+3 | 150180

() Uzemméd, §F HEmérséklet, §3 Booster, {15 Szint, @ Etelkészitési ids, Hélégkeve-

rés plusz, v be, — ki

" Eltérs id6pontokban vegye ki a tepsiket, amennyiben az elkészitendd étel mar a megadott étel-

készitési idé letelte el6tt kelléen megbarnult.
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Pikans csemegék

Elkészitendo étel 3 5
bl O] 1 | ¥ |0 e
Pikans quiche (1 tepsi) (Z)|220230"| v | 1 | 35-45
180—190 | - 1 30-40
Hagymatorta (1 tepsi) (=)| 180190 | vV | 2 | 25-35
170180 | — | 2 | 30-40
Pizza, kelt tészta (1 tepsi) 170180 | vV | 2 | 25-35
(=) | 210220"| - | 2 | 20-30
Pizza, tirés-olajos tészta (1 tepsi) 170180 | vV | 2 | 25-35
(=) 190—200"| v | 2 | 25-35
Mélyh(itétt pizza, elésitott (siitéracs) 200210 | - 2 | 20-25
Toast* (siit6racs) i} 300 - | 3 5-8
AtsUt@tt/c§§ben stitott (pl. toast) (stitéracs ™ o752 _ 3 36
az univerzalis tepsin)
Grillzoldség (sut6racs az univerzélis tepsin) | ] 2752 - | 4 | 540°
()| 2502 - | 3| 5-0°
Ratatouille (1 univerzalis tepsi) 180-190 | - 2 | 40-60

() Uzemméd, §F Hémérséklet, 1 Booster, {15 Szint, @ Etelkészitési ids, (=) Alsd-/felsé
hé, Intenziv sités, Holégkeverés plusz, Eco-hélégkeverés, (] Nagy grill,
Légkeveréses grill, v be, — ki

* A beéllitdsok megfelelnek az EN 60350-1 szabvany el8irasainak is.

" Melegitse el6 a sitéteret, miel6tt behelyezi az elkészitendé ételt.

2 Melegitse el a siit6teret 6t percig, mielStt behelyezi az elkészitendd ételt.

3 Az ételkészitési idé felének letelte utan lehet8leg forditsa meg az ételt.
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Marha

- 7, oz = 10
(ol O] 10 |¥| ey | fe)
Dinsztelt marhahus, kb. 1 kg (sttée- | [(&)?| 150-160%| v | 2° | 1201307 -
dény fedvel) =F| 170180°| v | 2° [120—1307] -

(@#)?| 180190 | — | 2° | 160-180°| ~—

Marhafilé, kb. 1 kg (univerzélis tepsi) | (Z]?|180-190%| v | 2° | 25-60 |45-75
Marhafilé ,,angolosan®, kb. 1 kg’ (=F| 80-85* | — | 2° | 70-80 |45-48
Ilz/klfr:lhl?gfilé ,kdzepesen atsitve" =F| 90-95* | — | 25| 80-90 |54-57
Marhafilé ,,jol atsitve®, kb. 1 kg’ (=] 95-100* | = | 2° | 110130 |63-66
Hatszin, kb. 1 kg (univerzalis tepsi) (=) |180-190°| vV | 2° | 35-65 |45-75
Hatszin ,,angolosan®, kb. 1 kg (=)P| 80-85* | — | 2° | 80-90 |45-48
Hétszin ,kdzepesen &tsitve®, kb. 1kg'| (=)?| 90-95* | — | 2° | 110120 | 54-57
Hatszin ,jol atsutve”, kb. 1 kg’ (=P| 95—100* | — | 2° | 130—140 |63-66
Hamburger, fasirt” (siitéracs a 4. szin-
ten, az univerzaélis tepsi pedig az )| 300° - | 4| 15-25° -

1. szinten)

(] Uzemméd, § Hémérséklet, §3 Booster, 13 Szint, @ Etelkészitési ids, #\ Maghdmér-
séklet, Sutdautomatika, (=) Alsd-/felss hé, Eco-hélégkeverés, (] Nagy grill, v be,

—ki

1

2 El8szor a f8z8lapon siisse meg a hust.

3

betolja az elkészitendd ételt.

ételre kb. 0,5 | folyadékot.

az ételre kb. 0,5 | folyadékot.
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Félidé utan lehetdleg forditsa meg az ételt.

Haszndlja a stitéracsot és az univerzalis tepsit.

A bedllitdsok megfelelnek az EN 60350-1 szabvany elSirdsainak is.

Melegitse el6 a sutdteret, miel6tt behelyezi az elkészitendd ételt.
Melegitse el6 a sitéteret 120 °C-on 15 percig. Vegye alacsonyabbra a hdmérsékletet, amikor

Melegitse el6 a sutéteret 6t percig, miel6tt behelyezi az elkészitendd ételt.
Szerelje be a HFC FlexiClip teljesen kihtzhaté sineket (ha vannak).

Ha hismagh&méré tit haszndl, a megadott maghémérsékletet is alapul veheti.

ElGszor fedGvel slisson. Ha az ételkészitési idébdl eltelt 90 perc, vegye le a fedét, és 6ntson az

El6szor fedGvel slisson. Ha az ételkészitési id6bdl eltelt 100 perc, vegye le a fed6t, és ontson




Hasznos informaciok

Borju

Elkészitendd étel ¥ - 5 @ A
(kelléK) O o) | 855 fper | foc]
Dinsztelt borjuhus, kb. 1,5 kg (sttée- | (Z)?| 160-170%| v | 2° | 120—130°| -
dény fedével) (=P| 170—180%| v | 2° |120—130°| ~—
Borjufilé, kb. 1 kg (univerzélis tepsi) | (]| 160—170°| v | 2° | 30—60 |45-75
Borjufilé ,rozé" kb. 1 kg' (=JF| 80-85* | — | 2° | 50-60 |45-48
Eg)r#ulig? ,kOzepesen atsiitve" =P| 90-95* | — | 25| 8090 |54-57
Borjufilé ,jol atsiitve”, kb. 1 kg’ (=P| 95—100* | — | 2° | 90—100 |63-66
Borjugerinc ,rozé“, kb. 1 kg' (=P| 80-85* | — | 2° | 80-90 |45-48
Eg)r#ukgg%rmc »kOzepesen atsitve® (=P| 90-95* | — | 2° | 100-130 | 54—57
Borjugerinc ,,jol atsiitve, kb. 1 kg' (=P| 95—100* | — | 2° | 130—140 |63-66

(] Uzemméd, § Hémérséklet, §3 Booster, 13 Szint, @ Etelkészitési ids, #\ Maghdmér-
séklet, Sutdautomatika, (=) Alsé-/fels6 hé, V' be, — ki

;
2 El&szor a féz6lapon siisse meg a hdst.
3
4

betolja az elkészitends ételt.

o

ételre kb. 0,5 | folyadékot.

Haszndlja a sttéracsot és az univerzélis tepsit.

Melegitse el a sutéteret, mielStt behelyezi az elkészitendd ételt.
Melegitse el a sttéteret 120 °C-on 15 percig. Vegye alacsonyabbra a h6mérsékletet, amikor

Szerelje be a HFC FlexiClip teljesen kihtzhaté sineket (ha vannak).
ElGszor fedGvel slisson. Ha az ételkészitési id6bdl eltelt 90 perc, vegye le a fedGt, és 6ntson az

Ha hismagh&méré tit hasznal, a megadott maghémérsékletet is alapul veheti.
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Hasznos informaciok

Sertés

- . s = 10
:Ekllgltlag;)ltendo étel ] [°RC gl [pgc] f:é]
Sertéssiilt/siilt sertéstarja, kb. 1 kg 160—170| v | 2° | 130-140° |80—90
(siitdedény fedével) = | 170—180| v | 2° | 130—140° |80-90
Bé6ros sertéssiilt, kb. 2 kg (siitSe- 180-190| v | 2° | 130-150" |80-90
dény) (=] |[190-200| v | 2° | 130-150" [80—90
Sertésfilé, kb. 350 g' (=8| 901003 — | 2° 70-90 |60-69
(Ssifgsg‘g:;k}e';%\jeg kg 160-170| — | 25 | 130-160° |80-90
&i‘?\gff;i‘s‘ifé’s'i‘)b“ kg 150-160| v/ | 2°| 50-60 |63-68
Csemege karaj, kb. 1kg' (=F| 95—105°| — | 2° | 140-160 |63—66
Fasirt, kb. 1 kg 170-180| v | 2° | 60-70" |80-85
(univerzalis tepsi) (=) [190-200| v | 2°| 70-80" |80-85
Reggelihez vald szalonna/bacon’ )| 300* | = | 4 3-5 -
Sitni vald kolbasz' I 220* | - | 3° 8-15° -

(] Uzemméd, § Hémérséklet, §3 Booster, 15 Szint, @ Etelkészitési id6, #\ Maghdmér-
séklet, Sutdautomatika, (=) Alsd-/felsé hé, Holégkeverés plusz, Eco-hélégkeve-
rés, () Nagy grill, vV be, — ki

1
2

3

62

Hasznalja a siitéracsot és az univerzalis tepsit.
El6sz6r a f6z6lapon slisse meg a hust.

Melegitse el6 a sitéteret 120 °C-on 15 percig. Vegye alacsonyabbra a hdmérsékletet, amikor
betolja az elkészitendd ételt.

Melegitse el a sitéteret 6t percig, miel6tt behelyezi az elkészitendd ételt.
Szerelje be a HFC FlexiClip teljesen kihtzhaté sineket (ha vannak).

El6szor fedGvel slisson. Ha az ételkészitési id6bdl eltelt 60 perc, vegye le a fed6t, és ontson az
ételre kb. 0,5 | folyadékot.

Az ételkészitési id6 felénél 6ntson az ételre kb. 0,5 | folyadékot.

El6szor fedGvel slisson. Ha az ételkészitési id6bdl eltelt 100 perc, vegye le a fed6t, és ontson
az ételre kb. 0,5 | folyadékot.

Félid6 utan lehet6leg forditsa meg az ételt.
Ha husmagh&méré tiit haszndl, a megadott maghémérsékletet is alapul veheti.



Hasznos informaciok

Barany, vadhus

Elkészitendd étel ¥ - 5 @ M
(kellék) O] e |88 [perc] | [°C]
Baranycomb, csontos, kb. 1,5 kg (sii- . _ 4 4oms|an
t5edény feddvel) (=] | 170—180 2* [ 100-120°| 64—82
iapr;r)wgermc csont nélkdl (univerzalis =)' 180-1902| v | 2¢ | 10-20 |53-80
Baranygerinc csont nélkil (sutéracs =)| 95-105° | - | 2¢ | 40-60 |54—66
és univerzalis tepsi)

Szarvaggerlnc csont nélkiil (univerza- =] 160-1702| = | 2¢ | 70-90 |60-81
lis tepsi)

:)ei)iei)rmc csont nélkil (univerzalis )| 140-1502| — | 2¢ | 25-35 |60-81
Vaddisznécomb csont nélkdl, kb. 1 kg =] 170-180 | = | 2* | 100-120°|80-90

(stit8edény feddvel)

() Uzemméd, §F Hémérséklet, §:7 Booster, {13 Szint, @ Etelkészitésiids, #\ Maghdmér-

séklet, (=) Alsé-/felsé hé, v be, — ki

" El&szor a féz6lapon siisse meg a hust.

2 Melegitse el6 a siitSteret, miel&tt behelyezi az elkészitendd ételt.
3 Melegitse el6 a siitéteret 120 °C-on 15 percig. Vegye alacsonyabbra a h6mérsékletet, amikor

betolja az elkészitend?d ételt.

4 Szerelje be a HFC FlexiClip teljesen kihuzhaté sineket (ha vannak).

o

ételre kb. 0,5 | folyadékot.

¢ Ha hismagh8mérd tit hasznal, a megadott magh&mérsékletet is alapul veheti.

ElGszor fedGvel slisson. Ha az ételkészitési id6bdl eltelt 50 perc, vegye le a fedét, és 6ntson az
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Hasznos informaciok

Szarnyas, hal

zélis tepsi)

Elkészitendd étel ¥ - 5 @ A

(kellek) O e | ¥ (539 rpere] | foc)

gsarnyas, 0,8—1,5 kg (univerzalis tep- 170180 | v | 22| 55-65 |85-90

C’s!rke, kb.1,2 kg (siitéracs az univer- | = 180-190'| — | 22 | 55-65* |85-90

zélis tepsin)

Szarnyas, kb. 2 kg (siitéedény) 180—190 | v | 2% |100-120°|85-90
(=] [190—200| v | 23 | 110-130°|85—90

Szarnyas, kb. 4 kg (stitéedény) 160170 | v | 2° |180—200° 90-95
(=] | 180190 | v | 23 |180—200° 90-95

Hal, 200-300 g (pl. pisztrang) (uni- | (=] 2109207 - | 22| 15-25 |75-80

verzalis tepsi)

HaI,’1.—1,5kg'(pI.Iazacplsztrang) (uni- O | 210-220?| = | 2°| 30-40 |75-80

verzalis tepsi)

Halfilé féliaban, 200—300 g (univer- 200-210| - | 22| 25-30 |75-80

() Uzemméd, §F Hémérséklet, §7 Booster, {15 Szint, @ Etelkészitésiids, #\ Maghdmér-
séklet, Sitéautomatika, Légkeveréses grill, (=] Alsé-/felsé hé, Eco-hdlégkeve-

rés, Vv be, — ki

" Melegitse el8 a siitSteret 6t percig, mielStt behelyezi az elkészitendd ételt.

2
3
4

5
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30 perc utan ontson az ételre kb. 0,5 | folyadékot.

Melegitse el a sutéteret, mielStt behelyezi az elkészitendd ételt.

Szerelje be a HFC FlexiClip teljesen kihizhaté sineket (ha vannak).
A grillezési id6 felénél lehetGség szerint forditsa meg az ételt.
Az ételkészitési folyamat kezdetén locsolja meg kb. 0,25 | folyadékkal.

Ha hismagh&méré tiit hasznal, a megadott maghémérsékletet is alapul veheti.




Tisztitas és apolas

& A forré feltletek sérulést okoz-
hatnak.

A sit6 Gzemelés kozben forréd lesz.
Megégetheti magat a stutétérrel, a fl-
totestekkel és a tartozékokkal.

A kézi tisztitas el6tt hagyja lehdilni a
sUtGteret, a fit6testeket és a tartozé-
kokat.

& Az dramUtés sérilésveszélyt
okoz.

A gbztisztitd készllék gbze dramveze-
t6 alkatrészekre juthat, és zarlatot
okozhat.

A tisztitdshoz soha ne haszndljon
goztisztitd késziiléket.

Minden fellilet elszinez6dhet vagy
megvaltozhat, ha nem megfelel§ tisz-
titdszereket haszndl. A sutétisztitd és
a vizkémentesit6 szer kiilénésen a
sutd frontjat karositja.

Minden felllet érzékeny a karcolo-
dasra. Uvegfeliiletek esetén a karco-
ldsok bizonyos korlilmények kdzott
toréshez vezethetnek.

A tisztitédszerek maradvanyait rogton
tavolitsa el.

Nem megfeleld tisztitoszerek

A fellletek kdrosodasanak elkertlése ér-
dekében ne hasznalja a tisztitashoz a
kovetkezo tisztitoszereket:

- széda-, ammdnia-, sav- vagy kloridtar-
talmu tisztitészereket

- vizk6oldé tisztitoszereket a késziilék-
fronton

- do6rzsodlé tisztitoszereket (pl. surold-
port, folyékony suroldszert, tisztitoko-
veket)

- olddszert tartalmazo tisztitészereket

nemesacél tisztitdszereket

mosogatdgéphez vald tisztitoszereket

Uvegtisztitdt matt fellleteken

Uvegkeramia f6z6lapokhoz vald tiszti-
toszereket

- d6rzsolé kemény szivacsokat és kefé-
ket (pl. fazék-szivacsokat vagy hasz-
nalt szivacsokat, amelyek dorzsolé
anyag maradvanyait tartalmazzak)
tisztitéradirt

éles fémkaparot (pl. fém spatulat)

acélgyapotot

- rozsdamentes acél surolét a matt felu-
letekhez és a FlexiClip teljesen kihuz-
haté sinekhez

- Sitétisztitd

kivétel: csak PerfectClean bevonatu

fellileteken megengedett

- pontszer( tisztitds mechanikus tiszti-
toszerekkel

A tartozék nem tisztithaté mosogaté-

gépben.

Tanacs: A gyimolcslé vagy a rosszul za-

rodé stiteményformakbdl kifolyo site-
ménytészta okozta szennyez6déseket
érdemes addig letisztitani, amig a stt6-
tér még valamennyire meleg.

A kényelmesebb tisztitdshoz javasoljuk:
m Szerelje ki az ajtot.

m A tartéracsot a FlexiClip teljesen ki-
huzhato sinekkel egyiitt (ha vannak)
szerelje ki.

m Szerelje ki a katalitikus zomancozasu
hatfalat.

m Haijtsa le a fels§ siités-/grillfitétestet.
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Tisztitas és apolas

Normal szennyezodések eltavo-
litasa
Normal szennyez6dések eltavolitasa

® A normal szennyezddéseket legjobb,
ha azonnal eltavolitja meleg vizzel, ké-
zi mosogatdszerrel és egy tiszta torl6-
kendd&vel, vagy egy tiszta, nedves mik-
roszalas kendével.

m A tisztitészerek maradvényait alapo-
san tiszta vizzel tavolitsa el.
Ez a tisztitas kiilondsen fontos a
PerfectClean bevonattal rendelkezé

részeken, mert a tisztitészerek marad-

vanyai a tapaddasmentes hatast befo-
lydsolhatjak.

m Utana puha kendével torolje szarazra
a fellleteket.

Hiasmagh6mérd tii tisztitasa

Ha a hismagh6méré ti vizbe merdil,
vagy a mosogatogépben tisztitja, at-
tél megsériil.

A hismagh6mérd tlit csak nedves
kendével tisztitsa.

Makacs szennyez6dések elta-
volitasa (a FlexiClip teljesen ki-
huzhaté sineken kiviil)

Kifutott gyiimolcslevek vagy siilt ma-
radvanyok a zomancozott fellileteken
szines elvaltozdsokat vagy matt kép-
z6déseket okozhatnak. Ezek a foltok
nem érintik hatranyosan a késziilék
haszndlatat.

Ne prébélja meg minden dron ezeket
a foltokat eltavolitani. Csak a felsorolt
eszkozoket hasznalja.
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m Az odasllt ételmaradvanyokat lGiveg-

kapardval vagy rozsdamentes acélbol
késziilt suroldval (pl. Spontex Spiri-
nett), meleg vizzel és kézi mosogato-
szerrel tavolitsa el.

A katalitikus zomanc surolészer, ér-
des kefe és szivacs, valamint sité-
tisztitd haszndlata esetén elvesziti
ontisztulasi képességét.

Vegye ki a katalitikus zomancozott ré-
szeket, miel6tt a slt6tisztitot hasz-
nalja.

Sutotisztitoé hasznalata
B A nagyon makacs szennyez6dések

esetén vigye fel a Miele sutétisztitot a
PerfectClean bevonatu hideg zo-
mancfeliletre.

Ha a sutétisztitd spray a résekbe és
nyildsokba kertl, a kovetkezg sutés-
kor erGs szag keletkezhet.

A sUt6tér tetejére ne fujjon sitétiszti-
t6 spray-t.

Ne fujjon sit6tisztitd spray-t a siit6-
rér falai és hatfalanak nyildsaiba és
réseibe.

m Hagyja hatni a szert a csomagolason

|athatd adatok szerint.

Mas gyartok sitdtisztitoit csak hideg
fellletekre szabad felvinni, és maxi-
mum tiz percig szabad a fellileten
hagyni.

B A hatasid6 utan atdorzsolheti a fellle-

tet a mosogatdszivacs kemény oldala-
val is.

m A tisztitédszerek maradvanyait alapo-

san tiszta vizzel tavolitsa el.

m Puha kenddvel tordlje szarazra a felli-

leteket.




Tisztitas és apolas

Makacs szennyezodések a Fle-
xiClip teljesen kihtzhaté sine-
ken

A FlexiClip teljesen kihtizhaté sineken
hasznalt specidlis zsir a mosogatd-
gépben torténd tisztitds soradn kimo-
sodik, és ezért a sin nem jar olyan si-
man.

Sohase tisztitsa a FlexiClip sineket
mosogatégépben.

A felliletek makacs szennyez&dése vagy
a kifolyt gylimolcslé miatt 6sszeragadt
golydscsapagyak tisztitasakor a kdvetke-
z6képpen jarjon el:

m Aztassa be rovid ideig (kb. tiz percig) a
FlexiClip teljesen kihtizhato sineket
forré mosogatdszeres vizbe.

Igény szerint a mosogatdszivacs ke-
mény oldalat is hasznalhatja. A go-
lydscsapagyakat puha kefével tisztit-
hatja.

A tisztitds utdn elszinez6dések vagy vi-
ldgosabb foltok maradhatnak vissza. A
hasznalhatésdga azonban ett6l nem
romlik.

Sutétér

A siit6tér falainak, a siitétér fenékle-
mezének és a siitotér tetejének tiszti-
tasa kézzel

A sut6tér falai, a stit6tér fenéklemeze
és a sUtotér teteje PerfectClean bevo-
natuak. A sut6tér hatfala katalitikus zo-

mancozasu.

A stté6tér PerfectClean bevonatd feliile-
teinek kényelmesebb kézi tisztitdsa ér-
dekében a kovetkezGképpen jarjon el:

1. Szerelje ki az ajtét
2. Vegye ki a tartozékokat

3. Szerelje ki a tartéracsokat a FlexiClip

teljesen kihtizhaté sinekkel

4. Fels6 siités/grill fit6test lehajtasa

& A forro fellletek sértlést okoz-
hatnak.

A siit6 Gzemelés kozben forrd lesz.
Megégetheti magat a flitStestekkel, a
stt6térrel és a tartozékokkal.

Hagyja lehlilni a fltGtesteket, a stit6-
teret és a tartozékokat.

A tapadasgatlé hatas kdrosodasa.

A PerfectClean bevonatu feliiletek ta-
paddsgatlé hatdsat a tisztitdszer-és
élelmiszermaradvanyok csokkenthe-
tik.

Mindig tavolitson el minden marad-
vanyt a PerfectClean bevonatu feliile-
tekrél.

B A szennyezddéseket legjobb, ha azon-

nal eltdvolitja meleg vizzel, kézi moso-
gatdszerrel és tiszta torlékenddvel,
vagy tiszta, nedves mikroszélas ken-
dével.

m Ha sziikséges, tavolitsa el a rdégett

szennyezG6déseket egy mosogatdszi-
vacs kemény oldaldval.

Uvegkaparét vagy rozsdamentes acél-
bél késziilt surolét (pl. Spontex Spiri-
nett) is hasznalhat.

m A tisztitdszerek maradvanyait alapo-

san, tiszta vizzel tavolitsa el.

m Utdna puha kenddvel tordlje szarazra

a fellleteket.

A slitétér tomitésének tisztitasa

Az ajto belsé oldaldnak szigetelése érde-
kében a sutétér korben szilikon tomités-
sel van ellatva.

A zsirmaradvanyoktdl a tomités rideg-
gé valhat és eltorhet.
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Tisztitas és apolas

m Erdemes minden ételkészitési folya-
mat utdn megtisztitani a tomitést.

Katalitikus zomancozasu siito-
tér-hatfal

Szennyez6déstdl fliggden a sutotér hat-
falat kézzel vagy katalitikusan tisztithat-
ja.

A katalitikus zomanc magas hémérsék-
leten magatdl megtisztul az olaj- és zsir-
szennyez6déstdl. Nincs sziikség tovabbi
tisztitoszerekre. Minél magasabb a hé-
mérséklet, annal hatékonyabb a folya-
mat.

A katalitikus zomanc elvesziti ontisz-
titd tulajdonsagait, ha suroldszerek-
nek, suroldkeféknek és szivacsoknak,
valamint sutétisztitd szereknek van
kitéve.

Tavolitsa el a katalitikusan zomanco-
zott részeket, miel6tt stit6tisztitdt
hasznalna a stt6térben.

A siit6étér hatfalanak ki- és beszerelése

A katalitikus zomancozott sttétér-hatfa-
lat kiszerelheti a kézzel torténd tisztitas-
hoz. Javasoljuk, hogy a siitétér hatfala-
nak kényelmesebb kiszerelése érdeké-
ben szerelje ki az ajtot.

& A forré felliletek sértlést okoz-
hatnak.

A siit6 Gzemelés kozben forré lesz.
Megégetheti magat a flit6testekkel, a
sutotérrel és a tartozékokkal.

Hagyja lehdlni a fltGtesteket, a siit6-
teret és a tartozékokat.
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& A forgd ventilatorkerék sérilést
okozhat.

A forrélevegd-ventilator ventilatorke-
reke megsértheti ont.

Vélassza le a siit6t az elektromos ha-
[6zatrél, miel6tt a sttétér hatfalat ki-
szereli.

Ehhez hizza ki a halézati csatlakozot,
vagy kapcsolja ki a villamos halézat
biztositékat.

Soha ne lizemeltesse a sit6t hatfal
nélkal.

Feltételek: a stit6t levalasztottak az
elektromos héaldzatrdl.
A tartoracsokat kiszerelték.

Szikséges eszkoz:
Torx T20csavarhuzé

B Lazitsa meg a sit6tér hatfaldnak sar-
kain 1év6 négy csavart, és vegye ki a
sit6tér hatfalat.

Megtisztithatja a stt6tér hatfalat.

B A tisztitds utdn gondosan szerelje be
a sutoétér hatfalat.

A nyilasok ,,Az 6n sitéje” cimi fejezet-
ben bemutatottak szerint legyenek el-

rendezve.

m Szerelje be a tartéracsokat.

m Kapcsolja vissza a sut6t a villamos ha-
[6zatra.

A sit6t ismét lizembe helyezheti.
A siitétér hatfalanak kézi tisztitasa

& A forré felliletek sériilést okoz-
hatnak.

A sit6 lGizemelés kozben forré lesz.
Megégetheti magat a flit6testekkel, a
sut6térrel és a tartozékokkal.

Hagyja lehdilni a ftGtesteket, a stit6-
teret és a tartozékokat.




Tisztitas és apolas

A fliszerek, cukor és hasonldk altal oko-
zott szennyezddéseket kézzel tavolithat-
jael.

A sUt6tér hatfalanak kézi tisztitdsdhoz a
kovetkezéképpen jarjon el:

1. Szerelje ki az ajtét

2. Vegye ki a tartozékokat

3. Szerelje ki a tartéracsokat a FlexiClip
teljesen kihuizhatd sinekkel

4. Szerelje ki a sut6tér hatfalat

m Tisztitsa meg a sit6tér hatfalat meleg
vizzel, kézi mosogatdszerrel és puha
kefével.

m Alaposan oblitse le a siitétér hatfalat.

m Hagyja megszéaradni a sutétér hatfa-
[at, miel6tt visszaépiti.

A siitétér hatfalanak katalitikus tiszti-
tasa
A katalitikus zomanc magas hémérsék-

leten magéatoél megtisztul az olaj- és zsir-
szennyez6déstol.

Feltétel: az ajtot beépitették.

A sUt6tér hatfalanak katalitikus tisztita-
sahoz a kovetkezéképpen jarjon el:

1. Vegye ki a tartozékokat

2. Szerelje ki a tartéracsokat a FlexiClip
teljesen kihtdzhaté sinekkel

3. Tavolitsa el a durva szennyez6dése-
ket az ajtd bels6 oldalardl, a siitétér
falairdl, a stutétér fenéklemezérdl és a
sutotér tetejérdl annak érdekében,
hogy ezek a szennyez6dések ne égje-
nek ra a fellletre

m Valassza ki a(z) Holégkeverés plusz
zemmadot és a 250 °C-ot.

m Legaldbb egy 6ran at flitse fel az Uires
sit6teret.

Az id6tartam a szennyezettségi foktdl
fugg.

Ha a katalitikus zomancozasu fellilet
olajjal vagy zsirral er6sen szennyezett,
a tisztitasi folyamat soran filmréteg
csapddhat le a stt6tér belsejében.

& A forro fellletek sértlést okoz-
hatnak.

A siit6 Gzemelés kozben forrd lesz.
Megégetheti magat a flitStestekkel, a
sut6térrel és a tartozékokkal.

Hagyja lehdilni a fltGtesteket, a stit6-
teret és a tartozékokat.

m Tisztitsa meg az ajtd belsé oldalat, a
sutGtér falait, a stitétér fenéklemezét
és a sit6tér tetejét meleg vizzel, kézi
mosogatdszerrel és egy tiszta szivacs-
kenddvel, vagy egy tiszta, nedves mik-
roszalas kendével.

Ezutdn minden tovabbi magas hémér-
sékletre valo felhevités fokozatosan el-
tavolitja a megmaradt szennyez&dése-
ket.

A tartéracs és a FlexiClip telje-
sen kihtizhato sinek kiszerelése

A tartéracsot a FlexiClip teljesen kihuz-
hato sinekkel egyiitt (ha vannak) szerel-
heti ki.

Ha el6tte kilon ki akarja szerelni a Flexi-
Clip teljesen kihtuzhaté sineket, kovesse
a ,Felszerelés®, ,FlexiClip teljesen kihtz-
hato sinek be- és kiszerelése“ fejezet Ut-
mutatasait.
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Tisztitas és apolas

& A forré feltletek sérulést okoz-
hatnak.

A sit6 Gzemelés kozben forréd lesz.
Megégetheti magat a stutétérrel, a fl-
t6testekkel és a tartozékokkal.

A tartoracsok kiszerelése el6tt hagyja
leh(ini a slt6teret, a flitGtesteket és a

tartozékokat.
——
—

1.
o~

é&\ il

m Huzza ki a tartéracsot el6re a rogzi-
tésbdl (1.), és vegye ki (2.).

A beszerelés forditott sorrendben tor-
ténik.

m Ovatosan szerelje be az alkatrészeket.

Felsd hé-/grillfiitétest lehajtasa

Ha a sUt6tér teteje kiilonosen erésen el-
szennyez6dott, a tisztitashoz a felsé
hé-/grillf(itétesteket lehajthatja. Tisztitsa
meg rendszeresen a sutotér tetejét egy
nedves kendGvel vagy egy mosogatdszi-
vaccsal.
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& A forré feltletek sértlést okoz-
hatnak.

A suté Uzemelés kdzben forrd lesz.
Megégetheti magat a sitétérrel, a fi-
t6testekkel és a tartozékokkal.

A kézi tisztitas el6tt hagyja lehdilni a
sUtGteret, a fitGtesteket és a tartozé-
kokat.

A slté6tér fenéklemezének zomanc-
bevonatat a lees6 anya karosithatja.
Helyezzen a stt6tér aljara pl. egy
konyharuhat.

m Szerelje ki a tartéracsot.

B Lazitsa meg szarnyas anyat.

A felsd hé-/grillf(it6test megsériilhet.

Soha ne er6ltesse a felsé hé/grillfiits-
test lenyomasat.

m Ovatosan hajtsa le a felsé hé/grillf(its-
testet.

A sit6tér teteje most hozzaférhetd.

m Tisztitsa meg a sutotér tetejét meleg
vizzel, kézi mosogatdszerrel és egy
tiszta torl6kenddvel, vagy egy tiszta,
nedves mikroszélas kendével.

m Tisztitads utdn hajtsa fel a felsé sutés-/
grillfitétestet.

m Helyezze fel a szarnyas anyat, és te-
kerje szorosra.



Tisztitas és apolas

m Szerelje be a tartéracsot. Az ajtét tartok kotik 6ssze az ajtdzsanér-
okkal.

Ajto Miel6tt az ajtét ezekrdl a tartokrdl leve-

Az ajté stlya kb. 9 kg. hetné, el6bb ki kell reteszelnie a két aj-

o ) B i tézsanérnal a zarékengyeleket.
Az ajté egy nyitott rendszer(, 3, részben

hévisszaverd bevonatu tivegbél all. m Nyissa ki teljesen az ajtot.
Uzem kozben tobbletlevegét vezetnek
at az ajton, hogy a kiilsé Gveg hlvos ma-
radjon.

Az ajtélvegek tisztitdsdhoz a kovetkez6-
képpen jarjon el:

1. Szerelje ki az ajtét

Szedje szét az ajtot
Tisztitsa meg az ajtolivegeket
Szerelje 6ssze az ajtot

AN S

Szerelje be az ajtot

m Reteszelje ki a zardkengyeleket az Ut-
kozésig torténd elforditasukkal.

Szerelje ki az ajtot

N Aforro feliiletek sérilést okoz- A siitd sériil, ha az ajtét helytelendil
hatnak. szereli ki.

A sitd izemelés kézben forrd lesz. Soha ne hizza ki az ajtét vizszintesen
Megégetheti magat a forré feluletek- a tartokbdl, mert ezek visszaiithetnek
kel. a sutére.

Hagyja, hogy a stit6 kihdiljon, miel&tt Az ajtét soha ne hizza a fogantyuja-
kiszereli az ajtét. nal a tartokbol, mert letdrhet.

B Zarja be az ajtot ttkozésig.

Az ajté sulya kb. 9 kg.

la



Tisztitas és apolas

B Fogja meg oldalt az ajtot, €s huzza ki
felfelé a tartokbol. Ugyeljen arra, hogy
az ajtd sarka kézben ne akadjon be.

Az ajto szétszerelése

Az ajté egy nyitott rendszer(, 3, részben
hévisszaverd bevonatu tivegbdl all.

Uzem kozben tobbletlevegst vezetnek

at az ajtén, hogy a kiilsé tGveg hlvos ma-
radjon.

Ha az ajtélivegek kozotti térben szeny-
nyezddések csapddnak le, a belsd oldalak
megtisztitdsdhoz szétszerelheti az ajtot.

A karcolasok karosithatjak az Gvegla-
pot.

Az lveglap tisztitdsdhoz ne haszndl-
jon suroldanyagot, kemény szivacsot
vagy kefét és éles fémkaparot.

Az lveglapok tisztitdsahoz a siit6
frontjara vonatkozé utmutatasokat is
vegye figyelembe.

Az aluminium profilok fellletét a su-
t6tisztitd karositja.

Tisztitsa meg ezeket a részeket meleg
vizzel, kézi mosogatdszerrel és egy
tiszta torl6kendGvel vagy egy tiszta,
nedves mikroszalas kenddvel.

Az Uveglapok széttorhetnek, ha lees-
nek.

A kiszerelt liveglapokat biztonsagos
helyen térolja.

/N A becsukdds ajté sériilést okoz-
hat.

Az ajté becsukddhat, ha beépitett al-
lapotban szereli szét.

Szétszerelés el6tt mindig szerelje ki
az ajtot.

m Az ajto kulsé Uvegét a karcolddas el-
keriilése érdekében puha fellletre (pl.
mosogatdkendére) helyezze.
Célszerl ekozben a fogantyut az asz-
tal széle mellé tenni, hogy az ajté
Uveglapja sikban felfekiidjon, és tiszti-
tas kozben ne térhessen ssze.

m Kifelé forgatva nyissa ki az ajtélivegla-
pok mindkét reteszelését.

Szerelje ki a belsd ajtéliveglapot:



Tisztitas és apolas

m Emelje meg kissé a bels§ ajtoiivegla-  m Ugy illessze be a kézépsé ajtéiivegla-
pot és huzza ki a miianyag lécbdl. pot, hogy az anyagszam olvashaté le-
gyen (azaz ne a tiikérképe latszédjon).

m Kicsit emelje meg a kozépsé ajtola-

pot, és huzza ki. m Tolja be a belsd ajtdlveglapot a matt
nyomtatasu oldaldval lefelé a
mianyag profilba, és fektesse a rete-
szelések kozé.

m Tisztitsa meg az ajtolveglapokat és az
alkatrészeket meleg vizzel, kézi moso-
gatoszerrel és tiszta torl6kenddvel,
vagy tiszta, nedves mikroszalas ken-
dbvel.

m Szaritsa meg az alkatrészeket egy pu-
ha kenddvel.

Végll szerelje 6ssze ismét gondosan az
ajtot:

m Befelé forgatva zarja be az ajtdlivegla-
pok mindkét reteszelését.
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Tisztitas és apolas

Az ajté ismét dssze van szerelve.

Az ajté beszerelése

B Fogja meg oldalt az ajtot, és helyezze
fel a csuklépantok tartdira.
Ugyeljen arra, hogy kézben ne boritsa
fel.

m Nyissa ki teljesen az ajtot.

Ha a zarékengyelek nincsenek rete-
szelve, akkor az ajto levalhat a tartdk-
rél, és megsérilhet.

Mindenképpen reteszelje vissza a za-
réokengyeleket.
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m A visszareteszeléshez forgassa itko-
zésig a zarékengyeleket vizszintesbe.



Problémak elharitasa

A legtobb lzemzavart és hibat on is el tudja haritani. Sok esetben id6t és koltsé-
get takarithat meg, mivel nem kell hivnia az ligyfélszolgélatot.

A www.miele.hu/support/customer-assistance oldalon téjékozédhat
a zavarok 6nallé elhdritdsdnak maédjarol.

Utmutatasok a kijelzén

Probléma

Ok és elharitas

A kijelzo sotét.

On a(z) Pontos idé | Kielzd | Ki beallitast valasztotta ki.

Emiatt a kijelz6 kikapcsolt stiténél sotét.

m Amint bekapcsolja a stitét, megjelenik a fémend. Ha
a pontos id6t tartdsan szeretné megjeleniteni,
vélassza a(z) Pontos idd | Kiielzd | Be beéllitast.

A siit6 nem kap dramot.

m Ellendrizze, hogy a siit6 haldzati csatlakozojat be-
dugtak-e a dugaszoldaljzatba.

| Ellendrizze, hogy a villamos halézat biztositéka nem
oldott-e ki. Hivjon elektrotechnikai szakembert, vagy
hivja a Miele Ugyfélszolgalatat.

A(z) Reteszelés (&
jelenik meg a kijelzén a
bekapcsolaskor.

A(z) & Gizembehelyezési zar be van kapcsolva.

m Hagyja jova az OK gombbal.

Megjelenik a(z) Myomja 6 mp-ig: ,OK".

m Az ételkészitési folyamathoz kikapcsolhatja az Gzem-
behelyezési zarat, ha legalabb hat masodpercre
megérinti az OK érint6gombot.

m Ha az Gzembehelyezési zarat tartésan ki akarja kap-
csolni, valassza a(z) Biztonsag | Reteszelés (& | Ki be-
allitast.

12:00 jelenik meg a kijel-
zon.

A villamos halézat tébb, mint 150 6raig kimaradt.
m Allitsa be Gjbdl a pontos idét és a datumot.

A framkimaradas jelenik
meg a kijelzon.

Rovid ideig aramkimaradas volt. Ezaltal egy futo sitési
folyamat megszakadt.

m Kapcsolja ki, majd ismét be a siitét.

m Inditsa el Ujra az ételkészitési folyamatot.
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https://www.miele.hu/support/customer-assistance

Problémak elharitasa

Probléma

Ok és elharitas

A Max. Uzemel. idd elérve
jelenik meg a kijelzon.

A slit6t szokatlanul hosszu ideig Gzemeltette. A biz-
tonsagi kikapcsolas aktivalédott.
m Hagyja jova az OK gombbal.

A siit6 ezutan Ujra Uzemkész.

Hiba és egy itt fel nem
tiintetett hibakéd megje-
lenik a kijelz6n.

Ezt problémat sajat maga nem tudja megoldani.
m Hivja a Miele lgyfélszolgalatot.

Varatlan viselkedés

Probléma

Ok és elharitas

Az érintégombok nem
reagalnak.

Kivélasztotta a(z) Kijelzd | QuickTouch | Ki beallitast. Ez-
altal az érint6gombok kikapcsolt siténél nem reagal-
nak.

m Amint bekapcsolja a sttét, az érintégombok reagél-
nak. Ha szeretné, hogy az érintégombok kikapcsolt
sitd esetén is mindig reagéljanak, vélassza a(z) Kijel-
z8 | QuickTouch | Be bedllitast.

A sitd nincs csatlakoztatva az elektromos halézathoz.

m Ellenérizze, hogy a siit6 haldzati csatlakozéja be van-
e dugva.

m Ellendrizze, hogy a haz biztositéka nem oldott-e le.
Hivjon elektrotechnikai szakembert vagy a Miele
Ugyfélszolgalatat.

Hiba all fenn a vezérlésben.
m Erintse meg a Be/Ki () gombot, amig a kijelz6 ki nem
kapcsol, és Ujra nem indul a stit6.

Nem hall hangjelzést.

A jelz6hangok ki vannak kapcsolva vagy tul halkra van-

nak beallitva.

m Kapcsolja be a jelz6hangokat vagy névelje a hangeré6t
a Hangerd | Hangjelzések beallitassal.

A siitétér nem melegszik
fel.

A bemutatotermi izemmad aktiv.

Ki tud véalasztani érintégombokat és menipontokat a

kijelzén, de a sutotér flitése nem mikaodik.

m Kapcsolja ki a bemutaté mddot a Kereskedd | Bermu-
tatétermi Gzemmadd | Ki bedllitassal.
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Problémak elharitasa

Probléma

Ok és elharitas

A siit6 6nmagatol kikap-
csolt.

A slit6 energiatakarékossagi okokbdl automatikusan
kikapcsol, ha a sut6 bekapcsoldsa utan, vagy egy elké-
szitési folyamat vége utan egy meghatarozott idén be-
[Gl nem torténik tovabbi kezelés.

m Kapcsolja be ismét a sitét.

A FlexiClip teljesen ki-
huizhaté sinek nehezen
tolhaték be vagy hiuzha-
tok ki.

A FlexiClip teljesen kihtuzhaté sinek golydscsapagyai-

ban nincs elegendé zsir.

m Kenje be a golyéscsapagyakat a Miele specialis zsir-
ral.
Csak a Miele specidlis zsirja felel meg a sutétér ma-
gas hémérsékletének. Més zsirok felmelegedés koz-
ben gyantasodhatnak, és emiatt a FlexiClip sinek be-
ragadhatnak. A Miele specidlis zsirjat a Miele szak-
kereskedésekben vagy a Miele Ugyfélszolgélatan va-
sarolhatja meg.

A siit6tér vilagitasa rovid
id6 utan kikapcsol.

Kivalasztotta a Vilagitas | ,,Be" 15 masodpercre bedllitast.

m Ha a sUt6tér vilagitasat a teljes sltési folyamat alatt
be akarja kapcsolni, valassza a Viégitas | Be bealli-
tast.

A siit6tér megvilagitasa
meghibasodott.

Kivalasztotta a Vilagitas | Ki beallitast.
m Az -Q: érintégomb kivélasztasaval a stitétér megyvila-
gitdsa 15 mp-re bekapcsol.

m Kivansag szerint kivalaszthatja a Vildgitas | Be vagy
,Be" 15 masodpercre beallitast.
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Problémak elharita

sa

Probléma

Ok és elharitas

A siit6tér vilagitasa nem
kapcsol be.

A halogén [dmpa hibas.

& A forré fellletek sérilést okozhatnak.

A sit6 Gzemelés kozben forrd lesz. Megégetheti
magat a sutotérrel, a flitétestekkel és a tartozékok-
kal.

A kézi tisztitas el6tt hagyja lehdilni a sutéteret, a fi-
t6testeket és a tartozékokat.

m Valassza le a slt6t az elektromos halézatrél. Ehhez
hizza ki a haldzati csatlakozé dugaszt, vagy kapcsol-
ja ki a villamos halézat biztositéjat.

m Egy negyed fordulattal balra elforditva oldja le a Idm-
pa burkolatat, majd a tomitégylrlivel egytitt lefelé
huzva vegye ki a hazbdl.

m Cserélje ki a halogénlampat (Osram 66725 AM/A,
230V, 25 W, G9 aljzat).

m A tomitégylrivel egyltt helyezze vissza a ldmpa
burkolatat a hazba, és jobbra elforgatva rogzitse.

m Kapcsolja vissza a sitét a villamos halézatra.

Nem kielégit6 eredmé

ny

Probléma

Ok és elharitas

A siitemény/péksiite-
meény a slitési tablazat-
ban megadott id6 utan

A kivalasztott h6mérséklet eltér a receptben megadot-
tol.
m Vélasszon a receptnek megfelel6 h6mérsékletet.

még nincs kész.

A hozzavaldk mennyisége eltér a receptben megadot-

tol.

m Ellendrizze, hogy a receptet médositotta-e. Tobb fo-
lyadék vagy tojas hozzdadasaval a tészta nedvesebb

lesz és hosszabb elkészitési id6t igényel.
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Problémak elharitasa

Probléma

Ok és elharitas

A siitemény/péksiite-
mény barnasaga nem
egyenletes.

Nem megfelel6 hémérsékletet, vagy szintet valasztott.

m Az ételek bizonyos fokig mindig eltér6 mértékben
barnulnak meg. Nagyon nagy eltérés esetén elle-
ndrizze, hogy a helyes hdmérsékletet és szintet va-
lasztotta-e ki.

A sit6forma anyaga és szine nem felel meg az adott

tizemmaodnak.

m Also-ffelsd hé (=) izemmaddban vilagos vagy bevonat
nélkili stit6formak nem alkalmasak. Hasznaljon
matt, sotét siitéformakat.

A katalitikus zomancon
rozsdaszinii szennyez6-
dések talalhatok.

A fliszerek, cukor, vagy hasonldk altali szennyez6dések

a katalitikus tisztitasi mdvelettel nem tavolithatok el.

m Szerelje ki a katalitikus zomancozasu alkatrészeket
és tavolitsa el ezeket a szennyezddéseket meleg viz-
zel, kézi mosogatdszerrel és egy puha kefével.

Szokatlan zajok

Probléma

Ok és elharitas

Az ételkészitési folyamat
utan lizemi zaj hallhaté.

Az ételkészitési folyamat utan a hitéventilator bekap-
csolva marad.
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Ugyfélszolgalat

A www.miele.hu/service weboldalon
tajékozodhat a hibak 6nalld elharitasa-
nak modjardl és a Miele alkatrészekrdl.

Kapcsolatfelvétel izemzavarok
esetén

Az olyan meghibasoddasok esetén, ame-
lyet sajat maga nem tud elhdritani, kér-

juk értesitse pl. a Miele szakkeresked6-
jét vagy a Miele Ugyfélszolgalatat.

A Miele Ugyfélszolgalatahoz az inter-

neten a www.miele.hu/service oldalon
foglalhat id6pontot.

A Miele Ugyfélszolgalatanak elérhets-
ségeit ennek a dokumentumnak a vé-

gén talalja.

Az lgyfélszolgalatnak adja meg a készu-
|éke modellazonositdjat és gyartasi sza-
mat (Fabr.,/SN/Nr.). Mindkét adatot az
adattablan taldlja meg.

Ezeket az informacidkat a tipustablan ta-
lalja meg, amely nyitott ajtédnal a hom-
lokkereten lathatd.
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Garancia

Tovabbi informacidkat a mellékelt garan-
cia feltételekben talal.



Telepités

Beépitési méretek
A méretek mm-ben vannak megadva.

Beépités felsé vagy alsé szekrénybe

Ha a sUt6t f6z6lap ald kell beépiteni, vegye figyelembe a beépitési utmutatét, vala-
mint a f6z6lap beépitési magassagat.
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Telepités

Oldalnézet
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Telepités

Csatlakozas és szell6zés

. ..582 (P
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213
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://Q?

@ ElsInézet
(2 Haldzati csatlakozdévezeték hossza = 1500 mm
(® Nincs csatlakozd ezen a részen

@ Szell6z8 kivagas min. 150 cm?
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Telepités

Slito beszerelése

A slit6t csak beépitve hasznalja, hogy
a biztonsdgos mikodése szavatolva
legyen.

A kifogastalan m(ikodéshez a sitének
megfelel6 hideg levegé ellatasra van
sziiksége. Tovabba a sziikséges hideg
levegbét nem szabad mas héforrasok-
nak tulsagosan kitenni (pl. szilard ti-
zel6anyaggal lizemeld tlizhelyek).

A beépitéskor feltétlendl vegye figye-
lembe a kovetkezdket:
Gondoskodjon arrdl, hogy a rejtett
padld, amelyre raallitja a sttét, ne fe-
kiidjon ra a falra.

Ne szereljen hévédos léceket a beépi-
t6szekrény oldalfalaira.

m Csatlakoztassa elektromosan a siit6t.

Az ajté megsérilhet, ha a sltét az aj-
tonal fogva mozgatja.

A mozgatashoz a haz oldalan Iévé fo-
gantyumélyedéseket haszndlja.

Erdemes a beépités elétt az ajtdt ki-
szerelni, és a tartozékot kivenni. A siité
igy konnyebb, ha a beépitészekrénybe

gantyujanal.

tolja, és nem emeli meg véletlendil a fo-

m Tolja be a siit6t a beépitészekrénybe,
és igazitsa be.

m Nyissa ki az ajtét, ha nem szerelte azt
ki.
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m Rogzitse a siit6t a mellékelt csavarok-
kal a beépitészekrény oldalfalaihoz.

m Sziikség esetén épitse vissza az ajtot.



Telepités

Elektromos csatlakozas

& Sérilésveszély!

A szakszer(tlen telepitési és karban-
tartasi munkalatok vagy javitasok ko-
moly veszélyeket okozhatnak a fel-
hasznalé szdmara, amelyekért a
Miele nem véllal felelGsséget.

Az elektromos halézat csatlakoztatd-
sat csak képzett elektrotechnikai
szakemberek végezhetik, akik ponto-
san ismerik és szigordan betartjak az
orszagszerte érvényes elbirdsokat és
a helyi villamosenergia-szolgaltaté ki-
egészits elbirasait.

A késziiléket csak a VDE 0100 szabvany
szerint kiépitett elektromos halézatra
szabad csatlakoztatni.

Csatlakozéaljzathoz val6 csatlakozta-
tas (a VDE 0701 szabvanynak megfele-
I6en) javasolt, mivel az megkdnnyiti az
elektromos halézatrdl torténd levalasz-
tast, ha sziikségessé valik az tgyfélszol-
galat segitsége.

Ha a kés6bbiekben a konnektorhoz mar
nem fér hozza a felhasznalé, vagy allan-
do bekotést alakit ki, akkor a haldzati ol-
dalrél minden pdlusra egy megszakitod
berendezést kell kialakitani.
Megszakitoként min. 3 mm nyitasu kap-
csolét kell hasznalni. Ilyen lehet a veze-
tékvédo kismegszakito, a relé és a bizto-
sité (EN 60335).

A sziikséges csatlakoztatasi adatokat
megtaldlja a tipustablan, amelyet a siit6-
tér belsé el6lapjan talal. Ezeknek az ada-
toknak meg kell egyeznilik az elektromos
hal6zat adataival.

Miele termékekkel kapcsolatos kérdés
esetén mindig adja meg az aldbbiakat:

- Modellazonosité
- Gyartasi szam
- Csatlakozasi adatok (halézati fesziilt-

ség/frekvencia/maximalis csatlakozési
érték)

A csatlakoztatds mddositasakor vagy
a csatlakozokabel cseréjekor a

H 05 VV-F tipusu kabelt megfelel
keresztmetszettel kell hasznalni.

Lehetséges az 6nallé vagy a haldzattal
nem szinkronban all6 energiaellaté rend-
szer id6szakos vagy folyamatos lizemel-
tetése (példaul szigethaldzatok, bizton-
sagi tartalékrendszerek). Az lizemeltetés
feltétele, hogy az energiaellaté rendszer
megfeleljen az EN 50160 vagy hasonld
szabvany elGirdsainak.

A héazi elosztérendszerrel és ezzel a
Miele termékkel kapcsolatban elGirany-
zott dvintézkedéseket a miikddést és a
miikodési médot tekintve sziget izem-
ben vagy a halézattal nem szinkronban
allé Gzem esetén is biztositani kell, illet-
ve azonos intézkedésekkel kell helyette-
siteni a telepitésnél. Mint példaul a
VDE-AR-E 2510-2 aktualis kiadvanya-
ban leirtak szerint.

Siito6

A s(t6 egy csatlakozé dugdval elldtott 3
eres csatlakozovezetékkel van felszerel-
ve, amely azonnal csatlakoztathaté a
230V, 50Hz fesziltségl valtéaramu ha-
|6zatra.

A biztositas 16 A-rel torténik. A készilé-
ket csak szabdlyszerlien elhelyezett vé-
déérintkezbés konnektorhoz szabad csat-
lakoztatni.

Maximalis csatlakozasi értéket lasd az
adattablan.
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Adatok a vizsgaléintézetek szamara

Tesztételek az EN 60350-1 szabvany szerint

Tesztételek (kellék) ) [oﬂé] (e [pgc]
Aprésiitemény (1 siitétepsi’) 150 - | 2 | 25-35
=)| 1e0* - | 3| 20-30
Aprdsiitemény (2 sutétepsi') 150* - | 43| 25-35
Kinyomds siiti (1 siitétepsi') 140 - | 2 | 35-45
=)| 1e0* - | 3| 20-30
Kinyomds siiti (2 siitStepsi') 140 — | 1+3 | 40-50’
Almas pite (siitéracs’, csatos tortaforma?, 160 - 2 | 80100
@20 cm) =] 180 - | 1] s0-90
Vizes piskéta (siitéracs’, csatos tortafor- 180 - 2 | 25-35
ma?’, @ 26 cm) =] 1s0—170* | - | 2 | 25-45
Toast (stitSracs’) i} 300 - | 3 5-8
Hambuger GUGEeTs & sten szt | ] so0p | - | 4 | o

() Uzemméd, §F Hémérséklet, §:7 Booster, {15 Szint, @ Etelkészitési ids, Hélégkeve-
rés plusz, (=] Alsé-/felsé hé, () Nagy grill, v be, — ki

' Kizérdlag eredeti Miele tartozékokat hasznaljon.

Matt, s6tét szinl csatos tortaformat hasznaljon.
A slt6racs kdzepére helyezze a csatos tortaformat.

2

Altaldban az alacsonyabb hémérsékletet valassza, és a révidebb ételkészitési idé leteltekor elle-
nérizze az elkészitendd ételt.

Melegitse el6 a paroldteret, mielétt behelyezi az elkészitendd ételt.
Melegitse el6 a paroldteret 6t percig, miel6tt behelyezi az elkészitendé ételt.
Szerelje be a HFC FlexiClip teljesen kihtzhaté sineket (ha vannak).

Eltér6 id6pontokban vegye ki a tepsiket, amennyiben az elkészitendd étel mar a megadott étel-
készitési ids letelte el6tt kelléen megbarnult.

Félid6 utan lehetdleg forditsa meg az ételt.
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Adatok a vizsgaldintézetek szamara

Energiahatékonysagi osztaly

Az energiahatékonysdagi osztdly meghatarozasa az EN 60350-1 szabvany szerint
torténik.

Energiahatékonysagi osztaly: A+
A mérés soran vegye figyelembe a kdvetkezd utmutatdsokat:
- A mérés a Eco-hdlégkeverés Uzemmaodban torténik.

- Vélassza a Vilagitas | ,Be" 15 masodpercre beallitast (lasd ,,Bedllitasok”, ,Vilagitas“
fejezet).

- A mérés alatt csak a méréshez sziikséges tartozék van a siitétérben.
Ne hasznéljon tovabbi, mar meglévé tartozékokat, példaul FlexiClip teljesen kihuz-
hatd sineket, illetve katalitikusan feliiletkezelt alkatrészeket, mint amilyenek az ol-
dalfalak vagy a tetélemez.

- Az energiahatékonysagi osztaly meghatarozadsanak egyik fontos el&feltétele, hogy
az ajtd a mérés kézben tomitetten zarva legyen.
A hasznalt mérGelemek befolyasolhatjak az ajtotomités tomitési funkcidjat. Ez ne-
gativan érinti a mérési eredményt.
Ezt a hidnyossagot az ajté megnyomasaval ki kell egyenliteni. Ehhez kedvez6tlen
kortilmények kozott adott esetben megfelel6 miiszaki segédeszkozoket is kell
hasznalni. Ez a hidnyossag a normal gyakorlati hasznalatban nem Iép fel.

Adatlap haztartasi siit6hoz
(EU) Nr. 65/2014 delegélt és (EU) Nr. 66/2014 rendelkezés szerint

MIELE
Modell neve/-megjelolése H 7262 B
Energiahatékonysagi osztaly/Sit6tér (EEI, ) 81,7

Energiahatékonysagi osztaly/Sitétér

A+++ -tdl (legmagasabb hatékonysag) D-ig (legalacsonyabb hatékony- |A+
ség)

Energiafogyasztas ciklusonként és sitéterenként hagyomanyos médban [1,05 kWh
Energiafogyasztas ciklusonként és sutéterenként hélégkeverés modban |0,71 kWh

Sutéterek szama 1
Hoforrasok sttéterenként electric
Sutétér nagysaga 76|
Készllék mérete 42,0 kg
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Miszaki adatok

Teljesitményfelvétel kikapcsolt izemmddban,
idGkijelzés ki

Teljesitményfelvétel kikapcsolt izemmaddban,
id6kijelzés be

Id6tartam a kikapcsolt izemmddba torténd
automatikus kapcsolasig

max. 0,3 W

max. 0,8 W

20 Min
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