Gebrauchs- und Montageanweisung
Kihlschrank

Lesen Sie unbedingt die Gebrauchs- und Montageanweisung vor Auf-
stellung — Installation — Inbetriebnahme. Dadurch schiitzen Sie sich
und vermeiden Schaden.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

Dieses Kaltegerat entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbe-
stimmungen. Ein unsachgemaler Gebrauch kann jedoch zu Scha-
den an Personen und Sachen fihren.

Lesen Sie die Gebrauchs- und Montageanweisung aufmerksam
durch, bevor Sie das Kaltegerat in Betrieb nehmen. Sie enthalt
wichtige Hinweise fiir den Einbau, die Sicherheit, den Gebrauch
und die Wartung. Dadurch schiitzen Sie sich und vermeiden Scha-
den am Kaltegerat.

Entsprechend der Norm IEC 60335-1 weist Miele ausdricklich
darauf hin, alle verfligbaren Informationen zur Installation des Kal-
tegerats sowie die Sicherheitshinweise und Warnungen unbedingt
zu lesen und zu befolgen.

Miele kann nicht fiir Schaden verantwortlich gemacht werden, die
infolge von Nichtbeachtung dieser Hinweise verursacht werden.

Bewahren Sie die Gebrauchs- und Montageanweisung auf und ge-
ben Sie sie an einen eventuellen Nachbesitzer weiter.

BestimmungsgemafRe Verwendung

P Das Kaltegerat ist fur die Verwendung im Haushalt und in haus-
haltsahnlichen Aufstellumgebungen bestimmt wie beispielsweise
—in Laden, Buros und ahnlichen Arbeitsumgebungen

—in landwirtschaftlichen Anwesen

—von Kunden in Hotels, Motels, Friihstiickspensionen und weiteren
typischen Wohnumfeldern.

Dieses Kaltegerat ist nicht fir die Verwendung im AuRenbereich be-
stimmt.

P Verwenden Sie das Kaltegerat ausschlieBlich im haushaltsiblichen
Rahmen zum Kuhlen und Lagern von Lebensmitteln sowie zum
Lagern von Tiefkuhlkost, zum Gefrieren frischer Lebensmittel und
zum Bereiten von Eis.

Alle anderen Verwendungszwecke sind unzulassig.



Sicherheitshinweise und Warnungen

P Das Kaltegerat ist nicht geeignet fur die Lagerung und Kiihlung von
Medikamenten, Blutplasma, Laborpraparaten oder ahnlichen der
Medizinproduktrichtlinie zu Grunde liegenden Stoffe oder Produkte.
Eine missbrauchliche Verwendung des Kaltegerats kann zu Schadi-
gungen an der eingelagerten Ware oder deren Verderb fihren. Im
Weiteren ist das Kaltegerat nicht geeignet fiir den Betrieb in explosi-
onsgefahrdeten Bereichen.

Miele haftet nicht flir Schaden, die durch bestimmungswidrige Ver-
wendung oder falsche Bedienung verursacht werden.

P Personen (Kinder inbegriffen), die aufgrund ihrer physischen, sen-
sorischen oder geistigen Fahigkeiten oder ihrer Unerfahrenheit oder
Unkenntnis nicht in der Lage sind, das Kaltegerat sicher zu bedienen,
mussen bei der Bedienung beaufsichtigt werden.

Diese Personen dirfen das Kaltegerat nur dann ohne Aufsicht bedie-
nen, wenn sie im sicheren Gebrauch unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Kinder im Haushalt

P Kinder unter 8 Jahren missen vom Kaltegerat ferngehalten werden,
es sei denn, sie werden standig beaufsichtigt.

P Kinder ab 8 Jahren durfen das Kaltegerat nur ohne Aufsicht bedie-
nen, wenn ihnen das Kaltegerat so erklart wurde, dass sie es sicher
bedienen konnen. Kinder miissen mogliche Gefahren einer falschen
Bedienung erkennen und verstehen kénnen.

P Kinder dirfen das Kéltegerat nicht ohne Aufsicht reinigen oder war-
ten.

P Beaufsichtigen Sie Kinder, die sich in der Ndhe des Kaltegerats auf-
halten. Lassen Sie Kinder niemals mit dem Kaltegerat spielen.

P Erstickungsgefahr. Kinder konnen sich beim Spielen in Verpa-
ckungsmaterial (z. B. Folien) einwickeln oder es sich tber den Kopf

ziehen und ersticken. Halten Sie Verpackungsmaterial von Kindern
fern.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Technische Sicherheit

P Der Kaltemittelkreislauf ist auf Dichtheit geprift. Das Kaltegerat
entspricht den einschlagigen Sicherheitsbestimmungen sowie den
zutreffenden EU-Richtlinien.

» Warnung: Brandgefahr/brennbare Materialien. Dieses Symbol be-
findet sich auf dem Kompressor und weist auf brennbare Materialien
hin. Entfernen Sie diesen Aufkleber nicht.

Das enthaltene Kaltemittel (Angaben auf dem Typenschild) ist um-
weltfreundlich, aber brennbar.

Die Verwendung dieses umweltfreundlichen Kaltemittels flhrt teil-
weise zu einer Erhohung der Betriebsgerausche. Neben den Laufge-
rauschen des Kompressors kdnnen Stromungsgerausche im gesam-
ten Kaltekreislauf auftreten. Diese Effekte sind leider nicht vermeid-
bar, haben aber auf die Leistungsfahigkeit des Kaltegerats keinen Ein-
fluss.

Achten Sie beim Transportieren und beim Einbauen/Aufstellen des
Kaltegerats darauf, dass keine Teile des Kaltekreislaufs beschadigt
werden. Herausspritzendes Kaltemittel kann zu Augenverletzungen
flhren und entweichendes Kaltemittel kann sich entzlinden.

Bei Beschadigungen:

- Vermeiden Sie offenes Feuer oder Ziindquellen.

- Trennen Sie das Kaltegerat vom Elektronetz.

- Durchllften Sie den Raum, in dem das Kaltegerat steht, flr einige

Minuten.

- Benachrichtigen Sie den Kundendienst.
P Je mehr Kaltemittel in einem Kaltegerat ist, desto groRer muss der
Raum sein, in dem das Kaltegerat aufgestellt wird. Bei einem eventu-
ellen Leck kann sich in zu kleinen Raumen ein brennbares Gas-Luft-
Gemisch bilden. Pro 8 g Kaltemittel muss der Raum mindestens 1 m?

grol3 sein. Die Menge des Kaltemittels steht auf dem Typenschild im
Inneren des Kaltegerats.



Sicherheitshinweise und Warnungen

» Die Anschlussdaten (Absicherung, Frequenz, Spannung) auf dem
Typenschild des Kaltegerats mussen unbedingt mit denen des Elek-
tronetzes Ubereinstimmen, damit keine Schaden am Kaltegerat auf-
treten. Vergleichen Sie die Anschlussdaten vor dem Anschliel3en.
Fragen Sie im Zweifelsfall eine Elektrofachkraft.

P Die elektrische Sicherheit des Kéltegerats ist nur dann gewahrleis-

tet, wenn das Kaltegerat an ein vorschriftsmalig installiertes Schutz-

leitersystem angeschlossen wird. Diese grundlegende Sicherheitsein-
richtung muss vorhanden sein. Lassen Sie im Zweifelsfall die Elektro-

installation durch eine Elektrofachkraft prufen.

P Der zeitweise oder dauerhafte Betrieb an einer autarken oder nicht
netzsynchronen Energieversorgungsanlage (wie z. B. Inselnetze,
Back-up-Systeme) ist méglich. Voraussetzung fur den Betrieb ist,
dass die Energieversorgungsanlage die Vorgaben der EN 50160 oder
vergleichbar einhalt.

Die in der Hausinstallation und in diesem Miele Produkt vorgesehe-
nen Schutzmaldnahmen missen auch im Inselbetrieb oder im nicht
netzsynchronen Betrieb in ihrer Funktion und Arbeitsweise sicherge-
stellt sein oder durch gleichwertige MalBnahmen in der Installation
ersetzt werden. Wie beispielsweise in der aktuellen Veroffentlichung
der VDE-AR-E 2510-2 beschrieben.

P Wenn die Netzanschlussleitung beschadigt ist, muss diese durch
eine von Miele autorisierte Fachkraft ausgetauscht werden, um Ge-
fahren flr den Benutzer zu vermeiden.

P Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungskabel gewahren nicht die
notige Sicherheit (Brandgefahr). SchlieRen Sie das Kaltegerat damit
nicht an das Elektronetz an.

P Wenn Feuchtigkeit an spannungsfiihrende Teile oder die Netzan-
schlussleitung gelangt, kann dies zu einem Kurzschluss flihren. Be-
treiben Sie daher das Kaltegerat nicht im Feuchte- oder Spritzwas-
serbereich (z. B. Garage, Waschkiiche).

P Dieses Kaltegerat darf nicht an nicht stationaren Aufstellungsorten
(z. B. Schiffen) betrieben werden.

P Beschadigungen am Kaltegerat konnen lhre Sicherheit gefahrden.
Kontrollieren Sie das Kaltegerat auf erkennbare Schaden. Nehmen
Sie niemals ein beschadigtes Kaltegerat in Betrieb.

P Benutzen Sie das Kéltegerat nur im eingebauten Zustand, damit
seine sichere Funktion gewahrleistet ist.



Sicherheitshinweise und Warnungen

P Bei Installations- und Wartungsarbeiten sowie Reparaturen muss
das Kaltegerat vom Elektronetz getrennt sein. Das Kaltegerat ist nur
dann vom Elektronetz getrennt, wenn:

- die Sicherungen der Elektroinstallation ausgeschaltet sind oder

- die Schraubsicherungen der Elektroinstallation ganz herausge-
schraubt sind oder

- die Netzanschlussleitung vom Elektronetz getrennt ist. Ziehen Sie
bei Anschlussleitungen mit Netzstecker nicht an der Leitung, son-
dern am Stecker, um diese vom Elektronetz zu trennen.

» Durch unsachgemil3e Installations- und Wartungsarbeiten oder
Reparaturen konnen erhebliche Gefahren fiir den Benutzer entstehen.
Installations- und Wartungsarbeiten oder Reparaturen durfen nur von
Miele autorisierten Fachkraften durchgefiihrt werden.

P Garantieanspriiche gehen verloren, wenn das Kaltegerat nicht von
einem von Miele autorisierten Kundendienst repariert wird.

P Defekte Bauteile diirfen nur gegen Miele Originalersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen gewahrleistet Miele, dass sie
die Sicherheitsanforderungen in vollem Umfang erfillen.

P Dieses Kaltegerat ist wegen besonderer Anforderungen (z. B. be-
zliglich Temperatur, Feuchtigkeit, chemischer Bestandigkeit, Abrieb-
festigkeit und Vibration) mit einem speziellen Leuchtmittel ausgestat-
tet. Dieses Leuchtmittel darf nur fir die vorgesehene Verwendung
genutzt werden. Das Leuchtmittel ist nicht zur Raumbeleuchtung ge-
eignet. Der Austausch darf nur von einer autorisierten Fachkraft oder
vom Miele Kundendienst durchgefiihrt werden. Dieses Kaltegerat
enthalt mehrere Lichtquellen, die mindestens die Energieeffizienz-
klasse G aufweisen.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

Sachgemafler Gebrauch

P Das Kaltegerat ist fir eine bestimmte Klimaklasse (Umgebungs-
temperaturbereich) ausgelegt, deren Grenzen eingehalten werden
mussen. Die Klimaklasse steht auf dem Typenschild im Innenraum
des Kaltegerats. Eine niedrigere Umgebungstemperatur fihrt zu einer
langeren Stillstandzeit des Kompressors, sodass das Kaltegerat die
erforderliche Temperatur nicht halten kann.

P Die Be- und Entliftungsquerschnitte dirfen nicht zugedeckt oder
zugestellt werden. Eine einwandfreie Luftfiihrung ist dann nicht mehr
gewahrleistet. Der Energieverbrauch steigt und Schaden an Bauteilen
sind nicht auszuschlief3en.

P Falls Sie im Kéltegerat oder in der Geréatetlr fett- oder 6lhaltige Le-
bensmittel lagern, achten Sie darauf, dass eventuell auslaufendes
Fett oder Ol nicht die Kunststoffteile des Kaltegerats berthrt. Es kon-
nen Spannungsrisse im Kunststoff entstehen, sodass der Kunststoff
bricht oder reif3t.

P Brand- und Explosionsgefahr. Lagern Sie keine explosiven Stoffe
und keine Produkte mit brennbaren Treibgasen (z. B. Spraydosen) im
Kaltegerat. Zindfahige Gasgemische kdnnen sich durch elektrische
Bauteile entziinden.

P Explosionsgefahr. Betreiben Sie keine elektrischen Gerate im Kal-
tegerat (z. B. zum Herstellen von Softeis). Es kann zur Funkenbildung
kommen.

P Verletzungs- und Beschadigungsgefahr. Lagern Sie keine Dosen
und Flaschen mit kohlensaurehaltigen Getranken oder mit Fllssigkei-
ten, die gefrieren konnen, im Gefrierfach. Die Dosen oder Flaschen
konnen platzen.

P Verletzungs- und Beschadigungsgefahr. Nehmen Sie Flaschen, die
Sie zum Schnellkiihlen in das Gefrierfach legen, spatestens nach ei-
ner Stunde wieder heraus. Die Flaschen konnen platzen.

P Verletzungsgefahr. Beriihren Sie Gefriergut und Metallteile nicht
mit nassen Handen. Die Hande kénnen festfrieren.

P Verletzungsgefahr. Nehmen Sie niemals Eiswiirfel und Eis am Stiel,
insbesondere Wassereis, direkt nach dem Entnehmen aus dem Ge-
frierfach in den Mund.

Durch die sehr tiefe Temperatur des Gefriergutes konnen Lippen oder
Zunge festfrieren.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

P Frieren Sie angetaute oder aufgetaute Lebensmittel nicht wieder
ein. Verbrauchen Sie sie so schnell wie moglich, weil die Lebensmit-
tel an Nahrwert verlieren und verderben. Gekocht oder gebraten kon-
nen Sie aufgetaute Lebensmittel erneut einfrieren.

P Beim Essen Uberlagerter Lebensmittel besteht die Gefahr einer Le-
bensmittelvergiftung.

Die Lagerdauer hangt von vielen Faktoren ab wie vom Frischegrad,
der Qualitat der Lebensmittel und von der Lagertemperatur. Achten
Sie auf das Haltbarkeitsdatum und auf die Lagerhinweise der Lebens-
mittelhersteller.

Zubehor und Ersatzteile

P Verwenden Sie ausschlieRRlich Miele Originalzubehér. Wenn andere
Teile an- oder eingebaut werden, gehen Anspriiche aus Garantie, Ge-
wahrleistung und/oder Produkthaftung verloren.

P Miele gibt Ihnen eine bis zu 15-jahrige, mindestens aber 10-jahrige

Liefergarantie fir funktionserhaltende Ersatzteile nach Serienauslauf
Ilhres Kaltegerats.

12



Sicherheitshinweise und Warnungen

Reinigung und Pflege

» Behandeln Sie die Tiirdichtung nicht mit Olen oder Fetten.
Dadurch wird die Turdichtung im Laufe der Zeit porés.

P Der Dampf eines Dampfreinigers kann an spannungsfiihrende Teile
gelangen und einen Kurzschluss verursachen.

Benutzen Sie zum Reinigen und Abtauen des Kaltegerats niemals
einen Dampfreiniger.

P Spitze oder scharfkantige Gegenstande beschadigen die Kalteer-
zeuger und das Kaltegerat wird funktionsuntiichtig. Verwenden Sie
daher keine spitzen oder scharfkantigen Gegenstande, um:

- Reif- und Eisschichten zu entfernen

- angefrorene Eisschalen und Lebensmittel abzuheben.
P Stellen Sie zum Abtauen niemals elektrische Heizgerate oder Ker-
zen in das Kaltegerat. Der Kunststoff wird beschadigt.

P Verwenden Sie keine Abtausprays oder Enteiser. Diese kdnnen ex-
plosive Gase bilden, kunststoffschadigende Losungs- oder Treibmit-
tel enthalten oder gesundheitsschadlich sein.

Transport
P Transportieren Sie das Kéltegerat immer aufrecht stehend und in
der Transportverpackung, damit keine Schaden auftreten.

P Verletzungs- und Beschadigungsgefahr. Transportieren Sie das Kal-
tegerat mit Hilfe einer 2. Person, da das Kaltegerat ein hohes Ge-
wicht hat.

13



Sicherheitshinweise und Warnungen

Entsorgung lhres Altgerats

P Zerstoren Sie gegebenenfalls das Tirschloss Ihres alten Kaltege-
rats. Sie verhindern damit, dass sich spielende Kinder einsperren und
in Lebensgefahr geraten.

P Herausspritzendes Kaltemittel kann zu Augenverletzungen fiihren.
Beschadigen Sie keine Teile des Kaltekreislaufs z. B. durch:

- das Aufstechen der Kaltemittelkanale des Verdampfers

- das Abknicken von Rohrleitungen

- das Abkratzen von Oberflachenbeschichtungen.

Symbol am Kompressor (je nach Modell)

Dieser Hinweis ist nur fur das Recycling bedeutsam. Im Normalbetrieb besteht
keine Gefahr.

» Das Ol im Kompressor kann bei Verschlucken und Eindringen in die
Atemwege todlich sein.
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Ihr Beitrag zum Umweltschutz

Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung dient der Handhabung
und schitzt das Gerat vor Transport-
schaden. Die Verpackungsmaterialien
sind nach umweltvertraglichen und ent-
sorgungstechnischen Gesichtspunkten
ausgewahlt und generell recycelbar.

Das Rickfiihren der Verpackung in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe. Nut-
zen Sie materialspezifische Wert-
stoffsammlungen und Rickgabemdog-
lichkeiten. Transportverpackungen
nimmt Ihr Miele Fachhéandler zuriick.

Entsorgung des Altgerates

Elektro- und Elektronikgerate enthalten
vielfach wertvolle Materialien. Sie ent-
halten auch bestimmte Stoffe, Gemi-
sche und Bauteile, die fir ihre Funktion
und Sicherheit notwendig waren. Im
Hausmill sowie bei nicht sachgemalier
Behandlung kénnen sie der menschli-
chen Gesundheit und der Umwelt scha-
den. Geben Sie |hr Altgerat deshalb auf
keinen Fall in den Hausmuill.

i

Achten Sie darauf, dass lhr Kaltegerat
bis zu einer sachgerechten, umweltver-
traglichen Entsorgung nicht beschadigt
wird.

So ist sichergestellt, dass das im Kalte-
kreislauf enthaltene Kaltemittel und das
im Kompressor befindliche Ol nicht in
die Umwelt entweichen kénnen.

Nutzen Sie stattdessen die offiziellen,
eingerichteten Sammel- und Riicknah-
mestellen zur unentgeltlichen Abgabe
und Verwertung der Elektro- und Elek-
tronikgerate bei Kommune, Handler
oder Miele. Fiir das Loschen etwaiger
personenbezogener Daten auf dem zu
entsorgenden Altgeréat sind Sie gesetz-
malig eigenverantwortlich. Sie sind ge-
setzlich verpflichtet, nicht vom Gerat
fest umschlossene Altbatterien und Alt-
akkumulatoren sowie Lampen, die zer-
storungsfrei entnommen werden kon-
nen, zerstérungsfrei zu entnehmen.
Bringen Sie diese zu einer geeigneten
Sammelstelle, wo sie unentgeltlich ab-
gegeben werden konnen. Bitte sorgen
Sie dafir, dass Ihr Altgerat bis zum Ab-
transport kindersicher aufbewahrt wird.
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Energie sparen

normaler
Energieverbrauch

erhohter
Energieverbrauch

Aufstellen/Warten

In beltfteten Rdumen.

In geschlossenen, nicht be-
lifteten Raumen.

Geschiitzt vor direkter Son-
nenbestrahlung.

Bei direkter Sonnenbestrah-
lung.

Nicht neben einer Warme-
quelle (Heizkdrper, Herd).

Neben einer Warmequelle
(Heizkoérper, Herd).

Bei idealer Raumtemperatur
um 20 °C.

Bei hoher Raumtemperatur
ab 25 °C.

Be- und Entliftungsquer-
schnitte nicht verdecken und
regelmaRig von Staub befrei-
en.

Bei verdeckten oder ver-
staubten Be- und Entluf-
tungsquerschnitten.

Temperatur-
Einstellung

Kihlzone 4 bis 5 °C.
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Gefrierfach 18 °C

Je tiefer die eingestellte Tem-
peratur, umso hoéher der
Energieverbrauch.



Energie sparen

normaler erhohter
Energieverbrauch Energieverbrauch
Gebrauch Anordnung der Schubladen,

Abstellflachen und Ablagen

wie im Auslieferungszustand.

Geratetlr nur bei Bedarf und | Haufiges und langes Turoff-

so kurz wie moglich 6ffnen. nen bedeuten Kalteverlust

Lebensmittel gut sortiert und einstromende warme

einordnen. Raumluft. Das Kaltegerat
versucht herunterzukihlen,
und die Laufzeit des Kom-
pressors erhoht sich.

Zum Einkaufen eine Kihlta- | Warme Speisen und auf Au-

sche mitnehmen, und Le- Rentemperatur erwarmte Le-

bensmittel zligig im Kaltege- | bensmittel bringen Warme in

rat verstauen. das Kaltegerat. Das Kaltege-

Entnommenes moglichst rat versucht herunterzukiih-

schnell wieder zurlickstellen, | len, und die Laufzeit des

bevor es sich zu sehr er- Kompressors erhoht sich.

warmt.

Warme Speisen und Getran-

ke erst auRerhalb des Kalte-

gerats abkihlen lassen.

Lebensmittel gut verpackt Verdunsten und Kondensie-

oder gut abgedeckt einord- ren von Flissigkeiten in der

nen. Kihlzone verursacht Kalte-
leistungsverluste.

Gefrierwaren zum Auftauen

in die Kihlzone legen.

Facher nicht tberfillen, da- | Eine verschlechterte Luft-

mit die Luft zirkulieren kann. | stromung verursacht Kalte-
leistungsverluste.

Abtauen Gefrierfach bei einer Eis- Eine Eisschicht verschlech-

schicht von maximal 0,5 cm
abtauen.

tert die Kélteabgabe an das
Gefriergut.
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Geratebeschreibung

Bedienblende

( Taste Ein-/Ausschalten des Kaltegerats

(2 Taste Ein-/Ausschalten der Funktion SuperKiihlen

(® Display mit Temperaturanzeige

(® Symbol Menii (Einstellungsmodus: Verriegelung ein-/ausschalten.)
(® Symbol SuperKiihlen

(® Symbol Verriegelung

@ Temperaturanzeige

Taste Einstellen der Temperatur

(@ Taste Tonwarner-Aus
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Geratebeschreibung
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Diese Abbildung zeigt beispielhaft ein Geratemodell.
(» Bedienblende mit Display

(2 Eierablage/Abstellbord

(® Gefrierfach (je nach Modell)

@ Innenbeleuchtung

® Abstellflache

(® Tauwasser-Rinne und Tauwasser-Ablaufloch
(@ Obst- und Gemiiseschale

Flaschenbord mit Flaschenhalter

(® Be- und Entliftungsgitter
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Geratebeschreibung

Zubehor
Mitgeliefertes Zubehor

Flaschenhalter

U

N

Nachkaufbares Zubehor

Abgestimmt auf das Kaltegerat sind im
Miele Sortiment hilfreiche Zubehore
und Reinigungs- und Pflegemittel erhalt-
lich.

Nachkaufbares Zubehor kénnen Sie im
Miele Webshop bestellen. Sie erhalten
diese Produkte auch liber den Miele
Kundendienst (siehe Ende dieser Ge-
brauchs- und Montageanweisung) und
bei Ihrem Miele Fachhandler.

Die Lamellen des Flaschenhalters ragen
in das Flaschenbord und geben den Fla-
schen beim Offnen und SchlieRen der
Geratetlr einen besseren Halt.

Eierablage

Flaschenablage
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Mit der Flaschenablage kénnen Sie Fla-
schen waagerecht in der Kiihlzone
lagern und somit platzsparend aufbe-
wahren.

Die Flaschenablage kann variabel in der
Kihlzone eingesetzt werden.



Geratebeschreibung

Geruchsfilter mit Halterung KKF-FF
(Active AirClean)

Der Geruchsfilter neutralisiert unange-
nehme Gerlche in der Kiihlzone und

sorgt somit fir eine bessere Luftqualitat.

Tausch Geruchsfilter KKF-RF (Acti-
ve AirClean)

Passende Tauschfilter fir die Halterung
sind erhaltlich. Der Austausch der Ge-

ruchsfilter wird alle 6 Monate empfoh-

len.

Allzweck-Microfasertuch

Das Microfasertuch hilft bei der Entfer-
nung von Fingerabdriicken und leichten
Verschmutzungen auf Edelstahlfronten,
Gerateblenden, Fenstern, Mobeln, Au-
tofenstern usw.

MicroCloth Kit

Das MicroCloth Kit besteht aus einem
Allzweck-, einem Glas- sowie einem
Hochglanztuch.

Die Tiicher sind besonders reil¥fest und
strapazierfahig. Aufgrund ihrer sehr fei-
nen Microfasern erzielen die Tiicher eine
hohe Reinigungsleistung.
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Kaltegerat ein- und ausschalten

Vor dem ersten Benutzen

Verpackungsmaterialien entfernen

m Entfernen Sie samtliche Verpackungs-
materialien aus dem Innenraum.

Schutzfolie abziehen

Die Edelstahlleisten auf den Abstellbor-

den und Abstellflachen sind mit einer

Schutzfolie versehen, die als Transport-

schutz dient.

m Ziehen Sie die Schutzfolie von den
Edelstahlleisten ab.

Kaltegerat reinigen

Kaltegerat einschalten

Damit die Temperatur tief genug ist,
lassen Sie das Kaltegerat einige Zeit
vor kiihlen, bevor Sie erstmals Lebens-

mittel einlegen.

Beachten Sie dazu bitte die entspre-
chenden Hinweise im Kapitel ,,Reini-
gung und Pflege®.

m Reinigen Sie das Schrankinnere und
das Zubehor.
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m Driicken Sie die Taste O.

Das Kaltegerat beginnt zu kiihlen, und
die Temperaturanzeige zeigt die ge-
wiinschte Temperatur an. Die Innenbe-
leuchtung leuchtet bei gedffneter Gera-
tetdr.

Kaltegerat ausschalten

m Driicken Sie solange die Taste O, bis
das Display erlischt.

Ist das nicht moglich, ist die Verriege-
lung eingeschaltet (siehe Kapitel ,Wei-
tere Einstellungen vornehmen®, Ab-
schnitt ,Verriegelung ausschalten®).

Die Innenbeleuchtung geht aus und die
Kihlung ist ausgeschaltet.




Kaltegerat ein- und ausschalten

Bei langerer Abwesenheit

Wird das Kaltegerat bei langerer Ab-
wesenheit ausgeschaltet, aber nicht
gereinigt, besteht im geschlossenem
Zustand Gefahr von Schimmelbil-
dung.

Reinigen Sie das Kaltegerat unbe-
dingt.

Wenn Sie das Kaltegerét langere Zeit
nicht benutzen, dann beachten Sie Fol-
gendes:

m Schalten Sie das Kaltegerat aus.

m Ziehen Sie den Netzstecker, oder
schalten Sie die Sicherung der Haus-
installation aus.

m Tauen Sie das Gefrierfach (je nach
Modell) ab.

m Reinigen Sie das Kaltegerat und las-
sen Sie das Kaltegerat geoffnet, um
es ausreichend zu beliiften und Ge-
ruchsbildung zu vermeiden.
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Die richtige Temperatur

Die richtige Temperatureinstellung ist
fur die Lagerung der Lebensmittel sehr
wichtig. Durch Mikroorganismen verder-
ben die Lebensmittel schnell, was durch
die richtige Lagertemperatur verhindert
oder verzégert werden kann. Die Tem-
peratur beeinflusst die Wachstumsge-
schwindigkeit der Mikroorganismen. Mit
sinkender Temperatur verlangsamen
sich diese Vorgdnge.

Die Temperatur im Kaltegerat erhoht

sich:

- je haufiger und langer die Geratetir
geoffnet wird

- je mehr Lebensmittel eingelagert wer-
den

- je warmer die frisch eingelagerten Le-
bensmittel sind

- je hoher die Umgebungstemperatur
des Kaltegerats ist. Das Kaltegerat ist
fur eine bestimmte Klimaklasse
(Raumtemperaturbereich) ausgelegt,
deren Grenzen eingehalten werden
mussen.
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... in der Ktlihlzone

In der Kiihlzone empfehlen wir eine
Kihltemperatur von 4 °C.

... im Gefrierfach

(je nach Modell)

Um frische Lebensmittel einzufrieren
und Lebensmittel langfristig zu lagern,
ist eine Temperatur von -18 °C erforder-
lich. Bei dieser Temperatur ist das
Wachstum der Mikroorganismen weit-
gehend eingestellt. Sobald die Tempera-
tur Gber -10 °C steigt, beginnt die Zer-
setzung durch die Mikroorganismen, die
Lebensmittel sind weniger lang haltbar.
Aus diesem Grund durfen an- oder auf-
getaute Lebensmittel erst wieder einge-
froren werden, wenn sie verarbeitet
wurden (kochen oder braten). Durch die
hohen Temperaturen werden die meis-
ten Mikroorganismen abgetotet.



Die richtige Temperatur

Temperaturanzeige

Die Temperaturanzeige im Display
zeigt im Normalbetrieb die gewiinsch-
te Temperatur an.

Temperatur einstellen

Wenn die Geratetir sehr haufig gecffnet
wird, groBe Mengen Lebensmittel ein-
gelegt werden oder die Umgebungstem-
peratur hoch ist, ist eine Einstellung von
3 °C bis 5 °C empfehlenswert.

Die Temperatur ist einstellbar von 9 °C
bis 2 °C.

Je hoher oder niedriger die Temperatur
in der Kiihlzone ist, desto hoher oder
niedriger ist auch die Temperatur im

Gefrierfach.

m Driicken Sie so oft die Taste §, bis die
gewlinschte Temperatur in der Tem-
peraturanzeige angezeigt wird.

Beim ersten Driicken wird der zuletzt
eingestellte Temperaturwert blinkend
angezeigt.

Dann veradndert sich der Temperatur-
wert fortlaufend: Ist der Wert 9 °C er-
reicht, wird wieder mit 2 °C begonnen.

Der neu gewahlte Temperaturwert wird
nach kurzer Zeit automatisch ibernom-
men und erscheint im Display.

Die Temperatur im Kaltegerat stellt sich
nun langsam auf diesen Wert ein.

Gefrierfach

Ebenfalls stellt sich im Gefrierfach eine
mittlere Temperatur von ca. -18 °C ein.
Bei Messungen im Gefrierfach mit ei-
nem Thermometer oder einem anderen
Messgerat, kann die gemessene Luft-
temperatur schwanken.
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SuperKiihlen verwenden

Funktion SuperKiihlen

Mit der Funktion SuperKiihlen werden
die Kiihlzone und das Gefrierfach (je
nach Modell) sehr schnell auf den kal-
testen Wert abgekiihlt (abhéngig von
der Raumtemperatur).

SuperKiihlen einschalten

Schalten Sie SuperKiihlen vor dem Ein-

lagern ein:

- Sie mochten groRe Mengen frisch ein-
gelagerter Lebensmittel oder Getran-
ke schnell abkiihlen.

- Sie mochten Lebensmittel im Gefrier-
fach (je nach Modell) einfrieren.

m Driicken Sie die Taste .
Das Symbol SuperKiihlen % leuchtet.
Die Temperatur in der Kiihlzone sinkt, da

das Kaltegerat mit hochstmoglicher Kal-
teleistung arbeitet.
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SuperKiihlen ausschalten

Die Funktion SuperKihlen schaltet sich
automatisch nach ca. 12 Stunden aus.
Das Symbol SuperKiihlen % erlischt,
und das Kaltegerét arbeitet wieder mit
normaler Kalteleistung.

Um Energie zu sparen, konnen Sie die
Funktion SuperKihlen selber ausschal-
ten, sobald die Lebensmittel oder Ge-
tranke kihl genug sind.

m Driicken Sie die Taste %%, so dass das
Symbol %% erlischt.

Die Kuhlung des Kaltegerats arbeitet
wieder mit normaler Leistung.



Turalarm

Das Kaltegerat ist mit einem Warnsys-
tem ausgestattet, um einen Energiever-
lust bei offen stehender Geratetir zu
vermeiden.

Turalarm

Wenn die Geratetir langer als 60 Se-
kunden offen steht, ertont ein Warnton.

Sobald die Geratetlr geschlossen wird,
verstummt der Warnton.
Tiiralarm vorzeitig ausschalten

Sollte Sie der Warnton storen, kdnnen
Sie ihn vorzeitig ausschalten.

m Driicken Sie die Taste IJ.

Der Warnton verstummt.

Im Einstellungsmodus kénnen Sie den
Warnton nicht vorzeitig ausschalten.
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Weitere Einstellungen vornehmen

Einstellungsmodus

Im Einstellungsmodus schalten Sie die
Verriegelung ein bzw. aus.

Verriegelung ein-/ausschalten c

Der Einstellungsmodus wird im Display
durch das Symbol Meni "= angezeigt.

Wie Sie die Verriegelung ein- und aus-
schalten, wird im Folgenden beschrie-
ben.

Verriegelung ein-/ausschalten

Mit der Verriegelung kdnnen Sie das
Kaltegerat vor ungewolltem Ausschalten
sichern.

— Verriegelung einschalten

m Driicken Sie fir ca. 5 Sekunden die
Taste £%.

Das Symbol Meni "= leuchtet, und im
Display blinkt c.
Der Einstellungsmodus ist nun aktiviert.

m Driicken Sie kurz die Taste %%, um die
Funktion Verriegelung aufzurufen.

Im Display erscheint c1.

m Driicken Sie kurz die Taste %%, um die
Verriegelung einzuschalten.

Das Symbol Verriegelung (& leuchtet.

m Zum Verlassen des Einstellungsmo-
dus driicken Sie die Taste O.

Im Display wird die Temperatur ange-
zeigt.
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— Verriegelung ausschalten
m Driicken Sie fir ca. 5 Sekunden die
Taste #%.

Das Symbol Verriegelung (& und das

Symbol Meni *= leuchten, und im Dis-

play blinkt c.

Der Einstellungsmodus ist nun aktiviert.

m Driicken Sie kurz die Taste %%, um die
Funktion Verriegelung aufzurufen.

Im Display erscheint c&.

m Driicken Sie kurz die Taste %%, um die
Verriegelung auszuschalten.

Das Symbol Verriegelung (& erlischt.

m Zum Verlassen des Einstellungsmo-
dus driicken Sie die Taste O.

Im Display wird die Temperatur der
Kihlzone angezeigt.



Lebensmittel in der Kiihlzone lagern

& Explosionsgefahr durch ziindfahi-
ge Gasgemische.

Zundfahige Gasgemische kdnnen
sich durch elektrische Bauteile ent-
zinden.

Lagern Sie keine explosiven Stoffe
und keine Produkte mit brennbaren
Treibgasen (z. B. Spraydosen) im Kal-
tegerat. Entsprechende Spraydosen
sind erkennbar an der aufgedruckten
Inhaltsangabe oder einem Flammen-
symbol. Eventuell austretende Gase
konnen sich durch elektrische Bautei-
le entzlinden.

& Beschadigungsgefahr durch fett-
oder olhaltige Lebensmittel.

Falls Sie im Kaltegerat oder in der
Geratetur fett- oder 6lhaltige Lebens-
mittel lagern, kdnnen Spannungsrisse
im Kunststoff entstehen, so dass der
Kunststoff bricht oder reil3t.

Achten Sie darauf, dass eventuell
auslaufendes Fett oder Ol nicht die
Kunststoffteile des Kaltegerats be-
rihrt.

Verschiedene Kiihlbereiche

Aufgrund der natirlichen Luftzirkulation
stellen sich in der Kiihlzone unterschied-
liche Temperaturbereiche ein.

Die kalte, schwere Luft sinkt in den un-
teren Bereich der Kiihlzone. Nutzen Sie
die unterschiedlichen Kaltezonen beim
Einlagern der Lebensmittel.

Tipp: Lagern Sie die Lebensmittel nicht
zu dicht beieinander, so dass die Luft
gut zirkulieren kann.

Wenn die Luftzirkulation nicht aus-
reicht, verringert sich die Kiihlleistung
und der Energieverbrauch steigt.
Verdecken Sie nicht den Ventilator an
der Riickwand.

Tipp: Lagern Sie die Lebensmittel nicht
so, dass sie die Riickwand der Kiihlzone
beriihren. Die Lebensmittel konnten
sonst an der Riickwand anfrieren.
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Lebensmittel in der Kiihlzone lagern

Warmster Bereich

Der warmste Bereich in der Kiihlzone ist
ganz oben im vorderen Bereich und in
der Geratetlr. Verwenden Sie diesen
Bereich z. B. zur Lagerung von Butter,
damit sie streichfahig bleibt und fir K&-
se, damit er sein Aroma behalt.

Kéltester Bereich

Der kalteste Bereich in der Kiihlzone ist
direkt Gber der Obst- und Gemiisescha-
le und an der Riickwand.

Bei einer Temperatureinstellung von
4 °C und einer entsprechenden Hy-
giene verzogert sich die Vermehrung
von Bakterien, z. B. von Salmonellen
und Listerien, die zu schweren Le-
bensmittelvergiftungen fiihren kon-
nen.

Verwenden Sie diese Bereiche fir alle
empfindlichen und leicht verderblichen
Lebensmittel, wie z. B.:

- Fisch, Fleisch, Gefliigel

- Wurstwaren, Fertiggerichte

- Eier- oder Sahnespeisen/-geback

- frischer Teig, Kuchen-, Pizza-, Quiche-
teig

- Rohmilchkase und andere Rohmilch-
produkte

- folienverpacktes Fertiggemiise

- allgemein alle frischen Lebensmittel
(deren Mindesthaltbarkeitsdatum be-
zieht sich auf eine Aufbewahrungs-
temperatur von mindestens 4 °C)
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Fiir die Klihlzone nicht geeignet

Nicht alle Lebensmittel eignen sich fir

die Lagerung bei Temperaturen unter

5 °C, da sie kélteempfindlich sind.

Zu diesen kalteempfindlichen Lebens-

mitteln gehoren unter anderem:

- Ananas, Avocados, Bananen, Grana-
tapfel, Mangos, Melonen, Papayas,
Passionsfriichte, Zitrusfriichte (wie Zi-

tronen, Orangen, Mandarinen, Grape-
fruit)

- Obst, das nachreifen soll

- Auberginen, Gurken, Kartoffeln, Papri-
ka, Tomaten, Zucchini

- Hartkase (wie Parmesan, Bergkase)



Lebensmittel in der Kiihlzone lagern

Hinweise zum Einkauf von Le-
bensmittel

Die wichtigste Voraussetzung fiir eine
lange Lagerdauer ist die Frische der Le-
bensmittel, wenn sie eingelagert wer-
den.

Achten Sie auch auf das Haltbarkeitsda-
tum und die richtige Lagertemperatur.
Die Kihlkette sollte moglichst nicht un-
terbrochen werden, wenn Sie z. B. Le-
bensmittel im warmen Auto transportie-
ren.

Lebensmittel richtig lagern

Bewahren Sie Lebensmittel in der Kihl-
zone verpackt oder gut zugedeckt auf.
So werden die Annahme von Fremdge-
richen, ein Austrocknen der Lebensmit-
tel und die Ubertragung eventuell vor-
handener Keime vermieden. Berlcksich-
tigen Sie dies besonders bei der Lage-
rung tierischer Lebensmittel. Achten Sie
darauf, dass insbesondere Lebensmittel
wie rohes Fleisch und Fisch nicht in
Kontakt mit anderen Lebensmitteln ge-
raten.

Bei korrekter Einstellung der Temperatur
und einer entsprechenden Hygiene kann
die Haltbarkeit der Lebensmittel deut-
lich verlangert werden und Lebensmit-
telabfalle werden vermieden.

Obst und Gemiise

Lagern Sie frisches Obst und Gemise
verpackt in der Obst- und Gemiisescha-
le. Lagern Sie angeschnittenes Obst und
Gemiuse ebenfalls abgedeckt oder luft-
dicht verpackt.

EiweiRreiche Lebensmittel

Beachten Sie, dass eiweillreichere Le-
bensmittel schneller verderben. Das
heillt, Schalen- und Krustentiere verder-
ben z. B. schneller als Fisch, und Fisch
verdirbt schneller als Fleisch.
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Innenraum gestalten

Abstellbord/Flaschenbord ver-
setzen
Tipp: Versetzen Sie die Abstellborde/

Flaschenborde in der Geratetir nur im
unbeladenen Zustand.

m Schieben Sie das Abstellbord/Fla-
schenbord nach oben, und nehmen
Sie es nach vorn heraus.

m Setzen Sie das Abstellbord/Flaschen-
bord an beliebiger Stelle wieder ein.
Achten Sie darauf, dass es richtig und
fest auf die Erhebungen gedriickt ist.

Abstellflachen versetzen

Die Abstellflachen konnen Sie je nach
Hohe des Kihlgutes versetzen:

Ty
)

m Die Abstellflache vorne leicht anhe-
ben, ein Stiick nach vorne ziehen, mit
der Aussparung tber die Auflagerip-
pen heben und nach oben oder unten
versetzen.

Der Anschlagrand an der hinteren
Schutzleiste muss nach oben zeigen,
damit die Lebensmittel die Rtiickwand
nicht beriihren und anfrieren.

Die Abstellflachen sind durch Auszug-
stopps gegen unbeabsichtigtes Heraus-
ziehen gesichert.
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Flaschenhalter verschieben

Sie kdnnen den Flaschenhalter nach
rechts oder links verschieben. Dadurch
entsteht mehr Platz fir Getrankekar-
tons.

Der Flaschenhalter kann (z. B. zur Reini-
gung) ganz entnommen werden:

m Schieben Sie das Flaschenbord nach
oben, und nehmen Sie es nach vorn
heraus.

m Ziehen Sie den Flaschenhalter von der
hinteren Kante des Flaschenbords
nach oben ab.



Innenraum gestalten

Geruchsfilter versetzen

Der Geruchsfilter mit Halterung KKF-
FF (Active AirClean) ist als nachkauf-
bares Zubehdr erhaltlich (siehe Kapitel
,Zubehor”, Abschnitt ,,Nachkaufbares
Zubehor®)

Achten Sie bei sehr stark riechenden
Lebensmitteln (z. B. sehr wiirzigem
K&se) auf Folgendes:

- Setzen Sie die Halterung mit den Ge-
ruchsfiltern auf die Abstellflache, auf
der diese Lebensmittel gelagert wer-
den.

- Wechseln Sie die Geruchsfilter je
nach Bedarf friiher aus.

- Setzen Sie weitere Geruchsfilter (mit
Halterung) in das Kaltegerét (siehe
Kapitel ,Zubehér”, Abschnitt ,Nach-
kaufbares Zubehor”).

Die Halterung der Geruchsfilter sitzt auf
der hinteren Schutzleiste der Abstellfl5-
che.

m Um den Geruchsfilter zu versetzen,
ziehen Sie die Halterung fir die Ge-
ruchsfilter nach oben von der Schutz-
leiste ab.

@ U

Active AirClean Filter

=

=5 = \

m Setzen Sie die Halterung auf die
Schutzleiste der gewiinschten Ab-
stellflache.
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Gefrieren und Lagern (je nach Modell)

Das Gefrierfach verwenden
Verwenden Sie das Gefrierfach zum:
- Lagern von Tiefkihlkost

- Herstellen von Eiswiirfeln

- Einfrieren kleiner Mengen Lebensmit-
tel

Es kénnen bis zu 2 kg/24 Stunden ein-

gefroren werden.

Was passiert beim Einfrieren fri-
scher Lebensmittel?

Frische Lebensmittel missen so schnell
wie moglich durchgefroren werden, da-

mit Nahrwert, Vitamine, Aussehen und

Geschmack erhalten bleiben.

Je langsamer die Lebensmittel durchge-
froren werden, umso mehr Flissigkeit
wandert aus jeder einzelnen Zelle in die
Zwischenraume. Die Zellen schrumpfen.
Beim Auftauen kann nur ein Teil der vor-
her ausgetretenen Flissigkeit in die Zel-
len zurlickwandern. Praktisch bedeutet
dies, dass im Lebensmittel ein groRerer
Saftverlust auftritt. Dies erkennen Sie
daran, dass sich beim Auftauen eine
grole Wasserlache um das Lebensmit-
tel bildet.

Wurde das Lebensmittel schnell durch-
gefroren, hat die Zellflissigkeit weniger
Zeit, aus den Zellen in die Zwischenrau-
me zu wandern. Die Zellen schrumpfen
erheblich weniger. Beim Auftauen kann
die nur geringe Menge Flussigkeit, die in
die Zwischenrdume gewandert war, in
die Zellen zuriickwandern, so dass der
Saftverlust sehr gering ist. Es bildet sich
nur eine kleine Wasserlache.
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Fertige Tiefklihlkost einlagern

Auf- oder angetaute Ware nicht wie-
der einfrieren. Erst wenn Sie das Le-
bensmittel verarbeitet haben (kochen
oder braten), kénnen Sie es erneut
einfrieren.

Mochten Sie fertige Tiefkiihlkost ein-
lagern, prifen Sie bereits beim Kauf im
Geschaft:

- die Verpackung auf Beschadigung
- das Haltbarkeitsdatum

- die Kihlzonentemperatur der Verkauf-
struhe.

Ist die Kiihlzonentemperatur warmer
als -18 °C, so verkirzt sich die Halt-
barkeit der Tiefkiihlkost.

m Kaufen Sie die Tiefkihlkost ganz zum
Schluss ein, und transportieren Sie
sie in Zeitungspapier oder in einer
Kihltasche.

m Legen Sie die Tiefkiihlkost zu Hause
sofort in das Kaltegerat.



Gefrieren und Lagern (je nach Modell)

Lebensmittel selbst einfrieren

Verwenden Sie zum Einfrieren nur fri-
sche und einwandfreie Lebensmittel.

Vor dem Einfrieren beachten

- Zum Gefrieren geeignet sind:
Frischfleisch, Gefligel, Wild, Fisch,
Gemise, Krauter, rohes Obst, Molke-
reiprodukte, Backwaren, Speisereste,
Eigelb, Eiweild und viele Fertiggerichte.

- Zum Gefrieren nicht geeignet sind:
Weintrauben, Blattsalate, Radieschen,
Rettich, Sauerrahm, Mayonnaise, gan-
ze Eier in Schale, Zwiebeln, ganze ro-
he Apfel und Birnen.

- Damit Farbe, Geschmack, Aroma und
Vitamin C erhalten bleiben, sollte Ge-
mise vor dem Einfrieren blanchiert
werden. Geben Sie dazu das Gemdse
portionsweise fiir 2—3 Minuten in ko-
chendes Wasser. Danach das Gemii-
se herausnehmen und schnell in kal-
tem Wasser abkihlen. Das Gemiise
abtropfen lassen.

- Mageres Fleisch eignet sich besser
zum Einfrieren als fettes, und kann
wesentlich langer gelagert werden.

- Legen Sie zwischen Koteletts, Steaks,
Schnitzel usw. jeweils eine Folie aus
Kunststoff. So vermeiden Sie das Zu-
sammenfrieren zu einem Block.

- Rohe Lebensmittel und blanchiertes
Gemuse vor dem Einfrieren nicht wiir-
zen und salzen, Speisen nur leicht
wlrzen und salzen. Manche Gewlrze
verandern beim Einfrieren ihre Ge-
schmacksintensitat.

- Warme Speisen oder Getranke erst
auBerhalb des Kaltegerats abkihlen
lassen, um ein Antauen der bereits ge-

frorenen Lebensmittel zu verhindern
und den Energieverbrauch nicht zu er-
hohen.

Gefriergut verpacken

B Frieren Sie portionsweise ein.
— Geeignete Verpackung

- Kunststofffolien

- Schlauchfolien aus Polyethylen
- Aluminiumfolien

- Gefrierdosen

— Ungeeignete Verpackung

- Packpapier

- Pergamentpapier

- Cellophan

- Millbeutel

- gebrauchte Einkaufstiten

m Dricken Sie die Luft aus der Verpa-
ckung heraus.

m VerschlieBen Sie die Packung dicht
mit:

- Gummiringen

- Kunststoffklipsen

- Bindfaden

- kaltebestandigen Klebebandern

Tipp: Beutel und Schlauchfolien aus Po-
lyethylen kénnen Sie auch mit einem
Folienschweiligerat verschweilRen.

m Beschriften Sie die Verpackung mit
Inhalt und Einfrierdatum.
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Gefrieren und Lagern (je nach Modell)

Vor dem Einlegen

m Stellen Sie ca. 4 Stunden vor dem
Einlegen die Temperatur auf 4 °C oder
kalter, und schalten Sie die Funktion
SuperKihlen ein.

Das bereits eingelagerte Gefriergut er-
halt somit eine Kaltereserve.

Gefriergut einlegen

Einzufrierende Lebensmittel dirfen
keine bereits gefrorenen Lebensmit-
tel beriihren, damit diese nicht antau-
en.

m Offnen Sie das Gefrierfach, indem Sie
den Griff nach oben driicken und
dann die Gefrierfachtlr nach vorne
ziehen.

m Legen Sie die Packungen trocken ein,
um ein Zusammen- oder Anfrieren zu
vermeiden.

m Legen Sie das Gefriergut breitflachig
auf den Boden des Gefrierfaches oder
mit Kontakt zu den Innenraum-Sei-
tenwéanden ein, damit das Gefriergut
moglichst schnell bis zum Kern ge-
friert.

Ca. 24 Stunden nach dem Einlegen

Der Gefriervorgang ist beendet.

m Stellen Sie die Temperatur wieder auf
den gewlinschten Wert zurtck.
Wir empfehlen eine Kiihltemperatur
von 4 °C.

36

Lagerzeit eingefrorener Lebens-
mittel

Die Lagerfahigkeit von Lebensmitteln ist
selbst bei Einhaltung der vorgeschriebe-
nen Temperatur von -18° C sehr unter-
schiedlich. Auch in eingefrorenen Pro-
dukten finden stark verlangsamte Ab-
bauprozesse statt. Durch Luftsauerstoff
kann z. B. Fett ranzig werden. Mageres
Fleisch kann daher ca. doppelt so lange
lagern wie fettes Fleisch.

Die angegebenen Lagerzeiten sind
Richtwerte fir die Lagerdauer verschie-
dener Lebensmittelgruppen in der Ge-
frierzone.

Lebensmittelgruppe | Lagerzeit
(Monate)
Speiseeis 2 bis 6
Brot, Backwaren 2 bis 6
Kase 2 bis 4
Fisch, fett 1 bis 2
Fisch, mager 1bis 5
Waurst, Schinken 1 bis 3
Wild, Schwein 1 bis 12
Geflugel, Rind 2 bis 10
Gemiuse, Obst 6 bis 18
Krauter 6 bis 10

Bei handelstblichen Tiefkihlerzeugnis-
sen ist die auf der Verpackung angege-
bene Lagerdauer entscheidend.

Bei einer konstanten Gefrierfachtempe-
ratur von -18 °C und einer entsprechen-
den Hygiene kann die maximale Lager-
zeit der Lebensmittel genutzt werden
und Lebensmittelabfalle werden vermie-
den.




Gefrieren und Lagern (je nach Modell)

Gefriergut auftauen

Auf- oder angetaute Ware nicht wieder
einfrieren. Erst wenn Sie das Lebens-
mittel verarbeitet haben (kochen oder
braten), kénnen Sie es erneut einfrie-
ren.

Gefriergut konnen Sie auftauen:
- im Mikrowellengerat

- im Backofen bei der Beheizungsart
,HeiRIuft“ oder bei , Auftauen”

bei Raumtemperatur

in der Kiihlzone (die abgegebene Kalte
wird zum Kiihlen der Lebensmittel ge-
nutzt)

- im Dampfgarer

Flache Fleisch- und Fischstiicke kon-
nen angetaut in die heille Pfanne gege-
ben werden.

Fleisch- und Fischstiicke (z. B. Hack-
fleisch, Hahnchen, Fischfilet) so auftau-
en, dass kein Kontakt zu anderen Le-
bensmitteln besteht. Fangen Sie das
Auftauwasser auf, und entsorgen Sie es
sorgfaltig.

Obst kann bei Raumtemperatur sowohl
in der Packung als auch in einer zuge-
deckten Schiissel auftauen.

Gemiise kann im Allgemeinen in gefro-
renem Zustand in das siedende Wasser
gegeben oder in heiRem Fett gediinstet
werden. Die Garzeit ist aufgrund der
veranderten Zellstruktur etwas kirzer
als bei Frischgemuse.

Schnellkiihlen von Getranken

m Zum Schnellkihlen von Getranken
schalten Sie die Funktion
SuperKihlen ein.

Nehmen Sie Flaschen, die Sie zum
Schnellkihlen in das Gefrierfach le-
gen, spatestens nach einer Stunde
wieder heraus. Die Flaschen kénnen
platzen.

Zubehor nutzen

Eiswlirfel bereiten

m Fillen Sie die Eiswiirfelschale zu drei
Viertel mit Wasser, und stellen Sie sie
auf den Boden des Gefrierfachs.

m Verwenden Sie zum Losen einer fest-
gefrorenen Eiswirfelschale einen
stumpfen Gegenstand z. B. einen Lof-
felstiel.

Tipp: Die Eiswirfel I6sen sich leicht aus
der Schale, wenn Sie die Schale kurz
unter flieRendes Wasser halten.
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Abtauen

Kiihlzone

Die Kihlzone taut automatisch ab.

Wahrend der Kompressor lauft, konnen

sich funktionsbedingt an der Riickwand

der Kiihlzone Reif und Wasserperlen bil-
den. Diese brauchen Sie nicht zu entfer-
nen.

Das Tauwasser lauft Giber eine Tauwas-
ser-Rinne und durch ein Tauwasser-Ab-
laufrohr in ein Verdunstungssystem an
der Rickseite des Kaltegerats. Durch
die Warme des Kompressors verdunstet
das Tauwasser automatisch.

Halten Sie die Tauwasser-Rinne und
das Tauwasser-Ablaufloch sauber.
Das Tauwasser muss immer ungehin-
dert abflieRen konnen.

Gefrierfach

Das Gefrierfach taut nicht automatisch
ab.

Durch den normalen Betrieb bilden sich
im Gefrierfach z. B. an den Innenwan-
den, im Laufe der Zeit Reif und Eis. Die
Starke der Reif- und Eisbildung ist auch
von folgenden Ursachen abhangig:

- Die Gefrierfachtir wurde haufig und/
oder langere Zeit gedffnet.

- Grol3e Mengen Lebensmittel wurden
frisch eingefroren.

- Die Luftfeuchtigkeit in der Raumluft ist
erhoht.

Aufgrund einer dicken Eisschicht lasst
sich unter Umstanden die Gefrierfach-
tr nicht dicht schlieRen. Ebenso verrin-
gert sich die Kiihlleistung, wodurch der
Energieverbrauch steigt.

m Tauen Sie das Gefrierfach von Zeit zu
Zeit ab, spatestens jedoch, sobald
sich stellenweise eine 0,5 cm dicke
Eisschicht gebildet hat.
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Tipp: Nutzen Sie die Zeit, wenn wenig
oder kein Gefriergut im Gefrierfach
lagert oder die Luftfeuchtigkeit in der
Raumluft und die Raumtemperatur nied-
rig sind.

& Beschadigungsgefahr durch
falsches Abtauen.

Achten Sie beim Abtauen darauf,
dass sie den Kalteerzeuger nicht be-
schadigen, und das Kaltegerat da-
durch funktionsuntilichtig wird.
Schaben Sie die Reif- und Eisschich-
ten nicht ab. Verwenden Sie keine
spitzen oder scharfkantigen Gegen-
stande.

Verwenden Sie keine mechanischen
Hilfsmittel oder andere Mittel, die
nicht vom Hersteller empfohlen wur-
den, um den Abtauvorgang zu be-
schleunigen.

Vor dem Abtauen

B Nehmen Sie das Gefriergut heraus,
und wickeln Sie es in mehrere Lagen
Zeitungspapier oder in Decken ein.

Tipp: Sie kdnnen das Gefriergut auch in
Klhltaschen aufbewahren.

m Bewahren Sie das Gefriergut an ei-
nem kiihlen Ort auf, bis das Gefrier-
fach wieder betriebsbereit ist.



Abtauen

Zum Abtauen

Je langer das Gefriergut bei Raum-
temperatur lagert, desto kiirzer ist die
Haltbarkeit des Gefrierguts.

Flhren Sie das Abtauen rasch durch.

& Beschadigungsgefahr durch Hit-
ze und eindringende Feuchtigkeit.
Der Dampf eines Dampfreinigers so-
wie elektrische Heizgerate und bren-
nende Kerzen kdnnen Kunststoffe
und elektrische Komponenten be-
schadigen.

Verwenden Sie zum Abtauen des Kal-
tegerats keinen Dampfreiniger, keine
elektrischen Heizgerate sowie bren-
nende Kerzen.

Abtausprays oder Enteiser kénnen
explosive Gase bilden, kunststoff-
schadigende Losungs- oder Treibmit-
tel enthalten oder gesundheitsschad-
lich sein.

Verwenden Sie keine Abtausprays
oder Enteiser.

m Schalten Sie das Kaltegerat aus.
Die Kihlung ist ausgeschaltet.

m Ziehen Sie den Netzstecker oder
schalten Sie die Sicherung der Haus-
installation aus.

m Lassen Sie die Gefrierfachttir offen.

Tipp: Das Abtauen kénnen Sie be-
schleunigen, indem Sie zwei Topfe auf
Topfuntersetzern mit heiRem (nicht ko-
chendem) Wasser in die Gefrierzone
stellen. In diesem Fall die Tiir beim Ab-
tauen geschlossen lassen, damit die
Warme nicht entweichen kann.

m Nehmen Sie losgeloste Eisstiicke he-
raus.

B Nehmen Sie das Tauwasser eventuell
mehrmals mit einem Schwamm oder
Tuch auf.

Nach dem Abtauen

B Reinigen Sie das Gefrierfach und
trocknen Sie es.

m Schliel3en Sie das Kaltegerat wieder
an und schalten Sie es ein.

m Legen Sie das Gefriergut wieder in
das Gefrierfach, sobald die Tempera-
tur tief genug ist.
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Reinigung und Pflege

Achten Sie darauf, dass kein Wasser
in die Elektronik oder in die Beleuch-
tung gelangt.

& Beschadigungsgefahr durch ein-
dringende Feuchtigkeit.

Der Dampf eines Dampfreinigers
kann Kunststoffe und elektrische
Komponenten beschadigen.
Verwenden Sie keinen Dampfreiniger,
um das Kaltegerat zu reinigen.

Durch das Tauwasser-Ablaufloch darf
kein Reinigungswasser laufen.

Das Typenschild im Innenraum des

Kaltegerats darf nicht entfernt werden.

Es wird im Fall einer Storung bendétigt.
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Hinweise zum Reinigungsmittel

Verwenden Sie im Innenraum des
Kaltegerats nur lebensmittelunbe-
denkliche Reinigungs- und Pflegemit-
tel.

Um alle Oberflachen nicht zu beschadi-
gen, verwenden Sie bei der Reinigung
keine

- soda-, ammoniak-, sdure- oder chlo-
ridhaltigen Reinigungsmittel,

kalklésenden Reinigungsmittel,

scheuernden Reinigungsmittel (z. B.
Scheuerpulver, Scheuermilch, Putz-
steine),

|6semittelhaltigen Reinigungsmittel,

Edelstahl-Reinigungsmittel,

Geschirrspulmaschinen-Reiniger,
- Backofensprays,

Glasreiniger,

scheuernden harten Schwédmme und
Biirsten (z. B. Topfschwamme),

- Schmutzradierer,
- scharfen Metallschaber.

Wir empfehlen zur Reinigung ein saube-
res Schwammtuch, lauwarmes Wasser
und etwas Handspulmittel.

Wichtige Hinweise zur Reinigung fin-

den Sie auf den folgenden Seiten.




Reinigung und Pflege

Das Kaltegerat zur Reinigung
vorbereiten

m Schalten Sie das Kaltegerat aus.

Das Display erlischt, und die Kiihlung ist
ausgeschaltet.

® Nehmen Sie die Lebensmittel aus
dem Kaltegerat, und lagern Sie sie an
einem kihlen Ort.

m Tauen Sie das Gefrierfach ab (siehe
Kapitel ,Abtauen®, Abschnitt ,Gefrier-
fach®).

m Entnehmen Sie die Abstell-/Flaschen-
borde aus der Geratetir.

m Nehmen Sie alle weiteren Teile, die
herausgenommen werden kénnen, zur
Reinigung heraus.

Abstellflache zerlegen

B Legen Sie die Abstellflache auf eine
weiche Unterlage (z. B. ein Geschirr-
tuch) auf die Arbeitsflache.

2.Ax

%1.

B Nehmen Sie die Leisten ab:

1. Ziehen Sie an einer Seite beginnend
die Edelstahlleiste ab.

2. Ziehen Sie die Schutzleiste ab.

m Befestigen Sie die Leisten nach der
Reinigung wieder an der Abstellflache.
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Reinigung und Pflege

Innenraum und Zubehor reini-
gen

Das Kaltegerat sollte regelmaRig ge-
reinigt werden, mindestens einmal im
Monat.

Lassen Sie Verschmutzungen nicht
erst antrocknen, sondern entfernen
Sie diese sofort.

m Reinigen Sie den Innenraum mit ei-
nem sauberen Schwammtuch, lau-
warmem Wasser und etwas Hand-
spulmittel.

m Wischen Sie nach der Reinigung mit

klarem Wasser nach, und trocknen
Sie alles mit einem Tuch.

& Beschadigungsgefahr durch zu
hohe Spullmaschinentemperaturen.
Teile des Kaltegerats konnen durch
die Geschirrspilmaschinenreinigung
bei mehr als 55 °C unbrauchbar wer-
den, z. B. sich verformen.

Wahlen Sie flir geschirrspiilmaschi-
nengeeignete Teile ausschliellich
Geschirrspllmaschinenprogramme
mit maximal 55 °C.

Durch den Kontakt mit Naturfarbstof-
fen, z. B. in Karotten, Tomaten und
Ketchup konnen sich Kunststoffteile in
der Geschirrsplilmaschine verfarben.
Diese Verfarbung beeinflusst nicht die

Stabilitat der Teile.

Entfernen Sie Edelstahlteile bevor Sie
die Abstellflachen in der Geschirrsplil-
maschine reinigen.

Folgende Teile sind nicht geschirrsplil-
maschinengeeignet:

- die Edelstahlleisten
- die Obst- und Gemiiseschale

m Reinigen Sie dieses Zubehor von
Hand.
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Folgende Teile sind geschirrspiilma-
schinengeeignet:
- der Flaschenhalter, die Eierablage, die
Eiswirfelschale
(je nach Modell enthalten)

- die Flaschen- und Abstellborde in der
Innentur

- die Abstellflichen (ohne Leisten und
ohne Bedruckung)

- die Halterung fir Geruchsfilter (als
Nachkaufbares Zubehor erhéltlich)

B Reinigen Sie die Tauwasser-Rinne und
das -Ablaufrohr haufiger mit einem
Stabchen oder Ahnlichem, damit das
Tauwasser ungehindert ablaufen kann.

m Lassen Sie das Kaltegerat noch fir ei-
ne kurze Zeit gedffnet, um es ausrei-
chend zu beliften und Geruchsbil-
dung zu vermeiden.



Reinigung und Pflege

Tirdichtung reinigen

Ist die Turdichtung beschadigt oder
aus der Nut herausgerutscht, schlie3t
eventuell die Geratetir nicht richtig,
und die Kihlleistung nimmt ab. Als
Folge bildet sich Im Innenraum Kon-
denswasser, und es kann zur Verei-
sung kommen.

Beschadigen Sie nicht die Turdich-
tung, und achten Sie darauf, dass die
Turdichtung nicht aus der Nut her-
ausrutscht.

& Beschéadigungsgefahr durch
falsche Reinigung.

Bei der Behandlung der Tirdichtung
mit Olen oder Fetten kann diese po-
rés werden.

Behandeln Sie die Tirdichtung nicht
mit Olen oder Fetten.

m Reinigen Sie die Turdichtung regelma-
Rig nur mit klarem Wasser, und trock-
nen Sie sie anschliefend griindlich
mit einem Tuch.

Be- und Entliiftungsquerschnit-
te reinigen

Staubablagerungen erhéhen den Ener-
gieverbrauch.

m Reinigen Sie die Be- und Entliftungs-
querschnitte regelmaRig mit einem
Staubwedel oder Staubsauger (ver-
wenden Sie dazu z. B. den Saugpinsel
fuir Miele Staubsauger).

Das Kaltegerat nach dem Reini-
gen in Betrieb nehmen

m Setzen Sie alle Teile in das Kaltegerat.
B Schalten Sie das Kaltegerat ein.

m Schalten Sie die Funktion
SuperKihlen fur einige Zeit ein, damit
die Kiihlzone schnell kalt wird.

B Legen Sie die Lebensmittel in die
Kihlzone, und schliel3en Sie die Gera-
tetar.

B Legen Sie das Gefriergut in das Ge-
frierfach, sobald die Temperatur im
Gefrierfach tief genug ist.
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Reinigung und Pflege

Geruchsfilter wechseln

Der Geruchsfilter mit Halterung KKF-
FF (Active AirClean) ist als Nachkauf-
bares Zubehdr erhaltlich (siehe Kapitel
,Geratebeschreibung®, Abschnitt ,Zu-

behor”).

Wechseln Sie ca. alle 6 Monate die Ge-
ruchsfilter in der Halterung.

Tauschgeruchsfilter KKF-RF erhalten
Sie beim Miele Kundendienst, im
Fachhandel oder im Internetauftritt
von Miele.

Tipp: Die Halterung fiir die Geruchsfilter
ist geschirrsplilmaschinengeeignet.

m Ziehen Sie die Halterung fir die Ge-
ruchsfilter nach oben von der Abstell-
flache ab.

Die eingesetzten Geruchsfilter diirfen
nicht die Rickwand im Kaltegerat be-
rihren, da sie durch die Feuchtigkeit
an der Ruckwand mit dieser verkle-
ben kénnen.

Setzen Sie die neuen Geruchsfilter so
tief in die Halterung, dass sie nicht
Uber dem Rand der Halterung hervor-
stehen.
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B Entnehmen Sie die beiden Geruchsfil-
ter, und setzen Sie die neuen Filter
mit dem umlaufenden Rand nach un-
ten in die Halterung ein.

Active AirClean Filter |

=

m Stecken Sie die Aufnahme mittig auf
den hinteren Anschlagrand einer be-
liebigen Abstellflache, so dass sie
dort einrastet.



Was tun, wenn ...

Sie konnen die meisten Stérungen und Fehler, zu denen es im taglichen Betrieb
kommen kann, selbst beheben. In vielen Fallen konnen Sie Zeit und Kosten sparen,
da Sie nicht den Kundendienst rufen miissen.

Unter www.miele.com/service erhalten Sie Informationen zur selbststandigen Be-

hebung von Stérungen.

Die nachfolgenden Tabellen sollen Ihnen dabei helfen, die Ursachen einer Stérung
oder eines Fehlers zu finden und zu beseitigen.

Offnen Sie bis zum Beheben der Stérung méglichst nicht das Kaltegerat, um den
Kalteverlust so gering wie moglich zu halten.

Problem

Ursache und Behebung

Das Kaltegerat hat keine
Kiihlleistung, die Innen-

beleuchtung funktioniert
nicht bei geéffneter Ge-

ratetiir, und das Display

leuchtet nicht.

Das Kaltegerat ist nicht eingeschaltet, und im Display
leuchtet das Symbol Netzanschluss -C-.

m Schalten Sie das Kaltegerét ein.

Der Netzstecker steckt nicht richtig in der Steckdose.
m Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose. Bei
ausgeschaltetem Kaltegerat erscheint im Display

das Symbol Netzanschluss -C.

Die Sicherung der Hausinstallation wurde ausgelost.

Das Kaltegerat, die Hausspannung oder ein anderes

Gerat konnten defekt sein.

m Rufen Sie eine Elektrofachkraft oder den Kunden-
dienst.

Der Kompressor schaltet
immer haufiger und lan-
ger ein, die Temperatur
im Kaltegerat ist zu nied-

rig.

Die Be- und Entliftungsquerschnitte sind zugestellt

oder verstaubt.

m Verdecken Sie nicht die Be- und Entliftungsquer-
schnitte.

m Befreien Sie die Be- und Entliftungsquerschnitte re-
gelmaRig von Staub.

Die Geratetir und die Gefrierfachtiir wurden haufig

geobffnet, oder es wurden grofe Mengen Lebensmittel

frisch eingelagert oder eingefroren.

m Offnen Sie die Geratetiir oder die Gefrierfachtiir nur
bei Bedarf und nur so kurz wie méglich.

Die erforderliche Temperatur stellt sich nach einiger
Zeit von alleine wieder ein.

Die Geratetiir und/oder Gefrierfachtir sind nicht rich-
tig geschlossen.
Eventuell hat das Gefrierfach bereits eine dickere Eis-
schicht gebildet.
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Was tun, wenn ...

Problem

Ursache und Behebung

m SchlieRen Sie die Geratetlren.

Die erforderliche Temperatur stellt sich nach einiger
Zeit von alleine wieder ein.

Sollte sich bereits eine dicke Eisschicht gebildet ha-
ben, verringert sich die Kihlleistung, wodurch der
Energieverbrauch steigt.

m Tauen Sie das Gefrierfach ab, und reinigen Sie es.

Die Raumtemperatur ist zu hoch. Je hoher die Raum-

temperatur, desto langer lauft der Kompressor.

m Beachten Sie die Hinweise im Kapitel ,Installation®
Abschnitt ,Montagehinweise - Aufstellort®.

Die Temperatur im Kaltegerat ist zu niedrig eingestellt.
m Korrigieren Sie die Einstellung der Temperatur.

Eine grolRere Menge Lebensmittel wurde auf einmal

eingefroren.

m Beachten Sie die Hinweise im Kapitel ,,Gefrieren
und Lagern®.

Die Funktion SuperKihlen ist noch eingeschaltet.
® Um Energie zu sparen, kdnnen Sie SuperKihlen
selbst vorzeitig ausschalten.

Der Kompressor schaltet
immer seltener und kiir-
zer ein, die Temperatur
im Kaltegerat steigt.

Das ist kein Fehler. Die eingestellte Temperatur ist zu
hoch.

m Korrigieren Sie die Einstellung der Temperatur.

m Kontrollieren Sie die Temperatur noch einmal nach
24 Stunden.

Das Gefriergut beginnt, aufzutauen.

Die Umgebungstemperatur, fir die Ihr Kéltegerat aus-

gelegt ist, wurde unterschritten.

Der Kompressor schaltet seltener ein, wenn die Um-

gebungstemperatur zu niedrig ist. Deshalb kann es im

Gefrierfach zu warm werden.

m Beachten Sie die Hinweise im Kapitel ,Installation®
Abschnitt ,Aufstellort®.

m Erhohen Sie die Umgebungstemperatur.

Ein Warnton ertont.

Der Tiiralarm wurde aktiviert (siehe Kapitel ,Tiir-
alarm®).
m SchlieRen Sie die Geratetir.

Der Warnton verstummt.
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Was tun, wenn ...

Problem

Ursache und Behebung

Die Tiirdichtung ist be-
schadigt oder soll ausge-
tauscht werden.

Die Tirdichtung ist ohne Werkzeug wechselbar.

m Wechseln Sie die Tirdichtung. Sie ist im Fachhandel

oder beim Kundendienst erhaltlich.

Das Kaltegerat ist vereist
oder im Inneren des Kal-
tegerats bildet sich Kon-
denswasser. Eventuell
schlieRt die Geratetiir
nicht richtig.

Die Tirdichtung ist aus der Nut gerutscht.
m Prifen Sie, ob die Tirdichtung richtig in der Nut
sitzt.

Die Turdichtung ist beschadigt.
m Prifen Sie, ob die Tirdichtung beschadigt ist.

Hinten unten am Kalte-
gerat beim Kompressor
blinkt eine LED-Kontroll-
leuchte (je nach Modell).
Die Kompressorelektro-
nik ist mit einer Betrieb-
sanzeige und einer LED-
Kontrollleuchte zur Feh-
lerdiagnose ausgestat-
tet.

Die Kontrollleuchte blinkt alle 5 Sekunden mehrfach.

Ein Fehler liegt vor.
m Rufen Sie den Kundendienst.

Die Kontrollleuchte blinkt regelmaRig alle 15 Sekun-
den.
Kein Fehler. Das Blinken ist normal.
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Was tun, wenn ...

Meldungen im Display

Meldung

Ursache und Behebung

Im Display leuchtet das
Symbol 1, das Kiltegerit
hat keine Kiihlleistung,
die Bedienung des Kal-
tegerates sowie die In-
nenbeleuchtung sind je-
doch funktionsfahig.

Die Messeschaltung ist eingeschaltet. Sie ermdglicht

dem Fachhandel, das Kaltegerat ohne eingeschaltete

Kihlung zu prasentieren. Fir den privaten Gebrauch

benotigen Sie diese Einstellung nicht.

m Erfragen Sie beim Kundendienst, wie Sie die Messe-
schaltung an Ihrem Kaltegerat ausschalten.

Im Display erscheint
»F0 bis F3%,

Eine Storung liegt vor.
m Rufen Sie den Kundendienst.

Im Display leuchtet das
Symbol 5. Das Kiltege-
rat lasst sich nicht aus-
schalten.

Die Verriegelung ist eingeschaltet.

m Schalten Sie die Verriegelung aus (siehe Kapitel
,Weitere Einstellungen vornehmen®, Abschnitt ,Ver-
riegelung ein-/ausschalten®).
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Was tun, wenn ...

Die Innenbeleuchtung funktioniert nicht

Problem Ursache und Behebung

Die Innenbeleuchtung Das Kaltegerat ist nicht eingeschaltet.
funktioniert nicht. m Schalten Sie das Kaltegerat ein.

Die Innenbeleuchtung schaltet sich nach ca. 15 Minu-
ten bei gedffneter Geratetiir wegen Uberhitzung auto-
matisch aus. Ist dies nicht der Grund, liegt eine Sto-
rung vor.

& Stromschlaggefahr durch offenliegende, strom-
fihrende Teile.

Durch das Abnehmen der Lichtabdeckung kénnen
Sie mit stromfiihrenden Teilen in Beriihrung kom-
men.

Entfernen Sie nicht die Lichtabdeckung. Die LED-
Beleuchtung darf ausschlie8lich vom Kundendienst
ausgewechselt und repariert werden.

& Verletzungsgefahr durch LED-Beleuchtung.
Diese Beleuchtung entspricht der Risikogruppe RG
2. Wenn die Abdeckung defekt ist, konnen die Au-
gen verletzt werden.

Blicken Sie bei defekter Lampenabdeckung nicht
mit optischen Instrumenten (einer Lupe oder Ahnli-
chem) aus unmittelbarer Nahe direkt in die Be-
leuchtung.

m Rufen Sie den Kundendienst.
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Was tun, wenn ...

Allgemeine Probleme mit dem Kaltegerat

Problem

Ursache und Behebung

Der Boden der Kiihlzone
ist nass.

Das Tauwasser-Ablaufloch ist verstopft.
m Reinigen Sie die Tauwasser-Rinne und das Tauwas-
ser-Ablaufloch.

Das Gefriergut ist fest-
gefroren.

Die Verpackung der Lebensmittel war beim Einlegen

nicht trocken.

m Losen Sie das Gefriergut mit einem stumpfen Ge-
genstand z. B. mit einem Loffelstiel.

Das Kaltegerat fiihlt sich
an den AuBenwinden
warm an.

Kein Fehler. Die durch die Kalteerzeugung entstehen-
de Warme wird genutzt, um eine Betauung zu vermei-
den.
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Ursachen von Gerauschen

Normale Wodurch entstehen sie?

Gerausche

Brrrrr ... Das Brummen kommt vom Kompressor. Es kann kurzfristig et-
was lauter werden, wenn sich der Kompressor einschaltet.

Blubb, blubb ... | Das Blubbern, Gurgeln oder Surren kommt vom Kaltemittel, das
durch die Rohre flief3t.

Click... Das Klicken ist immer dann zu horen, wenn der Thermostat den
Kompressor ein- oder ausschaltet.

Knack... Das Knacken ist immer dann zu horen, wenn es zu Materialaus-

dehnungen im Kaltegerat kommt.

Bedenken Sie, dass Kompressor- und Stromungsgerdusche im Kaltekreislauf
nicht zu vermeiden sind.

Gerausche Ursache und Behebung
Klappern, Rap- | Das Kaltegerat steht uneben. Richten Sie es mit Hilfe einer Was-
peln, Klirren serwaage eben aus. Verwenden Sie dazu die StellfiiRe unter dem

Kaltegerat.

Das Kaltegerat berlihrt andere Mdébel oder Gerate. Riicken Sie es
ab.

Schubladen oder Abstellflachen wackeln oder klemmen. Prifen
Sie die herausnehmbaren Teile und setzen Sie sie eventuell neu
ein.

Flaschen oder GefaRe beriihren sich. Ricken Sie diese leicht
auseinander.

Der Transportkabelhalter hdangt noch an der Gerateriickwand.
Entfernen Sie ihn.
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Kundendienst

Unter www.miele.com/service erhal-
ten Sie Informationen zur selbststandi-
gen Behebung von Stérungen und zu
Miele Ersatzteilen.

Kontakt bei Storungen

Bei Storungen, die Sie nicht selbst be-
heben konnen, benachrichtigen Sie z. B.
Ihren Miele Fachhandler oder den Miele
Kundendienst.

Den Miele Kundendienst kénnen Sie
online unter www.miele.com/service
buchen.

Die Kontaktdaten des Miele Kunden-
dienstes finden Sie am Ende dieses
Dokumentes.

Der Kundendienst benotigt die Modell-
kennung und die Fabrikationsnummer
(Fabr./SN/Nr.). Beide Angaben finden
Sie auf dem Typenschild.

Das Typenschild finden Sie im Innen-
raum des Kaltegerats.
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EPREL-Datenbank

Seit dem 1. Mé&rz 2021 sind die Informa-
tionen zu der Energieverbrauchskenn-
zeichnung und den Okodesign-Anforde-
rungen in der europaischen Produktda-
tenbank (EPREL) zu finden. Unter fol-
gendem Link https://eprel.ec.europa.eu/
erreichen Sie die Produktdatenbank.
Hier werden Sie aufgefordert, die Mo-
dellkennung einzugeben.

Die Modellkennung finden Sie auf dem
Typenschild im Innenraum des Kaltege-
rats oder je nach Modell im Einstel-
lungsmodus unter Informationen 1.

Miele)|

XXXXXX

Nr. XX/ XXXXXXXXX.

UNTERT SCHMODELL
ATURE WINE STORAGE CABINET UNDER WORKTOP

DES VINS-MOD. ENCASTRABLE SOUS PLAN
TO. VINOS-H/OD EMPOTRBAJO ENCIMERA

PHBIM WKAD

Ap-TypIAP-Type
AP-TypelAP-Tipo

Capacity

Capacity a
Volume BruyCapacidad Bruta [ Pouvair de Congel/Capac.Cangeladora

XXX

es /K /G /WEIN /KALT
ot /R IF  [WINE /CHILL
o IR IC

Capac Ul Tot /F /C  IVING /CHILL

R600a: XXg

Garantie

Die Garantiezeit betragt 2 Jahre.

Weitere Informationen entnehmen Sie
den mitgelieferten Garantiebedingun-
gen.



https://www.miele.com/service
https://eprel.ec.europa.eu/

Installation

Montagehinweise

& Beschadigungs- und Verlet-
zungsgefahr durch kippendendes Kal-
tegerat.

Das Kaltegerat ist sehr schwer und
neigt bei gecéffneter Geréatetir dazu,
nach vorn zu kippen.

Halten Sie die Geratetiir/Geratetiiren
geschlossen, bis sich das Kaltegerat
im eingebauten Zustand befindet und
entsprechend der Gebrauchs- und
Montageanweisung in der Einbauni-
sche gesichert worden ist.

& Brand- und Beschadigungsgefahr
durch warmeabgebende Gerate.
Warmeabgebende Gerate konnen
sich entziinden und das Kaltegerat in
Brand setzen.

Das Kaltegerat darf nicht unter ein
Kochfeld gebaut werden.

& Brand- und Beschadigungsgefahr
durch offene Flammen.

Offene Flammen kénnen das Kaltege-
rat in Brand setzen.

Halten Sie offene Flammen, z. B. eine
Kerze, vom Kaltegerat fern.

Side-by-side Aufstellung

& Beschadigungsgefahr durch Kon-
densat an den Gerateauf3enwanden.
Bei hoher Luftfeuchtigkeit kann sich
Kondensat an den Gerateaulenwan-
den niederschlagen und zur Korrosion
fahren.

Stellen Sie grundsatzlich kein Kalte-
gerat mit weiteren Kaltegeraten verti-
kal oder horizontal auf.

Ihr Kaltegerat kann auf keinen Fall ,,side-
by-side” aufgestellt werden, da es nicht
mit integrierten Heizungen in den Sei-
tenwanden ausgestattet ist.

Dieses Kaltegerat kann jedoch mit be-
stimmten Modellen, die lber eine inte-
grierte Heizung in der Seitenwand verfi-
gen, jeweils in separaten Unterbauni-
schen ,side-by-side” aufgestellt wer-
den. Das Kihlgerat muss links neben
dem Gefriergeréat stehen.

Erkundigen Sie sich bei Ihrem Fach-
handler, welche Kombinationen mit |h-
rem Kaltegerat moglich sind.
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Aufstellort

Geeignet ist ein trockener, gut bellftba-
rer Raum.

Bitte bedenken Sie bei der Wahl des
Aufstellorts, dass der Energieverbrauch
des Kaltegerats steigt, falls es in unmit-
telbarer Nahe einer Heizung, eines Her-
des oder einer sonstigen Warmequelle
aufgestellt wird. Auch direkte Sonnen-
einstrahlung ist zu vermeiden.

Je hoher die Raumtemperatur, desto
langer lauft der Kompressor und desto
hoher ist der Energieverbrauch.

Beachten Sie beim Einbau des Kaltege-
rats aullerdem Folgendes:

- Die Steckdose muss auflerhalb des
Geraterlickseitenbereichs liegen und
bei einem Notfall leicht zuganglich
sein.

- Netzstecker und Netzkabel diirfen
nicht die Rickseite des Kaltegerats
berihren, da diese durch Vibrationen
des Kaltegerats beschadigt werden
kénnen.

- Auch andere Gerate sollten nicht an
Steckdosen im Riickseitenbereich die-
ses Kaltegerats angeschlossen wer-
den.
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& Beschadigungsgefahr durch hohe
Luftfeuchtigkeit.

Bei hoher Luftfeuchtigkeit kann sich
Kondensat an den AuRRenflachen des
Kéltegerats niederschlagen und zur
Korrosion fihren.

Stellen Sie das Kaltegerat in einem
trockenen und/oder klimatisierten
Raum mit ausreichender Belliftung
auf.

Stellen Sie nach dem Einbau sicher,
dass die Geratetdr richtig schlieft,
die angegebenen Be- und Entlift-
ungsquerschnitte eingehalten wur-
den und das Kaltegerat entsprechend
der Gebrauchs- und Montageanwei-
sung eingebaut wurde.

Klimaklasse

Das Kaltegerat ist fir eine bestimmte
Klimaklasse (Umgebungstemperaturbe-
reich) ausgelegt, deren Grenzen einge-
halten werden missen. Die Klimaklasse
steht auf dem Typenschild im Innen-
raum des Kaltegerats.

Klimaklasse Umgebungstem-
peratur

SN 10 bis 32 °C

N 16 bis 32 °C

ST 16 bis 38 °C

T 16 bis 43 °C
SN-ST 10 bis 38 °C
SN-T 10 bis 43 °C

Eine niedrigere Umgebungstemperatur
fihrt zu einer langeren Stillstandzeit des
Kompressors. Das kann zu hoheren
Temperaturen im Kaltegerat und somit
zu Folgeschéaden flhren.




Installation

Be- und Entliiftung

& Brand- und Beschadigungsgefahr
durch ungentigende Beliftung.

Wenn das Kaltegerat nicht ausrei-
chend beliftet wird, springt der Kom-
pressor haufiger an und lauft Gber
einen langeren Zeitraum. Dies flhrt
zu einem erhohten Energieverbrauch
und zu einer erhohten Betriebstem-
peratur des Kompressors, was einen
Schaden des Kompressors zur Folge
haben kann.

Achten Sie auf eine ausreichende Be-
und Entliftung des Kaltegerats.
Halten Sie unbedingt die angegebe-
nen Be- und Entliftungsquerschnitte
ein.

Die Be- und Entliftungsquerschnitte
dirfen nicht zugedeckt oder zuge-
stellt werden.

AuRRerdem missen sie regelmallig
von Staub gereinigt werden.

Die Be- und Entluftung erfolgt tGber
das Be- und Entliftungsgitter im So-
ckel des Kaltegerats.

Mobeltiir

— Spaltmafl

Je nach Kiichendesign sind Dicke und
Kantenradius der Mébeltiir sowie das
vertikale Spaltmal festgelegt.

Beachten Sie daher unbedingt:

Ist das Spaltmald zwischen der Mdbel-
tlr des Kaltegerates und der scharnier-
seitig nebenliegenden Kiichenmobel-
front oder der abschlieRenden Seiten-
wange zu gering, kann es beim Offnen
der Kaltegeratetir zur Kollision mit der
Kiichenmébelfront/Seitenwange kom-
men.

Je nach Dicke und Kantenradius der
Moébeltir ist ein individuelles Spalt-
mal3 erforderlich.

Tipp: Beriicksichtigen Sie dies bei der
Kichenplanung oder beim Austausch
des Kaltegerates, indem eine entspre-
chende Einbauldsung ermittelt wird.
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Dicke der Spaltmalk X [mm]
Mobeltir fir verschiedene
A [mm] Kantenradien B

RO | R1,2| R2 | R3
216 - 19 mind. 3
20 5 | 4 | 4 | 35
21 55| 5 | 45| 4
) 65| 6 | 55| 5

]

[mm
QI
~t

nebenliegende Kiichenmaobelfront

A = Mdbelfrontdicke
B = Kantenradius
X = Spaltmal

abschlieRende Seitenwange

A = Mabelfrontdicke
B = Kantenradius
X = Spaltmal}

Tipp: Montieren Sie eine Distanzlage
zwischen Mdabelkorpus und Seitenwan-
ge. Sie erhalten so einen entsprechend
breiten Spalt.
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Gewicht der Maébeltiir

& Beschadigungsgefahr durch zu
schwere Mabeltdr.

Eine montierte Mdbeltir, die das zu-
lassige Gewicht Giberschreitet, kann
Beschadigungen an den Scharnieren
hervorrufen. Diese Beschadigungen
kdonnen unter anderem zu Funktions-
beeintrachtigungen fihren.

Stellen Sie vor der Montage der M6-
beltir sicher, dass das zulassige Ge-
wicht der zu montierenden Mébeltur
nicht Gberschritten wird.

Stellen Sie vor der Montage der Mobel-
tur sicher, dass das zulassige Gewicht
der zu montierenden Mabeltir nicht
Gberschritten wird:

Kaltegerat max. Gewicht der
Moébeltir in kg

K 31222 Ui 10 kg

K 31242 UiF 10 kg
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Vor dem Einbau des Kaltegerates

m Nehmen Sie vor dem Einbau die Zu-
behorbeutel mit den Montageteilen
und anderes Zubehor aus dem Kalte-
gerat.

m Entfernen Sie den Kabelhalter von der
Geraterickseite.

L=

m Offnen Sie die Geritetiir, und ziehen
Sie die rote Transportsicherung @ (je
nach Modell) ab.
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Einbaumalfle

Einbaumalle

597

820 -880

Geratemale
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E‘g ;m EI 200 cm2 &\

k.

Mal3e fir die Be- und Entliftung
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Installation

Tiiranschlag wechseln

Das Kaltegerat wird mit einem Rechts-
anschlag geliefert. Ist ein Linksanschlag
erforderlich, muss der Tiranschlag ge-

wechselt werden.

& Verletzungs- und Beschadi-
gungsgefahr beim Wechsel des Tiir-
anschlags.

Wird der Tiranschlagwechsel von ei-
ner einzelnen Person durchgefiihrt,
besteht eine erhohte Verletzungs-
und Beschadigungsgefahr.

Den Tiranschlag unbedingt mit Hilfe
einer zweiten Person wechseln.

Ist die Turdichtung beschadigt oder
aus der Nut herausgerutscht, schlief3t
eventuell die Geratetir nicht richtig,
und die Kihlleistung nimmt ab. Im In-
nenraum bildet sich Kondenswasser,
und es kann zur Vereisung kommen.
Beschadigen Sie nicht die Turdich-
tung, und achten Sie darauf, dass die
Turdichtung nicht aus der Nut her-
ausrutscht.
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Tiiranschlagwechsel vorbereiten

Fir den Tliranschlagwechsel benotigen
Sie das folgende Werkzeug:

X 15
X 20@
CIF————= TX 25

m Um die Geratetlir und lhren Boden

wahrend des Tlranschlagwechsels
vor Beschadigungen zu schitzen,
breiten Sie eine geeignete Unterlage
auf dem Boden vor dem Gerét aus.

N

m Heben Sie die Abdeckteile @, @ und

® ab.
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Tiir montieren
B Legen Sie die abmontierte Geratetdr

mit der AuBenfront nach oben auf
einen stabilen Untergrund.

& Verletzungsgefahr durch zusam-
menklappende Tirscharniere.

Die Scharniere kdnnen zusammen-
klappen.

Lassen Sie die Scharniere geoffnet.

m Losen Sie ein wenig die Schrauben @
und (® an den Scharnieren.

m Schieben Sie die Geréatetir (6) nach
aulBen, und hdngen Sie sie aus.

m Drehen Sie die Schrauben ® ganz he-
raus, und schrauben Sie sie locker in
die Gegenseite ein.

m Drehen Sie die Schrauben (® ganz he-

raus, und schrauben Sie sie locker in
die Gegenseite ein.

m Drehen Sie die Schrauben (8 heraus.
m Setzen Sie die Scharniere diagonal

um @.
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m Schieben Sie die Geréatetiir (6 auf die
vormontierten Schrauben ® und (®,
und ziehen Sie die Schrauben ® und
(® fest an.

m Rasten Sie die Abdeckteile @, @) und
® auf.
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Federkraft der Geratetir ein-
stellen

Falls Sie wiinschen, dass die Geratetur
beim Offnen bloR abgefedert, und ein
sanfteres Offnen der Tiir erméglicht
wird, konnen Sie die Federkraft der Ge-
ratetlr verstarken:

Stellen Sie die Turscharniere dazu mit
einem Innensechskantschliissel ein.

® Die Geratetiir soll nicht so weit ge6ff-
net werden:

m Drehen Sie den Innensechskant-
schlissel im Uhrzeigersinn.

Das Scharnier ist nun fester eingestellt
und lasst sich nicht mehr so leicht weit
offnen.

Die Geratetur darf weit gedffnet wer-
den:
m Drehen Sie den Innensechskant-

schlissel entgegen dem Uhrzeiger-
sinn.

Das Scharnier ist weniger fest einge-
stellt und lasst sich so leichter 6ffnen.

Offnungswinkel der Geritetiir
begrenzen

Die Tirscharniere sind werkseitig so ein-
gestellt, dass die Geratetlr weit geoff-
net werden kann.

Wenn der Offnungswinkel der Geratetiir
auf ca. 90° begrenzt werden soll, kann
dies am Scharnier eingestellt werden.

Die Turbegrenzungsstifte missen
montiert werden, bevor das Kaltegerat
eingebaut wird.

m Setzen Sie die beiliegenden Stifte zur
Tlrbegrenzung von oben in die Schar-
niere ein.

Der Offnungswinkel der Gerétetiir ist
nun auf ca. 90° begrenzt.
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Kaltegerat einbauen

Fiir den Einbau des Kaltegerates beno-
tigen Sie das folgende Werkzeug:

Kaltegerat vorbereiten

m Stellen Sie das Kaltegerat unmittelbar
vor die Unterbaunische.

m Fassen Sie die Sockelblende seitlich
an, und ziehen Sie sie nach vorne hin
ab.

TX 15,TX 20 @) 13
X150 6

=l

Sie kdnnen bei der Befestigung lhres
Kaltegerates zwischen zwei verschie-
denen Mdoglichkeiten wahlen:

8

| -

Folgende Montageteile benétigen Sie:

Alle Montageteile sind mit Zahlen ge-
kennzeichnet. Diese Kennzeichnung des
Montageteils finden Sie auch im jeweili-
gen Montageschritt wieder.

1

6X 2X 2X
1X 1X
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1. Obere Befestigung
Diese Befestigungsart eignet sich fir
die Befestigung unter Arbeitsplatten
wie z. B. aus Kunststoff (Laminat,
Schichtstoff). Voraussetzung ist eine
Arbeitsplatte, an der die Befesti-
gungswinkel geschraubt werden kon-
nen.
Das Kaltegerat ist bei voll ausgedreh-
ten StellfifZen leicht verspannt zwi-
schen FuRboden und Arbeitsplatte.

2. Seitliche Befestigung
Diese Befestigungsart eignet sich fir
die Befestigung unter harten Arbeits-
platten wie z. B. aus Granit. Voraus-
setzung sind Mobelseitenwande
rechts und links neben dem Kaltege-
rat, an denen die Befestigungswinkel
geschraubt werden kénnen.
Das Kaltegerat ist bei voll ausgedreh-
ten StellfiiRen niedriger als die Ar-
beitsplatte.
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1. Obere Befestigung

m Stecken Sie den Winkel in die Aufnah-
meoffnung der Geratedecke.

m Biegen Sie den Winkel an der perfo-
rierten Stelle um.

2. Seitliche Befestigung

Der Winkel muss an beiden Enden um-
gebogen werden.

m Stecken Sie den Winkel in die Aufnah-
med&ffnung der Geratedecke.

m Biegen Sie den Winkel an der perfo-
rierten Stelle um.

m Entnehmen Sie den Winkel aus der
Aufnahmed6ffnung und stecken Sie
das gerade Ende des Winkels ein.

m Biegen Sie nun auch dieses Ende des
Winkels an der perforierten Stelle um.
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Kaltegerat einschieben

& Beschadigungsgefahr des Netz-
anschlusskabels.

Beim Einschieben des Kaltegerates
kann das Netzanschlusskabel einge-
klemmt und beschadigt werden.
Schieben Sie das Kaltegerat vorsich-
tig in die Nische.

& Beschadigungsgefahr des Fullbo-
dens.

Das Bewegen des Kaltegerates kann
zu Schaden am FulRboden flihren.
Bewegen Sie das Kaltegerat vorsich-
tig auf empfindlichen Béden.

& Beschadigungsgefahr der Stellfu-
Re.

Die StellfiRRe konnen abbrechen.
Schieben Sie das Kaltegerat nur mit
fast vollstéandig eingeschraubten
StellfiBen in die Unterbaunische.

Tipp: Vor dem Einschieben die beiden
hinteren StellfiRe mit jeweils einer halb-
en Umdrehung I6sen. Nach dem Ein-
schieben kénnen die StellfiiRe dann
leichter von vorne eingestellt werden
(siehe Abschnitt , Kaltegerat ausrich-
ten®).

m Verlegen Sie das Netzanschlusskabel
so, dass das Kaltegerat nach dem Ein-
bau leicht angeschlossen werden
kann.

Tipp: Befestigen Sie am Stecker ein
Stiick Schnur und ,verlangern“ Sie so
das Netzanschlusskabel, um das Ein-
schieben zu erleichtern.

Ziehen Sie das Netzanschlusskabel
dann am anderen Schnurende durch das
Kichenmobel.
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Wird das Kaltegerat zu weit in die
Unterbaunische geschoben, kann
nach der Montage der Mdbeltir die
Geratetir nicht richtig schlieRen.
Dies kann zu Vereisung, Kondens-
wasserbildung und anderen Funkti-
onsstorungen fuhren, die einen er-
hohten Energieverbrauch zur Folge
haben kénnen.

Schieben Sie das Kaltegerat so weit
in die Einbaunische, dass ein umlau-
fender Abstand von 42 mm vom Ge-
ratekorpus bis zur Vorderseite der
Moébelseitenwande eingehalten wird.

m Schieben Sie das Kaltegerat in die
Unterbaunische, bis die Vorderkanten
der Scharniere oben und unten bin-
dig an der Vorderkante der Mébelsei-
tenwand anschlagen.

So wird ein umlaufender Abstand von
42 mm zu den Vorderkanten der Mo6-

belseitenwande eingehalten.
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Bei Mébeln mit Tiiranschlagsteilen
(wie Noppen, Dichtungslippen etc.)
muss das Aufbaumal? der Tiran-
schlagsteile berticksichtigt werden, so
dass auch hier ein umlaufender Ab-
stand von 42 mm eingehalten wird.

Kaltegerat ausrichten

m Ziehen Sie das Kaltegerat um das ent-
sprechende Aufbaumald hervor.

m Kontrollieren Sie nochmals, ob ein
umlaufender Abstand von 42 mm zu
den Vorderkanten der Tliranschlags-
teile eingehalten wird.

Tipp: Falls moglich, entfernen Sie die
Turanschlagsteile und schieben Sie das
Kéltegerat ein, bis alle Befestigungswin-
kel oben und unten an der Vorderkante
der Mobelseitenwand anschlagen.

Bei der oberen Befestigung des Kalte-
gerates in der Unterbaunische sollte
das Kaltegerat zwischen FuRboden
und Arbeitsplatte leicht verspannt
sein.

m Drehen Sie je nach Nischenhohe die
vorderen und hinteren Stellfil3e
wechselseitig heraus, und richten Sie
das Kaltegerat waagerecht aus.

Gehen Sie dabei folgendermal3en vor:

m Die beiden hinteren Stellfii3e tGber die
jeweiligen Schrauben rechts und links
vorne im Geratesockel mit einem
Schlitzschraubendreher verstellen.

m Die beiden vorderen StellfiiRe mit ei-
nem Innensechskantschlissel her-
ausdrehen.

Tipp: Sobald die StellfiiRe etwas her-
ausgedreht sind, konnen diese auch mit
einem Schraubendreher unten am Stell-
fuR verstellt werden (siehe kleine Abbil-
dung).
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Durch das Schaumstoffteil @ wird ei-
ne getrennte Luftfihrung gewahrleis-
tet, und eine Funktionsstorung ver-
mieden.

m Setzen Sie das beiliegende Schaum-
stoffteil @ ein.

m Setzen Sie die Sockelblende (3 wie-
der auf, aber fixieren Sie die So-
ckelblende noch nicht.

Wenn kein durchgehender Mébelso-

ckel montiert wird:

m Ziehen Sie die Sockelblende @ so
weit nach vorne, dass die Liftungs-
schlitze und die angrenzenden Mébel-
sockel eine Linie bilden.

m Halten Sie die Sockelblende fest, und
befestigen Sie sie rechts und links mit
den beiliegenden Riegeln (2.

Wenn ein durchgehender Mébelsockel

montiert wird:

m Schieben Sie die Sockelblende ®
ganz an das Kaltegerat, und befesti-

gen Sie sie rechts und links mit den
Riegeln 2.
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Durchgehenden Moébelsockel montie-
ren

& Brand- und Beschadigungsgefahr
durch ungeniigende Beluftung.

Wenn das Kaltegerat nicht ausrei-
chend beliftet wird, springt der Kom-
pressor haufiger an und lauft Gber
einen langeren Zeitraum. Dies flhrt
zu einem erhohten Energieverbrauch
und zu einer erhohten Betriebstem-
peratur des Kompressors, was einen
Schaden des Kompressors zur Folge
haben kann.

Achten Sie auf eine ausreichende Be-
und Entliftung des Kaltegeréts.
Halten Sie unbedingt die angegebe-
nen Be- und Entliftungsquerschnitte
ein. Die Be- und Entluftungsquer-
schnitte dirfen nicht zugedeckt oder
zugestellt werden.

Die Be- und Entliftung erfolgt Gber
das Liftungsgitter im Sockel des Kal-
tegerates.
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Soll ein durchgehender Mébelsockel
montiert werden, missen Sie diesen
fur die Be- und Entliftung des Kaltege-
rates je nach Sockelhohe ausschnei-

m Schneiden Sie die Hohe der Mdbelso-
ckelblende (U) zu.

m Passen Sie entlang der Nischenbreite
(W) die Steghohe (V) unter der Gera-
tesockelblende 3 an.

Kaltegerat in der Nische befestigen

/

%

1. Obere Befestigung

[[e=

2. Seitliche Befestigung

A

m Schrauben Sie nun das Kaltegerat
rechts und links an.

69



Installation

Maébeltlir montieren

Die Oberkante der Mobeltir sollte auf
einer Hohe mit den Mdbeltiren der
nebenliegenden Schranke sein.

Die Mobeltir muss plan und span-
nungsfrei montiert werden.

Im nachfolgenden Kapitel wird die
Montage der Mdbeltlir mit einer min-
destens 16—19 mm dicken Mdobelfront
beschrieben.

b

Achten Sie darauf, dass die So-
ckelblende wieder montiert ist.

m Werkseitig ist der Abstand zwischen
Geratetlir und Befestigungstraverse
auf 8 mm eingestellt. Uberpriifen Sie
diesen Abstand, und stellen Sie ihn
gegebenenfalls ein.

m Schieben Sie die Montagehilfen 2
auf Mobeltiirhéhe: Die untere An-
schlagkante X der Montagehilfen
muss auf gleicher Hohe mit der Ober-
kante der zu montierenden Mdbeltir
sein (Zeichen A).
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Tipp: Schieben Sie mit der Mobelfront
die Montagehilfen @ auf die Mébeltiir-
héhe der nebenliegenden Schranke.

m Schrauben Sie die Muttern ® ab, und
nehmen Sie die Befestigungstraverse
(® zusammen mit den Montagehilfen

(2 ab.
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B Zeichnen Sie diinn mit einem Bleistift
eine Mittellinie auf die Innenseite der
Mobeltiir &.

m Hangen Sie die Befestigungstraver-
se (@) mit den Montagehilfen auf die
Innenseite der Mobeltir. Richten Sie
die Befestigungstraverse mittig aus.

m Schrauben Sie die Befestigungstra-
verse mit mindestens 6 kurzen Span-

plattenschrauben (® fest. (Bei Kasset-

tentlren nur 4 Schrauben am Rand
verwenden). Bohren Sie die Lécher in
der Mdébeltir gegebenenfalls vor.

m Ziehen Sie die Montagehilfen nach
oben heraus @.
Drehen Sie die Montagehilfen, und
stecken Sie sie (zur Aufbewahrung) in
die mittleren Schlitze der Befesti-
gungstraverse.

m Schieben Sie die seitliche Abdeckung
auf die Befestigungstraverse gegen-
Uber der Scharnierseite.

m Drehen Sie die Mdébeltiir um, und be-
festigen Sie den Griff (falls erforder-
lich).
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m Offnen Sie die Gerstetdr.

m Hangen Sie die Mdébeltilr auf die Jus-
tagebolzen .

m Drehen Sie die Muttern @ locker auf
die Justagebolzen.

m SchlieBen Sie die Tir, und kontrollie-
ren Sie den Tiurabstand zu den umlie-
genden Mobeltiren.

m Richten Sie die Mobeltiir zu den um-
liegenden Mdébeltiren aus:
Den Seitenausgleich X erreichen Sie
durch Verschieben der Mdbeltir, und
den Hohenausgleich Y durch Drehen
der Justagebolzen (D mit einem
Schraubendreher.
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m Ziehen Sie die Muttern @ an der obe-
ren Geratetlr fest, dabei den Justage-
bolzen @ mit einem Schraubendreher

gegenhalten.
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m Verschrauben Sie die Geratetiir mit
der Mobeltir durch die Befestigungs-
winkel (:

- Bohren Sie die Befestigungslocher in
der Mébeltiir vor (evtl. mit einem Vor-
stecher markieren).

- Drehen Sie die kurzen Spanplatten-
schrauben @ (4 x 14 mm) ein.

B Richten Sie die Mdbeltir in der Tiefe
Z aus: Losen Sie die Schrauben in den
Langléchern oben auf der Gerate-
tir ® sowie unter der Geratetiir @.
Stellen Sie durch Verschieben der
Moébeltlr einen Luftspalt von 2 mm
zwischen Mdobeltlr und Nischenvor-
derkante ein. Richten Sie sich nach
den nebenstehenden Maobeltiren.

m SchlieBen Sie die Tir, Gberpriifen Sie
deren Sitz, und richten Sie sie nach
den nebenstehenden Mdébeltiren aus.

m Ziehen Sie alle Schrauben noch ein-
mal fest nach.

m Setzen Sie das Abdeckteil auf.

So stellen Sie sicher, dass das Kalte-
gerat richtig eingebaut wurde:

- Die Tur schliel3t richtig.
- Die Tur liegt nicht am Mobelkorpus an.

- Die Dichtung an der griffseitigen obe-
ren Ecke liegt jeweils fest an.

m Legen Sie zur Uberpriifung eine einge-
schaltete Taschenlampe in das Kalte-
gerat, und schlieRen Sie die Gerate-
tar.

Dunkeln Sie den Raum ab, und prifen
Sie, ob das Licht an den Seiten des
Kaltegerates heraus scheint. Ist dies
der Fall, Gberprifen Sie die einzelnen
Montageschritte.
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Elektroanschluss

Das Kaltegerat ist serienmaRig ,,stecker-
fertig” fir den Anschluss an eine
Schutzkontakt-Steckdose ausgeristet.

Stellen Sie das Kaltegerat so auf, dass
die Steckdose frei zugénglich ist. Wenn
die Steckdose nicht frei zugénglich ist,
dann stellen Sie sicher, dass installati-
onsseitig eine Trennvorrichtung fir je-
den Pol vorhanden ist.

& Brandgefahr durch Uberhitzung.
Der Betrieb des Kaltegerats an Mehr-
fachsteckdosen und Verlangerungs-
kabeln kann zu einer Uberlastung der
Kabel fihren.

Verwenden Sie aus Sicherheitsgriin-
den keine Mehrfachsteckdosen und
Verlangerungskabel.

Die Elektroanlage muss nach VDE 0100
ausgefihrt sein.

Aus Sicherheitsgriinden empfehlen wir
die Verwendung eines Fehlerstrom-
Schutzschalters (RCD) des Typs in
der zugeordneten Hausinstallation fir
den elektrischen Anschluss des Kaltege-
rats.

Eine beschadigte Netzanschlussleitung
darf nur durch eine spezielle Netzan-
schlussleitung vom gleichen Typ ersetzt
werden (erhaltlich beim Miele Kunden-
dienst). Aus Sicherheitsgriinden darf der
Austausch nur von einer qualifizierten
Fachkraft oder vom Miele Kundendienst
vorgenommen werden.
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Uber die Nennaufnahme und die ent-
sprechende Absicherung gibt diese Ge-
brauchsanweisung oder das Typen-
schild Auskunft. Vergleichen Sie diese
Angaben mit den Daten des Elektroan-
schlusses vor Ort.

Fragen Sie im Zweifelsfall eine Elektro-
fachkraft.

Der zeitweise oder dauerhafte Betrieb
an einer autarken oder nicht netzsyn-
chronen Energieversorgungsanlage (wie
z. B. Inselnetze, Back-up-Systeme) ist
moglich. Voraussetzung fir den Betrieb
ist, dass die Energieversorgungsanlage
die Vorgaben der EN 50160 oder ver-
gleichbar einhalt.

Die in der Hausinstallation und in die-
sem Miele Produkt vorgesehenen
SchutzmaBnahmen missen auch im In-
selbetrieb oder im nicht netzsynchronen
Betrieb in ihrer Funktion und Arbeits-
weise sichergestellt sein oder durch
gleichwertige Malinahmen in der Instal-
lation ersetzt werden. Wie beispielswei-
se in der aktuellen Veroffentlichung der
VDE-AR-E 2510-2 beschrieben.
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