Gebrauchs- und Montageanweisung
Elektrokochfelder

Lesen Sie unbedingt die Gebrauchs- und Montageanweisung vor
Aufstellung - Installation - Inbetriebnahme.
Dadurch schiitzen Sie sich und vermeiden Schaden.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

Dieses Kochfeld entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbe-
stimmungen. Ein unsachgemésser Gebrauch kann jedoch zu
Schaden an Personen und Sachen fihren.

Lesen Sie die Gebrauchs- und Montageanweisung aufmerksam
durch, bevor Sie das Kochfeld in Betrieb nehmen. Sie enthalt
wichtige Hinweise fUr den Einbau, die Sicherheit, den Gebrauch
und die Wartung. Dadurch schiitzen Sie sich und vermeiden Scha-
den am Kochfeld.

Entsprechend der Norm IEC 60335-1 weist Miele ausdriicklich
darauf hin, das Kapitel zur Installation des Kochfeldes sowie die
Sicherheitshinweise und Warnungen unbedingt zu lesen und zu
befolgen.

Miele kann nicht flr Schaden verantwortlich gemacht werden, die
infolge von Nichtbeachtung dieser Hinweise verursacht werden.

Bewahren Sie die Gebrauchs- und Montageanweisung auf, und
geben Sie sie einem eventuellen Nachbesitzer weiter.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Bestimmungsgemasse Verwendung

» Dieses Kochfeld ist fur die Verwendung im Haushalt und in haus-
haltstublichen Aufstellumgebungen bestimmt.

» Dieses Kochfeld ist nicht fiir die Verwendung im Aussenbereich
bestimmt.

» Verwenden Sie das Kochfeld ausschliesslich im haushaltsiiblichen
Rahmen zum Zubereiten und Warmhalten von Speisen. Alle anderen
Anwendungsarten sind unzulassig.

» Personen, die aufgrund ihrer physischen, sensorischen oder geis-
tigen Fahigkeiten oder ihrer Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht in
der Lage sind, das Kochfeld sicher zu bedienen, missen bei der Be-
dienung beaufsichtigt werden. Diese Personen dirfen das Kochfeld
nur ohne Aufsicht bedienen, wenn es ihnen so erklart wurde, dass
sie es sicher bedienen kénnen. Sie missen mdgliche Gefahren einer
falschen Bedienung erkennen und verstehen kénnen.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Kinder im Haushalt

» Kinder unter 8 Jahren miissen vom Kochfeld ferngehalten werden,
es sei denn, sie werden standig beaufsichtigt.

» Kinder ab 8 Jahren diirfen das Kochfeld nur ohne Aufsicht bedie-
nen, wenn ihnen das Kochfeld so erklart wurde, dass sie es sicher
bedienen kénnen. Kinder missen mogliche Gefahren einer falschen
Bedienung erkennen und verstehen kénnen.

» Kinder durfen das Kochfeld nicht ohne Aufsicht reinigen.

» Beaufsichtigen Sie Kinder, die sich in der Nahe des Kochfeldes
aufhalten. Lassen Sie Kinder niemals mit dem Kochfeld spielen.

» Das Kochfeld wird bei Betrieb heiss und bleibt es noch einige Zeit
nach dem Ausschalten. Halten Sie Kinder vom Kochfeld fern, bis es
so weit abgeklhlt ist, dass jegliche Verbrennungsgefahr ausge-
schlossen ist.

» Verbrennungsgefahr. Bewahren Sie keine Gegenstande, die flr
Kinder von Interesse sein kdnnten, in Staurdumen Uber oder hinter
dem Kochfeld auf. Die Kinder werden sonst dazu verleitet, auf das
Kochfeld zu klettern.

» Verbrennungs- und Verbriihungsgefahr. Drehen Sie Topf- und
Pfannengriffe zur Seite Gber die Arbeitsflache, damit Kinder sie nicht
herunterziehen und sich verbrennen kénnen.

» Erstickungsgefahr. Kinder kénnen sich beim Spielen in Verpa-
ckungsmaterial (z. B. Folien) einwickeln oder es sich Uber den Kopf
ziehen und ersticken. Halten Sie Verpackungsmaterial von Kindern
fern.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Technische Sicherheit

Allgemein

» Durch unsachgemasse Installations- und Wartungsarbeiten oder
Reparaturen konnen erhebliche Gefahren flr den Benutzer entste-
hen. Installations- und Wartungsarbeiten oder Reparaturen durfen
nur von Miele autorisierten Fachkréften durchgefihrt werden.

» Beschadigungen am Kochfeld kénnen Ihre Sicherheit gefahrden.
Kontrollieren Sie das Kochfeld auf sichtbare Schaden. Nehmen Sie
niemals ein beschadigtes Kochfeld in Betrieb.

» Der zuverlassige und sichere Betrieb des Kochfeldes ist nur dann
gewahrleistet, wenn es an das 6ffentliche Stromnetz angeschlossen
ist.

» Der zeitweise oder dauerhafte Betrieb an einer autarken oder nicht
netzsynchronen Energieversorgungsanlage (z. B. an Inselnetzen,
Back-up-Systemen) ist méglich. Voraussetzung fur den Betrieb ist,
dass die Energieversorgungsanlage die Vorgaben der EN 50160 oder
vergleichbar erfllt.

Die in der Hausinstallation und in diesem Miele Produkt vorgesehe-
nen Schutzmassnahmen mussen auch im Inselbetrieb oder im nicht
netzsynchronen Betrieb in ihrer Funktion und Arbeitsweise sicherge-
stellt sein oder durch gleichwertige Massnahmen in der Installation
ersetzt werden. Wie beispielsweise in der aktuellen Verdffentlichung
der VDE-AR-E 2510-2 beschrieben.

» Die Anschlussdaten (Frequenz und Spannung) auf dem Typen-
schild des Kochfeldes mussen unbedingt mit denen des Elektronet-
zes Ubereinstimmen, damit keine Schaden am Kochfeld auftreten.
Vergleichen Sie diese Daten vor dem Anschliessen. Fragen Sie im
Zweifelsfall eine Elektrofachkraft.

» Das Kochfeld darf nur mit den von Miele vorgegebenen Herden
kombiniert werden. Bei Kombination mit anderen Herden erlischt der
Garantieanspruch, da die Gewahr fir einen ordnungsgemassen Be-
trieb nicht mehr gegeben ist.



Sicherheitshinweise und Warnungen

» Verwenden Sie das Kochfeld nur im eingebauten Zustand, damit
die sichere Funktion gewéahrleistet ist.

» Dieses Kochfeld darf nicht an nicht stationdren Aufstellungsorten
(z. B. Schiffen) betrieben werden.

» Das Berilihren spannungsfiihrender Anschliisse sowie das Veran-
dern des elektrischen und mechanischen Aufbaus geféahrden Sie und
fuhren moéglicherweise zu Funktionsstérungen des Kochfeldes.
Offnen Sie niemals das Geh&duse des Kochfeldes.

» Garantieanspriiche gehen verloren, wenn das Kochfeld nicht von
einem von Miele autorisierten Kundendienst repariert wird.

» Nur bei Originalersatzteilen gewéhrleistet Miele, dass sie die Si-
cherheitsanforderungen erflillen. Defekte Bauteile dirfen nur gegen
solche ausgetauscht werden.

» Das Kochfeld muss von einer Elektrofachkraft an den Herd ange-
schlossen werden (siehe Kapitel “Installation”, Abschnitt “Elektroan-
schluss”).

» Bei Installations- und Wartungsarbeiten sowie Reparaturen muss
das Kochfeld vollstdndig vom Elektronetz getrennt sein. Stellen Sie
dies sicher, indem Sie

- die Sicherung(en) der Elektroinstallation ausschalten, oder

- die Schraubsicherung(en) der Elektroinstallation ganz heraus-
schrauben.

» Wenn das Kochfeld hinter einer Mdbelfront (z. B. einer Tur) einge-
baut wurde, schliessen Sie die Mdbelfront niemals, wahrend Sie das
Kochfeld verwenden. Hinter der geschlossenen Mobelfront stauen
sich Warme und Feuchtigkeit. Dadurch kénnen Kochfeld, Umbau-
schrank und Fussboden beschadigt werden. Schliessen Sie die M6-
belfront erst, wenn das Kochfeld vollstédndig abgekuhlt ist.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Glaskeramik-Kochfeld

» Stromschlaggefahr. Nehmen Sie das Kochfeld bei einem Defekt
oder bei Brlichen, Spriingen oder Rissen in der Glaskeramikscheibe
nicht in Betrieb oder schalten Sie es sofort aus. Trennen Sie das
Kochfeld vom Elektronetz. Fordern Sie den Kundendienst an.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Sachgemasser Gebrauch

Allgemein

» Das Kochfeld wird bei Betrieb heiss und bleibt es noch einige Zeit
nach dem Ausschalten. Beriihren Sie das Gerat nicht, solange es
noch heiss sein kann.

» Gegenstande in der Nahe des eingeschalteten Kochfelds kénnen
durch die hohen Temperaturen anfangen zu brennen.
Verwenden Sie das Kochfeld niemals zum Beheizen von Radumen.

» Ole und Fette kénnen sich bei Uberhitzung entziinden. Lassen Sie
das Kochfeld bei Arbeiten mit Olen und Fetten niemals unbeaufsich-
tigt. Léschen Sie niemals Ol- und Fettbrinde mit Wasser. Schalten
Sie das Kochfeld aus.

Ersticken Sie die Flammen vorsichtig mit einem Deckel oder einer
Léschdecke.

» Lassen Sie das Kochfeld wahrend des Betriebes nicht unbeauf-
sichtigt. Beaufsichtigen Sie kurze Koch- und Bratvorgédnge dauer-
haft.

» Flammen kénnen die Fettfilter einer Dunstabzugshaube in Brand
setzen. Flambieren Sie niemals unter einer Dunstabzugshaube.

» Wenn Spraydosen, leicht entziindbare Flussigkeiten oder brenn-
bare Materialien erwarmt werden, kbnnen sie sich entziinden. Be-
wahren Sie daher leicht entflammbare Gegensténde niemals in
Schubladen direkt unter dem Kochfeld auf. Eventuell vorhandene
Besteckkasten mussen aus hitzebestandigem Material sein.

» Erhitzen Sie niemals Kochgeschirr ohne Inhalt.

f In geschlossenen Dosen entsteht beim Sterilisieren und Erhitzen
Uberdruck, durch den sie platzen kdnnen. Verwenden Sie das Koch-
feld nicht zum Sterilisieren und Erhitzen von Dosen.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

» Wenn das Kochfeld abgedeckt wird, besteht bei versehentlichem
Einschalten oder vorhandener Restwédrme die Gefahr, dass das Ma-
terial der Abdeckung sich entzlindet, zerspringt oder schmilzt. De-
cken Sie das Kochfeld niemals ab, z. B. mit Abdeckplatten, einem
Tuch oder einer Schutzfolie.

» Sie kdnnen sich am heissen Kochfeld verbrennen. Schiitzen Sie
Ihre Hande bei allen Arbeiten am heissen Kochfeld mit Topfhand-
schuhen oder Topflappen. Verwenden Sie nur trockene Handschuhe
oder Topflappen. Nasse oder feuchte Textilien leiten die Warme bes-
ser und kénnen Verbrennungen durch Dampf verursachen.

» Wenn Sie ein Elektrogerat (z. B. Handmixer) in der Nahe des
Kochfeldes verwenden, achten Sie darauf, dass die Netzanschluss-
leitung nicht mit dem heissen Kochfeld in Berihrung kommt. Die Iso-
lierung der Anschlussleitung kdnnte beschadigt werden.

» Geschirr aus Kunststoff oder Alufolie schmilzt bei hohen Tempe-
raturen. Verwenden Sie kein Geschirr aus Kunststoff oder Alufolie.

Glaskeramik-Kochfeld

» Bei eingeschaltetem Kochfeld, versehentlichem Einschalten oder
vorhandener Restwarme besteht die Gefahr, dass sich auf dem
Kochfeld abgelegte metallische Gegenstéande erhitzen. Andere Mate-
rialien kdnnen schmelzen oder sich entziinden. Feuchte Topfdeckel
kénnen sich festsaugen. Verwenden Sie das Kochfeld nicht als Abla-
geflache. Schalten Sie die Kochzonen nach Gebrauch aus.

» Salz, Zucker oder Sandkorner, z. B. vom Gemdiise putzen, kénnen
Kratzer verursachen, wenn sie unter den Geschirrboden gelangen.
Achten Sie darauf, dass die Glaskeramikscheibe und der Geschirr-
boden sauber sind, bevor Sie Kochgeschirr aufsetzen.

» Herabfallende Gegenstéande (auch leichte Gegenstande wie Salz-
streuer) kbnnen Risse oder Briiche in der Glaskeramikscheibe verur-
sachen. Achten Sie darauf, dass keine Gegenstande auf die Glaske-
ramikscheibe fallen.

11



Sicherheitshinweise und Warnungen

» Heisse Gegenstédnde auf den Restwarmeanzeigen und dem Be-
dienfeld der Warmhaltezone kdnnen die darunter liegende Elektronik
beschadigen. Stellen Sie hier niemals heisse Tépfe oder Pfannen ab.

» Wenn Zucker, zuckerhaltige Speisen, Kunststoff oder Alufolie auf
das heisse Kochfeld gelangen und schmelzen, beschédigen sie beim
Erkalten die Glaskeramikscheibe. Schalten Sie das Kochfeld sofort
aus und schaben Sie diese Stoffe sofort mit einem Glasschaber
grindlich ab. Ziehen Sie dabei Topfhandschuhe an. Reinigen Sie die
Glaskeramikscheibe mit einem Glaskeramikreiniger nach, sobald sie
abgekuhlt ist.

» Leerkochende Topfe kdnnen zu Schaden an der Glaskeramik-
scheibe flihren. Lassen Sie das Kochfeld wahrend des Betriebs nicht
unbeaufsichtigt.

» Raue Topf- und Pfannenbdden verkratzen die Glaskeramikschei-
be. Verwenden Sie nur Tépfe und Pfannen mit glattem Boden.

» Heben Sie das Kochgeschirr zum Versetzen an. So vermeiden Sie
Schlieren durch Abrieb und Kratzer.

» Der Kochfeldrahmen und bei Facettenkochfeldern der Kochfeld-
rand kénnen durch den Einfluss folgender Faktoren heiss werden:
Betriebsdauer, hohe Leistungsstufe(n), grosses Kochgeschirr und
Anzahl der Kochzonen in Betrieb.

» Kochgeschirr aus Aluminium oder mit Aluminiumboden kann
metallisch schimmernde Flecken verursachen. Diese Flecken lassen
sich mit dem Glaskeramik- und Edelstahlreiniger entfernen (siehe
Kapitel “Reinigung und Pflege”, Abschnitt “Glaskeramikflache reini-
gen”).

» Wenn Verschmutzungen langer einwirken, kénnen sie einbrennen
und lassen sich unter Umstanden nicht mehr entfernen. Entfernen
Sie Verschmutzungen so schnell wie mdglich und achten Sie beim
Aufsetzen von Kochgeschirr darauf, dass der Geschirrboden sauber,
fettfrei und trocken ist.

12



Sicherheitshinweise und Warnungen

» Bereiten Sie keinesfalls Lebensmittel direkt auf der Glaskeramik-
flache zu. Verwenden Sie immer geeignetes Kochgeschirr.

Kochfeld mit Kochplatten

» Wenn Sie die Kochplatten abdecken, besteht bei versehentlichem
Einschalten oder vorhandener Restwarme die Gefahr, dass die Ab-
deckung sich verzieht. Zwischen Abdeckung und Kochplatte kann
sich Feuchtigkeit sammeln und zu Korrosion fiihren. Verwenden Sie
keine Kochplatten-Abdeckungen.

» Kochsalzhaltige Speisen oder Flissigkeiten kénnen auf Edelstahl
Korrosion verursachen. Entfernen Sie kochsalzhaltige Speisen oder
Flussigkeiten sofort.

» Wenn die Kochplatten Uiber l&ngere Zeit nass oder feucht sind, be-
steht Korrosionsgefahr. Achten Sie darauf, dass die Kochplatten tro-
cken sind.

13



Sicherheitshinweise und Warnungen

Reinigung und Pflege

» Der Dampf eines Dampfreinigers kann an spannungsfiihrende Tei-
le gelangen und einen Kurzschluss verursachen.

Verwenden Sie zur Reinigung des Kochfeldes niemals einen
Dampfreiniger.

» Miele gibt Innen eine bis zu 15-jahrige, mindestens aber 10-jahri-
ge Liefergarantie fur funktionserhaltende Ersatzteile nach Serienaus-
lauf Ihres Kochfelds.

14



lhr Beitrag zum Umweltschutz

Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung dient der Handhabung
und schitzt das Gerat vor Transport-
schaden. Die Verpackungsmaterialien
sind nach umweltvertraglichen und ent-
sorgungstechnischen Gesichtspunkten
ausgewahlt und generell recycelbar.

Das Ruckfuhren der Verpackung in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe. Nut-
zen Sie materialspezifische Wert-
stoffsammlungen und Rickgabemdg-
lichkeiten. Transportverpackungen
nimmt Ihr Miele Fachhandler zurlck.

Entsorgung des Altgerats

Elektro- und Elektronikgerate enthalten
vielfach wertvolle Materialien. Sie ent-
halten auch bestimmte Stoffe, Gemi-
sche und Bauteile, die fir ihre Funktion
und Sicherheit notwendig waren. Im
Kehricht sowie bei nicht sachgemasser
Behandlung kdnnen sie der menschli-
chen Gesundheit und der Umwelt scha-
den. Geben Sie Ihr Altgerat deshalb auf
keinen Fall in den Kehricht.

i

Nutzen Sie stattdessen die offiziellen,
eingerichteten Sammel- und Riicknah-
mestellen zur unentgeltlichen Abgabe
und Verwertung der Elektro- und Elek-
tronikgerate bei Gemeinde, Stadt,
Héndler oder Miele. Fir das Léschen
etwaiger personenbezogener Daten auf
dem zu entsorgenden Altgerét sind Sie
gesetzmassig eigenverantwortlich. Sie
sind gesetzlich verpflichtet, nicht vom
Gerat fest umschlossene Altbatterien
und Altakkumulatoren sowie Lampen,
die zerstérungsfrei entnommen werden
kénnen, zerstérungsfrei zu entnehmen.
Bringen Sie diese zu einer geeigneten
Sammelstelle, wo sie unentgeltlich ab-
gegeben werden kénnen. Bitte sorgen
Sie dafir, dass lhr Altgerat bis zum Ab-
transport kindersicher aufbewahrt wird.

15



Ubersicht

Kochfeld
KM 6012
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(» Zweikreis-Kochzone
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(® Display mit Restwarmeanzeigen
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Ubersicht

KM 6013, KM 6017
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Ubersicht

KM 6021

®

O ©
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(® Zweikreis-Kochzone

® Einkreis-Kochzone

(® Display mit Restwarmeanzeigen
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Ubersicht

KM 6039

(® Zweikreis-Kochzone

(2 Einkreis-Kochzone

(® Zweikreis-Kochzone

® Einkreis-Kochzone

(® Display mit Restwarmeanzeigen
(® Abstellflache
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Ubersicht

KM 200

@ 3

o
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( Kochplatte

(2 Kochplatte

(3 Kochplatte

(@ Kochplatte

(® Kochplatteneinfassung

(® Edelstahimulde
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Ubersicht

Kochzonendaten

® 12,0/21,0 750/2'200

@ 14,5 1'200

® 18,0 1'800

@ 14,5 1'200
Gesamt: 6'400

® 12,0/21,0 750/2'200
@ 14,5 1'200
® 17,0/ 1'500/
17,0 x 26,5 2'400
@ 14,5 1'200
Gesamt: 7'000

® 18,0 1'800

@ 14,5 1'200

® 12,0/21,0 750/2'200

@ 14,5 1'200
Gesamt: 6'400




Ubersicht

® 12,0/18,0 750/1'800

@ 18,0 1'800

® 14,5/21,0 1'000/2'200

O) 14,5 1'200
Gesamt: 7'000

® 18,0 2'000

@ 14,5 1'500

® 18,0 2'000

O) 14,5 1'500
Gesamt: 7'000




Erste Inbetriebnahme

m Kleben Sie das Typenschild, das sich
bei den mitgelieferten Unterlagen be-
findet, an die daflir vorgesehene Stel-
le im Kapitel “Kundendienst”.

m Entfernen Sie eventuell angebrachte
Schutzfolien und Aufkleber.

Kochfeld erstmalig reinigen

m Wischen Sie lhr Kochfeld vor dem
ersten Benutzen mit einem feuchten
Tuch ab und trocknen Sie es ab.

Kochfeld erstmalig in Betrieb
nehmen

Die Bauteile aus Metall sind mit einem
Pflegemittel geschiitzt. Wenn das Koch-
feld das erste Mal in Betrieb genommen
wird, entstehen dadurch Gertiche und
eventuell Dunst.

Der Geruch und eventuell auftretender
Dunst weisen nicht auf einen Falschan-
schluss oder Geratedefekt hin und sind
nicht gesundheitsschédlich.

Kochplatten

Der auf den Kochplatten aufgebrachte
Schutzliberzug gegen Korrosions-
bildung muss nachhéarten. Dazu mis-
sen Sie die Kochplatten aufheizen.

m Schalten Sie die Kochplatten fir ca.
5 Minuten ohne aufgesetztes Koch-
geschirr bei hdchster Leistungsstufe
ein.

m Sorgen Sie fir eine gute Belliftung
der Kiiche, da es beim Aufheizen zu
Rauch- und Geruchsbildung kommt.

23



Funktionsweise der Kochzonen

Einkreis-Kochzonen sind mit einem
Heizband ausgestattet, Zweikreis-Koch-
zonen und Bréaterzonen mit 2 Heizbéan-
dern. Je nach Modell kénnen die Heiz-
bander durch einen Ring getrennt sein.
Jede Kochzone hat einen Uberhitzungs-
schutz (Innentemperaturbegrenzer), der
das Uberhitzen der Glaskeramikscheibe
verhindert (siehe Kapitel “Sicherheits-
einrichtungen”, Abschnitt “Uberhit-
zungsschutz”).

Wenn eine Leistungsstufe eingestellt
wird, schaltet sich die Beheizung ein
und das Heizband ist durch die Glaske-
ramikscheibe sichtbar. Die Heizleistung
der Kochzonen ist abhangig von der
eingestellten Leistungsstufe und wird
elektronisch geregelt. Dies bewirkt das
“Takten” einer Kochzone: die Beheizung
wird an- und ausgeschaltet.
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Kochgeschirr

Am besten geeignet sind Metalltdpfe
und -pfannen mit dickem Boden, der im
kalten Zustand leicht nach innen ge-
wolbt ist. Bei Erwadrmung dehnt sich der
Boden aus und steht eben auf der
Kochzone. So wird die Warme optimal
geleitet.

< =S —
pedtt
kalt heiss

Weniger geeignet ist Kochgeschirr aus
Glas, Keramik oder Steingut. Diese Ma-
terialien leiten die Warme nicht gut wei-
ter.

Nicht geeignet ist Geschirr aus Kunst-
stoff oder Alufolie. Es schmilzt bei ho-
hen Temperaturen.

Kochgeschirr aus Aluminium oder mit
Aluminiumboden kann metallisch
schimmernde Flecken verursachen.
Diese Flecken lassen sich mit dem
Glaskeramik- und Edelstahlreiniger ent-
fernen (siehe Kapitel “Reinigung und
Pflege”, Abschnitt “Glaskeramikfldche
reinigen”).

Die Beschaffenheit des Geschirrbodens
kann die Gleichméssigkeit des Garer-
gebnisses beeinflussen (z. B. bei der
Braunung von Omeletten).

- Wahlen Sie zur optimalen Nutzung
der Kochzone ein Kochgeschirr mit
passendem Bodendurchmesser (sie-
he Kapitel “Ubersicht”, Abschnitt
“Kochzonendaten”).

- Verwenden Sie nur Tépfe und Pfan-
nen mit glattem Boden. Raue Topf-
und Pfannenbdden verkratzen die
Glaskeramikscheibe.

- Heben Sie das Kochgeschirr zum
Versetzen an. So vermeiden Sie
Schlieren durch Abrieb und Kratzer.

- Beachten Sie bei der Anschaffung
von Pfannen und Tépfen, dass haufig
der maximale oder obere Durchmes-
ser angegeben wird. Wichtig ist aber
der (in der Regel kleinere) Boden-
durchmesser.
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Tipps zum Energiesparen

- Achten Sie darauf, dass der Topf-
oder Pfannenboden mit der Grosse
der Kochzone lbereinstimmt oder et-
was grosser ist. So wird nicht unnétig
Hitze abgestrahlt.

(/D\)
< =
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- Garen Sie nach Mdglichkeit nur in ge-
schlossenen Tépfen oder Pfannen.
So verhindern Sie, dass unnétig War-
me entweicht.

- Wahlen Sie fir kleine Mengen einen
kleinen Topf. Ein kleiner Topf auf einer
kleinen Kochzone bendtigt weniger
Energie als ein grosser, nur wenig ge-
fullter Topf auf einer grossen Kochzo-
ne.

- Garen Sie mit wenig Wasser.

- Schalten Sie nach dem Ankochen
oder Anbraten rechtzeitig auf eine
niedrigere Leistungsstufe zurick.

- Schalten Sie bei langeren Garzeiten
die Kochzone bereits 5 bis 10 Minu-
ten vor Garzeitende ab. Damit wird
die Restwérme ausgenutzt.

- Verwenden Sie einen Schnellkoch-
topf, um die Garzeit zu reduzieren.
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Einstellbereiche

Einstellbe-
reich

Schmelzen von Butter, Schokolade etc.
Auflésen von Gelatine
Zubereitung von Joghurt

1-2

Abschlagen von Saucen nur aus Eigelb und Butter
Erwéarmen kleiner Mengen Flissigkeit

Warmhalten von Gerichten, die leicht ansetzen
Quellen von Reis

1-3

Erwérmen von flissigen und halbfesten Gerichten
Abschlagen von Cremes und Saucen, z. B. Weinschaum oder
Hollandaise

Kochen von Milchbrei

Zubereiten von Omelette und Spiegeleiern ohne Kruste
Dlnsten von Obst

Auftauen von Tiefklhlkost

Dlinsten von GemdUse, Fisch

Quellen von Teigwaren, Hilsenfriichten
Quellen von Getreide

Ankochen und Fortkochen grésserer Mengen

7

Schonendes Braten (ohne Uberhitzen des Fettes) von Fisch,
Schnitzel, Bratwurst, Spiegeleiern etc.

8-9

Backen von Kartoffel-Tatschli, Omeletten, Plinsen etc.

9-11

Kochen von grossen Mengen Wasser
Ankochen

11-12

Diese Angaben sind Richtwerte. Sie beziehen sich auf normale Portionen fiir 4 Personen.
Bei hdheren Topfen, beim Kochen ohne Deckel und flir gréssere Mengen ist ein hdherer Ein-

stellbereich erforderlich. Werden kleinere Mengen zubereitet, ist ein niedrigerer Einstellbe-

reich zu wahlen.
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Bedienung

& Brandgefahr durch Uberhitztes
Gargut.

Unbeaufsichtigtes Gargut kann sich
Uberhitzen und entziinden.

Lassen Sie das Kochfeld wahrend
des Betriebes nicht unbeaufsichtigt.

Bedienregler

Der Herd ist mit unterschiedlichen Bedi-
enreglern ausgestattet:

- Bedienregler mit Anschlag. Sie dirfen
nicht Gber den Anschlag hinaus auf 0
gedreht werden.

- Bedienregler ohne Anschlag. Sie sind
um 360° drehbar.
Einschalten

m Drehen Sie den Bedienregler mit An-
schlag nach rechts auf die ge-
winschte Leistungsstufe.

m Drehen Sie den Bedienregler ohne
Anschlag nach rechts oder links auf
die gewlinschte Leistungsstufe.

Ausschalten

m Drehen Sie den Bedienregler mit An-
schlag nach links auf 0.

m Drehen Sie den Bedienregler ohne
Anschlag nach rechts oder links
auf 0.
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Restwarmeanzeige

Wenn nach dem Einschalten einer
Kochzone, z. B. vorn links, eine be-
stimmte Temperatur erreicht wird,
leuchtet die zugehdrige Restwarmean-
zeige auf:

Wenn die Kochzone nach dem Aus-
schalten auf eine bestimmte Temperatur
abgekuhlt ist, erlischt die Restwarme-
anzeige.

Wenn nach dem Ausschalten der
Kochzone ein sehr heisses Kochge-
schirr langere Zeit auf der Kochzone
steht, kann die Kochzone noch heiss
sein, obwohl die Restwarmeanzeige
nicht mehr leuchtet.

Beriihren Sie die Kochzone auch
nach dem Erléschen der Restwarme-
anzeige vorsichtig.

& Verbrennungsgefahr durch heis-
se Kochzonen.

Nach Beendigung des Kochvorgangs
sind die Kochzonen heiss.

Berlihren Sie die Kochzonen nicht,
solange die Restwéarmeanzeigen
leuchten.

Heisse Gegenstande auf den Rest-
wéarmeanzeigen kénnen die darunter
liegende Elektronik beschadigen.
Stellen Sie hier niemals heisse Topfe
oder Pfannen ab.



Bedienung

Zuschaltung

Zweikreis-Kochzonen und Braterzonen
haben einen zweiten Heizkreis, den Sie
zuschalten kdénnen.

Heizkreis zuschalten

m Drehen Sie den Bedienregler nach
rechts Uber 12 hinaus bis zum An-
schlag.

m Drehen Sie den Bedienregler nach
links auf die gewtlinschte Leistungs-
stufe.

Heizkreis ausschalten

m Drehen Sie den Bedienregler nach
links auf 0.
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Uberhitzungsschutz

Jede Kochzone und Kochplatte ist mit
einem Uberhitzungsschutz (Innentem-
peraturbegrenzer) ausgestattet. Dieser
schaltet die Beheizung der Kochzone

automatisch aus, bevor sie sich Uber-

hitzt. Sobald sich die Kochzone abge-
kdhlt hat, schaltet sich die Beheizung

wieder automatisch ein.

Der Uberhitzungsschutz kann in folgen-
den Situationen ausldsen:

- Auf der eingeschalteten Kochzone/
Kochplatte befindet sich kein Koch-
geschirr.

- Das aufgesetzte Kochgeschirr wird
ohne Inhalt erhitzt.

- Der Boden des Kochgeschirrs liegt
nicht eben auf der Kochzone/Koch-
platte auf.

- Das Kochgeschirr leitet die Warme
schlecht.

Bei Glaskeramik-Kochfeldern erkennen
Sie das Auslésen des Uberhitzungs-
schutzes daran, dass sich die Behei-
zung auch bei der héchsten einstellba-
ren Leistungsstufe ein- und ausschaltet.
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Reinigung und Pflege

& Verbrennungsgefahr durch heis-
se Kochzonen und Kochplatten.
Nach Beendigung des Kochvorgangs
sind die Kochzonen und Kochplatten
heiss.

Schalten Sie das Kochfeld aus.
Lassen Sie die Kochzonen und
Kochplatten abkihlen, bevor Sie das
Kochfeld reinigen.

& Schaden durch eindringende
Feuchtigkeit.

Der Dampf eines Dampfreinigers
kann an spannungsfihrende Teile
gelangen und einen Kurzschluss ver-
ursachen.

Verwenden Sie zur Reinigung des
Kochfelds niemals einen Dampfreini-
ger.

Die Glaskeramikflache und Edelstahl-
mulde kénnen sich verfarben oder
verdndern, wenn Sie ungeeignete
Reinigungsmittel verwenden. Die
Oberflachen sind kratzempfindlich.
Entfernen Sie Rickstédnde von Reini-
gungsmitteln sofort.

Verwenden Sie keine scheuernden
oder kratzenden Reinigungsmittel.

Lassen Sie das Kochfeld vor der Rei-
nigung abkuhlen.

m Reinigen Sie das Kochfeld nach je-
dem Benutzen.

m Trocknen Sie das Kochfeld nach jeder
feuchten Reinigung, um Kalkriick-
stdnde zu vermeiden.

Ungeeignete Reinigungsmittel

Um Beschadigungen der Oberflachen
zu vermeiden, verwenden Sie bei der
Reinigung keine:

- Handspdulmittel

- soda-, alkali-, ammoniak-, séure-
oder chloridhaltigen Reinigungsmittel

- kalklésenden Reinigungsmittel
- Fleck- und Rostentferner

- scheuernden Reinigungsmittel, z. B.
Scheuerpulver, Scheuermilch, Putz-
steine

- ldsemittelhaltigen Reinigungsmittel
- Geschirrspllmaschinen-Reiniger
- Grill- und Backofensprays

- Glasreiniger

- scheuernden harten Birsten und
Schwamme (z. B. Topfschwamme)
oder gebrauchte Schwamme, die
noch Reste von Scheuermitteln ent-
halten

- Schmutzradierer

31



Reinigung und Pflege

Glaskeramikflache reinigen

& Schaden durch spitze Ge-
gensténde.

Das Dichtband zwischen Kochfeld
und Arbeitsplatte kann beschadigt
werden.

Das Dichtband zwischen Glaskera-
mik und Rahmen kann beschadigt
werden.

Verwenden Sie zur Reinigung keine
spitzen Gegenstande.

Bei der Reinigung mit einem Hand-
spulmittel werden nicht alle Verunrei-
nigungen und Rickstande entfernt.
Es entsteht ein unsichtbarer Film, der
zu Verfarbungen der Glaskeramik
fuhrt. Diese Verfarbungen lassen sich
nicht mehr entfernen.

Reinigen Sie die Glaskeramikflache
regelmassig mit einem speziel-

len Glaskeramikreiniger.

m Entfernen Sie alle groben Verschmut-
zungen mit einem feuchten Tuch, fest
anhaftende Verschmutzungen mit ei-
nem Glasschaber.

Reinigen Sie die Glaskeramikflache
anschliessend mit dem Miele Glaske-
ramik- und Edelstahlreiniger (siehe
Kapitel “Nachkaufbares Zubehor?”,
Abschnitt “Reinigungs- und Pflege-
mittel”) oder einem handelsiblichen
Glaskeramikreiniger, und mit einem
Klchenpapier oder einem sauberen
Tuch. Tragen Sie den Reiniger nicht
auf eine heisse Glaskeramikflache
auf, da Flecken entstehen kénnen.
Beachten Sie die Angaben des Reini-
gungsmittelherstellers.
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m Entfernen Sie Riickstande des Reini-
gers mit einem feuchten Tuch und
trocknen Sie die Glaskeramikflache
anschliessend.

Ruckstédnde von Reinigern brennen bei
nachfolgenden Kochvorgangen ein
und beschadigen die Glaskeramik.
Achten Sie darauf, alle Riickstande zu
entfernen.

m Entfernen Sie Flecken durch Kalk-
rickstédnde, Wasser und Aluminium-
rickstédnde (metallisch schimmernde
Flecken) mit dem Glaskeramik- und
Edelstahlreiniger.

& Verbrennungsgefahr durch heis-
se Kochzonen.

Wahrend des Kochvorgangs sind die
Kochzonen heiss.

Ziehen Sie Topfhandschuhe an, be-
vor Sie Rickstande von Zucker,
Kunststoff oder Alufolie mit einem
Glasschaber von der heissen Glaske-
ramikflache entfernen.

m Gelangen Zucker, Kunststoff oder
Alufolie auf die heisse Glaskeramik-
flache, schalten Sie das Kochfeld
aus.

m Schaben Sie diese Stoffe sofort, also
im heissen Zustand, mit einem
Glasschaber grindlich ab.

m Reinigen Sie die Glaskeramikflache
anschliessend im erkalteten Zustand
wie zuvor beschrieben.




Reinigung und Pflege

Edelstahimulde und Kochplat-
teneinfassung reinigen

& Schéaden durch spitze Ge-
genstande.

Das Dichtband zwischen Kochfeld
und Arbeitsplatte kann beschadigt
werden.

Verwenden Sie zur Reinigung keine
spitzen Gegensténde.

Korrosion durch kochsalzhaltige
Speisen und FlUssigkeiten.
Entfernen Sie kochsalzhaltige Spei-
sen und Flussigkeiten sofort von der
Edelstahimulde und den Kochplat-
teneinfassungen.

m Reinigen Sie die Edelstahimulde und
die Kochplatteneinfassungen mit ei-
nem Schwammtuch, etwas Hand-
spulmittel und warmem Wasser oder
einem nicht scheuernden Edelstahl-
reiniger. Weichen Sie fest anhaftende
Verschmutzungen vorher ein. Bei Be-
darf kdnnen Sie die raue Seite eines
Geschirr-Reinigungsschwammes ver-
wenden.

m Trocknen Sie die Edelstahimulde und
Kochplatteneinfassungen mit einem
sauberen, weichen Tuch.

Tipp: Um ein schnelles Wiederver-
schmutzen zu verhindern, empfehlen
wir die Verwendung eines Edelstahl-
Pflegemittels. Tragen Sie das Mittel mit
einem weichen Tuch flachig und spar-
sam auf.

Kochplatten reinigen

Korrosionsgefahr durch Feuchtigkeit.

Trocknen Sie die Kochplatten nach
jeder Reinigung.

m Entfernen Sie leichte Verschmut-
zungen mit einem feuchten Tuch. Fest
anhaftende Verschmutzungen kdnnen
Sie abkratzen oder abscheuern.

Tipp: Wir empfehlen, die Kochplatten
nach dem Reinigen von Zeit zu Zeit mit
einem Spezialpflegemittel zu behan-
deln.
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Was tun, wenn ...

Sie kénnen die meisten Stérungen und Fehler, zu denen es im taglichen Betrieb
kommen kann, selbst beheben. In vielen Fallen kénnen Sie Zeit und Kosten spa-
ren, da Sie nicht den Kundendienst rufen missen.

Die nachfolgenden Tabellen sollen Ihnen dabei helfen, die Ursachen einer Stérung
oder eines Fehlers zu finden und zu beseitigen.

Problem

Ursache und Behebung

Die Kochzonen werden
nicht heiss.

Das Kochfeld hat keinen Strom.

m Prifen Sie, ob die Sicherung der Elektroinstallation
ausgeldst hat. Fordern Sie eine Elektrofachkraft
oder den Miele Kundendienst an (Mindestabsiche-
rung siehe Typenschild).

Unter Umstanden ist eine technische Stérung aufge-
treten.

m Drehen Sie die Bedienregler auf 0.

m Trennen Sie fur ca. 1 Minute das Kochfeld vom

Elektronetz, indem Sie:

— Den Schalter der betreffenden Sicherung(en)
ausschalten oder die Schmelzsicherung(en)
ganz herausdrehen.

— Den FI-Schutzschalter (Fehlerstromschutzschal-
ter) ausschalten.

m Falls Sie nach dem Wiedereinschalten/Wiederein-
drehen der Sicherung(en) oder des FI-Schutz-
schalters das Kochfeld noch immer nicht in Be-
trieb nehmen kénnen, fordern Sie eine Elektrofach-
kraft oder den Kundendienst an.

Bei Betrieb des neuen
Kochfelds kommt es zu
Geruchs- und Dunst-
bildung.

Die Bauteile aus Metall sind mit einem Pflegemittel
geschitzt. Wenn das Kochfeld das erste Mal in Be-
trieb genommen wird, entstehen dadurch Gerlche
und eventuell Dunst. Der Geruch und eventuell auf-
tretender Dunst weisen nicht auf einen Falschan-
schluss oder Geratedefekt hin und sind nicht ge-
sundheitsschadlich.
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Was tun, wenn ...

Problem

Ursache und Behebung

Die Beheizung einer
Kochzone schaltet ein
und aus.

Dieses “Takten” der Beheizung ist normal. Das Tak-
ten wird durch die elektronische Regelung der Heiz-
leistung bewirkt (siehe Kapitel “Funktionsweise der
Kochzonen”).

Taktet die Beheizung bei der héchsten Leistungs-
stufe, hat der Uberhitzungsschutz ausgeldst (siehe
Kapitel “Sicherheitseinrichtungen”, Abschnitt “Uber-
hitzungsschutz”).

Der Inhalt des Kochge-
schirrs kommt kaum

oder nicht zum Kochen.

Das Kochgeschirr leitet die Warme schlecht.
m Verwenden Sie anderes Kochgeschirr, das die
Warme besser leitet.

Der Topf ist im Verhéltnis zur Kochzone zu gross.
m Verwenden Sie einen kleineren Topf.

Der zweite Heizkreis der Zweikreis-Kochzone oder
Bréaterzone ist nicht zugeschaltet.

m Schalten Sie den zweiten Heizkreis zu.
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Nachkaufbares Zubehor

Passend zu lhren Geraten bietet Miele
ein umfangreiches Sortiment an Miele
Zubehodren sowie Reinigungs- und Pfle-
geprodukten.

Diese Produkte kdnnen Sie ganz leicht
im Miele Webshop bestellen.

Sie erhalten diese Produkte auch Uber
den Miele Kundendienst (siehe Ende
dieser Gebrauchsanweisung) und bei
Ihrem Miele Fachhandler.
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Glaskeramik- und Edelstahlrei-
niger 250 ml

Entfernt stérkere Verschmutzungen,
Kalkflecken und Aluminiumriickstande.

Edelstahl-Pflegemittel 250 ml

Einfache Entfernung von Wasserstrei-
fen, Flecken und Fingerabdrticken. Ver-
hindert ein schnelles Wiederverschmut-
zen

Microfasertuch

Entfernt Fingerabdrticke und leichte
Verschmutzungen.



Kundendienst

Kontakt bei Stérungen

Bei Stérungen, die Sie nicht selbst beheben kdnnen, benachrichtigen Sie z. B. |h-
ren Miele Fachhéndler oder den Miele Kundendienst.

Den Miele Kundendienst konnen Sie online unter www.miele.com/service bu-
chen.

Die Kontaktdaten des Miele Kundendienstes finden Sie am Ende dieses Do-
kuments.

Der Kundendienst benétigt die Modellkennung und die Fabrikationsnummer (Fabr./
SN/Nr.). Beide Angaben finden Sie auf dem Typenschild.

Typenschild

Kleben Sie hier das beiliegende Typenschild ein. Achten Sie darauf, dass die Mo-
dellbezeichnung mit den Angaben auf der Rickseite dieses Dokumentes Uberein-
stimmt.

Garantie
Die Garantiezeit betragt 2 Jahre.

Weitere Informationen entnehmen Sie den mitgelieferten Garantiebedingungen.
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https://www.miele.com/service

Installation

Sicherheitshinweise zum Einbau

& Schaden durch unsachgemassen Einbau.

Durch unsachgeméssen Einbau kann das Kochfeld beschadigt werden.
Lassen Sie das Kochfeld nur von einer qualifizierten Fachkraft einbauen und an
den Herd anschliessen.

& Schaden durch herabfallende Gegenstande.

Bei der Montage von Oberschranken oder einer Dunstabzugshaube kann das
Kochfeld beschadigt werden.

Bauen Sie das Kochfeld erst nach der Montage der Oberschranke und der
Dunstabzugshaube ein.

» Die Furniere der Arbeitsplatte miissen mit hitzebestandigem Kle-
ber (100 °C) verarbeitet sein, damit sie sich nicht I6sen oder verfor-
men. Die Wandabschlussleisten missen hitzebestandig sein.

» Die Netzanschlussleitung darf nach dem Einbau des Kochfeldes
keinen mechanischen Belastungen ausgesetzt sein.

» Nach Einbau des Kochfelds muss sichergestellt sein, dass die Un-
terseite des Geréts nicht bertihrt werden kann. Aus diesem Grund
mussen in bestimmten Féllen eine Frontblende und ein Schutzboden
angebracht werden (siehe Kapitel “Schutzboden”).

» Halten Sie die auf den folgenden Seiten aufgefiihrten Sicherheits-
abstande ein.
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Installation

Sicherheitsabstiande

Sicherheitsabstand oberhalb des
Kochfeldes

Zwischen dem Kochfeld und einer dari-
ber angebrachten Dunstabzugshaube
muss der vom Haubenhersteller ange-
gebene Sicherheitsabstand eingehalten
werden.

Wenn leicht entflammbare Materialien
(z. B. ein Hangebord) tber dem Koch-
feld installiert sind, muss der Sicher-
heitsabstand mindestens 760 mm be-
tragen.

Halten Sie den gréssten geforderten
Sicherheitsabstand ein, wenn unter
einer Dunstabzugshaube mehrere
Gerate eingebaut sind, fir die unter-
schiedliche Sicherheitsabstande an-
gegeben werden.
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Installation

Sicherheitsabstand hinten/seitlich

Vorzugsweise sollte das Kochfeld mit
viel Platz rechts und links eingebaut
werden.

An der Rickseite des Kochfeldes muss
zu einer hohen Schrank- oder Raum-
wand der unten angegebene Min-
destabstand () eingehalten werden.

An einer Seite des Kochfeldes (rechts
oder links) muss zu einer hohen
Schrank- oder Raumwand der unten
angegebene Mindestabstand @), 3 ein-
gehalten werden, an der gegenuberlie-
genden Seite ein Mindestabstand von
300 mm.

(» Mindestabstand hinten vom Arbeits-
plattenausschnitt bis zur Hinterkante
der Arbeitsplatte:

50 mm

(@ Mindestabstand rechts vom Arbeits-
plattenausschnitt bis zu einem neben-
stehenden Mobelstlick (z. B. Hoch-
schrank) oder einer Raumwand:

50 mm.

(® Mindestabstand links vom Arbeits-
plattenausschnitt bis zu einem neben-
stehenden Mdbelstiick (z. B. Hoch-
schrank) oder einer Raumwand:

50 mm.
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Installation

Sicherheitsabstand zur Nischenverkleidung

Wenn eine Nischenverkleidung angebracht wird, muss ein Mindestabstand zwi-
schen Arbeitsplattenausschnitt und Verkleidung eingehalten werden, da hohe Tem-
peraturen Materialien verandern oder zerstéren kénnen.

Bei einer Verkleidung aus brennbarem Material (z. B. Holz) muss der Mindestab-
stand (® zwischen Arbeitsplattenausschnitt und Nischenverkleidung 50 mm betra-
gen.

Bei einer Verkleidung aus nicht brennbarem Material (z. B. Metall, Naturstein, Kera-
mikfliesen) betragt der Mindestabstand (&) zwischen Arbeitsplattenausschnitt und
Nischenverkleidung 50 mm minus Stérke der Verkleidung.

Beispiel: Starke der Nischenverkleidung 15 mm

50 mm - 15 mm = Mindestabstand 35 mm

Flachenbiindige Kochfelder Rahmen-/Facettenkochfelder

1@ T ®

@ Mauerwerk

(2 Nischenverkleidung Mass x = Stérke der Nischenverkleidung
® Arbeitsplatte

@ Ausschnitt in der Arbeitsplatte

(® Mindestabstand bei
brennbaren Materialien 50 mm
nicht brennbaren Materialien 50 mm - Mass x
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Installation

Schutzboden

Nach Einbau des Kochfelds muss si-
chergestellt sein, dass die Unterseite
des Geréts nicht berlihrt werden kann.

Aus diesem Grund muissen eine Front-
blende und ein Schutzboden ange-
bracht werden, wenn

- das Kochfeld breiter ist als der unter-
gebaute Backofen/Herd.

- das Kochfeld und der untergebaute
Backofen/Herd versetzt eingebaut
sind.

Der Mindestabstand ab Oberkante Ar-
beitsplatte zum Schutzboden muss
55 mm betragen.

Zwischen Schutzboden und Riickwand
muss ein Luftspalt von 10 mm eingehal-
ten werden.
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Installation

Hinweise zum Einbau -
aufliegend

Dichtung zwischen Kochfeld und Ar-
beitsplatte

& Schaden durch falschen Einbau.
Kochfeld und Arbeitsplatte kdnnen
bei einem eventuell erforderlichen
Ausbau des Kochfeldes beschadigt
werden, wenn Sie das Kochfeld mit
Fugendichtungsmittel abdichten.
Verwenden Sie kein Fugendichtungs-
mittel zwischen Kochfeld und Ar-
beitsplatte.

Die Dichtung unter dem Rand des
Kochfeldes gewahrleistet eine ausrei-
chende Abdichtung zur Arbeitsplatte.

Dichtungsband

Wenn das Kochfeld im Servicefall
ausgebaut wird, kann das Dich-
tungsband unter dem Rand des
Kochfeldes beschadigt werden.
Ersetzen Sie das Dichtungsband im-
mer vor dem Wiedereinbau.

Geflieste Arbeitsflache

Die Fugen (O und der schraffierte Be-
reich unter der Auflageflache des Koch-
feldes missen glatt und eben sein, da-
mit das Kochfeld gleichmassig aufliegt
und die Dichtung unter dem Rand des
Geréteoberteils die Abdichtung zur Ar-
beitsplatte gewahrleistet.
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Installation

Einbaumasse - aufliegend

Alle Masse sind in mm angegeben.

KM 6012, KM 6013

@ Klemmfedern

(2 Kochfeldhdhe

® vorn

(® Raum fiir Befestigungselemente und Leitungszufiihrung
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KM 6021

@ Kochfeldhéhe
(2 Raum fiir Befestigungselemente und Leitungszufiihrung
® vorn
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KM 6039

(@ Kochfeldhdhe
(2 Raum fiir Befestigungselemente und Leitungszufiihrung

® vorn
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Installation

KM 200

@ vorn
@ Kochfeldhthe
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Installation

Aufliegender Einbau KM 6012,
KM 6013

Arbeitsplatte vorbereiten

m Erstellen Sie den Arbeitsplattenaus-
schnitt. Beachten Sie die Sicherheits-
abstande (siehe Kapitel “Installation”,
Abschnitt “Sicherheitsabsténde”).

m Versiegeln Sie die Schnittflachen bei
Arbeitsplatten aus Holz mit speziel-
lem Lack, Silikonkautschuk oder
Giessharz, um ein Aufquellen durch
Feuchtigkeit zu verhindern. Das Dich-
tungsmaterial muss temperatur-
bestandig sein.

Achten Sie darauf, dass diese Mate-
rialien nicht auf die Oberflache der
Arbeitsplatte gelangen.

Klemmfedern befestigen - Arbeits-
platte aus Holz

Die genauen Positionen der Klemmfe-
dern sind in der Abbildung des jeweili-
gen Kochfelds angegeben.

Das Dichtungsband sorgt fir den
rutschfesten Sitz des Kochfelds im
Ausschnitt. Der Spalt zwischen
Rahmen und Arbeitsplatte verringert
sich nach einiger Zeit.
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m Legen Sie die Klemmfedern () an den

in der Abbildung des Kochfelds ange-
gebenen Positionen am oberen Rand
des Ausschnitts auf.

m Befestigen Sie die Klemmfedern 1

mit den mitgelieferten Holzschrau-
ben 3,5 x 25 mm.



Installation

Klemmfedern befestigen - Arbeits-
platte aus Naturstein

Sie bendtigen zum Befestigen der
Klemmfedern starkes doppelseiti-

ges Klebeband (kein mitgeliefertes Zu-
behdr).

Die genauen Positionen der Klemmfe-
dern sind in der Abbildung des jeweili-

gen Kochfelds angegeben.

m Kleben Sie das Klebeband () an den
in der Abbildung des Kochfelds ange-
gebenen Positionen am oberen Rand
des Ausschnitts auf.

m Legen Sie die Klemmfedern am obe-
ren Rand des Ausschnitts auf und
driicken Sie sie fest an.

Kochfeld einsetzen

m Fihren Sie die Anschlussleitung des
Kochfelds durch den Arbeitsplatten-
ausschnitt nach unten.

m Schliessen Sie das Kochfeld am Herd
an (siehe Kapitel “Installation”, Ab-
schnitt “Kochfeld anschliessen”).

m Legen Sie das Kochfeld lose in den
Arbeitsplattenausschnitt.

m Driicken Sie das Kochfeld mit beiden
Handen am Rand gleichméssig nach
unten, bis es deutlich merkbar einras-
tet. Achten Sie darauf, dass die Dich-
tung nach dem Einrasten auf der Ar-
beitsplatte aufliegt, damit die Abdich-
tung zur Arbeitsplatte gewéahrleistet
ist.

Wenn die Dichtung an den Ecken nicht
richtig auf der Arbeitsplatte aufliegt,
kénnen die Eckenradien (< R4) mit der
Stichsage vorsichtig nachgearbeitet
werden.

m Verkleben Sie die seitlichen Rander
und den unteren Rand der Klemmfe-
dern mit Silikon.

Dichten Sie das Kochfeld auf keinen
Fall zuséatzlich mit Fugendichtungs-
mittel (z. B. Silikon) ab.

m Prifen Sie die Funktion des Koch-
felds.

Das Kochfeld kann nur mit einem Spe-
zialwerkzeug herausgehoben werden.
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Aufliegender Einbau KM 6021,
KM 6039

Arbeitsplatte vorbereiten
m Erstellen Sie den Arbeitsplattenaus-

schnitt. Beachten Sie die Sicherheits-

abstande (siehe Kapitel “Installation”,
Abschnitt “Sicherheitsabsténde”).

m Versiegeln Sie die Schnittflachen bei
Arbeitsplatten aus Holz mit speziel-
lem Lack, Silikonkautschuk oder
Giessharz, um ein Aufquellen durch

Feuchtigkeit zu verhindern. Das Dich-

tungsmaterial muss temperatur-
bestandig sein.

Achten Sie darauf, dass diese Mate-
rialien nicht auf die Oberflache der
Arbeitsplatte gelangen.

Klemmbiigel befestigen

Abhangig von der Groésse des Koch-
felds werden 6 oder 8 Klemmbugel
bendotigt.

Das Dichtungsband sorgt fir den
rutschfesten Sitz des Kochfelds im
Ausschnitt. Der Spalt zwischen
Rahmen und Arbeitsplatte verringert
sich nach einiger Zeit.
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m Befestigen Sie die mitgelieferten
Klemmbuigel ) mit den Linsen-
schrauben lose am Unterkasten des
Kochfelds.
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Arbeitsplatte aus Metall

@ Arbeitsplatte
@ Dichtband
® Klemmbiigel
@ Holzleiste

Arbeitsplatte aus Holz

5
f

@ Arbeitsplatte
(2 Dichtband
(® Klemmbiligel

Kochfeld einsetzen

Die Holzleisten (@ werden nur fir den
Einbau in eine Metallarbeitsplatte
bendtigt.

Ein Kochfeld mit Abstellflaiche kann
wahlweise mit der Abstellflache rechts
oder links eingebaut werden. Wird das
Kochfeld mit der Abstellflache links ein-
gebaut, muss es mit dem mitgelieferten
Adapter am Herd angeschlossen wer-
den.

m Ziehen Sie die Schutzfolie von den
Klebebandern der Holzleisten @ ab
und kleben Sie die Holzleisten an die
Réander der Ausschnittflachen.

m Fuhren Sie die Netzanschlussleitung
des Kochfelds durch den Arbeitsplat-
tenausschnitt nach unten.

m Schliessen Sie das Kochfeld am Herd
an (siehe Kapitel “Installation”, Ab-
schnitt “Kochfeld anschliessen”).

m Legen Sie das Kochfeld in den Ar-
beitsplattenausschnitt und zentrieren
Sie es.

Wenn die Dichtung an den Ecken nicht
richtig auf der Arbeitsplatte aufliegt,
kénnen die Eckenradien (< R4) mit der
Stichsage vorsichtig nachgearbeitet
werden.

Dichten Sie das Kochfeld auf keinen
Fall zusatzlich mit Fugendichtungs-
mittel (z. B. Silikon) ab.

m Justieren Sie die Klemmbligel 3 auf
die entsprechende Lénge.
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m Ziehen Sie die Schrauben an. Achten
Sie darauf, dass die Dichtung auf der
Arbeitsplatte aufliegt, damit die Ab-
dichtung zur Arbeitsplatte gewéahrleis-
tet ist.

m Prifen Sie die Funktion des Koch-
felds.
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Aufliegender Einbau KM 200

Arbeitsplatte vorbereiten

m Erstellen Sie den Arbeitsplattenaus-
schnitt. Beachten Sie die Sicherheits-
abstande (siehe Kapitel “Installation”,
Abschnitt “Sicherheitsabstande”).

m Versiegeln Sie die Schnittflaichen bei
Arbeitsplatten aus Holz mit speziel-
lem Lack, Silikonkautschuk oder
Giessharz, um ein Aufquellen durch
Feuchtigkeit zu verhindern. Das Dich-
tungsmaterial muss temperatur-
besténdig sein.

Achten Sie darauf, dass diese Mate-
rialien nicht auf die Oberflache der
Arbeitsplatte gelangen.

Das Dichtungsband sorgt flr den
rutschfesten Sitz des Kochfelds im
Ausschnitt. Der Spalt zwischen
Rahmen und Arbeitsplatte verringert
sich nach einiger Zeit.
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Kochfeld einsetzen

@ Dichtung
(@ Kochfeld
(3 Arbeitsplatte
® Klemmbiligel
(® Schraube

m Losen Sie die Schrauben (5.

m Fihren Sie die Anschlussleitung des
Kochfelds durch den Arbeitsplatten-
ausschnitt nach unten.

m Schliessen Sie das Kochfeld am Herd
an (siehe Kapitel “Installation”, Ab-
schnitt “Kochfeld anschliessen”).

m Legen Sie das Kochfeld in den Ar-
beitsplattenausschnitt und zentrieren
Sie es.

Dichten Sie das Kochfeld auf keinen
Fall zusatzlich mit Fugendichtungs-
mittel (z. B. Silikon) ab.

m Drehen Sie die Schrauben (® nach
rechts, bis die Klemmbugel fest in der
Arbeitsplatte (3 klemmen. Achten Sie
darauf, dass die Dichtung auf der Ar-
beitsplatte aufliegt, damit die Abdich-
tung zur Arbeitsplatte gewahrleistet
ist.

m Prifen Sie die Funktion des Koch-
felds.
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Hinweise zum Einbau -
flachenbiindig

Ein flachenbiindiges Kochfeld ist nur
fur den Einbau in Naturstein (Granit,
Marmor), Massivholz und geflieste Ar-
beitsplatten geeignet. Im Kapitel “In-
stallation”, Abschnitt “Einbaumasse -
flachenbindig” mit einem entspre-
chenden Hinweis gekennzeichnete
Kochfelder sind auch fir den Einbau in
Glasarbeitsplatten geeignet. Bei Ar-
beitsplatten aus anderen Materialien
erfragen Sie bitte beim jeweiligen Her-
steller, ob sie fur den Einbau eines
flachenbindigen Kochfelds geeignet
ist.

Die lichte Breite des Unterschranks
muss mindestens so breit sein wie der
innere Arbeitsplattenausschnitt (siehe
Kapitel “Installation”, Abschnitt “Ein-
baumasse - flachenbiindig*), damit
das Kochfeld nach dem Einbau von
unten frei zuganglich ist und der Un-
terkasten fur Wartungszwecke abge-
nommen werden kann. Ist das Koch-
feld nach dem Einbau nicht von unten
frei zuganglich, muss das Fugendich-
tungsmittel entfernt werden, damit das
Kochfeld ausgebaut werden kann.
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Naturstein-Arbeitsplatten

Das Kochfeld wird direkt in die Aus-
frAsung eingesetzt.

Massivholz, geflieste Arbeitsplatten,
Glasarbeitsplatten

Das Kochfeld wird im Ausschnitt mit
Holzleisten befestigt. Diese Leisten
gehdren nicht zum Lieferumfang und
muissen bauseitig zur Verfligung gestellt
werden.
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Einbaumasse - flachenbiindig

Alle Masse sind in mm angegeben.

KM 6017

@ vorn
(@ Kochfeldhdhe
(® Raum fiir Befestigungselemente und Leitungszufiihrung

@ Stufenfrasung Naturstein-Arbeitsplatte
Beachten Sie unbedingt die Detailzeichnungen fur die Ausschnittmasse der

Naturstein-Arbeitsplatte.
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Flachenbiindiger Einbau

Arbeitsplatte aus Naturstein
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@ Arbeitsplatte
(@ Kochfeld
® Fuge

Da die Glaskeramikscheibe und der
Arbeitsplattenausschnitt einer gewis-
sen Masstoleranz unterliegen, kann
die Breite der Fuge 3 (min. 1 mm) va-
riieren.
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Arbeitsplatte aus Massivholz/geflies-
te Arbeitsplatte/Glasarbeitsplatte

® @
[ ss0 st
; 9T
; =
i B Sr ;
i |
| o
4 13
@ Arbeitsplatte
(@ Kochfeld
® Fuge

@ Holzleisten 13 mm (nicht im Liefer-
umfang enthalten)

Da die Glaskeramikscheibe und der
Arbeitsplattenausschnitt einer gewis-
sen Masstoleranz unterliegen, kann
die Breite der Fuge ® (min. 1 mm) va-
riieren.
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Arbeitsplatte vorbereiten

m Erstellen Sie den Arbeitsplattenaus-
schnitt. Beachten Sie die Sicherheits-
abstande (siehe Kapitel “Installation”,
Abschnitt “Sicherheitsabstande”).

m Arbeitsplatten aus Massivholz/geflies-
te Arbeitsplatten:
Befestigen Sie die Holzleisten (@)
7 mm unter der Oberkante der Ar-
beitsplatte (siehe Abbildung).

Kochfeld einsetzen

m Fuhren Sie die Anschlussleitung des
Kochfelds durch den Arbeitsplatten-
ausschnitt nach unten.

m Schliessen Sie das Kochfeld an den
Herd an (siehe Kapitel “Installation”,
Abschnitt “Kochfeld anschliessen”).

m Legen Sie das Kochfeld in den Aus-
schnitt und zentrieren Sie es.

m Prifen Sie die Funktion des Koch-
felds.

m Spritzen Sie die Fuge ® zwischen
Kochfeld und Arbeitsplatte mit einem
temperaturbestandigen (min. 160 °C)
Silikon-Fugendichtungsmittel aus.

& Schaden durch ungeeignetes
Dichtungsmittel.

Ungeeignetes Fugendichtungsmittel
kann den Naturstein beschédigen.
Verwenden Sie bei Naturstein und
Fliesen aus Naturstein ausschlies-
slich ein fur Naturstein geeignetes Si-
likon-Fugendichtungsmittel. Beach-
ten Sie die Hinweise des Herstellers.
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Kochfeld anschliessen

m Stecken Sie das Steckergeh&use an
der Anschlussleitung des Kochfelds
in die Steckbuchse am Herd. Versu-
chen Sie nicht, die Stecker mit Ge-
walt einzustecken.

Die Steckergehaduse und die Steck-
buchsen sind so konstruiert, dass die
Stecklage nicht verwechselt werden
kann.

Der Schutzleiterdraht wird im Stecker-
gehause mitgeflhrt.
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m Verbinden Sie die EMV-Erde &), die
am Unterkasten des Kochfelds befes-
tigt ist (modellabh&ngig), mit dem Ka-
belschuh am Herd.
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Elektroanschluss

& Schaden durch unsachgemas-
sen Anschluss.

Durch unsachgemésse Installations-
und Wartungsarbeiten oder Re-
paraturen kdnnen erhebliche Gefah-
ren fUr den Benutzer entstehen.
Miele kann nicht fir Schaden verant-
wortlich gemacht werden, die durch
unsachgemasse Installations- und
Wartungsarbeiten oder Reparaturen
entstehen oder die durch einen in-
stallationsseitig fehlenden oder un-
terbrochenen Schutzleiter verursacht
wurden (z. B. elektrischer Schlag).
Lassen Sie das Kochfeld durch eine
Elektrofachkraft an den Herd an-
schliessen.

Die Elektrofachkraft muss die landes-
Ublichen Vorschriften und die Zusatz-
vorschriften der 6rtlichen Elektrover-
sorgungsunternehmen genau kennen
und sorgfaltig beachten.

Der Berthrungsschutz betriebsiso-
lierter Teile muss nach der Montage
sichergestellt sein.

Anschluss

Die erforderlichen Anschlussdaten fin-
den Sie auf dem Typenschild des Her-
des. Diese Angaben muissen mit denen
des Netzes Ubereinstimmen.
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Produktdatenblatter

Nachfolgend sind die Produktdatenblatter der in dieser Gebrauchs- und Monta-
geanweisung beschriebenen Modelle angehéngt.

Informationen zu elektrischen Haushaltskochmulden
nach Verordnung (EU) Nr. 66/2014

MIELE
Modellname / -kennzeichen KM 6012
Anzahl der Kochzonen und/oder Kochflachen 4
Bei kreisformigen Kochzonen: Durchmesser der 1.=0120/@ 210 mm
nutzbaren Oberflache/Kochzone 2. =0 145 mm
Bei nicht kreisférmigen Kochzonen oder -flaichen: (3. =@ 180 mm
Lénge / Breite der nutzbaren Oberflache/Kochzone|4. = @ 145 mm
/W 5. =
6. =
Energieverbrauch je Kochzone oder -flache je kg [1. = 188,0 Wh/kg
(ECeIectric cooking) 2 = 191 v1 Wh/kg
3.=193,7 Wh/kg
4.=191,1 Wh/kg

Energieverbrauch der Kochmulde je kg (EC,ecic noo) | 191,0 Wh/kg

Informationen zu elektrischen Haushaltskochmulden
nach Verordnung (EU) Nr. 66/2014

MIELE
Modellname / -kennzeichen KM 6013
Anzahl der Kochzonen und/oder Kochflachen 4
Bei kreisformigen Kochzonen: Durchmesser der  [1.=@ 120/ @ 210 mm
nutzbaren Oberflache/Kochzone 2. =0 145 mm
Bei nicht kreisférmigen Kochzonen oder -flachen: [3.=0 170/ 170x265 mm
Lénge / Breite der nutzbaren Oberflache/Kochzone|4. = @ 145 mm
L/w 5. =
6. =
Energieverbrauch je Kochzone oder -flache je kg [1. = 188,0 Wh/kg
(ECelectric cooking) 2 = 191 |1 Wh/kg
3. =194,4 Wh/kg
4.=191,1 Wh/kg

Energieverbrauch der Kochmulde je kg (ECecic no) | 191,2 Wh/kg
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Produktdatenblatter

Informationen zu elektrischen Haushaltskochmulden
nach Verordnung (EU) Nr. 66/2014

MIELE
Modellname / -kennzeichen KM 6017
Anzahl der Kochzonen und/oder Kochflachen 4
Bei kreisformigen Kochzonen: Durchmesser der (1. =@ 120/ @ 210 mm
nutzbaren Oberflache/Kochzone 2.=0145 mm
Bei nicht kreisférmigen Kochzonen oder -flachen: [3. =@ 170/ 170x265 mm
Lange / Breite der nutzbaren Oberflache/Kochzone (4. = @ 145 mm
/W 5. =
6. =
Energieverbrauch je Kochzone oder -flache je kg [1. = 188,0 Wh/kg
(ECeIeciric cooking) 2 = 191 !1 Wh/kg
3. =194,4 Wh/kg
4.=191,1 Wh/kg

Energieverbrauch der Kochmulde je kg (ECecric no) | 191,2 Wh/kg

Informationen zu elektrischen Haushaltskochmulden
nach Verordnung (EU) Nr. 66/2014

MIELE
Modellname/-kennzeichen KM 6021
Anzahl der Kochzonen und/oder Kochflachen 4
Bei kreisférmigen Kochzonen: Durchmesser der 1.=0 180 mm
nutzbaren Oberflache/Kochzone 2. =0 145 mm
Bei nicht kreisférmigen Kochzonen oder -flachen: [3.=@ 120/@ 210 mm
Lange / Breite der nutzbaren Oberflache/Kochzone (4. = @ 145 mm
L/w 5.=
6. =
Energieverbrauch je Kochzone oder -flache je kg [1. =193,7 Wh/kg
(ECeIec‘ric cooking) 2 = 191 11 Wh/kg
3. =188,0 Wh/kg
4.=191,1 Wh/kg

Energieverbrauch der Kochmulde je kg (EC,ccic noo) | 191,0 Wh/kg
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Produktdatenblatter

Informationen zu elektrischen Haushaltskochmulden
nach Verordnung (EU) Nr. 66/2014

MIELE

Modellname/-kennzeichen KM 6039

Anzahl der Kochzonen und/oder Kochflachen 4

Bei kreisformigen Kochzonen: Durchmesser der (1. =@ 120/ @ 180 mm

nutzbaren Oberflache/Kochzone 2.=0180 mm

Bei nicht kreisférmigen Kochzonen oder -flaichen: [3.=0 145/@ 210 mm

Lange / Breite der nutzbaren Oberflache/Kochzone (4. = @ 145 mm

/W 5. =
6. =

Energieverbrauch je Kochzone oder -flache je kg [1. =193,7 Wh/kg

(ECeIeciric cooking) 2 = 193r7 Wh/kg
3.=188,0 Wh/kg
4.=191,1 Wh/kg

Energieverbrauch der Kochmulde je kg (EC,ecic no) | 191,6 Wh/kg

Informationen zu elektrischen Haushaltskochmulden
nach Verordnung (EU) Nr. 66/2014

MIELE

Modellname/-kennzeichen KM 200

Anzahl der Kochzonen und/oder Kochflachen 4

Bei kreisformigen Kochzonen: Durchmesser der 1.=

nutzbaren Oberflache/Kochzone 2.=

Bei nicht kreisférmigen Kochzonen oder -flachen: |[3. =

Lange / Breite der nutzbaren Oberflache/Kochzone (4. =

L/w 5.=
6. =

Energieverbrauch je Kochzone oder -flache je kg [1. = 194,5 Wh/kg

(ECeIec‘ric cooking) 2 = 201 l7 Wh/kg
3.=178,3 Wh/kg
4.=201,2 Wh/kg

Energieverbrauch der Kochmulde je kg (EC,ccic nob) | 193,9 Wh/kg
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8957 Spreitenbach
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