Kullanim Kilavuzu ve Montaj Talimati
Mikrodalgali firin

Cihazin yerlestirilmesinden, kurulumundan ve ilk kez ¢alistirlmasindan
once kullanim kilavuzunu mutlaka okuyunuz. Bu bilgiler sayesinde ken-
dinizi korumus olur ve olusabilecek zararlarin dnline gegersiniz.
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Givenlik Talimatlarn ve Uyarilar

P Mikrodalgali firin kolaylik olmasi i¢in bundan sonra firin olarak anila-
caktir.

Bu firin 6ngorilen guvenlik sartlarina uygundur. Bununla birlikte uy-
gunsuz bir kullanim bedensel yaralanmalara ve mal zararina sebep
olabilir.

Firini galistirmadan once Kullanim Kilavuzu ve Montaj Talimatlarini
dikkatli bir sekilde okuyunuz. Bu kilavuz montaj, gtivenlik, kullanim
ve bakima yonelik onemli bilgiler icermektedir. Bu bilgiler sayesinde
kendinizi korumus olur ve firinda olusabilecek zararlarin 6niine ge-
gersiniz.

IEC 60335-1 standardi uyarinca Miele, kurutma makinesinin kuru-
lumunu agiklayan bolimin ve glivenlik talimatlari ve uyarilarinin
mutlaka okunmasi ve bunlara uyulmasi gerektigine dikkat geker.

Miele bu talimatlara uyulmamasindan kaynaklanan zararlardan so-
rumlu tutulamaz.

Kullanim kilavuzu ve montaj talimatini saklayiniz ve cihazin sizden
sonraki sahibine veriniz.

Amacina uygun kullanim

P Bu firin evde ve ev benzeri ortamlarda kullaniilmak tUzere tasarlan-
mistir.

P Bu firin dis mekanlarda kullanilmak tGzere tasarlanmamistir.

P> Mikrodalgali firini sadece evsel ortamlarda gidalari ¢zme, i1sitma,
pisirme, kizartma, 1zgara ve konserve yapma islemleri icin kullanabilir-
siniz.

Bunun disindaki hi¢bir kullanim tiriine izin verilmez.

P Tutusabilir malzemeler sonucu yangin tehlikesi.

Mikrodalga programinda tutusabilir malzemeler kurutursaniz, malze-
melerin i¢gerdikleri nem buharlasir. Bunun sonucu malzemeler kuruya-
rak kendi kendine tutusabilir.

Firini asla tutusabilir malzemelerin muhafazasi veya kurutulmasi igin
kullanmayiniz.



Givenlik Talimatlarn ve Uyarilar

P> Fiziksel, algisal veya ruhsal kapasiteleri ya da deneyimsizlik veya
bilgisizlikleri dolayisiyla firini glivenli bir sekilde kullanabilecek durum-
da olmayan kisilerin, firini kullanirken gézetim altinda olmalari gerekir.
Bu kisiler firini sadece glivenli bir sekilde kullanabilmeleri i¢in gerekli
bilgiler kendilerine verildikten sonra gozetimsiz olarak kullanabilirler.
Hatali bir kullanimin olasi tehlikelerini tanimalari ve anlayabilmeleri ge-
rekir.

» Ozel gereklilikler (6r.: sicaklik, nem, kimyasal dayaniklilik, asinma
dayaniklihg ve titresim) dolayisiyla firinin icine 6zel bir isik kaynag) ta-
kilmistir. Bu 6zel 1sik kaynagl sadece ongorilen uygulama igin kullanil-
malidir. Mekan aydinlatmasina uygun degildir. Degistirme islemi sade-
ce Miele tarafindan yetkilendirilmis uzman teknisyen veya Miele yet-
kili servisi tarafindan gerceklestiriimelidir.

P Bu firin, F enerji verimliligi sinifindan 1 1s1k kaynagi icermektedir.

Evdeki ¢cocuklar

P Cocuklarin firini sizin kontrollintiz olmadan ¢alistiramamasi igin ¢a-
hstirma kilidini kullaniniz.

P> 8 yasindan kiguk ¢cocuklar stirekli gozetim altinda olmadiklar mid-
detce firindan uzak tutulmaldir.

P Cocuklar 8 yasindan itibaren, sadece guivenli bir sekilde kullanabil-
meleri i¢in gerekli bilgiler kendilerine verildikten sonra firini gozetimsiz
olarak kullanabilirler. Cocuklarin hatal bir kullanimin olasi tehlikelerini
tanimalari ve anlayabilmeleri gerekir.

P Cocuklarin gozetimsiz olarak firinin bakimi ve temizligini gercekles-
tirmelerine izin verilmemelidir.

P Fininin yakinlarindaki cocuklara goz kulak olunuz. Cocuklarin firinla
oynamalarina asla izin vermeyiniz.

P Ambalaj malzemeleri sonucu bogulma tehlikesi. Cocuklar oynarken
ambalaj malzemelerinin (6r. folyo) icinde kalabilir veya ambalaj malze-
mesini baslarina gegirebilir ve bunun sonucunda bogulabilirler.
Ambalaj malzemelerini gocuklardan uzak tutunuz.

P> Sicak yuizeyler sonucu yaralanma tehlikesi. Cocuk cildi yiksek si-
cakliklara karsi yetiskin cildine nazaran daha hassastir. Firinin kapak
paneli, kumanda paneli ve firin havasi c¢ikis delikleri isinir.
Cocuklarin ¢alisirken firina dokunmasini onleyiniz.
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P Acik kapak sonucu yaralanma tehlikesi.

Kapagin tasima kapasitesi en fazla 8 kilogramdir. Cocuklar agik kapak-
ta kendilerini yaralayabilirler.

Cocuklarin agik firin kapaginin tsttinde durmalarina, kapaga oturmala-
rina veya asilmalarina izin vermeyiniz.

P 7 sensorli tusuna dokundugunuzda kapak otomatik olarak sonu-
na kadar acilir. Bu sirada kapak, ornegin kli¢clk cocuklara veya hayvan-
lara carpabilir.

Kapagl uzaktan kumanda araciligiyla sesli komutlar vererek acgtiginiz-
da, firin bir sinyal sesi verir. Kapagi agarken, agilma alaninda hicbir kisi
veya nesnenin bulunmamasina dikkat ediniz.

Teknik glivenlik

P> Hatali montaj ve bakim c¢alismalari veya onarimlar sonucu kullanici-
ya yonelik ciddi tehlikeler olusabilir. Montaj ve bakim isleri ve tamirler
sadece uzman ve yetkili personel tarafindan yapilmalidir.

P Firindaki hasarlar giivenliginizi tehlikeye sokabilir. Firinin gézle goru-
nir bir hasari olup olmadigini kontrol ediniz. Hasarl bir firini asla calis-
tirmayiniz.

P Bagimsiz veya sebeke senkronizasyonu olmayan bir enerji besleme
sisteminde (6rnegin mikro sebekeler, yedekleme sistemleri) kesintili
veya kesintisiz isletim mimkindur. Bu tiirden bir isletim icin enerji
besleme sisteminin, EN 50160 standardindaki tim sebeke baglanti
noktalarinda gerilim karakteristiklerinin iginde kalan sinirlari ve benzeri
gereklilikleri kapsamahdir.

Ev tesisatinda ve bu Miele urininde 6ngorilen koruyucu tedbirler,
fonksiyon ve g¢alisma sekli bakimindan mikro sebeke isletiminde veya
sebeke senkronizasyonu olmayan isletimde de saglanmali veya tesi-
satta esdeger tedbirler uygulanmalidir.

P> Arizali bir firin galisirken, kullanicisi icin tehlike olusturabilecek mik-

rodalgalar disar sizabilir. Firini asagidaki durumlarda kullanmayiniz:

- kapak egrilmisse,

- kapak menteseleri gevsemisse.

- cihaz kasasinda, firin panellerinde ve kapaginda gozle gorlir delik-
ler ve gatlaklar varsa.

P> Izgaranin elektrik giivenligi sadece usuliine uygun olarak tesis edil-

mis bir koruyucu iletken sistemine baglanmasi halinde saglanir. Bu te-

mel glivenlik sartinin saglanmasi zorunludur. Stiphe halinde elektrik
tesisatini uzman bir elektrikgiye kontrol ettiriniz.
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P> Firinin tip etiketi Gzerinde belirtilen baglanti verileri (frekans ve geri-
lim) elektrik sebekesi verileri ile mutlaka uyusmalidir, aksi takdirde firin
zarar gorebilir. Bu verileri elektrik baglantisi dncesinde karsilastiriniz.
Suphe halinde bir elektrik teknisyenine danisiniz.

P> Coklu prizler ve uzatma kablolar gerekli gtivenligi saglamaz (yangin
tehlikesi). Firini elektrik sebekesine bunlar vasitasiyla baglamayiniz.

P Guvenli bir sekilde galisabilmesi igin firini ancak monte edildikten
sonra kullaniniz.

P> Bu firin sallantili bir kurulum yerinde (6rnegin: tekne gibi) calistiril-
mamalidir.

P> Elektrik garpmasi sonucu yaralanma tehlikesi. Elektrik ileten bag-
lantilara dokunulmasi veya elektrikli ve mekanik pargalarin degistiril-
mesi guvenliginizi tehlikeye sokar ve firinda islev bozukluklarina sebep
olabilir.

Firinin kasasini asla agmayiniz.

P Firin Miele yetkili servisi tarafindan tamir edilmediginde cihazin ga-
ranti hakki ortadan kalkar.

P> Miele sadece orijinal yedek pargalarin glivenlik sartlarini sagladigini
garanti eder. Arizali bilesenler sadece orijinal yedek parcalar ile degis-
tirilmelidir.

P Glg kablosuz teslim edilen firina Miele tarafindan yetkilendirilmis
bir teknisyen tarafindan 6zel bir gli¢ kablosu takiimalidir (bkz. “Kuru-
lum - Elektrik baglantisi”).

P Gug kablosu hasar gordiyse, Miele tarafindan yetkilendirilmis bir
teknisyen tarafindan 6zel bir giic kablosuyla degistirilmelidir (bkz. “Ku-
rulum - Elektrik baglantisi”).

P Kurulum ve bakim galigsmalari veya tamir sirasinda firin elektrik se-
bekesinden tamamen ayrilmalidir. Bunun igin:

- elektrik sigortalarini kapatiniz veya

- telli elektrik sigortasini yuvasindan tamamen gikartiniz veya

- (varsa) fisi prizden cekiniz. Fisi cekerken gli¢ kablosundan degil fis-
ten tutunuz.

P> Sorunsuz isletim igin firin yeterli bir soguk hava beslemesine ihtiyag

duyar. Soguk hava beslemesinin (6r. dolaba monte edilmis 1sil koruma

¢italan sonucu) olumsuz etkilenmemesine dikkat ediniz. Ayrica gerekli

soguk hava baska 1si kaynaklari (or. kati yakitli ocaklar) tarafindan isitil-
mamalidir.



Givenlik Talimatlarn ve Uyarilar

P> Firin bir dolap paneli (6r. bir kapak) arkasina monte edildiyse, bu
paneli firini kullanirken asla kapatmayiniz. Kapal dolap paneli arkasin-
da 1s1 ve nem birikir. Bunun sonucunda firin etrafindaki dolaplar ve ze-
min zarar gorebilir. Dolap kapagini ancak firin tamamen soguduktan
sonra kapatiniz.

Dogru kullanim

P> Sicak ylzeyler sonucu yaralanma tehlikesi. Firin galisirken ¢cok isinir.
Rezistanslara, firinin ic panellerine, aksesuarlara ve yemege degmeniz
halinde yanabilirsiniz.

Yemegi firina verirken veya firindan alirken ve sicak firinin igcinde islem

gerceklestirirken firin eldiveni takiniz.

P> Firin icindeki yiyecekten duman ¢ikmaya basladiginda, olusmasi
muhtemel alevlerin sonmesi icin firin kapagini kapalh tutunuz. Firini ka-
patip gli¢ kablosunu ¢ekerek islemi sonlandiriniz. Kapagi ancak du-
man ¢ekildikten sonra aginiz.

P> Calisan firinin yakinlarindaki esyalar ylksek sicakliklar sonucu yan-
mavya baslayabilir. Firini asla mekan isitmasi i¢in kullanmayiniz.

P> Yaglar asiri isinma sonucu tutusabilir. Firini sivi veya kati yag kulla-
nirken asla kontrolsiiz birakmayiniz. Yagin tutusmasi halinde atesi asla
su ile sondirmeye ¢alismayiniz. Firinin gliclini kapatiniz, kapagi kapal
tutarak alevleri sonduriniz.

P> Izgara yapilirken ¢ok uzun pisirme sireleri yemegin kurumasina ve
kendi kendine tutusmasina sebep olabilir. Izgara programlarinda éne-
rilen pisirme slrelerine uyunuz.

P Mikrodalgali bir programda pisirme, isitma, ¢6zme strelerinin mik-
rodalgasiz bir programdakinden ¢ok daha kisa oldugunu dikkate aliniz.
Cok uzun galisma sureleri yiyeceklerin kurumasina ve kendi kendine
alev almasina sebep olur.

Izgara programlarinda onerilen pisirme suirelerine uyunuz. Mikrodalga
programini ornegin cicek, baharatli ot veya ekmek kurutmak igin
kullanmayiniz. Izgara programlarini asla ¢i¢cek veya baharatli ot vb. ku-
rutmak igin kullanmayiniz. Turbo + veya Ust/Alt Isitma (=] prog-
ramini kullaniniz ve islemi mutlaka takip ediniz.

P> Bazi yiyeceklerin pisirilmesinde alkolli icecekler kullanirsaniz, alko-
lGn yuksek sicakliklarda buharlastigini ve sicak yuzeylerde tutusabile-
cegini dikkate aliniz. Bu buhar sicak rezistanslarda tutusabilir.
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Givenlik Talimatlarn ve Uyarilar

P> Yemeklerin sicak tutulmasi igin kalan isidan yararlaniimasi halinde
yuksek nem orani ve yogusma suyu sonucu firin icinde korozyon mey-
dana gelebilir. Kumanda paneli, tezgah ve dolap da zarar gorebilir. Fir-
nin glicliint kapatmayiniz ve secilen programda en dusik sicakhga
ayarlayiniz. Bu durumda sogutma fani otomatik olarak ¢alismaya de-
vam eder.

P Firin icinde sicak tutulan veya muhafaza edilen yiyecekler kuruyabi-
lir ve ¢ikan nem cihazda korozyona sebep olabilir. Bu sebeple yemek-
lerin Gzerini kapatiniz.

P> Firin 1si birikmesi sonucu zarar gorebilir.

Firin tabaninin Gstiini asla aliminyum folyo veya firin koruyucu folyo
ile ortmeyiniz.

Firin tabanini hazirlanan yemekleri koymak veya kap 1sitmak icin kul-
lanmak isterseniz, sadece Turbo + veya Eco-Turbo (&%) programla-
rini Booster fonksiyonu olmadan kullaniniz.

P> Firin tabani nesnelerin ileri geri ¢cekilmesi sonucunda zarar goérebilir.
Firin tabanina tencere, tava veya kap yerlestirdiginizde, bu esyalari ta-
ban tzerinde ileri geri gekmeyiniz.

P> Su buhari sonucu yaralanma tehlikesi. Soguk bir sivi sicak bir ylze-
ye dokuldiginde, ciddi yaniklara sebep olabilecek buhar olusur. Ayri-
ca sicak yuzeyler ani sicaklik degisimi sonucu zarar gorebilir. Sicak yu-
zeyler Gzerine asla dogrudan soguk sivilar dokmeyiniz.

P> Finin sarf malzemelerinin temizligi ve dezenfeksiyonuna uygun de-
gildir, aksi takdirde ¢ok yiksek sicakliklar olusabilir. Malzemeleri ¢ika-
rirken yanabilirsiniz.

P> Isinin yemegin icinde esit dagilmasi ve yeterince yiiksek olmasi
onem tasir.

Esit bir sekilde isinmalari igin yemekleri karistiriniz veya geviriniz ve
Isitma, ¢ozme ve pisirme sirasinda verilmis olan dengelenme sureleri-
ni dikkate aliniz.

Dengelenme suresi sicakligin yemek icinde esit bir sekilde dagildig)
bekleme siresidir.
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P Mikrodalgada sivi kaynatilmasi, 6zellikle de Mikrodalga progra-
minda tekrar isitilmasi sirasinda, kaynama sicakligina ulasiimis olma-
sina ragmen tipik buhar kabarciklari ¢cikmayabilir. Sivi esit bir sekilde
kaynamaz. Bu kaynama gecikmesi patlama benzeri bir asin kaynama-
ya sebep olabilir, bu da kabin alinmasi sirasinda kaynar sivi sonucu
yanmaniza sebep olabilir. Elverissiz kosullar altinda, basing firin kapa-
ginin kendiliginden agilmasina sebep olacak kadar yiksek olabilir.
Sivilari isitmadan veya kaynatmadan 6nce karistiriniz. Isittiktan sonra,
kabi firndan almadan dnce en az 20 saniye bekleyiniz. Ayrica isitma
sirasinda kabin igine varsa bir cam ¢ubuk ya da benzeri bir nesne ko-
yabilirsiniz.

P> Sicak yiyecek sonucu yaralanma tehlikesi. Yiyeceklerin isitiimasi si-
rasinda i1s1 dogrudan yiyeceklerin icinde olusur, bunun sonucunda kap
soguk kalir (istisna: firna dayanikli cémlekler). Kap sadece yiyecekler-
den aktarilan st ile isinir.

Yiyecek disar alindiktan sonra, istenen sicakliga sahip olup olmadigini
kontrol ediniz. Kap sicakligini referans almayiniz! Ozellikle de bebek
mamalarini dayanilir bir sicakhiga isitmaya dikkat ediniz! Isittiktan
sonra bebek mamasini iyice karistiriniz veya calkalayiniz, ve ardindan
bebegin yanmamasi icin yemegin sicakligini kontrol ediniz.

P> Kapali kaplar ve siselerdeki asiri basing sonucu yaralanma tehlikesi.
Kapali kaplarda veya siselerde, i1sitma sirasinda basing olusur, bu ba-
sin¢ patlamaya yol acabilir.

Yiyecekleri veya sivilari asla kapali kaplarda ve kavanozlarda isitmayi-
niz. Kaplar 6nceden aginiz ve biberonlardan emzikleri ve kapaklari ¢i-
kariniz.

P Yumurtalari kabuksuz isitirsaniz, yumurtanin sarisi pistikten sonra
yuksek basingtan patlayabilir.
Pisirmeden 6nce yumurta sarilarinin zarini birkag¢ yerden deliniz.

P Yumurtalari kabuklu olarak isitirsaniz, firindan ¢ikardiktan sonra bile
patlayabilirler.

Kabuklu yumurtalari sadece 6zel kaplarda pisiriniz. Mikrodalga
programinda haslanmis yumurta isitmayiniz.

P Domates, sosis, patates, patlican gibi siki kabuklu yiyecekler isitilir-
ken veya pisirilirken patlayabilir.

Olusan buharin disari ¢ikmasi i¢in bu tirden yiyecekleri birkag yerin-
den deliniz veya ¢entik atiniz.
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P Civali ve sivili termometreler yiiksek sicakliklara uygun degildirler
ve kolayca kirilirlar.

Gidalarin sicakhgini 6lgmek igin sadece firinla birlikte verilen Miele gi-
da termometresini kullaniniz.

P Tohum, kiraz ¢cekirdegi veya jel doldurulmus yastiklar ve benzeri es-
yalar, isitildiktan sonra mikrodalga firindan alinsalar dahi tutusabilirler.
Bu tir esyalari firinda isitmayiniz.

P> Saplari ve kapak kulplarinin i¢i bos olan kaplar, bu bosluklarin igine
nem girebileceginden, uygun degildir. Nemin buharlagsmasi sonucu,
boslugu patlama seklinde tahrip eden ¢ok gli¢lu bir basing olusabilir
(Istisna: havasi yeterince alinmis bosluklar).

Mikrodalga programinda kulplari ya da kapak kulplarinin i¢ci bos
kaplar kullanmayiniz.

P Mikrodalgaya uygun olmayan kaplar Mikrodalga programinda
ve mikrodalgali programlarda tahrip olup firina zarar verebilir.

Metal kaplar, aliminyum folyo, ¢atal-kasik-bigak, metal kaplamali kap-
lar, kursun iceren kristaller, kenarlar tirtikli kaseler, 1siya duyarli plastik
kaplar, tahta kaplar, metal klipsler, icinde tel olan plastik ve kagit klips-
ler, aliminyum kapak folyosu tamamen cikarilmamis plastik kaplar
kullanmayiniz (bkz. “Mikrodalga kullanimi - Kap segimi”).

P Firina uygun olmayan plastik kaplar ylksek sicakliklarda eriyip firina
zarar verebilir ya da yanmaya baslayabilir.

Mikrodalgasiz programlarda sadece firina uygun plastik kap kullaniniz.
Kap Ureticisinin verdigi bilgileri dikkate aliniz.

P> Yanict malzemelerden yapilmis kaplar sonucu yangin tehlikesi. Tek
kullanimlik plastik kaplar “Mikrodalga kullanimi - Kap se¢imi” bolu-
minde belirtilen 6zelliklere sahip olmaldir.

Yiyecekleri plastik, karton veya diger tutusabilir malzemelerden tek
kullanimlik kaplarda isitirken veya pisirirken firini gézetimsiz birakma-
yIiniz.

P> Sicak tutma ambalajlarinda mikrodalgalari yansitan aliiminyum fol-
yo vardir. Aliminyum folyoyu saran kagit yanacak kadar isinabilir.
Mikrodalgali programlarda, 1zgara tavuk torbalari gibi sicak tutma am-
balajlarinda yiyecek isitmayiniz.
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P> Firini, Mikrodalga programinda veya mikrodalgali programlarda
icinde yemek olmaksizin veya uygun olmayan malzemeler varken kul-
lanirsaniz, firin zarar gorebilir.

Mikrodalga programinda daima cam tepsiyi kullaniniz ve daha ki-
cuk kaliplari da daima cam tepsi lizerine yerlestiriniz.

Kap i1sitmak veya baharatli ot kurutmak i¢cin mikrodalgali programlar
kullanmayiniz. Bunun yerine Turbo + [&] veya Ust/Alt Isitma (=]
programini kullaniniz.

P Konserve islemi ve isitma sirasinda kapali kaplarda yiiksek basing
olusur, bu basing¢ sonucu kaplar patlayabilir. Kapal kaplarda konserve
yapmayiniz ve kapali kaplari isitmayiniz.

P Acik kapak sonucu yaralanma tehlikesi. Firinin agik kapaginda ken-
dinizi yaralayabilir veya kapaga takilabilirsiniz. Kapag gereksiz yere
acik birakmayiniz.

P Kapagin tasima kapasitesi en fazla 8 kilogramdir. Acgik kapak tzerin-
de durmayiniz veya oturmayiniz ve kapak lGzerine agir nesneler koy-
mayiniz. Kapak ile kapak agzi arasina higbir sey sikismamasina dikkat
ediniz. Aksi takdirde firin zarar gorebilir.

Paslanmaz gelik ylizeyler igin sunlara dikkat edilmelidir:

P Kaplamali paslanmaz gelik yizeyler yapistiricilar sonucu zarar goérir
ve kirlere karsi koruyucu etkisini kaybeder. Paslanmaz ¢elik ylizeyler
Uzerine yapiskanl not kagitlari, seffaf yapiskan bant, maskeleme bandi
veya baska yapistiricilar uygulamayiniz.

P Miknatislar ciziklere sebep olabilir. Paslanmaz celik yizeyi mikna-
tisli pano olarak kullanmayiniz.
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Temizlik ve bakim

P> Elektrik garpmasi sonucu yaralanma tehlikesi. Buharli temizlik aleti-
nin buhari, akim tasiyan parcalara sizarak kisa devreye sebep olabilir.
Temizlik igin asla buharli temizlik aleti kullanmayiniz.

P> Kapak panellerinin cami ¢izikler sonucu tahrip olabilir. Kapak panel-
lerini temizlemek icin asindirma 6zelligi olan temizlik Grinleri, sert yu-
zeyli siingerler veya firgalar ve keskin metal kaziyicilar kullanmayiniz.

P Korozyonu 6nlemek igin firinin igindeki paslanmaz ¢elik ylizeylere
dokilen tuzlu yemek sularini derhal bir bezle siliniz.

P Nemli sicak alanlarda hagsere (6r. hamam bocegi) istilasi olasiligl ar-
tar. Firini ve gevresini daima temiz tutunuz.
Haserelerin sebep oldugu zararlar garanti kapsaminda degildir.

Aksesuarlar

P> Sadece orijinal Miele aksesuarlari kullaniniz. Baska parcalarin mon-
te edilmesi veya takilmasi halinde garanti, performans ve/veya urin
sorumlulugu talepleri gegersiz olur.

P> Firninizin seri Gretiminin sonlanmasinin ardindan Miele, size islev-
lerin strdirilmesini saglayan yedek pargalar icin en az 10 yil olmak
uzere 15 yila varan tedarik garantisi sunmaktadir.

P> Sadece firinla birlikte verilen Miele gida termometresini kullaniniz.
Gida termometresi arizaliysa, yeni bir orijinal Miele gida termometresi
ile degistirilmelidir.

P Gida termometresinin plastigi cok ylksek sicakliklarda eriyebilir.
Gida termometresini izgara programlarinda kullanmayiniz. Gida ter-
mometresini firinin icinde muhafaza etmeyiniz.
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Cevre Korumaya Katkiniz

Nakliye ambalajinin bertaraf
edilmesi

Ambalaj cihazi nakliye hasarlarina karsi
korur. Ambalaj malzemeleri tasfiyeye yo-
nelik olarak ¢evre dostu malzemelerden
secilmistir ve bu sebeple geri donusti-
rilmesi mimkdnddir.

Ambalajin malzeme déngusiine geri ka-
zandirilmasi hammadde tasarrufu saglar
ve atik olusumunu azaltir. Bayiniz amba-
laji geri alabilir.
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Eski Cihazin Elden Cikarilmasi

Elektrikli ve elektronik cihazlar birgok de-
gerli materyal icerir. Bu tur cihazlar ayni
zamanda isleyisleri ve glivenlikleri i¢in
gerekli belli maddeler, karisimlar ve bile-
senler de icerir. Bunlar evsel atiklar icin-
de ve uygunsuz islem gormeleri halinde
insan sagligina ve ¢evreye zarar verebi-
lirler. Eski cihazinizi bu sebeple hi¢cbir
suretle evsel atiklarla birlikte atmayiniz.

i

Bunun yerine varsa belediyeler, bayiler
veya Miele'de bulunan elektrikli ve
elektronik cihazlarin teslimi ve degerlen-
dirilmesine yonelik resmi toplama ve ge-
ri alma merkezlerinden yararlaniniz. El-
den cikarilacak eski cihaz Gizerindeki ola-
sl kisisel verilerin silinmesinden yasalar
uyarinca siz sorumlusunuz. Litfen eski
cihazin evden ¢ikarilincaya kadar ¢ocuk-
larin erisemeyecegi glvenli bir yerde
muhafaza edilmesini saglayiniz.



Genel goriinim

Firin

\
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(® Kumanda paneli

@ Ust 1sitma/lzgara rezistansi

(® Gida termometresi icin baglanti soketi

(@ Cam tepsi ve izgara icin 3 raf seviyesi

(® Fan gekis delikleri ve arkasindaki halka rezistans
(® Tip etiketinin bulundugu 6n gergeve

@ Kapak
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Kumanda elemanlari
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® Gémme Acma/Kapama O tusu
Firinin glictiniin agilmasi veya kapatil-
masl igin

(@ Optik arayiiz
(Sadece Miele yetkili servisi icindir)
® Sensorli [P tusu

Firinin mobil cihaziniz vasitasiyla ku-
mandasi igin

@ & sensorli tusu
Hizli MD fonksiyonunun baslatiimasi-
ni saglar

(® Sensorlii F tusu
Patlamis misir fonksiyonunun basla-
tilmasi igin

(® Dokunmatik ekran
Bilgilerin gorlintilenmesi ve kuman-
da
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@ Yaklasim sensorii
Yaklasildiginda firin aydinlatmasinin
ve ekranin agilmasi ve sinyal sesleri-
nin kapatiimasi

Sensorll <D tusu
Adim adim geri gitmek i¢in

(® Sensorlii 2 tusu
Kisa sire sayacinin veya alarmlarin
ayarlanmasi igin

Sensorli -Q: tusu
Firin aydinlatmasini agmak ve kapat-
mak igin

@9 Sensorlii 7 tusu
Kapagi agmak icin




Kumanda elemanlari

Ac¢ma/Kapama tusu

Agma/Kapama OO tusu yiizeye gémiili-
dir ve parmak temasiyla ¢alisir.

Bu tusla firnin gliciint acgip kapatirsiniz.

Yaklasim sensori

Yaklasim sensori dokunmatik ekranin al-
tinda, sensorli <D tusunun yaninda bu-
lunur. Yaklasim sensori dokunmatik ek-
rana elinizin ya da viicudunuzun yaklas-
masini algilar.

ilgili ayarlar etkinlestirdiyseniz, bu 6zel-
lik yardimiyla firin aydinlatmasini agabilir,
firinin glictinl agabilir veya sinyal sesle-
rini kapatabilirsiniz (bkz. Bolum “Ayarlar
- Sensoér destekli kumanda”).
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Sensorlii tuslar

Sensorli tuslar parmak temasina tepki verir. Her bir dokunus bir tus sesi ile onayla-
nir. Bu tus sesini Ses seviyesi | Tus sesi | Kapal ayarini secerek kapatabilirsiniz.

Sensérli tuslann firnin glict kapaliyken de calismasini istiyorsaniz Ekran | Quick-
Touch | Acik ayarini seginiz.

Sensorlu tus

Fonksiyon

E]’)

Firini mobil cihazinizla kumanda etmek isterseniz, Miele@home
sistemine sahip olmaniz, Uzaktan kumanda ayarini etkinlestirmeniz
ve bu sensorli tusa dokunmaniz gerekir. Ardindan bu sensorli tus
yanar ve MobileStart fonksiyonu artik kullanilabilir.

Bu sensorli tus yandigr middetce, firini mobil cihazinizla kuman-
da edebilirsiniz (bkz. “Ayarlar - Miele@home” balimii).

Bu sensorli tusla Hizl MD fonksiyonunu baslatirsiniz. Pisirme isle-
mi dnceden ayarlanmis 600 W mikrodalga gtlictyle ve 1 dakikalik
bir pisirme siiresiyle gerceklestirilir (bkz. “Hizli MD” bslimii). Bu

sensorli tusa birkag defa dokunarak pisirme suresini asamali ola-
rak artirabilirsiniz.

Bu fonksiyon, ancak baska bir pisirme islemi gerceklesmiyorsa
kullanilabilir.

Bu sensorli tusla Patlarmis misir fonksiyonunu baslatirsiniz. Pisirme
islemi 850 W gli¢ ve 2:50 dakikalik pisirme suresi ile gergeklesir
(bkz. “Patlamis misir” balumu).

Bu fonksiyon ancak baska bir pisirme islemi gerceklestirilmiyorsa
kullanilabilir.

Bulundugunuz mentiye bagli olarak bir ist menlye veya ana me-
niye geri donersiniz.
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Sensorlii tus

Fonksiyon

Q

Ekranda bir meni gorintilenirken veya bir pisirme islemi devam
ederken, bu sensorli tusla istediginiz anda bir kisa sire sayaci
(6rnegin: yumurta pisirmek icin) veya bir alarm (sabit bir saat)
ayarlayabilirsiniz (bkz. “Alarm ve Kisa Siire Sayaci”).

Bu sensorli tusu secgerek firin aydinlatmasini agip kapatabilirsiniz.

Firin aydinlatmasi segilen ayara bagli olarak ya 15 saniye sonra ka-
panir ya da sirekli olarak acik veya kapali kalir.

Bu sensorli tus ile kapak otomatik olarak acilir. Kapatmak icin ka-
pagi elinizle veya bir firin eldiveniyle 6n ¢cerceveye dogru, yerine
oturuncaya kadar bastiriniz.
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Dokunmatik ekran

Kalem gibi sivri veya keskin nesneler hassas dokunmatik ekrani ¢izebilir.
Dokunmatik ekrana sadece parmaklariniz ile dokununuz.
Dokunmatik ekranin arkasina su girmemesine dikkat ediniz.

Dokunmatik ekran birden fazla alana ayrilmistir.

Programlar Otomatik Ozel
programlar uygulamalar

Ust bilgi satinnin solunda menii yolu goriintilenir. Menii 6geleri birbirlerinden di-
key bir cizgi ile ayrilirlar. Yeterli yer olmadigi icin meni yolu tamamen gosterilemedi-
ginde, Ust menu ogeleri ... lile gosterilir.

Ust bilgi satirinda bir menii adina dokundugunuzda, ilgili menii goriintiisiine gecilir.
Baslangic ekranina geri gitmek icin () semboliine dokununuz.

Guncel saat Ust bilgi satirinin saginda gosterilir. Glincel saati dokunarak ayarlayabi-
lirsiniz.

Ayrica baska semboller de gériilebilir, &r. SuperVision (@).

Ust bilgi satirinin tist kenarinda turuncu bir ¢izgi bulunur. Bu gizgiyle acilir meniiyi
asaglya dogru ¢ekip acabilirsiniz. Bu sekilde bir pisirme islemi sirasinda ayarlar et-
kinlestirip etkisiz kilabilirsiniz.

Ortada giincel meni ve meni 6geleri bulunur. Ekran tzerinde parmaginizi kaydira-
rak meni i¢cinde saga veya sola dogru gezinebilirsiniz. Bir meni 6gesine dokunarak,
ilgili meni 6gesini segebilirsiniz (bkz. “Kullanim esaslari”).

En alt satirda menUye bagl olarak kumandaya iliskin farkli alanlar goriintilenir, or-
negin Zamanlayicl, Kaydet veya OK.
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Semboller
Ekranda su semboller gorilebilir:
Sembol Anlami
i Bu sembol kullanima iliskin ek bilgileri ve uyarilari belirtir. Bu bilgi
penceresini OK ile onaylarsiniz.
o Yeterli yer bulunmadigindan meni yolunda gosterilemeyen Gst
meni 6geleri bulundugunu belirtir.
) Alarm
A Kisa siire sayaci
BEEEEZZT |Ekran parlakhg veya ses seviyesi gibi bazi ayarlar bir cubuk goster-
ge vasitasiyla gerceklestirilir.
& Calistirma kilidi veya tus kilidi etkindir (bkz. “Ayarlar - Giivenlik”).
Kumanda paneli kilitlidir.
M Gida termometresi kullanilirken i¢ sicaklik
P Uzaktan kumanda (sadece Miele@home sitemine sahipseniz ve
Uzaktan kumanda | Acik ayarini sectiyseniz goriintiilenir)
SuperVision (sadece Miele@home sitemine sahipseniz ve Super-

Vision | SuperVision gostergesi | Agik ayarini segtiyseniz goriintilenir)
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Kullanim esaslari

Firini, istediginiz meni 6gesine dokun-
mak yoluyla dokunmatik ekran vasitasiy-
la kumanda edersiniz.

Olasi bir segenege her dokunusla ilgili
karakter (kelime ve/veya sembol) turun-
cu renge doner.

Bir kumanda adiminin onayina yonelik
alanlar yesil renkte gosterilir (6r. OK).

Menii 6gesi segimi
m Dokunmatik ekranda istediginiz alana
veya degere dokununuz.

Sayfalar arasi gezinme

Sayfalar arasinda saga veya sola dogru
gezinebilirsiniz.

m Parmaginizi ekran lzerinde kaydiriniz.
Bunun i¢in parmaginizi dokunmatik
ekran Uzerine yerlestiriniz ve istedigi-
niz yonde hareket ettiriniz.

Alttaki cubuk size giincel mentde bulun-
dugunuz konumu gosterir.
Menii seviyesinden ¢ikis

m Sensorli “D tusuna veya meni yolun-
da ... Isemboliine dokununuz.

m Baslangic¢ ekranina geri gitmek icin ()
semboliine dokununuz.

O ana kadar yapmis oldugunuz ancak
OK ile onaylamadiginiz girisler kaydedil-
mez.

Deger veya ayar degistirme

Bir se¢im listesinde ayar degistirme
Guncel ayar turuncu renkte isaretlenir.
m istediginiz ayara dokununuz.

Ayar kaydedilir. Bir Gist mentiye geri do-
nersiniz.
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Rakamlarin numaratoérle girilmesi

m istediginiz deger ortada duruncaya ka-
dar parmaginizi numarator tzerinde
yukariya veya asagiya dogru kaydiriniz.

m OKile onaylayiniz.

Degistirilen sayi kaydedilir.

Rakamlarin sayisal tus takimi ile giril-

mesi

m Numaratoriin ortasinda duran degere
kisaca dokununuz.

Sayisal tus takimi gorintulenir.

m istediginiz rakamlara dokununuz.

Gegerli bir deger girdiginizde, OK yesil

renk olur.

Son girilen rakami ok tusuyla silebilirsi-
niz.

m OK ile onaylayiniz.
Degistirilen sayi kaydedilir.

Cubuk gostergeyle ayar degistirme

Bazi ayarlar bir gubuk gosterge
EEEEZC"ile gosterilir. Tum gubuklar
doldugunda, en yiiksek deger secilmis
olur.

Hicbir cubuk dolu degilse, veya tek bir

¢ubuk doluysa en disuk deger segilmis-

tir veya ayar etkisiz kilinmistir (ér. ses

seviyesi).

m Ayari degistirmek i¢in cubuk gosterge-
de ilgili cubuga dokununuz.

m Ayari agmak veya kapatmak icin Agik
veya Kapall 6gesini seginiz.

m Secimi OK ile onaylayiniz.

Ayar kaydedilir. Bir ist mentiye geri do-
nersiniz.



Kullanim esaslari

Harflerin girilmesi

Harfler bir ekran tus takimi vasitasiyla
girilir. Kisa ve net isimler seginiz.

m istediginiz harflere veya karakterlere
dokununuz.

Faydal bilgi: [ karakteri ile uzun prog-
ram isimleri icin satir kesmesi ekleyebi-
lirsiniz.

m Kaydet sembolline dokununuz.

isim kaydedilir.

icerik meniisiiniin goériintiilen-

mesi

Bazi menilerde, 6rnegin kullanici prog-

ramlarinin adini degistirmek veya MyMie-

le kayitlarini kaydirmak icin bir icerik me-
nisu goruntileyebilirsiniz.

m Ornegin bir kullanici programina, icerik
mentsu gorintilenene dek dokunu-
nuz.

m icerik meniisiini kapatmak icin do-
kunmatik ekranda menu penceresinin
disinda bir yere dokununuz.

Kayitlarin kaydirilmasi

Kullanici programlarinin veya MyMiele ka-
yitlarinin siralamasini degistirebilirsiniz.

m Ornegin bir kullanici programina, icerik
mentsu goruntilenene dek dokunu-
nuz.

m Kaydr segenegine dokununuz.

® Parmaginizi isaretli alan Gzerinde tu-
tup istediginiz yere ¢ekiniz.

Agcilir meniiniin goriintiilenmesi

Bir pigirme islemi sirasinda Booster veya
Onisitma gibi ayarlarn ya da Wi-Fi fonksi-
yonunu = etkinlestirip etkisiz kilabilirsi-
niz.

B Acilir menlyU Ust bilgi satirinin altin-
daki turuncu cizgiden asagiya dogru
cekerek acginiz.

m Degistirmek istediginiz ayari seginiz.
Etkinlestirilmis ayarlar turuncu renkte
isaretlenir. Ektinlestirilmemis ayarlar
secilen renk dlizenine bagli olarak si-
yah ya da beyaz renkte isaretlenir
(bkz. “Ayarlar - Ekran” balima).

m Acilir menlyi kapatmak igin dokun-
matik ekranda meni penceresinin di-
sina dokununuz veya agilir menuyu
yukari dogru kaydiriniz.

Yardim goriintiilenmesi

Segili fonksiyonlarda igerik yardimi bulu-

nur. En alt satirda Yardim secenegi go-

rintulenir.

m Resimli ve metinli bilgileri goriintile-
mek icin Yardim se¢cenegine dokunu-
nuz.

m Bir 6nceki menlye geri donmek igin
Kapat segenegine dokununuz.

MobileStart 6zelliginin etkinles-

tirilmesi

B MobileStart 6zelligini etkinlestirmek
icin [J? sensorlii tusuna dokununuz.

[ sensorlii tusu yanar. Artik firini Miele
uygulamasiyla uzaktan kumanda edebi-
lirsiniz.

Firinin dogrudan kumandasi, uygulama
ile uzaktan kumandaya gore 6nceliklidir.
MobileStart, (]’ sensorli tusu yandig
muiddetge kullanilabilir.
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Donanim

Bu kullanim kilavuzunda tanitilan firin
modellerini arka sayfada bulabilirsiniz.

Tip etiketi

Tip etiketi kapak acildiginda on ¢ergeve-
de gordlir.

Tip etiketinde cihazin modelini, seri nu-

marasini ve baglanti bilgilerini (gerilim/
frekans/maks. bagli yiik) bulabilirsiniz.

Miele'nin size yardimci olabilmesi igin,
sorulariniz ya da sorunlariniz oldugunda
bu bilgileri hazir bulundurunuz.

Teslimat kapsami

- Firin ve mikrodalga fonksiyonlarinin
kullanimina yonelik kullanma kilavuzu
ve montaj talimati

- Otomatik programlar ve programlar
icin yemek tarifleri kitabi

- Gida termometresi
- Kapak agma aleti

- Finnin mutfak dolabinin igine tespitine
yonelik vidalar

- Cesitli aksesuarlar

Cihazla birlikte verilen ve sonra-
dan satin alinabilen aksesuarlar

Firininizin esas olarak cam tepsisi, tel
1zgarasi ve gida termometresi vardir.

Listelenen tim aksesuarlar ve temizlik
ve bakim Urtnleri Miele firinlarina 6zel
tasarlanmistir.

Aksesuarlari Miele Webshop sitesinden,
Miele yetkili servisinden veya Miele ba-

yisinden edinebilirsiniz.

Siparis verirken firininizin modelini ve is-
tenen aksesuarin tanimini belirtiniz.
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Cam tepsi

Cam tepsi tim programlara uygundur.

Cam tepsi bulyik sicaklk dalgalanma-
lari sonucu zarar gorebilir.

Sicak cam tepsiyi granit veya fayans
tezgah gibi soguk yiizeyler tizerine
koymayiniz, bunun yerine uygun bir
altlik kullaniniz.

m Mikrodalga programinda ve daha
kiglk kahplar yerlestirmek icin daima
cam tepsiyi kullaniniz.

m Cam tepsiye en fazla 8 kg malzeme
koyunuz.

Cekmeye karsi korumali tel i1zgara

Tel 1zgara Mikrodalga programinda
kullanima uygun degildir. Tel 1zgaray!
mikrodalgali ve mikrodalgasiz tim diger
programlarda kullanabilirsiniz.

& Sicak ylizeyler sonucu yaralanma
tehlikesi.

Tel 1zgara pisirme islemleri sirasinda
cok isinir.

Yemegi firina verirken veya firindan
alirken ve sicak firinin icinde islem
gerceklestirirken mutfak eldiveni taki-
niz.



Donanim

Firin ve tel 1zgara olasi kivilcim olusu-
mu sonucu zarar gorebilir.

Tel 1izgarayi Mikrodalga programin-
da kullanmayiniz.

Tel 1zgarayi firin tabanina koymayiniz,
raf seviyelerinden birine silirtinlz.

Tel 1zgara kullanimi

Tel 1zgara bir gekme korumasina sahiptir.
Bu ¢ekme korumasi, kismen disari ¢ekil-
mesi gerektiginde tel 1izgaranin tamamen
disari kaymasini engeller.

Tel 1zgarayi firina ters koyarsaniz, ¢ek-
me korumasi saglanmaz.

Tel 1zgarayi firina strerken bu gekme
korumasinin (¢entiklerin) arkada ol-
masina dikkat ediniz.

N L
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m Tel izgara disari ¢cekilirken ¢ekme koru-
masina takilirsa, 1zgaray! 6nden hafifce
kaldiriniz.

m Belirli pisirme iglemlerinde (6r.: 1zgara-
da kizartma icin) 1zgarayi cam tepsi ile
birlikte kullaniniz.

Sadece bu durumda ¢gekme korumasi
onde bulunur.

m Tel 1zgaranin en yuksek tasima kapasi-
tesi 8 kilogramdir.

Yuvarlak firin tepsileri

Yuvarlak firin tepsileri mikrodalgalar
sonucu zarar gorebilir.

Yuvarlak firin tepsilerini

Mikrodalga - MDD + Ctomatik kizart-
ma. E MO + Turbo+ a WD + Izga-
ra (] veya MD + Turbo izgara (£
programlarinda kullanmayiniz.

4

HBF 27-1 deliksiz yuvarlak firin kalibi
pizza, mayall hamur veya sulu hamurdan
yapilan ince kekler, tath ve tuzlu tartlar,
Ustl kizartilan tathlar, pide ya da dondu-
rulmus turtalarin veya pizzalarin hazir-
lanmasi i¢in uygundur.

Delikli yuvarlak kizartma ve AirFry tep-
sisi HBFP 27-1, Gourmet delikli kizart-
ma ve AirFry HBBL 71 tepsisi ile ayni
kullanim olanaklarina sahiptir.
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Donanim

Her iki firin tepsisinin de emaye ylzeyi
PerfectClean kaplidir.
m Tel izgarayi firina koyunuz ve yuvarlak

firin tepsisini de tel 1zgara lizerine yer-
lestiriniz.

HBS 70 Pizza pisirme tasi

=

Pizza Pisirme Tasl ile pizza, kis, ekmek,
kiicik ekmek, tuzlu hamur isleri vb. gibi
citir bir tabani olmasi gereken yemekler-

de ideal pisirme sonuglari elde edersiniz.

Pizza pisirme tasi atese dayanikli sera-
mikten yapilmistir ve Gstl sirlanmistir.
Tasla birlikte, pisirilecek malzemenin ta-
sin lzerine konulmasi ve Uzerinden alin-
masil icin, islenmemis tahtadan bir kirek
bulunur.

m Tel 1izgarayi firina silirliniiz ve pizza pi-
sirme tasini tel izgara Uzerine yerlesti-
riniz.

Gida termometresi

Gida termometresi yardimiyla pisirme
islemindeki sicaklig kesin olarak kontrol
edebilirsiniz (bkz. “Kizartma - Gida ter-
mometresi”).
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HUB Gourmet kizartma kabi
HBD kizartma kabi kapagi

Gourmet kizartma kabi ve kizartma
kabi kapag mikrodalgalardan zarar
gorebilir. Metaller mikrodalgalari yan-
sitir ve bunun sonucunda kivilcimlar
olusabilir ve mikrodalgalar sogurul-
mavyabilir.

Kizartma kabini ve kapagini sadece
mikrodalgasiz programlarda kullani-
niz.

Tel 1zgarayi 1. seviyeye slirlinliiz ve
Gourmet kizartma kabini tel 1zgara
lizerine yerlestiriniz.

Gourmet kizartma kaplarinin st ylzeyi
yapismaz bir tabakayla kaplidir ve kaplar
indiiksiyonlu ocaklara uygundur.

Farkli derinliklere sahip Gourmet kizart-
ma kaplari mevcuttur. Bunlarin genislik
ve yukseklikleri aynidir.

Uygun kapaklar ayrica satin alinabilir. Ka-
pak satin alirken kizartma kabinin mode-
lini belirtiniz.

Derinlik: 35 cm *

HUB 62-35

Derinlik: 22 cm
HUB 62-22

* 3 seviyeli firnlarda kapakla birlikte toplam
yukseklik, firin i¢ kabinin kullanilabilir ytk-
sekligini gegeceginden, firin kaplari ve ka-
paklar birlikte kullanilamazlar.



Donanim

Temizlik ve bakim aksesuarlari

- Kapak agma aleti
Bununla bir elektrik kesintisinde kapa-
g1 acabilirsiniz. Bunun icin aleti kapa-
gin dis kenarindan, yukaridan egimli
olarak kumanda paneli ile kapak ara-
sindaki araliga sokunuz.

- Miele gok amagh mikrofiber bez

- Miele firin temizleyici

Giivenlik tertibatlan
- Calistirma kilidi &

(bkz. “Ayarlar - Givenlik” balumu)
- Tus kilidi

(bkz. “Ayarlar - Giivenlik” balimd).
- Sogutma fani

(bkz. “Ayarlar - Gecikmeli fan kapat-
ma” balimu).

Emniyet kapatmasi

Mikrodalgasiz programlar pisirme si-
resi girilmeden baslatilabilir. Firinin st-
rekli olarak ¢alismasini dnlemek ve
yangin tehlikesini ortadan kaldirmak
zere firin, secilen programa ve sicakli-
ga bagli olarak belirli bir siire sonra
otomatik olarak kapanir.

PerfectClean kaplamali yiizeyler

PerfectClean kaplamali ylzeyler yapis-
may1 mikemmel bir sekilde engellerler

ve ¢ok kolay temizlenirler.

Pisirilen yemek kolayca alinir. Pisirme ve
kizartma islemlerinden sonra firinda ka-
lan kirler kolayca temizlenir.

Pisirdiginiz yemegi PerfectClean kapla-

mali ylizeyler tizerinde kesebilir ve dog-

rayabilirsiniz.

PerfectClean ylzeyin ¢izilmemesi igin
seramik bicak kullanmayiniz.

PerfectClean kaplamali yiizeylerin baki-
mi cam ylzeylerin bakimina benzer.

Yapismayi Onleyici kaplama ve olaganis-
ti kolay temizleme avantajlarinin kaybol-

mamasi icin “Temizlik ve bakim” boli-
muindeki uyarilari okuyunuz.

PerfectClean kaplamali ylizeyler
- Finninici
- Tel 1zgara

- Yuvarlak delikli kizartma ve AirFry ka-
libi

- Yuvarlak firin tepsisi

29



ilk Calistirma

Miele@home

Firininiz entegre bir Wi-Fi modiili ile
donatiimistir.

Kullanim i¢in sunlara ihtiyaciniz olacak-
tir:

- bir Wi-Fi agi
- Miele Uygulamasi
- Miele kullanici hesabi. Kullanici hesa-

bini Miele uygulamasi vasitasiyla olus-
turabilirsiniz.

Miele uygulamasi firin ile evdeki Wi-Fi
agl arasindaki baglantida size rehberlik
eder.

Firini Wi-Fi aginiza bagladiktan sonra,
uygulama yardimiyla ornegin su islemleri
gerceklestirebilirsiniz:

- Firininizin ¢alisma durumuna iliskin bil-
gilerin goriintllenmesi

- Finninizda gergeklestirilmekte olan pi-
sirme islemlerine iliskin bilgilerin go-
rintllenmesi

- Gergeklestirilmekte olan pisirme is-
lemlerinin sonlandirilmasi

Firinin Wi-Fi aginiza baglanmasi sonu-
cunda firinin glict kapaliyken bile enerji
tuketimi yukselir.

Firininizin kurulum yerinde Wi-Fi agi-
nizin sinyalinin yeterince gugli oldu-
gundan emin olunuz.
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Wi-Fi baglantisinin kullanilabilirligi

Wi-Fi baglantisi bir frekans araligini bas-
ka cihazlarla (6r. mikrodalga, uzaktan ku-
mandali oyuncaklar) paylasir. Bunun so-
nucunda gegici veya kalici baglanti so-
runlari ortaya cikabilir. Sunulan fonksi-
yonlarin surekli bir sekilde kullanilabilirli-
gi bu sebeple saglanamayabilir.

Miele@home mevcudiyeti

Miele uygulamasinin kullanimi lkenizde
Miele@home hizmetlerinin mevcudiye-
tine baglidir.

Miele@home hizmeti her tilkede mev-
cut degildir.

Buna iliskin bilgileri www.miele.com in-
ternet sayfasindan edinebilirsiniz.
Miele Uygulamasi

Miele uygulamasini Apple App Store”
veya Google Play Store™ magazalarin-

dan indirebilirsiniz.
’ App Store'dan E E

indirin
» Google Play
'DEN ALIN E




ilk Calistirma

Temel ayarlar

ilk calistirma igin takip eden ayarlari ger-
ceklestirmeniz gerekir. Bu ayarlari daha
sonra tekrar degistirmeniz mimkindir
(bkz. “Ayarlar” bélimu).

& Sicak ylzeyler sonucu yaralanma
tehlikesi.

Firin galisirken ¢ok isinir.

Guvenli bir sekilde ¢alisabilmesiigin
firni ancak monte edildikten sonra
kullaniniz.

Firin elektrik sebekesine baglandiginda
otomatik olarak acilir.

Lisan ayari
m istediginiz lisani seginiz.

Yanhslikla anlamadiginiz bir lisan seger-
seniz, “Ayarlar — Lisan [ bolimiindeki
talimatlari uygulayiniz.

Konum ayari
m istediginiz konumu seciniz.

Miele@home kurulumu

Ekranda Miele@home kurulsun mu? gorin-
tilenir.

B Miele@home sistemini hemen kur-
mak isterseniz Devam segenegiyle
onaylayiniz.

m Kurulumu daha sonraki bir ana ertele-
mek isterseniz, Atla secenegine doku-
nunuz.

Kurulumun ertelenmesine iliskin bilgi-
leri “Ayarlar - Miele@home” boli-
miinde bulabilirsiniz.

m Miele@home sistemini hemen kur-
mak istiyorsaniz, istenen baglanti yon-
temini seciniz.

Ekran ve Miele Uygulamasi takip eden
adimlarda size rehberlik edecektir.
Tarih ayari

m Sirayla glin, ay ve yili ayarlayiniz.

m OKile onaylayiniz.

Giincel saat ayan

m Glncel saati, saat ve dakika olarak
ayarlayiniz.

m OKile onaylayiniz.

ilk galistirma isleminin bitirilmesi

m Duruma gore ekranda verilen diger ta-
limatlari uygulayiniz.

ik calistirma islemi boylece tamamlan-
mis olur.
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ilk Calistirma

Firinin ilk kez i1sitilmasi

Firinin ilk kez 1sitilmasi sirasinda hos ol-
mayan kokular olusabilir. Bu kokulari firi-
ni bos olarak en az bir saat i1sitarak gide-
rebilirsiniz.

Isitma islemi sirasinda mutfagin iyi ha-
valandirilmasini saglayiniz.

Kokularin baska odalara gitmesini en-
gelleyiniz.

m Firin ve aksesuarlarinin Gstiindeki olasi
etiket veya koruyucu folyolarn sékiniz.

m Aksesuarlari firlndan gikartiniz ve te-
mizleyiniz (bkz. “Temizlik ve bakim”).

B Isitma isleminden 6nce firin iginde ka-
lan olasi ambalaj kalintilarini ve tozlari
islak bir bezle aliniz.

m Firinin giiciini Agma/Kapama O tusu
ile aginiz.

Ana menu goruntilenir.

m Programilar (] secenegini seciniz.

| Turbo + segenegini seginiz.

Onerilen sicaklik (160 °C) gériintiilenir.

Firin 1sitmasi, aydinlatmasi ve sogutma
fani galismaya baslar.

® Mimkin olan en yiksek sicaklik de-
gerini (250 °C) ayarlayiniz.

m OKile onaylayiniz.

Firini en az bir saat isitiniz.

® Firinin gliclint en az bir saat sonra Ag-
ma/Kapama O tusu ile kapatiniz.
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ilk kez isitildiktan sonra firinin temiz-
lenmesi

& Sicak ylizeyler sonucu yaralanma
tehlikesi.

Firin galisirken ¢ok isinir. Rezistansla-
ra, firinin i¢c panellerine ve aksesuarla-
ra degmeniz halinde yanabilirsiniz.
Elle temizlikten once rezistanslarin ve
firinin iginin sogumasini bekleyiniz.

m Firininigini sicak su, elde bulasik de-
terjani ve temiz bir slinger bez ya da
temiz, nemli bir mikrofiber bez ile te-
mizleyiniz.

m Yizeyleri yumusak bir bezle kurulayi-
niz.

Firinin kapagini ancak firinin i¢i kuru-
duktan sonra kapatiniz.




Ayarlar

Ayarlar tablosu
Menii 6gesi Yapilabilecek ayarlar
Lisan [™ ... | deutsch | english | ...
Konum
GUncel saat Gosterge
Acik | Kapal™® | Gece kapatmasi
Saat gosterimi
Analog™ | Dijital
Saat format
24 sa.* | 12 sa. (am/pm)
Ayarla
Tarh
Aydnlatma Ak
15 saniye “Acik"*
Kapal
Aclis ekrani Ana mend*
Programiar
Otormatik programlar
Ozel uygularalar
Kisisel programiar
My iele
Ekran Parlaklk
[ ] 1 | jeyi
Renk dlzeni
aydinlik | karanik*
CickTouch
Acik | Kapal*
Ses seviyesi Sinyal seslen
EEEERC-C]
Tus sesi
EEEEC-C]
Karslama melodisi
Acik* | Kapall

* Fabrika ayari
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Ayarlar

Menii 6gesi

Yapilabilecek ayarlar

Birrmler Adirik
g* | b | Ib/oz
Sicaklk
UC* | DF
Hizl MD Glc
Pisirme stresi
Patlamis misir Pisimne stresi
Booster Acik*
Kapal

Onerlen sicakliklar

Onerlen glic kaderneleri

Gecikmeli fan kapatma

zarman kontrol
sicaklk kontroll(*

Sensor destekl kurnanda

i ag
Pisirme islemi sirasinda* | daima acik | Kapall
Cihaziag

Aok | Kapal™
Sinyal seslerini kis
Acik* | Kapall
Glvenlik Calistrrna ki (7
Acik | Kapal*
Tus kil
Acik | Kapal*
Dolap kapad alglarma Agik
Kapal*
Miele@home Etkinlestir
Ethisiz ki
Baglant dururmu
Tekrar kur
Sifirla.
Kurulum
Uzaktan kumanda Acik*
Kapal

* Fabrika ayarn
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Ayarlar

Menii 6gesi

Yapilabilecek ayarlar

Superyision

Supervision gostergesi

Acik | Kapal*
Beklerne modu gostergesi

Acik | Sadece hata durumunda*
Cihaz listesi

Cihazi gdster | Sinyal sesleri

RemoteUpdate

Acik*
Kapal

Yazilirm strimd

Yasal bilgler

Ak kaynak lisanslan

Bayi

Fuar modu
Acik | Kapal*

Fabrika ayarian

Clhaz ayarlan

Kisisel programlar
Myhliele

Onerien glic kademelen
Onerlen sicaklidar

Calsma saati (toplarm)

* Fabrika ayari
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Ayarlar

“Ayarlar” meniisiiniin goriintii-
lenmesi

{6 Ayarlar menisiinde fabrika ayarlarini
gereksinimlerinize gore uyarlayarak
finninizi kisisellestirebilirsiniz.

Ana menude:
m {$ Ayarlar secenegini seciniz.
m istediginiz ayari seginiz.

Simdi ayarlari kontrol edebilir veya de-
gistirebilirsiniz.

Ayarlar, ancak herhangi bir pisirme isle-

mi gerceklesmiyorsa degistirilebilir.

Lisan ™

Lisaninizi ve konumunuzu ayarlayabilirsi-
niz.

Sec¢im ve onayin hemen ardindan ekran-
da istenen lisan gortntilenir.

Faydali bilgi: Yanliglikla anlamadiginiz bir
lisan sectiyseniz, ana meniide {& 6gesini
seciniz. Tekrar Lisan ™ alt menustine
ulasmak icin ™ semboliini referans ola-
rak aliniz.

Giincel saat

Gosterge

Glcl kapali firin icin glincel saat goster-

gesi turdnu seginiz:

- Aclk
Giuncel saat ekranda strekli olarak go-
runtdlenir. Bu ayar enerji tiketiminin
artmasina yol agar.
Ek olarak Ekran | QuickTouch | Agik aya-
rini segerseniz, tim sensorli tuslar
dokunmaya derhal tepki verir ve yak-
lasma algi sensorl ekrana yaklastigini-
z1 otomatik olarak algilar.
Ek olarak Ekran | QuickTouch | Kapall
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ayarini segerseniz, ekrani kullanabil-
mek icin 6nce firinin gliciini agmaniz
gerekir.

- Kapal
Enerji tasarrufu amaciyla ekran kararti-
hir. Ekrani kullanabilmek i¢in 6nce firi-
nin glicind agmaniz gerekir.

Gece kapatmasi

Gulncel saat, ekranda sadece sabah
saat 5 ile saat 23 arasinda gorintile-
nir. Diger zamanlarda ekran karanlik
kalir. Bu ayar enerji tiiketiminin artma-
sina yol agar.

Saat gosterimi

Giincel saatin Analog (kadranh saat sek-
linde) veya Dijital (sa:dk) olarak gosteril-
mesini saglayabilirsiniz.

Dijital gosterimde ekranda ek olarak ta-
rih de gorintdlenir.

Saat formati

Guncel saati 24 ya da 12 saatlik format-
ta (24 sa. veya 12 sa. {am/pm]) gorintile-
yebilirsiniz.

Ayarla

Saat ve dakika ayari yapilir.

Faydali bilgi: Herhangi bir pisirme islemi
gercgeklestirilmiyorsa, st bilgi satirindaki
glincel saate degistirmek lizere dokunu-
nuz.

Bir elektrik kesintisinin ardindan glincel
saat tekrar gorlntulenir. Glincel saat
yaklasik 150 saatlik bir sire i¢in kaydedi-
lir.

Firin Wi-Fi agina baglanmis ve Miele
uygulamasinda oturum agmissa, giin-
cel saat Miele uygulamasindaki konum
ayari esas alinarak senkronize edilir.




Ayarlar

Tarih

Tarihi ayarlayiniz.

Firinin glict kapaliyken tarih ancak
Glncel saat | Saat gdsterimi | Dijital ayar
secildiyse gordlir.

Aydinlatma

- Aclk
Firin aydinlatmasi tim pisirme islemi
boyunca acik kalir.

- 15 saniye "Ack”
Firin aydinlatmasi bir pisirme islemi
basladiktan 15 saniye sonra soner.
Sensorli -Q: tusunu secgerek firn ay-
dinlatmasini tekrar 15 saniye i¢in aca-
bilirsiniz.

- Kapal
Firin aydinlatmasi kapalidir. Sensorli
-0 tusunu segerek firin aydinlatmasini
15 saniye igin agabilirsiniz.

Acilis ekrani

Fabrika ayari olarak, firinin glict agildi-
ginda ana menu goruntdlenir. Bunun ye-
rine acilis ekrani olarak 6rnegin program-
lari ya da MyMiele kapsamindaki kayitla-
ri secebilirsiniz (bkz. “MyMiele”).
Degistirilen ana ekran firinin glictint bir
sonraki agisinizda gortntilenir.

Ana menlye sensorli <D tusunu sece-
rek veya Ust bilgi satirindaki meni yo-
lundan gidebilirsiniz.

Ekran

Parlakhk

Ekran parlakhgi bir gubuk gostergeyle
gosterilir.

-INENENN
en yuksek parlakhk

en disuk parlaklik

Renk diizeni

Ekranin agik renk ya da koyu renk dizeni
ile mi goriintilenecegini seginiz.

- aydinlk
Ekranin arka plani agik renk, yazilar ko-
yu renktir.

- karanlk
Ekranin arka plani koyu renk, yazilar
acik renktir.

QuickTouch

Firinin glicl kapatildiginda sensorli tus-
larin ve yaklasma algi sensorinin nasil
tepki vermesi gerektigini belirleyiniz.

- Aclk
Ek olarak Glncel saat | Gasterge | Agik
ya da Gece kapatmasi ayarini segtiyse-
niz, sensorli tuslar ve yaklasma algi
sensord finnin glict kapaliyken de tep-
ki verir. Bu ayar enerji tiketiminin art-
masina yol agar.

- Kapal
Glncel saat | Gosterge ayarindan ba-
gimsiz olarak, sensorli tuslar ve yak-
lasma algi sensori sadece firinin glict
acikken ve firinin glict kapatildiktan
sonra da belirli bir stire boyunca tepki
verirler.

Ses seviyesi

Sinyal sesleri

Sinyal sesleri etkinlestirildiyse, ayarlanan
sicakliga ulasildiktan ve ayarlanan stire
gectikten sonra bir sinyal duyulur.

Kapagl uzaktan kumanda araciligiyla
sesli komutlar vererek agmak istedigi-
nizde, kapagin a¢ilmasi sirasinda agil-
ma alaninda hi¢ kimsenin bulunmama-
sina dikkat ediniz.

Sinyal seslerinin ses seviyesi bir cubuk
gosterge ile gosterilir.
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-INEENEN
en ylksek ses seviyesi

Sinyal sesleri kapali

Tus sesi

Sensorll tuslann her segilisinde duyulan
tus sesinin seviyesi bir cubuk gosterge
ile gosterilir.
-AINENENN

en ylksek ses seviyesi

Tus sesi kapali

Karsilama melodisi

Ac¢ma/Kapama O tusuna dokunuldu-
gunda duyulan melodiyi agabilir veya ka-
patabilirsiniz.

Birimler

Agirlik

Otomatik programlarda gidalarin agirligi-
ni gram (g), libre (Ib) veya libre/ons (Ib/
0z) olarak ayarlayabilirsiniz.

Sicaklik

Sicakhgl Santigrat derece (°C) veya Fahren-
hayt derece (°F) olarak ayarlayabilirsiniz.

Hizh MD

Mikrodalganin hemen baslatiimasi igin
600 W mikrodalga glicti ve 1 dakikalik
pisirme siresi 6nceden ayarlanmistir.
- Glg
80 W, 150 W, 300 W, 450 W,
600 W, 850 W ve 1.000 W'lik bir
mikrodalga glict ayarlayabilirsiniz.
- Pisirme sUresi
Avyarlanabilecek en ylksek pisirme siire-
si secilen mikrodalga glictine baghdir:
80—-300 W: maks.10 dakika
450—1.000 W: maks. 5 dakika
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Patlamis misir

Patlamis misir hazirlamak izere mikrodal-
ganin hemen baslatilmasi icin 850 W
mikrodalga glict ve 2:50 dakikalik pisirme
sliresi 6nceden ayarlanmistir. Bu, mikro-
dalgada patlamis misir hazirligi igin ¢ogu
Ureticinin 6ngordigl degerlere karsilik ge-
lir.

En fazla 4 dakikalik bir pisirme stiresi
ayarlayabilirsiniz.

Mikrodalga glicu ayari sabittir ve degisti-
rilemez.

Booster

Booster fonksiyonu firinin hizla isitilmasi-
na yarar.

- Aclk
Booster fonksiyonu bir pisirme islemi-
nin on 1sitma evresinde otomatik ola-
rak etkinlesir. Ust isitma/izgara rezis-
tansi, halka rezistans ve fan ayni anda
calisarak firini istenen sicakliga isitir.

- Kapal
Booster fonksiyonu bir pisirme islemi-
nin 6n i1sitma evresinde kapatilr. Firin
sadece programa ait rezistans tarafin-
dan isitilir.

Bir pisirme islemi icin Booster fonksiyo-
nunu agcilir menu vasitasiyla da acgip ka-

patabilirsiniz.

Onerilen sicakliklar

Surekli olarak 6nerilenlerden farkli sicak-
hiklarla calismaniz halinde 6nerilen sicak-
lik degerlerini degistirmeniz mantikli olur.
Menl 6gesini sectiginizde program se-
¢im listesi gorintilenir.

m Kullanmak istediginiz programi seginiz.

Onerilen sicaklik degeri ve sicaklik dege-
rini degistirebileceginiz sicaklik araligi
goruntilenir.



Ayarlar

m Onerilen sicaklig) degistiriniz.

m OKile onaylayiniz.

Onerilen sicakligin degistirilmesi ayni
zamanda karsi gelen mikrodalgali prog-
ram icin de etkili olur.

Onerilen gii¢ kademeleri

Surekli olarak onerilenlerden farkl mik-
rodalga gugcleri ile galismaniz halinde
onerilen gli¢ degerlerini degistirmeniz
mantikli olur.

Mikrodalga programi ve mikrodalgal
programlar icin 6nerilen glic kademesini
degistirebilirsiniz.

Meni 6gesini segtiginizde program lis-
tesi onerilen gii¢ bilgileriyle birlikte go-
rintilenir.

- Mikrodalga (=):
80 W, 150 W, 300 W, 450 W,
600 W, 850 W, 1000 W

- MD + Otornatik kizartma ES), MD + Tur-
bo+ , MD + lzgara ve MD + Tur-
bo 1zgara (&)

80 W,150 W, 300 W

m istediginiz programi seginiz.
m Onerilen gii¢ kademesini degistiriniz.

m OK ile onaylayiniz.

Gecikmeli fan kapatma

Pisirme isleminden sonra, firin igindeki
nemli havanin kumanda paneli veya
mutfak dolaplari Gzerinde yogusmamasi
icin sogutma fani bir slire daha ¢alisma-
ya devam eder.

- sicaklk kontrolld
Sogutma fani finnin icindeki sicaklik
yakl. 70°C'nin altina indiginde kapatilir.

- zaman kontrolld
Sogutma fani yakl. 25 dakika sonra ka-
patilir.

Yogusma suyu dolayisiyla mutfak do-
labi ve tezgah zarar gorebilir ve firinda
korozyon meydana gelebilir.

Pisen yemegi firin icinde sicak tutar-
saniz zaman kontralll ayarinda nem
yukselir ve kumanda paneli Gizerinde
yogusmaya, tezgah altinda damlalar
olusmasina veya dolaplar lizerinde
yogusmaya sebep olur.

zaman kontrolll ayarinda firinin icinde
yiyecek sicak tutmayiniz.

Sensor destekli kumanda

Yaklasim sensori dokunmatik ekrana eli-
nizin ya da viicudunuzun yaklasmasini
algilar.

Yaklasim sensorunin, firinin giict ka-
paliyken de tepki vermesini isterseniz,

Ekran | QuickTouch | Acik ayarini seginiz.

Isigi a¢

- Pisirme islemi sirasinda
Bir pisirme islemi sirasinda dokunma-
tik ekrana yaklastiginizda firin aydinlat-
masl yanar. Firin aydinlatmasi 15 sani-
ye sonra otomatik olarak tekrar kapa-
nir.

daima acgik

Dokunmatik ekrana yaklastiginizda fi-
rin aydinlatmasi yanar. Firin aydinlat-
masl 15 saniye sonra otomatik olarak
tekrar kapanir.

- Kapal
Dokunmatik ekrana yaklastiginizda
yaklasim sensori tepki vermez. Sen-
sorli -Q: tusunu secgerek firin aydinlat-
masini 15 saniye i¢in ac¢abilirsiniz.
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Cihazi a¢

- Aclk
Giuncel saat gorintileniyorsa, dokun-
matik ekrana yaklastiginizda firinin gu-
cu acilir ve ana mend gorintilenir.

- Kapal
Dokunmatik ekrana yaklastiginizda
yaklasim sensori tepki vermez. Firinin
giictinii Acma/Kapama O tusu ile agi-
niz.

Sinyal seslerini kis

- Acik
Dokunmatik ekrana yaklastiginizda,
sinyal sesleri kapanir.

- Kapal
Dokunmatik ekrana yaklastiginizda
yaklasim sensori tepki vermez. Sinyal
seslerini manuel olarak kapatiniz.

Glivenlik

Calistirma kilidi (&

Calistirma kilidi sayesinde cihazin yanlis-
likla agilmasi onlenir.

Calistirma kilidi etkinlestirildiginde, dog-
rudan Kisa Sire Sayaci ve Alarm ayari
yapabilir ve MobileStart fonksiyonunu
kullanmaya devam edebilirsiniz.

Calistirma kilidi elektrik kesintisinden
sonra da etkin kalir.

- Aclk
Calistirma kilidi etkin. Firini kullanabil-
mek i¢in gliclinii aginiz ve (& sembolii-
ne en az 6 saniye boyunca dokununuz.

- Kapal
Calistirma kilidi etkisiz. Firini normal
bir sekilde kullanabilirsiniz.
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Tus kilidi

Tus kilidi bir pisirme isleminin yanlislikla
degistirilmesini veya sonlandiriimasini
onler. Tus kilidi etkinlestirildiginde, Ag-
ma/Kapama () tusu haricindeki tim
sensorli tuslar ve ekrandaki alanlar, pi-
sirme islemi basladiktan birka¢ saniye
sonra kilitlenir.

- Aclk
Tus kilidi etkindir. Tus kilidini kisa bir
slre icin etkisiz kilmak icin OK tusuna
en az 6 saniye boyunca dokununuz.

- Kapal
Tus kilidi etkisizdir. Tum sensorli tuslar
secildiklerinde hemen tepki verir.

Dolap kapagi algilama

- Aclk
Dolap kapagi algilama ozelligi etkinles-
tirilir. Finin yaklagsim sensori vasitasiyla
dolap kapaginin kapali olup olmadigini
otomatik olarak algilar.

Dolap kapagi kapaliysa firin belli bir
slire sonra otomatik olarak kapanir.

- Kapal
Dolap kapagi algilama 6zelligi etkisiz
kilinmistir. Firin dolap kapaginin kapali
olup olmadigini algilamaz.

Firin bir dolap panelinin arkasina (6.
dolap kapagi) monte edildiginde, firin,
dolap ve zemin dolap panelinin arka-
sinda biriken i1si ve nem sonucu zarar
gorebilir.

Firini kullanirken dolap kapagini daima
actk birakiniz.

Dolap kapagini ancak firrn tamamen
soguduktan sonra kapatiniz.
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Miele@home

Firin, Miele@home uyumlu ev aletle-
rindendir ve SuperVision fonksiyonuna
sahiptir.

Firininiz fabrikada bir Wi-Fi iletisim mo-
duld ile donatiimistir ve kablosuz ileti-
sime uygundur.

- Kurulum
Bu ayar sadece Wi-Fi agina hentiz
baglanti kurulmadiysa gorilur. Mie-
le@home sistemini kullanabilmek igin
Wi-Fi agina tekrar baglanti kurmaniz
gerekir.

Scan & Connect uygulamasi

Firininizi Wi-Fi agina baglamak icin bir-
den fazla olanaginiz mevcuttur. Firiiniz
Miele uygulamasi yardimiyla veya WPS
Uzerinden Wi-Fi aginiza baglamanizi tav-
siye ederiz.
- Etkinlestir
Bu ayar sadece Miele@home etkisiz
kiindiginda gorular. Wi-Fi fonksiyonu
tekrar etkinlestirilir.

- Etkisiz kil
Bu ayar sadece Miele@home etkin-
lestirildiginde gorulir. Miele@home
kurulu kalr, Wi-Fi fonksiyonu devre di-
st birakilr.

- Badlant durumu
Bu ayar sadece Miele@home etkin-
lestirildiginde gorilir. Ekranda Wi-Fi
sinyal kalitesi, ag adi ve IP adresi gibi
bilgiler gorlintulenir.

- Tekrar kur
Bu ayar sadece bir Wi-Fi agi kurulduy-
sa gorulur. Fabrika ayarlarina sifirlayip
yeni bir ag baglantisi kurabilirsiniz.

- Sifirla
Bu ayar sadece bir Wi-Fi agi kurulduy-
sa gorllir. Wi-Fi fonksiyonu etkisiz ki-
linir ve Wi-Fi ag1 baglantisi fabrika
ayarlarina sifirlanir. Miele@home sis-
temini kullanabilmek icin Wi-Fi agina
tekrar baglanti kurmaniz gerekir.
Firini degistirirken veya ikinci el bir firi-
niisletime alirken ag ayarlarini sifirlayi-
niz. Tim kisisel verileri kaldirdiginizdan
ve firinin eski sahibinin firina erismesi-
nin mimkiin olmadigindan sadece bu
sekilde emin olabilirsiniz.

ilk calistirma islemi yapilmistir, fakat
Miele@home henliz ayarlanmamistir.

m Karekodu okutunuz.

Miele uygulamasini kurduysaniz ve bir
kullanici hesabina sahipseniz, dogrudan
ag baglantisina yonlendirileceksiniz.

Miele uygulamasini henliz kurmadiysa-
niz, Apple App Store® veya

Google Play Store™ magazasina yonlen-
dirileceksiniz.

m Miele uygulamasini kurunuz ve bir kul-
lanici hesabi olusturunuz.

m Karekodu tekrar okutunuz.
Miele uygulamasi, sizi ayarlama adimla-
rinda yonlendirir.

A0

=

Uzaktan kumanda

Mobil cihaziniza Miele uygulamasini
yuklediyseniz, Miele@home sistemine
sahipseniz ve uzaktan kumanda 6zelligi-
ni etkinlestirdeyseniz (4cik), MobileStart
fonksiyonunu kullanabilir ve 6rnegin firi-
ninizda tamamlanmis islemleri gorlinti-
leyebilir veya devam etmekte olan bir pi-
sirme islemini sonlandirabilirsiniz.

Firin, aga bagh bekleme modunda maks.
2 W giice ihtiya¢ duyar.
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MobileStart 6zelliginin etkinlestirilmesi

m MobileStart 6zelligini etkinlestirmek
icin [J? sensorli tusuna dokununuz.

[ sensorlii tusu yanar. Artik firini Miele
uygulamasiyla uzaktan kumanda edebi-
lirsiniz.

Firinin dogrudan kumandasi, uygulama
ile uzaktan kumandaya gore onceliklidir.
MobileStart, [ sensérlii tusu yandig
miiddetge kullanilabilir.

SuperVision

Firin, Miele@home uyumlu ev aletle-
rindendir ve Miele@home sisteminde-
ki diger ev aletlerinin denetimine yone-
lik SuperVision fonksiyonuna sahiptir.

Superyision fonksiyonunu ancak bir Mie-
le@home sistemi kurduysaniz etkinles-
tirebilirsiniz.
SuperVision gostergesi
- Acik
SuperVision fonksiyonu agiktir.
Ekranin sag (istiinde (®) sembolii go-
rantdlenir.

- Kapal
SuperVision fonksiyonu kapatiimistir.

Bekleme modu gostergesi

SuperVision fonksiyonu, firiin bekleme
modunda da kullanilabilir. Bunun i¢in
on sart firnin glincel saat gostergesi-
nin etkinlestirilmis olmasidir (&yarlar -
Glncel saat - Gosterge -Acik).

- Aclk
Miele@home sisteminde oturum ag-
mis olan aktif ev aletleri daima goriin-
tilenir.

- Sadece hata durumunda
Sadece aktif ev aletlerinin hatalari go-
rantdlenir.
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Cihaz listesi

Miele@home sisteminde oturum agmis
tim cihazlar gorintilenir. Bir cihaz seg-
tiginizde, diger ayarlari goriintileyebilir-
siniz:

- Cihazi goster

— Acik
SuperVision fonksiyonu bu cihaz igin
etkinlestirilmistir.

— Kapal
SuperVision fonksiyonu bu cihaz igin
kapatilmistir. Bununla birlikte cihaz
Miele@home sisteminde oturum
agmistir. Bu cihaz igin SuperVision
fonksiyonu etkisiz kiinmis olsa da
hatalar gorintilenir.

- Sinyal sesleri
Bu cihaz igin sinyal seslerinin agik mi
(Acik) yoksa kapali mi (Kapal) olacagini
ayarlayabilirsiniz.

RemoteUpdate

RemotelUpdate menl 6gesi sadece
Miele@home kullanimina yonelik 6n
sartlar saglandiysa gorilir ve segcilebilir
(bkz. “ilk galistirma - Miele@home”
bélim).

RemoteUpdate 6zelligi ile firninizin yazi-
mi glincellenebilir. Firininiz i¢in bir glin-
celleme varsa, bu glincelleme firininiz
tarafindan otomatik olarak indirilir. An-
cak glincelleme otomatik olarak yiiklen-
mez, sizin tarafinizdan manuel olarak
baslatilmasi gerekir.

Bir glincellemeyi yiklemeseniz de firini-
nizi normal bir sekilde kullanabilirsiniz.
Bununla birlikte Miele, glincellemelerin
yuklenmesini tavsiye eder.



Ayarlar

Etkinlestirme/Etkisiz kilma

Fabrika ayari olarak RemoteUpdate et-
kindir. Mevcut glincellemeler otomatik
olarak indirilir ve sizin tarafinizdan manu-
el olarak baslatilmalar gerekir.

Guncellemelerin otomatik olarak indiril-
mesini istemiyorsaniz RemoteUpdate
ozelligini etkisiz kiliniz.

RemoteUpdate 6zelliginin isleyisi

Bir glincellemenin igerigi ve kapsami
hakkindaki bilgiler Miele uygulamasin-

da hazirlanir.

Bir glincelleme mevcutsa, firininizin ek-
raninda bir bildirim gordntdlenir.

Guncellemeyi hemen yikleyebilir veya
daha sonraya erteleyebilirsiniz. Firininin
glclinl bir sonraki agisinizda soru yine-
lenir.

Guincellemeyi yiklemek istemiyorsaniz
RemoteUpdate 6zelligini etkisiz kiliniz.

Giincelleme birkag dakika strebilir.

RemoteUpdate sirasinda sunlara dikkat
edilmelidir:

- Bildirim almadiginiz middetce herhan-
gi bir gincelleme yok demektir.

- Yuklenen bir glincelleme geri alinamaz.

- Gincelleme sirasinda firinin glictini
kapatmayiniz. Aksi takdirde glincelle-
me iptal edilir ve yliklenmez.

- Bazi yazihm glincellemeleri sadece
Miele Yetkili Servisi tarafindan gercek-
lestirilebilir.

Yazilim stirimui

“Yazilim stirimi” menti 6gesi Miele yet-
kili servisine yoneliktir. Ozel kullanim igin
bu bilgilere ihtiyaciniz yoktur.

m OK ile onaylayiniz.

Yasal bilgiler

Acik kaynak lisanslan altinda entegre Agik
Kaynak bilesenlerinin bir listesini gorebi-
lirsiniz.

m OKile onaylayiniz.

Bayi

Bu fonksiyon bayilerin, isitmayi ¢alistir-

madan firini tanitmasina olanak saglar.
Ozel kullanimda bu ayara gerek yoktur.

Fuar modu

Firini fuar modu etkinken acarsaniz, Fu-
ar modu etkin, Cihaz 1sinmaz uyarisi go-
rintilenir.

- Aclk
Fuar modu, OK tusuna en az 4 saniye
dokundugunuzda etkinlesir.

- Kapal
Fuar modu OK tusuna en az 4 saniye
dokundugunuzda etkisiz kilinir. Firini
normal bir sekilde kullanabilirsiniz.

Fabrika ayarlari

- Cihaz ayarlan
Tdm ayarlar fabrika ayarlarina sifirlanir.

- Kisisel programlar
Tdm kullanici programlari silinir.
- MyhMiele
Butin MyMiele kayitlar silinir.
- Onerilen glic kademeleri
Degistirilmis olan mikrodalga glict de-
gerleri fabrika ayarlarina sifirlanir.
- Onerilen sicaklklar

Degistirilmis olan 6nerilen sicaklik de-
gerleri fabrika ayarlarina sifirlanir.

Calisma saati (toplam)

Calisma saati (toplamn) segimi ile firnmizin
toplam c¢alisma saatini goriintileyebilir-
siniz.
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Alarm + Kisa slire sayaci

Sensérli L) tusu ile bir Kisa Siire Sayaci
(6r. yumurta pisirmek icin) veya bir
Alarm (sabit bir saat) ayarlayabilirsiniz.

Ayni anda iki alarm, iki kisa slire sayaci
ya da bir alarm ve bir kisa siire sayaci
ayarlayabilirsiniz.

Alarm fonksiyonunun kullanimi

Alarmi @) sinyal verilecek belli bir saat
ayarlamak icin kullanilabilirsiniz.

Alarm ayarn

Ekran | QuickTouch | Kapali ayarini seg-
tiyseniz, alarmi ayarlamak igin firinin
guclinl a¢iniz. Bu durumda alarm saati
finnin glict kapaliyken gordintilenir.

m Sensorli Q) tusunu seciniz.

m &) Alarm segenegine dokununuz.
m Alarm saatini ayarlayiniz.

m Kapat segenegiyle onaylayiniz.

Firin glict kapaliyken glincel saat yerine
alarm saati ve @) goriintilenir.

Ayni anda bir pisirme islemi devam edi-
yorsa veya bir menlide bulunuyorsaniz,
ekranin sag tst kisminda @) ve alarm sa-
ati géruntilenir.

Ayarlanan alarm saatinde ekrandaki saa-
tin yaninda @) yanip séner ve bir sinyal
duyulur.

m Sensorlii 2 tusunu veya ekranda ayar-
lanan alarm saatini seginiz.

Sesli ve gorsel sinyaller kapatilir.
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Alarmin degistirilmesi

m Ekranda alarmi veya sensorlii £ tusu-
nu ve ardindan da istenen alarmi seci-
niz.

Ayarlanan alarm saati gorintulenir.

m Alarm icin yeni saati ayarlayiniz.

B Kapat segenegiyle onaylayiniz.
Degistirilen alarm saati kaydedilir ve ek-
randa gorintilenir.

Alarmin silinmesi

m Ekranda alarmi veya sensoérlii £ tusu-
nu ve ardindan da istenen alarmi seci-
niz.

Ayarlanan alarm saati goriintulenir.
m Sil segenegine dokununuz.
B Kapat segenegiyle onaylayiniz.

Alarm silinir.



Alarm + Kisa slire sayaci

Kisa siire sayaci fonksiyonunun
kullanimi

Yumurta pisirmek gibi farkli islemlerin
takibi igin kisa siire sayacini L) kullanabi-
lirsiniz.

Kisa siire sayacini, ayni zamanda pisirme
isleminin otomatik agma kapama saatle-
rini ayarladiysaniz da kullanabilirsiniz (6r.
belli bir pisirme stiresinin ardindan ye-
mege baharat veya sivi eklemek igin ha-
tirlatici olarak).

m Kisa sire sayacini en fazla 59 dakika
59 saniyeye ayarlayabilirsiniz.

Kisa siire sayaci ayari

Ekran | QuickTouch | Kapali ayarini seg-
tiyseniz, kisa slire sayacini ayarlamak
icin firnin gliciinli aginiz. Bu durumda
ilerlemekte olan kisa stire, firinin giicu

kapaliyken de gosterilir.

Ornek: Yumurta haslamak istiyorsunuz
ve 6 dakika 20 saniyelik bir kisa slire
ayarlayacaksiniz.

m Sensorlii Q) tusunu seciniz.

m [ Kisa slre sayacl segenegine dokunu-
nuz.

m Kisa sire sayacini ayarlayiniz.
m Kapat segenegiyle onaylayiniz.
Firin kapali ise giincel saat yerine ) ve
ilerlemekte olan kisa stire goruntulenir.

Eger ayni anda bir pisirme islemi devam
ediyorsa veya bir ment iginde bulunu-
yorsaniz ekranin sag st kisminda £) ve
ilerleyen kisa siire gorilir.

Kisa siire sona erdikten sonra £) yanip
sonmeye baslar, siire artirilir ve bir sinyal
sesi duyulur.

m Sensorlii 2 tusunu veya ekranda iste-
nen kisa slireyi seginiz.

Sesli ve gorsel sinyaller kapatilr.

Kisa siire sayaci degerinin degistiril-
mesi

m Ekranda Kisa Sure Sayacini veya sen-
sorli L) tusunu ve ardindan da istenen
sureyi seginiz.

Ayarlanan kisa siire gortintulenir.

B Yeni kisa stire sayaci degerini ayarlayi-
niz.

B Kapat segenegiyle onaylayiniz.

Degistirilen kisa slre sayaci kaydedilir ve
dakikalik adimlarla geri sayar. 10 dakika-

dan daha kisa sireler saniyelik adimlarla

geri sayar.

Kisa slire sayacinin silinmesi

m Ekranda Kisa Siire Sayacini veya sen-
sorli ) tusunu ve ardindan da istenen
sureyi se¢iniz.

Ayarlanan kisa sure gorintilenir.

m Sil segenegine dokununuz.

m Kapat segenegiyle onaylayiniz.

Kisa siire sayaci silinir.
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Ana ve alt meniiler

Menii Onerilen deger Aralik
Programlar (]
Turbo + 160°C 30-250°C
Ust/Alt 1sitma (=] 180°C 30-250°C
Mikrodalga 1000 W 80-1000W
MD Kornbi 300w 80-300W
MD + Turbo+ 160°C 30-220°C
MD + Turbo izgara (& 200°C 100-200°C
MD + Izgara (£ 3 1-3
MD + Otomatik kizartma, 160°C 100-200°C
Yogun pisirme 170°C 50-220°C
Otormatik kizartma 160°C 100-230°C
Alt Istma (—) 190°C 100-200°C
lzgara ™) 3 1-3
Turbo 1zgara 200°C 100-220°C
Eco-Turbo 190°C 100-230°C

Ctomatik programilar
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Ana ve alt mentiler

Ozel uygulamalar (%]
Cozme - -
Kuntra, 60°C 30-70°C
lstma, - -
Kap istrma 80°C 50-100°C
Mayal harmur kabartma 35°C 30-50°C
Distk isicda pisimme 90°C 80-120°C
Sicak tutma, 75°C 60-90°C

MyMiele @*=

Kisisel prograrmilar (a

Ayarlar {6

a7



Mikrodalga

Calisma sekli

Firinda, akimi elektromanyetik dalgalara
(mikrodalgalar) dénistiren bir magnet-
ron bulunur. Bu dalgalar cihazin igine
esit bir sekilde dagilir ve ayrica metal i¢
panellerden yansitilir.

Mikrodalgalar her yonden gidanin igine
nifuz eder. Gidalar bircok molekilden
olusur. Bu molekiiller (6zellikle de su
molekiilleri) mikrodalgalar sonucu giiclii
bir titresime girer. Bunun sonucunda gi-
dalar disaridan igeriye dogru isinir. Gida
ne kadar fazla su icerirse o kadar hizli isi-
nir veya piser.

Mikrodalganin avantajlari

- Gidalar mikrodalga ile genel olarak sivi
veya yag katilmaksizin ya da az miktar-
da sivi veya yag katilarak pisirilebilir.

- Cozme, 1sitma veya pisirme sureleri bir
ocak veya firinda oldugundan daha ki-
sadir.

- Gidanin vitaminleri, mineralleri, dogal
rengi ve O0zel tadi bliylik oranda koru-
nur.

Firini, Mikrodalga programinda ve-
ya mikrodalgali programlarda iginde
yemek olmaksizin veya uygun olma-
yan malzemeler varken kullanirsaniz,
firin zarar gorebilir.

Mikrodalga programinda daima
cam tepsiyi kullaniniz ve daha kigik
kaliplari da daima cam tepsi Uzerine
yerlestiriniz.
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Kap se¢imi

Mikrodalgalarin gidaya ulasabilmesi igin
kabin mikrodalgalari gecirmesi gerekir.
Mikrodalgalar cam, porselen, plastik,
karton gibi malzemelerden gecer. Bu ne-
denle metal veya metal iceren kaplar
kullanmayiniz. Metaller mikrodalgalari
yansitir ve bunun sonucunda kivilcimlar
olusabilir ve mikrodalgalar sogurulmaya-
bilir.

& Kapali kaplar ve siselerdeki asiri
basin¢ sonucu yaralanma tehlikesi
Kapali kaplarda veya siselerde, i1sitma
sirasinda basing olusur, bu basing
patlamaya yol acgabilir.

Kati veya sivi gidalari asla kapali kap-
lar ya da siselerde 1sitmayiniz.

Kaplari 6nceden aginiz ve biberonlar-
dan emzikleri ve kapaklari ¢ikariniz.

& Mikrodalgali programlarda uygun
olmayan kap kullanilmasi sonucu yan-
gin tehlikesi.

Mikrodalgaya uygun olmayan kaplar
tahrip olabilir ve firina zarar verebilir.
Mikrodalgali programlarda sadece
mikrodalgaya uygun kaplar kullaniniz.

Kullanilan kabin malzemesi ve sekli i1sit-
ma ve pisirme slrelerini etkiler.

Yuvarlak ve oval, derin olmayan kaplar en
iyi sonucu verir. Gidalar bu tir kaplarda
koseli kaplarda oldugundan daha esit 1si1-
nir.



Mikrodalga

Uygun kaplar

& Yanici malzemeler sonucu yangin
tehlikesi.

Plastik, kagit veya diger yanici malze-
melerden tek kullanimhk kaplar tutu-
sup firina zarar verebilir.

Yiyecekleri plastik, karton veya diger
tutusabilir malzemelerden tek kulla-
nimhk kaplarda isitirken veya pisirir-
ken firini gézetimsiz birakmayiniz.

Asagidaki kaplari ve malzemeleri kulla-
nabilirsiniz:
- Atese dayanikli cam ve cam seramik

istisna: kursun icerdiginden ve catla-
yabileceginden kristal cam.

- Porselen

— metal stislemesiz
metal siislemeler (6r. altin kenar
veya kobalt mavisi) kivilcim olustu-
rabilir.

— i¢i bos kulpu olmayan
ici bos kulplara nem girebilir, ve bu-
harlasma sonucunda kulpu patla-
mavya benzer bir sekilde tahrip ede-
bilecek gli¢li bir basing olusur.

- Boyanmamis ¢omlek veya sir alti bo-
yali gomlek

& Sicak kaplar sonucu yanik tehlike-
Si.

Toprak kap ¢ok isinabilir.

Toprak kaplar kullanirken mutfak eldi-
veni kullaniniz.

- Mikrodalga (=] programinda plastik

kaplar ve tek kullanimlik plastik kaplar

Faydali bilgi: Cevreyi korumak adina tek
kullanimlik kaplardan kagininiz.

Plastik kaplar isiya dayanikl olmali ve
en az 110 °C sicakhg kaldirabilmeli-
dir. Plastik kaplar deforme olup yeme-
ge karisabilir.

Plastik kaplari sadece Mikrodalga.
programinda kullaniniz.

Plastik kaplar MD + Otomatik kizart-
ma &5, MD + Turbo+ &), MD + Izga-
ra [£] veya MD + Turbo 1zgara

programlarinda kullaniniz.

- Mikrodalgaya uygun plastik kaplar
Ozellikli Giriin magazalarinda mikrodal-
ga fininlar igin Uretilmis 6zel plastik
kaplar satilmaktadir.

- Strafordan plastik kaplar
Gidalarin kisa sireli isitilmasi icin

- Plastik pisirme torbalari
Torbaya onceden delikler agmaniz sar-
tiyla igerigini 1sitmak ve pisirmek i¢in
kullanabilirsiniz. Buhar budeliklerden
disari ¢ikabilir. Bu sekilde basing artisi
ve torbanin patlamasi 6nlenir.
Ayrica delinmesi gerekmeyen 6zel bu-
harli pisirme torbalari da mevcuttur.
Litfen ambalaj tizerindeki bilgileri dik-
kate aliniz.
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Mikrodalga

- Kizartma torbalari
Ureticinin uygulama talimatlarini dik-
kate aliniz.

& Metal pargalar sonucu yangin
tehlikesi.

Metal klipsler veya telli plastik ve ka-
git klipsler yanmaya baslayacak kadar
1sinabilir.

Metal klips ve icinde metal tel bulu-
nan plastik ve kagit klipsler kullanma-
yiniz.

Faydali bilgi: Metaller mikrodalgalari
yansittigindan, metal kaliplar mikrodal-
gali programlara pek uygun degildir. Bu
tir kaliplar icinde, mikrodalgalar yemege
sadece Ustten erisir, bunun sonucunda
pisme slresi uzar. Metal kaliplar kullanir-
saniz, kalibi cam tepsi tizerine firin du-
varlarina degmeyecek sekilde yerlestiri-
niz. Kivilcim olusursa, bu kalibi bir daha
mikrodalgali programlarda kullanmayiniz.

- Finnla birlikte verilen tel 1zgara esas
olarak sadece MD + Ctomatik kizart-
ma &5, MD + Turbo+ E&), MD + Izga-
ra ve MD + Turbo izgara prog-
ramlarinda ve mikrodalgasiz program-
larda (tek bir seviyede) pisirmeye uy-
gundur.

Metal kaliplar MD + Otomatik kizart-
ma &), MD + Turbo+ E&), MD + Izga-
ra (£] ve MD + Turbo 1zgara. prog-
ramlarinda ve mikrodalgasiz program-
larda pisirmeye uygundur.

Hazir gidalarin ¢oziilmesi ve isitiimasi
icin kapaksiz aliiminyum kaseler
Gidalar sadece Ustten isitilir. Hazir gi-
dalari aliminyum kaptan mikrodalga fi-
rina uygun bir kaba aktarirsaniz is1 da-
gilhmi genel olarak daha esit olur.
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Aliminyum kase ve aliminyum folyo
kullanimi sirasinda hisirti sesi ve kivil-
cim olusabilir.

Bu nedenle aliminyum kaseleri tel iz-
gara Ustlne degil, cam tepsi Ustline
koyunuz.

Aliminyum kase ve folyo firin duvar-
larina degmemeli ve firin duvarlarin-
dan en az 2 cm uzakta olmalidir.

- Metal sisler, kelepceler
Et parcasi metal sis veya kelepceler-
den cok daha blytk olmalidir.

Uygun olmayan kaplar

Saplari ve kapak kulplarinin i¢i bos
olan kaplar, bu bosluklarin icine nem
girebileceginden, uygun degildir. Ne-
min buharlagmasi sonucu, boslugu
patlama seklinde tahrip eden ¢ok
giiclu bir basing olusabilir (Istisna:
havasi yeterince alinmis bosluklar).
Pisirmek i¢in kulplari ya da kapak
kulplarinin i¢i bos kaplar kullanmayi-
niz.

Asagidaki kaplari ve malzemeleri kullan-

mamalisiniz:

- Metal 1zgaralar (firinla birlikte verilen
tel 1zgara dahil) esas olarak Mikrodalga
programinda kullanima uygun de-
gildir.

Metal kaplar

- Aliminyum folyo

istisna: Kalinhig esit olmayan et parca-
larinda, (6rnegin tavuk) islemin son
dakikalarinda daha ince pargalari k-
¢k aliminyum folyo pargalari ile orte-
rek etin daha esit ¢6zilmesi, i1sitilmasi
veya pisirilmesini saglayabilirsiniz.



Mikrodalga

- Metal klips ve i¢cinde metal tel bulunan
plastik ve kagit klipsler kullanmayiniz.

- Aliminyum kapagi tamamen cikaril-
mamis plastik kaplar

- Kristal cam

- Metal suislemeli ¢atal-bigak-kasik ve
kaplar (6r. altin kenar, kobalt mavisi)

- ici bos kulplu kaplar

- Melaminden plastik kaplar
Melamin enerjiyi alir ve bunun sonu-
cunda ¢ok isinir.
Bu sebeple satin alirken, plastik kabin
hangi malzemeden oldugunu 6greni-
niz.

- Tahta kaplar
Tahtanin igindeki su, pisirme islemi si-
rasinda buharlasir. Bunun sonucunda
tahta kurur ve ¢atlaklar olusur.

Kap testi

Uygun olmayan kaplar mikrodalga prog-
ramlarinda kivilcimlara ve hisirti sesleri-
ne sebep olur. Cam, porselen veya top-
rak kaplarin uygun olup olmadigindan
emin degilseniz, kabi test ediniz.

Kulplardaki bosluklar kap testi ile belir-
leyemezsiniz.

¢
{
x|
N

m Cam tepsiyi 1. seviyeye yerlestiriniz ve
bos kabi cam tepsinin ortasina koyu-
nuz.

m Finnin kapagini kapatiniz.
m Mikrodalga[=]) programini seginiz.

m En yiksek glic kademesini (1000 W)
ve 30 saniyelik bir pisirme suresi ayar-
layiniz.

m islemi baslatiniz.

m Kap testini tim siire boyunca gézlem-
leyiniz.

m Kivilcim veya hisirti sesi durumunda
kapagi derhal aginiz.

Kivileim olusur ve hisirti sesleri duyarsa-
niz, test edilen kap mikrodalga progra-
minda kullanima uygun degildir.
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Mikrodalga

Kapak

Faydal bilgi: Kapagi piyasadan edinebi-

lirsiniz.

- Kapak, ozellikle de uzun sireli 1sitma-
larda asiri su buhari gikmasini nler.

- Gidanin isitilmasi islemini hizlandirr.

- Gidalarin kurumasini énler.

- Firinin iginin kirlenmesini 6nler.

m Mikrodalga programinda pisirme

islemi sirasinda mikrodalgaya uygun
cam veya plastik bir kapak kullaniniz.

Alternatif olarak mikrodalgaya uygun
seffaf folyo kullanabilirsiniz (normal
stre¢ folyo deforme olabilir ve yiiksek
1sI sonucu yemege karisabilir).

Kapak malzemesi 110 °C sicakliga ka-
dar dayanrr. Yiiksek sicakliklarda (6r.
lzgara () veya Turbo + program-
larinda) plastik deforme olup yemege
karisabilir.

Kapag! sadece Mikrodalga progra-
minda kullaniniz.

Kapak kabi sizdirmaz bir sekilde ka-
patmamalidir. Kabin ¢capi kiicuk ise,
kapagin kabi sizdirmaz bir sekilde ka-
patmasi sonucunda su buhari yanlar-
daki deliklerden disari gcikamayabilir.
Bu durumda kapak ¢ok isinir ve eriye-
bilir.

Yeterince buyuk ¢apl kaplar kullani-
niz.
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m Su gidalarin isitilmasinda kapak kul-
lanmayiniz:

- Paneli gidalar

- Gevrek bir Gstl olmasi gereken yiye-
cekler (6r. tost)

- MD + Otomatik kizartma , MD + Tur-
bo+ Ea&), MD + Izgara (£]) veya MD +
Turbo 1zgara programlarinda isitil-
masi gereken gidalar



Kullanim

Pisirilecek malzemeyi Mikrodalga
programinda dogrudan pisirme alani
tabanina yerlestirdiginizde, firin zarar
gorebilir.

Mikrodalga programinda cam tep-
siyi 1. seviyeye yerlestiriniz ve pisirme
kaplarini daima cam tepsi tzerine ko-
yunuz.

® Firinin gliclinl aginiz.

Ana menu goruntilenir.

m Pisirilecek yemegi pisirme alanina yer-
lestiriniz.

m Programiar (] segenegini seginiz.

m Kullanmak istediginiz programi segi-
niz.

Program gorintilenir. Programa bagli

olarak onerilen sicaklik, 6nerilen gli¢c ve

pisirme suresi gortntilenir.

m Gerekirse pisirme islemi i¢in 6nerilen
degerleri degistiriniz ve pisirme slre-
sini ayarlayiniz.

Onerilen degerleri daha sonra ilgili de-
gerin secilmesiyle veya Zamanlayici ile
degistirebilirsiniz.

m Mikrodalgasiz programlarda pisirme
islemini OK sensorli tusu ile baslati-
niz.

m Mikrodalgali programlarda pisirme is-
lemini Baslat ile baslatiniz.

Tdm programlarda, ayarlanan degerler
gorlntilenir ve pisirme islemi baslar.

Bir sicaklik ayarladiysaniz, sicaklik artisi-
ni takip edebilirsiniz. Secilen sicakliga ilk
kez ulasildiginda bir sinyal duyulur.

Pisirme islemini Durdur ile durdurdugu-
nuzda veya firin kapagini agtiginizda mik-
rodalga Uretimi durur. Pisirme islemini
Baslat ile devam ettirebilirsiniz.

m Pisirme isleminden sonra, Sonlandr
veya Kapat (programa bagli olarak) se-
¢imi yapiniz.

B Yemegi pisirme alanindan ¢ikartiniz.
m Firinin glictint kapatiniz.

Pisirme islemi icin degerlerin ve
ayarlann degistirilmesi

Bir pisirme islemi basladiktan sonra
programa bagli olarak bu islem igin de-
gerleri ve ayarlar degistirebilirsiniz.

Programa bagli olarak su ayarlar degisti-
rebilirsiniz:

- Sicaklk

- Glg

- Pisirme sUresi

- Bitis saati

- Baslatma saati

- Booster

- Onistma

- Crisp function

Sicaklik ve i¢ sicakhgin degistirilmesi

Onerilen sicakhig Ayarlar | Onerilen si-
caklklar ayariyla kendi kullanim aliskan-
hiklariniza gore kalici olarak ayarlayabi-
lirsiniz.

ic sicaklik #\ sadece gida termomet-
resi kullaniyorsaniz gériintiilenir (bkz.
“Kizartma - Gida termometresi”).

m Sicakhk gostergesine dokununuz.

m Sicakligi ve gerekiyorsa i¢ sicaklik #\
degerini degistiriniz.
m OKile onaylayiniz.

Pisirme islemi degistirilen degerlerle de-
vam eder.
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Kullanim

Mikrodalga giicliniin degistirilmesi

Onerilen giict Ayarlar | Onerilen giic ka-
derneleri ayariyla kendi kullanim aliskan-
liklariniza gore kalici olarak ayarlayabi-
lirsiniz.

m Mikrodalga glicl gostergesine doku-
nunuz.

m Mikrodalga gliclini degistiriniz.
m Baslat segcenegine dokununuz.

Pisirme islemi degistirilen glic kademesi
ile devam eder.

Pisirme siiresi ayari

Pisecek yemegin firina verilme saati
ile pisirmeye baslama saati arasindaki
slire uzun olursa, pisirme sonucu
bundan olumsuz etkilenir. Taze gida-
larin rengi degisebilir ve hatta gidalar
bozulabilir.

Hamur kuruyabilir ve kabartma mad-
desi etkisini kaybedebilir.

Pisirme isleminin baslatiimasi i¢in
mimkin oldugunca kisa bir stire se-
¢iniz.

Yemegi pisirme alanina yerlestirdiniz, bir
program ve ornegin sicaklik gibi gerekli
ayarlari segtiniz.

Pisirme sUresi, Bitis saati veya Baslatma sa-
ati girerek pisirme islemini otomatik ola-
rak kapatabilir ya da ac¢ip kapatabilirsiniz.

- Pisirme sUresi
Yemegin pismesi i¢in gerekli siireyi
ayarlayiniz. Bu sure gectikten sonra fi-
rin 1sitmasi otomatik olarak kapanir.
Ayarlanabilecek en uzun pisirme siresi
secilen programa baghdir.

Bitis saati

Pisirme isleminin bitmesi gereken saa-
ti ayarlayiniz. Firin isitmasi bu saatte
otomatik olarak kapanir.
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- Baslatma saati
Bu fonksiyon mentide ancak Pisirme
sUresi veya Bitis saati ayarladiginizda
goruntllenir. Baslatma saatiile pisirme
isleminin baslamasi gereken zamani
belirlersiniz. Firin isitmasi bu saatte
otomatik olarak acilir.

m @ veya Zamanlayicl 6gesini seginiz.

m istenen siireyi ayarlayiniz.

m OKile onaylayiniz.

Ayarlanan pisirme siirelerinin degisti-
rilmesi

m @, siire girisi veya Zamanlayicl 6gesini
seginiz.

m istediginiz siireyi seciniz ve degistiri-
niz.

m OKile onaylayiniz.

Bir elektrik kesintisinde ayarlar silinir.

Ayarlanan pisirme siirelerinin silinmesi

m @, siire girisi veya Zamanlayicl 6gesini
seginiz.

m istediginiz siireyi seciniz.
m Sil segenegine dokununuz.
m OKile onaylayiniz.

Pisirme sUresi silinirse, Bitis saati ve Bag-
latma saati igin ayarlanan streler de sili-
nir.

Bitis saati veya Baslatma saati silinirse,
pisirme islemi ayarlanmis olan pisirme

suresi ile baslar.




Kullanim

Mikrodalga programinda pisir-
me isleminin durdurulmasi
Mikrodalga programinda pisirme isle-

mini ve pisirme siresini durdurabilirsiniz.

Pisirme suresi ilerlerken, ekranin sag al-
tinda Durdur segenegi goriintilenir.

m Durdur segcenegine dokununuz.

Pisirme islemi ve stiresi durdurulur.
Baslat yesil renkte aydinlatilir.

m Baslat segcenegine dokununuz.

Pisirme islemine devam edilir ve pisirme
siresi tekrar ilerlemeye baslar.
Pisirme isleminin iptal edilmesi

Bir pisirme islemini iptal ederseniz, firin
isitmasi ve aydinlatmasi kapatilir. Ayarla-
nan pisirme sureleri silinir.

Pisirme siiresi ayarlanmamis bir pisir-
me isleminin iptal edilmesi

m Sonlandr segenegine dokununuz.

Ana menu gorintilenir.

Pisirme siiresi ayarlanmis bir pisirme
isleminin iptal edilmesi

m iptal secenegine dokununuz.

Islern iptal edilsin mi? gérintdlenir.

m Evet secenegine dokununuz.

Ana menu gorintilenir.

Firinin 6nceden isitilmasi

Booster fonksiyonu firinin bazi program-
larda hizla isitilmasina yarar.

On 1sitma fonksiyonu (Mikrodalga hari-
cinde) tim programlarda kullanilabilir ve
her bir pisirme islemi i¢in ayri olarak et-
kinlestirilmelidir.

Bir pisirme siresi ayarladiysaniz, bu siire
ancak gereken sicakliga ulasildiktan ve
yemek firina verildikten sonra islemeye
baslar.

Firinin 6nceden isitiimasi sadece az sa-
yida yemek icin gereklidir.

m Yemeklerin ¢ogunu, 1sitma evresindeki
isidan yararlanmak i¢in soguk firina
verebilirsiniz.

m Asagidaki yemekler ve programlar igin
firini dnceden isitiniz:

- Esmer ekmek hamurlari, Turbo +
ve Ust/Alt Isitma (Z) programlarinda
rozbif ve fileto

- Ust/Alt Istma (=] programlarinda (Bo-
oster fonksiyonu olmaksizin) kisa pisir-
me siireli kek ve kurabiye (en fazla 30
dakika) ve hassas hamurlar (6r. pan-
dispanya)

Booster

Booster fonksiyonu firinin hizla isitilmasi-
na yarar.

Fabrika ayari olarak bu fonksiyon su
programlar icin agiktir (Ayarlar | Booster |
Acik):

- Turbo +

- Ust/alt lsitma (=)

- Otomatik kizartma

- MD + Turbo+

- MD + Otornatik kizartma
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Kullanim

100 °C'nin lzerinde bir sicaklik ayarlar-
saniz ve Booster fonksiyonu da etkinles-
tirildiyse, firin ayarlanan sicakliga daha
hizliisitilir. Bunun igin Ust 1sitma/izgara
rezistansi, halka rezistans ve fan ayni an-
da calistirilir.

Hassas hamurlar (6r. pandispanya,
kurabiye) Booster fonksiyonu ile Ust-
ten hizla kizarir.

Bu tlir hamur islerinde Booster fonksi-
yonunu kapatiniz.

Bir pisirme islemi i¢cin Booster fonksi-
yonunu agma veya kapatma

Booster | Acik ayarini sectiyseniz, bir pi-
sirme islemi icin bu fonksiyonu bagimsiz
olarak kapatabilirsiniz.

Ayni sekilde Booster | Kapal ayarini seg-
tiyseniz, bir pisirme islemi i¢in bu fonksi-
yonu bagimsiz olarak agabilirsiniz.
Ornek: Yemegi firina verdiniz, bir prog-
ram ve sicaklik gibi gerekli ayarlar secti-
niz.

Bu pisirme islemi i¢in Booster fonksiyo-
nunu kapatmak istiyorsunuz.

m Acilir meniyul asagl dogru ¢ekiniz.
Booster turuncu renkte isaretlenir.

m Booster segenegine dokununuz.

Booster renk diizenine bagli olarak siyah
veya beyaz renkle isaretlenir.

m Acilir meniyu kapatiniz.

Booster fonksiyonu bir pisirme isleminin
on 1sitma evresinde kapatilr. Firin sade-
ce programa ait rezistans tarafindan isi-
tihr.
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On 1sitma
Firinin 6nceden isitilmasi sadece az sa-
yida yemek igin gereklidir.

Yemeklerin ¢ogunu, 6n 1sitma evresinde-
ki 1sidan yararlanmak i¢in soguk firina
verebilirsiniz.

Bir pisirme sturesi ayarladiysaniz, bu
slire ancak gereken sicakhga ulasildik-
tan ve yemek firina verildikten sonra is-
lemeye baslar.

Pisirme islemini, baslama saatini erte-
lemeden hemen baslatiniz.

Mikrodalga (=] programinda On isitma
fonksiyonu kullanilamaz.

On isitma fonksiyonunun agilmasi

On 1sitma fonksiyonu tiim programlarda
kullanilabilir ve her bir pisirme islemi igin
ayri olarak acgilmalidir.

Ornek: Yemegi firina verdiniz, bir prog-
ram ve sicaklik gibi gerekli ayarlari secti-
niz.

Bu pisirme islemi igin On isitma. fonksiyo-
nunu agcmak istiyorsunuz.

B Acilir menlyu asagi dogru gekiniz.

On 1sitma renk diizenine bagl olarak siyah
veya beyaz renkle isaretlenir.

m On isitma segenegine dokununuz.
On 1sitma turuncu renkte isaretlenir.
m Acilir menlyi kapatiniz.

Bir saatle birlikte Yemedi firina verme saa-
ti: bildirimi gértntilenir. Firin ayarlanan
sicakliga isitilir.

B Yemegi bunu yapmaniz istendiginde
firina veriniz.

m OKile onaylayiniz.




Kullanim

Crisp function

Crisp function (nem azaltma) fonksiyonu-
nun kis, pizza, tepsi keki gibi tstu islak
kaplamali yiyecekler veya muffin igin kul-
lanilmasi mantikli olur.

Ozellikle de kiimes hayvanlari eti bu
fonksiyonla ¢itir bir deriye sahip olur.

Crisp function fonksiyonunun agilmasi

Crisp function fonksiyonu tim program-
larda kullanilabilir ve her bir pisirme isle-
mi i¢in ayri olarak agiimalidir.

Ornek: Yemegi firina verdiniz, bir prog-
ram ve sicaklik gibi gerekli ayarlar secti-
niz.

Bu pisirme islemi i¢in Crisp function fonk-
siyonunu agmak istiyorsunuz.

m Acilir menlyu asagl dogru c¢ekiniz.

Crisp function renk diizenine bagl olarak
siyah veya beyaz renkle isaretlenir.

m Crisp function secenegine dokununuz.
Crisp function turuncu renkte isaretlenir.
m Acilir menlyul kapatiniz.

Crisp function fonksiyonu aciimistir.

Programin degistirilmesi

Bir pisirme islemi sirasinda baska bir

programa gegebilirsiniz.

B Secilen programin sembolline doku-
nunuz.

m Bir pisirme siiresi ayarladiysaniz, islem
iptal edilsin mi? bildirimini Evet ile onay-
layiniz.

B Yeni programi seginiz.

Degistirilen program ve bu programa ait
onerilen degerler gorintilenir.

m Pisirme islemi i¢in degerleri ayarlayiniz
ve OKile onaylayiniz.
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Hizli MD ve Patlamis misir

Bu fonksiyonlar sadece baska bir pisir-
me islemi gergeklestirilmiyorsa kullani-
labilir.

Daima cam tepsiyi kullaniniz.

Hizh MD

sensorll tusunu secgerseniz mikro-
dalga, 6rnegin sivi isitmak Utzere belirli
bir gli¢ ve pisirme stresi ile baslar.

Varsayilan fabrika ayari olarak 600 W
mikrodalga gtlict ve 1 dakikalik pisirme
siresi ayarhdir.

Mikrodalga gliclinii ve pisirme suresini
degistirebilirsiniz. Ayarlanabilecek en
uzun pisirme siresi, secilen mikrodalga
gliciine baghdir (bkz. “Ayarlar” — “Hizli
MD” balimu).

m < sensorli tusuna basiniz.
Bu sensorli tusa birden fazla kez do-
kunarak pisirme siresini adim adim
artirabilirsiniz.

Kalan siire ekranda gosterilir.

Pisirme islemini istediginiz anda Durdur
ile durdurabilir veya <D sensorli tusuy-
la iptal edebilirsiniz.

Pisirme islemi sona erdikten sonra Hazrr
goruntulenir ve bir sinyal duyulur.

B Kapat segenegini seginiz.

Ana menu goruntilenir.
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Patlamis misir

Sensorli tusunu secgerseniz mikro-
dalga belirli bir gli¢ ve pisirme siresi ile
baslar.

850 W mikrodalga gticli ve 2:50 dakika-
hk pisirme sliresi dnceden ayarlanmistir.
Bu, mikrodalgada patlamis misir hazirhgi
icin cogu Ureticinin 6ngordigu degerlere
karsi gelir.

En fazla 4 dakikalik bir pisirme stresi
ayarlayabilirsiniz. Mikrodalga glicli sabit
ayarhidir ve degistirilemez (bkz. “Ayarlar -
Patlamig misir” bolima).

] sensorli tusunu seciniz.

Kalan sure ekranda gosterilir.

Pisirme islemini istediginiz anda Durdur
ile durdurabilir veya <D sensorli tusuy-
la iptal edebilirsiniz.

Tek kullanimlik kagitlar veya diger ya-
nict malzemeler tutusup firina zarar
verebilir.

Pisirme islemi sirasinda firini goze-
timsiz birakmayiniz ve ambalaj tizerin-
deki talimatlan dikkate aliniz.

Pisirme islemi sona erdikten sonra Hazir
gorintdlenir ve bir sinyal duyulur.

B Kapat segenegini seginiz.

Ana meni gorintulenir.




Otomatik programlar

Otomatik programlar ideal pisme sonu-
cunu rahat ve glvenli bir sekilde elde et-
menizi saglar.

Kategoriler

Otomatik programlar [putd daha iyi bir ge-
nel gorinidm icin kategorilere ayriimistir.

Yemeginize uygun programi se¢gmeniz ve
ekrandaki talimatlar uygulamaniz yeter-

lidir.

Otomatik programlarin kullanimi

m Otomatik programiar segenegine
dokununuz.

Segim listesi gorlintilenir.
m istediginiz kategoriyi seciniz.

Secilen kategorideki otomatik program-
lar gorlintulenir.

m istediginiz otomatik programi seciniz.
m Ekrandaki talimatlari uygulayiniz.

Bazi otomatik programlarda ve 6zel
kullanimlarda gida termometresi kul-
lanmaniz istenir. “Kizartma - Gida ter-
mometresi” bolimiindeki bilgileri oku-
yunuz.

Otomatik programlarda i¢ sicaklik de-
gerleri dnceden belirlenmistir.

Faydali bilgi: i info ile pisirme islemine
bagl olarak 6rnegin yemegin firina veril-
mesi veya cevrilmesi ile ilgili bilgileri go-
rintlleyebilirsiniz.

Kullanima iliskin 6nemli bilgiler

- Otomatik programlarin kullaniminda
firinla birlikte verilen yemek tarifleri re-
ferans olabilir. ilgili otomatik program-
lart kullanarak farkl miktarlarla benzer
yemekler de hazirlanabilir.

- Bir pisirme isleminin ardindan otoma-
tik bir program baslatmadan once firi-
nin oda sicakligina sogumasini bekle-
yiniz.

- Bazi otomatik programlarda yemek fi-
rina konulmadan 6nce firinin Isinmasi
icin belli bir stre beklemek gerekir.
Buna iliskin bilgi, stire bilgisi ile birlikte
ekranda gorintdlenir.

- Bazi otomatik programlarda pisirme
suresinin bir kismi gegtikten sonra sivi
eklenmesi gerekir. Buna iliskin bilgi,
slire bilgisi ile birlikte ekranda goriin-
tilenir (6r. sivi eklenmesine yonelik).

- Otomatik program siresi yaklasik bir
siiredir. Pisirme isleminin ilerleyisine
bagli olarak kisalabilir ya da uzayabilir.
Sire degisimi, etin baslangi¢ sicakhgi
sonucunda da ortaya c¢ikabilir.

- Gida termometresi kullanilirken pisir-
me siiresi i¢ sicakliga erisilmesine
baglidir.

- Bir otomatik programin sonunda yiye-
cekler heniiz istediginiz gibi pismemis-
se, Ek slre veya Ek pisirme 6gesini segi-
niz. Malzeme geleneksel isitma ile 3
dakika daha pisirilir.
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Otomatik programlar

Ara

(lisana bagl olarak)

Otomatik programilar listesinde kategori ve

otomatik program isimlerine gére arama

yapabilirsiniz.

Burada s6z konusu olan tam metin ara-

masidir, kelimenin bir kismini da arayabi-

lirsiniz.

Ana menude:

m Otomatik programlar secenegini se-
¢iniz.

Kategori se¢im listesi gortntulenir.

B Ara segenegini seginiz.

m Tus takimi ile aramak istediginiz keli-
meyi giriniz, drnegin: “Ekmek”.

En alt satirda, bulunan sonug sayisi go-

rintllenir.

Eger eslesme bulunmadiysa veya 40
eslesmeden daha fazlasi bulunduysa
Sonug alani etkisiz kilinir ve arama met-
nini degistirmeniz gerekir.

B XX Sonug segenegini seginiz.

Bulunan kategoriler ve otomatik prog-
ramlar ekranda goruntilenir.

m istediginiz otomatik programi veya én-
ce kategoriyi ve ardindan istediginiz
otomatik programi seginiz.

Otomatik program baslar.
m Ekrandaki talimatlari uygulayiniz.
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Ozel uygulamalar

Bu bolimde asagidaki uygulamalara ilis-
kin bilgiler bulacaksiniz:

- Cozme

- Kurutma

- Isitma

- Kap 1sitma

- Mayali hamur kabartma

- Dislk 1sida pisirme

- Sicak tutma

- Pisirme

- Konserve

- Dondurulmus triinler/Hazir yemekler

Cozme

Dondurulmus gidalar 6zenli bir sekilde
¢ozuldiklerinde vitaminler ve besin
maddeleri biyik oranda korunur.

m Asagidaki programlardan ve 6zel uy-
gulamalardan birini seginiz:

- Ozel uygulamalar (2] | Gozme
Bir kategori ve yiyecek agirlig seginiz.
- Programlar D | Mikrodalga
Mikrodalga gliclinii ve ¢6zme siiresini
ayarlarsiniz.

& Bakteri olusumu sonucu enfeksi-
yon tehlikesi.

Salmonella gibi bakteriler ciddi gida
zehirlenmelerine sebep olabilirler.
Balik ve et (6zellikle kiimes hayvanlari
eti) cozerken temizlige 6zellikle dikkat
ediniz.

Cozilme suyunu kullanmayiniz.
Gidalari ¢ozdulkten sonra hemen is-
lemden gegiriniz.

Faydali bilgiler

- Dondurulmus gidayi ambalajindan ¢i-
kartip cam tepside ¢oziilmeye biraki-
niz.

- Kimes hayvanlari etini cozerken cam
tepsiyi, tel 1zgarayi Gzerine koyarak
kullaniniz. Dondurulmus gida bu du-
rumda ¢6zilme suyunun iginde kal-
maz.

- Et, kimes hayvanlari eti veya baligin
pisiriimeden dnce tamamen ¢ozilme-
sine gerek yoktur. Etin ¢ozlilmeye bas-
lamis olmasi yeterlidir. Bu durumda
ylzey, baharatlari alacak derecede yu-
musak olur.
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Ozel uygulamalar

Co6zme 6zel uygulamasinin kullanimi
Bu program dondurulmus gidalarin
Ozenli bir sekilde ¢ozlilmesi igin tasar-
lanmistir.

Mikrodalgaya uygun kaplar kullaniniz.

m Ozel uygulamalar (3] secenegine doku-
nunuz.

m 5zme segcenegine dokununuz.
Segim listesi gorlintilenir.
m istediginiz kategoriyi seciniz.

® Dondurulmus gidanin agirligini ayarla-
yiniz.

Mikrodalga programinin kullanimi

Ozel uygulamaya alternatif olarak c6zme
islemi icin Mikrodalga programini kul-
lanabilirsiniz. Mikrodalga gliclinl ve ¢0z-
me siiresini kendiniz ayarlarsiniz.

Gerekli stire gidanin 6zelliklerine, mikta-
rina ve baslangi¢ sicakligina baglidir.
Dengelenme sirelerini dikkate aliniz.

Mikrodalgaya uygun kaplar kullaniniz.

Gozme islemini hemen veya gecikmeli
olarak baslatabilir ve islemleri ve pisir-
me adimlarini gérintileyebilirsiniz.

m Ekrandaki talimatlari uygulayiniz.

Faydali bilgiler

- 1 Info ile pisirme islemine bagli olarak
ornegin dondurulmus malzemenin
cevrilmesi ile ilgili bilgileri goruntdle-
yebilirsiniz.

- Dondurulmus gida, ¢6zme siresinin
ardindan istediginiz gibi ¢ozulmediyse,
Ek 1sitma segenegine dokununuz. Don-
durulmus gida 3 dakika daha isitilir.

- Cozme islemi sona erdikten sonra se-
cilen kategori ve agirlik i¢in yapilan
ayarlar kullanici programi olarak kay-
detmek i¢in Kaydet secenegine doku-
nunuz (bkz. “Kisisel programlar” bélii-
mu).

62

m Programilar (] segenegine dokununuz.
m Mikrodalga (=] segenegine dokununuz.

m Gidaya gore tabloda verilmis olan mik-
rodalga glicli ve ¢6zme siliresini ayar-
layiniz.

m Genel olarak ortalama bir siire seginiz.

m Gidayi cam tepsi lizerinde 1. raf sevi-
yesine koyunuz.




Ozel uygulamalar

Mikrodalga programi ile g6zme

Goziilecek malzeme Miktar = @ !
(W] | [dk] | [dk.]
Tereyagi 250 g 80 8-10 | 510
Sat 1000 ml 450 | 12—16 | 1015
Madeira keki (3 dilim) yakl. 300 g| 150 4-6 | 510
Meyveli kek (3 dilim) yakl. 300 g| 150 6-8 | 1015
Mavyali kek (3 dilim) yakl. 300 g| 150 6-8 | 5-10
Kaymakli, kremali turta (3 dilim) yakl. 300 g| 80 [4-4:30| 5-10
Mayali hamur, Milféy hamuru (3 adet) yakl. 300 g| 150 6-8 | 5-10

Mikrodalga giicti / @ Cézme siiresi / g Dengelenme siiresi

' Gidayi oda sicakliginda bekletiniz. Bu dengeleme siiresi sirasinda 1si gidalarin iginde esit bir se-
kilde dagilir.
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Ozel uygulamalar

Kurutma

Kurutma veya kavurma, meyveler, bazi
sebzeler ve taze baharatlar i¢in gelenek-
sel bir konserve seklidir.

Burada kural meyve sebzelerin taze ve
olgun olmasi ve ezik yerlerinin olmama-
sidir.

m Kurutulacak malzemeyi dograyarak,
soyarak ve gerekirse ¢ekirdeklerini ¢i-
kararak hazirlayiniz.

m Kurutulacak malzemeyi buytkligine
bagli olarak cam tepsi veya tel izgara
lizerine mimkinse tek kat ve esit ola-
rak yayiniz.

m Ayni anda en fazla 2 raf seviyesinde
kurutunuz.
Kurutulacak malzemeyi 1+2 raf seviye-
sine surunuz.
Tel 1zgara ve cam tepsiyi kullaniyorsa-
niz, cam tepsiyi tel izgaranin altina si-
rinuz.

m Ozel uygulamalar (] segenegini segi-
niz.

® Kurutma segenegini seginiz.

m Gerekirse onerilen sicakligl degistiriniz
ve kurutma suresini ayarlayiniz.

m Ekrandaki talimatlari uygulayiniz.

m Cam tepsi Uzerindeki malzemeyi dii-
zenli araliklarla ¢eviriniz.

Ruttwacak | O |¥rcl|@ [sal
Meyve (2x) |60-70| 2-8
Sebze (%] |55-65| 4—12
Mantar (%] | 45-50| 510
Baharatlar* (=) | 30-35| 4-8

Bitin veya ikiye bolinmis malzeme-
lerde kurutma sureleri uzar.
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(] 6zel uygulama/program,
§ sicaklik, @ kurutma siiresi,
(%] 6zel uygulama Kurutma,
(=] Ust/Alt Isitma programi

*Baharatlari sadece cam tepside 2. seviyede
kurutunuz ve Kurutma 6zel uygulamasinda
fan galistigindan Ust/Alt Isitma (=] progra-
mini kullaniniz.

m Firinda su damlalari olusursa, sicakligl
azaltiniz.

Kurutulan malzemenin firindan alinma-
sl

& Sicak ylizeyler sonucu yaralanma
tehlikesi.

Firin ¢calisirken ¢ok isinir. Rezistansla-
ra, firinin i¢c panellerine ve aksesuarla-
ra degmeniz halinde yanabilirsiniz.
Kurutulan gidalari firrndan g¢ikartirken
mutfak eldiveni takiniz.

m Kurutulan meyve veya sebzeleri sogu-
mavya birakiniz.

Kurutulmus meyve tamamen kurumus
ancak yumusak ve elastik olmalidir. Ki-
rildiklarinda veya kesildiklerinde su ¢ik-
mamalidir.

m Kurutulan gidalar kapal kavanoz veya
kutularin icinde muhafaza ediniz.



Ozel uygulamalar

Isitma

“Giivenlik talimatlari ve uyarilar - Amaci-

na uygun kullanim” bélimiini mutlaka
dikkate aliniz.

& Sicak yiyecek sonucu yaralanma
tehlikesi.

Bebek ve cocuk yemeklerini ¢cok fazla
1sitirsaniz, gocuklarin agzi yanabilir.
Bebek ve cocuk yemeklerini sadece
30 - 60 saniye boyunca 450 Watt
glcte i1sitiniz. Gida termometresini si-
caklik kontrolli 1sitma sirasinda da
kullanabilirsiniz.

Yiyecegi, 6zellikle de bebek ve ¢ocuk
yemeklerini isittiktan sonra mutlaka
karistiriniz veya calkalayiniz ve ¢cocuk-
larin agzinin yanmamasi igin sicaklig-
ni deneyerek kontrol ediniz.

& Kapali kaplar ve siselerdeki asiri
basing¢ sonucu yaralanma tehlikesi.
Kapali kaplarda veya siselerde, i1sitma
sirasinda basing olusur, bu basing
patlamaya yol agabilir.

Yiyecekleri veya sivilari asla kapali
kaplarda ve kavanozlarda isitmayiniz.
Kaplari dnceden aginiz ve biberonlar-
dan emzikleri ve kapaklari ¢ikariniz.

Cok sicak sivilar sonucu yaralanma
tehlikesi.

Mikrodalgada sivi kaynatilmasi, 6zel-
likle de Mikrodalga [=] programinda
tekrar isitilmasi sirasinda, kaynama
sicakligina ulasilmis olmasina ragmen
tipik buhar kabarciklar ¢ikmayabilir.
Sivi esit bir sekilde kaynamaz.

Bu kaynama gecikmesi patlama ben-
zeri bir asin kaynamaya sebep olabilir,
bu da kabin alinmasi sirasinda kaynar
sIvl sonucu yanmaniza sebep olabilir.
Elverissiz kosullar altinda, basing firin
kapaginin kendiliginden agilmasina
sebep olacak kadar yiksek olabilir.
Sivilari isitmadan veya kaynatmadan
once karistiriniz.

Isittiktan sonra, kabi firrndan almadan
once en az 20 saniye bekleyiniz.
Ayrica isitma sirasinda kabin igine
varsa bir cam ¢ubuk ya da benzeri bir
nesne koyabilirsiniz.
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Ozel uygulamalar

Isitma 6zel uygulamasinin kullanimi

Bu program yemeklerin isitilmasi igin ge-
listirilmistir.

Gerekli siire gidanin 6zelliklerine, mikta-
rina ve baslangi¢ sicakligina baglidir.
Buzdolabindan gikarlmis yiyecekler, oda
sicakligindaki yemeklerden daha uzun
bir isitma stiresi gerektirir. Dengelenme
surelerini dikkate aliniz.

Mikrodalgaya uygun kaplar kullaniniz.

Paneli kizartmalarin isitilmasi disindaki
tim islemlerde her zaman bir kapak
kullaniniz.

m Isitilacak yemekleri GstlnU kapatarak
cam tepsinin Uzerine koyunuz.

m Ozel uygulamalar (2] segenegine doku-
nunuz.

B |stma segenegine dokununuz.

Secim listesi gortntilenir.

m istediginiz kategoriyi seciniz.

m Yiyecegin agirligini ayarlayiniz.

m Ekrandaki talimatlari uygulayiniz.

& Sicak ylzeyler dolayisiyla yanik
tehlikesi.

Firin ¢calisirken ¢ok isinir. Rezistansla-
ra, firinin i¢ panellerine ve aksesuarla-
ra degmeniz halinde yanabilirsiniz.
Kabin alt yiiziinde birkag¢ su damlasi
olusabilir.

Sicak firnin icinde is yaparken ve kabi
cikartirken mutfak eldiveni takiniz.
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Dengelenme siresi sicakhigin yemek
icinde esit bir sekilde dagildig bekleme
sUresidir.

m Yemek icindeki i1sinin daha esit bir se-
kilde dagilmasi icin yemegi isittiktan
sonra birka¢ dakika oda sicakliginda
bekletiniz.

Faydali bilgiler

- Paneli kizartmalarin isitilmasi disinda-
ki tiim islemlerde her zaman bir kapak
kullaniniz.

- 1 info ile pisirme islemine bagli olarak
ornegin yemegin cevrilmesi veya ka-
nistinlmasi ile ilgili bilgileri gorintule-
yebilirsiniz.

Kenarlar daha hizli isindigindan, dis
katmanlardan iceriye dogru karistiriniz.

- Yemek program sona erdikten sonra
henlz yeterince sicak degilse, Ek isit-
ma Ozelligini seciniz. Yemek 3 dakika
daha isitilir.

- Program sona erdikten sonra segilen
kategori ve agirlik icin yapilan ayarlari
kullanici programi olarak kaydetmek
icin Kaydet segcenegine dokununuz
(bkz. “Kigisel programlar” bolima).



Ozel uygulamalar

Mikrodalga programi ile 1sitma

icecek/ Miktar = ) 26
Yemek [W] [dk.] [dk.]
g;gf:glglscr:)(lcme sicakhig 1 flnzzzagé’l rk:;’la)rdak 1000 | 00:50-110 _
Biberon (siit) 2 yakl. 200 ml 450 | 00:50-1:00° 1
Cocuk mamasi® 1 bardak (200 g) | 450 | 00:30-1:00 1
Soslu rosto dilimleri® 200 g 600 | 3:00-5:00 1
Garnitirler® 250 g 600 | 3:00-5:00 1

Mikrodalga giicti, @ Pisirme siiresi, g{ Dengelenme siiresi

' Gidayi oda sicakliginda bekletiniz. Bu dengeleme siiresi sirasinda 1si gidalarin icinde esit bir se-
kilde dagilir.

2 Swviyi isitmadan énce karistirarak kaynama gecikmesinin 6éniine geginiz. Isittiktan sonra, kabi fi-

rindan almadan once en az 20 saniye bekleyiniz. Ayrica isitma sirasinda kabin igine varsa bir

cam ¢ubuk ya da benzeri bir nesne koyabilirsiniz.

Streler yaklasik 5 °C'lik bir baglangi¢ sicakligi igin gegerlidir.

Normal olarak buzdolabinda saklanmayan yiyecekler igin yaklasik 20 °C oda sicakligindan yola

cikilir.
(Bebek mamalari ve hassas soslar diginda) yemekleri 70-75 °C'lik bir sicakliga isitiniz.

w
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Ozel uygulamalar

Kap 1sitma

Kabin 6nceden isitiimasiyla yemekler o
kadar gabuk sogumazlar.

Sicak tutma

Yemekleri firinin iginde birkac¢ saat sicak
tutabilirsiniz.

Isiya dayanikh kaplar kullaniniz.

m Tel izgarayi 1. seviyeye siriinliz ve 1siI-
tilacak kabi Ustline koyunuz. Kabin bi-
yukligine bagh olarak kabi firin taba-
nina koymaniz da mumkdndir.

m Ozel uygulamalar (3%] segenegine doku-
nunuz.

m Kapisitma segenegine dokununuz.

m Gerekirse onerilen sicakligl degistiriniz
ve slreyi ayarlayiniz.

m Ekrandaki talimatlari uygulayiniz.

& Sicak ylizeyler sonucu yaralanma
tehlikesi.

Firin gahlisirken ¢ok isinir. Rezistansla-
ra, firnin i¢ panellerine ve aksesuarla-
ra degmeniz halinde yanabilirsiniz.
Kabin alt yizlinde birkag su damlasi
olusabilir.

Kaplari ¢cikartirken mutfak eldiveni ta-
kiniz.

Mayali hamur kabartma

Bu program mayali hamurun kabartiima-

st icin gelistirilmistir.

m Ozel uygulamalar (3%] segenegine doku-
nunuz.

m Mayal hamur kabartma secenegine do-
kununuz.

m Gerekirse 6nerilen sicakligl degistiriniz
ve pisirme suresini ayarlayiniz.

m Ekrandaki talimatlari uygulayiniz.
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Yiyecegin kalitesini korumak icin mim-

kiin oldugunca kisa bir stire seginiz.

m Ozel uygulamalar (] segenegine doku-
nunuz.

B Sicak tutma segenegine dokununuz.

m Sicak tutulacak yiyecegi firina veriniz
ve OKile onaylayiniz.

m Gerekirse onerilen sicakligi degistiriniz
ve slreyi ayarlayiniz.

m Ekrandaki talimatlari uygulayiniz.

Diisiik 1sida pisirme

Distk 1sida pisirme islemi sigir, domuz,
dana veya kuzu eti gibi narin etlerin pisi-
rilmesi icin idealdir.

Once et pargasinin her tarafi, kisa bir sii-
re icinde ¢ok ylksek sicaklikta esit bir
sekilde mahdirlenir.

Ardindan et 6nceden isitilmis firina veri-
lir ve burada dusuk sicaklikta ve uzun bir
pisirme suresiyle yavas bir sekilde pisiri-
lir.

Bu sirada et gevser. icindeki su sirkiile
olmaya baslar ve en dis katmanlara ka-
dar esit bir sekilde dagilir.

Sonugc olarak yumusak ve sulu bir et el-
de edilir.

m Sadece dinlendirilmis, sinirsiz ve yag-
siz et kullanin. Kemiklerin 6nceden ¢i-
karilmis olmasi gerekir.

m Eti mUhUrlemek icin ¢cok yiksek sicak-
liklara isitilabilen bir yag kullaniniz (6r.
sadeyag, yemeklik sivi yag).

m Pisirirken etin Ustlini kapatmayin.




Ozel uygulamalar

Pisirme siresi 2—4 saattir ve et parca-
sinin agirligl, bayukligu ve istenen pi-
sirme derecesine baglidir.

m Pisirme islemi sona erdikten sonra eti
hemen kesebilirsiniz. Dinlendirme si-
resine gerek yoktur.

m Eti servis edilene dek firinin iginde tu-
tunuz. Pisme sonucu bundan olumsuz
etkilenmez.

m Cok ¢cabuk sogumamasi i¢in 6nceden
isitilmis tabaklarda ve sicak sosla ser-
vis ediniz. Boylece et ideal bir ¢igne-
me sicakligina sahip olur.

Diisiik 1sida pisirme 6zel uygulamasi-
nin kullanimi

“Kizartma - Gida termometresi” boli-
mundeki bilgileri dikkate aliniz.

m Ozel uygulamalar (2] segenegine doku-
nunuz.

m Dislk isida pisirme segenegine dokunu-
nuz.

m Ekrandaki talimatlari uygulayiniz. On
Isitma sirasinda gerekli aksesuarlari fi-
rinda birakiniz.

m Sicakhg ve i¢ sicakligi ayarlayiniz.

m Firin onceden isitilirken, et pargasinin
her yanini ocakta muhirleyiniz.

& Sicak ylizeyler dolayisiyla yanik
tehlikesi.

Firin galisirken ¢ok isinir. Rezistansla-
ra, firinin i¢ panellerine ve aksesuarla-
ra degmeniz halinde yanabilirsiniz.
Yemegi firina verirken veya firindan
alirken ve sicak firinin icinde islem
gerceklestirirken mutfak eldiveni taki-
niz.

m Yemedi gida termometresiyle birlkte firina
verin yazisi gorintilendiginde, mihur-
lenmis eti tel izgaraya koyunuz ve gida

termometresini, metal ucu tamamen
etin icinde kalacak sekilde ete batiri-
niz.

m Firinin kapagini kapatiniz.

Program sona erdikten sonra Hazr go-
rintdlenir ve bir sinyal duyulur.

Ust/Alt Isitma ¢alisma modunun kulla-
nimi

Bu dokiimanin sonundaki pisirme tablo-
larindaki verileri referans aliniz.

Cam tepsiyi, tel 1izgarayi lizerine koya-
rak kullaniniz.

On isitma sirasinda Booster fonksiyonu-
nu kapatiniz.

m Uzerinde tel 1zgarayla birlikte cam tep-
siyi 1. raf seviyesine suriinlz.

m Programilar (] segenegini seciniz.

m Ust/Alt Istma (=] ¢alisma modunu ve
100 °C'lik bir sicaklik seciniz.

m Acilir menliden Booster fonksiyonunu
kapatiniz.

m Firini cam tepsi ve i1zgara ile birlikte
yaklasik 10 dakika onceden isitiniz.

m Pisirme alani isinirken, et parcasinin
her yanini ocakta mihrleyiniz.

& Sicak ylzeyler sonucu yanik tehli-
kesi.

Firin ¢alisirken ¢ok isinir. Rezistansla-
ra, pisirme alaninin i¢ panellerine ve
aksesuarlara degmeniz halinde yana-
bilirsiniz.

Yemegi firina verirken veya firindan
alirken ve sicak pisirme alani iginde
calisirken firin eldiveni takiniz.

m Mihurlenmis eti tel 1zgaraya koyunuz.

m Gerektiginde sicaklig distriiniiz (bkz.
“Pisirme tablolan”).

m Eti sonuna kadar pisiriniz.
69




Ozel uygulamalar

Pisirme
“Giivenlik talimatlari ve uyarilar - Amaci-

na uygun kullanim” bélimiini mutlaka
dikkate aliniz.

Domates, sosis, patates, patlican gibi
siki kabuklu yiyecekler isitilirken veya
pisirilirken patlayabilir.

Olusan buharin disari ¢cikmasi icin bu
tirden yiyecekleri birkag¢ yerinden de-
liniz veya ¢entik atiniz.

Yumurtalar kabuklu olarak isitirsaniz,
firndan ¢ikardiktan sonra bile patla-
yabilirler.

Kabuklu yumurtalari sadece 6zel kap-
larda pisiriniz. Mikrodalga. progra-
minda haslanmis yumurta isitmayiniz.

Sicaklik kontrolll pisirme i¢cin mimkin
oldugunca gida termometresi kullaniniz
(bkz. “Kizartma - Gida termometresi”).
I¢ sicakligl ayarlayiniz:

- Balik: enaz 70 °C

- Kiimes hayvanlar eti: en az 85 °C
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Faydali bilgiler

- Yemegi birden fazla kez geviriniz, par-
¢alayiniz veya karistiriniz. Kenarlar da-
ha hizli isindigindan, dis katmanlardan
iceriye dogru karistiriniz.

- Mikrodalgali programlarda sadece
mikrodalgaya ve firina uygun kap kulla-
niniz.

- Pisirmek icin miimkiin oldugunca oto-
matik programlari kullaniniz.

- MD + Turbo 1zgara ve MD + Izgara
programlarinda tstinin kizarmasi
icin yemegi daima Ustind 6rtmeden
pisiriniz.

- Mikrodalga programinda hizli kay-
natma igin 850 W mikrodalga glici
seciniz ve 450 W ile pisirmeye devam
ediniz.

Bu dokiimanin sonundaki pisirme tab-
lolarinda verilen bilgileri dikkate aliniz.



Ozel uygulamalar

Mikrodalga programiyla pisirme

Gorbalar/Sulu Yemekler [ |©8sow | ©450wW | ¥
Sebzeler [g] [dk.] [dk.] [dk.]
Sulu yemek 1500 10 + 20 1
Corba 1500 T i 24 1
Bezelye 500 5 + 10 2
Bezelye (dondurulmus) 450 5 + 12 2
Havug 500 5 A 10 2
Brokoli gigekleri 500 6 + 8 2
Brokoli (dondurulmus) 450 5 + 11 2
Karnabahar gicekleri 500 6 + 10 2
Julyen dogranmis alabas 500 3 + 8 2
Kuskonmaz 500 5 + 8 2
Pirasa 500 5 + 8 2
Pirasa (dondurulmus) 450 5 + 8 2
Biber seritleri 500 5 o 10 2
Taze fasulye 500 4 + 12 2
Briiksel lahanasi 500 5 + 12 2
Briiksel lahanasi (dondurulmus) 450 5 + 10 2
Karisik sebze (dondurulmus) 450 5 + 12 2

{3 agirlik, @ pisirme siiresi, 7 dengelenme siiresi

' Gidayi oda sicakliginda bekletiniz. Bu dengeleme siiresi sirasinda 1si gidalarin icinde esit bir se-
kilde dagilir.
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Ozel uygulamalar

Konserve

& Bakteri olusumu sonucu enfeksi-
yon tehlikesi.

Kabuklu meyveler ve et konservesi
yaplirken, sadece tek bir isitma isle-
miyle Clostridium Botulinum bakteri-
sinin sporlari yeterli derecede 6lmez.
Bunun sonucunda ciddi zehirlenme-
lere sebep olabilecek toksinler olusa-
bilir. Bu sporlar ancak ilk konserve is-
leminden sonra tekrar isitmayla olir-
ler.

Baklagilleri ve baligi soguduktan son-
ra 2 glin icinde daima ikinci bir kez
daha pisiriniz.

& Kapal kaplarda asiri basing sonu-
cu yaralanma tehlikesi.

Konserve islemi ve isitma sirasinda
kapali kaplarda ylksek basin¢ olusur,
bu basing sonucu kaplar patlayabilir.
Kapali kaplarda konserve yapmayiniz
ve kapali kaplari isitmayiniz.
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Meyve ve sebzelerin hazirlanmasi

Veriler en fazla 5 adet 0,5 litrelik kava-
noz i¢in gegerlidir.

Sadece 0zel kavanozlar kullaniniz:
- Turbo + (&]: konserve kavanozlari
ve vidali kapakl kavanozlar

- Mikrodalga (=): cam kapakli, seffaf
yapiskan bant ile kapatilan mikro-
dalgaya uygun konserve kavanozlari

B Sadece hasarsiz kavanozlar ve lastik
bantlar kullaniniz.

m Konserveleri sicak suyla galkalayiniz
ve agzinin en fazla 2 cm altina kadar
doldurunuz.

m Konserve kavanozlarini doldurmadan
once kavanozun kenarlarini sicak su ve
temiz bir bezle siliniz.

m Kavanozlar sadece seffaf yapiskan
bant ile kapatiniz. Mikrodalga prog-
raminda kivilcim olusturduklarindan
metal kelepce kullanmayiniz.

m Cam tepsiyi 1. raf seviyesine sirintz
ve Ustline kavanozlar koyunuz.



Ozel uygulamalar

Turbo + [&] programinin kullanimi
| Turbo + programini ve 160-170
°C'lik bir sicaklik seginiz.

m Kavanozlarin iginde esit bir sekilde
“hava kabarciklan” yikselene kadar
bekleyiniz.

Asirt kaynamanin 6niine gegmek igin
sicakhgl tam zamaninda disurintz.

Meyve ve salatalik konservesi

m Kavanozlarda “kabarciklar” olusmaya
basladiktan sonra belirtilen ek 1sitma
sicakligini ayarlayiniz ve kavanozlar
belirtilen slire boyunca firinda isinma-
ya birakiniz.

Sebze konservesi

m Kavanozlarda “kabarciklar” gériilmeye
basladiktan sonra belirtilen konserve
sicakhigini ayarlayiniz ve sebzeyi belir-
tilen stire boyunca pisiriniz.

m Suyunu ¢ektikten sonra belirtilen ek
Isitma sicakligini ayarlayiniz ve kava-
nozlari belirtilen slire boyunca firinda
Isinmaya birakiniz.

Mikrodalga programinin kullanimi
m Mikrodalga programini ve 850 W

mikrodalga glicl seginiz.

m Kavanozlarin igcinde esit bir sekilde

“hava kabarciklar” yiikselene kadar
bekleyiniz. Bu islem kavanoz basina
yaklasik 3 dakika strer. Bu sebeple 5
kavanozda siire yaklasik 15 dakikaya
uzar.

Asirt kaynamanin 6niine gegmek icin
mikrodalga giiclini tam zamaninda di-
surunuiz.

Meyve ve salatalik konservesi

m Kavanozlarda “kabarciklar” gérilmeye
basladiktan sonra firinin gliclini kapa-
tiniz ve kavanozlari firnda isinmaya bi-
rakiniz.

Sebze konservesi

m Kavanozlarda “kabarciklar” goriilmeye
basladiktan sonra belirtilen mikrodal-
ga glclinu ayarlayiniz ve sebzeyi belir-
tilen slire boyunca pisiriniz.

m Suyunu c¢ektikten sonra firinin glicind
kapatiniz ve kavanozlari firnda isinma-
ya birakiniz.

'YiS) /¥
30°C
Meyve /= | 25-35 dk.
30 °C
Salatalik —/- 2530 dk.
Kirmizi pancar 120°C s0°C
P 30-40 dk. | 25-30 dk.
Fasulye (yesil 120 °C 30°C
veya sarl) 90-120 dk. | 25—-30 dk.

E/@ konserve sicakligi ve siiresi, ''kabarcik-
lar'' gériilmeye basladiktan sonra

HE/ ek 1sitma sicakligi ve siresi

=/
Meyve —/- 25-35 dk.
Salatalik —/- 25-30 dk.
450 W
Kirmizi pancar 20-30 dk. 25-30 dk.
Fasulye (yesil 450 W _
veya sari) 20-30 dk. 25-30 dk.

(=]/® mikrodalga giicii ve konserve siiresi,
“kabarciklar” gériilmeye basladiktan sonra

ek I1sitma siiresi
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Ozel uygulamalar

Kavanozlarin konserve isleminden
sonra firindan alinmasi

& Sicak ylizeyler sonucu yaralanma
tehlikesi.

Kavanozlar konserve isleminden son-
ra ¢ok sicak olur.

Kavanozlar c¢ikartirken firin eldiveni
takiniz.

m Kavanozlari firindan c¢ikartiniz.

m Kavanozlari bir bezle orterek yaklasik
24 saat hava cereyani olmayan bir
yerde bekletiniz.

m Baklagilleri ve baligi soguduktan sonra
2 giin iginde daima ikinci bir kez daha
pisiriniz.

m Konserve kavanozlarindan bantlari ¢i-
kariniz ve ardindan tiim kavanozlarin
kapali oldugunu kontrol ediniz.

Acik kavanozlari tekrar konserve isle-
minden gegiriniz veya soguk bir yerde
muhafaza ediniz ve konserve yapiimis
meyve ve sebzeleri derhal tiiketiniz.

m Saklama sirasinda kavanozlari kontrol
ediniz. Kavanozlar saklama siresi sira-
sinda acgilmissa veya vidali kapak disa-
ri dogru bombe yapmissa ve agarken
tik sesi ¢ikmiyorsa, icerigini imha edi-
niz.
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Dondurulmus liriinler/
Hazir yemekler

Kek, pizza ve bagetler i¢in faydal bilgi-
ler

- Kek, pizza veya baget gibi dondurul-
mus Urdnleri Gzerine firin kagidi seril-
mis tel izgarada pisiriniz.

- Ambalajda 6nerilen sicakliklardan du-
stk olanini seginiz.

Patates kizartmasi, kroket ve benzerle-
ri icin faydali bilgiler

- Bu tirden dondurulmus urtnleri Gzeri-
ne firin kagidi serilmis cam tepside pi-
siriniz.

- Ambalajda 6nerilen sicakliklardan di-
stk olanini seginiz.

- Pisirilen malzemeyi birka¢ defa geviri-
niz.

Dondurulmus iiriinlerin/Hazir yemek-
lerin hazirlanmasi

Yemeklerin 6zenli bir sekilde islenme-
si saghginizi korur.

Kek, pizza, patates kizartmasi ve ben-
zerlerini sadece altin sarisi bir renk
alincaya kadar kizartiniz, ¢ok fazla ki-
zartmayiniz.

B Ambalaj Gizerinde dnerilen programi ve
sicakhgl seginiz.

m Firini 6nceden isitiniz.

m Yemegi 6nceden isitilmis firinin, ye-
megin ambalajinda onerilen raf sevi-
yesine koyunuz.

B Yemegi ambalajda tavsiye edilen sire-

lerden kisa olaninin ardindan kontrol
ediniz.



MyMiele

MyMiele @*= alanina sik kullanilan uygu-
lamalari kaydedebilirsiniz.

Boylece, 6zellikle de otomatik program-
larda bir programi baslatmak i¢in bitin
menu seviyelerini dolasmak zorunda kal-
mazsiniz.

Faydal bilgi: 'yMiele alanina kaydedil-
mis menu 6gelerini ayni zamanda agilis
ekrani olarak da belirleyebilirsiniz (bkz.
“Ayarlar” — “Agilis Ekrani” bolim).

Kayit ekleme

En fazla 20 kayit ekleyebilirsiniz.

m MyMicle @'= segenegine dokununuz.
m Kayrt ekle segcenegine dokununuz.

Su basliklardan alt 6ge secebilirsiniz:

- Programlar (]

- Otornatik programlar

- Ozel uygulamalar (]

- Kisisel programlar (&)

m OKile onaylayiniz.

Listede secilen alt 6ge ve karsi gelen
semboll goriintilenir.

m Diger kayitlari da ayni sekilde gergek-
lestiriniz. Henliz eklenmemis alt 6ge-
ler sec¢im i¢in sunulur.

Kayitlarin silinmesi
m MyMicle @'= segenegine dokununuz.

m Silmek istediginiz kayda, icerik meni-
su gorintitlenene dek dokununuz.

m Sil segenegine dokununuz.

Kayit listeden silinir.

Kayitlarin kaydinimasi
m MyMicle @'= segenegine dokununuz.

m Kaydirmak istediginiz kayda, igerik
menusu gorlntilenene dek dokunu-
nuz.

m Kaydr segenegine dokununuz.

ilgili kaydin etrafinda turuncu bir cerceve
gorulur.

m Kaydi kaydiriniz.

Kayit istenen konumda gorintulenir.
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Kisisel programlar

En fazla 20 kullanici programi olustura-
bilir ve bunlar kaydedebilirsiniz.

- En sevdiginiz yemek tariflerini veya en
sik kullanilan yemek tariflerini tam ola-
rak aciklamak i¢in en fazla 9 pisirme
adimini kombine edebilirsiniz. Her bir
pisirme adiminda buna iliskin program,
sicaklik ve pisirme siiresi ya da i¢ si-
caklik gibi ayarlari seginiz.

- Pisecek malzeme icin raf seviyesini
(seviyelerini) belirleyebilirsiniz.

- Yemek tarifinize karsi gelen programin
adini girebilirsiniz.

Programiniz, yeniden ¢agirdiginizda ve
baslattiginizda otomatik olarak ilerleme-
ye baslar.

Kullanici programi olusturmak igin diger
olanaklar:

- Otomatik programi, sona erdikten son-
ra kullanici programi olarak kaydediniz.

- Pisirme islemi sona erdikten sonra is-
lemi ayarlanan pisirme siresiyle kay-
dediniz.

Ardindan bir program ismi giriniz.

Kullanici programi olusturma

m Kisisel programiar (& ) secenegine do-
kununuz.

m Program olustur segenegine dokunu-
nuz.

Simdi birinci pisirme adimina yonelik
ayarlar belirleyebilirsiniz.
Ekrandaki talimatlari uygulayiniz:

m istediginiz ayarlari seginiz ve onaylayi-
niz.

Birinci pisirme adimina yonelik tim
ayarlar artik belirlenmistir.

Ornegin ilk programin ardindan baska bir
program kullanilmasi gerekiyorsa ek pi-
sirme adimlar ekleyebilirsiniz.

m Baska pisirme adimlari gerekirse Ekle
segenegine dokununuz ve birinci pisir-
me adiminda oldugu gibi devam edi-
niz.

m Gerekli pisirme adimlarinin hepsini
belirledikten sonra Raf seviyesini belirle-
yin 6gesini seginiz.

m istediginiz seviyeyi veya seviyeleri se-
¢iniz.

m OKile onaylayiniz.

Avyarlari kontrol etmek veya daha sonra
degistirmek isterseniz, ilgili program
adina dokununuz.

m Kaydet secenegine dokununuz.
Bm Program ismini tus takimi ile giriniz.

[ karakteri ile uzun program isimleri

On 1stma fonksiyonunu sectiginizde, Ek-
le segenegiyle, pisirme suresi ayari
yaptiginiz ek bir pisirme adimi ekleyi-
niz. Ancak bundan sonra programi kay-
dedebilir veya baslatabilirsiniz.
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icin satir kesmesi ekleyebilirsiniz.

m Program ismini girdiyseniz Kaydet se-
¢enegine dokununuz.

Ekranda program isminin kaydedildigi
onay! gorlntilenir.
m OKile onaylayiniz.

Kaydedilen programi derhal veya gecik-
meli olarak baslatabilirsiniz ya da pisir-
me adimlarini degistirebilirsiniz.



Kisisel programlar

Kullanici programlarinin baslatil-
masi
m Pisirilecek yemegi firina veriniz.

m Kisisel programiar (&) secenegine do-
kununuz.

m istediginiz programi seginiz.

Program ayarlarina bagl olarak su menu

ogeleri goruntilenir:

- Hemen baslat
Program hemen baslatilir. Firin isitma-
st hemen aclilr.

Bitis saali

Programin bitmesi gereken saati belir-
leyiniz. Firin 1sitmasi bu saatte otoma-
tik olarak kapanir.

Baslatma saati

Programin baslamasi gereken saati
belirleyiniz. Firin 1sitmasi bu saatte
otomatik olarak agilr.

Pisirme adimi gdster
Ekranda ayarlarinizin bir 6zeti gortintu-
lenir.

- Islemleri gdster

Yemegin firina verilmesi gibi gerekli is-
lemler goriintilenir.

m istediginiz meni 6gesini seciniz.
m Yiyecegin hangi raf seviyesine konul-

masi gerektigine dair talimati OK'ile
onaylayiniz.

Program hemen veya ayarlanan saatte
baslar.

Pisirme adimlarinin degistiril-
mesi

Bir isim altinda kaydettiginiz otomatik
programlarin pisirme adimlari degistiri-

lemez.

i info ile pisirme islemine bagli olarak
ornegin yemegin firina verilmesi veya
cevrilmesi ile ilgili bilgileri goriintileye-
bilirsiniz.

m Program sona erdiginde Kapat seginiz.

m Kisisel programiar (& ] segenegine do-
kununuz.

m Degistirmek istediginiz programa, ice-
rik menulsu gorintilenene dek doku-
nunuz.

m Degistir segenegine dokununuz.

m Degistirmek istediginiz pisirme adimi-
na veya bir pisirme adimi eklemek isti-
yorsaniz, Ekle secenegine dokununuz.

m istediginiz ayarlari seciniz ve onaylayi-
niz.

m Degistirdiginiz programi degistirme-
den baslatmak isterseniz Baslat sece-
negine dokununuz.

B TUm ayarlarn degistirdiyseniz Kaydet
segenegine dokununuz.

Ekranda program isminin kaydedildigi
onay! gorlntilenir.

m OKile onaylayiniz.

Kaydedilen program degistirilmistir ve
derhal veya gecikmeli olarak baslatilabi-
lir.
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Kisisel programlar

Kullanici programlarini yeniden

adlandinimasi

m Kisisel programiar (& ) secenegine do-
kununuz.

m Degistirmek istediginiz programa, ice-
rik menUsu gorlintllenene dek doku-
nunuz.

m isim degistir se¢enegine dokununuz.

m Program ismini tus takimi ile degistiri-
niz.

[ karakteri ile uzun program isimleri
icin satir kesmesi ekleyebilirsiniz.

® Program ismini degistirdiyseniz Kaydet
secenegine dokununuz.

Ekranda program isminin kaydedildigi
onayi gorintilenir.

m OKile onaylayiniz.

Programin ismi degistirilmistir.

Kullanici programlarinin silinme-

si

m Kisisel programlar (& ] segenegine do-
kununuz.

m Silmek istediginiz programa, igerik
menusu gorintilenene dek dokunu-
nuz.

m Sil segenegine dokununuz.
m Soruyu Evet ile onaylayiniz.

Program silinir.

Ayarlar | Fabrika ayarlan | Kisisel program-
lar ayariyla tim kullanici programlarini
ayni anda silebilirsiniz.
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Kullanici programlarinin kaydiril-

masi

m Kisisel programiar (& ] secenegine do-
kununuz.

m Kaydirmak istediginiz programa, icerik
menusu gorlntilenene dek dokunu-
nuz.

B Kaydr segenegine dokununuz.

ilgili kaydin etrafinda turuncu bir gergeve
goruldr.

m Programi kaydiriniz.

Program istenen konumda gorintilenir.



Hamur isleri pisirme

Yemeklerin 6zenli bir sekilde islenme-
si saghiginizi korur.

Kek, pizza, patates kizartmasi ve ben-
zerlerini sadece altin sarisi bir renk
alincaya kadar kizartiniz, ¢ok fazla ki-
zartmayiniz.

Hamur isleri pisirmeye iliskin
faydali bilgiler

- Bir pisirme siiresi ayarlayiniz. Pisirme
islemi icin cok uzun bir gecikmeli bas-
latma siresi secilmemelidir. Hamur
kuruyabilir ve kabartma maddesi etki-
sini kaybedebilir.

- Parlak malzemeden acik renk, ince ka-
liplardan kagininiz, agik renk kaliplar
esit olmayan veya zayif bir kizarma so-
nucu verir. Elverissiz kosullar altinda,
yemek pismez.

- Baton kalip veya uzun kalplar i¢cindeki
kekleri 1zgaranin Uzerine ¢apraz olarak
koyarak kaliplarin igcindeki isinin esit
dagilmasini ve malzemelerin esit dere-
cede pismelerini saglayiniz.

- Patates kizartmasi, kroket veya benze-
ri yemekleri hazirlarken cam tepsiye fi-
rin kagidi seriniz.

Pisirme tablolarina iligkin bilgiler

Pisirme tablolarini bu dokiimanin sonun-
da bulabilirsiniz.

Sicaklik § se¢imi

m Genel olarak, belirtilen sicakliklardan
daha dislk olanini seginiz. Belirtilen
degerlerden daha yuksek sicakliklar
pisme siresini kisaltir fakat kizarma
esit olmaz ve yiyecegin ici pismemis
kalabilir.

Pisirme siiresi @ segimi

Aksi belirtiimedikge, pisirme tablolarinda
verilen sireler 6nceden isitilmamis firin-
lar icin gecerlidir. Onceden isitilmis firin-
da sureler yaklasik 10 dakika kisalir.

m Genel olarak verilen surelerden kisa
olaninin ardindan hamurun pisip pis-
medigini kontrol ediniz. Hamura bir
kiirdan batiriniz.

Kirdana yumusak hamur parcaciklari ya-
pismazsa, pismis demektir.

Programlara iligkin bilgiler

Onerilen degerlerle birlikte tim prog-
ramlarin bir tablosunu “Ana ve alt meni-
ler” boliimiinde bulabilirsiniz.

Otomatik programlar [puto] kullanimi
m Ekrandaki talimatlari uygulayiniz.

Turbo + kullanimi

Isiya dayanikli malzemeden yapilmis
tim firn kaplarini kullanabilirsiniz.

Ist firin icinde derhal yayildigindan Ust/
Alt Istrma (=] programinda oldugundan
daha dustk sicakliklarda yemek pisirebi-
lirsiniz.

Bu programi ayni anda birden fazla sevi-
yede yemek pisiriyorsaniz kullaniniz.

m 1 Seviye: Kalip i¢cindeki kekleri 1. sevi-
yeye koyunuz.

m 1 Seviye: Yassi hamur islerini (6r. kura-
biye, tepsi keki) 2. seviyeye koyunuz.

B 2 Seviye: Malzemeyi yiksekligine
bagl olarak 1.+3. ya da 2.+3. seviyeye
koyunuz.
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Hamur isleri pisirme

Ust/Alt Isitma (—] kullanimi

Siyah sacdan, karartilmis beyaz sacdan,
koyu renk emayeden, mat aliminyum-
dan mat ve koyu renk kaliplar, 1siya daya-
nikli cam kaliplar ve kaplamali kaliplar
uygundur.

Bu programi geleneksel yemekleri hazir-
lamak i¢in kullaniniz. Eski yemek kitapla-
rindan aldiginiz yemek tarifleri i¢in sicak-
g tarifte belirtilen sicakliktan 10 °C da-
ha disuk bir degere ayarlayiniz. Pisirme
suresi ayni kalir.

m Kalip icindeki kekleri 1. seviyeye koyu-
nuz.

W Yassi hamur islerini (6r. kurabiye, tepsi
keki) 2. seviyeye koyunuz.

Yogun pisirme kullanimi
Isiya dayanikli malzemeden yapilmis
tim firin kaplarini kullanabilirsiniz.

Bu programi islak kaplamali turtalar igin
kullaniniz.

Bu programi yassi hamur isleri pisirmek
icin kullanmayiniz.

m Kalip icindeki kekleri 1. seviyeye koyu-
nuz.

Eco-Turbo kullanimi
Isiya dayanikli malzemeden yapilmis
tim firin kaplarini kullanabilirsiniz.

Bu programi gevrek bir Ust ylzeye sahip
olmasi gereken firin yemekleri ve graten
pisirmek icin kullaniniz.

m Kalip igcindeki kekleri veya grateni 1.
seviyeye koyunuz.

m Yassi hamur islerini (6r. kurabiye, tepsi
keki) 2. seviyeye koyunuz.
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MD + Turbo+ kullanimi

Mikrodalgaya uygun isiya dayanikli firin
kaliplari uygundur ( bkz. “Mikrodalga
programi - Kap secimi”, ér. mikrodalgalar
bu malzemelerden gegctiklerinden isiya
dayanikl cam veya seramikten firin ka-
hplari.

Mayali hamur, Quark hamuru, kek ha-
muru ve yogrulmus hamurlar gibi pisir-
me slresi uzun hamurlar i¢in MD + Tur-
bo+ programi bilhassa uygundur.

Bu programi kullandiginizda pisirme
suresi kisalir.

Mikrodalga gliciini segerken pisirme
tablolarindaki ve yemek tariflerindeki

verileri dikkate aliniz.

m Cam tepsiyi 1. seviyeye surilinuz.

m Firin kalibini cam tepsi tGzerine koyu-
nuz.

Faydali bilgi: Metaller mikrodalgalari
yansittigindan, metal kaliplar mikrodal-
gali programlara pek uygun degildir. Bu
tir kaliplar icinde, mikrodalgalar yemege
sadece Ustten erisir, bunun sonucunda
pisme slresi uzar. Metal kaliplar kullanir-
saniz, kalibi cam tepsi tzerine firin du-
varlarina degmeyecek sekilde yerlestiri-
niz. Kivilcim olusursa, bu kalibi bir daha
mikrodalgali programlarda kullanmayiniz.



Kizartma

Kizartmaya iligkin faydal bilgiler

- Firinin 6nceden isitilmasina sadece
rozbif ve fileto pisirilirken gerek vardir.
Genel olarak firinin 6nceden i1sitilmasi-
na gerek yoktur.

- Balik kizartmak igin, kizartma kabi gibi
kapali bir pisirme kabi kullaniniz. Bu
sekilde et icten sulu kalir. Firinin ici tel
1zgara Uzerinde kizartmada oldugun-
dan daha temiz kalir. Sos hazirlamak
icin de yeterli miktarda kizartma suyu
kalr.

- Bir kizartma torbasi kullanirken, am-
balaj tizerindeki bilgileri dikkate aliniz.

- Kizartma icin tel 1zgarayi veya ag¢ik bir
pisirme kabi kullanirsaniz, yagsiz ete
tereyag) surebilir, domuz pastirmasi
dilimleri ile kaplayabilir veya i¢ yagi
kullanabilirsiniz.

- Ete baharat ekleyiniz ve pisirme kabi-
na yerlestiriniz. Uzerine tereyagi veya
margarin parcaciklari serpistiriniz veya
sivi yag ya da i¢ yagi ekleyiniz. Blylk
miktarda yagsiz et kizartirken (2-3 kg)
ve yagl kiimes hayvanlarina yaklasik
1/8 litre su ekleyiniz.

- Kizartma sirasinda ¢ok fazla su ilave
etmeyiniz. Etin kizarmasi bundan
olumsuz etkilenir. Kizarma pisirme si-
resinin sonuna dogru olusur. Ayrica,
kizartma siresinin yarisinda kabin ka-
pagini kaldirirsaniz et daha yogun kiza-
rr.

- Kizartma islemi bittikten sonra eti fi-
rindan ¢ikartiniz ve aliiminyum folyoy-
la sariniz ve yakl. 10 dakikalik bir din-
lenme siiresi boyunca bekletiniz. Bu
sayede et kesilirken disariya daha az
kizartma suyu cikar.

- Kizartma siiresi sona ermeden 10 da-
kika once fircayla hafif tuzlu su stirer-
seniz kiimes hayvanlarinin derisi da-
ha gevrek olur.

Pisirme tablolarina iliskin bilgiler

Pisirme tablolarini bu dokiimanin sonun-
da bulabilirsiniz.

m Verilen sicaklik araliklarini, mikrodalga
glglerini, raf seviyelerini ve sireleri
dikkate aliniz. Bu degerlerde farkl kap
bulyuklikleri, et parcalari ve pisirme
ahskanliklar dikkate alinmistir.

Sicaklik § se¢imi

m Genel olarak, belirtilen sicakliklardan
daha disUk olanini seciniz. Belirtilen-
den yiksek sicakliklarda et kizarir ama
ici pismez.

m Agirligi 3 kilogramdan fazla etler igin
pisirme tablosunda belirtilenden yak-
lasik 10°C daha duistik bir sicaklik se-
¢iniz. Kizartma islemi biraz daha uzun
slirer ama et esit bir sekilde piser ve
st ylzeyi cok kalin olmaz.

m Tel izgara Gzerinde kizartma yaparken,
finn kabinda kizartma yaparken seci-
lenden yaklasik 20°C daha dustk bir
sicaklik seginiz.

Pisirme siiresi @ se¢imi

Aksi belirtiimedikge, pisirme tablolarinda

verilen sireler 6nceden isitilmamis firin-

lar i¢in gegerlidir.

m Kizartma siresini, kizartilacak etin cin-
sine bagli olarak etin birim kalnhg
(cm) basina siire [dk/cm] ile carparak
belirleyebilirsiniz:

- Sigir eti/Av eti: 15—18 dk./cm

- Dana/Domuz/Kuzu eti: 12-15 dk./cm

- Rozbif/fileto: 8—10 dk./cm

m Genel olarak verilen surelerden kisa
olaninin ardindan hamurun pisip pis-
medigini kontrol ediniz.
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Kizartma

Faydali bilgiler

- Derin dondurulmus et i¢in pisirme si-
resi kg basina yaklasik 20 dakika uzar.

- Agirhg en fazla 1,5 kg olan derin don-

durulmus etleri 6nceden ¢o6zdirme-
den kizartabilirsiniz.

Programlara iligkin bilgiler

Onerilen degerlerle birlikte tiim prog-
ramlarin bir tablosunu “Ana ve alt men-
ler” bélimiinde bulabilirsiniz.

Yemegin altinin daha fazla kizarmasi
gerekiyorsa, pisirme siiresinin sonuna
dogru Alt Istma [—] programini seginiz.
Yodun pisirme programini ince ha-
murlarin pisirilmesi icin ve kizartma su-
yu ¢ok koyu renk olacagindan kizartma
icin kullanmayiniz.

Otomatik programlar kullanimi
m Ekrandaki talimatlari uygulayiniz.

Turbo + (&) veya Otomatik kizartma
kullanimi

Bu programlar et, balik ve kiimes hay-
vanlari etinin Usti kizartilarak pisirilmesi
ve rozbif ve fileto kizartmak igin kullanilir.

Isi firin icinde derhal yayildigindan Turbo
+ programinda Ust/Alt 1sitrma (=)
programinda oldugundan daha dustk si-
cakliklarda yemek pisirebilirsiniz.

Otomatik kizartma. programinda firin
muhirleme evresi sirasinda 6nce yliksek
bir miihtrleme sicakligina (yakl. 230 °C)
isitilir. Bu sicakliga ulasildiktan sonra, fi-
rin otomatik olarak daha once ayarlan-
mis olan pisirme (pisirmeye devam) si-
cakligina iner.
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m Kizartma igin kizartma kabi, rosto ten-
ceresi, comlek veya isiya dayanikli bir
cam kalip gibi istya dayanikli kulplari
olan kaplar kullaniniz.

m Tel izgarayi Uzerinde yemekle birlikte 1.
seviyeye koyunuz.

MD + Turbo+ (E&) veya MD + Otomatik
kizartma kullanimi

Bu programlar rozbif ve fileto gibi narin
etlerin kizartilmasina uygun degildir.
Etin disi gevrek bir sekilde kizarmadan
once i¢i piser.

MD + Turbo+ programini yiyeceklerin
Ustl kizartilarak hizh bir sekilde isitiimasi
ve pisirilmesi i¢in kullaniniz. Bu prog-
ramda zaman ve enerji tasarrufu en yuk-
sek seviyededir.

MD + Otomatik kizartma [ES) programini
yuksek sicaklikta mihirlemek ve diistik
sicaklikta kizartmaya devam etmek i¢in
kullaniniz.

Mikrodalgali programlari kullandiginiz-
da pisirme siresi kisalir.

Mikrodalga gliciini segerken pisirme
tablolarindaki ve yemek tariflerindeki
verileri dikkate aliniz.

m Sadece mikrodalgaya uygun, isiya da-
yanikli ve metal kapagi olmayan kaplar
kullaniniz (bkz. “Mikrodalga kullanimi
icin kap secimi”).

m Tel izgarayl cam tepsiyle birlikte veya
cam tepsiyi 1. seviyeye suriinuiz.



Kizartma

Gida termometresi

Gida termometresi yardimiyla pisirme
islemindeki sicaklig kesin olarak kontrol
edebilirsiniz.

Calisma sekli

Besin termometresinin metal ucu pisiri-
lecek malzemenin i¢ine sapina kadar, ta-
mamen batirilir. Termometrenin metal
ucunda, pisirme islemi sirasinda malze-
menin icindeki sicakhg 6l¢en bir sicaklik
sensorl bulunur. Yemegin i¢ sicakligin-
daki artis, yemegin pisme durumunu
yansitir. Ornegin rostoyu orta ya da iyi
pismis istemenize bagl olarak, daha du-
stk veya daha yuksek bir i¢ sicaklik ayar-
layiniz.

ic sicaklik icin en fazla 99 °C ayarlanabi-
lir. Pisirilecek malzemeye ve karsi gelen
i¢ sicakliklara iliskin bilgileri, bu dokiima-
nin sonundaki pisirme tablolarinda bula-
bilirsiniz.

Besin termometresiyle ve besin termo-
metresi olmaksizin gergeklestirilen pisir-
me islemlerinin sireleri benzerdir.

Kullanim olanaklar

Bazi otomatik programlarda ve 6zel kul-
lanimlarda gida termometresi kullanma-
niz istenir.

Bunun disinda kendi kullanici programla-
rinizda ve asagidaki programlarda da gi-
da termometresini kullanabilirsiniz:

- Otornatik kizartma

- Turbo +

- Ust/alt lsitma (=)

- Mikrodalga

- MD + Otomatik kizartma
- MD + Turbo+

Kullanima iligkin 6nemli bilgiler

- Eti bir kap igine veya programa bagli
olarak tel 1zgara UGzerindeki cam tepsi-
ye yerlestirebilirsiniz.

- Gida termometresinin metal ucu, si-
caklik sensoru pisecek malzemenin igi-
ne, malzemenin ortasina ulasacak se-
kilde sapina kadar, tam olarak batirilir.

- Kimes hayvanlarinda metal ucu batir-
mak i¢in en uygun yer gégls bolgesin-
deki en kalin yerdir. Bunun i¢in gogus
bolgesini, en kalin yeri bulmak i¢in bas
parmaginiz ve isaret parmaginiz ile
yoklayiniz.

- Metal u¢ kemiklere temas etmemeli
ve ¢cok yagli yerlere batirnimamaldir.
Yag dokusu ve kemik, firinin vaktinden
once kapanmasina sebep olabilir.

- Cok yagli etler icin pisirme tablolarin-
da i¢ sicaklik olarak verilen degerden
daha yiiksek bir sicaklik seginiz.

- Aliminyum folyo veya kizartma torba-
st kullanirken, gida termometresini fol-
yodan gecirerek malzemenin ortasina
kadar batiriniz. Gida termometresini
etle birlikte folyonun icine de koyabilir-
siniz. Bunun igin folyo Ureticisinin ver-
digi bilgileri dikkate aliniz.

83



Kizartma

Besin termometresi kullanimi

m Besin termometresinin metal ucunu
pisecek malzemenin i¢ine sapina ka-
dar, tam olarak batiriniz.

Birden fazla et pargasini ayni anda pisir-
mek isterseniz besin termometresini en
kalin et pargasina batiriniz.

m Pisirilecek yemegi firina veriniz.

N
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m Besin termometresinin fisini yerine
oturdugu duyulana dek baglanti soke-
tine sokunuz.

m Kapagi kapatiniz.

m Programi veya otomatik programi se-
¢iniz.

m Sicakhg ve gerekirse, i¢c sicakhigi ayar-
layiniz.

Otomatik programlarda i¢ sicaklik de-
gerleri dnceden belirlenmistir.

Ekrandaki talimatlari uygulayiniz.

Pisirme islemi i¢ sicakhga ulasildiginda
sona erer.

& Sicak ylzeyler sonucu yaralanma
tehlikesi.

Besin termometresi ¢cok isinabilir. Be-
sin termometresine dokundugunuzda
yanabilirsiniz.

Besin termometresini baglanti soke-
tinden ¢ekerken firin eldivenini taki-
niz.

84

Gida termometresiyle pisirme islemini
gecikmeli baslatma

islemin daha sonraki bir anda baslama-
sini da saglayabilirsiniz.

B Baslatma saati segenegine dokununuz.

Gida termometresi kullanarak pisirme
sliresi gida termometresi olmaksizin pi-
sirme slresine yaklasik olarak esit oldu-
gundan bitis saati yaklasik olarak tahmin
edilebilir.

Toplam stire i¢ sicakliga ulasilmasina
bagli oldugundan Pisirme stiresi ve Bitis
saati ayarlanamaz.

Kalan siire gostergesi

Bir pisirme isleminde ayarlanan sicaklk
140°C'den ylksek ise, ekranda belirli bir
slireden sonra pisirme isleminin kalan
slresi yaklasik olarak gosterilir.

Kalan sire ayarlanan pisirme sicakligin-
dan, ayarlanmis olan i¢ sicakliktan ve i¢
sicaklik artisindan hesaplanir.

Basta goruntilenen kalan sire tahmini
bir degerdir. Kalan siire islem sirasinda
surekli olarak yeniden hesaplandigindan,
gosterge de kendini sirekli olarak dizel-
tir ve giderek daha kesin bir deger goste-
rir.

Pisirme sicakligi veya i¢ sicaklik degisti-
rildiginde ya da baska bir program segil-
diginde tim kalan sire bilgileri silinir.
Kapak uzun bir sire acik kalirsa, kalan
slire yeniden hesaplanir.



lzgara yapma

& Sicak ylizeyler sonucu yaralanma
tehlikesi.

Firin kapagi acik olarak izgara yapar-
saniz, firnin i¢cindeki sicak hava artik
otomatik olarak sogutma fani lizerin-
den yonlendirilerek sogutulmaz. Ku-
manda elemanlari ¢ok isinir.

Izgara yaparken firin kapagini kapati-
niz.

Izgara islemine iliskin faydal bil-
giler

Izgara sirasinda 6n isitma gereklidir.
On isitma igin mikrodalgasiz bir prog-
ram seginiz.

Ust Isitma/lzgara rezistansini yaklasik
5 dakika firin kapagini kapal tutarak
Isitiniz.

Eti hizli bir sekilde akan soguk suyun
altinda yikayiniz ve kurulayiniz. 1zgara
yapmadan once et dilimlerini tuzlama-
yiniz, aksi takdirde et suyunu verir.

Yagsiz ete sivi yag slirebilirsiniz. Sivi
yag disinda yag kullanmayiniz, zira
bunlar kolayca kararir veya duman ¢i-
kartirlar.

Yassi balik ve balik dilimlerini temizle-
yip tuzlaymniz. Baligin Gizerinde limon
suyu da gezdirebilirsiniz.

Genel olarak tel 1zgara Uzerinde 1zgara
yapiniz.

Izgara igin icin 6nce tel 1zgarayi yagla-
yiniz ve pisirilecek malzemeyi tel 1zga-
ranin Uzerine koyunuz.

Pisirme tablolarina iliskin bilgiler

Pisirme tablolarini bu dokiimanin sonun-
da bulabilirsiniz.

m Verilen sicaklik araliklarini, raf seviye-
lerini ve slreleri dikkate aliniz. Bu de-
gerlerde farkl et parcalar ve pisirme
aliskanliklar dikkate alinmistir.

m Belirtilen sirelerden kisa olaninin ar-
dindan yemegi kontrol ediniz.

Sicaklik § se¢imi

Turbo 1zgara ve MD + Turbo 1zgara
programlarinda bir sicaklik seginiz.

m Genel olarak, belirtilen sicakliklardan
daha disUlk olanini seginiz. Belirtilen-
den yiksek sicakliklarda et kizarir ama
ici pismez.

lzgara kademesi se¢imi

lzgara () ve MD + Izgara (] programla-
rinda 1-3. kademe arasinda secim yapi-
niz.

m Bulyik ¢apli izgara malzemesinin 1zga-
ra rezistansindan uzakta pisirmek icin,
Kademe 1 seciniz.

m Gratenlerde hafif bir kizarma istiyorsa-
niz, Kademe 2 seginiz.

B Yassi izgara malzemesinin 1zgara rezis-
tansina yakin mesafede kisa slirede
pisirmek icin, Kademe 3 seginiz.
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lzgara yapma

Pisirme siiresi @ se¢imi

Yassi et/balik dilimlerinin 1zgarasi her
bir ylz i¢in yakl. 6-8 dakika gerektirir.
Pisme siiresinin farkli olmamasi igin
pargalarin ayni kalinlikta olmasina dik-
kat ediniz.

Kalin et parcalarinin her yanini yakl.
7-9 dakika pisiriniz.

Rostoyu, capinin her bir santimetresi
icin yaklasik 10 dakika pisiriniz.
Genel olarak verilen surelerden kisa
olaninin ardindan hamurun pisip pis-
medigini kontrol ediniz.

Pisip pismedigini kontrol etmek icin
bir kasikla ete bastiriniz. Bu sekilde,
etin ne kadar pistigini belirleyebilirsi-
niz.

az pismis

Et cok esnek ise, ici hala kirmizidir.

orta
Et biraz esnek ise, ici pembedir.

ivi pismis
Et neredeyse hi¢ esnemiyorsa, iyi pis-
mis demektir.

Faydal bilgi: Biyik et parcalarinin tsti
fazla kizarmis, fakat i¢i pismemisse, eti
daha duslk bir seviyeye aliniz ya da 1zga-
ra sicakligini diistirintiz. Bu sekilde etin
Ustl ¢cok kararmaz.
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Programlara iligkin bilgiler

Onerilen degerlerle birlikte tiim prog-
ramlarin bir tablosunu “Ana ve alt meni-
ler” bélimiinde bulabilirsiniz.

Gida termometresinin plastigi cok
yuksek sicakliklarda eriyebilir.

Gida termometresini 1zgara program-
larinda kullanmayiniz.

Gida termometresini firinin igcinde
muhafaza etmeyiniz.

Mikrodalgali programlari kullandiginiz-
da pisirme siresi kisalir.

Mikrodalga glicliinu segerken 1zgara
tablosundaki ve yemek tariflerindeki

verileri dikkate aliniz.

Turbo i1zgara [(£] veya MD + Turbo 1z-
gara (£ kullanimi

Bu programlar tavuk gibi blyuk ¢apli
malzemelerin 1zgarasina uygundur.
Yassi malzemeler i¢in genelde 220°C,
blylk ¢caph malzemeler icin
180-200°C'lik bir sicaklik ayari tavsiye
edilir.
B Tel 1zgarayl malzemenin ylksekligine
bagli olarak 1. veya 2. seviyeye siri-
naz.

lzgara ) veya MD + Izgara kulla-
nimi

Bu programlar yassi malzemelerin 1zga-
rasi ve Ust kizartma i¢in uygundur.

m Tel 1zgarayl malzemenin ylksekligine
bagl olarak 2. veya 3. seviyeye suru-
nuz.




Temizlik ve bakim

& Sicak ylizeyler sonucu yaralanma
tehlikesi.

Firin galisirken ¢ok isinir. Rezistansla-
ra, firinin i¢ panellerine ve aksesuarla-
ra degmeniz halinde yanabilirsiniz.
Elle temizlikten 6nce rezistanslarin, fi-
rinin iginin ve aksesuarlarin soguma-
sini bekleyiniz.

& Elektrik carpmasi sonucu yaralan-
ma tehlikesi.

Buharli temizlik aletinin buhari, akim
tasiyan pargalara sizarak kisa devreye
sebep olabilir.

Firini temizlemek icin asla buharli bir
temizlik aleti kullanmayiniz.

Uygun olmayan temizlik trinleri kul-
lanildiginda tim ylzeyler degisime
ugrayabilir veya renk degistirebilir.
Ozellikle de finn temizleyiciler firnin
on paneline zarar verebilir.

Tam yuzeyler ciziklere karsi hassastir.
Cam yuzeylerde olusan gizikler kiril-
malara dahi yol agabilir.

Temizlik Grind kalintilarini derhal te-
mizleyiniz.

inatci kirler bazi kosullar altinda firina
zarar verebilir.

Firinin igini, kapagin i¢ yuzlni ve ka-
pak lastigini sogur sogumaz temizle-
yiniz. Temizlik icin ¢ok fazla beklemek
temizligi gereksiz yere zorlastirr ve
asirt durumlarda imkansizlastirir.

Arizali bir firin galisirken, kullanicisi
icin tehlike olusturabilecek mikrodal-
galar disari sizabilir.

Kapakta ve kapak lastiginde hasar
olup olmadigini kontrol ediginiz. Yetki-
li servis lastigi yenileyinceye kadar
mikrodalgali programlari kullanmayi-
niz.

Kozmetik Urlnleri, 6zellikle glines kre-
mi ve el dezenfektanlari mat cam yi-
zeyinde kalici lekelere neden olabilir.
Mat cam ylizeye kozmetik trtnleri
bulasmissa, kalintilari hemen ilik su,
elde bulasik deterjani ve temiz bir
mikrofiber bezle temizleyin.

Uygun olmayan temizlik madde-
leri

Yizeylere zarar vermemek igin, temizlik

icin su Urtnleri kullanmayiniz:

- Soda, amonyak, asit veya klorir igeren
temizlik maddeleri

- Kireg ¢ozlicl temizlik maddeleri

Asindirici temizlik maddeleri (6rnegin
ovma tozu, ovma kremi, cam seramik
ocak temizleyici)

- Cozlcu iceren temizlik maddeleri
- Paslanmaz celik temizlik maddesi
- Bulasik makinesi temizleyici

- Cam temizleme Urunleri

- Cam seramik ocaklar i¢in temizlik
maddeleri

- Asindirici sert firgalar ve stingerler (6r-
negin bulasik siingerleri) veya icinde
hala asindirici kalintilari bulunan eski
stingerler

Kir silgileri

Keskin metal kaziyicilar

Bulasik teli
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Temizlik ve bakim

- Mekanik temizlik Grinleri ile noktasal
temizlik

- Finn temizleyiciler *
- Paslanmaz celik bulasik telleri

* PerfectClean kaplamali yiizeylerdeki
inatei kirlerde, kullanimina izin verilir

Kirler uzun stre temizlenmeden kalir-
sa, belli kosullar altinda artik temiz-
lenmeleri miimkin olmaz. Arada te-
mizlik gerceklestirmeksizin arka arka-
ya kullanim temizligin gliclesmesine
sebep olabilir.

Kirleri hemen temizlemeniz en iyisidir.

Sadece cam tepsi bulasik makinesinde

yikanabilir.

Faydali bilgi: Iyi kapanmayan firin kalip-
larindan dokilen meyve sulari ve kek ha-
murlari firinin ici hentiz hafif sicakken da-
ha kolay temizlenir.

Daha rahat bir temizlik igin:

m Ust Isitma/lzgara rezistansini asagi in-
diriniz.

m Firinin icindeki kokulari notralize et-
mek i¢in bir miktar limon suyu katilmis
suyu firinin iginde birka¢ dakika kayna-
tiniz.

Normal kirlerin gikariimasi

Firin igcinde biriken sivilar firina zarar
verebilir.

Mevcut agikliklardan igeri su sizma-
masit icin firinin icini cok 1slak bezle
temizlemeyiniz.

Normal kirlerin ¢ikariimasi

m Normal kirleri elde bulasik deterjani,
sicak su ve temiz bir stinger bezle ve-
ya temiz ve nemli bir mikrofiber bezle
siliniz.
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B Temizlik GriinG kalintilarini bir miktar
duru su ile iyice temizleyiniz.
Bu, temizlik Grind kalintilari kaplama-
nin yapismazlik 6zelligini olumsuz et-
kilediginden PerfectClean kapl parca-
larda 6zellikle 6nemlidir.

m Ardindan ylizeyleri yumusak bir bezle
kurulayiniz.

Gida termometresinin temizlenmesi

Gida termometresi suya sokulursa
veya bulasik makinesinde yikanirsa
zarar gordur.

Gida termometresini sadece nemli
bir bezle siliniz.

inatgi kirlerin ¢cikariimasi

Tasan meyve sulari veya kizartma su-
lar sonucu emaye ylizeyler lizerinde
kalici renk degisimleri veya mat bol-
geler olusabilir. Bu lekeler yiizeyin is-
levsel 6zelliklerini olumsuz etkilemez.
Bu lekeleri ne olursa olsun ¢ikarmaya
calismayiniz. Sadece belirtilen yar-
dimci trlnleri kullaniniz.

B Yapismis yemek kalintilarini deterjanh
ihk suyla islatip birka¢ dakika etki et-
mesini bekleyiniz.

m Ayrica, etkime sliresinin ardindan bir
bulasik stingerinin sert ylzuyle de si-
lebilirsiniz.

Firin temizleyici kullanimi

m PerfectClean kaplamali ylzeyler lize-
rindeki inatci kirlerde, soguk yliizey
Uzerine Miele firin temizleme trind
uygulayiniz. Uriinii ambalajda belirti-
len slire boyunca etki etmeye biraki-
niz.



Temizlik ve bakim

Firin spreyi ara alanlara ve agikliklara
girerse, takip eden pisirme islemlerin-
de gugcll bir koku olusur.

Firin tavanina firin spreyi sikmayiniz.
Firin yan ve arka panellerinin aralarina
ve acikliklarina firin spreyi sikmayiniz.

m Finn temizleyiciyi ambalaj Gzerinde
belirtilen bilgiler dogrultusunda etki-
meye birakiniz.

Baska ureticilerin firin temizleyicileri
sadece soguk ylzeylere uygulanmalidir
ve en fazla 10 dakika etki etmeye bira-
kilmaldir.

m Ayrica, etkime siresinin ardindan bir
bulasik stingerinin sert ylziyle de si-
lebilirsiniz.

m Temizlik GrinG kahntilarini bir miktar
duru su ile iyice temizleyiniz.

m Yizeyleri yumusak bir bezle kurulayiniz.

Ust Isitma/lzgara rezistansinin
asagiya dogru indirilmesi

Firin tavani asiri kirlenirse temizlemek
icin Ust 1sitma/izgara rezistansini asag
indirebilirsiniz. Firin tavanini diizenli ola-
rak 1slak bir bez veya bulasik stingeri ile
temizlemeniz mantikli olur.

& Sicak ylizeyler sonucu yaralanma
tehlikesi.

Firin galisirken ¢ok isinir. Rezistansla-
ra, firinin i¢ panellerine ve aksesuarla-
ra degmeniz halinde yanabilirsiniz.
Elle temizlikten 6nce rezistanslarin, fi-
rinin icinin ve aksesuarlarin soguma-
sini bekleyiniz.

Firin tabani diisen somun sonucu ¢i-
zilebilir.

Koruma amacli olarak firin tabanina
bir el bezi koyunuz.

B Somunu sokiniz.

Ust isitma/ 1zgara rezistansi zarar go-
rebilir.

Ust Isitma/ Izgara rezistansini asag)-
ya dogru asla gu¢ kullanarak cekmeyi-
niz.

m Ust Isitma/lzgara rezistansini dikkatli
bir sekilde asagi dogru indiriniz.

Firinin tavan paneli zarar gorebilir.
Firin tavaninin temizligi icin bulasik
slingerinin sert ylzini kullanmayiniz.

Firinin tavanindaki LED lamba zarar
gorebilir.

LED lambayl mimkin oldugunca te-
mizlemeyiniz.

m Firin tavanini diizenli olarak islak bir
bez veya bulasik slingeri ile temizleyi-
niz.

m Temizledikten sonra Ust 1sitma/izgara
rezistansini tekrar yukariya kaldiriniz.

m Somunu takip sikiniz.
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Ne yapmali, eger ... ?

Gunlik kullanim sirasinda ortaya ¢ikabilecek ariza ve hatalarin gogunu kendiniz gi-
derebilirsiniz. Cogu durumda yetkili servisi cagirmak zorunda kalmayacaginizdan za-
man ve masraftan tasarruf edersiniz.

www.miele.com/service adresinde, arizalarin kullanici tarafindan giderilmesine ilis-
kin bilgiler sunulmaktadir.

Asagidaki tablolar size ariza ve hatalari bulmakta ve gidermekte yardimci olacaktir.

Problem Sebep ve C6ziim
Ekran karanhksa? Glncel saat | Gosterge | Kapal ayar segilmistir. Bunun

sonucunda firinin glict kapaliyken ekran karartilir.

® Firinin gliclind agtiginizda ana meni gorintdlenir.
Gulncel saat surekli olarak gériintilenmeliyse, Glncel
saat | Gosterge | Acik ayarini seginiz.

Firina elektrik gelmiyordur.

m Fininin fisinin prize takili olup olmadigini kontrol edi-
niz.

m Elektrik sigortasinin atip atmadigini kontrol ediniz.
Bir elektrik teknisyeni veya Miele yetkili servisini ¢a-
girniz.

Sinyal sesi duyulmuyor- | Sinyal sesleri kapatilmis veya ¢ok kisik ayarlanmistir.
sa? m Sinyal seslerini aginiz veya ses seviyesini Ayarlar | Ses
seviyesi | Sinyal sesleri ayari ile yikseltiniz.

Finnin igi Isinmiyorsa? Fuar modu etkindir.

Menl 6gelerini ekrandan ve sensorli tuslar vasitasiyla

segebilirsiniz, ama firin 1sitmasi ¢alismaz.

m Fuar modunu Ayarlar | Bayi | Fuar modu | Kapal ayariy-
la etkisiz kiliniz.

Pisirme islemi baslata- | Mikrodalgali bir islem icin kapak hala agiktir.
miyorsaniz? m Kapagin dizgin kapanmis olup olmadigini kontrol
ediniz.

Mikrodalgali bir islem i¢cin mikrodalga glicu veya pisir-

me slresi ayarlanmamistir.

m Bir mikrodalga giicli ve bir pisirme siresi ayarlanmis
mi kontrol ediniz.

Mikrodalga ile kombine program igin gerekli tim ayar-

lar girilmemistir.

m Bir mikrodalga glicU, pisirme slresi ve sicakligin
ayarlanmis olup olmadigini kontrol ediniz.

90



Ne yapmali, eger ... ?

Problem

Sebep ve Coziim

Finnin gilictinii agtiginiz-
da [ sensorlii tusu ya-
nip sonliyor.

Firininizi hentiz bir Wi-Fi agina baglamamissinizdir. Ya-
nip sénen sensorli tus, bu sensorli tus araciligiyla fi-

rininizi kolay bir sekilde aga baglayabileceginizi belirtir.
Firinin giicl birkag kez acildiktan ve kapatildiktan son-
ra sensorli tus artik yanip sénmez, fakat ag fonksiyo-

nu etkin kalmaya devam eder.

Kapagi sensérlii [ tu-
suyla agcamiyorsaniz?

Ekran | QuickTouch | Kapali ayan segilmistir. Bunun so-

nucunda sensérli 7 tusu, firnin glicl kapaliyken tepki

vermez.

| Firinin gliclind agtiginizda sensorli tuslar tepki verir.
Sensorli tuslarin firnin glict kapaliyken de ¢alisma-
sintistiyorsaniz Ekran | QuickTouch | Acik ayarini segi-
niz.

Firin elektrik sebekesine bagli degildir.

m Finnin fisinin prize takili olup olmadigini kontrol edi-
niz.

m Elektrik sigortasinin atip atmadigini kontrol ediniz.
Bir elektrik teknisyeni veya Miele yetkili servisini ¢ca-
girniz.

m Firinda ornegin hala yemek bulundugundan kapagi
acmak zorundaysaniz, kapagi firinla birlikte verilen
kapak agcma aleti ile aciniz. Bunun icin aleti yukaridan
egimli olarak kumanda paneli ile kapak arasindaki
araliga sokunuz. Ayrica iki elinizle agilana kadar kapa-
g1 yanlardan gekebilirsiniz.
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Ne yapmali, eger ... ?

Problem

Sebep ve Coziim

Sensorli tuslar veya yak-
lasim sensorii tepki ver-
miyorsa?

Ekran | QuickTouch | Kapali ayar segilmistir. Bunun so-

nucunda sensorli tuslar ve yaklagim sensord firinin gu-

cu kapaliyken tepki vermez.

® Firinin gliclind agtiginizda sensorli tuslar ve yaklagsim
sensori tepki verir. Sensorli tuslarin ve yaklasim
sensorindn firnin glicl kapaliyken de galismasini is-
tiyorsaniz Ekran | QuickTouch | Agilk ayarini seginiz.

Yaklasim sensorli ayarlar kapalidir.
m Yaklasim sensorii ayarlarini Ayarlar | Sensdr destekli
kumanda ayariyla degistiriniz.

Yaklasim sensori arizahdir.
m Miele yetkili servisini gagiriniz.

Firin elektrik sebekesine bagli degildir.

m Fininin fisinin prize takili olup olmadigini kontrol edi-
niz.

| Elektrik tesisatinin sigortalarinin atip atmadigini
kontrol ediniz. Bir elektrik teknisyeni veya Miele yet-
kili servisini ¢agiriniz.

Ekran da tepki vermiyorsa kontrol tnitesinde bir sorun

vardir.

m Ekran kapanip firin yeniden baslatilana kadar Acma/
Kapama (O tusuna dokununuz.

Finnin glicii acilirken ek-
randa Galistirma kilidi (5 gé-
riintiileniyorsa?

Calistirma kilidi (& etkindir.

m Herhangi bir pisirme islemi i¢in calistirma kilidini
sensorlii (& semboliine en az 6 saniye boyunca do-
kunmak yoluyla kaldirmaniz mimkiindur.

m Calistirma kilidini kalici olarak etkisiz kilmak istiyor-
saniz, Guvenlik | Calistirma kilidi & | Kapal ayarini segi-
niz.

Ekranda Elektrik kesintisi
-lslern iptal edildi bildirimi
gorintileniyorsa?

Elektrik kisa sireligine kesilmistir. Bunun sonucu ger-
ceklesmekte olan bir pisirme islemi iptal edilmistir.
| Firinin gliclnd kapatiniz ve tekrar aginiz.

m Pisirme islemini yeniden baslatiniz.

Ekranda 12:00 goriintiile-
niyorsa?

150 saatten daha uzun siren bir elektrik kesintisi ya-
sanmistir.
m Glncel saati ve tarihi yeniden ayarlayiniz.
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Ne yapmali, eger ... ?

Problem

Sebep ve Coziim

Ekranda Maks. calisma si-
resine ulagid bildirimi go-
riintiileniyorsa?

Firin normalin Gzerinde uzun bir stre kullaniimistir. Em-
niyet kapatmasi etkinlestirilmistir
m OK ile onaylayiniz.

Bunun ardindan firin tekrar ¢calismaya hazirdir.

Ekranda Hata ve burada
listelenmemis bir hata
kodu goriintlileniyorsa?

Bu kendi basiniza giderebileceginiz bir sorun degildir.
m Miele yetkili servisini ¢agiriniz.

Mikrodalga (=] progra-
minda bir pisirme islemi
sirasinda kapak acildi-
ginda finnin galisma sesi
duyulmuyorsa?

Bu bir ariza degildir! Mikrodalga programinda ye-
mek pisirilirken kapak acilirsa kapak kontak salteri
mikrodalgayi kapatir ve sogutma fanini daha dustk bir
devir sayisina disurdr.

Bir pisirme isleminden
sonra firindan ¢alisma
sesi geliyorsa?

Pisirme isleminden sonra sogutma fani calismaya de-
vam eder (bkz. “Ayarlar - Gecikmeli fan kapatma”)

Mikrodalgali bir islem si-
rasinda normal olmayan
bir ses duyuluyorsa?

Mikrodalgali bir islemde metal kap kullanmissinizdir.
m Kivilcimlarin metal kap kullanimindan dolayr mi ¢ikti-
gini kontrol ediniz (bkz. “Mikrodalga kullanimi - Kap

segimi”).

Mikrodalgali bir igslem sirasinda yemegin tzerini ali-
minyum folyo ile kaplamissinizdir.
m Duruma gore bu folyoyu kaldiriniz.

Mikrodalgali bir islemde tel 1zgara kullanmigsinizdir.
m Mikrodalgali islemlerde daima cam tepsiyi kullaniniz.

Firin kendiliginden kapa-
niyorsa?

Firin, glict acildiktan veya bir pisirme islemi sona er-
dikten sonra belirli bir siire i¢cinde kullanilmadig takdir-
de, enerji tasarrufu amaciyla otomatik olarak kapanir.
m Finini tekrar aginiz.

Kek/corek, hamur igleri
tablosunda belirtilen sii-
renin ardindan heniiz
pismemisse?

Secilen sicaklik yemek tarifinde belirtilenden farkhdir.
m Yemek tarifine uygun sicaklig seginiz.

Kullanilan malzeme miktari yemek tarifinde belirtilen

miktardan farklidir.

m Tarife uyup uymadiginizi kontrol ediniz. Fazla sivi ve-
ya yumurta hamurun daha sulu olmasina sebep olur
ve firindaki pisme siresi uzar.
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Ne yapmali, eger ... ?

Problem

Sebep ve Coziim

Kek/corek gibi hamur is-
lerinin tizeri farkh dere-
cede kizariyorsa?

Yanlis bir sicaklik veya raf seviyesi secgilmistir.

m Kizarma derecesinde belli bir fark her zaman olur. Ki-
zarma farki ¢ok fazla ise segilen sicaklig ve raf sevi-
yesini mutlaka kontrol ediniz.

Firin kabinin malzemesi veya rengi programa uygun ol-
mavyabilir. Acik renk, parlak, ince kaliplar ¢cok uygun de-
gildir. Bunlar firinin 1s1 1sinimini yansitirlar. Bunun sonu-
cunda isi malzemeye daha az ulasir ve esit olmayan ya
da zayif bir kizarma meydana gelir.
m Mat, koyu renk kaliplar kullaniniz.

Ayarlanan siire bittikten
sonra yiyecek Mikrodalga
programinda yeterli
derecede isitilmamis ve-
ya pismemisse?

Mikrodalgali bir programi durdurduktan sonra yeniden

baslatmamissinizdir.

m Pisirme islemini yemek yeterince isinincaya veya pi-
sene kadar yeniden baslatiniz.

Mikrodalga ile pisirme veya isitma isleminde ¢ok kisa

bir slire ayarlanmistir.

m Ayarli mikrodalga glici icin dogru sirenin segilip se-
¢ilmedigini kontrol ediniz. Mikrodalga glicu ne kadar
dusukse, silire de o kadar uzun olmalidir.

Mikrodalga ile 1sitma ve-
ya pisirme isleminden
sonra yemek ¢ok cabuk
soguyorsa?

Mikrodalganin 6zelligi dolayisiyla, 1s1 dnce gidalarin ke-
narlarinda olusur ardindan ortasina dogru ilerler. Ye-
mek yuksek bir mikrodalga glictiyle isitilirsa, yemek di-
saridan ¢ok sicak olmasina ragmen i¢i henliz 1Isinma-
mis olabilir. Takip eden sicaklik esitlenmesi sirasinda
yemek iceriden isinir ve disaridan sogur.
m Ozellikle farkli igerige sahip yemekleri isitirken daha
dusuk bir mikrodalga glicl ve buna uygun uzun bir
sure seginiz.

Firin aydinlatmasi kisa
slire sonra séniiyorsa?

Aydinlatma | 15 saniye “Aclk” ayar secilmistir.
m Firin aydinlatmasini tim pisirme islemi boyunca ag¢-
mak istiyorsaniz Aydinlatma | Acik ayarini seginiz.

Firin aydinlatmasi kapa-
liysa ve agilmiyorsa?

Aydinlatma | Kapal ayan secilmistir.

m Sensorli - tusunu segerek firin aydinlatmasini 15
saniye i¢in aginiz.

m isterseniz Aydinlatma | Ack veya 15 sanive “Aclk” ayari-
ni seginiz.

Firin aydinlatmasi arizalidir.
m Miele yetkili servisini ¢agiriniz.
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Miisteri Hizmetleri

www.miele.com/service adresinde,
arizalarin kullanici tarafindan giderilme-
sine ve Miele yedek pargalarina iliskin
bilgiler sunulmaktadir.

Arnizalar icin iletisim bilgisi

Kendi basiniza gideremediginiz arizalari,
Miele bayiinize veya Miele musteri hiz-
metlerine bildiriniz.

Miele Musteri Hizmetleri igin
www.miele.com.tr/service adresinden
randevu talebinde bulunabilirsiniz.

Miele Misteri Hizmetleri'nin iletisim
bilgilerini bu dokiimanin sonunda bula-
bilirsiniz.

Mdsteri hizmetlerinin cihazin model ko-
duna ve seri numarasina (imalat/Seri/
No.) ihtiyaci olacaktir. Her iki bilgiyi de
tip etiketinde bulabilirsiniz.

Gerekli baglanti bilgilerini kapak agikken
on gergevede goriilen tip etiketinde bu-
labilirsiniz.

Garanti

Garanti suresi 2 yildir.

Bu konuda daha fazla bilgiyi cihazla bir-
likte verilen garanti sartlari kitapgigindan
edinebilirsiniz.

95



Kurulum

Montaj dlgiileri
Olciiler mm olarak verilmistir.

Yiiksek veya tezgah alti dolaba montaj

Firinin bir ocagin altina kurulmasi halinde, ocagin montajina iliskin talimatlari ve
ocagin montaj derinligini dikkate aliniz.
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Kurulum

Yandan goriiniim
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Kurulum

Baglantilar ve havalandirma
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® Onden goériinim
(@ Giic kablosu, Uzunluk = 2.000 mm

(® Bu alanda baglanti yok
(® Havalandirma kesiti min. 150 cm?
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Kurulum

Firinin montaiji
m Firinin elektrik baglantisini yapiniz.
m Firini dolap igine itiniz ve hizalayiniz.

m Prize elektrik beslemesini tekrar sagla-
yiniz.

s
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[
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Q
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Y e —————

m Kapag 77 sensorli tusuyla aciniz ve
firini verilen vidalarla mutfak dolabinin
yan panellerine vidalayiniz.
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Kurulum

Elektrik baglantisi

Firn 50 Hz, 230 V alternatif akim sebe-
kesine baglanti icin fisli bir glic kablosu
ile donatiimistir.

Sigorta en az 16 A'lik olmalidir.

Baglanti, sadece usuliine uygun olarak
olusturulmus toprakli bir prize yapiimali-
dir. Elektrik tesisati gegerli standartlara
(Almanya'da VDE 0100) uygun olmali-
dir.

Firin, prize erisim mimkin olacak sekil-
de konumlandiriimis olmalidir.

Kullanicinin prize erisimi artik mimkin
degilse veya sebekeye sabit baglanti ya-
pilacaksa tesisatta bir yalitim tertibati
bulunmalidir.

Yalitim tertibati olarak en az 3 mm'lik
kontak acikligi olan kolay erisilebilir
anahtarlar kullanilmalidir. Buna kagak
akim devre kesiciler, sigortalar ve kon-
taktorler (EN 60335) dahildir.

Gerekli baglanti bilgilerini firinin 6n ta-

rafinda bulunan tip etiketinde bulabilirsi-

niz. Veriler elektrik sebekesi verileri ile

uyusmalidir.

Miele ile iletisim kurdugunuzda su bilgi-

leri daima veriniz:

- Model adi

- Seri numarasi

- Baglanti verileri (Sebeke gerilimi/fre-
kans/azami bagl yik)

Gug kablosu zarar gordligtinde 6zel bir
glc kablosu Miele yetkili servisi tarafin-
dan takilmahdir.

Bu mikrodalgali firn EN 55011 Avrupa
standardi gerekliliklerini karsilamaktadir.
Uriin standarda uygun olarak Grup 2, B
Sinifi cihaz olarak siniflandirilir.
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Grup 2, cihazin gidalarin isil igslemine yo-
nelik olarak elektromanyetik isin seklin-
de yiiksek frekansli eneriji Urettigi anla-
mina gelir.

B sinifi cihaz, cihazin evsel ortamlarda
kullanima yonelik oldugu anlamina gelir.

Bagimsiz veya sebeke senkronizasyonu
olmayan bir enerji besleme sisteminde
(6rnegin mikro sebekeler, yedekleme
sistemleri) kesintili veya kesintisiz isle-
tim mimkindir. Bu tirden bir igletim
icin enerji besleme sisteminin,

EN 50160 standardi gerekliliklerini veya
benzeri gereklilikleri karsilamasi zorunlu-
dur.

Ev tesisatinda ve bu Miele Urlintiinde 6n-
gorulen koruyucu tedbirler, fonksiyon ve
¢alisma sekli bakimindan mikro sebeke
isletiminde veya sebeke senkronizasyo-
nu olmayan isletimde de saglanmali ve-
ya tesisatta esdeger tedbirler uygulan-
malidir. Bunlar, 6rnegin glincel
VDE-AR-E 2510-2 yayininda agiklanmis-
tir.



Pisirme tablolan

Sulu hamur
s ™ O] el | B0 @ |oF
Muffin 150-160 v | 2| 345 ]| -
(=)| 160-170 v | 2|34 | -
Kiiciik kekler (1 cam tepsi)* 150 - | 2| 2535 | —
=] 1702 - | 2| 2030 | -
Kiiciik kekler (2 cam tepsi)* 140 — |243| 35-45 | —
Madeira keki (baton kalip, 30 cm) | Ba)'|160—-170+80| v | 1 | 35-45 | —
(=J| 150160 - | 1] 60-70 | —
kHaalxlllg?gege(Hcil;a kalip/Dilimli halka =3 [160-170 + 150! v | 1 | 2050 | -
Mermer kek, findikli kek (baton ka- 150—160 v|1]| 6575 | -
ip, 30 cm) = w060 | V| 1] 6575 | -
Mermer kek, findikli kek (dilimli yu- 150—-160 v 5565 | -
varlak kalip, @ 26 cm) = 150—160 VI 1] es=15 | =
Meyveli turta (1 cam tepsi) 150160 v | 2| 50-60| -
=] 160170 - | 2| 5565 | -
Meyveli turta (kelepgeli kalip, 150-160 v | 1] 5565 -
@26 cm) = 15752 | - | 1| 50-60] -
Pasta tabani (pasta tabani kalibi, 150-160 v | 1] 25-35 | -
@ 28 cm) =) 1o-s80r | V] 1] 1525 | -

(] calisma modu, § Sicaklik, Mikrodalga giicii, ¥+ Booster, {_J3 Raf seviyesi, @ Pisirme
stiresi, CF Crisp function, (&] Turbo +, (=] Ust/Alt Isitma, MD + Turbo+, V' acik, — kapali

" Ayarlar EN 60350-1 standardi sartlari igin de gegerlidir.
" Finn kalibini ortalayarak cam tepsi lizerine koyunuz.
2 Yemegi pisirme alanina vermeden énce, pigirme alanini isitiniz.
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Pisirme tablolari

Yogrulmus hamur

(cosan O| o |[¥[2 & |oF
Kurabiye (1 cam tepsi) 140-150 V| 2| 20-3]| -

=)J]| 160170 | Vv | 2 | 10-20 | -
Sikma kurabiye (1 cam tepsi)* 140 - | 2| 4050 | —

= 160’ - | 2| 3040 | -
Sikma kurabiye (2 cam tepsi)* 140 — |243| 45-55% | —
Pasta tabani (pasta tabani kalibi, 150—160 v | 2| 3040 -
@28 cm) =) 1o-80 | V| 1] 2030 -
Cheesecake (kelepceli kalip, = 160170 - 1 (190-100| -
@ 26 cm) 150-160 | — | 1 | 8090 | —
Elmali turta (kelepceli kalip, 160 - | 1 |M0—120| —
@20 cm)* = 180 — | 1] 8090 -
Ustii kapali elmali turta (kelepcelika-| (=] | 160—170 v | 1] 55-65 | —
p, @26 cm) 150-160 | v | 1| 60-70 | -
Joleli meyveli turta (kelepgelikalip, | (=]| 160—170 v | 1| 55-65| —
@26 cm) 150160 | v | 1 | 60-70 | —
Joleli meyveli turta (1 cam tepsi) 160-170 v | 2| 50-60| -
Tatli tart (1 cam tepsi) (=J| 230—240" | - | 1| 40-50 | V

(] Calisma modu, § Sicaklik, §* Booster, [_J7 Raf seviyesi, @ Pisirme stiresi, CF Crisp fun-
ction, (&] Turbo +, (=] Ust/Alt Isitma, [&] Yogun pisirme, v acik, — kapali

" Ayarlar EN 60350-1 standardi sartlari icin de gegerlidir.
" Yemegi pisirme alanina vermeden énce, pisirme alanini isitiniz.

2 Pigirilen malzeme, belirlenmis pisirme siiresinden &nce yeterli derecede kizarmissa, tepsileri

farkli zamanlarda firindan gikarabilirsiniz.
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Pisirme tablolan

Mayali hamur

s ™ O] pdima | ¥ @ |oF
Dilimli yuvarlak kek (dilimli yuvarlak 140-150 v 55-65 | —
kalip, & 24 cm) =)| 10-160 | V| 1| 6070 | -
Noel keki (1 cam tepsi) 150-160 v | 1] 60-70 | -

(=J| 160-170 v | 1| 55-65| —
Meyveli/meyvesiz kirinti pastasi 160170 vV | 2| 40-50 | -
(1 cam tepsi) 170—180+150| — | 2 | 30-40 | —
Meyveli turta (1 cam tepsi) 160—170 vV | 2| 40-50 | -

170-180+150| — | 2 | 25-35 | —
Elmali/tiziimlii ¢érek (1 cam tepsi) | (=) 160-170" 2 | 2030 | -
SI?i)eyaz ekmek (Kalipsiz) (1 cam tep- 180-190 _| 2| 35-45 | —
Beyaz ekmek (baton kalip, 30 cm) | (]| 190-200 v | 1] 50-60| —
'?I"%mc‘:srllll ekmek (baton kalip, = 180-190 v | 11| a0-50 | -
Mayali hamur kabartma (kase) =) 30 -1 30 -

(] Calisma modu, § Sicaklik, §* Booster, [_J7 Raf seviyesi, © Pisirme siiresi, CF Crisp fun-
ction, Turbo +, (=] Ust/Alt Isitma, MD + Turbo+, v agik, — kapali

" Yemegi pisirme alanina vermeden énce, pisirme alanini isitiniz.

Quark hamuru

Kek/Kurabiye F+ i s O
(Aksesuar) L] [°c] + [W] &L [dk.] o
Meyveli turta (1 cam tepsi) 160170 vV | 2| 40-50 | -
170-180+150| — | 2 | 25-35 | —
Elmali/tzimlii ¢orek (1 cam tepsi) 160—170 v | 2] 203 | -

(] Calisma modu, § Sicaklik, §* Booster, [_J3 Raf seviyesi, @ Pisirme siiresi, CF Crisp fun-
ction, Turbo +, MD + Turbo+, v agik, — kapali
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Pisirme tablolari

Pandispanya hamuru

Kek/Kurabiye 'S o1 3 S)
(sesue O e | ¥ 5] g | CF
Pasta tabani (2 yumurta, kelepceli ka- 5

lip, & 26 cm) =J| 170—180*| — | 1 | 1525 | -
Pasta tabani (4 yumurta, kelepceli ka- 2

lip, @ 26 cm) =)| 170-180*| - | 1 | 25-35 | —
Pandispanya (kelepceli kalip, 180—190%| — | 2 | 2030 | -
@26 cm)* =] 1501802 | = | 1 | 20-45 | -
Pandispanya (1 cam tepsi) =J| 170-180*| - | 2 | 1525 | -

] Calisma modu, § Sicaklik, §* Booster, [_J7 Raf seviyesi, @ Pisirme stiresi, CF Crisp fun-
ction, (=) Ust/Alt Isitma, [&] Turbo +, v acik, — kapali

" Ayarlar EN 60350-1 standardi sartlari icin de gegerlidir.

" Genel olarak, belirtilen sicakliklardan daha diisiik olanini seginiz ve yemegi belirtilen pisirme si-
relerinden kisa olaninin ardindan kontrol ediniz.

2 Yemegi pisirme alanina vermeden énce, pisirme alanini isitiniz.

Ekler hamuru, Milfoy hamuru, Beze

Kek/Kurabiye 'S ot 3 S

(Aksesuar) 0J [°C] = [dk.] oF
Profiterol (1 cam tepsi) 160170 | v | 2 | 3040 | -
Milféy borekleri (1 cam tepsi) =)| 170180 | V | 2 | 1525 | —
Makaron (1 cam tepsi) =J|120—130"| Vv | 2 | 28-38 | -
geazdeeS cam tepsi, her biri @ 6 cm'lik 80-100 _ 2 |120-150| -

(] Calisma modu, § Sicaklik, §* Booster, [_J7 Raf seviyesi, @ Pisirme siiresi, CF Crisp fun-
ction, [&] Turbo +, (=] Ust/Alt Isitma, v acik, — kapali

" Yemegi pisirme alanina vermeden énce, pisirme alanini isitiniz.
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Pisirme tablolan

Baharatlilar

Yemek F+ (= .

(Aksesuar) =R EIGERE

Baharatl tart (1 cam tepsi) (=]| 240-250> | V| 1| 35-45 | V

Soganli tart (1 cam tepsi) 1801—5130 * | | 2| 30240 | -
150-160 | v | 1 | 30-40 | -

Pizza, mayali hamurdan (1 cam tep- 160-170+80| — | 2 | 25-35 | —

si) =] 180-190> | V| 2 | 30-40 | v

Pizza, Quark hamurundan (1 cam 150—160 - | 2| 25-35 | —

tepsi) =) 190—200° | V]| 2] 30-40]| V

Tost* (tel 1zgara) (il 3B - 2 2-4 -

Usti kizartilan yemekler/graten, 6r-

negin tost (cam tepsi tistiinde tel 1z-| [ J' 3 - | 2 5-9 -

gara)

Izgara sebze (cam tepsi Gzerinde tel | [ Jf 32 - 2| 1012 | -

izgara) 210-220° | - | 2 | 8-10° | —

(] Calisma modu, § Sicaklik, §* Booster, {33 Raf seviyesi, @ Pisirme siiresi, CF Crisp fun-

ction, (=) Ust/Alt Isitma, MD + Turbo+, Yogun pisirme, Turbo +, ) Izgara,

Turbo 1zgara, V' agik, — kapali

" Ayarlar EN 60350-1 standardi sartlari icin de gecerlidir.

' Belirtilen 1zgara kademesini seginiz.

2 Yemegi pisirme alanina vermeden 6nce, pisirme alanini isitiniz.
% Yemegi pisirme alanina yerlestirmeden énce, pisirme alanini 5 dakika isitiniz.

* Pigirme slresinin yarisi gectikten sonra miimkiinse pisirilen malzemeyi geviriniz.
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Pisirme tablolari

Sigir eti
Yemek 'S 1 3 Q) M
(Aksesuar) LJ [°C] &L [dk.] [°C]
Sigir rosto, yakl. 1 kg (kapakli ki- " . aans|
Jartma kab) 150-160 v | 1 [120-130
Sigir fileto yakl. 1 kg' =Pl 180-190* - | 1| 30-70 |45-75
Sigir fileto, “az pismis”, yakl. 1 kg'| [3x)? 95—-100 -1 65-75 |45-48
Sigir fileto, “orta”, yakl. 1 kg’ ()2 95100 - | 1| 70-80 |54-57
Sigir fileto, “iyi pismis”, yakl. 1 kg'| [(Zx)? 95-100 - | 1| 110120 |63-66
Rozbif, yakl. 1 kg’ (=P| 180-200* | v | 1 | 35-75 |45-75
Rozbif, “az pismis” yakl. 1 kg (&P 95100 - | 1| 40-50 |45-48
Rozbif, “orta” yakl. 1 kg’ (&P 95—-100 - | 1| 75-85 |54-57
Rozbif, “iyi pismis”, yakl. 1 kg' (&P 95—100 - | 1| 110120 |63-66
Hamburger™ e . _ 11722 | _
™ 3 2 | 2:5-107
Kofte' 3 5 1:10-15
& 8 -~ 2257107 ~

(Jcalisma modu, § Sicaklik, §* Booster, 3% Raf seviyesi, @ Pisirme siiresi, #\ i¢ sicaklik,
Turbo +, (=) Ust/Alt Isitma, (] Ozel uygulama Dusik isida pisirme, [ Jizgara, vV acik, —

kapali

" Ayarlar EN 60350-1 standardi sartlari igin de gegerlidir.

Tel 1zgara ve cam tepsiyi kullaniniz.
Eti 6nce ocakta mihirleyiniz.
Belirtilen 1zgara kademesini seginiz.

)

sivi ilave ediniz.

~

1zgara stiresi).
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Yemegi pisirme alanina vermeden 6nce, pisirme alanini isitiniz.

Yemegi pisirme alanina yerlestirmeden 6nce, pisirme alanini 5 dakika isitiniz.
Once kapak kapali olarak pisiriniz. 60 dakika gegtikten sonra kapagi kaldiriniz ve yaklasik 0,5 litre

Yeterli derecede kizardiktan sonra pisirilen malzemeyi eviriniz (1: 1. taraf 1zgara siresi, 2: 2.taraf




Pisirme tablolan

Dana eti

Yemek E+ 1 3 Q) M
(Aksesuar) LJ [°C] + [W] &L [dk.] [°C]
Dana rosto, yakl. 1,5 kg (kapakli | [&)| 160-170 v | 1 |120-130* -
kizartma kabi) Eal[160-170 +150| v | 1 | 80-90* | -
Dana fileto, yakl. 1 kg (cam tepsi)| (=]?| 180-190° - | 1| 20-50 |45-75
Dana fileto “az pigsmis”, 0 . _ _ _
vakl. 1 kg' (=] 95-100 1| 50-60 |45-48
Dana fileto “orta”, yakl. 1 kg’ () 95—-100 - | 1| 80-90 |54-57
Dana fileto “iyi pismis”, > . _ . .
vakl. 1 kg' 53 95-100 1| 85-95 |63-66
Dana sirt “az pismis”, yakl. 1kg' | (&) 95100 — | 1| 80-90 |45-48
Dana sirt “orta”, yakl. 1 kg’ (&P 95100 — | 1 | 120-130 | 54-57
Dana sirt “iyi pismis”, yakl. 1kg' | (&) 95100 — | 1 | 140-150 | 63—66

(Jcalisma modu, § Sicaklik, §£% Booster, {13 Raf seviyesi, @ Pisirme siresi, #\ ic sicaklik,
Turbo +, (=) Ust/Alt Isitma, (E&) MD + Turbo+, (%] Ozel uygulama Diisiik 1sida pisirme,

v acik, — kapali

" Tel izgara ve cam tepsiyi kullaniniz.
2 Eti 6nce ocakta miihiirleyiniz.

3 Yemegi pisirme alanina vermeden énce, pisirme alanini isitiniz.
4 Once kapak kapali olarak pisiriniz. 60 dakika gectikten sonra kapag kaldiriniz ve yaklasik 0,5 litre

sivi ilave ediniz.
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Pisirme tablolari

Domuz eti
Yemek F+ < 3 3 M
(Aksesuar) LJ [°C] + [W] &L [dk.] [°C]
Domuz rosto, yakl. 1 kg (kapakli | &Z)'[160-170 +150| v | 1 | 80-90° |80—90
kizartma kab) =) 1o-so | v | 1 [100-110°[80-90
Domuz rosto, derisiyle, yakl. 2 kg| [£5)'|170-180 +150 v | 1 | 70-80° |80-90
(kizartma kabi) =] 1mo-s0 | v [ 1 [100-110°[80-90
Domuz fileto, yakl. 350 g (cam ’ B _ . .
tepsi Ustiinde tel 1zgara) (=] 95-100 L 60-120 | 60-75
Jtzg“sti’)o“ e, vl Tl ezm 170-180+150 — | 1 | 40-50 |63-68
Rulo kofte, yakl. 1kg (cam tepsi) | Ea) |[170-180 +150| — | 1 | 35-45° |80-85
(=J| 180-190 | Vv | 1 | 60-70° |80-85
Domuz pastirmasi/Bacon (cam 3 4 _ » _
tespi Ustiinde tel 1zgara) i S 2 5-10
Sosis kizartma (cam tepsi Gstiin- i 34 - | 2| 1500 _

de tel 1zgara)

(] calisma modu, § Sicaklik, §+ Booster, £ 3 Raf seviyesi, @ Pisirme siiresi #\ ¢ sicaklik,
MD + Otomatik kizartma, (=] Ust/Alt Isitma, (%] Ozel uygulama Diisiik 1sida pisirme,
MD + Turbo+, (] Izgara, V agik, — kapali

Eti 6nce ocakta mihdrleyiniz.
Belirtilen izgara kademesini seginiz.

re sivi ilave ediniz.
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Mikrodalgaya uygun kaplar kullaniniz.

Pisirme slresinin yarisi gectikten sonra yaklasik 0,5 litre sivi ilave ediniz.
Pisirme siresinin yarisi gectikten sonra miimkiinse pisirilen malzemeyi ¢eviriniz.

Yemegi pisirme alanina yerlestirmeden 6nce, pisirme alanini 5 dakika isitiniz.
Once kapak kapali olarak pisiriniz. 60 dakika gegtikten sonra kapagi kaldiriniz ve yaklasik 0,5 lit-



Pisirme tablolan

Kuzu, Av Eti

Yemek F+ r 3 S M
(Aksesuar) LJ [°C] + [W] &L [dk.] [°C]
Kuzu but, kemikli, yakl. 1,5 kg ES) | 170-180+80| v | 1 [100-120°|64—82
(kapakli kizartma kabi) =] 180—190 | v | 1 |110-120°|64-82
Kuzu sirt, kemiksiz (cam tepsi =)"| 180-190? - | 1| 15-40 |53-80
ustunde tel 1zgara) &) 95100 — | 1] 35-90 |53-68
Geyik sirt, kemiksiz (kizartma ka- = 180-1902 - | 1 45-75 | 60—81
bi)

Karaca sirt, kemiksiz (cam tepsi) | (Z)'| 140-1502 - | 1| 20-40 |60-81
Kemiksiz dana budu, yakl. 1 kg —n . oA N
(kapakli kizartma kabi) 180—-190 v | 1| 90-120° [80-90

(] Calisma modu, § Sicaklik, §% Booster, £33 Raf seviyesi, @ Pisirme siiresi, #\ ic sicaklik,
MD + Otomatik kizartma, (=) Ust/Alt Isitma, (3] Ozel uygulama Diisiik i1sida pisirme,
Otomatik kizartma, v acik, — kapali

' Eti 6nce ocakta miihiirleyiniz.

2 Yemegi pisirme alanina vermeden énce, pisirme alanini isitiniz.
3 Once kapak kapali olarak pisiriniz. 60 dakika gectikten sonra kapag kaldiriniz ve yaklasik 0,5 litre

sivi ilave ediniz.
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Pisirme tablolari

Kiimes Hayvanlan, Balik

(cam tepsi)

Yemek F+ r 3 S M
(Aksastar) O] peremwl | 8155 1 | el
Kiimes hayvani, 0,8—1,5 kg (cam 160-170 V2|1 55—65 |85—90
tepsi Ustiinde tel 1zgara) =0 |1770—180 +150| — | 1 | 40-50 |85-90
Tavuk, yakl. 1,2 kg (cam tepsi ts-| (& 180—190' 2| 1 | 60-70° |85—90
tiinde tel izgara) Zi*| 200+150 | = [ 1| 45-55° |85-90
Kiimes hayvani, yakl. 2 kg (cam 160-170 v?| 1 | 110-140 |85-90
tepsi Ustiinde yassi firin kabi) 170180 + 80| —= | 1 | 100=120 | 85—90
Kiimes hayvani, yakl. 4 kg (cam 160—170+ 80| — | 1 |150—-160*|90—-95
tepsi Ustlinde kizartma kabi) = 180—190 V2| 1 [180—200% 90—95
Balik, 200—300 g (6r. alabalik) 160170 + 150/ — | 1 15-25 | 75-80
(cam tepsi)

Balik, 1-1,5 kg (6r. deniz alasi) =4 160170 +150| = | 1 | 20-30 |75-80

(] Calisma modu, § Sicaklik, % Booster, {33 Raf seviyesi, @ Pisirme siiresi, #\ ic sicaklik,
Otomatik kizartma, MD + Otomatik kizartma, Turbo izgara, MD + Turbo 1z-
gara, MD + Turbo+, (=] Ust/Alt Isitma, v agik, — kapali

" Ayarlar EN 60705 standardi sartlari igin de gecerlidir.

" Yemegi pisirme alanina yerlestirmeden énce, pisirme alanini 5 dakika isitiniz.

2 Crisp function fonksiyonunu aginiz.

% lIzgara malzemesini miimkiinse izgara siiresinin yarisi gectikten sonra ceviriniz.

4 30 dakika sonra yaklasik 0,5 litre sivi ekleyiniz.
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Test Enstitlistine yonelik bilgiler

EN 60350-1 uyarinca test yemekleri

Test yemekleri (Aksesuar) ] [°RC:)] ISR [AGE.] CF
Kiiciik kekler (1 cam tepsi') 150 - 2 25-35 -

= 170° - | 2| 2030 | -
Kiiclk kekler (2 cam tepsi') 140 — | 2+3| 35-45 | -
Sikma kurabiye (1 cam tepsi') 140 - 2 | 40-50 | -

=)| 1e0° - | 2| 3040 | -
Sikma kurabiye (2 cam tepsi’) 140 — | 243| 45-55 | —
Elmali turta (tel 1zgara', kelepgeli ka- 160 - 1 | M0-120 | -
lip2, & 20 cm) = 180 _ 1 80-90 | -
Pandispanya (tel izgara', kelepceli 180—190° | — 2 | 2030 | -
kalip?, & 26 cm) =F| 150—180° | — 1 20-45 | —
Tost (tel 1zgara') il 3° - | 2 2-4 -

] - PTE

II-ZIg;T:;l)Jrger (cam tepsi lstiinde " tel ) 36 _ 5 ; 157_12028 _

(] Calisma modu, § Sicaklik, §* Booster, [_J7 Raf seviyesi, © Pisirme siiresi, CF Crisp fun-
ction, Turbo +, (=] Ust/Alt Isitma, (] Izgara, V acik, — kapali

' Sadece orijinal Miele aksesuarlari kullaniniz.

Mat, koyu renk bir kelepgeli kalip kullaniniz.
Kalibi tel 1zgaranin ortasina koyunuz.

2

w

Genel olarak, belirtilen sicakliklardan daha diisiik olanini seginiz ve yemegi belirtilen pisirme si-
relerinden kisa olaninin ardindan kontrol ediniz.

Belirtilen 1zgara kademesini seginiz.

IS

Yemegi pisirme alanina vermeden 6nce, pisirme alanini isitiniz.
Yemegi pisirme alanina yerlestirmeden énce, pisirme alanini 5 dakika isitiniz.

~

Pisirilen malzeme, belirlenmis pisirme stiresinden &nce yeterli derecede kizarmissa, tepsileri
farkli zamanlarda firindan ¢ikarabilirsiniz.

©

Yeterli derecede kizardiktan sonra pisirilen malzemeyi geviriniz (1: 1. taraf 1zgara siiresi, 2: 2.taraf
1zgara stiresi).
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Test Enstitiisiine yonelik bilgiler

EN 60705 standardina uygun test yemekleri (Mikrodalga ¢alisma

modu (X))
= S ’
Test yemekleri J Agiklamalar 3
Y [w] [dk]  [dk] °
Yumurta kremasi 600 6 Kaplar i¢in bkz. Standart, st kena-
1000 ! = + + 120 rindaki boyutlar 250 mm x 250 mm,
g 450 15—18 Usti agik pisirin
Madeira keki, 475 g (= 450 8—11 5  LEREriTn e SiEn i, U e
dis ¢ap1 220 mm, Ustl agik pisirin
600 8 Kaplar i¢in bkz. Standart, st kena-
Kiyma, 900 g = + + 5 nindaki boyutlar 250 mm x 124 mm,
450 12 Usti agik pisirin
Patates graten, 320 25_35 5 Kaplar i¢in bkz. Standart, tist kenarin
1100 g 170 °C dis cap1 220 mm, Usti agik pisirin
150 Tel 1zgarayi ve cam tepsiyi birlikte
Tavuk. 1200 T3 4 45-55 2 iceri sokunuz, tavugu éncelikle go-
’ & = 200 °C gus kismi asag dogru tel 1zgaraya
bakacak sekilde yerlestiriniz
Kaplar i¢in bkz. Standart, Ustu agik
Et\500 16—18' 10 N ?
Et (kiyma) ¢ozme, (=) \ 5 ¢ozln
500¢g = 150 16-19" 10 Kaplar i¢in bkz. Standart, Ustu agik
¢ozln
Mey- Kaplar igin bkz. Standart, Gisti agik
Ahududu, 250 - ve\250 g Yokagk® 3 cozin
’ & = Kaplar i¢in bkz. Standart, Gstl agik
150 6-8 3

¢ozun

(Jcalisma modu Mikrodalga giicii, © Gozme veya pisirme siiresi, & Esitlenme siiresi,
Mikrodalga, MD + Turbo+, MD + Turbo izgara, (] Ozel uygulamaCézme

1

viriniz.

da bekletiniz.
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Pisirme siiresinin yarisi gectikten sonra miimkiinse pisirilen malzemeyi/dondurulmus gidayi ce-
Bu esitlenme siiresi sirasinda yemegi, sicakligin yemek iginde esit dagilmasi i¢cin oda sicakligin-

Cam tepsiyi 1. raf seviyesine suriiniiz ve kabi ortalayarak tepsinin Gistiine koyunuz.




Teknik veriler

Kapali durumda gii¢ tiiketimi, Maks. 0,3 W
glincel saat gostergesi kapali

Kapali durumda glic tiiketimi, glincel saat gostergesi agcik Maks. 0,8 W
Ag baglantili hazirda bekleme modunda gli¢ tiiketimi Maks. 2,0 W
Kapall moda ge¢me stresi 20 dk.

Ag baglantili hazirda bekleme modunda kapali moda geg- 20 dk.
me suresi

Wi-Fi modulinin frekans bandi 2,4000—-2,4835 GHz
Wi-Fi modulinin iletim glict Maks. 100 mW

Uygunluk Beyani
Miele, bu firnin 2014/53/AB Direktifine uygun oldugunu beyan eder.

AB Uygunluk Beyani'nin tam metni asagidaki internet adreslerinden birinden edini-
lebilir:

- miele.com.tr adresinde Uriinler/Karsidan indirmeler sayfasindan

- https://miele.com.tr/kilavuzlar adresindeki Servis, Bilgi talebi sayfasindan {iriin
adi veya seri numarasi girilerek

s o

iletisim modiilii igin telif haklari ve lisanslar

iletisim modiiliiniin kullanimi ve kumandasi igin Miele, kendi yazilimlarini ya da Agik
Kaynak lisans kosullari kapsaminda olmayan lglinci taraf yazimlarini kullanmakta-
dir. Bu yazihmlar/yazilm bilesenleri telif haklari ile korunur. Miele ve {i¢iincii tarafla-
rin telif haklarina saygi gosterilmesi gerekmektedir.

Ayrica bu iletisim modiliinde Agik Kaynak lisans kosullari baglaminda aktarilabilir
olan yazilim bilesenleri de mevcuttur. ilgili telif hakki bildirimleriyle birlikte, mevcut
Acik Kaynak bilesenlerine, gecerli lisans kosullarinin kopyalarina ve diger bilgilere, bir
web tarayicisi lizerinden IP ile yerel olarak (http.//<ip adresse>/Licenses) ulasabilir-
siniz. Orada ifade edilen Agik Kaynak lisans kosullariyla ilgili yukimlulik ve garanti
dizenlemeleri, sadece ilgili hak sahipleriyle ilgili olarak gecerlidir.
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https://miele.com.tr
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Teknik veriler

Telif haklar ve lisanslar

Cihazin kullanimi ve kumandasi i¢in Miele, kendi yazilimlarini ya da Agik Kaynak li-
sans kosullari kapsaminda olmayan Uglinci taraf yazilimlarini kullanmaktadir. Bu ya-
zihmlar/yazilim bilesenleri telif haklari ile korunur. Miele ve Gglinci taraflarin telif
haklarina saygi gosterilmesi gerekmektedir.

Ayrica bu cihazda, Agik Kaynak lisans kosullari baglaminda aktarilabilir olan yazilim
bilesenleri de mevcuttur. Ait olan telif hakki bildirimleriyle birlikte mevcut Agik Kay-
nak bilesenlerine, gecerli lisans kosullari kopyalarina ve diger bilgilere cihazda, Ayar-
lar | Yasal Bilgiler | Acik Kaynak Lisanslan (izerinden ulasabilirsiniz. Orada ifade edilen
Aclk Kaynak lisans kosullariyla ilgili yiktimlilik ve garanti diizenlemeleri, sadece ilgi-
li hak sahipleriyle ilgili olarak gecerlidir.

Cihaz, hak sahipleri tarafindan GNU Genel Kamu Lisansi, Stirim 2 ya da GNU Kisitl
Genel Kamu Lisansi, Strim 2.1 kapsaminda lisanslanan yazilim bilesenlerini igerir.
Miele, cihazin satin alinmasindan veya teslim edilmesinden sonraki en az 3 yillik bir
slire boyunca, cihazda mevcut olan ve GNU Genel Kamu Lisansi, Sirim 2 ya da
GNU Kisith Genel Kamu Lisansi, Sirim 2.1 kapsaminda lisanslanan Acik Kaynak bi-
lesenleri kaynak kodunun makine tarafindan okunabilir bir kopyasini bir veri tasiyicisi
lizerinde (CD-ROM, DVD veya USB bellek) size ya da ti¢lincii bir tarafa sunma hiz-
metini saglyor. Kaynak kodunu elde edebilmek i¢in lttfen Griin ismi, seri numarasi
ve satin alma tarihi bilgilerini de vererek e-posta ile (info@miele.com) ya da asag-
daki adrese normal posta gondererek bize ulasin:

Miele & Cie. KG
Open Source
GTZ/TIM
Carl-Miele-Stral3e 29
33332 Giitersloh

GNU Genel Kamu Lisansi, Stirim 2 ve GNU Kisith Genel Kamu Lisansi, Strim 2.1

kosullari baglamindaki hak sahipleri lehine olan sinirli garanti konusuna dikkatinizi
cekmek isteriz:

This program is distributed in the hope that it will be useful, but WITHOUT ANY
WARRANTY, without even the implied warranty of MERCHANTABILITY of FIT-
NESS FOR A PARTICULAR PURPOSE. See the GNU General Public License and
GNU Lesser General Public License for more details.
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Satis ve Pazarlama Sirketinin Adresi:

Miele Elektrikli Aletler Dis Ticaret ve Pazarlama Ltd. $ti
Fatih Sultan Mehmet Mah. Poligon Cad. Buyaka 2 Sitesi
C Kule 2. Blok, No.8/B Kat 1

34771 Tepeiisti-Umraniye / istanbul

Turkiye

Musteri Hizmetleri: 444 11 22
E-Mail: info@miele.com.tr
Internet: www.miele.com.tr

EEE yonetmeligine uygundur

Uretici Adresi:
Almanya

Miele & Cie. KG
Carl-Miele-Stralie 29
33332 Giitersloh
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