Instrukcja uzytkowania i montazu
Ptyta grzejna z indukcjg

Prosze koniecznie przeczytaé instrukcje uzytkowania i montazu przed
ustawieniem — instalacjg — pierwszym uruchomieniem. Dzieki temu
mozna unikng¢ zagrozen i uszkodzen.
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Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia

Ta ptyta grzejna spetnia wymagania obowigzujgcych przepisow
bezpieczenstwa. Nieprawidtowe uzytkowanie moze jednak dopro-
wadzi¢ do wyrzgdzenia szkéd osobowych i rzeczowych.

Przed uruchomieniem ptyty grzejnej nalezy uwaznie przeczytad in-
strukcje uzytkowania i montazu. Zawiera ona wazne wskazéwki do-
tyczgce montazu, bezpieczenstwa, uzytkowania i konserwacji.
Dzieki temu mozna unikngé zagrozen i uszkodzen ptyty grzejne;j.

Zgodnie z normg IEC 60335-1 firma Miele wyraZznie zwraca uwage
na konieczno$¢ przeczytania rozdziatu dotyczgcego instalacji ptyty
grzejnej, wskazéwek bezpieczenistwa oraz ostrzezen i bezwzgled-
nego stosowania sie do ich tresci.

Firma Miele nie moze zosta¢ pociggnieta do odpowiedzialnosci za
szkody, ktére zostang spowodowane nieprzestrzeganiem tych
wskazowek.

Instrukcje uzytkowania i montazu nalezy zachowac do pdzniejszego
wykorzystania i przekaza¢ ewentualnemu nastepnemu posiadaczo-
wi wraz z urzgdzeniem.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

P> Ta ptyta grzejna jest przeznaczona do stosowania w gospodarstwie
domowym i w otoczeniu domowym.

P> Ta ptyta grzejna nie jest przeznaczona do stosowania na zewnatrz
pomieszczen.

P> Stosowac ptyte grzejng wytgcznie w warunkach domowych do
przyrzgdzania potraw i utrzymywania ich w cieple. Wszelkie inne za-
stosowania sg niedozwolone.

P Osoby, ktére ze wzgledu na uposledzenie psychiczne, umystowe
lub fizyczne, czy tez brak doswiadczenia lub niewiedze, nie sg w sta-
nie bezpiecznie obstugiwac urzagdzenia, muszg by¢ nadzorowane przy
korzystaniu z niego. Osobom tym wolno uzywac urzgdzenia bez nad-
zoru tylko wtedy, gdy jego obstuga zostata im objasniona w takim
stopniu, ze mogg bezpiecznie z niego korzystaé. Muszg one by¢

w stanie rozpoznac i zrozumie¢ mozliwe zagrozenia wynikajgce z nie-
prawidtowej obstugi.



Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia

Dzieci w gospodarstwie domowym

P Dzieci ponizej 8 roku zycia nalezy trzymac z daleka od ptyty grzej-
nej, chyba ze sg pod statym nadzorem.

P Dzieciom powyzej 8 roku zycia wolno uzywacé urzgdzenia bez nad-
zoru tylko wtedy, gdy jego obstuga zostata im objasniona w takim
stopniu, ze mogg bezpiecznie z niego korzystaé. Dzieci muszg by¢

w stanie rozpoznac i zrozumie¢ mozliwe zagrozenia wynikajgce z nie-
prawidtowej obstugi.

P Dzieci nie mogg czysci¢ ptyty grzejnej bez nadzoru.

P> Dzieci przebywajgce w poblizu ptyty grzejnej nie mogg pozostawacé
bez nadzoru. Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe ptytg grzejna.

P> Ptyta grzejna nagrzewa sie w czasie pracy i pozostaje gorgca jesz-
cze przez jakis czas po wytgczeniu. Trzymac dzieci z daleka od urzg-
dzenia, az nie ostygnie ono na tyle, ze bedzie mozna wykluczy¢ ryzyko
odniesienia oparzen.

P Niebezpieczenstwo odniesienia oparzen. Nie przechowywaé nad
ani za ptytg grzejng zadnych przedmiotoéw, ktére mogtyby by¢ intere-
sujgce dla dzieci. W przeciwnym razie moze to stanowi¢ zachete dla
dzieci do wspinania sie na ptyte grzejna.

P Niebezpieczenstwo odniesienia oparzen. Obracaé uchwyty garn-
kow i patelni w bok nad blatem roboczym, zeby dzieci nie mogty ich
Sciggnac i sie oparzyc.

P Niebezpieczenstwo zadtawienia. Podczas zabawy materiatami
opakowaniowymi (np. folig) dzieci mogg sie nimi owingé lub zadzierz-
gnac je na gtowie i sie udusi¢. Trzymacé materiaty opakowaniowe z da-
leka od dzieci.

P W celu uniemozliwienia dzieciom samodzielnego wtgczenia ptyty
grzejnej nalezy aktywowacé blokade uruchomienia. Podczas korzysta-
nia z ptyty grzejnej wtgczy¢ blokade przyciskow, aby zapobiec zmianie
(wybranych) ustawien przez dzieci.

Bezpieczenstwo techniczne

P Nieprawidtowo przeprowadzone prace instalacyjne i konserwacyj-
ne lub naprawy mogg sie stac przyczyng powaznych zagrozen dla
uzytkownika, za ktére producent nie ponosi odpowiedzialnosci. Prace
instalacyjne i konserwacyjne lub naprawy wolno wykonywac¢ wytgcz-
nie wykwalifikowanemu specjaliscie lub pracownikowi serwisu firmy
Miele.
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Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia

P> Uszkodzenia ptyty grzejnej mogg by¢ przyczyng zagrozen. Skontro-
lowac ptyte grzejng pod katem widocznych uszkodzen. Nigdy nie uru-
chamiaé uszkodzonego urzadzenia.

P Mozliwa jest czasowa lub stata praca na autonomicznym lub nie-
zsynchronizowanym z siecig systemie zasilania (jak np. mikrosieci,
systemy rezerwowe). Warunkiem dla takiej eksploataciji jest, zeby
system zasilania odpowiadat specyfikacji EN 50160 lub poréwnywal-
nej.

Srodki ochronne przewidziane w instalacji domowej i w tym produk-
cie Miele muszg by¢ skuteczne w swojej funkcji i dziataniu rowniez

w trybie pracy autonomicznej lub niezsynchronizowanej z siecig, albo
muszg by¢ zastgpione przez réwnowazne $rodki w instalacji (patrz np.
VDE-AR-E 2501-2).

P Bezpieczenstwo elektryczne ptyty grzejnej jest zapewnione tylko
wtedy, gdy zostata ona podtgczona do prawidtowo zainstalowanego
systemu przewodow ochronnych. To podstawowe zabezpieczenie
jest bezwzglednie wymagane. W razie watpliwosci nalezy zlecic
sprawdzenie instalacji elektrycznej przez elektryka.

P> Dane przytgczeniowe (czestotliwos$é i napigcie) na tabliczce zna-
mionowej ptyty grzejnej muszg by¢ zgodne z parametrami sieci elek-
trycznej, w przeciwnym razie moze dojs¢ do uszkodzenia ptyty grzej-
nej.

Nalezy poréwnac te dane przed podtgczeniem. W razie watpliwosci
zasiegnac opinii elektryka.

P> Gniazda wielokrotne lub przedtuzacze nie zapewniajg wymaganego
bezpieczenstwa (zagrozenie pozarowe). Nie podtgczaé ptyty grzejnej
do sieci elektrycznej za ich posrednictwem.

P> Ptyty grzejnej nalezy uzywac wytgcznie w stanie zabudowanym, ze-
by zagwarantowac jej bezpieczne dziatanie.

P> Ptyta grzejna nie moze by¢ uzytkowana w niestacjonarnych miej-
scach ustawienia (np. na statkach).

P Dotykanie elementéw przewodzacych prad oraz ingerowanie w
konstrukcje elektryczng lub mechaniczng stwarza zagrozenie dla uzyt-
kownika i moze prowadzi¢ do nieprawidtowego dziatania ptyty grzej-
ne;j.

Nigdy nie otwiera¢ obudowy ptyty grzejne;.

P W przypadku naprawy ptyty grzejnej przez serwis nieposiadajgcy
autoryzacji Miele przepadajg ew. roszczenia gwarancyjne.
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P Zalecamy wymiane wadliwych podzespotéw na oryginalne czesci
zamienne. W przypadku prawidtowego montazu oryginalnych czesci
zamiennych firma Miele gwarantuje spetnienie wymogow bezpie-
czenstwa w petnym zakresie, w wyniku czego roszczenia gwarancyjne
zostajg zachowane.

P> Ptyta grzejna nie jest przeznaczona do pracy z zewnetrznym zega-
rem sterujgcym ani z systemem zdalnego sterowania.

P> Ptyta grzejna musi zostaé podtgczona do sieci elektrycznej przez
elektryka.

P W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego nalezy zlecié
elektrykowi jego wymiane na specjalny przewdd zasilajgcy.

P> Przy pracach instalacyjnych i konserwacyjnych oraz naprawach
urzgdzenie musi zosta¢ odtgczone od sieci elektrycznej. Ptyta grzejna
jest odtgczona od sieci elektrycznej tylko wtedy, gdy:

- bezpieczniki instalacji elektrycznej sg wytgczone,

- bezpieczniki topikowe instalacji elektrycznej sg catkowicie wykre-
cone z oprawek,

- wtyczka (jesli wystepuje) jest wyjeta z gniazdka. Nie ciggngé przy
tym za przewdd zasilajgcy, lecz za wtyczke.

P Niebezpieczenstwo porazenia prgdem. W przypadku uszkodzenia
lub wystgpienia peknieé, odpryskow lub rys w szybie szklano-cera-
micznej nie wolno wtgczaé ptyty ew. nalezy natychmiast jg wytgczyé.
Odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej. Wezwac serwis.

P Gdy ptyta grzejna zostata zabudowana za frontem meblowym (np.
drzwiczkami), nigdy nie nalezy zamykac¢ frontu podczas korzystania

z ptyty grzejnej. Za zamknietym frontem meblowym nagromadzi sie
ciepto i wilgoé. W efekcie ptyta grzejna, szafka i podtoga mogg zostac
uszkodzone. Zamykac¢ drzwiczki meblowe dopiero wtedy, gdy zgasng
wskazania ciepta resztkowego.

Prawidtowe uzytkowanie

P Plyta grzejna nagrzewa sie podczas pracy i pozostaje gorgca jesz-
cze przez jaki$ czas po wytgczeniu. Dopiero po zgasnieciu wskazan
ciepta resztkowego nie ma wiecej niebezpieczenstwa odniesienia
oparzen.
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P> Oleje i ttuszcze mogg sie zapali¢ w wyniku przegrzania. Nigdy nie
pozostawiac ptyty grzejnej bez dozoru przy pracy z olejami i ttuszcza-
mi. Nigdy nie gasi¢ ptongcego oleju lub ttuszczu wodg. Wytgczyé pty-
te grzejna.

Ostroznie zdusi¢ ptomienie za pomocg pokrywki lub koca gasniczego.
P Nie zostawia¢ urzgdzenia w czasie pracy bez nadzoru. Stale nadzo-
rowac krétkie procesy gotowania i smazenia.

P> Ptomienie mogg spowodowac zapalenie sig filtra ttuszczu wyciggu
kuchennego. Nigdy nie uzywaé otwartego ognia pod wyciggiem ku-
chennym.

P Gdy podgrzewa sie puszki z aerozolem, tatwopalne ptyny lub inne
materiaty palne, mogg sie one zapalié¢. Dlatego nigdy nie nalezy prze-
chowywac tatwopalnych przedmiotéw w szufladach bezposrednio
pod ptytg grzejng. Ewentualne pojemniki na sztu¢ce muszg by¢ wyko-
nane z materiatu zaroodpornego.

P Nigdy nie podgrzewaé naczyn bez zawartosci.

P> Przy pasteryzacji i podgrzewaniu w zamknigtych puszkach powsta-
je cisnienie, ktére moze je rozsadzi¢. Nie stosowac ptyty grzejnej do
pasteryzacji i podgrzewania puszek

P Gdy ptyta grzejna jest przykryta, w razie przypadkowego w’raczenla
lub wystepowania C|ep+a resztkowego istnieje niebezpieczenstwo, ze
materiat przykrycia moze sig zapali¢, obkurczy¢ lub stopi¢. Nigdy nie
przykrywacé ptyty grzejnej, np. pokrywa, scierkg lub folig ochronna.

P Przy wigczonej ptycie grzejnej, przypadkowym wigczeniu lub zale-
ganiu ciepta resztkowego wystepuje ryzyko, ze przedmioty metalowe
odtozone na ptycie grzejnej ulegng rozgrzaniu. Inne materiaty moga
sie stopi¢ lub zapali¢. Wilgotne pokrywki garnkéw mogg sie zassac.
Nie wykorzystywacé ptyty grzejnej jako powierzchni do odktadania.
Wytgczaé ptyte grzejng po uzyciu.

P Po uzyciu wytgczaé ptyte grzejng. Nie czekaé, az ptyta grzejna wy-
tgczy sie automatycznie, poniewaz nie ma juz na niej naczyn do goto-
wania. Produkty spozywcze mogg sie zapalic.

P O gorgca ptyte grzejng mozna sie oparzy¢. Przy wszystkich pracach
wykonywanych przy gorgcym urzgdzeniu nalezy chronic rece za po-
mocg odpowiednich rekawic termoizolacyjnych, tapek do garnkéw
itp. Stosowac wytgcznie suche rekawice termoizolacyjne. Mokre lub
wilgotne tekstylia lepiej przewodzg ciepto i mogg spowodowac opa-
rzenia parg.



Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia

P> Podczas korzystania z urzgdzen elektrycznych (np. miksera reczne-
go) w poblizu ptyty grzejne; nalezy upewnic sie, ze przewdd zasﬂajqcy
nie styka sie z gorgcg ptytg grzejna. Izolacja przewodu mogtaby wow-
czas zostac uszkodzona.

P> S6l, cukier lub ziarnka piasku, np. z czyszczenia warzyw, mogg spo-
wodowac zarysowania, gdy dostang sie pod dno garnka. Przed usta-
wieniem naczyn nalezy zwrdci¢ uwage, czy szyba szklano-ceramiczna
i dno naczynia sg czyste.

P> Spadajgce przedmioty (nawet lekkie przedmioty jak ziarnka soli)
mogg spowodowacd rysy lub pekniecia szyby szklano-ceramicznej.
Zwrécic¢ uwage, zeby zadne przedmioty nie upadaty na szybe szklano-
ceramiczna.

P Gorgce przedmioty na przyciskach i wskaznikach mogg uszkodzié
znajdujgcy sie pod nimi elektronike. Nigdy nie stawia¢ gorgcych garn-
kow lub patelni na przyciskach i wskaznikach.

P> Jesli na gorgcy ptyte grzejng dostanie sig cukier, potrawy zawierajg-
ce cukier, tworzywa sztuczne lub folia aluminiowa, przy stygnieciu
uszkodzg one szybe szklano-ceramiczng. Nalezy natychmiast wytg-
czy¢ urzadzenie i od razu doktadnie zeskrobac te substancje za po-
mocq skrobaka do szkta. Zatozy¢ przy tym rekawice termoizolacyjne.
Doczysci¢ szybe szklano-ceramiczng za pomocg srodka do czyszcze-
nia szkta ceramicznego, gdy tylko ostygnie.

P Wygotowane garnki mogg spowodowac uszkodzenie szyby szkla-
no-ceramicznej i/lub naczynia do gotowania. Nie pozostawiac ptyty
grzejnej w czasie pracy bez nadzoru.

P Nierownosci na dnie garnkéw i patelni rysujg szybe szklano-cera-
miczng. Stosowac wytgcznie garnki i patelnie o gtadkim dnie.

P> Unies¢ naczynie do gotowania w celu przestawienia. Dzieki temu
mozna unikng¢ zarysowan i odpryskow.

P Ze wzgledu na duzg szybko$¢ nagrzewania w niektérych przypad-
kach temperatura dna naczynia do gotowania moze w bardzo krotkim
czasie przekroczy¢ temperature samozaptonu oleju lub ttuszczu. Nie
pozostawiacé ptyty grzejnej w czasie pracy bez nadzoru!

P> Ttuszcze i oleje podgrzewaé maksymalnie przez 1 minute i nigdy nie
stosowac funkcji Booster.
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Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia

P> Dotyczy tylko 0sdb z rozrusznikiem serca: W bezposrednim sa-
siedztwie wtgczonej ptyty grzejnej wystepuje pole elektromagnetycz-
ne. Negatywny wptyw na funkcjonowanie rozrusznika serca jest jed-
nak mato prawdopodobny. W razie watpliwosci nalezy sie jednak
zwroci¢ do producenta rozrusznika serca lub do swojego lekarza.

P> Pole elektromagnetyczne wigczonej ptyty grzejnej moze mieé
wptyw na dziatanie namagnesowanych przedmiotow. Karty kredyto-
we, nosniki danych, kalkulatory itp. nie powinny znajdowac sie w bez-
posrednim sgsiedztwie wtgczonej ptyty grzejne;j.

P Metalowe przedmioty przechowywane w szufladzie pod ptytg
grzejng mogg nagrzewac sie podczas dtugotrwatego i intensywnego
uzytkowania ptyty grzejne;.

P> Plyta grzejna jest wyposazona w wentylator chtodzgcy. Jesli pod
zabudowang ptytg grzejng znajduje sie szuflada, nalezy zachowac wy-
starczajgcy odstep pomiedzy zawartoscig szuflady a spodem ptyty
grzejnej, aby zagwarantowany byt odpowiedni doptyw powietrza
chtodzgcego do ptyty grzejne;.

P> Jesli pod zabudowang ptytg grzejng znajduje sie szuflada, nie nale-
zy w niej przechowywac zadnych spiczastych lub matych przedmio-
tow, papieru, serwetek itd. Przedmioty te mogg sie dostac lub zostac
wciggniete przez szczeliny wentylacyjne do obudowy i uszkodzi¢ w
ten sposob wentylator chtodzgcy lub uposledzi¢ chtodzenie.

P W przypadku zastosowania adaptera do naczyn do gotowania na
indukcje, generatory indukcji w ptycie mogg zosta¢ uszkodzone lub
nawet zniszczone. Nie stosowac¢ zadnych adapteréw na indukcje.

Czyszczenie i konserwacja

P> Para z myjki parowej moze przedostawac siq na elementy przewo-
dzace prqd eIektryczny i spowodowac zwarcie.
Nigdy nie uzywac¢ myjki parowej do czyszczenia ptyty grzejne;.

P Jesli ptyta grzejna jest zamontowana nad piekarnikiem z piroliza,
nie nalezy uzywac ptyty grzejnej w trakcie trwania procesu pirolizy,
poniewaz moze zadziata¢ zabezpieczenie przed przegrzaniem ptyty
grzejnej.

P> Firma Miele gwarantuje dostawe cze$ci zamiennych niezbednych
do utrzymania funkcjonalnosci ptyty grzejnej przez co najmniej 10, a
maksymalnie 15 lat od momentu wycofania danej serii ptyty grzejnej z
produkciji.
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Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia

P Kosmetyki, szczegdlnie kremy przeciwstoneczne, a takze $rodki do
dezynfekcji rgk, mogg spowodowac trwate plamy na matowych po-
wierzchniach szklanych. Gdy kosmetyki dostang sie na matowg po-
wierzchnie szklanq, natychmlast usungc¢ pozostatosci cieptg wodg,
ptynem do mycia naczyn i czystg Sciereczkg mikrofazows.
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Odpowiedzialno$¢ i ochrona srodowiska naturalnego

Wskazéwki dotyczace oszcze-

dzania energii podczas gotowa-

nia

- W miare mozliwosci nalezy gotowacd
wytgcznie w zamknietych garnkach

lub patelniach. W ten sposdéb unika
sie niepotrzebnego ulatniania ciepfta.

- Gotowac z niewielkg iloscig wody.
- Po zagotowaniu lub obsmazaniu prze-

tagczy¢ w odpowiednim momencie
z powrotem na nizszy poziom mocy.

- Zastosowac szybkowar, zeby zreduko-
wac czas gotowania.

Utylizacja opakowania

Opakowanie stuzy do manewrowania

i chroni urzgdzenie przed uszkodzeniami
podczas transportu. Materiaty opakowa-
niowe zostaty specjalnie dobrane pod
katem ochrony $rodowiska i techniki
utylizacji i generalnie nadajg sie do po-
nownego wykorzystania.

Zwrot opakowan do obiegu materiato-
wego pozwala na zaoszczedzenie su-
rowcow. Prosze skorzystac z systemu
selektywnej zbiérki odpaddw i mozliwo-
$ci zwrotu. Opakowanie transportowe
moze zosta¢ odebrane przez sprzedaw-
ce Miele.

Utylizacja starego urzadzenia

Urzadzenia elektryczne i elektroniczne
zawierajg wiele cennych materiatéw. Za-
wierajg one réwniez okre$lone substan-
cje, mieszaniny i podzespoty, ktére byty
wymagane do ich dziatania i zapewnie-
nia bezpieczenstwa. Wyrzucone do
$mieci lub poddane niewtasciwej obréb-
ce mogg zagrazac zdrowiu ludzi oraz
$rodowisku. Dlatego w zadnym razie nie
wolno wyrzucaé starego urzgdzenia do
$mieci mieszanych.

i

Zamiast tego nalezy przekazac stare
urzagdzenie do systemu nieodptatnego
zbierania i utylizacji starych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, w punk-
tach prowadzonych przez gmine, sprze-
dawce lub firme Miele. Za usuniecie
ewentualnych danych osobowych z uty-
lizowanego urzgdzenia zgodnie z obo-
wigzujgcym prawem odpowiada uzyt-
kownik. Sg Panstwo prawnie zobowigza-
ni do usuniecia z urzgdzenia wszelkich
baterii i akumulatoréw oraz Zzrédet Swia-
tta, ktdre mozna wyjg¢ bez zniszczenia

i nie sg wbudowane do urzadzenia na
state. Nalezy je dostarczy¢ do odpo-
wiedniego punktu zbidrki, gdzie zostang
nieodptatnie przyjete. Prosze zatrosz-
czy¢ sie o to, zeby stare urzgdzenie byto
zabezpieczone przed dzieémi do mo-
mentu odtransportowania.
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Instalowanie

Wskazowki bezpieczenstwa
do zabudowy

/N Uszkodzenia przez niepra-
widtowy montaz.

Ptyta grzejna moze zostac
uszkodzona przez nieprawidto-
wy montaz.

Montaz ptyty grzejnej powinien
by¢ przeprowadzany wytgcznie
przez wykwalifikowanego spe-
cjaliste.

/N Niebezpieczernstwo pora-
zenia prgdem.

Nieprawidtowe podtgczenie do
sieci elektrycznej moze dopro-
wadzi¢ do porazenia prgdem
elektrycznym.

Ptyta grzejna powinna by¢ pod-
tagczana do sieci elektrycznej
wytgcznie przez wykwalifikowa-
nego specjaliste.

/N Uwaga na uszkodzenia
przez spadajgce przedmioty.
Przy montazu szafek gérnych
lub wyciggu ptyta grzejna moze
zostac¢ uszkodzona.

Prosze instalowacd ptyte grzejng
dopiero po zamontowaniu sza-
fek wiszgcych i wyciggu.

14

Jesli ptyta grzejna zostanie zde-
montowana w celach serwiso-
wych, tasma uszczelniajgca
pod krawedzig ptyty grzejnej
moze zostac uszkodzona.
Wymieni¢ tasme uszczelniajg-
cg zawsze przed ponowng za-
budowa.

» Ptyta grzejna nie moze byc¢ in-
stalowana nad urzgdzeniami
chtodniczymi, zmywarkami, pral-
kami i suszarkami.

» Ta ptyta grzejna moze zostaé
zamontowana wytgcznie nad
kuchniami i piekarnikami wyposa-
zonymi w system chtodzenia
oparéw.

» Nalezy upewnic sig, ze po za-
montowaniu ptyty grzejnej prze-
waod zasilajgcy nie jest dostepny.
» Po zakonczeniu montazu ptyty
grzejnej przewdd zasilajgcy nie
moze stykac¢ sie z ruchomymi ele-
mentami zabudowy kuchennej
(np. szufladg) ani by¢ narazony na
obcigzenia mechaniczne.

» Okleiny blatu roboczego mu-
szg by¢ przyklejone klejem od-
pornym na dziatanie wysokich
temperatur (100 °C), zeby sie nie
odklejaty i nie deformowaty. Li-
stwy przyscienne muszg by¢ réw-
niez odporne na dziatanie wyso-
kich temperatur.

» Zachowac¢ wymagane odstepy
bezpieczenstwa.



Instalowanie

Dodatkowe wskazéwki bezpieczeni-
stwa dotyczgce montazu nablatowego

V2

/N Szkody przez nieprawidto-
wy montaz.

Ptyta grzejna i blat roboczy mo-
gg zostac uszkodzone w razie
ewentualnej koniecznosci de-
montazu ptyty grzejnej, jesli
ptyta zostanie uszczelniona
masg do fugowania.

Nie stosowac zadnych srodkéw
uszczelniajgcych pomiedzy pty-
tg grzejng a blatem roboczym.
Uszczelka pod krawedzig ptyty
grzejnej zapewnia wystarczajg-
ce uszczelnienie w stosunku do
blatu roboczego.

Szczeliny O i zakreskowany
obszar pod powierzchnig przyle-
gania ptyty grzejnej muszg by¢
gtadkie i rowne, zeby ptyta grzej-
na rownomiernie przylegata,

a uszczelka pod krawedzig gornej
czes$ci urzadzenia zapewniata
uszczelnienie w stosunku do bla-
tu roboczego.

Dodatkowe instrukcje bezpieczenstwa
dotyczace zabudowy zlicowanej

/N Uszkodzenia spowodowa-
ne przez nieodpowiednie $rod-
ki uszczelniajgce.

Nieodpowiedni $rodek uszczel-
niajgcy moze uszkodzi¢ kamien
naturalny.

W przypadku kamienia natural-
nego i ptytek z kamienia natu-
ralnego stosowaé wytgcznie
odporne na wysokg temperatu-
re (min. 160°C) silikonowe
srodki uszczelniajgce przezna-
czone do kamienia naturalnego.
Przestrzegac wskazéwek pro-
ducenta.
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Instalowanie

P> Przeswit szafki dolnej musi by¢
co najmniej tak szeroki, jak we-
wnetrzne wyciecie w blacie robo-
czym, aby ptyta grzejna po zabu-
dowie byta swobodnie dostepna
od dotu i aby mozliwe byto zdje-
cie skrzynki spodniej do celéw
serwisowych. Jesli ptyta grzejna
po zabudowie nie bedzie dostep-
na od spodu, nalezy usungé¢ mase
uszczelniajgca, aby umozliwi¢ de-
montaz ptyty.

P> Zlicowana ptyta grzejna jest
przeznaczona wytgcznie do zabu-
dowy w kamieniu naturalnym
(granit, marmur), petnym drewnie
i blatach wyktadanych ptytkami
ceramicznymi. W przypadku bla-
tow roboczych z innych materia-
téw prosze sie dowiedzie¢ u ich
producenta, czy nadajg sie one
do zlicowanej zabudowy ptyty
grzejne;.

- Blaty robocze z kamienia natu-
ralnego: Ptyte grzejng zaktada
sie bezposrednio w wyfrezo-
wanie.

- Petne drewno, blaty robocze
z ptytek ceramicznych: Ptyte
grzejng mocuje sie w wycieciu
za pomocy listew drewnia-
nych. Listwy te nie nalezg one
do wyposazenia dostarczone-
g0 wraz z urzgdzeniem i muszg
zostac zapewnione w miejscu
instalacji.
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Odstepy bezpieczenstwa

Odstep bezpieczenstwa nad ptytg
grzejng

Pomiedzy ptyta grzejng a zamontowa-

nym nad nig wyciggiem kuchennym na-

lezy:

- zachowac odstep bezpieczenstwa po-
dany przez producenta wyciggu ku-
chennego,

- zachowac¢ maksymalny wymagany od-
step bezpieczenistwa, jesli pod wycig-
giem kuchennym zainstalowanych jest
kilka urzgdzen, w odniesieniu do kté-
rych podane sg rézne odstepy bezpie-
czenstwa.

Gdy nad ptytg grzejng zainstalowane sg
tatwopalne materiaty (np. potka wisza-
ca), odstep bezpieczeristwa musi wyno-
si¢ co najmniej 500 mm mm.



Inst

alowanie

Odstep bezpieczenstwa z tytu i po bokach ptyty grzejnej

Od wysokiej szafki lub $ciany pomiesz-
czenia zachowa¢ nastepujgce odstepy
minimalne:

- z tytu @ od wyciecia w blacie robo-
czym do tylnej krawedzi blatu robo-
czego:

50 mm

oraz

- po prawe;j stronie (2 od wyciecia
w blacie roboczym do znajdujacej sie
obok zabudowy meblowej (np. wyso-
kiej szafki stojgcej) lub do $ciany po-
mieszczenia:
50 mm, a po przeciwnej stronie od-
step minimalny o wielko$ci 200 mm

lub

- po lewej stronie 3 od wyciecia
w blacie roboczym do znajdujgcej sie
obok zabudowy meblowej (np. wyso-
kiej szafki stojgcej) lub do $ciany po-
mieszczenia:
50 mm, a po przeciwnej stronie od-
step minimalny o wielko$ci 200 mm

§

N

niedozwolone

JHL

N

ON

X

bardzo zalecan

e

JHU

= "

niezalecane

= =

niezalecane
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Instalowanie

Odstep bezpieczenstwa pod ptyta
grzejna

Aby zainstalowacd ptyte grzejng i zacho-
wacé odstepy bezpieczenstwa, mozna
wybra¢ jeden z 3 wariantéw:

1. bez dna (posredniego)
2. zdnem posrednim

3. z dnem zoptymalizowanym pod ka-
tem doprowadzenia powietrza

W poszczegdlnych punktach zostang
opisane dalsze zalecenia.

Nie mozna ze sobg taczy¢ dna zopty-
malizowanego pod katem doprowa-
dzania powietrza i dna posredniego.
W przypadku kombinacji zasysane
jest ponownie ciepte powietrze. Ptyta
grzejna nie bedzie wystarczajgco
chtodzona.

Ptyta grzejna jest wentylowana od
dotu.

Szuflada pod ptytg grzejng jest pod-
grzewana.

Jesli pod ptytg grzejng ma zostac za-
montowana szuflada, zalecamy zain-
stalowanie ptyty grzejnej z dnem zop-
tymalizowanym pod katem doprowa-
dzenia powietrza, aby zredukowaé
ilos¢ ciepta rozpraszanego przez pty-
te grzejna.

Woyciecie w tylnej $ciance

Do celéw wentylacyjnych i przetozenia
przewodu zasilajgcego nalezy wykonac
wyciecie w tylnej $ciance.

Wykonaé wyciecie w tylnej $ciance
zgodnie z nastepujgcymi zaleceniami:
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Instalowanie

1. Bez dna (posredniego)

Aby zagwarantowa¢ wentylacje ptyty grzejnej, pod ptytg grzejng wymagany jest od-
step minimalny do szuflady lub piekarnika.

Odstep minimalny od dolnej krawedzi' ptyty grzejnej do:

- gornej krawedzi szuflady: = 5 mm

- dna szuflady: = 75 mm

- gornej krawedzi piekarnika: =2 mm

" Dotem jest zewnetrzna strona skrzynki spodniej ptyty grzejnej. Bardziej wystajgce
elementy jak skrzynki przytgczeniowe, blachy dystansowe itd. nie liczg sie jako naj-
nizszy punkt i sg nieistotne dla obliczania odstepu minimalnego.

2. Dno posrednie

Wymiary podane w nawiasach nalezy traktowa¢ jako zalecenia.

22 mm @ 245 mm
. 7 '
] | A
| |- (=15 mm)

(:) — [ >20mm

Widok z boku
@ Przéd
(2 Wentylator

3. Dno zoptymalizowane pod katem doprowadzenia powietrza
Wydajnos¢ ptyty grzejnej zalezy od jej wentylaciji.
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Instalowanie

Dno zoptymalizowane pod katem doprowadzenia powietrza ma otwory w miej-
scach rozmieszczenia wentylatoréw. Zalecenia dotyczgce wykonania dna zoptyma-
lizowanego pod katem doprowadzenia powietrza sg podane w tym punkcie.

<40 mm 2 z45mm
* |
i r—1 ¥
+ .
T A
@ 60-80 mm
—| |- 215 mm

(:) — [*—— 220 mm

Widok z boku

® Przéd

(® Wentylator

Aby zapewnié wentylacje ptyty grzejnej, pod dnem zoptymalizowanym pod kgtem
doprowadzenia powietrza wymagany jest odstep minimalny od szuflady.

Odstep minimalny od spodu dna zoptymalizowanego pod katem doprowadzenia
powietrza do:

- gornej krawedzi szuflady: =5 mm

- dna szuflady: = 75 mm

- goérnej krawedzi dna posredniego: niedozwolone
Pomiedzy dnem zoptymalizowanym pod katem doprowadzenia powietrza a ptytg
grzejng nie moze by¢ zadnego odstepu.

Odstep spowoduje, ze ciepte powietrze bedzie ponownie zasysane. Ptyta grzej-
na nie bedzie wystarczajgco chtodzona.
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Instalowanie

Pozycje i wyciecia otworéw wentylacyjnych: KM 8665 FR/FL

@ ®

Widok z géry bez skali. Wyciecie przedstawione od gory.
Obowigzuje rowniez dla zabudowy zlicowane;j.

@ Srodek wysokoéci wyciecia

(@ Srodek szerokos$ci wyciecia

(® Wyciecie wentylatora, okragte (@ 60—80 mm)
@ Szczelina powietrzna (=15 mm)

X141 Y141 X241 Y241
Odlegtos¢ od srodka wyciecia w mm
KM 8665 FR/FL 78 138 210 138

Ustawic ptyte grzejng w taki sposdb, zeby wentylatory znajdowaty sie nad wycie-
ciami.

Jesli wentylatory nie bedg umieszczone nad wycieciami, prowadzenie powietrza
moze zostac¢ utrudnione. Ptyta grzejna nie bedzie wystarczajgco chtodzona.
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Instalowanie

Pozycje i wyciecia otworéw wentylacyjnych: KM 8685 FR/FL/FL MattFinish,
KM 8695 FR/FL/FL MattFinish

|
\
2z : 2
‘ |
4 e P
i 1¢ Q Y11 Y21
Y3.1
s X3.1 ‘
N \
| ® ® o
Widok z géry bez skali. Wyciecie przedstawione od gory.
Obowigzuje réwniez dla zabudowy zlicowane;j.
@ Srodek wysokosci wyciecia
@ Srodek szerokosci wyciecia
(® Wyciecie wentylatora, okragte (@ 60—80 mm)
@ Szczelina powietrzna (=15 mm)
xt1 | via | xa2a | vas X34 Y31

Odlegtosé od srodka wycigcia w mm

KM 8685 FR/ 183 13 66 13 315 13
FL/FL MattFi-
nish

KM 8695 FR/ 221 13 66 13 353 13
FL/FL MattFi-
nish

Ustawic ptyte grzejng w taki sposob, zeby wentylatory znajdowaty sie nad wycie-
ciami.

Jesli wentylatory nie bedg umieszczone nad wycieciami, prowadzenie powietrza
moze zostac¢ utrudnione. Ptyta grzejna nie bedzie wystarczajgco chtodzona.

22



Instalowanie

Odstep bezpieczenstwa do oktadziny niszy

Jesli nisza jest wytozona oktadzing, nalezy zachowac odstep minimalny pomiedzy
wycieciem w blacie roboczym a oktadzing. Wysokie temperatury mogg doprowa-
dzi¢ do zmian materiatu lub nawet do jego zniszczenia.

Zabudowa zlicowana Zabudowa nablatowa
T-@ T®
® ®

® O)

A

@ Sciana

(2 Wymiar x = grubo$é oktadziny niszy
(® Blat roboczy

® Wyciecie w blacie roboczym

(8 Odstep minimalny w przypadku materiatéw
palnych (np. drewna) materiatéw
niepalnych (np. metalu, kamienia naturalnego, ptytek ceramicznych)

Strona Przeciwlegta strona
Materiat Palny Niepalny Palny Niepalny
Z tytu 50 mm 50 mm - wymiar x — —
Po prawej| 50 mm 50 mm - wymiar x 200mm | 200 mm - wymiar x
stronie
Po lewej 50 mm 50 mm - wymiar x 200 mm | 200 mm - wymiar x
stronie

Przyktad: grubosé niepalnej oktadziny niszy 15 mm
50 mm - 15 mm = odstep minimalny 35 mm
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Instalowanie

Wymiary zabudowy dla zabudowy nablatowej
KM 8665 FL

Wszystkie wymiary podane sg w mm.

@ Przéd

(2 Skrzynka przytgczeniowa
Przewdd przytgczeniowy (L = 1440 mm) jest dotgczony luzem
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Instalowanie

KM 8665 FR

626

Wszystkie wymiary podane sg w mm.

@ Przéd

(2 Skrzynka przytgczeniowa
Przewdd przytgczeniowy (L = 1440 mm) jest dotgczony luzem
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Instalowanie

KM 8685 FL, KM 8685 FL MattFinish

Wszystkie wymiary podane sg w mm.

@ Przéd

(2 Skrzynka przytgczeniowa
Przewdd przytgczeniowy (L = 1440 mm) jest dotgczony luzem
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Instalowanie

KM 8685 FR

Wszystkie wymiary podane sg w mm.

@ Przéd

(2 Skrzynka przytgczeniowa
Przewdd przytgczeniowy (L = 1440 mm) jest dotgczony luzem
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Instalowanie

KM 8695 FL, KM 8695 FL MattFinish

Wszystkie wymiary podane sg w mm.

@ Przéd

(2 Skrzynka przytgczeniowa
Przewdd przytgczeniowy (L = 1440 mm) jest dotgczony luzem
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Instalowanie

KM 8695 FR

Wszystkie wymiary podane sg w mm.

@ Przéd

(2 Skrzynka przytgczeniowa
Przewdd przytgczeniowy (L = 1440 mm) jest dotgczony luzem
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Instalowanie

Wymiary zabudowy dla zabudowy zlicowanej
KM 8665 FL

Wszystkie wymiary podane sg w mm.

@ Przéd

(2 Skrzynka przytgczeniowa
Przewdd przytgczeniowy (L = 1440 mm) jest dotgczony luzem

(® Frezowanie stopniowe w blacie roboczym z kamienia naturalnego

@ Listwa drewniana 12 mm (wyposazenie nie dostarczone wraz z urzagdzeniem)
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Instalowanie

KM 8685 FL, KM 8685 FL MattFinish

Wszystkie wymiary podane sg w mm.
@ Przéd

(2 Skrzynka przytgczeniowa
Przewdd przytgczeniowy (L = 1440 mm) jest dotgczony luzem

(® Frezowanie stopniowe w blacie roboczym z kamienia naturalnego

@ Listwa drewniana 12 mm (wyposazenie nie dostarczone wraz z urzagdzeniem)

31



Instalowanie

KM 8695 FL, KM 8695 FL MattFinish

Wszystkie wymiary podane sg w mm.
@ Przéd

(2 Skrzynka przytgczeniowa
Przewdd przytgczeniowy (L = 1440 mm) jest dotgczony luzem

(® Frezowanie stopniowe w blacie roboczym z kamienia naturalnego

@ Listwa drewniana 12 mm (wyposazenie nie dostarczone wraz z urzagdzeniem)
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Instalowanie

Zabudowa nablatowa ptyty
grzejnej

Przygotowanie blatu roboczego do
montazu nablatowego

m Przestrzegaé odstepdw bezpieczen-
stwa.

m Wykonac¢ wyciecie w blacie robo-
czym.

m Blaty robocze z drewna:

Zabezpieczy¢ powierzchnie przeciecia
specjalnym lakierem, kauczukiem sili-
konowym lub ptynng zywicg, aby unik-
ngé specznienia spowodowanego wil-
gocig. Materiat uszczelniajgcy musi
by¢ odporny na dziatanie wysokich
temperatur.

Zwréci¢ uwage, aby materiaty te nie
dostaty sie na powierzchnig blatu ro-
boczego.

Montaz nablatowy ptyty grzejnej

Tasma uszczelniajgca zapewnia antypo-

Slizgowe osadzenie ptyty grzejnej w wy-
cieciu. Szczelina pomiedzy ramkg a bla-

tem roboczym zmniejszy sie po pewnym
czasie.

m Naklei¢ dostarczong wraz z urzgdze-
niem tasme uszczelniajgcy pod kra-
wedzig ptyty grzejnej. Krawedz pota-
czenia (poczatek i koniec) tasmy
uszczelniajgcej nie moze znajdowad
sie w narozniku. Natozy¢ niewielkg
ilos¢ silikonowej masy uszczelniajgcej
na krawedz tasmy uszczelniajgcej. Nie
nakleja¢ tasmy uszczelniajgcej pod
naprezeniem.

& Uszkodzenia przez nieprawidto-
we podtgczenie.

Elektronika ptyty grzejnej moze ulec
uszkodzeniu na skutek zwarcia.
Zleci¢ podtgczenie kabla przytacze-
niowego do ptyty grzejnej przez wy-
kwalifikowanego elektroinstalatora.

m Podtgczy¢ przewdd przytgczeniowy
do ptyty grzejnej zgodnie ze schema-
tem przytagczeniowym.

B Przeprowadzi¢ przewdd zasilajgcy
ptyty grzejnej przez wyciecie w blacie
roboczym do dotu.

m Witozy¢ ptyte grzejng centralnie w wy-
ciecie. Upewni¢ sie, ze uszczelka
przylega do powierzchni blatu robo-
czego, aby zapewni¢ szczelnos$é mie-
dzy ptyta grzejng a blatem roboczym.

m Jesli uszczelka nie przylega prawidto-
wo do blatu roboczego w naroznikach,
mozna ostroznie poprawi¢ promien
naroznikéw (< R4) za pomocg wyrzy-
narki.

m Gdy zamontowane jest dno optymali-
zujgce doptyw powietrza, ustawié pty-
te grzejng w taki sposdb, zeby wenty-
latory znajdowaty sie nad wycieciami.

m Podtaczy¢ ptyte grzejng do sieci elek-
trycznej.

B Sprawdzi¢ dziatanie ptyty grzejne;j.
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Instalowanie

Zabudowa zlicowana ptyty
grzejnej

Przygotowanie blatu roboczego do za-
budowy zlicowanej

m Przestrzegaé odstepdw bezpieczen-
stwa.

m Wykonac¢ wyciecie w blacie robo-
czym.

m Blaty robocze z litego drewna/blaty
robocze wytozone ptytkami:
Zamocowac listwy drewniane 5,5 mm
ponizej gérnej krawedzi blatu robo-
czego.

Montaz zlicowany ptyty grzejnej

Tasma uszczelniajgca zapewnia stabilne
osadzenie ptyty grzejnej w wycieciu.
Szczelina miedzy ramka a blatem robo-
czym po pewnym czasie sie zmniejsza.

m Naklei¢ dostarczong wraz z urzgdze-
niem tasme uszczelniajgca pod kra-
wedzig ptyty grzejnej. Krawedz pota-
czenia (poczatek i koniec) tasmy
uszczelniajgcej nie moze znajdowacd
sie w narozniku. Natozy¢ niewielka
ilos¢ silikonowej masy uszczelniajgcej
na krawedz tasmy uszczelniajgcej. Nie
naklejaé tasmy uszczelniajgcej pod
naprezeniem.

& Uszkodzenia przez nieprawidto-
we podtaczenie.

Elektronika ptyty grzejnej moze ulec
uszkodzeniu na skutek zwarcia.
Zleci¢ podtaczenie kabla przytacze-
niowego do ptyty grzejnej przez wy-
kwalifikowanego elektroinstalatora.

m Podtgczy¢ przewdd przytgczeniowy

do ptyty grzejnej zgodnie ze schema-
tem przytaczeniowym.
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m Poprowadzi¢ przewdd zasilajgcy ptyty
grzejnej przez wyciecie w blacie robo-
czym do dotu.

Szczelina miedzy szybg szklano-cera-
miczng a blatem roboczym ma przynaj-
mniej 2 mm szerokosci.

Szczelina ta jest niezbedna, aby umozli-
wi¢ prawidtowe uszczelnienie ptyty
grzejnej.

m Umiescic ptyte grzejng w wycieciu i
wysrodkowac.

m Gdy zamontowane jest dno optymali-
zujgce doptyw powietrza, ustawié pty-
te grzejng w taki sposdb, zeby wenty-
latory znajdowaty sie nad wycieciami.

m Podtaczy¢ ptyte grzejng do sieci elek-
trycznej.

B Sprawdzi¢ dziatanie ptyty grzejnej.

B Wypetnié szczeline miedzy ptyta
grzejng a blatem roboczym odpowied-
nim, odpornym na wysokg temperatu-
re (co najmniej 160°C), silikonowym
$rodkiem uszczelniajgcym do fug.



Instalowanie

Podtaczenie elektryczne

& Uszkodzenia przez nieprawidto-
we podtgczenie.

Nieprawidtowo przeprowadzone pra-
ce instalacyjne i konserwacyjne lub
naprawy mogg sie stac¢ przyczyna po-
waznych zagrozen dla uzytkownika.
Firma Miele nie moze zosta¢ pocig-
gnieta do odpowiedzialnosci za szko-
dy, ktére powstang w wyniku niepra-
widtowo przeprowadzonych prac in-
stalacyjnych i konserwacyjnych lub
napraw albo zostaty spowodowane
brakiem lub przerwaniem ciggtosci
przewodu ochronnego po stronie in-
stalacji (np. porazenie elektryczne).
Ptyta grzejna powinna by¢ podtgcza-
na do sieci elektrycznej wytgcznie
przez elektryka.

Elektryk musi doktadnie znac i $cisle
przestrzegaé obowigzujgcych przepi-
séw krajowych oraz dodatkowych
wymagan lokalnego dostawcy energii
elektrycznej.

Po zakonczeniu montazu nalezy za-
pewni¢ ochrone przed dotknieciem
elementéw w izolacji roboczej.

Moc catkowita

patrz tabliczka znamionowa

Dane przytaczeniowe

Wymagane dane przytgczeniowe znaj-
dujg sie na tabliczce znamionowej. Dane
te muszg by¢ zgodne z parametrami sie-
ci elektrycznej.

Mozliwosci instalacyjne mozna odczy-
ta¢ ze schematu instalacyjnego.

Wytacznik réznicowopradowy

W celu podwyzszenia bezpieczenstwa

zaleca sie poprzedzenie urzgdzenia wy-
tacznikiem réznicowoprgdowym o pra-

dzie wyzwalajgcym 30 mA.

Urzadzenia roztgczajace

Ptyta grzejna musi posiada¢ mozliwo$é
odtgczenia od sieci elektrycznej poprzez
wielostykowe urzadzenie roztgczajgce.
W stanie wytgczonym odlegtos$¢ miedzy
stykami musi wynosi¢ przynajmniej

3 mm. Do urzgdzen roztgczajgcych nale-
29 bezpieczniki i wytgczniki ochronne.

Odtaczanie od sieci

& Niebezpieczenstwo porazenia
pragdem elektrycznym.

Przywrécenie zasilania podczas prac
zwigzanych z naprawg i/lub konser-
wacjg moze doprowadzié¢ do poraze-
nia prgdem.

Po roztgczeniu nalezy zabezpieczy¢
sie¢ przed ponownym wtgczeniem.

Jesli obwadd elektryczny urzgdzenia ma
zostac¢ odtgczony od zasilania, w zalez-
nosci od wariantu instalacji elektrycznej
nalezy wykonac¢ jedng z ponizszych
czynnosci:

Bezpieczniki topikowe

m Whktadki bezpiecznikéw wyjgé catko-
wicie z wykrecanych oprawek.

Bezpieczniki automatyczne

m Naciska¢ przycisk kontrolny (czerwo-
ny), az wyskoczy przycisk $rodkowy
(czarny).

Bezpieczniki instalacyjne

m (przetgcznik ochronny, co najmniej ty-
pu B lub C): przestawi¢ dzwignie wy-
chylng z pozycji 1 (W+.) na O (Wyt.).

35



Instalowanie

Wytaczniki réznicowopradowe

m (przetgcznik réznicowopragdowy):
przetaczy¢ wytgcznik gtéwny z pozyciji
1 (Wt) na O (Wyt.) lub nacisngé przy-
cisk kontrolny.

Przewdd przytgczeniowy

Ptyta grzejna musi zosta¢ podtgczona za
pomocg kabla przytgczeniowego typu H
05 VV-F (w izolacji PCV) o odpowied-
nim przekroju zgodnie ze schematem
potgczen.

Mozliwosci instalacyjne mozna odczy-
ta¢ ze schematu instalacyjnego.

Dopuszczalne napigcie przytgczeniowe
i pobdr pragdu mozna znalez¢ na tablicz-
ce znamionowe;.

Wymiana przewodu przytgczeniowego

& Niebezpieczenstwo porazenia
pragdem.

Nieprawidtowe podtgczenie do sieci
elektrycznej moze doprowadzi¢ do
porazenia prgdem elektrycznym.
Wymiana przewodu przytgczeniowe-
go moze zosta¢ dokonana wytgcznie
przez wykwalifikowanego elektroin-
stalatora.

Przy wymianie przewodu przytgczenio-
wego stosowad wytgcznie kable typu

H 05 VV-F (w izolacji PCV) o odpowied-
nim przekroju. Przewdd przytgczeniowy
jest do nabycia u producenta lub w ser-
wisie.

Schemat przytaczeniowy

Nie kazda mozliwos$¢ przytaczenia
jest dozwolona w miejscu instalaciji.
Przestrzega¢ obowigzujgcych przepi-
séw krajowych oraz dodatkowych
wymagan lokalnego dostawcy energii
elektrycznej.
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Maksymalne obcigzenie na kazdy podta-
czony przewdd fazowy wynosi 3650 W.

Ptyta grzejna z

< 5 naczyniami do gotowania (< 7400
W)

Do podtgczenia ptyty grzejnej wymaga-
ny jest 1.i 2. przewdd fazowy. Do 3.
przewodu fazowego mozna podtgczyé
kolejne urzgdzenia.

5 ?
L2 1L3 | N

200-240 V~
|

200-240 V~
200-240 V~

L1 L2

200-240 V~
200-240 V~

L1
200-240 V~

Ptyta grzejna z

= 5 naczyniami do gotowania (> 7400
w)

Do podtgczenia ptyty grzejnej wymaga-
ne sg wszystkie 3 przewody fazowe. Do
przewoddw fazowych nie mozna podta-
cza¢ zadnych innych urzadzen.



Instalowanie

5 ?
L1 L2 IL3 || N

200-240 V~

200-240 V~
200-240 V~

200-240 V~
200-240 V~
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Wprowadzenie

Ptyta grzejna
KM 8665 FR, KM 8665 FL

® ®

() Powierzchnia uzytkowa ptyty grzejnej na maksymalnie 4 naczyn do gotowania
(» Elementy obstugi i wskazan
(® Wskazanie Symbol NFC (=)
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Wprowadzenie

KM 8685 FR, KM 8685 FL, KM 8685 FL MattFinish

® ®

(» Powierzchnia uzytkowa ptyty grzejnej na maksymalnie 6 naczyn do gotowania
(2 Elementy obstugi i wskazan
(3 Wskazanie Symbol NFC (=)
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Wprowadzenie

KM 8695 FR, KM 8695 FL, KM 8695 FL MattFinish

® ®

(» Powierzchnia uzytkowa ptyty grzejnej na maksymalnie 6 naczyn do gotowania
(2 Elementy obstugi i wskazan
(3 Wskazanie Symbol NFC (=)

Elementy obstugi i wskazan

I

il
[ IR DU NI RN R RUR BN BNCRN B |

0 )
i +

® Przycisk Oswietlenie ptyty grzejnej w wyciggu kuchennym Miele -: - opcjonal-
nie
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Wprowadzenie

@ Przycisk Menu [T umozliwiajgcy wyswietlanie ponizszych przyciskéw

®
Q
113
&
C

Przycisk Blokada przyciskow podczas czyszczenia do blokowania ele-
mentéw obstugi i wskaznikéw na 20 sekund

Przycisk Timer, minutnik stosowany w procesach niezaleznych od
ptyty grzejnej

Przycisk Stop&Go do zatrzymywania/uruchamiania biezgcego proce-
su gotowania

Przycisk Blokada uruchomienia/ Blokada przyciskéw do blokowania
elementdéw obstugi i wskaznikow

Przycisk Tryb profesjonalny do zmiany poziomu mocy poprzez prze-
stawienie naczynia do gotowania na ptycie grzejne;j

® Przycisk Wt/ Wyt. D

@ Przycisk Utrzymywanie ciepta 35
Do aktywacji/dezaktywacji specjalnej funkcji Utrzymywanie ciepta

(® Suwak

- do ustawiania poziomu mocy
- do ustawiania czaséw

® Przycisk Booster B

(¥ Wskazanie naczynia do gotowania

o Naczynie do gotowania jest gotowe do uzycia
1.0do 5.0 Poziom mocy
0:00-9:59 Czas
- Wskazanie ciepta resztkowego poziom 1
- Wskazanie ciepta resztkowego poziom 2
z Wskazanie ciepta resztkowego poziom 3
A Wspomaganie przez naczynie do gotowania M Sense
v Brak naczynia lub nieodpowiednie naczynie do gotowania
b Booster
h Utrzymywanie ciepta
Wskazanie separatora

Wyswietlanie poziomdw posrednich dla poziomdéw mocy

(® Przycisk Czas trwania procesu gotowania @
Automatycznie wytgcza podgrzewanie naczynia do gotowania po uptywie usta-
wionego czasu
Mierzy czas trwania procesu gotowania
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Wprowadzenie

Przycisk Plus +
- do zmiany ustawien
- do ustawiania czaséw

@) Przycisk Minus —
- do zmiany ustawien
- do ustawiania czasow

@2 Przycisk OK M)
@3 Przycisk Oswietlenie ambiente w wyciggu kuchennym Miele = - opcjonalnie
Wskazanie ptyty grzejnej

0:00-9:59 Czas

LOC 0n/0FF Blokada uruchomienia/Blokada przyciskéw jest aktywowana/dezak-
tywowana

dE On/OFF  Tryb pokazowy jest aktywowany/dezaktywowany
ur Dostepna jest aktualizacja oprogramowania.

@9 Przycisk Wycigg kuchenny J - opcjonalnie
Do wyboru wyciggu kuchennego w celu ustawienia poziomu mocy
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Wprowadzenie

Zarzadzanie energig

Skutki podziatu mocy

Podczas trwania funkcji Booster odbie-
rana jest cze$é mocy z pozostatych ce-
wek indukcyjnych. Gdy cewka indukeyj-
na oddaje moc, moze to mie¢ nastepu-
jace skutki:

- Automatyka zagotowywania zostaje
zdezaktywowana.

- Poziom mocy zostaje zredukowany.
- Grzanie zostaje wytgczone.

Zasady obstugi

Wyltaczona ptyta grzejna

Przy wytgczonej ptycie grzejnej widocz-
ny jest tylko nadrukowany symbol przy-
cisku O Wt/ Wyt Po wigczeniu ptyty
grzejnej zaswiecy sie pozostate przycis-
ki.

Obstuga

s

(D Obszar przyciskéw i wskazan

Szklano-ceramiczna ptyta grzejna jest
wyposazona w przyciski, ktére reagujg
na dotyk palca.

Kazda reakcja przyciskéw zostaje po-
twierdzona sygnatem akustycznym.

Ze wzgledow bezpieczenstwa przycisk

O Wt/Wyt. musi by¢ naciskany przy
wigczaniu nieco dtuzej niz pozostate
przyciski.

Potaczenie z siecia

Ptyta grzejna jest wyposazona w zinte-
growany modut Wi-Fi. Ptyta grzejna mo-
ze byé potgczona z siecig domowag lub
tylko z wyciggiem kuchennym Miele.
Modut Wi-Fi umozliwia korzystanie z
aplikacji Miele na mobilnym urzgdzeniu
korncowym.

Po pierwszym potaczeniu ptyty grzejnej
z siecig Wi-Fi potgczenie bedzie auto-
matycznie przywracane przy kazdym po-
nownym wtgczeniu urzadzenia.

Nalezy upewni¢ sie, ze w miejscu usta-
wienia ptyty grzejnej dostepna jest sieé
Wi-Fi o wystarczajgcej mocy sygnatu.
Potgczenie ptyty grzejnej z siecig Wi-Fi
zwieksza zuzycie energii, takze wtedy,
gdy ptyta grzejna jest wytaczona.

Smart Extras dzigki aplikacji Miele*

Potgczenie z siecig za posrednictwem
aplikacji Miele oferuje dostep do wielu
funkcji Smart Extras, ktére obejmujg
miedzy innymi:

- sprawdzanie informacji o stanie,

- korzystanie z dodatkowych przydat-
nych funkciji,

- mozliwos$¢ korzystania z najnowszych
usprawnien i rozwigzan firmy Miele
dzieki aktualizacjom oprogramowania
ptyty grzejnej (tylko poprzez potgcze-
nie Wi-Fi).

Szczegodtowe informacje na temat Smart
Extras mozna znalez¢ na stronie interne-
towej Miele, w Apple App Store” lub
Google Play Store™.
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Wprowadzenie

* Dodatkowa oferta cyfrowa

Miele & Cie. KG. W zaleznosci od mo-
delu i lokalizacji zakres funkcji moze sie
rézni¢. Wymagane jest wyrazenie zgo-
dy na ogdlne warunki handlowe oraz
polityke prywatnosci w odniesieniu do
produktéw i ustug cyfrowych firmy
Miele w aplikacji Miele. Miele zastrze-
ga sobie prawo do zmiany lub wycofa-
nia oferty cyfrowej w dowolnym mo-
mencie.

Funkcje specjalne

Naczynie do gotowania M Sense re-
ady

Ptyta grzejna umozliwia uzywanie na-
czyn do gotowania M Sense.

Naczynie do gotowania M Sense jest
wyposazone w czujniki. Czujniki te uta-
twiajg proces gotowania.

Naczynie do gotowania M Sense jest
elementem wyposazenia dodatkowego,
ktére mozna naby¢ osobno. Zakupu
mozna dokona¢ w sklepie internetowym
Miele, w serwisie Miele lub u dystrybu-
tora Miele.

Sterowanie wyciggiem kuchennym

Con@ctivity 3.0

Con@-ctivity 3.0 oznacza bezposrednia
komunikacje pomiedzy ptytg grzejng

a wyciggiem kuchennym Miele. Komuni-
kacja jest realizowana przez potgczenie
sieciowe. Con@ctivity 3.0 pozwala na
automatyczne sterowanie wyciggiem
kuchennym w zaleznoséci od stanu robo-
czego ptyty grzejnej.

Wersje Con@ctivity ptyty grzejnej i wy-
ciggu kuchennego muszg by¢ zgodne.
Dalsze informacje na ten temat mozna
znalez¢ w instrukceji uzytkowania i mon-
tazu wyciggu kuchennego.
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State rozpoznawanie garnkéw

Gdy na powierzchni ptyty grzejnej zosta-
nie ustawione naczynie do gotowania,
automatycznie zostaje aktywowany Su-
wak tego naczynia do gotowania.

Rozpoznanie wielkosci garnka

Wielko$¢ naczynia do gotowania jest
rozpoznawana w granicach powierzchni
ptyty grzejnej. Wydatek energii zostaje
dostosowany do wielkosci garnka.

Booster ptyty grzejnej

Booster zwieksza moc, zeby szybciej
podgrzewac duze ilosci, np. wody do go-
towania makaronu.

Stop&Go

W przypadku aktywacji funkcji Stop&Go
wszystkie poziomy mocy zostajg zredu-
kowane do 1.

Po dezaktywaciji zostaje przywrdécony
ostatnio ustawiony poziom mocy.

Wskazéwka: uzycie tej funkcji specjal-
nej jest wskazane, gdy istnieje ryzyko
wykipienia.

Poziomy mocy ptlyty grzejnej

Moc, z jakg podgrzewane jest naczynie
do gotowania, mozna ustawié na pozio-
mie od 1do 9.

Pomiedzy poszczegdlnymi poziomami
mocy dostepne sg poziomy posrednie.
Poziomy posrednie umozliwiajg bardziej
precyzyjne ustawianie mocy.

Jesli poziomy posrednie nie sg potrzeb-
ne, mozna je dezaktywowac w ustawie-
niach.

Automatyka zagotowywania

Przy aktywowanej automatyce zagoto-
wywania strefa grzejna rozgrzewa sie
automatycznie z maksymalng mocg (za-



Wprowadzenie

gotowywanie), a nastepnie przetgcza sig
z powrotem na ustawiony wczes$niej do-
celowy poziom mocy (poziom kontynu-
acji gotowania).

Funkcje czasowe

Dostepne sg 3 funkcje czasowe:

- Timer

- Czas trwania procesu gotowania

- Uptyw czasu w procesie gotowania

Funkcje mogg byé¢ uzywane rownoczes-
nie.

Timer

W przypadku proceséw niezaleznych od
ptyty grzejnej mozna ustawié¢ minutnik.
Czas trwania procesu gotowania

Istnieje mozliwos¢ ustawienia czasu, po
ktorym strefa grzejna zostanie automa-
tycznie wytgczona. Funkcja moze by¢
uzywana jednoczesnie w odniesieniu do
wszystkich stref grzewczych.

Uptyw czasu w procesie gotowania

Mozna zmierzy¢, jak dtugo trwa proces
gotowania.

Tryb profesjonalny

5

) 4

P.rzyk’radowa ilustracja wizualizujgca koncep-
%eNaczynie do gotowania z poziomem mocy
?@ Naczynie do gotowania z poziomem mocy
?@ Naczynie do gotowania z poziomem mocy
2

W trybie profesjonalnym powierzchnia
ptyty grzejnej jest podzielona na 3 po-
ziome obszary grzejne. Kazdy obszar
grzejny ma przypisany poziom mocy.
Przesuwanie naczynia do gotowania do
przodu @ i do tytu (3 zmienia poziom
mocy, ktoéry jest uzywany do podgrzania
naczynia.

Poziomy mocy mozna zmieniaé¢ samo-
dzielnie.

W zaleznosci od szerokosci ptyty grzej-
nej mozna réwnolegle podgrzewad réz-
na liczbe naczyn do gotowania.
Blokada uruchomienia

Gdy blokada uruchomienia jest aktywo-
wana, nie mozna witgczyé ptyty grzejnej.
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Wprowadzenie

Blokada przyciskéw

Blokada przyciskow jest aktywowana
przy wigczonej ptycie grzejnej. Po jej ak-
tywacji ptyte grzejng mozna obstugiwacé
tylko warunkowo.

Funkcja Recall

Jesli ptyta grzejna zostanie przypadkowo
wytgczona podczas pracy, za pomocg tej
funkcji specjalnej mozna przywrécié
wszystkie ustawienia.

Utrzymywanie ciepta

Za pomocag tej funkcji specjalnej mozna
utrzymywacé temperature potrawy bez-
posrednio po jej przyrzadzeniu.

Blokada przyciskéw podczas czysz-
czenia

Przyciski ptyty grzejnej mozna zabloko-
wacé na 20 sekund, np. w celu usuniecia
zabrudzend. © W#/Wyt nie jest zabloko-
wana.

Ustawienia

Ustawienia ptyty grzejnej mozna dosto-
sowac do indywidualnych potrzeb.

Tryb pokazowy

Ta funkcja specjalna umozliwia dystry-
butorom prezentacje ptyty grzejnej bez
podgrzewania.

Tryb demonstracyjny

W trybie demonstracyjnym procesy go-
towania sg symulowane w nieskonczo-
nej petli. Sekwencja poszczegdlnych
krokéw powtarza sie po 1 minucie. Do-
tkniecie przycisku lub umieszczenie na-
czynia do gotowania na ptycie powoduje
przetgczenie na tryb pokazowy.
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Wskazanie ciepta resztkowego

Gdy jeden z obszaréw ptyty szklano-ce-
ramicznej jest gorgcy, po wytgczeniu
Swieci sie wskazanie ciepta resztkowe-
go.

Segmenty wskazania ciepta resztkowe-
go gasng kolejno w miare stygniecia pty-
ty szklano-ceramicznej. Ostatni seg-
ment gasnie dopiero wtedy, gdy mozna
bez ryzyka dotkngc¢ ptyty szklano-cera-
micznej.

Wytaczenie ze wzgledéw bezpieczen-
stwa

Przyciski sg zakryte

Ptyta grzejna wytgczy sie automatycznie
w przypadku zakrycia jednego lub kilku
przyciskdw na dtuzej niz na ok. 10 se-
kund, np. dotknieciem palca, potrawa,
ktéra wykipiata, lub odtozonymi przed-
miotami. Na ptycie grzejnej Wskazanie
ptyty grzejnej miga krotko £ i rozbrzmie-
wa sygnat.

Gdy przedmioty i/lub zabrudzenia zosta-
ng usuniete, £ gasnie i ptyta grzejna jest
ponownie gotowa do pracy.

Czas pracy jest zbyt diugi

Wytgcznik bezpieczenstwa zostaje uru-
chomiony automatycznie, gdy obszar
jest nagrzewany przez wyjatkowo dtugi
czas. Czas ten zalezy od wybranego po-
ziomu mocy. Jesli zostanie on przekro-
czony, grzanie wytgczy sie i pojawi sie
wskazanie ciepta resztkowego. Poziom
mocy mozna ustawic jak zwykle.
Wytaczenie ze wzgleddéw bezpieczen-
stwa mozna dostosowac, zmieniajgc
poziom bezpieczenstwa.
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Funkcja specjal-
na/poziom mocy

Maksymalny czas pracy
[godz.:min]

Poziom bezpieczenstwa

o 1 2
Utrzymywanie | 2:00 | 2:00 | 2:00
ciepta
1.0 10:00| 8:00 | 5:00
1.5 10:00| 7:00 | 4:00
2.0/2.5 5:00 | 4:00 | 3:00
3.0/3.5 5:00 | 3:30 | 2:00
4.0/4.5 4:00 | 2200 | 1:30
5.0/5.5 4:00 | 1:30 | 1:00
6.0/6.5 4:00 | 1:00 | 00:3
0
7.0/75 4:00 | 00:4 | 00:2
2 4
8.0 4:00 | 00:3 | 00:2
0 0
8.5 4:00 | 00:3 | 00:18
0
9.0 1:00 | 00:2 | 00:10
4
Wspomaganie | 12:00 | 12:00 | 12:00
przez naczy-
nie do goto-
wania M Sen-
se - brak ak-
tywnego pro-
gramu
Wspomaganie | 12:00 | 3:00 | 1:00
przez naczy-
nie do goto-
wania M Sen-
se - program
aktywny

" Ustawienie fabryczne

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Aby unikng¢ uszkodzen ptyty grzejnej w

wyniku dziatania zbyt wysokich tempe-

ratur, zabezpieczenie przed przegrza-

niem podejmie jedno z ponizszych dzia-

fan:

Dziatania w ramach ochrony termicz-

nej

- Wtaczona funkcja Booster zostaje
anulowana.

- Ustawiony poziom mocy zostaje zre-
dukowany.

- Grzanie wytgcza sie automatycznie.
Na wskazaniu Wskazanie ptyty grzej-
nej miga £~ na przemian z O44.

- Wszystkie strefy grzejne wytgczajg sie.
Przyczyny wyzwolenia zabezpieczenia
przed przegrzaniem

Zabezpieczenie przed przegrzaniem mo-
ze zosta¢ wyzwolone w nastepujgcych
sytuacjach:

- Ustawione naczynie do gotowania jest
podgrzewane bez zawartosci.

- Podgrzewany jest ttuszcz lub olej przy
wysokim poziomie mocy.

- Spdd ptyty grzejnej nie jest wystarcza-
jaco wentylowany.

- Gorgcy obszar jest wigczany z powro-
tem po awarii zasilania.

Identyfikator modelu i numer seryjny

Na ptycie grzejnej moze by¢ wyswietla-

ny identyfikator modelu i numer seryjny.

Wersja oprogramowania

Na ptycie grzejnej moze by¢ wyswietla-
na wersja oprogramowania ptyty grzej-
ne;j.
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Wprowadzenie

Aktualizacja oprogramowania

Aby otrzymywac aktualizacje, nalezy po-
taczyc sie z siecig domowa.

Gdy jest dostepna nowa aktualizacja, na
Wskazanie ptyty grzejnej wyswietlany
jest komunikat.

Aktualizacje mozna:

- przeprowadzi¢ od razu,

- odtozy¢ i przeprowadzi¢ w pézniej-
szym terminie,

- wytgczyé na state.

Jesli aktualizacja nie zostanie zainstalo-
wana lub zostanie zainstalowana p6z-
niej, nadal mozliwe jest normalne korzy-
stanie z ptyty grzejnej. Firma Miele zale-
ca zainstalowanie aktualizacji w najbliz-
szym mozliwym terminie.

Akcesoria dodatkowe

W sklepie internetowym Miele, w serwi-
sie Miele lub u swojego sprzedawcy
Miele mozna naby¢ produkty przezna-
czone specjalnie do ptyty grzejnej, jak
np. naczynia do gotowania i srodki
czyszczace.

Do sklepu internetowego Miele mozna
sie dosta¢ za pomocg nastepujgcego
kodu QR:

ol
A
o)
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Pierwsze uruchomienie

Rozpakowywanie ptyty grzejnej

m Tabliczke znamionowa, znajdujgcy sie
w dokumentacji dostarczonej wraz
z urzadzeniem, nalezy naklei¢ w prze-
widzianym do tego miejscu okreslo-
nym w rozdziale , Serwis”.

m Usunac¢ ewentualng folie ochronng
i naklejki.

Pierwsze czyszczenie ptyty
grzejnej

m Przed pierwszym uzyciem nalezy
przetrze¢ ptyte grzejng wilgotng Scie-
reczka.

m Wytrzeé ptyte grzejng do sucha.

Pierwsze wigczanie ptyty grzej-
nej

Podzespoty z metalu sg zabezpieczone
Srodkiem konserwacyjnym. Gdy ptyta
grzejna zostanie uruchomiona po raz
pierwszy, dochodzi do wytworzenia spe-
cyficznego zapachu i ew. mogg wystgpic
opary. Takze przy podgrzewaniu zwojow
indukcyjnych w ciggu pierwszych godzin
pracy powstaje nieprzyjemny zapach.
Przy kazdym nastepnym uzyciu zapach
sie zmniejsza i w koncu zanika catkowi-
cie.

Zapach i ewentualne opary nie wskazujg
na nieprawidtowe podtgczenie lub uster-
ke urzgdzenia ani tez nie sg szkodliwe
dla zdrowia.

Potaczenie z siecia

Ptyte grzejng mozna:

- potaczy¢ z siecig domowg za pomocg
mobilnego urzgdzenia koncowego,

- potgczyé bezposrednio z wyciggiem
kuchennym Miele.

Obie opcje potgczenia z siecig umozli-
wiajg sterowanie wyciggiem kuchen-
nym.

Dzieki potgczeniu z siecig za pomoca
mobilnego urzgdzenia koricowego moz-
na korzystac z dodatkowych funkcji.
Wiecej informaciji patrz rozdziat ,,Opis u-
rzgdzenia”, punkt , Potgczenie z siecig”.

Wymagania dotyczace nawigzywania
potaczenia z siecig domowga
W celu nawigzania potgczenia z siecig
nalezy spetni¢ nastepujgce wymagania:
1. W miejscu ustawienia jest dostepna
sie¢ domowa.
Przygotowacd hasto do sieci Wi-Fi.
2. Aplikacja Miele jest dostepna na mo-
bilnym urzadzeniu koncowym.

3. Uzytkownik posiada konto uzytkow-
nika w aplikacji Miele.

P

Nie istnieje bezposrednie potgczenie
Wi-Fi pomiedzy ptytg grzejng a wy-
ciggiem kuchennym Miele.

Dostepne sg 2 mozliwosci potgczenia
ptyty grzejnej z siecig domowa:

- NFC
- Scan & Connect

Obie mozliwosci prowadzg do tego sa-
mego rezultatu.

Korzystanie z NFC

Podczas pierwszych 20 wigczen ptyty
grzejnej wskazanie (@) NFC (Near Field
Communication) jest aktywowane auto-
matycznie. Przy 21. wigczeniu ptyty
grzejnej wskazanie (@) NFC (Near Field
Communication) nalezy aktywowad
recznie.

Funkcja NFC w mobilnym urzgdzeniu

koncowym jest aktywna.
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Pierwsze uruchomienie

m Wigczy¢ ptyte grzejna.

m Przesungé mobilne urzadzenie konco-
we nad wskazaniem () NFC (Near
Field Communication), zachowujgc
odlegtos¢ <1 cm.

Jesli uzytkownik zainstalowat aplikacje

Miele i posiada konto uzytkownika, na-
stgpi bezposrednie przekierowanie do

potaczenia z siecig.

Jesli aplikacja Miele nie zostata jeszcze
zainstalowana, nastgpi przekierowanie
do sklepu Apple App Store® lub Google
Play Store™.

B Zainstalowa¢ aplikacje Miele i skonfi-
gurowac konto uzytkownika.

m Ponownie przesung¢ mobilne urza-
dzenie korncowe nad wskazaniem
() NFC (Near Field Communication),
zachowujgc odstep >1 cm.

Aplikacja Miele przeprowadzi uzytkow-
nika przez proces konfiguracji.

Wskazowka: Jesli nie mozna znalez¢ na
ptycie grzejnej wskazania (») NFC (Near
Field Communication), wy$wietli¢ np.
identyfikator modelu. Wskazanie

) NFC (Near Field Communication)
zostanie wtedy podswietlone.

Korzystanie z funkcji Scan & Connect
a0

O]
m Zeskanowac kod QR.

Jesli uzytkownik zainstalowat aplikacje

Miele i posiada konto uzytkownika, na-
stgpi bezposrednie przekierowanie do

potgczenia z siecig.
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Jesli aplikacja Miele nie zostata jeszcze
zainstalowana, nastgpi przekierowanie
do sklepu Apple App Store” lub Google
Play Store™.

m Nalezy zainstalowa¢ aplikacje Miele
i skonfigurowa¢ konto uzytkownika.

m Ponownie zeskanowac¢ kod QR.

Aplikacja Miele przeprowadzi uzytkow-
nika przez proces konfiguracji.

Wymagania dotyczace bezposrednie-
go potaczenia z wyciggiem kuchen-
nym Miele

W celu potaczenia z siecig nalezy spet-

ni¢ nastepujgce wymagania:

1. Wycigg kuchenny Miele posiada
funkcje Con@ctivity 3.0.

2. Ptyta grzejna nie jest potgczona z
siecig domowa.

Potaczenie plyty grzejnej z wyciggiem
kuchennym Miele

Informacje wymagane do potgczenia
wyciggu kuchennego mozna znalez¢
w odpowiedniej instrukcji uzytkowania
i montazu.

m Uruchomi¢ nawigzywanie potgczenia
na wyciggu kuchennym.

m Wigczyc ptyte grzejna.

Jesli potgczenie zostato nawigzane po-
myslnie, w polu Wskazanie ptyty grzej-
nej wyswietla sie kod £:02. Jesli nie uda-
to sie nawigzac¢ potgczenia, w polu
Wskazanie ptyty grzejnej wyswietla sie
kod £:07. Ponownie wykonaé opisane
powyzej kroki.

Funkcja Con@ctivity 3.0 jest teraz akty-
wowana.



Pierwsze uruchomienie

Resetowanie ustawien

- Zresetowaé ustawienia w przypadku
przetgczania sie z jednej opciji potg-
czenia na inng.

- Ustawienia nalezy zresetowaé, gdy
ptyta grzejna ma zostaé poddana utyli-
zacji, sprzedana lub gdy uruchamiana
jest uzywana ptyta grzejna. Tylko
w ten sposdb mozna zagwarantowad,
ze wszystkie dane osobiste zostang
usuniete i poprzedni uzytkownik nie
bedzie miat juz dostepu do ptyty grzej-
nej.

W przypadku wymiany routera reseto-

wanie nie jest konieczne.

m Wytgczyé ptyte grzejna.

m Naciska¢ O Wt/Wyt. przez ok. 6 se-
kund. W polu Wskazanie ptyty grzej-
nej jest odliczany uptyw czasu w se-
kundach.

W polu Wskazanie ptyty grzejnej wy-

Swietla sig F.

W polu Wskazania naczyn do gotowania

wyswietlajg sie nastepujgce informacje:

- 9 oraz numer wskazujg wybrany szybki
parametr

- w zaleznosci od modelu:

£ oraz numer wskazujg wybrany kod
wybranego szybkiego parametru

Pozostate przyciski Swiecg sie.

Wskazanie () Symbol NFC $wieci ja-

snym Swiattem.

m Tyle razy nacisng¢ + Plus lub Suwak
na gorze po prawej stronie obok
wskazania Wskazanie ptyty grzejnej,
az w powigzanym polu Wskazanie na-
czynia do gotowania wyswietli sie:
q03

m Nacisng¢ & OK.

m Tyle razy nacisng¢ + Plus lub Suwak
na dole po prawej stronie obok pola
Wskazanie ptyty grzejnej, az w powig-
zanym polu Wskazanie naczynia do
gotowania wyswietli sie: £07

m Nacisng¢ na dole po prawej stronie
obok pola Wskazanie ptyty grzejnej
) OK.

Ustawienia Wi-Fi sg zresetowane. W
polu Wskazania naczyn do gotowania
wyswietla sie £07.

51



Obstuga

Wskazowki bezpieczenstwa
dotyczace obstugi

/N Zagrozenie pozarowe spo-
wodowane przegrzaniem pro-
duktéw spozywczych.

Pozostawione bez nadzoru
produkty spozywcze mogg sie
przegrzac i zapalic.

Nie pozostawiac ptyty grzejnej
w czasie pracy bez nadzoru.

/N Niebezpieczenstwo opa-
rzen przez gorgcy szybe szkla-
no-ceramiczng.

Po zakonczeniu gotowania szy-
ba szklano-ceramiczna jest go-
raca.

Nie dotyka¢ szyby szklano-ce-
ramicznej, dopoki Swiecq sie
wskazania ciepta resztkowego.

/N Niebezpieczenstwo opa-
rzen przez gorgce przedmioty.

W przypadku wtgczonej ptyty
grzejnej, przypadkowego wtg-
czenia lub wystepowania cie-
pta resztkowego istnieje ryzyko
nagrzania sie¢ metalowych
przedmiotéw pozostawionych
na ptycie grzejne;j.

Nie wykorzystywac ptyty grzej-
nej jako powierzchni do odkta-
dania.

Po uzyciu wytgczac ptyte grzej-
ng przyciskiem .
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/N Gorgce naczynia do goto-
wania na przyciskach i wskaz-
nikach mogg uszkodzi¢ znajdu-
jaca sie pod nimi elektronike.

Przyciski nie reaguja.
Dochodzi do niezamierzonych
przetgczen.

Ptyta grzejna wytgcza sie sa-
moczynnie.

Nie stawia¢ gorgcych naczyn
do gotowania na przyciskach i
wskaznikach.

/N Przedmioty znajdujace sie
obok naczyn do gotowania nie
mogg zostacé odréznione przez
ptyte grzejng od naczyn do go-
towania.

Przedmioty réowniez sg pod-
grzewane. Gdy gorgce przed-
mioty zostang dotkniete, moze
dojs¢ do oparzen.

Nie odktada¢ zadnych przed-
miotéw na ptycie grzejnej. Na
ptycie grzejnej nalezy ustawiaé
wytgcznie naczynia do gotowa-
nia.

» Nigdy nie podgrzewaé patelni z
powtokg nieprzywierajgcg za po-
mocg funkcji Booster.



Obstuga

Wiaczanie ptyty grzejnej
m Nacisngé O Wt/ Wyt.

Zaswiecy sie pozostate przyciski.

Jesli nie zostanie wykonana kolejna
czynnosé, ptyta grzejna wytgczy sie po
kilku sekundach ze wzgledéw bezpie-
czenstwa.

Wytaczanie plyty grzejnej/na-
czynia do gotowania
Wylgczanie ptyty grzejnej

m Aby wytgczy¢ ptyte grzejng, a tym sa-
mym wszystkie naczynia do gotowa-
nia, nacisngé O W+t,/Wyt.

Wytaczanie naczynia do gotowania

m Nacisng¢ na odpowiednim elemencie
obstugi Suwak pozycje .

Pozycjonowanie naczyn do go-
towania

i

Przyktadowa ilustracja przedstawiajgca kon-
cepcje.

Naczynie do gotowania mozna umiesci¢
w dowolnym miejscu na powierzchni
uzytkowej ptyty grzejne;j.

Pod catg uzytkowg powierzchnig ptyty
grzejnej znajdujg sie cewki indukcyjne.
Cewki indukcyjne odpowiadajg za pod-
grzewanie naczyn do gotowania.

Cewki indukcyjne zostajg aktywowane,
gdy naczynie do gotowania zakryje okre-
$long powierzchnie cewek indukcyjnych.
Jesli rezultat gotowania lub smazenia nie
jest zadowalajgcy, mozna zmieni¢ poto-
zenie naczynia do gotowania w taki spo-
séb, aby nagrzewata sie wieksza po-
wierzchnia dna.
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Korzystng pozycja jest na przyktad na-
roznik powierzchni uzytkowej ptyty
grzejnej.

Liczba i wielko$¢ naczyni do gotowania

- W modelach KM 8665 FR,
KM 8665 FL mozna uzywac jednocze-
$nie maksymalnie 4 naczyn do goto-
wania (w tym maksymalnie 4 naczyn
do gotowania M Sense).

- W modelach KM 8685 FR,
KM 8685 FL, KM 8685 FL MattFi-
nish, KM 8695 FR, KM 8695 FL,
KM 8695 FL MattFinish mozna uzy-
wacé jednoczes$nie maksymalnie 6 na-
czyn do gotowania (w tym maksymal-
nie 4 naczyn do gotowania M Sense).

W zaleznosci od pozycji naczynia do go-
towania o $rednicy dna 100—145 mm
nie zostang rozpoznane w niektérych
pozycjach. Te naczynia do gotowania sg
zbyt mate, aby zagwarantowac¢ wystar-
czajgce pokrycie co najmniej jednej
cewki indukcyjnej w kazdej pozycii.
Naczynia do gotowania o $rednicy dna
<100 mm nie bedg rozpoznawane i nie
mozna ich uzywad.

m W przypadku uzywania kilku naczyn
do gotowania jednoczes$nie nalezy je
rozmiescic¢ z zachowaniem mozliwie
duzych odstepéw. W ten sposdb in-
dukcja bedzie mogta jednoznacznie
rozpoznaé naczynia do gotowania.

B Przestawiaé naczynia do gotowania
po kolei, nie rownoczes$nie.

Po przesunieciu naczynia do gotowania

zaswieci sie powigzany z nim Suwak.

Ustawiony poziom mocy zostaje ,,prze-

jety”.
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Wskazéwka: Zalecamy, aby najpierw
wigczy¢ ptyte grzejng, a dopiero potem
ustawié¢ naczynie do gotowania. Dzigki
temu naczynie do gotowania zostanie
szybciej rozpoznane przez indukcje.

Poziomy mocy ptyty grzejnej

Ustawianie poziomu mocy naczynia
do gotowania

State rozpoznawanie garnkdw jest fa-
brycznie aktywowane. Po wtgczeniu pty-
ty grzejnej i umieszczeniu naczynia do
gotowania na strefie grzejnej, pole
Wskazanie naczynia do gotowania $wie-
ci jasnym swiattem.

m Ustawié naczynie do gotowania w z3-
danym potozeniu na powierzchni ptyty
grzejne;j.

Powigzane pole Wskazanie naczynia do
gotowania $wieci sie jasnym Swiattem.

m Przesungé palcem w prawo lub w le-
wo na odpowiednim elemencie obstu-
gi Suwak, az w powigzanym polu
Wskazanie naczynia do gotowania
wyswietli sie zagdany poziom mocy.

W powigzanym polu Wskazanie naczy-
nia do gotowania wyswietla sie poziom
mocy.

Ustawianie poziomu mocy naczynia
do gotowania — bez poziomoéw posred-
nich

State rozpoznawanie garnkdw jest fa-
brycznie aktywowane. Po wtgczeniu pty-
ty grzejnej i umieszczeniu naczynia do
gotowania na strefie grzejnej, pole
Wskazanie naczynia do gotowania $wie-
ci jasnym swiattem.
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Zakres ustawien poziomdéw mocy bez
poziomdw posrednich jest wybierany
w ustawieniach.

m Ustawi¢ naczynie do gotowania w 23-
danym potozeniu na powierzchni ptyty
grzejnej.

Powigzane pole Wskazanie naczynia do
gotowania $wieci sie jasnym Swiattem.

® Przesung¢ palcem w prawo lub w le-
wo na odpowiednim elemencie obstu-
gi Suwak, az w powigzanym polu
Wskazanie naczynia do gotowania
wyswietli sie zgdany poziom mocy.

W powigzanym polu Wskazanie naczy-
nia do gotowania wyswietla sie poziom
mocy.

Zmiana poziomu mocy naczynia do
gotowania

m Dotkngé na powigzanym Suwak pozy-
cje odpowiadajgcg zgdanemu pozio-
mowi mocy.

Booster

Aktywacja funkcji Booster

Funkcji specjalnej Booster nie mozna
uzywa¢ z aktywowanym Naczynie do
gotowania M Sense.

Po aktywowaniu funkcji Booster usta-
wienie powigzanej strefy grzejnej moze
ulec zmianie.

KM 8665 FR, KM 8665 FL:

Funkcji Booster mozna uzywac jedno-
czesnie przy maksymalnie 2 naczyniach
do gotowania: 1 na prawej potowie ptyty
grzejnej i 1 na lewej potowie ptyty grzej-
nej.

KM 8685 FR, KM 8685 FL,

KM 8685 FL MattFinish, KM 8695 FR,
KM 8695 FL, KM 8695 FL MattFinish:

Z funkcji Booster mozna korzystac jed-
noczes$nie przy maksymalnie 3 naczy-
niach do gotowania: 1 po prawej stronie
ptyty grzejnej, 1 posrodku i 1 po lewej
stronie ptyty grzejne;j.

Funkcja Booster jest aktywna przez
maksymalnie 15 min.

m Ustawi¢ naczynie do gotowania w za-
danym potozeniu na powierzchni ptyty
grzejne;j.

m W razie potrzeby ustawié poziom mo-
cy.

m Nacisng¢ przycisk Booster B.

Wskazanie Naczynie do gotowania po-
kazuje b.

Dezaktywacja funkcji Booster
m Nacisngé B Booster.

lub
m Ustawié inny poziom mocy.

W przypadku dezaktywacji funkcji
Booster lub po uptywie czasu dziatania
funkcji Booster, jesli

- przed jej aktywacjg nie ustawiono zad-
nego poziomu mocy, urzgdzenie auto-
matycznie przetgczy sie z powrotem
na poziom mocy 9.

przed jej aktywacjg ustawiono poziom
mocy, urzgdzenie przetgczy sie z po-
wrotem na poprzednio wybrany po-
ziom mocy.

Aktywacja/dezaktywacja funkciji
Stop&Go

Funkcja ta nie dziata z naczyniami do go-
towania M Sense.
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Wszystkie funkcje czasowe, czasy dzia-
tania funkcji Booster i czasy zagotowy-
wania sg nadal odliczane. Ustawien ti-
mera nie mozna zmienié. Ptyte grzejng
mozna tylko wytgczy¢.

Funkcja specjalna Stop&Go w przypad-
ku naczyn do gotowania M Sense jest
aktywna przez 3 minuty.

Jesli funkcja specjalna nie zostanie dez-
aktywowana w ciggu 1 godziny, ptyta
grzejna wytgczy sie.

m Nacisng¢ (3 Menu.
m Nacisngé¢ lI» Stop&Go.

Moc aktywnego podgrzewania naczyn
do gotowania jest redukowana z usta-
wionego poziomu mocy do poziomu
mocy 1.0 lub przetgczana z powrotem.
Naczynia do gotowania z funkcjg utrzy-
mywania ciepta nie podlegajg zmianom.

Automatyka zagotowywania

Czas zagotowywania zalezy od ustawio-
nego poziomu kontynuacji gotowania:
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Poziom kontynu- | Czas zagotowy-
acji gotowania wania
[min:s]'
1.0 ok. 0:15
1.5 ok. 0:15
2.0 ok. 0:15
25 ok. 0:15
3.0 ok. 0:25
35 ok. 0:25
4.0 ok. 0:50
4.5 ok. 0:50
5.0 ok. 2:00
55 ok. 5:50
6.0 ok. 5:50
6.5 ok. 2:50
7.0 ok. 2:50
75 ok. 2:50
8.0 ok. 2:50
8.5 ok. 2:50
9.0 -

" Jesli podczas zagotowywania naczynie do
gotowania zostanie tymczasowo zdjete z po-
wierzchni ptyty grzejnej, czas zagotowywania
zostanie wydtuzony o czas bez ustawionego
naczynia.

Aktywacja automatyki zagotowywania

Funkcja ta nie dziata z naczyniami do go-
towania M Sense.
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Podczas zagotowywania nie mozna
ustawié¢ zadnych funkcji czasowych. Ak-
tualne wskazanie uptywajgcego czasu
zostaje wytaczone.

m Nacisng¢ na elemencie dotykowym
Suwak zgdany poziom kontynuacji go-
towania i przytrzymaé (przez ok. 3 se-
kundy), az rozlegnie sig sygnat.

Poziom mocy pulsuje podczas szybkie-
go zagotowywania (poziom mocy 9).
Dezaktywacja automatyki zagotowy-
wania

m Ustawi¢ inny poziom mocy.

lub

m Ustawi¢ ponownie ten sam poziom
mocy.

Funkcje czasowe

Dostepne sg 3 funkcje czasowe:

- Timer

- Czas trwania procesu gotowania

- Uptyw czasu w procesie gotowania
Funkcje mogg by¢ uzywane rownoczes-
nie.

Ustawianie czasu timera

Czas mozna ustawi¢ w przedziale od 1

minuty (£:07) do 9 godzin 59 minut

(9:59).

- Czasy do 10 minut sg wprowadzane w
minutach i sekundach.

- Czasy do 59 minut sg wprowadzane w
minutach.

- Czasy od 60 minut sg wprowadzane
w godzinach i minutach.

Czas timera jest wprowadzany za po-
mocg przycisku + Plusi — Minus.

m Naciskaé¢ + Plusi — Minus, az zadany
czas zostanie wyswietlony na wskaza-
niu Wskazanie ptyty grzejnej.

Przyktad:

59 minut = O godz. 59 min,
80 minut =1 godz. 20 min

Ustawianie timera
m Nacisngé (3 Menu.
m Nacisngé L) Timer.

Wskazanie ptyty grzejnej Swieci sie ja-
snym $wiattem. L) Timer $wieci jasnym
Swiattem i pulsuje. Pozostate przyciski i
wskazania $wiecg sie przyciemnionym
Swiattem.

m Ustawié zagdany czas timera.

Po naci$nieciu przycisku L) Timerlub po
odczekaniu 5 sekund uruchamia sie
timer.

Na 10 sekund przed uptywem odlicza-
nego czasu przycisk L) Timerzaczyna
migag.

Zmiana ustawien timera

m Nacisngé L) Timer.

Wskazanie ptyty grzejnej $wieci sie ja-
snym $wiattem. L) Timer $wieci jasnym
Swiattem i pulsuje. Pozostate przyciski i

wskazania $wiecg sie przyciemnionym
Swiattem.

m Ustawié zgdany czas timera.

Po naciénieciu przycisku £) Timerlub po
odczekaniu 5 sekund uruchamia sie
timer.
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Kasowanie ustawien timera

m Naciska¢ L) Timer, az ustawiony czas
przestanie by¢ widoczny na wskaza-
niu Wskazanie ptyty grzejne;j.

lub
m Ustawic¢ timer na warto$¢ 0:00.

Ustawianie czasu trwania

Czas mozna ustawié¢ w przedziale od 1
minuty (7:47) do 9 godzin 59 minut
(9:59).

Czasy do 59 minut sg wprowadzane
w minutach (00:59), czasy powyze;j
60 minut w godzinach i minutach.

Czas jest wprowadzany za pomocg od-
powiedniego elementu dotykowego Su-
wak i mozna go dopasowac za pomocy
powigzanego przycisku + Plus oraz po-
wigzanego przycisku — Minus.

m Przesuwac suwak w lewo lub w pra-
wo, az zgdany czas wyswietli sie w
powigzanym polu Wskazanie naczynia
do gotowania.

Przyktad:

59 minut = O godz. 59 min,
80 minut =1 godz. 20 min

Ustawianie czasu trwania procesu go-
towania

Po osiggnieciu maksymalnego czasu
pracy podgrzewanie naczynia do goto-
wania zostaje wytgczone. Niezaleznie od
ustawionego czasu trwania.
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W przypadku zgdanego naczynia do
gotowania jest ustawiony poziom mo-

cy.

m Nacisngé krétko (< 1,5 sekun-
dy) @ Czas trwania obok powigzane-
go wskazania Wskazanie naczynia do
gotowania.

Powigzane wskazanie Wskazanie naczy-
nia do gotowania zaswieci sie jasnym
$wiattem, a @ Czas trwania pulsuje. Po-
zostate przyciski i wskazania $wiecg sie
przyciemnionym Swiattem.

m Ustawié zgdany czas trwania.

Po naci$nieciu przycisku @ Czas trwa-
nialub po odczekaniu 5 sekund urucha-
mia sie odliczanie czasu trwania.

Czas trwania procesu gotowania upty-
wa, a przycisk @ Czas trwania $wieci
sie w sposob ciggty.

Na 10 sekund przed uptywem odlicza-
nego czasu powigzany przycisk @ Czas
trwania zaczyna migac.

Zmiana czasu trwania procesu goto-
wania

m Nacisngé krotko (< 1,5 sekundy) przy-
cisk @ Czas trwania zadanego naczy-
nia do gotowania.

Powigzane wskazanie Wskazanie naczy-
nia do gotowania $wieci sie jasnym
$wiattem, a @ Czas trwania pulsuje. Po-
zostate przyciski i wskazania Swiecg sie
przyciemnionym Swiattem.

m Ustawié zagdany czas trwania.
Po naci$nieciu przycisku @ Czas trwa-

nialub po odczekaniu 5 sekund urucha-
mia sie odliczanie czasu trwania.

Czas trwania procesu gotowania upty-
wa, a przycisk @ Czas trwania $wieci
sie w sposob ciggty.
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Kasowanie czasu trwania procesu go-
towania

m Nacisngé @ Czas trwania zadanego
naczynia do gotowania, az w polu
Wskazanie naczynia do gotowania
wyswietli sie J:00.

lub

m Nacisngé @ Czas trwania naczynia do
gotowania.

Powigzane pole Wskazanie naczynia do
gotowania $wieci sie jasnym $Swiattem.

Pozostate przyciski i wskazania Swiecg

sie przyciemnionym $wiattem.

m Nacisng¢ na powigzanym elemencie
obstugi Suwak pozycje .

Ustawianie czasu trwania kolejnych
proceséw gotowania

m Aby ustawié czas trwania kolejnego
procesu gotowania, nalezy postepo-
wac zgodnie z opisem w rozdziale
,Obstuga”, punkt ,Ustawianie czasu
trwania procesu gotowania”.

Rozpoczecie pomiaru uptywajacego
czasu procesu gotowania

- W przypadku zgdanego naczynia do
gotowania jest ustawiony poziom
mocy.

- Nie mozna ustawic¢ czasu trwania

dla naczynia do gotowania.

m Nacisngé dtugo (> 1,5 sekundy)
@ Czas trwania obok powigzanego
pola Wskazanie naczynia do gotowa-
nia.

W polu Wskazanie naczynia do gotowa-
nia widoczny jest czas, jaki uptynat od
momentu aktywaciji.

Zakonczenie pomiaru uptywajgcego
czasu procesu gotowania

m Nacisngé @ Czas trwania zadanego
naczynia do gotowania, az w powigza-
nym polu Wskazanie naczynia do go-
towania wyswietli sie 0:00.

Rozpoczecie pomiaru uptywajgcego
czasu procesu gotowania w odniesie-
niu do kolejnych proceséw gotowania

m Aby ustawié uptywajacy czas dla ko-
lejnych proceséw gotowania, poste-
powac zgodnie z opisem w rozdziale
,Obstuga”, punkt ,,Rozpoczecie po-
miaru uptywajgcego czasu procesu
gotowania”.

Przetaczanie migdzy wskazaniem po-
zioméw mocy a wskazaniem funkcji
czasowych

m Dotkngé zgdanego wskazania Wska-
zanie naczynia do gotowania, aby
przetaczy¢ miedzy wskazaniem funkcji
czasowe]j a wskazaniem poziomu mo-
cy naczynia do gotowania

Tryb profesjonalny

Aktywacja trybu profesjonalnego

Funkcija specjalna Tryb profesjonalny nie
moze by¢ uzywana razem z aktywowa-
nymi naczyniami do gotowania M Sen-
se.
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Obszary grzejne w trybie profesjonalnym w
przypadku ptyty grzejnej > 60 cm, linie po-
przeczne odpowiadajg obszarom ptyty grzej-
nej

Obszary grzejne w trybie profesjonalnym w
przypadku ptyty grzejnej < 60 cm, linie po-
przeczne odpowiadajg obszarom ptyty grzej-
nej

W trybie profesjonalnym w kazdej ko-
lumnie ptyty grzejnej mozna umiescié
jedno naczynie do gotowania. Tzn. na
ptycie grzejnej:

- > 60 cm mozna umiescic tgcznie 3
naczynia do gotowania

- <60 cm mozna umiescic tgcznie 2
naczynia do gotowania
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W przypadku parametru P27 Zarzadza-
nie energig w ustawieniach nalezy za-
stosowad ustawienie fabryczne (£08)
lub ustawié = £0Y (3680 W).

Na ptycie grzejnej nie ma zadnego na-
czynia do gotowania.

m Nacisngé [l Menu.
m Nacisngé (-3 Tryb profesjonalny.

m Ustawi¢ na ptycie grzejnej naczynie
do gotowania odpowiednie do induk-
cji.

Swieci sie @ Timer.
Swieci sie 3 Utrzymywanie ciepfa.
Swieci sie Suwak.

W polu Wskazanie naczynia do gotowa-
nia wyséwietla sie:

- pozioma linia wskazujgca obszar, na
ktérym umieszczone jest naczynie do
gotowania

- poziom mocy w obszarze, na ktérym
jest ustawione naczynie do gotowania

Zmiana pozioméw mocy dla obszaréw
plyty grzejnej w trybie profesjonalnym

- Fabrycznie kierunek przesuwania dla
garnkéw jest ustawiony od przodu do
tytu. Oznacza to, ze najwyzszy poziom
mocy znajduje sie w przednim obsza-
rze, a najnizszy w tylnym obszarze pty-
ty grzejnej.

- Kierunek przesuwania mozna trwale
zmieni¢ za posrednictwem parametru
P23 Kierunek przesuwania w trybie
profesjonalnym, dostosowujgc go do
indywidualnych nawykéw w zakresie
uzytkowania.
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- Dla poszczegdlnych obszaréw mozna
ustawic¢ funkcje specjalng Utrzymywa-
nie ciepta oraz wszystkie poziomy mo-
cy. Nie mozna ustawic¢ funkcji specjal-
nej Booster.

- Zgodnie z kierunkiem przesuwania,
poziomy mocy kolejnych obszaréw nie
mogg zostaé przekroczone ani zmniej-
szone ponizej ustalonej wartosci.

m Umiesci¢ naczynie do gotowania na
obszarze, ktérego poziom mocy ma
zostac¢ zmieniony.

Ob- | Sym- | Po- Naj- | Naj-
szar bol ziom | wyz- | nizszy
ptyty | ob- mocy | szy mozli-
grzej- | szaru | usta- | mozli- | wy
nej ptyty | wiony | wy po-
grzej- | fa- po- ziom
nej brycz- | ziom | mocy
nie mocy |’
1
Przéd 9 9 >
$rod-
- kowy
ob-
szar
ptyty
grzej-
nej
Sro- 5 < >
dek = przed- | przed-
ni ob- | ni ob-
szar | szar
p’ryty p’ryty
grzej- | grzej-
nej nej
Tyt - 12 < Funk-
$rod- | cja
kowy | spe-
ob- cjalna
szar Utrzy-
p’ryty my-
grzej- | wanie
nej ciepta

"W przypadku kierunku przesuwania od
przodu do tytu (ustawienie fabryczne). Jesli
kierunek przesuwania zostanie odwrdécony,
nalezy zamieni¢ zawartos¢ kolumn miejsca-

mi.

B Za pomocy przycisku Suwak ustawic
poziom mocy zgodnie z mozliwoscia-

mi podanymi w tabeli.

Dezaktywacja trybu profesjonalnego

m Nacisnaé (=3 Tryb profesjonalny.
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Blokada uruchomienia

Aktywacja blokady uruchomienia

Blokada uruchomienia nie ma wptywu
na naczynia do gotowania M Sense.

Wszystkie przyciski zostajg zablokowa-
ne. Ustawiony timer nadal dziata.

- Ptyta grzejna jest wigczona.

- Wszystkie strefy grzejne sg wytg-
czone.

m Nacisngé (3 Menu.

m Naciska¢ przycisk & Blokada urucho-
mienia przez 6 sekund.

W polu Wskazanie ptyty grzejnej sg odli-
czane sekundy. Po uptywie czasu w po-
lu Wskazanie ptyty grzejnej pojawia sie
L8L na przemian z 8n. Blokada urucho-
mienia jest aktywowana.

Jezeli przy aktywowanej blokadzie uru-
chomienia dotkniety zostanie niedozwo-
lony przycisk, w polu Wskazanie ptyty
grzejnej pojawia sie na kilka sekund LOC
na przemian z On. Rozlega sie sygnat.

Ustawienia mozna dostosowac¢ w taki
sposoéb, aby blokada uruchomienia ak-
tywowata sie automatycznie po upty-

wie 5 minut od wytgczenia ptyty grzej-
nej.

Dezaktywacja blokady uruchomienia

m Naciska¢ przycisk (&y Blokada urucho-
mienia przez 6 sekund.

W polu Wskazanie ptyty grzejnej sg odli-
czane sekundy. Po uptywie czasu w po-
lu Wskazanie ptyty grzejnej pojawia sie
LOC na przemian z OFF. Blokada urucho-
mienia jest dezaktywowana.
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Blokada przyciskéw

Aktywacja blokady przyciskéw

Funkcja ta nie dziata z naczyniami do go-
towania M Sense.

Jesli blokada przyciskéw jest aktywowa-

na, mozna wykona¢ tylko nastepujace

czynnosci:

- Wytgczyé podgrzewanie naczyn do
gotowania i ptyte grzejng,

- Zmieni¢ ustawienie timera.

Wigczony jest co najmniej jeden ele-
ment grzejny naczynia do gotowania.

m Nacisngé (3 Menu.

m Naciskaé przycisk & Blokada przycis-
kow przez 6 sekund.

W polu Wskazanie ptyty grzejnej sg odli-
czane sekundy. Po uptywie czasu w po-
lu Wskazanie ptyty grzejnej pojawia sie
LOC na przemian z On. Blokada przycis-
kow jest aktywowana.

Jezeli przy aktywowanej blokadzie przy-
ciskdw dotkniety zostanie niedozwolony
przycisk, w polu Wskazanie ptyty grzej-
nej przez kilka sekund pojawia sie: LOC
na przemian z On. Rozlega sie sygnat.

Dezaktywacja blokady przyciskéw

m Naciska¢ przycisk (& Blokada przycis-
kow przez 6 sekund.

W polu Wskazanie ptyty grzejnej sg odli-
czane sekundy. Po uptywie czasu w po-
lu Wskazanie ptyty grzejnej pojawia sie
LOL na przemian z OFF. Blokada przycis-
kéw jest dezaktywowana.



Obstuga

Funkcja Recall

Aktywacja funkciji Recall

Funkcja ta nie dziata z naczyniami do go-
towania M Sense.

Ptyte grzejng nalezy wiaczy¢ z powro-
tem witgczona w ciggu 10 sekund po jej
wytaczeniu.

m Ponownie wigczy¢ ptyte grzejna.
m Natychmiast po wtgczeniu nacisngé
migajacy przycisk & OK.

Wszystkie ustawienia zostajg przywro-
cone.

Odrzucenie funkcji Recall
m Ponownie wigczy¢ ptyte grzejna.

m Natychmiast po wtgczeniu nacisngé
jedno z NIEMIGAJACYCH wskazan
Wskazania naczyn do gotowania.

Nowe ustawienie zostanie przejete,
wszystkie pozostate ustawienia zostang
odrzucone.

Blokada przyciskéw podczas
czyszczenia

Aktywacja blokady przyciskéw pod-
czas czyszczenia

Funkcja ta nie dziata z naczyniami do go-
towania M Sense.

m Nacisngé [ Menu.

m Nacisngé & Blokada przyciskéw
podczas czyszczenia.

W polu Wskazanie ptyty grzejnej jest
odliczany czas, przez jaki jest aktywna
blokada przyciskéw podczas czyszcze-
nia.

Dezaktywacja blokady przyciskéw
podczas czyszczenia

m Dotykaé symbolu & Blokada przycis-
kow podczas czyszczenia, az zgasénie
pole Wskazanie ptyty grzejnej.

Obstuga naczyn do gotowania
M Sense

Obstuga naczyn do gotowania M Sen-
se jest opisana w odnos$nej instrukcji
uzytkowania i montazu.

Przy uzyciu naczyn do gotowania M
Sense mozna korzystac ze wszystkich
funkcji specjalnych ptyty grzejnej, o ile
niniejsza instrukcja uzytkowania i mon-
tazu nie stanowi inaczej.

Ustawienia wprowadzone na ptycie
grzejnej majg pierwszenstwo przed
ustawieniami na naczyniu do gotowania
i mogg dezaktywowac funkcje naczynia.

Naczynie do gotowania M Sense: ak-
tywacja funkcji specjalnych ptyty
grzejnej

m Aktywowac program na naczyniu do
gotowania.

m Aktywowac funkcje specjalne na pty-
cie grzejnej.

Powigzane pole Wskazanie naczynia do
gotowania na ptycie grzejnej wyswietla
wskazanie odpowiadajgce funkcjom
specjalnym. Na przemian ze wskaza-
niem wyswietlany jest komunikat Wspo-
maganie przez naczynie do gotowania M
Sense f.
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Obstuga

Naczynie do gotowania M Sense: dez-
aktywacja funkcji specjalnych ptyty
grzejnej

m Dezaktywowac funkcje specjalng na
ptycie grzejnej.

Wspomaganie przez naczynie do goto-
wania M Sense zostaje zakoriczone. Pty-
ta grzejna dziata zgodnie z ostatnimi
ustawieniami.

Zakonczenie wspomagania przez na-
czynie do gotowania M Sense

Zalecamy, aby zawsze uzywaé naczyn

do gotowania M Sense w trybie Wspo-

maganie.

m Wytaczy¢ naczynie do gotowania M
Sense.

Dane ptyty grzejnej

Wyswietlanie identyfikatora modelu/
numeru seryjnego

Wskazanie () Symbol NFC $wieci ja-

snym Swiattem.

m Tyle razy nacisng¢ + Plus lub Suwak
na gorze po prawej stronie obok pola
Wskazanie ptyty grzejnej, az w powig-
zanym polu Wskazanie naczynia do
gotowania wyswietli sig: 903

m Nacisngé & OK.
W polu Wskazanie ptyty grzejnej poja-

wiajg sie po kolei cyfry, oddzielone kre-
ska.

Przyktad: 12 34 (identyfikator modelu
KM 1234) — 12345 &7 88 (numer seryj-
ny)

Wyswietlanie wersji oprogramowania

Na ptycie grzejnej nie znajduje sie zad-

ne naczynie do gotowania.

Na ptycie grzejnej nie znajduje sie zad-
ne naczynie do gotowania.

m Wytaczy¢ ptyte grzejna.

m Naciska¢ O Wt/ Wyt. przez ok. 6 se-
kund. W polu Wskazanie ptyty grzej-
nej jest odliczany uptyw czasu w se-
kundach.

W polu Wskazanie ptyty grzejnej wy-

Swietla sie P.

W polu Wskazania naczyn do gotowania

wyswietlajg sie nastepujgce informacje:

- 9 oraz numer wskazujg wybrany szybki
parametr

- w zaleznosci od modelu:
£ oraz numer wskazujg wybrany kod
wybranego szybkiego parametru

Pozostate przyciski $wiecq sie.
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m Wytaczyé ptyte grzejna.

m Naciskaé¢ O Wt/Wyt. przez ok. 6 se-
kund. W polu Wskazanie ptyty grzej-
nej jest odliczany uptyw czasu w se-
kundach.

W polu Wskazanie ptyty grzejnej wy-
Swietla sie F.
W polu Wskazania naczyn do gotowania
wyswietlajg sie nastepujgce informacje:
- 9 oraz numer wskazujg wybrany szybki
parametr
- w zaleznosci od modelu:
£ oraz numer wskazujg wybrany kod
wybranego szybkiego parametru
Pozostate przyciski $wiecgq sie.
Wskazanie () Symbol NFC $wieci ja-
snym Swiattem.




Obstuga

m Tyle razy nacisng¢ + Plus lub Suwak
na gorze po prawej stronie obok pola
Wskazanie ptyty grzejnej, az w powig-
zanym polu Wskazanie naczynia do
gotowania wyswietli sie: 907

m Nacisng¢ ¥ OK.

W polu Wskazanie ptyty grzejnej wy-
Swietlajg sie 3 cyfry:

Przyktad: 1.23 = wersja oprogramowania
1.23.

Aktywacja/dezaktywacja trybu
pokazowego

Na ptycie grzejnej nie znajduje sie zad-
ne naczynie do gotowania.

m Wytaczy¢ ptyte grzejna.

m Naciska¢ O W*t/Wyt. przez ok. 6 se-
kund. W polu Wskazanie ptyty grzej-
nej jest odliczany uptyw czasu w se-
kundach.

W polu Wskazanie ptyty grzejnej wy-

Swietla sie P.

W polu Wskazania naczyn do gotowania

wyswietlajg sie nastepujgce informacje:

- 9 oraz numer wskazujg wybrany szybki
parametr

- w zaleznosci od modelu:

£ oraz numer wskazujg wybrany kod
wybranego szybkiego parametru

Pozostate przyciski $wiecq sie.

Wskazanie () Symbol NFC swieci ja-

snym $wiattem.

m Tyle razy nacisng¢ + Plus lub Suwak
na gorze po prawej stronie obok pola
Wskazanie ptyty grzejnej, az w powia-
zanym polu Wskazanie naczynia do
gotowania wyswietli sie: 3710

m Nacisngé¢ & OK.

m Tyle razy nacisng¢ + Plus lub Suwak
na dole po prawej stronie obok pola
Wskazanie ptyty grzejnej, az w powig-
zanym polu Wskazanie naczynia do
gotowania wyswietli sie: £07

m Nacisng¢ na dole po prawej stronie

obok pola Wskazanie ptyty grzejnej
& OK.

W polu Wskazanie ptyty grzejnej przez
kilka sekund miga:

- dE na przemian z fn (tryb pokazowy
aktywowany)
lub

- dE na przemian z OFF (tryb pokazowy
dezaktywowany)

Aktywacja/dezaktywacja trybu
demonstracyjnego

m Aktywowad/dezaktywowad tryb de-
monstracyjny za pomocg ustawien

(P52).
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Zakresy ustawien poziomow mocy ptyty grzejnej

Ptyta grzejna jest fabrycznie zaprogramowana na 9 poziomdéw mocy z poziomami
posrednimi. W celu ustawienia petnych liczb oznaczajgcych poziomy mocy mozna
wytgczyé poziomy posrednie w ustawieniach.

Zakres ustawien?

Podsmazanie duzych ilo$ci migsa

Garnek z wysokim brze-
giem lub brytfanna

fabrycznie | petne liczby
9 pozioméw | 9 pozioméw
z bez
Zalecane poziomami | poziomoéw
naczynie kuchenne' posrednimi | posrednich
Topienie masta
Rozpuszczanie zelatyny 1.0-15
Utrzymywanie ciepta potraw, ktére tatwo za- R 1-2
stygaja
Topienie czekolady 1.0-2.0
Podgrzewanie niewielkich ilo$ci ptynéw
S ianie ryz G k
pQCZnI?nI? ryzu : arne 20-35 o_a
Rozmrazanie mrozonych warzyw w bloku
Gotowanie kaszki na mleku
Podgrzewanie ptynnych lub pétptynnych po-
traw
Duszenie owocow 3.5-5.5 4—-6
Dogotowywanie ziemniakéw
Wytapianie boczku Patelnia
Przyrzadzanie omletow, jajek sadzonych bez | Patelnia z dnem typu san- 5.0-6.5 5—6
zrumienionej skorki itp. dwich i powtokg nieprzy- ) )
Duszenie ryb wierajgca
Duszenie warzyw
Specznianie makaronéw i roélin straczkowych Garnek 45-65 57
Ubijanie sosoéw i kremoéw, np. pianki winnej lub
sosu holenderskiego
Rozmrazanie i podgrzewanie mrozonek patrz instrukcje producenta
Delikatne smazenie (np. cata ryba) Patelnia z dnem typu san-
dwich i powtoka nieprzy-
wierajgca 6.0-6.5 6
Delikatne smazenie (np. kotlety mielone, pier$
z kurczaka) .
A - — Patelnia
Smazenie (np. filet rybny, sznycel, jajka sadzo-
ne)
Przyrzadzanie nale$nikéw Patelnia z dnem typu san- | 6.0-7.0 67
dwich i powtoka nieprzy-
wierajgca
Mocne/intensywne podsmazanie (np. stek,
mate ilosci migsa, smazone ziemniaki, placki Patelnia 7.0-8.5 7-8
ziemniaczane)
Smazenie w gtebokim ttuszczu np. frytki Garnek z wysokim brze-
gem 85-9.0 9
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Zakresy ustawien poziomow mocy ptyty grzejnej

Zakres ustawien?

fabrycznie | peine liczby
9 pozioméw | 9 pozioméw
z bez
Zalecane poziomami | pozioméw
naczynie kuchenne' posrednimi | posrednich
Zagotowywanie wody Garnek Booster Booster

"W miare mozliwos$ci gotowaé wytgcznie w zamknigtych garnkach lub patelniach. Pozwala to zapobiec

niepotrzebnej utracie ciepta.

2 Podane warto$ci maja charakter orientacyjny. Moc cewek indukcyjnych moze sie zmienia¢ w zalezno$ci
od wielko$ci i materiatu dna naczyn do gotowania. Dlatego mozliwe jest, ze poziomy mocy bedg sig nie-
znacznie rézni¢ w zaleznosci od naczynia do gotowania. Optymalne ustawienia dla danego naczynia do
gotowania nalezy ustali¢ w praktyce. W przypadku nowego naczynia do gotowania, ktérego wtasciwosci
uzytkowe nie sg jeszcze znane, nalezy ustawi¢ poziom mocy o jeden nizszy od podanego.

Informacje dla instytutéw testowych

Potrawy testowe wg EN 60350-2

< Dno naczynia do goto-

Zakres ustawien

Danie testowe wania Pokrywa | Rozgrze- | Przyrza-
(mm) wanie dzanie
Rozgrzewanie oleju 150 nie - 1.0-1.5
Nalesniki 180 nie 9.0 6.0-7.0
(dno typu sandwich)
Smazenie w gtebokim 180 mm nie 9.0 9.0
thuszczu mrozonych fry- | (garnek do gtebokiego sma-
tek ziemniaczanych zenia)
Utrzymywanie ciepta gu- 150 tak 70 Utrzymy-
laszu z soczewicy (dno typu sandwich) (w przypad- wanie cie-
ku utrzymy- pta
wania cie-
pta)
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Dobrze wiedzieé

Sposob dziatania ptyt indukcyj-
nych

Pod ptytg szklano-ceramiczng znajdujg
sie cewki indukcyjne. Cewki te wytwa-
rzajg pole magnetyczne, ktére oddziatuje
bezposrednio na dno naczynia i je roz-
grzewa. Ptyta szklano-ceramiczna na-
grzewa sie jedynie posrednio pod wpty-
wem ciepta oddawanego przez dno na-
czynia.

Pozycja, wielkos$¢ i ksztatt naczynia do
gotowania sg automatycznie rozpozna-
wane przez indukcje.

Indukcja dziata tylko w przypadku na-
czyn do gotowania z dnem o wtasciwo-
$ciach ferromagnetycznych.

Hatasy

W naczyniach do gotowania, w zalezno-
$ci od materiatu i wykonania dna, moga
powstawac nastepujgce hatasy:

Burczenie moze wystepowac przy wyz-
szym poziomie mocy. Zmniejsza sie ono
lub zanika catkowicie po zmniejszeniu
poziomu mocy.

Trzeszczenie w przypadku naczyn do go-
towania, ktérych dno jest wykonane

z réznych materiatéw (np. dno kompozy-
towe).

Klikanie moze wystepowac przy stero-
waniu elektronicznym, szczegdlnie przy
nizszych poziomach mocy.

Brzeczenie, gdy wtacza sie wentylator
chtodzacy. Wtacza sie on w celu ochro-
ny elektroniki, gdy ptyta grzejna jest in-
tensywnie uzytkowana. Wentylator
chtodzgcy moze réwniez pracowac dalej
po wytgczeniu urzgdzenia.
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Naczynia do gotowania

Odpowiednie naczynia do gotowania

- ze stali szlachetnej z dnem magnesu-
jacym

- ze stali emaliowanej

- z zeliwa

Wykonanie dna naczynia do gotowania
moze wptywac na rdwnomiernosé uzy-
skanych efektéw gotowania (np. przy
przyrumienianiu nale$nikéw). Dno na-
czynia powinno rdbwnomiernie rozprowa-
dzac ciepto. Dobrze nadajg sie naczynia
do gotowania z dnem z materiatéw wie-
lowarstwowych (kompozytowym lub
kapsutowym).

Materiat dna naczynia do gotowania

i pozycja naczynia do gotowania na pty-
cie grzejnej majg wptyw na wydajnosé
cewek indukcyjnych. Moze to znalez¢
odbicie w przebiegu gotowania.

Wielko$¢ naczyni do gotowania

W przypadku okragtych naczyn do go-
towania preferowane sg wielkosci

o $rednicy dna od 145 mm do maksy-
malnie 350 mm. Naczynia do gotowania
o $rednicy dna od 100 mm do 145 mm
nie zostang rozpoznane na wszystkich
pozycjach.

Przy owalnych/prostokatnych naczy-
niach do gotowania ich wielko$¢ moze
wynosi¢ maksymalnie 380 mm x

300 mm.

Nieodpowiednie naczynia do gotowa-

nia

- ze stali szlachetnej z dnem niemagne-
sujgcym

- z aluminium lub miedzi

- ze szkta, ceramiki lub kamionki.



Dobrze wiedzieé

Sprawdzanie naczynia do gotowania

Jezeli nie sg Panstwo pewni, czy dany
garnek lub patelnia nadajg sie do pod-
grzewania indukcyjnego, mozna to
sprawdzié, przysuwajgc magnes do dna
naczynia. Jesli magnes sie przyczepia,
naczynie z reguty jest odpowiednie.

Wskazéwki dotyczace naczyn do goto-
wania

- Stosowac wytacznie garnki i patelnie
o gtadkim dnie. Nieréwnosci na dnie
garnkéw i patelni powodujg zarysowa-
nia ptyty szklano-ceramicznej.

- W celu przestawienia naczynia do go-
towania nalezy je unie$¢. Pozwala to
unikngé zarysowan i odpryskow. Zary-
sowania, ktére powstajg przy przesu-
waniu naczyn do gotowania, nie majg
zadnego wptywu na dziatanie ptyty
grzejnej. Takie zarysowania sg normal-
nymi $ladami uzytkowania i nie stano-
wig podstawy do reklamacji.

- Nalezy pamietacd, ze w przypadku pa-
telni i garnkéw czesto podawana jest
maksymalna lub gérna $rednica. Istot-
na jest jednak $rednica dna (z reguty
mniejsza).

=V

Preferowane jest stosowanie patelni

z mozliwie prostym brzegiem. W przy-
padku patelni ze skosnym brzegiem
indukcja dziata réwniez w obszarze
brzegu patelni. Moze to spowodowaé
przebarwienie brzegu patelni lub
ztuszczanie powtoki.
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Dopasowywanie ustawien

Otwieranie ustawien

Na ptycie grzejnej nie znajduje sie zad-
ne naczynie do gotowania.

m Wytaczy¢ ptyte grzejna.

m Naciska¢ O Wt/Wyt. przez ok. 6 se-
kund. W polu Wskazanie ptyty grzej-
nej jest odliczany uptyw czasu w se-
kundach.

W polu Wskazanie ptyty grzejnej wy-
Swietla sie F.
W polu Wskazania naczyn do gotowania
wyswietlajg sie nastepujgce informacje:
- 9 oraz numer wskazujg wybrany szybki
parametr
- w zaleznosci od modelu:
£ oraz numer wskazujg wybrany kod
wybranego szybkiego parametru
Pozostate przyciski $wiecgy sie.
Wskazanie () Symbol NFC $wieci ja-
snym Swiattem.

m Nacisng¢ lI» Stop&Go.

W polu Wskazanie ptyty grzejnej wy-
Swietla sie PL.

W polu Wskazania naczyn do gotowania
wyswietlajg sie nastepujgce informacje:

- P i numer wskazujg wybrany parametr.

Ustawianie parametrow

Suwak, & OKi 4+ Plus na dole po pra-
wej stronie obok pola Wskazanie ptyty
grzejnej $wiecg sie.

W polu Wskazanie naczynia do gotowa-
nia na dole po prawej stronie obok
wskazania Wskazanie ptyty grzejnej wy-
Swietla sie aktualnie ustawiony numer
kodu.

Ustawianie kodu

Parametr musi by¢ ustawiony.

Ustawienia zostaty otwarte.

m Tyle razy nacisng¢ + Plus lub Suwak
na gorze po prawej stronie obok pola
Wskazanie ptyty grzejnej, az w powig-
zanym polu Wskazanie naczynia do
gotowania wyswietli sie zagdany nu-
mer parametru.

m Nacisngé¢ & OK.
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m Tyle razy nacisng¢ + Plus na dole po
prawej stronie obok pola Wskazanie
ptyty grzejnej, az w powigzanym polu
Wskazanie naczynia do gotowania
wys$wietlony zostanie zgdany numer
kodu.

m Nacisngé & OK.

Ustawienie zostato zapisane. Mozna te-
raz wyj$¢ z ustawien lub dostosowac
kolejne ustawienia.

Zakonczenie wprowadzania
ustawien

Niezapisane zmiany nie zostang zasto-
sowane.

m Nacisngé O Wt/ Wyt.




Dopasowywanie ustawien

Parametr' Kod Ustawienia®
POl Logowanie Wi-Fi oo nieaktywne/zdezaktywowane
ool aktywne bez konfiguracji
£oe aktywne i skonfigurowane (brak moz-
liwos$ci wyboru, pokazuje czy pota-
czenie byto udane)
o3 Rozpoczecie potgczenia przez Blu-
etooth
oY Wi-Fi zostaje przywrécone do usta-
wienia domysInego (£07
£as Ponowne uruchomienie modutu ra-
diowego
PO3 Zakres ustawien poziomdw mo- oo 9 pozioméw mocy
cy ptyty grzejnej z poziomami posrednimi + Booster
ol 9 poziomdw mocy
bez poziomdw posrednich + Booster
PaY Dzwiek potwierdzenia przy do- oo wyt.®
tknieciu przycisku
£on cicho
oo $rednio
£o3 gtosno
PO5 Sygnat dzwigkowy funkcji czaso- oo wyt.
wych
£an cicho
oo $rednio
£o3 gltosno
oy bardzo gto$no
P05 Sygnaty dzwiekowe wskazéwek i oo wyt. (tylko w przypadku wskazéwek)
btedow
¢ ol cicho (minimalna gto$noéé dla bte-
déw)
toe Srednio
£o3 gtosno
PO Maksymalny czas pracy oo Poziom bezpieczenstwa O
ol Poziom bezpieczenstwa 1
foe Poziom bezpieczenstwa 2
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Dopasowywanie ustawien

Parametr' Kod Ustawienia®
Po8 Blokada uruchomienia oo Tylko reczna aktywacja blokady uru-
chomienia
ol Automatyczna aktywacja blokady
uruchomienia
PO39 Szybko$¢ reakcji przyciskow oo szybko
ol normalnie
foe wolno
Pia Szybkosé reakcji przycisku Su- oo szybko
wak ot normalnie
foe wolno
PiZ Temperatura poziomu utrzymy- £og 65-75°C
wania ciepta
ot 50-55°C
oo 80—-90°C
PIY Sterowanie okapem za posred- oo Aktywowane
nictwem ptyty grzejnej -
Con@ctivity 3.0 oo Dezaktywowane
PI5 Kontrast pods$wietlenia przycis- oo 10%
kow
£on 20%
oo 40%
Pl Resetowanie ustawien £oo bez resetowania
ol resetowanie wszystkich ustawien
foe resetowanie potgczenia Wi-Fi
oY resetowanie potgczenia Naczynie do
gotowania M Sense
P Ustawienie fabryczne oo bez przywracania ustawien fabrycz-
nych
ol przywroécenie ustawien fabrycznych
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Dopasowywanie ustawien

Parametr' Kod Ustawienia®
P2l Zarzadzanie energig* £og wyt,
o 1000 W
toe 2000 W
£o3 3000 W
oY 3680 W
£os 4000 W
o6 4500 W
ool 5000 W
o8 6000 W
£os 7000 W
g 7400 W
&n 8000 W
cie 9000 W
i3 10000 W
P23 Kierunek przesuwania w trybie oo Od przodu (np. 9) do tytu (np. 1)
profesjonalnym ot Od tytu (np. 9) do przodu (np. 1)
P4 Wyswietlanie nieprawidtowej £og Rozpoznawanie dezaktywowane
pozycji naczynia do gotowania ol Wykrywanie aktywowane
PO Naczynie do gotowania M oo 0-300m
Sense: wysoko$¢ n.p.m. o 301-600 m
£oe 601-900 m
£o3 901-1200 m
oY 12011500 m
£os 15011800 m
o6 >1800 m
oo 0-1800 m
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Dopasowywanie ustawien

Parametr' Kod Ustawienia®
PH1 Garnek M Sense: temperatura £og 140°C
docelowa - Smazenie o1 145°C
oo 150°C
£o3 155°C
£oq 160°C
£os 165°C
£os6 170°C
ol 175°C
o8 180°C
Pye Patelnia M Sense: temperatura oo 130°C
docelowa - Smazenie | o1 135°C
toe 140°C
£o3 145°C
oy 150°C
£os 155°C
L0g 160°C
o 165°C
fosg 170°C
PH3 Patelnia M Sense: temperatura £og 170°C
docelowa - Smazenie Il o1 175°C
foe 180°C
o3 185°C
£oq 190°C
£os 195°C
£os 200°C
ol 205°C
o8 210°C
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Dopasowywanie ustawien

Parametr' Kod Ustawienia®
PyY Patelnia M Sense: temperatura £og 190°C
docelowa - Smazenie Il| o1 195°C
oo 200°C
£o3 205°C
£oq 210°C
£os 215°C
£os6 220°C
ol 225°C
o8 230°C
P52 Tryb pokazowy/tryb demonstra- £oo Tryb pokazowy wyt.
eviny £00 | Tryb pokazowy wtS
oe Tryb demonstracyjny wt.®

Niewymienione parametry nie sg przyporzadkowane.

stawcy energii elektrycznej.

Dzwiek przyciskéw (O W*/Wyt nie zostaje wytgczony.

Ustawienie fabryczne jest wydrukowane pogrubiong czcionka.

Catkowitg moc ptyty grzejnej mozna zredukowac, aby spetni¢ wymagania lokalnego do-

Kody o wartos$ciach przekraczajgcych moc przytgczeniowg ptyty grzejnej nie sg wyswietla-

ne.

kund dE na przemian z On.

Po wigczeniu ptyty grzejnej na wskazaniu Wskazanie ptyty grzejnej pojawia sie na kilka se-
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Dopasowywanie ustawien

Wyswietlanie identyfikatora
modelu/numeru seryjnego

Wyswietlanie wersji oprogra-
mowania

Na ptycie grzejnej nie znajduje sie zad-
ne naczynie do gotowania.

Na ptycie grzejnej nie znajduje sie zad-

ne naczynie do gotowania.

m Wytaczy¢ ptyte grzejna.

m Naciska¢ O W*t/Wyt. przez ok. 6 se-
kund. W polu Wskazanie ptyty grzej-

nej jest odliczany uptyw czasu w se-
kundach.

W polu Wskazanie ptyty grzejnej wy-
Swietla sie P.
W polu Wskazania naczyn do gotowania
wyswietlajg sie nastepujace informacje:
- 9 oraz numer wskazujg wybrany szybki
parametr
- w zaleznoéci od modelu:
{ oraz numer wskazujg wybrany kod
wybranego szybkiego parametru
Pozostate przyciski Swiecg sie.
Wskazanie () Symbol NFC $wieci ja-
snym $wiattem.

m Tyle razy nacisng¢ + Plus lub Suwak
na gorze po prawej stronie obok pola
Wskazanie ptyty grzejnej, az w powia-
zanym polu Wskazanie naczynia do
gotowania wyswietli sig: 907

m Nacisngé¢ & OK.
W polu Wskazanie ptyty grzejnej poja-

wiajg sie po kolei cyfry, oddzielone kre-
ska.

Przyktad: 12 34 (identyfikator modelu
KM 1234) — 123 45 57 85 (numer seryj-
ny)
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m Wytgczyc¢ ptyte grzejna.

m Naciskaé¢ (O Wt/Wyt. przez ok. 6 se-
kund. W polu Wskazanie ptyty grzej-
nej jest odliczany uptyw czasu w se-
kundach.

W polu Wskazanie ptyty grzejnej wy-
Swietla sie F.
W polu Wskazania naczyn do gotowania
wyswietlajg sie nastepujace informacije:
- 9 oraz numer wskazujg wybrany szybki
parametr
- w zaleznosci od modelu:
{ oraz numer wskazujg wybrany kod
wybranego szybkiego parametru
Pozostate przyciski Swiecg sie.
Wskazanie () Symbol NFC $wieci ja-
snym $wiattem.

m Tyle razy nacisng¢ + Plus lub Suwak
na gérze po prawej stronie obok pola
Wskazanie ptyty grzejnej, az w powia-
zanym polu Wskazanie naczynia do
gotowania wyswietli sig: 902

m Nacisngé & OK.
W polu Wskazanie ptyty grzejnej wy-
Swietlajg sie 3 cyfry:

Przyktad: 1.23 = wersja oprogramowania
1.23.

Aktualizacja oprogramowania

Przeprowadzanie aktualizacji oprogra-
mowania

Informacje o zawartosci i zakresie aktu-
alizacji sg dostepne w aplikacji Miele.




Dopasowywanie ustawien

1. Ptyta grzejna jest potgczona z siecig
domowg

2. W polu Wskazanie ptyty grzejnej
wyswietla sie UP.

m Nacisna¢ + Plus.

W polu Wskazanie ptyty grzejnej wy-
Swietla sie UP, a po krétkim czasie

L23..0.3..000

Gdy ptyta grzewcza wytagczy sie, aktuali-
zacja jest zakonczona. Mozna ponownie
normalnie korzystac z ptyty grzejne;j.

Odktadanie aktualizacji oprogramowa-
nia

Informacje o zawartosci i zakresie aktu-
alizacji sg dostepne w aplikacji Miele.
Firma Miele zaleca zainstalowanie aktu-
alizacji w najblizszym mozliwym termi-
nie.

1. Ptyta grzejna jest potgczona z siecig
domowg

2. W polu Wskazanie ptyty grzejnej
wyswietla sie UP.

m Nacisng¢ — Minus.

Mozna normalnie korzystac¢ z ptyty
grzejnej.

Gdy ptyta grzejna zostanie ponownie
uruchomiona, a wskazania ciepta reszt-
kowego nie bedg swiecié, ponownie po-
jawi sie propozycja przeprowadzenia ak-
tualizacji.

Wyltaczenie aktualizacji oprogramowa-
nia
Miele zaleca instalowanie aktualizaciji.

m W celu trwatego wytgczenia aktualiza-
cji przejs¢ do aplikacji Miele lub skon-
taktowad sie z serwisem Miele.
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Czyszczenie i konserwacja

Powierzchnie

Modele ptyt grzejnych z oznaczeniem
MattFinish posiadajg matowg po-
wierzchnie szklano-ceramiczng w kolo-
rze czarnym. Szklano-ceramiczne ptyty
grzejne MattFinish réznig sie od kon-
wencjonalnych szklano-ceramicznych
ptyt grzejnych bardziej chropowatg
strukturg i mniejszg iloscig refleksow
Swietlnych. Ze wzgledu na specyfike
szkta ceramicznego MattFinish nalezy
przestrzegaé specjalnych wskazdwek
dotyczacych czyszczenia.

Czyszczenie szklano-ceramicz-
nej ptyty grzejnej: KM 8665 FR,
KM 8665 FL, KM 8685 FR,

KM 8685 FL, KM 8695 FR,

KM 8695 FL

Czyszczenie szklano-ceramicznych po-
wierzchni MattFinish jest opisane w roz-
dziale ,,Czyszczenie i konserwacja”,

punkt ,,Czyszczenie szklano-ceramicz-
nych ptyt grzejnych MattFinish”.

78

Wskazowki bezpieczernstwa dotycza-
ce czyszczenia i pielegnacji

/N W przypadku czyszczenia
konwencjonalnego szkta cera-
micznego w taki sam sposob
jak powierzchni szklano-cera-
micznych MattFinish

powierzchnie z konwencjonal-
nego szkta ceramicznego mogag
ulec uszkodzeniu.
Powierzchnie z konwencjonal-
nego szkta ceramicznego czys-
ci¢ zgodnie z instrukcjg czysz-
czenia konwencjonalnych
szklano-ceramicznych ptyt
grzejnych.

/N Niebezpieczenstwo opa-
rzer przez gorgce powierz-
chnie.

Po zakonczeniu procesu goto-
wania wszystkie czesci ptyty
grzejnej mogg byc¢ gorace.
Wytgczy¢ ptyte grzejna.

Przed przystgpieniem do czysz-
czenia ptyty grzejnej poczekac,
az ptyta grzejna ostygnie.



Czyszczenie i konserwacja

Wszystkie powierzchnie moga
sie przebarwi¢ lub zmieni¢, gdy
zostang zastosowane nieodpo-
wiednie srodki czyszczace lub
pozostatosci odpowiednich
srodkéw czyszczgcych zostang
podgrzane na ptycie grzejnej.
Powierzchnie sg wrazliwe na
zadrapania.

Pozostawi¢ powierzchnie do
ostygniecia, zanim przystgpi sie
do czyszczenia ptyty grzejnej.
Natychmiast usuwac¢ pozosta-
tosci srodkdéw czyszczacych.

Nie stosowac zadnych szorujg-
cych ani rysujgcych srodkéw
czyszczacych.

W przypadku czyszczenia za
pomocg ptynu do mycia naczyn
nie zostang usuniete wszystkie
zabrudzenia i pozostatosci.
Utworzy sie niewidoczna war-
stwa, ktéra moze doprowadzi¢
do przebarwien szkta cera-
micznego. Tych przebarwien
nie da sie juz usunac.
Powierzchnie szklano-cera-
miczng nalezy regularnie czys-
ci¢ za pomocg specjalnych
srodkow do czyszczenia szkta
ceramicznego.

P Nigdy nie uzywaé myijki paro-

wej do czyszczenia ptyty grzejne;j.

P Nie stosowac do czyszczenia
zadnych ostrych przedmiotow.

Interwat czyszczenia

m Przed kazdym uzyciem:
Wyczyscic catg ptyte grzejng i dno na-
czynia do gotowania.

m Po kazdym uzyciu:
Wyczyscic catg ptyte grzejna.

m Raz w tygodniu:
Aby zapobiec przypaleniu pozostato-
$ci $rodkéw czyszczacych, nalezy
czysci¢ powierzchnie szklano-cera-
miczng $rodkiem do czyszczenia szkta
ceramicznego i stali szlachetnej firmy
Miele lub ogdlnie dostepnym srod-
kiem do czyszczenia szkta ceramicz-
nego. Przestrzegaé zalecen producen-
ta $rodka czyszczacego.

Czyszczenie powierzchni szklano-ce-
ramicznych

Usuwanie lekkich zabrudzen

m Wyczyscic catg powierzchnie szklano-
ceramiczng wilgotna, miekka Scie-
reczky z dodatkiem rozcienczonego
ptynu do mycia naczyn. Przestrzegaé
zalecen producenta $rodka czyszcza-
cego.

Usuwanie silnych zabrudzen

m Wszystkie wieksze zabrudzenia nalezy
usuwac wilgotng Sciereczka, nato-
miast mocno przywarte zabrudzenia
skrobakiem do szkta.

m Powierzchnie szklano-ceramiczng
czysci¢ za pomocg $rodka do czysz-
czenia szkta ceramicznego i stali szla-
chetnej firmy Miele lub innego do-
stepnego w handlu $rodka do czysz-
czenia szkta ceramicznego. Przestrze-
gac zalecen producenta srodka czysz-
czgcego.
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Czyszczenie i konserwacja

Konczenie czyszczenia

m Usung¢ wszystkie pozostatosci $rod-
kéw czyszczgcych za pomocg wilgot-
nej Sciereczki.

m Wysuszy¢ powierzchnie szklano-cera-
miczng po kazdym czyszczeniu.

Nieodpowiednie srodki czyszczace

Aby unikng¢ uszkodzenia powierzchni,
do czyszczenia nie nalezy stosowac:

- $rodkdéw czyszczgcych zawierajgcych
sode, alkalia, amoniak, kwasy lub chlor

- odplamiaczy i odrdzewiaczy

- $rodkow szorujgcych, jak np. proszki
i mleczka do szorowania, pumeks

- $rodkoéw zawierajgcych rozpuszczalni-
ki

- $rodkéw do czyszczenia zmywarek do
naczyn

- aerozoli do grilli i piekarnikéw

- szorujgcych twardych szczotek

- $rodkéw do $cierania zabrudzen

- ggbek

Czyszczenie szklano-ceramicz-
nej ptyty grzejnej MattFinish:
KM 8685 FL MattFinish,

KM 8695 FL MattFinish

Czyszczenie standardowych powierzch-
ni szklano-ceramicznych jest opisane w
rozdziale ,,Czyszczenie i konserwacja”,
punkt ,,Czyszczenie szklano-ceramicz-
nych ptyt grzejnych”.
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Wskazowki bezpieczernstwa dotycza-
ce czyszczenia i pielegnacji

W przypadku czyszczenia po-
wierzchni szklano-ceramicz-
nych MattFinish w taki sam
sposob jak konwencjonalnego
szkta ceramicznego powierz-
chnie szklano-ceramiczne Mat-
tFinish mogg nie zostac¢ do-
ktadnie oczyszczone.
Powierzchnie szklano-cera-
miczne MattFinish czyscié
zgodnie z instrukcjg czyszcze-
nia szklano-ceramicznych ptyt
grzejnych MattFinish.

/N Niebezpieczenstwo opa-
rzer przez gorgce powierz-
chnie.

Po zakonczeniu procesu goto-
wania wszystkie czesci ptyty
grzejnej mogg byc¢ gorgce.
Wytgczyc¢ ptyte grzejna.

Przed przystgpieniem do czysz-
czenia ptyty grzejnej poczekad,
az ptyta grzejna ostygnie.



Czyszczenie i konserwacja

Wszystkie powierzchnie mogg
sie przebarwi¢ lub zmieni¢, gdy
zostang zastosowane nieodpo-
wiednie srodki czyszczace lub
pozostatosci odpowiednich
srodkéw czyszczgcych zostang
podgrzane na ptycie grzejnej.
Pozostawi¢ powierzchnie do
ostygniecia, zanim przystgpi sie
do czyszczenia ptyty grzejnej.
Natychmiast usuwac¢ pozosta-
tosci srodkdéw czyszczacych.

/\ Zachowaé ostrozno$é
podczas obchodzenia sig z
chemikaliami czyszczgcymil
Czesciowo chodzi tu o sub-
stancje zrgce i draznigce.
Przestrzega¢ obowigzujgcych
przepisow bezpieczenstwa

i kart bezpieczenstwa produktu
producenta chemikaliéw czysz-
czgcych!

Uzywa¢ rekawiczek!

Kosmetyki, szczegdlnie kremy
przeciwstoneczne, jak réwniez
srodek do dezynfekcji rgk, mo-
ggq spowodowac trwate plamy
na matowych powierzchniach
szklanych.

Gdy kosmetyki dostang sie na
matowgq powierzchnie szklang,
natychmiast usung¢ pozostato-
Sci cieptg wodg, ptynem do
mycia naczyn i czystg Scierecz-
kg mikrofazowa.

P Nigdy nie uzywaé myjki paro-

wej do czyszczenia ptyty grzejne;.

» Nie stosowac do czyszczenia
zadnych ostrych przedmiotow.

Interwat czyszczenia

m Przed kazdym uzyciem:
Wyczyscic catg ptyte grzejng i dno na-
czynia do gotowania.

m Po kazdym uzyciu:
Wyczyscic catg ptyte grzejna.

m Raz w tygodniu:
Aby zapobiec przypaleniu pozostato-
$ci $rodkéw czyszczacych, nalezy
czysci¢ powierzchnie szklano-cera-
miczng $rodkiem do czyszczenia szkta
ceramicznego i stali szlachetnej firmy
Miele lub ogdlnie dostepnym srod-
kiem do czyszczenia szkta ceramicz-
nego. Przestrzegaé zalecen producen-
ta $rodka czyszczacego.

Czyszczenie szklano-ceramicznych
powierzchni MattFinish

Usuwanie lekkich zabrudzen

m Wyczyscic catg powierzchnie szklano-
ceramiczng wilgotna, miekka Scie-
reczky z dodatkiem rozcienczonego
ptynu do mycia naczyn. Przestrzegaé
zalecen producenta $rodka czyszcza-
cego.

Usuwanie silnych zabrudzen

1. Przyktad uzycia ggbki do czyszczenia z
miekka strong do szorowania.
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Czyszczenie i konserwacja

m Wszystkie wieksze zabrudzenia nalezy
usuwac wilgotng Sciereczka, nato-
miast mocno przywarte zabrudzenia
skrobakiem do szkta.

m Powierzchnig szklano-ceramiczng
czysci¢ za pomocg $rodka do czysz-
czenia szkta ceramicznego i stali szla-
chetnej firmy Miele, innego dostepne-
go w sprzedazy srodka do czyszczenia
szkta ceramicznego lub mleczka do
szorowania. Przestrzegac zalecen pro-
ducenta srodka czyszczgcego.

® Mocno zabrudzone miejsca pokryé
mleczkiem do szorowania i pozosta-
wi¢ na 15 minut.

m Nastepnie czysci¢ odpowiednie miej-
sca ggbka do czyszczenia z miekka
strong do szorowania (1) od 2 do
5 minut.

m Jesli nadal wystepujg pozostatosci,
powtdrzy¢ proces do 3 razy.
Usuwanie bardzo silnych zabrudzen

m W przypadku wyjgtkowo uporczywych
zabrudzen nalezy uzy¢ silnie alkalicz-
nego $rodka do czyszczenia piekarni-
kow lub grilla, ktéry jest odpowiedni
do ptyt grzejnych. Pozostawié $rodek
czyszczacy na co najmniej 30 minut.

Konczenie czyszczenia

m Usuna¢ wszystkie pozostatosci $rod-
koéw czyszczacych za pomoca wilgot-
nej $ciereczki.

m Wysuszy¢ powierzchnie szklano-cera-
miczng po kazdym czyszczeniu.
Nieodpowiednie srodki czyszczace

Aby unikng¢ uszkodzenia powierzchni,
do czyszczenia nie nalezy stosowac:

- $rodkéw zawierajgcych sode, amo-
niak, kwasy lub chlor

- odplamiaczy i odrdzewiaczy
82

- proszkéw do szorowania, pumeksu

- $§rodkédw zawierajgcych rozpuszczalni-
ki

- $rodkéw do czyszczenia zmywarek do
naczyn

- szorujgcych twardych szczotek

- Srodkéw do $cierania zabrudzen



Usuwanie probleméw

Wiekszos$¢ usterek i bteddw mozna usung¢ samodzielnie. W wielu przypadkach
pozwoli to zaoszczedzi¢ czas i koszty, poniewaz nie trzeba sie wéwczas kontakto-

wac z serwisem.

Odwiedz strone www.miele.pl/support/customer-assistance, aby
uzyska¢ dodatkowe informacje na temat samodzielnego usuwania

usterek.

Komunikaty w polach wskazan/na wyswietlaczu

Problem

Przyczyna i postepowanie

0L miga na przemian z

ustawiong/zmniejszong
mocg w polu Wskazanie
naczynia do gotowania

Wybrana pozycja naczynia do gotowania jest nieko-

rzystna.

Naczynie do gotowania nie mogto zostaé jednoznacz-

nie przypisane do zadnego elementu obstugi.

Odstepy miedzy naczyniami do gotowania sg zbyt ma-

te.

Naczynia do gotowania nie sg wystarczajgco oddalone

od siebie, a ustawione poziomy mocy sg bardzo zréz-

nicowane.

® Ponownie rozmiesci¢ naczynia do gotowania. Prze-
stawia¢ naczynia do gotowania po kolei, nie rowno-
czesdnie.

Po wiaczeniu ptyty grzej-
nej lub nacisnigciu jed-
nego z przyciskéw w po-
lu Wskazanie ptyty grzej-
nej przez kilka sekund
wyswietla sie symbol
LOC na przemian z sym-
bolem Jn.

Blokada uruchomienia jest aktywowana.
m Dezaktywowaé blokade uruchomienia.

Blokada przyciskéw jest aktywowana.
m Dezaktywowac blokade przyciskow.

Po wigczeniu ptyty grzej-
nej w polu Wskazanie
plyty grzejnej pojawia
sig na krétko JE na prze-
mian z Jn. Naczynia do
gotowania nie nagrzewa-

ja sie.

Ptyta grzejna dziata w trybie pokazowym.
m Dezaktywowad tryb pokazowy.
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https://www.miele.pl/support/customer-assistance

Usuwanie probleméw

Problem

Przyczyna i postepowanie

W polu Wskazanie ptyty
grzejnej miga L i ptyta
grzejna wytacza sig au-
tomatycznie.

Jeden lub kilka przyciskdéw zostato zakrytych, np. przez
kontakt z palcem, potrawe, ktéra wykipiata lub odtozo-
ne przedmioty.

® Usung¢ zabrudzenia lub przedmioty.

W polu Wskazanie ptyty
grzejnej wyswietla sig UP

Dostepna jest aktualizacja oprogramowania dla ptyty
grzejnej. Nacisngé — Minus, aby odtozy¢ aktualizacje.
Przeprowadzi¢ aktualizacje w najblizszym mozliwym
terminie lub trwale wytgczy¢ aktualizacje.

W polu Wskazanie ptyty
grzejnej miga £r- na
przemian z J44.

Zadziatato zabezpieczenie przed przegrzaniem.

m Poczekac¢ na ostygniecie ptyty grzejne;j.

m Usung¢ przyczyny przegrzania.

m Sprawdzié dziatanie ptyty grzejnej.

m Jesli komunikat o btedzie pojawi sie ponownie, we-
zwac serwis.

W polu Wskazanie ptyty
grzejnej miga £~ na
przemian z 710, 711, 712
lub 773.

Ptyta grzejna jest nieprawidtowo podtgczona.

m Odtaczy¢ ptyte grzejng od sieci elektrycznej.

m Wezwac serwis. Ptyta grzejna musi zostac podta-
czona zgodnie ze schematem przytgczeniowym.

W polu Wskazanie ptyty
grzejnej £~ na przemian
z 726, 121, 128 lub 725.

Wentylator jest zablokowany lub uszkodzony.

m Sprawdzié, czy wentylator nie jest zablokowany
przez jaki$ przedmiot.

m Usung¢ przedmiot.

m Jesli w polu Wskazanie ptyty grzejnej ponownie poja-
wi sie komunikat o btedzie, wezwac serwis.

W polu Wskazanie ptyty
grzejnej widoczny jest
komunikat, ktéry nie zo-
stat wymieniony w tej
tabeli.

W elektronice wystgpit btad.

m Przerwac¢ doptyw energii do ptyty grzejnej na ok.
1 minute.

| Jesli po przywrdceniu doptywu energii problem nadal
wystepuje, wezwac serwis.
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Usuwanie probleméw

Nieoczekiwane zachowania

Problem

Przyczyna i postepowanie

Naczynie do gotowania
zostato ustawione, ale
nie pojawia sie odpo-
wiedni suwak regulacji.

Naczynie do gotowania nie zostaje rozpoznane na tej

pozycji, poniewaz jest zbyt mate.

m Ustawi¢ naczynie do gotowania ponownie. Jesli na-
dal nie jest rozpoznawane, uzy¢ innego naczynia do
gotowania.

Naczynie do gotowania jest nieodpowiednie.
m Uzywacé odpowiednich naczyn do gotowania.

Po ponownym umiesz-
czeniu naczynia do goto-
wania ustawiony poziom
mocy zaczyna migacé.

Naczynie do gotowania nie zostato rozpoznane.

m Nacisngé migajgcy poziom mocy.

m Gdy poziom mocy nadal miga, umiesci¢ ponownie
naczynie do gotowania.

Po ponownym umiesz-
czeniu naczynia do goto-
wania ustawiony poziom
mocy gasnie i zapala sie
0.

Naczynie do gotowania nie zostato rozpoznane.
m Ustawi¢ ponownie poziom mocy.

Poziom mocy 9 zostaje
automatycznie zreduko-
wany, gdy w przypadku
potaczonej strefy grzej-
nej zostanie réwniez
ustawiony poziom mo-
cy 9.

Przy réwnoczesnej pracy na poziomie mocy 9 zostaje
przekroczona moc dostepna tacznie dla obu stref
grzejnych.

m Zastosowad inng strefe grzejna.

Obszar lub cata ptyta
grzejna wytacza sie au-
tomatycznie.

Czas pracy byt zbyt dtugi.
m Ponownie wtgczy¢ ptyte grzejng lub obszar.

Zadziatato zabezpieczenie przed przegrzaniem.
m Poczekac¢ na ostygniecie ptyty grzejne;j.

m Usung¢ przyczyny przegrzania.

m Sprawdzi¢ dziatanie ptyty grzejnej.

m Jesli problem nadal wystepuje, wezwadé serwis.

Strefa grzejna nie pracu-
je z ustawionym pozio-
mem mocy tak jak zwy-
kle.

Zadziatato zabezpieczenie przed przegrzaniem.
m Poczekac¢ na ostygniecie ptyty grzejne;j.

m Usung¢ przyczyny przegrzania.

m Sprawdzi¢ dziatanie ptyty grzejnej.

m Jesli problem nadal wystepuje, wezwac serwis.
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Usuwanie probleméw

Problem

Przyczyna i postepowanie

Poziom Booster zostat
automatycznie przerwa-
ny przed uptywem usta-
wionego czasu.

Zadziatato zabezpieczenie przed przegrzaniem.
m Poczekac¢ na ostygniecie ptyty grzejne;j.

m Usung¢ przyczyny przegrzania.

m Sprawdzi¢ dziatanie ptyty grzejnej.

m Jesli problem nadal wystepuje, wezwaé serwis.

Niezadowalajgce rezultaty

Problem

Przyczyna i postepowanie

Przy wigczonej automa-
tyce zagotowywania za-
wartos$¢ naczynia do go-
towania nie dochodzi do
wrzenia.

Podgrzewane sg duze ilosci produktéw spozywczych.
W Zagotowacd przy najwyzszym poziomie mocy, a na-
stepnie przetaczy¢ recznie z powrotem.

Naczynie do gotowania Zle przewodzi ciepto.
B Zastosowac inne naczynie do gotowania, ktére lepiej
przewodzi ciepto.

Przy poréwnywalnych
procesach gotowania i
smazenia wystepujg nie-
wielkie réznice w cza-
sach przyrzadzania i w
przyrumienieniu.

To nie jest usterka.

Materiat dna naczynia do gotowania i pozycja naczy-
nia do gotowania na ptycie grzejnej majg wptyw na
wydajnos$é cewek indukeyjnych. Moze to znalezé od-
bicie w przebiegu gotowania.

Pozycje naczyn do goto-
wania nie sg rozpozna-
wane iflub dochodzi do
nieréwnomiernego roz-
prowadzania ciepta w
naczyniu do gotowania

Pozycja naczynia do gotowania nie jest zoptymalizo-

wana.

m Ustawi¢ naczynie zgodnie z instrukcja.

m Jesli wyniki gotowania sg nadal niezadowalajgce, w
ustawieniach nalezy ustawi¢ wyswietlanie nieprawi-
dtowych pozycji naczynia do gotowania (P24).

Rozpoznawanie niekorzystnych pozycji naczyn do go-
towania jest ustawione z wiekszg precyzjg. Ptyta grzej-
na zgtasza teraz réwniez niekorzystne pozycje naczyn
do gotowania, a nie tylko nieprawidtowe pozycje na-
czyn do gotowania.
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Usuwanie probleméw

Problemy ogélne lub usterki techniczne

Problem

Przyczyna i postepowanie

Nie mozna wiaczyé ptyty
grzejnej.

Ptyta grzejna nie ma pradu.

m Sprawdzié, czy doszto do wyzwolenia zabezpiecze-
nia instalacji elektrycznej. Wezwa¢ elektryka lub ser-
wis Miele (minimalne zabezpieczenie patrz tabliczka
znamionowa).

Mogto dojs¢ do wystgpienia usterki techniczne;j.

m Odtaczy¢ ptyte grzejng od sieci elektrycznej na ok.
1 minute:

— wytgczajgc odpowiedni bezpiecznik lub catkowi-
cie wykrecajgc z oprawki bezpiecznik topikowy,
— wytgczajgc wytgcznik réznicowoprgdowy.

m Jesli po ponownym wtgczeniu/wkreceniu bezpiecz-
nika lub wytgcznika réznicowoprgdowego nadal nie
mozna uruchomié ptyty grzejnej, prosze wezwac
elektryka lub serwis.

Podczas uzytkowania
nowej ptyty grzewczej
dochodzi do powstawa-
nia zapachu i oparéw.

Elementy z metalu sg zabezpieczone srodkiem konser-
wacyjnym. Podczas pierwszego uruchomienia ptyty
grzejnej mogg pojawic sie zapachy i ewentualnie opa-
ry. Rdwniez materiat cewek indukcyjnych wydziela za-
pach podczas pierwszych godzin pracy. Przy kazdym
nastepnym uzyciu zapach staje sie coraz stabszy i w
koncu zanika catkowicie. Zapach i ewentualne opary
nie wskazujg na nieprawidtowe podtgczenie lub uster-
ke urzadzenia ani nie sg szkodliwe dla zdrowia.

Po wytaczeniu ptyty
grzejnej stychac¢ odglosy
pracy.

Wentylator chtodzacy pracuje do momentu, gdy ptyta
grzejna ostygnie, a nastepnie wytgcza sie automatycz-
nie.
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Usuwanie probleméw

Problem

Przyczyna i postepowanie

Rézne problemy z usta-
wieniami, np. problemy z
potaczeniem z siecia

Zmiany ustawien mogg prowadzi¢ do wzajemnych
konfliktow.

Niestabilny sygnat sieci Wi-Fi moze powodowaé pro-
blemy z dziataniem.

W przypadku przywrécenia ustawien fabrycznych
wprowadzone ustawienia zostang usuniete.

Wprowadzone ustawienia nalezy udokumentowag,
aby mozliwe byto ich odtworzenie.

m Przywrécic¢ ustawienia fabryczne.

Mozna zresetowac wszystkie lub tylko niektére usta-
wienia, jak np. ustawienia Wi-Fi.
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Serwis

Na stronie www.miele.pl/service mozna uzyskaé informacje dotyczgce samodziel-
nego usuwania usterek i cze$ci zamiennych Miele.

Kontakt w przypadku usterek

W przypadku wystgpienia usterek, ktérych nie mozna usungé samodzielnie, nalezy
powiadomié np. dystrybutora Miele lub serwis Miele.

Serwis Miele mozna zamdwié online na stronie www.miele.pl/service.
Dane kontaktowe serwisu Miele sg podane na koricu tego dokumentu.

Serwis wymaga podania identyfikatora modelu i numeru seryjnego urzgdzenia (SN).
Obie informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;j.
Tabliczka znamionowa

Prosze tutaj naklei¢ dotgczong do urzgdzenia tabliczke znamionowa. Zwrécié¢ uwage
na to, czy oznaczenie modelu zgadza sie z danymi na oktadce tego dokumentu.

Gwarancja

Okres gwarancji wynosi 2 lata.

Dalsze informacje mozna znalez¢ w warunkach gwarancji dostarczonych wraz z
urzgdzeniem.
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Dane techniczne

Dane techniczne

Czestotliwosé: pasmo ISM 2,400 GHz—2,4835 GHz
Czegstotliwo$¢: RFID/NFC 13,56 Mhz

Moc nadawania: Wi-Fi <100 mW

Moc nadawania: RFID/NFC <100 mW

Moc nadawania: BTLE <10 mW

Pobdr mocy w trybie wytgczenia <05W

Pobdr mocy w trybie czuwania przy <2W

podtgczeniu do sieci

Czas do automatycznego przetgczenia | 10 Min.
w tryb wytgczenia

Czas do automatycznego przetgczenia | 10 Min.
w tryb czuwania przy podtgczeniu
do sieci

Karty produktow

Ponizej sg dotgczone karty produktéw modeli opisywanych w tej instrukcji uzytko-
wania i montazu.

Informacje dotyczace elektrycznych ptyt grzejnych dla gospodarstw domowych
w odniesieniu do rozporzgdzenia Komisji (UE) nr 66/2014
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Dane techniczne

MIELE

Identyfikator modelu

KM 8665 FR, KM 8665 FL

Typ ptyty grzejnej

Do zabudowy

Liczba pdl lub obszaréw grzejnych

1

W przypadku owalnych pél lub obszaréw grzej-
nych: srednica powierzchni uzytecznej dla kazdego
pola grzejnego elektrycznego

W przypadku nieowalnych pdl lub obszaréw grzej-
nych: dtugosc¢ i szeroko$¢ powierzchni uzytkowej
dla kazdego elektrycznego pola lub obszaru grzej-
nego

1.=570 x 390 mm

Zuzycie energii dla kazdego pola lub kazdego ob-
szaru grzejnego w przeliczeniu na kg (ECeciic cooking)

1.=184,5 Wh/kg

Zuzycie energii przez ptyte grzejng w przeliczeniu
na kg (ECetric hov)

184,5 Wh/kg

- Ptyta catopowierzchniowa / dowolny wybér / In-
dukcja

Informacje dotyczace elektrycznych ptyt grzejnych dla gospodarstw domowych

w odniesieniu do rozporzgdzenia Komisji (UE) nr 66/2014

MIELE

Identyfikator modelu

KM 8685 FR, KM 8685 FL, KM 8685 FL MattFi-
nish

Typ ptyty grzejnej

Do zabudowy

Liczba pdl lub obszaréw grzejnych

1

W przypadku owalnych pdl lub obszaréw grzej-
nych: srednica powierzchni uzytecznej dla kazdego
pola grzejnego elektrycznego

W przypadku nieowalnych pél lub obszaréw grzej-
nych: dtugos$¢ i szeroko$¢é powierzchni uzytkowej
dla kazdego elektrycznego pola lub obszaru grzej-
nego

1.=740 x 380 mm

Zuzycie energii dla kazdego pola lub kazdego ob-
szaru grzejnego w przeliczeniu na kg (ECcic Cooking)

1.=182,8 Wh/kg

Zuzycie energii przez ptyte grzejng w przeliczeniu
na kg (ECeectric hob)

182,8 Wh/kg

- Ptyta catopowierzchniowa / dowolny wybér / In-
dukcja
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Dane techniczne

Informacje dotyczace elektrycznych ptyt grzejnych dla gospodarstw domowych

w odniesieniu do rozporzgdzenia Komisji (UE) nr 66/2014

MIELE

Identyfikator modelu

KM 8695 FR, KM 8695 FL, KM 8695 FL MattFi-
nish

Typ ptyty grzejnej

Do zabudowy

Liczba pdl lub obszaréw grzejnych

1

W przypadku owalnych pél lub obszaréw grzej-
nych: srednica powierzchni uzytecznej dla kazdego
pola grzejnego elektrycznego

W przypadku nieowalnych pdl lub obszaréw grzej-
nych: dtugos¢ i szeroko$é powierzchni uzytkowej
dla kazdego elektrycznego pola lub obszaru grzej-
nego

1.=870 x 380 mm

Zuzycie energii dla kazdego pola lub kazdego ob-
szaru grzejnego w przeliczeniu na kg (ECeciric cooking)

1.=183,5 Wh/kg

Zuzycie energii przez ptyte grzejng w przeliczeniu
na kg (ECectric hov)

183,5 Wh/kg

- Ptyta catopowierzchniowa / dowolny wybér / In-
dukcja

Deklaracja zgodnosci

Niniejszym Miele o$wiadcza, ze ta szklano-ceramiczna ptyta grzejna z indukcjg
spetnia wymagania Dyrektywy 2014/53/WE.

Petny tekst deklaracji zgodnosci WE jest dostepny pod jednym z ponizszych adre-

séw internetowych:

- Produkty, Pobieranie, na stronie www.miele.pl

- Serwis, Materiaty informacyjne, na stronie https://miele.pl/manual przez podanie
nazwy produktu lub numeru fabrycznego
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