Upute za uporabu i ugradnju
Dialog pec¢nica

Prije postavljanja, ugradnje i prve uporabe, obvezno procitajte upute
za postavljanje - instalaciju - prvu uporabu.
Time cete zastititi sebe i izbjeci ostecenja uredaja.
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Sigurnosne napomene i upozorenja

Ova Dialog pecnica odgovara propisanim sigurnosnim odredba-
ma. Medutim, nepropisha uporaba moze dovesti do ozljeda osoba
ili ostecenja stvari.

Procitajte pazljivo upute za uporabu i ugradnju prije prve uporabe
Dialog pec¢nice. U njima se nalaze vazne napomene o ugradnji, si-
gurnosti, uporabi i odrzavanju uredaja. Time Cete zastititi sebe i
izbjeCi ostecenja Dialog pecnice.

U skladu s Normom IEC/EN 60335-1, tvrtka Miele izri¢ito navodi
da morate u potpunosti procitati i slijediti poglavlje o postavljanju
Dialog pecnice kao i sigurnosne napomene i upozorenja.

Tvrtka Miele ne moze preuzeti odgovornost za Stete uzrokovane
nepostivanjem ovih napomena.

Sacuvajte ove upute za ugradnju i predajte ih eventualnom bu-
ducéem vlasniku uredaja.

Namjenska uporaba

» Ova Dialog peénica predvidena je za uporabu u kucanstvima i
kucanstvu slicnim okruzenjima.

» Ova Dialog peénica nije namijenjena koritenju na otvorenom.

» Dialog peénicu upotrebljavajte isklju¢ivo u kuéanstvu za pecenije,
przenje, rostilj, kuhanje, odmrzavanje, ukuhavanje i susenje namirnica.
Ne dozvoljava se niti jedan drugi nacin primjene.

» Opasnost od pozara zapaljivim materijalima. Ako u Dialog peénici
susite zapaljive materijale, isparava u njima sadrzana voda. Time se
materijali isusuju i mogu se zapaliti.

Dialog pecnicu nikada nemojte koristiti za spremanje i suSenje zapal-
jivih materijala.

» Osobe koje zbog svog tjelesnog, osjetilnog ili dusevnog stanja, ili
nedostatka iskustva ili zbog neznanja nisu u stanju sigurno rukovati
Dialog pe¢nicom, moraju biti pod nadzorom dok rukuju istom.

Takve osobe mogu Dialog pec¢nicu upotrebljavati bez nadzora samo
ako im je objasnjeno kako ju sigurno koristiti. Moraju biti u mogucénosti
prepoznati i razumjeti opasnosti koje proizlaze iz pogreSnog rukovanja
uredajem.
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Sigurnosne napomene i upozorenja

» Zbog posebnih zahtjeva (koji se odnose na temperaturu, vlagu,
kemijsku postojanost, otpornost na troSenje i vibracije) u prostor za
pripremu jela su ugradena posebna rasvjetna tijela. Ova rasvjetna ti-
jela se smiju koristiti samo za predvidenu namjenu. Nisu prikladna za
osvjetljenje prostorija. Zamjenu dijelova vrsi iskljuCivo Miele ovlaste-
na stru€na osoba ili Miele servis.

» Ova Dialog peénica sadrzi 2 izvora svijetlosti razreda energetske
ucinkovitosti G.

Djeca u ku¢anstvu

» Djeca mlada od 8 godina ne smiju biti u blizini Dialog pec¢nice,
osim kad su pod stalnim nadzorom.

» Djeca starija od 8 godina smiju koristiti Dialog peénicu bez nadzora
samo ako im je objasnjeno kako Dialog pecnicu sigurno koristiti. Dje-
ca moraju biti u mogucnosti prepoznati i razumjeti opasnosti koje
proizlaze iz pogreSnog rukovanja uredajem.

» Djeca ne smiju &istiti ni odrzavati Dialog pec¢nicu bez nadzora.

» Nadgledajte djecu koja se zadrZavaju u blizini Dialog peénice. Ni-
kada nemojte dozvoliti da se djeca igraju Dialog pe¢nicom.

» Opasnost od gu$enja gutanjem materijala za pakiranje. Igrajuci se
s ambalazom (primjerice folijom) djeca se u istu mogu zamotati ili ju
navuci preko glave i ugusiti se.

Drzite ambalazu izvan dosega djece.

» Opasnost od ozljede o vruée povrsine. Djecja kozZa je osjetljivija na
visoke temperature nego koza odraslih. Dialog pecnica se zagrijava
na staklu vrata, upravljackoj ploci i na otvorima iz kojih izlazi zrak iz
prostora za pripremu jela.

Zato sprijeCite da djeca dodiruju Dialog pecnicu tijekom rada.

» Opasnost od ozljede o vruée povrsine. Djecja koza je osjetljivija na
visoke temperature nego koza odraslih. Tijekom ciS¢enja pirolizom
Dialog pecnica se zagrijava jace nekog tijekom normalnog rada.
Stoga sprijeCite djecu od dodirivanja Dialog pecnice tijekom ciScenja
pirolizom.



Sigurnosne napomene i upozorenja

» Opasnost od ozljeda dok su vrata otvorena. Vrata se mogu opte-
retiti do maks. 15 kg. Djeca se mogu ozlijediti otvorenim vratima.
Ne dozvoljavajte djeci sjedanje ili vieSanje o otvorena vrata.

Tehnicka sigurnost

» Nepravilno instaliranje, odrzavanije ili popravci mogu uzrokovati
ozbiljne opasnosti za korisnika. Instaliranje, odrzavanije ili popravke
smije izvrSiti samo ovlasteni Miele servis.

» Ostecena Dialog pe¢nica moze ugroziti Vasu sigurnost. Provjerite
ima li Dialog pecnica vidljivih oStec¢enja. Nikada nemojte upotreblja-
vati ostec¢enu Dialog pecnicu.

» Mogudi je povremeni ili trajni pogon na samodostatnom ili ne
mrezno sinkroniziranom sustavu napajanja energijom (poput primjeri-
ce pojedinacne mreze, back up sustavi). Pretpostavka za takav po-
gon da je sustav napajanja energijom u skladu sa zahtjevima

EN 50160 ili slicnim.

Zastite predvidene za kucnu instalaciju i za ovaj Miele proizvod u
svojoj funkciji i naCinu rada moraju biti sigurne i u pojedinacnom po-
gonu ili pogonu koji nije mrezno sinkroniziran ili se moraju zamijeniti
istovjetnim mjerama u instalaciji. Kako je primjerice opisano u aktual-
noj objavi VDE-AR-E 2510-2.

» Ako je Dialog pecnica u kvaru, kad je ukljuéena, elektromagnetski
valovi se mogu Siriti izvan kucista, sto je opasno za korisnika te moze
utjecati na funkciju elektroniCkih uredaja poput mobilnih telefona. Di-
alog pec¢nicu nemojte upotrebljavati u sljedecim slu¢ajevima:

- Vrata su iskrivljena.
Okovi na vratima su labauvi.

Brtve vrata su ostecene.

Na vratima, kucistu ili stienkama prostora za pripremu jela ima
vidljivih rupa ili pukotina.



Sigurnosne napomene i upozorenja

» Elektri¢na sigurnost Dialog pec¢nice moze se zajamditi samo ako je
priklju€ena na propisno instaliranu instalaciju sa zastitnim vodi¢em.
Ovaj temeljni sigurnosni uvjet mora biti ispunjen. U slu¢aju sumnje
prepustite provjeru elektriCne instalacije ovlastenom elektricaru.

» Obavezno usporedite priklju¢ne podatke (frekvenciju i napon) s
tipske naljepnice Dialog pec¢nice s onima elektricne mreze jer se po-
daci moraju obavezno poklapati kako ne bi doslo do ostecenja Dia-
log pecnice. Prije priklju€ivanja usporedite podatke. U slu€aju sumn-
je obratite se stru¢no osposobljenom elektriCaru.

» Visestruke uti¢nice ili produzni kabel ne jam¢&e potrebnu sigurnost.
Dialog pecnicu nemojte na taj nacin prikljucCivati na elektricnu mrezu.

» Dialog peénicu upotrebljavajte samo ako je ugradena kako bi se
mogao osigurati siguran rad.

» Ovu Dialog pecnicu ne smije se koristiti na pokretnim mjestima
(npr. na brodovima).

» Opasnost od ozljeda uzrokovanih strujnim udarom. Dodirivanjem
dijelova pod naponom i preinakama na elektri¢nim ili mehani¢kim di-
jelovima izlazete se opasnosti i mozete uzrokovati smetnje u radu Di-
alog pecnice.

Nikada ne otvarajte kuciste Dialog pecnice.

» Pravo na jamstvo gubite kada Dialog peénicu popravljaju osobe
neovlastene od strane tvrtke Miele.

» Samo uporabom originalnih zamjenskih dijelova tvrtka Miele moze
jamciti ispunjavanje sigurnosnih zahtjeva. Neispravni dijelovi zamjen-
juju se iskljuc€ivo originalnim rezervnim dijelovima.

» Oko vrata nalaze se dvije brtve. Nikada ne uklanjajte brtve.

P Kada je priklju¢ni kabel ostecen, struéno osposobljena osoba ovlas-
tena od tvrtke Miele mora isti zamijeniti specijalnim prikljucnim kabel-
om (pogledajte poglavlje ,Ugradnja”, odlomak ,Elektri¢ni prikljucak?”).



Sigurnosne napomene i upozorenja

» Kod ugradnje, odrzavanja i popravaka, Dialog pec¢nica se mora
potpuno iskljuciti iz elektricne mreze. U prethodno spomenuto se uv-
jerite na sljedeci nacin:

- iskljuCite osiguracCe u elektri¢noj instalaciji ili

- potpuno odvrnite rastalne osigurace u elektri¢noj instalaciji ili

- izvucite utikaC (ako je dostupan) iz utiCnice. Pri tome
nemoijte povlaciti zicu vec¢ utikac.

» Za besprijekoran rad Dialog pecnica treba adekvatan dovod zraka
za hladenje. Pazite da niSta ne remeti dovod zraka za hladenje (prim-
jerice ugradnja letvica za zastitu od topline u ugradbeni ormaric). Po-
red navedenog, potreban zrak za hladenje ne smije biti prekomjerno
zagrijan kroz druge izvore topline (primjerice peci na kruta goriva).

» Kada je Dialog pec¢nica ugradena iza primjerice vrata namjestaja,
ta vrata namjestaja nikada ne zatvarajte tijekom koristenja Dialog
pecnice. |za zatvorenih vrata namjestaja sakuplja se toplina i vlaga.
Time se moze ostetiti Dialog pecnica, ormari¢ i pod. Vrata ormari¢a
zatvorite tek kad se Dialog pec¢nica potpuno ohladi.

Pravilna uporaba

» Opasnost od ozljede o vruée povrsine. Dialog pec¢nica tijekom ra-
da postaje vru¢a. Mozete se opeci o grijaCe, prostor za pripremu jela,
pribor i namirnice.

Za umetanije ili vadenje vrucih jela ili za vrijeme bilo kakvih postupaka
u vru¢em prostoru za pripremu jela, navucite kuhinjske rukavice.

» Predmeti se u blizini uklju¢ene Dialog pec¢nice zbog visokih tem-
peratura mogu zapaliti. Dialog pecnicu nikada ne upotrebljavajte za
grijanje prostorije.

» Ulja i masti mogu se zapaliti od pregrijavanja. Kada radite s uljima
i mastima Dialog pecnicu ni u jednom trenutku ne ostavljajte bez
nadzora. Dialog pec¢nicu ne koristite za przenje. Vatru uzrokovanu ul-
jem i mastima ne gasite vodom. Iskljucite Dialog pecnicu i plamen
ugasite tako sto Cete vrata uredaja ostaviti zatvorena.
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Sigurnosne napomene i upozorenja

» Kada namirnice pripremate na roétilju, predugo vrijeme pripreme
moze dovesti do isuSivanja i eventualno do samozapaljenja namirni-
ca. Pridrzavajte se preporuc¢enog vremena za pripremu na rostilju.

» Imajte u vidu da je vrijeme pripreme, zagrijavanja i odmrzavanja u
nacinu rada s M Chef €esto znatno krac¢e nego u klasichom nacinu
rada. Predugo vrijeme ukljuCivanja moze izazvati isuSivanje i eventu-
alno samozapaljenje namirnica.

M Chef nacine rada ili nacine rada pripreme na rostilju nikada ne ko-
ristite za susenje cvijeca ili zacCinskog bilja. Koristite naCine rada Vruci
zrak plus ili Gorniji i doniji grija¢ (=J.

» Ako kod pripreme namirnica koristite alkoholna pi¢a, imajte u vidu
da alkohol isparava na visokim temperaturama. Ova para se moze
zapaliti na vruéim grijacima.

» Kod iskori§tavanja preostale topline za odrzavanje namirnica topli-
ma zbog visoke vlage i kondenzirane vode u Dialog pec¢nici moze
nastati korozija. Takoder se mogu ostetiti upravljacka plo€a uredaja,
kuhinjska radna ploca ili ugradbeni ormari¢. Ostavite Dialog pecnicu
uklju€enom i podesite najnizu temperaturu u odabranom nacinu ra-
da. Ventilator tada automatski ostaje ukljucen.

» Namirnice koje se odrzavaju toplima ili se ¢uvaju u prostoru za
pripremu jela mogu se isusiti, a vlaga koju ispustaju moze uzrokovati
koroziju u Dialog pecnici. Stoga poklopite namirnice.

» Emaijl na dnu prostora za pripremu jela moze zbog nastale toplins-
ke brane puknuti ili se rasprsnuti.

Dno prostora za pripremu jela nikada ne pokrivajte primjerice alumi-
nijskom folijom ili papirom za pecenje.

Ako dno prostora za pripremu jela prilikom pripreme Zelite koristiti za
odlaganije ili za zagrijavanje posuda, u tu svrhu koristite isklju€ivo
nacin radaVruci zrak plus bez funkcije Brzo zagrijavanje.

» Dno prostora za pripremu jela se moze oStetiti pomicanjem predme-
ta natrag i naprijed. Kada postavljate posude, tavice ili posude na dno
prostora za pripremu, navedeno nemojte pomicati naprijed i nazad.
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Sigurnosne napomene i upozorenja

» Opasnost od ozljede uslijed vodene pare. Ako se ne vruéu povrsi-
nu prolije hladna tekucina nastaje para koja moze prouzrociti ozbiljne
opekotine. Osim toga se vru¢e emajlirane povrsine mogu ostetiti
naglom promjenom temperature. Na vru¢u emajliranu povrsinu ne-
mojte izravno polijevati hladnu tekucinu.

» Opasnost od ozljede uslijed vodene pare. Kod postupaka pripre-
me jela s regulacijom vlaznosti i tijekom isparavanja preostale vode
nastaje vodena para koja moze prouzrociti ozbiljne opekotine. Tije-
kom dodavanja pare ili isparavanje preostale vode ne otvarajte vrata.

» VaZzno je da je temperatura u namirnici ravhomjerno rasporedena i
dovoljno visoka.

MijeSanjem ili okretanjem namirnica hrana ¢e se ravhomjerno zagrija-
ti, a potrebno je paziti i na vrijeme izjednaCavanja kod zagrijavanija,
odmrzavanja i pripreme jela.

Vrijeme izjednaCavanja je vrijeme mirovanja, u kojima se temperatura
U namirnici ravnomjerno rasporeduje.

» Opasnost od ozljede vru¢éom namirnicom. Kod zagrijavanja namir-
nice toplina se stvara izravno u namirnici pa posude ostaje hladnije
(iznimka: kameno posude namijenjeno uporabi u pecnici). Posude se
zagrijava zbog prijenosa topline s namirnice.

Nakon sto ste izvadili namirnicu, provijerite je li postigla odgovarajuc¢u
temperaturu. Ne vodite se temperaturom posuda! Kod zagrijavanja
hrane za bebe posebno pazite na odgovarajuc¢u temperaturu!
Nakon zagrijavanja, hranu za bebe dobro promijeSajte ili izmuckajte,
a potom hranu probajte kako se beba ne bi opekla.

» Dialog pecnica nije predvidena za ¢iSéenje i dezinfekciju upotri-
jebljenih predmeta, jer tako mogu nastati visoke temperature. MozZete
se opeci prilikom vadenja predmeta.
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Sigurnosne napomene i upozorenja

» Opasnost od ozljeda previsokim tlakom u zatvorenim spremnicima
ili bocama. Kod zagrijavanja se u zatvorenim posudama ili bocama
stvara tlak koji moze uzrokovati eksploziju.

Nikada nemoijte zagrijavati namirnice ili tekucine u zatvorenim posu-
dama ili bocama. Posude prethodno otvorite, a kod djecjih bocica
prethodno skinite poklopac i dudu.

P Kod kuhanja, a narocito kod naknadnog zagrijavanja tekuéina, bez
uporabe Stapi¢a moze se dogoditi da je temperatura vrenja doduse do-
segnuta, ali da se tipi¢ni mjehurici pare jo$ ne pojavljuju. Tekucina ne
vrije ravnomjerno. Takav zaostatak vrenja moze dovesti trenutnog ek-
splozivnog kipljenja, tako da se prilikom vadenja posude mozete opeci
o vrucu tekucinu. U nepovoljnim uvjetima tlak moze biti toliko jak, da
se vrata sama otvore.

Tekuéinu promijeSajte prije zagrijavanja ili kuhanja. Nakon zagrijavanja
pricekajte barem 20 sekundi, prije nego sto izvadite posudu iz prostora
za pripremu jela. Tijekom zagrijavanja u posudu mozete dodatno staviti
stakleni stapic ili slicni predmet ukoliko ga imate na raspolaganiju.

» Kada zagrijavate jaja bez ljuske, Zumanjak se moze nakon zagrija-
vanja rasprsnuti.
Kozicu Zumanjka stoga prethodno viSe puta probodite.

» Kada u mikrovalnoj peénici zagrijavate jaja u ljusci ista se mogu
raspuknuti, ¢ak i nakon vadenja iz prostora za pripremu jela.

Jaja u ljusci kuhajte samo u posebnom posudu. Tvrdo kuhana jaja
nemoijte zagrijavati u M Chef na€inima rada.

» Kada zagrijavate ili pripremate namirnice s tvrdom kozicom ili ljus-
kom, kao Sto su rajCice, kobasice, krumpir u ljusci, patlidzani, one se
mogu rasprsnuti.

Ove namirnice unaprijed viSe puta probodite ili ogulite tako da para
koja nastaje moze izaci.

> Zivin termometar ili termometar s tekuéinom nisu prikladni za vi-
soke temperature i podlozni su lomljenju.

Za mjerenje temperature namirnice koristite samo prilozeni Miele ter-
mometar za hranu.
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Sigurnosne napomene i upozorenja

» Jastucice punjenje zrnima, tre$njama s kosticama ili Zeleom i sli¢-
na jela mogu se zapaliti, Cak i ako se nakon zagrijavanja izvade iz
pecnice.

Spomenute jastuci¢e nemojte zagrijavati u Dialog pecnici.

» Kod posuda sa Supljim ru¢kama i ru¢kom poklopca u prazne ruc-
ke moze dospijeti vlaga. Isparavanjem vlage stvara se jaci pritisak,
koji moze eksplozivno unistiti Suplje dijelove (iznimka: otvori se do-
voljno odzracuju).

Za pripremu jela u nacinima rada M Chef ne upotrebljavajte posude
sa Supljim ru¢kama i Supljom ruckom na poklopcu.

» Plasti¢no posude koje nije otporno na vruéinu rastopiti ¢e se pri
visokim temperaturama te moze ostetiti Dialog pecnicu ili se moze
zapaliti.

Upotrebljavajte iskljuCivo plasti€no posude koje je otporno na visoke
temperature. ProcCitajte upute proizvodaca posuda.

» Neprikladno posude se moze unistiti i ostetiti Dialog pecnicu.

Ne upotrebljavajte zatvorene metalne spremnike, aluminijsku foliju,
pribor za jelo, posude s metalnim slojem, kristalno staklo koje sadrzi
olovo, plasti¢no posude osjetljivo na visoke temperature, metalne
kvacice kao ni plastiCne i papirnate spojnice sa zicom (pogledajte
poglavlje ,Izbor posuda za M Chef nacine rada“).

Dialog pecnicu nemojte ostavljati bez nadzora ako namirnice zagrija-
vate ili pripremate u posudama od drveta drugog zapaljivog materijala.

» Opasnost od pozara uzrokovanog zapaljivim materijalima. Jed-
nokratne plastiCne posude moraju imati karakteristike navedene u
poglavlju ,Izbor posuda za M Chef nacine rada“, odlomak ,,Prikladno
posude*.

Dialog pecnicu nemojte ostavljati bez nadzora ako namirnice zagrija-
vate ili pripremate u jednokratnim posudama od plastike, papira ili
drugog zapaljivog materijala.
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Sigurnosne napomene i upozorenja

» Ambalaza za zadrzavanije topline se izmedu ostalog sastoji od tan-
ke aluminijske folije, koja reflektira elektromagnetske valove. Papir
koji omata aluminijsku foliju moze se tako jako zagrijati, da se zapali.
M Chef na€inima rada nemojte zagrijavati namirnice u pakiranjima za
zadrzavanije topline, primjerice u vreCicama za pecenje pilic¢a.

» U zatvorenim se posudama prilikom ukuhavanja ili zagrijavanja
stvara previsoki tlak zbog ¢ega mogu prsnuti.

Ne ukuhavajte i ne zagrijavajte visoke posude i limenke.

M Chef naCine rada nikada ne koristite za ukuhavanje. Koristite naci-
ne rada Vruéi zrak plus ili Gorniji i doniji grija¢ (=J.

P Opasnost od ozljeda otvorenim vratima. O otvorena vrata se mozete
udariti ili spotaknuti. Vrata ne ostavljajte otvorenima bez potrebe.

» Vrata se mogu opteretiti do maksimalno 15 kg. Ne naslanjajte se i
ne sjedajte na otvorena vrata i ne stavljajte na njih teSke predmete.
Pazite da se nista ne zaglavi izmedu vrata i prostora za pripremu jela.
Dialog pecnica se moze ostetiti.

Za povrsine od plemenitog ¢elika vrijedi sljedece:

» Plemenita povrsina oStetiti ¢e se ljepljivim sredstvom i izgubiti
svoja svojstva kao zastita od prljavstine. Na povrsinu od plemenitog
Celika ne lijepite poruke, ljepljivu traku ili bilo kakva druga ljepljiva
sredstva.

» Magneti mogu ostaviti tragove. Nemojte koristiti metalne povrsine
kao povrsinu za stavljanje magneta.
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Sigurnosne napomene i upozorenja

Ciséenje i odrzavanje

» Opasnost od ozljeda uzrokovanih strujnim udarom. Para parnog
Cistaca moze doprijeti do dijelova pod naponom i uzrokovati kratki
spoj. Za Cis¢enje nemojte nikada upotrebljavati parni Cistac.

» Ogrebotine mogu ostetiti staklo na vratima uredaja. Za ¢iSc¢enje

stakla vrata nemojte upotrebljavati abrazivna sredstva, grube spuzve
ili Cetke ni oStre metalne strugalice.

» Gruba zaprljanja u prostoru za pripremu jela mogu uzrokovati
stvaranje gustog dima. Prije no §to zapoCnete CiScenje pirolizom, iz
prostora za pripremu jela uklonite gruba zaprljanja.

» U toplim i vlaznim uvjetima postoji veéa vjerojatnost od infestacije
StetoCinama (primjerice zohara). Odrzavajte svoju Dialog pecnicu i
okruzenje uvijek Cistima.

Stete prouzrokovane $teto¢inama nisu pokrivene jamstvom.
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Sigurnosne napomene i upozorenja

Pribor

» Upotrebljavajte isklju¢ivo Miele originalni pribor. Nadograde li se ili
ugrade drugi dijelovi, gube se prava koja proizlaze iz garancije, jam-
stva i/ili odgovornosti za proizvod.

» Miele Vam jamdi isporuku rezervnih dijelova bitnih za funkcioniran-
je uredaja minimalno 10 godina, a maksimalno 15 godina od dana
prestanka proizvodnje Vase Dialog pecnice.

P Miele Gourmet peka¢ HUB 62-22 (ukoliko dostupan) ne smije se
umetati na razinu 1. OStetit e se dno prostora za pripremu jela. Miele
pekac takoder nikada nemojte postavljati na gornju precku razine 1, jer
posude tako nisu osigurane od izvlacenja. Opcenito koristite razinu 2.

» U Chef M naginima rada metalni poklopac reflektira elektromagnetske
valove i time sprjeCava postupak pripreme. Pekace i lonce u M Chef
nacinima rada koristite samo sa staklenim poklopcima ili bez poklopca.

» Koristite samo prilozeni Miele termometar za hranu. Ako je termo-
metar u kvaru, morate ga zamijeniti samo novim originalnim Miele
termometrom za hranu.

P Plastika termometra za hranu moZe se otopiti na visokim temperatura-
ma. Termometar nemoijte upotrebljavati kod nacina rada pripreme na ros-
tilju (iznimke: M Chef + Rostilj s kruz. z. i Rostilj s kruZzenjem zra-

ka (&])). Termometar za hranu nemojte Suvati u prostoru za pripremu jela.
» Visoke temperature tijekom &idc¢enja pirolizom nece oétetiti pribor
koji je prikladan za pirolizu. |z prostora za pripremu jela izvadite sav
pribor koji nije prikladan za Cis¢enje pirolizom. To vrijedi i za dodatni
pribor koji nije namijenjen pirolitickom ciS¢enju (pogledajte poglavlje
,Ci&éenje i odrzavanje®).
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Vas doprinos zastiti okolisa

Zbrinjavanje ambalaze

Ambalaza §titi uredaj od ostecenja tije-
kom transporta. Ambalazni materijal
odabran je imajuci u vidu utjecaj na
okoli§ i moguénost zbrinjavanja te se
zato moze reciklirati.

Recikliranjem ambalaznog materijala
Stede se sirovine i smanjuje nakupljanje
otpada.

18

Zbrinjavanje dotrajalog uredaja

Elektri¢ni i elektroniCki uredaji sadrze
brojne korisne materijale. Sadrze i od-
redene tvari, mjeSavine i dijelove, koji su
bili neophodni za njihovu funkciju i sigu-
rnost. Te tvari u ku¢énom otpadu ili zbog
nepropisnog zbrinjavanja mogu nasko-
diti zdravlju ljudi i okoliSu. Stoga dotra-
jali uredaj nikada nemojte bacati u kucni
otpad.

i

Umjesto takvog nacina zbrinjavanja ko-
ristite sluzbene sabirne centre za prih-
vat i daljnju obradu dotrajalih elektri¢nih
i elektroni¢kih uredaja u zajednici, na
prodajnom mijestu ili kod tvrtke Miele.
Ukoliko se na uredaju nalaze osobni po-
daci, iste preporucujemo izbrisati. Uko-
liko ih ostavite na uredaju, to Cinite na
vlastitu odgovornost. Molimo pazite da
je do transporta Vas stari uredaj zbrinut
na nacin da ne dovodi djecu u opas-
nost.



Pregled

Dialog pecnica

Wi

(» Upravljacki elementi s M Chef logotipom

(2 Zaklju¢avanje vrata kod ¢&i§éenja pirolizom

(® Gorniji grija¢/rostilj s antenama za M Chef nacine rada
® Otvori za dovod pare

(® Usisna cijev za punjenje sustava za isparavanje

(® Prikljuéni otvor termometra za hranu

(@ Senzor za regulaciju temperature

Usisni otvor za ventilator s prstenastim grijacem iza
(® Vodilice za prihvat s 4 razina

Dno prostora za pripremu jela s ispod poloZzenim donjim grijacem
@) Predniji okvir s tipskom naljepnicom

@ Vrata
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Upravljacki elementi

[ =) 0 O

®

®

®

O]

®

®
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(g ® ®® ® ®
Tipka za ukljugivanje i iskljugivanje O u udubljenju
Za uklju€ivanije i iskljucivanje Dialog pecnice
Opticko sucelje
(samo za Miele servis)

Senzorska tipka DO
Za postepeno vra¢anje na prethodne postavke

Zaslon na dodir

Za prikaz informacija i za upravljanje
Senzorska tipka 2

Za podeSavanje podsjetnika minuta ili alarma

Senzorska tipka -©:
Za uklju¢ivanije i iskljucivanje osvjetljenja prostora za pripremu jela




Upravljacki elementi

Tipka za ukljucivanje/iskljuCivanje
Tipka za ukljugivanje/iskljugivanje O je ulegnuta i reagira na kontakt prstom.

Ovom tipkom ukljuduijete i iskljuujete Dialog pe¢nicu. Cim je Dialog peénica ukl-
ju€ena, gore lijevo na upravljackoj plo€i svijetli M Chef logotip.

Senzorske tipke

Senzorske tipke reagiraju na dodir prsta. Svaki dodir potvrduje se zvu¢nim signa-
lom. Zvuk tipki moZete iskljuciti na nac¢in da odaberete postavku Glasnoca | Ton tip-

ki | Iskljuceno.

Ukoliko zelite da senzorske tipke reagiraju i kada je Dialog pecnica isklju¢ena,
odaberite postavku GuickTouch | Ukluteno sa satom.

Senzorska | Funkcija
tipka

D Ovisno o izborniku u kojem se nalazite vratite ¢ete se u prethodni
izbornik ili u glavni izbornik.

0 Kada se na zaslonu prikaze izbornik ili se odvija postupak pripre-
me jela, senzorskom tipkom u svakom trenutku mozete podesiti
podsjetnik minuta (primjerice za kuhanje jaja) ili alarm (to¢no vri-
jeme) (pogledajte poglavlje ,Alarm i Podsjetnik minuta®).

-0 Kada otvorite vrata dok se na zaslonu prikazuje izbornik ili se od-

vija postupak pripreme jela, odabirom senzorske tipke -©: mozete
ukljugiti i iskljuciti osvjetljenje prostora za pripremu jela.

Osvijetljenje prostora za pripremu jela gasi se nakon oko 1 minu-
te.
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Upravljacki elementi

Zaslon na dodir

Osjetljivu povrsinu zaslona na dodir mogu ostetiti Siljasti ili oStri predmeti, kao
primjerice kemijske olovke.

Zaslon na dodir dodirujte samo prstima.

Pazite da voda ne dospije iza zaslona na dodir.

Zaslon na dodir podijeljen je u nekoliko polja.

(8] [ [ (23]

M Chef Nadcini rada Automatski Posebne
programi primjene

U zaglavlju lijevo se pojavljuje traka izbornika. Pojedine toCke izbornika medusob-
no su odvojene okomitom linijom. Kad se traka izbornika zbog nedovoljnog mjesta
ne moze u cijelosti prikazati tada se naslovne tocke izbornika prikazuju pomocu ...
.

Kada dodirnete naziv izbornika u zaglavlju, prikaz se mijenja u pojedini izbornik. Za
povratak na pocetni zaslon dodirnite (.

Desno u prvom retku je prikazano vrijeme. Ujedno se mogu pojaviti dodatni simbo-
li, poput Supert/ision («].

U sredini ¢ete pronaci aktualni izbornik s to¢kama izbornika. Dodirom na zaslon
listate udesno ili ulijevo. Dodirom tocke u izborniku odbirete Zeljenu funkciju (vidi
poglavlje ,,Princip rukovanja”).

U donjem retku cete pronadi razliita polja za rukovanje, poput Promijeniti ili OK.
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Upravljacki elementi

Simboli
Na zaslonu se mogu prikazati sljedeci simboli:
Simbol Znacenje

i Ovaj simbol ozna¢ava dodatne informacije i napomene vezane uz
upravljanje. Ove prozorcice s informacijama potvrdite s OK.

. Napomena o postojanju prethodne tocke izbornika koja se zbog
nedovoljnog prostora vise ne moze prikazati.

O) Alarm

A Podsjetnik minuta

EEEEC-C-1 |Postavke kao $to su svjetlina zaslona ili glasnoca, prikazane su
na segmentnom klizacu.

& Uklju€ena je blokada uklju€ivanja ili blokada tipki (pogledajte
poglavlje ,,Postavke®, odlomak ,Sigurnost). Upravljanje je blok-
irano.

N Temperatura jezgre kod upotrebe termometra za mjerenje tempe-
rature hrane

@ Daljinsko upravljanje (prikazuje se samo ako imate sustav
Miele@home i ako ste odabrali postavke Daljinsko upravlanje | Ukl-
jucena).

SuperVision (prikazuje se samo ako imate sustav Miele@home i

ako ste odabrali Superision | SuperVision prikaz | Ukljuceno)
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Princip rukovanja

Dialog pec¢nicom upravljate putem zas-
lona na dodir, na nacin da dodirnete
zeljenu toCku izbornika.

Svaki dodir moguceg izbora obojati ¢e
odgovarajuci znak (rije¢ i/ili simbol) na-
ranc¢asto.

Polja za potvrdu nekog koraka upravl-

janja nalaze se na zelenoj podlozi

(primjerice OK).

Odabir tocke izbornika

m Dodirnite zeljeno polje ili zeljenu vri-
jednost na zaslonu na dodir.

Kretanje

Mozete se kretati ulijevo ili udesno.

m Povucite prstom po zaslonu. Polozite
prst na zaslon na dodir i prst pomice-
te u zeljenom smjeru.

Linija u donjem dijelu pokazuje Vam po-
loZaj u trenutnom izborniku.
Napustanje razine izbornika

m Dodirnite senzorsku tipku < ili na tra-
ci izbornika dodirnite simbol ... I.

m Za povratak na pocetni zaslon dodir-
nite simbol .

Ne pohranjuju se unosi koje niste potvr-
dili s OK.
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Promjena vrijednosti ili postav-
ki

Izmjena vrijednosti ili postavki za vri-
jeme pripreme jela

Dok se odvija postupak pripreme jela
ovisno o nacinu rada mozete promijeniti
vrijednosti ili postavke za taj postupak
pripreme.

m Odaberite nac¢in rada, temperaturu ili
iskoristene Gourmet jedinice u sredn-
jem podrugju zaslona osjetljivog na
dodir ili odaberite Promijeniti.

Prikazuju se postavke za postupak prip-
reme jela.

m Promijenite Zeljenu vrijednost ili Zelje-
nu postavku.

Vrijednost ili postavka je pohranjena.

Promjena postavke u listi za odabir

Aktualna postavka je ozna¢ena na-
rancasto.

m Dodirnite Zeljenu postavku.

Postavka je pohranjena. Vracate se u

prethodni izbornik.

Unos bojeva pomocu broj¢anika

m Pomicite po broj¢aniku prema gore ili
dolje dok Zeljena vrijednost nije u sre-
dini.

m Potvrdite s OK.

Pohranjen je promijenjen broj.



Princip rukovanja

Unos brojeva pomocu polja s brojka-
ma

m Pritisnite =22 u desnom donjem pod-
rucju polja za unos.

Prikazuje se polje s brojkama.
m Pritisnite Zeljene brojeve.

Cim ste unijeli vazedu vrijednost, OK
postaje zelen.

Strelicom mozete brisati posljednji une-
seni znak.

m Potvrdite s OK.
Pohranjen je promijenjen broj.

Promjena postavke pomocu seg-
mentne linije

Neke su postavke prikazane segment-
nom linijjom ENEEZZ7. Kada su svi
segmenti ispunjeni, odabrana je maksi-
malna vrijednost.

Ako nije ispunjen niti jedan segment ili
je ispunjen samo jedan, odabrana je mi-
nimalna vrijednost ili je postavka iskl-
ju€ena (primjerice zvucni signali).

m Kako biste promijenili postavku, do-
dirnite odgovarajuci segment na seg-
mentnoj liniji.

m Za uklju¢ivanje ili isklju€ivanje postav-
ke odaberite Uklucen ili Iskljuceno.

m Odabir potvrdite s OK.

Postavka je pohranjena. Vracate se u
prethodni izbornik.

Unos slova

Slova unosite pomocu tipkovnice na
zaslonu. Odaberite kratke, jasne nazive.

m Dodirnite Zeljena slova ili znakove.

Savjet: Znakom [ duZe nazive progra-
ma mozete prebaciti u drugi red.

m Dodirnite Pohraniti.

Naziv se pohranjuje.

Prikaz Pomo¢é

Za odabrane funkcije postoji kontekstu-
alna pomo¢. U donjem se retku pojavl-
juje Pomoc.

m Da bi se napomene prikazale sa slika-
ma i tekstom dodirnite Pormoc.

m Dodirnite Zatvoriti, kako biste se vratili
u prethodni izbornik.
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Oprema

Tipska naljepnica

Tipsku naljepnicu mozete vidjeti na ok-
viru prednje strane uredaja, kad su vrata
otvorena.

Tu se nalazi oznaka modela, tvornicki
broj i priklju¢ni podaci (mrezni napon/
frekvencija/maksimalna priklju¢na vri-
jednost).

Pripremite ove podatke kada imate pi-
tanja ili probleme, kako bi Vam Miele
ciljano mogao pomogdi.

Sadrzaj isporuke

- Upute za uporabu i montazu Dialog
pecnice

- Kuharica s receptima za automatske
programe i druge nacine rada

- Lim za pecenje, univerzalni lim i
reSetka za pecenje (kratko: resSetka)

- Termometar za hranu

- Vijci za pri¢vrScenje Vase Dialog pec¢-
nice u ugradbeni ormari¢

- Tablete za uklanjanje kamenca i plas-
tiéno crijevo s drza¢em za uklanjanje
kamenca sa sustava za paru

Isporuceni i dodatni pribor

Sav navedeni pribor kao i sredstva za
CiS¢enje i odrzavanje, uskladeni su s
Miele Dialog pe¢nicom.

Mozete ga naruciti putem Miele internet
trgovine, u Miele servisu i kod Vaseg
Miele prodavaca.

Kod narucCivanja navedite oznaku mo-
dela Vas$e Dialog pec¢nice i oznaku zel-
jenog pribora.
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Vodilice za prihvat

U prostoru za pripremu jela s desne i lije-
ve strane nalaze se vodilice za prihvat s
razinama {_J7 za umetanje pribora.

Prihvatne reSetke su prikladne za piroli-
zu i fiksno ugradene u prostor za pripre-
mu jela.

Svaka razina sastoji se od 2 preCke po-
loZene jedna iznad druge. Pribor (prim-
jerice reSetka) se umece izmedu precki.

Lim za pecenje, univerzalni lim i
reSetka sa sustavom zastite od izv-
la¢enja

Lim za pecenje HBB 51:

Pribor uvijek umecite u vodilicu za prih-
vat izmedu precki neke od razina.

Resetku uvijek umetnite s osiguranjem
od prevrtanja prema unazad.

Na kracoj strani ovog pribora nalazi se,
u straznjem podrudju, zastita od izv-
lac¢enja. Ona sprjeCava da pribor iskliz-
ne iz vodilica za prihvat, kada isti Zelite
samo djelomice izvuéi.



Oprema

Kada koristite univerzalni lim s polozen-
om reSetkom, univerzalni se lim umece
izmedu precki te razine, a reSetka auto-
matski iznad.

Emajlirana povrsina lima i univerzalnog
lima za pecenje oplemenjena je
PerfectClean slojem.

Resetka je prikladna za pirolizu.

Lim za rostilj i pe¢enje HGBB 51

Lim za rostilj i peCenje postavlja se iz-
medu reSetke i univerzalnog lima za
pecenje.

Prilikom pripreme na rostilju i pecCenja
Stiti sok od pec€enja od zagorijevanja
kako bi se isti mogao dalje upotrijebiti.

Emajlirana povrsina oplemenjena je
PerfectClean slojem.

Lim za rostilj i peCenje nije prikladan
za uporabu u M Chef nacinima rada.
Lim za rostilj i peCenje upotrebljavaj-
te samo u klasiénim nacinima rada.

Okrugli kalupi za pecenje

e

Okrugli kalup HBF 27-1 bez perfora-
cija prikladan je i za pripremu pizze,
plosnatih kola¢a od dizanog ili mijeSa-
nog tijesta, slatkih i ukusnih pita,
zapecenih deserta, pogaca ili za pripre-
mu duboko zamrznutih kolaca ili pizze.

Gourmet perforirani lim za pecenje
HBFP 27-1 razvijen je specijalno za
pripremu peciva od svjezeg dizanog ti-
jesta ili tijesta sa svjezim sirom i uljem,
kruha i peciva. Fina perforacija omo-
gucuje da se zapece i donja strana.
Posudu mozete koristiti i za susenje/
isusivanje.

Emajlirana povrsina oba kalupa za
pecenje oplemenjena je PerfectClean
slojem.

m Umetnite reSetku te na nju postavite
okrugli kalup za pecenje.

Perforirani, okrugli kalup za pecenje
nije prikladan za uporabu u M Chef
nacinima rada.

Kalup za pecenje upotrebljavajte sa-
mo u klasi¢nim nacinima rada.
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Kamen za pecenje HBS 70

=

S kamenom za pecenje ostvarit Cete
optimalan rezultat pe€enja kod jela koja
moraju imati hrskavo pe¢eno dno, kao
Sto je pizza, quiche, kruh, peciva, pi-
kantna peciva ili sli¢no.

Kamen za pecCenje se sastoji od vatros-
talne keramike te je glaziran. Za pos-
tavljanje i vadenje namirnica prilozena je
lopatica od neobradenog drva.

m Umetnite reSetku te na nju postavite
kamen za pecenije.

Kamen za pecenje nije prikladan za
uporabu u M Chef naéinima rada.
Kamen za pecenje upotrebljavajte
samo u klasi¢nim nacinima rada.

Termometar za hranu

S termometrom za hranu mozete
nadzirati postupke pripreme hrane uz
precizno odredivanje temperature (pog-
ledajte poglavlje ,PeCenje”, odlomak
slermometar za hranu®).

Drzac¢ za vadenje HEG

Drza¢ za vadenje Vam olakS$ava vadenje
univerzalnog lima, lima za pecenje i
reSetke.
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Gourme pekac¢ HUB 62-22
Poklopac pekac¢a HBD 60-22

Miele Gourmet peka¢ moze se, za razli-
ku od drugih posuda, umetnuti izravno
u vodilice za prihvat. Isti kao i reSetka,
ima zastitu od izvlaCenja. Pekac je prik-
ladan za uporabu i na indukcijskim
plo¢ama za kuhanje.

Povrsina pekaca sadrzi sloj protiv prian-
janja.

Odgovarajuci metalni poklopac moze se
kupiti zasebno. Pri kupnji pribora nave-
dite oznaku modela.

U Chef M nacinima rada metalni
poklopac reflektira elektromagnetske
valove i time sprje¢ava postupak
pripreme.

Miele peka¢ s metalnim poklopcem
upotrebljavajte samo u klasi¢nim
nacinima rada. Miele pekace u

M Chef nacinima rada koristite samo
bez poklopca.

Dubina: 22 cm
HUB 62-22

HBD 60-22*

* Prikladno je za klasi¢ne nacine rada
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Pribor za ¢iS¢enje i odrzavanje
- Tablete za uklanjanje kamenca, plas-

tiéno crijevo s drzacem za uklanjanje
kamenca u Dialog pec¢nici

- Miele univerzalna krpa od mikrovla-
kana

- Miele sredstvo za CiS¢enje pecnice

Sigurnosne znacajke

- Blokada ukljuéivanja &
(pogledajte poglavlje ,Postavke®, od-
lomak ,Sigurnost®)

- Zaklju¢avanije tipki
(pogledajte poglavlje ,,Postavke”, od-
lomak ,Sigurnost”)

- Ventilator za hladenje
(pogledajte poglavlje ,Postavke®, od-
lomak ,Naknadni rad rashladnog
ventilatora®)

- Sigurnosno isklju¢ivanje
Sigurnosno iskljucivanje se automat-
ski aktivira kada Dialog pecnica radi
neuobiCajeno dugo. Duzina tog vre-
menskog razdoblja ovisi o odabra-
nom nacinu rada.

- Vrata
Brtva na vratima sprjecava izlaz
elektromagnetskih valova.
Za vrijeme rada se provodi zrak kroz
vrata tako da vanjska ploha vrata os-
taje hladna.

- Zaklju¢avanje vrata za CiS¢enje pi-
rolizom
Na pocetku &iséenja pirolizom vrata
se zakljuCavaju iz sigurnosnih razlo-
ga. Vrata se ponovno otklju¢aju tek
kada temperatura u prostoru za prip-
remu jela padne ispod 280°C.

Povrsine oplemenjene
PerfectClean slojem

Povrsine oplemenjene PerfectClean slo-
jem sprjeCavaju lijepljenje i izrazito se
jednostavno diste.

Pripremljene namirnice lako se odvajaju.
Zaprljanja se nakon pecenja lako uklan-
jaju.

Na povrsinama oplemenjenim
PerfectClean slojem svoju namirnicu
mozete rezati.

Nemojte upotrebljavati keramiCke
nozeve jer oni oste¢uju povrSinu op-
lemenjenu PerfectClean slojem.

Povrsine oplemenjene PerfectClean slo-
jem odrzavaju se jednako lako kao stak-
lo.

Procitajte napomene u poglavlju
,,éiéc’enje i odrzavanje“, kako biste
sacCuvali prednosti efekta ne prianjanja
namirnica i upoznali se sa s izrazito jed-
nostavnim nacinom ¢&iscéenja.

PovrSine oplemenjene PerfectClean slo-
jem:

- Univerzalni lim

- Lim za pecenje

- Lim za rostilj i peCenje

- Okrugli perforirani kalup za pecenje
- Okrugli lim za pecenje

Pribor prikladan za pirolizu

Prihvatne reSetke su prikladne za piroli-
zu i fiksno ugradene u prostor za pripre-
mu jela. ReSetka HBBR 52 je prikladna
za pirolizu i tijekom ¢&iséenja pirolizom
mozZe ostati u prostoru za pripremu jela.
Procitajte napomene u poglavlju
,Ciséenje i odrzavanje®.
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Prva uporaba

Miele@home

Va$a Dijalog pecnica opremljena je in-
tegriranim WLAN modulom.

Za uporabu Vam je potrebno sljedece:
- WLAN mreza
- Miele aplikacija

- korisni¢ki raéun kod tvrtke Miele. Ko-
risni¢ki raCun mozete izraditi putem
Miele aplikacije.

Miele aplikacija vodi Vas kroz povezi-
vanje Dialog pec¢nice i kuéne WLAN
mreze.

Nakon Sto ste Dialog pecénicu povezali

na svoju WLAN mreZu, pomocu aplika-

cije mozete primjerice vrsiti sliedece ak-

cije:

- dohvatiti informacije o radnom stanju
svoje Dialog pecnice

- dohvatiti napomene o izvrSenim pos-
tupcima pripreme svoje Dialog pecni-
ce

- zavrSiti postupke pripreme u tijeku

Povezivanjem Dialog pecnice u Vasu
WLAN mrezu povecava se potrosnja
energije, Cak i kada je Dialog pecnica
isklju¢ena.

Osigurajte da na mjestu postavljanja
svoje Dialog pecnice primate signal
WLAN mreze dovoljne jatine.
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Raspolozivost WLAN veze

WLAN veza dijeli raspon frekvencije s
drugim uredajima (npr. mikrovalnim
pec¢nicama, igratkama na daljinsko up-
ravljanje). Uslijed navedenog, moze doci
do privremenih ili trajnih poremecaja ve-
ze. Stoga se ne moze jamciti stalna
raspolozivost ponudenih funkcija.

Raspolozivost Miele@home

KoriStenje Miele aplikacije ovisi o raspo-
lozivosti Miele@home usluga u Vasoj
drzavi.

Usluga Miele@home nije raspoloziva u
svakoj drzavi.

Informacije o raspolozivosti mozete pro-
naci preko internet stranice
www.miele.hr.

Miele aplikacija

Miele aplikaciju mozete besplatno
preuzeti u Apple App ili Google Play tr-
govinama aplikacijama.

Download on the E
' App Store
DOSTUPNO NA USLUZI
P Google Play E

Informacije o podesavanju
Miele@home mozete pronadi u pogl-
avlju ,Postavke®, odlomak
,Miele@home*.




Prva uporaba

Osnovne postavke

Za prvu uporabu morate napraviti pos-
tavke u nastavku. Ove postavke mozete
kasnije ponovno promijeniti (pogledajte
poglavlje ,,Postavke®).

& Opasnost od ozljede o vruce
povrSine.

Dialog pec¢nica tijekom rada postaje
vruca.

Dialog pecnicu upotrebljavajte samo
ako je ugradena, kako bi se mogao
osigurati siguran rad.

PodesSavanje jezika
m Odaberite Zeljeni jezik.

Ako ste zabunom odabrali jezik koji ne
razumijete, slijedite upute u poglavlju

Kad se Dialog pecnica prikljuci na
elektricnu mrezu, automatski se ukl-
jucuije.

,Postavke®, odlomak ,Jezik M.

Podesavanje lokacije
m Odaberite Zeljenu lokaciju.

PodesSavanje datuma

m Jedan za drugim podesite dan, mje-
sec i godinu.

m Potvrdite s OK.

Podesavanje sata

m Podesite vrijeme u satima i minutama.
m Potvrdite s OK.

ZavrsSetak prve uporabe

m Pridrzavajte se eventualnih uputa na
zaslonu.

Prva uporaba je zavrSena.
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Prva uporaba

Prvo zagrijavanje Dialog pec¢ni-
ce i ispiranje sustava ispara-
vanja

Prilikom prvog zagrijavanja Dialog pec¢-
nice mogu nastati neugodni mirisi. Iste
¢ete ukloniti na nacin da Dialog pec¢nicu
zagrijavate barem jedan sat. Istovre-
meno se preporuduije ispiranje sustava
za isparavanje.

Pobrinite se za dovoljno prozracivanje
kuhinje tijekom postupka zagrijavanja.
Pazite da mirisi ne dospiju u druge
prostorije.

m S Dialog pecnice i opreme uklonite
eventualne naljepnice i zastitne folije.

m Prije zagrijavanja ocistite prostor za
pripremu jela od eventualne prasine i
ostataka ambalaZze, najbolje vlaznom
krpom.

m Umetnite sve limove i reSetku.

m Dialog pec¢nicu ukljucite pomocu tip-
ke za ukljugivanje i iskljugivanje 0.

Prikazuje se glavni izbornik.
m Odaberite Nacini rada [_J.
m Odaberite Klimatsko pecenje (0%].

Prikazuje se preporu¢ena temperatura
(160°C).

UkljuCuije se grijanje prostora za pripre-
mu jela i ventilator za hladenje.

m Podesite najviSu mogucéu temperaturu
(250°C).

m Potvrdite s OK.
m Odaberite Automatsko dodavanje pare.

Javlja se zahtjev za usisavanjem tekudi-
ne.
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m Posudu napunite s potrebnom koligi-
nom vode iz slavine.

m Otvorite vrata.

m Preklopite cijev za punjenje lijevo
ispod upravljacke plo¢e prema napri-
jed.

m Cijev za punjenje uronite u posudu s
vodom iz slavine.

m Potvrdite s OK.

Postupak usisavanja se pokrece.

Koli¢ina vode koja se stvarno usise
moze biti manja od trazene tako da u
posudi ostaje ostatak tekucine.



Prva uporaba

m Nakon postupka usisavanja uklonite
posudu i zatvorite vrata.

Prikazuje se opaska, da je postupak
usisavanja tekucine zavrsen.

Jo$ jednom se Cuje kratak Sum pumpe.

Usisava se preostala voda iz cijevi za
punjenje.

Nakon nekog vremena automatski se
pokre¢e dodavanje pare.

& Opasnost od ozljede uslijed vo-
dene pare.

Vodena para koja izlazi je jako vruca.

Ne otvarajte vrata tijekom mlazova
pare.

Dialog pec¢nicu zagrijavajte barem je-
dan sat.

m Dialog pecnicu nakon barem jednog
sata isklju€ite pomocu tipke za ukl-
jugivanje/iskljuéivanje O.

Ciséenje prostora za pripremu jela
nakon prvog zagrijavanja

& Opasnost od ozljede o vrucée
povrsine.

Dialog pec¢nica tijekom rada postaje
vruca. Mozete se opeci o grijace,
prostor za pripremu jela i pribor.

Prije ru¢nog Cisc¢enja pricekajte da se
grijaci, prostor za pripremu jela i pri-
bor prvo ohlade.

m Iz prostora za pripremu jela izvadite

sav pribor te ga rucno operite (pogle-
dajte poglavlje ,,CiS¢enje i odrzavan-
je“).

m Prostor za pripremu jela ocistite top-

lom vodom, sredstvom za ru¢no
pranje posuda i Cistom spuzvastom
krpom ili ¢istom, vlaznom krpom od
mikrovlakana.

m Sve povrSine osusite mekom krpom.

Vrata zatvorite tek kad je prostor za
pripremu jela suh.
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Postavke

Pregled postavki

Stavka izbornika Moguce postavke

Izbor jezika /™ ... | deutsch | english | ...
Lokacija

Dnevno vrijeme Prikaz sata
Analogni* | Digitalni
Format prikaza vremena
24 h* | 12 h (am/pm)
Podesavanje
Sinkroniziranje
Dopusteno® | Nie dopusteno

Datum

CickTouch Ukljuceno sa satom
Iskluceno*

Pocetni zaslon Glavni izbornik*

M Chef

Nacini rada
Automatski programi
Posebne primjene
My Miele

Osobni programi

Svietlina Zaslon
EEERC-C]

M Chef
EEEE__

Shema boja Svijetlo
Tamno™

Glasnoca Signalni tonovi
EEEENEN

Ton tipki
EEEENEN

Pozdravna melodija
Ukliuéeno* | Iskluceno

Jedinice Tezina
g | b |Ib/oz
Temperatura
Uc* | UF

* Tvorni¢ka postavka
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Postavke

Stavka izbornika

Moguce postavke

MNaknadni rad rashl. venti-
laf,

Yremenski upravijano
Upravljano temperaturom®

Piroliza

S preporukom
Bez preporuke™

Preporutene temperature

Sigurnost

Blokada ukljuc. uredaja (¥
Ukliuéeno | Iskljuceno*

Blokada tipki
Ukliuéeno | Iskljuceno®
Katalizator [ § | | g
Umrezavanje Ukluceno
Iskljuceno®
Miele@home Postavke modula

Status modula | Zapoceti aktiv. modula | IP postavke | DNS
postavke | SSID postavke | Mrezno kodiranje

Postavke sustava
lzmjena naziva uredaja | Popis uredaja | AZuriranje popisa
uredaja | Prijava ostalih uredaja | Odjava iz sustava | Od-
reden kao davatel vrem.

WPS Push Button

Daljinsko upravljanje

Ukluceno
Iskljuceno®

SuperVision

SuperVision prikaz
Ukljuceno | Iskljuceno*
Prikaz u stanju pripravnosti
Ukljuceno* | Samo kod gredaka
Opcile uredaja
Prikaz uredaja | Signalni tonovi

Prodajno mjesto

Prezentacija

Ukljuceno | Iskljuceno*
M Chef

[ | ] | e

Tvornicke postavke

Postavke

Osobni programi
Preporucene termperature
MyMiele

* TvorniCka postavka
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Postavke

Pozivanje izbornika ,,Postavke*

U izborniku {6 Postavke moZete perso-
nalizirati svoju Dialog pecnicu, tako da
tvornicke postavke prilagodite vlastitim
potrebama.

Nalazite se u glavnom izborniku.
m Odaberite ¢ Postavke.
m Odaberite Zeljenu postavku.

Postavke moZzete provjeriti ili promijeniti.

Postavke se mogu mijenjati samo ako
nije u tijeku postupak pripreme jela.

Jezik ™

MozZete postaviti svoj lokalni jezik i svoju
lokaciju.

Nakon odabira i potvrdivanja na zaslonu
se odmah prikazuje odabrani jezik.

Savjet: Ako ste zabunom odabrali jezik
koji ne razumijete, u glavnom izborniku
odaberite {&. Kako biste se vratili u po-
dizbornik Izbor jezika ™ orijentirajte se
prema simbolu M.

Dnevno vrijeme

Prikaz sata

Prikaz dnevnog vremena moze biti 4na-
logni (u obliku sata s kazaljkama) ili Dig-
italni (h:min).

Kod digitalnog prikaza dodatno se pri-
kazuje datum.
Format prikaza vremena

Dnevno vrijeme mozete prikazati u for-
matu od 24h ili 12h (24 hili 12 h {am/
pm)).
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PodesSavanje
PodeSavaju se sati i minute.

Nakon nestanka elektriCne energije po-
novno se prikazuje aktualno vrijeme.
Aktualno vrijeme se pohranjuje na oko
200 sati.

Sinkroniziranje

Kad je Dialog pecnica povezana s
WLAN mrezom i prijavijena na Miele ap-
likaciju te odaberete Dopusteno, vrijeme
¢e se sinkronizirati pomocu Vase lokal-
ne postavke u Miele aplikaciji.

Datum
Podesavate datum.

Kada je Dialog pecnica isklju¢ena da-
tum se prikazuje samo u postavci

Dnevno vrijeme | Prikaz sata | Digitalni.

QuickTouch

Odaberite nacin prikaza dnevnog vre-
mena za isklju¢enu Dialog pecnicu:

- UKljuteno sa satom
Vrijeme se uvijek pojavljuje na zaslo-
nu. Sve senzorske tipke reagiraju ¢im
ih dodirnete.

- lskljuceno
Zaslon je zatamnjen, za ustedu ener-
gije. Dialog pe¢nicu morate ukljuciti
prije no $to njom mozete upravljati.

- Moéno iskljucivanje
To&no vrijeme se na zaslonu prikazu-
je od 5 h do 23 h, kako bi se Stedjela
energija. Ostalo vrijeme je zaslon za-
tamnjen.




Postavke

Pocetni zaslon

Tvornicki se kod uklju€ivanja Dialog
pecnice pojavljuje glavni izbornik. Um-
jesto njega kao pocetni prikaz na ekra-
nu mozete izravno odabrati primjerice
nacine rada ili unose pod MyMiele (pog-
ledajte poglavlje ,MyMiele®).

Promijenjeni pocetni zaslon prikazuje se
tek nakon ponovnog uklju€ivanja Dialog
pecnice.

U glavni izbornik dospijevate odabi-
rom senzorske tipke <D ili putem trake
izbornika u prvom retku.

Svjetlina

Zaslon

Svjetlina zaslona se prikazuje segment-
nom linijom.

- INNEEER
maksimalna svjetlina

minimalna svjetlina

M Chef

Svjetlina M Chef logotipa na upravljac-
koj plo¢i prikazana je segmentnom lini-
jom.

- INNEEER
maksimalna svjetlina

minimalna svjetlina

Shema boja

Odaberite Zelite li prikaz zaslona u svi-
jetloj ili tamnijoj shemi boja.

- Svietlo

Zaslon ima svjetlu podlogu s tamnim
pismom.

- Tamno
Zaslon ima tamnu podlogu sa svijet-
lim pismom.

Glasnoca

Signalni tonovi

Ako su signalni tonovi uklju€eni, nakon
postizanja podesene temperature i po
isteku podeSenog vremena oglasava se
zvucni signal.

Glasnoca signalnog tona se prikazuje
segmentnom linijom.

- INNEEEN
Maksimalna jacina zvuka

Signalni tonovi su iskljuceni

Ton tipki

Glasnoca koji se javlja odabirom senz-
orske tipke prikazuje se segmentnom
trakom.

- INNEEEN
Maksimalna jacina zvuka

Ton tipki je iskljucen

Pozdravna melodija

Zvuk koji se oglasSava prilikom dodira na
tipku za ukljugenje/iskljuéenje O moze-
te iskljuciti ili ukljuditi.
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Postavke

Jedinice
Tezina
Tezinu namirnice u automatskim prog-

ramima mozete podesiti u gramima (g),
funtama (Ib) ili funtama/uncama (b/oz).

Temperatura

Temperaturu mozete podesiti u stupnje-
vima Celzijusovim ("C) ili Fahrenheit (°F).

Naknadni rad rashl. ventilat.

Nakon postupka pripreme jela ventilator
ostaje jo$ neko vrijeme ukljucen, tako
da se u prostoru za pripremu jela, na
upravljackoj plogi ili na ormaru u koji je
uredaj ugraden ne nakuplja vlaga.

- Upravljano temperaturom
Ventilator za hladenje iskljuCuje se
ako je temperatura u prostoru za
pripremu jela ispod 70°C.

- Yremenski upravljano
Ventilator za hladenje iskljuCuje se
nakon otprilike 25 minuta.

Kondenzat moze ostetiti ormari¢ u
koji je uredaj ugraden i radnu plocu
te moze izazvati pojavu korozije u Di-
alog pecnici.

Ako u prostoru za pripremu jela od-
rzavate jelo toplim, pri postavci ‘/re-
menski upravljano raste vlaznost zraka
te dovodi do zamagljivanja upravljac-
ke ploce, rosenja radne ploce ili do
nakupljanja vlage na prednjim strana-
ma kuhinjskog namjestaja.

Kada je podeSena postavka Yremens-
ki upravljano u prostoru za pripremu
jela nemoijte grijati namirnice.

38

Piroliza

Mozete podesiti da li da se preporuka
za provodenije pirolize prikazuje (S pre-
porukom) ili ne (Bez preporuke).

Preporucene temperature

Dobro je promijeniti preporucene tem-
perature ako Cesto radite s drugacijim
temperaturama.

Cim pozovete tocku izbornika, prikazuje
se popis za odabir nacina rada.

m Odaberite zeljeni nacin rada.

Prikazuje se preporucena temperatura
uz istovremeni prikaz temperaturnog
podrucja, u kojem mozete mijenjati iz-
nos temperature.

m Promijenite preporucenu temperaturu.
m Potvrdite s OK.

Sigurnost

Blokada ukljué. uredaja &

Blokada ukljucivanja sprjeCava nezel-
jeno ukljucivanje Dialog pecnice.

Kada je blokada uklju€ivanja aktivirana

odmah mozete podesiti alarm i podsjet-
nik minuta.

Blokada ukljuCivanja ostaje zadrzana i
nakon nestanka napajanja.

- UKljuceno
Aktivirana je blokada ukljucivanja. Pri-
je nego §to mozete koristiti Dialog
pecnicu, ukljucite ju i dodirnite sim-
bol & na minimalno 6 sekundi.

- lIskljuceno
Blokada ukljugivanja je deaktivirana.
Dialog pec¢nicu mozete upotrebljavati
kao obi¢no.



Postavke

Blokada tipki

Blokada tipki sprjeCava nezeljen prekid
ili promjenu postupka pripreme. Kada je
blokada tipki aktivirana, na pocetku
postupka pripreme blokiraju se sve sen-
zorske tipke i polja na zaslonu, osim tip-
ke za uklju¢ivanje/isklju¢ivanje O.

- Ukljuceno
Aktivirana je blokada tipki. Dodirnite
simbol & barem 6 sekundi kako biste
nakratko iskljucili blokadu tipki.

- lIskluceno
Deaktivirana je blokada tipki. Sve
senzorske tipke reagiraju ¢im ih do-
dirnete.

Katalizator

Smanjenje mirisa se prikazuje segment-
nom linijom.

- ANREEEN
Maksimalno smanjenje mirisa

Katalizator je isklju¢en

Umrezavanje

Svoju Dialog pe¢nicu mozete povezati
putem integriranog WLAN modula sa
svojom WLAN mrezom te njome mozete
upravljati pomoc¢u mobilnog krajnjeg
uredaja (primjerice pametnog telefona ili
tableta).

Osigurajte da na mjestu postavljanja
svoje Dialog pecnice primate signal
WLAN mreze dovoljne jacine.

m Ako Dialog pec¢nicu Zelite povezati s
WLAN mreZzom, odaberite postavku
UmreZavanje | Ukluceno.

Miele@home

Dialog pecnica pripada u ku¢anske
uredaje koji se mogu ukljuciti u
Miele@home te raspolaze SuperVision
funkcijom.

Dialog pecnica je tvornicki opremljena
WLAN komunikacijskim modulom te je

prikladna za bezi€nu komunikaciju.

Na raspolaganju Vam stoji nekoliko mo-
guénosti povezivanja Vase Dialog pec-
nice na WLAN mrezu. Preporucujemo
spajanje Vase Dialog pec¢nice pomodu
Miele aplikacije ili preko WPS funkcije
na VaSem WLAN usmjerivacu.

Postavke modula

Ukoliko umjesto preko Miele@mobile
aplikacije ili WPS, sve postavke povezi-
vanja na mrezi zelite provesti samostal-
no ili imate posebnu mreznu konfigura-
ciju, te raspolazete dovoljnim stru¢nim
znanjem, mozete poduzeti ovdje opi-
sane postavke.

- Status modula

- Zapoceti aktiv. modula

Ponovno pokretanje

MNovo pokret. s tvornickim post.

MNovo pokret. u servis, modu

- |IP postavke

IF automatsko preuzimanje

IP adresa

Maska podmreze
— Standardni gateway

- DNS postavke
— Automatsko prihv, DNS
— DNS Server 1
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Postavke

— DNS Server 2
- SSID postavke

— Unijeti SSID

— TraZenje SSID
- Mrezno kodiranje

- Autentifikacija

- Mrezni kdd

Aktualne postavke modula mozete pri-
kazati preko Status mreze.

Pokretanje aktivnosti modula

Ukoliko zelite vratiti postavke i unesene
vrijednosti za Miele@home na pocetne
vrijednosti, u tom slu¢aju WLAN modul
mozZete vratiti na tvorniCke postavke.
Sve postavke koje se ne odnose na
Miele@home, ostaju nepromijenjene.

m Odaberite MNovo pokret. s tvornickim
post. i potvrdite s OK.

Na zaslonu se pojavljuje Molimo pricekaj-
te.

Nakon nekoliko minuta pojavljuje se Po-
novno pokretanje uspjesno.

m Potvrdite s OK.

WLAN modul je vracen na tvorniCke
postavke.

Ukoliko niste uspjeli vratiti WLAN modul
na tvorniCke postavke, ponovite pret-
hodno opisane korake.
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Postavke sustava

- lzmjena naziva uredaja
Preko tipkovnice unesite naziv ureda-
ja. Znakom [ duZe nazive uredaja
mozete prebaciti u drugi red. Komu-
nikacijski modul i Miele@mobile apli-
kacija koriste promijenjeni naziv
uredaja.

- Popis uredaja
Odaberite ovu to¢ku izbornika kako
biste prikazali prijavljene ku¢anske
uredaje. Slijedite upute na zaslonu.

- AZuriranje popisa uredaja
Odaberite ovu toCku izbornika nakon
Sto ste prijavili ili odjavili druge
kucanske uredaje.

- Prijava ostalih uredaja
Odaberite ovu to¢ku izbornika kako
biste prijavili druge ku¢anske uredaje
koji imaju Miele@home. Slijedite upu-
te na zaslonu.

- Odjava iz sustava
Odaberite ovu to¢ku izbornika kako
biste Dialog pecnicu odjavili iz
Miele@home sustava i deaktivirali
SuperVision funkciju. Slijedite upute
na zaslonu.
Dialog pec¢nicu odjavite iz
Miele@home sustava, kada zabrinja-
vate Dialog pecnicu, prodajete ili
pokrecete upotrebljavanu Dialog pec-
nicu. Samo cCete na taj nacin osigura-
ti, da su svi osobni podaci izbrisani te
da prethodni vlasnik vise ne moze
pristupiti Dialog pecnici.

- (Odreden kao davatelj vrem.
Odaberite ovu to¢ku izbornika kako
biste uskladili vrijeme umrezenog
uredaja.



Postavke

WPS Push Button

Alternativno prijavi Vase Dialog pecnice
na mrezu pomoc¢u Miele@mobile aplika-
cije, vezu mozete uspostaviti putem
WPS (Wireless Protected Setup). Za na-
vedeno Vam je potreban usmijerivac s
WPS.

m Odaberite #WPS Push Button.

Na zaslonu se pojavljuje Molimo pricekaj-
te.

m Unutar 2 minute na svojem usmijeri-
vacu aktivirajte ,WPS* funkciju.

m Ukoliko je povezivanje bilo uspjesno,
prikazanu poruku potvrdite s OK.

Dialog pecnica se vraca u izbornik
Miele@home.

Ukoliko povezivanje nije bilo uspjesno,
vjerojatno niste na svom usmjerivacu
dovoljno brzo aktivirali WPS. Ponovite
prethodno opisane korake povezivanja.

Daljinsko upravljanje

Ako ste na svoj mobilni krajnji uredaj
instalirali Miele aplikaciju, raspolazete
Miele@home sustavom i aktivirali ste
daljinsko upravljanje (Ukluceno), mozete
primjerice pozvati napomene o protek-
lim postupcima pripreme svoje Dialog
pecnice ili zavrsiti pokrenuti postupak
pripreme.

Gore desno na zaslonu prikazuje se
simbol @.

SuperVision

Dialog pecnica pripada u ku¢anske
uredaje koji se mogu ukljuciti u
Miele@home te raspolaze Superision
funkcijom za kontrolu drugih ku¢ans-
kih uredaja u Miele@home sustavu.

Funkciju Super¥ision mozete aktivirati tek
kada ste postavili Miele@home sustav.

SuperVision prikaz

- UKljuceno
Funkcija Superyision je ukljuCena.
Gore desno na zaslonu prikazuje se

simbol ().

- lIskljuceno
Funkcija Supervision je isklju¢ena. Os-
tale SuperVision funkcije nisu dos-
tupne.

Prikaz u stanju pripravnosti

Funkcija Superision prikaz je raspolozi-
va i u stanju pripravnosti. Pretpostavka
je da je prikaz dnevnog vremena ukl-
jucen (Postavke | QuickTouch | Ukluéeno
sa satom).

- UKljuceno
Uvijek su prikazani aktivni ku¢anski
uredaiji, koji su prijavljeni u
Miele@home sustav.

- Samo kod gresaka
Prikazuju se iskljucivo greske aktivnih
kucanskih uredaja.
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Postavke

Opcije uredaja

Prikazuju se svi ku¢anski uredaji prijavl-
jeni Miele@home sustav. Kada izaberete
jedan uredaj, mozete pozvati daljnje
postavke:

- Prikaz uredaja

— Ukluceno
Funkcija SuperVision je ukljucena za
ovaj ureda,.

— Iskljuceno
Funkcija Supertision je iskljuCena za
ovaj uredaj. Uredaj je i dalje prijavl-
jen u Miele@home sustav. GreSke
se prikazuju ¢ak i kad je funkcija
SuperVision za ovaj uredaj isklju¢ena.

- Signalni tonovi
Mozete podesiti jesu li zvuéni tonovi
za ovaj uredaj ukljuceni (Ukljuceno) ili
iskljuceni (Iskljuceno).

Prodajno mjesto

Ova funkcija omogucuje prezentiranje
Dialog pecnice bez zagrijavanja. Za pri-
vatnu uporabu ta postavka Vam nije
potrebna.

Prezentacija

Ako Dialog pecnicu ukljucite dok je
aktivirana prezentacija, prikazuje se
napomena Prezentacija ukljucena. Uredaj
se ne zagrijava.

- Ukljuceno
Prezentacija je aktivirana kada OK
dodirujete barem 4 sekunde.

- lskljuceno
Prezentacija je iskljuCena kada OK
dodirujete barem 4 sekunde. Dialog
pec¢nicu mozete upotrebljavati kao
obicno.
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M Chef

Za prezentaciju Dialog pec¢nice mozete
podesiti svjetlinu M Chef logotipa (pog-
ledajte poglavlje ,,Postavke”, odlomak
»Svjetlina®).

Tvornicke postavke

- Postavke
Sve postavke vracaju se na tvornicke
postavke.

- Osobni programi
BriSu se svi osobni programi.

- Preporucene temperature
Promijenjene preporucene tempera-
ture vracaju se na tvornic¢ke postav-
ke.

- MyMiele
BriSu se svi MyMiele unosi.



Alarm + Podsjetnik minuta

Senzorskom tipkom /) mozete podesiti
podsjetnik minuta (primjerice za kuhan-
je jaja) ili alarm (fiksno vrijeme).

Istovremeno mozete podesiti dva alar-
ma, dva podsjetnika minuta ili jedan
alarm i jedan podsjetnik minuta.

Uporaba funkcije Alarm

Alarm @) mozete koristiti kako biste po-
desili to¢no vrijeme kada se signal treba
oglasiti.

PodesSavanje alarma

Kad ste odabrali postavku QuickTouch |
Iskliu¢eno ukljucite Dialog pec¢nicu kako
biste podesili alarm. Vrijeme za alarm
tada se prikazuje kad je pecnica iskl-
jucena.

m Odaberite senzorsku tipku ).
m Odaberite Novi alarm.

m Podesite vrijeme alarma.

m Potvrdite s OK.

Kada je Dialog pecnica iskljucena,
pojavljuje se &) i vrijeme alarma umjesto
dnevnog vremena.

Kada istovremeno traje priprema jela ili
ako se nalazite u izborniku, prikazuje
se @ i dnevno vrijeme za alarm gore
desno na zaslonu.

Uz podeseno vrijeme alarma treperi &)
pokraj vremena na zaslonu i oglaSava
se zvucni signal.

m Odaberite senzorsku tipku A\ ili po-
deSeno vrijeme za alarm na zaslonu.

IskljuCuju se zvuéni i opticki signali.

Promjena alarma

m Odaberite alarm na zaslonu ili odabe-
rite senzorsku tipku £) i potom Zeljeni
alarm.

Prikazuje se podeSeno vrijeme za alarm.
m Podesite novo vrijeme alarma.
m Potvrdite s OK.

Pohranjuje se promijenjeno vrijeme za
alarm i prikazuje se na zaslonu.

Brisanje alarma

m Odaberite alarm na zaslonu ili odabe-
rite senzorsku tipku £ i potom Zeljeni
alarm.

Prikazuje se podeSeno vrijeme za alarm.
m Odaberite Resetiranje.
m Potvrdite s OK.

Alarm se briSe.
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Alarm + Podsjetnik minuta

Uporaba funkcije Podsjetnik
minuta

Podsjetnik minuta £\ moZete koristiti za
nadziranje zasebnih postupaka, primje-
rice za kuhanije jaja.

Podsjetnik minuta mozete koristiti i ako
ste istodobno podesili vrijeme za auto-
matsko ukljucivanije ili iskljucivanje pos-
tupka pripreme (primjerice kao podsjet-
nik za dodavanje zacina ili podlijevanje
tijekom pripreme jela).
m Podsjetnik minuta mozete podesiti za
najvise 9 sati, 59 minuta i 59 sekundi.

Savjet: Koristite u nacinu rada s regula-
cijom vlaznosti podsjetnik minuta kao
podsjetnik za ru¢no ispustanje mlaza
pare u zeljeno vrijeme.

PodeSavanje podsjetnika minuta

Kad ste odabrali postavku QuickTouch |
Iskljuceno ukljucite Dialog pec¢nicu ka-
ko biste podesili podsjetnik minuta.
Preostalo vrijeme podsjetnika minuta
tad se pojavljuje kad je Dialog pecnica
isklju¢ena.

Primjer: Zelite kuhati jaja i podesili ste
podsjetnik na 6 minuta i 20 sekundi.

m Odaberite senzorsku tipku ).
m Odaberite Movi podsjetnik minuta.
m Podesite podsjetnik minuta.

m Potvrdite s OK.

Kad je Dialog pec¢nica isklju¢ena umjes-
to dnevnog vremena prikazuju se £ i
podsjetnik minuta koji istjeCe.
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Kada istovremeno istje¢e priprema jela
ili ako se nalazite u izborniku, prikazuje
se ) i podsjetnik minuta koji istjete go-
re desno na zaslonu.

Po isteku podsjetnika minuta treperi 0,
vrijeme se broji uzlazno i oglasava se
signal.

m Odaberite senzorsku tipku £\ ili Zelje-
ni podsjetnik minuta na zaslonu.

Isklju€uju se zvucni i optiCki signali.
Promjena podsjetnika minuta

m Dodirnite podsjetnik minuta na zaslo-
nu ili odaberite senzorsku tipku 2 i
naknadno pritisnite podsjetnik minu-
ta.

Prikazuje se podeSeni podsjetnik minu-

ta.

m Podesite novi podsjetnik minuta.
m Potvrdite s OK.

Pohranjen je promijenjeni podsjetnik mi-
nuta i istiCe u minutama. Podsjetnici
kra¢i od 10 minuta istjeCu u sekunda-
ma.

Ponistavanje podsjetnika minuta

m Dodirnite podsjetnik minuta na zaslo-
nu ili odaberite senzorsku tipku 2 i
naknadno pritisnite podsjetnik minu-
ta.

Prikazuje se podeSeni podsjetnik minu-
ta.

m Odaberite Resetiranje.
m Potvrdite s OK.

Podsjetnik minuta je ponisten.



M Chef

Nacin rada

M Chef je tehnologija koja za zagrijavan-
je jela koristi elektromagnetske valove.

U Dialog pec¢nici medusobno se kombi-
niraju 2 razliite metode za pripremu jela:

- M Chef tehnologijom namirnica se ci-
jelim svojim volumenom priprema s
energijom u obliku elektromagnetskih
valova.

- Klasi¢nim zagrijavanjem namirnice se
grijacima dodatno pripremaju, zagri-
javaju izvana i gratiniraju.

Antene za primanje i odasiljanje signala,

smjestene na stropu prostora za pripre-

mu jela, odasilju elektromagnetske valo-
ve i u kratkom vremenu provode mje-

renja koliko je energije prihvatilo jelo ko-
je se priprema. Apsorpcija energije ovisi

0 pojedinoj vrsti namirnice. Tako ¢e

primjerice svjeze tijesto bolje apsorbirati

valove od namirnica s ve¢im udjelom
masti ili zamrznutih namirnica.

Gourmet jedinice

Gourmet jedinice su jedinice za dovod
energije koju namirnica apsorbira tije-
kom pripreme jela.

Dialog pecnica mijeri, u jednakim vre-
menskim razmacima, koli¢inu energije
koju je namirnica prilikom pripreme ap-
sorbirala te shodno tome regulira preos-
talu potrebnu koli€inu energije. Koli¢ina
apsorbiranih Gourmet jedinica ovisi o
tezini i vrsti jela.

U M Chef nacinima rada kombinirate

M Chef tehnologiju s klasi¢nim zagrija-
vanjem. Pri tome postoje 2 razli¢ita pos-
tupka, za podeSavanje pripreme jela:

- PodeSavanje, uz temperature, dodat-
no odgovarajuceg broja Gourmet je-
dinica. Namirnici se dovodi energija

sve dok ne istekne vrijeme.
Sto se vedi broj Gourmet jedinica po-
desi to se viSe energije dovodi jelu.

- Nema podesavanja Gourmet jedinica,
vec¢ samo podeSavanje temperature.
Jelu koje se priprema automatski se
dodjeljuje koli¢ina potrebnih Gourmet
jedinica. Dovod energije prekida se u
sljedecim slucajevima:

— Postignuta je maksimalna vrijed-
nost od 2.000 Gourmet jedinica.

— Prekidate dovod Gourmet jedinica
odabirom Stop.

— Prekidate postupak pripreme.

Intenzitet

Intenzitet odreduje koliko brzo i koliko
ravhomjerno namirnica preuzima dove-
denu energiju u obliku Gourmet jedinica.
- Jadi
Za vecinu jela, npr. kruh, pecivo od
lisnatog tijesta, nabujke, pite, peCenja
i ribu. Ovisno o namirnici preuzima se
prosjec¢no 11 Gourmet jedinica po
minuti, a maksimalno 13 Gourmet je-
dinica po minuti.

- Srednja/i
Za teSka mijeSana tijesta (npr. kolace
od ¢okolade ili badema), kolace iz
kalupa, peciva, pizze i meso. Ovisno
0 namirnici preuzima se prosje¢no
9 Gourmet jedinica po minuti.

- Mjezni
Za osijetljiva jela poput kola¢a od sira,
karamel kreme i nabujaka. Ovisno o
namirnici preuzima se prosje¢no
3 Gourmet jedinice po minuti.

Ovi podaci su srednje vrijednosti, koje

mogu varirati ovisno o namirnici.
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M Chef

Savjet: Recepte za M Chef nacine rada
i Automatske programe pronaci ¢ete u
kuharici za Vasu Dialog pecnicu.

Prilagodba postojecih recepata
M Chef nacinu rada
U M Chef nacinima rada postoji viSe

mogucnosti postavki nego kod klasi¢nih
nacina rada.

Prilagodite postavke za postupak prip-
reme, ukoliko zelite pripremiti namirni-
ce u M Chef nacinu rada.

Nacin rada

M Chef nacini rada su kombinacija

M Chef tehnologije i klasi€nog nacina

zagrijavanja.

m Koristite M Chef nacin rada s odgova-
raju¢im zagrijavanjem, koje odgovara
klasi¢nom nacinu rada prema zeljenom
receptu (primjerice M Chef + Vrudi zrak
plus [B4&) umjesto Vruéi zrak plus (&)).

Temperatura

m Na osnovi kratkih vremena pripreme u
M Chef nacinu rada povisite tempera-
turu za 20°C u usporedbi s odgovara-
ju¢im klasi¢nim nacinom rada (primje-
rice 200°C kod M Chef + Gornii i doniji
griac u usporedbi sa 180°C kod
Gorniji i donii griiac (=)).

Iznimka su nacini pripreme na rostilju,
u tom slucaju vrijede jednake tempe-
rature.

Gourmet jedinice

m Orijentirajte se prema broju Gourmet
jedinica u usporednom receptu u ku-
harici VaSe Dialog pecnice.

m U M Chef nacinima rada ne podesa-
vate Gourmet jedinice, ve¢ samo
temperaturu.
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m Provjeravajte namirnicu u redovitim
razmacima. ZabiljeZite potrebne
Gourmet jedinice ako rezultat pecenja
zadovoljava Vasa o¢ekivanja.

Na taj nacin steci ¢ete iskustvo, koliko

Gourmet jedinica je potrebno za pripre-

mu razli¢itih jela.

Kod udvostrucene koli€ine sastojaka
potrebna je za ribu i plodove mora oko
1,5-struka koli¢ina Gourmet jedinica te
za gratine ili povr¢e oko 1,25-struka
koli¢ina Gourmet jedinica.

Kod pripreme ribe preporuc¢ujemo
uporabu termometra za hranu.

Intenzitet

m Orijentirajte se prema postavkama in-
tenziteta s usporednim receptima u
kuharici za svoju Dialog pecnicu i
prema informacijama u odlomku
~Princip rada“.

Vremenu pripreme

Ovisno o namirnici s M Chef naginom
rada postiéi ¢ete kraée vrijeme pripreme
od klasi¢nog nacina rada.

m Nakon od prilike pola vremena pripre-
me, koje je potrebno u klasiénom
nacinu rada, provjerite da li je namir-
nica gotova.

Po potrebi, ostavite namirnicu da se
jo$ malo priprema.

Razini

m Nacelno Kkoristite razinu 2.
Namirnicu koja se priprema postavite
§to viSe u sredinu na reSetku ili na lim
za pecCenje. Na taj ¢ete nacin postici
ravnomijeran rezultat pripreme.



M Chef

Gourmet Profi i Gourmet Asis-
tent

U glavnom izborniku ¢ete pod
M Chef nadi izbornike
Gourrnet Profi i Gourmet Asistent [22.

Gourmet Profi

Ukoliko za neki postupak pripreme jela
sve postavke zelite sami napraviti, ovdje
¢ete na¢i M Chef na€ine rada kao Sto
su M Chef + Vruéi zrak plus li

M Chef + Auto. pecenje (pogledajte
poglavlje ,,Glavni izbornik i podizborni-
ci“).

Ovisno o namirnici koja se priprema sa-
mi birate odgovarajuci nacin rada i po-
deSavate temperaturu, Gourmet jedini-
ce i intenzitet (pogledajte poglavlje ,Up-
ravljanje”). Pritom ¢ete u M Chef naCinu
rada posti¢i krace vrijeme pripreme i
bolji rezultat pripreme jela od klasi¢nog
nacina rada.

Savjet: Ne morate nuzno podesiti
odgovarajuci broj Gourmet jedinica. Ako
podesite temperaturu, automatski ¢e se
podesiti Gourmet jedinice, ¢im jelo sta-
vite u prostor za pripremu jela. Provjera-
vajte namirnicu u redovitim razmacima
kako biste dobili osjec¢aj za potreban
broj Gourmet jedinica.

Gourmet Asistent

Ukoliko Vam je potrebna pomo¢ s pos-
tavkama za postupak pripreme jela,
ovdje ¢ete nadi razlicite nacine primjene
za kolace, kruh, peciva, pizzu, meso, ri-
bu, plodove mora, nabujke i povrce.

Dialog pe¢nica Vam, ovisno o namirnici
koja se priprema, predlaze postavke ka-
ko biste postigli optimalan rezultat prip-
reme. Nacin rada je zadan i ne moze se
mijenjati. Preporucene vrijednosti za
temperaturu, Gourmet jedinice, intenzi-
tet i vrijeme pripreme (ovisno o primjeni)
mozete sami mijenjati. Utjecaj ovih pos-
tavki na rezultat pripreme jela opisan je
u poglavlju ,Upravljanje*.

Vecina primjena orijentira se na recep-
te u kuharici za Vasu Dialog pec¢nicu.
Ostali sastojci i koli¢ine mogu dati od-
stupajudi rezultat.

Pregled primjene pronaci Cete na kraju

ovog dokumenta u poglavlju ,Pregled
Gourmet asistent (8.
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Glavni izbornik i podizbornici

Izbornik PredloZena Raspon
vrijednost
M Chef
Gourrnet Profi
M Chef + Vrudi zrak plus 180°C 30-250°C
M Chef + Gornii i donji grijac 200°C 30-280°C
M Chef + Klimatsko pet. 180 °C 130-250°C
W Chef + Intenzivno pec, 190 °C 50-250°C
M Chef + Auto. pecenje 180 °C 100-230°C
M Chef + Rostilj v. pov. 240°C 200-300°C
M Chef + Rostil s kruz. z. 200°C 100-260°C
Gourmet Asistent
Nadini rada ()
Yrudi zrak plus 160 °C 30-250°C
Gornji i doniji gria¢ (=) 180 °C 30-280°C
Klimatsko pecenje [0%) 160 °C 130-250°C
Intenzivno pecenje 170°C 50-250°C
Autormatsko pecenje 160 °C 100-230°C
Donij grijae (=) 190 °C 100-280°C
Gorniji grijac (T 190°C 100-250°C
Rostilj velike povréine ) 240°C 200-300°C
Rostilj male povrdine (T 240°C 200-300°C
Rosti s kruZzenjem zraka 200°C 100-260°C

Automatski programi
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Glavni izbornik i podizbornici

Izbornik PredloZena Raspon
vrijednost
Posebre primjene (3%]
Odmrzavanje - -
Isusivanje 30°C 50-100°C
Zagrijavanje posuda 50°C 50-80"°C
Dizanje tiesta 35°C 30-50°C
Priprema na niskoj temp. 100°C 80-120°C
Sabat program
Gornji i donji grijac 180°C 30-280°C
Donji grijac 190 °C 100-280°C
Osobni programi (& ]
Postavke {6

QOdrzavanje ©

Uklanjanje kamenca

Piroliza

MyMiele @*=
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Izbor posuda za M Chef nacine rada

Kako bi elektromagnetski mikrovalovi
mogli do¢i do namirnice, posude mora
propustati ovakve valove. Elektromag-
netski valovi prodiru kroz porculan,
staklo, karton, plastiku, ali ne kroz me-
tal. Stoga ne upotrebljavajte posude s
metalnim ukrasima ni metalne poklop-
ce. Metal reflektira elektromagnetske
valove, tako da mogu nastati iskre i
valovi se ne apsorbiraju.

& Opasnost od pozara zbog
neprikladnog posuda u M Chef naci-
nima rada.

Neprikladno posude se moze unistiti
i oStetiti Dialog pecnicu.

U nacinima rada M Chef upotreblja-
vajte samo prikladno posude.

Materijal koriStene posude utjeCe na

rezultat pripreme jela i trajanje pripreme.
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Prikladno posude

U Chef M nacinima rada metalni
poklopac reflektira elektromagnetske
valove i time sprjeCava postupak
pripreme.

Pekace i lonce u M Chef nacinima ra-
da koristite samo sa staklenim pok-
lopcima ili bez poklopca.

U M Chef na¢inima rada mozete koristiti
sljedece posude i materijale:

- Metalne kalupe poput rastavljivih
kalupa, Cetvrtastih kalupa, pekaca i
lonaca

- Vatrostalno staklo i staklene keramiku
- Porculan

— bez metalnih dekora
Metalni dekori (primjerice zlatni ru-
bovi ili kobaltno plava boja) mogu
prouzroditi iskrenje.

— bez Supljih rucki
U Suplje ruc¢ke moze stici vlaga, ta-
ko da se kroz isparavanje stvara
jaci tlak, koji moze eksplozivno
unistiti Suplje tijelo.

- Vrecice i crijeva za pecCenje
Procitajte upute proizvodaca.

& Opasnost od pozara uslijed me-
talnih dijelova.

Metalni dijelovi kao metalne kvadice
ili plastiCne i papirne kvacice s
uloZzenom zZicom mogu zagrijati za-
paljive materijale tako jako, dok se
isti ne zapale.

Nemojte upotrebljavati metalne
kvacice, kao ni plasti¢ne i papirnate
spojnice sa zicom.



Izbor posuda za M Chef nacdine rada

- Na visoke temperature otporno plas-
tiéno posude i jednokratne plasti¢ne
posude
U specijaliziranoj prodavaonici postoji
i posebno plasti¢no posude. No zbog
zastite okoliSa radije izbjegavajte jed-
nokratno posude.

Plasti¢no posude mora biti otporno
na temperature od najmanje 150°C.
Plasti¢no posude se moze izobliciti
te se plastika moze naci u jelu.
Upotrebljavajte isklju€ivo plasti¢no
posude koje je otporno na visoke
temperature (prikladno za uporabu u
pecnici).

Dialog pec¢nicu nemojte ostavljati bez
nadzora ako namirnice zagrijavate ili
pripremate u jednokratnim posuda-
ma od plastike, papira ili drugog za-
paljivog materijala.

Neprikladno posude

Kod posuda sa Supljim ru¢kama i
ru¢kom poklopca u prazne rucke
moze dospjeti vlaga. Isparavanjem
vlage stvara se jaci pritisak, koji
moze eksplozivno unistiti Suplje dijel-
ove (iznimka: otvori se dovoljno
odzraduju).

Za pripremu jela u nacinima rada

M Chef ne upotrebljavajte posude sa
Supljim ru¢kama i Supljom ru¢kom na
poklopcu.

U M Chef nac€inima rada ne smijete ko-
ristiti sliede¢e posude i materijale:

Aluminijska folija

Pribor za jelo i posude s metalnim
dekorom (primjerice pozlac¢enim ili
obrubom od kobalta)

Posude sa Supljim drSkama
Kamenina (fina, porozna keramika)

& Opasnost od ozljeda uslijed
vruéeg posuda.

Kamenina moze postati vruca.
U nacinima rada M Chef ne upotrebl-
javajte kameno posude.

Drvene posude i glineni lonci

Voda u materijalu isparava tijekom
pripreme jela. Tako nastaju pukotine i
materijal se moze ostetiti.

Perforirani kalupi

Lim za rostilj i pecenje HGBB 51
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Savjeti za ustedu energije

Postupci pripreme jela

- Ukoliko je moguce, koristite automat-
ske programe za pripremu Vaseg jela.

Iz prostora za pripremu jela izvadite
sav pribor koji Vam za postupak prip-
reme jela nije potreban.

Odaberite opéenito nizu temperaturu
navedenu u receptu ili u tablici pripre-
me te jelo koje pripremate provjerite
nakon kratkog vremena.

Prethodno zagrijte prostor za pripre-
mu jela ako je tako navedeno u re-
ceptu ili tablici pripreme.

Vrata tijekom pripreme po moguc-
nosti nemojte otvarati. Ako se vrata
otvore tijekom pripreme jela, zagrija-
vanje prostora za pripremu jela se au-
tomatski isklju€uje. Ventilatori i dalje
ostaju ukljuceni, a postupak pripreme
se nastavlja ¢im se vrata zatvore.

Ako se vrata otvore tijekom postupka
pripreme jela u M Chef nacinu rada,
prekida se dovod Gourmet jedinica,
sve dok se vrata ponovo ne zatvore.

- Najbolje je koristiti mat, tamne kalupe
i posude za pripremu jela koje nisu
od reflektiraju¢ih materijala (primjeri-
ce emajlirani Celik, vatrostalno staklo
ili premazani aluminijski lijev). Svijetli
materijali od plemenitog Celika ili alu-
minija reflektiraju toplinu, koja tako
teze doseze namirnicu koja se pripre-
ma. Dno prostora za pripremu jela ili
reSetku ne pokrivajte s aluminijskom
folijom koja reflektira toplinu.

- Po mogucénosti koristite metalne kalu-
pe. Kod kalupa za pec¢enje od siliko-
na, stakla ili keramike moze se dogo-
diti da donja strana ne potamni do-
voljno.
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- Kontrolirajte trajanje pripreme jela,
kako biste izbjegli potroSnju energije
kod pripreme namirnica.

Podesite vrijeme trajanja pripreme je-
la ili koristite termometar za hranu.

- Za brojna jela mozete koristiti nacine
rada M Chef + Vruci zrak plus ili
Vruéi zrak plus (&). Njime mozete prip-
remati na nizim temperaturama nego
u nacinu rada M Chef + Gorniji i doniji gri-
jac ili Gornii i donji grijac (=, jer se
toplina odmah raspodijeljuje u prosto-
ru za pripremu jela.

Osim toga jelo u nacinu rada Yruci
zrak plus moZete istovremeno
pripremati na vise razina.

- Zajela s rostilja po mogucnosti koris-
tite nacine rada M Chef + Roétil s kruz.
z. ili Rostilj s kruzenjem zraka (&].
Pri tom jelo pripremate na nizim tem-
peraturama nego u ostalim nacinima
rada pripreme na rostilju, kod maksi-
malno podesene temperature.

- Jela koja ne mozete istovremeno
pripremati, po moguénosti pripremaj-
te jedno za drugim, kako biste isko-
ristili ve¢ postojecu toplinu.



Savjeti za ustedu energije

IskoriStavanje preostale topline Postavke

- Kod postupaka pripreme jela pri tem-  Kako biste smanijili potro$nju energije,
peraturi visoj od 140°C i vremena za upravljaCke elemente odaberite pos-
pripreme duzeg od 30 minuta tempe-  tavku QuickTouch | Iskljucenc.
raturu mozete smanijiti oko 5 minuta
prije kraja postupka pripreme na naj- Nacin uStede energije
nizu temperaturu koja se moze pode-
siti. Preostala toplina dovoljna je da
se jelo do kraja ispece. Dialog pecni-
cu ni u kom slu€aju nemojte iskljuciti
(pogledajte poglavlje ,,Sigurnosne na-
pomene”).

Kada se ne odvija postupak pripreme
jela i ne slijedi daljnje upravljanje, Dialog
pecnica se za ustedu energije automat-
ski iskljuCuje. Prikazuje se aktualno vri-
jeme ili se zaslon zatamnjuje (pogledajte
poglavlje ,,Postavke®).
- Kada ste za postupak pripreme jela

unijeli vrijeme trajanja pripreme, gri-

janje prostora za pripremu jela se sa-

mostalno iskljuuje kratko prije zav-

rSetka postupka. Preostala toplina je

dovoljna da se dovrsi postupak prip-

reme jela.
- Ciscenije pirolizom je najbolje za-

poceti odmah nakon postupka prip-

reme jela. Postojec¢a preostala toplina

smanjuje potrosnju energije.

53



Upravljanje

m Ukljucite Dialog pecnicu.
Prikazuje se glavni izbornik.

m Odaberite Zeljeni nacin rada (pogle-

dajte poglavlje ,,Glavni izbornik i podi-

zbornici®).

Pojavljuje se nacin rada. Ovisno o naci-
nu rada prikazuju se preporucene vri-
jednosti poput temperature i u M Chef
nacinima rada Gourmet jedinice.

m Promijenite preporucene vrijednosti
za postupak pripreme, ukoliko je to
potrebno.

U M Chef nacinima rada nije nuzno
podesiti odreden broj Gourmet jedini-
ca.

Ukoliko zadrzite preporucene vrijed-
nosti, namirnica koja se priprema zag-
rijavati Ce se i izvana gratinirati grijaci-
ma, a namirnici ¢e se automatski do-
voditi Gourmet jedinice. Dovod energ-
ije prekida se u sljedec¢im slu€ajevima:
- Postignuta je maksimalna vrijed-
nost od 2.000 Gourmet jedinica.

- Prekidate dovod Gourmet jedinica
odabirom Stop.

- Prekidate postupak pripreme.

Informacije o podeSavaniju preporuce-
nih vrijednosti naci ¢ete u odlomku
»Promjena vrijednosti i postavki za
postupak pripreme jela“.

m Potvrdite s OK.

m Ako ste odabrali na€in rada bez funk-
cije Predhodno zagrijvanje, umetnite na-
mirnicu u prostor za pripremu jela.
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m Ako ste odabrali nacin rada s funkci-
jom Predhodno zagrijvanje, umetnite na-
mirnicu u prostor za pripremu jela ¢im
se prikaze Umetnite namimice.

m Zatvorite vrata.

U klasiénim nacéinima rada prikazuje
se potrebna i stvarna temperatura.

U M Chef nacinima rada prikazuje se
potrebna temperatura i kratko nakon
pocetka uz klasi¢no zagrijavanje pocinje
dovod Gourmet jedinica. Broj mozete
pratiti na zaslonu.

Mozete pratiti povecanje temperature u
svim nacinima rada. Kad se postigne
odabrana temperatura, oglasava se
zvucni signal.

m Izvadite namirnice iz prostora za prip-
remu jela nakon zavrSetka postupka
pripreme te iskljucite Dialog pecnicu.



Upravljanje

Promjena vrijednosti i postavki
za postupak pripreme jela

Dok se odvija postupak pripreme jela
ovisno o nacinu rada mozete promijeniti
vrijednosti ili postavke za taj postupak
pripreme.

Ovisno o nacinu rada mozete promijeniti
sljedece postavke:

- Temperatura

- Gourmet Units

- Intenzitet

- ¥rij. pripreme

- Zavrsetak u

- Pocetak u

- Temperatura jezgre
- Predhodno zagrijvanje
- Brzo zagrijavanje

- Crisp function

- Promjena vrste grijanja
- Promijena nacina rada

Promjena temperature i temperature
jezgre

Preporucenu temperaturu mozete traj-
no podesiti u skladu s Vasim osobnim
navikama pripreme putem Postavke |
Preporucene temperature.

Temperatura jezgre #\ prikazuje se
samo kada se koristi termometar za
hranu (pogledajte poglavlje ,,PeCenje,

Postupak pripreme se odvija s promi-
jenjenim Zeljenim temperaturama.

Ako je ukljucena funkcija Predhodno
zagriivanje i prije promjene jo$ nije pos-
tignuta prvotno podeSena temperatu-
ra, na zaslonu se pojavljuje Predgrija-
vanje uredaja. Nemojte jo$ umetati namirni-
ce.

Ovu poruku potvrdite s OK.

Promjena broja Gourmet jedinica

Ako u M Chef nacinima rada uz tempe-
raturu podeSavate odredeni broj Gour-
met jedinica, namirnici koja se priprema
dovodi se ta energije sve dok ne istekne
broj.

Ako ne podesite Gourmet jedinice vec
samo temperaturu, namirnici koja se
priprema automatski se dovode Gour-
met jedinice. Dovod energije prekida se
u sljede¢im sluCajevima:

- Postignuta je maksimalna vrijednost
od 2.000 Gourmet jedinica.

- Prekidate dovod Gourmet jedinica
odabirom Stop.

- Prekidate postupak pripreme.

Kada ste podesili vrijeme pripreme, na
zaslonu se prikazuje broj dovedenih
Gourmet jedinica kada je postupak

pripreme jela zavrsen.

odlomak ,,Termometar za hranu®).

m Odaberite Promijeniti.

m Po potrebi promijenite temperaturu i
temperaturu jezgre.

m Potvrdite s OK.

m Stupanj pripreme treba povisiti (za
pecenje primjerice ,jace peCeno” um-
jesto ,,srednje peceno®):

Povecajte broj Gourmet jedinica. Na
taj se nacin produljuje trajanje pripre-
me.
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Upravljanje

m Zeljeni stupanj pripreme je gotovo
ostvaren:
smanijite broj Gourmet jedinica. Na taj
se nacin skracéuje trajanje pripreme.

m Zeljeni stupanj pripreme je veé ostva-
ren, no hamirnica nije dovoljno
zapecena:
odabirom Stop prekinite dovod Gour-
met jedinica. Namirnica se dalje izva-
na gratinira grijacima.

Povecanije ili smanjenje broja Gour-
met jedinica

m Odaberite Promijeniti.

m Promijenite broj Gourmet jedinica.
m Potvrdite s OK.

Gourmet jedinice se dovode namirnici.
Prekid ili zavrSetak dovoda Gourmet
jedinica

m Odaberite Stop.

Prekida se dovod Gourmet jedinica i na
zaslonu se pojavljuje potrebna se tem-
peratura.

m Ako zelite nastaviti dovod jedinica,
odaberite Pocetak.

Gourmet jedinice se dovode namirnici
koja se priprema, a broj Gourmet jedini-
ca se pojavljuje na zaslonu.
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Promjena intenziteta

Intenzitet odreduje koliko brzo i koliko
ravhomjerno namirnica preuzima dove-
denu energiju u obliku Gourmet jedini-
ca.

- Jadi
Za vecinu jela, npr. kruh, pecivo od
lisnatog tijesta, nabujke, pite, peCenja
i ribu. Ovisno o namirnici preuzima se
prosje¢no 11 Gourmet jedinica po
minuti, a maksimalno 13 Gourmet je-
dinica po minuti.

- Srednjalfi
Za teSka mijeSana tijesta (npr. kolace
od Cokolade ili badema), kolace iz
kalupa, peciva, pizze i cijelu perad.
Ovisno 0 namirnici preuzima se pros-
je€no 9 Gourmet jedinica po minuti.

- Njezni
Za osjetljiva jela poput kolaca od sira,
karamel kreme i nabujaka. Ovisno o
namirnici preuzima se prosje¢no
3 Gourmet jedinice po minuti.

Ovi podaci su srednje vrijednosti, koje

mogu varirati ovisno o hamirnici.

m Odaberite Promijeniti.

m Odaberite Otvaranje prosirenih postavki.
m Promijenite intenzitet.

m Potvrdite s OK.

Postupak pripreme jela nastavlja se iz-
mijenjenim intenzitetom.




Upravljanje

PodeSavanje vremena pripreme

Na rezultat pripreme jela moze nega-
tivno utjecati ako izmedu umetanja
namirnice koja se priprema i pocCetka
pripreme protekne dulje vrijeme. Sv-
jeze namirnice mogu promijeniti boju
ili se Cak pokvariti.

Kod pecenja, tijesto bi se moglo
isusiti a djelovanje sredstva za dizan-
je tijesta oslabiti.

Odaberite $to kracée vrijeme do
pocetka postupka pripreme.

Umetnuli ste namirnicu u prostor za
pripremu jela, odabrali ste nacin rada i
potrebne postavke kao primjerice tem-
peraturu.

Unosom Vrij. pripreme, Zavrdetak u ili
Pocetak u postupak pripreme mozete
automatski iskljucivati ili ukljucivati i is-
kljuCivati.

Zavrsetak u i Pocetak u ne mozete kom-
binirati s funkcijom Predhodno zagrijvanje.

- \rij, pripreme
PodeSavate vrijeme koje je potrebno

za pripremu jela. Nakon isteka vreme-

na, zagrijavanje prostora za pripremu
jela se automatski isklju€uje i u

M Chef nacinima rada mozete odab-

rati zelite li da jelo dodatno jo$ apsor-
bira preostale Gourmet jedinice ili ne.
Maksimalno vrijeme pripreme koje se
moze podesiti iznosi 12:00 sati.

- Zavrsetak u
Odredujete vrijeme kada postupak
pripreme jela treba zavrSiti. Zagrija-
vanje prostora za pripremu jela iskl-
juCuje se automatski i u M Chef nadi-
nima rada mozete odabrati zelite li da
jelo dodatno jo$ apsorbira preostale
Gourmet jedinice ili ne.

- Pocetak u
Ova se funkcija prikazuje u izborniku
tek kada ste podesili Vrij. pripreme ili
Zavrietak u. Pomocu Pocetak u po-
deSavate vrijeme kada postupak
pripreme jela treba zapoceti. Osvjetl-
jenje prostora za pripremu jela se u
tom trenutku automatski ukljucuje, te
se u M Chef nacinima rada Gourmet
jedinice dovode namirnici koja se
priprema.

Ukoliko, po zavrSetku vremena pripre-
me, jelo nije apsorbiralo sve podeSene
Gourmet jedinice, tada se prikazuje
Postupak pripreme zavrsen. Nastaviti
preostalim Gourmet Units?.

Ukoliko potvrdite odabir s Da, nastavit
¢e se priprema jela, i jelo ¢e apsorbira-
ti sve Gorumet jedinice.

Ako odaberete MNe, postupak pripreme
se prekida.

Ukoliko je jelo apsorbiralo sve podese-
ne Gourmet jedinice, ali vrijeme pripre-
me jela nije isteklo, zagrijavanje pros-
tora za pripremu jela ostaje uklju¢eno
sve dok ne istekne vrijeme pripreme
jela. Jelu koje se priprema visSe se ne
dodjeljuju Gourmet jedinice. Jelo se
do kraja postupka pripreme priprema
uz grijaca tijela koja ga izvana zagrija-

vaju i peku do smede boje.

m Odaberite Promijeniti.

m Odaberite Otvaranje progirenih postavki.
m Podesite Zeljena vremena.

m Potvrdite s OK.
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Upravljanje

Primjena podeSenog vremena pripre-
me

m Odaberite Promijeniti.
m Odaberite Otvaranje prosirenih postavki.

m Odaberite Zeljeno vrijeme i promijeni-
te ga.

m Potvrdite s OK.

Postavke se briSu kod nestanka
elektricénog napajanja.

Brisanje podeSenog vremena pripre-
me

m Odaberite Promijeniti.

m Odaberite Ctvaranje prosirenih postavki.
m Podesite zeljeno vrijeme na -- --.

m Potvrdite s OK.

Ako obriSete Vri. pripreme, takoder se
briSu podesena vremena za Zavrietak
u i Pocetak .

Ukoliko obriSete Zavrietak u ili Pocetak

u postupak pripreme jela zapocinje s
podeSenim vremenom pripreme.

Prekid postupka pripreme

m Dva puta dodirnite senzorsku tip-
ku .

m Kad se pojavi Prekinuti pripremu?, oda-
berite Da.

Grijanje prostora za pripremu jela se is-
kljuCuje te se zaustavlja dovodenje
Gourmet jedinica u M Chef nacinima ra-
da. Podeseno vrijeme trajanja pripreme
se briSe.
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Prethodno zagrijavanje prosto-
ra za pripremu jela

Funkcija Brzo zagrijavanje sluzi za brzo
zagrijavanje prostora za pripremu jela u
pojedinim konvencionalnim nacinima
rada.

Funkcija Predhodno zagrivanje sluzi za br-
z0 zagrijavanje prostora za pripremu je-
la u svim nacinima rada.

Kada ste podesili vrijeme pripreme, ono
pocinje teci tek kada je postignuta zelje-
na temperatura i kada umetnete namir-
nice.

Prethodno zagrijavanje prostora za prip-
remu jela potrebno je samo za malob-
rojne pripreme jela.

Kuharicu koristite kao poc¢etnu tocku
za svoju Dialog pecnicu.

m Vedinu pripremljenih jela moZete sta-
viti u hladan prostor za pripremu jela
kako bi se iskoristila toplina vec i tije-
kom faze zagrijavanja.

m Prethodno zagrijte prostor za pripre-
mu jela kod sljedecih priprema i naci-
na rada:

- Tamnih tijesta kao i rozbifa i filea u
nacinima rada
M Chef + Vruci zrak plus B4),

M Chef + Klimatsko pet. Bo,

M Chef + Gornji i donii grijac (2],
Vruci zrak plus (&),

Klimatsko pecenje i

Gornji i donii grijac (=)

- Kolaga i peciva s kratkim vremenima
pripreme (do oko 30 minuta) kao i os-
jetljivog tijesta (npr. biskvit) u nacinu
rada Gornii i donji grijac (=] (bez funkci-
je Brzo zagrijavanie)
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Brzo zagrijavanje

Funkcija Brzo zagrijavanje sluzi za brzo
zagrijavanje prostora za pripremu jela.

Kao tvorni¢ka postavka funkcija Brzo
zagrijavanje je ukljuCena za sliedece
nacine rada:

- Vruéi zrak plus

- Automatsko pecenje
- Gomiji i donji griiac (=)

- Klimatsko pecenje (0%

Kada podesite temperaturu iznad 100°C
i ukljucite funkciju Brzo zagrijavanje, pros-
tor za pripremu se pomocu brze faze
zagrijavanja zagrijava na podeSenu
temperaturu. Pri tome se gorniji grijac/
rostilj, prstenasti grijac i ventilator istov-
remeno ukljucuju.

Osijetljiva tijesta (primjerice biskvit,
sitna peciva) s funkcijom Brzo zagrija-
vanje prebrzo potamne odozgo.

Kod ovih priprema iskljucite funkciju
Brzo zagrijavanije.

Isklju¢ivanje Brzo zagrijavanje za je-
dan postupak pripreme

Funkcija Brzo zagrijavanje se za svaki
postupak pripreme mora pojedina¢no
iskljuciti.

Primjer: odabrali ste konvencionalni
nacin rada i potrebne postavke poput
temperature.

Zelite iskljuciti funkciju Brzo zagrijavanje
za ovaj postupak pripreme jela.

m Odaberite Promijeniti.

m Odaberite Otvaranje prosirenih postavki.

m Odaberite Predhodno zagrijvanje.

Pojavljuje se polje Brzo zagrijavanie | Ukl-
juceno.

m Odaberite Brzo zagrijavanje.

U polju Brzo zagrijavanje se pojavljuje ls-
kliuceno.

m Potvrdite s OK.

Funkcija Brzo zagrijavanie je iskljuCena.
Umjesto Brzo zagrijavanje prikazuje se
Faza zagrijavanja.

Predhodno zagrijvanje

Funkcija Predhodno zagrijvanje je u svim
nacinima rada nacelno uklju¢ena, osim
kada Vi automatski ukljuCujete i iskl-
juCujete postupak pripreme jela.
Tijekom faze zagrijavanja u M Chef
nacinima rada nema dodavanja Gour-
met jedinica. Cim namirnicu stavite u
prostor za pripremu jula, grijaci namirni-
Cu zagrijavaju i gratiniraju izvana, te joj
se dodaju Gourmet jedinice.

Kada ste podesili vrijeme pripreme,
ono pocinje teci tek kada je postignuta
zeljena temperatura i kada umetnete
namirnice.

Postupak pripreme jela pokrenite od-
mah, bez pomicanja vremena pocetka.

Isklju¢ivanje Predhodno zagrijvanje

za jedan postupak pripreme

Primjer: odabrali ste jedan M Chef nacin

rada te potrebne postavke poput prim-

jerice temperature, Gourmet jedinice i

intenzitet.

Zelite iskljuciti funkciju Predhodno zagrij-

vanje za ovaj postupak pripreme jela.

m Stavite namirnice u prostor za pripre-
mu jela.

m Odaberite Promijeniti.

m Odaberite Otvaranje prosirenih postavki.
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m Odaberite Predhodno zagrijvanje.

U polju Predhodno zagrijvanje se pojavlju-
je lskljuceno.

m Potvrdite s OK.

UkljuCuje se zagrijavanje prostora za

pripremu jela te se namirnici vec tijekom

faze zagrijavanja dodaju Gourmet jedi-

nice. Dovod energije prekida se u slje-

dedim slucajevima:

- Postignuta je maksimalna vrijednost
od 2.000 Gourmet jedinica.

- Prekidate dovod Gourmet jedinica
odabirom Stop.

- Prekidate postupak pripreme.

Crisp function

Uporaba funkcije Crisp function (sman-
jenje vlaznosti) je smislena ukoliko prip-
remate jela poput quiche, pizze, kolaca
s vlaznim nadjevom ili muffina.

Meso od peradi, pripremljeno s ovom
funkcijom, imati ¢e hrskavu koricu.

Ukljucéivanje Crisp function

Funkcija Crisp function se moze koristiti u
svakom nacinu rada te se mora za svaki
postupak pripreme pojedina¢no ukljuciti.
Primjer: odabrali ste nacin rada i potreb-
ne postavke poput temperature.

Zelite ukljuciti funkciju Crisp function za
ovaj postupak pripreme jela.

m Odaberite Promijeniti.

m Odaberite Otvaranje prosirenih postavki.
m Odaberite Crisp function.

U polju Crisp function se pojavljuje Ukl-
juceno.

m Potvrdite s OK.

Funkcija Crisp function je ukljuCena.
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Promjena vrste grijanja

Ova to€ka izbornika prikazuje se samo
u nacinima rada M Chef + Klimatsko
pec, i Klimatsko pecenje (pogle-
dajte poglavlje ,Nacini rada s regulaci-
jom vlaznosti“, odlomak ,,Promjena
nacina grijanja“).

Promjena nacina rada

Tijekom postupka pripreme mozete izv-
rSiti promjenu na drugi nacin rada.

m Odaberite Promijeniti.

m Odaberite Otvaranje prosirenih postavki.
m Odaberite Promjena nacina rada.

m Odaberite novi nacin rada.

Pojavljuje se promijenjeni nacin rada i
pripadajucée predloZene vrijednosti.

m Podesite vrijednosti za postupak prip-
reme i potvrdite s OK.



Nacini rada s regulacijom vlaznosti

Va$a Dialog pec¢nica je opremljena sus-
tavom za regulaciju vlaznosti kod prip-
reme jela. Kod pecenja ili pripreme jela
u nacinu rada M Chef + Klimatsko

pet. i Klimatsko pecenje [0%) jamd&i se
optimalan dovod pare i ventilacije za
ravnomjeran rezultat pripreme.

Ovisno o nacinu pripreme podesite
temperaturu i Gourmet jedinice (ukoliko
je to potrebno) te utvrdite broj mlazova
pare.

Nakon odabira zeljenog nacina rada po-
desite temperaturu te odredite nacin i
broj dodavanja pare (4utomatsko doda-
vanje pare, 1 mlaz pare, 2 mlaza pare ili 3
mlaza pare).

Kroz cijev koja se nalazi na lijevoj strani
ispod upravljacke ploce svjeza voda
ulazi u sustav isparavanja.

Druge tekucine mogu dovesti do oS-
tec¢enja Dialog pecnice.
Kod postupaka pripreme jela s regu-
lacijom vlaznosti, upotrebljavajte iskl-
jucivo vodovodnu vodu.

Za vrijeme pripreme jela voda u obliku
pare ulazi u prostor za pripremu jela.
Otvori za dovod pare nalaze se na
straznjem lijevom kutu gornje stjenke
prostora za pripremu jela.

Prikladne namirnice

Jedno dodavanje pare traje oko 5-8 mi-
nuta. Broj i trenutak mlazova pare ovisi
0 namirnicama koje se pripremaju:

- Kod dizanog tijesta bolji rezultat di-
zanja tijesta postize se ako se para
doda na pocetku postupka pripreme.

- Kruh i pecivo se bolje dizu ako im se
para doda na pocetku. Korica ¢e
postati jo$ sjajnija ako se para doda
jo$ jednom na kraju postupka pripre-
me.

- Kod peéenja masnijeg mesa doda-
vanje pare na pocCetku postupka
pec€enja omogucuje da se meso bolje
ispece.

Priprema s regulacijom vlaznosti nije

prikladna za tijesta koja sadrze mnogo

vlage, poput kolaci¢a od bjelanjaka. U

ovom slu¢aju kod pecenja se mora pro-

vesti proces susenja.

Savjet: Kuharicu koristite kao pocCetnu
to¢ku za svoju Dialog pecnicu.
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Pokretanje postupka s regula-
cijom vlaznosti

Skupljanje vlage na unutra$njoj strani
vrata tijekom dodavanja pare je nor-
malno. Ta vlaga isparava tijekom pos-
tupka pripreme jela.

m Pripremite namirnice i umetnite ih u
prostor za pripremu jela.

m Odaberite Zeljeni nacin rada (v Chef +
Klimatsko pec, ili Klimatsko pecen-
ie [o9)).

Prikazuju se orijentacijske vrijednosti.

m Promijenite preporucene vrijednosti,
ukoliko je to potrebno.

m Potvrdite s OK.

Prikazuje se odabir za dodavanje pare.

Odabir dodavanja pare

m Odaberite Automatsko dodavanje pare,
1 mlaz pare, 2 mlaza pare ili
3 mlaza pare.

- Automatsko dodavanje pare
Dialog pe¢nica automatski dodaje
1 mlaz pare nakon faze zagrijavanja.

- Rucno
Vi sami ispustate 1, 2 ili 3 mlaza pare
putem zaslona.

- Yremenski upravljano
Vi podeSavate vrijeme za dodavanje
pare. Dialog pecnica ispusta 1, 2 ili
3 mlaza pare u pode$eno vrijeme.
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Ako Zelite pripremati namirnice, kao
Sto su kruh ili peciva u prethodno zag-
rijanom prostoru za pripremu jela, paru
je najbolje dodavati ru¢no i u nacinu
rada M Chef + Klimatsko pet. ukl-
juciti funkciju Predhodno zagrijvanje. Pr-
vo dodavanje pare vrSite odmah na-
kon $to ste stavili namirnicu.

Kod odabira viSe od jednog mlaza pa-
re, drugi bi se mlaz pare trebao akti-
virati najranije pri temperaturi u prosto-
ru za pripremu jela od najmanje
130°C.

Ukoliko u nac¢inu rada M Chef + Klimat-
sko pec. Zelite koristiti funkciju
Predhodno zagrivanje, uzmite u obzir fa-
zu zagrijavanja kod ru¢nog i vremenski
upravljanog dodavanja pare (pogledaj-
te poglavlje ,Upravljanje”, odlomak
»Predhodno zagrijvanje®).

m Kada ste odabrali Vremenski upravljano,
podesite zZeljeno vrijeme za svaki
mlaz pare.

m Potvrdite s OK.

Javlja se zahtjev za usisavanjem tekuci-
ne.
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Priprema vode i pocetak postupka
usisavanja

m Posudu napunite s potrebnom koli€i-
nom vode iz slavine

m Otvorite vrata.

m Preklopite cijev za punjenije lijevo
ispod upravljatke plo¢e prema napri-
jed.

Jos jednom se Cuje kratak Sum pumpe.
Usisava se preostala voda iz cijevi za
punjenje.

UkljuCuije se grijanje prostora za pripre-
mu jela i ventilator za hladenje. Prikazu-
je se potrebna i stvarna temperatura.

MozZete pratiti povecanje temperature.
Kad se postigne odabrana temperatura,
oglasava se zvucni signal.

Kada ste odabrali ‘Yremenski upravljano,
mozete promijeniti vrijeme prije doda-

vanja pare putem Fromijeniti.

m Cijev za punjenje uronite u posudu s
vodom iz slavine.

m Potvrdite s OK.

Postupak usisavanja se pokrece.

Koli¢ina vode koja se stvarno usise
moze biti manja od traZzene tako da u
posudi ostaje ostatak tekucine.

Postupak usisavanja mozete u svakom
trenutku prekinuti ili ponovno nastaviti
odabirom Stop ili Pocetak.

m Nakon postupka usisavanja uklonite
posudu i zatvorite vrata.

Prikazuje se opaska, da je postupak
usisavanja tekucine zavrSen.
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Promjena vrste grijanja

Za naCin rada M Chef + Klimatsko
pet. standardna je kombinacija IV
Chef + Vrudi zrak plus i dodavanje vlage.

Za nacin rada Klimatsko pecenje [0

standardna je kombinacija ‘ruci zrak plus

i dodavanje vlage.

Umijesto s ‘rudi zrak plus, dodavanje

vlage mozete kombinirati s drugim naci-

nima grijanja:

Gornji i doniji grijac

Intenzivno pecenje

Autormatsko pecenje

m Odaberite Promijeniti.

m Odaberite Otvaranje prosirenih postavki.

m Odaberite Promjena vrste grijanja.

m Odaberite Zeljeni nacin grijanja.

m Potvrdite s OK.

Postupak pripreme nastavlja se s izmi-
jenjenim nacinom grijanja.

U nacinu rada M Chef + Klimatsko

pet. namirnici koja se priprema i
dalje se dovode Gourmet jedinice.
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Ispustanje mlaza pare

& Opasnost od ozljede uslijed vo-
dene pare.

Vodena para moze izazvati jake
opekline.

Osim toga nakupljanje vodene pare
na upravljackoj ploci produljuje vrije-
me reagiranja senzorskih tipki i zas-
lona na dodir.

Ne otvarajte vrata tijgkom mlazova
pare.

Automatsko dodavanje pare

Nakon faze zagrijavanja automatski se
ispusta mlaz pare.

Voda isparava u prostor za pripremu je-
la i prikazuje se Mlaz pare aktivan.

Nakon mlaza pare na zaslonu se prika-
zuje Mlaz pare zavréen.

m Ispecite jelo do kraja.

Ruéno

Paru mozete dodavati ¢im se prikaze
Pocetak Rucno dodavanije pare.

PriCekajte da se pecnica zagrije kako
bi se vodena para ravhomjerno raspo-
redila u zagrijanom prostoru za pripre-
mu jela.

Savjet: Vezano za trenutak dodavanja
pare, orijentirajte se prema receptu u
kuharici ili Miele aplikaciji. Kao podsjet-
nik za navedeno koristite funkciju £t
Podsjetnik minuta.
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m Odaberite Pocetak.

Dodaje se para. Prikazuje se Mlaz pare
aktivan.

m Sukladno tome postupite kako biste
paru dodali sljededi puta, ¢im se
pojavi Potetak Rucno dodavanje pare.

Nakon zadnjeg mlaza pare prikazuje se
Mlaz pare zavrden.

m Ispecite jelo do kraja.

Vremenski upravljano

Dialog pec¢nica dodaje pojedini mlaz pa-
re u podeseno vrijeme.

Prikazuje se Mlaz pare aktivan, kada je
mlaz pare ispusten.

Nakon zadnjeg mlaza pare prikazuje se
Mlaz pare zavréen.

m Ispecite jelo do kraja.

Isparavanje preostale vode

Kod postupka pripreme jela s regulaci-
jom vlaznosti, koji se odvija bez prekida,
u sustavu ne ostaje voda. Voda sasvim
ispari tijekom mlazova pare.

Ako se postupak pripreme jela s regula-
cijom vlaznosti prekine ru¢no ili zbog
nestanka elektri€¢ne energije, u sustavu
preostaje voda koja jo$ nije isparila.

Prilikom sljedeceg koriStenja M Chef +
Klimatsko pec. Bay), Kiimatsko petenje
ili automatskog programa s regulacijom
vlaznosti prikazuje se Isparavanje preos-
tale vode?.

m Isparavanje preostale vode po mo-
gucénosti pokrenite odmah kako bi se
kod sljedeceg postupka pripremanja
jela koristila isklju¢ivo svjeza voda.

& Opasnost od ozljede uslijed vo-
dene pare.

Vodena para moze izazvati jake
opekline.

Ne otvarajte vrata tijekom mlazova
pare.

Isparavanje preostale vode moze, ovis-
no o koli€ini vode, trajati i do oko 30 mi-
nuta.

Prostor za pripremu jela se zagrijava te
se isparava preostala voda, kako bi se
sakupila vlaga u prostoru za pripremu i
na vratima.

m Uklonite vlagu u prostoru za pripremu
jela i na vratima odmah nakon $to se
prostor za pripremu jela ohladi.
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Isparavanje preostale vode odmah
nakon pripreme

& Opasnost od ozljede uslijed vo-
dene pare.

Vodena para moze izazvati jake
opekline.

Ne otvarajte vrata tijekom mlazova
pare.

m Odaberite neki nacin rada ili automat-
ski program s regulacijom vlaznosti.

Prikazuje se pitanje Isparavanje preostale
vode?.

m Odaberite Da.

Prikazuje se Isparavanje preostale vode i
vrijeme.

Pocinje isparavanje preostale vode.
MozZete pratiti tijek.

Navedeno vrijeme ovisi o koli€ini vode
koja se nalazi u sustavu isparavanja. Ti-
jekom postupka isparavanja preostale
vode sustav moze korigirati navedeno
vrijeme ovisno o stvarnoj koli¢ini prisut-
ne vode.

Na kraju isparavanja preostale vode pri-
kazuje se Postupak zavrsen.

m Odaberite senzorsku tipku <D.

Sada mozete provesti postupak pripre-
me jela s nekim nacinom rada ili auto-
matskim programom s regulacijom vlaz-
nosti.

Kod isparavanja preostale vode u
prostoru za pripremu jela i na vratima
se skuplja vlaga. Potrebno ju je ukloniti
odmah nakon $to se prostor za pripre-
mu jela ohladi.
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Preskakanje isparavanja preostale
vode

U vrlo nepovoljnim okolnostima kod
daljnjeg usisavanja vode moze doci
do prelijevanja sustava isparavanja u
prostor za pripremu jela.

Po moguénosti nemojte prekidati
isparavanje preostale vode.

m Odaberite neki nacin rada ili automat-
ski program s regulacijom vlaznosti.

Prikazuje se Isparavanje preostale vode?.
m Odaberite Preskociti.

Sada mozete provesti postupak pripre-
me jela s nekim na¢inom rada ili auto-
matskim programom s regulacijom vlaz-
nosti.

Kod sljedec¢eg odabira nacina rada ili
automatskog programa s regulacijom
vlaznosti, kao i pri iskljuCivanju pecnice
ponovno cCete trebati provesti ispara-
vanje preostale vode.



Automatski programi

Brojni automatski programi vode prak-
ticno i sigurno do optimalnih rezultata
pripreme.

Vecina automatskih programa koristi
M Chef tehnologiju. U tim programima
automatski se podesavaju koli¢ina
Gourmet jedinica i intenzitet. U pri-
loZzenoj kuharici za Vasu Dialog pecni-
cu pronaci Cete recepte za ove auto-
matske programe.

Pregled primjene pronadi ¢ete na kraju
ovog dokumenta u poglavlju ,Pregled
automatskih programa [autd“.

Uporaba automatskih progra-
ma

m Odaberite Automatski programi (Autg),
Pojavljuje se popis za odabir.
m Odaberite Zeljenu kategoriju.

Prikazuju se automatski programi koje

imate na raspolaganju u odabranoj ka-

tegoriji.

m Odaberite Zeljeni automatski prog-
ram.

m Slijedite upute na zaslonu.

Neki Vas automatski programi traze da
koristite termometar za hranu. Proci-
tajte napomene iz poglavlja ,PeCenje”,
odlomak ,,Termometar za hranu*.

Kod automatskih programa vrijednosti
temperature jezgre unaprijed su fiksno
odredene.

Napomene za primjenu

Kao pomo¢ kod koriStenja automat-
skih programa posluzit ¢e Vam ispo-
ruceni recepti. S istim automatskim
programom mogu se pripremati i jela
prema sli¢nim receptima, ali s dru-
gacijim koli¢inama.

Nakon postupka pripreme jela price-
kajte da se prostor za pripremu jela
prvo ohladi na sobnu temperaturu
prije nego S§to pokrenete automatski
program.

Kod nekih se automatskih programa
pecnica mora unaprijed zagrijati prije
nego Sto se jelo umetne u prostor za
pripremu jela. Na zaslonu se prikazuje
odgovaraju¢a napomena s podatkom
0 vremenu.

Kod nekih je automatskih programa
nakon odredenog vremena potrebno
dodati tekucinu. Na zaslonu se prika-
zuje odgovaraju¢a napomena s po-
datkom o vremenu (npr. za dodavanje
tekucine).

Prikaz trajanja automatskog programa
predstavlja samo okvirnu vrijednost.
Trajanje programa moze se, ovisno o
postupku pripreme jela, skratiti ili pro-
duziti. Na promjenu trajanja moze ut-
jecati i po¢etna temperatura mesa.

Kod uporabe termometra za hranu
vrijeme pripreme jela ovisi o dostizan-
ju temperature jezgre.

Ako po isteku automatskog programa
jelo jos nije pripremljeno prema Vasim
zeljama, odaberite Naknadna priprema
ili Naknadno pecenje. Jelo se dodatno
zapecCe s klasi¢nim nac¢inom zagrija-
vanja u trajanju 2 minute.
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Trazenje

(ovisno o jeziku)

Pod Automatski programi mozete traziti
naziv kategorije i automatskog progra-
ma.

Ovdje se radi u pretrazi punog teksta
kod kojeg mozete traziti i dijelove rijeci.

Nalazite se u glavhom izborniku.

m Odaberite Automatski programi (autd).
Pojavljuje se lista za odabir kategorija.
m Odaberite Trazenje.

m Tipkovnicom unesite tekst kojeg trazi-
te, primjerice ,Kruh®.

U podnozju se pojavljuje broj pogoda-
ka.

Ako nema toénih rezultata ili ako je
pronadeno vise od 40 to¢nih rezultata,
polje rezultata se deaktivira te morate
promijeniti tekst pretrage.

m Odaberite XX rezultata.

Prikazuju se pronadene kategorije koje
imate na raspolaganju.

m Odaberite Zeljeni automatski program
ili kategoriju, te naknadno Zeljeni au-
tomatski program.

Pokrec¢e se automatski program.

m Slijedite upute na zaslonu.
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Posebne primjene

U ovom ¢ete poglavlju pronaci informa-

Odmrzavanje
cije za sljedece primjene:

Ovaj program osmisljen je za njezno
odmrzavanje namirnica, primjerice cijele
piletine, mljevenog mesa, ribe ili voca.

- Odmrzavanije

- IsuSivanje
Zrak u prostoru za pripremu jela kruzi
uslijed ventilatora te se namirnica odmr-
zava njezno i brzo, uz elektromagnetske
valove.

- Zagrijavanje posuda
- Dizanje tijesta

- Priprema na niskoj temp.

- Sabat program
- Ukuhavanje

- Duboko zamrznuti proizvodi/Gotova

Podesite visinu i tezinu namirnice i Dia-
log pec¢nica ¢e automatski izraCunati
potrebnu koli¢inu Gourmet jedinica.

& Opasnost od stvaranja klica.

jela . . .
Klice poput salmonele mogu izazvati

teSka trovanja hranom.

Kod odmrzavanja ribe i mesa (pogo-
tovo peradi) vodite racuna o Cistodi.
TekucCinu koja je nastala prilikom
odmrzavanja, ne smijete Koristiti.
Obradite namirnice odmah nakon
odmrzavanja.

B Izmjerite visinu namirnice i izvazite ju.

m Stavite zamrznute namirnice bez am-
balaZze u zdjelu ili posudu za nabujak
od materijala koji je prikladan za
primjenu u M Chef nacinima rada.

m Zdjelu ili posudu za nabujak stavite
na reSetku.
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Posebne primjene

m Odaberite Posebne primjene (%]
m Odaberite Odmrzavanie.

m Podesite visinu zamrznute namirnice i
potvrdite s OK.

m Podesite tezinu zamrznute namirnice i
potvrdite s OK.

m Slijedite upute na zaslonu.

Zamrznuta namirnica se polako otapa.
Ovisno o namirnici, u prosjeku je pot-
rebno oko 7 Gourmet jedinica u minuti a
postupak traje oko 15-45 minuta.

m Cim se na zaslonu prikaZe takva upu-
ta, okrenite zamrznutu namirnicu ili ju
promjeSajte. Zakrenite zamrznutu na-
mirnicu, koja se ne smije okretati.

m Ako odmrzavate namirnicu koja ima
viSe od 1 kg, tijekom odmrzavanja ju
viSe puta okrenite ili promijeSajte iako
se na zaslonu viSe ne pojavljuje takva
uputa. Zakrenite zamrznutu namirni-
cu, koja se ne smije okretati. Tako ce-
te dobiti ravnomjerni rezultat.

Riba i meso ne moraju prije pripreme
biti u potpunosti odmrznuti.

Dovoljno je da se odmrzne povrsinski
sloj. Povrsinski sloj tada postaje do-

voljno mekan da moze upiti zaCine.
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Odmrzavanje torte sa Slagom

Torte sa Slagom su jako osjetljiva zamr-
znuta namirnica, koja se u Dialog pecni-
ci njezno i brzo odmrzava.

m Zamrznutu tortu sa Slagom stavite na
pladanj za posluzivanje.

m Pladanj za posluzivanje stavite na
reSetku.

m Odaberite Posebne primjene (£2].
m Odaberite Odmrzavanije.

m Podesite visinu zamrznute torte sa
Slagom i potvrdite s OK.

Savjet: Podesite nizu vrijednost, ako je
visina torte sa Slagom izmedu podrucja
postavki za podeSavanije.

m Podesite tezinu zamrznute torte sa
Slagom i potvrdite s OK.

m Smanjite broj predlozenih Gourmet je-
dinica za 15-20 % i potvrdite s OK.

m Slijedite upute na zaslonu.

Torta sa Slagom ¢e se polako odmrznu-
ti. Postupak traje oko 30 minuta.

m Okrenite tortu sa Slagom &im se poja-
vi odgovaraju¢a napomena na zaslo-
nu te potom redovito svakih
8-10 minuta.

m Prilikom svakog okretanja provjerite
odmrzava li se torta sa Slagom rav-
nomjerno.



Posebne primjene

IsusSivanje

SusSenje i isuSivanije je tradicionalan
nacin konzerviranja voc¢a, odredenog
povrca i zacCina.

Pretpostavka je da je voce i povrée sv-
jeze i zrelo te da nije nagnje€eno.

m Ukoliko je potrebno, ogulite i izvadite
srz namirnice koju susite te ju usitnite.

m Namirnicu koju susite ovisno o veli¢ini
rasporedite po mogucnosti jednosloj-
no po univerzalnom limu.

m Susite na najviSe 2 razine istovre-
meno.
Namirnice koje se suse stavite na ra-
zine 2+3.
Kada koristite reSetku i univerzalni
lim, univerzalni lim umetnite ispod
reSetke.

m Odaberite Posebne primjene ().
m Odaberite Isusivanje.

m Po potrebi promijenite preporu¢enu
temperaturu i podesite vrijeme pripre-
me.

m Slijedite upute na zaslonu.

m Namirnice koje susite na univerzal-
nom limu nekoliko puta okrenite u re-
dovitim razmacima.

Namirnica A

koja se susi L) j¥rc) ©m
Vocée (%] | 60-70| 2-8
Povrée (%] |55-65| 4-12
Gljive (%] | 45-50| 5-10
Zaginsko bilie* | (=) | 30-35| 4-8

Kod cijele ili prepolovljene namirnice
koja se susi produzite vrijeme susenja.

() Posebna primjena/Nagin rada, § Tem-

peratura, @ Vrijeme su$enja, (5] Posebna

primjena Isusivanje, (=] Nagin rada Gornji i

doniji grija¢

* Zacinsko bilje suSite na univerzalnom limu na
razini 2 i koristite nacin rada Gorniji i donji gri-
ja¢& (=], jer je pri posebnoj primjeni Isusivan-
je ventilator ukljucen.

m Temperaturu smanjite ako se u pros-
toru za pripremu jela stvaraju kapljice
vode.

Vadenje osusenih namirnica

& Opasnost od ozljede o vruce
povrsine.

Pecnica se zagrijava tijekom rada.
Mozete se opeci o grijace, prostor za
pripremu jela i pribor.

Kada vadite namirnice koje ste susili
navucite kuhinjske rukavice.

m OsuSeno voce ili povrée ostavite da
se ohladi.

IsuSeno voc¢e mora biti sasvim suho,
ali mekano i elasti¢no. Kada ga pre-
polovite ili razrezete iz njega vise ne
smije izlaziti sok.

m Spremite osuSene namirnice u dobro
zatvorene staklenke ili limenke.
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Posebne primjene

Zagrijavanje posuda

Uslijed prethodnog zagrijavanja posuda
namirnica se ne hladi toliko brzo.

Upotrebljavajte vatrostalno posude.

m ReSetku umetnite u razinu 2 i na nju
polozite posudu koju zelite zagrijati.
Ovisno o veli¢ini posude istu mozete
staviti i na dno prostora za pripremu
jela.

m Odaberite Posebne primjene ().
m Odaberite Zagrijavanje posuda.

m Po potrebi promijenite preporuc¢enu
temperaturu i podesite vrijeme.

m Slijedite upute na zaslonu.

& Opasnost od ozljede o vruce
povrsine.

Dialog pec¢nica tijekom rada postaje
vruéa. Mozete se opeci o grijace,
prostor za pripremu jela i pribor. Na
donjoj se strani posuda mogu naku-
piti kapljice vode.

Kada vadite posudu navucite kuhinj-
ske rukavice.
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Dizanje tijesta

Ovaj program razvijen je za dizanje ti-
jesta s kvascem bez regulacije vlaznos-
ti.

Ako Zelite da se tijesto s kvascem dize
uz regulaciju vlaznosti koristite odgo-
varajuc¢e automatske programe.

m Odaberite Posebne primiene [(].
m Odaberite Dizanje tijesta.

m Po potrebi promijenite preporu¢enu
temperaturu i podesite vrijeme pripre-
me.

m Slijedite upute na zaslonu.



Posebne primjene

Priprema na niskoj temp.

Postupak pripreme jela Priprema na niskoj
temp. idealan je za osjetljive komade
govedine, svinjetine, teletine i janjetine.

Priprema jela na niskim temperatura-
ma

Najprije kratko zapecite meso na vrlo vi-
sokoj temperaturi i sa svih strana rav-
nomjerno.

Potom meso stavite u prethodno zagri-
jan prostor za pripremu jela, gdje ¢e se
na nizoj temperaturi i kod duljeg vreme-
na pripreme do kraja ispeci njezno i bla-
go.

Meso se pritom opusta. Sok u
unutrasnjosti pocinje cirkulirati i rav-
nomjerno se rasporeduje sve do vanjs-
kih slojeva.

Pec¢eno meso je mekano i so¢no.

m Upotrebljavajte samo dobro omeksa-
no svjeze meso bez zila i masnih ru-
bova. Kosti treba prethodno izvaditi.

m Kada meso Zelite zapedi, koristite
masnocu koja se moze zagrijati na vi-
sokim temperaturama (primjerice ras-
toplien maslac, biljno ulje).

m Nemojte prekrivati meso tijekom prip-
reme.

Vrijeme pripreme iznosi oko 2-4 sata
te ovisi o tezini, veli€ini i Zeljenom
stupnju pripreme komada mesa.

m Cim je postupak pripreme gotov, me-
so0 se moze odmah narezati. Vrijeme
mirovanja nije potrebno.

m Odrzavajte meso toplim u prostoru za
pripremu, dok se ne posluzi. Rezultat
njegove pripreme nece biti narusen.

m Poslozite meso na prethodno zagri-
jane tanjure i posluzite s vrlo vru¢im
umakom kako se ne bi prebrzo ohla-
dilo. Meso ima optimalnu temperatu-
ru za posluzivanje.
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Posebne primjene

Koristenje posebne primjene Pripre-
ma na niskoj temp.

Pridrzavajte se uputa iz poglavlja
~Pecenje”, odlomak ,Termometar za
hranu®.

Koristenje Gornji i donji grija¢ nacina
rada

Orijentirajte se prema podacima nave-
denim u tablicama za pripremu na kraju
ovog dokumenta.

m Odaberite Posebne primjene ().
m Odaberite Priprema na niskoj temp..

m Slijedite upute na zaslonu. Tijekom
prethodnog zagrijavanja ostavite pot-
reban pribor u prostoru za pripremu
jela.

m Podesite temperaturu i temperaturu
jezgre.

m Dok se prostor za pripremu jela zagri-
java zapecite meso sa svih strana na
ploci za kuhanje.

& Opasnost od opeklina vruéim
povrsinama.

Dialog pec¢nica tijekom rada postaje
vruéa. Mozete se opedi o grijace,
prostor za pripremu jela i pribor.

Za umetanije ili vadenje vrucih jela ili
za vrijeme bilo kakvih postupaka u
vruéem prostoru za pripremu jela,
navucite kuhinjske rukavice.

m Cim se prikaZze poruka Umetnite namir-
nice. Upotrijebite termometar za hranu
stavite zape€eno meso na reSetku i
utaknite termometar za hranu, tako
da je metalni vrh u sredini mesa.

m Zatvorite vrata.

Po isteku programa pojavljuje se Postu-

pak zavrsen te se oglasava zvucni signal.
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Koristite univerzalni lim s polozenom
reSetkom.
Kod prethodnog zagrijavanja iskljucite

funkciju Brzo zagrijavanie.

m Umetnite univerzalni lim s reSetkom u
razinu 2.

m Odaberite Nacini rada [_J.

m Odaberite nacin rada Gorniji i donji gri-
jac (=) i temperaturu od 120°C.

m Iskljucite funkciju Brzo zagrijavanje.

m Prostor za pripremu jela, reSetku i uni-
verzalni lim prethodno zagrijavajte
oko 15 minuta.

m Dok se prostor za pripremu jela zagri-
java zapecite meso sa svih strana na
ploc¢i za kuhanje.

& Opasnost od opeklina vruéim
povrSinama.

Dialog pecnica tijekom rada postaje
vruéa. Mozete se opedi o grijace,
prostor za pripremu jela i pribor.

Za umetanije ili vadenje vrudih jela ili
za vrijeme bilo kakvih postupaka u
vruéem prostoru za pripremu jela,
navucite kuhinjske rukavice.

m ZapeCeno meso polozite na reSetku.
m Odaberite Promijeniti.

m Temperaturu smanjite na 100°C (pog-
ledajte poglavlje ,,Tablice za pripremu
jela”).

m Ispecite meso do kraja.



Posebne primjene

Sabat program

Program Sabat sluzi u svrhu podrzavan-
ja vjerskih obicaja.

Nakon Sto se odabrali posebnu primje-
nu, odaberite nacin rada i temperaturu.

Program se pokrece tek otvaranjem i
zatvaranjem vrata:

- Nakon oko 5 minuta zapocinje postu-
pak pripreme jela u nacinu rada Gorniji
i donji grijac (=] ili Doniji grijac ().

- Dialog pec¢nica se zagrijava na tem-

peraturu koju ste podesili i odrzava tu
temperaturu maksimalno 72 sata.

- Osvijetljenje prostora za pripremu jela
ne radi (Cak i kada su vrata otvorena).

- Nazaslonu se trajno prikazuje
Sabat program.

- Dnevno vrijeme se ne prikazuje.

Pokrenuti Sabat program ne mozete
promijeniti niti pohraniti pod
Cisobni programi.

Pokrenuti Sabat program jedino moze-
te prijevremeno zavrsiti, na nacin da

iskljucite Dialog pec¢nicu.

m Odaberite Posebre primjene (2.
m Odaberite Sabat program.

m Odaberite Zeljeni nacin rada.

Ako ste podesili podsjetnik minuta ili
alarm, ne mozete pokrenuti posebnu
primjenu.

m Podesite temperaturu.
m Potvrdite s OK.

Prikazuje se Sabat program (32] i po-
deSena temperatura.

m Ako Zelite pokrenuti postupak pripre-
me jela, otvorite vrata.

m Umetnite namirnice u prostor za prip-
remu jela.

m Zatvorite vrata.

Grijanje prostora ukljucuje se nakon
5 minuta.

Dialog pecnica se automatski iskljucuje

nakon 72 sata. Ako Zelite ranije zausta-

viti posebnu primjenu:

m Dialog pecnicu iskljucite pomodu tip-
ke za ukljugivanje i isklju¢ivanje O.
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Posebne primjene

Ukuhavanje

& Opasnost od infekcije zbog stva-
ranja klica.

Nakon ukuhavanja mahunarki i mesa,
spore bakterije Clostridium botuli-
num nisu dovoljno ubijene. Kao
rezultat, mogu se stvoriti toksini koji
dovode do ozbiljnog trovanja. Ove se
spore ubijaju prvo daljnjim ukuhavan-
jem.

Mahunarke i meso nakon hladenja
unutar 2 dana uvijek zakuhajte jo$
jednom.

& Opasnost od ozljeda previsokim
tlakom u zatvorenim visokim posu-
dama i konzervama.

U zatvorenim se limenkama prilikom
ukuhavanja ili zagrijavanja stvara pre-
visoki tlak zbog ¢ega mogu prsnuti.
Ne ukuhavajte i ne zagrijavajte visoke
posude i limenke.
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Priprema voca i povréa

Podaci vrijede za 5 staklenki s 1 | sad-
rzaja.

Koristite samo posebne staklenke koje
mozete nabaviti u specijaliziranim
prodavaonicama (staklenke za ukuha-
vanje ili staklenke s navojnim poklop-
cem). Koristite samo besprijekorne

staklenke i gumene brtve.

m Isperite staklenke prije ukuhavanja s
vruéom vodom te ih napunite do
maksimalno 2 cm ispod ruba.

m Univerzalni lim umetnite na razinu 1 te
na njega postavite staklenke.

m Odaberite nacin rada Vrudi zrak
plus i temperaturu od 160-170°C.

m PriCekajte dok se u staklenkama ne
pojave mjehurici (dok u staklenkama
nastanu ravnomjerni mjehurici).

Na vrijeme smanjite temperaturu kako
bi izbjegli prekuhavanje.

Ukuhavanje vocéa i krastavaca

m Cim vidite mjehuri¢e u staklenkama,
podesite temperaturu naknadnog
zagrijavanja te ostavite staklenke da
se zagrijavaju u prostoru za pripremu
za odredeno vrijeme.



Posebne primjene

Ukuhavanje povréa

m Cim vidite mjehuriée u staklenkama,
podesite temperaturu ukuhavanja te
kuhajte povrée za odredeno vrijeme.

m Nakon ukuhavanja, podesite tempe-
raturu naknadnog zagrijavanja te os-
tavite staklenke da se zagrijavaju u
prostoru za pripremu za odredeno vri-
jeme.

'YUS) /%

. 30°C
Voce 7~ | 25-35min

. 30°C
Krastavci —/- 55_30 min

. 120°C 30°C
Cikla 30-40 min | 25-30 min

Mahune (zele- 120°C 30°C
ne, zute) 90-120 min| 25-30 min

§/@ temperatura i vrijeme ukuhavanja, ¢im
se vide mjehurici

§/3{ temperatura i vrijeme naknadnog zagri-
javanja

Vadenje staklenki nakon ukuhavanja

& Opasnost od ozljede o vrucée
povrsine.

Staklenke su nakon ukuhavanja jako
vruce.

Kada vadite staklenke navucite ku-
hinjske rukavice.

m Izvadite staklenke iz prostora za prip-
remu jela.

m Ostavite ih da odstoje oko 24 sata
pokrivene krpom na mjestu bez pro-
puha.

m Mahunarke i meso nakon hladenja
unutar 2 dana uvijek zakuhajte jos
jednom.

m Kod staklenki za ukuhavanje uklonite
poklopce te zatim provjerite jesu li
sve staklenke zatvorene.

Ponovno ukuhajte otvorene staklenke
ili ih pohranite na hladno te ukuhano

voce ili povrée odmah konzumirajte.

m Provjeravajte staklenke tijekom po-
hrane. Ako su se staklenke otvorile ti-
jekom vremena skladistenja ili se
poklopac izdigao i prilikom otvaranja
nije ,,puknuo”, bacite sadrzaj staklen-
ke.
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Posebne primjene

Duboko zamrznuti proizvodi/
Gotova jela

Savjeti za kolace, pizzu i baguette

- Pecite kolaCe, pizzu ili baguette na
reSetki na koju ste polozili papir za
pecenje.

Kod pripreme duboko zamrznutih na-
mirnica lim za pecenje ili univerzalni
lim mogu se tako jako deformirati, da
se vruci eventualno vise ne mogu iz-
vaditi iz prostora za pripremu jela.
Svako iduce koristenje za posljedicu
¢e imati daljnju deformaciju.

- Od temperatura navedenih na paki-
ranju odaberite onu nizu.

Savjeti za pomfrit, krokete i slicho

- Ove duboko zamrznute proizvode
mozete peci na limu za pecenje ili
univerzalnom limu.

Za njezno pecenje tih duboko zamr-
znutih proizvoda postavite ispod pa-
pir za pecenje.

- Odaberite nacin rada Gorniji i doniji gri-
jat (=, funkciju Brzo zagriavanje iskl-
jucite, a funkciju Crisp function ukljudi-
te.

- Odaberite viSe temperature koje su
navedene na pakiranju te zamrznutu
namirnicu stavite u prethodno zagri-
jan prostor za pripremu jela.

- Nekoliko puta okrenite namirnicu koju
pripremate.
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Priprema duboko zamrznutih proiz-
voda/gotovih jela

Njezna obrada namirnica pogoduje
VaSem zdravlju.

Pecite kolace, pizzu, pomfrit i sli¢no
samo dok ne poprime zlatnozutu
boju, a ne do tamno smede boje.

m Odaberite nac¢in rada i temperaturu

navedenu na pakiranju.

m Prethodno zagrijte prostor za pripre-

mu jela.

m Jelo umetnite u prethodno zagrijan

prostor za pripremu jela, na razinu
koja je preporu¢ena na pakiranju.

m Jelo provjerite nakon kraceg vremena

od onih koje se preporucuju na paki-
ranju.



Osobni programi

Mozete podesiti do 20 osobnih progra-
ma:

- Pohranite nakon isteka automatski
program pod osobni program.

- Nakon isteka postupka pripreme jela
pohranite postavke poput nacina ra-
da, temperature, Gourmet jedinica,
intenziteta i vremena pripreme ili tem-
perature jezgre.

- Putem svoje Miele@mobile aplikacije
prenesite postavke programa za
odabrane recepte na svoju Dialog
pecnicu te pokrenite program. Ove se
postavke ne pohranjuju.

Kada pohranjujete program, unesite na-
ziv programa. Cim svoj program ponov-
no pozovete i pokrenete, on se odvija
automatski.

Pohrana osobnih programa

Ako je postupak pripreme, s podeSenim
vremenom ili Gourmet jedinicama ili uz
automatski program, istekao, tada se na
zaslonu prikazuje Postupak zavréen i Po-
hraniti.

m Odaberite Pohraniti, kako biste posl-
jednje postavke pohranili kao osobni
program.

Na zaslonu se prikazuje sazetak Vasih
postavki.

m Provjerite postavku te potvrdite s
Preuzimanije.

m Pomocu tipkovnice unesite naziv
programa.

Znakom | duZe nazive programa
mozete prebaciti u drugi red.

Postupak pohrane prekidate odabirom

senzorske tipke “D.

m Kada ste unijeli naziv programa, oda-
berite Pohraniti.

m Potvrdite napomenu, da je naziv
Vaseg programa pohranjen, s OK.
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Osobni programi

Pokretanje osobnih programa

m Umetnite namirnice u prostor za prip-
remu jela.

m Odaberite Osobni programi (a J.
m Odaberite Zeljeni program.

Program mozZzete pokrenuti odmah ili s
vremenskim pomakom.

- Pokretanje odmah
Program se odmah pokreé¢e. Odmah
se ukljuCuje grijanje prostora za prip-
remu jela.

- Kasnije pokretanje
Ova toCka izbornika prikazuje se sa-
mo kada se koristi termometar za
pripremu jela. Odredujete vrijeme kad
program treba poceti. Osvjetljenje
prostora za pripremu jela se u tom
trenutku automatski ukljucuje.

- Zavrietak u
Odredujete vrijeme kad treba zavrsiti

neki program. Osvijetljenje prostora za

pripremu jela se u tom trenutku auto-
matski iskljucuje.

- Pocetaku
Odreduijete vrijeme kad program tre-
ba poceti. Osvjetljenje prostora za
pripremu jela se u tom trenutku auto-
matski ukljucuje.

- Prikaz koraka pripreme
Na zaslonu se prikazuje sazetak
Vasih postavki.

m Odaberite zeljenu toCku izbornika.

Program se pokre¢e odmah ili u zadano
vrijeme.
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Brisanje osobnih programa
m Odaberite Osobni programi (& J.

Prikazuju se nazivi programa.
m Odaberite Uredivanije.

m Odaberite Brisanje programa.
m Odaberite Zeljeni program.

m Potvrdite s OK.

Program se briSe.

Putem Postavke | Tvomnicke postavke |
Osobni programi mozete istovremeno

obrisati sve osobne programe.




MyMiele

Pod MyMiele @*= mozete pohraniti esto
koristene primjene.

Posebice kod automatskih programa
onda vise ne morate prolaziti kroz sve
razine izbornika, kako biste pokrenuli
program.

Savjet: Tocke izbornike koje ste unijeli
pod MyMiele mozete postaviti i kao
pocetni prikaz na zaslonu (pogledajte
poglavlje ,,Postavke®, odlomak ,Pocetni
zaslon®).

Dodavanje zapisa

Mozete dodati do 20 unosa.

m Odaberite MyMiele @*=.

m Odaberite Dodavanje zapisa.

Mozete odabrati toCke iz sljedecih rubri-
ka:

- M Chef (2]

- Nacinirada (]

- Automatski programi
- Posebne primjere (£%)

- Osobni programi (& )

m Potvrdite s OK.

Na listi se prikazuje odabrana tocka i
pripadajuci simbol.

m Isto tako postupite s ostalim unosi-
ma. Na izbor su ponudene samo jo$
ne odabrane tocke.

U glavnom izborniku se mijenja stavka
izbornika MyMiele &*=.

Modifikacija funkcije MyMiele

Nakon odabira Uredivanje, mozete doda-
vati unose (kod manje od 20 unosa),
sortirati unose (kod vise od 4 unosa)

ili brisati unose.

Brisanje unosa

m Odaberite MyMicle @’=.

m Odaberite Uredivanije.

m Odaberite Brisanje zapisa.

m Odaberite unos koji zelite brisati.
m Potvrdite s OK.

Unos se briSe s liste.

Sve MyMiele unose mozete istovre-
meno obrisati putem Postavke | Tvor-
nicke postavke | MyMiele.

Razvrstavanje unosa

Kod viSe od 4 unosa mozete mijenjati
redoslijed unosa.

m Odaberite MyMicle @’=.

m Odaberite Uredivanije.

m Odaberite Razvrstavanje zapisa.
m Odaberite unos.

m Odaberite poloZaj na kojem Zelite pri-
kaz unosa.

m Potvrdite s OK.

Unos se prikazuje na zeljenom polozaju.
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Pecenje

Njezna obrada namirnica pogoduje
Vasem zdravlju.

Pecite kolace, pizzu, pomfrit i sli¢no
samo dok ne poprime zlatnozutu
boju, a ne do tamno smede boje.

Savjeti za pecenje

Kada koristite M Chef nacine rada,
namirnica se iznutra ravnomjerno
priprema elektromagnetskim valovi-
ma i istovremeno se stvara smeda
korica s vanjske strane zahvaljujuci
grijaCima. Na taj se nacin skracéuje vri-
jeme pripreme u usporedbi s klasic-
nim nacinima rada. PodeSena tempe-
ratura je pritom veca, kako bi se u
krace vrijeme postiglo zeljeno grati-
niranje.

Podesite vrijeme pripreme. Kod
pecenja kola¢a pocetak se ne bi tre-
bao prerano unaprijed odabrati. Tijes-
to bi se moglo isusiti, a djelovanje
sredstva za dizanje tijesta oslabiti.

Opcenito, mozete koristiti reSetku, lim
za pecenje, univerzalni lim i svaki
kalup za pecenje od materijala ot-
pornog na temperaturu.

Odabir kalupa za pecenje ovisi o
nacinu rada i pripremi. Opc¢enito po
mogucnosti koristite metalne kalupe.
Kod kalupa za pecenje od silikona,
stakla ili keramike moZze se dogoditi
da donja strana ne potamni dovoljno.

Izbjegavajte svijetle kalupe s tankim
stjenkama od sjajnog materijala jer
svijetli kalupi utje€¢u na neravnomjer-
nu i slabu zapecenost. Jelo se u ne-
povoljnim okolnostima nece ispedi.
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- Kolace u duguljastim Cetvrtastim ili iz-

duzenim kalupima stavite popre¢no u
pecnicu kako bi se postigla optimalna
raspodjela topline u kalupu i ravhom-

jerni rezultat pecenja.

Kalupe za pecenje uvijek stavljajte na
reSetku.

Pecite voéne kolace i visoke kolace
na univerzalnom limu.

KoriStenje papira za pecenje

Miele pribor, poput univerzalnog lima,
oplemenijen je PerfectClean slojem
(pogledajte poglavlje ,,Pribor®). Povrsi-
ne oplemenjene PerfectClean slojem
nacelno se ne trebaju podmazivati ili
oblagati papirom za pecenje.

m Koristite papir za pecenje kod pecen-

ja luznatog peciva jer natronska luzi-
na koja se upotrebljava kod pripreme
tijesta moze oStetiti povrsinu ople-
menjenu PerfectClean slojem.

m Koristite papir za pecenje kod pecen-

ja biskvita, beze kora, makrona i
sliénog. Ova se tijesta lako zapeku i
zalijepe obzirom na veliki udio bjelanj-
ka.

m Koristite papir za pecenje kod pripre-

me zamrznutih proizvoda na reSetki.



Pecenje

Napomene o tablicama za
pecenje

Tablice za pecenje naci ¢ete na kraju
ovog dokumenta.

Odabir temperature §

m Nacelno treba odabrati nizu tempera-
turu. Kod temperatura visih od nave-
denih skracduje se vrijeme pripreme,
no jelo moze biti vrlo neravnomjerno
zapec€eno, a namirnica mozda nije
posvuda dobro pec¢ena.

U M Chef nac¢inima rada, namirnica se
iznutra ravhomjerno priprema elektro-
magnetskim valovima i istovremeno se
stvara smeda korica s vanjske strane
zahvaljujuci grijacima. Na taj se nacin
skracuje vrijeme pripreme u usporedbi
s klasi¢nim nacinima rada. PodeSena
temperatura je pritom veca, kako bi se
u krace vrijeme postiglo zeljeno grati-
niranje.

Odabir vremena pripreme @

Ako nije drugacije navedeno u tablica-
ma za pecenje, vrijeme vrijedi za pret-
hodno nezagrijanu peénicu. Ako je
prostor za pripremu jela prethodno zag-
rijan, vrijeme se skra¢uje oko 10 minuta.

m Opcenito nakon nekog vremena prov-
jerite je li jelo pe¢eno. Ubodite drvene
¢ackalice u tijesto.

Ukoliko na ¢ackalici ne ostaju vlazni tra-
govi tijesta, tada je namirnica pecena.

Napomene za nacine rada

Pregled nacina rada s pripadajuc¢im
predlozenim vrijednostima pronaci Cete
u poglavlju ,,Glavni izbornik i podizbor-
nici”.

Koristenje Automatski programi
m Slijedite upute na zaslonu.

Kuharicu koristite kao pocetnu to¢ku
za svoju Dialog pecnicu.

Koristenje M Chef + Vrucéi zrak

plus

Ovaj nacin rada koristite za peCenje
kolaca i kruha.

m Umetnite namirnice na razinu 2.

Koristenje Vruéi zrak plus

Mozete peci na nizim temperaturama
umjesto u nacinu rada Gornji i donji gri-
jac (=], jer se toplina odmah rasporedu-
je u prostoru za pripremu jela.

Ovaj nacin rada koristite za peCenje
keksi i kolaci¢a.

Koristite ovaj nacin rada kada pecete is-
tovremeno na viSe razina.

m 1 razina: umetnite plosnate kolace
(npr. kolaci¢e) na razinu 1.

m 1 razina: kolaci¢e na limu te kolacic¢e
u kalupima umetnite u razinu 2.

m 2 razine: umetnite namirnice na
razine 2+3.
Savjeti

- Kada pecete istovremeno na vise ra-
zina, univerzalni lim umetnite najnize.
- Vlazno pecivo i kolace pecite istovre-
meno na maksimalno 2 razine.
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Pecenje

Koristenje M Chef + Klimatsko
peé. i Klimatsko peéenje

Ove nacine rada koristite za pecenje s
regulacijom vlaznosti.

m Umetnite namirnice na razinu 2.

Koristenje M Chef + Intenzivno
peé. i Intenzivno peéenje

Ove nacine rada koristite za pecenje
kola¢a s vlaznim nadjevom.

Ove nacine rada nemojte koristiti za
pecenje tankog peciva.

m M Chef + Intenzivno pe¢. B4): Umetnite
namirnice na razinu 2.

m Intenzivno pecenje (2£): Umetnite nami-
rnice narazinu 1.
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Koristenje M Chef + Gorniji i donji gri-
jaé i Gornji i doniji grijaé

Prikladni su mat i tamni kalupi za
pecenje od crnog lima, tamnog emajla,
zatamnjenog bijelog lima, mat aluminija,
stakleno posude otporno na temperatu-
ru i oslojeni kalupi.

Ove nacine rada koristite za pripremu
tradicionalnih recepata. Za recepte iz
starijih kuharica podesite temperaturu
za 10°C nize od one koja je navedena u
receptu. Vrijeme pripreme se skra¢uje u
nacinu rada M Chef + Gorniji i donji gri-

jac &

m Umetnite namirnice na razinu 2.



Pecenje

Savjeti za pecenje

- Mozete upotrijebiti svako posude od
materijala otpornog na temperaturu
poput pekaca, dublje posude za
pecenje (s metalnim poklopcem sa-
mo u klasi¢nim nadinima pripreme),
staklenog kalupa, crijeva ili vreCice za
pecenje, univerzalnog lima, reSetke
na univerzalnom limu.
Lim za rostilj i peCenje (ukoliko je
dostupan) na univerzalnom limu kao i
glineni lonac upotrebljavajte samo u
klasi¢nim nacinima rada.

- Prethodno zagrijavanje prostora za
pripremu je potrebno samo kod prip-
reme rozbifa i filea. Opcenito prethod-
no zagrijavanje nije potrebno.

- Za peCenje mesa koristite peka€. Pros-
kod pecenja na reSetki. Ostaje dovoljno
soka od pecenja za pripremu umaka.

- Kada koristite crijevo ili vreéicu za
pecenje, obratite paznju na informa-
cije na pakiranju.

- Kada za pecenje koristite reSetku ili
otvorenu posudu za pecenje, moze-
te nemasno meso premazati mas-
noc¢om, obloziti slaninom ili Spikati.

- Meso zacinite te poloZite u posudu
za pecenje. Oblozite ga komadic¢ima
maslaca ili ga prelijte uljem ili masti.
Kod velikog pecenja bez masnoce
(2-3 kg) i masne peradi dodajte oko
1/8 | vode.

- Tijekom pecenja nemojte dodavati pre-
viSe tekucine. U suprotnom se meso
nece dovoljno zapedi izvana. Smeda
boja dobiva se na kraju postupka pripre-
me. Meso ¢e dobiti dodatnu intenzivnu
smedu boju ako nakon polovice vreme-
na pripreme s posude skinete poklopac.

- Po zavrsetku pecenja izvadite jelo iz
prostora za pripremu jela, pokrijte ga
te pri¢ekajte period mirovanja od
oko 10 minuta. Tako ¢e kod rezanja
iza¢i manje soka od pecenja.

- Perad ¢e dobiti hrskavu koricu ako se
10 minuta prije kraja postupka pripre-
me premaze vodom s malo soli.

Napomene o tablicama za
pecéenje

Tablice za peCenje naci ¢ete na kraju
ovog dokumenta.

m Postujte navedena temperaturna pod-
ru€ja, razine i vremena. Kod njihovog
odredivanja uzete su u obzir razliite
posude za pec€enje, komadi mesa i
navike kod pecenja.

Odabir temperature §

U M Chef nacinima rada, namirnica se
iznutra ravnomjerno priprema elektro-
magnetskim valovima i istovremeno se
stvara smeda korica s vanjske strane
zahvaljujuéi grijacima. Na taj se nacin
skracuje vrijeme pripreme u usporedbi s
klasi¢nim nacinima rada. PodeSena
temperatura je pritom veca, kako bi se u
krace vrijeme postiglo Zeljeno grati-
niranje.

m Nacelno treba odabrati nizu tempera-
turu. Kod temperatura viSih od nave-
denih meso potamni, no ne ispece se.

m Kod pecenja na reSetki podesite oko
10°C nizu temperaturu nego kod
pecenja u pekacu.
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Pecenje

Odabir vremena pripreme @

Ako nije drugacije navedeno, vrijeme
navedeno u tablici za peCenje vrijedi za
prethodno nezagrijanu pecnicu.

m Vrijeme pripreme u klasi¢nim nagini-
ma rada mozete odrediti na nacin da,
ovisno o vrsti mesa, debljinu peCenja

[cm] pomnozite s viemenom po cm
visine [min/cm]:

- Govedina/divlja¢: 15-18 min/cm

- Svinjetina/teletina/janjetina: 12—
15 min/cm

- Rozbif/file: 8-10 min/cm

m Opcenito nakon nekog vremena prov-
jerite je li jelo pe¢eno.

U M Chef nacinima rada skracuje se
vrijeme pripreme u usporedbi s klasic-
nim nacinima rada.

Kuharicu koristite kao pocetnu tocku
za svoju Dialog peénicu.

Savjeti

- Vrijeme pripreme se produzuje kod
duboko zamrznutog mesa za oko
20 minuta po Kkili.

- Duboko zamrznuto meso tezine do
oko 1,5 kg mozete peci bez pret-
hodnog odmrzavanja.
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Napomene za nacine rada

Pregled nacina rada s pripadajuc¢im
predlozenim vrijednostima pronaci Cete
u poglavlju ,,Glavni izbornik i podizbor-
nici”.

Nacin rada Donji gria (—] upotrijebite
prije zavrSetka pecenja ako namirnice
treba viSe zapeci s donje strane.

Nacine rada M Chef + Intenzivno

pet. i Intenzivno pecenje nemoj-
te koristiti za pe€enje, jer sok od
pecenja postane previse taman.

Koristenje Automatski programi
m Slijedite upute na zaslonu.

Kuharicu koristite kao pocetnu tocku
za svoju Dialog pecnicu.

Koristenje M Chef + Vrucéi zrak
plus i Vruéi zrak plus

Ove nacine rada upotrijebite za pecenje
jela od mesa, ribe i peradi sa zapecen-
om koricom kao i za pecenje rozbifa i fi-
lea.

Mozete peéi u nacinu rada Vrudi zrak
plus s nizim temperaturama umjesto
s Gorniji i donji grijac (=, jer se toplina od-
mah rasporeduje u prostoru za pripre-
mu jela.

m Umetnite namirnice na razinu 1.



Pecenje

Koristenje M Chef + Auto. pecen-
je i Automatsko peéenje

Ove nacine rada upotrijebite za pecenje
jela od mesa, ribe i peradi sa zapecen-
om koricom kao i za pecenje rozbifa i fi-
lea.

Prostor za pripremu jela se tijekom faze
przenja prvo zagrijava na visoku tempe-
raturu przenja (oko 230°C). Cim se do-
segne ova temperatura, pecnica se sa-
mostalno regulira na podesenu tempe-
raturu za pripremu jela (temperaturu ko-
jom se nastavlja pecenje).

m Umetnite namirnice na razinu 1.
Koristenje M Chef + Klimatsko
peé. i Klimatsko peéenje

Ove nacine rada koristite za pecenje s
regulacijom vlaznosti.

m Umetnite namirnice na razinu 1.

KoriStenje M Chef + Gorniji i donji gri-
jaé i Gornji i donji grija¢ (=)

Ovaj nacin rada koristite za pripremu
tradicionalnih recepata. Za recepte iz
starijih kuharica podesite temperaturu
za 10°C nize od one koja je navedena u

receptu. Vrijeme pripreme se ne mijenja.

m Umetnite namirnice na razinu 1.

Termometar za hranu

Pomocdu termometra za mjerenje tem-
perature hrane mozete nadzirati postu-
pak pripreme hrane uz precizno odredi-
vanje temperature.

Nacin rada

Metalni vrh termometra umetnite komp-
letno do drske u jelo. U metalnom vrhu
se nalazi jedan temperaturni senzor koji
mijeri temperaturu jezgre u unutrasnjosti
jela tijekom postupka pripreme. Porast
temperature jezgre u jelu odrazava stu-
panj pripreme. Ovisno o tome zelite li
primjerice da meso bude srednje ili jako
peceno, odredite nizu ili viSu temperatu-
ru jezgre.

Moze se odabrati temperatura jezgre do
99°C. Podaci o jelu koje se priprema i
odgovarajuéim temperaturama jezgre
nalaze se u tablicama pec€enja na kraju
ovog dokumenta.

Postupci pripreme jela s ili bez termo-
metra za hranu imaju podjednako vrije-
me pripreme.
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Pecenje

VazZne napomene za primjenu

MozZete staviti meso u lonac ili na
reSetku.

Metalni vrh termometra za hranu mo-
rate potpuno do ru€ke umetnuti u jelo
tako da temperaturni senzor otprilike

dosegne jezgru jela.

Kod peradi metalni vrh termometra
treba umetnuti u najdeblje mjesto na
podrucju prsa. Opipajte podrucje pr-
sa palcem i kaziprstom, kako bi pro-
nasli najdeblje mjesto.

Metalni vrh ne smije dodirivati kost i
ne smije se umetati u posebno masna
mjesta. Masno tkivo i kosti mogu uz-
rokovati prijevremeno iskljucivanje.

AKo je meso izrazito proSarano mas-
nim tkivom odaberite viSu vrijednost
iz podrucja temperature jezgre nave-
dene u tablici peCenja.

Prilikom koristenja aluminijske folije,
crijeva ili vre€ice za pecenje termo-
metar za hranu umetnite kroz foliju do
jezgre namirnice. Termometar za hra-
nu takoder mozete staviti s mesom u
foliju. Pri tome vodite ra¢una o uputa-
ma proizvodaca folija.

Uporaba termometra za hranu

m Umetnite metalni vrh termometra do

rucke u jelo.

Ako zelite peci viSe komada mesa istov-
remeno, termometar umetnite u naj-
deblji komad mesa.

m Umetnite namirnice u prostor za prip-

remu jela.
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m Utika¢ termometra utaknite u prikljuc-
ni otvor dok ne uskoci u leziste.

m Zatvorite vrata.

m Odaberite nacin rada ili automatski
program.

m Po potrebi podesite temperaturu i
temperaturu jezgre.

Kod automatskih programa vrijednosti
temperature jezgre unaprijed su fiksno
odredene.

Slijedite upute na zaslonu.

Postupak pripreme je zavrSen ¢im je
postignuta temperatura jezgre.

& Opasnost od ozljede o vruce
povrsine.

Termometar za hranu moze biti vrué.
MozZete se opeci o termometar za
hranu.

Kada izvlacite termometar za hranu
iz priklju¢nog otvora navucite kuhinj-
ske rukavice.



Pecenje

Kasnije pokretanje postupka pripre-
me s termometrom za hranu

Mozete i kasnije pokrenuti postupak
pripreme jela.

m Odaberite Promieniti | Otvaranje prodire-
nih postavki i u polju Pocetak u podesi-
te vrijeme.

m U automatskim programima odaberi-
te Kasnie pokretanje.

Vrijeme zavrSetka moze se otprilike pro-
cijeniti, jer trajanje postupka pripreme
jela s termometrom otprilike odgovara
trajanju postupka pripreme jela bez ter-
mometra.

Ne mozete podesiti Vrij. pripreme i Zav-
réetak u, jer ukupno vrijeme pripreme
ovisi o postizanju temperature jezgre.

Iskoristavanje preostale topline

Kratko prije zavrSetka postupka iskl-
juCuje se grijanje prostora za pripremu
jela. Postojeca toplina je dovoljna da se
dovrsi postupak pripreme jela.

Ovim se automatskim koristenjem pre-
ostale topline Stedi energija.

Na zaslonu se ova funkcija Stednje
energije prikazuje kao Faza ustede energ-
iie. Izmjerena temperatura jezgre tada se
viSe ne prikazuje.

Ventilator za hladenje i, ovisno o nacinu
rada, ventilator za vruci zrak ostaju ukl-
juceni.

Kada se dostigne podeSena temperatu-
ra jezgre, pojavljuje se Postupak zavréen
te se oglasava zvucni signal, ako je
zvucni signal ukljucen.

Savjet: Ako meso joS nije ispeceno po
Va$oj Zelji, umetnite termometar na dru-
go mjesto i ponovite postupak.
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Priprema jela na rostilju

& Opasnost od ozljede o vruée
povrsine.

Ako rostilj pripremate kod otvorenih
vrata vruéi zrak koji izlazi iz prostora
za pripremu jela ne vodi se i ne hladi
automatski preko ventilatora za
hladenje. Upravljacki elementi posta-
ju vrugi.

Kod pecenja na rostilju zatvorite vra-
ta.

Savjeti za pripremu jela na ros-

tilju

- Za rostilj se preporucuje prethodno
zagrijavanje. Gornji grijac/rostilj pret-
hodno zagrijte oko 5 minuta sa zatvo-
renim vratima.

- Meso operite pod hladnom teku¢om
vodom i osusite. Komade mesa ne-
mojte soliti prije peCenja na rostilju jer
¢e inaCe izgubiti sok.

- Nemasno meso mozete premazati ul-
jem. Nemoijte koristiti druge masnoce
jer mogu previse potamniti ili stvaraju
dim.

- Tanku ribu i komade ribe ocistite i po-
solite. MozZete meso i nakapati limu-
novim sokom.

- Koristite univerzalni lim s polozenom
reSetkom. Ako je dostupan, u klasic-
nim nacinima rada dodatno umetnite
lim za rostilj i peCenje. Lim za rostilj i
pecenje §titi sok od pecenja mesa od
zagorijevanja, kako bi se mogao dalje
upotrijebiti.
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Ne koristite lim za pecenje.

- Za pripremu na roStilju reSetku pre-
mazite uljem te na nju polozite namir-
nice.

Napomene o tablicama za
pecéenje

Tablice za peCenje naci ¢ete na kraju
ovog dokumenta.

m Postujte navedena temperaturna pod-
rucja, razine i vremena. Kod njihovog
odredivanja uzete su u obzir razli¢iti
komadi mesa i navike kod pecenja.

m Nakon nekog vremena provjerite jelo.

Odabir temperature §

m Nacelno treba odabrati nizu tempera-
turu. Kod temperatura visih od nave-
denih meso potamni, no ne ispece
se.

Odabir razine

m Razinu odaberite ovisno o debljini na-
mirnice.

m Plosnate namirnice umetnite na razi-
nu 3ili 4.

m Namirnice velikog promjera umetnite
narazinu 1 ili 2.



Priprema jela na rostilju

Odabir vremena pripreme @

m Plosnate komade mesa ili ribe prip-
remajte na rostilju oko 6-8 minuta po
strani.

Pazite da komadi budu jednake debl-
jine tako da vrijeme pripreme ne bude
razlicito.

m Opcenito nakon nekog vremena prov-
jerite je li jelo peceno.

m Kod mesa za provjeru pecenosti pri-
tisnite Zlicu o njega. Tako mozete vid-
jeti koliko je meso pripremljeno.

- engleski/rosé
Ako je meso jos jako elasti¢no, jos je
crveno iznutra.

- srednje
Ako meso malo popusta, iznutra je
ruzicasto.

- jace
Ako meso jos jedva popusta, u pot-
punosti je pe€eno.

Savjet: Ako povrSina ve¢ih komada
mesa poprimi intenzivnu smedu boju,
ali unutrasnjost jo$ nije pecena, hranu
umetnite na nizu razinu ili pecite dalje
pri nizoj temperaturi. Tako povrsina
nece suvise potamniti.

Napomene za nacine rada

Pregled nacina rada s pripadajuc¢im
predloZenim vrijednostima pronadi éete
u poglavlju ,,Glavni izbornik i podizbor-
nici”.
Plastika termometra za hranu moze se
otopiti na visokim temperaturama.
Termometar nemojte upotrebljavati
kod nacina rada pripreme na rostilju.

Termometar za hranu nemojte Cuvati
u prostoru za pripremu jela.

Koristenje M Chef + Rostilj v. pov.
i Rostilj velike povrsine (]

Ove nacine rada koristite za pecenje
vecih koli¢ina tankih komada na rostilju
i ako jelo treba zapedi u velikim posuda-
ma.

U nacinu rada M Chef + Rostilj v.

pov, (T], namirnica se iznutra ravnom-
jerno priprema elektromagnetskim valo-
vima i istovremeno se stvara smeda ko-
rica s vanjske strane zahvaljujuéi gorn-
jem grijacu/rostilju. Time se skraduje
trajanje pripreme na rostilju u usporedbi
s naginom rada Rosti velike povrsine .

Koristenje Rostilj male povrsine (]

Ovaj naCin rada koristite za peCenje
manjih koli¢ina tankih komada na rostil-
ju i ako jelo treba zapedi u malim posu-
dama.

Samo je unutarnje podrucje gornjeg gri-
jaca/grijaca za rostilj uzareno (crveno),
kako bi se proizvela potrebna toplina.

Koristenje M Chef + Rostilj s kruz.
z. i Rostilj s kruzenjem zraka

Ove nacine rada koristite za pripremu
na rostilju namirnica velikog promjera
poput pileta.

U nacinu rada M Chef + Rostilj s kruz.

z. [B&), namirnica se iznutra ravnomjerno
priprema elektromagnetskim valovima i
istovremeno se stvara smeda korica s
vanjske strane zahvaljujuci naizmjenic¢-
nom uklju€ivanju gornjeg grijaca/rostilja
i ventilatora. Time se skracuje trajanje
pripreme na rostilju u usporedbi s naci-
nom rada Rostil s kruzenjem zraka (&).
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& Opasnost od ozljede o vruce
povrsine.

Dialog pec¢nica tijekom rada postaje
vruéa. Mozete se opedi o grijace,
prostor za pripremu jela i pribor.

Prije ru€nog CiS¢enja pricekajte da se
grijaci, prostor za pripremu jela i pri-
bor prvo ohlade.

& Opasnost od ozljeda uzrokovanih
strujnim udarom.

Para parnog CistaCa moze doprijeti
do dijelova pod naponom i uzrokova-
ti kratki spoj.

Za CiSc¢enje nemoijte nikada upotrebl-
javati parni Cistac.

Sve vanjske povrSine mogu se obojiti
ili promijeniti boju, ako upotrebljavate
neprikladno sredstvo za CiS¢enje.
Posebno se moze oStetiti prednja
strana Dialog pec¢nice ukoliko se ko-
riste sredstva za CiS¢éenje pecnica i
sredstva za uklanjanje kamenca.

Sve su povrsine osjetljive na ogrebo-
tine. U odredenim okolnostima ogre-
botine mogu uzrokovati pucanje
staklenih povrsina.

Odmah uklonite ostatke sredstva za
Cis¢enje.

Neprikladna sredstva za

¢iséenje

Kako ne biste ostetili povrsine, za

¢iS¢enje nemojte upotrebljavati slje-

dece:

- sredstva za &iSéenje koja sadrze so-
du, amonijak, kiseline ili klor

- sredstva za uklanjanje kamenca na
prednjoj strani
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- abrazivna sredstva za ¢iS¢enje (npr.
prasak za ribanje, mlijeko za ribanje,
kamen za Ciséenje)

- sredstva za &iS¢enje koja sadrze ota-
pala

- sredstva za €iSéenje plemenitog Celika,

- sredstva za CiS¢enje perilica za po-
sude

- sredstva za CiS¢enje stakla

- sredstvo za CiSc¢enje staklokeramickih
plo¢a za kuhanje

- grube Cetke i spuzvice za ribanje (npr.
spuzvice za CiSéenje lonaca ili koris-
tene spuzvice s ostacima sredstva za
ribanje)

- gumice za uklanjanje prljavstine

- oStre metalne strugalice

- ¢eliénu vunu

- tockasto CiS¢enje s mehani¢kim sred-
stvima za ¢iSéenje

- sredstvo za CiS¢enje pecnice

- spirale od plemenitog Celika

Ako necistocée dulje stoje, u odrede-
nim se okolnostima vise ne mogu uk-
loniti. Ako se koriste viSe puta, a ne
ociste svaki put, kasnije CiScenje bi
moglo biti otezano.

Necistoce je najbolje odmah ukloniti.

Pribor nije prikladan za pranje u perilici
posuda.

Savjet: Mrlje od soka od voca i tijesta
za kolace, koje se prelilo iz kalupa lakse
¢ete ukloniti dok je prostor za pripremu
jela jos topao.
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Uklanjanje normalnih zaprljanja

Oko prostora za pripremu jela nalazi
se osjetljiva brtva za staklo koja sluzi
kao izolacija prema vratima i koju
moze oStetiti ribanje i abrazija.
Nemojte Cistiti brtvu za staklo.

Oko vrata nalaze se dvije brtve.
Nikada ne uklanjajte brtve.

Uklanjanje normalnih zaprljanja

m UobiCajena zaprljanja najbolje je od-
mah ocistiti toplom vodom, sredst-
vom za ru¢no pranje posuda i Cistom
spuzvastom krpom ili Cistom, viaz-
nom krpom od mikrovlakana.

m Cistom vodom temeljito uklonite ostat-
ke sredstva za pranje.
Ovakvo cCisc¢enje je posebno vazno za
dijelove oplemenjene PerfectClean slo-
jem, jer ostaci sredstva za ¢iSéenje ut-
je€u na ucinak protiv prianjanja hrane.

m Sve povrSine na kraju osusite mekom
krpom.

Ako termometar za hranu nemojte
ostavljate namocen u vodi ili perete u
perilici posuda, oStetit Ce se.
Termometar za hranu Cistite samo
vlaznom krpom.

Uklanjanje tvrdokornih zaprljanja

Zbog sokova od voca koji se prelije-
vaju ili ostataka od pecenja na pov-
rSinama mogu nastati trajne promjene
u boji ili matirana mjesta. Takve mrlje
ne ugrozavaju uporabna svojstva.
Nemoijte silom uklanjati te mrlje.
Upotrijebite samo opisana pomocna
sredstva.

m Jako zapecene ostatke uklonite stru-

galicom za staklo ili spiralom od ple-
menitog Celika (npr. Spontex Spiri-
nett), toplom vodom i sredstvom za
ru¢no pranje posuda.

Upotreba sredstva za ¢iSéenje peénice
m Na tvrdokorna zaprljanja na povrSini

oplemenjenoj PerfectClean slojem
nanesite Miele sredstvo za &iSéenje
pecnice. Povrsina mora biti hladna.

Kada sredstvo za CiS¢enje pecnice
dospije u meduprostore i otvore, kod
kasnije kuhanja dolazi do stvaranja
jakih mirisa.

Nemoijte prskati sredstvo za ¢iSéenje
pecnice na gornji dio prostora za
pripremu.

Nemojte prskati sredstvo za CiS¢enje
pecnice u meduprostore i otvore
bocnih stjenki te straznje stjenke
prostora za pripremu.

m Sredstvo za CiS¢enje pecnice pustite

da djeluje prema uputama na paki-
ranju.

Sredstva za CiScenje pecnice drugih
proizvodaca nanose se samo na hlad-
ne povrsine te se ostavljaju djelovati
samo 10 minuta.

m Nakon Sto ste sredstvo pustili da djel-

uje dodatno mozete upotrijebiti grubu
stranu spuzvice za pranje posuda.

m Cistom vodom temeljito uklonite os-

tatke sredstva za pranje.

m Sve povrSine osusite mekom krpom.
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Ciséenje prostora za pripremu
jela s Piroliza

Umijesto ru¢no prostor za pripremu jela
mozete odistiti funkcijom Piroliza ().

U slucaju &iséenja pirolizom, prostor za
pripremu jela zagrijava se na temperatu-
ru 400°C. Prisutna zaprljanja se
raspadaju uslijed visokih temperatura i
pretvaraju u prah.

Na raspolaganju Vam stoje 3 stupnja pi-
rolize s razli¢itim trajanjem:

- stupanj 1 za lakSa zaprljanja
- stupanj 2 za jaCa zaprljanja
- stupanj 3 za jaka zaprljanja

Nakon pokretanja &is¢enja pirolizom
vrata se automatski zaklju€avaju. Mogu
se ponovno otvoriti tek po zavrsetku
procesa CiSc¢enja.

Postupak pirolize mozete pokrenuti i s
odgodom pocetka, kako biste primjeri-
ce iskoristili povoljne no¢ne tarife.

Nakon ¢&iscéenja pirolizom mozete jed-
nostavno ukloniti ostatke pirolize (prim-
jerice pepeo), koji se mogu pojaviti ovis-
no o stupnju zaprljanja prostora za prip-
remu jela.
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Priprema postupka c¢iS¢enja piro-
lizom

Visoke temperature tijekom &is¢enja
pirolizom nece ostetiti pribor koji je
prikladan za pirolizu.

Iz prostora za pripremu jela izvadite
sav pribor koji nije prikladan za
CiS¢enje pirolizom. To vrijedi i za do-
datni pribor koji nije namijenjen
¢iséenju pirolizom.

Pribor naveden u nastavku je prikladan
za pirolizu i tijekom ¢&iscéenja pirolizom
mozZe ostati u prostoru za pripremu jela:

— Vodilice za prihvat
— ReSetka HBBR 52

m Izvadite pribor koji nije prikladan za
CiScenje pirolizom.
m ReSetku umetnite na najvisu razinu.

Gruba zaprljanja u prostoru za prip-
remu jela mogu uzrokovati stvaranje
gustog dima.

Zbog zapecenih ostataka mogu se
pojaviti obojenja ili matirane mrlje na
emajliranim povrsinama.

Prije pokretanja ¢iS¢enja pirolizom,
uklonite gruba zaprljanja iz prostora
za pripremu jela a zapec€ene ostatke
s emajlirane povrsine uklonite struga-
licom za staklo.
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Pokretanje ¢iSéenja pirolizom

& Opasnost od ozljede o vruce
povrsine.

Tijekom cis¢enja pirolizom Dialog
pecnica se zagrijava jaCe nekog tije-
kom normalnog rada.

Stoga sprijecite djecu od dodirivanja
Dialog pec¢nice tijekom ¢&iséenja piro-
lizom.

m Odaberite Odrzavanje ©.
m Odaberite Piroliza.

m Odaberite razinu pirolize koja odgova-
ra stupnju zaprljanja.

m Potvrdite s OK.
Slijedite upute na zaslonu.
m Potvrdite s OK.

Ciséenje pirolizom mozete pokrenuti
odmah ili odgoditi vrijeme pocetka.

Pokretanje ¢iSéenja pirolizom odmah

m Ako odmah zelite pokrenuti CiS¢enje
pirolizom, odaberite Pokretanje odmah.

m Potvrdite s OK.
Zapocinje CiSc€enje pirolizom.
Vrata se automatski zaklju¢avaju. Po-

tom se automatski ukljucuje grijanje
prostora za pripremu jela i ventilator.

Prikazuje se preostalo vrijeme &is¢enja
pirolizom. Navedeno se vrijeme ne
moze promijeniti.

Ako ste u meduvremenu podesili alarm,
po isteku se oglasava zvucni signal, tre-
peri £) i vrileme se broji uzlazno. Zvuéni
i vizualni signali se iskljuCuju ¢im dodir-
nete senzorsku tipku ).

Pokretanje ¢iSéenja pirolizom s

odgodom

m Ako zelite pokrenuti CiS¢enje piro-
lizom s odgodom, odaberite Kasnije
pokretanje.

m Potvrdite s OK.

m Podesite vrijeme kada zelite da za-
pocne CiSc¢enje pirolizom.
m Potvrdite s OK.

Vrata se automatski zakljuCavaju. Na
zaslonu se prikazuje Pocetak u i po-
deSeno vrijeme podetka.

Prije vremena pokretanja pomocu Pro-
mijeniti mozZete ponovno podesiti vrijeme
pocetka.

Cim se dosegne vrijeme pokretanja,
uklju€uje se zagrijavanije i ventilator, a
na zaslonu se prikazuje preostalo vrije-
me.

ZavrSavanje CiS¢enja pirolizom

Kad je preostalo vrijeme proteklo, prika-
zuje se napomena da se vrata otklju¢a-
vaju.

Cim se vrata otkljugaju, prikazuje se
Postupak zavréen i zaCuje se zvuéni sig-
nal.

m Iskljucite Dialog pecnicu.

Zvucni i opticki signali nestaju.
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& Opasnost od ozljede o vruce
povrsine.

Dialog pec¢nica je nakon ¢iS¢enja pi-
rolizom jo$ jako vru¢a. MozZete se
opeci o grijaCe, prostor za pripremu
jela i pribor.

Ostavite grijace, prostor za pripremu
jela i pribor da se ohlade prije nego
Sto odstranite eventualne ostatke pi-
rolize i namastite prihvatne vodilice.

m Prostor za pripremu jela i pribor prik-
ladan za &isc¢enje pirolizom odistite od
eventualnih ostataka nakon piroliti¢-
kog Cisc¢enja (primjerice pepela), koji
mogu nastati ovisno o stupnju zaprl-
janja prostora za pripremu jela.

m Kapnite nekoliko kapi jestivog ulja na-
mijenjenog pripremi na visokim tem-
peraturama i podmazite reSetku za
prihvat.

Vecinu ostataka mozete ukloniti top-

lom vodom, sredstvom za ru¢no pran-
je posuda i Cistom spuzvastom krpom
ili Cistom, vlaznom krpom od mikrovla-

kana.

Oko prostora za pripremu jela nalazi
se osjetljiva brtva za staklo koja sluzi
kao izolacija prema vratima i koju
moze oStetiti ribanje i abrazija.

Brtvu po moguénosti nemojte Cistiti.

Emajlirane povrsine mogu trajno pro-
mijeniti boju zbog sokova od voca,
koji su se prelili. Takve promjene boje
ne ugrozavaju svojstva emajla.
Nemoijte silom uklanjati te mrlje.
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Prekid ¢iSéenja pirolizom

Sljedeci dogadaji dovode do prekida
CiS¢enja pirolizom:

- Isklju€ivanje Dialog pecnice.

- Prekid napajanja.

Nakon prekida postupka ¢iS¢enja piro-
lizom vrata nac¢elno ostaju zaklju¢ana
sve dok se temperatura prostora za
pripremu jela ne spusti ispod 280°C.

Kad iskljucite Dialog pec¢nicu prikazuje

se Iskluciti uredaj?.

m Ako CiScenje pirolizom zelite prekinu-
ti, odaberite Da.

Vrata se otkljuavaju €im se temperatu-

ra prostora za pripremu jela spusti ispod

280°C i Dialog pecnica se iskljuCuje.

m Ako CiSc¢enje pirolizom Zelite nastaviti,
odaberite Me.

Ciséenje pirolizom se nastavlja.

Nakon §to se ponovno uspostavi napa-
janje, na zaslonu se prikazuje Prekid piro-
lize.

Vrata se otklju€avaju ¢im se temperatu-
ra prostora za pripremu jela spusti ispod
280°C.

Oglasava se zvucni signal i prikazuje se
Postupak zavrden.

m Odaberite senzorsku tipku O.

m Ponovo pokrenite ¢iS¢enje pirolizom.
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Uklanjanje kamenca

Ovisno o tvrdoci vode potrebno je redo-
vito uklanjati kamenac iz sustava ispa-
ravanja.

Postupak uklanjanja kamenca mozete
izvrsiti u bilo koje vrijeme.

Nakon odredenog broja pripreme jela
dobivate automatsku poruku da ukloni-
te kamenac iz sustava isparavanja kako
bi funkcija i dalje mogla besprijekorno
raditi.

Prikazuje se posljednjih 10 postupaka
pripreme do uklanjanja kamenca i
pocinje odbrojavanije. Po isteku se blok-
ira primjena nacina rada i automatskih
programa s regulacijom vlaznosti.

Navedene nacine rada mozete ponovno
koristiti tek po provedenom postupku
uklanjanja kamenca. | dalje mozete ko-
ristiti sve ostale nacine rada i automat-
ske programe bez regulacije vlaznosti.

Tijek postupka uklanjanja kamenca

Priprema za postupak uklanjanja ka-
menca

Potrebna Vam je posuda kapaciteta
oko 1 1.

Kako posudu sa sredstvom za uklan-
janje kamenca ne biste morali drzati
ispod cijevi za punjenje, u opsegu
isporuke prilozeno je plasti¢no crijevo
s usisnim nastavkom.

Kako bi se postigao optimalan efekt
CiS¢enja, preporucujemo koristenje pri-
lozenih, posebno za Miele izradenih
tableta za uklanjanje kamenca.

Savjet: Tablete za uklanjanje kamenca
mozete nabaviti na Miele internet strani-
ci, u Miele servisu ili kod Miele ovlasten-
og zastupnika.

Kada ste zapoceli postupak uklanjanja
kamenca morate ga provesti do kraja,
jer se isti ne smije prekidati.

Postupak uklanjanja kamenca traje ot-
prilike 90 minuta i odvija se u nekoliko
koraka:

1. Priprema za postupak uklanjanja ka-
menca

2. Usisavanje sredstva za uklanjanje ka-
menca

. Faza djelovanja

. Ispiranje 1

. Ispiranje 2

. Ispiranje 3

. Isparavanje preostale vode

N o 0o~ W

Ostala sredstva za uklanjanje kamen-
ca, koja osim limunske kiseline sadrze
i ostale kiseline i/ili sadrZe ostale
nezeljene tvari poput klorida, mogu
uzrokovati ostecenja.

Osim toga, njihovo djelovanje ne mora
biti u€inkovito ako nema dovoljne kon-
centracije sredstva za uklanjanje ka-
menca.

m Posudu napunite sa oko 600 ml hlad-
ne vode iz slavine i u njoj potpuno ra-
stopite tabletu sredstva za uklanjanje
kamenca.

Provodenje postupka uklanjanja ka-
menca

m Odaberite Odrzavanje ©.
m Odaberite Uklanjanje kamenca.

Ako su nacini rada i automatski progra-
mi s regulacijom vlaznosti ve¢ blokirani,
postupak ¢iS¢enja kamenca mozete

odmah pokrenuti potvrdom na OK.
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m Univerzalni lim gurnite do kraja na
najvisu razinu kako biste nakon prim-
jene prikupili sredstvo za uklanjanje
kamenca. Potvrdite napomenu s OK.
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m Stavite posudu sa sredstvom za uk-
lanjanje kamenca na dno pec¢nice.

m Pri¢vrstite jedan zavrSetak plasti¢nog
crijeva na cijev za punjenje. Umetnite
drugi zavrSetak u sredstvo za uklan-
janje kamenca sve do dna posude i
pricvrstite ga drzatem za posudu.

m Potvrdite s OK.

Postupak usisavanja se pokrece. Cuje
se zvuk pumpe.

Postupak usisavanja mozete u svakom
trenutku prekinuti ili ponovno nastaviti
odabirom Stop ili Pocetak.

Koli¢ina sredstva za uklanjanje kamen-
ca koja se stvarno usiSe moze biti man-
ja od trazene tako da u posudi ostaje
ostatak tekucine.

Prikazuje se opaska, da je postupak
usisavanja tekucine zavrSen.

m Potvrdite s OK.

Zapocinje Faza djelovanja. Mozete
pratiti tijek vremena.
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m Posudu i crijevo koje je povezuje s ci-
jevi za punjenje ostavite u peénici i
dodajte jos oko 300 ml vode jer sus-
tav jo$ jednom usisava tekucinu tije-
kom faze djelovanja.

Sustav otprilike svakih 5 minuta jos jed-
nom usisava malo tekucine. Cuje se
zvuk pumpe.

Rashladni ventilator ostaje uklju¢en za
vrijeme kompletnog postupka.

Na zavrSetku faze djelovanja oglasava
se zvucni signal.

Ispiranje sustava isparavanja nakon
faze djelovanja

Nakon faze djelovanja sustav isparavan-
ja se mora isprati kako bi se uklonili os-
taci sredstva za uklanjanje kamenca.

Za to se oko 1 | svjeze vode iz slavine tri
puta pumpa kroz sustav isparavanja i
sakuplja u univerzalnom limu za pecen-
je.

m |zvadite univerzalni lim u kojem se sa-
kupilo sredstvo za Ciséene kamenca,
ispraznite ga i ponovno umetnite na
najvisu razinu.

m Izvadite plasti¢no crijevo iz posude.

m |zvadite posudu, dobro ju isperite te
ju napunite sa oko 1 | svjeze vode iz
slavine.

m Posudu ponovno stavite u prostor za
pripremu jela i privrstite plasticno
crijevo u posudu.

m Potvrdite s OK.

Postupak usisavanja se pokrece za pr-
Vo ispiranje.

Voda se provodi kroz sustav isparavanja
i skuplja u univerzalnom limu.
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Prikazuju se informacije za pripremu
drugog ispiranja.

m |zvadite univerzalni lim u kojem se sa-
kupila voda od ispiranja, ispraznite ga
i ponovno umetnite na najvisu razinu.

m Izvadite plasti¢no crijevo iz posude i
posudu napunite sa oko 1 | svjeze vo-
de iz slavine.

m Posudu ponovno stavite u prostor za
pripremu jela, plasti¢no crijevo pri¢vr-
stite u posudu.

m Potvrdite s OK.

m Jednako postupite i kod treéeg ispi-
ranja.

Univerzalni lim sa sakupljenom vodom
tijekom treceg ispiranja ostavite u
prostoru za pripremu jela tijekom ispa-
ravanja preostale vode.

Isparavanje preostale vode

Nakon tre¢eg postupka ispiranja slijedi

isparavanje preostale vode.

m Posudu i crijevo izvadite iz prostora
za pripremu jela.

m Zatvorite vrata.

m Potvrdite s OK.

& Opasnost od ozljede uslijed vo-
dene pare.

Vodena para moze izazvati jake
opekline.

Tijekom isparavanja preostale vode
nemoijte otvarati vrata.

Ukljuuje se zagrijavanje prostora za

pripremu jela i prikazuje se trajanje ispa-

ravanja preostale vode.
Trajanje se korigira ovisno o koli€ini pre-
ostale vode.

ZavrSavanje postupka uklanjanja ka-
menca

Na kraju isparavanja preostale vode pri-
kazuje se prozorc€i¢ s napomenom o
CiS¢enju po zavrSetku procesa uklanjan-
ja kamenca.

m Potvrdite s OK.

Oglasava se zvucni signal i prikazuje se
Postupak zavrsen.

m Dialog peénicu ukljucite pomodu tip-
ke za ukljugivanje i isklju¢ivanje O.

& Opasnost od ozljede o vrucée
povrsine.

Dialog pecnica tijekom rada postaje
vruéa. Mozete se opedi o grijace,
prostor za pripremu jela i pribor.

Prije ru¢nog Cisc¢enja pricekajte da se
grijaci, prostor za pripremu jela i pri-
bor prvo ohlade.

m |zvadite univerzalni lim s nakupljenom
tekuéinom.

m Ocistite na kraju ohladeni prostor za
pripremu te uklonite ostatak vlage i
sredstva za uklanjanje kamenca.

m Vrata zatvorite tek kad je prostor za
pripremu jela suh.
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Sto uginiti, ako ...

Sami mozete ukloniti veéinu greSaka i smetnji, koje se mogu pojaviti u svakodnev-
nom koristenju. U mnogo sluCajeva moZete ustedjeti vrijeme i novac, jer necete

morati zvati servis.

Sljedece tablice pomoci ¢e Vam u otkrivanju uzroka smetniji ili pogreski i prona-

laZenju njihovog riesenja.

Problem

Uzrok i rjeSenje

Zaslon je taman.

Odabrali ste postavku QuickTouch | Iskljuceno. Zbog toga

je zaslon na isklju€enoj Dialog pecnici taman.

m Cim ukljugite Dialog pec¢nicu, prikazuje se glavni iz-
bornik. Ako Zelite da Vam dnevni prikaz vremena bu-
de stalno ukljuc¢en, odaberite postavku QuickTouch |
Ukljuceno sa satormn.

Dialog pecnica nema struje.
m Provijerite je li osigurac elektriCne instalacije iskljucen.
Pozovite elektricara ili Miele servis.

Ne Cujete
zvucni signal.

Zvucni signali su iskljuceni ili podeSeni tiho.
m Ukljucite zvu€ne signale ili pojacajte jacinu zvuka s
Postavke | Glasnoca | Signalni tonovi.

Prostor za pripremu
jela nije vrué.

Aktiviran je prezentacijski nacin rada.

TocCke izbornika na zaslonu i senzorske tipke mozete

odabrati ali zagrijavanje prostora za pripremu jela ne ra-

di.

m Iskljucite prezentacijski nacin rada putem Postavke |
Prodajno mjesto | Prezentacija | Iskljuceno.

Prilikom ukljuéivanja
na zaslonu se prika-
zuje Blokada ukfjuc.
uredaja (&,

Ukljuéena je blokada uklju¢ivanja (3.

m Mozete iskljuciti opciju blokade uklju€ivanja za pos-
tupak pripreme, ako dodirnete simbol (& u trajanju
6 sekundi.

m Ako Zelite trajno iskljuciti blokadu ukljugivanja, oda-
berite postavku Sigurnost | Blokada uklu¢. uredaja (& |
Iskljuceno.

Na zaslonu se prika-
zuje Prekid napajanja -
postupak prekinut.

Kratkotrajno je doslo do prekida napajanja. Time je pre-
kinuti trenutni program pripreme jela.

m Iskljucite Dialog pecnicu i ponovo ju ukljudite.

m Ponovno pokrenite postupak pripreme jela.

Na zaslonu se prika-
zuje 12:00.

Doslo je do prekida napajanja duze od 200 sati.
m Ponovo podesite aktualno vrijeme i datum.
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Sto uéiniti, ako ...

Problem

Uzrok i rjeSenje

Na zaslonu se prika-
zuje Postignuto je maksi-
malno vrijeme koristenja.

Dialog pec¢nica radi neuobi¢ajeno dugo. Aktiviralo se si-

gurnosno isklju€ivanje.

m Potvrdite s OK. ObriSite poruku Postupak zavréen oda-
birom senzorske tipke .

Potom je Dialog pecnica ponovno spremna za rad.

Na zaslonu se prika-
zuje F32.

Ne zatvara se zaklju¢avanje vrata za ¢iSéenje pirolizom.

m Iskljucite Dialog pecnicu i ponovo ju uklju¢ite. Ponov-
no pokrenite postupak Cis¢enja pirolizom.

m Ako se napomena ponovi, hazovite Miele servis.

Na zaslonu se prika-
zuje F33.

Ne otvara se zakljuCavanje vrata za CiS¢enje pirolizom.
m Iskljucite Dialog pecnicu i ponovo ju ukljucite.
m Ako se vrata ne otklju¢avaju, nazovite Miele servis.

Na zaslonu se prika-
zuje /\ Greska i kéd
greske koji ovdje nije
naveden.

Problem kojeg ne mozete sami rijesiti.
m Nazovite Miele servis.

Nakon odabira funk-
cije ¢iSéenja kamen-
ca, na zaslonu se pri-
kazuje Funkcija trenutno
nije raspoloZiva.

Sustav za isparavanije je u kvaru.
m Nazovite Miele servis.

Po odabiru nekog au-
tomatskog programa
na zaslonu se prika-
zuje Upravljanje vlagom
neispravno -automatski
programi se odvijaju bez
vlage.

Sustav za isparavanje je u kvaru.

m Nazovite Miele servis.
Automatski program moze se odvijati i bez dodavanja
vlaznosti.

Kod postupka pripre-
me s dodavanjem
vlage ne usisava se
voda.

Aktiviran je prezentacijski nacin rada. ToCke izbornika

na zaslonu i senzorske tipke mozete odabrati ali pumpa

sustava za isparavanje ne radi.

m Iskljucite prezentacijski nacin rada putem Postavke |
Prodajno mjesto | Prezentacija | Iskljuceno.

Pumpa sustava za isparavanje je u kvaru.
m Nazovite Miele servis.

101




Sto uginiti, ako ...

Problem

Uzrok i rjeSenje

Za vrijeme postupka
pripreme jela u

M Chef nacinu rada
rashladni ventilator
okrece se s vrlo viso-
kim brojem okretaja.

Dialog pec¢nica se moze kod M Chef nacina rada jace

zagrijati nego kod klasi¢nih nac¢ina rada. Nakon postup-

ka pripreme broj okretaja se snazno reducira.

m Ako se navedeno ¢eS¢e dogada, provjerite stanje ug-
radnje (pogledajte poglavlje ,,Ugradnja®).

Kod vrlo male koli€¢ine namirnica u prostoru za pripremu

jela (primjerice priprema dva peciva) Dialog pecnica

mozZe se shaznije zagrijati nego kod pripreme vece ko-

lic¢ine namirnica.

m Ako je to moguce u prostor za pripremu jela stavljajte
vece koli¢ine namirnica.

Nakon zavrSenog
postupka pripreme
hrane cuje se rad
uredaja.

Nakon postupka pripreme jela, ventilator za hladenje
ostaje uklju€en (pogledajte poglavlje ,,Postavke®, odlo-
mak ,Naknadni rad rashladnog ventilatora®).

Dialog peénica se sa-
mostalno iskljucila.

Dialog pec¢nica se zbog ustede energije automatski iskl-
juCuje ako nakon uklju¢enja Dialog pecnice ili po zav-
rSetku postupka pripreme jela u nekom odredenom vre-
menskom intervalu ne izvrSite nikakvu drugu radnju up-
ravljanja pe¢nicom.

m Ponovo ukljucite Dialog pecnicu.

Namirnica nije jedna-
komjerno pripremlje-
na.

Ako je smeda boja intenzivnija na pojedinim mjestima,
tada ste odabrali preveliku temperaturu.
m Podesite nizu temperaturu.

Ako namirnica, na pojedinim mjestima, ima tvrde ili su-

he dijelove, tada ste odabrali prevelik intenzitet.

m Podesite manji intenzitet ili pohranite manje Gourmet
jedinica.

Kolaé/pecivo i nakon
isteka vremena nave-
denog u tablici za
pecenje jos nije
ispecen(o).

Odabrana temperatura drugacija je od navedene u receptu.
m Odaberite temperaturu navedenu u receptu.

Koli¢ine sastojaka drugacije su od navedenih u receptu.
m Provjerite jeste li promijenili recept. Dodavanjem vise vo-
de ili jaja tijesto je vlaznije i treba duze vrijeme pripreme.

Namirnica, nakon do-
voda Gourmet jedini-
ca, nije dovoljno
smeda.

Podesena je preniska temperatura.

m Podesite viSu temperaturu. Za intenzivno smedu boju
pripremite namirnicu samo s klasi¢nim zagrijavanjem
bez dodavanja Gourmet jedinica.
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Sto uéiniti, ako ...

Problem

Uzrok i rjeSenje

Kolaé/pecivo nema
ravnomjernu smedu
boju.

Odabrali ste pogreSnu temperatura ili razinu.

m Uvijek postoji izvjesna razlika u boji. Kod izrazito veli-
ke razlike u boji provjerite jeste li odabrali ispravnu
temperaturu i razinu.

Materijal ili boja kalupa nisu uskladeni s haCinom rada.
m U nacinima rada M Chef + Gornji i donji grijac i Gornii
i donii grija® (=] nisu prikladni svijetli i sjajni kalupi za

pecenje. Koristite mat, tamne kalupe.

m U M Chef nacinima rada po moguénosti koristite
kalupe od metala. Kod kalupa za pec€enje od silikona,
stakla ili keramike i sa silikonskom podlogom ispod
kalupa moze se dogoditi da donja strana ne potamni
dovoljno.

UkljuCen je katalizator za redukciju mirisa. Kod osjetlji-
vih namirnica, poput biskvita ili sitnih kola¢a, moze doci
do razli¢itog tamnjenja.

m Odaberite postavku Katalizator | Iskluceno.

Nakon ¢iSéenja piro-
lizom, prostor za
pripremu jela je jos
uvijek zaprljan.

Nakon ¢i§c¢enja pirolizom zaprljanja se spaljuju i ostaje

pepeo.

m Pepeo uklonite toplom vodom, sredstvom za ru¢no
pranje posuda i Cistom spuzvastom krpom ili istom,
vlaznom krpom od mikrovlakana.

Ako usprkos tome nalazite gruba zaprljanja jo$ jed-
nom zapocnite ¢iS¢enje pirolizom, a po potrebi pode-
site duze vrijeme cCiScéenja.

Prilikom umetanija ili
vadenja pribora ¢uju
se zvukovi.

Prilikom umetanja ili vadenja pribora dolazi do trenja
zbog povrsine resetke za prihvat koja je otporna na pi-
rolizu.

m Kako bi se izbjeglo trenje na papir za pecenje kapnite
nekoliko kapi jestivog ulja namijenjenog pripremi na
visokim temperaturama i podmazite reSetku za prih-
vat. Opisano ponavljajte nakon svakog postupka
¢isc¢enja pirolizom.

Osvijetljenje prostora
za pripremu jela se
ne ukljucuje.

Osvijetlienje prostora za pripremu jela je u kvaru.
m Nazovite Miele servis.
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Servis

Kontakt u sluc¢aju smetnji
U slu€aju problema koje ne mozete sa-
mi rijeSiti obratite se primjerice svojem
Miele zastupniku ili Miele servisu.

Miele servisnu sluzbu moZzete rezer-
virati online na www.miele.hr/servis.

Podatke o kontaktu Miele servisa nadi
Cete na zadnjoj stranici ovog doku-
menta.

Servisu je potrebna oznaka modela i
tvornicki broj (fabr./SN/br.). Oba podat-
ka nalaze se na tipskoj naljepnici.

Ovi podaci nalaze se na tipskoj naljep-
nici koju mozete vidjeti na okviru predn-

je strane uredaja, kad su vrata otvorena.
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Jamstvo
Trajanje jamstva je 2 godine.

Ostale informacije nadi ¢ete u priloze-
nim uvjetima jamstva.



Ugradnja

Dimenzije za ugradnju
Mjere su navedene u mm.

Ugradnja u gorniji ili donji kuhinjski ormari¢

Ako Dialog pecnicu treba ugraditi ispod ploce za kuhanje, postujte upute za ug-
radnju plo€e za kuhanje kao i visinu ugradnje plo€e za kuhanje.
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Ugradnja

Bocna strana
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Ugradnja
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Prikljucci i ventilacija

@ Pogled sprijeda

2.000 mm

@ Prikljuéni kabel, duzine

(3 U ovom podruéju nema priklju¢ka

® Otvor za ventilaciju min. 150 cm?



Ugradnja

Ugradnja Dialog pecnice

Dialog pecnicu upotrebljavajte samo
ako je ugradena, kako bi se mogao
osigurati siguran rad.

Za besprijekoran rad Dialog pecnica
treba adekvatan dovod zraka za
hladenje. Potreban zrak za hladenje
ne smije biti prekomjerno zagrijan
kroz druge izvore topline (primjerice
peci na kruta goriva).

Prilikom ugradnje svakako pazite na
sliedece:

Na ugradbeni ormari¢ nemojte pos-
taviti straznju stjenku.

Uvjerite se da se pregradno dno, na
koje se postavlja Dialog pec¢nica, ne
oslanja na zid.

Na bocne stijenke ormari¢a nemojte
ugradivati letvice za zastitu od viso-
kih temperatura.

m Prije ugradnje, uvjerite se da je utiCni-
ca za priklju¢ak na napajanje bez na-
pona.

m Dialog pec¢nicu prikljucite na napajan-
je.

Vrata se mogu oStetiti ako Dialog
pecnicu prilikom transporta nosite za
vrata.

Za noSenje koristite ru¢ke koje se na-
laze sa strane na kucistu.

m Gurnite Dialog pecnicu u ormaric i
postavite je u ispravan polozaj.

m Otvorite vrata.
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m Preklopite cijev za punjenje lijevo
ispod upravljacke plo¢e prema napri-
jed.

m Pomocu prilozenih vijaka Dialog pec¢-
nicu pri¢vrstite na stranice ormara.



Ugradnja

Elektricni prikljucak

Dialog pecnica opremljena je s mreznim
priklju¢kom i uti€nicom za izmjenicnu
struju 50 Hz, 220-240 V.

Osigura¢ mora imati minimalno 16 A.

Uredaj se smije prikljuciti samo na
propisno instaliranu utiCnicu sa zastit-
nim kontaktom. Elektri¢na instalacija
mora biti izvedena u skladu s normom
VDE 0100.

Dialog pecnica mora biti postavljena ta-
ko da se mrezni utika¢ moze dosegnuti.

Ako korisnik viSe ne moze dosegnuti
utiCnicu ili je predviden fiksni prikljucak,
u sklopu instalacije mora postojati nap-
rava za odvajanje za svaki pol.

Napravom za odvajanje smatraju se
dostupne sklopke s kontaktnim otvo-
rom od minimalno 3 mm. Tu se ubrajaju
LS-prekidaci (automatske zastitne sk-
lopke), osiguraci i releji (EN 60335).

Svi potrebni prikljuéni podaci nalaze
se na tipskoj naljepnici na prednjoj stra-
ni prostora za pripremu jela. Podaci se
moraju podudarati s podacima elektri¢-
ne mreze.

U slucaju da se osteti priklju¢ni kabel,
mora ga zamijeniti Miele servis upora-
bom posebnog prikljuénog kabela.

Ova Dialog pec¢nica ispunjava zahtjeve
europskog standarda EN 55011. Proiz-
vod je prema standardu klasificiran kao
uredaj skupine 2, klase B.

Skupina 2 znaci da uredaj u svom radu
proizvodi visokofrekventnu energiju u
obliku elektromagnetskih valova radi
toplinske obrade namirnica.

Uredaj klase B znaci da je uredaj prik-
ladan za primjenu u kuc¢anstvu.

Moguci je povremeni ili trajni pogon na
samodostatnom ili ne mrezno sinkro-
niziranom sustavu napajanja energijom
(poput primjerice pojedinacne mreze,
back up sustavi). Pretpostavka za takav
pogon da je sustav napajanja energijom
u skladu sa zahtjevima EN 50160 ili sli¢-
nim.

Zastite predvidene za ku¢nu instalaciju i
za ovaj Miele proizvod u svojoj funkciji i
nacinu rada moraju biti sigurne i u poje-
dinacnom pogonu ili pogonu koji nije
mrezno sinkroniziran ili se moraju zami-
jeniti istovjetnim mjerama u instalaciji.
Kako je primjerice opisano u aktualnoj
objavi VDE-AR-E 2510-2.
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Tablice za pecenje

Mijesano tijesto

& 28 cm)

:I(D%I:::)/snm kolagiéi O [°RC #10 Gu|INT : rfi)n] CF
Muffini (lim) 165 | v | 2[150| || | 25-35 | -

150-160| - | 2 | = | = | 40-50 | -
Sitni kolaci (1 lim)* 150 - 2| =] =13040| -

=) 170" | -| 2| -| - | 1525 -
Sitni kolagi (2 lima)* 150" | - |2+43| - | - | 3040 | -
Pje3&ani kolag (kalup za kolag, 170 -| 2| ||| 3-45| -
Sl e =l160-170'| - | 2 | - | - | 60-70 | -
Mramorni kola¢ (Cetvrtasti kalup, 200 - | 2 {200| ||| | 30-40 | -
2g’c®mék6alcunri)u obliku vijen- = 170-180| = | 2 | = | - | 60-70 | -
Mramorni kola¢ (kalup za kug- 200 - | 2 [250] ||| | 30-40 | -
lof, & 26 cm) =J|170-180| vV | 2 | = | - | 60-70 | -
Kolag s orasima (&etvrtasti 160 - | 2 |250| || | 50-60 | V
kalup, 30 cm) 150-160| - | 2 | = | - | 65-75 | -
Kola¢ s orasima (kalup u obliku 160 v | 2 |270| ||| | 40-50 | -
;gfrgz/g f‘:'::]'[)’ 2a kug- 150-160 | v | 2 | - | - | 65-75 | -
Pinca (kalup za kuglof, & 26 cm) 180 - | 2 |280| ||| | 55-65 | -

150-160| - | 2 | - | - | 80-90 | -
Voéni kolag (lim) 180 - | 2|220| || | 25-35 | V

160-170| - | 1 | = | - | 40-50 | V
Voéni kolag (rastavljiv kalup, 160 v | 2 [300| || | 40-50 | V
& 26 cm) 160-170| - | 2 | = | - | 5565 | V
Biskvit za tortu (kalup za tortu, 160-170| = | 2 | = | = | 30-40 | -

() Nagin rada, § Temperatura, §* Brzo zagrijavanje ili Predhodno zagrijvanje (ovisno o
nadinu rada), {17 Razina, GJ Gourmet Units, INT Intenzitet (| NjeZni, || Srednja/i, ||| Jagi),
@ Vrij. pripreme, CF Crisp function, M Chef + Vruéi zrak plus, Vruéi zrak plus,

M Chef + Gornii i donji grija&, (=] Gornji i donji grija¢, v Uklju&eno, - Isklju¢eno, -- Bez

podes$avanja vrijednosti

* Postavke vrijede i za preporuke prema EN 60350-1.

1 Prostor za pripremu jela zagrijte prije no $to umetnete namirnicu.
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Tablice za pecenje

Prhko tijesto
:;c:ilgg:)/snm kolagidi - [°RC #2103 cu | INT : r%n] CF
Sitno pecivo (1 lim) 150-160| - | 2 | = | = | 25-35 | -
Sitno pecivo (2 lima) 150-160 | - [2+3| - | - | 25-357| -
e 140 | - | 2| -| -] 1825 -
Mali kolagic¢i (1 lim) = 160 — 3 - <2500 =
Mali kolagici (2 lima)* 140 - [243| - | - | 60-70?| -
gs;svgés);\ tortu (kalup za tortu, 5)|180-190"| = | 2 | = | = | 20-30 | -
Kola¢ od sira (rastavljiv kalup, 155 - | 2 |200| | | 55-65 | -
@& 26 cm) (=) 150-160| = | 2 | = | - | 85-95 | -
Apple Pie (rastavljiv kalup, 170 -1 2| - -1]90-100| -
@20 cm)* =)l 180 -| 2| -|-]70-80| -
Pokriveni kola¢ s jabukama (ras- 180 - | 2 |300| || | 40-50
tavljiv kalup, & 26 cm) =)| 170-180| - | 2| = | - | 65-75 | -
Voéni kola¢ s preljevom (rastavl-| (@& 170 - | 2 |300| || | 45-55 | -
jiv kalup, & 26 cm) (=)| 160-170| - | 2 | - | - | 65-75 | -
Voéni kolag s prelievom (lim) 180 - | 2 |250| || | 50-60 | V
160-170| - | 2 | = | - | 65-75 | V
Kolag& prekriven voéem, slatki 210220 | v | 1 [250| ||| | 38545 | V
(lim) (Z)] 190-200| - | 2 | - | - | 5565 | V

(] Nagin rada, § Temperatura, §+ Brzo zagrijavanje ili Predhodno zagrijvanje (ovisno o
nadinu rada), {317 Razina, GJ Gourmet Units, INT Intenzitet (| NjeZni, || Srednja/i, ||| Jaci),
@ Vrij. pripreme, CF Crisp function, M Chef + Vruéi zrak plus, Vruéi zrak plus,
M Chef + Gorniji i donji grijag, (=) Gornji i doniji grijag, M Chef + Intenzivno peg.,
Intenzivno pedenje, v Ukljueno, - Isklju¢eno

* Postavke vrijede i za preporuke prema EN 60350-1.
1 Prostor za pripremu jela zagrijte prije no $to umetnete namirnicu.

2 Lim izvadite ranije ako je namirnica ve¢ prije isteka navedenog vremena pripreme dovoljno po-
tamnila.
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Tablice za pecenje

Dizano tijesto

Zi/sitni kolacici g -
:;c:ilggs)/snnl kolagié O [°RC #2103 cu | INT : r?n] CF
Kuglof (kalup za kuglof, 180 - | 2 (180| ||| | 40-50 | -
& 24 cm) (=)| 170-180| - | 2 | = | = | 55-65 | -
Boziéni kruh 170 | - | 2 [180] || | 40-50 | -
150-160| - | 2 | - | - | 70-80 | -
Mrvicasti kola¢ s vo¢em/bez 190 - | 2200/ | | 3540 | V
voca (lim) (=)| 170-180| - | 2 | - | = | 45-55 | V
Voéni kolag¢ (lim) 190 - | 3|200| || | 3540 | V
=J| 200 |V |3|-|-|4555|V
Puziéi s grozdicama (lim) 180 v | 2 [140| || | 20-30 | -
160-170| - | 2 | = | = | 35-45 | -
Bijeli kruh (na limu), u 2 koraka — | = 124
pripreme @' 200 | V| 2 100 || | 20-30 | ~
?I?giliml;ruh (Cetvrtasti kalup, 500 v | 2 |170] ||| | 30-40°| -
Integralni kruh (Cetvrtasti kalup, 220 v 25°
30 cm), u 2 koraka pripreme 1802 _ 21 = |- 25-35 |
Dizanje tijesta 30-35 | - | 2| - | - | 15-60 | -

(] Nagin rada, § Temperatura, §* Brzo zagrijavanje ili Predhodno zagrijvanje (ovisno o
nacinu rada), {37 Razina, GJ Gourmet Units, INT Intenzitet (| Njezni, || Srednja/i, ||| Jagi),

@ Vrij. pripreme, CF Crisp function, M Chef + Vruéi zrak plus, Vruéi zrak plus,

M Chef + Gornii i donji grija¢, (=) Gornji i donii grijag, Klimatsko peéenje s hadinom
grijanja Vruci zrak plus, Klimatsko pe€enje s nacinom grijanja Gornji i donji grijac,

v Ukljugeno, - Iskljuéeno

1 Nastavite s postupkom pripreme u promijenjenom nacinu rada.

2 Smanijite temperaturu nakon unesenog vremena pripreme i nastavite s postupkom pripreme je-
la.

3 Postavite reSetku na dno pecnice i stavite na nju posudu.

4 2 mlaza pare | Ru¢no: 1. mlaz pare dodajte odmah nakon umetanja namirnice, a 2. mlaz pare
nakon 5 minuta.

5 2 mlaza pare | Vremenski upravljano: 1. mlaz pare dodajte 1 minutu nakon umetanja namirnice,
a 2. mlaz pare nakon 7 minuta.
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Tablice za pecenje

Tijesto od sira i ulja

:;c:ilgg:)/snm kolagidi - [°RC #2103 cu | INT : r%n] CF
Mrvigasti kola¢ s voéem/bez 190 - | 3 (200 || | 385-40 | V
voca (lim) (=)| 170-180| - | 3 | = | - | 45-55 | V
Male savijace od jabuka (lim) 180 - | 2 [130] || | 20-30 | -

(=)| 160-170| - | 2 | - | - | 30-40 | -

(] Nagin rada, § Temperatura, §+ Brzo zagrijavanje ili Predhodno zagrijvanje (ovisno o
nadinu rada), {17 Razina, GJ Gourmet Units, INT Intenzitet (| NjeZni, || Srednja/i, ||| Jaci),
@ Vrij. pripreme, CF Crisp function, M Chef + Vruéi zrak plus, M Chef + Gorniji i
donii grija¢, (=] Gornji i doniji grijag, v Ukljugeno, - Iskljugeno

Biskvitno tijesto

::;Jil:g:)/sﬂm kolagidi O [°RC | #2103 G| INT : rfw?n] CF
Biskvit (2 jaja, rastavljiv kalup, 180 - | 270 | | 1520 | -
© 26 cm) (=J| 170-180| - | 2 | = | - | 25-30 | -
Biskvit (4-6 jaja, rastavljiv kalup, 180 v | 21[150| || | 2025 | V
@ 26 cm) =J|170-180"| - | 2 | - | - | 40-50 | V
Biskvit s vodom (rastavljiv kalup, 170180 - | 2 | = | = | 3040 | -
226 cm)' Bl|1e0-170"| - | 2| - | - | 2535 | -
Biskuvit (lim) =J|180-190| vV | 2 | = | = | 1520 | -

(] Nagin rada, § Temperatura, §+ Brzo zagrijavanje ili Predhodno zagrijvanje (ovisno o
nadinu rada), {317 Razina, GJ Gourmet Units, INT Intenzitet (| NjeZni, || Srednja/i, ||| Jagi),
@ Vrij. pripreme, CF Crisp function, M Chef + Vruéi zrak plus, Vruéi zrak plus,
M Chef + Gornji i donji grijag, (=] Gornji i doniji grijag, V' Uklju&eno, - Iskljué¢eno

* Postavke vrijede i za preporuke prema EN 60350-1.

1 Prostor za pripremu jela zagrijte prije no $to umetnete namirnicu.
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Tablice za pecenje

Tijesto za krafne, lisnato tijesto, tijesto od bjelanjaka

:;:ilgg:)/snm kolagidi O [°RC #1107 ad | INT : r%n] CF
Princes krafne (lim) 190 - | 2 |(350| ||| | 30-40 | V
=) 190" | -| 2| -| -|3545]| V
Jastugiéi od lisnatog tijesta (lim) 210 v | 2 |130| || | 15-25 | -
180-190| - | 2 | = | - | 3040 | -
Makroni (1 lim) 120-130| - | 2 | = | - | 40-50 | V
Makroni (2 lima) 120-130| - |2+3| - | - | 4555 | V
Savijagda od jabuka (lim) 220" - | 2 [120] || | 30-40 | V
=) 200-210"| - | 2 | - | - | 4555 | V

(] Nagin rada, § Temperatura, §+ Brzo zagrijavanje ili Predhodno zagrijvanje (ovisno o
nacinu rada), {37 Razina, GJ Gourmet Units, INT Intenzitet (| Njezni, || Srednja/i, ||| Jagi),
@ Vrij. pripreme, CF Crisp function, M Chef + Vruéi zrak plus, Vruéi zrak plus,
M Chef + Gornii i donji grijag, (=) Gornji i donii grija¢, v Uklju&eno, - Isklju¢eno

1 Prostor za pripremu jela zagrijte prije no $to umetnete namirnicu.
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Tablice za pecenje

Pikantna jela

(":)‘;‘ig‘c')’r;“ca O [}C B0l | INT [ﬁn] CF
Pikantna pita, prhko tijesto (lim) 240 v | 2220 ||| | 25-35 | V
(=)|200-210| V | 2 | = | = | 4555 | V
Kolag od luka (lim) 190 v | 2 (250| || | 385-45 | V
=)| 180190 | v | 2| -| - | 5060V
Pizza, dizano tijesto (lim) 220 V| 2 100] || | 2595 | ¥
’ (=) |200210°| - | 2| - | - | 3545 | V
Pizza, tijesto od sirai ulja (lim) | (=] |200-210%| - | 3 | = | - | 35-45 | V
Tost* (reSetka) )| 300* Vi3] -] - 5-8 -
Zapeceno/gratinirano (primjeri-
ce tost) (reSetka na univerzal- |[T)?| 250* 3| - - 4-7 -
nom limu)
Povrce.s.ros1tllja (reSetka i uni- =2 275 l0aml = | - | 52108 | -
verzalni lim)

(] Nagin rada, § Temperatura, §* Brzo zagrijavanje ili Predhodno zagrijvanje (ovisno o
nadinu rada), {317 Razina, GJ Gourmet Units, INT Intenzitet (| NjeZni, || Srednja/i, ||| Jaci),

@ Vrij. pripreme, CF Crisp function, M Chef + Gorniji i donji grijag, (=) Gornji i donii gri-
ja&, (] Rotilj velike povrsine, v Ukljugeno, - Iskljué¢eno

* Postavke vrijede i za preporuke prema EN 60350-1.

1 Umetnite reSetku u razinu 4, a univerzalni lim u razinu 3.

2 Qvisno o koligini mozete koristiti i nagin rada Rostilj male povrsine (.

3 Prostor za pripremu jela zagrijte prije no $to umetnete namirnicu.

4 Prostor za pripremu jela zagrijte 5 minuta prije no $to umetnete namirnicu.
5 Namirnicu po mogucnosti okrenite nakon polovice vremena.

6 Tijekom postupka pripreme namirnicu nekoliko puta okrenite.
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Tablice za pecenje

Govedina

Namirnica 3 . S M
(pribor) - [°C b GJ | INT [min] [°Cl]
Govede pecenije, oko 1 kg 2 _ | _ 6| __
(pekag s poklopeem) 150-160 | v/ 130-140

Govedi file, ,engleski*, E@?| 120° | Vv 60 | | | 30-40 |45-48
oko 1,3 kg (reSetka na uni- 130°

verzalnom limu)’ 35 100° v - | = | 50-60 |45-48
Govedi file, ,srednje Er| 120° | V 60| | | 55-65 |54-57
pecen®, oko 1,3 kg (reSetka 130°

na univerzalnom Iimu)1 (=) 100* v - | = | 110-120 | 54-57
Govedi file, ,dobro pegen®, | [@)2| 120° | v 60 | | | 130-140|63-66
oko 1,3 kg (reSetka na uni- 130°

verzalnom Iimu)1 35 100* v - | — | 200-210 | 63-66
Rozbif, ,engleski“, oko 1 kg| [E)?| 120° v 70 | | 30-40 |45-48
(reSetka na univerzalnom li- 130°

mu)’ ()2 100° v - | - | 50-60 |45-48
Rozbif, ,srednje pecen®, =P 120° v 70 | | 556-65 |54-57
oko 1 kg (reSetka na uni- 130°

verzalnom limu)’ B35 100° v - | = | 110-120 | 54-57
Rozbif, ,dobro pegen®, =2 120° | V 70 | | | 130-140 | 63-66
oko 1 kg (reSetka na uni- 130°

verzalnom limu)’ () 100° v - | - | 200-210 | 63-66
Plieskavica/Odresci od ml-

jevenog mesa (resetkana | )| 300° | Vv - | - | 15-25' ==

univerzalnom limu) d

(] Nagin rada, § Temperatura, §* Brzo zagrijavanje ili Predhodno zagrijvanje (ovisno o
nadinu rada), {17 Razina, GJ Gourmet Units, INT Intenzitet (| NjeZni, || Srednja/i, ||| Jagi),
@ Vrij. pripreme, #\ Temperatura jezgre, Vruci zrak plus, M Chef + Gorniji i doniji
grija&, (#2] Posebna primjena Priprema na niskoj temp., () Rostilj velike povrsine, v UkI-

ju¢eno, - Isklju¢eno
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Tablice za pecenje

* Postavke vrijede i za preporuke prema EN 60350-1.

1 Tijekom faze zagrijavanja, reSetku i univerzalni lim gurnite u prostor za pripremu jela.
2 Meso prvo zapecite na ploci za kuhanje.

3 Prostor za pripremu jela zagrijte 15 minuta prije no $to umetnete namirnicu.

4 Smanijite temperaturu nakon faze zagrijavanja i nastavite s postupkom pripreme jela.
5 Prostor za pripremu jela zagrijte 5 minuta prije no sto umetnete namirnicu.

6 Na pocetku postupka pripreme podlijte s oko 0,25 | tekucine i prvo pripremajte s poklopcem.
Nakon 100 minuta pripreme, uklonite poklopac i jo$ jednom podlijte s oko 0,25 | tekucine te
nastavite s postupkom pripreme.

7 Namirnicu po moguénosti okrenite nakon polovice vremena.
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Tablice za pecenje

Svinjetina

Namirnica § o | S N
(pribor) O g [¥F | GIIINT o | b
Svinjsko pecenje/vratina, - 10

oko 1.5 kg (pekad) 150 |V | 2 | [110-120""| 85
Svinjsko pecenje/vratina,

oko 1,5 kg (pekad s pok- | (=) |170-180| v | 2 | - | - [120-150""| 80-90
lopcem)

Svinjsko pecenje s kozom, 3| 130

oko 2 kg (pekag), u 2 kora- | &8 250 - 2] = = 70 80-90
ka pripreme ¢ 200 60-80

ﬁ;/g;]skl file, oko 350 g (pe- @ 200 v | 2 |150] | 15-25 _
Svinjski file, oko 350 g 1307

(reSetka na univerzalnom li-| (£x])° sl = | 2| -] - 7090 |60-69
mu)’ 90-100

Dimljena svinjetina,

oko 1 kg (kalup za sloZzenac 140 - | 2 [500| || | 70-80" ==

i reSetka)

Dimljena svinjetina, 1307

oko 1 kg (reSetka na uni- | [&)° sl = | 2] - - | 140-160 | 63-66
verzalnom limu)’ 95-105

Mesna Struca, oko 1 kg

(kalup za slozenac i reset- 230 [V | 2| -] |l| 40-50" | 75
ka)

Mesna Struca, oko 1kg | (=) |190000| v | 2 | - | - | 70-80 |75-85
(univerzalni lim)

Slanina za dorucak/Slanina 5 9

(reSetka i univerzalni lim)? = AL s 4-6 B
Kobasica (reSetka na uni- 9 300° |V | 3| -] -] 15-25" -

verzalnom limu)

(] Nagin rada, § Temperatura, §+ Brzo zagrijavanje ili Predhodno zagrijvanje (ovisno o
nadinu rada), {317 Razina, GJ Gourmet Units, INT Intenzitet (| NjeZni, || Srednja/i, ||| Jaci),

@ Vrij. pripreme, #\ Temperatura jezgre, M Chef + Vruéi zrak plus, Vruéi zrak plus,
M Chef + Gorniji i donji grija&, (=) Gornji i doniji grijag, Klimatsko pedenje, (3] Po-
sebna primjena Priprema na niskoj temp., ("] Roétilj velike povrsine, v Ukljueno, — Iskl-

ju¢eno, -- Bez podeSavanja vrijednosti
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Tablice za pecenje

10

11

12

13

14

Tijekom faze zagrijavanja, reSetku i univerzalni lim gurnite u prostor za pripremu jela.
Umetnite reSetku u razinu 4, a univerzalni lim u razinu 3.

3 mlaza pare | Vremenski upravljano: 1. mlaz pare dodajte 5 minuta nakon umetanja namirni-
ce, 2. mlaz pare nakon 20 minuta i 3. mlaz pare nakon 50 minuta.

Nakon 50 minuta povisite temperaturu. Okrenite meso, dolijte oko 0,5 | tekucine te nastavite s
postupkom pripreme.

Nakon 70 minuta promijenite nacin rada, smanjite temperaturu i nastavite s postupkom.
Meso prvo zapecite na ploc¢i za kuhanje.

Ovisno o koligini mozete koristiti i nagin rada Rostilj male povrsine (.

Prostor za pripremu jela zagrijte 15 minuta prije no $to umetnete namirnicu.

Smanijite temperaturu nakon faze zagrijavanja i nastavite s postupkom pripreme jela.
Prostor za pripremu jela zagrijte 5 minuta prije no $to umetnete namirnicu.

Nakon 30 minuta postupka pripreme dolijte oko 0,5 | tekucine.

Prvo pripremajte s poklopcem. Nakon 60 minuta pripreme uklonite poklopac i dolijte oko 0,5 |
tekucine.

Na pocetku podlijte s oko 0,25 | tekucine.
Nakon 15 minuta postupka pripreme dolijte oko 0,25 | tekucine.

Namirnicu po moguénosti okrenite nakon polovice vremena.

119



Tablice za pecenje

Teletina

Namirnica 'S R S) M
(pribor) ) [C EY |33 GJ|INT [min] C]
Telece pecenje u loncu,

oko 1 kg (&P 160| v | 2 | = | - [120-130*| --
(pekac s poklopcem)

Teledi file ,,rosé”, oko 1 kg @P?|120%| vV | 2 | 70| | 30-40 |45-48
(re3etka na univerzalnom limu)’ &)P(120%| V| 2 | - | - | 50-60 |45-48
Teledi file ,,srednje pecen®, =)°[120%| Vv | 2 | 70| | | 55-65 |54-57
oko 1 kg (reSetka na univerzal- &P 3 v | o I
nom limu)’ 120 T T B B
Teledi file ,,dobro pe&en®, @)P|120°| v | 2 | 70| | | 130-140|63-66
oko 1 kg (reSetka na univerzal- > 3

nom limu)1 (&)°|120°| vV | 2 | = | = | 200-210 | 63-66
Teleéi hrbat ,rosé“, oko 1 kg (@)°|120°| V| 2 | 70| | | 30-40 |45-48
(re$etka na univerzalnom limu)’ @P[120°| V| 2 | - | = | 5060 |45-48
Teleci hrbat ,srednje pe¢en®, | [@)?/120°| vV | 2 | 70| | | 55-65 |54-57
oko 1 kg (reSetka na univerzal- &P 3l | o 110-120 | 5457
nom limu)’ 120 T T B B
Teledi hrbat ,,dobro pe¢en®, (@)P?|120°| v | 2 | 70| | | 130-140|63-66
oko 1 kg (reSetka na univerzal- @2 120 v | 2 500-210 | 63-66

nom limu)1

(] Nagin rada, § Temperatura, §* Brzo zagrijavanje ili Predhodno zagrijvanje (ovisno o
nacinu rada), {37 Razina, GJ Gourmet Units, INT Intenzitet (| Njezni, || Srednja/i, ||| Jaci),
@ Vrij. pripreme, #\ Temperatura jezgre, Vruéi zrak plus, M Chef + Gorniji i doniji
grija¢, (%] Posebna primjena Priprema na niskoj temp., v’ Uklju¢eno, - Iskljuéeno

1 Tijekom faze zagrijavanja, reSetku i univerzalni lim gurnite u prostor za pripremu jela.

2 Meso prvo zapecite na ploci za kuhanje.

3 Prostor za pripremu jela zagrijte 15 minuta prije no $to umetnete namirnicu.

4 Prvo pripremajte s poklopcem. Nakon 90 minuta pripreme uklonite poklopac i dolijte oko 0,5 |

tekuéine.

120




Tablice za pecenje

Janjetina, divlja¢

P—— :
rior) S L= T P S
Janjedi but s kostima, E#?| 150 v | 2 |280| || | 80-110° | 64-82
oko 1,5 kg (pekac) =) [170-180| - | 2 | - | - | 80-120 | 64-82
Janjeci hrbat bez kosti | 130°

(reSetka na univerzalnom li- (z2) 95-105% =[2]| =] = 40-60 |54-66

1

mu) =) |180-190°| - | 2 | - | - | 1525 |54-66
32521;',‘[,?:)t bez kosti (uni-| (—p| 150 170°| - | 2 | - | = | 70-90 |60-80
(Surn”,‘i‘;'rzhgﬁ?ﬁ,r?:? kostiu | =p|140-150°| - | 2 | - | - | 25-35 |60-80
Sﬁéﬁeﬁ’gr?;ﬁ’:faﬁ?sn’ E#?| 150 | V| 2 {220| || | 70-90° |75-85

(] Nagin rada, § Temperatura, §% Brzo zagrijavanje ili Predhodno zagrijvanje (ovisno o
nacinu rada), {37 Razina, GJ Gourmet Units, INT Intenzitet (| Njezni, || Srednja/i, ||| Jaci),
@ Vrij. pripreme, #\ Temperatura jezgre, M Chef + Vruéi zrak plus, (=] Gornji i donji
grija¢, (%] Posebna primjena Priprema na niskoj temp., v Ukljuéeno, - Iskljuéeno

1 Tijekom faze zagrijavanja, reSetku i univerzalni lim gurnite u prostor za pripremu jela.
2 Meso prvo zapecite na ploci za kuhanje.

3 Prostor za pripremu jela zagrijte 15 minuta prije no $to umetnete namirnicu.

4 Smanijite temperaturu nakon faze zagrijavanja i nastavite s postupkom pripreme jela.

5 Prvo pripremajte s poklopcem. Nakon 40 minuta pripreme uklonite poklopac i dolijte oko 0,5 |
tekucine.

6 Prvo pripremajte s poklopcem. Nakon 30 minuta pripreme uklonite poklopac i dolijte oko 0,5 |
tekucine.
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Tablice za pecenje

Perad, riba

Namirnica [ s | S N

(pribor) Ol e | ¥F|E5|GIIINTE o | fep |OF

Perad, 0,8-1,5 kg 230 | v | 2| - | |l | 30-40 75 |V

(reSetka na univerzal- —

nom limu) 170-180| - | 2 | = | - | 55-65 |80-85|V

Piletina, oko 1,2 kg

(reSetka na univerzal- 190" vi2]|-|-] 6575 == =

nom limu)

Perad, oko 2 kg (npr. 190 4

patka) (pekad) 2og? | = | 2 [380] Il | 90-110%| 90 |V
180-190| v | 2 | = | - |100-120°| 85-90 | V

Perad, oko 4 kg = _ I - -

(npr. quska) (pekad) 160-170| v | 2 180-200 | 90-95 | Vv

Riba, 200-300 g (npr. 200 v | 2 [100| || | 10-20 | 70-75| -

pastrve) (univerzalni lim) 220230l v | 2 | - | = | 20-30° | 70-75| -

Pastrve, 2 komada a

230-250 g (univerzalni || 225" |V | 2 | = | = | 12478 | - | -

lim)

Riba, 1-1,5 kg (npr.

morska pastrva, jezers- - . . _

ka zlatovcica) (univer- 225 Ve I} 20-80 | 70-75

zalni lim)

(] Nagin rada, § Temperatura, §+ Brzo zagrijavanje ili Predhodno zagrijvanje (ovisno o
nadinu rada), {_J} Razina, GJ Gourmet Units, INT Intenzitet (| Njezni, || Srednja/i, ||| Jaci),

@ Vrij. pripreme, #\ Temperatura jezgre, CF Crisp function, M Chef + Vruéi zrak plus,
Vruéi zrak plus, (=) Gornji i donii grijac, Automatsko peéenje, Roétilj s kruzen-
jem zraka, Klimatsko peéenje s naginom grijanja Gorniji i donji grijag, v Ukljuéeno,

[T7) Roétilj velike povrsine, - Iskljugeno, -- Bez podesavanja vrijednosti

1 Prostor za pripremu jela zagrijte 5 minuta prije no $to umetnete namirnicu.
2 Nakon 70 minuta povisite temperaturu i nastavite s postupkom pripreme.
3 Jelo po moguénosti okrenite nakon polovice vremena pripreme.

4 Na pocetku podlijte s oko 0,25 | tekuéine. Stavite u peka¢ meso s prsima okrenutim prema
dolje. Okrenite meso nakon 40 minuta te ga nakon 60 minuta premazite sa slanom vodom.

5 Na pocetku podlijte s oko 0,25 | tekucéine. Okrenite meso nakon 60 minuta.

6 |spustite 5 minuta nakon pocetka postupka pripreme 1 ru¢no dodavanje pare.
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Pregled Gourmet asistenta

U tablici na sljede¢im stranicama prikazana je primjena Vase Dialog pecnice uz
Gourmet asistenta.

Ako je tako navedeno u tablici, orijentirajte se prema odgovaraju¢em receptu u ku-
harici za Vasu Dialog pec¢nicu.

Nacin rada je zadan i ne moze se mijenjati. Preporu¢ene vrijednosti za temperatu-
ru, Gourmet jedinice, intenzitet i vrijeme pripreme moZzete sami mijenjati.

Ako Zelite pripremiti vecu ili manju koli€¢inu nego $to je prikazano u receptu, koris-
tite odgovarajuce vece ili manje kalupe (primjerice okrugle kalupe umjesto univer-
zalnog lima).

U tablicama su prikazane odgovarajuce koli€ine sastojaka, koje odstupaju od po-

jedinog recepta. U ostalim varijantama vrijede koli€ine sastojaka navedene u re-
ceptu.

Gourmet asistent
Kolaci

Tanki kolaci na limu

Kolat s maslacemn (recept: ,Kolac s maslacem®)
Mrvicasti kolac s vocem
Dizano tijesto (recept: ,,Mrvicasti kolac s vocem (Dizano tijesto))

Tiesto sa svjezim sirom (recept: ,,Mrvicasti kolat s vocem (Tijesto sa sviezim si-
rorm)*)

Kolaci od hiskvita

Mramorni kolac (recept za sve kalupe: ,Mramorni kolac®)
Kalup za kuglof 24 cm (navedena koliCina sastojaka)
Duguljasti kalup 30 cm (0,7 koliCine sastojaka)
Okrugli kalup 26 cm (navedena koli¢ina sastojaka)

Pjescani kolac (recept za sve kalupe: ,,Biskvit s vaniljom®)
Kalup za kuglof 24 cm
Duguljasti kalup 30 cm
Okrugli kalup 26 cm
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Pregled Gourmet asistenta

Gourmet asistent

Kruh

Focaccia (recept: ,Focaccia®)

Okrugli lim za pecenje (0,3 koli¢ine sastojaka)

Univerzalni lim (navedena koli¢ina sastojaka)

Bijeli kruh

na limu (recept: ,,Biieli kruh, svjezi®)

800 g (navedena koli¢ina sastojaka)

1000 g (1,25-struka koli¢ina sastojaka)

Duguljasti kalup 25 cm (Recept: ,Bijeli kruh sa zacin. bijem®, 0,8-struka koli¢ina
sastojaka)

Duguljasti kalup 30 cm (recept: ,Bileli kruh sa zalin. bilem®, navedena koli¢ina
sastojaka)

Milesani psenicni kruh (recept: ,Milesani psen. kruh, svjezi®)

Duguljasti kalup 25 cm (0,8-struka koliina sastojaka)

Duguljasti kalup 30 cm (navedena koliCina sastojaka)

Pecivo

Slatka peciva s kvascemn (recept: ,Peciva s grozdicama®)

5 komada (pola koli¢ine sastojaka)

10 komada (navedena koli¢ina sastojaka)

Pgenicne zemlje (recept: ,P3enicna peciva svieza®)

4 komada (pola koli¢ine sastojaka)

8 komada (navedena koli¢ina sastojaka)
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Pregled Gourmet asistenta

Gourmet asistent
Pizza i slicho
Jastucici od lisnat, tijesta (recept: ,Kobasice u ogrtacu od ti.”)
4 komada (0,7 koli€ine sastojaka)
6 komada (navedena koli¢ina sastojaka)
8 komada (1,3 koli¢ine sastojaka)
Pizza (recept: ,,Pizza (Dizano tijesto)®)
Lim za pecenje (navedena koli¢ina sastojaka)
Okrugli lim za pecenje (pola koli¢ine sastojaka)
Qluiche (recept: ,CQluiche Lorraine®)
Fita (recept: ,Pita sa sirom®)
Lim za pecenje (dvostruka koli¢ina sastojaka)
Okrugli lim za pecenje (navedena koli¢ina sastojaka)

Meso
Perad
File, ciielo (recept: ,Piletina’)
Petena pureca prsa (recept: ,Pureca prsa, punjena®)
Teletina
Teledi fle (recept za sve stupnjeve pripreme: ,, Teledi file®)
Rosé / Srednje peceno / Jace peceno
Teleci hrbat (recept za sve stupnjeve pripreme: , Teleci hrbat®)
Rosé / Srednje peceno / Jace peceno
Govedina
Govedi file (recept za sve stupnjeve pripreme: ,,Govedi file®)
Slabo peceno / Srednje peceno / Jate peceno
Rozbif (recept za sve stupnjeve pripreme: ,,Rozbif“)
Slabo peceno / Srednje peceno / Jace peteno

Svinjetina
Mesna struca (recept: ,Mesna $truca®)
Dimliena svinjetina (recept: ,,Dimliena svinjetina®)
Svinjsko pecenje (recept: ,Svinjsko pecenje®)
Svinjski file
Rosé / Srednje peceno / Jace peceno
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Pregled Gourmet asistenta

Gourmet asistent

Riba

Filet lososa, gratiniran (recept: ,,Filet lososa, gratiniran®)

2 porcile (0,3 koli¢ine sastojaka)

4 porcie (0,7 koli€ine sastojaka)

6 porcija (navedena koli¢ina sastojaka)

8 porcija (1,3 koli€ine sastojaka)

Marska pastrva, cijela (recept: ,Morska pastrva, punjena®, bez nadjeva)

600-1800 g (sukladno prilagodite koli¢inu sastojaka)

Filet smuda (recept ,,Smud na post. od povréa®)

400-1600 g (sukladno prilagodite koli¢inu sastojaka)

Morski plodovyi

Dagnie (recept: ,, Tajlandske skolike®)

500-2000 g (sukladno prilagodite koli¢inu sastojaka)
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Pregled Gourmet asistenta

Gourmet asistent

MNabuijci i zapecena jela

Zapeceni krumpir (recept: ,,Zapeceni krumpir®)

2 porcile (pola koliCine sastojaka)

4 porciie (navedena koli¢ina sastojaka)

6 porcia (1,5 koli¢ine sastojaka)

8 porcija (dvostruka koliCina sastojaka)

Lazanje (recept: ,,Lazanje”)

2 porcile (pola koli¢ine sastojaka)

4 porcie (navedena koli¢ina sastojaka)

§ porcija (1,5 koli€ine sastojaka)

3 porcija (dvostruka koli¢ina sastojaka)

MNabujak od tjestenine (recept: ,Nabujak od tjiestenine®)

2 porciie (pola koliCine sastojaka)

4 porcie (navedena koli¢ina sastojaka)

e
§ porcija (1,5 koli€ine sastojaka)
a(

8 porcijia (dvostruka koli¢ina sastojaka)

Povrce

Ratatouile (recept: ,,Ratatouile”)

500-3000 g (sukladno prilagodite koli¢inu sastojaka)

Korjenasto povrée (recept ,Korienasto povrée, orient.”)

500-2500 g (sukladno prilagodite koli¢inu sastojaka)
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Pregled automatskih programa

U tablicama na stranicama koje slijede navedeni su tvornicki postavljeni automats-
ki programi Vase Dialog pecnice.

Odgovarajuce recepte pronaci ¢ete u kuharici za svoju Dialog pecnicu.

Automatski programi

M Chef jelovnik

Miieveno meso| Povrée|Riza

Kebab|Cjetata| Focaccia

Losos|Piletina| Brioche

Janjetina| Povrée|Krumpir

Morski plodovi| Losos|Govedina

Zlatovcical Povrée|Krumpir

Brancin|Piletina

Kolaci

Fini kolac od jabuka

Biskvitna torta

Kola¢ s maslacem

Dizanje tiesta

Kolac od jabuka s karamelom

Kola¢ od sira

Koladi od kokosa

Kolac s bademima

Mramorni kolac

Biskvit s vaniljom

Kolat od coko. i lesnjaka

Mrvicasti kolad s vocem

Dizano tijesto

Tiiesto sa svjezim sirom

Cajni kola&iéi

Kuglof od cim. i makad. oraha
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Pregled automatskih programa

Automatski programi

Pecivo

Keksi

Puzidi s grozdicama

Muffini od Coko. i vignje

Mali kolacici

Yanilin kifice

MuUffini s orasima

Profiterole

Kruh

Focaccia

Pletenica

Pletenica, Sarena

Bijeli kruh sa zacin. bilemn

Tigrasti kruh

Bijeli kruh, svjezi

Psenicni kruh sa Zitaricama

Miesani psen. kruh, svieZi

Mijesani psen. kruh, zamrznuti

Slatki kruh

Pecivo

Croissant

Peciva s groZdicama

Cokoladna peciva

Pgenicna peciva svieza

Pgenicna peciva zamrznuta
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Pregled automatskih programa

Automatski programi

Pizza i slicno

Pita s povrécem

Pita sa sirom

Savijata od korab. s losos,

Losos u ogrtacu od tijesta

Pizza

Dizano tijesto

Tiiesto sa svjezim sirom

Quiche Lorraine

Spinat u lisnatom tijestu

Quiche od rajc. i ricotta sira

Savijata od kelja

Kobasice u ogrtacu od i,

heso

Perad

Patka

Piletina

Pureca prsa, punjena

Teletina

Teleci file

Teleéi hrbat

Govedina

Govedi file

Rozhif

Svinjetina

Mesna Struca

Dimljena svinjetina

Pulled Pork

Svinjsko pecenje

Svinjski file, punjen

Svinjski file u lisnatom tijestu
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Pregled automatskih programa

Automatski programi

Riba
Orada na post. od povrca
Riba uledu
Bakalar ispod korice od zacina

Confit losos

Losos ispod lisnatog tijesta
Filet lososa, gratiniran

Morska pastrva, punjena

Brancin u kori od soli

Smud na post, od povréa

Morski plodoyi

Povrée i kozice

Confit jakobove kapice

Tajlandske skolike

MNabujci i zapecena jela

Gratinirana cikorija

Zapeceni krumpir

Lazanje
Musaka

MNabujak od tjestenine

Paella

Pastirska pita

Terrine & CO

Pita od mlievenog mesa

Terina od pilet. i jastoga

Terina od lososa
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Pregled automatskih programa

Automatski programi

Povrée

Prediela

Patlidzani

Sarmpinjoni

Paprika

Cvjetaca, zapecena

Komorac s Prosecco

Tava s povréem

Ratatouille

Sparoge

Koriienasto povrée, orient,

Tikvice, gratinirane

Desert

Ananas, gratinirani

Buhtle

Creme caramel

Crumble

Soufflé od malina

Soufflé od bundeve

Pita od limete

Cokoladni uzitak
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Izjava o sukladnosti

Miele izjavljuje da je ova Dialog pec¢nica
u skladu s direktivom 2014/53/EU.

Cjelokupni tekst ove izjave o sukladnos-
ti pronaci ¢ete na internet stranici:

- www.miele.hr pod Proizvodi / Preuzi-
manje

- www.miele.hr/kucanski-uredaji/zatra-
zite-informacije-385.htm, pod Servis /
Zatrazite informacije, unosom naziva
proizvoda ili tvorni¢kog broja

Frekvencija WLAN 2,4000 GHz -
modula 2,4835 GHz

Maksimalna sna- < 100 mW
ga odasiljanja
WLAN modula
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Autorska prava i licence

Za upravljanje i rukovanje koristi se Miele programska podrska.

Postujte i pridrzavajte se autorskih ovlastenja tvrtke Miele te isporucitelja program-
ske podrske (primjerice Adobe).

Miele i dobavljadi pridrzavaju sva prava vezana za komponente programske podrs-
ke.

IzriCito je zabranjeno:
- umnozavanije i prosljedivanje,
- vrSenje izmjena,

- dekompajliranje, povratni inzenjering, rastavljanje i bilo koje druge preinake na
programskoj podrsci.

Ovaj proizvod sadrzi Adobe® Flash® Player progrmaska podrska s licencom Ado-
be Systems Incorporated, Adobe Macromedia Software LLC. Adobe i Flash su
unesene trziSne marke tvrtke Adobe Systems Incorporated.

U ovu programsku podr$ku su pod licencu GNU General Public License kao i pod
ostale Open Source licence integrirane odgovarajuc¢e komponente.

Pregled integriranih Open Source komponenti, uz presliku pojedine licence moze-
te, po unosu odgovarajuéeg naziva proizvoda, naci na Internet stranici http://
www.miele.com/device-software-licences.

Miele ¢e predati izvorni kéd za sve komponente softwarea licencirane od strane
GNU General Public License, kao i za ostale sli¢ne open source licence.

Kako biste dobili takav izvorni kéd, posaljite elektroniCku postu na info@miele.com.
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Miele trgovina i servis d.o.o.
Buzinski prilaz 32

10 010 Zagreb

Telefon: 01 6689 000

Faks: 01 6689 090
Servis: 01 6689 010
E-mail: info@miele.hr
www.miele.hr

Njemacka

Miele & Cie. KG
Carl-Miele-StraB3e 29
33332 Gutersloh
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