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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

A kombi g6zsiitét a kdvetkezd utmutatdban az egyszerUsités kedvéért gézsits-
nak fogjuk nevezni.

Ez a gbzsuté megfelel az el6irt biztonsagi el6irasoknak. Szaksze-
rltlen hasznalata azonban személyi sérlilésekhez és vagyoni ka-
rokhoz vezethet.

Olvassa el figyelmesen a Hasznalati- és szerelési utasitast, mieldtt
a gbzsutét Uzembe helyezi. Ez fontos utmutatasokat tartalmaz a
beépitéshez, a biztonsaghoz, a hasznalathoz és a karbantartashoz.
Ezaltal védi 6nmagat, valamint elkerlli a g6zsité karosodasat.

Az IEC/EN 60335-1 szabvanynak megfelel6éen a Miele kifejezetten
felhivja a figyelmet arra, hogy a g6ézsité telepitésérdl szolo fejeze-
tet valamint a biztonsagi el6irasokat és figyelmeztetéseket feltétle-
ndl el kell olvasni és be kell tartani.

A Miele nem tehet6 felel6ssé azon karokért, amelyek ezeknek az
utmutatasoknak a figyelmen kivil hagyasabdl szarmaznak.

Orizze meg a Hasznalati és szerelési utasitast, és adja azt tovabb
az esetleges kdvetkezb tulajdonosnak!



Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

Rendeltetésszeri hasznalat

» Ez a g6zsitd haztartasban és a haztartashoz hasonlé felallitasi
kornyezetben térténd hasznalatra késziilt.

» Ez a g6zsiité nem alkalmas a szabadban t6rténd alkalmazasra.

» A g6zsltét kizarolag haztartasi keretek kozott hasznalja élelmisze-
rek gézparolasahoz, sitéséhez, grillezéséhez, felolvasztasahoz, me-
legitéséhez.

Minden mas felhasznalasi méd meg nem engedett.

» Olyan személyeknek, akik fizikai, érzékelési vagy értelmi képessé-
geik, tapasztalatlansaguk vagy tudatlansaguk miatt nincsenek abban
az allapotban, hogy a gézsutét biztonsaggal kezelhetnék, akkor a ke-
zeléslk csak fellgyelet mellett térténhet.

Ezeknek a személyeknek csak akkor szabad a gézsuitét fellgyelet
nélkul hasznalniuk, ha a mikddését ugy elmagyaraztak nekik, hogy
azt biztonsagosan kezelni tudjak. Fel kell tudniuk ismerni és megér-
teni a helytelen hasznalat lehetséges veszélyeit.

» Ez a g6zsitd a kulénleges kdvetelmények (pl. hémérséklet, ned-
vesség, vegyszer- és kopasallésag, vibracio) miatt specialis vilagi-
téeszkdzzel van felszerelve. Ezt a specidlis vilagitoeszkozt csak a ter-
vezett célra szabad hasznélni. Nem alkalmas a helyiség megvilagita-
sara. A cserét csak engedéllyel rendelkezd szakember vagy a Miele
Ugyfélszolgalata végezheti el.

» A g6zsuté 2 db E energiahatékonysagi osztalyu fényforrast tartal-
maz.



Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

Gyermekek a haztartasban

» Haszndlja az Uzembe helyezési reteszelést, hogy a gézstit6t gyer-
mekek felligyelet nélkll ne tudjak bekapcsolni.

» A nyolc év alatti gyermekeket tartsa tavol a gézstit6tdl, kivéve, ha
allando fellgyelet alatt allnak.

» Ezek a személyek csak akkor kezelhetik a g6zsUtét felligyelet nél-
kil, ha ugy elmagyaraztak nekik, hogy biztonsagosan tudjak kezelni.
A gyermekeknek fel kell tudniuk ismerni és meg kell tudniuk érteni a
helytelen hasznalat lehetséges veszélyeit.

» Gyermekeknek nem szabad a gézsiit6t felligyelet nélkdl tisztitani
vagy karbantartani.

» Ugyeljen azokra a gyermekekre, akik a gézsiité kdzelében tartdz-
kodnak. Soha ne hagyja a gyermekeket a gézstitdval jatszani.

» A csomagoldanyagok fulladast okozhatnak. A gyermekek jaték
kézben a csomagoléanyagokat (pl. folia) magukra tekerhetik, vagy a
fejukre huzhatjak és megfulladhatnak.

A csomagoldanyagokat tartsa tavol a gyermekektdl.

» A forrd felliletek sériilést okozhatnak. A gyerekek bére érzéke-
nyebben reagdl a magas hédmérseékletekre, mint a felnétteké. A
g6zsitd ajtdlapja, a kezel6panel és a kilépd nyilasok felmelegednek.
Ne engedje, hogy gyermekek a gbézsutéhoz Gizemelés kdzben hozza-
érienek.

Tartsa tavol a gyerekeket a gézsutétdl, amig annyira le nem hilt,
hogy az égési sérllés veszélye kizart.
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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

» A nyitott ajtd sériilést okozhat. Az ajté terhelhetésége maximum
10 kg. A nyitott ajtd megsértheti a gyermekeket.

Ne engedje, hogy a gyermekek a nyitott ajtéra alljanak, tljenek azon
I6gjanak.

» Ha megérinti az érintégombot [, az ajté automatikusan teljesen
kinyilik. Ennek soran az ajto pl. kisgyermekeknek vagy allatoknak ut-
kozhet.

Ha hangvezérlés segitségével tavolrdl nyitja ki az ajtot, a gézsiutd
hangjelzést ad, ha a hangjelzések be vannak kapcsolva. Nyitaskor
dgyeljen arra, hogy az ajtd nyitasi terlletén ne legyenek személyek
vagy targyak. Feltétlenll hagyja bekapcsolva a hangjelzéseket.

Miiszaki biztonsag

» A szakszer(itlen telepitési és karbantartasi munkalatok vagy javita-
sok veszélyeztethetik a felhasznalot. A telepitési és karbantartasi
munkalatokat vagy javitasokat csak a Miele altal engedélyezett szak-
emberek végezhetik el.

» A g6zslté sérilései veszélyeztethetik az 6n biztonsagat. Ellendriz-
ze le lathato sérilések szempontjabdl. Soha ne helyezzen lizembe
sérllt gézsutot.

» Lehetséges az 6nallé vagy a halézattal nem szinkronban allé ener-
giaellaté rendszer idészakos vagy folyamatos Uzemeltetése (példaul
szigethaldzatok, biztonsagi tartalékrendszerek). Az Uzemeltetés felte-
tele, hogy az energiaellatd rendszer megfeleljen az EN 50160 vagy
hasonld szabvany el8irasainak.

A hazi elosztorendszerrel és ezzel a Miele termékkel kapcsolatban
el6iranyzott dvintézkedéseket a mikodést és a miikddési modot te-
kintve sziget Uzemben vagy a haldzattal nem szinkronban allé Gzem
esetén is biztositani kell, illetve azonos intézkedésekkel kell helyette-
siteni a telepitésnél. Mint példaul a VDE-AR-E 2510-2 aktualis kiad-
vanyaban leirtak szerint.
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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

» A gbzsuté villamos biztonsaga csak akkor garantalt, ha azt egy
elGirasszerden kiépitett védbévezetékes (foldelt) halézati rendszerhez
csatlakoztatja. Ennek az alapveté biztonsagi feltételnek meg kell len-
ni. Kétséges esetben villamos szakemberrel ellendriztesse a villamos
halozatot.

» A g6zsuté adattablajan talalhaté csatlakoztatasi adatoknak (frek-
vencia és feszlltség) feltétlentl meg kell egyeznitk a villamos halézat
adataival, hogy a g6ézsuté ne karosodjon.

Hasonlitsa 6ssze ezeket az adatokat csatlakoztatas el6tt. Kétség
esetén kérdezzen meg egy villamos szakembert.

» Az elosztdk, vagy hosszabbité kabelek nem garantaljak a sziiksé-
ges biztonsagot (tlzveszély). Ezeken keresztil ne csatlakoztassa a
g6zsutét a villamos halézatra.

» A g6zsutét csak beépitve hasznalja, hogy a biztonsagos mikodé-
se szavatolva legyen.

» Ezt a g6zsitét nem szabad nem rogzitett helyeken (pl. hajokon)
Uzemeltetni.

» Az aramutés sérllésveszélyt okoz. Az aramvezetS csatlakozok
megérintése, valamint a villamos és mechanikai felépités megvaltoz-
tatasa veszélyt jelent 6nre, és adott esetben a gézsité mikddési za-
varahoz vezethet.

Soha ne nyissa ki a készllék hazat.

» A garanciaigény elvész, ha a gézsiit6 javitasat nem a Miele altal
felhatalmazott Ggyfélszolgalat végzi el.

» Csak eredeti alkatrészek esetében garantalja a Miele, hogy a biz-
tonsagi kdvetelmeényeket teljesitik. Hibas alkatrészeket csak ilyenekre
szabad kicserélni.

» Ha a csatlakozdkabelrdl eltavolitottak a dugaszold csatlakozot,
vagy ha a csatlakozokabelt nem lattak el dugaszolé csatlakozoval,
akkor a gbzsutét egy elektrotechnikai szakembernek kell a halézatra
csatlakoztatnia.

12



Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

» Ha a héldzati csatlakozo vezeték sériilt, azt egy elektrotechnikai
szakembernek kell egy specialis csatlakozé vezetékre cserélni (Lasd
a ,lelepités”, ,Villamos csatlakozas” fejezetet).

» Beszerelési és karbantartasi munkék, vagy javitasok el6tt a g6zsii-
t6t le kell valasztani a halézatrdl. Ezt biztositsa azzal, hogy

- kapcsolja le a haztartas villamos halézatanak biztositoit, vagy
- csavarja ki teljesen a haz becsavarhaté biztositéit, vagy

- huzza ki a halézati csatlakozét (ha van) a dugaszolé aljzatbdl.
llyenkor ne a halézati csatlakozokdbelt huzza, hanem a halézati
csatlakozét.

» Ha a g6zsiit6t egy butor elélap mogé (pl. ajtd) épitették be, soha
ne csukja be az elblapot, amig a gézsitét hasznalja. A zart butor
el6lap mogott felgyllemlik a meleg és a nedvesség. Ezaltal a gbézsu-
t8, a szekrény és a talaj is karosodhat. Csak akkor csukja be a butor
ajtét, ha a gézsitd teljesen lehdilt.

13



Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

Szakszerii hasznalat

» A forro fellletek és a forrd géz sérilést okozhat. A gézsiité tizeme-
lés kézben forrd lesz. A sutStérrel, az étellel, a tartozékokkal, a régzi-
téraccsal, a forrd gbézzel és az ajtoval megégetheti magat.

Hasznaljon edényfogo kesztylit, amikor beteszi vagy kiveszi a forro
ételt, vagy amikor a forrd sutétérbe kell benyulnia valamint az ajté
becsukasakor.

» A forro étel sériilést okozhat.

Az étel kildttyenhet a betolaskor vagy kivételkor. Megégetheti magat
a forro étellel.

A paroléedény betolasakor vagy kivételekor Ugyeljen arra, hogy a
forré étel ne 16ttyenjen ki.

» Zart dobozokban a f6zés és melegités soran tiinyomas keletkezik,
amelynek kdvetkeztében kidurranhatnak.
Ne hasznalja a gbzsutét befézésre és dobozok melegitésére.

» A stében nem hasznalhaté miianyag edény megolvad a magas
hémérsékleteken, igy karosithatja a gézstitét vagy langra kaphat.
Csak a sttében hasznalhaté mianyag edényt tegyen be a sitétérbe.
Vegye figyelembe az edény gyartoja altal megadott informacidkat.
Ha a gézparolashoz mlianyag edényt szeretne hasznalni, tgyeljen
arra, hogy az (100°C fokig) h6- és g6zalld legyen. Mas muianyag
edény megolvadhat, merevvé vagy térékennyé valhat.

» Azok az ételek, amelyeket a stit6térben tarol, kiszaradhatnak és a
kilep6 nedvesség korrdziohoz vezethet a gézsitéban. Ne taroljon
élelmiszert a sUtétérben, és a parolashoz nem hasznaljon olyan tar-
gyakat, amelyek oxidalédhatnak.

» A nyitott ajtd sérilést okozhat. A gézsité nyitott ajtaja sérilést
okozhat, illetve fel lehet bukni benne. Ha nem szlikséges, ne hagyja
nyitva az ajtot.

» Az ajto terhelhetésége maximum 10 kg. Ne alljon vagy Ulj6n a nyi-
tott ajtora, és ne allitson ra nehéz targyakat. Ugyeljen arra is, hogy ne
csipjen be semmit az ajtod és a sttdtér kdzé. A gbzsitdé karosodhat.
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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

» Az olaj és a zsir tulhevillve meggyulladhat. Soha ne hagyja a
g6zsutét feligyelet nélkil, ha olajjal vagy zsirral készit ételt.

Soha ne oltsa vizzel az olaj- és zsirtlizet. Kapcsolja ki a gézsiitét, és
fojtsa el a langokat az ajté zarva hagyasaval.

» A bekapcsolt g6zsiité kdzelében elhelyezett targyak a magas hé-
mérseklet miatt langra kaphatnak.
Soha ne hasznadlja a g6zsitét helyiségek flitésére.

» Elelmiszerek grillezésénél a tul hosszu grillezési idd az étel kiszara-
dasahoz és esetleg 6ngyulladasahoz vezethet. Tartsa be a javasolt
sutési idoket.

» Néhany élelmiszer gyorsan kiszarad, és a magas grillezési hémér-
séklet miatt magatél meggyulladhat. Soha ne hasznalja a grill Gzem-
modokat zsemle és kenyér piritdasahoz és viragok vagy gyogynoveé-
nyek szaritasahoz. Hasznalja a Hélégkeverés plusz vagy a Felsé/
alsé siités (=) izemmaddokat.

» Hagyja zarva a készllékajtot, ha az étel a stétérben fiist6log,
hogy az esetlegesen keletkezd langokat elfojtsa. Szakitsa meg a fo-
lyamatot ugy, hogy a gézsitét kikapcsolja, és a halézati dugaszt ki-
huzza. Csak akkor nyissa ki az ajtot, ha a fust elallt.

» Ha az ételek elkészitéséhez alkoholos italokat hasznal fel, tigyeljen
arra, hogy az alkohol magas hémérsékleteken elparolog. Ez a para a
forrd ftStesteken meggyulladhat.

» Soha ne bélelje ki a sttétér aljat pl. aluféliaval vagy sitévéds folia-
val. Ne helyezzen kdzvetlenll a sttétér aljara serpenybket, edényeket
vagy tepsiket.

Ha a sutétér aljat lerakoéfellletként akarja hasznalni, akkor a racsot a
lerakofelllettel felfelé a sttétér aljara, és helyezze ra az edényt.
Ugyeljen arra, hogy a fenékszita ne csusszon el.

> A sUtétér aljat karosithatja a racs oda-vissza tolasa.
Ne tolja oda-vissza a racsot a sutétér aljan.
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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

f Nagy ételmaradvanyok a vizkivezetést és a szivattyut eltdmithetik.
Ugyeljen arra, hogy a fenékszita mindig be legyen helyezve.

» Ha a gézsiité kozelében elektromos késziléket, pl. egy kézi mixert
hasznal, akkor tgyeljen arra, hogy a halozati csatlakozdévezetéket ne
csipje be a gbézsutd ajtaja. A vezeték szigetelése megsérilhet.

» Lampaburkolat nélkiil ne helyezze tizembe a g6zsiitét, mivel a géz
a feszlltségvezetd alkatrészekre jutva révidzarlatot okozhat. Ezen ki-
vul tonkremehetnek az elektromos alkatrészek.
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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

Tisztitas és apolas
» Az aramuités sérllésveszélyt okoz. A gbztisztitd készllék gbze

aramvezetd alkatrészekre juthat, és zarlatot okozhat. A tisztitashoz
soha ne hasznaljon géztisztitd készuléket.

» A karcolasok karosithatjak az Gveglapot.
Az lveglap tisztitasahoz ne hasznaljon suroléanyagot, kemény sziva-
csot vagy kefét és éles fémkaparot.

» A tartéracsokat ki lehet szerelni (lasd ,Tisztitas és apolas” fejezet,
Llartoracs tisztitasa“ bekezdés).
Megfelel6en szerelje vissza a tartoracsokat.

» A konyhaso-tartalmu ételeket, vagy folyadékokat azonnal alapo-
san tavolitsa el, ha a sutétér rozsdamentes acél falaira jutottak, hogy
elkerllje a korroziot.

Tartozékok

» Kizardlag eredeti Miele tartozékokat hasznaljon. Amennyiben mas
alkatrészek kerilnek ra- vagy beszerelésre, akkor a garanciara, jotal-
lasra és/vagy termékfelel6sségre vonatkozo kdvetelések érvényliket
veszitik.

» A Miele a g6zparolo sorozatgyartasanak befejezését kdvetéen
még akar 15 évig, de legalabb tiz évig garantdlja a készulék mikddée-
séhez szilkséges alkatrészek rendelhetéségeét.

» Csak a készlilékhez mellékelt Miele hismaghémérét hasznalja. Ha
a husmaghémérd hibas, csak eredeti Miele husmaghdmérével potol-
hato.

» A husmaghéméré mianyag részei nagyon magas hémérsékleten
megolvadhatnak. Ne hasznalja a husmaghémérét grillezéses Gizem-
maodokban (Kivétel: levegékeringetéses grill (£)). Ne tarolja a hus-
maghémeérét a sttétérben.
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Az 6n hozzajarulasa a kérnyezetvédelemhez

A csomagolas artalmatlanitasa

A csomagolas a kezelést szolgalja, és
megvédi a késziléket a szallitasi sérilé-
sektdl. A csomagoldanyagokat kérnye-
zetvédelmi és hulladékkezelés-technikai
szempontok alapjan valasztottuk ki, és
altalaban Ujrahasznosithaték.

A csomagolasnak az anyagkorforgasba
valo visszavezetése nyersanyagot taka-
rit meg. Hasznalja az Ujrafelhasznalhaté
anyagok anyagspecifikus gyUjtéhelyeit,
és vegye igénybe az anyagspecifikus
visszajuttatasi lehetéségeket. A szallita-
si csomagolast a Miele szakkereskedd
visszaveszi.

18

A régi késziilék artalmatlanita-
sa

Az elektromos és elektronikus késziilé-
kek szamos értékes anyagot tartalmaz-
nak. Ugyanakkor tartalmaznak olyan
anyagokat, elegyeket és alkatrészeket
is, amelyek mikddésiukhdz és biztonsa-
gossagukhoz voltak sziikségesek. A
haztartasi szemétbe kerilve, illetve nem
szakszerU kezelés esetén ezek veszé-
lyeztethetik az emberi egészséget és
karosithatjak a kdrnyezetet. Ezért régi
készllékét semmi esetre se dobja a
haztartasi szemétbe.

i

Helyette az 6nkormanyzatoknal, a ke-
resked6knél vagy a Mielénél hivatalosan
kijelolt, az elektromos és elektronikus
készllékek ingyenes leadasara és hasz-
nositasara szolgalo gylijté- és visszavé-
teli helyeket hasznalja. Az esetlegesen
az artalmatlanitani kivant régi készilé-
ken maradt személyes adatok toriéséért
torvényileg on felel. Onnek térvényi ko-
telessége, hogy a készUllék altal nem
szorosan kortlzart, roncsolas nélkil ki-
vehetd elhasznalt elemeket és akkumu-
latorokat, valamint lampéakat roncsolas
nélkll vegye ki. Vigye el ezeket egy
megfelel6 gydijtéhelyre, ahol ingyenesen
leadhatja 6ket. Gondoskodjon arrdl,
hogy a régi készllékét az elszallitasig
gyermekek eldl biztosan elzart helyen
taroljak.



Attekintés

Gozsiito

(1 KezelSelemek

(2 Péarakilépés

(® Felsé hé/grill flitétest a vezeték nélkili hismaghéméré vevéantennajaval
@ Sutétér megvilagitasa

(® Szivonyilas a ventilator szamara a mogotte 1évé gylir alaku flitStesttel
(® Sutétér fenéklemez az alatta 1évé alsé f(itStesttel és fenékszitaval

@ Felfogd csatorna

Homérséklet-érzékel

(® Nedvességérzékels

Ajtétomités

@) Rogzitéracs 3 szinttel

@ Gézbelépés

@3 Ajté
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Attekintés

(® Kondenzviz tartaly

(2 Fidk a kondenzviz tartalyhoz

(3 Fidk a viztartalyhoz

@ Vezeték nélkiili hismaghSémérd ti
(® Viztartaly
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Attekintés

Jelen Hasznalati és szerelési Utmutato-
ban leirt modelleket a hatoldalon taldlja.

Tipustabla

A tipustablat a haz tetején talalja.

Ott talalja meg a modellazonositot, a
gyartasi szamot, valamint a csatlakozasi
adatokat (haldzati feszlltség/frekvencia/
maximalis csatlakozasi érték).

A modellazonositét és a gyartasi sza-
mot (SN) is a nyitott panelen 1év§ kis
tablan talalja.

Tartsa ezeket az informacidkat készen-
Iétben, ha kérdései vagy problémai
adddnak, hogy a Miele célzottan tudja
ont tovabbsegiteni.

Mellékelt tartozékok

Utdlagosan rendelhet a mellékelt és to-
vabbi tartozékokbdl sziikség szerint
(lasd ,Vasarolhato tartozékok” fejezet).

DGG 20

1 zart alju paroléedény

Térfogat: 2,4 | / Hasznos Urtartalom:
1,81

450 x 190 x 40 mm (SZ x ME x MA)

DGGL 20

1 perforalt paroléedény

Térfogat: 2,4 | / Hasznos (rtartalom:
1,81

450 x 190 x 40 mm (SZ x ME x MA)

DGGL 12

1 perforalt paroléedény

Térfogat: 5,4 | / Hasznos (rtartalom:
3,31

450 x 390 x 40 mm (SZ x ME x MA)

Univerzalis tepsi

1 univerzdlis tepsi sitemény és hus su-
téséhez és grillezéshez

Kombirostély

1 kombirostély stitemény és hus siité-
séhez és grillezéshez
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Attekintés

Huismaghéméro FlexiClip teljesen kihtizhaté sinek

==

1 hiusmagmd&éméré az ételkészitési folya-
mat fokra pontos felligyeletéhez. Méri
az étel belsejében a hdmérsékletet
(maghdmeérséklet).

A FlexiClip teljesen kihtzhaté sineket
barmelyik szintre beszerelheti.

Tolja be teljesen a FlexiClip sineket,
Az ajté kézi kinyitasahoz miel6tt a tartozékot ratolja.

DGCLean A tartozékok ekkor automatikusan az
elsé és hatso reteszeld fllek kdzé ke-
rilnek, igy biztositva vannak a le-
csuszas ellen.

1 specialis tisztitdszer a parolotér erd-
sebb, kiléndsen sltés utan visszama-
radé szennyezédéseire.

Vizkémentesit6 tablettak
A g6zsiuté vizkbmentesitéséhez

A FlexiClip teljesen kihtzhato sinek ter-
helhet6sége legfeljebb 15 kg.
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Attekintés

A FlexiClip teljesen kihtizhatoé sinek
be- és kiszerelése

& A forrd fellletek sériilést okoz-
hatnak.

A g6zsiité lizemelés kdzben forrd
lesz. Megégetheti magat a parolotér-
rel, a tartéracsokkal, a f(itétestekkel
és a tartozékokkal.

Mielétt a FlexiClip teljesen kihuzhaté
sineket be- és kiszereli, hagyja lehdil-
ni a fGt6testeket, a paroléteret, a tar-
téracsokat és a tartozékokat.

A FlexiClip teljesen kihuzhaté sinek egy
behelyezési szint két merevitéje kozé
kerlilnek beszerelésre.

Szerelje be a FlexiClip teljesen kihtzha-
6 sint jobb oldali Miele felirattal.

Be- vagy kiszereléskor ne huzza szét
teljesen a FlexiClip teljesen kihizhaté
sineket.

(5

1 i
Z

m Akassza be a FlexiClip teljesen kihtz-
hato sint eldl az egyik behelyezési
szint alsé merevitdjébe (1.) és tolja azt
a merevitd mentén a parolotérbe (2.).

m Pattintsa be a behelyezési szint als6
merevitdjébe (3) a teljesen kihuzhato
sint.

Ha a beszerelés utan megszorulnanak
a FlexiClip teljesen kihuzhaté sinek,
egyszer huzza ki azokat erésen.

A kovetkezéképpen jarjon el a FlexiClip
teljesen kihuzhato sin kiszereléséhez:

m Tolja be teljesen a FlexiClip teljesen
kihazhato sint.

m Emelje meg a FlexiClip teljesen kihiuz-
hato sin elejét (1.) és hluzza ki azt a
behelyezési szint merevitéi mentén

2.).
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Kezeloelemek

@ Be/Ki gomb (O mélyedésben
A g8zsité be- és kikapcsolasahoz
@ Optikai interfész
(csak a Miele Ugyfélszolgalata sza-
mara)
® Erintégomb [’
A g8zsité vezérléséhez mobil vég-
készlilékével
@® Erint6kijelzé
A kezelés és informaciok kijelzéje
(® Kozeledést érzékeld szenzor
A sUt6tér és a kijelzd vilagitas be-
kapcsolasahoz és a jelz6hangok
nyugtazasahoz kézeledéskor

24
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® Erintégomb O
A lépésenkénti visszaugrashoz

@ Erintégomb A
Stopper vagy riasztasok bedllitasa-
hoz

Erintégomb -0:
A sitétér vilagitasanak be- és kikap-
csolasahoz

© [cb érintégomb
A burkolat nyitasahoz és zarasahoz

Erintégomb
Az ajté kinyitasahoz




Kezeloelemek

Be/Ki gomb

A Be-/Ki O gomb egy mélyedésben ta-
lalhatd, és ujjal torténd érintésre reagal.

Ezzel a gombbal kapcsolja ki és be a
g6zsitot.

Kozeledést érzékel6 szenzor

A kozeledést érzékeld szenzor az érint6-
kijelzg alatt az <D érintégomb mellett ta-
lalhatd. A kozeledést érzékel§ szenzor
felismeri, ha az érintdkijelz6h6z kozele-
dik pl. a kezével vagy a testével.

Ha aktivalta a megfelel§ beallitasokat,
bekapcsolhatja a stt6tér vilagitasat, be-
kapcsolhatja a g6zsitét vagy nyugtaz-
hatja a jelz6hangokat (lasd ,,Beallita-
sok", ,Kozeledést érz. szenzor” fejezet).
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Kezeloelemek

Erintégombok

Az érintégombok ujjal valé érintkezésre reagalnak. Minden érintést billentyldhang
hagy jéva. Ezt a gombhangot a Hangerd | Gomb hang | Kikapcsolas bedllitas kivalasz-
tasaval kapcsolhatja ki.

Ha szeretné, hogy az érintégombok kikapcsolt g6zsiité esetén is reagaljanak,
valassza a Kijelzd | QuickTouch | Bekapcsolas beallitast.

Erintégomb

Funkcio

E]>)

Ha g&zsutdjat a mobil végkészilékérdl szeretné vezérelni, rendel-
keznie kell Miele@home rendszerrel, a Tavvezérliés bedllitast be
kell kapcsolnia, és ezt az érintégombot meg kell érintenie. Ez az
érintégomb narancs szinnel vilagit, és a MobileStart funkcié ren-
delkezésre all.

Amig ez az érintégomb vilagit, gézsutdjat vezérelheti mobil vég-
készlilékérdl (lasd ,,Beadllitasok®, ,Miele@home* fejezet).

Aszerint, hogy melyik mentben van éppen, juthat vissza a f6lé-
rendelt menihdz vagy a fdmenihdz.

Ha a kijelz6n megjelenik egy mend, vagy lejar egy ételkészitési
folyamat, akkor ezzel az érintégombbal barmikor beallithat egy
stoppert (pl. tojasfézéshez) vagy egy riasztast (egy meghataro-
zott idépontot) (lasd a ,Riasztas és stopper” fejezetet).

Ennek az érintgombnak a kivalasztasaval be- és kikapcsolhatja
a sUtétér vilagitast.

A kivalasztott beallitastol figgben az ételkészités soran a sutétér
vilagitasa vagy kialszik 15 masodperc utan, vagy pedig folyama-
tosan be- vagy kikapcsolva marad.

Ezzel az érintégombbal nyitja és zarja a burkolatot (lasd ,,MUiko-
dési leiras”, ,,Burkolat” fejezet).

Ezzel az érintégombbal az ajté automatikusan kinyilik. A bezaras-
hoz nyomja az ajtét kézzel vagy egy ruhaval a homlokkerethez,
amig az ajté be nem kattan.
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Kezeloelemek

Erint6kijelz6
Az érintbkijelzd érzékeny fellletét hegyes vagy éles targyak, mint pl. ceruzak,
tollak megkarcolhatjak.
Az érintbkijelz6t csak ujjal érintse meg.
Ugyelien arra, hogy az érintékijelzé mdégé ne kerliljén viz.

Az érintbkijelz6 tobb részre van felosztva.

12:00

() [ [52]) @r=

Uzemmédok Automatikus Specidlis MyMiele
programok felhaszndldsok

A fejlécen megjelenik balra a menu elérési Utja. Az egyes menupontok fliggbleges
vonallal vannak egymastol elvalasztva. Ha a men elérési utjat helyhiany miatt nem
lehet teljesen megjeleniteni, a félérendelt menlUpontokat a ... | dbrazolja.

Ha megérint egy menl nevet a fejlécen, a kijelz6 az adott mendre valt. A kezdéke-
pernyére valtashoz érintse meg: (.

A pontos idé jobb oldalon jelenik meg a fejlécen. Erintéssel bedllithatja a pontos
idét.

Tovébbi piktogramok is megjelenhetnek, pl. SuperVision (@].

A fejléc fels6 szélén talalhatd egy narancs szind vonal, amelyen a legérdiilé mentit

le tudja huzni. Ezzel egy ételkészitési folyamat alatt be- vagy kikapcsolhatja a beal-
litasokat.

Ko6zépen taldlhaté az aktualis menli a mentpontokkal. A kijelzén vald simitassal
jobbra vagy balra lapozhat. Ha megérint egy meniipontot, kivalasztja (lasd ,,Kezelé-
si elv” fejezet).

A lablécen men(tdl fliggden kildnbozd fellletek jelennek meg a kezeléshez,
pl. Idézités, Tarolds vagy OK.
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Kezeloelemek

Piktogramok

A kijelzén a kdvetkezd piktogramok jelenhetnek meg:

Piktogram |Jelentés
i Ez a piktogram jeldli a kiegészit6 kezelési informaciokat és utasi-
tasokat. Ezeket az informacids ablakokat az OK gombbal hagyja
jova.
s Utalas azokra a félérendelt menipontokra, amelyek a menu el-
érési utjan helyhiany miatt nem kertlnek kijelzésre.
CF /B0 /b |Vizszint kijelz6je
©) Riasztas
A Stopper
EEEEC-C-1 |[Néhany beallitas, mint pl. a kijelz6 fényereje, vagy a hangereje,
egy szegmens sav segitségével allithato be.
& Az Uzembehelyezési zar vagy a billentylzar be vannak kapcsolva
(lasd ,,Beallitasok®, ,Biztonsag*“ fejezet). A kezelés le van zarva.
N Maghémérséklet a husmaghdéméré tl hasznalatakor
[ Tavvezérlés (csak akkor jelenik meg, ha Miele@home rendszerrel
rendelkezik, és a Tavvezérlés | Bekapcsolas bedllitast kivalasztotta)
SuperVision (csak akkor jelenik meg, ha Miele@home rendszerrel
rendelkezik, és a SuperVision | SuperVision kielz6 | Bekapcsolas bedl-
litast kivalasztotta)
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Kezelési elv

A gbzsiitét az érint6kijelzén kezeli a ki-
vant mentpont megérintésével.

Egy lehetséges kivalasztas minden
megérintésével a megfeleld karakter
(sz6 és/vagy piktogram) narancs szinu-
re valt.

Egy kezelési Iépés jovahagyasahoz a fe-

lUletek zold hatterlek (pl. OK).

Meniipont kivalasztasa

m Erintse meg a kivant felliletet vagy a
kivant értéket az érintékijelzén.

Lapozas

Balra vagy jobbra tud lapozni.

m Simitson végig a képernydn. Ehhez
az ujjat helyezze az érintdkijelzére, és
mozgassa az ujjat a kivant iranyba.

A sav az alsé terlleten mutatja a pozici-
6t az aktualis menlben.

Kilépés a meniiszintbdl

m Erintse meg az O érintégombot vagy
érintse meg a menu elérési utjan a ...
| piktogramot.

m A kezdb8képernydre valtashoz érintse
meg: .

Az eddig bevitt, de az OK gombbal nem
jévahagyott adatokat a rendszer nem
menti el.

Erték vagy beallitas modosita-
sa

Beallitas médositasa egy valasztasi
listaban

Az aktudlis bedllitast narancs szin jeldli.
m Valassza ki a kivant beallitast.

A bedllitas elmentésre kerdl. Visszakeril
a folérendelt menlbe.

Szamok megadasa a szamsorral

m Huzza az ujjat a szamsoron felfelé
vagy lefelé, amig a kivant érték ko-
zépre nem kerdil.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

A moédositott szam elmentésre kerdl.

Szamok megaddasa a szamjegyblok-
kal

m Erintse meg az értéket, amely a
szamsor kdzepén all.

A szamjegyblokk jelenik meg.
m Erintse meg a kivant szamokat.

Amint megadott egy érvényes értéket,
az OK zold szinre valt.

A nyillal t6r6lheti az utoljara megadott
szamot.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

A moédositott szam elmentésre kerdl.
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Kezelési elv

Beallitas médositasa egy szegmens
savval

Egyes bedllitasokat egy szegmens sav
EEENEC-C-13abrazol. Ha minden szeg-
mens ki van t6ltve, a maximalis érték ki
van valasztva.

Ha nincs vagy csak egy szegmens van
kitéltve, a minimalis érték ki van valaszt-
va vagy a bedllitas ki van kapcsolva (pl.
a jelz6hangok).

m A bedllitas modositasahoz érintse
meg a megfeleld szegmenst a szeg-
mens savon.

m A beadllitas ki- vagy bekapcsolasahoz
véalassza a Bekapcsolas vagy a Ki lehe-
t6séget.

m Hagyja j6éva a kivalasztast az OK
gombbal.

A bedllitas elmentésre kerdl. Visszakerl
a félérendelt menlibe.
Betlik megadasa

A betlket a kijelz8 billentylizetén adja
meg. Rovid, [ényegre t6ré neveket va-
lasszon.

m Erintse meg a kivant bet(iket vagy ka-
raktereket.

Tanacs: A | jellel lehet sortdrést be-
szurni a hosszabb programneveknél.

m Erintse meg a Térolds gombot.

A név elmentésre kerdl.
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Felbukkanoé menii kijelzése

Egyes menikben megjelenithet egy fel-
bukkand menit, pl. egyéni programok
atnevezéséhez vagy a MyMiele alatt be-
jegyzések athelyezéséhez.

m Pl. egy sajat programot addig érint-
sen meg, amig a felbukkané menu
meg nem nyilik.

m Erintse meg az érintékijelz6t a me-
ndablakon kivil, hogy bezarja a fel-
bukkand mendat.

Bejegyzések athelyezése

A sajat programok és bejegyzések sor-
rendjét a MyMiele alatt mddosithatja.

m Pl. egy sajat programot addig érint-
sen meg, amig a felbukkané menu
meg nem jelenik.

m Valassza ki a(z) Elhalasztas lehetésé-
get.

m Tartsa az ujjat a jelolt terlleten, és
hdzza a kivant helyre.



Kezelési elv

Pull-down menii (Legordiilé
meni) megjelenitése

Egy ételkészitési folyamat alatt beallita-
sokat ki- vagy bekapcsolhat, pl. a
Booster vagy ElSmelegités valamint Wi-Fi
funkciét =.

m Huzza a Pull-down menlit a narancs
szin( vonalon a fejléc alatt lefelé.

m Valassza ki a beallitast, amelyet moé-
dositani szeretne.
Az aktiv beallitdsok narancs szin(iek.
Az inaktiv beallitas valasztott szinmin-
tatol fliggéen fekete vagy fehér jeldlé-
sU (lasd ,,Bedllitasok®, ,Kijelz6* feje-
zet).

m A Pull-down menu bezarasahoz tolja
el a Pull-down mentit felfelé vagy
érintse meg az érintéképernyét a me-
ndablakon kivil.

Segitség megjelenitése

A kivalasztott funkcidoknal sugé vehetd

igénybe. Az als6 sorban megjelenik: Se-

gitséq.

m A képes és szdveges utasitasok meg-
jelenitéséhez érintse meg: Segitség

m Az el6z6 menlbe vald visszatéréshez
érintse meg: Bezar

A MobileStart funkcio aktivala-

sa

m A MobileStart funkcié aktivalasahoz
érintse meg a(z) [? érintégombot.

A(2) [? érintégomb vilagitani kezd. A

Miele alkalmazassal tavolrdl is vezérel-

heti a gézsitét.

A g8zsité gombjaival valé kdzvetlen
vezérlés els6bbséget élvez az alkal-
mazason keresztlli taviranyitashoz ké-
pest.

Addig hasznalhatja a MobileStart
funkciot, amig vilagit az) []? érinté-
gomb.
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Miikodési leiras

Burkolat

A burkolat mdgétt taldlhato a viztartaly,
a kondenzviz tartaly és a vezeték nélkili
husmaghéméré tid. A burkolatot a(z)

[ob érintégomb megérintésével nyitja és
zarja. A burkolat beszorulas elleni véde-
lemmel van ellatva. Ha a nyitas/zaras
kdzben a burkolat ellenallasba Utkozik,
akkor a folyamat megszakad.

Viztartaly

A maximalis t6ltési mennyiség 1,4 liter,
a minimalis 1,0 liter. A viztartalyon jel6-
Iések talalhatok. A felsé jeldlést semmi-
képpen nem szabad tullépni.

A vizfogyasztas az élelmiszertdl és a
parolasi idétartamtdl fiigg. A parolasi
folyamat alatt esetlegesen vizet kell
utantolteni. Megné a vizfogyasztas, ha a
parolasi folyamat alatt kinyitja az ajtét.

Minden g&zzel tzemeld ételkészitési fo-
lyamat elétt toltse fel a maximumig a
viztartalyt.
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Kondenzviz tartaly

A készUllék az ételkészitési folyamat so-
ran keletkezé kondenzatumot a kon-
denzviz tartalyba szivattyuzza. A maxi-
malis toltési mennyiség 1,4 liter.

Husmaghéméro

A husmagh&mérd méri az étel belsejé-
nek a hémérsékletét, a maghémérsékle-
tet. A husmaghémérdével pontosan fel-
Ugyelheti az ételkészitési folyamat soran
a hémérsékletet.

Hémérséklet/maghémérséklet

Egyes lzemmodokhoz javasolt hémér-
séklet van hozzarendelve. A javasolt h6-
mérsékletet egyes ételkészitési folya-
matokhoz, egy ételkészitési Iépéshez
vagy tartésan az elére megadott tarto-
manyon belll médosithatja (lasd ,,Beal-
litasok”, ,Javasolt hémérsékletek”).

A magh&émérsékletet az elére megadott
tartomanyon bellll egyes ételkészitési
folyamatokhoz, egy ételkészitési Iépés-
hez mddosithatja.



Miikodési leiras

Nedvesség

A(2) Kombi pérolés lizemmod és a(z)
Melegités specidlis felhasznalas st
Uzemmaod és nedvesség kombinacidja-
val dolgozik. A megadott tartomanyon
belll kivalaszthatja a nedvességet egy
ételkészitési folyamathoz vagy Iépés-
hez.

A rendszer a nedvességbeadllitas fligg-
vényében vezeti be a nedvességet vagy
friss levegét a slit6térbe. A nedvesség =
0% beallitasnal maximalis mennyiség(i
friss leveg6 aramlik be, nedvesség pe-
dig nem kerUl be a térbe. A nedvesség
= 100% beallitasnal nem kerdl sor friss
leveg6 bevezetésére, a nedvességtarta-
lom pedig maximalis.

Egyes élelmiszerek az ételkészitési fo-
lyamat alatt nedvességet adnak le. Az
élelmiszereknek ez a sajat nedvessége
szintén felhasznalasra kerll a nedves-
ség szabadlyozasanal. igy eléfordulhat,
hogy alacsonyra bedllitott nedvességi
érték esetén a gbzfejlesztéd nem aktiva-
|6dik.

Parolasi id6

Uzemmadtol fliggéen egy perc, hat, tiz
vagy 12 ora kdzotti parolasi idét allithat
be.

Automatikus és apolasi programok, va-
lamint a Menl parolasa esetében az el-
készitési id6t gyarilag allitottak be, azt
maodositani nem lehet.

Ha a készllék a beadllitott h6mérsékletet
elérte, gbzparolaskor valamint tisztan
g6z GzemU programoknal és alkalmaza-
soknal a parolasi id6 elkezd futni. Mas
Uzemmodoknal, programoknal és alkal-
mazasoknal pedig azonnal.

Zajok

A g6zsité bekapcsolasa utan, tizem
kodzben és a késziilék kikapcsolasakor
egy zaj (borummogas) hallhaté. Ez a
hang nem utal hibas miikédésre vagy a
készlilék hibajara. Ez a viz be- és kiszi-
vattylzasabol adédik.

Ha a g6zsitd lUzemel, akkor a ventila-
torzajt hallja.
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Miikodési leiras

Felfiitési szakasz

Minden Gzemmaddban a felflitési fazis
alatt a stit6tér ndvekvd hémérséklete a
kijelzén lathato (Kivétel: Nagy gril 7,
Kicsi gril 7).

Gdézparolaskor a felf(itési fazis id6tarta-
ma az élelmiszer mennyiségétdl és hoé-
mérsékletétd| fligg. Altaldban a felfttési
fazis kb. hét perc. A hitétt vagy fa-
gyasztott élelmiszer elkészitésekor ez
nd. Alacsony ételkészitési hdmérsékle-
ten és a Sous-vide tizemmodban is
ndvekedhet a felflitési fazis.

Parolasi szakasz

Gdzparolas alatt a kijelzén a lefutd hat-
ralévé id6 kerll kijelzésre. Gézparolas-
kor az ételkészitési id6 csak akkor kezd
lefutni, ha a beallitott hdmérsékletet el-
érte a készilék. Mas lizemmaodoknal,
programoknal és alkalmazasoknal pedig
azonnal.

Gozcsokkentés

Ha egy bizonyos hémérséklet-tarto-
manyban gbzparolast vagy kombinalt
parolast végez, a mivelet végén auto-
matikusan bekapcsol a gézcsokkentés.
A funkcidnak kdszdénhetben az ajto ki-
nyitdsakor nem tavozik el olyan sok
g6z. A kijelz6n megjelenik: Gézmennyi-
ség redukélasa.

A gbzcsbdkkentést ki lehet kapcsolni
(lasd a ,Beallitasok”, ,,Gézcsbkkentés”
fejezetet). Kikapcsolt gézcsdkkentésnél
az ajté kinyitasakor sok géz Iép ki.
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Sutétér megvilagitasa

A g6zsitét gyarilag ugy allitottak be,
hogy a sutétér megvilagitasa az inditas
utan energiatakarékossagi okokbol ki-
kapcsol.

Ha a sUt6térnek Gzem kdzben folyama-
tosan megvilagitva kell lennie, akkor a
gyari bedllitast modositania kell (lasd a
,Beadllitasok®, ,Vilagitas” fejezetet).

Ha egy parolasi folyamat befejezése
utan az ajté nyitva marad, akkor a sit6-
tér megvilagitasa 5 perc utan automati-
kusan kikapcsol.

Ha a -O: gombot a kezelépanelen meg-
érinti, a vilagitas 15 masodpercre be-
kapcsoladik.



Els6 lizembe helyezés

Miele@home

A gbzparolé integralt Wi-Fi modullal
van felszerelve.

A hasznalatédhoz sziiksége van a kdvet-
kez&kre:

- Wi-Fi halézat
- Miele alkalmazas

- Miele felhasznaldi fiok. A felhasznaldi
fiokot a Miele App segitségével tudja
|étrehozni.

A Miele App végigvezeti 6nt a gézparold
és az otthoni Wi-Fi halozat kéz6tti kap-
csolat létrehozasanal.

Miutan a gézparolét a Wi-Fi halézatba
bekoétodtte, az App-pal pl. a kdvetkez6-
ket tudja elvégezni:

- Informaciokat kérhet le gézparolodja
Uzemi allapotarol

- Utmutatasokat kérhet le gézparoldja
folyamatban Iévé ételkészitési mlve-
leteirdl

- Folyamatban Iévé ételkészitések be-
fejezése

A gbzparoldja Wi-Fi halézatba valo be-
kotésével megndvekszik az energiafo-
gyasztas, akkor is, ha a gézparolo ki
van kapcsolva.

Gondoskodjon arrdl, hogy a gézpa-
rolo felallitasi helyén a Wi-Fi-halézat
jeler6ssége megfeleld legyen.

A Wi-Fi kapcsolat elérhetésége

A Wi-Fi kapcsolat egy frekvencia tarto-
manyt oszt meg mas készilékekkel (pl.
mikrohullamu sit6, taviranyitasu jaté-
kok). Ezért id6szakos vagy allando kap-
csolddasi zavarok léphetnek fel. A kinalt
funkcidk allandé rendelkezésre allasat
ezért nem lehet biztositani.

A Miele@home elérhetdsége

A Miele App hasznalata a Miele@home
szolgaltatasok elérhetéségétdl fligg az
On orszagaban.

A Miele@home szolgaltatas nem min-
den orszagban elérhetd.

Informacidkat az elérhetéségrdl a
www.miele.com weboldalon talal.

Miele alkalmazas

A Miele alkalmazast ingyenesen letolt-
heti az Apple AppStore-bdl vagy a
Google Play aruhazbdl.

OfLA0

¢
SZEREZD MEG: E
* Google Play EL

Let6lthet6 az

App Store-bol

y
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Els6 lizembe helyezés

Alapbeallitasok

A kovetkezd beadllitasokat kell elvégez-
nie az els6é Uzembe helyezéshez. Ezeket
a beallitasokat ismét modosithatja egy
késébbi idépontban (lasd ,,Beallitasok”
fejezet).

& A forré fellletek sériilést okoz-
hatnak.

A g6zsuté Uzemelés kdzben forrd
lesz.

A gbzsitét csak beépitve haszndlja,
hogy a biztonsagos miikbédése sza-
vatolva legyen.

Ha a gbzsitét csatlakoztatja a villa-
mos haldzatra, az automatikusan be-
kapcsol.

Nyelv beallitasa
m Valassza ki a kivant nyelvet.

Ha tévedésbdl olyan nyelvet valasz-
tott, amelyet nem ért, kbvesse a ,,Be-
allitasok®, ,Nyelv [ fejezet Gtmutata-
sait.

Tartézkodasi hely beallitasa

m Valassza ki a kivant tartézkodasi he-
lyet.
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Miele@home beallitasa

A kijelz6n megjelenik: Bedllitja a
Miele@home-t7.

m Ha a Miele@home-ot azonnal be sze-
retné allitani, valassza a Tovéabh lehe-
t6séget.

m Ha a bedllitast késébbre szeretné el-
halasztani, valassza ki a(z) 4tugras op-
ciot.

A késBbbi beallitasrdl informacidkat a
,Beadllitasok", ,Miele@home* fejezet-
ben talal.

m Ha a Miele@home-ot azonnal be sze-
retné allitani, valassza ki a kivant
csatlakozasi modot.

A kijelzd és a Miele App tovabb vezetik
ont a Iépéseken.
A datum beallitasa

m Allitsa be egymas utan a napot, a ho-
napot és az évet.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

A pontos id6 beallitasa

m Allitsa be a pontos id6 6rait és perce-
it.
m Hagyja jéva az OK gombbal.



Els6 lizembe helyezés

A vizkeménység beallitasa

A lakdhelyén mért vizkeménységrdl az

A vizkeménység bedllitasahoz tovabbi
informaciokat a ,,Bedllitdsok” , ,Vizke-
ménység"“ fejezetben talal.

illetékes vizmUvektdl kap tajékoztatast.

A gOzsiito tisztitasa elsé alka-
lommal
m Tavolitsa el a matricakat vagy a védé-

foliakat a gézsiitérol és a tartozékok-
rol.

m Allitsa be a helyi vizkeménységet.
m Hagyja jéva az OK gombbal.

Az lizembe helyezés befejezése

m Kovesse az esetleges tovabbi utmu-
tatasokat a kijelzén.

Ezzel az els6 lizembe helyezés lezarult.

A g6zsitét gyarilag mikddési vizsga-
latnak vetik ala, ennek kdvetkeztében
szaéllitaskor bizonyos korilmények ko-
z6tt maradék viz folyhat vissza a veze-
tékekbdl a sutétérbe.

Viztartaly és kondenzviz tartaly tiszti-
tasa

& A burkolat sériilést okozhat.

Ha a burkolat nyilik vagy zarodik, be-
csipheti magat.

A burkolat nyitasakor és zarasakor
ne érintse meg a készllék ajtajanak
fels6 szélét.

m Kapcsolja be a gézsiitét a O Be/Ki
gombbal.

m Erintse meg az [} érintégombot a
burkolat nyitasahoz.

m Vegye ki a viztartalyt és a kondenzviz
tartalyt. A kivételhez enyhén nyomja
felfelé a viztartalyt és a kondenzviz
tartalyt.

m Kézzel vagy mosogatogéppel moso-
gassa el a viztartalyt és a kondenzviz
tartalyt.
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Els6 lizembe helyezés

Tartozékok/Siit6tér tisztitasa

m Vegye ki az 6sszes tartozékot a siité-
térbdl.

m Tisztitsa meg a sutéedényt kézzel
vagy mosogatdgépben.

Az univerzdlis tepsi és a kombirostély
PerfectClean bevonattal van ellatva,
és csak kézzel szabad azokat tiszti-
tani.

Tisztitas soran vegye figyelembe a
~lisztitas és apolas*, ,PerfectClean*
fejezetet.

m Az univerzdlis tepsit és a kombiros-
télyt tiszta torlékenddvel, kézi moso-
gatdszeres meleg vizzel tisztitsa.

A gbzsutét kiszallitas el6tt apoldszerrel
kezelték.

m Tisztitsa meg a sit6teret tiszta t6rl6-
kenddvel, kézi mosogatdszerrel és
meleg vizzel, hogy az apoldszert elta-
volitsa.
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A forrasi homérséklet beallita-
sa

Miel6tt el6szor parol élelmiszert, a
g6zsiitét a viz forrasi hdmérsékletéhez
kell igazitania, amely a feldllitasi hely
tengerszint feletti magassaga szerint
valtozik. Ennél a folyamatnal a vizet ve-
zetd részek is atdblitésre kerllnek.

Ezt a folyamatot feltétlentil el kell
végeznie, hogy a készilék kifogasta-
lan mikodése biztositott legyen.

Desztillalt vagy szénsavas viz és mas
folyadékok karosithatjak a gézsut6t.
Kizardlag friss, hideg ivévizet

(20 °C alatt) hasznaljon.

m Vegye ki a viztartalyt és toltse fel a
~max“ jelolésig.

m Tolja be a viztartalyt.

m Uzemeltesse a gézsiitét Gézparo-
las (100 °C) lizemmaoddal 15 per-
cig. A ,Kezelés“ fejezetben leirtak
szerint jarjon el.

A forrasi hémérséklet kélt6zés utani
beallitasa

Egy koltézés utan a g6zsiutét a viz meg-
valtozott forrasi hémeérsékletéhez kell
igazitani, ha az yj felallitasi hely tenger-
szint feletti magassaga legalabb 300
méterrel eltér a régitél. Enhez hajtson
végre egy vizkémentesitési folyamatot
(lasd a ,Tisztitas és apolas,, fejezet,
“Apolas” részt).



Els6 lizembe helyezés

Gozslito felfiitése

m Adott esetben vegye ki az dsszes tar-

tozékot a sttétérbdl.

m A gyUrl alaku fltétest zsirtalanitasa
érdekében flitse fel az tres gézsutét

a Hélégkeverés plusz tizemmaodban

200°C-on 30 percre.

A ,Kezelés“ fejezetben leirtak szerint

jarjon el.

& A forrd fellletek sériilést okoz-
hatnak.

A gbzsuté Uzemelés kdzben forrd
lesz. Megégetheti magat a flit6test-
tel, a sutdtérrel, a tartéracsokkal és
az ajtéval.

Hasznaljon edényfogd keszty(t, ami-
kor amikor a forré sttétérbe kell be-
nyulnia valamint az ajté becsukasa-
kor.

Szagképzddés jon létre, ha a flitGtes-
tet el8szor felmelegiti. A szagképzé-
dés és az esetlegesen fellépd gbz ro-
vid idé mulva megsz(nik, és nem utal
helytelen csatlakoztatasra vagy készu
lékhibara.

Gondoskodjon a konyha megfelel
szell6zésérdl.
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Beallitasok

A beallitasok attekintése

Meniipont

Lehetséges beallitasok

Nyely ™

... | deutsch | english | ...
Tartozkodasi hely

Pontos idd

Kijelzd
Bekapcsolas* | Kikapcsolas | Ejszakai lekapcsolds
Megjelenités
Analog* | Digitalis
Iddkijelzés forméatuma
24 bréas kijelzés* | 12 oras kielzés
Bedllitas

Datum

Yildgitas

Bekapcsolas
,Be" 15 mp-re*
Kikapcsolds

Kezdd képermnyd

Fémen(*

Uzemmédok
Automatikus programok
Specidlis felhasznélasok
Sajat programok

MyMiele
Kiielzd Fényerd
EEEEZC]
Szinminta
Vilagos | Sotét*
CickTouch
Bekapcsolas | Kikapcsolas*
Hangerd Hangjelzések
EEEEZC]
Gomb hang
EEEEZC]
Koszdntddallam
Bekapcsolas* | Kikapcsolas
Egységek Sdly
g | b |lb/oz
Homérseklet
DC* | DF

* Gyari beallitas
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Beallitasok

Meniipont Lehetséges beallitasok
Melegentartas Bekapcsolas
Kikapcsolas®
Gozmennyiség redukaldsa |Bekapcsolas™
Kikapcsolds
Javasolt hdmérsékletek
Booster Bekapcsolas™
Kikapcsolas
Autornatikus dblités Bekapcsolas™
Kikapcsolas
Vizkeménység TdH| ... [15%dH*| ... | 70° dH

Kozeledést érz. szenzor  |Vilagitas be

Foly.ban 1évd sttéskor™ | Mindig be | Kikapcsolas
KészUlék bekapcsolasa

Bekapcsolas | Kikapcsolas*
Hangjelzés nyugtazasa

Bekapcsolas* | Kikapcsolas

Biztonsag Uzembehely i zar (&
Bekapcsolas | Kikapcsolas*
Billentylizar
Bekapcsolas | Kikapcsolas*

Butor elélap felismerés Bekapcsolas
Kikapcsolas®

Miele@home Aktivélds
Inaktivalas
Kapcsolat dllapota
Uj beallitas
Visszaallitas
Beéllitas

Tayvezérlés Bekapcsolas™
Kikapcsolas

Superyision Superyision kijelzd

Bekapcsolas | Kikapcsolas*
Kiielzd standby Gzermnmaodban

Bekapcsolas | Csak hiba esetén*
Készlléklista

Készllék kijelzése | Hangjelzések

* Qyari bedllitas

41




Beallitasok

Meniipont

Lehetséges beallitasok

RemoteUpdate (Tavoli
frigsités)

Bekapcsolas™
Kikapcsolas

Szoftver verzid

Jogi informéaciok

Myilt forrdskadd licencek

Kereskedd

Bernutatatermi Gzemmad
Bekapcsolas | Kikapcsolas*

Gyari beallitasok

A készllek beallitasai
Sajat programok

My hiele

Javasolt hémérsékletek

* QGyari bedllitas
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Beallitasok

A ,,Beallitasok” meni lehivasa

A {6 Bedllitasok meniiben testre szab-
hatja a g6zstét ugy, hogy az igényei-
nek megfeleléen beallitja a gyari bealli-
tasokat.

On a fémeniiben tartézkodik.

m Valassza ki a(z) ¢ Bedllitasok lehet6-
séget.

m Valassza ki a kivant bedllitast.

Ellendrizheti vagy mddosithatja a bealli-

tasokat.

tani, ha semmilyen ételkészitési folya-
mat nem fut.

Bedllitasokat csak akkor lehet médosi-

Nyelv [

Beallithatja az orszaga nyelvét és a tar-

tézkodasi helyét.

A kivalasztas és jovahagyas utan a kijel-

z8n azonnal megjelenik a kivant nyelv.

Tanacs: Ha véletlendl olyan nyelvet va-

lasztott ki, amelyet nem ért, valassza
a(z) & lehetéséget a fémentiben.

A(2)Nyelv ™ almeniibe valé ismételt belé-
péshez keresse meg a(z) ™ piktogramot.

Pontos id6

Kijelz6

Valassza ki, hogy a kikapcsolt g6zsiité
hogyan jelezze ki a pontos id6t:

- Bekapcsolas
A pontos idé mindig megjelenik a ki-
jelzén.
Ha kivalasztja a Kijelzé | QuickTouch |
Bekapcsolas beadllitast, minden érint6-
gomb azonnal reagal az érintésre, és
a kdzeledést érzékelS szenzor auto-
matikusan felismeri, ha a kijelz6h6z
kozeledik.
Ha kivalasztja a Kijelzé | QuickTouch |
Kikapcsolas bedllitast, be kell kapcsol-
nia a g6zsutét, mielbtt kezelni tudja.

- Kikapcsolés
A kijelzd sotét energiamegtakaritas
céljabdl. Be kell kapcsolnia a gézsi-
tét, mieldtt kezelni tudja.

- Ejszakai lekapcsolas
A pontos id6 csak 5-t8l 23 éraig lat-
haté a kijelzén, energiatakarékossag
céljabdl. A maradék idében a kijelzé
sotét.
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Megijelenités

A pontos id6t Analdg (egy szamlapos
ora formdjaban) vagy Digitélis (6ra:perc)
formaban jelenitheti meg.

Digitalis kijelzés esetén kiegészitdleg
megjelenik a datum.

Id6kijelzés formatuma

A pontos id6t 24 vagy 12 éras forma-
tumban (24 dras kielzés vagy 12 dras kijel-
7és) jelenitheti meg.

Beallitas
Allitsa be az érakat és a perceket.

Tanacs: Ha nem fut ételkészitési miive-
let, érintse meg a pontos idét a fejlécen
a moédositashoz.

Aramkimaradas utan Gjra megjelenik az
aktualis pontos id6. A pontos id6t a ké-
szulék elmenti kb. 150 6rara.

Ha a g6zsiité Wi-Fi-halézathoz csatla-
kozik, és megtortént a Miele Appban a
bejelentkeztetése, a rendszer a tartéz-
kodasi hely Miele Appban megadott
beallitasa alapjan szinkronizalja a pon-
tos idét.
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Datum
Allitsa be a datumot.

A datum kikapcsolt g6zsité esetén
csak a Pontos idd | Megjelenités | Digitalis
bedllitasban jelenik meg.

Vilagitas

- Bekapcsolas
A slt6tér vilagitasa a teljes stitési fo-
lyamat alatt be van kapcsolva.

- ,Be" 15 mp-re
A sUt6tér vilagitasa egy ételkészitési
folyamat alatt 15 mp mulva kikap-
csol. Az -Q: érintégomb kivalasztasa-
val a sit6tér megvilagitasa 15 mp-re
ujbdl bekapcsol.

- Kikapcsolas
A sutétér megvilagitasa ki van kap-
csolva. Az -Q: érintégomb kivélaszta-
saval a sutétér megvilagitasa 15 mp-
re Ujbdl bekapcsol.



Beallitasok

Kezdo6 képernyo

Gyarilag a g6zsuté bekapcsolasakor
megjelenik a fémenu. Ehelyett kezdéké-
perny8ként kivalaszthatja pl. kdzvetle-
ndl az Gzemmaddokat vagy a MyMiele
alatti bejegyzéseket (lasd a ,,MyMiele“
fejezetet).

A moédositott kezd8képernyd a kdvetke-
z8 bekapcsolaskor jelenik meg.

A fémentibe az <D érintégomb kiva-
lasztasaval kerll vagy a menu elérési
utjan a fejlécen.

Kijelz6

Fényeré
A Kijelz6 fényerejét egy szegmens sav
abrazolja.

- INNNNEN
maximalis fényerd

minimalis fényerd
Szinminta

Valassza ki, hogy a kijelz6 vilagos vagy
s6tét szinmintaval jelenjen meg.

- Vildgos
A kijelz6 vilagos hatteri sotét felirat-
tal.

- Sotét
A kijelz§ s6tét hatterl vilagos felirat-
tal.

QuickTouch

Valassza ki, hogy az érintégombok és a
kozeledést érzékel6 szenzor hogyan re-
agaljon, ha a g6zsit6 ki van kapcsolva:

- Bekapcsolas
Ha a Pontos idd | Kielzd | Bekapcsolas
vagy a(z) Ejszakai lekapcsolas bedllitast
is kivalasztotta, akkor is reagalnak az
érintégombok és a kbzeledést érzé-
kel6 szenzor, ha a g6zsitd ki van
kapcsolva.

- Kikapcsolas
Flggetlendl a Pontos idd | Kiielzd bealli-
tastol, az érintégombok és a kbzele-
dést érzékeld szenzor csak akkor rea-
galnak, ha a gézsité be van kapcsol-
va valamint a g6ézsité kikapcsolasa
utan egy bizonyos idé elteltével.
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Hangero

Hangjelzések

Ha a jelz6hangok be vannak kapcsolva,
a bedllitott hémérséklet elérése utan és
a bedllitott id6 letelte utan megszolal
egy hangijelzés.

Ha a taviranyitassal rendelkezd ajtot
hangvezérlés segitségével akarja ki-
nyitni, Ggyeljen arra, hogy senki ne tar-
tézkodjon az ajté nyitasi terlletén. A
hangjelzést feltétlenil hagyja bekap-
csolva.

A hangjelzések hangerejét egy szeg-
mens sav abrazolja.

- INNENEN
maximalis hangeré

A hangjelzések ki vannak kapcsolva

Gomb hang

Az érintégombok minden kivalasztasa-
kor megszdlalé gombhangok hangerejét
egy szegmens sav abrazolja.

- INNEENN
maximalis hangerd

A gombhang ki van kapcsolva.

Koszontédallam

A Be-/Ki gomb () megérintésekor meg-
szolaloé dallamot ki- vagy bekapcsolhat-
ja.
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Egységek

Suly

Az ételek tdmegét az automatikus prog-
ramokban grammban (g), fontban (Ib)

vagy fontban/unciaban (lb/oz) allithatja
be.

Homeérséklet

A hémérsékletet Celsius fokban (°C)
vagy Fahrenheit-ben (°F) allithatja be.

Melegentartas

A Melegentartas funkcidval az ételt a
g6zparolasi folyamat utan melegen tart-
hatja. Az ételt el6re beallitott hémérsék-
lettel maximum 15 percig tartja melegen
a készlilék. Az ajté kinyitasaval vagy a
melegentartasi fazist megszakithatja.

Ugyelijen arra, hogy az érzékeny éte-
lek, kuldndsen a halak, melegen tar-
taskor megerjedhetnek.

- Bekapcsolas
A Melegentartds funkcié be van kap-
csolva. Ha kb. 80 °C felett készit
ételt, ez a funkcid kb. 5 perc utan in-
dul el. Az ételt 70 °C-on melegen
tartja a készllék.

- Kikapcsoléas
A Melegentartds funkcio ki van kap-
csolva.



Beallitasok

Gozcsokkentés

A Gézmennyiség redukaldsa funkcionak
koészénhetben az ajtd kinyitdsakor nem
tavozik el olyan sok géz.

- Bekapcsolas
Ha kb. 80 °C felett (g6zparolas) vagy
80-100 °C és 100 % nedvesség-
gel(kombinalt parolas) parol, a parola-
si folyamat vége utan automatikusan
bekapcsol a gézcsokkentés. A kijel-
z6n megjelenik: Gazmennyiseg redukéa-
lasa.

- Kikapcsolas
Ha a gézcsokkentés ki van kapcsol-
va, a Melegentartas funkcio is automa-
tikusan kikapcsol. Kikapcsolt géz-
csOkkentésnél az ajté kinyitasakor
sok géz 1ép ki.

Javasolt homérsékletek

A javasolt hémérsékleteket érdemes
megvaltoztatnia, ha 6n gyakran dolgozik
eltéré hdmérsékletekkel.

Amint el6hivta a menUpontot, megjele-
nik az lzemmaod kivalasztasi lista.

m Valassza ki a kivant izemmodot.

Megijelenik a javasolt hémérséklet és
egyidejlileg az a hémérsékleti tarto-
many, amelyen belll azt médosithatja.

m Modositsa a javasolt hémérsékletet.

m Hagyja jéva az OK gombbal.
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Booster

A Booster funkci6 a sutétér gyors felfl-
tésére szolgal.

- Bekapcsolas
A Booster funkci6 a sutési folyamat
felf(tési szakasza alatt automatiku-
san be van kapcsolva. A felsé h&/
grillfGit6test, a gydrd alaku flitétest és
a ventilator egyszerre elémelegednek
a kivant hémeérsékletre.

- Kikapcsolas
A Booster funkcid egy sutési folyamat
felfitési szakasza alatt ki van kap-
csolva. Csak az lzemmodhoz tartozd
fUt6testek melegitik elé a sutéteret.

A Booster funkciot egy sttési folyamat-
hoz a Pull-down menuvel is be- vagy
kikapcsolhatja.
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Automatikus oblités

Miutan kikapcsolta a g6zsitét, a gézzel
t6rténd ételkészitési mivelet utan meg-
jelenik a kijelzén a A készUlék ablit.

A készulék kidbliti a rendszerbdl az
esetlegesen ottmaradt élelmiszermarad-
vanyokat.

Be- vagy kikapcsolhatja az automatikus
oblitési folyamatot.
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Vizkeménység Vizkeménység | Kalcium tarta- | Bealli-
. L ; ; N lom tas
Be kell allitania a helyi vizkeménységet, dH mmol/| 2+
PO . o mg/l Ca~ vagy
hogy a készulék kifogastalanul miikéd- or
jon, és a megfelels idépontban tortén- ppm (mg Ca™ /)
jen a vizkémentesités. Minél kemé- 11 2.0 79 11
nyebb a viz, annal gyakrabban kell a ké-
o P . 12 2,2 86 12
szuléket vizkémentesiteni.
A lakohelyén mért ivoviz keménységérdl 13 2,3 93 13
az illetékes vizmUvektdl kap tajékozta- 14 25 100 14
tast. 15 2,7 107 15
P:fllackozott’ ivévi,z pl. asvanyviz hasz- 16 29 114 16
nélata esetén szénsavmenteset alkal- 17 a1 o1 17
mazzon. A bedllitast a Kalcium tarta- ’
lomnak megfelel6en végezze el. Ez a 18 32 129 18
palack cimkéjén mg/I Ca?" vagy ppm 19 3,4 136 19
(mg Ca?*/l) van megadva. 20 36 143 20
17 dH és 70° dH kdzotti keménységi fo- 21 38 150 21
kot adhat meg. Gyarilag 15" dH vizke- 20 40 157 2
meénységi fok van beallitva.
‘ 23 4,1 164 23
m Allitsa be a helyi vizkeménységet. o4 43 171 o4
m Hagyja jéva az OK gombbal. 5 45 179 o5
Vizkeménység | Kalcium tarta- | Bealli- 26 4,7 186 26
lom tas
°dH | mmol/l e 27 4,9 193 27
mg/l Ca™ vagy
o4 28 5,0 200 28
ppm (mg Ca™ /)
29 52 207 29
1 0,2 7 1
30 54 214 30
2 0,4 14 2
31 5,6 221 31
3 0,5 21 3
32 5,8 229 32
4 0,7 29 4
33 5,9 236 33
5 0,9 36 5
34 6,1 243 34
6 1,1 43 6
35 6,3 250 35
7 1,3 50 7
36 6,5 257 36
8 1,4 57 8
37-45 | 6,6-8,0 258-321 37-45
9 1,6 64 9
46-60 | 8,2-10,7 322-429 46-60
10 1,9 7 10
61-70 [10,9-12,5 430-500 61-70
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Kozeledést érz. szenzor

A kbzeledést érzékeld szenzor felismeri,
ha az érintdkijelz6hdz kdzeledik pl. a ke-
zével vagy a testével.

Ha szeretné, hogy a kézeledést érzé-
kel szenzor kikapcsolt gézsité ese-
tén is reagéljon, valassza a Kijelz( |

QuickTouch | Bekapcsolas bedllitast.

Vilagitas be

- Foly.ban lévd sttéskor
Amint egy ételkészités alatt az érint6-
kijelz6h6z kodzeledik, a sttétér vilagi-
tasa bekapcsol. A stitétér megvilagi-
tasa 15 mp mulva automatikusan ki-
kapcsol.

- Mindig be
Amint az érintékijelz6h6z kozeledik, a
sUtétér vilagitasa bekapcsol. A sité-
tér megvilagitasa 15 mp mulva auto-
matikusan kikapcsol.

- Kikapcsolas
A kozeledést érzékeld szenzor nem
reagal, ha kdzeledik az érintdkijelz6-
hoz. Az -Q: érintégomb kivalasztasa-
val a sitétér megvilagitasa 15 mp-re
bekapcsol.
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Késziilék bekapcsolasa

- Bekapcsolas
Ha a pontos id§ kijelzésre kerdl, a
g6zsiité bekapcsol és a fémeni meg-
jelenik, amint az érintékijelz6h6z ko-
zeledik.

- Kikapcsoléas
A kozeledést érzékeld szenzor nem
reagal, ha kdzeledik az érintékijelz6-
hoéz. Kapcsolja be a gbézsiitét a Be/
Ki O gombbal.

Hangjelzés nyugtazasa

- Bekapcsolas
Amint az érintékijelz8h6z kdzeledik,
kikapcsolnak a jelz6hangok.

- Kikapcsolés
A kozeledést érzékeld szenzor nem
reagal, ha kdzeledik az érintékijelzé-
hoz. Kapcsolja ki a jelz6hangokat
manualisan.
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Biztonsag

Uzembehely.-i zar &

Az Gzembehelyezési zar megakadalyoz-
za a g6zsitd véletlenszerl bekapcsola-
sat.

Aktivalt Gzembehelyezési zar esetén
azonnal beallithat tovabba egy riasztast
vagy stoppert valamint hasznalhatja a
MobileStart funkciot.

Az Uzembehelyezési zar aramkimara-
das utan is megmarad.

- Bekapcsolas
Az GUzembehelyezési zar aktivalodik.
Mielétt a gbzstitét hasznalni tudja,
kapcsolja be, és érintse meg a & pik-
togramot legalabb hat mp-ig.

- Kikapcsolas
Az Gzembehelyezési zar ki van kap-
csolva. A gézsitét a megszokott mo-
don hasznalhatja.

Billenty(izar

A billenty(izar megakadalyozza az étel-
készitési folyamat véletlenszer( kikap-
csolasat vagy moédositasat. Ha a bil-
lentylzar aktivalva van, minden érint6-
gomb és mez6 a kijelzén egy ételkészi-
tési folyamat elinditasa utan néhany
masodperccel lezar, kivéve a Be/Ki O
gombot.

- Bekapcsolas
A billenty(izar aktivalva van. Erintse
meg az OK gombot legaldbb 6 mp-ig,
hogy a billentylzarat egy révid idére
kikapcsolja.

- Kikapcsolés
A billentytizar ki van kapcsolva. Min-

den érintégomb azonnal reagal kiva-
lasztaskor.
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Butor eldlap felismerés

Bekapcsolas

A butor el8lap felismerés aktivalva
van. A gézstitd a kdzeledést érzékeld
szenzorral automatikusan felismeri,
hogy a butorajté zarva van-e.

Zart butorajtonal a gézsuté automati-
kusan kikapcsol egy idé utan.

Kikapcsolas

A butor el8lap felismerés ki van kap-
csolva. A gézsité nem ismeri fel,
hogy a butor el6lap zarva van-e.

Ha a g6zsitd egy butor elélap mbgé
(pl. ajtd) van szerelve, a gézsitd, a
szekrény és a padlé a felgytlemlett
nedvességtdl a zart butor elélap mo-
gott karosodhat.

Mindig hagyja a butorajtét nyitva, mi-
kdzben haszndlja a gbzsuitét.

Csak akkor csukja be a butor ajtét,
ha a gbzsiité teljesen lehdilt.
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Miele@home

A g8zsité a Miele@home képes haz-
tartasi gépekhez tartozik és
SuperVision funkcioval rendelkezik.

Gdzsutdja gyarilag Wi-Fi kommunika-
ciés modullal van felszerelve és a ve-
zeték nélklli kommunikacidra alkal-
mas.

Tobbféle modon is csatlakoztathatja a
g6zsiutét a Wi-Fi-halézathoz. Azt ajanl-
juk, hogy a Miele alkalmazéassal, vagy
pedig WPS-en keresztll csatlakoztassa
a gbzsitét a Wi-Fi-halézathoz.

Altivalas

Ez a beallitas csak akkor lathato, ha a
Miele@home ki van kapcsolva. A Wi-
Fi funkcio Ujra bekapcsol.

Inaktivalas

Ez a beallitas csak akkor lathato, ha a
Miele@home be van kapcsolva. A
Miele@home beallitva marad, a Wi-Fi
funkcidé kikapcsol.

Kapcsolat dlapota

Ez a bedllitas csak akkor lathatd, ha a
Miele@home be van kapcsolva. A ki-
jelzén olyan informacidk jelennek
meg, mint a Wi-Fi vétel minésége, a
halézat neve és az IP cim.

Uj bealitas

Ez a beallitas csak akkor lathato, ha a
Wi-Fi halézat be van allitva. Allitsa
vissza a haldézati beallitasokat, és al-
litson be azonnal egy Uj halézati kap-
csolatot.
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- Visszadlitas
Ez a bedllitas csak akkor lathatd, ha a
Wi-Fi hélézat be van allitva. A Wi-Fi
funkcié kikapcsol, és a kapcsolat a
Wi-Fi halézathoz visszaall a gyari be-
allitasokra. A Miele@home hasznala-
tahoz ujra be kell dllitania a kapcsola-
tot a Wi-Fi halézathoz.
Allitsa vissza a haldzati bedllitasokat,
ha a gézsiitét artalmatlanitja, eladja,
vagy egy hasznalt gézsutét helyez
Uzembe. Csak igy biztosithato, hogy
minden személyes adatot eltavolit-
son, illetve az eléz4 tulajdonos ne fér-
hessen hozza a gézsutdjahoz.

- Bedlitas
Ez a beadllitas csak akkor lathatd, ha
meég nincs kapcsolat Wi-Fi halozat-
hoz. A Miele@home hasznalatahoz
Ujra be kell allitania a kapcsolatot a
Wi-Fi halézathoz.

Tavvezérlés

Ha telepitette a Miele Appot a mobilké-
szulékén, rendelkezik Miele@home
rendszerrel, és aktivalta a tavvezérlést
(Bekapcsolas), akkor hasznélhatja a Mo-
bileStart funkcidt, és pl. lehivhatja a
g6zsiit6ja folyamatban 1évé ételkészitési
mUveleteivel kapcsolatos informacidkat,
vagy befejezhet egy folyamatban 1évé
ételkészitési mlveletet.

Halézatvezérelt készenléti lzemmoddban
a g6zsitd teljesitményfelvétele max.
2 W.

A MobileStart funkcio aktivalasa

m A MobileStart funkcié aktivalasahoz
érintse meg a(z) [[? érintégombot.

A(2) [P érintégomb vilagitani kezd. A
Miele alkalmazassal tavolrdl is vezérel-
heti a g6zsutét.

A g6zsiité gombijaival vald kdzvetlen
vezérlés els6bbséget élvez az alkal-
mazason keresztlli taviranyitashoz ké-
pest.

Addig hasznélhatja a MobileStart
funkciot, amig vilagit a(z) [’ érinté-

gomb.
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Beallitasok

SuperVision

A gbzsité a Miele@home képes haz-
tartasi gépekhez tartozik és
SuperVision SuperVision funkcidval ren-
delkezik mas haztartasi készulékek
felligyeletéhez a Miele@home rend-
szerben.

Csak akkor tudja a SuperVision
SuperVision funkcidt aktivalni, ha bealli-
totta a Miele@home rendszert.

SuperVision kijelzé

- Bekapcsolas
A Super¥ision funkcié be van kapcsol-
va.
A kijelz6 jobb felsé oldalan megjele-
nik a [®] piktogram.

- Kikapcsolas
A SuperYision funkcid ki van kapcsol-
va.

Kijelz6 standby lizemmaédban

A SuperVision funkcié a készenléti
Uzemmodban is elérhetd. A feltétel az,
hogy a pontos id8 be legyen kapcsol-
va (Bedlitasok | Pontos id6 | Kijelzé | Be-
kapcsolas).

- Bekapcsolas
Aktiv haztartasi készilékek, amelyek
a Miele@home rendszerben be van-
nak jelentkezve, mindig kijelzésre ke-
rilnek.

- Csak hiba esetén
Csak az aktiv készUllékek hibai latha-
téak.
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Késziiléklista

Minden készilék lathatd, amely a
Miele@home rendszerbe be van jelent-
keztetve. Ha kivalaszt egy készliléket,
tovabbi beallitdsokat hivhat el6:

- Készllék kielzése

— Bekapcsolas
A SuperVision funkcio ehhez a ké-
szilékhez be van kapcsolva.

— Kikapcsolas
A SuperVision funkcié ehhez a ké-
szilékhez ki van kapcsolva. A ké-
szlilék a tovabbiakban be van je-
lentkezve a Miele@home rendszer-
be. A hibak kijelzésre kerlilnek ak-
kor is, ha a SuperVision funkcio eh-
hez a készilékhez ki van kapcsol-
va.

- Hangjelzések
Beadllithatja, hogy a jelz6hangok eh-
hez a készllékhez bekapcsolva (Be-
kapcsolas) vagy kikapcsolva (Kikapcso-
l4s) legyenek.



Beallitasok

RemoteUpdate (Tavoli frissités)

A RemoteUpdate (Tavoli frissités) men(-
pont csak akkor jelenik meg és va-
laszthatd, ha a Miele@home hasznala-
tahoz a feltételek megfelelnek (lasd
»Elsé (izembe helyezés*” fejezet,
~Miele@home* rész).

A RemoteUpdate segitségével gézsiuts-
ja szoftverét lehet frissiteni. Ha frissités
all rendelkezésére gézsitbjahoz, akkor
ezt a gézsit6ja automatikusan letélti. A
frissités telepitése nem automatikusan
térténik, hanem 6nnek kell manualisan
elinditania.

Ha nem installal egy frissitést, a meg-
szokott médon hasznalhatja a g6ézsiuté-
jat. A Miele javasolja a frissitések instal-
lalasat.

Bekapcsolas/Kikapcsolas

Gyarilag be van allitva a RemoteUpda-

te. Egy rendelkezésre allo frissités auto-
matikusan letoltédik, és dnnek kell ma-
nualisan elinditania.

Kapcsolja ki a RemoteUpdate-et, ha
nem szeretné, hogy a frissitések auto-
matikusan letoltédjenek.

A RemoteUpdate folyamata

Egy frissités tartalmardl és terjedelmé-
rél informaciokat a Miele App-ban ta-
lal.

Ha frissités all rendelkezésre, a g6ézsitd
kijelz6jén Uzenet jelenik meg.

Azonnal telepitheti a frissitést vagy ké-
sébbre is elhalaszthatja. A kérdés majd
a g6zsité ujbdli bekapcsolasa utan jele-
nik meg.

Ha nem szeretné a frissitést telepiteni,
kapcsolja ki a RemoteUpdate-et.

A frissités néhany percig eltarthat.

A kovetkezdkre Uigyelien a RemoteUp-
date esetén:

- Amig nem kap Uzenetet, nem all ren-
delkezésre frissités.

Egy installalt frissitést nem lehet visz-
szavonni.

- Ne kapcsolja ki a gézstitét a frissités
alatt. Egyébkeént a frissités megsza-
kad és nem kerul installalasra.

- Egyes szoftverfrissitéseket csak a
Miele Ugyfélszolgalata végezhet el.
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Beallitasok

Szoftver verzié

A szoftver verzié a Miele Ugyfélszolga-
lata szamara van meghatarozva. Ma-
gancélu hasznalatban erre az informaci-
6ra nincs szlkség.

m Hagyja jéva az OK gombbal.
Jogi informaciok
A Nyilt forraskadu licencek alatt talalhaté

egy attekintés az integralt nyilt forrasko-
du licencekrdl.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

Kereskedo

Ez a funkcio lehetévé teszi a szakkeres-
kedések szamara, hogy a gézsutét fu-

tés nélkll mutassak be. Magan haszna-
latban erre a bedllitasra nincs sziiksége.

Bemutatétermi izemmad

Ha aktivalt bemutaté mod mellett be-
kapcsolja a g6zsit6t, megjelenik a Be-
mutatotermi Uzemmod bekapcsolva, A ké-
szUlek nern flt Uzenet.

- Bekapcsolas
A bemutaté maéd bekapcsolddik, ha
legalabb 4 masodpercig az OK gom-
bon tartja az ujjat.

- Kikapcsolas
A bemutatétermi Gzemmmod kikap-
csolodik, ha legalabb 4 masodpercig
az OK gombon tartja az ujjat. A
g6zsiitét a megszokott médon hasz-
nalhatja.
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Gyari beallitasok

- Akészllek bedllitasai
Az dsszes bedllitast a gyari beadllitasra
allitja vissza.

- Sajat programok
Mindegyik sajat program torlésre ke-
ral.

- MyMiele
Mindegyik MyMiele bejegyzés torlés-
re kerdl.

- Javasolt hdmérsékletek
A maédositott javasolt hémérsékleti
értékek visszadllnak a gyari beallita-
sokra.



Alarm + Stopper

A(z) ) érintégombbal egy stoppert (pl.
tojas f6zéséhez), vagy egy riasztast (egy
fix id6t) allithat be.

Egyidejlleg két riasztast, két stoppert
vagy egy riasztast és egy stoppert tud
beallitani.

Az Alarm funkcié hasznalata

A @) riasztassal egy meghatarozott id6-
pontot allithat be, amikor a jelzésnek
meg kell szdlalnia.

Riasztas beallitasa

Ha a Kijelzd | QuickTouch | Kikapcsolas
beallitast kivalasztotta, kapcsolja be a
g6zslitét a riasztas beallitasahoz. A ri-
asztas idépontja megjelenik a kikap-
csolt gézstiténal.

m Valassza ki a(z) ) érintégombot.

m Valassza ki a(z) @) Alarm lehetéséget.
m Allitsa be a riasztas idépontjat.

m Hagyja jéva a(z) Bezar gombbal.

Ha a g6zsit6 ki van kapcsolva, akkor
megjelenik a(z) @) piktogram és a riasz-
tasi id6 és a pontos id6 helyett.

Ha egyidejlleg egy ételkészitési folya-
mat fut vagy 6n egy menlben van, ak-
kor megjelenik a riasztas ideje és a(z) &)
piktogram a kijelzd jobb felsd részén.

A riasztas bedllitott id6pontja villog &
az idépont mellett a kijelzén, és meg-
szo6lal egy hangjelzés.

m Valassza ki a(z) ) érintégombot vagy
a riasztas beallitott idépontjat a kijel-
zén.

A hallhato és lathaté jelzések kikapcsol-
nak.

Riasztas moédositasa

m Valassza a riasztast a kijelzén, vagy
valassza a [ piktogramot és azt ko-
vetéen a kivant riasztast.

A riasztas beallitott id6pontja megjele-
nik.

m Allitsa be az Uj idét a riasztashoz.
m Hagyja jova a(z) Bezar gombbal.

A moddositott riasztasi id6pont elmen-
tésre kertil és megjelenik a kijelzén.

Riasztas torlése

m Valassza a riasztast a kijelzdn, vagy
valassza a [\ piktogramot és azt ko-
vetden a kivant riasztast.

A riasztas beallitott idépontja megjele-
nik.

m Valassza ki a Tdrlés lehet6séget.
m Hagyja j6va a(z) Bezar gombbal.

A riasztés torlésre kerdl.
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Alarm + Stopper

A Stopper funkcié hasznalata

A stoppert 2 kilonallé folyamatok elle-
nérzéséhez hasznalhatja, pl. tojas f6zé-
séhez.

A stoppert akkor is hasznalhatja, ha
egyidejlleg idéértékeket allitott be egy
ételkészitési folyamat automatikus be-
és kikapcsolasahoz (pl. emlékeztet&ul
hasznalhatja, hogy az ételt egy bizo-
nyos idé letelte utan meg kell fliszerezni
vagy meg kell locsolni).

m A stoppert maximum 59 perc és 59
mp-re allithatja be.

A stopper beallitasa

Ha a Kijelzd | QuickTouch | Kikapcsolas
beallitast kivalasztotta, kapcsolja be a
g6zsitét a stopper bedllitasahoz. A le-
jaré stopper megjelenik, ha ki van kap-
csolva a gézsuité.

Példa: Tojast szeretne f6ézni, és 6 perc
és 20 masodperces stoppert allit be.

m Valassza ki a(z) Q) érintégombot.

m Valassza ki a £) Stopper lehet6séget.
m Allitsa be a stoppert.

m Hagyja j6éva a(z) Bezar gombbal.

Ha a g&ézsit6 ki van kapcsolva, megje-
lenik a £ és a futd stopper a pontos idd
helyett.

Ha egyidejlleg egy sitési folyamat fut
vagy 6n egy menlben van, akkor meg-

jelenik a L) és a futo stopper a kijelz
jobb felsd részén.
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A stopper lefutdsa utan villog a 2, az
id6 el6re szamlalodik, és megszdlal egy
hangjelzés.

m Erintse meg a(z) £) érintégombot
vagy a kivant stoppert a kijelzén.

A hallhat6 és lathato jelzések kikapcsol-
nak.

Stopper médositasa

m Valassza ki a stoppert a kijelzén, vagy
valassza a(z) £ érintégombot és azt
kévetben a kivant stoppert.

Megijelenik a beallitott stopper.
m Allitsa be az Uj stoppert.
m Hagyja jéva a(z) Bezar gombbal.

A moddositott stopper elmentésre kerdl
és percenként fut le. Tiz percnél rovi-
debb stopper masodpercenként fut le.

A stopper torlése

m Valassza ki a stoppert kijelzén, vagy
valassza a(z) £) érintégombot és azt
kévetbden a kivant stoppert.

Megjelenik a bedllitott stopper.
m Valassza ki a Tarlés lehet6séget.
m Hagyija jova a(z) Bezar gombbal.

A stopper torlésre kerdil.



Fo- és almeniik

Meni Javasolt ér- | Tartomany
ték
Uzemmddok (]
Hdlégkeverés plusz 160 °C 30-225°C
Also-felsé ha (=) 180 °C 30-225°C
Kombi parolas
Kombi parolas hdlégk. plusszal 170°C 30-225°C
Kombi péarolas also- ffelsd hi 180 °C 30-225°C
Kombi parolas grillel Fokozat 3 Fokozat 1-3
Gézpérolas 100 °C 40-100°C
Sous-vide 65°C 45-90°C
Intenziv siités 180 °C 50-225°C
Als6 hé () 190 °C 100-200°C
Felsé hé () 190 °C 100-225°C
Nagy gril ) fokozat 3 fokozat 1-3
Kicsi grill ) fokozat 3 fokozat 1-3
Légkeveréses gril 200°C 50-225°C
Specidlis sttermény 160 °C 30-225°C
Eco-hdlégkey. 180°C 30-225°C
ECO gdzpérolas 100°C 40-100°C
Automatikus programok
Specidlis felhaszndlasok (]
Melegités 130°C 120-140°C
Felolvasztas 60°C 50-60°"C
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Fo- és almeniik

Menii

Javasolt ér-
téek

Tartomany

Specialis felhasznalasok (%]

Mix & Match
Ropogosra sUtés
Kiméld sités
Ropogdsra melegités

Kiméld melegités

Blansirozas

Beftzés

90°C

80-100°C

Aszalas

50°C

30-70°C

Kelesztés

Menl parolésa

Edény fertdtlenitése

Edények melegitése

50°C

50-80°C

Melegentartas

65°C

40-100°C

MyMiele @*=

Sajat programok (& ]

Bedllitasok o3

Karbantartis ©

Yizkdmentesités

Aztatis

Széritas

Oblités
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Energiatakarékossagi tanacsok

Etelkészitési folyamatok

Lehetbleg az étel készitéséhez auto-
matikus programokat hasznaljon.

Vegyen ki a sutétérbél minden olyan
tartozékot, amelyekre a sutési folya-
mathoz nincs szliksége.

Altalaban az alacsonyabb hémérsék-
letet valassza ki a receptbdl vagy a
sUtési tablazatbdl, és ellendrizze az
elkészitendd ételt a révidebb mega-
dott id6 lejartakor.

Csak akkor melegitse el a sit6teret,
ha a receptben vagy a stitési tabla-
zatban ez all.

Lehetbleg ne nyissa ki a készllék aj-
tajat ételkészitési folyamat kdzben.

Sitéshez leginkabb matt, sotét sité-
formakat hasznaljon. Ezek jobban fel-
veszik a hét, és gyorsabban tovabb-
adjak a tésztanak. A bevonat nélkiili
anyagok, mint a rozsdamentes acél
vagy az aluminium, visszaverik a hét,
amely igy nehezebben éri el az elké-
szitendd ételt. A sit6tér aljat vagy a
racsot se takarja le h6visszaverd alu-
féliaval.

Az ételkészités soran az energiapa-
zarlas elkerilése érdekében figyelje
az ételkészitési id6t.

Allitson be ételkészitési idét, vagy
hasznalja a husmaghémérd tlt, ha
rendelkezésre all.

Szamos ételhez hasznalhatja a(z) Hé-
légkeverés plusz izemmédot. igy
alacsonyabb hémérsékleten tud sitni
mint a(z) Alsd-felsé hd (=) esetén,
mert a h§ azonnal eloszlik a stutétér-
ben. Ezenkivil t6bb szinten egyszerre
tud sutni.

Grillételekhez lehetbleg a(z) Légkeve-
réses gril tizemmédot haszndlja.
Ezzel alacsonyabb hémérsékleten
grillez, mint mas grill izemmadoknal
maximalis hémérséklet beallitasa
esetén.

A(2) Eco-hélégkev. (@&)lizemmaddban
on energiatakarékosan sut optimalis
hékihasznalassal. Ezt az lzemmaddot
kis mennyiségek, pl. fagyasztott piz-
za vagy aprostitemények elkészitésé-
re hasznalja. Ne nyissa ki a készllék
ajtajat az ételkészitési folyamat kdz-
ben.

Energiatakarékos gézparolashoz a(z)
ECO gdzparolas izemmddot hasz-
nalhatja. Ez az izemmdd elsésorban
z6ldség és hal készitésére alkalmas.

- Ha lehetséges, tobb ételt készitsen

egyszerre. Ezeket tegye egymas mel-
Ié vagy kllénb6z8 szintekre.

Azokat az ételeket, amelyeket nem
tud egyszerre elkésziteni, lehetdleg
kozvetlenll egymas utan tegye be a
sutébe, hogy a mar meglévé hét fel-
hasznalja.
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Energiatakarékossagi tanacsok

Beallitasok

- A kezelGelemekhez valassza a Kijelz |
QuickTouch | Kikapcsolas beallitast,
hogy az energiafelhasznalast csok-
kentse.

- A sutétér megvilagitdsdhoz valassza
a Vilagitas | Kikapcsolas vagy a ,,Be” 15
mp-re beadllitast. A st6tér vilagitasat
barmikor ismét bekapcsolhatja az -©:
érintégombbal.

Energiatakarékos iizemmaéd

A g8zsité energiatakarékossagi okok-
bdél automatikusan kikapcsol, ha nem
fut éppen ételkészitési mlvelet, és nem
hozza mlkddésbe a kezelbfelliletet. A
pontos idét jelzi ki, vagy a kijelz6 sote-
ten jelenik meg (lasd ,,Bedllitasok” feje-
zet).
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Kezelés

A hianyzo fenékszita hibas mikddést
okoz.

Ha hianyzik a fenékszita, az ételma-
radvanyok a lefolydba kerilhetnek. A
vizet nem lehet leszivattyuzni.
Minden parolési folyamat elétt elle-
ndrizze, hogy a fenékszita be van-e
helyezve.

m Kapcsolja be a gézsitét.

Megijelenik a fémenu.

m Ha szeretne egy Uzemmoddban gézzel
vagy gdézloketekkel ételt késziteni,
t6ltse fel a viztartalyt, és tolja be.

Desztillalt vagy szénsavas viz és mas
folyadékok karosithatjak a gézsiitét.
Kizardlag friss, hideg ivovizet

(20 °C alatt) hasznaljon.

m Tolja az elkészitendd ételt a stt6tér-
be.

m Valassza ki a Uzemmédok () lehet6-
séget.

m Valassza ki a kivant Uzemmaodot.

Az izemmdd és a hozza tartozé javasolt

értékek és adott esetben a nedvesség
megjelennek.

m Ha szlikséges, mddositsa a javasolt
értékeket.

A javasolt értékek néhany mp-en belll
mentésre kerlilnek. A hémérsékletet és
nedvességet utdlag a hémérséklet
vagy a nedvesség Kijelzd kivalasztasa-
val modosithatja.

m Hagyja jova az OK gombbal.

Az el8irt és tényleges hdmérséklet meg-
jelenik, és a felf(tési fazis elindul.

Kovetheti a hémérséklet emelkedését.
A vélasztott hdmérséklet elsé elérése-
kor megszdlal egy hangjelzés.

m A parolasi mivelet utan valassza ki:
Befejezés.

& A forré g6z sérilést okozhat.
Gbzzel Uzemeld ételkészitési folya-
matnal az ajté kinyitasakor nagyon
sok forré gbz léphet ki. Megégetheti
magat a forrd gézzel.

Lépjen egy lépést hatra, és varjon,
amig a forré g6z elszall.

m Vegye ki az ételt a stt6térbdl.

& A forrd fellletek sérlilést okoz-
hatnak.

A g6zsité zemelés kdzben forrd
lesz. Megégetheti magat az ajtéval.

A forrd ajtoé bezarasakor huzzon
edényfogd keszty(it.
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Kezelés

A g0zsiit6 tisztitasa

m Adott esetben vegye ki a viztartalyt és
a kondenzviz tartalyt, és Uritse ki.

m Kapcsolja ki a gézsutét.

G6z hasznalata utan megjelenik: A ké-

szUlék dblit.

m Kovesse a kijelz utasitasait.

Az dblitési mulveletet mindenképpen
hajtsa végre, hogy az esetleges élel-
miszermaradvanyokat kimossa a
rendszerbdl.

Ha a Kijelzd | QuickTouch | Kikapcsolas
lehetdséget valasztotta, az ajtd kinyi-
tasahoz be kell kapcsolnia a gézstitét.

m Tisztitsa le és szaritsa meg az egész
készlléket a ,Tisztitas és apolas” fe-
jezetben leirtaknak megfeleléen.

m Csak akkor csukja be a készllékajtot,
ha a sutétér teljesen szaraz.

Viz utantéltése

Ha mikddés kdzben vizhiany 1ép fel,
hangjelzés szdélal meg, és a friss viz be-
toltése felszolitas jelenik meg a kijelzén.

m Vegye ki a viztartalyt, és toltse utana
a vizet.

m Tolja be a viztartalyt.

Az ételkészités folytatodik.
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Etelkészitési folyamat értékei-
nek és beallitasainak médosi-

tasa

Amint egy ételkészités lefut, lzemmadd-
tol figgben az értékeket vagy bedllita-

sokat ehhez a folyamathoz moédosithat-
ja.

Uzemmaédtdl fiiggben a kdvetkezé bedl-
litasokat modosithatja:

- Homérséklet
- MNedvesség
- |ldGtartam

- Booster

- Elémelegités

- Crisp function



Kezelés

Hémérséklet és maghémérséklet
modositasa

A javasolt h6mérsékletet tartosan be-

allithatja a Bedllitasok | Javasolt hdmér-

sekletek segitségével az On személyes
hasznalati szokasaihoz.

A maghémérséklet #\ csak akkor je-
lenik meg, ha husmaghdmérd tdit
hasznal (lasd ,,Sutés (hus)“, ,,Hismag-
héméré tli“ rész).

m Erintse meg a hémérséklet-kijelz6t.

m Moddositsa a hémérsékletet és a mag-
hémérsékletet #\, ha sziikséges.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

A sitési folyamat a modositott vart hé-
mérséklettel fut tovabb.

Nedvesség moédositasa

m Erintse meg a nedvesség kijelzét.
m Moddositsa a nedvességet.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

A pérolasi folyamat a modositott ned-
vességgel fut tovabb.

Az ételkészitési id6 beallitasa

A hékezelés eredményét negativan
befolyasolhatja, ha az étel betolasa
és az inditasi id6 kdz6tt hosszabb
idé telik el. Friss élelmiszerek szine
megvaltozhat és meg is romolhatnak.
Sutemény sltéskor a tészta kisza-
radhat, és gyengilhet a kelesztésze-
rek hatésa.

Vélasszon a lehetd legrovidebb idét a
sUtési id6 elinditasaig.

Betolta az elkészitendd ételt a sttétér-
be, kivalasztott egy lizemmaddot, és ki-
valasztotta a sziikséges bedllitasokat,
pl. a hémérsékletet.

A(z) Idttartam, Befejez. idépont vagy Indi-
tasiidépont megadasaval az ételkészitési
folyamatot automatikusan kikapcsolhat-
ja vagy be- és kikapcsolhatja.

- |dd&tartam
Allitsa be az étel elkésziiléséhez
szikséges id6t. Az idd lejarta utéan a
sutdtér flitése automatikusan kikap-
csol. A bedllithaté maximalis ételké-
szitési id6 a valasztott lzemmaodtol

fugg.

- Befejez. iddpont
On hatarozza meg, hogy egy ételké-
szitési folyamatnak mikor kell befeje-
z8dnie. A sUt6tér flitése ebben az
idépontban automatikusan kikapcsol.

- Inditésiidépont

Ez a funkcié csak akkor jelenik meg a
meniben, ha a(z) Iddtartam vagy Befe-
jez. idépont lehetéséget beallitotta.
A(2) Inditasi idépont segitségével 6n
hatarozza meg, hogy egy ételkészité-
si folyamatnak mikor kell elindulnia. A
sttétér flitése ebben az idépontban
automatikusan bekapcsol.
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Kezelés

m Valassza ki a(z) @ vagy a(z) Idézités
lehet6séget.

m Allitsa be a kivant id6ket.
m Hagyja jéva az OK gombbal.

Gdézparolaskor az ételkészitési id§ csak
akkor kezd lefutni, ha a bedllitott vart
hémérsékletet elérte a készlilék.

Ha kb. 80 °C felett (g6zparolas) vagy
80-100 °C és 100 % nedvességgel
(kombinalt parolas) parolt, a parolasi
folyamat vége utan bekapcsol a géz-
csoOkkentés.

m A készilékajto kinyitasa és az étel ki-
vétele el6tt varja meg, amig kialszik a
GOzmennyiség redukélasa.
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A beallitott ételkészitési id6k médosi-
tasa

m Vélassza a(z) @ gombot, az id6meg-
adast vagy a(z) Idézités lehetéséget.

m Valassza ki a kivant idét és modosit-
sa.

m Hagyja jova az OK gombbal.

Aramkimaradas esetén a bedllitasok
torlésre kerlilnek.

A beallitott ételkészitési idok torlése

m Vélassza a(z) @ gombot, az id6meg-
adast vagy a(z) lddzités lehetéséget.

m Valassza ki a kivant id6t.
m Valassza ki a Tarlés lehet6séget.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

Ha torli a(z) Iddtartam lehetéséget, a
beallitott id6k a Befejez. idopont és Indi-
tasi idépont opcidkhoz tdriésre kerdl-
nek.

Ha a Befejez. idépont vagy Inditasi idd-
pont lehetéséget torli, az ételkészitési
folyamat elindul a beallitott ételkészi-
tési idével.




Kezelés

Etelkészitési folyamat megsza-
kitasa és befejezése

Ha megszakit egy ételkészitési folyama-
tot, a stt6tér flitése és vilagitasa kikap-
csol. A bedllitott ételkészitési idék tor-
Iésre kerulnek.

Etelkészitési folyamat megszakitasa
beallitott etelkészitési id6 nélkiil

m Véalassza ki a Befejezés lehetéséget.

Megjelenik a fémen.

Etelkészitési folyamat megszakitasa
beallitott ételkészitési idovel

m Valassza ki a Megszakitas lehetdséget.
Megijelenik a Megszakitja a folyamatot?.
m Valassza ki a(z) Igen lehet6séget.

Megijelenik a fémen.

Etelkészitési folyamat megsza-
kitasa

Ha kinyitja az ajtot, a mikédés megsza-
kad. A parolotér flitése kikapcsol.
Gdézparolaskor valamint a tisztan g6z
Uzemmodu programok és felhasznala-
sok esetében a bedllitott elkészitési id§
elmentésre kerl.

& A forrd gbz sértilést okozhat.
Gdzzel Uzemeld ételkészitési folya-
matnal az ajto kinyitasakor nagyon
sok forré gbz léphet ki. Megégetheti
magat a forrd gézzel.

Lépjen egy lépést hatra, és varjon,
amig a forré g6z elszall.

& A forré fellletek és a forrd étel
sérilést okozhatnak.

A g6zsité Uzemelés kdzben forrd
lesz. Megégetheti magat a flitétest-
tel, a parolétérrel, a tartéracsokkal, a
tartozékokkal, az étellel és az ajtdval.
Hasznaljon edényfogo kesztydt, ami-
kor beteszi vagy kiveszi a forro ételt,
vagy amikor a forré parolotérbe kell
benyulnia valamint a forrd ajté be-
csukasakor.

A paroléedény betolasakor vagy ki-
vételekor Uigyeljen arra, hogy a forré
étel ne I6ttyenjen ki.

A mikddés folytatddik, ha becsukja az
ajtot.

Ezutan ujbdl felflités kdvetkezik, ekkor a
készllék a parolotér emelkedd hémér-
sékletét jelzi.

Ha a készilék a bedllitott hémérsékletet
elérte, gézparolaskor valamint tisztan
g6z GzemU programoknal és alkalmaza-
soknal a fennmaradd maradék idé to-
vabb lefut.

Csak 100%-os paratartalom mellett és
legfeljebb 100 °C-os hémérsékleten
végzett ételkészitési mliveletek esetén:
az ételkészitési folyamat id6 el6tt be-
fejezédik, ha az ajtét az ételkészitési
idd utolso percében kinyitja (55 ma-
sodperc hatralévd id6).
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Kezelés

A siit6tér elomelegitése

A Booster funkci6 a sutétér gyors felfl-
tésére szolgal egyes tizemmaoddokban.

A Elémelegités funkcié minden siité
Uzemmaodban hasznalhato (kivéve: Eco-
hélégkev. R&)), és minden pérolasi folya-
mathoz egyenként kell bekapcsolni.

A sitétér eldmelegitése csak kevés étel
elkészitésénél sziikséges.

m A kovetkez6 ételek készitésekor me-
legitse el6 a siitéteret:

- sltemény és apréstitemény révid si-
tési id6vel (kb. 30 percig) valamint ér-
zékeny tésztak (pl. piskota) az Alsd-
felsé hé (=] izemmaodban.

Booster

Gyarilag a Booster funkcio a kévetkezé
Uzemmaodokhoz van bekapcsolva (Bealli-
tasok | Booster | Bekapcsolas):

- Hélégkeverés plusz
- Also-felst hé (=]

Ha a hédmérsékletet 100 °C folé allitja,
és a(z) Booster funkcié be van kapcsol-
va, a sutétér gyors felflitési szakasszal
melegszik fel a beallitott hémérsékletre.
A felsé sutés-/grillfiit6test, a gydrd ala-
ku ftStest és a ventilator egyszerre
kapcsolnak be.

Az érzékeny tésztak (pl. piskota, ap-
résitemény) a(z) Booster funkcio
hasznalata esetén fellilrél tul gyorsan
megbarnulnak.

Ezen ételek készitésekor kapcsolja ki
a(z) Booster funkciot.
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Booster ki- vagy bekapcsolasa egy
siitési folyamathoz

Ha a Booster | Bekapcsolas bedllitast ki-
valasztotta, a funkciét egy sitési folya-
mathoz egyesével kikapcsolhatja.

Ha a Booster | Kikapcsolds bedllitast kiva-
lasztotta, a funkciét egy sitési folya-
mathoz egyesével bekapcsolhatja.

Példa: kivalasztott egy izemmaddot és a
szlkséges beadllitdsokat pl. a hémérsék-
letet kivalasztotta.

Be akarja kapcsolni a Booster funkcidt
ehhez a stitési folyamathoz.

m Huzza lefelé Pull-down-men(t.
A Booster narancs szinnel van jelélve.
m Valassza ki a Booster lehet6séget.

A Booster szinmintatdl fliggéen fekete
vagy fehér jelolésu.

m Zarja be a Pull-down-men(t.

A Booster funkcio a felflitési szakasz
alatt ki van kapcsolva. Csak az lizem-

maodhoz tartozé fltdtestek melegitik el
a sut6teret.



Kezelés

Elémelegités

A legtdbb ételt a hideg sutétérbe teheti
be, hogy a hét mar a felmelegitési sza-
kaszban is kihasznalja.

Ha beadllitott egy parolasi id6t, ez csak
akkor fut le, ha a vart hémérsékletet
elérte, és az ételt betolta.

Azonnal inditsa el az ételkészitést, az
inditasi id6 elhalasztasa nélkdl.

Elémelegités bekapcsolasa

A(z) Eldmelegités funkcidt minden ételké-
szitési folyamathoz egyenként kell beal-
litani.

Példa: kivalasztott egy iUzemmaddot és a
szikséges bedllitasokat pl. a hémérsék-
letet.

Be akarja kapcsolni a(z) Elémelegités
funkciot ehhez az ételkészitési folya-
mathoz.

m Gorgessen lefelé a legdrdiilé menii-
ben.

A(z) Eldmelegités a szinmintatol fliggéen
fekete vagy fehér jeldlésd.

m Vélassza ki a(z) Eldmelegités lehetésé-
get.

A(2) Elémelegités narancsszinnel van je-
[6lve.

m Zarja be a legdrdiilé men(t.

A(z) Elkészitendd étel betoldsa: lzenet je-
lenik meg egy idéponttal. A stutétér a
beadllitott h6mérsékletre melegszik fel.

m Tolja be az elkészitendd ételt a sité-
térbe, amint erre utasitast kap.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

Crisp function

A Crisp function (nedvesség csdkkentés)
funkcid igény szerint lehetéveé teszi,
hogy a teljes parolasi folyamat alatt
vagy csak idénként a nedvesség elve-
zetéseét.

Ennek a funkcidnak a hasznalata pl.
quiche, pizza, nedves toltelékl tepsis
sttemény vagy muffin készitésekor
hasznos.

Klléndsen a szarnyas kap ezzel a funk-
ciéval ropogos kérget.

A kdvetkezé lizemmddokban hasznal-
hato a Crisp function funkcio:

- Hélégkeverés plusz
- Also-felsé hé (=]

- Intenziv sUtés

- Alsohd (=)

- Felsé hé (O

- Légkeveréses gril
- Specidlis stiternény
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Kezelés

Crisp function bekapcsolasa

A Crisp function funkcioét minden parolasi
folyamathoz egyenként kell beallitani.

Kivalasztott egy izemmaddot és a szlk-
séges bedllitasokat pl. a h6mérsékletet
kivalasztotta.

Be akarja kapcsolni a Crisp function funk-
ciét ehhez a parolasi folyamathoz.

m Huzza lefelé Pull-down-mendit.

A Crisp function szinmintatol figgéen fe-
kete vagy fehér jelolés.

m Valassza ki a Crisp function lehetésé-
get.

A Crisp function narancs szinnel van jeldl-
ve.

m Zarja be a Pull-down-mentit.

A Crisp function funkcié be van kapcsol-
va.

A Pull-down-menuvel a Crisp function
funkciét barmikor ismét ki lehet kap-
csolni.
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Gozloketek inditasa

Minden siité tzemmaddban (kivéve: Eco-
hélégkev. (Q&)) indithat a parolasi folya-
mat alatt gézloketeket. A gézloketek
szama nincs korlatozva.

Amint a Gézldket megjelenik, és a(z) Indi-
tas zold hatterd, elindithat egy gézloke-
tet.

Varja meg a felflitési szakaszt, hogy a
g6z a sutétér felmelegitett levegéjében
egyenletesen eloszoljon.

m Valassza ki a(z) Inditas lehet8séget.

A gézldket elindul. Az id6étartam kb. egy
perc.

m Tovabbi gbzldketek elinditasahoz en-
nek megfelelden jarjon el, amint a(z)
Inditas ismét zold hatterd.



Kezelés

Uzemmad valtasa

Egy ételkészitési folyamat alatt egy ma-
sik lzemmaddra valthat.

m Vélassza ki a valasztott Gzemmod
piktogramjat.

m Ha beallitott egy hékezelési idé6t,
hagyja jova a(z) Megszakitja a folyama-
tot? Uzenetet az Igen gombbal.

m Valassza ki az Uj lzemmodot.

A maédositott lzemmod és a hozza tar-
tozé javasolt értékek megjelennek.

m Allitsa be az értékeket az ételkészitési
folyamathoz, és hagyja jéva az OK
gombbal.
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Fontos informaciok és tudnivalok

A ,,Fontos informaciok és tudnivaldk a
gbzben parolashoz” fejezetben altalano-
san érvényes Utmutatasokat talal. Ha az
élelmiszereknél és/vagy a felhasznalasi
modoknal valami sajatossagra kell
Ugyelnie, arra a megfeleld fejezetekben
talalhat dtmutatast.

A gbézparolas kiilénlegessége

Gdézparolas soran a vitaminok és asva-
nyi anyagok csaknem teljesen megma-
radnak, mivel a parolandd anyag nincs
vizben.

Gdézparolas soran az élelmiszerek tipi-
kus sajat ize jobban megmarad, mint a
hagyomanyos f6zéskor. Emiatt egyalta-
lan nem vagy csak a parolas utan ajanl-
juk a sézast. Ezenkivil az élelmiszerek
megtartjak friss, természetes szinlket.

Paroléedény

Siitéedények

A gbzsiutéhoz nemesacél sitéedény
van mellékelve. Kiegészitésként tovabbi
kilénb6z6 méretl perforalt vagy zart al-
ju sttéedények kaphatdk (lasd ,,Utdlag
vasarolhaté tartozékok* fejezet). igy ki-
valaszthatja az adott ételhez alkalmas
sutéedényt.

Lehetdleg perforalt sitéedényeket
hasznaljon gézparolashoz. igy a g6z
minden iranybdl a parolando ételre ke-
ril, és az egyenletesen sutédik.

72

Sajat edény
Sajat edényt is hasznalhat. Ekkor Ggyel-
jen a kdvetkezdbkre:

- Az edénynek sitéhoz alkalmasnak és
g6zallénak kell lennie. Ha gézparolas-
hoz mlanyag edényt szeretne hasz-
nalni, érdeklédjon a gyarténal annak
alkalmassagarol.

- Vastag falu edény, pl. porcelanbdl,
keramiabdl vagy cserépbdl kevésbé
alkalmas g6zparolashoz. Vastag falak
rosszul vezetik a hét, és ezért a tabla-
zatokban megadott parolasi idé je-
lentésen megné.

- Allitsa az edényt a betolt racsra vagy
egy paroléedénybe. Az edény mére-
tétdl fliggéen a racsot elhelyezheti a
lerakofelllettel felfelé a sttétér aljara,
és rahelyezheti edényt, és kiveheti a
tartéracsokat (lasd ,Tisztitas és apo-
las”, ,Tartéracs tisztitasa®).

- Az edény felsd pereme és a sutStér
fedele kdzott egy bizonyos tavolsag-
nak kell lennie, hogy elegendé géz
tudjon behatolni az edénybe.



Fontos informaciok és tudnivalok

Behelyezési szint

Minden behelyezési szint tetsz6legesen
kivalaszthato, és egyidejlileg tébb szin-
ten is lehet ételt késziteni. Az ételkészi-
tési id6 ettél nem valtozik.

Ha a g&zparolashoz egyidejlileg t6bb
magas paroléedényt hasznal, ugy a pa-
roldbedényeket egymashoz képest eltol-
va tegye be. Lehetdleg hagyjon szaba-
don egy szintet a paroloedények kozott.

Tolja be a paroléedényeket, a rostélyt és
a tepsit mindig a felfogd racs merevitdi
kozé, hogy a borulasvédelem biztositva
legyen.

Fagyasztott aru

Fagyasztott termékek elkészitésénél a
felmelegitési id6 hosszabb, mint a friss
élelmiszereknél. Minél t6bb fagyasztott
termék van a sutétérben, annal hosz-
szabb lesz a felmelegitési szakasz.

Homérséklet

Gézparolaskor maximum 100 °C-ot ér
el a készllék. Ennél a hdmérsékletnél
majdnem minden élelmiszer elkészithe-
t6. Néhany érzékeny élelmiszert, pl. bo-
gyos gylmolcsot alacsonyabb hémér-
sékleten kell késziteni, mert egyébként
kidurrannak. A megfeleld fejezetekben
erre talal utalast.

Parolasi id6
Gdézparolaskor az ételkészitési id§ csak

akkor kezd lefutni, ha a bedllitott h6-
mérsékletet elérte a készUllék.

Altalaban a parolasi idék a gézparolas-
kor megfelelnek a f6z6edényben valo
elkészités idejének. Ha a parolasi id6t
bizonyos tényezdk befolyasoljak, a ko-
vetkezé fejezetekben erre talal informa-
Ciot.

A parolasi idé nem fligg az élelmiszer
mennyiségétdl. 1 kg burgonya készitési
ideje ugyanannyi, mint 500 g burgo-
nyae.

Parolas folyadékokkal

Parolaskor csak %/, részig toltse meg fo-
lyadékkal a paroléedényt, hogy kivétel-
kor a kilottyenést megakadalyozza.

Sajat receptek - Gozparolas

A f6z8edényben elkészlild élelmiszerek
és ételek a gbzsitdban is elkészithetdk.
Az ételkészitési id6 a gézsitbra is adap-
talhatd. Vegye figyelembe, hogy a
g6zsité nem tud piritani.
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Fontos informaciok és tudnivalok

Univerzalis tepsi és kombiros-
tély

Az univerzadlis tepsi a kombirostéllyal pl.
sUtéshez vagy grillezéshez haszndlja.

Sutéskor a felfogott huslét azutan fel-
hasznalhatja martasok készitéséhez.

Ha univerzalis tepsit hasznal kombiros-
téllyal, akkor a tepsit a behelyezési szint
merevitdi kdzé tolja be, amelyre auto-
matikusan felfekszik a kombirostély. Ki-
vételkor egyszerre hlzza ki a rostélyt és
a tepsit.

Kihuzas elleni védelem

A kombinalt rostélyt és az univerzalis
tepsit kihtizas elleni védelemmel lattak
el, amely megakadalyozza, hogy ki-
csusszanak, ha csak részlegesen huz-
zak ki azokat. A kihuzashoz a tepsit és
a rostélyt meg kell emelni.
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Gozparolas

ECO gobzparolas

Energiatakarékos gézparolashoz a(z)
ECO gézpérolés izemmaodot hasz-
nalhatja. Ez az lzemmaod elsésorban
z06ldség és hal készitésére alkalmas.

Az ételkészitési id6ket és hBmérséklete-
ket a ,,GOzparolas” tablazat alapjan ja-
vasoljuk alkalmazni.

Igény szerint utanparolhat.

Kemeényit§ tartalmu ételek elkészitésé-
hez pl. burgonya, rizs és tésztaételek,
elsésorban a(z) Gzpérolas lizem-
maodot hasznalja.

Beallitas
Uzemmédok (] | ECO gézpérolés

Megjegyzések a parolasi tabla-
zatokhoz

Vegye figyelembe a parolasi idéket, a
hémérsékleteket és adott esetben az
ételkészitési utasitasokat.

Parolasi idé @ kivalasztasa

A tablazatban megadott parolasi id6k
iranyértékek.

m El6szor rovidebb id6t valasszon ki.
Igény szerint utanparolhat.
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Gozparolas

Zoldség

Friss aru

A szokasos moédon készitse el a friss
z6ldséget: pl. mosas, tisztitas és dara-
bolas.

Fagyasztott aru

A fagyasztott z6ldséget nem kell paro-
las elétt felolvasztani. Kivétel: tdmbbé
fagyott z6ldség.

Az azonos parolasi idejl fagyasztott és
friss zOldség egydtt is elkészithetd.

Apritsa fel a nagyobb, dsszefagyott da-
rabokat. A parolasi idét a csomagola-
son talalja.

Paroléedények

A darabonként kis atmérdével rendelkezd
élelmiszerek (pl. borso, sparga) nem ké-
peznek, vagy csak kis Ureges teret ké-
peznek és a g6z alig tud behatolni kbzé-
juk. Ahhoz, hogy egyenletesen parolod-
janak, valasszon ezekhez az élelmisze-
rekhez lapos paroléedényeket és ezeket
csak mintegy 3-5 cm magassagban
téltse meg. Ossza fel a nagyobb meny-
nyiségul élelmiszert tobb lapos parolde-
dényre.

Azonos parolasi idejl kilénbozé zold-

ségfajtak egy paroléedényben is elké-
szithetdk.

Azokat a zOldségeket, pl. vords kaposz-
ta, amelyeket folyadékban készit el, zart
alju paroléedényben parolja.
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Behelyezési szint

Ha a perforalt paroléedényben szinezé
z6ldséget, pl. céklat parol, akkor ala ne
tegyen semmilyen mas élelmiszert. igy
elkertili a lecsopog6 folyadék altali el-
szinez6dést.

Parolasi id6

A parolasi idé a hagyomanyos fézéskor
az étel nagysagatdl és a kivant parolasi
fokozattol fuigg. Példa:

nem szétfové burgonya, negyedelt:

kb. 17 perc

nem szétfové burgonya, felezett:
kb. 20 perc

Beallitasok
Automatikus programok | Zoldség | ... |
vagy

Uzernmadok (] | Gozpéarolas
Hémérséklet: 100 °C
Etelkészitési idd: lasd a tablazatot



Gozparolas

Zoldség @ [perc]
Articsdka 32-38
Karfiol, egészben 27-28
Karfiol, rézsakban 8
Bab, z6ld 10-12
Brokkoli, rozsakban 3-4
Zsenge sargarépa, egész 7-8
Zsenge sargarépa, felezett 6-7
Zsenge sargarépa, apritott 4
Cikoria, felezett 4-5
Kinai kel, szeletelt 3
Borsé 3
Edeskomény, felezett 10-12
Edeskdmény, csikokban 4-5
Zoldkaposzta, szeletelt 23-26
Nem szétfévd burgonya, hamozott

egész 27-29
felezett 21-22
negyedelt 16-18
Tdlnyomorészt nem szétfové burgonya, hamozott

egész 25-27
felezett 19-21
negyedelt 17-18
Lisztesre fov6 burgonya, hamozott

egész 26-28
felezett 19-20
negyedelt 15-16
Karalabé, hasabokban 6-7
Tok, felkockazva 2-4
Kukoricacsé 30-35
Mangold, felvagva 2-3
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Zoldség @ [perc]
Paprika, kockakra, vagy csikokra vagva 2
Nem szétfové héjas burgonya 30-32
Gombak 2
Péréhagyma, felvagva 4-5
Péréhagyma, felezett hasabok 6
Romanesco (csillagkarfiol), egész 22-25
Romanesco (csillagkarfiol), rézsakban 5-7
Kelbimbd 10-12
Cékla, egészben 53-57
Lilakaposzta, darabolva 23-26
Feketegyokér, egész, hiivelykujj vastagsagu 9-10
Zellergumd, hasabokban 6-7
Sparga, zold 7
Sparga, fehér, hiivelykujj vastagsagu 9-10
Etkezési répa, apritva 6
Spendt 1-2
Csucsos kaposzta, darabolva 10-11
Szarzeller, szeletelt 4-5
Karérépa, szeletelt 6-7
Fehér fejes kaposzta, darabolva 12
Kelkaposzta, szeletelt 10-11
Cukkini, szeletekben 2-3
Cukorborso 5-7
@ Parolasi id6
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Hal

Friss aru

Készitse elé szokasos modon a friss
halat: pl. pucolas, belezés és tisztitas.

Fagyasztott aru

A halat nem kell parolas el6tt teljesen
felolvasztani. Elég, ha a fellilete mar
elég puha ahhoz, hogy a fliszereket be-
fogadja.

El6készités
Parolas el6tt savanyitsa a halat pl. cit-

rom- vagy édes citromlével. A savanyi-
tas tdomottebbé teszi a hal husat.

A halat nem kell megsdzni, mivel az &s-
vanyi anyagokat, amelyek az egyedi izét
adjak, a gézparolasnal nagymeértékben
megorzi.

Paroléedények
Zsirozza ki a perforalt paroléedényt.

Behelyezési szint

Ha perforalt edényben halat és ezzel
egy idében masik edényben mas élel-
miszert parol, elkerili a lecs6pdgb fo-
lyadék altali izatvitelt, ha a halat kézvet-
lentl az univerzalis tepsi folé teszi.

Hoémérséklet

85-90 °C
Az érzékeny halfajtak kiméld parolasa-
hoz, mint pl. nyelvhal.

100 °C

A tdmott husu halak parolasahoz, mint
pl. tékehal és lazac.

Halak szészban vagy Iében valé parola-
sahoz.

Parolasi id6

A parolasi id6 fligg a parolandé anyag

vastagsagatol és mindségétdl, de nem
flgg a sulyatdl. Minél vastagabb a sze-
let, annal hosszabb a parolasi id6. Egy
500 g sulyu 3 cm vastag haldarabnak

hosszabb a parolasi ideje, mint egy 500
grammos, 2 cm vastag darabnak.

Minél hosszabb ideig stitédik a hal, an-
nal tdmottebb lesz a husa. Tartsa be a

megadott parolasi idét. Ha a hal nincs

megfeleléen megparolva, csak néhany
percet paroljon utana.

Hosszabbitsa meg a megadott parolasi
idét néhany perccel, ha a halat szész-
ban vagy lében parolja.
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Tanacsok

- Flszerek vagy gyogyflvek hasznala-
ta, mint pl. a kapor kiemeli az élelmi-
szer sajat izét.

- A nagyobb halakat Uszasi helyzetlk-
ben parolja. Hogy megfelel6 tartast
kapjanak, rakjon egy kis csészét vagy
valami hasonlét lefelé forditva a paro-
I6edénybe. Rakja ra a halat a nyitott
hasi oldalaval.

- Tegye a lees6 részeket, gy mint szal-

ka, uszony és halfej a levesz6ldség-
gel és a hideg vizzel egytitt egy paro-

I6edénybe, hogy hal alaplevet készit-
sen. Parolja 100 °C fokon 60 - 90 per-

cig. Minél hosszabb a parolasi idd,
annal erésebb lesz az alaplé.

- A kékre f6z6tt hal elkészitéséhez
ecetes vizben parolja a halat (a viz :
ecet arany a recept szerint). Fontos,

hogy a hal bérét ne sértse meg. Ez az

elkészitési méd ponty, pisztrang,
compo, angolna és lazac halakhoz
megfeleld.
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Beallitasok

Automatikus programok | Hal | ... |
GOzparolas

vagy

Uzemmédok (] | Gézpéarolas
Hémérséklet: lasd a tablazatot
Etelkészitési idd: lasd a tablazatot



Gozparolas

Hal §rcl @ [perc]
Angolna 100 5-7
Sugér filé 100 8-10
Aranymakréla 85 3
Pisztrang, 250 g 90 10-13
Orias lepényhall filé 85 4-6
Tékehal filé 100 6
Ponty, 1,5 kg 100 18-25
Lazacfilé 100 6-8
Lazac steak 100 8-10
Lazacpisztrang 90 1417
Pangasius filé 85 3
Sugér filé 100 6-8
Foltos t&kehal filé 100 4-6
Lepényhal filé 85 4-5
Ordéghal filé 85 8-10
Nyelvhal filé 85 3
Rombuszhal filé 85 5-8
Tonhal filé 85 5-10
Fogas filé 85 4

¥ Hémérséklet, @ parolasi idd
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Hus
Friss aru
A szokasos moédon készitse el a hust.

Fagyasztott aru

Parolas el6tt olvassza fel a fagyasztott
hust (lasd a ,,Specialis felhasznalasok”
fejezet, ,Felolvasztas” rész).

El6készités
A hust, amelyet piritani és azutan dinsz-

telni kell, pl. a gulyast, a tlizhelyen meg
kell sttni.

Parolasi id6

A parolasi id§ fligg a parolandé anyag
vastagsagatol és mindségétdl, de nem
flgg a sulyatél. Minél vastagabb a sze-
let, annal hosszabb a parolasi id6. Egy
500 g sulyu 10 cm vastag husszeletnek

hosszabb a parolasi ideje, mint egy 500
grammos, 5 cm vastag husnak.
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Tanacsok

- Ha az aromaanyagoknak meg kell
maradniuk, akkor perforalt parolée-
dényt hasznaljon. A huslé felfogasa-
hoz helyezzen el ala egy zart alju pa-
roldedényt vagy univerzalis tepsit. A
haslével izesithet szoszokat, vagy ké-
sébbi felhasznalas céljara lefagyaszt-
hatja.

- Er6s huslevest levesbe valo tyukbdl,
marhahus esetén pedig labszarbdl,
szegyhusbdl, bordabdl és marha-
csontbdl készithet. A hust a csonttal,
a leveszoldséggel és a hideg vizzel
egyditt rakja a paroléedénybe. Minél
hosszabb a parolasi id8, annal eré-
sebb lesz az alaplé.

Beallitasok

Automatikus programok | Has | ... |
Gozparolas

vagy

Uzemmadok (] | Gézpéarolas
Hémérséklet: 100 °C
Etelkészitési idd: lasd a tablazatot
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Hus @ [perc]
Labszar szeletek, vizzel ellepve 110-120
Sertéscsulok 135-140
Csirkemellfilé 8-10
Cslldk 105-115
Rostélyos, vizzel ellepve 110-120
Borjuragu 3-4
Oldalas szeletek 6-8
Baranyragu 12-16
Jérce 60-70
Pulyka rolad 12-15
Pulykaszelet 4-6
Szegy, vizzel ellepve 130-140
Marhagulyas 105-115
Levesbe valo tyuk, vizzel ellepve 80-90
Marhafart 110-120
@ Parolasi id6
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Rizs

A rizs a parolas alatt megduzzad, ezért
kell folyadékban parolni. A folyadékfel-
vétel a rizs fajtajatdl fliggbéen kilénbo-

zik, és ezért a rizs és a folyadék aranya
is eltéro.

Az ételkészitési folyamat alatt a rizs tel-
jesen felveszi a folyadékot, igy nem
mennek a tapanyagok veszenddbe.

Gobzparolé edény

Hasznaljon zart alju gézparold edényt.
Kisebb mennyiségli rizst (legfeljebb egy
bogrényit, kb. 50-150 g) alternativ meg-
oldasként a racson is parolhat egy meg-
felel6 nemesacél talban.

El6készités
Parolas el6tt mossa meg a rizst. Ha a

rizst a gézparolé edényben mossa meg,
Ujra 6ntse le réla gondosan a vizet.

Tanacs: A szlikséges folyadékmennyi-
ség kiszamolhat6 egy mérleggel vagy a
,00grés maédszerrel”.

A ,bdgrés modszerhez” t6ltse a kivant
rizsmennyiséget el6szor egy bégrébe,
aztan ontse a rizst a g6zparold edény-
be. Ezutan mérje ki a szlikséges folya-
dékmennyiséget (lasd a tablazatot) a
bogrével, és adja hozza a rizshez.

Ugyelien arra, hogy a rizs egyenletesen
legyen eloszlatva a gézparold edény-
ben.
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Beallitasok
Automatikus programok | Rizs | ... |
vagy

Uzemmadok (] | Gézpéarolas
Hémérséklet: 100 °C
Etelkészitési id6: lasd a tablazatot

O:0 [pgc]
Hosszu szemidi rizs
Basmati rizs 1:1,5 15
El6f6z06tt rizs 1:1,5 | 23-25
Barnarizs 1:1,5 | 26-29
Vadrizs 1:1,5 | 26-29
Kerekszemii rizs
Tejberizs 1:2,5 30
Rizottd 1:2,5| 18-19

& : [ rizs/folyadék arany, @ ételkészitési
idé




Gozparolas

Gabona

A gabona a parolas alatt megduzzad, ezért kell folyadékban parolni. A gabona ara-
nya a folyadékhoz képest a gabona fajtajatdl figg.

A gabonat parolhatja egész szemekben vagy durvara &rélve is.

Beallitasok
Automatikus programok | Gabonafélék | ... |
vagy

Uzermédok (] | Gézpérolas
Hémérséklet: 100 °C
Etelkészitési id6: lasd a tablazatot

gabona: folyadék @ [perc]
arany

Amarant 1:1,5 15-17
Tort buza (Bulgur) 1:1,5 9
Aszalt tonkdly, egész 1:1 18-20
Aszalt ténkoly, daralva 1:1 7
Zab, egész 1:1 18
Zab, daralva 1:1 7
Kéles 1:1,5 10
Puliszka 1:3 10
Quinoa 1:1,5 15
Rozs, egész 1:1 35
Rozs, daralva 1:1 10
Buza, egész 1:1 30
Buza, daralva 1:1 8
@ Parolasi id6
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Tésztak/Tészta ételek

Szarazaru

A szaraz tésztak és tésztafélék megdagadnak a f6zés soran, ezért folyadékban kell
ezeket parolni. A folyadéknak jol el kell lepnie a tésztat. Forrd folyadék hasznalata
esetén a parolasi eredmény jobb.

Hosszabbitsa meg a gyarto altal megadott parolasi id6t kb. '/;-aval.

Friss aru

A friss tésztat és tészta ételeket, pl. a hlitépultbdl nem kell folyadékba tenni. Eze-
ket kikent, perforalt paroléedényben parolja.

Lazitsa fel az 6sszeragadt tésztat ill. tészta ételt egymastdl, és ossza el egyenlete-
sen a paroléedényben.

Beallitasok

Autormatikus programok | Tészta | ... |

vagy

Uzermmédok (] | Gzparolas
Homerséklet: 100 °C
Etelkészitési id6: 1asd a téblazatot

Friss aru @ [perc]

Gnocchi 2

Galuska

Ravioli

1

2
Spatzle 1
Tortellini 2

Szarazaru,
vizzel ellepve

Széles metélt 14

Levestészta

@ Parolasi idé
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Gomboc

A féz6tasakban levd kész gombdcokat a viznek jol el kell lepnie, mert kilénben az
el6f6zés ellenére nem tudnak elegendd folyadékot felvenni és szétesnek.

A friss gombdcokat kizsirozott perforalt paroléedényben parolja.

Beallitasok
Automatikus programok | Tészta | ... |
vagy

Uzermédok (] | Gézpérolas
Hémérséklet: 100 °C
Etelkészitési id6: lasd a tablazatot

O [perc]
Nudli 30
Kelt gomboc 20
Krumpligomboc féz6tasakban 20
Zsemlegombdc féz8tasakban 18-20

@ Parolasi id6
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Hiivelyesek, szaritva

A szaritott hiivelyeseket a parolas elétt legaldbb 10 6rara hideg vizben kell 4ztatni.
Az aztatas révén kénnyebbeé valnak és a parolasi id6 lerdvidil. A bedztatott hiive-
lyeseknek a parolas soran folyadékkal fedettnek kell lenni.

A lencsét nem kell beaztatni.

A be nem aztatott hlivelyesek esetén fajtatol fliggéen a hiivelyeseknek a folyadék-
hoz valo bizonyos aranyat figyelembe kell venni.

Beallitasok

Automatikus programok | Hivelyesek | ... |

vagy

Uzemmédok (] | Gézpérolas
Hémérséklet: 100 °C
Etelkészitési id6: lasd a tablazatot

Beaztatott
O [perc]
Bab
Kidney bab 55-65
Voros bab (Azuki bab) 20-25
Fekete bab 55-60
Tarka bab 55-65
Fehér bab 34-36
Borso6
Sargaborso 40-50
Zo6ldborso, fejtett 27
@ Parolasi id6
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hiivelyesek : folyadék
arany

@ [perc]

Barna lencse

Kidney bab 1:3 130-140
Vords bab (Azuki bab) 1:83 95-105
Fekete bab 1:3 100-120
Tarka bab 1:3 115-135
Fehér bab 1:3 80-90

—_
N

13-14

Voros lencse

Sargaborsé

—
w

7

110-130

Zo6ldborso, fejtett

60-70

@ Paérolasi idé
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Tyuktojas
Hasznaljon perforalt paroléedényt, ha f6tt tojast szeretne késziteni.

A tojasnak nem szabad a parolas el6tt sériltnek lennie. Mivel a felf(itési id6 alatt
lassan melegszenek fel, gézparolaskor nem pukkadnak szét.

Zsirozza ki a zart alju paroléedényt, ha tojasételt készit benne, pl. levesbetétet.

Beallitasok
Autornatikus programok | Tydktojas | ... |

vagy

Uzermmédok (] | Gzparolas
Hémérséklet: 100 °C
Etelkészitési id8: lasd a tablazatot

@ [perc]

Méret S

lagy 3

kozepes 5

kemény 9

Méret M

lagy 4

kézepes 6

kemény 10

Méret L

lagy 5

kézepes 6-7

kemény 12

Méret XL

lagy 6

kézepes 8

kemény 13
@ Parolasi id8
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Gyumolcs

Hogy a gyimolcslé ne menjen karba,
parolja a gyimdlcsot zart alju sttd
edényben. Ha a gylimolcsot egy perfo-
ralt paroléedényben parolja, toljon be
ala egy zart aljii paroléedényt. igy szin-
tén nem megy veszenddbe a gyiimdlcs-
1é.

Tanacs: A felfogott gyimodlcslevet fel-
hasznalhatja tortadntet készitéséhez.

Beallitasok

Automatikus programok | GyUmdlcs
[ ... ]

vagy

Uzemmodok () | Gézpérolas
Hémérséklet: 100 °C
Etelkészitési id6: lasd a tablazatot

Kolbaszfélék

Beallitasok

Autornatikus programok | Kolbaszfélék
[ ... ]

vagy

Uzemmédok [ | Gézpéarolas
Homeérseklet: 90 °C
Etelkészitési idd: l1asd a téblazatot

Kolbaszfélék @ [perc]
Debreceni kolbasz 6-8
Krinolin 6-8
Fehér kolbasz 6-8

O [perc]

Alma, darabolt 1-3
Kdrte, darabolt 1-3
Cseresznye 2-4
Mirabella 1-2
Nektarin/6szibarack, da- 1-2
rabolt

Szilva 1-3
Birs, kockara vagott 6-8
Rebarbara, darabolt 1-2
Egres 2-3

© Etelkészitési id6

@ Parolasi id6
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Rakfélék

El6készités

Olvassza fel a fagyasztott rakokat a parolas el6tt.

Hamozza meg a rakokat, tavolitsa el a bellket és mossa meg Sket.
Siitéedények

Zsirozza ki a perforalt paroléedényt.

Parolasi id6

Minél hosszabb ideig stitédnek a rakok, annal témdrebbek lesznek. Tartsa be a
megadott parolasi idét.

Hosszabbitsa meg a megadott parolasi idét néhany perccel, ha a rakokat sz6sz-
ban vagy lében parolja.

Beallitasok
Autormatikus programok | Rékfélek | ... |
vagy

Uzemmédok (] | Gézpérolas
Hémérséklet: lasd a tablazatot
Etelkészitési id6: lasd a tablazatot

Freel @ [perc]
Koktélrak 90 3
Garnéla 90 3
Kiralyrak 90 4
Tarisznyarak 90 3
Languszta 95 10-15
Apro languszta 90 3

¥ Hémérséklet, @ parolasi idd
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Kagylo

Friss aru

& A romlott kagylé mérgezést okozhat.
A romlott kagylé ételmérgezést okozhat.
Csak zart kagylot készitsen el.

Ne fogyassza el azokat a kagyldkat, amelyek a parolds utan még be vannak za-

rodva.

Aztassa vizben a friss kagyldkat a parolas el6tt néhany éran at, hogy az esetlege-
sen benne lévé homok kimosdédjon. Végll erésen kefélje le a kagyldkat, hogy elta-

volitsa a raakadt szalakat.

Fagyasztott aru

Olvassza fel a fagyasztott kagyldkat.

Parolasi ido

Minél hosszabb ideig parolddnak a kagyldk, annadl témdrebb lesz a kagyld husa.

Tartsa be a megadott parolasi idét.

Beallitasok

Autornatikus programok | Kagyld | ... |

vagy

Uzemmédok (] | Gézpérolas
Hémérséklet: lasd a tablazatot
Etelkészitési id6: lasd a tablazatot

Freel @ [perc]
Kacsakagylo 100 2
Szivkagylo 100 2
Fekete kagyld 90 12
St. Jakab kagyld 90 5
Borotvakagyld 100 2-4
Vénusz kagyld 90 4

¥ Hémérséklet, @ parolasi idd
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Meniiparolas - kézi

Manualis menlparolasnal kapcsolja
ki a g6zcsokkentést (lasd a ,,Beadllita-
sok", ,,G6ézcsdkkentés” fejezetet).

Men( készitésnél kiilénb6zé élelmisze-
reket eltéré elkészitési idével allithat
Ossze egy meniveé, pl. voros sugeér filé
rizzsel és brokkolival.

Az élelmiszerek id8ben eltolva kerlilnek
a gbzsitbbe, igy ugyanakkor sitédnek
készre.

Behelyezési szint

A csopo6gd (pl. hal) vagy szinét engedd
élelmiszert (pl. cékla) tegye kdzvetlendl
az univerzalis tepsi folé. igy elkerili a le-
csOpogob folyadék altali izatvitelt vagy
szinez6 hatast.

Hoémérséklet

A menUparolas 100 °C fokon torténik,
mivel az élelmiszerek nagy része csak
ezen a h6mérsékleten sitédik meg.
Semmi esetben ne parolja a menlt az
alacsonyabb hémérsékleten, ha az élel-
miszerekhez kilénb6z8 hédmérséklet
ajanlott, pl. az aranymakréla filéhez

85 °C és a burgonyahoz 100 °C.

Ha egy élelmiszerhez 85 °C fokos hé-
mérséklet ajanlott, el6szor ki kell pro-
balni, milyen eredménnyel lehet 100 °C
fokon parolni. Az érzékeny, laza husu
halfajtak, pl. a nyelvhal és a lepényhal,
100 °C fokon nagyon kemények lesz-
nek.
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Parolasi id6
Ha a javasolt parolasi h6mérséklet meg-

emelkedik, a parolasi idét kb. /,-dal kell
csokkenteni.

Példa

Elelmiszerel elkészitési ideje
(lasd a parolasi tablazatokat a ,,Gézpa-
rolas” fejezetben)

El6f6z6tt rizs 24 perc
Slgér filé 6 perc
Brokkoli 4 perc

A bedllitandd parolasi id6k kiszamitasa:
24 perc minusz 6 perc = 18 perc (1. pa-
rolasi id&: rizs)

6 perc minusz 4 perc = 2 perc (2. paro-
Iasi id&: sugér filé

Maradék: 4 perc (3. parolasi id6: brok-
koli)

Parolasi 24 perc rizs
idé o
6 perc voros su-
gér filé
4 perc
brokkoli
Beallitas | 18 perc | 2 perc | 4 perc




Gozparolas

Menii parolasa
m El6szor a rizst tegye a stitétérbe.

m Allitsa be az 1. parolasi idét, tehat 18
percet.

m Ha letelt a 18 perc, tegye a vords su-
gér filét a gbzsiitébe.

m Allitsa be a 2. parolasi id6t, tehat 2
percet.

m Ha letelt a 2 perc, tegye a brokkolit a
g6zsiutdbe.

m Allitsa be a 3. parolasi idét, tehat 4
percet.
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Sous-vide

Ennél a kiméld elkészitési eljarasnal az
élelmiszerek vakuum-csomagolasban
lassan és alacsony, allanddé hémérsék-
leten sitédnek.

A vakuumozas révén a parolasi folya-
mat kézben nem parolog el nedvesség
és valamennyi tap- és aromaanyag
megdrzédik.

A parolasi eredmény egy intenziv iz(i és
egyenletesen parolt élelmiszer.
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Csak friss és kifogastalan élelmiszert
hasznaljon!

Ugyeljen a higiéniai feltételekre, vala-
mint a h(itési lanc folyamatossaga-
nak betartasara.

Csak héallo, f6zhet6 vakuumtasakot
hasznaljon.

Ne paroljon élelmiszereket az eredeti
csomagolasban, pl. vdakuumozott
mélyhdtott ételeket, mivel eléfordul-
hat, hogy nem megfelel6 vakuumta-
sakot hasznaltak.

Ne hasznalja a vdkuumtasakot tébb-
szor.

Az élelmiszert kizarélag kamras va-
kuumozd készilékkel vakuumozza.



Sous-vide

Fontos hasznalati tanacsok

Az optimalis parolasi eredmeény elérésé-
hez vegye figyelembe a kévetkezd ut-
mutatasokat:

- Hasznaljon kevesebb fliszert és fl-
szerndvényt, mint a hagyomanyos el-
készités soran, mivel azok jobban
hatnak az étel izére.

Az ételt fliszer nélkll is elkészitheti,
és elég csak az ételkészitési folyamat
utan flszereznie.

- S0, cukor és folyadékok hozzaadasa-
val csokken az ételkészitési idé.

- Savas élelmiszerek, példaul citrom
vagy ecet hozzaadasaval szilardabb
lesz az elkészitendd étel.

- Ne hasznaljon alkoholt vagy fokhagy-
mat, mert ezek kellemetlen mellékizt
okozhatnak.

- Csak az étel nagysaganak megfelel
vakuumtasakot hasznaljon. Ha a va-
kuumtasak tul nagy, tul sok levegd
maradhat benne.

- Ha tébb élelmiszert kivan parolni egy
vakuumtasakban, fektesse az élelmi-
szereket egymas mellé a tasakba.

- Ha egyszerre t6bb vakuumtasakban
akar ételeket késziteni, akkor a tasa-
kokat egymas mellett helyezze el a
racson.

- Az ételkészitési id6 az elkészitendd
étel vastagsagatol fligg.

- Az ajtét az ételkészitési folyamat alatt

hagyja zarva. Az ajto kinyitasa meg-
hosszabbitja az ételkészitési folyama-
tot és befolyasolhatja az ételkészités
végeredményeét.

- A szuvidalasi receptekben megadott

hémérsékletet és ételkészitési idét
nem lehet mindig 1:1-ben atvenni.

Ezeket a beallitasokat igazitsa a ki-
vant sutési fokozathoz.

Magas hémérsékleten és/vagy hosz-
szu ételkészitési idénél vizhiany lép-
het fel. A folyamat kézben ellenérizze
a kijelzét.
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Sous-vide

Tanacsok

- Az el6készitési id6 csdkkentése érde-
kében az ételkészités el6tt 1-2 nap-
pal levakuumozhatja az élelmiszert.
Végll az ételt hlitészekrényben maxi-
mum 5 °C-on tarolja. A minéség és
az iz megObrzése érdekében legké-
sébb 2 nap mulva hasznalja fel az
élelmiszert.

- A folyadékokat, pl. paclét a vakuu-
mozas el6tt fagyassza le, hogy ne
tudjon kifolyni a vakuumtasakbdl.

- A megtoltéshez hajtsa kifelé a tasak
szélét. Igy a hegesztési varrat tiszta
és kifogastalan lesz.

- Ha kozvetlenll az elkészités utan
szeretné elfogyasztani azt ételt, tegye
rogtodn jeges vizbe, és hagyja teljesen
lehdini. Ezt kdvetSen legfeljebb 5 °C-
on tarolja az ételt.
igy az megdrzi a minéségét és izét,
és hosszabb ideig tarthato el.
Kivétel: A szarnyast kdvetlenll az el-
készités utan fogyassza el.

- A parolas utan minden oldalon vagja
fel a vakuumtasakot, hogy jobban
hozzaférjen az ételhez.

- Talalas el6tt kicsit piritsa meg a hust
és a szilard husu halfajtakat (pl. laza-
cot). gy az étel friss porkolt zamatot
kap.

- A zo6ldség, hal vagy hus f6z6vizébdl
vagy marinadjabol készitsen szdszt.

- Az ételt eldmelegitett tanyérokon
szolgdlja fel.
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Sous-vide izemmadd hasznala-
ta

m Hideg vizzel 6blitse le az elkészitendd
ételt, majd szaritsa meg.

m Helyezze az elkészitendd ételt egy va-
kuumtasakba, és adott esetben adjon
hozz3 fliszereket vagy folyadékokat.

m Vakuumozza az ételt kamras vakuu-
mozd készUllékkel.

m Az optimalis végeredmény érdekében
tolja be a racsot a 2. szintre.

m Helyezze a vakuumozott ételt (t6bb
tasak esetén egymas mellé) a racsra.

m Valassza ki a(z) Uzemmaddok (] lehe-
téséget.

m Valassza ki a Sous-vide lehet&sé-
get.

m Mddositsa a javasolt hBmérsékletet,
ha sziikséges.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

m Adott esetben allitson be tovabbi pa-
ramétereket is (lasd a ,Kezelés” feje-
zetet).



Sous-vide

A rossz elkészitési eredmény
lehetséges okai

A vakuumtasakbdl kifutott az étel:

- A hegesztési varrat nem volt tiszta,
vagy nem volt elég stabil, és felsza-
kadt.

- A tasakot egy hegyes csont megsér-
tette.

Az ételnek kellemetlen mellék- vagy ide-

gen ize van:

- Az elkészitendd étel helytelen tarola-
sa, a hltési lanc megszakadt.

- Az elkészitend6 ételen a vakuumozas
el6tt csirdk telepedtek meg.

- Tul sok hozzavalét (pl. flszert) adtak
az ételhez.

- A tasak vagy a hegesztési varrat nem
volt tokéletes.

- A vakuum tul gyenge volt.

- Az ételt nem kdzvetlenil az elkészi-
tést kdvetden fogyasztottédk vagy hi-
totték le.
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Sous-vide

A tablazatban megadott id6k iranyértékek. Javasoljuk, hogy elészér a rovidebb pa-
rolasi id6t valassza. Igény szerint utanparolhat. A parolasi idé csak a beallitott hé-
mérseklet elérése utan kezd lefutni.

Elkészitendd étel El6zetes hozzaadas §[°Cl @ [perc]
Cukor So6
Hal
Tékehal filé, 2,5 cm vastag X 54 35
Lazacfilé, 2-3 cm vastag X 52 30
Ordéghal filé X 62 18
Fogasfilé, 2 cm vastag X 55 30
Zoldség
Karfiolrozsak, kdzepestdl nagyig X 85 40
Hokkaido t6k hasabokban X 85 15
Karalabé szeletelve X 85 30
Sparga, fehér, egészben X X 85 22-27
Edes burgonya szeletelve X 85 18
Gylimolcs
Ananasz hasdbokban X 85 75
Alma szeletelve X 80 20
Bébi banan egészben 62 10
Oszibarack, felezett X 62 25-30
Rebarbara, darabolt 75 13
Szilva, felezett X 70 10-12
Egyebek
Bab, fehér, 1 : 2 aranyban (bab : folya- X 90 240
dék) beaztatva
Garnéla pucolva és belezve X 56 19-21
Tyuktojas egészben 65-66 60
St. Jakab kagylo, kioldva 52 25
Salottahagyma egészben X X 85 45-60

¥ Hémérséklet, @ parolasi idd
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Sous-vide

Elkészitendé étel Elézetes hozza- g [°Cl @ [perc]
adas
Cukor S6 kdzepesen | atsiitve*
atsiitve*
Hus
Kacsamell, egészben X 66 72 35
Csontos baranygerinc 58 62 50
Marha bélszinszelet, 4 cm 56 61 120
vastag
Marha farté, 2,5 cm vastag 56 - 120
Sertésfilé egészben X 63 67 60

¥ Hémérséklet, @ parolasi idd

* Sitési fok

Az ,atsitve” sltési fok nagyobb maghdmeérsékletd siitési foknak felel meg, mint a ,kdzepesen
atsltve®, azonban klasszikus értelemben nincs atsttve.
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Sous-vide

Ujramelegités

Kaposztaféléket, pl. karalabét és karfiolt
csak szosszal egyitt melegitsen. Szosz
nélkll a kaposztafélék melegitéskor kel-
lemetlen kaposztas mellékiz és szlirkés-
barnas elszinez6dés jo6het Iétre.

A rovid id6 alatt elkészithetd ételek, il-
letve azok az ételek, amelyeknél a pa-
rolasi hdmérséklet Ujramelegitéskor
megvaltozik, pl. hal, alapvetéen nem
melegithetdk Ujra.

El6készités

Az elkészilt ételt kdzvetlenll az elkészi-
tés utan kb. 1 drara tegye jeges vizbe. A
gyors lehllés megakadalyozza az élel-
miszer erjedését, igy az optimalisan fo-
gyaszthato allapotu marad.

Ezt kbvetéen hitészekrényben, legfel-
jebb 5 °C-on tarolja az élelmiszert.

Vegye figyelembe, hogy minél tovabb
tarolja az élelmiszert, annal jobban
romlik a minésége.

Azt ajanljuk, hogy az ujramelegitésig
legfeljebb 5 napon at tarolja az élel-
miszert a hdtében.

Beallitasok

Uzemmédok (] | Sous-vide
Hémérséklet: lasd a tablazatot
Id6: lasd a tablazatot
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Sous-vide

Ujramelegités Sous-vide iizemmédban

A tablazatban megadott id8k iranyértékek. Igény szerint meghosszabbithatja az

id6t. Az idé csak a bedllitott hémérséklet elérése utan kezd lefutni.

Elelmiszerek Fecl @2 [perc]
kiizepes1 atsiitve’

Hus

Csontos baranygerinc 58 62 30

Marha bélszinszelet, 4 cm vastag 56 61 30

Marha farté, 2,5 cm vastag 56 - 30

Sertésfilé egészben 63 67 30

Zoldség

Karfiolrozsak, kdzepestd| nagyig3 85 15

Karaldbé szeletelve® 85 10

Gylumolcs

Ananasz hasabokban 85 10

Egyebek

Bab, fehér, 1 : 2 aranyban 90 10

(bab : folyadék) beaztatva

Salottahagyma egészben 85 10

§ Hémérséklet, @ 1d8

1 Sitési fok

Az ,atsutve” sitési fok nagyobb maghdmeérsékletl stitési foknak felel meg, mint a ,kdzepesen
atslitve“, azonban klasszikus értelemben nincs atsutve.

2 Az idGértékek kb. 5 °C-os kiinduld hémérséklet( (hiitéhémeérséklet) vakuumozott élelmiszerek-

re vonatkoznak.
3 Csak szdszban elkészitve melegitse Ujra.
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Specialis felhasznalasok

Melegités

A sous-vide parolassal késziilt élelmi-
szerek felmelegitéséhez haszndlja a
Sous-vide izemmadot (l4sd a
,Sous-vide*, ,Ujramelegités* fejezetet).

Az élelmiszer a gbzsutéban kimélé mo-
don melegszik fel, nem széarad ki és
nem f& tul. Egyenletesen melegszik fel
és kdzben nem kell megkeverni.

Tanyéron levd, készre adagolt fogaso-
kat (hus, z6ldség, burgonya) éppugy
melegithet benne, mint egynemd élelmi-
szereket.

Paroléedény

Kisebb mennyiséget tanyéron, nagyobb
mennyiséget a paroldéedényben me-
legithet.

Idé

Tanyér ételhez 10-12 percet allitson be.
Tobb tanyérhoz kissé tébb idére van
szikség.

Ha t6ébb melegitést indit el egymas
utan, a masodik és az azt kéveté mlive-
letek idejét kb. 5 perccel csdkkentse,
hiszen a sUt6tér még meleg.
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Nedvesség

Minél nedvesebb az élelmiszer, annal
kevesebb a bedllitandd nedvesség.

Tanacsok

- Nagy darabokat, mint sultek, ne
egészben, hanem adagonként, ta-
nyéron melegitse.

- Vagja félbe a vaskos ételeket, mint pl.
a toltott paprikat, vagy a roladokat.

- A martasokat kilén melegitse. Kivé-
tel: azok az ételek, amelyeket szdsz-
ban kell elkésziteni (pl. gulyas).

- Vegye figyelembe, hogy a panirozott
ételek, mint pl. a rantott szelet, nem
maradnak ropogdsak.

Az élelmiszert a melegités alatt nem

kell letakarni.

Beallitasok

Specidlis felhasznalasok (2] | Melegités
vagy

Uzemmédok (] | Kombi parolas |
Kombi parolas hdlégk. plusszal

Hémérséklet: lasd a tablazatot
Paratartalom: Lasd a tablazatot
Id6: Lasd a tablazatot




Specialis felhasznalasok

A tablazatban megadott id6k iranyértékek. Javasoljuk, hogy el8szor a rovidebb a

id6t valassza. Igény szerint meghosszabbithatja az id6t.

Elelmiszerek

| krcl | wl%] | © perc]

Zoldség

Répa
Karfiol
Karalabé
Bab

120

70

8-10

Koretek

Tésztak
Rizs
Burgonya, hosszaban felezett

120

70

8-10

Gombdc
Burgonyapuiré

140

70

18-20

Hus és szarnyas

Silthus, 1,5 cm vastag szeletekben
Rolad, szeletelt

Gulyas

Baranyragu

Kdnigsbergi hiusgombdéc

Csirkehus szelet

Pulykaszelet, vékonyra vagott

140

70

11-13

Hal

Halfilé
Haltekercs félbe vagva

140

70

10-12

Tanyéron levd, készre adagolt fogasok

Spagetti, paradicsomszdész
Sertéssllt, burgonya, z6ldség
Toltott paprika (felezett), rizs
Csirke frikasszé, rizs
Zoldségleves

Krémleves

Tiszta leves

Egytalétel

120

70

10-12

I Hémérséklet, 066 Nedvesség, @ 1d6

* Az id6k azokra az ételekre, vonatkoznak, amelyeket egy tanyéron melegitenek.
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Specialis felhasznalasok

Felolvasztas

A gbzsiutéban torténd felolvasztassal a
szobahdmeérséklethez képest jelentdsen
rovidebb olvadasi id§ elérése a cél.

& A csiraképzd8dés fertézésveszélyt
okoz.

A csirak, pl. a szalmonella, sulyos
ételmérgezést okozhatnak.

Hal és hus (klléndsen szarnyasok)
felolvasztasakor tgyeljen a rendkivili
tisztasagra.

Ne hasznalja fel az olvadékvizet.

Az élelmiszert azonnal dolgozza fel
tovabb a kiegyenlitédési id6 utan.

Hoémérséklet

Az optimalis olvasztasi hémérséklet
60 °C.
Kivétel: daralt hus és vadhus 50 °C.

Elokészités/Utomunka

A felolvasztashoz adott esetben tavolit-
sa el a csomagolast.

Kivétel: a kenyeret és a péksiteményt
a csomagolasban kell felolvasztani, ki-
I6nben nedvességet vesz fel és puha
lesz.

Hagyja az ételeket a felolvasztas utan
néhany percig szobahémeérsékleten all-
ni. Ez a kiegyenlitédési id6 szikséges,
hogy a meleg egyenletesen kivilrél be-
felé atadddjon.
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Paroléedények

Cs6pdg6b élelmiszerek, mint pl. szarnya-
sok felolvasztasahoz hasznaljon perfo-
ralt paroléedényt alahelyezett univerza-
lis tepsivel. igy az étel nem all az olva-
dékvizben.

A nem csOp6gd élelmiszereket felol-
vaszthatja zart alju paroléedényben.

Tanacsok

- A halat nem kell teljesen felolvasztani
a parolashoz. Elegendd, ha a fellilet
ekkor elég puha ahhoz, hogy felvegye
a flszereket. Ehhez vastagsagtdl fig-
gben 2-5 perc elegendé.

- A darabos felolvasztando termékeket,
pl. bogydsokat és husszeleteket a fel-
olvasztasi id8 felének elteltével
valassza szét egymastal.

- Az egyszer mar felolvadt élelmiszert
ne fagyassza le ujbdl.

- A fagyasztott készételeket a csoma-
golason leirtaknak megfelel6en ol-
vassza fel.

Beallitasok

Specidlis felhasznalasok (22 | Felolvasztas

vagy
Uzemmédok (] | Gézpéarolas

Hémérséklet: lasd a tablazatot
Felolvasztasi id6: lasd a tablazatot
Kiegyenlitédési idd: lasd a tablazatot



Specialis felhasznalasok

A tablazatban megadott id6k iranyértékek. Javasoljuk, hogy elészor a rovidebb fel-
olvasztasi id6t valassza. Igény szerint meghosszabbithatja a felolvasztasi idét.

Fagyasztott élelmiszer Mennyiség | ¥ [°C] | @ [perc] | [perc]
Tejtermékek

Sajt, szeletekben 125¢g 60 15 10
Turé 25049 60 20-25 10-15
Tejszin 250 g 60 20-25 10-15
Lagy sajt 100 g 60 15 10-15
Gylumolcs

Almapuré 2509 60 20-25 10-15
Almadarabok 2509 60 20-25 10-15
Sargabarack 5009 60 25-28 15-20
Eper 300 g 60 8-10 10-12
Malna/Ribizli 300¢g 60 8 10-12
Cseresznye 150 g 60 15 10-15
Oszibarack 500 g 60 25-28 15-20
Szilva 250 g 60 20-25 10-15
Egres 2509 60 20-22 10-15
Zoldség

Tombben fagyasztva 3009 60 20-25 10-15
Hal

Halfilé 400 g 60 15 10-15
Pisztrang 500 g 60 15-18 10-15
Homar 300 g 60 25-30 10-15
Tarisznyarak 3009 60 4-6 5
Készételek

Hus, zoldség, koret/ 480 g 60 20-25 10-15
Egytalétel/levesek
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Specialis felhasznalasok

Fagyasztott élelmiszer | Mennyiség | ¥ [°C] @ [perc] | [perc]
Hus
Sdlthus, szeletekben egyenként 125- 60 8-10 15-20

150 ¢g

250 g 50 15-20 10-15
Daralt hus

500 g 50 20-30 10-15

500 g 60 30-40 10-15
Gulyas

1000 g 60 50-60 10-15
M4j 250 g 60 20-25 10-15
Nyulgerinc 5009 50 30-40 10-15
Ozgerinc 1000 g 50 40-50 10-15
Husszelet/karaj/slltkolbasz 800 g 60 25-35 15-20
Szarnyas
Csirke 1000 g 60 40 15-20
Csirkecombok 150 g 60 20-25 10-15
Csirkehus szelet 500 g 60 25-30 10-15
Pulykacombok 500 g 60 40-45 10-15
Aprésiitemények
Leveles/kelt péksltemény - 60 10-12 10-15
Kevert tésztabdl készilt 400 g 60 15 10-15
(pék)slitemény
Kenyér/Zsemle
Zsemle - 60 30 2
Félbarna kenyér, szeletelve 2509 60 40 15
Teljes ki6rlésl kenyér, szeletelve 250 g 60 65 15
Fehér kenyér, szeletelve 150 g 60 30 20

¥ Hémérséklet, @ Felolvasztasi id6, @ Kiegyenlitédési idé
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Specialis felhasznalasok

Mix & Match

Tanyér ételek egyszer( elkészitéséhez a
Mix & Match specidlis felhasznalas all
rendelkezésre. Ezzel az alkalmazassal a
mar elkészitett (félkész) ételeket me-
legithet vagy friss élelmiszerbdl egy
készre adagolt ételt allithat 6ssze és
egy tanyéron elkészitheti.

Elkészitéskor valaszthat, hogy ropogds,
barnitott vagy kimél&en elkészitett,
szaftos fellilet(i ételt szeretne barnitas
nélkul.

Csak olyan élelmiszert hasznaljon,
amely higiéniailag kifogastalan. Két-
ség esetén dobja ki az élelmiszert.

Paroléedény

Hasznalhat:

- lapostanyért vagy egy kis felfujt for-
mat

- mely talkat vagy csészét folyadek
hozzdadasaval készilt ételekhez

pékarut, pizzat, kenyérlangost és ha-

sonldkat kdzvetleniil a racsra helyezheti

(igény szerint sttépapirral).

Készételek mianyag dobozai nem
elegend&en héalldak.

A készételeket rakja at egy megfeleld
paroléedénybe.
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Specialis felhasznalasok

Utmutatasok tanyér ételek melegité-
séhez

Tanacsok a tanyérra porciézott éte-
lek parolasahoz

- Olajban sutétt vagy atsiitott ételekhez - A hus és hal levébdl egyszerlen ké-

a Ropogdsra melegités, és parolt vagy
f6zott ételhez a Kiméld melegités opci-
6t hasznalja.

Vegye figyelembe, hogy azok az éte-
lek, amelyek az ujbdli felmelegités
el6tt ropogdsak voltak, a Ropogosra
melegités opcidval ismét ropogdsak
lesznek.

Az étel 2-2,5 cm-es magassagot ne
Iépje tul. Magasabb ételeket lapo-
sabb edénybe helyezze (pl. egytalé-
tel) vagy a vaskos ételeket szeletelje
fel (pl. roladok, felfujt).

Tésztat csak szdsszal egyltt melegit-
sen.

Az edény also részén vizcseppek ke-
letkezhetnek. Talalas el6tt szaritsa le
a vizcseppeket.
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szithet szdszt: a parolas el6tt adjon 1
teaskanal martassuritét a nyers hus
vagy hal ala. Talalas el6tt egy villaval
keverje simara a szészt. Martasslirité
helyett 1 tk burgonyapiré port, vagy
1 kh guargumi lisztet is haszndlhat.

Az élelmiszerek kiillénbdzé parolasi
idejét a darab-méretlk segitségével
tudja egymashoz igazitani: minél révi-
debb a ételkészitési id, anndl na-
gyobb darabokat készitsen eld (pl.
nagy karfiol rozsak). Minél hosszabb
a ételkészitési id8, anndl kisebb dara-
bokat készitsen (pl. felkockazott bur-
gonya).

Az eltérd ételkészitési idbket a réte-
gezéssel is ki tudja egyenliteni: rovi-
debb ételkészitési idejli ételt fektesse
a hosszabb ételkészitési idejl étel
ala, vagy allitson 6ssze egy kis felfuj-
tat.

- Az élelmiszerek kiszaraddsanak meg-

akadalyozasara szésszal vagy mari-
naddal izesitse a tanyér ételt. Sajtot
vagy bacont is hasznalhat.
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Tanyér étel 6sszeallitasa kiilonb6z6
Osszetevokbdl

A jo parolasi eredmény érdekében az
egyes Osszetevéket, mint a hus, koret
és z0Oldség, ugy kell dsszeallitani, hogy
a barnitashoz egy k6z6s beallitast ki le-
hessen valasztani. A beallitasnak min-
den ételhez alkalmasnak kell lennie
vagy legalabb korlatozottan alkalmas-
nak.

A kovetkezd eljarast javasoljuk:

m A parolasi tablazat alapjan valasszon
ki egy f6 Osszetevét, pl. a marha ste-
aket.

m Valasszon ki tovabbi hozzavaldkat,
amelyeknek egyezd beallitasai van-
nak a barnitashoz, pl. zéld bab és
rizs.

Megjegyzések a parolasi tablazatok-
hoz

A parolasi tablazatok az élelmiszer mé-
rete vagy a feldolgozasi foka mellett az
elkészitésre vonatkozéan is tartalmaz
Utmutatasokat.

A barnitast a kijelzén egy hét szeg-
mensbdl allé sav abrazolja. Alapvetéen
érvényes, hogy minél tdbb szegmens
van kitéltve, annal hosszabb a parolasi
idé.

A piktogramok segitségével meghata-
rozhatja, hogy az adott étel barnitasa-
hoz melyik beallitas alkalmas:

Piktog- | Jelentés

ram
_ nem alkalmas
= korlatozottan alkalmas
| alkalmas
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A Mix & Match specialis felhasznalas
hasznalata

Az ételt az elkészités alatt nem kell le-
fedni.

m Adott esetben készitse el az élelmi-
szereket.

m Valassza ki a Specidlis felhasznalasok |
Mix & Match lehet6séget.

m Ha mar elkészitett ételt készit,
vélassza a Kiméld melegités vagy Ropo-
gdsra melegités lehet6séget.

m Ha friss vagy csak el6f6zott ételt ké-
szit, valassza a Kiméld sités vagy Ro-
pogosra siités lehetéséget.

m Adott esetben mddositsa a bedllitast
a barnitashoz.

m Hagyja jéva az OK gombbal.
m Tolja be az ételt a racson a 2 szintre.
m Hagyja jéva az OK gombbal.

A péroléasi folyamatot azonnal vagy kés-
leltetve indithatja el.

m Ha a parolasi folyamat lejarta utan az
étel még nem az igénye szerint paro-
|6dott meg, valassza a(z) Utdpérolas
lehet6séget.
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Elelmiszer melegitése a ,,Ropogdsra melegités* specialis felhasznalassal

Elelmiszerek Szegmens sav beallitas Barnitas
Almas rétes, 4 cm magas e _OCOmCO__
Sitnivalé Camembert, 25 g _ _mcO_
Sitnivalé Camembert, 75 g _ _COmCO__
Bagett, elésutott _COmc__
Snack leveles tésztabol _COmmcocCc_
Taska leveles tésztabdl, spendttal toltott _COmc__
Burek, 3 cm magas  _ _OCcomc
Silt krumpli (félkész) __OmO__
Huspogécsa1, tofu B
Zsemle (buza), elésitott _ _COmO_
Zsemle (rozs), elésutott _COmm_
Zsemle, nem friss, puha _Cmm_
Sajtburger O _
Chili con Carne1, 2 cm magas —— D
Ciabatta, el6sutott _m—c_
Ciabatta, nem friss, puha e _m-c_
Crépe (francia palacsinta)1 B .
Kenyérlangos (félkész) _COmO—_
Kenyérlangos, kész tészta beszerzésével O
Hus csikok ' (félkész) DoomOcd_
Focaccia, el6sutétt, 3-4 cm magas o o o |
Fasir‘t1 (sertés), 25 g DOm0
Fasir‘t1 (sertés), 60 g ——_HmD_
Fasirt' (sertés), 100 g  OCOmO
Tavaszi tekercs, kicsi ——_COOmO__
Tavaszi tekercs —_———_COma
HotDog1 ]
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Elelmiszerek

Szegmens sav beallitas Barnitas

Tortilla1 (aluféliaba tekerve)

Csészérmorzsa1 (félkész) e e
Burgonya, tulnyomoérészt nem szétfévé, szeletekre vagva __OmO_
Burgonyas taska (félkész) __OCOmO_
Lasagne1, 3 cm magas e
Naan (indiai Iepénykenyér)1 , elésutott Lm0
Tészta, friss, martassal és sajttal [ e | e | e S
Csében st tészta1 , 2 cm magas —— |
Csében st tészta1 , 4,5 cm magas —_ . _
Csében st tészta1, 6cmmmagas ! ————— .
Palacsinta’ e
Palacsinta1 , feltekerve —
Pita’, elésiitott e —
Pizza (félkész) OO
Poffertjes (holland minipalacsinta) — e COmm__
Quiche, kicsi [ o | ) e
Quiche, 2 cm magas O
Quiche, 3,5 cm magas ———__COm4a
Tocsni Y _m-O__
Roszti haromszdgek (félkész) —__CImm
Husszelet ___OmOC
Taco Shell OCOmOd3
Hawaii-Toast COommc—
Toast sajttal [mm ]
Toartilla chips sajttal COommc— _
OO

! nem lesz ropogos, csak elegendéen meg kell melegiteni (> 65 °C).
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Elelmiszer parolasa a ,,Ropogésra siités“ specialis felhasznalassal

Elelmiszerek

Elkészités utasitasok

Szegmens sav beallitas a
barnitashoz

1

Huas

Sitnival6 kolbasz (sertés), fézott, 25 g | vagja be — OO
Sitnival6 kolbasz (sertés), fézott, 100 | vagja be [ | | |
9

Sitnivald kolbasz (sertés), nyers kenje be olajjal, vagjabe | _ __ ____ __ O
Filé nyars (marha), nagy kockakra vag- | marinalt O
va

H}]s nyars (sertés), nagy kockakra marinalt OCOCOm—
vagva

Fasirt (sertés), 60 g - S — | -
Csirkemell, 3 cm magas baconnal, marinalt o o o |
Csirkemell, 3 cm magas natur, marinalt O _
Csirke rolad toltelék: spendt, Creme fraiche O

Csirke nyars, nagy kockakra vagva marinalt [ |
Csirke alsocomb marinalt  _ _OOoOm
Borjugerinc, 180 g marinalt, martassal I
Csemege karaj, 2,5-4 cm magas - _ _OmmOcOCOCd
Karaj csikok, 2 cm magas - OCOm—
Baranyborda, 2 cm magas marinalt COmC——

Marha steak, 2,5-3,5 cm magas marinalt __COm—3__ __
Sertésfilé, 4 cm magas baconnel [ P | )
Sertés karaj panirozott, olajjal meglocsolni | __ __ ________ -
Hal'

Orias laposhal szelet marinalt COms
Tékehal vajas zsemlemorzsa kéreggel — Y __OCOm
Tékehal filé, 3-3,5 cm magas marinalt [ |
Tékehal rolad toltott [
Lazacfilé, 2,5-3 cm magas marinalt OO

Lazac szelet marinalt OCOmmOd3_
Lazac nyars, nagy kockakra vagva marinalt OCOmcCOCd
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Elelmiszerek

Elkészités utasitasok

Szegmens sav beallitas a
barnitashoz

Fekete t6kehal filé feltét: spenot, feta |
Tonhal paradicsommal, sajttal atstitve e a_ _
Harcsa nyars, nagy kockakra vagva marinalt _OOoCcomm
Koéretek

Silt krumpli (félkész), elésutott - — OO
Datolya szalonnaban (félkész) - _OCOm—_
Friss tészta, tortellini - o
Gnocchi (félkész) vaj darabokkal vagy sajttal [
Burgonya2, szeletelve/kis kockakra kenje be olajjal — .
vagva

Burgonyas taska (félkész), el6f6zott - |
Lasagne, el6siitott, 3 cm magas - i |
Natur rizs, elkész. id6: 8 perc s6, 1: 2 (rizs : folyadék) _COmm_
Csében siilt tészta, friss tészta nyers hus, z6ldség, martas OCOmcc.s
Csében sllt tészta, elésitott, 2 cm -
magas

Técsni (félkész tészta) kenje be olajjal _ __Odad_
Rizs (félkész), el6f6zott - OO

Részti haromszdgek (félkesz), elési- | m-s
tott

Nudli (félkész) vajdarabokkal N e e e e
Zoldség

Padlizsan, 2 cm magas olaj, s, bors __Oca_ _
Karfiol, nagy rozsakban s0, bors S
Brokkoli, nagy rézsakban martas O
Bab, z0ld (szarnyasbab) baconnel, séval, borssal _ __m™
Koktélparadicsom, egész marinalt | | e | e
Karalabé vastag szeletekre vagva marinalt o s o | _
Tok, kis kockakra vagva s6, bors |
Kukoricacsé marinalt _OCOom—3_
Sargarépa, negyedelt/vastag szeletek- | so, bors o |

re vagva
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Elelmiszerek

Elkészités utasitasok

Szegmens sav beallitas a
barnitashoz

Paprika, nagyobb darabokra vagva

marinalt

o o ] e

Ratatouille, nagyobb darabokra vagva

paradicsomsdritmény, ket-
chup, fliszerek, martas srité
por

Cukkini, 2 cm magas

olaj, s6, bors

Egyebek

Sitnivalé Camembert, 25 g

Bagett, zsemle siitéshez

Zsemle, nem friss, puha

Sajtburger, elsutott

Kenyérlangos (félkész)

Kenyérlangos, kész tészta beszerzé-
sével

Tavaszi tekercs, fagyasztott, 25 g

__Cmmc_

Tavaszi tekercs, fagyasztott, 100 g

N o | o | |

Grill sajt (félkész)

Csaszarmorzsa (félkész)

Csaszarmorzsa, nyers

Tofu huspogacs, elésiitott

Hagymatorta (félkész)

! Adjon egy tk martas s(rit6 port a nyers hus/hal ala.

tulnyomaérészt nem szétfévé
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Alkalmas élelmiszerek a ,,Kimélo siités“ specialis felhasznalashoz

Elelmiszerek

| Elkészitési utasitas

.1
Hus

Virsli (sertés)

Filé nyars (marha), nagy kockakra vagva

féldimogyord martassal marinalva

Hus nyars (sertés)

marinalt

Csirkemell, 150 g, 3 cm magas

natar

Csirke rolad toltelék: spendt, Créeme fraiche
Csirke nyars, nagy kockakra vagva marinalt

Csirke frikasszé -

Borjugerinc, 180 g martasban

Karaj, 230 g, 2,5-4 cm magas s0, bors

Karaj csikok (sertés), 200 g 2 cm magas s6, bors

Konigsbergi hiusgombéc (sertés), 50-100 g/db martasban

Hal'

Pisztrang, egész, fej nélkil

flszerezve, vajjal

T6kehal filé, 3—-3,5 cm magas

marinalt

Tékehal rolad

toltétt, marinalt

Lazacfilé, 2,5-3 cm magas marinalt
Lazac szelet marinalt
Lazac nyars, nagy kockakra vagva marinalt

Fekete t6kehal filé, 180 g

feltét: spendt, Creme fraiche

Fekete t6kehal frikasszé, nagy kockakra vagva

vilagos martassal

Harcsa nyars, nagy kockakra vagva marinalt
Koéretek
Basmati rizs s0, arany 1:25 (rizs:folyadék)

Friss tészta, tortellini

martas, sé

Gnocchi (félkész)

s0, vizzel ellepve

Lisztes burgonya, felezett s6
Burgonyaz, szeletelve vagy kis kockakra vagva 86
Burgonyaz, negyedelve vagy hasabokra vagva 86
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Elelmiszerek

Elkészitési utasitas

Krumpligombdc (félkész), f6z6tasakban

vizzel ellepve

Burgonyapiiré, f6zott

Burgonyapiiré por

csomagolas utasitasa szerint

Makaréni, nyers

martas, arany 1:3 (tészta:viz)

Natur rizs, elkész. id6: 8 perc

s0, arany 1:2 (rizs:folyadék)

El6f6zott rizs (félkész), elkész.id6: 8 perc

s0, arany 1:2 (rizs:folyadék)

El6f6z0ott rizs, elkész.idé: 10-12 perc

s0, arany 1:2 (rizs:folyadék)

Rizs (félkész), el6fézott

sO

Nudli (félkész)

s0, vajdarabok

Levestészta, nyers

huslevessel lefedve

Zoldség

Karfiol, nagy rézsakban

sO

Bab, z4ld (szarnyasbab)

baconnel vagy soval, borssal

Brokkoli, nagy rozsakban

sajtmartassal vagy anélkul

Koktélparadicsom, egész marinalt
Karaldbé szeletelve s0, bors
Tok, kis kockakra vagva s, bors
Kukoricacsé flszervaj
Sargarépa, negyedelt vagy vastag szeletekre vag- | flszerezve
va

Paprika, nagyobb darabokra vagva marinalt

Ratatouille, nagyobb darabokra vagva

paradicsoms(ritmény, ketchup, fliszerek, martas
srit6é por

Kelbimbd, egész

s, bors

Sparga, egész, 1-2 cm magas

s, bors, vajdarabok

Cukkini, szeletelve 2 cm magas/szelet

olaj, so, bors

! Adjon egy tk martas sUirit6 port a nyers hus/hal ala.

tulnyomérészt nem szétfové
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Blansirozas

A lefagyasztando zoldséget elé6zéleg
blansirozni kell. Az élelmiszer ezaltal a
fagyasztott tarolas kézben jobban meg-
tartja minéségét.

Annak a z6ldségnek, amelyet a tovabbi
feldolgozas elétt blansiroztak, a szine
jobban megmarad.

m Az el6készitett zoldséget tegye egy
perforalt paroléedénybe.

m A gyors lehlités érdekében a blansiro-
zas utan tegye a zoldséget jeges viz-
be. Ezutan alaposan csepegtesse le.

Beallitasok

Specialis felhasznalasok (2] | Blansirozés

vagy

Uzemmédok (] | Gézpérolas
Hémérséklet: 100 °C
Blansirozasi id6: 1 perc
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Befozés

Csak kifogéastalan, friss, nem megnyo-
modott és rothadas mentes élelmiszert
hasznaljon fel.

Uvegek

Csak kifogastalan, tisztara mosott Gve-
geket és tartozékokat hasznaljon. Az
Uvegeket hasznalhatja csavaros fedéllel
valamint Uveg fedéllel és gumitdmités-
sel is.

Ugyeljen arra, hogy az livegek egyforma
nagysaguak legyenek, hogy minden
egyenld mértékben legyen befézve.

Tisztitsa meg a befézendd élelmiszer
betdltése utan az livegek peremét egy
tiszta kend6vel és forrd vizzel, utana
zarja le az Uvegeket.

Gyiimolcs

Gondosan véalogassa ki a gyimdlcsét,
mossa meg réviden de alaposan és
hagyja lecsepegni. A bogyds gyimol-
csOket nagyon évatosan mossa meg,
azok nagyon érzékenyek és gyorsan
6sszenyomodnak.

Tavolitsa el adott esetben a héjat, szar-
at, magot vagy csonthéjat. Darabolja fel
a nagyobb gyimolcsoket. Vagja pl. az
almat gerezdekre.

Szurja meg tébbszor a nagyobb
csonthéjas gyiimolcsot (szilva, sargaba-
rack) egy villaval vagy fapalcikaval, mi-
vel azok kilénben szétdurrannak.
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Zoldség

Mossa meg, pucolja meg és darabolja
fel a z6ldséget.

A zdldségeket blansirozza befézés el6tt,
hogy megtartsak a szinlket (lasd ,Spe-

cialis felhasznalasok®, ,Blansirozas” fe-

jezet).

Betoltheté mennyiség

Csak lazan toltse az élelmiszert az
Uvegbe, legfeljebb 3 cm-rel a perem
alattig. A sejtfalak 6sszetérnek, ha az
élelmiszert nyomkodijuk. Usse az liveget
gyengéden egy kenddre, hogy a tartal-
ma jobban eloszlédjon. Toltse fel az
Uvegeket folyadékkal. A befézendd élel-
miszert a folyadéknak el kell lepnie.

Gyuimolcsoknél hasznaljon cukros olda-
tot, z6ldségeknél tetszés szerint sds,
vagy ecetes oldatot.

Hus és kolbasz

F6zze, vagy slisse a hust a bef6zés
el6tt majdnem készre. A feltoltéshez
haszndlja a pecsenyelét, amit vizzel
higithat, vagy a huslét, amiben a hust
f6zte. Ugyeljen arra, hogy az liveg pere-
me zsirmentes maradjon.

Kolbasszal az Gvegeket csak félig toltse
meg, mivel a tdmeg a befézés kdzben
ndvekszik.

Tanacsok

- Haszndlja ki a maradék hét azaltal,
hogy az (ivegeket csak kikapcsolas
utan 30 perccel veszi ki a sUt6térbdl.

- Hagyja a kend&vel betakart Givegeket
kb. 24 éran at lassan kihdini.
Elelmiszer bef6zése

m Tolja be a peforalt paroléedényt vagy
aracsot az 1. szintre.

m Helyezze az Uivegeket a paroléedény-
be vagy a racsra. Az egyes Uvegek-
nek nem szabad érintkeznilk.

Beallitasok

Specidlis felhasznalasok (&) | Befdzés

vagy
Uzernmadok (] | Gzparolas

Hémérséklet: lasd a tablazatot
Befézési id6: lasd a tablazatot
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A tablazatban megadott id6k iranyértékek.

Befézend6 élelmiszer F[°cl @* [perc]
Bogyds gyiimodlcsok

Ribizli 80 50
Egres 80 55
Afonya 80 55
Csonthéjas gyiimélcs

Cseresznye 85 55
Mirabella 85 55
Szilva 85 55
Oszibarack 85 55
Ringlé 85 55
Magvas gyiimélcsoék

Alma 90 50
Almapuré a0 65
Birsalma 90 65
Zoldség

Bab 100 120
Lébab 100 120
Uborka 90 55
Cékla 100 60
Hus

El6f6zott 90 90
Sult 90 90

& hémérséklet, @ befbzési idd

* A bef6zési id6k 1,0 I-es Uvegekre vonatkoznak. 0,5 literes Uvegeknél az idé 15 perccel csok-
ken, 0,25 literes Uvegeknél 20 perccel.
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Siitemény (Bef6zés)

Bef6zésre a kevert, a piskota- és a kelt tésztak alkalmasak. A sitemény kb. 6 ho-
napig tarolhato.

A gyliimdlcsos slitemény nem tarolhaté, hanem 2 napon belll el kell fogyasztani.
Csak kifogastalan, tisztara mosott Uvegeket és tartozékokat hasznaljon. Az Gve-
geknek lent keskenyebbnek kell lennitik, mint fent. Leginkabb a 0,25 I-es Givegek
alkalmasak.

Az Uvegeknek befézégydrdvel, Gvegfedéllel és rugos kapoccsal zarhatoknak kell
lennidk.

Ugyelijen arra, hogy az iivegek egyforma nagysaguak legyenek, hogy minden
egyenlé mértékben legyen befézve.

m Kenje meg vajjal az Uvegeket kb. 1 cm-re a perem alattig.
m Szorja meg belllrdl az Uvegeket zsemlemorzsaval (prézli).

m Toltse meg az livegeket /2 vagy ¥/ részig tésztaval (recepttél fliggéen). Ugyeljen
arrra, hogy az liveg széle tiszta maradjon.

m Tolja be aracsot az 1 szintre.

m Az azonos magassagu fedé nélkiili Gvegeket helyezze a racsra. Az egyes lve-
geknek nem szabad érintkeznilk.

m A befézés utan azonnal zarja le az Gvegeket beféz6gumival, fedéllel és kapocs-
csal; a siteménynek nem szabad kih(inie. Ha a tészta kifutna a peremen tulra,
akkor azt az tUvegfedéllel vissza lehet nyomni az livegbe.

A tablazatban megadott id6k iranyértékek. Javasoljuk, hogy el8szér a rovidebb be-
fézési id6t valassza. Igény szerint meghosszabbithatja a bef6zési id6t.

Tésztafajta | Uzemmoéd Lépés E[°Cl1 06 [%] @ [perc]
Kevert tész- = - 160 - 35-45
ta
Piskéta = - 160 - 50-55
Kelt tészta 5 1 30 100 10

5 2 160 30 30-35

§ Hémérséklet, 66 Paratartalom, @) Befézési id6
(=] Fels6/alsé siités, Kombinalt parolas felsé/alsé hével
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Aszalas

Szaritashoz vagy aszalashoz kizarélag
a(z) Aszalds specidlis alkalmazast, vagy
a(z) Kombi parolas hélégk. plusszal (&),
Uzemmaodot haszndlja, hogy a nedves-
ség eltavozhasson.

A banan, anandsz és rokagomba
nem alkalmas szaritasra.

m Vagja a szaritandé élelmiszert egyen-
|6 nagysagu darabokra.

m Helyezzen sUt6papirt a racsra, és a
szaritando élelmiszert egyenletesen,
valamint lehet6leg egy rétegben osz-
lassa el a racson.

m Szaritas utan hagyja a gyimolcsot
vagy zoldséget lehdilni.

m JOl lezart Gvegekben vagy dobozok-
ban tarolja a szaritott élelmiszert.
A penészképzddés és a bomlas elke-
rulése érdekében Ggyeljen arra, hogy
ne jusson nedvesség a taroléedény-
be.

124

Beallitasok

Specidlis felhasznalasok (2] | Aszalas
Hémérséklet: |asd a tablazatot
Szaritasi id6: lasd a tablazatot

vagy

Uzermmadok (] | Kombi parolas |
Kombi parolas hélégk. plusszal
Hémérséklet: lasd a tablazatot
Nedvesség: 0%

Szaritasi id6: lasd a tablazatot

A tablazatban megadott szaritasi id6k
iranyértékek. Javasoljuk, hogy elészoér a
révidebb szaritasi id6t valassza. Igény
szerint meghosszabbithatja az idét.

Szaritando6 élelmi- | FF[°C]| @ [h]
szer

Alma, karikak 70 6-8
Sargabarack, fele- 60-70| 10-12
zett, magozott

Korte, gerezdek 70 7-9
Fliszerndvények 40 |1,5-2,5
Gombak 50 5-7
Paradicsom, szeletek| 70 7-9
Citrusfélék, szeletek 70 8-9
Szilva, magozott 60-70| 10-12

§ HEémérséklet, @ Szaritasi id6 (6ra)

* Szaritasra alkalmas a varganya, a shiitake,
a kucsmagomba, a faflilgomba, és a barna
tinéru. A gombak akkor szaradtak meg elég-
gé, ha ,,csontszarazak®.



Specialis felhasznalasok

Tészta kelesztése

m Készitse el a tésztat a receptben leir-
taknak megfeleléen.

m Allitsa a nyitott tésztas talat egy per-
forélt paroléedénybe vagy a betolt
racsra.

A tésztas tal méretétdl figgben a ra-
csot elhelyezheti a lerakéfellilettel fel-
felé a sttétér aljara, és rahelyezheti a
tésztas talat. lgény szerint a tartora-
csot is kiszerelheti.

Beallitasok

Specidlis felhasznalasok (£%) | Kelesztés
vagy

Uzermmédok (] | Kombi parolas |
Kombi parolas hélégk. plusszal

Hémérséklet: 30 °C
Paratartalom: 100 %
Id&: recept szerint

Menii parolasa - automatikus

Automatikus mentikészitésnél max. 3
kllonb6z6 élelmiszert allithat 6ssze egy
meniveé, pl. hal rizzsel és zdldséggel.

Menikészitésnél az élelmiszerek eltérd
idében kerllnek a sutétérbe, hogy egy-
szerre késziljenek el.

Az élelmiszereket tetszéleges sorrend-
ben valaszthatja meg, mivel a g6ézsitd
automatikusan az ételkészitési idd
hossza szerint valogatja 6ket, és jelzi
onnek, hogy mikor melyik élelmiszert
kell behelyezni.

A(z) Befejez. iddpont és Inditasi idépont
funkcidkat a menU alapu ételkészités
soran a késziilék nem kinalja fel.

A(z) Menii parolasa specialis felhasz-
nalas hasznalata

m Valassza ki: Specidlis felhasznalasok
(#2] | Men( péarolasa.

m Valassza ki a kivant élelmiszert.

Kivalasztas utan a valasztott élelmiszer-
tél figgden kérdések kdvetkezhetnek a
méretre, sulyra és a sutési fokozatra vo-
natkozoan.

m Valassza ki a kivant értékeket és
nyugtézza az OK gombbal.

m Valassza ki: Valassza ki a kdvetkezd
etelt..

m Valassza ki a kivant élelmiszert, és
ugy jarjon el, mint az elsé élelmiszer-
nél.

m Adott esetben a harmadik élelmiszer-
rel is ismételje meg a mUveletet.
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Specialis felhasznalasok

A(z) Menlpérolas inditasa jovahagyasa
utan felszolitast kap a leghosszabb el-
készitési idejli élelmiszer behelyezésére.

m Ha cs6pdgb vagy szinezd élelmiszert
parol perforalt paroléedényben, kbz-
vetlenll az univerzalis tepsi folé tolja
be. igy elkeriili, hogy a lecsépdgé fo-
lyadék az izeket vagy a szineket atvi-

gye.

A felfitési fazis vége utan a készilék
jelzi, hogy mikor kell a kbvetkez6 élelmi-
szert betolni. Ha elérte ezt az id6pontot,
megszolal egy hangjelzés.

Ez a folyamat ismétlédik adott esetben
a harmadik élelmiszernél is.

Olyan élelmiszert is hozzarendelhet
egy menuhodz, amely nincs benne a
felsorolasban. Ehhez informaciokat a
»,G6zparolas” fejezet ,Menlikészités —
kézi“ részében talal.
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Az edény csiratlanitasa

A g6zsitSban fertStlenitett edények és
cumis Uvegek a program lefutasa utan
csiramentesek lesznek az ismert , kifé-
zés" értelmében véve. El6z6leg azon-
ban ellendrizze a gyarté adatai alapjan,
hogy minden alkatrész (100 °C fokig)
hé- és gbzalls-e.

Szedje szét alkotdrészeire a cumisiive-
get. Csak akkor szerelje 6ssze a cumi-
sliveget, ha az teljesen megszaradt.
Csak igy kerlilhet6 el Ujabb csiraképzd6-
dés.

m Helyezze el az 6sszes edényt a ra-
cson vagy egy perforalt paroléedény-
be ugy, hogy egymassal oldalrél ne
érintkezzenek (fekve vagy a nyilassal
lefelg). igy a forré g6z akadalytalanul
kérbejarhatja az egyes részeket.

Beallitasok

Specidlis felhasznalasok (%] | Edény fertét-
lenitése
Id8: 1 perctdl 10 oraig

vagy

Uzernmadok (] | Gozpéarolas
Hémérséklet: 100 °C
Id&: 15 perc



Specialis felhasznalasok

Edények melegitése

Az edény elémelegitésével az étel nem
hdl ki olyan gyorsan.

Melegentartas

A sttétérben maximum két éran at tart-
hatja melegen az ételt.

Hasznaljon héallo edényt.

m Tolja be aracsot a 2. szintre, és he-
lyezze ra a felmelegitendé edényt. Az
edény méretétdl figgben a racsot el-
helyezheti a lerakofelllettel felfelé a
parolotér aljara, és rahelyezheti az
edényt. Igény szerint a tartéracsot is
kiszerelheti.

m Valassza ki a Specidlis felhasznélasok
(2% lehet6séget.

m Valassza ki a Edények melegitése lehe-
t6séget.

m Adott esetben médositsa a javasolt
hémérsékletet és allitsa be az idét.

N\ A forré feliiletek sériilést okoz-
hatnak.

A g6zsiuté Uzemelés kdzben forrd
lesz. Megégetheti magat a parolotér-
rel, a tartéracsokkal, a fltétestekkel
és a tartozékokkal. Az edény also ré-
szén vizcseppek keletkezhetnek.
Huzzon konyhai keszty(t az edény
kivételekor.

Az étel minéségének megtartasa érde-
kében valassza a lehetd legrovidebb

idét.

m Valassza ki a Specidlis felhasznalasok
(£] lehetSséget.

m Valassza ki a Melegentartis lehetésé-
get.

m Tolja be melegen tartandé ételt a sU-
t6térbe, és hagyja jova az OK gomb-
bal.

m Adott esetben médositsa a javasolt
hémérsékletet és allitsa be az idét.
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Specialis felhasznalasok

Nedves kenddk melegitése

m Nedvesitse be a vendégkéztoriGket
és csavarja fel a tériilkéz6ket szoro-
san.

m Tegye a kéztdrl6ket egymas mellé egy
perforalt paroléedénybe.

Beallitasok

Automatikus programok | Specidlis |

MNedves ruha melegitése

vagy

Uzemmédok (] | Gézpérolas
Homeérseklet: 70 °C
Etelkészitési id8: 2 perc
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Zselatin felolvasztasa

m Aztassa be a zselatinlapokat 5 per-
cig egy talban, hideg vizben. A zse-
latinlapokat jol lepje el a viz. Nyom-
kodja ki a zselatinlapokat, és ontse ki
a vizet a talbol. Tegye vissza a ki-
nyomkodott zselatinlapokat a talba.

m Tegyen zselatinport egy talba és ont-
sdn hozza annyi vizet, amennyit a
csomagolason megadtak.

m Fedje le az edényt és tegye egy per-
foralt paroléedénybe.

Beallitasok

Autornatikus programok | Specialis |

Zselatin felolvasztasa

vagy

Uzernmadok (] | Gozpéarolas
Homeérseklet: 90 °C
Etelkészitési id8: 1 perc



Specialis felhasznalasok

Méz kristalytalanitasa

m Csavarja a fedelet kdnnyedén az
Uvegre, és allitsa az Uveget egy perfo-
ralt gézparold edénybe.

m |ld6kdzben keverje meg egyszer a
mézet.

A méz 60 °C-on torténd elfolydsitasa-
nal (kristalytalanitasanal) a f6 szem-
pont az, hogy ismét kenhet6 élelmi-
szert kapjunk.

Beallitasok

Automatikus programok | Specidlis |
Méz kristélytalanit,

vagy

Uzemnmédok (] | Gézpérolas
Hémérseéklet: 60 °C

Idé: 90 perc (figgetlendl az Giveg mére-
tétdl, vagy az Gvegben Iévé méz meny-
nyiségétdl)

A méz tapanyagainak és aromajanak
megdrzéséhez 6n az alabbi beallitaso-
kat valaszthatja ki:

Uzemmédok (] | Kombi parolas |
Kombi parolas also- ffelsd hével
Hémérseéklet: 37 °C

Nedvesség: 100%

Id8: amig a méz szemmel homogénnek
nem latszik

Csokoladé felolvasztasa

Minden fajta csokoladét olvaszthat a
g6zsutéban.

Tortabevono hasznalata esetén a nem
megbontott csomagolast tegye egy
perforalt paroléedénybe.

m Apritsa fel a csokoladét.
m Nagyobb mennyiséget zart alju paro-

I6edénybe, kisebb mennyiséget csé-
szébe vagy talba tegyen.

m Fedje be a paroléedényt, ill. az edényt
egy (100°C fokig) hé- és g6zallo félia-
val.

m Nagyobb mennyiségnél kézben ke-
verje meg egyszer.

Beallitasok

Automatikus programok | Specialis |

Csokoladdé olvasztisa

vagy

Uzernmadok (] | Gozparolas
Homeérseklet: 65 °C
Etelkészitési id8: 20 perc
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Joghurt eléallitasa

Tejre és baktérium-kulturaként joghurt-
ra, vagy joghurtfermentumra van szik-
sége, pl. a bio-boltbdl.

Hasznaljon natur joghurtot él6 kultura-
val és adalékok nélkil. H8kezelt joghurt
nem alkalmas.

A joghurtnak frissnek kell lennie (révid
tarolasi idé).

A joghurt készitéséhez hitetlen tartos
tej vagy friss tej alkalmas.

A tartds tej tovabbi kezelés nélkil fel-
hasznalhato. A friss tejet el6tte 90 °C

fokra fel kell melegiteni (ne forrjon!) és
azutan 35 °C fokra le kell hiiteni. Friss
tej alkalmazasakor a joghurt valamivel
sUrlbb lesz, mint tartds tejjel.

A joghurtnak és a tejnek azonos zsirtar-
talommal kell rendelkeznitk.

Az Uvegeknek a slirlsddés ideje alatt
nem szabad mozogniuk vagy razkodni-
uk.

Az elkészités utan a joghurtot azonnal a
hitészekrényben kell lehdteni.

A slrliség, a zsirtartalom és a joghurt-
ban hasznalt kulturak befolyasoljak a
sajat készitésl joghurt konzisztenciajat.
Nem mindegyik joghurt alkalmas egy-
forman j6l baktériumkultiraként.

Tanacs: Joghurtfermentum alkalmaza-

sakor a joghurtot tej/tejszin keverékébdl
allithatja el6. Keverjen dssze %/, liter te-

jet 1/, liter tejszinnel.

m Keverjen 6ssze 100 g joghurtot 1 liter
tejjel vagy készitse el a joghurtfer-
mentummal a keveréket a csomago-
lason levé utmutatd szerint.
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m Toltse a tejes keveréket Uivegekbe és
zarja le az Uvegeket.

m Allitsa a lezart Givegeket a perforalt
paroléedénybe. Az egyes livegeknek
nem szabad érintkeznilk.

m Allitsa az tivegeket az elkészitési idé
lejarta utan azonnal a hiitészekrény-
be. K&zben ne mozgassa az Uvegeket
feleslegesen.

Beallitasok

Automatikus programok | Specialis |
Joghurt készités

vagy

Uzemmédok (] | Gézpéarolas
Hémérséklet: 40 °C
Id&: 5:00 ora

A rossz elkészitési eredmény lehet-
séges okai

A joghurt nem szilard:

a baktériumkultura helytelen tarolasa, a
hdtélanc megszakadt, a csomagolas
sérult volt, a tej nem lett megfeleléen
felmelegitve.

Folyadék rakédott le:
az uvegek megmozdultak, a joghurt
nem elég gyorsan hiilt le.

A joghurt grizes:

A tejet tulmelegitette, a tej nem volt ki-
fogastalan, a tej és a baktériumkultura
nem egyenletesen lett 6sszekeverve.




Specialis felhasznalasok

Szalonna kisiitése
A szalonna nem pirul meg.

m Tegye a szalonnat (felkockazva, csi-
kokban vagy szeletekben) egy zart al-
ju paroléedénybe.

m Fedje be a paroloedényt egy (100 °C
fokig) hé- és gézallé foliaval.

Beallitasok

Automatikus programok | Specidlis |
Szalonna piritasa

vagy

Uzermédok (] | Gézpérolas
Hémérséklet: 100 °C
Etelkészitési id8: 4 perc

Hagyma dinsztelése

A dinsztelés sajat Iében vald parolast je-
lent, esetleg némi zsiradék hozzdadasa-
val.

m Apritsa fel a hagymat, és tegye egy
kevés vajjal egyutt egy zart alju paro-
I6edénybe.

m Fedje be a paroléedényt egy (100 °C
fokig) hé- és gézall6 fliaval.

Beallitasok

Autornatikus programok | Specialis |

Hagyma elépérolisa

vagy

Uzemmédok (] | Gézpéarolas
Hémeérséklet: 100 °C
Etelkészitési idd: 4 perc
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A 1é kinyerése

A gbzsitéjaban puha és kdzép kemény
gyumolcs levét nyerheti ki.

A tulérett gyimdlcs a legalkalmasabb a
gyumolcslé kinyeréséhez: minél éret-
tebb a gyimodlcs, annal béségesebb és
izletesebb a leve.

El6készités
Valogassa ki és mossa meg a gyimol-
csot. Vagja ki a sérilt részeket.

Tavolitsa el a sz6l6 és a meggy szarat,
mivel ezek keser( anyagokat tartalmaz-
nak. A bogyds gytmuilcsoket nem kell a
szaruktol megtisztitani.

A nagy gyUmolcsoket, pl. az almat vag-
ja kb. 2 cm vastagsagu kockakra. Minél
keményebb a gylimélcs, annal kisebbre
kell vagni.

Tanacsok

- Ateljesebb izhatas eléréséhez vegyit-
se a lagy izt gyimolcsoket fanyar
gyumoélcsokkel.

- A legtébb gylimolcsfajtanal megné a
gyumolcslé mennyisége és javul az
aromaja, ha a gyimalcsét megcuk-
rozza és igy néhany o6rat allni hagyja.
1 kg édes gyiimolcshdz 50-100 g
cukrot javasolunk, 1 kg fanyar izd
gyumoleshéz 100-150 g cukrot.

- Ha a kinyert gyimolcslevet konzer-
valni akarja, 6ntse bele forrdn tiszta
Uvegekbe és azonnal zarja le.
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A lé kinyerése

m Az el6készitett gyimolcsot tegye egy
perforalt paroléedénybe.

m A |é felfogasahoz helyezzen el ala egy
zart alju paroléedényt vagy univerza-
lis tepsit.

Beallitasok

Uzemmédok (] | Gézpéarolas
H6émérseéklet: 100 °C
Id&: 40-70 perc
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Gyumolcsiz készitése

Csak kifogastalan, friss, nem megnyo-
modott és nem rothadt éleimiszert
hasznaljon fel.

Uvegek

Csak kifogastalan, tisztara mosott, leg-
feliebb 250 ml térfogatu Givegeket hasz-
naljon, csavaros fedéllel.

A massza betdltése utan tisztitsa meg
az Uveg peremét tiszta kenddvel és for-
ré vizzel.

El6készités

Gondosan valogassa ki a gyumolcsot,
mossa meg gyorsan, de alaposan, és
hagyja lecsepegni. A bogyds gyimaél-
csOket nagyon dvatosan mossa meg,
azok nagyon érzékenyek és gyorsan
0sszenyomaodnak.

Tavolitsa el a szarat, magot vagy
csonthéjat.

Pépesitse a gyimdlcsoét, kilénben a
gylimodlcsiz nem lesz elég kemény. Adja
a plréhez a megfeleld mennyiségl zse-
lécukrot (lasd a gyart6 adatait). JoI ke-
verje at a masszat.

Ha a készitéshez édes gylimolcsot
hasznaltak, akkor ajanljuk citromsav
hozzaadasat.

Gyiimolcsfeltét készitése

m Az Uvegeket legfeljebb kétharmadig
toltse fel.

m Allitsa a nyitott (ivegeket egy perforalt
paroléedénybe vagy a racsra.

m Hagyja az Uvegeket az elkészitési id6
utan 1-2 percig allni.

m Ezutan zarja le az livegeket a tetbvel,
és hagyja kihdini.

Beallitasok

Uzermnmadok [ | Kombi parolas |
Kombi parolas hélégk. plusszal
Hémérséklet: 150 °C

Paratartalom: 0 %

Id&: 35-45 perc
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Elelmiszer hamozasa

m Vagjon keresztformat az élelmiszerek-
be mint pl. paradicsom, nektarin stb.
a szaruk illeszkedési helyén. igy job-
ban lehuzhaté a héjuk.

m Az élelmiszert egy perforalt parolde-
dénybe helyezze be, ha gézzel kivan
dolgozni és az univerzalis tepsire, ha
a grillt kivanja hasznaini.

m A mandulat kivétel utan rogtodn hiitse
le hideg vizzel. Kilénben nem lehet
meghamozni.

Beallitasok

Uzemmédok (] | Nagy grill )
Fokozat: 3
Id6: lasd a tablazatot

Beallitasok

Uzemmadok (] | Gézparolas

Hémérséklet: 100 °C
Id6: lasd a tablazatot

Elelmiszerek

@ [perc]

Sargabarack

1

Mandula

Nektarin

Paprika

]
;
4

Oszibarack

Paradicsom

Elelmiszerek

@ [perc]

Paprika 10

Paradicsom 7

@ 1d6
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Alma konzervalasa

A kezeletlen alma eltarthatésagat meg-
hosszabbithatja. Az alma g6zdlése
csOkkenti a rothadas veszélyét. Optima-
lis tarolas mellett szaraz, hlvos és jol
szell@ztetett helyiségben az eltarthaté-
sag 5-6 hénap. Ez csak az almara igaz,
mas almatermés( gyiimolcsre nem.

Beallitasok

Automatikus programok | Gylméles |
Alma | Egész

vagy

Uzernmédok (] | Gézpérolas
Hémérséklet: 50 °C
Konzervalasi id6: 5 perc

Levesbetét készitése
m Keverjen 6ssze 6 tojast 375 ml tejjel
(ne verje habosra).

m Fliszerezze meg a tojas-/tejkeveréket,
és toltse azt egy vajjal kikent, zart alju
paroléedénybe.

Beallitasok

Uzernmadok (] | Gozparolas
Homeérseklet: 100 °C
Etelkészitési id8: 4 perc
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Automatikus programok

A szamos automatikus programmal ké-
nyelmesen és biztosan az optimalis
eredményt éri el.

Kategoériak

Az automatikus programokat ajobb
atlathatosag kedvéért kategériakba so-
roltuk. Valassza ki az ételnek megfeleld
automatikus programot és kdvesse a ki-
jelzé utasitasait.

Automatikus programok alkal-
mazasa

m Valassza ki a(z) Automatikus progra-
mok[utd lehetdséget.

Megijelenik valasztasi lista.
m Valassza ki a kivant kategoériat.

Megjelennek a kivalasztott kategoriaban
rendelkezésre allé automatikus progra-
mok.

m Valassza ki a kivant automatikus
programot.

m Kovesse a kijelzd utasitasait.

Néhany automatikus program alkalma-
zasakor felszolitast kap a husmaghd-
méré tl haszndlatara. Vegye figyelem-
be a ,,Sutés (hus)“, ,Husmaghémérd
t4“ fejezetben leirtakat is.

Az automatikus programoknal a mag-
hémérsékleti értékeket elére megad-
tak.

Tanéacs: A 1 Informécio lehetéséggel su-
tési folyamattdl figgden pl. informacio-
kat hivhat el6 az étel betolasahoz vagy
megforditasahoz.
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Hasznalati tanacsok

- Egy ételkészitési folyamat utan elé-
szOr hagyja a sit6teret szobahémeér-
sékletre lehilni, miel6tt egy automati-
kus programot elinditana.

- A sulyadatok a darabonkeénti sulyra
vonatkoznak. Egy 250 g-os lazacot
vagy egyszerre tiz darab, egyenként
250 g-os lazacot parolhat.

- A sitési fokozatot és a barnitast egy
hét szegmensbdl allé sav abrazolja.
Az adott szegmens megérintésével
allitsa be a kivant sttési vagy barnité
fokozatot.

- Egyes slt6programoknal valaszthatja
a(z) Gourmet sUtés-t is. A hus alacsony
hémérsékleten és hosszu ételkészité-
si id6 mellett kiméletesen és lagyan
sul meg. A plusz nedvesség hozza-
adasa hozzajarul az optimalis sutési
és barnitasi eredményhez: a hus na-
gyon omlds és szaftos lesz. A vagas
fellletén egyenletes sitési fok és vé-
kony barna kéreg van, amely a sit6-
program soran keletkezik. igy a hust
nem sziikséges elésitni. A(z) Sutés
{his) kivalasztasaval ellentétben itt
nincs szukseég husmaghdméré tire,
€s az 6n menutervezéséhez ill§ inditd
vagy befejezé idépontot allithat be.

- A slitéshez hasznalja a receptekben
megadott stit&formakat.

- A(2) Rizs kategoriaban a hosszu sze-
md rizs és a kerek szemd rizs progra-
mok mellett véalaszthaté a(z) Altalanos
is. Haszndlja ezt az automatikus
programot, ha olyan hosszu vagy ke-
rek szemd rizsfajtakat szeretne elké-
sziteni, amelyekhez nem all rendelke-
zésre sajat automatikus program.



Automatikus programok

- Bizonyos automatikus programoknal
az indité vagy befejezé idépontot a(z)
Inditasi iddpont vagy a(z) Befejez. idd-
pont funkcioval el tudja tolni.

pont alatt az automatikus program
egyes elkészitési Iépései vannak fel-
sorolva. Egyes automatikus progra-
moknal a(z) Folyamatok kielzése mend-
pontot is hasznalhatja. A szlikséges
mlveleteket, pl. az elkészitendd étel
betolasat vagy a hozzavaldk hozza-
adasat ezen a meniponton kereszt(l
hivhatja el§. Az ételkészitési folyamat
alatt a miiveleteket a(z) 1 Informacio
segitségével jeleniti meg.

- Amikor betolja az elkészitendd ételt a
forrd sutétérbe, legyen dvatos az ajtd
kinyitasakor. Forré gz léphet ki. Lép-
jen egy lépést hatra, és varjon, amig
a g6z elszall. Ugyeljen arra, hogy ne
érintkezzen se a forré gbézzel, se a su-
tétér forrd falaival. Forrazas és égési
sérlilés veszélye all fenn.

- Ha egy automatikus program lefutasa
utan az étel még nem készlilt el az 6n
kivansaga szerint, valassza ki: Utopa-
rolas vagy Utdnsités.

- Az automatikus programokat mint Sa-
jat programok is el tudja menteni.

Keresés

(nyelvtdl figgben)

A(2) Automatikus programok alatt az étel-
kategdriak és az automatikus progra-
mok neve szerint kereshet.

Itt egy teljes szdveg keresésrdl van szo,
aminél on szoérészletekre is kereshet.

On a fémeniiben tartézkodik.

m Valassza ki a(z) Automatikus programok
lehet&séget.

Megjelenik kategdriak valasztasi listaja.
m Valassza ki a Keresés lehetéséget.

m A billentylzeten vigye be a keresett
szbveget, pl. ,kenyér*.

A lablécen megjelenik a talalatok sza-
ma.

Ha nem talalt egyezést, vagy tébb,
mint 40 egyezést talalt, akkor a taldlat
mez§ kikapcsol és dnnek modositania

kell a keresési szoveget.

m Valassza ki a kdvetkez6t: XX talélat.

Megjelennek a talalt kategoriak és auto-
matikus programok.

m Valassza ki a kivant automatikus
programot vagy kategoriat azt kdve-
t6éen a kivant automatikus programot.

Az automatikus program elindul.

m Kovesse a kijelzd utasitasait.
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MyMiele

A(Z) MyMiele @*= alatt elmentheti a
gyakran hasznalt alkalmazasokat.

Kllénésen az automatikus programok-
nal nem kell mar mindegyik meniszintet
végigfuttatnia, hogy egy programot elin-
ditson.

Tanacs: A(z) MyMiele alatt bevitt meni-
pontokat kezd&képernyéként is beallit-
hatja (lasd a ,Beallitasok”, ,,Kezd6ké-
perny8“ fejezetet).

Bejegyzések hozzaadasa
Legfeljebb 20 bejegyzést flizhet hozza.

m Valassza ki a MyMiele @’= lehetdsé-
get.

m Valassza ki a Bejegyzés hozzdadésa le-
het6séget.

Alpontokat a kdvetkezd rubrikakbdl va-
laszthat ki:

- Uzermmddok (]

- Automatikus programok

- Specialis felhasznalasok (%)

- Sajat programok (& ]

- Karbantartds ©

m Hagyja jéva az OK gombbal.

A listaban megjelenik a kivalasztott al-
pont a hozzatartoz6 piktogrammal.

m Tovabbi bejegyzésekkel ugyanigy jar-
jon el. A kivalasztashoz csak a még
hozza nem adott alpontokat kinalja fel
a készulék.
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Bejegyzések torlése

m Valassza ki a MyMiele @'= lehet6sé-
get.

m Erintse addig a bejegyzést, amit
t6rélni szeretne, amig a felbukkano
menlU meg nem jelenik.

m Valassza ki a Tdrlés lehet6séget.
A bejegyzés torlésre kerdl a listardl.
Bejegyzések athelyezése

m Valassza ki a MyMiele @'= lehetésé-
get.

m Erintse addig a bejegyzést, amit 4t
szeretne helyezni, amig a felbukkand
menlU meg nem jelenik.

m Valassza ki a(z) Elhalasztas lehet6sé-
get.

A bejegyzés korll megjelenik egy na-
rancs szinu keret.

m Helyezze at a bejegyzést.

A bejegyzés a kivant pozicioban talalha-
to.



Sajat programok

Legfeljebb 20 sajat programot hozhat
|étre és menthet el.

- Legfeljebb kilenc ételkészitési 1épést
kombinalhat, hogy a kedvenc vagy
gyakran készitett receptjeinek lefolya-
sat pontosan leirja. Minden ételkészi-
tési Iépésnél valasszon ki beallitaso-
kat, mint pl. Gzemmadd, hémérséklet
és ételkészitési idé.

- Megadhatja a programnevet, amely
az on receptjéhez tartozik.

Ha ujbdl elbhivja és elinditja a program-
jat, az automatikusan lefut.

Mas lehet8ségek sajat programok létre-
hozasara:

- Mentsen el a lefutasa utan egy auto-
matikus programot vagy specidlis fel-
hasznalast, mint sajat program.

- Mentsen el a lefutasa utan egy étel-
készitési folyamatot beallitott ételké-
szitési idével.

Ezutan adjon meg egy programnevet.

Sajat programok létrehozasa

m Valassza ki a Sajat programok (& ] lehe-
t6séget.

m Valassza ki a Program |étrehozésa lehe-
téséget.

Most tudja az elsé ételkészitési 1épés
bedllitasait meghatarozni.

Kdvesse a kijelz6 utasitasait:

m Valassza ki és hagyja jova a kivant
beadllitasokat.

Ha a(z) Elémelegités funkciot valasztja,
a Hozz4ad segitségével adjon hozza
egy tovabbi parolasi Iépést a parolasi
id8 beallitasaval. Csak ezutén tudja a
programot elmenteni vagy elinditani.

Az elsé ételkészitési Iépés mindegyik
beallitasa meg van hatarozva.

Tovabbi ételkészitési Iépéseket rendel-
het hozza, pl. ha az elsé lzemmadd utan
még egy masikat is kell hasznalni.

m Ha tovabbi ételkészitési Iépések
szilkségesek, valassza a kdvetkezdt:
Hozzédad, és jarjon el ugy, mint az elsé
ételkészitési lépésnél.

Ha a beallitasokat ellendrizni vagy uto-
lag mddositani szeretné, érintse meg
az adott ételkészitési Iépést.

m Amint meghatarozta az 6sszes szik-
séges ételkészitési Iépést, valassza a
kovetkez6é menlpontot: Tarolés.

m Adja meg a programok neveit a bil-
lentylzet segitségével.

A [ jellel lehet sortdrést beszirni a
hosszabb programneveknél.
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Sajat programok

m Ha bevitte a programnevet, valassza
a kovetkez6é menlpontot: Tarolés.

A Kijelz6n megjelenik annak jovahagya-
sa, hogy az 6n programjanak neve el-
mentésre ker(lt.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

Az elmentett programot azonnal vagy
késleltetve indithatja el, illetve mddosit-
hatja az ételkészitési Iépéseket.

Sajat programok inditasa

m Tolja az elkészitendé ételt a stitétér-
be.

m Valassza ki a Sajat programok (& ] lehe-
t8séget.

m Valassza ki a kivant programot.

Program beallitasoktdl fliggéen megje-
lennek a kdévetkezé menipontok:

- Azonnali inditas
A program azonnal elindul. A sut6tér
fltése azonnal bekapcsol.

- Befejez. iddpont
On hatarozza meg az idépontot, hogy
mikor kell a programnak befejezdd-
nie. A sutétér flitése ebben az id6-
pontban automatikusan kikapcsol.

- Inditasi idépont
On hatéarozza meg az idépontot, hogy
mikor kell a programnak elindulnia. A
sutétér fltése ebben az id6pontban
automatikusan bekapcsol.

A kijelz6n megjelenik az 6n beallita-
sainak dsszefoglalasa.

- Folyamatok kijelzése
Megjelennek a szilkséges miveletek,
pl. az étel betolasahoz.
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m Valassza ki a kivant menipontot.

A program azonnal vagy a beallitott id6-
pontban elindul.

A 1 Informécio lehetéséggel parolasi fo-
lyamattdl fliggéen pl. informaciokat
hivhat el az étel betolasahoz vagy
megforditasahoz.

m Ha a program lefutott, valassza a ko-
vetkez6t: Bezar.




Sajat programok

Siitési Iépések modositasa

Az automatikus programok stitési lé-
pései, amelyeket egy sajat név alatt
mentett el, nem maddosithatok.

m Valassza ki a Sajat programok (& ] lehe-
t8séget.

m Erintse meg a médositandé progra-
mot addig, amig a felbukkand meni
meg nem jelenik.

m Vélassza ki a Madositas lehetéséget.

m Valassza ki a sUtési lépést, amelyet
modositani szeretne vagy a Hozzéad
lehet6séget egy slitési Iépés hozza-
adasahoz.

m Valassza ki és hagyja jova a kivant
beallitasokat.

m Ha el akarja inditani a médositott
programot valtoztatas nélkdl,
vélassza az Inditas lehet6séget.

m Ha minden beéllitast médositott,
valassza ki a T4rol4s lehet8séget.

A kijelz6n megjelenik annak jovahagya-
sa, hogy az 6n programjanak neve el-
mentésre kerdlt.

m Hagyija jéva az OK gombbal.

Az elmentett program médosult, és
azonnal vagy késleltetve indithatja el.

Sajat programok atnevezése

m Valassza ki a Sajat programok (& ] lehe-
t6séget.

m Erintse meg a médositandé progra-
mot addig, amig a felbukkané menu
meg nem jelenik.

m Valassza ki a(z) Atnevezés lehetsé-
get.

m Adja meg a program nevét a billenty-
lizet segitségével.

A [ jellel lehet sortdrést beszirni a
hosszabb programneveknél.

m Ha moddositotta a programnevet,
valassza a kdvetkezd menulpontot:
Térolas.

A Kkijelz6n megjelenik annak jovahagya-
sa, hogy az 6n programjanak neve el-
mentésre kerdilt.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

A program atnevezésre kerdilt.
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Sajat programok

Sajat programok toérlése

m Valassza ki a Sajat programok( & ] lehe-
t6séget.

m Erintse meg a térlendé programot ad-
dig, amig a felbukkand meni meg
nem jelenik.

m Valassza ki a Torlés lehetéséget.

m Nyugtazza a kérdést a(z) lgen gomb-
bal.

A program toérlésre kerUl.

A Bedllitasok | Gyari bedllitdsok | Sajat
programok segitségével minden sajat
programot egyszerre torélhet.
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Sajat programok athelyezése

m Valassza ki a Sajat programok (& ] lehe-
t6séget.

m Erintse meg az athelyezendé progra-
mot addig, amig a felbukkané menu
meg nem jelenik.

m Valassza ki a(z) Elhalasztas lehetésé-
get.

A bejegyzés korll megjelenik egy na-
rancs szinu keret.

m Helyezze at a programot.

A program a kivant poziciéban talalha-
to.



Sités

Az ételek kiméld kezelése az egész-
ségét szolgalja.

A slUteményt, pizzat, hasabburgonyat
és hasonldkat csak aranysargara
sUsse, ne sttétbarnara.

Utmutatasok a siitéshez

- Allitsa be az ételkészitési id6t. A site-
ménysutést nem lehet tul sokaig kés-
leltetni. A tészta kiszaradna, és gyen-
gllne a keleszt8szerek hatasa.

- Altalanossagban hasznalhat hsallé
anyagbdl készilt racsot, univerzalis
tepsit és minden sutéformat.

- A siUt6format mindig helyezze a racs-
ra.

- Racson slisse az olyan mélyh(itott
termékeket, mint a sitemény, pizza
vagy bagett.

Az univerzalis tepsi a nagyon magas
hémérsékleteken olyan erésen meg-
vetemedhet, hogy forro allapotban
adott esetben mar nem lehet kivenni
a sutétérbdl.

- A fagyasztott termékek, mint hasab-
burgonya, krokett, vagy hasonldk az
univerzalis tepsin stthetdk. Ezeket a
fagyasztott termékeket készités alatt
tébbszor forditsa meg.

- Legdfeljebb két szinten slisson egyide-
jdleg. Csak egy szinten slisson, ha
nedves stteményt, példaul szilvas
stuteményt készit.

Sitépapir hasznalata

A Miele-tartozékok, pl. az univerzalis
tepsi PerfectClean bevonatuak (lasd a
slisztitas és apolas” fejezetet). A
PerfectClean bevonatu fellleteket al-
talaban nem kell bezsirozni vagy sité-

papirral kibélelni.

m A kovetkezd ételek készitésénél hasz-
naljon stitépapirt:

- s0s sltemények esetén, mivel a tész-
takészitéshez hasznalt natronliug ka-
rosithatja a PerfectClean-nemesitésu
fellletet,

- magas fehérjetartalmu tésztak, mint
piskéta, habcsék, macaron, mert
ezek a tésztak kdnnyen ragadnak

- leveles és rétestésztak
- fagyasztott termékek a racson

- fagyasztott termékek, mint hasabbur-
gonya, krokett, vagy hasonldk az uni-
verzalis tepsin
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Sités

Tanacsok a slitéshez

- Hasznaéljon matt, sotét sitéformakat
a sUtéshez. Kerllje a bevonat nélkdli
anyagbdl készilt vilagos formakat,
mivel hatasukra az étel egyenetlendl
vagy gyengén barnul meg. A legrosz-
szabb esetben pedig nem sl meg az
étel.

- Tegye a sliteményeket dobozforma-
ban, vagy hosszukas formaban ke-
resztben a sitétérbe, hogy a forma-
ban optimalis héeloszlast és egyenle-
tes sutési eredményt érjen el.

- Fagyasztott termékek, mint hasab-
burgonya, krokett, stitemények, pizza
és bagett készitéséhez a gyarto altal
megadott kdzepes hédmérsékletet al-
litsa be.

- Ha az elkészitési id6re egy id6tartam
van megadva, a révidebb id6 lejarta
utan ellendrizze, hogy elkésziilt-e az
étel. Enhez szurjon egy fapalcikaval a
tésztaba. Ha nem tapadnak nedves
tésztamorzsak a palcikara, az étel el-
készilt.
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Utmutatas az iizemmaédokhoz

Az 6sszes Uzemmod attekintését a hoz-
z4 tartozé javasolt értékekkel a ,,F6- és
almenUk” fejezetben talalja.

Kombi parolas

Ez az lzemmdd siité zemmadd és ned-
vesség kombinacidjaval dolgozik. Az el-
készitett étel fellllete g6z hozzaadasaval
nem szarad ki. A kenyér, zsemle és a le-
veles tészta fényes, ropogods kérget
kap.

Kilonboz6 felflité mdédok koziil valaszt-
hat:

- Kombi parolas hdlégk. plusszal (&
- Kombi parolas also- /felst hé
- Kombi parolas grilel

Javasoljuk, hogy a kenyeret és a zsem-
Iét t6bb Iépésben slisse meg: a tészta
fényét az 1. Iépésben a gbézolés adja
meg (legnagyobb paratartalom és ala-
csony hémérséklet mellett). A barnitas
magas paratartalom és hémérséklet
mellett torténik a kdvetkezd l1épésben. A
szaritas alacsony paratartalom mellett,
kbzepes-magas hémérsékleten torténik.

Tanacs: Recepteket és részletes ételké-
szitési tablazatokat az lzemmaod, hé-
mérséklet, paratartalom és az ételkészi-
tési id6k megadasaval a Miele ,,Sités,
gbzparolas” szakacskdnyvben/recept-
flzetben talal.



Sités

Automatikus programok
Kdvesse a kijelz6 utasitasait.

Hélégkeverés plusz

Hasznadlja ezt az lzemmaddot, ha tébb
szinten egyszerre sut.

Hasznalhat minden héallo anyagbdl ké-
szllt sut6format.

Az Also-felsd hé (=] lzemmaddhoz ké-
pest alacsonyabb hémérsékleten tud
sitni, mert a hé azonnal eloszlik a sité-
térben.

Alsé-felsé hé (=]

Ezt az lzemmoddot hagyomanyos re-
ceptek készitéséhez hasznalja. A régeb-
bi szakacskonyvekbdl vett recepteknél
allitsa a hdmérsékletet a megadottnal
10°C-kal alacsonyabbra. Az ételkészité-
si id6 nem valtozik.

Csak egy szinten slissdn. Ha tepsis su-
teményt készit, hasznalja a 2. szintet.

Intenziv siités

Ez az Uzemmadd nedves feltéttel rendel-
kez6 slitemények, pizza, quiche és ha-
sonldk sitéséhez alkalmas.

Tolja be az ételt az 1. szintre.

Alsé hé

Valassza ezt az lzemmodot a sitési idé
végeén, ha a sitnivalo alsé felének bar-
nabbnak kell lennie.

Felsé hé

A slitési id6 végén kapcsolja be ezt az
Uzemmodot, ha az étel felsé részét job-
ban meg akarja piritani.

Ez az lzemmdd csében slUtéshez vagy
felfujtak sUitéséhez alkalmas.
Specialis siitemény

Ezt az lzemmoddot kevert tésztak és fa-
gyasztott sés slitemények siitéséhez al-
kalmazza.

Eco-hélégkev.

Ez az lzemmadd kis mennyiségek, pl. fa-
gyasztott pizza vagy apréstitemény
energiatakarékos sutésére alkalmas.
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Sités (hus)

Utmutatasok a siitéshez

- Soha ne slissdn hust fagyott allapot-
ban, mivel akkor sités kdzben kisza-
rad. Sités elétt olvassza fel a hust.

- A sités el6tt tavolitsa el a bért és az
inakat.

- Tetszés szerint marindlja és fliszerez-
ze a hust.

- Ha egyszerre t6bb hisdarabot sze-
retne kisitni, akkor lehet6leg ugyano-
lyan vastag husszeleteket vagjon.

- Hasznalja az univerzalis tepsit a racs-
csal. A sUt6tér tisztabb marad, és a
felfogott huslét martas készitéséhez
hasznalhatja fel.

- A kész siiltet felszeletelés el6tt kb. tiz
percig pihentesse. A huslé ebben a
pihentetési id6ben egyenletesen el
tud oszlani.
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Utmutatas az iizemmaédokhoz

Az 6sszes Uzemmod attekintését a hoz-
z4 tartozé javasolt értékekkel a ,,F6- és
almenUk” fejezetben talalja.

Kombi parolas

Ez az lzemmdd siité zemmadd és ned-
vesség kombinacidjaval dolgozik. Az el-
készitett étel fellllete g6z hozzaadasaval
nem szarad ki. A hus kllénésen omlds
és puha lesz, és jol barnitott kérget kap.
A hus-, hal-, és szarnyas ételek elkészi-
téséhez hasznélja a(z) Kombi pérolés
Uzemmaodot.

Kilénboz6 felflité mdédok koziil valaszt-
hat:

- Kombi parolas hélégk. plusszal
- Kombi parolas also- felst hé
- Kombi parolas grillel

Javasoljuk, hogy a hust kiméléen, t6bb
Iépésben készitse el: az 1. Iépésben
magas hémérsékleten a felllet barnita-
sahoz. A 2. [épésben megndvelt para-
tartalommal és csokkentett hémérsék-
lettel. A hus egyenletesen puhul és az
izomfehérjét feltarja, igy a hus kilons-
sen omlos lesz.

Tanacs: Recepteket és részletes ételké-
szitési tablazatokat az lzemmaod, hé-
mérséklet, paratartalom és az ételkészi-
tési id6k megadasaval a Miele ,,Sités,
gbzparolas” szakacskényvben/recept-
flzetben talal.



Siités (hus)

Automatikus programok
Kdvesse a kijelzd utasitasait.

Hélégkeverés plusz

Ez az lzemmad hus- és szarnyasételek
sUtéséhez alkalmas barna kéreggel.

Az Also-felsd hé (=] lzemmaddhoz ké-
pest alacsonyabb hémérsékleten tud
sitni, mert a hé azonnal eloszlik a sit6-
térben.

Alsé-felsé hé (]

Ezt az Gzemmaodot hagyomanyos re-
ceptek készitéséhez hasznalja. A régeb-
bi szakacskényvekbdl vett recepteknél
allitsa a h6mérsékletet a megadottnal
10°C-kal alacsonyabbra. Az ételkészité-
si id6 nem valtozik.

Valassza az Alsd hé Gzemmaoddot a si-
tési id6 végén, ha a sltnivalé alsé felé-
nek barnabbnak kell lennie.

Az Intenziv stités (&]lizemmaddot ne
hasznalja hus sttéshez, mert a pecse-
nyelé tul sétét lesz.
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Sités (hus)

Husmaghoméré ti

A husmagh&méré tlivel a stitési folya-
matot hémérsékletileg pontosan fel-
ugyelheti.

Miik6édési mod

A hismaghd&méré fém hegyét szurja az

ételbe. Ez egy h6érzékel6t tartalmaz. Ez
méri a sutési folyamat soran a sitnivald

belsejében az ugynevezett magh&mér-
sékletet.

A bedllitandd maghémeérséklet figg a
kivant parolasi fokozattdl és a hus fajta-
jatol. Ezt 30 - 99 °C kozotti tartomany-
ban valaszthatja meg.

Az ételkészitési id6 kiuldnbdzé ténye-
z6ktdl fiigg. Minél magasabb a sutétér
hémérséklete és adott esetben a para-
tartalom, és minél vékonyabb az étel,
annal gyorsabban éri el a bedllitott
maghémérsékletet.

A maghd&mérsékleti értékeknek a gbézsi-
t8 elektronikaja felé tovabbitasa a hus-
magh&mérd ti nyelébe épitett ado és a
vevBantenna kozott radiojelekkel torté-
nik, amint betette az ételt a beleszurt
husmaghdmeérdé tlvel a sutétérbe.

A tokéletes jelatvitel csak csukott ajto-
nal biztositott. Ha az ételkészités alatt
kinyitja az ajtot pl. a silt meglocsolasa-
hoz, a jelatvitel megszakad.

Csak az ajté becsukasakor folytatédik.
Néhany mp-ig eltart, amig a kijelzén is-
mét az aktualis maghdmérséklet keril
kijelzésre.
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& A magas hémérséklet karokat
okozhat.

A husmaghd&mérd ti héérzékelbje
100 °C felett karosodik.

Mindig tegye vissza a hismaghémé-

rét a taroléhlvelybe, ha nem hasz-
nalja.
Alkalmazasi lehetéségek

Néhany automatikus program és speci-
alis felhasznalas alkalmazasakor felszo-
litast kap a husmaghéméré ti hasznala-
tara.

Ezen tulmenden a sajat programoknal
és a kdvetkez6 lzemmodok esetén is
hasznalhatja a husmagh&mérd tit:

- Hélégkeverés plusz

- Also-felsé hé (=]

- Kombi parolas hélégk. plusszal
- Kombi parolas also- felsd hd

- Gdzparolas

- Intenziv sUtés

- Légkeveréses gril

- Specidlis sUtermény



Siités (hus)

Fontos hasznalati utmutatasok

Az optimalis mikodés biztositasa ér-
dekében feltétlenll vegye figyelembe
a kovetkezd utasitasokat.

A husmaghémérd ti fém hegye letor-
het.

Ne hasznalja a husmaghéméré tit az
étel hordozasara.

- Ne hasznaljon magas és keskeny fém
sutéedényeket, mivel azok a radidje-
leket legyengithetik.

- Ne tegyen fémes targyakat a vezeték
nélkili husmagh&méré ti folé, példa-
ul ne tegyen ra sutéfedét vagy alufoli-
at, illetve ne tegyen sitéracsot és uni-
verzalis tepsit a fol6tte [év6 behelye-
zési szintre. Uvegfedé6t hasznalhat.

Ne hasznaljon egyidejlileg egy tovab-
bi kereskedelemben kaphat6 fém
husmaghéméré tit.

Kerdlje el, hogy a husmagh&mérd t
nyele a pecsenyeszaftba Iégjon, vagy
a siUtnivalén vagy a stitéedény szélén
felfektidjon.

A hust beleteheti egy edénybe vagy
felteheti a sUtéracsra.

A husmaghémeérd ti fémhegyét telje-
sen, a nyeléig szurja az ételbe, hogy a
héérzékeld korilbelll a magot érje el.
A nyélnek ekdzben ferdén felfelé kell
mutatnia, és nem vizszintesen a sit6-
tér sarkai vagy az ajto felé.

Szarnyasok siitésekor a mellhus leg-
vastagabb részébe érdemes bele-
szurni a fémhegyet. A hivelyk- és
mutatoujjaval tapogassa végig a mell-
hust, hogy megtaldlja a legvastagabb
részt.

A fémhegy nem érintkezhet csonttal,
és azt nem szabad kuléndsen zsiros
helyen beszurni. Zsircsomok és cson-
tok tul korai kikapcsolast eredmé-
nyezhetnek.

- Erésen marvanyozott vagy zsirral at-

sz6tt husoknal a magasabb értéket
allitsa be a sitési tablazatban mega-
dott magh&mérsékletek kozul.

- Alufdlia, sutétdémlb- vagy zacskd

hasznalatakor a husmagh&mérd tdit
szurja a félian keresztil az étel mag-
jaig. A husmagh&mérd tit a hussal is
a féliaba helyezheti. Vegye figyelem-
be hozza a fdlia gyartdjanak utmuta-
tasait.

- A husmaghdméré t(it nagyon lapos

ételek, mint pl. hal esetében csak
majdnem vizszintesen lehet beszurni.
Ezért a nagyon lapos ételeket liveg
vagy keramia sUtéedényben készitse
el, mivel egy fémbdl készilt edény fa-
lai zavarjak a radiojeleket.

Ha az ételkészitési folyamat kdzben a

sUt6 mar nem ismeri fel a hismagh6-

mérd tdt, a kijelzé6n megjelenik a meg-
felel§ figyelmeztetés. Valtoztassa meg
a husmaghdéméré td pozicidjat az étel-
ben.
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Sités (hus)

A husmaghéméré tii hasznalata

m Huzza ki a husmagh&mérd tit a kez-
elépanel mogotti taroldhivelybdl.

m Szurja a husmaghémérd ti fémhe-
gyét teljesen, a fogantyuig az ételbe.

Ha egyszerre tdbb husdarabot kivan

egyidében késziteni, akkor szurja a hus-

maghdmeérd tlit a legmagasabb darab
hasba.

A fogantyu alljon ferdén felfelé.

m Tolja az elkészitendd ételt a sttétér-
be.

m Zarja be az ajtot.

m Valasszon lzemmddot vagy automa-
tikus programot.

m Ha sziikséges, allitsa be a hémérsék-
letet és a magh&mérsékletet.

Az automatikus programoknal a mag-
hémérséklet értékeit elére megadtuk.

Kdvesse a kijelz8 utasitasait.

Az ételkészitési folyamat befejezddik,
amint elérte a maghémérsékletet.

& Sérilésveszély forrd fellletek mi-
att.

A husmaghdméré ti fogantyuja fel-
forrésodhat. Megégetheti magat a
fogantyuval.

Huzzon edényfogd kesztylt a hus-
magh&émérd ti kivételekor.

Tanacs: Ha a maghémérséklet elérése-
kor az étel még nincs az 6n izlése sze-
rint kelléen megsllve, akkor szurja be a
hismaghémeérd tlt egy masik helyre,
vagy novelje a maghdmérsékletet és is-
mételje meg a folyamatot.
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Siitési folyamat késobbi inditasa hus-
maghémeéré tiivel

A folyamatot egy késdbbi id6pontban is
elindithatja.

m Valassza ki a(z) Inditasi iddpont lehet6-
séget.

A befejezés id6pontjat hozzavetdlege-
sen meg lehet hatarozni, mivel egy hus-
maghdmeérd tlivel végzett sitési folya-
mat idétartama kdzel megegyezik a
husmaghémérd td nélkilli sttési folya-
mat id6tartamaval.

A(z) Idttartam és a Befejez. idSpont nem
allithaték be, mivel a teljes idé a mag-
hémérséklet elérésétdl fligg.



Siités (hus)

Tablazat a maghémeérsékletekhez

Hus 2\ [°C]
Borjustilt 75-80
Csemege karaj 63
Baranycomb

angolos 64
kozepes 76
atsttve 82
Baranygerinc

angolos 53
kbzepes 65
atsttve 80
Szarvasgerinc

angolos 60
kbzepes 72
atsitve 81
Marhasllt 80
Marhafilé/

Marhahatszin

angolos 45
kézepes 54
atstitve 75
Ropogdsra siilt 85
husok

Sertésfilé

angolos 60
kézepes 66
atsttve 75
Vadhus/comb 85

A\ Maghémérséklet
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Grillezés

& A forré fellletek sérililést okoz-
hatnak.

Ha a grillezés alatt az ajtot kinyitja, a
kezel6elemek nagyon forroak lesz-
nek.

Az ajtét a grillezés alatt hagyja zarva.

Utmutatasok a grillezéshez

Grillezéskor nem szlikséges az el6-
melegités. Tolja az elkészitendd ételt
a hideg stit6térbe.

Hasznalja az univerzalis tepsit a racs-
csal. Kivétel: ha a 3. szinten grillez,
tolja be az univerzalis tepsit eggyel
alacsonyabb szintre mint a racsot.

Hal grillezésekor tegyen a grillezni va-
16 alda a méretére vagott sttépapirt.

Magas ételt, pl. fél csirkét a 2. szin-
ten, lapos ételt, pl. steaket a 3. szin-
ten grillezzen.

Az ételt az id6 ?/;-anak letelte utan
forditsa meg. Kivétel: a halat nem kell
megforditani.
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Tanacsok a grillezéshez

A sovany hust marindlja vagy kenje
be olajjal. Mas zsiradék kdnnyen s6-
tétté valik vagy flstot képez.

A sttnivalo kolbaszt grillezés el6tt ke-
resztben vagdossa be.

Nagyjabdl azonos vastagsagu hus-
vagy halszeleteket grillezzen, hogy a
grillezési id6 ne legyen tulsagosan el-
téré.

Hus esetén nyomja meg egy kanallal,
hogy ellendrizze, elkészilt-e az étel.
igy megallapithatja, hogy mennyire
puha a hus.

— angolos/rosé
Ha a hus még nagyon rugalmas,
akkor a belseje még voros.

— koézepes
Ha a hus kissé benyomhato, akkor
belll rézsaszin.

— atsiitve
Ha a hus alig nyomhato be, akkor
atsult.

Ha a nagyobb husdarabok felllete
mar erésen megbarnult, de a mag
meég nincs kész, akkor atteheti ala-
csonyabb szintre, vagy tovabbagrillez-
heti alacsonyabb hémérsékleten.



Grillezés

Utmutatas az izemmaédokhoz

Az dsszes Uzemmaod attekintését a hoz-
za tartozé javasolt értékekkel a ,,F6- és
almenuUk” fejezetben talalja.

A husmaghémeéré tli mlianyag része
nagyon magas hémérsékleten meg-
olvadhat.

A husmagh&meérd t(it ne hasznalja
grill izemmaddokban.

A husmaghdméré (it ne tarolja a si-
tétérben.

Kombi parolas grillel

Ez az lzemmadd olyan ételek grillezésé-
hez alkalmas, amelyeket meg kell barni-
tani, de ugyanakkor nem szabad kisza-
radniuk, pl. kukoricacsé.

Nagy grill )

Ezt az Gzemmaddot nagyobb mennyi-
ségU lapos ételek grillezésére és na-
gyobb formakban térténd atslitéshez.

Kicsi grill (]

Ezt az lzemmaddot kisebb mennyiségl
lapos ételek grillezésére és kisebb for-
makban térténd atsitéshez.

Légkeveréses grill

Ez az lzemmdd nagyobb atmérdji éte-
lek grillezésére alkalmas, pl. szarnyas
vagy sult rolad.
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Adatok a vizsgaldintézetek szamara

Tesztételek az EN 60350-1 szerint (g6zparolas Gizemmodok)

Tesztétel Paroléedé- Mennyiség 3 J i [°c] @ [perc]
nyek [l
Géz utanadagolas
Brokkoli (8.1) | 1x DGGL 12 max. | 2 | i 100 | 3
Gozelosztas
Brokkoli (8.2) | 1x DGGL 20 300 | 2 | i 100 3
Készlilék kapacitas
Borsé (8.3) 2x DGGL 12 egyenként 1,2 NI 100 2
1500

3% szint, () Uzemmod, § Hémérséklet, @ Etelkészitési id6
Gdézpérolas, Eco-Gdzparolas

1 Tolja be a tesztételt a hideg stt6térbe (mielétt a felflitési fazis elkezdSdik).
2 A teszt befejez6dik, ha a h6mérséklet a leghidegebb helyen 85 °C.
Probaételek, menii készités' (g6zparolas lizemmoéd (X))
Probaétel Gozparolo Mennyiség Ds2 £ [°C] | Magassag | @ [perc]

edény [a] ! [cm]

Burgonya, nem szétf6- | 1x DGGL 20 800 3 100 - 17
V6, negyedelt3

Lazacfilé, fagyasztott, 1x DGGL 20 4 x 150 1 100 <25 9
nem felolvasztott >25<3.2 10

> 3,2 11

Brokkoli rozsak 1x DGGL 20 600 2 100 - 4

{32 szint, I hémérséklet, @ ételkészitési idS

1 Az eljarast lasd a ,,Gézparolas” fejezet, ,Menikészités — kézi“ szakaszaban.

2 Tolja be az univerzdlis tepsit az 1. szintre.

3 Tolja be az 1. probaételt (burgonya) a hideg siitétérbe (mieldtt a felflitési szakasz elkezdédik).
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Adatok a vizsgaldintézetek szamara

Tesztételek az EN 50304/EN 60350-1
szerint (stité Uzemmadok)

Tesztétel Tartozék EHE E @2 I Eléme-
[°C legités
[perc]
Kinyomés siiti 1 siitétepsi 2 140 34-36 (34) | Nem Nem
(7.5.2)
1 39-41 (40)
. Y
2 siit6tepsi K 140 36-38 (37) Nem | Nem
1 siitétepsi 2 | = | 140 | 29-31(28) | Igen | Igen
Aprosiitemény 1 stitStepsi 1 150 35-37 (37) | Nem Nem
7.5.3
( ) 2 siitétepsi 1,2 140 44 Nem Nem
Vizes piskéta 126cm-escsa- | 2 = | 160 30 Igen Igen
(7.6.1) tos forma (ra-
cson)
Almatorta 120cm-escsa- | 2 160 | 95-105 (100) | Nem Nem
(7.6.2) tos forma (ra-
cson)
220cm-escsa- | 2 | (=) | 160 85-95 (90) | Igen Igen
tos forma (ra-
cson)
Iparilag készitett fehér | Racs 2 )| s.fo- 5 Nem | 6 perc
kenyér kozat
9.2)
Hamburger Racs 3 _ 1. oldal: 10
©9.3) (e i’ f°t Nem | 8 perc
Univerzélis tepsi | 2 ozal 2. oldal: 6

3% Szint, () Uzemmod, § Hémérséklet/Grillezési szint, @ Etelkészitési idS, §* Booster
Hélégkeverés plusz, (=] Felsé/alsé hé, [T Specidlis siitemény, Nagy grill

1 Kiloénbozd idépontokban vegye ki a tepsiket, ha az étel mar a megadott ételkészitési idé letelte el6tt

kelléen megbarnult.

2 A zérdjelben [évo érték az optimdlis ételkészitési id6t mutatja.
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Tisztitas és apolas

Utmutatasok a tisztitashoz és
az apolashoz

& A forré fellletek sériilést okoz-
hatnak.

A g8zsité Uzemelés kdzben forrd
lesz. Megégetheti magat a sutétérrel,
a tartéracsokkal, a f(it6testekkel és a
tartozékokkal.

A kézi tisztitas elétt hagyja leh(ini a
sutéteret, a flitétesteket, a tartéra-
csokat és a tartozékokat.

& Az aramutés sérllésveszélyt
okoz.

A gbztisztitod készlilék gbze aramve-
zet6 alkatrészekre juthat, és zarlatot
okozhat.

A gbzsiité tisztitasahoz soha ne
hasznaljon géztisztitd készlléket.

Minden felllet elszinezédhet vagy
megvaltozhat, ha nem megfeleld tisz-
titdszereket hasznal. A sitétisztitd és
a vizkémentesit6 szer kiildndsen a
g6zsit6 frontjat karositja.

Minden fellilet érzékeny a karcold-
dasra. Uvegfeliiletek esetén a karco-
lasok bizonyos kortlmények kozott
téréshez vezethetnek.

A tisztitoszerek maradvanyait rogtéon
tavolitsa el.
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Az er8s szennyezddések bizonyos
korilmények kézott karosithatjak a
g6zsutét.

A sitéteret, az ajtod belsd felét és az
ajto tdmitést akkor tisztitsa meg, ha
lehdlt. Tul hosszu varakozas felesle-
gesen megneheziti a tisztitast, és
szélséséges esetben lehetetlenné te-
szi.

Semmi esetre se hasznaljon ipari
tisztitoszereket, csak haztartasban
szokasos szereket.

Ne hasznaljon alifas, szénhidrogén-
tartalmu tisztitdé- vagy mosogato-
szert. Ezek a tomitések megduzza-
dasahoz vezetnek.

® Minden hasznalat utan tisztitsa és

szaritsa meg a gbézsutét és a tartozé-
kokat.

m Csak akkor csukja be a készllékajtét,

ha a sutétér teljesen szaraz.

Ha a g6zsiit6t hosszabb ideig nem
hasznalja, tisztitsa ki még egyszer ala-
posan, hogy a szagképzd&dést stb.
megakadalyozza. Végul hagyja nyitva
a készlilék ajtajat.




Tisztitas és apolas

Nem hasznalhaté tisztitoszerek

Hogy a fellletek karosodasat elkertilje,
ne haszndljon a tisztitdshoz

- szbda-, ammonia-, sav- vagy klorid-
tartalmu tisztitoszereket

- vizk6oldo tisztitdszereket

- dorzsolé tisztitdszereket (pl. surolo-
port, folyékony surolészert, tisztitoko-
veket)

- oldoszertartalmu tisztitoszereket
- nemesacél-tisztitd szereket

- mosogatogép-tisztitot

- Uvegtisztitot

- Uvegkeramia fé6z6lapokhoz készult
tisztitoszert

- dorzsolé kemény szivacsokat és ke-
féket (pl. fazékszivacsokat vagy hasz-
nalt szivacsokat, amelyek dérzs6lé
hatasu anyag maradvanyait tartal-
mazzak)

- tisztitoradirt

- éles fémkaparot

- acélgyapotot

- rozsdamentes acél spiralokat

- pontszer( tisztitast mechanikus tiszti-
toeszkodzokkel

- slt6tisztitot vagy spray-ket.

Kiilso tisztitas

m Tisztitsa meg a készulék elSlapot tisz-
ta toérlékenddvel, némi kézi mosoga-
toszerrel és meleg vizzel.

m Tordlje azutan egy puha kenddvel
szarazra az el6lapot.

Tandacs: A tisztitdshoz hasznalhat egy
tiszta, nedves mikroszalas kendét tiszti-
tészer nélkal.
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Tisztitas és apolas

PerfectClean

A sUt6tér, a tartéracsok, az univerzalis
tepsi és a kombirostély felllete
PerfectClean bevonattal van ellatva.
Ezaltal egy optikai hatas keletkezik,
amelytdl a felllet szinjatszonak tlinik. A
PerfectClean bevonatu fellletek kivald
tapadasgatlé hatasuak és egyszerlien
tisztithatok.

Az optimalis hasznalat érdekében fon-
tos, hogy a fellleteteket minden hasz-
nalat utan tisztitsa meg.

Ha a PerfectClean fellletet a korabbi
hasznalatbdl visszamaradt anyagok bo-
ritjak, akkor a tapadasgatlé hatas meg-
szlinik. Ha t6bb hasznalat k6zott nem
tisztitja a készUlléket, megndvekedhet a
tisztitasi raforditas.

Az olyan szennyezddéseket, mint pl. a
gylimolcslevet és a rosszul zarddé siite-
ményformakbdl szarmazé sitemény-
tésztat, érdemes addig eltavolitani,
amig a sutétér még valamennyire me-
leg.

Kifutott gylimolcslevek a zomancozott
fellleteken szines elvaltozasokat okoz-
hatnak, amelyeket mar nem lehet elta-
volitani. Ez azonban nem befolyasolja a
PerfectClean tulajdonsagait.

Mindig tavolitson el minden tisztito-
szer maradvanyt, hogy a tapadasgat-
|6 hatast ne rontsa.
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Hogy a PerfectClean bevonatu feliile-
tek maradandéan ne karosodjanak,
tisztitas soran keriilje a kévetkez6-
ket:

- dorzsolé tisztitdszereket (pl. surolo-
port, folyékony suroldszert, tisztitoko-
veket),

- az Uvegkeramia f6z6lapok tisztitosze-
rét,

- Uvegkeramia- és nemesacél-tisztitd
szert,

- acélgyapotot,

- asurolé kemény keféket (pl. edény-
surolo szivacsokat vagy hasznalt szi-
vacsokat, amelyek surolé hatasu
anyagok maradvanyait tartalmazzak),

- sutétisztitd spray-t,

pontszer( tisztitast mechanikus tiszti-
téeszkdzokkel,

Semmi esetre se tisztitsa ezeket a
PerfectClean bevonattal ellatott al-
katrészeket mosogatdgépben.



Tisztitas és apolas

Sutoétér
A sutétér felilete PerfectClean bevo-
natot kapott.
Vegye figyelembe a ,Tisztitas és apo-

las®, ,PerfectClean” fejezetben talal-
haté tisztitasi utmutatasokat.

Ugyelien arra, hogy ne keriiljon tiszti-
toszer a nyilasokba sutétér hatfalan.

A sltétér kényelmes tisztitasa érdeké-
ben a készUlilék ajtajat le lehet venni, a
tartéracsot is ki lehet venni, és a felsé
hé/grill flit6testet le lehet hajtani.

Tisztitas g6zparolas utan
m Tavolitsa el:

- a kondenzatumot egy szivaccsal
vagy torlékenddvel,

- az enyhe zsirszennyez8déseket tiszta
tériékenddvel, kézi mosogatoszerrel
és meleg vizzel.

m Tiszta vizzel t6rdljon utana, hogy min-
den tisztitdszer-maradvanyt eltavolit-
son.

m Ezutan egy kendével tordlje szarazra
a sUtéteret és az ajto belsd oldalat.

Tanacs: Végll az apoléprogrammal
SZéritésautomatikus;an kiszarittathatja a
sutéteret (lasd az ,,Apolas” részt).

Tisztitas siités vagy grillezés utan

Minden stitési vagy grillezési folya-
mat utan tisztitsa meg a sitéteret,
kilénben raégnek a szennyezédé-
sek, és tdbbé mar nem lehet azokat
eltavolitani.

m A sUt6teret és az ajto belsd felét egy
tiszta edénymosogaté szivaccsal, for-
ré vizzel és kézi mosogatdszerrel tisz-
titsa meg. Igény szerint a sttétér tisz-
titdsahoz hasznalhatja az edénymo-
sogato szivacs kemény felét is.

m Tiszta vizzel t6r6ljon utana, hogy min-
den tisztitészer-maradvany eltlinjon.

m Tordlje szarazra a sUt6teret és az ajto
belsé felét egy kendével.

Tanacs: Megkonnyiti a tisztitast, ha a
szennyez&déseket néhany percre mo-
sogatoszerrel benedvesiti, vagy ha be-
allitja a Karbantartas © | Aztatas progra-
mot (lasd az ,Tisztitas és apolas®, ,Apo-
las” fejezetet).
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Fenékszita tisztitasa

m Minden haszndlat utan oblitse el és
szaritsa meg a fenékszitat.

m Ecettel tavolitsa el az elszinez8dése-
ket és vizk8lerakddasokat, utana pe-
dig tiszta vizzel mosogassa el.

Az ajtotomités tisztitasa
A zsirmaradvanyoktdl az ajtotomités
rideggé valhat és eltérhet.
Az ajtotdmitést az ajtd belsé oldala

és a sttétér kozott minden sités
utan tisztitsa meg.

m Tiszta, nedves mikroszalas kendével,
tisztitdszer nélkdl tisztitsa meg az aj-
totomitést. Hasznalhat tiszta torléken-
dét is kézi mosogatoszerrel és meleg
vizzel.

m Minden tisztitas utan puha kendével
térolje szarazra a tomitést.

m Cserélje ki az ajtétémitést, ha térede-
zetté vagy rideggé valt.

Az ajtétomitést a Miele vev@szolgalatan
(lasd ennek a hasznalati utasitasnak a
végén) keresztll rendelheti meg.
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Viztartaly és kondenzviz tartaly
tisztitasa

A viztartaly és a kondenzviz tartaly
tisztithatd mosogatdgépben.

m Vegye ki a viztartalyt és a kondenzviz
tartalyt minden hasznalat utan. A ki-
vételhez enyhén nyomija felfelé a viz-
tartalyt és a kondenzviz tartalyt.

m Uritse ki a viztartalyt és a kondenzviz
tartalyt.

A viztartély és a kondenzviz tartalyt ki-
vételekor viz cs6pdghet a fidkba.

m Tordlje szarazra adott esetben a fio-
kot.

m Kézzel vagy mosogatdgéppel moso-
gassa el a viztartalyt és a kondenzviz
tartalyt.

m Utana kendd@vel torolje szarazra a viz-
tartalyt és a kondenzviz tartalyt, hogy
ne képz4djon bennik vizkd.
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Tartozékok

Univerzalis tepsi és kombirostély
tisztitasa

Az univerzalis tepsi és kombirostély
PerfectClean bevonatot kapott.
Vegye figyelembe a ,Tisztitas és apo-
las®, ,PerfectClean” fejezetben talal-
hato tisztitasi utmutatasokat.

Tavolitsa el

tiszta t6rl6kenddvel, kézi mosogato-
szerrel és meleg vizzel a kénny(
szennyez&déseket,

er@sebb szennyezddéseket egy tiszta
edénymosogato szivaccsal, forrd viz-
zel és kézi mosogatodszerrel. Igény
szerint hasznalhatja az edénymoso-
gatd szivacs kemény felét is.

Tiszta vizzel t6roljon utana, hogy min-
den tisztitészer-maradvany eltlinjon.

Utana puha kendd@vel t6rdlje szarazra
a fellleteket.

Paroléedény és hismaghéméro ti
tisztitasa

A paroléedények és a husmagh&mérd

td tisztithatd mosogatdgépben.

m Minden hasznalat utan mosogassa el
és szaritsa meg a paroléedényt és a
hdsmaghdémérd tat.

m Ecettel tavolitsa el a paroléedény ké-
kes elszinez8déseit, majd tiszta vizzel
Oblitse ki a paroldedényt.
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Tartoracs tisztitasa

A tartéracs felllete PerfectClean be-
vonatot kapott.

Vegye figyelembe a ,Tisztitas és apo-
las®, ,PerfectClean” fejezetben talal-
haté tisztitasi utmutatasokat.

A tartéracsot a FlexiClip teljesen kihuz-
hat6 sinekkel egyditt (ha vannak) szerel-
heti ki.

Ha el6tte kilon ki akarja szerelni a Flexi-
Clip teljesen kihuzhato sineket, kdvesse
a ,Attekintés® »FlexiClip teljesen kihuz-
hato sinek be- és kiszerelése” fejezet
Utmutatasait.

& A forrd fellletek sérlilést okoz-
hatnak.

A g6zsiité lizemelés kdzben forrd
lesz. Megégetheti magat a sutétérrel,
a fitStestekkel és a tartozékokkal.

A tartéracsok kiszerelése el6tt hagyja
lehdini a sttéteret, a ftStesteket és a
tartozékokat.

m Huzza ki a tartéracsot a rogzitésbél
(1.), és vegye ki (2.).
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Tavolitsa el

- tiszta toérlékenddvel, kézi mosogatoé-
szerrel és meleg vizzel a konny(
szennyez6déseket,

- er6sebb szennyez&déseket egy tiszta
edénymosogato szivaccsal, forrd viz-
zel és kézi mosogatoszerrel. Igény
szerint hasznalhatja az edénymoso-
gato szivacs kemény felét is.

m Tiszta vizzel t6rdljon utana, hogy min-
den tisztitészer-maradvany eltlinjon.

m Kenddvel térdlje szarazra a tartéra-
csokat.

A beszerelés forditott sorrendben tor-
ténik.

m Szerelje be gondosan a tartéracsot.

Ha a tartoracsokat nem helyezi be
megfeleléen, a billenés és kihuzas el-
leni védelem nem biztositott. Tovab-
ba a sitéedény betolasakor sérilhet
a héérzékeld.
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Fels6 ho-/grillf(itotest lehajtasa m Tisztitsa meg a sltdter tetejét egy szi-
vacskenddvel vagy edénymosogatd

szivaccsal (lasd ,Tisztitas és apolas*,
Loutéter” fejezet).

Ha a sUtétér teteje kiiléndsen erésen el-
szennyez6doétt, a tisztitashoz a felsé
hé-/grillflitétesteket kb. 5 cm-re lehajt-

hatja. m Tisztitds utan nyomja meg a nyomo-
zarat a felsd hé-/grillflitétesten felfelé.
& A forro fellletek sérllést okoz- Ugyeljen arra, hogy a nyomézar meg-
hatnak. felel6éen bekattanjon.

A g6zsiité lizemelés kdzben forrd
lesz. Megégetheti magat a sutdétérrel,
a tartéracsokkal, a flit6testekkel és a
tartozékokkal.

A tisztitas el6tt hagyja lehdini a sité-
teret, a flit6testeket, a tartéracsokat
és a tartozékokat.

A felsd hé-/grillfitStest megsérilhet.
Soha ne huzza lefelé er6szakkal a
felsé hé-/grillfiitGtestet.

m Huzza lefelé 6vatosan a nyomdzarat.
A felsd hé-/grillflit6test automatiku-
san lehajlik.
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Karbantartas

A(z) Befejez. iddpont és Inditasi iddpont
funkciok az apoléprogramok esetén
nem lesznek felkinalva.

Aztatas

Erésebb szennyez&déseket ezzel az
apoloprogrammal lehet beaztatni.

m Hagyija lehdlni a sttéteret.

m Vegye ki az sszes tartozékot a siité-
térbdl.

m A durva szennyez8déseket egy torl6-
kenddvel tavolitsa el.

m Valassza ki a(z) Karbantartas © | Azta-
tas lehet6séget.

Az aztatasi folyamat kb. 10 percig tart.
Szaritas
Ezzel az apoléprogrammal a siitétérben

meglévé maradék nedvességet kiszarit-
ja a hozzéaférhetetlen helyen is.

m Szaritsa meg a sit6teret egy kendé-
vel.

m Valassza ki a kovetkez6t: Karbantar-
tas © | Szarftas.

A szaritasi folyamat kb. 20 percig tart.
Oblités

Ezzel az apoléprogrammal kidblitésre
kerll a vizet vezet6 rendszer. Az esetle-

gesen jelenlévd ételmaradvanyokat a
rendszer kiobliti.

] Vélassza}' ki a kovetkez6t: Karbantar-
tas © | Oblités.

m Kovesse a kijelzd utasitasait.

Az dblitési folyamat kb. 10 percig tart.
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A gobzsiité vizkbmentesitése

Vizkémentesitéshez a Miele vizkémen-
tesitd tablettakat javasoljuk (lasd ,Uto-
lag vasarolhato tartozék"). Specialisan
a Miele termékekhez lett kifejlesztve a
vizkdmentesités optimalizalasahoz.
Mas vizkémentesitd szerek, amelyek a
citromsavon kivil mas savakat is tar-
talmaznak, és/vagy nem mentesek
mas, nem kivant 6sszetevéktdl, mint
pl. kloridoktol, karosithatjak a késziilé-
ket. Ezenkivil a kivant hatas nem biz-
tosithatd, ha a vizk6olddszerre elbirt
koncentraciét nem tartjak be.

Ha vizkéolddszer fémmel érintkezik,
foltok keletkezhetnek.

Azonnal t6rolje le a vizk8olddszert.

A g6zsitét egy bizonyos lizemidd utan
vizkédmentesiteni kell. Ha eléri a vizké-
mentesités idépontjat, akkor a kijelzén
megjelenik a hatralévé ételkészitési mu-
veletek szama. Csak a gézzel Gizemelt
folyamatok kertilnek szamolasra. A
g6zsiit6é az utolso lehetséges ételkészi-
tési folyamat utan zarolja a rendszert.

Ajanljuk gézsitité zarolas el6tti vizké-el-
tavolitasat.
A vizkémentesités soran a viztartalyt ki

kell 6bliteni, és friss vizzel fel kell tolteni.
A kondenzviz tartalyt ki kell Uriteni.
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m Kapcsolja be a g6zsutét és valassza
a kovetkez6t: Karbantartas © | Vizké-
mentesités.

A Kijelzén a Kérjlk varjon Utmutatas jele-
nik meg. A vizkémentesitési folyamat
el6készil. Ez néhany percig eltarthat.
Amint az el6készités lezarult, felszdlitast
kap, hogy a viztartalyba helyezze be a
vizkémentesitd szert.

m Toltse fel a viztartalyt a S jelolésig
langyos vizzel, és adjon hozza két
Miele vizkémentesitd tablettat.

m Varjon, amig a vizkbmentesitd tablet-
tak fel nem oldédnak.

m Tolja be a viztartalyt.

m Hagyja jéva az OK gombbal.
m Uritse ki a kondenzviz tartalyt.
m Hagyja jéva az OK gombbal.

A hatralévé idd jelenik meg. A vizké-
mentesitési folyamat elindul.

Semmi esetre se kapcsolja ki a g6zsu-
t6t a vizkémentesitési folyamat lejarta

el6tt, kilénben Ujra kell azt inditani.

A mivelet soran kétszer ki kell obliteni a
viztartalyt, és friss vizzel fel kell tolteni.
A kondenzviz tartélyt ki kell Uriteni.

m Kovesse a kijelzd utasitasait.

m Mindegyiket hagyja jova az OK érin-
tégombbal.

A maradék idé elteltével a kijelz6n meg-
jelenik a ,,Kondenzviz tartalyt Oritése”.

m Kovesse a kijelzd utasitasait.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

Ezzel a vizkbmentesitési mivelet befe-
jezédik.

m Adott esetben vegye ki a viztartalyt és

a kondenzviz tartalyt, és adott eset-
ben Uritse ki.

m Tisztitsa meg és szaritsa meg a viz-
tartalyt és a kondenzviz tartalyt.

m Nyissa ki az ajtot, és hagyja lehdilni a
sutéteret.

m Ezt kdvetben szaritsa ki a stt6teret.

m Csak akkor csukja be a készlilékajtot,
ha a sUt6tér teljesen szaraz.

m Kapcsolja ki a gézsiit6t.
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Az ajto kiszerelése

m Készitsen el egy alkalmas lerako fe-
|Uletet az ajté szamara, pl. egy puha
toriékendét.

m Nyissa ki résnyire az ajtot.

4

T

m A felsd ajtoélnél megfogva két kézzel
nyomja le egyszer az ajtot.

Az ajtot tartdk kotik 6ssze az ajtod
csuklopantokkal. Miel6tt az ajtoét a tar-
tokrol levehetné, elébb ki kell reteszel-
nie a két ajté csuklépantnal a zardken-
gyeleket.
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m A kioldashoz mindkét csuklépantnal
forditsa el Utkdzésig ferde helyzetbe a
zarokengyeleket.

A g6zsitd sérll, ha az ajtét helytele-
nal szereli ki.

Soha ne hulzza ki az ajtoét vizszinte-
sen a tartokbdl, mert ezek visszait-
hetnek a gézsutdra.

m Zarja be az ajtét Utkdzésig.
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m Fogja meg oldalt az ajtot és egyenle-
tesen huzza ki ferdén felfelé a tarté-
bal.

Ugyeljen arra, hogy kézben ne boritsa
fel az ajtot.

m Fektesse le az ajtét az elb6készitett le-
rako fellletre.

Az ajté beszerelése

m Fogja meg oldalt az ajtot, és helyezze
fel az ajtézsanérok tartdira.
Ugyeljen arra, hogy kdzben ne boritsa
fel.

m Nyissa ki teljesen az ajtot.

Ha a zarékengyelek nincsenek rete-
szelve, akkor az ajto levalhat a tar-
tokrol, és megsérilhet.
Mindenképpen reteszelje vissza a za-
rokengyeleket.

m A reteszeléshez forgassa Uitkdzésig
mindkét ajtézsanéron a zardkengyele-
ket vizszintesbe.
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Mi a teendé, ha ...

A legtdbb lizemzavart és hibat, amelyek a napi Uzemeltetés soran felléphetnek, sa-
jat maga is el tudja haritani. Sok esetben idét és koltséget takarithat meg, mivel
nem Kkell hivnia az Ggyfélszolgalatot.

A www.miele.com/service oldalon tajékozédhat a hibak 6nalld elharitasanak mod-
jarol.

A kovetkezd tablazatok segitenek 6nnek abban, hogy megtalalja az Gzemzavar
vagy a hiba okat, és elharitsa azt.

Uzenetek a kijelz6kén/kijelzén

Probléma Ok és elharitas

F10 A beszivotdmlé nincs rendesen feldugva a viztartaly-
ban, vagy nem fluggdleges.
m |gazitsa meg a beszivotomld helyzetét.

F11 A kifolyétémldk eldugultak.

Fe0 m Vizkémentesitse a g6zsUutét (Iasd a , Tisztitas és
apolas* fejezet, ,Apolas” rész).

m Ha a hibalzenet ismételten megjelenik, hivja a
Miele vev8szolgalatot.

F44 MdUszaki hiba 1épett fel.

m Kapcsolja ki, majd néhany perc mulva kapcsolja
ismét be a gézsutét.

m Ha a hibajelzés még mindig megjelenik, hivja az
Ugyfélszolgalatot.

F55 Tullépte egy lzemmad leghosszabb lizemi id6tarta-
mat, és a biztonsagi kapcsolas leoldott.
m Kapcsolja ki, majd ismét be a g6ézsitét.

A gbzsité azonnal Ujra lzemkész.
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Probléma

Ok és elharitas

F196

Egy hiba Iépett fel.
m Kapcsolja ki, majd ismét be a gézsiitét.

A sitétér aljan 1évé sz(ird hibasan van behelyezve.
m Kapcsolja ki a g6ézsitét.

m Helyezze be jol a sz(irét:

m Kapcsolja be Ujra a g6zsitét.

m Ha a hibajelzés ismét megjelenik, hivja a vevészol-
galatot.

A kijelzén a jelen tabla-
zatban fel nem sorolt
lizenetek egyike jelenik
meg.

Hiba lépett fel az elektronikaban.

m Szakitsa meg a g6zsit6 aramellatasat kb. 1 perc-
re.

m Amennyiben az aramellatas helyredllitasa utan a
probléma tovabbra is fennall, forduljon az tgyfél-
szolgalathoz.
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Varatlan rendellenesség

Probléma

Ok és elharitas

A siit6tér nem meleg-
szik fel.

A bemutatétermi Gzemmaod aktiv.

A gbzsité ugyan kezelhetd, de a sitétér flitése nem

mikodik.

m Kapcsolja ki a bemutatétermi Gzemmaodot (lasd
~Bedllitasok” fejezet, ,,Kereskeddk” bekezdés).

A sutétér az aldépitett melegitéfiok mikodtetése mi-
att felmelegedett.
m Nyissa ki az ajtét, és hagyja leh(ini a stt6teret.

A g0zsiit6 egy koltozés
utan mar nem valt at
felmelegitési szakaszrél
parolasi szakaszra.

Megvaltozott a viz forrdsi hémérséklete, mert az (j

felallitasi hely magassaga legaldbb 300 méterrel ki-

|6nbozik az el6z6tél.

m A forrasi h6meérséklet illesztéséhez hajtson végre
egy vizk6mentesitési folyamatot (lasd a ,Tisztitas
és apolas,, fejezet, “Apolas” rész).

Miik6dés kdzben szo-
katlanul sok g6z kelet-
kezik, vagy a g6z nem a
megszokott helyeken
lep ki.

Az ajté nincs rendesen bezarva.
m Csukja be az ajtot.

Az ajtétémités nem jol fekszik fel.

m Adott esetben nyomkodja meg az ajtétomitést Uj-
bdl, ugy, hogy mindenhol egyenletesen illeszked-
jen.

Az ajtotomitésen sérlilések lathatok, pl. repedések.
m Cserélje ki az ajtotomitést.
Az ajtétémitést a Miele Ugyfélszolgalatan (lasd en-
nek a hasznalati utasitdsnak a végén) keresztil
rendelheti meg.

Az Inditési iddpont és a Be-
fejez. iddpont funkciokat
nem végzi el.

A sutétérben a h6mérséklet tul magas, pl. egy paro-
lasi mdvelet vége utan.
m Nyissa ki az ajtét, és hagyja lehdlni a sUt6teret.

Ezek a funkcidk az apoléprogramok esetén nem ke-
rilnek felkinalasra.
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Probléma

Ok és elharitas

Az érintégombok vagy a
kozeledést érzékelo
szenzor nem reagalnak.

Kivalasztotta a(z) Kielzt | QuickTouch | Kikapcsolas be-
allitast. Ezaltal az érintégombok és a kdzeledést érzé-
kel6 szenzor kikapcsolt gézsiténal nem reagalnak.

m Amint bekapcsolja a gézsiitét, az érintégombok és
a kozeledést érzékel6 szenzor reagalnak. Ha sze-
retné, hogy az érintégombok és a kbzeledést érzé-
kel6 szenzor kikapcsolt gézsiité esetén is mindig
reagdljanak, valassza a(z) Kielzd | QuickTouch | Be-
kapcsolas beallitast.

A kozeledést érzékeld szenzor bedllitasai ki vannak

kapcsolva.

m Moddositsa a kdzeledést érzékeld szenzor beallita-
sait a(z) Bedllitasok | Kozeledést érz. szenzor segitsé-
gével.

A kozeledést érzékeld szenzor meghibasodott.
m Hivja a Miele Ugyfélszolgalatat.

A g8zsité nincs csatlakoztatva az elektromos halo-

zathoz.

m Ellendrizze, hogy a g6zsité halézati dugasza csat-
lakoztatva van-e.

m Ellendrizze, hogy a haz biztositéka nem oldott-¢ le.
Hivjon elektrotechnikai szakembert, vagy hivja a
Miele Ugyfélszolgalatat.

Ha a kijelz6 sem reagal, vezérlési hiba all fenn.
m Erintse meg a Be/Ki O gombot, amig a kijelzé ki
nem kapcsol, és ujra nem indul a gézstité.
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Zajok

Probléma

Ok és elharitas

A go6zsiité bekapcsola-
sa utan, Gizem kozben
és a késziilék kikapcso-
lasakor egy zaj (brum-
mogas) hallhaté.

Ez a hang nem utal hibas m(ikédésre vagy a készi-
Iék hibajara. Ez a viz be- és kiszivattyuzasabdl ado-
dik.

Kikapcsolas utan még
hallhaté a ventilator-
hang.

A ventilator tovabb forog.

A gbzsité egy olyan ventilatorral van felszerelve,
ami a parat a sutétérbdl kivezeti. A ventilator a
g6zsitd kikapcsolasa utan is tovabb fut. A ventilator
egy id6 utan automatikusan kikapcsol.

Nem kielégité6 eredmény

Probléma

Ok és elharitas

A siitemény/aprdésiite-
mény a receptben meg-
adott id6 utan még
nincs kész.

A bedllitott hémérséklet nem egyezik meg a recept-
ben megadottal.
m Valtoztassa meg a hémérsékletet.

Mddositotta a receptet. Példaul az ételkészitési idd

hosszabb lesz, ha tébb folyadékot vagy tobb tojast

ad hozza.

m A médositott recept szerint allitsa be a hémérsék-
letet és/vagy az ételkészitési id6t.

A siitemény/aprdsiite-
mény nagyon eltéréen
barnul.

Tul magasra allitotta be a h6mérsékletet.

Tobb mint két szinten sito6tt.
m Legfeljebb két szinten slisson.
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Altalanos problémak vagy miiszaki hibak

Probléma

Ok és elharitas

A go6zsiitét nem lehet
bekapcsolni.

A biztosito kioldott.

m Kapcsolja vissza a biztositékot (A biztositék mini-
malis értékét lasd a tipustablan).

Adott esetben mUszaki hiba Iépett fel.

m Valassza le kb. 1 percre a készlléket a villamos
halézatrdl, amikor is
— a megfeleld biztositét kapcsolja ki, ill. az olvadé

biztositot csavarja ki teljesen, vagy

— kapcsolja ki az FlI-aramvédd&kapcsolét (Fl-relét).

m Abban az esetben, ha a biztositd visszakapcsola-
sa/visszacsavarasa, illetve a készllék Fl-reléjének
visszakapcsolasa utan még mindig nem tudja a
készulléket lzembe helyezni, forduljon elektrotech-
nikai szakemberhez vagy az lgyfélszolgalathoz.

A siit6tér vilagitasa nem
miikodik.

Az izz6 hibas.
m Hivja az lgyfélszolgalatot, ha az izz6t ki kell cserél-
ni.

A kezelSpanel a(z) [o}
érintégomb tobbszori
miikodtetése ellenére
sem nyilik/zarédik auto-
matikusan.

A kezel6panel mozgasanak tartomanyaban egy targy
van.

m Tavolitsa el a targyat.

A beszorulas elleni védelem nagyon érzékenyen rea-

gal, ezért esetenként eléfordulhat, hogy a kezel6pa-

nel nem nyilik vagy zarodik.

m Kézzel nyissa/zarja be a kezel6panelt (lasd a feje-
zet végén).

m Ha gyakran fellép a probléma, forduljon a Miele
Ugyfélszolgalathoz.
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Mi a teendé, ha ...

Probléma

Ok és elharitas

Az ajtét nem lehet ki-
nyitni.

Kivalasztotta a Kielzd | QuickTouch | Kikapcsolas bealli-
tast. Ezaltal az = érontégomb kikapcsolt gézsiténal
nem reagal.

m Amint bekapcsolja a gézstitét, az érintégombok
reagalnak. Ha szeretné, hogy az érintégombok ki-
kapcsolt gézsiité esetén is mindig reagaljanak,
valassza a Kijelzd§ | QuickTouch | Bekapcsolas bedlli-
tast.

Adott esetben miszaki hiba Iépett fel.

m Ha ki kell nyitnia az ajtot, példaul mert még étel
van a sutétérben, akkor manuadlisan nyissa ki az aj-
1ot (lasd a fejezet végét).

m Ha ismét fellép a probléma, forduljon a vev@szol-
galathoz.
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Mi a teendé, ha ...

Burkolat kézi nyitasa Burkolat kézi zarasa
m Nyissa ki 6vatosan az ajtét. m Fogja meg alul és fellil a burkolatot.

m Nyomija évatosan lefelé a burkolatot.

=

m El6szor elére huzza ki a burkolatot. m Tolja be a burkolatot.

m Fogja meg alul és fellil a burkolatot.

m Nyomja évatosan felfelé a burkolatot.
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Mi a teendé, ha ...

Az kézi ajto nyitasa
& A forrd fellletek sériilést okoz-
hatnak.
Az ajté Uvegtablaja felforrésodhat.
Megégetheti magat az ajtoval.
A forré ajté kinyitasakor huzzon
edényfogo kesztydt.

& A forré g6z sérilést okozhat.
Gbzzel Uzemel§ ételkészitési folya-
matnal az ajté kinyitasakor nagyon
sok forré g6z léphet ki. Megégetheti
magat a forré gézzel.

Lépjen egy lépést hatra, és az étel ki-
vétele elbtt varjon, amig a géz elszall.

Miey,,

m A mellékelt nyitét (O a jobb oldalon

mintegy 3 cm-re dugja bele az ajto és

a burkolat kozotti résbe, és hlzza
elére az ajtét.
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& A forré fellletek és a forrd étel
sérilést okozhatnak.

A g6zsité Uzemelés kdzben forrd
lesz. Megégetheti magat a flitétest-
tel, a stt6étérrel, a tartoracsokkal, a
tartozékokkal, az étellel és az ajtdval.
Hasznaljon edényfogo kesztydt, ami-
kor beteszi vagy kiveszi a forro ételt,
vagy amikor a forrd sutétérbe kell
benyulnia valamint a forrd ajté be-
csukasakor.

Hasznaljon edényfogd kesztydt, ami-
kor kiveszi a forrd ételt, illetve amikor
a forrd siitétérbe kell benylnia, vagy
becsukja a forré ajtot.



Utdlag vasarolhato tartozékok

A Miele tartozékok és tisztitd- és apold-
szerek széles valasztékat kinaljak a ké-
szulékekhez.

Ezeket a termékeket nagyon egyszer(-
en megrendelheti Miele webaruhazban.

Ezeket a termékeket a Miele Ugyfélszol-
galatanal (lasd ennek a hasznalati utasi-

tasnak a végén) vagy a Miele szakke-
reskeddknél is megvasarolhatja.

Paroléedény

A Miele nagy valasztékban kinal paro-
I6edényt. Ezeket a funkciora és méretre
vonatkozéan pontosan a Miele készUilé-
kekhez tervezték. A Miele weboldalan
részletes informaciokat talal az egyes
termékekhez.

- kilénb6z6 méretl perforalt paroloe-
dények

- kUlénb6zé méretl zart alju parolde-
dények

- kUlénb6z8 méretli Gourmet parolde-
dények

- Fed& Gourmet paroléedényhez

Egyebek
- Sutétepsik
- Kerek sitéforma

- FlexiClip teljesen kihuzhaté sinek
HFC 71

- 325 mm széles tartéracs a parolde-
dényhez

Tisztito és apoldoszerek

- DGClean
specidalis tisztitdszer a parolétér eré-
sebb, kiléndsen sités utan vissza-
maradoé szennyezddéseire.

- Vizk6mentesitd tablettak (6 db)

- Univerzalis mikroszalas kend§
ujjlenyomatok és enyhe szennyez6-
dések eltavolitasara
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Ugyfélszolgalat

A www.miele.com/service weboldalon
tajékozédhat a hibak onallé elharitasa-
nak maodijardl és a Miele alkatrészekrdl.

Kapcsolatfelvétel Gizemzavarok
esetén

Az olyan meghibasodasok esetén, ame-
lyet sajat maga nem tud elharitani, kér-
juk értesitse pl. a Miele szakkeresked&-
jét vagy a Miele Ugyfélszolgalatat.

A Miele Ugyfélszolgalatahoz az inter-
neten a www.miele.hu/service oldalon
foglalhat idépontot.

A Miele Ugyfélszolgalatanak elérheté-
ségeit ennek a dokumentumnak a vé-
gén taldlja.

Az ugyfélszolgalatnak adja meg a ké-
szlléke modellazonositéjat és gyartasi
szamat (Fabr./SN/Nr.). Mindkét adatot
az adattablan talalja meg.

Beépitett allapotban modellazonositét
és a gyartasi szamot a nyitott panelen
Iévd kis tablan taldlja.
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Garancia
A garancia id6 2 év.

Tovabbi informaciokat a mellékelt ga-
rancia feltételekben talal.



Telepités

Biztonsagi utmutatasok a beépitéshez

/N A szakszer(tlen beépités karokat okozhat.
A szakszer(tlen beépités karosithatja a gbézsuitét.
A gbzsitét csak képzett szakemberrel szereltesse be.

» A g6zsuté adattablajan talalhatd csatlakoztatasi adatoknak (frek-
vencia és feszlltség) feltétlenll meg kell egyeznilk a villamos halézat
adataival, hogy a g6zsut6 ne karosodjon.

Hasonlitsa 6ssze ezeket az adatokat csatlakoztatas el6tt. Kétség
esetén kérdezzen meg egy elektrotechnikai szakembert.

» Az elosztdk vagy hosszabbitd kabelek nem garantaljak a sziiksé-
ges biztonsagot (tlzveszély). Ezekkel ne csatlakoztassa a gézsutét a
villamos haldzatra.

» Ugyeljen arra, hogy a dugaszolé aljzat a gézsiit6 beépitése utan
kénnyen hozzaférhetd legyen.

» A g6zsutét ugy kell elhelyezni, hogy a siité edény tartalmara a leg-
felsé behelyezési szinten is ra lehessen latni. Csak igy kertlhetéek el
a forro ételek és a forrd viz kildttyenése altal okozott forrazasok.
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Telepités

Beépitési méretek
Minden méret mm-ben van megadva.
Beépités magas szekrénybe

A beépit6 fllke mdgott nem lehet szekrény hatfal.
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Telepités

Beépités also szekrénybe

A beépité fllke mdgott nem lehet szekrény hatfal.

\

s
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Telepités

Oldalnézet

182

111,5

446,8

333

451,5

455,5

545
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Telepités

A burkolat mozgasi tartomanya

A burkolat mozgasi tartomanyaban
nem lehet semmilyen targy (pl. ajto-
fogantyu), amely akadalyozhatja a
burkolat nyitasat és zarasat.

74
(19)_ 55

80
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Telepités

Csatlakoztatas és szell6zés

P

X

7

@ El6Inézet
(2 Csatlakozdkabel, L = 2.000 mm

® Szelléz6 kivagas min. 180 cm?
(® Nincs csatlakozo ezen a részen
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Telepités

A go6zsiité beépitése

m Csatlakoztassa a g6zsitéhoz a halo-
zati csatlakozét.

A mozgatashoz a haz oldalan lévé
fogantyumélyedéseket hasznalja.

A gbzfejlesztd nem mikddik hibatla-

PR o m A szekrény oldalfalain rogzitse a
nul, ha a gézsité nem vizszintesen

g6zsiitét a mellékelt facsavarokkal

all. y L (3,5 x 25 mm).
Maximum 2° eltéres lehet a vizszint- B B
tél. m Csatlakoztassa a gézstitét az elektro-

mos halézathoz.
m Tolja be a gézsitét a beépitd szek-
rénybe, és igazitsa be.
Ugyeljen arra, hogy a halézati csatla-
kozovezeték ne csipddjon be vagy ne
karosodjon.

m Ellendrizze a gézsiitdé valamennyi
funkcidjat a hasznalati utasitas alap-
jan.

m Nyissa ki az ajtot.
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Telepités

Elektromos csatlakozas

A gbzsutét alapkivitelben egy védéérint-
kez6s aljzathoz val6 csatlakoztatasra
készen gyartjuk.

Ugy 4llitsa fel a gézsiitét, hogy a csatla-
kozdaljzat szabadon hozzaférhetd le-
gyen. Ha a csatlakozdaljzat nem szaba-
don hozzaférhetd, akkor gondoskodjon
arrol, hogy halézati oldalrél minden p6-
lusnal legyen megszakité berendezés.

& A tulmelegedés tlizet okozhat.

A gbzsité elosztdkon vagy hosszab-
bité kabeleken keresztili izemelteté-
se a csatlakozékabel tulterheltségé-
hez vezethet.

Biztonsagi okokbdl ne hasznaljon el-
osztokat és hosszabbitd kabeleket.

Az elektromos halézatnak a VDE 0100
szerinti kialakitasunak kell lennie.

Biztonsagi okokbdl az otthoni halézat-
ban a gézsité elektromos csatlakozta-
tasara szolgald koérdn tipusu hibaa-
ram-védékapcsolo (Fl relé, EV relé)
hasznalatat javasoljuk.

Sérllt csatlakozokabelt csak ugyano-
lyan tipusu specialis csatlakozokabellel
szabad helyettesiteni (a Miele Ugyfél-
szolgalatan kaphatd). Biztonsagi okok-
bél a cserét csak a Miele Ugyfélszolga-
lata vagy egy megfeleléen képzett szak-
ember végezheti el.

186

A névleges teljesitményfelvételrdl és a
megfeleld biztositékrol ez a hasznalati
utmutato vagy a tipustabla ad felvilago-
sitast. Ezeket az adatokat vesse 6ssze a
helyszini elektromos csatlakozas para-
métereivel.

Kétség esetén kérdezzen meg egy
elektrotechnikai szakembert.

Lehetséges az 6nallé vagy a haldzattal
nem szinkronban allé energiaellaté
rendszer idészakos vagy folyamatos
Uzemeltetése (példaul szigethalozatok,
biztonsagi tartalékrendszerek). Az lize-
meltetés feltétele, hogy az energiaellatd
rendszer megfeleljen az EN 50160 vagy
hasonlo szabvany elGirdsainak.

A hazi elosztorendszerrel és ezzel a
Miele termékkel kapcsolatban el8irany-
zott dvintézkedéseket a mikddést és a
mUkddési modot tekintve sziget (izem-
ben vagy a haldzattal nem szinkronban
allé Uzem esetén is biztositani kell, illet-
ve azonos intézkedésekkel kell helyette-
siteni a telepitésnél. Mint példaul a
VDE-AR-E 2510-2 aktuadlis kiadvanya-
ban leirtak szerint.



Megfelel6ségi nyilatkozat

A Miele ezuton kijelenti, hogy ez a kom-
bi g6zparolé a 2014/53/EU iranyelvnek

megfelel.

Az EU-megfelel8ségi nyilatkozat teljes
szbvege a kodvetkezd weboldalak egyi-

kén érheto6 el:

- Termékek, letoltések: a www.miele.hu

oldalon

- Ugyfélszolgélat, informaciés anya-
gok, hasznalati utasitasok elérhetésé-
ge a termék nevének vagy gyari sza-
manak megadasaval:

www.miele.hu

A Wi-Fi-modul
frekvenciasavja

A Wi-Fi-modul
maximalis adétel-
jesitménye

A husmaghéméré
U frekvenciasavja

A husmaghéméré
td maximalis ado-
teljesitménye

2,4000 GHz -
2,4835 GHz

<100 mW

433,2 MHz -
434,6 MHz

<10 mW
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https://www.miele.hu/haztartasi/informacios-anyagok-385.htm

Szerz06i jogok és licencek

A készlilék kezeléséhez és vezérléséhez a Miele sajat vagy kuiilsé szoftvert hasznal,
amelyek nem tartoznak az ugynevezett nyilt forraskodu licencfeltételek ala. Ezek a
szoftverek és szoftverkomponensek szerzdi jogi védelem ald tartoznak. Tartsa tisz-
teletben a Miele és a harmadik felek szerzéi jogait.

A jelen készUllék tovabba olyan szoftverkomponenseket tartalmaz, amelyek a nyilt
forraskodu licencfeltételek mellett kerlilnek tovabbadasra. Ezeket a nyilt forraskodu
komponenseket a hozzajuk tartozo szerzdi jogi nyilatkozatokkal, a mindenkori ér-
vényes licencfeltételek masolataval egyltt, valamint adott esetben tovabbi infor-
maciodkat a Beallitasok | Jogi informéaciok | Nyilt forraskédd licencek alatt kérdezheti le a
készlilékben. A nyilt forraskddu licencfeltételek ott feltlintetett felelésségi és jotalla-
si szabalyozasai csak a mindenkori jogtulajdonosokkal 6sszefliggésben érvénye-
sek.

A készllék kiiléndsen olyan szoftverkomponenseket tartalmaz, amelyeket a jogtu-
lajdonosok GNU General Public License, 2. verzid, ill. a GNU Lesser General Public
License, 2.1 verzio alatt licencelnek. A Miele a készilék vasarlasatdl, ill. kiszallita-
sétél szamitott legalabb 3 évig felajanlja, hogy Onnek vagy harmadik féinek egy
adathordozon (CD-ROM, DVD vagy USB-pendrive) rendelkezésére bocsatja a ké-
szllékbe beépitett azon nyilt forraskddu komponensek forraskddjanak géppel ol-
vashatoé masolatat, amelyek a GNU General Public License, 2. verzi6 vagy a GNU
Lesser General Public License, 2.1 verzi6 alatt keriilnek licencelésre. Ha szeretné
megszerezni a forraskddot, akkor a termék nevének, sorozatszamanak és a vasar-
las datumanak megadasaval e-mailen (info@miele.com) vagy a kdvetkezd postai
cimen forduljon hozzank:

Miele & Cie. KG
Open Source
GTZ/TIM
Carl-Miele-StraBe 29
33332 Gitersloh

Felhivjuk a figyelmet a jogtulajdonosok altali, GNU General Public License, 2. ver-
zi6 és a GNU Lesser General Public License, 2.1 verzi6 feltételei szerinti korlatozott
jotallasra:

This program is distributed in the hope that it will be useful, but WITHOUT ANY
WARRANTY, without even the implied warranty of MERCHANTABILITY of FITNESS
FOR A PARTICULAR PURPQOSE. See the GNU General Public License and GNU
Lesser General Public License for more details.
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A kommunikacidés modulhoz kapcsolodo szerzbi jogok

és licencek

A kommunikaciés modul kezeléséhez
és vezérléséhez a Miele sajat vagy kul-
s6 szoftvereket hasznal, amelyek nem
tartoznak az ugynevezett nyilt forrasko-
du licencfeltételek ala. Ezek a szoftve-
rek/szoftverkomponensek szerzéi jogi
védelem ala tartoznak. Tartsa tisztelet-
ben a Miele és a harmadik felek szerz8i
jogait.

Tovabba a jelen kommunikaciés modul
olyan szoftverkomponenseket tartal-
maz, amelyek a nyilt forraskddu licenc-
feltételek mellett keriilnek tovabbadas-
ra. Ezeket a nyilt forraskédu komponen-
seket a hozzajuk tartozé szerzéi jogi
nyilatkozatokkal, a mindenkori érvényes
licencfeltételek masolatat, valamint
adott esetben tovabbi informacidkat
helyben, webbdngészé és az IP-cim se-
gitségével kérdezheti le (http://<IP-
cim>/Licenses). A nyilt forraskodu li-
cencfeltételek ott feltintetett felel8sséqi
és jotallasi szabalyozasai csak a min-
denkori jogtulajdonosokkal 8sszeflig-
gésben érvényesek.
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