Gebrauchs- und Montageanweisung
Gaskochfelder

Lesen Sie unbedingt die Gebrauchs- und Montageanweisung vor Auf-
stellung — Installation — Inbetriebnahme. Dadurch schiitzen Sie sich
und vermeiden Schaden.

de-DE, AT M.-Nr. 11252 000



Das Kochfeld ist auch fiir den Gebrauch in anderen als auf dem Gerat angegebe-
nen Bestimmungslander zugelassen. Die landesspezifische Ausfiihrung und die
Anschlussart des Kochfeldes haben wesentlichen Einfluss auf den einwandfreien
und sicheren Betrieb.

Flr den Betrieb in einem anderen als auf dem Gerat angegebenen Bestim-
mungsland wenden Sie sich bitte an den fir das Land zustandigen Kunden-
dienst.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

Dieses Kochfeld entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbe-
stimmungen. Ein unsachgemaler Gebrauch kann jedoch zu Scha-
den an Personen und Sachen fiihren.

Lesen Sie die Gebrauchs- und Montageanweisung aufmerksam
durch, bevor Sie das Kochfeld in Betrieb nehmen. Sie enthalt wich-
tige Hinweise flir den Einbau, die Sicherheit, den Gebrauch und die
Wartung. Dadurch schitzen Sie sich und vermeiden Schaden am
Kochfeld.

Entsprechend der Norm IEC 60335-1 weist Miele ausdricklich
darauf hin, das Kapitel zur Installation des Kochfelds sowie die Si-
cherheitshinweise und Warnungen unbedingt zu lesen und zu be-
folgen.

Miele kann nicht fiir Schaden verantwortlich gemacht werden, die
infolge von Nichtbeachtung dieser Hinweise verursacht werden.

Bewahren Sie die Gebrauchs- und Montageanweisung auf, und ge-
ben Sie sie einem eventuellen Nachbesitzer weiter.

BestimmungsgemaRe Verwendung

P Dieses Kochfeld ist fur die Verwendung im Haushalt und in haus-
haltsliblichen Aufstellumgebungen bestimmt.

P> Dieses Kochfeld ist nicht fir die Verwendung im AuRenbereich be-
stimmt.

P Verwenden Sie das Kochfeld ausschlieRlich im haushaltstiblichen
Rahmen zum Zubereiten und Warmhalten von Speisen. Alle anderen
Anwendungsarten sind unzulassig.

P> Personen, die aufgrund ihrer physischen, sensorischen oder geisti-
gen Fahigkeiten oder ihrer Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht in
der Lage sind, das Kochfeld sicher zu bedienen, missen bei der Be-
dienung beaufsichtigt werden. Diese Personen diirfen das Kochfeld
nur ohne Aufsicht bedienen, wenn es ihnen so erklart wurde, dass sie
es sicher bedienen konnen. Sie miissen mégliche Gefahren einer
falschen Bedienung erkennen und verstehen kénnen.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Kinder im Haushalt

P> Kinder unter 8 Jahren missen vom Kochfeld ferngehalten werden,
es sei denn, sie werden standig beaufsichtigt.

P> Kinder ab 8 Jahren dirfen das Kochfeld nur ohne Aufsicht bedie-
nen, wenn ihnen das Kochfeld so erklart wurde, dass sie es sicher be-
dienen konnen. Kinder miissen mogliche Gefahren einer falschen Be-
dienung erkennen und verstehen kénnen.

P Kinder diurfen das Kochfeld nicht ohne Aufsicht reinigen.

P Beaufsichtigen Sie Kinder, die sich in der Nahe des Kochfelds auf-
halten. Lassen Sie Kinder niemals mit dem Kochfeld spielen.

P Das Kochfeld wird bei Betrieb hei8 und bleibt es noch einige Zeit
nach dem Ausschalten. Halten Sie Kinder vom Kochfeld fern, bis es
so weit abgekuhlt ist, dass jegliche Verbrennungsgefahr ausgeschlos-
sen ist.

P> Verbrennungsgefahr. Bewahren Sie keine Gegenstande, die fir
Kinder von Interesse sein kdnnten, in Stauraumen Uber oder hinter
dem Kochfeld auf. Die Kinder werden sonst dazu verleitet, auf das
Kochfeld zu klettern.

P Verbrennungs- und Verbriihungsgefahr. Drehen Sie Topf- und Pfan-
nengriffe zur Seite Uber die Arbeitsflache, damit Kinder sie nicht her-
unterziehen und sich verbrennen kénnen.

P Erstickungsgefahr. Kinder kdnnen sich beim Spielen in Verpa-
ckungsmaterial (z. B. Folien) einwickeln oder es sich Gber den Kopf
ziehen und ersticken. Halten Sie Verpackungsmaterial von Kindern
fern.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Technische Sicherheit

P Durch unsachgemale Installations- und Wartungsarbeiten oder
Reparaturen konnen erhebliche Gefahren fiir den Benutzer entstehen,
fur die der Hersteller keine Haftung Gbernimmt. Installations- und
Wartungsarbeiten oder Reparaturen diirfen nur von einer qualifizier-
ten Fachkraft oder vom Miele Kundendienst durchgefiihrt werden.

P Beschadigungen am Kochfeld kénnen Ihre Sicherheit gefahrden.
Kontrollieren Sie das Kochfeld auf sichtbare Schaden. Nehmen Sie
niemals ein beschadigtes Kochfeld in Betrieb.

P Der zeitweise oder dauerhafte Betrieb an einer autarken oder nicht
netzsynchronen Energieversorgungsanlage (wie z. B. Inselnetze,
Back-up-Systeme) ist moglich. Voraussetzung fiir den Betrieb ist,
dass die Energieversorgungsanlage die Vorgaben der EN 50160 oder
vergleichbar einhalt.

Die in der Hausinstallation und in diesem Miele Produkt vorgesehe-
nen SchutzmalRnahmen missen auch im Inselbetrieb oder im nicht
netzsynchronen Betrieb in ihrer Funktion und Arbeitsweise sicherge-
stellt sein oder durch gleichwertige MalBnahmen in der Installation
ersetzt werden. Wie beispielsweise in der aktuellen Veroffentlichung
der VDE-AR-E 2510-2 beschrieben.

P Die elektrische Sicherheit des Kochfelds ist nur dann gewahrleis-
tet, wenn es an ein vorschriftsmaRig installiertes Schutzleitersystem
angeschlossen wird. Diese grundlegende Sicherheitsvoraussetzung
muss vorhanden sein. Lassen Sie im Zweifelsfall die Elektroinstallati-
on durch eine Elektrofachkraft prifen.

P> Die Anschlussdaten (Frequenz und Spannung) auf dem Typen-
schild des Kochfelds miissen unbedingt mit denen des Elektronetzes
Ubereinstimmen, damit keine Schaden am Kochfeld auftreten.
Vergleichen Sie diese Daten vor dem Anschlieen. Fragen Sie im
Zweifelsfall eine Elektrofachkraft.

P Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungskabel gewéhren nicht die
notige Sicherheit (Brandgefahr). SchlieRen Sie das Kochfeld damit
nicht an das Elektronetz an.

P Verwenden Sie das Kochfeld nur im eingebauten Zustand, damit
die sichere Funktion gewahrleistet ist.

P Dieses Kochfeld darf nicht an nicht stationaren Aufstellorten (z. B.
Schiffen) betrieben werden.



Sicherheitshinweise und Warnungen

P> Das Bertihren spannungsfiihrender Anschliisse sowie das Veran-
dern des elektrischen und mechanischen Aufbaus gefahrden Sie und
fuhren moglicherweise zu Funktionsstérungen des Kochfelds.
Offnen Sie niemals das Gehause des Kochfelds.

P Garantieanspriiche gehen verloren, wenn das Kochfeld nicht von
einer qualifizierten Fachkraft oder vom Miele Kundendienst repariert
wird.

P Wir empfehlen, defekte Bauteile durch Originalersatzteile zu erset-
zen. Bei ordnungsgemaliem Einbau von Originalersatzteilen gewahr-

leistet Miele die vollstandige Erfiullung der Sicherheitsanforderungen

und die Garantieanspriiche bleiben erhalten.

P Das Kochfeld ist nicht fiir den Betrieb mit einer externen Zeit-
schaltuhr oder einem Fernbedienungssystem bestimmt.

P Der Gasanschluss muss von einer Gasfachkraft vorgenommen
werden (siehe Kapitel , Installation, Abschnitt ,Gasanschluss®).
Wenn der Netzstecker von der Anschlussleitung entfernt wird oder
die Anschlussleitung nicht mit einem Netzstecker ausgestattet ist,
muss das Kochfeld von einer Elektrofachkraft an das Elektronetz an-
geschlossen werden (siehe Kapitel ,Installation®, Abschnitt ,,Elektro-
anschluss®).

P Wenn die Netzanschlussleitung beschadigt ist, muss sie von einer
Elektrofachkraft durch eine spezielle Netzanschlussleitung ersetzt
werden (siehe Kapitel ,,Installation®, Abschnitt , Elektroanschluss®).



Sicherheitshinweise und Warnungen

P> Bei Installations- und Wartungsarbeiten sowie Reparaturen muss
das Kochfeld vollstandig vom Elektronetz getrennt sein. Die Gaszu-
fuhr muss geschlossen sein. Stellen Sie dies sicher, indem Sie

- die Sicherungen der Elektroinstallation ausschalten oder

- die Schraubsicherungen der Elektroinstallation ganz herausschrau-
ben oder

- den Netzstecker (falls vorhanden) aus der Steckdose ziehen. Zie-
hen Sie dabei nicht an der Netzanschlussleitung, sondern am
Netzstecker.

- die Gaszufuhr schlieRen

P> Stromschlaggefahr.

Nehmen Sie das Kochfeld bei einem Defekt nicht in Betrieb oder
schalten Sie es sofort aus. Trennen Sie das Kochfeld vom Elektronetz
und der Gasversorgung. Rufen Sie den Kundendienst.

P Wenn das Kochfeld hinter einer Mébelfront (z. B. einer Tir) einge-
baut wurde, schlieRen Sie die Mobelfront niemals, wahrend Sie das
Kochfeld verwenden. Hinter der geschlossenen Mébelfront stauen
sich Warme und Feuchtigkeit. Dadurch kénnen Kochfeld, Umbau-
schrank und FuRBboden beschadigt werden. SchlielRen Sie die Mobel-
front erst, wenn das Kochfeld vollstandig abgekinhlt ist.

P> Fihren Sie an den Gasleitungen und Gasgeraten |hrer Hausinstal-
lation jahrlich eine Sichtprifung durch. Beachten Sie dabei die in Ih-
rem Land geltenden Vorgaben.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Sachgemafler Gebrauch

P Das Kochfeld wird bei Betrieb hei8 und bleibt es noch einige Zeit
nach dem Ausschalten. Bertihren Sie das Gerat nicht, solange es
noch heild sein kann.

P Gegenstande in der Nahe des eingeschalteten Kochfeldes kénnen
durch die hohen Temperaturen anfangen zu brennen.
Verwenden Sie das Kochfeld niemals zum Beheizen von Raumen.

» Ole und Fette kdnnen sich bei Uberhitzung entziinden. Lassen Sie
das Kochfeld bei Arbeiten mit Olen und Fetten niemals unbeaufsich-
tigt. Loschen Sie niemals Ol- und Fettbrande mit Wasser. Schalten
Sie das Kochfeld aus.

Ersticken Sie die Flammen vorsichtig mit einem Deckel oder einer
Loschdecke.

P Lassen Sie das Kochfeld wahrend des Betriebes nicht unbeauf-
sichtigt. Beaufsichtigen Sie kurze Koch- und Bratvorgange dauerhaft.

P Flammen kénnen die Fettfilter einer Dunstabzugshaube in Brand
setzen. Flambieren Sie niemals unter einer Dunstabzugshaube.

P Wenn Spraydosen, leicht entziindbare Flissigkeiten oder brennba-
re Materialien erwarmt werden, kénnen sie sich entziinden. Bewah-
ren Sie daher leicht entflammbare Gegenstande niemals in Schubla-
den direkt unter dem Kochfeld auf. Eventuell vorhandene Besteckkas-
ten missen aus hitzebestandigem Material sein.

P> Erhitzen Sie niemals Kochgeschirr ohne Inhalt.

P In geschlossenen Dosen entsteht beim Einkochen und Erhitzen
Uberdruck, durch den sie platzen kénnen. Verwenden Sie das Koch-
feld nicht zum Einkochen und Erhitzen von Dosen.

P Wenn das Kochfeld abgedeckt wird, besteht bei versehentlichem
Einschalten oder vorhandener Restwarme die Gefahr, dass das Mate-
rial der Abdeckung sich entziindet, zerspringt oder schmilzt. Decken
Sie das Kochfeld niemals ab, z. B. mit Abdeckplatten, einem Tuch
oder einer Schutzfolie.

P> Bei versehentlichem Einschalten oder vorhandener Restwarme be-
steht die Gefahr, dass sich auf dem Kochfeld abgelegte metallische
Gegenstande erhitzen. Andere Materialien konnen schmelzen oder
sich entziinden. Verwenden Sie das Kochfeld nicht als Ablageflache.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

P> Sie konnen sich am heilRen Kochfeld verbrennen. Schiitzen Sie lhre
Hande bei allen Arbeiten am heiRen Gerat mit Topfhandschuhen oder
Topflappen. Verwenden Sie nur trockene Handschuhe oder Topflap-
pen. Nasse oder feuchte Textilien leiten die Warme besser und kon-
nen Verbrennungen durch Dampf verursachen. Achten Sie dabei dar-
auf, dass diese Textilien nicht in die Nahe der Flammen geraten. Ver-
wenden Sie daher keine zu groRen Lappen, Geschirrtlicher oder Ahn-
liches.

P Wenn Sie ein Elektrogerat (z. B. Handmixer) in der Ndhe des Koch-
felds verwenden, achten Sie darauf, dass die Netzanschlussleitung
nicht mit dem heif3en Kochfeld in Beriihrung kommt. Die Isolierung
der Anschlussleitung konnte beschadigt werden.

P> Geschirr aus Kunststoff oder Alufolie schmilzt bei hohen Tempera-
turen. Verwenden Sie kein Geschirr aus Kunststoff oder Alufolie.

P Wenn Sie den Bedienknebel driicken, wird an der Ziindelektrode
ein Funke erzeugt. Driicken Sie den Bedienknebel nicht, wenn Sie das
Kochfeld oder den Brenner im Bereich der Ziindelektrode reinigen
oder beruhren.

P> Eine Uber dem Kochfeld angebrachte Dunstabzugshaube kann
durch die starke Hitzeeinwirkung der Flammen beschadigt oder in
Brand gesetzt werden. Lassen Sie die Brenner nie ohne aufgesetztes
Kochgeschirr brennen.

P> Ziinden Sie die Brenner erst dann, wenn alle Brennerteile richtig
zusammengebaut sind.

P Verwenden Sie nur Kochgeschirr, dessen Durchmesser die ange-
gebenen MaRe (siehe Kapitel ,,Kochgeschirr) weder unter- noch
Uberschreitet. Ist der Durchmesser zu klein, steht das Kochgeschirr
nicht sicher genug. Ist der Durchmesser zu groRR, kénnen die unter
dem Boden nach aulRen stromenden heilRen Abgase die Arbeitsplatte
oder eine nicht hitzebestandige, z. B. mit Paneelen verkleidete Wand
sowie Teile des Kochfeldes beschadigen. Fir derart entstandene
Schaden Gbernimmt Miele keine Haftung.

P Achten Sie darauf, dass die Flamme des Brenners nicht Gber den

Boden des Kochgeschirrs hinausragt und an der GeschirraulRenseite
emporschlagt.

P Verwenden Sie kein Geschirr mit zu dinnem Boden. Bei Nichtbe-
achtung kann das Kochfeld beschadigt werden.

P Verwenden Sie immer die mitgelieferten Topftrager. Das Kochge-

schirr darf nicht direkt auf den Brenner gestellt werden.

L



Sicherheitshinweise und Warnungen

P> Setzen Sie die Topftrager senkrecht auf, um ein Verkratzen zu ver-
meiden.

P Bewahren Sie keine leicht entziindlichen Gegenstande in der Nahe
des Kochfeldes auf.

P> Fettspritzer und andere brennbare (Lebensmittel-) Riickstande auf
dem Kochfeld kénnen sich entziinden. Entfernen Sie sie so bald wie
moglich.

P> Kochsalzhaltige Speisen oder Flissigkeiten kénnen auf Edelstahl
Korrosion verursachen. Entfernen Sie kochsalzhaltige Speisen oder
Flissigkeiten sofort.

P Die Benutzung des Kochfelds fiihrt zur Bildung von Warme, Feuch-
tigkeit und Verbrennungsprodukten im Aufstellungsraum. Besonders
wenn das Kochfeld in Betrieb ist, ist auf gute Bellftung des Aufstell-
raums zu achten: die naturlichen Bellftungsoffnungen sind offen zu
halten oder es ist eine mechanische Liftungseinrichtung (z. B. eine
Dunstabzugshaube) vorzusehen.

P Eine intensive und lang andauernde Benutzung des Kochfelds kann
eine zusatzliche Beliftung, z. B. Offnen eines Fensters, oder eine
wirksamere Beliftung, z. B. Betrieb der vorhandenen mechanischen
Luftungseinrichtung auf hoherer Leistungsstufe, erforderlich machen.

P Verwenden Sie keine Brater, Pfannen oder Grillsteine, die so groR3
sind, dass sie mehrere Brenner bedecken. Der dadurch entstehende
Hitzestau kann das Kochfeld beschadigen.

P> Falls das Kochfeld tGber einen ungewohnlich langen Zeitraum nicht
benutzt wurde, sollte es vor der Wiederinbetriebnahme griindlich ge-
reinigt und von einer autorisierten Fachkraft auf ordnungsgemalie
Funktion UGberprift werden.

12



Sicherheitshinweise und Warnungen

Reinigung und Pflege

P Der Dampf eines Dampfreinigers kann an spannungsfiihrende Teile
gelangen und einen Kurzschluss verursachen.

Verwenden Sie zur Reinigung des Kochfelds niemals einen Dampfrei-
niger.

P Miele Originalersatzteile werden fiir mindestens 10 Jahre und bis
zu 15 Jahre nach Serienauslauf lhres Kochfelds vorgehalten.

13



Ihr Beitrag zum Umweltschutz

Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung dient der Handhabung
und schitzt das Gerat vor Transport-
schaden. Die Verpackungsmaterialien
sind nach umweltvertraglichen und ent-
sorgungstechnischen Gesichtspunkten
ausgewahlt und generell recycelbar.

Das Rickfiihren der Verpackung in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe. Nut-
zen Sie materialspezifische Wert-
stoffsammlungen und Rickgabemdog-
lichkeiten. Transportverpackungen
nimmt Ihr Miele Fachhéandler zuriick.

14

Entsorgung des Altgerates

Elektro- und Elektronikgerate enthalten
vielfach wertvolle Materialien. Sie ent-
halten auch bestimmte Stoffe, Gemi-
sche und Bauteile, die fir ihre Funktion
und Sicherheit notwendig waren. Im
Hausmill sowie bei nicht sachgemalier
Behandlung kénnen sie der menschli-
chen Gesundheit und der Umwelt scha-
den. Geben Sie |hr Altgerat deshalb auf
keinen Fall in den Hausmuill.

i

Nutzen Sie stattdessen die offiziellen,
eingerichteten Sammel- und Ricknah-
mestellen zur unentgeltlichen Abgabe
und Verwertung der Elektro- und Elek-
tronikgerate bei Kommune, Handler
oder Miele. Fiir das Loschen etwaiger
personenbezogener Daten auf dem zu
entsorgenden Altgerat sind Sie gesetz-
maRig eigenverantwortlich. Sie sind ge-
setzlich verpflichtet, nicht vom Gerat
fest umschlossene Altbatterien und Alt-
akkumulatoren sowie Lampen, die zer-
storungsfrei entnommen werden kon-
nen, zerstérungsfrei zu entnehmen.
Bringen Sie diese zu einer geeigneten
Sammelstelle, wo sie unentgeltlich ab-
gegeben werden konnen. Bitte sorgen
Sie dafir, dass |hr Altgerat bis zum Ab-
transport kindersicher aufbewahrt wird.



Ubersicht

Ihr Kochfeld

? ?
- — —
®7 — — c——

(» Sparbrenner

(2 Starkbrenner

(® Wokbrenner

® Normalbrenner

(® Normalbrenner

(® Topftrager

(@ Bedienknebel fiir die Brenner
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Ubersicht

Bedienknebel
Wokbrenner

@/ /H@
A\ C e
&

]
(1 e Brenner aus

Die Gaszufuhr ist gesperrt

@ (@) Starkste Flamme
Der du3ere und innere Brenner brennen auf hochster Stufe

(® @ Starke Flamme
Der dulSere Brenner brennt auf niedrigster Stufe, der innere Brenner auf hochs-
ter Stufe

@ @ Uberziindposition
Der aulRere Brenner wird beim Regeln von Klein- auf GroRRstellung geziindet

@,

(® ® Schwache Flamme
Der duRere Brenner ist aus, der innere Brenner brennt auf héchster Stufe

(® @ Schwiachste Flamme
Der auRRere Brenner ist aus, der innere Brenner brennt auf niedrigster Stufe
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Ubersicht

Sparbrenner, Normalbrenner und Starkbrenner

(1 e Brenner aus
Die Gaszufuhr ist gesperrt

(@ @ Starke Flamme
Der Brenner brennt auf hochster Stufe

(® @ Schwache Flamme
Der Brenner brennt auf niedrigster Stufe

17



Ubersicht

Brenner Sparbrenner, Normalbrenner und
Starkbrenner

Wokbrenner

(» Brennerdeckel

(2 Brennerkopf

(® Brennerunterteil
(® Brennerdeckel auRen @ Thermoelement

(2 Brennerdeckel innen ® Ziindelektrode

(® Brennerkopf

@ Brennerunterteil
(® Thermoelement
(® Zundelektrode

18



Ubersicht

Mitgeliefertes Zubehor

Sie konnen mitgeliefertes sowie weite-
res Zubehor bei Bedarf nachbestellen

Der mitgelieferte Wokring sorgt fir zu-
satzliche Stabilitat des Kochgeschirrs.

Er ist besonders geeignet fiir Woks mit
rundem Boden.

Kombi-Aufsatz

(S

Fir kleines und groRes Kochgeschirr,
siehe Kapitel ,,Kochgeschirr®,

19



Erste Inbetriebnahme

m Kleben Sie das Typenschild, das sich
bei den mitgelieferten Unterlagen be-
findet, an die dafiir vorgesehene Stel-
le im Kapitel ,Kundendienst®.

m Entfernen Sie eventuell angebrachte
Schutzfolien und Aufkleber.

Kochfeld erstmalig reinigen

m Wischen Sie lhr Kochfeld vor dem
ersten Benutzen mit einem feuchten
Tuch ab und trocknen Sie es ab.

m Spulen Sie die abnehmbaren Teile der
Brenner mit einem Schwammtuch,
etwas Handspulmittel und warmem
Wasser. Trocknen Sie die Teile an-
schlieBend und setzen Sie die Bren-
ner wieder zusammen (siehe Kapitel
»Reinigung und Pflege").
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Kochfeld erstmalig in Betrieb
nehmen

Die Bauteile aus Metall sind mit einem
Pflegemittel geschiitzt. Wenn das Koch-
feld das erste Mal in Betrieb genommen
wird, entstehen dadurch Gerliche und
eventuell Dunst.

Der Geruch und eventuell auftretender
Dunst weisen nicht auf einen Falschan-
schluss oder Geratedefekt hin und sind
nicht gesundheitsschéadlich.



Kochgeschirr

Minimaler Durchmesser Kochge- - Wahlen Sie Kochgeschirr aus, das

schirrboden [cm]

zum Brenner passt:
grof3er Durchmesser = groRer Brenner

Sparbrenner 10 kleiner Durchmesser = kleiner Bren-
Normalbrenner 10 ner

Halten Sie die in der Tabelle angege-
Starkbrenner 12 benen MaRe ein. Die Verwendung
Wokbrenner 15 UbergrolRer Topfe kann dazu fihren,

Maximaler oberer Durchmesser

Kochgeschirr [cm]

dass die Flammen sich auszubreiten
und Schaden an der umgebenden Ar-
beitsplatte oder andere Geraten ver-
ursachen. Die passende Topfgrofie

Sparbrenner 20 verbessert die Effizienz.

Topfe, deren Durchmesser kleiner als
N Ib 22 )

ormarbrenner der Topftrager sind und Topfe, die
Starkbrenner 24 nicht sicher auf dem Topftrager ste-
Wokbrenner Topfe/Pfannen hen (ohne Wackeln) §te|len eine Ge-
. fahr dar und sollten nicht verwendet

ohne Kombiaufsatz 26 werden
mit Kombiaufsatz 30 )

Ein Wokbrenner ist besonders geeig-
Wokbrenner Wokpfanne 40 net fir Wokpfannen. Achten Sie dar-

auf, dass der Boden der Wokpfanne
nicht den Brenner berihrt. Zwischen
Brenner und Pfannenboden muss
mindestens 1 cm Abstand sein.

Im Gegensatz zu Topfen, die auf ei-
nem elektrischen Kochfeld verwendet
werden, miussen die Topfboden bei
der Verwendung auf Gaskochfeldern
nicht plan sein, um gute Ergebnisse
zu erzielen.

Bedenken Sie beim Einkauf von Top-
fen und Pfannen, dass im Allgemeinen
nicht der Bodendurchmesser, son-
dern der obere Durchmesser angege-
ben wird.

Sie konnen jedes Kochgeschirr ver-
wenden, das hitzebestandig ist.

Bevorzugen Sie Kochgeschirr mit
dickwandigem Boden, weil es die
Warme gut ausgleicht. Bei dinnwan-
digem Boden besteht die Gefahr,
dass die Speisen punktuell Gberhitzt
werden. Rihren Sie daher 6fter um.
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Kochgeschirr

- Stellen Sie das Kochgeschirr immer
auf den mitgelieferten Topftrager. Das
Kochgeschirr darf nicht direkt auf den
Brenner gestellt werden.

- Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf
dem Topftrager, dass es nicht kippen
kann. Ein minimales Kippeln kann nie
ganz ausgeschlossen werden.

- Verwenden Sie keine Topfe oder Pfan-
nen mit randgestitzten Boden.
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Wokring

m Verwenden Sie den Wokring fir zu-
satzliche Stabilitat des Kochgeschirrs,
besonders bei Wokpfannen mit run-
dem Boden.

ET

m Setzen Sie den Wokring so auf den
Topftrager, dass er fest aufliegt und
sich nicht verschieben lasst (siehe
Abbildung).

Kombi-Aufsatz

Verwenden Sie den Kombi-Aufsatz,
wenn Sie

- Kochgeschirr benutzen méchten, das
einen kleineren Bodendurchmesser
hat als in der Tabelle angegeben.

- bei flachenbilindigen Kochfeldern auf
dem Wokbrenner grol3es Kochgeschirr
verwenden (siehe Tabelle). So vermei-
den Sie Beschadigungen der Arbeits-
flache und Verfarbungen der Edel-
stahlmulde.



Tipps zum Energiesparen

- Garen Sie nach Méglichkeit nur in ge-
schlossenen Topfen oder Pfannen. So
verhindern Sie, dass unnotig Warme

entweicht.

N 2

==X\

N >

sz

- Wabhlen Sie lieber breite, flache Topfe
als schmale, hohe. Sie lassen sich

besser aufheizen.

- Garen Sie mit wenig Wasser.

- Stellen Sie nach dem Ankochen oder
Anbraten rechtzeitig eine schwachere

Flamme ein.

- Verwenden Sie einen Schnellkoch-
topf, um die Garzeit zu reduzieren.
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Bedienung

& Brandgefahr durch tberhitztes
Gargut.

Unbeaufsichtigtes Gargut kann sich
Uberhitzen und entziinden.

Lassen Sie das Kochfeld wahrend des
Betriebes nicht unbeaufsichtigt.

Schnellziindsystem

Das Kochfeld ist mit einem Schnell-
ziindsystem mit folgenden Merkmalen
ausgestattet:

- Schnellziindung ohne Halten des Be-
dienknebels.

- Automatische Wiederziindung
Falls die Flamme durch Zugluft etc. er-
lischt, wird der Brenner wieder auto-
matisch geziindet. Ist die Wiederziin-
dung erfolglos, wird automatisch die
Gaszufuhr gesperrt (siehe Kapitel ,,Si-
cherheitseinrichtungen®, Abschnitt
,Zundsicherung®).

Einschalten

m Dricken Sie den Bedienknebel leicht
und drehen ihn nach links auf das
grofite Flammensymbol.

m Dricken Sie den Bedienknebel fest,
um die Gaszufuhr zu 6ffnen, und las-
sen Sie ihn wieder los.

Die Ziindelektrode , klickt“ und entziin-
det das Gas.

Bei Betatigung eines Bedienknebels
wird automatisch an allen Brennern ein
Funke erzeugt. Dies ist normal und
weist nicht auf einen Geratedefekt hin.

Die automatische Wiederziindung
funktioniert nicht bei einem Stromaus-

m Wenn der Brenner nicht geziindet hat,
drehen Sie den Bedienknebel auf
e Brenner aus. Liften Sie den Raum
oder warten Sie mindestens 1 Minute
mit einem neuen Zindversuch.

m Wenn der Brenner auch bei einem
zweiten Zindversuch nicht entzlindet,
drehen Sie den Bedienknebel auf e
Brenner aus und sehen Sie Kapitel
,Was tun, wenn ...

fall.
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Es kann vorkommen, dass wahrend
des Einschaltens ein kurzes Wieder-
ziinden auftritt (ein- bis zweimal kli-

cken), z. B. bei Zugluft.




Bedienung

Einschalten bei Stromausfall

Bei einem Stromausfall konnen Sie die
Flamme manuell entziinden, z. B. mit ei-
nem Streichholz.

m Driicken Sie den Bedienknebel und
drehen Sie ihn nach links auf das
grofRte Flammensymbol.

m Halten Sie den Bedienknebel ge-
driickt und entziinden Sie mit einem
Streichholz das ausstromende Gas-
Luftgemisch.

m Halten Sie den Bedienknebel noch ca.
5—10 Sekunden gedriickt fest und las-
sen Sie ihn dann los.

Flamme regeln

Die Brenner kénnen stufenlos zwischen
der starksten und schwachsten Flamme
geregelt werden.

Da der dullere Teil der Gasflamme viel
heiBer ist als der Flammenkern, sollen
die Flammenspitzen unter dem Topf-
boden bleiben. Hinausragende Flam-
menspitzen geben unnotig Warme an
die Luft ab, konnen Topfgriffe bescha-
digen und erhdhen die Verbrennungs-
gefahr.

=
A =

rssmz=

B Regeln Sie die Flamme so, dass sie
keinesfalls Gber den Topf herausragt.
Ausschalten

m Drehen Sie den Bedienknebel nach
rechts auf ¢ Brenner aus.

Die Gaszufuhr wird gestoppt, die Flam-
me erlischt.
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Sicherheitseinrichtungen

Ziindsicherung

Ihr Kochfeld ist mit einer Ziindsicherung
ausgestattet. Wenn die Gasflamme er-
lischt, z. B. wegen liberkochender Spei-
sen oder eines Luftzugs, und ein an-
schlielende Wiederziindung erfolglos
ist, wird die Gaszufuhr gesperrt. Ein
Ausstromen von Gas wird verhindert.
Wenn Sie den Bedienknebel auf e Bren-
ner aus drehen, ist der Brenner wieder
betriebsbereit.

Die Zindsicherung funktioniert unab-
hangig von der Stromzufuhr, d. h. sie
ist auch dann aktiv, wenn das Kochfeld
bei Stromausfall betrieben wird.
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Reinigung und Pflege

& Verbrennungsgefahr durch heilRe
Oberflachen.

Nach Beendigung des Kochvorgangs
sind die Kochfeldoberflache, Topftra-
ger und Brenner heil3.

Lassen Sie das Kochfeld abkihlen,
bevor Sie es reinigen.

& Schaden durch eindringende
Feuchtigkeit.

Der Dampf eines Dampfreinigers
kann an spannungsfiihrende Teile ge-
langen und einen Kurzschluss verur-
sachen.

Verwenden Sie zur Reinigung des
Kochfeldes niemals einen Dampfrei-
niger.

Alle Oberflachen konnen sich verfar-
ben oder verandern, wenn Sie unge-
eignete Reinigungsmittel verwenden.
Die Oberflachen sind kratzempfind-
lich.

Entfernen Sie Rickstande von Reini-
gungsmitteln sofort.

Verwenden Sie keine scheuernden
oder kratzenden Reinigungsmittel.

Ubergekochte Speisen kdnnen zu
Verfarbungen an den Brennerteilen
fahren.

Entfernen Sie Verschmutzungen und
Salz- oder Zuckerspritzer sofort.

Wenn Sie den Bedienknebel driicken,
wird an der Ziindelektrode ein Funke
erzeugt. Driicken Sie den Bedienkne-
bel nicht, wenn Sie das Kochfeld oder
den Brenner im Bereich der Ziind-
elektrode reinigen oder berlihren.

Ungeeignete Reinigungsmittel

Um Beschéadigungen der Oberflachen

zu vermeiden, verwenden Sie bei der

Reinigung keine

- soda-, alkali-, ammoniak-, sdure- oder
chloridhaltigen Reinigungsmittel

- kalklosenden Reinigungsmittel

- Fleck- und Rostentferner

- scheuernden Reinigungsmittel, z. B.
Scheuerpulver, Scheuermilch, Putz-
steine

- I6semittelhaltigen Reinigungsmittel
- Geschirrspiilmaschinen-Reiniger

- Grill- und Backofensprays

- Glasreiniger

- scheuernden harten Birsten und
Schwamme (z. B. Topfschwdmme)
oder gebrauchten Schwamme, die
noch Reste von Scheuermitteln ent-
halten

- Schmutzradierer
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Reinigung und Pflege

B Reinigen Sie das gesamte Kochfeld
nach jedem Benutzen.

m Weichen Sie fest anhaftende Ver-
schmutzungen vorher ein.

m Trocknen Sie das Kochfeld nach jeder
feuchten Reinigung, dadurch vermei-
den Sie Kalkriickstande.

28

Edelstahlmulde reinigen

& Schéaden durch spitze Gegen-
stande.

Das Dichtband zwischen Kochfeld
und Arbeitsplatte kann beschadigt
werden.

Verwenden Sie zur Reinigung keine
spitzen Gegenstande.

& Schaden durch Verschmutzun-
gen.

Die Bedruckung kann beschadigt
werden, wenn Verschmutzungen

(z. B. kochsalzhaltige Speisen oder
Flissigkeiten, Olivendl) langer einwir-
ken.

Entfernen Sie solche Verschmutzun-
gen sofort.

& Schaden durch unsachgemale
Reinigung.

Die Bedruckung wird abgerieben,
wenn Sie einen Edelstahlreiniger ver-
wenden.

Verwenden Sie im Bereich der Be-
druckung zur Reinigung keinen Edel-
stahlreiniger.

m Reinigen Sie die Edelstahlmulde mit

einem Schwammtuch, etwas Hand-
spulmittel und warmem Wasser. Wei-
chen Sie fest anhaftende Verschmut-
zungen vorher ein. Bei Bedarf kénnen
Sie die raue Seite eines Geschirr- Rei-
nigungsschwammes verwenden.

B Trocknen Sie die Edelstahlmulde mit

einem sauberen, weichen Tuch.



Reinigung und Pflege

Topftrager reinigen
m Nehmen Sie die Topftrager ab.

m Reinigen Sie die Topftrager in der
Splilmaschine oder mit einem
Schwammtuch, etwas Handspulmit-
tel und warmem Wasser. Weichen Sie
fest anhaftende Verschmutzungen
vorher ein.

m Trocknen Sie die Topftrager griindlich
mit einem sauberen Tuch.

Bedienknebel reinigen

Die Bedienknebel sind nicht spilma-
schinengeeignet.

Reinigen Sie die Knebel ausschlieR-
lich von Hand.

Die Bedienknebel kénnen sich verfar-
ben, wenn sie nicht regelmaRig gerei-
nigt werden.

Reinigen Sie die Bedienknebel nach
jedem Benutzen.

B Reinigen Sie die Knebel mit einem
Schwammtuch, etwas Handspulmit-
tel und warmem Wasser.
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Reinigung und Pflege

Brenner reinigen

Reinigen Sie die Brennerteile keines-
falls in der Spllmaschine.

Die Oberflache des Brennerdeckels
wird im Lauf der Zeit etwas matter.
Das ist ganz normal und stellt keine
Materialbeeintrachtigung dar.

Die Oberflache des Brennerdeckels
wird im Lauf der Zeit etwas matter.
Das ist ganz normal und stellt keine
Materialbeeintrachtigung dar.

m Nehmen Sie alle losen Teile des Bren-
ners ab und reinigen Sie die Teile aus-
schlieRlich von Hand mit einem
Schwammtuch, etwas Handspilmit-
tel und warmem Wasser.

m Reinigen Sie alle Flammaustrittsoff-
nungen von Verschmutzungen.

& Explosionsgefahr.

Durch verschlossene Flammaustritts-
offnungen kann sich unverbranntes
Gas im Unterkasten sammeln und
verpuffen. Dies kann zu Beschadi-
gungen des Gerates und Verletzun-
gen fuhren.

Stellen Sie sicher, dass die Flam-
maustritts6ffnungen immer frei von
Verschmutzungen sind.

m Wischen Sie die nicht abnehmbaren
Teile des Brenners mit einem feuch-
ten Tuch ab.

® Wischen Sie die Zlindelektrode und
das Thermoelement vorsichtig mit ei-
nem gut ausgewrungenen Tuch ab.

Die Zuindelektrode darf nicht nass wer-
den, sonst bleibt der Ziindfunke aus.

B Trocknen Sie zum Schluss alles mit ei-

nem sauberen Tuch. Achten Sie dar-

auf, dass auch die Flammenoffnungen

vollstéandig trocken sind.
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Reinigung und Pflege

Brenner zusammensetzen

Wokbrenner zusammensetzen

m Setzen Sie den Brennerkopf 3 so auf
das Brennerunterteil @ auf, dass das
Thermoelement ® und die Ziindelek-
trode (& durch die Bohrung des Bren-
nerkopfes fiihrt. Der Brennerkopf
muss richtig einrasten.

m Legen Sie die Brennerdeckel (O
und @ auf.

Achten Sie darauf, dass Sie die Teile
des Brenners in der richtigen Reihen-
folge zusammenbauen.

Spar-, Normal-, Starkbrenner zusam-
mensetzen

m Setzen Sie den Brennerkopf @ so auf
das Brennerunterteil ® auf, dass das
Thermoelement @ und die Ziindelek-
trode (® durch die Bohrungen des
Brennerkopfes fiihren. Der Brenner-
kopf muss richtig einrasten.

m Legen Sie den Brennerdeckel O eben
auf den Brennerkopf 2. Der Brenner-
deckel lasst sich nicht verschieben,
wenn er korrekt positioniert ist.

Achten Sie darauf, dass Sie die Teile
des Brenners in der richtigen Reihen-
folge zusammenbauen.
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Reinigung und Pflege

Brennverhalten priifen

m Kontrollieren Sie das Brennverhalten,
indem Sie alle Brenner in Betrieb neh-
men:

- In Kleinstellung darf die Gasflamme
nicht verldschen, auch nicht, wenn der
Bedienknebel rasch von der GroR- auf
Kleinstellung gedreht wird.

- In Grol3stellung muss die Gasflamme
mit deutlich sichtbarem Kern brennen.
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Was tun, wenn ...

Sie konnen die meisten Stérungen und Fehler, zu denen es im taglichen Betrieb
kommen kann, selbst beheben. In vielen Fallen konnen Sie Zeit und Kosten sparen,
da Sie nicht den Kundendienst rufen miissen.

Unter www.miele.com/service erhalten Sie Informationen zur selbststandigen Be-

hebung von Stérungen.

Die nachfolgenden Tabellen sollen Ihnen dabei helfen, die Ursachen einer Stérung
oder eines Fehlers zu finden und zu beseitigen.

Problem

Ursache und Behebung

Bei der ersten Inbetrieb-
nahme oder nach lange-
rer Nichtinbetriebnahme
zlindet der Brenner
nicht.

Eventuell befindet sich Luft in der Gasleitung.
m Wiederholen Sie den Ziindvorgang ggf. mehrfach.

Der Brenner ziindet nach
mehreren Versuchen
nicht.

Eine technische Stoérung ist aufgetreten.

m Drehen Sie alle Bedienknebel nach rechts auf
e Brenner aus und unterbrechen Sie die Stromver-
sorgung des Kochfelds fiir einige Sekunden.

Der Brenner ist nicht richtig zusammengesetzt.
m Setzen Sie den Brenner korrekt zusammen.

Die Gasabsperreinrichtung ist nicht ge6ffnet.
m Offnen Sie die Gasabsperreinrichtung.

Der Brenner ist nass und/oder verschmutzt.
m Reinigen und trocknen Sie den Brenner.

Die Flammenéffnungen sind verstopft und/oder nass.
m Reinigen und trocknen Sie die Flammend&ffnungen.

Die Gasflamme erlischt
nach der Ziindung.

Die Flammen bertihren das Thermoelement nicht, es
wird nicht heill genug:

Die Brennerteile liegen nicht richtig auf.

m Legen Sie die Brennerteile korrekt auf.

Das Thermoelement ist verschmutzt.
m Entfernen Sie die Verschmutzungen.

Die Gasflamme veran-
dert sich.

Die Brennerteile liegen nicht richtig auf.
m Legen Sie die Brennerteile korrekt auf.

Der Brennerkopf oder Brennerdeckelbohrungen sind
verschmutzt.
m Entfernen Sie die Verschmutzungen.
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Was tun, wenn ...

Problem

Ursache und Behebung

Die Gasflamme erlischt
wahrend des Betriebs.

Die Brennerteile liegen nicht richtig auf.
m Legen Sie die Brennerteile korrekt auf.

Die elektrische Ziindein-
richtung des Brenners
funktioniert nicht.

Die Sicherung der Hausinstallation hat ausgelost.
m Fordern Sie eventuell eine Elektrofachkraft oder den
Kundendienst an.

Zwischen der Ziindelektrode und dem Brennerdeckel

befinden sich Speisereste.

Das Thermoelement ist verschmutzt.

m Entfernen Sie die Verschmutzungen (siehe Kapitel
»Reinigung und Pflege®).
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Nachkaufbares Zubehor

Passend zu lhren Geraten bietet Miele
ein umfangreiches Sortiment an Miele
Zubehoéren sowie Reinigungs- und Pfle-
geprodukten.

Diese Produkte kénnen Sie ganz leicht
im Miele Webshop bestellen.

Sie erhalten diese Produkte auch lber
den Miele Kundendienst (siehe Ende

dieser Gebrauchsanweisung) und bei

lhrem Miele Fachhandler.

Glaskeramik- und Edelstahlrei-
niger 250 ml

Entfernt starkere Verschmutzungen,
Kalkflecken und Aluminiumriicksténde.
Edelstahl-Pflegemittel 250 ml

Einfache Entfernung von Wasserstrei-
fen, Flecken und Fingerabdricken. Ver-
hindert ein schnelles Wiederverschmut-
zen

Mikrofasertuch

Entfernt Fingerabdriicke und leichte Ver-
schmutzungen.
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Kundendienst

Kontakt bei Storungen

Bei Storungen, die Sie nicht selbst beheben konnen, benachrichtigen Sie z. B. Ihren
Miele Fachhandler oder den Miele Kundendienst.

Den Miele Kundendienst kénnen Sie online unter www.miele.com/service bu-
chen.

Die Kontaktdaten des Miele Kundendienstes finden Sie am Ende dieses Doku-
mentes.

Der Kundendienst bendtigt die Modellkennung und die Fabrikationsnummer (Fabr./
SN/Nr.). Beide Angaben finden Sie auf dem Typenschild.

Typenschild

Kleben Sie hier das beiliegende Typenschild ein. Achten Sie darauf, dass die Mo-
dellbezeichnung mit den Angaben auf der Riickseite dieses Dokumentes Uberein-

stimmt.

Garantie

Die Garantiezeit betragt 2 Jahre.
Weitere Informationen entnehmen Sie den mitgelieferten Garantiebedingungen.
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https://www.miele.com/service

Installation

Sicherheitshinweise zum Einbau

& Schaden durch unsachgemaRen Einbau.
Durch unsachgemalen Einbau kann das Kochfeld beschadigt werden.
Lassen Sie das Kochfeld nur von einer qualifizierten Fachkraft einbauen.

& Schéaden durch herabfallende Gegenstéande.

Bei der Montage von Oberschranken oder einer Dunstabzugshaube kann das
Kochfeld beschadigt werden.

Bauen Sie das Kochfeld erst nach der Montage der Oberschranke und der
Dunstabzugshaube ein.

P> Fur den Aufstellraum des Kochfeldes missen die geltenden Vor-
schriften und Richtlinien des Bestimmungslandes eingehalten wer-
den.

Fur Deutschland: DVGW-TRGI und TRF (Flussiggas)

Fiir Osterreich: OVGW TR Gas G1und OVGW TR Fliissiggas G2.

P Die Furniere der Arbeitsplatte missen mit hitzebestandigem Kle-
ber (100 °C) verarbeitet sein, damit sie sich nicht I6sen oder verfor-
men. Die Wandabschlussleisten missen hitzebestandig sein.

P Das Kochfeld darf nicht Gber Kéltegeraten, Geschirrspilern,
Wasch- und Trockengeraten eingebaut werden.

P Aufgrund eines moglichen Flammenuberschlags darf ein Gas-
Kochfeld nicht direkt neben einer Fritteuse eingebaut werden. Zwi-
schen dem Kochfeld und einer Fritteuse muss ein Mindestabstand
von 300 mm eingehalten werden.

P Der Gasschlauch und die Netzanschlussleitung diirfen nach dem
Einbau des Kochfeldes nicht mit heilen Gerateteilen in Berlihrung
kommen.

P Die Netzanschlussleitung und eine flexible Gas-Anschlussleitung
durfen nach dem Einbau des Kochfeldes nicht mit beweglichen Teilen
der Kiichenelemente (z. B. einer Schublade) in Bertihrung kommen
und keinen mechanischen Belastungen ausgesetzt sein.

P> Halten Sie die auf den folgenden Seiten aufgefiihrten Sicherheits-
abstande ein.
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Installation

Sicherheitsabstiande
Sicherheitsabstand oberhalb des Kochfeldes

Zwischen dem Kochfeld und einer darliber angebrachten Dunstabzugshaube muss
der vom Haubenhersteller angegebene Sicherheitsabstand eingehalten werden.

Wenn leicht entflammbare Materialien (z. B. ein Hangebord) tiber dem Kochfeld in-
stalliert sind, muss der Sicherheitsabstand mindestens 760 mm betragen.

Halten Sie den groten geforderten Sicherheitsabstand ein, wenn unter einer
Dunstabzugshaube mehrere Gerate eingebaut sind, fir die unterschiedliche Si-
cherheitsabstande angegeben werden.
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Installation

Sicherheitsabstand hinten/seitlich

Vorzugsweise sollte das Kochfeld mit 5
viel Platz rechts und links eingebaut 3y y
werden. L\

An der Riickseite des Kochfeldes muss BZAN

zu einer hohen Schrank- oder Raum-
wand der unten angegebene Min-
destabstand (O eingehalten werden. ]

An eiqer Seite des chhfeldes (rechts Nicht erlaubt
oder links) muss zu einer hohen

Schrank- oder Raumwand der unten an-

gegebene Mindestabstand (@, ® einge-

halten werden, an der gegentberliegen-
den Seite ein Mindestabstand von ®\

300 mm. AANIIAN

(1) Mindestabstand hinten vom Arbeits- = =
plattenausschnitt bis zur Hinterkante

der Arbeitsplatte:
50 mm

Sehr empfehlenswert

(2 Mindestabstand rechts vom Arbeits-

plattenausschnitt bis zu einem neben-
stehenden Mébelstiick (z. B. Hoch- = =
schrank) oder einer Raumwand:
150 mm.
(® Mindestabstand links vom Arbeits- :
plattenausschnitt bis zu einem neben- = =
stehenden Mébelstiick (z. B. Hoch- ©)
schrank) oder einer Raumwand: 1
150 mm. Nicht empfehlenswert
/ /
£ =
®
L

Nicht empfehlenswert
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Installation

Sicherheitsabstand zu Nischenverkleidung

Wenn eine Nischenverkleidung angebracht wird, muss ein Mindestabstand zwi-
schen Arbeitsplattenausschnitt und Verkleidung eingehalten werden, da hohe Tem-
peraturen Materialien verandern oder zerstéren kénnen.

Bei einer Verkleidung aus brennbarem Material (z. B. Holz) muss der Mindestab-
stand (® zwischen Arbeitsplattenausschnitt und Nischenverkleidung 50 mm betra-
gen.

Bei einer Verkleidung aus nicht brennbarem Material (z. B. Metall, Naturstein, Kera-
mikfliesen) betragt der Mindestabstand (& zwischen Arbeitsplattenausschnitt und
Nischenverkleidung 50 mm minus Starke der Verkleidung.

Beispiel: Starke der Nischenverkleidung 15 mm

50 mm - 15 mm = Mindestabstand 35 mm

Flachenbiindiger Einbau Aufliegender Einbau

T-® T®

® L ® _

(® Mauerwerk

(@ Nischenverkleidung MalR x = Starke der Nischenverkleidung
(® Arbeitsplatte

@ Ausschnitt in der Arbeitsplatte

(® Mindestabstand bei
brennbaren Materialien 50 mm
nicht brennbaren Materialien 50 mm - Maf x
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Hinweise zum Einbau -
aufliegend

Dichtung zwischen Kochfeld und Ar-
beitsplatte

& Schaden durch falschen Einbau.

Kochfeld und Arbeitsplatte konnen
bei einem eventuell erforderlichen
Ausbau des Kochfeldes beschadigt
werden, wenn Sie das Kochfeld mit
Fugendichtungsmittel abdichten.
Verwenden Sie kein Fugendichtungs-
mittel zwischen Kochfeld und Ar-
beitsplatte.

Die Dichtung unter dem Rand des
Kochfeldes gewahrleistet eine ausrei-
chende Abdichtung zur Arbeitsplatte.

Dichtungsband

Wenn das Kochfeld im Servicefall
ausgebaut wird, kann das Dichtungs-
band unter dem Rand des Kochfeldes
beschadigt werden.

Ersetzen Sie das Dichtungsband im-
mer vor dem Wiedereinbau.

Geflieste Arbeitsflache

Die Fugen (M und der schraffierte Be-
reich unter der Auflageflache des Koch-
feldes mussen glatt und eben sein, da-
mit das Kochfeld gleichmaRig aufliegt
und die Dichtung unter dem Rand des
Gerateoberteils die Abdichtung zur Ar-
beitsplatte gewahrleistet.
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Einbaumalfe - aufliegend

Alle MalRe sind in mm angegeben.

KM 2356-1

@ vorn
@ Kochfeldhthe
(® Gasanschluss R /2" - 1SO 7-1 (DIN EN 10226)

(® Netzanschlusskasten mit Netzanschlussleitung
Netzanschlussleitung L =2.000 mm

(® Elektronikgehause
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Einbau - aufliegend

Arbeitsplatte vorbereiten

m Erstellen Sie den Arbeitsplattenaus-
schnitt. Beachten Sie die Sicherheits-
abstande (siehe Kapitel ,Installation®,
Abschnitt ,Sicherheitsabstande®).

m Versiegeln Sie die Schnittflachen bei
Arbeitsplatten aus Holz mit speziel-
lem Lack, Silikonkautschuk oder GieR3-
harz, um ein Aufquellen durch Feuch-
tigkeit zu verhindern. Das Dichtungs-
material muss temperaturbestandig
sein.

Achten Sie darauf, dass diese Mate-
rialien nicht auf die Oberflache der
Arbeitsplatte gelangen.

Das Dichtungsband sorgt fiir den
rutschfesten Sitz des Kochfeldes im
Ausschnitt. Der Spalt zwischen Rah-
men und Arbeitsplatte verringert sich
nach einiger Zeit.

Kochfeld einsetzen

m Kleben Sie das mitgelieferte Dich-
tungsband unter den Rand des Koch-
feldes.

m Fuhren Sie die Netzanschlussleitung
des Kochfeldes durch den Arbeits-
plattenausschnitt nach unten.

B Legen Sie das Kochfeld lose in den
Ausschnitt. Achten Sie darauf, dass
die Dichtung auf der Arbeitsplatte
aufliegt, damit die Abdichtung zur Ar-
beitsplatte gewahrleistet ist.

Wenn die Dichtung an den Ecken nicht
richtig auf der Arbeitsplatte aufliegt,
kénnen die Eckenradien (< R4) mit der
Stichséage vorsichtig nachgearbeitet
werden.

Dichten Sie das Kochfeld auf keinen
Fall zusatzlich mit Fugendichtungs-
mittel (z. B. Silikon) ab.

m Schliel3en Sie das Kochfeld an das
Elektronetz an (siehe Kapitel ,,Installa-
tion, Abschnitt ,,Elektroanschluss®).

m Schliel3en Sie das Kochfeld an die
Gaszufuhr an (siehe Kapitel ,Installa-
tion“, Abschnitt ,,Gasanschluss®).

m Befestigen Sie das Kochfeld (siehe
Kapitel ,Installation”, Abschnitt
,Kochfeld befestigen®).

m Priifen Sie die Funktion des Kochfel-
des (siehe Kapitel ,Installation®, Ab-
schnitt ,,Funktion priifen).
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Hinweise zum Einbau -
flachenblindig

Ein flaichenblindiges Kochfeld ist nur
fur den Einbau in Naturstein (Granit,
Marmor), Massivholz und geflieste Ar-
beitsplatten geeignet. Im Kapitel ,,In-
stallation®, Abschnitt , EinbaumaRe -
flachenbiindig® mit einem entspre-
chenden Hinweis gekennzeichnete
Kochfelder sind auch fiir den Einbau in
Glasarbeitsplatten geeignet. Bei Ar-
beitsplatten aus anderen Materialien
erfragen Sie bitte beim jeweiligen Her-
steller, ob sie fiir den Einbau eines fla-
chenbiindigen Kochfeldes geeignet ist.

Die lichte Breite des Unterschranks
muss mindestens so breit sein wie der
innere Arbeitsplattenausschnitt (siehe
Kapitel ,Installation, Abschnitt ,,Ein-
baumale - flaichenbiindig“), damit das
Kochfeld nach dem Einbau von unten
frei zuganglich ist, und der Unterkasten
fur Wartungszwecke abgenommen
werden kann. Ist das Kochfeld nach
dem Einbau nicht von unten frei zu-
ganglich, muss das Fugendichtungs-
mittel entfernt werden, damit das
Kochfeld ausgebaut werden kann.
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Naturstein-Arbeitsplatten

Das Kochfeld wird direkt in die Ausfra-
sung eingesetzt.

Massivholz, geflieste Arbeitsplatten,
Glasarbeitsplatten

Das Kochfeld wird im Ausschnitt mit
Holzleisten befestigt. Diese Leisten ge-
horen nicht zum Lieferumfang und mus-
sen bauseitig zur Verfliigung gestellt
werden.

Dichtungsband

Wenn das Kochfeld im Servicefall
ausgebaut wird, kann das Dichtungs-
band unter dem Rand des Kochfeldes
beschadigt werden.

Ersetzen Sie das Dichtungsband im-
mer vor dem Wiedereinbau.
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Einbaumale - flaichenblindig

Alle MalRe sind in mm angegeben.

KM 2357-1

@ vorn
(@ Kochfeldhohe
(3 Gasanschluss R /2" - 1SO 7-1 (DIN EN 10226)

(@ Netzanschlusskasten mit Netzanschlussleitung
Netzanschlussleitung L =2.000 mm

(® Elektronikgehause
(® Stufenfrasung Naturstein-Arbeitsplatte

Beachten Sie unbedingt die Detailzeichnungen fir die AusschnittmaRe der Na-

turstein-Arbeitsplatte.
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Einbau - flaichenbiindig

Arbeitsplatte aus Naturstein

L =50

Ny / i

V=

A A

oo

@ Arbeitsplatte
(@ Kochfeld
® Fuge

Da das Kochfeld und der Arbeitsplat-
tenausschnitt einer gewissen Maltole-
ranz unterliegen, kann die Breite der
Fuge ® variieren.

Arbeitsplatte aus Massivholz/geflieste
Arbeitsplatte

<250 _ (3
Ay A
|
@ Arbeitsplatte
(@ Kochfeld

® Fuge

@ Holzleisten 7 mm (nicht im Lieferum-
fang enthalten)

4

894-1
880+1
ot -
— o
Yo} Ye]
I~
I 2,

(® Stufenfrasung
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Da das Kochfeld und der Arbeitsplat-
tenausschnitt einer gewissen Maltole-
ranz unterliegen, kann die Breite der
Fuge ® variieren.
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Arbeitsplatte vorbereiten

m Erstellen Sie den Arbeitsplattenaus-
schnitt wie in der Abbildung des
Kochfeldes und den Detailzeichnun-
gen angegeben. Beachten Sie die Si-

cherheitsabstande (siehe Kapitel ,,In-

stallation®, Abschnitt ,Sicherheitsab-
stande").

B Arbeitsplatten aus Massivholz/ge-
flieste Arbeitsplatten:
Befestigen Sie die Holzleisten @
2 mm unter der Oberkante der Ar-
beitsplatte.

Kochfeld einsetzen

m Fihren Sie die Netzanschlussleitung
des Kochfeldes durch den Arbeits-
plattenausschnitt nach unten.

B Legen Sie das Kochfeld in den Aus-
schnitt und zentrieren Sie es.

m Schliel3en Sie das Kochfeld an das
Elektronetz an (siehe Kapitel ,,Installa-
tion, Abschnitt ,,Elektroanschluss®).

m Schliel3en Sie das Kochfeld an die
Gaszufuhr an (siehe Kapitel ,Installa-
tion“, Abschnitt ,,Gasanschluss®).

m Befestigen Sie das Kochfeld (siehe
Kapitel ,Installation”, Abschnitt
,Kochfeld befestigen®).

m Priifen Sie die Funktion des Kochfel-
des (siehe Kapitel ,,Installation”, Ab-
schnitt ,,Funktion priifen).

m Spritzen Sie die verbleibende Fuge ®
mit einem temperaturbestandigen
(mindestens 160 °C) Silikon-Fugen-
dichtungsmittel aus.

Ungeeignetes Fugendichtungsmittel
kann Naturstein beschadigen.
Verwenden Sie bei Naturstein und
Fliesen aus Naturstein ausschlielich
ein fur Naturstein geeignetes Silikon-
Fugendichtungsmittel.

Beachten Sie die Hinweise des Her-
stellers.
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Einbau in Edelstahlarbeitsflache

& Schaden durch unsachgemaRen Einbau.

Das Kochfeld kann durch unsachgemafen Einbau beschadigt werden.
Lassen Sie das Kochfeld nur durch eine vom Miele Kundendienst zertifizierte
Fachkraft einbauen.

Das Kochfeld muss nach dem EinschweilRen weiterhin als Miele Kochfeld erkenn-
bar sein.

O— 1
O—

470

850

(1 Edelstahlarbeitsflache
(@ Laserkontur
(® SchweilRkontur
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Kochfeld befestigen

Die Winkel sind zur Befestigung bei
aufliegendem und flachenbiindigem
Einbau geeignet. Die Abbildungen zei-
gen die Befestigung bei aufliegendem
Einbau.

m Befestigen Sie das Kochfeld mit den
mitgelieferten Winkeln.

Funktion priifen

m Kontrollieren Sie nach dem Einbau
des Kochfeldes das Brennverhalten,
indem Sie alle Brenner in Betrieb neh-
men:

- In Kleinstellung darf die Gasflamme
nicht verldschen, auch nicht, wenn der
Bedienknebel rasch von der GroR3- auf
Kleinstellung gedreht wird.

- In Grol3stellung muss die Gasflamme
mit deutlich sichtbarem Kern brennen.
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Gasanschluss

& Explosionsgefahr durch unsach-
gemaRen Gasanschluss.

Wenn der Gasanschluss nicht sach-
gemald ausgefiihrt wird, kann Gas
ausstromen.

Lassen Sie den Gasanschluss nur von
einem beim zustandigen Gasversor-
gungsunternehmen zugelassenen In-
stallateur vornehmen. Der Installa-
teur ist fur die einwandfreie Funktion
am Aufstellort verantwortlich.

& Explosionsgefahr durch unsach-
gemallen Umbau.

Wenn die Umstellung auf eine andere
Gasart nicht sachgemald ausgefiihrt
wird, kann Gas ausstromen.

Lassen Sie das Umstellen auf eine
andere Gasart nur von einem beim
zustandigen Gasversorgungsunter-
nehmen zugelassenen Installateur
vornehmen. Der Installateur ist fir
die einwandfreie Funktion am Auf-
stellort verantwortlich.

Achten Sie darauf, dass der Gasan-
schluss so angeordnet ist, dass ein
AnschlieRen innerhalb oder auler-
halb der Kiichenmdbel moglich ist.
Der Absperrhahn muss, gegebenen-
falls nach dem Offnen der Mébeltiir,
zuganglich und sichtbar sein.

Erfragen Sie die Gasart beim zustan-
digen Gasversorgungsunternehmen
und vergleichen Sie diese Angaben
mit denen auf dem Typenschild.
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Das Kochfeld wird nicht an eine Ab-
gasabfihrung angeschlossen.
Beachten Sie beim Aufstellen und
AnschlieRen die geltenden Installati-
onsbedingungen, insbesondere die
geeigneten Bellftungsmalinahmen.

Achten Sie darauf, dass der Gasan-
schluss den geltenden Vorschriften
und Richtlinien entspricht (Deutsch-
land: DVGW-TRGI und TRF Flissig-
gas, Osterreich: OVGW TR Gas
G1lund OVGW TR Fliissiggas G2.)

Berlicksichtigen Sie die Sonderbe-
stimmungen der 6rtlichen Gas-Ver-
sorgungsunternehmen sowie der
Bauaufsichtsbehdrden.

& Schaden durch Erwarmung.

Die Gasanschliisse, der Gasschlauch
und die Netzanschlussleitung konnen
bei Betrieb des Kochfeldes durch Er-
warmung beschadigt werden.

Stellen Sie sicher, dass der Gas-
schlauch sowie die Netzanschlusslei-
tung keine heiflden Stellen am Koch-
feld beriihren und der Gasschlauch
und Anschlussarmaturen am Koch-
feld nicht von heilen Abgasen be-
rihrt werden.

& Explosionsgefahr durch bescha-
digte Anschlussleitungen.

Bei beschadigten flexiblen An-
schlussleitungen kann Gas ausstro-
men.

Bringen Sie flexible Anschlussleitun-
gen so an, dass sie nicht mit bewegli-
chen Teilen der Kiichenelemente

(z. B. einer Schublade) in Beriihrung
kommt und keinen mechanischen
Belastungen ausgesetzt ist.
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Stellen Sie das Kochfeld auf die ortli-
chen Gasverhaltnisse ein. Prifen Sie
den Gasanschluss auf Dichtigkeit.

Das Kochfeld entspricht der Gerateklas-
se 3 und ist fur Erd- und Flissiggas ge-
eignet.

Kategorie gemaf EN 30

Deutschland

DE 11 2 ELL 3 BP 20/50 mbar
Osterreich

AT 11 2 H 3 B/P 20/50 mbar

Das Kochfeld ist je nach Landerausfiih-
rung flr Erdgas oder Fliissiggas ausge-
legt (siehe Aufkleber am Gerat).

Fir die Umstellung auf eine andere Gas-
art liegt je nach Landerausfiihrung der
entsprechende Disensatz bei. Wenn
der fur lhren Installationsfall notwendige
Dusensatz nicht beiliegt, wenden Sie
sich an |hren Fachhandler oder Kunden-
dienst. Das Umstellen auf eine andere
Gasart ist in dem Kapitel ,,Umstellen auf
eine andere Gasart“ beschrieben.

Anschluss am Kochfeld

Der Gasanschluss des Kochfelds ist mit
einem konischen /2" Gewinde ausge-
stattet. Es gibt zwei Anschlussmoglich-
keiten:

- feste Anschlussleitung

- flexible Anschlussleitung gemald
DIN 3383 Teil1, maximale Lange
2.000 mm

& Explosionsgefahr durch ausstro-
mendes Gas.

Ungeeignete Dichtungsmittel ge-
wahrleisten nicht die erforderliche
Dichtigkeit des Anschlusses.
Verwenden Sie geeignete Dichtungs-
mittel.

Verwendung eines 90° Bogen

T

o
(]
1 J

(® Gasanschluss R /2" - SO 7-1 (DIN
EN 10226)

® 90°-Bogen
Die Einbauhdhe im Bereich des Gas-

anschlusses erhoht sich auf ca.
60 mm
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Brennerleistung

Nennbelastung

Brenner Gasart Grof3stellung Kleinstellung
kw g/h kW
Sparbrenner Erdgas H+E 1,0 - 0,27
Erdgas LL 1,0 - 0,27
Flissiggas 1,0 73 0,21
Normalbrenner Erdgas H+E 1,7 - 0,30
Erdgas LL 1,7 - 0,30
Flissiggas 1,7 124 0,30
Starkbrenner Erdgas H+E 2,7 - 0,51
Erdgas LL 2,7 - 0,51
Flissiggas 2,6 189 0,64
Wok Erdgas H+E 4.5 - 0,27
Erdgas LL 4.5 - 0,27
Flissiggas 41 298 0,21
Gesamt Erdgas H+E 11,6 -
Erdgas LL 11,6 -
Flissiggas 1,1 808
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Gas-Durchflusstabelle

Bren- Gasvolumenstrom (m2 h) / (I/min) /1013 mbar, 15 °C Erdgas E und LL
b:z;- bei einem Betriebsheizwert Hi in MJ/m3 (kWh/m?3)
tng | 259(72) | 274(16) | 288(80) | 30,2(84) | 317(88) | 331(92)
entsprechend einem Brennwert Hs in MJ/m3 (kWh/m3)
28,8(8,0) | 30,2(8,4) | 31,7(8,8) | 33,8(9,4) | 352(9,8) | 36,7(10,2)
kW | m3/h | I/min | m3/h | I/min | m3/h | I/min | m3/h | I/min | m3/h | I/min | m3/h | |/min
1,0 |014| 23 |03 ] 22 | 03| 21 | 012 | 20 | o1 | 1,9 | o1 | 18
1,75 | 024 | 41 | 023| 38 |022| 36 | 0,21 | 35 |020]| 33 | 019 | 3,2
30 |042| 69 |039| 66 |038]| 63 | 0,36| 60 |034]| 57 |0,33]| 54
420 | 058 | 97 | 055 92 | 053 88 | 050 | 83 | 048| 79 | 046 | 76
460 | 0,64 | 107 | 0,60 | 101 | 0,58 | 9,6 | 055 | 9,1 | 052 | 87 | 0,50 | 8,3
475 | 0,66 | 11,0 | 0,62 | 10,4 | 059 | 9,9 | 0,57 | 9,4 | 054 | 9,0 | 052 | 86
495 | 0,69 | 11,5 | 0,65 | 10,8 | 0,62 | 10,3 | 0,59 | 9,8 | 0,56 | 9,4 | 0,54 | 9,0
540 | 0,75 | 125 | 071 | 11,8 | 0,68 | 11,3 | 0,64 | 10,7 | 0,61 | 10,2 | 0,59 | 9,8
575 | 080|133 | 0,76 | 12,6 | 0,72 | 12,0 | 0,69 | 11,4 | 0,65 | 10,9 | 0,63 | 10,4
590 | 0,82 | 137 | 0,78 | 12,0 | 0,74 | 12,3 | 0,70 | 117 | 0,67 | 11,2 | 0,64 | 10,7
6,00 | 0,83 139 | 0,79 | 131 | 0,75 | 125 | 0,72 | 11,9 | 0,68 | 11,4 | 0,65 | 10,9
6,50 | 0,90 | 15,1 | 0,85 | 14,2 | 0,81 | 135 | 077 | 12,9 | 074 | 12,3 | 0,71 | 1,8
710 | 0,99 | 164 | 0,93 | 155 | 0,89 | 14,8 | 0,85 | 141 | 0,81 | 13,4 | 0,77 | 12,9
750 | 1,04 | 174 | 0,99 | 16,4 | 0,94 | 156 | 0,89 | 14,9 | 0,85 | 142 | 0,82 | 13,6
8,30 | 115 | 19,2 | 1,09 | 18,2 | 1,04 | 173 | 0,99 | 16,5 | 0,94 | 15,7 | 0,90 | 15,0
8,50 | 118 | 19,7 | 1,12 | 18,6 | 1,06 | 177 | 1,01 | 16,9 | 0,97 | 161 | 0,92 | 15,4
870 | 1,21 | 20,2 | 114 | 191 | 1,09 | 1871 | 1,04 | 17,3 | 0,99 | 16,5 | 0,95 | 15,8
9,50 | 1,32 | 22,0 | 1,25 | 20,8 | 1,19 | 19,8 | 113 | 18,9 | 1,08 | 18,0 | 1,03 | 17,2
9,80 | 1,36 | 22,7 | 1,29 | 21,56 | 1,23 | 20,4 | 1,47 | 195 | 111 | 185 | 1,07 | 178
10,50 | 1,46 | 24,3 | 1,38 | 23,0 | 1,31 | 21,9 | 1,25 | 20,9 | 1719 | 19,9 | 114 | 19,0
10,90 | 1,52 | 25,3 | 1,43 | 23,9 | 1,36 | 22,7 | 1,30 | 21,7 | 1,24 | 20,6 | 1,19 | 19,8
1,30 | 1,57 | 26,2 | 1,48 | 24,7 | 1,41 | 235 | 1,35 | 22,5 | 1,28 | 21,4 | 1,23 | 20,5
11,50 | 1,60 | 26,6 | 1,51 252 | 1,44 | 24,0 | 1,37 | 22,8 | 1,31 21,8 | 1,25 | 20,8
12,00 | 1,67 | 278 | 1,58 | 26,3 | 1,50 | 25,0 | 1,43 | 23,8 | 1,36 | 22,7 | 1,31 | 21,8
12,60 | 1,75 | 29,2 | 1,66 | 276 | 1,58 | 26,3 | 1,50 | 25,0 | 1,43 | 23,8 | 1,37 | 22,8
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Bren- Gasvolumenstrom (m3h) / (I/min) /1013 mbar, 15 °C Erdgas E und LL
br;Ie;;_ bei einem Betriebsheizwert Hi in MJ/m3 (kWh/m3)
tung 34,6 (9,6) 36,0 (10,0) 37,4 (10,4) 38,9 (10,8) 40,3 (11,2)
entsprechend einem Brennwert H s in MJ/m3 (kWh/m?3)
38,1(10,6) 40,0 (11,1) 41,8 (11,6) 43,2 (12,0) 44,6 (12,4)
kw m3/h | I/min | m3/h | I/min | m3/h | I/min | m3/h | I/min | m3/h | |/min
1,0 0,10 17 0,10 1,7 0,10 1,6 0,09 15 0,09 | 15
1,75 | 018 3,0 0,18 2,9 017 2,8 0,16 2,7 0,16 2,6
3,00 0,31 5,2 0,30 5,0 0,29 4,8 0,28 4,6 0,27 45
420 | 0,44 | 73 | 042 | 70 | 040 | 67 | 039 | 65 | 038 | 63
460 | 0,48 | 80 | 046 | 77 | 044 | 74 | 043 71 0,41 6,8
475 | 049 | 82 | 048 | 79 0,46 | 76 0,44 | 73 0,42 71
495 | 052 | 86 | 050 | 83 | 048 | 79 | 046 | 76 | 044 | 74
540 | 056 | 94 | 054 | 90 | 052 | 87 | 050 | 83 | 048 | 80
575 | 0,60 | 10,0 | 0,58 | 96 | 055 | 92 | 053 | 89 0,51 8,6
590 | 061 | 102 | 059 | 98 0,57 95 | 0,55 9,1 053 | 88
6,00 | 062 | 104 | 060 | 10,0 | 058 | 96 | 056 | 93 | 054 | 89
6,50 0,68 1,3 0,65 10,8 0,63 10,4 0,60 10,0 0,58 9,7
710 | 074 | 123 | o71 | 11,8 | 068 | 1,4 | 066 | 11,0 | 063 | 10,6
750 | 078 | 130 | 075 | 125 | 072 | 120 | 069 | 16 | 067 | 1,2
830 | 0,86 | 144 | 083 | 138 | 0,80 | 133 | 077 | 128 | 074 | 12,4
850 | 088 | 147 | 085 | 142 | 082 | 136 | 079 | 131 | o076 | 127
870 | 091 | 151 | 087 | 145 | 0,84 | 140 | 081 | 134 | 078 | 13,0
950 | 0,99 | 165 | 0,95 | 158 | 091 | 152 | 0,88 | 147 | 0,85 | 141
980 | 1,02 | 170 | 0,98 | 16,3 | 0,94 | 157 | 0,91 151 | 0,88 | 14,6
10,50 | 1,09 | 18,2 | 105 | 175 1,01 | 16,8 | 0,97 | 16,2 | 094 | 156
10,90 | 113 | 189 | 109 | 182 | 1,05 | 175 | 1,01 | 168 | 097 | 162
11,30 1,18 19,6 1,13 18,8 1,09 18,1 1,05 17,4 1,01 16,8
11,50 1,20 19,9 1,15 19,2 1,1 18,4 1,06 17,7 1,03 171
12,00 1,25 20,8 1,20 20,0 1,16 19,3 1,11 18,5 1,07 17,9
12,60 1,31 21,8 1,26 21,0 1,21 20,2 1,17 19,4 1,13 18,8
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Elektroanschluss

Das Kochfeld ist serienmalig ,,stecker-
fertig” fir den Anschluss an eine
Schutzkontakt-Steckdose ausgeristet.

Stellen Sie das Kochfeld so auf, dass die
Steckdose frei zuganglich ist. Wenn die
Steckdose nicht frei zuganglich ist, dann
stellen Sie sicher, dass installationssei-
tig eine Trennvorrichtung fiir jeden Pol
vorhanden ist.

& Brandgefahr durch Uberhitzung.

Der Betrieb des Kochfelds an Mehr-
fachsteckdosen und Verlangerungs-
kabeln kann zu einer Uberlastung der
Kabel fihren.

Verwenden Sie aus Sicherheitsgriin-
den keine Mehrfachsteckdosen und
Verlangerungskabel.

Die Elektroanlage muss nach VDE 0100
ausgefihrt sein.

Aus Sicherheitsgrinden empfehlen wir
die Verwendung eines Fehlerstrom-
Schutzschalters (RCD) des Typs in
der zugeordneten Hausinstallation fir
den elektrischen Anschluss des Koch-
felds.

Eine beschadigte Netzanschlussleitung
darf nur durch eine spezielle Netzan-
schlussleitung vom gleichen Typ ersetzt
werden (erhaltlich beim Miele Kunden-
dienst). Aus Sicherheitsgriinden darf der
Austausch nur von einer qualifizierten
Fachkraft oder vom Miele Kundendienst
vorgenommen werden.

Uber die Nennaufnahme und die ent-
sprechende Absicherung gibt diese Ge-
brauchsanweisung oder das Typen-
schild Auskunft. Vergleichen Sie diese
Angaben mit den Daten des Elektroan-
schlusses vor Ort.

Fragen Sie im Zweifelsfall eine Elektro-
fachkraft.

Der zeitweise oder dauerhafte Betrieb
an einer autarken oder nicht netzsyn-
chronen Energieversorgungsanlage (wie
z. B. Inselnetze, Back-up-Systeme) ist
moglich. Voraussetzung fir den Betrieb
ist, dass die Energieversorgungsanlage
die Vorgaben der EN 50160 oder ver-
gleichbar einhalt.

Die in der Hausinstallation und in die-
sem Miele Produkt vorgesehenen
SchutzmaBnahmen missen auch im In-
selbetrieb oder im nicht netzsynchronen
Betrieb in ihrer Funktion und Arbeits-
weise sichergestellt sein oder durch
gleichwertige Malinahmen in der Instal-
lation ersetzt werden. Wie beispielswei-
se in der aktuellen Veroffentlichung der
VDE-AR-E 2510-2 beschrieben.
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Umstellen auf eine andere Gasart

& Explosionsgefahr durch unsach-
gemallen Umbau.
Wenn die Umstellung auf eine andere
Gasart nicht sachgemald ausgefiihrt
wird, kann Gas ausstromen.

Lassen Sie das Umstellen auf eine
andere Gasart nur von einem beim
zustandigen Gasversorgungsunter-
nehmen zugelassenen Installateur
vornehmen. Der Installateur ist fir
die einwandfreie Funktion am Auf-
stellort verantwortlich.

Diisentabellen

Die Kennzeichnungen auf den Disen
beziehen sich auf '/100 mm Bohrungs-

durchmesser.

In der folgenden Tabelle sind die Diisen-
grofBen in mm angegeben.

Deutschland

Osterreich
%)
Hauptdiise | Kleinstelldiise

Erdgas H
Sparbrenner 0,76 0,39
Normalbren- 0,94 0,42
ner 1,20 0,54
Starkbrenner 2x1,0/0,72 0,88/0,42
Wokbrenner
Fliissiggas
Sparbrenner 0,46 0,20
Normalbren- 0,60 0,23
ner 0,73 0,36
Starkbrenner |2x0,60/0,40| 0,52/0,20
Wokbrenner

Dilisen wechseln

m Trennen Sie das Kochfeld vom Elek-
tronetz und schlieRen Sie die Gaszu-
fuhr.

Beim Umstellen auf eine andere Gas-
art missen die Haupt- und Kleinstell-

dise(n) gewechselt werden.

1%}

Hauptdiise | Kleinstelldiise
Erdgas E
Sparbrenner 0,76 0,39
Normalbren- 0,94 0,42
ner 1,20 0,54
Starkbrenner 2x1,0/0,72 0,88/0,42
Wokbrenner
Erdgas LL
Sparbrenner 0,85 0,39
Normalbren- 1,06 0,42
ner 1,32 0,54
Starkbrenner 2x115/0,74 | 0,88/0,42
Wokbrenner
Fliissiggas
Sparbrenner 0,46 0,20
Normalbren- 0,60 0,23
ner 0,73 0,36
Starkbrenner |2x0,60/0,40| 0,52/0,20
Wokbrenner
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Umstellen auf eine andere Gasart

Hauptdiisen wechseln Spar-, Normal-, Hauptdiisen wechseln Wokbrenner
Starkbrenner

m Nehmen Sie Topftrager, Brennerde-
ckel @ und Brennerkopf 2 ab.

B Schrauben Sie mit einem Steck-
schliissel (M7) die Hauptdiise ® he-
raus.

m Nehmen Sie die Brennerdeckel M@

o . und den Brennerkopf ® ab.
m Setzen Sie die aus der Dusentabelle

ersichtliche Diise ein und drehen Sie ™ Schrauben Sie mit einem Steck-

schliissel (M7) die Hauptdiisen ® he-

sie fest.
m Sichern Sie die Diise mit Siegellack raus. o B
gegen unbeabsichtigtes Lésen. m Setzen Sie die aus der Diisentabelle
ersichtlichen Disen ein und drehen
Sie sie fest.

m Sichern Sie die Disen mit Siegellack
gegen unbeabsichtigtes Lésen.
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Umstellen auf eine andere Gasart

Gerateoberteil abnehmen

Sie missen das Gerateoberteil abneh-
men, um die Kleinstelldiisen zu wech-
seln.

B Ziehen Sie die Bedienknebel nach
oben ab.

m Nehmen Sie die losen Brennerteile
ab.

m Losen Sie die Befestigungsschrauben
der Brenner.

m Nehmen Sie das Gerateoberteil ab.
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Kleinstelldlisen wechseln Spar-, Nor-
mal-, Starkbrenner

m Drehen Sie mit einem kleinen Schrau-
bendreher die Kleinstelldiise @ in der
Gasarmatur los.

m Ziehen Sie die Diise mit einer Spitz-
zange heraus.

m Setzen Sie die aus der Diisentabelle

ersichtliche Dise ein und drehen Sie
sie fest.

m Sichern Sie die Diise mit Siegellack
gegen unbeabsichtigtes Lésen.



Umstellen auf eine andere Gasart

Kleinstelldiisen wechseln Wokbrenner

——\
C—\

7
(/2
7

@ Kleinstelldiise mit kleinerem Diisen-
durchmesser
(z. B.bei Flissiggas: 0,20)

(@ Kleinstelldiise mit gréRerem Diisen-
durchmesser
(z. B.bei Fliissiggas: 0,52)

m Drehen Sie mit einem kleinen Schrau-
bendreher die zwei Kleinstelldisen in
der Gasarmatur los.

m Ziehen Sie die Disen mit einer Spitz-
zange heraus.

m Setzen Sie die aus der Dusentabelle
ersichtlichen Disen ein und drehen
Sie sie fest.

m Sichern Sie die Disen mit Siegellack
gegen unbeabsichtigtes Losen.

Funktion priifen

m Prifen Sie alle Gas fihrenden Teile
auf Dichtigkeit.

m Bauen Sie das Kochfeld wieder zu-
sammen.

m Kontrollieren Sie das Brennverhalten,
indem Sie alle Brenner in Betrieb neh-
men:

- In Kleinstellung darf die Gasflamme
nicht verldschen, auch nicht, wenn der
Bedienknebel rasch von der GroR3- auf
Kleinstellung gedreht wird.

- In GroR3stellung muss die Gasflamme
mit deutlich sichtbarem Kern brennen.

m Kleben Sie den Aufkleber, der dem
Dusensatz beiliegt, liber den alten
Aufkleber mit der angegebenen Gas-
art.
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Technische Daten

tomatisches
Schalten in Aus-
Zustand

Leistungsaufnah- | <0,3W
me im Aus-Zu-

stand

Zeitdauer bis au- | <1Min.
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Produktdatenblatter

Nachfolgend sind die Produktdatenblatter der in dieser Gebrauchs- und Monta-
geanweisung beschriebenen Modelle angehangt.

Informationen zu gasbeheizten Haushaltskochmulden

nach Verordnung (EU) Nr. 66/2014

MIELE

Modellname/-kennzeichen KM 2356-1
Anzahl der Gasbrenner
Energieeffizienz je Gasbrenner (EE.q yyme,) 2.=55,6
3.=52,8
4. =571
5. =571
Energieeffizienz der Gaskochmulde je kg (EE . 0) |55,7

Informationen zu gasbeheizten Haushaltskochmulden

nach Verordnung (EU) Nr. 66/2014

MIELE

Modellname/-kennzeichen KM 2357-1

Anzahl der Gasbrenner

Energieeffizienz je Gasbrenner (EE,. yumer) 2.=55,6
3.=528
4.=571
5.=571

Energieeffizienz der Gaskochmulde je kg (EE,,. ) |55,7
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Deutschland:

Miele & Cie. KG
Carl-Miele-StralRe 29
33332 Gitersloh

Telefon: +49 524122 44 666*

* unsere Erreichbarkeitszeiten entnehmen

Sie bitte unserer Homepage

Osterreich:

Miele Gesellschaft m.b.H.
Mielestralle 1

5071 Wals bei Salzburg

Telefon: 050 800 800
(Festnetz zum Ortstarif;
Mobilfunkgebiihren abweichend)
Mo-Fr 8-17 Uhr

Luxemburg:

Miele S.a.r.l.

20, rue Christophe Plantin
Postfach 1011

L-1010 Luxemburg/Gasperich

Telefon (Kundendienst)
+352 49711 30

Mo-Do 8.30-17.00 Uhr
Fr 8.30-16.00 Uhr

Miele Vertriebsgesellschaft Deutschland KG
Carl-Miele-StralRe 29
33332 Gtersloh

Miele im Internet: www.miele.de
E-Mail: info@miele.de

Telefax: 050 800 81219
Miele im Internet: www.miele.at
E-Mail: info@miele.at

Miele im Internet: www.miele.lu
E-Mail: infolux@miele.lu



KM 2356-1, KM 2357-1

de-DE, AT M.-Nr. 11252 000 / 05
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