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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

Ez a g6zsuté megfelel a kotelezéen betartandd biztonsagi elGira-
soknak. Szakszer(tlen hasznalata azonban személyi sértilésekhez
és vagyoni karokhoz vezethet.

Olvassa el figyelmesen a hasznalati és szerelési utasitast, miel6tt a
gozslitét lzembe helyezi. Fontos utmutatasokat tartalmaz a beépi-
téssel, a biztonsaggal, a hasznalattal és a karbantartassal kapcso-
latban. Ezaltal védi 6nmagat, valamint elkerili a gbzsuit6 karosoda-
sat.

Az IEC/EN 60335—1 szabvanynak megfeleléen a Miele nyomatéko-
san felhivja a figyelmet arra, hogy a g6zsité telepitésérdl szolo feje-
zetet, valamint a biztonsagi utasitasokat és figyelmeztetéseket min-
denképpen el kell olvasni, és kovetni kell.

A Miele nem tehet6 felel6ssé azokért a karokért, amelyek ezeknek
az utmutatasoknak a figyelmen kivil hagyasabol szarmaznak.

Orizze meg a hasznélati és szerelési utasitast, és adja azt tovabb az
esetleges kovetkez6 tulajdonosnak!



Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

Rendeltetésszerli hasznalat

» Ez a g6zsiitd a haztartasban és a haztartashoz hasonlo feldllitasi
kornyezetben torténd hasznalatra készilt.

» Ez a g6zsiitd a szabadban nem hasznélhato.

» Kizarélag haztartasi keretek kdzott hasznélja a gézs(itét élelmisze-
rek gbzparolasdhoz, stitéséhez, grillezéséhez, felolvasztdsadhoz és me-
legitéséhez.

Egyéb felhaszndldsi méd nem megengedett.

» Azokat a személyeket, akik fizikai, érzékelési vagy szellemi képes-
ségeik, tapasztalatlansaguk vagy tajékozatlansaguk miatt nem tudjak
a gbzsutot biztonsagosan kezelni, a kezeléskor feltigyelni kell.

Ezek a személyek csak akkor kezelhetik a g6zsit6t felligyelet nélkuil,
ha ugy elmagyaraztak nekik a készllék mikodését, hogy azt biztonsa-
gosan tudjak kezelni. Fel kell tudniuk ismerni és meg kell tudniuk érte-
ni a helytelen hasznalat lehetséges veszélyeit.

» A koévetelmények miatt (pl. h6mérséklet, nedvesség, kémiai ellenal-
|6képesség, kopasallosag és rezgés) a sutétér specialis vilagitod esz-
kozzel van felszerelve. Ezt a specialis vilagitd eszkozt csak rendelte-
tésszerlen szabad hasznalni. Nem alkalmas helyiségek megvilagita-
sara. A cserét csak a Miele engedélyével rendelkez6 szakember vagy
a Miele lgyfélszolgalata végezheti el.

> A gbzsiitd tobb 2 energiahatékonysagi osztalyu E fényforrast tartal-
maz.



Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

Gyermekek a haztartasban

» Hasznalja az lizembehelyezési zarat, hogy a g6zsiit6t gyermekek
felligyelet nélkil ne tudjak bekapcsolni.

» A nyolc év alatti gyermekeket tartsa tavol a g6zsiitétdl, kivéve, ha
folyamatosan felligyeli 6ket.

P 8 év feletti gyermekek akkor kezelhetik a g6zsiit6t feliigyelet nélkiil,
ha a g6zsuté mikodését ugy elmagyaraztak nekik, hogy biztonsago-
san tudjak kezelni. A gyermekeknek képesnek kell lennilk a helytelen
kezelés lehetséges veszélyeinek felismerésére és megértésére.

» Gyermekeknek nem szabad a gézsiitét felligyelet nélkiil tisztitaniuk
vagy karbantartaniuk.

» Ugyeljen azokra a gyermekekre, akik a gézsiité kozelében tartéz-
kodnak. Soha ne hagyja a gyermekeket a gbzstitével jatszani.

» A csomagoldanyagok fulladast okozhatnak. A gyermekek jaték koz-
ben a csomagoldanyagokat (pl. félia) magukra tekerhetik, vagy a fejik-
re huzhatjak és megfulladhatnak.

A csomagoldanyagokat tartsa tavol a gyermekektdl.

P A g6z és a forrd feliiletek sériilést okozhatnak. A gyerekek bére ér-
zékenyebben reagal a magas hémérsékletekre, mint a felnétteké. A
g06zsitl ajtdlapja, a kezel6panel és a kilépd nyildsok felmelegednek,
hogy felflitsék a stt6tér levegbjét. Ne engedje, hogy gyermekek a
g06zsutbhoz lizemelés kdzben hozzaérjenek.

Tartsa tavol a gyerekeket a g6zsiit6tdl, amig annyira le nem hiilt, hogy
az égési sérllés veszélye kizart legyen.

P A nyitott ajté sériilést okozhat. Az ajté terhelhet8sége maximum
10 kg. A nyitott ajtd megsértheti a gyermekeket.

Ne engedje, hogy a gyermekek a nyitott ajtora alljanak, tljenek azon
|6gjanak.



Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

P Ha megérinti az érintégombot 7, az ajté automatikusan teljesen ki-
nyilik. Ennek soran az ajté pl. kisgyermekeknek vagy allatoknak tUtkozhet.
Ha hangvezérlés segitségével tavolrdl nyitja ki az ajtot, a gbzsuto hang-
jelzést ad, ha a hangjelzések be vannak kapcsolva. Nyitaskor ligyeljen
arra, hogy az ajté nyitasi terlletén ne legyenek személyek vagy targyak.
Feltétlenll hagyja bekapcsolva a hangjelzéseket.

Miiszaki biztonsag

» A szakszeriitlen telepitési és karbantartasi munkalatok vagy javita-
sok veszélyeztethetik a felhasznalét. A telepitési és karbantartasi
munkalatokat vagy javitasokat csak a Miele altal engedélyezett szak-
emberek végezhetik el.

P A gbzsiits sériilései veszélyeztethetik az 6n biztonsagat. Ellendriz-

ze, hogy van-e a g6zsitén lathaté sérilés. Soha ne helyezzen lizembe
sérilt gézsutot.

P Lehetséges az 6nalld vagy a haldzattal nem szinkronban &ll6 ener-
giaellato rendszer id8szakos vagy folyamatos lizemeltetése (példaul
szigethdlbézatok, biztonsagi tartalékrendszerek). Az izemeltetés felté-
tele, hogy az energiaellato rendszer megfeleljen az EN 50160 vagy
hasonlé szabvany eldirasainak.

A hazi elosztorendszerrel és ezzel a Miele termékkel kapcsolatban
elGiranyzott dvintézkedéseket a mikodést és a mikodési médot te-
kintve sziget lzemben vagy a halézattal nem szinkronban allé Gzem
esetén is biztositani kell, illetve azonos intézkedésekkel kell helyette-
siteni a telepitésnél. Mint példaul a VDE-AR-E 2510-2 aktualis kiad-
vanyaban leirtak szerint.

» A gbzsiit6 elektromos biztonsaga csak akkor biztositott, ha el8iras-
szer(en telepitett védovezetd-rendszerre csatlakoztattak. Ennek az

alapvet6 biztonsagi feltételnek meg kell lennie. Kétséges esetben elle-
ndriztesse a haz villamos haldzatat egy elektrotechnikai szakemberrel.

» A gbzsiitd tipustablajan talalhaté csatlakoztatdsi adatoknak (frek-
vencia és fesziltség) feltétlenil meg kell egyezniiik a villamos héal6zat
adataival, hogy a g6zsutd ne karosodjon. Hasonlitsa 6ssze ezeket a
csatlakozasi adatokat csatlakoztatas el6tt. Kétség esetén kérdezzen
meg egy elektrotechnikai szakembert.
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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

» Az elosztok vagy hosszabbitd kdbelek nem garantéljak a sziikséges
biztonsagot. Ezekkel ne csatlakoztassa a g6zsutét a villamos halozat-
ra.

» A gézsiitét csak beépitve hasznalja, hogy a biztonsédgos mikodése
szavatolva legyen.

» Ezt a g6zsiit6t nem szabad nem stabil feldllitasi helyeken (pl. hajd-
kon) Gzemeltetni.

» Aramiités altali sériilésveszély all fenn. Az dramvezetd csatlakozok
megérintése, valamint a villamos és mechanikai felépités megvaltoz-
tatasa veszélyt jelent onre, és adott esetben a gézsitdé mikodési za-
varahoz vezet.

Soha ne nyissa fel a gézstité hazat.

» A garancia elvész, ha a g6zsiit6 javitdsat nem a Miele éltal felhatal-
mazott Ugyfélszolgalat végzi el.

» Csak eredeti alkatrészek esetében garantélja a Miele, hogy a biz-
tonsagi kovetelményeket teljesitik. Hibas alkatrészeket csak ilyenekre
szabad kicserélni.

» Ha a haldzati csatlakozokébelrdl levették a dugét, vagy ha a csatla-
kozdékabelt nem szerelték fel dugdval, akkor a gézsiitét elektrotechni-
kai szakembernek kell csatlakoztatnia a haldzatra.

» Ha a héldzati csatlakozo vezeték sériilt, azt egy elektrotechnikai
szakembernek kell egy specialis csatlakoz6 vezetékre cserélni (Lasd a
JTelepités®, | Villamos csatlakozas" fejezetet).

» Beszerelési és karbantartasi munkak, vagy javitasok el6tt a gbzsii-
tot le kell valasztani a villamos halézatrél. Ezt a kovetkez6képpen biz-
tositsa:

- Kapcsolja le a haz villamos halézatanak biztositékait, vagy

- csavarja ki teljesen a haz villamos halézatanak csavaros biztosité-
kait, vagy

- huzza ki a hélozati csatlakozét (ha van) a dugaszolé aljzatbdl.
llyenkor ne a csatlakozokabelt, hanem a haldzati csatlakozét hizza.
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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

» Ha a g8zsiit6t egy butorfront mogé (pl. ajtd) épitették be, soha ne
csukja be a butorfrontot, amig a gézsutét haszndlja. A zart butorfront
mogott felgylilemlik a meleg és a nedvesség. Ezaltal a g6zsitd, a be-
épitészekrény és a padlo is karosodhat. Csak akkor csukja be a buto-
rajtét, ha a gézsito teljesen lehlilt.

Szakszerii hasznalat

» A g6z és a forré felliletek sériilést okozhatnak. A gézsiit6 lizemelés
kdzben forrd lesz. A sutétérrel, az étellel, a tartozékokkal, a forré géz-
zel és az ajtéval megégetheti magat.

Hasznaljon edényfogd kesztyl(it, amikor beteszi vagy kiveszi a forré
ételt, vagy amikor a forré stitétérbe kell benyulnia valamint az ajté be-
csukasakor.

» A forro étel sériilést okozhat.

Az étel kilottyenhet a betolaskor vagy kivételkor. Megégetheti magat a
forrd étellel.

A paroléedény betolasakor vagy kivételekor tigyeljen arra, hogy a forré
étel ne Iottyenjen ki.

» Zart dobozokban bef&zéskor és melegitéskor tilnyomas keletkezik,

ami a szétdurranasukhoz vezethet. Ne f6zz6n be dobozokban és ne is
melegitsen bennik.

P A siit6ben nem hasznalhaté miianyag edény magas h6mérséklete-
ken megolvad, és karosithatja a g6zsitot vagy langra kaphat.

Csak sltében hasznalhaté mlanyag edényt hasznaljon. Vegye figye-
lembe az edény gyartdjanak utasitasait.

Ha a gbzparolashoz miianyag edényt haszndl, tigyeljen arra, hogy az
hé- (100 °C-ig) és g6zall6 legyen. Egyéb mianyag edény megolvad-
hat, rideggé vagy torékennyé valhat.

» A siitétérben melegen tartott vagy tarolt ételek kiszaradhatnak, és
a tdvozo nedvesség a gbzsiit6 korrézidjahoz vezethet. Ne taroljon
élelmiszert a sutdtérben, és a parolashoz ne hasznaljon olyan targyat,
amely rozsdasodhat.
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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

P A nyitott ajté sériilést okozhat. A gézsiit8 nyitott ajtaja sériilést
okozhat, illetve fel lehet bukni benne. Ha nem sziikséges, ne hagyja
nyitva az ajtot.

» Az ajt6 terhelhet8sége maximum 10 kg. Ne alljon vagy iljén a nyi-
tott ajtdra, és ne helyezzen ra nehéz targyakat. Ugyeljen arra is, hogy
ne csipjen be semmit az ajtd és a sutdter kozé. A gézsutd karosodhat.

» Az olajok és zsirok tulheviilve meggyulladhatnak. A zsirral és olajjal
végzett munkalatok sordn soha ne hagyja a gézsutét felligyelet nélkdl.
A meggyulladt olajat vagy zsirt soha ne oltsa vizzel. Kapcsolja ki a
gbzslitot, és fojtsa el a langokat ugy, hogy zarva hagyja az ajtot.

» A bekapcsolt gézsiit6 kozelében |1évé targyak a magas hémérséklet
miatt meggyulladhatnak. Soha ne hasznalja a gézstit6t helyiségek fi-
tésére.

» Elelmiszerek grillezésénél a tul hosszu grillezési id az étel kiszara-

dasahoz és esetleg 6ngyulladasahoz vezethet. Tartsa be a javasolt si-
tési id6ket.

» Néhany élelmiszer gyorsan kiszarad, és a magas grillezési h6mér-
séklet miatt magatdél meggyulladhat.

Soha ne hasznalja a grill izemmmaddokat zsemle és kenyér piritdsahoz
és viragok vagy gyégynovények szaritdsahoz Hasznélja a H6légkeve-
rés plusz vagy a Felsé/alsé h6 lizemmaddokat.

» Hagyja zarva a gézsut6 ajtajat, ha az étel a siitétérben fiistol, hogy
az esetlegesen fellépd langokat elfojtsa. Ugy szakitsa meg a folyama-
tot, hogy a gbzsiit6t kikapcsolja, és a haldzati dugét kihdzza. Csak ak-
kor nyissa ki az ajtét, ha a flst elszallt.

» Ha az ételek elkészitéséhez alkoholos italokat hasznal fel, ligyeljen
arra, hogy az alkohol magas hémeérsékleteken elparolog. Ez a para a
forro fit6testeken meggyulladhat.
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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

» Soha ne bélelje ki a stitétér aljat pl. alufélidval vagy siitévéds folia-
val. Ne helyezzen kozvetlenll a sutdtér aljara serpenydket, edényeket
vagy tepsiket.

Ha a sut6tér aljat lerakdfeliiletként akarja hasznalni, akkor a racsot a
lerakéfelllettel felfelé a stitStér aljara, és helyezze ra az edényt.
Ugyeljen arra, hogy a fenékszita ne cstsszon el.

> A sutétér aljat karosithatja a racs oda-vissza tolasa.
Ne tolja oda-vissza a racsot a sutétér aljan.

» Nagy ételmaradvanyok a vizkivezetést és a szivattyut eltémithetik.
Ugyeljen arra, hogy a fenékszita mindig be legyen helyezve.

» Ha a g6zsiit6 kdzelében elektromos késziiléket (pl. kézi mixert)
haszndl, igyeljen arra, hogy a csatlakozdkabelt ne csipje be a gézsiité
ajtaja. A vezeték szigetelése megsériilhet.

» A g8z az dramvezetd alkatrészekre juthat, és révidzarlatot okozhat.

Ezenkivil az elektromos alkatrészek tonkremehetnek. LAmpaburkolat
nélkil ne helyezze lizembe a gézsitot.
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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

Tisztitas és apolas
P Az dramiités sériilésveszélyt okoz. A gdztisztitd késziilék gbze

aramvezetd alkatrészekre juthat, és zarlatot okozhat. A tisztitashoz
soha ne hasznaljon goéztisztitd késziléket.

» A karcolasok karosithatjak az liveglapot.
Az Uiveglap tisztitasahoz ne hasznaljon suroldanyagot, kemény sziva-
csot vagy kefét és éles fémkaparét.

» A tartéracsokat ki lehet szerelni (lasd ,Tisztitas és dpolas” fejezet,
JTartoracs tisztitdsa“ bekezdés).
Megfelel6en szerelje vissza a tartéracsokat.

» A konyhasé-tartalmu ételeket, vagy folyadékokat azonnal alaposan
tavolitsa el, ha a stit6tér rozsdamentes acél falaira jutottak, hogy elke-
rilje a korrozidt.

Tartozékok

» Kizérélag eredeti Miele tartozékokat hasznéljon. Amennyiben mas
alkatrészek kerulnek ra- vagy beszerelésre, akkor a garanciara, jotal-
lasra és/vagy termékfelel6sségre vonatkozo kovetelések érvényiket
veszitik.

» A Miele a g&zsiit6 sorozatgyartasanak befejezését kdvetben még
akar 15 évig, de legalabb tiz évig garantalja a készilék mikodéséhez
szukséges alkatrészek rendelhet6ségét.
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Az 6n hozzajarulasa a kornyezetvédelemhez

A csomagolas artalmatlanitasa

A csomagolds a kezelést szolgdlja, és
megvédi a késziiléket a szallitasi sérilé-
sektdl. A csomagoldanyagokat kornye-
zetvédelmi és hulladékkezelés-technikai
szempontok alapjan vélasztottuk ki, és
altaldban ujrahasznosithatok.

A csomagolasnak az anyagkorforgasba
valo visszavezetése nyersanyagot takarit
meg. Haszndlja az Ujrafelhasznélhato
anyagok anyagspecifikus gyUjt6helyeit,
és vegye igénybe az anyagspecifikus
visszajuttatasi lehet&ségeket. A szallitasi
csomagolast a Miele szakkereskedd
visszaveszi.
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A régi késziilék artalmatlanitasa

Az elektromos és elektronikus késziilé-
kek szamos értékes anyagot tartalmaz-
nak. Ugyanakkor tartalmaznak olyan
anyagokat, elegyeket és alkatrészeket is,
amelyek miikodésilikhoz és biztonsagos-
sagukhoz voltak sziikségesek. A haztar-
tasi szemétbe kertlve, illetve nem szak-
szer( kezelés esetén ezek veszélyeztet-
hetik az emberi egészséget és karosit-
hatjak a kornyezetet. Ezért régi késziilé-
két semmi esetre se dobja a haztartasi
szemétbe.

i

Helyette az 6nkormanyzatoknal, a keres-
ked6knél vagy a Mielénél hivatalosan ki-
jelolt, az elektromos és elektronikus ké-
szllékek ingyenes leadasara és haszno-
sitdsara szolgald gy(jt6- és visszavételi
helyeket haszndlja. Az esetlegesen az
artalmatlanitani kivant régi készuléken
maradt személyes adatok torléséért tor-
vényileg 6n felel. Onnek térvényi kote-
lessége, hogy a készllék altal nem szo-
rosan korilzart, roncsolas nélkil kivehe-
t6 elhaszndlt elemeket és akkumulatoro-
kat, valamint ldampakat roncsolds nélkdl
vegye ki. Vigye el ezeket egy megfelel6
gyljtéhelyre, ahol ingyenesen leadhatja
Oket. Gondoskodjon arrdl, hogy a régi
készilékét az elszallitasig gyermekek
eldl biztosan elzart helyen téroljak.



Attekintés

Gozsiito

) Kezel6elemek

(2 Parakilépés

(® Fels6 hé/grillfiittest

@ Szérékerék a HydroClean-tisztitashoz

(® Sutétér megvilagitasa

(® Szivényilas a ventildtor szamara a mogotte 1évé gy(ir(i alaku flitStesttel
@ Sutétér fenéklemez az alatta 1év6 alsé fiitStesttel és fenékszitaval
Felfogd csatorna

® H8mérséklet-érzékeld

Nedvességérzékels

@) Ajtéreteszelés

@ Ajtétomités

@3 Rogzitéracs 3 szinttel

Gdzbelépés

@ Ajté
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Attekintés

(» Kondenzviz tartaly

(2 Fidk a kondenzviz tartalyhoz
(® Fidk a viztartalyhoz

@ Viztartaly
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Attekintés

Jelen Hasznalati és szerelési utmutato-
ban leirt modelleket a hatoldalon taldlja.

Tipustabla

A tipustablat a haz tetején taldlja.

Ott taldlja meg a modellazonositét, a so-
rozatszamot, valamint a csatlakozasi
adatokat (haldzati fesziiltség/frekven-
cia/maximalis csatlakozasi érték).

A modellazonositét és a sorozatszamot
(SN) is a nyitott kezelSpanelen 1évé kis
tablan talalja.

Tartsa ezeket az informacidkat készen-
|étben, ha kérdései vagy problémai
adddnak, hogy a Miele célzottan tudja
ont tovabbsegiteni.

Mellékelt tartozékok

Utdlagosan rendelhet a mellékelt és to-
vabbi tartozékokbdl szlikség szerint
(lasd ,Vaséarolhaté tartozékok” fejezet).

Orszagtol és modelltél fliggden el6for-
dulhat, hogy tovabbi tartozékok is mel-
|ékelve vannak a késziilékhez.

DGG 20

1 zart alju paroléedény

Térfogat: 2,4 | / Hasznos (irtartalom:
1,81

450 x 190 x 40 mm (SZ x ME x MA)

DGGL 20

1 perforalt paroléedény

Térfogat: 2,4 | / Hasznos (irtartalom:
1,81

450 x 190 x 40 mm (SZ x ME x MA)

Univerzalis tepsi

1 univerzalis tepsi sitemény és hus si-
téséhez és grillezéshez

Kombirostély

1 kombirostély stitemény és hus sitésé-
hez és grillezéshez

Nyité

Az ajté kézi kinyitasahoz

HydroCleaner

1 specidlis tisztitdszer a sttotér tisztita-
sdhoz a HydroClean apoléprogrammal.
Kilonosen alkalmas erés, makacs
szennyezGdések eltdvolitdsara.
Vizk6mentesito tablettak

A gb6zsitd vizkbmentesitéséhez
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Kezeloelemek

@ & & O &)

—

@ )

AR TIN LT ET T LERETRIRRAN

OK

O (P o =)
] \
XX

@ Be/Ki gomb O siillyesztve
A gbzsiit6 be- és kikapcsoldsdhoz
(@ Optikai interfész
(csak a Miele Ugyfélszolgélata sza-
mara)
® [ érintégomb
A g6zsit6 vezérléséhez az 6n mobil
végkészilékével

@ [oF érintégomb
A kezel6panel nyitdsdhoz és zarasa-
hoz

® Kijelz6
A pontos id6 és a kezelési informaci-
ok kijelzdje

(® Erintégomb
A lépésenkénti visszaugrashoz és a
mentpontok mddositdsdhoz egy
ételkészitési folyamat alatt
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@

O o B
|
© ocosoe
@ Navigacids feliilet A és \V nyilgom-
bokkal

A vélasztasi listdban torténd lapozas-
hoz és az értékek mddositasahoz

OK érintégomb
Funkciok el6hivasahoz és beallitasok
mentéséhez

® Erintégomb @
Stopper, ételkészitési id6 vagy indita-
si vagy befejezési id6 bedllitdsahoz
az ételkészitési folyamatnal
Erint6gomb -{:
A sUt6tér vildgitasanak be- és kikap-
csolasahoz
@) Erintégomb &
Az ajté kinyitasdhoz
@ Erintégombok

Uzemmaodok, automatikus progra-
mok és bedllitasok kivalasztasahoz




Kezeloelemek

Be/Ki gomb

A Be-/Ki O gomb egy mélyedésben ta-
lalhatd, és ujjal torténd érintésre reagal.

Ezzel a gombbal kapcsolja ki és be a
gbzsutot.

Kijelzé

A kijelz6 mutatja a pontos id6t vagy az
lUzemmodokra, h6mérsékletekre, ételké-
szitési id6kre, automatikus programokra
és a beallitdsokra vonatkozé kiilonb6z6
informaciokat.

Miutan bekapcsolta a gézsutét a Be/Ki
gombbal O, megjelenik a f6mendi a(z)
Uzemmad vélasztas felszdlitassal.

Erintégombok

Az érintégombok ujjal torténd érintésre
reagalnak. Minden érintést gombhang
erésit meg. Ez a gombhang a(z) Tovabbi
progr. | Bedlitasok | Hangerd | Gomb
hang mendpontban kapcsolhatd ki.

Ha szeretné, hogy az érintégombok ki-
kapcsolt gbzsiit6 esetén is reagaljanak,
vélassza a(z) KielzS | QuickTouch | Be-

kapcsolas beallitast.

Erint6gombok a kijelzd felett

Informacidkat az izemmaodokrdl és to-
vabbi funkciokrdl a ,,Fé- és almeniik®,
,Bedllitdsok", , Automatikus programok’
és ,Tovabbi felhasznalasok" fejezetek-
ben talal.

¢
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Kezeloelemek

Erintégombok a kijelzé alatt

Erint6gomb

Funkcio

D’)

Ha gdzsitdjét a mobil végkészilékérdl szeretné vezérelni, rendel-
keznie kell Miele@home rendszerrel, a(z) Tavvezérlés beéllitast be
kell kapcsolnia, és ezt az érintégombot meg kell érintenie. Ez az
érintégomb vilagit, és a MobileStart funkcid rendelkezésre all.

Amig ez az érintégomb vilagit, gézsutdjét vezérelheti mobil végké-
szllékérdl (lasd a(z) ,Beallitasok” fejezet ,,Miele@home* bekez-
dését).

Ezzel az érint6gombbal nyitja és zérja a kezelépanelt (I4sd ,M(iko-
dési leiras” fejezet, ,KezelSpanel” szakasz).

Aszerint, hogy melyik meniiben van éppen, ezzel az érintégomb-
bal juthat vissza a folérendelt meniih6z vagy a fémeniihoz.

Ha egyidejlleg ételkészitési folyamat fut, ezzel az érintégombbal

értékeket és beallitasokat pl. hdmérsékletet vagy boostert médo-
sithat a siitési folyamathoz vagy az ételkészitési folyamatot meg-
szakithatja.

AV
LI

A navigacids feliileten a nyil gombokkal vagy a koztes fellleten la-
pozzon a valasztasi listdkban felfelé vagy lefelé. Lapozas kdzben a
menlpontok egymas utdn vildgos hatterliek lesznek. Annak a me-
nipontnak, amelyet ki akar valasztani, vilagos hatter(inek kell len-
nie.

Ertékeket vagy beallitdsokat, amelyek vildgos hatteriek, a nyil
gombokkal vagy a koztes feliileten tud mddositani.

OK

Ha a kijelzon vilagos hatterl funkcidk vannak, az OK gombbal tud-
ja azokat el6hivni. Végll médosithatja a valasztott funkcidt.

A moddositasokat az OK gombbal hagyhatja jova.

Ha a kijelz6n egy informacids ablak jelenik meg, az OK érint6-
gombbal hagyja azt jéva.
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Kezeloelemek

Erintégomb | Funkcié
@D Ha nem fut ételkészitési folyamat, ezzel az érintégombbal barmi-
kor beallithat stoppert (pl. tojas fézéshez).
Ha egyidejlleg ételkészitési folyamat fut, stoppert, ételkészitési
id6t és inditasi vagy befejezési idot allithat be az ételkészitési fo-
lyamathoz.
O Ennek az érintégombnak a kivalasztasaval be- és kikapcsolhatja a
sUtétér vildgitast.
A kivalasztott beallitastol fliggben az ételkészités soran a siitétér
vilagitasa vagy kialszik 15 masodperc utan, vagy pedig folyamato-
san be- vagy kikapcsolva marad.
= Ezzel az érintégombbal az ajté automatikusan kinyilik. A bezaras-
hoz nyomija az ajtét kézzel vagy egy ruhaval a homlokkerethez,
amig az ajté be nem kattan.
Piktogramok
A kijelzén a kovetkezd piktogramok jelenhetnek meg:
Piktogram |]elentés
i Ez a piktogram jeloli a kiegészitd kezelési informacidkat és utasita-
sokat. Ezeket az informécids ablakokat az OK gombbal hagyja jo-
va.
A Stopper
v A pipa jeloli az aktudlis beallitast.
EEEEZZT | Néhany beadllitas, mint pl. a kijelz6 fényereje, vagy a hangereje, egy

szegmens sav segitségével allithato be.
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Kezelési elv

A g6zsUt6t a navigacios fellleten a A és
V nyilgombokkal és a koztes fellleten
[TIE]Ivezérelje.

Amint egy olyan érték, Gzenet vagy egy
beallitds megjelenik, amit jovahagyhat,
az OK érintégomb narancs szinnel vila-
git.

Meniipont kivalasztasa

m Erintse meg a A vagy V nyil gombot
vagy simitson [I1B 11| fellleten jobbra
vagy balra, amig a kivant menupont vi-
l[dgos hatterl nem lesz.

Tanacs: Ha a nyil gombot nyomva tart-

ja, a valasztasi lista automatikusan to-

vabb fut, amig a nyil gombot el nem en-

gedi.

m Hagyja jova a kivalasztast az OK
gombbal.
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Beallitds médositasa egy va-
lasztasi listaban

m Erintse meg a A vagy V nyil gombot
vagy simitson [ 1B 11| fellleten jobbra
vagy balra, amig a kivant érték megje-
lenik vagy a kivant bedllitas vilagos
hatterli nem lesz.

Tanacs: Az aktualis beallitast v/ jeldli.
m Hagyja jéva az OK gombbal.

A bedllitas elmentésre kertl. Visszakertl
a folérendelt mentbe.

Beallitas moédositasa egy szeg-
mens savval

Egyes beadllitdsokat egy szegmens sav
BEEEEZ-Z134brazol. Ha minden szeg-
mens ki van toltve, a maximalis érték ki
van valasztva.

Ha nincs vagy csak egy szegmens van
kitoltve, a minimalis érték ki van valaszt-
va vagy a beallitas ki van kapcsolva (pl. a
hangerénél).

m Erintse mega A vagy V nyil gombot
vagy simitson a |[IIB 1| fellleten jobb-
ra vagy balra, amig a kivant érték meg-
jelenik.

B Hagyja j6va a kivdlasztast az OK
gombbal.

A bedllitas elmentésre kertl. Visszakerul
a folérendelt mentbe.



Kezelési elv

Uzemméd vagy funkcié

kivalasztasa

Az lizemméddok és funkciok (pl. Tovabbi

progr. () érintégombjai a kijelzd felett

taldlhatoak (lasd , Kezelés“ és , Bedllita-

sok").

m Erintse meg a kivant izemmad vagy
funkcié érintégombijat.

A kezel6panelen az érintégomb narancs

szinnel vilagit.

m Lapozzon a(z) Tovabbi progr. alatt a
kivalasztasi listakban, amig a kivant
mentpont vildgos hatterli nem lesz.

m Allitsa be az értékeket az ételkészitési
folyamathoz.

m Hagyja jova az OK gombbal.

Uzemmoad valtasa

Egy ételkészitési folyamat alatt egy ma-
sik Uzemmddra vélthat.

Az eddig kivalasztott Gzemmadd érints-
gombija narancs szinnel vilagit.

m Erintse meg az Uj lizemmad vagy
funkcid érintégombjat.

A modositott izemmad és a hozza tar-

tozé javasolt értékek megjelennek.

Az mddositott izemmad érint6gombja
narancs szinnel vilagit.

Lapozzon a Tovabbi progr. alatta
valasztasi listdkban, amig a kivant me-
nipont meg nem jelenik.

Szamok megadasa

Azok a szamok, amelyek modosithatdak,
vildgos hatteriek.

m Erintse mega A vagy V nyil gombot
vagy simitson [I1B 11| fellleten jobbra
vagy balra, amig a kivant szam vilagos
hatter(i nem lesz.

Tanacs: Ha egy nyil gombot nyomva
tart, az értékek automatikusan tovabb
futnak, amig a nyil gombot el nem enge-
di.

m Hagyja j6évéa az OK gombbal.

A modositott szam elmentésre kerdil.
Visszakeril a folérendelt menibe.

Betlik megadasa

A navigacids feliilet segitségével adja
meg a betlket. Rovid, |ényegre t6r6 ne-
veket vélasszon.

m Erintse mega A vagy V nyil gombot
vagy simitson [I1B 11| fellleten jobbra
vagy balra, amig a kivant karakter vila-
gos hatterli nem lesz.

A kivalasztott karakter a fels6 sorban je-
lenik meg.

Tanacs: Legfeljebb 10 karakter all ren-
delkezésre.

A D segitségével egymas utan tordlheti
a karaktereket.

m Valassza ki a tovabbi karaktereket.

m Ha bevitte a nevet, vilassza a V' lehe-
téséget.

B Hagyja j6évéa az OK gombbal.

A név elmentésre kertil.
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Kezelési elv

A MobileStart funkcio aktivala-
sa

m A MobileStart funkcié aktivalasahoz
érintse meg a(z) [? érintégombot.

A(z) [? érintégomb vilagit. A Miele App-
pal tavolrdl is vezérelheti a gbzsiit6t.

A gbzsut6 gombijaival vald kdzvetlen
vezérlés els6bbséget élvez az alkalma-
zason keresztili taviranyitashoz ké-
pest.

Addig hasznalhatja a MobileStart funk-
ciét, amig vilagit a(z) [J? érintégomb.
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Miikodési leiras

Kezel6panel

A kezel6panel mogott talalhato a viztar-
taly és a kondenzviz-tartaly. A kezel6pa-
nelt a(z) [l érint6gomb megérintésével
nyitja és zarja. Az elem beszorulds elleni
védelemmel van ellatva. Ha a nyitas/za-
ras kdzben a kezel6panel ellendllasba
Utkozik, akkor a folyamat megszakad. A
kezel6panel nyitasakor és zarasakor ne
érintse meg a késziilék ajtajanak felsé
szélét.

Viztartaly

A maximalis toltési mennyiség 1,4 liter, a
minimalis 1,0 liter. A viztartalyon jelolé-
sek talalhatok. A felsé jeldlést semmi-
képpen nem szabad tullépni.

A vizfogyasztds az élelmiszertdl és a pa-
rolasi id6tartamtdl fligg. A parolasi folya-
mat alatt esetlegesen vizet kell utantol-
teni. Megn6 a vizfogyasztas, ha a parola-
si folyamat alatt kinyitja az ajtot.

Minden g6zzel Uzemels ételkészitési fo-
lyamat el6tt toltse fel a maximumig a
viztartalyt.

Kondenzviz tartaly

A késziilék az ételkészitési folyamat so-
ran keletkezé kondenzatumot a kon-
denzviz tartalyba szivattyuzza. A maxi-
malis toltési mennyiség 1,4 liter.

Homeérséklet

Egyes izemmaodokhoz javasolt h6mér-
séklet van hozzarendelve. A javasolt h6-
mérsékletet egyes ételkészitési folyama-
tokhoz, egy ételkészitési lépéshez vagy
tartésan az el6re megadott tartomanyon
belll médosithatja. A javasolt h6mér-
sékleteket 5 °C-os Iépésekben mddosit-
hatja, a Sous-vide programnal 1 °C-os
lépésekben (lasd ,,Bedllitasok”, ,Javasolt
hémérsékletek” fejezet).

Nedvesség

A Kombi pérolas izemmad és a Me-
legitésd alkalmazas a siit6 izemmad
és nedvesség kombindciodjaval dolgozik.
A megadott tartomanyon beliil egy étel-
készitési folyamat vagy 1épés tekinteté-
ben kivalaszthatja a nedvességet.

A rendszer a nedvességbedllitas fliggvé-
nyében vezeti be a nedvességet vagy
friss levegdt a sUt6térbe. A nedvesség =
0% beallitasnal a maximalis mennyi-
ségl friss leveg6 aramlik be, nedvesség
pedig nem kerll be a térbe. A nedvesség
=100% bedllitdsnal nem keril sor friss
leveg6 bevezetésére, a nedvességtarta-
lom pedig maximalis.

Egyes élelmiszerek a parolas alatt ned-
vességet adnak le. Az élelmiszereknek
ez a sajat nedvessége a nedvesség sza-
balyozasanal éppugy felhasznalasra ke-
riil. gy el6fordulhat, hogy alacsonyra be-
allitott nedvességi értékek esetén a gbz-
fejleszté nem aktivalodik.
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Mikodési leiras

Parolasi id6

Uzemmdédtdl fiiggéen egy perc, hat, tiz

vagy 12 6ra kozotti parolasi id6t allithat

be.

Automatikus és apoldsi programok ese-
tében az elkészitési id6t gyarilag allitot-
tdk be, azt mdédositani nem lehet.

Ha a késziilék a bedllitott h6mérsékletet
elérte, gbzparolaskor valamint tisztan
g6z tizemd programoknal és alkalmaza-
soknal a paroldsi id6 elkezd futni. Mas
tizemmodoknal, programoknadl és alkal-
mazasoknadl pedig azonnal.

Zajok

A g6zslt6 lzeme kdzben, és a kikapcso-
l4sa utan egy zaj (brummogas) hallhatd.
Ez a zaj nem utal hibas mikddésre vagy
a készulék hibajara. Ez a viz be- és kiszi-
vattylzasabdl adodik.

Ha a gbzsiit6 Gzemel, akkor a ventildtor
hangjat hallja.
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Felfiitési szakasz

alatt a sit6tér novekvo homérséklete a
kijelzén lathato (Kivétel: Nagy grill, Kicsi
grill).

111111

ma az élelmiszer mennyiségétdl és hé-
mérsékletétd| fligg. Altalaban a felf(itési
fazis kb. hét perc. A h(it6tt vagy fagyasz-
tott élelmiszer elkészitésekor ez né. Ala-
csony ételkészitési hdmérsékleten és a
Sous-vide Uzemmodban is noveked-
het a felfltési fazis.

Parolasi szakasz

G6zparolas alatt a kijelz6n a lefutd hat-
ralévé id6 kerdil kijelzésre. G6zparolaskor
az ételkészitési id6 csak akkor kezd le-
futni, ha a beallitott h6mérsékletet elér-
te a készlilék. Mas lizemmaddoknal,
programokndl és alkalmazasoknal pedig
azonnal.



Miikodési leiras

Gozcsokkentés

Ha egy bizonyos h6mérséklet-tarto-
manyban gdzparolast vagy kombinalt
parolast végez, a mlivelet végén auto-
matikusan bekapcsol a g6zcsokkentés.
A funkciénak kdszénhetben az ajto kinyi-
tdsakor nem tavozik el olyan sok géz. A
kijelz6n megjelenik: Gézmennyiség redu-
kalasa.

A gbzcsokkentést ki lehet kapcsolni
(Iasd a ,,Beallitdsok”, ,,G6zcsokkentés
fejezetet). Kikapcsolt gézcsékkentésnél
az ajtoé kinyitasakor sok g6z ép ki.

Sutotér megvilagitasa

A gbzsutd gyarilag ugy van bedllitva,
hogy a sut6tér megvildgitdsa az inditas
utdn energiatakarékossagi okokbdl ki-
kapcsol.

Ha a sut6étérnek tizem kdzben folyama-
tosan megvilagitva kell lennie, akkor a
gyari beallitast modositania kell (lasd a
,Bedllitasok” fejezet ,,Megvilagitas” ré-
szét).

Ha egy ételkészitési folyamat befejezése
utan az ajté nyitva marad, akkor a stté-
tér megvilagitdsa 5 perc utdn automati-
kusan kikapcsol.

Ha a(z) Q- érintégombot a kezelépane-
len megérinti, a viladgitds 15 masodperc-
re bekapcsol.
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Els6 lizembe helyezés

Miele@home

A g6zsit6 integralt Wi-Fi-modullal van
felszerelve.

A haszndlatdhoz sziiksége van a kovet-
kez6kre:

- Wi-Fi-haldzat
- Miele App

- Miele felhasznaldi fiok. A felhasznaldi
fiokot a Miele App segitségével tudja
|étrehozni.

A Miele App végigvezeti 6nt a gézsitd
és az otthoni Wi-Fi-hdalézat kozotti kap-
csolat létrehozasan.

Miutén a gbézsitét a Wi-Fi halézatba be-
kototte, az App-pal pl. a kbvetkezSket
tudja elvégezni:

- informacidkat kérhet le gbzsitdje Uze-
mi allapotardl

- Utmutatdsokat kérhet le gézsiit6je fo-
lyamatban [évé ételkészitési folyama-
taihoz

- befejezheti az aktualis ételkészitési
folyamatokat.

A gbzsutSje Wi-Fi haldzatba vald beko-
tésével megnodvekszik az energiafo-
gyasztas, akkor is, ha a g6zsuté ki van
kapcsolva.

Gy6z8djon meg arrdl, hogy a gézstité

feldllitasi helyén a Wi-Fi-haldzat jel-
er6ssége megfeleld.
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A Wi-Fi kapcsolat elérhetésége

A Wi-Fi kapcsolat egy frekvencia tarto-
manyt oszt meg mas készilékekkel (pl.
mikrohulldmu sutd, tavirdnyitasu jaté-
kok). Ezért id&szakos vagy allandé kap-
csolodasi zavarok |éphetnek fel. A kinalt
funkciék allandé rendelkezésre allasat
ezért nem lehet biztositani.

A Miele@home elérhetGsége

A Miele App hasznélata a Miele@home
szolgdltatasok elérhet&ségétdl fligg az
on orszagaban.

A Miele@home szolgéltatds nem min-
den orszagban elérheté.

Informacidkat az elérhet6ségrdl a
www.miele.com weboldalon talal.
Miele alkalmazas

A Miele alkalmazast ingyenesen letolt-

heti az Apple AppStore-bdl vagy a
Google Play aruhazbdl.

Letolthet6 az E
' App Store-bol
SZEREZD MEG:
’ Google Play E




Els6 lizembe helyezés

Alapbeallitasok

A kovetkezd bedllitasokat kell elvégeznie
az els6 lizembe helyezéshez. Ezeket a
beallitdsokat ismét mddosithatja egy ké-
s6bbi id6pontban (lasd , Beallitasok” fe-
jezet).

& A forrd fellletek sériilést okoz-
hatnak.

A g6zsUt6 lzemelés kozben forrd
lesz.

A gbzsut6t csak beépitve haszndlja,
hogy a biztonsagos miikodése szava-
tolva legyen.

Ha a gbzsiit6t csatlakoztatja az elekt-
romos halézathoz, az automatikusan
bekapcsolddik.

Nyelv beallitasa
m Valassza ki a kivant nyelvet.

m Hagyja jova az OK gombbal.

Ha tévedésbdl olyan nyelvet vélasztott,
amelyet nem ért, kbvesse a ,,Bedllita-
sok, ,Nyelv M fejezet Gtmutatasait.

Tartézkodasi hely bedllitasa

m Valassza ki a kivant tartdézkodasi he-
lyet.

m Hagyja jova az OK gombbal.

Miele@home bedllitasa

A kijelz6n megjelenik: , Miele@home" be-

allitas.

m Ha a Miele@home-ot azonnal be sze-
retné allitani, valassza a Tovabb lehe-
t6séget és hagyja jovad az OK gomb-
bal.

B Ha a bedllitast késGbbre szeretné el-
halasztani, valassza ki a(z) 4tugrés op-
cidt, és hagyja jova az OK gombbal.

A késbbbi bedllitasrdl informacidkat a
,Bedllitasok®, ,Miele@home* fejezet-
ben talal..

m Ha a Miele@home-ot azonnal be sze-
retné allitani, valassza ki a kivant csat-
lakozasi mddot.

A kijelz6 és a Miele App tovabb vezetik
ont a lépéseken.

A datum beallitasa

m Allitsa be egymas utan az évet, hdna-
pot és napot.

B Hagyja jévéa az OK gombbal.

A pontos id6 beallitasa

m Allitsa be a pontos id6 drait és perce-
it.

m Hagyja jéva az OK gombbal.
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Els6 lizembe helyezés

A vizkeménység beallitasa

A lakéhelyén mért vizkeménységrol az
illetékes vizmivektdl kap tajékoztatdst.

A vizkeménység bedllitdsdhoz tovabbi
informécidkat a ,,Beallitdsok” , ,Vizke-
ménység“ fejezetben taldl.

m Allitsa be a helyi vizkeménységet.
m Hagyja jova az OK gombbal.

Az lizembe helyezés befejezése

m Kovesse az esetleges tovabbi utmuta-
tasokat a kijelzén.

Ezzel az els6 Gizembe helyezés lezarult.
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A gozsiito tisztitasa elso alka-
lommal

m Tavolitsa el a g6zsit6rdl és a tartozé-
kokrdl az esetleges matricakat vagy
védcéfélidkat, kivéve a tipustablat és a
nyitott panelen taldlhaté kis tablat.

A gbzsut6t gyarilag miikodési tesztnek
vetjik ala, ami azt jelenti, hogy szallitas
kozben esetleg a vezetékekbdl a visz-
szamaradt viz visszafolyhat a siit6térbe.

A viztartaly és kondenzviz-tartaly tisz-
titasa

& Sérilésveszély a kezel6panel mi-
att.

Ha a kezel6panel nyilik vagy zarddik,
becsipheti magat.

A kezel6panel nyitdsakor és zarasakor
ne érintse meg a készlilék ajtajanak
fels6 szélét.

m Kapcsolja be a g6zsitét a Be/Ki kap-
csolé gombbal O.

m Erintse meg a(z) [cF érintégombot a
kezel6panel nyitasahoz.

m Vegye ki a viztartalyt és a kondenzviz-
tartalyt. A kivételhez enyhén nyomja
felfelé a viztartalyt és a kondenzviz-
tartalyt.

m Kézzel vagy mosogatdégéppel moso-
gassa el a viztartalyt és a kondenzviz-
tartalyt.



Els6 lizembe helyezés

Tartozékok/suitotér tisztitasa

m Vegye ki az 0sszes tartozékot a sit6-
térbél.

m Tisztitsa meg a paroléedényt kézzel
vagy mosogatégépben.

Az univerzdlis tepsi és a kombirostély
PerfectClean bevonattal van ellatva,
és csak kézzel szabad tisztitani.

A tisztitdsnal vegye figyelembe a
Tisztitas és dpolas” fejezet
,PerfectClean” részét.

m Az univerzdlis tepsit és a kombiros-
télyt tiszta szivacs-kendovel, kézi mo-
sogatdszeres meleg vizzel tisztitsa.

A gbzsut6t kiszallitas el6tt dpoldszerrel
kezeltuk.

m Az 4poldszer eltavolitdsadhoz a sutéte-
ret tiszta torl6kenddvel, kézi mosoga-

tészerrel és meleg vizzel tisztitsa meg.

A forras hémérsékletének be-
igazitasa

Miel6tt el6szor parol élelmiszert, igazit-
sa a gbzst6t a viz forrasi hémérsékleté-
hez. Ez a feldllitasi hely tengerszint felet-
ti magasséaga szerint valtozik. Ennél a fo-
lyamatnal a vizet vezetd részek is atobli-
tésre kerilnek.

Ezt a folyamatot feltétlentil el kell vé-
geznie, hogy biztositott legyen a ké-
szllék kifogastalan m{ikodése.

Desztilldlt vagy szénsavas viz és mas
folyadékok karosithatjak a gézsiit6t.
Kizarélag friss, (20 °C alatti) hideg
ivovizet hasznaljon.

m Vegye ki a viztartalyt és toltse fel a
»max" jel6lésig.

m Tolja be a viztartalyt.

m Gozpérolas (100 °C) tizemmddban
15 percre helyezze lizembe a gézsu-
tét. A, Kezelés” fejezetben leirtak sze-
rint jarjon el.

A forrasi homérséklet koltozés utani
bedllitasa

Koltozés utan a gbzsitét a viz megvalto-
zott forrasi h6mérsékletéhez kell igazita-
ni, ha az uj felallitasi hely tengerszint fe-
letti magassaga legalabb 300 méterrel
eltér a régitdl. Ehhez hajtson végre egy
vizk8mentesit8 folyamatot (I4sd a , Tisz-
titas és dpolas” fejezet , Apolas” részét).

33



Els6 lizembe helyezés

A gozsiito felfiitése

m Adott esetben vegye ki az 6sszes tar-
tozékot a sitétérbdl.

m A gylr(s fit6test zsirtalanitdsdhoz
30 percre flitse fel a gézsutét Halég-
keverés plusz (&] izemmaédban
200 °C-on.

A ,Kezelés“ fejezetben leirtak szerint
jarjon el.

& Sérulésveszély forré fellletek mi-
att.

A gbzsuts tizemelés kozben forrd
lesz. Megégetheti magat a flitétest-
tel, a stt6térrel, a tartéracsokkal és
az ajtoval.

Hasznaljon edényfogd kesztydt, ami-
kor amikor a forré sutGtérbe kell be-
nyulnia valamint az ajté becsukésa-
kor.

Szagképzddés jon |étre, amikor a flit6-
testet el6szor melegiti fel. A szagkép-
z6dés és az esetlegesen fellépd g6z ro-
vid id6 mulva megszinik, és nem utal
helytelen csatlakoztatasra vagy készi-
|ékhibara.

Gondoskodjon a konyha megfelel6
szell6zésérdl.

34



Beallitasok

A beallitasok attekintése

Menlipont

Lehetséges bedllitdsok

Myeh [l

... | deutsch | english | ...
Tartozkodasi hely

Portos idd

Kielz&

Bekapcsolas™ | Kikapcsolas | Ejszakai lekapcsolas

Idékiielzés forméatuma

12 éras kijelzés | 24 6ras kijelzés*

Bedlitas

Datum

Vidgitas

Bekapcsolas
.Be" 15 masodpercre*
Kikapcsolas

Kiielzd

Fényerd
[ | | | jeeiei
CwickTouch
Bekapcsolés | Kikapcsolas®

Hangerd

Hangjelzések
Dalam*@AEEZZ3

Solo-hang MEEEERERC-ZZ”C

Gormb hang
EEERC-C]
Dallarn
Bekapcsolds™ | Kikapesolds

Egysegek

Sy

g* | Ib/oz | b
Hémérséklet

Dc* | DF

Melegentartas

Bekapcsolas
Kikapcsolas™®

Gozmennyiség redukélasa

Bekapcsolas*
Kikapcsolas

Javasolt hdmérsékletek

Booster

Bekapcsolas*
Kikapcsolas

Vizkernénység

1°aH | ... [ 15 °dH* | ... | 70 °dH

* QGyari beallitas
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Beallitasok

Meniipont Lehetséges beallitdsok
Autornatikus Gblités Bekapcsolas*
Kikapcsolas
Biztonsag Bilenty(izar
Bekapcsolés | Kikapcsolds™
Reteszelés (5
Bekapcsolas | Kikapcsolds™
Miele@home Aktivalas | Inaktivalas
Kapcsolat dlapota
Uj bedlitas
Yisszadllt
Bedlitas
Tayvezérlés Bekapcsolas*
Kikapcsolas
RemotelUpdate (Tavol fissi- | Bekapcsolas™
tés) Kikapcsolas
Szoftver verzid
Kereskedd Bernutatdtermi (zernmad
Bekapcsolés | Kikapcsolas*
Gyér bedlitasok Készllek bedlitasok
Sajat programok

Javasolt hdmérsékletek

* QGyari beallitas
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Beallitasok

A(z) "Beallitasok" menii lehiva-

sa

A(z) Tovabbi progr. | Bedllitdsok meni-

ben szabhaté személyre az 6n gézsitéje

ugy, hogy a gyari bedllitdsokat az igénye-

ihez igazitja.

m Valassza ki a(z) Tovabbi progr. le-
hetGséget.

m Valassza ki a(z) Bedlitasok ™ lehetdsé-
get.

m Valassza ki a kivant beallitast.

Ellenérizheti vagy mddosithatja a bealli-
tasokat.

Beadllitasokat csak akkor lehet mddosi-
tani, ha semmilyen ételkészitési folya-
mat nem fut.

Nyelv [

Bedllithatja az orszdga nyelvét és a tar-
tézkodasi helyét.

A kivalasztas és jovahagyas utan a kijel-
z6n azonnal megjelenik a kivant nyelv.

Tanacs: Ha véletlenil olyan nyelvet va-
lasztott ki, amelyet nem ért, nyomja
meg a(z) érintégombot. A(z)Nyelv [
almenibe vald ismételt belépéshez ke-
resse meg a(z) ™ piktogramot.

Pontos id6
Kijelzo

Vélassza ki a pontos id6 kijelzésének
madjat a kikapcsolt gbzsitéhoz:

- Bekapcsolas
A pontos idé mindig megjelenik a ki-
jelzén.
Ha kivalasztja a(z) Kijelz& | Quick-
Touch | Bekapcsolas bedllitast is, min-
den érintégomb azonnal reagdl az
érintésre.
Ha kivalasztja a(z) Kielzd | Quick-
Touch | Kikapcsolas beallitast is, be kell
kapcsolnia a gézsutét, miel6tt kezelni
tudja.

- Kikapcsoléas
A kijelz6 energiamegtakaritas céljabdl
sotéten jelenik meg. Be kell kapcsol-
nia a gézsut6t, miel6tt kezelni tudja.

- Ejszakai lekapcsolas
A pontos id6 csak ot 6ratdl 23 oraig
lathaté a kijelz6n, energiatakarékos-
sag céljabdl. A maradék id6ben a ki-
jelzé sotét.

Iddkijelzés formatuma

A pontos id6t 24 vagy 12 6ras forma-
tumban (24 éras kielzés vagy 12 drés kijel-
7és) jelenitheti meg.
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Beallitas
Allitsa be az 6rakat és a perceket.

Aramkimaradas utan Gjra megjelenik az
aktualis pontos id6. A pontos id6t a ké-
sziilék elmenti kb. 150 orara.

Ha a gbzsiit6 Wi-Fi-hdlézathoz csatla-
kozik, és bejelentkeztették a Miele
Appba, a rendszer a tartézkodasi hely
Appban megadott beadllitdsa alapjan
szinkronizalja a pontos id6t.

Datum

Allitsa be a datumot.
Vilagitas

- Bekapcsolas

A sUt6tér vilagitasa a teljes siitési fo-
lyamat alatt be van kapcsolva.

- ,,Be" 15 masodpercre
A sUt6tér vilagitasa egy ételkészitési

folyamat alatt 15 mp mulva kikapcsol.

Az -Q: érint6gomb kivélasztasaval a
sttotér megyvildgitasa 15 mp-re Ujbdl
bekapcsol.

- Kikapcsolas
A sut6tér megvilagitasa ki van kap-
csolva. Az -Q: érintégomb kivalaszta-
sdval a sit6tér megviladgitdsa 15 mp-
re Ujbdl bekapcsol.
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Kijelz6
Fényero

A kijelz6 fényerejét egy szegmens sav
abrazolja.

- INNNEEN
maximalis fényerd

minimalis fényeré
QuickTouch

Vélassza ki, hogy az érintégombok ho-
gyan reagaljanak, ha a sut6 ki van kap-
csolva:

- Bekapcsolas
Ha a(z) Pontos idd | Kielzd | Bekapcso-
l4s vagy a(z) Ejszakai lekapcsolas bealli-
tast is kivalasztotta, akkor is reagdlnak
az érintégombok, ha a gézsiits ki van
kapcsolva.

- Kikapcsolas
Fuggetleniil a(z) Pontos idd | Kijelzd be-
allitastdl, az érintégombok csak akkor
reagalnak, ha a gézsit6 be van kap-
csolva valamint a gézsiit6 kikapcsola-
sa utan egy bizonyos idé elteltével.
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Hangeré

Hangjelzések

Ha a jelz6hangok be vannak kapcsolva, a
beallitott h6mérséklet elérése utan és a
bedllitott id6 letelte megszdlal egy hang-
jelzés.

Ha a tavirdnyitassal rendelkezé ajtot
hangvezérlés segitségével akarja ki-
nyitni, Ggyeljen arra, hogy senki ne tar-
tézkodjon az ajté nyitési teriiletén. A
hangjelzést feltétlenil hagyja bekap-
csolva.

Dallam

Egy folyamat végén id6kozonként tobb-
szO0r megszolal egy dallam.

A dallamok hangerejét egy szegmens
sdv dbrazolja.

- INNENEN
maximalis hangeré

A dallam ki van kapcsolva

Solo-hang

Egy folyamat végén meghatarozott ideig
megszélal egy folyamatos hang.

Ennek a sz416 hangnak a magassagat
egy szegmens sav abrazolja.

- INNNNENENEENER
maximalis hangmagassag

minimalis hangmagassag

Gomb hang

Az érintégombok minden kivalasztasa-
kor megszélalé gombhangok hangerejét
egy szegmens sav abrazolja.

- ANEEEER
maximalis hangerd

A gombhang ki van kapcsolva.

Dallam

A Be-/Ki gomb (O megérintésekor meg-
szolalé dallamot ki- vagy bekapcsolhat-
ja.

Egységek

Suly

Az ételek sulyat az automatikus progra-
mokban grammban (g), fontban/uncia-
ban (Ib/oz) vagy fontban (Ib) allithatja be.
Hémérséklet

A h8mérsékletet Celsius fokban (°C)
vagy Fahrenheit-ben (°F) allithatja be.
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Melegentartas

A Melegentartas funkcidval az ételt a g6z-
parolasi folyamat utan melegen tarthat-

ja. Az ételt el6re beallitott hémérséklet-

tel maximum 15 percig tartja melegen a

készilék. Az ajté kinyitasaval vagy a me-
legentartasi fazist megszakithatja.

Ugyeljen arra, hogy az érzékeny ételek,
kiilonosen a halak, melegen tartaskor

megerjedhetnek.

- Bekapcsolas
A Melegentartis funkcid be van kap-
csolva. Ha kb. 80 °C felett készit
ételt, ez a funkcio kb. 5 perc utan in-
dul el. Az ételt 70 °C-on melegen tart-
ja a készlilék.

- Kikapcsolas
A Melegentartds funkcid ki van kap-
csolva.
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Go6zcsokkentés

A Gozmennyiség redukélasaf funkcidnak
koszonhetben az ajté kinyitdsakor nem
tavozik el olyan sok géz.

- Bekapcsolas
Ha kb. 80 °C felett (g6zparolas) vagy
80—100 °C és 100 % nedvesség-
gel(kombinalt parolas) parol, a parola-
si folyamat vége utan automatikusan
bekapcsol a gézcsokkentés. A kijelzén
megjelenik: Gozmennyiség redukélésa.

- Kikapcsolés
Ha a g6zcsokkentés ki van kapcsolva,
a Melegentartas funkcid is automatiku-
san kikapcsol. Kikapcsolt gézcsokken-
tésnél az ajto kinyitasakor sok géz 1ép
ki.
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Javasolt hémeérsékletek
A javasolt h6mérsékleteket érdemes

megvaltoztatnia, ha on gyakran dolgozik

eltéré hémérsékletekkel.

Amint el6hivta a mentpontot, megjele-

nik az lzemmoad kivalasztasi lista.
m Valassza ki a kivant Gzemmoddot.

Megjelenik a javasolt hémérséklet és
egyidejlleg az a h6mérsékleti tarto-

many, amelyen belil azt mddosithatja.

m Mddositsa a javasolt h6mérsékletet.

m Hagyja jova az OK gombbal.

Booster

A Booster funkcid a sitétér gyors felfiité-
sére szolgal.

- Bekapcsolas
A Booster funkcid a sitési folyamat
felf(itési szakasza alatt automatikusan
be van kapcsolva. A fels hé/grillf(it6-
test, a gy(lird alaku fltGtest és a venti-
lator egyszerre elémelegednek a bedl-
litott hémérsékletre.

- Kikapcsolas
A Booster funkcid egy sitési folyamat
felf(itési szakasza alatt ki van kapcsol-
va. Csak az izemmddhoz tartozé fi-
t6testek melegitik el6 a sttéSteret.
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Vizkeménység

Be kell allitania a helyi vizkeménységet, hogy a g6zsitd kifogastalanul miikodjon, és
a vizkémentesités a helyes idépontban torténjen. Minél keményebb a viz, annal
gyakrabban kell a g6zsuit6t vizkbmentesiteni. A lakdhelyén mért ivoviz-keménység-
rél az illetékes vizmivektdl kap tajékoztatdst.

Ha sajat haztartasi vizlagyitd berendezést haszndl, a gézsutd beallitasat a vizlagyitd
berendezés bedllitott értéke alapjan vélassza ki.

Ha a sajat haztartasi berendezést a viz teljes sétalanitdsara hasznélja (pl. forditott
ozmozis elv(i rendszer), akkor azt Ggy kell beéllitani, hogy a kezelt viz vezet&képes-
ségének értéke legalabb 100 uS/cm legyen. Ezt a legtébb vizminéség esetén gy
lehet elérni, hogy a vizet nem soétalanitjak teljesen, hanem a vizkeménységet lega-
labb 3 °dH értékre allitjdk be. A vezetSképesség a gbzfejlesztében 1évé toltottsé-
giszint-érzékel6hoz sziikséges. A gbzsiit6 bedllitasat a sotalanitd berendezés bealli-
tott értéke alapjan valassza ki.

Ha palackozott vizet hasznal, annak meg kell felelnie az ivévizrél szél6 rendelet els-
irdsainak. Ne haszndljon dsvanyvizet vagy szénsavas vizet. A g6zsut6 beadllitdsat a
kalciumtartalomnak megfelel6en végezze el. A kalciumtartalom a palack cimkéjén

mg/! Ca®*-ben vagy ppm-ben (mg/l CaCO,) van megadva.

Vizkeménység Kalciumtartalom | Kalcium-karbonat | A gt'izsﬁ'tt'i bealli-
°dH °fH mmol/I mg/I ca”* o E::}Ilo(gcoa) tasa
1 1,8 0,18 7 18 1
2 3,6 0,36 14 36 2
3 5,4 0,54 21 54 3
4 71 0,72 29 71 4
5 8,9 0,90 36 89 5
6 10,7 1,07 43 107 6
7 12,5 1,25 50 125 7
8 14,3 1,43 57 143 8
9 16,0 1,61 64 161 9
10 17,9 1,79 7 179 10
M 19,6 1,97 79 196 M
12 21,4 2,15 86 214 12
13 23,2 2,33 93 232 13
14 25,0 2,51 100 250 14
15 26,8 2,69 107 268 15
16 28,6 2,86 14 286 16
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Vizkeménység Kalciumtartalom | Kalcium-karbonat | A gt'izsii'tc'i bealli-
°dH °fH mmol/l mg/l Ca”* oo E;’;a/'fc",;coa) tasa
17 30,4 3,04 121 304 17
18 32,1 3,22 129 321 18
19 33,9 3,40 136 339 19
20 35,7 3,568 143 357 20
21 37,5 3,76 150 375 21
22 39,3 3,94 157 393 22
23 41,1 412 164 41 23
24 42,9 4,30 171 429 24
25 446 4,47 179 446 25
26 46,4 4,65 186 464 26
27 48,2 4,83 193 482 27
28 50,0 5,01 200 500 28
29 51,8 5,19 207 518 29
30 53,6 5,37 214 536 30
31 55,4 5,55 221 554 31
32 57,1 5,73 228 571 32
33 58,9 5,91 236 589 33
34 60,7 6,09 243 607 34
35 62,5 6,27 250 625 35
36 64,3 6,44 257 643 36
37-45 66—80 6,62—-8,06 264-321 661-804 37-45
46-60 82107 8,23-10,74 328-428 821-1071 46-60
61-70 109-125 |10,92-12,53 436-500 10891250 61-70
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Automatikus oblités

Miutén kikapcsolta a g6zsiitét, a gbzzel
torténd ételkészitési miivelet utdn meg-
jelenik a kijelzén a(z) A készllék ablit.

A készulék kiobliti a rendszerbdl az eset-
legesen ottmaradt élelmiszermaradva-
nyokat.

Be- vagy kikapcsolhatja az automatikus
oblitési folyamatot.

Biztonsag

Billentylizar

A billentylizdr megakaddlyozza az étel-
készitési folyamat véletlenszer( kikap-
csolasat vagy mddositasat. Ha a bil-
lenty(zar aktivalva van, minden érint6-
gomb és mez6 a kijelz6n egy ételkészi-
tési folyamat elinditasa utan néhany ma-
sodperccel lezar, kivéve a Be/Ki ) gom-
bot.

- Bekapcsolas
A billentylzar aktivéalva van. Erintse
meg az OK érintégombot legaldbb
6 mp-ig, hogy a billentylzarat egy ro-
vid idére kikapcsolja.

- Kikapcsolas
A billenty(izar ki van kapcsolva. Min-

den érintégomb azonnal reagdl kiva-
lasztaskor.
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Reteszelés &

Az lizembehelyezési zar megakadalyoz-
za a g6zsUt6 véletlenszerl bekapcsola-
sat.

Aktivalt Gizembehelyezési zar esetén
azonnal beéllithat tovabba egy stoppert,
valamint haszndlhatja a MobileStart
funkciot.

Az lizembehelyezési zar aramkimara-

das utan is megmarad.

- Bekapcsolas
Az lizembehelyezési zar aktivalodik.
Miel6tt hasznalni tudja a g6zs(it6t,
érintse meg az OK érintégombot le-
galdbb hat mp-ig.

- Kikapcsolas
Az lizembehelyezési zar ki van kap-
csolva. A gbzsutét a megszokott mo-
don hasznalhatja.
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Miele@home

A g6zsit6 a Miele@home képes haz-
tartasi gépekhez tartozik. G6zsiitdje
gyarilag Wi-Fi kommunikaciés modullal
van felszerelve és a vezeték nélkuli
kommunikéacidra alkalmas.

Tobbféle mdédon is csatlakoztathatja a
g6zsiit6t a Wi-Fi-halézathoz. Azt ajanl-
juk, hogy a Miele App-pal, vagy pedig
WPS-en keresztill csatlakoztassa a
gbzsut6t a Wi-Fi-halozathoz.

- Aktivalas
Ez a beallitads csak akkor lathato, ha a
Miele@home ki van kapcsolva. A Wi-
Fi funkcid Ujra bekapcsol.

- Inaktivélas
Ez a beallitas csak akkor lathato, ha a
Miele@home be van kapcsolva. A
Miele@home beallitva marad, a Wi-Fi
funkcid kikapcsol.

- Kapcsolat dlapota
Ez a beallitds csak akkor lathato, ha a
Miele@home be van kapcsolva. A ki-
jelzén olyan informacidk jelennek
meg, mint a Wi-Fi vétel mindsége, a
haldzat neve és az |P-cim.

- Ujbelitas
Ez a beallitas csak akkor lathato, ha a
Wi-Fi halézat be van allitva. Allitsa
vissza a halozati bedllitasokat, és allit-
son be azonnal egy Uj halézati kap-
csolatot.

- Visszaallit
Ez a beallitas csak akkor lathato, ha a
Wi-Fi halézat be van allitva. A Wi-Fi
funkcié kikapcsol, és a kapcsolat a
Wi-Fi halézathoz visszaall a gyari be-
allitdsokra. A Miele@home hasznéla-
tahoz ujra be kell allitania a kapcsola-
tot a Wi-Fi halézathoz.
Allitsa vissza a haldzati beallitasokat,
ha a g6zsutot artalmatlanitja, eladja,
vagy egy hasznalt g6zsiitét helyez
lizembe. Csak igy biztosithatd, hogy
minden személyes adatot eltavolit-
son, illetve az, hogy az el6z6 tulajdo-
nos ne férhessen hozza a gbzsutéjé-
hez.

- Bedlitas
Ez a beallitas csak akkor lathato, ha
még nincs kapcsolat a Wi-Fi haldzat-
hoz. A Miele@home hasznélatdhoz
Ujra be kell allitania a kapcsolatot a
Wi-Fi hdlézathoz.

45



Beallitasok

Tavvezérlés

Ha telepitette a Miele Appot a mobil
végkészilékén, rendelkezik
Miele@home rendszerrel, és aktivalta a
tavvezérlést (Bekapcsolds), akkor hasz-
nalhatja a MobileStart funkcidt, és pl. le-
hivhatja a g6ézsuté6je folyamatban 1évé
ételkészitési mlveleteivel kapcsolatos
informaciokat, vagy befejezhet egy aktu-
alis ételkészitési folyamatot.

Halézatvezérelt készenléti Gizemmaddban
a gbzsut6é max. teljesitményfelvétele
2 W.

A MobileStart funkci6 aktivalasa

m A MobileStart funkcié aktivalasdhoz
érintse meg a(z) ()’ érintégombot.

A(z) [? érint6gomb vilagit. A Miele App-
pal tavolrdl is vezérelheti a gézsuitot.

A gbzsité gombijaival vald kézvetlen
vezérlés els6bbséget élvez az alkalma-
zason keresztili taviranyitdshoz ké-
pest.

Addig hasznélhatja a MobileStart funk-

ciét, amig vilagit a(z) [J? érintégomb.
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RemoteUpdate (Tavoli frissités)

A RemoteUpdate (Tavoli frissités) meni-
pont csak akkor jelenik meg és vélaszt-
hatd, ha a Miele@home hasznélatahoz
a feltételek megfelelnek (lasd ,Elsé
lizembe helyezés" fejezet,
,Miele@home" rész).

A RemoteUpdate segitségével g6zsiits-
je szoftverét lehet frissiteni. Ha frissités
all rendelkezésére gézsitojéhez, akkor
ezt a gbzsutGje automatikusan letolti. A
frissités telepitése nem torténik meg au-
tomatikusan, azt 6nnek kell manualisan
elinditania.

Ha nem telepit egy frissitést, a megszo-
kott mdédon hasznalhatja a gbzsitgjét. A
Miele ugyanakkor azt javasolja, hogy te-
lepitse a frissitéseket.

Bekapcsolas/Kikapcsolas

Gyadrilag be van allitva a RemoteUpdate.
Egy rendelkezésre all6 frissités automa-

tikusan letoltédik, és onnek kell manuali-
san elinditania.

Kapcsolja ki a RemoteUpdate-et, ha
nem szeretné, hogy a frissitések auto-
matikusan letoltédjenek.
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A RemoteUpdate folyamata

Egy frissités tartalmardl és terjedelmé-
rél a Miele Appban taldlhat informacio-
kat.

Ha frissités all rendelkezésre, a gbzsiité
kijelz6jén Gzenet jelenik meg.

A frissitést azonnal is telepitheti, de ké-
s6bbre is halaszthatja. A kérdés majd a
g6zsut6 ujbdli bekapcsolasa utan jelenik
meg.

Ha nem szeretné a frissitést telepiteni,
kapcsolja ki a RemoteUpdate funkciot.

A frissités néhany percig is eltarthat.

Szoftver verzio

A szoftver verzié a Miele Ugyfélszolgala-
ta szdmara van meghatarozva. Magan-
célu haszndlatban erre az informacidra
nincs szikség.

Kereskedo

Ez a funkcié lehetévé teszi a szakkeres-
ked6k szamara, hogy a gézsutét flités
nélkil mutassak be. Magancélu haszna-
lat soran erre a beallitasra nincs sziksé-
ge.

Bemutatétermi lizemmod

A kovetkezdkre ligyeljen a RemoteUpda-
te hasznalatakor:

- Amig nem kap Ulzenetet, addig nem 4ll
rendelkezésre frissités.

- Atelepitett frissitések nem vonhatdk
vissza.

- Ne kapcsolja ki a g6zs(it6t a frissités
alatt. Ellenkezé esetben a frissités
megszakad, és nem telepdl.

- Egyes szoftverfrissitéseket csak a
Miele tgyfélszolgalata végezhet el.

Ha aktivalt bemutaté mod mellett be-
kapcsolja a g6zsiit6t, megjelenik a(z)
Bemutatotermi Uzermmod bekapcsolva, A

készllgk nem flt Gzenet.

- Bekapcsolas
A bemutaté mdod bekapcsolddik, ha
legaldbb négy masodpercig megérinti
az OK érintégombot.

- Kikapcsolas
A bemutaté méd kikapcsolddik, ha le-
galabb négy masodpercig megérinti
az OK érintégombot. A gdzsutét a
megszokott mdédon hasznalhatja.
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Gyari beallitasok

- Készllék bedlitasok
Az 0sszes bedllitast a gyari bedllitasra
allitja vissza.

- Sajat programok
Mindegyik sajat program torlésre ke-
ral.

- Javasaolt hdmérsékletek
A mddositott javasolt h6mérsékleti

értékek visszaallnak a gyari bedllita-
sokra.
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Stopper

A Stopper funkcié hasznalata

A stoppert £ kiilonallé folyamatok elle-
nérzéséhez haszndlhatja, pl. tojas f6zé-
séhez.

A stoppert akkor is hasznalhatja, ha egy-
idejlleg id6értékeket allitott be egy étel-
készitési folyamat automatikus be- és
kikapcsolasahoz (pl. emlékeztet6iil
hasznalhatja, hogy az ételt egy bizonyos
id6 letelte utan meg kell fliszerezni vagy
meg kell locsolni).

m A stoppert maximum 59 perc és 59
mp-re allithatja be.

A stopper beallitasa

Ha a(z) Kijelzd | QuickTouch | Kikapcsolas
beadllitast kivalasztotta, kapcsolja be a
g6zsiit6t a stopper beallitdsdhoz. A
visszaszamlalo stopper ekkor kikap-
csolt gbzsiiténél jelenik meg.

Példa: tojast szeretne f6zni, és hat perc
és 20 masodperces stoppert allit be.

m Valassza ki a(z) @ érintégombot.

m Ha egyidejlileg fut egy ételkészitési
folyamat, valassza a(z) Stopper lehet8-
séget.

A(z) Bedlitas 00:00 Perc felszdlitds meg-
jelenik.

m Allitsa be a navigacids feliilettel a
06:20-t.

m Hagyja jova az OK gombbal.
A stopper elmentddik.

Ha a g6zsit6 ki van kapcsolva, megjele-
nik a(z) £ és a visszaszamlaloé stopper a
pontos id6 helyett.

Ha egyidejlleg fut egy ételkészitési fo-
lyamat, megjelenik a(z) 2 és a futd
stopper a lablécen.

Ha egy meniben van éppen, a stopper a
hattérben fut.

A stopper letelte utan villog a(z) 1), az
id6 el6reszamlalodik, és megszolal egy
hangjelzés.

m Vialassza ki a(z) @ érint6gombot.

m Hagyja jéva az OK gombbal, ha szlk-
séges.

A hallhaté és lathaté jelzések kikapcsol-
nak.

Stopper médositasa
m Valassza ki a(z) @ érintégombot.

m Ha egyidejlileg fut egy ételkészitési
folyamat, vélassza a Stopper lehet6sé-
get.

m Valassza ki a Mddositas lehet&séget.
m Hagyja j6va az OK gombbal.
Megjelenik a stopper.

m Moddositsa a stoppert.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

A moddositott stopper elmentésre kerdl.
A stopper térlése

m Valassza ki a(z) @ érint6gombot.

m Ha egyidejlileg fut egy ételkészitési
folyamat, vélassza a Stopper lehetdsé-
get.

m Valassza ki a Torlés lehetGséget.
m Hagyja jéva az OK gombbal.

A stopper torlésre kerdl.
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F6- és almentik

Menii Javasolt ér- | Tartomany
ték
Uzernmadok
Gézpérolas 100°C 40-100°C
Hdlégkeverés plusz 160°C 30-230°C
Kombi parolas
Kornbi parolas + Holégkey. plusz 170°C 30-230°C
Kormnhbi parolas + Alsa-/felsd hd 180°C 30-230°C
Kornbi pérolas + Gril fokozat 3 fokozat 1-3
Sous-vide 65°C 45-90°C
Sajat programok (& )
Melegités 130°C 120-140°C
Felolvasztés 60°C 50-60°C
Vizkémentesités
Automatikus programok
Tovéabbi progr.
Felsd-alsd hd 180°C 30-230°C
Intenziv stés 180°C 50-230°C
Alsd hd 190°C 100-200°C
Felst hd 190°C 100-230°C
Magy il fokozat 3 fokozat 1-3
Kicsi gril fokozat 3 fokozat 1-3
Légkeveréses gl 200°C 50-230°C
Specidlis stternény 160°C 30-230°C
Eco-hdlegkeverés 180°C 30-230°C
ECO - Gézpérolas 100°C 40-100°C
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Fo- és almentik

Tovéhbbi progr.
Specidlis fehasznalasok
i & Match

Men( parolasa — -

Blansirozas - -
Beftzés 90°C 80-100°C
Aszalas 50°C 30-70°C

Kelesztés - -

Edények csiramentesitése — -
Edények melegitése 50°C 50-80°C
Melegentartas 65°C 40-100°C
Apolés
HydroClean
Aztatas
Szértas
Obltés
Bedlitasok ™
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Energiatakarékossagi tanacsok

Etelkészitési folyamatok

- Lehetdleg az étel készitéséhez auto-
matikus programokat hasznéljon.

Vegyen ki a siit6térbdl minden olyan
tartozékot, amelyekre a sitési folya-
mathoz nincs szilksége.

Altalaban az alacsonyabb hémérsék-
letet valassza ki a receptbdl vagy a
sitési tablazatbdl, és ellendrizze az
elkészitend6 ételt a rovidebb mega-
dott id6 lejartakor.

Csak akkor melegitse el6 a sltéteret,
ha a receptben vagy a sitési tadblazat-
ban ez all.

Lehetbleg ne nyissa ki a készulék ajta-
jat ételkészitési folyamat kozben.

Sitéshez leginkdbb matt, sotét siit6-
formakat hasznaljon. Ezek jobban fel-
veszik a hét, és gyorsabban tovabb-
adjak a tésztanak. A bevonat nélkdli
anyagok, mint a rozsdamentes acél
vagy az aluminium, visszaverik a hét,
amely igy nehezebben éri el az elké-
szitendG ételt. A siitGtér aljat vagy a
racsot se takarja le hévisszaver6 alu-
féliaval.

- Az ételkészités soran az energiapazar-
Ias elkertlése érdekében figyelje az
ételkészitési idé6t.

Allitson be ételkészitési id6t, vagy
hasznélja a hismagh6&méré tlit, ha
rendelkezésre all.

- Szamos ételhez hasznalhatja a(z) H&-
légkeverés plusz izemmaodot. Igy
alacsonyabb hémérsékleten tud sitni
mint a(z) Felsd-alsd hé esetén, mert a
hé azonnal eloszlik a sttétérben.
Ezenkiviil tobb szinten egyszerre tud
sutni.
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Grillételekhez lehetSleg a(z) Légkeve-
réses grill izemmaddot hasznalja. Ezzel
alacsonyabb hémérsékleten grillez,
mint mas grill izemmaddoknal maxi-
malis hémérséklet bedllitdsa esetén.

A(z) Eco-hélégkeverés izemmaddban
energiatakarékosan st optimalis h6-
kihasznalassal. Ezt az izemmddot kis
mennyiségek, pl. fagyasztott pizza
vagy aprésitemeények elkészitésére
haszndlja. Ne nyissa ki a készlék aj-
tajat az ételkészitési folyamat kozben.

Energiatakarékos gézparolashoz a(z)
ECO - Gdzpérolds Gzemmodot hasznal-
hatja. Ez az izemmdd elsGsorban
z0ldség és hal slitésére alkalmas.

Ha lehetséges, tobb ételt készitsen
egyszerre. Ezeket tegye egymas mellé
vagy kiilonb6z6 szintekre.

Azokat az ételeket, amelyeket nem
tud egyszerre elkésziteni, lehetdleg
kozvetlenll egymas utan tegye be a
sit6be, hogy a mar meglévé hot fel-
hasznalja.



Energiatakarékossagi tanacsok

Bedllitasok hozzaigazitasa

m A kezelSelemekhez vélassza a Kijglzd |
QuickTouch | Kikapcsolas beallitast,
hogy az energiafelhasznalast csok-
kentse.

m A sit6tér megvilagitasdhoz valassza a
Vildgitas | Kikapcsolas vagy a ,,Be" 15
masodpercre bedllitast. A sutStér vila-
gitdsat barmikor ismét bekapcsolhatja
a(z) -@: érintégombbal.

Energiatakarékos lizemmod

A g6zsit6 energiatakarékossagi okokbdl
automatikusan kikapcsol, ha nem fut ép-
pen ételkészitési folyamat, és 6n nem
hozza mikodésbe a kezelSfeliletet. A
pontos id6t jelzi ki, vagy a kijelzd sotéten
jelenik meg (l4sd ,,Beéllitasok” fejezet).
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Kezelés

A hianyz6 fenékszita hibds mikodést
okoz.

Ha hianyzik a fenékszita, az ételma-
radvanyok a lefolyéba kerllhetnek. A
vizet nem lehet leszivattyuzni.
Minden parolasi folyamat el6tt elle-
ndrizze, hogy a fenékszita be van-e
helyezve.

m Kapcsolja be a gbzsutét.

Megjelenik a fémend.

m Ha szeretne egy izemmaddban gézzel
vagy gbzloketekkel ételt késziteni, tolt-
se fel a viztartalyt, és tolja be.

Desztilldlt vagy szénsavas viz és mas
folyadékok karosithatjak a gézsiit6t.
Hasznaljon kizardlag friss, hideg ivé-
vizet (20 °C alatt).

m Tolja az elkészitend§ ételt a sitStérbe.

m Valassza ki a kivant tzemmaddot.

Az izemmodd megjelenik. A valasztott
lUzemmodtdl fliggben a javasolt h6mér-
séklet értékek és adott esetben a ned-
vesség egymas utdn megjelennek.

m Mddositsa a javasolt h6mérsékletet,
ha szlkséges.

m Hagyja jova az OK gombbal.

A javasolt h6mérséklet atvétele néhany
masodpercen belll megtorténik. A hé-
mérsékletet utdlag a nyil gombbal mé-
dosithatja.

m Sziikség esetén modositsa a nedves-
séget.

m Hagyja jova az OK gombbal.

Az elGirt és tényleges hémérséklet meg-
jelenik, és a felf(itési fazis elindul.

54

Kovetheti a hdmérséklet emelkedését. A
valasztott hdmérséklet els6 elérésekor
megszélal egy hangjelzés.

m Az ételkészitési folyamat befejezésé-
hez az ételkészitési folyamat utan a
vélasztott Gzemmadd érintégombijat
valassza ki.

& A forré g6z sériilést okozhat.
G6zt hasznalo ételkészitési folyamat-
nal az ajto kinyitdsakor nagyon sok
forré g6z tavozhat. Megégetheti ma-
gat a forré gézzel.

Lépjen egy lépést hatra, és varjon,
amig a forré gbz elszall.

m Vegye ki az ételt a sut6térbdl.

& Sérilésveszély forré fellletek mi-
att.

A gbzsit6 tizemelés kozben forrd
lesz. Megégetheti magét az ajtdliveg-
gel.

A forrd ajtd bezaradsakor hizzon
edényfogd kesztydit.



Kezelés

A gozsiitét minden ételkészitési folya-
mat utan tisztitsa meg

m Adott esetben vegye ki a viztartalyt és
a kondenzviz-tartalyt, és Uritse ki.

m Kapcsolja ki a g6zsiit6t.

GOz hasznélata utan megijelenik: A ké-
szUlek oblit.

m Kovesse a kijelz6 utasitasait.

Az 6blitési mlveletet mindenképpen
hajtsa végre, hogy az esetleges élel-
miszermaradvanyokat kimossa a
rendszerbdl.

Ha a(z) Kielzd | QuickTouch | Kikapcsolas
lehet&séget valasztotta, az ajté kinyita-
sadhoz be kell kapcsolnia a gézsiit6t.

m Tisztitsa le és szaritsa meg a teljes
gbzsutét a ,Tisztitas és apolas” feje-
zetben leirtaknak megfelel&en.

m Csak akkor csukja be a készilékajtot,
ha a sit6tér teljesen széraz.

Viz utantoltése

Ha m(ikodés kdzben vizhidny [ép fel,
hangjelzés szélal meg, és a friss viz be-
toltése felszdlitas jelenik meg a kijelzén.

m Vegye ki a viztartalyt, és toltse utédna a
vizet.

m Tolja be a viztartalyt.

Az ételkészités folytatddik.

Etelkészitési folyamat értékei-
nek és beallitasainak modosita-
sa

Amint egy ételkészités lefut, izemmdd-
tol fliggben az értékeket vagy bedllitdso-
kat ehhez a folyamathoz a(z) <D érinté-
gombbal mddosithatja.

m Valassza ki a(z) O érint6gombot.

Uzemmaodtdl fliiggden a kovetkezé bedl-
litdsok jelenhetnek meg:

- Homérséklet

- Medvességtartalom
- Elkészitésiido

- Booster

- Elémelegités

- Crisp function

Ertékek és beallitasok médositasa

m Valassza ki a kivant értéket vagy beal-
litdst, és hagyja jova az OK gombbal.

B Moddositsa az értéket vagy a bealli-
tast, és nyugtdzza az OK gombbal.

Az ételkészités a mdodositott értékekkel
és beadllitdsokkal fut tovabb.
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A hémérséklet modositasa

A javasolt hémérsékletet tartésan be-
allithatja a Tovabbi progr. | Bedllita-
sok ™ | Javasolt hémérsékletek segitsé-
gével az 6n személyes hasznalati szo-
kasaihoz.

m Valassza ki a(z) <D érint6gombot.

m Valassza ki a Homérséklet lehetGséget,
és hagyja jova az OK gombbal.

B Modositsa az el6irt hGmeérsékletet a
navigacios fellleten.

m Hagyja jova az OK gombbal.

Az ételkészitési folyamat a médositott
el6irt h6mérséklettel fut tovabb.

Nedvességtartalom modositasa
m Valassza ki az <D érintégombot.

m Valassza ki a Nedvességtartalom lehe-
t6séget, és hagyja jovad az OK gomb-
bal.

m Mddositsa a nedvességet.
m Hagyja jova az OK gombbal.

A péroldsi folyamat a moédositott ned-
vességgel fut tovabb.
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Az ételkészitési ido beallitasa

A hokezelés eredményét negativan
befolydsolhatja, ha az étel betoldsa és
az inditasi id6 kozott hosszabb id6 te-
lik el. Friss élelmiszerek szine megval-
tozhat és meg is romolhatnak.
Sutemény sitéskor a tészta kiszarad-
hat, és gyengtilhet a kelesztdszerek
hatésa.

Valasszon a lehet6 legrévidebb id6t a
slitési id6 elinditasaig.

Betolta az elkészitendé ételt a sttotér-
be, kivalasztott egy izemmaddot, és kiva-
lasztotta a sziikséges bedllitasokat, pl. a
hémérsékletet.

A(z) Id6tartam, Befejezési iddpont vagy In-
ditasi idé @ érint6gombbal torténé meg-
adasaval az ételkészitési folyamatot au-
tomatikusan kikapcsolhatja vagy be- és
kikapcsolhatja.

- |ddtartam
Allitsa be az étel elkészitéséhez sziik-
séges id6t. Az id6 lejarta utan a sité-
tér fltése automatikusan kikapcsol. A
beallithatd maximalis ételkészitési id6
a vélasztott Gzemmodtdl flgg.

- Befejezésiidopont
On hatérozza meg, hogy egy ételké-
szitési folyamatnak mikor kell befeje-
z6dnie. A sutétér fitése ebben az id6-
pontban automatikusan kikapcsol.



Kezelés

- Inditésiidd

Ez a funkcié csak akkor jelenik meg a
meniben, ha a(z) IdStartarm vagy Befe-
jezésiidépont lehetGséget beallitotta.
A(z) InditisiidS segitségével 6n hata-
rozza meg, hogy egy ételkészitési fo-
lyamatnak mikor kell elindulnia. A si-
totér fitése ebben az idépontban au-
tomatikusan bekapcsol.

m Valassza ki a(z) @ érintégombot.
m Allitsa be a kivant id6ket.
m Hagyja jova az OK gombbal.

m A valasztott izemmaod mendijébe vald
visszatéréshez nyomja meg a(z) <O
érintégombot.

G6zparolaskor az ételkészitési id6 csak

akkor kezd lefutni, ha a beallitott vart hé-
mérsékletet elérte a készilék.

Ha kb. 80 °C felett (g6zparolas) vagy
80—100 °C és 100 % nedvességgel
(kombinalt parolas) parolt, a parolasi
folyamat vége utan bekapcsol a g6z-

csoOkkentés.

m A készilékajtd kinyitasa és az étel ki-
vétele el6tt varja meg, amig kialszik a
Gozmennyiség redukéldsa.

A beillitott ételkészitési idok modosi-
tasa

m Valassza ki a(z) @ érint6gombot.
m Valassza ki a kivant id6t.
m Hagyja jéva az OK gombbal.

m Szlkség esetén vélassza ki a Mdadosi-
tds mendpontot.

m Mddositsa a bedllitott id6t.
m Hagyja jéva az OK gombbal.

m A valasztott izemmaod mentijébe vald
visszatéréshez valassza az <D érint6-
gombot.

Aramkimaradas esetén a beallitasok
torlésre kertilnek.

Tanacs: Az ételkészitési id6t kozvetlendl
a navigaciods fellleten is mdédosithatja.
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A beallitott ételkészitési idok torlése

Azokndl az izemmddoknal és alkalma-
zasoknal, ahol az ételkészitési id6 bedlli-
tasa mindig sziikséges, csak a Befejezési
idépont és Befejezési iddpont opcidkhoz
beallitott id6ket torolheti.

m Vilassza ki a(z) @ érint6gombot.
m Valassza ki a kivant id6t.

m Hagyja jova az OK gombbal.

m Valassza ki a Torlés lehetGséget.
m Hagyja jovd az OK gombbal.

m A valasztott izemmdd menijébe vald
visszatéréshez vélassza a(z) <O érinté-
gombot.

Ha torli a(z) Elkészitési idd lehetSséget,
a bedllitott id6k a Befejezési iddpont és
Inditési idd opcidkhoz torlésre kertilnek.

Ha a Befejezési idépont vagy Inditasi idd
lehet&séget torli, az ételkészitési folya-
mat elindul a bedllitott ételkészitési
idével.

Tanacs: Az ételkészitési id6t kozvetlendl
a navigacios fellleten is tordlheti.
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Etelkészitési folyamat megsza-
kitasa és befejezése

Etelkészitési folyamatot az lizemmad
narancs szinnel vilagité érintégombjaval
vagy a(z) <D érintégombbal szakit meg.

A sutotér flitése és vildgitasa kikapcso-
[6dik. A beallitott ételkészitési iddk tor-
lésre kertlnek.

Az Gizemmdd érintégombjaval a fémeni-
be kerul vissza.

Etelkészitési folyamat megszakitasa

beallitott ételkészitési ido nélkiil

m Valassza ki a vélasztott izemmod
érintégombijat.

Megjelenik a fémend.

m Vagy: vélassza ki a(z) <D érint6gombot.

m Valassza ki a Folyamat megszakitasa le-
hetGséget.

m Hagyja jova az OK gombbal.

Etelkészitési folyamat megszakitasa
beallitott ételkészitési idovel

m Valassza ki a vélasztott izemmodd
érintégombjat.

Megjelenik a Megszakitja a folyamatot?.

m Valassza ki a(z) Igen lehetSséget.

m Hagyja jévd az OK gombbal.

m Vagy: vélassza ki a(z) <D érintégombot.

m Valassza ki a Folyamat megszakitasa le-
hetGséget.

m Hagyja j6éva az OK gombbal.
m Valassza ki a(z) Igen lehetSséget.

m Hagyja j6évéa az OK gombbal.



Kezelés

Etelkészitési folyamat megsza-
kitasa

Ha kinyitja az ajtot, az ételkészitési fo-
lyamat megszakad. A sit6tér flitése ki-
kapcsol.

G6zparolaskor valamint a tisztan g6z
Uzemmodu programok és felhasznala-
sok esetében a beallitott ételkészitési
id6 elmentésre kerdil.

& Sérilésveszély forré g6z miatt.
G6zt hasznald ételkészitési folyamat-
nal az ajté kinyitdsakor nagyon sok
forrd g6z tud kilépni. Megégetheti
magat a forré gbzzel.

Lépjen egy |épést hatra, és varjon,
amig a forré g6z elszall.

& Sérilésveszély forrd feliiletek és
forré étel miatt.

A g6zsit6 lzemelés kozben forrd
lesz. Megégetheti magat a flit6test-
tel, a sut6térrel, a tartoracsokkal, a
tartozékokkal, az étellel és az ajtou-
veggel.

Hasznaljon edényfogd kesztydt, ami-
kor beteszi vagy kiveszi a forrd ételt,
vagy amikor a forrd sitétérbe kell be-
nyulnia, és a forrd ajté becsukasakor.
A paroléedény betolasakor vagy kivé-
telekor tigyeljen arra, hogy a forro étel
ne |6ttyenjen ki.

Az ételkészitési folyamat folytatodik, ha
becsukja az ajtot.

Ezutan ujbal felflités kovetkezik, ekkor a
készilék a sitétér emelked6 hémérsék-
letét jelzi.

Ha a készlilék a bedllitott h6mérsékletet
elérte, gbzparolaskor és a tisztan gbz
lzem( programoknadl és alkalmazdasok-
nal a fennmaradd maradék id6 tovabb
lefut.

Csak 100%-o0s pératartalom mellett
és legfeljebb 100 °C-os hémérsékleten
végzett ételkészitési mlveletek esetén:
az ételkészitési folyamat id6 el6tt befe-
jez6dik, ha az ajtoét az ételkészitési id6
utolsé percében kinyitja (55 masod-
perc hatralévd idd).
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A sutotér elomelegitése

A Booster funkcid a siit6tér gyors felfiité-
sére szolgal egyes izemmaddokban.

A Elémelegités funkcié minden siuté
tizemmaddban hasznéalhaté (kivéve: Eco-
hélégkeverés), és minden parolasi folya-
mathoz egyenként kell bekapcsolni. Ha
beadllitott egy ételkészitési id6t, ez csak
a felflitési szakasz utan fut le.

A sutStér el6melegitése csak kevés étel
elkészitésénél sziikséges.

B A kovetkezé ételek készitésekor me-
legitse el6 a sut6teret:

- slUtemény és aprésiitemény révid si-
tési idével (kb. 30 percig) valamint ér-
zékeny tésztak (pl. piskéta) az Felsd-
alsd hd Gzemmodban.

Booster

Gyarilag a Booster funkcid a kovetkezé
tizemmaddokhoz van bekapcsolva (To-
vabbi progr. | Bedllitasok ™ | Booster |
Bekapcsolds):

- Hélégkeverés plusz
- FelsG-alsd ho

Ha a hémérsékletet 100 °C folé allitja,
és a(z) Booster funkcié be van kapcsolva,
a sit6tér gyors felflitési szakasszal me-
legszik fel a bedllitott h6mérsékletre. A
felsd sutés/grillflitétest, a gy(ir(i alakd
ftGtest és a ventildtor egyszerre kap-
csolnak be.

Az érzékeny tésztak (pl. piskota, ap-
résiitemény) a(z) Booster funkcié
hasznalata esetén fellilrél tul gyorsan
megbarnulnak.

Ezen ételek készitésekor kapcsolja ki
a(z) Booster funkciot.
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Booster ki- vagy bekapcsolasa egy sii-
tési folyamathoz

Ha a Booster | Bekapcsolas bedllitast ki-
valasztotta, a funkcidt egy sitési folya-
mathoz egyesével kikapcsolhatja.

Ha a Booster | Kikapcsolas beéllitast kiva-
lasztotta, a funkciot egy sitési folyamat-
hoz egyesével bekapcsolhatja.

Példa: kivalasztott egy lizemmmoddot és a
szlikséges beallitdsokat pl. a h6mérsék-
letet kivalasztotta.

Be akarja kapcsolni a Booster funkciot
ehhez a sitési folyamathoz.

m Valassza ki a(z) <D érinté6gombot.

m Valassza ki a Booster | Kikapcsolas le-
hetGséget.

m Hagyja jova az OK gombbal.

A Booster funkcid a felf(itési szakasz
alatt ki van kapcsolva. Csak az tizem-
modhoz tartozé flit6testek melegitik el6
a sutGteret.
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Elémelegités

A legtobb ételt a hideg sitétérbe teheti
be, hogy a hét mar a felmelegitési sza-
kaszban is kihasznalja.

Ha bedllitott egy parolasi id6t, ez csak
akkor fut le, ha a vart hémérsékletet el-
érte, és az ételt betolta.

Azonnal inditsa el az ételkészitést, az
inditasi id6 elhalasztasa nélkul.

Elémelegités bekapcsolasa

A(z) Elémelegités funkciét minden pérola-
si folyamathoz egyenként kell bedllitani.

Példa: kivalasztott egy izemmddot és a
sziikséges bedllitadsokat pl. a h6mérsék-
letet kivalasztotta.

Be akarja kapcsolni a(z) Elémelegités
funkciét ehhez a paroldsi folyamathoz.

m Vilassza ki a(z) D érintégombot.

m Valassza ki a(z) Eldmelegités | Bekap-
csolas lehetSséget.

m Hagyja jova az OK gombbal.

Az Elkészitendd étel betolasa: UGzenet
megjelenik egy id6ponttal. A siit6tér el6-
szOr a bedllitott h6mérsékletre meleg-
szik fel.

B Tolja be az ételt a stt6térbe, amint er-
re felszolitast kap.

m Hagyja jova az OK gombbal.

Crisp function

A Crisp function (nedvesség csdkkentés)
funkcié igény szerint lehetévé teszi a tel-
jes parolasi folyamat alatt vagy csak
idénként a nedvesség elvezetését.

Ennek a funkciénak a hasznalata pl. qui-
che, pizza, nedves toltelékd tepsis site-
mény vagy muffin készitésekor hasznos.

Kilonosen a szarnyas kap ezzel a funkci-
oval ropogos kérget.

A kovetkez6 tzemmaddokban hasznalha-
t6 a Crisp function funkcié:

- Holégkeverés plusz
- Felsd-alsd hé

- Intenziv sttés

- Also hd

- Felsd hd

- Légkeveréses gril

- Specidlis sUternény
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Kezelés

Crisp function bekapcsolasa

A Crisp function funkciét minden pérolasi
folyamathoz egyenként kell beallitani.

Kivalasztott egy izemmddot és a szlk-
séges bedllitdsokat pl. a h6mérsékletet
kivalasztotta.

Be akarja kapcsolni a Crisp function funk-
ciét ehhez a parolasi folyamathoz.

m Valassza ki az <D érintégombot.

m Valassza ki a Crisp function | Bekapcso-
las lehetGséget.

m Hagyja jova az OK gombbal.

A Crisp function funkcid be van kapcsolva.
Az <D érintégombbal a Crisp function
funkcidt barmikor ismét ki lehet kapcsol-
ni.
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Gozloketek inditasa

Minden siité izemmodban (kivéve: Eco-
hélegkeverés) indithat a parolasi folyamat
alatt g6zloketeket. A gézloketek szdma
nincs korlatozva.

Amint a Gdzhevezetés a vildgos hatterl a
kijelz6n, elindithat egy g6zloketet.

Vérja meg a felf(itési szakaszt, hogy a
g6z a sutStér felmelegitett levegbjében

egyenletesen eloszoljon.

m Vialassza ki az OK lehet6séget.

A gb6zloket elindul. A kijelz8n megjelenik
a & és a Gizbevezetés kialszik. Az id6tar-
tam kb. egy perc.

m Tovabbi gbézloketek elinditdsdhoz en-
nek megfelel6en jarjon el, amint a
GOzbevezetés ismét megjelenik a kijel-
zén.
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Fontos informaciok és tudnivalok

A , Fontos informaciok és tudnivaldk a
gbzben parolashoz" fejezetben &ltalano-
san érvényes Utmutatdsokat talal. Ha az
élelmiszereknél és/vagy a felhasznalasi
modokndl valami sajatossagra kell
Ugyelnie, arra a megfelel6 fejezetekben
taladlhat utmutatast.

A gozparolas kiilonlegessége

G6zparolas soran a vitaminok és asvanyi
anyagok csaknem teljesen megmarad-
nak, mivel a parolandd anyag nincs viz-
ben.

Gé6zparolas sordn az élelmiszerek tipikus
sajat ize jobban megmarad, mint a ha-
gyomanyos fézéskor. Emiatt egyaltalan
nem vagy csak a parolds utan ajanljuk a
sézast. Ezenkivil az élelmiszerek meg-
tartjak friss, természetes szinlket.

Paroloedény

Gozparol6 edény

A g6zslt6hoz nemesacél f6z6edényt
mellékeltiink. Kiegészitésként tovabbi
kiilonb6z6 méretl perforalt vagy zart al-
ju paroléedények kaphatdk (lasd az
,Utdlag vasarolhaté tartozékok fejeze-
tet). igy ki tudja valasztani az adott étel-
hez alkalmas paroléedényt.

Lehetbleg perforalt paroléedényeket
hasznéljon a gézparolashoz. igy a g6z
minden irdnybdl az elkészitendd ételhez
jut, és az egyenletesen parolddik.

Sajat edény
Sajat edényt is hasznalhat. Ekkor lgyel-
jen a kovetkezbkre:

- Az edénynek siit6hoz alkalmasnak és
gbzallénak kell lennie. Ha gézparolas-
hoz mlianyag edényt szeretne hasz-
nalni, érdekl6djon a gyarténal annak
alkalmassagarol.

- Vastag falu edény, pl. porceldnbdl, ke-
rdmiabol vagy cserépbdl kevésbé al-
kalmas g6zparolashoz. Vastag falak
rosszul vezetik a hét, és ezért a tabla-
zatokban megadott paroldsi id6 jelen-
t6sen megné.

- Allitsa az edényt a betolt racsra vagy
egy paroléedénybe. Az edény méreté-
t6l fliggben a racsot elhelyezheti a le-
rakofelllettel felfelé a stt6tér aljara,
és rahelyezheti edényt, és kiveheti a
tartéracsokat (lasd | Tisztitas és apo-
|4s, Tartoracs tisztitasa“).

- Az edény fels6 pereme és a sutétér
fedele koz6tt egy bizonyos tavolsag-
nak kell lennie, hogy elegendd géz
tudjon behatolni az edénybe.

63



/4

Fontos informaciok és tudnivalok

Behelyezési szint

Minden behelyezési szint tetszélegesen
kivalaszthatd, és egyidejlleg tobb szin-

ten is lehet ételt késziteni. Az ételkészi-
tési id6 ettdl nem valtozik.

Ha a g6zparolashoz egyidejlileg tobb
magas paroléedényt hasznal, ugy a pa-
roléedényeket egymashoz képest eltolva
tegye be. Lehetbleg hagyjon szabadon
egy szintet a paroléedények kozott.

Tolja be a paroléedényeket, a rostélyt és
a tepsit mindig a felfogd racs merevitéi
kozé, hogy a boruldsvédelem biztositva
legyen.

Fagyasztott aru

Fagyasztott termékek elkészitésénél a
felmelegitési id6 hosszabb, mint a friss
élelmiszereknél. Minél tobb fagyasztott
termék van a sutStérben, anndl hosz-
szabb lesz a felmelegitési szakasz.

Homérséklet

Gozparolaskor maximum 100 °C-ot ér el
a készullék. Ennél a h6mérsékletnél
majdnem minden élelmiszer elkészithe-
t6. Néhany érzékeny élelmiszert, pl. bo-
gyos gyimolcsot alacsonyabb hémér-
sékleten kell késziteni, mert egyébként
kidurrannak. A megfeleld fejezetekben
erre talal utalast.
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Parolasi id6
G6zparolaskor az ételkészitési id6 csak

akkor kezd lefutni, ha a beallitott h6mér-
sékletet elérte a készulék.

Altaldban a parolasi idék a gézparolaskor
megfelelnek a f6z6edényben vald elké-
szités idejének. Ha a parolasi id6t bizo-
nyos tényez6k befolyasoljdk, a kdvetkezé
fejezetekben erre talal informaciot.

A parolasi id6 nem fligg az élelmiszer
mennyiségétdl. 1 kg burgonya készitési
ideje ugyanannyi, mint 500 g burgo-
nyaé.

Parolas folyadékokkal

Parolaskor csak 2/3 részig toltse meg fo-
lyadékkal a paroléedényt, hogy kivétel-
kor a kilottyenést megakadalyozza.

Sajat receptek — gozparolas

Labasban elkészitendé ételeket és foga-
sokat a g6zsutében is el tudja késziteni.
Az ételkészitési idGket at lehet vinni a
gbézsitére. Azonban vegye figyelembe,
hogy gézparolaskor nem lehet piritani.



Fontos informaciok

/4

es

tudnivalok

Univerzalis tepsi és kombiros-
tély

Az univerzdlis tepsi a kombirostéllyal pl.
sttéshez vagy grillezéshez hasznalja.

Sutéskor a felfogott huslét azutan fel-
hasznalhatja martdsok készitéséhez.

Ha univerzalis tepsit hasznal kombiros-
téllyal, akkor a tepsit a behelyezési szint
merevit6i kozé tolja be, amelyre automa-
tikusan felfekszik a kombirostély. Kivé-
telkor egyszerre hiizza ki a rostélyt és a
tepsit.

Kihtizas elleni védelem

A kombinalt rostélyt és az univerzalis
tepsit kihtzas elleni védelemmel lattak
el, amely megakadalyozza, hogy kicsusz-
szanak, ha csak részlegesen huzzak ki
azokat. A kihuzashoz a tepsit és a ros-
télyt meg kell emelni.

65



Gozparolas

ECO - Gozparolas

Energiatakarékos gézparolashoz az ECO
- Gozpérolas tzemmaddot hasznalhatja.
Ez az izemmadd elsGsorban zoldség és
hal készitésére alkalmas.

Az ételkészitési idGket és hGmérséklete-
ket a ,G6zparolas” tablazat alapjan java-
soljuk alkalmazni.

Igény szerint utanparolhat.

Keményit6 tartalmu ételek elkészitésé-
hez pl. burgonya, rizs és tésztaételek,
elsésorban a(z) Gézparolas tzem-
maddot haszndlja.

Beallitas
Tovabbi progr. | ECO - Gdzparolas
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Megjegyzések a parolasi tabla-
zatokhoz

Vegye figyelembe a parolasi idGket, a
hémérsékleteket és adott esetben az
ételkészitési utasitasokat.

Parolasi id6é @ kivalasztasa

A tablazatban megadott parolasi id6k
iranyértékek.

m ElGszor révidebb id6t valasszon ki.
Igény szerint utdnparolhat.



Gozparolas

Zoldség

Friss aru

A szokédsos maddon készitse eld a friss
zoldséget: pl. mosas, tisztitas és dara-
bolas.

Fagyasztott aru

A fagyasztott zoldséget nem kell parolas
el6tt felolvasztani. Kivétel: tombbé fa-
gyott zoldség.

Az azonos parolasi idejli fagyasztott és
friss zoldség egylitt is elkészithetd.

Apritsa fel a nagyobb, 6sszefagyott da-
rabokat. A péroldsi id6t a csomagolason
talalja.

Paroléedények

A darabonként kis atmérével rendelkezé
élelmiszerek (pl. borsd, sparga) nem ké-
peznek, vagy csak kis Ureges teret ké-
peznek és a g6z alig tud behatolni kdzé-
juk. Ahhoz, hogy egyenletesen paroldd-
janak, valasszon ezekhez az élelmisze-
rekhez lapos paroléedényeket és ezeket
csak mintegy 3-5 cm magassagban tolt-
se meg. Ossza fel a nagyobb mennyi-
ségl élelmiszert tobb lapos parolde-
dényre.

Azonos parolasi idejl kilonb6z6 zold-
ségfajtak egy paroléedényben is elké-
szithet6k.

Azokat a zoldségeket, pl. voros kaposz-
ta, amelyeket folyadékban készit el, zart
alju paroléedényben parolja.

Behelyezési szint

Ha a perforalt paroléedényben szinezé
z6ldséget, pl. céklat parol, akkor ald ne
tegyen semmilyen mas élelmiszert. igy
elkerili a lecs6p6g6 folyadék altali elszi-
nezGdést.

Parolasi id6

A parolasi id6 a hagyomanyos f6zéskor
az étel nagysagatol és a kivant parolasi
fokozattdl fligg. Példa:

nem szétfové burgonya, negyedelt:

kb. 17 perc

nem szétfové burgonya, felezett:

kb. 20 perc

Beallitasok
Automatikus programok | Zoldség | ... |

vagy

Gézpérolas
Hémeérséklet: 100 °C
Etelkészitési id6: lasd a tablazatot
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Gozparolas

Zoldség @ [perc]
Articsoka 32-38
Karfiol, egészben 2728
Karfiol, rézsdkban 8
Bab, zold 1012
Brokkoli, r6zsakban 3-4
Zsenge sargarépa, egész -8
Zsenge sargarépa, felezett 6—7
Zsenge sargarépa, apritott 4
Cikoria, felezett 4-5
Kinai kel, szeletelt 3
Borsé 3
Edeskomény, felezett 10—12
Edeskomény, csikokban 4-5
Zo6ldkaposzta, szeletelt 23-26
Nem szétfové burgonya, hdmozott

egész 27-29
felezett 21-22
negyedelt 1618
Tdlnyomorészt nem szétfovs burgonya, hamozott

egész 2527
felezett 19-21
negyedelt 1718
Lisztesre fové burgonya, hdmozott

egész 2628
felezett 1920
negyedelt 1516
Karaldbé, hasdbokban 6—7
Tok, felkockazva 2—4
Kukoricacs6 30-35
Maéngold, felvagva 2-3
Paprika, kockdkra, vagy csikokra vagva 2
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Gozparolas

Zoldség @ [perc]
Nem szétfovo héjas burgonya 30-32
Gombak 2
Poréhagyma, felvagva 4-5
Pdéréhagyma, felezett hasabok 6
Romanesco (csillagkarfiol), egész 22-25
Romanesco (csillagkarfiol), rézsékban 57
Kelbimbd 1012
Cékla, egészben 53-57
Lilakdposzta, darabolva 2326
Feketegyokér, egész, hiivelykujj vastagsagu 9-10
Zellergumd, hasadbokban 6—7
Sparga, zold 7
Sparga, fehér, hiivelykujj vastagsagu 910
Etkezési répa, apritva 6
Spendt 12
Csucsos kaposzta, darabolva 1011
Szarzeller, szeletelt 4-5
Kardrépa, szeletelt 6—7
Fehér fejes kaposzta, darabolva 12
Kelkdposzta, szeletelt 1011
Cukkini, szeletekben 2-3
Cukorborsé 5—7
@ Parolasi idé
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Gozparolas

Hal

Friss aru

Készitse el6 szokdsos mddon a friss ha-
lat: pl. pucolas, belezés és tisztitas.

Fagyasztott aru

A halat nem kell parolas el6tt teljesen
felolvasztani. Elég, ha a felllete mar elég
puha ahhoz, hogy a fliszereket befogad-
ja.

Elckészités

Parolas el6tt savanyitsa a halat pl. cit-

rom- vagy édes citromlével. A savanyi-
tas tomottebbé teszi a hal hisat.

A halat nem kell megsézni, mivel az &s-
vanyi anyagokat, amelyek az egyedi izét
adjak, a g6zparolasnal nagymértékben
megorzi.

Paroléedények
Zsirozza ki a perfordlt paroldedényt.

Behelyezési szint

Ha perforalt edényben halat és ezzel egy
id6ben masik edényben mas élelmiszert
parol, elkertli a lecsopogd folyadék altali
izatvitelt, ha a halat kozvetlentl az uni-
verzalis tepsi folé teszi.
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Homeérséklet

85-90 °C
Az érzékeny halfajtak kimélé parolasa-
hoz, mint pl. nyelvhal.

100 °C

A tomott husu halak parolasdhoz, mint
pl. tékehal és lazac.

Halak szdészban vagy 1ében valé parola-
sahoz.

Parolasi id6

A parolasi id6 flugg a parolando anyag
vastagsagatol és mindségétdl, de nem
flgg a sulyatdl. Minél vastagabb a sze-
let, anndl hosszabb a parolasi id6. Egy
500 g sulyd 3 cm vastag haldarabnak
hosszabb a parolasi ideje, mint egy 500
grammos, 2 cm vastag darabnak.

Minél hosszabb ideig stitédik a hal, an-
ndl témottebb lesz a hisa. Tartsa be a

megadott parolasi id6t. Ha a hal nincs

megfelel6en megparolva, csak néhany
percet paroljon utana.

Hosszabbitsa meg a megadott parolasi
id6ét néhany perccel, ha a halat szészban
vagy lében parolja.



Gozparolas

Tanacsok

Fliszerek vagy gydgyfivek hasznalata,
mint pl. a kapor kiemeli az élelmiszer
sajat izét.

A nagyobb halakat Uszasi helyzetik-
ben parolja. Hogy megfelels tartast
kapjanak, rakjon egy kis csészét vagy
valami hasonlét lefelé forditva a paro-
[6edénybe. Rakja ra a halat a nyitott
hasi oldalaval.

Tegye a leesd részeket, ugy mint szal-
ka, uszony és halfej a leveszoldséggel
és a hideg vizzel egyltt egy parolde-
dénybe, hogy hal alaplevet készitsen.
Parolja 100 °C fokon 60 - 90 percig.
Minél hosszabb a parolasi id6, annal
er6sebb lesz az alaplé.

A kékre f6zo6tt hal elkészitéséhez ece-
tes vizben pérolja a halat (a viz : ecet
arany a recept szerint). Fontos, hogy a
hal b6rét ne sértse meg. Ez az elkészi-
tési mdd ponty, pisztrang, compd, an-
golna és lazac halakhoz megfelel6.

Beallitasok
Automatikus programok | Hal | ... |

vagy
GOzparolas

Hémérséklet: lasd a tablazatot
Etelkészitési ido: lasd a tablazatot
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Hal ¥[°cl @ [perc]
Angolna 100 5—7
Sugér filé 100 8-10
Aranymakréla 85 3
Pisztrang, 250 g 90 1013
Orias lepényhal filé 85 4-6
T6kehal filé 100 6
Ponty, 1,5 kg 100 18-25
Lazacfilé 100 6—8
Lazac steak 100 8-10
Lazacpisztrang 90 1417
Pangasius filé 85 3
Sugér filé 100 68
Foltos t6kehal filé 100 4—6
Lepényhal filé 85 4-5
Ordoghal filé 85 8-10
Nyelvhal filé 85 3
Rombuszhal filé 85 5-8
Tonhal filé 85 5-10
Fogas filé 85 4

¥ H8mérséklet, @ parolasi idé
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Gozparolas

Hus
Friss aru
A szokdsos modon készitse el6 a hust.

Fagyasztott aru

Etelkészités el6tt olvassza fel a fagyasz-
tott hust (lasd a ,,Tovabbi felhasznala-
sok" fejezet, , Felolvasztas“ részt).

El6készités
A hust, amelyet piritani és azutan dinsz-

telni kell, pl. a gulyast, a tlizhelyen meg
kell sttni.

Parolasi id6

A parolasi id6 fligg a parolandé anyag
vastagsagatol és minGségétdl, de nem
figg a sulyatdl. Minél vastagabb a sze-
let, annal hosszabb a pérolasi id6. Egy
500 g sulyd 10 cm vastag husszeletnek
hosszabb a pérolasi ideje, mint egy 500
grammos, 5 cm vastag husnak.

Tanacsok

- Ha az aromaanyagoknak meg kell
maradniuk, akkor perforalt parolde-
dényt hasznaljon. A huslé felfogasa-
hoz helyezzen el ala egy zart alju paro-
[6edényt. A huslével izesithet szdszo-
kat, vagy kés6bbi felhasznalas céljara
lefagyaszthatja.

- Erds huslevest levesbe valo tyukbdl,
marhahus esetén pedig labszarbdl,
szegyhusbol, borddbdl és marha-
csontbdl készithet. A hust a csonttal,
a leveszoldséggel és a hideg vizzel
egyltt rakja a paroldedénybe. Minél
hosszabb a parolasi id6, annal er6-
sebb lesz az alaplé.

Beallitasok
Automatikus programok | HOs | ... |

vagy

GOzparolas
Hémeérséklet: 100 °C
Etelkészitési id6: lasd a tablazatot
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Gozparolas

Has @ [perc]
Labszar szeletek, vizzel ellepve 110120
Sertéscsilok 135-140
Csirkemellfilé 8-10
Csllok 105115
Rostélyos, vizzel ellepve 110120
Borjuragu 3-4
Oldalas szeletek 6-8
Baranyragu 12—16
Jérce 60-70
Pulyka rolad 12—15
Pulykaszelet 4-6
Szegy, vizzel ellepve 130140
Marhagulyas 105115
Levesbe vald tyuk, vizzel ellepve 80-90
Marhafarté 110120

@ Parolasi id6
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Gozparolas

Rizs

A rizs a parolds alatt megduzzad, ezért
kell folyadékban parolni. A folyadékfelvé-
tel a rizs fajtajatol fuggben kilonbozik,
és ezért a rizs és a folyadék aranya is el-
téré.

Az ételkészitési folyamat alatt a rizs tel-
jesen felveszi a folyadékot, igy nem
mennek a tdpanyagok veszenddbe.

Gozparol6 edény

Hasznaljon zart alju gézparold edényt.
Kisebb mennyiségi rizst (legfeljebb egy
bégrényit, kb. 50—150 g) alternativ meg-
oldasként a racson is parolhat egy meg-
felel6 nemesacél talban.

Elokészités
Parolas el6tt mossa meg a rizst. Ha a

rizst a gbzparol6é edényben mossa meg,
Ujra Ontse le réla gondosan a vizet.

Tanacs: A szikséges folyadékmennyi-
ség kiszamolhaté egy mérleggel vagy a
,bogrés maédszerrel”.

A, bogrés mddszerhez" toltse a kivant
rizsmennyiséget el6szor egy bogrébe,
aztan ontse a rizst a gézparold edénybe.
Ezutdn mérje ki a sziikséges folyadék-
mennyiséget (lasd a tablazatot) a bogré-
vel, és adja hozza a rizshez.

Ugyeljen arra, hogy a rizs egyenletesen
legyen eloszlatva a g6zparolé edényben.

Beallitasok
Automatikus programok | Rizs | ... |

vagy

GOzparolas
Hémérséklet: 100 °C
Etelkészitési ido: lasd a tablazatot

:0 [pgc]
Hossz(x szemii
rizs
Basmati rizs 1:1,6 15
EI6f6z06tt rizs 1:1,5 23-25
Barnarizs 1:1,5 26—-29
Vadrizs 1:1,5 26-29
Kerekszemidi rizs
Tejberizs 1:2,5 30
Rizottd 1:2,5 18—19

& . [ rizs/folyadék arany, @ ételkészitési
idé
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Gozparolas

Gabona

A gabona a parolas alatt megduzzad, ezért kell folyadékban parolni. A gabona ara-
nya a folyadékhoz képest a gabona fajtajatol fugg.

A gabonat parolhatja egész szemekben vagy durvara 6rolve is.

Beallitasok
Automatikus programok | Gabonafélék | ... |

vagy

Gbzpérolas
Hémérséklet: 100 °C
Etelkészitési ido: lasd a tablazatot

gabona:,folyadék @ [perc]
arany
Amarant 1:1,5 1517
Tort buza (Bulgur) 1:1,5 9
Aszalt tonkoly, egész 1:1 18—20
Aszalt tonkaly, dardlva 1:1 7
Zab, egész 1:1 18
Zab, darélva 1:1 7
Kéles 1:1,5 10
Puliszka 1:3 10
Quinoa 1:1,5 15
Rozs, egész 1:1 35
Rozs, dardlva 1:1 10
Blza, egész 1:1 30
Buza, dardlva 1:1 8

@ Parolasi id6
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Tésztak/Tészta ételek

Szarazaru

A széraz tésztak és tésztafélék megdagadnak a f6zés soran, ezért folyadékban kell
ezeket parolni. A folyadéknak jél el kell lepnie a tésztéat. Forrd folyadék hasznalata
esetén a paroldsi eredmény jobb.

Hosszabbitsa meg a gyarto altal megadott parolasi idét kb. 1/3-aval.

Friss aru

A friss tésztat és tészta ételeket, pl. a hlit6pultbdl nem kell folyadékba tenni. Ezeket
kikent, perforalt paroléedényben parolja.

Lazitsa fel az 6sszeragadt tésztat ill. tészta ételt egymastdl, és ossza el egyenlete-
sen a paroléedényben.

Beallitasok

Automatikus programok | Tészta | ... |

vagy

Gbzpérolas
Hémérséklet: 100 °C
Etelkészitési ido: lasd a tablazatot

Friss aru @ [perc]
Gnocchi 2
Galuska 1
Ravioli 2
Spatzle 1
Tortellini 2
Szarazaru,
vizzel ellepve
Széles metélt 14
Levestészta 8
@ Pérolasi id8
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Gombadc

A f6zG6tasakban levé kész gombdcokat a viznek jol el kell lepnie, mert kiilénben az
el6f6zés ellenére nem tudnak elegendd folyadékot felvenni és szétesnek.

A friss gombdcokat kizsirozott perforalt paroléedényben parolja.

Beallitasok
Automatikus programok | Tészta | ... |

vagy

Gbzpérolas
Hémérséklet: 100 °C
Etelkészitési ido: lasd a tablazatot

@ [perc]
Nudli 30
Kelt gombdc 20
Krumpligombéc féz6tasakban 20
Zsemlegombodc f6z6tasakban 18—20

@ Parolasi id6
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Hiivelyesek, szaritva

A szaritott huivelyeseket a parolas el6tt legaldbb 10 6rara hideg vizben kell aztatni.
Az aztatas révén konnyebbé valnak és a péaroldsi id6 lerovidil. A bedztatott hivelye-
seknek a parolas soran folyadékkal fedettnek kell lenni.

A lencsét nem kell beaztatni.

A be nem aztatott hiivelyesek esetén fajtatdl fliggden a hivelyeseknek a folyadék-
hoz valé bizonyos aranyat figyelembe kell venni.

Beallitasok

Automatikus programok | Hivelyesek | ... |

vagy

Gézpérolas
Hémeérséklet: 100 °C
Etelkészitési ido: lasd a tablazatot

Beaztatott
O [perc]
Bab
Kidney bab 55—65
Voros bab (Azuki bab) 2025
Fekete bab 55—-60
Tarka bab 55-65
Fehér bab 34-36
Borsé
Sérgaborso 40-50
Zoldborso, fejtett 27
@ Pérolasi idé
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hiivelyesek : folyadék @ [perc]
arany

Kidney bab 1:3 130140
Vo6rds bab (Azuki bab) 1:3 95-105
Fekete bab 1:3 100-120
Tarka bab 1:3 115135
Fehér bab 1:3 80—-90

—_
N

Barna lencse : 1314

Voros lencse : 7

—_
N

Séargaborso 1:3 110—130
Zoldborso, fejtett 1:3 60-70
@ Parolasi id8
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Tyuktojas
Haszndaljon perforalt paroldedényt, ha fétt tojast szeretne késziteni.

A tojadsnak nem szabad a parolas el6tt sériiltnek lennie. Mivel a felf(itési id6 alatt
lassan melegszenek fel, g6zparolaskor nem pukkadnak szét.

Zsirozza ki a zart alju paroldedényt, ha tojasételt készit benne, pl. levesbetétet.

Beallitasok
Automatikus programok | Tylktojas | ... |

vagy

Glzpéarolas
Hémerséklet: 100 °C
Etelkészitési ido: lasd a tablazatot

@ [perc]

Méret S

lagy 3

kozepes 5

kemény 9

Méret M

lagy 4

kozepes 6

kemény 10

Méret L

lagy 5

kozepes 6—7

kemény 12

Méret XL

lagy 6

kdzepes 8

kemény 13
@ Parolasi id6
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Gyimolcs

Hogy a gylimolcslé ne menjen karba, pa-

rolja a gylimolcsot zart alju sitd edény-
ben. Ha a gylimolcsot egy perforalt pa-
roléedényben parolja, toljon be alé egy
zart alju paroléedényt. igy szintén nem
megy veszendbbe a gyimolcslé.
Tanacs: A felfogott gyimoélcslevet fel-
hasznélhatja tortadntet készitéséhez.

Beallitasok

Automatikus programok | GyUmélcs
[ ... ]

vagy

Gézpérolas
Hémérséklet: 100 °C
Etelkészitési ido: lasd a tablazatot

@ [percl]

Alma, darabolt 1-3
Korte, darabolt 1-3
Cseresznye 2-4
Mirabella 1-2
Nektarin/6szibarack, dara- 12
bolt

Szilva 1-3
Birs, kockara vagott 6-8
Rebarbara, darabolt 12
Egres 2-3

@ Etelkészitési ids
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Kolbaszfélék

Beallitasok

Autoratikus programok | Kolbészfélék
[ ... ]

vagy

GOzparolas
Hémérséklet: 90 °C
Etelkészitési id6: lasd a tablazatot

Kolbaszfélék @ [perc]
Debreceni kolbasz 6-8
Krinolin 6—8
Fehér kolbasz 6-8

@ Parolasi id6
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Rakfélék
Elckészités
Olvassza fel a fagyasztott rakokat a parolas el6tt.

Hamozza meg a rakokat, tavolitsa el a beliket és mossa meg 6ket.

Siitoedények

Zsirozza ki a perforalt paroléedényt.

Parolasi id6

Minél hosszabb ideig sitédnek a rdkok, annal tomorebbek lesznek. Tartsa be a
megadott parolasi id6t.

Hosszabbitsa meg a megadott paroldsi id6t néhany perccel, ha a rakokat szészban
vagy lében pérolja.

Beallitasok

Automnatikus programok | Rakfélék | ... |

vagy
Gézpérolas

Hémérséklet: lasd a tablazatot
Etelkészitési ido: lasd a tablazatot

¥[°cl @ [perc]
Koktélrak 90 3
Garnéla 90 3
Kiralyrak 90 4
Tarisznyarak 90 3
Languszta 95 10—-15
Apré languszta 90 3

¥ Hémérséklet, @ parolasi idé
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Kagylé
Friss aru

& A romlott kagylé mérgezést okozhat.

A romlott kagylé ételmérgezést okozhat.

Csak zart kagylot készitsen el.

Ne fogyassza el azokat a kagyldkat, amelyek a parolas utan még be vannak za-
rédva.

Aztassa vizben a friss kagyldkat a parolas elétt néhany 6ran at, hogy az esetlegesen
benne 1évé homok kimosddjon. Végiil er6sen kefélje le a kagyldkat, hogy eltavolitsa
a radakadt szalakat.

Fagyasztott aru

Olvassza fel a fagyasztott kagyldkat.

Parolasi id6

Minél hosszabb ideig parolddnak a kagyldk, annal témdrebb lesz a kagyld husa.
Tartsa be a megadott parolasi idét.

Beallitasok

Automatikus programok | Kagylo | ... |

vagy
Gézpérolas

Hémérséklet: lasd a tablazatot
Etelkészitési ido: lasd a tablazatot

¥[°c] D [perc]
Kacsakagyld 100 2
Szivkagylo 100 2
Fekete kagyld 90 12
St. Jakab kagylo 90 5
Borotvakagyld 100 2—4
Vénusz kagyld 90 4

¥ H8mérséklet, @ parolasi idé
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Meniiparolas - kézi

Manudlis mentiiparolasnal kapcsolja
ki a g6zcsokkentést (lasd a ,,Bedllita-
sok", ,,G6zcsokkentés” fejezetet).

Menu készitésnél kilonb6z6 élelmisze-
reket eltér6 elkészitési idével allithat
0ssze egy menivé, pl. voros sugér filé
rizzsel és brokkolival.

Az élelmiszerek id6ben eltolva kertilnek
a gbzsutbbe, igy ugyanakkor siitédnek
készre.

Behelyezési szint

A cs6pdgd (pl. hal) vagy szinét engedd
élelmiszert (pl. cékla) tegye kdzvetleniil
az univerzalis tepsi f6lé. igy elkeriili a le-
csopogé folyadék altali izatvitelt vagy
szinezG hatast.

Homérséklet

A mentparolas 100 °C fokon térténik,
mivel az élelmiszerek nagy része csak e-
zen a hémérsékleten siitédik meg.
Semmi esetben ne pérolja a meniit az
alacsonyabb hémérsékleten, ha az élel-
miszerekhez kilénb6z6 hémérséklet
ajanlott, pl. az aranymakréla filéhez

85 °C és a burgonyahoz 100 °C.

Ha egy élelmiszerhez 85 °C fokos hG-
mérséklet ajanlott, el6szor ki kell prébal-
ni, milyen eredménnyel lehet 100 °C fo-
kon parolni. Az érzékeny, laza husu hal-
fajtak, pl. a nyelvhal és a lepényhal,

100 °C fokon nagyon kemények lesznek.

Parolasi ido
Ha a javasolt parolasi h6mérséklet meg-

emelkedik, a parolasi idét kb. 1/3-dal kell
csokkenteni.

Példa

Elelmiszerel elkészitési ideje

(l4sd a pérolasi tablazatokat a ,,G8zparo-
las" fejezetben)

El6f6z0tt rizs 24 perc
Sigeér filé 6 perc
Brokkoli 4 perc

A bedllitandd parolasi idok kiszamitasa:

24 perc minusz 6 perc =18 perc (1. pa-
rolasi id&: rizs)

6 perc minusz 4 perc = 2 perc (2. péro-
lasi id6: stigér filé

Maradék: 4 perc (3. pérolasi id6: brok-
koli)

Parolasi 24 perc rizs
idé .
6 perc voros su-
gér filé
4 perc
brokkoli
Bedllitds | 18 perc | 2 perc | 4 perc
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Menii parolasa
m El6szor a rizst tegye a sitétérbe.

m Allitsa be az 1. parolasi id6t, tehat
18 percet.

m Ha letelt a 18 perc, tegye a voros si-
gér filét a gbézsutbbe.

m Allitsa be a 2. parolasi idét, tehat
2 percet.

m Ha letelt a 2 perc, tegye a brokkolit a
gbzsutbbe.

m Allitsa be a 3. parolasi id6t, tehat
4 percet.
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Ennél a kimél6 elkészitési eljarasnal az
élelmiszerek vakuum-csomagoldsban
lassan és alacsony, allandé hémérsékle-
ten sttédnek.

A vakuumozas révén a parolasi folyamat
koézben nem parolog el nedvesség és va-
lamennyi tap- és aromaanyag meg6rz6-
dik.

A parolasi eredmény egy intenziv iz{ és
egyenletesen parolt élelmiszer.

Csak friss és kifogastalan élelmiszert
hasznaljon!
Ugyeljen a higiéniai feltételekre, vala-
mint a h{tési lanc folyamatossaganak
betartasara.

Csak héalld, f6zhet6 vakuumtasakot
hasznaljon.

Ne paroljon élelmiszereket az eredeti
csomagolasban, pl. vakuumozott
mélyh(itott ételeket, mivel el6fordul-
hat, hogy nem megfelel6 vakuumta-
sakot hasznéltak.

Ne haszndlja a vdkuumtasakot tobb-
szor.

Az élelmiszert kizarélag kamras va-
kuumozé készilékkel vakuumozza.
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Fontos hasznalati tanacsok

Az optimalis péaroldsi eredmény elérésé-
hez vegye figyelembe a kovetkez6 dtmu-
tatasokat:

- Hasznaljon kevesebb fliszert és fi-
szernévényt, mint a hagyomanyos el-
készités soran, mivel azok jobban hat-
nak az étel izére.

Az ételt fliszer nélkil is elkészitheti,
és elég csak az ételkészitési folyamat
utan fliszereznie.

- So, cukor és folyadékok hozzaadasa-
val csokken az ételkészitési idéd.

- Savas élelmiszerek, példaul citrom
vagy ecet hozzdaddasaval szildrdabb
lesz az elkészitendd étel.

- Ne haszndljon alkoholt vagy fokhagy-
mat, mert ezek kellemetlen mellékizt
okozhatnak.

- Csak az étel nagysaganak megfelel
vakuumtasakot haszndljon. Ha a va-
kuumtasak tul nagy, tul sok levegd
maradhat benne.

- Ha tobb élelmiszert kivan parolni egy
vékuumtasakban, fektesse az élelmi-
szereket egymads mellé a tasakba.

- Ha egyszerre tobb vakuumtasakban
akar ételeket késziteni, akkor a tasa-
kokat egymas mellett helyezze el a ra-
cson.

- Az ételkészitési id6 az elkészitendd
étel vastagsagatol figg.
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- Az ajtot az ételkészitési folyamat alatt

hagyja zarva. Az ajté kinyitasa meg-
hosszabbitja az ételkészitési folyama-
tot és befolyasolhatja az ételkészités
végeredményét.

A szuvidalasi receptekben megadott
hémérsékletet és ételkészitési id6t
nem lehet mindig 1:1-ben atvenni.
Ezeket a bedllitdsokat igazitsa a kivant
sitési fokozathoz.

Magas h8mérsékleten és/vagy hosz-
szu ételkészitési idénél vizhidny 1ép-

het fel. A folyamat kézben ellenérizze
a kijelzé6t.



Sous-vide

Tanacsok

- Az el6készitési id6 csokkentése érde-
kében az ételkészités el6tt 1-2 nappal
levdkuumozhatja az élelmiszert. Végiil
az ételt hiitészekrényben maximum 5
°C-on térolja. A minGség és az iz meg-
Grzése érdekében legkésébb 2 nap
mulva hasznalja fel az élelmiszert.

- A folyadékokat, pl. paclét a vakuumo-
zas el6tt fagyassza le, hogy ne tudjon
kifolyni a vdkuumtasakbol.

- A megtoltéshez hajtsa kifelé a tasak
szélét. Igy a hegesztési varrat tiszta
és kifogastalan lesz.

- Ha kozvetleniil az elkészités utan sze-
retné elfogyasztani azt ételt, tegye
rogton jeges vizbe, és hagyja teljesen
lehdilni. Ezt kbvet6en legfeljebb 5 °C-
on tarolja az ételt.
igy az megdrzi a minéségét és izét, és
hosszabb ideig tarthato el.

Kivétel: A szarnyast kovetleniil az el-
készités utan fogyassza el.

- A parolas utdn minden oldalon vagja
fel a vakuumtasakot, hogy jobban
hozzaférjen az ételhez.

- Talalas el6tt kicsit piritsa meg a hust
és a szilard hasu halfajtakat (pl. laza-
cot). Igy az étel friss porkslt zamatot
kap.

- A zoldség, hal vagy hus f6z6vizébdl
vagy marinadjabol készitsen szdszt.

- Az ételt elémelegitett tanyérokon
szolgalja fel.

Sous-vide izemmod hasznalata

m Hideg vizzel dblitse le az elkészitendd
ételt, majd szaritsa meg.

m Helyezze az elkészitendd ételt egy va-
kuumtasakba, és adott esetben adjon
hozza fliszereket vagy folyadékokat.

m Vakuumozza az ételt kamras vakuu-
mozo készilékkel.

m Az optimalis végeredmény érdekében
tolja be a racsot a 2. szintre.

m Helyezze a vdkuumozott ételt (tébb
tasak esetén egymas mellé) a racsra.

m Valassza ki a Sous-vide lehet6sé-
get.

B Moddositsa a javasolt hémérsékletet,
ha szlikséges.

m Hagyja j6va az OK gombbal.

m Adott esetben allitson be tovabbi pa-
ramétereket is (lasd a ,Kezelés" feje-
zetet).
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A rossz elkészitési eredmény le-
hetséges okai

A vdkuumtasakbdl kifutott az étel:

- A hegesztési varrat nem volt tiszta,
vagy nem volt elég stabil, és felsza-
kadt.

- A tasakot egy hegyes csont megsér-
tette.

Az ételnek kellemetlen mellék- vagy ide-

gen ize van:

- Az elkészitendd étel helytelen tarola-
sa, a hitési lanc megszakadt.

- Az elkészitendd ételen a vdkuumozas
el6tt csirdk telepedtek meg.

- Tul sok hozzavalét (pl. fliiszert) adtak
az ételhez.

- Atasak vagy a hegesztési varrat nem
volt tokéletes.

- A vakuum tul gyenge volt.

- Az ételt nem kozvetleniil az elkészi-
tést kovetden fogyasztottak vagy hi-
totték le.
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A tablazatban megadott id6k iranyértékek. Javasoljuk, hogy el6szor a révidebb paro-
|asi id6t valassza. Igény szerint utanparolhat. A parolasi id6 csak a beallitott h6mér-
séklet elérése utan kezd lefutni.

Elkészitendd étel El6zetes hozzaadas g [°c] @ [perc]
Cukor Sé

Hal

T6kehal filé, 2,5 cm vastag X 54 35

Lazacfilé, 2-3 cm vastag X 52 30

Ordoghal filé X 62 18

Fogasfilé, 2 cm vastag X 55 30

Zoldség

Karfiolrézsak, kozepestdl nagyig X 85 40

Hokkaido tok hasabokban X 85 15

Karaldbé szeletelve X 85 30

Spaérga, fehér, egészben X X 85 22-27

Edes burgonya szeletelve X 85 18

Gyiimolcs

Ananéasz hasabokban X 85 75
Alma szeletelve X 80 20
Bébi banan egészben 62 10
Oszibarack, felezett X 62 25-30
Rebarbara, darabolt 75 13
Szilva, felezett X 70 10—12
Egyebek

Bab, fehér, 1: 2 aranyban (bab : folya- X 90 240
dék) beaztatva

Garnéla pucolva és belezve X 56 19-21
Tyuktojas egészben 65—66 60
St. Jakab kagyld, kioldva 52 25
Salottahagyma egészben X X 85 45-60

¥ Hémérséklet, @ parolasi idé
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Elkészitendd étel El6zetes hozza- §[°c] @ [perc]
adas
Cukor Sé6 kézepesen | atsiitve*
atsiitve™
Hus
Kacsamell, egészben X 66 72 35
Csontos baranygerinc 58 62 50
Marha bélszinszelet, 4 cm 56 61 120
vastag
Marha farté, 2,5 cm vastag 56 - 120
Sertésfilé egészben X 63 67 60

§ HEmérséklet, @ parolasi ids

* Sutési fok
Az ,atsutve” sitési fok nagyobb maghémérséklet( sttési foknak felel meg, mint a ,,kdzepesen
atstitve”, azonban klasszikus értelemben nincs atsiitve.
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Ujramelegités

Kaposztaféléket, pl. karalabét és karfiolt
csak szdsszal egyltt melegitsen. Szész

nélkil a kdposztafélék melegitéskor kel-
lemetlen kdposztas mellékiz és sziirkés-
barnas elszinezddés johet létre.

A rovid id6 alatt elkészithet6 ételek, il-
letve azok az ételek, amelyeknél a pa-
rolasi hBmérséklet ujramelegitéskor
megvaltozik, pl. hal, alapvetéen nem
melegithet6k ujra.

El6készités

Az elkésziilt ételt kdzvetlenil az elkészi-
tés utdn kb. 1 6rara tegye jeges vizbe. A
gyors lehilés megakaddlyozza az élelmi-
szer erjedését, igy az optimalisan fo-
gyaszthato allapotu marad.

Ezt kdvetSen hiitészekrényben, legfel-
jebb 5 °C-on térolja az élelmiszert.

Vegye figyelembe, hogy minél tovabb
tarolja az élelmiszert, anndl jobban
romlik a min&sége.

Azt ajanljuk, hogy az Ujramelegitésig
legfeljebb 5 napon &t tarolja az élel-
miszert a hltében.

Beallitasok

Sous-vide

Homérséklet: lasd a tablazatot
Id6: 1asd a tablazatot
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Ujramelegités Sous-vide lizemmédban

A tablazatban megadott id6k irdnyértékek. Igény szerint meghosszabbithatja az
id6t. Az id6 csak a bedllitott h6mérséklet elérése utan kezd lefutni.

Elelmiszerek §[°c] @2 [perc]
kiizepes1 atsiitve’

Hus

Csontos baranygerinc 58 62 30

Marha bélszinszelet, 4 cm vastag 56 61 30

Marha fartg, 2,5 cm vastag 56 - 30

Sertésfilé egészben 63 67 30

Zoldség

Karfiolrézsak, kozepestdl nagyig3 85 15

Karalabé szeletelve® 85 10

Gyiimolcs

Anandsz hasdbokban 85 10

Egyebek

Bab, fehér, 1: 2 ardnyban 90 10

(bab : folyadék) beaztatva

Salottahagyma egészben 85 10

¥ Hémérséklet, @ 1d6

1 Sutési fok
Az ,atsiitve” siitési fok nagyobb magh8mérséklet siitési foknak felel meg, mint a ,kézepesen
atsiitve”, azonban klasszikus értelemben nincs atsiitve.

2 Az idBértékek kb. 5 °C-os kiinduléd hémérsékletl (hitéhémérséklet) vakuumozott élelmiszerekre
vonatkoznak.

3 Csak szdszban elkészitve melegitse Ujra.
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Tovabbi felhasznalasok

Melegités

A sous-vide parolassal készilt élelmi-
szerek felmelegitéséhez haszndlja a
Sous-vide tizemmodot (lasd a
,Sous-vide® , Ujramelegités“ fejeze-
tet).

A gbzsit6ben finoman melegszik fel az
étel, nem szarad ki és nem sl utana.
Egyenletesen melegszik fel, és nem kell
kozben keverni.

Ugyanugy tudja melegiteni a tanyérokra
adagolt ételeket (hus, z6ldség, burgo-
nya), mint az egyes élemiszereket.

Paroléedény

Kisebb mennyiséget tanyéron, nagyobb
mennyiséget a paroléedényben melegit-
het.

Id6

Tanyér ételhez 10—12 percet allitson be.
Tobb tanyérhoz kissé tobb idére van
szlikség.

Ha tobb melegitést indit el egymas utan,
a masodik és az azt koveté miiveletek
idejét kb. 5 perccel csokkentse, hiszen a
sttétér még meleg.

Nedvesség

Minél nedvesebb az élelmiszer, annal
kevesebb a bedllitandé nedvesség.

Tanacsok

- Nagy darabokat, mint siltek, ne
egészben, hanem adagonként, tanyér-
on melegitse.

- Vagja félbe a vaskos ételeket, mint pl.
a toltott paprikat, vagy a roladokat.

- A martdsokat kiilon melegitse. Kivétel:
azok az ételek, amelyeket szdészban
kell elkésziteni (pl. gulyas).

- Vegye figyelembe, hogy a panirozott
ételek, mint pl. a rdntott szelet, nem
maradnak ropogdsak.

Az élelmiszert a melegités alatt nem

kell letakarni.

Beallitasok

Melegités

vagy
Komnbi pérolas | Kombi pérolés + Hélég-
kev. plusz

Homeérséklet: lasd a tablazatot
Paratartalom: lasd a tablazatot
Id6: lasd a tablazatot
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Tovabbi felhasznalasok

A tablazatban megadott id6k irdanyértékek. Javasoljuk, hogy el6sz6r a rovidebb a id6t
valassza. Igény szerint meghosszabbithatja az idé6t.

Elelmiszerek

¥ [°c]

06 [%]

@* [perc]

Zoldség

Répa
Karfiol
Karaldbé
Bab

120

70

8-10

Koretek

Tésztak
Rizs
Burgonya, hosszaban felezett

120

70

8-10

Gombdc
Burgonyapliré

140

70

18-20

Hus és szarnyas

Silthus, 1,5 cm vastag szeletekben
Rolad, szeletelt

Gulyas

Baranyragu

Konigsbergi hisgomboc

Csirkehus szelet

Pulykaszelet, vékonyra vagott

140

70

113

Hal

Halfilé
Haltekercs félbe vagva

140

70

1012

Tanyéron levd, készre adagolt fogasok

Spagetti, paradicsomszdsz
Sertéssiilt, burgonya, z6ldség
Toltott paprika (felezett), rizs
Csirke frikasszé, rizs
Zoldségleves

Krémleves

Tiszta leves

Egytalétel

120

70

1012

I Hémérséklet, 66 Nedvesség, @ 1d6

* Az id6k azokra az ételekre, vonatkoznak, amelyeket egy tanyéron melegitenek.
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Tovabbi felhasznalasok

Felolvasztas

A gbzsltbben torténd felolvasztassal a
szobahémérséklethez képest jelentésen
révidebb felolvadasi idot ér el.

& Fert6zés veszélye a csiraképzo-
dés miatt.

A csirdk, pl. a szalmonella, sulyos
ételmérgezést okozhatnak.

Hal és hus (kiilénésen szarnyasok)
felolvasztasakor ligyeljen a rendkivdili
tisztasagra.

Ne hasznalja fel az olvadékvizet.

Az élelmiszert a kiegyenlit6dési id6
utdn azonnal dolgozza fel.

Homeérséklet

Az optimdlis olvasztasi h6mérséklet
60 °C.
Kivétel: daralt hus és vadhus 50 °C.

El6készités/Utomunka

A felolvasztashoz adott esetben tavolit-
sa el a csomagolast.

Kivétel: a kenyeret és a péksiiteményt a
csomagolasban kell felolvasztani, kilon-
ben nedvességet vesz fel és puha lesz.

Hagyja az ételeket a felolvasztas utan

néhany percig szobahémérsékleten allni.

Ez a kiegyenlit6dési id6 sziikséges, hogy
a meleg egyenletesen kivilrdl befelé at-
addédjon.

Paroléedények

Csopog6 élelmiszerek, mint pl. szarnya-
sok felolvasztasahoz hasznaljon perfo-
ralt paroléedényt aldhelyezett univerza-
lis tepsivel. igy az étel nem &ll az olva-
dékvizben.

A nem csopogé élelmiszereket felol-
vaszthatja zart alju paroléedényben.

Tanacsok

- A halat nem kell teljesen felolvasztani
a parolashoz. Elegendd, ha a feliilet
ekkor elég puha ahhoz, hogy felvegye
a fUszereket. Ehhez vastagsagtol flg-
gben 2-5 perc elegendé.

- A darabos felolvasztandd termékeket,
pl. bogydsokat és husszeleteket a fel-
olvasztasi id6 felének elteltével
vélassza szét egymastol.

- Az egyszer mar felolvadt élelmiszert
ne fagyassza le Ujbdl.

- A fagyasztott készételeket a csoma-
golason leirtaknak megfeleléen ol-
vassza fel.

Beallitasok

Felolvasztas
vagy
Gézparolas

Homeérséklet: lasd a tablazatot
Felolvasztasi ido: lasd a tablazatot
Kiegyenlitédési idd: ldsd a tablazatot
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Tovabbi felhasznalasok

A tablazatban megadott id6k iranyértékek. Javasoljuk, hogy el6szor a révidebb felol-
vasztasi id6t valassza. Igény szerint meghosszabbithatja a felolvasztasi id6t.

Fagyasztott élelmiszer | Mennyiség | ¥ [°c] | @ [perc] | [perc]

Tejtermékek

Sajt, szeletekben 125¢g 60 15 10

Tard 250 g 60 20-25 1015

Tejszin 250 g 60 20-25 1015

Lagy sajt 100 g 60 15 1015

Gyilimolcs

Almaplré 250 g 60 20-25 1015

Almadarabok 250 g 60 20-25 1015

Sargabarack 500¢g 60 25-28 15-20

Eper 300¢g 60 8-10 1012

Mélna/Ribizli 300¢g 60 8 1012

Cseresznye 150 g 60 15 10—15

Oszibarack 500¢g 60 25-28 15-20

Szilva 250¢g 60 20-25 1015

Egres 250 g 60 20-22 1015

Zoldség

Témbben fagyasztva 300¢g 60 20-25 1015

Hal

Halfilé 400 g 60 15 1015

Pisztrang 500 ¢g 60 1518 1015

Homar 300¢g 60 25-30 10-15

Tarisznyarak 300g 60 4—6 5

Készételek

Hus, zéldség, koret/ 480 g 60 20-25 1015

Egytalétel/levesek

Has

Silthus, szeletekben egyenként 125— 60 8—10 15—20
150 g

Dardlt his 250 g 50 15—-20 1015
500 ¢g 50 20-30 1015
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Tovabbi felhasznalasok

Fagyasztott élelmiszer Mennyiség ¥ [°c] @ [perc] [perc]
500 g 60 30—-40 1015
Gulyas
1000 g 60 50-60 10-15
M3j 250¢g 60 20-25 1015
Nyulgerinc 500¢g 50 30—40 1015
Ozgerinc 1000 g 50 40-50 1015
Husszelet/karaj/siiltkolbasz 800 ¢g 60 25-35 15-20
Szarnyas
Csirke 1000 g 60 40 15-20
Csirkecombok 150 g 60 20-25 1015
Csirkehus szelet 500¢g 60 25-30 1015
Pulykacombok 500 g 60 40-45 10—-15
Aprésiitemények
Leveles/kelt péksiitemény - 60 1012 10-15
Kevert tésztabdl késziilt (pék)sii- 400¢g 60 15 10-15
temény
Kenyér/Zsemle
Zsemle - 60 30 2
Félbarna kenyér, szeletelve 250 g 60 40 15
Teljes kiérlés(i kenyér, szeletelve 250 g 60 65 15
Fehér kenyér, szeletelve 150 g 60 30 20

§ H8mérséklet, @ Felolvasztasi id6, 3§ Kiegyenlitédési id6
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Tovabbi felhasznalasok

Mix & Match

A tanyér ételek egyszerl elkészitéséhez
a(z) Mix & Match specidlis felhasznélas
all rendelkezésre. Ezzel az alkalmazassal
a mar elkészitett (kényelmi) ételeket
melegithet, vagy friss élelmiszerbdl
készre adagolt ételt allithat 6ssze, és
egy tanyéron elkészithet.

Elkészitéskor valaszthat, hogy ropogds,
barnitott vagy kimél&en elkészitett, szaf-
tos fellilet(i ételt szeretne tovabbi barni-
tas nélkdal.

Csak higiéniai szempontbdl kifogas-
talan élelmiszert hasznaljon. Ha két-
séges, dobja ki az élelmiszert.

Tanacs: A(z) Mix & Match specidlis fel-
hasznaldshoz javasoljuk a Miele App
hasznalatat. A Miele App-pal interakti-
van tudja Osszeallitani a tanyér ételeket
sokféle hozzavaldbdl, és a program beal-
litdsokat at tudja vinni a gbzsutGjére.

Ehhez a funkcidhoz a gézsiit6jét a Wi-
Fi halézathoz kell csatlakoztatnia. En-
nek a modjat lasd az ,,Els6 Gizembe he-
lyezés“ fejezet ,,Miele@home* részé-
ben.

Ha nem haszndlja a Miele Appot, vegye
figyelembe az aldbbi tanacsokat, és
hasznalja az ételkészitési tabldzatokat a
tanyér étel 6sszeadllitasahoz.
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Paroléedény
Hasznélhat:

- lapostanyért vagy egy kis felfujt for-
mat

- mély talkat vagy csészét folyadék hoz-
zdadasaval készult ételekhez

pékarut, pizzat, kenyérlangost és hason-
[6kat kozvetlenil a racsra helyezheti
(igény szerint siitépapirral).

Készételek miianyag dobozai nem
elegendGen hodalloak.

A készételeket rakja at egy megfelel6
paroléedénybe.

Utmutatasok tanyér ételek melegité-
séhez

- Olajban sitott vagy atsutott ételekhez
a Ropogdsra melegités, és parolt vagy
f6zott ételhez a Kiméld melegités opcidt
hasznalja.

- Vegye figyelembe, hogy azok az éte-
lek, amelyek az ujbdli felmelegités
el6tt ropogdsak voltak, a Ropogosra
melegités opcidval ismét ropogdsak
lesznek.

- Az étel 2-2,5 cm-es magassagot ne
[épje tul. Magasabb ételeket laposabb
edénybe helyezze (pl. egytalétel) vagy
a vaskos ételeket szeletelje fel (pl. ro-
ladok, felfujt).

- Tésztat csak szdsszal egylitt melegit-
sen.

- Az edény alsé részén vizcseppek ke-
letkezhetnek. Talalas el6tt szaritsa le a
vizcseppeket.



Tovabbi felhasznalasok

Tanacsok a tanyérra porciézott ételek
parolasahoz

- A hus és hal levébdl egyszerlien ké-
szithet szdszt: a parolas el6tt adjon 1
teaskanal martassdiritét a nyers hus
vagy hal ala. Talalas el6tt egy villaval
keverje simara a szdszt. Martassrité
helyett 1tk burgonyapuré port, vagy
1 kh guargumi lisztet is hasznalhat.

- Az élelmiszerek kiilonb6z6 parolasi
idejét a darab-méretiik segitségével
tudja egymashoz igazitani: minél rovi-
debb a ételkészitési id6, annal na-
gyobb darabokat készitsen el6 (pl.
nagy karfiol rozsak). Minél hosszabb a
ételkészitési idG, annal kisebb darabo-
kat készitsen (pl. felkockazott burgo-
nya).

- Az eltéré ételkészitési idGket a rétege-
zéssel is ki tudja egyenliteni: rovidebb
ételkészitési idejl ételt fektesse a
hosszabb ételkészitési idejl étel al3,
vagy dllitson Ossze egy kis felfujtat.

- Az élelmiszerek kiszaradasanak meg-
akadalyozasara szdsszal vagy mari-
naddal izesitse a tanyér ételt. Sajtot
vagy bacont is haszndlhat.

Tanyér étel 6sszeallitasa kiilonb6z6
osszetevokbdl

A j6 parolasi eredmény érdekében az
egyes 0sszetevOket, mint a hus, koret és
zoldség, ugy kell 6sszeallitani, hogy a
barnitashoz egy kozos beallitast ki le-
hessen valasztani. A bedllitdsnak min-
den ételhez alkalmasnak kell lennie vagy
legalabb korldtozottan alkalmasnak.

A kovetkezo eljarast javasoljuk:

m A paroldsi tdblazat alapjan valasszon
ki egy f6 0sszetevét, pl. a marha ste-
aket.

m Valasszon ki tovabbi hozzavaldkat,
amelyeknek egyez6 beallitdsai vannak
a barnitdshoz, pl. zold bab és rizs.
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Tovabbi felhasznalasok

Megjegyzések a parolasi tablazatok-
hoz

A péroldsi tdblazatok az élelmiszer mé-
rete vagy a feldolgozasi foka mellett az
elkészitésre vonatkozdan is tartalmaz
utmutatasokat.

A barnitast a kijelzén egy hét szegmens-
bdl allo sav dbrazolja. Alapvetéen érvé-
nyes, hogy minél tobb szegmens van ki-
toltve, annal hosszabb a parolasi idé.

A piktogramok segitségével meghata-
rozhatja, hogy az adott étel barnitdsahoz
melyik beadllitas alkalmas:

Piktog- | Jelentés

ram
_ nem alkalmas
c korlatozottan alkalmas
[ | alkalmas
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A Mix & Match specialis felhasznalas
haszndlata

Az ételt az elkészités alatt nem kell le-
fedni.

m Adott esetben készitse el6 az élelmi-
szereket.

m Valassza ki a Tovabbi progr. | Speci-
alis felhasznalasok | Mix & Match lehets-
séget.

m Ha mar elkészitett ételt készit,
valassza a Kiméld melegités vagy Ropo-
gosra melegités lehet&séget.

m Ha friss vagy csak el6f6zott ételt ké-
szit, valassza a Kiméld sttés vagy Inten-
ziv sUtés lehetGséget.

m Adott esetben mddositsa a bedllitast
a barnitashoz.

m Hagyja j6éva az OK gombbal.
B Tolja be az ételt a rdcson a 2 szintre.
B Hagyja jévéa az OK gombbal.

A parolasi folyamatot azonnal vagy kés-
leltetve indithatja el.

B Ha a parolasi folyamat lejarta utan az
étel még nem az igénye szerint suté-
dott meg, vélassza a Utdbarnitas lehe-
toséget.



Tovabbi felhasznalasok

Elelmiszer melegitése a(z) ,,Ropogésra melegités* specialis felhasznalassal

Elelmiszer Szegmens sav beallitas
Barnitas
Almas rétes, 4 cm magas, készre sltve e _OmO__
Sitnivalé Camembert, 75 g, készre siitve _ _COmmC__
Baguette, készre sitve _COmm—_
Leveles tésztas falatkak, készre siltve OO
Tofu-s(]lt1, készre sitve Dm0
Zsemle, el6sutott vagy készre sitott, eltarolt _ _COOmC_
Sajtburger, készre sutve __COmm__ _
Chili con Carne1, 2 cm magas, készre parolva — im0
Ciabattini, el6siitott vagy teljesen atsitott, eltarolt e _m____
Kenyérlangos, készre siitve _COmmca_
Csikozott hL’Js1, el6- vagy készre parolva Do
Fasirt' (sertés), 60 g, készre parolva —— Dm0
Tavaszi tekercs, 100 g, készre siilt e _OmOc
Csészérmorzsa1, fagyasztva, felengedve e
Burgonya, tulnyomdrészt nem szétfovo, szeletekre vagva, készre parolva _COmOCO__
Burgonyas taska, készre sttott __OCcom—c_
Lasagne1, 3 cm magas, készre siitott ——_mg
Csdben siilt tészta1, 4,5 cm magas, készre siitott s _
Palacsinta1 —DmD_ _
Pizza, készre st OO/
Quiche, 3,5 cm magas, készre sitve e _OmOc
Técsni1, készre siitve . _
Roszti haromszogek, készre siilt —— _COOmO__
Husszelet, készre sutott __COmmCcoCc_

! nem lesz ropogds, csak elegend8en meg kell melegiteni (> 65 °C).
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Tovabbi felhasznalasok

Elelmiszer parolasa a(z) ,,Intenziv siités* specialis felhasznalassal

Elelmiszer Elkészitési utmutaté Szegmens sav beallitas
a barnitashoz
Htis1
Sutni vald kolbasz, 100 g, forrazott bevagdalva — _COOmO4
Fasirt, 60 g, 2,5 cm magas Dardlt hus, fliszerezve e __Om—a
Csirkemell, 3 cm magas, nyers natur, fliszerezve OO
Csirke alsécomb, nyers marinélva — OO
Borju hatszin steak, 2,5 cm magas, marinalva, szésszal -.__
nyers
Karaj, 3,5 cm magas, nyers - [ i | ] - -
Baranyborda, 2 cm magas, nyers marinalva O
Marha steak, 3 cm magas, nyers marindlva _OCOmC_
Sertésfilé, 4 cm magas, nyers Szalonna bundéban, sé, bors OCOomce
Sertés karaj, 1,5 cm magas, nyers panirozva, enyhén beolajozva | __ __ ________ |
HaI1
Orias laposhal szelet, 3 cm magas, marindlva o
nyers
T6kehal filé, 3,5 cm magas, nyers marinalva [ e
Lazacfilé, 3 cm magas, nyers fliszerezve OO
Fekete tékehal, 3 cm magas, nyers flszerezve, feltét: spendt, feta [
Tonhal filé, 3 cm magas, nyers marinalva N S
Harcsa nyarson, 50 g, kockékra vagva, | marinalva, szalonnaval OO/
nyers
Zoldség
Padlizsan, 2 cm magas, nyers marinalva _m—c_
Karfiol, nagy rézsak, nyers So, bors, vajas zsemlemorzsa o o |
Brokkoli, nagy rézsak, nyers Sajtszész O
Baconbe tekert ceruzabab, nyers szalonnaba gongyolve, fliszerezve _m—c_
Nem szétfovo burgonya, 3 mm-es sze- | Vaj, s6 vagy sajt __OCOCmms
letekre vagva, nyers
Karaldbé, 2 cm-es szeletekben, nyers So, bors, szerecsendid OO
Sutétok, 2 cm-es kockakban, nyers So, bors, tokmagolaj [ o
Kukoricacsd, nyers So, vaj _OCOomc—a_
Sargarépa, 2 cm-es szeletekben, nyers | S9, bors, vaj OO
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Tovabbi felhasznalasok

Elelmiszer Elkészitési utmutaté Szegmens sav beallitas
a barnitashoz
Paprika, nagyobb darabokra vagva, marindlva [ o o || o
nyers
Cukkini, 2 cm-es szeletekben, nyers marinalva _OOommeOdCd_
Tészta és rizs
Friss tészta, tortellini, el6f6zve -
Lasagne, 3 cm magas, el6f6zve - |
Csében siilt tészta, 2 cm magas, el6- - - ___
fézve
rI?\i;asr,snatur rizs, ételkészitési idé: 8 perc, $6,1: 2 (rizs : folyadék) _COOmCca_
gljsz, ;Iet':?‘fznb'yt;rrsizs, ételkészitésiido: $6,1:1,5 (rizs : folyadék) __COm__
Rizs, el6f6zott - OoCOmcd
Pizza & tarsai
Sitnivalé Camembert, 25 g, fagyasztott | felolvasztva [ | e e
Bagett, fagyasztott vagy elGsttott felolvasztva o
Zsemle, fagyasztott vagy elésitott felolvasztva COm—_ o
Sajtburger, elsutott - -.___
Datolya szalonndban, nyers - OO
Kenyérlangos, nyers Hutépultos tészta, feltéttel __OCOOmm—__ __
Tavaszi tekercs, 100 g, fagyasztott felolvasztva COm—
Grill sajt, 90 g, el6f6zott - . _EOOmC
Burgonyas taska, fagyasztott felolvasztva [
Gnocchi, el6f6zott Vaj, so, sajt -.___
Tocsni (félkész tészta), nyers enyhén beolajozva COmm—
Nudli, el6f6zott - [ o — -
Tofu-silt, 80 g, készre sitve - -___
Pizza, készre siilt - O
Roszti haromszogek, fagyasztott felolvasztva |
Hagymatorta, 2,5 cm magas el6sitott | __ _ _ | ]
Edességek
Csészarmorzsa, készre f6zve - __OOmmOCd

! Adjon 1 tedskanal martass(irit6t a nyers hus/hal ala.
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Tovabbi felhasznalasok

Alkalmas élelmiszerek a(z) ,,Kimélé siités* specialis felhasznalashoz

Elelmiszer

| Elkészitési atmutats

L1
Hus

Virsli (sertés), 100 g, készre fézve

Marhafilé nyéarson, 50 g-os kockak, nyers

marinalva, szalonnaval

Sertéshus nyarson, 50 g kockazva, nyers

marinalva, paprikaval és hagymaval

Csirkemell, 3 cm magas, nyers

natur, flszerezve

Borju hatszin steak, 2,5 cm magas, nyers

marindlva, szészban

Karaj, 3,5 cm magas, nyers

Hal‘I

Pisztrang, egész, 350 g, nyers

fliszerezve, toltelék: vaj, fliszerek

Orias laposhal szelet, 3 cm magas, nyers marinalva
Tékehal filé, 3,5 cm magas, nyers marinalva
Lazacfilé, 3 cm magas, nyers fliszerezve

Fekete tékehal filé, 180 g

Feltét: spendt, Créeme fraiche

Tonhal filé, 3 cm magas, nyers

marinalva

Harcsa nyéarson, 50 g, kockakra vagva

marindlva, szalonnaval

Zoldség

Karfiol, nagy rézsak, nyers

fliszerezve

Brokkoli, nagy rézsak, nyers

fliszerezve, sajtmartassal vagy anélkul

Burgonya, nem szétfévé, negyedelt/hasabok,
nyers

Sé

Karaldbé, 2 cm-es szeletekben, nyers

So, bors, szerecsendio

Satétok, 1,5 cm-es kockakban, nyers

So, bors, tékmagolaj

Kukoricacsd, nyers

So, vaj

Sargarépa, 2 cm-es szeletekben, nyers

Sé, bors, vaj

Paprika, nagyobb darabokra vagva, nyers

marinalva

Kelbimbo, egész, nyers

So, bors, szerecsendié

Sparga, sipok, egészben, nyers So, vaj
Edesburgonya, 1,5 cm-es kocka/hasab, nyers So
Cukkini, 2 cm-es szeletekben, nyers marinalva
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Tovabbi felhasznalasok

Elelmiszer |

Elkészitési utmutaté

Tészta és rizs

Friss tészta, tortellini, el6f6zve

Sz6sz

Makaroni, rovid, nyers

S6, arany 1:3 (tészta : viz)

Rizs, Basmati rizs, ételkészitési id6: 10 perc, nyers

S6,1: 2,5 (rizs : folyadék)

Rizs, natur rizs, ételkészitési ids: 8 perc, nyers

S6,1: 2 (rizs : folyadék)

Rizs, el6f6zott rizs, ételkészitésiidé: 8-12 perc,
nyers

S6,1: 2 (rizs : folyadék)

Rizs, kerekszemdi rizs, készre fézve

Levestészta, nyers

huslevessel lefedve

Pizza & tarsai

Gnocchi, el6f6zott Sé, vaj
Burgonyapiré, készre f6zve -
Nudli, el6f6z6tt So, vaj

! Adjon 1 tedskandl martass(ritét a nyers hus/hal ala.
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Tovabbi felhasznalasok

Menii parolasa - automatikus

Automatikus mentkészitésnél max.
3 kilonbo6z6 élelmiszert allithat 6ssze

egy menlvé, pl. hal rizzsel és zoldséggel.

Menikészitésnél az élelmiszerek eltérd
id6ben kerlilnek a sttotérbe, hogy egy-
szerre késziljenek el.

Az élelmiszerek sorrendje tetszdleges
lehet, mivel a g6zsiit6 automatikusan az
ételkészitési id6 hossza szerint valogatja
Oket, és jelzi onnek, hogy mikor melyik
élelmiszert kell behelyezni.

B Ha csopogod vagy szinez6 élelmiszert
parol perfordlt gézparold edényben,
kozvetlenil az univerzalis tepsi folé
tolja be. igy elkeriili a lecsopogé folya-
dék altali izatvitelt vagy szinez6 ha-
tast.

A felfltési fazis vége utan a készilék je-
lezni fogja, hogy mikor kell a kdvetkezd
élelmiszert betolni. Ha elérte ezt az id6-
pontot, megszélal egy hangjelzés.

Ez a folyamat ismétlédik adott esetben
a harmadik élelmiszernél is.

A(z) Befejezési iddpont és Inditési idd
funkcidkat a meni alapu ételkészités
soran a készulék nem kinalja fel.

A(z) Menii parolasa specialis felhasz-
nalas hasznalata

m Valassza ki a(z) Tovabbi progr. |
Specidlis felhasznalasok | Menl paroldsa
lehetGséget.

m Valassza ki a kivant élelmiszert.

Kivalasztas utan a valasztott élelmiszer-
tol figgden kérdések kovetkezhetnek a

méretre, sulyra és az ételkészitési fokra
vonatkozdan.

m Valassza ki a kivant értékeket, és min-
den esetben nyugtazza az OK gomb-
bal.

m Vilassza ki a(z) Adja hozza a kovetkezd
ételt. lehetéséget.

m Valassza ki a kivant élelmiszert, és lgy
jarjon el, mint az elsé élelmiszernél.

B Adott esetben a harmadik élelmiszer-
nél is ismételje meg a miiveletet.

A(z) Menlpérolas inditdsa jovahagyésa
utan felszolitast kap a leghosszabb étel-

készitési idével rendelkezé élelmiszer
behelyezésére.
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Olyan élelmiszert is hozzarendelhet
egy meniihoz, amely nincs benne a fel-
soroladsban. Ehhez Utmutatdsokat a
,G6zparolas®, ,,Menlipéarolas — kézi“ fe-

jezetben talal.




Tovabbi felhasznalasok

Bef6zés

Csak kifogdstalan, friss, nem megnyo-
madott és rothadas mentes élelmiszert
hasznéljon fel.

Uvegek

Csak kifogastalan, tisztara mosott tve-
geket és tartozékokat hasznaljon. Az
Uvegeket haszndlhatja csavaros fedéllel
valamint Gveg fedéllel és gumitomitéssel
is.

Ugyeljen arra, hogy az livegek egyforma
nagysaguak legyenek, hogy minden
egyenlé mértékben legyen bef6ézve.

Tisztitsa meg a bef6zend6 élelmiszer
betoltése utan az livegek peremét egy
tiszta kendével és forrd vizzel, utana zar-
jale az tGvegeket.

Gyiimolcs

Gondosan valogassa ki a gyiimolcsot,
mossa meg roviden de alaposan és
hagyja lecsepegni. A bogyds gyliimolcso-
ket nagyon évatosan mossa meg, azok
nagyon érzékenyek és gyorsan 0ssze-
nyomaddnak.

Tavolitsa el adott esetben a héjat, szar-

at, magot vagy csonthéjat. Darabolja fel

a nagyobb gylimolcsoket. Vagja pl. az al-
mat gerezdekre.

Szurja meg tobbszor a nagyobb
csonthéjas gyiimélcsot (szilva, sargaba-
rack) egy villaval vagy fapalcikaval, mivel
azok kilonben szétdurrannak.

Zoldség

Mossa meg, pucolja meg, és darabolja
fel a zoldséget.

A z6ldségeket blansirozza befézés el6tt,
hogy megtartsék a szintiket (lasd a ,,;To-

vébbi felhasznalasok” fejezet, ,Blansiro-
z4s"“ részét).

Bet6lthet6 mennyiség

Csak lazan toltse az élelmiszert az Gveg-
be, legfeljebb 3 cm-rel a perem alattig. A
sejtfalak 6sszetornek, ha az élelmiszert
nyomkodjuk. Usse az liveget gyengéden
egy kenddre, hogy a tartalma jobban el-
oszlédjon. Toltse fel az tivegeket folya-
dékkal. A bef6zendd élelmiszert a folya-
déknak el kell lepnie.

Gyumolcsoknél hasznaljon cukros olda-
tot, zoldségeknél tetszés szerint sos,
vagy ecetes oldatot.

Hus és kolbasz

Fézze, vagy siisse a hust a befézés el6tt
majdnem készre. A feltéltéshez hasznal-
ja a pecsenyelét, amit vizzel higithat,
vagy a huslét, amiben a hust fézte.
Ugyeljen arra, hogy az liveg pereme zsir-
mentes maradjon.

Kolbasszal az Givegeket csak félig toltse
meg, mivel a témeg a bef6zés kozben
novekszik.
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Tovabbi felhasznalasok

Tanacsok

- Hasznalja ki a maradék hét azaltal,
hogy az livegeket csak kikapcsolds
utan 30 perccel veszi ki a sitétérbdl.

- Hagyja a kendével betakart tivegeket
kb. 24 6ran 4t lassan kih(lni.

Elelmiszer bef6zése

m Tolja be a peforalt paroléedényt vagy a
racsot az 1. szintre.

m Helyezze az Givegeket a paroléedény-
be vagy a racsra. Az egyes livegeknek
nem szabad érintkeznitk.

Bedllitasok

Taovabbi progr. | Specidlis felhasznalasok
| Befézés

vagy

Gézpérolas

Homeérséklet: 1asd a tablazatot
Bef6zési id6: lasd a tablazatot
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Tovabbi felhasznalasok

A tablazatban megadott id6k irdnyértékek.

Befézendd élelmiszer g [°cl] @* [perc]

Ribizli 80 50

Egres 80 55

Afonya 80 55
Conthéasgimdes |

Cseresznye 85 55

Mirabella 85 55

Szilva 85 55

Oszibarack 85 55

Ringld 85 55
Megwsgimoiessk

Alma 90 50

Almaptré 90 65

Birsalma 90 65

El6f6zott

Bab 100 120
Lébab 100 120
Uborka 90 55
Cékla 100 60

Siilt

§ hémérséklet, @ befbzésiidd

* A bef6zési id6k 1,0 |-es livegekre vonatkoznak. 0,5 literes Uivegeknél az id6 15 perccel csokken,

0,25 literes tivegeknél 20 perccel.
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Tovabbi felhasznalasok

Siitemény (Bef6zés)

Bef6zésre a kevert, a piskéta- és a kelt tésztak alkalmasak. A stitemény kb. 6 hdna-
pig tarolhaté.
A gyiimélcsos slitemény nem tarolhaté, hanem 2 napon beliil el kell fogyasztani.

Csak kifogastalan, tisztara mosott tGvegeket és tartozékokat hasznaljon. Az Gvegek-
nek lent keskenyebbnek kell lennilik, mint fent. Leginkabb a 0,25 I-es livegek alkal-
masak.

Az lvegeknek bef6z6gy(rivel, tvegfedéllel és rugds kapoccsal zarhatdknak kell len-
nitik.

Ugyeljen arra, hogy az iivegek egyforma nagysaguak legyenek, hogy minden egyenlé
mértékben legyen bef6zve.

m Kenje meg vajjal az Gvegeket kb. 1 cm-re a perem alattig.

m Szd6rja meg belulrdl az Gvegeket zsemlemorzsaval (prézli).

m Toltse meg az livegeket '/2 vagy ?/s részig tésztaval (recepttél fliggen). Ugyeljen
arrra, hogy az liveg széle tiszta maradjon.

m Tolja be a racsot az 1 szintre.

m Az azonos magassagu fed6 nélkiili Gvegeket helyezze a racsra. Az egyes livegek-
nek nem szabad érintkeznitk.

m A bef6zés utdn azonnal zarja le az livegeket bef6z6gumival, fedéllel és kapoccsal;
a stiteménynek nem szabad kih(lnie. Ha a tészta kifutna a peremen tulra, akkor
azt az Gvegfedéllel vissza lehet nyomni az livegbe.

A tablazatban megadott idék iranyértékek. Javasoljuk, hogy elészor a révidebb befs-
zési id6t valassza. Igény szerint meghosszabbithatja a bef6zési id6t.

Tésztafajta | Uzemméd Lépés E°ec] 00 [%] @ [perc]
Kevert tész- = - 160 - 35—-45
ta
Piskéta = - 160 - 50-55
Kelt tészta EXT 1 30 100 10

2 160 30 30-35

§ Hémérséklet, 66 Paratartalom, @ Befézési idd

(=] Fels6/alsé hé, Kombinalt parolas felsé/alsé hével
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Tovabbi felhasznalasok

Aszalas

Széritdshoz vagy aszaldshoz kizarélag
a(z) Aszalas specialis felhasznalast, vagy
a(z) Kombi parolds + Hélégkey. plusz Gzem-
madot hasznalja, hogy a nedvesség elta-
vozhasson.

A bandn, ananasz és rékagomba nem
alkalmas szaritasra.

m Vagja a szaritandd élelmiszert egyenld
nagysagu darabokra.

m Helyezzen sitépapirt a racsra, és a
szaritando élelmiszert egyenletesen,
valamint lehetdleg egy rétegben osz-
lassa el a racson.

m Szaritas utdn hagyja a gylimolcsot
vagy zoldséget leh(ilni.

m |6l lezart Gvegekben vagy dobozokban
tarolja a szaritott élelmiszert.
A penészképzddés és a bomlas elke-
rilése érdekében tgyeljen arra, hogy
ne jusson nedvesség a taroléedénybe.

Beallitasok

Tovabbi progr. | Specidlis felhasznalasok
| Aszalds

Hémérséklet: lasd a tablazatot

Szaritasi id6: 1asd a tablazatot

vagy

Kombi parolas | Kombi pérolas + Hélég-
kev. plusz

Hoémeérséklet: lasd a tablazatot
Paratartalom: 0 %

Szaritasi idd: lasd a tablazatot

A tabldzatban megadott szaritasi id6k
irdnyértékek. Javasoljuk, hogy el6szor a
rovidebb szaritdsi id6t valassza. Igény
szerint meghosszabbithatja az id6t.

Szaritandé élelmi- 'S @ [h]
szer [°Cc]
Alma, karikak 70 6—8
Sargabarack, fele- 60— | 1012
zett, magozott 70
Korte, gerezdek 70 -9
Fliszernovények 40 1,5—
2,5
Gombak 50 5—7
Paradicsom, szeletek | 70 -9
Citrusfélék, szeletek 70 89
Szilva, magozott 60— | 1012
70

§ Hémérséklet, @ Szaritasi id6 (6ra)

* Szaritasra alkalmas a vargéanya, a shiitake, a
kucsmagomba, a faflilgomba, és a barna ti-
noru. A gombak akkor szaradtak meg eléggé,
ha ,,csontszarazak”.
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Tovabbi felhasznalasok

A lé kinyerése

A gbzsut6jében puha és kozepes ke-
ménységl gyimolcs levét ki tudja nyer-
ni.

A tulérett gyimolcs a legalkalmasabb
gyuimolcslé kinyeréséhez: minél éret-
tebb a gyiimdlcs, annal béségesebb és
izletesebb a leve.

El6készités

Valogassa ki és mossa meg a gyimol-
csot. Vagja ki a sérilt részeket.

Tavolitsa el a sz616 és a meggy szarat,
mivel ezek keser( anyagokat tartalmaz-
nak. A bogyds gylimilcscket nem kell a
szaruktol megtisztitani.

A nagy gyimolcsoket, pl. az almat vagja
kb. 2 cm vastagsagu kockakra. Minél ke-
ményebb a gyimdlcs, annal kisebbre
kell vagni.

Tanacsok

- Ateljesebb izhatas eléréséhez vegyit-
se a lagy izl gyimolcsoket fanyar gyi-
molcsokkel.

- Alegtobb gyimadlcsfajtanal megnd a
gylimolcslé mennyisége és javul az
aromdja, ha a gyiimolcsot megcukroz-
za és igy néhdany 6rat allni hagyja. 1kg
édes gyiimolcshéz 50—-100 g cukrot
javasolunk, 1 kg fanyar iz gyimolcs-
héz 100-150 g cukrot.

- Ha a kinyert gyimdélcslevet konzerval-
ni akarja, ontse bele forrdn tiszta lGve-
gekbe és azonnal zérja le.
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A lé kinyerése

m Az el6készitett gyimolcsot tegye egy
perforalt paroléedénybe.

m A |é felfogasahoz helyezzen el ala egy
zart alju paroléedényt vagy univerzalis
tepsit.

Beallitasok

GOzparolas
H&mérséklet: 100 °C
1d6: 40-70 perc



Tovabbi felhasznalasok

Blansirozas

A lefagyasztando zoldséget el6z6leg
blansirozni kell. Az élelmiszer ezaltal a
fagyasztott tarolas kdzben jobban meg-
tartja minéségét.

Annak a zoldségnek, amelyet a tovabbi
feldolgozas el6tt blansiroztak, a szine
jobban megmarad.

m Az el6készitett zoldséget tegye egy
perforalt paroléedénybe.

m A gyors leh(ités érdekében a blansiro-
zas utan tegye a zoldséget jeges viz-
be. Ezutédn alaposan csepegtesse le.

Beallitasok

Tovabbi progr. | Speciélis felhasznaldsok
| Blansirozéas

vagy

Glzpéarolas
Hémérséklet: 100 °C
Blansirozasi id6: 1 perc

Az edény csiratlanitasa

A glzsit6ben fertStlenitett edények és
cumislvegek a program lefutasa utan az
ismert kif6zés szerint csiratlanok. Azon-
ban a gyartd informacidi alapjan el6zete-
sen ellendrizze, hogy minden alkatrész
hémérséklet- (100 °C-ig) és gézallé-e.

Bontsa szét a cumistivegeket az alkatré-
szeikre. Csak akkor rakja 0ssze az live-
get, ha az mar teljesen széraz. Csak igy
lehet elkeriilni az Ujbdli csiraképz6dést.

m Helyezze el az 6sszes edényt a rdcson
vagy egy perforalt paroléedénybe Ugy,
hogy egymassal oldalrél ne érintkez-
zenek (fekve vagy a nyilassal lefelg).
igy a forré g6z akadalytalanul korbe-
jarhatja az egyes részeket.

Beallitasok

Tovabbi progr. | Specidlis felhasznalasok
| Edények csiramentesitése
1d6: 1 perctdl 10 éraig

vagy

Gézparolas
Hémérséklet: 100 °C
Id6: 15 perc
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Tovabbi felhasznalasok

Edények melegitése

Az edény elémelegitése révén az étel
nem hil ki olyan gyorsan.

Melegentartas

A sut6térben maximum két éran at tart-
hatja melegen az ételt.

Hasznéljon h&allé edényt.

m Tolja be a racsot a 2. szintre, és he-
lyezze ra a felmelegitendé edényt. Az
edény méretétdl fliggben a racsot el-
helyezheti a lerakéfellilettel felfelé a
sUt6tér aljara, és rahelyezheti az
edényt. Igény szerint a tartéracsot is
kiszerelheti.

m Valassza ki a(z) Tovabbi progr. |
Specidlis felhasznlasok lehet&séget.

m Vilassza ki a(z) Edények melegitése le-
hetGséget.

m Adott esetben mddositsa a javasolt
hémérsékletet, és allitsa be az id6t.

& A forrd fellletek sérilést okoz-
hatnak.

A g6zsut6 tzemelés kozben forrd
lesz. Megégetheti magat a sitétérrel,
a tartéracsokkal, a flit6testekkel és a
tartozékokkal. Az edény alsé részén
vizcseppek keletkezhetnek.

Huzzon edényfogo kesztylit az edény
kivételekor.
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Az étel minéségének megtartasa érde-
kében vélassza a lehetd legrovidebb

idét.

m Valassza ki a kovetkez6t: Tovabbi progr.
| Specidlis felhasznalasok.

m Valassza ki a Melegentartis lehet6sé-
get.

m Tolja be melegen tartandd ételt a su-
t6térbe, és hagyja jéva az OK gomb-
bal.

B Adott esetben médositsa a javasolt
hémérsékletet és allitsa be az id6t.




Tovabbi felhasznalasok

Tészta kelesztése

m Készitse el a tésztat a receptben leir-
taknak megfelelGen.

m Allitsa a nyitott tésztas talat egy per-
foralt paroléedénybe vagy a betolt
racsra.

A tésztds tal méretétdl fliggden a ra-
csot elhelyezheti a lerakéfelilettel fel-
felé a sttGtér aljara, és rahelyezheti a
tésztas talat. Igény szerint a tartora-
csot is kiszerelheti.

Beallitasok

Tovabbi progr. | Specidlis felhasznalasok
| Kelesztés

vagy

Gézparolas

Hémérséklet: 30 °C

Paratartalom: 100 %

Id6: recept szerint

Nedves kend6k melegitése

m Nedvesitse be a vendégkéztorlGket és
csavarja fel a tortlkozéket szorosan.

m Tegye a kéztorlGket egymas mellé egy
perforalt paroléedénybe.

Beallitasok

Automatikus programok | Specidlis |
MNedves ruha melegitése

vagy

Gézpérolas
Hémérséklet: 70 °C
Etelkészitési d6: 2 perc

Zselatin felolvasztasa

m Aztassa be a zselatinlapokat 5 percig
egy talban, hideg vizben. A zselatinla-
pokat jol lepje el a viz. Nyomkodja ki a
zselatinlapokat, és 6ntse ki a vizet a
talbdl. Tegye vissza a kinyomkodott
zselatinlapokat a talba.

m Tegyen zselatinport egy tdlba és 6nt-
sOn hozza annyi vizet, amennyit a cso-
magoladson megadtak.

m Fedje le az edényt és tegye egy perfo-
ralt paroléedénybe.

Beallitasok

Autornatikus programok | Specidlis |

Zselatin felolvasztidsa

vagy

Gozparolas
HOmeérséklet: 90 °C
Etelkészitési idd: 1 perc
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Tovabbi felhasznalasok

Méz kristalytalanitasa

m Csavarja a fedelet kdnnyedén az liveg-
re, és allitsa az Giveget egy perforalt
gbzparold edénybe.

m |d6kozben keverje meg egyszer a mé-
zet.

A méz 60 °C-on torténd elfolydsitasa-
nal (kristalytalanitasanal) a f6 szem-
pont az, hogy ismét kenhet6 élelmi-
szert kapjunk.

Beallitasok

Automatikus programok | Specidlis |
Kristalyos méz folyositisa

vagy

Gézpérolas

Hémérséklet: 60 °C

Id8: 90 perc (fliggetlenil az liveg mére-
tétdl, vagy az tivegben 1év6 méz mennyi-
ségétdl)
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Csokoladé felolvasztasa

Minden fajta csokolddét olvaszthat a
gbzsitdben.

Tortabevond haszndlatakor tegye a bon-
tatlan csomagolast egy perforalt gézpa-
rolé edénybe.

m Apritsa fel a csokoladét.

m Nagyobb mennyiséget zart alju paro-
I6edénybe, kisebb mennyiséget csé-
szébe vagy talba tegyen.

m Fedje be a paroléedényt, ill. az edényt
egy (100°C fokig) hé- és g6ézallé folia-
val.

m Nagyobb mennyiségnél kdzben kever-
je meg egyszer.

Beallitasok

Autornatikus programok | Specidlis |
Csokoladé olvasztas

vagy

GOzparolas
Hémérséklet: 65 °C
Etelkészitési id6: 20 perc



Tovabbi felhasznalasok

Szalonna kistitése
A szalonna nem pirul meg.

m Tegye a szalonnét (felkockazva, csi-
kokban vagy szeletekben) egy zart alju
paroléedénybe.

m Fedje be a paroléedényt egy (100 °C
fokig) h6- és gézall6 féliaval.

Beallitasok

Automatikus programok | Specidlis |
Szalonna abalas

vagy

Gézpérolas
H6mérséklet: 100 °C
Etelkészitési idG: 4 perc

Hagyma dinsztelése

A dinsztelés sajat 1ében vald parolast je-
lent, esetleg némi zsiradék hozzaadasa-
val.

m Apritsa fel a hagymat, és tegye egy
kevés vajjal egyltt egy zart alju paro-
[6edénybe.

m Fedje be a paroléedényt egy (100 °C
fokig) h6- és gézall6 féliaval.

Beallitasok

Autoratikus programok | Specidlis |

Hagyma péarolasa

vagy

GOzparolas
Hémérséklet: 100 °C
Etelkészitési idd: 4 perc
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Tovabbi felhasznalasok

Alma konzervalasa

A kezeletlen alma eltarthatdsagat meg-
hosszabbithatja. Az alma géz6lése csok-
kenti a rothadas veszélyét. Optimalis ta-
rolads mellett szaraz, hlivos és jol szell6z-
tetett helyiségben az eltarthatésag 5-6
hénap. Ez csak az almara igaz, mas al-
matermésl gyiimolcsre nem.

Beallitasok

Autornatikus programok | GyUmaélcs |
Alma | Egész

vagy

Gézpérolas
H&mérséklet: 50 °C
Konzervalasi id6: 5 perc
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Levesbetét készitése

m Keverjen 6ssze 6 tojast 375 ml tejjel
(ne verje habosra).

m Fliszerezze meg a tojas-/tejkeveréket,
és toltse azt egy vajjal kikent, zart alju
paroléedénybe.

Beallitasok

GOzparolas
Hémérséklet: 100 °C
Etelkészitési idd: 4 perc



Tovabbi felhasznalasok

Gylmolcsiz készitése

Csak kifogdstalan, friss, nem megnyo-
madott és nem rothadt élelmiszert
hasznéljon fel.

Uvegek

Csak kifogastalan, tisztara mosott, leg-
feljebb 250 ml térfogatu Gvegeket hasz-
naljon, csavaros fedéllel.

A massza betoltése utan tisztitsa meg
az liveg peremét tiszta kendbvel és forrd
vizzel.

Elokészités

Gondosan valogassa ki a gyimolcsot,
mossa meg gyorsan, de alaposan, és
hagyja lecsepegni. A bogyds gylimolcso-
ket nagyon 6vatosan mossa meg, azok
nagyon érzékenyek és gyorsan 0ssze-
nyomaodnak.

Tavolitsa el a szarat, magot vagy
csonthéjat.

Pépesitse a gyiimdlcsot, kilonben a
gylimolcsiz nem lesz elég kemény. Adja
a puréhez a megfelel6 mennyiségl zse-
lécukrot (lasd a gyartd adatait). |6l ke-
verje 4t a masszat.

Ha a készitéshez édes gyiimolcsot hasz-
naltak, akkor ajanljuk citromsav hozza-
adasét.

Gyilimolcsfeltét készitése

m Az Uvegeket legfeljebb kétharmadig
toltse fel.

m Allitsa a nyitott Gvegeket egy perforalt
paroléedénybe vagy a racsra.

m Hagyja az livegeket az elkészitési id6
utén 1-2 percig allni.

m Ezutdn zarja le az livegeket a tetdvel,
és hagyja kihdlni.

Beallitasok

Kombi parolas | Kombi pérolas + Hélég-
kev. plusz

H6émérséklet: 150 °C

Paratartalom: 0 %

1d6: 35—45 perc
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Tovabbi felhasznalasok

Elelmiszer hamozasa

m Vagjon keresztformat az élelmiszerek-
be mint pl. paradicsom, nektarin stb. a
szaruk illeszkedési helyén. igy jobban
lehuzhato a héjuk.

m Az élelmiszert egy perforalt parolde-
dénybe helyezze be, ha gbézzel kivan
dolgozni és az univerzalis tepsire, ha a
grillt kivanja hasznalni.

m A mandulat kivétel utdn rogton hiitse
le hideg vizzel. Kiilonben nem lehet
meghamozni.

Beallitasok

Tovabbi progr. | Nagy gril
Fokozat: 3
Id6: 1dsd a tablazatot

Beallitasok

GOzparolas
H8mérséklet: 100 °C
Id6: lasd a tablazatot

Elelmiszerek @ [perc]

Séargabarack 1

Mandula

Nektarin

Paprika

Oszibarack

B I Y I - [ N S

Paradicsom

Elelmiszerek O [perc]

Paprika 10

Paradicsom 7

@ 1d8
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Tovabbi felhasznalasok

Joghurt eléallitasa

Tejre és baktérium-kultidraként joghurtra,
vagy joghurtfermentumra van sziiksége,
pl. a bio-boltbdl.

Hasznéljon natur joghurtot éI6 kulturaval
és adalékok nélkil. Hokezelt joghurt
nem alkalmas.

A joghurtnak frissnek kell lennie (révid
tarolasi idg).

A joghurt készitéséhez hiitetlen tartés
tej vagy friss tej alkalmas.

A tartos tej tovabbi kezelés nélkil fel-

hasznalhato. A friss tejet el6tte 90 °C

fokra fel kell melegiteni (ne forrjon!) és
azutan 35 °C fokra le kell hiiteni. Friss

tej alkalmazasakor a joghurt valamivel

sliribb lesz, mint tartds tejjel.

A joghurtnak és a tejnek azonos zsirtar-
talommal kell rendelkeznitk.

Az Uvegeknek a slirlisodés ideje alatt
nem szabad mozogniuk vagy razkédniuk.

Az elkészités utan a joghurtot azonnal a
h(t&szekrényben kell leh(iteni.

A s(liriség, a zsirtartalom és a joghurt-
ban hasznalt kulturak befolyasoljak a sa-
jat készitésl joghurt konzisztencijat.
Nem mindegyik joghurt alkalmas egyfor-
man jol baktériumkultidraként.

Tanacs: Joghurtfermentum alkalmaza-
sakor a joghurtot tej/tejszin keverékébdl
allithatja el8. Keverjen 6ssze 3/4 liter te-
jet /a liter tejszinnel.

m Keverjen 6ssze 100 g joghurtot 1 liter
tejjel vagy készitse el a joghurtfermen-
tummal a keveréket a csomagoldson
lev6 utmutatd szerint.

m Toltse a tejes keveréket tivegekbe és
zarja le az lvegeket.

m Allitsa a lezart livegeket a perforalt
paroléedénybe vagy a racsra. Az
egyes Uvegeknek nem szabad érint-
keznitk.

m Allitsa az ivegeket az elkészitési id
lejarta utan azonnal a hiitészekrénybe.
Kozben ne mozgassa az livegeket fe-
leslegesen.

Beallitasok

Automatikus programok | Speciélis |
Joghurt készités

vagy

GOzpéarolas
Hémérséklet: 40 °C
1d6: 5:00 dra

A rossz elkészitési eredmény lehetsé-
ges okai

A joghurt nem szilard:

a baktériumkultura helytelen tarolasa, a
hitélanc megszakadt, a csomagolas sé-
rult volt, a tej nem lett megfelelGen fel-
melegitve.

Folyadék rakddott le:
az Uvegek megmozdultak, a joghurt nem
elég gyorsan hilt le.

A joghurt grizes:
A tejet tulmelegitette, a tej nem volt ki-

fogastalan, a tej és a baktériumkultdra
nem egyenletesen lett sszekeverve.
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Automatikus programok

A szadmos automatikus programmal ké-
nyelmesen és biztosan az optimalis
eredményt éri el.

Kategoriak

Az automatikus programokat a jobb
atlathatésag kedvéért kategdridkba so-
roltuk. Valassza ki az ételnek megfeleld
automatikus programot és kdévesse a ki-
jelz6 utasitasait.

Automatikus programok alkal-
mazasa

m Vilassza ki a(z) Automatikus progra-
mok[autd lehetSséget.

Megjelenik vélasztasi lista.
m Valassza ki a kivant kategériat.

Megjelennek a kivalasztott kategdridban
rendelkezésre 4ll6 automatikus progra-
mok.

m Vélassza ki a kivant automatikus prog-
ramot.

m Kovesse a kijelzd utasitasait.

Tanacs: A(z) 1 Info lehet8séggel siitési
folyamattol figgben pl. informéacidkat
hivhat el6 az étel betoldsahoz vagy meg-
forditdsdhoz.
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Hasznalati tanacsok

- Egy ételkészitési folyamat utan el6-
szOr hagyja a sit6teret szobahémér-
sékletre lehilni, miel6tt egy automati-
kus programot elinditana.

- A sulyadatok a darabonkénti sulyra
vonatkoznak. Egy 250 g-os lazacot
vagy egyszerre tiz darab, egyenként
250 g-os lazacot parolhat.

- A sitési fokozatot és a barnitast egy
hét szegmensbdl a1l sav abrazolja. A
navigacios fellleten allithatja be a ki-
vant sitési vagy barnitasi fokozatot.

- A sltéshez hasznélja a receptekben
megadott stitéformakat.

- A(z) Rizs kategéridban a hosszu sze-
md rizs és a kerek szemdi rizs progra-
mok mellett véalaszthaté a(z) Altaldnos
is. Haszndlja ezt az automatikus prog-
ramot, ha olyan hosszu vagy kerek
szem(i rizsfajtdkat szeretne elkészite-
ni, amelyekhez nem all rendelkezésre
sajat automatikus program.

- Bizonyos automatikus programoknal
az indit6 vagy befejez6 idépontot a(z)
Inditéasi id6 vagy a(z) Befejezési iddpont
funkcidval el tudja tolni.



Automatikus programok

- A(z) Parolasi/sitési lépések kielzése me-
nlpont alatt az automatikus program
egyes elkészitési [épései vannak fel-
sorolva. Egyes automatikus progra-
moknaél a(z) Folyamatok kiglzése meni-
pontot is haszndlhatja. A szlikséges
miveleteket, pl. az elkészitendé étel
betoldsat vagy a hozzavaldk hozza-
adasat ezen a menliponton keresztiil
hivhatja el6. Az ételkészitési folyamat
alatt a miiveleteket a(z) i Info segitsé-
gével jelenitheti meg.

- Amikor betolja az elkészitends ételt a
forrd sutGtérbe, legyen évatos az ajtéd
kinyitdsakor. Forré g6z l1éphet ki. Lép-
jen egy lépést hatra, és varjon, amig a
g6z elszall. Ugyeljen arra, hogy ne
érintkezzen se a forré gézzel, se a su-
totér forrd falaival. Forrazas és égési
sériilés veszélye all fenn.

- Ha egy automatikus program lefutasa
utan az étel még nem készilt el az 6n
kivansaga szerint, valassza ki: Utdpa-
rolas vagy Utansités.

- Az automatikus programokat (pl. Sajat
programok) is el tudja menteni. Ehhez

az automatikus program lejarta utan
hasznalja a(z) <O érintégombot.
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Sajat programok

Legfeljebb 20 sajat programot hozhat
|étre és menthet el.

- Legfeljebb kilenc ételkészitési lépést
kombinalhat, hogy a kedvenc vagy
gyakran készitett receptjeinek lefolya-
sat pontosan leirja. Minden ételkészi-
tési lépésnél valasszon ki beallitaso-
kat, mint pl. izemmdd, h6mérséklet
és ételkészitési idd.

- Megadhatja a programnevet, amely az
on receptjéhez tartozik.

Ha ujbdl el6hivja és elinditja a program-
jat, az automatikusan lefut.

Mas lehet6ségek sajat programok létre-
hozasara:

- Mentsen el a lefutdsa utan egy auto-
matikus programot vagy specialis fel-
hasznalast, mint sajat program.

- Mentsen el a lefutdsa utan egy étel-
készitési folyamatot beallitott ételké-
szitési id6vel.

Ezutdn adjon meg egy programnevet.
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Sajat programok létrehozasa

m Valassza ki a Sajat programok (& ) lehe-
toséget.

m Valassza ki a Program létrehozésa lehe-
toséget.

Most tudja az elsé ételkészitési [épés
bedllitdsait meghatarozni.

Kovesse a kijelz6 utasitasait:

m Valassza ki és hagyja jéva a kivant be-
allitasokat.

Ha a Elémelegités funkcidt valasztja,
el6szor zarja le az elsé ételkészitési fo-
lyamatot. A Tovabbi lépés hozzéilesztése
segitségével adjon hozza egy tovabbi
parolasi Iépést a parolasi id6 beallita-
saval. Csak ezutdn tudja a programot
elmenteni vagy elinditani.

m Ha szikséges, valassza a Tovabhi para-
méterek lehetGséget a Booster ésCrisp
function funkcidk be- vagy kikapcsola-
sahoz.

m Valassza ki a Parolas/siités befejezése
lehet6séget.

Az elsé ételkészitési lépés mindegyik
bedllitdsa meg van hatarozva.

Tovabbi ételkészitési Iépéseket rendel-
het hozz3, pl. ha az els6 tzemmadd utén
még egy masikat is kell hasznalni.

B Ha tovabbi ételkészitési [épések szik-
ségesek, valassza a kovetkez6t: To-
vabbi lépés hozzéilesztése, és jarjon el
ugy, mint az 1. ételkészitési |épésnél.

Ha a bedllitdsokat ellendrizni vagy uto-
lag modositani szeretné, valassza ki az
adott ételkészitési [épést.

B Amint meghatdrozta az 6sszes szlk-
séges ételkészitési lépést, valassza a
kovetkez6 mentipontot: Mentés.



Sajat programok

m Adja meg a programnevet.
m Valassza ki a vV lehetSséget.

A kijelz6n megjelenik annak jévahagya-
sa, hogy az 6n programjanak neve el-
mentésre kerilt.

m Hagyja jovd az OK gombbal.

Az elmentett programot azonnal vagy
késleltetve indithatja el, illetve médosit-
hatja az ételkészitési lépéseket.

Sajat programok inditasa

m Tolja az elkészitendd ételt a siitétérbe.

m Valassza ki a Sajat programok (& ] lehe-
t6séget.

m Valassza ki a kivant programot.
m Valassza ki a Végrehajtas lehetGséget.

Program beallitasoktdl fliggéen megje-
lennek a kdvetkezé meniipontok:

- Azonnali inditas
A program azonnal elindul. A sttétér
fitése azonnal bekapcsol.

- Befejezésiiddpont
On hatérozza meg az idépontot, hogy
mikor kell a programnak befejezédnie.
A sUtétér flitése ebben az idépontban
automatikusan kikapcsol.

- Inditasi idd
On hatérozza meg az idépontot, hogy
mikor kell a programnak elindulnia. A
sutotér flitése ebben az id6pontban
automatikusan bekapcsol.

A kijelz6n megjelenik az 6n bedllitasa-
inak 6sszefoglalasa.

- Folyarmatok kielzése
Megjelennek a sziikséges miiveletek,
pl. az étel betoldsdhoz.

m Valassza ki a kivant menipontot.

A program azonnal vagy a beéllitott id6-
pontban elindul.

A i Info lehet&séggel parolasi folyamat-
tol fliggben pl. informaciodkat hivhat el
az étel betoldsahoz vagy megforditasa-

hoz.

m Ha a program lefutott, valassza az (&
érintégombot.
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Sajat programok

Parolasi Iépések mddositasa

Az automatikus programok parolasi Ié-
pései, amelyeket egy sajat név alatt
mentett el, nem maddosithaték.

m Valassza ki a Sajat programok (& ] lehe-
t6séget.

m Valassza ki a programot, amelyet mo-
dositani szeretne.

m Vdlassza ki a Program véltoztatasa lehe-
t6séget.

m Valassza ki a parolasi Iépést, amelyet
moddositani szeretne vagy a Tovabbi le-
pés hozziilesztése lehetéséget egy pa-
rolasi Iépés hozzdaddsahoz.

m Vdlassza ki és hagyja jova a kivant be-
allitasokat.
m Ha el akarja inditani a médositott

programot valtoztatas nélkil, valassza
a Folyarnat elinditdsa lehetGséget.

m Ha minden bedllitdst mdédositott,
vélassza ki a Mentés lehetGséget.

A kijelz6n megjelenik annak jévahagya-
sa, hogy az 6n programjanak neve el-
mentésre kertlt.

m Hagyja jova az OK gombbal.

Az elmentett program mddosult, és
azonnal vagy késleltetve indithatja el.
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Név médositasa
m Valassza ki a Sajat programok (& ) lehe-
toséget.

m Valassza ki a programot, amelyet mé-
dositani szeretne.

m Vélassza ki a Név valtoztatdsa lehetd-
séget.

m Moddositsa a programnevet.
m Valassza ki a vV lehetéséget.

A kijelz6n megjelenik annak jévahagya-
sa, hogy az 6n programjanak neve el-
mentésre kerdlt.

m Hagyja j6va az OK gombbal.
A program atnevezésre kerult.

Sajat programok torlése

m Valassza ki a Sajat programok (& ) lehe-
toséget.

m Valassza ki a programot, amelyet to-
rélni szeretne.

m Valassza ki a Program térlése lehet6sé-
get.

B Hagyja jova a kérdést a(z) Igen gomb-
bal.

A program torolve lett.

A Tovabbi progr. | Bealitasok ™ |
Gyéri bedllitasok | Sajat programok segit-
ségével minden sajat progamot egy-
szerre torolhet.




Sités

Az ételek kimélo kezelése az egészsé-
gét szolgalja.

A slteményt, pizzat, hasabburgonyat

és hasonldkat csak aranysargara sis-

se, ne sotétbarnara.

Utmutatasok a siitéshez

Allitsa be az ételkészitési idét. A siite-
ménysitést nem lehet tul sokaig kés-
leltetni. A tészta kiszaradna, és gyen-

gllne a keleszt8szerek hatasa.

Altalanossagban hasznalhat héallé
anyagbol késziilt racsot, univerzalis
tepsit és minden sitéformat.

A sit6format mindig helyezze a racs-
ra.

Réacson slisse az olyan mélyh(itott
termékeket, mint a stitemény, pizza
vagy bagett.

Az univerzdlis tepsi a nagyon magas
hémérsékleteken olyan er6sen meg-
vetemedhet, hogy forrd allapotban
adott esetben mar nem lehet kivenni
a sutétérbdl.

A fagyasztott termékek, mint hasab-
burgonya, krokett, vagy hasonldk az
univerzalis tepsin slithet6k. Ezeket a
fagyasztott termékeket készités alatt
tobbszor forditsa meg.

Legfeljebb két szinten slisson egyide-
jlleg. Csak egy szinten siisson, ha
nedves siiteményt, példaul szilvas si-
teményt készit.

Siitépapir hasznalata

A Miele-tartozékok, pl. az univerzalis
tepsi PerfectClean bevonatuak (lasd a
,Tisztitds és dpolas” fejezetet). A
PerfectClean bevonatu feliileteket alta-
laban nem kell bezsirozni vagy sit6pa-
pirral kibélelni.

B A kovetkezo ételek készitésénél hasz-
naljon sit6papirt:

- sOs sUtemények esetén, mivel a tész-
takészitéshez hasznalt natronlug ka-
rosithatja a PerfectClean-nemesitési
fellletet,

- magas fehérjetartalmu tésztak, mint
piskodta, habcsok, macaron, mert ezek
a tésztak konnyen ragadnak

- leveles és rétestésztak
- fagyasztott termékek a racson

- fagyasztott termékek, mint hasabbur-
gonya, krokett, vagy hasonldék az uni-
verzalis tepsin
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Siités

Tanacsok a siitéshez

- Haszndljon matt, sotét sutéformakat
a sltéshez. Kerlilje a bevonat nélkdili
anyagbol késziilt vilagos formakat, mi-
vel hatdsukra az étel egyenetlentil
vagy gyengén barnul meg. A legrosz-
szabb esetben pedig nem siil meg az
étel.

- Tegye a siiteményeket dobozforma-
ban, vagy hosszukas formaban ke-
resztben a sitétérbe, hogy a forma-
ban optimalis hGeloszlast és egyenle-
tes sutési eredményt érjen el.

- Fagyasztott termékek, mint hasdbbur-
gonya, krokett, sitemények, pizza és
bagett készitéséhez a gyartd altal
megadott kozepes hémérsékletet al-
litsa be.

- Ha az elkészitési idére egy idGtartam
van megadva, a rovidebb idé lejarta
utén ellendrizze, hogy elkésziilt-e az
étel. Ehhez szurjon egy fapalcikaval a
tésztaba. Ha nem tapadnak nedves
tésztamorzsak a palcikara, az étel el-
készilt.
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Utmutatas az izemmodokhoz

Az O0sszes lizemmad attekintését a hoz-
z4 tartozé javasolt értékekkel a ,,F6- és
almenuk" fejezetben taldlja.

Kombi parolas

Ez az Gzemmodd siité izemmadd és ned-
vesség kombindcidjaval dolgozik. Az étel
felllete a g6z hozzaadasaval nem szarad
ki. A kenyér, zsemle és a leveles tészta
fényes, ropogods kérget kap.

Kilonboz6 flitési moédok kozul valaszt-
hat:

- Kombi péarolas + Hélégkey. plusz
- Kombi pérolas + Also- ffelsd ho
- Kombi pérolas + Gril

Javasoljuk, hogy a kenyeret és a zsemlét
tobb Iépésben slisse meg: a tészta fé-
nyét az 1. |épésben torténd gézolés adja
meg (maximalis paratartalom és ala-
csony hémérséklet mellett). A barnitas
magas paratartalom és hémérséklet
mellett torténik a kovetkez6 [épésben. A
szaritas alacsony péaratartalom mellett,
kozepes-magas hémérsékleten torténik.

Tanacs: Recepteket és részletes parola-
si tdblazatokat az izemmadd, h6mérsék-
let, paratartalom és az ételkészitési id6k
megadasaval a Miele ,Sités, gbzparo-
l4s" szakacskonyben/receptfiizetben ta-
1al.



Sités

Automatikus programok
Kbvesse a kijelz6 utasitasait.

Hélégkeverés plusz

Hasznélja ezt az izemmddot, ha tobb
szinten egyszerre sut.

Hasznéalhat minden hallé anyagbdl ké-
szilt stitéformat.

Az Felsd-alsd hé Gzemmaodhoz képest
alacsonyabb hémérsékleten tud siitni,
mert a h6 azonnal eloszlik a stit6térben.

Fels6-also6 ho

Ezt az Gzemmddot hagyomanyos recep-
tek készitéséhez haszndlja. A régebbi
szakacskonyvekbdl vett recepteknél al-
litsa a h6mérsékletet a megadottnadl
10°C-kal alacsonyabbra. Az ételkészitési
id6 nem valtozik.

Csak egy szinten siisson. Ha tepsis su-
teményt készit, haszndlja a 2. szintet.

Intenziv siités

Ez az izemmod nedves feltéttel rendel-
kez6 slitemények, pizza, quiche és ha-
sonldk sitéséhez alkalmas.

Tolja be az ételt az 1. szintre.

Alsé ho

Valassza ezt az lizemmadot a stitési id6
végén, ha a sltnivalé alsé felének bar-
nabbnak kell lennie.

Fels6 hé

A s(itési id6 végén kapcsolja be ezt az
lizemmaodot, ha az étel felss részét job-
ban meg akarja piritani.

Ez az izemmodd csbében sitéshez vagy
felfujtak sttéséhez alkalmas.
Specialis siitemény

Ezt az lzemmoddot kevert tésztak és fa-
gyasztott soés siitemények siitéséhez al-
kalmazza.

Eco-hélégkeverés

Ez az izemmad kis mennyiségek, pl. fa-
gyasztott pizza vagy aprésitemény
energiatakarékos stitésére alkalmas.
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Siités (hus)

-

Utmutatasok a siitéshez

- Soha ne slisson hust fagyott allapot-
ban, mivel akkor siités kdzben kisza-
rad. Sités el6tt olvassza fel a hust.

- A sltés eldtt tavolitsa el a bort és az
inakat.

- Tetszés szerint marindlja és fliszerez-
ze a hust.

- Ha egyszerre tobb hisdarabot szeret-
ne kisttni, akkor lehetdleg ugyanolyan
vastag husszeleteket vagjon.

- Hasznalja az univerzdlis tepsit a racs-
csal. A sitotér tisztabb marad, és a
felfogott huslét martas készitéséhez
hasznalhatja fel.

- Akész siltet felszeletelés el6tt kb. tiz
percig pihentesse. A huslé ebben a
pihentetési id6ben egyenletesen el
tud oszlani.
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-

Utmutatas az izemmodokhoz

Az 6sszes Uzemmad attekintését a hoz-
z4 tartozé javasolt értékekkel a ,,F6- és
almenuk" fejezetben taldlja.

Kombi parolas

Ez az Gzemmodd siité izemmadd és ned-
vesség kombindcidjaval dolgozik. Az étel
felllete a g6z hozzaadasaval nem szarad
ki. A hus kiilonosen omlés és puha lesz,
és barnitott kérget kap. Hasznalja az
Kombi parolés izemmadot a hus-,
hal-, és szarnyasételekhez.

Kilonb6z6 flitési moédok kozil valaszt-
hat:

- Kombi parolas + Hélégkey. plusz
- Kombi parolas + Also-ffelst hd
- Kombi pérolas + Gril

Javasoljuk, hogy a hust kimél&en tobb
[épésben készitse el: az 1. [épésben ma-
gas hémérsékleten a feliilet barnitasa-
hoz. A 2. 1épésben megnovelt paratarta-
lommal és csokkentett h6mérséklettel.
A hus egyenletesen puhul és az izomfe-
hérje kinyilik, melynek kdszonhetben a
hus kilonsen omlds lesz.

Tanacs: Recepteket és részletes parola-
si tdblazatokat az izemmaod, h6mérsék-
let, paratartalom és az ételkészitési id6k
megadasaval a Miele ,,Siités, gézparo-
las" szakacskdnyben/receptfiizetben ta-
lal.



Siités (hus)

Automatikus programok
Kovesse a kijelz6 utasitasait.

Hélégkeverés plusz

Ez az lzemmad hus- és szarnyasételek
sttéséhez alkalmas barna kéreggel.

Az Felsd-alsd hé Gzemmaodhoz képest
alacsonyabb hémérsékleten tud sitni,
mert a h6 azonnal eloszlik a stit6térben.

Fels6-also6 ho

Ezt az Gzemmddot hagyomanyos recep-
tek készitéséhez haszndlja. A régebbi
szakacskonyvekbdl vett recepteknél al-
litsa a h6mérsékletet a megadottnal
10°C-kal alacsonyabbra. Az ételkészitési
id6 nem valtozik.

Valassza az £ls6 hd Gzemmodot a sité-
si id6 végén, ha a stitnivalo also felének
barnabbnak kell lennie.

Az Intenziv sttés Gzemmaddot ne hasz-

nalja hus sttéshez, mert a pecsenyelé
tul sotét lesz.
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Grillezés

/N A forré feliiletek sériilést okoz- Tanacsok a grillezéshez

hatnak. - A sovany hust marinélja vagy kenje be
Ha a grillezés alatt az ajtét kinyitja, a olajjal. Mas zsiradék konnyen sotétté
kezel6elemek nagyon forréak lesznek. valik vagy fliistot képez.

Az ajtot a grillezes alatt hagyja zarva. - A siitnivalé kolbaszt grillezés el6tt ke-

resztben vagdossa be.

Utmutatasok a grillezéshez - Nagyjabdl azonos vastagsagu hus-

- Grillezéskor nem sziikséges az elé6me- vagy halszeleteket grillezzen, hogy a
legités. Tolja az elkészitendé ételt a grillezési id6 ne legyen tulsagosan el-
hideg sutétérbe. térd.

- Hasznélja az univerzalis tepsit ardacs- - Hus esetén nyomja meg egy kanallal,
csal. Kivétel: ha a 3. szinten grillez, hogy ellendrizze, elkészilt-e az étel.
tolja be az univerzalis tepsit eggyel igy megallapithatja, hogy mennyire
alacsonyabb szintre mint a racsot. puha a hus.

— angolos/rosé
Ha a hus még nagyon rugalmas,
akkor a belseje még voros.

— kozepes
Ha a hus kissé benyomhatd, akkor
belll rozsaszin.

- Hal grillezésekor tegyen a grillezni va-

16 ald a méretére vagott sitépapirt. — atsiitve

- Magas ételt, pl. fél csirkét a 2. szin- éHtasglthus alig nyomhato be, akkor
ten, lapos ételt, pl. steaket a 3. szin- ’
ten grillezzen. - Ha a nagyobb husdarabok fellilete

. o . . mar er6sen megbarnult, de a mag

- Az ételt az id6 2/3-anak letelte utan még nincs kész, akkor atteheti alacso-
forditsa meg. Kivétel: a halat nem kell nyabb szintre, vagy tovabbgrillezheti
megforditani. alacsonyabb hémérsékleten.

134



Grillezés

-

Utmutatas az izemmadédokhoz

Az 0sszes lizemmoad attekintését a hoz-
za tartozé javasolt értékekkel a ,,F6- és
almenuk" fejezetben talélja.

Kombi parolas + Grill

Ez az lizemmdd olyan ételek grillezésé-
hez alkalmas, amelyeket meg kell barni-
tani, de ugyanakkor nem szabad kisza-
radniuk, pl. kukoricacso.

Nagy grill

Ezt az Gzemmoddot nagyobb mennyiségl
lapos ételek grillezésére és nagyobb for-
makban torténd atsiutéshez haszndlja.

Kicsi grill

Ezt az Gzemmaddot kisebb mennyiségl
lapos ételek grillezésére és kisebb for-
makban torténd atsiutéshez haszndlja.
Légkeveréses grill

Ez az izemmod nagyobb atmérgji éte-
lek grillezésére alkalmas, pl. szarnyas
vagy stilt rolad.
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Tisztitas és apolas

-

Utmutatasok a tisztitashoz és
az apolashoz

& Sérulésveszély forré fellletek mi-
att.

A gbzsuts tizemelés kozben forrd
lesz. Megégetheti magat a sttdtérrel,
a tartéracsokkal, a flit6testekkel és a
tartozékokkal.

A kézi tisztitas el6tt hagyja lehdilni a
sUtGteret, a flit6testeket, a tartéra-
csokat és a tartozékokat.

& Sérilésveszély aramités miatt.
A g0ztisztitd késziilék gbze fesziiltsé-
get vezetd alkatrészekre juthat, és ro-
vidzarlatot okozhat.

A g6zsUt6 tisztitdsdhoz soha ne hasz-
naljon gbztisztitd késziléket.

Minden fellilet elszinez6dhet vagy
megvaltozhat, ha alkalmatlan tisztito-
szereket haszndl. A stté6tisztitd és a
vizk6mentesit6 szer kiiléndsen a
gbzsuto frontjat karositja.

Minden fellilet konnyen karcolédik.
Uveg feliileteken a karcolasok bizo-
nyos kortilmények kozott toréshez ve-
zethetnek.

A tisztitészerek maradvanyait rogton
tavolitsa el.

Az erds szennyezddések bizonyos ko-
rilmények kozott karosithatjak a
gbézsutot.

A sUt6teret, az ajtd belsé felét és az
ajté tomitést akkor tisztitsa meg, ha
lehdilt. Tul hosszu vérakozas felesle-
gesen megneheziti a tisztitast, és
szélsbséges esetben lehetetlenné te-
szi.
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Semmi esetre se haszndljon ipari
tisztitészereket, csak haztartasban
szokasos szereket.

Ne hasznaljon alifas, szénhidrogén-
tartalmu tisztité- vagy mosogaté-
szert. Ezek a tomitések megduzzada-
sahoz vezetnek.

m Minden haszndlat utdn tisztitsa és
szdaritsa meg a gézs(it6t és a tartozé-
kokat.

m Csak akkor csukja be az ajtét, ha a si-
totér teljesen szaraz.

Ha féként gézparolasi folyamatokat
végez, és nem haszndlja a(z) Hydro-
(Clean dpoldprogramot, évente lega-
l[abb egyszer végezzen el egy ételké-
szitési folyamatot 225 °C feletti h6-
mérsékleten, hogy a nedvességet
még a gbzsutd nehezen hozzaférhetd
helyeirél is eltavolitsa.

Ha a g6zsiit6t hosszabb ideig nem
hasznalja, még egyszer alaposan tisz-
titsa ki, hogy a szagképzdédést stb.
megakadalyozza. Ezutan hagyja nyitva

az ajtajat.




Tisztitas és apolas

Nem megfelel6 tisztitészerek

Hogy a felliletek kdrosodasat elkertilje,
ne hasznéljon a tisztitdshoz

- szbdda-, ammonia-, sav- vagy klorid-
tartalmu tisztitdszereket

- vizk6oldo tisztitdszereket

- dorzsolé tisztitdszereket (pl. surold-
port, folyékony suroldszert, tisztitoko-
veket)

- olddszert tartalmazé tisztitészereket
- mosogatdégéphez valo tisztitdszereket
- Uvegtisztitét

- Uvegkeramia f6z6lapokhoz késziilt
tisztitdszert

- dorzso6l6 kemény szivacsokat és kefé-
ket (pl. fazék-szivacsokat vagy hasz-
nalt szivacsokat, amelyek dorzs6l6
anyag maradvanyait tartalmazzak)

- tisztitoradirt

- éles fémkaparot

- acélgyapotot

- rozsdamentes acél spiralokat

- pontszerd tisztitdst mechanikus tiszti-
tészerekkel

- sUtGtisztitét vagy spray-ket

Kiilsé tisztitas
m Tisztitsa meg a készilék elSlapot tisz-

ta torlékenddvel, némi kézi mosogatod-
szerrel és meleg vizzel.

m Torolje azutdn egy puha kenddvel sza-
razra az el6lapot.

Tanacs: A tisztitdshoz hasznalhat egy
tiszta, nedves mikroszalas kendét tiszti-
tészer nélkdl.
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Tisztitas és apolas

PerfectClean

Az univerzdlis tepsi és kombirostély
PerfectClean bevonatot kapott. Ezaltal
egy optikai hatas keletkezik, amelytdl a
felllet szinjatszénak tlnik. A
PerfectClean bevonatu fellletek kivalo
tapadasgatlo hatasuak és egyszerilien
tisztithatok.

Az optimalis hasznalat érdekében fon-
tos, hogy a felllleteteket minden haszna-
lat utdn megtisztitsa.

Ha a PerfectClean felliletet a korabbi
hasznalatbdl visszamaradt anyagok bo-
ritjdk, akkor a tapadasgatlé hatas meg-
sz(inik. Ha a hasznalatok k6zott nem
tisztitja a késziiléket, megnovekedhet a
tisztitasi raforditas.

Kifutott gyimolcslevek a zomancozott
feluleteken szines elvaltozasokat okoz-
hatnak, amelyeket mar nem lehet elta-
volitani. Ez azonban nem befolyasolja a
PerfectClean tulajdonsagait.

Mindig tavolitson el minden tisztito-
szer maradvanyt, hogy a tapaddasgatlé
hatast ne rontsa.
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Hogy a PerfectClean bevonatu feliile-
tek maradandéan ne karosodjanak,
tisztitas soran keriilje a kovetkezdket:

- dorzsol6 tisztitdszereket (pl. sdrold-
port, folyékony suroldszert, tisztitoko-
veket)

- Uvegkeramia f6z6lapokhoz készilt
tisztitdszert

- Uvegkeramia- és nemesacél-tisztito
szert,

- acélgyapotot

- asurolé kemény keféket (pl. edénysu-
rold szivacsokat vagy hasznalt sziva-
csokat, amelyek surolé hatasu anya-
gok maradvényait tartalmazzak),

- sUtGtisztitd sprayt,

- pontszerd tisztitdst mechanikus tiszti-
téeszkozokkel

Semmi esetre se tisztitsa ezeket a
PerfectClean bevonattal ellatott al-
katrészeket mosogatégépben.



Tisztitas és apolas

Sutéteér

Normalis, hogy a siit6tér hosszabb
hasznalat utan sargasan elszinezddik.
Ez azonban nem befolyasolja a haszna-
lati tulajdonsagokat.

Ugyeljen arra, hogy ne keriiljon tiszti-
tészer a sut6tér hatfalan [évé nyila-
sokba.

A sitétér kényelmes tisztitdsdhoz a ké-
szllék ajtajat le lehet venni, a tartora-
csot is ki lehet venni, és a felsd/grill-fii-
tétestet le lehet hajtani.

Tisztitas gézparolas utan
m Tavolitsa el:

- a kondenzatumot egy szivaccsal vagy
torl6kendébvel,

- az enyhe zsirszennyez&déseket tiszta
torl6kendbvel, kézi mosogatdszerrel
és meleg vizzel.

m Tiszta vizzel t6r6ljon utana, hogy min-
den tisztitdszer-maradvanyt eltavolit-
son.

m Ezutan egy kenddvel tordlje szarazra a
sUtGteret és az ajtd belsé oldalat.

Tanacs: Végiil az dpoldprogrammal Sza-
ritasautomatikusan kiszarittathatja a su-
téteret (lasd az ,,Apolas® részt).

Tisztitas slités vagy grillezés utan

Minden sitési vagy grillezési folya-
mat utan tisztitsa meg a sité6teret,
kilonben raégnek a szennyezédések,
és bizonyos esetekben tobbé mar
nem lehet azokat eltavolitani.

m A sit6teret és az ajtd belso felét egy
tiszta edénymosogaté szivaccsal, for-
ré vizzel és kézi mosogatdszerrel tisz-
titsa meg. Igény szerint a sut6tér tisz-
titdsdhoz hasznalhatja az edénymoso-
gato szivacs kemény felét is.

m Tiszta vizzel tor6ljon utdna, hogy min-
den tisztitdszer-maradvany eltlinjon.

B TOrolje szarazra ezutan a sutSteret és
az ajto belso felét egy kenddvel.

Tanacs: Megkonnyiti a tisztitast, ha a
szennyezG6déseket néhany percre moso-
gatoszerrel benedvesiti, vagy ha bedllitja
a(z) Tovabbi progr. | Apolds | Aztatas
programot.

A sutétér erds, makacs szennyezédései-
nek eltavolitdsédhoz javasoljuk a(z) Hydro-
Clean dpoléprogram hasznélatéat (lasd az
»Apolas” fejezetet).
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Tisztitas és apolas

Fenékszita tisztitasa

B Minden haszndlat utan oblitse el és
szaritsa meg a fenékszitat.

m Ecettel tavolitsa el az elszinez6dése-
ket és vizkdlerakddasokat, utdna pedig
tiszta vizzel mosogassa el.

Az ajtotomités tisztitasa
A zsirmaradvanyoktél az ajtotomités
rideggé véalhat és eltorhet.
Minden stités vagy grillezés utdn tisz-
titsa meg az ajtd tomitését.

m Tiszta, nedves mikroszalas kendével,
tisztitoszer nélkil tisztitsa meg az aj-
totomitést. Hasznalhat tiszta torl6-
kendét is kézi mosogatdszerrel és me-
leg vizzel.

m Minden tisztitds utan puha kendével
tordlje szarazra a tomitést.

m Ellendrizze, hogy az ajtétomités helye-
sen Ul-e.
Adott esetben nyomkodja meg ismét
az ajtétomitést ugy, hogy mindenhol
siman és egyenletesen illeszkedjen.

Ha az ajtétomités megsériilt, pl. repe-
dések vannak rajta, a tomitést ki kell
cserélni. Hivja a Miele Ugyfélszolga-
latat.

A cseréig ne hasznaljon gbzt ételké-
szitési folyamathoz vagy tisztitdshoz
a(z) HydroClean dpoléprogrammal.
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Viztartaly és kondenzviz tartaly
tisztitasa

A viztartaly és a kondenzviz tartaly
tisztithatd mosogatdgépben.

m Vegye ki a viztartalyt és a kondenzviz
tartalyt minden hasznalat utan. A ki-
vételhez enyhén nyomija felfelé a viz-
tartalyt és a kondenzviz tartalyt.

m Uritse ki a viztartalyt és a kondenzviz
tartalyt.

A viztartdly és a kondenzviz tartalyt ki-
vételekor viz cs6poghet a fidkba.

B Tordlje szarazra adott esetben a fid-
kot.

m Kézzel vagy mosogatdgéppel moso-
gassa el a viztartdlyt és a kondenzviz
tartalyt.

m Utdna kenddvel tordlje szarazra a viz-
tartalyt és a kondenzviz tartalyt, hogy
ne képzédjon bennik vizkd.



Tisztitas és apolas

Tartozékok

Univerzalis tepsi és kombirostély tisz-
titasa

Az univerzélis tepsi és kombirostély
PerfectClean bevonatot kapott.
Vegye figyelembe a ,Tisztitas és dpo-
l4s“, ,PerfectClean” fejezetben talal-
hato tisztitasi utmutatdsokat.

m Tavolitsa el

- tiszta torl6kendével, kézi mosogato-
szerrel és meleg vizzel a konnyU
szennyez6déseket,

- er6sebb szennyezddéseket egy tiszta
edénymosogato szivaccsal, forrd viz-
zel és kézi mosogatdszerrel. Igény
szerint haszndlhatja az edénymosoga-
t6 szivacs kemény felét is.

m Tiszta vizzel t6r6ljon utana, hogy min-
den tisztitdszer-maradvany eltlinjon.

m Utana puha kendével tordlje szarazra
a fellleteket.

Paroléedények tisztitasa

A paroléedények tisztithatok mosoga-

togépben.

B Minden hasznalat utdn mosogassa el
és szaritsa meg a paroldéedényt.

m Ecettel tavolitsa el a kékes elszinezd-
déseket, majd tiszta vizzel oblitse ki a
paroléedényt.
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Tisztitas és apolas

Tartoracs tisztitasa

& A forr¢ felliletek sériilést okoz-
hatnak.

A g6zsit6 lzemelés kozben forrd
lesz. Megégetheti magat a sit6térrel,
a f(it6testekkel és a tartozékokkal.

A tartoracsok kiszerelése el6tt hagyja
leh(lni a slt6teret, a fit6testeket és a
tartozékokat.

m Hulzza ki a tartoracsot el6re a rogzi-
tésbdl (1.), és vegye ki (2.).
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Tavolitsa el:

- tiszta torl6kenddvel, kézi mosogato-
szerrel és meleg vizzel az enyhe
szennyezGdéseket,

- er6sebb szennyezédéseket egy tiszta
edénymosogato szivaccsal, forrd viz-
zel és kézi mosogatdszerrel. Igény
szerint haszndlhatja az edénymosoga-
t6 szivacs kemény felét is.

B Tiszta vizzel tor6ljon utana, hogy min-
den tisztitdszer-maradvany eltlinjon.

m KendGvel torolje szarazra a tartéra-
csokat.

A beszerelés forditott sorrendben tor-
ténik.

m Szerelje be gondosan a tartéracsot.

Ha a tartéracsokat nem helyezi be
megfelel6en, a billenés és kihuzas el-
leni védelem nem biztositott. Tovab-
ba a paroléedény betoldsakor sériil-
het a h6érzékeld.



Tisztitas és apolas

Felsd siités/grill fiitétest lehaj-
tasa

Ha a sut6tér teteje kiilonosen erésen el-
szennyez6dott, a tisztitashoz a felsé si-

tés/grill f(itétestet kb. 5 cm-re le tudja
hajtani.

& A forré feltletek sérulést okoz-
hatnak.

A gbzsiité mikodés kézben felforrd-
sodik. Megégetheti magat a sit6tér-
rel, a tartoracsokkal, a flit6testekkel
és a tartozékokkal.

A tisztitas el6tt hagyja lehdlni a stit6-
teret, a ftGtesteket, a tartéracsokat
és a tartozékokat.

A felsé hé-/grillf(it6test megsériilhet.

Soha ne huzza lefelé er6szakkal a fel-
s6 sltés/grill fitGtestet.

m A nyomozarat évatosan huzza lefelé. A

felsd sutés/grill fitétest automatiku-
san lehajlik.

m Egy szivacskenddvel vagy edénymo-
sogatd szivaccsal tisztitsa meg a su-
tétér tetejét (Iasd a ,Tisztitas és apo-
las" fejezet , Sut6tér" részét).

m Tisztitds utdn nyomja meg a nyomo-
zérat a fels6 sutés/grill flitétesten a
nyomozar kiils6 gydrljén felfelé.
Ugyeljen arra, hogy a nyomézar meg-
felel6en bepattanjon.
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Tisztitas és apolas

Apolas

A(z) Befejezési iddpont és Inditasiidd
funkcidkat az dpoldprogramok esetén
nem kinalja fel a készilék.

Aztatas

Er6sebb szennyez6déseket ezzel az
apoléprogrammal lehet beaztatni.

m Hagyja leh(lni a stt6teret.

m Vegye ki az 0sszes tartozékot a sut6-
térbdl.

m A durva szennyezGdéseket egy torl6-
kendd&vel tavolitsa el.

m Valassza ki a(z) Tovabbi progr. |
Apolas | Aztatés lehet8séget.

Az aztatasi folyamat kb. 10 percig tart.
Szaritas
Ezzel az dpoldprogrammal a stt6térben

meglévé maradék nedvességet kiszaritja
a hozzaférhetetlen helyen is.

B Széaritsa meg a sitbteret egy kend6-
vel.

m Valassza ki a Tovabbi progr. | Apolds
| Széritas lehetSséget.

A szaritasi folyamat kb. 20 percig tart.
Oblités

Ezzel az dpoldprogrammal kioblitésre
kerll a vizet vezetd rendszer. Az esetle-

gesen jelenlévd ételmaradvanyokat a
rendszer kiobliti.

m Valassza ki a Tovabbi progr. | Apolas
| Oblités lehet8séget.

m Kovesse a kijelz6 utasitasait.

Az 6blitési folyamat kb. 10 percig tart.
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Vizk6mentesités

Vizk6mentesitéshez a Miele vizkémen-
tesitd tablettakat javasoljuk (lasd ,,Uté-
lag vasarolhato tartozék”). Specidlisan
a Miele termékekhez lett kifejlesztve a
vizkbmentesités optimalizalasahoz.
Mas vizkémentesit6 szerek, amelyek a
citromsavon kivil mas savakat is tar-
talmaznak, és/vagy nem mentesek
mas, nem kivant 6sszetevéktdl, mint
pl. kloridoktdl, karosithatjak a késziilé-
ket. Ezenkivil a kivant hatds nem bizto-
sithatd, ha a vizk6olddszerre elbirt kon-
centraciot nem tartjak be.

Ha vizkGolddszer fémmel érintkezik,
foltok keletkezhetnek.

Azonnal tordlje le a vizk6olddszert.

A gbzslt6t egy bizonyos Gizemidd utan
vizkémentesiteni kell. Amikor eljott a viz-
kémentesités ideje, akkor a kijelz6n
megjelenik a még hatralévd ételkészitési
folyamatok szdma. Csak a gézzel kombi-
nalt ételkészitési folyamatokat szamolja.
A gbzsitdt az utolsdnak maradt gézzel
kombinalt ételkészitési folyamat utan
zarolja a rendszer.

Javasoljuk, hogy a gbzstit6t a lezaras
el6tt vizkbmentesitse.

A vizk6mentesités folyamata kb. 41 per-
cig tart.

A vizk6mentesités soran a viztartalyt ki
kell 6bliteni, és friss vizzel fel kell tolteni.
A kondenzviz tartalyt ki kell Griteni.
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A vizk6mentesit6 folyamat végrehajta-
sa

m Vegye ki az 6sszes tartozékot a suté-
térbdl.

m Valassza a(z) Yizkdmentesités lehe-
t6séget.

A kijelzén a(z) Kérem, varjon... Gzenet je-
lenik meg. A vizkémentesit6 folyamat
el6készil. Ez néhany percig eltarthat.
Amint az el6készités lezarult, felszélitast
kap, hogy helyezze be a vizk6mentesit6t
a viztartalyba.

m Toltse fel a viztartalyt a(z) S jeldlésig
langyos vizzel, és adjon hozz4 két
Miele vizk6mentesitd tablettat.

m Varjon, amig a vizk6mentesitd tablet-
tak feloldédnak.

m Tolja be a viztartalyt.

m Hagyja jova az OK gombbal.

m Uritse ki a kondenzviz-tartalyt.
m Hagyja jovd az OK gombbal.

A hatralévé id6 jelenik meg. A vizkémen-
tesit6 folyamat elindul.

Semmi esetre se kapcsolja ki a gézsu-
t6t a vizkbmentesit6 folyamat lejarta
el6tt, kilonben ujra kell inditani.

Vizk6mentesités kozben a viztartalyt ki
kell 6bliteni, és friss vizzel kell feltolteni.
A kondenzviz-tartalyt ki kell Griteni.

m Kovesse a kijelz6 utasitasait.

A hatralévé id6 lejarta utdn megjelenik
a(z) Kész, és egy hangjelzés szdlal meg.

A vizk6mentesitési folyamat lezarasa

m Adott esetben vegye ki a viztartdlyt és
a kondenzviz-tartalyt, és uritse ki.

m Tisztitsa meg és szaritsa meg a viztar-
talyt és a kondenzviz-tartalyt.

m Nyissa ki az ajtét, és hagyja lehdilni a
sUtoteret.

m Ezt kovetben szaritsa ki a stitGteret.

m Csak akkor csukja be a készilékajtot,
ha a sUt6tér teljesen széraz.

m Kapcsolja ki a gézsUtét.
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HydroClean

Kézi tisztitas helyett a siitéteret meg
tudja tisztitani a(z) HydroClean dpold-
programmal is.

A hal elkészitése utani szagokat, de az
er8s, makacs szennyezddéseket is, mint

pl. a stitésnél és a grillezésnél keletkez6-

eket, ezzel a programmal kénnyen el
tudja tavolitani.

Javasoljuk, hogy a gézsiitét évente négy-

szer a(z) HydroClean segitségével tisztit-
sa ki. Szlikség szerint a tisztitast gyak-
rabban is elvégezheti.

A HydroClean-nel vald tisztitdshoz ki-
zarolag a Miele HydroCleanert hasz-
ndlja. Ezt a tisztitdszert kifejezetten
az On gbzsitbjéhez fejlesztettiik ki.
Mas tisztitdszerek karosithatjak a
gbzsutot.

A gdzsut6jéhez 1 palack Miele Hydro-
Cleaner van mellékelve. Tovabbi Hydro-
Cleaner palackokat a Miele webshop-
ban, a Miele Ugyfélszolgalatan vagy a
Miele szakkeresked&tdl vasarolhat.

& Sérilésveszély tisztitdszer miatt.
A HydroCleaner b6r- és sulyos sze-
mirritaciot okoz.

Kerilje az érintkezést a bérével és
szemével.

Erintkezésnél azonnal &blitse le b6
vizzel, és forduljon orvoshoz, ha a
szemirritacié tovabbra is fennall.

Tartsa a HydroCleanert gyermekektd|
tavol.
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A szennyezettségi foktdl fliggetlendl
mindig hasznadlja el az 1 palack Hydro-
Cleaner (125 ml) teljes tartalmat.

A 125 ml-es tisztitdszer mennyiség a
teljes tisztitasi folyamathoz van iga-
zitva, és nem szabad megvaltoztatni.

3 kulonb6z6 id6tartamu tisztitasi foko-
zat kozll valaszthat:

- Szennyezettségi fok: 1 enyhe, alig
lathaté szennyezG6désekre és szagok-
ra, pl. hal vagy kdposzta elkészitése
utan

Id6tartam: Kb. 1:57 perc

- Szennyezettségi fok: 2 |athatd, nem
er6sen beégett szennyez6désnél pl.
lecsopogott pizzasaijt, kifutott gyl-
molcstorta

Id6tartam: Kb. 3:17 perc

- Szennyezettségi fok: 3 erds, hosz-
szabb id6n keresztil beégett, kiilonfé-
le élelmiszerek stlyos szennyezédé-
sénél, és pl. siltcsirke elkészitése
utan

Id6tartam: Kb. 4:17 perc
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A tisztitasi folyamat lefutasa
HydroClean tobb fazisban zajlik:

1. El6készités

2. Tisztitasi fazis

3. Oblitési fazis

4. Kézi utodtisztitas

5. Szaritasi fazis

A g6zsitl végigvezeti ont a tisztitas tel-
jes folyamatan. Az elGkészitéshez felszé-
litja ont, hogy pl. vegye ki a tartozékokat

a sUtdétérbdl, és toltse be a tisztitdszert
a fenéksz(rén keresztil.

Amikor minden el6készilet befejez6-
dott, megkezddédik a tisztitasi fazis. Az
ajté automatikusan reteszel&dik. A tiszti-
tészer friss vizzel keveredik, és a stitotér
mennyezetén |év6 szordkerék a teljes
sutéteret bepermetezi. Ez a mivelet
tobbszor megismétlédik.

Kb. 1:20 6ra hatralévé idénél elkezd6dik
az Oblitési fazis. A szennyez6dés és a
tisztitdszer maradékait kimossa a siit6-
térbdl. A fazis elején és alatt a viztartalyt
tobbszor fel kell tolteni friss vizzel, és a
kondenzviz-tartalyt tobbszor ki kell Gri-
teni.

Az utolso fazis a szaritasi fazis. Kb.

30 perc hatralévé idénél elkezdédik. A
durvdbb szennyez6dés maradvanyok el-
tavolitasahoz a sutéteret a szaritasi fazis
megkezdése el6tt nedves ruhaval tordlje
ki.

Ha kikapcsolja a g6zsiit6t, a tisztitasi
folyamat megszakad. A visszakapcso-
lds utan a gbzsuté automatikusan el-
végzi az Oblitési és szaritdsi fazist,
hogy eltavolitsa a tisztitdszer maradva-
nyait. A normal kezelés csak ezutan le-
hetséges Ujra (l4sd még a ,,Mi a teen-
dé, ha..“ fejezet ,Uzenetek a kijelz6n“

részét).

A tisztitasi folyamat el6készitése és el-

inditasa

m Vélassza ki a(z) Tovabbi progr. |
Apolds lehetdséget.

m Valassza ki a(z) HydroClean lehet8sé-
get.

m A tisztitasi fokozatot a szennyezettsé-
gi foknak megfelel6en valassza ki.

m Hagyja j6vd az OK gombbal.

Megjelenik a(z) Kérem, varjon figyelmez-
tetés. A tisztitds el6készitése folyamat-
ban. Ez néhany percig eltarthat. Amint
az el6készités lezarult, 6n felszolitast
kap a tartozékok és a tartéracsok kivéte-
lére.

m Vegye ki az 0sszes tartozékot a suté-
térbdl.

m Szerelje ki a tartoracsokat (l4sd a ,,Tar-
téracsok tisztitasa“ fejezetet).

m Hagyja jova az OK gombbal.

m Hajtsa le a fels6 h&/grill flit6testet (Id.
a ,Fels6 hé/grill fit&test lehajtasa” fe-
jezetet).

m Tavolitsa el a durva szennyez6déseket
a sut6térbdl, és a fenéksziird aldl.
Ugyeljen arra, hogy ne jusson szeny-
nyez8dés a vizkivezetésbe.

m Hagyja jova az OK gombbal.
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m Ellendrizze, hogy a fenéksz(iré be van-
e helyezve.

m A fenéksz(irén keresztil toltse be
1 palack HydroCleaner teljes tartal-
mat.
Ugyeljen arra, hogy a tisztitészer ne
keriljon az ajtolivegre vagy -tomités-
re.

m Hagyja jova az OK gombbal.

m Csukja be az ajtot.

A desztillalt vagy szénsavas viz és
mas folyadékok karosithatjak a gézsu-
tot.

Kizardlag friss, hideg ivévizet hasz-
naljon.

m Oblitse ki a viztartalyt és toltse fel a
,max“ jeldlésig.

m Tolja be az viztartalyt a fidkba, és
hagyja jova az OK gombbal.

m Uritse ki a kondenzviz-tartalyt.

m Tolja be a kondenzviz-tartalyt a fidkba,
és hagyja jova az OK gombbal.

A tisztitasi folyamat elindul.
A kijelz6n megjelenik a hatralévéd id6.

Az inditds utan néhany masodperccel az
ajto automatikusan reteszel&dik.

Tanacs: A kévetkezé miveletek hozza-
vetdleges idejét, pl. ,Friss viz betdltése”
a(z) 1 Info segitségével tudja megjeleni-
teni.

Az 6blitési fazis elején és kozben a viz-

tartalyt haromszor kell feltélteni friss viz-

zel, és ki kell Uriteni a kondenzviz-tar-
talyt.

m Mindig kdvesse a kijelz6 utasitasait.
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A szaritasi fazis megkezdése el6tt az aj-
t6 ismét kireteszel6dik, és on felszélitast
kap a sutétér és az ajtd belsd oldala
nedves letorlésére:

m Egy tiszta, nedves mikroszdlas vagy
szivacskenddvel alaposan torodlje ki a
slt6teret (a fenéksz(ir§ alatt is) és az
ajto belso oldalat.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

m A g6zsiitd optimalis mikodésének
biztositasahoz ellenérizze a felfo-
gocsatornat, és adott esetben tavolit-
sa el a vizet.

& A szivargé viz karokat okoz.

A szivargd viz karosithatja a beépi-
t6szekrényt és a padlét.

Ha néhany csepp viz van a felfo-
gbécsatorndban, ellendrizze, hogy az
ajtotomités megfelelGen illeszkedik-e.
Adott esetben nyomkodja meg ismét
az ajtétomitést ugy, hogy mindenhol
siman és egyenletesen illeszkedjen.
Nagyon kedvezé6tlen korilmények ko-
z6tt el6fordulhat, hogy a felfogécsa-
tornaban a felsé szintig 6sszegylilik a
viz:

Ebben az esetben hivja a Miele ligy-
félszolgalatat.

B Hajtsa fel a felsé hé/grill fitétestet
(l4sd a ,,Felsé h&/grill fitétest lehajta-
sa“ fejezetet).

m Szerelje be a tartéracsokat (lasd a
JTartoracsok tisztitasa” fejezetet).
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m Helyezze be a tartozékokat a sit6tér-
be.

m Hagyja jova az OK gombbal.
m Csukja be az ajtot.
m Oblitse ki a kondenzviz-tartalyt.

m Tolja be a kondenzviz-tartalyt a fidkba,
és hagyja jova az OK gombbal.

A hétralévé id6 lejarta utdn megjelenik
a(z) Kész, és egy hangjelzés szdlal meg.

A tisztitasi folyamat lezarasa
m Kapcsolja ki a g6zsiit6t.

& A forrd fellletek sértilést okoz-
hatnak.

A g6zslt6 lzemelés kozben forrd
lesz. Megégetheti magat a flit6tes-
tekkel, a stut6térrel és a tartozékokkal.
Hagyja el6bb lehdilni a fGtGtesteket, a
sitGteret és a tartozékokat, mielott
eltavolitja az esetleges maradvanyo-
kat és vizkdlerakddasokat.

m Amikor a sutétér lehl(lt, tiszta, nedves
mikroszalas vagy szivacskenddével ta-
volitsa el az esetleges maradvanyokat
az ajté belsd oldalardl, a felfogdcsa-
tornardl és az ajtétomitésrol.

Tanacs: A siit6térbdl az elszinezédése-

ket és vizkSlerakéddsokat higitott ecetes

oldattal vagy DGClean tisztitészerrel ta-
volithatja el (l4sd az ,Utdlag megvasa-
rolhaté tartozékok” fejezetet). Ezutan
tiszta vizzel torolje at a fellileteket.

m Egy kenddvel tordlje szarazra a siit6-
teret és az ajtd belso oldalat.

m Csak akkor csukja be az ajtét, ha a si-
t6tér mar teljesen szaraz.

Javasoljuk, hogy a kévetkez6 ételké-
szitési folyamat el6tt kézzel vagy mo-
sogatdgépben tisztitsa meg a kon-
denzviz-tartélyt (lasd , A viztartély és
a kondenzviz-tartaly tisztitdsa“ feje-
zetet).

Ezutan ellendrizze a lefolydcsonk
megfelel6 helyzetét és az Uszo kony-
nyd mozgasat:
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Az ajtoé kiszerelése

m Készitsen el6 egy alkalmas lerakofell-
letet az ajtd szdmara, pl. egy puha
kend6t.

m Résnyire nyissa ki az ajtét.

m A felsé ajtoélnél megfogva két kézzel,
roviden, egyszer nyomja le az ajtot.

Az ajtét tartdk kotik 6ssze az ajtépan-
tokkal. Miel6tt az ajtét a tartokrdl le
tudnd huzni, reteszelje ki a zardkengye-
leket a két ajtopantnal.

m A kireteszeléshez mindkét ajtépantnal
Utkozésig forditsa el ferde helyzetbe a
zarékengyeleket.

A g6zsUts séril, ha az ajtét helytele-
nil szereli ki.

Soha ne hizza ki az ajtét vizszintesen
a tartokbdl, mert ezek visszalthetnek
a gOzsitore.

B Zarja be az ajtot ttkozésig.
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m Oldalt fogja meg az ajtot és egyenle-
tesen, ferdén felfelé huzza ki a tarték-
bol.

Ugyeljen arra, hogy az ajté sarka koz-
ben ne akadjon be.

m Fektesse az ajtét az el6készitett lera-
kofellletre.

Az ajté beszerelése

m Fogja meg oldalt az ajtot, és helyezze
fel az ajtézsanérok tartoira.
Ugyeljen arra, hogy kézben ne boritsa
fel.

m Nyissa ki teljesen az ajtét.

Ha a zarékengyelek nincsenek rete-
szelve, akkor az ajto levalhat a tarték-
rél, és megsérilhet.

Mindenképpen reteszelje vissza a za-
rokengyeleket.

m A reteszeléshez forgassa Utkozésig
mindkét ajtézsanéron a zarékengyele-
ket vizszintesbe.
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A legtobb lizemzavart és hibat, amelyek a napi lizemeltetés soran felléphetnek, sa-
jat maga is el tudja haritani. Sok esetben id6t és koltséget takarithat meg, mivel
nem kell hivnia az ligyfélszolgélatot.

A www.miele.hu/service oldalon tajékozédhat a hibak 6nall6 elharitasanak maodja-
rél.

A kovetkez6 tablazatok segitenek 6nnek abban, hogy megtalélja az Gizemzavar vagy
a hiba okat, és elharitsa azt.

Uzenetek a kijelzon

Probléma Ok és elharitas

F10 A beszivétomlé nincs rendesen feldugva a viztartaly-
ban, vagy nem fliggéleges.
B |gazitsa meg a beszivotomlé helyzetét.

Fi1 A lefolyocsovek eldugultak.

F20 m Vizk6mentesitse a g6zsiit6t (lasd a ,Tisztitas és
apolas” fejezet , Apolas” részét).

® Ha ezutén ismét megjelenik a hibalizenet, hivja a
Miele Ugyfélszolgélatot.

F32 Az ajtoreteszelés a HydroClean-nel valo tisztitdshoz
nem zar.

m Kapcsolja ki, majd kapcsolja ismét be a g6zsutét.
B Ha ezutén ismét megjelenik a hibalizenet, hivja a
Miele Ugyfélszolgalatot.

F55 Egy Gzemmdd leghosszabb lizemidejét tullépték, és a
lekapcsolé automatika kioldott.
m Kapcsolja ki, majd kapcsolja ismét be a g6zsutét.

A gbzsitd ezutdn azonnal, Ujra zemkész.

F138 A g6zsiité nem tomitett. A fenéklemezbe viz keriilt.

m Kapcsolja ki, majd kapcsolja ismét be a g6zsutét.

B Ha ezutan ismét megjelenik a hibalizenet, hivja a
Miele Ugyfélszolgalatot.
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Probléma

Ok és elharitas

F196

Hiba lépett fel.
m Kapcsolja ki, majd kapcsolja ismét be a gbzstitét.

A sutStérben [évé fenéksz(ir6 nincs behelyezve.

Kapcsolja ki a g6zsiit6t.

m Helyezze be a fenéksz(irGt.

m Kapcsolja ismét be a g6zsUtét.

B Ha ezutan ismét megjelenik a hibalizenet, hivja a
Miele Ugyfélszolgalatot.

Bekapcsolas utan a ko-
vetkezo ilizenet jelenik
meg: ,HydroClean” folyta-
tasa

A tisztitasi folyamat egy aram-kimaradas vagy kikap-
csolas miatt megszakadt.

A visszakapcsolds utdn a g6zsiité automatikusan el-
végzi az oblitési és szaritasi fazist, hogy eltavolitsa a
tisztitdszer maradvanyait. Ez a folyamat kb. 1:30 per-
cig tart. Egy megszakitas utan a szaritasi fazis folya-
mata korilbeldl 30 percig tart.

A gb6zsiité normal kezelése csak ezutan lehetséges Uj-
ra.

m Kovesse a kijelz6 utasitasait.

Ugyeljen arra, hogy a tisztitds eredménye nem opti-
malis.

A kijelzon a jelen tabla-
zatban fel nem sorolt
lizenetek egyike jelenik
meg.

Hiba Iépett fel az elektronikdban.

m Kb. 1 percre szakitsa meg a g6zsut6 aramellatasat.

B Ha az dramellatds helyredllitdsa utdn a probléma
tovabbra is fennall, forduljon a Miele Ugyfélszolga-
lathoz.
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Varatlan rendellenesség

Probléma

Ok és elharitas

A siitotér nem melegszik
fel.

A bemutatétermi izemmod be van kapcsolva.

A gbzsutot ugyan lehet kezelni, de a sttGtér flitése

nem mikodik.

m Kapcsolja ki a bemutatétermi izemmédot (lasd
,Bedllitdsok” fejezet, ,KereskedSk" szakaszat).

A sUt6tér az aldépitett melegitéfiok mikodtetése mi-
att felmelegedett.
m Nyissa ki az ajtot, és hagyja lehdlni a sttéteret.

A gozsiito koltozés utan
mar nem valt at a felfiité

......

Megvaltozott a viz forrasi hémérséklete, mert az Uj

felallitasi hely magassaga legalabb 300 méterrel eltér

az el6z6tél.

m A forrdsi hémérséklet bedllitdsdhoz hajtson végre
egy vizk6mentesitési folyamatot (lasd a ,Tisztitas
és apolas* fejezet , Apolas” részét).

Az lizem soran szokatla-
nul sok goz tavozik, vagy
a gbz szokatlan helyeken
tavozik.

Az ajté nincs rendesen bezarva.
B Zarja be az ajtot.

Az ajté tomitése nem megfeleld.
B Ismét Ugy nyomja ra az ajtétomitést, hogy minden-
hol siman és egyenletesen illeszkedjen.

Az ajtétomitésen sérilések, pl. repedések lathatdk.

m Az ajtétomités cseréjéhez hivja a Miele Ugyfélszol-
galatat.

B A cseréig ne végezzen g6zzel kombinalt ételkészité-
si folyamatot, vagy ne végezzen tisztitast a Hydro-
Clean-nel.

A HydroClean-nel valé
tisztitas kézben a felfo-
gocsatornaban a felsé
szintig 6sszegyiilt a viz.

A gbzsité nem tomitett.

m Tavolitsa el a vizet, és adott esetben a futtassa le
végig a tisztitasi folyamatot.

m Hivja a Miele Ugyfélszolgalatat.

Az |nditasi idd és a Befeje-
zési idopont funkciokat
nem végzi el.

A sit6térben a h6mérséklet tul magas, pl. egy paro-
[asi mivelet vége utan.
m Nyissa ki az ajtot, és hagyja lehl(lni a stt6teret.

Ezek a funkcidk az apoldprogramok esetén nem ke-
rilnek felkinalasra.
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Probléma

Ok és elharitas

Az érintégombok nem
reagalnak.

Kivélasztotta a(z) Kielzd | QuickTouch | Kikapcsolas be-
allitast. Ezaltal az érint6gombok kikapcsolt gézsuténél
nem reagalnak.

m Amint bekapcsolja a gbzstit6t, az érintégombok re-
agdlnak. Ha szeretné, hogy az érintégombok kikap-
csolt g6zsiit6 esetén is reagaljanak, vélassza a(z)
Kijelzd | QuickTouch | Bekapcsolas bedllitast.

A gbzsitd nincs csatlakoztatva az elektromos héalézat-

hoz.

m Ellendrizze, hogy a gbzsiitd haldzati csatlakozdjat
bedugtak-e a csatlakozdaljzatba.

m Ellendrizze, hogy a villamos halézat biztositéka nem
oldott-e ki. Hivjon elektrotechnikai szakembert,
vagy a Miele Ugyfélszolgalatat.

Hiba 4ll fenn a vezérlésben.
m Tartsa megérintve a Be/Ki gombot (O, amig a kijel-
z6 ki nem kapcsol, és Ujra nem indul a gézsité.
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Zajok

Probléma

Ok és elharitas

A gozsiito lizeme koz-
ben, és a kikapcsolasa
utan egy zaj (brummo-
gas) hallhaté.

Ez a zaj nem utal hibds miikodésre vagy a késziilék
hibajara. Ez a viz be- és kiszivattyuzdsabdl adddik.

Kikapcsolas utan is még
hallhaté a ventilator zaja.

A ventilator utanfutast végez.

A gl6zsits egy ventilatorral van felszerelve, amely a
sttotérbdl kifelé irdnyitja a gézoket. A gézsiitd kikap-
csoldsa utan a ventildtor tovabb jar. A ventildtor egy
bizonyos idé utdn automatikusan kikapcsol.

Nem kielégit6 eredmé

ny

Probléma

Ok és elharitas

A siitemény/aprésiite-
mény a receptben mega-
dott id6 utan még nincs

A beallitott hémérséklet nem egyezik meg a recept-
ben megadottal.
m Valtoztassa meg a h6mérsékletet.

kész.

Moddositotta a receptet. Példaul az ételkészitési id6

hosszabb lesz, ha tobb folyadékot vagy tobb tojast ad

hozza.

B A médositott recept szerint allitsa be a hémérsék-
letet és/vagy az ételkészitési id&t.

A siitemény/aprésiite-

Tul magasra éllitotta be a hémérsékletet.

mény nagyon eltéréen
barnul.

Tobb mint két szinten siitott.
m Legfeljebb két szinten siisson.

A HydroClean-nel valé
tisztitas utan még van
szennyezddés a siitotér-

Tul alacsony tisztitasi fokozatot valasztott.
m Szikség szerint inditson egy Uj HydroClean-t egy
magasabb tisztitasi fokozattal.

ben.

A sUt6teret a szaritasi fazis el6tt egyaltalan nem, vagy
csak fellletesen torolte ki.

m Szikség szerint inditson egy Uj HydroClean-t.

m Amikor az erre sz6l6 kérés megjelenik a kijelzén,
egy nedves ruhdval alaposan tordlje ki a sttSteret.
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Altalanos problémak vagy miiszaki hibak

Probléma

Ok és elharitas

A gozslitét nem lehet
bekapcsolni.

A biztositék kiugrott.
m Kapcsolja be a biztositékot (a biztositék minimalis
értékét lasd a tipustablan).

Adott korilmények kozott miszaki hiba lépett fel.

m Valassza le a g6zsiit6t kb. 1 percre a villamos halé-
zatrdl, amihez
— az érintett biztositékot kapcsolja ki, ill. az olvadé-

biztositékot teljesen csavarja ki, vagy
— kapcsolja ki az Fl-relét (hibadram védékapcso-
16t).

m Ha a biztositék visszakapcsoldsa/visszacsavarasa,
illetve a késziilék Fl-reléjének visszakapcsolasa
utdn még mindig nem tudja a gézsuitét lizembe he-
lyezni, forduljon egy elektrotechnikai szakemberhez
vagy a Miele Ugyfélszolgalathoz.

A siit6tér vilagitasa nem
miikodik.

Az izz6 hibas.
m Hivja az Ugyfélszolgalatot, ha az izz6t ki kell cserél-
ni.

A kezelépanel a(z)

[o} érint6gomb tébbszori
megnyomasa ellenére
sem nyilik/zarédik auto-
matikusan.

A kezel6panel mozgasi tartomanydban egy targy van.
m Tavolitsa el a targyat.

A beszorulas elleni védelem nagyon érzékenyen rea-

gal, ezért esetenként el6fordulhat, hogy a kezel6panel

nem nyilik vagy zarddik.

m Kézzel nyissa/zérja be a kezelSpanelt (l4sd a fejezet
végén).

m Ha gyakran fellép a probléma, forduljon a Miele
Ugyfélszolgalathoz.
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Probléma

Ok és elharitas

Az ajtot nem tudja kinyit-
ni a(z) = érintégombbal.

Kivélasztotta a(z) Kielzd | QuickTouch | Kikapcsolas be-
allitast. Ezaltal a(z) B érintégomb kikapcsolt g6zsiits-
nél nem reagal.

m Amint bekapcsolja a gézsutét, az érintégombok re-
agalnak. Ha szeretné, hogy az érintégombok kikap-
csolt g&zsiit6 esetén is reagdljanak, valassza a(z)
Kiielzé | QuickTouch | Bekapesolds bedllitast.

Adott esetben miszaki hiba lépett fel.

m Ha ki kell nyitnia az ajtot, példaul mert még étel van
a sutétérben, akkor manudlisan nyissa ki az ajtét
(l4sd a fejezet végét).

m Haismét fellép a probléma, hivja a Miele Ugyfél-
szolgalatot.

A HydroCleanert (tiszti-
tészert) a viztartalyba
toltotte.

Nem figyelt a kijelz6n megjelend utasitasokra.

Az optimalis tisztitasi eredmény elérése érdekében a

tisztitasi folyamat egyes lépéseit 6sszehangoltuk egy-

massal. Mindig kdvesse a kijelz6n megjelend utasita-

sokat (lasd még a ,Tisztitas és dpolas” fejezet ,, Apo-

l4s" részét).

Ha a tisztitas folyamatat a(z) HydroClean segitségével

még nem inditotta el:

m Kapcsolja ki a gbzsutét, hogy megszakitsa a tiszti-
tasi folyamatot.

m Uritse ki és alaposan &blitse ki a viztartalyt.

m Inditsa el Gjra a(z) HydroClean funkcidt.

Ha a tisztitasi folyamatot a(z) HydroClean segitségével

mar elvégezték:

az 6blitési fazisban a készulék tobbszor is atobliti az

egész rendszert friss vizzel. A tisztitasi folyamat befe-

jezése utan valamennyi tisztitdszer-maradvany elta-

volitasra kerdl.

m Szlkség szerint inditsa el Gjra a(z) HydroClean funk-
ciot.
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A kezel6panel kézi nyitasa

m Ovatosan nyissa ki az ajtét.

oA
=

m Fogja meg a kezel6panelt felllrdl és
alulrol.

m El6szor elérefelé hizza ki a kezel6pa-
nelt.

m Nyomja évatosan felfelé a kezel6pa-
nelt.

A kezel6panel kézi bezarasa

m Fogja meg a kezelGpanelt felllrdl és
alulrdl.

m Nyomja dvatosan lefelé a kezelGpa-
nelt.

m Tolja be a kezelGpanelt.
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Az ajté kézi nyitasa

& A forr¢ felliletek sériilést okoz-
hatnak.

Az ajté Gvege forrd lehet. Megégethe-
ti magat az ajtélveggel.

A forré ajté kinyitasakor hizzon
edényfogd kesztylit.

& Sérilésveszély forrd g6z miatt.
G6zzel kombindlt ételkészitési folya-
matnal az ajté kinyitasakor nagyon
sok forré géz léphet ki. Megégetheti
magat a forré gbzzel.

Lépjen egy |épést hatra, és az étel ki-
vétele el6tt varjon, amig a g6z elszall.

m A jobb oldalon mintegy 3 cm-re dugja

be a mellékelt nyitét ) az ajtd és a
kezelSpanel kozotti résbe, és elére
hdzva nyissa ki az ajtét.
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& Sérilésveszély forrd fellletek és
forrd étel miatt.

A g6zsuté mikodés kézben felforro-
sodik. Megégetheti magat a f(it6test-
tel, a sUt6térrel, a tartoracsokkal, a
tartozékokkal, az étellel és az ajtdu-
veggel.

Hasznaljon edényfogd kesztydit, ami-
kor kiveszi a forrd ételt, illetve amikor
a forro sutétérbe kell benyulnia, vagy
becsukja a forré ajtot.



Utdlag vasarolhaté tartozékok

A Miele tartozékok és tisztité- és apolo-

szerek széles valasztékat kinaljak a ké-
szllékekhez.

Ezeket a termékeket nagyon egyszerlien

megrendelheti Miele webaruhazban.

Egyéb

Ezeket a termékeket a Miele Ugyfélszol-

gélatanal (lasd ennek a hasznalati utasi-
tasnak a végén) vagy a Miele szakkeres-

ked6knél is megvasarolhatja.

Paroléedény

Sitétepsik
Kerek stt6forma

HFC 71 FlexiClip teljesen kihuzhato
sinek

325 mm széles tartéracs a parolde-
dényhez

Tisztito- és apolészerek

A Miele nagy vélasztékban kinal parolde-
dényt. Ezeket a funkcidra és méretre vo-
natkozéan pontosan a Miele készlilékek-

hez tervezték. A Miele weboldalan rész-

letes informacidkat talal az egyes termé-

kekhez.

- kildonb6z6 méretl perforalt parolde-
dények

- kildonb6z6 méretl zart alju paroldedé-

nyek

- kilonb6z6 méretli Gourmet parolde-
dények

- Fed6 Gourmet paroléedényhez

HydroCleaner

specialis tisztitdszer a sUtétér tisztita-
séhoz a(z) HydroClean &poldprogram-
mal. Kilonosen alkalmas er6s, ma-
kacs szennyez6dések eltavolitasara.

DGClean

specialis tisztitészer a sutétér ers-
sebb, kilonosen stités utan visszama-
radé szennyezGdései kézi tisztitasa-
hoz.

Vizk8mentesits tablettak (6 db)

Univerzalis mikroszalas kend6
ujjlenyomatok és enyhe szennyezddé-
sek eltavolitasahoz
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Ugyfélszolgalat

A www.miele.hu/service weboldalon
tajékozodhat a hibak 6nalld elharitasa-
nak modjardl és a Miele alkatrészekrdl.

Kapcsolatfelvétel izemzavarok
esetén

Az olyan meghibdsoddsok esetén, ame-
lyet sajat maga nem tud elharitani, kér-

juk értesitse pl. a Miele szakkeresked6-
jét vagy a Miele Ugyfélszolgalatat.

A Miele Ugyfélszolgalatahoz az inter-
neten a www.miele.hu/service oldalon
foglalhat id6pontot.

A Miele Ugyfélszolgalatanak elérhets-
ségeit ennek a dokumentumnak a vé-
gén taldlja.

Az lgyfélszolgalatnak adja meg a készu-
|éke modellazonositdjat és gyartasi sza-
mat (Fabr.,/SN/Nr.). Mindkét adatot az
adattablan taldlja meg.

Beépitett allapotban a modellazonositét
és a sorozatszamot a nyitott kezelGpa-
nelen 1évé kis tablan taldlja.
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Garancia

Tovabbi informacidkat a mellékelt garan-
cia feltételekben talal.



Telepités

Biztonsagi utmutatasok a beépitéshez

/N A szakszer(tlen beépités miatti karok.
A szakszer(tlen beépités karosithatja a gbzstot.
A gbzsutét csak képzett szakemberrel szereltesse be.

P A g8zsiité tipustablajan taladlhato csatlakoztatasi adatoknak (frek-
vencia és feszultség) feltétlentl meg kell egyezniik a villamos héalézat
adataival, hogy a g6zsiit6 ne kadrosodjon.

A csatlakoztatas el6tt hasonlitsa 6ssze ezeket az adatokat. Kétség
esetén kérdezzen meg egy elektrotechnikai szakembert.

» Az elosztok vagy hosszabbité kdbelek nem garantaljdk a sziikséges
biztonsagot (tlizveszély). Ezekkel ne csatlakoztassa a g6zsutét a villa-
mos haldzatra.

» Ugyeljen arra, hogy a dugalj a gézsiité beépitése utan kdnnyen hoz-
zaférhetd legyen.
P A gbzsiit6t ugy helyezze el, hogy a paroléedény tartalmara a legfel-

s6 behelyezési szinten is ra tudjon latni. Csak igy kertlhet6ek el a for-
ré ételek kiloccsanasa miatti forrdzasok.
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Telepités

Beépitési méretek
Minden méret mm-ben van megadva.
Beépités magas szekrénybe

A beépitd fllke mogott nem lehet szekrény hatfal.

R

595

'
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Telepités

Beépités alsé szekrénybe

A beépitd fllke mogott nem lehet szekrény hatfal.

595

/
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Telepités

Oldalnézet
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Telepités

A kezel6panel mozgasi tartomanya

A kezel6panel mozgasi tartomanya-
ban nem lehet semmilyen targy (pl.
ajtéfogantyu), amely akadalyozhatja a
kezel6panel nyitasat és zarasat.

74
(19) 55
A

o
[e]
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Telepités

Csatlakoztatas és szell6zés

@ EléInézet
(2) Csatlakozoékabel, L =2.000 mm

® Szellsz8 kivagas min. 180 cm?

(® Nincs csatlakozd ezen a részen
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Telepités

A gozsuto beszerelése

m Kbsse a g6zslit6hoz a haldzati csatla-
kozokabelt.

A mozgatashoz haszndlja a gbzstit6
haza oldalan Iévé kézi fogantyukat.

A gézfejleszté nem miikodik hibatla-

nul, ha a g6zsiité nem all vizszinte- m A mellékelt (3,5 x 25 mm) facsavarok-

kal rogzitse a g6zsUit6t a szekrény ol-

sen. .
Legfeljebb 2° eltérés lehet a vizszin- dalfalaihoz.
testdl. m Kosse a gbzsutét a villamos haldzatra.
m Tolja be, és igazitsa be a gézsiitét a B A hasznalati Utmutato szerint elle-
beépitsfiilkébe. nérizze a gézsiit6é valamennyi funkcio-
Ugyeljen arra, hogy a csatlakozékabel jat.

ne csipédjon be vagy ne sériljon meg.

m Nyissa ki az ajtot.
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Telepités

Elektromos csatlakozas

A gbzsut6t alapkivitelben ,,csatlakozta-
tasra készen“ egy véddérintkezds aljzat-
hoz gyartjuk.

Ugy allitsa fel a g8zsiit6t, hogy a csatla-
kozdaljzat szabadon hozzaférhetd le-
gyen. Ha a dugaszoldaljzat nem szaba-
don hozzéaférhetd, akkor gondoskodjon
arrdl, hogy a telepitési oldalon minden
polusnal legyen megszakité berendezés.

& Tlzveszély tulmelegedés miatt.
A gbzsiito elosztokon vagy hosszab-
bité kdbeleken keresztili mikodteté-
se a csatlakozokabel tulterheléséhez
vezethet.

Biztonsagi okokbdl ne hasznaljon el-
osztdkat és hosszabbitd kabeleket.

Az elektromos berendezés legyen a
VDE 0100 szerint kialakitva.

Biztonsagi okokbdl javasoljuk a gézsiité
villamos bek&tésére szolgald dramkoron
tipusu hibadram-védékapcsold (Fl

relé) alkalmazasat az otthoni halézatban.

Sériilt csatlakozokabelt csak ugyanolyan
tipusu specialis csatlakozékabellel sza-
bad helyettesiteni (a Miele Ugyfélszol-
gélatan kaphatd). A cserét biztonsagi
okokbdl csak a Miele Ugyfélszolgalata
vagy egy megfelel6en képzett szakem-
ber végezheti el.
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A névleges teljesitményfelvételrdl és a
megfelelS biztositékrdl ez a haszndlati
utmutatd vagy a tipustabla ad felvilago-
sitdst. Ezeket az adatokat vesse 0ssze a
helyszini elektromos csatlakozas para-
métereivel.

Kétség esetén kérdezzen meg egy elekt-
rotechnikai szakembert.

Az id6szakos vagy folyamatos lizem le-
hetséges egy 0nallgd, vagy a hdldzattal
nem szinkronban jaré energiaellato
rendszeren (példaul sziget-haldzatok,
biztonsagi tartalék rendszerek). Az lize-
meltetés feltétele, hogy az energiaellatd
rendszer megfeleljen az EN 50160 vagy
hasonld szabvany el6irdsainak.

A hazi villamos haldzattal és ezzel a
Miele termékkel kapcsolatban eldirany-
zott dvintézkedéseket a mikodést és a
miikodési médot tekintve sziget izem-
ben vagy a halézattal nem szinkronban
[évé lizem esetén is biztositani kell, illet-
ve azonos intézkedésekkel kell helyette-
siteni a telepitésnél. Mint példaul a
VDE-AR-E 2510-2 aktualis kiadvanya-
ban leirtak szerint.



Adatok a vizsgaldintézetek szamara

Tesztételek az EN 60350-1 szerint (g6zparolas lizemmédok)

Tesztétel Gézparolo Mennyiség S () & r°c] @ [perc]
edény [g]
G6z utanadagolas
Brokkoli (8.1) | 1x DGGL12 | max. | 2 | N | 100 | 3
Gézelosztas
Brokkoli (8.2) | Ix DGGL 20 | 300 | 2 | i | 100 | 3
Késziilék kapacitas
Borsé (8.3) 2x DGGL 12 egyenként 1,2 N 100 2
1500
£33 Szint, (] Uzemmad, § Homérséklet, @ Etelkészitési idd
Gézparolas, Eco-g8zparolas
1 Tolja be a tesztételt a hideg siit6térbe (miel6tt a felf(itési fazis elkezdédik).
2 A teszt befejezédik, ha a hémérséklet a leghidegebb helyen eléri a 85 °C-ot.
Prébaételek, menii készités' (g6zparolas lizemmaod (X))
Prébaétel Gozparold Mennyiség 532 §[°C] | Magassag | @ [perc]
edény [g] ! [cm]
Burgonya, nem szétfo- | 1x DGGL 20 800 3 100 - 17
V6, negyedelt3
Lazacfilé, fagyasztott, Ix DGGL 20 4 x150 1 100 <25 9
nem felolvasztott >25<32 10
>3,2 11
Brokkoli r6zsak 1x DGGL 20 600 2 100 - 4

£33 szint, §f hémérséklet, @ ételkészitési idé
1 Az eljarast lasd a ,,G8zparolas” fejezet, ,Meniikészités — kézi“ szakaszaban.
2 Tolja be az univerzalis tepsit az 1. szintre.

3 Tolja be az 1. prébaételt (burgonya) a hideg siitétérbe (mielétt a felfiitési szakasz elkezd8dik).
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Adatok a vizsgaléintézetek szamara

Tesztételek az EN 60350-1 szabvany szerint (siit6 lizemmaédok)

Tesztétel Tartozék 24O E @2 IR eléme-
0, e
[°c] IEere] legités
Kinyomds siiti 1 stitStepsi 2 140 | 34-36(35) | nem nem
(7.5.2)
1 39-41(40)
e Y

2 sitétepsi 31 140 36-38 (37) nem nem

1 siitStepsi 2 | = | 140 29-31(29) | igen igen
Aprésiitemény 1 sttStepsi 2 150 34-37(34) | igen nem
75.3
(753) 2 sitStepsi 1,2 140 | 43-46(44) | igen nem
Vizes piskéta 126 cm-es csa- 2 = 160 30 igen igen
(7.6.1) tos forma (ra-

cson)
Almatorta 120 cm-es csa- 2 160 95—105 nem nem
(7.6.2) tos forma (ra- (100)

cson)

220cm-escsa- | 2 = 160 85-95 (85) | igen igen

tos forma (ra-

cson)
Piritds (iparilag készitett | Siitéracs 2 ) | 3. foko- 45 nem | 5,5 perc
fehér kenyér) zat
(9.2)
Hamburger Sitéracs 3 _| 1. oldal:10
(9.3) ™M 3 fOIt(O nem 10 perc

Univerzélis tepsi | 2 za 2.oldal: 6

32 szint, () Uzemméd, § H6mérséklet/Grill fokozat, @ Etelkészitési ids, §* Booster

Holégkeverés plusz, (=] Fels6/alsé siités, Specidlis sitemény, () Nagy grill

1 Eltéré idépontokban vegye ki a tepsiket, amennyiben az elkészitendd étel mar a megadott ételkészité-
si id6 letelte el6tt kelléen megbarnult.

2 A zardjelben 1évo érték az optimalis ételkészitési id6t mutatja.
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Adatok a vizsgaldintézetek szamara

Energiahatékonysagi osztaly az EN 60350-1 szerint

Az energiahatékonysdagi osztdly meghatarozasa az EN 60350-1 szabvany szerint
torténik.

Energiahatékonysagi osztaly: A+
A mérés soran vegye figyelembe a kovetkez6 utmutatdsokat:
- A mérés a(z) Eco-hélégkeverés tizemmaodban torténik.

- Vélassza a(z) Vilagitas | ,,Be" 15 masodpercre bedllitast (Iasd ,,Bedllitasok”, , Vilagi-
tas" fejezet).

- A mérés alatt csak a méréshez sziikséges tartozék van a siitétérben. Ne hasznal-
jon tovabbi, mar meglévs tartozékokat, példaul FlexiClip teljesen kihGizhaté sine-
ket.

- A méréshez a h6elemeket az ajtdtomitésen keresztil kell bevezetni. Ehhez az aj-
totomitést ki kell hizni a vajatbdl és kétszer at kell szurni. A héelemeket helyezze
be a két lyukon keresztil az ajtétomitésben. Ezt kdvetéen nyomja vissza az ajto-
tomitést a vdjatba ugy, hogy mindenhol siman és egyenletesen illeszkedjen.

- A kovetkezs Iépésben tavolitsa el a fenékszitat, és ontson annyi vizet az elvezets-
be, hogy a vizfelllet lathatd legyen.

- Az energiahatékonysagi osztaly meghatarozasanak egyik fontos eléfeltétele, hogy
az ajté a mérés kdzben tomitetten zarva legyen.
Az alkalmazott méréelemek befolydsolhatjak az ajtéotomités tomitési funkciodjat.
Ez negativan érinti a mérési eredményt.
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Adatok a vizsgaléintézetek szamara

Adatlap haztartasi siit6hoz

(EU) Nr. 65/2014 delegélt és (EU) Nr. 66/2014 rendelkezés szerint

MIELE

Modell neve/-megjeldlése DGC 7440 HCX Pro
Energiahatékonysagi osztaly/Stit6tér (EEl ) 81,6
Energiahatékonysagi osztaly/Sutétér

A+++ -t6l (legmagasabb hatékonysag) D-ig (legalacsonyabb hatékony- |A+

sag)

Energiafogyasztas ciklusonként és sutéterenként hagyomanyos médban |0,99 kWh
Energiafogyasztas ciklusonként és siitéterenként hélégkeverés médban |0,61 kWh
Sut6terek szama 1
Héforrasok sutéterenként electric
Sutétér nagysaga 471
Késziilék mérete 40,2 kg
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Megfelel6ségi nyilatkozat

A Miele ezuton kijelenti, hogy ez a
gbzsiité a 2014/53/EU iranyelvnek
megfelel.

Az EU-megfelel8ségi nyilatkozat teljes
szovege a kovetkezd weboldalak egyikén
érhet6 el:

- Termékek, letoltések: www.miele.hu

- Ugyfélszolgélat, informacids anyagok,
hasznalati utasitasok elérhetésége a
termék nevének vagy gyari szamanak
megadasaval:
https://miele.hu/manual

A Wi-Fi-modul 2,4000 GHz —
frekvenciasavja 2,4835 GHz

A Wi-Fi-modul <100 mW
maximalis adotel-
jesitménye
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A kommunikaciéos modulhoz kapcsolodé szerzoi jogok és
licencek

A kommunikaciés modul kezeléséhez és
vezérléséhez a Miele sajat vagy kiilsé
szoftvereket hasznal, amelyek nem tar-
toznak az ugynevezett nyilt forraskédu li-
cencfeltételek ala. Ezek a szoftverek/
szoftverkomponensek szerzéi jogi véde-
lem ala tartoznak. Tartsa tiszteletben a
Miele és a harmadik felek szerzéi jogait.

Tovabba a jelen kommunikaciés modul
olyan szoftverkomponenseket tartalmaz,
amelyek a nyilt forraskdédu licencfeltéte-
lek mellett keriilnek tovabbadasra. Eze-
ket a nyilt forrdskédu komponenseket a
hozzajuk tartozé szerzéi jogi nyilatkoza-
tokkal, a mindenkori érvényes licencfel-
tételek masolatat, valamint adott eset-
ben tovabbi informacidkat helyben,
webbongészé6 és az IP-cim segitségével
kérdezheti le (http.//<IP-cim>/Licen-
ses). A nyilt forraskddu licencfeltételek
ott feltlintetett felel6sségi és jotallasi
szabdlyozasai csak a mindenkori jogtu-
lajdonosokkal 6sszefliggésben érvénye-
sek.
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