Lietosanas instrukcija
Mikrovilnu krasns

Pirms uzstadiSanas, pievienoSanas un ekspluatacijas sakSanas obli-
gati izlasiet lietoSanas instrukciju. Tadejadi jus pasargasiet sevi un ne-
pielausiet iesp&jamus ierices bojajumus.
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Drosibas noradijumi un bridinajumi

St mikrovilnu krasns atbilst obligatajiem drosibas noteikumiem. Tomér
nepareiza lietoSana var radit traumas un materialus zaud€jumus.
Pirms iekartas ekspluatacijas rupigi izlasiet lietoSanas instrukciju. Taja
ir sniegti svarigi noradijumi par iebuvesanu, droSibu, lietoSanu un ap-
kopi. Ta jus pasargasiet sevi un nepielausiet iekartas bojajumus.
Saskana ar standartu IEC/EN 60335-1 Miele norada, ka nodala par
iekartas uzstadiSanu, ka ari noradijumi par droSibu un bridinajumi ir
obligati jaizlasa un jaievero.

Miele neuznemas atbildibu par bojajumiem, kas ir radusSies $o no-
radijumu neieverosanas dél.

Saglabajiet lietoSanas instrukciju un nododiet to kopa ar iekartu, ja
mainas iekartas ipasnieks.

Paredzeta izmantoSana

» Mikrovilnu krasns ir paredzéta tikai lietoSanai personiga majsaim-
nieciba.

Siiekarta nav paredzeta lietoSanai arpus telpam.

» Mikrovilnu krasni drikst izmantot tikai vietas, kas atrodas zemak
neka 2000 m virs juras imena.

» Izmantojiet mikrovilnu krasni tikai majsaimniecibas vajadzibam —
partikas produktu atkausesanai, uzkarséSanai, sautéSanai, grilesanai
un konservésanai. LietoSana jebkadam citam vajadzibam ir aizliegta.

» Zavéjot mikrovilnu reZima uzliesmojosus materialus, tajos esosais
mitrums iztvaiko. Sie materiali var izzit un pasaizdegties. Nekada
gadijuma nelietojiet mikrovilnu krasni uzliesmojosu materialu uzgla-
basanai un zavesanai.

» Personas, kuras ierobeZotu fizisko, garigo un uztveres spéju vai
pieredzes trukuma un nezinasanas dé| nevar drosi lietot mikrovilnu
krasni, nedrikst darboties ar to bez uzraudzibas. Sis personas drikst
lietot iekartu bez uzraudzibas tikai tad, ja vinam ir izskaidrotas visas
darbibas 13, lai lietoSana butu pilnigi drosa. Sim personam ir japazist
un jasaprot iesp€&jamie riski, ko var radit nepareiza lietoSana.



Drosibas noradijumi un bridinajumi

» Ipasu prasibu dé| (pieméram, attieciba uz temperatiru, mitrumu,
Kimisko izturibu, noturibu pret berzi un vibraciju) krasns kamera ir ap-
fikota ar Tpasu apgaismojumu. So Tpado apgaismojumu drikst lietot
tikai paredzétajam nolukam. Tas nav piemeérots telpu apgaismosanai.
Nomainu drikst veikt tikai Miele pilnvarots specialists vai Miele Klien-
tu apkalpo$anas dienests.

» Saja mikrovilnu iekarta ir 1 gaismas avots ar energoefektivitates
klasi E.

Berni un sadzives tehnika

» Bérnus lidz astonu gadu vecumam nedrikst atstat mikrovilnu
krasns tuvuma bez pieauguso uzraudzibas.

» Bérni no astonu gadu vecuma drikst lietot mikrovilnu krasni bez
pieauguso uzraudzibas, ja viniem ir izskaidrota iekartas darbiba ta,
lai lietoSana butu pilnigi drosa. Bérniem ir jazina un jasaprot, kadu
bistamibu var radit nepareiza lietoSana.

» Bérni nedrikst bez uzraudzibas tirfit mikrovilnu krasni vai veikt tas
apkopi.

» Pieskatiet bérnus, ja tie uzturas mikrovilnu krasns tuvuma. Nekad
nelaujiet bérniem spéleties ar iekartu.

» Nosmaksanas risks! Bérni, spéléjoties ar iepakojuma materialu
(pieméram, plévi), var taja ietities vai parvilkt to sev par galvu un no-
smakt. Glabajiet iepakojuma materialu bérniem nepieejama vieta.

» Apdedzinasanas risks! Bérnu ada pret augstam temperattram re-
age jutigak neka pieauguso ada. GrileSanas reZima ar un bez mikrovil-
niem krasns kamera, grila sildelements un iekartas durvis stipri sa-
karst. Nelaujiet bérniem pieskarties mikrovilnu krasnij, kad ta darbojas.

Tehniska drosSiba

» Mikrovilnu krasns bojajumi var apdraudét jlsu dro$ibu. Parbau-
diet, vai tai nav redzamu bojajumu. Nekad nelietojiet bojatu iekartu.

» Ja ir bojats baro$anas kabelis, ta nomaina ir javeic Miele pilnvaro-
tam specialistam, lai nepaklautu riskam iekartas lietotaju.
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Drosibas noradijumi un bridinajumi

> Ir iespéjama pagaidu vai ilglaiciga darbiba no autonomas vai nesinhroni-
zétas energoapgades iekartas (pieméram, autonomajiem tikliem, dubléjo-
$ajam sistemam). Sadas darbibas priekénoteikums ir energoapgades ie-
kartas atbilstiba EN 50160 vai lildziga standarta prasibam.

Ekas instalacija un $aja Miele iericé paredzéto aizsardzibas pasakumu
funkcijas un darbibas veids ir janodrosina ari autonoma vai nesinhrona re-
Zima vai ari tie ir jaaizstaj ar idzvertigiem pasakumiem attieciba uz instala-
ciju. Tas ir aprakstits, pieméram, jaunakaja VDE-AR_E 2510-2 laidiena.

» Ja mikrovilnu krasns ir bojata, to ieslédzot, no tas var izplist mik-
rovilni, kas apdraud iekartas lietotaju. Nelietojiet iekartu, ja

— ir saliektas tas durvis,

— ir valigas durvju enges,

— korpusa, durvis, durvju blivejuma vai krasns kameras sienas ir re-
dzami caurumi vai plaisas.

» Pieskar$anas zem sprieguma eso$am iekartas savienojuma da-
lam, ka arT elektriskas un mehaniskas uzbives parveidosanas méegi-
najumi apdraud jus un var izraisit mikrovilnu krasns darbibas trauce-
jumus. Nekad neatveriet iekartas korpusu.

» Lai pasargatu iekartu no bojajumiem, uz mikrovilnu krasns identifi-
kacijas datu plaksnites noraditajiem piesleguma parametriem (frek-
vencei un spriegumam) obligati jasakrit ar elektrotikla parametriem.
Salidziniet datus pirms pieslegsanas. Ja rodas Saubas, konsultgjie-
ties ar elektrotehnikas specialistu.

» Sadalitaji vai pagarinataji nesniedz nepiecie§amo drosibu (uguns-
gréka risks). Neizmantojiet tos mikrovilnu krasns pieslégSanai elek-
trotiklam.

» Mikrovilnu krasns elektrodro$iba ir garantéta tikai tad, ja ta tiek
pievienota atbilstigi speka esoSajiem normativiem instalétai zeméju-
ma sistemai. Ir |oti svarigi ieverot Sos pamatdrosibas nosacijumus, lai
nepielautu kaiteéjumu (piem., stravas triecienu), kas rodas neesosa vai
partraukta zemé&juma savienojuma dé|. Saubu gadijuma uzdodiet
elektrotehnikas specialistam parbaudit majas elektroinstalaciju.



Drosibas noradijumi un bridinajumi

» Nepareizi veikti remontdarbi var radit |oti bistamas situacijas un
apdraudeét iekartas lietotaju. Remontdarbus drikst veikt tikai Miele
pilnvarots specialists vai Miele Klientu apkalpoSanas dienests.

» Ja mikrovilnu krasns netiek remontéta uznémuma Miele pilnvarota
klientu apkalposanas dienesta, tas garantija tiek anuléta.

P Veicot mikrovilnu krasns remontu vai tiridanu un kop$anu, tai jabat
atvienotai no elektrotikla. lekarta ir atvienota no elektrotikla tikai tad, ja
ir izpildits kads no $adiem nosacijumiem:

— iekartas kontaktdaks$a ir atvienota no kontaktligzdas;

Lai iekartu atvienotu no elektrotikla, kabelis ir jaizvelk, satverot kontakt-
dakSas korpusu, nevis baroSanas kabeli.

— ir izslegts dzivokla vai majas elektroinstalacijas droSinatajs;

— ir pilniba izskruveéts skravejamais droSinatajs €kas elektroinstalacija.
» Miele garanté atbilstibu drosibas prasibam tikai tad, ja tiek izman-
totas originalas rezerves dalas. Bojatas dalas drikst aizstat tikai ar
originalajam Miele rezerves dalam.

» Aiz mébelu durvim ieblvétu mikrovilnu krasni izmantojiet tikai tad,
ja mebeles durvis ir atvertas. Neaizveriet mebeles durvis, kamer ie-
karta darbojas. Aiz aizvértam mebelu durvim uzkrajas siltums un mit-
rums. Tadejadi var tikt bojata iekarta un skapis, kura ta ir iebuveta.
Mebeles durvis aizveriet tikai tad, kad iekarta ir pilniba atdzisusi.

» Mikrovilnu krasni nedrikst lietot nestacionaras uzstadi$anas vietas
(piem., uz kugiem).

Pareiza izmantoSana

/N Grils rada apdedzinasanas risku.

Grilesanas laika gan ar, gan bez mikrovilniem mikrovilnu krasns sa-
karst. Apdegumus var gut no krasns kameras, grila sildelementa,
edieniem, piederumiem un iekartas durvim.

Lai ievietotu un iznemtu karstos produktus, ka ari lai veiktu citas
darbibas krasns kamera, vienmeér lietojiet virtuves cimdus.



Drosibas noradijumi un bridinajumi

P Pievérsiet uzmanibu tam, lai édieni vienmér tiktu pietiekami sakarséti.
Sakarseésanai nepiecieSamais laiks ir atkarigs no daudziem faktoriem,
pieméram, produkta sakotné€jas temperaturas, daudzuma, veida un Tpa-
Sibam, ka ar recepSu izmainam.

Ja partikas produktos atrodas baktérijas, tas iet boja tikai pietiekami
augsta temperatura (> 70°C) un péc pietiekami ilgas karseSanas

(> 10 min.). Ja ir aizdomas, ka €diens netiek pietiekami sakarséts, izve-
lieties nedaudz ilgaku laiku.

» Ir svarigi, lai temperatira édiena sadalitos vienmérigi un bitu pie-
tiekami augsta.

Lai édiens vienmerigi sakarstu, apgroziet vai apmaisiet to un karse-
Sanas, atkauséSanas un tvaicésanas laika ieverojiet noraditos tempe-
raturas izlidzinasanas laikus. Izlidzinasanas laiki ir darbibas partrau-
kuma laiki, kad temperatura izlidzinas vienmeérigi visa ediena.

» Nemiet véra, ka mikrovilnu krasni produkti bieZi vien tiek pagata-
voti, uzkarseti vai atkauseti ieverojami isaka laika neka lietojot paras-
tu pliti vai cepeskrasni.

Parak ilga karseSana var izraisit partikas produkta izzuSanu un pat
pasaizdegsanos. Pastav ugunsgréka risks. Ugunsgreka risks pastay,
ari kaltejot maizi, smalkmaizites, ziedus vai zalu tejas. Nekaltgjiet mi-
nétos produktus mikrovilnu krasni!

» Ar graudiem, kirSu kauliniem vai Zelejveidigu materialu pilditi spil-
veni un Nidzigi priekSmeti var aizdegties ari tad, ja tie pec sildiSanas ir
iznemti no mikrovilnu krasns. Nesildiet iekarta Sadus priekSmetus.
Ugunsgreka risks!

» Mikrovilnu krasns nav piemérota patérina priekSmetu tifiSanai un
dezinficéSanai. Turklat iekarta rodas augsta temperatura un prieckSme-
tu iznems$anas laika pastav apdedzinasanas risks. Ugunsgreka risks!

» Ja mikrovilnu krasnt nav ievietoti produkti vai tie ir ievietoti nepa-
reizi, var rasties iekartas bojajumi. Tapec neizmantojiet iekartu trauku
sildiSanai vai garSaugu un tml. kalteSanai.

» leslédziet mikrovilnu krasni tikai tad, ja taja jau ir ievietots partikas
produkts vai cepSanas trauks, un darbiniet krasni tikai ar ievietotu ro-
tejoSo SKivi.



Drosibas noradijumi un bridinajumi

» Karsé$anas laika noslégtos traukos un pudelés rodas spiediens,
kas var izraisit spradzienu. Nekad nesildiet eédienus vai Skidrumus
noslégtos traukos vai pudeles.

Zidainu pudeltem iepriekS nonemiet vacinu un knupi.

» Edienu sildianas laika siltums rodas &diena, tapéc trauks ir ve-
saks. Trauki sasilst, tikai uznemot siltumu no édiena. Péc édiena iz-
nemsanas parliecinieties, ka tas ir velamaja temperatura. Neizdariet
secinajumus, nemot véra trauka temperatiru! Ipasi svarigi ir par-
baudit ediena temperaturu, sildot mazulu partiku. Lai mazulis ne-
apdedzinatos, pec uzsildiSanas mazula partiku rupigi samaisiet vai
sakratiet un péc tam pagarsojiet.

» Gatavo$anas laika, it ipasi $kidrumu karsé$anas laika ar mikrovil-
niem, iespéjams, varisanas temperatura ir sasniegta, bet raksturlgle
tvaika burbuli§i vél nav redzami. Skidrums neuzvaras vienmérigi. St
ta deveta uzvariSanas aizkave var izraisit peksnu tvaika burbuliSu vei-
dosanos trauka iznemsanas laika un lidz ar to peksnu spradzienveida
parvarisanos pari trauka malam. Apdedzinasanas risks!

Tvaika burbulu veidoSanas var but tik spéciga, ka tas iedarbiba var
atverties iekartas durvis. Savainojumu un bojajumu risks! Pirms kar-
seéSanas/varisanas samaisiet skidrumu. Pec karseSanas uzgaidiet
vismaz 20 sekundes un tikai tad iznemiet trauku no krasns kameras.
KarseéSanas laika trauka var ielikt stikla stieniti vai citu lidzigu prieks-
metu, ja tads ir pieejams.

» Ja partikas produkti krasns kamera sak dimot, atstajiet iekartas
durvis aizvertas, lai noslapetu iespgjamas liesmas.

Partrauciet gatavoSanas procesu, izsleédzot mikrovilnu krasni ar taus-
tinu leslegSana/lzslegSana un atvienojot kontaktdaksu.

lekartas durvis atveriet tikai tad, kad dami ir izklidusi.

» Parkarsusi ella vai tauki var uzliesmot. Izmantojot gatavo$ana ellu
vai taukus, nekad neatstajiet mikrovilnu krasni bez uzraudzibas. Ne-
izmantojiet iekartu friteSanai. Nekad nedzesiet degosu ellu vai taukus
ar udeni. lzsledziet iekartu un noslape€jiet liesmas, atstajot iekartas
durvis aizvertas.
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Drosibas noradijumi un bridinajumi

» Viegli uzliesmojosi priekSmeti, kas atrodas ieslégtas mikrovilnu
krasns tuvuma, augstas temperaturas iedarbiba var aizdegties. Ne-
kad neizmantojiet iekartu telpu apsildisanai.

» Ja édiena gatavo$ana tiek izmantoti alkoholiskie dzérieni, nemiet
vera, ka spirts augsta temperatura iztvaiko un saskare ar karstam vir-
smam var uzliesmot. Nekad nekarsgjiet neatSkaiditu spirtu. Uguns-
greka risks!

» Edieni, kas ir atstati krasns kamera, lai saglabatu tos siltus vai uz-
glabatu, var izzut un no tiem izplustoSais mitrums var izraisit mikro-

vilnu krasns koroziju. Var tikt sabojats ari vadibas panelis, darba vir-
sma vai ieblveésanas nisa. Tapec vienmeér nosedziet eédienus.

» Lai nepielautu koroziju, nekavéjoties rapigi nofiriet uz krasns ka-
meras nerus€josa térauda sienam salu edienu vai Skidrumu paliekas.

» P&c lietoSanas krasns kamera ir karsta. Pastav apdedzina$anas
risks! Krasns kameru un piederumus tiriet uzreiz pec atdziSanas. Pa-
rak ilga nogaidiSana apgrutina tirisanu un ipasos gadijumos netiru-
mus var nebut iespéjams notirit. Lielu netirumu uzkraSanas noteiktos
apstaklos var sabojat mikrovilnu krasni un pat izraisit bistamas situa-
cijas. Ugunsgreka risks!

Ladzu, ieverojiet noradijumus, kas ir ieklauti nodala “TiriSana un ap-
kope”.

» Ugunsgréka risks! Mikrovilnu reZimam nepieméroti plastmasas
trauki var tikt sabojati un sabojat mikrovilnu krasni. Nelietojiet metala
traukus, aluminija foliju, galda piederumus, traukus ar metala deko-
riem, svinu saturo$u kristalu, blodinas ar uzvalcétu metala apmali,
karstumneizturigus plastmasas traukus, koka traukus, metala ska-
vas, plastmasas un papira skavas ar iestradatu stiepli, ka ari plast-
masas traucinus ar pilniba nenonemtu aluminija vaku (skatit nodalu
“Mikrovilnu krasnis izmantojamie trauki”).

Izmantojot minétos priekSmetus, var sabojat traukus vai rasties
ugunsgréeka risks.
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Drosibas noradijumi un bridinajumi

» Vienreiz&jas lietoanas traukiem no plastmasas jaatbilst nosaciju-
miem, kas ir mineti nodala “Mikrovilnu krasnis izmantojamie trauki/
plastmasa”.

Neatstajiet mikrovilnu krasni bez uzraudzibas, karsejot vai gatavojot
partikas produktus vienreiz€jas lietoSanas traukos no plastmasas,
papira vai citiem degosSiem materialiem.

» lepakojuma materiali siltuma saglabasanai satur planu aluminija
foliju. ST folija atstaro mikrovilnus. Mikrovilni var sakarsét iepakojuma
papira slani tik spécigi, ka tas aizdegsies.

Nesildiet mikrovilnu krasni édienus, kas ir ievietoti termoiepakojuma,
pieméram, griletas vistas Tpasajas turzas.

» Karséjot mikrovilnos olas bez ¢aumalam, dzeltenums gatavo$anas
beigas augsta spiediena dé| var izSlakties. Pirms gatavoSanas vaira-
kas vietas parduriet olas dzeltenumu.

» Karséjot mikrovilnos olas ar ¢aumalu, tas var parspragt pat péc iz-
nemsanas no krasns kameras. Olas ar Caumalam variet tikai ipasos
traukos.

Nesildiet mikrovilnu krasnr cieti varitas olas.

» Partikas produkti ar cietu apvalku vai mizu, pieméram, tomati, de-
sinas, nemizoti kartupeli, baklazani, karséjot var parspragt. Sie pro-
dukti vairakas vietas jasadursta vai jaiegriez, lai tvaiks, kas rodas kar-
séSanas laika, varetu izplust.

» Trauki, kuriem rokturi vai vaka rokturi ir ar tuk$u vidu, nav pieméro-
ti izmantosanai mikrovilnu rezZima. Rokturu tuk$aja telpa var iek|ut
mitrums un veidoties augsts spiediens, kas var izraisit rokturu sa-
spragsanu (iznemums: tuksa telpa rokturi tiek ventileta). Neizmanto-
jiet Sadus traukus ediena gatavosanai.

» Dzivsudraba termometri vai ar $kidrumu pilditi termometri nav pie-
meroti izmantoSanai augsta temperatura un viegli plist.

Lai parbauditu ediena temperaturu, partrauciet iekartas darbibu. Lieto-
jiet édienu temperaturas merisanai tikai piemérotu ipaso termometru.

» Tvaiks no tvaika firitaja var ieklGt mikrovilnu krasns elektriskajas
dalas un izraisit isslegumu. lekartas tirnsanai nekad neizmantojiet
tvaika firitaju.
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Drosibas noradijumi un bridinajumi

Uz nerusejosa terauda virsmam attiecas Sadi noradijumi:

» Limvielas boja nerliséjosa térauda virsmu parklajumu un tas zaudé
savu pret netirumiem aizsargajoso iedarbibu. Nelimgjiet uz neruséjo-
sa térauda virsmam piezimju lapinas, imlenti vai citas imvielas.

» Virsma ir jutiga pret skrapg&jumiem. Pat magnétu izmanto$ana var
radit skrapejumus.

Piederumi

» Izmantojiet tikai Miele originalos piederumus. Ja iekarta ir uzstadi-
tas vai iebuvetas nepiederigas dalas, garantija un/vai razotaja atbildi-
ba par izstradajumu tiek anuléta.

» Miele garanté funkcijas nodro$ino$o rezerves dalu piegadi lidz

15 gadiem, bet vismaz 10 gadus péc jusu mikrovilnu iekartas sérij-
veida razoSanas partraukSanas.

» lekartas komplekta ieklautais rezgis un Gourmet plats ir ipasi pie-
lagota mikrovilnu vilnu garumam, tapéc tos var izmantot griléSanai
gan ar, gan bez mikrovilnu funkcijas.

Tomeér Sos piederumus nedrikst izmantot vienlaikus, jo citadi tiks sa-
bojata Gourmet plats. Vienmeér novietojiet Gourmet plati tieSi uz rote-

» Gourmet plats stipri sakarst. Tapéc plates satverdanai vienmer lie-
tojiet virtuves cimdus. Novietojiet plati uz karstumizturiga paliktna.
GrileSanas laika (gan ar, gan bez mikrovilniem) rezgis stipri sakarst.
Apdedzinasanas risks!

» Nelietojiet Gourmet plati kopa ar tirdznieciba iegadajamu mikrovil-
nu krasnim piemerotu parsegu, jo parsegs varetu klut parak karsts.
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Pirms pirmas lietoSanas reizes

Pirms sakt iekartas ekspluataciju, ta
pec transportesSanas izsainota veida
apméram 2 stundas ir japatur istabas
temperatura.

Saja laika notiek iekartas temperatiiras
izlidzinaSanas ar apkartéjas vides tem-
peratdru. Tas ir svarigi iekartas elektro-
nikas turpmakai darbibai.

& lesainojamais materials var izrai-
sit nosmaksanu.

Spélégjoties ar iepakojuma materialu
(piemeéram, plévi), bémi var taja ieti-
ties vai parvilkt to sev par galvu un
nosmakt.

Glabajiet iepakojuma materialu ber-
niem nepieejama vieta.

m |zsainojot iekartu, ir janovac visi iepa-

kojuma materiali.

T T

AO\"\
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Nenonemiet parsegu no krasns ka-
mera esoSajam mikrovilnu izplides
atverem.

m Parbaudiet, vai iekartai nav bojajumu.
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& Bojata iekarta var apdraudét ve-
selibu.

Pec iekartas iesleg$anas no tas var
izplUst mikrovilni, kas var apdraudét
iekartas lietotaju.

Neizmantojiet mikrovilnu krasni, ja

— ir saliektas iekartas durvis,

- ir valigas durvju enges,

— korpusa, durvis, durvju bliveéjuma
vai krasns kameras sienas ir redzami
caurumi vai plaisas.

m Izslaukiet krasns kameru un noslau-

kiet visus piederumus ar sukli un siltu
udeni.



Uzstadisana

lebuvejot mikrovilnu krasni, janodro-
Sina briva gaisa novadiSana un pie-
vadiSana iekartas priekSpuse.
Tapéc ventilacijas atveres nedrikst
aizsegt ar prieckSmetiem.

Durvis var sabojat, ja mikrovilnu
krasni idz transportlidzeklim nesat
aiz durvju roktura.

NesSanai izmantojiet padzilinajumus
korpusa sanos.

lebluvesSanas izmeri
Izmeéri ir noraditi milimetros.

lebuveésana augsta skapi

lebuvesana apakseja skapi
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Uzstadisana
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Uzstadisana

Pieslegums augstaja skapi

595

T

l 4515

(» Skats no priek$puses

(2 Baro$anas kabelis,
garums = 1600 mm

(3 Saja zona nedrikst veidot pieslégumu
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Uzstadisana

Pieslegums apakseja skaprti

(» Skats no priek$puses

(2 Baro$anas kabelis,
garums = 1600 mm

(3 Saja zona nedrikst veidot pieslégumu
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Uzstadisana

lebuvesana

B R B O0E 8 @ 85 @

Mikrovilnu krasns lietoSanu drikst uz-
sakt tikai pec tas iebuvesanas.

m Nolimenojiet iekartu.

m Atveriet iekartas durvis un ar pievie-
notajam skrivem pieskravéjiet iekartu
m lebidiet mikrovilnu krasni nisa. Pie pie skapja sanu sienam.
tam kabeli ar kontaktdakSu izvelciet
caur parbuveto skapi.
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Uzstadisana

Elektrotikla pieslegums

& Bojata iekarta var radit sa-
vainojumus.

Pirms iekartas pievienoSanas parlie-
cinieties, ka ta nav bojata.

Nekad nelietojiet bojatu iekartu.

lekartai ir pieslégSanai gatavs vads un
kontaktdaksa.

NodroSiniet, lai trieciendro$a kontaktlig-
zda vienmeér butu brivi pieejama. Ja tas
nav iesp€jams, nodroSiniet, lai instalaci-
ja butu paredzeta ierice, ar kuru ir ie-
sp€jams atvienot visus polus no stravas
padeves.

& ParkarSana var izraisit ugunsgre-
ku.

lekartas ekspluatacija, izmantojot sa-
dalitajus vai kabela pagarinatajus,
var radit kabelu parslodzi.

Turklat iekartas pievienoSanai ne-
drikst lietot ta saucamo energoeko-
nomisko kontaktdaksu, jo ta mazina
elektroenergijas pievadi iekartai un
iekarta parmerigi sasilst.

DroSibas apsverumu dé| neizmanto-
jiet sadalitajus un kabela pagarinata-
jus.

Piesledziet iekartu elektribai tiesi ar
originalo vadu un bez starpelemen-
tiem.

Elektriskajai instalacijai ir jabut veiktai
saskana ar VDE 0100 un jaatbilst viete-
jiem noteikumiem.

Ja ir bojats iekartas baroSanas kabelis,
to drikst nomaintt tikai ar 1pasu tada pa-
8a veida kabeli (var iegadaties Miele
Klientu apkalpo$anas dienesta). DroSi-
bas apsvérumu dél nomainu drikst veikt
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tikai uznémuma Miele pilnvarots specia-
lists vai Miele Klientu apkalpoSanas die-
nests.

NepiecieSamie piesleguma parametri ir
noraditi uz iekartas identifikacijas datu

plaksnites, kas ir piestiprinata iekartas

priek&€ja panela iekSpusé vai iekartas

aizmugure.

Salidziniet identifikacijas datu plaksnite
noraditos parametrus ar elektrofikla pa-
rametriem. Tiem ir jasakrit.

Saubu gadijuma konsultgjieties ar kvali-
ficetu elektriki.

Ir iespéjama pagaidu vai ilglaiciga darbi-
ba no autonomas vai nesinhronizétas
energoapgades iekartas (pieméram, au-
tonomajiem ftikliem, dubl€jo$ajam siste-
mam). Sadas darbibas priek$noteikums
ir energoapgades iekartas atbilstiba

EN 50160 vai lldZziga standarta prasi-
bam.

Ekas instalacija un $aja Miele iericé pa-
redzéto aizsardzibas pasakumu funkci-
jas un darbibas veids ir janodrosina art
autonoma vai nesinhrona rezima vai arn
tie ir jaaizstaj ar lidzvertigiem pasaku-
miem attieciba uz instalaciju. Tas ir ap-
rakstits, pieméeram, jaunakaja
VDE-AR-E 2510-2 laidiena.



Jusu ieguldijums vides aizsardziba

lepakojuma utilizacija

lepakojums kalpo parvietoSanai un pa-
sarga iekartu no bojajumiem parvada-
Sanas laika. lepakojuma materiali ir iz-
raudziti, nemot véra vides aizsardzibas
un materialu utilizacijas prasibas, tapéc
tos kopuma var atkartoti parstradat.

lepakojuma atkartota ieklauSana mate-
rialu aprité lauj tauprt izejvielas. Atkariba
no materiala izmantojiet ipaSas izejvielu
kratuves un nodoS$anas iespégjas. Trans-
portéSanas iepakojumu pienem Miele
specializetais tirgotajs.

Nolietotas iekartas utilizacija

Elektriskas un elektroniskas ierices biezi
satur vertigus materialus. Tas satur art
noteiktas vielas, maisijumus un detalas,
kas bija nepiecieSamas to darbibai un
droSibai. Ja Sie materiali nokltst sadzi-
ves atkritumos vai ar tiem rikojas neat-
bilstosi, tie var kaitet cilveku veselibai
un videi. Tapéc nekada gadijuma nepie-
laujiet nolietotas iekartas noklu$anu sa-
dzives atkritumos.

i

Nododiet to utilizacijai vietéjas pasvaldi-
bas, specializéta tirgotaja vai Miele ieri-
kotaja oficialaja elektrisko un elektronis-
ko ieriCu bezmaksas savak3anas un
pienemSanas punkta. Saskana ar liku-
mu jus atbildat par iesp&jamo personas
datu dzeéSanu no utilizacijai paredzetas
likvidéjamas iekartas. Atbilstosi likum-
dosanas aktiem jlsu pienakums ir iz-
nemt nolietotas baterijas un akumulato-
rus, kas nav nedalami savienoti ar iekar-
tu, ka ari lampas, kuras ir iesp€jams iz-
nemt, nebojajot tas. Nododiet Sis deta-
las atbilsto$a savakSanas vieta, kur tas
var nodot bez atlidzibas. Ludzu, nodro-
Siniet, lai likvidéjama iekarta lidz aiz-
transportésanas bridim tiktu uzglabata
bérniem nepieejama vieta.
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lerices apraksts
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(® Vadibas bloks
@ Grils

(® Rotgjosais $Kivis
® Durvis

® Grila rezgis

(® Gourmet plats
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Komplekta ieklautie piederumi

Grila rezgis
Grila rezgis ir piemeérots visiem reZi-
miem, kas darbojas ar vai bez mikro-

vilniem, taCu tas nav piemeérots atse-
viSkam mikrovilnu rezimam.

Lai nejausi neatstatu grila rezgi iekarta,
kad ta darbojas atseviska mikrovilnu re-
ZIma, ieteicams rezgi uzglabat arpus
krasns kameras.

Gourmet plats

Ta ir apala grila plats ar 1pasu piede-
gumdro$u parklajumu. So Gourmet plati
var izmantot gan saldumu, gan pikantu
un krauk$kigu uzkodu un citu édienu
pagatavoSanai loti 1sa laika.

Norade: So un citus piederumus var
pasutit Miele interneta veikala.

Sos izstradajumus var iegadaties ar

Miele Klientu apkalposanas dienesta
(skatiet Sis instrukcijas beigas) un pie
Miele pilnvarota izplatitaja.

23



Vadibas bloks

(f @ ) IR AR T /I\ OK @  start
0, ® ®  ©6 ® ©®

(® Taustin$ leslég3ana/izslégdana O
(2 Tausting Atra mikrovilnu funkcija

(3 Tausting <O pakapeniskai parieanai atpakal un
gatavoSanas procesa partraukSanai

@ Vadibas panelis ar taustiniem A un V
izvéles sarakstu ritinaSanai un vertibu mainai

(® Displejs ar diennakts laika un vadibas informacijas radijumiem

(® Tausting OK funkciju izsauk$anai un iestatijumu saglabasanai

@ Tausting @ atgadinajuma laika vai gatavo$anas laika iestatiSanai
Taustin$ start gatavoSanas procesa uzsakSanai

(® Tausting citam programmam un iestatijumiem

Taustins dazadam gatavosanas automatizacijas programmam
@) Tausting popkornam

42 Kombinétais mikrovilnu un grila reZims

@3 Grila rezims

Dazadas mikrovilnu jaudas pakapes
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Vadibas elementi

Taustins leslegsana/izslegsa-
na(®)

Taustin$ leslég$ana/izslégsana () atro-
das padzilinajuma un reagé uz pirkstu
pieskarieniem.

Ar to varat ieslégt un izslégt mikrovilnu
krasni.

Displejs

Displeja tiek paradits diennakts laiks vai
dazada informacija par darbibas rezi-
miem, temperatiram, gatavosanas lai-
kiem, automatiskajam programmam un
iestatijumiem.

Pec mikrovilnu krasns ieslegSanas ar
taustinu leslégsana/izslegsana() tiek
paradita galvena izvélne ar pieprasijumu
Betriebsart wahlen.

Skarientaustini

Skarientaustini reagé uz pirkstu pieska-
rieniem. Katru pieskarienu apstiprina
taustina skanas signals. So taustina
skanas signalu varat izslégt, izvéloties
iestatijumu Lautstarke un péc tam Tas-
tenton un ar bulttaustiniem noregulégjot
skanas stiprumu viszemakaja limeni.

Ja displejs ir tum$s, lai skarientaustini
darbotos, vispirms ir jaieslédz mikro-
vilnu krasns.

Skarientaustini virs displeja

Seit atrodas mikrovilnu krasns darbibas
rezimi un papildfunkcijas.

Darbibas rezims/funkcija
Jaudas pakape 900 vatu
750] Jaudas pakape 750 vatu
Jaudas pakape 600 vatu
450] Jaudas pakape 450 vatu
(] Grils

Kombinétais reZzims
450 vatu + grils

- Kombinétais reZims
300 vatu + grils

Popcorn
Automatiskas programmas

Citas
(programmas un Einstellungen )

300 W

150 W

S0 W

150 W + Grill
Auftauen

Erhitzen

Einstellungen ™
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Vadibas elementi

Skarientaustini zem displeja

Skarientaus-
tins

Darbiba

Ar So skarientaustinu var sakt atro mikrovilnu funkciju. Gatavosa-
nas process norit ar maksimalu mikrovilnu jaudu (900 W) un ga-
tavo$anas laiku 1 minute (skatit nodalas “Apkalpo$ana” sadalu
“Atra mikrovilnu funkcija”). Vairakkart pieskaroties $im skarien-
taustinam, gatavosanas laiku var pakapeniski paildzinat.

Atkariba no ta, kura izvelne ir atverta, ar $o skarientaustinu tiks

Kad notiek gatavo$anas process, ar $o skarientaustinu varat ap-
turet gatavoSanas procesu un partraukt, vélreiz nospiezot ska-
rientaustinu.

AV
[TIEL

Vadibas panell ar bulttaustiniem vai apgabalu starp tiem varat ri-
tinat pa izvelnem uz augsu vai uz leju. Displeja tiek paradits izvel-
nes elements, kuru varat izvéléties.

Lielumus vai iestatijumus varat mainit ar bulttaustiniem vai apga-
balu starp tiem.

OK

Ja displeja ir redzama kada darbiba, varat to izsaukt ar OK. Péc
tam atlasito darbibu var mainit.

Izmainas tiek saglabatas, apstiprinot ar taustinu OK.

Ja displeja tiek paradits informacijas logs, tas ir jaapstiprina ar
taustinu OK.

Ar So skarientaustinu jebkura laika varat iestatit atgadinajuma lai-
ku (pieméeram, olu variSanai), ar tad, ja vienlaicigi notiek gatavo-

Sanas process.

Pie tam ar $o skarientaustinu varat programmeét gatavosanas lai-
kus.

Start

| Ar $o skarientaustinu var uzsakt gatavo$anas procesu.
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Vadibas elementi

Displeja simboli
Displeja var tikt paraditi $adi simboli:

| Simbols | Nozime

i Sis simbols apzimé papildinformaciju un noradijumus apkalposa-
nai. Sie informativie logi ir jaapstiprina ar skarientaustinu OK.

= Noradijums par aug$€jiem izvelnes elementiem, kas izvélnes cela
netiek paradtti vietas trukuma del.

EEEEC-C-1 |Dazus iestatijumus, pieméram, ekrana spilgtumu un zinojumu
signalu skalumu, iestata segmentéta josla.

v Keksttis blakus iestatijumam nozime, ka Si ir paSreiz€ja aktuala iz-
véle.
& Ir iesleégta ieslégSanas blokeSana (skatit nodalas “lestatijumi” sa-

dalu “DroSiba”). lerices lietoSana ir blokéta.

| 0 |Atgédinéjuma laiks

27



Darbibas princips

Izvelnes elementa izvele un ta
vertibas vai iestatijuma maini-
Sana

Bulttaustiniem A un V un apgabalam

starp tiem [I1H 11 ir turpmak minétas
funkcijas:

- jUs izvelaties izve€lnes elementu no iz-
vélnu saraksta;

- jus mainat vertibu (pieméram, svaru)
vai iestatijumu (pieméram, signala to-
na skalumu).

m Pieskarieties atbilstoSajam bulttausti-
nam vai novelciet pa labi vai kreisi
apgabala starp bulttaustiniem, lidz
tiek paradits veélamais izvélnes ele-
ments vai vertiba.

Norade: Ja bulttaustin$ ir nospiests, iz-
velnu saraksti vai vertibas automatiski
mainas tik ilgi, ldz bulttaustin$ tiek at-
laists.

m Apstipriniet izveli ar OK.

PasSreizejais iestatijums ir apziméts ar

v.

28

Darbibas rezima vai funkcijas
izvele

Darbibas rezimu un funkciju (pieméram,
iestatijumu) skarientaustini atrodas virs
displeja. Darbibas rezimu vai funkciju
jus izvelaties ar atbilstoSu skarientausti-
nu uz vadibas panela (skatit nodalas
“Apkalposana” un “lestatijumi”).

m Pieskarieties velama darbibas rezima
vai funkcijas skarientaustinam.

Skarientausting uz vadibas panela iz-
gaismojas oranza krasa.

m lestatiet vértibas vai ritiniet izvélnu
sarakstos, kameér tiek paradits vela-
mais iestatijums.

GatavosSanas procesa par-
traukSana

GatavosSanas procesu var partraukt ar
oranza krasa izgaismoto darbibas reZi-
ma skarientaustinu vai ar skarientausti-
nu .

m Lai partrauktu gatavoSanas procesu,
pieskarieties atbilstoSajam darbibas
reZzima skarientaustinam vai divreiz
nospiediet skarientaustinu <D.

m Kad esat iestatijusi gatavoSanas lai-
ku, izvelieties Yorgang abbrechen un
apstipriniet ar OK.

Tiek paradita galvena izveélne.



Darbibas apraksts

Mikrovilnu krasnri atrodas magnetrons.
Tas parvers elektrisko stravu elektro-
magnétiskajos vilnos — mikrovilnos. Sie
vilni tiek vienmerigi izkliedéti krasns ka-
mera un vienlaikus atstarojas no krasns
kameras sienam, kas ir izgatavotas no
metala. Tada veida mikrovilni no visam
pusém apnem produktus un iek|ust pro-
duktu iekSiené. Papildus ieslegta skivja
rotacija uzlabo vienmérigu mikrovilnu
sadaliSanos.

Lai mikrovilni sasniegtu edienu, gatavo-
Sanas traukiem ir jabit mikrovilnu caur-
laidigiem. Mikrovilni izspiezas cauri por-
celanam, stiklam, kartonam, plastmasai,
taCu nespéj izklut cauri metalam. Tapéc
gatavoSanai mikrovilnu rezima neizman-
tojiet metala traukus vai traukus ar me-
tala elementiem, pieméram, metala ro-
tajumiem. Metals atstaro mikrovilnus,
tapec var sakties dzirkste|oSana. Mikro-
vilni netiek absorbéti.

Ja izmanto piemeérotu trauku, mikrovilni
cauri traukam iespiezas tieSi partikas
produktos. Partikas produktus veido
daudzas sikas molekulas, tapéc tas, it
Tpasi udens molekulas, mikrovilnu ietek-
me sak specigi svarsfities, proti, aptu-
veni 2,5 miljardus reizu sekundé. ST pro-
cesa rezultata rodas siltums. Siltums
vispirms rodas produktu aréjos slanos,
péc tam izplatas uz produktu vidusdalu.
Jo lielaks ir Gdens saturs produkta, jo
atrak produkts tiek sasildits vai pagata-
vots.

Siltums rodas tieSi édiena ieksiene. Sil-
tuma rasanas ediena iekSiené rada $a-
das priekSrocibas:

— mikrovilnu krasnri edienus var gatavot
bez skidruma un taukvielu pievienosa-

nas vai ar nelielu Skidruma un taukvielu
daudzumu;

- atkauséSana, uzkarséSana un pagata-
vo$ana notiek atrak neka izmantojot tra-
dicionalo pliti;

— produkti lielaka méra saglaba uztur-
vielas, vitaminus un mineralvielas;

— gandriz nemainas partikas produkta
dabiga krasa un garsa;

— mikrovilnu generésana tiek partraukta,
tikldz tiek partraukts gatavoSanas pro-
cess vai atvertas iekartas durvis. Aizver-
tas un nebojatas iekartas durvis gatavo-
Sanas laika nodrosina pietiekamu aiz-
sardzibu pret mikrovilniem.
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Veiktspejas apraksts

Mikrovilnu krasni produkti tiek atkauséti,
uzkarséti vai pagatavoti 1sa laika.

Mikrovilnu krasni var izmantot $ados
veidos:

— var atkausét, uzkarsét vai pagatavot
partikas produktus, iestatot mikrovilnu
jaudu un ilgumu;

— var atkausét un uzreiz péc tam ari uz-
sildit vai pagatavot saldétus gatavos
édienus;

— turklat mikrovilnu krasni var izmantot
ka “virtuves paligu”, pieméram, lai uz-
raudzetu rauga miklu, izkausétu Sokola-
tavotu tortes glazuru vai iekonservéetu
nelielu daudzumu auglu, darzenu un ga-
las.
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Darbibas rezimi
Atsevisks mikrovilnu rezims

Sis reZims ir piemérots atkauseésanai,
uzkarséSanai un pagatavo$anai.

Grilesana

ir lieliski piemérots rezims planu pro-
duktu, piemeram, steiku vai desinu, gri-
|esanai.

Mikrovilnu un grila kombinacija

ir lieliski piemérota édienu virspuses ap-
cepSanai un apbruninasanai. Mikrovilni
nodroSina ediena gatavosanu, bet grils
— apbruninasanu.

Automatiskas programmas

Jusu riciba ir $adas automatiskas pro-
grammas:

Varat izvéléties no Cetram dazadam au-
tomatisko programmu kategorijam.

- Gatavo$ana
- Atkausé$ana

- Karsé$ana

- Popkorns

Programmu darbiba ir atkariga no pro-
duktu svara.

Partikas produktu svaru varat noradit
gramos (g), marcinas (b) vai marcinas/
unces (b/oz) (skatit nodalas “lestatijumi”
sadalu “lestatijumu mainiSana”).



Mikrovilnu krasnis izmantojamie trauki

Mikrovilni

- atstarojas no metala,

- izspiezas cauri stiklam, porcelanam,
plastmasai, kartonam,

- ieklust partikas produktos.

& Nepiemeéroti trauki var izraisit
ugunsgreku.

Mikrovilnu reZimam nepiemeéroti trau-
ki var tikt sabojati un sabojat mikro-
vilnu krasni.

levérojiet noradijumus par traukiem.

Materials un forma

Izmantoto trauku materials un forma ie-
tekmeé édiena uzkarséSanas un pagata-
voSanas ilgumu. Prakse ir attaisnojusies
apalu un ovalu Iézenu trauku izmanto-
$ana. Sadas formas traukos &dieni sa-
karst vienmeérigak neka sturainos trau-
kos.

& Trauku un vaku dobie rokturi var
izraisit savainojumus.

Lietojot traukus ar dobiem elemen-
tiem, kuros var iek|ut mitrums, pa-
stav risks pieaugt spiedienam, kas
var izraisit attiecigo dobo elementu
spradzienveidigu iznicinasanu.
Nelietojiet traukus ar dobiem rokturu
vai vaku elementiem, ja vien doba-
jiem elementiem nav pietiekama gai-
sa izvade.

Metals

Mikrovilnu krasni nedrikst izmantot
metala traukus, aluminija foliju, galda
piederumus un traukus ar

metala elementiem (rotajumiem, pie-
méram, apzeltitu vai kobaltzilu apma-
li). Metals atstaro mikrovilnus un ta-
déjadi kave gatavoSanas procesu.
Neizmantojiet plastmasas traukus ar
pilniba nenonemtiem aluminija vaci-
niem.

Iznémumi:

- gatavos edienus aluminija karbas

var atkausét un uzkarséet mikrovilnu
krasni. Svarigi: karbai ieprieks ir jano-
nem vaks un ta ir janovieto vismaz 2 cm

atstatuma no krasns kameras sienam.
Ediens tiek karséts tikai no augSpuses.
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Mikrovilnu krasnis izmantojamie trauki

Siltuma sadaliSanas bus vienmérigaka,
ja édienu no aluminija karbas parliksiet
mikrovilnu krasnim piemérota trauka.

Aluminija karbu izmanto$ana var ra-
dit sprakS§kesSanu un dzirksteloSanu,
tadel tas nedrikst novietot tieSi uz
rezga.

- Aluminija folijas sloksnes

Galas gabali ar atSkirigu biezumu, pie-
meéram, putna gala, tiks atkauseéti, uz-
karseti vai pagatavoti vienmerigak, ja
pedéjas minutés to planakas dalas par-
klasiet ar nelielam aluminija folijas slok-
snem.

Folijai jabut novietotai vismaz 2 cm
atstatuma no krasns kameras sie-

nam. Ta nedrikst saskarties ar sie-
nam!

- Metala iesmi, skavas

Sis metala dalas var izmantot, ja galas
gabals ir daudz lielaks par attiecigajiem
metala elementiem.

Trauku glazura, krasas

Dazas trauku glaziras un krasas sa-
tur metaliskas vielas. Tadé| sadi trau-
ki nav piemeéroti izmantoSanai mikro-
vilnu krasni.

Stikls

Loti piemérots ir karstumizturigs stikls
vai stikla keramika.

Kristala stikls, kas parasti satur svi-
nu, mikrovilnu krasnr var saspragt.
Tade| tas nav piemeérots.
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Porcelans
Porcelana trauki ir labi piemeroti.

Tacu tiem nedrikst but metala dekori,
pieméram, zeltitas apmales, un rok-
turu detalas ar tukSu vidu.

Keramika

Ja keramika ir apgleznota, Ziméjumam ir
jaatrodas zem glazuras.

Keramikas trauki var sakarst.
Lietojiet virtuves cimdus.

Koks

GatavosSanas procesa laika koka
esoSais Udens iztvaiko. Rezultata
koks izzust un saplaisa.

Tadél koka trauki nav piemeéroti.

Plastmasa

& Karstumneizturigas plastmasas
raditi bojajumi.

Plastmasas traukiem jabut karstum-
izturigiem un jaiztur vismaz 110 °C
temperatura. Pretéja gadijuma plast-
masas trauki deforméjas un var tikt
sakauséti kopa ar eédienu.
Izmantojiet plastmasas traukus tikai
darbibas rezima Atsevisks mikrovilnu
rezims.

Specializeétajos veikalos ir iesp€jams ie-
gadaties arT ipasSus mikrovilnu krasnim
paredzetus plastmasas traukus.
Plastmasas trauki no melamina nav pie-
meéroti. Tie uzstc enerdiju un sakarst.
Tadel, iegadajoties plastmasas traukus,
noskaidrojiet, no kada materiala tie ir iz-
gatavoti.

Traukus, kas ir izgatavoti no putotas



Mikrovilnu krasnis izmantojamie trauki

plastmasas, pieméram, stiropora, var iz-
mantot tikai 1slaicigai €dienu uzsildiSa-
nai.

Produktu gatavoSanai paredzetos
plastmasas pléves maisinus var iz-
mantot to satura uzkarsésanai vai
pagatavosanai tikai tad, ja tajos ie-
prieks$ izdur cauruminus. Cauri Siem
cauruminiem var izplust tvaiks. Tade-
jadi netiek pielauta spiediena paaug-
stinasanas un maisina parphsana.

Pie tam ir pieejami ari ipasi tvaicéSanas
maisini, kas nav jacaurdur. Ludzu, ieve-
rojiet noradijumus uz iepakojuma.

& Nepiemérots materials var izraisit
ugunsgreku.

Metala skavas vai plastmasas un pa-
pira skavas ar tajas iestradatu stiepli
var aizdegties.

Nelietojiet Sadas skavas.

Vienreizejas lietoSanas trauki

Plastmasas vienreizgjas lietoSanas trau-
kiem ir jaatbilst nosacijumiem, kas ir mi-
néti sadala “Plastmasa”.

& Nepiemeéroti trauki var izraisit
ugunsgréeku.

Vienreizejas lietoSanas trauki no
plastmasas, papira vai citiem dego-
Siem materialiem var aizdegties.
Neatstajiet iekartu bez uzraudzibas,
karse€jot vai gatavojot partikas pro-
duktus vienreizéejas lietoSanas trau-
kos no plastmasas, papira vai citiem
degoSiem materialiem.

Lai sargatu apkartejo vidi, nelietojiet
vienreizejas lietosanas traukus.

Trauku parbaudisana

Ja nav droSas parliecibas, ka konkréeto
stikla, mala vai porcelana trauku var lie-
tot mikrovilnu krasni, varat to parbaudit,
ka noradits turpmak.

m Novietojiet tukSu trauku krasns kame-
ras centra.

m Aizveriet iekartas durvis.
m Nospiediet taustinu (.
m |zvélieties 900 vatu jaudas pakapi.

m Ar bulttaustiniem A un V iestatiet
30 sekundes un apstipriniet ievadi ar
OK.

m Lai saktu parbaudi, nospiediet tausti-
NuU Start.

Ja 8is parbaudes laika dzirdat sprak-
SkeSanu, ko papildina dzirksteloSana,
nekavéjoties izsledziet iekartu (no-
spiediet taustinu () un apstipriniet ar
OK). Trauki, kas izraisa $adu reakciju,
nav pieméroti mikrovilnu krasnij. Ja
rodas Saubas, vaicajiet trauku razo-
tajam vai piegadatajam, vai attieci-
gos traukus var lietot mikrovilnu kras-
nr.

Ar S0 parbaudi nav iespgjams no-

skaidrot, vai dobajiem rokturu ele-
mentiem ir pietiekama gaisa izvade.
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Mikrovilnu krasnis izmantojamie trauki

Parsegs

- nepielauj parmerigu udens tvaika iz-
pludi, jo ipasi ilgas karseSanas gadi-
juma,

- paatrina ediena uzkarséSanas proce-

Su,

- nepielauj eédienu izzusanu,

- nepielauj nefirumu uzkrasanos krasns

kamera.

m Tade| atseviskaja mikrovilnu rezima
vienmeér nosedziet édienus ar mikro-
vilnu krasnim paredzéto parsegu.

Atbilstigi parsegi ir pieejami tirdznieciba.

ST parsega vieta var lietot arf mikrovilnu

krasnim piemérotu caurspidigo plévi.

Parasta saimniecibas pléve var defor-
méties un karstuma iedarbiba noklut

ediena.

34

& Karstumneizturigas plastmasas
raditi bojajumi.

Parsega materials parasti iztur lidz
110 °C temperaturu (skatit izgatavo-
taja sniegto informaciju). Augstaka
temperatura plastmasa var deforme-
ties un ieklut ediena.

Tadel izmantojiet parsegu tikai mikro-
vilnu krasnis un tikai tad, ja iekarta
darbojas atseviska mikrovilnu rezima
bez Gourmet plates.

& Aizsegtu atveru raditi bojajumi.
Ja traukam ir neliels diametrs, par-
segs var hermétiski noslégt trauku un
udens tvaiks nevar izplUst caur atve-
rém parsega sanos. Parsegs parak
spécigi sakarst un var izkust.
Uzmanieties, lai parsegs hermétiski
nenoslégtu trauku.

Neizmantojiet parsegu, ja
- karsé€jat edienus pangjuma,

- edienam, pieméram, grauzdétam
maizitém, ir nepiecieSama kraukskiga
garozina,

- lietojat Gourmet plati.

& Spiediena palielinasanas var iz-
raisit spradzienu.

KarséSanas laika noslégtos traukos
vai pudelés rodas spiediens, kas var
izraisit spradzienu.

Nekad nesildiet edienus vai Skidru-
mus noslégtos traukos, pieméram,
Zidainu partiku burcinas. Traukus ie-
prieks atveriet. Zidainu pudelitem ie-
priek§ nonemiet vacinu un knupi.



Palaide

Mikrovilnu krasni drikst lietot tikai
péc tas ieblvesanas.

Tikko mikrovilnu krasns tiek pieslégta
elektribas tiklam, ta uzreiz ir gatava
darbibai.

Sveiciena ekrans

Tiek paradits Miele logotips. Péc tam

tiek pieprasiti dazi iestatijumi, kas ir ne-

piecieSami, lai varetu sakt mikrovilnu

krasns ekspluataciju.

m |zpildiet displeja redzamos noradiju-
mus.

Valodas iestatiSana

m Ar bulttaustiniem izvélieties vélamo
valodu.

m Apstipriniet ar OK.

Diennakts laika iestatiSana

m Ar bulttaustiniem iestatiet diennakts
laiku.

m Apstipriniet ar OK.

Pazinojums displeja Tageszeitanzeige aus
ir atziméts ar V.

m Apstipriniet ar OK.

Displeja tiek paradita informacija Strom-
verbrauch -, jo ar izslégtu diennakts laika
radijumu tiek taupita energija.

m Nospiediet OK.

Displeja ir redzama indikacija Inbetrieb-
nahme abgeschlossen.

m Apstipriniet ar OK.

Displeja ir redzama indikacija Betriebsart
wahlen.

Ja nejausi esat izvélgjies valodu, kuru
nesaprotat, rikojieties atbilstoSi noda-
las “lestatijumi” sadala “Valoda [*”
shiegtajiem noradijumiem.

Valsts iestatiSana

m Ar bulttaustiniem izvélieties vélamo
valsti.

m Apstipriniet ar OK.

Atbilstosi ripnicas iestatijumiem dien-
nakts laika radijums ir iestatits ta, ka
tas notiek fona. Displejs netiek izgais-
mots, lai taupttu elektroenergiju.

Varat mainit So iekartas iestatijumu, ja
visu laiku vélaties redzet diennakts lai-
ka radijumu (skatit nodalas “lestatiju-
mi” sadalu “lestatijumu mainiana”).

Ja diennakts laika radijums ir redzams,
visi skarientaustini nekavéjoties reagé
uz pieskarienu.

Ja diennakts laika radijums nav re-
dzams, iekarta ir izslégta. Ta ir jaiesledz
ar taustinu leslég8ana/izslégsana (), lai

ta atkal butu gatava darbibai.

Norade: Diennakts laiks var tikt para-
dits ari 12 stundu formata (skatit noda-
las “lestatijumi” sadalu “Diennakts
laiks”).

35



Palaide

Diennakts laika korekcija

m leslédziet iekartu ar taustinu leslégsa-
na/izslégsana ().

Displeja ir redzama indikacija Betriebsart

wahlen.

m Pieskarieties skarientaustinam (&.

m Ar bulttaustiniem izvélieties zemako
punktu Einstellungen ™ un apstipriniet
izveli ar OK.

m Péc tam ar bulttaustiniem izvélieties
zemako punktu Tageszeit un apstipri-
niet ar OK.

m Ar bulttaustiniem izvélieties einstellen
un apstipriniet ar OK.

PasSreizejais diennakts laiks displeja tiek

izgaismts balta krasa.

m Ar bulttaustiniem izmainiet diennakts
laiku un apstipriniet ar OK.

m Vairakas reizes nospiediet skarien-
taustinu <D, lai atkal nonaktu galve-
naja izvelne.

Displeja ir redzama indikacija EBetriebsart

wahlen.
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lestatijumi

lestatijumu parskats

Izvélnes ele-

lespéejamie iestatijumi

ments
Sprache ™ ...deutsch®, english...
Valsts
Tageszeit Anzeige
(Tageszeitanzeige aus™, Tageszeitanzeige ein, Nachtabschaltung)
Zeitformat (24 Std*, 12 Std)
einstellen
Lautstarke SignattonelIBIREZZ]

TastentorB@ARZ_1

Display-Helligkeit |[HEERZZ]
Einheiten Gewicht (g%, b, Ibfoz)
YWarmhalten ein*, aus

Quick-Mikrowelle

Leistung (...900 W*, 750W, ...)
Garzeit (01:00%, reguléjams)

Popcorn Garzeit
03:20%, regulejams starp 2:30 un 3:50 min
Abfrage Gargut ein®, aus
Sicherheit Tastensperre (aus®, ein)
Inbetriebnahmesperre (& (aus*, ein)
Softwareversion
Handler Messeschaltung (aus®, ein)

Werkeinstellungen

nicht zurlcksetzen, zurlicksetzen

* Rupnicas iestatijums
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lestatijumi

lestatijumu maina

Daziem iekartas iestatijumiem var izve-
Ieties alternativus variantus.

Atseviskie iestatijumi, kurus var mainit,
ir paraditi tabula.

Rupnicas iestatijumi tabula ir apzimeti
ar zvaigzniti*.

Lai mainitu rupnicas iestatijumu, rikojie-
ties, ka aprakstits turpmak.

m Nospiediet taustinu ().

m Péc tam ar bulttaustiniem izvélieties
Finstellungen ™.

m Apstipriniet izvéli ar OK.

m Tagad ar bulttaustiniem varat izvéle-
ties no tabula noraditajam iespé&jam.
Velamo elementu apstipriniet ar OK.

m Atkariba no izvélnes elementa tagad
varat ievadit vertibas vai ar bulttausti-
niem izvéleties kadu no apaksele-
mentiem.

m Ja kadu iestatijumu nevelaties mainit,
bet vélaties pariet pie cita iestatijuma,
nospiediet taustinu <D.

m Ja nekadus citus iestatijumus mainit

nevélaties, pieskarieties tausti-
nam (&)

Pec stravas padeves partraukuma
mainitie iestatijumi tiek saglabati.

Sprache

Varat iestatit savu dzimto valodu un sa-
vu valsti.

Valsti var izvéleties, ja pie izvéelétas va-
lodas var izvéleties dazadas valstis un
lldz ar to art dazadus valodas varian-
tus.

Pec izveles izdansanas un apstiprinasa-
nas displeja tult tiek paradita izveléta
valoda.
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Norade: Ja aiz parskatiSanas esat izvele-
jusies valodu, kuru nesaprotat, izvélie-
ties (3. Orientgjieties péc simbola [, lai
atkal noklitu apaksizvélné Sprache ™.

Tageszeit
Anzeige

Izveélieties diennakts laika radijuma vei-

du izslegtai mikrovilnu krasnij:

- ein
Displeja vienmer ir redzams dien-
nakts laiks. Visi skarientaustini neka-
véjoties reage uz pieskarienu.

- aus
Displejs netiek izgaismots, lai taupitu
elektroenergiju. Lai lietotu mikrovilnu
krasni, ta vispirms ir jaieslédz.

- MNachtabschaltung
Lai tauprttu elektroenergiju, diennakts
laiks displeja ir redzams tikai no
plkst. 5 lidz 23. Pareja laika displejs
netiek izgaismots. Lai lietotu mikrovil-
nu krasni, ta vispirms ir jaiesledz.

Zeitformat

Diennakts laiks var tikt paradits 24 vai
12 stundu formata.

einstellen
lestatiet stundas un minutes.

Pec stravas padeves partraukuma tiek
atkal paradits faktiskais diennakts
laiks. Diennakts laiks tiek saglabats
apméram 150 stundas.

Lautstarke

Tonu skanas stiprumu attélo segmentu
josla.

- INEEEER
maksimalais skanas stiprums

tonis ir izslégts.



lestatijumi

Signaltone

Ja ir ieslegti signala toni, signals atskan,
kad ir beidzies iestatitais laiks.

Tastenton

Ja ir ieslégts taustina tonis, signals at-
skan, izvéloties skarientaustinu.

Display-Helligkeit

Displeja spilgtumu attélo segmentu jos-
la.

- INNNNEN
maksimalais spilgtums

minimalais spilgtums
Einheiten

Gewicht

Partikas produktu svaru automatiskajas
programmas varat iestatit gramos (g),
marcinas (lb) vai marcinas/unces (lb/oz).

Warmhalten

Funkcija Warmhalten ieslédzas automa-
tiski, ja pec gatavoSanas ar vismaz
450 vatu mikrovilnu jaudu iekartas dur-
vis paliek aizvértas un netiek nospiests
neviens taustins.
Tada gadijuma gatavojamais ediens péc
apmeéram 2 minutém tiek sildits ar
80 vatu jaudu ne ilgak ka 15 minates.
- ein

Funkcija Warmhalten ir ieslégta.
- aus

Funkcija #armhalten ir izslégta.

Quick-Mikrowelle

Lai iedarbinatu iekartu ar maksimalo jau-
du 1 minditi, pietiek nospiest taustinu <.
Jaudu un ilgumu var mainit. Tadejadi Saja
programmas vieta var saglabat biezi lieto-
jamu gatavoSanas procesu.

- Leistung
Var izvéléties visas pieejamas jaudas
pakapes.

- Garzeit
Ar maksimalo jaudas pakapi var ie-
programmeét ne ilgaku gatavosanas
laiku ka 5 minutes, ar citam paka-
pém — ka 10 minutes.

Popcorn

ST programma ir piemérota popkorna
pagatavoSanai mikrovilnu krasni.
Darbibas ilguma iestatijumu 3:20 minu-
tes var maintt.

To var iestatfit intervala no 2:30 lidz
3:50 minutém.

Abfrage Gargut

Vaicajums par gatavojamo produktu at-
gadina, ka iekartu nedrikst iedarbinat,
kameér nav ievietots gatavojamais pro-
dukts.
Meginajums darbinat tuksu iekartu
var izraisit tas bojajumus.
Ja tiek uzsakts gatavoSanas process,
tacu pirms tam nav bijusas atvértas ie-
kartas durvis, displeja tiek paradits vai-
cajums Gargut im Garraum?.
Tas norada, ka iekarta, iesp&jams, nav
ievietots produkts, jo ilgaku laiku (ap-
meéram 20 mindtes) nav tikuSas atvértas
iekartas durvis.
Process sakas tikai pec apstiprinasanas
ar OK vai pec durvju atverSanas.
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Sicherheit
Inbetriebnahmesperre &

leslegSanas blokeSana pasarga no ie-
kartas nevelamas lietoSanas.

Atgadinajuma laiku var iestatit ar tad, ja
iesleégSanas blokesanas funkcija ir akti-
veta.

leslegSanas blokéSana saglabajas ari
péc stravas padeves partraukuma.

- &ein

leslegSanas blokéSana ir aktivéeta. Lai
mikrovilnu krasni varétu lietot, ieslée-
dziet to un vismaz 6 sekundes turiet
pirkstu uz taustina OK.

- ads

leslegSanas blokésanas funkcija ir
deaktiveta. Varat lietot mikrovilnu
krasni ka parasti.

Tastensperre

Taustinu blokéSanas funkcija nepielauj
gatavoSanas procesa nejausu apturesa-
nu vai mainiSanu. Ja taustinu blokéSana
ir aktiveta, dazas sekundes péc gatavo-
Sanas procesa saksanas visi skarien-
taustini un displeja lauki tiek blokeéti.

- ein
Taustinu bloké$ana ir aktiveta. Lai iz-
mantotu kadu funkciju, vismaz 6 se-
kundes turiet pirkstu uz taustina OK.
Taustinu blokesana tiks islaicigi deak-
tiveta.

- aus

Taustinu bloké$ana ir deaktivéta. Visi
skarientaustini nekavéjoties reagé uz
pieskarienu.
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Softwareversion

Programmaturas versija ir paredzéta
Miele Klientu apkalpoSanas dienestam.
Privatai lietoSanai 81 informacija nav ne-
piecieSama.

Handler

ST funkcija nodrosina specializétajam
tirgotajam iespéju demonstrét mikrovil-
nu krasni, neiesledzot karsé$anu. Priva-
tai lietoSanai Sis iestatijums nav izman-
tojams.

Messeschaltung

Ja ieslédzat mikrovilnu krasni ar aktive-
tu demonstracijas rezimu, displeja tiek
paradits noradijums Messeschaltung. le-
karta nesilst.

- &in

Demonstracijas reZims tiek aktiveéts,
ja vismaz 4 sekundes ir nospiests
taustin$ OK.

- aus

Demonstracijas rezZims tiek deakti-
vets, ja vismaz 4 sekundes ir no-
spiests taustins OK.

Mikrovilnu krasns atkal ir pilniga dar-
ba kartiba.
Werkeinstellungen

Ar vienu iestafijumu visas veiktas izmai-
nas varat atiestafit uz mikrovilnu krasns
sakuma stavokli.

- nicht zurlicksetzen
Visas veiktas izmainas paliek speka.
- zurlcksetzen

Visi iestafijumi tiek atiestatiti uz rapni-
cas iestatijumiem.
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Durvju atversana

Ja mikrovilnu krasns darbojas, durvis
atverot, darbiba tiek partraukta.

& Atveértas durvis var radit sa-
vainojumus.

Durvis iztur ne vairak ka 8 kg slodzi.
Bérni var savainoties pie atvertam
durvim.

Nelaujiet bérniem stavet un sedét uz
atvertam durvim, un karaties pie tam.

Trauku ievietoSana krasns ka-
mera

Visoptimalakais trauka novietojums ir
krasns kameras vidu.

Rotejosais skivis
Ar rotejosa skivja palidzibu produkti tiek

atkauseti, uzkarséti vai pagatavoti vien-
merigi.

Darbiniet iekartu tikai ar ievietotu ro-
tejoSo sKivi.

Skivja rotacijas funkcija katra iekartas
ieslegSanas reize iedarbojas automatis-
ki.

Neatkausejiet, nekarségjiet un negatavo-
jiet produktus tieSi uz rotejosa sKivja.
GatavoSanas trauks nedrikst bat lielaks
par rotejoso sKivi.

Ja iespejams, laiku pa laikam apmaisiet
vai apgroziet edienu vai apgrieziet veid-
ni, lai édiens sasiltu vienmérigi.

Procesa uzsaksSana

Velamas mikrovilnu jaudas izvéle notiek,
pieskaroties atbilsto$ajam skarientausti-
nam.

m Pieskarieties skarientaustinam ar ve-
lamo jaudas pakapi.

Skarientausting uz vadibas panela iz-
gaismojas oranza krasa.

m Ar bulttaustiniem iestatiet vélamo ga-
tavoSanas laiku un apstipriniet izveli
ar OK.

m Nospiediet taustinu start.
GatavoSanas process norit.

Varat izvéléties kadu no 7 jaudas paka-
pem.

Jo lielaka bus jauda, jo vairak mikrovilnu
ieklus partikas produkta.

Edieni, ko karsé$anas vai gatavo$anas
laika nav iespéjams apmaisit vai apgro-
Zit, ka art édieni ar izteikti atSkirigam sa-
stavdalam jakarse ar mazaku mikrovilnu
jaudu.

Tikai tad siltums var sadalities vienmeri-
gi. Velamo gatavoSanas rezultatu var ie-
gut, atbilstoSi paildzinot gatavoSanas
laiku.

NepiecieSamais laiks ir atkarigs no:

- édiena sakotnéjas temperatiras; Tik-
ko no ledusskapja iznemta ediena uz-
karseé$anai, pagatavoSanai utt. ir ne-
piecieSams ilgaks laiks neka edienam
istabas temperatura.

- édiena veida un Tpasibam; Svaigi dar-
zeni satur vairak udens neka kadu lai-

ku uzglabati, tadel to pagatavoSanas
laiks ir isaks.
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- &diena apmaisi$anas vai apgroziSa-
nas biezuma;
Bieza apmaisiSana vai apgroziSana
veicina vienmeérigaku siltuma sadali-
Sanos un tadejadi saisina ediena pa-
gatavosanas laiku.

- édiena daudzuma;

Pamatprincips ir $ads: divreiz lielaks
daudzums - gandriz divreiz ilgaks
laiks.

Gatavojot mazaku édiena daudzumu,
attiecigi saisinas gatavosanas laiks.

- trauka formas un materiala.

Gargut im Garraum?

Noradijums Gargut im Garraumn? atgadina,
ka iekartu nedrikst iedarbinat, kamer
nav ievietots gatavojamais produkts.

Meginajums darbinat tuksu iekartu
var izraisit tas bojajumus.

Ja tiek nospiests starta taustin$, tacu
pirms tam nav bijuSas atvertas iekartas
durvis, displeja tiek paradits pazinojums
Gargut im Garraum?. Tas norada, ka ie-
karta, iesp€jams, nav ievietots pro-
dukts, jo ilgaku laiku nav tikuSas atver-
tas iekartas durvis. Starta funkcija ir
blokéta, ldz iekartas durvis tiek atver-
tas.

Procesa partraukSana/turpina-
Sana

Jebkura laika varat procesu . . .
. . . partraukt:

m atveriet iekartas durvis.

Laika skaitiSana tiek apturéta.
Displeja tiek paradits pazinojums Tur
schlieZen.
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. .. turpinat:

m aizveriet durvis un nospiediet taustinu
Start.

Process tiek turpinats.

lestatijumu maina

Ja péc procesa uzsakSanas konstatejat,
ka...

. . . irizveléta parak liela vai parak maza
mikrovilnu jauda:

m izvélieties citu mikrovilnu jaudas ie-
statijumu;

. . . ir iestatits parak iss vai parak ilgs
laiks:

m izmainiet laiku ar bulttaustiniem un
turpiniet procesu (nospiediet tausti-
Nu Start).

Procesa anuleSana

m Divreiz pieskarieties taustinam <D vai
alternativi vélamajai jaudas pakapei.

Displeja ir redzama indikacija Yorgang
abbrechen.

m Apstipriniet ar OK.

Procesa beigas

Procesa beigas atskan signals. Krasns
kameras apgaismojums nodziest.

Signals tiek atkartots vairakas reizes.
Displeja ir redzama indikacija Fertig.

m Lai apstiprinatu, nospiediet taustinu
ar izveleto jaudas pakapi.
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Warmhalten

Funkcija Warmhalten ieslédzas automa-
tiski, ja pec gatavoSanas ar vismaz

450 vatu mikrovilnu jaudu iekartas dur-
vis paliek aizvértas un netiek aizskarts
neviens taustins.

Tada gadijuma gatavojamais édiens péc
apmeéram 2 minutém tiek sildits ar

80 vatu jaudu ne ilgak ka 15 minutes.

Displeja ir redzama indikacija Yarmhalten.

Ja atverat durvis vai pieskaraties tausti-
nam, process tiek partraukts.

Darbibu Warmhalten nevar izvéleties at-
seviski.

So darbibu varat atcelt (skatit nodalu
“lestatijumi”).

Gatavosanas laika ieprogram-

meésana
Ja starp ediena ievietoSanas un ga-
tavoSanas laika sakumu paies parak
ilgs laiks, var pasliktinaties gatavosa-
nas rezultats. Svaigi partikas produk-
ti var mainit krasu vai pat sabojaties.
Izvelieties pec iespejas 1saku laiku
ldz gatavoSanas procesa sakumam.

lestatot Fertig um vai Start um, varat au-

tomatiski izslegt vai ieslegt gatavoSanas

procesu.

- Fertigum
Izmantojot So opciju, var iestatit ga-
tavoSanas procesa beigu laiku. Tada
gadijuma mikrovilnu krasns $aja laika
automatiski izsledzas.

- Startum
Izmantojot $o opciju, var iestatit ga-
tavoSanas procesa sakuma laiku. Ta-
da gadijuma mikrovilnu krasns Saja
laika automatiski iesledzas.

m levietojiet édienu krasns kamera.
m Izvélieties vajadzigo darbibas rezimu.

m lestatiet gatavoSanas laiku un apstip-
riniet ar OK.

m Nospiediet taustinu @.

m Ar bulttaustiniem izvélieties Fertig um
vai Start um un apstipriniet ar OK.

m Ar bulttaustiniem iestatiet gatavosa-
nas procesa beigu vai sakuma laiku
un apstiprieniet ar OK.

Displeja ir redzama indikacija Start um

un sakuma laiks.

Atras mikrovilnu funkcijas izvé-
le

Lai iedarbinatu iekartu ar maksimalo
jaudu 1 minuti, pietiek nospiest tausti-

nu .
m Nospiediet taustinu €.

Ja taustin$ netiks nospiests papildus,
gatavosanas laiks 1 minati bus ar mak-
simalo darbibas jaudu.
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Laika un jaudas mainiSana

Varat izmainit saglabato laiku un jaudu
un tadejadi saglabat galvenas izmanto-
Sanas iestafijumus.

m Atlasiet (3.

m Atlasiet Einstelungen ™ un apstipriniet
ar OK.

m Atlasiet Cuick-Mikrowelle un apstipri-
niet ar OK.

m Atlasiet Leistung.
Displeja ir redzama indikacija Leistung
un aiz tas saglabata jauda.

m Ja vélaties izmaintt jaudu, apstipriniet
ar OK.

Saglabata jauda ir atziméta ar V.

m Mainiet jaudu ar bulttaustiniem un ap-
stipriniet izveli ar OK.

m Pec tam ar bulttaustiniem izvélieties
(Garzeit un visbeidzot OK.

m Ar bulttaustiniem iestatiet vélamo ga-
tavoSanas laiku un apstipriniet ar OK.

Displeja ir redzama indikacija Garzeit un

aiz tas izvelétais laiks.

m Vairakas reizes nospiediet <D, lai atkal
nonaktu galvenaja izvelne.

Izmainita jaudas pakape, tapat ka iz-
mainitais laiks tagad ir saglabati un tiks
izsaukti, ja tiks nospiests tausting .

Lietotaja ieprogrammeétie laiki stravas
padeves partraukuma gadijuma sagla-
bajas un nav jaievada atkartoti.
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leslegSanas blokesana

leslegSanas blokéSana pasarga no ie-
kartas nevelamas lietoSanas.

leslegSanas blokeSanas aktiveSana
m Atlasiet ().

m Atlasiet Einstellungen ™ un apstipriniet
ar OK.

m Atlasiet Sicherheit un apstipriniet ar
OK.

m Atlasiet Inbetriebnahmesperre & un péc
tam OK.

m Atlasiet ein un péc tam OK.

m |zslédziet iekartu, lai aktivetu iesleg-
Sanas blokésanu.

Tagad iekartas funkcijas ir blokétas un
tas var izmantot tikai tad, ja tiek atcelta
ieslegSanas blokéesana.

Ja ieslégSanas blokéSana ir aktivéeta, var
izmantot tikai atgadinajuma taimeru
(skatit nodalu “Atgadinajuma taimers”).

leslegSanas blokéSana saglabajas ari
péc stravas padeves partraukuma.
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leslegSanas blokéSanas partrauksa-
na

leslegSanas blokéSanu varat uz laiku at-
celt.

m leslédziet iekartu ar taustinu leslegsa-
na/izslegsana ().

Displeja ir redzama indikacija Inbetrieb-
nahmesperre (.

m Apstipriniet ar OK.

Displeja ir redzama indikacija Dricken
Sie 6 Sek. "OK".

m |zpildiet displeja redzamos noradiju-
mus.

Displeja ir redzama laika atskaite.
Tai beidzoties, ieslégSanas blokesana ir
partraukta.

m lestatiet vélamo gatavo$anas proce-
su.

Visi taustini un procesi ir brivi pieejami
ldz iekartas izslegSanai.

Tikai péc iekartas izslegSanas ieslegsa-
nas blokésana atkal ir aktivéeta.

leslegSanas blokéSanas atcelSana

m leslédziet iekartu ar taustinu leslegsa-
na/izslégsana ().

Displeja ir redzama indikacija Inbetrieb-
nahmesperre (3.

m Apstipriniet ar OK.

Displeja ir redzama indikacija Dricken
Sie 6 Sek. "OK".

m Izpildiet displeja redzamos noradiju-
mus.

Displeja ir redzama laika atskaite.
Tai beidzoties, ieslegSanas blokésana ir
partraukta.

m Atlasiet (3.

m Atlasiet Einstelungen ™ un apstipriniet
ar OK.

m Atlasiet Sicherheit un apstipriniet ar
OK.

m Atlasiet Inbetriebnahmesperre & un péc
tam OK.

m Atlasiet aus un péc tam OK.
m Izsledziet iekartu.

leslegSanas blokésana tagad nav akti-
véta. Atkal ir pieejamas iekartas funkk-
cijas.
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Atgadinajuma taimera izman-
tosana

Atgadinajuma taimeru var izmantot, lai
kontrolétu no krasns darbibas neatkari-
gus procesus, pieméram, varitu olas. le-
stafitais laiks tiek skaitits atpaka| ar se-
kundes soli.

Atgadinajuma laika iespé&ju var izman-
tot, ar ja vienlaikus ir iestatiti gatavoSa-
nas procesa automatiskas ieslegsanas
vai izslegsanas laiki (pieméram, ka atga-
dinajums noteikta gatavoSanas procesa
posma gatavojamajam edienam pievie-
not garSvielas).

m Pieskarieties taustinam @.

Displeja ir redzama indikacija Kurzzeit.

m Ar bulttaustiniem iestatiet vélamo atga-
dinajuma laiku un apstipriniet ar OK.

Displeja izgaismojas £\ un notiek laika

atskaite.

Pec atgadinajuma laika beigam atskan

skanas signals.

Mirgo £\ un laiks tiek skaitits uz prieksu.

Ta var saprast, cik ilgs laiks ir pagajis

kops iestatita atgadinajuma laika bei-

gam.

m Pieskarieties taustinam @, lai apturé-
tu procesu.

Atgadinajuma laika mainiSana
m Nospiediet taustinu @.

Displeja ir redzama indikacija dndern.
Pasreizejais atgadinajuma laiks tiek ap-
turéts.

m Apstipriniet ar OK.

m Ar bulttaustiniem izmainiet laiku un
apstipriniet ar OK.

Atgadinajuma laiks tiek turpinats.
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Atgadinajuma laika dzesSana

m Nospiediet taustinu @.

Displeja ir redzama indikacija andern.
Pasreizejais atgadinajuma laiks tiek ap-
turets.

m Ar bulttaustiniem izveélieties Ldschen
un apstipriniet ar OK.

Atgadinajuma laiks ir dzests.

Atgadinajuma laika kopa ar gatavo-
Sanas procesu izmantosana

Atgadinajuma laiku var iestatit arn papil-
dus aktivam gatavoS$anas procesam un
laika atskaite notiek fona.

m GatavoSanas procesa laika pieskarie-
ties taustinam @.

m Ar bulttaustiniem izvélieties Kurzzeit
un apstipriniet ar OK.

m Ar bulttaustiniem iestatiet velamo at-
gadinajuma laiku un apstipriniet ar
OK.

m Pieskarieties taustinam @.

Displeja viens otram blakus ir redzami
atpakal ejoSi gatavoSanas laika un atga-
dinajuma laika radijumi.
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Grilu var izmantot kada no 4 iestatiju-
miem, proti, atsevi$ki vai 3 dazadas
kombinacijas ar mikrovilniem, kuras gri-
la darbiba tiek kombinéta ar noteiktu
mikrovilnu jaudu.

Ja kopéjais grileéSanas laiks ir < 15 min.,
grilu iepriek$ uzkarséjiet aptuveni 5 mi-
nutes.

Lai galas/zivs Skeles no abam pusém
apceptos vienmerigi, apgrieziet Skéles
otradi, kad ir pagajusi puse griléSanas
laika. Plakanas Skeles un plani gabalini
jaapgroza tikai vienreiz, bet biezaki,
apali gabali — vairakas reizes.

Noraditie grileSanas laiki ir tikai informa-
cijai, jo tieSi griléSana ir process, kura il-
gums vislielakaja méra ir atkarigs no gri-
Iéjama produkta veida un biezuma, ka
arl vélama rezultata.

Ja grilejamais produkts atrodas tieSi uz
rezga, ir ieteicams zem rezga novietot
karstumizturigu, mikrovilniem piemérotu
veidni nopiléjuso tauku savaksanai.

& ParkarSana var izraisit bojaju-
mus.

Komplektacija ieklauta Gourmet
plats nav piemérota tauku savaksa-
nai. TukSa plats tada veida parkarst.
Tas boja parklajumu.

Tas vieta izmantojiet karstumizturigu,
mikrovilniem piemérotu veidni.

m levietojiet gatavojamo produktu pie-
merota trauka.

m Uzlieciet uz rotgjosa skivja rezgi un
karstumizturigu, mikrovilniem pieme-
rotu veidni vai trauku ar gatavojamo
produktu.

& Karstu trauku izraisits apdedzi-
nasanas risks.

ReZgis un trauks grilesanas laika sa-
karst.

Lietojiet virtuves cimdus.

Trauku un rezdi var vieglak nomazgat, ja
tos uzreiz pec grileSanas iemérc trauku
mazgasanas hdzekla Skiduma.

Grila tuvuma krasns kameras griestu
krasa ar laiku klust zilgana. Tas ir neno-
vérSams grila izmantoS$anas rezultats,
kas neietekme iekartas funkcijas.

GrileSana bez mikrovilniem

Sis rezims ir lieliski piemérots planu
produktu, pieméram, steiku vai desinu,
grilesanai.

m Nospiediet taustinu (.

Tausting () uz vadibas panela izgais-
mojas oranza krasa.

Displeja ir redzama indikacija Garzeit un
00:00 Min.

m Ar bulttaustiniem iestatiet vélamo ga-
tavo$anas laiku un apstipriniet izveli
ar OK.

m Nospiediet taustinu start.

Gatavosanas process norit.
Procesa beigas atskan signals.
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Grilesanas laika mainiSana

Darbibas laika griléSanas laiku var mai-
nit.

m Nospiediet bulttaustinu.
Process tiek partraukts.
m Izmainiet laiku ar bulttaustiniem.

m Turpiniet procesu, nospiezot taustinu
Start.

Sakuma vai beigu laika izvele

GrileSanas laiks var ilgt ldz izvelétam
bridim un beidzas péc noteikta perioda.

m Nospiediet taustinu (.

Tausting () uz vadibas panela izgais-
mojas oranza krasa.

Displeja ir redzama indikacija Garzeit un
00:00 Min.

m Ar bulttaustiniem iestatiet vélamo ga-
tavoSanas laiku un apstipriniet izveli
ar OK.

m Sim nolGikam nospiediet taustinu @.

Displeja ir redzama indikacija Garzeit un
iestatitais grileSanas procesa ilgums.

m Ar bulttaustiniem izvélieties Start um
vai Fertig um.

Ar Start um var iestatit grileSanas pro-
cesa sakuma laiku.

Ar Fertig um var iestatit griléSanas pro-
cesa beigu laiku.

Pie tam Saja vieta varat izvéléeties ari
Kurzzeit, ja papildus grileSanas proce-
sam vélaties uzsakt atgadinajuma lai-
ka funkciju citam procesam.

m Apstipriniet izveli ar OK.
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Displeja ir redzama indikacija Start um
vai Fertig um atkariba no ta, ko izvelgja-
ties.

Pie tam lejasdala gaiSaks tiek paradits
pulkstena laiks.

m Ar bulttaustiniem izvélieties vélamo
sakuma vai beigu laiku un visbeidzot
apstiprinajumam nospiediet OK.

Displeja ir redzama indikacija Start um
un tiek izgaismots tausting ().

Grilesanas process sakas izveletaja lai-
ka.
Procesa beigas atskan signals.

Grila apvienosana ar mikrovil-
niem

Sis reZims ir piemérots &dienu virspuses
apcepS$anai un apbruninasanai. Mikro-
vilni nodroSina ediena gatavosanu, bet
grils — apbruninasanu.

Grilu var apvienot ar 3 dazadam mikro-
vilnu jaudas pakapem, un proti, 150,
300 un 450 vatiem.

lekartas darbibas laika nav iesp&jams
maintt So 3 pakapju kombinacijas, ne-
partraucot procesu.

Kombinacijas un atrodas tiesi

uz vadibas panela, kombinacija (i) at-
rodas zem (&3).

m |zvélieties vélamo kombinaciju, no-
spiezot taustinu (250, vai (), ja
gribat izvéleties (i50).

AtbilstoSais taustin$ uz vadibas panela
izgaismojas oranza krasa.

Displeja ir redzama indikacija Garzeit un
00:00 Min.
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m Ar bulttaustiniem iestatiet vélamo ga-
tavo$anas laiku un apstipriniet izvel
ar OK.

m Nospiediet taustinu start.

GatavoSanas process norit.
Procesa beigas atskan signals.

Laika korekcija

Darbibas laika laiku var mainit.

m Nospiediet bulttaustinu.
Process tiek partraukts.

m Izmainiet laiku ar bulttaustiniem.

m Turpiniet procesu, nospiezot taustinu
Start.

Sakuma vai beigu laika izvele

GatavosSanas laiks var ilgt lldz izveletam
bridim un beidzas péc noteikta perioda.

m |zvélieties vajadZigo kombinétas dar-
bibas veidu.

Atbilstosais tausting uz vadibas panela
izgaismojas oranza krasa.

Displeja ir redzama indikacija Garzeit un
00:00 Min.

m Ar bulttaustiniem iestatiet veélamo ga-
tavosSanas laiku un apstipriniet izveli
ar OK.

m Sim nollikam nospiediet taustinu .

Displeja ir redzama indikacija Garzeit un
iestatitais grileSanas procesa ilgums.

m Ar bulttaustiniem izvélieties Start um
vai Fertig um.

Pie tam $aja vieta varat izveléties ar
Kurzzeit, ja papildus gatavo$anas pro-
cesam vélaties uzsakt atgadinajuma

laika funkciju citam procesam.

Ar Start um var iestatit procesa sakuma
laiku.

Ar Fertig um var iestatit procesa beigu
laiku.

m Apstipriniet izveli ar OK.

Displeja ir redzama indikacija Start um
vai Fertig um atkariba no ta, ko izvéeléja-
ties.

Pie tam lejasdala gaiSaks tiek paradits
pulkstena laiks.

m Ar bulttaustiniem izvélieties vélamo
sakuma vai beigu laiku un visbeidzot
apstiprinajumam nospiediet OK.

Displeja ir redzama indikacija Start um
un tiek izgaismots atbilsto$a darbibas
reZima taustin$ .

GatavoSanas process sakas izvéelétaja
laika.

Procesa beigas atskan signals.
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Gourmet plats

LietoSanas noradijumi

& Karstu trauku izraisits apdedzi-
nasanas risks.

Gourmet plats stipri sakarst.

Tadel, lai satvertu karsto plati, vien-
mer lietojiet virtuves cimdus. Plats
novietoSanai izmantojiet karstumiztu-
rigu paliktni.

Pirms pirmas izmantosanas
reizes
Pirms pirmas lietoSanas reizes iepildiet

platr 400 ml udens un 3 lldz 4 edamka-
rotes etika vai citronu sulas un 5 minu-

tes karséjiet ar jaudu 450 W + grils [350).

Gourmet platij ir pass parklajums, ta-
péc edienus ir viegli atdalt un plati var
viegli nomazgat.

Teflona veida parklajumi ir jutigi pret
griezumiem un skrap&jumiem.
Metala piederumi un asi priekSmeti
boja parklajumu.

Tadél edienus nedrikst griezt tiesi uz
plats.

Edienu apmaisi$anai un apgrozisanai
lietojiet tikai koka vai plastmasas
lapstinas.

Apcepsana/apbruninasana

& Parkar$ana var izraisit ugunsgre-
ku.

Parkarsusi ella vai tauki var uzlies-
mot.

Gatavojot édienus taukos vai ella,
Gourmet plati nedrikst atstat bez uz-
raudzibas.
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m CepSanai lietojiet tikai nedaudz tauku
vai ellas. Ediens pie parklajuma ne-
pielip un nepiedeg, tapéec ir iesp€jams
pagatavot édienus ar mazaku kaloriju
saturu.

m Pagatavojiet edienus ta, lai tos uzreiz
pec uzkarseSanas varétu ievietot kar-
staja plati.

m Novietojiet Gourmet plati tieSi uz rote-

Dzirksteles var sabojat plati un
krasns kameru.

Lai nepielautu dzirksteloSanu, nelie-
ciet plati uz rezga un nodroSiniet ap-
méram 2 cm atstatumu lidz krasns
kameras sienam.

m Uzkarsegjiet plati ar 450 vatu jaudu +
grils ne ilgak ka 5 minates.

& ParkarSana var izraisit bojaju-
mus.

Neparkarsegjiet tukSu plati. Pretéja
gadijuma tiks sabojats tas parkla-
jums.

Tapéc grileéSanas laika plati nedrikst
likt zem rezga, lai savaktu taukus.

Ja cepSanai izmantojat ellu, to var uz-
karsét kopa ar plati vai uzliet uz plats
péc uzkarsésanas.

Sviests vienmer ir japievieno tikai pec
plats uzkarséSanas, jo tas ir neizturi-
gaks pret augstu temperaturu neka ella
un var klut parak tumss.

Gala, putni, zivis un darzeni pirms ievie-
toSanas Gourmet plati vienmeér ir ripigi
janosusina.

Olas var parspragt.
Nelietojiet Gourmet plati ieprieks va-
ritu olu gatavosanai vai sildiSanai.



Gourmet plats

IzmantosSanas piemeri

Uzkarsejiet Gourmet plati uz rotejosa
Kivja ar jaudu 450 vati + grils ne il-
gak ka 5 minutes.

- Zivju pirkstini (saldéti), 150 g + 2 ed.
karotes ellas (359, katra puse 3-4 min.

- Hamburgeri, 2 gab. + 2 &d. karotes
ellas (330, katra puse 3—4 min.

- Kroketes (saldétas), 10-12 gab. +
2 &d. karotes ellas (%), 6-8 min., ap-
grozit

- Filejas steiks, apm. 200 g (i50), katra
puse apm. 5 min. (atkariba no vela-
mas gatavibas pakapes)

- Pica (saldéta), 300 g, (%3], 7-9 min.

- Pica, svaiga, bez iepriekS€jas uzkar-
sésanas (2%0), apm. 15 min. (atkariba
no parklajuma)

Receptes

Noraditais pagatavo$anas laiks ir kopé-
jais laiks, kas ir nepiecieSams sagatavo-
Sanas un pagatavo$anas procesam.
Nostadinasanas laiki un partikas pro-
duktu marinéSanas laiki ir noraditi atse-
viski.

Croque Monsieur (3 porcijas)
GatavoSanas laiks: 10-15 minutes

Sastavdalas

6 Skeles tostermaizes

30 g miksta sviesta

75 g riveta Emmentales siera
3 Skeles varita Skinka

Gatavosana

Tostermaizes apziez ar sviestu. Sieru
sadala uz trim tostermaizes Skélem, uz
katras uzliek vienu Skeli Skinka. Parejas
tris maizes Skeles ar apziesto pusi uz le-
ju uzliek uz Skinka. Tostermaizes Skéles
liek uz Gourmet plats, kas ieprieks ap-
méram 5 minutes ir uzkarseta ar jaudu
450 vati + grils. Plati uzliek uz rotejosa
SKivja un apbrinina katru pusi apméram
3 minutes ar jaudu 450 vati + grils.
lespé&jami ari citi pildijuma varianti, pie-
meéram, nosusinats tuncis sava sula un
planas sipola ripinas vai ananasu Skel-
tes, siers un varits Skinkis.
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Gourmet plats

Darzenu sacepums (3 porcijas)
GatavoSanas laiks: 25-35 minuates

Sastavdalas

2 sipoli

2 &d. karotes ellas

100 g austersénu vai Sampinjonu, notiri-
ti

150 g mazu burkanu (saldéti) vai burka-
nu ripinas

100 g brokolu rozetes

1 sarkana paprika vai 100 g paprikas
sloksnites (saldétas)

1 tomats

Sals, pipari

30 g riveta Parmas siera

Gatavosana

Sipolus sagriez planos gredzenos, pa-
priku sadala uz pusém vai ceturtdalas,
iztira un sagriez sloksnités. Tomatus sa-
griez kubinos. Gourmet plati novieto uz
rotéjosa skivja un apméram 5 minutes
karseé ar mikrovilnu jaudu 450 W + grils.
Pievieno ellu un sipolu gredzenus. Plati
vélreiz novieto uz rotéjosa Skivja un ar
mikrovilnu jaudu 450 W + grils apbruni-
na apmeéram 2 minutes. Pievieno seénes,
burkanus, brokolus, paprikas sloksnites,
tomatu kubinus un garSvielas un samai-
sa. Turpina cept vél apméram 6 minutes
ar jaudu 450 W + grils. Apgriez uz otru
pusi un pirms pasniegSanas apkaisa ar
Parmas sieru.
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Cukgalas fileja
“Gardedis” (2 porcijas)
GatavosSanas laiks: 15-20 minutes

Sastavdalas

1 cukgalas fileja (apm. 400 g)
4 sloksnes cauraugusa speka
Sals, pipari

10 g sviesta

200 g sagrieztu Sampinjonu
200 ml salda krejuma

2 éd. karotes konjaka

Gatavosana

Cukgalas fileju sagriez Cetras Skeles.
Katru Skeli ierive ar sali un pipariem, ap-
kart ciesSi aptin speka sloksni un, ja ne-
piecieSams, sasprauz ar irbuliti. Gour-
met plati novieto uz rotgjosa skivja un
apmeéram 5 minutes karsé ar mikrovilnu
jaudu 450 W + grils. PlatT ieliek sviestu
un ievieto filejas Skéles. Plati novieto uz
rotéjosa Skivja un ar mikrovilnu jaudu
450 W + grils cep katru pusi apméeram
3 mindtes. Galu iznem un nosegtu no-
vieto siltuma. Senes, kréjumu un konja-
ku pievieno no galas iztecejusajai sulai
un sauté apméram 4 minttes ar maksi-
malo jaudas iestatijumu. Pasniedz kopa
ar galu.

Cukgalas fileja “Pikanta”
Gatavosanas laiks: 10-12 minutes
Gatavosana

1 cukgalas fileju sagriez 4 Skéles. le-
prieks$ sakarséta Gourmet plati apcep
katru pusi apméram 4 minutes ar mikro-
vilnu jaudu 450 W + grils. Péc tam pie-
vieno 50 ml baltvina, 125 ml salda kre-
juma, 2 édamkarotes klasiskas miltu
mérces un 150 g Rokforas siera, samai-
sa un turpina sautét 3 minutes.



Gourmet plats

Pikantie vistas gabalini
(3 porcijas)
GatavoSanas laiks: 25-35 minutes

Sastavdalas

600 g vistas vai fitara krutinas filejas
2 ed. karotes ellas

2 &d. karotes baltvina

2 &d. karotes abolu sulas

1 &d. karote citrona sulas
Sals, melnie pipari

1 tejkarote karija pulvera

1 naza gals malta rozmarina
1 naza gals malta ingvera

1 naza gals Kajennas piparu

1/2 tejkarotes tabasko
20 g sviesta

Gatavosana

Fileju sagriez aptuveni 2 x 2 cm gabali-
nos. Pargjas piedevas, iznemot sviestu,
sajauc kopa un parlej ar So maisijumu
galas gabalinus. Samaisa un apmeéram
30 minutes lauj ievilkties. Gourmet plati
novieto uz rotéjosa skivja. Plati karse
apmeéram 5 minutes ar jaudu 450 W +
grils. leliek platl sviestu un péc tam -
nedaudz notecinatus galas gabalinus.
Plati novieto uz rotejosa Skivja un ar
mikrovilnu jaudu 450 W + grils cep ap-
méram 4 minutes, peéc tam édienu ap-

griez otradi un tada pasa rezima cep Vel

4 minutes. Ja veidojas tik daudz galas

sulas, ka galu neizdodas pietiekami ap-

brdninat, nedaudz skidruma nolej.

Lasa fileja “Dabiga” (2 porcijas)
GatavoSanas laiks: 5-10 minutes

Sastavdalas

2 gabali lasa filejas (katrs 150 g)
1 éd. karote citrona sulas

Sals, baltie pipari

Gatavosana

Lasa filejas gabalus apslaka ar citronu
sulu un lauj apméram 10 minadtes ievil-
kties. Gourmet plati novieto uz rotejosa
SKivja un apméram 5 minutes karse ar
mikrovilnu jaudu 450 W + grils. Ar papi-
ra dvieli nosusinato un ar garSvielam ie-
riveto lasa fileju ievieto Gourmet plati un
nedaudz piespiez. Plati novieto uz rote-
cep katru pusi 11/2—2 minutes.

Lasi pasniedz ar risiem, Holandes meérci
vai apbruninatu sviestu un svaigiem la-
pu salatiem.
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LietoSana - automatiskas programmas

Visu automatisko programmu darbiba ir
atkariga no produktu svara.

Partikas produktu svaru varat noradit
gramos (g), marcinas (lb) vai marcinas/
unces (b/oz) (skatit nodalas “lestafijumi”
sadalu “lestatijumu mainisana”).

Ir Cetras dazadas automatisko program-
mu kategorijas:

- gatavo$ana [Autd;
- atkausésana;

- karsésana;

- popkorns (&].

Gatavosanas programmu un popkorna
programmu izsauc ar skarientaustiniem
vai (&].

AtkauseSanas un karséSanas kategoriju
automatiskas programmas izsauc ar
skarientaustinu un péec tam tas var
izveleties ar bulttaustiniem.

Automatisko programmu iz-
mantosSana

m lIzvélieties nepiecieSamo automatisko
programmu un apstipriniet ar OK.

m levadiet partikas produkta svaru un
apstipriniet ar OK.

m Ar bulttaustiniem izveélieties iesp€ju
sofort starten, Start um vai Fertig um.

m Izpildiet displeja redzamos noradiju-
mus, pieméram, Gargut wenden vai
Gargut umrlhren.

m levérojiet laiku , cik ilgi édienam ir ja-
lauj pastavet istabas temperatura (izli-
dzinasanas laiku), lai siltums vienme-
rigi sadalitos édiena.
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Gatavosana

Izmantojot dazas no turpmak minétajam
gatavoSanas programmam, dazreiz tiek
ieslegts grils.

& Karstumneizturigas plastmasas
raditi bojajumi.

Parsega materials parasti iztur lidz
110 °C temperaturu (skatit izgatavo-
taja sniegto informaciju). Augstaka
temperatira plastmasa var deforme-
ties un ieklut ediena.

Izmantojiet parsegu tikai atseviSkam
mikrovilnu reZimam.

Nekada gadijuma neizmantojiet par-
segu, ja ir ieslégts grils, ka ari pro-
grammas, kas ir apzimétas ar *.

Varat izvéeléties no 23 automatiskajam pro-
grammam. Izlidzinasanas laiks katrai pro-
grammai sashiedz apméram 2 mindates.
- Frihstlcksspeck

- Kartoffeln

- Hahnchenteile *

- Héhnchen in Sofle

- Fischfilet

- Fischiilet in Soke

- Pommes tiefgekdhit *

- Suppe

- Gemlse

- Auflauf tiefgekuhlt *

- Pizza dinn *

- Pizza dick *

- Fertiggericht tiefgekUhlt

- GemUse tiefgekuhlt

- Fruchtkompott

- Auflauf

- Grilhdhnchen *

- Fischauflauf *

- Fisch gegrilt *

- Grilspiefs *

- Fleischin Solze

- Reis

- Eintopf

* Dal€ji ar grila ieslegSanu



LietoSana -

automatiskas programmas

Atkausesana

Ir pieejamas 13 programmas dazadu
partikas produktu grupu atkausésanai.
Izlidzinasanas laiks katrai programmai
sashiedz apméram 10 minutes.

- Brot

- Kuchen

- Héhnchenkeulen
- Tellergerichte

- Fischfilet

- Obst

- Fleischstlcke

- Hackfleisch

- Gefligel

- Suppe

- Fleisch in Scheiben
- Gemuse

- Fisch
Karsésana

Ir pieejamas 8 automatiskas program-
mas dazadu partikas produktu grupu
karsesanai. Izlidzinasanas laiks Sim pro-
grammam ir apméram 2 minutes.

- Auflauf

- Héhnchen in Solze
- Tellergerichte

- Fischfilet in Solée
- Suppe

- Fleisch in Soke

- Eintopf

- Gemlse

Popkorns

ST automatiska programma ir piemérota
popkorna pagatavosanai mikrovilnu
krasni.

Mikrovilnu krasni gatavojams popkorns
tirdznieciba ir pieejams dazadu izméru
iepakojumos. ST programma ir piemero-
ta apméram 100 g iepakojumam. Ja ie-
pakojuma izmeérs ir atskirigs, gatavosa-
nas laiku var mainit noteikta intervala
(skatit nodalas “lestatijumi” sadalu “le-
statljumu mainisana”).

Tomeér uzsaktas programmas gatavosa-
nas laiku nevar maintt.

ST programma nav piemérota kukuri-
zas popkorna vai kukurtzas graudu
pagatavosanai.

Ar o programmu gatavojiet tikai
skaidri apzimétu mikrovilnu krasni
gatavojamu popkornu.

m Novietojiet turzu uz rotejosa skivja sa-
skana ar instrukciju uz iesainojuma.

Ja iesainojums pieskaras iek$€jai sie-
nai un paliek karajoties, var rasties
karstuma nosprostojums.
NodroSiniet, lai iesainojums var brivi
uzpusties.

m Pieskarieties pie [(&].

Pec Tsa briza programma tiek uzsakta.

Ja pieskaraties taustinam start, ta sakas

nekavejoties.

Jau driz varat dzirdet, ka parspragst pir-

mie kukurtizas graudi.

m Apturiet programmu pirms tas bei-
gam, ja spradzienu skanas klUst reta-
kas. Pievérsiet uzmanibu noradiju-
miem uz iepakojuma.

& Karsta iesainojuma izraisits ap-
dedzinasanas risks.

lesainojums ir |oti karsts.
Tapéc iznemiet to uzmanigi.
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Receptes — automatiskas programmas

Seit ir sniegti dazi receps$u pieméri kate-
gorijas “Gatavo$ana [Auto” automatiska-
jam programmam, kurus varat papildi-
nat vai izmainit.

Ja parsniedz attiecigajai programmai
noradito svaru, iesp€jams, ediens
nebus pietiekami pagatavots.
levérojiet noradito informaciju par
svaru.

Gemiise

Gatavosana

Nomazgatus, notiritus darzenus ievieto
bloda. Atkariba no svaiguma pakapes
un mitruma satura pievieno 3-4 édam-
karotes Udens un nedaudz sals vai citu
gardvielu. levada produkta svaru kopa
ar udeni un gatavo ar vaku nosegta blo-
da. Kad ir pagajusi aptuveni puse gata-
vosanas laika, atskan signals, kas atga-
dina, ka produkts ir jaapmaisa vai jaap-
groza.

Ja tiek gatavoti darzeni ar mérci, ievada
svaru kopa ar visam mérces sastavda-
|am. Ludzu, ieverojiet norades par mak-
simalo svaru.
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Burkani ar karvelem krejuma
(2 porcijas)
GatavosSanas laiks: 25-35 minutes

Sastavdalas

350 g notirtu burkanu

5 g sviesta

50 ml darzenu buljona (Skistosa)

75 g skaba kréjuma

1 éd. karote baltvina

Sals, pipari

1 Skipsnina cukura

1/2 tejk. sinepju

1-2 édamk. svaigu, sasmalcinatu kar-
velu vai

1 édamk. zavetu, sanvétu karvelu
Apm. 1 édamk. karote gaisa merces ie-
biezinataja

Gatavosana

Burkanus sagriez stieniSos (biezums
apm. 3—-4 mm) vai ripinas (3—4 mm).
Sviestu, buljonu, skabo kréjumu un pa-
réjas piedevas samaisa un kopa ar bur-
kaniem iepilda bloda. Gatavo, nosedzot
ar vaku; kad atskan signals, apmaisa.

lestatijums: Gemlise
Svars: 525 g
Limenis: rotejosais SKivis



Receptes —

automatiskas programmas

Kartoffeln

Saja programma var pagatavot varitus
kartupelus, kartupelus mundieri un bul-
jona kartupelus.

Gatavosana

levadiet kartupelu un skidruma kop€jo
svaru.

Lai pagatavotu varitus kartupelus, tos
slapjus ievieto bloda, pievieno sali un
gatavo nosegtus.

Kartupeliem mundieri pievieno apme-
ram 1 édamkaroti udens uz katru kartu-
peli. Kartupelu mizinu pardur ar daksinu
vai koka irbuliti un gatavo nosegtus.

Zeltainie kartupeli (3 porcijas)
GatavoSanas laiks: 25-35 minutes

Sastavdalas

500 g mizotu kartupelu

1 siki sagriezts sipols

10 g sviesta

1-2 edamk. karija pulvera

250 ml darzenu buljona (3kistosa)
50 ml salda kréjuma

125 g zirniSu (saldéetu)

Sals, pipari

Gatavosana

Kartupelus sagriez palielos kubinos
(@pm. 3 x 3 cm) vai izmanto mazus kar-
tupelus. Visas sastavdalas ievieto pie-
tiekami liela bloda un samaisa. Gatavo,
nosedzot ar vaku; kad atskan signals,
rupigi apmaisa un turpina gatavosanu.

lestatijums: Kartoffeln

Svars: 800 g

Limenis: rotejoSais Skivis

Reis

Saja programma mikrovilnu krasni var
pagatavot risus.

Gatavosana

levadiet sausu risu svaru.

Sausie risus ir japarlej ar varosu tdeni
attieciba 1 dala risu uz 2 dalam udens.

Risus gatavo nosegtus.
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Receptes — automatiskas programmas

Darzenu sautéejums
(4 porcijas)
Gatavosanas laiks: apm. 40 mindtes

Sastavdalas
400 g ziedkapostu vai brokolu
400 g burkanu

Siera mércei

20 g margarina

20 g miltu

300 ml darzenu buljona (3kistosa)

200 ml piena

100 g kauseta Emmentales siera, kubi-
nos

50 g riveta Gaudas siera

Pipari, sals, muskatrieksts,

1 édamk. sasmalcinatu pétersilu

Gatavosana

Ziedkapostus vai brokolus sadala nelie-
las rozetés, burkanus sagriez planas ri-
pinas (3 mm). Abas sastavdalas iepilda
sacepumu veidné (diametrs apm.

24 cm) un samaisa. Uzkarsé margarinu,
pievieno miltus, nepartraukti maisot,
pievieno buljonu un pienu. Pievieno Em-
mentales sieru un |auj leni varities, lidz
siers izSkist. Bagatigi pievieno sali, pi-
parus un muskatriekstus, un pétersijus.
Darzenus parlej ar pagatavoto meérci,
parkaisa ar Gaudas sieru un cep neno-
segtus.

lestatijums: Auflauf
Svars: 1500 g
Limenis: rotejosais Skivis
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Kartupelu sacepums ar sieru
(4 porcijas)
GatavosSanas laiks: 45 mindtes

Sastavdalas
Sacepumam

600 g miltainu kartupelu
75 g Gaudas siera, riveta

Glazurai

250 g salda kréjuma

Sals, melnie pipari, muskatrieksts
Sviests

Parkaisisanai
75 g Gaudas siera, riveta

Veidnei
1 kiploka daivina

Piederumi

Sacepumu veidne, piemérota izmanto-
Sanai mikrovilnu krasnr, izturiga pret
temperaturas iedarbibu, @ 26 cm

Gatavosana
lerivé sacepumu veidni ar Kiploku.

Sagatavo salda kréjuma, sals, piparu un
muskatrieksta maisijumu.

Nomizo kartupelus un sagriez 3—-4 mm
planas Skelités. Kartupelus sajauc ar
Gaudas sieru un glazuru un ievieto sa-
cepumu veidne.

Parkaisa ar Gaudas sieru un nenosegtu
cep.

lestatijums: Auflauf
Svars: 1000 g
Limenis: rotejosais Skivis



Receptes —

automatiskas programmas

Fileja uz iesmina
(8 iesmi)

GatavosSanas laiks: 25-35 minutes +
1 stunda nostavinasanas laiks

Sastavdalas

1 cukgalas fileja, apm. 300 g
1 sarkanas paprikas paksts
2 sipoli

Marinesanai

8 edamk. cepamas ellas

Pipari, sals, salda paprika, Cili pulveris
8 koka iesmini

Gatavosana

Cikgalas fileju sagriez 16 gabalinos.
Papriku iztira un sagriez kumosa lieluma
gabalinos. Katru sipolu sagriez astonas
dalas. Uz iesmina pamiSus sprauz galu,
papriku un sipolu. Rupigi samaisa mari-
nades sastavdalas un ar to apziez uz ie-
sminiem uzspraustos produktus. Lauj
ievilkties apméram stundu. lesminus uz-
liek uz grila rezga un iebida krasns ka-
mera kopa ar karstumizturigu, mikrovil-
niem piemeérotu veidni. Kad ir pagajusi
apméram puse grileSanas laika (pec
signala), apgriez uz otru pusi.

lestatijums: GrillspieR

Svars: katram iesmam apm. 100 g
Limenis: reZgis un veidne uz rotgjosa
Skivja

Grilets calis uz iesma (8 iesmi)

GatavosSanas laiks: 25-35 minutes +
1 stunda nostavinasanas laiks

Sastavdalas

4 gabali cala krutinas, katrs apm. 120 g
4 Skeles ananasu (karba)

16 aprikozu pusites (karba)

Marinésanai

4 édamk. cepamas ellas

4 edamk. sezama ellas

Pipari, sals

1/2 tejkarotes asas paprikas

1/2 tejkarotes karija pulvera

Nedaudz €ili pulvera

Pec velesanas malts ingvers vai malts
koriandrs

8 koka iesmini

Gatavosana

Katru cala kratinas fileju sagriez 4 gaba-
linos. ArT ananasu Skelites sadala ce-
turtdalas. Aprikozu pusites rupigi note-
cina. Rupigi samaisa visas marinadei
paredzetas sastavdalas.

Uz koka iesminiem pamiSus uzsprauz
vistas, ananasu un aprikozu gabalinus,
ieziez ar marinadi un apméram 1 stundu
lauj ievilkties. lesminus uzliek uz grila
rezga un iebida krasns kamera kopa ar
karstumizturigu, mikrovilniem piemeérotu
veidni. Kad ir pagajusi apméram puse
gatavosanas laika (pec signala), apgriez
uz otru pusi.

lestatijums: Grillspief

Svars: katram iesmam apm. 100 g
Limenis: rezgis un veidne uz rotgjosa
Skivja
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Receptes — automatiskas programmas

Cala skinki

Gatavosana

Cala skinkiSus ieziez ar sviestu vai ellu
un garSvielam tapat ka parastas gatavo-
Sanas gadijuma. Uzliek uz grila rezga un
iebida krasns kamera kopa ar karstum-
izturigu, mikrovilniem piemeérotu veidni.
Kad ir pagajusi aptuveni puse gatavo-
Sanas laika (péc signala), cala skinkiSus
apgriez otradi un cep lidz gatavoSanas
laika beigam.

lestatijums: Hahnchenteile
Grilets calis
Gatavosana

Cali sadala uz pusém. leziez ar sviestu
vai ellu un garSvielam tapat ka parastas
gatavoSanas gadijuma. Cala puses uz-
liek uz grila rezda vispirms ar griezumu
uz aug8u un iebida krasns kamera kopa
ar karstumizturigu, mikrovilniem pieme-
rotu veidni. Kad ir pagajusi aptuveni pu-
se gatavoSanas laika (p€c signala), cala
puses apgriez otradi un cep ldz gatavo-
Sanas laika beigam.

lestatijums: Grilh&dhnchen
Putnu galas grileSana

Gatavosana

Griletas putnu galas krasas uzlabosSanai
garsvielu maisijumam pievieno papriku
un kariju. Sads garSvielu maisijums pa-
dara eédienu garsigaku, turklat putna
adina iegust 1pasi apetiti rosinoSu, zel-
taini brunu krasu.
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Zivs ar Kkariju
(4 porcijas)
GatavosSanas laiks: 35-45 minutes

Sastavdalas

300 g ananasu gabalinos

1 sarkanas paprikas paksts

1 neliels banans

500 g jurasasara vai sarkana asara file-
jas

3 edamk. citronu sulas

30 g sviesta

100 ml baltvina

100 ml ananasu sulas

Sals, cukurs, Cili pipari

2 edamk. gai$a merces iebiezinataja

Gatavosana

Zivs fileju sagriez gabalinos, ievieto blo-
da un apslaka ar citronu sulu. Paprikas
paksti sadala Cetras dalas, iztira un sa-
griez Sauras sloksnités. Bananu nomizo
un ananasu gabaliniem pievieno zivij un
samaisa. Pievieno sviestu. Vinu, sulu,
garSvielas un merces iebiezinataju sa-
maisa un pievieno bloda ievietotajam
zivs maisijumam. Visu rupigi samaisa un
gatavo nosegtu.

lestatijums: Fischfilet in Soke
Svars: apm. 1200 g
Limenis: rotejoSais SKivis



Receptes —

automatiskas programmas

Zivs kraukskiga apvalka
(2 porcijas)
Gatavosanas laiks: 25-35 minutes

Sastavdalas

400 g sarkana asara filejas
3 edamk. citronu sulas
Sals, baltie pipari

50 g sviesta

2 tejk. sinepju

1 siki sagriezts sipols

40 g riveta Gaudas siera
20 g fivmaizes

2 edamk. kapatu dillu

Gatavosana

Zivs fileju apslaka ar citronu sulu un lauj
apméram 10 minutes ievilkties. Seklu
sacepumu veidni ieziez ar nelielu dau-
dzumu sviesta. Zivi nedaudz nosusina,
apkaisa ar sali un pipariem un ieliek
veidneé. Izkausetu sviestu (450 W,
40-50 s) rupigi samaisa ar sinepém, si-
poliem, Gaudas sieru, rivmaizi un dillem
un ar $o maisijumu apziez zivi. Cep zel-
taini branu.

lestatijums: Fischauflauf
Svars: apm. 600 g
Limenis: rotejoSais SKivis

Sarkana asara un tomatu
sacepums

(4 porcijas)

GatavoSanas laiks: 35-45 minutes

Sastavdalas

500 g sarkana asara filejas

2 edamk. citronu sulas

500 g tomatu

Garsvielu maisijums ar sali

2 tejk. sasmalcinatas raudenes
150 g riveta Gaudas siera

Gatavosana

Asara fileju sagriez gabalos, apslaka ar
citrona sulu un lauj apméram 10 minu-
tes ievilkties. Tomatus sagriez gabalinos
un kopa ar zivi un pusi siera iepilda sa-
cepuma veidné. Bagatigi pievieno gars-
vielu maisijumu ar sali un raudeni un sa-
maisa. Parkaisa ar atlikuSo sieru un cep
nenosegtu.

lestatijums: Fischauflauf
Svars: apm. 1150 g
Limenis: rotejosais Skivis
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Receptes — automatiskas programmas

Griletas foreles
(4 porcijas)
Gatavosanas laiks: 25-30 minutes

Sastavdalas

4 foreles, katra 250 g

4-8 edamk. kapatu pétersilu
Sals, pipari, citronu sula
Sviesta parslas

Gatavosana

Foreles iztira, no iekSpuses un arpuses
apkaisa ar garSvielam un piepilda ar za-
lumiem. Foreles uzliek uz nedaudz ieel-
lota grila rezga, apsmére ar balto svies-
tu un iebida krasns kamera kopa ar kar-
stumizturigu, mikrovilniem piemérotu
veidni.

lestatijums: Fisch gegrilt

Svars: apm. 1000 g

Limenis: rezgis un veidne uz rotéjosa
Skivja
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Frihstlucksspeck

Saja programma mikrovilnu krasnt var
pagatavot krauk$kigu bekonu.

Gatavosana

Uzlieciet cepampapira loksni uz mikro-
vilniem piemérota Skivja.

Uzlieciet bekonu uz papira un parse-
dziet ar otru cepampapira loksni.

Izsauciet programmu Frihstlcksspeck,
ievadiet Skelu skaitu un saciet program-
mu.



Receptes —

automatiskas programmas

Vistas krutina sinepés
(4 porcijas)
GatavosSanas laiks: 30 minttes

Sastavdalas

250 g skaba krejuma

1 kiploka daivina, saspiesta

4 edamk. sinepju, saldo

1"/, téjk. sals

1/2 tejk. salvijas

4 cala krutinas filejas (pa 200 g), saga-
tavotas cepSanai

Piederumi
Sacepumu veidne, piemérota izmanto-
Sanai mikrovilnu krasnt

Gatavosana

Mercei sajauc skabo krejumu, kiplokus,
sinepes, sali un salviju.

levieto cala kratinas filejas sacepumu
veidné un parlej ar mérci. Nosedz un
sak programmu.

Péc displeja noradijuma apgriez gatavoja-
mo produktu, apgriez cala krutinas filejas
uz otru pusi un parlej ar merci. Uzliek
vaku un turpina gatavo$anu.

lestatijums: Hahnchen in Soke
Svars: 1100 g

Limenis: rotgjoSais SKivis
Norade

Alternativi var izmantot art graudainas
sinepes.

Minestrone
(4 porcijas)
Gatavosanas laiks: 40 minutes

Sastavdalas

50 g trekna Skinka

1 sipols

150 g selerijas

2 tomati

150 g burkanu

100 g pupinu, zalo, saldétu

100 g zirnu, saldetu

50 g makaronu (mazu gliemezvaku)
1 édamk. italieSu garSaugu maisijuma,
saldeta

100 ml darzenu buljona

100 g cieta siera (Parmas), gabala

Piederumi

IzmantoS$anai mikrovilnu krasni pieme-
rots stikla trauks ar vaku

Gatavosana

Sagriez trekno skinki un sipolus kubi-
nos. Sagriez seleriju un tomatus kubi-
nos. Burkanus sagriez skeltes. Visu sa-
liek stikla trauka.

Pievieno pupinas, zirnus, makaronus un
garSaugus ar buljonu un apmaisa. No-
sedz un sak programmu.

Laiku pa laikam zupu apmaisa un no-
segtu turpina gatavot.

Parmas sieru sarivé un uzber zupai.
lestatijums: Suppe

Svars: 1000 g

Limenis: rotejosais Skivis

Norade

Makaronus var aizstat art ar 150 g kubi-
nos sagrieztu kartupelu.
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Balto galvinkapostu sautéjums
(4 porcijas)
GatavoSanas laiks: 45 minttes

Sastavdalas

200 g maltas galas, liellopa

'/, t8jk. sals

1/2 tejk. paprikas pulvera, salda

Pipari

1 sipols

250 g kartupelu

100 g puravu

250 g balto galvinkapostu

250 g sarkano biesu

250 ml liellopa buljona

1"/, t&jk. sals

2 edamk. sarkanvina etika

150 g skaba krejuma

1 édamk. sasmalcinatu pétersilu
Piederumi

Bloda, piemérota izmantoSanai mikrovil-
nu krasnit

Gatavosana

Samica malto galu ar sali, papriku un
pipariem. lzveido mazas maltas galas
bumbinas un saliek bloda.

Sagriez sipolus un kartupelus kubinos.
Sagriez puravu gredzenos. Saével€ gal-
vinkapostu. Sarivé sarkano bieti.
Galas bumbinas parklaj ar darzeniem.
Pievieno liellopa galas buljonu un sali.
Uzliek vaku un gatavo saskana ar pro-
grammu.

lemaisa skabo krejumu un péetersilus.
Pievieno sarkanvina etiki péc garsas.

lestatijums: Fintopf
Svars: 1600 g
Limenis: rotgjoSais SKivis
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Kenigsbergas klopsi
(4 porcijas)

Gatavosanas laiks: 30 minutes
KlopSiem

40 g nvmaizes

110 ml adens

1 siki sagriezts sipols

250 g maltas galas, cukas
250 g maltas galas, liellopa
1 ola, M izmeérs

1 tejkarote sals

Pipari

Mercei

40 g miksta sviesta

40 g kvieSu miltu, 405. tips
500 ml galas buljona, auksta
2 édamk. salda kréjuma

1 édamk. kaperu

1 tejk. citronu

Piederumi

Sacepumu veidne, piemérota izmanto-
Sanai mikrovilnu krasnt

Gatavosana

Sajauc rivmaizi ar udeni un |auj tai uz-
briest.

Rivmaizei pievieno sipolus un malto ga-
lu. Samica ar olu, sali un pipariem galas
mikla. 1zveido 8 galas bumbinas un ie-
vieto sacepumu forma.

Samaisa sviestu un miltus un mazas
porcijas novieto blakus galas bumbi-
nam. Pievieno galas buljonu. Uzliek va-
ku un gatavo saskana ar programmu.
Atskanot signalam, uzmanigi apmaisa
merci. Pievieno kréjumu, kaperus un cit-
ronu un turpina gatavosanu.

lestatljums: Fleisch in SoRe
Svars: 1400 g
Limenis: rotejosais Skivis



Receptes —

automatiskas programmas

Saldeta pica

Ar programmam Pizza dinn un Pizza. dick
varat cept saldetas gatavas picas.
Programma Pizza dinn ir piemérota pla-
nam, jau izceptam picam, programma
Pizza dick — biezakam picam, kuru miklai
krasns kamera vél ir jauzbriest.

Atbilstosi picai izvelieties piemeérotu
programmul.

Fischfilet

Gatavajam zivju filejam pec velesanas
pievienojiet garSvielas, ievietojiet mikro-
vilnu krasnij piemerota sacepumu for-
ma, parklajiet ar mikrovilnu foliju vai
mikrovilniem piemeérotu vaku, iestatiet
svaru un gatavojiet apsegta veida.

Ogu biezenis
(4 porcijas)
GatavosSanas laiks: 15-20 minutes

Sastavdalas

400 g dazadu ogu

(pieméram, zemenu, avenu), svaigu vai
saldetu

50 ml zemenu sirupa

1-2 édamk. partikas cietes

20 ml janogu likiera

Gatavosana

Ogas kopa ar 100 ml tdens un zemenu
sirupu ievietot bloda.

Samaisit partikas cieti ar 2 edamk.
udens un likieri, pievienot ogam un ga-
tavot saskana ar programmu.
lestatijums: Fruchtkompott

Svars: 500 g

Limenis: rotejosais Skivis

Norade

Var pasniegt ar vanilas mérci vai salde-
jumu.
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Karsesana

Partikas produktu uzkarsésanai ir jaiz-
vélas $§ada mikrovilnu jauda:

Dzerieni 900 vati
Edieni 600 vati
Zidainu un bérnu partika 450 vati

& Karstas partikas izraisits apde-
dzinasanas risks.

Zidainu un bérnu partika nedrikst but
parak karsta.

Tade| Sadus produktus sildiet tikai no
1/2 'dz 1 minGtei ar jaudu 450 W.

& Parmeriga varisana var radit sa-
vainojumus.

Gatavosanas laika, it Tpasi Skidrumu
karsesanas laika ar mikrovilniem, ie-
spéjams, varisanas temperatira ir
sasniegta, bet raksturigie tvaika bur-
bulisi vél nav redzami. Skidrums ne-
uzvaras vienmérigi. ST ta dévéta uz-
variSanas aizkave var izraisit peksnu
tvaika burbuliSu veidoSanos trauka
iznems$anas laika un lidz ar to peksnu
spradzienveida parvarisanos pari
trauka malam. Tvaika burbulu veido-
Sanas var but tik speciga, ka tas ie-

darbiba var atverties iekartas durvis.
Nepielaujiet uzvarisanas aizkavi,
pirms karséSanas samaisiet Skidru-
mus. Péc karséSanas uzgaidiet vis-

leteikumi uzkarsesanai

Edienus vienmér nosedziet; valéja veida
var karset tikai ceptus produktus pane-
juma.

& Spiediena palielinasanas var iz-
raisit spradzienu.

Karsesanas laika noslégtos traukos
vai pudelés rodas spiediens, kas var
izraisit spradzienu.

Nekad nesildiet edienus vai Skidru-
mus noslégtos traukos, pieméram,
Zidainu partiku burcinas. Traukus ie-
priek$ atveriet. Zidainu pudeltem ie-
priek§ nonemiet vacinu un knupi.
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maz 20 sekundes un tikai tad izne-
miet trauku no krasns kameras. Kar-
séSanas laika trauka var ielikt stikla
stientti vai citu idzigu priekSmetu, ja
tads ir pieejams.

Olas var parspragt.
Nekarsejiet mikrovilnu krasni cieti va-
ritas olas — ari tad, ja tas ir nolobitas.



KarsesSana

Tikko no ledusskapja iznemtu édienu
uzkarséSanai ir nepiecieSams ilgaks
laiks neka edienam istabas temperatu-
ra. UzkarséSanai nepiecieSamais laiks ir
atkarigs no edienu ipasibam, daudzuma
un sakotnejas temperaturas.

Pieversiet uzmanibu, lai édieni vien-
mer tiktu pietiekami sakarséti.

Ja ir aizdomas, ka édiens netiek pietie-
kami sakarséts, iestatiet nedaudz ilgaku
laiku.

Lielaku ediena daudzumu karséSanas
laika reizém apmaisiet vai apgroziet.
Dalas, kas atrodas tuvak armalam, par-
vietojiet uz vidu, jo malas sakarst atrak.

Péec uzkarsésanas

Iznemiet traukus loti uzmanigi. Tie
var but karsti.

Traukus nesakarsé mikrovilni (iznemot
krasni lietojamus keramikas traukus),
bet tie uznem siltumu no eédiena.

Pec iznemsanas no krasns atstajiet
edienu dazas minutes istabas tempera-
tura, lai siltums vienmerigi sadalitos
ediena. Temperaturas izlidzinas.

& Karstu edienu izraisits apdedzi-
nasanas risks.

Edieni péc uzkarsé$anas var bt |oti
karsti.

Pec karseSanas edieni, jo 1pasi zidai-
nu un bérnu partika, noteikti ir jaap-
maisa vai jasakrata un japarbauda,
vai tie atbilst éSanas/dzerSanas tem-
peraturai.
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Gatavosana

levietojiet gatavojamo produktu mikro-
vilnu krasnim paredzéta bloda un gata-
vojiet nosegta veida.

leteicams vispirms izmantot jaudu
900 W ediena uzvariSanai un pec tam
turpinat saudzigu gatavosanu ar jaudu
450 W.

Lai beigas uzbriedinatu edienu, pieme-
ram, risus un mannu, vispirms iestatiet
900 vatus un péec tam 150 vatus.

leteikumi gatavosanai

Darzenu gatavosanas laiks ir atkarigs
no to strukturas. Svaigos darzenos ir
vairak udens un tapéec tos var pagatavot
atrak. llgak uzglabatiem darzeniem pie-
vienojiet nedaudz tdens.

Tikko no ledusskapja iznemtu €dienu
pagatavoSanai ir nepiecieSams ilgaks
laiks neka edienam istabas temperatu-
ra.

GatavoSanas laika apmaisiet vai apgro-
ziet édienus. Tas veicinas vienmérigu
siltuma sadaliSanos.

& Parak 1ss gatavoSanas laiks var
apdraudét veselibu.

It ipasi produktus, kas atri bojajas,
pieméram, zivis, ir jagatavo seviski
rupigi.

Gatavojot $adus edienus, noteikti ie-
vérojiet noradito gatavoSanas laiku.
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Partikas produkti ar cietu adinu vai
mizinu, pieméram, tomati, desinas,
nemizoti kartupeli un baklazani, vaira-
kas vietas ir jasadur vai jaiegriez, lai no
tiem varéetu izk|ut karséSanas raditais
tvaiks un produkti neparspragtu.

& Olas ar ¢aumalu var radit sa-
vainojumus.

Gatavojot olas ar ¢aumalu, tas var
parspragt pat péc iznemsanas no
krasns kameras.

Olas ar ¢aumalu mikrovilnu krasni
drikst varit tikai ipasos traukos.

& Olas bez ¢aumalas rada apde-
dzinasanas risku.

Olam bez ¢aumalas dzeltenums ga-
tavoSanas beigas augsta spiediena
dél var izSlakties.

Olas bez ¢aumalam drikst gatavot ti-
kai tad, ja iepriek$ vairakas vietas ir
pardurts olas dzeltenums.

Péec pagatavoSanas

Iznemiet traukus loti uzmanigi. Tie
var but karsti.

Traukus nesakarsé mikrovilni (iznemot
krasnr lietojamus keramikas traukus),
bet tie uznem siltumu no ediena.

Pec iznemsanas no krasns atstajiet
edienu dazas minutes (temperaturas iz-
lldzinasanas laiku) istabas temperatura,
lai karstums vienmeérigi sadalitos edie-
na. Temperaturas izlidzinas.



Atkausesana

& Atkartota sasaldeSana var ap-
draudét veselibu.

Atkususi vai atkauseti partikas pro-
dukti péc atkartotas sasaldéSanas
zaude uzturvertibu un bojajas.
Atkartoti nesasaldgjiet atkususus vai
atkausetus partikas produktus. Izlie-
tojiet tos péec iespéjas atrak. Péc va-
risanas vai cepsanas atkausétos pro-
duktus var atkal sasaldéet.

Partikas produktu atkausesanai izvelie-
ties Sadu mikrovilnu jaudu:

- 80 W,
lai atkausétu jutigus partikas produk-
tus, pieméram, kréjumu, sviestu, ku-
kas ar kréjuma un sviesta kremu, sie-
ru;

- 150 W,
lai atkauséetu citus produktus.

Saldéetos produktus iznemiet no iepako-
juma, ievietojiet mikrovilnu krasnim pie-
merota trauka un atkause€jiet val€ja vei-
da. Kad ir pagajusi puse atkauséSanas
laika, apgroziet, sadaliet vai apmaisiet
produktu.

Lai atkausetu saldétu galu, uzlieciet to
uz otradi apgriezta $Kivja, kas ir ievie-
tots stikla vai porcelana trauka, lai sa-
vaktu no galas izplisto$o Skidrumu. At-
kauséSanas laika apgroziet.

& Salmonellu baktérijas var ap-
draudét veselibu.

Atkauseéjot putnu galu, jaievero pasa
tiriba.

Nelietojiet atkauséSanas rezultata ra-
dusos Skidrumu.

Galai, putniem un zivim pirms turpma-
kas gatavosanas nav jabut pilniba at-
kausétiem.

Pietiek, ja Sie produkti ir dal€ji atkauseti.
Produktu virskarta ir pietiekami miksta,
lai taja iesuktos garSvielas.

Atkausesana un tuliteja gata-
vosSana

Saldetus produktus krasni var atkauset
un tulit péc tam ari uzsildit vai pagata-
vot.

Vispirms izvélieties jaudu 900 W un péc
tam — 450 W.

Iznemiet partikas produktu no iepakoju-
ma, ievietojiet mikrovilnu krasnim pie-
meérota trauka un atkausejiet, péc tam
uzsildiet vai pagatavojiet nosegta veida.
Iznémums: maltas galas cepetis jagata-
vo val€ja veida.

Edienus, kas satur daudz $kidruma,
pieméram, zupas un darzenus, laiku pa
laikam vairakas reizes apmaisiet. Kad ir
pagajusi puse paredzeta laika, galas
Skeles uzmanigi atdaliet un apgrieziet
otradi. Ari zivis apgroziet, kad ir pagaju-
si puse laika.

Edienu péc atkausésanas un uzkarsé-
Sanas vai pagatavoSanas dazas minu-
tes atstajiet istabas temperatura, lai
temperatura édiena izlidzinatos vienme-

rgi.
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Konservesana

Mikrovilnu krasni varat izmantot ari ne-
lielu auglu, darzenu un galas daudzumu
konservésanai specializétos veikalos
nopérkamas, mikrovilniem piemeérotas
stikla burkas. Sagatavojiet burkas pa-
rastaja veida.

Burkas nedrikst but piepilditas vairak
neka 2 cm augstuma no malas.

Lietojiet mikrovilniem pieméroto kon-
serveéSanas burku aizvérSanai tikai ar
mikrovilniem saderigas skavas vai
caurspidigas lImlentes.

Nelietojiet metala skavas vai burkas
ar skrtivéjamiem vakiem, ka ari kar-
bas, lai nepielautu dzirkstelu veido-
Sanos.

Visizdevigak ir izmantot Cetras 1/2 litra
stikla burkas.

—
2=

= ————.

m Novietojiet burkas uz rotéjosa sKivja.

m Burku saturu ar jaudu 900 W uzkarse-
jiet, ldz veidojas burbulisi.

NepiecieSamo laiku nosaka $adi faktori:
- burkas satura sakotné€ja temperatura;

- burku skaits.
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Laiks, kas ir nepiecieSams, lai notiktu
vienmeriga burbulu veidosanas, proti,
lai visas burkas regulari paceltos siki
burbulisi, ir Sads:

1 burka apm. 3 minutes
2 burkas apm. 6 minutes
3 burkas apm. 9 minutes
4 burkas apm. 12 minutes

Auglu un gurku konserveéSanai Sads
laiks ir pietiekams.

Darzeniem péc burbuliSu veidoSanas
sakSanas samaziniet mikrovilnu jaudu
ldz 450 W un

- burkanus karsegjiet apm. 15 minutes,
- zirpus apm. 25 minutes.

Pec konservesanas

iznemiet burkas no krasns kameras, no-
sedziet ar dvieli un nosegta veida aptu-
veni 24 stundas novietojiet vieta, kur
nav caurvéja.

Nonemiet skavas vai limlenti un parbau-
diet, vai visas burkas ir noslegtas.




IzmantosSanas piemeri

cepSana

Partikas pro- Daudzums Mikrovilpu | Laiks | Noradijumi
dukts jauda (va- | (min.)
ti)

Sviesta/marga- 100 g 450 1.00-1.10 | kauset val€ja veida

rfina kauséSana

Sokolades kau- 100 g 450 3.00-3.30 | kauset valeja veida, laiku pa

séSana laikam apmaisit

Zelatina 8kidi- | 1 pacina + 5 &damk. 450 0.10-0.30 | Skidinat val€ja veida, laiku pa

nasana udens laikam apmaisit

Tortes glazuras 1 pacina + 250 ml 450 4-5 karsét valeja veida, laiku pa

gatavoSana Skidruma laikam apmaisit

Rauga mikla leraugs no 100 g 80 3-5 lauj uzrugt nosegta veida

miltu

Sokolades gla- 209 600 0.10-0.20 | val€ja veida uz $Kivja

zuras briedina-

Sana

Salatu mércu 125 ml 150 1-2 valgja veida nedaudz uzkarsét

aromatizéSana

Citrusauglu 150 g 150 1-2 uzlikt valeja veida uz skivja

mikstinasana

Saldéjuma mik- 500 g 150 1-3 ievietot iekarta valéja veida

stinadana dali-

Sanai porcijas

Tomatu mizinas 3 gab. 450 6-7 Tomatus pie katina krusteniski

nonemsana iegriez, nosegta veida uzkarse
neliela tdens daudzuma, no-
nem mizinu. Tomati var klut
|oti karsti.

Zemenu ievari- 300 g zemenu, 900 7-9 Ogas sajauc ar cukuru, no-

juma pagatavo- | 300 g Zelejas cukura segta veida gatavo dzila blo-

Sana da.

Maizi$u atkau- 2 gab. 150 + grils 1-2 atkausé valgja veida uz rezga;

séSana un ap- grils 4-6 kad ir pagajusi puse laika, ap-

griez otradi

Visas noraditas vertibas ir aptuvenas.
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Informacija parbaudes institlicijam

Parbaudes edieni | Mikrovilnu | ligums | Izlidzina- | Piezime
atbilstosi jauda (W) + | (min.)/ | Sanas
EN 60705 grils/auto- | svars laiks*
matiska (min.)
programma
Olu krems, 300 38-40 120 Traukus skatit standar-
1000 g ta, izmeri pie augsejas
malas (25 x 25 cm)
SmilSu kuka, 600 7-7:30 5 Traukus skatit standar-
475 g ta, aréjais diametrs pie
augs$éjas malas
220 mm, gatavot valégja
veida
Maltas galas ma- 600 4 5 Traukus skatit standar-
sa, 450 17 ta, izmeri pie augsejas
900 g malas 250 x 124 mm,
gatavot valéja veida
Kartupelu sace- Auflauf 1100 g 5 Traukus skatit standar-
pums, ta, arejais diametrs pie
1100 g augséjas malas
220 mm, gatavot valeja
veida
Calis, Grilhdhnchen | 1200 g 2 Grila rezgis, zem ta kar-
1200 g stumizturiga un mikro-
svars sasaldéta vilniem piemeérota veid-
veida, atkausets ne, vispirms novieto ar
un sadalits uz pu- griezto dalu uz augsu,
Sém kad ir pagajusi puse lai-
ka, apgriez
Galas atkauseé$ana 300 3 10 Traukus skatit standar-
(malta gala), 150 6:30 ta, atkauset valgja vei-
500 g da, kad ir pagajusi puse
laika, apgriezt
Avenes, 150 7 3 Traukus skatit standar-
250 ¢ ta, atkauset valgja vei-

da

* IzidzinaSanas laika atstajiet édienu istabas temperatira,

sadalitos vienmerigi.
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TiriSana un kopsana

Pirms tiriSanas atvienojiet mikrovilnu
krasni no elektrotikla (pieméram, iz-
velciet kontaktdakSu no kontaktlig-

zdas).

Mikrovilnu krasns tirn$anai nekada
gadijuma nedrikst lietot tvaika firisa-
nas iekartas.

Tvaiks var iek|ut mikrovilnu krasns
elektriskajas dalas un izraisit isslegu-
mu.

& Karstas krasns kameras izraisits
apdedzinasanas risks.

Tuht pec lietoSanas krasns kamera
vél var but parak karsta, lai to firitu.
Krasns kameru tiriet uzreiz péc atdzi-
Sanas.

& Liela netirumu uzkrasanas var iz-
raisit aizdegSanos.

Lielu netirumu uzkra$anas noteiktos
apstaklos var sabojat iekartu un pat
izraisit bistamas situacijas saistiba ar
aizdegSanas risku.

Nekavéjieties ar tiriSanu parak ilgi, lai
ta nek|Utu nevajadzigi apgrutinata vai
ekstremala gadijuma pat neiespéja-
ma.

Krasns kameras un durvju iekSpuses fi-
riSanai vai slauciSanai var izmantot sau-
dzigu tinsSanas lidzekli vai adeni, kam ir

pievienots nedaudz trauku mazgasanas
dzekla. Péc tam virsmas nosusiniet ar

mikstu dranu.

Ja krasns kamera ir |oti netira, 2 vai

3 minutes karségjiet taja glazi udens, lidz
udens uzvaras. Tvaiki nogulsnéjas uz
krasns kameras sienam un atmiekske

netirumus. Péc tam netirumus var noti-
rit, pieméram, ar trauku mazgasanas -
dzekla SkKidumu.

=N S

Nenonemiet mikrovilnu izpludes at-
veru parsegu, kas atrodas krasns ka-
mera.

lekartas ventilacijas atverés nedrikst
ieklut tdens vai sveSkermeni.
Neslaukiet krasns kameru ar parak
slapju dranu, lai pasargatu iekartas
iekSejas dalas no mitruma iek|uSanas
caur atverem.

Nelietojiet abrazivus lidzek|us, jo tie
var saskrapét materialu.

Aromatu krasns kamera var neitralizet,

dazas minutes pavarot iekarta kruziti
udens, kam ir pievienota citronu sula.
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TiriSana un kopsana

& Bojata iekarta var apdraudét ve-
selibu.

lekartu ar bojatam durvim nedrikst iz-
mantot, kamér bojajumus nav nover-
sis Miele pilnvarots klientu apkalpo-
Sanas dienesta tehnikis. Pec iekartas
ieslegSanas no tas var izplust mikro-
vilni, kas var apdraudét iekartas lieto-
taju.

Vienmer turiet iekartas durvis tiras un
regulari parbaudiet, vai tas nav boja-
tas. Neizmantojiet mikrovilnu krasni,
ja

— ir saliektas iekartas durvis,

- ir valigas durvju enges,

— korpusa, durvis, durvju bliveéjuma
vai krasns kameras sienas ir redzami
caurumi vai plaisas.

Lai veiktu krasns kameras tiriSanu:

-— e a» a» e ‘@

£

m iznemiet rotéjoSo SKivi un nomazgajiet
to trauku masina vai udeni, kam pie-
vienots nedaudz trauku mazgasanas
lldzekla;
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m notiriet kustibas gredzenu, kas atro-

das zem rotejosa Skivja, ka ari krasns
pamatni zem ta. Pretéja gadijuma ro-
tejosais SKivis grieZisies nevienmerigi;

m notiriet kontaktvirsmas starp rotéjoso

$Kivi un kustibas gredzenu.

Negrieziet rotacijas pievada krustu ar
roku — ta var sabojat piedzinas moto-
ru.



TiriSana un kopsana

lekartas priekSpuse

Ja nefirumi ilgaku laiku iedarbosies
uz virsmu, iespéjams, tos vairs neva-
rés notirt un izmainisies virsmu krasa
vai citas 1pasibas.

Netirumus no iekartas priekSpuses
ieteicams notirit nekaveéjoties.

Tiriet ierices priekSpusi ar tiru sukli,
trauku mazgajamo lidzekli un siltu tde-
ni. Péc tam nosusiniet ar mikstu dranu.
TinSanai var izmantot art tiru, mitru mik-
roSkiedras dranu bez mazgasanas Ii-
dzekla.

Visas virsmas ir neizturigas pret skra-
p&jumiem. Ja stikla virsmas tiek sa-
skrapétas, noteiktos apstak|os tas
var saplist.

Visas virsmas var nokrasoties vai
mainities, ja tas nonak saskare ar ne-
piemeérotiem tiriSanas lidzekliem.

leverojiet tirsanas noradijumus.

Lai pasargatu virsmas no bojaju-
miem, nelietojiet ierices tiriSanai:
- sodu, amonjaku, skabes vai hloridus

saturoSus firiSanas ldzeklus;
- kalki SkidinoSus tirisanas lidzeklus;

- abrazivus firiSanas lidzeklus, piem.,
berzamos pulverus, tiriSanas pastas,
berzamas pastas;

dzeklus;

- nerusoS$a terauda tirSanas lidzeklus;

- trauku masinu firisanas ldzeklus;
- cepeskrasns tirisanas aerosolus;

— —v

- stikla tinsanas lidzeklus;

- abrazivus, cietus suklus un birstes,
piem., katlu berzamos;

- gumijas kasik|us;

- asus metala skrapjus.

Komplekta ieklautie piederumi
Rezgis

Rezgi péc katras lietoSanas reizes no-
mazgajiet, to var mazgat trauku masina.

Lai notiritu nefirumus, ko nav iespejams
nomazgat, lietojiet neriisejosa térauda

finsanas lidzekli.

Gourmet plats

Mazgajiet Gourmet plati ar karstu tdeni,
mazgasanas dranu un taukus SkidinoSu

trauku mazgasanas lidzekli.

Nekada gadijuma nelietojiet metalis-
kus suklus, ka ari abrazivus vai agre-
sivus tirisanas lidzek]us.
Nemazgajiet plati trauku masina.

Péc 1pasi aromatisku edienu pagatavo-
Sanas Gourmet plati var ieliet Gdeni,
kam pievienota citronu sula, un karsét
mikrovilnu krasni ar maksimalo mikrovil-
nu jaudu 2-3 minutes, péc tam noskalot
ar tiru tdeni.
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Problemu noversana

Lielako dalu traucejumu un kludu, kas var rasties ikdienas lietoSanas laika, varat
noveérst patstavigi. Daudzos gadijumos varat ietaupit laiku un izmaksas, jo nebus
javersas klientu apkalpoSanas dienesta.

Turpmakajas tabulas ir sniegti ieteikumi, ka konstatet un novérst traucejuma vai

kludas céeloni.

Problema

Celonis un novérsana

Nav iespéjams
ieslegt gatavosa-
nas procesu.

Parbaudiet, vai

m ir aizvertas iekartas durvis,

B nav ieslégta ieslegSanas blokéSana (skatit nodalas “Ap-
kalpo$ana” sadalu “leslegSanas blokésana”).

m displeja ir redzama indikacija Gargut im Garraum?, Durvis il-
gaku laiku (apméram 20 minutes) nav tikuSas atvertas
(skatit nodalas “Apkalpos$ana” sadalu “Gargut im Gar-
raum?”).

m ir atbilstoSi iesprausta iekartas kontaktdaksa,

B nav izslegusSies majas elektroinstalacijas drosinataji, jo ir
bojata iekarta, majas elektroinstalacija vai cita iekarta (iz-
velciet kontaktdakSu no kontaktligzdas, vérsieties pie
elektrotehnikas specialista vai klientu apkalposanas die-
nesta; skatit nodaju “Klientu apkalpo$anas dienests”).

Péec gatavosSanas

procesa beigam ir
dzirdams iekartas
darbibas troksnis.

Tas nav traucéjums. Péc gatavoSanas procesa beigam
dzesésSanas ventilators vél kadu laiku paliek ieslegts, lai
krasns kamera, uz vadibas panela vai montazas skapiti ne-
uzkratos mitrums. Tas izslédzas automatiski.

Displeja ekrans ir
tumss.

Diennakts laika radijums ir izslegts.
m lesledziet ierici, izmantojot ieslegSanas/izslegSanas taus-
tinu.

Rotejosais skivis
griezas loti ne-
vienmerigi.

Rotéjosa Skivja zona, iesp€jams, ir netira.

m Parbaudiet, vai starp rot€joSo Skivi un krasns kameras
pamatni nav iekluvusi netirumi.

m Parbaudiet, vai kontaktvirsmas starp rotgjoso Skivi un
kustibas gredzenu ir tiras.

m Notiriet rotejosa skivja zonu.
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Problemu noversana

Problema

Celonis un novéersana

Kad pagajis iesta-
titais laiks, ediens
nav pietiekami at-
kauseéts, uzkar-
séts vai pagata-
vots.

Nav iestatits atbilstoSs ilgums vai atbilstoSa jaudas pakape.

m Parbaudiet, vai ir izveleta iestatitajam laikam atbilstoSa
jaudas pakape.
Jo zemaka jaudas pakape, jo ilgaks laiks.

m Parbaudiet, vai process nav partraukts un péc tam at-
sakts no jauna.

Mikrovilnu funkci-
ja darbojas, tacu
krasns kameras
apgaismojums
nedeg.

Bojata spuldze.

lekartu var lietot ka parasti, taCu ir bojata apgaismojuma

spuldze.

m Ja velaties nomainit apgaismojuma spuldzi, sazinieties ar
klientu apkalpos$anas dienestu.

Mikrovilnu krasns
darbibas laika ir
dzirdams nepa-
rasts troksnis.

Ediens ir parsegts ar aluminija foliju.
m Nonemiet aluminija foliju.

Metala trauku lietoSana izraisa dzirksteloSanu.
m leverojiet noradijumus par izmantojamiem traukiem, kas
sniegti nodala ar atbilstoSo nosaukumu.

Diennakts laiks
displeja ekrana
nav pareizs.

Pec stravas padeves partraukuma ir jaatjauno diennakts laiks.
m |zlabojiet diennakts laiku.

Ediens parak atri
atdziest.

Mikrovilnu iedarbiba siltums vispirms rodas partikas produk-
ta malas, bet péc tam parvietojas uz produkta vidusdalu.
Tapéc, karséjot ar lielu mikrovilnu jaudu, eédiens arejas malas
var klut karsts, taCu iekSpuse vél nebut uzsilis. Temperaturas
izlidzinasanas laika ediena vidusdala k|ust siltaka, bet arpu-
se — vesaka.
m Tade| karséjiet edienus ar zemaku jaudas iestafijumu un at-
bilstosi ilgaku laiku, it 1pasi, ja karsejat édienus ar dazadas
konsistences sastavdalam, pieméram, vairakus €dienus.

PagatavosSanas,
uzkarsesanas vai
atkauséesanas
procesa laika
mikrovilnu krasns
izsledzas.

lespéjams, netiek nodroSinata pietiekama gaisa cirkulacija.
m Parbaudiet, vai nav aizsegtas gaisa iepludes vai izpludes
atveres.
Nonemiet traucéjoSos priekSmetus.

lekartas parkarSanas gadijuma ta droSibas nolika var auto-
matiski izslegties.
m Kad iekarta ir atdzisusi, gatavoSanas procesu var turpinat.

lekarta izslédzas atkartoti.
m Sazinieties ar klientu apkalpo$anas dienestu.
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Klientu apkalposanas dienests

Kontaktinformacija traucejumu
gadijuma

Trauc&jumu gadijuma, kurus nevarat no-
verst patstavigi, sazinieties, pieméram,
ar savu Miele specializéto tirgotaju vai
Miele Klientu apkalpoSanas dienestu.

Miele Klientu apkalpoS$anas dienesta
pakalpojumus var pieteikt tieSsaiste
vietné www.miele.lv/service.

Miele Klientu apkalpoS$anas dienesta
kontaktinformacija ir noradita 81 doku-
menta beigas.

Klientu apkalpo$anas dienestam ir ne-
piecieS8ams modela apzZimé&jums un iz-
gatavosSanas numurs (Fabr. / SN / Nr.).
ST informacija ir sniegta uz identifikaci-
jas datu plaksnites.

Garantija
Garantijas termin$ ir 2 gadi.

Papildinformaciju skatiet pievienotajos
garantijas noteikumos.
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Garantijas noteikumi

Uznémums Miele Latvija papildus likuma noteiktajam garantijas prasibam pret pardevéju, tas neierobe-
zojot, pieskir pircejam prasibas pret Sadam garantijas saistibam, ja tiek iegadata jauna iekarta.

I
1.

2.

Garantijas ilgums un garantijas perioda sakums

Garantija tiek pieskirta $adam laika periodam:
a) 24 menesi sadzives tehnikas iekartam, kas paredzetas regularai lieto$anai;
b) 12 menesi profesionalam iekartam, kas paredzetas regularai lietoSanai.

Garantijas periods sakas no dienas, kad ir izrakstits rekins par iekartas iegadi.

Garantijas periods nevar tikt pagarinats, ja ir veikti garantijas pakalpojumi un piegade saistiba ar garan-
tiju.

[}
1.

3.

Garantijas priekSnoteikumi
lekarta ir iegadata pie specializ&ta tirgotaja vai tiesi uznémuma Miele kada no ES dalibvalstim, Svei-
cé vai Norvégija un tur ari uzstadita.

Pec klientu apkalpo$anas dienesta darbinieka pieprasijuma tiek uzradits garantijas apliecinajums
(pirkuma ceks vai aizpildita garantijas karte).

Garantijas saturs un apjoms

. lekartas defekti tiek noversti noteikta termina bez maksas, salabojot vai nomainot bojatas dalas.

Sim noltikam nepiecie$amos izdevumus, pieméram, transporta, cela, darbaspéka un rezerves dalu
izmaksas, sedz uznémums Miele Latvija. Nomainitas dalas vai iekartas klust par uznémuma Miele
Latvija pasumu.

Garantija neattiecas uz bojajumiem, ko uznémums Miele Latvija jau noveérsis, ja vien tie nav radu-
Sies Miele Latvija klientu apkalpoSanas dienesta darbinieku tiSas nevéribas vai neuzmanibas de|.

Izmantoto materialu un piederumu piegade pakalpojuma nav ieklauta.

IV Garantijas ierobezZojumi

Garantija neattiecas uz iekartas bojajumiem vai darbibas trauc€jumiem, kas radusies $adu apstak|u ie-
tekme.

1.

Nepareiza uzstadi$ana vai pievieno$ana, pieméram, speka esoso droSibas tehnikas noteikumu vai
lietoSanas, pievienoSanas un montazas instrukciju neievérosana.

. Paredzetajam nolukam neatbilstoSa lietoSana, ka ari neprasmiga lietoSana vai apstrade, pieméram,

ar nepiemérotiem mazgasanas lidzekliem vai kimikalijam.

. Jaiekarta ir iegadata kada cita ES valst, Sveice vai Norvégija, tas ipaso tehnisko specifikaciju dé|

ta ir izmantojama vai nu bez ierobezojumiem, vai tikai ar ierobezojumiem.

. Argjas iedarbibas ietekmé, pieméram, transporté$anas laika radusies bojajumi, preci pagrizot vai

tai nokritot, laikapstak|u vai citu dabas paradibu ietekmé radusies bojajumi.

. Ja remontu un dalu nomainu neveic uznémuma Miele apkalpo$anas dienesta darbinieki, kas ir piln-

varoti un sertificéti So pakalpojumu sniegSanai.

6. Ja netiek izmantotas uznémuma Miele originalas rezerves dalas, ka arm Miele piederumi.

9.
v

. Stikla plisumi un bojatas kvélspuldzes.
. Elektriskas stravas un sprieguma svarstibas, kas parsniedz razotaja noradito pielaujamo robezu vai

ir zem tas.
Lietosanas instrukcija sniegto apkopes un tiri§anas noteikumu neieverosana.
Datu drosiba

Personas dati tiek izmantoti tikai un vienigi pasutijuma izpildes vai garantijas pakalpojumu veik§anas
vajadzibam, nemot véra datu aizsardzibas tiesiskos nosacijumus.
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Displeja tekstu parskats

DE Lv
OK Labi
12 Std 12 stundas
150 W + Girill 150 W + grils
24 Std 24 stundas
Abfrage Gargut Vaicajums par gatavojamo produktu
andern Maintt
Anzeige Pazinojums
Auflauf Sacepums
Auflauf tiefgekuhlt Sacepums, sasaldéets
Auftauen AtkauseSana
aus Izslegt
Betriebsart wahlen Izveleties darbibas rezimu
Brot Maize
deutsch Vacu valoda
Display-Helligkeit Displeja spilgtums
Dricken Sie 6 Sek. “OK” Turiet nospiestu “OK” 6 sekundes
ein leslegt
Einheiten Vienibas
einstellen lestatit
Einstellungen lestafijumi
Eintopf Sautejums
english Anglu valoda
Erhitzen UzkarséSana
Fertig Gatavs
Fertig um Gatavs plkst.
Fertiggericht tiefgekunhlt Gatavais ediens, sasaldéts
Fisch Zivs
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Displeja tekstu parskats

DE Lv
Fisch gegrillt Grileta zivs
Fischauflauf Zivju sacepums
Fischfilet Zivs fileja

Fischfilet in SoBe

Zivs fileja merce

Fleisch in Scheiben Gala Skeles
Fleisch in SoBe Gala meérce
Fleischstlicke Galas gabali

Fruchtkompott

Auglu kompots

Frihstlicksspeck

Brokastu Skinkis

Gargut im Garraum?

Vai krasns kamera ir gatavojamais
ediens?

Gargut umrihren

Samaisit gatavojamo edienu

Gargut wenden

Apgriezt gatavojamo produktu

Garzeit GatavosSanas laiks
Gefllgel Putni
Gemuse Darzeni

Gemuse tiefgekunhlt

Darzeni, sasaldeti

Gewicht Svars
Grillhdhnchen Grileta vista
Grillspie GrileSanas iesms
Hackfleisch Malta gala
Hahnchen in SoBe Vista merce
Hahnchenkeulen Vistas stilbi
Hahnchenteile Vistas gabali
Héandler Tirgotajs

Inbetriebnahme abgeschlossen

Ekspluatacijas uzsak$ana pabeigta

Inbetriebnahmesperre

Ekspluatacijas uzsakSanas blokéSana
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Displeja tekstu parskats

DE Lv
Kartoffeln Kartupeli
Kuchen Kukas
Kurzzeit Atgadinajuma laiks
Lautstarke Skalums
Leistung Jauda
Léschen Dzest
Messeschaltung Demonstracijas rezims
Min Minute
Nachtabschaltung Nakts izslegSana
nicht zurticksetzen Neatiestatit
Obst Augli
Pizza dick Bieza pica
Pizza dinn Plana pica

Pommes tiefgekuihlt

Friteti kartupeli, sasaldéti

Popcorn

Popkorns

Quick-Mikrowelle

Atrie mikrovilni

Reis Risi

Sicherheit DroSiba

Signaltdéne Signali

Sofort starten Sakt nekavejoties
Softwareversion Programmaturas versija
Sprache Valoda

Start Sakt

Start um Sakt plkst.
Stromverbrauch Elektroenergijas patérins
Suppe Zupa

Tageszeit Diennakts laiks
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Displeja tekstu parskats

DE

Lv

Tageszeitanzeige aus

Diennakts laiks izslegts

Tageszeitanzeige ein

Diennakts laiks ieslegts

Tastensperre

Taustinu blokeSana

Tastenton

Taustinu tonis

Tellergerichte

Edieni $kivi

Tlr schlieBen

Aizvert durvis

Vorgang abbrechen

Partraukt procesu

Warmhalten

Siltuma saglabasana

Werkeinstellungen

Rupnicas iestatijumi

Zeitformat

Laika formats

zurlicksetzen

Atiestatit
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