Brugs- og monteringsanvisning
Kogeplader

Laes venligst denne brugs- og monteringsanvisning inden opstilling,
installation og ibrugtagning. Herved beskyttes personer, og skader pa
produktet undgas.
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Rad om sikkerhed og advarsler

Denne kogeplade opfylder de foreskrevne sikkerhedsbestemmel-
ser. Uhensigtsmaessig brug kan dog medfare skader pa personer og
ting.

Lees venligst brugs- og monteringsanvisningen grundigt, inden ko-
gepladen tages i brug. Den indeholder vigtig information om ind-
bygning, sikkerhed, brug og vedligeholdelse. Herved beskyttes per-
soner, og skader pa kogepladen undgas.

| overensstemmelse med norm IEC 60335-1 gar Miele udtrykkeligt
opmeaerksom p3, at afsnittet om installation af kogepladen samt rad
og om sikkerhed og advarsler skal laeses og overholdes.

Miele kan ikke gares ansvarlig for skader, der er opstaet, fordi disse
anvisninger ikke er blevet fulgt.

Gem venligst brugs- og monteringsanvisningen, og giv den videre
til en eventuel senere ejer.

Retningslinjer vedrerende brugen

P Denne kogeplade er beregnet til anvendelse i private husholdnin-
ger eller pa lignende opstillingssteder.

P Denne kogeplade er ikke beregnet til udendars brug.

P Brug kun kogepladen i almindelig husholdning til tilberedning og
varmholdning af mad. Det er ikke tilladt at anvende den til andre for-
mal.

P> Personer, der pa grund af begraensninger i fysisk eller psykisk for-
maen eller pa grund af manglende erfaring eller uvidenhed ikke er i
stand til at betjene kogepladen sikkert, ma ikke anvende den uden
opsyn. Disse personer ma kun bruge kogepladen uden opsyn, hvis de
er informeret om dens funktioner, sa de kan betjene den sikkert. De
skal kunne forsta de farer, der kan opsta ved forkert betjening.

Born i huset

P Barn under 8 ar skal holdes veek fra kogepladen, medmindre der
holdes konstant opsyn med dem.



Rad om sikkerhed og advarsler

P> Bern pa 8 ar eller derover ma kun bruge kogepladen uden opsyn,
hvis de er informeret om dens funktioner, sa de kan betjene den sik-
kert. Barn skal kunne forsta de farer, der kan opsta ved forkert betje-
ning.

P Barn ma ikke rengare kogepladen uden opsyn.

P Hold altid gje med bern, der opholder sig i naerheden af kogepla-
den. Lad dem aldrig lege med kogepladen.

P Kogepladen bliver varm under brug og er det stadig et stykke tid,
efter at den er slukket. Serg for at holde barn veek fra kogepladen, ind-
til den er afkalet s& meget, at man ikke laengere kan braende sig pa
den.

P> Risiko for forbreending. Opbevar aldrig genstande, der kan veere af
interesse for barn, i skabe oven over eller bag kogepladen. Ellers kan
barn fristes til at kravle op pa kogepladen.

P> Risiko for forbreending og skoldning. Vend gryder og pander med
handtagene til siden ind over bordet, sa barn ikke kan treekke dem
ned og blive forbreendt.

P> Risiko for kveelning. Barn kan under leg vikle sig ind i emballagema-
teriale (fx folier) eller treekke det over hovedet og blive kvalt. Opbevar
emballagedele uden for barns raekkevidde.

P Anvend barnesikringen/lasen for at undga, at barn kan komme til at
taende for kogepladen eller eendre pa indstillingerne.

Teknisk sikkerhed

P> Installation, vedligeholdelse og reparation foretaget af ukyndige
kan medfare betydelig risiko for brugeren. Installation, vedligeholdel-
se og reparation ma kun udfares af Miele Service eller en anden ud-
dannet fagmand.

P En beskadiget kogeplade kan betyde fare for sikkerheden. Kontrol-
ler derfor kogepladen for synlige skader. Tag aldrig en beskadiget ko-
geplade i brug!



Rad om sikkerhed og advarsler

P Midlertidig eller permanent tilslutning til et selvforsynende eller ik-
ke-netvaerkssynkront energiforsyningssystem (sdsom stand-alone
netvaerkssystemer, backup-systemer) er mulig. Forudseetning for til-
slutning er, at energiforsyningssystemet opfylder kravene i EN 50160
eller tilsvarende.

Beskyttelsesforanstaltningerne i husinstallationen og i Miele-pro-
duktet skal ogsa sikres med hensyn til deres funktion og driftsform
ved tilslutning til stand-alone netveerkssystemer eller ved ikke-net-
veerkssynkron drift, eller de skal erstattes af tilsvarende foranstaltnin-
ger i installationen. Som eksempelvis beskrevet i den aktuelle version
af VDE-AR-E 2510-2.

P Kogepladens elektriske sikkerhed kan kun garanteres, nar der er
etableret forskriftsmeessig jordforbindelse. Denne grundlaeeggende
sikkerhedsforanstaltning skal veere i orden. | tvivistilfeelde bar elinstal-
lationen kontrolleres af en uddannet fagmand.

P De tilslutningsdata (frekvens og spaending), der er angivet pa koge-
pladens typeskilt, skal ubetinget stemme overens med de eksisteren-
de forhold pa opstillingsstedet for at undga skader pa kogepladen.
Kontroller dette for tilslutning. | tvivistilfeelde bar man kontakte en el-
installater.

P Multistikdaser og forleengerledninger giver ikke den nadvendige
sikkerhed (risiko for brand) og ber derfor ikke anvendes ved tilslutning
af kogepladen.

P Brug kun kogepladen i indbygget tilstand af hensyn til sikkerheden.

P Denne kogeplade ma ikke anvendes pa ikke-stationzere opstillings-
steder (fx skibe).

P> Beraring af speendingsfarende tilslutninger samt sendring af den
elektriske og mekaniske opbygning kan veere farlig for brugeren og
medfare funktionsforstyrrelser pa kogepladen. Abn aldrig kogepla-
dens kabinet.

P> Reparation af kogepladen inden garantiens udlgb ber kun foretages
af Miele Service, da eventuelle efterfglgende skader ellers ikke er om-
fattet af Mieles garanti.

P Defekte dele ma kun udskiftes med originale Miele-reservedele.
Kun hvis dette overholdes, kan Miele garantere, at sikkerhedskravene
er opfyldt.

P Kogepladen er ikke beregnet til brug med et eksternt automatikur
eller et fjernbetjeningssystem.



Rad om sikkerhed og advarsler

P> Kogepladen skal tilsluttes elnettet af Miele Service eller en anden
uddannet fagmand (se afsnittet Installation - Eltilslutning).

P> Huis tilslutningsledningen er beskadiget, skal den udskiftes med en
speciel ledning af en elfagmand (se afsnittet Eltilslutning).

P> Kogepladen skal veere fuldstaendig afbrudt fra elnettet under vedli-
geholdelse og reparation. Serg for, at en af falgende betingelser er
opfyldt:

- sikringerne i installationen er slaet fra, eller

- skruesikringerne i installationen er skruet helt ud, eller

- stikket er trukket ud (hvis der er et). Traek ikke i ledningen pa en ko-
geplade med netstik, men i stikket, nar kogepladen skal afbrydes
fra elnettet.

P> Risiko for elektrisk sted. Anvend ikke kogepladen i tilfeelde af fejl el-
ler brud, revner eller ridser i den glaskeramiske plade. Sluk straks ko-
gepladen. Afbryd stremmen til kogepladen. Kontakt Miele Service.

P> Hvis kogepladen er indbygget bag en kekkenlége (fx en daer), ma
denne aldrig lukkes, mens kogepladen er i brug. Bag den lukkede kak-
kenlage kan der opsta en ophobning af varme og fugtighed. Dette kan
beskadige kogepladen, indbygningsskabet og gulvet. Luk farst kak-
kenlagen, nar restvarmeindikatorerne er slukket.

Den daglige brug

P Kogepladen bliver varm under brug og er stadig varm i nogen tid,
efter at den er slukket. Farst nar restvarmeindikatorerne er slukket, er
der ikke leengere risiko for forbraending.

P> Pa grund af de hgje temperaturer kan der ga ild i letanteendelige
genstande i neerheden af den teendte kogeplade. Brug aldrig kogepla-
den til opvarmning af rum.

P Overopvarmet olie og fedt kan selvantaendes. Lad aldrig kogepla-
den veere uden opsyn, nar der anvendes olie eller fedt. Forsgg aldrig
at slukke ild i olie eller fedt med vand. Sluk kogepladen. Kveel forsig-
tigt flammerne med et grydelag eller et brandteeppe.

P Hold altid kogepladen under opsyn, nar den er i brug! Hold kon-
stant opsyn med korte madlavnings- og stegeprocesser.

P Flammer kan anteende en emheettes fedtfiltre. Flamber aldrig un-
der en emhaette.



Rad om sikkerhed og advarsler

P> Spraydaser, letantaendelige flydende stoffer og breendbare materi-
aler kan antzendes ved opvarmning. Opbevar derfor aldrig sddanne
genstande i en skuffe lige under kogepladen. Eventuelle bestikindsat-
ser skal veere af varmebestandigt materiale.

P Opvarm aldrig kogegrej uden indhold.

P> Der dannes overtryk i lukkede daser ved henkogning og opvarm-
ning, hvorved de kan eksplodere. Anvend aldrig kogepladen til hen-
kogning og opvarmning af mad i lukkede daser.

P Hvis en kogeplade tildeekkes, er der risiko for, at afdaekningsmateri-
alet kan blive anteendt, springe eller smelte, hvis der ved en fejltagel-
se teendes for kogepladen, eller hvis der er restvarme pa den. Tildeek
derfor aldrig kogepladen, fx med afdeekningsplader, et klaede eller be-
skyttelsesfolie.

P Hvis kogepladen er teendt, hvis der teendes for den ved en fejltagel-
se, eller hvis der er restvarme pa den, er der risiko for, at metalgen-
stande, der ligger pa kogepladen, opvarmes. Andre materialer kan
smelte eller breende. Fugtige grydelag kan suge sig fast. Brug ikke ko-
gepladen som fraleegningsplads. Sluk altid kogezonerne efter brug.

P Man kan braende sig pa den varme kogeplade. Beskyt altid haen-
derne med grillhandsker eller grydelapper under arbejdet med den
varme kogeplade. Anvend kun tarre grillhandsker eller grydelapper.
Hvis de er vade eller fugtige, @ges varmeledningen, hvorved der kan
opsta forbreendinger.

P> Hvis der anvendes et elapparat (fx en handmikser) i naerheden af
kogepladen, skal man sarge for, at ledningen ikke kommer i beraring
med den varme kogeplade. Ledningsisoleringen kan blive beskadiget.

P> Salt, sukker eller sandkorn, fx fra rensning af grantsager, kan med-
fare ridser, hvis de kommer ind under kogegrejets bund. Serg for, at
den glaskeramiske plade og kogegrejets bund er rene, inden kogegre-
jet seettes pa.

P> Sarg for, at der ikke falder genstande ned pa den glaskeramiske
plade. Selv lette genstande (fx en saltbgsse) kan give ridser eller brud
i den glaskeramiske plade.

P> Varme genstande pa sensortasterne og displayene kan beskadige
elektronikken nedenunder. Stil derfor aldrig varme gryder eller pander
pa sensortasterne eller displayene.
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Rad om sikkerhed og advarsler

P> Hvis sukker, sukkerholdige madvarer, plast eller alufolie kommer pa
den varme kogeplade og smelter, beskadiges den glaskeramiske pla-
de, nar den afkales. Sluk straks kogepladen, og skrab disse stoffer af
med en glasskraber med barberblad. Anvend grydelapper. Renggr den
glaskeramiske plade med et renggringsmiddel til glaskeramik, sa
snart den er afkglet.

P Tomme gryder kan beskadige den glaskeramiske plade og/eller ko-
gegrejet. Hold altid kogepladen under opsyn, nar den er i brug.

P Anvend kun gryder og pander med glat bund. Gryder og pander
med ru bund kan lave ridser i den glaskeramiske plade.

P Laft kogegrejet, hvis det skal flyttes pa kogepladen. Hermed und-
gas striber pa grund af slitage og ridser.

P> Brug aldrig service af plast eller alufolie. Det smelter ved haje tem-
peraturer.

P Kogepladerammen, kogepladekanten pa facetslebne kogeplader og
betjeningselementerne kan blive varme pa grund af falgende faktorer:
Driftsvarigheden, hgje varmetrin, stort kogegrej og antal kogezoner i
drift.

P> Kogegrej af aluminium eller med aluminiumbund kan forarsage me-
tallisk skinnende pletter. Disse pletter kan fjernes med renggrings-
middel til glaskeramik og rustfrit stal (se afsnittet Rengaring og vedli-
geholdelse - Renggring af den glaskeramiske flade).

P> Hvis snavs far lov at sidde i laengere tid, kan det braende fast og
undertiden veere umuligt at fijerne. Fjern snavs sa hurtigt som muligt,
og serg for, at bunden pa kogegrejet er ren, fri for fedtrester og tar.

P Tilbered under ingen omsteendigheder mad direkte pa den glaske-
ramiske plade. Anvend altid egnet kogegre;.

Renggring og vedligeholdelse

P Dampen fra et damprenggringsapparat kan treenge ind til de spaen-
dingsferende dele og medfare kortslutning.

Brug aldrig et damprenggringsapparat til rengering af kogepladen.

P> Miele yder op til 15 ars leveringsgaranti, men min. 10 ar pa funkti-
onsbaerende reservedele efter produktionsophear af kogepladen.
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Beaeredygtighed og miljgbeskyttelse

Tips til at spare pa energien, nar

du laver mad

- Searg for, at bunden af gryden eller
panden svarer til starrelsen pa koge-

zonen eller er lidt starre. Det betyder,
at varmen ikke udstrales unadigt.

(/D\)
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- Tilbered om muligt med palagt lag.
Det forhindrer, at nedvendig varme
slipper ud.

- Veelg en lille gryde til sma maengder.
En lille gryde pa en lille kogezone krae-
ver mindre energi end en stor gryde
kun lidt fyldt pa en stor kogezone.

- Tilbered med lidt vand.

- Efter opkog eller bruning skal du i god
tid skifte til et lavere varmetrin.

- Sluk ved leengere tilberedningstider
allerede kogezonen 5 til 10 minutter
for afslutningen af tilberedningstiden.
Dermed udnyttes restvarmen.

- Brug en trykkoger for at reducere til-
beredningstiden.

Bortskaffelse af emballagen

Emballagen er udformet til handtering af
produktet og beskytter det mod trans-
portskader. Emballagematerialerne er
valgt ud fra milje- og affaldstekniske
hensyn og kan generelt genbruges.

Genbrug af emballagematerialerne spa-
rer rastoffer og mindsker affaldsproble-
merne. Brug materialespecifikke ind-
samlings- og returneringsmuligheder for
genbrugsmaterialer.
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Bortskaffelse af det gamle pro-
dukt

Gamle elektriske og elektroniske pro-
dukter indeholder stadig veerdifulde ma-
terialer. De indeholder imidlertid ogsa
bestemte stoffer, blandinger og kompo-
nenter, som er ngdvendige for deres
funktion og sikkerhed. Hvis disse bort-
skaffes sammen med husholdningsaf-
faldet eller behandles forkert, kan de
skade den menneskelige sundhed og
miljeet. Bortskaf derfor ikke det gamle
produkt med husholdningsaffaldet.

H

Aflever i stedet for det gamle produkt pa
naermeste officielle opsamlingssted for
elektriske og elektroniske produkter eller
pa kommunens genbrugsstation. Det er
kundens eget ansvar at serge for at fjer-
ne eventuelle personrelaterede data fra
det produkt, der skal bortskaffes. Du er
lovmaessigt forpligtet til at fjerne brugte
batterier og akkumulatorer, der ikke er
fast indkapslet i produktet, samt peerer,
der kan fjernes uden at blive gdelagt. Af-
lever disse pa et opsamlingssted/gen-
brugsstationen, hvor de kan indleveres
uden omkostninger. Saerg for, at det
gamle produkt opbevares utilgeengeligt
for barn, indtil det fjernes.



Installation

Sikkerhedsanvisninger ved
indbygning

/N Skader pa grund af fejlag-
tig indbygning.

Kogepladen kan blive beskadi-
get ved fejlagtig indbygning.
Lad kun kogepladen blive mon-
teret af en uddannet fagmand.

/N Risiko for elektrisk sted pa
grund af netspaending.

Fejlagtig tilslutning til elnettet
kan fare til elektrisk stad.

Kogepladen ma kun tilsluttes
elnettet af Miele Service eller
en anden uddannet fagmand.

/N Skader pa grund af gen-
stande, der falder ned.

Ved montering af overskabe el-
ler en emhaette kan kogepladen
blive beskadiget.

Monter forst kogepladen efter

montering af overskabe og em-
haette.

Kogepladen ma ikke indbygges

over et kale-/fryseskab, en opva-
skemaskine, en vaskemaskine el-
ler en tarretumbler.

Serg for, at man ikke kan kom-
me i bergring med ledningen til
kogepladen efter indbygning.

Ledningen ma ikke komme i
bergring med beveegelige dele af
kokkenelementerne (fx en skuffe)
efter indbygning af kogepladen,
og den ma ikke udseettes for me-
kanisk belastning.

Kakkenbordpladens finer skal
veere limet med varmebestandigt
lim (100 °C), s& den ikke lasner
sig eller bliver misdannet. Kantli-
sterne mod veeggen skal veere
varmebestandige.

Overhold sikkerhedsafstande-
ne (se afsnittet Installation, Sik-
kerhedsafstande).

Yderligere anvisninger om montering
oven pa bordplade

13
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/N Skader pa grund af fejlag-
tig indbygning.

Kogepladen og bordpladen kan
blive beskadiget ved en even-
tuel afmontering af kogepla-
den, hvis der er foretaget taet-
ning med teetningsmiddel.
Anvend ikke fugeteetningsmid-
del mellem kogeplade og bord-
plade.

Teetningen under kanten pa ko-
gepladen sikrer, at kogepladen
slutter helt teet til bordpladen.

P Fugerne () og det skraverede
omrade under kogepladens bae-
reflade skal vaere glatte og lige, sa
kogepladen slutter ensartet til, og
taetningslisten under kanten pa
kogepladens overdel giver til-
straekkelig taetning mellem koge-
pladen og bordpladen.

14

Hvis kogepladen demonteres i
forbindelse med service, kan
teetningslisten under kogepla-
dens kant blive beskadiget.

Monter altid en ny teetningsli-
ste for genmontering.

Yderligere sikkerhedsanvisninger om
planforsaenket montering

/N Skader pa grund af uegnet
teetningsmiddel.

Uegnet teetningsmiddel kan
beskadige natursten.

Til natursten og fliser af natur-
sten ma der kun anvendes tem-
peraturbestandigt (min.

160 °C) silikonefugemasse, der
er egnet til natursten. Falg an-
visningerne fra producenten.

» Underskabets indvendige
bredde skal min. veere lige sa stor
som den inderste udskeering i
bordpladen (se afsnittet Installa-
tion, Indbygningsmal til indbyg-
ning i plan med bordplade), sa
kogepladen er frit tilgeengelig ne-
defra efter indbygning, og under-
kassen kan afmonteres i tilfeelde
af reparation. Hvis kogepladen ik-
ke er frit tilgeengelig nedefra efter
indbygning, skal fugeteetnings-
midlet fjernes, for at kogepladen
kan afmonteres.



Installation

P En planforseenket kogeplade er
kun egnet til indbygning i natur-
sten (granit, marmor), massivt
tree og flisebekleedte bordplader.
Ved bordplader af andre materia-
ler skal producenten af disse rad-
sperges, om materialet er egnet
til planforseenket montering af en
kogeplade.

- Bordplader af natursten: Koge-
pladen seettes direkte ned i
udfreesningen.

- Massivt tree, flisebelagte bord-
plader: Kogepladen fastgares i
udskaeeringen med treelister. Li-
sterne medfalger ikke ved le-
vering og skal stilles til radig-
hed pa opstillingsstedet.

Sikkerhedsafstande

Sikkerhedsafstand over kogepladen

Mellem kogepladen og en emheette, der
er monteret over den:

- skal den sikkerhedsafstand, der er an-
givet af producenten, overholdes

- Den starste pakreevede sikkerhedsaf-
stand skal overholdes, hvis der er in-
stalleret flere produkter under en em-
haette, for hvilke der er angivet forskel-
lige sikkerhedsafstande.

Hvis der er anbragt letantaendelige gen-
stande (fx en hylde) over kogepladen,
skal afstanden vaere min. 600 mm.

Sikkerhedsafstand bag og ved siden af
kogepladen

Felgende minimumsafstande skal over-
holdes til et hgjskab eller en veeg:

- bagtil @ fra bordpladeudskeering til
bagkanten af bordpladen:
50 mm

og

til hojre @ fra udskeeringen i bordpla-
den til et kekkenmodul ved siden af (fx
et hajskab) eller til en veeg:

50 mm

(KM 6521/6522/6523/6527) /

70 mm (KM 6520) mm og til den
overfor liggende side en mindsteaf-
stand pa 300 mm

eller

til venstre ® fra udskaeringen i bord-
pladen til et kekkenmodul ved siden af
(fx et hajskab) eller til en vaeg:

50 mm (KM 6520/6522) / 70 mm
(KM 6527) /100 mm

(KM 6521/6523) mm og til den over-
for liggende side en minimumsafstand
pa 300 mm

15
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Ikke tilladt

UL

X

ON

Anbefales

= N
9

Anbefales ikke

-
©)

Anbefales ikke
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Hylde

Det er ikke ngdvendigt, men tilladt at
montere en hylde under kogepladen.

Hvis der monteres en hylde under koge-
pladen, skal afstanden mellem bordpla-
dens gverste kant og hyldens gverste
kant veere min. 110 mm.

Til anbringelse af tilslutningsledningen
skal der bagtil veere en luftspalte pa

10 mm. Hvis kogepladen har en ekstern
klemkasse, skal spalten veere min.

30 mm.



Installation

Sikkerhedsafstand til veegbeklaedning

Hvis der monteres en vaegbekleedning, skal der veere en minimumsafstand mellem
bordpladeudskaeringen og veegbekleedningen. Hagje temperaturer kan sendre eller
ogdeleegge materialer.

Indbygning i plan med bordplade Indbygning oven pa bordplade

O) O)

-
-1

A

® Mur
(2 Mal x = veegbeklaedningens tykkelse
(® Bordplade

(® Udskeering i bordpladen

(® Minimumsafstand for
breendbare materialer (fx trae)
ikke-braendbare materialer (fx metal, natursten, keramiske fliser)

17
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Side Modsatte side
Materiale | Braendbar Ikke-braendbar Braendbar Ikke-braendbar
Bagest 50 mm 50 mm - Mal x - -
til hajre 50 mm 50 mm 300 mm 300 mm - Mal x
(KM 6521/ | (KM 6521/6522/652
6522/652 3/6527) / 70 mm
3/6527)/ (KM 6520) - Mal x
70 mm
(KM 6520)
til venstre 50 mm 50 mm 300 mm 300 mm - Mal x
(KM 6520/| (KM 6520/6522) /
6522)/ 70 mm (KM 6527) /
70 mm 100 mm
(KM 6527) (KM 6521/6523) -
/100 mm Mal x
(KM 6521/
6523)

se afsnittet "Installation", afsnit "Sikkerhedsafstande"

Eksempel: Tykkelse pa ikke-breendbar veegbekleedning 15 mm
50 mm - 15 mm = minimumsafstand 35 mm

18
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Indbygningsmal for indbygning oven pa bordplade
KM 6520 FR

Alle mal er angivet i mm.
@ Foran

(@ Klemkasse med tilslutningsledning
Tilslutningsledning L =1.440 mm

(® Tilslutningsledning, L =1.440 mm
@ Spaendfiedre

19



Installation

KM 6521 FR

Alle mal er angivet i mm.
@ Foran

(@ Klemkasse med tilslutningsledning
Tilslutningsledning L =1.440 mm

(® Speendfijedre

20
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KM 6522 FR

Alle mal er angivet i mm.
@ Foran

(@ Klemkasse med tilslutningsledning
Tilslutningsledning L =1.440 mm

(® Speendfjedre

21



Installation

KM 6527 FR

Alle mal er angivet i mm.
@ Foran
@ Tilslutningsledning, L = 1.440 mm

(® Klemkasse med tilslutningsledning
Tilslutningsledning og klemkasse L =1.440 mm

@ Speendfiedre

22



Installation

Indbygningsmal til indbygning i plan med bordpladen
KM 6520 FL

Alle mal er angivet i mm.
@ Foran

(@ Klemkasse med tilslutningsledning
Tilslutningsledning L =1.440 mm

(® Trinfraesning - bordplade i natursten
@ Treeliste 13 mm (medfalger ikke)
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KM 6523 FL

Alle mal er angivet i mm.
@ Foran

(@ Klemkasse med tilslutningsledning
Tilslutningsledning L =1.440 mm

(® Trinfreesning - bordplade i natursten
@ Treeliste 13 mm (medfalger ikke)
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Montering af kogepladen oven
pa bordpladen

Forberedelse af bordpladen til monte-
ring oven pa bordplade

m Overhold sikkerhedsafstandene (se
afsnittet Installation, Sikkerhedsaf-
stande).

m Foretag udskeering i bordpladen.

m Bordpladeri tree:
For at forhindre at treeet "rejser sig" i
tilfeelde af fugt, ber man pa bordpla-
der af tree forsegle skeerefladerne med
en speciel lak, silikonegummi eller
stebeharpiks. Teetningsmaterialet skal
vaere temperaturbestandigt.

Sarg for, at disse materialer ikke kom-
mer pa bordpladens overflade.

Fastgerelse af klemfjedre til bordpla-
der af trae

Klemfjedrenes prsecise positioner er an-
givet pa illustrationen til den pageelden-
de kogeplade.

m Placer klemfjedrene (D pa de positio-
ner ved udskeeringens gverste kant,
der er angivet pa kogepladens illustra-
tion.

m Fastger klemfjedrene 1) med de med-
falgende treeskruer 3,5 x 25 mm.

Fastgorelse af klemfjedre til bordpla-
der af natursten

Klemfjedrenes praecise positioner er an-
givet pa illustrationen til den pageelden-
de kogeplade.

Der skal anvendes kraftig, dobbeltklee-
bende tape (medfalger ikke) til fastge-

relse af klemfjedrene.

m Klaeb den dobbeltsidede tape @ pa
de positioner ved udskeeringens gver-
ste kant, der er angivet pa illustratio-
nen til kogepladen.

m Placer klemfjedrene ved udskaerin-
gens gverste kant, og tryk dem fast.

m Forsegl med silikone langs klemfjedre-
nes kanter i siderne og forneden.

Montering af kogeplade oven pa bord-
plade

Kogepladen kan efter monteringen kun
laftes op med et specialveerktgj.
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Teetningslisten bevirker, at kogepladen
bliver holdt fast i udskaeringen. Efter et
stykke tid vil spalten mellem rammen og
bordpladen blive mindre.

For kogepladens nettilslutningsled-
ning ned gennem udskaeringen i kak-
kenbordpladen.

Anbring kogepladen midt i udskeerin-
gen. Sarg for, at teetningslisten slutter
teet til bordpladen, sa der sikres fuld-
steendig teetning mellem produktet og
bordpladen.

Hvis teetningslisten ikke slutter rigtigt
teet til kekkenbordpladen i hjgrnerne,
kan hjgrneradierne (< R4) forsigtigt
skeeres lidt til med en stiksav.

Tryk med begge haender kogepladen
ensartet ned i udskeeringen langs kan-
ten, indtil den er helt pa plads. Serg
for, at teetningslisten slutter teet til
bordpladen, nar kogepladen er trykket
ned, sa der sikres fuldsteendig teetning
mellem kogepladen og bordpladen.

Tilslut kogepladen til elnettet (se af-
snittet Installation - Eltilslutning).

Kontroller kogepladens funktion.

Indbygning af kogeplade i plan
med bordplade

Klargering af bordpladen til indbygning
i plan med bordplade

Overhold sikkerhedsafstandene (se
afsnittet Installation, Sikkerhedsaf-
stande).

Foretag udskeering i bordpladen.

Bordplader af massivt tree/flisebelag-
te bordplader/glasbordplader:
Monter treelisterne 7 mm under bord-
pladens overste kant (se afsnittet
Installation, indbygningsmal til ind-
bygning i plan med bordplade).
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Indbygning af kogepladen i plan med
bordplade

m For kogepladens ledning ned gennem
udskeeringen i bordpladen.

Fugen mellem den glaskeramiske pla-
de og bordpladen skal veere min. 2 mm

bred.

Fugen er ngdvendig, for at kogepladen
kan blive teetnet.

B Leeg kogepladen i udskaeringen, og
centrer den.

m Tilslut kogepladen til elnettet (se af-
snittet Installation - Eltilslutning).

m Kontroller, om kogepladen fungerer
korrekt.

m Sprojt temperaturbestandig
(min. 160 °C) silikonefugemasse i fu-
gen mellem kogepladen og bordpla-
den.




Installation

Eltilslutning

/N Skader pa grund af fejlagtig til-
slutning.

Installation, vedligeholdelse og repa-
ration foretaget af ukyndige kan med-
fare betydelig risiko for brugeren.
Miele kan ikke ggres ansvarlig for ska-
der, som opstar pa grund af ukyndig
installation og vedligeholdelse eller
reparationer, eller som er forarsaget
af manglende eller afbrudt jordled-
ning i installationen (fx elektrisk stad).
Kogepladen skal tilsluttes elnettet af
Miele Service eller en anden uddan-
net fagmand.

Installationen skal udferes under hen-
syntagen til de danske bestemmelser
og de af det lokale elforsyningssel-
skab fastsatte forskrifter.
Bergringssikkerheden pa driftsisole-
rede dele skal kontrolleres efter mon-
teringen.

Samlet effekt
Se typeskiltet

Tilslutningsdata

Tilslutningsdata fremgar af typeskiltet.
Disse oplysninger skal stemme overens
med streamforholdene pa opstillingsste-
det.

Tilslutningsmulighederne fremgar af til-
slutningsskemaet.

Fejlstremsrelze

For at @ge sikkerheden anbefales et HP-

Fl-relee med en brydestram pa 30 mA.

Afbrydere

Kogepladen skal kunne afbrydes pa
gruppeafbryderen! | slukket tilstand skal
der veere en kontaktafstand pa min.

3 mm. Afbrydere er overstremsbeskyt-
telse og HPFl-releeer.

Skal ekstrabeskyttes, jf. Staerkstrems-
bekendtgerelsen.

Afbrydelse fra nettet

& Risiko for elektrisk sted pa grund
af netspeending.

Under reparation og/eller vedligehol-
delse kan en genindkobling af net-
speendingen medfere elektrisk stad.
Efter afbrydelse skal nettet sikres
mod genindkobling.

Hvis streamkredsen skal afbrydes fra net-

tet, foretages folgende, afhaengig af

installation:

Smeltesikringer

m Tag sikringerne helt ud af sikringsho-
vederne eller skufferne.

Sikkerhedsskruemaskiner

m Tryk pa kontrolknappen (rad), indtil
midterknappen (sort) springer ud.

Automatsikring

m (Ledningsrelae, min. type B eller C):
Vip vippekontakten fra 1 (til) til O (fra).

HFI/HPFl-relee

m (Fejlstramsrelae): Vip hovedkontakten
fra 1 (til) til O (fra), eller tryk p& kon-
trolknappen.
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Tilslutningsledning

Kogepladen skal tilsluttes med et nettil-
slutningsledning af typen H 05 VV-F
(PVC-isoleret) med et tvaersnit i hen-
hold til tilslutningsdiagrammet.

Tilslutningsmulighederne fremgar af til-
slutningsskemaet.

Se venligst typeskiltet for den tilladte til-
slutningsspaending for din kogeplade og
den tilhegrende tilslutningsveerdi.

Udskiftning af nettilslutningsledningen

& Risiko for elektrisk stad pa grund
af netspeending.

Fejlagtig tilslutning til elnettet kan fe-
re til elektrisk sted.
Tilslutningsledningen ma kun udskiftes af
en uddannet fagmand. Maskinen skal til-
sluttes jordforbindelse @.

Ved udskiftning af tilslutningsledningen
ma der kun anvendes en ledning af ty-
pen H 05 VV-F (PVC-isoleret) med eg-
net tvaersnit. Tilslutningsledningen kan
kebes hos forhandleren eller ved hen-
vendelse til vores kundecenter (kontakt-
information findes pa omslaget).

Tilslutningsskema

Ikke alle tilslutningsmuligheder er til-
ladt pa installationsstedet.

Veer opmaerksom p3, at installationen
skal udferes under hensyntagen til de
danske bestemmelser og de af det
lokale elforsyningsselskab fastsatte
forskrifter.

Den maksimale belastning pr. tilsluttede
faseleder er 3.650 W.

Alle 3 faseledere skal anvendes til til-
slutning af kogepladen. Der kan ikke til-
sluttes yderligere produkter til fasele-
derne.
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Leer dit produkt at kende

Din kogeplade
KM 6520 FR, KM 6520 FL

(® Enkelt-kogezone
(® Enkelt-kogezone
(® Vario-kogezone

@ Enkelt-kogezone

(® Betjenings- og visningselementer

29



Leer dit produkt at kende

KM 6521 FR

@ Vario-kogezone

(2 Enkelt-kogezone

(® Enkelt-koge-/stegezone
® Enkelt-kogezone

(® Betjenings- og visningselementer
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Leer dit produkt at kende

KM 6522 FR

@ Vario-kogezone

(2 Enkelt-kogezone

(® Enkelt-koge-/stegezone
@ Enkelt-kogezone

(® Betjenings- og visningselementer
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Leer dit produkt at kende

KM 6523 FL

@ Vario-kogezone

(2 Enkelt-kogezone

(® Enkelt-koge-/stegezone
® Enkelt-kogezone

(® Betjenings- og visningselementer
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Leer dit produkt at kende

KM 6527 FR

@ Vario-kogezone med 3 varmelegemer
(2 Enkelt-kogezone
(® Enkelt-kogezone

@ Betjenings- og visningselementer

Betjenings- og visningselementer
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Leer dit produkt at kende

(» Sensortast kogeplade teend/sluk

(2 Sensortaster talraekke
- Til indstilling af varmetrin
- Til indstilling af tider

(® Sensortast til udvidelse af kogezone

@ Sensortast Stop&Go
Til stop/start af en igangveerende tilberedning

(® Sensortast kogezonevalg og -indikator

o Kogezonen er klar til brug
1til g Varmetrin

z Restvarme

A Opkogsautomatik

(® Timer-display
00til99  Tidi minutter
LL Barnesikring/Las er aktiveret
dE Demo-mode er aktiveret

@ Kogezoneindikator for frakoblingsautomatik
Frakoblingsautomatikken for kogezonen er aktiveret

Indikator for varmetrin - Mellemtrin

(® Indikator Stop&Go
Stop&Go-funktionen er aktiveret

Indikator for udvidelse af kogezone
Kogezoneudvidelsen er aktiveret.

Kogezonedata
KM 6520 FR, KM 6520 FL
Kogezone @icm Varmeeffekt i watt ved 230 V

@ 18,0 1.800

©) 16,0 1.500

® 12,0/21,0 750/2.200

@ 14,5 1.200
| alt: 6.700
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Leer dit produkt at kende

O 12,0/21,0 1.200/2200
@ 14,5 1.200
® 17,0/17,0x26,5 1.500/2.400
@ 16,0 1.500

I alt: 7.300

@ 12,0/21,0 750/2.200
@ 14,5 1.200
® 17,0/17,0x29,0 1.500/2.400
O, 18,0 1.800

| alt: 7.600

@ 12,0/21,0 1.200/2200
@ 14,5 1.200
® 17,0/17,0x29,0 1.500/2.600
@ 18,0 1.800

| alt: 7.800

® 14,5/21,0/27,0 1.200/2.300/3.400
@ 18,0 1.800
® 16,0 1.500

| alt: 6.700




Leer dit produkt at kende

Betjeningsmade

Slukket kogeplade

Nar kogepladen er slukket, er det kun de
trykte symboler for sensortasterne og
talraekken, der er synlige. Nar kogepla-
den teendes, lyser ogsa andre sensorta-
ster.

Betjening

s

(» Omrade for sensortaster og displays

Den glaskeramiske kogeplade er udsty-
ret med sensortaster, der reagerer pa
fingerkontakt.

Enhver reaktion fra sensortasterne be-
kreeftes med et akustisk signal.
Sensortasten Teend/Sluk (D skal der af
sikkerhedsmaessige arsager trykkes pa i
lidt leengere tid end de gvrige taster, nar
kogepladen teendes.

Valg af kogezone
Hvis der skal foretages indstillinger pa

en kogezone, skal kogezonen veere valgt.

En kogezone veelges ved at bergre den
pageeldende kogezoneindikator. Ved be-
raring af kogezoneindikatoren begynder
den at blinke.

Sa leenge kogezoneindikatoren blinker,
er kogezonen valgt, og der kan foretages
indstillinger pa kogezonen.
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Undtagelse: Hvis der kun er én kogezo-
ne i brug, kan indstillingerne foretages
uden valg.

Specialfunktioner

Kogezoneudvidelse

Hvis en vario-kogezone med hhv. 2 eller
3 varmelegemer teendes, tilkobles det 2.
varmelegeme altid automatisk. Det 2.
varmelegeme pé en koge-/stegezone
samt det 3. varmelegeme pé en vario-
kogezone med 3 varmelegemer skal til-
kobles manuelt.

Stop&Go

Ved aktivering af Stop&Go reduceres al-
le teendte kogezoners varmetrin til 1. Nar
funktionen deaktiveres, arbejder kogezo-
nerne videre med det sidst indstillede
varmetrin.

Tip: Anvend specialfunktionen, hvis der
hurtigt skal fijernes snavs fra betjenings-
elementerne, eller nar der er risiko for
overkogning.

Opkogsautomatik

Nar opkogsautomatikken er aktiveret,
varmer kogezonen automatisk pa haje-
ste varmetrin og skifter derefter ned til
det indstillede varmetrin (varmetrin til
videre tilberedning).

Timer

Timeren kan anvendes til 2 funktioner:
- Til indstilling af en minuturstid

- Til automatisk frakobling af en kogezo-
ne.

Funktionerne kan anvendes samtidigt.

Minutur

Der kan indstilles en alarm for kogepla-
den uafhaengig drift.



Leer dit produkt at kende

Frakoblingsautomatik

Der kan foretages en tidsindstilling, sa

en kogezone automatisk frakobles efter
en bestemt tid. Funktionen kan anven-

des pa alle kogezoner samtidigt.

Barnesikring

Nar bgrnesikringen er aktiveret, kan ko-
gepladen ikke teendes, og timeren kan
ikke betjenes.

Las
Lasen aktiveres, mens kogepladen er

teendt. Nar lasen er aktiveret, kan koge-
pladen kun betjenes i et vist omfang.

Recall-funktion

Hvis kogepladen ved en fejltagelse er
blevet slukket under brugen, kan alle
indstillinger gendannes med denne
funktion. Kogepladen skal teendes igen
inden for 10 sekunder efter frakoblingen.

Indstillinger

Du kan justere kogepladens indstillinger,
sa de passer til dine personlige behov.

Demo-mode

Denne funktion ger det muligt for Miele-
forhandlere at preesentere kogepladen
uden opvarmning.

Restvarmeindikator

Nar en kogezone er varm, lyser restvar-
meindikatoren, efter at alle kogezoner er
blevet slukket.

Restvarmeindikatorerne slukker en efter
hinanden, efterhanden som kogezonen
afkales. Den sidste indikator slukker
farst, nar kogezonen kan berares uden
risiko.

Sikkerhedsafbryder

Sensortasterne er tildaekkede

Kogepladen slukker automatisk, hvis en
eller flere sensortaster tildaekkes i mere
end ca. 10 sekunder, fx ved fingerkon-
takt, af mad, der er kogt over, eller af
genstande. F vises i timer-displayet i
nogle sekunder. Hvis sensortasten (D er
tildeekket, lyser F, indtil genstandene el-
ler snavset er fjernet.

Nar genstandene eller snavset fjernes,
slukker F, og kogepladen er igen klar til
brug.

Driftstiden er for lang

Sikkerhedsafbrydelsen udlgses automa-
tisk, hvis en kogezone opvarmes uszed-
vanligt leenge. Dette tidsrum afhaenger
af det valgte varmetrin. Hvis dette over-
skrides, slukker kogezonen, og der er lys
i restvarmeindikatoren. Nar kogezonen
slukkes og teendes, er den igen klar til
brug.

Sikkerhedsafbrydelsen kan tilpasses ved
at sendre sikkerhedstrinnet (se afsnittet
"Indstillinger tilpasses").
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Leer dit produkt at kende

Varmetrin' Maks. driftstid [t.:min.]
Sikkerhedstrin
0? 1 2
1 10:00 | 8:00 | 5:00
1. 10:00 | 7:00 | 4:00
2/2. 5:00 | 4:00 | 3:00
3/3. 5:00 | 3:30 | 2:00
4/4. 4:00 | 2:00 | 1:30
5/5. 4:00 | 1:30 1:00
6/6. 4:00 | 1:00 | 00:30
7/7. 4:00 | 00:42| 00:24
4:00 | 00:30| 00:20
4:00 | 00:30| 00:18
1:00 | 00:24 | 00:10

" Varmetrinnene med en prik er mellemtrin
(se afsnittet Indstillingsomrader).
2 Indstilling ved levering

Overophedningsbeskyttelse

Hver kogezone har overophedningsbe-
skyttelse. Denne kobler automatisk op-
varmningen af kogezonen fra, inden den
overopvarmes. Sa snart kogezonen er
afkglet, kobler opvarmningen automatisk
til igen.

Arsager til, at overophedningsbeskyt-
telsen udlgses

Overophedningsbeskyttelsen kan udlg-
ses i falgende situationer:

- Nar der ikke er noget kogegrej pa den
teendte kogezone.

- Det anbragte kogegrej opvarmes uden
indhold.
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- Kogegrejets bund slutter ikke plant til
kogezonen.

- Kogegrejet leder varmen darligt.

Kogepladedata

Du kan fa vist kogepladens modelbeteg-
nelse, serienummer og softwareversion.

Ekstratilbehar

Kogegrej

Miele tilbyder et omfangsrigt udvalg af
kogegrej. Dette er bade med hensyn til
funktion og starrelse perfekt tilpasset til
Mieles produkter. Se Miele.dk for yderli-
gere informationer.

Rengerings- og plejemidler

Miele Glaskeramisk kogepladerens og
stalrens, 250 ml

Fjerner groft snavs, kalkpletter og alumi-
niumsrester.

Mikrofiberklud

Fjerner fingeraftryk og let snavs.



Ibrugtagning

Udpakning af kogepladen

m Klaeb det medfelgende typeskilt ind i
afsnittet Service / garanti.

m Fjern eventuelle beskyttelsesfolier og
meerkater.

Rengering af kogepladen for for-
ste gang

m Tor kogepladen af med en fugtig klud,
inden den tages i brug ferste gang.

m Tor kogepladen af.

Forste ibrugtagning af kogepla-
den

Metalkomponenterne er beskyttet med
et plejemiddel. Nar kogepladen tages i
brug farste gang, vil der opsta lugte og
eventuelt em. Der opstar ogsa lugt i de
forste driftstimer pga. opvarmning af in-
duktionsspulerne. Ved hver efterfglgen-
de brug reduceres lugten og forsvinder
efterhdnden helt.

Lugten og en evt. forekomst af damp er
ikke tegn pa forkert tilslutning eller fejl
pa kogepladen, og det er ikke sundheds-
skadeligt.

39



Betjening

Rad om sikkerhed og advars-
ler for betjening

/N Brandfare pa grund af
overopvarmet mad.

Hvis maden er uden opsyn, kan
den overopvarmes og anteen-
des.

Hold altid kogepladen under
opsyn, nar den er i brug!

/N Risiko for forbraending pa
grund af varme kogezoner.

Efter madlavningen er kogezo-
nerne varme.
Undlad at berere kogezonerne,

sa leenge restvarmeindikatorer-
ne lyser.

/N Varmt kogegrej pa sensor-
tasterne og indikatorerne kan
beskadige elektronikken ne-
denunder.

Sensortasterne reagerer ikke.
Utilsigtede til-/frakoblinger
forekommer.

Kogepladen slukker af sig selv
(se afsnittet "Leer dit produkt
at kende", "Sikkerhedsfrakob-

ling").
Stil ikke varmt kogegrej pa sen-
sortasterne og indikatorerne.

Kogepladen taendes
m Tryk pa sensortast .

Ogsa andre sensortaster lyser nu.
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Hvis der ikke foretages yderligere ind-
stilling, slukker kogepladen af sikker-
hedsmaessige arsager igen efter fa se-

kunder.

Kogeplade/kogezone slukkes

Kogepladen slukkes

m Kogepladen og dermed alle kogezoner
slukkes ved at trykke pa sensorta-

sten (D.
Kogezone slukkes

m En kogezone slukkes ved at berare
den pageeldende kogezoneindikator.

Kogezoneindikatoren begynder at blinke.
m Tryk pa sensortasten O pa talraekken.

Varmetrin pa kogepladen

Indstilling af varmetrin

B Anbring kogegrejet pa den gnskede
kogezone.

m Tryk pa den pageeldende kogezonein-
dikator.
Kogezoneindikatoren begynder at blinke.

m Tryk pa sensortasten for det gnskede
varmetrin i den pageeldende talraekke.

| kogezonedisplayet blinker det indstille-
de varmetrin i fa sekunder og lyser der-
efter konstant.




Betjening

Indstilling af varmetrin - Mellemtrin

Mellemtrinnene er aktiveret (se afsnit
"Indstillinger tilpasses").

m Tryk pa talreekken mellem sensorta-
sterne.

Det indstillede varmetrin blinker i fa se-
kunder og lyser derefter konstant. Mel-
lemtrinnene vises med en lysende prik
efter tallet.

Varmetrin sendres

m Tryk pa den pageeldende kogezonein-
dikator.

Kogezoneindikatoren begynder at blinke.

m Tryk pa den pageeldende talraekke for
det gnskede varmetrin i talreekken.

Kogezoneudvidelse

Aktivering af kogezoneudvidelse

m Tryk kortvarigt pa kogezoneindikato-
ren for den gnskede kogezone.

Kogezoneindikatoren begynder at blinke.

m Tryk pé sensortast ©, QO eller [
(afhaengig af model), mens kogezone-
indikatoren blinker.

Indikatoren for kogezoneudvidelsen ly-
ser.

m Veelg det gnskede varmetrin.

Deaktivering af kogezoneudvidelsen

m Tryk kortvarigt pé kogezoneindikato-
ren for den gnskede kogezone.

Kogezoneindikatoren begynder at blinke.

m Bergr sensortasten ©, (O eller [
(afheengig af model), mens kogezone-
indikatoren blinker, indtil symbolet for
den udvidede kogezone slukker.

Stop&Go aktiveres/deaktiveres

Varmetrinnene og timerens indstilling
kan ikke aendres, og kogepladen kan kun
slukkes. Timer, frakoblingstider, booster-
tider og tider for opkogsautomatik karer
videre.

Hvis funktionen ikke deaktiveres inden
for 1 time, slukkes kogepladen automa-
tisk.

B Tryk pa sensortast lI/p.

Opkogsautomatik

Opkogstiden afheenger af det valgte var-
metrin til videre tilberedning:
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Betjening

Varmetrin til vi- Opkogstid
dere tilberedning’ [min:sek.]
1 1:20
1. 2:00
2 2:45
2. 3:25
3 4:05
3. 4:45
4 5:30
4. 6:10
5 6:50
5. 7:10
6 1:20
6. 2:00
7 2:45
7. 2:45
8 2:45
8. 2:45
9 —

" Varmetrinnene med en prik er mellemtrin
(se afsnittet Indstillingsomrader).

Opkogsautomatik aktiveres

m Tryk pa kogezoneindikatoren for den
gnskede kogezone kortvarigt.

m Tryk pa sensortasten for det anskede
varmetrin til videre tilberedning, indtil
der hgres et signal, og A lyser i koge-
zonedisplayet.

Under opkogstiden (se skemaet) blinker
i kogezonedisplayet skiftevis symbolet A
og det indstillede varmetrin.
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Opkogsautomatik deaktiveres

m Tryk pa kogezoneindikatoren for den
gnskede kogezone kortvarigt.

m Bergr det indstillede varmetrin til vi-
dere tilberedning, indtil A slukker.

eller
m Indstil pa et andet varmetrin.

Timer

Indstilling af timer-tider

Tiden kan indstilles fra 1 minut (37) til 99
minutter (99).

Tiderne indtastes ved hjeelp af talraek-
ken.

m Tiderne indstilles i reekkefalgen timer,
minutter pa tiernes plads, minutter pa
enernes plads.

Eksempel:

59 minutter = indtastning: 5-9
80 minutter = indtastning: 8-0

Efter indkodning af det farste tal lyser ti-
mer-displayet statisk, efter indkodning
af det andet tal rykker det farste til ven-
stre.

Timer indstilles

m Tryk pa timer-displayet.
Timer-displayet blinker.

m Indstil den gnskede tid (se afsnittet
Timer, Indstilling af timertider).

Timeren starter efter 10 sek.

Timeren zendres
m Tryk pa timer-displayet.
Timer-displayet blinker.

B Indstil den @nskede tid (se afsnittet
Timer, Indstilling af timertider).

Timeren starter efter 10 sek.



Betjening

Timeren slettes
m Tryk pa timer-displayet.
m Tryk pa & pa talraekken.

Frakoblingstid indstilles

Nar den maksimale driftstid er naet,
slukkes der for en kogezone. Uafhaengig
af en indstillet frakoblingstid (se afsnit-
tet Leer dit produkt at kende, Sikker-
hedsafbryder).

Der er indstillet et varmetrin for den
gnskede kogezone.

m Tryk pa timer-displayet sd mange gan-
ge, at indikatoren for denne kogezone
blinker.

Hvis flere kogezoner er taendt, blinker in-
dikatorerne i retning med uret begyn-
dende forrest til venstre.

Kogezoneindikatoren for frakoblings-
automatik for denne kogezone blinker.

B Indstil den gnskede tid.

Frakoblingstiden starter efter 10 sek.
Indikatoren for kogezonen lyser kon-
stant.

Frakoblingstid aendres

m Tryk gentagne gange pa timer-display-
et, indtil indikatoren for den gnskede
kogezone blinker.

Timer-displayet blinker.
m Indstil den gnskede tid.
Frakoblingstiden starter efter 10 sek.

Indikatoren for kogezonen lyser kon-
stant.

Frakoblingstid slettes

m Tryk pa sensortasten £\ gentagne
gange, indtil indikatoren for den gn-
skede kogezone blinker.

Timer-displayet blinker.
m Tryk pa 0 pa talreekken.

Indstilling af flere frakoblingstider

m Folg vejledningen i afsnittet Betjening,
Indstilling af frakoblingstid, hvis der
skal indstilles en frakoblingstid for
yderligere en kogezone.

Hvis der er indstillet flere frakoblingsti-
der, vises den korteste resttid, og indika-
toren for den pageeldende kogezone
blinker. De andre indikatorer lyser kon-
stant.

Visning af frakoblingstider

m For at f4 vist de resttider, der karer i
baggrunden, skal der trykkes pa timer-
displayet sa mange gange, at indikato-
ren for den gnskede kogezone blinker.

Den oprundede resttid vises for den gn-
skede kogezone.

Samtidig brug af timerfunktioner

Indstilling af timer samtidig med fra-
koblingstider

Der er indstillet en eller flere frakob-

lingstider.

m Tryk gentagne gange pa timer-display-
et, indtil indikatorerne for de program-
merede kogezoner lyser konstant, og
00 blinker i timer-displayet.

m Tiden indstilles ved at felge frem-
gangsmaden som beskrevet i afsnittet
Betjening, Timeren indstilles.

43



Betjening

Indstilling af frakoblingstider samtidig
med timeren

Timeren er indstillet

m Tryk gentagne gange pa timer-display-
et, indtil indikatoren for den gnskede
kogezone blinker.

m En tid indstilles ved at felge frem-
gangsmaden beskrevet i afsnittet Be-
tjening, afsnit Frakoblingstid indstilles.

Kort tid efter den sidste indtastning skif-
ter timer-displayet til funktionen med
den korteste resttid.

Visning af de resttider, der afvikles i
baggrunden

Idet der gas ud fra den viste korteste
resttid, veelges alle tilkoblede kogezoner
og timer i retning med uret.

m Tryk pa timer-displayet gentagne gan-
ge, indtil

- indikatoren for den gnskede kogezone
blinker (frakoblingsautomatik)

- timer-displayet blinker (minutur)
Barnesikring

Bernesikringen aktiveres

Indstillingerne kan tilpasses, sa barne-
sikringen automatisk aktiveres 5 mi-
nutter efter, at kogepladen er slukket
(se afsnittet "Indstillinger tilpasses").

Alle sensortaster lases. En indstillet ti-
mer taeller ned.

m Tryk pa sensortasten (D i 6 sekunder.

Sekunderne tzlles ned i timer-displayet.

Nar tiden er gaet, vises LL i timer-dis-
playet. Bernesikringen er aktiveret.
Hvis der trykkes pa en last sensortast,
mens barnesikringen er aktiveret, vi-
ses LL i nogle sekunder i timer-display-
et, og der lyder et signal.
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Bernesikringen deaktiveres

m Tryk pd sensortasten (D i 6 sekunder.
LL vises kortvarigt i timer-displayet, og
herefter teelles sekunderne ned. Efter

udlgb af tiden er bgrnesikringen deakti-
veret.

Las
Lasen aktiveres

Hvis lasen er aktiveret:

- kan kogezonerne og kogepladen kun
slukkes

- kan en indstillet timer sendres

m Tryk pd sensortasterne © og II/» sam-
tidigt, og hold dem inde i 6 sekunder.

Sekunderne teelles ned i timer-displayet.
Nar tiden er gaet, vises L i timer-dis-
playet. Lasen er aktiveret.

Hvis der trykkes pa en last sensortast,
mens lasen er aktiveret, vises L i nogle

sekunder i timer-displayet, og der lyder
et signal.

Lasen deaktiveres

m Tryk pd sensortasterne © og II/» sam-
tidigt, og hold dem inde i 6 sekunder.

LL vises kortvarigt i timer-displayet, og
herefter teelles sekunderne ned. Nar ti-
den er udlgbet, er Iasen deaktiveret.



Betjening

Aktivering af recall-funktion
m Teend kogepladen igen.

m Tryk straks efter tilkobling af kogepla-
den pa en af de blinkende kogezone-
taster.

Alle tidligere indstillinger gendannes.
Kogepladedata

Visning af modelbetegnelse/serie-
nummer

Der er ikke kogegrej pa kogepladen.

m Teend kogepladen.

m Tryk samtidigt pa sensortasterne O og
4 pé talraekken i 6 sekunder.

| timer-displayet vises tal efter hinanden
adskilt af en streg.

Eksempel: 12 34 (modelbetegnelse
KM 1234) — 123 45 67 89 (serienum-
mer)

Visning af softwareversion

Der er ikke kogegrej pa kogepladen.

m Teend kogepladen.

m Tryk samtidigt pa sensortasterne O og
3 pa talraekken i 6 sekunder.

| timer-displayet blinker skiftevis tal:

Eksempel: 12 blinker skiftevis med 3 =
Softwareversion 123.

Demo-mode aktiveres/deakti-
veres

m Teend kogepladen.

m Tryk samtidigt pa sensortasterne O og
2 pa talraekken i 6 sekunder.

| timer-displayet blinker i et par se-
kunder:

- dJE skiftevis med n (demo-mode akti-
veret)

eller

- dE skiftevis med OF (demo-mode de-
aktiveret)
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Indstillingsomrade

Kogepladen er ved levering programmeret med 9 varmetrin. Hvis der gnskes en fi-
nere graduering, kan antallet af varmetrin udvides til 17 (se afsnittet Indstillinger til-
passes).

Indstillingsomrader

Standard Udvidet
(9 trin) (17 trin)

Smaer, chokolade etc. smeltes 1-2 1-2.
Husblas oplases
Sma maengder veeske opvarmes 1-3 1-3.
Varmholdning af retter, der let breender pa
Ris koges
Flydende og delvis flydende retter opvarmes 2-4 2-4.
Hollandaise

Meelkeretter
Omeletter og spejleeg
Frugt dampes

Dybfrostvarer optes 3-6 3-5.
Grentsager og fisk dampes
Korn og beelgfrugter udblades

Sterre maengder opkoges og viderekoges 4—6 4.5,
Fisk, schnitzler, medister, spejleeg, pandekager osv. steges skan- 67 6-7.
somt (uden at fedtstoffet overopvarmes)

Bagning af kartoffelkager, pandekager osv. 7-8 7-8.
Kogning af sterre maengder vand 8-9 8-9
Bruning af store meengder kad

Opkogning

Disse angivelser er vejledende. De gzelder for normale portioner til 4 personer. Hvis der an-
vendes haje gryder, hvis maden tilberedes uden Iag, eller hvis det drejer sig om starre maeng-
der, kreeves hgjere varmeeffekt. Hvis der tilberedes mindre maengder, bar der veelges en lave-
re varmeeffekt.

Oplysninger til testinstitutter

Testretter iht. EN 60350-2

Der er ved levering programmeret 9 varmetrin uden mellemtrin.

Indstil 9 varmetrin med mellemtrin til testene i henhold til standarden (se afsnit
Indstillinger tilpasses).
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Indstillingsomrade

Indstillingsomrade

Ret & Kogegrejets bund (mm) | Lag erErn | TS
ning ning
Opvarmning af olie 150 nej - 1-2
Pandekager 180 nej 9 5.-7.
(sandwichbund)

Friturestegning af dyb- iht. normen nej 9 9
frosne pommes frites
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Godt at vide

Sadan fungerer glaskeramiske
kogeplader

Enkelt-kogezonerne er udstyret med 1
varmelegeme og vario-kogezonerne og
koge-/stegezonerne med 2 varmelege-
mer. Afheengig af model kan varmelege-
merne vaere adskilt af en ring.

Nar et varmetrin indstilles, teendes op-
varmningen. Varmelegemet er synligt
gennem den glaskeramiske plade. Koge-
zonernes varmeeffekt afheenger af det
indstillede varmetrin og styres elektro-
nisk. Den elektroniske styring af var-
meeffekten betyder, at opvarmningen
til- og frakobles for at opretholde en
konstant varmeeffekt. Dette kaldes
"pulsstyring".

Hver kogezone har overophedningsbe-
skyttelse for at forhindre, at den glaske-
ramiske plade bliver overophedet, se af-
snittet "Leer dit produkt at kende",
"Overophedningsbeskyttelse".

48

Enkelt-kogezone

&

(» Overophedningsbeskyttelse

(@ Varmelegeme

Vario-kogezone

(® Teknisk betinget, ingen defekt
(@ Overophedningsbeskyttelse
(® Ydre varmelegeme

@ Isoleringsring

(® Indre varmelegeme

Kogegrej

Optimalt kogegrej

Gryder og pander af metal med en tyk
bund er mest velegnede. Nar bunden er
kold, er bunden let buet indad.

Nar kogegrejet opvarmes, udvider bun-
den sig, og kogegrejet star fladt pa koge-
zonen. P& den made ledes varmen opti-
malt.



Godt at vide

- Kogegrejets brugsegenskaber kan ha-
/:J\, ve indflydelse pa, hvor ensartet ste-
< = < — ge-/kogeresultatet bliver (fx ved bag-

.HHH?. ning af pandekager).

- Kogegrej af aluminium eller med alu-
miniumbund kan forarsage metallisk

kold varm skinnende pletter. Disse pletter kan
. . fijernes med renggringsmiddel til glas-
Mindre egnet kogegrej keramik og rustfrit stal (se afsnittet
Kogegrej af glas, keramik og stentaj er Renggring og vedligeholdelse - Ren-
mindre velegnet. Disse materialer leder goring af den glaskeramiske flade).

ikke varmen godt.

Uegnet kogegrej

Kogegrej af plast eller stanniol er ueg-
net. Materialet smelter ved hgje tempe-
raturer.

Tips om kogegrej

- For at udnytte kogezonen optimalt bar
der veelges kogegrej, hvis bund har en
passende diameter, se afsnittet Leer
dit produkt at kende - Kogezonedata.

- Anvend kun gryder og pander med
glat bund. Gryder og pander med ru
bund kan lave ridser pa den glaskera-
miske plade.

- Loft kogegrejet, hvis det skal flyttes pa
kogepladen. Herved undgas striber
som falge af slitage og ridser. Ridser,
der opstar, nar kogegrej skubbes frem
og tilbage, pavirker ikke kogepladens
funktion. Sddanne ridser er normale
brugsspor og giver ikke anledning til
reklamation.

- Ved anskaffelse af pander og gryder
bar man veere opmaerksom pa, at det
ofte er diameteren péa kogegrejets ab-
ning, der angives. Det afgagrende er
imidlertid bundens diameter, der som
regel er mindre.
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Indstillinger tilpasses

Indstillinger kaldes frem

Kogepladen er slukket.

m Tryk pa sensortasterne (D og II/P, ind-
til PC vises i timer-displayet og 2 ko-
gezoneindikatorer lyser.

| timer-displayet vises P (program) og £

(kode) og 2 kogezoneindikatorer.

| venstre kogezonedisplay vises pro-
grammet, i hgjre kogezonedisplay vises
koden.

Parameter indstilles

m Tryk farst pa kogezoneindikatoren til
venstre og herefter pa det pageelden-
de tal pa talreekken.

En prik begynder at blinke ved siden af
tallet.

m Mens prikken blinker, skal du trykke
pa det eller de cifre, der svarer til pa-
rameternummeret pa talraekken.

Indstilling af kode

Fra programtrin 10 vises tallene skifte-
vis: T og O blinker skiftevis.

m Tryk forst pa kogezoneindikatoren til
hgjre og herefter pa det pagseldende
tal pa talrsekken.

En prik begynder at blinke ved siden af
tallet.

m Mens prikken blinker, skal du trykke
pa det eller de cifre, der svarer til ko-
den pa talraekken.

Indstillinger gemmes

m Tryk pé sensortasten (D, indtil indika-
torerne slukker.
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Indstillinger tilpasses

Parametre' Kode Indstillinger®
1 Demo-mode 0 Demo-mode deaktiveret
1 Demo-mode aktiveret®
3 Standardindstilling 0 Standardindstillingerne gendannes
ikke
1 Gendannelse af standardindstillinger-
ne
4 Indstillingsomrade for kogepla- 0 9 varmetrin
dens varmetrin uden mellemtrin + booster
1 9 varmetrin
med mellemtrin + booster*
6 Akustisk signal ved tryk pa en 0 fra®
sensortast
1 lav
2 middel
3 hgj
7 Signallyd for timeren 0 frakoblet
1 lav
2 middel
3 hgj
8 Barnesikring 0 Kun manuel aktivering af bernesik-
ringen
1 Automatisk aktivering af barnesik-
ringen
9 Maksimal driftstid 0 Sikkerhedstrin O
Sikkerhedstrin 1
2 Sikkerhedstrin 2
Parametre' Kode Indstillinger®
12 Sensortasternes reaktionsha- 0 langsom
stighed
1 normal
2 hurtig

Programmer, der ikke vises, er ikke programmeret.

2 Kodeindstillingen ved levering er fremhzevet med fed.
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Indstillinger tilpasses

Néar kogepladen teendes, vises dE i timer-displayet i nogle sekunder.
N | teksten og i skemaerne er mellemtrinnene vist med en prik efter tallet for bedre forstaelse.

° Tastelyden for teend/sluk-tasten frakobles ikke.
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Rengering og vedligeholdelse

Rad om sikkerhed og advars-
ler for rengering og vedlige-
holdelse

/N Risiko for forbraending pa
grund af varme overflader.

Efter afslutning af madlavnin-
gen kan samtlige omrader pa
kogepladen veere varme.

Sluk kogepladen.

Lad kogepladen kele af, inden
den renggres.

Alle overflader kan misfarves
eller forandres, hvis der anven-
des uegnede renggringsmidler,
eller hvis egnede rengarings-
midler opvarmes pa kogepla-
den. Overfladerne kan fa ridser.
Lad overfladerne kgle af, inden
kogepladen renggres.

Fjern straks alle rester af rengea-
ringsmidler.

Anvend ikke skurende eller rid-
sende renggringsmidler.

P Anvend aldrig et damprengg-
ringsapparat til rengering af koge-
pladen.

P Anvend ikke spidse genstande
til rengaringen.

Renggringsinterval

m For hver brug:

Rengar hele kogepladen og koge-
grejets bund.

m Efter brug:

Renggr hele kogepladen.

m En gang om ugen:

For at undga at rester af rengarings-
midler braeender sig fast, skal du ren-
gore den glaskeramiske overflade
med Mieles renggringsmiddel til glas-
keramik og rustfrit stal (se afsnit Eks-
tratilbehar, afsnittet Rengerings- og
plejemidler) eller et geengs renge-
ringsmiddel til glaskeramik. Falg an-
visningerne fra producenten af opva-
skemidlet.

Rengering af glaskeramiske
overflader

Fjern tilsmudsning fra sukker, plastik
eller stanniol

m Hvis der kommer sukker, plast eller

stanniol pa den varme glaskeramiske
flade, skal kogepladen slukkes.

m Skrab straks, dvs. mens den endnu er

varm, den pageeldende kogezone
grundigt ren med en glasskraber med
barberblad.

B Rengor derefter den glaskeramiske
flade som beskrevet ovenfor, nar den
er afkaelet.

Fjernelse af let tilsmudsning

B Rengar hele den glaskeramiske over-
flade med en fugtig, blgd klud og for-
tyndet opvaskemiddel til opvask i
handen. Fglg anvisningerne fra produ-
centen af renggringsmidlet.
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Rengoring og vedligeholdelse

Fjernelse af kraftige tilsmudsninger

m Fjern alle sterre madrester med en
fugtig klud og fastbreendt snavs med
en glasskraber med barberblad.

m Renger derefter den glaskeramiske
kogeplade med Miele Glaskeramisk
kogepladerens og stélrens (se afsnit-
tet Ekstra tilbehgr - Renggrings- og
plejemidler) eller med et gaengs ren-
goringsmiddel til glaskeramik. Falg an-
visningerne fra producenten af renge-
ringsmidlet.

Afslutning af renggringen

m Fjern alle rester af renggringsmiddel
med en fugtig klud.

m Tor den glaskeramiske overflade efter
hver rengering.

Uegnede rengeringsmidler

For at undga beskadigelse af overflader-

ne skal falgende rengaringsmidler und-

gas:

- soda-, alkali-, ammoniak-, syre- eller
kloridholdige rengeringsmidler

- plet- og rustfjerningsmidler

rengaringsmidler med skurende virk-
ning (fx skurepulver, flydende skure-
middel og pimpsten)

rengeringsmidler, der indeholder op-
lasningsmiddel

opvaskemiddel til opvaskemaskiner
- grill- og ovnspray
harde skurebarster

viskelseder

- svampe
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Smafejl udbedres

De fleste funktionsforstyrrelser og fejl, der méatte opstéa i den daglige drift, vil man
selv kunne udbedre. | mange tilfaelde kan man spare tid og penge, da det ikke er
ngdvendigt at kontakte Miele Service.

Besog www.miele.dk/support/customer-assistance for at fa yderlige- [u]
re oplysninger om, hvordan du selv kan udbedre fejl. z

Meldinger i displayet.

Fejl

I'-’\rsag og udbedring

Nar kogepladen taendes,
viser timer-displayet LL i
nogle sekunder.

Barnesikringen er aktiveret.
m Deaktiver barnesikringen (se afsnittet Betjening,
Bernesikring deaktiveres).

Lasen er aktiveret.
m Deaktiver ldsen (se afsnittet Betjening, afsnit Lasen
deaktiveres).

Nar kogepladen teendes,
viser timer-displayet
kortvarigt JE. Kogezoner-
ne bliver ikke varme.

Kogepladen er indstillet p& demo-mode.
m Tryk pa sensortasterne O og 2 samtidigt, indtil J£ og
OF blinker skiftevis i timer-displayet.

F

blinker i timer-
displayet, og ko-
gepladen slukker
automatisk.

En eller flere sensortaster er tildaekket, fx ved finger-

kontakt, af mad, der er kogt over, eller af en genstand.

| Fjern snavset eller genstandene (se afsnittet Leer dit
produkt at kende, Sikkerhedsafbrydelse).

Uventet reaktion

Fejl

I‘-’\rsag og udbedring

Opvarmningen af en ko-
gezone kobler til og fra.

Denne "pulsstyring" af opvarmningen er normal.
"Pulsstyringen" forarsages af den elektriske regule-
ring af varmeeffekten (se afsnittet Godt at vide, afsnit
Funktionsmade).

Hvis opvarmningen til-/frakobles ved hgjeste varme-
trin, er overophedningsbeskyttelsen udlgst (se afsnit-
tet Leer dit produkt at kende - Overophedningsbeskyt-

telse).
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Smafejl udbedres

Fejl

Arsag og udbedring

En kogezone eller hele
kogepladen frakobles
automatisk.

Driftstiden var for lang.

m Teend for kogepladen eller kogezonen igen (se afsnit-
tet Leer dit produkt at kende, afsnittet Sikkerhedsfra-
kobling).

Overophedningsbeskyttelsen er udlgst.

m Lad kogepladen afkale.

m Fjern arsagerne til overophedningen (se afsnittet
Leer dit produkt at kende, afsnittet Overophednings-
beskyttelse).

m Kontroller kogepladens funktion.

m Kontakt Miele Service, hvis problemet fortseetter.

En eller flere restvarmei-
ndikatorer blinker.

Stremmen har veeret afbrudt, mens kogepladen var i
brug, eller mens der stadig var restvarme pa kogezo-
nerne.

Ikke-tilfredsstillende r

esultat

Fejl

Arsag og udbedring

Indholdet i kogegrejet
opvarmes ikke, nar op-
kogsautomatikken er til-

Der opvarmes store maengder mad.
m Lad maden koge op pa hajeste varmetrin, og skru
derefter ned manuelt.

koblet.

Kogegrejet leder varmen darligt.
m Anvend andet kogegrej, der leder varmen bedre.

Indholdet i kogegrejet
begynder ikke at koge.

Kogegrejet leder varmen darligt.
m Anvend andet kogegrej, der leder varmen bedre.

Gryden er for stor i forhold til kogezonen.
® Anvend en mindre gryde.

Kogezoneudvidelsen er ikke aktiveret.

m Aktivér kogezoneudvidelsen.
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Smafejl udbedres

Generelle problemer eller tekniske fejl

Fejl

Arsag og udbedring

Kogepladen eller koge-
zonerne kan ikke taen-
des.

Der er ikke stremtilfersel til kogepladen.

m Kontroller, om sikringen er slaet fra. Kontakt en ud-
dannet elektriker eller Miele Service (min. sikring: se
typeskiltet).

Der kan veere tale om en teknisk fejl.

m Afbryd stremmen til kogepladen i ca. 1 minut ved at
— sla den pageeldende sikring fra eller skrue smelte-

sikringen helt ud eller

— sl HPFl-releeet (fejlstramreleeet) fra.

m Hvis man efter at have sldet HFI/HPFI-releeet eller
sikringsgruppen til igen stadig ikke kan taende koge-
pladen, kontaktes Miele Service.

Ved brug af den nye ko-
geplade opstar der en
ubehagelig lugt eller
damp.

Metalkomponenterne er beskyttet med et plejemid-
del. Nar kogepladen tages i brug farste gang, vil der
opsta lugte og eventuelt em. Lugten og en evt. fore-
komst af damp er ikke tegn pa forkert tilslutning eller
fejl pa kogepladen, og det er ikke sundhedsskadeligt.
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Miele Service

Under miele.dk/Services findes informationer om, hvordan man selv kan udbedre
smafejl og bestille reservedele.

Kontakt i tilfaelde af fejl

Kontakt forhandleren eller Miele Kundecenter, hvis det ikke er muligt selv at udbed-
re fejlen.

Bestil service via Mieles hjemmeside www.miele.dk.
Kontaktdata til Miele Service findes i slutningen af denne brugsanvisning.

Miele Service har brug for model og serienummer (SN). Begge oplysninger kan fin-
des pa typeskiltet eller i afsnittet "Betjening", afsnittet "Visning af kogepladedata".

Typeskilt

Kleeb det medfglgende typeskilt ind her. Kontroller, at modelbetegnelsen stemmer
overens med oplysningerne pa bagsiden af denne dokumentation.
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Miele Service

Miele Service
- Service inden for kort tid

- Lokale Miele-serviceteknikere i lands-
daekkende servicenet

- Teknikerne er specialuddannede i
Mieles produkter

- Centralt dirigerede servicevogne

- Stor reservedelsbeholdning i service-
vognen

- Originale Miele-reservedele

- 24 maneders garanti pa alle fabriksnye
Miele-produkter, -reservedele og re-
parationer

- Garanteret levering af reservedele i
mange ar efter at produktet er taget
ud af salgsprogrammet

Reparationsservice

Far du brug for reparationsservice, klarer
vi det hurtigt med egen serviceafdeling.
Vi har over hele landet mere end 60 lo-
kalt boende serviceteknikere og er der-
for altid teet pa kunderne. Ventetiden pa
at fa besgg af en servicetekniker er nor-
malt kun ganske fa dage, sa dit produkt
hurtigt er klar til brug igen. Dette kan vi
gaore i kraft af vores store stab af ser-
viceteknikere, som kerer i centralt diri-
gerede servicevogne.

Teknikeren medbringer en stor maengde
originale Miele-reservedele i sin service-
vogn. Dette bevirker, at langt de fleste
reparationer klares med det samme
uden yderligere servicebesgg.

Rygraden i god service er dygtige ser-
viceteknikere. Alle vores teknikere har en
relevant faglig handveerksmaessig ud-
dannelse, og denne suppleres lgbende
med Mieles egen uddannelse i drift,
vedligeholdelse og reparation af vores

produkter. Du kan derfor ogsa altid fa
rad og vejledning om produkternes drift
og vedligeholdelse.

Servicebestilling

Kontakt Miele Kundecenter via
miele.dk/service

Mieles garanti

De efterfelgende bestemmelser om ga-
ranti omfatter udelukkende fabriksnye
produkter. Garantien er geeldende 24
mdr. fra kebsdato, nar der forevises kvit-
tering, regning eller tilsvarende, hvoraf
kebsdato fremgar. Funktionssvigt pa
produkterne, der skyldes installations-
maessige forhold, daekkes ikke af garan-
tien. Garantien indskraenker ikke kabers
rettigheder if. lovgivningen over for
Miele.
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Miele Service

Mieles garanti omfatter:

Fabriksnye produkter beregnet til private
husholdninger og anvendt til rette for-
mal. Fabrikations- og materialefejl, sa-
fremt disse fejl konstateres under pro-
duktets normale brug.

For mindre ger, hvor feergetransport er
pakreevet, Granland og Feergerne geelder
dog seerlige bestemmelser.

Mieles garanti indebzerer:

For store produkter betaler Miele alle
udgifter til reservedele, arbejdslgn og
rejseudgifter for tekniker. Safremt Miele
skanner det nadvendigt, at produktet
sendes til et Miele veerksted, betaler
Miele alle fragtudgifter hertil. For sma
produkter betaler Miele alle udgifter til
reservedele og arbejdslen, hvorimod
fremsendelse af produktet sker for ka-
bers regning og risiko. Efter udbedring af
fejlen sker returnering af produktet for
Mieles regning og risiko. Dele udskiftet
ved en sadan reparation tilhgrer Miele.
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Mieles garanti omfatter ikke:

- Fejl eller skader opstaet direkte eller
indirekte som falge af overlast, fejlbe-
tjening, misbrug, skedeslas behand-
ling, mangelfuld vedligeholdelse, fejl-
agtig indbygning, opstilling og tilslut-
ning, spaendingsvariationer og elek-
triske forstyrrelser eller ved reparation
udfert af andre end de af Miele autori-
serede teknikere.

Fejl eller skader opstéet som falge af
erhvervsmeessig eller anden brug af

produkter, der er beregnet til private
husholdninger.

Erstatning for eventuelle fglgeskader,
herunder skader pa andre genstande,
driftstab etc., medmindre andet er
lovmaessigt fastlagt.

Uberettiget tilkaldelse af Miele
Service:

Inden Miele Service tilkaldes, kontrol-
leres de fejlmuligheder, det er muligt
selv at udbedre. S&fremt kravet om ud-
bedring er uberettiget, eksempelvis hvis
produktets svigt skyldes en defekt sik-
ring eller et defekt aflgb, pahviler det
kunden selv at betale de omkostninger,
der er forbundet med at have tilkaldt
service.



Miele Service

Transportskader:

Skulle produktet have faet en transport-
skade under en transport, som keber
selv har sgrget for, rettes omgaende
henvendelse til den forhandler, hvor pro-
duktet er kabt.

Lov om keb:

Bestemmelserne vedrgrende garanti er
geeldende fra ikrafttreedelse af Lov om
keb ar 2002. Garantien fratager ikke ka-
ber adgang til at ggre et eventuelt an-
svar efter kabeloven gaeldende over for
den forhandler, hvor produktet er kabt.
Henvendelse til Miele A/S virker samti-
dig som reklamation over for forhandle-
ren.

Indberetning:

@nskes fejlen ikke afhjulpet omgéende,
skal eventuelle krav i henhold til Mieles
garanti sammen med den forngdne do-
kumentation for kebsdato veere ind-
sendt skriftligt inden garantiens udlgb til

Miele A/S
Erhvervsvej 2, Postboks 1371
DK - 2600 Glostrup.
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Tekniske data

Tekniske data
Energiforbrug i slukket tilstand <0O5W
Tid indtil automatisk skift til slukket til- | 10 Min.

stand

Produktdatablade

Datablade for de modeller, der er beskrevet i denne brugs- og monteringsanvisning,

er vedheeftet.

Informationer om elektriske husholdningskogeplader

efter forordning (EU) nr. 66/2014

MIELE

plade)

Modelidentifikation KM 6520
Antallet af kogezoner og/eller -omrader 4
For runde kogezoner: diameter pé anvendeligt 1.= @180 mm
overfladeareal 2.=@160 mm
For kogezoner eller -omrader, der har en anden 3.=@120 /@ 210 mm
form end rund: leengde og bredde pa anvendeligt  [4. =@ 145 mm
overfladeareal 5.=
6.=
Energiforbrug pr. kogezone eller -omréde beregnet [1.=190,9 Wh/kg
pr. kg (ECepogning) 2.=175,9 Wh/kg
3.=187,7 Wh/kg
4.=190,2 Wh/kg
Kogepladens energiforbrug beregnet pr. kg (EC, g [186,2 Wh/kg

Informationer om elektriske husholdningskogeplader

efter forordning (EU) nr. 66/2014
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Tekniske data

MIELE

Modelidentifikation

KM 6521

Antallet af kogezoner og/eller -omrader

For runde kogezoner: diameter pa anvendeligt

1.=@120/ @ 210 mm

overfladeareal 2.=@145 mm
For kogezoner eller -omrader, der har en anden 3.=@ 170 /170x265 mm
form end rund: leengde og bredde pa anvendeligt |4.=@ 160 mm
overfladeareal 5.=
6. =
Energiforbrug pr. kogezone eller -omréde beregnet [1.=190,9 Wh/kg
pr. kg (ECeiogning) 2.=175,9 Wh/kg
3.=187,7 Wh/kg
4.=190,2 Wh/kg
Kogepladens energiforbrug beregnet pr. kg (EC,ge. [186,2 Wh/kg

plade)

Informationer om elektriske husholdningskogeplader

efter forordning (EU) nr. 66/2014

MIELE

plade.

Modelidentifikation KM 6522
Antallet af kogezoner og/eller -omrader 4
For runde kogezoner: diameter pa anvendeligt 1.=@120/@ 210 mm
overfladeareal 2.=@ 145 mm
For kogezoner eller -omrader, der har en anden 3.=@ 170 /170x265 mm
form end rund: leengde og bredde pa anvendeligt |4.=@ 180 mm
overfladeareal 5.=
6. =
Energiforbrug pr. kogezone eller -omrade beregnet |1.=188,6 Wh/kg
pr. kg (ECepogning) 2.=190,3 Wh/kg
3.=174,9 Wh/kg
4.=179,5 Wh/kg
Kogepladens energiforbrug beregnet pr. kg (EC,joq. [183,3 Wh/kg

Informationer om elektriske husholdningskogeplader

efter forordning (EU) nr. 66/2014
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Tekniske data

MIELE

Modelidentifikation

KM 6523

Antallet af kogezoner og/eller -omrader

For runde kogezoner: diameter pa anvendeligt
overfladeareal
For kogezoner eller -omrader, der har en anden

1.=@120/ @ 210 mm

2.=@145 mm

3.=@ 170 /170x290 mm

plade)

form end rund: leengde og bredde pa anvendeligt |4.=@ 180 mm
overfladeareal 5.=
6.=
Energiforbrug pr. kogezone eller -omréde beregnet [1.=190,9 Wh/kg
pr. kg (ECeiogning) 2.=175,9 Wh/kg
3.=187,7 Wh/kg
4.=190,2 Wh/kg
Kogepladens energiforbrug beregnet pr. kg (EC,ge. [186,2 Wh/kg

Informationer om elektriske husholdningskogeplader

efter forordning (EU) nr. 66/2014

MIELE

Modelidentifikation

KM 6527

Antallet af kogezoner og/eller -omrader

3

For runde kogezoner: diameter pa anvendeligt

1.=0145/@ 210 / @ 270 mm

plade.

overfladeareal 2.=@180 mm
For kogezoner eller -omrader, der har en anden 3.=@160 mm
form end rund: leengde og bredde pa anvendeligt [4.=
overfladeareal 5.=

6.=
Energiforbrug pr. kogezone eller -omréde beregnet |1.=175,6 Wh/kg
pr. kg (ECepogning) 2.=1911 Wh/kg

3.=177,0 Wh/kg
Kogepladens energiforbrug beregnet pr. kg (EC,g.. [181,2 Wh/kg
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