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de-DE - Sicherheitshinweise und Warnungen

Dieses Zubehor entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbe-
stimmungen. Ein unsachgemaler Gebrauch kann jedoch zu Scha-
den an Personen und Sachen fiihren.

Lesen Sie die Gebrauchsanweisung aufmerksam durch, bevor Sie
das Zubehor verwenden. Die Gebrauchsanweisung enthalt wichti-
ge Hinweise fur die Sicherheit, den Gebrauch und die Reinigung.
Dadurch schiitzen Sie sich und vermeiden Schaden.

Miele kann nicht flir Schaden verantwortlich gemacht werden, die
infolge von Nichtbeachtung dieser Hinweise verursacht werden.

Bewahren Sie die Gebrauchsanweisung auf und geben Sie sie an
einen eventuellen Nachbesitzer weiter.

BestimmungsgemafRe Verwendung

P Dieses Zubehor ist fiir die Verwendung in hauslichen oder haus-
haltsahnlichen Umgebungen im AuRenbereich bestimmt.

P Verwenden Sie das Zubehor ausschlieRlich in einer Miele
Outdoor-Kiiche.

P Verwenden Sie das Zubehor ausschlieRlich im haushaltsiblichen
Rahmen. Verwenden Sie das Zubehor nur zum Garen von Lebensmit-
teln.

Alle anderen Anwendungsarten sind unzulassig.

Kinder im Haushalt

P ACHTUNG: Zugangliche Teile kdnnen sehr heil sein. Kinder fern-
halten.

P Beaufsichtigen Sie Kinder, die sich in der Nahe des Zubehors auf-
halten. Lassen Sie Kinder niemals mit dem Zubehor spielen.

P> Erstickungsgefahr. Kinder konnen sich beim Spielen in Verpa-
ckungsmaterial (z. B. Folien) einwickeln oder es sich Gber den Kopf
ziehen und ersticken. Halten Sie Verpackungsmaterial von Kindern
fern.
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Technische Sicherheit

P Durch unsachgemale Installations- und Wartungsarbeiten oder
Reparaturen konnen erhebliche Gefahren fiir den Benutzer entstehen,
fur die der Hersteller keine Haftung Gbernimmt. Installations- und
Wartungsarbeiten oder Reparaturen diirfen nur von einer qualifizier-
ten Fachkraft oder vom Miele Kundendienst durchgefiihrt werden.

P Beschadigungen am Zubehér kénnen Ihre Sicherheit gefahrden.
Kontrollieren Sie das Zubehor auf sichtbare Schaden. Verwenden Sie
niemals beschadigtes Zubehor.

P Im Falle des Austauschs defekter sicherheitsrelevanter Bauteile
gewahrleistet Miele nur bei Miele Originalersatzteilen, dass sie die
Sicherheitsanforderungen in vollem Umfang erfillen.

Sachgemaller Gebrauch

/N Verbrennungsgefahr!

Das Zubehor wird im Betrieb sehr heil. Sie kdnnen sich an heilRen
Oberflachen verbrennen.

Wir empfehlen Ihnen, hitzebestandige Grillhandschuhe anzuziehen,
wenn Sie das Zubehor verwenden.

Achten Sie wahrend des Betriebs und nach dem Ausschalten des
Grills darauf, dass Sie keine heiRen Teile und Oberflachen berthren.

Lassen Sie keine Kleidungsstiicke oder brennbaren Gegenstande
damit in Berlihrung kommen.

Warten Sie, bis der Grill und das Zubehor abgekuhlt sind.

P Das Zubehor darf wahrend des Betriebs niemals unbeaufsichtigt
gelassen werden!

P> Ole und Fette kdnnen sich bei Uberhitzung entziinden. Loschen
Sie Ol- und Fettbrande niemals mit Wasser. Ersticken Sie Feuer oder
Flammen oder verwenden Sie Trockenldschmittel oder einen
Schaumfeuerldscher.

P Bei hohen Temperaturen verbrennen Speiseédle und Fette sehr
schnell. Es entsteht gesundheitsschadlicher Rauch. Auf der Oberfla-
che hinterlassen verbrennende Ole und Fette, Harze, die eventuell
nicht mehr entfernt werden kénnen. Verwenden Sie ausschlleBllch
hocherhitzbare Speisedle und Fette, z. B. Distelol, Rapsol oder Son-
nenblumenadl.
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P> Setzen Sie Speisedle und Fette sparsam ein. Geben Sie Speisedle
und Fette nicht direkt auf die Grillflachen des Zubehors. Fetten Sie
stattdessen die Lebensmittel leicht ein.

P Beim Grillen von Lebensmitteln fiihren zu lange Grillzeiten zum
Austrocknen und eventuell zur Selbstentziindung des Grillguts.
Halten Sie die empfohlenen Grillzeiten ein.

P Verwenden Sie im Fall von Zubehor, das 2 Grillzonen belegt, nie-
mals nur einen Brenner unter dem Zubehor. Verwenden Sie immer
beide Brenner unter dem Zubehor.

P> Edelstahloberflachen sind kratzempfindlich. Seien Sie vorsichtig
bei der Handhabung des Zubehoérs und insbesondere, wenn Sie Zu-
behor auf den Outdoor-Kiichenmodulen abstellen mochten.

P> Stellen Sie das Zubehor nicht auf brennbaren Oberflachen, Glas
oder warmeempfindlichen Oberflachen ab.

P GroRBe Temperaturunterschiede konnen das Zubehor beschadigen.
Stellen Sie das Zubehor nicht auf kalten Oberflachen wie z. B. Fliesen
oder Stein ab.

P Brandgefahr. Wenn Sie bei der Zubereitung von Lebensmitteln al-

koholische Getranke verwenden, beachten Sie, dass Alkohol bei ho-

hen Temperaturen verdampft. Dieser Dampf kann sich an heiRen Fla-
chen entziinden.

Erhitzen Sie niemals Alkohol im unverdiinnten Zustand.

P Metallische oder scharfe Gegenstéande beschédigen die Beschich-
tung. Verwenden Sie nur Kiichenhelfer aus Kunststoff oder Holz.
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Kennenlernen

@ Grillplatte ® Tragegriff
(@ Fettwanne @ Beliiftungséffnungen

GriddleMaster ist eine glatte Grillplatte
aus Edelstahl und wird zum Garen von
Lebensmitteln auf dem Grill verwendet.
Die Grillplatte speichert die Hitze opti-
mal und verteilt sie gleichmaRig tber die
gesamte Oberflache. So lassen sich
Fleisch, Fisch, Meeresfriichte und Ge-
mise bei hohen Temperaturen und
schonend grillen. Uberschissiges Fett
sammelt sich in einer herausnehmbaren
Fettwanne.

GriddleMaster ist ein Zubehor in Grolie
S und belegt 2 Grillzonen in der Grill-
kammer eines Miele Grills.
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Bedienen

& Verletzungsgefahr!

Das Zubehor ist schwer. Unachtsame
Handhabung kann zu Verletzungen
wie Quetschungen der Finger fiihren.
Fassen Sie das Zubehor mit beiden
Handen an. Gehen Sie langsam und
behutsam vor, insbesondere wenn
Sie das Zubehor in die Grillkammer
einsetzen.

Zubehor richtig einsetzen

/N Gefahr!

Fiir das MasterGrate Cooking Sys-
tem ist umfangreiches Zubehor zum
Grillen und Kochen separat erhaltlich.
Dieses Zubehor kann in vielfaltigen
Kombinationen in der Grillkammer
eingesetzt werden. Bitte beachten
Sie, dass bestimmte Kombinationen
von Zubehor nicht moglich sind.
Wenn Sie das Zubehor auf diese
Weise einsetzen, kann der Grill und
das Zubehor beschadigt werden. In
seltenen Féllen kann eine Gefahrdung
durch erhohte Schadstoffkonzentrati-
on auftreten.

Die folgenden Abbildungen zeigen
exemplarisch Falle von sachge-
makem und nicht-sachgemallem Ge-
brauch von Zubehér. Entscheidend
hierbei ist nicht, ob es sich um Zube-
hor aus Gusseisen oder Edelstahl
handelt. Ausschlaggebende Faktoren
sind die GroéRe des Zubehors sowie
die gesamte Abdeckung der Grillfla-
che. Setzen Sie Zubehor immer sach-
gemal ein.

Verwendung ist moglich — 1x Zubehor in
GrolRRe S, 1x Zubehor in GrofRe XS, mit
einer Grillzone Abstand:

Verwendung ist nicht méglich — 1x Zu-
behor in GroRRe S, 1x Zubehdr in Grolle
XS, in benachbarten Gillzonen:

|

Verwendung ist nicht moéglich — 2x Zu-
behdrin GroRe S:

Verwendung ist méglich — 2x Zubehor
in Grof3e XS, in benachbarten Grillzo-
nen:
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Verwendung ist nicht méglich — 3x Zu-
behor in GrolRe XS, in benachbarten
Grillzonen:

Verwendung ist moglich — 3x Zubehor
in GrolRe XS, mit einer Grillzone Ab-
stand:

Erste Reinigung

m Reinigen Sie das Zubehor vor dem
ersten Benutzen mit einem
Schwammtuch, etwas mildem Hand-
spulmittel und warmem Wasser.

m Trocknen Sie die Oberflachen an-
schlieBend griindlich mit einem wei-
chen Tuch.

m Entnehmen Sie die Zonentrenner.

Grillroste entnehmen

m Entnehmen Sie 2 Grillroste.

Brennerschutzbleche enthehmen

m Entnehmen Sie 2 Brennerschutzble-
che.

Zubehor einsetzen

B Setzen Sie das Zubehor in die Grill-
kammer ein.

Zonentrenner einsetzen
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m Setzen Sie auf beiden Seiten des Zu-

behors Zonentrenner ein. Richten Sie
die Zonentrenner so aus, dass die fla-

che Seite zum Zubehor zeigt.
Gut zu wissen

Tipps zum Grillen
- Organisieren Sie den Bereich um den

Grill mit nttzlichen Gegenstanden wie

Gabeln, Grillzangen, Grillhandschu-
hen, SoRen und Gewilirzen so, dass
Sie wahrend des Grillens in der Nahe
des Grills bleiben kénnen.

- Wir empfehlen, Grillgut zu marinieren.
Dadurch schmeckt es besonders aro-

matisch.

- Bestreichen Sie nicht mariniertes
Grillgut vor dem Grillen mit etwas Ol.
Verwenden Sie nur Ole, die hocher-
hitzbar sind.

- Heizen Sie lhren Grill und das Zube-
hor bei geschlossener Grillhaube auf
die gewtlinschte Temperatur vor.

Reinigen und pflegen

& Verbrennungsgefahr durch heil3e
Oberflachen.

Nach Beendigung des Grillvorgangs
sind der Grill und das Zubehor heil3.
Lassen Sie den Grill und das Zubehor
vor der Reinigung abkihlen.

Alle Oberflachen kdnnen sich verfar-
ben oder verédndern, wenn Sie unge-
eignete Reinigungsmittel verwenden.
Die Oberflachen sind kratzempfind-
lich.

Entfernen Sie Riickstande von Reini-
gungsmitteln sofort.

Verwenden Sie keine scheuernden
oder kratzenden Reinigungsmittel.

Im Rahmen einer Pyrolysereinigung
entstehen sehr hohe Temperaturen,
die Zubehor beschadigen kdnnen.
Entfernen Sie Zubehor aus der Grill-
kammer, bevor Sie eine Pyrolysereini-
gung durchfiihren.

Reinigen Sie Zubehdr ausschlielilich
manuell.

& Verletzungsgefahr!

Die Fettwanne kann sich beim Tragen
[6sen und herunterfallen. Gliedma-
Ren konnen gequetscht werden. Bei
heillem Fett in der Fettwanne be-
steht Verbrennungsgefahr.

Tragen Sie die Grillplatte und Fett-
wanne nie zusammen, sondern im-
mer nur einzeln.

Warten Sie, bis das Zubehor abge-
kihlt ist, bevor Sie es tragen.
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m Entleeren und reinigen Sie die Fett-
wanne.

B Reinigen Sie das Zubehor nach jedem
Benutzen.
Ungeeignete Reinigungsmittel

Um Beschéadigungen der Oberflachen
zu vermeiden, verwenden Sie bei der
Reinigung keine:

- soda-, alkali-, ammoniak-, sdure- oder
chloridhaltigen Reinigungsmittel

kalklésenden Reinigungsmittel
- Fleck- und Rostentferner

polierstoffhaltigen oder scheuernden
Reinigungsmittel, z. B. Scheuerpulver,
Scheuermilch, Putzsteine

[6semittelhaltigen Reinigungsmittel
- Geschirrspuler-Reiniger

- scheuernden harten Birsten

- scheuernde Schwamme

- scheuernde Reinigungstiicher

- Schmutzradierer

- Backofenreiniger

- Glasreiniger

- scharfen Metallschaber

10

Normale Verschmutzungen entfernen

B Entfernen Sie normale Verschmutzun-
gen mit warmem Wasser, Handspdl-
mittel und einem weichen Schwamm-
tuch.

m Entfernen Sie Riickstande von Reini-
gungsmitteln griindlich mit klarem
Wasser.

B Trocknen Sie die Oberflachen an-
schlieRend mit einem weichen Tuch.

Hartnackige Verschmutzungen entfer-
nen

Durch Rickstande kénnen auf Ober-
flachen bleibende farbliche Verdnde-
rungen oder matte Stellen entstehen.
Diese Flecken beeintrachtigen nicht
die Gebrauchseigenschaften.
Versuchen Sie nicht, diese Flecken
auf jeden Fall zu entfernen. Verwen-
den Sie nur die beschriebenen Hilfs-
mittel.

m Feuchten Sie festgebrannte Riick-
stande mit Spulmittellauge an und
lassen Sie die Riickstande einige Mi-
nuten einweichen.

m Entfernen Sie die Verschmutzungen
mit warmem Wasser und einem wei-
chen Schwammtuch.

m Entfernen Sie Riickstande von Reini-
gungsmitteln sofort und griindlich mit
klarem Wasser.

B Trocknen Sie die Oberflachen an-
schlieRend mit einem weichen Tuch.
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Dette tilbehar opfylder de foreskrevne sikkerhedsbestemmelser.
Uhensigtsmaessig brug kan dog medfare skader pa personer og
ting.

Lees venligst brugsanvisningen grundigt, inden tilbehgret tages i
brug. Brugsanvisningen indeholder vigtige anvisninger om sikker-
hed, brug og renggring. Derved undgas skader pa personer og ting.
Miele kan ikke gares ansvarlig for skader, der er opstaet, fordi disse
anvisninger ikke er blevet fulgt.

Gem venligst brugsanvisningen, og giv den videre til en eventuel
senere ejer.

Retningslinjer vedrerende brugen

P> Dette tilbeher er beregnet til privat brug pa udendars omrader.
P Tilbehgret ma udelukkende anvendes i et Miele Outdoor-kakken.

P> Brug kun tilbehgret til privat brug. Brug kun tilbeharet til tiloered-
ning af madvarer.

Det er ikke tilladt at anvende det til andre formal.

Born i huset

P FORSIGTIG: Tilgeengelige dele kan veere meget varme. Hold bgrn
veek.

P Hold altid gje med barn, der opholder sig i naerheden af tilbeharet.
Lad aldrig barn lege med tilbeharet.

P> Risiko for kveelning. Barn kan under leg vikle sig ind i emballagema-
teriale (fx folier) eller treekke det over hovedet og blive kvalt. Opbevar
emballagedele uden for barns raekkevidde.

Teknisk sikkerhed

P Vedligeholdelsearbejde eller reparationer foretaget af ukyndige kan
medfare betydelig risiko for brugeren, og producenten kan ikke gares
ansvarlig for skader som falge heraf. Installations- og vedligeholdel-
sesarbejde eller reparationer ma kun udfgres af en uddannet fagmand
eller af Miele Service.

P> Beskadiget tilbehgr kan betyde fare for sikkerheden. Kontroller der-
for tilbehearet for synlige skader. Brug aldrig beskadiget tilbehgr.

L
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P> Ved udskiftning af defekte sikkerhedsrelevante komponenter ga-
ranterer Miele kun, at sikkerhedskravene opfyldes fuldt ud, hvis der
anvendes originale Miele-reservedele.

Den daglige brug

/N Risiko for forbreending!

Tilbehgret bliver meget varmt under brug. Man kan breende sig pa
varme overflader.

Vi anbefaler, at du tager varmebestandige grillhandsker pa, nar du
bruger tilbehgret.

Pas pa ikke at rgre ved varme dele og overflader under brug og efter
slukning af grillen.

Lad ikke tgj eller breendbare genstande komme i kontakt med den.
Vent, indtil grillen og tiloeharet er kalet af.

P Tilbeharet ma aldrig efterlades uden opsyn under brug!

P Olie og fedt kan selvantaendes ved overopvarmning. Sluk aldrig
olie- og fedtbrande med vand. Kveel ilden eller flammerne, eller brug
en pulverslukker eller en skumslukker.

P Ved hgje temperaturer afbreendes madolie og fedt meget hurtigt.
Der opstar sundhedsskadelig rag. Pa overfladen efterlader braenden-
de olier og fedt harpiks, som maske ikke kan fjernes. Anvend udeluk-
kende madolier og fedt med hgijt rygepunkt, fx tidselolie, rapsolie eller
solsikkeolie.

P Brug madolier og fedtstoffer med made. Undlad at haelde madolier
og fedtstoffer direkte pa tilbehgrets grillflader. Smar i stedet madva-
rerne let.

P> For lange grilltider medfgrer, at maden tarrer ud og eventuelt
selvanteendes.
De anbefalede grilltider bar overholdes.

P> Huvis tilbeharet deekker to grillzoner, ma du aldrig kun bruge én
braender under tilbeharet. Brug altid begge braenderne under tilbeha-
ret.

P Overflader af rustfrit stal er falsomme over for ridser. Veer forsigtig
ved handtering af tilboehgret og ved frastilling af tilbeharet pa outdoor-
kekkenmodulerne.

P Undga at placere tilbehgret pa breendbare overflader, glas eller var-
mefglsomme overflader.

12
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P> Store temperaturforskelle kan beskadige tilbehgret. Undga at pla-
cere tilbeharet pa kolde overflader, fx fliser eller sten.

P> Risiko for brand! Hvis der anvendes alkoholiske drikke til tilbered-
ning af madvarer, skal man veere opmaerksom pa3, at alkohol fordam-
per ved hgje temperaturer. Denne damp kan anteendes ved kontakt
med varme overflader.

Opvarm aldrig alkohol ufortyndet.

P Metalliske eller skarpe genstande beskadiger beleegningen. Anvend
kun kekkenredskaber af plast eller trae.

13



da-DK

Lzer dit produkt at kende

@ Grillplade (3 Greb
(2 Fedtrende @ Ventilationsabninger

GriddleMaster er en glat grillplade af
rustfrit stal, der bruges til at tilberede
mad pa grillen. Grillpladen lagrer varmen
optimalt og fordeler den jeevnt over hele
overfladen. P4 denne méade kan ked,
fisk, skaldyr og grentsager grilles skan-
somt ved hgje temperaturer. Oversky-
dende fedt opsamles i en udtagelig fedt-
drypbakke.

GriddleMaster er et tilbehgr i storrelse S
og optager 2 grillzoner i grillkammeret
pa en Miele-grill.

14
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Betjening

& Risiko for at komme til skade!
Tilbehgret er tungt. Uforsigtig hand-
tering kan fare til skader, sdsom
klemte fingre.

Tag fat i tilbeheret med begge haen-
der. Ga langsomt og forsigtigt til
veerks, iszer nér du seetter tilbeharet
ind i grillkammeret.

Korrekt brug af tilbeher

& Fare!

Der findes en lang raekke tilbeher til
grillstegning og madlavning, som kan
kabes separat til MasterGrate Coo-
king-system. Dette tilbehar kan bru-
ges i en reekke forskellige kombinatio-
ner i grillkammeret. Bemeerk, at visse
kombinationer af tilbehar ikke er mu-
lige. Hvis du bruger tilbeharet pa den-
ne made, kan grillen og tilbeharet bli-
ve beskadiget. | sjeeldne tilfeelde kan
der opsté en fare pa grund af sgede
koncentrationer af forurenende stof-
fer.

Felgende illustrationer viser eksem-
pler pa korrekt og ukorrekt brug af til-
behgr. Det afgarende her er ikke, om
tilboeharet er lavet af stgbejern eller
rustfrit stal. Afgarende faktorer er til-
behgrets starrelse og den samlede
daekning af grillfladen. Brug altid til-
behgret korrekt.

Brug er mulig - 1x tilbeher i sterrelse S,
1x tilbeher i starrelse XS, med afstand til
grillzone:

Brug er ikke mulig - 1x tiloehar i starrel-
se S, Ix tilbehar i starrelse XS, i tilste-
dende grillzoner:

se S:

Brug er mulig - 2x tilbehar i starrelse
XS, i tilstadende grillzoner:

15
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Brug er ikke mulig - 3x tilbeher i storrel-

Brug er mulig - 3x tilbeheor i storrelse

XS, med én grillzoneafstand:

Forste rengering

m Rengor tilbehgret med en svampe-
klud, lidt opvaskemiddel til opvask i
hédnden og varmt vand, inden det ta-
ges i brug farste gang.

m Tor overfladerne grundigt efter med
en blad klud.

Zoneadskillerne tages ud

‘ -

<<<<<

m Tag zoneadskillerne ud.

16

Grillristene tages ud

m Tag de 2 grillriste ud.

Braenderafskaermningerne tages ud

m Tag 2 braenderafskeermninger ud.

Tilbehoret seettes i

m Saet tilbeharet ind i grillkammeret.

Zoneadskillere seettes i
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m St zoneadskillere ind pé begge sider
af tilbeharet. Placer zoneadskillerne,
sa den flade side vender mod tilbehga-
ret.

Godt at vide

Rad om grillstegning

- Organiser omradet omkring grillen
med nyttige ting som gafler, grilltaen-
ger, grillhandsker, saucer og krydderi-
er, sa du kan veere teet pa grillen, mens
du grillsteger.

- Vi anbefaler, at man marinerer grillva-

rerne. Derved smager det szerligt aro-
matisk.

Pensl ikke-marinerede grillvarer med
lidt olie, fer du griller. Anvend kun fedt
eller olie, der kan tale kraftig opvarm-
ning.

- Forvarm grillen og tilbehgret til den
gnskede temperatur med lukket grill-
lag.

Rengegring og vedligeholdelse

/N Risiko for forbreending pa grund
af varme overflader.

Nar grillprocessen er feerdig, er grillen
og tilbehgret varmt.

Lad grillen og tilbehgret kale af for
rengaring.

Der kan opsta misfarvninger eller aen-
dringer pa overfladerne, hvis der an-
vendes uegnede renggringsmidler.
Overfladerne kan fa ridser.

Fjern straks alle rester af renggrings-
midler.

Anvend ikke skurende eller ridsende
renggringsmidler.

Under en pyrolyserengaring opstar
der meget hgje temperaturer, som
kan beskadige tilbehgret.

Fjern tilbeher fra grillkammeret, inden
du udfgrer en pyrolyserenggring.
Tilbehgr ma udelukkende renggres
manuelt.

& Risiko for at komme til skade!

Fedtdrypbakken kan lgsne sig og fal-
de ned, nar den beeres. Legemsdele
kan komme i klemme. Der er fare for
forbraendinger, nar der er varmt fedt i
fedtdrypbakken.

Grillplade og fedtdrypbakke ma aldrig
baeres sammen, men altid kun hver
for sig.

Vent med at transportere tilbeharet,
til det er kelet af.

17
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m Tem og renger fedtdrypbakken.
m Rengor tilbeharet efter hver brug.

Uegnede rengeringsmidler

For at undga beskadigelse af overflader-

ne skal felgende rengeringsmidler und-

gas:

- soda-, alkali-, ammoniak-, syre- eller
kloridholdige renggringsmidler

- kalkoplgsende renggringsmidler

- plet- og rustfjerningsmidler

- rengegringsmidler med polerende eller
skurende virkning, fx skurepulver, fly-
dende skuremiddel og pimpsten

renggringsmidler, der indeholder op-
lasningsmiddel

opvaskemiddel til opvaskemaskiner

harde skurebgarster

skuresvampe

rengeringsklude, der kan ridse overfla-
den

- viskeleeder
- ovnrens
- glasrenggringsmidler

skarpe metalskrabere

18

Fjernelse af normalt snavs

m Fjern normalt snavs med varmt vand,
opvaskemiddel til opvask i handen og
en blgd svampeklud.

m Fjern alle rester af rengeringsmidler
grundigt med rent vand.

m Tor overfladerne efter med en blad
klud.

Fjernelse af fastsiddende snavs

Fastbreendte rester kan forarsage va-
rige misfarvninger eller matte pletter
pa overflader. Disse pletter pavirker
ikke brugsegenskaberne.

Forseg ikke at fjerne disse pletter for
enhver pris. Anvend kun de naevnte
hjeelpemidler.

m Fugt fastbreendte rester med varmt
vand tilsat opvaskemiddel, og lad det
virke i nogle minutter pa resterne.

m Fjern snavset med varmt vand og en
blgd svampeklud.

m Fjern med det samme alle rester af
renggringsmidler grundigt med rent
vand.

m Tor overfladerne efter med en blad
klud.



el-GR - Yrobeifelqg yia tnv acdpdaieia kat mpoeidomnoui-
oElg

AuTO to €€dpTnua avtamokpiveTal TANPWG OTOUG LOXUOVTEG KAVOVL-
opoug acdalAeiag. Qotdoo, n akatdAAnAn xprion evdoéxetal va mpo-
KaA€oel owpatikeg BAABeg kal UAIKEG (nULEG.

Alafdaote pooekTika TIG 0dnyieg xprong, TPV XPNOLUOTIOLCETE TO
e€aptnua. Ol odnyieg xpAong TTEPLEXOUV CNUAVTIKEG UTTOdEIEELG yLa
tnv aoddAela, tn xpron Kat tov kabaptopod. Etol pootateUete Tov
€autd oag aAAd Kat Tn cuokeur armoé omotadnimote BAGLN.

H Miele dev pmopei va BewpnBei urtevBuvn yia BAGBeg Tou TtpokU-
TITOUV aTtd TN PN THPNON AUTWV TwV UTtodeiEewv.

DuldEte TIg Tapoloeg 0dnyieg xprioNg Kal, 0€ TIEPITITWON TIOU N
ouokeur aAAAgel LOLOKTATN, pnv TtapaAeiete va tou TIg tapadwoe-
TE.

MpoBAenopevn xpRon
P Auto to e€aptnua mpoopiletal yia XPrion O OLKLAKO 1) TLAPOHOLO HE
OLKLOKO TtepLBallov, o e€wTEPIKOUG XWPOUG.

P Xpnolyotoleite to e€ApTNUA AOKAELOTIKA O€ pLa

kouliva e€wteplkoL xwpou Miele.

P To e€aptnua autod poopiletal ATTOKAELIOTIKA KAl HOVO YL OLKLAKN)
xpAon. Xpnotuoroleite to e€dptnua Povo yla To payeipepa tpodipwy.
Ormtoladnmote AN xprion dev eTTpEMETAL.

Mpootacia ywa ta mawdwa

P MPOXOXH: Ta pooBdocipa pgpn uUmopsei va ivat toAU kautd. Kpa-
Trote ta taldld pakpLa.

P Emtnpeite mavra ta madid mou Bpickovrtal kovtd oto e€aptnua.
Mnv adrvete ta taldld ote va maidouv pe 1o e€dptnua.

P Kivbuvog aoduiag. Ta maldid yropsei katd to maxvidt va TuMxtouv
oto UAKO ouokevaoiag (tt.x. pepBpdvn) fi va to BadAouv oto KepAl
TOUG Kal va tabouv acduia. Ppovtiote wote ta TALdLA va pnv €xouv
tpoofacn oto UAIKO CUCKELATIag.

19



el-GR - Yrnodeifelg yia tnv acdpdaieia kat mpoeidomnoui-
OELq

Texvikn acdpalela

> Av ol £pYaoieq £ykATAOTAONG, OLVTNPNONG KA ETILOKEUNG dev yi-
VOUV OTtO KATAPTIOPEVOUG TEXVIKOUG, pTtopei va rpokAnBolv coBapot
KivduvoL yLa Tov XproTn, yLa Toug ortoioug Kapia eubuvn dev Gépet o
Kataokevaotnq. Ot epyacieg £yKATAoTaoNG KAl CUVTAPNONG M OL £TTL-
OKEUEG ETUTPETIETAL VA EKTEAOVVTAL HOVO ATIO KATAPTIOUEVO TEXVIKO N
amo 1o Miele Service.

P Znuiég oto e€aptnua pmopsei va B€oouv og kivbuvo tnv achaield
oag. EAeyxete 1o e€dptnua yla opateg {nuULEQ. Mn xpnolyoroleite mo-
1€ €va e€ApTnua Tou €xeL uttootel {nutd.

P 3e nepimrwon avukatdotaong eEAATIWHATIKWY €€aPTNUATWY TTOU
oxetilovtal ye tnv aoddAela, n Miele eyyudtal 6tL yoévo ta yviola
avtaAAakTikd tng Miele MAnpoLv AP WG TIg amntattioelg acdpaleiag.

ZwoTtn xpron

/N Kivduvog eykaUpatog!

To e€dptnua Beppaivetal oAU katd tn Aettoupyia. Yapxel kivou-
VOG €YKAUPATOG OTIG KAUTEQ eTiLdAVELEG.

>ag ouviotoupe va popdte avOektika otn Bepuodtnta yavia Pnoi-
HOTOQ YLO UTIAPUTIEKLOU, OTAV XPNOLUOTIOLEITE TO e€ApTNMA.

Katd tn dldpkela tng Aeltoupyiag Kal ETA TNV AmeVEPYOTIOiNoN TNG
notapldg, mpooe€te va unv ayyilete kauta pépn f emidpaveleg.
Mnv acj)r']vsrs pouxa | ePAekta avtikeipyeva va €pbouv og emtadn
pe auta.

MepLlugvete PEXPL VA KPUWOOULV N Pnotapld kat ta e€aptApatad tna.

P Ta e€aptrjuata dev mpemel TOTE va pévouv xwpig emifAedn katd tn
dlapkela tng Aettoupyiag!

P AGbia kat Airtn ymtopei va tapouv pwrtid, av urtepBeppavbolv. Mnv
oBrvete otE pe vepod TN dwtid Ttou TIPokARBNnke amoé AadL iy Airog.
Mvi€te tn dwtld A g dAOYEQ | xpnotyototiote Enpd yéoa katdoPe-
ong n upooBeotrpa adpou.

P 3e udnhég Beppokpaaieg ta €Nala kat ta Airn kaiyovtat oAU ypn)-
yopd. Anutoupyeitat kamtvog BAaBepodg yia tnv vyeia. 2Ztnv emidavela
Ta Airtn kat ta €Aata tou Kaiyovtat adrjvouv katdAotra, Ta oroia evde-
XOMEVWG VA PNV urtopouv Tia va adalpebolv. Xpnotporoleite armo-
KAELOTIKA €Aata kal Airtn avBektikd otig upnAég Bepuokpaoieg, Tu.x.
kapBauéAato, kpapuBEAato  nAtéAato.
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el-GR - Yrobeifelqg yia tnv acdpdaieia kat mpoeidomnoui-
oElg

P Xpnowuoroleite pe petdw ta payelpka €hata kat Airtn. Mn pixvete
bayelplkd €Aala kat Airtn amteuBeiag otig emidpdaveleg Pnoipatog tou
e€aptnuatog. Avt' autou, Aadwvete eAadpd ta tpoddLua.

P ‘Otav YPrvete tpodiua otnv Pnotaptd ot yeyalot xpovol Pnoipatog
UTtopEl va oteyvwoouv To aynto Kal evoexopEvwg va dnuloupynOet
auvtavadAe€n.

Na tnpeite toug xpoévoug Pnoipatog Tou cuotrvovtal yia tnv Ynota-
pLa.

P e mepimtwon e€aptnudtwy mou kataAapBdavouv 2 Lwveg Ynoipa-
TOG, KN XpPNOLPoTIoLE(TE TIOTE PYOVO Evav KAUOTAPA KATW arod to e€ap-
TNUa. XpnoluoTtoLeiTe TTAvTa Kal Toug OUO KAUOTAPEG KATW ard Tto
e€aptnua.

P O etuddveleg amnod avoleidbwrto atodt sival evaioBnteg otig ypa-
ToouvIEG. Na €l0Te TIPOOEKTIKOL KATA TOV XELPLOUO TOU €€QPTNUATOG
Kal €LOIKA 0Tav BEANETE VO OKOUWTINOETE €€QPTAUATA TTAVW OTLG PO-
vadeg koulivag eEWTEPLKOU XWPOU.

P Mnv tomoBeteite 1o e€aptnua tavw oe eVdAeKTEG ETLPAVELEG,
YUaAi ) etuddveleg evaiobnteq otn Beppotnta.

P O peydleg Sladopég Bepuokpaociag pmopei va pokaréoouv {nuLd
oto e€aptnua. Mnv tomobeteite to e€dptnua oe kpLeg eTiPAVELEG,
OTIWG TT.X. TITAAKAKLA 1) TIETPA.

| 4 KLv6uvoq Tupkaytdg. Av yla ty TLOPACKEUN tpOd)prv xpnotyo-
Toleite owomvevpatwdn otd, AdBete utoyPn ocag OTL To owortvsupo
e€atpiletal og uPnAég esppor(pomsq AuTOG 0 aTPOG UTtopEl va ava-
dAeyel og kautég eTuddveleg.

Mn {eotaivete TIOTE OWVOTIVELPA XWPIG apaiwon.

P> Ta petaMKA ) AXPNPEG avtikeipyeva tpokalolv {nutd otny £rti-
otpwaon. Xpnotuorttoleite yoévo mAaotikd r E0Awva Bonbntikd péoa pa-
YELPLKNG.
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N'vwpLlpia pe tn OUOKEUR

® MAaka Pnoipatog (® NaPn petadopdq
(2 Aoxeio cuNoyrc Airtoug @ Avoiypata agplopol

To GriddleMaster eival pla Aeia Adka
Ynoipatog amno avofeidbwto atocdAl kat
Xpnotgotoleital yia to payeipepa tpodi-
pwv tdvw otnv Ynotaptd. H mAdka Yin-
olpatog ouykpatei tn Bgpudtnta pe tov
BEATLOTO TPOTIO KaL TNV KATAVEUEL
opolopopda og oAGKANPN TNV ETTL-
davela. Etoy, 1o kpéag, to Yapy, ta Ba-
Aaootvd kat ta Aaxavikd pgrtopouv va gn-
Bouv oe unAég Bepuokpaaieg kal pe
1TTLO TPOTTO. To TIEPLTTO ATTOG CUCOW-
pevetal og €va adalpolpevo doxelo
OUAANOYNG Alrtouc.

To GriddleMaster eival éva e€aptnua
pey€Boug S kat katahapBavel 2 {wveg
Ynoipatog otov OdAapo Pnoipatog plag
ynotaplag Miele.
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Xeplopog

& Kivduvog tpavpatiopou!

To e€dptnua eival Bapu. O anpodoe-
KTOG XELPLOPOG PUTIOPEL VA TIPOKAAEDEL
Tpavpatiopolg, Omweg cuVOAUN Twv
daxtuAwv.

Maote to e€dptnua kat e ta duo
xépla. Evepyeite apyd kal mpooektL-
Ka, eldka otav tomobeteite to e€ap-
TNUA OTO ECWTEPLKO Tou BaAdpou Yin-
olpatog.

Zwotn xprion e§aptnudtwv

& Kivbuvoc!

la to cvotnpa MasterGrate Cooking
dlatiBetal Eexwplotd éva gupl
daopa e€aptnudtwy ya Yoo Kat
payeipepa. Autd ta e€aptrpata ymo-
pouUv va xpnotluottonBouv o diado-
poug cuvduacuolg oto Baiauo Ynaoi-
patog. NMapakaleiote va onuelwoeTe
otL oplopévol ouvduaopoi e€aptnua-
Twv dev eivat duvatol. Edv xpnotpo-
TIOLAOETE Ta €€QPTAPATA PYE AUTOV TOV
TpOTO, N Ynotaptd kat ta e€aptipata
evdéxetal va urtootouv {nuLd. e
OTIAVLIEG TIEPUTTWOELG, UTTOPEL va
TtpokUEL kKivouvog Aoyw au€nuévwv
OUYKEVTPWOEWVY PUTTWV.

Ol mapakdtw elkoveg deixvouv Ttapa-
deiypata owotng Kat akatdAAnAng
xpnong twv e€aptnudtwv. Kaboploti-
KO elval edw av ta e€aptruata givatl
KOTOOKEUAOHEVA aTtO XUTOCidNnpo N
avo€eidwto atodAl. KaBoplotikoi ta-
payovteq gival to peyebog twv e€ap-
TNUATWVY KAl N 6LVOALKN KAAUYN TNG
emudavelag Pnoipatog. Xpnoluo-
Toleite TAvVTa cwotd ta e€aptnuata.

Eivat duvatn n xprion — 1 e€aptnua oe
péyebog S, 1 e€aptnua oe péyebog XS,
UE amooTaon pt ovng Ynoipartog:

H xprjon &&v gival duvatn — 1 e€aptnua
otnv katnyopia S, 1 e€dptnua otnv katn-
yopia XS, oe yeltovikeg {wveg Ynoipa-

H xprion &ev givatl duvatn — 2 e€aptn-
uata oe péyebog S:
T

H xprion eivat duvati — 2 e€aptipata
o€ péyebog XS, o€ yelrovikeg (wveg Yn-
olpatog:
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H xprion &&v givar duvatn — 3 e€aptn-
pata oe péyebog XS, 0g YEITOVIKEG

Eival duvatn n xpnon — 3 e€aptiuata
oe péyebog XS, pe andéotaon {wvng dn-
olparoq:

m Adalpéote 2 oxdapeg Pnoipatog.

Adaipeon ehacpdtwyv pootaociag
Kauvotnpa

ApxLKOG KaBapLopog

m KaBapilete to e€dptnua TpLV TO XpNn-
OlYOTIOLAOETE Yla TIPWTN dopd Pe €va
aroppodNnTko Ttavi, Alyo Ao uypd
TAUONG TILATWY OTo XEPL Kal (e0Td ve-
po.

B 31N OUVEXELD, OKOUTILOTE OXOAOTLKA
TIG eTUPAVELEG YE €va PHAAAKO TTaVi.

Adaipeon daxwplotikwyv {wvwv

‘

B Adalpéote Ta dLaxwWPLOTIKA {WVWV.

24

B Adalpéote 2 eNdopata tpootaciag
KauoTnpa.

m TomtoBetnote to e€dptnua péoca otov
Balapo Ynoipatog.
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m TomoBetrote ta dlaxwploTikd {wvwv
kat otig duo Aeupeq tou e€aptrua-

10G¢. TortoBetnote ta dlaxwplotika {w-

VWV £T0L WOTE N emtinedn Aeupa va
glval otpappévn mpog 1o e€dptnua.

Xpnroweg mAnpodopicg

Mpaktikég oupBoUAEg yia YRopo otnv

Yynotapia

- Opyavwaote tov Xwpo yupw armo tnv
{notapld pe XpAOLPA aVTIKE{Peva,
OTWG TIpouvLa, AaBideg Ynoipartog,

yavtia Pnoipatog, cAAToeg Kal Pmaxa-

PLKA, WOTE VA UTIOPE(TE Va PEVETE KO-
vtd otnv Pnotapld katd tn didpkela
Tou Pnoipatog.

- JUVIOTOUE VA PHAPLVAPETE Ta TpOPLUa

mou Ba YnBouv otnv Ynotapid. Etot,
Ba €xete €va 1OlaiTeEPA APWUATIKO Kal
YEUOTLKO ATIOTEAECA.

- Av dev €xete papLVAPEL T(PONYOU-

pEVWG Ta TpodLua, aleidte ta TtpLy to

oo otnv Ynotaptd pe Aiyo AadL
Xpnotpotoleite povo Addia mou
aviéxouv og UPnAEg Beppokpaoieq.

- MpoBeppadvete tnv Ynotapld cag Kat
10 e€dptnua otnv emBuuntn Beppo-
Kpaoia pe to kamakL tng Ynotaptdg
KAELOTO.

KaBapiopog kat ppovtida

& Kivduvog eykalpatog amo KAutEg
emudaveleq.

‘Otav ohokAnpwBsi n dadikaacia Yn-
olpatog, n Ynotapd kat to e€dptnua
eival kauta.

Adnote v Pnotapld kat to e€dptn-
Ha VO KPUWOOUV TIPLY Tov KaBaplopo.

To xpwpa TwV eTLPAVELWV PTIOPEL Va
aA\owwBel, av €pBouv og emtadn pe
akatdAAnAa kaBaptotikd. Ot eTiida-
VELEG elval eVAlOBNTEQ OTIG XAPAKIEG,.
Adalpeite apéowg ta kataloma Twv
KaBapLoTikwv.

Mn xpnolyoToleite loxupd ) okAnpd
kaBaploTika.

Kata tov kaBaplopo pe tupoAuon én-
Mloupyouvtal TtoAU unAég Beppo-
Kpaoieg, oL omoieq evOexeTal va Tpo-
kKaAéoouv {nuld ota e€aptiuata.
Adaipéote to e€aptnua amo tov
Balapo Ynoipatog ply Tpaypato-
TtolNoETe KABapLouo Pe TtupoAuon.
KaBapilete 10 e€dptnua amokAeloTL-
KA PE TO XEPL.

& Kivduvog tpavpatiopou!

To doxeio cuN\oyn g Airtoug ptopei va
amokoMNnBel kata tn petadopad kat
va Ttéoel. Yapxel kivbuvog oUVOAL-
Ung pelwv tou cwpatog. Otav to Ai-
og oto doxeio cuNoyng Airtoug &i-
VAl KauTo, UTtApXEL Kivduvog eykau-
MATWV.

Mn petadépete Tote TNV TAAKA Yn-
olpatog kat to doxeio cuMoyng Ai-
TTouq padi, aA\a tavta Eexwplota.
Mepluévete PEXPL VA KPUWOEL TO
e€dptnua, TPLV TO YETADEPETE.
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m Adeldote kal kaBapiote to doxeio
ouMoyng Airtoug.

m KaBapilete to e€dptnua petd amo
kaBe xpnon.

AkatdaAAnAa kaBaplotika

la va amoduyete pOopEQ otIg eTtida-
VELEG, YNV XpnolyoTioLeite yla tov kaba-
PLOYO Tirota amod Ta MapaKATW:

- kaBaploTikd Tou TepLEXOLY 000a, aA-
KAAL0, appwvia, o&€a i xAwpLo

adalpetika AekEdwWV Kal okoupldg

- LoXUpd KaBaploTika o popdr okovNng,
TIOXUPPEUOTOU UYPOU 1| HE KOKKOUG

- kaBaploTikd Tou TepLlExouv dlaAuteqg
- Amoppuravtikd TtAuvinpiou TATWY
- okAnpég Bouptoeqg

Aglavtika opouyydpla

Aelavtikd tavid kabaplopou
€10lka odouyyapdakila TUTIOU PAYLIKNAG
yopag
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Adaipeon kavovikig Bpouiag

B ATopakpuvete tn cuvnOlopévn Bpo-
pLd pe {eoTo vepo, uypo TTALONG Kal
€va palakod odouyyapt.

B ATTOPOKPUVETE ETUPEAWG TUXOV UTTO-
Aelppata kaBaplotikou pe kabapo ve-
po.

B 3TN OUVEXELQ, OKOUTTIOTE TIG ETILPAVEL-
€G e €va PYaAako Tavi.

Adaipeon okAnprig Bpoptag

ATO uTtoAelppaTa PTopEl va TpoKU-
Youv pbdvipol amoxpwpatiopol i pat
KknNAideq otig emupdveleq. Autol ol pu-
oL Sev emnpedlouv kabdlou Tig
1dLétnteg xprong.

Mnv mpoomaBroete va toug amopa-
KpUvete pe kaBe peoov. Xpnouuo-
Toleite poévo ta UAKA kaBaplopol
TTou avadEpovtal edw.

B MouAldoTe ta Kappéva UTtoAgiypata
O€ 0aTIOUVOVEPO Kal adproTe Ta PePL-
KA AETTTA VA JOAOKWOOUV.

B Adaipeote ) Bpoutd pe (eotd vePO
Kal €va JaAako adpouyydpl.

B ATtopakpUVETE APEDCA KAL ETUPEAWG
TUXOV UTtoAE{PuaTa kaBapLoTikou pe
kKaBapo vepo.

B 3TN OUVEXELQ, OKOUTTIOTE TIG ETILPAVEL-
€Q M€ €va palakd Tavi.



en-AU, NZ - Warning and Safety instructions

These accessories comply with all relevant local and national
safety requirements. However, inappropriate use can lead to
personal injury and damage to property.

Read the operating instructions carefully before using the
accessories. They contain important information on safety,
installation, use and cleaning. This prevents both personal injury
and damage to the appliance.

Miele cannot be held liable for injury or damage caused by non-
compliance with these instructions.

Keep these operating instructions in a safe place and pass them on
to any future owner.

Correct application

P These accessories are intended for outdoor use in domestic
households and similar working and residential environments.
P Only use the accessories in a Miele outdoor kitchen.

P> These accessories are exclusively intended for use under normal
domestic conditions. Only use the accessories to grill food.

Any other use is not permitted.

Safety with children

P WARNING: accessible parts may be very hot. Keep young children
away.

P> Children should be supervised in the vicinity of the accessories.
Never allow children to play with the accessories.

P Danger of suffocation! Whilst playing, children may become
entangled in packaging material (such as plastic wrapping) or pull it
over their head with the risk of suffocation. Keep packaging material
away from children.
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en-AU, NZ - Warning and Safety instructions

Technical safety

P> Installation, maintenance or repairs by unqualified persons could
be extremely dangerous. The manufacturer cannot accept liability for
unauthorised work. Installation, maintenance and repairs must only
be carried out by a qualified specialist or Miele Customer Service.

P Damage to the accessories can compromise your safety. Check
the accessories for visible signs of damage. Never use damaged
accessories.

P If defective safety-relevant components are replaced, Miele can

only guarantee full compliance with safety requirements if genuine
Miele replacement parts are used.

Correct use

/N Danger of burning!

The accessories get very hot during operation. You could burn
yourself on hot surfaces.

It is recommended to wear heat-resistant barbecue gloves when
using the accessories.

During operation and after switching the barbecue off, make sure
that you do not touch any hot parts or surfaces.

Do not let any items of clothing or flammable objects come into
contact with these parts.

Wait until the barbecue and accessories have cooled down.

P Do not leave the accessories unattended while they are being
used.

P QOils and fats can ignite if allowed to overheat. Never attempt to
put out oil or fat fires with water. Smother the fire or flames, or use a
dry chemical extinguishing agent or foam fire extinguisher.

P Cooking oils and fats burn very quickly at high temperatures. The
resultant smoke is a health hazard. Burnt-on oil and fat leaves a
residue that will eventually become impossible to remove. Only use
cooking oil that has a high flash point, such as safflower oil, rapeseed
oil or sunflower oil.

P> Use cooking oils and fats sparingly. Do not pour cooking oils and
fats directly onto the grill surfaces of the accessories. Instead, lightly
brush some oil onto the food.
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P Make sure that you keep to the recommended grilling times when
using grilling functions.

Excessively long grilling times can lead to food drying out and burning
or could even cause the food to catch fire.

P With accessories that occupy 2 grill zones, do not use only one
burner under the accessories. Always use both burners under the
accessories.

P> Stainless steel surfaces are susceptible to scratching. Be careful
when handling the accessories and especially if you want to place
accessories on the outdoor kitchen modules.

P Do not place the accessories on combustible surfaces, glass or
heat-sensitive surfaces.

P> Large differences in temperature can damage the accessories. Do
not place the accessories on cold surfaces such as tiles or stone.

P> Risk of fire. If using alcohol in your recipes, please be aware that
high temperatures can cause the alcohol to evaporate. The vapour
can catch fire on hot surfaces.

Never heat undiluted alcohol as it can easily ignite.

P> Metallic or sharp objects will damage the non-stick coating. Only
use utensils on it that are made of plastic or wood.
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Familiarising yourself with the
appliance

@ Griddle plate (® Carry handle
(2 Grease tray @ Ventilation openings

GriddleMaster is a smooth griddle plate
made of stainless steel and is used for
cooking food on the barbecue. The
griddle plate stores the heat perfectly
and distributes it evenly over the entire
surface. This allows meat, fish, seafood
and vegetables to be grilled gently at
high temperatures. Excess grease
collects in a removable grease tray.

GriddleMaster is an accessory in size S
and occupies 2 grill zones in the grill
compartment of a Miele barbecue.
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Operation

& Danger of injury!

The accessories are heavy. Careless
handling can lead to injuries such as
bruised fingers.

Hold the accessories with both
hands. Proceed slowly and carefully,
especially when inserting the
accessories into the grill
compartment.

Proper use of accessories

& Danger!

A wide range of accessories for
grilling and cooking are available
separately for the MasterGrate
Cooking System. These accessories
can be used in a variety of
combinations in the grill
compartment. Please note that
certain combinations of accessories
are not possible. If you use the
accessories in this way, the barbecue
and the accessories may be
damaged. In rare cases, there may be
a health hazard due to increased
concentrations of pollutants.

The following illustrations show
examples of proper and improper use
of accessories. It is not important
here whether the accessories are
made of cast iron or stainless steel.
The crucial factors are the size of the
accessories and whether or not the
grill surface is fully covered. Always
use the accessories properly.

Possible use —1 x size S accessory,
1 x size XS accessory, with spacing
corresponding to one grill zone:

Not possible — 1 x size S accessory,
1 x size XS accessory, in adjacent grill
zones:

Possible use — 2 x size XS accessories,
in adJacent grill
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Not possible — 3 x size XS accessories,
in adjacent grill zones:

Possible use — 3 x size XS accessories,
with spacing corresponding to one grill
zone:

Removing the grilling racks

m Remove the 2 grilling racks.

Removing the burner guards

Cleaning for the first time

m Before using the accessories for the
first time, clean them with a sponge
cloth, a small amount of mild
washing-up liquid and warm water.

m After cleaning, wipe the surfaces
completely dry using a soft cleaning
cloth.

m Remove the zone dividers.
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m Remove the 2 burner guards.

Inserting the accessories

m Place the accessories in the grill
compartment.

Inserting the zone dividers
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m Insert zone dividers on both sides of
the accessories. Align the zone
dividers so that the flat side is facing
the accessories.

Good to know

Tips for barbecuing

- Organise the area around the
barbecue with useful items such as
forks, barbecue tongs, barbecue
gloves, sauces and spices so that you
can stay close to the barbecue while
cooking.

It is recommended to marinate
barbecue food for barbecuing. This
will improve the flavour of the food.

Brush a little oil on non-marinated
barbecue food before barbecuing it.
Use only oils that can withstand high
temperatures.

Pre-heat your barbecue and the
accessories to the desired
temperature with the barbecue hood
closed.

Cleaning and care

& Risk of burning due to hot
surfaces.

Once you have finished grilling, the
barbecue and accessories will be hot.
Allow the barbecue and accessories
to cool down before cleaning.

All surfaces could be discoloured or
damaged if unsuitable cleaning
agents are used. The surfaces are
susceptible to scratching.

Remove any residual cleaning agent
immediately.

Never use abrasive sponges or
cleaning agents.

The pyrolytic cleaning programme
generates very high temperatures
that can damage the accessories.
Remove the accessories from the grill
compartment before running the
pyrolytic cleaning programme.
Always clean the accessories
manually.

& Danger of injury!

The grease tray may come loose and
fall off when carried. Limbs could be
crushed. There is a risk of burns from
hot grease in the grease tray.

Never carry the griddle plate and
grease tray together — always carry
them separately.

Wait until the accessories have
cooled down before carrying them.
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m Empty and clean the grease tray.

m Clean the accessories after every use.

Unsuitable cleaning agents

To avoid damaging the surfaces of the
accessory, do not use:

- cleaning agents containing soda,

alkalines, ammonia, acids or chlorides

- stain and rust removers

- abrasive cleaning agents, e.g. powder

cleaners and cream cleaners
- solvent-based cleaning agents
- dishwasher cleaning agents
- hard, abrasive brushes
- abrasive sponges
- abrasive cleaning cloths
- dirt eraser sponges

Removing normal soiling

m Remove normal soiling immediately
with warm water, washing-up liquid
and a soft sponge cloth.

m Remove any cleaning agent residues
thoroughly with clean water.

m After cleaning, wipe the surfaces dry
using a soft cloth.
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Removing stubborn soiling

Residues can leave lasting
discolouration or matt patches on
surfaces. These stains will not affect
the functional characteristics of the
surface finish.

Do not use force to remove the
stains. Clean only as described in
these instructions.

m Moisten stubborn soiling with a
solution of hot water and washing-up
liquid and leave to soak for a few
minutes.

B Remove the soiling with warm water
and a soft sponge cloth.

B Remove any cleaning agent residues
immediately and thoroughly with
clean water.

m After cleaning, wipe the surfaces dry
using a soft cloth.



en-GB - Warnings and safety notes

This accessory complies with all relevant local and national safety
requirements. Inappropriate use can, however, lead to personal in-
jury and material damage.

Read the operating instructions carefully before using the access-
ory. They contain important information on safety, installation, use,
and cleaning. This prevents both personal injury and damage.
Miele cannot be held liable for injury or damage caused by non-
compliance with these instructions.

Keep these operating instructions in a safe place and pass them on
to any future owner.

Correct application

P> This accessory is intended for use in domestic households and
similar working and residential environments.

P Only use the accessories in a Miele outdoor kitchen.

P> These accessories are exclusively intended for use under normal
domestic conditions. Only use the accessories to cook food.

All other types of use are not permitted.

Safety with children

P CAUTION: Accessible parts may be very hot. Keep children away
from the accessories.

P> Children should be supervised in the vicinity of the accessory.
Never allow children to play with the accessory.

P Danger of suffocation! Whilst playing, children may become en-
tangled in packaging material (such as plastic wrapping) or pull it over
their head with the risk of suffocation. Keep packaging material away
from children.

Technical safety

P Unauthorised installation, maintenance or repairs could result in
unforeseen dangers for the user, for which the manufacturer cannot
accept liability. Installation, maintenance or repairs must only be car-
ried out by a qualified specialist or Miele Customer Service.

P Damage to the accessory can compromise your safety. Check the
accessory for visible signs of damage. Never use damaged accessor-
ies.
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P If defective safety-relevant components are replaced, Miele can
only guarantee full compliance with safety requirements if genuine
Miele replacement parts are used.

Correct use

/N\ Risk of burns!

The accessories get very hot during operation. You could burn your-
self on hot surfaces.

It is recommended to wear heat-resistant barbecue gloves when
using the accessories.

During operation and after switching the barbecue off, make sure
that you do not touch any hot parts or surfaces.

Do not let any items of clothing or flammable objects come into
contact with these parts.

Wait until the barbecue and accessories have cooled down.

P Do not leave the accessories unattended while they are being
used.

P QOils and fats can ignite if allowed to overheat. Never attempt to
put out oil or fat fires with water. Smother the fire or flames, or use a
dry chemical extinguishing agent or foam fire extinguisher.

P Cooking oils and fats burn very quickly at high temperatures. The
resultant smoke is a health hazard. Burnt-on oil and fat leaves a
residue that will eventually become impossible to remove. Only use
cooking oil that has a high flash point, such as safflower oil, rapeseed
oil and sunflower oil.

P> Use cooking oils and fats sparingly. Do not pour cooking oils and
fats directly onto the grill surfaces of the accessories. Instead, lightly
brush some oil onto the food.

P> Grilling food for an excessively long time can cause it to dry out
with the risk of catching fire.

Do not exceed recommended grilling times.

P With accessories that occupy 2 grill zones, do not use only one
burner under the accessories. Always use both burners under the ac-
cessories.

P> Stainless steel surfaces are susceptible to scratching. Be careful
when handling the accessories and especially if you want to place ac-
cessories on the outdoor kitchen modules.
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P Do not place the accessories on combustible surfaces, glass or
heat-sensitive surfaces.

P> Large differences in temperature can damage the accessories. Do
not place the accessories on cold surfaces such as tiles or stone.

P> Fire hazard. If using alcohol in your recipes, please be aware that
high temperatures can cause the alcohol to evaporate. The vapour
can catch fire on hot surfaces.

Never heat undiluted alcohol in the microwave, as this can easily ig-
nite.

P> Metallic or sharp objects will damage the non-stick coating. Only
use utensils on it that are made of plastic or wood.
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Familiarisation

@ Griddle plate (® Carrying handle
(@ Grease tray @ Ventilation openings

GriddleMaster is a smooth griddle plate
made of stainless steel and is used for
cooking food on the barbecue. The
griddle plate stores the heat perfectly
and distributes it evenly over the entire
surface. This allows meat, fish, seafood
and vegetables to be grilled gently at
high temperatures. Excess grease col-
lects in a removable grease tray.

GriddleMaster is an accessory in size S
and occupies 2 grill zones in the grill
compartment of a Miele barbecue.
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Operation

& Risk of injury.

The accessories are heavy. Careless
handling can lead to injuries such as
bruised fingers.

Hold the accessories with both
hands. Proceed slowly and carefully,
especially when inserting the ac-
cessories into the grill compartment.

Proper use of accessories

& Danger!

A wide range of accessories for
grilling and cooking are available sep-
arately for the MasterGrate cooking
system. These accessories can be
used in a variety of combinations in
the grill compartment. Please note
that certain combinations of ac-
cessories are not possible. If you use
the accessories in this way, the bar-
becue and the accessories may be
damaged. In rare cases, there may be
a health hazard due to increased con-
centrations of pollutants.

The following illustrations show ex-
amples of proper and improper use of
accessories. It is not important here
whether the accessories are made of
cast iron or stainless steel. The cru-
cial factors are the size of the ac-
cessories and whether or not the grill
surface is fully covered. Always use
the accessories properly.

Possible — 1 x size S accessory, 1 x size
XS accessory, with spacing correspond-
ing to one grill zone

Not possible — 1 x size S accessory,
1 x size XS accessory, in adjacent grill
zones:

Not possible — 2 x size S accessories:
[ _ p

Possible — 2 x size XS accessories, in
adjacent grill zones:
S
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Not possible — 3 x size XS accessories,
in adjacent grill zones:

Possible — 3 x size XS accessories, with
a grill zone distance

Cleaning for the first time

m Before using the accessories for the
first time, clean them with a sponge
cloth, a small amount of mild wash-
ing-up liquid soap and warm water.

m After cleaning, wipe the surfaces
completely dry using a soft cleaning
cloth.

m Remove the zone dividers.
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Removing the grilling racks

m Remove the 2 grilling racks.

Removing the burner guards

m Remove the 2 burner guards.

Inserting the accessories

m Place the accessories in the grill com-
partment.

Inserting the zone dividers
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m Insert zone dividers on both sides of
the accessories. Align the zone di-
viders so that the flat side is facing
the accessories.

Good to know

Tips for barbecuing

- Organise the area around the barbe-
cue with useful items such as forks,
barbecue tongs, barbecue gloves,
sauces and spices so that you can
stay close to the barbecue while cook-
ing.

- We recommend marinating food for
barbecuing. This will improve the fla-
vour of the food.

Brush a little oil on non-marinated
food before barbecuing it. Use only
oils that can withstand high temperat-
ures.

Pre-heat your barbecue and the ac-
cessories to the desired temperature
with the barbecue hood closed.

Cleaning and care

& Risk of burning due to hot sur-
faces.

Once you have finished barbecuing,
the barbecue and accessories will be
hot.

Allow the barbecue and accessories
to cool down before cleaning.

All surfaces could be discoloured or
damaged if unsuitable cleaning
agents are used. All surfaces are sus-
ceptible to scratching.

Remove all cleaning agent residues
immediately.

Never use abrasive sponges or clean-
ing agents.

Pyrolytic cleaning generates very high
temperatures that can damage the
accessories.

Remove the accessories from the grill
compartment before carrying out a
pyrolytic cleaning.

Always clean the accessories manu-
ally.

& Risk of injury.

The grease tray may come loose and
fall off when carried. Limbs could be
crushed. There is a risk of burns from
hot grease in the grease tray.

Never carry the griddle plate and
grease tray together — always carry
them separately.

Wait until the accessories have
cooled down before carrying them.
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m Empty and clean the grease tray.

m Clean the accessories after every use.

Unsuitable cleaning agents

To avoid damaging the surfaces of the
appliance, do not use:

- Cleaning agents containing soda, al-
kalines, ammonia, acids or chlorides

- Stain and rust removers

- Abrasive cleaning agents, e.g. powder
cleaners and cream cleaners

- Cleaning agents containing solvents
- Dishwasher cleaning agents

- Hard, abrasive brushes

- Abrasive sponges

- Abrasive cleaning cloths

- Eraser stain remover blocks

Removing normal soiling

B Remove normal soiling with warm wa-
ter, washing-up liquid and a soft
sponge cloth.

m Remove all cleaning agent residues
thoroughly with clean water.

m After cleaning, wipe the surfaces dry
using a soft cloth.
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Removing stubborn soiling

Residues can leave lasting discolora-
tion or matte patches on surfaces.
This discolouration will not affect the
properties of the surface finish.

Do not attempt to remove these
stains. Only use the equipment spe-
cified.

m Moisten stubborn soiling with a solu-
tion of warm water and washing-up li-
quid and leave to soak for a few
minutes.

B Remove the soiling with warm water
and a soft sponge cloth.

B Remove all cleaning agent residues
immediately and thoroughly with
clean water.

m After cleaning, wipe the surfaces dry
using a soft cloth.



en-US - IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

This accessory complies with all relevant local and national safety
requirements. Inappropriate use can, however, lead to personal in-
jury and material damage.

Read the operating instructions carefully before using the acces-
sory. They contain important information on safety, installation,
use, and cleaning. This prevents both personal injury and damage
to the appliance.

Miele cannot be held liable for injury or damage caused by non-
compliance with these instructions.

Keep these operating instructions in a safe place and pass them on
to any future owner.

Appropriate use

P> This accessory is intended for use outdoors of domestic house-
holds and similar working and residential environments.

P Only use the accessories in a Miele outdoor kitchen.

P> This accessory is exclusively intended for use under normal do-
mestic conditions. Only use the accessory to cook food.

All other types of use are not permitted.

Safety with children

P WARNING: accessible parts may be very hot. Keep young children
away.

P> Children should be supervised in the vicinity of the accessories.
Never allow children to play with the accessories.

P Danger of suffocation. While playing, children may become entan-
gled in packaging material (such as plastic wrapping) or pull it over
their head, presenting the risk of suffocation. Keep packaging material
away from children.
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Technical safety

P Unauthorized installation, maintenance, and repairs could result in
unforeseen dangers for the user, for which the manufacturer cannot
accept liability. Installation, maintenance, and repairs should only be
carried out by a qualified specialist or Miele Service.

P Damage to the accessory can compromise your safety. Check the
accessory for visible signs of damage. Never use damaged acces-
sories.

P If defective safety-relevant components are replaced, full compli-
ance with safety requirements may only be guaranteed if genuine
Miele replacement parts are used.

Correct use

/N Danger of burning!

The accessories get very hot during operation. You could burn your-
self on hot surfaces.

It is recommended to wear heat-resistant grill gloves when using
the accessories.

During operation and after turning the grill off, make sure that you
do not touch any hot parts or surfaces.

Do not let any items of clothing or flammable objects come into
contact with these parts.

Wait until the grill and accessories have cooled down.

P Do not leave the accessories unattended while they are being
used.

P> Oils and fats are a fire hazard if allowed to overheat. Never attempt
to put out oil or fat fires with water. Smother the fire or flames, or use
a dry chemical extinguishing agent or foam fire extinguisher.

P Cooking oils and fats burn very quickly at high temperatures. The
resultant smoke is a health hazard. Burnt-on oil and fat leaves a
residue that will eventually become impossible to remove. Only use
cooking oil that has a high flash point, such as safflower oil, grape-
seed oil, and sunflower oil.

P> Use cooking oils and fats sparingly. Do not pour cooking oils and
fats directly onto the grill surfaces of the accessories. Instead, lightly
brush some oil onto the food.
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P> Broiling food for an excessively long time can cause it to dry out
and may result in the food catching fire.
Do not exceed recommended broiling times.

P With accessories that occupy 2 grill zones, do not use only one
burner under the accessories. Always use both burners under the ac-
cessories.

P> Stainless steel surfaces are susceptible to scratching. Be careful
when handling the accessories and especially if you want to place ac-
cessories on the outdoor kitchen modules.

P Do not place the accessories on combustible surfaces, glass, or
heat-sensitive surfaces.

P> Large differences in temperature can damage the accessories. Do
not place the accessories on cold surfaces such as tiles or stone.

P> Fire hazard. If using alcohol in your recipes, please be aware that
high temperatures can cause the alcohol to evaporate. The vapor can
catch fire on hot surfaces.

Do not heat undiluted alcohol.

P> Metallic or sharp objects will damage the coating. Only use uten-
sils on it that are made of plastic or wood.
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Familiarization

@ Griddle plate (® Carrying handle
(@ Grease tray @ Ventilation openings

GriddleMaster is a smooth griddle plate
made of stainless steel and is used for
cooking food on the grill. The griddle
plate stores the heat perfectly and dis-
tributes it evenly over the entire surface.
This allows meat, fish, seafood, and veg-
etables to be grilled gently at high tem-
peratures. Excess grease collects in a
removable grease tray.

GriddleMaster is an accessory in size S
and occupies 2 grill zones in the grill
compartment of a Miele grill.
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Operation

& Risk of injury!

The accessories are heavy. Careless
handling can lead to injuries such as
bruised fingers.

Hold the accessories with both
hands. Proceed slowly and carefully,
especially when inserting the acces-
sories into the grill compartment.

Proper use of accessories

& Danger!

A wide range of accessories for
grilling and cooking are available sep-
arately for the MasterGrate Cooking
System. These accessories can be
used in a variety of combinations in
the grill compartment. Please note
that certain combinations of acces-
sories are not possible. If you use the
accessories in this way, the grill and
the accessories may be damaged. In
rare cases, there may be a health
hazard to due increased concentra-
tions of pollutants.

The following illustrations show ex-
amples of proper and improper use of
accessories. Whether the acces-
sories are made of cast iron or stain-
less steel are not of crucial impor-
tance. Decisive factors are the size of
the accessories and that the entire
grill surface is covered. Always use
the accessories properly.

Possible use — 1 x size S accessories,
1 x size XS accessories, with a grill zone
distance:

Not possible — 1 x size S accessories,
1 x size XS accessories, in adjacent grill
zones:

Possible use — 2 x size XS accessories,
in adJacent grill
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Not possible — 3 x size XS accessories,
in adjacent grill zones:

Possible use — 3 x size XS accessories,
with a grill zone dist :

Cleaning for the first time

m Before using the accessories for the
first time, clean them with a sponge, a
small amount of mild liquid dish soap,
and warm water.

m After cleaning, wipe the surfaces
completely dry using a soft all-pur-
pose cloth.

m Remove the zone dividers.
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Removing the grilling racks

m Remove the 2 grilling racks.

Removing burner guards

m Remove the 2 burner guards.

Using the accessories

m Place the accessories in the grill com-
partment.

Using the zone dividers
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m Insert zone dividers on both sides of
the accessories. Align the zone di-
viders so that the flat side is facing
the accessories.

Good to know

Tips for grilling

- Organize the area around the grill with
useful items such as forks, grill tongs,
grill gloves, sauces, and spices so that
you can stay close to the grill while
cooking.

- It is recommended to marinate grill
food. This will improve the flavor of
the food.

- Brush a little oil on non-marinated grill
food before grilling it. Use only oils
that can withstand high temperatures.

- Pre-heat your grill and the accessories

to the desired temperature with the
grill lid closed.

Cleaning and care

& Danger of burning due to hot sur-
faces.

Once you have finished grilling, the
grill and accessories will be hot.
Allow the grill and accessories to cool
down before cleaning.

All surfaces could become discolored
or damaged if unsuitable cleaning
agents are used. All surfaces are sus-
ceptible to scratching.

Remove any residual cleaning agent
immediately.

Do not clean with any abrasive clean-
ing agents or sharp pointed objects.

Pyrolytic cleaning generates very high
temperatures that can damage the
accessories.

Remove the accessories from the grill
compartment before performing a
pyrolytic cleaning.

Always clean the accessories manu-
ally.

& Risk of injury!

The grease tray may come loose and
fall off when carried. Limbs could be
crushed. There is a risk of burns from
hot grease in the grease tray.

Never carry the griddle plate and
grease tray together — always carry
them separately.

Wait until the accessories have
cooled down before carrying them.

49



en-US

m Empty and clean the grease tray.

m Clean the accessories after every use.

Unsuitable cleaning agents

To avoid damaging the surfaces of the
appliance, do not use:

cleaning agents containing soda, alka-
lis, ammonia, acids, or chlorides

stain or rust removers

abrasive cleaning agents, such as
scouring powder, scouring liquid, or
pumice stones

cleaning agents containing solvents
dishwasher cleaning agents

hard, abrasive brushes

abrasive sponges

abrasive cleaning cloths

eraser sponges

Removing normal soiling

m Remove normal soiling with warm wa-

ter, liquid dish soap, and a soft
sponge.

® Remove all cleaning agent residues

thoroughly with clean water.

m After cleaning, wipe the surfaces dry

using a soft all-purpose cloth.
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Removing stubborn soiling

Residues can leave lasting discol-
oration or matte patches on surfaces.
These stains will not affect the prop-
erties of the surface finish.

Do not use force to remove these
stains. Clean only as described in this
manual.

m Moisten stubborn soiling with a solu-
tion of warm water and liquid dish
soap and leave to soak for a few min-
utes.

B Remove the soiling with warm water
and a soft sponge.

B Remove all cleaning agent residues
immediately and thoroughly with
clean water.

m After cleaning, wipe the surfaces dry
using a soft all-purpose cloth.



es-ES - Advertencias e indicaciones de seguridad

Este accesorio cumple todas las normas de seguridad vigentes. No
obstante, un manejo inadecuado puede provocar lesiones persona-
les y dainos materiales.

Leer con atencion las instrucciones de manejo antes de utilizar el
accesorio. Las instrucciones de manejo contienen indicaciones im-
portantes en relacion con la seguridad, el uso y la limpieza. De esta
forma se estara protegido y se evitaran dafios.

Miele no se hace responsable de los dafios causados debido al in-
cumplimiento de estas indicaciones.

Guardar las instrucciones de manejo y entregarselas al nuevo pro-
pietario en caso de venta posterior.

Aplicaciéon adecuada

P> Este accesorio esta disefiado para su uso en entornos domésticos
o similares en exteriores.

P> Utilizar el accesorio exclusivamente en una cocina exterior Miele.
P> Utilizar el accesorio exclusivamente en el &mbito doméstico habi-
tual. Utilizar el accesorio Unicamente para cocinar alimentos.

Esta prohibido cualquier otro tipo de uso.

Nifos en casa

» PRECAUCION: Las piezas accesibles desde el exterior pueden es-
tar muy calientes. Mantener alejados a los nifios.

P> Prestar continua atencidn a los nifios que se encuentren cerca del
accesorio. No dejar jamas que los niflos jueguen con el accesorio.

P> iPeligro de ahogamiento! Al jugar, los nifios podrian quedar enrolla-
dos en el material de embalaje (p. ej. plasticos) o cubrirse la cabeza
con él y ahogarse. Mantener el material del embalaje fuera del alcan-
ce de los nifios.

Seguridad técnica

P> La realizacion de trabajos de instalacién, mantenimiento o repara-
cion por personal no autorizado puede ocasionar graves peligros para
la seguridad del usuario, de los que el fabricante no se responsabiliza.
Los trabajos de instalacion y mantenimiento o las reparaciones solo
los puede llevar a cabo personal autorizado y cualificado, o el Servicio
Posventa de Miele.

51



es-ES - Advertencias e indicaciones de seguridad

P> Los dafios en el accesorio pueden poner en peligro la seguridad del
usuario. Comprobar si el accesorio presenta dafios visuales. No utili-
zar nunca un accesorio dafiado.

P> En caso de sustitucién de componentes defectuosos que afecten
a la seguridad, Miele solo garantiza que las piezas de recambio origi-
nales de Miele cumplan integramente los requisitos de seguridad.

Uso apropiado

/N iRiesgo de sufrir quemaduras!

El accesorio se calienta mucho durante el funcionamiento. Existe
riesgo de quemaduras al tocar las superficies calientes.

Recomendamos utilizar guantes para barbacoa resistentes al calor
cuando se utilice el accesorio.

Durante el funcionamiento y después de apagar el grill, asegurarse
de no tocar ninguna pieza o superficie caliente.

No permitir que ninguna prenda u objeto inflamable entre en con-
tacto con el aparato.

Esperar hasta que el grill y los accesorios se hayan enfriado.

P> El accesorio no debe dejarse nunca sin vigilancia durante su fun-
cionamiento.

P> Los aceites y las grasas se pueden incendiar a causa del sobreca-
lentamiento. No utilizar nunca agua para apagar las llamas produci-
das por aceites y grasas. Sofocar el fuego o las llamas o utilizar un ex-
tintor quimico seco o de espuma.

P> Las temperaturas altas hacen que el aceite de cocina y la grasa se
quemen muy rapido. Se genera humo nocivo para la salud. El aceite o
la grasa quemados dejan resina de alquitran sobre la superficie y, en
caso de no poder retirarlos, estos perjudicarian el acabado antiadhe-
rente. Utilizar exclusivamente aceites de cocina y grasas resistentes a
altas temperaturas como, p. ej, aceite de girasol.

P> Hacer un uso moderado de aceites y grasas para cocinar. No ver-
terlos directamente sobre la superficie del accesorio. En su lugar, en-
grasar ligeramente los alimentos.

P> Al asar al grill algunos alimentos durante tiempos demasiado lar-
gos, éstos podrian resecarse vy, en algunos casos, incendiarse.

No modifique los tiempos de asado al grill recomendados.
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P> En el caso de accesorios que ocupan 2 zonas para asar al grill, no
utilizar nunca un solo quemador de los que quedan por debajo del ac-
cesorio. Utilizar siempre los dos quemadores que quedan por debajo.

P> Las superficies de acero inoxidable son sensibles a los arafiazos.
Manipular el accesorio con precaucion vy, sobre todo, si se desea co-
locarlo en los médulos de la cocina de exterior.

P No colocar el accesorio sobre superficies inflamables, cristal o su-
perficies sensibles al calor.

P> Las grandes diferencias de temperatura pueden dafiar el accesorio.
No colocar el accesorio sobre superficies frias, como baldosas o pie-
dra.

P> Si utiliza bebidas con alcohol para la elaboracion de algin plato, no
olvide nunca que el alcohol se evapora en caso de temperaturas al-
tas. Ese vapor puede provocar que las resistencias calefactoras se in-
cendien.

No caliente nunca alcohol sin diluir.

P> Los objetos metélicos o puntiagudos dafian el revestimiento. Utili-
zar exclusivamente utensilios de cocina de material sintético o made-
ra.
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Saber mas

@ Plancha (® Asa de transporte

(2 Bandeja colectora de la grasa @ Aberturas para ventilacién

GriddleMaster es una plancha lisa de
acero inoxidable que se utiliza para coci-
nar alimentos en el grill. La plancha al-
macena el calor de forma éptimay lo
distribuye uniformemente por toda la
superficie. De este modo, se pueden
asar al grill carne, pescado, marisco y
verduras a altas temperaturas y de for-
ma cuidadosa. El exceso de grasa se
acumula en una bandeja colectora ex-
traible.

GriddleMaster es un accesorio de tama-
flo pequefio y ocupa dos zonas del inte-
rior de la barbacoa.
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Manejo

& iPeligro de sufrir lesiones!

El accesorio es pesado. Una manipu-
lacion descuidada puede provocar le-
siones como contusiones en los de-
dos.

Sujetarlo con ambas manos. Proce-
der despacio y con cuidado,
especialmente al introducirlo en el
grill.

Utilizar correctamente el accesorio

& iPeligro!

Existe una amplia gama de acceso-
rios para grill y cocina disponibles por
separado para el sistema MasterGra-
te Cooking System. Estos accesorios
pueden utilizarse en el interior del
grill en diversas combinaciones. Te-
ner en cuenta que algunas combina-
ciones de accesorios no son posi-
bles. En caso de hacerlo, podria re-
sultar daflado tanto el accesorio co-
mo el grill. En raras ocasiones, puede
surgir un peligro debido al aumento
de las concentraciones de contami-
nantes.

Las siguientes ilustraciones muestran
ejemplos de uso correcto e incorrec-
to del accesorio. Lo decisivo no es si
los accesorios son de hierro fundido
o de acero inoxidable. Los factores
decisivos son el tamaiio y la tapa to-
tal de la superficie de asado. Colocar
el accesorio correctamente.

Uso posible - 1x accesorio en talla S, 1x
accesorio en talla XS, separado de la zo-
na para asar al grill:

No es posible utilizar — 1x accesorio en
talla S, 1x accesorio en talla XS, en zo-
nas para asar al grill vecinas:

mafo S:
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No es posible utilizar - 3x accesorios
tamafio XS, en zonas para asar al grill
vecinas:

El uso es posible - 3x accesorios tama-
o XS, distanciados de la zona para asar
al grill:

Extraer las rejillas para asar al grill

m Extraer las dos rejillas para asar al
grill.

Extraer las placas del quemador

Primera limpieza

m Antes de utilizar el accesorio por pri-
mera vez, limpiarlo con un pafio, un
poco de producto para la limpieza de
la vajilla suave y agua caliente.

m A continuacion, secar bien las superfi-
cies con un pafio suave.

m Extraer los separadores de zonas.
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m Extraer dos placas del quemador.

Utilizar los accesorios

m Colocar los accesorios en la camara
del grill.

Colocar el separador de zonas
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m Colocar un separador a cada lado del

accesorio. Alinear los separadores de
modo que el lado plano quede orien-
tado hacia los accesorios.

Es importante saber

Consejos para asar al grill

Organizar la zona alrededor del grill
con objetos utiles como tenedores,
pinzas para barbacoa, guantes para
barbacoa, salsas y especias para po-
der permanecer cerca de la barbacoa
mientras se cocina.

Recomendamos marinar los alimentos
para asar al grill. De esta forma, se
conseguira un sabor especialmente
aromatico.

Unte los alimentos que no estén mari-
nados con un poco de aceite antes de
asarlos al grill. Utilice solo aceites 'y
grasas que se puedan calentar a altas
temperaturas.

Precalentar el grill y el accesorio con
la tapa cerrada hasta alcanzar la tem-
peratura deseada.

Limpieza y mantenimiento

& Peligro de sufrir quemaduras de-
bido a las superficies calientes.

Una vez finalizado el proceso de asa-
do, el grill y los accesorios estan ca-
lientes.

Dejar que el grill y los accesorios se
enfrien antes de limpiarlos.

Todas las superficies se pueden de-
colorar o sufrir modificaciones si se
utiliza un producto para la limpieza
inadecuado. Las superficies son sen-
sibles a los arafazos.

Eliminar inmediatamente los restos
de producto para la limpieza.

No utilizar ningun producto para la
limpieza que sea abrasivo ni que pue-
da arafiarla.

Durante la limpieza pirolitica se gene-
ran temperaturas muy elevadas que
pueden dafar los accesorios.

Retirar los accesorios del interior de
la barbacoa antes de realizar la lim-
pieza pirolitica.

Limpiarlos de forma manual.

& iPeligro de sufrir lesiones!

La bandeja colectora de la grasa pue-
de soltarse y caerse durante el trans-
porte. Las extremidades pueden su-
frir aplastamientos. Si hay grasa ca-
liente en la bandeja colectora, existe
peligro de quemaduras.

No transportar la plancha y la bande-
ja colectora de la grasa juntas, sino
siempre por separado.

Esperar a que el accesorio se enfrie
antes de transportarlo.
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m Vaciar y limpiar la bandeja colectora
de la grasa.

m Limpiar todo el accesorio después de
cada uso.

Productos para la limpieza inadecua-
dos

A fin de evitar dafios en las superficies
durante la limpieza, no utilizar nunca:

- productos para la limpieza que con-
tengan sosa, amoniaco, acidos o clo-
ruros;

- productos para la limpieza descalcifi-
cadores;

- quitamanchas y desoxidantes;

productos para la limpieza que con-
tengan particulas abrasivas o que se-
an abrasivos, por ejemplo, polvos
abrasivos, leches abrasivas o piedras
de limpieza;

productos para la limpieza que con-
tengan disolventes;

detergente de lavavajillas;

- cepillos duros y abrasivos;
estropajos duros;

- pafios de limpieza abrasivos;

- gomas quitamanchas;

productos para la limpieza de hornos;
limpiacristales;

espatulas de metal afiladas.
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Eliminar la suciedad normal

m Eliminar inmediatamente la suciedad
normal con agua tibia, un detergente
suave y un pafo suave.

m Retirar los restos de producto para la
limpieza minuciosamente con agua
limpia.

B A continuacidn, secar las superficies
con un pafio suave.

Eliminar la suciedad dificil

Los residuos pueden provocar cam-
bios permanentes en el color de las
superficies o dejar zonas mate. Estas
manchas no perjudican las propieda-
des de uso.

No intentar eliminar estas manchas a
toda costa. Emplear Unicamente los
métodos de ayuda descritos.

m Humedecer los restos adheridos con
agua de lavado y dejar en remojo du-
rante algunos minutos.

m Eliminar la suciedad con agua tibiay
un pafio.

m Retirar inmediatamente y minuciosa-
mente los restos de detergente con
agua limpia.

m A continuacioén, secar las superficies
con un pafio suave.



fi-FI - Tarkeita turvallisuusohjeita

Tama varuste tayttaa vaaditut turvallisuusmaaraykset. Sen asiaton
kaytto voi kuitenkin aiheuttaa henkil6- tai esinevahinkoja.

Lue kayttoohje huolellisesti ennen kuin alat kayttaa varustetta.
Kayttoohje sisaltaa tarkeita varusteen turvallisuuteen, kayttoon ja
puhdistukseen liittyvia ohjeita. Nain valtat mahdolliset vahingot ja
laitteen rikkoutumisen.

Miele ei vastaa vahingoista, jotka aiheutuvat ndiden ohjeiden nou-
dattamatta jattamisesta.

Sailyta tama kayttoohje. Jos luovutat laitteen uudelle omistajalle,
muista antaa kayttoohje laitteen mukana.

Maaraystenmukainen kaytto

P Tama varuste on tarkoitettu kaytettavaksi kotitalouksissa tai koti-
talouksien kaltaisissa ymparistoissa ulkotiloissa.

P> Kayta tata varustetta ainoastaan Miele-ulkokeittiossa.

P Kayta varustetta vain tavanomaiseen kotitalouskayttoon. Kayta va-
rustetta vain elintarvikkeiden kypsennykseen.

Kaikenlainen muu kaytto on kiellettya.
Jos kotonasi on lapsia

P VAROITUS: Kaytettavat osat voivat kuumentua erittain kuumiksi.
Pida lapset loitolla.

P> Valvo lapsia, kun he oleskelevat varusteen laheisyydessa. Ald anna
lasten leikkia varusteella.

P Tukehtumisen vaara. Jos lapset saavat leikkia pakkausmateriaaleil-
la, he saattavat vetaa esim. pakkausmuoveja paansa yli ja tukehtua
niihin. Pida siksi pakkausmateriaalit pois lasten ulottuvilta.

Tekninen turvallisuus

P> Asiattomista asennus- ja korjaustoista voi aiheutua kayttajalle
vaaratilanteita, joista valmistaja ei voi olla vastuussa. Asennus- ja kor-
jaustoita saa suorittaa ainoastaan valtuutettu huoltoliike tai Miele-
huolto.

P Vaurioitunut varuste voi vaarantaa turvallisuutesi. Tarkasta varuste
ulkoisten vaurioiden varalta. Ala koskaan kayta vaurioitunutta varus-
tetta.
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P> Turvallisuuden kannalta olennaisten vikaantuneiden osien vaihdon
jalkeen Miele voi taata turvallisuusvaatimusten taysimaaraisen taytty-
misen vain kaytettaessa Mielen alkuperaisvaraosia.

Asianmukainen kaytto

& Palovamman vaara!

Varusteet kuumenevat kayton aikana erittain kuumiksi. Voit polttaa
itsesi kuumiin pintoihin.

Suosittelemme, etta kaytat kuumuutta kestavia grillauskasineita,
kun kaytat tata varustetta.

Varo, ettet vahingossa koske kuumiin osiin tai pintoihin grillin kayton
aikana tai heti sen pois paalta kytkemisen jalkeen.

Ala anna vaatteiden tai syttyvien esineiden joutua kosketuksiin kuu-
man grillin kanssa.

Odota, kunnes grilli ja varusteet ovat jaahtyneet.

p Ala koskaan jata varustetta vartioimatta kayton aikana!

P Ylikuumentunut rasva tai 6ljy voi syttyd palamaan ja aiheuttaa tuli-
palon. Ala koskaan kayta vetta rasvapalon sammuttamiseen. Sammu-
ta tulipalo tai liekit tukahduttamalla tai kayta jauhe- tai vaahtosammu-
tinta.

P Ruokadljy ja muut rasvat palavat helposti korkeissa lampétiloissa.

Palamisesta syntyy terveydelle haitallista savua. Lisaksi palavista 6l-
jyista ja rasvoista jaa pintoihin hartseja, joita ei saa pois ja jotka saat-
tavat heikentaa tuotteen tarttumattomuusominaisuuksia. Kayta siksi
ainoastaan hyvin kuumennusta kestavia ruokadljyja ja rasvoja, kuten

rapsi-, auringonkukka- tai saflorinsiemendljya.

P Kayta ruokadljyja ja rasvoja sdasteliaasti. Ala kaada ruokadljyja tai
rasvoja suoraan varusteen grillauspinnalle. Voitele sen sijaan grillatta-
vat tuotteet kevyesti.

P> Jos grillaat elintarvikkeita liian kauan, ne voivat kuivua ja lopulta jo-
pa syttya palamaan.

Noudata aina ilmoitettuja grillausaikoja.

P> Jos varusteet tayttavat kaksi grillausaluetta, ala koskaan kayté vain
yhta poltinta varusteiden alla. Kayta aina molempia varusteiden alla
olevia polttimia.
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P Ruostumattomasta teraksesta valmistetut pinnat naarmuuntuvat
herkasti. Kasittele varusteita varovasti etenkin silloin, kun olet laske-
massa varustetta ulkokeittiomoduulin paalle.

p Al3 aseta varustetta syttyville pinnoille, lasipinnoille tai lamp&her-

kille pinnoille.

P> Suuret dkkinaiset lampétilanvaihtelut voivat vahingoittaa varustet-
ta. Ala aseta varustetta kylmille alustoille, kuten laatta- tai kivipinnoil-
le.

P> Tulipalovaara. Jos kaytat ruoanvalmistuksessa alkoholipitoisia juo-
mia, muista etta alkoholi hoyrystyy korkeissa lampétiloissa. Tama
hoyry voi syttya joutuessaan kosketuksiin kuumien pintojen kanssa.
Ala koskaan kuumenna laimentamatonta alkoholia.

P Metalliset tai teravéat esineet vahingoittavat pinnoitetta. Kayta vain
muovisia tai puisia grillausvalineita.
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Tutustuminen tuotteeseen

@ Grillauslevy
(2 Rasvankeruukouru

GriddleMaster on siled ruostumatto-
masta terdksesta valmistettu parila, jota
kaytetaan elintarvikkeiden kypsentami-
seen grillissa. Parila varastoi lampoa op-
timaalisesti ja jakaa sen tasaisesti koko
pinnalle. Nain grillaat lihan, kalan, ayriai-
set ja kasvikset korkeissa lampétiloissa
ja hellavaraisesti. Ylimaarainen rasva ke-
raantyy irrotettavaan rasvankeruukou-
ruun.

GriddleMaster on S-kokoinen varuste,
joka vie kaksi grillausaluetta Miele-grillin
grillipesdssa.
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Kaytto

& Loukkaantumisvaara!

Varuste on painava. Sen varomaton
kasittely voi aiheuttaa vammoja, ku-
ten sormien ruhjeita.

Tartu varusteeseen molemmin késin.
Toimi hitaasti ja varovasti, etenkin kun
asetat varustetta grillipesaan.

Varusteiden asettaminen paikalleen

& Vaara!

MasterGrate Cooking Systemiin on
saatavana laaja valikoima grillaukseen
ja ruoanlaittoon tarkoitettuja varustei-
ta. Naita varusteita voidaan kayttaa
grillipesassa useina erilaisina yhdis-
telmina. Huomaa, etta tietyt yhdistel-
mat eivat ole mahdollisia. Jos yhdis-
telet varusteita vaarin, grilli ja varus-
teet voivat vaurioitua. Harvinaisissa
tapauksissa terveydelle haitallisten
aineiden pitoisuudet voivat nousta.
Seuraavissa kuvissa on esimerkkeja
varusteiden oikeasta ja vaarasta kay-
tosta. Varusteen materiaalilla (valu-
rauta tai ruostumaton teras) ei ole
merkitysta. Merkittavia tekijoita ovat
varusteiden koko ja miten ne peitta-
vat grillausalan. Kayta varusteita aina
oikein.

K&ytté on mahdollista: 1x S-kokoinen
varuste, 1x XS- kokomen varuste, kun va-
liin jaa ykS| grilla

K&ytto ei ole mahdollista: 1x S-kokoi-
nen varuste, 1x XS-kokoinen varuste vie-
reisilla grillausalueilla:

Kaytto ei ole mahdollista: 2x S-kokoi-
nen varuste:
T

K&aytto on mahdollista: 2x XS-kokoinen
varuste V|ere|3|lla rillausalueilla:

Kaytto ei ole mahdolllsta 3x XS-kokoi-
nen varuste viereisilla r|IIausaIue|IIa

63



fi-FI

Kaytto on mahdollista: 3x XS-kokoinen
varuste, kun valiin jaa yksi grillausalue:

Ensimmainen puhdistus

m Puhdista varuste ennen ensimmaista
kayttokertaa puhtaalla sieniliinalla ja
[ampimalla vedella, jossa on tilkka
kasiastianpesuainetta.

m Kuivaa pinnat lopuksi huolellisesti kui-
valla, pehmealla pyyhkeella.

m Poista tilanjakajat.

Grilliritildiden poistaminen

m Poista kaksi grilliritilaa.
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Poltinsuojien poistaminen

m Poista kaksi poltinsuojaa.

Varusteen asettaminen grilliin

m Aseta varuste grillipesaan.

Tilanjakajien asettaminen paikalleen

m Asenna tilanjakajat varusteen molem-
mille puolille. Suuntaa tilanjakajat si-
ten, etta niiden tasainen puoli osoittaa
varusteeseen pain.

Hyvi tietas

Vinkkeja grillaukseen

- Ota tarvittavat valineet, kuten haaru-
kat, grillauspihdit, grillauskasineet,
kastikkeet ja mausteet valmiiksi grillin
viereen, jottei sinun tarvitse poistua
grillin vierelta kesken grillauksen.
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- Suosittelemme tuotteiden marinointia

ennen grillausta. Se tuo ruokaan lisaa
makua.

- Sivele marinoimattomien tuotteiden
pintaan tilkka 6ljya ennen grillausta.
Kayta vain korkeita lampdétiloja kesta-
via oljyja.

- Kuumenna grilli ja varuste haluttuun
[ampatilaan grillin kansi suljettuna.

Puhdistus ja hoito

& Kuumien pintojen aiheuttama pa-
lovammojen vaara.

Grilli ja varusteet ovat kayton jalkeen

kuumia.

Anna grillin ja varusteiden jaahtya en-
nen puhdistusta.

Kaikki pinnat voivat varjaytya pysy-
vasti, jos kaytat vaaranlaisia
puhdistusaineita. Pinnat naarmuuntu-
vat herkasti.

Poista puhdistusaineiden jaamat va-
littomasti.

Ala kayta hankaavia tai naarmuttavia
puhdistusaineita tai -valineita.

Grilli kuumenee pyrolyysipuhdistuk-
sen aikana erittain kuumaksi, mika voi
vaurioittaa varusteita.

Poista varusteet grillipesasta ennen
pyrolyysipuhdistuksen suorittamista.
Puhdista varusteet ainoastaan kasin.

& Loukkaantumisvaaral!
Rasvankeruukouru voi irrota ja pudota
kannettaessa. Se voi aiheuttaa puris-
tumisvammoja raajoihin. Palovammo-
jen vaara, kun rasvankeruukourussa
oleva rasva on kuumaa.

Al3 koskaan kanna parilaa ja rasvan-
keruukourua yhdessa, vaan aina erik-
seen.

Anna varusteen jaahtya ennen kuin
siirrat sita.
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®m Tyhjenna ja puhdista rasvankeruukou-
ru.

m Puhdista varuste jokaisen kadyttoker-
ran jalkeen.

Epasopivat puhdistusaineet ja -vali-
neet

Jotta pinnat eivat vahingoittuisi, ala kay-

ta puhdistuksessa:

- soodaa, alkalia, ammoniakkia, happoa
tai klooria sisaltavia puhdistusaineita

- kalkkia irrottavia puhdistusaineita

- tahran- tai ruosteenpoistoainetta

- kiillottavia tai hankaavia puhdistus-
aineita, esim. hankausjauhetta, neste-
maista hankausainetta, puhdistuskivia

- liuotinaineita sisaltavia puhdistus-
aineita

- astianpesukoneen puhdistusainetta

- hankaavia kovia harjoja

- hankaussienia

- hankaavia puhdistusliinoja

- ihmesienia

- uuninpuhdistusaineita

- lasinpuhdistusaineita

- teravia metallikaapimia
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Normaalien likaantumien poisto

m Poista normaali lika lampimalla vedel-
13, kasiastianpesuaineella ja pehmeal-
1a sieniliinalla.

m Poista puhdistusaineiden jaamat huo-
lellisesti puhtaalla vedella.

m Kuivaa lopuksi pinnat kuivalla, peh-
mealla pyyhkeella.

Pinttyneen lian poisto

Kiinnipalaneet ruokajaamat voivat
varjata tai himmentaa pintoja pysy-
vasti. Tallaiset tahrat eivat kuitenkaan
vaikuta mitenkaan laitteen kayttéomi-
naisuuksiin.

Ala missaan tapauksessa yrita vakisin
poistaa tallaisia tahroja. Kayta vain
edella kuvattuja aineita ja valineita.

m Kostuta kiinnipalaneet jaamat miedol-
la pesuainevedelld ja anna veden vai-
kuttaa muutama minuutti.

m Poista lika lampimalla vedella ja peh-
mealla sieniliinalla.

m Poista puhdistusaineiden jaamat heti
huolellisesti puhtaalla vedella.

m Kuivaa lopuksi pinnat kuivalla, peh-
mealla pyyhkeella.



fr-FR - Consignes de sécurité et mises en garde

Cet accessoire est conforme aux réglementations de sécurité en
vigueur. Toute utilisation non conforme peut toutefois causer des
dommages corporels et matériels.

Veuillez lire attentivement le mode d'emploi avant d'utiliser I'ac-
cessoire. Vous y trouverez des informations importantes sur le
montage, la sécurité, I'utilisation et I'entretien. Vous vous protége-
rez et éviterez ainsi de détériorer votre matériel.

Miele ne peut étre tenu responsable des dommages dus au non-
respect des consignes.

Conservez ce mode d'emploi et veuillez le remettre en cas de ces-
sion de cet appareil.

Utilisation conforme

P> Cet accessoire est destiné a étre utilisé en extérieur dans des envi-
ronnements domestiques ou similaires.

P> Utilisez les accessoires exclusivement dans une cuisine d'extérieur
Miele.

P> Utilisez I'accessoire uniquement dans le cadre d'un usage domes-
tique. N'utilisez I'accessoire que pour cuire des aliments.

Tout autre usage est a proscrire.

Précautions a prendre avec les enfants

P ATTENTION : les parties accessibles peuvent étre trés chaudes.
Tenir les enfants a I'écart.

P> Surveillez les enfants qui se trouvent a proximité des accessoires.
Ne les laissez pas jouer avec les accessoires.

P Risque d’asphyxie. Les enfants peuvent se mettre en danger en
s’enveloppant dans les matériaux d’emballage (par ex. film plastique)
ou en glissant leur téte a I'intérieur. Tenez les matériaux d’emballage
hors de portée des enfants.

Sécurité technique

P Des travaux d’installation, d’entretien ou de réparation incorrects
peuvent entrainer de graves dangers pour I'utilisateur, au titre des-
quels le fabricant décline toute responsabilité. Les travaux d’installa-
tion, d’entretien ou de réparation ne doivent étre effectués que par un
professionnel qualifié ou par le SAV Miele.
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P> Un accessoire endommagé représente un danger potentiel pour
votre sécurité. Vérifiez que l'accessoire ne présente aucun dommage
apparent avant de I'utiliser. N'utilisez jamais un accessoire endomma-
gé.

P> En cas de remplacement de composants défectueux liés a la sécu-
rité, Miele garantit que seules les piéces de rechange d’origine Miele
répondent pleinement aux exigences de sécurité.

Utilisation conforme

/N Risque de brilures !

L'accessoire devient trés chaud pendant le fonctionnement. Vous
risquez de vous briler sur des surfaces chaudes.

Nous vous recommandons de mettre des gants pour barbecue ré-
sistants a la chaleur lorsque vous utilisez cet accessoire.

Pendant le fonctionnement du barbecue gril et aprés I'avoir éteint,
veillez a ne pas toucher de pieces ou de surfaces chaudes.

Ne laissez pas de vétements ou d'objets inflammables entrer en
contact avec lui.

Attendez que le barbecue gril et les accessoires aient refroidi.

P Ne jamais laisser I'accessoire sans surveillance pendant son utili-
sation !

P> Les huiles et les graisses risquent de s’enflammer en cas de sur-
chauffe. N’essayez jamais d’éteindre des feux de graisse ou d’huile
avec de 'eau. Etouffez le feu ou les flammes ou utilisez un produit ex-
tincteur sec ou un extincteur a mousse.

P> Les huiles alimentaires brilent trés rapidement en cas de tempéra-
ture élevée. La fumée qui s'en dégage est nocive pour la santé. Des
résidus noircis d'huiles, de graisses et de résines laissent des traces
définitives. Utilisez uniquement des huiles alimentaires et des
graisses prévues pour des températures élevées, par ex. |'huile de
carthame, I'huile de colza ou I'huile de tournesol.

P> Utilisez les huiles et les graisses alimentaires avec parcimonie. Ne
versez pas d'huiles de cuisson ou de graisses directement sur les
surfaces de cuisson de |'accessoire. Graissez plutot légerement les
aliments.
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P> Sivous grillez des aliments, des temps de grillade trop longs pro-
voquent |'asséchement des aliments et peuvent éventuellement en-
trainer leur inflammation.

Veillez a bien respecter les temps de cuisson pour les grillades.

P Dans le cas d'un accessoire occupant 2 zones de cuisson, ne ja-
mais utiliser un seul brileur sous I'accessoire. Utilisez toujours les
deux brileurs sous |'accessoire.

P> Les surfaces en acier inoxydable sont sensibles aux rayures. Soyez
prudent lorsque vous manipulez les accessoires et en particulier
lorsque vous souhaitez les poser sur les modules de cuisine d'exté-
rieur.

P Ne placez pas I'accessoire sur des surfaces inflammables, du verre
ou des surfaces sensibles a la chaleur.

P De grandes différences de température peuvent endommager I'ac-
cessoire. Ne posez pas |'accessoire sur des surfaces froides telles
que le carrelage ou la pierre.

P> Si vous utilisez de I'alcool dans la préparation de vos plats, gardez
a l'esprit que I'alcool s'évapore a haute température. Cette vapeur
peut s'enflammer au contact de surfaces brilantes.

Ne faites jamais chauffer d'alcool non dilué.

P Des objets métalliques ou pointus endommagent le revétement.
Utilisez uniquement des ustensiles de cuisine en plastique ou en
bois.
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Prise en main

® Plaque de gril (® Poignée de transport
(2 Bac a graisse @ Orifices d'aération

GriddleMaster est une plaque de gril
lisse en inox, utilisée pour cuire les ali-
ments sur le gril. La plaque de gril em-
magasine la chaleur de maniére opti-
male et la répartit uniformément sur
toute la surface. Ainsi, la viande, le pois-
son, les fruits de mer et les légumes
peuvent étre grillés a haute température
et en douceur. L'excédent de graisse
s'accumule dans un bac a graisse amo-
vible.

GriddleMaster est un accessoire de
taille S qui occupe 2 zones de cuisson
dans la chambre de cuisson d'un barbe-
cue gril Miele.
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Utilisation

& Risque de blessure !

Les accessoires sont lourds. Une ma-
nipulation négligente peut entrainer
des blessures telles que |'écrase-
ment des doigts.

Saisissez I'accessoire des deux
mains. Procédez lentement et avec
précaution, en particulier lorsque
vous insérez |'accessoire dans la
chambre de cuisson.

Utiliser correctement les accessoires

& Danger !

De nombreux accessoires pour le gril
et la cuisson sont disponibles sépa-
rément pour le MasterGrate Cooking
System. Cet accessoire peut étre uti-
lisé dans de multiples combinaisons
dans la chambre de cuisson. Veuillez
noter que certaines combinaisons
d'accessoires ne sont pas possibles.
Si vous utilisez I'accessoire de cette
maniére, vous risquez d'endommager
le barbecue gril et les accessoires.
Dans de rares cas, il peut y avoir un
risque lié a une concentration élevée
de polluants.

Les illustrations suivantes montrent,
a titre d'exemple, des cas d'utilisa-
tion appropriée et non appropriée
d'accessoires. Le fait qu'il s'agisse
d'accessoires en fonte ou en inox
n'est pas déterminant. Les facteurs
déterminants sont la taille des acces-
soires ainsi que le cache total de la
surface de cuisson. Utilisez toujours
les accessoires de maniéere appro-
priée.

L'utilisation est possible - 1x accessoire
de taille S, 1x accessoire de taille XS,
avec une distance de zone de grillage :

===

L'utilisation n'est pas possible - 1x ac-
cessoire de taille S, 1x accessoire de
taille XS, dans des zones de cuisson voi-
sines :

L'utilisation n'est pas possible - 2x ac-
cessoires de taille S

L'utilisation est possible - 2x acces-
soires de taille XS, dans des zones de
cuisson voisines :
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L'utilisation n'est pas possible - 3x ac-
cessoires de taille XS, dans des zones
de cuisson voisin

s~

L'utilisation est possible - 3x acces-
soires de taille XS, avec une zone de
cuisson voisine :

Retirer les grilles de cuisson

B Retirez 2 grilles de cuisson.

Retirer les toles de protection du bra-
leur

Premier nettoyage

m Nettoyez I'accessoire avant toute pre-
miére utilisation avec une éponge, du
liquide vaisselle doux et de |'eau
chaude.

m Séchez ensuite avec un chiffon doux.

Retirer le séparateur de zones

)

<<<<<

m Retirez les séparateurs de zones.
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B Retirez 2 toéles de protection du bri-
leur.

Utiliser les accessoires

m Placez les accessoires dans la
chambre du gril.
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m Placez des séparateurs de zone de
chaque c6té de I'accessoire. Orientez
les séparateurs de zone de maniére a
ce que le coté plat soit orienté vers
['accessoire.

Bon a savoir

Conseils pour faire griller

- Organisez la zone autour du barbecue
gril avec des objets utiles tels que des
fourchettes, des pinces a barbecue,
des gants pour barbecue, des sauces
et des épices de maniére a pouvoir
rester a proximité du barbecue pen-
dant la cuisson.

- Nous vous conseillons de mariner les
aliments. Cela développe particuliére-
ment bien leur saveur.

- Enduisez les aliments non marinés
d'un peu d'huile avant de les griller.
N'utilisez que des huiles prévues pour
des températures élevées.

Préchauffez votre gril et ses acces-

soires a la température souhaitée avec

le capot du barbecue gril fermé.

Nettoyage et entretien

& Risque de brilure d aux sur-
faces chaudes.

Une fois le gril terminé, le barbecue
gril et les accessoires sont chauds.
Laissez refroidir le barbecue gril et les
accessoires avant de les nettoyer.

En cas d’utilisation de détergents non
adaptés, I'aspect et la qualité des
surfaces risquent de se décolorer ou
de s’altérer. Les surfaces sont sen-
sibles aux rayures.

Retirez immédiatement les restes de
produit de lavage.

N’utilisez pas de produit & récurer ou
de produit abrasif.

Dans le cadre d'une pyrolyse, les
températures sont tres élevées et
peuvent endommager les acces-
soires.

Retirez les accessoires de la chambre
de cuisson avant de procéder a la py-
rolyse.

Nettoyez les accessoires uniquement
a la main.

& Risque de blessure !

Le bac a graisse peut se détacher et
tomber lorsqu'on le porte. Risque
d’écrasement des membres. Si la
graisse est chaude dans le bac a
graisse, il y a un risque de brdlure.
Ne portez jamais la plaque de gril et
le bac a graisse ensemble, mais tou-
jours séparément.

Attendez que l'accessoire ait refroidi
avant de le porter.
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Nettoyage des salissures incrustées

Les résidus peuvent laisser des
traces ou des taches mates durables
sur les surfaces. Elles naffectent ce-
pendant pas les propriétés d’utilisa-
tion.

Il est inutile d’essayer d’enlever ces
taches a tout prix. N'utilisez que les
produits préconisés.

m Videz et nettoyez le bac a graisse.

m Nettoyez les accessoires aprés m Déposez un peu (;l’eag chaude addi-

chaque utilisation. tlopnee de.prodwt vaisselle sur les
salissures incrustées et attendez

Produits de lavage a ne pas utiliser quelques minutes.

Pour éviter d’endommager les surfaces | Eliminez les salissures avec de I'eau

en nettoyant I’appareil, n’utilisez pas : chaude et un chiffon doux.

- de produit de lavage a base de soude, M Retirezimmédiatement les restes de
d’alcalin, d’ammoniaque, d’acide ou de détergent avec de I'eau claire.
chlorure ; m Séchez ensuite avec un chiffon doux.

- de détachant et de produit antirouille ;

- de détergent abrasif (par ex. : poudre,
créme a récurer ou pierres de net-
toyage) ;

- de détergent contenant des solvants ;

- de produits pour lave-vaisselle,

- de brosse abrasive

- d'éponges abrasives

- de toile de nettoyage abrasive

- de gomme de nettoyage

Nettoyage des salissures normales

m Eliminez immédiatement les salis-
sures normales avec de I'eau chaude,
du produit vaisselle et un chiffon
doux.

B Retirezimmédiatement les restes de
détergent avec de I'eau claire.

B Séchez ensuite avec un chiffon doux.
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Questo accessorio & conforme alle vigenti norme in materia di si-
curezza. Un uso improprio pud comungue causare danni a persone
e/o cose.

Leggere con attenzione le istruzioni d'uso prima di utilizzare I'ac-
cessorio. Contengono informazioni importanti su sicurezza, uso e
pulizia. Si evitano cosi danni e rischi per sé e altre persone.

Miele non risponde dei danni che derivano dall'inosservanza di
queste avvertenze.

Conservare con cura le presenti istruzioni d'uso e consegnarle an-
che a eventuali futuri utenti.

Uso corretto

P Questo accessorio & destinato all'uso in ambienti esterni domesti-
ci o similari.

P> Utilizzare gli accessori solo in una cucina outdoor Miele.

P Utilizzare I'accessorio solamente in ambito domestico. Utilizzare
I'accessorio solo per la cottura degli alimenti.

Qualsiasi altro impiego non € ammesso.
Bambini

P ATTENZIONE: le parti accessibili possono essere molto calde. Te-
nere lontano dai bambini.

P> Sorvegliare i bambini che si trovano nelle immediate vicinanze de-
gli accessori. Non permettere loro di utilizzarli per giocare.

P> Pericolo di soffocamento. | bambini giocando possono avvolgersi
nel materiale d'imballaggio (p.es. pellicole) oppure infilarselo in testa
e soffocare. Tenere il materiale d'imballaggio lontano da bambini
eventualmente presenti in casa.

Sicurezza tecnica

P Interventi di installazione e manutenzione o riparazioni eseguiti in
modo improprio possono causare seri pericoli all'utente, per i quali il
produttore non si assume alcuna responsabilita. Gli interventi di in-
stallazione e manutenzione o le riparazioni possono essere eseguiti
solo da personale qualificato o dall'assistenza tecnica Miele.
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P> Un accessorio danneggiato puo mettere a rischio la sicurezza
dell'utente. Controllare che gli accessori non presentino danni visibili.
Non utilizzare mai accessori danneggiati.

P> In caso di sostituzione di componenti difettosi rilevanti per la sicu-
rezza, Miele garantisce il rispetto dei requisiti di sicurezza solo per i
pezzi di ricambio originali.

Impiego corretto

/\ Pericolo di ustioni!

Gli accessori diventano molto caldi durante il funzionamento. E
possibile bruciarsi a causa delle superfici calde.

Si consiglia di indossare guanti da barbecue resistenti al calore
quando si utilizzano gli accessori.

Mentre & in funzione il barbecue e dopo averlo spento, fare atten-
zione a non toccare parti o superfici calde.

Non lasciare che indumenti o oggetti inflammabili entrino in contat-
to con le superfici calde.

Attendere che il barbecue e gli accessori si siano raffreddati.

N

P> Gli accessori non devono mai essere lasciati incustoditi durante
l'uso!

P Oli e grassi si infiammano facilmente in caso di surriscaldamento.
Non spegnere mai con acqua oli e grassi che hanno preso fuoco. Sof-
focare il fuoco o le fiamme oppure utilizzare un estintore a secco o a
schiuma.

P> Gli oli e i grassi alimentari bruciano molto velocemente a tempera-
ture elevate. Inoltre si forma un fumo dannoso per la salute. Oli, gras-
si e resine bruciano e lasciano tracce sulla superficie che non posso-
no essere eliminate. Utilizzare esclusivamente oli e grassi alimentari
resistenti alle alte temperature, ad es. olio di cardo, olio di colza o olio
di girasole.

P> Usare con parsimonia oli e grassi da cucina. Non versare oli e gras-
si da cucina direttamente sulle superfici degli accessori. Ungere inve-
ce leggermente gli alimenti.

P Quando si grigliano le pietanze, durate di cottura prolungate causa-
no |'essiccazione ed eventualmente |'autocombustione degli alimenti.
Rispettare i tempi di cottura consigliati.
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P Nel caso di accessori che occupano due zone del barbecue, non
utilizzare mai un solo bruciatore. Utilizzare sempre entrambi i brucia-
tori sotto gli accessori.

P> Le superfici in acciaio inox si graffiano facilmente. Fare attenzione
quando si utilizzano gli accessori e soprattutto se si desidera appog-
giarli sui moduli della cucina outdoor.

P Non collocare gli accessori su superfici inflammabili, vetro o super-
fici sensibili al calore.

P Grandi differenze di temperatura possono danneggiare gli accesso-
ri. Non appoggiare gli accessori su superfici fredde come piastrelle o
pietra.

P> Se per la preparazione delle pietanze si usano bevande alcoliche,
tenere conto che I'alcol evapora con le alte temperature. Questo va-
pore puo incendiarsi a contatto con le resistenze molto calde.

Non riscaldare alcool se non e diluito.

P Oggetti in metallo o appuntiti danneggiano il rivestimento. Utilizza-
re esclusivamente utensili da cucina in plastica o legno.
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Presentazione del prodotto

@ Piastra grill (® Impugnatura
(2 Vaschetta raccogligrasso @ Aperture di areazione

GriddleMaster e una piastra grill liscia in
acciaio inossidabile utilizzata per la cot-
tura degli alimenti sul barbecue. La pia-
stra grill accumula il calore in modo otti-
male e lo distribuisce uniformemente su
tutta la superficie. In questo modo &
possibile grigliare carne, pesce, frutti di
mare e verdure a temperature elevate e
in modo delicato. Il grasso in eccesso
viene raccolto in una vaschetta raccogli-
grasso rimovibile.

GriddleMaster € un accessorio di misu-
ra S che occupa due zone della griglia
nella camera grill di un barbecue Miele.
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Uso

& Pericolo di ferimento!

Gli accessori sono pesanti. Un uso
incauto puod provocare lesioni come
schiacciamenti delle dita.

Afferrare gli accessori con entrambe
le mani. Procedere lentamente e con
attenzione, soprattutto quando si uti-

lizzano gli accessori nella camera grill.

Utilizzare gli accessori correttamente

& Pericolo!

Per il MasterGrate Cooking System &
disponibile separatamente un'ampia
gamma di accessori per grigliare e
cuocere. Questi accessori possono
essere utilizzati in diverse combina-
zioni nella camera grill. Alcune com-
binazioni di accessori non sono pos-
sibili. Se si utilizzano gli accessori in
questo modo, il barbecue e gli acces-
sori potrebbero danneggiarsi. In rari
casi puo verificarsi un pericolo dovu-
to all'aumento della concentrazione
di sostanze nocive.

Le seguenti illustrazioni mostrano
esempi relativi all'utilizzo corretto e
non corretto degli accessori. In que-
sto caso non & importante che gli ac-
cessori siano in ghisa o in acciaio
inossidabile. | fattori determinanti so-
no le dimensioni degli accessori e la
copertura totale della superficie del
barbecue. Utilizzare sempre gli ac-
cessori in modo corretto.

L'utilizzo & possibile — 1 accessorio S, 1
accessorio XS, con una zona barbecue
di distanza:

L'utilizzo non & possibile — 1 accessorio
S, 1accessorio XS, zone barbecue adia-
centi:

L'utilizzo € possibile — 2 accessori XS,
zone barbecue adiacenti:
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L'utilizzo non & possibile — 3 accessori
XS, zone barbecue adiacenti:
T =

P

Prima pulizia

m Prima di utilizzare gli accessori per la
prima volta, pulirli con una spugna,
dell'acqua calda e del detersivo deli-
cato per i piatti.

m Asciugare poi accuratamente le su-
perfici con un panno morbido.

Rimuovere i separatori di zone

<<<<<

m Rimuovere i separatori di zone.
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Rimuovere le griglie

m Rimuovere le due griglie.

Rimuovere le lamiere di protezione per
bruciatori

m Rimuovere le due lamiere di protezio-
ne per bruciatori.

Posizionare I'accessorio

B Posizionare I'accessorio nella camera
grill.
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m Posizionare i separatori di zone su en-

trambi i lati dell'accessorio. Disporre i
separatori di zone in modo che il lato
piatto sia rivolto verso |'accessorio.

Informazioni utili

Consigli per grigliare

Organizzare |'area intorno al barbecue
con oggetti utili come forchette, pinze
per barbecue, guanti da barbecue, sal-
se e spezie, in modo da poter rimane-
re vicino al barbecue durante la cottu-
ra.

Consigliamo di marinare le pietanze
prima di grigliarle. Questo le rende
particolarmente aromatiche.

Non spennellare con olio le pietanze
marinate da cuocere e grigliare. Utiliz-
zare solo oli che possono essere ri-
scaldati ad alte temperature.

Preriscaldare il barbecue e gli acces-
sori alla temperatura desiderata con il
coperchio chiuso.

Pulizia e manutenzione

& Pericolo di ustionarsi a causa del-
le superfici molto calde.

Quando la cottura al grill & terminata,
il barbecue e gli accessori sono molto
caldi.

Lasciare raffreddare il barbecue e gli
accessori prima di pulirli.

Tutte le superfici si possono decolo-
rare o modificare se si utilizzano de-
tergenti non adatti. Le superfici si
graffiano facilmente.

Rimuovere subito i residui di deter-
gente.

Non utilizzare spugne abrasive o de-
tergenti aggressivi.

Durante la pulizia pirolitica si genera-
no temperature molto elevate che
possono danneggiare gli accessori.
Prima di procedere alla pulizia piroliti-
ca, rimuovere gli accessori dalla ca-
mera grill.

Lavare gli accessori solo a mano.

& Pericolo di ferimento!

La vaschetta raccogligrasso puo stac-
carsi durante il trasporto e cadere. Ri-
schio di schiacciamento degli arti.
Pericolo di ustionarsi con i grassi
molto caldi presenti nella vaschetta
raccogligrasso.

Non trasportare mai la piastra grill e
la vaschetta raccogligrasso insieme,
ma sempre separatamente.
Attendere che |'accessorio si sia raf-
freddato, prima di trasportarlo.
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m Svuotare e pulire la vaschetta racco-
gligrasso.

m Pulire gli accessori dopo ogni uso.

Detergenti non idonei

Per evitare di danneggiare le superfici
durante il lavaggio non usare:

- detergenti contenenti soda, compo-
nenti alcalini, ammoniaca, acidi o clo-
ro;

- prodotti per eliminare macchie e rug-
gine;

- detergenti abrasivi, p.es. polveri o latte
detergente abrasivi, pietre di pulizia
(cleaning stone);

- detergenti contenenti solventi;
- detersivi per lavastoviglie;

- spazzole dure abrasive;
spugne abrasive;

panno di pulizia abrasivo;

- gomme cancella-sporco.

Rimuovere lo sporco normale

m Rimuovere lo sporco normale con ac-
qua calda, detersivo per piatti e un
panno spugna morbido.

m Eliminare i residui di detergenti con
acqua pulita.

m Asciugare poi le superfici con un pan-
no morbido.
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Rimuovere lo sporco ostinato

A causa di residui, possono verificarsi
delle decolorazioni o macchie opache
sulle superfici. Queste macchie non
pregiudicano in alcun modo le carat-
teristiche d'uso.

Non tentare di rimuovere a tutti i co-
sti le macchie. Utilizzare solo i pro-
dotti descritti.

B Inumidire i residui incrostati con ac-
qua e detersivo e lasciare agire per
qualche minuto.

B Rimuovere lo sporco con acqua calda
e un panno spugna morbido.

m Eliminare subito i residui di detergenti
con acqua pulita.

m Asciugare poi le superfici con un pan-
no morbido.



nl-NL - Veiligheidstips en waarschuwingen

Deze accessoires voldoen aan de geldende veiligheidsvoor-
schriften. Onjuist gebruik kan echter persoonlijk letsel of materiéle
schade tot gevolg hebben.

Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig door voordat u de accessoi-
res gebruikt. De gebruiksaanwijzing bevat belangrijke instructies
met betrekking tot de veiligheid, het gebruik en de reiniging. Dat is
veilig voor u en zo voorkomt u schade.

Wanneer de veiligheidsrichtlijnen en waarschuwingen niet worden
opgevolgd, kan Miele niet aansprakelijk worden gesteld voor scha-
de die daarvan het gevolg is.

Bewaar de gebruiksaanwijzing zorgvuldig en geef deze door aan
een eventuele volgende eigenaar.

Verantwoord gebruik

P> Deze accessoires zijn bestemd voor huishoudelijk gebruik of daar-
mee vergelijkbaar in de buitenlucht.

P> Gebruik de accessoires uitsluitend in een Miele buitenkeuken.

P Gebruik de accessoires uitsluitend in huishoudelijke situaties. Ge-
bruik de accessoires alleen voor het bereiden van levensmiddelen.

Gebruik voor andere doeleinden is niet toegestaan.

Wanneer er kinderen in huis zijn

P> LET OP: bereikbare onderdelen kunnen zeer heet zijn. Houd kin-
deren uit de buurt.

P Houd kinderen in de gaten wanneer zij zich in de buurt van de ac-
cessoires bevinden. Laat kinderen nooit met de accessoires spelen.

P Verstikkingsgevaar! Kinderen kunnen zich tijdens het spelen in ver-
pakkingsmateriaal wikkelen (bijvoorbeeld in folie) of het materiaal
over hun hoofd trekken en stikken. Houd verpakkingsmaterialen bij
kinderen vandaan.

Technische veiligheid

P Door ondeskundig uitgevoerde installatie-, onderhouds- of repara-
tiewerkzaamheden kan de gebruiker aanzienlijke risico's lopen waar-
voor de fabrikant niet aansprakelijk is. Installatie-, onderhouds- of re-
paratiewerkzaamheden mogen uitsluitend door een gekwalificeerde
vakman/-vrouw of door Miele Service worden uitgevoerd.
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P Schade aan de accessoires kan uw veiligheid in gevaar brengen.
Controleer de accessoires op zichtbare schade. Gebruik nooit be-
schadigde accessoires.

P Bij de vervanging van defecte veiligheidsrelevante onderdelen ga-
randeert Miele alleen van originele Miele reserveonderdelen dat deze
volledig aan de veiligheidseisen voldoen.

Veilig gebruik

/N Verbrandingsgevaar!

De accessoires worden erg heet tijdens gebruik. U kunt zich ver-
branden aan hete oppervlakken.

Wij raden u aan hittebestendige barbecuehandschoenen te dragen
wanneer u de accessoires gebruikt.

Zorg ervoor dat u tijdens het gebruik en na het uitschakelen van de
grill geen hete onderdelen of oppervlakken aanraakt.

Zorg ervoor dat er geen kleding of brandbare voorwerpen mee in
contact komen.

Wacht tot de grill en de accessoires zijn afgekoeld.

P De accessoires mogen tijdens het gebruik nooit onbeheerd worden
achtergelaten!

P Olie en vet kunnen bij oververhitting vlam vatten. Blus een brand
met olie of vet nooit met water. Smoor de brand of vlammen of ge-
bruik een poeder- of schuimblusser.

P> Bij hoge temperaturen verbranden spijsolie en vet heel snel. Er
ontstaat rook die schadelijk is voor de gezondheid. Verbrande olie en
vet laten harsen op het oppervlak achter die mogelijk niet meer van
het oppervlak kunnen worden verwijderd. Gebruik uitsluitend spijsolie
en vet, die zeer heet mogen worden, bijvoorbeeld distelolie, raapolie
of zonnebloemolie.

P Maak spaarzaam gebruik van spijsolién en vetten. Giet geen spijs-
olie of vet rechtstreeks op de grillvlakken van de accessoires. Smeer
de levensmiddelen in plaats daarvan lichtjes in met vet.

P Bij te lange grilleertijden drogen de voedingsmiddelen uit. De voe-
dingsmiddelen kunnen zelfs ontbranden.
Houdt u zich aan de aanbevolen bereidingstijden.

84



nl-NL - Veiligheidstips en waarschuwingen

P Gebruik bij accessoires die twee grillzones beslaan nooit slechts
één brander onder de accessoire. Gebruik altijd beide branders onder
de accessoires.

P Roestvrijstalen oppervlakken zijn krasgevoelig. Wees voorzichtig bij
het hanteren van de accessoires, en vooral wanneer u accessoires op
de outdoor-keukenmodules wilt neerzetten.

P> Plaats de accessoires niet op brandbare oppervlakken, glas of
warmtegevoelige oppervlakken.

P De accessoires kunnen door grote temperatuurverschillen bescha-
digd raken. Plaats de accessoires niet op koude oppervlakken, zoals
tegels of steen.

P Brandgevaar. Als u bij de bereiding van levensmiddelen alcohol-
houdende dranken gebruikt, moet u er rekening mee houden dat alco-
hol bij hoge temperaturen verdampt. Deze damp kan ontbranden bij
contact met hete oppervlakken.

Verhit nooit onverdunde alcohol.

P Metalen of scherpe voorwerpen kunnen de coating beschadigen.
Gebruik alleen keukengerei van kunststof of hout.
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Introductie

@ Grillplaat (® Draagbeugel
(2 Vetopvang @ Ventilatieopeningen

GriddleMaster is een gladde grillplaat
van roestvrij staal die wordt gebruikt om
levensmiddelen op de grill te bereiden.
De grillplaat houdt de warmte optimaal
vast en verdeelt deze gelijkmatig over
het gehele oppervlak. Zo kunt u vlees,
vis, zeevruchten en groenten op hoge
temperatuur en op milde wijze grillen.
Overtollig vet wordt opgevangen in een
uitneembare vetopvang.

GriddleMaster is een accessoire in maat
S en beslaat 2 grillzones in de grillruimte
van een Miele grill.
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Bediening

& Gevaar voor verwondingen!

De accessoires zijn zwaar. Onvoor-
zichtig gebruik kan leiden tot letsels,
zoals beknelde vingers.

Pak de accessoires met beide han-
den vast. Ga langzaam en voorzichtig
te werk, vooral wanneer u de acces-
soires in de grillruimte plaatst.

Accessoires op de juiste manier ge-
bruiken

& Gevaar!

Voor het MasterGrate Cooking
System zijn diverse accessoires voor
grillen en koken apart verkrijgbaar.
Deze accessoires kunnen in verschil-
lende combinaties gebruikt worden in
de grillruimte. Houd er rekening mee
dat bepaalde combinaties van acces-
soires niet mogelijk zijn. Als u de ac-
cessoires op deze manier gebruikt,
kunnen de grill en de accessoires be-
schadigd raken. In zeldzame gevallen
kan er gevaar ontstaan door ver-
hoogde concentraties van verontrei-
nigende stoffen.

De volgende afbeeldingen tonen
voorbeelden van correct en incorrect
gebruik van accessoires. De cruciale
factor hier is niet of de accessoires
van gietijzer of roestvrij staal zijn ge-
maakt. Doorslaggevende factoren zijn
de grootte van de accessoires en de
totale afdekking van het grillopper-
vlak. Gebruik accessoires altijd op de
juiste manier.

Gebruik is mogelijk — 1x accessoire in
maat S, 1x accessoire in maat XS, met
een grillzone afstand:

Gebruik is niet mogelijk — 1x accessoire
in maat S, 1x accessoire in maat XS, in
aangrenzende grill

Gebruik is niet mogelijk — 2x accessoi-
res in maat S:
—

Gebruik is mogelijk — 2x accessoires in
maat XS, in aangrenzende grillzones:
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Gebruik is niet mogelijk — 3x accessoi-
res in maat XS, in aangrenzende grillzo-
nes:

Gebruik is mogelijk — 3x accessoires in
maat XS, met een grillzone afstand:

-]

Grillroosters verwijderen

m Verwijder 2 grillroosters.

Branderbeveiligingen verwijderen

Eerste reiniging

m Reinig de accessoires voor het eerste
gebruik met een sponsdoekje, wat
mild afwasmiddel en warm water.

m Wrijf de oppervlakken daarna met een
zachte doek goed droog.

m Verwijder de zonescheiders.
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m Verwijder 2 branderbeveiligingen.

Accessoires gebruiken

m Plaats de accessoires in de grillruim-
te.

Zonescheiders plaatsen
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m Plaats aan beide zijden van de acces-
soires zonescheiders. Plaats de zone-
scheiders zo dat de platte kant naar
de accessoires wijst.

Nuttige tips

Tips voor het grillen

- Deel de ruimte rond de grill in met
handige voorwerpen zoals vorken, bar-
becuetangen, barbecuehandschoe-
nen, sauzen en kruiden, zodat u tij-
dens het koken in de buurt van de grill
kunt blijven.

- Wij raden aan om het grillgerecht te
marineren. De smaak wordt dan ster-
ker.

Bestrijk producten die niet gemari-
neerd zijn voor het grillen met een
beetje olie. Gebruik alleen olie die ge-
schikt is voor hoge temperaturen.

- Verwarm uw grill en de accessoires
voor op de gewenste temperatuur met
de grillkap gesloten.

Reiniging en onderhoud

& Gevaar voor verbranding door
hete oppervlakken.

Wanneer het grillproces klaar is, zijn
de grill en accessoires heet.

Laat de grill en accessoires afkoelen
voordat u ze reinigt.

Alle oppervlakken kunnen verkleuren
of veranderen wanneer u ongeschikte
reinigingsmiddelen gebruikt. De op-
pervlakken zijn krasgevoelig.
Verwijder resten van reinigingsmid-
delen onmiddellijk.

Gebruik geen schurende reinigings-
middelen of middelen die krassen
kunnen veroorzaken.

Bij pyrolyse ontstaan zeer hoge tem-
peraturen, die accessoires kunnen
beschadigen.

Verwijder alle accessoires uit de grill-
ruimte voordat u een pyrolyse uit-
voert.

Reinig de accessoires uitsluitend met
de hand.

& Gevaar voor verwondingen!

De vetopvang kan gemakkelijk losra-
ken en uit uw handen glippen als u
deze draagt. Ledematen kunnen be-
kneld raken. Als er heet vet in de ve-
topvang zit, kunt u zich eraan bran-
den.

Draag de grillplaat en de vetopvang
nooit tegelijkertijd, maar altijd afzon-
derlijk.

Wacht tot de accessoires zijn afge-
koeld voordat u ze draagt.
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m Leeg en reinig de vetopvang.

m Reinig de accessoires na elk gebruik.

Ongeschikte reinigingsmiddelen

Gebruik om beschadigingen aan de op-

pervlakken te voorkomen bij de reiniging

geen:

- soda-, alkali-, ammoniak-, zuur- of
chloridehoudende reinigingsmiddelen

- vlek- en roestverwijderaars

- schurende reinigingsmiddelen, zoals
schuurpoeder, vloeibaar schuurmiddel
en reinigingssteen

oplosmiddelhoudende reinigingsmid-
delen

reinigingsmiddel voor vaatwassers
schurende harde borstels

- schuursponsjes
- schurende reinigingsdoeken
- vlekkensponsjes

Normaal vuil verwijderen

m Verwijder normaal vuil met warm wa-
ter, afwasmiddel en een zacht spons-
doekje.

m Verwijder resten van reinigingsmidde-
len grondig met schoon water.

m Wrijf alles daarna met een zachte
doek droog.
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Hardnekkig vuil verwijderen

Door resten kunnen op oppervlakken
blijvende verkleuringen en doffe plek-
ken ontstaan. Deze vlekken hebben
geen invloed op de gebruikseigen-
schappen.

Probeer dergelijke vlekken niet hoe
dan ook te verwijderen. Gebruik al-
leen de beschreven hulpmiddelen.

m Bevochtig aangekoekte resten met
een sopje van afwasmiddel en laat ze
enkele minuten inweken.

m Verwijder het vuil met warm water en
een zacht sponsdoekje.

m Verwijder resten van reinigingsmidde-
len direct en grondig met schoon wa-
ter.

m Wrijf alles daarna met een zachte
doek droog.



no-NO - Sikkerhetsregler og advarsler

Dette tilbehgret oppfyller de pabudte sikkerhetskravene. Bruk som
ikke er forskriftsmessig kan imidlertid fare til skader pa personer og
materiell.

Les bruksanvisningen naye far du bruker tilbehgret. Bruksanvis-
ningen gir viktige opplysninger om sikkerhet, bruk og rengjering. Pa
denne maten beskytter du deg selv og unngar skader.

Miele kan ikke gjeres ansvarlig for skader som skyldes at disse hen-
visningene ikke blir fulgt.

Ta vare pa bruksanvisningen og gi den videre til en eventuell senere
eier.

Forskriftsmessig bruk

P> Dette tilbehgret er beregnet for utendars bruk i private hushold-
ninger eller tilsvarende omgivelser.

P> Bruk tilbeharet utelukkende i et Miele utekjgkken.

P Bruk tilbeharet kun innenfor rammen av hva som er vanlig i en hus-
holdning. Bruk tilbeharet kun til a tilberede matvarer.

All annen bruk er ikke tillatt.

Barn i husholdningen

P FORSIKTIG: Tilgjengelige deler kan veere sveert varme. Hold barn
unna.

P Hold @ye med barn som befinner seg i naerheten av tilbeharet. La
aldri barn leke med tilbehgret.

P> Fare for kvelning. Hvis barn leker med forpakningsmaterialer, kan
de vikle seginn i f.eks. folie eller trekke den over hodet og kveles.
Hold forpakningsmaterialene vekk fra barn.

Teknisk sikkerhet

P Ved installasjon, vedlikehold eller reparasjon som ikke er fagmessig
utfert, kan det oppsta betydelig fare for brukeren. Produsenten patar
seg ikke ansvar for dette. Installasjons-, vedlikeholds- eller repara-
sjonsarbeider ma kun utfgres av kvalifiserte fagfolk eller av Mieles
serviceavdeling.

P Skade pa tilbehgret kan utsette brukeren for fare. Kontroller at til-
behgret ikke har synlige skader. Bruk aldri skadet tilbehar.
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P Ved utskifting av defekte sikkerhetsrelevante komponenter garan-
terer Miele kun at originale Miele-reservedeler oppfyller sikkerhets-
kravene fullt ut.

Forskriftsmessig bruk

/N Fare for forbrenning!

Tiloehgret blir sveert varmt under bruk. Du kan brenne deg pa
varme overflater.

Vi anbefaler at du tar pa deg varmebestandige grillvotter nar du
bruker tilbehgret.

Sorg for at du ikke bergrer varme deler eller overflater under bruk
eller etter at du har slatt av grillen.

Ikke la kleer eller brennbare gjenstander komme i kontakt med
varme deler/overflater.

Vent til grillen og tilbehgret er avkjalt.

P Tilbehgret ma aldri etterlates uten tilsyn under drift!

P Olje og fett kan selvantenne ved overoppheting. Slukk aldri olje- og
fettbranner med vann. Kvel brannen eller flammene, eller bruk et
brannslukningsapparat med tarre slukkemidler eller skum.

P Matolje og fett forbrennes veldig raskt ved haye temperaturer. Det
oppstar helseskadelig rayk. Pa overflaten etterlater fastbrent olje og
fett et skadelig belegg som kan veere vanskelig a fjerne. Bruk kun me-
get varmebestandige matoljer og fett, f.eks. tistelolje, rapsolje eller
solsikkeolje.

P Bruk matoljer og fett med mate. lkke hell matoljer eller fett direkte
pa grillflatene pa tilbeharet. Pensle i stedet matvarene lett.

P> Ved grilling av matvarer fagrer for lange grilltider til utterking og ev.
selvantenning av grillmaten.

Overhold de anbefalte grilltidene.

P> Hvis du bruker tilbehar som opptar 2 grillsoner, ma du aldri bruke
bare én brenner under tilbehgret. Bruk alltid begge brennerne under
tilbeharet.

P Overflater i rustfritt stal er falsomme for riper. Veer forsiktig nar du
handterer tilbeharet, og spesielt nar du skal sette det fra deg pa Out-
door-kjgkkenmodulene.

P> Ikke sett tilbehgret pa brennbare overflater, glass eller varmegm-
fintlige overflater.

92



no-NO - Sikkerhetsregler og advarsler

P> Store temperaturforskjeller kan skade tilbeharet. Ikke plasser til-
beharet pa kalde overflater, som for eksempel fliser eller stein.

P Brannfare. Hvis du bruker alkoholholdige drikker ved tilberedning
av mat, vaer oppmerksom pa at alkoholen fordamper ved hgye tempe-
raturer. Denne dampen kan antennes ved kontakt med varme over-
flater.

Du ma aldri varme opp ufortynnet alkohol.

P Metalliske eller skarpe gjenstander skader belegget. Bruk kun kjak-
kenredskaper av kunststoff eller tre.
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Oversikt

@ Grillplate (3 Baerehandtak
(@ Fettrenne @ Ventilasjons&pninger

GriddleMaster er en glatt grillplate i
rustfritt stal som brukes til a tilberede
mat pa grillen. Grillplaten lagrer varmen
optimalt og fordeler den jevnt over hele
overflaten. P4 denne méaten kan kjatt,
fisk, sjgmat og grennsaker grilles skan-
somt ved haye temperaturer. Overflgdig
fett samler seg i den uttakbare fettren-
nen.

GriddleMaster er et tilbehgr i storrelse S
og dekker 2 grillsoner i grillkammeret pa
en Miele-grill.
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Betjening

& Fare for skade!

Tilbeharet er tungt. Uforsiktig hand-
tering kan fare til skader for eksempel
fingre som kommer i klem.

Ta tak i tilbeharet med begge hender.
Veer spesielt forsiktig nér du setter til-
beharet inn i grillkammeret. Ga lang-
somt frem.

Bruk tilbeher pa riktig mate

& Fare!

For MasterGrate Cooking System fin-
nes det et bredt utvalg av tilbehar til
grilling og matlaging som kan kjepes
separat. Dette tilbehgret kan brukes i
en rekke kombinasjoner i grillkam-
meret. Vaer oppmerksom pa at visse
kombinasjoner av tilbehar ikke er mu-
lige. Hvis tilbeharet brukes pa feil ma-
te, kan bade grillen og tilbehgret bli
skadet. | sjeldne tilfeller kan det opp-
sta fare pa grunn av ekte konsentra-
sjoner av skadelige stoffer.

Falgende illustrasjoner viser
eksempler pa riktig og feil bruk av til-
behgr. Det avgjgrende er ikke om til-
behgret er laget av stapejern eller
rustfritt stal. Avgjerende faktorer er
starrelsen pa tilbeharet og hvor stor
del av grillflaten det dekker. Bruk all-
tid tilbehar pa riktig méate.

Mulig bruk —1x tilbeher i starrelse S, 1x
tilbeher i starrelse XS, med en grillsone

Ikke mulig — 1x tilbehgr i starrelse S, 1x
tilbeher i starrelse XS i tilstatende
grillsoner

Mulig bruk — 2x tilbeher i starrelse XS i
tilstetende grills
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Ikke mulig — 3x tilbeher i sterrelse XS i
tilstaten

Mulig bruk — 3 x tilbehgr i starrelse XS,
med en grillsone mellom:

Ferste rengjoring

m Rengjor tilbeharet for forste gangs
bruk med en svampklut, litt mildt
handoppvaskmiddel og varmt vann.

m Tork deretter overflatene grundig med
en myk klut.

Ta ut soneinndelerne

m Ta ut soneinndelerne.
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Ta ut grillristene

m Ta ut 2 grillrister.

Ta ut brennerbeskyttelsesplatene

m Ta ut de 2 brennerbeskyttelsesplate-
ne.

Sette inn tilbeharet

m Sett tilbehgret inn i grillkammeret.

Sette inn soneinndelerne
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m Sett inn soneinndelerne pa begge
sider av tilbeharet. Plasser soneinn-
delerne slik at den flate siden vender
mot tilbehgret.

Godt a vite

Grilltips

- Organiser omradet rundt grillen med
nyttige redskaper som gafler, grill-
tenger, grillvotter, sauser og krydder,
slik at du kan holde deg i naerheten
mens du griller.

- Vi anbefaler & marinere grillmaten. Da
far maten en ekstra god aroma.

- Pensle grillmaten som ikke er mari-
nert, med litt olje fer du griller. Bruk

bare olje som taler hgye temperaturer.

- Forvarm grillen og tilbehgret med luk-
ket grillhette til ensket temperatur.

Rengjering og stell

& Fare for forbrenning ved varme
overflater.

Grillen og tilbehgret er varmt nar grill-
prosessen er ferdig.

La grillen og tilbehgret avkjales for
rengjoring.

Alle overflater kan bli misfarget eller
forandret dersom du bruker uegnede
rengjeringsmidler. Overflatene er
gmfintlige for riper.

Rester av rengjeringsmiddel skal fjer-
nes med en gang.

Ikke bruk rengjgringsmidler som er
skurende eller kan lage riper.

Under pyrolysen oppstar det svaert
haye temperaturer som kan skade til-
beharet.

Fjern tilbehear fra grillkammeret for du
utferer pyrolyse.

Rengjer tilbehgret utelukkende for
hand.

& Fare for skade!

Fettrennen kan lgsne og falle ned nar
den beeres. Du kan fa armer eller ben
i klem. Det er fare for forbrenning hvis
det er varmt fett i fettrennen.

Du ma aldri baere grillplaten og fet-
trennen samtidig, men alltid hver for
seg.

Vent til tilbehgret er avkjalt for du
baerer det.
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m Tem og rengjer fettrennen.

m Rengjor tilbehgret etter hver bruk.

Uegnede rengjaringsmidler

For a unnga skader pa overflatene, ikke
bruk:

- Rengjgringsmidler som inneholder
soda, alkali, ammoniakk, syre eller klo-
rid

- Flekk- og rustfjerner

- Skurende rengjgringsmidler, f.eks.
skurepulver, flytende skuremiddel,
universalstein

- Lgsemiddelholdige rengjaringsmidler
- Oppvaskmiddel til oppvaskmaskin

- Skrubbende harde barster

- Skuresvamper

- Skurekluter

- Flekkfjerningssvamp

Fjerning av normale flekker og sl

m Fjern normale flekker og sel med
varmt vann, handoppvaskmiddel og
en myk svampklut.

m Rester av rengjeringsmiddel skal fjer-
nes grundig med rent vann.

m Tork deretter overflatene med en myk
klut.
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Fjerning av vanskelige flekker

Rester kan fare til varige farge-
forandringer eller matte steder pa
overflater. Disse flekkene har ingen
innflytelse pa bruksegenskapene.
Du ma ikke forsake & fjerne disse
flekkene. Bruk kun de angitte hjelpe-
midlene.

B Fukt fastbrente rester med sapevann
og la dem ligge i blgt i noen minutter.

m Fjern flekker og sgl med varmt vann
og en myk svampklut.

m Rester av rengjeringsmiddel skal fjer-
nes umiddelbart og grundig med rent
vann.

m Tork deretter overflatene med en myk
klut.
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Este acessdério cumpre as normas de seguranga em vigor. A utiliza-
¢do inadequada pode, contudo, resultar em ferimentos para as
pessoas e em danos materiais.

Antes de utilizar o acessorio, leia atentamente as instru¢des de uti-
lizagdo. As instrugdes de utilizacdo contém indicacdes importantes
sobre a seguranca, a utilizagao e a limpeza. Desta forma, ndo sé se
protege, como também evita danos.

A Miele ndo assume qualquer responsabilidade por danos ocorri-
dos devido a inobservancia destas indicacdes.

Guarde as instrucoes de utilizacdo para que as possa consultar
sempre que necessario e entregue-as a um eventual futuro pro-
prietario.

Uso adequado
P> Este acessorio foi concebido para ser utilizado em ambiente do-
méstico ou em espacgos similares no exterior.

P Utilize os acessdrios exclusivamente numa cozinha exterior da
Miele.

P> Utilize o acessodrio apenas no contexto doméstico. Utilize o aces-
sério apenas para cozinhar alimentos.

Quaisquer outros tipos de uso ndo sdo permitidos.

Criangcas em casa

» ATENCAO: as pecas acessiveis podem estar muito quentes. Man-
ter as criangas afastadas.

P> Vigie as criangas que estejam perto do acessério. Nunca permita
que as criangas brinquem com o acessorio.

P> Risco de asfixia. As criangas ao brincarem com o material da em-
balagem (p. ex., peliculas) podem correr risco de asfixia caso se en-
volvam ou tapem a cabega com esse material. Mantenha o material
da embalagem fora do alcance das criangas.
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Seguranca técnica

P Os trabalhos de instalagdo e manuteng3o ou as reparagdes inade-
quados podem apresentar perigos consideraveis para o utilizador, pe-
los quais o fabricante ndo assume qualquer responsabilidade. Os tra-
balhos de instalacdo e manutengao ou as reparagdes sé podem ser
efetuados por um técnico qualificado ou pelo servico de assisténcia
técnica da Miele.

P Os danos no acessério podem comprometer a sua seguranca.
Controle-o, verificando se esta danificado. Nunca utilize acessérios
danificados.

P No caso de substituicdo de componentes de seguranca defeituo-

sos, a Miele garante apenas que as pegas de substitui¢cao originais da
Miele cumprem integralmente os requisitos de seguranga.

Utilizagao adequada

/N Risco de queimaduras!

O acessorio fica muito quente durante o funcionamento. Pode
gueimar-se em superficies quentes.

Recomendamos que utilize luvas para grelhar resistentes ao calor
quando utilizar este acessorio.

Durante a utilizacdo e depois de desligar o grelhador, certifique-se
de que ndo toca nas pecas ou superficies quentes.

N3do permita que roupas ou objetos inflamaveis entrem em contac-
to com estas pecas.

Aguarde até que o grelhador e o acessorio arrefegam.

P Mantenha o acessério sob vigilancia sempre que esteja em funcio-
namento!

P Os dleos e as gorduras podem aquecer demasiado e incendiar-se.
Nunca utilize agua para apagar incéndios causados por dleo ou gor-
dura. Abafe o fogo ou as chamas, ou utilize agentes extintores quimi-
cos secos ou um extintor de espuma.

P No caso de temperaturas elevadas, os dleos alimentares e as gor-
duras queimam muito rapidamente. Forma-se fumo nocivo a saude.
Oleos e gorduras queimados deixam na superficie resinas que ndo se
conseguem remover. Utilize exclusivamente 6leos alimentares e gor-
duras resistentes a temperaturas elevadas, como por ex., 6leo de car-
do, 6leo de colza ou 6leo de girassol.

100



pt-PT - Indica¢cdes de seguranca e avisos

P> Utilize 6leos alimentares e gorduras com moderagéo. N3o coloque
Oleos alimentares nem gorduras diretamente nas superficies de gre-
lhar do acessério. Em vez disso, unte ligeiramente os alimentos.

P Ao grelhar alimentos, os tempos demasiado longos contribuem
para que os alimentos sequem e ha risco de incéndio.
Mantenha os tempos recomendados.

P No caso de um acessorio que ocupe 2 zonas de grelhar, nunca uti-
lize apenas um queimador por baixo do acessoério. Utilize sempre os
dois queimadores por baixo do acessoério.

P As superficies em aco inoxidavel sdo sensiveis a riscos. Tenha cui-
dado ao manusear o acessorio e, em especial, quando pretender
pousa-lo sobre os médulos da cozinha exterior.

P N3o coloque o acessério sobre superficies inflamaveis, vidro ou
superficies sensiveis ao calor.

P Grandes diferencas de temperatura podem danificar o acessoério.
Nao coloque o acessoério sobre superficies frias tais como, p. ex.,
azulejos ou pedra.

P> Risco de incéndio. Se utilizar bebidas alcodlicas na preparagdo de
alimentos, tenha cuidado, pois o alcool evapora a temperaturas ele-
vadas. Este vapor pode incendiar-se em contacto com superficies
quentes.

Nunca aquega alcool no estado puro.

P A utilizagdo de objetos metalicos ou afiados danifica o revestimen-
to. Utilize exclusivamente utilize utensilios de cozinha de plastico ou
madeira.
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Conhecer melhor

@ Placa para grelhar (® Pega de transporte
(2) Recipiente coletor de gordura @ Aberturas de ventilagdo

O GriddleMaster é uma placa para gre-
Ihar lisa em ago inoxidavel, utilizada para
cozinhar alimentos na grelha. A placa
para grelhar retém o calor de forma ideal
e distribui-o uniformemente por toda a
superficie. Desta forma, é possivel gre-
Ihar carne, peixe, marisco e legumes a
altas temperaturas e de forma delicada.
A gordura em excesso acumula-se num
recipiente coletor de gordura amovivel.

O GriddleMaster é um acessorio de ta-
manho S e ocupa 2 zonas de grelhar no
compartimento para grelhar de um gre-
Ihador Miele.
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Utilizar )
E possivel utilizar — 1 acessorio de ta-
& Risco de lesdes! manho S, 1 acessério de tamanho XS,
O acessorio é pesado. Uma utilizagdo | €0m uma zona de grelhar de distancia:
descuidada pode provocar lesdes, 5 2 1 \
como o esmagamento dos dedos. 0

Segure o acessorio com ambas as

maos. Proceda devagar e com cuida-
do, especialmente ao colocar o aces-
sério no compartimento para grelhar.

Utilizar corretamente os acessérios N3o & possivel utilizar — 1 acessério de

& Perigo! tamanho S, 1 acessério de tamanho XS,
) em zonas de grelhar ajacentes:

Para o MasterGrate Cooking System
esta disponivel separadamente uma
ampla gama de acessorios para gre-
Ihar e cozinhar. Estes acessorios po-
dem ser utilizados no compartimento
para grelhar em diversas combina-
¢bes. Tenha em atengdo que algumas
combinagdes de acessorios ndo sdo
possiveis. Se utilizar os acessoérios
numa dessas combinagdes, podera
danificar o grelhador e/ou os acessé-
rios. Em raras ocasides pode verifi-
car-se um perigo devido ao aumento
da concentragdo de substancias no-
civas.

As ilustracdes abaixo mostram exem-
plos relativas a utilizacdo correta e in-
correta dos acessorios. Neste caso
n3o é importante que os acessorios E possivel utilizar — 2 acessérios de ta-
sejam de ferro fundido ou de ago ino- manho XS, em zonas de grelhar adja-
xidavel. Os fatores determinantes sdo = centes:

o tamanho dos acessérios, bem co-
mo a cobertura total da superficie de
grelhar. Utilize sempre os acessoérios
de forma correta.
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Nao é possivel utilizar — 3 acessodrios
de tamanho XS, em zonas de grelhar ad-
acentes:

E possivel utilizar — 3 acessérios de ta-
manho XS, com uma zona de grelhar de
disténcia:

Primeira limpeza

m Lave o acessoério antes da primeira
utilizagdo, utilizando um pano espon-
ja, um pouco de detergente para lavar
a louga a mdo suave e agua quente.

m De seguida, seque bem as superficies
com um pano macio.

m Retire os separadores de zonas.
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Retirar as grelhas

m Retire 2 grelhas.

Retirar as prote¢oes dos queimadores

m Retire 2 prote¢des dos queimadores.

Inserir o acessorio

B Insira o acessoério no compartimento
para grelhar.

Inserir os separadores de zonas
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Insira os separadores de zonas em
ambos os lados do acessorio. Oriente
os separadores de zonas de forma a
que o lado plano fique virado para o
acessorio.

E bom saber

Dicas para grelhar

Organize a area a volta do grelhador
com objetos Uteis, como garfos, pin-
¢as para grelhar, luvas para grelhar,
molhos e especiarias, para poder ficar
perto do grelhador enquanto cozinha.

Recomendamos que marine os ali-
mentos a grelhar. Os alimentos mari-
nados ficam com um sabor particular-
mente aromatico.

Antes de grelhar alimentos ndo mari-
nados, pincele-os com um pouco de
6leo. Utilize somente azeite ou éleo

que suporte temperaturas elevadas.

Pré-aqueca o grelhador e o acessério
a temperatura desejada com a cober-
tura do grelhador fechada.

Limpeza e manutenc¢ao

& Risco de queimaduras devido a
superficies quentes.

No final do processo de grelhar, o
grelhador e os acessorios estdo
quentes.

Deixe o grelhador e os acessoérios ar-
refecer antes de os limpar.

A cor das superficies pode mudar ou
alterar-se, caso utilize produtos de
limpeza inadequados. As superficies
sdo sensiveis a riscos.

Remova de imediato os residuos de
produtos de limpeza.

Nao utilize produtos de limpeza abra-
Sivos ou agressivos.

No dambito de uma limpeza pirolitica,
atingem-se temperaturas muito ele-
vadas, que podem danificar o aces-
sério.

Retire o acessério do compartimento
para grelhar antes de efetuar uma
limpeza pirolitica.

Limpe o acessério exclusivamente a
mao.

& Risco de lesGes!

Um recipiente coletor de gordura po-
de soltar-se e cair durante o trans-
porte. Os membros do corpo podem
ser esmagados. Existe risco de quei-
maduras devido a gordura quente no
recipiente coletor de gordura.

Nunca transporte a placa para grelhar
e o recipiente coletor de gordura jun-
tos; transporte-os sempre separada-
mente.

Aguarde até que os acessoérios arre-
fecam antes de os transportar.
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m Esvazie e limpe o recipiente coletor
de gordura.

m Efetue a limpeza do acessério no final
de cada utilizagdo.

Produtos de limpeza inadequados

Para evitar danos nas superficies, ndo
utilize na limpeza:

- produtos de limpeza que contenham
soda, amoniaco, acido ou cloro;
- produtos de limpeza anticalcarios;

- produtos para eliminar manchas e fer-
rugem;

- produtos de limpeza que contenham
produto de polimento ou abrasivos
como, p. ex., pd para polimento, agen-
te de polimento, esfregdes;

- produtos de limpeza que contenham
solventes;

- detergente da maquina de lavar louga;
- escovas abrasivas duras;

- esponjas abrasivas;

- panos abrasivos;

- esponjas magicas;

- produtos de limpeza para fornos;

- limpa-vidros;

- raspadores metalicos afiados.

Remover sujidade normal

B Remova a sujidade normal com agua
morna, detergente para lavar a loucga a
mMao e um pano esponja macio.
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B Remova cuidadosamente os residuos
de produtos de limpeza com agua
limpa.

m Seque as superficies logo de seguida
com um pano macio.

Remover sujidade persistente

Os residuos incrustados em superfi-
cies podem provocar alteragdes de
cor ou zonas mate. Estas manchas
ndo afetam as carateristicas de utili-
zacdao.

De qualquer maneira, ndo tente eli-
minar essas manchas. Utilize apenas
os meios auxiliares indicados.

m A limpeza sera facilitada se humede-
cer os residuos incrustados com uma
solugdo de lavagem de agua e deter-
gente e se os pré-lavar durante alguns
minutos.

B Remova a sujidade com agua morna e
um pano esponja macio.

B Remova os residuos de produtos de
limpeza de imediato e de forma cui-
dadosa com agua limpa.

m Seque as superficies logo de seguida
com um pano macio.
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Detta tillbehor uppfyller gallande sakerhetskrav. Felaktig anvand-
ning kan dock medfdra person- och sakskador.

Las bruksanvisningen noga innan du installerar och tar tillbehoret i
bruk. Det ar viktigt eftersom den innehaller information om inbygg-
nad, sakerhet, anviandning och rengéring. Pa sa vis undviker du per-
sonskador samt skador pa produkten.

Miele tar inget ansvar for skador som har uppstatt pa grund av att
dessa anvisningar inte har foljts.

Spara bruksanvisningen och 6verlamna den vid eventuellt agarbyte.

Anvandningsomrade

P> Detta tilloehor ar avsett for anvandning i hushall eller hushallslik-
nande miljoer utomhus.

P Anvand tillbehoret endast i ett Miele-utekok.

P Anvand tillbehoret endast under hushéallsmassiga forhallanden. An-
vand bara tillbehoret for att laga mat.

Inga andra anvandningsomraden &r tillatna.

Om det finns barn i hemmet

P> Obs: dtkomliga delar kan vara mycket varma. Hall barn borta.

P Hall uppsikt éver barn som befinner sig i narheten av tilloehoret.
Lat aldrig barn leka med tillbehoret.

P> Kvavningsrisk. Barn kan under lek linda in sig i forpackningsmaterial
(till exempel plastfolie) eller dra det dver huvudet och kvavas. Hall
darfor barn borta fran férpackningsmaterial.

Teknisk sakerhet

P Ej fackmassigt utférda installations- och underhallsarbeten eller
reparationer kan innebara allvarlig fara for anvandaren, for vilket till-
verkaren inte tar ndgot ansvar. Installations- och underhallsarbeten
och reparationer far bara utféras av Miele service eller en behorig
fackman.

P> Skador pa tillbehéret kan riskera din sékerhet. Kontrollera att tillbe-
horet inte har nagra synliga skador. Anvand aldrig ett skadat tillbehor.
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P> Vid utbyte av defekta sdkerhetsrelevanta komponenter garanterar
Miele endast att Mieles originalreservdelar uppfyller sakerhetskraven
till fullo.

Anvandning

/N Risk for brannskada!

Tillbehoret blir mycket varmt under drift. Du kan brénna dig pa heta
ytor.

Vi rekommenderar att du anvander varmetaliga grillhandskar nar du
anvander tillbehoret.

Se till att du inte vidror nagra heta delar eller ytor under drift och
efter att du har stangt av grillen.

Lat inte klader eller lattantandliga foremal komma i kontakt med
dessa delar.

Vanta tills grillen och tillbehoret har svalnat.

P Tillbehoret far aldrig 1amnas obevakat under drift!

P> Olja och fett kan sjalvantéanda vid 6verhettning. Slack aldrig olje-
och fettbrander med vatten. Kvav elden eller lagorna eller anvand
torra brandslackningsmedel eller en brandslackare med skum.

P> Vid hoga temperaturer branns olja och fett fast valdigt fort. Det
uppstar halsovadlig rok. Fastbrand olja och fett lamnar kvar en yta
som eventuellt inte gar att fa bort och som inverkar pa tillbehorets
funktion. Anvand endast matoljor och fetter som kan hettas upp, till
exempel tistelolja, rapsolja eller solrosolja.

P Anvand sparsamt med matoljor och fetter. Hall inte matoljor och
fetter direkt pa tillbehorets grillytor. Smorj istallet in livsmedlen latt.

P> Nar du grillar mat leder langa grilltider till att maten torkar och
eventuellt till sjalvantandning av det som grillas.
Hall dig darfor till de rekommenderade grilltiderna.

P Om tillbehéret upptar tva grillzoner ska du aldrig anvéanda endast
en brannare under tillbehoret. Anvand alltid bada brannarna under till-
behoret.

P> Ytor av rostfritt stal &r kansliga for repor. Var forsiktig nar du hante-
rar tillboehoret, sarskilt nar du vill stalla det pa utekoksmodulerna.

P> Placera inte tillbehoret pa bréannbara ytor, glas eller varmekénsliga
ytor.
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P Tillbehoret kan bli forstort av stora temperaturskillnader. Placera
tillbehoret pa kalla ytor, till exempel kakel eller sten.

P> Brandrisk. Om du anvander alkohol vid tillagningen, tank da pa att
den dunstar vid héga temperaturer. Dessa angor kan antandas vid
kontakt med heta ytor.

Varm aldrig alkohol i outspatt tillstand.

P> Metalliska eller vassa foremal skadar ytskiktet. Anvand endast fo-
remal av plast eller tra.
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Beskrivning av produkten

@ Grillplatta
(2 Fettuppsamlare

GriddleMaster ar en slat grillplatta av
rostfritt stal som anvands for att tillaga
livsmedel pa grillen. Grillplattan lagrar
varmen pa ett optimalt satt och fordelar
den jamnt 6ver hela ytan. Pa sa satt kan
man grilla kott, fisk, skaldjur och grén-
saker vid hoga temperaturer och pa ett
skonsamt satt. Overskottsfett samlas
upp i en avtagbar fettuppsamlare.

GriddleMaster ar ett tillbehor i storlek S
som upptar tva grillzoner i grillkamma-
ren pa en Miele-grill.
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Anvandning

& Risk for skador!

Tilloehoret ar tungt. Oforsiktig hante-
ring kan leda till skador, till exempel
att fingrarna klams.

Hall i tillbehoret med bada handerna.
Ga langsamt och forsiktigt tillvaga,
sarskilt nar du placerar tillbehoret i
grillkammaren.

Anvinda tillbehéren pa ritt satt

& Fara!

Ett brett utbud av tillbehor for grill-
ning och matlagning finns att képa
separat for MasterGrate Cooking
System. Dessa tillbehor kan an-
vandas i en mangd olika kombinatio-
ner i grillkammaren. Observera att
vissa kombinationer av tillbehor inte
ar mojliga. Om du anvander tillbeho-
ren pa detta séatt kan grillen och till-
behdren skadas. | sdllsynta fall kan en
fara uppstéa pa grund av 6kade kon-
centrationer av fororeningar.

Foljande illustrationer visar exempel
pa korrekt och felaktig anvandning av
tillbehor. Det avgorande har ar inte
om tillbehoren ar tillverkade av gjut-
jarn eller rostfritt stal. Avgérande fak-
torer ar storleken pa tillbehéren och
det totala tackskyddet av grillytan.
Anvand alltid tillbehoren pa ratt satt.

Anvandning dr mojlig — 1x tillbehor i
storlek S, Ix tilloehor i storlek XS, med
ett grillzonsavstand:

Anvandning &r inte mojlig — 1x tillbehor i

storlek S, 1x tillbehor i storlek XS, i an-

gransande grillzone
= !

Anvandning ar inte méjlig — 2x tillbehor
i storlek S:

Anvandning ar mojlig — 2x tillbehor i
storlek XS, i angransande grillzoner:

M
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Anvandning &r inte méjlig — 3x tillbehor
i storlek XS, i angransande grillzoner:

Anvandning ar méjlig — 3x tillbehor i
storlek S,med ett gri zonsavstand:

Forsta rengoringen

m Rengor tillbehdret med en disksvamp,
lite milt handdiskmedel och varmt
vatten innan det anvands for forsta
gangen .

m Torka darefter ytorna ordentligt torra
med en mjuk trasa.

Ta bort zonavskiljarna

m Ta bort zonavskiljarna.
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Ta ut grillgallren

m Ta ut de tva grillgallren.

Ta bort brinnarnas skyddsplatar

m Satt in tillbehoret i grillkammaren.

Satta in zonavskiljare
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m Sitt i zonavskiljare pa bada sidorna av
tillbehoret. Rikta i zonavskiljarna sa att
den plana sidan ar vand mot tillbeho-
ret.

Bra att veta

Tips for grillning

- Strukturera upp omradet runt grillen
med anvandbara foremal som gafflar,
grilltanger, grillhandskar, saser och
kryddor, sa att du kan halla dig nara
grillen medan du lagar mat.

- Vi rekommenderar att du marinerar
det som ska grillas. Da smakar det
extra gott.

- Oljain icke marinerad mat med lite
olja fore grillning. Anvand endast olja
som tal att hettas upp i hoga tempera-
turer.

- Férvarm grillen och tillbehoret till 6ns-
kad temperatur med grillkdpan stangd.

Rengoring och skotsel

& Risk for brannskada pa grund av
varma ytor.

Nar grillningen ar klar ar grillen och
tillbehoret varma.

Lat grillen och tillbehoret svalna innan
du rengér dem.

Ytorna kan missfargas eller skadas
om de kommer i kontakt med olamp-
liga rengoringsmedel. Ytorna ar rep-
kansliga.

Ta bort rester fran saddana rengérings-
medel pa en gang.

Anvand inga skurmedel eller rengor-
ingsmedel som ger repor.

Vid pyrolys uppstar mycket héga
temperaturer som kan skada tillbeho-
ret.

Ta bort tillbehoret fran grillkammaren
innan du utfor en pyrolys.

Rengor tillbehdr endast for hand.

& Risk for skador!

Fettuppsamlaren kan lossna och falla
ner nar man bar den. Lemmarna kan
klammas. Det finns risk for brannska-
dor nar fettet i fettbehallaren ar hett.
Bar aldrig grillplattan och fettupp-
samlaren tillsammans, utan alltid var
for sig.

Vanta tills tilloehoret har svalnat
innan du bar det.
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m Tom och rengor fettuppsamlaren.

m Rengor tillbehoret efter varje anvand-
ning.

Olampliga rengéringsmedel

For att undvika skador pa ytorna bor folj-

ande inte anvandas for rengoring:

- rengdringsmedel som innehaller soda,
ammoniak, syra eller klorid

- flack- och rostborttagningsmedel
- skurmedel i pulver eller flytande form

- rengéringsmedel som innehaller 16s-
ningsmedel

- diskmaskinsmedel

- harda borstar som repar
- slipande svampar

- slipande rengoringsdukar

- rengoringssvampar for glaskeramiska
ytor

Ta bort normal smuts

m Ta bort vanlig smuts med varmt
vatten, diskmedel och en mjuk tvatt-
svamp.

m Var noga med att fa bort rester fran
rengoringsmedel med vatten.

m Torka déarefter ytorna torra med en
mjuk trasa.
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Ta bort hart fastsittande smuts

Forandringar i farg och matta stallen
pa emaljerade ytor kan uppstéa av
matrester som har brants fast. Dessa
flackar paverkar dock inte nagra funk-
tioner.

Forsok inte ta bort dessa till varje
pris. Anvand bara de hjalpmedel som
anges.

B Rester som har brant fast fuktar du
med vatten och diskmedel och later
det verka nagra minuter.

m Ta bort smutsen med varmt vatten
och en mjuk tvattsvamp.

m Var noga med att direkt fa bort rester
fran rengoringsmedel med vatten.

m Torka darefter ytorna torra med en
mjuk trasa.
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