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Rad om sikkerhed og advarsler

Kale-/fryseskabet opfylder de foreskrevne sikkerhedsbestemmel-
ser. Uhensigtsmaessig brug kan dog medfare skader pa personer og
ting.

Lees venligst den medfalgende brugs- og monteringsanvisning
grundigt, inden kele-/fryseskabet tages i brug. De indeholder vigti-
ge anvisninger om indbygning, sikkerhed, brug og vedligeholdelse.
Herved beskyttes personer, og skader pa kale-/fryseskabet.

| overensstemmelse med norm IEC 60335-1 gar Miele udtrykkeligt
opmeaerksom p3, at alle tilgaengelige informationer om installation af
kale-/fryseskabet samt rdd om sikkerhed og advarsler ubetinget
skal leeses og felges.

Miele kan ikke gares ansvarlig for skader, der er opstaet, fordi disse
anvisninger ikke er blevet fulgt.

Opbevar brugs- og monteringsanvisningen. Giv brugs- og monte-
ringsanvisningen videre til en eventuel senere ejer.

Retningslinjer vedrerende brugen

P Kale-/fryseskabet er beregnet til anvendelse i en almindelig hus-
holdning og pa husholdningslignende opstillingssteder som fx

— butikker, kontorer og lignende arbejdspladser

— landbrugsbedrifter

— til kundebrug pa hoteller, moteller, pensionater o.l.
Kale-/fryseskabet er ikke beregnet til udendars brug.

P> Brug kun kele-/fryseskabet til kaling og opbevaring af madvarer
samt til opbevaring af dybfrostvarer, frysning af friske madvarer og
fremstilling af is.

Al anden anvendelse er pa egen risiko.

P Kale-/fryseskabet er ikke egnet til opbevaring og kaeling af medika-
menter, blodplasma, laboratoriepraeparater eller lignende stoffer eller
produkter, der hgrer ind under medicindirektivet. Forkert anvendelse
af kele-/fryseskabet kan medfare, at de opbevarede varer far skader
eller bliver fordeervet. Desuden er kale-/fryseskabet ikke egnet til an-
vendelse pa opstillingssteder, hvor der er fare for eksplosion.

Miele heefter ikke for skader, der er opstaet pa grund af forkert brug
eller betjening.



Rad om sikkerhed og advarsler

P> Personer (inkl. barn), der pa grund af begraensninger i fysisk eller
psykisk formaen eller pa grund af manglende erfaring eller uvidenhed
ikke er i stand til at betjene kale-/fryseskabet sikkert, ma ikke anven-
de det uden opsyn.

Disse personer mé kun anvende kale-/fryseskabet uden opsyn, hvis
de er informeret om dets funktioner, sa de kan betjene det sikkert, og
hvis de forstar de farer, der kan opsta ved forkert betjening.

Born i huset

P> Barn under 8 ar skal holdes veek fra kele-/fryseskabet, medmindre
der holdes konstant opsyn med dem.

P> Barn pa 8 ar eller derover ma kun bruge kale-/fryseskabet uden
opsyn, hvis de er informeret om dets funktioner, sa de kan betjene
det sikkert, og hvis de forstar de farer, der kan opsta ved forkert betje-
ning.

P Barn ma ikke rengare eller vedligeholde kale-/fryseskabet uden op-
syn.

P Hold altid gje med barn, der opholder sig i nserheden af kale-/fry-
seskabet. Lad dem aldrig lege med kale-/fryseskabet.

P Risiko for kveelning. Barn kan under leg vikle sig ind i emballagema-
teriale (fx folier) eller treekke emballagematerialet over hovedet og bli-
ve kvalt. Opbevar emballagedele uden for barns reekkevidde.



Rad om sikkerhed og advarsler

Teknisk sikkerhed

P Kglemiddelkredslabet er kontrolleret for teethed. Kale-/fryseskabet
overholder de relevante sikkerhedsbestemmelser samt de geeldende
EU-retningslinjer.

Hvis kelekredslgbet er beskadiget: Kalemiddel og olie kan slippe ud og anteendes.

P> Advarsel: Brandfare/breendbare materialer. Dette symbol findes pa
kompressoren og gar opmaerksom pa breendbare materialer. Fjern ik-
ke dette maerkat.

Det indeholdte kalemiddel (oplysninger pa typeskiltet) er miljgvenligt,
men brandfarligt.

Anvendelse af dette miljgvenlige kalemiddel farer til delvis forhgjelse
af driftslydene. Ud over lyde fra kompressoren kan der forekomme
stremningslyde fra hele kalekredslgbet. Dette kan desveerre ikke und-
gas, men har ingen indflydelse pa kele-/fryseskabets funktion.

Serg for, at ingen dele i kalekredslabet bliver beskadiget under trans-
port og ved indbygning/opstilling af kele-/fryseskabet. Sprajtning af
kalemiddel kan forarsage gjenskader, og kalemiddel, der slipper ud,
kan anteende.

Ved beskadigelser:

- Undga alle former for aben ild.
- Afbryd stremmen til kele-/fryseskabet.

- Sorg for udluftning i nogle minutter af rummet, hvor kale-/fryseska-
bet star.

- Kontakt Miele Service (kontaktinformation findes pa omslaget).

P Jo mere kalemiddel, der er i et kale-/fryseskab, desto starre skal
det rum veere, hvori det opstilles. | tilfaelde af leekage kan der i sma
rum dannes en braendbar gas-/luftblanding. Rummet skal veere min 1
m? pr. 8 g kalemiddel. Maengden af kalemiddel star pa typeskiltet ind-
vendigt i kale-/fryseskabet.

P Hvis ventilationsabningerne er tildeekket eller blokeret, kan der
dannes en breendbar gas-luft-blanding, hvis kalekredslgbet beskadi-
ges. Overhold altid de angivne ventilationsabninger-/arealer. Ventila-
tionsabningerne ma ikke tildeekkes eller lukkes.



Rad om sikkerhed og advarsler

P De tilslutningsdata (sikring, frekvens, spaending), der er angivet pa
kale-/fryseskabets typeskilt, skal ubetinget stemme overens med de
eksisterende forhold pa opstillingsstedet, sa der ikke opstar skader pa
kele-/fryseskabet. Kontroller dette fer tilslutning.

| tvivlstilfaelde bar man kontakte en elinstallater.

P Kale-/fryseskabets elektriske sikkerhed kan kun garanteres, nar der
er etableret forskriftsmaessig jordforbindelse. Denne grundleeggende
sikkerhedsforanstaltning skal veere i orden. | tvivistilfeelde bar elinstal-
lationen kontrolleres af en fagmand.

P Midlertidig eller permanent tilslutning til et selvforsynende eller ik-
ke-netvaerkssynkront energiforsyningssystem (sdsom stand-alone
netvaerkssystemer, backup-systemer) er mulig. Forudseetning for til-
slutning er, at energiforsyningssystemet opfylder kravene i EN 50160
eller tilsvarende.

Beskyttelsesforanstaltningerne i husinstallationen og i Miele-pro-
duktet skal ogsa sikres med hensyn til deres funktion og driftsform
ved tilslutning til stand-alone netveerkssystemer eller ved ikke-net-
veerkssynkron drift, eller de skal erstattes af tilsvarende foranstaltnin-
ger i installationen. Som eksempelvis beskrevet i den aktuelle version
af VDE-AR-E 2510-2.

P En beskadiget tilslutningsledning ma kun udskiftes med en speciel
tilslutningsledning af samme type (kan kabes i Mieles webshop eller

ved henvendelse til vores kundecenter). Af sikkerhedsmaessige grun-

de ma ledningen kun udskiftes af Miele Service eller en anden uddan-
net fagmand.

P Multistikdaser og forleengerledninger giver ikke den nedvendige
sikkerhed (risiko for brand) og bar derfor ikke anvendes ved tilslutning
af kale-/fryseskabet.

P> Hvis de spaendingsfgrende dele eller nettilslutningsledningen ud-
saettes for fugt, kan der opstéa kortslutning. Opstil derfor ikke kale-/
fryseskabet i omrader med fugt eller vandspragijt (fx garager, vaske-
keeldre etc.).

P> Dette kale-/fryseskab ma ikke anvendes pa ikke-stationaere opstil-
lingssteder (fx skibe).

P> Et beskadiget kale-/fryseskab kan betyde fare for sikkerheden.
Kontroller derfor kale-/fryseskabet for synlige skader, inden det op-
stilles. Tag aldrig et beskadiget kale-/fryseskab i brug.

P> Brug kun kele-/fryseskabet i indbygget tilstand af hensyn til sikker-
heden.
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Rad om sikkerhed og advarsler

P Kale-/fryseskabet skal veere afbrudt fra elnettet under installation,
vedligeholdelse og reparation. Det er kun afbrudt fra elnettet, nar en
af falgende betingelser er opfyldt:

- sikringerne i installationen er slaet fra, eller
- skruesikringerne i installationen er skruet helt ud, eller

- stikket er trukket ud. Treek ikke i ledningen pa tilslutningsledninger
med netstik, men i stikket, nar kale-/fryseskabet skal afbrydes fra
elnettet.

P> Vedligeholdelsearbejde eller reparationer foretaget af ukyndige kan
medfare betydelig risiko for brugeren, og producenten kan ikke gare
ansvarlig for skader som felge heraf.

Installations- og vedligeholdelsesarbejde eller reparationer ma kun
udfgres af en uddannet fagmand eller af Miele Service.

P> Reparation af kale-/fryseskabet inden garantiens udlgb bar kun fo-
retages af Miele Service eller en anden uddannet fagmand, da even-
tuelle efterfalgende skader ellers ikke er omfattet af Mieles garanti.

P> Vi anbefaler at udskifte defekte komponenter med originale
reservedele. Ved korrekt montering af originale reservedele garanterer
Miele, at sikkerhedskravene opfyldes i fuldt omfang og omfattes af
Mieles garanti.

P> Dette kale-/fryseskab er pa grund af specielle krav (fx mht. tempe-
ratur, fugtighed, kemisk holdbarhed, slidstyrke og vibration) udstyret
med en speciel paere. Paeren ma kun anvendes til det pataenkte for-
mal. Peeren er ikke egnet til oplysning af rum. Af sikkerhedsmaessige
grunde ma udskiftning kun foretages af Miele Service eller en anden
uddannet fagmand. Dette kole-/fryseskab indeholder flere lyskilder,
som min. er energieffektivitetsklasse E.



Rad om sikkerhed og advarsler

Installation

P Monter kale-/fryseskabet i overensstemmelse med monteringsan-
visningen.

P> Beer altid beskyttelseshandsker ved transport og indbygning af ka-
le-/fryseskabet.

P> Foretag aendring af haengslingssiden (om nadvendigt) iht. monte-
ringsanvisning.

P Indbyg kun kele-/fryseskabet i et stabilt, retvinklet og vandret ind-
bygningsskab, der star pa et vandret og plant gulv.

P Kale-/fryseskabet er meget tungt og har tendens til at vippe for-
over, nér deren/dgrene er dbne.

- Transporter eller flyt kale-/fryseskabet med mindst 2 personer.

- Foretag aendring af heengslingssiden med mindst 2 personer.

- Foretag installatioen af kale-/fryseskabet med mindst 2 personer.
- Lad aldrig kele-/fryseskabet vaere uden opsyn under installationen.
- Det er vigtigt, at kale-/fryseskabet fastgares i indbygningsnichen

med de medfalgende holde- og fastgarelsesdele (monteringstilbe-
har).

Den daglige brug

P Kole-/fryseskabet er beregnet til en bestemt klimaklasse (omgivel-
sestemperaturomrade), hvis graenser absolut skal overholdes. Kli-
maklassen star pa typeskiltet inde i kele-/fryseskabet. En lavere om-
givelsestemperatur medfarer, at kompressoren star stille i leengere
tid, sa kele-/fryseskabet ikke kan opretholde den nadvendige tempe-
ratur.

P> Ventilationsabningerne ma ikke tildaekkes eller lukkes. Sa er der ik-
ke laengere garanti for en ordentlig luftstrem. Energiforbruget stiger,
og komponenter kan blive beskadiget som falge heraf.

P> Fare for beskadigelse pa grund af fedt- eller olieholdige madvarer.
Hvis der opbevares fedt- eller olieholdige madvarer i kale-/fryseska-
bet eller kale-/fryseskabets dar, skal man sgrge for, at eventuelt fedt
eller olie, der lgber ud, ikke kommer i beraring med kgle-/fryseskabets
plastdele. Der kan opsta spaendingsrevner i plastbeleegningen.



Rad om sikkerhed og advarsler

P Dele i kale-/fryseskabet af metal eller metal-look kan indeholde
aluminium. Hvis syredannende fadevarer kommer i kontakt med alu-
minium, kan aluminiumioner overfgres til fedevarerne. Opbevar ikke
uemballerede fadevarer i kale-/fryseskabet.

P Brand- og eksplosionsfare pa grund af anteendelige gasblandinger.
Opbevar aldrig eksplosive stoffer eller produkter med braendbare driv-
gasser (fx spraydaser) i kale-/fryseskabet! Antaendelige gasblandinger
kan forarsage brandfare pga. de elektriske komponenter. Disse spray-
daser kan genkendes pa det patrykte indhold eller et flammesymbol.
Udtreengende gas kan antaendes af elektriske komponenter.

P> Risiko for eksplosion. Brug aldrig elektriske apparater i kale-/fryse-
skabet (fx til fremstilling af softice). Det kan forarsage gnistdannelse.

P> Risiko for at komme til skade og for beskadigelse. Opbevar aldrig
daser og flasker med kulsyreholdige drikkevarer eller med veesker, der
kan fryse, i fryseboksen. Daserne eller flaskerne kan eksplodere.

P> Risiko for at komme til skade og for beskadigelse. Flasker, der laeg-
ges i fryseboksen til lynafkaling, skal tages ud senest efter en time.
Flaskerne kan eksplodere.

P> Risiko for at komme til skade. Rer ikke frysevarerne og metaldele
med vade haender. Heenderne kan fryse fast.

P> Risiko for at komme til skade! Tag aldrig isterninger eller spiseis -
specielt ikke vandis - direkte fra fryseskabet ind i munden.

Pa grund af frysevarens meget lave temperatur kan leeber og tunge
fryse fast.

P> Let eller helt optgede madvarer ma aldrig genfryses. Brug dem sa
hurtigt som muligt, da de ellers mister naeringsveerdi og fordeerves.
Kogt eller stegt kan de optgede madvarer dog genfryses.

P> Der kan veere risiko for madforgiftning ved at spise madvarer, der
har ligget for leenge i kale-/fryseskabet.

Hvor leenge madvarerne kan opbevares i kele-/fryseskabet afhaenger
af mange faktorer, som fx hvor friske de er, og af kvaliteten samt af
temperaturen i kale-/fryseskabet. Veer opmaerksom pa fadevarepro-
ducenternes opbevaringsanvisninger og datomaerkning!



Rad om sikkerhed og advarsler

Tilbehear og reservedele

P Vi anbefaler at anvende originalt Miele-tilbehgr. Hvis andre dele
monteres, kan reklamationsretten, garantien og/eller produktansvaret
bortfalde.

P> Mieles originale reservedele lagerfares i mindst 10 &r og op til 15 ar
efter, at produktionen af dit kale-/fryseskab er ophart.

Renggring og vedligeholdelse

P Brug ikke olie eller fedt pa derlisten. Det ger den med tiden porgs.

P Brug aldrig et damprenggringsapparat til rengering og afrimning af
kele-/fryseskabet. Dampen kan treenge ind til de spsendingsferende
dele og medfare kortslutning.

P> Spidse eller skarpe genstande kan beskadige kaleelementerne, sa
kale-/fryseskabet ikke kan anvendes. Brug derfor aldrig spidse eller
skarpe genstande til at

- fjerne rim eller is med

- lgsne fastfrosne isbakker eller madvarer med.

P Brug aldrig en elektrisk varmekilde eller stearinlys til optaning.
Plastdelene kan blive beskadiget.

P> Brug ikke optaningsspray eller midler til afrimning. Brug ikke opte-
ningsspray og midler til afrimning, da de kan danne eksplosive gasser,
indeholde oplasnings- eller drivmidler, der er skadelige for plastdele-
ne, eller veere sundhedsskadelige.

Transport

P> Transporter altid kale-/fryseskabet opretstaende og i transportem-
ballagen for at undga skader.

P> Risiko for at komme til skade og for beskadigelse. Transporter ke-
le-/fryseskabet med hjaelp fra en anden person, da det er meget
tungt.

Bortskaffelse af et gammelt kole-/fryseskab

P Barn kan under leg lukke sig inde i kale-/fryseskabet og blive kvalt.
- Demonter dgrene pé kele-/fryseskabet.
- Tag skufferne ud.
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Rad om sikkerhed og advarsler

- Lad hylderne blive i kale-/fryseskabet, sa barn ikke let kan kravle
ind.

- Gor ldsen pa det gamle kale-/fryseskab ubrugelig. Hermed forhin-
dres, at legende barn kan spzerre sig inde og komme i livsfare.

P> Fare for elektrisk stad!

- Klip stikket af tilslutningsledningen.

- Klip tilslutningsledningen af det gamle produkt.

Bortskaf stikket og nettillslutningsledningen fra det gamle produkt.

P> Under og efter bortskaffelse skal du sarge for, at kale-/fryseskabet
ikke er placeret i neerheden af benzin eller andre braendbare gasser og
veesker.

P Brandfare pa grund af udtreengende olie eller kalemiddel.
Kelemidlet og olien er braendfarlige. Udtreengende kalemiddel eller
olie kan antaendes, hvis koncentrationen er hgj nok, og den kommer i
kontakt med en ekstern varmekilde.

Serg under bortskaffelsen for, at kalekredslabet ikke bliver beskadi-
get. Dette forhindrer ukontrolleret udslip af kalemiddel (oplysninger
pa typeskiltet) og olie.

P Kalemiddel kan ved uheld forarsage agjenskader! Serg derfor for ik-
ke at beskadige dele af kalesystemet, fx ved at

- stikke hul pa kelemiddelkanalerne

- knaekke rgrene

- kradse overfladebeleegningen af.

Symbol pa kompressoren (afhzengig af model)

Denne advarsel er kun relevant ved genanvendelse af dele. Ved normal brug af ke-
le-/fryseskabet er der ingen risiko.

P> Olien i kompressoren kan veere livsfarlig, hvis den sluges eller kom-
mer i luftvejene.

L



Miljginformation

Bortskaffelse af emballagen

Emballagen er udformet til handtering af
produktet og beskytter det mod trans-
portskader.

Genbrug af emballagematerialer kan bi-
drage til at spare rastoffer og reducere
affaldmaengder. Brug materialespecifik-
ke indsamlings- og returneringsmulighe-
der for genbrugsmaterialer.

Bortskaffelse af det gamle pro-
dukt

Gamle elektriske og elektroniske pro-
dukter indeholder stadig veerdifulde ma-
terialer. De indeholder imidlertid ogsa
bestemte stoffer, blandinger og kompo-
nenter, som er nadvendige for deres
funktion og sikkerhed. Hvis disse bort-
skaffes sammen med husholdningsaf-
faldet eller behandles forkert, kan de
skade den menneskelige sundhed og
miljget. Bortskaf derfor ikke det gamle
produkt med husholdningsaffaldet.

4

Sarg for, at dit kale-/fryseskab ikke bli-
ver beskadiget under transporten til
bortskaffelsesstedet.

Det sikres saledes, at kalemidlet i kale-
kredslgbet og olien i kompressoren ikke
kan sive ud.

Aflever i stedet for det gamle produkt pa
naermeste officielle opsamlingssted for
elektriske og elektroniske produkter eller
pa kommunens genbrugsstation. Det er
kundens eget ansvar at serge for at fjer-
ne eventuelle personrelaterede data fra
det produkt, der skal bortskaffes. Du er
lovmaessigt forpligtet til at fjerne brugte
batterier og akkumulatorer, der ikke er
fast indkapslet i produktet, samt peerer,
der kan fjernes uden at blive gdelagt. Af-
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lever disse péa et opsamlingssted/gen-
brugsstationen, hvor de kan indleveres
uden omkostninger. Serg for, at det
gamle produkt opbevares utilgeengeligt
for bern, indtil det fjernes.



Miljginformation

Sadan spares der energi:

Opstillingssted

Temperatur-
indstilling

Brug

Afrimning

Kale-/fryseskabet skal ved hgjere rumtemperaturer kale hyppige-
re og forbruger derved mere energi. Derfor:

- Opstil kale-/fryseskabet i et godt ventileret rum.

- Opstil ikke kele-/fryseskabet ved siden af en varmekilde (radia-
tor, komfur).

- Beskyt kale-/fryseskabet mod direkte sollys.
- Seorg for en ideel omgivelsestemperatur omkring 20 °C.

- Renggar regelmeessigt ventilationsébningerne/-arealerne for
stav.

Jo koldere den indstillede temperatur er, desto hgjere bliver ener-
giforbruget. Felgende indstillinger anbefales:

- Kolezone 4 til 5 °C.

- Fryseboks -18 °C.

Nar der lukkes varme ind, og luftcirkulationen hindres, gges ener-
giforbruget. Derfor:

- Abn altid kun kele-/fryseskabets der/dere s& kortvarigt som
muligt. Sgrg for at sortere madvarerne, sa de er hurtigere at ta-
ge ud.

- Luk kale-/fryseskabets der/dere helt i, efter de har veeret dbnet.

- Lad varme mad- og drikkevarer kale ned, inden mad- og drikke-
varerne leegges ind i kale-/fryseskabet.

- Ved anbringelse i kele-/fryseskabet skal madvarerne veere pak-
ket ind eller godt tildaekket.

- Hylderne ma ikke overfyldes. Luften skal kunne cirkulere imel-
lem dem.

- Opte frysevarer i kalezonen.

Rimlaget forringer kaleafgivelsen til frysevarerne. Derfor:
- Afrim fryseskabet, nar der er et rimlag pa maks. 0,5 cm.
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Installation

[1i] Udfer installationen i overensstem-
melse med monteringsanvisningen (se

QR-kode).

M.-Nr. 12 314 450

Bestilling af trykte brugs- og
monteringsanvisninger

Du kan bestille trykte brugs- og monte-
ringsanvisninger gratis fra Miele.

Alle Mieles kontaktoplysninger findes i
slutningen af dette dokument. Oplys
modelbetegnelsen og serienummeret pa
typeskiltet.

Fastgorelse af kele-/fryseskabet
i indbygningsnichen

& Risiko for beskadigelse og tilska-
dekomst, hvis kele-/fryseskabet tip-
per.

Kaole-/fryseskabet er meget tungt og
har tendens til at vippe forover, nar
dgren er aben.

Hold kole-/fryseskabets dor(e) lukket,
indtil kale-/fryseskabet er indbygget.
Det er ngdvendigt at fastgere kale-/
fryseskabet i indbygningsnichen ved
hjeelp af de medfelgende holde- og
fastgerelsesdele iht. monteringsan-
visningen.
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Opstillingssted

& Fare for brand og beskadigelse pa
grund af varmeafgivende produkter.
Varmeafgivende produkter kan an-
teendes og seette ild til kale-/fryse-
skabet.

Tilslutningsledningen ma ikke komme
i kontakt med varmekilder.
Kaole-/fryseskabet mé ikke installeres
under en kogeplade.

& Risiko for brand og beskadigelse
pa grund af abne flammer.

Abne flammer kan saette kele-/fryse-
skabet i brand.

Undga abne flammer, fx lys, i neerhe-
den af kale-/fryseskabet.



Installation

& Risiko for brand og skader pa
grund af forkert installation.

Hvis stikket og tilslutningsledningen
rerer ved kale-/fryseskabets bagside,
kan stik og tilslutningsledning blive
beskadiget af vibrationer og forarsage
kortslutning.

Stikket eller tilslutningsledninger ma
ikke berare kale-/fryseskabet.
Tilslutningsledninger ma ikke komme
i klemme eller beskadiges.

Tilslut ikke andre produkter til stik-
kontakterne bag pa kele-/fryseska-
bet.

Anbring og anvend ikke multistikda-
ser, fordelingslister eller andre elek-
troniske enheder (halogentransfor-
matorer) i det bageste omréde.

Et tort og godt ventileret rum er veleg-
net.

Indbyg kun kele-/fryseskabet i et stabilt,
retvinklet og vandret indbygningsskab,
der star pa et vandret og plant gulv.

& Fare for beskadigelse pa grund af
hgj luftfugtighed.

Ved hgj luftfugtighed kan der dannes
kondensat pé kale-/fryseskabets
ydervaegge.

Dette kondensvand kan medfare
korrosion pa yderveeggene.

For at forebygge dette anbefales det
at opstille kale-/fryseskabet i et tort
rum med aircondition og/eller rum
med tilstraekkelig ventilation.
Kontroller efter indbygning/opstilling,
at kole-/fryseskabets dor/dare kan
lukkes rigtigt, og at kale-/fryseskabet
er indbygget/opstillet iht. anvisnin-
gerne. De anfarte ventilationsabnin-
ger-/arealer skal overholdes.

Veer ved opstilling af kale-/fryseskabet
opmaerksom pa, at dets energiforbrug
gges, hvis det opstilles lige ved siden af
en radiator, et komfur, en ovn eller en
anden varmekilde. Opstil det heller ikke
et sted, hvor det udsaettes for direkte
sol. Hejere omgivelsestemperaturer
gger energiforbruget, da kompressoren
kerer i loengere tid.

Klimaklasse

Kaole-/fryseskabet er beregnet til en be-
stemt klimaklasse (omgivelsestempera-
turomrade), hvis graenser absolut skal
overholdes.

Ved en lavere omgivelsestemperatur
star kompressoren leengere tid stille.
Det kan give hgjere temperaturer i kele-
skabet og give falgeskader.

Klimaklassen star pa typeskiltet inde i
kale-/fryseskabet.

Klimaklasse Omgivelsestem-
peratur

SN 10 til 32 °C

N 16 til 32 °C

ST 16 til 38 °C

T 16 til 43 °C
SN-ST 10 til 38 °C
SN-T 10til43°C

Hvis keleskabe i klimaklasse SN opstil-
les ved koldere rumtemperaturer (op til

+5 °C), er korrekt funktion sikret.
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Installation

Side-by-side-kombinationer

& Fare for beskadigelse pa grund af
kondensvand pa kale-/fryseskabets
ydervaegge.

Ved hgj luftfugtighed og manglende
ventilation kan der dannes kondens
pa kole-/fryseskabets ydervaegge,
som kan medfare korrosion.

Indbyg ikke et kale-/fryseskab med
andre kale-/fryseskabe direkte ved si-
den af hinanden eller oven pa hinan-
den, hvis kele-/fryseskabet ikke er
godkendt til dette.

Ventilation

& Risiko for brand og skader pa
grund af utilstraekkelig ventilation.
Hvis kale-/fryseskabet ikke er til-
straekkeligt ventileret, vil kompresso-
ren starte oftere og kare i leengere tid.
Dette forer til oget energiforbrug og
en hgjere driftstemperatur for kom-
pressoren. Dette kan resultere i ska-
der pé kele-/fryseskabet.

Sorg for tilstraekkelig ventilation om-
kring kale-/fryseskabet.

Overhold altid de foreskrevne ventila-
tionsabninger.
Ventilationsabningerne ma ikke til-
deekkes eller lukkes.

Renggr ventilationsomraderne regel-
maessigt for at fjerne stov og snavs.

Luften pa bagsiden af kale-/fryseskabet
opvarmes. Derfor skal der sgrges for
god ventilation ved indbygning i indbyg-
ningsskabet (se afsnittet Indbygnings-
mal og vedlagte monteringsanvisning).
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Kokkenskabsfront

Horisontalt og vertikalt spaltemal

Kekkenskabsfrontens tykkelse og kant-
radius samt spaltemalet hele vejen
rundt (horisontal og vertikal spalte) er
fastlagt afthaengigt af kekkendesign.

Veer derfor opmeerksom pa:

- Horsontalt spaltemal

Spalten mellem kokkenskabsfronten og
skabsdaren over eller under den skal
vaere min. 3 mm.

- Vertikalt spaltemal

Hvis spaltemélet mellem kele-/fryse-
skabets kakkenskabsfront og fronten
pa naboskabet i heengslingssiden el-
ler den afsluttende sidevange er for
lille, kan der ved abning af kale-/fry-
seskabets dar ske sammenstad med
naboskabets front/sidevange.

Det ngdvendige spaltemal afheenger
af kekkenskabsfrontens tykkelse og
kantradius.

Veer opmeerksom pa dette ved planleeg-

ning af kekkenet eller ved udskiftning af

kale-/fryseskabet, s& indbygningslasnin-
gen beregnes rigtigt.

Kakken- Spaltemal X [mm]
skabs- til forskellige
frontens kantradier B
tykkelse
A [mm]

RO | R1 | R2 | R3
>16—19 2,5
20 3 3 25 | 25
21 3 3 25| 2,5
22 4 3,5 3 3




Installation

Kokkenskabsfrontens veegt ma maks.
veere:

Kale-/fryseskab kg
K716 E,K7126 E 19
K7216 E

K7326 E, K 7316 E

/ndring af haengslingsside

Front pa naboskab

A= szken;kabsfrontens tykkelse & Risiko for at komme til skade og
B = Kantradius for beskadigelse pa grund af darens
X = Spaltemal veegt

[mm] Hvis sendring af haengslingssiden fo-

retages af en enkelt person, er der
starre fare for at komme til skade og

< for beskadigelse.
- 4 Serg for at veere to personer om at
NT eendre haengslingssiden.

M LXB & Risiko for at fa fingrene i klemme

i derheengslet.

A = Kakkenskabsfrontens tykkelse Elngrene kan koomme iklemme i

_ > e&engselsomradet.
B = Kantradius .
X = Spaltemal Lad derhaengslet veere abent, og klap
det ikke i.
Tag ikke fat i derhaengslet under om-
bygningen.

Afsluttende sidevange

Tip: Monter et afstandsleje mellem ind-
bygningsskabet og sidevangen. Herved
opnas en spalte med passende bredde.

Foretag sendring af haengslingssiden i
overensstemmelse med monteringsan-

& Fare for beskadigelse pa grund af visningen.
for tung kekkenskabsfront.
Monterede kekkenskabsfronter, der
overskrider den maksimalt tilladte
vaegt, kan forarsage beskadigelser pa
haengslerne, hvilket bl.a. kan medfare
funktionsforstyrrelser!

Inden montering af kekkenskabsfron-
ten skal man sikre sig, at den maks.
tilladte veegt pa kekkenskabsfronten
ikke overskrides.

Kekkenskabsfrontens vaegt
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Installation

Indbygningsmal

Indbygning i et hejskab/set fra siden
Alle mal er angivet i mm.

O

|_— o |-

* Det deklarerede energiforbrug er beregnet ved en nichedybde pa 560 mm. Kale-/
fryseskabet er fuldt funtionsdygtigt ved en nichedybde pa 550 mm, men har et
smule hgjere energiforbrug.

Serg for, at indbygningsskabet svarer praecist til de opgivne indbygningsmal, inden
kole-/fryseskabet indbygges. De anfarte ventilationsarealer skal ubetinget overhol-
des for at sikre, at kale-/fryseskabet fungerer korrekt.

Nichehgjde
A
K716 E,K 7126 E 874 — 881
K7216 E 1.021-1.028
K7326 E,K7316 E 1.221-1.228
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Installation

Tilslutninger og ventilation

Alle mal er angivet i mm.

541

NN

A
O

\

I

Va

Va

X

©
L L@.

(@ Set forfra

@ Tilslutningsledning, leengde = 2.300 mm
En leengere tilslutningsledning kan kebes ved henvendelse til Miele Kundecen-
ter.

(® Ventilationsudskaering min. 200 cm?2
@ Ventilation

(® Ingen tilslutning i dette omrade
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Installation

Eltilslutning

Kaole-/fryseskabet leveres med et stik
godkendt i EU, som dog ikke ma anven-
des i en dansk installation, da maskinen
derved ikke jordforbindes iht. Steerk-
stremsbekendtgarelsen. Udskiftning til
dansk stik skal foretages af en uddannet
fagmand. Alternativt kan der anvendes
en adapter til overgang mellem Schuko-
stikprop og dansk jordingssystem. En
sadan kan bestilles ved henvendelse til
vores kundecenter (kontaktinformation
findes pé omslaget).

Opstil kale-/fryseskabet, s stikkontak-
ten er frit tilgeengelig. Hvis stikkontakten
ikke er frit tilgeengelig, skal produktet
kunne afbrydes pa gruppeafbryderen.

& Brandfare pa grund af overop-
varmning.

Hvis kale-/fryseskabet anvendes
med stikdaser eller forlaengerlednin-
ger kan det medfgre overbelastning
af ledningerne.

Af sikkerhedsgrunde ma der ikke an-
vendes stikdaser eller forleengerled-
ning.

Den elektriske montering skal foretages
af en uddannet fagmand i henhold til
Steerkstreamsbekendtgarelsen.

Af sikkerhedséarsager anbefaler vi, at der
anvendes et HPFl-relee af typen i
husinstallationen til eltilslutning af kale-/
fryseskabet.

En beskadiget tilslutningsledning ma
kun udskiftes med en speciel tilslut-
ningsledning af samme type (kan kabes
ved henvendelse til vores kundecenter).
Af sikkerhedsmaessige grunde ma led-
ningen kun udskiftes af Miele Service el-
ler en anden uddannet fagmand.
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Nominel effekt og sikring fremgar af
denne brugsanvisning eller typeskiltet.
Sammenlign disse oplysninger med da-
taene for eltilslutning pa opstillingsste-
det.

| tvivistilfeelde ber man kontakte en ud-
dannet el-fagmand.

Forbigdende eller permanent tilslutning
til et selvforsynende eller ikke-netvaerks-
synkront energiforsyningssystem (séa-
som stand-alone netvaerkssystemer,
backup-systemer) er mulig. Forudseet-
ning for tilslutning er, at energiforsy-
ningssystemet opfylder kravene i EN
50160 eller tilsvarende.
Beskyttelsesforanstaltningerne i husin-
stallationen og i Miele-produktet skal
ogsa sikres med hensyn til deres funk-
tion og driftsform ved tilslutning til
stand-alone netveerkssystemer eller ved
ikke-netveerkssynkron drift, eller de skal
erstattes af tilsvarende foranstaltninger i
installationen. Som eksempelvis beskre-
vet i den aktuelle version af VDE-AR-E
2510-2.

Skal ekstrabeskyttes, jf. Staerkstrems-
bekendtgerelsen



Beskrivelse af kale-/fryseskabet
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Denne illustration viser et eksempel pa en model.
(@ Betjeningspanel

(2 AEggebakke (afhaengig af model)

(3 Fryseboks (4*-fryseboks)

@ Dgrhylder

(® Variabel flaskehylde (afheengig af model)
® Lys

@ Hylde

Aflgbsrende og aflgbshul til kondensvand:
Udfzaeldet kondensvand lgber af og fordamper automatisk.

(® Flaskehylde i dgren med flaskeholder (afhaengig af model)
Frugt- og grontsagsskuffe (VeggieBox)
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Beskrivelse af kale-/fryseskabet

N B 2 3 4 6 8 °C

‘ e

i
|
g) Cg ©)
(® Teend/sluk af kele-/fryseskabet,
teend/sluk af party-mode %% (Superkel) og indstilling af temperaturen

(@ Indikator party-mode (Superkal)
(3 Temperaturdisplay
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Beskrivelse af kale-/fryseskabet

Kole-/fryseskabet indrettes

Hylde/flaskehylde flyttes

Tem hylderne/flaskehylderne i daren,
inden de flyttes.

m Loft hylderne/flaskehylderne opad, og
tag dem ud fremad.

m St hylden/flaskehylden ind igen som
gnsket.

Flaskeholder flyttes eller tages ud (af-
haengig af model)

Flaskeholderens lameller gar ind i flaske-
hylden og @ger stabiliteten, nar deren
abnes og lukkes.

Flaskeholderen kan forskydes til hgjre
eller venstre. Derved bliver der bedre
plads til drikkekartoner.

Flaskeholderen kan tages helt ud (fx ved
renggring):

m Traek flaskeholderen af opad.

Hylderne flyttes

Hylderne kan placeres i de gnskede hgj-
der:

m Treek hylden fremad og sving den ned-
ad og ud.

m Set hylden iigen det gnskede sted
med den bageste kant opad. Den ba-
geste kant skal vende opad, sa mad-
varerne ikke bergrer bagveeggen og
fryser fast.

Variabel flaskehylde flyttes (afhaengig
af model)

Flaskehylden kan placeres flere steder i
kaleskabet.

m Loft flaskehylden let bagtil, og traek
den ud fremad.

Stopbgjlen bagtil skal vende opad, sa
flaskerne ikke rgrer bagveeggen.

Frugt- og grentsagsskuffe (VeggieBox)
tages ud

B Frugt- og grentsagsskuffen kan ogsa
tages helt ud, nar den skal fyldes og
temmes eller rengares.
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Beskrivelse af kale-/fryseskabet

Medfelgende tilbehor
Aggebakke (afhaengig af model)

Variabel flaskehylde (afhaengig af
model)

Flaskeholder (afhaengig af model)

Isterningbakke

Ekstratilbehor

SoftClose-hzengsel

Kele-/fryseskabsdaren lukkes seerligt
blidt og lydlgst med SoftClose-haengs-
let.

Derudover lukker SoftClose dgren auto-
matisk, nar den er under en abningsvin-
kel pa 30°.

| Mieles webshop, hos Miele Service el-
ler hos din Miele-forhandler kan du kgbe
produkter, der er specielt designet til dit
kele-/fryseskab, fx produktplejemidler
og tilbeher.

Du kan fa adgang til Mieles webshop via
felgende QR-kode:

EEEE
A
o
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Kele-/fryseskabet teendes og slukkes

Inden foerste brug

m Fjern al emballage og beskyttelsesfoli-
er fra det indvendige rum.

m Renger de indvendige sider/flader og
tilbeharet.

Kole-/fryseskabet taendes
m Abn doren.

m Tryk pa teend/sluk-tasten pa betje-
ningspanelet i ca. 3 sek., indtil tempe-
raturdisplayet lyser.

Der lyder et signal.

Kale-/fryseskabet begynder at kale, og
lyset taendes, nar deren abnes.

Kale-/fryseskabet indstiller sig pa de
forindstillede temperaturer.

Efter kole-/fryseskabet er teendt, gar
der op til 8 min., inden kompressoren
starter.

For at sikre at temperaturen er til-
streekkelig lav, skal kale-/fryseskabet
forkale nogle timer, inden der leegges
madbvarer ind ferste gang. Leeg forst
madvarer ind i kele-/fryseskabet, nar
den forindstillede temperatur er naet.

Leeg forst madvarer ind i fryseboksen,
nar temperaturen her er lav nok (min.
-18 °C).

Kole-/fryseskabet slukkes

m Tryk pa teend/sluk-tasten pé betje-
ningspanelet i ca. 3 sek., indtil tempe-
raturdisplayet slukker.

Der lyder en signallyd.
Kalingen og lyset er frakoblet.

Bemaerk: Kale-/fryseskabet afbrydes
ikke fra stramnettet, nar det slukkes pa
teend/sluk-tasten.

Ved laengere fraveer

Hvis der slukkes for kale-/fryseskabet
ved leengere tids fraveer, og det ikke
bliver rengjort, kan der dannes skim-
mel, hvis det er lukket.

Sarg for at rengare kole-/fryseskabet
for et leengere fraveer.

Hvis kale-/fryseskabet ikke skal bruges i
leengere tid:

m Sluk kele-/fryseskabet.

m Afrim fryseboksen.

B Treek stikket ud, eller sla sikringen i in-
stallationen fra.

m Rengor kole-/fryseskabet, og lad det
sta abent, sa det ventileres tilstraekke-
ligt, og generende lugt undgas.

25



Korrekt temperatur

... i kelezonen

Vi anbefaler en temperatur pa 4 °C i ke-
lezonen.

... i fryseboksen

For at kunne indfryse ferske madvarer
kreeves en temperatur pa -18 °C. Mad-
varernes holdbarhed kan forleenges, og
madens optimale kvalitet bevares der-
ved.

Sa snart temperaturen stiger til over
-10 °C, begynder madvarerne at fordeer-
ves og har derved en kortere holdbar-
hedstid. Derfor ma let eller helt opteede
madvarer fgrst genfryses, nar de er ble-
vet tilberedt (kogt eller stegt). De hgje
temperaturer under tilberedningen drae-
ber de fleste mikroorganismer.

Med en konstant fryserzonetemperatur
pa -18 °C og passende hygiejne kan den
maksimale opbevaringstid for fedevarer
udnyttes, og madspild undgas.

Temperaturdisplay

Temperaturangivelsen i betjeningsdis-
playet viser altid den enskede tempe-
ratur.

Temperaturen i kale-/fryseskabet gges:

- jo hyppigere og leengere tid deren hol-
des aben.

- jo flere madvarer, der leegges ind.

- jo varmere de friske madvarer er, nar
de leegges ind.

- jo hejere omgivelsestemperatur, der er

omkring kale-/fryseskabet. Kale-/fry-
seskabet er beregnet til en bestemt
klimaklasse (omgivelsestemperatur-
omrade), hvis graenser absolut skal
overholdes.
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Temperatur indstilles

m Tryk gentagne gange pa teend/sluk-ta-
sten pa betjeningspanelet, indtil den
gnskede temperatur vises i tempera-
turdisplayet.

& Sundhedsfare pa grund af indta-
gelse af fordaervede madvarer.

Med den forindstillede temperatur i
kaleskabet pa 4 °C fas en temperatur
i fryseskabet pa -18 °C.

Veer opmaerksom p3a, at temperaturen
i fryseskabet kan stige til over -18 °C,
hvis der er en varmere temperatur i
koleskabet.

For at kunne indfryse ferske madvarer
kreeves en temperatur pa -18 °C i fry-
sezonen.

Ved en varmere temperatur i fryse-
skabet vil madvarernes holdbarhed
ogsa afkortes.

Mulige indstillinger:

- Kalezone: 2 til 8 °C.

Hvis temperaturindstillingen har zen-
dret sig:

m Kontroller temperaturen efter nogle
timer. Farst da er den rigtige tempera-
tur indstillet.

- efter ca. 6 timer ved lidt fyldt kele-/
fryseskab

- efter ca. 24 timer ved fyldt kale-/fry-
seskab

Hvis temperaturen efter denne tid er for
hgj eller lav:

m Indstil temperaturen igen.



Anvendelse af party-mode (Superksal)

Party-mode (Superkal) %

Hvis funktionen party-mode # er til-
koblet, nedkales keleskabet og fryse-
skabet meget hurtigt til den laveste
veerdi (afheengig af omgivelsestempe-
raturen). Kgle-/fryseskabet arbejder
med stgrst mulig keleeffekt, og tempe-
raturen falder.

Party-mode-funktionen % anbefales
iseer til hurtig nedkeling/indfrysning af
store meengder friske madvarer eller
drikkevarer.

Hvis funktionen party-mode % er til-
koblet, kan der forekomme flere lyde
fra kale-/fryseskabet.

Tip: Aktiver party-mode-funktionen %
ca. 4-6 timer, inden madvarerne eller
drikkevarerne leegges ind.

Party-mode-funktionen %% deaktiveres
automatisk efter ca. 24 timer. Party-
mode-funktionen & kan altid deaktive-
res for tid.

Ved stremafbrydelse deaktiveres par-
ty-mode-funktionen #.

Party-mode-funktionen # til- og fra-
kobles

m Tryk gentagne pé teend/sluk-tasten i
betjeningspanelet, indtil indikatoren
for party-mode %% lyser.

m Party-mode-funktionen deaktiveres
igen ved at trykke pa teend/sluk-ta-
sten péa ny, indtil den snskede tempe-
ratur vises i temperaturdisplayet.
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Dgralarm

& Sundhedsfare pa grund af indta-
gelse af fordaervede madvarer.

Hvis temperaturen i frysezonen i laen-
gere tid har veeret hgjere end -18 °C,
kan frysevarerne veere lidt eller helt
opteet. Herved afkortes madvarernes
holdbarhed.

Kontroller, om frysevarerne er lidt el-
ler helt optget. Hvis det er tilfaeldet,
skal madvarerne bruges sa hurtigt
som muligt eller forarbejdes (koges
eller steges), inden de fryses ned
igen.

For at undga at der opstéar energitab,
eller at kalevarerne bliver for varme,
hvis daren ikke er blevet lukket, er ka-
le-/fryseskabet forsynet med et alarm-
system.

Hvis deren star dben i mere end 2 min.,
hgres en alarmtone.

Nar deren lukkes, stopper alarmen.
Deralarmen afbrydes

Hvis alarmen generer, kan den afbrydes.

m Tryk pa teend/sluk-tasten pa betje-
ningspanelet.

Alarmen stopper.
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Opbevaring af madvarer i keleskabet

Forskellige keleomrader

Pa grund af den naturlige luftcirkulation
er der forskellige temperaturomrader i
kalezonen.

Den kolde, tunge luft synker ned i det
nederste omrade i kalezonen. Udnyt de
forskellige kuldeomrader, nar madvarer-
ne placeres.

Varmeste omrade

Det varmeste omrade i kalezonen er helt
gverst i det forreste omrade og i deren.
Brug disse omrader til opbevaring af fx
smar, sa det er let at smare pa bradet,
og ost, sa den bevarer sin aroma.

Koldeste omrade

Det koldeste omrade i kalezonen er lige
over frugt- og grentsagsskuffen og ved
bagvaeggen.

Ved en temperaturindstilling pa 4 °C
og passende hygiejne forsinkes for-
meringen af bakterier, fx salmonella
og listeria, som kan fare til alvorlig fo-
devareforgiftning.

Brug derfor dette omrade til alle sarte
og letfordeervelige madvarer sdsom

- Fisk, kad, fjerkree

- Palser, faerdigretter

- Retter og bagveerk med aeg eller flade
- Fersk dej, kage-, pizza-, teertedej

Rémeelksost og andre rameelkspro-
dukter

- Humus, vegetabilske smarepaleeg, ve-
getabilske fladeosteerstatninger

- Folieindpakkede forkogte grantsager

- Generelt alle ferske madvarer (hvis
holdbarhedsdato forudseetter en op-
bevaringstemperatur p& min. 4 °C)

Tip: Opbevar ikke madvarerne, sa de
stgder mod bagveeggen i kalezonen. El-
lers kan madvarerne fryse fast pa bag-
vaeggen.

Temperaturindikator for det koldeste
omrade

Temperaturindikatoren for det koldeste
omrade er anbragt i venstre eller hgjre
side pa den indvendige sideveeg i kale-
zonens koldeste omrade. Ved hjeelp af
temperaturindikatoren kan du kontrolle-
re temperaturen i dette omrade for dine
sarte og let fordeervelige madvarer. | det
koldeste omrade (mellem temperaturin-
dikatoren og hylden nedenunder) indstil-
les ved korrekt temperaturindstilling den
laveste middeltemperatur. Denne lave
kaletemperatur og korrekt hygiejne re-
ducerer bakteriespredning, fx af salmo-
nella og listeria, der kan forarsage alvor-
lig madforgiftning.

Efter forste ibrugtagning af kaleskabet
kan det vare op til 12 timer, fer den gn-
skede temperatur er naet.

Temperaturindikatorens display kan
vise forkert ved leengere tids eller
hyppig abning af dgren. Abn altid kun
deren kortvarigt.

Kontroller temperaturindikatoren igen
efter nogle timer.
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Opbevaring af madvarer i keleskabet

Temperaturindikatorens display

Hvis temperaturindikatoren viser OK, er
temperaturen korrekt indstillet. Sarte og
let fordeervelige madvarer kales korrekt i
dette omrade.

Hvis temperaturindikatoren ikke viser
OK, er temperaturen indstillet for hgijt.
Indstil temperaturen til 4 °C eller lavere.

Hvis omgivelsestemperaturen svinger
meget, skal du observere tempera-
turindikatoren oftere. Indstil om ngd-
vendigt temperaturen igen.

Tip: Hvis temperaturindikatoren er kon-
trolleret, og der ved koldeste indstilling
ikke vises OK, bgr Miele Service kontak-
tes. Temperaturindikatoren er beskadi-
get, og sarte og let fordeervelige madva-
rer opbevares ikke leengere korrekt.

Korrekt opbevaring af madvarer

Madvarerne i kalezonen bar veere pak-
ket ind eller godt tildaekket. Derved
undgas, at de optager lugt fra andre
madbvarer, at de udtarrer, og at eventuel-
le bakterier overfgres. Dette er iseer vig-
tigt ved opbevaring af animalske madva-
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rer. Veer opmaerksom p3, at iseer madva-
rer sdsom radt ked og fisk ikke kommer i
kontakt med andre madvarer.

Rigtig indstilling af temperaturen og god
hygiejne sger madvarernes holdbarhed
betydeligt og reducerer madspild.

Frugt og grontsager

Opbevar frisk frugt og grentsager ind-
pakket i frugt- og grentsagsskuffen
(VeggieBox). Opbevar ogsa udskaret
frugt og grent tildaekket eller i luftteet
emballage.

Proteinholdige madvarer

Veer opmaerksom pa, at madvarer for-
deerves hurtigere, jo mere protein de in-
deholder. Det vil sige, at skal- og krebs-
dyr fx fordeerves hurtigere end fisk, og
fisk fordeerves hurtigere end kad.



Indfrysning og opbevaring af fiske madvarer

Anvendelse af fryseboksen
Anvend fryseboksen til

- Opbevaring af frostvarer

- Fremstilling af isterninger

- Indfrysning af sméa meengder madva-
rer.

Oplysninger om den maksimale fryse-
kapacitet kan ses pa typeskiltet.
Frysekapaciteten angiver, hvor meget
mad der kan fryses ned til kernen pa
hvor mange timer.

For ileegning

m Ved indfrysning af mere end 2 kg fri-
ske madvarer bgr funktionen party-
mode %% tilkobles 4-6 timer inden
ileegning af madvarerne (se afsnittet
Party-mode (Superkal).

Derved far de allerede frosne madvarer
en kuldereserve.

m Brug kun friske og gode madvarer til
indfrysning.

Veer opmaerksom p4, at ikke alle mad-
varer er egnede til indfrysning. Dertil
harer fx grantsager, der normalt spises
ra, sdsom bladsalat eller radiser.

Tip: For at bevare farve, smag, aroma og
C-vitaminer skal grentsager blancheres
inden frysning. Kom grentsagerne i ko-
gende vand i 2-3 min. Tag dem derefter
op, og afkal dem hurtigt i koldt vand. Lad
til sidst grentsagerne dryppe af.

Frysevarer laegges ind

Friske madvarer, der skal indfryses,
ma ikke berare de allerede frosne
madvarer, s& de begynder at t@ op.

m Pakkerne med madvarer skal veere
tarre, nar de leegges ind for at undga,
at de fryser sammen.

m Leeg frysevarerne godt bredt ud i bun-
den af fryseboksen eller med kontakt
til de indvendige sideveegge, sa de
gennemfryses hurtigst muligt.

Ca. 24 timer efter ilaegningen er ind-
frysningen slut.

m Sluk party-mode-funktionen %.

Drikkevarer lynafkeles

Hvis drikkevarer skal lzegges til hurtigaf-
keling i fryseboksen, skal flaskerne tages
ud af fryseboksen igen senest efter 1 ti-
me.

Isterninger

m Fyld isterningbakken 3/4 op med
vand, og stil den i bunden af fryse-
skuffen.

m Brug en stump genstand, fx skaftet af
en ske, nar isterningerne skal lasnes
fra bakken.

Tip: Isterningerne lasnes let fra bakken,
hvis den holdes kort tid under rindende
vand.
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Rengoring og vedligeholdelse

Typeskiltet inde i kale-/fryseskabet m& Vi anbefaler til reng@ring.en ren svampe-
ikke fjernes. Typeskiltet skal bruges i klud, lunkent vand med lidt opvaskemid-
tilfeelde af reparation. del til opvask i handen.

Serg for, at der ikke kommer vand | Kole-/fryseskabet forberedes til
elektronikken eller i lyset. rengering

. . m Sluk kele-/fryseskabet.

& Fare for beskadigelse pa grund af m Tag madvarerne ud, og opbevar dem
fugtighed, der treenger ind. et kligt sted ’

Dampen fra et damprenggringsappa-

rat kan beskadige kunststofdele og m Afrim fryseboksen (se afsnittet Afrim-

elektriske komponenter. ning). ]
Anvend ikke et damprenggringsappa- m Tag alle lgse dele ud, nar de skal ren-
rat til rengering af kele-/fryseskabet. gares.

Rengaringsmidler |Iﬁ?uer:gzrmg af det indvendige

Anvend kun renggrings- og plejemid-
ler, der er uskadelige for madvarer,
indvendigt i kale-/fryseskabet.

Renger kale-/fryseskabet regelmaes-
sigt og mindst en gang om maneden
og fryseboksen efter hver afrimning.

For at undga beskadigelse af overflader-

ne bear der ikke anvendes Hvis snavs far lov at sidde i leengere
. . tid, kan det undertiden veere umuligt
- soda-, ammoniak-, syre- eller klorid- .
holdige rengaringsmidler at fierne.
8 gonng ] ) Overfladerne kan blive misfarvet eller
- kalkoplgsende renggringsmidler sendre sig.
- renggringsmidler med skurende virk- Snavs skal helst fjernes omgéende.
ning (fx skurepulver, flydende skure-
middel og pimpsten), m Rengor kele-/fryseskabet indvendigt

med en ren svampeklud, lunkent vand
og lidt opvaskemiddel til opvask i han-
den.

rengeringsmidler, der indeholder op-
lasningsmiddel

rengaringsmiddel til rustfrit stal m Vask alle dele op i handen og ikke i

- opvaskemiddel til opvaskemaskiner opvaskemaskine.

- ovnspray m Tor efter med rent vand efter rengarin-

- glasrenggringsmidler gen, og efterter alt med en klud.

- skurende, harde svampe og berster, fx  ®m Renggr fryseboksen efter hver afrim-
grydesvampe ning.

- viskeleeder B Renger hyppigt renden til afrimnings-

vand og aflebshullet med en vatpind
eller lignende, sa afrimningsvandet al-
tid kan lgbe frit ud.

skarpe metalskrabere.

32



Rengering og vedligeholdelse

Tag frugt- og grontsagsskuffen (Veg-
gieBox) og hylden ovenover ud inden
rengering af aflgbshullet til afrimnings-

2. Treek den bagerste beskyttelsesliste
af.

m Fastger pyntelisten og beskyttelsesli-

vand.

sten pa hylden efter renggringen.

m Lad kele-/fryseskabet veere &bent i
kort tid for at sikre, at keleskabet er
ventileret tilstreekkeligt, og at lugt
undgas.

Tilbeher tages ud og skilles ad
til rengoring

Hylde/flaskehylde skilles ad

Afmontering af pynteliste:

m Stil hylden/flaskehylden pa bordpla-
den.

m Traek pyntelisten af; begynd i den ene
side.

m Monter pyntelisten pa hylden flaske-
hylden efter rengaringen.
Hylde skilles ad

m Laeg hylden pé et blgdt underlag (fx et
viskestykke) pé kekkenbordet.

2=

Qﬂ.

m Inden rengering af en hylde skal pyn-
telisten og den bageste beskyttelses-
liste tages af.

1. Treek pyntelisten af; begynd i den ene
side.
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Rengoring og vedligeholdelse

Skuffen tages ud

m Tag fat i skuffen foran, laft den lidt, og
treek den herefter ud.

Fronten pa frugt- og grentsagsskuffen
(VeggieBox) tages af og seettes pa
igen

Fronten pa frugt- og grentsagsboksen
(VeggieBox) kan tages af til rengaring.

Ventilationsabninger rengeres

Stevophobninger ager energiforbruget.

m Tryk samtidig pa tapperne pa siderne
af frugt- og grentsagsskuffen (Veggie-
Box), og laft skuffens front af opad.

m Skuffefronten seettes pa igen ved at
seette den pa frugt- og grentsagsskuf-
fen (VeggieBox) ovenfra. Seet skuffe-
fronten fast i bunden i begge sider
med tapperne.

Teetningslisten i deren rengeres

& Fare for beskadigelse ved forkert
rengaring.

Teetningslisten i deren kan blive porgs
efter behandling med olie eller fedt-
stof.

Kom ikke olie eller fedtstof pa teet-
ningslisten i daren.

m Teetningslisten i dgren skal rengares
med jeevne mellemrum og kun med
rent vand. Ter den derefter grundigt af
med en ter klud.
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m Ventilationsabningerne skal med jeev-
ne mellemrum rengeres med en bar-
ste eller en stavsuger (anvend fx af-
stegvningsbarsten til Miele-stavsuge-
re).

Efter rengoring

m Scet alle delene ind i kale-/fryseska-
bet.

m Teend kole-/fryseskabet igen.

m Aktiver Party-mode %% et stykke tid,

sa temperaturen i kale-/fryseskabet
hurtigt seenkes.

m Lseg madvarerne ind i kale-/fryseska-
bet, s& snart temperaturen er lav nok.

m Luk kele-/fryseskabsdaren(e).




Afrimning

Kolezonen afrimes automatisk.

Nar kompressoren arbejder, kan der
dannes rim og vanddraber pa bagveeg-
gen i kelezonen. Det er ikke nadvendigt
at fjerne rim og vanddraber.

Afrimningsvandet laber via en aflgbsren-
de og gennem et aflebshul ind i for-
dampningssystemet pa bagsiden af ka-
le-/fryseskabet. Afrimningsvandet for-
damper automatisk via varmen fra kom-
pressoren.

Hold renden til aflabsvand og aflabs-
hullet til kondensvand rent. Afrim-
ningsvandet skal altid kunne lgbe
uhindret bort.

Fryseboks afrimes

Fryseboksen afrimes ikke automatisk.

Ved normal brug dannes der med tiden
rim og is i fryseboksen, fx pa de ind-
vendige vaegge. Rim- og islagets tyk-
kelse afhzenger ogsé af falgende fakto-
rer:

- Daren til fryseboksen er blevet ab-
net ofte og/eller i laengere tid.

- Store maengder friske madvarer er
lagt i til indfrysning.

- Hej luftfugtighed i rummet.

Pa grund af et tykt islag kan frysebok-
sens dor ikke lukke teet til. Desuden re-
duceres kgleeffekten, hvorved strem-

forbruget stiger.

m Afrim fryseboksen med jeevne mel-
lemrum og senest, nar der nogle ste-
der har dannet sig et op til 0,5 cm tykt
lag is.

Tip: Foretag afrimningen, nar der ikke
ligger s& mange frostvarer i fryseboksen,
eller ved lav luftfugtighed og temperatur
i opstillingsrummet.

& Risiko for at komme til skade og
beskadigelse ved forkert udfart afrim-
ning.

Serg ved afrimning for, at kelefladen
ikke bliver beskadiget, s& kale-/fryse-
skabet ikke kan fungere.

Skrab ikke rim- og islag af. Brug aldrig
spidse eller skarpe genstande.
Anvend ikke mekaniske hjeelpemidler
eller andre midler til at fremskynde
afrimningsprocessen, der ikke er an-
befalet af producenten.

Serg for, at der ikke kommer vand ind
i indbygningsskabet.

Afrimning forberedes

m Aktiver party-mode-funktionen % ca.
4 timer for afrimning.

Derved far de allerede frosne madvarer
en kuldereserve, sa de kan opbevares
lidt leengere tid ved stuetemperatur.

m Tag frysevarerne ud. Vikl frysevarerne
ind i flere lag avispapir eller i teepper.

Tip: Frysevarerne kan ogséa opbevares i
kaletasker.

m Opbevar frysevarerne et kaligt sted,
indtil fryseboksen igen er klar til brug.

Afrimning

Jo leengere tid frysevarerne opbeva-
res ved stuetemperatur, desto korte-
re er deres holdbarhedstid.

Foretag afrimningen hurtigt.

m Sluk party-mode-funktionen %% og ke-
le-/fryseskabet.

m Treek stikket ud, eller sla sikringen i in-
stallationen fra.

m Lad daren til fryseboksen sta aben.
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Afrimning

Tip: For at fremskynde afrimningen kan
to gryder med varmt (ikke kogende)
vand anbringes pa bordskanere i fryse-
boksen. Luk i sa fald dgren til frysebok-
sen under afrimningen, sa varmen ikke
stremmer ud.

m Tag lgsnede isstykker ud.

m Tor afrimningsvandet op flere gange
med en svamp eller en klud.

Efter afrimning

m Renger fryseboksen, og ter den af.

m Tilslut stremmen til kale-/fryseskabet
igen, og teend det.

m Leeg frysevarerne ind i fryseboksen
igen, sa snart temperaturen er til-
streekkelig lav.
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Smafejl udbedres

De fleste funktionsforstyrrelser og fejl, der méatte opstéa i den daglige drift, vil man
selv kunne udbedre. | mange tilfaelde kan man spare tid og penge, da det ikke er
ngdvendigt at kontakte Miele Service.

re oplysninger om, hvordan du selv kan udbedre fejl.

undga unadigt keletab.

Undlad s vidt muligt at dbne kale-/fryseskabet, indtil fejlen er udbedret, for at

Generelle problemer med kale-/fryseskabet

Fejl

Arsag og udbedring

Kole-/fryseskabet star-
ter ikke herbart efter
teending, kele-/fryseska-
bet har i starten ingen
kelekapacitet.

Dette er ikke en fejl. Efter kale-/fryseskabet er teendt,
gar der op til 8 min., inden kompressoren starter.

Kole-/fryseskabet kaler
ikke.

Kele-/fryseskabet er ikke teendt.
m Teend kole-/fryseskabet.

Stikket er ikke sat korrekt i stikkontakten, eller kale-/

fryseskabets stik er ikke sat korrekt i kale-/fryseska-

bets stikkontakt.

m Seet netstikket i stikkontakten og kale-/fryseskabets
stik i kele-/fryseskabets stikkontakt.

Sikringen i husinstallationen er udlest. Kale-/fryseska-
bet, spaendingsforsyningen eller et andet produkt kan
veere defekt.

m Kontakt en elfagmand eller Miele Service.
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Smafejl udbedres

Fejl

Arsag og udbedring

Temperaturdisplayet ly-
ser, men kole-/fryseska-
bet har ingen keleeffekt.

Demo-mode er tilkoblet. Dette kan anvendes af for-

handleren til at preesentere kale-/fryseskabet, uden at

kalingen er tilkoblet. Denne indstilling er ikke beregnet

til private husholdninger.

m Demo-mode frakobles ved at afvikle produktets
selvtest:

m Sluk kele-/fryseskabet, og taend det igen efter 5 mi-
nutter.

m Tryk inden for de naeste 10 sek. i 5-7 sek. pa teend/
sluk-tasten, indtil der lyder et 2. akustisk signal.

Selvtesten starter, efter kort tid lyder et langt akustisk
signal.

- Hvis der efter afslutning af selvtesten lyder 2 aku-
stiske signaler, og party-mode-indikatoren % blin-
ker 2 gange, er kole-/fryseskabet i orden. Kale-/fry-
seskabet gar over til normaldrift.

- Hvis der efter kale-/fryseskabets selvtest lyder 5
akustiske signaler, og party-mode-indikatoren %%
blinker i 10 sekunder, foreligger der en fejl. Kontakt
Miele Service.

Kompressoren kobler
stadig hyppigere til og
kerer i leengere tid, tem-
peraturen i kele-/fryse-
skabet er for lav.

Ventilations&bningerne/-arealerne er tildeekkede eller

stovede.

m Undg3 at tildeekke ventilationsdbningerne/-arealer-
ne.

m Renggr ventilationsdbningerne/-arealerne regel-
maessigt for stav.

Kale-/fryseskabets og fryseboksens der er blevet &b-

net for ofte.

m Koleskabets og fryseboksens der bar kun dbnes, nar
det er ngdvendigt, og da i sa kort tid som muligt.

Den rigtige temperatur indstilles automatisk igen efter

nogen tid.

Kaleskabets og/eller fryseboksens dar er ikke lukket
rigtigt.

Der kan allerede have dannet sig et tykt lag is i fryse-
boksen.

m Luk dgrene.
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Smafejl udbedres

Fejl

Arsag og udbedring

Den rigtige temperatur indstilles automatisk igen efter
nogen tid.

Hvis der allerede har dannet sig et tykt lag is, reduce-
res keleeffekten, hvorved energiforbruget stiger.

m Afrim fryseboksen, og renger den.

Rumtemperaturen er for hgj. Jo hgjere rumtemperatu-

ren er, desto leengere tid kerer kompressoren.

m Se vejledningen i afsnittet Installation - Opstillings-
sted.

Kale-/fryseskabet er ikke indbygget rigtigt i indbyg-

ningsnichen.

m Indbyg kele-/fryseskabet iht. anvisningerne i den
vedlagte monteringsanvisning.

Temperaturen i kale-/fryseskabet er indstillet for lavt.
m Korriger temperaturindstillingen.

Der er ilagt mange madvarer til indfrysning pa én gang.
m Se venligst vejledningen i afsnittet Frysning og op-
bevaring.

Party-mode-funktionen % er stadig tilkoblet.
m For at spare energi kan party-mode-funktionen %
frakobles fer tid.

Temperaturen i kele/fry-
seskabet er for hgj. Fry-
sevarer (afheengigt af

model) teer muligvis op.

Dette er ikke en fejl. Den indstillede temperatur er for
hg;j.

m Korriger temperaturindstillingen.

m Kontroller temperaturen igen efter 24 timer.

Omgivelsestemperaturen er lavere end den, kale-/fry-

seskabet er beregnet til. Kompressoren kobler sjzeld-

nere til, ndr omgivelsestemperaturen er for lav. Tempe-

raturen i kele-/fryseskabet stiger.

m Se vejledningen i afsnittet Installation, Opstillings-
sted.

m Jg omgivelsestemperaturen.

Temperaturen i kele-/fry-
seskabet afviger meget
fra den valgte indstilling.

Det kan vare nogle timer, fgr der er den tidligere ind-

stillede temperatur i kale-/fryseskabet.

m | nogle tilfeelde hjeelper det, hvis kele-/fryseskabet
slukkes i 5 min. og herefter teendes igen.
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Smafejl udbedres

Fejl

Arsag og udbedring

Der lyder en alarm.

Kale-/fryseskabets dar har vaeret 8ben i mere end ca.
2 minutter.
m Luk dgren.

Fryseskabsderen kan ik-
ke abnes flere gange ef-
ter hinanden.

Dette er ikke en fejl. P& grund af sugevirkningen kan
fryseskabsdegren farst dbnes igen efter ca. 1 min. uden
anvendelse af magt.

Frysevarerne er frosset
fast.

Emballagen var ikke ter ved ileegning af madvarerne.
B Losn frysevarerne med en stump genstand, fx skaf-
tet af en ske.

Der er et tykt lag is i fry-
seboksen/frysezonen.

Doren til fryseboksen/frysezonen var ikke lukket or-

dentligt. Det resulterede i en gget kealeeffekt, som for-

te til isdannelse.

m Afrim fryseboksen/frysezonen, og renger frysebok-
sen/frysezonen.

m Sorg for, at deren til fryseboksen/frysezonen altid er
lukket helt i.

Der var stremafbrydelse.

Under en stremafbrydelse stiger temperaturen i kale-/
fryseskabet. Opbevaringstiden afkortes, og madvarer-
nes kvalitet forringes.

m Hold sé vidt muligt kele-/fryseskabet lukket under
en strgmafbrydelse, og leeg ikke yderligere madvarer
ind.

m Kontroller madvarernes kvalitet efter stremafbrydel-
sen.

m Kontroller afheengig af temperaturen, om madvarer-
ne er tget let eller helt op. Hvis det er tilfaeldet, skal
madvarerne forarbejdes (koges eller steges), inden
de fryses ned igen.

® Smid i tvivistilfeelde opteede madvarer ud.
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Smafejl udbedres

Lyset fungerer ikke

Fejl

Arsag og udbedring

Lyset fungerer ikke.

Kele-/fryseskabet er ikke teendt.
m Teend kole-/fryseskabet.

Hvis deren har staet aben i ca. 15 min., slukker lyset
automatisk pa grund af overopvarmning. Hvis dette ik-
ke var arsagen, foreligger der en fejl.

& Fare for elektrisk sted pa grund af fritliggende
ledninger.

Hvis lysafdaekningen tages af, kan man komme i
berering med stremferende dele.

Fjern ikke lysafdaekningen. LED-lyset ber kun repa-
reres eller udskiftes af Miele Service.

& Risiko for at komme til skade pa LED-lys.
Lyset svarer til risikogruppe RG 2. Hvis afdaeknin-
gen er defekt, kan det skade gjnene.

Kig ikke direkte pa lyset med optiske instrumenter
(en lup eller lignende), hvis lysafdeekningen er be-
skadiget.

m Kontakt Miele Service.
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Smafejl udbedres

Stojarsager

Kale-/fryseskabet forarsager forkellige driftslyde under brugen.

Ved lav kaleeffekt arbejder kale-/fryseskabet energibesparende, men leengere. Ly-
dene er lavere.

Ved hgj keleeffekt kales madvarerne hurtigere.

Lydene er hgjere.

Normale Hvad er arsagen til lydene?
lyde
Hvaesen, rislen Der sprojtes kalemiddel ind i kelekredslgbet.

Boblen, klukken, snur- | Der flyder kalemiddel gennem rarene.
ren

Brummen Kale-/fryseskabet kaler.
Klikken Termostaten til- og frakobler kompressoren.
Surren, susen Ventilatoren karer.

Den automatiske derébner (afheengigt af model) dbner
eller lukker kole-/fryseskabsdaren.

Knaeklyde Materialet i kale-/fryseskabet udvider sig.

Raslen Ventiler eller flapper er aktive.

Summen (kele-/fryse- | Vandet pumpes ud af vandbeholderen.
skabe med vandbehol-
der)

Slubren (kele-/fryseska- | Dare med darlukningsdeemper dbnes eller lukkes.
be med derluknings-
dsemper)

Husk pé, at kompressor- og stramningslyde i kelekredslgbet ikke kan undgas.
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Smafejl udbedres

Lyde Arsag og udbedring
Vibrering, klapren, Kaole-/fryseskabet star ujaevnt. Juster kale-/fryseskabet
klirren ved hjeelp af et vaterpas. Anvend de indstillelige ben un-

der kgle-/fryseskabet (afhzengig af model).

Ved indbygningsprodukter: Skub i en indbygningsniche
fra 140 mm de inkluderede stabiliseringsskinner ind i
bunden af kgle-/fryseskabet.

Kale-/fryseskabet bergrer et kakkenskab eller andre pro-
dukter. Ryk kgle-/fryseskabet veek.

Skuffer, kurve eller hylder sidder ustabilt eller i klemme.
Kontroller de udtagelige dele, og seet dem ind igen.

Flasker eller beholdere rarer hinanden. Ryk flaskerne el-
ler beholderne lidt vaek fra hinanden.

Transportledningsholderen (afhaengig af model) haenger
stadig pa produktets bagveeg. Fjern transportlednings-
holderen.
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Service / Garanti

Under miele.dk/Services findes infor-
mationer om, hvordan man selv kan
udbedre smaéfejl og bestille reserve-
dele.

Kontakt i tilfaelde af fejl

Kontakt forhandleren eller Miele Kunde-
center, hvis det ikke er muligt selv at ud-
bedre fejlen.

Is-m.: XXXXXXXXXX | XX

FD: XXXX XX OXXXXXXXXX ZNr: XXXXXX |

XXXXXXXXXXXXXXXXXX

Type / Typ / Tun XXXXXXXXXXX XXXXXXXXX

REFRIGERATOR / KUHLSCHRANK / XONOAWMbHHK
Class/Klasse/Knacc: SN-T

total volume / Gesamtvolumen / OBwuit 06bem

Fridge comp. / Kuhifach / XonoaunsHoe otaenexve
Chill comp. / Kaltlagerfach / OB vem Hynesos kamepsi

Refrigeration load / Verdichter / Harpyaka npu oxnaxaexun
Defrost heater load / Abtauheizung / Harpy3ka Teka ans pasmoposku

Refrigerant / Kaltemittel / Xnagarest  R600a
Fridge comp. / Kihlfach / Xonoaunsoe crnenenvie

Miele Service kan kontaktes online via
miele.dk/service.

Kontaktdata til Miele Service findes i

slutningen af denne brugsanvisning.

Oplys modelbetegnelse og serienum-
mer ved henvendelse til Miele. Begge
oplysninger kan findes pa typeskiltet in-
de i kale-/fryseskabet eller, afheengigt af
modellen, i indstillings-mode under In-
formationer i.

Typeskiltet sidder inde i kale-/fryseska-
bet.

EPREL- database

Fra 1. marts 2021 findes informationer-
ne om energimaerkning og krav til gko-
design i den europzaeiske produktdataba-
se (EPREL). Produktdatabasen kan ses
her: https://eprel.ec.europa.eu/. Her bli-
ver du bedt om at indtaste model.

Modebetegnelsen kan findes pa type-
skiltet inde i kale-/fryseskabet eller, af-
haengigt af modellen, i indstillings-mode
under Informationer 1.
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Miele Service
- Service inden for kort tid

- Lokale Miele-serviceteknikere i lands-
daekkende servicenet

- Teknikerne er specialuddannede i
Mieles produkter

- Centralt dirigerede servicevogne

- Stor reservedelsbeholdning i service-
vognen

- Originale Miele-reservedele

- 24 maneders garanti pa alle fabriksnye
Miele-produkter, -reservedele og re-
parationer

- Garanteret levering af reservedele i
mange ar efter at produktet er taget
ud af salgsprogrammet

Reparationsservice

Far du brug for reparationsservice, klarer
vi det hurtigt med egen serviceafdeling.
Vi har over hele landet mere end 60 lo-
kalt boende serviceteknikere og er der-
for altid taet pa kunderne. Ventetiden pa
at fa besgg af en servicetekniker er nor-
malt kun ganske fa dage, sa dit produkt
hurtigt er klar til brug igen. Dette kan vi
gore i kraft af vores store stab af ser-
viceteknikere, som karer i centralt diri-
gerede servicevogne.


https://www.miele.com/service
https://eprel.ec.europa.eu/

Service / Garanti

Teknikeren medbringer en stor meengde
originale Miele-reservedele i sin service-
vogn. Dette bevirker, at langt de fleste
reparationer klares med det samme
uden yderligere servicebesgg.

Rygraden i god service er dygtige ser-
viceteknikere. Alle vores teknikere har en
relevant faglig handveerksmaessig ud-
dannelse, og denne suppleres lgbende
med Mieles egen uddannelse i drift,
vedligeholdelse og reparation af vores
produkter. Du kan derfor ogsa altid fa
rad og vejledning om produkternes drift
og vedligeholdelse.

Servicebestilling

Kontakt Miele Kundecenter via
miele.dk/service

Mieles garanti

De efterfelgende bestemmelser om ga-
ranti omfatter udelukkende fabriksnye
produkter. Garantien er geeldende 24
mdr. fra kebsdato, nar der forevises kvit-
tering, regning eller tilsvarende, hvoraf
kebsdato fremgar. Funktionssvigt pa
produkterne, der skyldes installations-
maessige forhold, daekkes ikke af garan-
tien. Garantien indskraenker ikke kabers
rettigheder if. lovgivningen over for
Miele.

Mieles garanti omfatter:

Fabriksnye produkter beregnet til private
husholdninger og anvendt til rette for-
mal. Fabrikations- og materialefejl, sa-
fremt disse fejl konstateres under pro-
duktets normale brug.

For mindre ger, hvor feergetransport er
pakreevet, Grenland og Feergerne geelder
dog seerlige bestemmelser.

Mieles garanti indebzerer:

For store produkter betaler Miele alle
udgifter til reservedele, arbejdslen og
rejseudgifter for tekniker. Safremt Miele
skanner det ngdvendigt, at produktet
sendes til et Miele veerksted, betaler
Miele alle fragtudgifter hertil. For sma
produkter betaler Miele alle udgifter til
reservedele og arbejdslgn, hvorimod
fremsendelse af produktet sker for ka-
bers regning og risiko. Efter udbedring af
fejlen sker returnering af produktet for
Mieles regning og risiko. Dele udskiftet
ved en sadan reparation tilhgrer Miele.
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Service / Garanti

Mieles garanti omfatter ikke:

- Fejl eller skader opstaet direkte eller
indirekte som fglge af overlast, fejlbe-
tjening, misbrug, skedeslgs behand-
ling, mangelfuld vedligeholdelse, fejl-
agtig indbygning, opstilling og tilslut-
ning, speendingsvariationer og elek-
triske forstyrrelser eller ved reparation
udfgrt af andre end de af Miele autori-
serede teknikere.

Fejl eller skader opstaet som falge af
erhvervsmeessig eller anden brug af
produkter, der er beregnet til private
husholdninger.

Erstatning for eventuelle falgeskader,
herunder skader pa andre genstande,
driftstab etc., medmindre andet er
lovmazessigt fastlagt.

Uberettiget tilkaldelse af Miele
Service:

Inden Miele Service tilkaldes, kontrol-
leres de fejlmuligheder, det er muligt
selv at udbedre. Safremt kravet om ud-
bedring er uberettiget, eksempelvis hvis
produktets svigt skyldes en defekt sik-
ring eller et defekt aflgb, pahviler det
kunden selv at betale de omkostninger,
der er forbundet med at have tilkaldt
service.
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Transportskader:

Skulle produktet have faet en transport-
skade under en transport, som keber
selv har sarget for, rettes omgéende
henvendelse til den forhandler, hvor pro-
duktet er kabt.

Lov om keb:

Bestemmelserne vedragrende garanti er
geeldende fra ikrafttraedelse af Lov om
keb ar 2002. Garantien fratager ikke ka-
ber adgang til at gere et eventuelt an-
svar efter kabeloven gaeldende over for
den forhandler, hvor produktet er kabt.
Henvendelse til Miele A/S virker samti-
dig som reklamation over for forhandle-
ren.

Indberetning:

@nskes fejlen ikke afhjulpet omgéende,
skal eventuelle krav i henhold til Mieles
garanti sammen med den forngdne do-
kumentation for kebsdato veere ind-
sendt skriftligt inden garantiens udleb til
Miele A/S

Erhvervsvej 2, Postboks 1371

DK - 2600 Glostrup.



Miele A/S
Erhvervsvej 2
2600 Glostrup
www.miele.dk

Kontakt: miele.dk/service

Miele & Cie. KG
Carl-Miele-Stralie 29
33332 Giitersloh
Tyskland
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