Instrukcja uzytkowania i montazu
Piekarnik z kuchnig mikrofalowg

Prosze koniecznie przeczytac instrukcje uzytkowania i montazu
przed ustawieniem — instalacjg — pierwszym uruchomieniem. Dzigki
temu mozna unikna¢ zagrozen i uszkodzen.

pl-PL M.-Nr 11 236 130



Spis tresci

Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia............ccccccooveiieiiiiiiiiee e, 6
Ochrona srodowiska naturalN@go ...............ccooouiiiiiiieii e 18
Przeglad ..o 19
Elementy sterowania.................coooiiiiiiii i 20
PrzyCisk WE/WYL. . e e e e e e e e e re e e e e e e e e e e e nnnnnnes 21
WY SWIETIACZ. ..ottt et e e e et e e e e snt e e e e s sanneeeeeeanes 21
PrzyCisKi dOtYKOWE........eiiieiieieee e 21
SYMBDOIE e 23
Zasady ObSIUGI..........coooeiiiieie e —————————— 24
Wybieranie pUNKiU MENU.......euruieieiiieees e e 24
Zmiana ustawienia Na liSCIe WYDOIU..........eeiiiiiiiiiei e 24
Zmiana ustawienia za pomocg paska segmentowego .......cceeeeerrcereeeriiieeeeeennnes 24
Wybieranie programu [Ub FUNKC]i......eeoiiiureeeiiiiiiee e 24
Wprowadzanie wartoSci liCZDOWYCH .........cooiiiiiiiiiie e 25
WProwadzZanie [ ..........eeeieiieeee e e 25
Aktywacja MobiIleStart ... 25
WYPOSAZENIE ...ttt e e e e et e e e e e e e e e e sa e annneeaeeeeeeas 26
TabliczKa ZNamMiONOWA .........uueieiiiiiiiee e et e e e e e e e e e e e e e e e e e e esnnnnnee 26
ZAKIES OSTAWY ..ceiiiiiiieeie et e e e e e e e e e e e e e e e n e e e e s 26
Wyposazenie dostarczone wraz z urzgdzeniem i wyposazenie dodatkowe ....... 26
= o 1= .4 o 1= o4 Y o1 - 29
Powierzchnie uszlachetnione powtokg PerfectClean...........cccovviiiiiiiniiicinnienns 29
Pierwsze uruChOmIeNie ..............uuiiiiiiiiii e 30
Y =3 1=TE2] g g LR 30
Ustawienia POASTAWOWE .......ccooiiiiiiieeeeeeeeeeee e e e e e e e e e e eeeenannanas 31
Pierwsze nagrzewanie pieKarnika ...........cooeeeeieeeeieiieeeie e e e e e e e e e e e e eeeeeens 32
L L] 2 1T o T SRR 33
Przeglad USTAWIEN ......cueeiiei et 33
Wywotywanie menu ,,Ustawienia®. ... 35
LS T 35
L€ To T ] o - SRS RR 35
D=1 = PP UUPPRTP RPN 35
L@ ST 1= 4 [T 1= SRR 35
WYSWIBLIACZ......eeeeeee e e s e e e 36
L (01 T Yo SRR 36
JEANOSTKI .. —————————————— 37
QUICK IMIKFOTAIE ...eeeeeee ettt e e e e e eneee s 37
T o To7'0] ¢ o TR 37

2



Spis tresci

B OO .. e e 37
Temperatury PrOPONOWENE .........eeeeeieeiaeiaaaiiireeeeeeeaaaaaeeessansseeeeeeaaaeaeesasaannnnnes 38
MOCE PrOPONOWENE ...ttt e ee e e e e e e ettt e e e e e e e e e e e s s nssseeeeeeeaaeaeeeeaaannnnenes 38
Przedtuzenie pracy wentylatora...........coooiiiieiiiiiiie e 38
BEZPIECZENASIWO .. 38
MIBIE@NOMIE ...t e e e s s e e e e e e e 39
Aktualizacja ZAalNa.......eeeeeeeeeeee e e a e e e e e 40
ZdalNe SLErOWEANIE ...t e 41
Aktywacja MobileStart .........ceei i 41
LAV ETESTE= W] el geTe =T aToXN V2= T o - U S 41
[ F= T T = RPN 41
Ustawienia fabryCzne .........ooo i 41
IMINUENIK ... e e e e 42
Menu glowne i POAMENU ...........ooiiiiiiiiiii e 43
Tryb mMiKrofaloWy .............o e 45
SPOSOD AZIAANIA ... e 45
{140/ o 1o g g F= Ue74 Y o FO PO P PR PPPPRPPIO 45
OdpPOWIEANIE NACZYNIA ....eeeeeiiiiiiiee ettt e e e srne e e e e enee 46
[N[T=ToTo | oTo) N Yo [ [N o F= o4V o1 = 48
LTS 0 =104 Y/ o SRR 49
POKIY WAL ..o e e e e e e e e e e e e e e e e ——————————————————— 50
(0] <X (1T - PR 51
Zmiana wartosci i ustawien dla procesu przyrzgdzania.........ccccoeceeeeeiiiciieeeeenns 51
A 0 01T g T T (=Y g o 1= = 1 (U S 52
Zmiana mocy MIKIOTal.........coeeeiiieeeieeee e e 52
Ustawianie czasOw przyrzadzanial ......c....ccceeeeeeecieeeeeeeiieeeeesieee e 52
Zmiana ustawionych czasOw trwania .........cocceeeeieriiiieeeiiiiee e 53
Kasowanie ustawionych czasdw przyrzadzania .........cccocceeeieereieeesseenesnenns 54
Wstrzymywanie procesu w programie Mikrofale...........cccooveeiiiiiiieciiiiieeces 54
Przerywanie proCesu przyrzadzania.........cceeeeeeeeeeeeeerueeeeeeesieeee e ee s 54
Wstepne rozgrzewanie KOmory UrZgdZenia.........ouveeeeecmeeereeieeeee e 55
BOOSTEY ... s 55
Y040 | =)= ][ 56
Quick Mikrofale i POPCOIN .............coociiiiiiiieee e 57
Programy automatyCzne................oooiiiiiiiiiiiiiiieeee e 58
(= 1(=To o ¢ 1T PPP RPN 58
Korzystanie z programow automatyCznyCh ..........eeeviiiiiieiiiiiiiiee e 58
WSKAZOWKI UZYEKOWE .....ueeiieieeieeeee e e ettt e e e e e e e e e e e e e e e e e annnneneeeeees 58



Spis tresci

Pozostate zastosowania .................ooooiiiiiiiiiiii 59
ROZMIAZANIE ...ttt e e e e e e e e e e e nannnes 59
POAGIZEWANIE ... e e 62
S TU .= 1= SRR 65
POAGIzeWanie NACZYN ......coiiiiiieeieieieee et e e nee e 66
ULrzymywanie ClePa ... .ccee oo e e e e e e eenennanas 66
L€ To) (o V7= o 1SR 67
PaSTEIYZACIA .ceeeeeeieieeeeeee e —————————————————————————————— 69
Produkty gteboko mrozone/Dania gotOWE .........ccocueeeeiieeiiiie e 71
Programy WIASNE...........cccooiiiiiii e e e e e e e e e e e e e 72
Pieczenie WYPIEKOW ............oooieiiiiieeeee et e e e e e e e 75
Porady dotyCzZaCe WYPIEKOW.......eeeeiieeeiiieeeceeeeeeeeee e e e e e eeseeennee e e ee e e e e e e e s nsnnnnnes 75
Wskazowki dotyczace tabel z ustawieniami .........ccoeeecceeeieieeeeee e, 75
WskazOwki dotyCZace ProgramOW. . ......c.ueeeeeeecuieeeeeeeieeeeeesaeeeeesssseeeeessanseeeessanne 76
PI€CZENIE MIES ...t a e 77
Porady dotyczgace pieCzenia Mi€S ......coviviieeiieee et e e e e e e e e eeeees 77
Wskazowki dotyczace tabel ustawien..........cceeeveeeeiiicccciiieiceeee e 77
Wskazowki dotyCzace programOW. ..........uureeeeeeeeereeieeecnnnreeeeeeeeeseeeesssnnssnseeeeees 78
GrIlIOWANIE ... e e e e e e e e e e e e e e e e e e eanan 79
Porady dotyczgce grillowani@...........ceouiiiiieiiiieeeeeeee e 79
Wskazowki dotyczace tabel z ustawieniami .........cooeeeccevereiiieiee e 79
WskazOowki dotyCzace programOW. .........uueeeeereeeeereeeeescennreeeeeeeeeeeesesssnnnssneeeeeees 80
Czyszczenie i KONSErWACHA ...........euuiiiiiiiiiieii it 81
Nieodpowiednie SrodKi CZYSZCZGCE ......ceuvriiuuiiiiiiiiiiiee et 81
Usuwanie normalnych zabrudzZen ..........eeeeeeiieiecciiiieeieeee e e e e 82
Usuwanie mocno przywartyCh zabrudzen ..........cccceeeeeeeeeeeeeceeccceeeeeeeee e e e e 83
Opuszczanie grzatki grilla.........oooccccciieiieeee e 84
{07030 o] o1 [ o |7/ SRR 85
ST T R 90
Kontakt w przypadku wystgpienia USterki..........c.ceeeeiiiiiiiiciiiiiieeieeeee e 90
LT 7= =T o o - SRR 90
INSTAlAC)A ... ... e 91
Wymiary do ZabUAOWY .........eeeeiiiiiiieeee ettt s e e e e 91

Zabudowa w szafce stojgcej lub w szafce podblatowej..........cceecueivvieenennnn. 91

WIAOK Z DOKU .ttt e e e e e e e e e e enneeeaean 92

Przytacza i Wentylacja ....oeeeeeiiiiiiiiieieee e 93
= 010 o [0 ).V = W 01 1= 2= 1 o 11 &= 94
Podtgczenie elektryCZNe .........e i e 95

4



Spis tresci

Tabele USTaWiIeN ...........cooo i 96
ClIASTO UCIEIANE. ... .ttt e e e e e e e e e 96
Ciasto Zagniatane..........oooiiiiiiie s 97
CiaStO ArOZAZOWE.......uuiiiiiiieiee ettt e e e e e e e e e e s nreeeeeeeeeaeeeeanan 98
CiastO SErOWO-0lEJOWE........ceiiiiiuiiiie ettt 98
Ciasto DISZKOPIOWE .....uueiiiieieee ettt e e e e e e e e e e e s e e e e eaeeeeaan 99
Ciasto ptysiowe, ciasto francuskie, wypieki z biatka............ccoovvecciiiiieeeeeeneenen. 99
PiKantne Przekaski .......ooooeeeeeeee e 100
WWOROWING ...ttt e e e e e e e e e e e e e e annneneeeeeeeas 101
(@711 1T ot o = F TP PEPPP 102
L ATA 1Y o] 7o 111/ 1 - U 103
JagnieCing, AZICZYZNA ......oocuiiiii e 104
Do) o TR Y/ o )Y 2R 105
Informacje dla instytutow testowych ...............ccocoiiiiii e, 106
Potrawy testowe Wg EN 60350-1 .......coiiiiiiiiiiiiiiee et 106
Potrawy testowe wg EN 60705 (program Mikrofale [(&)).........ccccccvceveevevevevenenne. 107
Deklaracja zgodnNOSCi ..........cccuuuiiiiiiiiiiee e 108
Prawa autorskie i licencje dla modutu komunikacyjnego ............................. 109



Wskazoéwki bezpieczenstwa i ostrzezenia

» Dla utatwienia piekarnik z kuchnig mikrofalowa jest dalej okreslany
jako piekarnik lub po prostu urzadzenie.

Ten piekarnik spetnia wymagania obowigzujgcych przepiséw bez-
pieczenstwa. Nieprawidtowe uzytkowanie moze jednak doprowa-
dzi¢ do wyrzadzenia szkéd osobowych i rzeczowych.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac in-
strukcje uzytkowania i montazu. Zawiera ona wazne wskazowki
dotyczace montazu, bezpieczenstwa, uzytkowania i konserwacji.
Dzieki temu mozna unikna¢ zagrozen i uszkodzen urzadzenia.

Zgodnie z norma IEC 60335-1 firma Miele wyraznie zwraca uwage
na to, ze nalezy koniecznie przeczyta¢ rozdziat dotyczacy instalaciji
urzadzenia oraz wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia i bez-
wzglednie sie do nich stosowac.

Firma Miele nie moze zostac pociggnieta do odpowiedzialnosci za
szkody, ktére zostang spowodowane w wyniku nieprzestrzegania
tych wskazowek.

Instrukcje uzytkowania i montazu nalezy zachowac do pdzniejsze-
go wykorzystania i przekaza¢ ewentualnemu nastepnemu posiada-
czowi wraz z urzadzeniem!

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

» Ten piekarnik jest przeznaczony do stosowania w gospodarstwie
domowym i w otoczeniu domowym.

» To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania na zewnatrz
pomieszczen.

» Uzywac piekarnika wytgcznie w warunkach domowych do rozmra-
Zania, podgrzewania, gotowania, pieczenia, grillowania i pasteryzaciji
produktow spozywczych.

Wszelkie inne zastosowania sa niedozwolone.



Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia

P Zagrozenie pozarowe przez materiaty palne.

Gdy w trybie mikrofalowym suszy sie materiaty palne, odparowuje
zawarta w nich wilgo¢. Z tego powodu materiaty te mogg wyschngc i
same sie zapali€.

Nigdy nie stosowac piekarnika do przechowywania i suszenia mate-
riatdw palnych.

P Osoby, ktére ze wzgledu na uposledzenie psychiczne, umystowe
lub fizyczne, czy tez brak doswiadczenia lub niewiedze, nie sg w sta-
nie bezpiecznie obstugiwac urzadzenia, muszg by¢ nadzorowane
przy korzystaniu z niego.

Osobom tym wolno uzywaé urzadzenia bez nadzoru tylko wtedy,
gdy jego obstuga zostata im objasniona w takim stopniu, ze moga
bezpiecznie z niego korzystac. Musza one by¢ w stanie rozpoznac

i zrozumie¢ mozliwe zagrozenia wynikajace z nieprawidtowej obstugi.
P Ze wzgledu na szczegdlne wymagania (np. odnosnie temperatury,
wilgotnosci, odpornosci chemicznej, scieralnosci i wibracji) w komo-
rze urzadzenia sg zamontowane specjalne elementy sSwietlne. Te
specjalne elementy swietlne moga by¢ uzywane wytgcznie do okre-
Slonych zastosowan. Nie nadajg sie one do oswietlania pomiesz-
czen. Wymiana moze zosta¢ dokonana wytgcznie przez fachowca
autoryzowanego przez firme Miele lub serwis firmy Miele.

P llosé zrédet Swiatta w tym piekarniku: 1, w klasie efektywnosci
energetycznej F.

Dzieci w gospodarstwie domowym

P Stosowacé blokade uruchomienia, zeby dzieci nie mogty bez nad-
zoru wiaczac piekarnika.

P Dzieci ponizej 8 roku zycia nalezy trzymac z daleka od piekarnika,
chyba Zze sg pod statym nadzorem.

» Dzieciom powyzej 8 roku zycia wolno uzywacé urzadzenia bez nad-
zoru tylko wtedy, gdy jego obstuga zostata im objasniona w takim
stopniu, ze moga bezpiecznie z niego korzystac. Dzieci muszg byc¢

w stanie rozpoznac i zrozumie¢ mozliwe zagrozenia wynikajgce z nie-
prawidtowej obstugi.



Wskazoéwki bezpieczenstwa i ostrzezenia

» Dzieci nie moga przeprowadzac¢ zabiegdw czyszczenia lub kon-
serwacji bez nadzoru.

» Prosze nadzorowac dzieci przebywajgce w poblizu urzgdzenia. Ni-
gdy nie pozwala¢ dzieciom na zabawy urzadzeniem.

» Niebezpieczenstwo zadfawienia przez materiaty opakowaniowe.
Podczas zabawy materiatami opakowaniowymi (np. folig) dzieci mo-
ga sie nimi owing¢ lub zadzierzgnac je na gtowie i sie udusic.
Trzymac¢ materiaty opakowaniowe z daleka od dzieci.

» Niebezpieczenstwo zranien przez gorgce powierzchnie. Skora dzie-
ci reaguje na wysokie temperatury z duzo wigeksza wrazliwoscia niz
skora dorostych. Piekarnik rozgrzewa sie na szybie drzwiczek, panelu
sterowania i otworach wylotowych dla powietrza z komory urzadzenia.
Prosze zapobiec dotykaniu pracujacego urzadzenia przez dzieci.

» Niebezpieczenstwo zranien o otwarte drzwiczki. Dopuszczalne
obcigzenie drzwiczek wynosi maksymalnie 8 kg. Dzieci moga si¢ zra-
ni¢ o otwarte drzwiczki.

Uniemozliwi¢ dzieciom stawanie, siadanie lub wieszanie sie na
otwartych drzwiczkach urzadzenia.

» Po nacisnieciu przycisku dotykowego = drzwiczki zostang auto-
matycznie kompletnie otwarte. Drzwiczki moga przy tym uderzy¢ np.
mate dziecko lub zwierze.

Gdy otwiera sie drzwiczki przez zdalne sterowanie za posrednictwem
asystenta gtosowego, na piekarniku rozlega sie sygnat, gdy dzwieki
sygnatow sg wigczone. Uwazac przy otwieraniu na to, zeby w obsza-
rze otwierania drzwiczek nie znajdowaty sie zadne przedmioty ani
osoby. Pozostawi¢ sygnaty dZzwiekowe bezwzglednie wigczone.

Bezpieczenstwo techniczne

» Nieprawidtowo przeprowadzone prace instalacyjne i konserwacyjne
lub naprawy moga sie sta¢ przyczyna powaznych zagrozen dla uzyt-
kownika. Prace instalacyjne i konserwacyjne oraz naprawy moga by¢
przeprowadzane wytagcznie przez fachowcow autoryzowanych przez
firme Miele.



Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia

» Uszkodzenia piekarnika moga by¢ przyczyng zagrozen. Skontrolo-
wac piekarnik pod katem widocznych uszkodzen. Nigdy nie urucha-
mia¢ uszkodzonego piekarnika.

» Mozliwa jest czasowa lub stata praca na autonomicznym lub nie-
zsynchronizowanym z siecig systemie zasilania (jak np. mikrosieci,
systemy rezerwowe). Warunkiem dla takiej eksploataciji jest, zeby
system zasilania odpowiadat specyfikacji EN 50160 lub poréwnywal-
nej.

Srodki ochronne przewidziane w instalacji domowej i w tym produk-
cie Miele musza by¢ skuteczne w swojej funkcji i dziataniu réwniez
w trybie pracy autonomicznej lub niezsynchronizowanej z siecia, al-
bo muszg by¢ zastgpione przez rownowazne srodki w instalacji
(patrz np. VDE-AR-E 2501-2).

» W przypadku uszkodzenia piekarnika, po wigczeniu mogtaby na-
stgpi¢ emisja mikrofal poza urzadzenie, co z kolei oznacza zagroze-
nie dla uzytkownika. Nie korzystac piekarnika w nastepujacych przy-
padkach:

- drzwiczki sg wykrzywione.

- zawiasy drzwiczek sa obluzowane.

- na obudowie, drzwiczkach, uszczelce drzwiczek lub na sciankach

komory urzadzenia widoczne sg dziury lub pekniecia.

P Elektryczne bezpieczenstwo piekarnika jest zagwarantowane tylko
wtedy, gdy jest on podtgczony do przepisowej instalacji ochronne;.
To podstawowe zabezpieczenie jest bezwzglednie wymagane. W ra-
zie watpliwosci nalezy zleci¢ sprawdzenie instalacji elektryczne;
przez elektroinstalatora.

» Dane przytagczeniowe (czestotliwo$é i napiecie) na tabliczce znamiono-
wej urzadzenia musza by¢ zgodne z parametrami sieci elektrycznej, w
przeciwnym razie moze dojs¢ do uszkodzenia urzadzenia. Poréwnac¢ dane
przytaczeniowe przed podtgczeniem. W razie watpliwosci nalezy zasieg-
nac¢ opinii elektroinstalatora.

» Gniazda wielokrotne lub przedtuzacze nie zapewniajg wymagane-
go bezpieczenstwa. Nie podtagczac piekarnika do sieci elektrycznej
za ich posrednictwem.



Wskazoéwki bezpieczenstwa i ostrzezenia

» Piekarnika nalezy uzywaé wyfgcznie w stanie zabudowanym, zeby
zagwarantowac jego bezpieczng prace.

» To urzadzenie nie moze by¢ uzytkowane w miejscach niestacjo-
narnych (np. na statkach).

» Niebezpieczenstwo zranien przez porazenie prgdem. Ewentualne
dotkniecie elementéw przewodzacych prad elektryczny, jak rowniez
zmiana budowy elektrycznej i mechanicznej naraza uzytkownika na
niebezpieczenstwo i moze prowadzi¢ do zaburzen w funkcjonowaniu
urzgdzenia.

Nigdy nie otwiera¢ obudowy urzgdzenia.

» W przypadku naprawy urzgadzenia przez serwis nieposiadajgcy au-
toryzacji Miele przepadajg ew. roszczenia gwarancyjne.

» Tylko w przypadku oryginalnych czesci zamiennych firma Miele
moze zagwarantowac spetnienie wymagan bezpieczenstwa. Uszko-
dzone podzespoty moga zosta¢ wymienione wytgcznie na oryginalne
czesci zamienne Miele.

» W przypadku piekarnika, ktéry zostat dostarczony bez przewodu
przytagczeniowego, specjalny kabel przytaczeniowy musi zostac zain-
stalowany przez specjaliste autoryzowanego przez firme Miele (patrz
rozdziat ,Instalacja“, punkt ,,Podtaczenie elektryczne®).

» Gdy kabel przytaczeniowy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymie-
niony przez specjaliste autoryzowanego przez firme Miele na specjal-
ny kabel przytaczeniowy (patrz rozdziat ,,Instalacja®, punkt ,Podtg-
czenie elektryczne®).

» Przy pracach instalacyjnych i konserwacyjnych oraz naprawach
piekarnik musi zosta¢ odtaczony od sieci elektrycznej. Nalezy to za-
pewni¢ w nastepujacy sposob:
- wytgczy¢ bezpieczniki instalacji elektrycznej lub
- wykreci¢ catkowicie bezpieczniki topikowe instalacji elektrycznej
lub
- wyciggnac wtyczke (jesli wystepuje) z gniazdka; nie ciggnac przy
tym za kabel przytgczeniowy, lecz za wtyczke.
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Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia

» Do bezusterkowej pracy piekarnik wymaga wystarczajgcego do-
ptywu powietrza chtodzgcego. Zwréci¢ uwage na to, zeby doptyw
powietrza chtodzgcego nie byt utrudniony (np. przez montaz listew
termochronnych w szafce do zabudowy). Ponadto wymagane po-
wietrze chtodzace nie moze zosta¢ nadmiernie ogrzane przez inne
Zrodta ciepta (np. piec na paliwo state).

P Gdy piekarnik zostat zabudowany za frontem meblowym (np.
drzwiczkami), nigdy nie nalezy zamykac frontu podczas korzystania
z piekarnika. Za zamknietym frontem meblowym gromadzi sie ciepto
i wilgoC. W efekcie piekarnik, szafka i podtoga moga zosta¢ uszko-
dzone. Zamykac drzwiczki meblowe dopiero wtedy, gdy piekarnik
catkowicie wystygnie.

Prawidtowe uzytkowanie

P Niebezpieczenstwo zranien przez gorgce powierzchnie. Piekarnik
rozgrzewa sie w czasie pracy. Mozna sie oparzy¢ o grzatki, komore
urzgdzenia, wyposazenie i potrawe.

Przy wsuwaniu lub wyjmowaniu goracych potraw oraz przy manipu-
lacji w gorgcej komorze urzadzenia nalezy zaktadac rekawice do go-
racych garnkow.

P Jezeli produkty spozywcze w komorze urzgdzenia wytwarzajg
dym, drzwiczki piekarnika nalezy pozostawi¢ zamkniete w celu sttu-
mienia ewentualnych ptomieni. Przerwac proces, wytgczajgc piekar-
nik i wyja¢ wtyczke z gniazdka. Drzwiczki otworzy¢ dopiero wtedy,
gdy ulotni sie dym.

» W wyniku oddziatywania wysokich temperatur tatwopalne przed-
mioty znajdujgce sie w poblizu wtgczonego piekarnika moga zaczaé
sie pali¢. Nigdy nie uzywac urzadzenia do ogrzewania pomieszczen.

P W razie przegrzania oleje i ttuszcze moga sie zapali¢. W przypad-
ku pracy z olejami i ttuszczami nie nalezy pozostawia¢ urzadzenia
bez dozoru. Nigdy nie gasi¢ ptongcego oleju lub ttuszczu woda. Wy-
taczy¢ urzadzenie i zdusi¢ ptomienie, zamykajac drzwiczki.
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Wskazoéwki bezpieczenstwa i ostrzezenia

» Przy grillowaniu produktéw spozywczych zbyt dtugi czas grillowa-
nia prowadzi do wysuszenia i ewentualnie do samozaptonu grillowa-
nego produktu. Przestrzegac zalecanych czasow przyrzadzania.

» Prosze pamigtac, ze czasy przy gotowaniu, podgrzewaniu, roz-
mrazaniu w programach z mikrofalami sg czesto krétsze, niz w pro-
gramach bez mikrofal. Zbyt dtugi czas wtgczenia prowadzi do wysu-
szenia i ewentualnie do samozaptonu produktu spozywczego.

W programach grillowych przestrzega¢ zalecanych czasow. Nie sto-
sowac programu Mikrofale do suszenia np. kwiatéw, zidt, chleba
lub butek. Nigdy nie stosowac programow grillowych do suszenia
kwiatow lub ziét. Zastosowacé program Termonawiew Plus i bez-
wzglednie nadzorowac procesy!

» Jesli przy przyrzadzaniu potraw stosuje sie napoje alkoholowe,
nalezy pamietac, ze w wysokiej temperaturze alkohol paruje. Ta para
moze sie zapali¢ od gorgcych grzatek.

» Przy wykorzystaniu ciepta resztkowego do utrzymywania produk-
tow spozywczych w cieple, ze wzgledu na wysoka wilgotnosé po-
wietrza i wode kondensacyjng, moze dojs¢ do korozji w piekarniku.
Takze panel sterowania, blat roboczy lub zabudowa meblowa mogg
zostac¢ uszkodzone. Pozostawi¢ piekarnik wtgczony i ustawic¢ najniz-
szg temperature w wybranym programie. Wentylator chtodzacy po-
zostaje wowczas automatycznie wigczony.

» Produkty spozywcze, ktdre sg utrzymywane w cieple lub przecho-
wywane w komorze urzgdzenia, moga wyschnag, a ulatniajgca sie
wilgo¢ moze doprowadzi¢ do korozji w piekarniku. Dlatego produkty
spozywcze nalezy przykrywac.

» Piekarnik moze zostac¢ uszkodzony przez zator ciepiny.

Nigdy nie wyktada¢ dna komory urzadzenia np. folig aluminiowag lub
folig ochronna do piekarnikow.

Jesli dno komory urzadzenia ma zosta¢ wykorzystane przy przyrza-
dzaniu jako powierzchnia ustawcza lub do podgrzewania naczyn,
stosowacé w tym celu wytgcznie programy Termonawiew Plus lub
Termonawiew Eco bez funkcji Booster.
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Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia

» Dno komory urzadzenia moze zosta¢ uszkodzone przez przesu-
wanie po nim przedmiotéw. Gdy ustawia sie garnki, patelnie lub na-
czynia na dnie komory, nie nalezy przesuwac tych przedmiotow w te
i Z powrotem.

P Niebezpieczenstwo zranien przez pare wodng. Gdy zimny ptyn zo-
stanie wylany na goraca powierzchnie, powstaje para, ktéra moze
doprowadzi¢ do silnych oparzen. Ponadto gorgce powierzchnie mo-
g3 zostac uszkodzone przez nagta zmiane temperatury. Nigdy nie
wylewac zimnych ptynéw bezposrednio na gorgce powierzchnie.

» Piekarnik nie nadaje sie do czyszczenia i dezynfekcji przedmiotow
pierwszej potrzeby, poniewaz moga przy tym wystepowacé wysokie
temperatury. Przy wyjmowaniu przedmiotéw mozna sig¢ oparzyc.

P Wazne jest, zeby temperatura w produkcie spozywczym rozktada-
ta sie rownomiernie i byta rowniez wystarczajgco wysoka.

Obracac¢ produkt spozywczy lub go mieszac, zeby zostat rownomier-
nie podgrzany i przestrzega¢ podanych czaséw wyréwnawczych
przy podgrzewaniu, rozmrazaniu i gotowaniu.

Czasy wyrdwnawcze to czasy spoczynkowe, w ktérych temperatura
rozktada sie rownomiernie w potrawie.

» Przy gotowaniu, szczegdlnie przy podgrzewaniu ptynéw w progra-
mie Mikrofale (], moze sie zdarzy¢, ze temperatura wrzenia zosta-
nie wprawdzie osiggnieta, ale nie wytwarzajg sie jeszcze typowe pe-
cherzyki pary. Ptyn wrze nierdwnomiernie. To zatrzymanie wrzenia
moze prowadzi¢ do wybuchowego przegotowania, tak ze przy wyj-
mowaniu naczynia moga sie Panstwo oparzy¢ gorgcym ptynem.

W niekorzystnych okolicznosciach cisnienie moze by¢ tak silne, ze
drzwiczki same sie otworza.

Wymieszac¢ ptyn przed podgrzewaniem lub gotowaniem. Po pod-
grzewaniu odczekac przynajmniej 20 sekund, zanim wyjmie sie na-
czynie z komory urzadzenia. Dodatkowo podczas podgrzewania do
naczynia mozna wstawic¢ szklang pateczke lub podobny przedmiot,
jesli jest dostepny.
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Wskazoéwki bezpieczenstwa i ostrzezenia

> Niebezpieczenstwo zranien przez gorgce produkty spozywcze. Przy
podgrzewaniu produktow spozywczych ciepto jest wytwarzane bezpo-
srednio w produkcie spozywczym, dzieki czemu naczynie pozostaje
chtodniejsze (wyjatek: kamionka zaroodporna). Naczynie podgrzewa sie
tylko dzieki przenoszeniu ciepta z produktu spozywczego.

Po wyjeciu produktu spozywczego nalezy sprawdzi¢, czy ma on zgdang
temperature. Prosze sie nie sugerowac¢ temperaturg naczynia! Szcze-
golng uwage na wiasciwag temperature nalezy zwrécic przy pod-
grzewaniu jedzenia dla niemowlat! Po podgrzaniu jedzenie dla nie-
mowlat nalezy dobrze zamieszac lub wstrzgsnac, a nastepnie sprébo-
wac, czy dziecko sie nim nie oparzy.

P Niebezpieczenstwo zranien przez nadci$nienie w zamknigtych pojemni-
kach lub butelkach. W zamknigtych pojemnikach lub butelkach przy pod-
grzewaniu wytwarza sie cisnienie, ktére moze doprowadzi¢ do eksplozji.
Nigdy nie podgrzewaé produktéw spozywczych ani ptyndw w zamknietych
pojemnikach lub butelkach. Otworzy¢ wczesniej pojemnik, a w przypadku
butelek dla niemowlat usung¢ wczesniej zakretke i smoczek.

» Gdy podgrzewa sie jajka bez skorupek, po gotowaniu zéttko jajka
moze wytrysnac pod wysokim cisnieniem.

Woczesniej nalezy wielokrotnie nakiu¢ skorke zottka.

» Gdy podgrzewane sg jajka ze skorupkami, pekajg one, takze po
wyjeciu z komory urzadzenia.

Jajka w skorupkach gotowac tylko w specjalnym naczyniu. Nie pod-
grzewad jajek gotowanych na twardo w programie Mikrofale [(=].

» Gdy podgrzewa sie lub gotuje produkty spozywcze z twardg skor-
ka lub tuping, jak pomidory, kietbaski, kartofle w mundurkach, bakfa-
Zzany, moga one pekac.

Takie produkty spozywcze nalezy wczesniej wielokrotnie naktuc lub
nacigc, zeby powstajgca para mogta sie ulotnic.

» Termometry rteciowe lub cieczowe nie nadajg sie do wysokich
temperatur i fatwo sie ttuka.

W celu skontrolowania temperatury produktu spozywczego nalezy
wstrzymac prace urzadzenia. Do mierzenia temperatury produktu

spozywczego zastosowac odpowiedni specjalny termometr.
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Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia

» Poduszki wypetnione ziarnami, pestkami wisni lub zelem i podob-
ne rzeczy moga sie zapali¢, takze gdy po podgrzewaniu zostang wy-
jete z komory urzadzenia.

Nie podgrzewac ich w piekarniku.

P W przypadku naczyn z pustymi uchwytami i gatkami przykrywek,
do pustych przestrzeni moze sie dostac¢ wilgo¢. Odparowanie wilgoci
moze wytworzy¢ tak wysokie cisnienie, ze puste przestrzenie zosta-
na zniszczone w sposoéb wybuchowy (wyjatek: puste przestrzenie sg
wystarczajgco wentylowane).

Nie stosowac zadnych naczyn z pustymi uchwytami i gatkami w pro-
gramie Mikrofale [(==].

P Naczynia plastikowe nieodpowiednie do mikrofal moga zostac
zniszczone w programie Mikrofale i w programach z mikrofalami,
uszkadzajgc piekarnik.

Nie stosowac zadnych metalowych pojemnikow, folii aluminiowe;,
sztu¢cdw, naczyn o metalizowanej powierzchni, szkta krysztatowego
z zawartoscig ofowiu, salaterek o rowkowanych brzegach, naczyn
plastikowych z tworzyw sztucznych nieodpornych temperaturowo,
naczyn drewnianych, metalowych klipséw, plastikowych ani papiero-
wych klipséw z umieszczonym wewnatrz drutem, kubeczkow plasti-
kowych z niedoktadnie zdjeta pokrywka aluminiowg (patrz rozdziat
»1ryb mikrofalowy”, punkt ,Wybér naczyn®).

» Naczynia z tworzyw sztucznych nieodpowiednie do piekarnikow
topig sie w wysokich temperaturach i mogg uszkodzi¢ piekarnik lub
zaczac sig palic.

W programach bez mikrofal stosowac¢ wytgcznie naczynia z tworzyw
sztucznych odpowiednie do piekarnikdéw. Przestrzegac¢ danych pro-
ducenta naczyn.

P Zagrozenie pozarowe przez pojemniki z materiatéw palnych. Pojem-

niki jednorazowe z tworzyw sztucznych muszg wykazywac wtasciwosci
wymienione w rozdziale ,,Tryb mikrofalowy”, punkt ,Wybdr naczyn*.

Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez dozoru, gdy podgrzewa sie lub gotuje

produkty spozywcze w pojemnikach jednorazowych z tworzyw sztucz-

nych, papieru lub innych materiatéw palnych.
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Wskazoéwki bezpieczenstwa i ostrzezenia

» Opakowania do utrzymywania w cieple skiadajg sie miedzy innymi
z cienkiej folii aluminiowej, ktéra odbija mikrofale. Papier, ktory obej-
muije folie aluminiowa, moze sie z tego powodu tak mocno rozgrzag,
ze zacznie sie palic.

Nie podgrzewac¢ w programach z mikrofalami zadnych produktéw
spozywczych w opakowaniach utrzymujgcych ciepto, jak np. torebki
na grillowane kurczaki.

» Gdy korzysta sie z piekarnika bez potrawy lub z niewtasciwym za-
tadunkiem w programie Mikrofale lub w programach z mikrofala-
mi, piekarnik moze zostac¢ uszkodzony.

Zawsze stosowad tace szklana w programie Mikrofale (&), takze ja-
ko powierzchnig ustawczg dla mniejszych form.

Nie stosowac zadnych programéw z mikrofalami do podgrzewania
naczyn lub suszenia ziét.

Zamiast tego mozna zastosowaé program Termonawiew Plus [&].

» Przy pasteryzacii i podgrzewaniu w zamknietych puszkach powstaje
cisnienie, ktére moze je rozsadzic¢. Nie pasteryzowac zamknietych pu-
szek ani ich nie podgrzewac.

» Niebezpieczenstwo zranien o otwarte drzwiczki. O otwarte
drzwiczki mozna sie uderzy¢ lub potkngc. Nie pozostawia¢ drzwi-
czek otwartych bez potrzeby.

» Wytrzymato$é drzwiczek wynosi maksymalnie 8 kg. Nie stawac
ani nie siadac¢ na otwartych drzwiczkach urzadzenia ani nie stawia¢
na nich zadnych ciezkich przedmiotéw. Uwazac rowniez na to, zeby
nic nie przygnies¢ pomiedzy drzwiczkami i komorg urzadzenia. Pie-
karnik moze zostac¢ uszkodzony.

Dla urzadzen ze stali szlachetnej obowigzuje:

P Powlekane powierzchnie ze stali szlachetnej zostang uszkodzone
przez srodki klejgce i utraca swojg ochrone przed zabrudzeniami. Nie
nakleja¢ na powierzchniach ze stali szlachetnej zadnych przyklejanych
karteczek, przezroczystej tasmy klejgcej ani innych srodkdéw klejgcych.
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Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia

» Magnesy mogg spowodowac zarysowania. Nie wykorzystywac
powierzchni ze stali szlachetnej jako tablicy magnetyczne.

Czyszczenie i konserwacja

» Niebezpieczenstwo zranien przez porazenie prgdem. Para z myjki pa-
rowej moze sie dostac na elementy przewodzace prad elektryczny i spo-
wodowac zwarcie. Nigdy nie stosowac do czyszczenia myjki parowe;.

P Zarysowania mogg doprowadzi¢ do zniszczenia szyby drzwiczek.
Do czyszczenia szyby drzwiczek nie stosowac zadnych srodkow
szorujgcych, twardych gabek lub szczotek, ani ostrych skrobakéw
metalowych.

» Aby unikng¢ korozji, nalezy natychmiast doktadnie usung¢ stone
produkty spozywcze, ktdre dostaty sie na scianki komory urzadzenia
ze stali szlachetnej.

P W cieptych i wilgotnych obszarach wystepuje zwiekszone prawdo-
podobienstwo ataku insektéw (np. karaczandow). Zawsze utrzymy-
wac piekarnik i jego otoczenie w czystosci.

Szkody wyrzadzone przez insekty nie sg objete gwarancja.

Dla matowych powierzchni szklanych obowigzuje:

P Kosmetyki, szczegdlnie kremy przeciwstoneczne, jak rowniez $ro-
dek do dezynfekcji rak, moga spowodowac trwate plamy na mato-
wych powierzchniach szklanych. Gdy kosmetyki dostang sie na ma-
towg powierzchnie szklang, natychmiast usungc¢ pozostatosci ciepta
woda, ptynem do mycia naczyn i czystg Sciereczkg mikrofazowa.

Wyposazenie

P Stosowaé wytgcznie oryginalne wyposazenie Miele. Jesli zostang
dobudowane lub wbudowane inne elementy, przepadaja roszczenia
wynikajace z gwarancji, rekojmi i/lub odpowiedzialnosci za produkt.

P Firma Miele gwarantuje dostepnos$¢ zapewniajgcych funkcjonal-
nos¢ czesci zamiennych przez okres do 15 lat, ale przynajmniej
10 lat, po wycofaniu serii posiadanego przez Panstwa piekarnika.
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Ochrona srodowiska naturalnego

Utylizacja opakowania

Opakowanie stuzy do manewrowania

i chroni urzadzenie przed uszkodzenia-
mi podczas transportu. Materiaty opa-
kowaniowe zostaty specjalnie dobrane
pod katem ochrony srodowiska i techni-
ki utylizacji i generalnie nadaja sie do
ponownego wykorzystania.

Zwrot opakowan do obiegu materiato-
wego pozwala na zaoszczedzenie su-
rowcow. Prosze skorzystac z systemu
selektywnej zbiorki odpadéw i mozliwo-
sci zwrotu. Opakowanie transportowe
moze zosta¢ odebrane przez sprzedaw-
ce Miele.
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Utylizacja starego urzadzenia

Urzadzenia elektryczne i elektroniczne
zawierajg wiele cennych materiatow.
Zawierajg one rowniez okreslone sub-
stancje, mieszaniny i podzespoty, ktére
byty wymagane do ich dziatania i za-
pewnienia bezpieczenstwa. Wyrzucone
do $mieci lub poddane niewtasciwej
obrébce moga zagraza¢ zdrowiu ludzi
oraz srodowisku. Dlatego w zadnym ra-
zie nie wolno wyrzuca¢ starego urza-
dzenia do $mieci mieszanych.

i

Zamiast tego nalezy przekazac stare
urzadzenie do systemu nieodptatnego
zbierania i utylizaciji starych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych,

w punktach prowadzonych przez gmi-
ne, sprzedawce lub firme Miele. Za usu-
niecie ewentualnych danych osobo-
wych z utylizowanego urzadzenia zgod-
nie z obowigzujgcym prawem odpowia-
da uzytkownik. Sg Panstwo prawnie zo-
bowigzani do usuniecia z urzadzenia
wszelkich baterii i akumulatorow oraz
zrédet Swiatta, ktére mozna wyjaé bez
zniszczenia i nie sg wbudowane do u-
rzadzenia na state. Nalezy je dostarczy¢
do odpowiedniego miejsca zbierania,
gdzie zostang nieodptatnie przyjete.
Prosze zatroszczy¢ sie o to, zeby stare
urzadzenie byto zabezpieczone przed
dzie¢mi do momentu odtransportowa-
nia.



Przeglad

Piekarnik
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(® Elementy sterowania
@ Grzatka grilla
(® 3 poziomy do umieszczenia tacy szklanej i rusztu

(® Otwor zasysania dla dmuchawy z umieszczong z tytu grzatka pierscieniowg
(8 Rama frontowa z tabliczkg znamionowa
(® Drzwiczki
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Elementy sterowania
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@ Przycisk wt./wyt. O w zagtebieniu
do wigczania i wytgczania piekarnika

(2) Ztgcze optyczne
(tylko dla serwisu Miele)

® Przycisk dotykowy [J?
do sterowania urzadzeniem poprzez
urzgdzenie mobilne

@ Przycisk dotykowy
do uruchamiania funkcji Quick Mi-
krofale

(® Wyswietlacz
do wyswietlania godziny i informaciji
dotyczacych obstugi

(® Przycisk dotykowy
do stopniowego przeskakiwania z
powrotem i do zmieniania punktow
menu w trakcie procesu przyrzadza-
nia

(@ Obszar nawigacyjny z przyciskami
strzatek A iV
do przewijania na listach wyboru i do
zmieniania wartosci
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Przycisk dotykowy OK
do wywotywania funkcji i zapamiety-
wania ustawien

(® Przycisk dotykowy @
do ustawiania czasu minutnika, cza-

su trwania albo czasu startu lub za-
konczenia procesu przyrzadzania

Przycisk dotykowy -0-
do witgczania i wytgczania oswietle-
nia w komorze urzadzenia

@) Przycisk dotykowy =
do otwierania drzwiczek

@ Przyciski dotykowe
do wybierania programéw, progra-
mow automatycznych i ustawien




Elementy sterowania

Przycisk wt./wyt.

Przycisk wt./wyt. O jest umieszczony w
zagtebieniu i reaguje na dotknigcie pal-
cem.

Za pomoca tego przycisku wigcza sie
i wytacza piekarnik.

Wyswietlacz

Na wyswietlaczu pokazywana jest go-
dzina lub rézne informacje dotyczace
programow, temperatur, czasow przy-
rzadzania, programéw automatycznych
i ustawien.

Po wiaczeniu piekarnika przyciskiem
wh/wyt. O wyswietlane jest menu gtéw-
ne z wezwaniem Wybrac program.

Przyciski dotykowe

Przyciski dotykowe reaguja na kontakt
z palcem. Kazde dotkniecie zostaje po-
twierdzone dzwiekiem. Ten dzwigk
przyciskdw mozna wytgczy¢ poprzez
menu Pozostate | Ustawienia | Glo-
énosc | Dzwiek przyciskdw.

Jesli przyciski dotykowe majag rowniez
zawsze reagowac przy wytgczonym
piekarniku, wybra¢ ustawienie Wyswie-

tlacz | QuickTouch | Wt

Przyciski dotykowe nad wyswietla-
czem

Informacje dotyczace programoéw i dal-
szych funkcji mozna znalez¢ w rozdzia-
tach ,Menu gtéwne i podmenu®, ,Usta-
wienia“, ,,Programy automatyczne® i
,Pozostate zastosowania“.
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Elementy sterowania

Przyciski dotykowe pod wyswietlaczem

Przycisk doty- | Funkcja
kowy
P Aby sterowac piekarnikiem przez urzadzenie mobilne, nalezy

dysponowac systemem Miele@home, wtaczy¢ ustawienie Zdalne
sterowanie i nacisna¢ ten przycisk dotykowy. Zaczyna sie on
woéwczas swieci¢ na pomararnczowo i funkcja MobileStart jest
dostepna.

Dopdki ten przycisk dotykowy sie Swieci, mozna sterowac pie-
karnikiem za pomocg swojego urzgdzenia mobilnego (patrz roz-
dziat ,,Ustawienia“, punkt ,,Miele@home*).

Za pomoca tego przycisku dotykowego uruchamia sie funkcje
Quick Mikrofale. Proces przyrzadzania odbywa si¢ przy maksymal-
nej mocy mikrofal (1000 W) i czasie trwania 1 minuta (patrz roz-
dziat ,,Quick Mikrofale®). Naciskajac ten przycisk dotykowy po-
nownie, mozna zwielokrotni¢ czas trwania procesu.

Ta funkcja moze zostac zastosowana tylko wtedy, gdy nie odby-
wa sie zaden inny proces przyrzadzania.

W zaleznosci od tego, w ktérym menu sie Panstwo znajdujg, za
pomoca tego przycisku dotykowego mozna sie dostac¢ z powro-
tem do nadrzednego menu lub do menu gtéwnego.

Jesli rownoczesnie odbywa sie jakis$ proces, za pomoca tego
przycisku dotykowego mozna zmienia¢ wartosci i ustawienia, ta-
kie jak np. temperatura lub funkcja Booster dla procesu lub prze-
rwac przyrzadzanie.

AV
[TIE

W obszarze nawigacyjnym mozna przewija¢ na liscie wyboru do
gory lub do dotu za pomoca przyciskow strzatek lub obszaru po-
miedzy nimi. Przy przewijaniu punkty menu sa po kolei podswie-
tlane. Punkt menu, ktéry ma zosta¢ wybrany, musi by¢ podswie-
tlony.

Wartosci lub ustawienia, ktore sg jasno podswietlone, mozna
zmieni¢ za pomoca przyciskow strzatek lub obszaru pomiedzy
nimi.
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Elementy sterowania

Przycisk doty- | Funkcja
kowy
OK Gdy funkcje na wyswietlaczu sa jasno podswietlone, mozna je

wywotaé przyciskiem dotykowym OK. Nastepnie mozna zmienié
wybrang funkcije.

Nacisniecie OK spowoduje zapamigtanie zmian.

Gdy na wyswietlaczu pojawi sie okienko informacyjne, nalezy je
potwierdzi¢ przyciskiem OK.

@ Gdy nie odbywa sie zaden proces przyrzadzania, za pomoca te-
go przycisku dotykowego mozna w kazdej chwili ustawi¢ minut-
nik (np. do gotowania jajek).

Gdy réwnoczes$nie odbywa sie proces przyrzadzania, mozna
ustawic¢ czas minutnika, czas trwania i czas startu lub zakoncze-
nia procesu.

-Q: Wybierajgc ten przycisk dotykowy mozna wtaczy¢ i wytaczyc
oswietlenie w komorze urzadzenia.

W zaleznosci od wybranego ustawienia oswietlenie w komorze
urzadzenia gasnie po 15 sekundach, albo pozostaje stale wia-
czone lub wytgczone.

= Za pomoca tego przycisku dotykowego drzwiczki zostajg auto-
matycznie otwarte. W celu zamkniecia docisna¢ drzwiczki reka
lub tapka do goragcych garnkéw do ramy frontowej, az drzwiczki
sie zatrzasna.

Symbole
Na wyswietlaczu moga by¢ pokazywane nastepujgce symbole:
Symbol Znaczenie

i Ten symbol oznacza dodatkowe informacje i wskazéwki dotycza-
ce obstugi. To okienko informacyjne nalezy potwierdzi¢ za pomo-
cag OK.

0 Minutnik

v ~Ptaszek® oznacza aktualne ustawienie.

EEEEC-C-1 |Niektore ustawienia, jak np. jasnos¢ wyswietlacza lub gtosnosc
dzwiekdw, ustawia sie poprzez pasek segmentowy.

& Blokada uruchomienia zapobiega niezamierzonemu wtgaczeniu

piekarnika (patrz rozdziat ,Ustawienia®, punkt ,,Bezpieczenstwo®).
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Zasady obstugi

Piekarnik obstuguje sie za pomoca ob-
szaru hawigacyjnego z przyciskami
strzatek A oraz V i obszaru znajdujgce-
go sie posrodku [TTHRIII

Gdy tylko pojawi sie wartos¢, wskazow-
ka lub ustawienie, ktére mozna potwier-
dzi¢, przycisk dotykowy OK zaczyna sie
swieci¢ na pomaranczowo.

Wybieranie punktu menu

m Nacisna¢ przycisk strzatki A lub VvV
albo przeciggnac¢ w obszarze I11R 1]
w prawo lub w lewo, az zostanie pod-
Swietlony wybrany punkt menu.

Wskazéwka: Gdy przytrzyma sie naci-
Sniety przycisk strzatki, lista wyboru be-
dzie sie dalej przewija¢ automatycznie,
az przycisk strzatki zostanie puszczony.

m Potwierdzi¢ wybor za pomoca OK.

Zmiana ustawienia na liscie
wyboru

m Nacisna¢ przycisk strzatki A lub Vv
albo przeciagnac¢ w obszarze [I1R11|
w prawo lub w lewo, az zostanie wy-
Swietlona zgdana warto$c¢ lub zgdane
ustawienie.

Wskazdéwka: Aktualne ustawienie jest
zaznaczone ,ptaszkiem“ V.

m Potwierdzi¢ za pomoca OK.

Ustawienie zostaje zapamietane. Urza-
dzenie przechodzi z powrotem do nad-
rzednego menu.
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Zmiana ustawienia za pomoca
paska segmentowego

Niektore ustawienia sg prezentowane za
pomoca paska segmentowego
EEEEZZ-1 Gdy wszystkie segmenty
sg wypetnione, wybrana jest maksymal-
na wartosc.

Gdy wypetniony jest tylko jeden lub za-
den segment, wybrana jest minimalna

wartos¢ lub ustawienie jest wytaczone

(np. gtosnosq).

m Nacisna¢ przycisk strzatki A lub Vv
albo przeciggnac¢ w obszarze [11R11]
w prawo lub w lewo, az zostanie wy-
Swietlone zadane ustawienie.

m Potwierdzi¢ wybdr za pomoca OK.

Ustawienie zostaje zapamietane. Urza-
dzenie przechodzi z powrotem do nad-
rzednego menu.

Wybieranie programu lub funk-
cji

Przyciski dotykowe programow i funkcji
(np. Pozostate ) znajduja sie nad wy-
Swietlaczem (patrz rozdziat ,,Obstuga“

i ,Ustawienia").

m Nacisna¢ przycisk dotykowy zadane-
go programu lub funkcji.

Przycisk dotykowy na panelu sterowa-
nia swieci sie na pomaranczowo.

m Przewija¢ liste wyboru w menu Pozo-
stale (), az zostanie pod$wietlony
zgadany punkt menu.

m Ustawi¢ wartosci dla procesu przy-
rzadzania.

m Potwierdzi¢ za pomoca OK.



Zasady obstugi

Zmiana programu
Podczas przyrzgdzania mozna przetg-
czy¢ na inny program.

Przycisk dotykowy dotychczas wybra-
nego programu swieci sie na pomaran-
czowo.

m Nacisna¢ przycisk dotykowy nowego
programu lub funkciji.

Zostaje wyswietlony zmieniony program
i przynalezna wartos¢ proponowana.

Przycisk dotykowy zmienionego progra-
mu Swieci sie na pomaranczowo.

Przewija¢ liste wyboru w punkcie Po-
zostale (&), az pojawi sie zadany
punkt menu.

Wprowadzanie wartosci licz-
bowych

Liczby, ktére mozna zmieni¢, sg pod-
Swietlone.

m Nacisnac przycisk strzatki A lub Vv
albo przeciggnac¢ w obszarze [11R11]
w prawo lub w lewo, az zostanie pod-
Swietlona wybrana liczba.

Wskazéwka: Gdy przytrzyma sie naci-
Sniety przycisk strzatki, wartosci beda
sie dalej przewija¢ automatycznie, az
przycisk strzatki zostanie puszczony.

m Potwierdzi¢ za pomoca OK.
Zmieniona liczba zostaje zapamietana.

Urzadzenie przechodzi z powrotem do
nadrzednego menu.

Wprowadzanie liter

Litery wprowadza sie poprzez obszar

nawigacyjny. Prosze wybiera¢ krétkie,

praktyczne nazwy.

m Nacisna¢ przycisk strzatki A lub VvV
albo przeciggnac¢ w obszarze [11R 111
w prawo lub w lewo, az zostanie pod-
Swietlony wybrany znak.

Wybrany znak pojawia sie w gérnym

wierszu.

Wskazéwka: Mozna wprowadzi¢ mak-

symalnie 10 znakow.

Znaki mozna po kolei kasowac za po-
moca .

m Wybrac kolejne znaki.

m Gdy nazwa programu zostanie wpro-
wadzona, wybraé V.

m Potwierdzi¢ za pomoca OK.

Nazwa zostaje zapamietana.

Aktywacja MobileStart

m Wybra¢ przycisk dotykowy (%, zeby
uaktywni¢ MobileStart.
Zapala sie przycisk dotykowy [J?. Pie-

karnik mozna teraz obstugiwac zdalnie
przez aplikacje Miele.

Bezposrednia obstuga na piekarniku
ma pierwszenstwo przed obstuga
zdalng przez aplikacje.

Z funkcji MobileStart mozna korzy-
sta¢, dopdki swieci sie przycisk doty-
kowy (.
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Wyposazenie

Modele opisane w tej instrukcji uzytko-
wania i montazu sg wymienione na
oktadce z tytu.

Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa jest widoczna na
ramie frontowej przy otwartych drzwicz-
kach.

Znajduje sie tam oznaczenie modelu,
numer fabryczny oraz dane przytacze-
niowe (napiecie/czestotliwos¢/maksy-
malna moc przytaczeniowa).

Prosze przygotowac te informacje w ra-
zie wystgpienia pytan lub problemodw,
zeby uzyskac konkretng pomoc od fir-
my Miele.

Zakres dostawy

- instrukcja uzytkowania i montazu do
obstugi funkcji piekarnika i mikrofali

- zeszyt z przepisami
- otwieracz

- wkrety do zamocowania piekarnika
w szafce do zabudowy

- rézne wyposazenie
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Wyposazenie dostarczone
wraz z urzadzeniem i wyposa-
zenie dodatkowe

Zasadniczo Panstwa piekarnik dyspo-
nuje taca szklang i rusztem.

Wszystkie wymienione elementy wypo-
sazenia, jak réwniez $rodki do czysz-
czenia i pielegnacji, sg dostosowane do
piekarnikow Miele.

Mozna je naby¢ w sklepie internetowym
Miele, w serwisie Miele lub w sklepach
specjalistycznych Miele.

Przy zamdéwieniu nalezy podac ozna-
czenie modelu posiadanego piekarnika
i oznaczenie wybranego wyposazenia.

Taca szklana

Taca szklana nadaje sie do wszystkich
programow.

Taca szklana moze zosta¢ uszkodzo-
na przez duze wahania temperatury.
Nie ustawia¢ tacy szklanej na zimnych
powierzchniach, jak np. blat roboczy z
granitu lub ptytek ceramicznych, lecz
na odpowiedniej podkfadce.

m Zawsze stosowac tace szklang
w programie Mikrofale (=], takze jako
powierzchnie ustawcza dla mniej-
szych form.

m Obcigzenie tacy szklanej moze wyno-
si¢ maksymalnie 8 kg.



Wyposazenie

Ruszt z zabezpieczeniem przed wy-
padnieciem

Ruszt nie jest przeznaczony do stoso-
wania w programie Mikrofale [(&). Ruszt
mozna stosowac we wszystkich innych
programach z i bez mikrofal.

& Niebezpieczenstwo zranien przez
goragce powierzchnie.

Ruszt rozgrzewa sie przy przyrzadza-
niu.

Przy wsuwaniu lub wyjmowaniu go-
racych potraw oraz przy manipulaciji
W goracej komorze urzadzenia nalezy
zakfadac rekawice do goracych
garnkow.

Piekarnik i ruszt moga zostac uszko-
dzone przez mozliwe iskrzenie.

Nie stosowac rusztu do przyrzadza-
nia w programie Mikrofale ().

Nie ktas¢ rusztu na dnie komory u-
rzadzenia, lecz wsung¢ go na jakis
poziom.

Stosowanie rusztu

Ruszt jest wyposazony w zabezpiecze-
nie przed wypadnieciem. To zabezpie-

czenie zapobiega catkowitemu wypad-
nieciu rusztu z prowadnic przy czescio-
wym wysunieciu.

Gdy ruszt zostanie wsuniety niewta-
$ciwg strong, ochrona przed wypad-
nieciem nie jest zagwarantowana.

Przy wsuwaniu nalezy zwréci¢ uwa-
ge na to, zeby zabezpieczenie przed
wypadnieciem znajdowato sie z tytu.

N ]

Ow S
“a

——————— —

m Gdy tylko ruszt oprze sie przy wysu-
waniu o zabezpieczenie zapobiegaja-
ce wypadnieciu, unies¢ lekko przéd
rusztu.

Do okreslonych proceséw (np. pie-
czenia na ruszcie) nalezy zastosowac
ruszt razem ze szklang taca.

Tylko w takim przypadku zabezpie-
czenie przed wypadnieciem znajduje
sie z przodu.

Obciagzenie rusztu moze wynosic
maksymalnie 8 kg.
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Wyposazenie

Okragte formy do pieczenia

Okragte formy do pieczenia moga
zostac uszkodzone przez mikrofale.
Nie stosowac okragtych form do pie-
czenia w programach Mikrofale (&),
Mikrofale + Autopieczenie , Mikrofale
+ Termonawiew Plus , Mikrofale +
Grill lub Mikrofale + Grill z nawie-
wemn (&)

—_—

Okragta forma do pieczenia bez per-
foracji HBF 27-1 nadaje sie dobrze do
przyrzadzania pizzy, ptaskich plackéw

z ciasta drozdzowego lub zagniatanego,
stodkiej i pikantnej tarty, zapiekanych
deserow, ptaskiego chleba lub do za-
piekania mrozonego ciasta lub pizzy.

Perforowana okragta forma do pie-
czenia i AirFry HBFP 27-1 oferuje takie
same mozliwosci jak perforowana bla-
cha Gourmet do pieczenia i AirFry
HBBL 71.

Emaliowana powierzchnia obu form do
pieczenia jest uszlachetniona powtoka
PerfectClean.

m Wsuna¢ ruszt i umiescic¢ na ruszcie
okragta forme do pieczenia.
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Brytfanna Gourmet HUB
Pokrywa brytfanny HBD

Brytfanna Gourmet i pokrywa bryt-
fanny moga zosta¢ uszkodzone
przez mikrofale. Metal odbija mikro-
fale, tak ze moze wystgpic iskrzenie i
mikrofale nie sg pochtaniane.
Brytfanny i pokrywy nalezy stosowac
wytgcznie do przyrzadzania w pro-
gramach bez mikrofal.

Wsuna¢ ruszt na poziom 1 i umiescic
na ruszcie brytfanne Gourmet.

Powierzchnia brytfanny Gourmet jest
pokryta powtokg z efektem nieprzywie-
rania i nadaje sie do stosowania na pty-
tach indukcyjnych.

Brytfanny Gourmet sg dostepne w roz-
nych gtebokosciach. Diugo$c¢ i szero-
kosc¢ sa takie same.

Pasujace pokrywy sg do nabycia od-
dzielnie. Przy dokonywaniu zakupu pro-
sze podac¢ oznaczenie modelu.

Gtebokosc¢: Gtebokosé:
22 cm 35 cm*
HUB 62-22 HUB 62-35

HBD 60-22 HBD 60-35

= G

W komorach z 3 poziomami nie mozna za-
stosowag brytfanny razem z pokrywa, po-
niewaz ich catkowita wysokos¢ przekroczy
wowczas dostepnag wysokos¢ komory.



Wyposazenie

Akcesoria do czyszczenia i konser-

wacji

- otwieracz
Za pomoca otwieracza mozna pod-
wazy¢ drzwiczki w przypadku braku
zasilania. W tym celu wsuna¢ otwie-
racz ukosnie od gory w szczeline po-
miedzy panelem sterowania i
drzwiczkami przy zewnetrznej krawe-
dzi drzwiczek.

- uniwersalna $ciereczka mikrofazowa
Miele

- $rodek do czyszczenia piekarnikow
Miele

Zabezpieczenia

Blokada uruchomienia &
(patrz rozdziat ,,Ustawienia®, punkt
~Bezpieczenstwo")

Blokada przyciskow
(patrz rozdziat ,,Ustawienia®, punkt
~Bezpieczenstwo")

Wentylator chtodzacy

(patrz rozdziat ,,Ustawienia®, punkt
»Przedtuzenie pracy wentylatora chto-
dzgcego®)

Wylaczenie ze wzgledéw bezpie-
czenstwa

Program bez mikrofal moze zostac
uruchomiony bez podawania czasu
przyrzadzania. Aby uniknac¢ ciagtej
pracy i zapobiec tym samym zagro-
zeniu pozarowemu, w zaleznosci od
wybranego programu i temperatury
urzadzenie wyfacza sie automatycz-
nie po uptywie pewnego czasu od
momentu ostatniej obstugi.

Powierzchnie uszlachetnione
powtoka PerfectClean

Powierzchnie uszlachetnione powtokag
PerfectClean odznaczajg sie znakomi-
tym efektem nieprzywierania i niezwykle
tatwym czyszczeniem.

Przyrzadzane potrawy dajg sie fatwo
oddzieli¢. Zabrudzenia po pieczeniu i
smazeniu mozna fatwo usunag.

Na powierzchniach uszlachetnionych
powtoka PerfectClean mozna kroic i
dzieli¢ potrawy.

Nie stosowaé nozy ceramicznych,
poniewaz zarysujg one powierzchnie
uszlachetniong powtoka
PerfectClean.

Powierzchnie uszlachetnione powtoka
PerfectClean sg w utrzymaniu poréwny-
walne do szkia.

Prosze przeczyta¢ wskazéwki w roz-
dziale ,Czyszczenie i konserwacja“, ze-
by zachowac zalety efektu nieprzywie-
rania i niezwykle tatwego czyszczenia.

Powierzchnie uszlachetnione powtokag
PerfectClean:

komora urzadzenia

- ruszt

Okragta perforowana forma do pie-
czenia i AirFry

okragta forma do pieczenia
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Pierwsze uruchomienie

Miele@home

Panstwa piekarnik jest wyposazony w
zintegrowany modut WiFi.

Aby z niego korzystaé, potrzebne sa:
- sie¢ WiFi
- aplikacja Miele

- konto uzytkownika Miele
Konto uzytkownika mozna utworzy¢
poprzez aplikacje Miele.

Aplikacja Miele przeprowadzi Paristwa
przez proces tworzenia potgczenia po-
miedzy piekarnikiem i domowa siecia
WiFi.

Po potaczeniu piekarnika z siecig WiFi,
korzystajac z aplikacji mozna przykta-
dowo przeprowadzi¢ nastepujace dzia-
fania:

- wywotaé informacje o stanie robo-
Cczym swojego urzadzenia

- wywotaé wskazowki dotyczace pro-
ceséw odbywajacych sie w piekarni-
ku

- zakonczy¢ odbywajacy sie proces
przyrzadzania

Potaczenie piekarnika z siecig WiFi
zwieksza zuzycie energii, takze wtedy,
gdy piekarnik jest wytgczony.

Prosze sie upewnic¢, ze w miejscu
ustawienia piekarnika dostepna jest
lokalna sie¢ WiFi o wystarczajgcej
mocy sygnatu.
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Dostepnos¢ potaczenia Wi-Fi

Potaczenie Wi-Fi wspétdzieli zakres
czestotliwosci z innymi urzgdzeniami
(np. kuchnia mikrofalowa, zdalnie stero-
wane zabawki). Z tego powodu moga
wystgpic¢ czasowe lub catkowite zakté-
cenia potaczenia. Dlatego nie mozna
zagwarantowag statej dostepnosci ofe-
rowanych funkgciji.

Dostepnosé¢ Miele@home

Mozliwos¢ korzystania z aplikacji Miele
zalezy od dostepnosci serwisu
Miele@home w Panstwa kraju.

Serwis Miele@home nie jest dostepny
w kazdym kraju.

Informacje o dostepnosci mozna uzy-
skac¢ na stronie internetowej
www.miele.com.

Aplikacja Miele

Aplikacje Miele mozna bezptatnie po-
bra¢ z Apple App Store® lub z Google

Play Store™.
Pobierz w E E
' App Store

POBIERZ Z
’ Google Play E




Pierwsze uruchomienie

Ustawienia podstawowe

Przy pierwszym uruchomieniu nalezy
dokonac ponizszych ustawien. Te usta-
wienia moga zosta¢ zmienione w péz-
niejszym terminie (patrz rozdziat ,Usta-
wienia“).

& Niebezpieczenstwo zranien przez
gorace powierzchnie.

Piekarnik rozgrzewa si¢ w czasie
pracy.

Piekarnika nalezy uzywac wytacznie
w stanie zabudowanym, zeby za-
gwarantowac jego bezpieczng prace.

Piekarnik wtacza sie automatycznie po
podtaczeniu do sieci elektryczne;.

Ustawianie jezyka
m Wybra¢ zadany jezyk.

Jesli przez przeoczenie zostanie wy-
brany niezrozumiaty jezyk, nalezy po-
stepowac zgodnie ze wskazéwkami
w rozdziale ,Ustawienia®, punkt ,Je-
zyk M

Ustawianie lokalizacji
m Wybrac¢ zadang lokalizacje.

Konfiguracja Miele@home

Na wyswietlaczu pojawia sie komunikat
Konfig. ,,Miele@home".

m Gdy Miele@home ma zostac¢ skonfi-
gurowane od razu, wybra¢ Dalej i po-
twierdzi¢ za pomoca OK.

m Jedli konfiguracja ma zosta¢ odtozo-
na na pozniej, wybra¢ Fominiecie i po-
twierdzi¢ za pomoca OK.

Informacje dotyczace pdzniejszej
konfiguracji mozna znalez¢ w rozdzia-
le ,Ustawienia®, punkt ,,Miele@home*.

m Jesli Miele@home ma zostac¢ skonfi-
gurowane natychmiast, wybra¢ zada-
na metode potgczenia.

Wyswietlacz i aplikacja Miele przepro-
wadzg Panstwa przez dalsze kroki.
Ustawianie daty

m Ustawi¢ po kolei rok, miesigc i dzien.
m Potwierdzi¢ za pomoca OK.
Ustawianie godziny

m Ustawi¢ aktualny czas w godzinach
i minutach.

m Potwierdzi¢ za pomoca OK.

Konczenie pierwszego uruchomienia

m Postepowac zgodnie z ewentualnymi
dalszymi wskazéwkami na wyswietla-
czu.

Pierwsze uruchomienie jest zakonczo-
ne.
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Pierwsze uruchomienie

Pierwsze nagrzewanie piekar-
nika

Przy pierwszym nagrzewaniu piekarnika
moga wystapi¢ nieprzyjemne zapachy.
Mozna je usung¢, nagrzewajac pusty
piekarnik przynajmniej przez jedng go-
dzine.

W czasie procesu nagrzewania nalezy
sie zatroszczy¢ o dobrg wentylacje
kuchni.

Prosze zapobiec przedostawaniu sie
zapachow do innych pomieszczen.

m Usunac¢ ew. naklejki lub folie ochron-
ne z piekarnika i wyposazenia.

m Wyjac¢ wyposazenie z komory urza-
dzenia i je umy¢ (patrz rozdziat
»,Czyszczenie i konserwacja®).

m Przed nagrzewaniem wyczyscic¢ ko-
more urzadzenia wilgotna Sciereczka
z ewentualnego kurzu i resztek opa-
kowania.

m Wiaczy¢ piekarnik za pomoca przy-
cisku wh./wyt. O.

Pojawia sie Wybrac program.
m Wybraé Termonawiew Plus [(&].

Pojawia sie temperatura proponowana
(160 °C).

Witacza sie grzanie w komorze gotowa-
nia, oswietlenie i wentylator chtodzacy.

m Ustawi¢ maksymalng mozliwg tempe-
rature (250 °C).

m Potwierdzi¢ za pomoca OK.

Nagrzewac¢ piekarnik przynajmniej
przez jedna godzine.
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m Wytaczy¢ piekarnik po przynajmniej
jednej godzinie za pomoca przycisku
wh/wyt. O.

Czyszczenie komory urzadzenia po
pierwszym nagrzewaniu

& Niebezpieczenstwo zranien przez
goragce powierzchnie.

Piekarnik rozgrzewa sie w czasie
pracy. Mozna sig oparzy¢ o grzafki i
komore urzadzenia.

Poczekac na ostygniecie grzatek i
komory urzadzenia, zanim przystapi
sie do czyszczenia recznego.

m Wyczysci¢ komore ciepta woda z do-
datkiem ptynu do mycia naczyn i czy-
stg gabczastg Sciereczka lub czysta,
wilgotna Sciereczka mikrofazowa.

m Wytrze¢ powierzchnie do sucha
miekka Sciereczka.

Drzwiczki zamkna¢ dopiero wtedy,
gdy komora urzadzenia bedzie sucha.




Ustawienia

Przeglad ustawien

Punkt menu Mozliwe ustawienia
Jezyk ™ ... | deutsch | english | ...
Lokalizacja
Godzina Wskazania
W | Wyt, | wylaczenie nocne
Format czasu
12-godz. | 24-godz *
Ustawianie
Data
Oéwietlenie Wt
LW na 15 sekund®
Wfyt,
Wydwietlacz Jasnosc
EEEEZZO
CQuickTouch
Wt | Wyt
Glodnosc Dzwieki sygnatow
Melodie* BEEEZZ1
Pojedynczy dzwiek ERRENEENZ--"""1
Dzwick przyciskow
EEEEZZ3
Melodie
WWE | Wyt
Jednostki Waga
g* | b/oz | b
Temperatura
DC* | DF
Quuick Mikrofale Moc

Czas trwania

Paopcorn Czas trwania
Booster Wt *
Wiy,

Temperatury proponowa-
ne

Moce proponowane

* Ustawienie fabryczne
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Punkt menu

Mozliwe ustawienia

Przediuzenie pracy wenty-
latora,

sterowanie termperaturowe®
sterowanie czasowe

Bezpieczenstwo Blokada przyciskow
W | Wyl*
Blokada uruchomienia (&
W | Wyl.*
Miele@home Aktywacja | Dezaktywacia

Status potaczenia
MNowe potaczenie

Przywracanie
Instalacja
Zdalne sterowanie Wt
Wiy,
Aktualizacja zdalna WA
Wiy,
Wersja oprogramowania
Handel Tryb pokazowy
W | Wyt

Ustawienia fabryczne

Ustawienia urzadzenia
Programy wiasne

Moce proponowane
Temperatury proponowane

* Ustawienie fabryczne
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Ustawienia

Wywotywanie menu ,,Ustawie-
nia“

W menu Pozostale | Ustawienia moz-
na spersonalizowac piekarnik, dopaso-

wujac ustawienia fabryczne do swoich
potrzeb.

m Wybraé Pozostale ().
m Wybraé Ustawienia ™.
m Wybra¢ zadane ustawienie.

Teraz mozna sprawdzi¢ lub zmienié
ustawienia.

Ustawienia moga zosta¢ zmienione
tylko wtedy, gdy nie odbywa sie zaden
proces gotowania.

Jezyk ™
Tutaj mozna ustawi¢ swaj jezyk i lokali-
zacje.

Po dokonaniu wyboru i potwierdzeniu
na wyswietlaczu od razu pojawia sie
wybrany jezyk.

Wskazéwka: Jesli przez przeoczenie
zostanie wybrany niezrozumiaty jezyk,
prosze wybraé przycisk dotykowy (3.
Orientujac sie po symbolu ™ mozna sie
dostac z powrotem do podmenu

Jezyk ™.

Godzina

Wskazania

Wybra¢ sposéb wyswietlania godziny dla
wyfaczonego urzadzenia:
- W
Godzina jest zawsze pokazywana na
wyswietlaczu.
Gdy zostanie dodatkowo wybrane usta-
wienie Wyswietlacz | QuickTouch | W,

wszystkie przyciski dotykowe natych-
miast reaguja na dotkniecie.
Gdy dodatkowo zostanie wybrane usta-
wienie Wyswietlacz | QuickTouch | Wyt.,
piekarnik bedzie musiat zosta¢ wtgczo-
ny, zanim bedzie mozna go obstugiwac.
- Wiy,
Wyswietlacz zostaje wygaszony w
celu oszczedzania energii. Piekarnik
nalezy wtaczy¢, zanim bedzie moz-
na go obstugiwac.
- wylaczenie nocne
Aby zaoszczedzi¢ energie, godzina
bedzie pokazywana na wyswietla-
czu tylko od godziny 5 do 23. W po-
zostatym czasie wyswietlacz bedzie
ciemny.

Format czasu

Godzina moze by¢ wyswietlana w formacie
24- lub 12-godz. (24-godz. lub 12-godz.).
Ustawianie

Tutaj ustawia sie godziny i minuty.

Po awarii zasilania aktualna godzina zo-
staje wyswietlona ponownie. Godzina
jest pamietana przez ok. 150 godzin.

Gdy piekarnik zostat potagczony z siecig
WiFi i jest zalogowany w aplikacji Miele,
godzina jest synchronizowana na pod-
stawie ustawien lokalizacji w aplikaciji
Miele.

Data
Tutaj ustawia sie date.

Oswietlenie

- Wt
Oswietlenie w komorze urzadzenia
pozostaje wigczone podczas trwania
catego procesu.
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- W na 15 sekund
Oswietlenie w komorze urzadzenia
wytgcza sie po 15 sekundach pod-
czas trwania procesu przyrzadzania.
Wybranie przycisku dotykowego -0:
spowoduje wtgczenie oswietlenia w
komorze urzadzenia z powrotem na
15 sekund.

- Wyt
Oswietlenie w komorze urzadzenia
jest wytaczone. Po wybraniu przycis-
ku dotykowego -O: o$wietlenie w ko-
morze urzadzenia witgczy sie na
15 sekund.

Wyswietlacz

Jasnosé

Jasnos¢ wyswietlacza jest prezentowa-
na na pasku segmentowym.
- INNNNEN

maksymalna jasnos¢

minimalna jasnos¢

QuickTouch

Wybrac, jak majg reagowac przyciski

dotykowe, gdy piekarnik jest wytaczony:

- W
Gdy zostato dodatkowo wybrane
ustawienie Godzina | Wskazania | W,
lub wytaczenie nocne, przyciski doty-
kowe reaguja rowniez wtedy, gdy
piekarnik jest wytaczony.

- Wy,
Niezaleznie od ustawienia Godzina |
Wskazania przyciski dotykowe reaguja
tylko wtedy, gdy piekarnik jest wig-
czony oraz w ciggu okreslonego cza-
Su po wytaczeniu piekarnika.
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Gtosnosé

Dzwieki sygnatéw

Gdy sygnaty dzwiekowe sg wigczone,
sygnat rozlega sie po osiagnieciu usta-
wionej temperatury i po uptywie usta-
wionego czasu.

Jesli drzwiczki majag zostaé otwarte
przez zdalne sterowanie za posrednic-
twem asystenta gtosowego, uwazacé
przy otwieraniu na to, zeby nikt nie
przebywat w obszarze otwierania
drzwiczek. Pozostawi¢ sygnaty dzwie-

kowe bezwzglednie wigczone.

Melodie

Na koniec procesu w odstepach czaso-
wych rozlega sie wielokrotnie melodia.

Gtosnos¢ tej melodii jest prezentowana
na pasku segmentowym.

- INNNENE
maksymalna gtosnosc

melodia jest wytagczona

Pojedynczy dzwiek
Na koniec procesu przez okreslony
czas rozlega sie ciagty sygnat.

Wysokos¢ tego pojedynczego dzwieku
jest prezentowana na pasku segmento-
wym.

- INENEENNNEENEER
maksymalna wysokos$¢ dzwieku

minimalna wysokos¢ dzwieku
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Dzwiek przyciskow

Gtosnos¢ dzwieku przyciskéw, ktory
rozlega sie przy kazdym nacisnieciu
przycisku dotykowego, jest prezento-
wana na pasku segmentowym.
- INEEEER

maksymalna gtosnosc

dzwiek przyciskow jest wytaczony

Melodie

Melodie, ktéra rozlega sie przy nacisnie-
ciu przycisku wt./wyt. O, mozna wyta-
czy¢ lub wigczyc.

Jednostki

Waga

Wage produktéw spozywczych w pro-
gramach automatycznych mozna usta-
wia¢ w gramach (g), funtach/uncjach
(Ibfoz) lub funtach (Ib).

Temperatura
Temperature mozna ustawia¢ w stop-
niach Celsjusza ("C) lub stopniach Fa-
hrenheita (“F).

Quick Mikrofale

Dla natychmiastowego uruchomienia
trybu mikrofalowego ustawiona jest
wstepnie moc mikrofal 1000 W i czas
trwania 1 minuta.
- Moc
Mozna ustawi¢ moc mikrofal 80 W,
150 W, 300 W, 450 W, 600 W, 850 W
lub 1000 W.
- Czas trwania
Maksymalny mozliwy do ustawienia
czas trwania jest uzalezniony od wy-
branej mocy mikrofal:
80-300 W: maksymalnie 10 minut
450-1000 W: maksymalnie 5 minut

Popcorn

Dla natychmiastowego uruchomienia
trybu mikrofalowego do przyrzadzania
popcornu ustawiona jest wstepnie moc
mikrofal 850 W i czas trwania 2:50 min.
Odpowiada to zaleceniom wiekszosci
producentéw popcornu do kuchenek
mikrofalowych.

Czas trwania mozna ustawi¢ maksy-
malnie na 4 minuty.

Moc mikrofal jest ustawiona na state
i nie moze zosta¢ zmieniona.

Booster

Funkcja EBooster stuzy do szybkiego na-
grzewania komory urzadzenia.

- W
Funkcja Booster jest automatycznie
wtgczana podczas fazy nagrzewania
programu. Grzatka grilla, grzatka pier-
Scieniowa i dmuchawa rozgrzewajg
komore urzadzenia réwnoczesnie do
ustawionej temperatury.

- Wiyt
Funkcja Booster jest wytagczona pod-
czas fazy nagrzewania. Tylko grzatki
przynalezne do programu rozgrzewa-
ja komore urzadzenia.
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Temperatury proponowane

Zmiana temperatur proponowanych ma
sens, jesli czesto pracuje sig z innymi
temperaturami.

Gdy tylko zostanie wywotany ten punkt
menu, pojawia sie lista programoéw.

m Wybra¢ zadany program.

Pojawia sie temperatura proponowana
i rownoczesnie wyswietlany jest zakres,
w jakim mozna jg zmienic.

m Zmieni¢ temperature proponowana.

m Potwierdzi¢ za pomoca OK.

Zmiana temperatury proponowane;j
wptywa réwnoczesnie na odpowiedni
program z mikrofalami.

Moce proponowane

Zmiana mocy proponowanych ma sens,
jesli czesto pracuije sie z innymi mocami
mikrofal.

Mozna zmieni¢ moce proponowane dla
programu Mikrofale (=] i dla programéw
z mikrofalami.

Gdy tylko zostanie wywotany ten punkt
menu, pojawia sie lista programéw wraz
Z mocami proponowanymi.
- Mikrofale (]:
80 W, 150 W, 300 W, 450 W, 600 W,
850 W, 1000 W
- Mikrofale + Autopieczenie &), Mikrofale +
Termonawiew Plus Ea), Mikrofale +
Gril i Mikrofale + Grill z nawiewern [E&):
80 W, 150 W, 300 W
m Wybra¢ zgdany program.

® Zmieni¢ moc zaproponowana.

m Potwierdzi¢ za pomoca OK.
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Przedtuzenie pracy wentylatora

Po zakonczeniu procesu wentylator
chtodzacy pozostaje wtgczony, zeby w
komorze urzadzenia, na panelu stero-
wania lub na sgsiadujacych szafkach
nie osadzata sie wilgoc.

- sterowanie temperaturowe
Wentylator chtodzacy zostanie wyta-
czony przy temperaturze w komorze
urzadzenia nizszej niz ok. 70 °C.

- sterowanie czasowe
Wentylator chtodzacy zostanie wyta-
czony po ok. 25 minutach.

Woda kondensacyjna moze spowo-
dowac¢ uszkodzenia zabudowy me-
blowej i blatu roboczego, a w piekar-
niku moze wystgpic korozja.

Gdy w komorze urzadzenia jest
utrzymywana w cieple potrawa, przy
ustawieniu sterowanie czasowe wzra-
sta wilgotnos¢, co prowadzi do za-
parowania panelu sterowania, skra-
plania wilgoci pod blatem roboczym
lub do osadzania wilgoci na frontach
meblowych.

Nie utrzymywac zadnych potraw w
cieple w komorze urzadzenia przy
ustawieniu sterowanie czasowe.

Bezpieczenstwo

Blokada przyciskéw

Blokada przyciskdw zapobiega nieza-
mierzonemu wytaczeniu lub zmianie
procesu przyrzgdzania. Gdy blokada
przyciskéw jest aktywna, wszystkie
przyciski dotykowe i pola na wyswietla-
czu zostajg zablokowane kilka sekund
po starcie procesu przyrzadzania, za
wyjatkiem przycisku wt./wyt. OO.
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- W
Blokada przyciskéw jest aktywna.
Naciskac przycisk dotykowy OK
przynajmniej przez 6 sekund, zeby
zdezaktywowac blokade przyciskow
na krotki okres czasu.

- Wyl
Blokada przyciskéw jest zdezaktywo-
wana. Wszystkie przyciski dotykowe
reaguja natychmiast przy wybieraniu.

Blokada uruchomienia &

Blokada uruchomienia zapobiega nieza-
mierzonemu wtgczeniu piekarnika.

Przy uaktywnionej blokadzie urucho-
mienia mozna nadal natychmiast usta-
wi¢ czas minutnika oraz korzysta¢ z
funkcji MobileStart.

Blokada uruchomienia pozostaje za-

chowana takze po awarii zasilania.

Wt

Blokada uruchomienia jest uaktyw-
niona. Zanim bedzie mozna korzystac
z piekarnika, naciska¢ przycisk doty-
kowy OK przynajmniej przez 6 se-
kund.

Wiyl

Blokada uruchomienia jest zdezakty-
wowana. Mozna korzysta¢ z piekarni-
ka tak jak zwykle.

Miele@home

Piekarnik nalezy do urzadzen domo-
wych zdolnych do komunikacji w sys-
temie Miele@home. Piekarnik jest fa-
brycznie wyposazony w modut komu-
nikacyjny WiFi i moze sie komuniko-
wacé bezprzewodowo.

Istnieje kilka mozliwosci, zeby potaczy¢
piekarnik ze swoja siecig WiFi. Zaleca-
my faczenie piekarnika z siecig WiFi za
pomoca aplikacji Miele lub poprzez
WPS.

Aktywacja

To ustawienie jest widoczne tylko
wtedy, gdy Miele@home jest zdezak-
tywowane. Funkcja WiFi zostaje z po-
wrotem wigczona.

Dezaktywacja

To ustawienie jest widoczne tylko
wtedy, gdy Miele@home jest aktyw-
ne. Miele@home pozostaje skonfigu-
rowane, funkcja WiFi zostaje wytg-
czona.

Status pofaczenia

To ustawienie jest widoczne tylko
wtedy, gdy Miele@home jest aktyw-
ne. Na wyswietlaczu pojawiaja sie in-
formacje takie jak jakos$¢ odbioru
WiFi, nazwa sieci i adres IP.

MNowe polaczenie

To ustawienie jest widoczne tylko
wtedy, gdy sie¢ WiFi jest juz skonfi-
gurowana. Resetuje ono ustawienia
sieci i natychmiast konfiguruje nowe
potaczenie sieciowe.

Przywracanie

To ustawienie jest widoczne tylko
wtedy, gdy sie¢ WiFi jest juz skonfi-
gurowana. Funkcja WiFi zostaje wyta-
czona i potagczenie z siecig WiFi zo-
staje przywrécone do ustawien fa-
brycznych. Aby mozna byto korzy-
sta¢ z Miele@home, nalezy najpierw
skonfigurowaé potaczenie z siecia
WiFi.

Zresetowac ustawienia sieciowe

w przypadku utylizacji lub sprzedazy
albo nabycia uzywanego piekarnika.
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Tylko w ten sposéb mozna zagwaran-
towac, ze wszystkie dane osobiste
zostang usuniete i poprzedni uzyt-
kownik nie bedzie miat wiecej doste-
pu do urzadzenia.

- Instalacja
To ustawienie jest widoczne tylko
wtedy, gdy nie ma jeszcze zadnego
potaczenia z siecig WiFi. Aby mozna
byto korzysta¢ z Miele@home, nalezy
najpierw od nowa skonfigurowac po-
taczenie z siecig WiFi.

Aktualizacja zdalna

Prosze wytaczy¢ funkcje Aktualizacja
zdalna (RemoteUpdate), jesli aktualizacje
nie majg by¢ pobierane automatycznie.

Przebieg aktualizacji zdalnej

Informacje o zawartosci i zakresie ak-
tualizacji zdalnej sg przedstawione w

aplikacji Miele.

Punkt menu &ktualizacja zdalna jest po-
kazywany i mozliwy do wybrania tylko
wtedy, gdy spetnione sg warunki dla
korzystania z Miele@nhome (patrz roz-
dziat ,,Pierwsze uruchomienie®, punkt
»~Miele@home").

Jesli jakas aktualizacja jest dostepna,
na wyswietlaczu Panstwa piekarnika
pojawia sie komunikat.

Aktualizacje mozna zainstalowac¢ natych-
miast lub przesuna¢ instalacje na pdznie;.
Po ponownym wigczeniu piekarnika poja-
wi sie woéwczas przypomnienie.

Jesli nie chca Panstwo instalowac aktu-
alizacji, prosze wytaczy¢ funkcje Aktu-
alizacja zdalna (RemoteUpdate).

Aktualizacja moze potrwac kilka minut.

Oprogramowanie piekarnika moze zo-
sta¢ zaktualizowane poprzez aktualiza-
cje zdalng (RemoteUpdate). Jesli do-
stepna jest aktualizacja dla piekarnika,
woéwczas zostanie ona automatycznie
pobrana przez piekarnik. Instalacja ak-
tualizacji nie odbywa sie jednak auto-
matycznie, lecz musi zosta¢ uruchomio-
na recznie.

Jesli aktualizacja nie zostanie zainstalo-
wana, mozna korzystac z piekarnika tak
jak zwykle. Miele zaleca jednak, zeby
zainstalowac aktualizacje.

Wiaczanie/Wylaczanie

Fabrycznie funkcja Aktualizacja zdalna
(RemoteUpdate) jest wtaczona. Dostep-
na aktualizacja zostanie automatycznie
pobrana i bedzie musiata zosta¢ uru-
chomiona przez uzytkownika.
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Przy aktualizacjach zdalnych nalezy

zwrdci¢ uwage na nastepujace zasady:

- Dopdki nie pojawi sie zaden komuni-
kat, nie jest dostepna zadna aktuali-
zacja.

- Nie mozna wycofac zainstalowanej
aktualizaciji.

- Nie wytgczaé piekarnika podczas ak-
tualizacji. W przeciwnym razie aktu-
alizacja zostanie przerwana i nie be-
dzie zainstalowana.

- Niektoére aktualizacje oprogramowa-
nia moga zostac przeprowadzone
wytacznie przez serwis Miele.
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Zdalne sterowanie

Gdy na urzadzeniu mobilnym zostata
zainstalowana aplikacja Miele, dostepny
jest system Miele@home i uaktywniona
jest funkcja zdalnego sterowania (W),
mozna zastosowac funkcje MobileStart
i np. wywota¢ wskazéwki dotyczace
odbywajacego sie procesu lub zakon-
czy¢ trwajacy proces.

W trybie czuwania przy podtgczeniu do
sieci piekarnik zuzywa maks. 2 W.

Aktywacja MobileStart

m Wybraé przycisk dotykowy ()%, zeby
uaktywni¢ MobileStart.
Zapala sie przycisk dotykowy [J?. Pie-
karnik mozna teraz obstugiwac zdalnie
rzez aplikacje Miele.

Bezposrednia obstuga na piekarniku
ma pierwszenstwo przed obstuga
zdalng przez aplikacje.

Z funkcji MobileStart mozna korzystag,
dopoki $wieci sie przycisk dotykowy [J.

Wersja oprogramowania

Wersja oprogramowania jest przezna-
czona dla serwisu Miele. Dla prywatnego
uzytku te informacje nie sg potrzebne.

Handel

Ta funkcja umozliwia sprzedawcom pre-
zentacje piekarnika bez grzania. Do pry-
watnego uzytku to ustawienie nie jest
potrzebne.

Tryb pokazowy

Gdy piekarnik zostanie wtaczony przy
uaktywnionym trybie pokazowym, po-
jawia sie wskazéwka Tryb pokazowy ak-
tywny. Urzadzenie nie grzeje.

- WA
Tryb pokazowy zostanie uaktywniony,
gdy przycisk dotykowy OK bedzie na-
ciskany przynajmniej przez 4 sekundy.
- Wyl
Tryb pokazowy zostanie zdezaktywo-
wany, gdy przycisk dotykowy OK be-
dzie naciskany przynajmniej przez
4 sekundy. Mozna korzystac¢ z piekar-
nika tak jak zwykle.

Ustawienia fabryczne

- Ustawienia urzadzenia
Wszystkie ustawienia zostang przy-
wrécone do ustawien fabrycznych.

- Programy wiasne
Wszystkie programy wtasne zostang
skasowane.

- Moce proponowane
Zmienione moce mikrofal zostang
przywrécone do ustawien fabrycznych.

- Temperatury proponowane
Zmienione temperatury proponowane
zostana przywrécone do ustawien fa-
brycznych.
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Minutnik

Korzystanie z funkcji Minutnik

Minutnik £) mozna ustawi¢ do nadzoro-
wania oddzielnych procesoéw, np. do
gotowania jajek.
Minutnik mozna réwniez wykorzystac,
gdy ustawione sg réownoczesnie czasy
automatycznego wtaczenia lub wytgcze-
nia procesu przyrzadzania (np. jako przy-
pomnienie, zeby przyprawic potrawe lub
polac jg w trakcie przyrzadzania).
m Czas minutnika mozna ustawi¢ mak-
symalnie na 59 minut i 59 sekund.

Ustawianie czasu minutnika

Gdy wybrane jest ustawienie Wyswie-
tlacz | QuickTouch | Wyt., nalezy wiaczy¢
piekarnik, zeby ustawi¢ minutnik. Uptyw
czasu minutnika jest pézniej pokazywany
rowniez przy wytaczonym piekarniku.

Przyktad: Chcieliby Panstwo ugotowaé
jajka i ustawi¢ minutnik na 6 minut i 20
sekund.

m Wybraé przycisk dotykowy @.

m Gdy réwnoczesnie odbywa sie jakis
program, wybra¢ Minutnik.

Na wyswietlaczu pojawia sie Ustawia-

nie 0000 min.

m Ustawi¢ 06:20 za pomoca obszaru
nawigacyjnego.

m Potwierdzi¢ za pomoca OK.

Czas minutnika zostaje zapamietany.
Gdy piekarnik jest wytaczony, wyswie-
tlany jest symbol £ i uptywajgcy czas
minutnika zamiast aktualnej godziny.
Gdy réwnoczesnie odbywa sie jakis
proces, £ i uptywajgcy czas minutnika
sg wyswietlane w dolnym wierszu.
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Gdy znajduja sie Panstwo w jakims me-
nu, czas minutnika jest odliczany w tle.

Po uptywie czasu minutnika £ miga,
czas jest odliczany w gére i rozlega sie
sygnat.

m Wybraé przycisk dotykowy @.

m Potwierdzi¢ za pomoca OK, jesli po-
trzeba.

Sygnaty akustyczne i optyczne zostajg
wytgczone.

Zmiana czasu minutnika
m Wybraé przycisk dotykowy @.

m Gdy réwnoczesnie odbywa sie przy-
rzadzanie, wybraé Minutnik.

m Wybrac Zmiana.

m Potwierdzi¢ za pomoca OK.

Pojawia sie czas minutnika.

B Zmieni¢ czas minutnika.

m Potwierdzi¢ za pomoca OK.
Zmieniony czas minutnika zostaje zapa-
mietany.

Kasowanie czasu minutnika

m Wybraé przycisk dotykowy @.

m Gdy réwnoczesnie odbywa sie przy-
rzadzanie, wybra¢ Minutnik.

m Wybrac Kasowanie.
m Potwierdzi¢ za pomoca OK.

Czas minutnika zostaje skasowany.



Menu gtéwne i podmenu

Menu Wartos¢ pro- Zakres
ponowana
Programy
Terrmonawiew Plus 160 °C 30-250°C
Autopieczenie 160 °C 100-230°C
Gril ) 3 1-3
Mikrofale 1000 W 80-1000 W
. . _ 300 W 80-300 W
Mikrofale + Termonawiew Plus 160 °C 30-990 °C
. . . - 300 W 80-300 W
Mikrofale + Grill z nawiewemn 200 °C 100—200 °C
Rozmrazanie 05°0 05-50°C
Popcorn 850 W -

Programy automatyczne
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Menu gtéwne i podmenu

Menu Wartos¢ pro- Zakres
ponowana

Pozostale

Mikrofale + Gril S00W B0~ 300W
3 1-3

Mikrofale + Autopieczenie 1360(5)‘% 1%%_?2)%% ‘;’\g
Termonawiew Eco 190°C 100-230°C
Grill z nawiewem 200°C 100-220°C
Rozmrazanie - -
Podgrzewanie - -
Suszenie 60°C 30-70°C
Podgrzewanie naczyn 80°C 50-100°C
Wyrastanie ciasta drozdzowego 35°C 30-50°C
Utrzymywanie ciepta 75°C 60-90°C

Programy wiasne

Ustawienia ™
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Tryb mikrofalowy

Sposaéb dziatania

W piekarniku znajduje sie magnetron,
ktéry przeksztatca prad w fale elektro-
magnetyczne (mikrofale). Fale te sa
réwnomiernie rozprowadzane w komo-
rze gotowania i dodatkowo odbijane od
scianek komory, wykonanych z metalu.

Mikrofale wnikajg do produktu spozyw-
czego z kazdej strony. Produkty spo-
zywcze sktadaja sie z wielu molekut. Te
molekuty (przede wszystkim molekuty
wody) sg wprawiane przez mikrofale

w silne drgania. Dzieki temu produkt
spozywczy jest podgrzewany od ze-
wnatrz do wewnatrz. Im wiecej wody
zawiera produkt, tym szybciej sie na-
grzewa lub gotuje.

Zalety mikrofal

Produkty spozywcze z reguty moga
by¢ przyrzadzane bez lub z niewielkg
iloscia ptynu lub ttuszczu.

Czasy rozmrazania, podgrzewania
lub gotowania sg krotsze niz w przy-
padku kuchenki lub piekarnika.

Witaminy, sktadniki mineralne, natu-
ralne kolory i smak wtasny produktow
spozywczych pozostajg w duzym
stopniu zachowane.

Gdy uzyje sie piekarnika bez potrawy
lub z niewtasciwym zatadunkiem

w programie Mikrofale lub w pro-
gramach z mikrofalami, piekarnik
moze zostac uszkodzony.

Zawsze stosowac tace szklang

w programie Mikrofale (=], takze jako
powierzchnie ustawcza dla mniej-
szych form.

Wybodr naczyn

Aby mikrofale mogty sie dosta¢ do produktu
Spozywczego, naczynie musi by¢ przepusz-
czalne dla mikrofal. Mikrofale przenikaja
przez porcelane, szkto, tekture, tworzywa
sztuczne, ale nie przez metal. Dlatego nie
nalezy stosowac zadnych naczyn wykona-
nych z metalu lub zawierajacych metal. Me-
tal odbija mikrofale, tak ze moze wystapic
iskrzenie i mikrofale nie sg pochtfaniane.

& Niebezpieczenstwo zranien przez
nadcisnienie w zamknietych pojem-
nikach lub butelkach.

W zamknietych pojemnikach lub bu-
telkach przy podgrzewaniu wytwarza
sie cisnienie, ktére moze doprowa-
dzi¢ do eksploz;ji.

Nigdy nie podgrzewac statych lub ptyn-
nych produktéw spozywczych w zamk-
nietych pojemnikach lub butelkach.
Otworzy¢ wczesniej pojemnik, a w
przypadku butelek dla niemowlat u-
suna¢ wczesniej zakretke i smoczek.

& Zagrozenie pozarowe przez nie-
odpowiednie naczynia w programach
z mikrofalami.

Naczynia nieodporne na mikrofale
moga zostaé zniszczone, a urzadze-
nie moze zostac uszkodzone.

W programach z mikrofalami nalezy
stosowac wytacznie naczynia, ktére
nadajg sie do trybu mikrofalowego.

Materiat i forma stosowanych naczyn maja
wptyw na czasy podgrzewania i gotowania.
Dobrze sprawdzajg sie okragte i owalne
ptaskie naczynia. Réwnomiernos$¢ podgrze-
wania produktéw spozywczych w takich
formach jest lepsza niz w naczyniach pro-
stokatnych.
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Tryb mikrofalowy

Odpowiednie naczynia

& Zagrozenie pozarowe przez ma-
teriaty palne.

Jednorazowe pojemniki z tworzyw
sztucznych, papieru lub innych ma-
teriatow palnych moga sie zapali€ i
uszkodzi¢ piekarnik.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez do-
zoru, gdy podgrzewa sie lub gotuje
produkty spozywcze w pojemnikach
jednorazowych z tworzyw sztucz-
nych, papieru lub innych materiatow
palnych.

- naczynia z tworzyw sztucznych i po-
jemniki jednorazowe z tworzyw
sztucznych w programie Mikrofale

Wskazowka: W trosce o srodowisko
naturalne prosze zrezygnowac z jedno-
razowych pojemnikéw.

Naczynia z tworzyw sztucznych mu-
sza by¢ odporne na dziatanie tempe-
ratury przynajmniej do 110 °C. Na-
czynie z tworzywa moze sig zdefor-
mowacg i potaczy¢ z produktem spo-
zywczym.

Stosowac naczynia z tworzyw
sztucznych wytgcznie w programie

Mozna stosowac nastepujace naczynia Mikrofale ().

i materiaty: . . .
Nie stosowac naczyn z tworzyw

- zaroodporne szkfo i szkto ceramiczne sztucznych w programach Mikrofale +
Wyjatek: szkto krysztatowe, poniewaz Autopieczenie (£5), Mikrofale + Termo-
zawiera otéw i moze peknac. nawiew Plus Ea), Mikrofale + Gril

lub Mikrofale + Grill z nawiewern (E&).

- porcelana
- bez metalowych dekorow - naczynia plastikowe do mikrofali
Metalowe dekory (np. ztocona kra- W sklepach specjalistycznych do-
wedz lub btekit kobaltowy) moga stepne sa specjalne naczynia z two-
powodowad iskrzenie. rzyw sztucznych przeznaczone do

_ bez pustych uchwytéw kuchni mikrofalowych.

Do pustych przestrzeni w uchwy- - naczynia ze styropianu
tach moze sie dostac wilgo¢, ktéra Do krétkotrwatego podgrzewania
w wyniku odparowania wytworzy produktow spozywczych.

silne ci$nienie, zdolne do zniszcze-

nia elementéw z pustka w sposéb plastikowe torebki do gotowania

Stosowac do podgrzewania i goto-

wybuchowy. wania zawartosci, gdy przektuje sie
- niemalowana kamionka i kamionka wczesniej otwory w torebce. Przez
malowana pod glazura otwory moze ulatnia¢ sie para. Dzigki
temu unika sie wzrostu cisnienia i ro-
& Niebezpieczenstwo zranien przez zerwania torebki.
gorgce naczynia. Ponadto wystepuja rowniez specjalne
Kamionka moze sie rozgrzac. torebki do gotowania parowego, kto-
Zaktadac¢ rekawice do gorgcych naczyn, rych nie trzeba przektuwac. Prosze
gdy stosuje sie naczynia z kamionki. przestrzega¢ wskazéwek na opako-
waniu.
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Tryb mikrofalowy

- torebki i rekawy do pieczenia
Przestrzega¢ wskazowek producenta
dotyczacych uzytkowania.

& Zagrozenie pozarowe przez ele-
menty metalowe.

Elementy metalowe jak klipsy meta-
lowe albo klipsy plastikowe i papie-
rowe ze znajdujacym sie w srodku
drutem moga tak bardzo rozgrzac
materiaty palne, ze zaczng sie one
palic.

Nie stosowac¢ zadnych klipséw meta-
lowych ani klipséw plastikowych

i papierowych ze znajdujacym sie

w Srodku drutem.

Wskazéwka: Formy metalowe nadajg
sie do programow z mikrofalami

W mniejszym stopniu, poniewaz metal
odbija mikrofale. Mikrofale dostaja sie
do ciasta wytgcznie od géry, tak ze
czas pieczenia ulega wydtuzeniu. Gdy
stosuje sie formy metalowe, nalezy
ustawi¢ forme na tacy szklanej w taki
sposoéb, zeby forma nie dotykata Scia-
nek piekarnika. Jesli forma powoduje

iskrzenie, nie stosowac wiecej takiej for-

my w programach z mikrofalami.

- dostarczony ruszt zasadniczo nada-
je sie tylko do proceséw gotowania
odbywajgcych sie w programach Mi-
krofale + Autopieczenie [EG), Mikrofale +
Termonawiew Plus , Mikrofale +
Gril i Mikrofale + Grill z nawie-
wemn (£&), jak réwniez w programach
bez mikrofal (wsuniety na jaki$ po-
ziom)

- metalowe formy do pieczenia wypie-
kow i ciast w programach Mikrofale +
Autopieczenie [&Q), Mikrofale + Terrmona-
wiew Plus Ea), Mikrofale + Gril (£ i Mi-
krofale + Grill z nawiewemn E&), jak row-
niez w programach bez mikrofal

- tace aluminiowe bez pokrywek do
rozmrazania i podgrzewania goto-
wych dan
Produkty spozywcze sg podgrzewane
tylko od géry. Jesli przetozy sie goto-
we danie z tacy aluminiowej do na-
czynia przeznaczonego do kuchni mi-
krofalowej, ogdlnie roztozenie ciepta
bedzie bardziej rownomierne.

Przy stosowaniu tac i folii aluminio-
wej moga wystapic trzaski i iskrze-
nie.

Dlatego tac aluminiowych nie nalezy
ktas¢ na ruszcie, lecz na tacy szkla-
nej.

Tace i folia aluminiowa nie moga do-
tyka¢ scianek komory urzadzenia

i muszg by¢ od nich oddalone przy-
najmniej na 2 cm.

- szasziyki, klamry metalowe

Mieso musi by¢ duzo wigksze niz
szasztyki i klamry metalowe.
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Tryb mikrofalowy

Nieodpowiednie naczynia

W przypadku naczyn z pustymi
uchwytami i gatkami przykrywek, do
pustych przestrzeni moze sie dostaé
wilgo¢. Odparowanie wilgoci moze
wytworzy¢ tak wysokie cisnienie, ze
puste przestrzenie zostang zniszczo-
ne w sposob wybuchowy (wyjatek:
puste przestrzenie sg wystarczajaco
wentylowane).

Nie stosowac¢ do gotowania zadnych
naczyn z pustymi uchwytami i gatka-
mi przykrywek.

Nie mozna stosowac nastepujacych
naczyn i materiatow:

ruszty z metalu (wtgcznie z rusztem

dostarczonym wraz z urzgdzeniem)

zasadniczo nie nadaja sie do stoso-
wania w programie Mikrofale [(==].

pojemniki metalowe

folia aluminiowa

Wyjatek: w przypadku kawatkow mie-
sa o réznej wielkosci, np. drobiu, uzy-
ska sie bardziej rownomierne rozmro-
zenie, podgrzanie lub ugotowanie,
gdy na kilka ostatnich minut przykryje
sie ptaskie miejsca matymi kawatkami
folii aluminiowe;j.

klipsy metalowe lub klipsy plastikowe
i papierowe ze znajdujacym sie
w Srodku drutem

kubeczki plastikowe z niedoktadnie
usunietg pokrywka aluminiowg

szkto krysztatowe

sztucce i naczynia z metalowymi de-
korami (np. ztocona krawedz, btekit
kobaltowy)

48

- naczynia z pustymi przestrzeniami

w elementach uchwytéw

naczynia plastikowe z melaminy
Melamina pochtania energie i z tego
powodu sie rozgrzewa.

Prosze sie dowiedzie¢ przy zakupie,
z jakiego materiatu wykonane jest na-
czynie z tworzywa sztucznego.

naczynia drewniane

Woda w drewnie odparuje podczas
procesu przyrzadzania. Spowoduje to
wyschniecie drewna i utworzenie

peknied.



Tryb mikrofalowy

Test naczyn

Nieodpowiednie naczynia w trybie mi-
krofalowym moga wywotag¢ iskrzenie i
trzaski. Jesli nie sg Panstwo pewni, czy
naczynie ze szkfa, porcelany lub ka-
mionki jest odpowiednie, prosze je
przetestowac.

Puste przestrzenie w elementach
uchwytéw moga nie zosta¢ rozpozna-
ne za pomoca tego testu.

m Wsunac tace szklang na poziom 1 i
ustawi¢ na tacy posrodku puste na-
czynie.

m Zamkna¢ drzwiczki.
m Wybra¢ program Mikrofale.

m Ustawi¢ najwyzszg moc mikrofal
(1000 W) i czas trwania 30 sekund.

m Uruchomié proces.

m Obserwowac testowane naczynie
przez caty czas.

m Natychmiast otworzy¢ drzwiczki w
przypadku wystgpienia iskrzenia lub
trzaskow.

Gdy wystepuje iskrzenie lub gdy sty-
chac trzaski, testowane naczynie nie
nadaje sie do stosowania w trybie mi-
krofalowym.
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Tryb mikrofalowy

Pokrywa

Wskazéwka: Pokrywe mozna naby¢ w
handlu.

- Zapobiega ona nadmiernemu ulatnia-
niu pary wodnej, szczegolnie przy
dtuzszym podgrzewaniu.

- Przyspiesza podgrzewanie produk-
tow spozywczych.

- Zapobiega wysychaniu produktow
spozywczych.

- Zapobiega zabrudzeniom w komorze
urzadzenia.

m Podczas przyrzadzania w programie
Mikrofale nalezy stosowaé nadaja-
ca sie do mikrofal pokrywe ze szkta
lub tworzywa sztucznego.

Alternatywnie mozna zastosowac
przezroczysta folie przeznaczong do
kuchenek mikrofalowych (zwykta folia
przezroczysta dostepna w handlu mo-
ze sie zdeformowac i pod wptywem
temperatury stopi¢ z produktami spo-
zywczymi).

Materiat pokrywy jest odporny na
temperatury do maksymalnie 110 °C.
Przy wyzszych temperaturach (np.

w programach Gril (] lub Termona-
wiew Plus (&]) tworzywo moze sie
zdeformowacg i stopi¢ z produktem
spozywczym.

Stosowac pokrywe wytgcznie w pro-
gramie Mikrofale (=].
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Pokrywa nie moze uszczelnia¢ na-
czynia. Przy mniejszej $rednicy na-
czynia moze sie zdarzy¢, ze para
wodna nie bedzie mogta sie ulatniac.
Pokrywa za bardzo sie rozgrzeje

i moze sie stopic.

Stosowac naczynia o wystarczajgco
duzej $rednicy.

Nie stosowaé pokrywy do podgrze-
wania nastepujacych produktéw spo-
zywczych:

produkty spozywcze z panierka

produkty spozywcze, ktére powinny
uzyskac chrupigca skorke (np. tosty)

produkty spozywcze, ktére powinny
by¢ podgrzewane w programach Mi-
krofale + Autopieczenie , Mikrofale +
Termonawiew Plus , Mikrofale +

Grill lub Mikrofale + Grill z nawie-
wem



Obstuga

Gdy w programie Mikrofale usta-
wia sie potrawe bezposrednio na
dnie komory, piekarnik moze zostac
uszkodzony.

W programie Mikrofale wsungé
tace szklang na poziom 1 i zawsze
ustawia¢ naczynia, jak filizanki i for-
my do pieczenia, na tacy szklanej.

m Wiaczy¢ piekarnik.
Pojawia sie menu gtowne.

m Wsungc¢ potrawe do komory gotowa-
nia.

m Wybra¢ zgdany program.

Na wyswietlaczu pojawia sie program.
W zaleznosci od programu pojawia sie
po kolei moc proponowana, temperatu-
ra proponowana i czas trwania.

m Zmieni¢ wartosci proponowane dla
procesu i ustawi¢ czas trwania, jesli
potrzeba.

Wartosci proponowane mozna zmienic
pOzniej poprzez przycisk dotykowy O.

m Potwierdzi¢ kazdg wprowadzong
wartos¢ za pomocag OK. W progra-
mach bez mikrofal proces przyrza-
dzania rozpoczyna sie wraz z po-
twierdzeniem temperatury.

W programach z mikrofalami wys$wietla-
ne jest zestawienie ustawien i pozycja
Start jest podswietlona.

m W programach z mikrofalami proces
przyrzadzania nalezy uruchomi¢ za
pomoca przycisku dotykowego OK.

We wszystkich programach wyswietla-
ne sa ustawione wartosci i rozpoczyna
sie proces przyrzadzania.

Gdy zostata ustawiona temperatura,
mozna Sledzi¢ wzrost temperatury. Gdy
wybrana temperatura zostanie osiggnie-
ta po raz pierwszy, rozlega sie sygnat.

Wytwarzanie mikrofal zatrzymuje sie,
gdy tylko proces przyrzadzania zostanie
wstrzymany lub drzwiczki zostang
otwarte. Przyrzadzanie mozna kontynu-
owac za pomoca przycisku dotykowe-
go OK.

m Po zakonczeniu przyrzadzania wy-
braé przycisk dotykowy wybranego
programu, zeby zakonczy¢ proces.

m Wyja¢ potrawe z komory gotowania.
m Wytaczy¢ piekarnik.

Zmiana wartosci i ustawien dla
procesu przyrzadzania

Gdy tylko przyrzadzanie sie zakonczy,
w zaleznosci od programu mozna zmie-
ni¢ wartosci lub ustawienia dla tego
procesu przyrzadzania za pomoca przy-
cisku dotykowego “D.

m Wybrac przycisk dotykowy O.

W zaleznosci od programu moga by¢
wys$wietlane nastepujace ustawienia:

- Temperatura
- Moc

- Czas trwania
- Gotowe o

- Starto

- Booster

- Rozgrzewanie
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Zmiana wartosci i ustawien

m Wybra¢ zadang wartosc¢ lub ustawie-
nie i potwierdzi¢ za pomoca OK.

m Zmieni¢ wartosc¢ lub ustawienie i po-
twierdzié¢ za pomoca OK.

Proces przyrzadzania odbywa sie dalej ze
zmienionymi warto$ciami i ustawieniami.

Zmiana temperatury

Zmiana mocy mikrofal

Moc mikrofal mozna zmieni¢ w progra-
mie Mikrofale i w programach z mi-
krofalami.

Moc proponowang mozna réwniez
ustawic na state poprzez Fozosta-

te | Ustawienia ™ | Moce proponowa-
ne, dostosowujac ja do swoich osobi-

stych przyzwyczajen uzytkowych.

Temperature proponowang mozna
ustawic na state poprzez FPozosta-
te | Ustawienia ™ | Temperatury pro-
ponowane, dostosowujac ja do swoich
osobistych przyzwyczajen uzytko-

wych.

m Wybrac przycisk strzatki A lub Vv, al-
bo przeciggnaé¢ w prawo lub w lewo
w obszarze [I1R1II

Na wyswietlaczu pojawia sie temperatu-
ra docelowa.

m Zmieni¢ temperature docelowa po-
przez obszar nawigacyjny.

Temperature zmienia sie w krokach co
5°C.

m Potwierdzi¢ za pomoca OK.

Proces przyrzadzania odbywa sie dalej
ze zmieniong temperaturg docelowa.
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m Wybrac przycisk dotykowy <D.

Ustawiona moc mikrofal pojawia sie na
wyswietlaczu.

m Zmieni¢ moc mikrofal poprzez obszar
nawigacyjny.

Mozna ustawic¢ nastepujagce moce mi-
krofal: 80 W, 150 W, 300 W, 450 W,

600 W, 850 W, 1000 W.

m Potwierdzi¢ za pomoca OK.
Pole Start jest podswietlone.
m Wybrac przycisk dotykowy OK.

Proces przyrzadzania odbywa sig dalej
ze zmieniong moca mikrofal.

Ustawianie czaséw przyrzadzania

Rezultaty przyrzadzania moga ulec
pogorszeniu, jesli pomiedzy wsunie-
ciem potrawy do urzadzenia i mo-
mentem rozpoczecia programu be-
dzie zbyt duzy odstep czasowy.
Swieze produkty spozywcze moga
sie przebarwic, a nawet zepsug.
Przy pieczeniu ciasto moze obe-
schna¢, co ma negatywny wptyw na
dziatanie srodkow spulchniajacych.
Wybiera¢ mozliwie krétki czas do
rozpoczecia programu.




Obstuga

Potrawa zostata wsunieta do komory
gotowania, program i wymagane usta-
wienia jak np. temperatura sg wybrane.

Wprowadzajgc Czas trwania, Gotowe o
lub Start 0 za pomoca przycisku dotyko-
wego @), mozna automatycznie wytg-
czy¢ lub witgczy¢ i wytaczy¢ proces
przyrzadzania.

- Czas trwania
Ustawianie czasu wymaganego do
przyrzadzenia potrawy. Po uptywie
tego czasu grzanie w komorze goto-
wania wytgczy sie automatycznie.
Maksymalny czas trwania procesu,
jaki moze zostac ustawiony, zalezy
od wybranego programu.

- Gotowe o
Ustalanie punktu czasowego, w kté-
rym proces gotowania powinien sie
zakonczy¢. O tym czasie grzanie
w komorze gotowania wytgczy sie
automatycznie.

- Starto
Ta funkcja pojawia sie w menu dopie-
ro wtedy, gdy zostanie ustawiona
opcja Czas trwania lub Gotowe 0. Za
pomoca Start o ustala sie punkt cza-
sowy, w ktérym proces gotowania
powinien zosta¢ uruchomiony. O tym
czasie grzanie w komorze gotowania
wtgczy sie automatycznie.

m Wybraé przycisk dotykowy @.
m Ustawic zadane czasy.
m Potwierdzi¢ za pomoca OK.

m Wybra¢ przycisk dotykowy <D, zeby
dostac sie z powrotem do menu wy-
branego programu.

Zmiana ustawionych czasow trwania
m Wybrac przycisk dotykowy @.

m Wybra¢ zadany czas.

m Potwierdzi¢ za pomoca OK.

m Wybrac Zmiana.

Ten punkt menu nie jest wyswietlany
w przypadku zmiany czasu przyrza-
dzania w programach z mikrofalami,
poniewaz zawsze musi by¢ tutaj usta-
wiony jakis$ czas przyrzadzania.

Czas jest podswietlony.
B Zmieni¢ ustawiony czas.
m Potwierdzi¢ za pomoca OK.

m Wybrac przycisk dotykowy <O, zeby
dostac sie z powrotem do menu wy-
branego programu.

m Kontynuowa¢ przyrzadzanie w pro-
gramach z mikrofalami za pomoca
przycisku dotykowego OK.

W przypadku awarii zasilania ustawie-

nia zostang skasowane.

Wskazéwka: W programie Mikrofale
czas trwania procesu mozna réwniez
zmieni¢ za posrednictwem obszaru na-
wigacyjnego.
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Kasowanie ustawionych czasow
przyrzadzania

W programie z mikrofalami mozna teraz
skasowac czasy ustawione dla Gotowe o
i Start 0. Zawsze musi by¢ ustawiony ja-
ki$ czas trwania procesu.

m Wybraé przycisk dotykowy @.
m Wybra¢ zadany czas.

m Potwierdzi¢ za pomoca OK.

m Wybrac Kasowarnie.

m Potwierdzi¢ za pomoca OK.

m Wybrac przycisk dotykowy <D, zeby
dostac sie z powrotem do menu wy-
branego programu.

Jesli w programie bez mikrofal skasuje
sie Czas trwania, zostajg réwniez ska-
sowane czasy ustawione dla Gotowe o
i Start o.

Gdy skasuje sie Gotowe o lub Start o,
proces przyrzadzania uruchamia sie z
ustawionym czasem trwania.
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Wstrzymywanie procesu w
programie Mikrofale

W programie Mikrofale mozna
wstrzymac przyrzadzanie, zawieszajac
czas trwania procesu.

Podczas uptywu czasu trwania procesu
Stop jest podswietlone.

m Wybra¢ przycisk dotykowy OK.

Przyrzadzanie zostaje wstrzymane i
czas trwania procesu jest zawieszony.

Pole Start jest podswietlone.
m Wybra¢ przycisk dotykowy OK.

Przyrzadzanie jest kontynuowane i czas
trwania procesu jest dalej odliczany.

Przerywanie procesu przyrzg-
dzania

Proces przyrzadzania mozna przerwac
za pomoca swiecacego sie na poma-

ranczowo przycisku dotykowego pro-

gramu lub poprzez przycisk dotykowy
D.

W efekcie wytacza sie grzanie i oswie-
tlenie w komorze urzadzenia. Ustawione
czasy przyrzadzania zostajg skasowa-
ne.

Nastepnie, korzystajac z przycisku do-
tykowego programu, mozna sie dostac¢
z powrotem do menu gtéwnego.



Obstuga

Przerywanie procesu bez ustawione-
go czasu przyrzadzania

m Wybrac¢ przycisk dotykowy wybrane-
go programu.

Pojawia si¢ menu gtowne.
m Lub: Wybra¢ przycisk dotykowy “D.
m WybraC Przerywanie procesu.

m Potwierdzi¢ za pomoca OK.

Przerywanie procesu z ustawionym
czasem przyrzadzania

m Wybrac¢ przycisk dotykowy wybrane-
go programu.

Pojawia sie pytanie Przerwac proces?

m Wybrac tak.

m Potwierdzi¢ za pomoca OK.

m Lub: Wybraé przycisk dotykowy O.
m Wybrac¢ Przerywanie procesu.

m Potwierdzi¢ za pomoca OK.

m Wybrac tak.

m Potwierdzi¢ za pomoca OK.
Wstepne rozgrzewanie komory
urzadzenia

Funkcja Booster stuzy do szybkiego na-
grzewania komory urzadzenia w niekto-
rych programach.

Funkcja Rozgrzewanie moze by¢ stoso-
wana w kazdym programie (za wyjat-
kiem Mikrofale (&]) i musi zostaé wia-
czona oddzielnie dla kazdego procesu.
Gdy ustawiony jest czas przyrzadzania,
zaczyna on by¢ odliczany dopiero po
zakonczeniu fazy nagrzewania.

Wstepne rozgrzewanie komory urzadze-
nia jest wymagane tylko w kilku przy-
padkach.

m Wiekszo$¢ przyrzadzanych potraw
mozna wsuna¢ bezposrednio do zim-
nej komory urzadzenia, zeby wyko-
rzystac ciepto juz podczas nagrzewa-
nia.

m W przypadku ciemnego ciasta chle-
bowego oraz rostbefu i poledwicy
rozgrza¢ komore urzadzenia w pro-
gramie Termonawiew Plus (&].

Booster

Funkcja EBooster stuzy do szybkiego na-
grzewania komory urzadzenia.

W ramach ustawien fabrycznych ta
funkcja jest wtgczona w nastepujacych
programach (Pozostale | Ustawie-
nia ™ | Booster | Wit):

- Termonawiew Plus

- Autopieczenie

- Mikrofale + Termonawiew Flus
- Mikrofale + Autopieczenie

Gdy zostanie ustawiona temperatura
przekraczajgca 100 °C i wiaczona jest
funkcja Booster, komora gotowania jest
nagrzewana do ustawionej temperatury
przy wykorzystaniu funkcji szybkiego
nagrzewania. Wtgczone sg przy tym
réwnoczesnie grzatka grilla, grzatka
pierscieniowa i dmuchawa.

Wrazliwe ciasta (np. biszkopt, drobne
wypieki) zostang zbyt szybko przyru-
mienione od gory za pomoca funkciji
Booster.

W tych procesach przyrzadzania na-
lezy wytaczy¢ funkcje Booster.
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Obstuga

Wiaczanie lub wylaczanie funkcji
Booster dla procesu

Gdy zostanie wybrane ustawienie
Booster | W, mozna oddzielnie wytgczyé
funkcje dla jakiegos$ procesu.

Odpowiednio mozna oddzielnie wtgczy¢
funkcje dla jakiegos$ procesu, gdy wy-
brane jest ustawienie Booster | Wit

Przyktad: Zostat wybrany program i wy-
magane ustawienia jak np. temperatura.
Funkcja Booster ma zostaé wytaczona
dla tego procesu przyrzadzania.

m Wybrac¢ przycisk dotykowy “D.
m Wybrac Booster | Wit
m Potwierdzi¢ za pomoca OK.

Funkcja Booster jest wytgczona podczas
fazy nagrzewania. Tylko grzatki przyna-

lezne do programu rozgrzewaja komore
urzadzenia.

Rozgrzewanie

Rozgrzewanie komory urzadzenia jest
wymagane tylko w kilku przypadkach.

Wiekszos$¢ przyrzadzanych potraw
mozna wsuna¢ bezposrednio do zimnej
komory gotowania, zeby wykorzystac
ciepto juz podczas nagrzewania.

Jesli zostat ustawiony czas trwania,
zaczyna on by¢ odliczany dopiero po
osiggnieciu temperatury docelowej
i wsunieciu potrawy do urzgdzenia.

Proces gotowania nalezy uruchomic¢
natychmiast, bez przesuwania mo-
mentu rozpoczecia.

Funkcja Rozgrzewanie nie jest dostepna
w programie Mikrofale [(==].
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Wiaczanie funkcji Rozgrzewanie

Funkcja Rozgrzewanie moze by¢ stoso-
wana w kazdym programie i musi zo-
sta¢ wtgczona oddzielnie dla kazdego
procesu.

Przyktad: Zostat wybrany program i wy-
magane ustawienia jak np. temperatura.
Funkcja Rozgrzewanie ma zostac¢ wia-
czona dla tego procesu.

m Wybrac przycisk dotykowy <D.
m Wybrac Rozgrzewanie | Wi,
m Potwierdzi¢ za pomoca OK.

Wyswietlany jest komunikat Wsunaé po-
trawe 0 z godzing. Komora urzadzenia

jest nagrzewana do ustawionej tempe-
ratury.

m Wsunac¢ potrawe do komory urzadze-
nia, gdy tylko zostang Panstwo o to
poproszeni.

m Potwierdzi¢ za pomoca OK.



Quick Mikrofale i Popcorn

Te funkcje moga zosta¢ zastosowane
tylko wtedy, gdy nie odbywa sie zaden
inny proces przyrzadzania.

Stosowac zawsze tace szklana.

Quick Mikrofale

Po wybraniu przycisku dotykowego
zostaje uruchomiony tryb mikrofalowy z
okreslong moca mikrofal i ustalonym
czasem trwania procesu, np. do pod-
grzewania ptynéw.

Wstepne ustawienia to maksymalna
moc mikrofal 1000 W i czas 1 minuta.

Moc mikrofal i czas trwania procesu
mozna zmieni¢. Maksymalny mozliwy
do ustawienia czas trwania procesu za-
lezy przy tym od wybranej mocy mikro-
fal (patrz rozdziat ,,Ustawienia®, punkt
»,Quick Mikrofale®).

m Wybraé przycisk dotykowy <.
Wybierajac ten przycisk ponownie,
mozna zwielokrotni¢ czas trwania
procesu.

Na wyswietlaczu pokazywany jest
uptyw czasu pozostatego.

Proces przyrzadzania mozna w kazdej
chwili wstrzymac i kontynuowac za
pomoca przycisku dotykowego OK
lub przerwac za pomoca przycisku

dotykowego O.

Po uptywie czasu przyrzadzania pojawia
sie komunikat Gotowe i rozlega sie sy-
gnat.

m Wybra¢ przycisk dotykowy “D.

Pojawia sie menu gtéwne.

Popcorn

Po wybraniu przycisku dotykowego
zostaje uruchomiony tryb mikrofalowy z
okreslong mocg mikrofal i ustalonym
czasem trwania procesu.

Wstepne ustawienia to moc mikrofal
850 W i czas 2:50 min. Odpowiada to
zaleceniom wiekszosci producentéw
popcornu do kuchenek mikrofalowych.

Czas przyrzadzania mozna ustawic
maksymalnie na 4 minuty. Moc mikrofal
jest ustawiona na state i nie moze zo-
sta¢ zmieniona (patrz rozdziat ,,Ustawie-
nia“, punkt ,,Popcorn®).

m Wybraé przycisk dotykowy (&].

Na wyswietlaczu pokazywany jest
uptyw czasu pozostatego.

Proces przyrzadzania mozna w kazdej
chwili wstrzymac¢ i kontynuowac za
pomoca przycisku dotykowego OK
lub przerwaé za pomoca przycisku
dotykowego .

Jednorazowe pojemniki z papieru lub
innych materiatéw palnych moga sie
zapali¢ i uszkodzi¢ piekarnik.

Nie zostawia¢ piekarnika w czasie
pracy bez nadzoru i przestrzegaé
wskazéwek na opakowaniu.

Po zakonczeniu procesu pojawia sie ko-
munikat Gotowe i rozlega sie sygnat.

m Wybra¢ przycisk dotykowy <D.

Pojawia sie menu gtéwne.
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Programy automatyczne

Liczne programy automatyczne prowa-
dzg pewnie i komfortowo do uzyskania
optymalnych rezultatow gotowania.

Kategorie

W celu lepszej orientacji programy auto-
matyczne sg podzielone na katego-
rie. Wystarczy wybra¢ program automa-
tyczny pasujacy do Panistwa potrawy i
postepowac wedtug wskazdéwek na wy-
Swietlaczu.

Korzystanie z programoéw au-
tomatycznych

m Wybraé Programy automatyczne [Autd,
Pojawia sig lista wyboru.
m Wybrac zgdang kategorie.

Wys$wietlone zostaja programy automa-
tyczne dostepne w wybranej kategorii.

m Wybrac¢ zadany program automatycz-
ny.

m Postepowaé wedtug wskazéwek na
wyswietlaczu.

Wskazéwka: Poprzez i Info mozna wy-
wotaé, w zaleznosci od procesu przy-
rzadzania, np. informacje dotyczace
wsuniecia lub obrdcenia potrawy.

Wskazowki uzytkowe

- Przy korzystaniu z programéw auto-
matycznych dostarczone wraz z urzg-
dzeniem przepisy mozna wykorzystac
dla orientacji. Za pomoca kazdego
programu automatycznego mozna
réwniez przyrzadzaé podobne przepi-
sy z innymi ilosciami.
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Po zakonczeniu programu komora u-

rzadzenia powinna najpierw ostygnac
do temperatury pokojowej, zanim zo-
stanie uruchomiony program automa-
tyczny.

W niektérych programach automa-
tycznych nalezy odczeka¢ czas roz-
grzewania, zanim bedzie mozna wto-
zy¢ potrawe do komory urzadzenia.
Na wyswietlaczu pojawia sie odpo-
wiednia wskazéwka z podaniem cza-
su.

W niektérych programach automa-
tycznych po pewnym czasie trzeba
uzupetié ptyn. Na wyswietlaczu po-
jawia sie odpowiednia wskazéwka z
podaniem czasu (np. w celu podlania
ptynu).

Czas trwania programu automatycz-
nego jest podawany w przyblizeniu.
W zaleznosci od przebiegu programu
moze ulec skréceniu lub przedtuze-
niu. Zmiany czasu moga przy tym wy-
nikac juz z temperatury wyjsciowej
miesa.

Jesli po zakoniczeniu programu auto-

matycznego potrawa nie jest jeszcze

przyrzadzona zgodnie z Panstwa zy-

czeniem, nalezy wybraé Dogotowywa-

nie lub Dopiekanie. Potrawa bedzie do-
gotowywana lub dopiekana przez

3 minuty przy wykorzystaniu konwen-
cjonalnego trybu grzania.



Pozostate zastosowania

W tym rozdziale znajduja sie informacje
dotyczace nastepujacych zastosowan:

- Rozmrazanie

- Podgrzewanie

- Suszenie

- Podgrzewanie naczyn

- Wyrastanie ciasta drozdzowego

- Utrzymywanie ciepta

- Gotowanie

- Pasteryzacja

- Produkty gteboko mrozone/Dania go-
towe

Rozmrazanie

Gdy mrozonka jest delikatnie rozmraza-
na, witaminy i substancje odzywcze po-
zostajg w duzym stopniu zachowane.

m Zastosowac jeden z ponizszych pro-
gramow i zastosowan specjalnych:

- Program Rozmrazanie
Tutaj ustawia sie temperature rozmra-
zania.

- Zastosowanie specjalne Fozosta-
e | Rozmrazanie
Tutaj wybiera sie kategorie i wage
produktu spozywczego.

- Program Mikrofale
Tutaj ustawia sie moc mikrofal i czas
rozmrazania.

& Zagrozenie zdrowia przez na-
mnazanie drobnoustrojow.
Drobnoustroje, takie jak np. salmo-
nella, moga wywotywac ciezkie za-
trucia pokarmowe.

Przy rozmrazaniu ryb i miesa (szcze-
golnie drobiu) nalezy zwrdécic¢ szcze-
go6lng uwage na czystosc.

Nie wykorzystywac ptynu z rozmra-
zania.

Po rozmrazaniu natychmiast poddaé
produkt dalszej obrébce.

Wskazowki

- Rozmraza¢ mrozonke bez opakowa-
nia na tacy szklanej.

- Do rozmrazania drobiu zastosowacé
tace szklang z natozonym rusztem.
Mrozonka nie lezy wéwczas w ptynie
Z rozmrazania.

- Mieso, drob czy ryby nie muszg by¢
catkowicie rozmrozone przed przyrza-
dzaniem. Wystarczy, ze sg lekko roz-
mrozone z wierzchu. Powierzchnia
jest wtedy dostatecznie miekka, aby
wchtongé przyprawy.

Korzystanie z programu Rozmrazanie

Ten program zostat opracowany do de-
likatnego rozmrazania mrozonek.

m Wybra¢ Rozmrazanie (%].

m Ew. zmieni¢ temperature proponowa-
na.

Powietrze w komorze urzadzenia jest
przepompowywane i mrozonka jest de-
likatnie rozmrazana.

59



Pozostate zastosowania

Korzystanie z zastosowania specjal-
nego Rozmrazanie

Ten program zostat opracowany do de-
likathego rozmrazania mrozonek.

Stosowac naczynia odporne na dziata-
nie mikrofal.

m Wybraé Pozostate ().

m Wybrac Rozmrazanie.
Pojawia sig lista wyboru.

m Wybrac zgdang kategorie.

m Ustawi¢ wage mrozonki.

Korzystanie z programu Mikrofale

Alternatywnie do rozmrazania mozna
zastosowaé program Mikrofale (). Tutaj
ustawia sie moc mikrofal i czas rozmra-
zania.

Wymagany czas zalezy od stanu przy-
rzadzenia, ilosci i temperatury wyjscio-
wej produktéw spozywczych. Przestrze-
gac réwniez czaséw wyréwnawczych.

Stosowac naczynia odporne na dziata-

nie mikrofal.

Proces rozmrazania mozna uruchomi¢
natychmiast lub z opdznieniem czaso-
wym i wyswietli¢ poszczegdlne dziata-

nia i etapy programu.

m Postepowaé wedtug wskazéwek na
wyswietlaczu.

Wskazowki

- Poprzez i Info mozna wywotaé, w za-
leznosci od programu, np. informacje
dotyczace obrdcenia mrozonki.

- Gdy po uptywie czasu rozmrazania
mrozonka nie jest jeszcze rozmrozona
zgodnie z oczekiwaniami, wybra¢ Do-
grzewanie. Mrozonka jest podgrzewa-
na przez kolejne 3 minuty.

- Po zakonczeniu procesu rozmrazania
wybraé <O, a nastepnie 1 / Zapamietaj,
zeby zapamieta¢ ustawienia dla wy-
branej kategorii i wybranej wagi w for-
mie programu wiasnego (patrz roz-
dziat ,,Programy wtasne®).
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m Wybraé¢ Mikrofale ().

m W zaleznosci od produktu spozyw-
czego ustawi¢ moc mikrofal i czas
rozmrazania, ktére sg podane w tabe-
lach ustawien.

m Z reguty nalezy wybiera¢ srodkowe
ustawienie czasu.

m Produkt spozywczy na tacy szklanej
wsuna¢ do komory urzadzenia na po-
ziom 1.



Pozostate zastosowania

Rozmrazanie w programie Mikrofale

Rozmrazany produkt llogé = @ '
W] | [min] | [min]
Masto 250 ¢ 80 8-10 | 5-10
Mileko 1000 ml 450 | 12-16 | 10-15
Ciasto piaskowe (3 sztuki) ok.300g | 150 4-6 5-10
Ciasto z owocami (3 sztuki) ok.300g | 150 6-8 | 10-15
Ciasto maslane (3 sztuki) ok. 300 g 150 6-8 5-10
Tort Smietanowy, kremowy (3 sztuki) ok. 300 g 80 |4-4:30| 5-10
Wypieki drozdzowe, francuskie (3 sztuki) ok.300g 150 6-8 5-10

Moc mikrofal, @ Czas rozmrazania, p{ Czas wyréwnawczy

1 Odstawi¢ produkt spozywczy w temperaturze pokojowej. Podczas tego czasu wyrownawcze-
go temperatura rozktada sie rownomiernie w produkcie spozywczym.
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Pozostate zastosowania

Podgrzewanie

Prosze bezwzglednie przestrzegaé zale-
cen zamieszczonych w rozdziale
~Wskazoéwki bezpieczenstwa i ostrzeze-
nia“, punkt ,Prawidtowe uzytkowanie*.

& Niebezpieczenstwo zranien przez
gorace produkty spozywcze.

Gdy podgrzeje sie zbyt mocno jedze-
nie dla dzieci i niemowlat, dzieci mo-
g3 sie nim oparzyc.

Jedzenie dla dzieci i niemowlat nale-
zy podgrzewac tylko przez 30-60 se-
kund z moca 450 W.

Po podgrzewaniu produktéw spo-
zywczych, szczegdlnie jedzenia dla
dzieci i niemowlat, nalezy je koniecz-
nie wymieszac lub wstrzasnag, a na-
stepnie sprobowac, czy dziecko nie
oparzy sie jedzeniem.

& Niebezpieczenstwo zranien przez
nadcisnienie w zamknietych pojem-
nikach lub butelkach.

W zamknietych pojemnikach lub bu-
telkach przy podgrzewaniu wytwarza
sie cisnienie, ktdre moze doprowa-
dzi¢ do eksplozji.

Nigdy nie podgrzewaé produktow
spozywczych ani ptyndw w zamknie-
tych pojemnikach lub butelkach. O-
tworzy¢ wczesniej pojemnik, a w
przypadku butelek dla niemowlat u-
suna¢ wczesniej zakretke i smoczek.
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Niebezpieczenstwo zranien przez go-
race ptyny.

Przy gotowaniu, szczegodlnie przy
podgrzewaniu ptynéw w programie
Mikrofale (], moze sie zdarzyé, ze
temperatura wrzenia zostanie
wprawdzie osiggnieta, ale nie wytwa-
rzaja sie jeszcze typowe pecherzyki
pary. Ptyn wrze nieréwnomiernie.

To zatrzymanie wrzenia moze prowa-
dzi¢ do wybuchowego przegotowa-
nia, tak ze przy wyjmowaniu naczy-
nia moga sie Panstwo oparzy¢ gora-
cym ptynem. W niekorzystnych oko-
licznosciach cisnienie moze by¢ tak
silne, ze drzwiczki same sie otworza.
Wymieszac¢ ptyn przed podgrzewa-
niem lub gotowaniem.

Po podgrzewaniu poczekac¢ przynaj-
mniej 20 sekund, zanim wyjmie sie
naczynie z komory urzgdzenia.
Dodatkowo podczas podgrzewania
do naczynia mozna wstawic¢ szklang
pateczke lub podobny przedmiot, je-
Sli jest dostepny.



Pozostate zastosowania

Korzystanie z zastosowania specjal-
nego Podgrzewanie

Ten program zostat opracowany do
podgrzewania produktéw spozywczych.
Wymagany czas zalezy od stanu przy-
rzadzenia, ilosci i temperatury wyjscio-
wej produktéw spozywczych. Produkty
spozywcze z lodowki potrzebuija np.
dtuzszego czasu do podgrzania niz pro-
dukty spozywcze o temperaturze poko-
jowej. Przestrzegac rowniez czasow wy-
réwnawczych.

Stosowac naczynia odporne na dziata-
nie mikrofal.

Zawsze stosowac pokrywe, za wyjat-
kiem podgrzewania potraw smazo-
nych z panierka.

m Ustawi¢ produkt spozywczy do podgrza-
nia pod przykryciem na tacy szklane;.

m Wybraé Pozostate (3.

m Wybra¢ Podgrzewanie.

Pojawia sie lista wyboru.

m Wybra¢ zgdana kategorie.

m Ustawi¢ wage produktu spozywczego.

m Postepowaé wedtug wskazéwek na
wyswietlaczu.

& Niebezpieczenstwo oparzen
przez gorgce powierzchnie.
Piekarnik rozgrzewa si¢ w czasie
pracy. Mozna sie oparzy¢ o grzatki,
komore urzadzenia i wyposazenie.
Od spodu naczynia moga sie two-
rzy¢ pojedyncze krople wody.

Przy pracach w goracej komorze urza-
dzenia i przy wyjmowaniu naczyn za-
ktadac¢ rekawice do gorgcych garnkéw.

Czasy wyrownawcze to czasy spoczyn-
kowe, w ktorych temperatura rozktada
sie rownomiernie w produkcie spozyw-
czym.

m Pozostawi¢ produkt spozywczy po

podgrzewaniu na kilka minut w tem-
peraturze pokojowej, aby temperatura
roztozyta sie rownomiernie w produk-
cie spozywczym.

Wskazoéwki

Zawsze stosowac pokrywe, za wyjat-
kiem podgrzewania potraw smazo-
nych z panierka.

Poprzez i Info mozna wywotaé, w za-
leznosci od programu, np. informacje
dotyczace obrdcenia lub wymiesza-
nia produktu spozywczego.

Mieszac od zewnetrznych warstw do
srodka, poniewaz brzegi szybciej sie
podgrzewaja.

Jesli po zakonczeniu podgrzewania
produkt spozywczy nie jest jeszcze
wystarczajgco gorgcy, wybra¢ Do-
grzewanie. Produkt spozywczy jest
podgrzewany przez kolejne 3 minuty.

- Po zakoriczeniu programu wybrac O,

a nastepnie 1 / Zapamietaj, zeby zapa-
mietac¢ ustawienia dla wybranej kate-
gorii i wybranej wagi w formie progra-
mu wiasnego (patrz rozdziat ,,Progra-
my wiasne®).
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Pozostate zastosowania

Podgrzewanie w programie Mikrofale

Nap6j/ llosé B) 74

Potrawa W] [min] [min]

Napoje (temperatura picia 1 filizanka

60-65 °C) 1 szklanka 1000 | 00:50-1:10 -
(200 ml)

Butelka dla niemowlecia (mleko)? ok. 200 ml 450 | 00:50-1:00° | 1

Jedzenie dla dzieci® 1 stoiczek (200 g) | 450 | 00:30-1:00 1

Plastry pieczeni w sosie® 200 g 600 | 3:00-5:00 1

Dodatki’ 250 g 600 | 3:00-5:00 | 1

Moc mikrofal, @ Czas trwania, y{ Czas wyréwnawczy

1 Odstawi¢ produkt spozywczy w temperaturze pokojowej. Podczas tego czasu wyréwnawcze-
go temperatura rozktada sie rownomiernie w produkcie spozywczym.

2 Zapobiec zatrzymaniu wrzenia, mieszajac ptyn przed podgrzewaniem. Po podgrzewaniu po-
czekac przynajmniej 20 sekund, zanim wyjmie sig¢ naczynie z komory urzadzenia. Dodatkowo
podczas podgrzewania do naczynia mozna wstawic¢ szklang pateczke lub podobny przedmiot,
jesli jest dostepny.

3 Czasy obowiazujg dla temperatury wyjsciowej produktow spozywczych ok. 5 °C.

W przypadku produktéw spozywczych, ktére zwykle nie sa przechowywane w chtodziarce,
przyjeta jest temperatura wyjsciowa w wysokosci ok. 20 °C.

Produkty spozywcze (za wyjatkiem jedzenia dla niemowlat i delikatnych scinajacych sie sosow)
nalezy podgrzewac do temperatury 70-75 °C.
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Pozostate zastosowania

Suszenie

Suszenie lub odpestkowywanie jest tra-
dycyjnym sposobem konserwowania
owocow, niektorych warzyw i ziot.

Warunkiem jest, zeby owoce i warzywa
byty Swieze, dojrzate, i nie miaty zad-
nych wgniecen.

m Przygotowac produkt do suszenia,
rozdrabniajac go, a przedtem obiera-
jac i odpestkowujac, jesli potrzeba.

m Roztozyé suszony produkt, w zalez-
nosci od wielkosci mozliwie jedno-
warstwowo, rownomiernie na ruszcie
lub na tacy szklanej.

m Suszy¢ maksymalnie na 2 poziomach
réwnoczesnie.
Wsuna¢ suszony produkt na pozio-
my 1+2.
Gdy stosuje sie ruszt i tace szklang,
wsuna¢ tace szklang pod ruszt.

m Wybraé Pozostate ().
m Wybrac¢ Suszenie.

Wskazéwka: Jesli suszenie ma sie od-
bywacé w wyzszej temperaturze, wybrac
Terrmonawiew Plus (&].

m W razie potrzeby zmieni¢ temperature
proponowang i ustawi¢ czas susze-
nia.

m Prosze postepowaé wedtug wska-
zéwek na wyswietlaczu.

m Obracac suszony produkt na tacy
szklanej w regularnych odstepach
czasu.

Suszony pro-

o O | #rcl| ©m
Owoce 60-70| 2-8
Warzywa 55-65| 4-12
Grzyby 45-50| 5-10
Ziofa 30-35| 4-8

W przypadku catego i przepotowione-
go produktu do suszenia, czasy su-
szenia ulegajg przedtuzeniu.

(] Zastosowanie specjalne, § Temperatu-
ra, @ Czas suszenia,
Zastosowanie specjalne Suszenie

B Zmniejszy¢ temperature, gdy w ko-
morze urzadzenia utworzg sie krople

wody.

Wyjmowanie suszu

& Niebezpieczenstwo zranien przez

gorace powierzchnie.

Piekarnik rozgrzewa sie w czasie
pracy. Mozna sie oparzy¢ o grzatki,
komore urzadzenia i wyposazenie.
Przy wyjmowaniu suszu zaktadac¢ re-
kawice do goracych garnkéw.

m Pozostawi¢ wysuszone owoce lub
warzywa do ostygniecia.

Owoce pestkowe musza by¢ catkowi-
cie suche, ale miekkie i elastyczne.

Przy przetamaniu lub przekrojeniu nie
moze z nich wyptywac sok.

m Przechowywac¢ suszone produkty w
dobrze zamknietych stoikach lub

puszkach.
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Pozostate zastosowania

Podgrzewanie naczyn

W podgrzanych naczyniach produkty
spozywcze nie stygna tak szybko.

Stosowac naczynia odporne tempera-
turowo.

m Wsuna¢ ruszt na poziom 1 i postawi¢
na nim naczynie do podgrzania.
W zaleznosci od wielkosci naczynia
mozna je rowniez ustawi¢ na dnie ko-
mory urzgdzenia.

m Wybraé Pozostale (3.
m Wybra¢ Podgrzewanie naczyn.

m W razie potrzeby zmieni¢ temperature
proponowang i ustawi¢ czas.

m Postepowac wedtug wskazéwek na
wyswietlaczu.

& Niebezpieczenstwo zranien przez
gorgce powierzchnie.

Piekarnik rozgrzewa sie w czasie
pracy. Mozna sie oparzy¢ o grzatki,
komore urzadzenia i wyposazenie.
Od spodu naczynia moga sie two-
rzy¢ pojedyncze krople wody.

Przy wyjmowaniu naczyn zaktadac
rekawice do goracych garnkow.
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Wyrastanie ciasta drozdzowe-
go

Ten program zostat opracowany do wy-
rastania ciasta drozdzowego.

m Wybraé Pozostate (3.
m Wybrac¢ Wyrastanie ciasta drozdzowego.

m W razie potrzeby zmieni¢ temperature
proponowanag i ustawi¢ czas trwania
procesu.

m Postepowac wedtug wskazéwek na
wyswietlaczu.
Utrzymywanie ciepta

Produkty spozywcze mozna utrzymy-
wac w cieple w komorze urzadzenia
przez wiele godzin.

Aby zachowac jako$¢ produktéw spo-
zywczych, wybra¢ mozliwie krotki
czas.

m Wybraé Pozostate ().
m Wybrac Utrzymywanie ciepla.

m Wsuna¢ produkt spozywczy do utrzy-
mywania w cieple do komory urzg-
dzenia i potwierdzi¢ za pomocg OK.

m W razie potrzeby zmieni¢ temperature
proponowang i ustawi¢ czas.

m Postepowac wedtug wskazéwek na
wyswietlaczu.



Pozostate zastosowania

Gotowanie

Prosze bezwzglednie przestrzegaé zale-
cen zamieszczonych w rozdziale
~Wskazoéwki bezpieczenstwa i ostrzeze-
nia“, punkt ,Prawidtowe uzytkowanie*.

Gdy podgrzewa si¢ lub gotuje pro-
dukty spozywcze z twardg skorka lub
tuping, jak pomidory, kietbaski, kar-
tofle w mundurkach, baktazany, mo-
g3 one pekac.

Takie produkty spozywcze nalezy
wczesniej wielokrotnie naktu¢ lub na-
cia¢, zeby powstajgca para mogta
sie ulotni¢.

Gdy podgrzewane sg jajka ze sko-
rupkami, pekaja one, takze po wyje-
Ciu z komory urzadzenia.

Jajka w skorupkach gotowac tylko w
specjalnym naczyniu. Nie podgrze-
wag jajek gotowanych na twardo w
programie Mikrofale ().

Wskazowki

Obrécié, podzieli¢ lub wymieszaé
produkty spozywcze wielokrotnie.
Mieszaé od zewnetrznych warstw do
srodka, poniewaz brzegi szybciej sie
podgrzewaja.

- W programach z mikrofalami stoso-

wac wytgcznie naczynia przeznaczo-
ne do stosowania w kuchniach mikro-
falowych i w piekarnikach.

W miare mozliwosci stosowac pro-
gramy automatyczne.

- W programach Mikrofale + Grill z nawie-

wem i Mikrofale + Gril nalezy
zawsze przyrzadzac bez przykrycia,
poniewaz w przeciwnym razie pro-
dukty spozywcze nie zostang przyru-
mienione.

- W programie Mikrofale (&) wybraé

moc mikrofal 850 W do zagotowania i
kontynuowaé gotowanie przy mocy
450 W.

Przestrzega¢ danych w tabelach
ustawien na koncu tego dokumentu.
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Pozostate zastosowania

Gotowanie w programie Mikrofale

Zupy/Potrawy jednogarnkowe 0 |@®8ow  @450wW| ¥
Warzywa [a] [min] [min] [min]
Potrawa jednogarnkowa 1500 10 + 20 1
Zupa 1500 11 + 24 1
Groch 500 5 + 10 2
Groszek (mrozony) 450 5 + 12 2
Marchewka 500 5 + 10 2
Rozyczki brokuta 500 6 + 8 2
Brokut (mrozony) 450 5 + 11 2
Roézyczki kalafiora 500 6 + 10 2
Kalarepa w stupkach 500 3 + 8 2
Szparagi 500 5 + 8 2
Por 500 5 + 8 2
Por (mrozony) 450 5 + 8 2
Papryka w paskach 500 5 + 10 2
Fasolka, zielona 500 4 + 12 2
Brukselka 500 5 + 12 2
Brukselka (mrozona) 450 5 + 10 2
Mieszanka warzywna (mrozona) 450 5 + 12 2

{3 Waga, @ Czas trwania, y{ Czas wyréwnawczy

1 Odstawi¢ produkt spozywczy w temperaturze pokojowej. Podczas tego czasu wyréwnawcze-

go temperatura rozktada sie rownomiernie w produkcie spozywczym.
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Pozostate zastosowania

Pasteryzacja Przygotowanie owocoéw i warzyw

Dane obowigzuja dla maksymalnie

& Zagrozenie zdrowia przez na- 5 sfoikéw 0 pojemnosci 0,5 1.

mnazanie drobnoustrojow.

Przy jednokrotnej pasteryzaciji roslin
straczkowych i migsa nie nastepuje
zabicie wystarczajgcej ilosci prze-
trwalnikéw bakterii jadu kietbasiane-
go. Moze to spowodowac¢ wzmozone
wydzielanie toksyn wywotujgcych sil-
ne zatrucia. Te przetrwalniki zostajg
zabite dopiero przez powtdrna paste-
ryzacje.

Warzywa strgczkowe i mieso zawsze
nalezy ugotowac¢ drugi raz w ciggu

2 dni po ostygnieciu.

& Niebezpieczenstwo zranien przez
cisnienie w zamknietych puszkach.
Przy pasteryzacji i podgrzewaniu w
zamknietych puszkach powstaje ci-
$nienie, ktére moze je rozsadzic.

Nie pasteryzowac¢ zamknietych pu-
szek ani ich nie podgrzewac.

Stosowac wytgcznie specjalne stoiki,
ktére mozna naby¢ w handlu specjali-
stycznym:

- Termonawiew Plus (&]: stoiki do pa-
steryzaciji i stoiki z zakretka

- Mikrofale (=]: stoiki do pasteryzagii
nadajace sie do kuchni mikrofalo-
wych ze szklang pokrywka, zamy-
kane przezroczystg tasma klejaca

m Stosowac wytacznie nieuszkodzone

stoiki i uszczelki gumowe.

m Przed pasteryzacjg stoiki nalezy wy-

ptukac¢ goragca woda i napetniac je
maksymalnie do 2 cm ponizej krawe-
dzi.

m Po napetnieniu wyczysci¢ krawedzie

stoikdw za pomoca czystej Sciereczki
i goracej wody.

m Zamknac¢ stoiki tylko przezroczysta

tasma klejaca. Nie stosowac zadnych
klamer metalowych, poniewaz w pro-
gramie Mikrofale powodujg iskrze-
nie.

m Wsunac tace szklang na poziom 1

i ustawi¢ na niej stoiki.
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Pozostate zastosowania

Korzystanie z programu Termona-
wiew Plus

m Wybrac program Termonaiwiew
Plus i temperature 160-170 °C.

m Poczekaé na ,perlenie” (az w stoikach
zaczng si¢ unosic¢ rownomierne pe-
cherzyki).

Zmniejszy¢ temperature w odpowied-
nim momencie, zeby unikna¢ zagoto-

wania.

Pasteryzacja owocow i ogorkéow

m Gdy tylko ,perlenie” w stoikach stanie
sie widoczne, ustawi¢ podang tempe-
rature wygrzewania i wygrzewac stoiki
przez podany czas w komorze goto-
wania.

Pasteryzacja warzyw

m Gdy tylko ,perlenie“ w stoikach stanie
sie widoczne, ustawi¢ podang tempe-
rature pasteryzacji i pasteryzowaé
warzywa przez podany czas.

m Po pasteryzacji ustawi¢ podanag tem-
perature wygrzewania i wygrzewac
stoiki przez podany czas w komorze
urzadzenia.

Korzystanie z programu Mikrofa-

le (=]

m Wybra¢ program Mikrofale i moc
mikrofal 850 W.

m Poczekaé na ,perlenie” (az w stoikach
zacznag si¢ unosic¢ rownomierne pe-
cherzyki). Ten proces trwa ok. 3 mi-
nuty na stoik. Przy 5 stoikach potrze-
ba na to ok. 15 minut.

Zmniejszy¢ moc mikrofal w odpowied-
nim momencie, zeby unikna¢ wykipie-
nia.

Pasteryzacja owocoéw i ogorkow

m Gdy tylko ,perlenie” w stoikach stanie
sie widoczne, wytaczy¢ piekarnik
i pozostawi¢ stoiki w komorze urza-
dzenia do wygrzewania przez podany
czas.

Pasteryzacja warzyw

m Gdy tylko ,perlenie” w stoikach stanie
sie widoczne, ustawi¢ podang moc
mikrofal i pasteryzowac warzywa
przez podany czas.

m Wytaczy¢ piekarnik po pasteryzacji
i pozostawi¢ stoiki w komorze urza-
dzenia do wygrzewania przez podany

(US) ¥/ czas.
Owoce —/- 30°C . =
25-35 min =)D

e 30 °C Owoce —/- 25-35 min
Ogorki = | 25-30min| [Ogorki = [25-30 min
Czerwone bu- 120 °C 30 °C Czerwone bu- 450 W 25-30 min
raki 30-40 min | 25-30 min raki 20-30 min
Fasolka (zielo-| 120 °C 30 °C Fasolka (zielo-| 450 W 25_30 min
na lub zotta) [90-120 min| 25-30 min| |na lub zétta) 20-30 min

/@ temperatura i czas pasteryzacii, gdy
tylko ,perlenie” stanie sie widoczne
§/% temperatura i czas wygrzewania
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Pozostate zastosowania

Wyjmowanie stoikéw po pasteryzacji

& Niebezpieczenstwo zranien przez
gorace powierzchnie.

Po pasteryzaciji stoiki sg bardzo gorg-
ce.

Przy wyjmowaniu stoikéw zaktadac
rekawice do goracych garnkow.

m Wyjac¢ stoiki z komory urzadzenia.

m Pozostawi¢ stoiki przykryte Scierka na
ok. 24 godziny w miejscu bez prze-
ciagow.

m Warzywa straczkowe i migso zawsze
nalezy ugotowac¢ drugi raz w ciggu
2 dni po ostygnieciu.

m W przypadku stoikow do pasteryzacji
usuna¢ zamkniecia i sprawdzi¢, czy
wszystkie stoiki sg dobrze zamkniete.

Otwarte stoiki nalezy albo poddac po-
nownej pasteryzacji, albo schowa¢ w
chtodziarce i natychmiast zuzy¢ paste-
ryzowane owoce i warzywa.

m Kontrolowag stoiki podczas przecho-
wywania. Jesli stoiki otworzg sie pod-
czas przechowywania lub zakrecane
pokrywki zrobig sie¢ wypukte i nie be-
da ,,pykac” przy otwieraniu, zawar-
tos¢ nalezy wyrzucic.

Produkty gteboko mrozone/
Dania gotowe

Porady dotyczace ciast, pizzy i bagie-

tek

- Ciasta, pizze lub bagietki nalezy piec
na ruszcie z podtozonym papierem
do pieczenia.

- Wybiera¢ najnizszag temperature zale-
cang na opakowaniu.

Porady dotyczace frytek, krokietow

itp.

- Te mrozone produkty nalezy przyrza-
dzac na szklanej tacy z podtozonym
papierem do pieczenia.

- Wybiera¢ najnizsza temperature zale-
cang na opakowaniu.

- Wielokrotnie przewracac potrawe.

Przyrzadzanie produktéw giteboko
mrozonych/dan gotowych

Delikatne traktowanie produktéw
spozywczych stuzy zdrowiu.

Ciasta, pizze, frytki itp. nalezy przyru-
mieni¢ wytgcznie na ztoty kolor, a nie
piec je na ciemny braz.

m Wybra¢ program i temperature zale-
cane na opakowaniu.
m Rozgrza¢ komore urzadzenia.

m Wsungc¢ potrawe do rozgrzanej
wstepnie komory urzadzenia na po-
ziom zalecany na opakowaniu.

m Sprawdzi¢ potrawe po najkrétszym
czasie przyrzadzania zalecanym na
opakowaniu.
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Programy wiasne

Mozna utworzy¢ i zapamieta¢ do 20
programoéw wtasnych.

- Istnieje mozliwos$¢é kombinacji nawet

do 10 etapdw programu, zeby do-
ktadnie opisa¢ przebieg ulubionych
lub czesto uzywanych przepisow.
W kazdym etapie mozna w tym celu
wybrac ustawienia, takie jak np. pro-
gram, temperatura i czas trwania lub
temperatura wewnetrzna potrawy.

- Mozna ustali¢ poziom(y) dla potrawy.

- Mozna wprowadzi¢ nazwe programu,
ktéra bedzie zwigzana z przepisem.

Gdy wywotajg Panstwo swdj program
i go uruchomig, przebiega on automa-
tycznie.

Inne mozliwosci tworzenia programéw
wtasnych:

- Po zakonczeniu programu automa-
tycznego zapamietac go jako pro-
gram wiasny.

- Po zakonczeniu procesu przyrzadza-
nia zapamieta¢ go wraz z ustawio-
nym czasem przyrzgdzania.

Na koniec wprowadzi¢ nazwe progra-
mu.
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Tworzenie programow wia-
snych

m Wybraé Pozostate ().
m Wybrac Programy wiasne.
m Wybra¢ Tworzenie programu.

Teraz mozna wprowadzi¢ ustawienia dla
pierwszego etapu programu.

Prosze postepowac wedtug wskazdéwek
na wyswietlaczu.

m Wybrac i potwierdzi¢ zadane ustawie-
nia.

Gdy wybierze sie funkcje Rozgrzewanie,
nalezy najpierw zakonczyc¢ pierwszy
etap programu. Nastepnie kolejny etap
programu dodaje sie poprzez Wprowa-
dzanie etapu programu, ustawiajac czas
przyrzadzania. Dopiero wtedy mozna
zapamietac lub uruchomic program.

m Wybrac¢ Korczenie etapu programu.

Wszystkie ustawienia dla pierwszego
etapu programu sa ustalone.

Mozna wprowadzi¢ dalsze etapy, np.
gdy po pierwszym trybie programowym
powinny jeszcze zostac¢ zastosowane
kolejne.

m Gdy wymagane sg dalsze etapy pro-
gramowe, wybraé Wprowadzanie etapu
programu i postepowac tak, jak przy
1. etapie programu.

m Gdy zostang juz ustalone wszystkie
wymagane etapy programu, wybrac
Ustawianie poziomu

m Wybrac i potwierdzi¢ zadany(e) po-
ziom(y).

m Potwierdzi¢ za pomoca OK.



Programy wiasne

Aby skontrolowac¢ ustawienia lub
zmieni¢ je w pdzniejszym terminie, wy-
bra¢ odpowiedni etap programu.

m Wybra¢ Zapamietywanie.
m Wprowadzi¢ nazwe programu.
m Wybraé V.

Na wyswietlaczu pojawia sie potwier-
dzenie, ze nazwa Panstwa programu
zostata zapamietana.

m Potwierdzi¢ za pomoca OK.

Zapamietany program mozna urucho-
mi¢ natychmiast lub z opdznieniem cza-
sowym, albo jeszcze zmieni¢ etapy pro-
gramu.

Uruchamianie programoéw wia-
snych

m Wsuna¢ potrawe do komory urzadze-
nia.

m Wybrac¢ Pozostate =).

m Wybra¢ Programy wiasne.
m Wybrac¢ zadany program.
m Wybrac¢ Wykonaj.

W zaleznosci od ustawien programo-
wych wyswietlane sg nastepujace
punkty menu:

- Uruchomi¢ teraz
Program zostanie uruchomiony na-
tychmiast. Od razu wtacza sie takze
grzanie w komorze urzgdzenia.

- Gotowe o
Tutaj ustala sie punkt czasowy, w
ktérym program powinien sie zakon-
czyc¢. O tym czasie grzanie w piekar-
niku wytaczy sie automatycznie.

- Starto
Tutaj ustala sie punkt czasowy, w
ktérym program powinien zostac uru-
chomiony. O tym czasie grzanie w
piekarniku wigczy sie automatycznie.

- Wysdwietlanie etapow progr.
Na wyswietlaczu pojawia sie podsu-
mowanie dokonanych ustawien.

- Wyswietlanie akdji
Wyswietlane sg wymagane dziatania,
np. wsuniecie potrawy.

m Wybrac zadany punkt menu.

m Potwierdzi¢ wskazowke, na ktéry po-

ziom powinna zosta¢ wsunigeta potra-
wa, za pomoca OK.

Program zostaje uruchomiony natych-
miast lub o ustawionym czasie.

Poprzez i Info mozna wywotaé, w za-
leznosci od programu, np. informacije
dotyczace wsuniecia lub obrdcenia

potrawy.

m Gdy program sie zakonczy, wybrac
przycisk dotykowy ().
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Programy wiasne

Zmiana etapow programu

Etapy programow automatycznych,
ktére zostaty zapamigtane pod nazwa
wiasng, nie moga zosta¢ zmienione.

m Wybraé Pozostate ().

m Wybrac Programy wiasne.

m Wybra¢ program, ktéry ma zostaé
zmieniony.

m Wybra¢ Zmiana etapdw programu.

m Wybrac¢ etap programu, ktéry ma zo-
sta¢ zmieniony lub Wprowadzanie eta-

pu programu, zeby dodac etap progra-
mu.

m Wybrac i potwierdzi¢ zadane ustawie-
nia.

m Jesli zmieniony program ma zostac
uruchomiony, bez dokonywania
zmian, wybrac¢ Start programu.

m Gdy zostaty zmienione wszystkie
ustawienia, wybra¢ Zapamietywanie.

Na wyswietlaczu pojawia sie potwier-

dzenie, ze nazwa Panstwa programu

zostata zapamietana.

m Potwierdzi¢ za pomoca OK.

Zapamietany program jest zmieniony i
mozna go uruchomié natychmiast lub z
opdznieniem czasowym.
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Zmiana nazwy
m Wybraé Pozostate (3.
m Wybra¢ Programy wiasne.

m Wybrac¢ program, ktéry ma zostac
zmieniony.

m Wybra¢ Zmiana nazwy.
m Zmieni¢ nazwe programu.
m Wybraé V.

m Gdy nazwa programu zostanie zmie-
niona, wybraé Zapamietywanie.

Na wys$wietlaczu pojawia sie potwier-
dzenie, ze nazwa Panstwa programu
zostata zapamietana.

m Potwierdzi¢ za pomoca OK.
Nazwa programu zostaje zmieniona.
Kasowanie programéw wia-
snych

m Wybraé Pozostate (3.

m Wybra¢ Programy wiasne.

m Wybrac¢ program, ktéry ma zostac
skasowany.

m Wybra¢ Kasowanie programu.

Program zostaje skasowany.

Poprzez Pozostate | Ustawienia [ |
Ustawienia fabryczne | Programy wiasne
mozna skasowac rownoczesnie
wszystkie programy wtasne.




Pieczenie wypiekow

Delikatne traktowanie produktow
spozywczych stuzy zdrowiu.

Ciasta, pizze, frytki itp. nalezy przyru-
mieni¢ wytgcznie na ztoty kolor, a nie
piec je na ciemny braz.

Porady dotyczace wypiekow

- Ustawi¢ czas trwania programu. Pie-
czenie wypiekdw nie powinno by¢
programowane ze zbyt duzym wy-
przedzeniem. Ciasto mogtoby obe-
schnag, co wptywa negatywnie na
dziatanie srodkéw spulchniajacych.

- Unikac jasnych, cienkosciennych
form z btyszczacych materiatow, po-
niewaz w jasnych formach uzyskuje
sie nierdwnomierne i stabe przyrumie-
nienie. Moze sie zdarzy¢, ze potrawa
w ogole nie bedzie dopieczona.

- Ciasta w formach prostokatnych lub
formach podtuznych najlepiej usta-
wia¢ w komorze urzadzenia w po-
przek, zeby osiggna¢ optymalne roz-
prowadzenie ciepta w formie i rbwno-
mierne wypieczenie.

- Przy przyrzadzaniu frytek, krokietow

itp. wytozy¢ tace szklana papierem
do pieczenia.

Wskazowki dotyczace tabel
z ustawieniami

Tabele ustawien znajduja sie na koncu
tego dokumentu.

Wybieranie temperatury §

m Ogodlnie nalezy wybieraC nizszg z po-
danych temperatur. Przy temperatu-
rach wyzszych niz podane skraca sie
wprawdzie czas pieczenia, ale przyru-
mienienie moze by¢ bardzo nierow-
nomierne, a potrawa niedopieczona.

Wybieranie czasu trwania @

Czasy podane w tabelach ustawien
obowiazuja, jesli nie podano inaczej, dla
nierozgrzanej komory urzadzenia. Przy
rozgrzanej komorze czasy skracajg sie
o ok. 10 minut.

m Z reguty po uptywie najkrétszego po-
danego czasu nalezy sprawdzi¢, czy
potrawa jest juz gotowa. W tym celu
wbi¢ w ciasto patyczek drewniany.

Jesli do patyczka nie przyczepiajg sie
zadne wilgotne okruchy ciasta, potrawa
jest gotowa.
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Pieczenie wypiekow

Wskazowki dotyczace progra-

mow

Przeglad wszystkich programoéw z przy-
naleznymi wartos$ciami proponowanymi

znajduje sie w rozdziale ,Menu gtéwne
i podmenu*.

Programy automatyczne

m Postepowac wedtug wskazéwek na
wyswietlaczu.

Termonawiew Plus

Mozna zastosowacé kazda forme do pie-
czenia z materiatu odpornego tempera-
turowo.

Stosowac ten program, gdy piecze sie
réwnoczesnie na kilku poziomach.

m 1 poziom: Wsunac ciasto w formie na
poziom 1.

m 1 poziom: Wsunac ptaskie wypieki
(np. placuszki, ciasta na blasze) na
poziom 2.

m 2 poziomy: Wsungc¢ potrawy w zalez-

nosci od wysokosci na poziomy 1+3
lub 2+3.

Termonawiew Eco

Mozna zastosowacé kazda forme do pie-
czenia z materiatu odpornego tempera-
turowo.

Stosowac ten program do przyrzadza-
nia zapiekanek, ktére powinny uzyskaé
krucha powierzchnie.

m Wsung¢ ciasto lub zapiekanke w for-
mie na poziom 1.

m Wsunac¢ ptaskie wypieki (np. placusz-
ki, ciasta na blasze) na poziom 2.
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Mikrofale + Termonawiew Plus

Dobrze nadajg sie przeznaczone do mi-
krofal, zaroodporne formy do pieczenia
(patrz rozdziat ,,Tryb mikrofalowy”, punkt
SWybdr naczyn®), jak np. formy z zaro-
odpornego szkta lub ceramiki, poniewaz
mikrofale moga przenikac przez te ma-
teriaty.

Program Mikrofale + Termonawiew

Plus jest szczegdlnie zalecany do
pieczenia ciast o dtuzszym czasie pie-
czenia, jak ciasto drozdzowe, serowo-
olejowe, ucierane i zagniatane, ponie-
waz czas pieczenia ulega skroceniu.

Gdy korzysta sie z tego programu,
czas pieczenia ulega skroceniu.

Przy wybieraniu mocy mikrofal prze-
strzega¢ zalecen podanych w tabe-

lach ustawien i w przepisach.

m Wsunac tace szklang na poziom 1.

m Ustawi¢ forme do pieczenia na tacy
szklane;j.

Wskazowka: Formy metalowe nadajg
sie do programow z mikrofalami w
mniejszym stopniu, poniewaz metal od-
bija mikrofale. Mikrofale dostaja sie do
ciasta wytgcznie od gory, tak ze czas
pieczenia ulega wydtuzeniu. Gdy stosu-
je sie formy metalowe, nalezy ustawic
forme metalowa na tacy szklanej w taki
sposob, zeby forma nie dotykata $cia-
nek piekarnika. Jesli forma powoduje
iskrzenie, nie stosowac wiecej takiej for-
my w programach z mikrofalami.



Pieczenie mies

Porady dotyczace pieczenia mies

Rozgrzewanie komory urzadzenia jest
wymagane tylko w przypadku przyrza-
dzania rostbefu lub poledwicy. Ogdlnie
rozgrzewanie nie jest wymagane.

Do pieczenia mies stosowa¢ zamk-
niete naczynia do gotowania, np.
brytfanne. Migso pozostaje w srodku
soczyste. Komora urzadzenia pozo-
staje czystsza niz przy pieczeniu na
ruszcie. Pozostaje wystarczajgco du-
Z0 SOsu pieczeniowego do przyrzg-
dzenia sosu,

Gdy stosuje sie rekaw lub torebki do
pieczenia, przestrzegac¢ instrukcji na
opakowaniu.

Gdy do pieczenia stosuje sie ruszt
lub otwarte naczynie, chude mieso
mozna posmarowac ttuszczem, obto-
zy¢ boczkiem lub nadziac.
Przyprawié mieso i wtozy¢ je do na-
czynia do gotowania. Obtozy¢ je
skrawkami masta lub margaryny lub
pola¢ olejem albo smalcem. W przy-
padku duzej chudej pieczeni (2-3 kg)
i ttustego drobiu dola¢ ok. 1/8 | wody.
Nie dolewac zbyt duzo ptynu pod-
czas pieczenia. Migso gorzej sie
woéwczas przyrumieni. Przyrumienie-
nie powstaje pod koniec procesu
przyrzadzania. Mieso uzyska dodat-
kowe intensywne przyrumienienie,
gdy mniej wiecej po potowie czasu
przyrzadzania zdejmie sie przykrywke
Z naczynia.

Wyjac¢ pieczen z komory urzadzenia
po zakonczeniu pieczenia, przykryé

i odczekac¢ czas spoczynkowy ok.
10 minut. Przy krojeniu bedzie z niej
wowczas wyptywaé mniej soku.
Skoérka drobiu bedzie chrupigca, gdy
na 10 minut przed koricem pieczenia
posmaruije sie ja lekko osolong woda.

Wskazowki dotyczace tabel
ustawien

Tabele ustawien znajduja sie na koncu

tego dokumentu.

m Przestrzega¢ podanych zakresow
temperatur, mocy mikrofal, poziomoéw
i czaséw. Nalezy przy tym uwzglednic
naczynia do gotowania, wielkos¢ ka-
watkéw miesa i przyzwyczajenia kuli-
narne.

Wybieranie temperatury §

m Ogodlnie nalezy wybiera¢ nizszg z po-
danych temperatur. Przy temperatu-
rach wyzszych niz podane migso be-
dzie wprawdzie brgzowe, ale pozo-
stanie niedopieczone.

m W przypadku kawatkdow miesa, ktore
wazg wiecej niz 3 kg, wybraé tempe-
rature o ok. 10 °C nizszg, niz podana
w tabeli ustawien. Pieczenie bedzie
wprawdzie trwato nieco dtuzej, ale
mieso bedzie upieczone réwnomier-
nie i uzyska niezbyt grubg skérke.

m Przy pieczeniu na ruszcie nalezy wy-
braé temperature o ok. 20 °C nizsza,
niz przy pieczeniu w zamknietym na-
czyniu.

Wybieranie czasu trwania @

Czasy podane w tabeli ustawien obo-
wigzuja, jesli nie podano inaczej, dla nie
rozgrzanej komory urzgdzenia.

m Czas pieczenia mozna ustali¢, mno-
zac (w zaleznosci od rodzaju miesa)
wysokos$¢ pieczeni [cm] przez czas
na wysokos$¢ [min/cmy:

- Wotowina/Dziczyzna: 15-18 min/cm

- Wieprzowina/Cielecina/Baranina:
12-15 min/cm

- Rostbef/Poledwica: 8-10 min/cm
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Pieczenie mies

m Z reguly po uptywie najkrotszego po-
danego czasu nalezy sprawdzi¢, czy
potrawa jest juz gotowa.

Wskazowki

- W przypadku migsa zamrozonego
czas przyrzadzania ulega przedtuze-
niu o ok. 20 minut na kg.

- Zamrozone migeso o wadze do ok.
1,5 kg mozna piec bez wczesniejsze-
go rozmrazania.

Wskazéwki dotyczace progra-

mow

Przeglad wszystkich programoéw z przy-
naleznymi wartosciami proponowanymi

znajduje sie w rozdziale ,Menu gtéwne
i podmenu®.

Programy automatyczne

m Postepowac wedtug wskazéwek na
wyswietlaczu.

Termonawiew Plus lub Autopie-
czenie

Te programy nadaja sie do pieczenia
migsa, ryb i potraw z drobiu z brgzowag
skorka, jak rowniez do pieczenia rost-
befu i poledwicy.

W programie Autopieczenie komora
urzadzenia jest najpierw nagrzewana
podczas fazy opiekania do bardzo wy-
sokiej temperatury opiekania (ok.

230 °C). Gdy tylko ta temperatura zo-
stanie osiagnieta, piekarnik sam sie re-
guluje w dot na ustawiong temperature
przyrzadzania (temperature kontynuaciji
pieczenia).

78

m Do pieczenia nalezy stosowac¢ naczy-
nia z zaroodpornymi uchwytami, jak
np. brytfanna, garnek do pieczeni,
garnek rzymski lub zaroodporna for-
ma szklana.

m Wsungc ruszt z potrawg na poziom 1.

Mikrofale + Termonawiew Plus
lub Mikrofale + Autopieczenie

Te programy nie nadaja sie do piecze-
nia delikatnego miesa jak rostbef i pole-
dwica. Mieso zostanie upieczone w
srodku, zanim uzyska chrupiaca skoérke.

Zastosowac program Mikrofale + Termo-
nawiew Plus do szybkiego podgrze-
wania i gotowania produktéw spozyw-
czych z rbwnoczesnym przyrumienia-
niem. W tym programie oszczednos¢
czasu i energii jest najwieksza.

Zastosowac program Mikrofale + Autopie-
czenie do opiekania przy wysokich
temperaturach i kontynuacji pieczenia
przy nizszych temperaturach.

Gdy korzysta sie z programéw z mi-
krofalami, czas przyrzadzania ulega
skréceniu.

Przy wybieraniu mocy mikrofal prze-
strzegac zalecen podanych w tabe-
lach ustawien i w przepisach.

m Stosowac wytacznie odporne na mi-
krofale, zaroodporne naczynia bez
pokrywek metalowych (patrz rozdziat
»Wybor naczyn do trybu mikrofalowe-
go“).

m Wsungc ruszt razem z tacg szklang
lub tace szklang na poziom 1.



Grillowanie

& Niebezpieczenstwo zranien przez
gorace powierzchnie.

Gdy grilluje sie przy otwartych
drzwiczkach, gorace powietrze z ko-
mory urzadzenia nie jest wiecej auto-
matycznie wyprowadzane przez
wentylator chtodzacy i schtadzane.
Elementy sterowania stajg sie gora-
ce.

Zamykac¢ drzwiczki przy grillowaniu.

Porady dotyczace grillowania

- Wstepne rozgrzewanie jest konieczne
przy grillowaniu. Do rozgrzewania wy-
bra¢ program bez mikrofal.
Rozgrzewac grzatke grilla przez ok. 5
minut przy zamknietych drzwiczkach.

- Sptukac¢ szybko mieso pod zimng,
biezacg wodg i je osuszy¢. Nie soli¢
plastréw miesa przed grillowaniem,
poniewaz mieso wypusci wowczas
sok.

- Chude mieso mozna posmarowac
olejem. Nie stosowac¢ zadnych innych
tluszczdéw, poniewaz moga sie fatwo
przypali¢ lub zacza¢ dymic.

- Oczysci¢ ptaskie ryby i plastry ryb i je
posoli¢. Ryby mozna réwniez skropi¢
sokiem z cytryny.

- Generalnie nalezy grillowaé na rusz-
cie.

- Do grillowania posmarowac ruszt ole-
jem i potozy¢ na nim potrawe.

Wskazowki dotyczace tabel
z ustawieniami

Tabele ustawien znajduja sie na koncu
tego dokumentu.

m Przestrzega¢ podanych zakreséw
temperatur, pozioméw i czaséw. Na-
lezy przy tym uwzgledni¢ wielkos¢
kawatkéw miesa i przyzwyczajenia
kulinarne.

m Sprawdzi¢ potrawe po krotszym cza-
sie.

Wybieranie temperatury §

W programach Grill z nawiewem i Mi-
krofale + Gril z nawiewem nalezy wy-
bra¢ temperature.

m Ogodlnie nalezy wybierac nizszg z po-
danych temperatur. Przy temperatu-
rach wyzszych niz podane mieso be-
dzie wprawdzie brgzowe, ale pozo-
stanie niedopieczone.

Wybieranie poziomu grillowania

W programach Gril (7 i Mikrofale +
Gril (£ nalezy wybraé pomiedzy pozio-
mami 1-3.

m Gdy przyrzadza sie potrawy o wiek-
szej Srednicy w wiekszej odlegtosci
od grzatki grilla, wybra¢ poziom 1.

m Gdy np. przy zapiekaniu potrawa ma
by¢ stabiej przyrumieniona, wybraé
poziom 2.

m Gdy przyrzadza sie ptaskie potrawy w
niewielkiej odlegtosci od grzatki grilla
w krétkim czasie, wybra¢ poziom 3.
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Grillowanie

Wybieranie czasu trwania @

m Ptaskie plastry miesa lub ryb grillo-
wagc ok. 6-8 minut na strone.
Zwrdci¢ uwage na to, zeby plastry
byty podobnej grubosci, tak zeby
czasy trwania nie roznity sie zbytnio
migdzy soba.

m Grubsze kawatki nalezy grillowac ok.
7-9 minut na strone.

m Pieczen zawijang grillowac ok. 10 mi-
nut na centymetr $rednicy.

m Z reguly po uptywie najkrotszego po-
danego czasu nalezy sprawdzi¢, czy
potrawa jest juz gotowa.

m Sprawdzi¢ stan przyrzadzenia naci-
skajgc na mieso tyzkg. W ten sposdéb
mozna ustali¢, w jakim stopniu mieso
jest juz przyrzadzone.

- rare/rosé
Jesli mieso jest jeszcze bardzo ela-
styczne, w srodku jest jeszcze czer-
wone.

- medium
Gdy mieso troche sie ugina, w srodku
jest rozowe.

- well done/dobrze wypieczone
Gdy mieso prawie w ogdle sie nie
ugina, jest dobrze wypieczone.

Wskazéwka: Jesli powierzchnia wigk-
szego kawatka miesa jest juz mocno
przyrumieniona, a w srodku mieso nie
jest jeszcze gotowe, mozna wsunac¢ po-
trawe na nizszy poziom lub zmniejszy¢
temperature grillowania. Dzigki temu
powierzchnia nie bedzie zbyt ciemna.
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Wskazowki dotyczace progra-

mow

Przeglad wszystkich programoéw z przy-
naleznymi wartosciami proponowanymi
znajduje sie w rozdziale ,,Menu gtéwne

i podmenu®.

Gdy korzysta sie z programéw z mi-
krofalami, czas przyrzadzania ulega
skroceniu.

Przy wybieraniu mocy mikrofal prze-
strzegac zalecen podanych w tabeli
ustawien i w przepisach.

Grill z nawiewem lub Mikrofale +
Grill z nawiewem

Te programy nadaja sie do grillowania
potraw o duzej srednicy, jak np. kur-
czak.

Do ptaskich potraw zalecane jest ogol-
nie ustawienie temperatury 220 °C, do
potraw o wiekszej Srednicy 180-200 °C.

m W zaleznosci od wysokosci potrawy
wsuna¢ ruszt na poziom 1 lub 2.

Grill (] lub Mikrofale + Grill

Te programy nadaja sie do grillowania
ptaskich potraw i do zapiekania.

m W zaleznosci od wysokosci potrawy
wsunac ruszt na poziom 2 lub 3.



Czyszczenie i konserwacja

& Niebezpieczenstwo zranien przez
gorgce powierzchnie.

Piekarnik rozgrzewa sie w czasie
pracy. Mozna sie oparzy¢ o grzatki,
komore urzadzenia i wyposazenie.
Poczeka¢ na ostygniecie grzatek, ko-
mory urzgdzenia i wyposazenia, za-
nim przystapi sie do czyszczenia
recznego.

& Niebezpieczenstwo zranien przez
porazenie pradem.

Para z myjki parowej moze sie do-
sta¢ na elementy przewodzace prad
elektryczny i spowodowacé zwarcie.
Nigdy nie stosowa¢ myjki parowej do
czyszczenia urzadzenia.

Wszystkie powierzchnie moga sie
przebarwi¢ lub zmieni¢, gdy zostang
zastosowane nieodpowiednie srodki
czyszczace. W szczegolnosci front
piekarnika zostanie uszkodzony przez
srodek do czyszczenia piekarnikow.
Wszystkie powierzchnie sg wrazliwe
na zarysowania. W przypadku po-
wierzchni szklanych zarysowania mo-
ga réwniez doprowadzi¢ do pekniec.
Natychmiast usunaé¢ pozostatosci
srodkéw czyszczacych.

W niekorzystnych okolicznosciach
silne zabrudzenia moga spowodo-
wac uszkodzenie piekarnika.
Wyczysci¢ komore urzadzenia, we-
whnetrzng strone drzwiczek i uszczel-
ke drzwiczek, gdy tylko urzadzenie
ostygnie. Zbyt diugie oczekiwanie
niepotrzebnie utrudnia czyszczenie,
a w przypadkach ekstremalnych czy-
ni je wrecz niemozliwym.

W przypadku uszkodzenia piekarni-
ka, po wtgczeniu mogtaby nastgpi¢
emisja mikrofal poza urzadzenie, co z
kolei oznacza zagrozenie dla uzyt-
kownika.

Skontrolowa¢ drzwiczki i uszczelke
drzwiczek pod katem uszkodzen. Do
czasu doprowadzenia urzadzenia do
petnej funkcjonalnosci przez technika
serwisowego prosze nie stosowac
zadnych programow z mikrofalami.

Kosmetyki, szczegdlnie kremy prze-
ciwstoneczne, jak réwniez srodek do
dezynfekcji rgk, moga spowodowac
trwate plamy na matowych po-
wierzchniach szklanych.

Gdy kosmetyki dostang sie na mato-
wa powierzchnie szklang, natych-
miast usunac¢ pozostatosci ciepta
woda, ptynem do mycia naczyn

i czysta Sciereczkg mikrofazowa.

Nieodpowiednie srodki czysz-
czace

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, przy
czyszczeniu nalezy unikac:

- $rodkdéw czyszczacych zawierajgcych
sode, amoniak, kwasy lub chlor

- $rodkéw rozpuszczajgcych osady
wapienne na froncie

- Srodkéw szorujacych (jak np. proszki
i mleczka do szorowania, pumeks)

- Srodkéw zawierajgcych rozpuszczal-
niki

- $rodkdéw do czyszczenia stali szla-
chetnej
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Czyszczenie i konserwacja

srodkow do czyszczenia zmywarek
do naczyn

- $rodkéw do mycia szkta

- $rodkéw do czyszczenia szklano-ce-
ramicznych ptyt grzejnych

- szorujgcych twardych gabek i szczo-
tek (np. gabek do garnkow, uzywa-
nych gabek, ktére zawierajg jeszcze
resztki sSrodkéw szorujgcych)

- Srodkdéw do Scierania zabrudzen
- ostrych skrobakow metalowych
- wetny stalowej

- punktowego czyszczenia za pomoca
srodkdw mechanicznych

- Srodkdéw do czyszczenia piekarni-
kéw *

- spirali ze stali szlachetne;

*

dozwolone przy mocno przywartych
zabrudzeniach na powierzchniach
uszlachetnionych powtoka
PerfectClean

W przypadku dtuzszego oddziatywa-
nia zabrudzen ich usuniecie moze
by¢ wiecej niemozliwe. Wielokrotne
uzycie bez czyszczenia w miedzy-
czasie moze doprowadzi¢ do zwiek-
szenia naktaddéw pracy na czyszcze-
nie.

Zabrudzenia najlepiej jest usuwac od
razu.

Tylko taca szklana jest przeznaczona
do mycia w zmywarce do naczyn.

82

Wskazéwka: Zabrudzenia przez soki
owocowe lub ciasto ze Zle zamknietych
form do pieczenia usuwa sie najtatwiej,
dopodki komora piekarnika jest jeszcze
cho¢ troche ciepfta.

Do wygodniejszego czyszczenia zaleca-
my:

m Opuscic do dotu grzatke grilla.

m Zapachy w komorze urzadzenia moz-
na zneutralizowag, gotujac w piekar-
niku przez kilka minut wode z dodat-
kiem soku cytrynowego.

Usuwanie normainych zabru-
dzen

Piekarnik zostanie uszkodzony przez
ptyn we wnetrzu urzgdzenia.

Nie wyciera¢ komory piekarnika zbyt
mokra Sciereczka, zeby woda nie do-
stata sie do wnetrza urzadzenia przez
istniejgce otwory.

Usuwanie normalnych zabrudzen

m Normalne zabrudzenia nalezy usuwac
najlepiej od razu ciepta woda z do-
datkiem ptynu do mycia naczyn i czy-
stg ggbczastg Sciereczka lub czysta,
wilgotna Sciereczka mikrofazowa.

m Doktadnie usung¢ pozostatosci srod-
koéw czyszczacych czystg woda.
To czyszczenie jest szczegdlnie waz-
ne w przypadku elementéw uszla-
chetnionych powtoka PerfectClean,
poniewaz pozostatosci srodkéw
czyszczacych majg negatywny wptyw
na efekt nieprzywierania.

m Na koniec wytrze¢ powierzchnie do

sucha za pomoca migekkiego recznika
kuchennego.



Czyszczenie i konserwacja

Usuwanie mocno przywartych
zabrudzen

Rozlane soki owocowe lub pozosta-
tosci po pieczeniu moga spowodo-
wac powstanie trwatych przebarwien
lub zmatowien na powierzchniach.
Te plamy nie maja wptywu na wta-
snosci uzytkowe.

Nie nalezy prébowac usuwac tych
plam za wszelkg cene. Stosowac wy-
tacznie opisane srodki pomocnicze.

m Zwilzy¢ przypieczone pozostatosci
roztworem ptynu do mycia naczyn i
pozostawi¢ do namoczenia na kilka
minut.

m Dodatkowo po namaczaniu mozna
zastosowac twarda strone zmywaka
do naczyn.

Stosowanie srodkéw do czyszczenia
piekarnikéw

m W przypadku bardzo uporczywych
zabrudzen na powierzchni uszlachet-
nionej powtoka PerfectClean, na zim-
na powierzchnie nalezy nanies¢ sro-
dek do czyszczenia piekarnikow
Miele.

Gdy srodek do czyszczenia piekarni-
kéw dostanie sie do szczelin i otwo-
réw, przy uruchamianiu kolejnych
programoéw dojdzie do silnego wy-
twarzania nieprzyjemnego zapachu.
Nie spryskiwac srodkiem do czysz-
czenia piekarnikow sufitu komory u-
rzadzenia.

Nie pryskac srodkiem do czyszcze-
nia piekarnikow w szczeliny i otwory
na $ciankach bocznych i $ciance tyl-
nej komory urzadzenia.

m Pozwoli¢ na dziatanie srodka do
czyszczenia piekarnikow zgodnie
z zaleceniami na opakowaniu.

Srodki do czyszczenia piekarnikéw in-
nych producentéw moga by¢ nano-
szone tylko na zimne powierzchnie i
moga na nie oddziatywa¢ maksymal-
nie przez 10 minut.

m Dodatkowo po uptywie czasu dziata-
nia mozna zastosowac¢ twardg strone
zmywaka do naczyn.

m Doktadnie usuna¢ pozostatosci srod-
kéw czyszczacych czystg woda.

m Wytrze¢ powierzchnie do sucha
miekka Sciereczka.
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Czyszczenie i konserwacja

Opuszczanie grzafki grilla

Gdy sufit komory urzadzenia jest szcze-
golnie mocno zabrudzony, do czysz-

czenia mozna opuscic grzatke grilla. Su-

fit komory urzadzenia nalezy czyscic re-
gularnie za pomoca wilgotnej Sciereczki
lub zmywaka do naczyn.

& Niebezpieczenstwo zranien przez
gorace powierzchnie.

Piekarnik rozgrzewa si¢ w czasie
pracy. Mozna sie oparzy¢ o grzafki,
komore urzadzenia i wyposazenie.
Poczekac na ostygniecie grzatek, ko-
mory urzadzenia i wyposazenia, za-
nim przystapi sie do czyszczenia
recznego.

Dno komory urzadzenia moze zostac
zarysowane przez upadajacg nakret-
ke.

Dla zabezpieczenia mozna wytozy¢
dno komory np. scierka do naczyn.

m Odkreci¢ nakretke.

Grzatka grilla moze zosta¢ uszkodzo-
na.

Nigdy nie naciska¢ grzaftki grilla do
dotu na site.
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m Roztozy¢ ostroznie grzatke grilla do
dotu.

Ptyta na suficie komory moze zostac
uszkodzona.

Nie stosowaé do czyszczenia sufitu
komory urzadzenia twardej strony
zmywaka do naczyn.

Dioda LED na suficie komory urza-
dzenia moze zosta¢ uszkodzona.

W miare mozliwosci nie nalezy czys-
ci¢ diody LED.

m Wyczysci¢ sufit komory urzadzenia za
pomoca wilgotnej sciereczki lub zmy-
waka do naczyn.

m Po czyszczeniu ztozy¢ grzatke grilla
do géry.

m Zatozy¢ nakretke i dobrze jg dokrecic.



Co robi¢, gdy...

Wiekszos¢ usterek i bteddw, do ktérych dochodzi podczas codziennego uzytko-
wania, mozna usuna¢ samodzielnie. W wielu przypadkach pozwoli to zaoszczedzi¢
czas i koszty, poniewaz nie ma wéwczas potrzeby wzywania serwisu.

Na stronie www.miele.pl/serwis mozna uzyskac informacje dotyczgce samodziel-
nego usuwania usterek.

Ponizsza tabela powinna by¢ pomocna w ustaleniu przyczyn ewentualnych uste-
rek i btedéw i ich usunieciu.

Problem

Przyczyna i postepowanie

Wyswietlacz jest
ciemny.

Zostato wybrane ustawienie Godzina | Wskazania | Wyl Z te-

go powodu wyswietlacz jest wygaszony przy wytgczonym

piekarniku.

m Gdy tylko piekarnik zostanie wtgczony, pojawia sie menu
gtéwne. Gdy godzina ma by¢ wyswietlana stale, wybrac
ustawienie Godzina | Wskazania | W,

Piekarnik nie ma pradu.

m Sprawdzi¢, czy wtyczka piekarnika jest wtozona do
gniazdka.

m Sprawdzié, czy doszto do wyzwolenia zabezpieczenia in-
stalacji elektrycznej. Wezwac elektrotechnika lub serwis
Miele.

Nie stychaé¢ zad-
nych sygnatéw
dzwiekowych.

Sygnaty dzwiekowe sg wytgczone lub zbyt cicho ustawione.
m Wiaczyc¢ sygnaty dzwiekowe lub zwiekszy¢ gtosnose za
pomoca ustawienia Gltosnosc | Dzwieki sygnatow.

Komora urzadze-
nia sie nie nagrze-
wa.

Uaktywniony jest tryb pokazowy.

Mozna wybiera¢ punkty menu na wyswietlaczu i przyciski

dotykowe, ale grzanie w komorze urzadzenia nie dziata.

m Zdezaktywowac tryb pokazowy za pomoca ustawienia
Handel | Tryb pokazowy | Wiyt

Nie mozna uru-
chomié¢ zadnego
procesu.

W procesie z mikrofalami drzwiczki sg wcigz otwarte.
m Sprawdzi¢, czy drzwiczki sa prawidtowo zamkniete.

W procesie z mikrofalami nie jest ustawiona moc mikrofal
ani czas trwania.
m Sprawdzi¢, czy ustawiona jest moc mikrofal lub czas trwania.

Nie zostaty jeszcze wprowadzone wszystkie wymagane usta-

wienia dla procesu w programie z mikrofalami.

m Sprawdzi¢, czy zostata ustawiona moc mikrofal, czas
trwania i temperatura.

85



Co robié¢, gdy...

Problem

Przyczyna i postepowanie

Nie mozna otwo-
rzy¢ drzwiczek
przyciskiem doty-
kowym .

Zostato wybrane ustawienie Wyéwietlacz | QuickTouch | Wit Z
tego powodu przycisk dotykowy = nie reaguje przy wyia-
czonym piekarniku.

m Gdy tylko piekarnik zostanie wigczony, przyciski dotyko-
we bedg reagowad. Jesli przyciski dotykowe majg row-
niez zawsze reagowac przy wytgczonym piekarniku, wy-
bra¢ ustawienie Wyswietlacz | QuickTouch | W,

Piekarnik nie jest podtaczony do sieci elektryczne;.

m Sprawdzi¢, czy wtyczka piekarnika jest wtozona do
gniazdka.

m Sprawdzi¢, czy doszto do wyzwolenia zabezpieczenia in-
stalacji elektrycznej. Wezwac¢ elektrotechnika lub serwis
Miele.

m Jesli drzwiczki muszg zostaé otwarte, poniewaz np. w ko-
morze urzadzenia znajduje sie jeszcze potrawa, podwazy¢
drzwiczki za pomoca otwieracza dostarczonego wraz z urza-
dzeniem. W tym celu wsuna¢ otwieracz ukosnie od géry w
szczeline pomiedzy panelem sterowania i drzwiczkami przy
zewnetrznej krawedzi drzwiczek. Mozna réwniez pociagnaé
drzwiczki po bokach obydwoma rekami, az sie otworza.

Przyciski dotyko-
we nie reaguja.

Zostato wybrane ustawienie Wyéwietlacz | QuickTouch | Wiyt
Z tego powodu przyciski dotykowe nie reaguja przy wytg-
czonym piekarniku.

m Gdy tylko piekarnik zostanie wigczony, przyciski dotyko-
we beda reagowac. Jesli przyciski dotykowe maja row-
niez zawsze reagowac przy wytgczonym piekarniku, wy-
bra¢ ustawienie Wyswietlacz | QuickTouch | Wi,

Piekarnik nie jest podtaczony do sieci elektryczne;.

m Sprawdzi¢, czy wtyczka piekarnika jest wtozona do
gniazdka.

m Sprawdzi¢, czy doszto do wyzwolenia zabezpieczenia in-
stalacji elektrycznej. Wezwacé elektrotechnika lub serwis
Miele.

Wystgpit problem w sterowaniu.
m Naciskaé przycisk wt./wyt. O, az wytgczy sie wyswietlacz i
urzadzenie zostanie ponownie uruchomione.
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Co robi¢, gdy...

Problem

Przyczyna i postepowanie

W celu odblokowania
naciskac przycisk OK
przez § sekund po-
jawia sie na wy-
Swietlaczu przy
wiaczaniu.

Blokada uruchomienia (5 jest wigczona.

m Blokade uruchomienia mozna wytaczy¢ dla pojedyncze-
go procesu, naciskajac przycisk dotykowy OK przynaj-
mniej przez 6 sekund.

m Jesli blokada uruchomienia ma zosta¢ wytaczona na sta-
te, wybra¢ ustawienie Bezpieczenstwo | Blokada uruchomie-
nia. (& | Wyt

Na wyswietlaczu
pojawia sie komu-
nikat Brak zasilania
proces przerwany.

Wystapita krétka przerwa w doptywie pradu. Z tego powo-
du biezacy proces zostat przerwany.

m Wytaczy¢ piekarnik i wtgczy¢ go ponownie.

m Uruchomi¢ ponownie proces.

Na wyswietlaczu
pojawia sie 12:00.

Urzgdzenie byto pozbawione zasilania dtuzej niz 150 go-
dzin.
m Ustawi¢ ponownie godzing i date.

Na wyswietlaczu
pojawia sie komu-
nikat Osiagnigto
maksymalny czas
pracy.

Piekarnik byt uzywany przez niezwykle dtugi okres czasu.
Zostato uaktywnione wylaczenie ze wzgledow bezpieczen-
stwa.

m Potwierdzi¢ za pomoca OK.
Piekarnik jest z powrotem gotowy do pracy.

Na wyswietlaczu
pokazywane jest
Blad i jeden z nie-
wymienionych tu-
taj kodow btedow.

Problem, ktérego nie mozna usung¢ samodzielnie.
m Wezwac serwis Miele.

Gdy drzwiczki zo-
stang otwarte
podczas trwania
procesu w progra-
mie Mikrofale (=],
nie stychac¢ zad-
nych odgtosow
pracy.

To nie jest usterka! Gdy otworzy sie drzwiczki w programie
Mikrofale (2], wytacznik kontaktowy drzwiczek wytacza
mikrofale i przetacza wentylator chtodzacy na nizszg ilos¢
obrotow.

Po zakonczeniu
programu stychaé
odgtosy pracy.

Po zakonczeniu procesu wentylator chtodzgcy pozostaje
wigczony (patrz rozdziat ,,Ustawienia®, punkt ,Przedtuzenie
pracy wentylatora®).
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Co robié¢, gdy...

Problem

Przyczyna i postepowanie

Podczas procesu
z mikrofalami sty-
chaé nienormalne
odgtosy.

Podczas procesu z mikrofalami zostaty zastosowane meta-

lowe naczynia.

m Sprawdzi¢, czy zastosowanie metalowego naczynia po-
woduje iskrzenie (patrz rozdziat ,, Tryb mikrofalowy*, punkt
+Wybor naczyn®).

Podczas procesu z mikrofalami produkt spozywczy zostat
przykryty folig aluminiowa.
m Usuna¢ ewentualne przykrycie.

Podczas procesu z mikrofalami zastosowano ruszt.
m W procesach z mikrofalami zawsze nalezy korzystac¢ z
tacy szklanej.

Piekarnik wytaczyt
sie samoczynnie.

Piekarnik wytacza sie automatycznie ze wzgledu na
oszczedzanie energii, gdy po witgczeniu piekarnika lub po
zakonczeniu programu w ciggu okreslonego czasu nie zo-
stanie podjeta dalsza obstuga.

m Wigczy¢ piekarnik z powrotem.

Po uptywie czasu
podanego w tabeli
ustawien ciasto/
wypiek nie jest
jeszcze gotowy.

Wybrana temperatura odbiega od przepisu.
m Wybrac¢ temperature odpowiadajgca przepisowi.

llosci sktadnikéw réznig sie od przepisu.

m Sprawdzi¢, czy przepis zostat zmieniony. Przez dodanie
wiekszej ilosci ptynu lub jajek ciasto jest bardziej wilgot-
ne i wymaga dtuzszego czasu pieczenia.

Ciasto/wypiek jest
nierownomiernie
przyrumienione.

Zostata wybrana nieprawidtowa temperatura lub poziom.

m Pewne réznice w przyrumienieniu wystepuja zawsze.
W przypadku bardzo duzej réznicy w przyrumienieniu na-
lezy sprawdzi€, czy zostata wybrana prawidtowa tempe-
ratura i poziom.

Materiat lub kolor formy do pieczenia nie sg dostosowane
do programu. Jasne, lustrzane cienkoscienne formy nie na-
daja sie zbyt dobrze. Odbijajg one ciepto emitowane przez
piekarnik. Z tego powodu ciepto gorzej dociera do potrawy,
a w formie uzyskuje sie nierdownomierne i stabe przyrumie-
nienie.

m Stosowac matowe, ciemne formy do pieczenia.
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Co robi¢, gdy...

Problem

Przyczyna i postepowanie

Po uptywie usta-
wionego czasu
produkty spozyw-
cze w programie
Mikrofale nie sg
wystarczajaco
podgrzane lub
ugotowane.

Proces z mikrofalami zostat wstrzymany, ale nie nastgpito

ponowne uruchomienie.

m Uruchomi¢ ponownie proces, az produkty spozywcze
zostang wystarczajaco podgrzane lub ugotowane.

Przy gotowaniu lub podgrzewaniu za pomocag mikrofal zo-

stat ustawiony zbyt krotki czas.

m Sprawdzi¢, czy dla ustawionej mocy mikrofal zostat wy-
brany wtasciwy czas. Im nizsza moc mikrofal, tym dtuz-
szy czas.

Po podgrzewaniu
lub gotowaniu z
mikrofalami pro-
dukty spozywcze
zbyt szybko sty-
gna.

Ze wzgledu na wtasciwosci mikrofal ciepto powstaje naj-

pierw w zewnetrznych warstwach produktu spozywczego,

a nastepnie jest przenoszone do jego srodka. Gdy produkt

spozywczy jest podgrzewany z wigkszg moca mikrofal, mo-

ze by¢ juz goracy z wierzchu, ale w Srodku jeszcze nie zo-
stanie podgrzany. Przy nastepujacym pdzniej wyréwnaniu
temperatury produkt spozywczy staje sie cieplejszy w $rod-
ku i chtodniejszy na zewnatrz.

m Dlatego, szczegdlnie przy podgrzewaniu produktéw spo-
zywczych o zréznicowanym skfadzie, takich jak np. ze-
staw obiadowy, wskazane jest ustawienie nizszej mocy
mikrofal i odpowiednio dtuzszego czasu.

Oswietlenie w ko-
morze urzadzenia
wylacza sie po
krétkim czasie.

Zostato wybrane ustawienie Oswietlenie | W' na 15 sekund

m Jesli oswietlenie w komorze urzadzenia ma by¢ witaczo-
ne podczas catego procesu, wybrac¢ ustawienie Oswietle-
nie | Wk,

Oswietlenie w ko-

morze urzadzenia

jest wytaczone lub
sie nie wigcza.

Zostato wybrane ustawienie Oéwietlenie | Yyt

m Oswietlenie w komorze urzadzenia mozna wtaczy¢ na
15 sekund, wybierajac przycisk dotykowy -Cx.

m Ewentualnie wybraé ustawienie Oéwietlenie | Wt lub |\t
na 15 sekund.

Oswietlenie w komorze urzadzenia jest uszkodzone.
m Wezwac serwis Miele.
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Serwis

Na stronie www.miele.pl/serwis mozna
uzyskac informacje dotyczace samo-
dzielnego usuwania usterek i czesci
zamiennych Miele.

Kontakt w przypadku wystag-
pienia usterki

W razie wystgpienia usterek, ktorych nie
mozna usung¢ samodzielnie, prosze
powiadomié np. sprzedawce Miele lub
serwis Miele.

Wizyte technika serwisowego Miele
mozna zamoéwic¢ online na stronie
www.miele.pl w zaktadce Serwis.

Dane kontaktowe serwisu Miele znaj-
duja sie na koncu tego dokumentu.

Serwis wymaga podania oznaczenia
modelu i numeru fabrycznego urzadze-
nia (Fabr./SN/Nr.). Obie te informacje
znajdujg sie na tabliczce znamionowej.

Te informacje znajduja sie na tabliczce
znamionowej, ktéra przy otwartych
drzwiczkach jest widoczna na ramie
frontowe;j.
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Gwarancja
Okres gwaranciji wynosi 2 lata.

Dalsze informacje mozna znalez¢ w wa-
runkach gwarancji dostarczonych wraz
z urzadzeniem.



Instalacja

Wymiary do zabudowy
Wymiary podane sg w mm.

Zabudowa w szafce stojgcej lub w szafce podblatowej

Jesli piekarnik ma zosta¢ zabudowany pod ptyta grzejna, prosze przestrzegac
wskazéwek dotyczacych zabudowy ptyty grzejnej, jak rowniez wysokosci zabu-
dowy ptyty grzejne;.
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Instalacja

Widok z boku
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Instalacja

Przytacza i wentylacja
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(™ Widok z przodu

(2 Przewdd przytgczeniowy, dugo$¢ = 2000 mm
(® Bez zadnych przylgczy w tym obszarze

(® Wyciecie pod wentylacje min. 150 cm?
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Instalacja

Zabudowa piekarnika

m Podtaczy¢ piekarnik do zasilania elek-
trycznego.

m Wsuna¢ piekarnik do szafki do zabu-
dowy i go wyréwnac.

m Przywrdécié zasilanie gniazda przyta-
czeniowego.

[ mc((‘@

=

Y e —————

m Otworzy¢ drzwiczki za pomoca przy-
cisku dotykowego = i zamocowaé
piekarnik do bocznych $cianek szafki
do zabudowy za pomoca wkretow
dostarczonych wraz z urzgdzeniem.
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Instalacja

Podtaczenie elektryczne

Piekarnik jest wyposazony w przewod
przytaczeniowy z wtyczka, gotowy do
podtaczenia do prgdu zmiennego

50 Hz, 230 V.

Zabezpieczenie musi wynosi¢ przynaj-
mniej 16 A.

Podtaczenie moze zosta¢ dokonane wy-
tacznie przez przepisowo zainstalowane
gniazdo z zestykiem ochronnym. Insta-
lacja elektryczna musi by¢ wykonana
zgodnie z obowigzujgcymi normami.

Urzadzenie powinno by¢ ustawione
w taki sposéb, zeby wtyczka sieciowa
byta dostepna.

Jesli wtyczka nie jest wiecej dostepna
dla uzytkownika lub przewidziano przy-
tacze state, po stronie instalacji musi
wystepowac urzadzenie roztaczajace.

Jako urzadzenia roztgczajgce obowig-
zujg ogolnie dostepne przetaczniki

z rozwarciem stykéw przynajmniej

3 mm. Nalezg tutaj przetaczniki instala-
cyjne, bezpieczniki i styczniki

(EN 60335).

Wymagane dane przytaczeniowe moz-
na odnalez¢ na tabliczce znamionowe;j,

znajdujacej sie na froncie komory goto-

wania. Dane te musza by¢ zgodne z pa-
rametrami sieci elektryczne;j.

W razie konsultacji z Miele zawsze pro-
sze przygotowac:

- oznaczenie modelu
- numer fabryczny

- dane przytgczeniowe (napigecie pradu/
czestotliwosé/maksymalna wartosé
przytaczeniowa)

W przypadku uszkodzenia przewodu
przytaczeniowego musi zosta¢ zainsta-
lowany przez serwis Miele specjalny
przewdd przytaczeniowy.

Ten piekarnik z kuchnig mikrofalowg
spetnia wymagania europejskiego stan-
dardu EN 55011. Produkt zostat zakla-
syfikowany jako urzadzenie grupy 2,
klasy B.

Grupa 2 oznacza, ze urzadzenie wytwa-
rza energie o wysokiej czestotliwosci
w formie promieniowania elektromagne-
tycznego do podgrzewania zywnosci.

Urzadzenie klasy B oznacza, ze urza-
dzenie jest przeznaczone do uzytku do-
mowego.

Mozliwa jest czasowa lub stata praca na
autonomicznym lub niezsynchronizowa-
nym z siecig systemie zasilania (jak np.
mikrosieci, systemy rezerwowe). Wa-
runkiem dla takiej eksploataciji jest, zeby
system zasilania odpowiadat specyfika-
cji EN 50160 lub poréwnywalne;.

Srodki ochronne przewidziane w insta-
lacji domowej i w tym produkcie Miele
musza by¢ zapewnione w swojej funkgciji
i dziataniu réwniez w trybie pracy auto-
nomicznej lub niezsynchronizowane;j

Z siecig, albo musza by¢ zastgpione
przez rownowazne srodki w instalacji.
Zostato to przyktadowo opisane w aktu-
alnym wydaniu VDE-AR-E 2510-2.
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Tabele ustawien

Ciasto ucierane

wych, & 28 cm)

Ciasto/wypiek O [ Bl S
(wyposazenie) [°C] + [W] 'l [min]
Muffiny 150-160 v | 2| 3545
Babeczki (1 taca szklana)* 150 - | 2| 25-35
Babeczki (2 tace szklane)* 140 - |2+3| 35-45
g(l)as;tg)plaskowe (forma prostokatna, =a'| 160-170 + 80| Vv | 1 35-45
Keks (forma wiencowa/do babki, ——1

2 26 cm) =4)'|160-170 + 150| v | 1 | 40-50
Marmurek, orzechowiec (forma prosto-

Kkatna, 30 o) ( P 150-160 | v | 1 | 65-75
Marmurek, orzechowiec (forma wienco-

wa/do babki, & 26 cm) ( 150-160 | V| 1| 5565
Ciasto owocowe (1 taca szklana) 150-160 v | 2| 50-60
Ciasto owocowe (tortownica, & 26 cm) 150-160 v 55-65
Spody tortowe (forma do spodow torto- 150-160 ! 1| 2535

(] Program, § Temperatura, Moc mikrofal, §+ Booster, {_J% Poziom, @ Czas przyrza-

dzania, Termonawiew Plus, Mikrofale + Termonawiew Plus, v/ Wk, = Wyt.

* Ustawienia obowigzuja rowniez dla wytycznych wedtug 60350-1.

1 Ustawi¢ forme do pieczenia posrodku na tacy szklane;j.

2 Rozgrza¢ komore urzadzenia przed wsunieciem potrawy.
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Tabele ustawien

Ciasto zagniatane

Ciasto/wypiek 'S s O
(wyposazenie) ] [°C kG [min]
Placuszki (1 taca szklana) 140-150 v | 2| 20-30
Ciasteczka wyciskane (1 taca szklana)* 140 - | 2 | 40-50
Ciasteczka wyciskane (2 tace szklane)* 140 - |2+3| 45-55°
Spody tortowe (forma do spoddéw torto- . .
wych, & 28 cm) 150-160 v | 2 | 30-40
Sernik (tortownica, & 26 cm) 150-160 v | 1| 75-85
Szarlotka (tortownica, @ 20 cm)* 160 - | 1 [110-120
Szarlotka z pokryciem (tortownica, _ =

2 26 om) 150-160 | v | 1 | 65-75
Ciasto owocowe z polewa (tortownica, . .

& 26 cm) 150-160 | v | 1 | 60-70
Ciasto owocowe z polewa (1 taca szkla- . .
na) 150-160 | vV | 2 | 55-65
Kruche ciasto stodkie (1 taca szklana) 190-200" v | 2 | 30-40

(] Program, § Temperatura, §% Booster, [ 2 Poziom, @ Czas przyrzadzania, Termo-

nawiew Plus, v Wk., — Wyt.

* Ustawienia obowigzujg réwniez dla wytycznych wedtug 60350-1.

1 Rozgrza¢ komore urzadzenia przed wsunigciem potrawy.

2 Wyjaé blachy o réznym czasie, gdy potrawa jest juz wystarczajgco przyrumieniona przed upty-

wem podanego czasu przyrzadzania.
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Tabele ustawien

Ciasto drozdzowe

Ciasto/wypiek - + PeaT: S
(wyposazenie) [°C] + [W] 'l [min]
Guglhupf (forma do babki, & 24 cm) 140-150 v | 1| 5565
Strucla bozonarodzeniowa (1 taca szkla-
na) 150-160 v | 1] 60-70
Ciasto z kruszonka z/bez owocéw (1 ta- 160-170 v | 2| 40-50
ca szklana) 170-180 + 150| - | 2 | 30-40
Ciasto owocowe (1 taca szklana) 160-170 v | 2| 40-50
170-180+ 150| - | 2 | 25-35
Kieszonki jabtkowe/slimaki rodzynkowe . N
(1 taca szklana) 150-160 V2| 258
Chleb biaty (bez formy) (1 taca szklana) 180-190 - | 2| 35-45
Chleb biaty (forma prostokatna, 30 cm) 190-200 v | 1| 50-60
ggl;tr)])pe’momarnlsty (forma prostokatna, 180-190 VAR 55-65
Wyrastanie ciasta drozdzowego (miska) 35 -1 30

(] Program, § Temperatura, §* Booster, [_J2 Poziom, @ Czas przyrzadzania, Termo-
nawiew Plus, Mikrofale + Termonawiew Plus, v/ Wk, = Wyt.

Ciasto serowo-olejowe

(1 taca szklana)

Ciasto/wypiek C] HE + 151 D3 @
(wyposazenie) [°C] + [W] 'l [min]
Ciasto owocowe (1 taca szklana) 160-170 v | 2| 40-50
170-180 + 150 - | 2 | 25-35
Kieszonki jabtkowe/slimaki rodzynkowe 150-160 v | 2| 2535

() Program, § Temperatura, §* Booster, [_J2 Poziom, @ Czas przyrzadzania, Termo-
nawiew Plus, Mikrofale + Termonawiew Plus, v/ Wk, = Wyt
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Tabele ustawien

Ciasto biszkoptowe

Ciasto/wypiek 'S s O
(wyposazenie) ] [°C kG [min]
Spody biszkoptowe (2 jajka, tortownica, 1 _ .
2 26 om) 170-180 1| 15-25
Spody biszkoptowe (4 jajka, tortownica, 1 _ .
2 26 cm) 170-180 1| 30-40
Biszkopt (tortownica, & 26 cm)* 190 - | 2| 20-30
Biszkopt (1 taca szklana) 170-180" | - | 2 | 12-22

(] Program, § Temperatura, §:* Booster, {32 Poziom, @ Czas przyrzadzania, Termo-
nawiew Plus, v/ Wk, = Wyt.

* Ustawienia obowigzuja rowniez dla wytycznych wedtug 60350-1.

1 Rozgrza¢ komore urzadzenia przed wsunigeciem potrawy.

Ciasto ptysiowe, ciasto francuskie, wypieki z biatka

Ciasto/wypiek 'S s O
(wyposazenie) O [°C] b [min]
Ptysie (1 taca szklana) 160-170 v | 2| 30-40
Kieszonki z ciasta francuskiego (1 taca

szklana) 170-180 | vV | 2 | 25-35
Makaroniki (1 taca szklana) 120-130 v | 2| 35-45
Bezy (1 taca szklana, 6 sztuk & @ 6 cm) 80-100 - | 2 [120-150

() Program, § Temperatura, §% Booster, [ 2 Poziom, @ Czas przyrzadzania, Termo-
nawiew Plus, v/ Wt., = Wyt.
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Tabele ustawien

Pikantne przekaski

Potrawa (= i
(wyposazenie) ] [°Cﬂ] + R [r?n]
Kruche ciasto pikantne (1 taca szklana) 190-200% v | 2| 30-40
Ciasto cebulowe (1 taca szklana = 180-

( ) 801 ;g O+ | _ | 2| 3040
Pizza, ciasto drozdzowe (1 taca szklana) 160-170+80| - | 2 | 25-35
Pizza, ciasto serowo-olejowe (1 taca
crdana) Bl 150-160 | - | 2 | 25-35
Tosty* (ruszt) e} 38 - | 2 24
Zapiekanki, np. tosty (ruszt na tacy szkla- @1 3 _ | 5-9
nej)
Warzywa grillowane (ruszt na tacy szkla- E]‘ 33 -1 2| 10-12*
nej) 210220° | - | 2 | 8-10°

(] Program, § Temperatura, §* Booster, [_J2 Poziom, @ Czas przyrzadzania, Termo-
nawiew Plus, Mikrofale + Termonawiew Plus, () Grill duzy, Grill z nawiewem,

v Wt = Wyt

* Ustawienia obowigzuja réwniez dla wytycznych wedtug 60350-1.

1 Wybra¢ podany poziom grillowania.

2 Rozgrza¢ komore urzadzenia przed wsunieciem potrawy.

3 Rozgrzewac¢ komore urzadzenia przez 5 minut przed wsunieciem potrawy.

4 W miare mozliwosci obroci¢ potrawe po uptywie potowy czasu.
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Tabele ustawien

Wotowina

Potrawa 'S ol O M8

(wyposazenie) - [°C] B0 [min] | [°C]

Duszona pieczen wotowa, 2 . 6| _

ok. 1 kg (brytfanna z pokrywa) 150-160 V| 1 [120-130

Poledwica wotowa, ok. 1 kg' | [(&)?| 150-160* | - | 1 | 30-70 |45-75

Rostbef, ok. 1 kg (&) 150-160* | V| 1 | 25-70 [45-75

Burgery ' 3 5 _ 1:17-22 _
™ 8 2 | 2:5-10"

Kotlety mielone ! 3 5 _ 1:10-15 _
i 8 2 | 2:5-107

(] Program, § Temperatura, §:% Booster, [ 32 Poziom, @ Czas przyrzadzania, #\ Tempe-
ratura wewnetrzna, Termonawiew Plus, (] Grill duzy, v/ Wt., = Wyt.

* Ustawienia obowigzuja rowniez dla wytycznych wedtug 60350-1.

1 Zastosowac ruszt i tace szklana.

2 Najpierw przysmazy¢ mieso na ptycie grzejnej.

3 Wybraé podany poziom grillowania.

4 Rozgrzac¢ komore urzadzenia przed wsunieciem potrawy.

5 Rozgrzewac¢ komore urzadzenia przez 5 minut przed wsunigeciem potrawy.

6 Najpierw zastosowac pokrywe. Usunaé pokrywe po uptywie 60 minut czasu przyrzadzania i
dola¢ ok. 0,5 | ptynu.

7 Obroci¢ potrawe, gdy jest wystarczajaco przyrumieniona (1: czas grillowania strona 1, 2: czas
grillowania strona 2).

8 Jesli dysponuja Pariistwo oddzielnym pieczeniomierzem, mozna go réwniez wykorzysta¢ do
kontrolowania podanej temperatury wewnetrzne;j.
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Tabele ustawien

Cielecina
Potrawa g+ ol D °
(wyposazenie) - [°C] + W] L [min] | [°C]

Duszona pieczer cieleca, (&]'| 160-170 1 [120-130°| -

v
ok. 1,5 kg (brytfanna z pokrywa) =a)'[160-170 + 150| v | 1 80-902

Poledwica cieleca, ok. 1 kg (ta-

1 = |—. —
ca szklana) 150-160 | v | 1 | 20-50 |45-75

(] Program, § Temperatura, §* Booster, {33 Poziom, @ Czas przyrzadzania, ,#\ Tempe-
ratura wewnetrzna, Termonawiew Plus, Mikrofale + Termonawiew Plus, v Wt., -
Wit.

1 Najpierw przysmazy¢ migso na ptycie grzejnej.

2 Najpierw zastosowac pokrywe. Usunaé pokrywe po uptywie 60 minut czasu przyrzadzania i
dola¢ ok. 0,5 | ptynu.

3 Jesli dysponuja Paristwo oddzielnym pieczeniomierzem, mozna go réwniez wykorzysta¢ do
kontrolowania podanej temperatury wewnetrznej.
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Tabele ustawien

Wieprzowina

Potrawa g+ o e O 44
(wyposazenie) - [°C] + [W] B0 [min] | [°C]
Pieczen wieprzowa/karkéwka, | —1 . 4 g
ok. 1 kg (brytfanna z pokrywa) | E2 160-170 + 150| v | 1 | 80-90* |80-90
Pieczen wieprzowa z ttuszczy- | —=1 . 5 _
kiem, ok. 2 kg (brytfanna) =0)'|170-180 + 150 v | 1 | 70-80° |80-90
Schab wedzony, ok. 1 kg (taca | =51470 180 4 150| - | 1 | 40-50 |63-68
szklana)

Pieczen siekana, ok. 1 kg (taca | = . _ 5 .
el %) |170-180 + 150 1 | 35-45° |80-85
Boczek/bekon (ruszt na tacy 2 3 _ . _
szklanej) & 8 2 5-10

Kietbasa pieczona (ruszt na tacy 2 3 _ 6 _
szklanej) h 8 = | e

(] Program, § Temperatura, §+ Booster, {_}° Poziom, @ Czas przyrzadzania, #\ Tempe-
ratura wewnetrzna, Mikrofale + Autopieczenie, Mikrofale + Termonawiew Plus,
(] Grill duzy, v/ Wt., = Wyt.

1 Stosowaé naczynia odporne na dziatanie mikrofal.
2 Wybraé podany poziom grillowania.
3 Rozgrzewac komore urzadzenia przez 5 minut przed wsunieciem potrawy.

4 Najpierw zastosowac pokrywe. Usunaé pokrywe po uptywie 60 minut czasu przyrzadzania i
dola¢ ok. 0,5 | ptynu.

5 Po uptywie potowy czasu przyrzadzania dola¢ ok. 0,5 | ptynu.
6 W miare mozliwosci obrécié potrawe po uptywie potowy czasu.

7 Jesli dysponuja Panstwo oddzielnym pieczeniomierzem, mozna go réwniez wykorzysta¢ do
kontrolowania podanej temperatury wewnetrznej.
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Tabele ustawien

Jagniecina, dziczyzna

ok. 1 kg (brytfanna z pokrywa)

: L, (= 4
&);;?)‘;V:Zenie) L [°(g]: bt [r§i>n] f:;]
oy ng?tl)?;);aznﬁgszcgékrywq) =0 | 170-180 +80 | v | 1 |100-120°| 64-82
ez ey beziosol [y trote0r | v [ 1] 1640 [saa0
(Cécr);?fzirn;)jelenia bez kosci &) 170-180° VAR 45-75 | 60-81
Szc?(rlgag)f z sarny bez kosci (taca &' 140-1502 - | 1 20-40 |60-81
Udziec z dzika bez kosci, 180-190 v | 1| 90-120° | 80-90

(] Program, § Temperatura, §% Booster, [_J2 Poziom, @ Czas przyrzadzania, #\ Tempe-
ratura wewnetrzna, Mikrofale + Autopieczenie, Termonawiew Plus, Autopiecze-

nie, v/ Wt., = Wyt.

1 Najpierw przysmazy¢ migso na ptycie grzejnej.

2 Rozgrza¢ komore urzadzenia przed wsunieciem potrawy.

3 Najpierw zastosowac¢ pokrywe. Usunaé pokrywe po uptywie 60 minut czasu przyrzadzania i

dola¢ ok. 0,5 | ptynu.

4 Jesli dysponuja Panstwo oddzielnym pieczeniomierzem, mozna go réwniez wykorzysta¢ do
kontrolowania podanej temperatury wewnetrznej.
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Tabele ustawien

Drob, ryby

= = 4
(Pv;);[;?)‘;v:Zenie) L [°g]i b0 [r?n] f:é]
Drdéb, 0,8-1,5 kg (ruszt na tacy 160-170 v | 1| 55-65 |85-90
szklanej) =C) (170-180+ 150 - | 1 | 40-50 |85-90
Kurczak, ok. 1,2 kg (ruszt na ta- 180-190" -1 60-70% | 85-90
cy szklane)) =3| 2004150 | - | 1 | 45-55% |85-90
Dréb, ok. 2 kg (ptaska forma do 160-170 v | 1 |110-140|85-90
zapiekanek na tacy szklane) 170-180 + 80| - | 1 | 100-120 | 85-90
E;‘;Z’k‘l’akr;;}) kg (brytfannanata- | =5 | 160 170 80| - | 1 |150-160%| 90-95
Ryba, 200-300 g (np. pstrag) 160-170+ 150/ - | 1 | 15-25 |75-80
(taca szklana)
mteE, 19 1) (R reis) (res 160-170+150| - | 1 | 20-30 |75-80
szklana)

(] Program, § Temperatura, §% Booster, [ 2 Poziom, @ Czas przyrzadzania, ,#\ Tempe-
ratura wewnetrzna, Autopieczenie, Mikrofale + Autopieczenie, Grill z nawie-
wem, Mikrofale + Grill z nawiewem, Mikrofale + Termonawiew Plus, v/ Wt., = Wyt.

" Ustawienia obowigzuja rowniez dla wytycznych wedtug EN 60705.

1 Rozgrzewaé komore urzadzenia przez 5 minut przed wsunigciem potrawy.
2 W miare mozliwosci obrdéci¢ potrawe po uptywie potowy czasu grillowania.

3 Po 30 minutach dolaé¢ ok. 0,5 | ptynu.

4 Jesli dysponuja Panstwo oddzielnym pieczeniomierzem, mozna go réwniez wykorzysta¢ do
kontrolowania podanej temperatury wewnetrzne;j.
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Informacje dla instytutow testowych

Potrawy testowe wg EN 60350-1

Potrawy testowe (wyposazenie) ) [OR(:: e [n%)n]
Babeczki (1 taca szklana') 150 - | 2| 2535
Babeczki (2 tace szklane') 140 | - |2+3| 35-45
Ciasteczka wyciskane (1 taca szklana') 140 - 2 40-50
Ciasteczka wyciskane (2 tace szklane1) 140 - | 243 | 45-55°
Szarlotka (ruszt', tortownica®, @ 20 cm) 160 - 1 | 110-120
Biszkopt (ruszt1, tortownica®, @ 26 cm) 190 - 2 20-30
Tosty (ruszt') i < -] 2 2-4
Burgery (ruszt1 na tacy szklanej1) ™ 3 _ 5 12 15 7;%%

(] Program, § Temperatura, §:* Booster, [_J3 Poziom, @ Czas przyrzadzania, Termo-
nawiew Plus, (] Grill duzy, v Wt., — Wyt.

1 Stosowac wytgcznie oryginalne wyposazenie Miele.

2 Zastosowaé matowa, ciemna tortownice.
Ustawic¢ tortownice posrodku na ruszcie.

3 Wybraé podany poziom grillowania.
4 Rozgrzewaé komore urzadzenia przez 5 minut przed wsunieciem potrawy.

5 Wyja¢ blachy o réznym czasie, gdy potrawa jest juz wystarczajgco przyrumieniona przed upty-
wem podanego czasu przyrzadzania.

6 Obréci¢ potrawe, gdy jest wystarczajaco przyrumieniona (1: czas grillowania strona 1, 2: czas
grillowania strona 2).
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Informacje dla instytutéw testowych

Potrawy testowe wg EN 60705 (program Mikrofale (X))

= 2
Potrawy testowe [ ] [n(?n] ['n] Uwagi °
i i
600 6 naczynie patrz norma, wymiary przy
Krem z jajek, 1000 g + + 120 gdrnej krawedzi 250 mm x 250 mm,
450 15-18 gotowac bez przykrycia
Giasto piaskowe naczynie patrz norma, srednica ze-
475 P ’ 450 8-11 5 wnetrzna przy gérnej krawedzi
9 220 mm, gotowac bez przykrycia
. . 600 8 naczynie patrz norma, wymiary przy
nMeas: g(r)?)lesa mielo = + + 5 gornej krawedzi 250 mm x 124 mm,
90, 9 450 12 gotowac bez przykrycia
Zapiekanka ziemnia- 300 naczynie patrz norma, srednica ze-
czgna 1100 =% + 25-35 5 wnetrzna przy gérnej krawedzi
’ 9 170 °C 220 mm, gotowac bez przykrycia
150 Wsuna¢ razem ruszt i tace szklang,
Kurczak, 1200 g & + 45_551 2 najpierw potozy¢ kurczaka na rusz-
200 °C cie piersig do dotu.
qumrazgnle miesa — 1 naczynie patrz norma, rozmrazaé
(mieso mielone), = 150 16-19 10 bez brzvkrvcia
500 g przykry
Maliny, 250 g = 150 6-8 5 haczynie patrz norma, rozmrazaé

bez przykrycia

(] Program, Moc mikrofal, @ Czas rozmrazania lub przyrzadzania, p{ Czas wyréw-
nawczy, Mikrofale, Mikrofale + Termonawiew Plus, Mikrofale + Grill z nawie-

wem

1 W miare mozliwosci obrdci¢ potrawe/mrozonke po uptywie potowy czasu.

2 Podczas tego czasu wyrdwnawczego odstawi¢ potrawe w temperaturze pokojowej, zeby
temperatura roztozyta sie rownomiernie w produkcie spozywczym.

3 Wsuna¢ tace szklang na poziom 1 i ustawi¢ na niej posrodku naczynie.
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Deklaracja zgodnosci

Niniejszym Miele o$wiadcza, ze ten pie-
karnik spetnia wymagania Dyrektywy
2014/53/WE.

Petny tekst deklaracji zgodnosci WE
jest dostepny pod jednym z ponizszych
adresow internetowych:

- Produkty, Pobieranie, na stronie
www.miele.pl

- Serwis, Materiaty informacyjne, na
stronie https://miele.pl/manual przez
podanie nazwy produktu lub numeru
fabrycznego

Zakres czestotli-  2,4000 GHz -
wosci modutu 2,4835 GHz
WiFi

Maksymalna moc < 100 mW

nadawania modu-
tu WiFi
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Prawa autorskie i licencje dla modutu komunikacyjnego

Do obstugi i sterowania modutu komu-
nikacyjnego Miele uzywa oprogramo-
wania wtasnego lub oprogramowania
innych producentéw, ktdre nie jest obje-
te tzw. licencjg open source. Oprogra-
mowanie i jego elementy sa chronione
prawem autorskim. W zwigzku z tym
nalezy respektowac prawa autorskie
Miele i osob trzecich.

Ponadto modut komunikacyjny zawiera
réwniez elementy oprogramowania, ob-
jete licencja open source. Informacje
dotyczace elementéw objetych licencja
open source, adnotacje o prawach au-
torskich, kopie kazdorazowo obowigzu-
jacych warunkéw licencyjnych i ewen-
tualnie inne informacje dostepne s3 lo-
kalnie po wpisaniu adresu IP do prze-
gladarki internetowej (http://<ip adres-
se>/Licenses). Podane tam warunki od-
powiedzialnosci i gwarancji obowiazuja-
ce w ramach licencji open source majg
zastosowanie wytgcznie w stosunku do
odpowiednich podmiotéw uprawnio-
nych.
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