Gebrauchs- und Montageanweisung
Kuhlgerate

Lesen Sie unbedingt die Gebrauchs- und Montageanweisung vor
Aufstellung - Installation - Inbetriebnahme.
Dadurch schiitzen Sie sich und vermeiden Schaden.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

Dieses Kaltegerat entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbe-
stimmungen. Ein unsachgemésser Gebrauch kann jedoch zu
Schaden an Personen und Sachen fihren.

Lesen Sie die Gebrauchs- und Montageanweisung aufmerksam
durch, bevor Sie das Kéltegerat in Betrieb nehmen. Sie enthalt
wichtige Hinweise fUr den Einbau, die Sicherheit, den Gebrauch
und die Wartung. Dadurch schiitzen Sie sich und vermeiden Scha-
den am Kaltegerat.

Entsprechend der Norm IEC 60335-1 weist Miele ausdriicklich
darauf hin, alle verfigbaren Informationen zur Installation des
Kéltegerats sowie die Sicherheitshinweise und Warnungen unbe-
dingt zu lesen und zu befolgen.

Miele kann nicht flr Schaden verantwortlich gemacht werden, die
infolge von Nichtbeachtung dieser Hinweise verursacht werden.

Bewahren Sie die Gebrauchs- und Montageanweisung auf und
geben Sie sie an einen eventuellen Nachbesitzer weiter.

Bestimmungsgemasse Verwendung

» Das Kaltegerét ist fur die Verwendung im Haushalt und in haus-
haltséhnlichen Aufstellumgebungen bestimmt, wie beispielsweise
—in L&den, Blros und ahnlichen Arbeitsumgebungen

— in landwirtschaftlichen Anwesen

—von Kunden in Hotels, Motels, Frihstlickspensionen und weiteren
typischen Wohnumfeldern.

Dieses Kaltegerat ist nicht fur die Verwendung im Aussenbereich be-
stimmt.



Sicherheitshinweise und Warnungen

» Verwenden Sie das Kaltegerét ausschliesslich im haushaltsiiblich-
en Rahmen zum Kuhlen und Lagern von Lebensmitteln sowie zum
Lagern von Tiefkihlkost, zum Gefrieren frischer Lebensmittel und
zum Bereiten von Eis.

Alle anderen Verwendungszwecke sind unzuldssig.

» Das Kaltegerét ist nicht geeignet fur die Lagerung und Kihlung
von Medikamenten, Blutplasma, Laborpraparaten oder ahnlichen der
Medizinproduktrichtlinie zu Grunde liegenden Stoffen oder Produk-
ten. Eine missbrauchliche Verwendung des Kéltegerats kann zu
Schadigungen an der eingelagerten Ware oder deren Verderb flihren.
Im Weiteren ist das Kaltegerat nicht geeignet flr den Betrieb in ex-
plosionsgefahrdeten Bereichen.

Miele haftet nicht fir Schaden, die durch bestimmungswidrige Ver-
wendung oder falsche Bedienung verursacht werden.

» Personen (Kinder inbegriffen), die aufgrund ihrer physischen, sen-
sorischen oder geistigen Fahigkeiten oder ihrer Unerfahrenheit oder
Unkenntnis nicht in der Lage sind, das Kaltegerét sicher zu bedie-
nen, mussen bei der Bedienung beaufsichtigt werden.

Diese Personen durfen das Kéltegerat nur dann ohne Aufsicht bedie-
nen, wenn sie im sicheren Gebrauch unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder im Haushalt

» Kinder unter 8 Jahren missen vom Kéltegerat ferngehalten wer-
den, es sei denn, sie werden standig beaufsichtigt.

» Kinder ab 8 Jahren durfen das Kaltegerat nur ohne Aufsicht bedie-
nen, wenn ihnen das Kéltegerat so erklart wurde, dass sie es sicher
bedienen kénnen. Kinder missen mdgliche Gefahren einer falschen
Bedienung erkennen und verstehen kdnnen.

» Kinder dirfen das Kaltegerat nicht ohne Aufsicht reinigen oder
warten.

» Beaufsichtigen Sie Kinder, die sich in der Nahe des Kaltegerats
aufhalten. Lassen Sie Kinder niemals mit dem Kaltegerat spielen.



Sicherheitshinweise und Warnungen

» Erstickungsgefahr. Kinder kénnen sich beim Spielen in Verpa-
ckungsmaterial (z. B. Folien) einwickeln oder es sich tUber den Kopf
ziehen und ersticken. Halten Sie Verpackungsmaterial von Kindern
fern.

Technische Sicherheit

» Der Kaltemittelkreislauf ist auf Dichtheit geprift. Das Kéltegerat
entspricht den einschldgigen Sicherheitsbestimmungen sowie den
zutreffenden EU-Richtlinien.

» Dieses Kéltegeréat enthélt das Kéltemittel Isobutan (R600a), ein
Naturgas mit hoher Umweltvertraglichkeit, aber brennbar. Das Kélte-
mittel schadigt nicht die Ozonschicht und erhéht nicht den Treib-
hauseffekt.

Die Verwendung dieses umweltfreundlichen Kéltemittels hat teilweise
zu einer Erhdhung der Betriebsgerdusche gefuhrt. Neben den Lauf-
gerauschen des Kompressors kédnnen Stromungsgerdusche im ge-
samten Kaltekreislauf auftreten. Diese Effekte sind leider nicht ver-
meidbar, haben aber auf die Leistungsfahigkeit des Kaltegerats kei-
nen Einfluss.

Achten Sie beim Transportieren und beim Einbauen/Aufstellen des
Kéltegerats darauf, dass keine Teile des Kaltekreislaufs beschadigt
werden. Herausspritzendes Kéltemittel kann zu Augenverletzungen
fahren.

Bei Beschadigungen:

- Vermeiden Sie offenes Feuer oder Ziindquellen.
- Trennen Sie das Kaltegeradt vom Elektronetz.

- Durchliften Sie den Raum, in dem das Kéltegerat steht, flir einige
Minuten.

- Benachrichtigen Sie den Kundendienst.



Sicherheitshinweise und Warnungen

» Je mehr Kéltemittel in einem Kéltegerat ist, desto grosser muss
der Raum sein, in dem das Kaltegerat aufgestellt wird. Bei einem
eventuellen Leck kann sich in zu kleinen Raumen ein brennbares
Gas-Luft-Gemisch bilden. Pro 11 g Kéltemittel muss der Raum min-
destens 1 m® gross sein. Die Menge des Kéltemittels steht auf dem
Typenschild im Inneren des Kaltegerats.

» Die Anschlussdaten (Absicherung, Frequenz, Spannung) auf dem
Typenschild des Kéltegerats missen unbedingt mit denen des Elek-
tronetzes Ubereinstimmen, damit keine Schaden am Kaltegerat auf-
treten. Vergleichen Sie die Anschlussdaten vor dem Anschliessen.
Fragen Sie im Zweifelsfall eine Elektrofachkraft.

» Die elektrische Sicherheit des Kéltegeréts ist nur dann gewéahrleis-
tet, wenn das Kaéltegerét an ein vorschriftsmassig installiertes
Schutzleitersystem angeschlossen wird. Diese grundlegende Sicher-
heitseinrichtung muss vorhanden sein. Lassen Sie im Zweifelsfall die
Elektroinstallation durch eine Elektrofachkraft prtfen.

» Der zuverlassige und sichere Betrieb des Kéltegeréts ist nur dann
gewahrleistet, wenn das Kaltegerat am 6ffentlichen Stromnetz ange-
schlossen ist.

» Wenn die Anschlussleitung beschédigt ist, muss diese durch eine
von Miele autorisierte Fachkraft ausgetauscht werden, um Gefahren
fur den Benutzer zu vermeiden.

» Mehrfachsteckdosen oder Verldngerungskabel gewahren nicht die
ndtige Sicherheit (Brandgefahr). Schliessen Sie das Kaltegerat damit
nicht an das Elektronetz an.

» Wenn Feuchtigkeit an spannungsfiihrende Teile oder die Netzan-
schlussleitung gelangt, kann dies zu einem Kurzschluss fihren. Be-
treiben Sie daher das Kéltegerat nicht im Feuchte- oder Spritzwas-
serbereich (z. B. Garage, Waschkliche).

» Dieses Kaltegerat darf nicht an nicht stationdren Aufstellungsorten
(z. B. Schiffen) betrieben werden.



Sicherheitshinweise und Warnungen

» Beschadigungen am Kaltegerat kdnnen Ihre Sicherheit gefahrden.
Kontrollieren Sie das Kaltegerat auf erkennbare Schaden. Nehmen
Sie niemals ein beschadigtes Kaltegerat in Betrieb.

» Benutzen Sie das Kéltegerat nur im eingebauten Zustand, damit
seine sichere Funktion gewéhrleistet ist.

» Bei Installations- und Wartungsarbeiten sowie Reparaturen muss
das Kaltegerat vom Elektronetz getrennt sein. Das Kaltegerat ist nur
dann vom Elektronetz getrennt, wenn:

- die Sicherung(en) der Elektroinstallation ausgeschaltet ist/sind
oder

- die Schraubsicherung(en) der Elektroinstallation ganz herausge-
schraubt ist/sind oder

- die Netzanschlussleitung vom Elektronetz getrennt ist. Ziehen Sie
bei Anschlussleitungen mit Netzstecker nicht an der Leitung, son-
dern am Stecker, um diese vom Elektronetz zu trennen.

» Durch unsachgemasse Installations- und Wartungsarbeiten oder
Reparaturen kdnnen erhebliche Gefahren flir den Benutzer entste-
hen.

Installations- und Wartungsarbeiten oder Reparaturen dirfen nur von
Miele autorisierten Fachkraften durchgeflihrt werden.

» Garantieanspriiche gehen verloren, wenn das Kaltegeréat nicht von
einem von Miele autorisierten Kundendienst repariert wird.

» Defekte Bauteile diirfen nur gegen Miele Originalersatzteile aus-
getauscht werden. Nur bei diesen Teilen gewahrleistet Miele, dass
sie die Sicherheitsanforderungen in vollem Umfang erfllen.



Sicherheitshinweise und Warnungen

» Dieses Kaltegerat ist wegen besonderer Anforderungen (z. B. be-
zuglich Temperatur, Feuchtigkeit, chemischer Bestandigkeit, Abrieb-
festigkeit und Vibration) mit einem speziellen Leuchtmittel ausgestat-
tet. Dieses Leuchtmittel darf nur fUr die vorgesehene Verwendung
genutzt werden. Das Leuchtmittel ist nicht zur Raumbeleuchtung ge-
eignet. Der Austausch darf nur von einer autorisierten Fachkraft oder
vom Miele Kundendienst durchgefiihrt werden. Dieses Kéaltegerat
enthélt mehrere Lichtquellen, die mindestens die Energieeffizienz-
klasse G aufweisen.

Sachgemasser Gebrauch

» Das Kaltegerat ist fiir eine bestimmte Klimaklasse (Umgebungs-
temperaturbereich) ausgelegt, deren Grenzen eingehalten werden
mussen. Die Klimaklasse steht auf dem Typenschild im Innenraum
des Kaltegerats. Eine niedrigere Umgebungstemperatur flhrt zu ei-
ner langeren Stillstandzeit des Kompressors, sodass das Kéltegerat
die erforderliche Temperatur nicht halten kann.

» Die Be- und Entliiftungsoéffnungen durfen nicht zugedeckt oder
zugestellt werden. Eine einwandfreie Luftfihrung ist dann nicht mehr
gewahrleistet. Der Energieverbrauch steigt und Schaden an Bautei-
len sind nicht auszuschliessen.

» Falls Sie im Kéltegerét oder in der Gerétetir fett- oder 6lhaltige
Lebensmittel lagern, achten Sie darauf, dass eventuell auslaufendes
Fett oder Ol nicht die Kunststoffteile des Kaltegerats beriihrt. Es kén-
nen Spannungsrisse im Kunststoff entstehen, so dass der Kunststoff
bricht oder reisst.

» Brand- und Explosionsgefahr. Lagern Sie keine explosiven Stoffe
und keine Produkte mit brennbaren Treibgasen (z. B. Spraydosen) im
Kéltegerat. Ziindfahige Gasgemische kdnnen sich durch elektrische
Bauteile entzinden.

» Explosionsgefahr. Betreiben Sie keine elektrischen Geréte im
Kéltegerat (z. B. zum Herstellen von Softeis). Es kann zur Funken-
bildung kommen.



Sicherheitshinweise und Warnungen

» Verletzungs- und Beschédigungsgefahr. Lagern Sie keine Dosen
und Flaschen mit kohlensaurehaltigen Getranken oder mit Flissig-
keiten, die gefrieren kdnnen, in der Gefrierzone. Die Dosen oder Fla-
schen kdnnen platzen.

» Verletzungs- und Beschadigungsgefahr. Nehmen Sie Flaschen,
die Sie zum Schnellkthlen in die Gefrierzone legen, spatestens nach
einer Stunde wieder heraus. Die Flaschen kénnen platzen.

» Verletzungsgefahr. Beriihren Sie Gefriergut und Metallteile nicht
mit nassen Handen. Die Hande kdnnen festfrieren.

» Verletzungsgefahr. Nehmen Sie niemals Eiswirfel und Glace am
Stiel, insbesondere Wasserglace, direkt nach dem Entnehmen aus
dem Gefrierfach in den Mund.

Durch die sehr tiefe Temperatur des Gefrierguts kénnen Lippen oder
Zunge festfrieren.

» Frieren Sie angetaute oder aufgetaute Lebensmittel nicht wieder
ein. Verbrauchen Sie sie so schnell wie moglich, weil die Lebensmit-
tel an Nahrwert verlieren und verderben. Gekocht oder gebraten kon-
nen Sie aufgetaute Lebensmittel erneut einfrieren.

» Beim Essen (berlagerter Lebensmittel besteht die Gefahr einer
Lebensmittelvergiftung.

Die Lagerdauer hangt von vielen Faktoren ab, wie vom Frischegrad,
der Qualitat der Lebensmittel und von der Lagertemperatur. Achten
Sie auf das Haltbarkeitsdatum und auf die Lagerhinweise der Le-
bensmittelhersteller.

» Verwenden Sie ausschliesslich Miele Originalzubehér. Wenn ande-
re Teile an- oder eingebaut werden, gehen Ansprliche aus Garantie,
Gewabhrleistung und/oder Produkthaftung verloren.

Zubehor und Ersatzteile

» Verwenden Sie ausschliesslich Miele Originalzubehér. Wenn ande-
re Teile an- oder eingebaut werden, gehen Ansprliche aus Garantie,
Gewabhrleistung und/oder Produkthaftung verloren.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

» Miele gibt Innen eine bis zu 15-jahrige, mindestens aber 10-jahri-
ge Liefergarantie fir funktionserhaltende Ersatzteile nach Serienaus-
lauf Ihres Kéltegerats.

Reinigung und Pflege

» Behandeln Sie die Tirdichtung nicht mit Olen oder Fetten.
Dadurch wird die Turdichtung im Laufe der Zeit pords.

» Der Dampf eines Dampfreinigers kann an spannungsfiihrende Tei-
le gelangen und einen Kurzschluss verursachen.

Benutzen Sie zum Reinigen und Abtauen des Kéltegerats niemals
einen Dampfreiniger.

» Spitze oder scharfkantige Gegensténde beschadigen die Kélteer-
zeuger und das Kaéltegerat wird funktionsuntiichtig. Verwenden Sie
daher keine spitzen oder scharfkantigen Gegensténde, um:

- Reif- und Eisschichten zu entfernen
- angefrorene Eisschalen und Lebensmittel abzuheben.

» Stellen Sie zum Abtauen niemals elektrische Heizgerate oder Ker-
zen in das Kaltegerat. Der Kunststoff wird beschadigt.

» Verwenden Sie keine Abtausprays oder Enteiser. Diese kdnnen ex-
plosive Gase bilden, kunststoffschadigende Lésungs- oder Treibmit-
tel enthalten oder gesundheitsschadlich sein.

Transport

» Transportieren Sie das Kaltegerat immer aufrecht stehend und in
der Transportverpackung, damit keine Schaden auftreten.

» Verletzungs- und Beschadigungsgefahr. Transportieren Sie das
Kéltegerat mit Hilfe einer 2. Person, da das Kéltegerat ein hohes Ge-
wicht hat.

11



Sicherheitshinweise und Warnungen

Entsorgung lhres Altgerates

» Zerstoren Sie gegebenenfalls das Turschloss lhres alten Klte-
gerats. Sie verhindern damit, dass sich spielende Kinder einsperren
und in Lebensgefahr geraten.

» Herausspritzendes Kéltemittel kann zu Augenverletzungen fihren.
Beschéadigen Sie keine Teile des Kéltekreislaufes, z. B. durch:

- das Aufstechen der Kaltemittelkanale des Verdampfers,
- das Abknicken von Rohrleitungen,
- das Abkratzen von Oberflachenbeschichtungen.

12



lhr Beitrag zum Umweltschutz

Entsorgung der Transportver-
packung

Die Verpackung schiitzt das Kéltegerat
vor Transportschaden. Die Verpa-
ckungsmaterialien sind nach umwelt-
vertraglichen und entsorgungstechni-
schen Gesichtspunkten ausgewéahlt und
deshalb recycelbar.

Das Ruckfuhren der Verpackung in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Ihr
Fachhandler nimmt die Verpackung
zurlck.

Entsorgung des Altgerates

Elektro- und Elektronikgerate enthalten
vielfach wertvolle Materialien. Sie ent-
halten auch bestimmte Stoffe, Gemi-
sche und Bauteile, die fir ihre Funktion
und Sicherheit notwendig waren. Im
Kehricht sowie bei nicht sachgemasser
Behandlung kdnnen sie der menschli-
chen Gesundheit und der Umwelt scha-
den. Geben Sie Ihr Altgerat deshalb auf
keinen Fall in den Kehricht.

Nutzen Sie stattdessen die offiziellen,
eingerichteten Sammel- und Riicknah-
mestellen zur Abgabe und Verwertung
der Elektro- und Elektronikgerate bei
Gemeinde, Stadt, Handler oder Miele.
Fur das L&schen etwaiger personenbe-
zogener Daten auf dem zu entsorgen-
den Altgerét sind Sie gesetzmassig ei-
genverantwortlich.

Achten Sie darauf, dass die Rohrlei-
tungen |hres Kaltegeréts bis zum Ab-
transport zu einer sachgerechten, um-
weltfreundlichen Entsorgung nicht be-
schadigt werden.

So ist sichergestellt, dass das im Kalte-
kreislauf enthaltene Kéltemittel und das
im Kompressor befindliche Ol nicht in
die Umwelt entweichen kénnen.

Bitte sorgen Sie daflr, dass Ihr Altgerat
bis zum Abtransport kindersicher auf-
bewahrt wird. Hierlber informiert Sie
diese Gebrauchs- und Montagean-
weisung im Kapitel “Sicherheitshinwei-
se und Warnungen”.

13



Energie sparen

normaler Energiever-
brauch

erhohter Energieverbrauch

Aufstellen/Warten

In bellifteten Raumen.

In geschlossenen, nicht
belufteten Raumen.

Geschutzt vor direkter Son-
nenbestrahlung.

Bei direkter Sonnenbestrah-
lung.

Nicht neben einer War-
mequelle (Heizkorper, Herd).

Neben einer Warmequelle
(Heizkorper, Herd).

Bei idealer Raumtemperatur
um 20 °C.

Bei hoher Raumtemperatur
ab 25 °C.

Be- und Entliftungsoff-
nungen nicht verdecken und
regelmassig von Staub be-
freien.

Bei verdeckten oder ver-
staubten Be- und Entlif-
tungsoffnungen.

Temperatur-

Kihlzone 5 °C

Einstellung

14

Gefrierfach -18 °C

Bei niedriger Temperatur-
Einstellung: Je tiefer die
Klhlzonentemperatur, umso
héher der Energieverbrauch!



Energie sparen

normaler Energiever-
brauch

erhohter Energieverbrauch

Gebrauch Anordnung der Schubladen,

Abstellflachen und Ablagen

wie im Auslieferungszu-

stand.

Geratetlr nur bei Bedarf und | Haufiges und langes Tur&ff-

so kurz wie mdglich 6ffnen. | nen bedeuten Kélteverlust

Lebensmittel gut sortiert ein- | und einstrdmende warme

ordnen. Raumluft. Das Kaltegerat
versucht herunterzukihlen,
und die Laufzeit des Kom-
pressors erhéht sich.

Zum Einkaufen eine Kihlta- | Warme Speisen und auf

sche mithehmen, und Le- Aussentemperatur erwérmte

bensmittel zligig im Kélte- Lebensmittel bringen Warme

gerét verstauen. in das Kéltegerat. Das Kalte-

Entnommenes moglichst gerat versucht herunter-

schnell wieder zuriickstellen, | zuklhlen, und die Laufzeit

bevor es sich zu sehr er- des Kompressors erhoht

warmt. sich.

Warme Speisen und Getran-

ke erst ausserhalb des

Kaltegerats abkihlen lassen.

Lebensmittel gut verpackt Verdunsten und Kondensie-

oder gut abgedeckt einord- | ren von Flissigkeiten in der

nen. Kihlzone verursacht Kalte-
leistungsverluste.

Gefrierwaren zum Auftauen

in die Kihlzone legen.

Facher nicht Uberfiillen, da- | Eine verschlechterte Luft-

mit die Luft zirkulieren kann. | strémung verursacht Kélte-
leistungsverluste.

Abtauen Gefrierfach bei einer Eis- Eine Eisschicht verschlech-

schicht von maximal 0,5 cm
abtauen.

tert die Kélteabgabe an das
Gefriergut.
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Geratebeschreibung

Bedienblende

@ Ein-/Aus-Taste (® Display

(@ SuperKiihlen-Taste @ Menii Symbol
(Einstellungsmodus:
Verriegelung ein-/ausschalten)

(® SuperKiihlen-Symbol
(® Verriegelung-Symbol
@ Temperaturanzeige

Taste zum Einstellen der Temperatur
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Geratebeschreibung

g_‘J

=

Diese Abbildung zeigt beispielhaft ein
Geratemodell.

R

\

5 obbb

\

(» Bedienblende
@ Gefrierfach

(3 Eierablage / Abstellbord
(Anzahl je nach Modell)

@ geteilte Abstellflache
(® Innenbeleuchtung (je nach Modell)
(® Abstellflache (Anzahl je nach Modell)

(@ Tauwasser-Rinne und
Tauwasser-Ablaufloch

Obst- und Gemiseschubladen

(® Flaschenbord
(Anzahl je nach Modell)
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Geratebeschreibung

Nachkaufbares Zubehor

Abgestimmt auf das Kaltegerat sind im
Miele Sortiment hilfreiche Zubehdre und
Reinigungs- und Pflegemittel erhaltlich.

Allzweck-Microfasertuch

Das Microfasertuch hilft bei der Ent-
fernung von Fingerabdrtcken und leich-
ten Verschmutzungen auf Edelstahlfron-
ten, Gerateblenden, Fenstern, Mdbeln,
Autofenstern usw.

MicroCloth Kit

Das MicroCloth Kit besteht aus einem
Universal-, einem Glas- sowie einem
Hochglanztuch.

Die Tlcher sind besonders reissfest und
strapazierfahig. Aufgrund ihrer sehr fei-
nen Microfasern erzielen die Ticher ei-
ne hohe Reinigungsleistung.

Nachkaufbares Zubehor kénnen Sie

im Miele Webshop bestellen. Sie er-
halten diese Produkte auch Uber den
Miele Kundendienst (siehe Ende dieser
Gebrauchsanweisung) und bei lhrem
Miele Fachhandler.
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Kaltegerat ein- und ausschalten

Vor dem ersten Benutzen

Verpackungsmaterialien

m Entfernen Sie sdmtliche Verpa-
ckungsmaterialien aus dem Innen-
raum.

Schutzfolie

Die Edelstahlleisten und Edelstahlblen-
den im Kéltegerat sind mit einer Schutz-
folie versehen, die als Transportschutz
dient.

m Ziehen Sie die Schutzfolie von den
Edelstahlleisten/-blenden ab.

Reinigung und Pflege

Beachten Sie dazu bitte die entspre-
chenden Hinweise im Kapitel “Reini-
gung und Pflege”.

Tipp: Wir empfehlen, die Edelstahlfla-
chen direkt nach Abziehen der Schutz-
folie mit der Miele Pflege fir Edelstahl
(siehe “Zubehér — Nachkaufbares Zu-
behdr”) einzureiben.

Wichtig! Die Miele Pflege fur Edelstahl
bildet mit jeder Anwendung einen
wasser- und schmutzabweisenden

Schutzfilm!

m Reinigen Sie das Schrankinnere und
das Zubehor.

Zubehor

Flaschenhalter aufstecken

Die Lamellen des Flaschenhalters ragen
in das Flaschenbord und geben den
Flaschen beim Offnen und Schliessen
der Geratetur einen besseren Halt.

m Stecken Sie den Flaschenhalter mittig
auf die hintere Kante des Flaschen-
bords.
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Kaltegerat ein- und ausschalten

Kaltegerat einschalten

RS

N

m Drlicken Sie die Ein-/Aus-Taste.

Das Kaltegerat beginnt zu kihlen, und
die Temperaturanzeige zeigt die ge-
wulnschte Temperatur an. Die Innenbe-
leuchtung leuchtet bei gedffneter
Gerétetur.

Damit die Temperatur tief genug ist,
lassen sie das Kéltegerét einige
Stunden vorkihlen, bevor Sie erst-
mals Lebensmittel einlegen.

Kaltegerat ausschalten

RS

N

m Dricken Sie die Ein-/Aus-Taste, bis
das Display erlischt.
Ist das nicht moglich, ist die Verriege-
lung eingeschaltet (siehe "Weitere
Einstellungen vornehmen - Verriege-
lung ausschalten).

Die Innenbeleuchtung geht aus, und die
Kuhlung ist ausgeschaltet.
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Bei langerer Abwesenheit

Wird das Kéltegerat bei langerer Ab-
wesenheit ausgeschaltet, aber nicht
gereinigt, besteht im geschlossenem
Zustand Gefahr von Schimmel-
bildung.

Reinigen Sie das Kéaltegerat unbe-
dingt.

Wenn Sie das Kaltegerat langere Zeit
nicht benutzen, dann beachten Sie Fol-
gendes:

m Schalten Sie das Kéltegerat aus.

m Ziehen Sie den Netzstecker, oder
schalten Sie die Sicherung(en) der
Hausinstallation aus.

m Tauen Sie das Gefrierfach ab.

m Reinigen Sie das Kaltegerat und las-
sen Sie das Kéltegerat gedffnet, um
es ausreichend zu bellften und Ge-
ruchsbildung zu vermeiden.



Die richtige Temperatur

Die richtige Temperatureinstellung ist fur
die Lagerung der Lebensmittel sehr
wichtig. Durch Mikroorganismen verder-
ben die Lebensmittel schnell, was durch
die richtige Lagertemperatur verhindert
oder verzoégert werden kann. Die Tem-
peratur beeinflusst die Wachstumsge-
schwindigkeit der Mikroorganismen. Mit
sinkender Temperatur verlangsamen
sich diese Vorgange.

Die Temperatur im Kéltegerat erhoht
sich:

- je haufiger und langer die Geratetir
geoffnet wird

- je mehr Lebensmittel eingelagert wer-
den

- je warmer die frisch eingelagerten Le-
bensmittel sind

- je hdher die Umgebungstemperatur
des Kaltegerats ist. Das Kaltegerat ist
fur eine bestimmte Klimaklasse
(Raumtemperaturbereich) ausgelegt,
deren Grenzen eingehalten werden
mussen.

... in der Kiihlzone

In der Kiihlzone empfehlen wir eine
Kuhltemperatur von 5 °C.

... im Gefrierfach

Um frische Lebensmittel einzufrieren
und Lebensmittel langfristig zu lagern,
ist eine Temperatur von -18 °C erforder-
lich. Bei dieser Temperatur ist das
Wachstum der Mikroorganismen weit-
gehend eingestellt. Sobald die Tempe-
ratur Gber -10 °C steigt, beginnt die Zer-
setzung durch die Mikroorganismen, die
Lebensmittel sind weniger lang haltbar.
Aus diesem Grund durfen an- oder auf-
getaute Lebensmittel erst wieder einge-
froren werden, wenn sie verarbeitet
wurden (kochen oder braten). Durch die
hohen Temperaturen werden die meis-
ten Mikroorganismen abgetotet.

Temperaturanzeige

Die Temperaturanzeige im Display
zeigt im Normalbetrieb die ge-
wiinschte Temperatur an.

Wenn die Geratetlr sehr haufig gedffnet
wird, grosse Mengen Lebensmittel ein-
gelegt werden oder die Umgebungs-
temperatur hoch ist, ist eine Einstellung
von 3 °C bis 5 °C empfehlenswert.

Je héher bzw. niedriger die Tempe-
ratur in der Kiihlzone ist, desto hoher
bzw. niedriger ist auch die Temperatur
im Gefrierfach.

Die Temperatur ist einstellbar von 9 °C
bis 1 °C.
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Die richtige Temperatur

“ D

N

m Dricken Sie so oft die Taste zum Ein-
stellen der Temperatur, bis die ge-
wunschte Temperatur in der Tempera-
turanzeige angezeigt wird.

Beim ersten Driicken wird der zuletzt
eingestellte Temperaturwert blinkend
angezeigt.

Dann verandert sich der Temperatur-
wert fortlaufend: Ist der Wert 9 °C er-
reicht, wird wieder mit 1 °C begonnen.

Der neu gewéhlte Temperaturwert wird
nach kurzer Zeit automatisch tbernom-
men und erscheint im Display.

Die Temperatur im Kéltegerét stellt sich
nun langsam auf diesen Wert ein.
Ebenfalls stellt sich im Gefrierfach eine
mittlere Temperatur von ca. -18 °C ein.
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SuperKiihlen verwenden

Funktion SuperKiihlen

Mit der Funktion SuperKuhlen wird die
Kihlzone sehr schnell auf den kéltesten
Wert abgeklhlt (abhangig von der
Raumtemperatur).

Das SuperKuhlen einzuschalten emp-
fiehlt sich besonders, wenn Sie grosse
Mengen frisch eingelagerter Lebensmit-
tel oder Getranke schnell abkiihlen
mochten.

SuperKiihlen einschalten

EXS

N

m Driicken Sie die SuperKihlen-Taste.

Das Symbol SuperKiihlen £ leuchtet.
Die Temperatur in der Kiihlzone sinkt,
da das Kaltegerat mit hdchstmdglicher
Kélteleistung arbeitet.

SuperKiihlen ausschalten

Die Funktion SuperKihlen schaltet sich
automatisch nach ca. 12 Stunden aus.
Das Symbol SuperKuhlen % erlischt,
und das Kéltegerat arbeitet wieder mit
normaler Kalteleistung.

Um Energie zu sparen, kdnnen Sie die
Funktion SuperKihlen selber ausschal-
ten, sobald die Lebensmittel oder Ge-
tranke kihl genug sind.

EES

N

m Driicken Sie die SuperKihlen-Taste,
so dass das Symbol # erlischt.

Die Kuhlung des Kéltegerates arbeitet
wieder mit normaler Leistung.
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Weitere Einstellungen vornehmen

Einstellungs-Modus

Im Einstellungs-Modus schalten Sie die
Verriegelung ein bzw. aus.

Verriegelung ein-/ausschalten c

Der Einstellungs-Modus wird im Display
durch das Symbol Menl *= angezeigt.

Wie Sie die Verriegelung ein- und aus-
schalten, wird im Folgenden beschrie-
ben.
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Verriegelung ein-/ausschalten

Mit der Verriegelung kénnen Sie das
Kaltegerat vor ungewolltem Ausschalten
sichern.

- Verriegelung einschalten

EES

N

m Dricken Sie fUr ca. 5 Sekunden die
SuperKihlen-Taste.

Das Symbol Men( *= leuchtet, und im
Display blinkt c.
Der Einstellungsmodus ist nun aktiviert.



Weitere Einstellungen vornehmen

m Driicken Sie kurz die SuperKuhlen-
Taste, um die Funktion Verriegelung
aufzurufen.

Im Display erscheint 1.

EXS

N

m Driicken Sie kurz die SuperKiihlen-
Taste, um die Verriegelung einzu-
schalten.

Das Symbol Verriegelung (& leuchtet.

LO S

N

m Zum Verlassen des Einstellungsmo-
dus drlicken Sie die Ein-/Aus-Taste.

Im Display wird die Temperatur ange-
zeigt.

- Verriegelung ausschalten

EXS

N

m Drlicken Sie fur ca. 5 Sekunden die
SuperKuhlen-Taste.

Das Symbol Verriegelung & und das
Symbol Men( *= leuchten, und im Dis-
play blinkt c.

Der Einstellungsmodus ist nun aktiviert.

m Dricken Sie kurz die SuperKiihlen-
Taste, um die Funktion Verriegelung
aufzurufen.

Im Display erscheint .

EXS

N

m Dricken Sie kurz die SuperKiihlen-
Taste, um die Verriegelung auszu-
schalten.

Das Symbol Verriegelung & erlischt.

L0 S

N

m Zum Verlassen des Einstellungsmo-
dus driicken Sie die Ein-/Aus-Taste.

Im Display wird die Temperatur der
Kihlzone angezeigt.
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Lebensmittel in der Kiuihlzone lagern

Verschiedene Kiihlbereiche

Aufgrund der natirlichen Luftzirkulation
stellen sich in der Kiihlzone unter-
schiedliche Temperaturbereiche ein. Die
kalte, schwere Luft sinkt in den unteren
Bereich der Kiihlzone. Nutzen Sie die
unterschiedlichen Kaltezonen beim
Einlagern der Lebensmittel!

Warmster Bereich

Der warmste Bereich in der Kihlzone ist
ganz oben im vorderen Bereich und in
der Geratetlr. Verwenden Sie diesen
Bereich z. B. zur Lagerung von Butter,
damit sie streichfahig bleibt und flir K&-
se, damit er sein Aroma behalt.
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Kaltester Bereich

Der kalteste Bereich in der Kiihlzone ist
direkt Uber der Obst- und Gemise-
schublade und an der Riickwand.

Verwenden Sie diesen Bereich fir alle
empfindlichen und leicht verderblichen
Lebensmittel, wie z. B.:

- Fisch, Fleisch, Gefllgel
- Wurstwaren, Fertiggerichte
- Eier- oder Rahmspeisen/-geback

- frischer Teig, Kuchen-, Pizza-, Qui-
cheteig

- Rohmilchkése und andere Rohmilch-
produkte

- folienverpacktes Fertiggemuse

- allgemein alle frischen Lebensmittel
(deren Mindesthaltbarkeitsdatum be-
zieht sich auf eine Aufbewahrungs-
temperatur von mindestens 4 °C)

Tipp: Lagern Sie die Lebensmittel so,
dass die Lebensmittel nicht die Rick-
wand der Kihlzone berlhren. Die Le-
bensmittel kbnnen sonst an der Rick-
wand anfrieren.



Lebensmittel in der Kiihlzone lagern

Fur die Kiihlzone nicht geeig-
net

Nicht alle Lebensmittel eignen sich fur
die Lagerung bei Temperaturen unter
5 °C, da sie kéalteempfindlich sind.

Zu diesen kalteempfindlichen Lebens-
mitteln gehdren unter anderem:

- Ananas, Avocados, Bananen, Gra-
natépfel, Mangos, Melonen, Papayas,
Passionsfriichte, Zitrusfriichte (wie
Zitronen, Orangen, Mandarinen, Gra-
pefruit)

- Obst (das nachreifen soll)

- Auberginen, Gurken, Kartoffeln, Pe-
peroni, Tomaten, Zucchini

- Hartk&se (wie Parmesan, Bergkése)

Hinweise zum Einkauf von Le-
bensmitteln

Die wichtigste Voraussetzung fir eine
lange Lagerdauer ist die Frische der Le-
bensmittel, wenn sie eingelagert wer-
den.

Achten Sie auch auf das Haltbarkeits-
datum und die richtige Lagertempe-
ratur.

Die Kuhlkette sollte mdglichst nicht un-
terbrochen werden, wenn Sie z. B. Le-
bensmittel im warmen Auto transportie-
ren.
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Lebensmittel in der Kiuihlzone lagern

Lebensmittel richtig lagern

Bewahren Sie Lebensmittel in der Kihl-
zone verpackt oder gut zugedeckt
auf. So werden die Annahme von
Fremdgerlchen, ein Austrocknen der
Lebensmittel und die Ubertragung
eventuell vorhandener Keime vermie-
den. Dies ist besonders bei der Lage-
rung tierischer Lebensmittel zu beriick-
sichtigen. Achten Sie darauf, dass ins-
besondere Lebensmittel wie rohes
Fleisch und Fisch nicht in Kontakt mit
anderen Lebensmitteln geraten.

Bei korrekter Einstellung der Temperatur
und einer entsprechenden Hygiene
kann die Haltbarkeit der Lebensmittel
deutlich verlangert werden und Lebens-
mittelabfalle werden vermieden.

Obst und Gemiise

Obst und Gemuse kénnen jedoch un-
verpackt in der Obst- und Gemduise-
schublade aufbewahrt werden.

Eiweissreiche Lebensmittel

Beachten Sie, dass eiweissreichere Le-
bensmittel schneller verderben. Das
heisst, Schalen- und Krustentiere ver-
derben z. B. schneller als Fisch, und
Fisch verdirbt schneller als Fleisch.
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Innenraum gestalten

Abstellbord/Flaschenbord ver-
setzen

Tipp: Versetzen Sie die Abstellborde/
Flaschenborde in der Geratetlir nur im
unbeladenen Zustand.

m Schieben Sie das Abstellbord/Fla-
schenbord nach oben, und nehmen
Sie es nach vorn heraus.

m Setzen Sie das Abstellbord/Flaschen-
bord an beliebiger Stelle wieder ein.
Achten Sie darauf, dass es richtig
und fest auf die Erhebungen gedruckt
ist.

Flaschenhalter verschieben

T 4
T, |

Sie kdnnen den Flaschenhalter nach
rechts oder links verschieben. Dadurch
entsteht mehr Platz fiir Getrankekar-
tons.

Der Flaschenhalter kann (z. B. zur Reini-
gung) ganz entnommen werden:

m Schieben Sie das Flaschenbord nach
oben, und nehmen Sie es nach vorn
heraus.

m Ziehen Sie den Flaschenhalter von
der hinteren Kante des Flaschen-
bords nach oben ab.

Abstellflachen versetzen

Die Abstellflachen kénnen Sie je nach
Hbhe des Kuhlgutes versetzen:

J g

m Die Abstellflache vorne leicht anhe-
ben, ein Stlick nach vorne ziehen, mit
der Aussparung Uber die Auflagerip-
pen heben und nach oben oder unten
versetzen.

Der Anschlagrand an der hinteren
Schutzleiste muss nach oben zeigen,
damit die Lebensmittel die Riickwand
nicht beriihren und anfrieren.

Die Abstellflachen sind durch Auszug-
stopps gegen unbeabsichtigtes Heraus-
ziehen gesichert.
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Innenraum gestalten

Geteilte Abstellflache verset-
zen

Um hohes Kiihlgut, wie z. B. hohe Fla-
schen oder Gefasse, stellen zu kdnnen,
gibt es eine geteilte Abstellflache, bei
der das vordere Teil vorsichtig unter das
hintere Teil geschoben werden kann:

m Driicken Sie die hintere halbe Glas-
platte von unten leicht hoch.

m Gleichzeitig heben Sie die vordere
halbe Glasplatte vorn leicht an, und
schieben Sie sie vorsichtig unter die
hintere Halfte.

m Zum Versetzen der halben Glasplat-
ten nehmen Sie die beiden halben
Glasplatten heraus,

0
0

~

s
0

m stecken Sie die beiden Halteleisten in
gewunschter Héhe links und rechts
auf die Auflagerippen,

m schieben Sie die Glasplatten nachein-
ander ein.

Die Glasplatte mit Anschlagrand muss
hinten liegen!
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Obst- und Gemiiseschublade

Die Obst- und Gemuseschublade ist auf
Rollen gefuhrt und kann zum Be- und
Entladen oder zu Reinigungszwecken
herausgenommen werden.

Geruchsfilter versetzen

Der Geruchsfilter mit Halterung KKF-
FF (Active AirClean) ist als Nachkauf-
bares Zubehor erhéltlich (siehe Kapi-
tel “Zubehér”, Abschnitt “Nachkaufba-
res Zubehor”.)

Achten Sie bei sehr stark riechenden
Lebensmitteln (z. B. sehr wiirzigem
Kase) auf Folgendes:

- Setzen Sie die Halterung mit den Ge-
ruchsfiltern auf die Abstellflache, auf
der diese Lebensmittel gelagert wer-
den.

- Wechseln Sie die Geruchsfilter je
nach Bedarf friher aus.

- Setzen Sie weitere Geruchsfilter (mit
Halterung) in das Kéltegerat (siehe
Kapitel “Zubehdr”, Abschnitt “Nach-
kaufbares Zubehor”).



Innenraum gestalten

Die Halterung der Geruchsfilter sitzt auf
der hinteren Schutzleiste der Abstell-
flache.

m Um den Geruchsfilter zu versetzen,
ziehen Sie die Halterung fur die Ge-
ruchsfilter nach oben von der Schutz-
leiste ab.

U W

|| Active AirClean Filter |
‘ —
N

m Setzen Sie die Halterung auf die
Schutzleiste der gewlinschten Ab-
stellflache.
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Gefrieren und Lagern

Das Gefrierfach verwenden
Verwenden Sie das Gefrierfach zum
- Lagern von Tiefkihlkost,

- Herstellen von Eiswurfeln,

- Einfrieren kleiner Mengen Lebensmit-
tel.

Es konnen bis zu 2 kg/24 Stunden ein-
gefroren werden.

Was passiert beim Einfrieren
frischer Lebensmittel?

Frische Lebensmittel missen so schnell
wie mdglich durchgefroren werden, da-
mit Nahrwert, Vitamine, Aussehen und
Geschmack erhalten bleiben.

Je langsamer die Lebensmittel durch-
gefroren werden, umso mehr Flissigkeit
wandert aus jeder einzelnen Zelle in die
Zwischenrdume. Die Zellen schrumpfen.
Beim Auftauen kann nur ein Teil der vor-
her ausgetretenen FlUssigkeit in die Zel-
len zurickwandern. Praktisch bedeutet
dies, dass im Lebensmittel ein grosse-
rer Saftverlust auftritt. Dies erkennen
Sie daran, dass sich beim Auftauen eine
grosse Wasserlache um das Lebensmit-
tel bildet.

Wurde das Lebensmittel schnell durch-
gefroren, hat die Zellflissigkeit weniger
Zeit, aus den Zellen in die Zwischen-
rdume zu wandern. Die Zellen schrump-
fen erheblich weniger. Beim Auftauen
kann die nur geringe Menge FlUssigkeit,
die in die Zwischenrdume gewandert
war, in die Zellen zuriickwandern, so
dass der Saftverlust sehr gering ist. Es
bildet sich nur eine kleine Wasserlache.
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Fertige Tiefkiihlkost einlagern

Auf- oder angetaute Ware nicht wie-
der einfrieren. Erst wenn Sie das Le-
bensmittel verarbeitet haben (kochen
oder braten), kdnnen Sie es erneut
einfrieren.

Mdchten Sie fertige Tiefkihlkost einla-
gern, prufen Sie bereits beim Kauf im
Geschaft:

- die Verpackung auf Beschadigung
- das Haltbarkeitsdatum

- die Kiuihizonentemperatur der Ver-
kaufstruhe.

Ist die Kiihlzonentemperatur warmer
als -18 °C, so verkdrzt sich die Halt-
barkeit der Tiefklihlkost.

m Kaufen Sie die Tiefkiihlkost ganz zum
Schluss ein, und transportieren Sie
sie in Zeitungspapier oder in einer
Kuhltasche.

m Legen Sie die Tiefklhlkost zu Hause
sofort in das Kaltegerat.



Gefrieren und Lagern

Lebensmittel selbst einfrieren

Verwenden Sie zum Einfrieren nur fri-
sche und einwandfreie Lebensmittel.

Vor dem Einfrieren beachten

- Zum Gefrieren geeignet sind:
Frischfleisch, Gefligel, Wild, Fisch,
Gemuse, Krauter, rohes Obst, Molke-
reiprodukte, Backwaren, Speisereste,
Eigelb, Eiweiss und viele Fertig-
gerichte.

- Zum Gefrieren nicht geeignet sind:
Weintrauben, Blattsalate, Radies-
chen, Rettich, Sauerrahm, Mayonnai-
se, ganze Eier in Schale, Zwiebeln,
ganze rohe Apfel und Birnen.

- Damit Farbe, Geschmack, Aroma und
Vitamin C erhalten bleiben, sollte
Gemuse vor dem Einfrieren blanchiert
werden. Geben Sie dazu das Gemi-
se portionsweise flr 2-3 Minuten in
kochendes Wasser. Danach das
Gemiuse herausnehmen und schnell
in kaltem Wasser abkulhlen. Das
Gemuse abtropfen lassen.

- Mageres Fleisch eignet sich besser
zum Einfrieren als fettes, und kann
wesentlich lAnger gelagert werden.

- Legen Sie zwischen Koteletts,
Steaks, Schnitzel usw. jeweils eine
Folie aus Kunststoff. So vermeiden
Sie das Zusammenfrieren zu einem
Block.

- Rohe Lebensmittel und blanchiertes
Gemise vor dem Einfrieren nicht
wlrzen und salzen, Speisen nur leicht
wirzen und salzen. Manche Gewdrze
verandern beim Einfrieren ihre Ge-
schmacksintensitat.

- Warme Speisen oder Getrénke erst
ausserhalb des Kéltegeréats abkthlen
lassen, um ein Antauen der bereits
gefrorenen Lebensmittel zu verhin-
dern und den Energieverbrauch nicht
zu erhéhen.

Gefriergut verpacken

m Frieren Sie portionsweise ein.
- Geeignete Verpackung

- Kunststofffolien

- Schlauchfolien aus Polyethylen
- Aluminiumfolien

- Gefrierdosen

- Ungeeignete Verpackung

- Packpapier

- Pergamentpapier

- Cellophan

- Abfallsack

- gebrauchte Einkaufstaschen

m Dricken Sie die Luft aus der Verpac-
kung heraus.

m Verschliessen Sie die Packung dicht
mit

- Gummiringen

- Kunststoffklipsen

- Bindfaden

- kaltebestandigen Klebebandern

Tipp: Beutel und Schlauchfolien aus
Polyethylen kdnnen Sie auch mit einem
Folienschweissgerat verschweissen.

m Beschriften Sie die Verpackung mit
Inhalt und Einfrierdatum.
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Gefrieren und Lagern

Vor dem Einlegen

m Stellen Sie ca. 4 Stunden vor dem
Einlegen die Temperatur auf 5 °C
oder kalter.

Das bereits eingelagerte Gefriergut er-
halt somit eine Kaltereserve.

Einlegen

Einzufrierende Lebensmittel diirfen
keine bereits gefrorenen Lebensmit-
tel berihren, damit diese nicht an-
tauen.

m Legen Sie die Packungen trocken ein,
um ein Zusammen- oder Anfrieren zu
vermeiden.

m Legen Sie das Gefriergut breitflachig
auf den Boden des Gefrierfachs oder
mit Kontakt zu den Innenraum-Sei-
tenwéanden ein, damit das Gefriergut
maoglichst schnell bis zum Kern ge-
friert.

Ca. 24 Stunden nach dem
Einlegen
Der Einfriervorgang ist beendet.

m Stellen Sie die Temperatur wieder auf
den gewlinschten Wert zurtck.
Wir empfehlen eine Kihltemperatur
von 5 °C.
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Gefriergut auftauen

Auf- oder angetaute Ware nicht wieder
einfrieren. Erst wenn Sie das Lebens-
mittel verarbeitet haben (kochen oder
braten), kdnnen Sie es erneut einfrie-
ren.

Gefriergut kdnnen Sie auftauen:
- im Mikrowellengeréat

- im Backofen bei der Beheizungsart
“Heissluft” oder bei “Auftauen”

- bei Raumtemperatur

- in der Kiihlzone (die abgegebene
Kalte wird zum Kihlen der Lebens-
mittel genutzt)

- im Dampfgarer

Flache Fleisch- und Fischstiicke kon-
nen angetaut in die heisse Pfanne ge-
geben werden.

Fleisch- und Fischstiicke (z. B. Hack-
fleisch, Poulet, Fischfilet) so auftauen,
dass kein Kontakt zu anderen Lebens-
mitteln besteht. Fangen Sie das Auftau-
wasser auf, und entsorgen Sie es sorg-
faltig.

Obst kann bei Raumtemperatur sowohl
in der Packung als auch in einer zuge-
deckten Schissel auftauen.

Gemise kann im Allgemeinen in gefro-
renem Zustand in das siedende Wasser
gegeben oder in heissem Fett gedlins-
tet werden. Die Garzeit ist aufgrund der
veranderten Zellstruktur etwas kurzer
als bei Frischgemuse.



Gefrieren und Lagern

Lagerzeit eingefrorener Le-
bensmittel

Lebensmittel- Lagerzeit
gruppe (Monate)
Glace 2 bis 6
Brot, Backwaren 2 bis 6
Kése 2 bis 4
Fisch, fett 1 bis 2
Fisch, mager 1 bis 5
Wurst, Schinken 1 bis 3
Wild, Schwein 1 bis 12
Gefllgel, Rind 2 bis 10
Gemdse, Friichte 6 bis 18
Krauter 6 bis 10

Die angegebenen Lagerzeiten sind Richt-
werte.

Bei handelstblichen Tiefkiihlerzeugnis-
sen ist die auf der Verpackung angege-
bene Lagerdauer entscheidend.

Bei einer konstanten Gefrierfachtempe-
ratur von -18 °C und einer entsprechen-
den Hygiene kann die maximale Lager-
zeit der Lebensmittel genutzt werden
und Lebensmittelabfalle werden vermie-
den.

Eiswiirfel bereiten

m Flllen Sie die Eiswiirfelschale zu drei
Viertel mit Wasser und stellen Sie sie
auf den Boden des Gefrierfachs.

m Verwenden Sie zum Ldsen einer fest-
gefrorenen Eiswurfelschale einen
stumpfen Gegenstand, z. B. einen
Loffelstiel.

Tipp: Die Eiswdrfel 16sen sich leicht aus
der Schale, wenn Sie sie kurz unter
fliessendes Wasser halten.

Schnellkiihlen von Getranken

m Zum Schnellkiihlen von Getrdnken
schalten Sie die Funktion
SuperKiihlen ein.

Nehmen Sie Flaschen, die Sie zum
Schnellkihlen in das Gefrierfach le-
gen, spatestens nach einer Stunde
wieder heraus. Die Flaschen kénnen
platzen.
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Abtauen

Kiihlzone
Die KlUihlzone taut automatisch ab.

Wahrend der Kompressor lauft, kdnnen
sich funktionsbedingt an der Rickwand
der Kihlzone Reif und Wasserperlen
bilden. Diese brauchen Sie nicht zu ent-
fernen, da sie automatisch durch die
Wérme des Kompressors verdunsten.

Das Tauwasser lauft Gber eine Tauwas-
ser-Rinne und durch ein Tauwasser-Ab-
laufrohr in ein Verdunstungssystem an
der Rickseite des Kaltegerats.

Halten Sie die Tauwasser-Rinne und
das Tauwasser-Ablaufloch sauber.
Das Tauwasser muss immer unge-
hindert abfliessen kénnen.
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Gefrierfach

Das Gefrierfach taut nicht automatisch
ab.

Durch den normalen Betrieb bilden sich
im Gefrierfach z. B. an den Innenwén-
den, im Laufe der Zeit Reif und Eis. Die
Stéarke der Reif- und Eisbildung ist auch
von folgenden Ursachen abhéngig:

- Die Gefrierfachtir wurde haufig und/
oder langere Zeit gedffnet.

- Grosse Mengen Lebensmittel wurden
frisch eingefroren.

- Die Luftfeuchtigkeit in der Raumluft
ist erhoht.

Aufgrund einer dicken Eisschicht I&sst
sich unter Umstanden die Gefrierfachtlr
nicht dicht schliessen. Ebenso verrin-
gert sich die Kuhlleistung, wodurch der
Energieverbrauch steigt.

m Tauen Sie das Gefrierfach von Zeit zu
Zeit ab, spéatestens jedoch, sobald
sich stellenweise eine 0,5 cm dicke
Eisschicht gebildet hat.

Tipp: Nutzen Sie die Zeit, wenn wenig
oder kein Gefriergut im Gefrierfach la-
gert oder die Luftfeuchtigkeit in der
Raumluft und die Raumtemperatur
niedrig sind.



Abtauen

& Beschadigungsgefahr durch
falsches Abtauen.

Achten Sie beim Abtauen darauf,
dass sie den Kalteerzeuger nicht be-
schadigen, und das Kéltegerat da-
durch funktionsuntichtig wird.
Schaben Sie die Reif- und Eisschich-
ten nicht ab. Verwenden Sie keine
spitzen oder scharfkantigen Ge-
genstande.

Verwenden Sie keine mechanischen
Hilfsmittel oder andere Mittel, die
nicht vom Hersteller empfohlen wur-
den, um den Abtauvorgang zu be-
schleunigen.

Vor dem Abtauen

m Nehmen Sie das Gefriergut heraus,
und wickeln Sie es in mehrere Lagen
Zeitungspapier oder in Decken ein.

Tipp: Sie kdnnen das Gefriergut auch in
Kihltaschen aufbewahren.

m Bewahren Sie das Gefriergut an ei-
nem kihlen Ort auf, bis das Gefrier-
fach wieder betriebsbereit ist.

Zum Abtauen

& Je langer das Gefriergut bei
Raumtemperatur lagert, desto kiirzer
ist die Haltbarkeit des Gefrierguts.
Fuhren Sie das Abtauen rasch durch.

& Der Dampf eines Dampfreinigers
kann an spannungsfihrende Teile
des Kaltegerats gelangen und einen
Kurzschluss auslésen.

Verwenden Sie zum Abtauen auf kei-
nen Fall einen Dampfreiniger.

& Stellen Sie zum Abtauen niemals
elektrische Heizgerate sowie Kerzen
in das Kuhlgerat, sonst wird der
Kunststoff beschadigt.

& Verwenden Sie keine Abtau-
sprays oder Enteiser. Diese kdnnen
explosive Gase bilden, kunststoff-
schadigende Losungs- oder Treib-
mittel enthalten oder gesundheits-
schéadlich sein.

m Schalten Sie das Kéltegerat aus.
Die Kihlung ist ausgeschaltet.

m Ziehen Sie den Netzstecker oder
schalten Sie die Sicherung(en) der
Hausinstallation aus.

m Lassen Sie die Gefrierfachtir offen.

Tipp: Das Abtauen kénnen Sie be-
schleunigen, indem Sie zwei Tépfe auf
Topfuntersetzern mit heissem (nicht ko-
chendem) Wasser in die Gefrierzone
stellen. In diesem Fall die Tur beim Ab-
tauen geschlossen lassen, damit die
Warme nicht entweichen kann.
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Abtauen

m Nehmen Sie losgel6ste Eisstlicke he-
raus.

m Nehmen Sie das Tauwasser eventuell
mehrmals mit einem Schwamm oder
Tuch auf.

Nach dem Abtauen

m Reinigen Sie das Gefrierfach und
trocknen Sie es.

m Schliessen Sie das Kaltegerat wieder
an und schalten Sie es ein.

m Legen Sie das Gefriergut wieder in
das Gefrierfach, sobald die Tempe-
ratur tief genug ist.
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Reinigung und Pflege

Achten Sie darauf, dass kein Wasser
in die Elektronik oder in die Beleuch-
tung gelangt.

Durch das Tauwasser-Ablaufloch
darf kein Reinigungswasser laufen.

Verwenden Sie kein Dampf-Reini-
gungsgerat. Der Dampf kann an
spannungsfiuhrende Teile des Kélte-
gerates gelangen und einen Kurz-
schluss ausldsen.

Das Typenschild im Innenraum des
Kaltegerates darf nicht entfernt wer-
den. Es wird im Fall einer Stérung
bendtigt!

Hinweise zum Reinigungsmit-
tel

Um die Oberflachen nicht zu beschadi-
gen, verwenden Sie bei der Reinigung
keine

- soda-, ammoniak-, sdure- oder chlo-
ridhaltigen Reinigungsmittel

- kalkldsenden Reinigungsmittel

- scheuernden Reinigungsmittel (z. B.
Scheuerpulver, Scheuermilch, Putz-
steine)

- lésemittelhaltigen Reinigungsmittel
- Edelstahl-Reinigungsmittel

- Geschirrsplilmaschinen-Reiniger
- Backofensprays

- Glasreiniger,

- scheuernden harten Schwamme und
Birsten (z. B. Topfschwamme)

- Schmutzradierer

- scharfen Metallschaber.

Verwenden Sie im Innenraum des

Kéltegerats nur lebensmittelunbe-

denkliche Reinigungs- und Pflege-
mittel.

Wir empfehlen zur Reinigung lauwar-
mes Wasser und etwas Handspulmittel.
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Reinigung und Pflege

Vor dem Reinigen des Kalte-
gerates

m Schalten Sie das Kéltegerét aus.

Das Display erlischt und die Kiihlung ist
ausgeschaltet.

Sollte dies nicht der Fall sein, ist die
Verriegelung eingeschaltet (siehe “Wei-
tere Einstellungen vornehmen - Verrie-
gelung ein-/ausschalten”).

m Ziehen Sie den Netzstecker, oder
schalten Sie die Sicherung(en) der
Hausinstallation aus.

m Nehmen Sie die Lebensmittel aus
dem Kaltegerat, und lagern Sie sie an
einem kihlen Ort.

m Tauen Sie das Gefrierfach ab (siehe
“Abtauen”).

)

m Entnehmen Sie die Obst- und Gemu-
seschublade und die Rollschienen
aus dem Gerateboden.

m Nehmen Sie alle weiteren Teile, die
herausgenommen werden kdnnen,
zur Reinigung heraus.
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Abstellflache zerlegen

m Legen Sie die Abstellflache auf eine
weiche Unterlage (z. B. ein Geschirr-
tuch) auf die Arbeitsflache.

2.8

Qfl.

m Nehmen Sie die Leisten ab:

1. Ziehen Sie an einer Seite beginnend
die Edelstahlleiste ab.

2. Ziehen Sie die Schutzleiste ab.

m Befestigen Sie die Leisten nach der
Reinigung wieder an der Abstell-
flache.



Reinigung und Pflege

Flaschen- und Abstellborde

Die Edelstahlblenden an den Fla-
schen- und Abstellborden sind nicht
geschirrspllmaschinengeeignet!

Um die Edelstahlblende zu entfernen,
gehen Sie wie folgt vor:

m Legen Sie das Abstell-/Flaschenbord
mit der vorderen Seite auf die Ar-
beitsflache.

d

m Fassen Sie ein Blendenende, und zie-
hen Sie es vom Bord weg. Jetzt 16st
sich die gesamte Edelstahlblende
vom Bord.

m Befestigen Sie nach der Reinigung
die Edelstahlblende in umgekehrter
Reihenfolge am Bord.

Innenraum, Zubehor

Reinigen Sie das Kéltegerat re-
gelméssig, mindestens aber einmal
im Monat und das Gefrierfach nach
jedem Abtauen.

Lassen Sie Verschmutzungen nicht
erst antrocknen, sondern entfernen
Sie diese sofort.

m Reinigen Sie die Innenrdume mit
lauwarmem Wasser und etwas Hand-
spullmittel. Wischen Sie nach der Rei-
nigung mit klarem Wasser nach, und
trocknen Sie alles mit einem Tuch.

Folgende Teile sind geschirrspiilma-
schinengeeignet:

- der Flaschenhalter, die Eierablage,
die Eiswirfelschale (jeweils je nach
Modell enthalten)

- die Flaschen- und Abstellborde in der
Innentlr (ohne Edelstahlblende)

- die Abstellflachen (ohne Edelstahl-
leisten und Schutzleisten)

Die Temperatur des gewahlten Ge-
schirrspllmaschinenprogramms darf
maximal 55 °C betragen!

Durch den Kontakt mit Naturfarbstof-
fen, z. B. in Karotten, Tomaten und
Ketchup kénnen sich Kunststoffteile in
der Geschirrspiilmaschine verfarben.
Diese Verfarbung beeinflusst nicht die

Stabilitat der Teile.
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Reinigung und Pflege

Folgende Teile sind nicht geschirrsplil-
maschinengeeignet:

die Edelstahlblenden an den Fla-
schen- /Abstellborden

die Edelstahlleisten und die Schutz-
leisten an den Abstellflachen

die Obst- und Gemiseschublade

die Rollschienen zur Fihrung der
Obst- und Gemuseschublade (je
nach Modell enthalten)

Reinigen Sie dieses Zubehdr von
Hand.

Reinigen Sie die Tauwasser-Rinne
und das -Ablaufrohr hdufiger mit ei-
nem Stabchen oder Ahnlichem, damit
das Tauwasser ungehindert ablaufen
kann.

Entfernen Sie eventuelle Verschmut-
zungen an den Edelstahlblenden und
-leisten mit der Miele Pflege fur Edel-
stahl.

Reiben Sie diese unbedingt nach je-
der Reinigung zur Pflege mit der
Miele Pflege fur Edelstahl ein. Da-
durch wird die Edelstahloberflache
geschitzt und schnelles Wiederver-
schmutzen verhindert!

m Lassen Sie fUr kurze Zeit die

Geratetlr gedffnet.
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Turdichtung reinigen

& Beschéadigungsgefahr durch
falsche Reinigung.

Bei der Behandlung der Turdichtung
mit Olen oder Fetten kann diese
pords werden.

Behandeln Sie die Turdichtung nicht
mit Olen oder Fetten.

m Reinigen Sie die Turdichtung re-
gelmassig nur mit klarem Wasser und
trocknen Sie die Turdichtung an-
schliessend grindlich mit einem
Tuch.

Be- und Entliftungséffnungen
reinigen

Staubablagerungen erhdhen den
Energieverbrauch.

m Reinigen Sie die Be- und Entlif-
tungsoéffnungen regelméssig mit ei-
nem Pinsel oder Staubsauger (ver-
wenden Sie dazu z. B. den Saugpin-
sel fur Miele Staubsauger).



Reinigung und Pflege

Nach dem Reinigen
m Setzen Sie alle Teile in das Kéltegerat.

m Schliessen Sie das Kaltegerat wieder
an, und schalten Sie es ein.

m Schalten Sie die Funktion
SuperKiihlen flr einige Zeit ein, damit
die Kiihlzone schnell kalt wird.

m Legen Sie die Lebensmittel in die
Klhlzone, und schliessen Sie die
Geréatet(r.

m Legen Sie das Gefriergut in das Ge-
frierfach, sobald die Temperatur im
Gefrierfach tief genug ist.
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Was tun, wenn ...

Sie kénnen die meisten Stérungen und Fehler, zu denen es im taglichen Betrieb
kommen kann, selbst beheben. In vielen Fallen kénnen Sie Zeit und Kosten spa-
ren, da Sie nicht den Kundendienst rufen missen.

Die nachfolgenden Tabellen sollen Ihnen dabei helfen, die Ursachen einer Stérung
oder eines Fehlers zu finden und zu beseitigen.

Offnen Sie bis zum Beheben der Stérung méglichst nicht das Kéltegerit, um den
Kalteverlust so gering wie méglich zu halten.

Problem

Ursache und Behebung

Das Kaltegerat hat kei-
ne Kiihlleistung, die In-
nenbeleuchtung funk-
tioniert nicht bei geoff-
neter Geratetiir, und das
Display leuchtet nicht.

Das Kéltegerat ist nicht eingeschaltet, und im Display
leuchtet das Symbol Netzanschluss -C-.
m Schalten Sie das Kéltegerat ein.

Der Netzstecker steckt nicht richtig in der Steckdose.
m Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose. Bei
ausgeschaltetem Kaltegerat erscheint im Display

das Symbol Netzanschluss .

Die Sicherung(en) der Hausinstallation wurde(n) aus-

geldst. Das Kéltegeréat, die Hausspannung oder ein

anderes Gerat konnten defekt sein.

m Rufen Sie eine Elektrofachkraft oder den Kunden-
dienst.

Im Display leuchtet das
Symbol [, das Kilte-
geréat hat keine Kiihlleis-
tung, die Bedienung des
Kaltegerats sowie die
Innenbeleuchtung sind
jedoch funktionsféhig.

Die Messeschaltung ist eingeschaltet. Sie ermdg-

licht dem Fachhandel, das Kéltegerat ohne einge-

schaltete Kihlung zu préasentieren. Flr den privaten

Gebrauch benétigen Sie diese Einstellung nicht.

m Erfragen Sie beim Kundendienst, wie Sie die Mes-
seschaltung an Ihrem Kéltegerat ausschalten.
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Was tun, wenn ...

Problem

Ursache und Behebung

Der Kompressor lauft
dauernd.

Das ist kein Fehler. Um Energie zu sparen, schaltet
der Kompressor bei geringem Kaltebedarf auf eine
niedrige Drehzahl. Dadurch erhdht sich die Laufzeit
des Kompressors.

Der Kompressor schal-
tet immer haufiger und
langer ein, die Tempe-
ratur im Kaltegerat ist
zu niedrig.

Die Be- und Entluftungséffnungen im Schrankumbau

sind zugestellt oder verstaubt.

m Verdecken Sie nicht die Be- und Entliftungsoff-
nungen.

m Befreien Sie die Be- und Entliftungséffnungen re-
gelmassig von Staub.

Die Geratetlr und die Gefrierfachtiir wurden haufig

gedffnet, oder es wurden grosse Mengen Lebensmit-

tel frisch eingelagert bzw. eingefroren.

m Offnen Sie die Gerétetiir bzw. die Gefrierfachtir
nur bei Bedarf und nur so kurz wie mdglich.

Die erforderliche Temperatur stellt sich nach einiger
Zeit von alleine wieder ein.

Die Geratetir und/oder Gefrierfachtir sind nicht rich-
tig geschlossen.

Eventuell hat sich im Gefrierfach bereits eine dickere
Eisschicht gebildet.

m Schliessen Sie die Geratetlren.

Die erforderliche Temperatur stellt sich nach einiger
Zeit von alleine wieder ein.

Sollte sich bereits eine dicke Eisschicht gebildet ha-
ben, verringert sich die Kuhlleistung, wodurch der
Energieverbrauch steigt.

m Tauen Sie das Gefrierfach ab, und reinigen Sie es.

Die Raumtemperatur ist zu hoch. Je héher die Raum-

temperatur, desto langer lauft der Kompressor.

m Beachten Sie die Hinweise im Kapitel “Montage-
hinweise - Aufstellort”.

Das Kaltegerat wurde nicht richtig in die Nische ein-

gebaut.

m Beachten Sie die Hinweise in den Kapiteln “Mon-
tagehinweise; Kaltegerat einbauen”.
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Was tun, wenn ...

Problem

Ursache und Behebung

Der Kompressor schal-
tet immer haufiger und
langer ein, die Tempe-
ratur im Kéltegerat ist
zu niedrig.

Die Temperatur im Kaltegerat ist zu niedrig einge-
stellt.
m Korrigieren Sie die Einstellung der Temperatur.

Die Gefrierfachtir ist nicht richtig geschlossen.
m Uberpriifen Sie, ob die Gefrierfachtiir richtig
schliesst.

Eine grossere Menge Lebensmittel wurde auf einmal

eingefroren.

m Beachten Sie die Hinweise im Kapitel “Gefrieren
und Lagern”.

Die Funktion SuperKihlen ist noch eingeschaltet.
m Um Energie zu sparen, kdnnen Sie SuperKiihlen
selber vorzeitig ausschalten:
Dricken Sie die SuperKihlen-Taste.

Der Kompressor schal-
tet immer seltener und
kiirzer ein, die Tempe-
ratur im Kaltegerat
steigt.

Dies ist kein Fehler. Die eingestellte Temperatur ist zu

hoch.

m Korrigieren Sie die Einstellung der Temperatur.

m Kontrollieren Sie die Temperatur noch einmal nach
24 Stunden.

Das Gefriergut beginnt, aufzutauen.

Die Umgebungstemperatur, fir die lhr Kéltegerat

ausgelegt ist, wurde unterschritten.

Der Kompressor schaltet seltener ein, wenn die Um-

gebungstemperatur zu niedrig ist. Deshalb kann es

im Gefrierfach zu warm werden.

m Beachten Sie die Hinweise im Kapitel “Installation”,
Abschnitt “Aufstellort”.

m Erhdéhen Sie die Umgebungstemperatur.
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Was tun, wenn ...

Meldungen im Display

Meldung

Ursache und Behebung

Im Display erscheint
“F]!l.

Eine Storung liegt vor.
m Rufen Sie den Kundendienst.

Die Innenbeleuchtung funktioniert nicht

Problem

Ursache und Behebung

Die Innenbeleuchtung
funktioniert nicht.

Das Kaltegerat ist nicht eingeschaltet.
m Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste.

Die Innenbeleuchtung schaltet sich nach ca.

15 Minuten bei gedffneter Gerétetiir wegen Uberhit-
zung automatisch aus. Ist dies nicht der Grund, liegt
eine Stdérung vor.

m Rufen Sie den Kundendienst.

& Verletzungs- und Beschadigungsgefahr!
Die LED-Beleuchtung darf ausschliesslich vom
Kundendienst repariert und ausgewechselt wer-
den. Unter der Lichtabdeckung befinden sich
stromfiihrende Teile.

Die Lichtabdeckung darf nicht abgenommen wer-
den! Sollte die Abdeckung beschéadigt oder durch
Beschadigung entfernt worden sein -

Vorsicht! Beleuchtung (Laserstrahlung Klasse 1M)
nicht mit optischen Instrumenten (einer Lupe oder
Ahnlichem) betrachten!
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Was tun, wenn ...

Allgemeine Probleme mit dem Kaltegerat

Problem

Ursache und Behebung

Das Gefriergut ist fest-
gefroren.

Die Verpackung der Lebensmittel war beim Einlegen

nicht trocken.

m Ldsen Sie das Gefriergut mit einem stumpfen Ge-
genstand, z. B. mit einem Loffelstiel.

Der Boden der Kiihlzo-
ne ist nass.

Das Tauwasser-Ablaufloch ist verstopft.
m Reinigen Sie die Tauwasser-Rinne und das Tau-
wasser-Ablaufloch.

Das Kaltegerat fuhlt
sich an den Aussen-
wanden warm an.

Kein Fehler. Die durch die Kélteerzeugung entste-
hende Warme wird genutzt, um eine Betauung zu
vermeiden.

Im Display leuchtet das
Symbol 5. Das Kilte-
gerat lasst sich nicht
ausschalten.

Die Verriegelung ist eingeschaltet.

m Schalten Sie die Verriegelung aus (siehe Kapitel
“Weitere Einstellungen vornehmen”, Ab-
schnitt “Verriegelung ein-/ausschalten”).
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Ursachen von Gerauschen

Normale Wodurch entstehen sie?

Gerausche

Brrrrr ... Das Brummen kommt vom Kompressor. Es kann kurzfristig et-
was lauter werden, wenn sich der Kompressor einschaltet.

Blubb, Das Blubbern, Gurgeln oder Surren kommt vom Kaltemittel, das

blubb ... durch die Rohre fliesst.

Click ... Das Klicken ist immer dann zu héren, wenn der Thermostat den
Kompressor ein- oder ausschaltet.

Knack ... Das Knacken ist immer dann zu héren, wenn es zu Materialaus-

dehnungen im Kaltegerat kommt.

Bedenken Sie, dass Kompressor- und Strdomungsgerausche im Kaltekreislauf
nicht zu vermeiden sind!

Gerdusche Ursache und Behebung

Klappern, Das Kaltegerat steht uneben. Richten Sie es mit Hilfe einer Was-
Rappeln, Klir- | serwaage eben aus und legen Sie etwas unter.

ren

Das Kaltegeréat bertihrt andere Mobel oder Geréte. Riuicken Sie
es ab.

Schubladen oder Abstellflachen wackeln oder klemmen. Priifen
Sie die herausnehmbaren Teile, und setzen Sie sie eventuell neu
ein.

Flaschen oder Gefasse berlihren sich. Riicken Sie diese leicht
auseinander.

Der Transportkabelhalter hdngt noch an der Geraterlickwand.
Entfernen Sie ihn.

49




Kundendienst

Kontakt bei Stérungen

Bei Stérungen, die Sie nicht selbst be-
heben kdnnen, benachrichtigen Sie

z. B. lhren Miele Fachhandler oder den
Miele Kundendienst.

Den Miele Kundendienst konnen Sie
online unter www.miele.com/service
buchen.

Die Kontaktdaten des Miele Kunden-
dienstes finden Sie am Ende dieses
Dokuments.

Der Kundendienst bendtigt die Modell-
kennung und die Fabrikationsnummer
(Fabr./SN/Nr.). Beide Angaben finden
Sie auf dem Typenschild.

Das Typenschild finden Sie im Innen-
raum des Kaltegerats.
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EPREL-Datenbank

Ab dem 1. Mérz 2021 sind die Informa-
tionen zu der Energieverbrauchskenn-
zeichnung und den Okodesign-Anforde-
rungen in der européischen Produktda-
tenbank (EPREL) zu finden. Unter fol-
gendem Link https://eprel.ec.euro-
pa.eu/ erreichen Sie die Produktdaten-
bank. Hier werden Sie aufgefordert, die
Modellkennung einzugeben.

Die Modellkennung finden Sie auf dem
Typenschild.

Miele

X00K ™ NE XX XOOXXKXXX. ‘
T sCRoRT

BMHHBIV TEMMEPATYPHbII W KA®

Klasse/Class Ap-TyplAP-Type Capacity \q Capacity
ClasselClase AP-TypelAP-Tipo  |Volume Brut/Capacidad Bruta | Pouvair de Congel /Capac. Congeladora
SN-ST XXX |

Nutzinhalt Ges /K 1G I WEIN | KALT -

Net.Capacity Tot /R IF I WINE / CHILL R600a: Xxg
Voume U e To IR ic

Die Garantiezeit betragt 2 Jahre.

Weitere Informationen zu den Garantie-
bedingungen in lhrem Land erhalten Sie
beim Miele Kundendienst.


https://eprel.ec.europa.eu/
https://eprel.ec.europa.eu/

Installation

Montagehinweise
Aufstellort

& Beschadigungs- und Verlet-
zungsgefahr durch kippendendes
Kaltegerat.

Ein nicht eingebautes Kaltegerat
kann kippen.

Halten Sie die Geratetiir oder die
Geratetlren geschlossen, bis sich
das Kéltegerat im eingebauten Zu-
stand befindet und entsprechend der
Gebrauchs- und Montageanweisung
in der Einbaunische gesichert wor-
den ist.

& Brand- und Beschadigungsge-
fahr durch warmeabgebende Gerate.
Warmeabgebende Gerate kdnnen
sich entzlinden und das Kéltegerat in
Brand setzen.

Das Kaltegerat darf nicht unter ein
Kochfeld gebaut werden.

Geeignet ist ein trockener, gut bellftba-
rer Raum.

Bitte bedenken Sie bei der Wahl des
Aufstellortes, dass der Energiever-
brauch des Kaltegerates steigt, falls es
in unmittelbarer Nahe einer Heizung, ei-
nes Herdes oder einer sonstigen Wér-
mequelle aufgestellt wird. Auch direkte
Sonneneinstrahlung ist zu vermeiden.
Je hoher die Raumtemperatur, desto
langer lauft der Kompressor und desto
hoher ist der Energieverbrauch.

Beachten Sie beim Einbau des Kalte-
gerates ausserdem Folgendes:

- Die Steckdose muss ausserhalb des
Geraterlickseitenbereichs liegen und
bei einem Notfall leicht zuganglich
sein.

- Netzstecker und Netzkabel dirfen
nicht die Rickseite des Kéltegerates
berlihren, da diese durch Vibrationen
des Kaltegerates beschadigt werden
kénnen.

- Auch andere Gerate sollten nicht an
Steckdosen im Rulckseitenbereich
dieses Kaltegerates angeschlossen
werden.
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& Beschadigungsgefahr durch ho-
he Luftfeuchtigkeit.

Bei hoher Luftfeuchtigkeit kann sich
Kondensat an den Aussenflachen
des Kéltegerats niederschlagen und
zur Korrosion fulhren.

Stellen Sie das Kaltegerat in einem
trockenen und/oder klimatisierten
Raum mit ausreichender Beliftung
auf.

Stellen Sie nach dem Einbau sicher,
dass die Geratetlr richtig schliesst,
die angegebenen Be- und Entlft-
ungsquerschnitte eingehalten wur-
den und das Kaéltegerat entspre-
chend der Gebrauchs- und Monta-
geanweisung eingebaut wurde.

Klimaklasse
Das Kaltegeréat ist flr eine bestimmte

Be- und Entliiftung

Die Be- und Entliftung des Kalte-
gerates erfolgt Gber den Gerateso-
ckel. Dieser darf nicht zugedeckt
oder zugestellt werden. Ebenfalls
mussen die Be- und Entliftungso6ff-
nungen regelmassig von Staub gerei-
nigt werden.

Klimaklasse (Umgebungstemperaturbe-
reich) ausgelegt, deren Grenzen einge-
halten werden mussen. Die Klimaklasse
steht auf dem Typenschild im Innen-
raum des Kéltegeréts.

/

d

\j

\’\L

Klimaklasse Umgebungstem-
peratur
SN +10 bis +32 °C
N +16 bis +32 °C
ST +16 bis +38 °C
T +16 bis +43 °C

Eine niedrigere Umgebungstemperatur

fUhrt zu einer langeren Stillstandzeit des

Kompressors. Das kann zu héheren
Temperaturen im Kéaltegerat und somit
zu Folgeschéden flhren.
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Vor dem Einbau des Kéltegerates

m Nehmen Sie vor dem Einbau die Zu-
behoérbeutel mit den Montageteilen
und anderes Zubehoér aus dem Kalte-
gerét.

m Entfernen Sie auf keinen Fall von
der Geraterlickseite

- die Abstandhalter (je nach Modell).
Sie garantieren den erforderlichen
Abstand zwischen Geréteriickseite
und Wand.

- die Beutel, die sich im Metallgitter
(Wéarmeaustauscher) befinden (je
nach Modell).

Sie sind wichtig flr die Funktion des
Kaltegerates. |hr Inhalt ist ungiftig
und ungeféhrlich.

m Entfernen Sie den Kabelhalter von der
Geraterlickseite.

m Prifen Sie, ob alle Teile an der Ge-
raterlickwand frei schwingen kénnen.
Biegen Sie eventuell anliegende Teile
vorsichtig weg.
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Einbaumasse
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zu gewahrleisten.

Beachten Sie vor dem Einbau, dass die Einbaunische genau den vorgegebenen
Einbaumassen entspricht. Die angegebenen Be- und Entliftungséffnungen muis-
sen unbedingt eingehalten werden, um eine korrekte Funktion des Kéltegerates

A B C
SMS-Nische [mm] [mm] [mm]
6/6 762 605 (580%) 760
7/6 889 605 887
10/6 1270 605 1268

* bei Einbau unter einer Arbeitsplatte
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Ansicht von oben

= ]
ﬁ%‘w
A B c D E
[mm] [mm] [mm] [°1 [mm]
548 85 1090 max. 97 520
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Turanschlag wechseln

Bevor Sie das Kaltegerat einbauen,
mussen Sie festlegen, zu welcher Seite
die Geratetir gedffnet werden soll.
Eventuell muss der Turanschlag ge-
wechselt werden.

Sollten Sie den Turanschlag wechseln
wollen, so ist ein Umbausatz erforder-
lich. Dieser Umbausatz enthélt eine
Montageanweisung.

Der Umbausatz ist als Nachkaufbares

Zubehor beim Miele Kundendienst, im

Fachhandel oder im Internetauftritt von
Miele erhéltlich.

Dekorplatte montieren

Durch Dekorplatten kénnen Sie das
Gerat Ihrer Kichenmobelfront farblich
anpassen.

Unter den Dekorrahmen kénnen
Dekorplatten bis zu einer Dicke von
maximal 2 mm eingefligt werden.

Dekorplatten-Masse

Geben Sie beim Bestellen der Dekor-
platte immer die Masse an, und zu-
satzlich bei Holz den Maserverlauf.

SMS- Plat- Platten- Platten-
Modell tenhdhe breite dicke
[mm] [mm]  [mm]
6/6 677 535 max. 2
7/6 804 535 max. 2
10/6 1185 535 max. 2
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Folgende Montageteile benétigen
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m Offnen Sie die Geratetdr.

o4

ez

I

m Schrauben Sie die Dekorrahmen-
Leiste @ ab.

m LOsen Sie etwas die Schrauben der
Dekorrahmen-Leisten (2, so dass Sie
sie ein Stilick nach vorn schieben
kdnnen.

m Schieben Sie die Dekorplatte (3 ein.

m Schieben Sie die Dekorrahmen-Leis-
ten (@ wieder zuriick, und schrauben
Sie sie fest.

m Schrauben Sie die Dekorrahmen-
Leiste O und den Turgriff @ an.

(6) 7
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)
A
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O
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P
o] ]
e
!
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t
(=]

m Verdecken Sie die Schrauben mit den
Abdeckkappen (.

m Setzen Sie den Stopfen (® in die La-
gerbuchse oben in die GeratetUr.
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Kaltegerat einbauen Fiir den Einbau des Kiltegerates
bendtigen Sie das folgende Werk-
Stellen Sie das Kaltegerat mit Hilfe zeug:

einer zweiten Person auf.

g

m Bauen Sie das Kaltegerat nur in stabi-
le, standfeste Einbau-Kiichenmobel W
ein, die auf einem waagerechten und

S

ebenen Boden stehen.

m Sichern Sie die Einbauschrénke ge- o —
gen Umkippen.

&

m Richten Sie das Klichenmdbel mit ei-
ner Wasserwaage aus. Die Schrank-
ecken mussen im 90° Winkel zuein-
ander stehen, da sonst die Mobeltir
nicht an allen 4 Ecken des Schrankes
anliegen wird.

m Die Be- und Entliftungséffnungen
unbedingt einhalten (siehe “Montage-
hinweise - Be- und Entliftung”; “Ein-
baumasse”).
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Folgende Montageteile benétigen Sie
fir den Einbau des Kéltegerates in
der Nische:

Alle Montageteile sind mit Zahlen ge-
kennzeichnet. Diese Kennzeichnung
des Montageteils finden Sie auch im je-
weiligen Montageschritt wieder.

Alle Montageschritte werden an einem
Kéltegerat mit rechtem Turanschlag
gezeigt. Sollten Sie den Turanschlag
nach links gewechselt haben, beach-
ten Sie dies bei den einzelnen Monta-

geschritten.

Je nach Geratetyp kdnnen nach dem
Einbau Montageteile Ubrig bleiben.

1X 1X

* Abdeckung fur den oberen Scharnier-
winkel je nach Turanschlag

Kaltegerat vorbereiten

m Stellen Sie das Kaéltegerat unmittelbar
vor die Kiichenmdbel-Nische.

m Schieben Sie die Laschen der Aus-
gleichsblende (D von vorne in die
Stegaufnahmen.
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Kaltegerat in der Nische befestigen

m Schieben Sie das Kaltegerat in die
Einbaunische.

& Achten Sie beim Einschieben
darauf, dass das Netzanschlusskabel
nicht eingeklemmt wird!

Tipp: Befestigen Sie am Stecker ein
Stlick Schnur und “verlangern” Sie so
das Netzanschlusskabel.

Ziehen Sie das Netzanschlusskabel
dann am anderen Schnurende durch
das Kiichenmobel, so dass das Kalte-
gerat nach dem Einbau leicht ange-
schlossen werden kann.

m Dricken Sie das Kaltegerat scharnier-
seitig an die Mobelwand.

m Um das Kaltegerat mit dem Mdbel-
schrank zu verbinden, schrauben Sie
die Schrauben (2 in der genannten
Reihenfolge durch die Scharnierwin-
kel.
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m Falls erforderlich, richten Sie die Aus-
gleichsblende () oben am Gerét
durch Verschieben parallel zur Mébel-
decke aus.

Die Ausgleichsblende darf nicht her-
vorstehen, sie muss vollstéandig in der
Nische verschwinden.

m Ldsen Sie an den Befestigungswin-
keln oben 3® und unten @ die
Schrauben (), so dass die Winkel be-
weglich sind.

m Schieben Sie die lose sitzenden Be-
festigungswinkel bis an die Mdbel-
wand.

m Schrauben Sie den Befestigungswin-
kel mit den Schrauben @ an der M-
belwand fest. Bohren Sie das Loch in
der Mébelwand ggf. vor.

m Ziehen Sie die Schrauben (&) wieder
fest.

m Setzen Sie die Abdeckteile ®), @,
und @ in der genannten Reihenfolge
auf.
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m Setzen Sie das Luftungsgitter @9 ein,
bis es horbar einrastet.
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Elektroanschluss

Das Kaltegerat wird anschlussfertig fir
Wechselstrom 50 Hz, 220-240 V gelie-
fert.

Die Absicherung muss mit mindestens
10 A erfolgen.

Der Anschluss darf nur an eine ord-
nungsgemass installierte Steckdose er-
folgen. Die Elektroanlage muss nach
glltigen Vorschriften ausgefiihrt sein.

Damit das Kéltegerat im Notfall schnell
vom Strom getrennt werden kann, muss
die Steckdose ausserhalb des
Geraterlickseitenbereichs liegen und
leicht zugénglich sein.

Falls nach dem Einbau die Steckdose
nicht mehr zugénglich ist, muss installa-
tionsseitig eine Trennvorrichtung fir je-
den Pol vorhanden sein. Als Trennvor-
richtung gelten Schalter mit einer Kon-
takt6ffnung von mindestens 3 mm. Da-
zu gehoren LS-Schalter, Sicherungen
und Schutze (EN 60335).

Der Netzstecker sowie das Netzkabel
des Kaltegerats durfen nicht die Gerate-
rickseite dieses Kaltegerats berihren,
da Netzstecker und Netzkabel durch Vi-
brationen des Kaltegerats beschadigt
werden kdénnen. Dies kann einen Kurz-
schluss verursachen.

Auch andere Geréte sollten nicht an
Steckdosen im Rickseitenbereich die-
ses Kaltegerats angeschlossen werden.

Der Anschluss Uber ein Verlangerungs-
kabel ist nicht erlaubt, da Verlange-
rungskabel nicht die nétige Sicherheit
des Kaltegerats gewahrleisten (z. B.
Uberhitzungsgefahr).

Das Kaltegerat darf nicht an Inselwech-
selrichtern angeschlossen werden, die
bei einer autonomen Stromversorgung
wie z. B. Solarstromversorgung einge-
setzt werden.

Beim Einschalten des Kéltegerats kann
es sonst durch Spannungsspitzen zu ei-
ner Sicherheitsabschaltung kommen.
Die Elektronik kann beschadigt werden.
Ebenso darf das Kéltegerat nicht in Ver-
bindung mit so genannten Energie-
sparsteckern betrieben werden, da
hierbei die Energiezufuhr zum Kélte-
gerat reduziert und das Kaltegerat zu
warm wird.

Ist ein Austausch der Netzanschlusslei-
tung erforderlich, darf dieser nur von ei-
ner qualifizierten Elektrofachkraft erfol-
gen.
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