Gebrauchsanweisung
Kaffeevollautomat

Lesen Sie unbedingt die Gebrauchsanweisung vor Aufstellung —
Installation — Inbetriebnahme.
Dadurch schiitzen Sie sich und vermeiden Schaden.

de-CH M.-Nr. 12 345 280



lhr Beitrag zum Umweltschutz

Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung dient der Handhabung
und schitzt das Gerat vor Transport-
schaden. Die Verpackungsmaterialien
sind nach umweltvertraglichen und ent-
sorgungstechnischen Gesichtspunkten
ausgewahlt und generell recycelbar.

Das Ruckfuhren der Verpackung in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe. Nut-
zen Sie materialspezifische Wert-
stoffsammlungen und Rickgabemdg-
lichkeiten.

Wir empfehlen, die Verpackung fir
Transportzwecke aufzubewahren.

Entsorgung des Altgerats

Elektro- und Elektronikgerate enthalten
vielfach wertvolle Materialien. Sie ent-
halten auch bestimmte Stoffe, Gemi-
sche und Bauteile, die fir ihre Funktion
und Sicherheit notwendig waren. Im
Kehricht sowie bei nicht sachgemasser
Behandlung kdnnen sie der menschli-
chen Gesundheit und der Umwelt scha-
den. Geben Sie Ihr Altgerat deshalb auf
keinen Fall in den Kehricht.

i

Nutzen Sie stattdessen die offiziellen,
eingerichteten Sammel- und Riicknah-
mestellen zur unentgeltlichen Abgabe
und Verwertung der Elektro- und Elek-
tronikgerate bei Gemeinde, Stadt,
Héndler oder Miele. Fir das Léschen
etwaiger personenbezogener Daten auf
dem zu entsorgenden Altgerét sind Sie
gesetzmassig eigenverantwortlich. Sie
sind gesetzlich verpflichtet, nicht vom
Gerat fest umschlossene Altbatterien
und Altakkumulatoren sowie Lampen,
die zerstérungsfrei entnommen werden
kénnen, zerstérungsfrei zu entnehmen.
Bringen Sie diese zu einer geeigneten
Sammelstelle, wo sie unentgeltlich ab-
gegeben werden kénnen. Bitte sorgen
Sie dafir, dass lhr Altgerat bis zum Ab-
transport kindersicher aufbewahrt wird.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

Dieser Kaffeevollautomat entspricht den vorgeschriebenen Sicher-
heitsbestimmungen. Ein unsachgemésser Gebrauch kann jedoch
zu Schaden an Personen und Sachen fiihren.

Lesen Sie die Gebrauchsanweisung aufmerksam durch, bevor Sie
den Kaffeevollautomaten in Betrieb nehmen. Sie enthélt wichtige
Hinweise flr das Aufstellen, die Sicherheit, den Gebrauch und die
Wartung. Dadurch schtitzen Sie sich und verhindern Schaden am
Kaffeevollautomaten.

Entsprechend der Norm IEC 60335-1 weist Miele ausdriicklich
darauf hin, das Kapitel zum Aufstellen und Anschliessen des Kaf-
feevollautomaten sowie die Sicherheitshinweise und Warnungen
unbedingt zu lesen und zu befolgen.

Miele kann nicht flr Schaden verantwortlich gemacht werden, die
infolge von Nichtbeachtung dieser Hinweise verursacht werden.

Bewahren Sie die Gebrauchsanweisung auf und geben Sie sie an
einen eventuellen Nachbesitzer weiter.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Bestimmungsgemasse Verwendung

» Dieser Kaffeevollautomat ist fiir die Verwendung im privaten Haus-
halt bestimmt.

» Verwenden Sie den Kaffeevollautomaten ausschliesslich im haus-
haltstblichen Rahmen, um Getranke wie Espresso, Cappuccino, Lat-
te Macchiato, Tee u. A. zuzubereiten. Alle anderen Anwendungsarten
sind unzulassig.

» Der Kaffeevollautomat ist nicht fir die Verwendung im Aussenbe-
reich bestimmt.

» Der Kaffeevollautomat darf ausschliesslich unter
2'000 m Héhenlage verwendet werden.

» Personen, die aufgrund ihrer physischen, sensorischen oder geis-
tigen Fahigkeiten oder ihrer Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht in
der Lage sind, den Kaffeevollautomaten sicher zu bedienen, miissen
bei der Bedienung beaufsichtigt werden.

Diese Personen durfen den Kaffeevollautomaten nur ohne Aufsicht
bedienen, wenn ihnen das Gerat so erklart wurde, dass sie es sicher
bedienen kénnen. Sie mussen mdgliche Gefahren einer falschen Be-
dienung erkennen und verstehen kénnen.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Kinder im Haushalt

/N Verbrennungs- und Verbriihungsgefahr an den Ausldufen.

Die Haut von Kindern reagiert empfindlicher auf hohe Temperatu-
ren als die von Erwachsenen.

Hindern Sie Kinder daran, heisse Teile des Kaffeevollautomaten zu
berlhren oder Korperteile unter die Auslaufe zu halten.

» Stellen Sie den Kaffeevollautomaten ausserhalb der Reichweite
von Kindern auf.

» Kinder unter 8 Jahren miissen vom Kaffeevollautomaten und der
Netzanschlussleitung ferngehalten werden.

» Kinder ab 8 Jahren dirfen den Kaffeevollautomaten nur ohne Auf-
sicht bedienen, wenn ihnen das Gerat so erklart wurde, dass sie es
sicher bedienen kénnen.

Kinder ab 8 Jahren missen mdgliche Gefahren einer falschen Bedie-
nung erkennen kdnnen.

» Beaufsichtigen Sie Kinder, die sich in der Nhe des Kaffeevollau-
tomaten aufhalten. Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerat spielen.

» Kinder dirfen den Kaffeevollautomaten nicht reinigen, es sei denn,
sie sind 8 Jahre oder dlter und werden beaufsichtigt.

» Bedenken Sie, dass Espresso und Kaffee keine Kindergetranke
sind.

» Erstickungsgefahr. Kinder kénnen sich beim Spielen in Verpa-
ckungsmaterial (z. B. Folien) einwickeln oder sich das Verpackungs-
material Uber den Kopf ziehen und ersticken. Halten Sie Verpa-
ckungsmaterial von Kindern fern.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Technische Sicherheit

» Beschadigungen am Kaffeevollautomaten kénnen Ihre Sicherheit
geféhrden. Kontrollieren Sie das Gerat auf sichtbare Schaden, bevor
Sie es aufstellen. Nehmen Sie niemals einen beschadigten Kaffee-
vollautomaten in Betrieb.

» Vergleichen Sie vor dem Anschliessen des Kaffeevollautomaten
unbedingt die Anschlussdaten (Spannung und Frequenz) auf dem
Typenschild mit denen des Elektronetzes.

Diese Daten mussen unbedingt Ubereinstimmen, damit keine Scha-
den am Gerat auftreten. Fragen Sie im Zweifelsfall eine Elektro-Fach-
kraft.

» Die elektrische Sicherheit des Kaffeevollautomaten ist nur dann
gewahrleistet, wenn er an ein vorschriftsmassig installiertes Schutz-
leitersystem angeschlossen wird. Diese grundlegende Sicherheits-
voraussetzung muss vorhanden sein. Lassen Sie im Zweifelsfall die
Elektroinstallation durch eine Elektro-Fachkraft prifen.

» Der zeitweise oder dauerhafte Betrieb an einer autarken oder nicht
netzsynchronen Energieversorgungsanlage (z. B. an Inselnetzen,
Back-up-Systemen) ist mdglich. Voraussetzung fir den Betrieb ist,
dass die Energieversorgungsanlage die Vorgaben der EN 50160 oder
vergleichbar erfullt.

Die in der Hausinstallation und in diesem Miele Produkt vorgesehe-
nen Schutzmassnahmen mussen auch im Inselbetrieb oder im nicht
netzsynchronen Betrieb in ihrer Funktion und Arbeitsweise sicherge-
stellt sein oder durch gleichwertige Massnahmen in der Installation
ersetzt werden. Wie beispielsweise in der aktuellen Verdffentlichung
der VDE-AR-E 2510-2 beschrieben.

» Schliessen Sie den Kaffeevollautomaten nicht tiber eine Mehr-
fachsteckdose oder Verlangerungskabel an das Elektronetz an. Die-
se gewahren nicht die nétige Sicherheit des Gerates (Brandgefahr).

» Der Kaffeevollautomat darf nicht an nichtstationéren Einsatzorten
(z. B. Schiffen) betrieben werden.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

» Ziehen Sie sofort den Netzstecker, wenn lhnen Schaden oder z. B.
Schmorgeruch auffallen.

» Achten Sie darauf, dass die Netzanschlussleitung nicht einge-
klemmt wird oder an scharfen Kanten scheuert.

» Achten Sie darauf, dass die Netzanschlussleitung nicht herab-
héngt. Es besteht Stolpergefahr und der Kaffeevollautomat kénnte
beschadigt werden.

» Benutzen Sie den Kaffeevollautomaten ausschliesslich bei Umge-
bungstemperaturen zwischen +16 °C und +38 °C.

» Stellen Sie den Kaffeevollautomaten in mindestens 850 mm Hdéhe
vom Fussboden auf.

» Uberhitzungsgefahr. Achten Sie auf eine ausreichende Be- und
Entliftung des Kaffeevollautomaten. Bedecken Sie den Kaffeevollau-
tomaten wahrend des Betriebs nicht mit Tuchern oder Ahnlichem.

» Dieser Kaffeevollautomat darf nicht in einer Nische aufgestellt
werden. In einer Nische stauen sich Warme und Feuchtigkeit. Da-
durch kénnen das Gerat und/oder der Mébelumbau beschadigt wer-
den.

» Schitzen Sie den Kaffeevollautomaten vor Wasser und Spritzwas-
ser. Tauchen Sie den Kaffeevollautomaten nicht ins Wasser.

» Reparaturen, einschliesslich der Netzanschlussleitung, dirfen nur
von Miele autorisierten Fachkraften durchgefthrt werden. Durch un-
sachgemasse Reparaturen kdnnen erhebliche Gefahren flr den Be-
nutzer entstehen.

» Garantieansprliche gehen verloren, wenn der Kaffeevollautomat
nicht von einem von Miele autorisierten Kundendienst repariert wird.

11



Sicherheitshinweise und Warnungen

» Bei Reparaturen muss der Kaffeevollautomat vom Elektronetz ge-
trennt sein.
Der Kaffeevollautomat ist nur dann vom Elektronetz getrennt, wenn

- der Netzstecker des Kaffeevollautomaten gezogen ist.
Ziehen Sie ausschliesslich am Netzstecker, nicht an der Netzan-
schlussleitung.

- die Sicherung(en) der Hausinstallation ausgeschaltet ist.

- die Schraubsicherung(en) der Hausinstallation vollstéandig heraus-
geschraubt ist/sind.

» Offnen Sie niemals das Geh4use des Kaffeevollautomaten. Das
BerUhren spannungsfuhrender Anschlisse sowie das Verandern des
elektrischen und mechanischen Aufbaus gefédhrden Sie und flhren
mdglicherweise zu Funktionsstérungen des Kaffeevollautomaten.

Sachgemasser Gebrauch
/N Verbrennungs- und Verbriihungsgefahr an den Auslaufen.
Die austretenden FlUssigkeiten und der Dampf sind sehr heiss.

Halten Sie keine Kdrperteile unter die Ausldufe, wenn heisse Flis-
sigkeiten oder Dampf austreten.

BerlUhren Sie keine heissen Teile.

Die Dusen kénnen heisse Fllssigkeit oder Dampf verspritzen. Ach-
ten Sie deshalb darauf, dass der Zentralauslauf sauber ist und kor-
rekt montiert wird.

Auch das Wasser in der Abtropfschale kann sehr heiss sein. Lee-
ren Sie die Abtropfschale vorsichtig.

/N Verletzungsgefahr der Augen!

Niemals direkt oder mit optischen Instrumenten (Lupe oder Ahnli-
chem) in die Beleuchtung sehen.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

» Beachten Sie Folgendes zum verwendeten Wasser:

- Die Wasserqualitdt muss der Trinkwasserverordnung des jeweili-
gen Landes entsprechen, in dem der Kaffeevollautomat betrieben
wird.

- Fullen Sie ausschliesslich kaltes und frisches Trinkwasser in den
Wassertank. Warmes oder heisses Wasser oder andere FlUssig-
keiten kdnnen den Kaffeevollautomaten beschadigen.

- Wechseln Sie das Wasser taglich, um Keimbildung vorzubeugen.
- Verwenden Sie kein Wasser, das mit Kohlensdure versetzt ist.

» Fillen Sie ausschliesslich gerdstete Kaffeebohnen in den Bohnen-
behalter. Fullen Sie keine mit Zusatzstoffen behandelten Kaffeeboh-
nen oder gemahlenen Kaffee in den Bohnenbehalter.

» Flllen Sie keine Flissigkeiten in den Bohnenbehalter.

» Verwenden Sie keinen Rohkaffee (griine, ungertstete Kaffeeboh-
nen) oder Kaffeemischungen, die Rohkaffee enthalten. Rohkaffee-
bohnen sind sehr hart und enthalten noch eine Restfeuchtigkeit. Das
Mahlwerk des Kaffeevollautomaten kann bereits beim ersten Mahlen
beschadigt werden.

» Fullen Sie keine mit Zucker, Caramel o. 4. vorbehandelten Kaffee-
bohnen sowie zuckerhaltige Flissigkeiten in den Kaffeevollautoma-
ten. Zucker zerstort das Gerat.

» Flllen Sie ausschliesslich gemahlene Kaffeebohnen in den Pulver-
schacht.

» Verwenden Sie keinen caramelisierten Pulverkaffee. Der darin ent-
haltene Zucker verklebt und verstopft die Briheinheit des Kaffeevoll-
automaten. Die Reinigungstablette zum Entfetten der Briheinheit
|6st diese Verklebungen nicht.

» Verwenden Sie ausschliesslich Milch ohne Zusétze. Die meisten
zuckerhaltigen Zusatze verkleben die Milchleitung.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

» Wenn Sie tierische Milch verwenden, nehmen Sie ausschliesslich
pasteurisierte Milch.

» Wenn Sie Teegetranke zubereiten, beachten Sie die Hinweise der
Lebensmittelhersteller.

» Halten Sie keine brennenden Alkoholgemische unter den Zen-
tralauslauf. Die Kunststoffteile des Kaffeevollautomaten kbnnen da-
durch Feuer fangen und schmelzen.

» Stellen Sie kein offenes Feuer, z. B. eine Kerze, auf oder neben
den Kaffeevollautomaten. Der Kaffeevollautomat kdnnte sich an der
Flamme entziinden und das Feuer kdnnte sich ausbreiten.

» Reinigen Sie keine Gegenstande mit Hilfe des Kaffeevollautoma-
ten.

Zubehor und Ersatzteile

» Nur bei Originalersatzteilen gewahrleistet Miele, dass sie die Si-
cherheitsanforderungen erflillen. Defekte Bauteile dirfen nur gegen
Miele Originalersatzteile ausgetauscht werden.

» Verwenden Sie ausschliesslich Miele Originalzubehér. Wenn ande-
re Teile verwendet werden, gehen Anspriiche aus Garantie, Gewahr-
leistung und/oder Produkthaftung verloren.

» Miele gibt Innen eine bis zu 15-jahrige, mindestens aber 10-jahri-
ge Liefergarantie fir funktionserhaltende Ersatzteile nach Serienaus-
lauf Ihres Kaffeevollautomaten.

14



Sicherheitshinweise und Warnungen

Reinigung und Pflege

» Reinigen Sie den Kaffeevollautomaten und den Milchbehalter tag-
lich, insbesondere vor dem ersten Gebrauch.

» Achten Sie darauf, dass Sie die milchflihrenden Teile sorgfaltig
und regelmassig reinigen. Milch enthalt von Natur aus Keime, die
sich bei ungenugender Reinigung stark vermehren.

» Verwenden Sie keinen Dampfreiniger zur Reinigung. Der Dampf
kann an spannungsflihrende Teile gelangen und einen Kurzschluss
verursachen.

» Entkalken Sie den Kaffeevollautomaten regelmassig je nach Was-
serhéarte. Entkalken Sie das Gerat haufiger, wenn Sie sehr kalkhalti-
ges Wasser verwenden. Miele haftet nicht fur Schaden, die durch
mangelndes Entkalken, falsche Entkalkungsmittel oder ungeeignete
Konzentrationen entstehen.

» Entfetten Sie die Briiheinheit regelmassig mit den Reinigungsta-
bletten. Je nach Fettgehalt der verwendeten Kaffeesorte kann die
Briheinheit schneller verstopfen.

» Der Espresso-/Kaffeesatz gehért in den Kompost oder auf den
Kompost, nicht in den Ausguss eines Spulbeckens. Der Abfluss kann
dadurch verstopfen.

Fiir Gerate mit Edelstahlflachen gilt:

» Kleben Sie keine Haftnotizen, Klebeband oder andere Klebemittel
auf die Edelstahlflachen.

» Die Edelstahlflaichen sind kratzempfindlich. Selbst Magneten kon-
nen Kratzer hervorrufen.
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Geratebeschreibung

@ Taste Ein/Aus O

(2) Sensortaste “Zuriick” O

(® Touchdisplay

@ Tassenheizung

(® Wassertank

(® Bohnenbehdlter

@ Parkposition fiir die Milchleitung
Mahlgradverstellung

(® Pulverschublade mit integriertem Kaffeeléffel
Briiheinheit

@) héhenverstellbarer Zentralauslauf mit Beleuchtung
@2 Abtropfschale mit Deckel und Satzbehalter
@3 untere Blende mit Abtropfblech
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Geratebeschreibung

Milchbehalter und Milchlanze

|

(@ Milchbehalter
@ Milchlanze
(® Milchleitung

Zentralauslauf im Detail

@ Auslaufe fir Kaffee und Milch
(2 Tassenrandsensor

(® Heisswasserauslauf

@ Edelstahlabdeckung
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Auspacken und Aufstellen

Kaffeevollautomat auspacken

m Packen Sie den Kaffeevollautomaten
aus.

m Entfernen Sie eventuell vorhandene
Schutzfolien und Hinweiszettel.

Tipp: Wir empfehlen lhnen die Original-
verpackung aufzubewahren, um das
Geréat spater sicher zu verpacken und
zu transportieren.

Das Abtropfblech befindet sich im Zu-
behodrkarton.

m Entfernen Sie die Schutzfolie vom
Abtropfblech und setzen Sie es in die
untere Bedienblende ein.

Mitgeliefertes Zubehor

Folgendes Zubeh&r wird mitgeliefert.

- Milchbehalter MB-CM-G (Fullvolumen
0,51)

- Milchlanze

- Reinigungstabletten zum Entfetten
der Briiheinheit (Startset)

- Miele Entkalkungstabletten (Startset)

- Reinigungsbdrste
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Kaffeevollautomat aufstellen
und anschliessen

/N Uberhitzungsgefahr durch unge-
nldgende Belilftung.

Wenn der Kaffeevollautomat nicht
ausreichend beliftet wird, kann das
Gerat Uberhitzen.

Achten Sie auf eine ausreichende
Be- und Entliftung des Kaffeevollau-
tomaten.

Bedecken Sie den Kaffeevollautoma-
ten wahrend des Betriebs nicht mit
Tuchern oder Ahnlichem.

Wenn der Kaffeevollautomat in einer
Einbaunische aufgestellt wird, stauen
sich Warme und Feuchtigkeit. Da-
durch kénnen der Kaffeevollautomat
und/oder der Mdbelumbau bescha-
digt werden.

Stellen Sie das Gerét nicht in einer
Einbaunische auf.

Beachten Sie folgende Aufstellhinweise:

Der Aufstellort ist trocken und gut
beltiftet.

Die Umgebungstemperatur am Auf-
stellort betrégt zwischen +16 °C und
+38 °C.

Der Kaffeevollautomat steht auf einer
waagerechten Flache. Die Aufstell-
flache sollte unempfindlich gegen
Wasser sein.

Sie missen die Gerétetlr ganz 6ff-
nen, um die Briiheinheit entnehmen
zu kdénnen.

Stellen Sie den Kaffeevollautomat
auf.



Auspacken und Aufstellen

m Reinigen Sie das Gerat griindlich, be-
vor Sie Trinkwasser und Kaffeeboh-
nen in den Kaffeevollautomaten ful-
len.

m Stecken Sie den Netzstecker des
Kaffeevollautomaten in die Steckdose
(siehe Kapitel “Elektroanschluss”).

Sobald der Kaffeevollautomat an das
Elektronetz angeschlossen ist, erscheint
kurz Miele im Display.

m Entnehmen Sie den Wassertank und
flllen Sie frisches, kaltes Wasser ein.
Beachten Sie die Markierung “max.”.

m Setzen Sie den Wassertank wieder
ein.

m Nehmen Sie den Deckel des Bohnen-
behélters ab.

m Fullen Sie gerdstete Kaffeebohnen
ein.

m Setzen Sie den Deckel wieder auf.

\
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Tipp: Die Milchleitung kénnen Sie bei
Nichtgebrauch hinter der Geratetir ver-
stauen.
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Bedienprinzip

Touchdisplay

Das empfindliche Touchdisplay kann
durch spitze oder scharfe Ge-
gensténde wie z. B. Stifte zerkratzt
werden.

Berlhren Sie das Touchdisplay nur
mit den Fingern.

Wenn |hre Finger kalt sind, reagiert
das Touchdisplay mdglicherweise
nicht.

Frofile

Das Display ist in drei Bereiche aufge-
teilt.

In der Kopfzeile werden links der aktuel-
le Menliname und rechts die Tageszeit
angezeigt. Dazwischen kann, je nach
Umfang des Menus, eine Bildlaufleiste
erscheinen.

In der Mitte finden Sie das aktuelle
Meni mit den mdglichen Optionen. Im
MenU Getranke sind die géngigen Kaf-
feegetréanke mit Symbolen abgebildet
(siehe Kapitel “Bedienprinzip”, Ab-
schnitt “Symbole im Display”).
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In der Fusszeile finden Sie die Pfeiltas-
ten < und >, mit denen Sie blattern
kdnnen. Links und rechts von den Pfeil-
tasten finden Sie kontextbezogene
Funktionen oder MenUs.

Bedienaktionen

Sie kdnnen nur Optionen auswahlen,
die hellgrau gefarbt sind.

Jede Berlihrung einer mdglichen Aus-
wahl farbt das entsprechende Feld teil-
weise oder ganz orange.

Auswahlen oder ein Menii aufrufen

m Berilhren Sie mit dem Finger das ge-
wunschte Feld im Display.

Blattern

Sie kbnnen mit den Pfeiltasten < und >
nach links oder rechts blattern.

m Berihren Sie die Pfeiltaste fir die ge-
wunschte Richtung.

Meniiebene verlassen (Sensortas-
te “Zuriick” D)

m Um zum vorherigen Bildschirm zu ge-
langen, berlhren Sie die Sensortas-
te O.

Alle Eingaben, die Sie bis dahin getétigt
und nicht mit OK bestatigt haben, wer-
den nicht gespeichert.



Bedienprinzip

Zahlen eingeben

Zahlen geben Sie Uber den Ziffernblock
ein, z. B. wenn Sie die Timerzeiten fest-
legen mdchten. Der Ziffernblock er-
scheint automatisch in den entspre-
chenden Men(s.

m Beriihren Sie die gewiinschten Zah-
len.

Sobald Sie einen gtiltigen Wert einge-
geben haben, farbt sich das Feld OK
gran.

m Bestatigen Sie mit OK.

Mit der Pfeiltaste kdnnen Sie schritt-
weise loschen.

Buchstaben eingeben

Profilnamen oder Benennungen von ei-
genen Getranken geben Sie Uber eine
Tastatur ein.

Wabhlen Sie kurze, pragnante Namen
(max. 8 Zeichen).

Weitere Buchstaben oder Zeichen kon-

nen mit den Pfeiltasten < und > ange-
zeigt werden. Zahlen finden Sie unter
der Schaltflache 123.

m Wahlen Sie die Buchstaben oder Zei-
chen.

m Berihren Sie Speichern.
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Bedienprinzip

Symbole im Display
Zusétzlich zum Text kénnen folgende Symbole erscheinen:

Symbol Erklarung

N Das Symbol kennzeichnet das Meni Einstellungen und den
MenUpunkt Sprache.

——————— Einstellungen, wie z. B. Display-Helligkeit oder Lautstérke
der Tone, werden Uber einen Segmentbalken eingestellt.

Das Symbol kennzeichnet Informationen und Hinweise zur
Bedienung. Bestétigen Sie gegebenenfalls die Meldungen
mit OK.

[_OJ

@ Timer Einschalten um ist aktiviert (siehe “Einstellungen — Ti-
mer”). Das Symbol erscheint 23:59 Stunden vorher im Dis-
play plus die gewiinschte Einschaltzeit, sofern fur die Tages-
zeitanzeige ein oder Nachtabschaltung ausgewahlt wurde.

Der Kurzzeitwecker TeaTimer wurde gestartet (siehe Kapi-
tel “Tee”, Abschnitt “TeaTimer”). Die verbleibende Ziehzeit
wird neben dem Symbol angezeigt.

& Das Symbol erscheint, wenn die Inbetriebnahmesperre akti-
viert ist. Die Bedienung ist gespertrt.

S Das Symbol erscheint wahrend der Entkalkung.
(Ausserdem befindet sich das Symbol auf dem Wassertank:
Bis zu dieser Markierung Wasser einfullen.)

a Das Symbol erscheint, wenn Sie das Men( Profie aufrufen.
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Bedienprinzip

Symbol Erklarung

N Falls eine Stérung auftritt, erscheint das Symbol und der
Fehlercode.

= Die Starke der WLAN-Verbindung wird unter Einstelungen [ |

= Miele@home | Yerbindungsstatus dargestellt.
Dabei geben Symbole die Verbindungsstarke in Abstu-

© fungen von stark bis nicht verbunden an.

Gl

P Das Symbol erscheint, wenn MaobileStart aktiviert ist.
Symbole im Getrankemen:

o Espresso

W) Kaffee

©r Cappuccino

=] Latte Macchiato

W) Zwei Portionen

23



Miele@home

Ihr Kaffeevollautomat ist mit einem in-
tegrierten WLAN-Modul ausgestattet.

Stellen Sie sicher, dass am Aufstellort
Ihres Kaffeevollautomaten das Signal
Ihres WLAN-Netzwerks mit ausrei-
chender Signalstérke vorhanden ist.

Fur die Nutzung bendtigen Sie:
- ein WLAN-Netzwerk
- die Miele App

- ein Benutzerkonto bei Miele (das Be-
nutzerkonto kénnen Sie Uber die
Miele App erstellen)

Die Miele App leitet Sie bei der Verbin-
dung zwischen dem Kaffeevollautoma-
ten und dem heimischen WLAN-Netz-

werk.

Nachdem Sie den Kaffeevollautomaten
in lnr WLAN-Netzwerk eingebunden ha-
ben, kénnen Sie mit der Miele App
beispielsweise folgende Aktionen
durchflhren:

- Informationen Uber den Betriebszu-
stand lhres Kaffeevollautomaten ab-
rufen

- Einstellungen Ihres Kaffeevollautoma-
ten verandern

- |lhren Kaffeevollautomaten fernbedie-
nen

Durch das Einbinden des Kaffeevoll-
automaten in Ihr WLAN-Netzwerk er-
hoht sich der Energieverbrauch, auch
wenn der Kaffeevollautomat ausge-
schaltet ist.
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Verfiigbarkeit WLAN-Verbin-
dung

Die WLAN-Verbindung teilt sich einen
Frequenzbereich mit anderen Geraten
(z. B. Mikrowellen, ferngesteuerten
Spielzeugen). Dadurch kénnen zeitweili-
ge oder vollstandige Verbindungs-
stérungen auftreten. Eine standige Ver-
flgbarkeit der angebotenen Funktionen
kann deshalb nicht gewéhrleistet wer-
den.

Verfiigbarkeit Miele@home

Die Nutzung der Miele App hangt von
der Verfligbarkeit des Miele@home Ser-
vices in lhrem Land ab.

Der Service von Miele@home ist nicht in
jedem Land verfligbar.

Informationen zur Verfligbarkeit erhalten
Sie Uber die
Internetseite www.miele.com.

Miele App

Die Miele App kénnen Sie kostenlos aus
dem Apple App Store® oder dem Goo-
gle Play Store™ herunterladen.

Laden im
' App Store E

APP ERHALTLICH BEI

P> Google Play EE




Erste Inbetriebnahme

Sobald der Kaffeevollautomat an das
Elektronetz angeschlossen ist, erscheint
kurz Miele im Display.

Wenn Sie den Kaffeevollautomaten zum
ersten Mal einschalten, erscheint erneut
kurz Miele im Display.

Folgende Einstellungen werden abge-
fragt:

Sprache und Land

Datum

Tageszeit

Tageszeit-Anzeige
Wasserharte
m Beriihren Sie die Taste Ein/Aus (D.

Sprache einstellen
m Wahlen Sie die Sprache.
m Bestétigen Sie mit OK.

Gegebenenfalls wird auch |hr Standort
abgefragt.

Datum einstellen
m Geben Sie das aktuelle Datum ein.

m Bestatigen Sie mit OK.

Die Einstellung wird gespeichert.

Tageszeit einstellen
m Geben Sie die aktuelle Tageszeit ein.
m Bestéatigen Sie mit OK.

Die Einstellung wird gespeichert.

Tageszeit-Anzeige einstellen

Sie kdnnen zwischen den folgenden
Moglichkeiten wéahlen:

- ein: Das Datum und die Tageszeit
werden immer angezeigt, wenn das
Gerat ausgeschaltet wird.

- aus: Das Display ist dunkel, wenn das
Gerat ausgeschaltet wird.

- Nachtabschaltung: Das Datum und die
Tageszeit werden von 5:00 bis
23:00 Uhr angezeigt.

m Wahlen Sie die Tageszeit-Anzeige.

m Bestétigen Sie mit OK.

Je nachdem, welche Méglichkeit Sie

auswahlen, verbraucht der Kaffeevoll-
automat mehr Energie. Im Display er-
scheint eine entsprechende Meldung.

Wasserharte einstellen

Die zustandige Wasserversorgung kann
Ihnen Auskunft Gber die 6rtliche Was-
serhérte geben.

Vier Hartestufen sind im Geréat einstell-
bar:

°dH °fH ppm Ein-
(mg/l CaCO,) | stellung*

0-84 |0-15 0-150 weich

8,4-14115-25 |[150- 250 mittel

14-21 |25-37 |250-375 hart

> 21 > 37 > 375 sehr hart

* Gegebenenfalls weichen die Hartestufen im Dis-
play von der Wasserhéartebezeichnung lhres Lan-

des ab. Um den Kaffeevollautomaten auf lhre vor-
handene Wasserharte einzustellen, orientieren Sie
sich unbedingt an den Werten in der Tabelle.
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Erste Inbetriebnahme

Im Display erscheint Miele@home Kom-
munikations-fahiges Hausgerat. Sie kdn-
nen lhren Kaffeevollautomaten mit Ih-
rem WLAN-Netzwerk verbinden (siehe
Kapitel “Vernetzung”).

m Bestéatigen Sie mit OK.

Damit ist die Inbetriebnahme erfolgreich
abgeschlossen.

Schutten Sie die ersten 2 Kaffeege-
tranke beim ersten Betrieb weg, da-
mit alle Kaffeereste von der
Werkkontrolle aus dem Briihsystem
entfernt sind.

Sie bereiten die ersten Kaffeegetranke
nach der Erstinbetriebnahme zu: Es
kann vorkommen, dass bis zu finf Mal
Kaffeebohnen gemahlen werden. Der
Kaffeevollautomat prtft, ob die Menge
Kaffeepulver ausreichend flir ein aro-
matisches Kaffeegetrank ist und mahlt
gegebenenfalls erneut.
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Wassertank fillen

m Flllen Sie kaltes, frisches Trinkwasser

heitsgeféh h
& Gesundheitsgefihrdung durc bis zur Markierung max. in den Was-

verkeimtes Wasser.

Wasser, das langer im Wassertank sertank.
steht, kann verkeimen und lhre Ge- m Setzen Sie den Wassertank wieder
sundheit gefahrden. ein.
Wechseln Sie taglich das Wasser im m Schliessen Sie den Deckel.
Wassertank.

Wenn der Wassertank nicht richtig
& Beschadigungsgefahr durch un- eingesetzt ist, z. B. etwas hdher oder
sachgemasse Benutzung. schrég sitzt, kann Wasser aus dem
Ungeeignete Fliissigkeiten wie heis- Auslaufventil austreten.
ses oder warmes Wasser sowie an- Prifen Sie, ob die Abstellflache des
dere Flissigkeiten kénnen den Kaf- Wassertanks verschmutzt ist. Reini-
feevollautomaten beschadigen. gen Sie gegebenenfalls die Abstell-
Mit Kohlensaure versetztes Wasser flache des Wassertanks.
verkalkt den Kaffeevollautomaten zu
stark.

Flllen Sie ausschliesslich frisches,
kaltes Trinkwasser in den Wasser-
tank.

m Offnen Sie den Deckel auf der linken
Seite des Kaffeevollautomaten.

m Ziehen Sie den Wassertank am Griff
nach oben heraus.
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Bohnenbehalter flllen

Sie kdnnen Kaffee oder Espresso aus
ganzen gerosteten Kaffeebohnen zube-
reiten, die der Kaffeevollautomat fir je-
de Portion frisch mahlt. Daflr flllen Sie
die Kaffeebohnen in den Bohnen-
behélter.

Alternativ kdnnen Sie Kaffeegetranke
aus bereits gemahlenem Kaffee — Kaf-
feepulver — zubereiten.

& Beschadigungsgefahr des Mahl-
werks durch unsachgemasse Benut-
zung.

Wenn Ungeeignetes wie Fllssigkei-
ten, gemahlener Kaffee oder vorbe-
handelte Kaffeebohnen mit Zucker,
Caramel oder Ahnlichem in den Boh-
nenbehalter gefiillt werden, wird der
Kaffeevollautomat beschadigt.

Auch Rohkaffee (griine, ungerdstete
Kaffeebohnen) oder Kaffeemi-
schungen, die Rohkaffee enthalten,
kénnen das Mahlwerk beschadigen.
Rohkaffeebohnen sind sehr hart und
enthalten noch eine Restfeuchte. Das
Mahlwerk des Kaffeevollautomaten
kann bereits beim ersten Mahlen be-
schadigt werden.

Fillen Sie ausschliesslich gertstete
Kaffeebohnen in den Bohnen-
behalter.

Tipp: Rohkaffee kbnnen Sie mit einer
Mduhle fUr NUsse oder Saaten mahlen.
Solche Muihlen haben in der Regel ein
rotierendes Edelstahimesser. Den ge-
mahlenen Rohkaffee flillen Sie dann
portionsweise in den Pulverschacht
und bereiten das gewlinschte Kaffeege-
trank zu.
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m Nehmen Sie den Deckel des Bohnen-
behalters ab.

m Flllen Sie die Kaffeebohnen in den
Bohnenbehélter.

m Setzen Sie den Deckel wieder auf.

Tipp: Flllen Sie nur so viele Kaffeeboh-
nen in den Bohnenbehalter, wie Sie in-
nerhalb weniger Tage verbrauchen.
Kaffee verliert bei Luftkontakt sein Aro-
ma.



Ein- und Ausschalten

Kaffeevollautomaten
einschalten

m Berlihren Sie den Ein-/Aus-Schal-

ter .
Im Display erscheint kurz Miele.

Das Gerat heizt auf und spuilt die Lei-
tungen. Aus dem Zentralauslauf 1auft
heisses Wasser.

Nun kdénnen Sie Getranke zubereiten.

Wenn der Kaffeevollautomat bereits
Betriebstemperatur hat, werden die
Leitungen beim Einschalten nicht ge-
spuilt.

Kaffeevollautomaten ausschal-
ten

m Beriihren Sie die Taste Ein/Aus (D.
Wenn ein Getrank zubereitet wurde,

spult der Kaffeevollautomat die Lei-
tungen vor dem Ausschalten.

Langere Abwesenheit
vorbereiten

Wenn Sie den Kaffeevollautomaten fir
l&ngere Zeit, z. B. fur die Ferienzeit,
nicht benutzen, beachten Sie Folgen-
des:

m Leeren Sie die Abtropfschale, den
Satzbehalter und den Wassertank.

m Reinigen Sie alle Teile grindlich, auch
die Briheinheit.

m Um den Kaffeevollautomaten vom
Stromnetz zu trennen, ziehen Sie den
Netzstecker.

Die eingestellte Tageszeit wird fir
max. zehn Tage gespeichert und muss
danach erneut eingestellt werden. Ti-
mereinstellungen, Profile u. A. bleiben
erhalten.
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Zentralauslauf mit Tassenrandsensor

Der Zentralauslauf mit Tassenrandsen-
sor verfligt Uber eine automatische Aus-
laufverstellung. Durch diese Auslaufver-
stellung fahrt der Zentralauslauf zu Be-
ginn der Zubereitung eines Getranks
automatisch nach unten und stoppt
durch den Tassenrandsensor auf der
optimalen Hoéhe der verwendeten Tas-
sen oder Glaser.

Sie kdnnen den Zentralauslauf mit
Tassenrandsensor nicht manuell ver-
stellen.

Positionen des Zentralauslaufs

Sie kdnnen die Auslaufverstellung aus-
schalten. Dann bleibt der Zentralauslauf
wahrend der Zubereitung von Getran-
ken in der oberen Position stehen.
Wenn Pflegeprogramme ausgefihrt
werden, fahrt der Zentralauslauf auf die
Hohe der Gefésse oder in eine Pflege-
position.

Tipp: Um den Zentralauslauf in die Pfle-
geposition zu fahren, berGhren Sie fir
3 Sekunden .
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Wenn der Kaffeevollautomat ausge-
schaltet ist, kdnnen Sie die Teile des
Zentralauslaufs jederzeit entnehmen
und reinigen. Der Zentralauslauf befin-
det sich dann in einer mittleren Position.

Auslaufverstellung ein- und
ausschalten

Das MenU Getranke wird angezeigt.
m Berthren Sie .

m Beriihren Sie Einstellungen ™.

m Berlhren Sie Auslaufverstellung.

m Um die Auslaufverstellung ein- oder
auszuschalten, wahlen Sie die ge-
wiinschte Option.

m Bestétigen Sie mit OK.

Die Einstellung wird gespeichert.



Tassenheizung

Der Geschmack von Espresso und an-
deren Kaffeegetranken entfaltet sich in
vorgewarmten Tassen besser und die
Getranketemperatur bleibt langer erhal-
ten.

Sie kdnnen Tassen oder Glaser mit der
Tassenheizung des Kaffeevollautomaten
vorwarmen.

Wenn die Tassenheizung aktiviert ist,
wird die Tassenabstellflache standig
beheizt, solange der Kaffeevollauto-
mat eingeschaltet ist.

Tassenheizung ein- oder aus-
schalten

Das Menu Getranke wird angezeigt.
m BerUhren Sie .

m Berilhren Sie Einstellungen.

m Berlhren Sie Tassenheizung.

m Um die Tassenheizung ein- oder aus-
zuschalten, wahlen Sie die ge-
winschte Einstellung.

m Bestéatigen Sie mit OK.

Die Einstellung wird gespeichert.

In der Werkeinstellung ist die Tas-
senheizung ausgeschaltet.

Tassen vorwarmen

m Stellen Sie die Tassen oder Glaser auf
die Tassenheizung des Kaffeevollau-
tomaten.
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Getranke zubereiten

Kaffee

& Verbrennungs- und Ver-
brihungsgefahr an den Auslaufen.
Die austretenden FlUssigkeiten und
der Dampf sind sehr heiss und kdn-
nen Verbriihungen verursachen.
Halten Sie keine Korperteile unter die
Ausldufe, wenn heisse Flissigkeiten
oder Dampf austreten.

Berlhren Sie keine heissen Teile.

Kaffeegetranke mit und ohne Milch

Sie konnen mit dem Kaffeevollautoma-
ten folgende Kaffeespezialitaten zube-
reiten:

- Café au lait ist Espresso mit etwas
heisser Milch.

- Caffé Americano besteht aus Es-
presso und Heisswasser. Zuerst wird
der Espresso zubereitet, danach wird
Heisswasser in die Tasse geflllt.

- Caffe Latte wird aus Kaffee und
heisser Milch zubereitet.

- Cappuccino besteht aus etwa 2 Drit-
teln Milchschaum und 1 Drittel Es-
presso.

- Cappuccino ltaliano hat die glei-
chen Anteile Milchschaum und Es-
presso wie ein Cappuccino. Aller-
dings wird der Espresso zuerst und
danach der Milchschaum zubereitet.

- Espresso ist ein starker, aromati-
scher Kaffee mit einer dichten, ha-
selnussbraunen Schaumschicht — der
Crema.

Fir Espressozubereitungen empfeh-
len wir Kaffeebohnen mit Espres-
sordstung zu verwenden.
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- Espresso macchiato ist ein Espres-
so mit einer kleinen Milchschaum-
haube.

Verwenden Sie daflir eine Tasse mit
mindestens 100 ml Fassungsvermo-
gen.

- Flat White ist ein grosser Cappucci-
no: Viel Espresso mit reichlich Milch-
schaum.

- Kaffee unterscheidet sich vom Es-
presso durch die hdhere Wassermen-
ge und eine andere Rostung der Kaf-
feebohnen.

Fur Kaffeezubereitungen empfehlen
wir Kaffeebohnen mit der entspre-
chenden Réstung zu verwenden.

- Kaffee lang ist ein Kaffee mit deut-
lich mehr Wasser.

- Latte Macchiato besteht aus je
1 Drittel heisser Milch, Milchschaum
und Espresso.

- Long black wird aus Heisswasser
und zwei Portionen Espresso zuberei-
tet.

- Ristretto ist ein konzentrierter, krafti-
ger Espresso. Die gleiche Menge
Kaffeepulver wie bei einem Espresso
wird mit sehr wenig Wasser zuberei-
tet.

Ausserdem kénnen Sie Heisse Milch
und Milchschaum zubereiten.



Getranke zubereiten

Die Milch

Zuckerhaltige Zusatze in Kuhmilch
oder alternativen Milchprodukten auf
pflanzlicher Basis, z. B. Sojadrinks,
kénnen die Milchleitung und die
Milch fihrenden Teile verkleben.
Rickstande aus ungeeigneten Flis-
sigkeiten kdnnen die einwandfreie
Zubereitung beeintrachtigen.
Verwenden Sie ausschliesslich Milch
ohne Zusatze.

Tierische Milch enthélt von Natur aus
Keime.

Wenn Sie tierische Milch verwenden,
nehmen Sie ausschliesslich pasteuri-
sierte Milch, wie z. B. pasteurisierte
Kuhmilch.

Nach der Aufheizphase wird im Zen-
tralauslauf die angesaugte Milch mit

Dampf erwarmt und fiir Milchschaum
zusatzlich mit Luft aufgeschaumt.

Sie kénnen heisse Milch und Milch-
schaum mit Kuhmilch oder mit alternati-
ven Milchprodukten auf pflanzlicher Ba-
sis zubereiten. Je nach verwendeter
Milch unterscheidet sich die Konsistenz
des Milchschaums jedoch sehr. Nicht
jede Milchsorte eignet sich gut fur
Milchschaum.

Tipp: Fur eine perfekte Konsistenz des
Milchschaums verwenden Sie kalte
Kuhmilch (< 10 °C) mit einem Eiweiss-
gehalt von mindestens 3 %.

Sie kdnnen den Fettgehalt der Milch |h-
ren persdnlichen Vorlieben entspre-
chend wahlen. Mit Vollmilch (mindes-
tens 3,5 % Fettgehalt) wird der Milch-
schaum etwas cremiger als mit fettar-
mer Milch.

Alternative Milchprodukte auf pflanzli-
cher Basis — im Folgenden kurz “alter-
native Milchprodukte” genannt — ent-
halten andere Inhaltsstoffe als z. B.
Kuhmilch. Durch naturbedingtes Ab-
setzen entstehen bei alternativen
Milchprodukten Verdickungen. Bei der
Zubereitung von heisser Milch oder
Milchschaum kénnen solche Verdi-
ckungen das Ansaugen des alternati-
ven Milchprodukts behindern.

Ruhren Sie alternative Milchprodukte
direkt vor der Zubereitung gut um.

Schitteln Sie alternative Milchproduk-
te nicht. Schitteln fihrt zu uner-
wiinschter Schaumbildung in der Ver-
packung und beeintrachtigt die Zube-
reitung.

Tipp: Spllen Sie die Milchleitung nach
der Zubereitung sofort manuell.

Verbindungsstiick fiir Milchlanze und
Milchbehilter

Sie kdnnen Milch mit der Milchlanze
oder dem Milchbehalter zubereiten.

Das Verbindungsstuck ist einmal im Lie-
ferumfang enthalten und wird entweder
an die Milchlanze oder in den Deckel
des Milchbehélters gesteckt.

Bei der Auslieferung befindet sich das
Verbindungssttick im Deckel des Milch-

33



Getranke zubereiten

behalters. Sie kdnnen das Verbindungs-

stlick leicht von der Deckelinnenseite
des Milchbehalters herausdriicken.

Der Milchbehalter

@ Verbindungsstiick
(@ Deckel

(® Dichtring

® Edelstahlrohr

® Glas

Milchbehalter vorbereiten

Die Milch wird im Milchbehalter nicht
gekdhlt.

Wenn Sie die Milch langere Zeit un-
geklhlt im Milchbehalter stehen las-
sen, kann die Milch verderben (je
nach Milchsorte).

Lassen Sie insbesondere Kuhmilch
nicht fir langere Zeit ungekuhlt im
Milchbehélter stehen.

Beachten Sie die Angaben des Her-
stellers beziiglich der Haltbarkeit der
verwendeten Milch.
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Wenn Sie langere Zeit keine Milch
zubereitet haben, spllen Sie die
Milchleitung vor dem ersten Getrén-
kebezug.

m Stecken Sie das Verbindungsstiick
von oben in den Deckel, bis alles
blndig abschliesst.

m Stecken Sie das Edelstahlrohr von in-
nen an den Deckel. Achten Sie dar-
auf, dass das abgeschragte Ende
nach unten zeigt.

m Wenn Sie ein alternatives Milchpro-
dukt verwenden, riihren Sie es gut
um. Fur eine optimale Zubereitung
bendtigen Sie alternative Milchpro-
dukte geruhrt, nicht geschuttelt.

m Flllen Sie den Milchbehalter bis
max. 2 cm unter den Rand mit Milch.

Tipp: Um qualitativ guten Milchschaum
zuzubereiten, verwenden Sie kalte
Milch (< 10 °C).

m Verschliessen Sie den Milchbehélter
mit dem Deckel.

m Stellen Sie den Milchbehélter neben
den Kaffeevollautomaten.

m Stecken Sie die Milchleitung in den
Deckel des Milchbehélters.
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m Verbinden Sie den Milchbehélter mit
dem Kaffeevollautomaten, indem Sie
die Milchleitung in die Aufnahme am
Zentralauslauf stecken.

Tipp: Um die Milchleitung leichter in die
Aufnahme am Zentralauslauf einzuste-
cken, kénnen Sie den Zentralauslauf in
die Pflegeposition fahren. Bertihren Sie
fir 3 Sekunden die Taste D.

Milchkarton mit Milchlanze vorberei-
ten

Wenn Sie langere Zeit keine Milch
zubereitet haben, spllen Sie die
Milchleitung vor dem ersten Getran-
kebezug.

Mit der Milchlanze kénnen Sie Milch di-
rekt aus Milchkartons oder anderen Ver-
kaufsverpackungen zubereiten. Die
Milchlanze besteht aus dem Verbin-
dungsstltck und einem langen Edel-
stahlrohr.

Tipp: Um qualitativ guten Milchschaum
zuzubereiten, verwenden Sie kalte
Milch (< 10 °C).

@

m Stecken Sie das Verbindungsstlck
auf die Milchlanze.

m Docken Sie die Milchleitung an das
Verbindungsstuck.

m Wenn Sie ein alternatives Milchpro-
dukt verwenden, riihren Sie die Milch
gut um. Fir eine optimale Zuberei-
tung bendtigen Sie die Milch gertihrt,
nicht geschattelt.

m Stellen Sie den Milchkarton neben
den Kaffeevollautomaten.

m Tauchen Sie die Milchlanze in die
Milch.

m Stecken Sie die Milchleitung in die
Aufnahme am Zentralauslauf.

Tipp: Um die Milchleitung leichter in die
Aufnahme am Zentralauslauf einzuste-
cken, konnen Sie den Zentralauslauf in
die Pflegeposition fahren. Beriihren Sie
fir 3 Sekunden die Taste D.

Tipp: Spllen Sie die Milchlanze nach
dem Gebrauch unter fliessendem Was-
ser.
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Kaffeegetrank zubereiten

Mit der Pfeiltaste > kdnnen Sie weitere
Getrénke anzeigen und auswahlen.

Das Menu Getranke wird angezeigt.

m Wenn Sie ein Kaffeegetrank mit Milch
zubereiten mdchten, bereiten Sie den
Milchbehélter oder einen Milchkarton
mit der Milchlanze vor.

m Stellen Sie eine Tasse unter den Zen-
tralauslauf.

m Beriihren Sie das Symbol oder den
Namen flr das gewiinschte Kaffeege-
trank.

Die Zubereitung startet.

Zubereitung abbrechen

Sie kdnnen die Ausgabe einzelner Ge-
trankebestandteile vorzeitig beenden,
z. B. wenn die Tassengrdsse nicht aus-
reicht.
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Einzelnen Getriankebestandteil ab-
brechen

m BerUhren Sie Stop.

Gesamte Getrankezubereitung ab-
brechen

m Berlihren Sie Abbrechen.

DoubleShot

Fur ein besonders kraftiges, aromati-
sches Kaffeegetrank kénnen Sie die
Funktion DoubleShot wahlen. Dabei wer-
den nach der Hélfte des Briihvorgangs
erneut Kaffeebohnen gemahlen und ge-
briht. Durch die verkirzte Extraktions-
zeit werden weniger unerwinschte Aro-
men und Bitterstoffe geldst.

DoubleShot wird bei der Zubereitung von
Getranken angezeigt. DoubleShot kon-
nen Sie fUr alle Kaffeegetranke aus-

ser “Ristretto” und “Long black” aktivie-
ren.

Ein Kaffeegetrdank mit DoubleShot
zubereiten

Das MenU Getranke wird angezeigt.

m Stellen Sie eine Tasse unter den Zen-
tralauslauf.

m Wahlen Sie das Kaffeegetrank.

Die Zubereitung startet und unten im
Display erscheint:

DoubleShot

m Berilhren Sie DoubleShot.

Es werden zweimal Kaffeebohnen ge-
mahlen und gebriht.
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Zwei Portionen (77 zubereiten

Sie kdnnen mit “Doppelte Portion” (7
zwei Portionen eines Getréanks gleich-
zeitig zubereiten.

m Stellen Sie je eine Tasse unter eine
Auslaufdlise des Zentralauslaufs.

m Berlhren Sie (7.
m Wahlen Sie das Getrank.

Es werden zwei Portionen des Getranks
zubereitet.

Kaffeekanne: Mehrere Tassen Kaffee
direkt nacheinander zubereiten

Sie kdnnen mit der Funktion Kaffeekanne
mehrere Tassen Kaffee nacheinander
zubereiten (max. 1 Liter), um z. B. eine
Kaffeekanne zu fiillen. Bis zu acht Tas-
sen kdnnen so zubereitet werden.

Das MenU Getréanke wird angezeigt.

m Wahlen Sie Kaffeekanne.
m Wahlen Sie die Tassenzahl (3 bis 8).

m Befolgen Sie die Anweisungen im
Display.

Jede Portion Kaffee wird einzeln ge-
mahlen, gebruht und ausgeschenkt.
Das Display zeigt wahrenddessen den
Ablauf an.

Kaffeekanne abbrechen

Sie kdnnen die Zubereitung jederzeit
abbrechen.

m Berlihren Sie Abbrechen.

Kaffeegetranke aus Kaffeepulver

Sie kdnnen Kaffeegetranke aus bereits
gemahlenen Kaffeebohnen zubereiten.
So kdnnen Sie z. B. entkoffeinierten
Kaffee zubereiten, obwohl im Bohnen-
behalter koffeinhaltige Kaffeebohnen
sind.

Daflr fullen Sie Kaffeepulver in die Pul-
verschublade. Der Kaffeevollautomat
verwendet das gesamte Kaffeepulver,
das Sie eingeflllt haben, fir die néchste
Kaffeezubereitung.

Sie kdnnen immer nur eine Porti-
on Kaffee oder Espresso zubereiten.

Sie koénnen die Funktion Kaffeekanne
zweimal nacheinander nutzen. Danach
ist eine langere Abkulhlzeit des Kaffee-
vollautomaten von einer Stunde not-
wendig, damit das Gerat nicht be-
schadigt wird.

m Stellen Sie ein Gefass mit ausreichen-
der Grosse unter den Zentralauslauf.
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Kaffeepulver einfiillen

Der Kaffeeloffel ist in der Pulverschubla-
de integriert.

m Offnen Sie die Geratetdr.

m Um die Pulverschublade zu ent-
nehmen, drehen Sie den Giriff (Pfeil)
nach links.

m Flllen Sie den Kaffeel6ffel mit Kaffee-
pulver. Schieben Sie die Pulverschub-
lade waagerecht in den Pulver-
schacht.

Um die Briiheinheit nicht zu Uberfiillen,
fullen Sie max. 2 gestrichene Kaf-

feeloffel in den Pulverschacht.
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m Um das Kaffeepulver in die Brihein-
heit zu fullen und den Pulverschacht
zu verschliessen, drehen Sie den Giriff
nach rechts.

m Schliessen Sie die Geratetir.

Im Display erscheint Pulverkaffee zuberei-
ten?

Kaffeegetranke aus Kaffeepulver zu-
bereiten

m Berlhren Sie ja.

Sie kdnnen nun wahlen, welches Kaf-
feegetrénk aus dem Kaffeepulver zube-
reitet werden soll.

m Stellen Sie eine Tasse unter den Zen-
tralauslauf.

m Wahlen Sie das Getrank.
Das Kaffeegetrank wird zubereitet.

Wenn Sie nein wahlen, wird das Kaffee-
pulver ungebriht in den Satzbehalter
entsorgt. Das Gerat splilt.
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Tee

& Verbrennungs- und Ver-
brihungsgefahr am Heisswasseraus-
lauf.

Die austretenden FlUssigkeiten und
der Dampf sind sehr heiss und kon-
nen Verbrihungen verursachen.
Halten Sie keine Koérperteile unter
den Heisswasserauslauf, wenn heis-
se Flissigkeiten oder Dampf austre-
ten.

Berlihren Sie keine heissen Teile.

Dieses Gerat ist nicht fir gewerbliche
oder wissenschaftliche Zwecke geeig-
net. Bei den Temperaturen handelt es
sich um ca.-Angaben, die je nach Um-
gebungsbedingungen variieren kén-
nen.

Bei der Zubereitung von Tee kénnen Sie
aus Heisswasser fir die folgenden Tee-
spezialitaten wahlen:

- Griiner Tee ca. 80 °C

- Krauter-Tee ca. 90 °C

- Friichte-Tee ca. 90 °C

- Schwarzer Tee ca. 90 °C

Die Teesorte bestimmt dabei die vorein-
gestellte Auslauftemperatur.

Bei den jeweiligen Auslauftemperaturen
handelt es sich um von Miele empfohle-
ne Temperaturen flr die Zubereitung
von Schwarzem, Grliinem, Krauter- oder
Frichte-Tee.

Beachten Sie die Zubereitungshin-
weise der Lebensmittelhersteller.

Der Geschmack von Tee wird entschei-
dend vom verwendetem Wasser beein-
flusst. Das Wasser sollte mdglichst
weich sein, damit sich das Aroma des
Tees optimal entfalten kann.

Ob Sie lose Teeblatter, Teemischungen
oder Teebeutel verwenden, héangt von
Ihren persénlichen Vorlieben ab.

Die Teemenge und die Ziehzeit variieren
von Teesorte zu Teesorte. Folgen Sie
den Empfehlungen, die auf der Verpac-
kung stehen oder die Sie beim Kauf
bekommen haben. Die Menge des
Heisswassers kdnnen Sie an die Tee-
sorte und Tassengrosse anpassen (sie-
he Kapitel “Getrankemenge”).

Tipp: Lagern Sie den Tee moglichst
dunkel und trocken in dicht verschliess-
baren Behaltern. Um den Aromaverlust
moglichst gering zu halten, kaufen Sie
lieber kleinere Mengen.

TeaTimer

Wenn Sie Teewasser zubereiten, kon-
nen Sie mit dem TeaTimer einen Kurz-
zeitwecker starten. Es ist eine Ziehzeit
von 2 Minuten voreingestellt. Sie kon-
nen die voreingestellte Ziehzeit entspre-
chend Ihrer Wiinsche verandern (zwi-
schen 1:00 und 23:59 Minuten).

Der TeaTimer kann zweimal nacheinan-
der gestartet werden.

Wenn der TeaTimer gestartet wurde und
wahrend die Ziehzeit ablauft, kdnnen
Sie den Kaffeevollautomaten normal
weiter bedienen. Nach Ablauf der Zieh-
zeit ertdént ein Signalton.

Falls Sie die Signaltdne ausgeschaltet
haben, erhalten Sie keinen Hinweis,
wenn die Ziehzeit abgelaufen ist.
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TeaTimer ein- und ausschalten

Das Menii Einstellungen ™ wird ange-
zeigt.

m Wéhlen Sie Timer.
m Wahlen Sie TeaTimer.

- ein: Wahrend der Teewasserzuberei-
tung wird der TeaTimer angezeigt. Der
TeaTimer kann nach der Zubereitung
gestartet werden.

- aus: TeaTimer wird nicht angezeigt.

m Wahlen Sie die gewlinschte Einstel-
lung.

m Bestatigen Sie mit OK.

Tee zubereiten

Der Heisswasserauslauf befindet sich
rechts am Zentralauslauf.

Mit der Pfeiltaste > kénnen Sie die Tee-
sorten anzeigen und auswahlen. Sie fin-
den die verschiedenen Teesorten im
Getrankemeni nach dem Eintrag Milch-
schaum.

Das Menu Getranke wird angezeigt.

m Flllen S_i.e den losen Tee in einen Tee-
filter o. A. oder nehmen Sie den Tee-
beutel aus der Verpackung.

m Legen Sie den vorbereiteten Teefilter
oder den Teebeutel in die Teetasse.
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m Stellen Sie die Teetasse unter den
Heisswasserauslauf.

m Wahlen Sie die Teesorte im Display.
Heisses Wasser |auft in die Teetasse.

Sie kdnnen nun den Kurzzeitwecker flr
die Ziehzeit starten, wenn TeaTimer ein-
geschaltet ist.

TeaTimer starten

Im Display erscheint links unten TeaTi-
mer.

m Berihren Sie TeaTimer.

TeaTimer wird markiert. Nach der Aus-
gabe 6ffnet sich der Editor mit einer
Vorschlagszeit.

m Andern Sie gegebenenfalls die Zieh-
zeit.

m Bestétigen Sie mit OK.

Nach Ablauf der Ziehzeit ertént ein Si-
gnalton.

m Entfernen Sie nun die Teeblatter oder
den Teebeutel.

Teezubereitung abbrechen
m Beriihren Sie Stop oder Abbrechen.
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Teekanne: Mehrere Tassen Tee direkt
nacheinander zubereiten

Sie kdnnen mit der Funktion Teekanne
mehrere Tassen Tee automatisch nach-
einander zubereiten (max. 1 Liter), um
z. B. eine Teekanne zu fiillen. Bis zu
acht Tassen kénnen so zubereitet wer-
den.

Das MenU Getranke wird angezeigt.

m Legen Sie den vorbereiteten Tee oder
die Teebeutel in die Teekanne.

m Stellen Sie eine Teekanne ausreichen-
der Grésse unter den Heisswas-
serauslauf.

m Wahlen Sie Teekanne.
m Wahlen Sie die Teesorte.
m Wahlen Sie die Tassenzahl (3 bis 8).

m Befolgen Sie die Anweisungen im
Display.

Die Teekanne wird gefillt. Das Display
zeigt wahrenddessen den Ablauf an.
Sie kdnnen die Zubereitung jederzeit
abbrechen:

m Berlhren Sie Abbrechen.

Heisswasser zubereiten

& Verbrennungs- und Ver-
briihungsgefahr am Heisswasseraus-
lauf.

Die austretenden Flissigkeiten und
der Dampf sind sehr heiss und kdn-
nen Verbrihungen verursachen.
Halten Sie keine Korperteile unter die
Auslaufe, wenn heisse Flissigkeiten
oder Dampf austreten.

Berilihren Sie keine heissen Teile.

Das Heisswasser hat eine Auslauftem-
peratur von ca. 90 °C.

Die Menge des Heisswassers kdnnen
Sie an die Tassengrdsse anpassen (sie-
he Kapitel “Getrankemenge”).

Das MenU Getranke wird angezeigt.

m Stellen Sie ein geeignetes Gefass un-
ter den Heisswasserauslauf.

m Wahlen Sie Heisswasser.

Die Zubereitung startet.

Zubereitung abbrechen
m BerUhren Sie Stop oder Abbrechen.
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Sie kénnen folgende Parameter fur je-
des Kaffeegetrank individuell einstellen:

- Mahimenge

- BrUhtemperatur

- Vorbrihen

Getrankeparameter dndern

Das MenU Getréanke wird angezeigt.
m Berihren Sie Bearbeiten.

m BerUhren Sie Getrénk andern.

m Wahlen Sie das Getrank.

Nun kdnnen Sie die Getrdnkemenge an-
passen (siehe Kapitel “Getrankemen-
ge”) oder die Getrankeparameter ein-
stellen.

m Berlhren Sie Getrankeparameter.

m BerUhren Sie Mahimenge, Brihtempe-
ratur oder Vorbrihen.

m Wahlen Sie die gewunschte Einstel-
lung.

m Bestétigen Sie mit OK.

Die Ubersicht der Getrdnkeparameter
erscheint im Display.

m Um die gednderten Einstellungen zu
speichern, bestétigen Sie erneut
mit OK.
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Mahimenge

Der Kaffeevollautomat kann 6-14 g Kaf-
feebohnen pro Tasse mahlen und
brihen. Je mehr Kaffeepulver gebriht
wird, desto kraftiger, starker ist das Kaf-
feegetrank.

Die Mahlmenge ist zu gering, wenn der
Espresso oder der Kaffee diinn
schmeckt.

Um mehr Kaffeepulver zu brihen, er-
hdhen Sie die Mahimenge.

Die Mahlmenge ist zu hoch, wenn der
Espresso oder der Kaffee bitter
schmeckt.

Um weniger Kaffeepulver zu briihen,
verringern Sie die Mahimenge.

Briihtemperatur

Die Brihtemperatur muss auf die ver-
wendeten Kaffeebohnen und deren
Rostung abgestimmt sein. Dabei ist
auch entscheidend, ob Sie Espresso
oder Kaffee zubereiten.

Einige Sorten reagieren empfindlich auf
hohe Brihtemperaturen, sodass der
Geschmack beeintrachtigt wird. Wenn
Ihr Kaffee bitter schmeckt, kann eine zu
hoch gewéhlte Brihtemperatur die Ur-
sache sein.

Espresso wird in der Regel mit héheren
Temperaturen zubereitet.



Parameter

Vorbriihen des Kaffeepulvers

Beim Vorbriihen wird das Kaffeepulver
zunachst mit etwas heissem Wasser
angefeuchtet. Das Kaffeepulver quillt
etwas auf. Die restliche Wassermenge
wird nach kurzer Zeit durch das ange-
feuchtete Kaffeepulver gepresst. Wenn
Ihnen z. B. der Kaffee zu fad schmeckt
und Sie sich mehr “Wirze” und “Fulle”
wUlinschen, probieren Sie die Funkti-
on “Vorbrihen”. Je nach verwendeter
Kaffeesorte kann Vorbriihen den Ge-
schmack intensivieren.

Sie kdnnen ein kurzes oder ein langes
Vorbriihen einstellen oder aber die
Funktion “Vorbriihen” ausschalten.

Tipp: Vorbrihen ist besonders fir Kaf-
feezubereitungen empfehlenswert.
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Mahlgrad

Der Mahlgrad bestimmt die Kontaktzeit
des Kaffeepulvers mit dem Wasser, die
so genannte Extraktionszeit. Nur wenn
der Mahlgrad optimal eingestellt ist,
kann ein perfektes Kaffeegetrank mit
feiner, haselnussbrauner Crema zube-
reitet werden.

Richtigen Mahlgrad erkennen

Sie erkennen an den folgenden Merk-
malen, ob Sie den Mahlgrad verandern
mussen.

Der Mahlgrad ist zu grob, wenn

- der Espresso oder Kaffee sehr
schnell in die Tasse fliesst,

- der Espresso oder Kaffee sauer
schmeckt,

- die Crema sehr hell und unbesténdig
ist.

Der Mahlgrad ist zu fein, wenn

- der Espresso oder Kaffee nur tropf-
chenweise in die Tasse lauft,

- der Espresso oder Kaffee zu bitter
schmeckt,

- die Crema dunkelbraun ist.

Mahilgrad verstellen

Wenn der Mahlgrad um mehr als eine
Stufe verstellt wird, kann das Mahl-
werk beschadigt werden.

Verstellen Sie den Mahlgrad immer
nur um eine Stufe.

Starten Sie nach jeder Verstellung ei-
ne Getrankezubereitung, damit Kaf-
feebohnen gemahlen werden.
Danach kénnen Sie den Mahlgrad
stufenweise weiter verstellen.
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Der Mahlgradhebel befindet sich hinter
der Geratetlr rechts oben.

m Offnen Sie die Geratetdr.

m Schieben Sie den Mahlgradhebel um
maximal eine Stufe nach links (feinere
Mahlung) oder nach rechts (grébere
Mahlung).

Der eingestellte Mahlgrad gilt fur alle
Kaffeegetranke.

m Schliessen Sie die Geratetir.
m Bereiten Sie ein Kaffeegetrank zu.

Danach kénnen Sie erneut den Mahl-
grad verstellen.

Der veranderte Mahlgrad wird erst
nach dem zweiten Kaffeebezug wirk-
sam.

Das Mahlwerk nutzt sich naturgemass
mit der Zeit etwas ab. Stellen Sie bei
Bedarf den Mahlgrad feiner ein.




Getrankemenge

Der Geschmack des Kaffeegetranks
hangt neben der Kaffeesorte auch stark
von der Wassermenge ab.

Sie kdnnen die Wassermenge fir alle
Kaffeegetranke, Heisswasser und Tee-
sorten an Ihre Tassengrdssen anpassen
und auf die verwendete Kaffeesorte ab-
stimmen. Die Menge des Kaffeepulvers
wird dabei nicht verandert.

Fur Kaffeegetrdnke mit Milch kénnen
Sie auch die Milch- und Milchschau-
manteile entsprechend Ihren Wiinschen
verandern. Ebenso konnen Sie die Por-
tionsgrdssen flr Heisse Milch und fur
Milchschaum anpassen.

Die veranderte Getrankemenge wird
immer im aktuellen Profil gespeichert.
Der Name des aktuellen Profils wird
oben links im Display angezeigt.

Wenn sich der Wassertank wahrend
der Zubereitung leert, bricht der Kaf-
feevollautomat die Mengenprogram-
mierung ab. Die Getrankemenge wird
nicht gespeichert.

Das MenU Getranke wird angezeigt.

m Stellen Sie die gewlinschte Tasse un-
ter den Zentral- oder den Heisswas-
serauslauf.

m Berlhren Sie Bearbeiten.
m Berlihren Sie Getrank andemn.
m Wéihlen Sie das Getrank.

m BerlUhren Sie Getrédnkemenge.

Wenn Sie eine Milch- oder Teezuberei-
tung wahlen, startet direkt die Men-
genprogrammierung. Getrankemenge
muss nicht gesondert aufgerufen wer-
den.

Das Getrank wird zubereitet und im Dis-
play erscheint speichern, sobald die Min-
destausgabemenge erreicht ist.

m Wenn die Tasse entsprechend lhren
Winschen gefillt ist, bestétigen Sie
mit speichern.

Wenn die Maximalmenge erreicht ist,
stoppt die Zubereitung und die maxi-
mal mogliche Menge wird gespeichert.

Wenn Sie die Getrankemenge fiir Kaf-
feegetranke mit Milch oder mit Heiss-
wasser andern wollen, werden nachein-
ander die Bestandteile des Getranks
wahrend der Zubereitung gespeichert.

Von nun an wird fir dieses Getrank die
programmierte Zusammensetzung und
Getrankemenge zubereitet.
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Getranke zuriicksetzen

Sie kénnen die Getrankemengen und
die Parameter flr einzelne oder fur alle
Getranke auf die Werkeinstellung
zurlicksetzen.

Das MenU Getranke wird angezeigt.

m Berlhren Sie Bearbeiten.

Ein Getrank zuriicksetzen

m Berilihren Sie Getrank zurlcksetzen.
m Wahlen Sie das Getrank.

Im Display erscheint Das Getrank auf
Werkeinstellung zurlicksetzen?.

m Bestatigen Sie mit ja.
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Alle Getranke zuriicksetzen

m Berilhren Sie 2lle Getranke zurlckset-
zen.

Im Display erscheint 4lle Getranke auf
Werkeinstellung zurlicksetzen?.

m Bestatigen Sie mit ja.



Profile

Um Geschmack und Kaffeevorlieben
von unterschiedlichen Nutzern zu
berlicksichtigen, kdnnen Sie zusétzlich
zum Miele Getrankemenu (Miele Profil)
bis zu 8 individuelle Profile anlegen.

Der Name des aktuellen Profils wird
oben links im Display angezeigt.

Profil erstellen

Das MenU Getranke wird angezeigt.
m Berthren Sie Profile.

m Beruhren Sie Profi erstellen.

Im Display &ffnet sich der Editor.

m Geben Sie den gewlinschten Namen
(max. 8 Zeichen) ein.

m Bestatigen Sie mit Speichern.

Das Profil ist erstellt. Nun kénnen Sie
Getranke erstellen (siehe Kapitel “Profi-
le: Getranke erstellen und bearbeiten”).

Profil aufrufen

Das MenU Getréanke wird angezeigt.
m Berthren Sie Profie.

m Wahlen Sie das gewtinschte Profil.

Nun haben Sie die folgenden Mdglich-
keiten:

- Getranke aus dem Profil zubereiten
- Getrank erstellen

- Parameter der einzelnen Getranke im
Profil &ndern oder Getrank [6schen

Profil bearbeiten

Wenn Sie bereits mindestens ein Profil
erstellt haben, kdnnen Sie dieses Profil
bearbeiten.

Das MenU Getrénke wird angezeigt.
m Berlihren Sie Profile.
m Berlhren Sie Bearbeiten.

Jetzt kdnnen Sie folgende Profileinstel-
lungen bearbeiten:

- Profilwechsel
- Name andern
- Profil 16schen

Profil wechseln

Sie konnen den Kaffeevollautomaten so
einstellen, dass er nach jedem Getran-
kebezug automatisch wieder zuriick auf
das Miele Getrankemenl wechselt oder
dass er das zuletzt eingestellte Profil
beibehalt.

Das MenU Getréanke wird angezeigt.
m Beruhren Sie Profile.

m BerUhren Sie Bearbeiten.

m Berihren Sie Profil wechseln.

Sie haben nun die folgenden Mdéglich-
keiten:

- manuell: Das ausgewahlte Profil
bleibt so lange aktiv, bis Sie ein an-
deres Profil auswéahlen.

- nach Bezug: Nach jedem Getranke-
bezug wechselt das Gerat automa-
tisch wieder auf das Miele Getran-
kemenu.
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Profile

- mit Einschalten: Bei jedem Einschal-
ten des Gerats wahlt das Gerat auto-
matisch das Miele Getrankemend,
egal, welches Profil vor dem letzten
Ausschalten ausgewahlt war.

m Wahlen Sie die gewtinschte Option.
m Bestatigen Sie mit OK.

Name &dndern

Das MenU Getréanke wird angezeigt.

m Berthren Sie Profie.

m BerlUhren Sie Bearbeiten.

m Beriihren Sie MName &ndern.

m Wahlen Sie das Profil.

m Andern Sie den Namen wie ge-
wlinscht.

m Bestétigen Sie mit Speichern.

Der geénderte Profilname wird gespei-
chert.

Profil Idschen

Das MenU Getranke wird angezeigt.

m BerUhren Sie Profile.

m Berlhren Sie Bearbeiten.

m Beruhren Sie Profil 15schen.

m Berlhren Sie das gewlinschte Profil.
m Bestatigen Sie mit OK.

Das Profil wird geldscht.
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Getrank in Profil erstellen

Sie konnen auf Basis der vorhandenen
Getranke neue Getranke erstellen.

m Rufen Sie das gewulnschte Profil auf.
m Berilhren Sie Getrank erstellen.
m Wahlen Sie nun ein Getrank.

m Andern Sie wie gewiinscht die Ge-
trankeparameter und die Getran-
kemenge fir dieses Getrank.

Die Zubereitung startet und Sie kdnnen
die Mengen der einzelnen Bestandteile
wie gewunscht speichern.

m Geben Sie einen Namen flir das neu
erstellte Getrank ein (max. 8 Zeichen).

m Bestétigen Sie mit Speichern.

Das neu erstellte Getrank erscheint im
Profil an erster Stelle.

Das zuletzt erstellte Getrank erscheint
im Profil immer an erster Stelle. Die
Reihenfolge der Getrénke in einem
Profil kann nicht verdndert werden.

Getrank andern: Getrankemen-
ge, Getrankeparameter und
Namen andern

Sie kénnen in jedem Profil die Getran-
kemengen und Parameter fir Kaffee-
und Milchgetrénke, fir Heisswasser und
fur Tee individuell anpassen.

Das gewlinschte Profil mit den erstellten
Getranken wird angezeigt.

m Rufen Sie das gewlinschte Profil auf.
m Berlhren Sie Getrank bearbeiten.

m Berlhren Sie Getrank andern.



Profile

m Wahlen Sie das Getrank.

Nun kénnen Sie die Getrankemenge,
die Getrankeparameter oder den Na-
men andern.

Getrank aus Profil ldschen

Das gewilnschte Profil mit Getranken
wird angezeigt.

m Rufen Sie das gewlnschte Profil auf.
m BerlUhren Sie Getrénk bearbeiten.

m Berihren Sie Getrénk Idschen.

m Wahlen Sie das Getrank.

m Bestatigen Sie mit OK.

Der Eintrag wird gel&scht.

Getrank aus Profil zubereiten
Das Menu Getranke wird angezeigt.

m BerUhren Sie Profile.

m Wahlen Sie das Profil.

Der Name des gewahlten Profils wird
links oben im Display angezeigt. Nun
kénnen Sie Ihr gewiinschtes Getrank
zubereiten.

m Stellen Sie ein geeignetes Geféss un-
ter den Zentralauslauf.

m Wahlen Sie das Getrank.

Die Zubereitung startet.

49



Expertenmodus

Sie kdnnen im Expertenmodus wahrend
der Getrankezubereitung die Mahlmen-
ge bei Kaffeegetranken und die Getran-
kemenge verandern. Die Einstellung
wird nicht gespeichert und gilt nur fir
die aktuelle Zubereitung.

Expertenmodus ein- und aus-
schalten

Das Menu Getranke wird angezeigt.

m Berthren Sie ©.

m Beriihren Sie Einstellungen ™.

m BerUhren Sie Expertenmodus.

m Um den Expertenmodus ein- oder
auszuschalten, wéhlen Sie die ge-
wilinschte Option.

m Bestatigen Sie mit OK.

Wenn der Expertenmodus eingeschaltet
wurde, kénnen Sie von nun an die

Mahlmenge oder/und die Getrankemen-
ge bei der Getrankezubereitung andern.

Expertenmodus: Mahlmenge
und Getrdnkemenge anpassen

Das MenU Getranke wird angezeigt.

Die Parameter lassen sich nur
waéahrend der einzelnen Zubereitungs-
phasen verandern.
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Mahimenge anpassen
m Wahlen Sie ein Kaffeegetrank.
Die Zubereitung startet. Sie kdnnen nun

die Mahlmenge anpassen, wahrend die
Kaffeebohnen gemahlen werden.

Mahlen

hd

- |

Doub

m Berlhren Sie den Balken und ver-
schieben Sie den Regler (kleines Drei-
eck) wie gewiinscht.

it Abbrechen

Solange Sie den Balken berlhren, er-
scheint anpassen.

Getrdnkemenge verdandern
m Wahlen Sie ein Getrank.

Wenn Sie DoubleShot oder “Zwei Por-
tionen” (7 wahlen, kann die Getran-
kemenge nicht mit dem Expertenmo-
dus verandert werden.

Die Zubereitung startet. Sie kdnnen nun
wéhrend der Ausgabe die Getran-
kemenge anpassen, z. B. bei Latte
Macchiato die Mengen von heisser
Milch, Milchschaum und Espresso ver-
andern.

m BerUhren Sie den Balken und ver-
schieben Sie den Regler (kleines Drei-
eck) wie gewiinscht.



Einstellungen

Im Menii Einstelungen kénnen Sie den
Kaffeevollautomaten individuell an lhre
Bedlirfnisse anpassen.

Einige Einstellungen, die Sie im
Men Einstelungen finden, sind in ge-
sonderten Abschnitten der Ge-
brauchsanweisung beschrieben.

Meni “Einstellungen” aufrufen
Das MenU Getranke wird angezeigt.

m Berlhren Sie .

m Beriihren Sie Einstellungen ™.

Nun kénnen Sie die Einstellungen pri-
fen oder andern.

Sie erkennen aktuell ausgewahlte Ein-
stellungen an der farbigen Markierung.

Durch Beriihrung von <O gelangen Sie
in die ndchsthéhere Menlebene.

Einstellungen andern und spei-
chern

Das Menli Einstellungen ™ wird ange-
zeigt.

m Wahlen Sie den Menlpunkt, den Sie
andern mdéchten.

m Wahlen Sie die gewlnschte Einstel-
lung.

m Bestéatigen Sie mit OK.

Die Einstellung wird gespeichert.

Sprache

Sie kdnnen lhre Sprache und gegebe-
nenfalls auch Ihren Standort fir alle
Texte im Display auswahlen.

Tipp: Falls Sie versehentlich eine
falsche Sprache eingestellt haben, fin-
den Sie Sprache iber das Symbol [
wieder.

Tageszeit

Sie kdnnen die Anzeige der Tageszeit,
das Zeitformat und die Tageszeit ein-
stellen.

Tageszeit-Anzeige

Sie kdnnen zwischen den folgenden
Mdoglichkeiten wahlen:

- ein: Die Tageszeit und das Datum
werden immer angezeigt, wenn das
Gerat ausgeschaltet wird.

- aus: Die Tageszeit und das Datum
werden nicht angezeigt, wenn das
Gerét ausgeschaltet wird.

- Nachtabschaltung: Die Tageszeit und
das Datum werden von 5:00 bis
23:00 Uhr angezeigt.

Je nachdem, welche Méglichkeit Sie

auswahlen, verbraucht der Kaffeevoll-
automat mehr Energie. Im Display er-
scheint eine entsprechende Meldung.

Zeitformat

Zur Auswahl stehen:

- 24-Stunden-Anzeige (24 Std)

- 12-Stunden-Anzeige (12 Std. (am/pm))
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Einstellungen

Einstellen

Sie stellen die Stunden und Minuten
ein.

Wenn der Kaffeevollautomat mit einem
WLAN-Netzwerk verbunden und in der
Miele App angemeldet ist, wird die
Uhrzeit anhand der Standorteinstel-
lung in der Miele App synchronisiert.

Timer

Sie haben zwei Timer zur Verfligung mit
folgenden Timerfunktionen:

Der Kaffeevollautomat

- schaltet sich zu einer bestimmten
Zeit ein, z. B. morgens zum
FrUhstlck (Einschalten um),

- schaltet sich zu einer bestimmten
Zeit aus (Ausschalten um),

- schaltet sich nach einer bestimmten
Zeit aus, wenn keine Taste gedrUckt
oder kein Getrank zubereitet wird (4b-
schalten nach, nur bei Timer 1 verflg-
bar).

Sie kdnnen die Timerfunktionen einzel-
nen Wochentagen zuordnen.

Flr Einschalten urm und Ausschalten um
muss der Timer aktiviert und mindes-
tens ein Wochentag zugeordnet sein.

Einschalten um

Wenn die Inbetriebnahmesperre akti-
viert ist, schaltet sich der Kaffeevollau-
tomat nicht zu der vorgegebenen Zeit
ein.

Die Timereinstellungen werden deakti-
viert.

Wenn sich der Kaffeevollautomat drei-
mal Uber die Timerfunktion Einschalten
um eingeschaltet hat und keine Getran-
ke bezogen wurden, schaltet sich das
Gerét nicht mehr automatisch ein. So
schaltet sich der Kaffeevollautomat bei
l&ngerer Abwesenheit, z. B. Urlaub,
nicht taglich ein.

Die programmierten Zeiten bleiben je-
doch gespeichert und werden nach
dem nachsten manuellen Einschalten
wieder aktiviert.

Ausschalten um

Bei langerer Abwesenheit bleiben die
programmierten Zeiten gespeichert und
werden mit dem nachsten manuellen
Einschalten wieder aktiviert (siehe Ab-
schnitt “Einschalten um”).

Abschalten nach

Die Timerfunktion Abschalten nach ist
nur im Timer 1 verflgbar.

Timer auswahlen
Zur Auswahl stehen:

- Timer 1: Einschalten um, Ausschalten
um, Abschalten nach

- Timer 2: Einschalten um, Ausschalten
um
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Wenn keine Taste berihrt oder kein Ge-
trank zubereitet wird, schaltet sich der
Kaffeevollautomat nach 20 Minuten ab,
um Energie zu sparen.

Sie kdnnen diese Voreinstellung dndern
und eine Zeit zwischen 15 Minuten
und 9 Stunden wéahlen.




Einstellungen

Wochentage auswahlen (Wochentag-
zuordnung)

Der ausgewahlte Wochentag wird
mit ™ markiert.

m Wahlen Sie den gewlinschten Wo-
chentag aus.

m Wenn alle gewlinschten Wochentage
markiert sind, bestétigen Sie mit OK.

Timer aktivieren und deaktivieren

Sie haben fir die Tageszeitanzeige ein
oder MNachtabschaltung ausgewénhlt:
Wenn der Timer fUr Einschalten um akti-
viert ist, erscheint 23:59 Stunden vorher
im Display das Symbol @ und die ge-
wiinschte Einschaltzeit.

Im eingeschalteten Zustand wird der
Kaffeevollautomat nach der letzten
Aktion noch fUr eine gewisse Zeit be-
leuchtet. Diese Zeitspanne kénnen Sie
nicht veréndern.

Wenn die Inbetriebnahmesperre akti-
viert ist, kann die Timerfunktion Ein-
schalten um nicht ausgewahlt werden.

Wahlen Sie die gewilinschte Timerfunk-
tion aus. Die ausgewdahlte Timerfunktion
wird mit ¥ markiert.

Ecomodus

Der Ecomodus ist ein Energiesparmo-
dus. Erst wenn eine Getrénkezuberei-
tung gestartet wird, heizt das System

auf.

Werkseitig ist Ecomodus eingeschaltet.

Beleuchtung
Sie haben folgende Mdglichkeiten:

- Das Gerét ist eingeschaltet: Helligkeit
der Beleuchtung einstellen.

- Das Gerat ist ausgeschaltet: Hellig-
keit der Beleuchtung einstellen und
festlegen, wann sich die Beleuchtung
ausschalten soll.

Wasserharte

Stellen Sie den Kaffeevollautomaten auf
die Wasserharte des verwendeten Was-
sers ein, damit das Gerat einwandfrei
funktioniert und nicht beschadigt wird.

Die zustandige Wasserversorgung kann
Ihnen Auskunft Uber die lokale Wasser-
harte des Trinkwassers geben.

Wenn Sie in Flaschen abgefllltes Trink-
wasser, z. B. Mineralwasser verwenden,
nehmen Sie die Geréteinstellung ent-
sprechend des Calciumgehalts vor. Der
Calciumgehalt ist auf dem Etikett der

Flasche in mg/I Ca®* oder ppm
(mg Ca®*/l) angegeben.

Verwenden Sie Trinkwasser ohne Zu-
satz von Kohlensaure.

Tipp: Wenn die Wasserhérte > 21 °dH
(87 °fH) ist, empfehlen wir stattdessen
in Flaschen abgefillites Trinkwasser

(< 150 mg/l Ca®*) zu verwenden. So
muss |hr Kaffeevollautomat seltener
entkalkt werden und Sie schonen die
Umwelt, weil weniger Entkalkungsmittel
eingesetzt wird.

Ab Werk ist die Hartestufe 3 voreinge-
stellt.

Vier Hartestufen sind im Gerét einstell-
bar:
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Einstellungen

°dH °fH ppm Ein-

(mg/l CaCO,) | stellung*
0-8,4 0-15 0-150 weich 1
8,4-14 |15-25 150-250 mittel 2
14-21 25-37 250-375 hart 3
> 21 > 37 > 375 sehr hart 4

* Gegebenenfalls weichen die Hartestufen im Dis-
play von der Wasserhéartebezeichnung lhres Lan-

des ab. Um den Kaffeevollautomaten auf lhre vor-
handene Wasserharte einzustellen, orientieren Sie
sich unbedingt an den Werten in der Tabelle.

Info (Informationen anzeigen)

Im MenUpunkt Info kénnen Sie sich die
Anzahl der zubereiteten Portionen flr

die einzelnen Getranke anzeigen lassen.

Ausserdem kdnnen Sie sehen, wie viele
Portionen bis zum néchsten Entkalken
oder zum néachsten Entfetten der Briih-
einheit mdglich sind (Bezlge bis).

m Um wieder in die vorherige Display-
anzeige zu gelangen, beriihren
Sie .

Inbetriebnahmesperre &

Sie kénnen den Kaffeevollautomaten
sperren, so dass unbefugte Personen,
z. B. Kinder, das Gerat nicht benutzen
kénnen.

Inbetriebnahmesperre (& aktivieren
und deaktivieren

Inbetriebnahmesperre (& voriiberge-
hend deaktivieren

Wenn Sie den Ein-/Aus-Schalter (D
beriihren, erscheint .

m Beriihren Sie &, solange im Display
eine entsprechende Aufforderung an-
gezeigt wird.

Sobald der Kaffeevollautomat ausge-
schaltet wird, ist das Gerat wieder ge-
sperrt.

Wenn die Inbetriebnahmesperre akti-
viert ist, sind die Timereinstellungen
fur Einschalten um deaktiviert. Der Kaf-
feevollautomat schaltet sich nicht zu
der vorgegebenen Zeit ein.
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Miele@home

Folgende Punkte kénnen unter
Miele@home erscheinen:

- Einrichten: Diese Option erscheint nur,
wenn der Kaffeevollautomat bisher
nicht mit einem WLAN-Netzwerk ver-
bunden oder die MNetzwerkkonfiguration
zurlckgesetzt wurde.

- deaktivieren*/aktivieren*: Die Einstel-
lungen fur das WLAN-Netzwerk blei-
ben bestehen, aber die Vernetzung
wird ein- oder ausgeschaltet.

- Werbindungsstatus®: Informationen zur
WLAN-Verbindung werden angezeigt.
Die Symbole geben die Starke der
Verbindung an.

- Meu einrichten*: Die Einstellungen fir
das aktuelle WLAN-Netzwerk werden
zurlckgesetzt. Die WLAN-Verbin-
dung wird neu eingerichtet.)

* Dieser MenUpunkt erscheint, wenn
Miele@home eingerichtet wurde und
der Kaffeevollautomat gegebenenfalls
mit einem WLAN-Netzwerk verbunden
ist.




Einstellungen

Helligkeit

Sie kdnnen im Segment-Balken die Dis-
playhelligkeit einstellen.

Lautstarke

Sie kdnnen die Lautstérke der Signal-
und Tastentdne im Segment-Balken
einstellen.

Service

Ausdampfen

Wenn Sie den Kaffeevollautomaten Uber
einen langeren Zeitraum einlagern oder
transportieren, sollten Sie das Wasser
aus den Leitungen entfernen — das
Gerat ausdampfen (siehe Kapi-

tel “Transportieren”).

Messeschaltung

Gerateeinstellungen

Folgendes wird nicht zurlickgesetzt:

- Anzahl der Getrankezlige und der
Geréatestatus (Bezlige bis Gerat
entkalken, ... Briheinheit entfetten)

- Sprache
- Datum und Uhrzeit

- Profile und die zugehérigen Ge-

tranke

Netzwerkkonfiguration

Die Einstellungen fiir das WLAN-Netz-
werk werden zuriickgesetzt.

Fur den privaten Gebrauch benétigen

Sie diese Funktion nicht.

Der Kaffeevollautomat kann mit der
Funktion Messeschaltung im Handel oder
in Ausstellungsrdumen prasentiert wer-
den. Dabei wird das Gerét beleuchtet,
aber es kdnnen keine Getranke zuberei-
tet oder Aktionen ausgefuhrt werden.

Werkeinstellungen

Sie kdnnen die Einstellungen des Kaf-
feevollautomaten auf den Ausliefe-
rungszustand zurlicksetzen.

Die Einstellungen des Auslieferungszu-
stands kdnnen Sie der “Ubersicht der
moglichen Einstellungen” entnehmen.

Setzen Sie die Netzwerkkonfiguration
zurlick, wenn Sie den Kaffeevollauto-
maten entsorgen, verkaufen oder
einen gebrauchten Kaffeevollautoma-
ten in Betrieb nehmen. Nur so ist si-
chergestellt, dass Sie alle personli-
chen Daten entfernt haben und der
Vorbesitzer nicht mehr auf den Kaffee-

vollautomaten zugreifen kann.
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Vernetzung

Ihr Kaffeevollautomat ist WLAN-fahig
und kann Uber ein mobiles Endgeréat,
z. B. Smartphone oder Tablet PC, mit
der Miele App bedient werden.

Beachten und befolgen Sie die Si-
cherheitshinweise und Warnungen in
dieser Gebrauchsanweisung auch
dann, wenn Sie den Kaffeevollauto-
maten Uber die Miele App bedienen.

Wenn der Kaffeevollautomat mit einem
WLAN-Netzwerk verbunden ist, erhdht
sich der Energieverbrauch. Das gilt
auch, wenn der Kaffeevollautomat aus-
geschaltet ist.

Vernetzung einrichten
(Miele@home)

In der Werkeinstellung ist die Vernet-
zung deaktiviert.

m Prifen Sie, ob das Signal lhres
WLAN-Netzwerks am Aufstellort des
Kaffeevollautomaten mit ausreichen-
der Signalstérke vorhanden ist.

Das Men(i Einstellungen ™ wird ange-
zeigt.

m Berlihren Sie Miele@home.
m Berlihren Sie Einrichten.

m Wahlen Sie die gewiinschte Verbin-
dungsmethode:

per Miele App
per WPS

Befolgen Sie die Anweisungen im
Display des Kaffeevollautomaten und
in der Miele App.

Im Display erscheint ‘erbindung erfolg-
reich hergestellt.
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Vernetzung neu einrichten

Wenn sich Ihr WLAN-Netzwerk geén-
dert hat, konnen Sie Miele@home flr Ih-
ren Kaffeevollautomaten neu einrichten.

Das Menii Einstellungen ™ wird ange-
zeigt.

m Berlihren Sie Micle@home.
m Berilhren Sie MNeu einrichten.

m Befolgen Sie die Hinweise im Ab-
schnitt “Vernetzung einrichten
(Miele@home)”.

Fernsteuerung

Fernsteuerung ist nur sichtbar, wenn
der Kaffeevollautomat mit einem
WLAN-Netzwerk verbunden ist.

Sie kdnnen in der Miele App z. B. Ein-
stellungen des Kaffeevollautomaten
verandern, wenn die Fernsteuerung ein-
geschaltet ist. Um eine Getrénkezube-
reitung Uber die App zu starten, muss
zusatzlich MobileStart aktiviert sein.

Im Auslieferungszustand ist die Fern-
steuerung eingeschaltet.

Fernsteuerung ein- oder ausschalten
Das MenU Getranke wird angezeigt.

m BerUhren Sie “D.
m Beriihren Sie Einstellungen ™.
m Berihren Sie Fernsteuerung.

m Um die Fernsteuerung ein- oder aus-
zuschalten, wahlen Sie die ge-
wlnschte Option.



Vernetzung

MobileStart

Mit MobileStart konnen Sie z. B. eine Ge-

trAnkezubereitung Uber die Miele App
starten.

& Verbrennungs- und Ver-
brihungsgefahr an den Auslaufen.
Wenn beim unbeaufsichtigten Be-
trieb Flussigkeiten oder Dampf aus-
treten, kdnnen sich Dritte verbren-
nen, wenn sie Korperteile unter den
Zentralauslauf halten oder heisse
Bauteile beruhren.

Stellen Sie sicher, dass keine Perso-
nen, insbesondere keine Kinder, ge-
fahrdet sind, wenn Sie einen unbe-
aufsichtigten Betrieb starten.

Die Abtropfschale und der Satz-
behélter sind geleert.

- Wenn vor dem letzten Ausschalten
Milch zubereitet wurde, muss die
Milchleitung vor dem Ausschalten ge-
spllt werden.

- Wenn Sie Milch zubereiten mdchten,
muss der Milchbehéalter angedockt
sein. Achten Sie auf die Milchtempe-
ratur.

- Unter dem Zentralauslauf steht ein
ausreichend grosses, leeres Gefass.

Die Leitungen werden beim Einschal-
ten nicht vorgewarmt, damit die vor-

bereitete Tasse unter dem Zentralaus-
lauf nicht mit Spllwasser gefillt wird.

Im Milchbehélter wird die Milch nicht
gekthlt. Wenn Sie eine Getrankezube-
reitung mit Milch Gber die App starten
wollen, achten Sie darauf, dass die
Milch ausreichend kalt (< 10 °C) ist.

Wenn der Kaffeevollautomat direkt be-
dient wird, ist die Bedienung Uber die
App nicht méglich. Die Bedienung am
Gerat hat Vorrang.

Nach 24 Stunden wird IMobileStart de-
aktiviert.

Das Symbol [ erscheint im Display,
wenn MobileStart aktiviert ist, auch,
wenn der Kaffeevollautomat ausge-
schaltet ist.

Wenn Sie mit MobileStart ein Getrank
zubereiten, werden Sie durch akusti-
sche und optische Signale auf die Ge-
trankeausgabe aufmerksam gemacht.
Sie kdnnen diese Warnsignale nicht
verandern oder ausschalten.

Fir den Fernstart von Getranken mus-
sen MobileStart aktiviert und der Kaffee-

vollautomat betriebsbereit sein. Das be-

deutet:

- Der Wassertank ist ausreichend ge-
fullt.

- Der Bohnenbehalter enthélt ausrei-
chend Bohnen.

MobileStart ein- und ausschalten

Wenn Sie MobileStart nutzen wollen,
muss die Option Fernsteuerung einge-
schaltet sein.

Das MenU Getranke wird angezeigt.
m Beriihren Sie D.
m Wahlen Sie MobileStart.

m Wahlen Sie die gewlinschte Option,
um die Fernsteuerung ein- oder aus-
zuschalten.

Nun kdnnen Sie per App eine Getréanke-
zubereitung starten. Beachten Sie daflr
die einleitenden Hinweise.
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Vernetzung

RemoteUpdate

Ablauf des RemoteUpdates

Der MenUpunkt RemoteUpdate wird nur
angezeigt und ist wahlbar, wenn die
Voraussetzungen fur die Nutzung von
Miele@home erfillt sind.

Informationen Uber den Inhalt und
Umfang eines Updates werden in der

Miele App bereitgestellt.

Mit RemoteUpdate kann die Software
Ihres Kaffeevollautomaten aktualisiert
werden. Steht ein Update fir lhren Kaf-
feevollautomaten zur Verfligung, so wird
dieses durch lhren Kaffeevollautomaten
automatisch heruntergeladen. Die In-
stallation eines Updates erfolgt nicht
automatisch, sondern muss manuell
von lhnen gestartet werden.

Wenn Sie ein Update nicht installieren,
koénnen Sie Ihren Kaffeevollautomaten
wie gewohnt nutzen. Miele empfiehlt je-
doch, die Updates zu installieren.

Einschalten/Ausschalten

Werkseitig ist RemoteUpdate einge-
schaltet. Ein zur Verfligung stehendes
Update wird automatisch heruntergela-
den und muss manuell von lhnen ge-
startet werden.

Schalten Sie RemoteUpdate aus, wenn
Sie moéchten, dass kein Update auto-
matisch heruntergeladen wird.
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Steht ein Update zur Verfiigung, wird im
Display Ihres Kaffeevollautomaten eine
Meldung angezeigt.

Sie kdnnen das Update sofort installie-
ren oder die Installation auf spéter ver-
schieben. Die Abfrage erfolgt dann
nach dem erneuten Einschalten des
Kaffeevollautomaten.

Mochten Sie das Update nicht installie-
ren, schalten Sie RemoteUpdate aus.

Das Update zu installieren, kann einige
Minuten dauern.

Folgendes ist bei RemoteUpdate zu be-
achten:

- Solange Sie keine Meldung erhalten,
steht kein Update zur Verfligung.

- Ein installiertes Update kann nicht
rickgangig gemacht werden.

- Schalten Sie den Kaffeevollautoma-
ten wahrend des Updates nicht aus.
Das Update wird anderenfalls abge-
brochen und nicht installiert.

- Einige Softwareupdates kénnen nur
vom Miele Kundendienst durchge-
fuhrt werden.



Reinigung und Pflege

& Gesundheitsgefadhrdung durch mangelnde Reinigung.

Durch Warme und Feuchtigkeit im Innenraum des Kaffeevollautomaten kénnen
Kaffeereste schimmeln und/oder Milchreste sauer werden und die Gesundheit

gefahrden.

Reinigen Sie den Kaffeevollautomaten sorgféltig und regelmassig.

Ubersicht der Reinigungsintervalle

Empfohlenes Reinigungsintervall

Was muss ich reinigen/pflegen?

Taglich
(@am Ende des Tages)

Wassertank

Satzbehalter

Abtropfschale und Abtropfblech

Milchbehalter

Milchlanze

Tassenrandsensor
1-mal wochentlich Zentralauslauf
(6fter bei starker Verschmutzung) .

Briiheinheit

Innenraum unter der Briiheinheit und der Abtropfschale

Gehause

1-mal monatlich

Bohnenbehalter

Pulverschacht und Pulverschublade

nach Aufforderung

Milchleitung

Briiheinheit entfetten (mit den Reinigungstabletten)

Gerat entkalken
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Von Hand oder im Geschirr-
spuler reinigen

Die Briuheinheit ist nicht ge-
schirrspllergeeignet.

Reinigen Sie die Briheinheit aus-
schliesslich von Hand mit warmem
Wasser ohne Reinigungsmittel.

Die folgenden Teile sollten ausschlies-
slich von Hand gereinigt werden:

- Edelstahlabdeckung des Zentralaus-
laufs

- Tassenrandsensor
- Brliheinheit
- Deckel des Bohnenbehélters

- untere Blende

& Beschadigungsgefahr durch zu
hohe Geschirrsplilertemperaturen.
Bauteile kénnen durch die Reinigung
im Geschirrspller bei mehr als 55 °C
unbrauchbar werden, z. B. sich ver-
formen.

Wahlen Sie fir geschirrspllergeeig-
nete Bauteile ausschliesslich Ge-
schirrspllerprogramme mit maxi-
mal 55 °C.

Durch den Kontakt mit Naturfarbstof-
fen, z. B. in Karotten, Tomaten und
Ketchup kénnen sich Kunststoffteile
im Geschirrspuler verfarben. Diese
Verfarbung beeinflusst nicht die Stabi-
litat der Teile.

Die folgenden Teile sind geschirrspiil-
ergeeignet:

- Abtropfschale und Deckel

- Abtropfblech
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Satzbehalter
Wassertank

Zentralauslauf (ohne Edelstahlabde-
ckung)

Pulverschublade
Milchbehélter mit Deckel

Milchlanze

& Verbrennungs- und Ver-
briihungsgefahr an heissen Bauteilen
oder durch heisse Flussigkeiten.
Durch den Betrieb kénnen Bauteile
sehr heiss werden. Wenn heisse
Bauteile beriihrt werden, kann es zu
Verbrennungen kommen. Die austre-
tenden Flussigkeiten und der Dampf
sind sehr heiss und kénnen Ver-
briihungen verursachen.

Halten Sie keine Korperteile unter die
Auslaufe, wenn heisse Flussigkeiten
oder Dampf austreten.

Lassen Sie den Kaffeevollautomaten
abklhlen, bevor Sie das Gerat reini-
gen.

Beachten Sie auch, dass das Wasser
in der Abtropfschale sehr heiss sein
kann.

& Schéaden durch eindringende
Feuchtigkeit.

Der Dampf eines Dampfreinigers
kann an spannungsfihrende Teile
gelangen und einen Kurzschluss ver-
ursachen.

Verwenden Sie keinen Dampfreiniger,
um den Kaffeevollautomaten zu reini-
gen.



Reinigung und Pflege

Die regelméssige Reinigung des

Gerétes ist sehr wichtig, da Kaffeereste

schnell schimmeln. Milchreste kdnnen

sauer werden und die Milchleitung kann

verstopfen.

Ungeeignete Reinigungsmittel

Alle Oberflachen kénnen sich verfar-
ben oder verandern, wenn sie mit un-
geeigneten Reinigungsmitteln in
Bertihrung kommen. Alle Ober-
flachen sind kratzempfindlich. Bei
Glasflachen kdénnen Kratzer unter
Umstéanden zum Zerbrechen fuhren.
Entfernen Sie Riickstande von Reini-
gungsmitteln sofort. Achten Sie dar-
auf, dass eventuelle Spritzer beim
Entkalken sofort entfernt werden.

Um die Oberflachen nicht zu beschadi-

gen, vermeiden Sie bei der Reinigung:

- soda-, ammoniak-, sdure- oder chlo-

ridhaltige Reinigungsmittel
- l6semittelhaltige Reinigungsmittel

- kalklésende Reinigungsmittel (unge-
eignet fur die Gehausereinigung)

- Edelstahlreiniger

- Geschirrsptler-Reiniger (ungeeignet
fur die Geh&usereinigung)

- Glasreiniger

- Reinigungsmittel fir Glaskeramik-
Kochfelder

- Backofenreiniger

- scheuernde Reinigungsmittel, wie
Scheuerpulver, Scheuermilch und
Putzsteine

scheuernde, harte Schwamme, wie
z. B. Topfschwdmme, Blrsten oder
gebrauchte Schwamme, die noch

Reste von Scheuermitteln enthalten

Schmutzradierer
scharfe Metallschaber

Stahlwolle oder Edelstahl-Spiralen

Abtropfschale und Satz-
behalter reinigen

& Verbrennungs- und Ver-
briihungsgefahr an heissen Bauteilen
oder durch heisse Flussigkeiten.
Durch den Betrieb kbnnen Bauteile
sehr heiss werden. Wenn heisse
Bauteile beriihrt werden, kann es zu
Verbrennungen kommen. Die austre-
tenden Flussigkeiten und der Dampf
sind sehr heiss und kénnen Ver-
brihungen verursachen.

Falls die Leitungen gerade gespuilt
wurden, warten Sie einige Zeit, bevor
Sie die Abtropfschale aus dem Kaf-
feevollautomaten nehmen.

Beachten Sie auch, dass das Wasser
in der Abtropfschale sehr heiss sein
kann.

Berihren Sie keine heissen Teile.

Um Geruchsbildung und Schimmel
zu verhindern, reinigen Sie die Ab-
tropfschale und den Satzbehélter
taglich.

Wenn die Abtropfschale und/oder der
Satzbehalter voll sind und geleert wer-
den mussen, erscheint eine Meldung im
Display des Kaffeevollautomaten. Lee-
ren Sie dann die Abtropfschale und den
Satzbehalter.
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Der Satzbehalter befindet sich in der
Abtropfschale.

Entnehmen Sie die Abtropfschale und
den Satzbehalter, wihrend der Kaffee-
vollautomat eingeschaltet ist. Ande-
renfalls erscheint die Meldung &btropf-
schale und Satzbehélter leeren im Dis-
play, obwohl die Abtropfschale und/
oder der Satzbehélter noch nicht ma-
ximal gefullt sind.

m Ziehen Sie die Abtropfschale vorsich-
tig aus dem Kaffeevollautomaten.

Im Satzbehalter befindet sich meist
auch etwas Spllwasser.

m Leeren Sie die Abtropfschale und den
Satzbehélter.

m Nehmen Sie den Deckel @), das Ab-
tropfblech » und die untere Blen-
de ® ab.

Reinigen Sie die untere Blende aus-
schliesslich von Hand mit warmem

Wasser und etwas SpUlmittel.

Alle anderen Teile sind spilmaschi-
nengeeignet.

m Reinigen Sie alle Teile von Hand.
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Tipp: Um die Abtropfschale, den Satz-
behalter, den Deckel und das Abtropf-
blech besonders grindlich zu reinigen,
reinigen Sie diese Teile von Zeit zu Zeit
im Geschirrspdler.

m Reinigen Sie die Kontakte (Metall-
plattchen) und den Zwischenraum
sorgfaltig.

m Trocknen Sie alle Teile gut.

Nur mit sauberen und trockenen Kon-
takten wird eindeutig sensiert, ob die
Abtropfschale voll ist.

Kontrollieren Sie einmal wdchentlich
den Bereich der Kontakte.

m Reinigen Sie den Innenraum des
Gerats unter der Abtropfschale.

m Setzen Sie den Satzbehalter, den De-
ckel und die untere Blende wieder
auf, bevor Sie die Abtropfschale in
den Kaffeevollautomaten schieben.
Achten Sie darauf, die Abtropfschale
bis zum Anschlag in das Gerét zu
schieben.
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Abtropfblech reinigen
m Entnehmen Sie das Abtropfblech.

m Reinigen Sie das Abtropfblech von
Hand mit warmem Wasser und etwas
Spullmittel.

m Trocknen Sie das Abtropfblech.

m Setzen Sie das Abtropfblech wieder
ein. Achten Sie darauf, dass das Ab-
tropfblech richtig eingesetzt ist (siehe
Abbildung).

Tipp: Um das Abtropfblech besonders
grundlich zu reinigen, reinigen Sie es
von Zeit zu Zeit im Geschirrspluler.

Wassertank reinigen
Reinigen Sie den Wassertank taglich.

Achten Sie darauf, dass das Ventil,
die untere Flache des Wassertanks
und die Abstellflache am Kaffeevoll-
automaten sauber sind. Nur so kann
der Wassertank richtig eingesetzt
werden.

m Entnehmen Sie den Wassertank.

m Reinigen Sie den Wassertank von
Hand mit warmem Wasser und etwas
Spulmittel.

m Trocknen Sie den Wassertank.

Tipp: Um den Wassertank besonders
grindlich zu reinigen, reinigen Sie die-
sen von Zeit zu Zeit im Geschirrspller.
m Reinigen und trocknen Sie die Ab-
stellflache im Kaffeevollautomaten
sorgfaltig, vor allem die Vertiefungen.

m Setzen Sie den Wassertank wieder
ein.

Wassertanksieb enthehmen
und reinigen

Reinigen Sie das Wassertanksieb ein-
mal im Monat.

N

Das Wassertanksieb befindet sich unter
dem Wassertank.

m Entnehmen Sie den Wassertank.

m Drehen Sie die Uberwurfkappe ab.
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m Entnehmen Sie den Dichtring und das
Sieb.

m Reinigen Sie die Teile von Hand.

m Spllen Sie alles sorgfaltig unter flies-
sendem Wasser ab.

m Setzen Sie zuerst das Sieb (das Kreuz
nach oben) und dann den Dichtring
ein.

Dabei zeigt die Offnung des Dichtrings
nach unten.

m Drehen Sie die Uberwurfkappe fest.

m Setzen Sie den Wassertank wieder
ein.

Zentralauslauf reinigen

Reinigen Sie alle Teile des Zentralaus-
laufs mit integriertem Cappuccinatore
mindestens einmal woéchentlich.

Das MenU Getranke wird angezeigt.

Zentralauslauf entnehmen und zerle-
gen

Wenn der Zentralauslauf in der obersten
Position steht, kdnnen Sie die Teile
nicht entnehmen. Daflir muss der Zen-
tralauslauf in die Pflegeposition fahren.

m Berlihren Sie flr 3 Sekunden <O.

Der Zentralauslauf féhrt in die Pflegepo-
sition.

Tipp: Wenn der Kaffeevollautomat aus-
geschaltet ist, kdnnen Sie die Teile des
Zentralauslaufs jederzeit entnehmen
und reinigen.
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m Nehmen Sie die Edelstahlabdeckung
nach vorn ab.

m Ziehen Sie die Auslaufeinheit nach
vorn ab.
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m Drehen Sie das obere Teil @ mit der
Aufnahme flr die Milchleitung. Ziehen
Sie das Bauteil ab. Ziehen Sie auch
das Y-Stlick @) ab. Lésen Sie die
Auslaufdiisen (3.

Zentralauslauf reinigen

Reinigen Sie die Edelstahlabdeckung
des Zentralauslaufs ausschliesslich
von Hand mit warmem Wasser und
etwas Spulmittel.

m Reinigen Sie alle Teile griindlich von
Hand.

Tipp: Um die Teile des Zentralauslaufs,
ausgenommen die Edelstahlabdeckung,
besonders griindlich zu reinigen, reini-
gen Sie diese von Zeit zu Zeit im Ge-
schirrspuler. So werden Kaffeeablage-
rungen und Milchreste effektiv entfernt.

m Reinigen Sie die Flache am Zen-
tralauslauf mit einem feuchten
Schwammtuch.

m Reinigen Sie verstopfte Anschluss-
stiicke der Milchleitung mit der mit-
gelieferten Reinigungsburste unter
fliessendem Wasser: Stecken Sie da-
zu die Reinigungsburste in das An-
schlussstiick. Bewegen Sie die Birs-
te vor und zuriick, bis alle Milchreste
entfernt sind.

Zentralauslauf einsetzen

Die Auslaufeinheit lasst sich leichter zu-
sammensetzen, wenn die Einzelteile
vorher mit Wasser angefeuchtet wer-
den.

m Setzen Sie die Auslaufeinheit wieder
zusammen. Driicken Sie kréftig, um
die Auslaufdiisen @ fest auf die Aus-
laufeinheit zu setzen.

Achten Sie darauf, dass alle Teile
dicht miteinander verbunden sind.

m Schieben Sie die Auslaufeinheit wie-
der in den Zentralauslauf.

m Setzen Sie die Edelstahlabdeckung
auf.

m Bestétigen Sie mit OK.
65



Reinigung und Pflege

Dampfdiise reinigen

Reinigen Sie die Dampfdise einmal im
Monat.

m Um den Zentralauslauf in die Pflege-
position zu fahren, berthren Sie fir
3 Sekunden “D.

m Nehmen Sie die Edelstahlabdeckung
nach vorn ab.

m Ziehen Sie die Auslaufeinheit nach
vorn ab.

Schieben Sie die Reinigungsburste
maximal 1 cm in die Dampfduse.

m Reinigen Sie die Dampfdlise mit der
Reinigungsburste.

m Schieben Sie die Auslaufeinheit wie-
der in den Zentralauslauf.

m Setzen Sie die Edelstahlabdeckung
auf.

Tassenrandsensor reinigen

Reinigen Sie den Tassenrandsensor
taglich.

Unten am Zentralauslauf befindet sich
der Tassenrandsensor.
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m Driicken Sie die beiden Rastnasen
zusammen (Pfeile).

Der Tassenrandsensor |0st sich.

m Reinigen Sie den Tassenrandsensor
von Hand mit warmem Wasser und
etwas Spulmittel.

m Trocknen Sie den Tassenrandsensor.

Zum Einsetzen:

m Driicken Sie den Tassenrandsensor
von unten in die Halterung am Zen-
tralauslauf.

Milchlanze reinigen

Reinigen Sie die Milchlanze taglich.

m Splulen Sie die Milchlanze unter flies-
sendem Wasser.

m Ziehen Sie das Verbindungsstlck
vom Edelstahlrohr ab.

m Reinigen Sie die Teile von Hand unter
fliessendem Wasser und mit etwas
Spilmittel.

m Bei Bedarf weichen Sie die Teile Uber
Nacht in Wasser mit etwas Spulmittel
ein.

m Splulen Sie die Teile unter fliessendem
Wasser.
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m Trocknen Sie die Teile.

Tipp: Um die einzelnen Teile besonders
grundlich zu reinigen, reinigen Sie diese
von Zeit zu Zeit im Geschirrspuler.
Milchbehalter reinigen

Reinigen Sie den Milchbehélter taglich.

m Schrauben Sie den Deckel vom Glas
des Milchbehélters ab.

m Entnehmen Sie das Edelstahlrohr.

Bei Bedarf kénnen Sie das Verbin-
dungssttick und den Dichtring aus
dem Deckel des Milchbehélters ent-
nehmen. Wenn Sie das Edelstahlrohr
entnommen haben, lasst sich das Ver-
bindungsstick leicht von der
Deckelinnenseite herausdriicken.

Tipp: Um die Teile des Milchbehalters
besonders griindlich zu reinigen, reini-
gen Sie die Teile von Zeit zu Zeit im Ge-
schirrspuler.

Milchleitung manuell oder mit
dem Pflegeprogramm reinigen

& Gesundheitsgeféhrdung durch
mangelnde Reinigung.

Milch enthélt von Natur aus Keime.
Durch Wéarme und Feuchtigkeit im In-
nenraum des Kaffeevollautomaten
kdnnen sich diese Keime vermehren
z. B. Milchreste sauer werden und
die Gesundheit gefahrden.

Reinigen Sie die milchfiihrenden Teile
sorgfaltig und regelmassig.

Die Milchleitung des Kaffeevollautoma-
ten muss etwa einmal pro Woche gerei-
nigt werden. Eine Meldung im Display
erinnert Sie zum richtigen Zeitpunkt
daran.

m Bestatigen Sie mit OK.

Wenn Sie die Meldung Milchleitung rei-
nigen mit OK bestéatigen, wird der inter-
ne Zahler fur den Reinigungsintervall
zurlckgesetzt. Sie werden nicht er-
neut daran erinnert.

m Reinigen Sie alle Teile des Milch-
behélters von Hand mit warmem
Wasser und etwas Spulmittel.

m Trocknen Sie alle Teile.

Sie haben zwei Méglichkeiten die
Milchleitung zu reinigen:

- Sie kénnen den Zentralauslauf mit in-
tegriertem Cappuccinatore ent-
nehmen, zerlegen und im Geschirr-
spuler oder von Hand mit warmem
Wasser und etwas Spulmittel reinigen
(siehe Abschnitt “Zentralauslauf mit
integriertem Cappuccinatore reini-
gen”).
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- Oder Sie reinigen die Milchleitung mit
dem Pflegeprogramm Milchleitung rei-
nigen und einem Reiniger fur Milchlei-
tungen (siehe Abschnitt “Milchleitung
reinigen”).

B —

Falls Sie das Anschlussstlick von der
Milchleitung geldst haben: Achten Sie
beim Zusammensetzen darauf, dass
die kleinere, diinnere Seite des An-
schlussstiicks in den Schlauch ge-
schoben wird.

Tipp: Wir empfehlen zusétzlich zur ge-
wohnten wéchentlichen Reinigung, die
alternative Reinigungsmaoglichkeit ein-
mal monatlich durchzufiihren. Wenn Sie
beispielsweise wdchentlich manuell rei-
nigen, dann sollten Sie einmal monat-
lich das Pflegeprogramm durchfihren.
Durch die Kombination wird die
Milchleitung optimal gereinigt.
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Bohnenbehalter reinigen

& Verletzungsgefahr am laufenden
Mahlwerk.

Wenn Sie ins Mahlwerk greifen oder
sich Gegenstéande, z. B. ein Loffel, im
Mahlwerk befinden und dann unbe-
absichtigt ein Mahlvorgang gestartet
wird, kdnnen Sie sich verletzen.
Ziehen Sie den Netzstecker vor der
Reinigung des Bohnensystems, um
den Kaffeevollautomaten vom Elek-
tronetz zu trennen.

Kaffeebohnen enthalten Fette, die sich
an den Wénden des Bohnenbehalters
ablagern und den Bohnenfluss behin-
dern kénnen. Reinigen Sie deshalb den
Bohnenbehélter regelméassig mit einem
weichen Tuch.

m Nehmen Sie den Deckel des Bohnen-
behalters ab.

m Entfernen Sie die vorhandenen Kaf-
feebohnen.

Tipp: Um trockene Kaffeereste zu ent-
fernen, saugen Sie den Bohnenbehélter
mit einem Staubsauger aus.

m Reinigen Sie den Bohnenbehalter mit
einem trockenen, weichen Tuch.

Nun kénnen Sie wieder Kaffeebohnen in
den Bohnenbehlter fillen.

m Setzen Sie den Deckel wieder auf.

Tipp: Bei Bedarf kdnnen Sie den Deckel
des Bohnenbehélters von Hand mit
warmem Wasser und etwas Spulmittel
reinigen. Trocknen Sie den Deckel gut,
bevor Sie den Bohnenbehélter damit
verschliessen.
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Pulverschublade reinigen

Reinigen Sie die Pulverschublade und
den Pulverschacht flr Kaffeepulver re-
gelmassig, z. B. wenn Sie die Brihein-
heit entfetten.

m Offnen Sie die Geratetdr.

m Um die Pulverschublade zu ent-
nehmen, drehen Sie den Giriff (Pfeil)
nach links.

m Reinigen Sie die Pulverschublade von
Hand mit warmem Wasser und etwas
Spulmittel.

m Trocknen Sie die Pulverschublade.

Tipp: Um die Pulverschublade beson-
ders grundlich zu reinigen, reinigen Sie

diese von Zeit zu Zeit im Geschirrspuler.

m Entfernen Sie die Kaffeepulverreste
im Pulverschacht mit einem tro-
ckenen, weichen Tuch.

m Setzen Sie die Pulverschublade wie-
der ein.

m Um den Pulverschacht zu verschlies-

sen, drehen Sie den Griff nach rechts.

m Schliessen Sie die Geratetir.

Gehause reinigen

Die Oberflachen kénnen sich verfar-
ben oder verandern, wenn Ver-
schmutzungen langer einwirken oder
wenn sie mit ungeeigneten Reini-
gungsmitteln in Berlihrung kommen.
Entfernen Sie Verschmutzungen am
Gehéuse sofort.

Achten Sie darauf, dass eventuelle
Spritzer beim Entkalken sofort abge-
wischt werden.

m Schalten Sie den Kaffeevollautoma-
ten aus.

m Reinigen Sie die Geratefront mit ei-
nem sauberen Schwammtuch, Spul-
mittel und warmem Wasser.

m Trocknen Sie die Oberflachen mit ei-
nem weichen Tuch.

Tipp: Sie konnen das Gehause auch
mit dem Miele Allzweck-Microfasertuch
reinigen.

Pflegeprogramme

Folgende Pflegeprogramme gibt es:

- Gerat spulen

- Milchleitung sptilen

- Milchleitung reinigen

- Brlheinheit entfetten

- Gerét entkalken

Fuhren Sie das jeweilige Pflegepro-
gramm durch, wenn Sie im Display da-
zu aufgefordert werden. Sie kénnen die
Pflegeprogramme jederzeit zuséatzlich
starten, so dass der Kaffeevollautomat
nicht zu einem unpassenden Zeitpunkt
zwingend gereinigt werden muss.
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Beachten Sie, dass das jeweilige Pfle-
geprogramm vollstdndig durchgefuhrt
werden muss und nicht abgebrochen
werden kann.

Meni “Pflege” aufrufen

Das Menu Getranke wird angezeigt.
m Berlhren Sie ©.

m Beriihren Sie Fflege.

Nun kénnen Sie ein Pflegeprogramm
wahlen.

Gerat spiilen

Wenn ein Kaffeegetrank zubereitet wur-
de, splilt der Kaffeevollautomat beim
Ausschalten. So werden eventuell vor-
handene Kaffeereste entfernt.

Sie kdnnen die Leitungen auch manuell
spulen.

Das Menu Getranke wird angezeigt.
m Berlhren Sie ©.

m BerUhren Sie Pflege.

m Beriihren Sie Geréat spulen.

Gegebenenfalls werden Sie aufgefor-
dert, die Milchleitung in das Abtropf-
blech zu stecken.
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Milchleitung spilen

Die Milchleitung kann durch Milchreste
verstopfen. Deshalb soll die Milchlei-
tung regelméssig gespult werden. Wenn
Milch zubereitet wurde, erscheint
spatestens beim Ausschalten die Auf-
forderung, die Milchleitung in das Ab-
tropfblech zu stecken.

Sie kdnnen die Milchleitung auch manu-
ell spilen.

Das MenU Getranke wird angezeigt.

Tipp: Stellen Sie ein geeignetes Gefass
unter den Zentralauslauf.

m Berlhren Sie <D.
m Beriihren Sie Pflege.

m BerUhren Sie Milchleitung spllen.

m Stecken Sie die Milchleitung in die
Offnung im Abtropfblech.

m Bestétigen Sie mit OK.
Die Milchleitung wird gespult.
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Milchleitung reinigen

Wir empfehlen fir eine optimale Reini-
gung, den Miele Reiniger flr Milchlei-
tungen zu verwenden. Das Reini-
gungspulver fir die Milchleitung wurde
speziell flr die Miele Kaffeevollautoma-
ten entwickelt und verhindert dadurch
Folgeschaden.

Sie erhalten den Reiniger fir Milchlei-
tungen im Miele Webshop, beim
Miele Kundendienst oder bei lhrem
Miele Fachhandler.

Das Pflegeprogramm Milchleitung reinigen
dauert ca. 10 Minuten.

Sie bendtigen fir die Reinigung der
Milchleitung 1 Stick Reiniger fir
Milchleitungen.

Das MenU Getranke wird angezeigt.

m Berilhren Sie O.

Der Reinigungsvorgang kann nicht ab-
gebrochen werden. Der Vorgang muss
vollstandig durchgefihrt werden.

m BerUhren Sie Pflege.
m Beriihren Sie Milchleitung reinigen.
Der Vorgang wird gestartet.

m Befolgen Sie die Anweisungen im
Display.

Im Display erscheint Milchleitung in Reini-
gungsmittel stecken.

Reinigungslésung herstellen:

m Ldsen Sie das Reinigungspulver in ei-
nem Gefédss mit 200 ml lauwarmem
Wasser auf: Rihren Sie die Losung
mit einem Loffel um, bis sich das Pul-
ver vollstédndig aufgeldst hat.

Reinigung durchfiihren:

m Stellen Sie das Gefass neben den
Kaffeevollautomaten und hangen Sie
die Milchleitung in die Reini-
gungslésung. Achten Sie darauf, dass
die Milchleitung ausreichend tief in
die Reinigungslésung getaucht ist.

m Bestétigen Sie mit OK.

m Befolgen Sie die weiteren An-
weisungen im Display.

Nach dem Spulen ist der Reinigungs-
vorgang beendet.
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Briiheinheit entfetten und In-
nenraum reinigen

Je nach Fettgehalt der verwendeten
Kaffeesorte kann die Briheinheit
schneller verstopfen. Flr aromatische
Kaffeegetranke und eine einwandfreie
Funktion des Kaffeevollautomaten muss
die Briheinheit regelmassig entfettet
werden.

Wir empfehlen fir eine optimale Reini-
gung, die Miele Reinigungstabletten zu
verwenden. Diese Reinigungstabletten
zum Entfetten der Briheinheit wurden
speziell flr die Miele Kaffeevollautoma-
ten entwickelt und verhindern dadurch
Folgeschéaden.

Sie erhalten die Reinigungstabletten im
Miele Webshop, beim Miele Kunden-
dienst oder bei lhrem Miele Fachhand-
ler.

Meldung im Display

Nach 200 zubereiteten Getranken er-
scheint im Display Briheinheit entfetten.

m Bestéatigen Sie mit OK.

Die Meldung erscheint in regelméassigen
Absténden wieder. Wenn die maximal
mdgliche Anzahl von Getrankebezlgen
erreicht ist, wird der Kaffeevollautomat
gesperrt.

Sie kénnen den Kaffeevollautomaten
ausschalten, wenn Sie das Pflegepro-
gramm zu diesem Zeitpunkt nicht
durchfiihren mdchten. Kaffeegetrénke
kénnen Sie erst wieder zubereiten,
wenn die Briheinheit entfettet wurde.
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Briiheinheit entfetten nach Aufforde-
rung im Display

Im Display erscheint die Meldung Briih-
einheit entfetten und es kdnnen keine
Getranke zubereitet werden.

Sie bendtigen fur das Pflegeprogramm
1 Reinigungstablette.

Das Pflegeprogramm “Briheinheit ent-
fetten” dauert ca. 10 Minuten.

Das Pflegeprogramm kann nicht abge-
brochen werden. Der Vorgang muss
vollstédndig durchgefihrt werden.

m Bestétigen Sie mit OK.
Das Pflegeprogramm wird gestartet.

m Befolgen Sie die Anweisungen im
Display.

Briiheinheit und Innenraum reinigen

Fir guten Kaffeegeschmack und um
Keimbildung vorzubeugen, reinigen Sie
die Briheinheit und den Innenraum ein-
mal wdchentlich.

Sie bendétigen fur die Reinigung der
Bruheinheit 1 Reinigungstablette.

& Gesundheitsgeféhrdung durch
mangelnde Reinigung.

Feuchte Kaffeepulverreste im Innen-
raum kénnen schimmeln und die Ge-
sundheit gefahrden.

Entfernen Sie regelméssig die Kaf-
feepulverreste und reinigen Sie den
Innenraum.

m Offnen Sie die Geratetdr.




Reinigung und Pflege

m Halten Sie die Taste unten am Griff
der Bruheinheit ) gedriickt und dre-

hen Sie dabei den Griff nach links .

Wenn Sie die Briheinheit herausge-
zogen haben, verandern Sie nicht
die Position des Griffs an der Briih-
einheit. Gegebenenfalls 1dsst sich die
BrlUheinheit nicht mehr einsetzen.

m Ziehen Sie die Briheinheit vorsichtig
aus dem Kaffeevollautomaten.

Die beweglichen Teile der Brihein-
heit sind gefettet. Reinigungsmittel
beschadigen die Briheinheit.
Reinigen Sie die Briheinheit aus-
schliesslich von Hand mit warmem
Wasser ohne Reinigungsmittel.

m Reinigen Sie die Briiheinheit von
Hand unter fliessendem warmem
Wasser ohne Reinigungsmittel.

B Reiben Sie die Kaffeereste von bei-

den Sieben ab (siehe Pfeile).

m Trocknen Sie den Trichter, damit kein

Kaffeepulver bei der ndchsten Kaffee-
zubereitung im Trichter kleben bleibt.

=

)

m Reinigen Sie den Innenraum des Kaf-

feevollautomaten. Achten Sie darauf,
dass die Bereiche, die in der Ab-
bildung hell dargestellt sind, beson-
ders sorgfaltig gereinigt werden.

Tipp: Entfernen Sie trockene Kaffeepul-
verreste mit einem Staubsauger.

Im Display erscheint: Briheinheit mit ein-
geworfener Tablette einsetzen
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Reinigung und Pflege

m Geben Sie die Reinigungstablette
oben in die Bruheinheit (Pfeil).

m Schieben Sie die Brilheinheit mit der
Reinigungstablette gerade in den Kaf-
feevollautomaten.

m Drilicken Sie auf die Taste unten am
Griff der Briiheinheit @) und drehen
Sie dabei den Griff nach rechts 2.

Der Griff rastet horbar ein.
m Schliessen Sie die Geratetir.

m Befolgen Sie die weiteren An-
weisungen im Display.

Nach dem Spilen ist der Reinigungs-
vorgang beendet. Sie kdnnen wieder
Getranke zubereiten.
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Gerat entkalken

Beschadigungsgefahr durch Spritzer
der Entkalkungslésung.
Empfindliche Oberflachen und/oder
Naturfussbdden kénnen beschadigt
werden.

Entfernen Sie eventuelle Spritzer
beim Entkalken sofort.

Der Kaffeevollautomat verkalkt durch
den Gebrauch. Wie schnell das Gerat
verkalkt, hdngt vom Hartegrad des ver-
wendeten Wassers ab. Die Kalkriick-
stdnde mussen regelmassig entfernt
werden.

Sie werden vom Gerat durch den Ent-
kalkungsvorgang geflhrt. Im Display er-
scheinen verschiedene Meldungen,

z. B. werden Sie aufgefordert, die Ab-
tropfschale zu leeren oder den Wasser-
tank zu fullen.

Das Entkalken ist zwingend und dauert
ca. 25 Minuten.

Der Kaffeevollautomat fordert Sie Uiber
das Display rechtzeitig auf, das Gerat
zu entkalken. Im Display erscheint Ee-
zUge his Geréat entkalken: 50. Der Kaffee-
vollautomat zeigt die verbleibende An-
zahl der Bezlge bis zum Entkalken bei
jeder Getrankezubereitung an.

m Bestétigen Sie mit OK.

Wenn die Anzahl der verbleibenden Be-
zlige gleich 0 ist, wird der Kaffeevollau-
tomat blockiert.

Im Display erscheint Geréat entkalken.

Wenn Sie das Gerét zu diesem Zeit-
punkt nicht entkalken méchten, schal-
ten Sie den Kaffeevollautomaten aus.



Reinigung und Pflege

Sie kdnnen jedoch erst wieder Getrénke
zubereiten, wenn Sie den Kaffeevollau-
tomaten entkalkt haben.

Entkalken nach Aufforderung im Dis-
play
Im Display erscheint: Gerat entkalken.

Der Entkalkungsvorgang kann nicht
abgebrochen werden. Der Vorgang
muss vollstandig durchgefiihrt wer-
den.

m Bestatigen Sie mit OK.
Der Vorgang wird gestartet.

m Befolgen Sie die Anweisungen im
Display.

Wenn im Display Wassertank mit Entkal-
kungsmittel und lauwarmen Wasser bis zur
Entkalkungsmarke S beflillen und einset-

zen. erscheint, gehen Sie wie folgt vor.

Entkalkungslésung herstellen

Wir empfehlen fir eine optimale Entkal-
kung, die Miele Entkalkungstabletten zu
verwenden.

Die Entkalkungstabletten wurden spezi-
ell fur die Miele Kaffeevollautomaten
entwickelt.

Andere Entkalkungsmittel, die ausser
Zitronensaure auch andere Sduren
enthalten und/oder die nicht frei von
anderen unerwlnschten Inhaltsstof-
fen sind, wie z. B. Chloriden, kdnnen
das Produkt beschadigen. Ausser-
dem kann bei nicht eingehaltener
Konzentration der Entkalkungslésung
die geforderte Wirkung nicht gewahr-
leistet sein.

Sie erhalten die Entkalkungstabletten im
Miele Webshop, beim Miele Kunden-
dienst oder bei Ihrem Miele Fachh&nd-
ler.

m Flllen Sie den Wassertank bis zur
Entkalkungsmarke S mit lauwarmem
Wasser.

m Geben Sie 1 Entkalkungstablette in
den Wassertank.

Beachten Sie das Mischungsverhalt-
nis fir das Entkalkungsmittel. Es ist
wichtig, dass Sie die vorgegebene
Wassermenge in den Wassertank fil-
len. Der Entkalkungsvorgang wird
sonst vorzeitig abgebrochen.

Entkalkung durchfiihren

m Setzen Sie den Wassertank wieder
ein.

m Befolgen Sie die weiteren An-
weisungen im Display.

Wenn im Display Wassertank ausspllen
und bis zur Entkalkungsmarke S mit Frisch-
wasser fUlen erscheint:

m Spilen Sie den Wassertank sorgféltig
mit klarem Wasser aus. Achten Sie
darauf, dass keine Entkalkungsmittel-
reste im Wassertank zurlickbleiben.
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Reinigung und Pflege

m Flllen Sie bis zur Entkalkungsmar-
ke S sauberes Trinkwasser ein.

Nach dem Spllen ist der Entkalkungs-
vorgang beendet. Sie kdnnen wieder
Getranke zubereiten.
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Was tun, wenn ...

Sie kénnen die meisten Stérungen und Fehler, zu denen es im taglichen Betrieb
kommen kann, selbst beheben. In vielen Fallen kénnen Sie Zeit und Kosten spa-
ren, da Sie nicht den Kundendienst rufen missen.

Unter www.miele.com/service erhalten Sie Informationen zur selbststandigen Be-
hebung von Stérungen.

Die nachfolgenden Tabellen sollen Ihnen dabei helfen, die Ursachen einer Stérung
oder eines Fehlers zu finden und zu beseitigen.

Meldungen im Display

Fehlermeldungen missen mit OK bestétigt werden. Das bedeutet, auch wenn die
Stoérung behoben ist, kann die Meldung wiederholt im Display erscheinen.

Befolgen Sie die Aufforderungen im Display, um die "Stérung" zu beheben.

Wenn die Fehlermeldung danach erneut im Display erscheint, rufen Sie den Kun-
dendienst.

Problem Ursache und Behebung
F1, F2, Eine interne Stérung liegt vor.
F80, F82 m Schalten Sie den Kaffeevollautomaten tber die

Taste Ein/Aus (D aus. Warten Sie ca. 1 Stunde, be-
vor Sie das Gerat wieder einschalten.

F41, F42, F74, F77, F225, | Eine interne Stérung liegt vor.

F226, F235, F236 m Schalten Sie den Kaffeevollautomaten tber die
Taste Ein/Aus (D aus. Warten Sie ca. 2 Minuten,
bevor Sie das Gerat wieder einschalten.
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Was tun, wenn ...

Problem

Ursache und Behebung

F73 oder
Briheinheit kontrollieren

Die Briheinheit kann nicht in die Grundposition fah-
ren.

m Schalten Sie den Kaffeevollautomaten Uber die
Taste Ein/Aus (D aus.

m Entnehmen und reinigen Sie die Briheinheit.

m Schieben Sie den Kaffeeauswurf der Briheinheit in
die Grundposition.

m Die Briheinheit nicht einsetzen. Schliessen Sie die
Geratetlr und schalten Sie den Kaffeevollautoma-
ten Uber die Taste Ein/Aus @ ein.

Der Antrieb der Briiheinheit wird initialisiert und fahrt

in die Grundposition.

m Wenn die Meldung Briheinheit einsetzen erscheint,
setzen Sie die Briiheinheit wieder in das Gerét.
Schliessen Sie die Geratet(r.

Wenn die Meldung wiederholt erscheint, reduzieren
Sie die Mahlmenge und/oder wahlen Sie einen feine-
ren Mahlgrad. Manche Kaffeesorten haben ein deut-
lich héheres Mahlvolumen.
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Was tun, wenn ...

Problem

Ursache und Behebung

F233

Der Tassenrandsensor ist nicht oder nicht korrekt ein-

gesetzt.

Die Edelstahlabdeckung des Zentralauslaufs wurde

nicht korrekt montiert, ist z. B. leicht nach vorn ge-

neigt.

Waéhrend der Zentralauslauf nach oben fahrt und der

Tassenrandsensor angestossen wird, z. B. mit der

Tasse, verliert der Tassenrandsensor seine Referenz-

position.

m Bestétigen Sie die Meldung mit OK.

m Schalten Sie den Kaffeevollautomaten Uber die
Taste Ein/Aus (D aus. Warten Sie ca. 2 Minuten,
bevor Sie das Gerat wieder einschalten.

m Setzen Sie den Tassenrandsensor neu ein.

m Setzen Sie die Edelstahlabdeckung neu auf. Ach-
ten Sie darauf, dass die Abdeckung gerade absch-
liesst.
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Was tun, wenn ...

Unerwartetes Verhalten des Kaffeevollautomaten

Problem

Ursache und Behebung

Nach Einschalten des
Kaffeevollautomaten
bleibt die Beleuchtung
aus.

Die Beleuchtung wurde ausgeschaltet.
m Schalten Sie die Beleuchtung ein (siehe Kapi-
tel “Einstellungen”, Abschnitt “Beleuchtung”).

Die Beleuchtung ist defekt.
m Rufen Sie den Kundendienst.

Das Display bleibt dun-
kel, wenn der Kaffee-
vollautomat tiber die
Ein-/Aus-Taste (D ein-
geschaltet wird.

Die Beriihrung der Taste Ein/Aus (D war nicht ausrei-

chend.

m Berihren Sie die Mulde der Taste Ein/Aus (D min-
destens 3 Sekunden.

Der Netzstecker steckt nicht richtig in der Steckdose.
m Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Die Sicherung der Elektroinstallation wurde aus-

geldst, weil der Kaffeevollautomat, die Hausspan-

nung oder ein anderes Gerat defekt ist.

m Ziehen Sie den Netzstecker des Kaffeevollautoma-
ten aus der Steckdose.

m Rufen Sie eine Elektrofachkraft oder den Kunden-
dienst.

Der Kaffeevollautomat
schaltet sich plotzlich
aus.

Die werkseitig voreingestellte Ausschaltzeit (20 Minu-

ten) oder die von Ihnen programmierte Ausschaltzeit

ist abgelaufen.

m Stellen Sie gegebenenfalls die Ausschaltzeit neu
ein (siehe Kapitel “Einstellungen”, Abschnitt “Ti-
mer”).

Der Netzstecker steckt nicht richtig in der Steckdose.
m Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Der Kaffeevollautomat
ist eingeschaltet. Pl6tz-
lich schaltet sich die
Beleuchtung des
Gerates aus.

Wenn der Kaffeevollautomat eine gewisse Zeit nicht
bedient wurde, schaltet sich die Beleuchtung auto-
matisch aus. Sie kdnnen die automatische Aus-
schaltzeit nicht verdndern.
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Was tun, wenn ...

Problem

Ursache und Behebung

Die Sensortasten
reagieren nicht.

Der Kaffeevollautomat
lasst sicht nicht mehr
bedienen.

Eine interne Stérung liegt vor.

m Unterbrechen Sie die Stromzufuhr, indem Sie den
Netzstecker vom Kaffeevollautomaten aus der
Steckdose ziehen oder die Sicherung(en) der
Hausinstallation ausschalten.

Der Kaffeevollautomat
schaltet sich nicht ein,
obwohl die Timerein-
stellung Einschalten um
aktiviert ist.

Die Inbetriebnahmesperre ist aktiviert.
m Deaktivieren Sie die Inbetriebnahmesperre.

Es wurden keine Wochentage ausgewahlt und/oder

der Timer wurde nicht aktiviert.

m Uberpriifen Sie die Timereinstellungen und andern
Sie diese gegebenenfalls.

Der Kaffeevollautomat wurde nach dem automati-

schen Einschalten dreimal nacheinander nicht be-

dient (Urlaubsmodus).

m Schalten Sie das Gerat ein und bereiten Sie ein
Getrank zu.

Wassertank fullen und ein-
setzen erscheint, obwohl
der Wassertank gefiillt
und eingesetzt ist.

Der Wassertank sitzt nicht richtig im Gerat.

m Nehmen Sie den Wassertank heraus und setzen
Sie ihn erneut ein.

m Reinigen Sie gegebenenfalls die Abstellflache un-
ter dem Wassertank.

Beim Entkalken wurde der Wassertank nicht korrekt

geflllt und eingesetzt.

m Fllen Sie ihn bis zur Entkalkungsmarke S und
starten Sie den Entkalkungsvorgang erneut.

Nach dem Einschalten
erscheint Wassertank fll-
len und einsetzen, obwohl
der Behélter gefiillt und
eingesetzt ist. Das
Gerat spiilt nicht.

Der Kaffeevollautomat ist verkalkt.

m Schalten Sie den Kaffeevollautomaten Uber die
Taste Ein/Aus (D aus. Warten Sie ca. 1 Stunde.

m Schalten Sie das Gerét erneut ein. Sobald Aufheiz-
phase erscheint, berlhren Sie Pflege und wéhlen
dann Gerat entkalken.

m Entkalken Sie den Kaffeevollautomaten.
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Was tun, wenn ...

Problem

Ursache und Behebung

Abtropfschale und Satz-
behélter einsetzen er-
scheint, obwohl beide
eingesetzt sind.

Obwohl die Abtropf-
schale geleert wurde,
erscheint im Display 4b-
tropfschale und Satzbehalter
leeren.

Die Abtropfschale ist nicht richtig eingesetzt und wird

deshalb nicht sensiert.

m Leeren Sie gegebenenfalls die Abtropfschale und
den Satzbehdlter.

m Setzen Sie alle Teile wieder zusammen und schie-
ben Sie die Abtropfschale bis zum Anschlag in den
Kaffeevollautomaten.

Der Satzbehilter ist zu
voll, obwohl die Ab-
tropfschale und der
Satzbehalter nach jeder
Aufforderung im Display
geleert wurden.

Wahrscheinlich wurde die Abtropfschale herausgezo-

gen, ohne dass der Satzbehalter geleert wurde.

Beim Herausziehen der Abtropfschale wird der inter-

ne Zahler flr das Leeren des Satzbehélters zurlickge-

setzt.

m Wenn Sie die Abtropfschale herausziehen, leeren
Sie immer den Satzbehélter.

Bestimmte Bohnensorten ergeben beim Mahlen sehr

volumenreiches Kaffeepulver und entsprechend wer-

den grossere Satzkuchen (“Kaffeepucks”) gepresst.

m Passen Sie gegebenenfalls die Mahimenge und
den Mahlgrad an.

m Leeren Sie den Satzbehalter hdufiger als im Dis-
play angezeigt.
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Was tun, wenn ...

Problem

Ursache und Behebung

Die Briiheinheit des
Kaffeevollautomaten
lasst sich nicht ent-
nehmen.

Die Briheinheit befindet sich nicht in der Grundpo-
sition, weil z. B. wahrend des Mahl- oder Briihvor-
gangs die Geratetur gedffnet wurde.

m Drehen Sie gegebenenfalls den Griff der Brihein-
heit zuriick in die Ausgangsposition. Schliessen
Sie die Geratetir.

m Schalten Sie den Kaffeevollautomaten Uber die
Taste Ein/Aus (D aus.

m Unterbrechen Sie die Stromzufuhr, indem Sie den
Netzstecker des Kaffeevollautomaten aus der
Steckdose ziehen oder die Sicherung(en) der Elek-
troinstallation ausschalten.

m Warten Sie ca. 1 Minute, bevor Sie den Kaffeevoll-
automaten wieder ans Stromnetz anschliessen
und einschalten.

Der Antrieb der Briheinheit wird initialisiert und fahrt

in die Grundposition.

m Wiederholen Sie gegebenenfalls die Schritte noch
einmal.

Aus dem Zentralauslauf
fliesst kein Kaffeege-
trank.

Oder das Kaffeegetrank
lauft nur aus einer Aus-
laufdiise.

Der Zentralauslauf ist verstopft.
m Spulen Sie die Kaffeeleitungen (siehe Kapitel “Rei-
nigung und Pflege”, Abschnitt “Gerat spulen”).

Wenn danach das Kaffeegetrank noch immer nicht

oder nur einseitig lauft,

m zerlegen Sie den Zentralauslauf und reinigen Sie
alle Teile sorgféltig.

m Achten Sie beim Zusammenbau auf eine korrekte
Montage.

Aus dem Zentralauslauf
laufen weder Milch
noch Milchschaum.

Die Milchleitung ist verstopft.
m Reinigen Sie den Zentralauslauf und die Milchlei-
tung sorgféltig mit der Reinigungsburste.
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Was tun, wenn ...

Problem

Ursache und Behebung

Die Milch spritzt bei der
Ausgabe. Wahrend der
Zubereitung sind zi-
schende Gerausche zu
horen.

Obwohl Milchschaum
zubereitet werden soll,
lauft nur heisse Milch
aus dem Zentralauslauf.

Die Temperatur der verwendeten Milch ist zu hoch.
Nur mit kalter Milch (< 10 °C) kénnen Sie guten
Milchschaum zubereiten.

m Prifen Sie die Temperatur der Milch.

Der Zentralauslauf ist nicht korrekt montiert und zieht

Luft. Oder die Auslaufdiisen sind verstopft.

m Prifen Sie, ob der Zentralauslauf korrekt zusam-
mengesetzt ist. Achten Sie darauf, dass alle Teile
dicht miteinander verbunden sind.

m Reinigen Sie den Zentralauslauf. Um Verschmut-
zungen zu lésen, “kneten” Sie die Auslaufdisen
unter fliessendem Wasser.

Die Milchleitung, die Anschlussstlicke oder das Edel-

stahlrohr des Milchbehalters sind verstopft.

m Reinigen Sie die Teile sorgféltig mit der Reini-
gungsburste.

Die Dampfdiise am Zentralauslauf ist verstopft.
m Reinigen Sie die Dampfdise mit der Reinigungs-
blrste (maximal 1 cm weit).

Das Display ist beleuch-
tet, aber der Kaffeevoll-
automat heizt nicht und
bereitet keine Getranke
zu.

Der Kaffeevollautomat
lasst sich nicht aus-
schalten.

Die Messeschaltung zur Présentation des Kaffeevoll-
automaten beim Handler oder in Ausstellungsrdumen
wurde aktiviert.

m Deaktivieren Sie die Messeschaltung.
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Was tun, wenn ...

Nicht zufriedenstellendes Ergebnis

Problem

Ursache und Behebung

Das Kaffeegetrank ist
nicht heiss genug.

Die Tasse wurde nicht vorgewarmt.

Je kleiner und dickwandiger die Tasse, um so wichti-

ger ist das Vorwéarmen.

m Warmen Sie die Tasse vor, z. B. mit der Tassenhei-
zung (je nach Modell).

Die Bruhtemperatur ist zu niedrig eingestellt.
m Stellen Sie die Brilhtemperatur héher ein.

Die Siebe der Briheinheit sind verstopft.
m Entnehmen und reinigen Sie die Briheinheit von
Hand.

m Entfetten Sie die Briiheinheit.

Die Aufheizzeit wird lan-
ger. Die Wassermenge
stimmt nicht mehr und
der Kaffeevollautomat
leistet weniger. Die Kaf-
feegetranke fliessen
sehr langsam aus dem
Zentralauslauf.

Der Kaffeevollautomat ist verkalkt.
m Entkalken Sie den Kaffeevollautomaten.

Die Konsistenz des
Milchschaums ist unbe-
friedigend.

Die Milchtemperatur ist zu hoch. Nur mit kalter Milch

(< 10 °C) kénnen Sie guten Milchschaum zubereiten.

m Kontrollieren Sie die Milchtemperatur im Milch-
behélter.

Die Milchleitung ist verstopft.
m Reinigen Sie den Zentralauslauf und die Milchlei-
tung mit der Reinigungsbdurste.

Beim Mahlen der Kaf-
feebohnen sind lautere
Gerausche als liblich zu
horen.

Der Bohnenbehalter wurde wahrend des Mahlens ge-

leert.

m Flllen Sie den Bohnenbehélter mit frischen Boh-
nen.

Zwischen den Kaffeebohnen kdnnen sich Fremdkor-

per befinden, z. B. Kunststoff oder Steine.

m Schalten Sie den Kaffeevollautomaten sofort aus.
Rufen Sie den Kundendienst.
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Was tun, wenn ...

Problem

Ursache und Behebung

Auf dem Kaffee oder
Espresso bildet sich
keine Crema.

Die Kaffeebohnen sind nicht mehr frisch. Wenn
gerdstete Kaffeebohnen zu lange offen gelagert
werden, entweicht nach und nach das Kohlendioxid
aus den Kaffeebohnen. Deshalb bildet sich bei der
Zubereitung keine Crema mehr.

Natlrlich konnen Sie die Kaffeebohnen weiterhin
verwenden.

Der Kaffee schmeckt
diinn. Die Kaffeekuchen
(Portion Kaffeesatz) im
Satzbehalter sind mat-
schig und krimelig.

Es rutschen nicht genliigend Kaffeebohnen ins Mahl-
werk und es wird weniger Kaffeepulver gebriht. Ver-
wenden Sie eine dunkle Réstung? Sehr dunkel
gerostete Kaffeebohnen sind oft 6lig. Diese Fette
koénnen sich an den Wanden des Bohnenbehélters
ablagern und den Bohnenfluss behindern.

m Bereiten Sie ein Kaffeegetrank zu und beobachten
Sie, ob die Kaffeebohnen im Bohnenbehalter nach
rutschen.

m Reinigen Sie den Bohnenbehalter hdufiger, wenn
Sie sehr dunkle, dlige Kaffeerdstungen verwenden.

Probieren Sie eventuell eine andere Kaffeesorte, die
weniger 6lig ist.
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Kundendienst und Garantie

Unter www.miele.com/service erhalten
Sie Informationen zur selbststandigen
Behebung von Stérungen und zu
Miele Ersatzteilen.

Kontakt bei Stérungen

Bei Stérungen, die Sie nicht selbst be-
heben kdnnen, benachrichtigen Sie

z. B. lhren Miele Fachhandler oder den
Miele Kundendienst.

Den Miele Kundendienst kdnnen Sie
online unter www.miele.com/service
buchen.

Die Kontaktdaten des Miele Kunden-
dienstes finden Sie am Ende dieses
Dokuments.

Der Kundendienst benétigt die Modell-
kennung und die Fabrikationsnummer
(Fabr./SN/Nr.). Beide Angaben finden
Sie auf dem Typenschild.

T T

| B
~

Garantie
Die Garantiezeit betragt 2 Jahre.

Weitere Informationen entnehmen Sie
den mitgelieferten Garantiebedin-
gungen.
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Transportieren

Wenn Sie den Kaffeevollautomaten Uber
einen langeren Zeitraum nicht benutzen
und Uber weite Strecken transportieren
wollen, sollten Sie das Gerat fir diese
Zeit wie folgt vorbereiten:

- Bohnenbehélter leeren und reinigen
- Wassertank leeren und reinigen

- Ausdampfen

- Innenraum reinigen

- sicher verpacken

Ausdampfen

Bevor Sie den Kaffeevollautomaten
Uber einen langeren Zeitraum einlagern
oder transportieren, insbesondere bei
Temperaturen unter null Grad, sollten
Sie die Leitungen ausdampfen.

Um Wasser- und Frostschaden im Gerat
vorzubeugen, wird das vorhandene
Wasser beim Ausdampfen aus dem
System entfernt.

Das MenU Getranke wird angezeigt.
& Verbrennungs- und Ver-
brihungsgefahr an den Auslaufen.
Heisser Wasserdampf kann Ver-

brihungen verursachen.

Halten Sie keine Kdrperteile unter die
Auslaufe, wenn Dampf oder heisse
Flussigkeiten austreten.

Berlihren Sie keine heissen Teile.
m Berilihren Sie O.
m Beriihren Sie Einstellungen ™.
m Berilhren Sie Service.
m BerUhren Sie Ausdampfen.

m Bestatigen Sie mit ja.
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m Befolgen Sie die Anweisungen im
Display.

Wenn das Display erlischt, ist das Aus-
dampfen beendet.

m Reinigen Sie die Abtropfschale und
den Satzbehalter.

Verpacken

Verpacken Sie ausschliesslich ein sau-
beres und trockenes Gerat. Kaffeepul-
verreste kdnnen die Oberflachen ver-
kratzen. Ausserdem beglnstigen Kaf-
fee-, Milch- und Wasserreste die Keim-
bildung.

Nutzen Sie die Originalverpackung, um
den Kaffeevollautomaten zu verpacken.

Legen Sie die Gebrauchsanweisung mit
in den Karton. So haben Sie sie zur
Hand, wenn Sie den Kaffeevollautoma-
ten wieder benutzen mdchten.



Zubehor

Diese Produkte und weiteres Zubehor - Miele Tee - Schwarz
erhalten Sie im Miele Webshop, beim PerfectMorning
Miele Kundendienst oder bei lhrem Schwarzer Tee

Miele Fachhandler.

Allzweck-Microfasertuch
zum Entfernen von Fingerabdriicken
und leichten Verschmutzungen

Reiniger fiir Milchleitungen
zum Reinigen des Milchsystems

Reinigungstabletten
zum Entfetten der Briheinheit

Entkalkungstabletten
zum Entkalken der Wasserleitungen

CJJug 1,01
Isolierkanne fiir Kaffee oder Tee (Kan-
nenfunktion)

Miele Black Edition One for all
ganze Kaffeebohnen perfekt geeignet
flr die Zubereitung von Espresso,
Café Crema und Kaffeespezialitaten
mit Milch

Miele Black Edition Espresso
ganze Kaffeebohnen — perfekt geeig-
net fir Espressozubereitungen

Miele Black Edition Café Crema
ganze Kaffeebohnen - perfekt geeig-
net fur Kaffeezubereitungen

Miele Black Edition Decaf

ganze Kaffeebohnen - perfekt geeig-
net flr die Zubereitung von entkoffei-
nierten Kaffeespezialitaten

Miele Tee - Griin LivelyGreen
Grlner Tee

Miele Tee - Friichte BestBerry
Frichtetee
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Energie sparen

Sie kénnen mit den folgenden Tipps
Energie und Geld sparen sowie die
Umwelt schonen:

Betreiben Sie den Kaffeevollautoma-
ten im Ecomodus (voreingestellt).

Waéhlen Sie eine geringe Helligkeit der
Beleuchtung oder verzichten Sie auf
die Beleuchtung bei eingeschaltetem
Gerét.

Stellen Sie die Ausschaltzeit der Be-
leuchtung bei ausgeschaltetem Geréat
aus.

Schalten Sie die Tageszeit-Anzeige
aus.

Wenn Sie die Werkeinstellungen fur
den “Timer” andern, kann sich der
Energieverbrauch des Kaffeevollauto-
maten erhdhen.

Im Display erscheint die Meldung: Die-
se Einstellung fUhrt zu einem hoheren
Energieverbrauch,

Wenn Sie den Kaffeevollautomaten
nicht benutzen, schalten Sie das
Gerét Uber den Ein-/Aus-Schalter (O
aus.

Andern Sie die Einstellung des Timers
Ausschalten nach auf 20 Minuten.
Dann schaltet sich der Kaffeevollau-
tomat 20 Minuten nach der letzten
Getrankezubereitung oder der
Berlhrung einer Sensortaste aus.

Wenn Sie |hre Tassen nur gelegent-
lich vorwdrmen, schalten Sie die Tas-
senheizung aus. Sie kénnen stattdes-
sen die Tassen mit Heisswasser vor-
warmen.
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Elektroanschluss

Der Kaffeevollautomat ist serienméssig
“steckerfertig” fir den Anschluss an ei-
ne Schutzkontakt-Steckdose ausgeris-
tet.

Stellen Sie den Kaffeevollautomat so
auf, dass die Steckdose frei zugéanglich
ist. Wenn die Steckdose nicht frei
zuganglich ist, dann stellen Sie sicher,
dass installationsseitig eine Trennvor-
richtung fir jeden Pol vorhanden ist.

& Brandgefahr durch Uberhitzung.
Der Betrieb des Kaffeevollautomaten
an Mehrfachsteckdosen und Verlén-
gerungskabeln kann zu einer
Uberlastung der Kabel fiihren.
Verwenden Sie aus Sicherheitsgriin-
den keine Mehrfachsteckdosen, Ver-
langerungskabel, Adapter und/oder
sogenannte Energiesparstecker.

Die Elektroanlage muss nach gtiltigen
Vorschriften ausgefihrt sein.

Aus Sicherheitsgrinden empfehlen wir
die Verwendung eines Fehlerstrom-
Schutzschalters (RCD) des Typs in
der zugeordneten Hausinstallation flr
den elektrischen Anschluss des Kaffee-
vollautomaten.

Eine beschadigte Netzanschlussleitung
darf nur durch eine spezielle Netzan-
schlussleitung vom gleichen Typ ersetzt
werden (erhéltlich beim Miele Kunden-
dienst). Aus Sicherheitsgriinden darf
der Austausch nur von einer qualifizier-
ten Fachkraft oder vom Miele Kunden-
dienst vorgenommen werden.

Uber die Nennaufnahme gibt das Ty-
penschild Auskunft.

Die Absicherung muss mit mindes-
tens 10 A erfolgen.

Vergleichen Sie diese Angaben mit den
Daten des Elektroanschlusses vor Ort.
Im Zweifelsfall fragen Sie eine Elektro-
fachkraft.

Der zeitweise oder dauerhafte Betrieb
an einer autarken oder nicht netzsyn-
chronen Energieversorgungsanlage (wie
z. B. Inselnetze, Backup-Systeme) ist
maoglich. Voraussetzung fur den Betrieb
ist, dass die Energieversorgungsanlage
die Vorgaben der EN 50160 oder ver-
gleichbar einhalt.

Die in der Hausinstallation und in die-
sem Miele Produkt vorgesehenen
Schutzmassnahmen muissen auch im
Inselbetrieb oder im nicht netzsynchro-
nen Betrieb in ihrer Funktion und Ar-
beitsweise sichergestellt sein oder
durch gleichwertige Massnahmen in der
Installation ersetzt werden. Wie
beispielsweise in der aktuellen Verof-
fentlichung der VDE-AR-E 2510-2 be-
schrieben.
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Geratemasse

a= 311 mm
b= 397 mm

c = 445 mm
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Technische Daten

Stromverbrauch im Standby:

Stromverbrauch im vernetzten Be-
reitschaftsbetrieb:

Pumpendruck:
Durchlauferhitzer:

Geratemasse (B x H x T):
Nettogewicht:

Lange der Netzanschlussleitung:

Fassungsvermodgen
Wassertank:

Fassungsvermdgen des
Bohnenbehélters:

Fassungsvermdgen Milchbehalter :

Fassungsvermogen
Abtropfschale:

Fassungsvermdgen
Satzbehalter:

Zentralauslauf:
Mahlwerk:
Mahlgrad:
Pulverkaffeeportion:
Frequenzband:

max. Sendeleistung

< 0,4 Watt
< 0,9 Watt

max. 15 bar

1 Edelstahl-Thermoblock
311 x 397 x 445 mm

13 kg

120 cm

2,21

ca.500¢g
0,51
0,81

max. 16 Portionen Kaffeesatz

héhenverstellbar zwischen 80-160 mm
Kegelmahlwerk aus Stahl

in 5 Stufen verstellbar

max. 12 g

2,400-2,4835 GHz

<100 mW
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Konformitatserklarung

Hiermit erklart Miele, dass dieser Kaf-
feevollautomat der Richtlinie 2014/53/
EU entspricht.

Der vollstandige Text der EU-Konfor-
mitatserklarung ist unter einer der fol-
genden Internetadressen verflgbar:

- Produkte, Download, auf
www.miele.ch

- Service, Informationen anfordern,
Gebrauchsanweisungen, auf https://
miele.ch/manual durch Angabe des
Produktnamens oder der Fabrika-
tionsnummer
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