Instructiuni de utilizare si instalare
Plite cu inductie

Este esential sa cititi instructiunile de utilizare si instalare inainte de
amplasare - instalare - punerea in functiune.
Astfel va protejati si evitati pagubele.
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Indicatii de siguranta si avertizari

Aceasta plita corespunde normelor de siguranta in vigoare. Utiliza-
rea sa incorecta poate cauza insa accidentarea utilizatorilor si dau-
ne materiale.

Cititi cu atentie instructiunile de utilizare si instalare inainte de a
utiliza plita pentru prima data. Acestea contin informatii importante
privind instalarea, siguranta, utilizarea si intretinerea aparatului.
Astfel va protejati si evitati pagubele la plita.

Conform standardului IEC 60335-1, compania Miele va sugereaza
in mod explicit sa cititi si sa urmati capitolul privind instalarea apa-
ratului, precum si indicatiile de siguranta si avertizarile.

Compania Miele nu isi asuma nici o raspundere pentru pagubele
produse in urma nerespectarii acestor indicatii.

Pastrati aceste instructiuni de utilizare si instalare si transmiteti-le
unui eventual viitor proprietar.



Indicatii de siguranta si avertizari

intrebuintare adecvata

» Aceasta plita este destinata utilizarii casnice si in spatii de lucru si
rezidentiale similare.

» Aceasté plitd nu este proiectata pentru utilizare in exterior.

» Utilizati aceasté plita exclusiv ca aparat electrocasnic, la pregati-
rea si mentinerea calda a méancarurilor. Orice alta intrebuintare a apa-
ratului este interzisa.

» Persoanele care din cauza abilitatilor fizice, senzoriale sau mentale
sau a lipsei de experienta sau cunostinte nu pot sa utilizeze plita, tre-
buie sa fie supravegheate in timpul utilizarii. Aceste persoane pot fo-
losi aparatul fara a fi supravegheate, daca utilizarea acestuia le-a fost
clar explicata si daca il pot utiliza in conditii de siguranta. Ele trebuie
sa cunoasca si sa inteleaga potentialele pericole ale unei utilizari in-
corecte.



Indicatii de siguranta si avertizari

Siguranta copiilor

» Nu le permiteti copiilor sub 8 ani sa se apropie de plita, decat da-
ca li supravegheati in permanenta.

» Copiii mai mari de 8 ani pot folosi aparatul fara a fi supravegheati,
daca utilizarea acestuia le-a fost clar explicata si daca il pot utiliza in
conditii de siguranta. Copiii trebuie sa cunoasca si sa inteleaga po-
tentialele pericole ale unei utilizari incorecte.

» Copiii nesupravegheati nu au voie sa curete sau sa ingrijeasca
aparatul.

» Supravegheati copiii care se afla in apropierea plitei. Nu lasati nici
odata copiii sa se joace cu plita.

» Atunci cand este in functiune, plita se incinge si raméane astfel
pentru un timp si dupa ce a fost oprita. tineti copiii la distanta de pli-
ta pana cand aceasta se raceste, astfel incat sa poata fi exclus orice
pericol de arsuri.

» Pericol de arsuri. Nu depozitati nimic ce ar putea atrage atentia
copiilor in locurile de depozitare de deasupra sau din vecinatatea pli-
tei. Copiii ar putea fi tentati sa se urce pe aparat.

» Pericol de arsuri si oparire la dispersoare. Rotiti manerele cratitelor
si ale tigailor spre interior, astfel incat copiii sa nu traga de ele si sa
se arda.

» Pericol de asfixiere. In timp ce se joaca, copiii se pot infisura in
ambalaj (de exemplu folii) sau isi pot trage ambalajul peste cap si se
pot asfixia. Prin joaca, acestia se pot sufoca infasurandu-se in am-
balaje sau punandu-si-le peste fata.

» Folositi functia Blocare comenzi pentru ca aparatul s& nu poata fi
pornit de copii, daca acestia nu sunt supravegheati. Atunci cand uti-
lizati plita, activati functia Blocare, astfel incat copiii sa nu poata mo-
difica setarile (selectate).



Indicatii de siguranta si avertizari

Masuri tehnice de siguranta

» Lucrarile necorespunzatoare de instalare, intretinere sau reparatie
pot implica pericole considerabile pentru utilizator. Lucrarile de insta-
lare, intretinere sau reparatie se efectueaza doar de catre specialisti
autorizati de compania Miele.

» Avarierea aparatului vd poate pune in pericol siguranta. Inainte de
a pune in functiune plita, verificati sa nu prezinte semne externe vizi-
bile de avariere. Nu utilizati niciodata un aparat avariat.

» Este posibila functionarea temporara sau permanenta pe un sis-
tem de alimentare cu energie autosuficient sau nesincron de retea
(cum ar fi retele insulare, sisteme de rezerva). Conditia prealabila
pentru functionare este ca sistemul de alimentare cu energie sa res-
pecte cerintele EN 50160 sau unul comparabil.

Masurile de protectie prevazute in instalatia casei si in acest produs
Miele trebuie asigurate, de asemenea, in ceea ce priveste functia si
modul de functionare a acestora in operare autonoma sau in functio-
nare nesincrona a retelei sau trebuie inlocuite cu masuri echivalente
in instalare. Asa cum este descris, de exemplu, in publicatia curenta
a VDE-AR-E 2510-2.

» Siguranta electrici a plitei este garantatd numai daca aceasta este
conectata la un sistem de pamantare instalat conform normelor apli-
cabile. Este foarte important ca aceasta cerinta fundamentala de si-
guranta sa fie indeplinita. Daca aveti nelamuriri, solicitati unui electri-
cian calificat sa verifice instalatia electrica a locuintei.

» Datele de conectare de pe eticheta cu date tehnice a plitei (frec-
venta si tensiune) trebuie sa corespunda instalatiei electrice din locu-
inta, pentru a preveni avarierea plitei.

Comparati aceste date inainte de conectare. Daca aveti nelamuriri,
consultati un electrician calificat.

» Prizele multiple sau prelungitoarele nu garanteaza siguranta nece-
sara (pericol de incendiu). Nu le folositi pentru a conecta plita la re-
teaua de energie electrica.



Indicatii de siguranta si avertizari

» Din motive de siguranta, aceasta plita trebuie incastrata inainte de
utilizare.

» Nu este permisa utilizarea acestei plite in locatii mobile (de exem-
plu pe ambarcatiuni).

» Atingerea racordurilor sub tensiune si modificarea structurii electri-
ce si mecanice pot fi foarte periculoase pentru utilizator si pot cauza
defectiuni de functionare a plitei.

Nu deschideti niciodata carcasa plitei.

» Daci plita este supusa unor reparatii de cdtre persoane neautori-
zate si nu de catre personal autorizat de compania Miele, i se va
anula garantia.

» Miele garanteaza respectarea cerintelor de siguranta numai daca
sunt utilizate piese de schimb originale. Componentele defecte tre-
buie inlocuite doar cu piese de schimb originale.

» Plita nu este destinata utilizarii impreuna cu un cronometru extern
sau cu un sistem de comanda la distanta.

» Plita trebuie conectata la reteaua electrica de catre un electrician
calificat (consultati capitolul ,,Instalare”, sectiunea ,,Conectare la re-
teaua electrica”).

» 1n cazul in care cablul de alimentare cu energie electric este de-
teriorat, acesta trebuie inlocuit de catre un electrician calificat cu un
cablu de alimentare special (consultati capitolul ,Instalare®, sectiunea
s,Conectare la reteaua electrica®).



Indicatii de siguranta si avertizari

» In cazul lucrarilor de instalare, intretinere sau reparatii, plita trebuie
deconectata complet de la reteaua electrica. Aparatul este complet
deconectat de la sursa de electricitate doar atunci cand:

- sigurantele instalatiei electrice sunt decuplate sau

- dispozitivele de siguranta contra desurubarii ale instalatiei electri-
ce sunt demontate complet sau

- stecarul (daca existd) este scos din priza. in acest scop, nu trageti
de cablul de alimentare cu energie electrica, ci de stecar.

» Pericol de electrocutare. Daca plita este defectd sau suprafata vi-
troceramica prezinta urme de ciobire, zgariere sau fisurare, nu utili-
zati plita sau opriti-o imediat. Deconectati plita de la reteaua electri-
ca. Contactati Serviciul Clienti.

» Daci plita a fost instalata in spatele unui front de mobilier (de ex.
in spatele unei usi), nu inchideti niciodata frontul de mobilier in timp
ce utilizati plita. in spatele frontului de mobilier se acumuleazi caldu-
ra si umiditate. Acestea pot provoca deteriorarea aparatului, a unitatii
de incastrare si a pardoselii. Inchideti frontul de mobilier abia dup&
ce se sting indicatoarele de caldura reziduala.
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Indicatii de siguranta si avertizari

Utilizare corecta

» Atunci cand este in functiune, plita se incinge si raméane astfel
pentru un timp si dupa ce a fost oprita. Pericolul de arsuri inceteaza
doar atunci cand indicatorii de caldura reziduala s-au stins.

» Uleiul sau grasimile prezinta pericol de incendiu dacé sunt lasate
sa se supraincalzeasca. Nu lasati niciodata plita nesupravegheata
cand gatiti cu ulei sau grasimi. Nu stingeti niciodata cu apa flacarile
provocate de ulei si grasimi. Opriti plita.

Inabusiti cu atentie fl&carile cu un capac sau cu o paturd ignifuga.

» Nu lasati plita nesupravegheata in timpul utilizarii. Supravegheati
continuu operatiunile de fierbere si de prajire de scurta durata.

» Flacarile pot aprinde filtrele de grésime ale unei hote. Nu flambati
niciodata sub o hota.

» Nu incélziti doze de spray, lichide ugor inflamabile sau materiale
inflamabile deoarece acestea se pot aprinde. Asadar nu depozitati
niciodata obiecte usor inflamabile in sertarele situate direct sub plita.
Eventualele cutii pentru tacamuri existente in apropiere trebuie sa fie
fabricate din materiale rezistente la temperaturi inalte.

» Nu incélziti niciodata vase goale pe plita.

» n timpul fierberii si incalzirii, in conservele inchise se formeazi su-
prapresiune si acestea pot plesni. Nu utilizati plita pentru fierberea si
incalzirea conservelor.

» Nu acoperiti plita, deoarece materialul cu care o acoperiti se poate
aprinde, poate crapa sau se poate topi daca plita este pornita acci-
dental sau ca urmare a caldurii reziduale. Nu acoperiti niciodata plita
cu placi, servete sau folie de bucatarie.
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Indicatii de siguranta si avertizari

» Atunci cand plita este pornita intentionat sau accidental sau daca
emana caldura reziduald, exista pericolul ca eventualele obiecte me-
talice lasate pe plita sa se incinga. Alte materiale se pot topi sau se
pot aprinde. Capacele umede ale vaselor pot adera la suprafata vi-
troceramica, fiind dificil de desprins. Nu utilizati plita ca suprafata de
depozitare a obiectelor. Dupa utilizare, opriti arzatoarele!

» Vi puteti arde daca intrati in contact cu plita incinsa. Folositi ma-
nusi de bucatarie sau prosoape pentru apucarea cratitelor in timp ce
utilizati plita incinsa. Utilizati doar manusi sau prosoape uscate. Ma-
terialele textile ude sau umede conduc caldura mai bine si pot provo-
ca arsuri ca urmare a aburilor.

» Cand folositi un aparat electric (de exemplu, un blender manual) in
apropierea plitei, nu lasati cablul de alimentare sa atinga plita incin-
sa. |zolatia cablului se poate deteriora.

» Curatati granulele de sare, zahar sau nisip, de ex. de pe legume,
deoarece acestea pot zgéaria plita daca ajung sub baza vaselor pen-
tru gatit. Aveti grija ca suprafata vitroceramica si baza vaselor pentru
gatit sa fie curate, inainte de a pune vasele pe plita.

» Obiectele (chiar si cele ugsoare, precum o solnitéd) scépate pe su-
prafata vitroceramica pot cauza crapaturi sau sparturi. Aveti grija sa
nu scapati obiecte pe suprafata vitroceramica.

» Obiectele incinse asezate pe butoanele cu senzori si pe afisajele
plitei pot avaria componentele electronice de sub acestea. Nu ase-
zati niciodata oale sau tigai incinse pe butoanele cu senzori si pe afi-
saje.
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Indicatii de siguranta si avertizari

» Nu l&sati s& se topeascéa pe arzatoarele incinse zahar sau alimente
care contin zahar, bucati de plastic sau folie de aluminiu, deoarece
pot deteriora suprafata vitroceramica atunci cand se racesc. Opriti
imediat aparatul si indepartati cu grija toate aceste resturi cu o racle-
ta speciala pentru suprafete din sticla. Purtati manusile de bucatarie
pentru aceasta operatiune. Lasati plita sa se raceasca si curatati su-
prafata vitroceramica cu un detergent special pentru suprafete vitro-
ceramice.

» Nu incalziti niciodata vase goale pe plita, deoarece ele pot afecta
suprafata vitroceramica. Nu lasati plita nesupravegheata in timpul
utilizarii!

» Qalele si tigaile cu baza aspra zgarie suprafata vitroceramica. Fo-
lositi doar oale si tigai cu baza neteda.

» Ridicati vasele atunci cand le mutati locul. Astfel veti evita deterio-
rarea prin frecare si zgariere.

» Data fiind viteza mare de incalzire a inductiei, in anumite impreju-
rari, temperatura de la baza vasului de gatit poate atinge foarte repe-
de temperatura de autoaprindere a uleiurilor si grasimilor. Nu lasati
plita nesupravegheata in timpul utilizarii.

» Nu incélziti grasimile si uleiurile mai mult de 1 minut si nu utilizati
niciodata pentru acest lucru functia Booster.

» Doar pentru persoanele cu stimulatoare cardiace: In zona din ime-
diata apropiere a plitei se creeaza un camp electromagnetic. Este
putin probabil ca acest fapt sa afecteze buna functionare a stimula-
torului cardiac. Totusi, daca aveti nedumeriri, consultati producatorul
stimulatorului cardiac sau medicul.

» Campul electromagnetic al plitei aflate in functiune poate afecta
buna functionare a obiectelor ce se pot magnetiza. Cardurile, mediile
de stocare, calculatoarele de buzunar, etc. nu trebuie lasate in imedi-
ata apropiere a plitei.
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Indicatii de siguranta si avertizari

» Tn urma utilizarii intense si indelungate a plitei, obiectele metalice
depozitate intr-un sertar sub plita se pot infierbanta.

» Daca sub plita incastrata se afla un sertar, nu depozitati in sertar
obiecte ascutite sau de mici dimensiuni, hartie, servetele etc. Din ca-
uza ventilatiei, acestea pot patrunde prin fantele de ventilare sau pot
fi aspirate in carcasa, avariind ventilatorul sau afectand racirea.

» Nu folositi concomitent 2 vase de gétit pe un arz&tor sau pe o zo-
na pentru tavi sau pe o zona PowerFlex.

» Chiar daca vasul sta doar partial pe arzator sau zona tavi, manere-
le vasului pot deveni foarte fierbinti.
Asezati intotdeauna vasele in mijloc pe arzator sau pe zona tavi.

» Daca utilizati placa adaptorului cu inductie pentru vase de gatit,
generatoarele de inductie pot fi avariate sau chiar distruse. Nu utili-
zati nicio placa cu adaptor pentru inductie.

14



Indicatii de siguranta si avertizari

Curatare si intretinere

» Aburii de la un dispozitiv de curatare cu aburi pot patrunde la pie-
sele electrice, provocand un scurt-circuit.

De aceea nu folositi niciodata un dispozitiv de curatare cu aburi pen-
tru curatarea plitei.

» Daca plita este incastratd deasupra unui cuptor pirolitic, ea nu tre-
buie utilizata in timpul desfasurarii procesului de curatare pirolitica,
deoarece acest lucru poate declansa mecanismul de protectie la su-
praincalzire al plitei (consultati capitolul aferent).

» Miele va ofera o garantie a produsului de pana la 15 ani, dar nu
mai putin de 10 ani, dupa incetarea producerii in serie a plitei dum-
neavoastra, pentru piesele de schimb care asigura functionalitatea
acesteia.
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Contributia dvs. la protectia mediului inconjurator

Aruncarea ambalajului de
transport

Ambalajul protejeaza aparatul de pagu-
bele ce pot aparea in timpul transportu-
lui. Ambalajul de transport si protectie a
fost fabricat din materiale care nu dau-

neaza mediului inconjurator la aruncare
si care pot fi reciclate Tn modul obignuit.

Prin readucerea ambalajelor in circuitul
materialelor se economisesc materii pri-
me si se reduc deseurile. Reprezentanta
dumneavoastra va lua in primire amba-
lajul pe care il returnati.
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Aruncarea aparatului vechi

Echipamentele electrice si electronice
vechi contin adesea materiale valoroa-
se. Acestea contin insa si substante,
amestecuri si componente necesare
pentru functionarea si siguranta apara-
telor. Aceste substante, prin manevrare
sau aruncare incorecta, pot reprezenta
un risc pentru sanatatea oamenilor si
mediul inconjurdtor. De aceea, nu arun-
cati niciodata vechiul aparat impreuna
CU gunoiul menajer.

)

Pentru predarea si valorificarea aparate-
lor electrice si electronice apelati la uni-
tatile de colectare oficiale ale autoritati-
lor locale, reprezentantei sau companiei
Miele. Aveti responsabilitatea legala de
a sterge datele personale de pe apara-
tul pe care 1l duceti la casat. Asigurati-
va ca aparatul vechi nu prezinta niciun
pericol pentru copii cat timp este depo-
zitat pentru aruncare.



Descriere

Plita
KM 7679 FR, KM 7679 FL, KM 7879 FL

(® Arzator cu TwinBooster si TempControl*
(@ Arzator cu TwinBooster

(® Arzator PowerFlex cu TwinBooster
se poate combina cu arzator PowerFlex (4 pentru zona de gatit PowerFlex

(® Arzator PowerFlex cu TwinBooster

(® Elemente de comanda si afisare

* la unele plite, suprafata vitroceramica este transparenta la mijlocul arzatorului cu TempControl, iar sen-
zorul de temperatura este vizibil.
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Descriere

KM 7629 FX, KM 7699 FR, KM 7899 FL

? ? -

® ® ®

(@ Arzator cu TwinBooster
(2 Arzator cu TwinBooster si TempControl*
(® Arzator cu TwinBooster

@ Arzator PowerFlex cu TwinBooster
se poate combina cu arzétor PowerFlex (5) pentru zona de gatit PowerFlex

(® Arzator PowerFlex cu TwinBooster
(® Elemente de comanda si afisare

* la unele plite, suprafata vitroceramica este transparenta la mijlocul arzatorului cu TempControl, iar sen-
zorul de temperatura este vizibil.
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Descriere

KM 7689 FL

(® Arzator cu TwinBooster si TempControl*
(@ Arzator PowerFlex cu TwinBooster

(® Arzator PowerFlex cu TwinBooster
se poate combina cu arzator PowerFlex (2) pentru zona de gatit PowerFlex

® Arzator cu TwinBooster
(® Elemente de comanda si afisare

* la unele plite, suprafata vitroceramica este transparenta la mijlocul arzatorului cu TempControl, iar sen-
zorul de temperatura este vizibil.
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Descriere

Elemente de comanda si afisaj

- 8012345678987

H0123456789B: TO0123456789B:

Butoane cu senzori
(@ Plita activatd/dezactivata

(2) Stop&Go
Pentru a opri/porni un proces de gatire in curs de desfasurare

(® Cronometru

(@ Protectie la stergere
Blocarea butoanelor cu senzori

(® Oprire automata
Opreste arzatorul automat

(® Mentinere calda Plus
(numai pentru arzatoare cu TempControl)
Pentru activarea/dezactivarea functiei Plus de mentinere calda

(@ Tastaturid numerica
- Setarea treptelor de putere
- Setarea timpilor pentru timer

Mentinere calda
Activarea/dezactivarea functiei Mentinere calda

(® Treapta de fierbere la intensitate redusa
(numai pentru arzatoare cu TempControl)

Treapta de prajire |
(numai pentru arzatoare cu TempControl)

@) Treapta de prajire Il
(numai pentru arzatoare cu TempControl)

20



Descriere

@ Treapta de préjire Il
(numai pentru arzatoare cu TempControl)

@ CookAssist
(numai pentru arzatoare cu TempControl)
Pentru validarea actiunilor CookAssist

Arzitor PowerFlex
Pentru conectarea/deconectarea manuala a arzatoarelor PowerFlex

Afisaje/indicatoare luminoase
@5 Caldura reziduald

Booster
Booster-ul este activat

@ Afisajul timerului

:00 pana Timp

la 9:59
Loc Functia Blocare comenzi/Blocare este activata
dE Mod demonstrativ este activat

Alocarea arzatoarelor este oprita automat
Oprirea automata pentru arzatoare este activata

Arzator cu TempControl
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Descriere

Date despre arzatoare

KM 7679 FR, KM 7679 FL, KM 7879 FL

PR Marime in cm Putere maxima Arzator
o' P in watt la 230 V° pereche’
@ 16-22 - normal 2.300 @®
TwinBooster, treapta 1 3.000
TwinBooster, treapta 2 3.650
® 10-16 - normal 1.400 ®
TwinBooster, treapta 1 1.700
TwinBooster, treapta 2 2.200
® 15-23 19 x 23 | normal 2.100 ©)
TwinBooster, treapta 1 3.000
TwinBooster, treapta 2 3.650
® 15-23 19 x 23 | normal 2.100 @®
TwinBooster, treapta 1 3.000
TwinBooster, treapta 2 3.650
®@®+® 22-23 23 x39 | normal 3.400 -
TwinBooster, treapta 1 4.800
TwinBooster, treapta 2 7.300
Total 7.300

! Puteti folosi vase de gatit cu orice diametru al bazei cuprins intre limitele date.

2 Zona indicata corespunde suprafetei maxime a bazei vasului de gatit utilizabil.

3 . < N . . . . . - .
Puterea mentionata poate varia in functie de dimensiunea si materialul vaselor in care gatiti.

4 < . < o« “u . .
Arzatorul este conectat electric la aceasta zona de gatit pentru a putea creste puterea, vezi capitolul
sFunctionare®, sectiunea ,,Gestionarea energiei“.
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Descriere

KM 7629 FX, KM 7699 FR, KM 7899 FL

Arstor Marime in cm Putere maxima Arzator
o' P in watt la 230 V° pereche’

@ 10-16 - normal 1.400 @
TwinBooster, treapta 1 1.700
TwinBooster, treapta 2 2.200

@ 16-22 - normal 2.300 @
TwinBooster, treapta 1 3.000
TwinBooster, treapta 2 3.650

® 18-28 - normal 2.600 @®
TwinBooster, treapta 1 3.000
TwinBooster, treapta 2 3.650

@ 15-23 19x 23 | normal 2.100 ®
TwinBooster, treapta 1 3.000
TwinBooster, treapta 2 3.650

® 15-23 19 x 23 | normal 2.100 -
TwinBooster, treapta 1 3.000
TwinBooster, treapta 2 3.650

@+0® 22-23 23 x 39 | normal 3.400 -
TwinBooster, treapta 1 4.800
TwinBooster, treapta 2 7.300
Total 11.000

! Puteti folosi vase de gatit cu orice diametru al bazei cuprins intre limitele date.

2 Zona indicata corespunde suprafetei maxime a bazei vasului de gatit utilizabil.

3 . < N . . . . . - .
Puterea mentionata poate varia in functie de dimensiunea si materialul vaselor in care gatiti.

4 < . o < . . ’
Arzatorul este conectat electric la aceasta zona de gatit pentru a putea creste puterea, vezi capitolul
sFunctionare®, sectiunea ,,Gestionarea energiei“.
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Descriere

KM 7689 FL
Arstor Marime in cm Putere maxima Arzator
o' P in watt la 230 V° pereche’
@ 16-22 - normal 2.300 ®
TwinBooster, treapta 1 3.000
TwinBooster, treapta 2 3.650
@ 15-23 19 x 23 | normal 2.100 ®
TwinBooster, treapta 1 3.000
TwinBooster, treapta 2 3.650
® 15-23 19 x 23 | normal 2.100 @
TwinBooster, treapta 1 3.000
TwinBooster, treapta 2 3.650
@ 10-16 - normal 1.400 ©)
TwinBooster, treapta 1 1.700
TwinBooster, treapta 2 2.200
@+0 22-23 23 x 39 | normal 3.400 -
TwinBooster, treapta 1 4.800
TwinBooster, treapta 2 7.300
Total 7.300

! Puteti folosi vase de gatit cu orice diametru al bazei cuprins intre limitele date.

2 Zona indicata corespunde suprafetei maxime a bazei vasului de gatit utilizabil.

3 . < N . . . . . N .
Puterea mentionata poate varia in functie de dimensiunea si materialul vaselor in care gatiti.

4 < . < < ™ . .
Arzatorul este conectat electric la aceasta zona de gatit pentru a putea creste puterea, vezi capitolul
sFunctionare®, sectiunea ,Gestionarea energiei“.
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Prima punere in functiune

m Lipiti eticheta suplimentara cu date
tehnice furnizata impreuna cu aceas-
ta documentatie in spatiul liber de la
sectiunea ,Serviciu de asistenta teh-
nica“ din acest manual.

m indepartati toate foliile de protectie si
autocolantele.

Prima curatare a plitei

m inainte de prima utilizare, stergeti plita
mai intai cu o laveta umeda, iar apoi
cu o laveta uscata.

Prima punere in functiune a pli-
tei

Piesele metalice sunt prevazute cu un
strat protector. De aceea, la prima utili-
zare a plitei, acestea vor degaja un mi-
ros slab si eventual vapori. Si prin incal-
zirea bobinelor de inductie se degaja
miros in primele ore de functionare. Cu
fiecare utilizare, mirosul se reduce si in
cele din urma dispare complet.

Mirosul si eventual aburul nu indica o
eroare de conectare sau un defect al
aparatului si nu sunt periculoase pentru
sanatate.

Retineti ca timpii de incalzire la plitele
cu inductie sunt mult mai scurti decat
la plitele obignuite.
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Prima punere in functiune

Miele@home

Conditie: retea WiFi pentru acasa

Plita dumneavoastra este dotata cu un
modul WiFi integrat. Plita poate fi co-
nectata la reteaua WiFi de la domiciliul
dvs.

Daca si hota dvs. Miele este conectata
la reteaua WiFi de domiciliu, puteti sa
folositi comanda automata a hotei prin
intermediul functiei Con@ctivity. Pentru
informatii suplimentare, consultati in-
structiunile de utilizare si instalare ale
hotei.

Asigurati-va ca in locul de instalare al
plitei exista o retea WiFi cu un sem-
nal suficient de puternic.

Aveti mai multe posibilitati pentru a co-
necta plita la reteaua WiFi.

in Consum de putere in modul inactiv,
plita necesita max. 2 W.

Disponibilitatea conexiunii WiFi

Conexiunea WiFi imparte o gama de
frecventa cu alte aparate (de ex. mi-
crounde, jucarii cu telecomanda). Astfel
pot aparea intreruperi temporare sau
permanente ale conexiunii. De aceea nu
poate fi garantata o disponibilitate per-
manenta a functiilor oferite.
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Disponibilitate Miele@home

Utilizarea Miele App depinde de dispo-
nibilitatea Miele@home Services in tara
dvs.

Serviciul Miele@home nu este disponibil
in toate tarile.

Informatii privind disponibilitatea sunt
disponibile pe site-ul web
www.miele.com.

Aplicatia Miele

Aplicatia Miele poate fi descarcata gra-
tuit de la Apple App Store® sau Google

Play Store™.
Descarcati de pe E E
’ App Store

=

Dupa ce instalati aplicatia Miele pe un
terminal mobil, puteti sa efectuati urma-
toarele actiuni:

- sa accesati informatii despre starea
de functionare a plitei

- sa accesati indicatii privind derularea
programului plitei

- sa creati o retea Miele@home cu alte
aparate electrocasnice Miele cu func-
tie WiFi



Prima punere in functiune

Configurarea Miele@home

Conectarea prin aplicatie

Puteti sa realizati conexiunea la reteaua
prin aplicatia Miele.

m Instalati aplicatia Miele pe dispozitivul
dvs. mobil.

Pentru conectare aveti nevoie de:
1. Parola retelei dvs. WiFi.
2. Parola plitei dumneavoastra.

Parola plitei este formata din ultimele 9
cifre ale numarului de fabricatie inscris
pe eticheta cu date tehnice.

Miele

Made in Germany

Typ: KM XXXX  XX/XXX
Fabr.- Nr.: 00 / XXX[XXXXXXXX]/ XXX
M.- Nr. : XX XXX XXX

m Porniti plita.

m Porniti aplicatia Miele.

m Pe o tastatura numerica la alegere,
atingeti butonul cu senzor 0.

m Apoi atingeti simultan butoanele cu
senzori 0 si 5 timp de 6 secunde.

Numaratoarea inversa a secundelor se
deruleaza pe afisajul timerului. Dupa ex-
pirarea timpului, pe afisajul timerului
apare codul £:07 timp de 10 secunde.

Acum aveti la dispozitie 10 minute
pentru a configura WiFi.

m Urmati instructiunile aplicatiei.

Conectarea prin WPS

Conditie: Aveti un router cu functie
WPS (WiFi Protected Setup).

m Porniti plita.

m Pe o tastatura numerica la alegere,
atingeti butonul cu senzor 0.

m Apoi atingeti simultan butoanele cu
senzori 0 si 6 timp de 6 secunde.

Numaratoarea inversa a secundelor se
deruleaza pe afisajul timerului. Dupa ex-
pirarea timpului, in timpul incercarii de
conectare pe afisajul timerului apare o
bara de lumina (maximum 120 de se-
cunde).

Conexiunea WPS este activa doar pe
parcursul acestor 120 de secunde.

m Activati functia WPS pe routerul dvs.
WiFi.
in cazul in care conexiunea a reusit, pe
afisajul timerului apare codul £:22. Tn
cazul in care conexiunea nu a putut fi
realizata, pe afisajul timerului apare co-
dul £:01. Este posibil sa nu fi activat
WPS la router suficient de repede. Efec-
tuati din nou pasii de mai sus.

Sfat: Daca routerul dvs. WiFi nu dispu-
ne de WPS ca metoda de conectare,
folositi aplicatia Miele pentru conectare.
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Prima punere in functiune

intreruperea procesului
m Atingeti orice buton cu senzor.

Resetarea setarilor

La Tnlocuirea routerului nu este nece-
sara resetarea.

m Porniti plita.

m Pe o tastatura numerica la alegere,
atingeti butonul cu senzor 0.

m Apoi atingeti simultan butoanele cu
senzori 0 si 9 timp de 6 secunde.

Numaratoarea inversa a secundelor se
deruleaza pe afisajul timerului. Dupa ex-
pirarea timpului, pe afisajul timerului
apare codul £:00 timp de 10 secunde.

Resetati setarile atunci cand eliminati
plita la deseuri, cand o vindeti sau cand
puneti in functiune o plita folosita. Doar
asa va asigurati sa ati sters toate datele
personale si posesorul anterior nu mai
poate avea acces la plita.
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Prima punere in functiune

Con@ctivity

Con@ctivity descrie comunicarea direc-
ta dintre plita dvs. si o hota Miele.
Con@ctivity permite utilizarea automata
a hotei in functie de starea plitei dvs.

Pentru informatii suplimentare, consul-
tati instructiunile de utilizare si instalare
ale hotei.

in Consum de putere in modul inactiv,
plita necesita max. 2 W.

Disponibilitatea conexiunii WiFi

Conexiunea WiFi imparte o gama de
frecventa cu alte aparate (de ex. mi-
crounde, jucarii cu telecomanda). Astfel
pot apdrea intreruperi temporare sau
permanente ale conexiunii. De aceea nu
poate fi garantata o disponibilitate per-
manenta a functiilor oferite.

Configurarea Con@ctivity

Con@ctivity prin intermediul retelei
dvs. WiFi (Con@ctivity 3.0)

Trebuie sa dispuneti de:
- Reteaua WiFi pentru acasa

- Hota Miele care poate fi conectata
la WiFi

m Conectati plita si hota la reteaua dvs.
WiFi (consultati capitolul ,,Prima pu-
nere din functiune®, sectiunea ,,Confi-
gurarea Miele@home®).

Functia Con@ctivity este activata auto-
mat.

Puteti gasi informatiile necesare pen-
tru integrarea hotei in instructiunile de
utilizare si montaj asociate.
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Prima punere in functiune

Cone@ctivity dispune de o conexiune
WiFi directa (Con@ctivity 3.0)

Puteti gasi informatiile necesare pen-
tru integrarea hotei in instructiunile de

intreruperea procesului
m Atingeti orice buton cu senzor.

Resetarea setarilor

utilizare si montaj asociate.

m Porniti plita.

m Pe o tastatura numerica la alegere,
atingeti butonul cu senzor 0.

m Pe tastatura numerica, atingeti simul-
tan butoanele cu senzori 0 si 7 timp
de 6 secunde.

Numaratoarea inversa a secundelor se
deruleaza pe afisajul timer-ului. Dupa
expirarea timpului, in timpul incercarii
de conectare apare o bars de lumini. in
cazul in care conexiunea a reusit, pe afi-
sajul timer-ului apare codul £:02. in ca-
zul in care conexiunea nu a putut fi rea-
lizata, pe afisajul timer-ului apare codul
£:01. Efectuati din nou pasii de mai sus.

Dupa conectarea realizata cu succes, la
hota lumineaza continuu afisajele 2 si 3.

m Apasati butonul Functionare prelungi-
ta SA'5, pentru a parasi modul de co-
nectare de pe hota.

Functia Con@ctivity este activata.

La Tnlocuirea routerului nu este nece-
sara resetarea.

Daca exista conexiunea directa WiFi,
plita si hota nu pot fi conectate la o re-
tea pe care o aveti acasa. Daca ulteri-
or doriti sa faceti acest lucru, trebuie
sa resetati mai intai conexiunea WiFi
directa intre plita si hota (consultati
capitolul ,,Prima punere in functiune®,
sectiunea ,,Con@ctivity“ si, in manua-
lul de utilizare si montare a hotei, capi-

tolul ,,Deconectarea WiFi“).
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m Porniti plita.

m Pe o tastatura numerica la alegere,
atingeti butonul cu senzor 0.

m Apoi atingeti simultan butoanele cu
senzori 0 si 9 timp de 6 secunde.

Numaratoarea inversa a secundelor se
deruleaza pe afisajul timerului. Dupa ex-
pirarea timpului, pe afisajul timerului
apare codul £:80 timp de 10 secunde.

Resetati setarile atunci cand eliminati
plita la deseuri, cand o vindeti sau cand
puneti in functiune o plita folosita. Doar
asa va asigurati sa ati sters toate datele
personale si posesorul anterior nu mai
poate avea acces la plita.




Mod de functionare

Sub fiecare arzator cu inductie exista
cate o bobina de inductie. Aceasta bo-
bina genereaza un cdmp magnetic care
actioneaza direct asupra bazei vasului.
Arzatorul se incalzeste indirect, pe baza
caldurii emanate de baza vasului.

Inductia functioneaza doar daca se fo-
losesc vase corespunzatoare, avand
baza din material feromagnetic (consul-
tati capitolul ,,Vesela“). Prin inductie se
determina automat dimensiunea vasului
asezat pe arzator.

& Pericol de arsuri la obiectele fier-
binti.

Atunci cand plita este pornita intenti-
onat sau accidental sau daca emana
caldura reziduala, exista pericolul ca
eventualele obiecte metalice lasate
pe plita sa se incinga.

Nu utilizati plita ca suprafata de de-
pozitare a obiectelor.

Dupa utilizare, opriti plita de la buto-
nul cu senzor (D.

Zgomote

Cand utilizati arzatoarele cu inductie, in
interiorul vasului se pot auzi urmatoare-
le zgomote, in functie de materialul din
care este fabricata baza vasului si de
modul de fabricatie:

La treptele de putere ridicate, se poate
auzi un zumzet. Acest sunet se va dimi-
nua sau va inceta cu totul daca reduceti
treapta de putere.

Daca baza vasului este fabricata din
straturi de materiale diferite (de ex. baza
de tip sandvis), aceasta poate emite po-
cnete.

Se poate auzi un suierat daca folositi
concomitent arzatoare conectate (con-
sultati capitolul ,,Utilizare®, sectiunea
,Booster®), iar bazele vaselor sunt fabri-
cate din straturi de materiale diferite (de
ex. baza de tip sandvis).

Comenzile electronice pot emite sunete
ca de clic, mai ales la treptele mai joase
de putere.

Veti auzi un huruit atunci cand ventilato-
rul intra in functiune. Ventilatorul ajuta la
prelungirea duratei de viata a compo-
nentelor electronice si se activeaza da-
ca folositi plita intensiv. Ventilatorul
poate continua sa functioneze si dupa
oprirea plitei.
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Mod de functionare

Powermanagement (functia de
gestionare a consumului de
energie)

Plita dispune de o putere totala maxi-
ma, care din motive de siguranta nu
poate fi depasita.

2 arzatoare pot fi conectate impreuna la
nivelul plitei. Prin conectare poate fi
transferata putere de la un arzator la ce-
[alalt.

Ultima setare efectuata are prioritate si
este efectuata de catre plita.

Cand este transferata putere intre arza-
toare conectate, atunci puterea trebuie
micsorata mai intai la pornire.

Puteti gasi informatii despre puterea
totala maxima posibild, precum si des-
pre felul in care sunt conectate arza-
toarele intre ele in capitolul ,Descrie-
re“, sectiunea ,Date despre arzatoare”.
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Daca este necesara mai multa putere
de la arzatorul nou pornit decéat poate
furniza arzatorul deja pornit, acest lucru
poate avea urmatoarele efecte asupra
primului arzator pornit:

- Treapta de putere va fi redusa.

- Incalzirea automata va fi dezactivat.
Se va gati pe treapta de gatire conti-
nua. Daca puterea este insuficienta,
atunci treapta de putere va fi redusa
si mai mult.

- Booster-ul se dezactiveaza.
- Arzatorul se dezactiveaza.

Daca ultima treapta de putere setata
este redusa sau Booster-ul se dezacti-
veaza, atunci treapta de putere a arza-
torului conectat poate fi crescuta.



Vesela

Vase adecvate

- vase din inox cu baza feromagnetica;
- vase emailate din otel;

- vase din fonta.

Proprietatile bazei vasului pot influenta
gradul de uniformitate cu care se incal-
zeste sau se prepara mancarea din vas
(de ex. la rumenirea clatitelor). Baza va-
sului trebuie sa repartizeze caldura uni-
form. Foarte adecvata este o baza tip
sandvis din otel.

Vase inadecvate

- vase din inox fara baza feromagneti-
c3;

- vase din aluminiu sau cupru;

- vase din sticla, ceramica sau lut.

Verificarea veselei

Pentru a verifica daca o oala sau tigaie
este potrivita pentru a fi utilizatd pe o
plita cu inductie, tineti un magnet in
dreptul bazei vasului. Daca magnetul se
prinde, vasul este, in general, potrivit.

Afisaj vas lipsa/inadecvat

Pe scala numerica a arzatorului se
aprinde intermitent treapta de putere
setata, atunci cand

- porniti arzatorul fara sa fi pus pe el un
vas, sau daca vasul nu este cores-
punzator (vas cu baza din material
neferomagnetic);

- baza vasului are un diametru prea
mic;

- luati vasul de pe arzator in timp ce ar-
zatorul este pornit.

Daca in decurs de 3 minute asezati pe
arzator un vas corespunzator, clipirea
treptei de putere se va stinge si veti pu-
tea continua utilizarea plitei in modul
obisnuit.

Daca nu asezati nici un vas pe arzator
sau daca vasul nu este corespunzator,
arzatorul se va opri automat dupa 3 mi-
nute.
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Vesela

Sfaturi

34

Pentru utilizarea optima a arzatorului,
alegeti un vas cu un diametru optim
al bazei (consultati capitolul ,,Prezen-
tare generald, sectiunea ,Date despre
arzatoare®). Daca vasul este prea
mic, nu este recunoscut.

Asezati vasele pentru gatit in zona
corespunzatoare arzatorului/in mijlo-
cul zonei de gatit.

Folositi doar oale si tigai cu baza ne-
teda. Oalele si tigaile cu baza aspra
zgéarie suprafata vitroceramica.

Ridicati vasele atunci cand le mutati
locul. Astfel veti evita deteriorarea
prin frecare si zgariere. Zgarieturile
care apar prin impingerea vaselor de
gatit in diferite directii nu afecteaza
functionarea plitei. Astfel de zgéarieturi
reprezinta urme normale de uzura si
nu constituie un motiv de reclamatie.

- Atunci cand achizitionati tigai si oale,

aveti grija ca pe acestea este adesea
specificat diametrul maxim sau dia-
metrul din partea superioara a vasu-
lui. ins& important este diametrul (de
regula mai mic al) bazei vasului de
gatit.

:F:’J

Folositi pe cat posibil tigai cu margine
dreapta. La tigaile cu margine oblica,
inductia are efect si in zona margini-
lor tigaii. Astfel, marginile tigaii se pot
decolora sau invelisul protector se
poate desprinde.



Sfaturi pentru economisirea energiei

Folositi un capac pe vasul de gatit ori
de cate ori este posibil. Astfel se re-
duc pierderile de caldura.

Pentru cantitati mai mici de mancare,
folositi vase de gatit mai mici. Un vas
mic mai putind energie decét un vas
mare, umplut doar partial.

Folositi cat mai putina apa la gatit.

Dupa ce mancarea incepe sa fiarba

sau uleiul este suficient de fierbinte

pentru prajit, reduceti treapta de pu-
tere.

Folositi un vas de gatit sub presiune
pentru a reduce timpul de gatire.
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Interval de setare

Plita este programata din fabricatie sa functioneze cu 9 trepte de putere. Daca do-
riti o reglare si mai fina, puteti extinde la 17 trepte de putere (consultati capitolul

~Programare®).

Interval de setare

Oparire

setari stan- | setari extinse
dard din fa- (17 trepte)
bricatie
(9 trepte)
Topirea untului 1-2 1-2.
Dizolvarea gelatinei
Topirea ciocolatei
Prepararea budincii cu lapte 2 2-2.
Incélzirea unor cantitati mici de lichide 3 3-3.
Prepararea orezului
Decongelarea legumelor congelate in forma compactata 3 2.-3
Prepararea cerealelor 3 2.-3.
incélzirea lichidelor si a mancérurilor semi-solide 4 4-4.
Prepararea omletelor si a ochiurilor de ou prajite fara crusta
Indbusirea fructelor
Prepararea pastelor fainoase 4 4-5.
indbusirea legumelor si a pestelui 5 5
Decongelarea si incalzirea alimentelor congelate 5 5-5.
Prajirea usoara a ochiurilor de ou (fara a incinge grasimea) 6 5.-6.
Aducerea la fierbere a unor cantitati mari de mancare, de ex. 6-7 6.-7
ghiveciuri
Ingrosarea cremelor si a sosurilor, de ex. crema spumoasa
zabaglione sau sos olandez
Prajirea usoara a pestelui (fara a incinge grasimea), snitelelor, 6-7 6.-7.
carnatilor
Prajirea clatitelor din cartofi razuiti, a clatitelor traditionale, a 7 6.7
mini-clatitelor cu umplutura
Prepararea tocanitelor 8 8-8.
Fierberea unor cantitati mari de apa 9 9

Aceste setari au doar caracter orientativ. Puterea bobinei de inductie variaza in functie de
dimensiunea si materialul bazei vaselor de gatit. De aceea, este posibil sa fie nevoie de o
usoara adaptare a treptelor de putere la cerintele vaselor dumneavoastra. Prin practica va
puteti da seama pe cont propriu care sunt setéarile optime pentru vasele dumneavoastra de
gatit. La vasele de gatit noi, ale caror caracteristici de utilizare nu le cunoasteti, setati treap-
ta de putere imediat inferioara treptei de putere indicate. Setarile pentru prajire cu Temp-

Control sunt disponibile in capitolul ,TempControl“.
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Utilizare

Principiu de functionare

Aceasta plita vitroceramica este preva-
zuta cu butoane electronice cu senzori,
care reactioneaza la contactul cu dege-
tul. Din motive de siguranta, la pornire
butonul cu senzor Pornire/Oprire (D tre-
buie atins pentru un timp mai indelun-
gat decét restul butoanelor.

La fiecare atingere a senzorilor, plita va
emite un semnal sonor.

Atunci cand plita este oprita, este vizibil
doar simbolul imprimat pentru butoane-
le cu senzori Pornire/Oprire (D. Atunci
cand porniti plita, se aprind si alte bu-
toane cu senzori.

& Functionare gresita din cauza
butoanelor murdare si/sau acoperite.
Butoanele cu senzori nu reactionea-
za sau dau comenzi gresite, putand
chiar sa duca la oprirea automata
(consultati capitolul ,,Dispozitive de
siguranta®, sectiunea ,,Oprire de si-
guranta®). Obiectele incinse asezate
pe butoanele cu senzori/afisaje pot
avaria componentele electronice de
sub acestea.

Mentineti butoanele cu senzori si afi-
sajele curate.

Nu asezati obiecte pe butoanele cu
senzori si pe afisaje.

Nu asezati vase de gatit incinse pe
butoanele cu senzori si pe afigaje.

(1 Zona butoanelor cu senzori si afisa-
jelor
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Utilizare

& Pericol de incendiu de la alimen-
tele incinse.

Alimentele nesupravegheate se pot
supraincalzi si se pot aprinde.

Nu Iasati plita nesupravegheata in
timpul utilizarii.

Retineti ca timpii de incalzire la plite-
le cu inductie sunt mult mai scurti
decat la plitele obisnuite.

Pornirea plitei
m Atingeti butonul cu senzor .

Se aprind si alte butoane cu senzori.

Daca nu efectuati alte setari, plita se
va opri automat dupa céateva secunde,
din motive de siguranta.

Setarea treptelor de putere

Din fabricatie este activata recunoas-
terea permanenta a vasului de gatit
(consultati capitolul ,,Programare®).
Daca plita este pornita si asezati un
vas de gatit pe un arzator, toate bu-
toanele cu senzori ale scalei numerice
se aprind.

m Asezati vasul pe arzatorul dorit.

m Pe scala numerica corespunzatoare,
atingeti butonul cu senzor corespun-
zator treptei de putere dorite.
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Oprirea arzatorului/plitei

m Pentru a opri un arzator, atingeti bu-
tonul cu senzor 0 de pe scala numeri-
ca corespunzatoare.

m Pentru a opri plita impreuna cu toate
arzatoarele, atingeti butonul cu sen-

zor .

Indicator de caldura reziduala

Daca un arzator este fierbinte, dupa
oprire se aprinde indicatorul de caldura
reziduald. In functie de temperatur3,
deasupra treptelor de putere 1,2 si 3
apare cate un punct.

Punctele indicatorului de caldura rezidu-
ala se vor stinge unul dupa altul, pe ma-
sura ce arzatoarele se racesc. Ultimul
punct va disparea atunci cand arzatorul
poate fi atins fara riscul de a va arde.

& Pericol de arsuri la arzatoarele
fierbinti.

Dupa incheierea gatitului, arzatoarele
raman fierbinti.

Nu atingeti arzatoarele cat timp indi-
catorii de caldura reziduala sunt inca
apringi.



Utilizare

TempControl

Cu TempControl, temperatura optima
dependenta de alimente este atinsa si
mentinuta fara a fi necesara reglarea
manuala. Un senzor sub zona de gatit
masoara temperatura sub sticla cerami-
ca si tigaie. Senzorul regleaza puterea
arzatorului astfel incat temperatura sa
ramana constanta:

- grasimea rezultata de la prajire nu se
poate supraincalzi

- treptele de putere nu trebuie ajustate
manual

- nu este necesara intoarcerea frecven-
ta a preparatului prajit

in functie de modelul plitei, este vizibil
senzorul din mijlocul arzatorului.

Sunt disponibile 3 trepte de prajire si o
treapta de fierbere la intensitate redusa.

Atunci cand a fost atinsa temperatura
corespunzatoare pentru treapta de pra-
jire, apare butonul cu senzor aferent
treptei de fierbere la intensitate redu-
sa ..-. Setarea de fierbere .- este utili-
zata pentru gatit la foc mic, de exemplu
pentru a reduce sosul. Puteti seta nive-
lul de fierbere dupa prajire. Activati se-
tarea de fierbere atingand butonul cu
senzor.

TempControl nu este adecvat pentru
prajirea in baie de ulei si pentru fier-
bere.

Utilizati aceasta functie exclusiv pen-
tru prajire.

Indicatii de utilizare

Aveti grija ca suprafata vitroceramica
sa fie curata, in special in zona sen-
zorului in mijlocul arzatorului.

Utilizati tigai cu distribuire uniforma a
caldurii, de ex. tigai cu baza de tip
sandvis.

Atunci cand prajiti cu unt, utilizati
doar treapta de prajire (.

Puneti alimentul in tigaie doar cand
temperatura presetata a fost atinsa.

Puteti trece de la o treapta de prajire
la alta.

Daca treceti de la o treapta de prajire
la o treapta de putere, functia Temp-
Control se dezactiveaza.

Puteti efectua succesiv mai multe
procese de prajire. Nu este necesar
ca arzatorul sa se raceasca.

Pentru ca procesul de fierbere la in-
tensitate redusa sa se desfasoare fa-
ra probleme, trebuie sa adaugati cel
putin 250 ml de lichid nu prea
Vascos.

De la o treapta de fierbere la intensi-
tate redusa puteti trece din nou la o
treapta de prajire.
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Activarea functiei TempControl
m Asezati o tigaie pe arzator si adaugati
eventual putina grasime pentru prajit.

m Atingeti butonul cu senzor al treptei
de prajire (O ,@), @) dorite.

Butonul cu senzor al treptei de prajire
selectate incepe sa pulseze.

Daca temperatura presetata pentru
treapta de prajire selectata a fost atinsa:

- se aude un semnal

- butonul cu senzor lumineaza con-
stant

- butonul cu senzor al treptei de fierbe-
re «--lumineaza

m Puneti alimentul la prajit in tigaie.
Treapta de fierbere la intensitate re-
dusa

Daca doriti sa gatiti la foc mic dupa
procesul de prajire, selectati treapta de
fierbere la intensitate redusa.

m Atingeti butonul cu senzor al treptei
de fierbere ..~ si adaugati minimum
250 ml de lichid.
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Tabel de gatire asistent pentru prajire

Treapta de prajire (D

Treapta de fierbere la intensitate redu-
Sa v

Clatite de cartofi

Scadere sosuri

Clatite

Cartofi copti din cartofi cruzi

Treapta de prajire (D

Rulada de carne

Qua ochiuri, papara de oua

Biftec

Carne congelata, de ex. Cordon Bleu

Snitel

Piept de pui

Tortilla

Pachetele de primavara congelate

Langosi (gogosi maghiare)

Crochete de peste congelate

Popcorn

Peste file/peste intreg

Preparate la tigaie congelate

Frigaruie

Rumenirea semintelor fara grasime

Legume in unt (ciuperci Champignon, usturoi)

Creveti (prawns)

Taitei grosi din cartofi, in unt

Chiftele

Sunculita

Céarnati
Caramel
Tocana
Treapta de prajire ()
Gatire la WOK

Cartofi copti din cartofi fierti

Prajirea carnii pentru preparate gatite inabusit
(de ex. gulas)

Prajirea unor cantitati mari de carne
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Setarea treptei de putere - in-
terval de setare extins

m Atingeti scala numerica dintre butoa-
nele cu senzori.

Butoanele cu senzori din fata si din spa-
tele treptei intermediare lumineaza mai
intens decat celelalte butoane.

Exemplu:

Daca ati setat treapta de putere 7, bu-
toanele 7 si 8 lumineaza mai intens de-
cat restul butoanelor cu senzori.
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Zona PowerFlex

Arzatoarele PowerFlex se interconec-
teaza, transformandu-se intr-o zona
PowerFlex daca asezati pe plita un vas
suficient de mare (consultati capitolul
sDescriere”, sectiunea ,,Plita“). Setarile
zonei sunt controlate cu tastatura nu-
merica a arzatorului PowerFlex din fata,
respectiv din stanga (in functie de mo-
del). Puteti interconecta sau separa zo-
nele PowerFlex si manual:

m Atingeti butonul cu senzor g.

Pozitionarea vaselor de gatit

Alocarea marimilor si pozitiilor vaselor
de gatit pot fi gasite in datele arzatoare-
lor modelului dumneavoastra de plita
(consultati capitolul ,,Descriere”, sectiu-
nea ,Date despre arzatoare®).
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incalzire automata

Cand functia de incalzire automata este
activata, arzatorul porneste automat la
cea mai ridicata treapta de putere (in-
calzire sporita), dupa care trece la
treapta de putere (treapta de gatire con-
tinud) pe care ati selectat-o. Timpul de
incalzire depinde de setarea de gatire
continua selectata (consultati tabelul).

Activarea incalzirii automate

m Atingeti butonul cu senzor al treptei
de gatire continua dorita si mentineti-I
apasat pana cand se aude un semnal
sonor, iar butonul cu senzor incepe
sa pulseze.

In timpul incalzirii (consultati tabelul),
treapta de gatire continua setata pul-
seaza.

in cazul unui numar extins de trepte de
putere (consultati capitolul ,,Programa-
re“) si al selectarii unei trepte de putere
intermediare, butoanele cu senzori pul-
seaza inainte si dupa treapta intermedi-
ara.

Treapta de gatire
continua

Timp de incalzire
[min:sec]

1 aprox. 0:15

aprox. 0:15

aprox. 0:15

aprox. 0:15

aprox. 0:25

aprox. 0:25

aprox. 0:50

aprox. 0:50

Daca modificati treapta de gatire con-
tinud Tn timpul incalzirii, dezactivati In-
calzirea automata.

aprox. 5:50

aprox. 5:50

aprox. 2:50

aprox. 2:50

aprox. 2:50

aprox. 2:50

)
2
2
3
3
4
4
5 aprox. 2:00
5
6
6
7
7
8
8

aprox. 2:50

9 —

Dezactivarea incalzirii automate

m Atingeti butonul cu senzor al treptei
de gatire continua setate.

sau

m Setati o alta treapta de putere.
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* Treptele de gatire continua avand un punct
in dreptul cifrei sunt disponibile doar in cazul
suplimentarii treptelor de putere (consultati
capitolul ,Programare®).
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Booster

Arzatoarele sunt dotate cu un TwinBo-
oster.

Cand activati functia Booster, arzatoa-
rele isi sporesc nivelul de putere, astfel
incéat cantitatile mari de alimente sa
poata fi incalzite rapid, de ex. atunci
cand fierbeti apa pentru paste. Aceasta
intensificare a puterii este activa timp
de maximum 15 minute.

Daca Booster-ul este activat, atunci se
pot modifica setarile arzatorului activ,
consultati capitolul ,,Inductie”, sectiu-
nea ,Gestionarea energiei“.

Puteti utiliza functia Booster la maxi-
mum 2 arzatoare sau la 1 zona de gatit
PowerFlex.

Daca activati functia Booster atunci
cand

- nu s-a selectat nicio treapta de pute-
re, arzatorul va reveni automat la
treapta 9 la finalul perioadei alocate
functiei Booster sau daca functia
Booster este dezactivata inainte de
expirarea acestei perioade.

- s-a selectat o treapta de putere, arza-
torul va reveni automat la treapta de
putere selectata anterior la finalul pe-
rioadei alocate functiei Booster sau
daca functia Booster este dezactivata
inainte de expirarea acestei perioade.

Activarea functiei TwinBooster
Treapta 1

m Asezati vasul pe arzatorul dorit.
m Setati o treapta de putere.

m Atingeti butonul cu senzor B.

Indicatorul luminos « pentru TwinBoos-
ter treapta 1 se aprinde.

Treapta 2

m Asezati vasul pe arzatorul dorit.

m Setati o treapta de putere.

m Atingeti de 2 ori butonul cu senzor B.

Indicatorul luminos e pentru TwinBoos-
ter treapta 2 se aprinde.

Dezactivarea TwinBooster

m Atingeti de mai multe ori butonul cu
senzor B pana cand indicatorii lumi-
nosi se sting.

sau

m Setati o alta treapta de putere.
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Mentinere calda/incalzire

Functia de Mentinere calda 3% a fost
creata pentru mentinerea calda a man-
carurilor care tocmai au fost gatite, nu
pentru reincalzirea mancarurilor care s-
au racit.

Functia Mentinere calda plus i+ (numai
cu arzatoarele cu TempControl) serves-
te la mentinerea calda si incalzirea man-
carii. Este adecvata si pentru topirea
ciocolatei.

Durata maxima de mentinere calda pen-
tru functiile Mentinere calda i si Men-
tinere calda Plus 15+ este de 2 ore.

- Folositi doar vase de gatit (cratite/ti-
gai) pentru mentinerea calda a man-
carii. Acoperiti vasele cu un capac.

- Amestecati din cand in cand manca-
rurile solide sau groase (piure de car-
tofi, tocana).

- Substantele nutritive incep sa se piar-
da in timpul gatirii alimentelor si con-
tinua sa fie distruse in timp ce man-
carea este pastrata calda. Cu cat
mentineti mancarea calda mai mult
timp, cu atat vor pierde mai multe
substante nutritive. incercati sa redu-
ceti la minimum timpul de pastrare la
cald a mancarii.
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Activarea/dezactivarea functiei Men-
tinere calda

m Atingeti butonul cu senzor 3% sau 5+
al arzatorului dorit.

Mentinere calda Plus 5+ Temperaturi
de mentinere calda

Din fabricatie este setata o temperatura
de mentinere calda de 85 °C. Puteti
modifica temperatura de mentinere cal-
da (consultati capitolul ,Programare”).

Utilizare Temperatura °C
Topirea ciocolatei 50-55
Mentinerea calda 65-75

a alimentelor soli-

de si semi-solide

Mentinerea calda 80-90

de ex. a supelor

limpezi

Rezultatul gatirii poate fi influentat
negativ daca méancarurile sunt menti-
nute calde la temperaturi prea ridica-
te. Alimentele Tsi pot schimba culoa-
rea si chiar se pot strica.




Utilizare

Validare pentru actiunile Coo-
kAssist

Trebuie sa dispuneti de:

- Dispozitiv mobil cu versiunea actu-
ala a aplicatiei Miele (consultati ca-
pitolul ,,Prima punere in functiune®,
sectiunea ,,Miele@home*)

- Plita este conectata cu
Miele@nhome

Daca nicio actiune din aplicatie nu as-
teapta sa fie confirmata pe plita, buto-
nul cu senzor nu este iluminat.

m Urmati instructiunile aplicatiei.

m Daca doriti sa porniti prin intermediul
plitei o actiune din aplicatie, confir-
mati actiunea in aplicatie.

Butonul cu senzor & lumineazi intermi-

tent.

m Atingeti butonul cu senzor & de pe
plita.

Butonul cu senzor & nu mai lumineaza.

Plita porneste actiunea.

Daca o reteta este pornita in aplicatie,
doar pornirea trebuie confirmata siin
aplicatie si pe plita. Urmatorii pasi de
preparare pot fi confirmati fie in aplica-
tie, fie pe plita.
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Timer

Plita trebuie sa fie pornita atunci cand
doriti sa utilizati timer-ul.

Timer-ul poate fi utilizat pentru 2 functii:
- pentru setarea unui cronometru

- pentru oprirea automata a unui arza-
tor

Puteti utiliza functiile simultan.

Puteti seta un interval de timp de la
1 minut (7:07) panala 9 ore si 59 de mi-
nute (9:59).

Timpii de pana la 59 de minute se intro-
duc in minute (00:59), iar timpii de peste
60 de minute se introduc in ore si minu-
te. Timpii se introduc in urmatoarea or-
dine: ore, cifra zecilor pentru minute, ci-
fra unitatilor pentru minute.

Exemplu:

59 minute = 00:59 ore,
introducere: 5-9

80 minute = 1:20 ore,
introducere: 1-2-0

Dupa introducerea primei cifre, afisajul
timer-ului lumineaza static, dupa intro-
ducerea celei de-a doua cifre, prima ci-
fra trece in sténga, iar dupa introduce-
rea celei de-a treia cifre, prima si a doua
cifra trec in stanga.
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Cronometru

Cronometrul este setat de la tastatura
numerica din stanga sau din fata stanga
(in functie de model).

Setarea cronometrului

m Atingeti butonul cu senzor ).
Afisajul timerului clipeste.

m Setati timpul dorit.

Daca atingeti butonul cu senzor /) sau
asteptati 10 secunde, porneste crono-
metrul.

Modificarea cronometrului

m Atingeti butonul cu senzor £\.
Afisajul timerului clipeste.

m Setati timpul dorit.
Stergerea cronometrului

m Atingeti butonul cu senzor A\.

m Atingeti 0 pe scala numerica.



Timer

Oprire automata

Puteti programa o durata de timp la fi-
nalul careia arzatorul se va opri auto-
mat. Functia poate fi folosita simultan
pentru toate arzatoarele.

Plita este oprita de la oprirea de sigu-
ranta daca timpul programat este mai
lung decat durata de functionare ma-
xima admisa (consultati capitolul ,,Dis-
pozitive de siguranta“, sectiunea

»Oprire de siguranta®).

Timpul la finalul caruia se va opri arza-
torul se seteaza pe scala numerica co-
respunzatoare arzatorului pe care doriti
sa il opriti.

Setarea timpului de oprire automata

m Selectati o treapta de putere pentru
arzatorul dorit.

m Atingeti butonul cu senzor @.
Afisajul timer-ului clipeste.
m Setati timpul dorit.

Daca atingeti butonul cu senzor @ sau
asteptati 10 secunde, porneste timpul
de oprire automata.

Indicatorul luminos al opririi automate al

arzatorului alocat se aprinde intermitent.

m Pentru a seta timpul de oprire auto-
mata pentru inca un arzator, proce-
dati dupa cum este descris mai sus.

Daca ati programat mai multi timpi de
oprire automata, doar cel mai scurt
timp ramas va fi afisat si indicatorul lu-
minos corespunzator va pulsa. Ceilalti
indicatori luminosi vor sta aprinsi con-
tinuu.

m Pentru a afisa timpul ramas care se

deruleaza pe fundal, apasati butonul
cu senzor @ de mai multe ori, pana
cand indicatorul luminos pentru arza-
torul dorit lumineaza intermitent.

Modificarea timpului de oprire auto-
mata

m Atingeti butonul cu senzor @ in mod

repetat, pana cand indicatorul lumi-
nos al arzatorului dorit se aprinde in-
termitent.

Afisajul timer-ului clipeste.

m Setati timpul dorit.

Stergerea timpului de oprire automa-

ta

m Atingeti butonul cu senzor @ in mod

repetat, pana cand indicatorul lumi-
nos al arzatorului dorit se aprinde in-
termitent.

Afisajul timer-ului clipeste.

m Atingeti butonul cu senzor J pe ran-

dul de cifre.

49



Timer

Utilizarea simultana a functiilor
timerului

Daca folositi ambele functii simultan, in-
totdeauna va fi afisata durata pe care
ati programat-o cel mai recent. Butonul
cu senzor L)\ (cronometru) sau butonul
cu senzor @ (oprire automata) al arza-
torului cu timpul cel mai scurt pulseaza.

m Pentru a afisa timpii ramasi care se
deruleaza pe fundal, atingeti butonul
cu senzor Qsau @.

m Daca este programat un timp de opri-
re automata pentru mai multe arza-
toare, atingeti repetat butonul cu sen-
zor @, pana cand pulseaza indicato-
rul luminos pentru arzatorul dorit.
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Functii suplimentare

Stop&Go

La activarea functiei Stop&Go, treapta
de putere a tuturor arzatoarelor pornite
este redusa la 1.

Treptele de putere ale arzatoarelor si se-
tarea timerului nu se pot modifica, iar
plita poate fi doar oprita. Cronometrul,
timpii de oprire automata, timpii de
Booster si timpii pentru o incalzire spo-
ritd continua sa se deruleze.

La dezactivare, arzatoarele vor functio-
na la treapta de putere, respectiv de
prajire setata anterior.

Daca functia nu este dezactivata in in-
terval de 1 ora, plita se opreste.

Activare/dezactivare
m Atingeti butonul cu senzor II/b.

Readucerea setarilor la valorile
initiale

Daca plita a fost oprita din greseala in
timpul functionarii, cu aceasta functie
puteti sa restabiliti toate setarile plitei.
Plita trebuie repornita in decursul a

10 secunde de la oprire.

m Reporniti plita.

Treptele de putere, respectiv de prajire
setate anterior clipesc.

m Atingeti imediat una dintre treptele de
putere sau de prajire care clipesc.

Toate arzatoarele si timerul continua sa
functioneze cu setarile efectuate anteri-
or.
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Functii suplimentare

Protectie la stergere

Puteti bloca butoanele cu senzori ale
plitei timp de 20 de secunde, de ex.
pentru a inldtura murdaria. Butonul cu
senzor (D nu se blocheaza.

Activare
m Atingeti butonul cu senzor &>.

Pe afisajul timerului se deruleaza numa-

ratoarea inversa.

Dezactivare

m Tineti apdsat butonul cu senzor &
pana cand dispare afisajul timerului.

Mod demonstrativ

Aceasta functie este conceputa pentru
reprezentantele care doresc sa demon-
streze functionarea aparatului fara a fo-
losi elementele de incalzire.

Activare/dezactivare
m Porniti plita.

m Pe o scala numerica la alegere, atin-
geti butonul cu senzor 0.

m Apoi atingeti simultan butoanele cu
senzori 0 si 2 timp de 6 secunde.

Pe afisajul timerului, clipeste pentru ca-
teva secunde J£ alternativ cu Jn (mod
demonstrativ activat) sau OFF (mod de-
monstrativ dezactivat).
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Afisarea datelor plitei

Puteti afisa denumirea modelului si cea
mai recentad versiune de software a pli-
tei dumneavoastra. Nu trebuie sa existe
niciun vas pe arzatoare.
Model/Numarul de serie

m Porniti plita.

m Pe o tastatura numerica la alegere,
atingeti butonul cu senzor 0.

m Atingeti simultan butoanele cu sen-
zori 0 si 4.

Pe afisajul timerului apar una dupa alta
cifre separate printr-o liniuta.

Exemplu: 72 34 (model KM 1234) —
123 45 67 85 (humar de serie)

Versiune de software
m Porniti plita.

m Pe o tastatura numerica la alegere,
atingeti butonul cu senzor 0.

m Atingeti simultan butoanele cu sen-
zori 0 si 3.

Pe afisajul timerului apar cifre:

Exemplu: 2:00 = Versiune de software
2.00



Dispozitive de siguranta

Functia Blocare comenzi/Blo-
care

Plita este dotata cu functia Blocare co-

menzi si Blocare pentru a preveni porni-
rea intdmplatoare a plitei si arzatoarelor
si modificarea setarilor.

Functia Blocare comenzi se activeaza
atunci cand plita este oprita. Daca este
activata functia Blocare comenzi, plita
nu poate fi pornita si timerul nu poate fi
operat. Un cronometru setat se derulea-
za in continuare. Plita este programata
in asa fel incat functia Blocare comenzi
sa trebuiasca activata manual. Progra-
marea poate fi setata in asa fel incat
functia Blocare comenzi sa se activeze
automat la 5 minute dupa oprirea plitei
(consultati capitolul ,,Programare®).

Functia Blocare se activeaza cu plita
pornita. Atunci cand este activata func-
tia Blocare, plita poate fi operata numai
in anumite conditii:

- Arzatoarele si plita pot fi doar oprite.

- Un cronometru setat poate fi modifi-
cat.

Daca se atinge un buton cu senzor care
nu trebuie atins, in timp ce functia Blo-
care comenzi sau Blocare este activata,
pe afisajul timerului apare pentru cateva
secunde mesajul LOL si se aude un
semnal sonor.

Activarea functiei Blocare comenzi

m Atingeti butonul cu senzor (D 6 se-
cunde.

Numaratoarea inversa a secundelor se
deruleaza pe afisajul timerului. Atunci
cand timpul s-a scurs, pe afisajul time-
rului apare LOL. Functia Blocare co-
menzi este activata.

Dezactivarea functiei Blocare co-
menzi

m Atingeti butonul cu senzor (D 6 se-
cunde.

Pe afisajul timerului apare scurt LOL, iar
apoi se deruleaza numaratoarea inversa
a secundelor. Atunci cand timpul s-a
scurs, functia Blocare comenzi este
dezactivata.

Activarea functiei Blocare

m Atingeti si mentineti apasate simultan
butoanele cu senzori @ si lI/» timp
de 6 secunde.

Numaratoarea inversa a secundelor se
deruleaza pe afisajul timerului. Atunci
cand timpul s-a scurs, pe afisajul time-
rului apare LOL. Functia Blocare este ac-
tivata.

Dezactivarea functiei Blocare

m Atingeti si mentineti apasate simultan
butoanele cu senzori @ si llI/» timp
de 6 secunde.

Pe afisajul timerului apare scurt LOL, iar
apoi se deruleaza numaratoarea inversa
a secundelor. Atunci cand timpul s-a

scurs, functia Blocare este dezactivata.
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Dispozitive de siguranta

Oprire de siguranta

Butoanele cu senzori sunt acoperite

Plita se va opri automat daca unul sau
mai multi senzori raman acoperiti mai
mult de aprox. 10 secunde, de ex. da-
ca mentineti degetul apasat prea mult
timp, daca mancarea a dat in foc sau
daca ati lasat obiecte pe senzor. Deasu-
pra butonului cu senzor (D clipeste
scurt £ si se aude un semnal sonor.
Daca inlaturati obiectele si/sau murdaria
£ se stinge, iar plita este din nou gata
de functionare.

Durata de functionare este prea lun-
ga.

Oprirea de siguranta este declansata
automat atunci cand un arzator este in-
calzit pentru o perioada neobisnuit de
lunga. Aceasta perioada depinde de
treapta de putere selectata. Daca- peri-
oada-a-fost-depasita, -arzatorul - se-
opreste- si-apare- caldura-reziduala.
Daca - opriti - si* reporniti - arzatorul, -
acesta-este-din-nou-functional.

Treapta de pute- | Durata maxima de functi-
re* onare [ore:min]

Treapts de sigurant3
o** 1 2

1 10:00 | 8:00 | 5:00

1. 10:00 | 7:00 | 4:00

2/2. 5:00 | 4:00 | 3:00

3/3. 5:00 | 3:30 | 2:00

4/4. 4:00 | 2:00 | 1:30

5/5. 4:00 | 1:30 | 1:00

6/6. 4:00 | 1:00 | 00:30

7/7. 4:00 | 00:42 | 00:24

8 4:00 | 00:30 | 00:20

8. 4:00 | 00:30 | 00:18

9 1:00 | 00:24 | 00:10

©,®, @ | 4:00 | 00:42 | 00:24

Din fabricatie, plita este programata la
treapta de siguranta 0. La nevoie pu-
teti seta o treapta de siguranta mai
mare cu o durata de functionare maxi-
ma mai scurta (consultati tabelul).
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* Treptele de putere avand un punct in drep-
tul cifrei sunt disponibile doar in cazul supli-
mentarii treptelor de putere (consultati capi-
tolul ,,Intervale de setare®).

** Setare implicita din fabricatie




Dispozitive de siguranta

Protectie la supraincalzire

Toate bobinele de inductie si toti ele-
mentii de racire ai sistemului electronic
sunt dotati cu protectie la supraincalzi-
re. Pentru a preveni supraincalzirea bo-
binelor de inductie si/sau a elementilor
de racire, mecanismul de protectie la
supraincalzire initiaza una dintre urma-
toarele masuri:

Bobine de inductie

- Daca functia Booster este activata,
aceasta se va dezactiva.

- Treapta de putere setata va fi redusa.

- Arzatorul se opreste automat. Pe afi-
sajul timer-ului clipeste £+ alternativ
cu Oy,

Puteti sa porniti din nou arzatorul atunci
cand mesajul de eroare dispare.

Elementul de racire

- Daca functia Booster este activata,
aceasta se va dezactiva.

- Treapta de putere setata va fi redusa.
- Arzatoarele se opresc automat.

Abia dupa racirea satisfacatoare a ele-
mentului de racire, puteti relua utilizarea
arzatoarelor respective.

Protectia la supraincalzire se poate de-
clansa in urmatoarele situatii:

- Vasul de gatit este incalzit fara conti-
nut.

- Grasimea sau uleiul sunt incalzite la o
treapta de putere ridicata.

- Zona de sub plita este insuficient
ventilata.

- Un arzator fierbinte este repornit du-
pa producerea unei intreruperi de
tensiune.

Daca mecanismul de protectie la su-
praincalzire se declanseaza din nou, in
ciuda remedierii cauzelor, contactati
Serviciul Clienti.
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Programare

Puteti sa adaptati programarea plitei in
functie de necesitétile dumneavoastra
personale. Puteti modifica mai multe
setari, pe rand.

Dupa initierea programarii apare simbo-
lul @ iar pe afigajul timerului apare PL.
Dupa cateva secunde, pe afisajul time-
rului clipesc alternativ P:07 (Program 01)
si £:07 (Cod).
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Modificarea programarii

Initierea programarii

Butonul cu senzor II/» se afla la cca. 1
cm (latimea degetului aratator) in par-
tea stdngé langa butonul cu senzor O.

m Cu plita oprita, apasati concomitent
butoanele cu senzori D si ll/» pana
cand apare simbolul @ si pe afisajul
timerului apare PL.

Setarea unui program

In cazul programelor din doui cifre, se

seteaza mai intai cifra zecilor.

m in timp ce programul este afisat (de
ex. P:01), atingeti butonul cu senzor
@ pana cand numarul programului
dorit apare pe afisaj sau atingeti cifra
corespunzatoare din scala numerica.

Setarea codului

m in timp ce codul este afisat (de ex.
£:07), atingeti butonul cu senzor @
pana cand numarul codului dorit apa-
re pe afisaj sau atingeti cifra cores-
punzatoare din scala numerica.

Salvarea setarilor

m In timp ce programul este afisat (de
ex. P:07), atingeti butonul cu sen-
zor (D pana céand afigajele se sting.

Pentru a nu salva setarile

m In timp ce codul este afisat (de ex.
£:07), atingeti butonul cu senzor O
pana cand afisajele se sting.




Programare

Program’ Cod? Setari
P:01 Mod demonstrativ C:00 Mod demonstrativ dezactivat
C:01 Mod demonstrativ activat®
P:03 Setare din fabrica C:00 Nerevenire la setarile implicite din fa-
bricatie
C:01 Revenire la setarile implicite din fa-
bricatie
P:04 Numér trepte de putere arzétor C:00 9 trepte de putere + Booster
C:01 17 trepte de putere + Booster*
P:06 Ton.de aprobare la atingerea C:00 dezactivat®
unui buton cu senzor
C:01 incet
C:02 mediu
C:03 tare
P:07 Semnal sonor pentru timer C:00 dezactivat
C:01 incet
C:02 mediu
C:03 tare
P:08 Functia Blocare comenzi C:00 Doar activare manuala a functiei Blo-
care comenzi
C:01 Activare. automata a functiei Blocare
comenzi
P:09 Duratd maxima de functionare C:00 Treapta de siguranta 0
C:01 Treapta de siguranta 1
C:02 Treapta de siguranta 2
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Programare

Program’ Cod? Setari
P:10 Conexiune WiFi C:00 inactiv/dezactivat
C:01 activ fara configurare
C:02 Activ si configurat (nu poate fi selec-
tat, indica daca conexiunea a fost re-
alizata cu succes)
C:03 Conexiune posibild prin intermediul
butonului WPS
C:04 WiFi este resetat la default (setarile
standard) (C:00)
C:05 Conexiune directa WiFi de la plita si
hota fara aplicatia Miele (Con@cti-
vity 3.0)
P:12 Viteza de reactie a butoanelor C:00 lent
CU senzori
C:01 normal
C:02 rapid
P:15 Recunoastere permanenta a va- C:00 Recunoastere permanenta a vasului
sului de gatit de gatit dezactivata
C:01 Recunoastere permanenta a vasului
de gatit activata
P:16 Temperatura maxima a vasului C:00 160 °C
la prajirea si fierberea manuala
C:01 170 °C
C:02 180 °C
C:03 190 °C
C:04 200 °C
C:05 210°C
C:06 220 °C
C:07 230 °C
C:08 240 °C
C:09 250 °C
P:18 Protectie vas gol in timpul fier- C:00 dezactivat
berii si prajirii manuale -
C:01 activat
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Programare

Program’ Cod? Setari
P:19 Temperatura treapta de prajire C:00 140 °C
© C:01 145 °C

C:02 150 °C

C:03 155 °C

C:04 160 °C

C:05 165 °C

C:06 170 °C

C:07 175 °C

C:08 180 °C

P:20 Temperatura treapta de prajire C:00 180 °C
© C:01 185 °C

C:02 190 °C

C:03 195 °C

C:04 200 °C

C:05 205 °C

C:06 210°C

C:07 215°C

C:08 220 °C

P:21 Temperatura treapta de prajire C:00 200 °C
® C:01 205 °C

C:02 210°C

C:03 215°C

C:04 220 °C

C:05 225 °C

C:06 230 °C

C:07 235°C

C:08 240°C
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Programare

Program’ Cod? Setari
P:25 Temperatura treapta Mentinere C:00 50 °C
calda plus c01 55 °C
C:02 60 °C
C:03 65 °C
C:04 70°C
C:05 75°C
C:06 80 °C
C:07 85 °C
C:08 90 °C

! Programele care nu apar in tabel nu sunt alocate.
2 Codul setat implicit din fabricatie este tiparit cu caractere aldine.
3 Dupa pornirea plitei, pe afisajul timer-ului apare pentru cateva secunde mesajul JE.

4 in text si in tabele, pentru o mai buna intelegere, treptele de putere suplimentare sunt reprezentate
printr-un punct dupa cifra.

° Tonul de aprobare al butonului cu senzor Pornit/Oprit nu este dezactivat.
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Informatii pentru institutele de testare

Mancare test conform EN 60350-2
Din fabricatie sunt programate 9 trepte de putere.

Pentru verificarile conform normei, setati numarul extins de trepte de putere (con-
sultati capitolul ,,Programare®).

Treapta de putere

Retets testats @ Fundul vasului pentru c

Sieigyesta gatit (mm) apac | preincalzi- | Gatire

re
incélzire ulei 150 nu - 1-2
Clatite 180 nu 9 5.-7.
(baza de tip sandvis)

Prajire cartofi pai conge- conform normei nu 9 9
lati
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Curatare si intretinere

& Pericol de arsuri la arzatoarele
fierbinti.

Dupa incheierea gatitului, arzatoarele
raman fierbinti.

Opriti plita.

Lasati arzatoarele sa se raceasca
fnainte de a curata plita.

& Defectiuni ca urmare a patrunde-
rii umezelii.

Aburii de la un dispozitiv de curatare
cu aburi pot patrunde la piesele elec-
trice, provocand un scurt-circuit.

De aceea nu folositi niciodata un dis-
pozitiv de curatare cu aburi pentru
curatarea plitei.

Folosirea unor agenti de curatare ne-
adecvati poate duce la deteriorarea
sau decolorarea suprafetelor. Supra-
fetele sunt sensibile la zgariere.
Indepartati imediat resturile de deter-
gent.

Nu folositi detergenti abrazivi sau ca-
re pot provoca zgarieturi.
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m Curatati plita dupa fiecare utilizare.

m Stergeti plita dupa fiecare curatare

umeda, pentru a preveni resturile de

calcar.

Agenti de curatare nerecoman-
dati

Pentru a evita deteriorarea suprafetelor,
nu utilizati la curatare:

detergent de vase manual,

agenti de curatare care contin soda,
alcalii, amoniac, acizi sau cloruri;

agenti de curatare cu compusi anti-
calcar;

solutie de indepartat petele si rugina;

agenti de curatare abrazivi, de exem-
plu de tip pudra sau cremg;

agenti de curatare pe baza de sol-
venti;

detergenti pentru masini de spalat
vase;

spray-uri pentru gratare si cuptoare;
detergenti pentru curatat sticla;

bureti abrazivi si perii dure (de ex. bu-
reti metalici de frecat cratite) sau bu-

reti uzati, care mai contin resturi de
substante de curatat abrazive;

radiere speciale de indepartat mize-
ria.



Curatare si intretinere

Curatarea suprafetei vitrocera-
mice

& Obiectele ascutite pot provoca
daune.

Banda de etansare dintre plita si bla-
tul de lucru se poate deteriora.
Banda de etansare dintre suprafata
vitroceramica si cadru se poate dete-
riora.

Pentru curatare nu folositi obiecte
ascutite.

La curatarea cu detergent de vase
manual nu sunt indepartate toate im-
puritatile si resturile. Se formeaza o
peliculd invizibila care duce la deco-
lorarea suprafetei vitroceramice.
Aceste decolorari nu pot fi indeparta-
te.

Curatati regulat suprafata vitrocera-
mica cu un detergent special pentru
suprafete vitroceramice.

m Indepartati murdéria grosier4 cu o la-
veta umeda si murdaria aderenta cu o
racleta speciala pentru suprafete din
sticla.

Apoi curatati suprafata vitroceramica
cu agentul Miele de curatare pentru
suprafete vitroceramice si inox (con-
sultati capitolul ,,Accesorii optionale®,
sectiunea ,Produse de curatare si in-
grijire”) sau un detergent pentru su-
prafete vitroceramice din comert si cu
o laveta curata de hartie sau din ma-
terial textil. Nu aplicati agentul de cu-
ratare pe o suprafata vitroceramica
fierbinte deoarece se pot forma pete.
Respectati indicatiile producatorului
detergentului.

m indepartati resturile de detergent cu o
laveta umeda si apoi stergeti suprafa-
ta vitroceramica.

Resturile de detergent se lipesc in tim-
pul folosirii plitei si deterioreaza supra-
fata vitroceramica. Indepartati cu grija
toate resturile de detergent.

m indepértati petele formate de resturi-
le de calcar, apa si aluminiu (pete me-
talice stralucitoare) cu agentul de cu-
ratare pentru suprafete vitroceramice
si din inox.

& Pericol de arsuri la arzatoarele
fierbinti.

in timpul gétitului, arz&toarele rdman
fierbinti.

Purtati manusi de bucatarie atunci
cand curatati resturile de zahar, plas-
tic sau folie de aluminiu de pe supra-
fata vitroceramica fierbinte cu o ra-
cleta speciala pentru suprafete din
sticla.

m Daca pe suprafata vitroceramica fier-
binte ajung zahar, plastic sau folie
de aluminiu, opriti aparatul.

m Razuiti imediat aceste materiale de
pe plita, cat timp plita este inca fier-
binte.

m Apoi, dupa ce suprafata vitrocerami-
ca se raceste, curatati-o conform in-
structiunilor de mai sus.

63



Ghid pentru solutionarea problemelor

Cu ajutorul ghidului de mai jos veti putea remedia majoritatea problemelor si de-
fectiunilor care pot interveni in timpul utilizarii obisnuite a masinii. Astfel veti putea
economisi timp si bani, deoarece nu va mai fi nevoie sa contactati Serviciul Clienti.

Tabelele de mai jos va vor ajuta sa gasiti si sa inlaturati cauza unei defectiuni sau a
unei probleme.

Mesaje in afisaje/pe Display

Problema Cauza posibila si remediere

Pe afisajul timerului cli- | Plita este conectata gresit.

peste £~ alternativcu | m Deconectati plita de la reteaua electrica.

30 si se aude un sem- | g Contactati Serviciul Clienti. Plita trebuie conectat3
nal. conform schemei de conectare.

Dupa pornirea plitei sau | Functia Blocare comenzi sau Blocare este activata.
atingerea unui buton cu |m Dezactivati functia Blocare comenzi, respectiv Blo-

senzor, pe afigajul time- | care (consultati capitolul ,,Dispozitive de siguran-
rului apare pentru cate- ta“, sectiunea ,Functia Blocare comenzi/blocare®).
va secunde afigajul ti-

merului LOC.

Dupa pornirea plitei, pe |Plita se afla in modul demonstrativ.

afigajul timerului apare |m Pe o tastaturd numeric la alegere, atingeti butonul
scurt mesajul JE. Arza- cu senzor 0.

toarele nu se incalzesc. |g Apoi atingeti simultan butoanele cu senzori & si 2
pana cand pe afisajul timerului clipesc alternativ J&
si OFF.

Plita s-a oprit automat. | Unul sau mai multe butoane cu senzori au fost aco-
La repornire, deasupra | perite, de exemplu printr-un contact indelungat cu
butonului cu senzor de |degetul, de mancarea care a dat in foc sau de catre
Pornire/Oprire (D apare |un obiect.

un (. m Indepértati murdria si/sau obiectele (consultati
capitolul ,,Dispozitive de siguranta®, sectiunea
,Oprire de siguranta®).

Pe afisajul timer-ului cli- | S-a declansat protectia la supraincalzire.
peste £r- alternativcu |m Consultati capitolul ,,Dispozitive de siguranta®,
044, sectiunea ,,Protectie la supraincalzire*.
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Ghid pentru solutionarea problemelor

Problema Cauza posibila si remediere

Pe afisajul timer-ului cli- | Ventilatorul este blocat sau defect.

peste £rr alternativcu | m Verificati daca ventilatorul este blocat de vreun
047, 048 sau 045. obiect.

m inl3turati obiectul

m Daca mesajul de eroare apare in continuare, con-
tactati Serviciul Clienti.

Pe afisajul timer-ului cli- | Ventilatorul este blocat sau defect

peste litera E, de ex. m Verificati daca ventilatorul este blocat de vreun
E-0, alternativ cu i20, obiect.

21, 1eg, 13, 124, 125, m inlaturati obiectul.

125, sau 127, '

m Daca mesajul de eroare apare in continuare, con-
tactati Serviciul Clienti.

Un mesaj care nu este | S-a produs o defectiune a unitatii electronice.

listat in acest tabel apa- |m Intrerupeti alimentarea cu curent a plitei timp de

re pe afisajul timer-ului. cca. 1 minut.

m Daca dupa reconectarea la reteaua electrica pro-
blema persista, contactati Serviciul Clienti.
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Ghid pentru solutionarea problemelor

Comportament neasteptat

Problema

Cauza posibila si remediere

Treapta de putere seta-
ta clipeste.

Nu ati asezat niciun vas pe arzator sau vasul este ne-

potrivit.

m Folositi vase adecvate (consultati capitolul ,,Induc-
tie", sectiunea ,Vesela").

Treapta de putere 9 este
redusa automat daca
setati si treapta de pu-
tere 9 pentru arzatorul
conectat.

Atunci cand functioneaza la treapta de putere 9 1n
acelasi timp, puterea totala posibila este depasita.
m Utilizati un arzator diferit.

Un arzator se opreste
automat.

Durata de functionare a fost prea lunga.
m Reporniti arzatorul (consultati capitolul ,,Dispozitive
de siguranta“, sectiunea ,,Oprire de siguranta®).

Arzatorul nu functionea-
za la treapta de putere
setata precum in modul
obisnuit.

S-a declansat protectia la supraincalzire.
m Consultati capitolul ,Dispozitive de siguranta®,
sectiunea ,,Protectie la supraincalzire®.

Un arzator sau intregul
aparat se opreste auto-
mat.

S-a declansat protectia la supraincalzire.
m Consultati capitolul ,,Dispozitive de siguranta®,
sectiunea ,,Protectie la supraincalzire®.

Treapta Booster este in-
trerupta automat.

S-a declansat protectia la supraincalzire.
m Consultati capitolul ,,Dispozitive de siguranta®
sectiunea ,,Protectie la supraincalzire®.

Rezultat nesatisfacator

Problema

Cauza posibila si remediere

Mancarea din vas nu
fierbe atunci cand este
activata functia incilzi-
re automata.

Se incalzesc cantitati mari de alimente.
m Incepeti sa gatiti cu arzatorul setat la treapta de
putere maxima, reducand ulterior puterea manual.

Vasul nu este un bun conductor termic.
m Folositi un alt vas care este mai bun conductor ter-
mic.
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Ghid pentru solutionarea problemelor

Probleme generale sau defectiuni tehnice

Problema

Cauza posibila si remediere

Nu puteti porni plita sau
arzatoarele.

Plita nu are curent.

m Verificati daca a sarit siguranta instalatiei electrice.
Apelati la un electrician sau la Serviciul Clienti
Miele (amperaj minim - consultati eticheta cu date
tehnice).

Este posibil sa se fi produs o defectiune tehnica.
m Deconectati timp de 1 minut plita de la reteaua
electrica prin
— decuplarea comutatorului sigurantei vizate sau
desurubarea completa a sigurantei fuzibile sau
— dezactivarea intrerupatorului FI (intrerupatorul
de curent rezidual).

m Daca dupa repornirea/reinsurubarea sigurantei sau
a intrerupatorului de curent rezidual, aparatul tot
nu poate fi pornit, apelati la personalul de speciali-
tate sau la Serviciul de asistenta tehnica.

in timpul utilizarii plitei
noi simtiti in aer un mi-
ros neobisnuit sau va-

pori.

Piesele metalice sunt prevazute cu un strat protector.
De aceea, la prima utilizare a plitei, acestea vor dega-
ja un miros slab si eventual vapori. Si prin incalzirea
bobinelor de inductie se degaja miros in primele ore
de functionare. Cu fiecare utilizare, mirosul se reduce
si in cele din urma dispare complet. Mirosul si even-
tual aburul nu indica o eroare de conectare sau un
defect al aparatului si nu sunt periculoase pentru sa-
natate.

Dupa oprirea aparatului
se aude un zgomot.

Ventilatorul de racire va continua sa functioneze pa-
na cand plita s-a racit suficient, dupa care se va
opri automat.

67




Accesorii optionale

Compania Miele va ofera pentru apara-
tul dumneavoastra o gama larga de ac-
cesorii utile, precum si produse de cu-
ratare si intretinere.

Acestea pot fi comandate prin Internet
de la magazinul online Miele Webshop.

Puteti obtine aceste produse si de la
Serviciul de asistenta tehnica Miele
(consultati finalul acestui manual) sau
de la Reprezentanta Miele.

Vase de gatit/prajit

Miele va ofera o gama larga de vase
pentru gatit si prajit. Acestea au functia
si dimensiunile perfect adaptate la apa-
ratele Miele. Informatii detaliate puteti
gasi pe website-ul Miele.
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Produse de curatare si ingrijire

Agent de curatare pentru suprafete
vitroceramice si din inox 250 ml

Indeparteazi murdaria dificild, petele de
calcar si resturile de aluminiu.

Laveta din microfibre

Pentru indepartarea amprentelor si a
murdariei superficiale



Serviciul de asistenta tehnica

Contact in caz de defectiuni

in cazul oric&ror defectiuni pe care nu le puteti remedia dumneavoastra, va rugam
sa contactati reprezentanta Miele sau Serviciul Clienti Miele.

Puteti sa rezervati Serviciul Clienti Miele online, la www.miele.com/service.

Datele de contact ale Serviciului Clienti Miele sunt trecute la finalul acestor docu-
mente.

Serviciul Clienti are nevoie sa stie denumirea modelului si numarul de fabricatie
(Fabr./SN/Nr.). Ambele informatii pot fi gasite pe eticheta cu date tehnice.
Eticheta cu date tehnice

Lipiti aici eticheta cu date tehnice. Aveti grija ca denumirea modelului sa corespun-
da cu datele de pe ultima pagina a acestor documente.

Garantie
Perioada de garantie a masinii este de 2 ani.

Mai multe informatii puteti gasi in Conditiile de garantie livrate impreuna cu produ-
sul.
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Instalare

Instructiuni de siguranta pentru incastrare

& Daune din cauza instalarii necorespunzatoare.
Plita poate fi deteriorata din cauza instalarii necorespunzatoare.
Plita trebuie instalata exclusiv de catre un specialist calificat.

& Pericol de electrocutare de la tensiunea de retea.

Conectarea necorespunzatoare la reteaua electrica poate provoca electrocuta-
re.

Conectarea plitei la reteaua electrica trebuie efectuata exclusiv de catre un elec-
trician calificat.

& Daune provocate de obiecte care cad pe plita.
Plita poate fi deteriorata la montarea unor dulapuri suspendate sau a unei hote.
Montati plita abia dupa montarea dulapurilor suspendate si a hotei.

» Furnirul blatului de bucétarie trebuie sa fie prelucrat cu adeziv ter-
morezistent (100 °C) pentru a nu se desprinde sau deforma. Plitele
montate pe perete trebuie sa fie termorezistente.

» Este interzisa incastrarea plitei deasupra frigiderelor, a combinelor
frigorifice, a congelatoarelor, a maginilor de spalat vase sau rufe si a
uscatoarelor de rufe.

» Aceasté plitd poate fi instalatd deasupra unui cuptor sau a unei
masgini de gatit doar daca acestea sunt prevazute cu un ventilator de
racire integrat.

» Dupa instalarea plitei, cablul de alimentare trebuie sa nu poata fi
atins.

» Dupa instalarea plitei, cablul de alimentare nu trebuie sa intre in
contact cu elementele mobile ale pieselor de mobilier (de ex. sertar)
si nici sa fie supus unor actiuni mecanice nocive.

» Respectati distantele de siguranta indicate pe paginile urmatoare.
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Instalare

Distante de siguranta

Distanta de siguranta deasupra plitei

Este obligatoriu sa pastrati o distanta
minima de siguranta intre plita si hota
montata deasupra sa.

Daca deasupra plitei sunt instalate
obiecte din materiale inflamabile (pre-
cum suporturi pentru ustensile de buca-
tarie), distanta de siguranta trebuie sa
fie de minim 500 mm.

Luati in considerare distanta cea mai
mare cand instalati sub o hota doua

sau mai multe aparate alaturate, care
necesita distante de siguranta diferi-
te.
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Instalare

Distanta de siguranta in spate/lateral

De preferinta, atunci cand instalati plita,
trebuie sa lasati mult loc in dreapta si in
stanga acesteia.

intre partea posterioara a plitei si un du-
lap Tnalt sau un perete trebuie respecta-
ta distanta minima indicata mai jos (.

Pe o parte a plitei (dreapta sau stanga),
fata de un dulap inalt sau un perete, tre-
buie respectata distanta minima specifi-
cata mai jos (@), (®, iar pe partea opusa
trebuie respectata o distanta minima de
300 mm.

(» Distanta minima intre spatele decu-
pajului din blat si marginea posterioara
a blatului:

50 mm

(2 Distanta minima intre dreapta decu-
pajului din blat si cel mai apropiat corp
de mobilier (de ex. unitate inaltd) sau
perete:

50 mm.

(® Distanta minimé& stanga decupajului
din blat si cel mai apropiat corp de mo-
bilier (de ex. unitate inaltd) sau perete:
50 mm.

72

.
N

Nepermis

il

@,

N\ AN

Foarte

recomandat

(.

Nerecomandat

DAL

/i /
= =
®
Nerecomandat




Instalare

Distanta minima sub plita

Pentru a asigura ventilatia plitei, trebuie
pastrata o distanta minima fata de un
cuptor, o polita intermediara sau un ser-
tar.

Distanta minima de la marginea inferi-
oara a plitei pana la

- marginea superioara a cuptorului:
15 mm

- marginea superioara a politei inter-
mediare: 15 mm

- marginea superioara a sertarului:
5mm

- baza sertarului: 75 mm

Polita intermediara

Instalarea unei polite intermediare sub
plita nu este obligatorie, dar este permi-
sa.

Pentru instalarea cablului de conecta-
re la retea, in partea posterioara, intre
dulap si polita intermediara este nece-
sar un spatiu liber de 10 mm.

Pentru ventilarea plitei recomandam la-
sarea unui spatiu liber de 20 mm in par-
tea din fata, intre dulap si polita inter-
mediara.
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Instalare

Distanta de siguranta la instalarea plitei langa un perete acoperit cu material
de protectie aditional

Pastrati o distanta minima de siguranta intre decupajul blatului si materialul de pro-
tectie al nisei, pentru a-l feri pe acesta din urma de efectele caldurii excesive.

Daca materialul de protectie al nisei este inflamabil (de ex. lemn), pastrati o distan-
ta de siguranta (8 de minimum 50 mm intre decupajul blatului si materialul de pro-
tectie.

Daca materialul de protectie al nisei nu este inflamabil (de ex. metal, piatra natura-
14, placi ceramice), distanta minima (& intre decupajul blatului si materialul de pro-
tectie al nisei este de 50 mm minus grosimea materialului de protectie.

Exemplu: Grosime material de protectie al nisei de 15 mm grosime
50 mm - 15 mm = distanta minima de siguranta de 35 mm

Plite incastrate la nivelul blatului Plite cu cadru sau muchie rotunjita

T-@ 1@

@ - X @

A
1Y

® - @
@ Zidarie
(2 Dimensiunea x = grosimea materialului de protectie a nisei
(3 Blat

@ Decupaj in blat

(® Distanta minima de sigurant& pentru
materiale inflamabile este de 50 mm
materiale neinflamabile este de 50 mm - minus dimensiunea x
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Instalare

Indicatii pentru incastrare Blat de bucatarie acoperit cu placi
ceramice

incastrare la suprafata

Garnitura dintre plita si blatul de bu-
catarie

Rosturile umplute cu chit de rosturi @ si
zona hasurata de sub cadrul plitei tre-

buie sa fie netede si drepte; In caz con-
trar, plita nu va sta lipita de blat, iar gar-
nitura de sub plita nu va conferi etansei-

& Daune din cauza instalarii gresi- tate satisfacatoare intre plita si blat.
te.

Folosirea unor substante de etansei-
zare intre cadrul partii superioare a
plitei si blatul de bucatarie poate ca-
uza dificultati atunci cand plita trebu-
ie demontata, existand riscul de ava-
riere a plitei sau a blatului.

Nu folositi unor substante de etan-
seizare a rosturilor intre plita si blatul
de lucru.

Garnitura de sub marginea partii su-
perioare a plitei asigura o etanseizare
suficienta fata de blatul de bucatarie.
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Instalare

incastrare la nivelul blatului

O plita poate fi amplasata la nivelul
blatului numai daca blatul de bucatarie
este din piatra naturala (granit, marmu-
ra), lemn masiv si gresie. Arzatoarele
marcate cu o indicatie corespunzatoa-
re in capitolul ,Instalare®, sectiunea
»,Dimensiuni de incastrare — la nivelul
blatului“, sunt adecvate si pentru mon-
tare in blaturi de bucatarie din sticl4. n
cazul blaturilor de bucatarie din alte
materiale, intrebati producatorul re-
spectiv daca acestea sunt adecvate
pentru instalarea unei plite incastrate
la nivelul blatului.

Latimea libera a corpului de mobilier
inferior trebuie sa fie cel putin egala cu
decupajul interior al blatului de buca-
tarie (consultati capitolul ,Instalare®,
sectiunea ,Dimensiuni de incastrare —
la nivelul blatului®), pentru ca dupa in-
stalare plita sa fie accesibila de jos si
caseta inferioara sa poata fi demonta-
ta pentru lucrari de intretinere. Daca
dupa instalare arzatorul nu este acce-
sibil de jos, trebuie indepartat materia-
lul de etanseizare a rosturilor pentru
ca plita sa poata fi demontata.
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Blaturi de bucatarie din piatra natura-
la

Plita se asaza direct in decupaj.

Lemn masiv, blaturi de bucatarie
acoperite cu placi ceramice, blaturi
de bucatarie din sticla

Plita se instaleaza in decupaj cu ajutorul

unor sipci de lemn. Aceste sipci nu sunt
livrate impreuna cu aparatul si trebuie
puse la dispozitie la locul de instalare.

Banda de etansare

Atunci cand plita este demontata
pentru a fi reparatad, banda de etan-
sare de sub marginea plitei poate fi
deteriorata.

Inlocuiti intotdeauna banda de etan-
sare inainte de a remonta plita.



Instalare

Dimensiuni de incastrare - la suprafata

Toate dimensiunile sunt in mm.

KM 7679 FR

@ fata

(2 Cutie de conectare la reteaua electrica
Cablul de alimentare (L = 1.440 mm) este atasat neconectat
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Instalare

KM 7689 FL

@ fata

(2 Cutie de conectare la reteaua electrica
Cablul de alimentare (L = 1.440 mm) este atasat neconectat
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Instalare

KM 7699 FR

@ fata

(2 Cutie de conectare la reteaua electrica
Cablul de alimentare (L = 1.440 mm) este atasat neconectat

79



Instalare

KM 7679 FL, KM 7879 FL

@ fata

(2 Cutie de conectare la reteaua electrica
Cablul de alimentare (L = 1.440 mm) este atasat neconectat
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Instalare

KM 7899 FL

@ fata

(2 Cutie de conectare la reteaua electrica
Cablul de alimentare (L = 1.440 mm) este atasat neconectat
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Instalare

incastrare la suprafata

m Efectuati decupajul in blatul de buca-
tarie. Respectati distantele de sigu-
ranta (consultati capitolul ,Instalare”,
sectiunea ,Distante de siguranta”).

m Etansati suprafetele decupate ale
blatului din lemn cu o substanta de
etansare termorezistenta adecvata,
pentru a evita deformarea acestora
din cauza umezelii. Substanta de
etansare trebuie sa fie termorezisten-
ta.

Aveti grija ca substanta de etansare

sa nu ajunga Tn contact cu suprafata
blatului de bucatarie.

m Lipiti banda de etansare furnizata sub
muchia plitei. Nu lipiti banda de etan-
sare in tensiune.

& Daune din cauza conectarii ne-
corespunzatoare.

Componentele electronice ale plitei
pot fi deteriorate in caz de scurtcir-
cuit.

Conectarea plitei la reteaua electrica
trebuie efectuata de catre un electri-
cian.

m Conectati cablul de alimentare con-
form schemei de conectare a plitei
(consultati capitolul ,Instalare”, secti-
unea ,,Conectare la reteaua electri-
ca”).

m Treceti cablul de alimentare al plitei in
jos, prin decupa.
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m Asezati plita in mijlocul decupajului.
Verificati ca garnitura sa fie lipita de
blat pe toate laturile, pentru a se asi-
gura o etansare eficienta de jur im-
prejurul plitei.

Daca la instalare constatati ca garnitu-
ra nu este lipita de blatul de bucatarie
in zona colturilor, raza colturilor (< R4)
poate fi ajustata cu grija, pentru a se
potrivi.

m Conectati plita la reteaua de energie
electrica (consultati capitolul ,,Instala-
re”, sectiunea ,Conectare la reteaua
electrica®).

m Verificati daca plita functioneaza.



Instalare

Dimensiuni de incastrare - la nivelul blatului

Toate dimensiunile sunt in mm.

KM 7629 FX

@ fata

(2 Cutie de conectare la reteaua electrica
Cablul de alimentare (L = 1.440 mm) este atasat neconectat

(® Decupaj in trepte blat de bucatarie din piatra naturala
@ Plinta de lemn 12 mm (accesoriu nefurnizat)
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Instalare

KM 7689 FL

@ fata

(2 Cutie de conectare la reteaua electrica
Cablul de alimentare (L = 1.440 mm) este atasat neconectat

(® Decupaj in trepte blat de bucatarie din piatrd naturald

@ Plinta de lemn 12 mm (accesoriu nefurnizat)
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Instalare

KM 7679 FL, KM 7879 FL

800

@ fata

(2 Cutie de conectare la reteaua electrica
Cablul de alimentare (L = 1.440 mm) este atasat neconectat

(® Decupaj in trepte blat de bucatarie din piatrd naturald

@ Plinta de lemn 12 mm (accesoriu nefurnizat)
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Instalare

KM 7899 FL

+0,5
5,5

12

@ fata

(2 Cutie de conectare la reteaua electrica
Cablul de alimentare (L = 1.440 mm) este atasat neconectat

(® Decupaj in trepte blat de bucatarie din piatrd naturald

@ Plinta de lemn 12 mm (accesoriu nefurnizat)
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Instalare

incastrare la nivelul blatului

m Efectuati decupajul in blatul de buca-
tarie. Respectati distantele de sigu-
ranta (consultati capitolul ,,Distante
de siguranta®).

m Blaturi din lemn masiv/blaturi acope-
rite cu gresie/blaturi de bucatarie din
sticla:

Fixati sipcile de lemn de 5,5 mm sub
muchia superioara a blatului.

& Daune din cauza conectarii ne-
corespunzatoare.

Componentele electronice ale plitei
pot fi deteriorate in caz de scurtcir-
cuit.

Conectarea plitei la reteaua electrica
trebuie efectuata de catre un electri-
cian.

m Conectati cablul de alimentare con-
form schemei de conectare a plitei
(consultati capitolul ,,Conectare la re-
teaua electrica“, sectiunea ,,Schema
de conectare®).

m Lipiti banda de etansare furnizata sub
muchia plitei. Nu lipiti banda de etan-
sare sub tensiune.

m Treceti cablul de alimentare al plitei in
jos, prin decupa,.

m Asezati plita in decupaj si centrati-o.

Rostul dintre suprafata vitroceramica
si blatul de bucatarie trebuie sa aiba o
[atime de minimum 2 mm. Rostul este
necesar pentru etansarea plitei.

m Conectati plita la reteaua de energie
electrica (consultati capitolul ,,Conec-
tare la reteaua electrica®).

m Verificati daca plita functioneaza.

m Pulverizati rostul dintre plita si blat cu
o substanta de etansare pe baza de
silicon, rezistenta la temperatura (min.
160 °C).

& Daune provocate de o substanta
de etansare necorespunzatoare.
Substantele de etansare necores-
punzatoare pot deteriora piatra natu-
rala.

in cazul pietrei naturale si placilor din
piatra naturala folositi exclusiv un sili-
con de etansare a rosturilor adecvat
pentru piatra naturala. Respectati in-
dicatiile producatorului.
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Instalare

Conectare la reteaua electrica

& Daune din cauza conectarii ne-
corespunzatoare.

Lucrarile necorespunzatoare de in-
stalare, intretinere sau reparatie pot
implica pericole considerabile pentru
utilizator.

Miele nu isi asuma nici o raspundere
pentru pagubele rezultate in timpul
unor lucrari neautorizate de instalare
sau intretinere sau reparare, produse
ca urmare a legarii neadecvate la pa-
mantare (de ex. electrocutare).
Conectarea plitei la reteaua electrica
trebuie efectuata de catre un electri-
cian.

Electricianul trebuie sa cunoasca in
amanunt si sa respecte cu grija nor-
mele locale si indicatiile suplimentare
ale furnizorului local de electricitate.
Dupa montare trebuie asigurata pro-
tectia la atingere a componentelor
izolate din fabricatie.

88

Putere totala
consultati eticheta cu date tehnice

Date de conectare

Datele de conectare necesare sunt indi-
cate pe eticheta cu date tehnice. Aceste
date trebuie sa corespunda cu cele ale
retelei.

Posibilitatile de conectare sunt indicate
in schema de conectare.

intrerupitor de curent rezidual

Pentru o siguranta sporita, VDE (Uniu-
nea Electrotehnicienilor din Germania)
sau OVE (Uniunea Austriaca pentru
Electrotehnicad) recomanda conectarea
prealabilda a aparatului la un intrerupator
de curent rezidual cu un curent de de-
clansare de 30 mA.

Separatoare electrice

Deconectarea de la retea a plitei trebuie
sa se poata realiza prin separatoare
electrice bipolare. Cand elementul este
oprit, trebuie sa existe o distanta de
contact de minimum 3 mm. Separatoa-
re electrice sunt elementele de protectie
la supracurent si intrerupatoarele de
protectie.



Instalare

Deconectarea de la reteaua electrica

& Pericol de electrocutare de la
tensiunea de retea.

Repornirea alimentarii electrice in
timpul lucrarilor de reparatii si/sau in-
tretinere poate duce la o electrocuta-
re.

Asigurati reteaua impotriva repornirii
dupa deconectarea aparatului.

Daca aparatul trebuie deconectat de la
reteaua electrica, in functie de instala-
tie, trebuie procedat in felul urmator:
Sigurante fuzibile

m inlaturati complet sigurantele fuzibile

si cartusele de siguranta din clapetele

cu filet.

Sigurante automate cu filet

m Apasati butonul de verificare (rosu),
pana cand butonul din mijloc (negru)
sare in afara.

Sigurante automate

m (intrerupatoare automate pentru pro-
tectia liniilor, minimum tip B sau C):
treceti comutatorul de la 1 (pornit)
la O (oprit).

intrerupitor de curent rezidual

m (Intrerupator de circuit): treceti intre-

rupatorul principal de la 1 (pornit) la 0
(oprit) sau apasati butonul de verifica-

re.

Cablu de alimentare

Plita trebuie conectata cu un cablu tip H
05 VV-F (izolatie PVC) cu diametru co-
respunzator, conform schemei de co-
nectare.

Posibilitatile de conectare sunt indicate
in schema de conectare.

Tensiunea de racord si valoarea puterii
instalate pentru aparatul dvs. sunt tre-
cute pe eticheta cu date tehnice.

inlocuirea cablului de conectare la
retea

& Pericol de electrocutare de la
tensiunea de retea.

Conectarea necorespunzatoare la re-
teaua electrica poate provoca elec-
trocutare.

Cablul de conectare la retea trebuie
inlocuit exclusiv de catre un electrici-
an calificat.

La inlocuirea cablului de conectare la
retea folositi exclusiv un cablu tip

H 05 VV-F cu o sectiune adecvata. Ca-
blul de conectare este disponibil la pro-
ducator sau la Serviciul tehnic.
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Instalare

Schema de conectare

5 ?
L2 1L3 || N

Nu toate optiunile de conectare sunt L1

permise la locul de instalare.

Respectati normele locale si indicatii- M
le suplimentare ale furnizorului local 200-240 V~

de electricitate. 200-240 V~
5 ?
L2 || N
L3)
200-240 V~
200-240 V~

(4)—(5) ('?
L1 N
200-240 V~ _ |*?
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Fise de date ale produselor

in cele ce urmeaza sunt atasate fisele de date ale modelelor descrise in aceste in-

structiuni de utilizare si instalare.

Informatii despre plite de gatit electrice, de uz casnic

conform Regulamentului (UE) Nr. 66/2014

MIELE

kg (ECplilé de gatit electncﬁ)

Denumire/identificator de model KM 7629
Numarul de zone si/sau suprafete de gatit 5
Pentru zonele de gatit circulare: diametrul suprafe- [1. = @ 100-160 mm
tei utile per zona de gatit 2. =0 160-230 mm
Pentru zonele sau suprafetele de gatit necirculare: |3. = & 180-280 mm
lungimea / latimea suprafetei utile per zona de ga- 4. = 230x390 mm
tit L/I 5. =
6. =
Consum de energie per zona sau suprafata de ga- |1. = 180,2 Wh/kg
tit, calculat per kg (EC gt erectric) 2.=178,8 Wh/kg
3. =166,4 Wh/kg
4.=186,0 Wh/kg
Consum de energie al plitei de gatit, calculat per [177,8 Wh/kg

Informatii despre plite de gatit electrice, de uz casnic

conform Regulamentului (UE) Nr. 66/2014

MIELE

kg (ECpIiKé de gatit elecmcé)

Denumire/identificator de model KM 7679
Numarul de zone si/sau suprafete de gatit 4
Pentru zonele de gatit circulare: diametrul suprafe- [1. = @ 160-230 mm
tei utile per zona de gatit 2. =@ 100-160 mm
Pentru zonele sau suprafetele de gatit necirculare: |3. = 230x390 mm
lungimea / latimea suprafetei utile per zona de ga- |4. =
tit L/I 5.=
6. =
Consum de energie per zona sau suprafata de ga- |1. = 178,8 Wh/kg
tit, calculat per kg (EC gyt etectric) 2.=180,2 Wh/kg
3.=186,0 Wh/kg
Consum de energie al plitei de gatit, calculat per |174,8 Wh/kg
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Fise de date ale produselor

Informatii despre plite de gatit electrice, de uz casnic
conform Regulamentului (UE) Nr. 66/2014

MIELE
Denumire/identificator de model KM 7689
Numarul de zone si/sau suprafete de gatit 4
Pentru zonele de gatit circulare: diametrul suprafe- [1. = @ 160-230 mm
tei utile per zona de gatit 2. =230x390 mm
Pentru zonele sau suprafetele de gatit necirculare: 3. =@ 100-160 mm
lungimea / latimea suprafetei utile per zona de ga- |4. =
tit L/I 5. =
6. =
Consum de energie per zona sau suprafata de ga- |1. = 178,8 Wh/kg
tit, calculat per kg (EC gyt eiectric) 2.=186,0 Wh/kg
3. =180,2 Wh/kg

Consum de energie al plitei de gatit, calculat per |174,8 Wh/kg
kg (ECplilé de gatit elecmcﬁ)

Informatii despre plite de gatit electrice, de uz casnic
conform Regulamentului (UE) Nr. 66/2014

MIELE
Denumire/identificator de model KM 7699
Numarul de zone si/sau suprafete de gatit 5
Pentru zonele de gatit circulare: diametrul suprafe- [1. = @ 100-160 mm
tei utile per zona de gatit 2. =@ 160-230 mm
Pentru zonele sau suprafetele de gatit necirculare: |3. = @ 180-280 mm
lungimea / latimea suprafetei utile per zona de ga- 4. = 230x390 mm
tit L/I 5.=
6. =
Consum de energie per zona sau suprafata de ga- |1. = 180,2 Wh/kg
tit, calculat per kg (EC gt erectric) 2.=178,8 Wh/kg
3. =166,4 Wh/kg
4.=186,0 Wh/kg

Consum de energie al plitei de gatit, calculat per |177,8 Wh/kg
kg (ECpjia de gt electrics)
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Fise de date ale produselor

Informatii despre plite de gatit electrice, de uz casnic

conform Regulamentului (UE) Nr. 66/2014

MIELE

kg (ECplilé de gatit elecmcﬁ)

Denumire/identificator de model KM 7879
Numarul de zone si/sau suprafete de gatit 4
Pentru zonele de gatit circulare: diametrul suprafe- [1. = @ 160-230 mm
tei utile per zona de gatit 2. =0 100-160 mm
Pentru zonele sau suprafetele de gatit necirculare: |3. = 230x390 mm
lungimea / latimea suprafetei utile per zona de ga- |4. =
tit L/I 5. =
6. =
Consum de energie per zona sau suprafata de ga- |1. = 178,8 Wh/kg
tit, calculat per kg (EC gyt eiectric) 2. =180,2 Wh/kg
3.=186,0 Wh/kg
Consum de energie al plitei de gatit, calculat per |187,7 Wh/kg

Informatii despre plite de gatit electrice, de uz casnic

conform Regulamentului (UE) Nr. 66/2014

MIELE

Denumire/identificator de model KM 7899
Numarul de zone si/sau suprafete de gatit 5
Pentru zonele de gatit circulare: diametrul suprafe- [1. = @ 100-160 mm
tei utile per zona de gatit 2. =@ 160-230 mm
Pentru zonele sau suprafetele de gatit necirculare: |3. = @ 180-280 mm
lungimea / latimea suprafetei utile per zona de ga- 4. = 230x390 mm
tit L/I 5.=
6. =
Consum de energie per zona sau suprafata de ga- |1. = 180,2 Wh/kg
tit, calculat per kg (EC gt erectric) 2.=178,8 Wh/kg
3. =166,4 Wh/kg
4.=186,0 Wh/kg
Consum de energie al plitei de gatit, calculat per |177,8 Wh/kg

kg (ECpjia de gt electrics)
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Declaratie de conformitate

Miele declara prin prezenta ca aceasta
plita vitroceramica cu inductie cores-
punde Directivei 2014/53/UE.

Textul complet al declaratiei de confor-
mitate UE este disponibil la una dintre
urmatoarele adrese de internet:

- Produse, descarcare, pe
www.miele.ro

Banda de frec- 2,4000 GHz -
venta 2,4835 GHz

Putere maxima de < 100 mW
emisie
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