Naudojimo ir montavimo instrukcija
Orkaiteé

Bitinai perskaitykite Sig naudojimo ir montavimo instrukcijg pries$ sta-
tydami, montuodami arba prie$ prietaisg eksploatuodami pirmajj karta.
Taip apsisaugosite patys ir iSvengsite prietaiso pazeidimy.
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Saugos nurodymai ir jspéjimai

Si orkaité atitinka nustatytus saugos reikalavimus. Netinkamai nau-
dojant, kyla pavojus susizaloti ir patirti materialine Zala.

PrieS naudodami prietaisg, atidziai perskaitykite naudojimo ir mon-
tavimo instrukcija. Joje pateikti svarbls nurodymai apie prietaiso
montavima, saugg, naudojimg ir technine priezilrg. Taip apsisaugo-
site patys ir apsaugosite prietaisg nuo pazeidimy.

Kaip nurodyta standarte IEC 60335-1, “Miele” rekomenduoja susi-
pazinti su prietaiso montavimo instrukcija, saugos nurodymais ir
jspéjimais bei jais vadovautis.

“Miele” neatsako uz zalg, atsiradusig dél §iy nurodymy nepaisymo.

Naudojimo ir montavimo instrukcijg iSsaugokite ir perduokite kitam
galimam savininkui!

Tinkamas naudojimas

» Si orkaité skirta naudoti buityje ir panasioje aplinkoje.

» Si orkaité néra skirta naudoti lauke.

P Naudokite orkaite tik buityje — maisto produkty kepimui, apkepini-
mui, pyragy kepimui, kepimui keptuve, troskinimui, atitirpinimui, mari-
navimui ir dZziovinimui.

Bet koks kitas naudojimas yra draudziamas.

P Asmenys, kurie dél nepakankamy fiziniy, jutiminiy, protiniy gebéji-
my, nepakankamos patirties arba neiSmanymo negali saugiai valdyti
prietaiso, juo gali naudotis tik priziGrimi arba iSmokyti atsakingo as-
mens.

Sie asmenys gali naudoti prietaisa nepriziarimi tik tada, jeigu jie buvo
supazindinti su saugaus prietaiso naudojimo taisyklemis. Vaikai turi
gebeti atpazinti ir suprasti galimus netinkamo naudojimo pavojus.

P Dél prietaisui keliamy auksty reikalavimy (pvz., temperatdros, dré-
gmés, atsparumo cheminiam poveikiui, susidévéjimui ir vibracijos)
maisto ruoSimo zonoje jrengtas specialus apSvietimas. Sj specialy
apsSvietimg leidZziama naudoti tik pagal paskirt|. Jis néra skirtas patalpy
apsSvietimui.

P Orkaitéje naudojamas 1 apSvietimo Saltinis, priskiriamas G energijos
vartojimo efektyvumo klasei.
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Vaikai namy akyje

P Naudokite paleidimo blokatoriy, kad be priezitros palikti vaikai ne-
galéty jjungti orkaites.

P Astuoneriy mety neturintys vaikai negali naudoti prietaiso, nebent
jie yra nuolat priziGrimi.

P> Vaikai nuo astuoneriy mety gali be prieZitros naudoti orkaite tik jei-
gu jie yra supazindinti su saugiu prietaiso naudojimu. Vaikai turi gebéti
atpazinti ir suprasti galimus netinkamo naudojimo pavojus.

Ve =

P> PriziGrékite vaikus, esancius netoli orkaités. Neleiskite vaikams
Zaisti su prietaisu.

P> Pavojus uzdusti pakavimo medziagomis! Vaikai Zaisdami gali jsivy-
nioti j pakavimo medziagg (pvz., plévele) arba uzsimauti jg ant galvos
ir uzdusti.

Pakavimo medziagas laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.

P> Pavojus nusideginti prisilietus prie karsty paviriy! Suaugusiy asmeny
oda labiau atspari aukStos temperaturos poveikiui nei vaiky. |kaista or-
kaités dureliy stiklas, valdymo skydelis ir gary isleidimo angos.
Neleiskite vaikams liesti prietaiso jo veikimo metu.

P> Pavojus nusideginti prisilietus prie karsty pavirsiy! Suaugusiy as-
meny oda labiau atspari aukstos temperaturos poveikiui negu vaiky.
Pirolizinio valymo metu maisto ruoSimo skyrius jkaista daug labiau,
negu jprastai naudojant.

Prizitrekite vaikus, kad Sie pirolizinio valymo metu nesiliesty prie prie-
taiso.

P> Stenkités nesusizeisti j atidarytas dureles. Durelés iSlaiko maksi-
malig 15 kg apkrova. Vaikai gali susizeisti uzkliuve uz atidaryty dureliy.
Neleiskite vaikams lipti ant atidaryty dureliy, séstis arba kabintis uz
JY.

Techniné sauga

P Dél netinkamai atlikty jrengimo ir techninés priezitros arba remon-
to darby naudotojui gali kilti pavojy. Jrengimo ir techninés priezilros
arba remonto darbus gali atlikti tik “Miele” jgalioti specialistai.

P Netvarkinga orkaité gali bati nesaugi. Patikrinkite, ar néra matomy pa-
zeidimy. Niekada nenaudokite pazeistos orkaités.
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P Galimas epizodinis arba nepertraukiamas eksploatavimas su auto-
nomine arba tinklo sinchronine elektros tiekimo sistema (pavyzdziui,
autonominiais elektros tinklais, rezervinémis sistemomis). Eksploata-
vimo sglyga, kad elektros tiekimo sistema atitikty EN 50160 arba pa-
nasiy standarty nustatytgsias vertes.

Buitinéje instaliacijoje ir Siame “Miele” produkte numatyty saugos
priemoniy funkcijos ir veikimo principas turi bati uztikrinti veikiant au-
tonominiu ir ne tinklo sinchroniniu rezimu arba pakeisti lygiavertémis
jrengimo priemonémis. Kaip, pavyzdziui, aprasyta naujausios redakci-
jos VDE-AR-E 2510-2.

P> Prietaisg prijunge prie pagal visus reikalavimus jrengtos jzeminimo
sistemos, uztikrinsite jo elektros instaliacijos saugumg. Svarbu, kad
baty jvykdyta Si pagrindiné saugumo salyga. Kilus abejoniy, kvalifikuo-
tas specialistas turéty patikrinti pastato elektros instaliacija.

P> Kad prietaisas nesugesty, prietaiso specifikacijy lenteléje nurodyti
keptuvo jungimo duomenys (daznis, saugikliai) turi sutapti su elektros
tinklo duomenimis. Prie$ prijungdami prietaisg, palyginkite Siuos duo-
menis. Kilus abejoniy, pasikonsultuokite su elektriku.

gaisro pavojus). Jy nenaudokite prietaisg jungdami prie elektros tinklo.
P Kad baty uztikrintas saugus veikimas, naudokite tik jmontuotg or-
kaite.

» Sios orkaités negalima naudoti nestacionariose vietose (pavyzdziui,
laivuose).

P> Pavojus patirti elektros smagj! Palietus jungtis, kuriomis teka jtam-
pa, ir pakeitus elektros arba mechanines konstrukcijas, gali kilti pavo-
jus gyvybei ir sutrikti prietaiso funkcijos.

Jokiu budu neatidarykite prietaiso korpuso.

P> Jeigu orkaités remonto darbus atliks ne “Miele” jgaliotas techninés
priezilros specialistas, prarasite teise j garantija.

P Tik originalios “Miele” atsarginés dalys atitinka visus saugos reika-
lavimus. Sugedusias dalis galima keisti tik originaliomis atsarginémis
“Miele” dalimis.

P> Orkaitéje, kuri pristatoma be prijungimo laido, gamintojo jgaliotas
specialistas turi jrengti specialy jungiamajj laidg (zr. skyriaus “Jrengi-
mas” poskyrj “Elektros jungtis’%.

P> Jeigu pazeistas jungimo laidas, gamintojo jgaliotas specialistas turi
ji pakeisti specialiu “Miele” jungimo laidu (zr. skyriaus “Jrengimas”
poskyrj “Elektros jungtis”).
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P> Pries jrengiant, atliekant technine prieZilrg ir remonto darbus, rei-
kia atjungti orkaite nuo maitinimo tinklo, pvz., jeigu sugedes maisto
ruo$imo skyriaus apSvietimas (zr. skyriy “Kg daryti, jeigu ...”). Atlikite
Siuos veiksmus:

- iSjunkite elektros instaliacijos saugiklius arba

- visiSkai juos iSsukite;

- iStraukite i$ lizdo kiStuka (jeigu yra). Traukite suéme ne uz laido,

bet uz kistuko.

P> Pasirtpinkite tinkamu ausinimo oro padavimu j prietaisg. Atkreipki-
te démesj, kad nebity kliudoma ausinimui skirto oro tiekimui (pvz.,
montavimo spintoje jrengus $ilumos izoliacines juosteles). Be to, au-
$inimui skirtas oras neturéty susilti nuo kity Silumos $altiniy (pvz., kie-
tojo kuro krosnies).

P> Jeigu orkaité jmontuota j spintele (pvz., uz dureliy), prietaiso veiki-
mo metu laikykite atidarytas spintelés dureles. Uz uzdaryty dureliy
kaupiasi Siluma ir drégmé. Taip galite paZeisti orkaite, montavimui
skirtg spintg ir grindis. Baldo duris uzdarykite tik tada, kai orkaité bus
visiSkai atvésusi.

Tinkamas naudojimas

P> Pavojus nusideginti prisilietus prie karsty pavirsiy! Veikimo metu
orkaité jkaista. Galite nusideginti prisiliete prie kar§to maisto ruoSimo
skyriaus sieneliy, kaitinimo elementy arba priedy.

Jdédami arba iSimdami kar§tg maisto produkta, taip pat kiSdami ran-
kas j karS§tg maisto ruoSimo skyriy, maveékite puodkéles.

P> Palikite uzdarytas orkaités duris, jeigu nuo maisto produkty gamini-
mo kameroje atsiranda dumy, kad iSvengtuméte atsirandanciy lieps-
ny. Nutraukite procesg iSjungdami orkaite ir iStraukdami kisStukg. Du-
ris atidarykite tik tuomet, kai nebeliks damuy.

P> Prie jjungto keptuvo esantys daiktai, veikiami aukstos temperata-
ros, gali pradéti degti. Prietaiso jokiu bidu nenaudokite patalpy Sildy-
mui.

P Nuo karséio gali uzsidegti aliejus ir riebalai, jy neperkaitinkite. Jeigu
gamindami naudojate aliejy ir riebalus, orkaités niekada nepalikite be
prieziGros. Degancio aliejaus ir riebaly negesinkite vandeniu. I1Sjunkite
orkaite, palikite uzdarytas dureles ir liepsna iSblés.

P> Per ilgai keptuve kepamas patiekalas gali iSdZiati arba savaime uz-
siliepsnoti. Todél visada naudokite kepimo keptuve nurodytg trukme.
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P> Kai kurie maisto produktai greitai iSsauséja ir, kepami aukstoje kep-
tuvo temperatiroje, gali savaime uzsidegti.

Nenaudokite keptuvo rezimo duonos arba bandeliy kepimui, nedzio-
vinkite geéliy arba prieskoniniy Zoleliy. Naudokite veikimo rezimus
“HeiBluft plus” arba “Ober-/Unterhitze” (Z].

P> Jeigu ruoSdami maisto produktus naudojate alkoholinius gérimus,
atkreipkite démesj, kad alkoholis garuoja aukstoje temperataroje. Ga-
rai gali uzsidegti nuo karsty kaitinimo elementy.

P> Jeigu likusig orkaités $ilumg naudosite patiekaly pasildymui, didelis
drégmés kiekis ir kondensatas gali sukelti orkaités korozijg. Galite pa-
zeisti valdymo skydelj, stalvirSj ir montavimo spinta. Jjunkite orkaite ir
nustatykite Zzemiausig pasirinkto veikimo rezimo temperatirg. Ventiliato-
rius automatiskai lieka jjungtas.

P> Maisto ruosimo skyriuje laikomi arba Sildomi patiekalai gali iSsau-
séti, o iSsiskirianti dregmeé gali sukelti mikrobangy krosnelés korozija.
Maisto produktus galite uzdengti.

P Dél susidariusio Silumos kamscio gali sutrdkinéti arba nusilupti
emalis.

Ant maisto ruoSimo skyriaus pagrindo niekada netieskite aliuminio
plévelés arba orkaités apsauginés plévelés.

Jeigu maisto ruoSimo skyriaus pagrindg ketinate naudoti kaip pastaty-
mo pavirsiy arba indy pasildymui, naudokite tik veikimo rezimus
“HeiBluft plus” arba “Eco-HeiRluft” ().

P Stumdydami groteles pirmyn ir atgal, galite subraizyti maisto ruosi-
mo skyriaus pagrindg. Nelaikykite ten jokiy keptuviy, puody arba kity
indy, jy nestumdykite.

P> Pavojus nusiplikyti karstais garais! Jei ant jkaitusio pavirSiaus uzpil-
site Salto skyscio, susiformave garai gali stipriai nuplikyti. Staigus
temperatury skirtumas gali apgadinti pavirSius. Todél niekada ant jkai-
tusio pavirSiaus nepilkite Salto vandens.

P> Svarbu, kad maisto produkte temperatira tolygiai paskirstyty ir ba-
ty pakankamai auksta. Kad patiekalai tolygiai pasilty, juos apverskite
arba pamaisykite, o Sildydami, atitirpindami arba kepdami atkreipkite
démesj ir j nurodytg subalansavimo laika.

P Naudojimui orkaitése netinkami plastikiniai indai aukstoje tempera-
taroje gali iSsilydyti ir apgadinti orkaite arba pradéti degti.

Naudokite tik karSciui atsparius plastikinius indus. Perskaitykite indy
gamintojo nurodymus.
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P> Verdant arba Sildant uzdarytas skardines, skardinése susidaro virs-
slégis, jos gali sprogti. Skardiniy nevirkite ir nesildykite.

P> Pavojus susizaloti j atidarytas dureles! Galite susizeisti uzkliuve uz
atidaryty indaploveés dureliy. Be reikalo nepalikite atidaryty dureliy.

P Maksimali leistina dureliy apkrova yra 15 kg. Nelipkite arba nesisés-
kite ant atidaryty dureliy, nestatykite ant jy sunkiy daikty. Stenkités
nejstrigti tarp dureliy ir maisto ruosimo skyriaus. Galite pazeisti orkai-
te.

Taikoma prietaisams su neridijanéiojo plieno pavirSiumi:

P> Klijai gali pazeisti nertdijanciojo plieno pavirSiaus sluoksnj, todél
nebus uztikrintas nuo neSvarumy saugantis poveikis. Ant nertadijan-
Ciojo plieno pavirSiaus neklijuokite lipniy lapeliy, skaidrios lipnios
juostos, maskuojamosios lipnios juostos arba kity lipniy priemoniy.
P Magnetai gali subraizyti prietaiso pavirsiy. Ant neradijanciojo plie-
no pavirSiy neklijuokite magnety.

Valymas ir prieziiira

P> Pavojus patirti elektros smagj! Garinio valytuvo garai, pateke ant
jtampingyjy daliy, gali sukelti trumpajj jungimg. Nenaudokite valymo
garais prietaiso.

P Stambis neSvarumai maisto ruosimo skyriuje gali pradéti rakti.
Pries pradédami pirolizinj valyma, iS maisto ruoSimo skyriaus pasalin-
kite stambius neSvarumus.

P> Pavojus nusiplikyti kenksmingais garais! Vykdant pirolize gali iSsi-
verzti gleiving dirginantys garai.

Kol vykdoma pirolizé, stenkités ilgiau neuzsibuti virtuvéje, neleiskite |
virtuve vaiky arba naminiy gyvuny. Kol vykdoma pirolizé, pasirtipinkite
tinkamu virtuves védinimu. Neleiskite kvapui pasklisti po visus na-
mus.

P Galima iSimti padékly laikiklius (zr. skyriaus “Valymas ir prieziara”
poskyrj “Padékly laikikliai su “FlexiClip” visiSkai iStraukiamais jtai-
sais”). Vél teisingai atgal jdékite padékly laikiklius.

P Gramdydami rizikuojate paZeisti dureliy stiklg. Valydami dureliy sti-
klg, nenaudokite Sveitimo priemoniy, jokiy kiety kempiniy arba Sepe-
iy ir jokiy astriy metaliniy grandikliy.
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Saugos nurodymai ir jspéjimai

» Siltose, drégnose srityse gali pradéti daugintis parazitai (pvz., tara-
konai). Priziarékite, kad orkaiteé ir sritis aplink orkaite visada baty $va-
rios.

Garantija nepadengia kenkéjy padarytos zalos.

Priedai

P Naudokite tik originalius “Miele” priedus. Jeigu tvirtinami arba
montuojami kito gamintojo priedai, prarandama teise j garantijg ir (ar-
ba) atsakomybé uz gamin;.

P “Miele” suteikia iki 15 mety arba maziausiai 10 mety garantijg at-
sarginéms dalims, kurios reikalingos prietaiso funkcijoms uztikrinti,
atsizvelgiant j Jusy orkaités gamybos serijg.

P | 1 kepimo lygj nedékite Siy “Miele” “Gourmet” keptuvy —

“HUB 5000” / “HUB 5001” (jeigu yra). Galite paZeisite maisto ruosi-
mo skyriaus pagrindg. Dél mazo atstumo susidaro Silumos kamstis ir
emalis gali jtrakti arba pradéti luptis. “Miele” keptuvo niekada nedéki-
te ant 1 kepimo lygio virSutinio skersinio, nes ten jis nebus apsaugotas
nuo iSslydimo. Naudokite 2 kepimo lygj.

» Siam valymo badui nepritaikyti priedai gali bati pazeisti aukstoje
temperaturoje pirolizinio valymo metu.

Prie$ paleisdami pirolizinj valyma, i§ maisto ruoSimo skyriaus iSimkite
visus priedus. Tai taip pat taikoma ir papildomai jsigyjamiems prie-
dams.
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Jasy indélis j aplinkos apsauga

Pakuotés utilizavimas

Pakuoté, skirta prietaiso gabenimui, ap-
saugo jj nuo pazeidimy gabenant. Paka-
vimo medziagos pasirinktos atsizvel-
giant j ekologinj tvaruma ir techninius
utilizavimo veiksnius, jas galima perdirb-
ti.

Grazinant pakuote perdirbimui, taupo-
mos Zaliavos. Pasinaudokite konkreciy
medziagy surinkimo punktais ir grgzini-
mo galimybémis. Jums prietaisg parda-
ves “Miele” pardavéjas pakuote priims
atgal.

12

Seno prietaiso utilizavimas

Elektros ir elektroniniuose prietaisuose
naudojamos vertingos medziagos. Juose
taip pat yra medziagy, misiniy ir kons-
trukciniy elementy, kurie reikalingi ne-
priekaistingam jrangos veikimui bei sau-
gumui uztikrinti. Patekusios j buitines
atliekas arba naudojamos netinkamai,
Sios medziagos gali pakenkti Zzmoniy
sveikatai ir aplinkai. Senos jrangos jokiu
badu nemeskite kartu su buitinémis
atliekomis.

K

Pristatykite prietaisg j artimiausig ne-
naudojamos elektros ir elektroninés
jrangos nemokamo surinkimo punktg
perdirbimui ir utilizavimui, grazinkite par-
davéjui arba “Miele”. Prie§ pristatydami
seng prietaisg utilizuoti, iStrinkite visus
asmeninius duomenis. |statymuose nu-
matyta tvarka esate jpareigotas iSimti i$
prietaiso senas baterijas ir akumuliato-
rius, kuriy nereikia iSardyti. Taip pat gali-
ma iSimti ir nepazeisti lempas. Pristaty-
kite juos j specializuotg surinkimo punk-
ta, kur Sie yra neatlygintinai surenkami.
Pasirtpinkite, kad iSvezti skirta sena
jranga bty laikoma vaikams nepasiekia-
moje vietoje.
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(® Valdymo elementai

(@ Dureliy uzraktas pirolizinio valymo metu

(® Virdutinis kaitinimo elementas / keptuvo kaitinimo elementas

@ Ventiliatoriaus siurbimo anga ir uz jos esantis Ziedinis kaitinimo elementas
(® Padékly laikikliai su 5 kepimo lygiais

(® Maisto ruo$imo skyrius su apatiniu kaitinimo elementu

@ Priekinis rémas su specifikacijy lentele

Durelés
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Orkaités valdymo elementai

11
]
=
€]

@ Veikimo rezimy perjungiklis
Skirtas rezimy pasirinkimui

(2 Ekranas
Paros laiko ir valdymo informacijos rodymui
(® Jutiklinis mygtukas =
Nustatymams atverti
@ Jutiklinis mygtukas OK
Skirtas funkcijy iSkvietimui ir nustatymy iSsaugojimui
(® Jutiklinis mygtukas @
Trumpajai trukmei, troskinimo trukmei ir troskinimo pabaigai nustatyti
(® Optiné sasaja
(tik “Miele” garantinio aptarnavimo skyriui)
@ Valdymo rankenélée < >
Nustatyti trukmei, temperatdrai ir funkcijoms bei nustatymams pasirinkti
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Orkaités valdymo elementai

ReZimy perjungiklis

ReZimy perjungikliu galite pasirinkti vei-
kimo rezimg arba atskirai jjungti maisto
ruosimo skyriaus apsvietima.

Galite sukti jj j kaire ir aplinkui.

Rezimy perjungiklj nustate j padétj “0”,
galite jj jspausti j vidy.

Veikimo rezimai
“Beleuchtung”
(=) “Ober-/Unterhitze”
() “Unterhitze”

() “Grill groR”
“Pyrolyse”
“Booster”
“HeiRluft plus”
“Intensivbacken”
“Umluftgrill”
“Eco-HeilRluft”

Ekranas

Ekrane rodomas paros laikas arba jvairi
informacija apie veikimo reZzimus, tem-
peratirg, kepimo trukme ir nustatymus.

Valdymo rankenélé < >

Valdymo rankenéle galite sukti j kaire ar-
ba aplinkui, o jspaude j vidy, uzfiksuoti
tam tikroje padétyje.

Sukdami j deSine > arba | kaire <, ekra-
ne pasirinksite funkcijas ir nustatymus.
Vertés ekrane, pvz., temperataros ir lai-
ko, didinamos sukant j desine > arba
mazinamos sukant j kaire <.

Jutikliniai mygtukai

Jutikliniai mygtukai reaguoja j prisilieti-
ma. Kas kartg palietus mygtuka, pasigirs
garsinis signalas.

Sj mygtuky garsinj signalg galima isjung-
ti nustatymuose P 5 pasirinkus blseng
5 O (zr. skyriy “Einstellungen”).
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Orkaités valdymo elementai

Jutikliniai mygtukai ekrano apacioje

Jutiklinis myg-

tukas

Funkcija

Siuo mygtuku atversite nustatymus, jeigu veikimo rezimo perjun-
giklis nustatytas ties 0 arba “Beleuchtung” [%:].

OK Siuo jutikliniu mygtuku suaktyvinsite funkcijas, isaugosite pakeis-
tas vertes arba nustatymus.
@ Siuo jutikliniu mygtuku atversite jvairias funkcijas, skirtas trukmei
nustatyti (“Kurzzeit”/“Garzeit” / tro§kinimo pabaigos val.).
Simboliai

Ekrane gali biti rodomi Sie simboliai:

Simbolis ReikS§meé

A Laikmatis

s Garzeit
ok Tro$kinimo pabaigos val.

@ Tageszeit
'S Temperatur

PY Pyrolyse
& Dureliy uzrakto rodmuo vykstant pirolizei
P Nustatymas
5 Nustatymo blsena

LOC Paleidimo blokatorius

fIES Messeschaltung

CANC Elektros srovés tiekimo sutrikimas
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Jranga

Modeliai aprasyti Sios naudojimo ir
montavimo instrukcijos kitoje puséje.

Specifikacijy lentelé

Atidare dureles, ant priekinio rémo rasite
specifikacijy lentele.

Ten taip pat nurodytas jlsy prietaiso
modelis, gamybos numeris bei jungimo
duomenys (tinklo jtampa / daznis /
maks. jungties galia).

I§saugokite 3ig informacijg, kad “Miele”
galéty tikslingai padéti, jeigu kada kilty
klausimy arba atsirasty problemuy.

Kartu pristatomi

- orkaités montavimo ir funkcijy naudo-
jimo instrukcija;

- varztai, skirti orkaités tvirtinimui mon-
tavimo spintoje;

- jvairUs priedai.

Kartu pristatomi ir papildomai
jsigyjami priedai

Jranga priklauso nuo modelio.

Orkaité pristatoma su Siais priedais:
padékly laikikliais, universaliu padéklu,
kepimo ir kepinimo grotelémis (toliau
vadinamos tik grotelémis).
Atsizvelgiant | modelj, jisy prietaise
gali bati kitokiy priedy, kurie ¢ia néra
iSvardinti.

Visi kartu pristatomi priedai ir valymo ir
priezitiros priemonés yra skirti naudoti
“Miele” orkaitése.

Jy galite jsigyti “Miele” interneto par-
duotuvéje, “Miele” garantinio aptarnavi-
mo skyriuje arba specializuotose
“Miele” pardavimo vietose.

Uzsakymo metu nurodykite savo orkai-
tés modelj ir pageidaujamo priedo pava-
dinima.

Padékly laikikliai

Kairéje ir desSinéje maisto ruoSimo sky-
riaus puseéje, prie kiekvieno 33 kepimo
lygio priedy jdéjimui yra jmontuoti pa-
dekly laikikliai.

Kepimo lygiy apibtdinimas nurodytas
ant priekinio rémo.

Kiekvieng lygj sudaro du vienas $alia kito
esantys skersiniai.

Priedai (pvz., grotelés) dedami tarp sker-
siniy.

Padékly laikiklius galima i§imti (zr. sky-
riaus “Valymas ir priezitra” poskyrj “Pa-
dekly laikikliy su “FlexiClip” visigkai i§-
traukiamais jtaisais i§émimas”).
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Jranga

Kepimo padéklas, universalusis padé-  “FlexiClip” visiskai iStraukiami jtaisai
klas ir grotelés yra su apsauga nuo is- HFC 70-C
slydimo

Kepimo padéklas HBB 71:

Universalusis padéklas HUBB 71:

Visigkai istraukiamus “FlexiClip” jtaisus
(jeigu yra) galima naudoti tik 1, 2 ir 3 ke-
Grotelés HBBR 71: pimo lygiuose.
IS maisto ruosimo skyriaus galima visis-
kai iStraukti “FlexiClip” visigkai itraukia-
mus jtaisus ir taip netrukdomai stebéti
kepama patiekala.

Priedus visada jstatykite tarp kepimo ly- | Pries uzdédami prieds, iki galo jstumki-
gio padekly laikikliy skersiniy. te “FlexiClip” visiSkai iStraukiamus jtai-
sus.

Groteles dékite pastatymo plokStuma
Zemyn.

Trumpesnése Siy priedy pusése, ties vi-
duriu yra pritvirtinta apsauga nuo issly-
dimo. Ji apsaugos, kad priedai neiSkristy
i$ laikikliy, jeigu norésite Siek tiek is-
traukti prieda.

Jeigu naudosite universalyjj padéklg, o
groteles désite ant virSaus, jstatykite jj
tarp kepimo skersiniy, o groteles uzdeéki-
te ant virSaus.
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Jranga

Taip priedas negalés netikétai iSslysti:

- Atkreipkite démesj, kad priedas visada
blty jstatytas nuo visiskai iStraukiamy
jtaisy priekiniy ir galiniy fiksatoriy.

- Groteles ant “FlexiClip” visi$kai i$trau-
kiamy jtaisy visada dékite pastatymo
plok§tuma Zzemyn.

“FlexiClip” visiSkai itraukiami jtaisai i$-

laiko maks. 15 kg apkrova.

Kadangi “FlexiClip” visikai iStraukiami
jtaisai montuojami ant kepimo lygio vir-
Sutinio skersinio, sumazéja atstumas
iki auksciau esancio kepimo lygio. Jei
atstumas bus per mazas, tai gali pa-
veikti kepimo rezultata.

Vienu metu galite kepti keliuose pade-
kluose, universaliuose padékluose arba
ant kepimo ir kepinimo groteliy.

3V
2 X
4

m Kepimo padéklg, universalyjj padékla
arba groteles dékite ant “FlexiClip” vi-
siSkai iStraukiamy jtaisy.

m Jeigu ketinate jdéti dar vieng prieds,
palikite bent vieng kepimo lygj iki
auksgiau esandiy “FlexiClip” visiSkai
iStraukiamy jtaisy.

Ant “FlexiClip” visigkai idtraukiamy jtaisy

galite déti universalyjj padéklg ir grote-

les.

m Universalyjj padéklg su uzdétomis
grotelémis dékite ant “FlexiClip” visis-
kai iStraukiamy jtaisy. Jdedamos gro-
telés automatiskai slysta tarp kepimo
lygio skersiniy, vir§ “FlexiClip” visiskai
iStraukiamy jtaisy.

m Jeigu ketinate jdéti dar vieng priedg,
palikite bent vieng kepimo lygj iki
auksgiau esandiy “FlexiClip” visidkai
iStraukiamy jtaisy.
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Jranga

“FlexiClip” itraukiamyjy jtaisy monta-
vimas

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy!

Veikimo metu orkaité jkaista. Galite
nusideginti prisiliete prie kar§to mais-
to ruoSimo skyriaus sieneliy, kaitini-
mo elementy arba priedy.

Prie§ iSimdami arba prie$§ tvirtindami
“FlexiClip” visi$kai i$traukiamus jtai-
sus, palaukite, kol atvés maisto ruosi-
mo skyrius, padékly laikikliai ir prie-
dai.

“FlexiClip” visi$kai i$traukiamus jtaisus
rekomenduojama montuoti pirmajame
kepimo lygyje. Galésite juos naudoti
ruo$dami patiekalus, kurie turi kepti

2 kepimo lygyje.

Padékly laikiklj sudaro du skersiniai.
“FlexiClip” visiSkai itraukiami jtaisai
montuojami ant virSutiniy kepimo lygio
skersiniy.

“FlexiClip” visi§kai idtraukiamg jtaisg su
“Miele” logotipu montuokite dedingje.

-

Montuodami arba iSimdami visiskai is-
traukiamus “FlexiClip” jtaisus, jy neis-
ardykite.

m “FlexiClip” visiSkai istraukiamag jtaisg
uzkabinkite virSutinio kepimo lygio
skersinio priekyje (1.).

20

m “FlexiClip” visikai itraukiama jtaisg
pasukite link maisto ruo§imo skyriaus
vidurio (2.).

m “FlexiClip” visigkai i§traukiama jtaisg
pakreipkite jstrizai ir stumkite iSilgai
virdutinio skersinio iki galo (3).

0000000900
000CP
%

m Atlenkite “FlexiClip” visi$kai i$traukia-
mg3 jtaisg atgal ir uzfiksuokite ant vir-
Sutinio skersinio, kad pasigirsty sprag-
teléjimas (4).

Jeigu jmontuoti “FlexiClip” visikai i§-
traukiami jtaisai stringa, tvirtai juos su-
imkite ir iStraukite.




Jranga

“FlexiClip” visidkai itraukiamy jtaisy
iSémimas

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy!

Veikimo metu orkaité jkaista. Galite
nusideginti prisiliete prie kar§to mais-
to ruoSimo skyriaus sieneliy, kaitini-
mo elementy arba priedy.

Prie§ iSimdami arba prie$§ tvirtindami
“FlexiClip” visi$kai i$traukiamus jtai-
sus, palaukite, kol atvés maisto ruosi-
mo skyrius, padékly laikikliai ir prie-
dai.

m |ki galo jstumkite “FlexiClip” visigkai
iStraukiamus jtaisus.

m Paspauskite Zemyn “FlexiClip” visi$kai
iStraukiamo jtaiso liezuvelj (1.).

m “FlexiClip” visiSkai istraukiama jtaisg
pasukite link maisto ruoSimo skyriaus
vidurio (2.) ir traukite j save iilgai vir-
Sutinio skersinio (3.).

m “FlexiClip” visiSkai istraukiamag jtaisg
nuimkite nuo skersinio ir iSimkite.

Perforuotas “Gourmet” kepimo ir
karstojo oro gruzdintuvés “AirFry” pa-
déklas HBBL 71

Siauros “Gourmet” kepimo ir kar$tojo

oro gruzdintuvés “AirFry” padéklo ange-

lés pavercia troSkinimo procesg tobulu:

- Kepant kepinius i§ Svieziy mieliy ir
varSkés-aliejaus teslos, taip pat duong
ir bandeles, labiau apskrunda apadcia.
Pirmiausia ant darbastalio iSkociokite
teslg, dékite jg ant “Gourmet” kepimo
ir kar$tojo oro gruzdintuvés “AirFry”
padéklo.

- Gruzdintos bulvytés, kroketai ir pan.
gruzdinami be jokiy riebaly, naudoja-
mas tik karstojo oro srautas
(“AirFrying”).

- Dziovinant Zoleles ar maisto produk-
tus, oras optimaliai cirkuliuoja apie
dZiovinamg produkta.

Emaliuotas pavirSius padengtas

“PerfectClean” danga.

Lygiai taip pat universaliai galima naudo-

ti ir perforuotg apvalig kepimo ir karsto-

jo oro gruzdintuvés “AirFry” forma

HBFP 27-1.
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Jranga

Kepinimo ir kepimo padéklas HGBB 71

—_——

Kepinimo ir kepimo padéklas dedamas j
universalyjj padékla.

Kepinant, kepant arba gruzdinant karsta-
jame ore — “AirFrying”, jis apsaugo, kad
nepridegty kepant nulaséjusios mésos
sultys ir Sias véliau vél baty galima nau-
doti.

Emaliuotas pavirSius padengtas
“PerfectClean” danga.

Apvali kepimo forma

S

Neperforuota apvali kepimo forma
HBF 27-1 puikiai tinka picos, ploksciy
mielinés ir sviestinés teslos pyragy kepi-
mui, saldZiy ir pikantisky vaisiniy pyragy
kepimui, apkepamiems desertams,
ploks¢iy duoneliy kepimui, taip pat Sal-
dyty pyragy ar Saldytos picos kepimui.
Perforuotg apvalig kepimo ir karstojo
oro gruzdintuvés “AirFry” formg

HBFP 27-1 galima naudoti lygiai taip pat
universaliai, kaip ir perforuotg
“Gourmet” kepimo ir karstojo oro
gruzdintuvés “AirFry” padéklg HB-

BL 71.

Emaliuotas abiejy kepimo formy pavir-
$ius padengtas “PerfectClean” danga.

m |dékite groteles, o ant jy galite pasta-
tyti apvalig kepimo forma.

22

Kepimo akmuo HBS 70

=

Kepimo akmenj naudokite kepdami pa-

tiekalus, padas turi bati traskus, pvz., pi-

c3, apkepa su jdaru, duong, bandeles,

pikantiskus kepinius ir pan.

Kepimo akmuo yra i$ ugniai atsparios

keramikos, glaziruotas. Kepamo patie-

kalo jdéjimui ir iSémimui pridéta natira-

laus medzio mentelé.

m |dékite groteles, o ant virSaus uzdékite
kepimo akmen;.



Jranga

“Gourmet” keptuvas HUB
Keptuvo dangtis HBD

“Miele” “Gourmet” keptuvg, skirtingai
nei kitus, galima statyti tiesiai j padékly
laikiklius. Jie, kaip ir grotelés, yra apsau-
goti nuo iSslydimo.

Keptuvo pavirSius yra padengtas nelim-
pancia danga.

Galima jsigyti skirtingo dydzio
“Gourmet” keptuvus. Plotis ir aukstis
yra vienodi.

Danggiai jsigyjami atskirai. Pirkimo metu
nurodykite modelio pavadinima.

Gylis: 22 cm Gylis: 35cm
HUB 5000-M HUB 5001-XL*
HUB 5001-M*

** Tinka indukcinéms kaitlentéms

Nuimama rankena HEG

Rankena palengvins universalaus padék-
lo, kepimo padéklo arba groteliy iSémi-
ma.

Priedy valymas ir prieziiira

- “Miele” universali mikropluo$to $luos-
te

- “Miele” orkaités valiklis
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Jranga

. _»

Saugos jrenginiai

- Orkaités paleidimo blokatorius LOC
(2r. skyriy “Einstellungen”)

- Ausinimo ventiliatorius
Kiekvieno kepimo proceso metu auto-
matiskai jsijungia ventiliatorius. Jis uz-
tikrina, kad karstas orkaités oras bty
sumaiSytas su vésiu patalpos oru ir at-
vésintas, prie$ jam iSeinant per angg
tarp dureliy ir valdymo skydelio.
Kad drégmé nenusésty maisto ruosi-
mo skyriuje, ant valdymo skydelio arba
spintelés, j kurig jmontuota orkaite,
pasibaigus kepimo procesui, ventilia-
torius veiks toliau.
Ventiliatorius po kurio laiko automatis-
kai iSsijungs.

Apsauginis iSsijungimas

Orkaité buvo naudojama nejprastai il-

g3 laikg, automatiskai buvo aktyvintas

apsauginis i$sijungimas. Sis laikas pri-

klauso nuo pasirinkto veikimo rezimo.

- Vésios durelés
Durelése naudojamos stiklo plokstés,
padengtos i$ dalies karstj atspindincia
danga. Prietaiso veikimo metu per du-
reles iSleidZiamas papildomas oras,
todél iSorinis stiklas lieka vésus.
Norédami nuvalyti dureles, jas galite
igimti ir vél jstatyti (Zr. skyriy “Valymas
ir prieziara”).

- Dureliy uzZraktas (& vykstant pirolizi-

niam valymui

Pirolizinio valymo pradZioje saugumo

sumetimais durelés uzrakinamos. Du-

relés atrakinamos temperatirai maisto

ruo$imo skyriuje nukritus iki 280 °C.
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“PerfectClean” danga padengti
pavirSiai

“PerfectClean” danga padengti pavirsiai
nesvyla, juos ypac paprasta nuvalyti.

Paruostg patiekalg lengva iSimti i$
padéklo. Lengvai nusivalo po kepimo like
nesSvarumai.

Maisto produktus galite supjaustyti ir

padalinti tiesiai ant “PerfectClean” dan-
ga padengto pavirSiaus.

Nenaudokite keraminiy peiliy, nes jie
gali subraizyti “PerfectClean” danga.

“PerfectClean” danga padengty pavirsiy
priezitra panasij stiklo priezitrg.
Perskaitykite skyriuje “Valymas ir prie-
Ziara” pateiktus nurodymus, kad galétu-
meéte pasinaudoti nesvylancios pavir-
Siaus dangos ir ypac paprasto valymo
privalumais.

“PerfectClean” danga padengti pavirSiai
- Universalusis padéklas

- Kepimo padéklas

- Kepinimo ir kepimo padéklas

- Perforuotas “Gourmet” kepimo ir

kar$tojo oro gruzdintuvés “AirFry” pa-
déklas

- Apvali kepimo forma

- Perforuota apvali kepimo ir gruzdinimo
kar$tajame ore “AirFry” forma



Pirmasis paleidimas

Prie$ pirmajj paleidima

& LeidZiama naudoti tik jmontuotg
orkaite.

B Jeigu jspausta, iSspauskite rezimy per-
jungimo ir valdymo rankenéle < >.

Rezimy perjungiklj pasuke j padétj “0”,
galésite reguliuoti paros laika.

m Nustatykite paros laika.

Paros laiko nustatymas pirmajj
kartg

Laikas rodomas 24 val. formatu.

Prijungus prie maitinimo tinklo, uzsidega
12:00, o ekrane mirksi @.

m Valdymo rankenéle < > nustatykite
paros laika.

m Patvirtinkite mygtuku OK.
Paros laikas iSsaugomas.

Paros laikg galite nustatyti ir 12 valan-
dy formatu, nustatymuose F 2 pasirin-
ke blseng I (Zr. skyriy “Einstellun-
gen”).
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Pirmasis paleidimas

|kaitinkite orkaite

Pirma kartg jkaitinant orkaite gali pasi-
justi nemalonus kvapas. Kvapas dings,
jeigu maz. vieng valandg kaitinsite tuscig
orkaite.

Kaitinimo fazés metu pasirtpinkite tin-
kamu virtuvés vedinimu.

Neleiskite kvapui pasklisti po visus na-
mus.

m Nulupkite lipdukus arba orkaités ap-
saugines ir priedy pléveles.

m Prie$ kaitindami, drégna Sluoste i$-
Sluostykite maisto ruoSimo skyriaus
viduje galimai susikaupusias dulkes ir
pakuociy likucius.

m Prie padékly laikikliy pritvirtinkite
“FlexiClip” visiSkai iStraukiamus jtai-
sus ir sudékite visus padéklus ir grote-
les.

m Pasirinkite veikimo rezima

“Booster” §%3).
Rodoma rekomenduojama temperatira
(160 °C).
|sijungia maisto ruosimo skyriaus kaitini-
mas, apsSvietimas ir ventiliatorius.

m Nustatykite auksciausig temperatirg
(250 °C).
m Kaitinkite orkaite maz. vieng valanda.

m Orkaitei jkaitus valdymo rankenéle nu-
statykite ties “0”.
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Orkaités valymas po pirmojo jkaitini-
mo.

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy!

Veikimo metu orkaité jkaista. Galite
nusideginti prisiliete prie karsto mais-
to ruoSimo skyriaus sieneliy, kaitini-
mo elementy arba priedy.

Prie§ valydami kaitinimo elementa,
maisto ruosimo skyriy, padékly laiki-
klius ir priedus, palaukite, kol jie at-
Vés.

m |$ maisto ruoSimo skyriaus iSimkite vi-
sus priedus ir iSplaukite juos rankomis
(zr. skyriy “Valymas ir prieziara”).

m Maisto ruoSimo skyriy iSplaukite Siltu
vandeniu, plovikliu ir Svaria kempinéle
arba iSvalykite Svaria, sudrékinta mi-
kropluosto Sluoste.

m PavirSius nusausinkite minksta Sluos-
te.

Uzdarykite dureles tik prietaisui iSdzia-
vus.




“Einstellungen”

Nustatymy apzvalga

Nustatymas Bisena
Pl 50 Aus
;age§ze|t 51 Ein
nzeige

52 Nachtabschaltung
P o4* 24 valandy formatas
Tageszeit
Zeitformat Iz 12 valandy formatas
P3 W » . .
Tageszeit Einstellen”, @ mirksi
Py 50 Aus
Lautstirke Si- | ¢+ “Melodien” (I—7, 4*)
gnalténe

572 “Solo-Ton” (-4, &%)
P5 50 Aus
Lautstérke Tas- e
tenton 54* Ein”: 5/-57
Pb o Celsijaus laipsniai
Temperatur
Einheiten °F Farenheito laipsniai
P 50* Aus
Orkaités pa- 5 “Ein”

leidimo bloka-
torius

Paleidimo blokatorius apsaugo nuo netycinio prietaiso
jjungimo. Sutrikus elektros tiekimui, prietaiso paleidimo
blokatorius lieka jjungtas.

Jeigu orkaite jjungsite tuo metu, kai suaktyvintas paleidi-
mo blokatorius, ekrane bus rodoma LIL. Paleidimo blo-
katoriy galima iSjungti vienam kepimo procesui, jutiklinj
mygtukg OK lie¢iant maz. 6 sekundes.

* Gamyklinis nustatymas
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“Einstellungen”

Nustatymas Busena

P8

Softwareversi- Anzeige

on

P3 50 “Aus”

“Messeschal- Parodomajj rezimg iSjungsite ne trumpiau negu 4 sekun-

tung” orkaité

51

des paliete mygtukg OK. Orkaite galite naudoti kaip
jprastai.

“Ein”

Parodomajj rezimg jjungsite, jeigu apie 4 sekundes liesite
mygtukg OK.

Jeigu jjungsite orkaite, kurioje aktyvintas parodomasis re-
Zimas, bus rodoma nuoroda fIE5. Patvirtinkite mygtuku
OK.

Pl0
Betriebsstun-
den

Anzeige

* Gamyklinis nustatymas
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“Einstellungen”

Nustatymy keitimas

Jutikliniu mygtuku = galite atverti nusta-
tymus ir savo orkaités gamyklinius nus-
tatymus sureguliuoti pagal savo porei-
kius.

Pakeiskite nustatymg P pakeite blseng
5.

B Rezimy perjungiklj nustatykite ties
“0” arba j padetj “Beleuchtung” [(%:].

m Pasirinkite jutiklinj mygtukg =.

[

/

Atveriamas nustatymy parinkc&iy sgra-

Sas.

m Valdymo rankenéle < > pasirinkite
norimg nustatyma.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

ISkvieCiamas nustatymas, rodoma esa-
ma blsena 5, pvz., 0.

Nustatymus galite patikrinti arba pakeis-
ti.

Norédami pakeisti blseng 5:

m Valdymo rankenéle < > pasirinkite
norimg bisena.
m Patvirtinkite mygtuku OK.

ISsaugoma pasirinkta bisena, vél rodo-
mas nustatymas F.

Jeigu norite pakeisti kitus nustatymus,
atlikite analogiSkus veiksmus.

m Tada pasirinkite jutiklinj mygtukg =.

29



“Kurzzeit”

Funkcijos “Kurzzeit” naudoji-
mas

Trumpaja trukme £ galite nustatyti, jei-
gu norite stebéti atskirus procesus (pvz.,
kiausiniy virima).

Trumpaja trukme galite naudoti, jeigu
tuo paciu metu nustatéte automatinio
kepimo proceso jjungimo arba iSjungimo
laikg (pvz., kaip priminima patiekalg pa-
barstyti prieskoniais, praéjus tam tikram
kepimo laikui).

Maksimali trumpoji trukme, kurig galima
nustatyti, yra 55:55 minutés:sekundés.

Trumposios trukmés nustatymas
Pavyzdys: norite virti kiauSinius ir nusta-
tyti 6 minuciy ir 20 sekundziy trumpaja
trukme.

m Pasirinkite jutiklinj mygtukg @.

B Jeigu tuo paciu metu vykdomas troski-
nimas, pasirinkite £, pasinaudokite
sukamuoju perjungikliu < >.

L)\ mirksi, rodoma 0:00.

m Valdymo rankenéle < > nustatyki-
te 6:20 minuciy:sekundziy.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

ISsaugoma nustatyta trumpoji trukmé.

Jeigu tuo paciu metu vykdomas kepimo
procesas, ekrane rodomas £ ir skai¢iuo-
jama trumpoji trukmé.

Pasibaigus trumpajai trukmei, mirksi ),
nuskamba garsinis signalas, o laikas
skai¢iuojamas didéjancia tvarka, pvz.,
59:59 minutés:sekundés

m Pasirinkite jutiklinj mygtukg @.
Akustiniai ir optiniai signalai iSjungiami.
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Trumposios trukmés iStrynimas ir kei-

timas

m Pasirinkite jutiklinj mygtukg @.

m Pasirinkite £, naudokite valdymo ran-
kenéle < >.

£\ mirksi, rodoma nustatyta trumpoji

trukme.

m Valdymo rankenéle < > galite jg pa-
keisti.

Patarimas: Jeigu trumpajg trukme norite

iStrinti, valdymo rankenéle < > sukite j

kaire, kol pamatysite 8:00.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

Pakeista trumpoji trukmé iSsaugoma ar-
ba iStrinama.



Veikimo rezimy apzvalga

Veikimo rezimai Rekomenduojama Zona
verte

“HeiRluft plus” 160 °C 30-250°C
“Intensivbacken” 170°C 50—-250 °C
“Eco-HeiRluft” 190 °C 100-250°C
“Booster” 160 °C 100—-250 °C
(=) “Ober-/Unterhitze” 180 °C 30-280°C
(] “Unterhitze” 190°C 100—-260 °C
() “Grill groR” 240°C 200—280°C
“Umluftgrill” 200°C 100-260 °C

“Pyrolyse”
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Energijos taupymo patarimai

Gaminimo procesai

- I$ maisto ruoSimo skyriaus iSimkite vi-
sus priedus, kurie nebus reikalingi ga-
minimo metu.

Rinkités recepte arba gaminimo lente-
[éje nurodytg zemesne temperatira,
po tam tikro laiko patikrinkite kepamg
patiekala.

- Jeigu taip nurodyta recepte arba kepi-
mo lenteléje, jkaitinkite maisto ruosi-
mo skyriy.

- Kepimo metu stenkités nevarstyti
prietaiso dureliy.

Naudokite matines, tamsias kepimo for-
mas ir kepimo indus, pagamintus i$ Silu-
ma neatspindingiy medziagy (emaliuoto
plieno, kars¢iui atsparaus stiklo, lieto
aliuminio su apsaugine danga). Blizgios
medziagos, pavyzdziui, nertdijantysis
plienas ar aliuminis, atspindi Silumg, to-
dél ji sunkiau patenka j kepamg patieka-
l3. Maisto ruoSimo skyriaus pagrindo ar-
ba groteliy neuzdenkite Siluma atspin-
dincia plévele.

Stebékite kepimo trukme, kad kepimo
metu neeikvotumeéte energijos.
Nustatykite kepimo trukme arba nau-
dokite patiekaly termometrg (jeigu
yra).

Daugelj patiekaly iSkepsite pasirinke
“Heikluft plus” (&] veikimo rezima. Silu-
ma i$ karto paskirstoma po visg maisto
ruoSimo skyriy, todél daugelj patiekaly
galésite kepti Zemesnéje temperataroje,
negu pasirinke rezimg “Ober-/Unterhit-
ze” [Z). Be to, tuo paciu metu galésite
kepti keliuose kepimo lygiuose.

“Eco-Heikluft” (&) — tai naujasis kepimo
rezimas, kurj galite naudoti tiek kepdami
nedidelius kiekius, pvz., Saldytg picg,
Saldytas bandeles, forminius sausainius,
tiek ruo§dami zuvies patiekalus arba
kepsnius. Kepimo metu ne tik taupoma
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energija, bet optimaliai iSnaudojama $i-
luma. Kepdami viename lygmenyje su-
taupysite iki 30 % energijos, o rezulta-
tas bus vienodai geras. Kepimo proceso
metu stenkités nevarstyti prietaiso du-
reliy.

- Kepdami patiekalus keptuve, rinkités
kepimo rezimg “Umiuftgril” (&]. Galési-
te kepti Zzemesnéje temperatiroje, ne-
gu kituose keptuvo rezimuose, kur
naudojama maksimali temperatara.

Kepkite vienu metu kelis patiekalus.
Statykite juos vieng $alia kito arba
skirtinguose kepimo lygiuose.

Patiekalus, kuriy negalite ruosti vienu
metu, kepkite vieng po kito ir taip is-
naudokite likusig Siluma.

Liekamosios Silumos naudoji-
mas

- Kepant aukstesnéje nei 140 °C tem-
peratdroje ilgiau nei 30 minuciy, likus
mazdaug 5 minutéms iki kepimo pro-
ceso pabaigos, temperatiirg galite su-
mazinti iki minimalios. Likusios Silu-
mos pakaks baigti kepti patiekala. Jo-
kiu badu neidjunkite orkaités (Zr. skyriy
“Saugos nurodymai ir jspéjimai”).

Pirolizinj valyma pradékite i$ karto, pa-
sibaigus kepimo procesui. Likusi Silu-
ma sumazins energijos sgnaudas.

Energijos taupymo rezimas

Jeigu nevykdomas kepimo procesas ar-
ba nenaudojamos jokios kitos funkcijos,
taupydama energija, gariné orkaité auto-
matiskai iSsijungia. Laikas bus rodomas
toliau arba ekranas uztamseés (zr. “Ein-
stellungen”).



Valdymas

Paprasta naudoti

m |dékite patiekalg j maisto ruoSimo
skyriy.

m Rezimy perjungikliu pasirinkite norimg
rezima.

Rodoma rekomenduojama temperatira,

mirksi §.

m Prireikus rekomenduojamg temperatirg
pakeiskite valdymo rankenéle < >.

Rekomenduojama temperatira pasiekia-
ma per keletg sekundziy. Temperatiirg
galite pakeisti valdymo rankenéle < >.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

Rodoma esama temperatra, pradeda-
ma jkaitinimo fazée.

Galite stebéti temperatiros kilima. Pir-
ma kartg pasiekus nustatytg temperati-
rg, pasigirs signalas.

m Pasibaigus kaitinimui valdymo ranke-
néle nustatykite ties “0”.

m ISimkite patiekalg i$ maisto ruo$imo
skyriaus.

Veikimo rezimo keitimas

Vykstant kepimo procesui galite per-

jungti veikimo rezima.

m Veikimo rezimy perjungiklj sukite iki
norimo rezimo.

[Strinama nustatyta kepimo trukmé.

Kepimo proceso verc€iy ir nusta-
tymy keitimas

Kol vykdomas kepimo procesas, atsi-
Zvelgiant j pasirinktg kepimo rezima,

Siam kepimo procesui galite pakeisti

vertes ir nustatymus.

Gali bati kei¢iami Sie nustatymai:

- I Temperatur

- &5 Garzeit

- &% Tro&kinimo pabaigos val.

Temperatiros keitimas

Vykstant kepimo procesui galite keisti
temperatdira tik tuo atveju, jeigu ekrane
rodoma faktiné temperatira arba skai-
¢iuojamas laikas.

m Valdymo rankenéle < > pakeiskite
temperatura.

Temperatira keiciasi 5 °C intervalais.
m Patvirtinkite mygtuku OK.

Kepimo trukmés nustatymas

Jei tarp maisto produkto jdéjimo ir ke-
pimo programos jjungimo praéjo il-
gesnis laiko tarpas, tai gali neigiamai
paveikti patiekalo skonj. Gali pakisti
Svieziy maisto produkty spalva arba
jie tiesiog gali sugesti.

Tesla gali apdziati, sumazéti kepimo
milteliy poveikis.

Stenkités pasirinkti kuo trumpesnj lai-
ko tarpg iki programos paleidimo.

Patiekalg jdéjote j maisto ruoSimo sky-
riy ir pasirinkote rezima bei temperata-

rg.

Jvedus “Garzeit” id; arba tro$kinimo

trukme “&:” jutikliniu mygtuku @, kepi-

mo procesg galite automatiskai iSjungti
arba jjungti ir vél iSjungti.

- &5 “Garzeit”

Nustatykite kepimo trukme valando-
mis:minutémis, kurios pakanka patie-
kalui iSkepti. Pasibaigus nustatytajai
trukmei, maisto ruo$imo skyriaus kaiti-
nimas automatiskai iSsijungia. Maksi-
mali galima kepimo trukmé priklauso
nuo pasirinkto kepimo rezimo.

- A Trokinimo pabaigos val.
Nustatykite tiksly laikg, kada kepimo
procesas turi bati baigtas. Tuo metu
automatiskai iSsijungs maisto ruosimo
skyriaus kaitinimo elementai.
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Valdymas

Troskinima jjungti i$ karto ir automa-
tiskai isjungti

Jeigu troskinima norite jjungti i$ karto, o
pabaigoje automatiskai iSjungti, nustaty-
kite troskinimo trukme arba troskinimo
pabaigos val.

m Pasirinkite jutiklinj mygtukg @.

Ekrane rodoma £, &5 ir &7,

5 mirksi.

m Jeigu norite nustatyti troSkinimo truk-
me, patvirtinkite mygtuku OK.

5 mirksi.

m Valdymo rankenéle < > nustatykite
norimag trukme.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

Nustatéte troskinimo trukme. Ekrane ro-
doma nustatyta trukme, mirksi id. Svie-
Cia kito trukmés pasirinkimo simboliai.

m Pasirinkite jutiklinj mygtuka @.

Ekrane rodoma troskinimo trukmé, Svie-
Cia 7.

Nurodytos trukmés pabaigoje troskini-
mo procesas automatiskai iSsijungia.

Jeigu vietoje troskinimo trukmés norite
nustatyti kepimo pabaigos val., pasirin-
kite &',

Automatinis kepimo proceso jjungi-
mas ir iSjungimas vélesniu laiku
Jeigu automatinj kepimo procesg norite
jjungti arba iSjungti véliau, nustatykite
abi val. (“Garzeit” 5 ir trogkinimo pa-
baigos val.Z).
m Pirmiausia nustatykite tro§kinimo
trukme:
pasirinkite jutiklinj mygtuka @.
Ekrane rodoma £, & ir &7,
5 mirksi.
m Patvirtinkite mygtuku OK.
Rodoma 5:00 ir mirksi 5.
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m Valdymo rankenéle < > nustatykite
norimg troskinimo trukme.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

Nustatéte troSkinimo trukme. Rodoma

nustatyta troskinimo trukmé ir mirksi ;.

Sviedia kito trukmés pasirinkimo simbo-

liai.

m Nustatykite TroSkimo pabaigos val.:
pasirinkite A7, naudokite valdymo ran-
kenéle < >.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

Rodoma automatiskai apskaiCiuota tros-

kinimo pabaigos val. (palros laikas + tros-

kinimo trukme), mirksi &

m Valdymo rankenéle < > nustatykite
norima troskinimo pabaigos val.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

Nustatéte troSkinimo pabaigos laika.
Nustatytasis laikas rodomas, mirksi &
Sviedia kito trukmeés pasirinkimo simbo-
liai.

m Pasirinkite jutiklinj mygtukg @.
Nustatytasis laikas, kada troskinimo
procesas turi prasidéti, rodomas ekrane,
uzsidega id.

TroSkinimo procesas paleidziamas nu-
statytu laiku ir automatiskai iSjungiamas
pasibaigus nustatytai troskinimo
trukmei.

Nustatytos troskinimo trukmés keiti-

mas

m Pasirinkite jutiklinj mygtukg @.

m Valdymo rankenéle < > pasirinkite
norimag laikg.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

Pasirodo keturi brak$neliai --:--.

m Valdymo rankenéle < > sukite j deSi-
ne arba kaire, kol pamatysite nustaty-
tg laika.



Valdymas

m Patvirtinkite mygtuku OK.

m Valdymo rankenéle < > pakeiskite nu-
statytg laikg. Mirksi atitinkamas sim-
bolis.

m Patvirtinkite mygtuku OK.
m Pasirinkite jutiklinj mygtuka @.

Ekrane rodoma pakeista trukmeé, uzside-
ga atitinkamas simbolis.

Sutrikus elektros srovés tiekimui, visi
trukmés nustatymai iStrinami.

Nustatytos kepimo trukmés istryni-
mas

m Pasirinkite jutiklinj mygtukag @.
m Pasirinkite norimg laika.

m Patvirtinkite mygtuku OK.
Pasirodo keturi brak$neliai --:--.
m Patvirtinkite mygtuku OK.

m Pasirinkite jutiklinj mygtukg @.
[Strynéte nustatytajg trukme.

Jeigu iStrynéte troskinimo trukme &,
taip pat bus istrintas kepimo pabaigos
laikas &7, trokinimo procesas bus to-
liau tesiamas.

Jeigu iStrinsite troskinimo proceso pa-
baigos laikg “A’”, trogkinimas palei-
dziamas nustatytu laiku.

ISankstinis maisto ruoSimo sky-
riaus jkaitinimas

Veikimo rezimg “Booster” naudokite no-
rédami greitai jkaitinti maisto ruoSimo
skyriy.

Maisto ruosimo skyriy batina i$ anksto
jkaitinti, tik jeigu pasirinkote tam tikrus
maisto ruo8imo budus.

m Daugumg maisto produkty galima déti
j Saltg maisto ruoSimo skyriy ir iSnau-
doti kaitinimo fazés metu iSskiriamg
Siluma.

m [$ anksto jkaitinkite orkaite, jeigu:

- veikimo rezimuose “HeiRluft
plus” [&], “Ober-/Unterhitze” (=] ke-
tinate kepti tamsius duonos gaminius,
jautienos pjausnius arba filé,

- pyragus ir smulkius kepinius, kuriy
trumpa kepimo trukmé (pvz., iki
30 min.) arba temperatirai jautrius
tedlos gaminius (pvz., biskvitg), nau-
dodami kepimo rezimg “Ober-/Un-
terhitze” (Z)

Greitasis jkaitinimas

Veikimo rezimas “Booster” padés
sutrumpinti jkaitinimo faze.

Jeigu kepate picas ir temperatarai
jautrius tedlos kepinius (pvz., biskvitg,
sausainius), jkaitinimo fazés metu ne-
naudokite greitojo jkaitinimo funkcijos
“Booster” (3.

Kitaip Siy kepiniy virSus per greitai
paruduos.

m Pasirinkite “Booster” (§3).

m Pasirinkite temperatira.

B Maisto ruoSimo skyriui jkaitus iki nus-
tatytos temperatiros, jjunkite norimg
kepimo rezima.

m |dékite patiekalg j maisto ruosimo
skyriy.
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Kepimas

Svelnus maisto produkty apdoroji-
mas teigiamai veikia JUsy sveikata.
Kepinius, picas arba gruzdintas bulvy-
tes kepinkite tik kol Sios taps aukso
spalvos, neskrudinkite iki tamsiai ru-
dos.

Kepiniy kepimo patarimai

- Nustatykite kepimo trukme. Kepi-
niams nereikéty rinktis labai ilgos
trukmés. TeSla gali apdziGti, sumazéti
kepimo milteliy poveikis.

- Galite naudoti groteles, universalyjj
padéklg ar bet kurig kepimo formg, ku-
ri pagaminta i$§ kar§c&iui atsparios me-
dziagos.

- Nerekomenduojama naudoti Sviesiy,
plonomis sienelémis ir blizgiu pavir-
Siumi kepimo formy, nes Sviesaus
metalo formose patiekalai netolygiai
apskrunda arba apskrunda per mazai.
Tam tikromis aplinkybémis kepinys
gali ir neiskepti.

- Kvadratines arba pailgas pyragy kepi-
mo formas j maisto ruosimo skyriy
dékite skersai, kad formose optimaliai
pasiskirstyty Siluma, o kepiniai kepty
tolygiai.

- Kepimo formas visada statykite ant
groteliy.

- Vaisinio pyrago ir auks$to sluoksniuoto
pyrago kepimui naudokite universalyjj
padékla.
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Kepimo popieriaus naudojimas

“Miele” sidlomi priedai, pvz., universa-
lusis padéklas, yra padengti
“PerfectClean” danga (zr. skyriy “|ran-
ga”). Paprastai “PerfectClean” danga
padengty pavirsiy nebatina papildomai
patepti riebalais arba iSkloti kepimo
popieriumi.

m Naudokite kepimo popieriy kepdami
duoninés teslos kepinius, nes Sios
teslos ruoSimui naudojamas sodos tir-
palas gali pazeisti “PerfectClean”
danga.

m Naudokite kepimo popieriy, jeigu ke-
pate biskvitg, orinukus, migdolinius
pyragaicius ir panaSius saldésius. Dél
sudétyje esancio didelio baltymy kie-
kio Sie gaminiai limpa prie dangos.

m Kepdami Saldytus produktus, patieski-
te ant groteliy kepimo popieriy.

Nuoroda j kepimo lenteles

Kepimo lenteliy ieSkokite Sios naudoji-
mo instrukcijos gale.

Temperatiiros § pasirinkimas

m Paprastai rekomenduojama rinktis ze-
mesne temperatirg. Aukstesnéje ne-
gu nurodyta temperatiroje sutrumpé-
ja kepimo laikas, bet patiekalas gali
apskrusti labai netolygiai arba apskri-
tai neiSkepti.

Kepinimo trukmés @ pasirinkimas

Jeigu nenurodyta kitaip, kepimo lentelé-
se nurodyta kepimo trukmeé galioja i$
anksto nejkaitintai orkaitei. Jeigu maisto
ruoSimo skyriy i$ anksto jkaitinsite, kepi-
mo trukmé sutrumpés apie 10 minuciy.



Kepimas

m Po kurio laiko patikrinkite, ar maisto
produktas iSkepes. Jsmeikite j teslg
medinj pagaliuka.

Jeigu prie medinio pagaliuko neprikibo

drégni teslos gabaléliai, patiekalas iSke-

pes.

Veikimo rezimai

Veikimo rezimy apzvalga ir susijusios re-
komenduojamos temperatlros nurody-
tos to paties pavadinimo skyriuje.

“HeiRluft plus” (&] naudojimas

Siluma i$ karto pasiskirstys po visg
maisto ruosimo skyriy, todél galite nu-
statyti zemesne temperatirg, negu vei-
kimo rezime “Chber-/Unterhitze” é

Naudokite §j kepimo rezima, jeigu vienu
metu ketinate kepti keliuose kepimo ly-
giuose.

m 1 kepimo lygis: jdékite patiekalg j 2 ke-
pimo lygj.

m 2 kepimo lygiai: jdékite maisto pro-
duktus j 1+3 arba 2+4 kepimo lygius.

m 3 kepimo lygiai: jdékite maisto pro-
duktus j 1+3+5 kepimo lygius.

Patarimai

- Jeigu tuo paciu metu kepate keliuose
kepimo lygiuose, j Zemiausig kepimo
lygj jdékite universalyjj padékla.

- Drégnus kepinius arba pyragus vienu
metu galite kepti maks. dviejuose ke-
pimo lygiuose.

“Intensivbacken” (2] naudojimas

Sis veikimo rezimas tinka kepti kepinius
su drégnais jdarais.

Sis veikimo rezimas netinka kepti ploks-
¢ius kepinius.

m Kepkite pyragg 1 arba 2 kepimo lygyje.

“Ober-/Unterhitze” (=] naudojimas

Rekomenduojama naudoti matines arba
tamsias kepimo formas i$ juodosios
skardos, tamsaus emalio, patamsintos
baltosios skardos, matinio aliuminio,
temperatirai atsparius stiklinius kepimo
indus ir formas su specialia danga.

Sj veikimo rezima naudokite ruo$dami
tradicinius patiekalus. Jeigu gaminate
pagal receptus i§ senesniy recepty kny-
gy, nustatykite 10 °C Zzemesne kepimo
temperatirg, negu nurodyta. Kepimo
trukmeé nesikeis.

m |dékite patiekalg j 1 arba j 2 kepimo ly-
gl

“Eco-HeiRluft” naudojimas

Naudokite Sj energijg taupantj veikimo

rezima, jeigu kepate nedideliais kiekiais,

pvz., Saldytg picg, Saldytas bandeles ar-
ba forminius sausainius.

m |dékite patiekalg j 2 kepimo lygj.
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Kepsniy kepimas

Kepimo patarimai

Galite naudoti bet kurj kepimo indg i$
temperatirai atsparios medziagos,
pvz., keptuva, troskintuva, stikline ke-
pimo forma, kepimo rankove

arba maiselius, keraminj kepimo indg,
universalyjj padékla, groteles ir (arba)
kepimo padéklg (jeigu yra) ant univer-
saliojo padéklo.

IS anksto jkaitinkite maisto ruosimo
skyriy, jeigu kepate jautienos pjaus-
nius arba filé. Visais kitais atvejais ne-
reikia i$ anksto jkaitinti orkaités.
Mésos kepimui naudokite uzdengia-
ma kepimo inda, pvz., keptuvg. Mé-
sos vidus isliks sultingas. Maisto ruo-
§imo skyrius bus Svaresnis, negu ke-
pant ant groteliy. Lieka pakankamai
sultinio paruosti padaza.

Jeigu naudojate kepimo rankove

arba maiselj, laikykités ant pakuotés
pateikty nurodymuy.

Jeigu kepinate ant groteliy arba neuz-
dengiama kepimo ind3, liesesne mé-
sg galite aptepti riebalais, apkloti rie-
bios Soninés juostelémis arba pris-
maigstyti lasinuky.

Pagardinkite prieskoniais ir dékite |
kepimo indg. Uzdékite sviesto ar mar-
garino gabaliuky arba aplaistykite alie-
jumi arba maistui skirtais riebalais. Jei-
gu kepate didelj kepsnj (2—3 kg) arba
riebig paukstiena, jpilkite apie 1/8 |
vandens.

Kepimo metu nepilkite pernelyg daug
skyscio. Tai turi jtakos mésos apskru-
dimui. Patiekalas apskrudinamas ke-
pimo pabaigoje. Mésa bus labiau aps-
krudusi, jeigu praéjus pusei kepimo
laiko atidengsite inda.
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- Pasibaigus kepimo procesui, iSimkite
patiekalg i§ maisto ruoSimo skyriaus,
uzdenkite ir palikite mazdaug 10 mi-
nuciy — subalansavimo laikas. Pjaus-
tant patiekalg, iStekés maziau sulciy.

- Paukstienos odelé bus traski, jeigu
10 minudiy pries$ kepimo pabaigg ap-
tepsite jg Siek tiek pastdytu vandeniu.

Nuoroda j kepimo lenteles

Kepimo lenteliy ieSkokite Sios naudoji-
mo instrukcijos gale.

m Naudokite nurodytg temperatirg, ke-
pimo lygius ir kepimo trukme. Atsi-
zvelkite j naudojamus kepimo indus,
mésos gabalus ir savo maisto ruosimo
jprocCius.

Temperatiiros § pasirinkimas

m Rekomenduojama rinktis Zemesne
temperatirg. Kepant auk$tesnéje
temperatiroje negu nurodyta, mésa
nors ir apskrunda, bet neiSkepa.

m Nustatykite “Heigluft plus” veikimo
rezima ir mazdaug 20 °C zemesne
temperatirg negu “Ober-/Unterhit-

»

Ze

m Kepdami didesnius negu 3 kg mésos
gabalus, nustatykite mazdaug 10 °C
Zemesne temperatirg, negu nurodyta
kepimo lenteléje. Mésa keps ilgiau, ta-
¢iau iSkeps tolygiai, nebus per daug
apskrudusi.

m Kepindami ant groteliy, nustatykite
mazdaug 10 °C zemesne temperatirg,
negu kepdami uzdengtame kepimo in-
de.



Kepsniy kepimas

Kepinimo trukmés @ pasirinkimas

Jei nenurodyta kitaip, kepimo lenteléje
nurodyta trukmeé galioja i$ anksto nejkai-
tintai orkaitei.

m Pagal mésos rusj galite nustatyti kepi-
mo trukme, kepinio aukétj [cm] pa-
daugine i$ laiko vienam cm [min/cm]:

- Jautiena / Zvériena: 15—18 min/cm

- Kiauliena / ver$iena / ériena: 12—

15 min/cm

- Jautienos pjausnys / filé: 8—10 min/

cm

m Po kurio laiko patikrinkite, ar maisto
produktas iSkepes.

Patarimai

- Jeigu kepate Saldytg mésg, viena kg
kepimo trukmé pailgés apie 20 minu-
¢iy.

- Kepant Saldyta 1,5 kg mésos gabalg,
jo nebdtina i$ anksto atitirpinti.

Veikimo rezimai

Veikimo rezimy apzvalga ir susijusios re-
komenduojamos temperatiros nurody-
tos to paties pavadinimo skyriuje.

Kepimo pabaigoje jjunkite “Unterhit-
ze” (] kepimo rezima, jeigu norite,
kad patiekalo apacia labiau apskrusty.
“Intensivbacken” rezimas netinka
kepti plok§tiems kepiniams ir keps-
niams, nes Sie bus per tamsus.

“HeiRluft plus” [&] naudojimas

Kepimo rezimai, skirti mésos, zuvies ir
paukstienos patiekaly kepimui su traskia
plutele, gali bati naudojami ir kepant jau-
tienos pjausnius arba filé.

Veikimo rezime “Heilzluft plus” Siluma
i$ karto pasiskirsto po visg maisto ruosi-
mo skyriy, todél galite nustatyti zemes-
ne temperatirg, negu veikimo rezime
“Ober-/Unterhitze” [g;]

m |dékite patiekalg | 2 kepimo lygj.

“Ober-/Unterhitze” (=] naudojimas
Sj veikimo rezima naudokite ruo$dami
tradicinius patiekalus. Jeigu gaminate
pagal receptus i$ senesniy recepty kny-
gy, nustatykite 10 °C Zzemesne kepimo
temperatirg, negu nurodyta. Kepimo
trukmeé nesikeis.

m |dékite patiekalg | 2 kepimo lygj.

“Eco-HeiRluft” (&%) naudojimas

Naudokite §j energijg taupantj veikimo
rezima, jeigu kepate nedidelius maisto
produkty kiekius.

m |dékite patiekalg | 2 kepimo lygj.
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Kepimas keptuve

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy!

Jeigu kepinate ant groteliy atidare du-
reles, iSsiverziantis karstas oras auto-
matiskai nebus nukreipiamas per
ventiliatoriy ir nebus atvésinamas.
Valdymo elementai

Kepindami keptuve, visada laikykite
dureles uzdarytas.

Kepinimo keptuve patarimai

- Kepinant keptuve, bitina i$ anksto
jkaitinti orkaite. Uzdarykite dureles ir
mazdaug 5 minutes kaitinkite virSuti-
nio kaitinimo / keptuvo kaitinimo ele-
menta.

- Mésg nuplaukite po Saltu tekanciu
vandeniu ir nusausinkite. Prie$ kepda-
mi mésos nesudykite, nes mésa bus
sausa.

- Liesg mésg galite aptepti aliejumi. Ne-
naudokite jokiy kitokiy riebaly, nes jie
greitai patamséja arba pradeda rukti.

- Ploks¢ias zuvis ar zuvies griezinélius
nuvalykite ir pabarstykite druska. Zuvj
galite apslakstyti citrinos sultimis.

- Ant universalaus padéklo uzdékite
groteles arba naudokite kepimo arba
kepinimo padékla (ne visuose mode-
liuose). Kepimo arba kepinimo padé-
klas apsaugos, kad nepridegty kepimo
metu nulaséjusios mésos sultys, ku-
rias véliau galésite panaudoti. Grote-
les arba keptuvg ir kepimo padéklg pa-
tepkite aliejumi ir sudékite kepamus
patiekalus.

Nenaudokite kepiniy kepimo padéklo!
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Nuoroda j kepimo lenteles
Kepimo lenteliy ieSkokite Sios naudoji-
mo instrukcijos gale.

m Naudokite nurodytg temperatirg, ke-
pimo lygius ir kepimo trukme. Bdtina
atsizvelgti j mésos svorj ir kepimo
jprocius.

m Po kurio laiko patikrinkite patiekala.

Temperatiiros | pasirinkimas

m |prastai rekomenduojama rinktis ze-
mesne temperatlrg. Kepant aukstes-
néje temperatiroje negu nurodyta,
mésa apskrunda, bet neiskepa.

Kepimo lygio pasirinkimas
m Kepimo lygj rinkités pagal patiekalo
storj.

m Ploks¢ius patiekalus kepkite 3 arba j 4
kepimo lygyje.

m Didesnio skersmens patiekalus dékite
j1arbaj2 kepimo lygj.



Kepimas keptuve

Kepimo trukmés @ pasirinkimas

m Kepdami plok§¢ius mésos arba zuvies
patiekalus, kiekvieng puse kepinkite
apie 6—8 min.

Stenkités, kad griezinéliai baty maz-
daug vienodo storio, tada nesiskirs jy
kepinimo trukmé.

m Po kurio laiko patikrinkite, ar patieka-
las iSkepes.

m Mésos iSkepimo laipsnj patikrinsite

uzdéje spusteléje Sauksta. Galite nu-

statyti, ar mésa iSkepusi.

“englisch/rosé”

Mésa dar labai elastinga, viduje dar

raudona.

- “medium”
Mésa nelabai elastinga, viduje yra rozi-
nés spalvos.

gerai iSkepta

Mésos praktiSkai nejmanoma pa-
spausti, ji yra iSkepusi.

Patarimas: jeigu didesniy mésos gaba-
liuky pavirSius jau labai apskrudes, bet
vidurys dar Zalias, kepamg patiekalg jdé-
kite j Zzemesnj kepimo lygj arba sumazin-
kite keptuvo temperatirg. Taip pavirsius
pernelyg neparuduos.

Veikimo rezimai

Veikimo rezimy apZvalga ir susijusios re-
komenduojamos temperatiros nurody-
tos to paties pavadinimo skyriuje.

“Grill groR” () naudojimas

Naudokite $j kepimo rezimg norédami
iSkepti didesnj ploks¢iy maisto produkty
kiekj ir apkepinti dideliuose kepimo pa-
dékluose.

Visas virdutinio kaitinimo / keptuvo kaiti-
nimo elementas iki raudonumo jkaista,
kad sukurty reikalingg Silumos spindulia-
vima.

“Umluftgrill” naudojimas

Sis veikimo rezimas tinka kepinti dides-
nio skersmens patiekalus, pvz., visg vis-
Ciuka.

Plok&¢&ius maisto produktus rekomen-
duojama kepinti 220 °C temperatiroje,
o didesnio skersmens —180-200 °C.
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Kitos naudojimo galimybeés

Siame skyriuje rasite informacijos apie
specialias parinktis:

- “Auftauen”

- Kepimas zemoje temperatiroje
- Konservavimas

- “Dérren”

- Saldyti produktai / pusgaminiai
- Indy pasildymas

“Auftauen”

Jeigu Saldyti produktai atitirpinami Svel-

niai, iSsaugomi vitaminai ir maistingo-

sios medziagos.

m Pasirinkite “Heiluft plus” rezima ir
30-50 °C temperatira.

Maisto ruosimo skyriuje cirkuliuoja oras,

Saldytas produktas Svelniai atitirpina-

mas.

& Infekcijos pavojus dauginantis
bakterijoms!

Bakterijos, pvz., salmonelés, gali su-
kelti stipry apsinuodijimg maistu.
Atitirpindami mésg arba Zuvj (ypac
paukstieng), laikykités ypatingos Sva-
ros.

Jokiu bGdu nenaudokite atitirpusio
meésos skyscio.

Atitirpusius maisto produktus is karto
termiskai apdorokite.

Patarimai

- ISéme i$ pakuotés, Saldytg produktg
atitirpinkite ant universaliojo padéklo
arba dubenyje.

- Atitirpindami paukstieng, naudokite
universalyjj padéklg ir groteles. Taip
atSildomas patiekalas nemirks po ati-
tirpinimo likusiame skystyje.
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- Meésos, paukstienos arba Zuvies prie$
kepant nebUtina atitirpinti. Pakaks, jei-
gu maisto produktai bus aptirpe. Pa-
virSius bus pakankamai minkstas, kad
galéty jsisavinti prieskonius.



Kitos naudojimo galimybeés

Kepimas Zemoje temperatiiroje

Toks kepimo rezimas puikiai tinka jautie-
nos, kiaulienos, verSienos arba érienos
kepimui, kurie neturi per stipriai perkep-
ti.

Kepimas naudojant “Kepimo Zemoje
temperatiroje” funkcijag

Mésos gabalas i$ pradziy per trumpg
laikg labai jkaitinamas ir tolygiai apkepi-
namas.

Paskui mésg dékite j jkaitintg maisto

ruoSimo skyriy, kurioje 8i, nustacius ze-

ma temperatirg ir ilgg kepimo trukme,
bus kepama ripestingai ir Svelniai.

Tuo metu mésa suminkstinama. Sultys

gabalo viduje pradeda cirkuliuoti ir toly-

giai pasiskirsto iki pat iSoriniy sluoksniy.

Rezultatas — ypac Svelni ir sultinga meé-

sa.

m Naudokite tik aukstos kokybés liesg
meésg be gysly ir riebaly. Pries tai bati-
nai iSimkite kaulus.

m Apkepinimui naudokite stipriam jkaiti-
nimui tinkancius riebalus (pvz., sviesto
lydinj arba maistinj aliejy).

B Mésg kepkite neuzdengta.

m Tiekite jj iS anksto paSildytose lékste-
se su ypac kar$tu padazu, kad taip
greitai neatvésty. Mésos temperatira
idealiai tinka valgyti.

“Ober-/Unterhitze” (=] naudojimas

Vadovaukités kepimo lentelése pateikta
informacija, pateikta Sios naudojimo ins-
trukcijos gale.

Naudokite universalyjj padéklg su uz-

détomis grotelémis.

Kepimo trukmé siekia apie

2—4 valandas ir priklauso nuo mésos
svorio, dydzio ir norimo iSkepimo laips-
nio.

m Pasibaigus kepimo procesui, mésg i$
karto galite supjaustyti. Nereikia lauk-
ti, kol tolygiai pasiskirstys mésos sul-
tys.

m Kol patieksite, laikykite mésg maisto
ruoSimo skyriuje. Tai neturés jtakos
patiekalo skoniui.

m Universalyjj padéklg su grotelémis
jdékite j 2 kepimo lygj.

m Pasirinkite “Ober-/Unterhitze” (Z) rezi-
ma ir 120 °C temperatdra.

m |dékite universalyjj padéklg, groteles ir
apie 15 minuciy kaitinkite maisto ruo-
Simo skyriy.

m Kol jkais maisto ruoSimo skyrius, meé-
sos gabalg i$ visy pusiy apkepinkite
ant kaitlentés.

& Galite nusideginti prisiliete prie
karsty pavirsiy.

Veikimo metu orkaité jkaista. Galite
nusideginti prisiliete prie karsto mais-
to ruoSimo skyriaus sieneliy, kaitini-
mo elementy arba priedy.

Jdédami arba iSimdami kar$tg maisto
produkta, taip pat kiSdami rankas j
karstg maisto ruoSimo skyriy, maveé-
kite puodkéles.

m Apkepintg mésg dékite ant groteliy.

m Sumazinkite temperatirg iki 100 °C
(zr. skyriy “Kepimo lentelés”).

m Baikite kepti mésa.
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Kitos naudojimo galimybeés

Konservavimas

& Dauginantis bakterijoms, kyla in-
fekcijos pavojus!

Ankstines darzoves arba mésg paste-
rizavus vieng kartg, nezista “Clostri-
dium botulinum” bakterijos. Sios bak-
terijos gamina toksinus, kurie sukelia
sunkius apsinuodijimus. Kad bty su-
naikintos sporos, maisto produktus
batina papildomai pasterizuoti.
Atvésintg mésg ir ankstines darzoves
per 2 dienas bitinai dar kartg paste-
rizuokite.

& Pavojus nusiplikyti karstais ga-
rais!

Verdant arba Sildant uzdarytas skardi-
nes, viduje susidaro virSslégis ir skar-
dinés gali susprogti.
Nerekomenduojama virti arba Sildyti
skardines.
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Vaisiy ir darzoviy konservavimas

Duomenys galioja 6 1| talpos stiklai-
niams.

Naudokite tik specialius konservavimo
stiklainius, kuriuos galite jsigyti preky-
bos vietose (konservavimo stiklainiai
arba uzsukami stiklainiai). Naudokite
tik nepazeistus stiklainius ir sandarini-
mo Ziedus.

m Prie$ konservuodami, stiklainius is-
plaukite karStame vandenyije ir sudéki-
te konservuojamus produktus. Palikite
maks. 2 cm iki virSaus.

m |Spilste konservuojamus produktus,
nuvalykite stiklainiy krastus Svaria
Sluoste, karstu vandeniu ir uzdarykite.

m Universalyjj padéklg jdékite j 2 kepimo
lygj ir sustatykite j jj stiklainius.

m Pasirinkite “HeiRluft plus” rezima ir
160170 °C temperatdira.

m Palaukite, kol stiklainiuose tolygiai
prades kilti burbuliukai.

Laiku sumazinkite temperatirg, kad
nepervirtumete.




Kitos naudojimo galimybeés

Vaisiy ir agurky konservavimas

m Kai stiklainiuose pradés kilti burbuliu-
kai, nustatykite nurodytg kaitinimo
temperatirg ir nurodytg laikg kaitinki-
te juos maisto ruoSimo skyriuje.

Darzoviy konservavimas

m Kai stiklainiuose pradés kilti burbuliu-
kai, nustatykite nurodytg konservavi-
mo temperatdrg ir nurodytg laikg kon-
servuokite juos maisto ruosimo sky-
riuje.

m Baigus konservuoti, nustatykite nuro-
dyta kaitinimo trukme ir kaip nurodyta
recepte, kaitinkite stiklainius maisto
ruoSimo skyriuje.

[YiS) §/

o 30°C
Vaisiai /- 25-35 min

. 30°C
Agurkai /= | 25-30 min

Burokéliai 120°C 30°C
30—40 min | 25—30 min

Pupsis o] occ | a0t
8% 190-120 min| 25-30 min

tonos)

§/@ Kai tik stiklainiuose pradés formuotis
burbuliukai, nustatykite konservavimui biting
temperatirg ir trukme

E/¥ Kaitinimo temperatdra ir trukmé

Baige konservuoti, iSimkite stiklainius

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy!

Baige konservuoti, iSimkite stiklai-
nius.

ISimdami patiekalus, naudokite puod-
kéles.

m ISimkite stiklainius i$ maisto ruoSimo
skyriaus.

m Uzdenkite rankSluosciu ir palikite apie
24 valandas atveésti.

m Atvésintg mésg ir ankstines darzoves
visada per 2 dienas batina kaitinti an-
trg karta.

m Nuimkite nuo stiklainiy dangtelius, o
pabaigoje patikrinkite, ar visi stiklainiai
uzdaryti.

Atidarytus stiklainius dar kartg uzkai-
tinkite arba laikykite juos vésioje vieto-
je, o konservuotus vaisius ir darzoves
iS karto suvartokite.

m Laikymo metu vis patikrinkite stiklai-
nius. Jeigu laikymo metu stiklainiy
dangteliai “i§8oveé” arba idsipaté ir ati-
darymo metu nesigirdi spragteléjimo,
stiklainiy turinj i$ karto ispilkite.

45



Kitos naudojimo galimybeés

Dziovinimas

Dziovinimas yra jprastas vaisiy ir kai ku-

riy rasiy darzoviy arba prieskoniniy Zole-

liy konservavimo budas.

Svarbu, kad vaisiai ir darzovés buty Svie-

Zi, sunoke ir nejduze.

m Nulupkite, iSpjaukite séklalizdzius, jei-
gu reikia, susmulkinkite.

m DZiovinamus produktus pagal dyd; ir,
jeigu jmanoma, vienu sluoksniu toly-
giai paskirstykite ant universalaus
padéklo arba ant kepimo ir kepinimo
groteliy.

Patarimas: Taip pat galite naudoti per-
foruotg “Gourmet” kepimo ir kar$tojo
oro gruzdintuves “AirFry” padékla (jeigu
yra).

m Vienu metu galite dZiovinti daug. dvie-
juose kepimo lygmenyse.
Dziovinamus produktus jdékite j 1+3
kepimo lygmenis.

Jeigu ketinate naudoti ir groteles, ir
universalyjj padéklg, universalyjj pa-
déklg jdékite po kepimo ir kepinimo
grotelémis.

m Pasirinkite “HeiRluft plus” (& ].

m Pakeiskite rekomenduojamg tempera-
tlrg ir nustatykite dziovinimo trukme.

m Universaliajame padékle dZiovinamus
produktus reguliariai apverskite.

Dziovinamas .

produktas L) &l ©[h]
Vaisiai 60-70| 2-8
Darzoveés 55—65| 4—12
Grybai 45-50| 5-10
Zolelés * (=) |30-35| 4-8

Jeigu dZiovinate nepjaustytus arba pu-
siau perpjautus maisto produktus, pail-
gés jy dziovinimo trukmé.
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(] Veikimo rezimas, § Temperatira,
@ Dziovinimo trukme, [&] “HeiRluft plus”,
(=] “Ober-/Unterhitze”

*7oleléms dziovinti naudokite universalyjj pa-
déklg ir 2 kepimo lygmenj, taip pat naudokite
rezima “Ober-/Unterhitze” (=], kadangi pasi-
rinkus rezimg “HeiRluft plus” jjungiamas ven-
tiliatorius.

B Jeigu maisto ruoSimo skyriuje susifor-
mavo vandens laseliai, sumazinkite
temperatura.

Dziovinty produkty iSémimas

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy!

Veikimo metu orkaiteé jkaista. Galite
nusideginti prisiliete prie karsty mais-
to ruoSimo skyriaus sieneliy, kaitini-
mo elementy arba priedy.

ISimdami dziovintus produktus, ma-
vékite puodkéles.

m Palaukite, kol dziovinti vaisiai arba
darzovés atvés.

Dziovinti vaisiai turi bati visiSkai sausi,
tac¢iau minksti ir elastingi. Perlauzus ar-
ba perpjovus, neturéty iSbégti sulCiy.

m Laikykite juos sandariai uzdarytus sti-
klainiuose arba skardinése.



Kitos naudojimo galimybeés

. o

Saldyti produktai / pusgaminiai

Patarimai kepant kepinius, picas ir
pranciiziS§kus batonus

- Kepinius, picg arba pranciziskus ba-
tonus kepkite ant groteliy, uzkloje ke-
pimo popieriy.

Kepant Saldytus produktus, kepimo
arba universalusis padéklai gali defor-
muotis, todél juos dar neatvésusius
gali bati sudétinga iSimti i$ maisto
ruoSimo skyriaus. Kiekvieng kartg nau-
dojant, padéklai vis labiau deformuo-
sis.

- Rinkités Zemesne temperatirg, negu
nurodyta ant pakuotés.

Gruzdintos bulvytés, bulviy maltinukai
ir panasis produktai

- Siuos $aldytus produktus galite kepti
ant universalaus arba ant kepimo
padeéklo.

- Rinkités Zemesne temperatiirg, negu
nurodyta ant pakuotés.

- Kepdami kelis kartus apverskite.

Saldyty produkty / pusgaminiy ruosi-
mas

Svelnus maisto produkty apdoroji-
mas teigiamai veikia JUsy sveikata.
Kepinius, picas arba gruzdintas bulvy-
tes kepinkite tik kol Sios taps aukso
spalvos, neskrudinkite iki tamsiai ru-
dos.

m Naudokite ant pakuotés nurodytg re-
komenduojama kepimo rezima ir tem-
peraturg.

m |kaitinkite maisto ruoSimo skyriy.

m Patiekalg dékite j jkaitintg maisto ruo-
§imo skyriy, j ant pakuotés nurodytg
kepimo lygj.

m Praéjus Siek tiek laiko, kaip nurodyta
ant pakuotés, patikrinkite patiekala.
Indy pasildymas

Indy pasildymui naudokite veikimo rezi-
ma “Heilluft plus” (&].

Sildykite tik kar$¢iui atsparius indus.

m |dékite groteles j 1 kepimo lygj ir sudé-
kite ant jy indus. Jeigu kepimo indas
yra didelis, galite iSimti padékly laiki-
klius ir sudéti indus ant maisto ruosi-
mo skyriaus pagrindo.

m Pasirinkite “Heiluft plus” [(&].

m Nustatykite 50—80 °C temperatirg.

& Pavojus nudegti!

ISimdami patiekalus naudokite puod-
kéles. Apatinéje indo puséje gali susi-
daryti vandens laseliai.

m |S maisto ruoSimo skyriaus iSimkite
pasildytus indus.
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Valymas ir prieziira

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy!

Veikimo metu orkaité jkaista. Galite
nusideginti prisiliete prie kar§to mais-
to ruoSimo skyriaus sieneliy, kaitini-
mo elementy arba priedy.

Prie$ valydami kaitinimo elementg,
maisto ruosimo skyriy, padékly laiki-
klius ir priedus, palaukite, kol jie at-
vés.

& Pavojus patirti elektros smugj!
Garinio valytuvo garai, pateke ant
jtampingyjy daliy, gali sukelti trumpajj
jungima.

Nenaudokite valymo garais prietaiso.

Naudojant netinkamas valymo prie-
mones, pavirsiai gali nusidazyti arba
pakeisti spalva. Ypac valydami orkai-
tés priekj, nenaudokite valikliy arba
kalkiy Salinimo priemonés.

Visi pavirSiai jautrls jbréZimams. Tam
tikromis aplinkybémis subraizyti sti-
kliniai pavir$iai gali suskilti.

IS karto paSalinkite valymo priemoniy
likuCius.

Netinkamos valymo priemonés
Kad nepazeistuméte pavirsiy, valydami
nenaudokite:

- valymo priemoniy, kuriy sudétyje yra
sodos, amoniako, rigs¢iy arba chlori-
dy,

kalkiy Salinimo priemoniy,

$veitimo valikliy (pavyzdziui, $veitimo
milteliy, skyscio, Sveitikliy),

valikliy, kuriy sudétyje yra tirpikliy,

nerddijanéiojo plieno valikliy,
- indaplovéms skirty plovikliy,

langy valikliy,
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stiklo keramikos kaitlentéms skirty va-
likliy,

kiety $veitimo Sepeciy ir kempiniy (pa-
vyzdZiui, puodams skirty kempiniy,
naudoty kempiniy, kuriose yra Sveiti-
mo priemoniy likugiy),

purvo trintuky,

astriy metaliniy grandikliy,

plieninio Sveitiklio,

vien mechaniniy valymo priemoniy,
orkaiciy valikliy,

nerddijanciojo plieno spiraliniy Sveis-
tuky.

Tam tikromis aplinkybémis gali nepa-
vykti nuvalyti jsisenéjusiy neSvarumy.
Jei neSvarumy nenuvalysite ilgesnj lai-
kg arba kas kartg pasinaudoje prietai-
su, véliau nuvalyti bus sudétingiau.
Geriausia neSvarumus nuvalyti i$ kar-
to.

Priedy negalima plauti indaplovéje.

Patarimas: nesvarumus, pvz., vaisiy sul-
Ciy ar teslos, dél prastai uzsidarancios
kepimo formos geriausia valyti, kol mais-
to ruosimo skyrius dar Siek tiek Siltas.

Kad galétuméte patogiai iSvalyti prietai-
sg, rekomenduojame:
m ISimti prietaiso dureles.

m 13imti padékly laikiklius ir “FlexiClip”

visikai i$traukiamus jtaisus (jeigu
yra).

m Atsargiai nulenkti Zzemyn virSutinio ir

keptuvo kaitinimo elementa.



Valymas ir prieziiira

|prasty neSvarumy Salinimas

Aplink maisto ruoSimo skyriaus kras-
tus yra dureliy stiklo sandariklis — jau-
tri stiklo pluosto sandarinimo medzia-
ga, kurig galima pazeisti intensyviai
trinant ar Sveiciant.

Jei jmanoma, nevalykite stiklo tarpi-
kliy.

|prasty neSvarumy $alinimas

m |prastus neSvarumus i$ karto nuplau-
kite Siltu vandeniu, plovikliu ir Svaria
kempine arba Svaria, drégna mikro-
pluosto Sluoste.

m Valymo priemonés likucius kruopsdiai
nuplaukite Svariu vandeniu.
Labai svarbu i$ karto nuvalyti valymo

priemoniy liku¢ius nuo “PerfectClean”

danga padengty elementy, nes nelim-
panti danga praranda savo efektyvu-
ma.

m Tada nusausinkite pavirSius minksta
Sluoste.

|sisenéjusiy neSvarumy pasali-
nimas (i8skyrus nuo “FlexiClip”
visi§kai i§traukiamy jtaisy)
Dél isbégusiy vaisiy ar kepsnio sul¢iy
ant emaliuoty pavirsiy gali atsirasti
spalvos pakitimy arba matiniy démiy.
Sie spalvos pakitimai neturi jtakos
prietaiso funkcijoms.
Nesistenkite bet kokiomis priemoné-
mis pasSalinti démiy. Naudokite tik
nurodytas valymo priemones.

m Prikepusius maisto likucius valykite
stiklo gremztuku arba neriadijanciojo
plieno spiraliniu veistuku (pvz.,
“Spontex Spirinette”), Siltu vandeniu
ir indy plovimo priemone.

Orkaiciy valikliy naudojimas

m Jeigu ant “PerfectClean” danga apdo-
roto pavirSiaus yra jsisenéjusiy nesva-
rumy, ant Salto pavirSiaus uztepkite
“Miele” orkaigiy valiklio.

Jeigu orkaiciy valikio pateks j tarpus
arba angas, kito kepimo proceso me-
tu gali pasklisti intensyvus kvapas.
Valydami maisto ruosimo skyriaus vir-
8y, nenaudokite purskiamo orkaiciy va-
liklio.

Nepurkskite valikio j angas ir tarpus
maisto ruosimo skyriaus sienelése ar-
ba galiniame skydelyje.

m Palikite jsigerti, kaip nurodyta ant pa-
kuotés.

Kity gamintojy orkaiciy valiklius galima
naudoti tik ant Salty pavirSiy ir juos pa-
likti ne ilgiau kaip 10 minudiy.

m Be to, galite panaudoti Siurkscigjg indy
plovimo kempinélés puse.

m Valymo priemoneés likucius kruops$ciai
nuplaukite Svariu vandeniu.

m PavirSius nusausinkite minksta sluos-
te.

|sisenéje neSvarumai ant “Flexi-

Clip” visiskai iStraukiamy jtaisy
“FlexiClip” visi§kai iStraukiami jtaisai
sutepti specialia alyva, kuri, plaunant
indaplovéje, nusiplauna, todél jtaisai
sunkiau i$sitraukia.
“FlexiClip” visiSkai iStraukiamy jtaisy
niekada neplaukite indaplovéje.

Jeigu pavirSiaus neSvarumai yra jsisenéje
arba dél iSbégusiy vaisiy sulciy sukibo
rutuliniai guoliai, atlikite Siuos veiksmus:
m “FlexiClip” visiSkai idtraukiamus jtai-
sus trumpai pamirkykite (apie 10 mi-
nugiy) kartame vandenyje, jpyle indy
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ploviklio.

Galite papildomai nuvalyti Siurks¢igjg
indy plovimo kempinélés puse.
Minkstu Sepetéliu nuvalykite rutuli-
nius guolius.

Ant nuplauty “FlexiClip” visiSkai iStrau-
kiamy jtaisy gali likti Sviesiy démiy. Tai
neturi jtakos jy naudojimui.

Maisto ruoSimo skyriaus valymas su
“Pyrolyse”

Jei nenorite valyti orkaités rankomis, ga-
lite pasinaudoti “Pyrolyse” (%] funkcija.
Pirolizinio valymo metu maisto ruo$imo
skyrius jkaitinamas iki 400 °C. Aukstoje
temperatiroje neSvarumai suskaidomi
iki peleny.

Galima rinktis i$ 3 skirtingos trukmeés pi-
rolizinio valymo lygiy:

- 1lygj, jei neSvarumy néra daug;

- 2 lygj, esant didesniems nesvaru-
mams;

- 3 lygj, jeigu maisto ruoSimo skyrius la-
bai nedvarus.

Jjungus pirolizinj valyma, durelés auto-

matiSkai uzrakinamos. Jas galésite atida-

ryti tik pasibaigus valymui.

Galite pasirinkti pirolizinio valymo palei-

dimo atidéjimg (pvz., norédami pasinau-

doti palankiais naktiniais elektros energi-

jos tarifais).

Baigus pirolizinj valyma, iSvalykite liku-

&ius (pvz., pelenus), kuriy kiekis priklau-

so nuo maisto ruosimo skyriuje buvusiy

neSvarumy.
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Pasiruo$imas piroliziniam valymui

Pirolizinio valymo metu auksta tem-
peratlra gali pazeisti Siam valymo ba-
dui nepritaikytus priedus.

Prie$ pradédami pirolizinj valyma, i$
maisto ruosimo skyriaus iSimkite vi-
sus priedus. Tai taip pat taikoma pa-
pildomai jsigyjamiems priedams ir
padékly laikikliams.

Stambis neSvarumai maisto ruosimo
skyriuje gali pradéti rakti.

Dél prikepusiy maisto likuciy ant
emaliuoty pavirsiy gali atsirasti spal-
vos pakitimy arba matiniy déemiy.
Prie$ jjungdami pirolizinj valyma, i$
maisto ruosimo skyriaus pasalinkite
stambesnius neSvarumus, stiklo
grandikliu nuo emaliuoty pavirsiy nu-
valykite pridegusius maisto likucius.

B [$ maisto ruoSimo skyriaus iSimkite vi-
sus priedus (taip pat padékly laiki-
klius).

Pirolizés jjungimas

& Pavojus nusiplikyti kenksmingais
garais!

Vykstant pirolizei gali iSsiverzti gleivi-
ne dirginantys garai.

Kol vykdoma pirolizé, stenkités ilgiau
neuzsibati virtuveéje, neleiskite j virtu-
ve vaiky arba naminiy gyviny.

Kol vykdoma pirolizé, pasirtpinkite
tinkamu virtuvés védinimu. Neleiskite
kvapui pasklisti po visus namus.
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& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karSty pavirSiy.

Per pirolize maisto ruo§imo skyrius
daug labiau jkaista, negu jprastai.
Priziarékite vaikus, kad Sie nesiliesty
prie prietaiso, kol vykdoma pirolizé.

m Pasirinkite pirolize (3]
Rodoma PY /. Skaitmuo mirksi.

Valdymo rankenéle < > galite pasirinkti
PY1,PY 2 arba PY 3.

m Pasirinkite norimg pirolizés pakopa.
m Patvirtinkite mygtuku OK.
Ekrane rodoma PY ir &.

Kol ekrane mirksi &, durelés automatis-
kai uzrakinamos. Kai tik durelés uzraki-
namos, uzsidega (&, ekrane rodoma liku-
si pirolizés @5 trukmé.

Tada automatiskai jsijungia maisto ruosi-
mo skyriaus kaitinimas ir ventiliatorius.

Pirolizé jjungta. Jos keisti negalima.

Kol vyksta pirolizé, orkaités vidaus ap-
Svietimas yra iSjungtas.

Jeigu vykstant pirolizei nustatysite
trumpajg trukme, trumposios trukmés
eiga bus rodoma pirmumo tvarka. Pasi-
baigus trumpajai trukmei, suskamba
signalas, mirksi £, laikas skaigiuoja-
mas didéjancia tvarka. Paliete jutiklinj
mygtukg @), akustinius ir optinius si-
gnalus galite iSjungti. Vél rodoma likusi

pirolizés trukmé.

Pirolizés atidéjimas

Paleiskite pirolize kaip aprasyta ir per
penkias pirmgsias minutes pasirinkite ki-
tg programos pabaigos laika.

m Pasirinkite jutiklinj mygtukg @.

2 mirksi.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

m Norima pabaigos laikg pasirinkite val-
dymo rankenéle < >.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

Kol mirksi &, ekrane rodomas pagal
esama paros laikg ir pasirinktg pirolizés
trukme apskai¢iuotas programos pabai-
gos laikas.

Jeigu dega &, ekrane rodomas pirolizés
paleidimo laikas.

Atéjus paleidimo laikui, jsijungia maisto
ruosimo skyriaus kaitinimas ir ventiliato-
rius, galima stebéti pirolizés eiga.
Patarimas: Kol dar nepasiektas paleidi-
mo laikas, jutikliniu mygtuku @ 15 sek.
galima atverti pabaigos laikg arba jj pa-
keisti.

Pasibaigus piroliziniam valymui

Ekrane pasirodo .00, (34, tada 7.

Kol §viegia (@, durelés yra uzrakintos. (&
pradeéjus mirkséti, durelés bus atrakin-
tos.

Atrakinus dureles:

- @ uzgesta.
- 35 mirksi.

- Nuskamba garsinis signalas, jeigu
jjungtas.

m Rezimy perjungiklj pasukite j padét;j
“o”’
ISjungiami akustiniai ir optiniai signalai.
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& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy!

Pasibaigus piroliziniam valymui, or-
kaité vis dar labai karsta. Galite nusi-
deginti prisiliete prie kar$to maisto
ruoSimo skyriaus sieneliy.

Palaukite, kol atvés kaitinimo elemen-
tai, maisto ruosimo skyrius ir priedai,
tada iSvalykite pirolizinio valymo liku-
Cius.

m IS maisto ruoSimo skyriaus iSvalykite
pirolizinio valymo likugius (pvz., pele-

nus), kuriy kiekis priklauso nuo maisto

ruo$imo skyriuje buvusiy neSvarumy.

Daugumag neSvarumy galima nuvalyti
Siltu vandeniu, plovikliu ir Svaria kempi-

ne arba Svaria, sudrékinta mikropluosto

Sluoste.

Atsizvelgiant j susikaupusiy neSvarumy
kiekj, ant vidinio dureliy stiklo gali susi-
kaupti matomas apnasy sluoksnis. Va-
lykite juos indy plovimo kempinéle, sti-
klo gremztuku arba nertdijanciojo plie-
no spiraliniu $veistuku (pvz., “Spontex

Spirinett”) ir indy plovimo priemone.

Pirolizé nutraukiama

Nutrtkus pirolizei durelés lieka uzrakin-
tos, kol temperatlra maisto ruosimo
skyriuje nukrenta Zemiau 280 °C. (&
Sviecia tol, kol maisto ruosimo skyriuje
nukrenta temperatira. & pradéjus mirk-
séti, durelés atrakinamos.

Pirolizé gali biti sustabdyta dél Siy prie-

Zasciy:

- Veikimo rezimy perjungiklj nustatéte

ties kitu rezZimu arba j padétj “0”.
Veikimo rezimy perjungiklj nustatykite
ties “Pyrolyse” (8], jeigu pirolize nori-
te jjungti i$ naujo.

- Sutrinka elektros srovés tiekimas.
Atnaujinus elektros srovés tiekima, PY
Sviedia tol, kol temperatlra maisto
ruoSimo skyriuje nukrenta zemiau
280 °C. Paskui pradeda mirkséti (3 ir
durelés atrakinamos. Ekrane pradeda
mirkséti PY.

m Norédami i$ naujo paleisti pirolize, pa-
tvirtinkite mygtuku OK. Tada vél gali-
ma pasirinkti ir paleisti norima pirolizi-
nj valyma.

Aplink maisto ruoSimo skyriaus kras-
tus yra dureliy stiklo sandariklis — jau-
tri stiklo pluosto sandarinimo medzia-
ga, kurig galima pazeisti intensyviai
trinant ar Sveiciant.

Jei jmanoma, nevalykite stiklo tarpi-
kliy.

Dél istekéjusiy vaisy suliy ilgainiui
gali nusidazyti emaliuoti pavirsSiai.
Spalvos pakitimai nekenkia emalio
savybéms.

Nesistenkite bet kokiomis priemoné-
mis paSalinti démiy.
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Kai tik veikimo rezimy pasirinkimo ran-
kenélé nustatoma j padétj “0”, prade-
da mirkseéti PY. IS naujo jveskite paros
laikg (Zr. skyriy “Einstellungen”).
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Dureliy iSémimas Netinkamai iSarde prietaiso dureles,
galite jas pazeisti.

Niekada nebandykite iSkelti dureliy i$
laikikliy laikydami jas horizontalioje
padétyje, nes durelés gali atsitrenkti
orkaite.

Norédami iskelti dureles i$ laikikliy,
nelaikykite jy uz rankenos, nes galite
jg nulauzti.

Durelés sveria apie 10 kg.

m ki galo uzdarykite dureles.

\

Durelés laikikliais yra sujungtos su
lankstais.

Norédami iSimti dureles i$ laikikliy, pir-
miausia turite atlaisvinti abiejuose dure-
liy lankstuose esancias blokavimo apka-
bas.

m |ki galo atidarykite dureles.

m Suimkite jas uz abiejy pusiy, pakelkite
aukstyn ir iSkelkite i$ laikikliy. Stenki-
m ki galo atsukite blokavimo apkabas ir tes dureles i$laikyti tiesiai.
jos atsilaisvins.
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Valymas ir prieziira

Dureliy iSardymas

Durelés sudarytos i$ 4 stiklo ploks¢iy,
kurios padengtos i$ dalies karstj atspin-
dincia danga.

Prietaiso naudojimo metu per dureles
iSleidZiamas papildomas oras, todél iSo-
rinis stiklas lieka vésus.

Jei tarp dureliy stiklo ploksciy prisikaupia
neSvarumy, galima jas iSardyti ir iSvalyti.

Gramdydami rizikuojate pazeisti du-
reliy stikla.

Dureliy stiklo valymui nenaudokite
Sveitimo priemoniy, jokiy kiety kem-
piniy arba Sepeciy ir jokiy astriy me-
taliniy grandikliy.

Valydami dureliy stiklg, vadovaukités
prietaiso priekinés dalies valymo nuo-
rodomis.

Atskiros stiklo dalys padengtos skir-
tinga danga. Maisto ruoSimo skyriaus
puséje stiklo ploksté padengta karstj
atspindincia danga.

Netinkamai sudéje dureliy stiklo
plokstes, galite jas sugadinti.

Baige valyti ir atgal montuodami prie-
taiso dureles, jsitikinkite, kad dureliy
stiklas yra tinkamoje padétyje.

Orkaités valikliai gali pazeisti aliumini-
niy profiliy pavirsiy.

Nuplaukite juos Siltu vandeniu, plovi-

kliu ir Svaria kempine arba Svaria, dreé-
gna mikropluosto Sluoste.

ISkrites dureliy stiklas gali suduzti.

ISimtas dureliy stiklo plokstes laikyki-
te saugiai.
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& Galite susizeisti j uzsidarancias
dureles.

Durelés gali uZsidaryti, jeigu bandote
jas isardyti neisimtas.

Pries iSardydami dureles, jas iSimkite.

m ISorinj dureliy stiklg padékite ant
minksto pagrindo (pvz., ant virtuvés
$luostés), kad nesusibraizyty.
Dureliy rankenéle rekomenduojama
pridéti prie stalo krasto, kad valymo
metu stiklas lygiai guléty ant stalo ir
nejskilty.

m Pasukite j iSore stiklo fiksatorius ir at-
laisvinkite dureliy stiklus.

Vieng po kito sumontuokite vidine dureliy
stiklo plokste ir abi vidurines:

2.
143 ==

m Vidinj dureliy stiklg Siek tiek kilsteléki-
te aukstyn ir iSimkite i$ plastikinés
juostelés.



Valymas ir prieziiira

m Nuimkite sandarikl].

m Lengvai kilsteléje aukstyn, i$ viduriniy
stiklo ploks§¢iy iSimkite virSutines.

m IS abiejy per vidurj esanciy stiklo
ploks&iy Siek tiek kilstelékite apatine ir
ja isimkite.

m Dureliy stiklus ir kitas atskiras dalis is-
plaukite Siltame vandenyje, naudokite
Siek tiek indy ploviklio, Svarig kempine
arba Svarig, sudrékintg mikropluosto
Sluoste.

m Nusausinkite minksta Sluoste.

Tada atsargiai sumontuokite dureles:

Abi vidurinés stiklo plokstés yra visiskai
vienodos. Kad nesuklystuméte mon-
tuodami, ant stiklo ploksciy jspaustas
prietaiso identifikacinis numeris.

m S dviejy viduriniy stikly, apatinj jstaty-
kite taip, kad prietaiso numeris bity
lengvai jskaitomas (t. y. nebity apsuk-
tas).

m Fiksatoriy pasukite j vidy, kad Sis pri-
glusty prie apatinés i$ dviejy viduriniy
dureliy stiklo ploks¢iy.

m S dviejy viduriniy stikly, apatinj jstaty-
kite taip, kad prietaiso numeris baty
lengvai jskaitomas (t. y. nebaty apsuk-
tas).

Dureliy stiklas turi bati uzdétas ant
fiksatoriy.
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Valymas ir prieziira

m Matine puse Zemyn jstatykite vidinj
dureliy stiklg j plastikine juostele ir
jdékite tarp fiksatoriy.

m Abu dureliy stiklo fiksatorius pasukite j
vidy ir uzfiksuokite.

Durelés vél sustatytos.
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Dureliy montavimas

m Suimkite jas uz abiejy pusiy, pakelkite
aukstyn ir iSkelkite i$ laikikliy.
Stenkités dureles islaikyti tiesiai.

m ki galo atidarykite dureles.

Jei blokavimo apkabos neuZfiksuotos,
durelés gali atsilaisvinti i$ laikikliy ir
iSkristi.

Batinai vél uzfiksuokite blokavimo ap-
kabas.



Valymas ir prieziiira

m Sukite jas j horizontalig padétj, kol uz-
sifiksuos.

Padékly laikikliy su “FlexiClip”

visiSkai iStraukiamaisiais jtaisais

iSémimas
Padékly laikiklius galite iSimti kartu su

“FlexiClip” visiSkai iStraukiamaisiais jtai-

sais (jeigu yra).
Jeigu pries tai norite atskirai iSimti

“FlexiClip” visigkai i$traukiamus jtaisus,
vadovaukités skyriaus “Jranga” poskyry-
je “FlexiClip” visi$kai iStraukiamujy jtai-

sy i$émimas ir jdéjimas” pateiktomis
nuorodomis.
& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy!
Veikimo metu orkaité jkaista. Galite

nusideginti prisiliete prie kar§to mais-

to ruosSimo skyriaus sieneliy, kaitini-
mo elementy arba priedy.
Prie$ iSimdami padékly laikiklius pa-

laukite, kol atvés kaitinimo elementai

maisto ruoSimo skyrius ir priedai.

)

@:>‘= 24—

fiksatoriaus (1.) ir iSimkite (2.).

m |Straukite padékly laikiklius priekyje i$

Montuokite atvirkstine tvarka.

m Kruop$ciai sustatykite visas dalis.
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Ka daryti, jeigu ...

Dauguma prietaiso veikimo sutrikimy, galinciy atsirasti kasdienio naudojimo metu,
galima pasalinti savarankiskai. Tai padés sutaupyti laiko ir pinigy, nes nereikés kreip-
tis j garantinio aptarnavimo skyriy.

Uzéje j www.miele.com/service rasite informacijos apie savarankiska sutrikimy $ali-

nima.
Toliau pateiktos lentelés padés rasti prietaiso veikimo sutrikimo priezastj ir saugiai
ja pasalinti.

Problema Priezastis ir Salinimas

Ekranas yra
tamsus.

Sutriko elektros srovés tiekimas.

m Patikrinkite, ar orkaités kiStukas jstatytas j maitinimo lizdg.

m Patikrinkite, ar neiSsijungé elektros instaliacijos saugiklis. Kreip-
kités j elektros specialistg arba garantinio aptarnavimo skyriy.

Maisto ruosi-
mo skyrius
nekaista.

Jjungtas paleidimo blokatorius LOL.
m I$junkite paleidimo blokatoriy (Zr. skyriy “Einstellungen”).

Jjungtas parodomasis rezimas fIE5.
m I$junkite parodomajj rezima (zr. skyriy “Einstellungen”).

Sutriko elektros srovés tiekimas.
m Patikrinkite, ar neiSsijungeé elektros instaliacijos saugiklis. Kreip-
kités j elektros specialistg arba garantinio aptarnavimo skyriy.

Paros laikas

Buvo sutrikes elektros tiekimas.

do 0:00, taip

pat tuo metu
mirksi simbo-
lis id5. Gali pa-
sigirsti garsi-
nis signalas.

neteisingas m IS naujo jveskite paros laikg (Zr. skyriy “Einstellungen”).

arba ekrane Turésite i$ naujo jvesti ir trodkinimo procesy trukme.

rodoma CAMLC.

Netikétai Orkaité buvo eksploatuojama nejprastai ilgg laika. |sijungé apsau-
ekrane pasiro- | ginis iSsijungimas.

m ReZimy perjungiklj pasukite j padétj “0”. Orkaité vél paruosta
eksploatuoti.

Ekrane dega
arba mirksi
PY.

Trumpam buvo sutrikes elektros sroveés tiekimas, dél to pirolizinis
valymas buvo sustabdytas.

Kol temperatira maisto ruosimo skyriuje nenukris zemiau
280 °C, 8vies (@, neatsirakins durelés.

m Kai tik veikimo rezimy pasirinkimo rankenélé nustatoma j padé-
tj “0”, pradeda mirksétiPY. 13 naujo jveskite paros laikg (Zr. sky-
riy “Einstellungen”).
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Ka daryti, jeigu ...

Problema Priezastis ir Salinimas

f 32 rodoma Neveikia pirolizinio valymo dureliy uzraktas.

ekrane. m Veikimo reZzimy pasirinkimo rankenéle nustatykite ties “0” ir
dar kartg pasirinkite pirolizinj valyma.
Jei problema ilieka, kreipkités j “Miele” garantinio aptarnavimo
skyriy.

f 33 rodoma Po pirolizinio valymo neatsirakina durelés.

ekrane. m Rezimy pasirinkimo rankenéle nustatykite ties “0”.
Jei problema ir toliau i$lieka, kreipkités j “Miele” garantinio ap-
tarnavimo skyriy.

F XX rodoma Problema, kurios negalite pasalinti patys.

ekrane. m Kreipkités | “Miele” garantinio aptarnavimo skyriy.

Negirdite Signaly garsas isjungtas.

garsinio signalg

m Jjunkite garsinius signalus (Zr. skyriy “Einstellungen”).

Pasibaigus ke-
pimo proce-
sui, ir toliau
girdisi eksplo-
atavimo gar-
sas.

Kad oro drégmeé nenusésty maisto ruosimo skyriuje, ant valdymo
skydelio arba spintelés, j kurig jmontuota orkaité, pasibaigus ke-

pimo procesui ventiliatorius veikia toliau.

Ventiliatorius po kurio laiko i§sijungs (Zr. skyriy “Nustatymai. Pa-

pildomas ventiliatoriaus veikimas”).

Orkaité issi-
jungé automa-
tiskai.

Jeigu nevykdomas kepimo procesas arba nenaudojamos jokios ki-
tos funkcijos, taupydama energijg, orkaité automatiskai iSsijungia.
m Vél jjunkite orkaite.

Pyragas arba
sausainiai ne-

Pasirinkta temperatura neatitinka nurodytos recepte.
m Pasirinkite recepte nurodytg temperatira.

iSkepé per ke-
pimo lenteléje
nurodyta lai-
ka.

Sudedamuyjy daliy kiekiai neatitinka nurodyty recepte.

m Patikrinkite, ar nepakeitéte recepto. |pylus daugiau skyscio arba
jdéjus kiauSiniy, tesla bus drégnesné ir jai reikia ilgesnés kepi-
mo trukmeés.

Pyragas arba
sausainiai ne-
vienodai aps-

Pasirinkote neteisingg temperatirg arba ne tg kepimo lygj.
m Kepiniai gali nevienodai apskrusti. Jeigu skirtumas labai didelis,
patikrinkite, ar pasirinkote teisingg temperatirg ir kepimo lygj.

krunda.

Kepimo formos medZziaga arba spalva netinka naudojamam veiki-

mo rezimui.

m Veikimo rezime “Ober-/Unterhitze” (=) nerekomenduojama nau-
doti Sviesiy arba blizgiy kepimo formy. Naudokite matines,
tamsias kepimo formas.
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Ka daryti, jeigu ...

Problema

Priezastis ir Salinimas

Sunkiai issii-
ma arba jside-
da “FlexiClip”
visiskai iStrau-
kiami jtaisai.

“FlexiClip” visiskai iStraukiamuyjy jtaisy rutuliniuose guoliuose ne-

pakanka alyvos.

m Sutepkite juos specialia “Miele” alyva.
Tik speciali “Miele” alyva pritaikyta naudoti auk$toje tempera-
tdroje maisto ruosimo skyriuje. Kitos rasies alyva aukstoje tem-
peratiroje gali sukietéti ir suklijuoti “FlexiClip” visigkai i§traukia-
mus jtaisus. “Miele” specialios alyvos galima jsigyti “Miele”
specializuotose prekybos vietose arba garantinio aptarnavimo
skyriuje.

Pasibaigus pi-
roliziniam va-
lymui, maisto
ruosimo sky-
riuje liko ne-
Svarumy.

Pirolizinio valymo metu neSvarumai sudeginami, o maisto ruosi-

mo skyriuje lieka tik pelenai.

m NeSvarumus valykite Siltu vandeniu, plovikliu ir Svaria kempinéle
arba Svaria, drégna mikropluosto Sluoste.
Jeigu maisto ruosimo skyriuje lieka stambesniy nesvarumy, dar
kartg jjunkite pirolizinj valyma, §j kartg pasirinkite ilgesne truk-
me.

Pasibaigus pi-
roliziniam va-
lymui, durelés

Po pirolizinio valymo neatsirakina durelés.
m Rezimy perjungiklj nustatykite ties “0”.
W Jeigu nepavyksta atidaryti dureliy, kreipkités j “Miele” garantinio

neatsirakina. aptarnavimo skyriy.
Nejsijungia Perdegé halogeniné lemputé.
apsSvietimas

maisto ruosi-
mo skyriaus
virSuje.

& Pavojus nudegti!
Kaitinimo elementai turi bati iSjungti. Maisto ruosimo skyrius
turi bati Saltas.

m Atjunkite orkaite nuo maitinimo tinklo. IStraukite i$ tinklo kistu-
kg arba iSjunkite elektros instaliacijos saugiklj.

m Ketvir€iu apsisukimo pasuke j kaire, nuimkite lemputés gaubtg,
patraukite sandarinimo ziedg zemyn ir iSimkite lempute i$ kor-
puso.

m Pakeiskite halogening lempute (“Osram” 66725 AM/A, 230V,
25 W, cokolis G9).

B Lemputés gaubtg kartu ir sandarinimo Ziedg jstatykite j korpu-
sg, pasukite j desing ir uzfiksuokite.

m Orkaite vél prijunkite prie maitinimo tinklo.

Pasirinkote “Eco-Heifluft” veikimo reZima. Pasirinkus §j reZi-
ma, nejsijungs maisto ruoSimo skyriaus apsSvietimas.
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Garantinio aptarnavimo skyrius

UZéje j www.miele.com/service rasite
informacijos apie savarankiskg sutriki-
my Salinima, taip pat apie atsargines
“Miele” dalis.

Sutrikus prietaiso veikimui, su-
sisiekite

Jeigu sutrikimy nepavyksta pas$alinti sa-
varankiskai, informuokite jums prietaisg
pardavusj pardavéjg arba kreipkités j
“Miele” garantinio aptarnavimo skyriy.

Su “Miele” garantinio aptarnavimo
skyriumi galima susisiekti adresu
www.miele.lt/service.

“Miele” garantinio aptarnavimo sky-

riaus kontaktiné informacija nurodyta
Sios naudojimo instrukcijos pabaigoje.

Garantinio aptarnavimo skyriui turésite
nurodyti modelio pavadinima ir gamykli-
nj numerj (Gam. /SN / Nr.). Visi Sie
duomenys nurodyti specifikacijy lentelé-
je.

Daugiau informacijos rasite specifikacijy
lenteléje, kurig rasite ant priekinio remo,
atidare prietaiso dureles.

Garantija
Garantinis laikotarpis yra 2 metai.

Daugiau informacijos nurodyta pridéto-
se garantinio aptarnavimo salygose.
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Irengimas

Montavimo matmenys

Matmenys nurodyti milimetrais.

Montavimas j Gikine spintg arba po stalvirsiu.

Jeigu prietaisg ketinate montuoti po kaitlente, atsizvelkite | kaitlentés montavimo
nurodymus ir montavimo aukst;j.
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Irengimas

Jungtys ir védinimas
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( Vaizdas i$ priekio

@ Jungimo j tinklg linija, ilgis — 1500 mm
® Sioje srityje néra jungties

® Védinimo i§pjova min. 150 cm?
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[rengimas

Orkaités jmontavimas

Kad baty uztikrintas saugus veikimas,
naudokite tik jmontuotg orkaite.

Pasirtpinkite tinkamu ausinimo oro
padavimu j prietaisg. Be to, ausinimui
skirtas oras neturéty pernelyg susilti
nuo kity $ilumos $altiniy (pvz., kietojo
kuro krosnies).

Montuodami prietaisa:

|sitikinkite, kad pagrindas, ant kurio
statysite orkaite, nesiliecia prie sie-
nos.

Ant jmontavimo spintos Soniniy sie-
neliy netvirtinkite jokiy Silumos izolia-
ciniy juosteliy.

m Prijunkite orkaite prie elektros tinklo.

Nelaikykite orkaités uz rankenos, gali-
te pazeisti dureles.

Neskite prietaisg suéme uz korpuso
Sonuose jleisty rankenéliy.

=§‘|T

PrieS montuojant prietaisg, rekomen-
duojama iSimti jo dureles bei priedus

kyrj “Dureliy i8émimas”). Orkaité bus

jstumsite. Stenkités nekelti suéme uz
dureliy rankenos.

(zr. skyriaus “Valymas ir priezira” pos-

lengvesné, jeigu jg j jmontavimo spintg

m |statykite orkaite j montavimo spintg ir

iSlygiuokite.
W Jeigu prie$ tai neiSéméte dureliy, jas
atidarykite.

m Komplekte esanciais varztais pritvir-

tinkite orkaite prie spintos Soniniy sie-
neliy.

m Vél atgal jstatykite dureles (Zr. skyriy

“Valymas ir priezitra”, poskyrj “Dureliy
montavimas”).
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Irengimas

Elektros jungtis

& Pavojus susizeisti!

Dél netinkamai atlikty montavimo,
techninés priezilros arba remonto
darby naudotojui gali kilti pavojy, uz
kuriuos “Miele” neatsako.

Prietaisg prijungti prie elektros tinklo
gali tik kvalifikuotas elektrikas, kuris
yra susipazines su Salyje galiojancio-
mis ir papildomomis vietos elektros
tiekimo jmoniy taisyklémis ir jy laiko-
si.

Jungti galima tik prie pagal VDE 0100
jrengtos elektros sistemos.
Rekomenduojama jungimui naudoti
kistukinj lizda (pagal VDE 0701), taip
palengvinsite technikui darbg jeigu rei-
kéety atjungti prietaisa.
Jei naudotojas negali pasiekti maitinimo
lizdo arba yra numatyta fiksuotoji jung-
tis, kiekvienas elektros instaliacijos po-
lius turi turéti skiriamajj jtaisa.
Skiriamuoju jtaisu laikomi jungikliai, ku-
riy kontakty tarpelis yra bent 3 mm.
Jiems priskiriami jungtuvai, saugikliai ir
kontaktoriai (EN 60335).
Jungimui reikalingus duomenis rasite
specifikacijy lenteléje maisto ruoSimos
skyriaus priekinéje puséje. Duomenys
turi sutapti su JUsy tinklo duomenimis.
Jeigu turite klausimy ir ketinate kreiptis j
“Miele”, visada nurodykite:
- Modelio pavadinima.
- Gamyklinj numer;j.
- Jungimo duomenis (tinklo jtam-

pa / daznis / maks. jungties galia).
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Atliekant jungties pakeitimus arba
kei¢iant maitinimo laidg, batina nau-
doti tinkamo skerspjavio H 05 VV-F
maitinimo laida, kurj galima jsigyti i$
gamintojo arba garantinio aptarnavi-
mo skyriuje.

Galimas epizodinis arba nepertraukia-
mas eksploatavimas naudojant autono-
mine arba tinklo sinchronine elektros
tiekimo sistema (pavyzdZiui, autonomi-
niais elektros tinklais, rezervinémis sis-
temomis). Eksploatavimo sglyga — elekt-
ros tiekimo sistema turi atitikti

EN 50160 arba panasiy standarty nu-
statytgsias vertes.

Namuy elektros instaliacijos sistemoje ir
Siame “Miele” produkte numatyty sau-
gos priemoniy funkcijos ir veikimo prin-
cipas turi bati uztikrinami veikiant auto-
nominiu ir ne tinklo sinchroniniu rezimu
arba pakeisti lygiavertémis jrengimo
priemonémis. Kaip, pavyzdziui, aprasyta
naujausiose VDE-AR-E 2510-2 taikymo
taisyklése.

Orkaiteé

Orkaité pristatoma su 3 gysly jungimo
kabeliu ir kiStuku, kuris paruostas jungti
prie 230 V, 50 Hz kintamosios srovés.
Naudojamas 16 A saugiklis. Prietaisg
prijungti galima tik prie tvarkingai jrengto
maitinimo lizdo su apsauginiu kontaktu.
Didziausia prijungimo apkrova nurodyta
specifikacijy lenteléje.



Kepimo lentelés

Sviestiné tesla

Pyragai / kepiniai O] 'S 3 S)
(priedai) [°C]  |+HFc|-HFc| [min]
Keksai (1 padéklas) 150160 | 1 2 | 25-35
Keksai (2 padéklai) 150-160 |1+33| 1+3 | 30-40°
MaZzi pyragai&iai * (1 padéklas) 150 1% | 2 | 30-40
=] 10* | 2* | 3 | 20-30
Mazi pyragaiciai * (2 padéklai) 1502 | 1+3%| 1+3 | 30-40
Smélio pyragas (kepimo ir kepinimo grote- 150—160 | 1 2 | 60-70
les, stagiakampe kepimo forma, 30 cm)’ =) | 155—1652 | 1 2 | 60-=70
Marmurinis ir (arba) riedutinis keksas (kepi- 150-160 | 1 2 | 55-65
mo ir kepinimo grotelés, staciakampé kepi-
mo forma, 30 cm)’ (=)| 150160 | 1 | 2 | 60-70
Marmurinis ir (arba) riedutinis keksas (kepi- 150-160 | 1 2 | 55-65
mo ir kepinimo grotelés, ziedo for-
mos / “boba” kepimo forma, & 26 cm)’ =) | 150160 | 1 2 55-65
Vaisinis pyragas (1 padéklas) 160170 | 1 2 | 45-55
(Z)| 160170 | 1 | 1 | 45-55
Vaisinis pyragas (kepimo ir kepinimo grote- 150—-160 1 2 55-65
lés, iSardoma forma, & 26 cm)1 =) | 170—180%| 1 1 35—-45
Torto pagrindas (kepimo ir kepinimo grote- 150160 1 2 25-35
lés, biskvito forma, @ 28 cm)’ =) | 170—180%2 | 1 2 | 15—25

(] Veikimo rezimas, § Temperatira, {35 Kepimo lygmuo (+HFC: su “FlexiClip” visigkai i$-
traukiamais jtaisais HFC 70-C / -HFC: be “FlexiClip” visi§kai iStraukiamy jtaisy HFC 70-C),
@ Kepimo trukme, “HeiRluft plus”, (=] “Ober-/Unterhitze”

*

Nustatymai galioja ir nuostatoms pagal EN 60350-1.

1 Naudokite matine arba tamsig kepimo forma, pastatykite jg ant kepimo ir kepinimo groteliy per
vidurj.

2 Pirmiausia jkaitinkite maisto ruosimo skyriy, tada jdékite kepamga patiekalg. Nenaudokite rezi-
mo “Booster” [§¥3).

3 Zemiausiame kepimo lygmenyje jmontuokite “FlexiClip” visigkai i$traukiamus jtaisus
“HFC 70-C” (jeigu yra). Jeigu turite kelias poras “FlexiClip” visikai istraukiamy jtaisy, montuo-
kite tik vieng pora.

4 |Jeigu turite kelias poras “FlexiClip” visi$kai iStraukiamy jtaisy, montuokite tik vieng pora.

5 Padéklus isimkite skirtingu laiku, kai kepamas patiekalas jau pakankamai apskrudes, taciau dar
nesibaigus nustatytai kepimo trukmei.
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Trapi tesla

Pyragai / kepiniai O 'S 3 S)
(priedai) [°C] |+HFc|-HFc| [min]
Sausainiai (1 padéklas) 140150 | 1 2 | 20-30
150160 | 1 | 2 | 25-35
Sausainiai (2 padéklai) 140—150 | 1+3°| 1+3 | 20-30"
Trapios te$los kepiniai * (1 padéklas) 140 1 2 35—-45
=)] 1607 2 | 3| 25-35
Trapios te$los kepiniai * (2 padéklai) 140  [1+3%] 1+3 | 40-50*
Torto pagrindas (kepimo ir kepinimo grote- 150-160 1 2 35-45
lés, biskvito forma, & 28 cm)’ =) | 170~1802 | 1 2 | 20-30
Sdrio pyragas (kepimo ir kepinimo grotelés, | (Z] | 170-180 1 2 | 80-90
i&ardoma forma, @ 26 cm)’ 150—160 | 1 2 | 80-90
Obuoliy pyragas* (kepimo ir kepinimo gro- 160 1 2 | 80—100
telés, iSardoma forma, @ 20 cm)’ =) 180 - 1 75—95
Obuoliy pyragas, uzdaras (kepimo ir kepini- | (=] | 180—1902| 1 2 | 60=70
mo grotelés, iSardoma forma, & 26 cm)1 160—170 1 2 60—70
Vaisinis pyragas su baltymy kremu (kepimo | (=] | 170180 | 1 2 | 60-70
ir kepinimo grotelés, iSardoma forma, &
26 cm)! 150160 | 1 | 2 | 55-65
Vaisinis pyragas su baltymy kremu (1 padé- | (=] | 170—180 1 2 | 50-60
klas) 160170 | 1 | 2 | 45-55
Apkepas, saldus (1 padéklas) = | 2102202 - 1 | 55-65
180—190 - 1 35—45

(] Veikimo rezimas, § Temperatiira, {13 Kepimo lygmuo (+HFC: su “FlexiClip” visigkai i$-
traukiamais jtaisais HFC 70-C / -HFC: be “FlexiClip” visi$kai i§traukiamy jtaisy HFC 70-C),
@ Kepimo trukme, “HeiRluft plus”, “Eco-HeiBluft”, (=] “Ober-/Unterhitze”, “In-
tensivbacken”

* Nustatymai galioja ir nuostatoms pagal EN 60350-1.
Jmontuokite “FlexiClip” visikai itraukiamus jtaisus “HFC 70-C” (jeigu yra).
1 Naudokite matine arba tamsig kepimo forma, pastatykite jg ant kepimo ir kepinimo groteliy per

vidurj.

2 Pirmiausia jkaitinkite maisto ruosimo skyriy, tada jdékite kepamg patiekalg. Nenaudokite rezi-

mo “Booster” (3.

3 Zemiausiame kepimo lygmenyje jmontuokite “FlexiClip” visiskai iStraukiamus jtaisus
“HFC 70-C” (jeigu yra).

4 Padéklus isimkite skirtingu laiku, kai kepamas patiekalas jau pakankamai apskrudes, taciau dar
nesibaigus nustatytai kepimo trukmei.
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Mieliné tesla

5

mo grotelés)

Pyragai / kepiniai O] 'S 1 S)
(priedai) [°C]  |+HFc|-HFc| [min]
“Boba” (kepimo ir kepinimo grotelés, “Bo- 150—160 | 1 2 | 50-60
bos” kepimo forma, @& 24 cm)’ =) | 160170 | 1 1 | 50-60
Vokigkas $tolenas (1 padéklas) 150-160 | 1 2 | 55-65
(=)| 160170 | 1 | 2 | 55-65
Trupininis pyragas su / be vaisiy (1 pade- 160—170 | 1 2 | 40-50
klas) =) o180 | 2 | 3 | 4555
Vaisinis pyragas (1 padéklas) 160170 | 1 2 | 45-55
(Z)| 170180 | 2 | 3 | 45-55
Eg:i;gsal(?:;;z%lzg:f“als / bandelés su razi 160—170 | 1 5 | 25-35
rl?(y)/rr:\“gsal((;z:)lasduéﬁgtij)ollals / bandelés su razi- 160170 | 1+3%| 143 | 30-40°
Baltasis pyragas (padinis kepinys) (1 kepi- 180—190 | 1 2 | 35-45
mo padéklas) =) 190200 1 | 2 | 30-40
Baltasis pyragas (kepimo ir kepinimo grote- 180—190 | 1 2 | 35-45
les, stagiakampe kepimo forma, 30 cm)’ (=] | 190—2002| 1 2 | 30-40
Viso griido duona (kepimo ir kepinimo gro- 180—190 | 1 2 | 55-65
teles, stadiakampé kepimo forma, 30 cm)’ =) | 210220%| 1 2 | 45-55
Mielinés teslos kildinimas (kepimo ir kepini- = 30-35 4| _a _

(] Veikimo rezimas, § Temperatira, {13 Kepimo lygmuo (+HFC: su “FlexiClip” visiskai i$-
traukiamais jtaisais HFC 70-C / -HFC: be “FlexiClip” visi$kai istraukiamy jtaisy HFC 70-C),
@ Kepimo trukme, “HeiRluft plus”, (=] “Ober-/Unterhitze”

1 Naudokite matine arba tamsig kepimo forma, pastatykite jg ant kepimo ir kepinimo groteliy per

vidurj.

2 Pirmiausia%aitinkite maisto ruosimo skyriy, tada jdékite kepama patiekalg. Nenaudokite rezimo

“Booster” [§7).

3 Zemiausiame kepimo lygmenyje jmontuokite “FlexiClip” visi$kai istraukiamus jtaisus

“HFC 70-C” (jeigu yra).

4 Kepimo ir kepinimo groteles padékite ant orkaités pagrindo ir pastatykite ant jy kepimo inda.
Atsizvelgiant | kepimo indo dydj, galite iSimti padékly laikiklius.

5 Padéklus isimkite skirtingu laiku, kai kepamas patiekalas jau pakankamai apskrudes, taciau dar

nesibaigus nustatytai kepimo trukmei.
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Varskes ir aliejaus tesla

Pyragai / kepiniai 'S 3 @
(priedai) [°C]  |+HFc|-HFc| [min.]

Vaisinis pyragas (1 padéklas) 160170 1 2 | 40-50

170180 | 2 3 | 50-60

Pyragaiciai su obuoliais / bandelés su razi-

nomis (1 padéklas) 160170 | 2 | 3 | 25-35

H |00 0

Pyragaiciai su obuoliais / bandelés su razi-

. 1 ar?
nomis (2 padéklai) 150160 | 1+3'| 1+3 | 25-35

(] Veikimo rezimas, § Temperatira, {13 Kepimo lygis (+HFC: su “FlexiClip” visiskai istrau-
kiamais jtaisais HFC 70-C / -HFC: be “FlexiClip” visikai i§traukiamy jtaisy HFC 70-C),
@ Kepimo trukme, “HeiRluft plus”, (=] “Ober-/Unterhitze”
1 ] Zemiausig kepimo lygj jmontuokite “FlexiClip” visi$kai itraukiamus jtaisus “HFC 70-C” (jeigu
yra).

2 Padéklus isSimkite skirtingu laiku, kai kepamas patiekalas jau pakankamai apskrudes, taciau dar
nesibaigus nustatytai kepimo trukmei.

Biskvitiné tesla

Pyragai / kepiniai O] 'S 3 @)
(priedai) [°C] |+HFc|-HFc| [min]
Torto pagrindas (i$ 2 kiausiniy) (kepimo ir

kepinimo grotelés, iSardoma forma, =) | 1601702 | 1 2 | 1525
@26 cm)’

Torto pagrindas (i§ 4—6 kiausiniy) (kepimo

ir kepinimo grotelés, iSardoma forma, =] | 150—1602| 1 2 | 30-40
@ 26 cm)’

Trupintas biskvitas* (kepimo ir kepinimo 1802 1 2 | 20-30
grotelés, i$ardoma forma, @ 26 cm)’ =) | 150—170%2 | 1 2 | 25-45
Biskvitinis plok3tainis (1 padéklas) (=) | 180—190%| 1 | 2 | 1525

(] Veikimo rezimas, § Temperatira, {13 Kepimo lygmuo (+HFC: su “FlexiClip” visiskai i$-
traukiamais jtaisais HFC 70-C / -HFC: be “FlexiClip” visiSkai iStraukiamy jtaisy HFC 70-C),
@ Kepimo trukme, “HeiRluft plus”, (=) “Ober-/Unterhitze”

* Nustatymai galioja ir nuostatoms pagal EN 60350-1.
Jmontuokite “FlexiClip” visikai istraukiamus jtaisus “HFC 70-C” (jeigu yra).

1 Naudokite matine arba tamsig kepimo forma, pastatykite jg ant kepimo ir kepinimo groteliy per
vidurij.

2 Pirmiausia jkaitinkite maisto ruosimo skyriy, tada jdékite kepamg patiekalg. Nenaudokite rezi-

mo “Booster” (3.
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Plikyta tesla, sluoksniuota tesla, kepiniai i$ kiausiniy baltymy

5

Pyragai / kepiniai O 2 1 S)
(priedai) [°C]  |+HFc|-HFc| [min.]
Plikyti pyragaiciai su kremu (1 padéklas) 160170 | 1 2 | 30-40
Sluoksniuotos teslos pyrageéliai (1 padéklas) 180190 | 1 2 | 20-30
Sluoksniuotos teslos pyragéliai (2 padéklai) 180—190 | 1+3'| 1+3 | 20—302
Migdoliniai pyragaiciai (1 padéklas) 120—130 | 1 2 | 25-50
Migdoliniai pyragaiciai (2 padéklai) 120-130 | 1+3'| 1+3 | 25-507
Orinukai / bezé (1 padéklas, 6 vnt.

00 @ 6 cm) 80-100 | 1 | 2 |120-150
Orinukai / bezé (2 padéklai, 6 vnt. 80100 | 1+3'| 143 | 150180

po & 6 cm)

(] Veikimo rezimas, § Temperatiira, {15 Kepimo lygis (+HFC: su “FlexiClip” visi$kai i$trau-
kiamais jtaisais HFC 70-C / -HFC: be “FlexiClip” visikai iStraukiamy jtaisy HFC 70-C),

@ Kepimo trukme, “HeiRluft plus”

1] Zemiausig kepimo lygj jmontuokite “FlexiClip” visikai i§traukiamus jtaisus “HFC 70-C” (jeigu

yra).

2 Padéklus iSimkite skirtingu laiku, kai kepamas patiekalas jau pakankamai apskrudes, taciau dar

nesibaigus nustatytai kepimo trukmei.
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Pikantiski patiekalai

Kepamas patiekalas O 'S 3 @)
(priedai) [°C]  |+HFc|-HFc| [min]
Apkepas, pikantiskas (1 padéklas) =) | 220-230"| - 1 | 25-35
180—190 | - 1 30-40
Svogiiny pyragas (1 padéklas) =] | 180—190" | 1 2 | 25-35
170180 | 1 | 2 | 30-40
Pica, mielinés teslos (1 padéklas) 170180 | 1 2 | 25-35
(=] 210220"| 1 | 2 | 20-30
Pica, varskes ir aliejaus teslos (1 padéklas) 170—180 | 1 2 | 25-35
(=] 190—200"| 1 | 2 | 25-35
Saldyta pica, pusgaminis (grotelés) 200-210 | 1 2 | 2025
Skrebutis * (grotelés) (i 250 - | 3 6-9
Uzkepti / skrudinti patiekalai (pvz., skrebu-
tis) (kepimo ir kepinimo grotelés ant univer-| () 2502 2 3 3-6
salaus padéklo)
Ant groteliy kepintos darzoveés (kepimoir | ]| 2502 3| 4| 51108
kepinimo grotelés ant universalaus padék- -
oy 8 P 2502 | 3 | 3 | 5-10°
Ratat.uhs (pranc(mskas trogkinys) (1 univer- 180-190 | 1 > | 20-60
salusis padéklas)

(] Veikimo reZimas § Temperatira, £ 15 Kepimo lygmuo (+HFC: su “FlexiClip” visigkai i$-
traukiamais jtaisais HFC 70-C / -HFC: be “FlexiClip” visiskai istraukiamy jtaisy HFC 70-C),
@ Kepimo trukme, (=) “Ober-/Unterhitze”, “Intensivbacken”, [&] “HeiRluft plus”,
“Eco-HeiRluft”, (] “Grill groR”, “Umluftgrill”

* Nustatymai galioja ir nuostatoms pagal EN 60350-1.

1 Pirmiausia jkaitinkite maisto ruoSimo skyriy, tada jdékite kepamg patiekalg. Nenaudokite rezi-

mo “Booster” (E3.

2 5 minutes kaitinkite maisto ruosimo skyriy, tada jdékite kepama patiekalg. Nenaudokite rezimo

“Booster” (IF3)..

3 Praéjus pusei kepimo laiko, patiekalg apverskite.
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Jautiena
Kepamas patiekalas 'S M0
(priedai) L [°C] = [min] | [°C]
Troskintas jautienovg kepsnys, apie 1Tkg | (&)?| 150-160% | 2° |120-1307| —
(keptuvas su danggiu) 2| 170-180° | 2° | 1201307 -
180-190 | 2° |160-180°| —
JpaauC;cléir]\::)lspjova, apie 1kg (universalusis =P| 180—190° | 2° | 25-60 |45-75
Jautienos i$pjova, “angligkai”, apie 1 kg (=P| so-85* | 2° | 70-80 |45-48
autienos i$pjova, “vidutiniskai iskepta”,
Lpie e Pl P | =p| 90-95% | 2° | 80-90 |54-57
Jautienos igpjova, “gerai i¢kepta”, apie kg ! | (=?| 95-100% | 2° | 110130 |63-66
Jautienos pjausnys, apie 1 kg (universalu- o 3 6 _ .
o5 [pedldis) (=)| 180—190° | 2° | 35-65 |45-75
Jautienos pjausnys “angli§kai”, apie 1 kg (=| so0-85* | 2° | 80—90 |45-48
Jau:c’lenc?s pJau1snys “vidutinigkai iskep- =P 90-95* | 2° | 110-120 | 54-57
tas”, apie 1 kg
Jautienos pjausnys “gerai iskeptas”, apie 1kg '| (=J?| 95—-100* | 2° | 130-140 | 63—66
Meésainiai, maltinukai . (kepimo ir kepini-
mo groteles dékite j 4 kepimo lygmenj, o 7 280° 4 | 15-25° -

universalyjj padéklg — j 1 kepimo lygmenj)

(] Veikimo rezimas, § Temperatira, {5 Kepimo lygmuo, @ Kepimo trukme, #\ Serdies
temperatura (&) “HelfSqut plus”, (=] “Ober-/Unterhitze”, [&&) “Eco-HeiRluft”, TJ “Grill groR”

Nustatymai galioja ir nuostatoms pagal EN 60350-1.

1 Naudokite kepimo ir kepinimo groteles bei universalyjj padékla.

2 Pries$ tai mésg apkepinkite keptuvéje.

3 Pirmiausia jkaitinkite maisto ruoSimo skyriy, tada jdékite kepamg patiekalg. Nenaudokite rezi-

mo “Booster” (3.

4 15 minudiy kaitinkite maisto ruo$imo skyriy, nustate 120 °C temperatira. |déje patiekalg, su-

mazinkite temperatira.

5 5 minutes kaitinkite maisto ruosimo skyriy, tada jdékite kepama patiekalg. Nenaudokite rezimo

“Booster” (3.

6 Jmontuokite “FlexiClip” visi§kai iStraukiamus jtaisus “HFC 70-C” (jeigu yra).

7 18 pradziy kepkite uzdenge dangciu. Praéjus 90 minuciy, nuimkite dangtj ir jpilkite apie 0,5 | skyscio.

8 |§ pradziy kepkite uzdenge dangciu. Praéjus 100 minuciy, nuimkite dangtj ir jpilkite apie 0,5 | skyscio.

9 Praéjus pusei kepimo laiko, patiekalg apverskite.

10 Jeigu naudojate patiekaly termometrg, galite vadovautis nurodyta Serdies temperatira.
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VerSiena

Kepamas patiekalas : yat
(priedai) OJ [°C] = [min.] [°C]
Tro$kintas verSienos kepsnys, apie 1,5 kg | (&)?| 160-170° | 2° |120-130°| —
(keptuvas su danggiu) 2| 170-180° | 2° |120-130%| -
Versienos iSpjova, apie 1 kg (universalu- o 3| -5 . B
sl [oedeldes) [(=F| 160-170° | 2°> | 30—60 |45-75
Ver&ienos igpjova “rose”, apie 1 kg" (=P| so-85* | 2° | 50-60 |45-48
Ver$ienos i$pjova “vidutinikai iskepta”, > 4 5

apie 1 kg" (=F| 90-95* | 2° | 80-90 |54-57
Ver$ienos i$pjova “gerai iSkepta”, > 4 5

apie 1 kg" [(=?| 95-100* | 2° | 90-100 |63-66
Vergienos nugariné “rose”, apie 1 kg" (=)| 80-85" | 2° | 80—90 |45-48
Ver$ienos nugariné “vidutiniskai iSkepta”, o A s

apie 1 kg =P 90-95* | 2° | 100-130 | 54-57
Ver$ienos nugariné “gerai iskepta”, apie =P| 95-100* | 2° | 130-140 | 63-66

1 kg1)

(] Veikimo reZimas, § Temperatira, {13 Kepimo lygis, @ Kepimo trukme, #\ Serdies tem-

peratira, “HeiRluft plus”, (=] “Ober-/Unterhitze”

1 Naudokite kepimo ir kepinimo groteles bei universalyjj padékla.

2 Prie$ tai mésg apkepinkite keptuvéje.

3 Pirmiausia jkaitinkite maisto ruosimo skyriy, tada jdékite kepama patiekalg. Nenaudokite rezimo

“Booster” (3.

4 15 minudiy kaitinkite maisto ruosimo skyriy, nustate 120 °C temperatira. |déje patiekalg, suma-

Zinkite temperatdira.

5 |dékite “FlexiClip” visi8kai i$traukiamus jtaisus (jeigu yra).

6 |$ pradziy kepkite uzdenge dangciu. Praéjus 90 minuciy, nuimkite dangtj ir jpilkite apie 0,5 |

skyscio.

7 Jeigu naudojate patiekaly termometra, galite vadovautis nurodyta Serdies temperatara.
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Kiauliena

Kepamas patiekalas
(priedai)

H @ /\10
rel |5 il | Tec)

Kiaulienos kepsnys / sprandinés keps-
nys, apie 1 kg (keptuvas su danggiu)

160—170 | 2° |130-140°|80-90
180—190 | 2° |130-140°%|80—90

Kiaulienos kepsnys su odele, apie 2 kg
(keptuvas)

180—190 | 2° |130-150|80—90
190-200 | 2° [130-150|80-90

Kiaulienos iSpjova, apie 350 g1

90-100° | 2° | 70-90 |60-69

Kumpio kepsnys, apie 1,5 kg
(keptuvas su danggiu)

160—170 | 2° |130-160%|80-90

Kaselio kepsnys, apie 1 kg
(universalusis padéklas)

150160 | 2° | 50-60 |63-68

Kaselio kepsnys, apie 1 kg1

95-105° | 2° | 140-160 |63-66

Maltos mésos kepsnys, apie 1 kg
(universalusis padéklas)

170180 | 2° | 60-70" |80-85
190—200 | 2° | 70-80’ |80-85

Pusryciy goniné'

280% 4 3-5 -

Kepimo degra’

CoDED ® |8 0oE0® O

250* 3% | 8-15° -

(] Veikimo reZimas, § Temperatira, {13 Kepimo lygmuo, @ Kepimo trukme, #\ Serdies
temperatira, “HeiRluft plus”, (=) “Ober-/Unterhitze”, “Eco-HeiRluft”, (] “Grill
groR”

1

2

3

9

Naudokite kepimo ir kepinimo groteles bei universalyjj padékla.

Prie$ tai mésg apkepinkite keptuvéje.

15 minudiy kaitinkite maisto ruo$imo skyriy, nustate 120 °C temperatara. |déje patiekala, su-
mazinkite temperatara.

5 minutes kaitinkite maisto ruosimo skyriy, tada jdékite kepama patiekalg. Nenaudokite reZzimo

“Booster” (3.

Jmontuokite “FlexiClip” visikai itraukiamus jtaisus “HFC 70-C” (jeigu yra).

1§ pradziy kepkite uzdenge dangciu. Praéjus 60 minuciy, nuimkite dangt; ir jpilkite apie 0,5 |
skyscio.

Praéjus pusei kepimo laiko, jpilkite apie 0,5 | skyscio.

I$ pradziy kepkite uzdenge dangciu. Praéjus 100 minuciy, nuimkite dangt; ir jpilkite apie 0,5 |
skyscio.

Praéjus pusei kepimo laiko, patiekalg apverskite.

10 Jeigu naudojate patiekaly termometra, galite vadovautis nurodyta Serdies temperatara.
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Erienos, Zvérienos patiekalai

(keptuvas su danggiu)

Kepamas patiekalas : ME
(priedai) OJ [°C] = [min.] [°C]
Erienos kumpis su kaulu, apie 1,5 kg » 4 5| aq
(keptuvas su danggiu) (=)| 170180 | 2 | 100-120°| 6462
Erienos nugariné be kaulo (universalusis 1 2 4 . _
padéklas) =J'| 1801907 | 2 10-20 |53-80
Erienos nugariné be kaulo (kepimo ir ke-

pinimo grotelés bei universalusis padé- | (=ZJ'| 95-105° | 2% | 40-60 |54-66
klas)

Stirnienos nugariné be kaulo (universalu- 1 2 4 . .
sis padeklas) =J'| 160170 | 2 70-90 |60-81
Elnienos nugariné be kaulo (universalusis 1 2 4 u .
. =J'| 140-150%| 2 25-35 |60-81
Sernienos kumpis be kaulo, apie 1 kg =)' 170-180 | 2* |100-120%|80-90

(] Veikimo reZimas, § Temperatira, {13 Kepimo lygis, @ Kepimo trukme, #\ Serdies tem-

peratira, (=] “Ober-/Unterhitze”

1 Prie$ tai mésg apkepinkite keptuvéje.

2 Pirmiausiakaitinkite maisto ruosimo skyriy, tada jdékite kepama patiekalg. Nenaudokite rezimo

“Booster” [§7).

3 15 minudiy kaitinkite maisto ruo8imo skyriy, nustate 120 °C temperatira. Jdéje patiekalg, suma-

Zinkite temperatdra.

4 |dékite “FlexiClip” visikai itraukiamus jtaisus (jeigu yra).

5 |§ pradziy kepkite uzdenge dangciu. Praéjus 50 minuciy, nuimkite dangt;j ir jpilkite apie 0,5 |

skyscio.

6 Jeigu naudojate patiekaly termometra, galite vadovautis nurodyta Serdies temperatira.
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Paukstiena, Zuvis

Kepamas patiekalas 'S 5 @ yat
(priedai) O [°C] £ [min] | [°C]
Paukstiena, 0,8—1,5 kg (universalusis pa- » 3 _ .
doklas) 170180 | 2° | 55-65 [85-90
Visciukas, apie 1,2 kg (kepimo ir kepini- v~ 1 3 4 »
mo grotelés ant universalaus padéklo) 4J| 180-190° | 27 | 55-65" |85-90
Paukstiena, apie 2 kg (keptuvas) 180-190 | 2° |100-120°|85—90
(=] | 190-200 | 2°® | 110—130°|85-90
Paukstiena, apie 4 kg (keptuvas) 160-170 | 2% [180—200°90-95
(=] ] 180-190 | 2° |180—200°90-95
Zuvis, 200—300 g (pvz., upétakiai) (uni- 2| 43 . _
versalusis padéklas) =] 210220°| 2 15-25 175-80
Zuvis, 1-1,5 kg (pvz., lagiginiai upétakiai) 2| 3 _ u
(universalusis padéklas) &)| 2102207 2 e s
Zuvies filé aliuminio pléveléje, 200— B 3 B B
300 g (universalusis padéklas) 200-210 2 25-30 | 75-80

(] Veikimo reZimas, § Temperatira, {13 Kepimo lygis, @ Kepimo trukme, #\ Serdies tem-
peratira, “HeiRluft plus”, (&) “Umluftgrill”, (=] “Ober-/Unterhitze”, “Eco-HeiRluft”

1 5 minutes kaitinkite maisto ruosimo skyriy, tada jdékite kepama patiekalg. Nenaudokite rezimo

“Booster” (¥3.

2 Pirmiausia jkaitinkite maisto ruosimo skyriy, tada jdékite kepama patiekalg. Nenaudokite rezimo
“Booster” .

3 |dekite “FlexiClip” visigkai istraukiamus jtaisus (jeigu yra).
4 Praéjus pusei kepimo laiko, patiekalg apverskite.

5 Kepimo pradzioje jpilkite apie 0,25 | skyscio.

6 Po pusés valandos jpilkite apie 0,5 | skyscio.

7 Jeigu naudojate patiekaly termometrg, galite vadovautis nurodyta Serdies temperatira.
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Duomenys patikrg vykdantiems institutams

Bandomieji patiekalai pagal EN 60350-1

: 6
Bandomieji patiekalai (priedai) J [o(-:] +H|E:EI?HFC [min]
Mazi pyragai&iai (1 kepimo padéklas”) 150 17| 2 | 30-40
=] 1e0* | 2" | 3 | 20-30
Mazi pyragaidiai (2 kepimo padéklai’) 150* | 1+3%| 1+3 | 30-40
Trapios te&los kepiniai (1 kepimo padéklas”) 140 1 2 | 3545
=)| 160" 2 | 3| 25-35
Trapios teglos kepiniai (2 kepimo padéklai”) 140 1+3%| 143 | 40-50°
Obuoliy pyragas (grotelés“, iSardoma kepi- 160 1 2 | 80100
mo forma?, @ 20 cm) = 180 - | 1| 75-95
Trupintas biskvitas (grotelés1, iSardoma ke- 180* 1 2 20-30
pimo forma?, @ 26 cm) (=8| 150-170* | 1 2 | 25-45
Skrebutis (grotelés’) ) 250 - 3 6-9
Mésainiai (kepimo ir kepinimo grotelés1
4 kepimo lygmuo ir universalusis padeklas’ | (CJ|  280° - | 4 |[15-25°
1 kepimo lygmuo)

(] Veikimo rezimas § Temperatiira, £ 15 Kepimo lygmuo (+HFC: su “FlexiClip” visiskai i$-
traukiamais jtaisais HFC 70-C / -HFC: be “FlexiClip” visi$kai istraukiamy jtaisy HFC 70-C),
@ Kepimo trukmé, “HeiRluft plus”, (=] “Ober-/Unterhitze”, (] “Grill groR”

T Naudokite tik originalius “Miele” priedus.

2 Naudokite mating, tamsig kepimo forma.
Pastatykite forma ant groteliy.

Pasirinkite Zemesne temperatirg ir po kurio laiko patikrinkite kepamg patiekalg.

4 Pirmiausia jkaitinkite maisto ruosimo skyriy, tada jdékite kepama patiekalg. Nenaudokite rezi-

mo “Booster” (3.

5 5 minutes kaitinkite maisto ruo8imo skyriy, tada jdékite kepama patiekalg. Nenaudokite rezimo

“Booster” (53

Jmontuokite “FlexiClip” visi§kai itraukiamus jtaisus “HFC 70-C” (jeigu yra).

Jeigu turite kelias poras “FlexiClip” visikai iStraukiamy jtaisy, montuokite tik vieng pora.

Zemiausiame kepimo lygmenyje jmontuokite “FlexiClip” visi$kai iStraukiamus jtaisus

“HFC 70-C” (jeigu yra). Jeigu turite kelias poras “FlexiClip” visikai istraukiamy jtaisy, montuo-
kite tik vieng pora.

Padéklus iSimkite skirtingu laiku, kai kepamas patiekalas jau pakankamai apskrudes, taciau dar
nesibaigus nustatytai kepimo trukmei.

10 Praéjus pusei kepimo laiko, patiekalg apverskite.
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Duomenys patikrg vykdantiems institutams

Energijos vartojimo efektyvumo klasé

Energijos vartojimo efektyvumo klasé nustatoma pagal EN 60350-1.

Energijos vartojimo efektyvumo klasé: A+
Atlikdami matavimus, laikykités Siy nurodymuy:
- Matavimai atliekami naudojant rezimg “Eco-HeiRluft” (&),

- Matavimo metu maisto paruosimo skyriuje yra tik matavimui reikalingi priedai.
Nenaudokite jokiy kity priedy, pavyzdziui, “FlexiClip” visigkai iStraukiamy bégeliy
arba kataliziniu emaliu padengty daliy, pavyzdZiui, Soniniy skydeliy arba virSutinés
plokstés.

- Svarbi energijos efektyvumo klasés nustatymo sglyga yra ta, kad durys matavimo
metu bty sandariai uzdarytos.

Naudojami matavimo elementai Siek tiek arba labai gali trukdyti dury sandarumui.
Tai turi neigiamos jtakos matavimo rezultatui.

Sj trikuma galima pasalinti prispaudziant duris. Jeigu salygos nepalankios, tai gali-
ma atlikti naudojant tinkamas technines pagalbines priemones. Sis triikumas
jprastai naudojant nepastebimas.

Buitiniy orkai¢iy duomeny lapas
pagal nurodytus potvarkius (ES) Nr. 65/2014 ir (ES) Nr. 66/2014

MIELE
Tiekiamo modelio identifikavimo Zenklas H 2455 BP, H 2457 BP
Energijos vartojimo efektyvumo indeksas / ertmé (EEl, ;) 81,7

Energijos vartojimo efektyvumo klasé / ertmé

Nuo A+++ (didziausias efektyvumas) iki D (maziausias efektyvumas) A+

Per jprastos veiksenos ciklg kiekvienos ertmés suvartojamos energijos  |1,10 kWh
kiekis
Per priverstinio cirkuliavimo veiksenos ciklg kiekvienos ertmés suvarto- |0,71 kWh
jamos energijos kiekis

Ertmiy skai€ius 1
Karscio Saltinis kiekvienoje ertméje electric
Orkaités ertmeés taris 76|
Prietaiso masé 47,0 kg
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Garantijos salygos

“Miele” Lietuva pirkéjui suteikia — papildomai prie pardavéjo pagal jstatymus suteikiamos garantijos ir
jos neapribojant — teise j garantijg naujiems prietaisams pagal toliau pateiktus garantinius jsipareigoji-
mus:

| Garantijos trukmé ir pradzia

1. Garantija suteikiama Siam laikotarpiui:
a) 24 ménesiai buitiniams prietaisams, naudojamiems pagal paskirtj;
b) 12 ménesiy profesionaliems prietaisams, naudojamiems pagal paskirtj.

2. Garantijos galiojimo terminas pradedamas skaiciuoti nuo datos, nurodytos ant prietaiso pirkimo sas-
kaitos.

Dél suteikty garantiniy paslaugy ir pristatyty atsarginiy daliy garantijos galiojimo terminas nepratesia-

mas.

Il Garantijos suteikimo salygos

1. Prietaisas buvo jsigytas specializuotoje parduotuvéje arba tiesiogiai i§ “Miele” ES $alyje, Sveicarijoje
arba Norvegijoje ir ten buvo naudojamas.

2. Klienty aptarnavimo tarnybos technikui pareikalavus, pateikiamas garantijos patvirtinimas (pirkimo
sgskaita arba uZpildyta garantijos kortelé).

111 Garantijos turinys ir suteikiamos paslaugos

1. Prietaiso trikumai pasalinami per numatytg terming jj pataisant arba pakei¢iant atitinkamg dalj. Susi-
jusias islaidas, pavyzdziui, uz transportavimg, naudojimasi keliais, darbg ir atsargines dalis, padengia
“Miele” Lietuva. Pakeistos dalys arba prietaisai tampa “Miele” Lietuva nuosavybe.

2. Remiantis $ia garantija, bendrovei “Miele” Lietuva negalima pateikti pretenzijy dél Zalos atlyginimo,
nebent “Miele” Lietuva paskirtos ir jgaliotos klienty aptarnavimo tarnybos darbuotojai zalos padaré
tycia arba dél Siurkstaus aplaidumo.

3. Neteikiamos eksploataciniy medziagy ir priedy pristatymo paslaugos.
IV Garantijos suteikimo apribojimai
Garantija netaikoma trikumams arba triktims, kuriy priezastys yra Sios:

1. Netinkamas pastatymas arba jrengimas, pvz., galiojanciy saugos potvarkiy arba rastisky naudojimo,
jrengimo ir montavimo instrukcijy nepaisymas.

2. Naudojimas ne pagal paskirtj, netinkamas valdymas arba netinkamy medziagy naudojimas, pvz., ne-
tinkamy skalbimo priemoniy, plovikliy arba chemikaly naudojimas.

3. Kitoje ES 3alyje, Sveicarijoje arba Norvegijoje jsigytas prietaisas dél ypatingy techniniy specifikacijy
negali biti naudojamas arba naudojamas taikant tam tikrus apribojimus.

4. |Soriniai veiksniai, pvz., transportuojant padaryta zala, pazeidimas dél smigio arba sutrenkimo, zala
dél nepalankiy oro salygy arba kity gamtos veiksniy.

5. Remonto darbai ir pakeitimai, kuriuos atliko “Miele” nemokyti ir nejgalioti klienty aptarnavimo tarny-
bos darbuotojai.

6. Ne “Miele” originaliy atsarginiy daliy ir ne “Miele” patvirtinty priedy naudojimas.
7. Suduzes stiklas ir perdegusios kaitinamosios lemputés.

8. Elektros srovés ir jtampos svyravimai, kai nepasiekiamos arba virSijamos gamintojo nurodytos paklai-
dos ribos.

9. Neatliekami naudojimo instrukcijoje nurodyti priezitros ir valymo darbai.
V Duomeny apsauga

Asmeniniai duomenys naudojami tik vykdant uzsakyma ir suteikiant garantija, jei prireiks, atsizvelgiant
pagrindines duomeny apsaugos salygas.
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Sutartiniai zenklai

DE LT
Anzeige Rodmuo / indikatorius
Auftauen Atitirpinimas
aus ISjungti

Beleuchtung

Apsvietimas

Betriebsstunden

Darbo valandos

Booster Booster

Dorren DZiovinimas

Eco-HeiRluft ECO ir papildomas karstasis oras
ein Jjungti

Einheiten Vienetai

einrichten |diegti

einstellen Nustatyti

Einstellungen Nustatymai

Garzeit Kepimo trukmeé
Grill grof3 Didysis keptuvas
HeiRluft plus Papildomo karstojo oro

Intensivbacken

Intensyvusis kepimas

Kurzzeit Trumpoji trukmé
Lautstarke Garsumo stiprumas
Melodien Melodijos

Messeschaltung

Parodomasis rezimas

Nachtabschaltung ISjungimo naktj funkcija

Ober-/Unterhitze VirSutinio / apatinio kaitinimo elemen-
tas

OK OK

Pyrolyse Pirolizé

Signaltone Garsiniai signalai

Softwareversion

Programinés jrangos versija
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Sutartiniai zenklai

DE LT
Solo-Ton Atskiras signalas
Tageszeit Paros laikas
Tastenton Mygtuky garsinis signalas
Temperatur Temperatara
Umluftgrill Keptuvo su ventiliatoriumi
Zeitformat Laiko rodymo formatas
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