Uputstvo za upotrebu i montazu
Rerna sa mikrotalasima

Obavezno procditajte ovo uputstvo za upotrebu i montazu pre posta-
vljanja — instalacije — pustanja u rad. Na taj nacin Cete zastititi sebe i
izbeci oStecenja.
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Sigurnosna uputstva i upozorenja

P> Radi pojednostavljenja za rernu sa mikrotalasima koristi se izraz
rerna.

Ova rerna odgovara propisanim sigurnosnim odredbama. Neade-
kvatna upotreba medutim moze da dovede do povreda kod osoba i
oStecenija stvari.

Pazljivo procCitajte ovo uputstvo za upotrebu i montazu pre nego sto
rernu pustite u rad. Ono sadrzi vazna uputstva za ugradnju, bezbed-
nost, upotrebu i odrzavanje uredaja. Na taj nacin ¢ete zastititi sebe i
izbedi oStecenja na rerni.

Prema standardu IEC/EN 60335-1 Miele izri¢ito ukazuje na to da
se obavezno procitaju i slede poglavlje o instalaciji rerne, kao i
sigurnosna uputstva i upozorenja.

Firma Miele ne moze da bude odgovorna za ostecéenja, koja su na-
stala zbog nepostovanja ovih uputstava.

Sacuvajte ovo uputstvo za upotrebu i montazu i prosledite ga even-
tualnom buduc¢em vlasniku ovog uredaja.

Namenska upotreba

P> Ova rerna je namenjena za upotrebu u domacinstvu i u sredini sli-
¢noj domacinstvu.

P> Ova rerna nije predvidena za upotrebu na otvorenom prostoru.

P> Koristite rernu sa mikrotalasima iskljuc¢ivo u uslovima uobicajenim
za domacinstvo za otapanje, zagrevanje, kuvanje, pe€enje, przenje,
pecenje na rostilju i ukuvavanje namirnica.

Svi drugi nacini kori§¢enja nisu dozvoljeni.

P Opasnost od pozara usled zapaljivih materijala.

Ukoliko pomocu mikrotalasa suSite zapaljive materijale, vlaga koja se
nalazi u njima isparava. Tako bi materijali mogli da se osuSe i samoza-
pale.

Nikada ne upotrebljavajte rernu za Cuvanje i suSenje zapaljivih materi-
jala.

P Osobe, koje zbog svog fizickog ili mentalnog stanja ili zbog svog
neiskustva ili neznanja nisu u stanju da bezbedno rukuju ovom rer-
nom, ne smeju da je koriste bez nadzora.

Ove osobe smeju da koriste rernu bez nadzora, samo ako im je obja-
Snjeno kako mogu bezbedno da rukuju njome. One moraju biti u mo-
guénosti da prepoznaju i razumeju mogucée opasnosti zbog pogresnog
rukovanja.



Sigurnosna uputstva i upozorenja

P> Zbog posebnih potreba (npr. u pogledu temperature, vlaznosti, he-
mijske otpornosti, otpornosti na habanje i vibracije) u rerni je ugrade-
no specijalno osvetljenje. Ovo specijalno osvetljenje sme da se koristi
samo za predvidenu namenu. Ono nije pogodno za osvetljavanje pro-
storije. Zamenu ove sijalice sme da vrsi iskljucivo stru¢no lice koje je
ovlastila firma Miele ili Miele servis.

P> Rerna sadrzi 1 izvor svetlosti klase energetske efikasnosti F.

Deca u domacinstvu

P> Koristite blokadu uklju¢ivanja uredaja da biste sprecili decu da slu-
¢ajno ukljuCe rernu na paru.

P Decu mladu od 8 godina ne smete da pustate blizu rerne, osim ako
ih stalno ne nadgledate.

P Deca koja imaju vise od 8 godina smeju da koriste rernu bez nad-
zora, samo ako im je objasnjeno kako mogu bezbedno da rukuju rer-
nom. Deca moraju biti u moguénosti da prepoznaju i razumeju mogu-
¢e opasnosti zbog pogreSnog rukovanja.

P Deca ne smeju da Ciste ili odrzavaju ovu rernu bez nadzora.

P Nadgledajte decu koja se zadrzavaju u blizini rerne. Nikada nemojte
da dozvolite deci da se igraju rernom.

P Opasnost od gusenja zbog ambalaze. Prilikom igre deca bi mogla
da se obmotaju materijalom za pakovanje (npr. folijom) ili da ga stave
preko glave i da se uguse.

Cuvajte materijal za pakovanje van domasaja dece.

P> Opasnost od povreda zbog vruéih povrsina. Dedija koZa reaguje
osetljivije na visoke temperature nego koza odraslih osoba. Na rerni
se zagreju staklo na vratima, komandna ploca i otvori za izlaz vazduha
iz rerne.

Sprecite decu da dodiruju rernu tokom rada.

P> Opasnost od povredivanja usled otvorenih vrata. Maksimalno op-
terecenje vrata iznosi 8 kg. Deca bi mogla da se povrede na otvorena
vrata.

Ne dozvolite deci da se naslanjaju, da sednu ili da se kace na otvore-
na vrata.



Sigurnosna uputstva i upozorenja

Tehnicka bezbednost

P Zbog nepravilne instalacije i odrZzavanja ili opravki moze za korisnika
da nastane velika opasnost. Instalacione radove i radove na odrzava-
nju ili opravke smeju da vrSe samo stru¢na lica koje je ovlastila firma
Miele.

P Moguc¢ je povremeni ili neprekidni rezim rada u sistemu za snabde-
vanje energijom koji je nezavisan ili nije sinhronizovan sa mrezom (kao
§to su npr. izolovane mreze, rezervni sistemi). Preduslov za rad je da
sistem za snabdevanje energijom bude u skladu sa specifikacijama
EN 50160 ili sli¢nim.

Mere zastite koje su predvidene u kuénoj instalaciji i u ovom proizvo-
du kompanije Miele po svojoj funkciji i na€inu rada takode moraju biti
osigurane u izolovanim uslovima rada ili u rezimu rada koji nije sinhro-
nizovan sa mrezom, ili moraju biti zamenjene ekvivalentnim merama u
instalaciji. Kao Sto je na primer opisano u aktuelnom izdanju VDE-AR-
E 2510-2.

P> Ostecenja na rerni mogu da ugroze Vasu bezbednost. Prekontrolisi-
te da li na rerni ima vidljivih oStec¢enja. Nikada ne ukljucujte oSte¢enu
rernu.

P> Kod neispravne rerne moze tokom rada docéi do emisije mikrotalasa

koji predstavljaju opasnost za korisnika. Ne koristite rernu u slede¢im

slu¢ajevima:

- Vrata su iskrivljena.

- Sarke vrata su labave.

- Postoje vidljive rupe ili naprsline na kuéistu, vratima ili unutrasnjim
zidovima rerne.

P> Za elektricnu bezbednost rerne garantuje se samo kada je ona pri-

kljuCena na propisno instaliran sistem sa zastitnim vodom. Ovaj

osnovni preduslov za bezbednost mora da postoji. Ako imate nedou-

mice, Vase kuéne elektricne instalacije treba da prekontroliSe strucni

elektricar.

P Podaci o priklju¢ku (frekvencija i napon) na natpisnoj plogici rerne

moraju obavezno da se podudaraju sa podacima za elektricnu mrezu,

kako ne bi doslo do ostecenja na rerni. Pre prikljucenja uporedite po-

datke o prikljucku. U slucaju nedoumice raspitajte se kod elektricara.

P> ViSestruke uti¢nice ili produzni kablovi ne garantuju potrebnu be-

zbednost. Ne prikljuCujte rernu na elektri¢cnu mrezu na ovaj nacin.

P> Rernu upotrebljavajte samo ako je ona ugradena da bi se osigurao

bezbedan rad uredaja.



Sigurnosna uputstva i upozorenja

P> Ova rerna ne sme da se koristi na nestacionarnim mestima (npr. na
brodovima).

P Opasnost od povreda usled strujnog udara. Dodirivanje priklju¢aka
pod naponom, kao i promene na elektri¢cnim i mehanic¢kim delovima
su opasni za Vas i mogu da izazovu smetnje u funkciji rerne.

Nikada ne otvarajte kuciste rerne.

P> Prava iz garancije se gube ukoliko bi rernu popravljao servis koji nije
ovlastila firma Miele.

P Firma Miele garantuje samo za originalne rezervne delove da ¢e oni
ispuniti zahteve o bezbednosti. Neispravni delovi smeju da se zame-
ne samo originalnim rezervnim delovima.

P Kod rerne koja je isporuc¢ena bez prikljuénog provodnika stru¢no li-
ce, koje je ovlastila firma Miele, mora da instalira specijalni priklju¢ni
provodnik (vidi poglavlje ,Instalacija“, odeljak , Elektri¢ni priklju¢ak®).
P> Ako je prikljuéni provodnik o$teéen, njega treba da zameni stru¢no
lice, koje je ovlastila firma Miele, specijalnim prikljuénim provodnikom
(vidi poglavlje ,Instalacija®, odeljak ,,Elektri¢ni priklju¢ak®).
P> Prilikom instaliranja i odrzavanja, kao i popravki rerna mora potpu-
no da bude iskljuCena iz elektricne mreze. Obezbedite to na slededi
nacin:
- iskljucCite osigurace u elektricnoj instalaciji ili
- potpuno odvrnite navojne uloSke osiguraca u elektricnoj instalaciji
ili
- izvucite mrezni utika¢ (ako postoji) iz utiénice. Pri tom ne vucite
prikljucni provodnik ve¢ sam utikac.
P> Rerni je za besprekoran rad neophodan dovoljan dotok hladnog va-
zduha. Vodite racuna da dovod hladnog vazduha ne bude smanjen
(npr. ugradnjom lajsni za toplotnu zastitu u ugradnom ormanu). Osim
toga, neophodan hladan vazduh ne sme da bude prekomerno zagre-
jan drugim izvorima toplote (npr. peéima na &vrsta goriva).

P> Ukoliko je rerna ugradena iza prednjeg panela kuhinjskog elementa
(npr. vrata), njega nikada ne zatvarajte dok koristite rernu. Iza zatvore-
nog prednjeg panela se skupljaju toplota i vlaga. Rerna, ugradni orman
i pod mogu tako da se oStete. Vrata elementa zatvorite tek kada se
rerna potpuno ohladi.



Sigurnosna uputstva i upozorenja

Pravilna upotreba

P Opasnost od povreda zbog vruéih povrsina. Rerna se zagreje to-
kom rada. Postoji opasnost da se opecete na grejace, unutrasnjost
rerne, pribor i namirnicu koja se priprema.

Stavite kuhinjske rukavice prilikom stavljanja i vadenja vruceg jela, kao
i tokom rada oko vruce rerne.

P> Vrata rerne ostavite zatvorena ukoliko namirnica u rerni poéne da
se dimi da bi se ugasio plamen koji eventualno nastane. Prekinite ovaj
postupak tako Sto Cete iskljuciti rernu i izvuéi mrezni utikac. Vrata
otvorite tek kada dim nestane.

P Predmeti koji se nalaze u blizini uklju¢ene rerne bi mogli da se za-
pale zbog visokih temperatura. Nikada ne upotrebljavajte rernu za za-
grevanje prostorija.

P> Ulja i masti bi mogli da se zapale ukoliko se pregreju. Tokom rada
sa uljima i mastima nikada ne ostavljajte rernu bez nadzora. Kada se
zapali ulje ili mast, pozar nikada ne gasite vodom. Iskljucite rernu i
ugusite plamen tako Sto ¢ete vrata uredaja ostaviti zatvorena.

P> Prilikom pecéenja na rostilju predugo vreme pecenja vodi isusivanju
i eventualnom samozapaljenju namirnice koja se pece. Pridrzavajte se
preporu¢enog vremena pecenja.

P Vodite racuna da su vremena prilikom pecenja, podgrevanja, otapa-
nja u nacinu rada sa mikrotalasima Cesto znatno kra¢a nego u nacinu
rada bez mikrotalasa. Preduga vremena rada rerne vodi isuSivanju i
eventualnom samozapaljenju namirnice.

Kod nacina rada sa rostiljem pridrzavajte se preporu¢enog vremena
pecenja. Ne koristite nacin rada Mikrotalasi za suSenje, npr. cve-
¢a, zaCinskog bilja, hleba ili zemicki. Nikada nemojte da koristite naci-
ne rada sa rostiljem za suSenje cveca ili zacCinskog bilja. Koristite nacin
rada Vruci vazduh plus i obavezno nadgledajte postupke!

P Ukoliko za pripremanje namirnica koristite alkoholne napitke, imajte
na umu da alkohol isparava na visokim temperaturama. Ova para mo-
ze da se zapali na vruc¢im grejacima.

P> Prilikom kori$éenja preostale toplote radi odrzavanja toplote namirni-
ca moze dodi do korozije rerne usled visoke vlaznosti i kondenzacije vo-
de. | komandna ploca, radna ploca ili ugradni orman mogu da se oStete.
Ostavite rernu uklju€eni i podesite najnizu temperaturu u odabranom na-
¢inu rada. Ventilator ¢e onda automatski ostati ukljuc¢en.



Sigurnosna uputstva i upozorenja

P Namirnice Ciju toplotu odrzavate ili koje ¢uvate u rerni bi mogle da
se osuse, a vlaga koja izade moZe da dovede do korozije u rerni. Zato
pokrijte namirnice.

P Rerna bi mogla da se osteti usled akumulacije toplote.

Nikada ne prekrivajte dno rerne npr. aluminijumskom folijom ili folijom
za zastitu rerne.

Ukoliko dno rerne zelite da koristite kao povrSinu za odlaganje prili-
kom pripremanja ili zagrevanja posuda, upotrebite za to isklju¢ivo na-
¢ine rada Vruéi vazduh plus ili Eco-vrudi vazduh bez funkcije
Booster.

P Dno rerne moze da se osteti pomeranjem predmeta. Ako na dno
rerne stavljate lonce, tiganje ili posude, nemojte ove predmete da vu-
¢ete po dnu rerne.

P Opasnost od povredivanja usled vodene pare. Kada se hladna te¢nost
sipa na vrelu povrsinu, nastaje para koja moze da prouzrokuje ozbiljne
opekotine. Osim toga, vrele povrSine mogu da se oStete zbog nagle pro-
mene temperature. Nikada ne sipajte hladnu teCnost direktno na vrele
povrsine.

P Rerna nije pogodna za Cis¢enje i dezinfekciju predmeta za svakodnev-
nu upotrebu jer pri tom mogu da nastanu visoke temperature. Mogli bi
da se opecete prilikom vadenja predmeta.

P VaZno je da temperatura u namirnici bude ravnomerno rasporede-
na i da je dovoljno visoka.

Okrenite ili promesajte namirnice kako bi se ravnomerno podgrejale i
vodite raCuna o navedenim vremenima izjednacavanja temperature
prilikom podgrevanja, otapanja i kuvanja.

Vreme izjednacavanja temperature je vreme mirovanja za koje se to-
plota ravnomerno rasporedi u namirnici.

P> Prilikom kuvanja, a posebno prilikom naknadnog zagrevanja te¢no-
sti na na¢inu rada Mikrotalasi (], moZe da se dogodi da se dostigne
temperatura klju€anja, ali da se joS uvek ne pojave tipi¢ni mehuriéi pa-
re. Te€nost ne klju¢a ravnomerno. Ovo odloZeno klju¢anje moze da
dovede do toga da sadrzaj prekipi poput eksplozije tako da bi prilikom
vadenja posuda mogli da se opecete na vruéu te¢nost. Pod nepovolj-
nim okolnostima pritisak moze da bude toliko jak da se vrata uredaja
sama otvore.

Pre zagrevanja ili kuvanja promesajte te¢nost. Nakon zagrevanja sace-
kajte najmanje 20 sekundi pre nego Sto izvadite posudu iz rerne. To-
kom zagrevanja moZete takode da stavite u posudu stakleni Stapic ili
slican predmet ukoliko imate.
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Sigurnosna uputstva i upozorenja

P Opasnost od povreda usled vruéih namirnica. Prilikom zagrevanja
namirnica toplota se direktno proizvodi u namirnici ¢ime posude
ostane hladno (izuzetak: vatrostalno zemljano posude). Posude se za-
greva jedino usled prenosa toplote sa namirnice.

Proverite da li namirnica ima odgovarajuéu temperaturu nakon vade-
nja iz rerne. Ne upravljajte se prema temperaturi posude! Posebno
vodite racuna prilikom podgrevanja hrane za bebe da je podnosi;ji-
va temperatura! Hranu za bebe dobro promesajte ili promuckajte na-
kon zagrevanja, i potom je probajte kako se beba ne bi opekla.

P Opasnost od povredivanja usled natpritiska u zatvorenim posuda-
ma ili flaSama. U zatvorenim posudama ili flaSama se tokom podgre-
vanja stvara pritisak koji bi mogao da dovede do eksplozija.

Nikada ne podgrevajte namirnice ili te€nosti u zatvorenim posudama
ili flasama. Prethodno otvorite posude i sa flasica za bebe skinite po-
klopac i cuclu.

P Ukoliko zagrevate jaja bez ljuske, Zumance bi posle kuvanja moglo
pod visokim pritiskom da se rasprsne.
Prethodno vise puta probodite opnu Zumanca.

P Ako kuvate jaja u ljusci, ona ¢e pucii nakon $to ih izvadite iz rerne.
Jaja u ljusci kuvajte samo u specijalnoj posudi. Tvrdo kuvana jaja ne
podgrevajte u nadinu rada Mikrotalasi [(==].

P Ukoliko zagrevate ili kuvate namirnice sa ¢vrstom ljuskom ili op-
nom, kao Sto su paradajz, virsle, krompir u ljusci, plavi patlidzan, one
bi mogle da se rasprsnu.

Ove namirnice prethodno vise puta probodite ili zarezite kako bi para
koja nastane mogla da izade.

P Termometri sa zivom ili te¢no$céu nisu pogodni za visoke tempera-
ture i lako se slome.

Privremeno prekinite rad kada zelite da proverite temperaturu namir-
nice. Za merenje temperature namirnice upotrebite odgovarajuci spe-
cijalni termometar.

P> Jastuciéi punjeni zrnevljem, kosticama od tresanja ili gelom i sli¢ni
predmeti bi mogli da se zapale, ¢ak i kada ih posle zagrevanja izvadite
iz rerne.

Ne zagrevajte ih u rerni.
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Sigurnosna uputstva i upozorenja

P> Kod posuda sa Supljim dr§kama i drékama na poklopcima moze da
dospe vlaga u Supljine. Isparavanjem vlage nastaje jak pritisak koji bi
mogao da uniéti Suplja tela poput eksplozije (izuzetak: Supljine su do-
voljno provetrene).

U nacinu rada Mikrotalasi ne koristite posude sa Supljim dr§kama
i drSkama na poklopcima.

P Plasti¢no posude koje nije pogodno za upotrebu u mikrotalasnoj rerni
u nacinu rada Mikrotalasi i naCinima rada sa mikrotalasima moze da
se unisti i osteti rernu.

Ne upotrebljavajte metalne posude, aluminijumsku foliju, pribor za jelo,
posude sa metalnim slojem, kristalno staklo koje sadrzi olovo, Cinije sa
reckavom ivicom, plasti¢no posude osetljivo na visoke temperature, dr-
veno posude, metalne Stipaljke, plasti¢ne i papirne Stipaljke sa Zicom i
plasti¢ne ¢ase na kojima se jo$ uvek nalazi aluminijumski poklopac (vidi
poglavlje ,,Rad sa mikrotalasima®, odeljak ,1zbor posuda“).

P> Plasti¢no posude nepodobno za kori§éenje u rerni topi se pri viso-
kim temperaturama i moze da osteti rernu ili da se zapali.

U nacinima rada bez mikrotalasa koristite samo plasti¢no posude po-
desno za koriS¢enje u rerni. Obratite paznju na podatke proizvodaca
posuda.

P Opasnost od poZara usled posuda od zapaljivih materijala. Posude
za jednokratnu upotrebu od plastike moraju da poseduju karakteristike
navedene u poglavlju ,Rad sa mikrotalasima®, odeljak ,lzbor posuda®“.
Ne ostavljajte rernu bez nadzora ukoliko podgrevate ili kuvate namirni-
ce u posudama za jednokratnu upotrebu od plastike, papira ili drugih
zapaljivih materijala.

P Ambalaza koja drzi toplotu se izmedu ostalog sastoji od tanke alumini-
jumske folije koja reflektuje mikrotalase. Papir obmotan oko aluminijum-
ske folije mozZe tako jako da se zagreje da po¢ne da gori.

U nacinima rada sa mikrotalasima ne zagrevajte namirnice u ambalazi
koja drzi toplotu, npr. kesama za grilovanu piletinu.

P Ako koristite rernu u nacinu rada Mikrotalasi ili u na¢inima rada
sa mikrotalasima bez stavljene namirnice ili sa pogreSnom namirni-
com, rerna bi mogla da se osteti.

Staklenu tacnu uvek koristite u nacinu rada Mikrotalasi i kao no-
secu povrSinu manjih kalupa.

Ne koristite naCine rada sa mikrotalasima za zagrevanje posuda ili za
suSenje zacinskog bilja.

Umesto toga koristite na&in rada Vruéi vazduh plus [&].
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Sigurnosna uputstva i upozorenja

P> Prilikom ukuvavanja i podgrevanja zatvorenih konzervi nastaje nat-
pritisak, usled Cega bi one mogle eksplodirati. Ne ukuvavajte limenke i
ne zagrevajte ih.

P Opasnost od povredivanja usled otvorenih vrata. Postoji mogucé-
nost da se udarite o otvorena vrata masine ili da se sapletete o njih.
Ne ostavljajte vrata bez potrebe otvorena.

P Maksimalno opterecenje vrata iznosi 8 kg. Ne naslanjajte se i ne
sedajte na otvorena vrata i ne odlaZite na njih tesSke predmete. Vodite
takode raCuna da se niSta ne zaglavi izmedu vrata i unutrasnjosti rer-
ne. Rerna bi mogla da se osteti.

Za povrsine od plemenitog ¢elika vazi sledece:

P Gorniji sloj povrsine od plemenitog ¢elika bi mogao da se osteti zbog
lepka i izgubi dejstvo zastite od prljavstine. Na povrSinu od plemenitog

Celika ne lepite ceduljice, lepljivu traku ili druga lepljiva sredstva.

P Magneti bi mogli da prouzrokuju ogrebotine. Povrsine od plemeni-
tog Celika ne koristite kao tablu za magnete.

Ciséenje i odrzavanje

P Opasnost od povreda usled strujnog udara. Para iz uredaja za Ci-
S¢enje uz pomoc¢ pare moze da dospe do delova koji su pod naponom
i da izazove kratki spoj. Za CiS¢enje nikada ne koristite uredaj za Cisce-
nje uz pomoc pare.

P> Staklo na vratima bi moglo da se unisti zbog ogrebotina. Za ¢isée-

nje stakla na vratima ne upotrebljavajte abrazivna sredstva, grube su-
ndere ili Cetke, kao ni oStre metalne strugace.

P Odmah temeljno uklonite namirnice koje sadrze kuhinjsku so ukoliko
dospeju na zidove rerne od plemenitog Celika da biste izbegli koroziju.
P U vlazno toplim predelima postoji povecana verovatnoca napasti od
gamadi (npr. Zohara). Rerna i njena okolina treba da budu uvek ¢iste.
Ostecenja usled gamadi nisu pokrivena garancijom.

Pribor

P> Koristite iskljuivo Miele originalni pribor. Ukoliko se dograduju ili
ugraduju drugi delovi, gube se prava iz garancije, jemstvo i/ili odgo-
vornost za uredaj.

P> Firma Miele Vam daje 15-godis$nju, a najmanje 10-godiSnju garanci-
ju na dostavljanje funkcionalnih rezervnih delova nakon prestanka pro-
izvodnje serije Vase rerne.
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Vas doprinos zastiti zivotne sredine

Odlaganje ambalaze

AmbalaZza sluzi za rukovanje i Stiti uredaj
od osteéenja tokom transporta. Ambala-
Zni materijali su odabrani sa stanovista
ekoloske kompatibilnosti i tehnike odla-
ganja otpada i generalno se mogu reci-
klirati.

Recikliranjem ambalaze Stede se sirovi-
ne. Koristite mesta za sakupljanje reci-
klabilnih materijala i opcije povrata za
specificne materijale. Vasa Miele servi-
sna sluzba ¢e uzeti transportno pakova-
nje.

14

Odlaganje starog uredaja

Elektri¢ni i elektronski uredaji sadrze
razlicite vredne materijale. Oni sadrze i
odredene supstance, smese i kompo-
nente koje su bile neophodne za njihovo
funkcionisanje i bezbednost. U kuénom
otpadu, kao i prilikom nestru¢nog tret-
mana, one mogu imati Stetan uticaj na
ljudsko zdravlje i Zivotnu sredinu. Zato
nikada ne odlazite Va$ stari uredaj u
kuéni otpad.

i

Umesto toga koristite zvani¢na, uredena
mesta za besplatno sakupljanje i preuzi-
manje, kao i recikliranje elektri¢nih i
elektronskih uredaja u opstini, kod pro-
davaca ili firme Miele. Vi ste po zakonu
licno odgovorni za brisanje eventualnih
linih podataka na starom uredaju koji
se odlaze. Zakonski ste u obavezi da
uklonite iskoris¢ene baterije i akumula-
tore, kao i lampe, koji se mogu ukloniti
bez unistavanja. Odnesite ih na odgova-
raju¢e mesto za sakupljanje otpada gde
se mogu besplatno odloziti. Pobrinite se
da Vas stari uredaj do uklanjanja ¢uvate
tako da bude osiguran od pristupa dece.



Pregled

Rerna

®\ [E3I  R C - [Rc s R R = R |

\
::\::::\D:

)

(» Elementi za rukovanje

(@ Grejad rostilja

(® 3 nivoa za prihvatanje staklene tacne i redetke

® Usisni otvor za ventilator sa kruznim grejatem pozadi
(8 Okvir prednje strane sa natpisnom plogicom

(® Vrata
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Elementi za rukovanje
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@ Taster za ukljugivanje/iskljugivanje
u udubljenju
Za ukljucivanje i isklju€ivanje rerne
(@ Opticki interfejs
(samo za Miele servis)
(3 Senzorski taster [J?
Za upravljanje rernom putem Vaseg
mobilnog uredaja

(@ Senzorski taster
Za pokretanje funkcije Brzo-MT

® Displej
Za prikaz ta¢nog vremena i informa-
cije o rukovanju

(® Senzorski taster ©
Za postepeno vrac¢anje i za izmenu
stavki menija tokom postupka kuva-
nja

(@ Zona za navigaciju sa tasterima sa
strelicama A i V
Za listanje u listama sa opcijamaii za
izmenu vrednosti
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@

® @@

Senzorski taster OK
Za pozivanje funkcija i memorisanje
podesavanja

(@ Senzorski taster §F/W
Za promenu temperature i snage

Senzorski taster @
Za podeSavanje kratkotrajnog vre-
menskog intervala, vremena kuvanja
ili vremena pokretanja ili zavrSetka
postupka pripreme

@) Senzorski taster -0-

Za ukljucivanje i isklju€ivanje osve-
tljenja unutrasnjosti rerne
@2 Senzorski tasteri

Za biranje nacina rada, automatskih
programa i podeSavanja




Elementi za rukovanje

Taster za ukljudivanje/iskljuéiva-
nje

Taster za ukljugivanje/iskljugivanje O se

nalazi u udubljenju i reaguje na dodir pr-
stom.

Ovim tasterom ukljucujete i iskljucujete

rernu.

Displej

Na displeju se prikazuju taéno vreme il
razne informacije o nac¢inima rada, tem-
peraturama, vremenima kuvanja, auto-
matskim programima i podesavanjima.

Posle ukljuivanja rerne pomocu tastera
za ukljuéivanje/iskljuc¢ivanje (O pojavi se
glavni meni sa zahtevom Odaberite nacin
rada.

Senzorski tasteri

Senzorski tasteri reaguju na dodir pr-
stom. Svaki dodir se potvrduje zvukom
tastera. Ovaj zvuk tastera mozete isklju-
&iti putem Ostall | Podesavanja | Jadi-
na zvuka | Zvuk tastera.

Ako zelite da senzorski tasteri reaguju i
kada je rerna isklju¢ena, odaberite po-
deSavanje Displej | QuickTouch | Ukljuce-
no.

Senzorski tasteri iznad displeja
Informacije o nacinima rada i ostalih
funkcija naéi ¢ete u poglavljima ,,Glavni
meni i podmeniji“, ,,Pode8avanja“, ,Au-
tomatski programi“ i ,,Ostale primene®.
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Elementi za rukovanje

Senzorski tasteri ispod displeja

Senzorski ta- | Funkcija
ster
P Ako Zelite da koristite rernu putem Vaseg mobilnog uredaja, treba

da raspolazete sistemom Miele@home, ukljucite podesavanje
Dalinsko upravlanje i dodirnete ovaj senzorski taster. Zatim ovaj
senzorski taster svetli i funkcija MobileStart je raspoloziva.

Dok svetli ovaj senzorski taster, rernom mozete da upravljate pre-
ko Vaseg mobilnog uredaja (vidi poglavlje ,,PodeSavanja“, odeljak
,Miele@home").

Ovim senzorskim tasterom pokrecete funkciju Brzo-MT. Postupak
kuvanja se odvija sa maksimalnom snagom mikrotalasa (1000 W)
i viemenom kuvanja od 1 minuta (vidi poglavlje ,,Brzo-MT“). Dodi-
rivanjem ovog senzorskog tastera viSe puta mozete postepeno da
produzite vreme kuvanja.

Ova funkcija se moze koristiti samo ako nije u toku nijedan drugi
postupak kuvanja.

U zavisnosti od toga u kom meniju se nalazite, ovim senzorskim
tasterom dospevate u nadredeni meni ili se vracate u glavni meni.

Ukoliko se istovremeno odvija postupak kuvanja, taj postupak
mozete da prekinete pomocu ovog senzorskog tastera.

VoOIHRHE A

U zoni navigacije listate pomocu tastera sa strelicom ili polja iz-
medu u listama sa opcijama nagore ili nadole. Stavka menija, koju
zelite da odaberete, pojavi se na displeju.

Vrednosti i podeSavanja moZete da menjate pomodu tastera sa
strelicom ili polja izmedu.

OK

Cim se pojavi vrednost, napomena ili pode$avanje, koje mozete
da potvrdite, senzorski taster OK svetli narandzastom bojom.
Odabirom senzorskog tastera aktivirate funkcije, kao npr. kratko-

trajni vremenski interval, memoriSete vrednosti ili podeSavanja ili
potvrdujete napomene.

Senzorskim tasterom OK moze da se pokrene, prekine i nastavi
postupak kuvanja sa mikrotalasima.
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Elementi za rukovanje

Senzorski ta-
ster

Funkcija

E/w

Tokom faze zagrevanja i tokom postupka pripreme ovim senzor-
skim tasterom mozete da promenite temperaturu ili snagu mikro-
talasa.

U nacinima rada bez mikrotalasa mozete da menjate temperatu-
ru.

U nacinima rada sa mikrotalasima mozete da menjate snagu mi-
krotalasa.

Kada se ne odvija nijedan postupak kuvanja, ovim senzorskim ta-
sterom moZete u svakom trenutku da podesite kratkotrajni vre-
menski interval (npr. za kuvanje jaja).

Ako se istovremeno odvija postupak kuvanja, mozete da podesite
kratkotrajni vremenski interval, vreme kuvanja, kao i vreme pokre-
tanja ili zavrSetka postupka pripreme.

Odabirom ovog senzorskog tastera ukljucujete i iskljucujete osve-
tljenje rerne.

Zavisno od odabranog podeSavanja osvetljenje rerne se gasi na-
kon 15 sekundi ili ostaje stalno uklju¢eno ili isklju¢eno.

Simboli

Na displeju mogu da se pojave slededi simboli:

Simbol Znacenje

i Ovaj simbol oznacava dodatne informacije i napomene o rukova-
nju. Ove informacione prozore potvrdite senzorskim tasterom OK.

0 Kratkotrajni vremenski interval

v Kvacica oznaCava aktuelno podeSavanje.

BEEEEZ"T] |Neka podeSavanja kao npr. osvetljenost displeja ili jacina zvuka se

podesavaju putem segmentnog indikatora.

& Blokada uklju¢ivanja sprecava slu¢ajno ukljuéivanje rerne (vidi po-

glavlje ,Podesavanja“, odeljak ,Bezbednost®).
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Princip rukovanja

Rernom upravljate preko zone za naviga-
ciju pomocu tastera sa strelicom Ai Vi
poljaizmedu [1THIIIL

Cim se pojavi vrednost, napomena ili
podesavanje, koje mozete da potvrdite,
senzorski taster OK svetli narandzastom
bojom.

Biranje stavke menija

m Dodirnite taster sa strelicom Aili Vil
predite prstom u polju [IIB 11| nade-
sno ili nalevo dok se ne prikaze zeljena
stavka menija.

Savet: Kada drzite pritisnut taster sa
strelicom, lista sa opcijama se automat-
ski menja dok ne otpustite taster sa
strelicom.

m Potvrdite izbor sa OK.

Promena podeSavanja u listi sa
opcijama

Aktuelno podesavanje je oznaceno kuki-
com \/

m Dodirnite taster sa strelicom Aili Vil
predite prstom u polju [IIB1lI nade-
sno ili nalevo dok se ne prikaZe zZeljena
vrednost ili Zeljeno podesavanje.

m Potvrdite sa OK.

PodeSavanje se memoriSe. Dospevate
nazad u nadredeni meni.

20

Promena podeSavanja putem
segmentnog indikatora

Pojedina podeSavanja se prikazuju seg-
mentnim indikatorom BEEEEZZ7]. Kada
su popunjeni svi stupci, odabrana je
maksimalna vrednost.

Kada je popunjen samo jedan segment,
odabrana je minimalna vrednost ili je po-
stavka isklju¢ena (npr. za jadinu zvuka).

m Dodirnite taster sa strelicom Aili Vili
predite prstom u polju [IIR 11l nade-
sno ili nalevo dok se ne prikaze Zelje-
no podeSavanje.

m Potvrdite izbor sa OK.

PodeSavanje se memoriSe. Dospevate
nazad u nadredeni meni.

Biranje nacina rada ili funkcije

Senzorski tasteri nacina rada i funkcija

(npr. Ostali (1)) nalaze se iznad displeja

(vidi poglavlje,,Rukovanje“ i ,,Podesava-

nja“

m Dodirnite senzorski taster zeljenog
nacina rada ili funkcije.

Senzorski taster na komandnoj plo¢i
svetli narandzastom bojom.

m U nacinima rada i funkcijama: Podesi-
te vrednosti kao npr. temperaturu.

m Pod Ostali [(3): Listajte u listama sa
opcijama dok se ne prikaze Zeljena
stavka menija.

m Potvrdite sa OK.



Princip rukovanja

Promena nacina rada

Tokom postupka pripreme mozete da
promenite nacin rada.

Senzorski taster do tada odabranog na-
¢ina rada svetli narandzastom bojom.

m Dodirnite senzorski taster novog naci-
na rada ili funkcije.

Prikazuju se promenjeni nacin rada i od-
govarajuce predlozene vrednosti.

Senzorski taster izmenjenog nacina rada
svetli narandzastom bojom.

Listajte pod Ostali u listama sa op-
cijama dok se ne prikaze Zeljena stavka
menija.

Unos brojeva

Brojevi koji mogu da se izmene su po-
svetljeni.

m Dodirnite taster sa strelicom Aili Vil
predite prstom u polju llIB 1| nade-
sno ili nalevo dok ne posvetli Zeljeni
broj.

Savet: Kada drzite pritisnut taster sa

strelicom, vrednosti se automatski me-

njaju dok ne otpustite taster sa streli-
com.

m Potvrdite sa OK.

Promenjeni broj se memoriSe. Dospeva-
te nazad u nadredeni meni.

Aktiviranje MobileStart

m Odaberite senzorski taster [J” da biste
aktivirali MobileStart.

Senzorski taster [ svetli. Rernom mo-
Zete da upravljate na daljinu putem apli-
kacije Miele.

Direktno upravljanje na rerni ima priori-
tet u odnosu na daljinsko upravljanje
putem aplikacije.

MobileStart mozete da koristite dok
svetli senzorski taster [°.
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Oprema

Modeli opisani u ovom uputstvu za upo-
trebu i montazu se nalaze na poledini.

Natpisna plocica

Natpisnu plocicu sa oznakom tipa mo-
Zete da vidite na okviru prednje strane
kada su otvorena vrata.

Tu ¢ete naci oznaku modela, fabricki
broj, kao i podatke o povezivanju (mrezni
napon/frekvencija/maksimalna instalisa-
na snaga).

Spremite ove informacije ako imate pita-
nja ili problema kako bi Miele mogao ci-
ljano da Vam pomogne.

Obim isporuke

- Uputstvo za upotrebu i montazu za
koriséenje funkcija rerne i mikrotalasa

- Kuvar sa receptima za automatske
programe i nacine rada

- Zavrtnji za pri¢vr§éivanje VaSe rerne u
ugradnom ormanu

- Razni pribor
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Isporuéeni pribor i pribor koji se
posebno kupuje

Vas$a rerna se isporucuje sa staklenom
tacnom i reSetkom.

Sav navedeni pribor, kao i sredstva za Ci-
Séenje i odrzavanje su prilagodeni za rer-
ne firme Miele.

Njih moZete da nabavite preko Miele
webshop-a, preko Miele korisnicke slu-
zbe ili Vasih Miele specijalizovanih pro-
davaca.

Prilikom narucivanja navedite oznaku
modela VaSe rerne i oznaku Zeljenog pri-
bora.

Staklena tacna

Staklena tacna je pogodna za sve nacine
rada.

Staklena tacna moze da se oSteti
usled velikih kolebanja temperature.
Vruéu staklenu tacnu ne stavljajte na
hladne povrsSine, kao Sto su radne
ploce od granita ili keramicke plocice,
vec¢ na odgovarajuce podmetace.

m Staklenu tacnu uvek koristite u nac¢inu
rada Mikrotalasi i kao noseéu po-
vrSinu manjih kalupa.

m Opteretite staklenu tacnu sa maksi-
malno 8 kg.




Resetka sa zastitom od izvlaéenja

Resetka nije pogodna za koriS¢enje u
nadinu rada Mikrotalasi (&=]. Regetku mo-
zete da koristite u svim nacinima rada
bez mikrotalasa.

& Opasnost od povreda zbog vru-
¢ih povrsina.

Resetka se tokom postupaka pecenja
veoma zagreje.

Stavite kuhinjske rukavice prilikom
stavljanja i vadenja vruéeg jela, kao i
tokom rada oko vruce rerne.

Rerna i reSetka mogu da se ostete
usled moguceg stvaranja varnica.

Ne koristite reSetku za postupke pe-
¢enja u nacinu rada Mikrotalasi [(&=).
Ne stavljajte reSetku na dno rerne ved
je gurnite na jedan od nivoa.

KoriSéenje resetke

ReSetka poseduje zastitu od izvlagenja.
Zastita od izvlaCenja sprecava da reSet-
ka potpuno isklizne kada treba samo de-
limi¢no da se izvuce.

Ako naopako stavite rostilj u rernu, ni-
je obezbedena zastita od izvlacenja.
Prilikom ubacivanja pazite da se za-
Stita protiv izvlacenja nalazi pozadi.

m Cim resetka prilikom izvladenja udari
sa zastitom od izvla¢enja, podignite
napred malo reSetku.

.

A

B Za odredene postupke peéenja (npr.
za pelenje na redetki) stavite reSetku
zajedno sa staklenom tacnom.

Samo tako se zastita od izvlacenja na-
lazi napred.

m Opteretite resSetku sa maksimalno
8 kg.
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Oprema

Okrugli kalupi za pecenje

Mikrotalasi bi mogli da ostete okrugle
kalupe za pecenje.

Okrugle kalupe ne koristite u nacini-
ma rada Mikrotalasi , MT + automat-
sko pecenje B9, MT + vrudi vazduh

plus B, MT + rostil (] ili MT + roti-
kruzenje vazd. (E&).

=

Okrugli kalup za pecenje bez perfora-
cije HBF 27-1 je pogodan za priprema-
nje pice, tankih kola¢a od kvasnog ili
mucenog testa, slatkih i zacinjenih tarto-
va, zapecCenih deserta, lepinja ili za pe-
¢enje zamrznutih kolaca ili pica.

Okrugli kalup za pecéenje i AirFry kalup
HBFP 27-1 sa perforacijom imaju iste
moguénosti kao Gourmet pleh za pece-
nje i AirFry HBBL 71 sa perforacijom.

Emaijlirana povrsina oba kalupa za pece-
nje je sa zavrSnom obradom
PerfectClean.

m Ubacite reSetku i stavite okrugli kalup
na reSetku.

Gourmet pekac HUB
Gourmet poklopac pekaca HBD

Mikrotalasi mogu da oStete Gourmet
pekace i poklopce pekaca. Metal re-
flektuje mikrotalase tako da moze do-
¢i do stvaranja varnica i mikrotalasi
ne mogu da se apsorbuju.

Pekace i poklopce koristite samo za
postupke pecenja u nacinu rada bez
mikrotalasa.

Ubacite reSetku u nivo 1i stavite Go-
urmet pekac na resetku.
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Povrsina Gourmet pekaca je presvucena
slojem protiv prianjanja i oni su pogodni
za indukcione plo¢e za kuvanje.
Gourmet pekaca ima u razli¢itim dubi-
nama. Sirina i visina su iste.

Posebno moZete nabaviti odgovarajuée
poklopce. Prilikom kupovine navedite
oznaku modela.

Dubina: 22 cm

HUB 62-22

Dubina: 35 cm*

HUB 62-35

* U rerne sa 3 nivoa pekac¢ ne moze da se
stavi zajedno sa poklopcem, jer ukupna vi-
sina prelazi raspolozivu visinu rerne.

Pribor za ¢iSéenje i odrZzavanje

- Miele univerzalna krpa od mikrovlaka-
na

- Miele sredstvo za ciséenje rerni

Sigurnosni uredaji

- Blokada ukljuéivanja [}
(vidi poglavlje ,,Podesavanja“, odeljak
,Bezbednost")

- Blokada tastera
(vidi poglavlje ,,Podesavanja“, odeljak
,,Bezbednost)

- Ventilator
(vidi poglavlje ,,Pode3avanja“, odeljak
,Naknadni rad ventilatora“)



Oprema

- Sigurnosno iskljucivanje
Nacin rada bez mikrotalasa moze da
se pokrene bez unosa podatka o vre-
menu pecenja. Kako bi se sprecio traj-
ni rad i time predupredila opasnost od
poZzara, rerna se u zavisnosti od oda-
branog nacina rada i temperature po-
sle poslednjeg rukovanja automatski
isklju€uje na odredeno vreme.

Povrsine oplemenjene slojem
PerfectClean

Povrsine oplemenjene slojem
PerfectClean se odlikuju izvanrednim
efektom neprianjanja i izuzetno jedno-
stavnim nac¢inom ¢iséenja.
Pripremljene namirnice se lako odvajaju.
Necistoca koja ostane posle postupaka
pecenja ili przenja se jednostavno od-
stranjuje.

Na povr§inama oplemenjenim slojem
PerfectClean mozete da selete i transi-
rate ispeCene namirnice.

Ne koristite keramicke nozeve, jer iz-
grebu povrsinu oplemenjenu slojem
PerfectClean.

Povrsine oplemenjene slojem
PerfectClean se u pogledu odrzavanja
mogu porediti sa staklom.

Proditajte napomene u poglavlju ,,Cisée-
nje i odrzavanje“ kako bi se sacuvale
prednosti efekta neprianjanja i izuzetno
jednostavnog ¢iSc¢enja.

PovrSine oplemenjene slojem
PerfectClean:

- rerna
- reSetka

- Okrugli kalup za pecenje i AirFry kalup
sa perforacijom

- okrugli kalup za pecenje
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Prvo pustanje u rad

Miele@home

Vas$a rerna je opremljena integrisanim
WLAN modulom.

Za kori§¢enje potrebni su Vam:

- WLAN mreza

- aplikacija Miele

- korisnic¢ki nalog Miele-a. Korisnic¢ki na-
log mozete da kreirate putem aplikaci-
je Miele.

Aplikacija Miele Vas vodi prilikom pove-
zivanja izmedu rerne i kuéne WLAN
mreze.

Nakon §to ste povezali rernu sa VaSom
WLAN mrezom, pomodu aplikacije mo-
Zete npr. da radite sledece:

- Pozivate informacije o statusu rada
Vase rerne

- Pozivate obavestenja o tekuéim po-
stupcima kuvanja VaSe rerne

- Zavrsavate tekuce postupke kuvanja
Povezivanjem rerne sa VaSom WLAN

mrezom povecava se potrosnja energije,
Cak i kada je parna rerna iskljucena.

Obezbedite, da na mestu postavljanja
Vas$e rerne signal VaSe WLAN mreze
bude dovoljno jak.
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Dostupnost WLAN veze

WLAN veza deli frekventni opseg sa
drugim uredajima (npr. mikrotalasnim
rernama, igratkama na daljinsko upra-
vljanje). Usled toga prilikom povezivanja
moze dodi do smetnji, povremeno ili
potpuno. Iz tog razloga ne moze da se
obezbedi stalna raspolozivost ponude-
nih funkcija.

Raspolozivost Miele@home

Kori§¢enje aplikacije Miele zavisi od ras-
poloZivosti servisa Miele@home u Vasoj
zemlji.

Servis Miele@home nije raspoloziv u
svakoj zemlji.

Informacije o raspolozivosti naci ¢ete na
internet strani www.miele.com.

Miele aplikacija

Miele aplikaciju moZete besplatno preu-
zeti sa Apple App Store” ili Google Play
Store™-a.

Download on the
' App Store

p

GETITON

* Google Play EE



Prvo pustanje u rad

Osnovna podesavanja

Za prvo pustanje u rad morate da izvrsi-
te sledeca podeSavanja. Ova podeSava-
nja mozete u kasnijem trenutku ponovo
da promenite (vidi poglavlje ,,PodeSava-
nja“).
& Opasnost od povreda zbog vru-
¢ih povrsina.

Rerna se zagreje tokom rada.

Rernu upotrebljavajte samo ako je
ona ugradena da bi se osigurao be-
zbedan rad uredaja.

Kada rernu prikljucite na elektri¢nu
mrezu, ona se automatski ukljuci.

Podesavanje jezika
m Odaberite zeljeni jezik.

Ako ste greskom odabrali jezik koji ne
razumete, sledite uputstva u poglavlju
,Podesavanja”, odeljak ,Jezik M

Podesavanje lokacije
B |zaberite Zeljenu lokaciju.

Konfigurisanje Miele@home

Na displeju se pojavi Podesiti

Miele@home".

m Ako Zelite odmah da konfiguriSete
Miele@home, potvrdite sa OK.

m Ako zelite da pomerite konfigurisanje
za kasnije, odaberite Preskociti i potvr-
dite sa OK.

Informacije o kasnijem konfigurisanju
naéi éete u poglavlju ,,Podesavanja“
odeljak ,,Miele@home*,

m Ako zelite da odmah konfiguriSete
Miele@home, odaberite zeljeni me-
tod povezivanja.

Displej i aplikacija Miele vode Vas kroz
ostale korake.
PodesSavanje tacnog vremena

m Podesite tacno vreme u satima i mi-
nutima.

m Potvrdite sa OK.

Zavr$avanje prvog pustanja u rad

m Sledite moguca druga uputstva na di-
spleju.

Prvo pustanje u rad je zavr§eno.
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Prvo pustanje u rad

Prvo zagrevanje rerne

Prilikom prvog zagrevanja rerne mogu da
nastanu neprijatni mirisi. Otklonic¢ete ih
tako §to cete praznu rernu zagrevati naj-
manje jedan sat.

Za vreme postupka zagrevanja obezbe-
dite dobro provetravanje kuhinje.
Izbegavajte da se mirisi proSire na dru-

ge prostorije.

m Uklonite sa rerne i pribora eventualne
nalepnice ili zastitne folije.

m Izvadite i oCistite pribor iz rerne (vidi
poglavlje ,,Cidc¢enje i odrZavanje").

m Pre zagrevanja oCistite unutrasnjost
rerne vlaznom krpom od eventualne
prasSine i ostataka ambalaze.

m Ukljucite rernu tasterom za ukljuéiva-
nje/iskljuéivanje O.

Prikaze se Odaberite nacin rada.

m Odaberite Yruci vazduh plus (&].

Prikaze se predlozena temperatura

(160 °C).

Zagrevanije rerne, osvetljenje i ventilator

se ukljucuju.

m Podesite maksimalno mogucu tempe-
raturu (250 °C).

m Potvrdite sa OK.

Rernu zagrevajte najmanje jedan sat.

m Iskljucite rernu tasterom za ukljuciva-
nje/uklju¢ivanje O posle najmanje
jednog sata.
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Ciséenje unutrasnjosti rerne posle pr-
vog zagrevanja

& Opasnost od povreda zbog vru-
¢ih povrsina.

Rerna se zagreje tokom rada. Postoji
opasnost da se opeCete na grejace i
unutrasnjost rerne.

Pre ru¢nog ¢iS¢enja ostavite grejace i
unutrasnjost rerne da se ohlade.

m Unutrasnjost rerne ocistite toplom vo-
dom, deterdzentom za ru¢no pranje
sudova i ¢istom sunderastom krpom
ili ¢istom, vlaznom krpom od mikro-
vlakana.

m Zatim te povrsSine obrisite mekom kr-
pom.

Vrata zatvorite tek kada rerna bude su-
va.




PodeSavanja

Pregled podeSavanja

Stavka menija Mogucéa podeSavanja

Jezi ™ ... | deutsch | english | ...
Lokacia

Tacno vreme Pokazate| displeja

Ukluéeno* | Iskljuceno | Nocno iskljucivanje
Format sata.

12h |24 h*
Podesiti

Osvetlienie Ukliuceno
LUklugeno™ 15 sekundi*
Iskliuceno

Displej Osvetlenost
EEERC-C]
CwickTouch
Ukliuéeno | Iskluteno*

JaCina zvika ZyUcni signall
Melodie* FREEZZ1
Solo-TonAEEEEEEENECCC-""7
2k tastera
EEEERC-C]
Pozdravna melodia
Ukliuéeno* | Iskliuceno

Jedinice Tezina

g* | b/oz | b
Temperatura

Oc* | OF

Brzo-MT Snaga
Yreme kuva,

Kokice Yreme kuva,

Booster Ukluceno*
Iskliuceno

PredioZene termperature

Prediozene shage

* Fabricko podesavanje
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PodesSavanja

Stavka menija

Moguca podeSavanja

MNaknadni rad ventilatora

Upravljano ternperatur.*
Yremenski upraviano

Bezbednost

Blokada tastera
Ukluéeno | Iskluteno*
Blokada ukluGivania (7
Ukliuéeno | Iskliuteno*

Migle@home

Aktivirati | Deaktivirati
Status veze

Ponovo podesit

Yratiti fabricka podesava.
Podesiti

Daljinsko upravljanje

Ukljuceno*
Iskliuceno

Remote Update

Ukljuceno*
Iskliuceno

‘erzia softvera

Prodajno mesto

Cemno program
Ukljuceno | Iskliuceno™

Fabricka podesavania

Podesavanja uredaja
PredoZene snage
PredoZene termperature

* Fabricko podesavanje

30




PodeSavanja

Aktiviranje menija ,,Pode3avanja“

U meniju Cstali | Podesavanja mozete
da personalizujete Vasu rernu tako $to
éete da prilagodite fabricka podeSavanja
Vasim potrebama.

m Odaberite Ostali ().
m Odaberite Podesavanja ™.
m Odaberite Zeljeno podesavanje.

Mozete da proverite ili promenite pode-
Savanja.

Podes$avanja mozete da promenite sa-
mo ako nije u toku postupak kuvanja.

Jezik ™

Mozete da podesite jezik Vase zemlje i
Vasu lokaciju.

Nakon izbora i potvrde na displeju se
odmah pojavi zeljeni jezik.

Savet: Ako ste greSkom odabrali jezik
koji ne razumete, odaberite senzorski ta-
ster (E). OrijentiSite se prema simbo-

lu ™ da biste dospeli ponovo u podmeni
Jezik M.

Tacéno vreme

Pokazatelj displeja

Izaberite vrstu prikaza taénog vremena
za isklju¢enu rernu:

- Ukluceno
Ta¢no vreme je uvek prikazano na di-
spleju.
Ako dodatno odaberete podesavanje
Displej | QuickTouch | Ukluceno, svi sen-
zorski tasteri odmah reaguju na dodir.
Ako dodatno odaberete podesavanje
Displej | QuickTouch | Iskluteno, morate
da ukljugite rernu pre nego Sto mozete
njome da rukujete.

- lskljuceno
Displej bude taman radi usStede ener-
gije. Morate da ukljucite rernu pre ne-
go Sto mozete njome da rukujete.

- Nocno isklucivanje
Radi ustede energije ta¢no vreme na
displeju se prikazuje samo od 5 ¢aso-
va do 23 Casa. Ostalo vreme displej je
taman.

Format sata

Prikaz tacnog vremena moze biti u forma-
tu od 24 &asa ili 12 ¢asova (24 hiili 12 h).
Podesiti

PodesSavate sate i minute.

Nakon prekida u napajanju strujom po-

novo se prikaze ta¢no vreme. Tacno vre-
me se ¢uva oko 150 sati.

Ako je rerna povezana sa WLAN mre-
Zom i prijavljena u aplikaciji Miele, vre-
me se sinhronizuje na osnovu podesa-
vanja lokacije u aplikaciji Miele.

Osvetljenje

- Uklju¢eno
Osvetljenje rerne ostaje ukljuc¢eno to-
kom celog postupka kuvanja.

- Uklugeno” 15 sekundi
Osvetljenje rerne se iskljucuje tokom
postupka kuvanja posle 15 sekundi.
Odabirom senzorskog tastera -Q: po-
novo ukljuCujete osvetljenje rerne na
15 sekundi.

Iskluceno

Osvetljenje rerne je isklju¢eno. Odabi-
rom senzorskog tastera -Q: ponovo
uklju€ujete osvetljenje rerne na 15 se-
kundi.
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PodesSavanja

Displej

Osvetljenost

Intenzitet osvetljenosti displeja je prika-
zan putem segmentnog indikatora.

-ANNNENN
Maksimalna osvetljenost

Minimalna osvetljenost

QuickTouch

Odaberite nacin reagovanja senzorskih
tastera kada je rerna isklju¢ena:

- Ukluceno

Ako dodatno odaberete podesavanje
Tacno vreme | Pokazatelj displeja | Uklju-
ceno ili Noc¢no iskliucivanje, senzorski ta-
steri reaguju i kada je rerna iskljucena.
Iskljuceno

Nezavisno od podesavanja Tacno vre-
me | Pokazatelj displeja senzorski tasteri
reaguju samo kada je rerna uklju€ena,
kao i izvesno vreme posle iskljucivanja
rerne.

Jacina zvuka

Zvucni signali

Kada su zvucni signali ukljuceni, zacuje
se zvuéni signal kada je dostignuta po-
desena temperatura i po isteku podese-
nog vremena.

Melodije

Na kraju postupka, u razmacima se za-
Cuje viSe puta melodija.

Jagina zvuka ove melodije se prikazuje
segmentnim indikatorom.

-INNNEEN
Maksimalna jacina zvuka

Melodija je isklju¢ena
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Solo-Ton

Na kraju postupka u odredenom trajanju
se zacuje konstantan zvucni signal.

Visina ovog solo zvuka se prikazuje seg-
mentnim indikatorom.

-INENEEEEENEENER
Maksimalna visina tona

Minimalna visina tona

Zvuk tastera

Jacina zvuka tastera, koji se Cuje prilikom
svakog biranja senzorskog tastera, prika-
zuje se segmentnim indikatorom.

-INENENE
Maksimalna jacina zvuka

Zvuk tastera je isklju¢en

Pozdravna melodija

Melodiju, koja se zacuje prilikom dodira
tastera za ukljuivanje/isklju¢ivanje O,
mozete da iskljucite ili ukljucite.

Jedinice

TeZina

Tezinu namirnica na automatskim progra-
mima mozete da podesite u gramima (g),
funtama/uncama (lb/oz) ili funtama (Ib).

Temperatura

Temperaturu mozete da podesite u ste-
penima celzijusa (°C) ili u stepenima fa-
renhajta (°F).



PodeSavanja

Brzo-MT

Za trenutno pokretanja nacina rada Mikro-
talasi podesena je snaga mikrotalasa od
1000 W i vreme pripreme od 1 minuta.
- Snaga
Mozete da podesite snagu mikrotalasa
od 80 W,150 W, 300 W, 450 W,
600 W, 850 W ili1000 W.
- Wreme kuva.
Maksimalno vreme pripreme, koje mo-
Ze da se podesi, zavisi od odabrane
snage mikrotalasa:
80—300 W: maksimalno 10 minuta
450—1000 W: maksimalno 5 minuta

Kokice

Za trenutno pokretanja nacina rada Mi-
krotalasi za pripremu kokica podesena je
snaga mikrotalasa od 850 W i vreme
pripreme od 2:50 minuta. Ovo odgovara
zahtevima najvecéeg broja proizvodaca za
pripremanje kokica sa mikrotalasima.
Mozete da podesite vreme kuvanja od
maksimalno 4 minuta.

Snaga mikrotalasa je fiksno podesena i
ne moze da se promeni.

Booster

Funkcija Booster sluzi za brze zagrevanje
rerne.

- Ukljuceno
Funkcija Booster je automatski ukljuée-
na tokom faze zagrevanja postupka
pecenja. Grejac rostilja, kruzni grejac i
ventilator istovremeno zagrevaju rernu
na podesenu temperaturu.

- Iskluceno
Funkcija Booster je isklju¢ena tokom
faze zagrevanja postupka pecenja.
Rernu zagrevaju samo grejaci odabra-
nog nacina rada.

PredloZene temperature

Preporucuje se da promenite predloze-
ne temperature ako ¢esto radite sa tem-
peraturama koje odstupaju.

Cim odaberete stavku menija, pojavljuje
se lista sa opcijama nacina rada sa odgo-
varajuc¢im predlozenim temperaturama.

m Odaberite Zeljeni nacin rada.
B Promenite predlozenu temperaturu.
m Potvrdite sa OK.

Izmena predlozene temperature se is-
tovremeno odrazava na odgovarajuéi
nacin rada sa mikrotalasima.

Predlozene snage

Preporucuje se da promenite predloze-
ne snage ako Cesto radite sa snagama
mikrotalasa koje odstupaju.

Predlozenu snagu za nacin rada Mikrota-
lasi i za kombinovane nacine rada sa
mikrotalasima mozete da promenite.
Cim pozovete stavku iz menija, pojavi se
lista nacina rada sa odgovaraju¢om pre-
dloZzenom snagom.
- Mikrotalasi [(=):

80 W, 150 W, 300 W, 450 W,

600 W, 850 W, 1000 W

- MT + automatsko pecenje [BD), MT + vru-
éi vazduh plus [Ba), MT + roéti i MT
+ rodtil-kruZenje vazd. E&):
80 W, 150 W, 300 W

m Odaberite Zeljeni nacin rada.

m Promenite predlozenu snagu.

m Potvrdite sa OK.
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Naknadni rad ventilatora

Ventilator nastavlja da radi posle po-
stupka pecenja kako se u rerni, na ko-
mandnoj plodi ili ugradnom ormanu ne
bi kondenzovala vlaga.

- Upravliano temperatur,
Ventilator se iskljuci kada temperatura
u rerni padne ispod oko 70 °C.

- Vremenski upravijano
Ventilator se iskljuci posle otprilike
25 minuta.

Zbog kondenzovane vode mogu da se
oStete ugradni orman i radna ploca, a
moze dodi i do korozije u rerni.

Kada odrzavate toplotu namirnice u
rerni, sa podeSavanjem ‘Yremenski
upravljano raste vlaznost vazduha i vla-
ga se kondenzuje na komandnoj plo-
¢i, stvaraju se kapljice ispod radne
ploce ili vlaga oblaze stranice kuhinj-
skih elemenata.

Ne odrzavajte toplotu namirnice u
rerni koristeéi za to podeSavanje ‘/re-
menski upravljano.

Bezbednost

Blokada tastera

Blokada tastera spre¢ava nezeljeno za-
vr§avanje ili menjanje postupka pripre-
me. Ako je blokada tastera aktivirana,
blokiraju se svi senzorski tasteri i polja
na displeju nekoliko sekundi posle po-
kretanja postupka pripreme izuzev ta-
stera za ukljuéivanje/iskljuéivanje O.
- Ukluceno
Blokada tastera je aktivirana. Dodirnite
senzorski taster OK u trajanju od naj-
manje 6 sekundi da biste nakratko de-
aktivirali blokadu tastera.
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- Iskluceno
Blokada tastera je deaktivirana. Svi
senzorski tasteri reaguju odmah prili-
kom biranja.

Blokada ukljuéivanja &

Blokada ukljucivanja spre¢ava nezeljeno
uklju€ivanje rerne.

Kada je blokada ukljucivanja aktivirana, i
dalje mozete odmah da podesite kratko-
trajni vremenski interval, kao i da koristi-
te funkciju MobileStart.

Blokada ukljucivanja ostaje uklju¢ena i
nakon prekida napajanja strujom.

- Ukljuceno
Aktivira se blokada uklju¢ivanja ureda-
ja. Pre nego Sto mozete da koristite
rernu, dodirnite senzorski taster OK u
trajanju od najmanje 6 sekundi.

- Iskljuceno
Blokada ukljucivanja uredaja je deakti-
virana. Rernu mozete da koristite na
uobicajen nacin.

Miele@home

Rerna spada u kuéne uredaje koji po-
drzavaju Miele@home. Vasa rerna je
fabricki opremljena WLAN komunikaci-
onim modulom i pogodna je za bezi¢nu
komunikaciju.

Postoji viSe mogucnosti da Vasu rernu
povezete u Vasu WLAN mrezu. Preporu-
¢ujemo Vam da svoju rernu povezete
pomocu Miele aplikacije ili pomocu
WPS-a sa svojom WLAN mrezom.
- Aktivirati
Ovo podesavanije je vidljivo samo ako
je Miele@home deaktiviran. WLAN
funkcija se ponovo ukljucuje.
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- Deaktivirati

Ovo podeSavanije je vidljivo samo ako
je Miele@home aktiviran.
Miele@home ostaje podesen, WLAN
funkcija se iskljucuje.

Status veze

Ovo podes$avanije je vidljivo samo ako je
Miele@home aktiviran. Na displeju se
prikazuju informacije, npr. kvalitet prije-
ma WLAN-a, ime mreze i IP-adresa.

Ponovo podesiti

Ovo podeSavanije je vidljivo samo ako
je vec konfigurisana WLAN mreza. Re-
setujete podeSavanja mreze i odmah
konfiguriSete novu mrezu.

Yratiti fabricka podesava.

Ovo podeSavanije je vidljivo samo ako
je vec konfigurisana WLAN mreza.
WLAN funkcija se iskljuCuje i veza sa
WLAN mrezom se resetuje na fabric-
ko podeSavanje. Vezu sa WLAN mre-
Zzom morate ponovo da konfiguriSete
da biste mogli da koristite
Miele@home.

Resetujte podeSavanja mreze kada
odlazete ili prodajete rernu ili kada pu-
State u rad polovnu rernu. Samo tako
¢ete biti sigurni da ste uklonili sve li-
¢ne podatke i da prethodni vlasnik ne-
¢e modi viSe da ima pristup rerni.
Podesiti

Ovo podeSavanije je vidljivo samo ako
jo$ ne postoji veza sa WLAN mrezom.
Vezu sa WLAN mrezom morate pono-
vo da konfiguriSete da biste mogli da
koristite Miele@home.

Remote Update

Stavka menija Remote Update se prika-
zuje i moze da se odabere samo ako su
ispunjeni uslovi za kori§¢enje

Miele@home (vidi poglavlje ,,Prvo pu-
Stanje u rad”, odeljak ,Miele@home®).

Softver Vase rerne moze da se azurira
pomocu funkcije RemoteUpdate. Ako
postoji nadogradnja softvera za Vasu
rernu, rerna je automatski preuzima. In-
stalacija azuriranja se ne vrsi automatski
veé¢ morate ruéno da je pokrenete.

Ukoliko ne instalirate ovu funkciju, Vasu
rernu moZzete da koristite na uobicajen

nacin. Firma Miele ipak preporucuje da
instalirate azuriranja.

Ukljugivanje/Iskljuéivanje

Fabricki je uklju¢ena funkcija Remote-
Update. Dostupno aZuriranje se auto-
matski preuzima i morate ru¢no da ga
pokrenete.

Iskljucite funkciju RemoteUpdate ako
zelite da se nadogradnje softvera ne
preuzimaju automatski.

Postupak daljinskog aZuriranja

Informacije o sadrzaju i obimu azurira-
nja mozete nadi u aplikaciji Miele.

Ako je dostupna nadogradnja, na disple-
ju VaSe rerne se prikaze obavestenje.

Nadogradnju mozete odmah da instali-

rate ili da odlozite instalaciju za kasnije.

Upit ¢e uslediti kada slededi put ukljuci-
te rernu.

Ako ne Zelite da instalirate nadogradnju,
iskljucite daljinsko azuriranje.

AzZuriranje traje nekoliko minuta.

Prilikom azuriranja obratite paznju na
sledece:
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- Dok ne dobijete poruku, azuriranje nije
na raspolaganju.

- Instalirana nadogradnja ne moze da se
ponisti.

- Ne isklju€ujte rernu dok se vrsi azuri-
ranje. U protivhom ¢e se aZuriranje
prekinuti i nece biti instalirano.

- Neka azuriranja softvera moze da vrsi
samo Miele servis.

Daljinsko upravljanje

Kada instalirate aplikaciju Miele na Va-
Sem mobilnom uredaju, raspolazete si-
stemom Miele@home i aktivirate daljin-
sko upravljanje (Ukljuéenc), mozete da
koristite funkciju MobileStart i ocitavate
npr. informacije o teku¢im postupcima
pecenja Vase rerne ili zavrSavate tekudi
postupak pecenja.

U umrezenom rezimu pripravnosti rerni
je potrebno maks. 2 W.

Aktiviranje MobileStart

m Odaberite senzorski taster [ da biste
aktivirali MobileStart.

Senzorski taster [ svetli. Rernom mo-
Zete da upravljate na daljinu putem apli-
kacije Miele.

Prodajno mesto

Ova funkcija omogucava specijalizova-
nom prodavcu da prezentuje rernu bez
zagrevanja. Ovo podeS$avanje Vam nije
potrebno za privatnu upotrebu.

Demo program

Ako ukljucite rernu dok je aktiviran de-
mo program, pojavi se napomena De-

mo progr. aktivan, Uredaj ne greje.

Direktno upravljanje na rerni ima priori-
tet u odnosu na daljinsko upravljanje
putem aplikacije.

MobileStart moZete da koristite dok
svetli senzorski taster .

Verzija softvera

Ova verzija softvera je namenjena za
Miele servisnu sluzbu. Ove informacije
Vam nisu potrebne za privatnu upotre-
bu.
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- Ukljuéeno
Demo program se aktivira kada dodir-
nete senzorski taster OK u trajanju od
najmanje 4 sekunde.

- Iskljuceno
Demo program se deaktivira kada do-
dirnete senzorski taster OK u trajanju
od najmanje 4 sekunde. Rernu mozete
da koristite na uobicajen nacin.

Fabricka podeSavanja

- Podesavanja uredaja
Sva podesSavanja se resetuju na fabri¢-
ka podesavanja.

- Predlozene snage
Promenjene snage mikrotalasa se re-
setuju na fabricko podesavanje.

- Predlozene temperature
Promenjene predlozene temperature
se resetuju na fabricka podesavanja.

Radni sati

Odabirom Dstali | Radni sati mozete
da ocitate ukupan broj radnih sati Vase
rerne.



Krat. vr. inter.

KoriSéenje funkcije Krat. vr. inter.

Kratkotrajni vremenski interval [) moze-
te da koristite za nadgledanje posebnih
postupaka, npr. kuvanja jaja.

Kratkotrajni vremenski interval takode
mozete da koristite kada istovremeno po-
desite vreme za automatsko ukljucivanje
ili isklju¢ivanje postupka pripreme (npr.
kao podsetnik da nakon izvesnog vremena
pripreme jelo zacinite ili prelijete%.

m Kratkotrajni vremenski interval mozete

da podesite maksimalno za 59 minuta
i 59 sekundi.

Podesavanje kratkotrajnog vremen-
skog intervala

Kada odaberete podegavanje Displej |
QuickTouch | Iskluceno, ukljuéujete rer-
nu kako biste podesili kratkotrajni vre-
menski interval. Kratkotrajni viemenski
interval, koji odbrojava, se onda pojavi
kada je rerna isklju¢ena.

Primer: zelite da kuvate jaja i podesite
kratkotrajni interval na 6 minuta i 20 se-
kundi.

m Odaberite senzorski taster @.

m Ako se istovremeno odvija postupak
kuvanja, odaberite Krat. vr. inter..

Prikaze se zahtev Podesiti 00:00 min.

m Preko zone za navigaciju podesite
06:20.

m Potvrdite sa OK.

Kratkotrajni vremenski interval se me-
morise.

Kada je rerna isklju¢ena, umesto tacnog
vremena prikazu se £ i kratkotrajni vre-
menski interval koji odbrojava.

Ako se istovremeno odvija postupak ku-
vanja bez podesenog vremena pripre-
me, prikazu se ) i kratkotrajni vremen-
ski interval koji odbrojava, ¢im je dostig-
nuta podesena temperatura.

Ako se istovremeno odvija postupak ku-
vanja sa podeSenim vremenom pripre-
me, kratkotrajni vremenski interval od-
brojava u pozadini, jer vreme pripreme
ima prioritet prikaza na displeju.

Kada se nalazite u nekom meniju, krat-
kotrajni vremenski interval odbrojava u
pozadini.

Posle isteka kratkotrajnog vremenskog
intervala treperi £, vreme odbrojava na-
viSe i zaCuje se zvucni signal.

m Odaberite senzorski taster @.

m Potvrdite sa OK ako je potrebno.
Zvucni i opticki signali se iskljucuju.
Menjanje kratkotrajnog vremen-
skog intervala

m Odaberite senzorski taster @.

m Ako se istovremeno odvija postupak
kuvanja, odaberite Krat. vr. inter..

m Odaberite Promeniti.

m Potvrdite sa OK.

PrikaZe se kratkotrajni vremenski interval.
B Izmenite kratkotrajni vremenski interval.
m Potvrdite sa OK.

Promenjen kratkotrajni vremenski inter-
val se memoriSe.

Brisanje kratkotrajnog vremen-
skog intervala

m Odaberite senzorski taster @).

m Ako se istovremeno odvija postupak
kuvanja, odaberite Krat. vr. inter..

m Odaberite Brisati.
m Potvrdite sa OK.

Kratkotrajni vremenski interval se briSe.

37



Glavni meni i podmeniji

Meni Predlozena Opseg
vrednost
Nadini rada
Yrudi vazduh plus 160°C 30-250°C
Automatsko pecenje 160°C 100-230°C
Rostii ) 3 1-3
Mikrotalasi 1000 W 80-1000'W
.. = 300 W 30-300W
MT + vruci vazduh plus 160°C 30—990°C
o v <= 300 W 80-300W
MT + rostil-kruzenje vazd. [E& 500 °C 100—-200°C
Odmrzavanje 25°C 25-50°C
Kokice 850 W -
Automatski programi
Ostall
Eco-vrudi vazduh 190°C 100-230°C
Rosti sa knuze. vazduha 200°C 100-220°C
300 W 80-300W
MT + rost| 3 13
. 300 W 30-300W
MT + autormatsko pecenie 160°C 100200 °C

Podesavanja ™

Radni sati
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Nacin rada sa mikrotalasima

Nacin funkcionisanja flektuje mikrotalase tako da moze doci
do stvaranja varnica i mikrotalasi ne mo-

U rerni se nalazi magnetron koji struju gu da se apsorbuju.

pretvara u elektromagnetne talase (mi-

krotalase). Ovi talasi se ravhomerno ra- /N Opasnost od povredivanja usled
sporeduju u unutrasnjosti rerne i osim natpritiska u zatvorenim posudama ili
toga ih reflektuju metalni zidovi rerne. fladama

Mikrotalasi prodiru sa svih strana u na- U zatvorenim posudama ili flaSama se
mirnicu. Namirnice se sastoje od mnogo tokom podgrevanja stvara pritisak koji
molekula. Ovi molekuli (pre svega mole- bi mogao da dovede do eksplozija.

kuli vode) osciluju jako zbog mikrotalasa.  Nikada ne podgrevajte &vrste ili teéne
Na taj nacin namirnica se zagreva od namirnice u zatvorenim posudama ili
spoljasnjeg ka unutrasnjem delu. Sto vi- fladama.

Se vode ima u namirnici, to se ona brze Prethodno otvorite posude i sa flasi-
zagreva ili skuva. ca za bebe skinite poklopac i cuclu.

Prednosti mikrotalasa
& Opasnost od pozara usled neod-

govarajuceg posuda u nacinima rada
sa mikrotalasima.

Posude koje nije pogodno za mikrotala-
se moze da se unisti i da oSteti rernu.
U nacinima rada sa mikrotalasima ko-

- Namirnice mozete obi¢no da priprema-
te pomocdu mikrotalasa bez ili sa doda-
vanjem malo te¢nosti ili masnoce.

- Vreme za otapanje, zagrevanje ili kuva-
nje je krace nego kod ploce za kuvanje

llirerne. ristite samo posude koje je pogodno
- Vitamini, minerali, prirodne boje i pri- za rad sa mikrotalasima.

rodni ukus namirnica ostaju u velikoj

meri ocuvani. Materijal i oblik upotrebljenog posuda
utiCu na vreme zagrevanja i kuvanja jela.

AkO koristite rernu u naéinu rada M|‘ Okrugle i ovalne plrtke posude su se do_

krotalasi ili u nac¢inima rada sa mi- bro pokazale. Ravnhomerno zagrevanje

krotalasima bez stavljene namirnice namirnica u takvim kalupima je bolje ne-

ili sa pogreSnom namirnicom, rerna bi go u posudama sa uglovima.

mogla da se osteti.

Staklenu tacnu uvek koristite u naci- Pogodno posude

nu rada Mikrotalasi i kao nosecu

povr&inu manjih kalupa. & Opasnost od pozara usled zapa-

ljivih materijala.
Posude za jednokratnu upotrebu od

Izbor posuda plastike ili drugih zapaljivih materijala

Da bi mikrotalasi mogli da stignu do na- mogu lako da se zapale i oStete rernu.
mirnice, posgde mora da propusta mi- Ne ostavljajte rernu bez nadzora uko-
krotalase. Mikrotalasi prolaze kroz por- liko podgrevate ili kuvate namirnice u
celan, staklo, karton, plastiku, ali ne kroz posudama za jednokratnu upotrebu
metal. Zato ne koristite metalno posude od plastike, papira ili drugih zapaljivih
ili posude koje sadrzi metal. Metal re- materijala.
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- Plasti¢no posude za mikrotalasnu rernu
U specijalizovanoj prodavnici mozete

Mozete da koristite sledece posude i
materijal:

- Vatrostalno staklo i staklena keramika
Izuzetak: kristalno staklo jer sadrzi olo-
vo i moglo bi da pukne.

- Porcelan

— Bez ukrasa od metala
Metalni ukrasi (npr. zlatne ivice ili
kobaltno plava boja) mogu da stvo-
re varnice.

— Bez Supljih drski
U Suplje drske moZe da dospe vo-
da tako da s prilikom isparavanja
stvara jak pritisak koji bi mogao da
unisti Suplja tela poput eksplozije.
- Neofarbane kamenine i kamenine sa
bojom ispod glazure

& Opasnost od povredivanja usled
vruéeg posuda.

Zemljano posude moze da bude jako
vruce.

Navucite kuhinjske rukavice kada ko-
ristite posude od kamenine.

- Plasti¢no posude i posude za jedno-
kratnu upotrebu od plastike u nacinu
rada Mikrotalasi

Savet: Za dobrobit Zivotne sredine ne
upotrebljavajte posude za jednokratnu
upotrebu.

Plasti¢no posude mora da bude ot-
porno na toplotu i da podnosi tempe-
rature od najmanje 110 °C. Plasti¢no
posude moze da se deformise i sjedi-
ni sa namirnicom.

Koristite plasti¢no posude samo u
nadinu rada Mikrotalasi ().

Ne koristite plasti¢no posude u naci-
nima rada MT + autormnatsko pece-

nie MT + vruéi vazduh plus (Ba), MT
+ roétil (£ ili MT + roétil-kruzenje

da nabavite specijalno plasti¢no posu-
de za mikrotalasnu rernu.

- Plasti¢no posude od stiropora

Za kratkotrajno podgrevanje namirnica

- Plasti¢ne kese za kuvanje
Koristiti za podgrevanje i kuvanje hra-
ne ukoliko kese prethodno izbockate.
Kroz rupe ¢e onda modi da izlazi para.
Tako ¢e se sprediti porast pritiska i pu-
canje kese.
Osim toga postoje specijalne kese za
kuvanje na pari, koje ne morate da iz-
busite. Obratite paznju na uputstva na
ambalazi.

- Kese i creva za pecenje
Obratite paznju na uputstva za upotre-
bu od strane proizvodaca.

& Opasnost od pozara usled metal-
nih delova.

Metalni delovi poput plasti¢ne i me-
talne Stipaljke sa unutrasnjom zicom
mogu da zagreju zapaljive materijale
do te mere da se ovi zapale.

Ne upotrebljavajte metalne ili plastic-
ne i papirne Stipaljke koje u sebi imaju
Zicu.

Savet: Metalni kalupi su manje pogodni
u nac¢inima rada sa mikrotalasima, jer
metal reflektuje mikrotalase. Mikrotalasi
dospeju do kolac¢a samo odozgo tako da
se produZava vreme pecenja. Ako kori-
stite metalne kalupe, postavite kalup na
staklenu tacnu tako da ne dodiruje zido-
ve rerne. Ukoliko se stvaraju varnice, ne
koristite ponovo ovaj kalup u na¢inima
rada sa mikrotalasima.

- Isporuéena resSetka je u principu po-
godna za postupke pecenja u nacini-
ma rada MT + automatsko petenje ED),
MT + vrudi vazduh plus B&), MT + ro-
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stil (] i MT + rodtil-kruZenje vazd. (E&),
kao i u naCinima rada bez mikrotalasa
(stavljena u nivo).

- Metalni kalupi za pecenje u na¢inima
rada MT + automatsko pecenje &S], MT
+ vruci vazduh plus &), MT + rosti] (]
MT + rosti-kruzenje vazd. (&), kao i u
nacinima rada bez mikrotalasa

- Aluminijumske Cinije bez poklopca za
otapanje i zagrevanje gotovih jela
Namirnice se zagrevaju samo odozgo.
Ukoliko gotovo jelo izvadite iz alumini-
jumske Cinije i stavite ga u posudu ko-
ja je pogodna za nacin rada sa mikro-
talasima, toplota ¢e se ravnomernije
rasporediti.

Prilikom kori§¢enja aluminijumskih &i-
nija i folija moZe doci do pucketanja i
stvaranja varnica.

Zato ne stavljajte aluminijumske &ini-
je na reSetku ve¢ na staklenu tacnu.
Aluminijumske ¢inije i folije ne smeju
da dodiruju zidove rerne i moraju da
budu udaljene najmanje 2 cm od zi-
dova rerne.

- Metalni raznjiéi, metalne Stipaljke
Komad mesa mora da bude dosta vedéi
od metalnih raznjica i Stipaljki.

Nepodesno posude

Kod posuda sa Supljim dr§kama i
drskama na poklopcima moze da do-
spe vlaga u Supljine. Isparavanjem
vlage nastaje jak pritisak koji bi mo-
gao da unisti Suplja tela poput ek-
splozije (izuzetak: upljine su dovolj-
no provetrene).

Za kuvanje ne koristite posude sa Su-
pljim dr§kama i dr§kama na poklopci-
ma.

Ne smete da koristite sledeée posude i
materijal:

Redetke od metala (ukljuéujudi isporu-
¢ene redetke) u nacelu nisu pogodne
za upotrebu sa nac¢inom rada

Mikrotalasi .
Metalna posuda

Aluminijumska folija

Izuzetak: kod nejednakih komada me-
sa, npr. zivine, ravnomerno otapanje,
podgrevanije ili kuvanje ¢ete postici
ukoliko pri kraju kuvanja nekoliko mi-
nuta pokrijete ravnije delove malim ko-
madima aluminijumske folije.
Metalne, plasti¢ne ili papirne Stipaljke
koje u sebi imaju Zicu

Plasti¢ne ¢ase sa kojih nije potpuno
skinut aluminijumski poklopac
Kristalno staklo

Pribor za jelo i posude sa metalnim
ukrasima (npr. zlatnim ivicama ili ko-
baltnom plavom bojom)

Posude sa Supljim drskama

Plasti¢no posude od melamina
Melamin upija energiju i na taj nacin
postane vruce.

Raspitajte se prilikom kupovine od kog
materijala se sastoji plasti¢no posude.

Drvene posude

Voda u drvetu isparava tokom postup-
ka kuvanja. Na taj nacin se drvo susi i
nastaju pukotine.
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Nacin rada sa mikrotalasima

Testiranje posuda

Nepodesno posude u rezimu rada sa
mikrotalasima moze da prouzrokuju var-
nice i pucketanje. Ako niste sigurni da li
je stakleno, porcelansko ili glineno posu-
de podesno, testirajte posude.

Ovim testiranjem ne mozete da uocite
Supljine u drskama.

- Ubrzava postupak zagrevanja namirnica.
- Sprecava isusSivanje namirnica.
- Sprecava prljanje unutrasnjosti rerne.

B Za postupak kuvanja sa nacinom rada
Mikrotalasi (2] koristite poklopce od sta-
kla ili plastike pogodne za mikrotalase.

Alternativno mozete da upotrebite i
providnu foliju pogodnu za nacin rada
sa mikrotalasima (obi¢na kuhinjska pro-
vidna folija moZe da se deformise i da
se zbog toplote stopi sa hamirnicama).

m Stavite staklenu tacnu odozdo u nivo 1
a na nju na sredinu praznu posudu.

B Zatvorite vrata.
m Odaberite nadin rada Mikrotalasi ().

m Podesite najveéu snagu mikrotalasa
(1000 W) i vreme pecenja od 30 se-
kundi.

m Pokrenite postupak.
m Sve vreme posmatrajte testiranje posuda.

m Otvorite vrata ¢im se pojave varnice ili
pucketanja.

Ako nastanu varnice ili Cujete pucketanje,
testirano posude nije pogodno za koris§ée-
nje u rezimu rada sa mikrotalasima.

Poklopac

Savet: Poklopac mozete nabaviti u pro-
davnici.

- On sprecava prekomerni izlazak vodene
pare, posebno pri duzem zagrevanju.
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Materijal od kojeg je poklopac napra-
vljen podnosi temperature do 110 °C.
Na vi§im temperaturama (npr. u naci-
nima rada Rostij (7 ili Yruéi vazduh
plus (&]) plastika bi mogla da se de-
formise i sjedini sa namirnicom.
Poklopac koristite samo u nacinu ra-
da Mikrotalasi (=].

Poklopac ne sme da zaptiva posudu.
Kod posude sa malim pre¢nikom mo-
Ze da se dogodi da vodena para ne
moze da izade. Poklopac se pregreje i
mogao bi da se istopi.

Koristite posude dovoljno velikog
pre¢nika.

m Ne koristite poklopce za zagrevanje
slededih namirnica:

- Panirane namirnice

- Namirnice koje treba da dobiju koricu
(npr. tost)

- Namirnice koje treba zagrevati u nacini-
ma rada MT + automatsko pecenje &G,
MT + vruéi vazduh plus Ba), MT + ro-
stil (=] ili MT + rostij-kruzenje vazd.




Rukovanje

Ako u rezimu rada Mikrotalasi sta-
vite namirnicu direktno na dno rerne,
rerna bi mogla da se osteti.
U rezimu rada Mikrotalasi gurnite
staklenu tacnu u nivo 1i uvek stavite
posude na staklenu tacnu.

m Ukljucite rernu.
Pojavljuje se glavni meni.
m Stavite namirnicu u rernu.

m Odaberite Zeljeni nacin rada.

Najpre se prikaze nacin rada. Zavisno od
nacina rada redom se prikazu predloze-

na temperatura, predlozena snaga i vre-
me kuvanja.

m Ako je potrebno, promenite predloze-
ne vrednosti za postupak kuvanja i po-
desite vreme kuvanja.

Temperaturu mozete naknadno da pro-
menite putem zone za navigaciju, sna-
gu mikrotalasa putem senzorskog ta-
stera §/W i vreme kuvanja putem sen-
zorskog tastera @.

m Svaki unos potvrdite sa OK. Potvrdi-
vanjem temperature pokrecete postu
pak kuvanja u nacinu rada bez mikro-
talasa.

U nacinima rada sa mikrotalasima prika-
zuju se snaga mikrotalasa i podeSeno
vreme kuvanja.

m Pokrenite postupak kuvanja u nacinu
rada sa mikrotalasima uz pomoc¢ sen-
zorskog tastera OK.

Postupak kuvanja se odvija.

Ako ste podesili temperaturu, mozete da
pratite porast temperature. Kada se prvi
put dostigne temperatura, zacuje se
zvuéni signal.

Stvaranje mikrotalasa se zaustavlja ¢im se
prekine postupak kuvanja ili otvore vrata
uredaja. Postupak kuvanja mozete da na-
stavite uz pomo¢ senzorskog tastera OK.

m Posle postupka pecenja odaberite sen-
zorski taster odabranog nacina rada da
biste zavrsili postupak pripreme.

B Izvadite namirnicu iz rerne.

m Iskljucite rernu.

Izmena vrednosti i podeSavanja
za postupak pripreme

Cim se pokrene postupak kuvanja, zavisno
od nacdina rada putem senzorskog tastera
mozete da promenite vrednosti ili podesa-
vanja za taj postupak kuvanja.

Zavisno od nacina rada mozete da pro-
menite sledeca podeSavanja:

- Temperatura

- Snaga

- Vreme kuva.,

- Zavrieno u

- Start u

Promena temperature

Predlozenu temperaturu mozete pu-
tem Ostali | Podedavanja ™ | Predio-
zene temperature trajno da podesite
prema Vasim li¢nim navikama pri kori-

§éenju uredaja.

m Odaberite taster sa strelicom A'ili V
ili predite prstom u poljullIB 1l nade-
sno ili nalevo.

Zadata temperatura se prikaze na di-

spleju.

m Promenite zadatu temperaturu preko
zone za navigaciju.

Temperatura se menja u koracima od po

5°C.

m Potvrdite sa OK.

Postupak pecenja se odvija sa prome-
njenom zadatom temperaturom.
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Rukovanje

Promena snage mikrotalasa

U nadinu rada Mikrotalasi i u nadini-
ma rada sa mikrotalasima mozete da
menjate snagu mikrotalasa.

Predlozenu snagu mozete putem Csta-
l | Podedavanja ™ | Prediozene snage
trajno da podesite prema Vasim licnim
navikama pri kori$éenju uredaja.

m Odaberite senzorski taster §F/W.

Podesena snaga mikrotalasa se memo-
riSe i prikazuje na displeju.

® Promenite snagu mikrotalasa putem
zone za navigaciju.

Mozete da podesite sledec¢e snage mi-
krotalasa: 80 W, 150 W, 300 W,
450 W, 600 W, 850 W, 1000 W.

m Potvrdite sa OK.

Postupak kuvanja se odvija sa izmenje-
nom snagom mikrotalasa.

Podesavanje vremena kuvanja

Na rezultat pripreme jela moze nega-
tivno da utice ako od trenutka stavlja-
nja namirnice u rernu do trenutka
starta prode dosta vremena. Sveze
namirnice mogu da promene boju ili
¢ak da se pokvare.

Prilikom pecenja testo bi pocelo da
se susi a dejstvo sredstva za dizanje
bi oslabilo.

Odaberite $to je moguce kraée vreme
do starta postupka pecenja.

Namirnicu ste stavili u rernu, odabrali
nacin rada i neophodna podeSavanja,
kao npr. temperaturu.

Unosom Yreme kuva., Zavréeno u ili Start
u putem senzorskog tastera @ mozete
automatski da ukljucite i iskljucite po-
stupak kuvanja.
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- Vreme kuva.
Podesite vreme koje je potrebno za
kuvanje namirnice. Po isteku tog vre-
mena zagrevanje rerne se automatski
isklju€uje. Maksimalno vreme kuvanja,
koje moze da se podesi, zavisi od oda-
branog nacina rada.

- Zavrseno u
Odredite trenutak kada postupak ku-
vanja treba da se zavrsi. Zagrevanje
rerne se automatski iskljucuje u tom
trenutku.

- Startu
Ova funkcija se pojavljuje u meniju tek
kada podesite Yreme kuva. ili Zavrseno
u. Sa Start u odredujete trenutak kada
postupak kuvanja treba da se pokrene.
Zagrevanje rerne se automatski uklju-
¢uje u tom trenutku.

Odaberite senzorski taster @).
Podesite Zeljena vremena.
Potvrdite sa OK.

Odaberite senzorski taster <O da biste
se vratili nazad u meni odabranog na-
¢ina rada.



Rukovanje

Menjanje podesenih vremena kuvanja
m Odaberite senzorski taster @.

m Odaberite Zeljeno vreme.

m Potvrdite sa OK.

m Odaberite Promeniti.

m Odaberite senzorski taster <O da biste
se vratili nazad u meni odabranog na-
¢ina rada.

Ova stavka menija se ne prikazuje kada
Zelite da promenite vreme kuvanja u
nacinima rada sa mikrotalasima jer
vreme kuvanja mora uvek da je pode-
Seno.

Ako u nacinu rada bez mikrotalasa bri-
Sete Vreme kuva., briSu se i podesena
vremena za Zavrseno u i Start u.

Ako briSete Zavréeno u ili Start u, postu-
pak kuvanja se pokreée sa podesSenim
vremenom pripreme.

Vreme je posvetljeno.
m Promenite podeseno vreme.
m Potvrdite sa OK.

m Odaberite senzorski taster <O da biste
se vratili nazad u meni odabranog na-
¢ina rada.

m Nastavite postupak kuvanja u nacinu
rada sa mikrotalasima uz pomo¢ sen-
zorskog tastera OK.

Kod prekida napajanja strujom brisSu se
podeSavanja.

Savet: U nacinu rada Mikrotalasi mo-
Zete da promenite vreme pecenja i pu-
tem zone za navigaciju.

Brisanje podeSenih vremena kuvanja

U nacinu rada sa mikrotalasima mozete
da brisete samo pode$ena vremena za

Zayrseno u i Start u. Vreme kuvanja uvek
mora da se podesi.

m Odaberite senzorski taster @.
m Odaberite Zeljeno vreme.

m Potvrdite sa OK.

m Odaberite Brisati.

m Potvrdite sa OK.

Prekidanje postupka pecenja u
nacinu rada Mikrotalasi
Postupak kuvanja u nacinu rada Mikrota-

lasi mozete da prekinite i zaustavite
vreme kuvanja.

Dok te¢e vreme kuvanja, svetli senzorski
taster OK.

m Odaberite senzorski taster OK.

Postupak kuvanja se prekida i vreme ku-
vanja se zaustavlja.

Senzorski taster OK svetli.
m Odaberite senzorski taster OK.

Postupak kuvanja se nastavlja i vreme
kuvanja tece dalje.

Prekidanje postupka kuvanja

m Odaberite senzorski taster odabranog
nacina rada ili senzorski taster <D.

m Kada se pojavi Prekinuti postupak, po-
tvrdite sa OK.

Zatim se iskljuuju zagrevanje i osvetlje-

nje rerne. PodeSena vremena kuvanja se

brisu.

Pojavljuje se glavni meni.
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Rukovanje

Prethodno zagrevanje rerne

Funkcija Booster sluzi za brze zagrevanje
rerne u nekim nacinima rada.

Prethodno zagrevanje rerne je potrebno
za pripremu samo malog broja jela.

m Vecinu jela mozete da stavite direktno
u hladnu rernu da biste koristili toplo-
tu ve¢ tokom faze zagrevanja.

m Kada u nacinu rada Yruci vazduh
plus pripremate crni hleb, rozbif i
file, prethodno zagrejte rernu.

Booster

Funkcija Booster sluzi za brze zagrevanje
rerne.

Ova funkcija je kao fabricko podesavanije
ukljuena za sledece nacine rada (Jsta-
I | Podesavanja ™ | Booster | Uklugeno):

- Yrudi vazduh plus
- Autormatsko pecenje

Ako podesite temperaturu visu od

100 °C a funkcija Booster je ukljucena,
unutrasnjost rerne se brze zagreva na
podesenu temperaturu. Pri tom se gre-
jac¢ rostilja, kruzni greja¢ i ventilator isto-
vremeno ukljucuju.

Sa funkcijom Booster osetljiva testa
(npr. biskvit, sitni kolagi) suvise brzo
porumene sa gornje strane.
Prilikom pripreme ovakvih testa is-
kljucite funkciju Booster.
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Iskljuéiti Booster za postupak kuvanja

m Odaberite podedavanje Booster | Isklju-
ceno pre nego Sto odaberete Zeljeni
nacin rada.

Funkcija Booster je isklju¢ena tokom faze
zagrevanja. Rernu zagrevaju samo greja-
¢i odabranog nacina rada.

Kada zatim hocete da pokrenete postu-
pak kuvanja sa funkcijom Booster, odabe-
rite podegavanje Booster | Ukluceno kako
biste ponovo ukljucili funkciju.




Brzo-MT i Kokice

Ove funkcije se mogu koristiti samo
ako nije u toku nijedan drugi postupak
kuvanja.

Uvek koristite staklenu tacnu.

Brzo-MT

Kada dodirnete senzorski taster €, po-
kreée se funkcija Mikrotalasi sa odrede-
nom snagom mikrotalasa i vi.emenom
kuvanja, npr. za podgrevanje tec¢nosti.

Standardno su pode$eni maksimalna
snaga mikrotalasa od 1000 W i vreme
kuvanja od 1 minuta.

Mozete da promenite snagu mikrotalasa
i vreme kuvanja. Maksimalno podesivo
vreme kuvanja zavisi pri tom od odabra-
ne snage mikrotalasa (vidi poglavlje ,,Po-
degavanja“, odeljak ,,Brzo-MT").

m Odaberite senzorski taster €.
Odabirom vise puta mozete postepe-
no da povecate vreme kuvanja.

Prikazan je protok preostalog vremena.

Postupak kuvanja mozete u svakom
trenutku da zaustavite i nastavite pu-
tem senzorskog tastera OK ili da preki-
nete putem senzorskog tastera <D.

Po isteku postupka kuvanja pojavi se Za-
vréeno i zacuje zvucni signal.

m Odaberite senzorski taster “D.

Pojavljuje se glavni meni.

Kokice

Kada odaberete senzorski taster ,
pokrece se funkcija Mikrotalasi sa odre-
denom snagom mikrotalasa i vi.emenom
kuvanja.

Standardno su podeseni maksimalna
snaga mikrotalasa od 850 W i vreme
kuvanja od 2:50 minuta. Ovo odgovara
zahtevima najveceg broja proizvodaca za
pripremanje kokica sa mikrotalasima.
Mozete da podesite vreme kuvanja od
maksimalno 4 minuta. Snaga mikrotala-
sa je fiksno podesena i ne moze da se
promeni (vidi poglavlje ,,PodeSavanja“
odeljak ,,Kokice®).

m Odaberite senzorski taster (.

Prikazan je protok preostalog vremena.

Postupak kuvanja mozete u svakom
trenutku da zaustavite i nastavite pu-
tem senzorskog tastera OK'ili da preki-
nete putem senzorskog tastera O.

Posude za jednokratnu upotrebu od
papira ili drugih zapaljivih materijala
mogu lako da se zapale i oStete rernu.

Ne ostavljajte rernu tokom postupka
pecenja bez nadzora i pridrzavajte se
uputstava na ambalazi.

Po isteku postupka kuvanja pojavi se Za-
yréeno i zacuje zvudni signal.

m Odaberite senzorski taster O.

Pojavljuje se glavni meni.

47



Automatski programi

Brojni automatski programi vode Vas
udobno i sigurno do optimalnog rezulta-
ta kuvanja.

Kategorije

Radi boljeg pregleda automatski progra-
mi su podeljeni u kategorije. Vi jed-
nostavno odaberete automatski pro-
gram koji odgovara namirnici i sledite in-
strukcije na displeju.

Upotreba automatskih progra-
ma

m Odaberite Automatski programi (autg),
Pojavljuje se lista sa opcijama.
m Odaberite Zeljenu kategoriju.

Pojavljuju se raspolozivi automatski pro-
grami u okviru odabrane kategorije.

m Odaberite Zeljeni automatski program.

m Sledite uputstva na displeju.
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Napomene o kori§éenju

Prilikom kori§éenja automatskih pro-
grama priloZeni recepti treba da pruze
pomo¢ da se orijentiSete. Sa odgova-
raju¢im automatskim programom mo-
Zete da pripremite i sli¢ne recepte sa
koli¢inama koje se razlikuju.

Pre nego Sto pokrenete automatski

program, pustite da se unutrasnjost
rerne posle postupka pecenja prvo

ohladi na sobnu temperaturu.

Kod nekih automatskih programa tre-
ba sacekati da prode vreme prethod-
nog zagrevanja pre nego $to namirni-
cu stavite u rernu da se pece. Na di-
spleju se pojavi odgovarajuéa napo-
mena sa podatkom o vremenu.

Kod nekih automatskih programa mo-
rate posle izvesnog vremena pecenja
da dodate te¢nost. Na displeju se po-
javi odgovarajuéa napomena sa po-
datkom o vremenu (npr. da se dolije
teénost).

Podatak o trajanju automatskog pro-
grama je priblizno vreme. U zavisnosti
od postupka pecenja vreme moze da
se skrati ili produzi. Do promene vre-
mena moze da dode veé zbog same
pocetne temperature mesa.



Ostale primene

U ovom poglavlju ¢ete nadi informacije o
sledeéim primenama:

- Odmrzavanje

- Susenje

- Podgrevanje

- Kuvanje

- Ukuvavanje

- Zamrznuti proizvodi/gotova jela

Odmrzavanje

Ako se namirnica blago otapa, vitamini i
hranljive materije ostaju uglavnom ocu-
vani.

m Koristite jedan od slededih nacina ra-
da:

- Nacin rada Cdmrzavanje
PodeSavate temperaturu otapanja.

- Nadin rada Mikrotalasi
Podesavate snagu mikrotalasa i vreme
otapanja.

& Opasnost od infekcija zbog mi-
kroorganizama.

Mikroorganizmi kao npr. salmonela
mogu prouzrokovati teska trovanja
hranom.

Prilikom otapanja ribe i mesa (poseb-
no Zivine) obratite posebnu paznju na
higijenu.

Ne upotrebljavajte teCnost koja na-
stane otapanjem.

Nakon otapanja odmah dalje obradite
namirnice.

Saveti

- Stavite smrznutu hranu bez ambalaze
da se otapa na staklenoj tacni.

- Za otapanje zivine koristite staklenu
tacnu sa reSetkom na njoj. Tako na-
mirnica nece leZati u te¢nosti od ota-
panja.

- Meso, zivina ili riba ne moraju da se
potpuno odmrznu pre pecenja. Do-
voljno je ako se ove namirnice delimi-
¢no odmrznu. Povrsina je onda dovolj-
no meka da upije zacine.

Koriséenje nadina rada Odmrzavanje

Ovaj nacin rada je predviden za poste-
peno otapanje zamrznute namirnice.

m Odaberite Cdmrzavanje (%]

m Po potrebi promenite predlozenu
temperaturu.

Vazduh u rerni cirkuliSe, a zamrznuta na-
mirnica se blago odmrzava.

KoriSéenje nacina rada Mikrotalasi

Alternativno uz otapanje mozete da kori-
stite na&in rada Mikrotalasi (). Podega-
vate snagu mikrotalasa i vreme otapa-
nja.

Potrebno vreme zavisi od svojstva, koli-
¢ine i pocetne temperature namirnica.
Vodite ra¢una i o vremenu izjednacava-
nja temperature.

Koristite posude pogodno za rezim ra-
da sa mikrotalasima.
m Odaberite Mikrotalasi (&].

B Zavisno od namirnice podesite snagu
mikrotalasa i vreme otapanja, koji su
navedeni u tabeli.

m Odaberite obi¢no srednje vreme.

m Namirnice na staklenoj tacni stavite u
rernu u nivo 1.
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Ostale primene

Otapanje u naéinu rada Mikrotalasi

Namirnica koja se otapa Koli¢ina D !
[W] | [min.] | [min.]
Puter 250 g 80 8-10 | 510
Mleko 1000 ml 450 | 12-16 | 10—15
Suvi kola¢ (3 komada) oko300g| 150 4—-6 | 5-10
Voéni kola¢ (3 komada) oko 300 g| 150 6-8 | 10-15
Kola¢ sa maslacem (3 komada) oko 300 g| 150 6-8 510
'Clji;;ta sa pavlakom, torta sa kremom (3 koma- oko300g| 80 44}3—0 5-10
Pecivo od kvasnog, lisnatog testa (3 komada)| oko 300 g| 150 6-8 | 5-10

Snaga mikrotalasa, @ Vreme otapanja, % Vreme izjedna¢avanja

' Ostavite namirnice da stoje nekoliko minuta na sobnoj temperaturi. Za to vreme temperatura se
ravnomernije rasporeduje u namirnici.
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Ostale primene

Susenje Vadenje namirnica koje se suse
Susenje ili dehidracija je tradicionalni /N Opasnost od povreda zbog vru-
naléip kop.zerviranj.a. voca, nekih vrsta po- &ih povréina.
vréa i zainskog bilja. Rerna se zagreje tokom rada. Postoji
Uslov je da je voce i povrCe sveze i pot- opasnost da se opecete na grejace,
puno zrelo i bez oStecenja. unutradnjost rerne i pribor.
m Namirnice za suSenje prema potrebi Navucite kuhinjske rukavice prilikom

oljustite i ogistite od semenki i usitni- vadenja suSenih namirnica.

te.

. Y , m Suseno voce ili povrée ostavite da se

m Zavisno od veli¢ine, po mogudéstvu u ohladi.

jednom sloju, ravnomerno rasporedite

namirnice za susenje na resetki ili sta- | SuSeno vo¢e mora da bude potpuno

klenoj tacni. suvo, ali meko i elasti¢no. Kada ga pre-

lomite ili presecete, iz njega ne sme vi-

m Susite maksimalno na 2 nivoa istovre- | B
Se da izlazi sok.

meno.
Namirnicu za susenje stavite na ni- m Sudene namirnice éuvajte u dobro za-
voe 1+2. tvorenim teglama ili limenkama.

Ako koristite reSetku i staklenu tacnu,
stavite staklenu tacnu ispod reSetke. Podgrevanje

m Odaberite Vruci vazduh plus [&]. Obavezno obratite paznju na poglavlje
m Promenite preporuéenu temperaturui ,,Sigurnosna uputstva i upozorenja“
podesite vreme susenja. odeljak ,,Pravilna upotreba“

m Namirnicu koju susite okredite u re-

dovnim razmacima & Opasnost od povreda usled vru-

¢ih namirnica.

Ako su namirnice za susenje cele ili Ako pregrejete hranu za bebe i decu,
prepolovljene, potrebno je duze vreme ona bi mogla da se opeku.
suSenja. Podgrevajte hranu za bebe i decu sa-

mo 30—60 sekundi sa 450 W.

Namirnice za CJ |E°Cl| @ [h] Namirnice, posebno hranu za bebe i
sus’enje decu, obavezno promesaijte ili pro-
Voce 60-/0| 2-8 mucékajte posle podgrevanja i probaj-
Povrée 55—65| 4—12 te ih kako se deca ne bi opekla.
Pegurke 45-50| 5-10

() Rezim rada, § Temperatura, @ Vreme
susenja, Vrudéi vazduh plus

® Smanjite temperaturu ukoliko se u
rerni stvore vodene kapi.
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Ostale primene

& Opasnost od povredivanja usled
natpritiska u zatvorenim posudamaiili
flasama.

U zatvorenim posudama ili flaSama se
tokom podgrevanja stvara pritisak koji
bi mogao da dovede do eksplozija.
Nikada ne podgrevajte namirnice ili
te€nosti u zatvorenim posudama ili
flasama. Prethodno otvorite posude i
sa flasica za bebe skinite poklopac i
cuclu.

Opasnost od povredivanja usled vru-
¢ih te€nosti.

Prilikom kuvanja, a posebno prilikom
naknadnog zagrevanja te¢nosti na na-
&¢inu rada Mikrotalasi (2], moZe da se
dogodi da se dostigne temperatura
klju¢anja, ali da se jo$ uvek ne pojave
tipi¢ni mehuriéi pare. Te¢nost ne klju-
¢a ravnomerno.

Ovo odlozeno klju¢anje moze da do-
vede do toga da sadrzaj prekipi poput
eksplozije tako da bi prilikom vadenja
posuda mogli da se opecete na vrucu
te¢nost. Pod nepovoljnim okolnosti-
ma pritisak moze da bude toliko jak
da se vrata uredaja sama otvore.

Pre zagrevanija ili kuvanja promesajte
te¢nost.

Nakon zagrevanja sacekajte najmanje
20 sekundi pre nego Sto izvadite po-
sudu iz rerne.

Tokom zagrevanja mozete takode da
stavite u posudu stakleni Stapi¢ ili sli-
¢an predmet ukoliko imate.

Koriséenje nacina rada Mikrotalasi
Ovaj nadin rada Mikrotalasi je veoma
pogodan za podgrevanje.

Potrebno vreme zavisi od svojstva, koli-
Cine i pocetne temperature namirnica.
Za namirnice iz frizidera je potrebno npr.
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viSe vremena za podgrevanje nego za
namirnice koja su bila na sobnoj tempe-
raturi. Vodite racuna i o vremenu izjed-
nacavanja temperature.

Koristite posude pogodno za rezim ra-
da sa mikrotalasima.

Koristite uvek poklopac osim kod pod-
grevanja pohovanih namirnica.

m Namirnice koje podgrevate stavite po-
krivene na staklenu tacnu.

m Staklenu tacnu stavite u rernu u nivo 1.
m Odaberite Mikrotalasi [(=].

B Zavisno od namirnice podesite snagu
mikrotalasa i vreme kuvanja.
Podatke za neke namirnice nadi ¢ete u
tabeli.

m Okredite, usitnite ili promesSajte na-
mirnice viSe puta. Mesajte od spoljnih
slojeve ka sredini, posto se ivice brze
zagrevaju.

& Opasnost od opekotina usled
vrucih povrsina.

Rerna se zagreje tokom rada. Postoji
opasnost da se opecete na grejace,
unutrasnjost rerne i pribor. Na donjoj
strani posuda mogu mestimi¢no da
se stvore vodene kapi.

Navucite kuhinjske rukavice prilikom
rada oko vruée rerne i prilikom vade-
nja posuda.

Vreme izjednaCavanja temperature je
vreme mirovanja za koje se toplota rav-
nomerno rasporedi u namirnici.

m Nakon zagrevanja ostavite namirnice
da odstoje nekoliko minuta na sobnoj
temperaturi kako bi se temperatura u
namirnici ravnomerno rasporedila.




Ostale primene

Zagrevanje u nacinu rada Mikrotalasi

Napitak/ Koli¢ina ) 2
Jelo [W] [min.] | [min.]
ggglgg(’g(ér)nperatura konzumiranja 1 s(%ljcgagrﬁla)sa 1000 | 0:50-1-10| —
Flasica za bebe (mleko)? oko 200 ml 450 |0:50-1:00% 1
Hrana za decu® 1tegla (200 g) | 450 |0:30-1:00| 1
Odresci od pe¢enja sa umakom? 200 ¢g 600 |3:00—-5:00 1
Prilozi® 250¢g 600 |3:00-5:00| 1

Snaga mikrotalasa / @ Vreme peéenja / & Vreme izjednagavanja

' Ostavite namirnice da stoje nekoliko minuta na sobnoj temperaturi. Za to vreme temperatura se
ravnomernije rasporeduje u namirnici.

2 Izbegavajte odlozeno klju¢anje, tako $to cete te¢nost promesati pre zagrevanja. Nakon zagreva-
nja sacekajte najmanje 20 sekundi pre nego $to izvadite posudu iz rerne. Tokom zagrevanja mo-
Zete takode da stavite u posudu stakleni Stapi¢ ili slican predmet ukoliko imate.

3 Vremena vaze za po&etnu temperaturu namirnica od oko 5 °C.

Kod namirnica, koje se obi¢no ne ¢uvaju u frizideru, polazi se od sobne temperature od oko

20 °C.

Namirnice (izuzev hrane za bebe i osetljivih umaka sa mucenim jajima) zagrevajte do tempera-
ture od 70—-75°C.
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Ostale primene

Kuvanje

Obavezno obratite paZnju na poglavlje
,Sigurnosna uputstva i upozorenja®“,
odeljak ,,Pravilna upotreba“.

Ukoliko zagrevate ili kuvate namirnice
sa ¢vrstom ljuskom ili opnom, kao §to
su paradajz, virsle, krompir u ljusci,
plavi patlidzan, one bi mogle da se
rasprsnu.

Ove namirnice prethodno viSe puta
probodite ili zarezite kako bi para koja
nastane mogla da izade.

Ako kuvate jaja u ljusci, ona ¢e pudi i
nakon §to ih izvadite iz rerne.

Jaja u ljusci kuvajte samo u specijal-
noj posudi. Tvrdo kuvana jaja ne pod-
grevajte u nacinu rada Mikrotalasi ().

54

Saveti

Okredite, usitnite ili promesajte na-
mirnice viSe puta. Mesajte od spoljnih
slojeve ka sredini, posto se ivice brze
zagrevaju.

U nacinima rada sa mikrotalasima ko-
ristite samo posude pogodno za upo-
trebu sa mikrotalasima i u rerni.

Za pecenje koristite po mogucéstvu
automatske programe.

Pecite u nacinima rada MT + rostilj-kru-
enje vazd. i MT + rotij (£] uvek
bez poklopca, jer namirnice inace ne-
¢e porumeniti.

U nacdinu rada Mikrotalasi odaberi-
te snagu mikrotalasa od 850 W za na-
gli po€etak kuvanja i nastavite sa

450 W.

Procitajte podatke u tabelama za pe-
¢enje na kraju ovog dokumenta.



Ostale primene

Kuvanje sa na¢inom rada Mikrotalasi

Supe/variva 0 |[@850W ., @450W| ¥
Povrée [g] [min.] * [min.] | [min.]
Varivo 1500 10 + 20 1
Supa 1500 11 + 24 1
Grasak 500 5 + 10 2
Gra$ak (zamrznut) 450 5 + 12 2
Sargarepa 500 5 A 10 2
Cvetici brokolija 500 6 + 8 2
Brokoli (zamrznut) 450 5 + 11 2
Cvetici karfiola 500 6 4 10 2
Keleraba se€ena na Stapice 500 3 + 8 2
Spargla 500 5 3 8 2
Praziluk 500 5 + 8 2
Praziluk (zamrznut) 450 5 + 8 2
Paprika isecena na trake 500 5 3 10 2
Boranija, zelena 500 4 + 12 2
Prokelj 500 5 + 12 2
Prokelj (zamrznut) 450 5 + 10 2
Mes&ano povrée (zamrznuto) 450 5 + 12 2

(] Tezina, @ Vreme kuvanja, p{ Vreme izjednadavanja temperature

' Ostavite namirnice da stoje nekoliko minuta na sobnoj temperaturi. Za to vreme temperatura se
ravnomernije rasporeduje u namirnici.
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Ostale primene

Ukuvavanje

& Opasnost od infekcija zbog mi-
kroorganizama.

Jednokratnim ukuvavanjem mahunar-
ki i mesa spore bakterije Clostridium
botulinum se nedovoljno unistavaju.
Na taj nac¢in mogu da se stvore toksi-
ni koji izazivaju teska trovanja. Spore
odumiru tek jo$ jednim zagrevanjem.
Mahunarke i meso ukuvajte nakon
hladenja u roku od 2 dana uvek jo$
po drugi put.

& Opasnost od povredivanja usled
natpritiska u zatvorenim limenkama.
Prilikom ukuvavanja i podgrevanja za-
tvorenih konzervi nastaje natpritisak,
usled ¢ega bi one mogle da eksplodi-
raju.

Ne ukuvavajte limenke i ne zagrevajte
ih.

Pripremanje voca i povréa

Podaci vaze za maksimalno 5 tegli sa
0,5 | sadrzine.

Koristite samo specijalne tegle koje
mozete da nabavite u specijalizovanoj
prodavnici:

- Vruéi vazduh plus (&]): Tegle za uku-
vavanje i tegle sa poklopcem sa na-
vojem

- Mikrotalasi (&): Tegle za ukuvavanje
sa staklenim poklopcem pogodne
za mikrotalase, koje se zatvaraju
providnom lepljivom trakom

m Koristite samo neostecene tegle i gu-
mene obruce.

m Pre ukuvavanja isperite tegle vru¢om
vodom i napunite ih maksimalno do
2 cmispod ispod vrha.
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m Posle sipanja ukuvane namirnice obri-
Site ivicu tegle Cistom krpom i vruéom
vodom.

m Tegle zatvorite samo providnom leplji-
vom trakom. Ne koristite nikakve me-
talne stipaljke jer one stvaraju varnice
u rezimu rada Mikrotalasi (=].

m Staklenu tacnu stavite u nivo1a na
nju poredajte tegle.

Koriséenje nadina rada Vruéi vazduh
plus

m Odaberite nadin rada ‘ruci vazduh
plus i temperaturu od 160-170 °C.

m Sacekajte da poc¢ne da ,penusa” (dok
u teglama ne po¢nu ravnomerno da se
dizu mehuriéi).

Smanjite temperaturu na vreme kako
biste spredili da sadrzaj prekipi.

Ukuvavanje voca i krastavaca

m Cim u teglama budete videli ,penusa-
nje", podesite navedenu temperaturu
naknadnog zagrevanja i ostavite tegle
navedeno vreme u rerni.

Ukuvavanje povrca

m Cim u teglama budete videli ,,penusa-
nje“, podesite navedenu temperaturu
naknadnog zagrevanja i kuvajte povrce
navedeno vreme.

m Posle ukuvavanja podesite navedenu
temperaturu naknadnog zagrevanja i
ostavite tegle navedeno vreme u rerni.




Ostale primene

§/@ Temperatura i vreme ukuvavanja &im se
vidi ,,penusanje”

§/% Temperatura i vreme naknadnog zagre-
vanja

Kori$éenje naéina rada Mikrotalasi

m Odaberite nacin rada Mikrotalasi i
snagu mikrotalasa od 850 W.

m Sadekajte da pocne da ,penusa“ (dok
u teglama ne po¢nu ravnomerno da se
dizu mehurici). Ovaj postupak traje
3 minuta po tegli. Za 5 tegli vreme se
dakle produzava na oko 15 minuta.

Smanjite snagu mikrotalasa na vreme
kako biste sprecili da sadrzaj prekipi.

Ukuvavanje voca i krastavaca

m Cim u teglama budete videli ,penusa-
nje", isklju¢ite rernu i ostavite tegle
navedeno vreme u rerni da se naknad-
no podgrevaju.

Ukuvavanje povréa

m Cim u teglama budete videli , penusa-
nje", podesite navedenu snagu mikro-
talasa i ukuvavajte povrée navedeno
vreme.

m Posle ukuvavanja iskljucite rernu i
ostavite tegle navedeno vreme u rerni
da se naknadno podgrevaju.

nja ¢im se vidi ,,penusanje”

Naknadno vreme podgrevanja

[ §/% E/O
, 30°C Voce —/— 25-35 min.
Voce —/- )
25;350231'” Krastavci —/— 25-30 min.
Krastavci = | 25-30min| |Cvekia o0 2o 25-30 min.
120°C 30°C . —=-
Cvekla 3040 min | 25-30 min ﬁozrﬁg{a (zelena | 450W | 2530 min.
Boranija (zelena | 120 °C 30°C — - —
ili iuta; 90120 min| 25—30 min (=]/® Snaga mikrotalasa i vreme ukuvava-

Vadenje tegli posle ukuvavanja

& Opasnost od povreda zbog vru-

¢ih povrsina.

Tegle su posle ukuvavanja veoma vru-

ce.

Navucite kuhinjske rukavice prilikom

vadenja tegli.

m Izvadite tegle iz rerne.

m Ostavite ih pokrivene krpom oko
24 sata na mestu gde nema promaje.

m Mahunarke i meso ukuvajte nakon
hladenja u roku od 2 dana uvek jo$ po

drugi put.

m Kod tegli za ukuvavanje uklonite kopce i
proverite zatim da li su sve tegle zatvo-

rene.

Otvorene tegle ponovo ukuvajte ili ih
¢uvajte na hladnom mestu i odmah po-
troSite ukuvano vocée ili povrée.

m Proveravajte tegle tokom ¢uvanja.
Ukoliko su se tegle tokom ¢uvanja
otvorile ili se poklopac sa navojem na-
duo i ne pukne prilikom otvaranja, ba-

cite sadrzaj.
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Ostale primene

Zamrznuti proizvodi/gotova jela

Saveti za kolace, pice i bagete

- Kolace, pice i bagete pecite na resetki
koju éete prekriti papirom za pecenje.

- Odaberite nize temperature od onih
preporucenih na ambalazi.

Saveti za pomfrit, krokete ili slicno

- Ove smrznute proizvode pecite na
staklenoj tacni koju ¢ete prekriti papi-
rom za pecenje.

- Odaberite nize temperature od onih
preporucenih na ambalazi.

- Namirnicu koja se pece okrenite viSe
puta.

Priprema zamrznutih proizvoda/goto-
vih jela
PaZljiva obrada namirnica je vazna za

VaSe zdravlje.

Zato kolaci, pica, pomfrit i pecivo tre-
ba pri pecenju da dobiju samo zlatno-
Zutu boju a ne tamnosmedu.

m Odaberite nacin rada i temperaturu
navedene na ambalazi.

m Prethodno zagrejte rernu.

m Stavite jelo u prethodno zagrejanu rer-

nu u nivo koji se preporucuje na am-
balazi.

m Proverite jelo posle kradeg vremena
navedenog na ambalazi.
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Grejanje posuda

Za zagrevanje posuda koristite nacin ra-
da Vruéi vazduh plus (&].

Zagrevajte samo posude otporno na
toplotu.

m Stavite reSetku u nivo 1 a na nju posu-
de koje treba da se zagreje. U zavisno-
sti od veli¢ine posuda mozete da ga
stavite i na dno rerne i uz to da de-
montirate prihvatne reSetke.

m Odaberite Yrudi vazduh plus [&].
m Podesite temperaturu od 50—80 °C.

& Opasnost od opekotinal
Navucite kuhinjske rukavice prilikom
vadenja posuda. Na donjoj strani po-
suda mogu mestimi¢no da se stvore
vodene kapi.

m Izvadite zagrejano posude iz rerne.



Pecenje testa

Pazljiva obrada namirnica je vazna za

VaS$e zdravlje.

Zato kolaci, pica, pomfrit i pecivo tre-
ba pri pecenju da dobiju samo zlatno-
Zutu boju a ne tamnosmedu.

Saveti za pecenje

- Podesite vreme pecenja. Pecenje te-
sta ne treba birati mnogo ranije. Testo
bi pocelo da se susi, a dejstvo sred-
stva za dizanje bi oslabilo.

- lzbegavajte svetle kalupe tankih zido-
va od sjajnog materijala, jer u svetlim
kalupima namirnice neravnomerno ili
slabo porumene. Pod nepovoljnim
okolnostima namirnica neée biti pece-
na.

- Kolace u pravougaonim ili duguljastim
kalupima postavite u rernu popreko
kako bi se postiglo optimalno raspore-
divanje toplote u kalupu i ujednacen
rezultat pecenja.

- Za pripremu pomfrita, kroketa ili sli¢-
no staklenu tacnu oblozite papirom za
pecenje.

Informacije vezane za tabele za
pecenje

Tabele za pecenje nadi ¢ete na kraju
ovog dokumenta.

Odabir temperature §

m Odaberite obi¢no nizu temperaturu.
Kod temperatura koje su vise od nave-
denih se doduse skrac¢uje vreme pe-
¢enja, ali postoji moguénost da namir-
nica neravhomerno porumeni i even-
tualno ne bude pecena.

Odabir vremena pripreme @

Vremena navedena u tabelama za pece-
nje vaze, ako nije drugacije navedeno, za
rernu koja nije prethodno zagrejana. Ako
je unutrasnjost rerne prethodno zagreja-
na, vreme se skracuje za oko 10 minuta.

m Proverite obi¢no posle kradeg vreme-
na pecenja da li je namirnica pecena.
Zabodite drveni Stapi¢ u testo.

Ukoliko na stapiéu ne ostanu vlazni ko-

madi¢ testa, namirnica je pe€ena.

Informacije vezane za nacine ra-
da

Pregled svih nacina rada sa pripadaju-
¢im predlozenim vrednostima nadi ¢ete
u poglavlju ,Glavni meni i podmeniji®,

Kori$éenje Automatski programi
m Sledite uputstva na displeju.
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Pecenje testa

Kori$éenje Vruéi vazduh plus

Mozete da koristite svaki kalup za pece-
nje od materijala otpornog na toplotu.
Koristite ovaj nacin rada kada istovreme-
no pecete u vise nivoa.

m 1 nivo: kolac¢e u kalupima stavite u ni-
vo 1.

m 1 nivo: tanka peciva (npr. kolagiéi, ko-
la¢ u plehu) stavite u nivo 2.

W 2 nivoa: namirnicu, u zavisnosti od vi-
sine, stavite u nivoe 1+3 ili 2+3.

Kori§éenje Eco-vruéi vazduh
Mozete da koristite svaki kalup za pece-
nje od materijala otpornog na toplotu.

Koristite ovaj nacin rada za pripremu jela
u kalupu i gratiniranih jela koja treba da
dobiju hrskavu koricu.

m Kolace ili zapecena jela u kalupima
stavite u nivo 1.

m Tanka peciva (npr. kolagiéi, kola& u
plehu) stavite u nivo 2.
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Kori$éenje MT + vruéi vazduh plus

Podesni su kalupi za rezim rada sa mi-
krotalasima i otporni na toplotu (vidi po-
glavlje ,,Rad sa mikrotalasima®“, odeljak
,1zbor posuda“), kao npr. kalupi za pede-
nje od vatrostalnog stakla ili keramike,
jer mikrotalasi prodiru kroz ove materija-
le.

Nadcin rada MT + vruci vazduh plus je
narocito pogodan za pecenje testa sa
duzim vremenom pecenja, poput kva-
snog, testa sa sirom i uljem, mesanog i
prhkog testa.

Kada koristite ovaj nacin rada, skracuje
se vreme pripreme.
Procitajte podatke u tabelama za pece-
nje na kraju ovog dokumenta ako birate
snagu mikrotalasa.

B Staklenu tacnu stavite u nivo 1.

m Kalup za pecenje stavite na staklenu
tacnu.

Savet: Metalni kalupi su manje pogodni
u nacinima rada sa mikrotalasima, jer
metal reflektuje mikrotalase. Mikrotalasi
dospeju do kolaca samo odozgo tako da
se produzava vreme pecenja. Ako kori-
stite metalne kalupe, postavite kalup na
staklenu tacnu tako da ne dodiruje zido-
ve rerne. Ukoliko se stvaraju varnice, ne
koristite ponovo ovaj kalup u nacinima
rada sa mikrotalasima.



PecCenje mesa

Saveti za pecenje

- Prethodno zagrevanje rerne je po-
trebno samo prilikom pripreme rozbifa
i filea. Obi¢no nije potrebno prethod-
no zagrevanje.

- Za pelenje mesa koristite zatvorenu
posudu za pecenje, npr. peka¢. Meso
iznutra ostaje so¢no. Rerna ostane ¢i-
stija nego prilikom pecenja na reSetki.
Ostane dovoljno soka od pecenja za
pripremanje umaka.

- Ako koristite crevo ili
kesu za pecenje, obratite paznju na
podatke na pakovanju.

- Ako za pecenje koristite reSetku ili
otvorenu posudu, posnije meso mo-
Zete da premazete mascéu, oblozite re-
Znjevima slanine ili Spikujete.

- Zacinite meso i stavite ga u posudu
za pecenje. Oblozite ga listicima ma-
slaca ili margarina ili ga prelijte uljem
ili mascu. Ako pripremate veéi komad
posnog mesa (2-3 kg) ili masniju Zivi-
nu, dodajte oko 1/8 | vode.

- Tokom pecenja ne dolivajte previse
te¢nosti. Time bi meso manje poru-
menilo. Rumena boja nastaje na kraju
vremena pecenja. Meso dodatno in-
tenzivno porumeni ako posle otprilike
polovine vremena pecenja skinete po-
klopac sa posude.

- Nakon zavr§enog postupka pecenja
izvadite namirnicu iz rerne, poklopite
je i ostavite da miruje oko 10 minuta.
Iz nje ¢e onda izlaziti manje soka od
pecenja kada je zasecete.

- Kozica zivine ¢e biti hrskava ako je
10 minuta pre zavrSetka pecenja po-
mocu Cetkice premazete blago poso-
lienom vodom.

Informacije vezane za tabele za
pecenje

Tabele za pecenje nadi ¢ete na kraju
ovog dokumenta.

m Vodite raCuna o navedenom opsegu
temperature, snazi mikrotalasa, nivoi-
ma i vremenima. Pri tome uzmite u
obzir razli¢ite posude za pecenje, ko-
made mesa i navike prilikom pecenja.

Odabir temperature §

m Odaberite obi¢no nizu temperaturu.
Na viSim temperaturama od navede-
nih meso doduse porumeni, ali ne bu-
de peceno.

m Kada pecete komade mesa teze od
3 kg, odaberite temperaturu nizu za
oko 10 °C nego $to je navedeno u ta-
beli za pe€enje. Proces pecenja ¢e
trajati malo duze, ali ée meso biti rav-
nomerno peceno i nece dobiti suviSe
debelu koru.

m Kod pecenja na reSetki odaberite tem-
peraturu nizu za oko 20 °C nego kod
pecenja u zatvorenoj posudi.

Odabir vremena pripreme @

Vremena u tabeli za pecenje vaze, ako
nije drugacije navedeno, za rernu koja ni-
je prethodno zagrejana.

m IzraCunajte vreme pecenja tako Sto
¢ete, u zavisnosti od vrste mesa, po-
mnoziti visinu Vadeg peéenja [cm] sa
vremenom po cm visine [min/cm]:

- Govedina/divlja&: 15—18 min/cm

- Svinjetina/teletina/jagnjetina: 12—

15 min/cm

- Rozbif/file: 8—10 min/cm

m Proverite obi¢no posle kradeg vreme-
na pecenja da li je namirnica pecena.

Saveti

- Vreme pecenja duboko zamrznutog
mesa se produZava za oko 20 minuta

po kg.
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PecCenje mesa

- Zamrznuto meso do tezine od oko
1,5 kg mozete da pecete bez prethod-
nog otapanja.

Informacije vezane za nacine ra-
da

Pregled svih nacina rada sa pripadaju-
¢im predlozenim vrednostima nadi ¢ete
u poglavlju ,Glavni meni i podmeniji.

Koriséenje Automatski programi
m Sledite uputstva na displeju.

Kori$éenje Vruéi vazduh plus [&] ili
Automatsko peéenje

Ovi nacini rada pogodni su za pecenje
jela od mesa, ribe i zivine sa smedom
koricom, kao i za pecenje rozbifa i filea.

U nacinu rada Automatsko pecenje
rerna se tokom pocetne faze pecenja pr-
vo zagreva na visokoj temperaturi za po-
¢etak pecenja (oko 230 °C). Cim se do-
stigne ova temperatura, rerna automat-
ski smanjuje temperaturu na podesenu
temperaturu pedéenja (temperatura za
nastavak peéenja).

m Za pecenje koristite posude sa drska-
ma otpornim na toplotu, npr. pekac,
tepsiju, glinena posuda ili vatrostalnu
staklenu posudu.

m Resetku sa namirnicom stavite u ni-
vo 1.

Kori$éenje MT + vruéi vazduh plus
ili MT + automatsko pecenje

Ovi nacini rada su nisu pogodni za pece-
nje osetljivih komada mesa, kao Sto su
rozbif i file. Meso ¢e se iznutra ispedi
pre nego Sto dobije hrskavu koricu.
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Koristite nacin rada MT + vruci vazduh
plus za brzo zagrevanje i peenje na-
mirnica uz istovremeno dobijanje rume-
ne boje. Sa ovim nac¢inom rada se posti-
Ze najveca usteda vremena i energije.

Koristite nacin rada MT + automatsko pe-
Cenje [EC) za kratko przenje na visokoj
temperaturi i nastavak pecenja sa nizim
temperaturama.

Kada koristite na¢ine rada sa mikrota-
lasima, skraduje se vreme pecenja.

Procitajte podatke u tabelama za pece-
nje na kraju ovog dokumenta ako birate
snagu mikrotalasa.

m Koristite samo posude pogodno za re-
Zim rada sa mikrotalasima, otporno na
toplotu, bez metalnih poklopaca (vidi
poglavlje ,lzbor posuda za rezim rada
sa mikrotalasima®).

m Stavite reSetku zajedno sa staklenom
tacnom ili staklenu tacnu u nivo 1.



Pecenje na rostilju

& Opasnost od povreda zbog vru-
¢ih povrsina.

Kada pecete na rostilju sa otvorenim
vratima, vruéi vazduh, koji izlazi iz rer-
ne, ne prolazi viSe automatski kroz
ventilator i ne hladi se. Elementi za
rukovanje postanu vruéi.

Prilikom pecenja na rostilju zatvorite
vrata.

Saveti za pecenje na rostilju

- Za pecenje na rostilju je potrebno
prethodno zagrevanje. Za prethodno
zagrevanje odaberite nacina rada bez
mikrotalasa.

Grejac rostilja prethodno zagrejte oko
5 minuta dok su vrata zatvorena.

- Meso brzo isperite pod mlazom hlad-
ne vode i dobro ga osusite. Pre pece-
nja na rostilju ne solite komade mesa,
posto ¢e u protivhom izaci sok od me-
sa.

- Posnije meso moZete da premazete
uljem. Ne koristite druge masnoce, jer
¢e lako previse potamneti i poceti da
dime.

- Pljosnatu ribu i komade ribe ocistite i
posolite. Ribu mozete takode da naka-
pate sokom od limuna.

- Roéstilj pripremajte uglavnom na reSet-
ki.

- Prilikom pecenja na rostilju ¢etkicom
premazite reSetku uljem i na nju stavi-
te namirnicu.

Informacije vezane za tabele za
pecenje

Tabele za pecenje nadi ¢ete na kraju
ovog dokumenta.

m Vodite raCuna o navedenom opsegu
temperature, snazi mikrotalasa, nivoi-
ma i vremenima. Pri tome uzmite u
obzir razli¢ite komade mesa i navike
prilikom pecenja.

m Posle krac¢eg navedenog vremena pro-
verite namirnicu.

Odabir temperature §

U nadinima rada Roétil sa kruze, vazdu-
ha i MT + ro&ti-kruZenje vazd.
odaberite temperaturu.

m Odaberite obi¢no nizu temperaturu.
Na viSim temperaturama od navede-
nih meso doduse porumeni, ali ne bu-
de peceno.

Odabir stepena pecenja na rostilju

U nadinima rada Rostii () i MT + ro-

&til birate izmedu stepena 1-3.

m Ako pecete namirnicu veceg precnika
i sa veéim odstojanjem od grejaca ro-
Stilja, odaberite stepen 1.

m Ako zelite npr. da gratinirana jela ma-
nje porumene, odaberite stepen 2.

m Ako kratko pecete tanje namirnice na
ro&tilju sa malim odstojanjem od gre-
jaca rostilja, odaberite stepen 3. .
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Pecenje na rostilju

Odabir vremena pripreme @

m Tanke komade mesa ili ribe grilujte
oko 6—8 minuta sa svake strane.
Vodite ra¢una da komadi budu otprili-
ke jednake debljine da vremena za pe-
¢enje na rostilju ne budu suvise razli-
cita.

m Deblje komade grilujte oko
7—-9 minuta sa svake strane.

m Rolovano pecenje grilujte oko 10 mi-
nuta po cm precnika.

m Proverite obi¢no posle kraceg vreme-
na pecenja da li je namirnica pecena.

m Za proveru pecéenosti mesa pritisnite
ga kaSikom. Tako moZete da utvrdite
koliko je meso peceno.

- slabo peédeno/ruziéasto
Ako je meso jo$ uvek vrlo elasti¢no,
znadi da je u unutrasnjosti jo$ crveno.

- srednje pec¢eno
Ako meso malo popusta pod priti-
skom, u unutrasnjosti je ruziCaste bo-
je.

- dobro peceno
Ako meso ne popusta previSe pod pri-
tiskom, dobro je peceno.

Savet: Ako je povrSina veéih komada
mesa ve¢ dosta porumenila, a unutra-
Snjost ostala jo$ nepecena, spustite na-
mirnicu na nizi nivo ili smanjite tempera-
turu pecenja na rostilju. Povrsina tako
nece previSe potamneti.
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Informacije vezane za nacine ra-
da
Pregled svih nacina rada sa pripadaju-

¢im predlozenim vrednostima nadi ¢ete
u poglavlju ,Glavni meni i podmeniji®,

Kada koristite nacine rada sa mikrota-
lasima, skracuje se vreme pecenja.

Procitajte podatke u tabelama za pece-
nje na rostilju na kraju ovog dokumenta

ako birate snagu mikrotalasa.

Koriséenje Rostilj sa kruze. vazdu-
ha (&] ili MT + rostilj-kruzenje
vazd.

Ovi nacini rada su pogodni za grilovanje
mesa veceg precnika, npr. pileta.

Za pripremu tanjih namirnica obi¢no se
preporucuje podeSavanje temperature
od 220 °C, za namirnice veceg promera
180-200 °C.

m Stavite reSetku u zavisnosti od visine
namirnice u nivo 1ili 2.

Korigéenje Rostilj ("] ili MT + ro-

stilj

Ovi nacini rada su pogodni za grilovanje

tanjih namirnica i da se jela zapeku.

m Stavite reSetku u zavisnosti od visine
namirnice u nivo 2 ili 3.
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Ciséenje i odrzavanje

& Opasnost od povreda zbog vru-
¢ih povrsina.

Rerna se zagreje tokom rada. Postoji
opasnost da se opecete na grejace,
unutrasnjost rerne i pribor.

Pre ru¢nog Ciséenja ostavite grejace,
rernu, i pribor da se ohlade.

& Opasnost od povreda usled struj-
nog udara.

Para iz uredaja za CiS¢enje uz pomo¢
pare moze da dospe do delova koji su
pod naponom i da izazove kratki spoj.
Za CiScéenje rerne nikada ne koristite
uredaj za Ciséenje uz pomocd pare.

Sve povrsine mogu da promene boju
ili mogu da se promene ukoliko kori-
stite neodgovarajuca sredstva za Ci-
S¢enje. Sredstvo za ¢iSc¢enje rerni po-
sebno ¢e ostetiti prednju stranu rer-
ne.

Sve povrsine su osetljive na ogreboti-
ne. Na staklenim povrs§inama ogrebo-
tine pod odredenim uslovima mogu
da dovedu do loma.

Odmah uklonite ostatke sredstva za
Ciséenje.

Jaka prljavstina bi eventualno mogla
ostetiti rernu.

Ocistite unutrasnjost rerne, unutra-
$nju stranu vrata i zaptivku na vratima
¢im se ohlade. Ukoliko budete predu-
go Cekali, ¢isS¢enje ¢e Vam bespo-
trebno biti teze, a u izuzetnim sluca-
jevima nemoguce.

Kod neispravne rerne moze tokom ra-
da do¢i do emisije mikrotalasa koji
predstavljaju opasnost za korisnika.
Proverite vrata i zaptivku na vratima
da li su oStecena. Ne koristite nacine
rada sa mikrotalasima dok tehnicar iz
servisa ne popravi ureda;j.

Neadekvatna sredstva za CiSce-

nje

Kako ne biste ostetili povrsine, izbega-

vajte prilikom &is¢enja sledede:

- sredstva za ¢iS¢enje, koja sadrze sodu,
amonijak, kiselinu ili hlor

- sredstva za ¢iSéenje koja rastvaraju

kamenac na prednjoj ploci

abrazivna sredstva za ¢igc¢enje (npr.

prasak, kremu za ribanje, kamen za ¢i-

&éenje)

- sredstva za ¢iséenje, koja sadrze ras-

tvarace

sredstva za ¢iS¢enje nerdajucéeg Celika

sredstva za CiSéenje masine za pranje

posuda

- sredstva za ¢iSéenje stakla

sredstva za CiSéenje staklokeramickih

ploc¢a za kuvanje

- grube sundere za ribanje i Setke (npr.
sundere za pranje lonaca, koris¢ene
sundere koji jo$ sadrze ostatke abra-
zivnih sredstava za &i$éenje)

- magi¢ne sundere

- oStre metalne strugace

- ¢eli¢nu vunu

- mestimi¢no ¢iséenje pomocu mehani-
¢kih sredstava za ¢iS¢enje

- sredstva za Ciséenje rerne*

- spirale od plemenitog Celika

* dozvoljeno kod tvrdokorne prljavsti-
ne na povrSinama oplemenjenim slo-
jem PerfectClean
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* *

Ciséenje i odrzavanje

Ukoliko su necistoée duze prisutne,
moze se desiti da posle nekog vreme-
na viSe ne mogu da se uklone. Ako
uredaj koristite viSe puta a ne ocistite
u meduvremenu, kasnije ¢e Vam mo-
Zda biti potrebno mnogo viSe napora
prilikom ¢iséenja.

Najbolje je da odmah uklonite neci-
stode.

Samo staklena tacna je pogodna za ¢i-
§éenje u masini za pranje sudova.

Savet: Necistoce od voénog soka ili te-
sta za kolace sa kalupa za pecenje, koji
loSe zatvaraju, lakSe éete ukloniti dok je
rerna jo$ mlaka.

Za jednostavnije Ciséenje preporucuje-
mo:

m Spustite grejac rostilja.

m Stavite Solju vode sa malo soka od li-
muna da kuva u rerni nekoliko minuta
kako bi se neutralisali mirisi u rerni.
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Uklanjanje normalne prljavstine

Tecnost u unutrasnjosti uredaja oste-
¢uje rernu.

Unutra$njost rerne nemojte da briSe-
te suvisSe vlaznom krpom kako tec-
nost ne bi kroz otvore prodrla u unu-
tradnjost uredaja.

Uklanjanje normalne prljavstine

® Normalnu prljavstinu uklonite najbolje
odmah toplom vodom, deterdzentom
za ruéno pranje sudova i ¢istom sun-
derastom krpom ili ¢istom, vlaznom
krpom od mikrovlakana.

m Temeljno uklonite ostatke sredstva za
¢iS¢enje sa malo cCiste vode.
Ovo ¢iséenje je narocito vazno kod
delova oplemenjenih slojem
PerfectClean, jer ostaci sredstava za
¢is¢enje umanjuju efekat neprianjanja.

m Zatim te povrsSine obrisite mekom kr-
pom.



* .

Ciséenje i odrzavanje

Uklanjanje tvrdokorne prljavstine

Zbog iskipelih sokova od voca ili osta-
taka pecenja na povrSinama mogu da
nastanu trajne promene boje. Ove
mrlje ne umanjuju svojstva upotrebe.
Ne pokuSavajte da uklonite ove mrlje
po svaku cenu. Koristite samo nave-
dena pomocéna sredstva.

B Zapecene ostatke navlazite rastvorom
sredstva za pranje sudova i ostavite ih
nekoliko minuta da omeksaju.

m Posle omekS$avanja mozete dodatno
da koristite ostru stranu sundera za
pranje sudova.

KoriSéenje sredstva za €iSéenje rerni

m Kod veoma tvrdokorne prljavstine na
povrSine oplemenjom slojem
PerfectClean nanesite Miele sredstvo
za CiS¢enje rerne na hladne povrsSine.

Ukoliko sprej za ¢iSéenje rerne dospe u
meduprostor i otvore, prilikom nared-
nih postupaka kuvanja dolazi do pojave
mirisa.

Ne prskajte sprej za ¢iSéenje rerne na
gornji deo unutrasnjosti rerne.

Ne prskajte sprej za ¢i§éenje rerne u
meduprostor i otvore zidova i zadnje
strane unutrasnjosti rerne.

m Ostavite sredstvo za &i§¢enje rerne da
deluje u skladu sa podacima na amba-
lazi.

Sredstva za ¢iSéenje rerne drugih proi-
zvodaca mogu se nanositi samo na
hladne povrsine i da deluju maksimal-
no 10 minuta.

m Posle faze delovanja mozete dodatno
da koristite ostru stranu sundera za
pranje sudova.

B Temeljno uklonite ostatke sredstva za
¢iS¢enje sa malo Ciste vode.

m Zatim te povrsSine obriSite mekom kr-
pom.
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* *

Ciséenje i odrzavanje

Spustanje grejaca rostilja

Ukoliko je gornja strana rerne posebno
jako zaprljana, grejac rostilja mozete da

preklopite nadole radi ¢is¢enja. Preporu-

¢uje se da gornju stranu unutrasnjosti
rerne redovno Cistite vlaznom krpom ili
sunderom za pranje posuda.

& Opasnost od povreda zbog vru-
¢ih povrsina.

Rerna se zagreje tokom rada. Postoji
opasnost da se opecete na grejace,
unutradnjost rerne i pribor.

Pre ruénog CiS¢enja ostavite grejace,
rernu i pribor da se ohlade.

Matica koja padne moze da izgrebe
dno rerne.

Radi zastite stavite npr. kuhinjsku kr-
pu na dno rerne.

m Odvrnite maticu.

Grejac rostilja moze da se osteti.
Nikada ne vucite na silu grejac rosti-
lja.

m PaZljivo spustite grejac rostilja.

Plo¢a na gornjoj strani rerne moze da
se oSteti.

Za Cis¢enje gornje strane rerne ne-
mojte da koristite tvrdu stranu sunde-
ra za pranje posuda.

LED na gornjoj strani rerne moze da
se oSteti.

Bolje da ne Cistite LED.

m Gornju stranu unutrasnjosti rerne ¢i-

stite vlaznom krpom ili sunderom za
pranje posuda.

m Posle Ciséenja preklopite grejac rosti-

lja nagore.

m Stavite maticu i pritegnite je.



Sta treba uraditi ako ...

Vecinu smetnji i greSaka koje mogu da se jave tokom svakodnevnog rada uredaja
mozete da otklonite sami. U mnogim slu¢ajevima ¢ete ustedeti vr.eme i novac zato
Sto ne morate da zovete servisnu sluzbu.

Informacije o samostalnom otklanjanju smetnji moZete naci na adresi
www.miele.com/service.

Sledede tabele treba da vam pomognu da otkrijete uzrok neke smetnje ili greSke i

da otklonite kvar.

Problem

Uzrok i otklanjanje

Displej je zatam-
njen.

Odabrali ste podesavanje Tacno vreme | Pokazatel displeja | 13-

Kijucteno. Zato je displej zatamnjen kada je rerna isklju¢ena.

m Cim ukljugite rernu, prikaze se glavni meni. Ako taéno vre-
me treba da bude stalno prikazano, odaberite podeSavanje
Tacno vreme | Pokazatelj displeja | Ukljuceno.

Rerna ne dobija struju.

m Proverite da li je mrezni utika¢ utaknut u uti¢nicu.

m Proverite da li je iskoCio osigurac u elektri¢noj instalaciji.
Pozovite kvalifikovanog elektri¢ara ili Miele servis.

Ne Cujete
zvuéni signal.

Zvuéni signali su isklju€eni ili podeseni suvise tiho.
m Ukljucite zvucne signale ili pojacCajte zvuk putem podesava-
nja Jadina zvuka | Zvucni signali.

Rerna se ne zagre-
va.

Demo program je aktiviran.

MozZete da birate stavke menija na displeju i senzorske taste-

re, ali zagrevanje rerne ne radi.

m Deaktivirajte demo program putem podesSavanja Prodajno
mesto | Demo program | Iskliuéeno.

Ne mozete da po-
krenete nijedan
postupak kuvanja.

Za postupak sa mikrotalasima vrata su jo$ otvorena.
m Proverite da li su vrata pravilno zatvorena.

Za postupak sa mikrotalasima nisu pode§eni snaga mikrota-
lasa i vreme pecenja.
m Proverite da li su podeSeni snaga mikrotalasa i vreme pecenja.

Za postupak u nadinu rada rada sa mikrotalasima nisu unese-

na sva potrebna podesavanja.

m Proverite da li su podeseni snaga mikrotalasa, vreme pece-
nja i temperatura.
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Sta treba uraditi ako ...

Problem

Uzrok i otklanjanje

Senzorski tasteri
ne reaguju.

Odabrali ste pode§avanije Displej | QuickTouch | Iskluceno. Na

taj nacin senzorski tasteri ne reaguju kada je rerna iskljuCena.

m Cim ukljucite rernu senzorski tasteri reaguju. Ako Zelite da
senzorski tasteri uvek reaguju i kada je rerna iskljucena,
odaberite podesavanje Displej | QuickTouch | Ukljuéeno.

Rerna nije priklju¢ena na elektricnu mrezu.

m Proverite da li je utika¢ utaknut u utiénicu.

m Proverite da li je isko€io osigurac¢ u elektri¢noj instalaciji.
Pozovite kvalifikovanog elektri¢ara ili Miele servisnu sluzbu.

Postoji problem u komandama.
m Dodirnite taster za ukljuéivanje/isklju¢ivanje () dok se di-
splej ne iskljuci a rerna ponovo ne pokrene.

Prilikom ukljuéiva-
nja na displeju se
pojavljuje Blokada
ukljucivania (¥.

Blokada ukljugivanja = je ukljugena.
m Potvrdite sa OK.

Prikazuje se Pritisnite & sek. ,OK".

m Iskljucite blokadu uklju€ivanja za neki postupak pecenja ta-
ko Sto éete dodirnuti senzorski taster OK u trajanju od naj-
manje 6 sekundi.

m Ako hocete trajno da iskljucite blokadu uklju¢ivanja, odaberite
podedavanje Bezbednost | Blokada uklucivanja & | Iskluceno.

Na displeju se po-
javi Nestanak struje.

Doslo je do kratkog prekida u elektri¢noj mrezi. To je prekinu-
lo tekuéi postupak pecenja.

m Iskljucite i ponovo ukljucite rernu.

m Pokrenite ponovo postupak pecenja.

Na displeju se po-
javi 12:00.

Prekid napajanja elektricnom energijom je trajao duze od
150 sati.

m Ponovo podesite tacno vreme i datum.

Na displeju se po-
javi Maks traja.rada
dostign..

Rerna je radila neuobi¢ajeno dugo i izazvala iskakanje osigu-
raca. Aktiviralo se sigurnosno iskljucivanje.
m Potvrdite sa OK.

Nakon toga rerna je opet spremna za upotrebu.

Na displeju se prika-
Zu Greska i kod gre-
ke koji nije naveden
ovde.

Problem koji ne moZzete sami da otklonite.
m Pozovite Miele servis.
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Sta treba uraditi ako ...

Problem

Uzrok i otklanjanje

Ukoliko se za vre-
me postupka pe-
¢enja u naéinu ra-
da Mikrotalasi
otvore vrata, ne
Cuje se zvuk rada
uredaja.

To nije smetnja! Ukoliko se tokom postupka pecenja u naci-
nu rada Mikrotalasi otvore vrata, kontaktni prekidac za
vrata isklju¢uje mikrotalase i prebacuje rad ventilatora na
manji broj obrtaja.

Nakon postupka
pecenja se Cuje
zvuk rada uredaja.

Nakon postupka peéenja ventilator ostaje uklju¢en (vidi po-
glavlje ,,Podesavanja“, odeljak ,Naknadni rad ventilatora“).

Tokom postupka
sa mikrotalasima
Cuje se neuobica-
jen zvuk.

Tokom postupka sa mikrotalasima koristile ste metalno posude.
m Proverite da li se zbog kori§¢enja metalnog posuda stvaraju
varnice (vidi poglavlje ,Rezim rada sa mikrotalasima“, ode-

ljak ,,Izbor posuda“).

Tokom postupka sa mikrotalasima namirnicu ste pokrili alu-
minijumskom folijom.
m Sklonite eventualno foliju.

Tokom postupka sa mikrotalasima koristili ste reSetku.
m Za postupke sa mikrotalasima koristite uvek staklenu tacnu.

Rerna se iskljucila
sama od sebe.

Rerna se automatski iskljuCuje zbog ustede energije ako se
nakon ukljucivanja rerne ili nakon zavrSetka postupka pecenja
ne rukuje dalje uredajem izvesno vreme.

m Ponovo ukljucite rernu.

Kola&/pecivo jos
uvek nije pec¢eno
po isteku vremena
navedenog u tabe-
li za pe€enje.

Odabrana temperatura odstupa od recepta.
m Odaberite temperaturu prema receptu.

Koli¢ine sastojaka odstupaju od recepta.
m Proverite da li ste izmenili recept. Dodavanjem viSe te¢no-

na da se ispece.

Kola&/pecivo ne-
ravnomerno poru-
meni.

Odabrali ste pogreSnu temperaturu ili pogre$an nivo.

m Uvek postoji izvesna razlika u dobijanju rumene boje. Ako je ta
razlika vrlo velika, proverite da li ste odabrali pravu temperaturu
i pravi nivo.

Materijal ili boja kalupa za pecenje nisu uskladeni sa na¢inom
rada. Svetli, sjajni tanki kalupi takode se mogu koristiti, ali ni-
su toliko pogodni. Oni reflektuju toplotno zracenje rerne.
Zbog toga toplota teze dospeva do namirnice koja se pece, a
jelo u kalupu neravnomerno ili slabo porumeni.

m Koristite tamne kalupe bez sjaja.
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Sta treba uraditi ako ...

Problem

Uzrok i otklanjanje

Po isteku podese-
nog vremena na-
mirnice koje se
pripremaju u naci-
nu rada Mikrotala-
s nisu dovolj-
no zagrejane ili
kuvane.

Prekinuli ste postupak pecenja sa mikrotalasima, ali niste ga

ponovo pokrenuli.

m Ponovo pokrenite postupak pecenja dok se namirnice do-
voljno ne zagreju ili skuvaju.

Prilikom kuvanja ili podgrevanja uz pomo¢ mikrotalasa pode-

sili ste prekratko vreme.

m Proverite da li je za podeSenu snagu mikrotalasa odabrano
ispravno vreme. Sto je manja snaga mikrotalasa, to je duze
vreme.

Nakon podgreva-
nja ili kuvanja sa
mikrotalasima na-
mirnice se suviSe
brzo ohlade.

Zbog karakteristika mikrotalasa toplota prvo nastaje na ivi-
¢nim slojevima pa se prenosi onda prema sredini namirnice.
Ako se namirnica zagreje suviSe velikom snagom mikrotalasa,
namirnica moZze spolja da bude ve¢ vruéa, a da u unutrasnjo-
sti jo$ nije zagrejana. Prilikom kasnijeg izjednacavanja tempe-
rature namirnice postaju u sredini sve toplije, a spolja hladni-
je.
m Odaberite posebno prilikom podgrevanja namirnica razli¢i-
tog sastava, kao npr. kod menija, manju snagu mikrotalasa i
pri tome odgovarajuc¢e duze vreme.

Osvetljenje u rerni
se iskljuc¢uje posle
kraceg vremena.

Odabrali ste podesavanje Osvetlienje | ,,Ukljuéenc 15 sekundi.

m Ako hocete da osvetljenje u rerni ukljucite tokom celog po-
stupka peéenja, odaberite podeSavanje Osvetlienje | Ukluce-
no.

Osvetljenje u rerni
je iskljuceno ili se
ne ukljucuje.

Odabrali ste pode§avanje Osvetlenje | lskljuceno.

m Odabirom senzorskog tastera -Q: ukljucite osvetljenje rerne
na 15 sekundi.

m Ako zelite, odaberite podeSavanje Osvetlienje | Ukljuceno ili
W Ukliuceno” 15 sekundi.

Osvetljenje rerne je u kvaru.
m Pozovite Miele servis.
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Servisna sluzba

Na www.miele.com/service éete nadi
informacije o tome kako samostalno
da otklonite smetnje, kao i informacije
o Miele rezervnim delovima.

Kontakt za prijavu smetnji

U slucaju smetnji koje ne mozete da ot-
klonite, obratite se npr. VaSem specijali-
zovanom Miele prodavcu ili Miele servi-
Su.

Miele servis moZete rezervisati putem
interneta na https://www.miele.rs/do-
macinstvo/servisni-upit-3147.htm.

Podatke za kontakt Miele servisa ¢ete
naci na kraju ovog dokumenta.

Servisu je potrebna identifikaciona
oznaka modela i fabri¢ki broj (fabr.,/SB/
br.). Oba podatka ¢ete naéi na natpisnoj
plodici sa oznakom tipa.

Ove informacije ¢ete naci na natpisnoj
plocici sa oznakom tipa, koju mozete da
vidite na okviru prednje strane kada su
otvorena vrata.

Garancija
Garantni rok iznosi 2 godine.

Ostale informacije ¢ete naci u priloze-
nim garantnim uslovima.
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Instalacija

Ugradne mere
Podaci za mere su dati u mm.

Ugradnja u gornji ili donji kuhinjski element

Ako rerna treba da se ugradi ispod ploce za kuvanje, obratite paznju na uputstva za
ugradnju ploce za kuvanje, kao i na visinu za ugradnju ploce.
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Instalacija

Bocna strana

444,7

5_

111

| |-t

333

451,5

455,5

546

A H71xx: 43 mm
H 72xx: 47 mm

22
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Instalacija

Prikljucci i ventilacija

6

67, @

N~
N~

-

10

455,5
-

@ Prikaz s prednje strane

@ Prikljuéni provodnik, duzina = 2.000 mm
(® Nema prikljuka u ovoj oblasti

@ Izrez za ventilaciju min. 150 cm?
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Instalacija

Ugradnja rerne
m Prikljucite rernu na elektri¢nu mrezu.

m Ubacite rernu u ugradni orman i cen-
trirajte rernu.

&

Y g —————

m Otvorite vrata i pri¢vrstite rernu prilo-
Zenim zavrtnjima na bo¢ne stranice
ugradnog ormana.

Elektriéni priklju¢ak

Rerna je opremljena prikljuénim kablom i
mreznim utikaéem, spremna za prikljuci-
vanje na naizmenic¢nu struju 50 Hz,

230 V.

Osigura¢ mora da bude od najmanje
16 A.

Povezivanje sme da se vr§i samo na pro-
pisno instaliranu uti¢nicu sa zastitnim
kontaktom. Elektri¢na instalacija mora
biti izvedena u skladu sa standardom
VDE 0100.

Rernu treba postaviti tako da utika¢ bu-

de pristupacan.

Ako za korisnika uti¢nica nije viSe pristu-

pacna ili je predviden fiksni prikljucak,

treba instalirati uredaj za razdvajanje.

U uredaje za razdvajanje spadaju do-

stupni prekidacdi sa kontaktnim otvorom

od najmanje 3 mm. Tu spadaju LS-preki-

dadi, osiguradi i zastite (EN 60335).

Potrebne podatke o prikljucku éete na-

¢i na natpisnoj ploc€ici koja se nalazi na

prednjoj strani rerne. Podaci moraju da

se podudaraju sa podacima za elektri¢-

nu mrezu.

Ako imate pitanja za kompaniju Miele,

uvek navedite sledece:

- Oznaka modela

- Fabri¢ki broj

- Podatke o prikljué¢enju (mrezni napon/
frekvencija/maksimalna instalirana
snaga)

U slucaju ostecenja priklju¢nog kabla,
neophodno je da Miele servis instalira
poseban prikljuéni provodnik.

Ova rerna sa mikrotalasima ispunjava
zahteve evropskog standarda EN 55011.
Prema standardu ovaj proizvod se svr-
stava u uredaje grupe 2, klase B.
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Instalacija

Grupa 2 znaci da uredaj namenski proi-
zvodi visokofrekventnu energiju u obliku
elektromagnetnih talasa za toplotnu ob-
radu namirnica.

Uredaj klase B znaci da je uredaj pogo-
dan za upotrebu u domadinstvu.

Mogu¢ je povremeni ili neprekidni rezim
rada u sistemu za snabdevanje energi-
jom koji je nezavisan ili nije sinhronizo-
van sa mrezom (kao $to su npr. izolova-
ne mreze, rezervni sistemi). Preduslov
za rad je da sistem za snabdevanje ener-
gijom bude u skladu sa specifikacijama
EN 50160 ili sli¢nim.

Mere zastite koje su predvidene u ku-
¢noj instalaciji i u ovom proizvodu kom-
panije Miele po svojoj funkciji i nacinu
rada takode moraju biti osigurane u izo-
lovanim uslovima rada ili u rezimu rada
koji nije sinhronizovan sa mrezom, ili
moraju biti zamenjene ekvivalentnim
merama u instalaciji. Kao $to je na pri-
mer opisano u aktuelnom izdanju VDE-
AR-E 2510-2.
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Tabele za pecenje

Mesano testo

Kolaé&/pecivo F+ et s O
(Pribor) O ecpemwy | ¥ 159 [ming
Mafini 150—160 v | 2| 35-45
Sitni kolagi (1 staklena tacna)* 150 - | 2| 25-35
Sitni kolagi (2 staklene tacne)* 140 — |2+3] 35-45
Suvi kolaé (pravougaoni kalup, 30 cm) Ea)'[ 160170 +80| V | 1 35—45
Kuglof (kalup u obliku venca/kalup za ku- =" [160-170 + 150l v | 1 | 20-50
glof, @ 26 cm)

Mramorni kolag, kola¢ sa orasima (pravo- . L
ugaoni kalup, 30 cm) IEelell V1] e
Mramorni kolag, kola¢ sa orasima (kalup

u obliku venca/kalup za kuglof, @ 26 cm) 150-160 V| 1| 5565
Voéni kola& (1 staklena tacna) 150—160 v | 2| 50-60
Voéni kolag (kalup sa kop&om, @ 26 cm) 150—160 v | 1| 55-65
Kora za tortu (kalup za torte, @ 28 cm) 150—160 v | 1| 25-35

(J Nagin rada, § Temperatura, Snaga mikrotalasa, §4 Booster, {_J3 Nivo, @ Vreme ku-

vanja, [&] Vruéi vazduh plus, MT + vruéi vazduh plus, V' ukljuéeno, — iskljuéeno

" Pode8avanja vaze i za zahteve prema standardu EN 60350-1.

' Kalup za pe&enje stavite na sredinu staklene tacne.

2 Zagrejte rernu pre nego $to stavite namirnicu.
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Tabele za pecenje

Prhko testo

Kolaé/pecivo 'S - s O
(Pribor) O o |85 [ming
Sitni kolagi (1 staklena tacna) 140—150 v | 2| 20-30
Suvi keks (1 staklena tacna)* 140 - | 2| 40-50
Suvi keks (2 staklene tacne)* 140 — |2+3| 45552
Kora za tortu (kalup za torte, @ 28 cm) 150—160 v | 2| 30-40
Kola¢ sa sirom (kalup sa kop&om,

526 om) 150160 | v | 1 | 75-85
Apple pie (kalup sa kop&om, & 20 cm)* 160 - | 1 | 110=120
Kolag sa jabukama (kalup sa kop&om,

226 om) 150-160 | vV | 1 | 65-75
Voéni kola¢ s prelivom (kalup sa kopéom,

26 cm) 150160 | v | 1 | 60-70
Voéni kolaé s prelivom (1 staklena tacna) 150-160 v | 2| 55-65
Slatka pita (1 staklena tacna) 190-200" | Vv | 2 | 30-40

(] Nagin rada, § Temperatura, §* Booster, {13 Nivo, @ Vreme kuvanja, Vruéi vazduh

plus, v uklju¢eno, — isklju¢eno

" Pode$avanja vaZe i za zahteve prema standardu EN 60350-1.

' Zagrejte rernu pre nego $to stavite namirnicu.

2 Plehove izvadite u razli¢ito vreme ukoliko je namirnica ve¢ pre isteka navedenog vremena pece-

nja dovoljno porumenela.
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Tabele za pecenje

Kvasno testo

Kola&/pecivo F+ a3 O
(Pribor) O ecremwy | 8|29 [ming
Kuglof (kalup za kuglof, @ 24 cm) 140-150 v | 1] 55-65
Stolen (nemacki boziéni kolag) (1 stakle- . .
na tacna) 150-160 v | 1] 60-70
Mrviéasti kola¢ sa/bez voéa (1 staklena 160170 v | 2| 40-50
tacna) 170-180 +150] — | 2 | 30-40
Voéni kolaé (1 staklena tacna) 160170 v | 2| 40-50
170—180 +150| — | 2 | 25-35
Jastugici sa jabukama/puzici sa suvim grozdem » _
(1 staklena tacna) 150-160 V2| 2535
Beli hleb (pecen van kalupa) (1 staklena . _ _
tacna) 180-190 2 | 35-45
Beli hleb (pravougaoni kalup, 30 cm) 190-200 v | 1| 50-60
Integralni hleb (pravougaoni kalup, 30 cm) 180—190 v | 1| 55-65
Narastanje kvasnog testa (&inija) 35 -1 30

(] Nagin rada, § Temperatura, §* Booster, {15 Nivo, @ Vreme kuvanja, [&] Vruéi vazduh
plus, MT + vruéi vazduh plus, V' ukljuéeno, — iskljuéeno

Testo sa sirom i uljem

Kolaé&/pecivo

§+ (=)

(1 staklena tacna)

=5 3
(Pribor) 0J [°C] + [W] & [min.]
Voéni kolaé (1 staklena tacna) 160-170 v | 2| 40-50
=& [170—180 +150| — | 2 | 25-35
Jastugici sa jabukama/puziéi sa suvim grozdem 150160 v | 2| 25-35

(] Nagin rada, § Temperatura, §* Booster, {13 Nivo, @ Vreme kuvanja, [&] Vruéi vazduh
plus, MT + vruéi vazduh plus, V' ukljuéeno, — iskljuéeno
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Tabele za pecenje

Biskvitno testo

et o] & [¢#e]
%iszkgi:c:r;s)kora (2 jaja, kalup sa kop&om, 170-180" — | 1 15-25
%iszkgi(t:rr\:) kora (4 jaja, kalup sa kop&om, 170-180" - | 11| 30-40
gagaénlg]i)sbvit (kalup sa kop&om, 190 —| 2| 20-30
Biskvitna kora (1 staklena tacna) 170—180" - 2| 1222

() Na&in rada, § Temperatura, §* Booster, {12 Nivo, @ Vreme kuvanja, [&] Vruéi vazduh plus,

v ukljuéeno, —isklju¢eno

" Pode$avanja vaZe i za zahteve prema standardu EN 60350-1.

' Zagrejte rernu pre nego $to stavite namirnicu.

Kuvano testo, lisnato testo, pecivo od belanaca

da po @6 cm)

Kolaé/pecivo 'S r s @
(Pribor) - [°C &L [min.]
Princes krofne (1 staklena tacna) 160—170 v | 2| 30-40
Jastugici od lisnatog testa (1 staklena tacna) 170—180 v | 2| 25-35
Puslice (1 staklena tacna) 120-130 v | 2| 35-45
Meringue/beze (1 staklena tacna, 6 koma- 80-100 — | 2 |120-150

(] Nagin rada, § Temperatura, §3 Booster, 33 Nivo, @ Vreme kuvanja, [&] Vruéi vazduh plus,

Vv ukljuéeno, —isklju¢eno
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Tabele za pecenje

Pikantna jela

Namirnica I+ o1 3 S)
(Pribor) LJ [°C] + [W] b0 [min.]
Pikantna pita (1 staklena tacna) 190-200% | v | 2 | 30-40
Kola¢ od crnog luka (1 staklena tacna) 1801—5180 | _ | 2| 30-40
Pica, kvasno testo (1 staklena tacna) =4]|160-170+80| — | 2 | 25-35
ggz,a’;esto sa sirom i uljem (1 staklena 150—160 - | 2| 25-35
Tost* (resetka) (il 33 - 2 2-4
Zapedéena/gratinirana jela (npr. tost) (re- ; _ .
Setka na staklenoj tacni) - S 2 R
Grilovano povrée (reSetka na staklenoj (il 33 - 2| 10-12*
tacni) %)| 210220° | - | 2| 810

(] Nagin rada, § Temperatura, §* Booster, 13 Nivo, @ Vreme kuvanja, Vruéi vazduh
plus, MT + vruéi vazduh plus, [T Veliki rostilj, Roétilj sa kruZe. vazduha, V' ukljugeno,
— isklju¢eno

" Pode$avanja vaZe i za zahteve prema standardu EN 60350-1.

' Odaberite navedeni stepen grilovanja.

2 Zagrejte rernu pre nego $to stavite namirnicu.

8 Zagrejte rernu 5 minuta pre nego $to stavite namirnicu.

4 Namirnicu okrenite otprilike po isteku polovine vremena peéenja.
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Tabele za pecenje

Govedina

Namirnica ; et Q) A8

(Pribor) O pa [¥ 5] [min] | Pal

Dinstana govedina, oko 1 kg (pe- &P  150-160 v | 1 [120-130°| -

ka¢ sa poklopcem)

Govedi file, oko 1kg (&2 150-160* | — | 1 | 30-70 |45-75

Rozbif, oko 1 kg’ (&P 150-160* v | 1| 25-70 |45-75

Burger”™’ 3 5 _ 1:17-22 | _
@ 3 2 2: 5_107

Pljeskavice' 3 5 _ 1:10-15 | _
= 3 2 | 2:5-10"

(] Nagin rada, § Temperatura, §* Booster, {12 Nivo, @ Vreme kuvanja, #\ Unutradnja
temperatura namirnice, [&] Vruéi vazduh plus, (] Veliki rostilj, v/ ukljuéeno, — isklju¢eno

*

Podesavanja vaze i za zahteve prema standardu EN 60350-1.

Uvek koristite reSetku i staklenu tacnu.
Meso proprzite prvo na plocéi za kuvanje.
Odaberite navedeni stepen grilovanja.

strane 2).

temperaturi jezgra namirnice.

Zagrejte rernu pre nego $to stavite namirnicu.

Zagrejte rernu 5 minuta pre nego $to stavite namirnicu.
Meso prvo pecite poklopljeno. Skinite poklopac posle 60 minuta i podlijte oko 0,5 | te¢nosti.
Okrenite namirnicu kada je dovoljno porumenela (1: Vreme kuvanja strane 1, 2: Vreme kuvanja

Ako posedujete zaseban termometar za namirnice, mozete da se orijentiSete i prema navedenoj

Teletina

Namirnica F+ et Q) A
(Pribor) OJ [°C] + [W] & [min.] | [°C]
Dinstana teletina, oko 1,5 kg (pe-| [&]' 160-170 v | 1 [120-130?| -
ka¢ sa poklopcem) Ea[160170 +150] v | 1 [ 80-90% [ -
Teledi file, oko 1 kg (staklena tacna)| [&]' 150—160 vV | 1| 20-50 |45-75

(] Nagin rada, § Temperatura, §* Booster, {33 Nivo, @ Vreme kuvanja, #\ Unutrasnja
temperatura namirnice, [&] Vruéi vazduh plus, MT + vruéi vazduh plus, V' ukljuéeno, —

iskljuceno

" Meso proprzite prvo na ploéi za kuvanje.
2 Meso prvo pecite poklopljeno. Skinite poklopac posle 60 minuta i podlijte oko 0,5 | te&nosti.
3 Ako posedujete zaseban termometar za namirnice, mozete da se orijentiSete i prema navedenoj

temperaturi jezgra namirnice.
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Tabele za pecenje

Svinjetina

Namirnica I+ = S 4l
(Pribor) O perewl | 85 [mind | el
Svinjsko pedéenje/peceni vrat, =)' 160170 + 150 v | 1 | 80-90* |80—90
oko 1 kg (pekaé sa poklopcem)

Svinjsko pecenje sa kozom, =0 [170-180 +150| v | 1 | 70-80° |80-90
oko 2 kg (pekagd)

Dimljena svinjetina, oko 1 kg =2 [170-180 + 150 — | 1 40-50 |63-68
(staklena tacna)

Pecenje od mlevenog mesa, =a) [170-180 +150| — | 1 | 35-45° |80-85
oko 1 kg (staklena tacna)

Bekon slanina (reSetka na sta- > 3 _ B _
klenoj tacni) & 3 2 5-10

Kobasica (reSetka na staklenoj P 3 — | 2| 15-20° _

tacni)

() Nagin rada, § Temperatura, §* Booster, [ 3% Nivo, @ Vreme kuvanja, #\ Unutrasnja
temperatura namirnice, MT + automatsko peéenje, MT + vruéi vazduh plus, (] Veli-

ki rostilj, v uklju¢eno, — isklju¢eno

noj temperaturi jezgra namirnice.

Koristite posude pogodno za rezim rada sa mikrotalasima.
Odaberite navedeni stepen grilovanja.
Zagrejte rernu 5 minuta pre nego Sto stavite namirnicu.

Po isteku polovine vremena pecenja podlijte oko 0,5 | te¢nosti.

Namirnicu okrenite otprilike po isteku polovine vremena pecenja.

Meso prvo pecite poklopljeno. Skinite poklopac posle 60 minuta i podlijte oko 0,5 | te€nosti.

Ako posedujete zaseban termometar za namirnice, mozete da se orijentiSete i prema navede-

85



Tabele za pecenje

Jagnjetina, divlja¢

oko 1 kg (pekad sa poklopcem)

Namirnica I+ = S A
(Pribor) O pcremw [ 8155 [ming | Pool
Jagnjeci but sa koskom, =0 | 170-180 + 80| v | 1 |100-120°| 64-82
oko 1,5 kg (peka¢ sa poklopcem)

Jagnjeda leda bez kostiju (stakle- ’ e L -
na tacna) 170—180 v | 1| 15-40 |53-80
Jelenska leda bez kostiju (pekad) | (&' 170-180? v 45-75 | 60-81
Srneda leda bez kostiju (staklena ’ =R _ _ .
tacna) 140-150 1| 20-40 |60-81
But divlje svinje bez kostiju, 180-190 v | 1| 90-120? |80—90

(] Nagin rada, § Temperatura, §* Booster, {33 Nivo, @ Vreme kuvanja, #\ Unutradnja
temperatura namirnice, MT + automatsko peéenje, Vruéi vazduh plus, Automat-

sko peéenje, V' ukljuéeno, — iskljuéeno

' Meso proprzite prvo na plogi za kuvanje.

2 Zagrejte rernu pre nego $to stavite namirnicu.
% Meso prvo pecite poklopljeno. Skinite poklopac posle 60 minuta i podlijte oko 0,5 | te&nosti.

* Ako posedujete zaseban termometar za namirnice, mozZete da se orijentiSete i prema navedenoj

temperaturi jezgra namirnice.
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Tabele za pecenje

Zivina, riba

Namirni F+ (= 5 4
(P?ibor) ° O [°C§] + ] bt [mei?l] [/:é]
Zivina, 0,8—1,5 kg (reSetka na 160170 v | 1| 55-65 |85-90
staklenoj tacni) =g [170-180 +150| - | 1 | 40-50 |85-90
Pile, oko 1,2 kg (redetka na sta- & 180—190' - | 1 60—70% |85—90
klenoj tacni) ZJ*| 200+150 | — | 1 | 45-55* [85-90
Zivina, oko 2 kg (ravna tepsija na 160170 v | 1 | 110140 |85—90
staklenoj tacni) 170-180 + 80| — | 1 | 100-120 |85-90
Zivina, oko 4 kg (pekat nasta- | =3 | 150 170+ 80| — | 1 |150-160°|90-95
klenoj tacni)

Riba, 200300 g (npr. pastrm- | =3 1460 170 +150| — | 1 | 1525 |75-80
ka) (staklena tacna)

Riba, 1-1,5 kg (npr. losos-pa- | =5 1460 170 +150| — | 1 | 20-30 |75-80
strmka) (staklena tacna)

(] Nagin rada, § Temperatura, §* Booster, {12 Nivo, @ Vreme kuvanja, #\ Unutradnja
temperatura namirnice, Automatsko pecenje, MT + automatsko pecenje, Rostilj
sa kruZe. vazduha, MT + rostilj-kruzenje vazd., MT + vruéi vazduh plus, V' ukljuéeno,
—isklju¢eno

" Pode$avanja vaze i za zahteve prema standardu EN 60705.

' Zagrejte rernu 5 minuta pre nego $to stavite namirnicu.

2 Namirnicu okrenite otprilike po isteku polovine vremena pe&enja na roétilju.

3 Posle 30 minuta podlijte oko 0,5 | te¢nosti.

4 Ako posedujete zaseban termometar za namirnice, mozete da se orijentiete i prema navedenoj
temperaturi jezgra namirnice.
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Podaci za institute za ispitivanje

Probna jela prema standardu EN 60350-1

. . 'S o 3 S)
Probna jela (Pribor) ] °C] ISR [roin]
Sitni kolagi (1 staklena tacna’) 150 - 2 25-35
Sitni kolagi (2 staklene tacne') 140 - | 2+3| 35-45
Suvi keks (1 staklena tacna’) 140 - 2 | 40-50
Suvi keks (2 staklene tacne’) 140 — | 2+3| 45-55°
Apple pie (reSetka’, kalup sa kop&om?, _ .
2 20 cm) 160 1 | 110-120
Lagani biskvit (redetka’, kalup sa kop&om?,
2 26 cm) 190 | - | 2 | 20-30
Tost (redetka’) PR 3* - 2 2-4

< 1 ; A 17—

Burger (reSetka’ na staklenoj tacni') P 3¢ _ 5 ; 157_12026

(] Nagin rada, § Temperatura, §* Booster funkcija, [_J; Nivo, @ Vreme peéenja, Vrudi
vazduh plus, (7] Veliki rostilj, v ukljuéeno, — iskljuéeno

' Koristite iskljugivo Miele originalni pribor.
2 Koristite kalup sa kop&om bez sjaja, tamne boje.

Kalup sa kopcom stavite na sredinu reSetke.

Odaberite navedeni stepen grilovanja.

Zagrejte rernu 5 minuta pre nego Sto stavite namirnicu.

Plehove izvadite u razli¢ito vreme ukoliko je namirnica ve¢ pre isteka navedenog vremena pece-
nja dovoljno porumenela.

Okrenite namirnicu kada je dovoljno porumenela (1: Vreme kuvanja strane 1, 2: Vreme kuvanja stra-
ne 2).
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Podaci za institute za ispitivanje

Probna jela prema standardu EN 60705 (naéin rada Mikrotala-

si (=)

= S} X 2
Probna jela ] W] [min] [r:n ] Napomene 3
600 6 Posude vidi standard, mere na gor-
Krem od jaja, 1000 g |= + + 120 njoj ivici 250 mm x 250 mm, kuvati
450 15—18 otklopljeno
Posude vidi standard, spoljni pre¢nik
Suvi kola¢, 475 g = 450 8—11 5 na gornjoj ivici 220 mm, kuvati ot-
klopljeno
Mleveno meso 600 8 Posude vidi standard, mere na gor-
900 ! = + + 5 njojivici 250 mm x 124 mm, kuvati
& 450 12 otklopljeno
Gratinirani krompir 300 Posude vidi standard, spoljni pre¢nik
1100 pir, + 25-35 5 na gornjoj ivici 220 mm, kuvati ot-
g 170°C klopljeno
150 Zajedno ubaciti reSetku i staklenu
Pile, 1200 g =4 + 45-55' 2 tacnu, ali prvo poloZiti pile na reSet-
200°C ku s prsima nadole
Otapanje mesa (mle- = 150 16-19' 10 Posude vidi standard, odmrzavati ot-
veno meso), 500 g klopljeno
Maline, 250 g = 150 6-8 3 Posudg vidi standard, otapanje
otklopljeno

(_J Nagin rada, Snaga mikrotalasa, @ Vreme odmrzavanja ili kuvanja, { Vreme izjedna-
¢avanja, Mikrotalasi, MT + vruéi vazduh plus, MT + rostilj-kruzenje vazd.

" Namirnicu za kuvanje/odmrzavanije okrenite otprilike po isteku polovine vremena peéenja.

Tokom vremena izjednacavanja ostavite jelo da odstoji na sobnoj temperaturi kako bi se tem-
peratura u namirnici ravnomerno rasporedila.

2

Staklenu tacnu stavite na nivo 1i posude stavite na nju na sredini.
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Tehnicki podaci

Deklaracija o usaglasenosti
Firma Miele ovim izjavljuje da je ova rerna usaglasena sa direktivom 2014/53/EU.

Potpuni tekst EU Deklaracije o usaglasenosti ¢ete dobiti na nekoj od slededih inter-
net adresa:

- proizvodi, preuzimanje, na www.miele.rs

- servis, trazenje informacija, uputstva za upotrebu, na https://miele.rs/manual uz
navodenje naziva proizvoda ili fabri¢kog broja

Frekventni opseg WLAN modula 2,4000 GHz —2,4835 GHz
Maksimalna predajna snaga WLAN modula <100 mW

Autorska prava i licence za komunikacioni modul

Za rukovanje i upravljanje komunikacionim modulom, Miele koristi sopstveni ili sof-
tver treéih lica za koji ne vaze uslovi licenciranja otvorenog kdda. Ovaj softver/sof-
tverske komponente su zastic¢eni autorskim pravom. Autorska prava preduze-

¢a Miele i trecih lica moraju da se postuju.

Nadalje, ovaj komunikacioni modul sadrzi softverske komponente koje se distribui-
raju pod uslovima licence otvorenog kdda. Sadrzane komponente otvorenog koda,
ukljuCujuéi pripadajuée napomene o autorskim pravima, kopije trenutno vazeéih
uslova licence, kao i eventualne dodatne informacije, mogu da se pogledaju lokalno
putem IP adrese preko internet pretrazivada (http.//<ip adresse>/lLicenses). Na
tom mestu navedene regulative odgovornosti i garancije uslova licence otvorenog
koéda vaze samo u odnosu na vazecée nosioce prava.
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