Navod k obsluze a montazi
Pecici trouba s mikrovinou

Pred umisténim, instalaci a uvedenim do provozu si bezpodminecéné
prectéte navod k obsluze a montazi. Tim ochranite sebe a zabranite
Skodam.
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Bezpecnostni pokyny a varovna upozornéni

» Pedici troubu s mikrovinou ozna¢ujeme v nasledujicim pro zjedno-
duseni jako pecici trouba.

Tato pecici trouba splfiuje predepsané bezpecnostni pfedpisy. Ne-
odborné pouzivani véak miZze vést k poranéni osob a vécnym $ko-
dam.

Nez pecici troubu uvedete do provozu, prectéte si pozorné navod
k obsluze a montazi. Obsahuje dulezité pokyny pro montaz, bez-
pecnost, pouzivani a udrzbu. Tim ochranite sebe a zabranite pos-
kozeni pecici trouby.

Podle normy IEC/EN 60335-1 upozorfiuje Miele vyslovné na to, ze
je bezpodminecné nutné precist si a dodrzovat kapitolu vénovanou
instalaci pecici trouby a bezpe¢nostni pokyny a varovna upozorneé-
ni.

Miele neodpovida za Skody, které vzniknou v dUisledku nedbani
téchto pokynd.

Navod k obsluze a montazi uschovejte a predejte ho prfipadnému
novému majiteli.

Pouzivani ke stanovenému ucelu

» Tato pedici trouba je uréena vyhradné k pouzivani v domacnosti
a v prostorach podobnych domacnostem.

» Tato pedici trouba neni uréena k pouzivani venku.

» Pouzivejte pecici troubu s mikrovinou vyhradné v ramci
domacnosti k rozmrazovani, ohfevu, vareni, pe€eni, grilovani a za-
varovani potravin.

VSechny ostatni zplsoby pouziti jsou nepfipustné.

» Nebezpedi pozaru v disledku vznétlivych materiald.

Kdyz susite vznétlivé materialy v mikrovinném provozu, vyparuje se
vlhkost, kterou obsahuji. Materialy se tim mohou vysusit a samy
vznitit.

Pecici troubu nikdy nepouzivejte k uchovavani a suseni vznétlivych
materiald.
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Bezpecnostni pokyny a varovna upozornéni

P Osoby, které vzhledem ke svym fyzickym, smyslovym a psychickych
schopnostem nebo kvili nezkuSenosti nebo neznalosti nejsou schopné
pecici troubu bezpecné obsluhovat, musi byt pfi obsluze pod dozorem.
Tyto osoby smi pecici troubu obsluhovat bez dozoru jen tehdy, kdyz jim
byla vysvétlena tak, ze ji mohou obsluhovat bezpecné. Musi byt schopné
rozpoznat a chapat mozna nebezpeci v pfipadé chybné obsluhy.

» Kvdli zvlastnim pozadavkim (napfiklad ohledné teploty, vihkosti,
chemické odolnosti, odolnosti proti otéru a vibraci) jsou v ohfevném
prostoru vestavény specialni zarovky. Tyto specialni zarovky smi byt
pouzivany jen ke stanovenému ucelu. Nejsou vhodné pro osvétleni
mistnosti. Vyménu smi provadét jen kvalifikovany pracovnik po-
véreny spolecnosti Miele nebo servisni sluzba Miele.

» V této pedici troubé je 1 svételny zdroj tfidy energetické
ucinnosti F.

Déti vdomacnosti

» Pouzivejte zablokovani zprovoznéni, aby déti nemohly pedici trou-
bu nestrezené zapnout.

» Déti mlad$i osmi let se nesmi samy bez dozoru pohybovat v bliz-
kosti pecici trouby.

» Déti starsi nez osm let smi pedici troubu obsluhovat bez dozoru
jen tehdy, kdyz jim byla vysvétlena tak, Ze ji mohou obsluhovat bez-
pecné. Déti musi byt schopné rozpoznat a chapat mozna nebezpedi
v pfipadé chybné obsluhy.

P D&ti nesmi pedici troubu &istit nebo provadét jeji tdrzbu bez dozoru.

» Dohlizejte na déti, které se zdrzuiji v blizkosti pedici trouby. Nikdy
nenechte déti hrat si s pecici troubou.

» Nebezpedi uduseni obalovym materialem. Déti by si mohly hrat
s obalovym materidlem, napf. folii, mohly by se do ni balit nebo si ji
davat pres hlavu a udusit se.

Obalovy material uchovavejte mimo dosah déti.



Bezpecnostni pokyny a varovna upozornéni

» Nebezpedi poranéni horkymi povrchy. Pokozka déti reaguje citlivé-
ji na vysokeé teploty nez pokozka dospélych. Sklo dvifek, ovladaci
panel a vystupni otvory vzduchu ohrevného prostoru pecici trouby se
zahfivaji.

Zabrante détem, aby se pecici trouby za provozu dotykaly.

» Nebezpedi Urazu v disledku otevienych dvifek. Maximalni zatiZi-
telnost dvirek je 8 kg. Déti se mohou poranit o otevrena dvirka.
Zabrante détem, aby si stoupaly nebo sedaly na oteviena dvirka ne-
bo se na né zavésovaly.

P Kdyz stisknete senzorové tlagitko I, automaticky se UpIné oteviou
dvirka. Pri tom mohou dvirka narazit napriklad do déti nebo zvirat.

Kdyz dvirka otevrete dalkovym ovladanim pres jazykovy asistent, zazni
na pecici troubé signal, pokud jsou zapnuté signalni tony. P¥i otvirani
davejte pozor, aby se v prostoru otvirani dvifek nenachazely Zzadné oso-
by nebo predméty. Signalni tény nechte bezpodminecné zapnuté.

Technicka bezpecnost

» Neodborné provedenymi instalaénimi a Udrzbarskymi pracemi ne-
bo opravami mdze byt uzivatel vystaven znaénym nebezpecim. In-
stala¢ni a udrzbarské prace nebo opravy smi provadét pouze kvalifi-
kovani pracovnici povéreni spolecnosti Miele.

» Poskozena pedici trouba muize ohrozit Vasi bezpeénost. Zkont-
rolujte pecici troubu ohledné zjevnych poskozeni. PoSkozenou pecici
troubu nikdy neuvadéjte do provozu.

» Obcasny nebo trvaly provoz na sobéstaéném nebo se siti nesyn-
chronizovaném zafizeni pro napajeni energii (jako napf. ostrovni sité,
zalozni systémy) je mozny. Pfedpokladem provozu je, aby u zafizeni
pro napdjeni energii byly dodrzeny specifikace normy EN 50160 ne-
bo srovnatelné.

Bezpecnostni opatreni stanovena pro domovni instalaci a pro tento
vyrobek Miele musi byt co do své funkce a zplsobu prace zajisténa
i v ostrovnim provozu nebo v provozu nesynchronizovaném se siti
nebo byt v instalaci nahrazena rovnocennymi opatrenimi. Jak je po-
psano napriklad v aktualnim vydani VDE-AR-E 2510-2.
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Bezpecnostni pokyny a varovna upozornéni

» U vadné pedici trouby mohou v zapnutém stavu vystupovat mik-
roviny, které predstavuji nebezpeci pro uzivatele. V nasleduijicich pfi-
padech pecici troubu nepouzivejte:

- Jsou prohnuta dvirka.

- Jsou uvolnéné panty dvirek.

- Na plasti, dvirkach nebo sténach ohrfevného prostoru jsou vidét

diry nebo praskliny.

» Elektricka bezpecnost pecici trouby je zajiSténa jen tehdy, kdyz je
pfipojena k elektrickému systému s ochrannym vodi¢em nain-
stalovanému podle predpisll. Tento zakladni bezpecnostni poza-
davek musi byt spIinény. V pfipadé pochybnosti nechte elektrickou
instalaci zkontrolovat kvalifikovanym elektrikarem.

» Pripojovaci Udaje (frekvence a napéti) uvedené na typovém Stitku
pecici trouby musi bezpodminecné souhlasit s odpovidajicimi para-
metry elektrické sité, aby se pecici trouba neposkodila. Pfed pfipo-
jenim pfripojovaci udaje porovnejte. V pripadé pochybnosti se zeptej-
te kvalifikovaného elektrikare.

» Rozbodovaci vicenasobné zasuvky a prodluzovaci kabely nepo-
skytuji nutnou bezpecnost. Pomoci nich pecici troubu k elektrické siti
nepripojuijte.

» Pouzivejte pedici troubu jen vestavénou, aby byl zajistén jeji bez-
pecny provoz.

» Tato pedici trouba nesmi byt provozovana na nestabilnich mistech
(napf. na lodi).

» Nebezpedi Urazu elektrickym proudem. Dotyk pfipoji pod napétim
a zmeéna elektrické a mechanické konstrukce Vas ohrozuji a mohou
vést k porucham funkce pecici trouby.

Nikdy neotvirejte plast pecici trouby.

» Opravy pedici trouby smi provadét pouze servisni sluzba Miele,
jinak zanika narok na zaruku.

» Pouze u originalnich nahradnich dilli Miele garantuje, ze budou

splfiovat bezpe€nostni pozadavky. Vadné dily smite nahradit jen ori-
ginalnimi nahradnimi dily.



Bezpecnostni pokyny a varovna upozornéni

P U pedici trouby, jez byla vyexpedovana bez pfipojovaciho vedeni,
musi odbornik povéreny spolecnosti Miele nainstalovat specialni pripo-
jovaci vedeni (viz kapitola ,,Instalace”, odstavec ,Elektrické pripojeni®).
P Kdyz je pfipojovaci vedeni po$kozené, musi je odbornik povéfeny
spole¢nosti Miele nahradit specialnim pripojovacim vedenim (viz kapito-
la ,Instalace”, odstavec ,Elektrické pripojeni).
P Pfi instala¢nich a udrzbéarskych pracich stejné jako pfi opravach musi
byt pecici trouba Uplné odpojena od elektricke sité. Zajistéte to takto:

- vypnéte jisti€ elektrické instalace nebo

- uplné vySroubujete Sroubovaci pojistku elektrické instalace nebo

- vytahnéte sitovou zastrCku (pokud je k dispozici) ze zasuvky.

Netahejte pfi tom za privodni sitovy kabel, nybrz za sitovou zastréku.

P Pedici trouba vyzaduije pro bezvadny provoz dostate¢ny pfivod
ochlazovaciho vzduchu. Dbejte na to, aby privod ochlazovaciho vzduchu
nebyl omezen (napf. montazi tepelnych ochrannych list v montazni skfini).
Kromé toho nesmi byt potfebny ochlazovaci vzduch nadmérné zahfivan ji-
nymi tepelnymi zdroji (napf. kamny na tuha paliva).

» Pokud je pedici trouba vestavéna za nabytkovymi dvifky, béhem
pouzivani pecici trouby je nikdy nezavirejte. Za zavienym celem na-
bytku se hromadi teplo a vihkost. Tim se mlze poskodit pecici trou-
ba, montazni skfift a podlaha. Celo nabytku zavrete aZ po Uplném
vychladnuti pecici trouby.

Provozni zasady

» Nebezpedi poranéni horkymi povrchy. Pecici trouba se v provozu
zahreje na vysokou teplotu. Mlzete se popalit o topna télesa,
ohfevny prostor, pfisluSenstvi a pfipravovany pokrm.

Pri zasouvani a vyjimani horkého pfipraveného pokrmu a pfi praci

v horkém ohrevném prostoru pouzivejte chfiapky na hrnce.

» Kdyz se z potravin v ohfevném prostoru zaéne koufit, nechte za-
viena dvirka pecici trouby, abyste zadusili pfipadné plameny.
Ukoncete pripravu pokrmu vypnutim pecici trouby a vytazenim
sitové zastrCky. Dvirka otevrete teprve tehdy, az se vytrati kour.
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Bezpecnostni pokyny a varovna upozornéni

P Pfedméty v blizkosti zapnuté pecici trouby mohou zaéit hotet v dlisledku
vysokych teplot. Pecici troubu nikdy nepouzivejte k vytapéni mistnosti.

» Prehraté oleje a tuky se mohou vznitit. PFi praci s oleji a tuky
nenechte pecici troubu nikdy bez dozoru. Hofici oleje a tuky nikdy
nehaste vodou. Vypnéte pecici troubu a uhaste plameny tim, ze ne-
chate zavrena dvirka.

» P¥i grilovani potravin vedou pfili$ dlouhé doby pfipravy k vysugeni
a pripadné k samovzniceni pfipravovaného pokrmu. Dodrzujte dopo-
rucené doby pfripravy.

» Uvédomte si, Ze ¢asy pfi pfipravé pokrmu, ohfivani, rozmrazovani
v provoznim zpUsobu s mikrovinou jsou ¢asto mnohem kratsi nez

v provoznim zpUsobu bez mikroviny. P¥ili§ dlouhé doby zapnuti ve-
dou k vysychani a pfipadné k samovzniceni potraviny.

V provoznich zplsobech s grilem dodrZujte doporu¢ené doby pfi-
pravy. Provozni zplsob Mikrovina nepouzivejte na suseni na-
priklad kvétin, bylin, chleba nebo zemli. Provozni zplsoby s grilem
nikdy nepouzivejte na suseni napriklad kvétin nebo bylin. Pouzivejte
provozni zplsob Horky vzduch plus nebo Horni/spodni

peéeni (Z) a procesy bezpodmine&né kontrolujte.

» Pokud k pfipravé pokrm( pouzivate alkoholické napoje, uvédomte
si, ze se alkohol pfi vysokych teplotach odparuje. Tato para se mize
vznitit na horkych topnych télesech.

» P¥i vyuzivani zbytkového tepla na udrzovani potravin v teplém
stavu mize v pecici troubé vznikat koroze nasledkem vysoké vihkosti
vzduchu a kondenzacni vody. Také ovladaci panel, pracovni deska
nebo montazni skrifn se mohou poskodit. Nechte pecici troubu za-
pnutou a nastavte nejnizsi teplotu ve zvoleném provoznim zpUlsobu.
Ventilator chlazeni pak automaticky zlstane zapnuty.

» Potraviny, které udrzujete teplé nebo mate uloZzené v ohfevném
prostoru, mohou vysychat a unikajici vinkost mize vést ke korozi
v pecici troubé. Potraviny proto prikryvejte.
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Bezpecnostni pokyny a varovna upozornéni

P Pecici trouba se mlze poskodit nahromadénym teplem.

Dno ohfevného prostoru nikdy nevykladejte napriklad alobalem nebo
ochrannou félii pro pecici trouby.

Chcete-li pfi pfipravé nebo k nahfivani nadobi pouzit dno ohfevného prosto-
ru jako odstavnou plochu, pouZijte na to vyhradné provozni zplisob Horky
vzduch plus [&] nebo Eco horky vzduch (&4) bez funkce Booster.

» Dno ohfevného prostoru se mize poskodit posouvanim predmétd
sem a tam. Kdyz postavite hrnce, panve nebo nadobi na dno
ohfevného prostoru, neposouvejte na ném tyto predmeéty sem a tam.

P Nebezpedi Grazu vodni parou. Kdyz nalijete studenou tekutinu na
horky povrch, vznikne para, kterd mlze zpUsobit velké popéleniny.
Kromé toho se nahlou zménou teploty mohou poskodit horké povrchy.
Nikdy nelijte studené tekutiny pfimo na horké povrchy.

P Pecici trouba neni vhodna na ¢iéténi a dezinfekci pfedmétd, protoze
pfi tom mohou vznikat vysokeé teploty. Mlzete se popalit pfi vyjimani
predmeét.

P Je dilezité, aby se teplota v potravingé rovnomérné rozloZila a byla
také dostatecné vysoka.

Potraviny obracejte nebo michejte, aby se zahfivaly rovnhomérné, a pfi
ohfivani, rozmrazovani a vareni dbejte uvedenych vyrovnavacich dob.
Vyrovnavaci doby jsou klidové doby, béhem nichz se rovhomérné roz-
loZi teplota v potraviné.

» P¥i pfipravé pokrm(, zvlasté pti ohfivani tekutin v provoznim zp(-
sobu mikrovina Mikrovina (], se m(ize stat, Ze je sice dosazeno bo-
du varu, ale jesté nestoupaji typické bubliny pary. Tekutina nevre
rovnomeérné. Tento zpozdény var mize vést explozivnimu prekypéni,
takze se mlzete opafit horkou tekutinou pfi vyjimani nadoby. Za ne-
priznivych okolnosti mize byt tlak tak silny, Ze se samocinné oteviou
dvirka.

Tekutinu pred ohfivanim nebo varenim zamichejte. Po ohrati nejméné
20 sekund pockejte, nez nadobu vyjmete z ohfevného prostoru.
Navic mUZete do nadoby pfi ohfivani postavit sklenénou ty¢inku ne-
bo podobny pfedmeét, pokud ho mate k dispozici.
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Bezpecnostni pokyny a varovna upozornéni

» Nebezpedi Urazu v disledku horkych potravin. P¥i ohfivani po-
travin se teplo vytvafri pfimo v potraving, takze nadobi zlstava stu-
dengjsi (vyjimka: kamenina pro pripravu v peci). Nadobi se zahfiva
jen prenosem tepla z potraviny.

Po vyjmuti potravin zkontrolujte, zda maiji pozadovanou teplotu.
Neridte se teplotou nadobi! Zvlasté pfri ohrivani kojenecké vyzivy
dbejte na snesitelnou teplotu! Kojeneckou vyzivu po ohrati dobre
promichejte nebo protrepejte a potom ji zkuste, aby se dité nespalilo.
» Nebezpedi Urazu v disledku pretlaku v uzavienych nadobéach ne-
bo lahvich. V uzavienych nadobach nebo lahvich se pfi zahrivani vy-
tvari tlak, ktery mdze vést k vybuchu.

Nikdy neohrivejte potraviny nebo tekutiny v uzavrenych nadobach
nebo lahvich. Nadoby nejprve otevrete a u kojeneckych lahvi nejprve
odstrante uzaveér a dudlik.

» Kdyz zahfivate vejce bez skofapky, mize Zloutek po vareni vy-
stfiknout pod vysokym tlakem.
Nejprve nékolikrat propichnéte blanu Zloutku.

» Kdyz zahfivate vejce ve skofapce, mohou se roztrhnout i poté, co
je vyjmete z ohfevného prostoru.

Vejce ve skorapce varte jen ve specialnim nadobi. Vejce natvrdo ne-
ohfivejte v provoznim zplisobu Mikrovina [(=].

» Kdyz budete zahfivat nebo pfipravovat potraviny s pevnou
slupkou nebo skorapkou, napf. rajCata, parky, brambory na loupacku
nebo baklazany, mohou se roztrhnout.

Tyto potraviny nejprve nékolikrat propichnéte nebo je nafiznéte, aby
mohla unikat vznikajici para.

» Rtutové nebo kapalinové teploméry jsou nevhodné pro vysoké
teploty a snadno prasknou.

Na méreni teploty potravin pouzivejte jen dodany pokrmovy teplomér
Miele.

» Podusky naplnéné zrnim, tfeSriovymi peckami nebo gelem a
podobné véci se mohou vznitit, i kdyz je po nahrati vyjmete

z ohrevného prostoru.

V pecici troubé je nenahrivejte.
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Bezpecnostni pokyny a varovna upozornéni

» U nadobi s dutymi rukojetmi a uchy a knofliky poklic se do dutin
mUze dostat vihkost. Vyparovanim vihkosti se vytvofi silny tlak, ktery
muUze duté télesa explozivné znicit (vyjimka: dutiny jsou dostate¢né
odvzdusnéné).

V provoznim zpUtsobu Mikrovina nepouzivejte nadobi s dutymi
rukojetmi a uchy a knofliky pokilic.

» Plastové nadobi nevhodné pro mikrovinu se v provoznim zptsobu
Mikrovina a v provoznich zplsobech s mikrovinou mlze znic¢it a
poskodit pecici troubu.

Nepouzivejte kovové nadoby, pribory, nadobi s kovovym povlakem,
olovnaté kristalové sklo, misky s ryhovanym okrajem, tepelné citlivé
plastové nadobi, dfevéné nadobi, kovové sponky, plastové a papirové
sponky s dratem uvnitf a plastové kelimky s neuplné stazenym hlini-
kovym vickem (viz kapitola ,,Mikrovinny provoz“, odstavec ,Vybér na-
dobi“).

» Plastové nadobi nevhodné pro pedici trouby se pfi vysokych tep-
lotach tavi a mize poskodit pecici troubu nebo zadit horet.

V provoznich zplsobech bez mikroviny pouZivejte jen plastové nado-
bi vhodné pro pecici trouby. Dbejte Udajl vyrobce nadobi.

» Nebezpedi pozaru v disledku nadob z hoflavych materiald.
Plastové nadoby na jedno pouziti musi mit viastnosti uvedené

v kapitole ,,Mikrovinny provoz®, odstavec ,Vybér nadobi*.
Nenechavejte pecici troubu bez dozoru, kdyZ ohfivate nebo varite
potraviny v nadobach na jedno pouZziti z plastu, papiru nebo jinych
hoflavych material(.

» Obaly udrzujici teplotu jsou tvofeny mimo jiné tenkou hlinikovou f6-
li, kterd odrazi mikroviny. Papir, ktery obklopuje hlinikovou fdlii, se tim
muUze zahrat tak silné, Ze zacne horet.

V provoznich zplsobech s mikrovinou neohfivejte potraviny v obalech
udrzujicich teplotu, jako jsou napfiklad sacky na grilovana kurata.
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Bezpecnostni pokyny a varovna upozornéni

» Kdyz pecici troubu budete pouzivat bez pfipravovaného pokrmu
nebo se Spatnou naplni v provoznim zplisobu Mikrovina nebo

v provoznich zplsobech s mikrovinou, mize se poskodit.
Sklenénou misku pouzivejte vzdy v provoznim zplsobu Mikrovl-

na (&), také jako odkladaci plochu pro mensi formy.

Provozni zpUsoby s mikrovinou nepouZzivejte na predehfivani nadobi
nebo na suseni bylinek. Misto toho pouzivejte provozni zplsob
Horky vzduch plus nebo Horni/spodni pe&eni (Z).

» V uzavienych plechovkach vznika pfi zavarovani a ohfivani pretlak,
v jehoz disledku se mohou roztrhnout. Plechovky nezavarujte a ani
je neohfivejte.

» Nebezpedi Urazu v disledku otevienych dvifek. Mzete narazit do
otevrenych dvifek nebo o né zakopnout. Nenechavejte dvirka zby-
te€né otevrena.

» Zatizitelnost dvifek je 8 kg. Nestavte se ani nesedejte na oteviena
dvirka a neodkladejte na né tézké predmeéty. Davejte také pozor,
abyste nic nepfiskfipli mezi dvifky a ohfevnym prostorem. Pecici
trouba se mize poskodit.

Pro plochy z nerez oceli plati:

» Lepidla poskozuji povlakovany nerezovy povrch a ten ztrati
ochranny ucinek proti znecisténi. Na nerezovy povrch nelepte
papirky s poznamkami, lepici pasku nebo jina lepidla.

» Magnety mohou zpUsobit $krabance. Nerezovou plochu nepouzi-
vejte jako magnetickou nasténku.

Cisténi a osetfovani

» Nebezpedi Urazu elektrickym proudem. Para z parniho &isticiho
zarizeni se mlze dostat k souc¢astem pod napétim a vyvolat zkrat.
Na Cisténi nikdy nepouZzivejte parni Cistici zarizeni.

» Skrabance mohou znigit skla dvitek. Na &isténi skel dvitek nepouzi-

vejte drhnouci prostfedky, tvrdé houbi¢ky nebo kartaCe a ostré kovové
Skrabky.
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Bezpecnostni pokyny a varovna upozornéni

» Pro zabranéni korozi ihned ddkladné odstrarite potraviny obsahuiji-
ci kuchyriskou sll, kdyZ se dostanou na nerezové stény ohfevného
prostoru.

P Ve vihkych a teplych oblastech hrozi zvy$ena pravdépodobnost na-
padeni hmyzem (napf. Svaby). Pecici troubu a jeji okoli udrzujte stale
Cisté.

Na poskozeni hmyzem se nevztahuje zaruka.

Pro matné sklenéné povrchy plati:

» Kosmetika, zvlasté opalovaci krémy a dezinfekéni prostfedky na
ruce, mohou na matnych sklenénych povrsich vytvaret trvalé skvrny.
Kdyz se kosmetika dostane na matny sklenény povrch, odstrarite ji
ihned teplou vodou, prostfedkem na ru¢ni myti a Cistou utérkou

z mikrovlakna.

Prislusenstvi

» Pouzivejte vyhradné originalni pfislusenstvi Miele. Pokud budou
namontovany nebo vestavény jiné dily, zanika veskera zaruka nebo
ruceni poskytované spole¢nosti Miele.

» Miele Vam poskytuje az 15letou, nejméné vSak 10letou zaruku do-
dani nahradnich dilli pro zachovani funkénosti po skonceni sériové
vyroby Vasi pecici trouby.

» Pouzivejte jen dodany pokrmovy teplomér Miele. Pokud je pokr-
movy teplomér vadny, musite ho nahradit novym originalnim pokr-
movym teplomérem Miele.

» Uméla hmota pokrmového teploméru se pfi velmi vysokych tep-
lotach mUze roztavit. Nepouzivejte pokrmovy teplomér v provoznich
zpUsobech s grilem. Neuchovaveijte pokrmovy teplomér v ohfevném
prostoru.
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Vas prispévek k ochrané zivotniho prostredi

Likvidace obalu

Obal slouzi k manipulaci a chrani
pfistroj prfed poskozenim béhem
prepravy. Obalové materialy byly zvole-
ny s prihlédnutim k aspektdm ochrany
zivotniho prostfedi a k moznostem jejich
likvidace a obecné jsou recyklovatelné.

Vraceni oball do materidlového cyklu
Setii suroviny. Vyuzivejte sbérna mista
cennych materiald a moznosti vraceni.
Prepravni obaly odebere zpét Vas spe-
cializovany prodejce Miele.

Likvidace starého pristroje

Elektrické a elektronické pfistroje Casto
obsahuji cenné materialy. Obsahuiji také
urcité latky, smési a dily, které byly
nutné pro jejich funkci a bezpeénost.

V domovnim odpadu a pfi neodborném
nakladani mohou poskodit lidské zdravi
a Zivotni prostredi. Svij stary pfistroj
proto v zadném pfipadé nedavejte do
domovniho odpadu.

i

Misto toho vyuzivejte oficialni sbérna a
vratna mista pro bezplatné odevzdavani
a zuzitkovani elektrickych a elektro-
nickych pfistrojd zfizena obcemi,
prodejci nebo spole¢nosti Miele. Podle
zakona jste sami zodpovédni za vy-
mazani pfipadnych osobnich tdaji na
likvidovaném starém pfistroji. Ze zakona
mate povinnost vyjmout a pfitom ne-
znicCit staré baterie a staré akumulatory,
které nejsou pevné uzavrené v pfistroji,
a lampy, které Ize vyjmout bez zniceni.
Zaneste je do vhodné sbérny, kde je
mUzZete bezplatné odevzdat. Postarejte
se prosim o to, aby byl Vas stary pfistroj
az do doby odvezeni ulozen mimo do-
sah déti.
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Popis pristroje

Pecdici trouba

\
==\====\>=

)

@ ovladaci prvky

(2 topné téleso pro horni pe&eni a grilovani

(3 pripojovaci zditka pro pokrmovy teplomér

(® 3 arovné pro zasunuti sklenéné misky a rostu

(® naséavaci otvor ventilatoru a za nim kruhové topné téleso
® &elni ram s typovym $titkem

@ dvitka
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Ovladaci prvky

O e 5 -

=) n o =

@ tlagitko zap./vyp. O v prohlubni
Pro zapnuti a vypnuti pecici trouby

(2 optické rozhrani
(jen pro servisni sluzbu Miele)

(3@ senzorové tlagitko ()
Pro ovladani pecici trouby Vasim
mobilnim koncovym zafizenim

® senzorové tlagitko
Pro spusténi funkce Quick-MV

(® senzorové tlagitko &
Pro spusténi funkce popcorn
(® dotykovy displej
Pro zobrazeni informaci pro obsluhu

|
é@@@@ ® 0 ® ©® @ @

(@ senzor pfiblizeni
Pro zapnuti osvétleni ohfevného
prostoru a displeje a pro potvrzeni
signalnich tonl pfi priblizeni
senzorové tlagitko O
Pro postupny navrat

(® senzorové tladitko 2
Pro nastaveni ¢asl kuchyriského bu-
diku nebo alarmi

senzorové tlagitko -0
Pro zapnuti a vypnuti osvétleni
ohfevného prostoru

1) senzorové tlagitko =
Pro otevreni dvifek
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Ovladaci prvky

Tlacitko zap./vyp.

Tlagitko zap./vyp. O je umisténé v pro-
hlubni a reaguje na dotyk prstu.

Timto tlagitkem zapinate a vypinate
pecici troubu.

20

Senzor priblizeni

Senzor pfiblizeni se nachazi pod doty-
kovym displejem vedle senzorového
tlacitka “D. Senzor pfiblizeni rozpozna,
kdyz se napfiklad rukou nebo télem pfi-
blizujete k dotykovému displeji.

Jestlize mate aktivovana pfislusna na-
staveni, mlzete zapnout osvétleni
ohfevného prostoru, zapnout pecici
troubu nebo potvrdit signalni tény (viz
kapitola ,,Nastaveni, odstavec ,Senzor
priblizeni*).



Ovladaci prvky

Senzorova tlacitka

Senzorova tlacitka reaguji na dotyk prstu. Kazdy dotyk je potvrzen ténem tlacitka.
Tento ton tlacitek mUZete vypnout tak, Ze zvolite nastaveni Hlasitost | Tén tlacitek |

Yyp..

Pokud chcete, aby senzorova tlacitka reagovala i pfi vypnuté pecici troubé, zvolte
nastaveni Displej | QuickTouch | Zap..

senzorové
tlacitko

funkce

DD

Jestlize pecici troubu chcete ovladat svym mobilnim koncovym
zafizenim, musite mit k dispozici systém Miele@home, zapnout
nastaveni Vzdalené ovladani a stisknout toto senzorové tlagitko.
Potom toto senzorové tlacitko sviti a je k dispozici funkce Mobi-
leStart.

Dokud sviti toto senzorové tlacitko, mlzete pecici troubu ovladat
svym mobilnim koncovym zafizenim (viz kapitola ,,Nastaveni®,
odstavec ,Miele@home").

Timto senzorovym tlacitkem spoustite funkci Ciuick-MY. Pfiprava
pokrmu probiha s maximalnim mikrovinnym vykonem (1000 W) a
dobou pfipravy 1 minuta (viz kapitola ,,Quick-MV*). Opakovanym
tisknutim tohoto senzorového tlac¢itka mlzete dobu pfipravy po-
stupné zvySovat.

Tato funkce se mlze pouzivat jen tehdy, kdyZz neprobiha zadna
jina pfiprava pokrmu.

Timto senzorovym tlagitkem spoustite funkci Popcorn. Priprava
pokrmu probiha s 850 W a dobou pfipravy 2:50 minut (viz kapito-
la ,,Popcorn®).

Tato funkce se mize pouzivat jen tehdy, kdyZ neprobiha zadna
jina pfiprava pokrmu.

Podle toho, ve kterém menu se nachazite, se vratite do nadra-
zeného menu nebo do hlavniho menu.
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Ovladaci prvky

senzorové |funkce
tlacitko

0 Kdyz se na displeji zobrazuje menu nebo probiha pfiprava pokr-
mu, mizete timto senzorovym tlac¢itkem kdykoli nastavit ku-
chynisky budik (napf. pro vareni vajec) nebo alarm (pevny denni
Cas) (viz kapitola ,,Alarm a kuchynsky budik").

-0 Volbou tohoto senzorového tlacitka miZete zapinat a vypinat
osvétleni ohfevného prostoru.
Podle zvoleného nastaveni osvétleni ohfevného prostoru po
15 sekundach zhasne nebo zlstane trvale zapnuté nebo vypnu-
té.

= Timto senzorovym tlacitkem se automaticky oteviou dvirka. Pro

zavreni tlaGte dvirka rukou nebo chfiapkou na hrnce proti Celni-
mu ramu, az zaklapnou.
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Ovladaci prvky

Dotykovy displej

Spidatymi nebo ostrymi pfedméty jako napf. tuzkami mizete poskrabat citlivy
povrch dotykového displeje.

Dotykejte se dotykového displeje jen prsty.

Dbejte na to, aby se nedostala voda za dotykovy displej.

Dotykovy displej je rozdéleny do nékolika oblasti.

12:00

() [ [52]) @r=

Provozni Automatické Specidlni pouziti MyMiele
zplisoby programy

V fadku zahlavi se vlevo zobrazuje cesta menu. Jednotlivé polozky menu jsou
navzajem oddélené svislou ¢arou. Kdyz z dlivodl mista jiZ neni mozné zobrazit
celou cestu menu, jsou nadfazené polozky menu znazornény pomoci ... l.

Kdyz stisknete nazev menu v fadku zahlavi, zobrazeni prejde k pfisluSnému menu.
Pro pfechod k spoustéci obrazovce stisknéte .

Vpravo v fadku zahlavi se zobrazuje denni ¢as. Tisknutim mUZete nastavit denni
cas.

Navic se mohou zobrazovat dalsi symboly, napfiklad SuperVision [«].

U horniho okraje radku zahlavi je oranzova ¢éra, za niz mlzete stahovat stahovaci

menu. Pomoci ného mizete zapinat nebo vypinat nastaveni béhem ptipravy pokr-
mu.

Uprostied najdete aktualni menu s polozkami menu. Tazenim na displeji mizete
listovat doprava nebo doleva. Kdyz stisknete polozku menu, zvolite ji (viz kapitola
»Princip ovladani).

V fadku paticky se podle menu nachazeji rizna pole pro obsluhu jako napfiklad
Casovac, Ulozit nebo OK.
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Ovladaci prvky

Symboly
Na displeji se mohou zobrazovat tyto symboly:
symbol vyznam
i Tento symbol oznacuje doplfujici informace a pokyny pro ob-
sluhu. Tato informacni okna potvrdite pomoci OK.
= Upozornéni na nadfazené polozky menu, které se jiz v cesté
menu nezobrazuji z ddvodu Uspory mista.
O) Alarm
A Kuchynsky budik
EEEEZC- |Néktera nastaveni, napf. jas displeje nebo hlasitost tond, se na-
stavuiji pruhem segmentd.
& Je zapnuté zablokovani zprovoznéni nebo zablokovani tlacitek
(viz kapitola ,,Nastaveni, odstavec ,Zabezpeceni®). Obsluha je
zablokovana.
N Teplota jadra pfi pouziti pokrmového teploméru
P Dalkové ovladani (zobrazuje se jen tehdy, kdyz mate k dispozici
systém Miele@home a zvolili jste nastaveni Vzdélené oviadani |
Zap)
SuperVison (zobrazuje se jen tehdy, kdyz mate k dispozici sys-
tém Miele@home a zvolili jste nastaveni SuperVision | Zobrazeni
SuperVision | Zap.)
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Ve Ve

Princip ovladani

Pecici troubu ovladate prostrednictvim
dotykového displeje tak, ze stisknete
pozadovanou polozku menu.

Kazdym stisknutim mozné volby se
prislusny znak (slovo nebo symbol)
zbarvi oranzové.

Tlacgitka pro potvrzeni kroku obsluhy
jsou zelené podsvicena (napt. OK).

Volba polozky menu

m Stisknéte pozadované pole nebo
pozadovanou hodnotu na dotykovém
displeji.

Listovani

MUzZete listovat doleva nebo doprava.

m Tahnéte prstem na obrazovce. K to-
mu polozte prst na dotykovy displej a
pohybujte jim pozadovanym smérem.

Pruh ve spodni oblasti znazornuje Vasi

pozici v aktualnim menu.

Opusténi urovné menu
m Stisknéte senzorové tlacitko <O nebo
v cesté menu stisknéte symbol ... I

m Pro prechod k spoustéci obrazovce
stisknéte symbol .

VS8echna zadani, ktera jste dosud
provedli a nepotvrdili pomoci OK, se
neulozi do paméti.

Zména hodnoty nebo nastaveni

Zmeéna nastaveni ve vybérovém se-
znamu

Aktudlni nastaveni je oranzové
oznacené.
m Stisknéte pozadované nastaveni.

Nastaveni se ulozi. Vratite se do nadra-
zeného menu.

Zadavani cisel pomoci Cislicového
valecku
m Tahnéte na Cislicovém valec¢ku nahoru

nebo doll, dokud poZadovana
hodnota nebude uprostred.

m Potvrdte pomoci OK.

Zménéné cislo se ulozi.

Zadavani ¢isel pomoci bloku Eislic

m Stisknéte hodnotu, ktera je uprostred
Cislicového valeCku.

Objevi se blok Cislic.

m Stisknéte pozadované Cislice.

Jakmile zadate platnou hodnotu, bude
OK zelené podsvicené.

Sipkou vymazete naposledy zadanou
Cislici.

m Potvrdte pomoci OK.

Zménéné cislo se ulozi.

Zména nastaveni pruhem segmentu

Néktera nastaveni jsou znazornéna
prunem segmenti EREEZZ1. Kdyz
jsou vyplnéné vSechny segmenty, je
zvolena maximaini hodnota.

Kdyz neni vypInény zadny segment ne-
bo jen jeden, je zvolena minimalni
hodnota nebo je nastaveni vypnuté (na-
pf. signaini tony).

® Pro zménu nastaveni stisknéte
pfislusny segment na pruhu seg-
mentd.

m Pro zapnuti nebo vypnuti nastaveni
zvolte Zap. nebo Vyp..

m Potvrdte vybér pomoci OK.

Nastaveni se ulozi. Vratite se do nadra-
zeného menu.
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Princip ovladani

Zadavani pismen

Pismena zadavate klavesnici na displeji.

Volte kratkeé, vystizné nazvy.

m Stisknéte pozadovana pismena nebo
znaky.

Tip: Znakem | mizete vlozit zalomeni
radku pro delsi nazvy program.

m Stisknéte Ulozit.

Nazev se ulozi do paméti.

Zobrazeni kontextového menu

V nékterych menu si mizete nechat
zobrazit kontextové menu, napfiklad pro
pfejmenovani vlastnich programd nebo
presunuti zaznamu pod MyMiele.

m Tisknéte napfiklad vlastni program
tak dlouho, dokud se neotevre
kontextové menu.

m Pro zavreni kontextového menu
stisknéte dotykovy displej vné okna
menu.

PFesouvani zaznamu

MUzete zménit poradi vlastnich
programu nebo zaznamU pod MyMiele.

m Tisknéte napfiklad vlastni program
tak dlouho, dokud se neobjevi
kontextové menu.

m Zvolte Presunout.

m Podrzte prst na oznaceném poli a
tahnéte jim na pozadované misto.
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Zobrazeni stahovaciho menu

Béhem pripravy pokrmu mUzete za-
pnout nebo vypnout nastaveni jako na-
pfiklad Booster nebo Predehrati a WiFi
funkci .

m Tahnéte stahovaci menu dolll za
oranzovou ¢aru pod fadkem zahlavi.

m Zvolte nastaveni, které chcete zménit.
Aktivni nastaveni jsou oranzové
oznacenad. Neaktivni nastaveni jsou
podle zvolené barevnosti oznacena
¢erné nebo bile (viz kapitola ,Nasta-
veni“, odstavec ,,Displej).

m Pro zavreni stahovaciho menu zasun-
te stahovaci menu opét nahoru nebo
se dotknéte dotykové obrazovky vné
okna menu.

Zobrazeni Napovéda

U vybranych funkci existuje kontextova
napovéda. Ve spodnim rfadku se zobra-
zuje Napovéda.

m Pro zobrazeni pokynU s obrazky a
textem stisknéte MNapoveéda.

m Pro navrat k pfedchozimu menu
stisknéte Zavrit.

Aktivace funkce MobileStart

m Zvolte senzorové tlagitko [J* pro ak-
tivaci funkce MobileStart.

Sviti senzorové tlagitko . Pegici trou-
bu mdzete ovladat dalkové pres Miele
App.

Pfimé ovladani na pecici troubé ma
prednost pred dalkovym ovladanim
pres App.

MobileStart mlzete pouZivat, dokud
sviti senzorové tlagitko (.




Vybaveni

Modely popisované v tomto navodu
k obsluze a montaZi najdete na zadni
strané.

Typovy stitek

Typovy Stitek je vidét pfi otevienych
dvirkach na ¢elnim ramu.

Najdete tam oznaceni modelu, vyrobni
Cislo a pfipojovaci Udaje (napéti sité/
frekvence/maximalni pfikon).

Pokud mate dotazy nebo problémy,
pfipravte si tyto informace, aby Vam
Miele mohlo cilené pomoci.
Soucasti dodavky

- navod k obsluze a montazi pro ob-
sluhu funkci pecici trouby a mikroviny

- pokrmovy teplomér

- otvirac

- Srouby k upevnéni Vasi pecici trouby
v montazni skfini

- rlzné prislusenstvi

Dodavané prislusenstvi a pri-
slusenstvi k dokoupeni

Va$e pecici trouba ma zasadné
sklenénou misku, rost a pokrmovy
teplomér.

VSechna uvedena pfislusenstvi a Cistici
a oSetfovaci prostredky jsou prizpliso-
beny pecicim troubam Miele.

MUizete si je zakoupit v internetovém
obchodé Miele, u servisni sluzby Miele
nebo u Vaseho specializovaného
prodejce Miele.

PFi objednavani uvadéjte oznaceni
modelu své pedici trouby a oznaceni
pozadovaného pfislusenstvi.

Sklenéna miska

Sklenénéa miska je vhodna pro vSechny
provozni zpUsoby.

Sklenéna miska se mize poskodit
velkym kolisanim teplot.

Sklenénou misku nestavte na stu-
dené plochy jako napf. pracovni des-
ku z zuly nebo obkladacek, nybrz na
vhodnou podlozku.

m Sklenénou misku pouzivejte vzdy
v provoznim zpdsobu Mikrovina (5],
také jako odkladaci plochu pro mensi
formy.

m Sklenénou misku zatézujte maxi-
malné 8 kg.
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Vybaveni

Rost s ochranou proti vytazeni

Rost neni vhodny pro pouziti v provoz-
nim zpasobu Mikrovina (). Roét mlzete
pouzivat ve v8ech ostatnich provoznich
zpUsobech s mikrovinou nebo bez ni.

& Nebezpeci poranéni horkymi po-
vrchy.

Rost se pfi pfipravé pokrmu zahreje
na vysokou teplotu.

PFi zasouvani a vyjimani horkého
pfipraveného pokrmu a pfi praci

v horkém ohfevném prostoru pouzi-
vejte chnapky na hrnce.

Pecici trouba a rost se mohou pos-
kodit moznym jiskfenim.

Rost nepouzivejte pro pfipravu pokr-
mU v provoznim zpUsobu

Mikrovina (=).

Rost nepokladejte na dno ohfevného
prostoru, nybrz ho zasurite do nékte-
ré urovne.

Pouzivani rostu

Rost je opatfeny ochranou proti vy-
tazeni. Tato ochrana proti vytazeni brani
uplnému vyklouznuti rostu, kdyz ma byt
vytazen jen Castecné.

Kdyz rost zasunete obracené, ochra-
na proti vytazeni neni zarucena.

Pfi zasouvani dbejte na to, aby byla
ochrana proti vytazeni vzadu.
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m Jakmile pfi vytahovani rostu narazi
ochrana proti vytaZeni, rost vpfedu
lehce pozvednéte.

-

A

m Pro urcité pfipravy pokrmU (napf. pro
peceni masa na rostu) nasadte rost
spolu se sklenénou miskou.

Jen v tomto pfipadé bude ochrana
proti vytazeni vpredu.

m Rost zatéZujte maximalné 8 kg.



Vybaveni

Kulaté formy na peceni

Kulaté formy na peceni se mohou
poskodit mikrovinami.

Kulaté formy na pecCeni nepouzivejte
v provoznim zplsobu Mikrovina (&,
MY + automn. peceni [B5), MV + horky
yzduch plus (B&), MV + grll nebo
MY + gril s cirkulaci (£&).

O

Nedérovana kulata pecici forma
HBF 27-1 je vhodna pro pfipravu pizzy,
nizkého moucniku z kynutého nebo
tfeného tésta, sladkych nebo korené-
nych kfehkych kolacu, zapékanych de-
zertll, Spaldového chleba, tenkého ko-
lace, quiche nebo k rozpékani
zmrazenych moucnikd nebo pizzy.

Dérovana kulata pecici a AirFry forma
HBFP 27-1 ma stejné moznosti pouziti
jako dérovany pedcici a AirFry plech
Gourmet HBBL 71.

Emailovany povrch obou pecicich forem
je zuSlechtény Upravou PerfectClean.

m Zasunte rost a postavte na néj kula-
tou pecici formu.

Samotova deska na peéeni HBS 70

< =

S Samotovou deskou Gourmet dosah-
nete optimalniho vysledku peceni

u pokrmd, které maji byt na spodni
strané upecené do kfupava jako napf.
pizza, quiche, chléb, housky, pikantni
pecivo apod.

Samotova deska je ze zaruvzdorné ke-
ramiky a je glazovana. Pro polozeni a
sundani pokrmu z Samotové desky je
pfilozena sazeci lopatka z neoSetfeného
dreva.

m Zasunte rost a postavte na néj Sa-
motovou desku.
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Vybaveni

Pokrmovy teplomér

Hloubka: 22 cm
HUB 62-22

Hloubka: 35 cm*
HUB 62-35

Pokrmovym teplomérem mdzZete presné

sledovat teplotu pfipravy pokrmu (viz
kapitola ,,PeCeni masa“, odstavec
»,Pokrmovy teplomér*).

Gourmet peka¢ HUB
Poklice pekac¢e HBD

Gourmet pekace a poklice se mohou
poskodit mikrovinami. Kov odrazi
mikroviny, takze mohou vznikat jiskry
a mikroviny nejsou pohlcovany.
Pekace a poklice pouzivejte jen pro
pfipravu pokrm{ v provoznich zpUso-
bech bez mikroviny.

Zasunite rost do Urovné 1 a postavte
na néj peka¢ Gourmet.

Na povrchu pekaclt Gourmet je vrstva
branici ulpivani a jsou vhodné pro in-
dukéni varné desky.

Gourmet pekace existuiji s rliznymi
hloubkami. Sitka a vySka jsou stejné.

Vhodné poklice jsou k dostani zvlast.
PFi nakupu uvadeéjte oznaceni modelu.
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V ohfevnych prostorech se 3 urovnémi
nelze pouzit peka¢ spolu s poklici, protoze
celkova vyska prekracuje vysSku ohfevného
prostoru, jaka je k dispozici.

Prislusenstvi k ¢iSténi a oSetfovani
- otvirac

Timto otviraem mUzZete otevfit dvitka
pfi vypadku elektrické sité. Za tim
Ucelem zasunte otvira€ u vnéjsiho
okraje dvifek Sikmo shora do mezery
mezi ovladacim panelem a dvirky.

univerzalni utérka z mikrovlakna Miele

Cistici prostfedek Miele na pecici
trouby



Vybaveni

Bezpecnostni zarizeni

zablokovani zprovoznéni (&)
(viz kapitola ,Nastaveni®, odstavec
~Bezpecnost®)

zablokovani tladitek
(viz kapitola ,Nastaveni®, odstavec
~Bezpecnost)

- ventilator chlazeni
(viz kapitola ,Nastaveni®, odstavec
~Dobéh ventilatoru chlazeni®)

bezpeénostni vypinani

Provozni zpUsob bez mikroviny Ize
spustit bez uvedeni doby pfipravy.
Aby se zabranilo trvalému provozu a
tim predeslo nebezpedi pozaru, peci-
ci trouba se podle zvoleného provoz-
niho zplsobu a teploty uréitou dobu
po posledni obsluze automaticky vy-
pne.

Zuslechténé povrchy
PerfectClean

Povrchy zuslechténé technologii
PerfectClean se vyznacuji vynikajici
ucinnosti proti ulpivani a mimoradné
jednoduchym cisténim.

Pripraveny pokrm se da snadno oddélit.
Znecisténi po peceni se da snadno od-
stranit.

Pripravené pokrmy mUzete na zuslech-
ténych povrsich PerfectClean fezat a
délit.

Nepouzivejte keramické noze, pro-
toze by zuslechtény povrch
PerfectClean poskrabaly.

Zuslechténé povrchy PerfectClean se
oSetfuji podobné jako sklo.
Prectéte si pokyny v kapitole ,,Cisténi a
oSetrfovani“, aby zlstala zachovana
ucinnost proti ulpivani a mimoradné
jednoduché cgisténi.

ZuSlechténé povrchy PerfectClean:

- ohrevny prostor

- rost

- dérovana kulata pecici a AirFry forma

- kulata pecici forma
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Prvni uvedeni do provozu

Miele@home

Vase pecici trouba je vybavena in-
tegrovanym WiFi modulem.

Pro pouZziti potfebujete:

- WiFi sit

- Miele App

- uzivatelsky Ucet u Miele. UZivatelsky
Ucet mulzete vytvorit prostiednictvim
Miele App.

Miele App Vas vede pfi navazovani spo-

jeni mezi pecici troubou a domaci WiFi

siti.

Poté, co pecdici troubu zaclenite do WiFi

sité, mizete pomoci App provadét na-

priklad nasledujici akce:

- vyvolat informace o provoznim stavu
pecici trouby

- vyvolat upozornéni k probihajicim pfi-
pravam pokrm0 své pecici trouby

- ukondit probihajici operace

Zarazenim pecici trouby do WiFi sité se
zvysi spotreba elektrické energie, i kdyz
je pecici trouba vypnuta.

Zajistéte, aby byl v misté instalace

Vasi pecici trouby k dispozici dosta-
te€né silny signal Vasi WiFi sité.
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Disponibilita WiFi spojeni

WiFi spojeni sdili frekvenéni rozsah s ji-
nymi zafizenimi (napf. mikrovinami, dal-
kové fizenymi hrackami). Kvlli tomu se
mohou vyskytovat do¢asné nebo Uplné
poruchy spojeni. Proto nelze zarucit
trvalou disponibilitu nabizenych funkci.

Disponibilita Miele@home

Pouziti aplikace Miele zavisi na disponi-
bilité Miele@home Services ve Vasi ze-
mi.

Service Miele@home neni k dispozici

v kazdé zemi.

Informace k disponibilité obdrzite na in-
ternetové strance www.miele.com.
Aplikace Miele

Aplikaci Miele si miZete stahnout za-
darmo z Apple App Store® nebo Google

Play Store™.
Stahnout v E E
' App Store

NYNINA
’ Google Play E




Prvni uvedeni do provozu

Zakladni nastaveni

Pro prvni uvedeni do provozu musite
provést nasledujici nastaveni. Tato na-
staveni mlzete kdykoli pozdéji opét
zmeénit (viz kapitola ,Nastaveni®).

& Nebezpeci poranéni horkymi po-
vrchy.

Pecici trouba se v provozu zahfeje na
vysokou teplotu.

Pouzivejte pecici troubu jen vestave-
nou, aby byl zajistén jeji bezpecny
provoz.

Kdyz pedcici troubu pfipojite k elek-
trické siti, automaticky se zapne.

Nastaveni jazyka
m Zvolte pozadovany jazyk.

Pokud jste se prehlédli a zvolili jazyk,
kterému nerozumite, fidte se pokyny
v kapitole ,Nastaveni, odstavec
,Jazyk N«

Nastaveni lokality
m Zvolte pozadovanou lokalitu.

Aktivace funkce Miele@home
Na displeji se objevi ‘/ytvorit
Miele@home?.

m Kdyz chcete ihned vytvorit
Miele@home, zvolte Dalsi.

m Pokud chcete vytvoreni odlozit na
pozdéji, zvolte Preskotit.
Informace k pozdéjSimu vytvoreni na-
jdete v kapitole ,Nastaveni®, odstavec
sMiele@nhome*.

m Pokud chcete Miele@home vytvorit
ihned, zvolte pozadovany zptlsob
pfipojeni.

Displej a Miele App Vas provedou dalsi-

mi kroky.

Nastaveni data

m Postupné nastavte den, mésic a rok.

m Potvrdte pomoci OK.

Nastaveni denniho ¢asu

m Nastavte denni ¢as v hodinach a mi-
nutach.

m Potvrdte pomoci OK.

Ukonéeni prvniho uvadéni do provo-
zu

m Ridte se piipadnymi dal$imi pokyny
na displeji.

Prvni uvedeni do provozu je skon&eno.
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Prvni uvedeni do provozu

Prvni rozehrati pecici trouby

P¥i prvnim rozehfivani pecici trouby
mohou vznikat nepfijemné zapachy.
Odstranite je tak, Zze prazdnou pecici
troubu budete nejméné jednu hodinu
rozehfivat.

Béhem rozehfivani zajistéte dobré
provétravani kuchyné.

Zabrarite proniknuti zapacht do jinych
mistnosti.

m Odstrante z pecici trouby a pfislusen-
stvi pfipadné nalepky nebo ochranné
folie.

m Vyjméte pfisluSenstvi z ohfevného
prostoru a vycistéte je (viz kapitola
,Cisténi a oSetfovani®).

m Pfed rozehfivanim vytfete z ohfevné-

ho prostoru vihkou utérkou pfipadny
prach a zbytky obalového materialu.

m Zapnéte pecici troubu tlacitkem zap./
vyp. O.

Objevi se hlavni menu.

m Zvolte Provozni zplisoby [_J.

m Zvolte Horky vzduch plus (&].

Objevi se navrhovand teplota (160 °C).

Zapne se topeni, osvétleni ohfevného
prostoru a ventilator chlazeni.

m Nastavte maximalni moznou teplotu
(250 °C).

m Potvrdte pomoci OK.

Pecici troubu vypalujte nejméné hodi-
nu.

m Nejdfive po jedné hodiné vypnéte
pedici troubu tlagitkem zap./vyp. O.
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Vycisténi ohfevného prostoru po
prvnim rozehrati

& Nebezpeci poranéni horkymi po-
vrchy.

Pecici trouba se v provozu zahreje na
vysokou teplotu. MiZete se popalit

o topna télesa a ohrevny prostor.
Pfed ru¢nim cisténim nechte napred
vychladnout topna télesa a ohfevny
prostor.

m Vycistéte ohfevny prostor teplou
vodou, prostfedkem na ru¢ni myti a
¢istou houbovou utérkou nebo Cistou,
vihkou utérkou z mikrovlakna.

m Osuste povrchy mékkou utérkou.

Dvirka zavrete az poté, co bude upiné
suchy ohrfevny prostor.




Nastaveni

Prehled nastaveni

polozka menu

mozna nastaveni

Jazyk ™ ... | deutsch | english | ...
Lokalita
Denni ¢as Zobrazeni
Zap.* | Vyp. | Mocni vypnuti
Znazornéni
Analogové® | Digitalni
Casovy forméat
24 h* | 12 h (am/pm)
MNastavit
Datum
Osvétleni Zap.
LZap. na 15 viefin®
Yyp.
Spousteci obrazovka Hlavni menu*

Provozni zplsoby
Automatické programy
Specialni programy
Ylastni programy

MyMiele
Displej Jas
EEEEZC]
Barevné schéma
Svétlé | Tmavé®
CickTouch
Zap. | Vyp.*
Hlasitost Signalni tony
EEEEZC]
Ton tlacitek
EEEEZC]
Uvitaci melodie
Zap.* | Vyp.

*

nastaveni z vyroby
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Nastaveni

polozka menu

mozna nastaveni

Jednotky Hrotnost
g*| b | Ib/oz
Teplota
Dc* | DF
CQuuick-MYy Wykon
Doba pfipravy
Popcorn Doba pipravy
Booster Zap.*
Vyp.

MNavrhované teploty

MNavrhovane vykony

Dobéh ventilatoru chlazeni

Rizeno casem
Rizeno teplotou®

Senzor priblizeni

Zapnout svétlo

Pfi probihajicim procesu® | VZdy zapnuté | Vyp.
Zapnout pristroj

Zap. | Vyp*
Potyrdit signalni tony

Zap.* | Vyp.

Zabezpeceni

Zablokovani zprovozneéni (5
Zap. | Vyp.*

Zablokovani tlacitek
Zap. | Vyp*

Rozpoz. celni strany na-
bythu

Zap.
Vyp.*

MWiele@home

Aktivovat
Deaktivovat
Stay pripojeni
MNove vytvorit
Resetovat
Wytvorit

Yzdalene ovladani

Zap.®
Yyp.

*

nastaveni z vyroby
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Nastaveni

polozka menu

mozna nastaveni

Superyision

Zobrazeni SuperVision

Zap. | Vyp.*
Displej ve stand-by

Zap. | Pouze u chyb*
Seznam pristrojl

Zobrazit pristroj | Signalni tony

RemoteUpdate

Zap.”
Yyp.

Verze softwary

Pravni informace

Open Source licence

Prodejce

Yystavni rezim
Zap. | Vyp~

MNastaveni z vyroby

MNastaveni pfistroje
Ylastni programy
My hiele
MNavrhované vykony
MNavrhované teploty

*

nastaveni z vyroby
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Nastaveni

Vyvolani menu ,Nastaveni*

V menu {& Nastaveni miZete svoji pedici
troubu personalizovat tak, ze nastaveni
z vyroby pfizplsobite svym potfebam.

Nachazite se v hlavnim menu.
m Zvolte &} Nastaveni.
m Zvolte pozadované nastaveni.

Nastaveni mdzete zkontrolovat nebo
zmeénit.

Nastaveni Ize ménit jen tehdy, kdyz
neprobiha pfiprava pokrmu.

Jazyk ™

MUzZete nastavit svij narodni jazyk a
svou lokalitu.

Po vybéru a potvrzeni se na displeji
ihned objevi poZzadovany jazyk.

Tip: Pokud jste se prehlédli a zvolili
jazyk, kterému nerozumite, zvolte

v hlavnim menu . Orientujte se podle
symbolu [, abyste se opét dostali do
submenu Jazyk ™.

Denni ¢as

Zobrazeni

Zvolte zplsob zobrazeni denniho ¢asu
pfi vypnuté pecici troubé:

- Zap.
Denni Cas se na displeji zobrazuje
stéle.
Kdyz navic zvolite nastaveni Displej |
QuickTouch | Zap., budou véechna
senzorova tlacitka reagovat na
stisknuti ihned a senzor pfriblizeni roz-
pozna automaticky, kdyz se pfiblizite
k displeji.
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KdyZz navic zvolite nastaveni Displej |
QuickTouch | Vyp., budete muset pedi-
ci troubu zapnout, nez ji budete moci
obsluhovat.

- Wyp.
Displej je pro Usporu energie vypnuty.
Nez budete moci pecici troubu pouzi-
vat, musite ji zapnout.

- MNocni vypnuti
Pro Usporu energie se denni ¢as na
displeji zobrazuje jen od 5 hodin do
23 hodin. Ve zbyvajici dobé je displej
vypnuty.

Znazornéni

Denni ¢as mUlzete nechat zobrazovat
Analogové (v podobé hodin s cifernikem)
nebo Digitalni (h:min).

P¥i digitalnim zobrazeni se zobrazuje
navic datum.
Casovy format

Denni ¢as mUlzete nechat zobrazovat ve
24- nebo 12hodinovém formatu (24 h
nebo 12 h {am/pm)).

Nastavit
Nastavujete hodiny a minuty.
Tip: Kdyz neprobiha pfiprava pokrmu,

stisknéte denni ¢as v fadku zahlavi,
abyste ho zménili.

Po vypadku proudu se znovu zobrazuje
aktudlni denni ¢as. Denni ¢as zlstava
ulozeny asi 150 hodin.

Pokud je pecici trouba pfipojena

k WiFi siti a pfihlaSena v Miele App,
denni ¢as se synchronizuje podle na-
staveni lokality v Miele App.
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Datum
Nastavujete datum.

Datum se zobrazuje pfi vypnuté pedici
troubé jen pfi nastaveni Denni ¢as |
Znazornéni | Digitalni.

Osvétleni

- Zap,
Osvétleni ohfevného prostoru je za-
pnuté béhem celé pfipravy pokrmu.

- Zap. na 15 vierfin
Osvétleni ohfevného prostoru se
bé&hem pfipravy pokrmu vypne po
15 sekundach. Volbou senzorového
tlaCitka -Q: se osvétleni ohfevného
prostoru opét na 15 sekund zapne.

- Vyp,
Osvétleni ohfevného prostoru je vy-
pnuté. Volbou senzorového tlacit-
ka -Q: se osvétleni ohfevného prosto-
ru na 15 sekund zapne.

Spoustéci obrazovka

Z vyroby je pecici trouba nastavena tak,
ze se pri jejim zapnuti zobrazuje hlavni
menu. Misto ného mUiZete jako spousté-
ci obrazovku zvolit také napf. pfimo
provozni zplsoby nebo zaznamy

v MyMiele (viz kapitola ,,MyMiele").

Zménéna spoustéci obrazovka se bude
zobrazovat az po dalSim zapnuti pecici
trouby.

Do hlavniho menu se dostanete zvo-
lenim senzorového tlacitka <O nebo

prostfednictvim cesty menu v fadku

zahlavi.

Displej

Jas

Jas displeje se znazornuje pruhem seg-
menta.

- INNNEEN
maximalni jas

minimalni jas
Barevné schéma

Zvolte, zda ma byt zobrazeni na displeji
ve svétlych nebo tmavych barvach.

- Syétlé
Displej ma svétlé pozadi s tmavym
pismem.

- Trmavé
Displej ma tmavé pozadi se svétlym
pismem.

QuickTouch

Zvolte, jak maji reagovat senzorova tlaci-
tka a senzor priblizeni, kdyz je pecici
trouba vypnuta:

- Zap.
Pokud jste navic zvolili nastaveni
Denni ¢as | Zobrazeni | Zap. nebo MNocni
yypnuti, senzorova tlacitka a senzor
priblizeni reaguiji i pfi vypnuté pecici
troubé.

- Vyp.
Nezavisle na nastaveni Denni ¢as | Zo-
brazeni senzorova tlacitka a senzor
pfiblizeni reaguiji jen tehdy, kdyz je
pecici trouba zapnuta, a urCitou dobu
po vypnuti pecici trouby.
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Hlasitost
Signalni tony
Kdyz jsou zapnuté signalni tény, ozve

se signal po dosazeni nastavené teploty
a po uplynuti nastaveného ¢asu.

Kdyz dvirka chcete otevfit dalkovym
ovladanim pres jazykovy asistent,
dbejte pfi otvirani na to, aby se nikdo
nezdrzoval v prostoru otvirani dvirek.
Signalni tény nechte bezpodminecné
zapnuté.

Hlasitost signalnich tonl se znazornuje
pruhem segmentd.

- INNNNER
maximalni hlasitost

signalni tony jsou vypnuté

Ton tlacitek

Hlasitost ténu tlacitek, ktery zazni pfi
kazdém zvoleni senzorového tlacitka,
se znazornuje pruhem segmenta.

- INNNNER
maximalni hlasitost

ton tladitek je vypnuty

Uvitaci melodie

MUzete vypnout nebo zapnout melodii,
ktera zni pfi stisknuti tlacitka zap./
vyp. O.
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Jednotky

Hmotnost

Hmotnost potravin mlzete v automa-
tickych programech nastavit v gramech
(g), librach (Ib) nebo librach/uncich (b/oz).

Teplota

Teplotu miZete nastavovat ve stupnich
Celsia ("C) nebo stupnich Fahrenheita (°F).

Quick-MV

Pro okamzité spusténi mikroviny je
prednastaveny mikrovinny vykon
1000 W a doba pfipravy 1 minuta.

- Wykon
MUzZete nastavit mikrovinny vykon
80 W, 150 W, 300 W, 450 W, 600 W,
850 W nebo 1000 W.

- Doba pripravy
Maximalné nastavitelna doba pfi-
pravy zavisi na zvoleném mik-
rovinném vykonu:
80-300 W: maximalné 10 minut
450-1000 W: maximalné 5 minut

Popcorn

Pro okamzité spusténi mikroviny pro
pfipravu popcornu je pfednastaveny
mikrovinny vykon 850 W a doba pfi-
pravy 2:50 min. To odpovida specifika-
cim vétsiny vyrobcl pro pfipravu pop-
cornu v mikroviné.

MUizete nastavit dobu pfipravy maxi-
malné 4 minuty.

Mikrovinny vykon je pevné nastaveny a
nelze ho zménit.
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Booster

Funkce Booster slouzi k rychlému roze-
hrati ohfevného prostoru.

- Zap.
Funkce Booster je béhem faze rozehiati
pro pfipravu pokrmu automaticky za-
pnuta. Topné téleso pro horni peCeni a
grilovani, kruhové topné téleso a venti-
lator predehfivaji ohfevny prostor
soucasné na pozadovanou teplotu.

- Wyp.
Funkce Booster je béhem faze roze-
hrati pro pfipravu pokrmu vypnuta.
Ohrevny prostor prfedehfivaji jen
topna télesa prislusna provoznimu
zpUsobu.

Funkci Booster mlZete zapnout nebo
vypnout pro jednu pfipravu pokrmu ta-
ké pres stahovaci menu.

Navrhované teploty

Kdyz Casto pracujete s odliSnymi tep-
lotami, ma smysl navrhované teploty
zménit.

Jakmile vyvolate tuto polozku menu,
objevi se vybérovy seznam provoznich
zpUsobd.

m Zvolte pozadovany provozni zpUsob.

Objevi se navrhovana teplota a
soucasneé teplotni rozsah, ve kterém ji
mUZete ménit.

m Zménte navrhovanou teplotu.

m Potvrdte pomoci OK.

Zmeéna navrhované teploty se
soucasné projevi na pfislusném
provoznim zplsobu s mikrovinou.

Navrhované vykony

Kdyz Casto pracujete s odliSnymi mik-
rovinnymi vykony, ma smysl navr-
hované vykony zménit.

MUzZete zménit navrhované vykony pro
provozni zplisob Mikrovina (] a pro
provozni zpUsoby s mikrovinou.

Jakmile vyvolate tuto polozku menu,
objevi se seznam provoznich zpUsobd
s pfislusSnym navrhovanym vykonem.

- Mikrovina (=]
80 W, 150 W, 300 W, 450 W, 600 W,
850 W, 1000 W

- MV + autom. peceni B, MV + horky
vzduch plus (Ba), MV + gril a My +
gril s cirkulaci (£&):

80 W, 150 W, 300 W

m Zvolte poZzadovany provozni zpUsob.
m Zménte navrhovany vykon.

m Potvrdte pomoci OK.

Dobéh ventilatoru chlazeni

Po pfipravé pokrmu ventilator chlazeni
dobihd, aby se v ohfevném prostoru, na
ovladacim panelu nebo na montazni
skfini nesrazela vihkost.

- Rizeno teplotou
Ventilator chlazeni se vypne pfi tep-
loté ohfevného prostoru nizsi nez asi
70 °C.

- Rizeno tasemn
Ventilator chlazeni se vypne asi po
25 minutach.
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Kondenzat mize poskodit montazni
skfif a pracovni desku a v pecici
troubé se muze vyskytnout koroze.
Kdyz v ohfevném prostoru udrzujete
teplotu pfipraveného pokrmu, tak pfi
nastaveni Rizeno ¢asem nardsta teplota
a vede k oroseni ovladaciho panelu,

k vytvareni kapek pod pracovni
deskou nebo k oroseni Eela nabytku.
P¥i nastaveni Rizeno ¢asemn neudrzujte
v ohfevném prostoru teplotu pfipra-
venych pokrm(.

Senzor priblizeni

Senzor priblizeni rozpozna, kdyz se na-
priklad rukou nebo télem pfiblizujete
k dotykovému displeiji.

Pokud chcete, aby senzor pfiblizeni rea-
goval i pfi vypnuté pecici troubé, zvolte
nastaveni Displej | QuickTouch | Zap..

Zapnout svétlo

- Pfi probihajicim procesu
Jakmile se béhem pfipravy pokrmu pfi-
blizite k dotykovému displeji, zapne se
osvétleni ohfevného prostoru. Osvét-
leni ohfevného prostoru se po

15 sekundach opét automaticky vypne.

- Vzdy zapnuté
Jakmile se priblizite k dotykovému
displeji, zapne se osvétleni ohfevné-
ho prostoru. Osvétleni ohfevného
prostoru se po 15 sekundach opét
automaticky vypne.

- Vyp.
Kdyz se pfiblizite k dotykovému disp-
leji, senzor priblizeni nereaguje. Za-
pnéte osvétleni ohfevného prostoru
na 15 sekund volbou senzorového
tlacitka -Q:.
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Zapnout pfristroj

- Zap.
Kdyz se zobrazuje denni Cas, pecici
trouba se zapne a zobrazi se hlavni
menu, jakmile se pfiblizite k doty-
kovému displeji.

- Vyp.
Kdyz se pfiblizite k dotykovému disp-
leji, senzor pfiblizeni nereaguje. Zapné-
te pedici troubu tlagitkem zap./vyp. O.

Potvrdit signalni tony

- Zap.
Jakmile se pfiblizite k dotykovému
displeji, vypnou se signalni tény.

- Wyp.
Kdyz se pfriblizite k dotykovému disp-
leji, senzor priblizeni nereaguije.
Signalni tény vypnéte manualné.

Zabezpeceni

Zablokovani zprovoznéni (&

Zablokovani zprovoznéni brani neu-
myslnému zapnuti pecici trouby.

Pfi aktivovaném zablokovani zpro-
voznéni mdzete nadale ihned nastavit
alarm a kuchynisky budik a pouzivat
funkci MobileStart.

Zablokovani zprovoznéni zlstane za-

chované i po vypadku proudu.

- Zap.
Zablokovani zprovoznéni se aktivuje.
Nez pecici troubu budete moci pouzi-
vat, zapnéte ji a nejméné 6 sekund
tisknéte symbol &.

- Vyp.
Zablokovani zprovoznéni je deak-
tivované. Pedici troubu mizete pouzi-
vat jako obvykle.
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Zablokovani tlacitek

Zablokovani tlacitek brani neimysinému
ukonceni nebo zméné pripravy pokrmu.
Kdyz je aktivované zablokovani tlacitek,
nékolik sekund po spusténi pfipravy
pokrmu se zablokuji vSechna senzorova
tlacitka a pole na displeji s vyjimkou
tlagitka zap./vyp. O.
- Zap.
Zablokovani tladitek je aktivované.
Tisknéte OK nejméné 6 sekund,
abyste zablokovani tlacitek na krat-
kou dobu deaktivovali.
- Vyp.
Zablokovani tlacitek je deaktivované.
VSechna senzorova tlacitka reaguiji pfi
zvoleni okamzité.

Rozpoz. ¢elni strany nabytku

- Zap.
Rozpoznani nabytkového Cela je ak-
tivované. Pecici trouba senzorem pfi-
blizeni automaticky rozpozna, zda
jsou zavrena dvitka nabytku.
Pri zavfenych dvitkach nabytku se
pecici trouba po urcité dobé automa-
ticky vypne.

- Wyp.
Rozpoznani nabytkového Cela je de-
aktivované. Pecici trouba nerozpo-
zna, zda jsou zavrena dvirka nabytku.

Pokud pecici trouba byla vestavéna
za nabytkové Celo (napfiklad dvirka),
pecici trouba, montazni skfir a pod-
laha se mohou poskodit teplem a
vlihkosti nahromadénymi za za-
vienym nabytkovym cCelem.

Bé&hem pouzivani pecici trouby nech-
te vzdy otevrena dvitka nabytku.
Celo néabytku zaviete az po Uplném
vychladnuti pecici trouby.

Miele@home

Pedici trouba patfi k pfistrojim pro
domacnost kompatibilnim

s Miele@home a je vybavena funkci
SuperVision.

Vase pecici trouba je z vyroby vyba-
vena WiFi komunikacnim modulem a je

vhodna pro bezdratovou komunikaci.

Mate nékolik moznosti, jak svoji pedici
troubu pfipojit k WiFi siti. Doporucuje-
me Vam, abyste svoji pecici troubu
pripojili k WiFi siti pomoci aplikace
Miele nebo pres WPS.
- Aktivovat
Toto nastaveni se zobrazuje jen teh-
dy, kdyzZ je deaktivované
Miele@home. WiFi funkce se opét za-
pne.

- Deaktivovat
Toto nastaveni se zobrazuje jen teh-
dy, kdyz je aktivované Miele@home.
Miele@home zUstava vytvorené, WiFi
funkce se vypne.

- Stay pfipojeni
Toto nastaveni se zobrazuje jen teh-
dy, kdyz je aktivované Miele@home.
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Na displeji se zobrazuji informace ja-
ko kvalita WiFi pfijmu, nazev sité a
IP adresa.

- MNove vytvorit
Toto nastaveni se zobrazuje jen teh-
dy, kdyz je jiz vytvofena WiFi sit. Vy-
nulujete sitova nastaveni a ihned vy-
tvofite nové pfipojeni k siti.

- Resetovat
Toto nastaveni se zobrazuje jen teh-
dy, kdyz je jiz vytvofena WiFi sit. WiFi
funkce se vypne a pfipojeni k WiFi siti
se vynuluje na nastaveni z vyroby.
Abyste mohli vyuzivat Miele@home,
musite pfipojeni k WiFi siti vytvorit
Znovu.
Sitova nastaveni vynulujte, kdyz pedi-
ci troubu likvidujete, prodavate nebo
kdyz uvadite do provozu pouzitou
pedici troubu. To je jediny zpUsob, jak
zajistit, ze jste odstranili vSechny
osobni Udaje a pfedchozi uzivatel tak
jiz nemdze mit pristup k pecici
troubé.

- Wytvorit
Toto nastaveni se zobrazuje jen teh-
dy, kdyz jeSté neexistuje zadné pfipo-
jeni k WiFi siti. Abyste mohli vyuzivat
Miele@home, musite pfipojeni k WiFi
siti vytvofit znovu.

Vzdalené ovladani

Pokud na svém mobilnim koncovém za-
fizeni mate nainstalovanou Miele App,
mate k dispozici systém Miele@home a
mate aktivované dalkové ovladani
(Zap.), mOzete pouzivat funkci Mobi-
leStart a napfiklad vyvolat upozornéni

k probihajicim pfipravam pokrm( své
pecici trouby nebo probihajici pfipravu
ukoncit.
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V pohotovostnim rezimu pfi pfipojeni na

sit vyzaduje pecici trouba max. 2 W.

Aktivace funkce MobileStart

m Zvolte senzorové tlagitko [ pro ak-
tivaci funkce MobileStart.

Sviti senzorové tlagitko (). Pegici trou-
bu mizete ovladat dalkové pres Miele

App.

Prfimé ovladani na pecici troubé ma
prednost pred dalkovym ovladanim
pres App.

MobileStart mUzete pouzivat, dokud
sviti senzorové tlagitko [J.

SuperVision

Pedici trouba patfi k pfistrojim pro
domacnost kompatibilnim

s Miele@home a je vybavena funkci
SuperVision pro kontrolu jinych pristrojd
pro domacnost v systému
Miele@home.

Funkci Supervision mUZete aktivovat, az
kdyz mate vytvoreny systém
Miele@home.

Zobrazeni SuperVision

- Zap.
Funkce Super'ision je zapnuta.
Vpravo nahore na displeji se zobrazu-
je symbol [®).

- Wyp.
Funkce Superision je vypnuta.
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Displej ve stand-by

Funkce SuperVision je k dispozici i v po-
hotovostnim rezimu standby. Pred-
pokladem je, Ze je zapnuté zob-
razovani denniho ¢asu (Nastaveni |
Denni ¢as | Zobrazeni | Zap.).

RemoteUpdate

- Zap.
Aktivni pFistroje pro domacnost, které
jsou prihlasené v systému
Miele@home, se zobrazuji vzdy.

- Pouze uchyb
Zobrazuji se vyhradné chyby ak-
tivnich pfistroji pro domacnost.

Seznam pfistroju

Zobrazuji se vSechny pfistroje pro
domacnost prihlasené v systému
Miele@home. Kdyz vyberete pfistroj,
mUzZete vyvolat dal$i nastaveni:

- Zobrazit pristroj

- Zap.
Funkce SuperVision pro tento
pfistroj je zapnuta.

- Wyp.
Funkce SuperVision pro tento
pfistroj je vypnuta. Pfistroj je nada-
le pfihlaseny v systému
Miele@home. Chyby se zobrazuiji,
i kdyz je funkce Supertision pro ten-
to pfistroj vypnuta.

- Signalni tony

Mdizete nastavit, zda jsou signalni t6-

ny pro tento pfistroj zapnuté (Zap.)

nebo vypnuté (Vyp.).

Polozka menu RemoteUpdate se zobra-
zuje a je volitelna jen tehdy, kdyz jsou
splnéné predpoklady pro pouzivani
Miele@home (viz kapitola ,,Prvni uve-
deni do provozu®, odstavec

»,Miele@home*).

Funkci RemoteUpdate je mozné aktua-
lizovat software Vasi pecici trouby.
Pokud je pro Vasi pecici troubu k dispo-
zici update, tak si ho pecici trouba auto-
maticky stahne. Instalace update se ne-
provede automatiky, nybrz ji musite
spustit manualné.

KdyZ nenainstalujete nékterou aktua-
lizaci, mlzete svoji pecici troubu pouZi-
vat tak, jak jste zvykli. Miele vSak dopo-
rucuje update instalovat.

Zapnuti/vypnuti

Z vyroby jsou aktualizace RemoteUpda-
te zapnuté. Aktualizace, ktera je k dis-
pozici, se automaticky stahne a musite
ji manualné spustit.

Pokud chcete, aby se aktualizace ne-
stahovaly automaticky, vypnéte Remo-
teUpdate.

Pribéh aktualizace RemoteUpdate

V Miele App jsou pfipraveny informace
0 obsahu a rozsahu aktualizace.

Kdyz je k dispozici aktualizace, zobrazi
se hlaseni na displeji Vasi pecici trouby.

Aktualizaci mUzete ihned nainstalovat
nebo instalaci odlozit na pozdgji. Dotaz
pak nasleduje po novém zapnuti pecici
trouby.
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Pokud aktualizaci nechcete nain-
stalovat, vypnéte polozku RemoteUp-
date.

Aktualizace mUze trvat nékolik minut.

Pri RemoteUpdate je tfeba dbat nasle-
dujiciho:
- Pokud nedostanete hlaseni, neni
k dispozici zadna aktualizace.
- Nainstalovanou aktualizaci nelze
zrusit.

- Béhem aktualizace nevypinejte pecici
troubu. Jinak se aktualizace stornuje
a nenainstaluje.

- Neékteré aktualizace software mize
provadét jen servisni sluzba Miele.
Verze softwaru

Verze software je uréena pro servisni
sluzbu Miele. Pro soukromé pouzivani
tyto informace nepotrebujete.

m Potvrdte pomoci OK.

Pravni informace

Pod polozkou Cpen Source licence nalez-
nete prehled integrovanych Open Sour-
ce komponentd.

m Potvrdte pomoci OK.

Prodejce

Tato funkce umoznuje specializovanym
obchodlm prezentovat pecici troubu
bez topeni. Pro soukromé pouzivani to-
to nastaveni nepotrebuijete.
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Vystavni rezim

Kdyz pecici troubu zapnete pfi ak-
tivovaném vystavnim provozu, objevi
se upozornéni Vystayni rezim aktivovan,
Pristroj nehreje..

- Zap.
Vystavni provoz se aktivuje, kdyz nej-
méné 4 sekundy tisknete OK.

- Wyp.
Vystavni provoz se deaktivuje, kdyz
nejméné 4 sekundy tisknete OK.
Pedici troubu mdzete pouzivat jako
obvykle.

Nastaveni z vyroby

- Mastaveni pristroje
VSechna nastaveni se vrati na nasta-
veni z vyroby.

- Wlastni programy
Vymazou se vSechny vlastni
programy.

- MyMiele
Vymazou se vSechny zaznamy
MyMiele.

- Mavrhované vykony
Zménéné mikrovinné vykony se vrati
na nastaveni z vyroby.

- Mayrhované teploty
Zménéné navrhované teploty se vrati
na nastaveni z vyroby.



Alarm + kuchynsky budik

Senzorovym tlac¢itkem L) mizete na-
stavit kuchynsky budik (napf. pro vareni
vajec) nebo alarm (pevny denni ¢as).

Md{zete nastavit soucasné dva alarmy,
dva ¢asy kuchyrniského budiku nebo
jeden alarm a jeden ¢as kuchynského

budiku.

Pouzivani funkce Alarm

Alarm @) mlzete pouzit pro nastaveni
pevného denniho ¢asu, v némz ma za-
znit signalni ton.

Nastaveni alarmu

Kdyz jste zvolili nastaveni Displej |
QuickTouch | Vyp., zapnéte pedici trou-
bu, abyste nastavili alarm. Pfi vypnuté
pecici troubé se pak zobrazi denni Cas
alarmu.

m Zvolte senzorové tlagitko /).
m Zvolte @) Alarm.
m Nastavte denni ¢as alarmu.

m Potvrdte pomoci Zavrit.

Kdyz je pecici trouba vypnutd, zobrazu
je se misto aktualniho denniho ¢asu @)
a denni ¢as alarmu.

Kdyz soucasné probiha pfiprava pokr-
mu nebo se nachazite v menu, zobrazu-
je se vpravo nahofe na displeji @) a
denni ¢as alarmu.

V nastaveném dennim ¢ase alarmu

blika @ vedle denniho asu na displeji a

zni signalni tén.

m Zvolte senzorové tlagitko L) nebo na-
staveny denni ¢as alarmu na displeji.

Vypnou se akustické a optické signaly.

Zména alarmu

m Zvolte alarm na displeji nebo zvolte
senzorové tladitko ) a potom poza-
dovany alarm.

Zobrazi se nastaveny denni ¢as alarmu.
m Nastavte novy denni ¢as alarmu.
m Potvrdte pomoci Zavrit.

Zmeénény denni ¢as alarmu se ulozi a
zobrazi na displeji.

ZrusSeni alarmu

m Zvolte alarm na displeji nebo zvolte
senzorové tladitko £\ a potom poza-
dovany alarm.

Zobrazi se nastaveny denni ¢as alarmu.
m Zvolte Yymazat.
m Potvrdte pomoci Zavrit.

Alarm se zrusi.
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Alarm + kuchynsky budik

Pouzivani funkce Kuchynsky
budik

Kuchyrisky budik 2} mdzete pouzivat ke
sledovani zvlastnich procesu, napf.
k vareni vajec.

Kuchyrisky budik mlzZete pouzit také
tehdy, kdyz jste sou€asné nastavili ¢as
pro automatické zapnuti nebo vypnuti
pripravy pokrmu (napf. jako pfipo-
menuti, Ze mate pripravovany pokrm po
¢asti doby pfipravy okorenit nebo polit).

m Kuchynisky budik miZete nastavit
maximalné na 59 minut a 59 sekund.

Nastaveni kuchynského budiku

Kdyz jste zvolili nastaveni Displgj |
QuickTouch | Wyp., zapnéte pecici trou-
bu, abyste nastavili kuchynsky budik.
Odpocitavani ¢asu kuchyriského bu-
diku se pak zobrazuje pfi vypnuté
pedici troubé.

Priklad: Chcete vafrit vejce a nastavite
kuchynisky budik na 6 minut a
20 sekund.

m Zvolte senzorové tladitko L.
m Zvolte Q) Kuchyrisky budik.

m Nastavte kuchynsky budik.
m Potvrdte pomoci Zavrit.

Kdyz je pecici trouba vypnutd, zobrazu-
je se ) a misto aktualniho denniho &a-
su odpocitavani ¢asu kuchyriského bu-
diku.

Kdyz soucasné probiha pfiprava pokr-
mu nebo se nachazite v menu, zobrazu-

je se vpravo nahofe na displeji ) a od-
pocitavany ¢as kuchyriského budiku.
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Po uplynuti ¢asu kuchynského budiku
blika £, éas se zvySuje a zni signal.

m Zvolte senzorové tlacitko 2\ nebo
pozadovany kuchyrsky budik na dis-
pleji.

Vypnou se akustické a optické signaly.

Zména kuchynského budiku

m Zvolte kuchynsky budik na displeji
nebo zvolte senzorové tlacitko 1\ a
potom pozadovany kuchynsky budik.

Objevi se nastaveny kuchyrisky budik.

m Nastavte novy €as kuchyriského bu-
diku.

m Potvrdte pomoci Zavrit.

Zmeénény &as kuchynského budiku se
uloZi a po minutach se odpogitava. Ca-
sy kuchyriského budiku kratsi nez

10 minut se odpoditavaji po sekundach.

Zruseni kuchyrnského budiku

m Zvolte kuchyrisky budik na displeji
nebo zvolte senzorové tladitko /) a
potom pozadovany kuchynsky budik.

Objevi se nastaveny kuchynsky budik.
m Zvolte Yymazat.
m Potvrdte pomoci Zavrit.

Kuchynsky budik se zrusi.



Hlavni menu a submenu

menu navrhovana rozsah
hodnota
Provozni zplsoby [
Horky vzduch plus 160 °C 30-250°C
Horni/spodni peceni (=] 180°C 30-250°C
Mikrovina 1000 W 80-1000W
Kombinovana mikrovina 300 W 80-300W
MY + horky vzduch plus 160 °C 30-220°C
MY + gril s cirkulaci 200°C 100-200°C
MY + gri 3 1-3
MY + autom. peceni 160 °C 100-200°C
Intenzivni pecen 170°C 50-220°C
Autornatické peceni 160 °C 100-230°C
Spodni peceni (—] 190 °C 100-200°C
Gril ) 3 1-3
Gril s cirkulaci 200°C 100-220°C
Eco horky vzduch 190 °C 100-230°C

Autoratické programy
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Hlavni menu a submenu

Specialni pouziti (%]
Rozmrazovani - -
Sugeni 60°C 30-70°C
Ohrev - -
Mahivani nadobi 80°C 50-100°C
Kynuti tésta 35°C 30-50°C
Pliprava pfi nizké teploté 90 °C 80-120°C
UdrZzovani teploty 75°C 60-90°C

MyMiele @*=

Vlastni programy (&)

Nastaveni b
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Mikrovinny provoz

Princip funkce

V pecici troubé je umistény magnetron,
ktery méni elektricky proud na elektro-
magnetické viny (mikroviny). Tyto viny
se rovnomeérné rozdeéluji v ohfevném
prostoru a navic se odrazeji od jeho
kovovych stén.

Mikroviny pronikaji ze vSech stran do

potraviny. Potraviny jsou tvoreny velkym

mnozstvim molekul. Tyto molekuly (pfe-
devSim molekuly vody) jsou mikrovina-
mi silné rozkmitany. Tim se potravina
zahfiva zvenku dovnitt. Cim vice vody
potravina obsahuje, tim rychleji se za-
hreje nebo uvari.

Vyhody mikroviny

- Potraviny Ize obecné pfipravovat bez
tekutiny nebo pfidaného tuku nebo
jen s jejich velmi malym mnozstvim.

- Casy rozmrazovani, ohfivani nebo
pfipravy pokrmu jsou krat$i nez na
varné desce nebo v pedici troubé.

- Ve velké mife zUstanou zachovany
vitaminy, mineralni latky, pfirozena
barva a vlastni chut potravin.

Kdyz pecici troubu budete pouzivat
bez pfipravovaného pokrmu nebo se
$patnou naplini v provoznim zpUsobu
Mikrovina nebo v provoznich zpl-
sobech s mikrovinou, mize se pos$-
kodit.

Sklenénou misku pouzivejte vzdy

v provoznim zplsobu Mikrovina (],
také jako odkladaci plochu pro mensi
formy.

Vybér nadobi

Aby se mikroviny mohly dostat k po-
traviné, musi nadobi propoustét mik-
roviny. Mikroviny pronikaji porcelanem,
sklem, lepenkou, umeélymi hmotami, ale
nikoli kovem. Proto nepouzivejte kovové
nadobi nebo nadobi obsahujici kov. Kov
odrazi mikroviny, takZze mohou vznikat
jiskry a mikroviny nejsou pohlcovany.

/N Nebezpeéi trazu v diisledku pre-
tlaku v uzavienych nadobach nebo
lahvich

V uzavienych nadobach nebo lahvich
se pii zahfivani vytvari tlak, ktery
muUze vést k vybuchu.

Nikdy neohfivejte pevné nebo tekuté
potraviny v uzavienych nadobach
nebo lahvich.

Nadoby nejprve otevrete a

u kojeneckych lahvi nejprve odstrari-
te uzaveér a dudlik.

VAN Nebezpeci pozaru v dlsledku
nevhodného nadobi v provoznich
zpUsobech s mikrovinou.

Nadobi nevhodné pro mikrovinné
trouby se mlze znicit a poskodit
pecici troubu.

V provoznich zplsobech s mik-
rovinou pouzivejte jen nadobi, které
je vhodné pro mikrovinny provoz.

Material a tvar pouzitého nadobi maji
vliv na doby ohfivani a vareni.

Dobre se osvédcCily kulaté a ovalné niz-
ké nadoby. V takovych tvarech se po-
traviny zahfivaji rovhomeérnéji nez

v hranatych miskach.
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Mikrovinny provoz

Vhodné nadobi

& Nebezpedi pozaru v dlsledku
hoflavych materidl(.

Nadoby na jedno pouziti z plastu,
papiru nebo jinych hoflavych materi-
all se mohou vznitit a poskodit peci-
ci troubu.

Nenechavejte pecici troubu bez do-
zoru, kdyz ohfivate nebo vafrite po-
traviny v nadobach na jedno pouziti
z plastu, papiru nebo jinych
hoflavych materidl(.

MUzete pouzivat toto nadobi a materia-

ly:

- ohnivzdorné sklo a sklokeramiku
Vyjimka: kfistalové sklo, protoze ob-
sahuje olovo a mlize prasknout.

- porcelan

— bez kovovych dekoraci
Kovové dekorace (napf. zlaty okraj
nebo kobaltova modi) mohou jis-
kfit.

— bez dutych rukojeti a uch
Do dutych rukojeti nebo uch se
mize dostat vihkost, takze vy-

parovanim se vytvari silny tlak, kte-

ry mlze duté télesa explozivné
znicit.
- nepomalovanou kameninu a kameni-
nu s barvami pod glazurou

& Nebezpeci Urazu horkym nado-
bim.

Kamenina se miZe zahtat na vy-
sokou teplotu.

Kdyz pouzivate kameninové nadobi,
noste chnapky na hrnce.
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- plastové nadobi a plastové nadobi na
jedno pouziti v provoznim zptsobu

Mikrovina

Tip: V zajmu Zivotniho prostredi ne-

pouzivejte nadoby na jedno pouziti.

Plastové nadobi musi byt tepelné
odolné a snést teploty nejméné
110 °C. Plastové nadobi se mlze
zdeformovat a spoijit s potravinou.
Plastové nadobi pouzivejte jen

v provoznim zpdsobu Mikrovina ().
Plastové nadobi nepouzivejte

v provoznim zplsobu MY + autom,
peceni BL), MV + horky vzduch

plus (&), MY + gril nebo MY + gril s
cirkulaci (E&).

- plastové nadobi pro mikrovinu
Ve specializovanych obchodech
dostanete specialni plastové nadobi
pro mikroviny.

- plastové nadobi ze styroporu
Pro kratkodobé ohfivani potravin

- plastové varné sacky
Pouzivejte na ohfivani a vareni jejich
obsahu, kdyz sacek napred propi-
chate. Dirami mize unikat para. Tim
se zabrani nar(stu tlaku a prasknuti
sacku.
Kromé toho existuji specialni sacky
pro vareni v pare, které se nemusi
propichovat. Dbejte prosim pokyn(
na obalu.

- sacky a folie na peceni
Respektujte pokyny vyrobce k pouzi-
vani.



Mikrovinny provoz

/N Nebezpedi pozaru v diisledku
kovovych soucasti.

Kovové soucéasti jako kovové svorky
nebo plastové a papirové svorky

s dratem uvnitf mohou tak silné za-
hrat hoflavé materidly, ze shofi.
Nepouzivejte kovové nebo plastové a
papirové svorky s dratem uvnitr.

Tip: Kovové formy jsou méné vhodné
pro provozni zplsoby s mikrovinou,
protoze kov odrazi mikroviny. Mikroviny
se k mouéniku dostanou jen shora,
takze se prodluzuje doba peceni. Kdyz
pouzivate kovové formy, postavte formu
na sklenénou misku tak, aby se forma
nedotykala stén pecici trouby. Pokud
dochazi k jiskfeni, tuto formu v provoz-
nich zplsobech s mikrovinou jiz ne-
pouzivejte.

Dodany rost je v zasadé vhodny pro
pfipravy pokrmU v provoznich zpUso-
bech MY + autom. peceni EBD), MV +
horky vzduch plus Ea), MV + gri a
MY + gril s cirkulaci (E2) stejné jako

v provoznich zplsobech bez mikrovl-
ny (zasunuty v nékteré urovni).

Kovové pecici formy k peceni z tésta
v provoznich zpUsobech MY + automn,
peceni &S, MV + horky vzduch

plus MY + gril a MV +grils
cirkulaci stejné jako v provoznich
zpUsobech bez mikroviny

Hlinikové vani¢ky bez vika pro roz-
mrazovani a ohfivani hotovych pokr-
mu

Potraviny se zahfivaji jen shora. Kdyz
hotovy pokrm prendate z hlinikové
vani¢ky do nadobi vhodného pro
mikroviny, je rozdéleni tepla obecné
rovnomernégjsi.

PFi pouzivani hlinikovych vanicek a
folii se mlze vyskytnout praskani a
jiskreni.

Hlinikové vani¢ky proto nepokladejte
na rost, nybrz na sklenénou misku.
Hlinikové vanicky a félie se nesmi
dotykat stén ohfevného prostoru a
musi od nich byt ve vzdalenosti nej-
meéneé 2 cm.

- Kovové $pizy, kovové svorky

Kus masa musi byt mnohem vétsi
nez kovoveé Spizy nebo svorky.
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Mikrovinny provoz

Nevhodné nadobi

U nadobi s dutymi rukojetmi a uchy a
knofliky poklic se do dutin mdze
dostat vlhkost. Vyparovanim vihkosti
se vytvofi silny tlak, ktery mize duta
télesa explozivné znicit (vyjimka: du-
tiny jsou dostate¢né odvzdusnéné).
Na pfipravu pokrmu nepouzivejte na-
dobi s dutymi rukojetmi a uchy a
knofliky poklic.

Nasledujici nadobi a materialy nesmite
pouzivat:

Kovové rosty (véetné dodaného ros-
tu) jsou zasadné nevhodné pro
pouziti v provoznim zpUsobu

Mikrovina ().

Kovové nadoby

Alobal

Vyjimka: pfi nerovhomérnych kusech
masa, napf. drlibeze, dosdhnete
rovnomérného rozmrazovani, ohfivani
nebo pfipravy, kdyz na posledni mi-
nuty prikryjete plo§si kusy malymi
kousky alobalu.

Kovové, plastové nebo papirové
svorky s dratem uvnitf

Plastové kelimky s neuplné stazenym
hlinikovym vickem

KFistalové sklo

Pfibory a nadobi s kovovymi dekora-

cemi (napt. zlatym okrajem, kobal-
tovou modfi)

Nadobi s dutymi rukojetmi nebo uchy

Plastové nadobi z melaminu
Melamin pohlcuje energii a tim se za-
hfiva na vysokou teplotu.
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Pfi nakupu se informujte, z jakého
materialu je plastové nadobi vyro-
beno.

Drevéné nadoby

Voda obsaZena v dfevu se vyparuje
béhem pfipravy pokrmu. Tim drevo
vysycha a vznikaji praskliny.



Mikrovinny provoz

Test nadobi

Nevhodné nadobi mdZe v mikrovinné
provozu produkovat jiskry nebo Sustivé
zvuky. Pokud si nejste jisti, zda je
sklenéné, porcelanové nebo kameni-
nové nadobi vhodné, otestujte je.

Dutiny v Uchytech testem nadobi
nemdizete rozpoznat.

®
>

m Zasurite sklenénou misku do
urovné 1 a doprostred na ni postavte
prazdné nadobi.

m Zavrete dvirka.
m Zvolte provozni zpdsob Mikrovina [(==].

m Nastavte nejvyssi mikrovinny vykon
(1000 W) a dobu pfipravy 30 sekund.

m Spustte pfipravu.

m Test nadobi pozorujte béhem celé do-
by.

m Kdyz se objevi jiskfeni nebo Sustivé
zvuky, ihned otevrete dvirka.

Kdyz vznikaji jiskry nebo slysite Sustive

zvuky, testované nadobi neni vhodné

pro pouziti v mikrovinném provozu.
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Mikrovinny provoz

Poklop

Tip: Poklop obdrzite v obchodé.

- Brani nadmérnému vystupovani vodni

pary, zvlasté pfi delSim zahfivani.
- Urychluje zahfivani potravin.

- Brani vysychani potravin.

- Brani znecisténi ohfevného prostoru.

m P¥i pfipravé pokrmu v provoznim zpU-
sobu Mikrovina pouzivejte sklené-

ny nebo plastovy poklop vhodny pro
mikrovinu.

Alternativné mizZete pouzivat
prihledné félie vhodné pro mikroviny
(bézna prahledna folie se mize zde-
formovat a horkem spojit s potravina-
mi).

Material poklopu snese teplotu maxi-
malné 110 °C. P¥i vySSich teplotach
(napriklad v provoznim zptsobu

Gril () nebo Horky vzduch plus (&)
se uméla hmota mUze zdeformovat a
spojit s potravinou.

Poklop pouzivejte jen v provoznim
zpUsobu Mikrovina [(==].

Poklop nesmi utésnit nadobu. P¥i
malém prdméru nadoby se mlze
stat, Ze nemdze unikat vodni para.
Poklop se zahreje na vysokou teplotu
a mlze se roztavit.

Pouzivejte nadoby s dostatecné
velkym prdmérem.
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m Nepouzivejte poklop na ohfivani

téchto potravin:
potraviny v tésticku

potraviny, které maji ziskat kfupavou
klrku (napf. toasty)

potraviny, které se maji ohfivat

v provoznim zplsobu MY + autom,
peceni &L, MV + horky vzduch

plus MY + gril nebo MY + gril s
cirkulaci



Obsluha

Kdyz postavite pokrm k pfipravé

v provoznim zptsobu Mikrovina
pfimo na dno ohfevného prostoru,
pedici trouba se miZe poskodit.

V provoznim zplsobu Mikrovina
zasunite sklenénou misku do

urovné 1 a nadoby jako $alky a peci-
ci formy postavte vzdy do sklenéné
misky.

m Zapnéte pecici troubu.
Objevi se hlavni menu.

m Vlozte pokrm k pfipravé do ohfevné-
ho prostoru.

m Zvolte Provozni zplisoby [_J.
m Zvolte pozadovany provozni zpUsob.

Zobrazi se provozni zplsob. Podle

provozniho zplsobu se zobrazi navr-

hovany vykon, navrhovana teplota a do-

ba pfipravy.

m V pfipadé potreby zménte navr-
hované hodnoty pro pfipravu pokrmu
a nastavte dobu pfipravy.

Navrhované hodnoty mlzete zménit
dodatecné vybérem pfislusné hodnoty

nebo polozky Casovac.

m V provoznich zplsobech bez mikrovl-
ny spustite pfipravu pokrmu pomoci
OK.

m V provoznich zplsobech s mik-
rovinou spustite pfipravu pokrmu po-
moci Start.

Ve v8ech provoznich zplsobech se
zobrazuji nastavené hodnoty a probiha
pfiprava pokrmu.

Pokud mate nastavenou teplotu, mize-
te sledovat jeji narlst. P¥i prvnim do-
sazeni zvolené teploty zazni signal.

Jakmile prerusite pfipravu pokrmu po-
moci Stop nebo otevrete dvirka, zastavi
se generovani mikrovin. V pfipravé
pokrmu miZete pokra¢ovat pomoci
Start.

m Po pfipravé pokrmu zvolte Ukoncit ne-
bo Zavfit (podle provozniho zplsobu).

m Vyjméte pfipraveny pokrm z ohfevné-
ho prostoru.

m Vypnéte pedici troubu.

Zmeéna hodnot a nastaveni pro
pripravu pokrmu

Jakmile probiha pfiprava pokrmu,
mizete podle provozniho zplisobu zmé-
nit hodnoty nebo nastaveni pro tuto pfi-
pravu.

Podle provozniho zplisobu mizete zmé-
nit tato nastaveni:

- Teplota

- Wykon

- Doba pripravy
- Hotové v

- Startv

- Booster

- Predehrati

- Crigp function
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Zmeéna teploty a teploty jadra

Navrhovanou teplotu miiZete trvale
zménit prostrednictvim MNastaveni |
MNavrhované teploty, aby odpovidala
Vasim osobnim zvyklostem.

Teplota jadra #\ se zobrazuje jen teh-
dy, kdyz pouzivate pokrmovy teplomér
(viz kapitola ,,Pe€eni masa®“, odstavec
»Pokrmovy teplomér®).

m Stisknéte ukazatel teploty.

m V pfipadé potreby zmérite teplotu a
teplotu jadra #\.

m Potvrdte pomoci OK.
Priprava pokrmu pokracduje se zméneé-
nymi zadanymi teplotami.

Zména mikrovinného vykonu

Navrhovany vykon miZete trvale na-
stavit podle svych osobnich zvyklosti
prostiednictvim Mastaveni | Navrhované
yykaony.

m Stisknéte ukazatel mikrovinného vy-
konu.

m Zménte mikrovinny vykon.
m Zvolte Start.

Priprava pokrmu pokracuje se zméné-
nym mikrovinnym vykonem.
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Nastaveni dob pfipravy

Jestlize je mezi vlozenim pfipravovaného
pokrmu a okamzikem spusténi del$i ¢a-
sovy Usek, mlZe to zaporné ovlivnit vy-
sledek pripravy. Cerstvé potraviny mohou
zménit barvu a dokonce se zkazit.

Pfi peceni z tésta se tésto mlize vysusit a
mze se zhorsit U¢inek kvasidla.

Volte co nejkratSi dobu do spusténi
pfipravy pokrmu.

Dali jste pokrm k pfipravé do ohfevného
prostoru a zvolili provozni zplsob a po-
tfebna nastaveni jako napriklad teplotu.

Zadanim Doba pfipravy, Hotové v nebo
Start v mlzete automaticky vypnout ne-
bo zapnout a vypnout pfipravu pokrmu.

- Doba pfipravy
Nastavujete dobu, kterou pokrm po-
tfebuje na pfipravu. Po uplynuti této
doby se automaticky vypne topeni
ohfevného prostoru. Maximalni doba
pfipravy pokrmu, jakou je mozné na-
stavit, zavisi na zvoleném provoznim
zpUsobu.

- Hotové v
UrCujete okamzik, kdy ma skongit pfi-
prava pokrmu. V tomto okamziku se
automaticky vypne topeni ohfevného
prostoru.

- Startv
Tato funkce se v menu objevi az poté,
co nastavite Doba pripravy nebo Ho-
tové v. Pomoci Start v uréujete
okamzik, kdy ma zagit pfiprava pokr-
mu. V tomto okamziku se automa-
ticky zapne topeni ohfevného prosto-
ru.

Zvolte @ nebo Casovad.
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m Nastavte poZzadované Casy.

m Potvrdte pomoci OK.

Zmeéna nastavenych dob pfipravy

m Zvolte @, Sasovy Udaj nebo Casovac.
m Zvolte pozadovany ¢as a zmérite ho.

m Potvrdte pomoci OK.

Pfi vypadku elektrické sité se nasta-
veni vymazou.

ZruSeni nastavenych dob pripravy
m Zvolte @), &asovy Udaj nebo Casovat.

m Zvolte pozadovanou dobu.
m Zvolte Vymazat.

m Potvrdte pomoci OK.

Kdyz zruSite Doba pripravy, zrusi se
rovnéz ¢asy nastavené pro Hotové v a
Start v.

Kdyz zrusite Hotové v nebo Start v,
spusti se pfiprava pokrmu s nasta-
venou dobou pfipravy.

Preruseni pripravy pokrmu
v provoznim zpusobu Mikrovina

V provoznim zpGsobu Mikrovina
mUZete prerusit pfipravu pokrmu a do-
bu pfipravy pozastavit.

Kdyz probiha doba pfipravy, zobrazuje
se Stop vpravo dole na displeji.

m Zvolte Stop.

Priprava pokrmu se prerusi a doba pfi-
pravy se pozastavi.

Start je zelené podsvicené.

m Zvolte Start.

Priprava pokrmu pokracuje a doba pfi-
pravy probiha dal.

Stornovani pripravy pokrmu

Kdyz stornujete pfipravu pokrmu, vypne
se topeni a osvétleni ohfevného prosto-
ru. Nastavené doby pfipravy se zrusi.

Stornovani pripravy pokrmu bez na-
stavené doby pfipravy

m Zvolte Ukoncit.

Objevi se hlavni menu.

Stornovani pripravy pokrmu s nasta-
venou dobou pFipravy

m Zvolte Prerusit.
Objevi se Prerusit proces?.
m Zvolte 4no.

Objevi se hlavni menu.
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Predehrati ohrevného prostoru

Funkce Booster slouzi v nékterych
provoznich zplsobech k rychlému roze-
hrati ohfevného prostoru.

Funkci Predehrati I1ze pouzivat v kazdém
provoznim zplsobu (kromé Mikrovl-

na (&=]) a musite ji zapnout pro kazdou
pfipravu pokrmu individualné.

Pokud jste nastavili dobu pfipravy, zac¢-
ne se odpocitavat az poté, co je do-
sazeno zadané teploty a mate zasunuty
pokrm k pfipravé.

Predehfivani ohfevného prostoru je
nutné jen pfi nékolika malo pfipravach.

m Vétsinu pripravovanych pokrm( za-
sunte do studeného ohrfevného
prostoru, abyste vyuzili teplo jiz
béhem faze rozehrati.

m Ohfevny prostor predehfivejte pfi
téchto pfipravach a provoznich zpu-
sobech:

- tmava chlebova tésta a rostbif a filety
v provoznim zptsobu Horky vzduch
plus a Hormni/spodni peceni =)

- moucniky a pecivo s kratkou dobou
pfipravy (asi do 30 minut) a chou-
lostiva tésta (napf. piSkot) v provoz-
nim zpdsobu Horni/spodni pecent (=]
(bez funkce Booster)
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Booster

Funkce Booster slouzi k rychlému roze-
hrati ohfevného prostoru.

Jako nastaveni z vyroby je tato funkce
zapnuta pro nasledujici provozni zplso-
by (Nastaveni | Booster | Zap.):

- Horky vzduch plus

- Horni/spodni peceni (=)

- Autornatické peceni

- MV + horky vzduch plus
- MV + autom. peceni

Kdyz nastavite teplotu vyssi nez 100 °C
a je zapnuta funkce Booster, ohfevny
prostor se rozehfeje rychlou fazi roze-
hrati na nastavenou teplotu. Pritom se
zapnou soucasneé topné téleso pro
horni pec€eni a grilovani, kruhové topné
téleso a ventilator.

Choulostiva tésta (napf. piskot,
drobné pecivo) s funkci Booster shora
pfilis rychle zhnédnou.

Pri téchto pripravach funkci Booster
vypnéte.
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Zapnuti nebo vypnuti funkce Booster
pro jednu pFipravu pokrmu

Kdyz zvolite nastaveni Booster | Zap.,
muUzete funkci pro nékterou pfipravu
pokrmu individualné vypnout.

Podobné muzete funkci pro nékterou
pfipravu pokrmu individualné zapnout,
kdyz zvolite nastaveni Booster | Vyp..

Priklad: Zvolili jste provozni zplsob a
potfebna nastaveni jako napfiklad tep-
lotu.

Pro tuto pfipravu pokrmu chcete vy-
pnout funkci Booster.

m Otevrete stahovaci menu.
Funkce Booster je oznadena oranzoveé.
m Zvolte Booster.

Funkce Booster je podle zvolené ba-
revnosti oznacena ¢erné nebo bile.

m Zavrete stahovaci menu.

Funkce Booster je vypnuta béhem faze
rozehfati. Ohfevny prostor predehfivaji
jen topna télesa pfislusna provoznimu
zpUsobu.

Predehrati

Predehfivani ohfevného prostoru je
nutné jen pfi nékolika malo pfipravach.
Vétsinu pripravovanych pokrmd mizete
zasunout do studeného ohfevného

prostoru, abyste vyuzili teplo jiz b&éhem
féze rozehfivani.

Funkce Predehrati neni k dispozici
v provoznim zpGsobu Mikrovina (&=].

Pokud jste nastavili dobu pfipravy, za-
¢ne se odpocitavat az poté, co je do-
sazeno zadané teploty a mate zasunu-
ty pokrm k pfipravé.

Spustte pfipravu ihned, aniz posunete
okamzik spusténi.

Zapnuti funkce Predehrati

Funkci Predehrati Ize pouzivat v kazdém
provoznim zplsobu a musite ji zapnout
pro kazdou pfipravu pokrmu indivi-
duélné.

Priklad: Zvolili jste provozni zplsob a
potfebna nastaveni jako napftiklad tep-
lotu.

Pro tuto pfipravu pokrmu chcete za-
pnout funkci Predehrati.

m Otevrete stahovaci menu.

Funkce Predehrati je podle zvolené ba-
revnosti oznac¢ena cerné nebo bile.

m Zvolte Predehréati.
Funkce Predehrati je oznatend oranzove.
m Zaviete stahovaci menu.

Objevi se hlaseni Pokrm zasurite v
s dennim ¢asem. Ohfevny prostor se
rozehreje na nastavenou teplotu.

m Jakmile k tomu budete vyzvani, za-
sunte pokrm k pfipravé do ohfevného
prostoru.

m Potvrdte pomoci OK.
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Crisp function

Pouziti funkce Crisp function (redukce
vihkosti) ma smysl pfi pfipravé pokrmd
jako napfiklad quiche, pizza, tac¢

s vihkou oblohou nebo mufinky.

Zvlasté dribez touto funkci ziska kfu-
pavou kUzicku.

Zapnuti funkce Crisp function

Funkci Crisp function Ize pouzivat v kaz-
dém provoznim zpUsobu a musite ji za-
pnout pro kazdou pfipravu pokrmu in-
dividualné.

Zvolili jste provozni zplsob a potfebna
nastaveni jako napftiklad teplotu.

Pro tuto pfipravu pokrmu chcete za-
pnout funkci Crisp function.

m Otevrete stahovaci menu.

Funkce Crisp function je podle zvolené
barevnosti oznacena ¢erné nebo bile.

m Zvolte Crisp function.

Funkce Crisp function je ozna¢ena
oranzove.

m Zavrete stahovaci menu.

Funkce Crisp function je zapnuta.
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Zména provozniho zpisobu

Béhem pfipravy pokrmu mUzete prejit

na jiny provozni zpUsob.

m Zvolte symbol zvoleného provozniho
zpUsobu.

m Kdyz jste nastavili dobu pfipravy, po-
tvrdte hlaseni Prerusit proces? pomoci
Ano.

m Zvolte novy provozni zpUsob.

Objevi se zménény provozni zplsob a
pfislusné navrhované hodnoty.

m Nastavte hodnoty pro pfipravu pokr-
mu a potvrdte je pomoci OK.



Quick-MV a Popcorn

Tyto funkce se mohou pouzivat jen
tehdy, kdyz neprobiha zadna jina pfi-
prava pokrmu.

Pouzijte vzdy sklenénou misku.

Quick-MV

Kdyz zvolite senzorové tlagitko 4,
spusti se mikrovina s uréitym mik-
rovinnym vykonem a dobou pfipravy,
napf. pro ohfivani tekutin.

Pfednastaveny je maximalni mikrovinny
vykon 1000 W a doba pfipravy 1 minu-
ta.

MUzete zménit mikrovinny vykon a dobu
pfipravy. Maximalné nastavitelna doba
pfipravy pfitom zavisi na zvoleném mik-
rovinném vykonu (viz kapitola ,,Nasta-
veni“, odstavec ,,Quick-MV*).

m Stisknéte senzorové tladitko <.
Opakovanym tisknutim tohoto senzo-
rového tlacitka mlzZete dobu pfipravy
postupné zvySovat.

Zobrazuje se odpoditavani zbyvajici do-
by.

Popcorn

Kdyz zvolite senzorové tlagitko (&),
spusti se mikrovina s urcitym mik-
rovinnym vykonem a dobou pfipravy.

Pfednastaveny je mikrovinny vykon
850 W a doba pfipravy 2:50 minuty. To
odpovida specifikacim vétsiny vyrobct
pro pfipravu popcornu v mikroving.

MUzZete nastavit dobu pfipravy maxi-
malné 4 minuty. Mikrovinny vykon je
pevné nastaveny a nelze ho zménit (viz
kapitola ,,Nastaveni*, odstavec ,,Pop-
corn®).

m Stisknéte senzorové tladitko (§].

Zobrazuje se odpoditavani zbyvajici do-
by.

Pfipravu pokrmu mUzete kdykoli pre-
rusit pomoci Stop nebo stornovat
stisknutim senzorového tlacitka “D.

Pripravu pokrmu mizZete kdykoli pie-
rusit pomoci Stop nebo stornovat
stisknutim senzorového tlacitka O.

Po provedeni pfipravy pokrmu se zob-
razi Hotovo a zazni signal.

m Zvolte Zawfit.

Objevi se hlavni menu.

Nadoby na jedno pouziti z papiru ne-
bo jinych hoflavych materiald se
mohou vznitit a poskodit pecici trou-
bu.

Nenechte pecici troubu béhem pfi-
pravy pokrmu bez dozoru a dbejte
pokynl na obalu.

Po provedeni pfipravy pokrmu se zob-
razi Hotovo a zazni signal.

m Zvolte Zawfit.

Objevi se hlavni menu.
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Automatické programy

Pocetné automatické programy Vas ve-
dou komfortné a bezpecéné k optimalni-
mu vysledku pfipravy.

Kategorie

Automatické programy jsou pro
lepsi prehlednost roztfidény do katego-
rii. Jednoduse zvolite automaticky
program, ktery se nejlépe hodi k Vase-
mu pokrmu k pfipravé, a budete se fidit
pokyny na displeji.

Pouzivani automatickych
programu

m Zvolte Automatické programy [(Autd),
Zobrazi se vybérovy seznam.

m Zvolte pozadovanou kategorii.

Objevi se automatické programy, které
jsou k dispozici ve zvolené kategorii.

m Zvolte pozadovany automaticky
program.

m Ridte se pokyny na displeji.

U nékterych automatickych program
jste vyzvani, abyste pouzili pokrmovy
teplomeér. Prectéte si pokyny v kapitole
~Peceni masa", odstavec ,,Pokrmovy
teplomeér®.

U automatickych programt jsou teplo-
ty jadra pfedem pevné zadané.

Tip: Prostfednictvim i Info mdZete pod-
le pfipravy pokrmu napfiklad vyvolat
informace k zasouvani nebo obraceni
pokrmu.
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Upozornéni k pouziti

- P¥i pouzivani automatickych
programU maji poskytnout dodané re-
cepty orientaéni pomucku. Prislus-
nym automatickym programem Ize
pfipravovat také podobné recepty
s jinymi mnozstvimi.

- Nez spustite automaticky program,
nechte ohfevny prostor po pfipravé
pokrmu nejprve vychladnout na
pokojovou teplotu.

- U nékterych automatickych program
se musi predtim, nez je mozné dat
pokrm k pfipravé do ohfevného
prostoru, poc¢kat na jeho pfedehfrati.
Na displeji se objevi pfislusné upo-
zornéni s ¢asovym udajem.

- U nékterych automatickych programd
se po &asti doby pfipravy musi pfidat
tekutina. Na displeji se objevi prislus-
né upozornéni s Casovym udajem
(napfiklad pro naliti tekutiny).

- Udaj doby trvani automatického
programu je priblizny. Podle pribéhu
pfipravy se mlze zkratit nebo
prodlouzit. Zmény Casu pfitom
mohou byt dany jiz vychozi teplotou
masa.

- P¥i pouziti pokrmového teploméru za-
visi doba pfipravy na dosazeni teploty
jadra.

- Kdyz po skon&eni automatického
programu neni pfipravovany pokrm
jesté hotovy podle Vasich prani, zvolte
Dokoncit pripravu nebo Dopéct.
Pripravovany pokrm se 3 minuty
dovafi nebo dopece konvenénim
topenim.



Automatické programy

Vyhledavani

(podle jazyka)

Pod polozkou Autornatické programy
mUzete vyhledavat podle nazvi katego-
rii a automatickych programd.

Jedna se pfitom o fulltextové vyhle-
davani, pfi kterém mUzete vyhledavat
i Casti slov.

Nachazite se v hlavnim menu.

m Zvolte Automatické programy (autd).
Zobrazi se vybérovy seznam kategorii.
m Zvolte Vyhledavani.

m Zadejte z klavesnice text, ktery chce-
te vyhledat, napfiklad ,,chléb®.

V rfadku paticky se objevi pocet vy-
sledkd.

Pokud nebyla nalezena zadna shoda
nebo bylo nalezeno vice nez 40 shod,
je pole Vysledk(: deaktivované a musi-
te zménit vyhledavany text.

m Zvolte XXVysledkl: .

Objevi se nalezené kategorie a automa-
tické programy.

m Zvolte pozadovany automaticky
program nebo kategorii a potom
pozadovany automaticky program.

Automaticky program se spusti.

m Postupuijte podle pokynt na displeji.
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Specialni pouziti

V této kapitole najdete informace k na-
sledujicim pouzitim:

- rozmrazovani

- SuSeni

- Ohfev

- Nahfivani nadobi

- Kynuti tésta

- Priprava pfi nizké teploté
- Udrzovani teploty

- pfiprava pokrmu

- zavarovani

- zmrazené produkty/hotové pokrmy

Rozmrazovani

KdyZ se zmrazend potravina rozmrazuje

Setrné, zlstane v ni zachovano mnoho

vitaminG a Zivin.

m Pouzijte jeden z nasledujicich provoz-
nich zplsobU a specialnich pouZiti:

- Specidlni pouziti (%] | Rozmrazovani
Pro potravinu volite kategorii a
hmotnost.

- Provozni zplsoby ] | Mikrovina
Nastavujete mikrovinny vykon a dobu
rozmrazovani.
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& Nebezpeci infekce tvorbou cho-
roboplodnych zarodkd.
Choroboplodné zarodky, napfiklad
salmonely, mohou vyvolat tézké
otravy z jidla.

Pri rozmrazovani ryb a masa (zvlasté
drlibeziho) dbejte na zvlastni istotu.
Tekutinu z rozmrazovani nepouzivej-
te.

Potraviny po rozmrazeni ihned déle
zpracujte.

Tipy
- Zmrazené potraviny rozmrazujte bez

obalu na sklenéné misce.

Na rozmrazovani driibeze pouzivejte
sklenénou misku a na ni polozeny
roSt. Zmrazené potraviny pak nelezi
v tekutiné z rozmrazovani.

Maso, driibeZ nebo ryby nemusi byt
pred pfipravou UpIné rozmrazené.
Staci, kdyz jsou potraviny rozmrazené
Castecné. Povrch je pak dostate¢né
mékky a pfijme koreni.
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Aplikace specialniho pouziti Roz-
mrazovani

Tento program byl vyvinut na Setrné
rozmrazovani zmrazenych potravin.

Pouzivejte nadobi vhodné pro mik-
rovinu.

m Zvolte Specialni pouziti (]

m Zvolte Rozmrazovani.

Zobrazi se vybérovy seznam.

m Zvolte pozadovanou kategorii.

m Nastavte hmotnost zmrazené potravi-
ny.

Pouzivani provozniho zptisobu Mik-
rovina

Alternativné ke specialnimu pouziti
muUZete na rozmrazovani pouzivat
provozni zplisob Mikrovina (). Mik-
rovinny vykon a dobu rozmrazovani na-
stavujete sami.

Potfebny Cas zavisi na vlastnostech,
mnozstvi a vychozi teploté potravin. Re-
spektujte rovnéz vyrovnavaci doby.

Pouzivejte nadobi vhodné pro mik-
rovinu.

Rozmrazovani mlzete spustit ihned
nebo je odlozit a nechat si zobrazovat
jednotlivé akce a kroky pfipravy.

m Ridte se pokyny na displeji.

Tipy

- Prostfednictvim i Info mGzete podle
pfipravy pokrmu napfiklad vyvolat
informace k obraceni zmrazeného
pokrmu.

- Pokud zmrazeny pokrm po uplynuti
doby odmrazovani neni jesté roz-
mrazeny podle Vaseho prani, zvolte
Prodlouzit ohi'ev. Zmrazeny pokrm se
vzdy ohfiva jesté 3 minuty.

- Po uplynuti doby rozmrazovani zvolte
UloZit, abyste uloZili nastaveni pro
zvolenou kategorii a zvolenou
hmotnost jako vlastni program (viz
kapitola ,,Vlastni programy®).

m Zvolte Provozni zplsoby (.
m Zvolte Mikrovina (=].

m Podle potraviny nastavte mikrovinny
vykon a dobu rozmrazovani, které
jsou uvedené v tabulce.

m Obecné volte stfedni ¢as.

m Zasurite potraviny na sklenéné misce
do urovné 1 ohfevného prostoru.
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Rozmrazovani provoznim zptsobem Mikrovina

rozmrazovana potravina mnozstvi = ) %!
W] | [min] | [min]
maslo 2509 80 8-10 | 5-10
mléko 1000 ml 450 | 12-16 | 10-15
linecké pecivo (3 ks) asi 300 g 150 4-6 5-10
ovocny kolac (3 ks) asi 300 g 150 6-8 | 10-15
maslovy kolac (3 ks) asi300g | 150 6-8 | 5-10
smetanovy, krémovy dort (3 ks) asi 300 g 80 |4-4:30| 5-10
pecivo z kynutého, listového tésta (3 ks) asi300g | 150 6-8 | 5-10

mikrovinny vykon, @ doba rozmrazovani, { vyrovnavaci doba

1 Potravinu nechte odstat pii pokojové teploté. Béhem této vyrovnavaci doby se teplota v po-

travinach rozdéli rovnomérnéji.
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Suseni

Suseni je tradi¢ni zplsob konzervovani
ovoce, nékterych druhd zeleniny a byli-
nek.

Predpokladem je Cerstvé a dobfe vyzra-
|é ovoce a zelenina bez otlaceni.

m Pripravte pokrm k su$eni jeho nakra-
jenim, a pokud je to potreba, napred
ho oloupejte a odpeckuijte.

m RozloZte pokrm k suseni podle ve-
likosti pokud mozno v jedné vrstvé
rovnomeérné na rostu nebo na sklené-
né misce.

m Suste maximalné ve 2 Urovnich
soucasné.
Zasunte pokrm k suseni do
urovni 1+2.
Pokud pouzivate rost i sklenénou
misku, zasurite sklenénou misku pod
rost.

m Zvolte Specidlni pouziti (]
m Zvolte Suseni.

m Zménte pfipadné navrhovanou teplo-
tu a nastavte ¢as suseni.

m Ridte se pokyny na displeji.

m SusSeny pokrm na sklenéné misce
pravidelné obracejte.

suSeny pokrm| (] | FF[°C]| @ [h]
ovoce (%] | 60-70| 2-8
zelenina (%] | 55-65| 4-12
houby (%] | 45-50| 5-10
bylinky* (=) | 30-35| 4-8

Kdyz je pokrm k su$eni vcelku nebo
rozkrajeny na poloviny, prodlouzi se
Casy suseni.

(] speciaini poutziti/provozni zptisob,

§ teplota, @ &as suseni,

(2% specialni pouziti Suseni,

(=] provozni zplisob Horni/spodni pedeni

* Bylinky suste jen na sklenéné misce
v Urovni 2 a pouZivejte provozni zpUsob
Horni/spodni pe&eni (=], protoze pfi speci-
alnim pouziti Suseni je zapnuty ventilator.

m AZ se v ohfevném prostoru zacnou
tvorit kapky vody, snizte teplotu.

Vyjmuti ususenych potravin

& Nebezpeci poranéni horkymi po-
vrchy.

Pecici trouba se v provozu zahreje na
vysokou teplotu. MlzZete se popalit

o topna télesa, ohfevny prostor a pfi-
sluSenstvi.

Pri vyjimani ususenych potravin
pouzivejte chhiapky na hrnce.

m UsusSené ovoce nebo zeleninu nechte
vychladnout.

Susené ovoce musi byt Uplné suché,
av8ak mékké a pruzné. P¥i propichnuti
nebo prekrojeni jiz nesmi unikat Stava.

m UsuSené potraviny uchovavejte
v uzavrenych sklenicich nebo dézach.
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Ohftev

Respektujte bezpodminedné kapitolu
~Bezpecnostni pokyny a varovna upo-
zornéni“, odstavec ,,Provozni zasady*.

& Nebezpeci Urazu v disledku
horkych potravin.

Kdyz prilis silné ohrejete kojeneckou
a détskou vyzivu, déti se o ni mohou
popalit.

Kojeneckou a détskou vyzivu ohfivej-
te jen po dobu 30-60 sekund vyko-
nem 450 wattd. M0zete také pouzi-
vat pokrmovy teplomér na ohfivani

s kontrolovanou teplotou.

Potraviny, zvlasté kojeneckou a dét-
skou vyzivu, po ohrati bezpodmined-
né zamichejte nebo protrepeijte a pak
je zkuste, aby se déti nespalily.

& Nebezpedi Urazu v dlsledku pre-
tlaku v uzavrenych nadobach nebo
lahvich.

V uzavienych nadobach nebo lahvich
se pfi zahfivani vytvari tlak, ktery
muze vést k vybuchu.

Nikdy neohfivejte potraviny nebo te-
kutiny v uzavifenych nadobach nebo
lahvich. Nadoby nejprve otevrete a

u kojeneckych lahvi nejprve odstran-
te uzaveér a dudlik.
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Nebezpedi Urazu horkymi tekutinami.
Pri ptipravé pokrmd, zvlasté pfi ohfi-
vani tekutin v provoznim zplsobu
mikrovina Mikrovina (=], se mlize
stat, Ze je sice dosazeno bodu varu,
ale jeSté nestoupaiji typické bubliny
pary. Tekutina nevie rovhomérné.
Tento zpozdény var mlize vést explo-
zivnimu prekypéni, takze se mizete
oparit horkou tekutinou pfi vyjimani
nadoby. Za nepfiznivych okolnosti
mUze byt tlak tak silny, Ze se
samocinneé otevrou dvirka.

Tekutinu pfed ohfivanim nebo
varfenim zamichejte.

Po ohfati nejméné 20 sekund pocke;j-
te, nez nadobu vyjmete z ohfevného
prostoru.

Navic mUzete do nadoby pfi ohfivani
postavit sklenénou ty&inku nebo
podobny predmét, pokud ho mate

k dispozici.
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Aplikace specialniho pouziti Ohiev

Tento program byl vyvinut na ohfivani
potravin.

Potfebny Cas zavisi na vlastnostech,
mnozstvi a vychozi teploté potravin. Na-
priklad potraviny z chladni¢ky potfebuji
na ohrati delSi ¢as nez potraviny

s pokojovou teplotou. Respektujte
rovnéz vyrovnavaci doby.

Pouzivejte nadobi vhodné pro mik-
rovinu.

Pouzijte vzdy néco na prikryti, kromé
ohfivani obalovanych smazenych jidel.

m Potraviny ur€ené k ohfati postavte
pfikryté na sklenénou misku.

m Zvolte Specialni pouziti ().

m Zvolte Chrev.

Zobrazi se vybérovy seznam.

m Zvolte pozadovanou kategorii.
m Nastavte hmotnost potraviny.

m Ridte se pokyny na displeji.

& Nebezpeci popaleni horkymi po-
vrchy.
Pecici trouba se v provozu zahreje na
vysokou teplotu. MiZete se popalit
o topna télesa, ohfevny prostor a pfi-
slusenstvi. Na spodni strané nadobi
se mohou vytvaret ojedinélé kapky
vody.
P¥i praci v horkém ohfevném prosto-
ru a pfi vyjimani nadobi pouzivejte
chnapky na hrnce.

Vyrovnavaci doby jsou klidové doby,

béhem nichz se rovhomeérné rozlozi tep-
lota v potraving.

m Nechte potraviny po ohrati nékolik
minut stat pfi pokojové teploté, aby
se v potraviné rovhomernéji rozlozila
teplota.

Tipy

- Pouzijte vzdy néco na pfikryti, kromé
ohfivani obalovanych smazenych ji-
del.

- Prostfednictvim 1 Info mGzete podle
pfipravy pokrmu napfiklad vyvolat
informace k obraceni nebo michani
potraviny.

Michejte od vnéjsich vrstev ke stfedu,
protoze okraje se zahfivaji rychleji.

- Pokud potravina po provedeni
programu je$té neni dostatecné tepla,
zvolte Prodlouzit ohrev. Potravina se
vzdy ohfiva jesté 3 minuty.

- Po provedeni programu zvolte UloZit,
abyste uloZili nastaveni pro zvolenou
kategorii a zvolenou hmotnost jako
vlastni program (viz kapitola ,,Vlastni
programy®).
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Ohfivani provoznim zpusobem Mikrovina

napoj/ mnozstvi @ %’
jidlo W] [min] [min]
napoje (teplota k piti 60-65 °C) 1 Salek/1 sklenice 1000 | 0:50-1:10 B
(200 ml)

kojenecka lahev (mléko)? asi 200 ml 450 | 0:50-1:00°| 1
détska vyiiva3 1 sklenice (200 g)| 450 | 0:30-1:00 1
platky pecené s omackou® 200 g 600 | 3:00-5:00 1
pFilohy® 250 g 600 | 3:00-5:00 | 1

mikrovinny vykon, @ doba pfipravy, ¥ vyrovnavaci doba

1 Potravinu nechte odstat pfi pokojové teploté. Béhem této vyrovnavaci doby se teplota v po-
travinach rozdéli rovhomeérnéji.

2 Zabrarite zpozdénému varu zamichanim tekutiny pred ohfivanim. Po ohrati nejméné 20 sekund
pockeijte, nez nadobu vyjmete z ohfevného prostoru. Navic mlzete do nadoby pfi ohfivani po-
stavit sklenénou ty¢inku nebo podobny pfedmét, pokud ho mate k dispozici.

3 Casy plati pro vychozi teplotu potraviny asi 5 °C.

U potravin, které se obvykle neskladuji v chladni¢ce, se predpoklada pokojova teplota asi

20 °C.

Potraviny (s vyjimkou kojenecké vyzivy a choulostivych Slehanych omacek) ohfivejte na teplotu
70-75 °C.
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Nahrivani nadobi
Diky predehrati nadobi potraviny ne-
chladnou tak rychle.

Pouzivejte tepelné odolné nadobi.

m Zasunte rost do urovné 1 a postavte
na néj nadobi k nahrati. Podle ve-
likosti nadobi je mizZete postavit také
na dno ohfevného prostoru.

m Zvolte Specialni pouziti (]
m Zvolte MNahrivani nadobi.

m Zménte pfipadné navrhovanou teplo-
tu a nastavte Cas.

m Ridte se pokyny na displeji.

& Nebezpeci poranéni horkymi po-
vrchy.

Pecici trouba se v provozu zahreje na
vysokou teplotu. MlZete se popalit

o topna télesa, ohfevny prostor a pfi-
sluSenstvi. Na spodni strané nadobi
se mohou vytvaret ojedinélé kapky
vody.

P¥i vyjimani nadobi pouzivejte
chhapky na hrnce.

Kynuti tésta

Tento program byl vyvinut na kynuti
tésta.

m Zvolte Specidlni pouZiti (32].
B Zvolte Kynuti tésta.

m Zmeénte pfipadné navrhovanou teplo-
tu a nastavte dobu pfipravy.

m Ridte se pokyny na displeji.

Udrzovani teploty

Potraviny v ohfevném prostoru miizete
udrzovat teplé nékolik hodin.

Pro udrzeni kvality potravin zvolte co
nejkratsi Cas.

m Zvolte Specialni pouziti (2]
m Zvolte UdrZovani teploty.

m Zasunte potraviny, které se maji
udrzovat teplé, do ohfevného prosto-
ru a potvrdte pomoci OK.

m Zménte pfipadné navrhovanou teplo-
tu a nastavte Cas.

m Ridte se pokyny na displeji.
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Priprava pri nizké teploté

Postup pfipravy Priprava pfi nizké teploté
je idealni pro kusy choulostivého hoveé-
ziho, veprového, teleciho nebo jehnéci-
ho masa, které maji byt stfedné pro-
pecené.

Maso nejprve rychle ze vSech stran
rovnomeérné orestujete pfi velmi vysoké
teploté.

Potom kus masa vlozte do predehraté
trouby, kde ho Setrné a pozvolna do-

pecte pfi nizké teploté a dlouhé dobé

pfipravy.

Maso se pfi tom uvolni. Stava uvnitf za-

¢ne cirkulovat a rovnomérné se rozlozi

az do vnéjsich vrstev.

Hotova pecené je velmi jemna a Stavna-

ta.

m Pouzivejte jen libové, tuku dobre zba-
vené maso bez Slach a tukovych
okrajd. Musi byt pfedem vykosténé.

m K orestovani pouzijte tuk, ktery Ize za-
hrat na vysokou teplotu (napft.
pfepusténé maslo, stolni ole;j).

m Maso béhem peceni neprikryvejte.

Doba pfipravy je asi 2-4 hodiny a zavi-
si na hmotnosti, velikosti a stupni pro-

peceni kusu masa.

m Jakmile je pfiprava pokrmu ukonce-
na, mlzete maso ihned rozkrajet.
Neni nutna zadna doba odpocinku.

m Maso udrzujte teplé v ohfevném
prostoru, dokud je nebudete podavat
na stll. Vysledku pfipravy to neublizi.
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m Maso podavejte na predehratych
talifich s velmi teplou omackou, aby
tak rychle nevychladlo. Maso mé op-
timalni teplotu ke konzumaci.
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Aplikace specialniho pouziti Priprava
pFi nizké teploté

Dbejte pokyn( v kapitole ,,Pe¢eni ma-
sa“, odstavec ,Pokrmovy teplomeér.

Pouzivani provozniho zpdisobu Horni/
spodni peceni

Orientujte se podle Udajd v tabulkach
pfipravy na konci tohoto dokumentu.

m Zvolte Specidlni pouziti (]
m Zvolte Priprava pfi nizké teploté.

m Ridte se pokyny na displeji. Pfi pre-
dehfivani nechte v ohfevném prostoru
potrebné prislusenstuvi.

m Nastavte teplotu a teplotu jadra.

m Bé&hem rozehfivani trouby orestujte
kusy masa silné ze vSech stran na
varné desce.

& Nebezpeci popaleni horkymi po-
vrchy.

Pecici trouba se v provozu zahreje na
vysokou teplotu. MlzZete se popalit

o topna télesa, ohfevny prostor a pfi-
sluSenstvi.

Pfi zasouvani a vyjimani horkého
pfipraveného pokrmu a pfi praci

v horkém ohfevném prostoru pouzi-
vejte chhapky na hrnce.

m Jakmile se objevi VioZte pokrm se zasu-
nutyrm pokrmovym teplomérem, polozte
orestované maso na rost a zapichné-
te do ného pokrmovy teplomeér tak,
aby byl kovovy hrot UpIné v jadfe ma-
sa.

m Zaviete dvirka.

Po provedeni programu se zobrazi Ho-
tovo a zazni signal.

PouZzijte sklenénou misku a na ni
polozeny rost.

Pri prfedehfivani vypnéte funkci
Booster.

m Zasurite sklenénou misku s roStem
do urovné 1.

m Zvolte Provozni zplisoby (.

m Zvolte provozni zplsob Horni/spodni
peteni (=) a teplotu 100 °C.

m Prostfednictvim stahovaciho menu
vypnéte funkci Booster.

m Ohrevny prostor v€etné sklenéné
misky a ro$tu predehfivejte asi 10 mi-
nut.

m Béhem rozehfivani trouby orestujte
kusy masa silné ze vSech stran na
varné desce.

& Nebezpeci popaleni horkymi po-
vrchy.

Pecici trouba se v provozu zahfeje na
vysokou teplotu. MlzZete se popalit

o topna télesa, ohfevny prostor a pfi-
sluSenstvi.

Pri zasouvani a vyjimani horkého
pfipraveného pokrmu a pfi praci

v horkém ohfevném prostoru pouzi-
vejte chhapky na hrnce.

m Polozte osmahnuté maso na rost.

m Pripadné snizte teplotu (viz kapitola
s1abulky pfipravy”).

m Dokoncete peceni masa.
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Priprava pokrmu

Respektujte bezpodminedné kapitolu
~Bezpecnostni pokyny a varovna upo-
zornéni“, odstavec ,,Provozni zasady*.

Kdyz budete zahfivat nebo
pfipravovat potraviny s pevnou
slupkou nebo skofapkou, napt. rajca-
ta, parky, brambory na loupacku ne-
bo baklazany, mohou se roztrhnout.
Tyto potraviny nejprve nékolikrat pro-
pichnéte nebo je nafiznéte, aby
mohla unikat vznikajici para.

Kdyz zahfivate vejce ve skorapce,
mohou se roztrhnout i poté, co je vy-
jmete z ohfevného prostoru.

Vejce ve skorapce varte jen ve speci-
alnim nadobi. Vejce natvrdo neohfi-
vejte v provoznim zptsobu Mikrovl-

na (=).

Pouzivejte pokud mozno pokrmovy
teplomeér k pfipravé s kontrolovanou
teplotou (viz kapitola ,,PeCeni masa®,
odstavec ,,Pokrmovy teplomér®).
Nastavte teplotu jadra:

- ryba: nejméné 70 °C

- drlbez: nejméné 85 °C
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Tipy

Potraviny nékolikrat obratte, rozdélte
nebo zamichejte. Michejte od
vneéjsich vrstev ke stfedu, protoze
okraje se zahftivaji rychleji.

V provoznich zplsobech s mikrovinou
pouzivejte jen nadobi vhodné pro
mikrovinu i pecici troubu.

Na pfipravu pokrm0 pouzivejte pokud
mozno automatické programy.

V provoznich zplsobech MY + gril 5
cirkulaci a MV + gril pfipravujte
pokrmy vzdy nepfikryté, protoze
pokrmy jinak nezhnédnou.

V provoznim zplsobu Mikrovina
zvolte mikrovinny vykon 850 W k uve-
deni do varu a pokracujte ve vareni

s 450 W.

Dbeijte Udajd v tabulkach pripravy na
konci tohoto dokumentu.
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Pfiprava pokrmi s provoznim zptisobem Mikrovina

polévky a eintopfy 0 | O80wW O450W %!
zelenina [a] [min] [min] [min]
eintopf 1500 10 + 20 1
polévka 1500 11 + 24 1
hrach 500 5 + 10 2
hrach (mrazeny) 450 5 + 12 2
mrkev 500 8 + 10 2
rlzicky brokolice 500 6 + 8 2
brokolice (mrazena) 450 5 + 11 2
rlzicky kvétaku 500 6 + 10 2
kedlubnové hranolky 500 3 + 8 2
chrest 500 5 + 8 2
poérek 500 5 + 8 2
poérek (mrazeny) 450 5 + 8 2
prouzky papriky 500 5 + 10 2
fazole, zelena 500 4 + 12 2
rlzickova kapusta 500 5 + 12 2
rlzickova kapusta (mrazena) 450 5 + 10 2
zeleninova smés (mrazena) 450 5 + 12 2

{3 hmotnost, @ doba pfipravy, @{ vyrovnavaci doba

1 Potravinu nechte odstat pfi pokojové teploté. Béhem této vyrovnavaci doby se teplota v po-
travinach rozdéli rovnomeérnéji.
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Zavarovani

& Nebezpeci infekce tvorbou cho-
roboplodnych zarodkd.

PFi jednom zavareni lusténin a masa
se dostate¢né neusmrti spory bakterie
clostridium botulinum. Tim se mohou
vytvaret toxiny vedouci k t&zkym
otravam. Tyto spory se usmrti az
dalSim zavarenim.

Lusténiny a maso po vychladnuti
béhem 2 dnll zavarte vzdy podruhé.

& Nebezpedi Urazu v dlsledku pre-
tlaku v uzavienych plechovkach.

V uzavienych plechovkach vznika pfi
zavarovani a ohfivani pretlak, v jehoz
disledku se mohou roztrhnout.
Plechovky nezavarujte a ani je neo-
hrivejte.
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Priprava ovoce a zeleniny

Udaje plati maximalné& pro 5 sklenic
o objemu 0,5 1.

Pouzivejte jen zvlastni sklenice, které
dostanete ve specializovanych ob-
chodech:

- Horky vzduch plus (&]: zavafovaci
sklenice a sklenice s Sroubovacim
uzavérem

- Mikrovina [(&]: zavafovaci sklenice
se sklenénym vickem vhodné pro
mikrovinu, které se uzaviraji
prihlednou lepici paskou

m Pouzivejte jen neposkozené sklenice
a pryzova tésnéni.
m Sklenice pred zavarovanim vyplach-

néte horkou vodou a naplrite je maxi-
malné 2 cm pod okraj.

m Okraje sklenic po naplnéni za-
vafovanymi potravinami oCistéte Cis-
tou utérkou a horkou vodou.

m Sklenice uzavirejte jen prihlednou
lepici paskou. Nepouzivejte kovové
svorky, protoZe v provoznim zpUsobu
Mikrovina (&) vytvéreji jiskry.

m Zasurite sklenénou misku do
Urovné 1 a postavte na ni sklenice.
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Pouzivani provozniho zpisobu Horky
vzduch plus

m Zvolte provozni zpUsob Horky vzduch
plus a teplotu 160-170 °C.

m Pockejte, nez ve sklenicich zacnou
rovhomeérné stoupat bublinky.

V¢as snizte teplotu, abyste zabranili

prevareni.

Zavarovani ovoce a okurek

m Jakmile ve sklenicich uvidite bub-
linky, nastavte uvedenou teplotu do-
hfevu a po uvedenou dobu nechte
sklenice dohfivat v ohfevném prosto-
ru.

Zavarovani zeleniny

m Jakmile ve sklenicich uvidite bub-
linky, nastavte uvedenou teplotu za-
varovani a zeleninu zavarujte po uve-
denou dobu.

m Po zavareni nastavte uvedenou teplo-
tu dohfevu a po uvedenou dobu
nechte sklenice dohfivat v ohfevném
prostoru.

Pouzivani provozniho zptisobu Mik-

rovina

m Zvolte provozni zplsob Mikrovina
a mikrovinny vykon 850 W.

m PocCkejte, nez ve sklenicich zacnou
rovhomeérné stoupat bublinky. Tento
postup trva asi 3 minuty na sklenici.
P¥i 5 sklenicich se proto doba
prodlouzi asi na 15 minut.

V¢as snizte mikrovinny vykon, abyste
zabranili prevareni.

Zavarovani ovoce a okurek

m Jakmile ve sklenicich uvidite bub-
linky, vypnéte pecici troubu a po uve-
denou dobu nechte sklenice dohfivat
v ohfevném prostoru.

Zavarovani zeleniny

m Jakmile ve sklenicich uvidite bub-
linky, nastavte uvedeny mikrovinny
vykon a zeleninu zavarujte po uve-
denou dobu.

m Po zavareni vypnéte pecici troubu a
po uvedenou dobu nechte sklenice
dohfivat v ohfevném prostoru.

/@ teplota a doba zavarovani, jakmile jsou
vidét bublinky
§/¥ teplota a doba dohtevu

YUS) §/¥
ovoce —/- 30°C =VO
25-35 min| |ovoce —/- 25-35 min
okurky - 30°C okurky —/- 25-30 min
25-30 min| | . 450 W )
Servend fepa 120 °C 30 °C cervena repa 20-30 min 25-30 min
30-40 min | 25-30 min| |fazole (zelena 450 W 25-30 min
fazole (zelena 120 °C 30 °C nebo zlutd) 20-30 min
nebo Zlutd) 90-120 minj 25-30 min (=)/@ mikrovinny vykon a doba zavarovani,

jakmile jsou vidét bublinky
doba dohievu
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Vyjimani sklenic po zavarovani

& Nebezpeci poranéni horkymi po-
vrchy.

Sklenice jsou po zavarovani velmi
horké.

P¥i vyjimani sklenic pouzivejte
chnapky na hrnce.

m Vyjméte sklenice z ohfevného prosto-
ru.

m Nechte je stat asi 24 hodin prikryté
utérkou na misté bez privanu.

m Lusténiny a maso po vychladnuti
béhem 2 dnll zavarte vzdy podruhé.

m Odstrante uzavéry zavarovacich
sklenic a potom zkontrolujte, zda jsou
vSechny sklenice uzaviené.

Oteviené sklenice bud znovu zavarte,
nebo je ulozte na chladném misté a
zavarené ovoce nebo zeleninu ihned
spotrebuijte.

m Sklenice béhem skladovani kontroluj-
te. Pokud se sklenice v pribéhu skla-
dovani oteviou nebo je vyboulené
Sroubovaci vicko a pfi otvirani ne-
lupne, znicte obsah.
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Zmrazené produkty/
hotové pokrmy

Tipy na moucniky, pizzu a bagety

- Moucniky, pizzu a bagety pecte na
roStu, na ktery polozite papir na
peceni.

- Zvolte nizsi z teplot doporu¢enych na
obalu.

Tipy na hranolky, krokety apod.

- Tyto zmrazené produkty pfipravujte
na sklenéné misce vylozené papirem
na peceni.

- Zvolte nizsi z teplot doporu¢enych na
obalu.

- Pripravované potraviny nékolikrat ob-
ratte.

Pfiprava zmrazenych produktd/ho-
tovych pokrmu

Setrné nakladani s potravinami slouzi
VaSemu zdravi.

Mouc¢niky, pizzu, pomfrity apod.
osmahnéte jen do zlatova a nepecte
je do tmavohnéda.

m Zvolte provozni zplsob a teplotu do-
porucené na obalu.

m Predehrejte troubu.

m Zasunte pokrm do predehratého
ohfevného prostoru do urovné dopo-
ruené na obalu.

m Po kratSi z dob pfipravy uvedenych
na obalu pokrm zkontrolujte.



MyMiele

V MyMiele a*= muZete ukladat ¢asto vy-
uzivana pouziti.

Zvlasté u automatickych programt pak

jiz pro spusténi programu nemusite pro-
chazet vSechny Urovné menu.

Tip: PoloZzky menu zapsané v MyMiele
mUzete také definovat jako spoustéci
obrazovku (viz kapitola ,,Nastaveni, od-
stavec ,,Spoustéci obrazovka®).

Pridavani zaznamu
MUzete pfidat az 20 zaznamd.
m Zvolte MyMiele @’=.

m Zvolte Pridat zdznam.

MUzete vybirat podpolozky z téchto
rubrik:

- Provozni zplsoby (]
Autornatické programy

Specialni programy (2]
Ylastni programy (&)
m Potvrdte pomoci OK.

V seznamu se objevi zvolena podpoloz-
ka s pfisluSnym symbolem.

m Odpovidajicim zplsobem postupujte
s dal§imi zaznamy. K vybéru jsou
pouze jesté nepridané podpolozky.

Vymazani zaznamu
m Zvolte MyMiele a’=.

m Tisknéte zaznam, ktery chcete
vymazat, tak dlouho, dokud se neob-
jevi kontextové menu.

m Zvolte Yymazat.

Zaznam se vymaze ze seznamu.

Pfesouvani zaznamu
m Zvolte MyMiele @’=.

m Tisknéte zaznam, ktery chcete presu-
nout, tak dlouho, dokud se neobjevi
kontextové menu.

m Zvolte Presunout.

Kolem zaznamu se zobrazi oranzovy ra-
mecek.

m Zaznam presunte.

Zaznam se zobrazuje na pozadované
pozici.
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Vlastni programy

MUzZete vytvorit a uloZit az 20 vlastnich

programdl.

- Muzete zkombinovat az 10 krokU pfi-
pravy, abyste pfesné popsali pribéh
oblibenych nebo €asto pouzivanych
receptd. V kazdém kroku pfipravy
k tomu zvolte nastaveni jako na-
priklad provozni zplsob, teplotu a
dobu pfipravy nebo teplotu jadra.

- Mdzete stanovit Uroven (Urovné) pro
pfipravovany pokrm.

- Md0zete zadat nazev programu, ktery
patfi k VaSemu receptu.

Kdyz svUj program znovu vyvolate a

spustite, bude probihat automaticky.

Jiné moZznosti vytvareni vliastnich

programu:

- Po probéhnuti uloZzte automaticky
program jako vlastni program.

- Po probéhnuti ulozte pfipravu pokrmu
s nastavenou dobou pfipravy.

Potom zadejte nazev programu.

Vytvareni vlastnich programti
m Zvolte Viastni programy (& .
m Zvolte Vytvorit program.

Nyni miZete definovat nastaveni pro
prvni krok pfipravy.

Ridte se pokyny na displeji:

m Zvolte a potvrdte poZzadovana nasta-
veni.

MUzZete pridat dalsi kroky pfipravy, napf.
kdyZ ma byt po prvnim provoznim zp0-
sobu pouzit jesté néjaky dalsi.

m Pokud jsou nutné dalsi kroky pfi-

pravy, zvolte Pridat a pokracujte jako
u prvniho kroku pfipravy.

m Jakmile mate definované vSechny po-
trebné kroky pfipravy, zvolte Stanovit
drover.

m Zvolte pozadovanou Uroven (Urovng).

m Potvrdte pomoci OK.

Pokud chcete nastaveni zkontrolovat
nebo dodatec¢né zmeénit, stisknéte

pfislusny krok pfipravy.

m Zvolte Ulozit.

m Zadejte z klavesnice nazev programu.

Znakem | mdzete vlozit zalomeni

radku pro delsi nazvy programd.

Kdyz zvolite funkci Predehrati, pfidate
prostfednictvim polozky Pridat dalsi
krok pfipravy, v némz nastavite dobu
pfipravy. Az potom miZete program
ulozit nebo spustit.

Jsou definovana vSechna nastaveni pro
prvni krok pfipravy.
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m Po zadani nazvu programu zvolte
UloZit.

Na displeji se objevi potvrzeni, ze byl
nazev VasSeho programu ulozen.

m Potvrdte pomoci OK.

UloZeny program mUzete spustit ihned
nebo s Casovym zpozdénim nebo
muzete zménit kroky pfipravy.
Spousténi vlastnich programt

m Dejte pokrm k pfipravé do ohfevného
prostoru.

m Zvolte Vlastni programy (& ].
m Zvolte pozadovany program.

Podle nastaveni programu se zobrazuiji
tyto polozky menu:




Vlastni programy

- lhred spustit
Program se spusti ihned. Topeni
ohfevného prostoru se zapne ihned.

- Hotové v
Definujete okamzik, ve kterém ma
program skoncit. V tomto okamziku
se automaticky vypne topeni
ohrevného prostoru.

- Startv
Definujete okamzik, kdy ma byt
program spustén. V tomto okamziku
se automaticky zapne topeni
ohfevného prostoru.

- Zobrazit kroky pripravy
Zobrazi se rekapitulace Vasich nasta-
veni.

- Zobrazit postup
Objevi se potrebné akce, napfiklad
pro zasunuti pfipravovaného pokrmu.

m Zvolte pozadovanou polozku menu.

m Pomoci OK potvrdte upozornéni
ohledné toho, do které urovné se ma
zasunout pfipravovany pokrm.

Program se spusti ihned nebo v nasta-
veném okamziku.

Zména kroku pfipravy

Kroky pfipravy automatickych
programdl, které jste uloZili pod vlast-
nim nazvem, nelze zménit.

Prostfednictvim 1 Info miZete podle
pfipravy pokrmu napriklad vyvolat
informace k zasouvani nebo obraceni
pokrmu.

m KdyZ se program provede, zvolte Za-
vrit.

m Zvolte Vlastni programy (& J.

m Tisknéte program, ktery chcete zmé-
nit, tak dlouho, dokud se neobjevi
kontextové menu.

m Zvolte Zménit.

m Zvolte krok pfipravy, ktery chcete
zménit, nebo Pridat pro pfidani kroku
pfipravy.

m Zvolte a potvrdte pozadovana nasta-
veni.

m Kdyz chcete zménény program
spustit, aniz byste ho zménili, zvolte
Spustit.

m Kdyz mate zménéna vSechna nasta-
veni, zvolte UloZit.

Na displeji se objevi potvrzeni, ze byl
nazev Vaseho programu ulozen.

m Potvrdte pomoci OK.

UloZeny program je zménény a mizZete
ho spustit ihned nebo s asovym
zpozdénim.
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Vlastni programy

Prejmenovani vlastnich
programu

m Zvolte Viastni programy (& J.

m Tisknéte program, ktery chcete zmeé-
nit, tak dlouho, dokud se neobjevi
kontextové menu.

m Zvolte Prejmenovat.

m Pomoci klavesnice zmérite nazev
programu.

Znakem [ mUzete vloZit zalomeni
radku pro del$i nazvy program.

m Po zméné nazvu programu zvolte
UloZit.

Na displeji se objevi potvrzeni, ze byl
nazev Vaseho programu ulozen.

m Potvrdte pomoci OK.

Program se prejmenuije.
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Zrus$eni vlastnich programu
m Zvolte Viastni programy (& ].

m Tisknéte program, ktery chcete zrusit,
tak dlouho, dokud se neobjevi
kontextové menu.

m Zvolte Yymazat.
m Potvrdte dotaz pomoci 4no.

Program se zrusi.

Prostrednictvim Nastaveni | Nastaveni z
wyroby | Vlastni programy mizete zrusit
vS§echny vlastni programy soucasné.

Pfesouvani vlastnich programi
m Zvolte Viastni programy (& J.

m Tisknéte program, ktery chcete pre-
sunout, tak dlouho, dokud se neob-
jevi kontextové menu.

m Zvolte Presunout.

Kolem zaznamu se zobrazi oranzovy ra-
mecek.

m Program presurite.

Program se zobrazuje na pozadované
pozici.



Peceni z tésta

Setrné nakladani s potravinami slouzi
Vasemu zdravi.

Moucniky, pizzu, pomfrity apod.
osmahnéte jen do zlatova a nepecte
je do tmavohnéda.

Tipy k peceni z tésta

- Nastavte dobu pfipravy. Neméli byste
predvolit pfilis dlouhé peceni. Tésto
by se vysuSilo a zhorsil by se ucinek
kvasidla.

- Nepouzivejte svétlé, tenkosténné for-
my z lesklého materialu, protoze svét-
Ié formy poskytuji nerovhomeérné ne-
bo slabé zhnédnuti. Za nepfiznivych
okolnosti se pokrm nepfipravi Upiné.

- Mouc¢niky v hranatych nebo
podlouhlych formach davejte do
ohfevného prostoru napfic, abyste
dosahli optimalniho rozdéleni tepla ve
formé a tésto se propeklo
rovnomeérné.

- Sklenénou misku pfi pfipravé pomfri-
td, kroket apod. vylozte papirem na
peceni.

Informace k tabulkam pripravy

Tabulky pfipravy najdete na konci toho-
to dokumentu.

Volba teploty §

m Obecné zvolte nizsi z teplot. Pfi vy-
§Sich nez uvedenych teplotach se si-
ce zkracuje doba pfipravy, ale
zhnédnuti mGze byt velmi ne-
rovnomeérné a pfipravovany pokrm za
urCitych okolnosti nebude hotovy.

Volba doby pfipravy @

Neni-li uvedeno jinak, plati asy v tabul-
kach pfipravy pro nepredehratou trou-
bu. Pfi pfedehraté troubé se Casy
zkracuji asi o 10 minut.

m Obecné zkuste po kratSi z uvedenych
dob, zda je pfipravovany pokrm ho-
tovy. Pichnéte Spejli do tésta.

Pokud na Spejli neulpivaji vihké drobty
tésta, je pokrm hotovy.

Informace k provoznim zpu-
soblm

Prehled vSech provoznich zptsobl

s prislusnymi navrhovanymi teplotami
najdete v kapitole ,Hlavni menu a sub-
menu®.

Pouzivani polozky Automatické
programy

m Ridte se pokyny na displeji.
Pouziti provozniho zptisobu Horky
vzduch plus

MUzZete pouzit kaZzdou pecici formu
z tepelné odolného materialu.

MUzZete pripravovat pokrmy nizsimi tep-
lotami nez v provoznim zpUsobu Hormi/
spodni peceni (=), protoZe se teplo ihned
rozdéli v ohfevném prostoru.

Tento provozni zplsob pouzivejte, kdyz
pecete ve vice Urovnich soucasné.

m 1 Uroven: moucniky ve formach za-
souvejte do Urovné 1.

m 1 Uroven: nizké pecivo (napf. placi¢-
ky, tag) zasouvejte do urovné 2.
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Peceni z tésta

m 2 Urovné: pokrmy k pfipravé zasou-
vejte podle vySky do urovni 1+3 nebo
2+3.

Pouziti provozniho zpusobu Horni/
spodni peéeni (—]

Vhodné jsou matné a tmavé pecici for-
my z Cerného plechu, tmavého emailu,
ztmavovaného bilého plechu, matného
hliniku, tepelné odolné sklenéné formy a
povlakované formy.

Tento provozni zpUsob pouZivejte na
pfipravu tradi¢nich recept(. U receptd
ze starSich kucharek nastavte asi

o 10 °C nizSi teplotu, nez je uvedeno.
Doba pfipravy se neméni.

m Moucniky ve formach zasouvejte do
urovné 1.

m Nizké pecivo (napt. placi¢ky, tag) za-
souvejte do Urovné 2.

Pouziti provozniho zplisobu In-

tenzivni peéeni

MUzZete pouzit kazdou pecici formu

z tepelné odolného materialu.

Tento provozni zpUsob pouZivejte
k peceni moucnikl s vihkou oblohou.

Tento provozni zpUsob nepouzivejte

k peceni nizkého peciva.

m Moucnik ve formach zasouveijte do
urovne 1.

Pouziti provozniho zpusobu Eco
horky vzduch

MUzZete pouzit kazdou pecici formu

z tepelné odolného materialu.

Tento provozni zplsob pouzivejte k pfi-
praveé nakypl a gratinovanych pokrmd,
které maji ziskat kfupavy povrch.
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m Moucniky nebo nakypy ve formach
zasouvejte do Urovné 1.

m Nizké pecivo (napft. placicky, tac) za-
souvejte do Urovné 2.

Pouziti provozniho zptisobu MV +
horky vzduch plus

Vhodné jsou mikrovinam a teplu odolné
pecici formy (viz kapitola ,Mikrovinny
provoz®, odstavec ,Vybér nadobi®) jako
napfiklad pecici formy z tepelné odolné-
ho skla nebo keramiky, protoze mikrovl-
ny témito materialy pronikaji.

Provozni zpUsob MY + horky vzduch
plus se hodi zvla$té pro peéeni
tést s delSi dobou pfipravy, jako je
kynuté, tvarohovoolejové, tfené nebo
hnétené tésto.

KdyZ pouZijete tento provozni zplsob,
zkrati se doba pfipravy.

Kdyz volite mikrovinny vykon, dbejte
udajl v tabulkach pripravy a v re-
ceptech.

m Zasurite sklenénou misku do
urovné 1.

m Postavte pecici formu na sklenénou
misku.

Tip: Kovové formy jsou méné vhodné
pro provozni zplisoby s mikrovinou,
protoze kov odrazi mikroviny. Mikroviny
se k mouéniku dostanou jen shora,
takze se prodluzuje doba pfipravy. Kdyz
pouzivate kovové formy, postavte formu
na sklenénou misku tak, aby se forma
nedotykala stén pecici trouby. Pokud
dochazi k jiskfeni, tuto formu v provoz-
nich zplsobech s mikrovinou jiz ne-
pouzivejte.



Peceni masa

Tipy pro peceni

- Predehrivani ohfevného prostoru je
nutné jen pfi pfipravé rostbifu a filet.
Obecné predehfivani neni nutné.

- Na peceni masa pouzivejte
uzavienou nadobu, napriklad pekac.
Maso zlstane uvnitf Stavnaté.
Ohrevny prostor zlistane Cistsi nez pfi
peceni na rostu. Zlstane dostatek vy-
varu k pfipravé omacky.

- Pouzijete-li peéici hadici nebo
sacek, dbejte Uidajl na obalu.

- Pouzijete-li na pec€eni rost nebo
otevienou nadobu, mizZete libové
maso potfit tukem, oblozit platky
slaniny nebo prospikovat.

- Maso okoreite a polozte do nadoby
k pfipravé. Oblozte je vioCkami masla
nebo margarinu nebo je polijte olejem
nebo pokrmovym tukem. P¥i velké li-
bové peceni (2-3 kg) a tucné drlbezi
pridejte asi 1/8 | vody.

- Béhem peceni nedolévejte prilis
mnoho tekutiny. Zhorsilo by se tim
zhnédnuti masa. Zhnédnuti vznika na
konci doby pfipravy. Maso ziska in-
tenzivni hnédé zbarveni navic, kdyz
asi po poloviné doby pfipravy sejmete
z nadobi poklici.

- Po skonceni peceni vyjméte pfipra-
veny pokrm z ohfevného prostoru,
prikryjte ho a nechte asi 10 minut od-
pocivat. Pak z pe€ené po nafiznuti
vyteCe méné Stavy.

- Kilze drlibeZe bude kiupava, kdy?Z ji
10 minut pfed koncem doby pfipravy
potrete slabé osolenou vodou.

Informace k tabulkam pripravy

Tabulky pfipravy najdete na konci toho-
to dokumentu.

m Dbejte uvedenych teplotnich rozsahd,
mikrovinnych vykon(, Urovni a ¢asu.
Jsou pfitom zohlednény rlizné nado-
by k pfipravé, kusy masa a zvyklosti
pfi pfipravé.

Volba teploty §

m Obecné zvolte nizsi z teplot. Pfi vy-
§Sich nez uvedenych teplotach maso
sice zhnédne, ale nepropece se.

m U kusl masa tézsich nez 3 kg zvolte
asi 0 10 °C nizSi teplotu, nez je uve-
deno v tabulce pro pfipravu pokrmu.
Peceni trva trochu déle, ale maso se
pec¢e rovnhomérné a klrka nebude pfi-
li$ tlusta.

m Pri peceni na rostu zvolte teplotu asi
0 20 °C nizSi nez pfi pecCeni
v uzaviené nadobé.

Volba doby pfipravy @

Neni-li uvedeno jinak, plati asy v tabul-
ce peceni pro nepredehraty ohfevny
prostor.

m Dobu pfipravy mlzZete stanovit tak, Ze
podle druhu masa vynasobite vysku
pecené [cm] Casem na cm vysky
[min/cm]:

hovézi/zvéfina: 15-18 min/cm
veprové/teleci/jehnéci: 12-15 min/cm
rostbif/filety: 8-10 min/cm

m Obecné zkuste po kratSi z uvedenych
dob, zda je pfipravovany pokrm ho-
tovy.
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Peceni masa

Tipy

- Doba pfipravy se prodlouzi
u zmrazeného masa asi o 20 minut na
kg.

- Mrazené maso az do hmotnosti asi
1,5 kg mizete péci bez predchoziho
rozmrazeni.

Informace k provoznim zpu-
soblm

Prehled vSech provoznich zplsobl

s pfislusnymi navrhovanymi teplotami na-
jdete v kapitole ,,Hlavni menu a sub-
menu*.

Provozni zptsob Spodni peceni (—]
zvolte na konci doby pfipravy, kdyz
ma pfipravovany pokrm na spodni
strané vice zhnédnout.

Provozni zplsob Intenzivni pedeni
nepouzivejte na peceni masa, protoze

vyvar pfili§ ztmavne.

Pouzivani polozky Automatické
programy

m Ridte se pokyny na displeji.

Pouzivani funkci Horky vzduch
plus (%] nebo Automatické peéeni

Tyto provozni zpUsoby se hodi k pec¢eni
pokrm0 z masa, ryb a dribeze s hné-
dou kirkou a k peceni rostbifu a filet.

V provoznim zpUsobu Horky vzduch

plus mUZete pfipravovat pokrmy
nizsimi teplotami nez v provoznim zpd-
sobu Homi/spodni peceni (=), protoze se
teplo ihned rozdéli v ohfevném prostoru.
V provoznim zpUsobu Automatické
petent se ohfevny prostor ve fazi
osmahnuti nejprve rozehfeje na vysokou
teplotu (asi 230 °C). Jakmile je do-
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sazeno této teploty, pecici trouba si ji
sama snizi na nastavenou teplotu pfi-
pravy pokrmu (setrvala teplota peceni).
m Na pecCeni masa pouzivejte nadobi
s tepelné odolnymi uchyty jako na-
priklad pekac, hrnec na peceni, fim-
sky hrnec nebo tepelné odolnou
sklenénou formu.
m Rost s pokrmem k pfipravé zasunte
do urovné 1.

Pouzivani funkci MV + horky vzduch
plus nebo MV + autom.
peéeni

Tyto provozni zplsoby nejsou vhodné

k peceni choulostivych kusd masa jako
rostbifu a filet. Maso by bylo uvnitf hotové
drive, nez by ziskalo kfupavou kirku.
Provozni zpUsob MV + horky vzduch

plus pouzivejte pro rychlé ohfivani a
pfipravu potravin se sou¢asnym
zhnédnutim. V tomto provoznim zplso-
bu je Uspora €asu a energie nejvetsi.
Provozni zptisob MYV + autom. peceni
pouzivejte k orestovani pfi vysokych
teplotach a nasledné peceni pfi nizsich
teplotach.

Kdyz pouzivate provozni zplsoby s mik-
rovinou, zkracuje se doba pfipravy.

Kdyz volite mikrovinny vykon, dbejte
Gdajd v tabulkach piipravy a v re-
ceptech.

m Pouzivejte jen nadobi vhodné pro
mikrovinné trouby, tepelné odolné na-
dobi bez kovové poklice (viz kapitola
»Vybér nadobi pro mikrovinny
provoz®).

m Zasunte rost spolu se sklenénou
miskou nebo sklenénou misku do
urovné 1.



Peceni masa

Pokrmovy teplomér

Pokrmovym teplomérem mUzete presné
sledovat teplotu pfipravy pokrmu.

Princip funkce

Kovovy hrot pokrmového teploméru se
zapichne cely az po rukojet do
pfipravovaného pokrmu. V kovovém
hrotu je umistény snimac teploty, ktery
béhem pfipravy méfi teplotu jadra uvnitf
pfipravovaného pokrmu. Narust teploty
jadra v pfipravovaném pokrmu odrazi
stav upeceni. Nastavte nizsi nebo vyssi
teplotu jadra podle toho, zda napfiklad
mate radi pe€eni Uplné nebo stfedné
propecenou.

Teplotu jadra Ize nastavit na hodnotu az
99 °C. Udaje k pripravovanym pokrmim
a pfislusnym teplotam jadra najdete

v tabulkach pfipravy na konci tohoto
dokumentu.

Pfipravy pokrm0 s pokrmovym teplo-
mérem a bez ného trvaji srovnatelné
dlouho.

Moznosti pouziti

U nékterych automatickych programl a
specialniho pouziti jste vyzvani, abyste
pouzili pokrmovy teplomér.

Kromé toho mizete pokrmovy teplomér
pouzit také u vlastnich program0 a na-
sledujicich provoznich zpUsobu:

- Autornatické peceni
- Horky vzduch plus
- Homi/spodni peceni (=]

- Mikrovina

- MV + autom. peceni

- MV + horky vzduch plus
Dulezita upozornéni k pouziti

- Maso mUzete dat do hrnce nebo

podle provozniho zpUlsobu poloZit na
rost nebo sklenénou misku.

- Kovovy hrot pokrmového teploméru
se zapichne cely az po rukojet do
pfipravovaného pokrmu tak, aby byl
snimac teploty pfiblizné v jadre.

- U drlibeze se k zapichnuti kovového
hrotu dobfe hodi nejsilngjsi misto
v oblasti prsi¢ek. Nejsilngjsi misto vy-
hledejte palcem a ukazovakem.

- Kovovy hrot se nesmi dotykat kosti a
nesmite ho zapichnout do zviasté
tuénych mist. Tukova tkan a kosti
mohou vést k pred€asnému vypnuti.

- P¥i silné mramorovaném, prorostiém
mase zvolte vy$Si hodnotu z rozsahu
teplot jadra uvedenych v tabulkach
pfipravy.

- Pri pouziti alobalu, pecici félie nebo
sacku propichnéte félii pokrmovym
teplomérem az k jadru pfipravované-
ho pokrmu. Pokrmovy teplomér
mUzete také dat s masem do fdlie.
Dbejte piitom rovnéz udajl vyrobce
folie.

Pouziti pokrmového teploméru

m Zapichnéte kovovy hrot pokrmového
teploméru uplné az po rukojet do
pfipravovaného pokrmu.

Kdybyste chtéli pfipravovat nékolik kus(
masa soucasng, zapichnéte pokrmovy
teplomér do nejvyssiho kusu masa.
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Peceni masa

m Dejte pokrm k pfipravé do ohifevného
prostoru.

@

N
=

m Zasunte zastréku pokrmového teplo-
méru do pfipojovaci zdirky tak, aby
zfetelné zaklapla.

m Zavrete dvirka.

m Zvolte provozni zplsob nebo auto-
maticky program.

m V pfipadé potreby nastavte teplotu a
teplotu jadra.

U automatickych programi jsou teplo-
ty jadra pfedem pevné zadané.

Ridte se pokyny na displeji.

Jakmile je dosazenou teploty jadra, pfi-
prava pokrmu se ukonci.

& Nebezpeci poranéni horkymi po-
vrchy.

Pokrmovy teplomér se mliZze zahfat
na vysokou teplotu. O pokrmovy tep-
lomér se mizete spalit.

P¥i vytahovani pokrmového teplomé-
ru z pfipojovaci zditky pouzivejte
chiiapky na hrnce.
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Odlozené spusténi pripravy pokrmu
s pokrmovym teplomérem

Pfipravu pokrmu mUzete nechat spustit
i pozdgji.
m Zvolte Start v.

Okamzik skonceni Ize pfiblizné od-
hadnout, protoZe doba trvani pfipravy
pokrmu s pokrmovym teplomeérem pfi-
blizné odpovida dobé pfipravy bez tep-
loméru.

Doba pfipravy a Hotové v nemUzete na-
stavit, protoze celkova doba zavisi na
dosazeni teploty jadra.

Zobrazeni zbyvajici doby

Kdyz je pfi pfipravé pokrmu nastavena
teplota vysSi nez 140 °C, po urcité dobé
se zobrazi odhad zbyvajici doby trvani
pfipravy pokrmu.

Zbyvajici doba se vypodita z nastavené
teploty pfipravy, nastavené teploty jadra
a pribéhu nardstu teploty jadra.

Zbyvaijici doba, ktera se zobrazuje na
zacCatku, je odhadnuta hodnota. Protoze
se zbyvajici doba v prlibéhu pfipravy
pokrmu vypocitava stale znovu, udaj je
stale korigovan a je ¢im dal presnéjsi.
VSechny informace o zbyvajici dobé se
vymazou, kdyz se zméni teplota pfi-
pravy nebo teplota jadra nebo kdyz je
zvolen jiny provozni zpUsob. Pokud byla
delsi dobu oteviena dvirka, zbyvaijici
doba se znovu prepodita.



Grilovani

& Nebezpeci poranéni horkymi po-
vrchy.

Kdyz grilujete pfi otevienych dvif-
kach, horky vzduch z ohfevného
prostoru jiz neni automaticky veden
pres ventilator chlazeni a ochlazovan.
Ovladaci prvky se zahfeji na vysokou
teplotu.

P¥i grilovani zavirejte dvirka.

Tipy ke grilovani

- P¥i grilovani je nutné predehrati. Na
predehfrati zvolte provozni zplsob
bez mikroviny.
Predehfejte topné téleso pro horni
peceni a grilovani asi 5 minut pfi za-
vienych dvirkach.

- Maso rychle oplachnéte pod studenou
tekouci vodou a osuste. Platky masa
pred grilovanim nesolte, protoze by
z masa unikala $tava.

- Libové maso mizete potfit olejem.
Nepouzivejte jiné tuky, protoze
shadno ztmavnou nebo se z nich za-
¢ne Kkoufit.

- Nizkeé ryby a platky ryb oCistéte a
osolte. Rybu mizete také pokapat
stavou z citronu.

- Obecné grilujte na rostu.

- Na grilovani potrete rost olejem a
pokrm k pfipravé na néj polozte.

Informace k tabulkam pripravy

Tabulky pfipravy najdete na konci toho-
to dokumentu.

m Dbejte uvedenych teplotnich rozsahd,
Urovni a ¢asu. Jsou pfitom zohlednény
rlzné kusy masa a zvyklosti pfi pfi-
prave.

m Pfipravovany pokrm po kratSi z uve-
denych dob zkontrolujte.

Volba teploty §

V provoznich zplsobech Gril 5 cirkula-
ci a MV + gril s cirkulaci zvolte
teplotu.

m Obecné zvolte nizsi z teplot. PFi vy-
§8ich nez uvedenych teplotach maso
sice zhnédne, ale nepropece se.

Volba stupné grilu

V provoznich zplsobech Gril (7] a MY +
gril volte mezi stupni 1-3.

m Kdyz pfipravujete pokrm vétsiho
priméru a s vétsi vzdalenosti od
topného télesa pro grilovani, zvolte
stupen 1.

m Kdyz si napfiklad u zapékaného pokr-
mu prejete slabsi zhnédnuti, zvolte
stupen 2.

m Kdyz pfipravujete nizky pokrm
s malou vzdalenosti od topného
télesa pro grilovani v kratkém Case,
zvolte stupen 3.

Volba doby pfipravy @

m Nizké platky masa nebo ryb grilujte
na kazdé strané asi 6-8 minut.
Dbejte na priblizné stejnou tloustku
platkd, aby se pfili§ nelidily doby pfi-
pravy.
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Grilovani

m VySSi kusy grilujte na kazdé strané asi
7-9 minut.

m Roladu grilujte asi 10 minut na cm
priiméru.

m Obecné zkuste po kratsi z uvedenych
dob, zda je pfipravovany pokrm ho-
tovy.

m Jako zkousku upeceni zatlacte na
maso |zici. Tak mUzete zjistit, do jaké
miry je maso hotové.

- anglicky/rtizové
Kdyz je maso jesté velmi pruzné, je

- medium
Kdyz se maso podda malo, je uvnitf
rliZzové.

- propecené
Kdyz se maso jiz prakticky nepodda,
je propecené.

Tip: KdyZ je povrch vétsich kust masa
jiz velmi tmavy, ale uvnitf maso jesté
neni hotové, zasurite pfipravovany

lotu grilovani. Tak povrch pfilis ne-
zhnédne.
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Informace k provoznim zpu-
soblm

Prehled vSech provoznich zplsobl

s prisluSnymi navrhovanymi teplotami na-
jdete v kapitole ,,Hlavni menu a sub-
menu®.

Uméla hmota pokrmového teploméru
se pfi velmi vysokych teplotach mize
roztavit.

Nepouzivejte pokrmovy teplomér

v provoznich zplsobech s grilem.
Neuchovavejte pokrmovy teplomér

v ohfevném prostoru.

Kdyz pouzivate provozni zplisoby
s mikrovinou, zkracuje se doba pfi-
pravy.

Kdyz volite mikrovinny vykon, dbejte
Udajl v tabulce grilovani a v re-
ceptech.

Pouziti provozniho zplisobu Gril s
cirkulaci nebo MV + gril s cirkula-
ci

Tyto provozni zplsoby se hodi ke gri-
lovani pokrm( vétsiho prliméru, na-
priklad kurat.

Pro nizké pokrmy k pfipravé se obecné
doporucuje nastavit teplotu 220 °C, pro
pokrmy o vétsim priméru 180-200 °C.

m Zasunte rost podle vysky pokrmu
k pfipravé do urovné 1 nebo 2.

Pouziti provozniho zptsobu Gril ()
nebo MV + gril
Tyto provozni zplsoby se hodi ke gri-
lovani nizkych pokrm0 a k zapékani.
m Zasunte rost podle vysky pokrmu

k pfipravé do urovné 2 nebo 3.



Cisténi a osetfovani

& Nebezpeci poranéni horkymi po-
vrchy.

Pecici trouba se v provozu zahreje na
vysokou teplotu. MlzZete se popalit

o topna télesa, ohfevny prostor a pfi-
sluSenstvi.

Pred ru¢nim cisténim nechte napred
vychladnout topna télesa, ohfevny
prostor a pfisluSenstvi.

& Nebezpeci Urazu elektrickym
proudem.

Para z parniho Cisticiho zafizeni se
mUZe dostat k souc¢astem pod napé-
tim a vyvolat zkrat.

Na Cisténi pecici trouby nikdy ne-
pouzivejte parni Cistici zafizeni.

Kdyz pouzijete nevhodné distici
prostfedky, mohou se v§echny po-
vrchy zabarvit nebo zménit. Zvlasté
Celni sténa pecici trouby se poskodi
Cisticim prostfedkem na pedici trou-
by.

VSechny povrchy jsou nachylné na
poskrabani. U sklenénych ploch
mohou vést Skrabance pfipadné

k rozbiti.

Odstrarite ihned zbytky Cisticich
prostredkd.

Silna znecisténi mohou pecici troubu
pfipadné poskodit.

Ohfevny prostor, vnitini stranu dvifek
a tésnéni dvirek vycCistéte, jakmile vy-
chladnou. P¥ili§ dlouhé Eekani zby-
te€né ztézuje Cisténi a v extrémnim
pfipadé je mlze znemoznit.

U vadné pecici trouby mohou v za-
pnutém stavu vystupovat mikroviny,
které predstavuji nebezpeci pro
uzivatele.

Zkontrolujte dvirka a tésnéni dvirek,
zda nejsou poskozena. Az do opravy
technikem servisni sluzby nepouzi-
vejte provozni zpUsoby s mikrovinou.

Kosmetika, zvlasté opalovaci krémy
a dezinfekéni prostiedky na ruce,
mohou na matnych sklenénych po-
vrSich vytvaret trvalé skvrny.

Kdyz se kosmetika dostane na
matny sklenény povrch, odstrante ji
ihned teplou vodou, prostfedkem na
ruéni myti a Cistou utérkou z mik-
rovlakna.

Nevhodné cistici prostredky

Abyste neposkodili povrchy, vyhybejte

se pii ¢isténi témto prostredkdm:

- Cistici prostfedky obsahujici sodu,
¢pavek, kyseliny nebo chloridy

- Cistici prostfedky rozpoustéjici vodni
kamen na Celni sténé

- drhnouci Cistici prostfedky, napt.
prasek na drhnuti, tekuty pisek, odi-
raci houbiCky

- Cistici prostredky obsahujici roz-
poustédla

- Cistici prostfedky na nerez

- Cistici prostfedky pro my&ky nadobi

- Cistici prostrfedky na sklo

- Cistici prostfedky na sklokeramické
varné desky

- tvrdé odiraci kartaCe a houbicky (na-
pf. houbi¢ky na hrnce, upotfebené
houbicky obsahujici jesté zbytky drh-
noucich prostfedkd)
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Cisténi a osetfovani

- odstranovace necistot
- ostré kovové Skrabky
- ocelova vina
- bodové ¢isténi mechanickymi Cistici-
mi prostredky
- Cistici prostredky na pecici trouby *
- nerezoveé spiraly
* pfi tézko odstranitelnych znecisté-
nich na zuslechténych povrsich
PerfectClean povoleno
Kdyz znecisténi plsobi delsi dobu,
za urcitych okolnosti jiz nemusi byt
mozné je odstranit. Nékolikeré pouzi-
ti bez vycidténi mezi tim mdze vést

Odstranujte znecisténi nejlépe ihned.

K ¢isténi v my&ce nadobi je vhodna
jen sklenéna miska.

Tip: Znecisténi napf. ovocnou Stavou
nebo téstem ze Spatné uzavienych
pecicich forem se da snadnéji odstranit,
dokud je trouba jesté trochu tepla.

Pro pohodiné ¢isténi doporucujeme:
m Sklopte dolll topné téleso pro horni
peceni a grilovani.

m Pro neutralizaci zapachl v ohfevném
prostoru v pecici troubé nékolik minut
povarte vodu s trochou $tavy z citro-
nu.
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Odstranovani normalniho
znecisténi
Tekutiny uvnitf ohfevného prostoru
pecici troubu poskodi.
Nevytirejte ohfevny prostor pfilis
vihkou utérkou, aby se existujicimi

otvory nedostala zadna tekutina
dovnitf pfistroje.

Odstranovani normalniho znecisténi

m Bézné znecisténi odstrarite nejlépe
ihned teplou vodou, prostfedkem na
ruéni myti a Cistou houbovou utérkou
nebo gistou, vihkou utérkou z mik-
rovlakna.

m Odstrarite zbytky &isticich prostfedkd
dlkladné cistou vodou.
Toto ¢isténi je zvlasté dllezité u dill
zuSlechténych technologii
PerfectClean, protoze zbytky Cisticich
prostfedkl omezuji Gcinek nepfi-
Inavosti.

m Povrchy pak osuSte meékkou utérkou.
Cisténi pokrmového teploméru

Kdyz pokrmovy teplomér polozite do
vody nebo ho budete Cistit v my&ce
nadobi, poskodi se.

Pokrmovy teplomér Cistéte jen
vlhkou utérkou.



Cisténi a osetfovani

Odstranovani tézko odstrani-
telnych znecisténi

PreteCené ovocné Stavy nebo zbytky
z pe€eni mohou vyvolat neodstrani-
telné barevné zmény nebo matna
mista na povrsich. Tyto skvrny
nejsou na ujmu pouzitelnosti.
NepokouSejte se odstranovat tyto
skvrny za kazdou cenu. Pouzivejte
jen popsané pomocné prostredky.

m Zapecené zbytky navlhcete roztokem
myciho prostfedku a nechte je nékolik
minut odmogit.

m Po odmoceni mizete navic pouZit
tvrdou stranu houbi¢ky na myti nado-
bi.

Pouziti ¢isticiho prostredku na pecici
trouby

m P¥i velmi nesnadno odstranitelném
zneCisténi naneste na studeny
zu$lechtény povrch PerfectClean Cis-
tici prostfedek Miele na pecici trouby.

Kdyz se sprej na pecici trouby
dostane do mezer a otvord, pfi na-
slednych pfipravach pokrm( se bude
vytvaret silny zapach.

Nesttikejte sprej na pecici trouby na
strop ohfevného prostoru.
Nestfikejte sprej na pecici trouby do
mezer bocnich stén a zadni stény
ohfevného prostoru.

m Cistici prostfedek na pegici trouby
nechte pUsobit podle Uidaje na obalu.

Cistici prosttedky na peg&ici trouby od
jinych vyrobcd se smi nanaset jen na
studené povrchy a nechat plsobit
maximalné 10 minut.

m Po dobé plsobeni mizZete navic
pouzit tvrdou stranu houbi¢ky na myti
nadobi.

m Odstrante zbytky Cisticich prostfedkd
ddkladné ¢istou vodou.

m Osuste povrchy mékkou utérkou.
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Cisténi a osetfovani

Sklopeni topného télesa pro
horni peceni a grilovani

Kdyz je strop ohfevného prostoru mi-
moradné silné znecistény, mlzete pro
¢isténi sklopit topné téleso pro horni
peceni a grilovani. Je ucelné strop
ohrfevného prostoru pravidelné Cistit
vihkou utérkou nebo houbic¢kou na myti
nadobi.

& Nebezpeci poranéni horkymi po-
vrchy.

Pecici trouba se v provozu zahreje na
vysokou teplotu. MiZete se popalit

o topna télesa, ohfevny prostor a pfi-
slusenstvi.

Pfed ru¢nim ¢isténim nechte napred
vychladnout topna télesa, ohfevny
prostor a pfisluSenstvi.

Dno ohfevného prostoru se mize
poskrabat spadenou matici.

Pro ochranu polozte na dno ohfevné-
ho prostoru napt. utérku na nadobi.

m Povolte matici.

Topné téleso pro horni pec€eni a gri-
lovani se mizZe poskodit.

Topné téleso pro horni peceni a gri-
lovani nikdy nesklapéjte nasilim.
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m Sklopte topné téleso pro horni peCeni
a grilovani opatrné dold.

MUze se poskodit deska na stropé
ohfevného prostoru.

Na Cisténi stropu ohfevného prostoru
nepouzivejte tvrdou stranu houbicky
na myti nadobi.

MUze se poskodit LED dioda na
stropé ohfevného prostoru.
LED diodu pokud mozno necistéte.

m VycCistéte strop ohfevného prostoru
vlhkou utérkou nebo houbi¢kou na
myti nadobi.

m Po vycisténi vyklopte topné téleso pro
horni peceni a grilovani nahoru.

m Nasadte matici a utahnéte ji.



Co udélat, kdyz ...

Vétsinu poruch a chyb, k nimz mlze dojit pfi béZném provozu, mlzete odstranit
sami. V mnoha pfipadech miZete usetfit Cas a penize, protoze nemusite volat ser-
visni sluzbu.

Na www.miele.com/service obdrzite informace k samostatnému odstranéni po-
ruch.

Nasledujici tabulky Vam maji pomoci pfi nalezeni a odstranéni pfiin poruchy nebo
chyby.

Problém Pricina a odstranéni

Je tmavy displej. |Zvolili jste nastaveni Denni cas | Zobrazeni | Yyp.. Diky tomu je

displej pfi vypnuté pecici troubé tmavy.

m Jakmile pecici troubu zapnete, zobrazi se hlavni menu.
Pokud se ma trvale zobrazovat denni €as, zvolte nasta-
veni Denni Cas | Zobrazeni | Zap..

Pecici trouba je bez proudu.

m Zkontrolujte, zda je sitova zastrcka pecici trouby zasunuta
v zasuvce.

m Zkontrolujte, zda nevypadl jisti€ elektrické instalace. Za-
volejte kvalifikovaného elektrikafe nebo servisni sluzbu

Miele.
Neslysite Signalni tény jsou vypnuté nebo nastavené na pfilis nizkou
signalni tén. hlasitost.

m Signalni tény zapnéte nebo zvyste hlasitost prostfednic-
tvim Nastaveni | Hlasitost | Signalni tony.

Nezahriva se Je aktivovany vystavni provoz.

ohievny prostor. | MuZete zvolit polozky menu na displeji a senzorova tladitka,

ale topeni ohfevného prostoru nefunguije.

m Deaktivujte vystavni provoz prostrednictvim MNastaven |
Prodejce | Vystavni rezim | Vyp..
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Co udélat, kdyz ...

Problém

Pric¢ina a odstranéni

Nemuzete otevrit
dvirka senzo-
rovym tlacéit-
kem .

Zvolili jste nastaveni Displej | QuickTouch | Vyp.. Tim pfi vy-

pnuté pedici troubé nereaguje senzorové tlacitko .

m Jakmile pecici troubu zapnete, budou senzorova tlacitka
reagovat. Pokud chcete, aby senzorova tladitka reagovala
vzdy i pfi vypnuté pecici troubé, zvolte nastaveni Displgj |
QuickTouch | Zap..

Pecici trouba neni pfipojena k elektrické siti.

m Zkontrolujte, zda je zastréka pecici trouby zasunuta v za-
suvce.

m Zkontrolujte, zda nevypnul jisti€ elektrické instalace. Zavolej-
te kvalifikovaného elektrikare nebo servisni sluzbu Miele.

m Kdyz musite otevfit dvifka, protoZe se napfriklad jesté na-
chazi pfipravovany pokrm v ohfevném prostoru, oteviete
dvirka dodanym otviraCem. Za tim ucelem zasunte otvi-
ra¢ u vnéjSiho okraje dvirek Sikmo shora do mezery mezi
ovladacim panelem a dvitky. M{iZete také obéma rukama
tdhnout na boku za dvifka, dokud se neotevrou.

Nemuizete spustit
pripravu pokrmu.

Pro pfipravu s mikrovinou jsou jesté oteviena dvirka.
m Zkontrolujte, zda jsou spravné zaviena dvirka.

Pro pfipravu s mikrovinou neni nastaveny mikrovinny vykon

nebo doba pfipravy.

m Zkontrolujte, zda je nastaveny mikrovinny vykon a doba
pfipravy.

Pro pfipravu v provoznim zptsobu s mikrovinou nejsou za-

dana vSechna nezbytna nastaveni.

m Zkontrolujte, zda je nastaveny mikrovinny vykon, doba
pfipravy a teplota.
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Co udélat, kdyz ...

Problém

Pric¢ina a odstranéni

Nereaguji senzo-
rova tlac¢itka nebo
senzor priblizeni.

Zvolili jste nastaveni Displej | QuickTouch | Yyp.. Tim nereaguiji
senzorova tlacitka a senzor pfriblizeni pfi vypnuté pecici
troubé.

m Jakmile pecici troubu zapnete, budou senzorova tlacitka
a senzor pfiblizeni reagovat. Pokud chcete, aby senzoro-
va tladitka a senzor pfiblizeni reagovaly vzdy i pfi vypnuté
pedici troubé, zvolte nastaveni Displej | QuickTouch | Zap..

Jsou vypnuta nastaveni pro senzor pfiblizeni.
m Zmeénte nastaveni pro senzor pfiblizeni prostfednictvim
Mastaveni | Senzor priblizeni.

Snimac pfiblizeni je vadny.
m Zavolejte servisni sluzbu Miele.

Pecici trouba neni pfipojena k elektrické siti.

m Zkontrolujte, zda je zastrCka pecici trouby zasunuta v za-
suvce.

m Zkontrolujte, zda nevypnul jisti¢ elektrické instalace. Za-
volejte kvalifikovaného elektrikare nebo servisni sluzbu
Miele.

Pokud nereaguije ani displej, je problém v fidici jednotce.
m Tisknéte tladitko zap./vyp. O, dokud se nevypne displej a
nerestartuje pecici trouba.

Zablokovani zpro-
voznéni () se ob-
jevi na displeji pFi
zapnuti.

Je zapnuté zablokovani zprovoznéni (3.

m Pro jednu pfipravu pokrmu mdzete zablokovani zpro-
voznéni vypnout tak, Ze budete nejméné 6 sekund
tisknout symbol 5.

m Chcete-li zablokovani zprovoznéni vypnout trvale, zvolte
nastaveni Zabezpeceni | Zablokovani zprovoznéni (& | Yyp..

Na displeji se ob-
jevi Vypadek elek-
trického proudu -pro-
ces prerusen.

Byla kratce vypadnuta elektricka sit. Tim se ukoncila pfi-
prava pokrmu.

m Pecici troubu vypnéte a opét zapnéte.

m Spustte pfipravu pokrmu znovu.

Na displeji se zo-
brazuje 12:00.

Vypadek elektrické sité trval déle nez 150 hodin.
m Nastavte znovu denni ¢as a datum.
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Co udélat, kdyz ...

Problém

Pric¢ina a odstranéni

Na displeji se ob-
jevi Byla dosazena
maximalni doba
provozu.

Pecici trouba byla provozovana neobvykle dlouhou dobu.
Aktivovalo se bezpecnostni vypnuti.

m Potvrdte pomoci OK.
Pak je pecici trouba opét pfipravena k provozu.

Na displeji se ob-
jevi Chyba a zde
neuvedeny chy-
bovy kéd.

Problém, ktery nemUzZete odstranit sami.
m Zavolejte servisni sluzbu Miele.

Kdyz oteviete
dvirka béhem pfi-
pravy pokrmu

v provoznim zpu-
sobu Mikrovl-

na (], neni slyset
zadny provozni
hluk.

Nejedna se o zavadu! Kdyz béhem pfipravy pokrmu

v provoznim zptsobu Mikrovina otevrete dvirka, dverni
spinac¢ vypne mikrovinu a pfepne ventilator chlazeni na
nizsi otacky.

Po pripravé pokr-
mu je slySet
provozni hluk.

Po pripravé pokrmu zlstava zapnuty ventilator chlazeni
(viz kapitola ,,Nastaveni“, odstavec ,,Dobéh ventilatoru
chlazeni®).

Béhem pripravy

s mikrovinou je
slySet nenormalni
hluk.

P¥i pfipravé s mikrovinou jste pouzili kovové nadobi.
m Zkontroluje, zda pouzitim kovového nadobi dochazi k jiskfeni
(viz kapitola ,,Mikrovinny provoz*, odstavec ,Vybér nadobi®).

Béhem pfipravy s mikrovinou jste pfrikryli potravinu alobalem.
m Pripadné kryti odstrarite.

P¥i pfipravé s mikrovinou jste pouzili rost.
m Pro pfipravy s mikrovinou pouzivejte vzdy sklenénou misku.

Pecici trouba se
samoc¢inné vy-
pnula.

Pecici trouba se z divodu Uspory energie automaticky vy-
pne, kdyz po jejim zapnuti nebo po skonceni pfipravy pokr-
mu do urcité doby nenasleduje zadna dalsi obsluha.

m Pecici troubu opét zapnéte.

Moucnik nebo
pecivo nejsou po
dobé uvedené

v tabulce pro pfi-
pravu pokrmu
jesté hotové.

Zvolena teplota se liSi od receptu.
m Zvolte teplotu odpovidajici receptu.

Mnozstvi pfisad se liSi od receptu.

m Zkontrolujte, zda jste nezménili recept. Pfidanim vétsiho
mnozstvi tekutiny nebo vajec je tésto vih¢i a vyzaduje
delsi dobu pfipravy.
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Co udélat, kdyz ...

Problém

Pric¢ina a odstranéni

Moucnik nebo
pecivo vykazuje
rozdilné
zhnédnuti.

Zvolili jste Spatnou teplotu nebo Uroven.

m Urcity rozdil zhnédnuti existuje vzdy. Pfi pfilis velkém roz-
dilu zhnédnuti zkontrolujte, zda jste zvolili spravnou teplo-
tu a uroven.

Material nebo barva pecici formy neodpovidaji provoznimu
zpUsobu. Svétlé, zrcadlové lesklé tenkosténné formy nejsou
prilis vhodné. Odrazeji tepelné zareni pecici trouby. Teplo se
tak hlre dostava k pecenému pokrmu a forma poskytuje
nerovnomeérné nebo slabé zhnédnuti.

m Pouzivejte matné, tmavé pecici formy.

Po uplynuti nasta-
vené doby nejsou
potraviny

v provoznim zpu-

sobu Mikrovina
dostate¢né ohia-

té nebo uvarené.

Prerusili jste pfipravu pokrmu s mikrovinou, ale znovu nespustili.
m Spustte pfipravu pokrmu znovu, aby byly potraviny
dostate¢né ohraté nebo uvarené.

Pri pfipravé nebo ohfivani s mikrovinou jste nastavili pfilis
kratky Cas.
m Zkontrolujte, zda pro nastaveny mikrovinny vykon byl

delsi je Cas.

Po ohfivani nebo
vareni s mik-
rovinou potraviny
prilis rychle vy-
chladnou.

Na zakladé vlastnosti mikrovin vznika teplo nejprve

v okrajovych vrstvach a potom se prenasi ke stfedu potravi-

ny. Kdyz se potravina zahfiva vysokym mikrovinnym vyko-

nem, mize byt zvenku jiz horkd, jadro v8ak jesté neni zahra-

té. Pfi nasledném vyrovnavani teplot bude jadro potraviny

teplejSi a zvenku bude potravina chladngjsi.

m Zvlasté pii ohivani potravin réizného slozeni, jako je na-
pfiklad menu, zvolte niz§i mikrovinny vykon a jemu odpo-
vidajici delsi Cas.

Po kratké chvili
zhasne osvétleni

2Zvolili jste nastaveni Osvétleni | ,Zap." na 15 vtefin.
m Kdyz chcete zapnout osvétleni ohfevného prostoru na

ohrevného celou pfipravu pokrmu, zvolte nastaveni Osvétleni | Zap..
prostoru.

Osvétleni Zvolili jste nastaveni Osvétleni | Vyp..

ohrevného m Zapnéte osvétleni ohfevného prostoru na 15 sekund vol-

prostoru je vy-
pnuté nebo se ne-
zapne.

bou senzorového tlacitka -Q:.
m Pokud si to prejete, zvolte nastaveni Osvétleni | Zap. nebo
LZap. na 15 vtefin,

Osvétleni ohfevného prostoru je vadné.
m Zavolejte servisni sluzbu Miele.
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Servisni sluzba

Na www.miele.com/service obdrzite
informace k samostatnému odstranéni
poruch a k nahradnim dildm Miele.

Kontakt pri zavadach

Pfi zavadach, které nedokazete od-
stranit sami, podejte prosim zpravu na-
priklad Vasemu specializovanému
prodejci Miele nebo servisni sluzbé
Miele.

Servisni sluzbu Miele si mizete vyza-
dat online na www.miele.com/service.

Kontaktni Udaje servisni sluzby Miele
najdete na konci tohoto dokumentu.

Servisni sluzba vyzaduje oznaceni
modelu a vyrobni Cislo (Fabr./SN/Nr.).
Oba udaje najdete na typovém Stitku.

Tyto informace najdete na typovém S§tit-
ku, ktery je vidét pfi otevfenych dvir-
kach na Celnim ramu.
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Zaruka

Zaru¢ni doba ¢ini 2 roky.

Zaru¢ni podminky se Fidi platnymi
pravnimi predpisy. Informace k zaruc¢-
nim podminkam naleznete na
www.miele.cz.



Instalace

Rozmeéry pro vestavbu
Rozmeéry jsou uvedeny v mm.

Vestavba do horni nebo spodni skfiné

Ma-li se pedici trouba vestavét pod varnou desku, dbejte pokynd pro vestavbu
varné desky a respektujte vestavbovou vysku varné desky.
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Instalace

Bo¢éni pohled

444,7

-

11,5

333

-

451,5

455,5

546
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Instalace

Pripojky a vétrani

-
a
|

455,5

(® pohled zepredu
(2 pfivodni sitovy kabel, délka = 2 000 mm

(3 zadna pripojka v této oblasti
@ vyfez pro vétrani min. 150 cm?
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Instalace

Vestavba pecici trouby
m Pecici troubu elektricky pfipojte.

m Zasunte pecici troubu do montazni
skfiné a troubu vyrovnejte.

m Obnovte opét elektrické napajeni ze
sitové zasuvky.

s

u\((“‘@

P G =

T=——

m Otevrete dvifka senzorovym tlacit-
kem = a pfipevnéte pedici troubu
dodanymi Srouby k bo¢nim sténam
skfiné pro vestavbu.
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Instalace

Elektrické pripojeni

Pecici trouba je vybavena pfivodnim
sitovym kabelem se zastr&kou pfipra-
venym pro pripojeni na stfidavy proud
50 Hz, 230 V.

Jisténi musi byt minimalné 16 A.
Pripojeni se smi provést jen k fadné na-
instalované zasuvce s ochrannym
kontaktem. Pfipojeni, instalace a bez-

pecnostni opatfeni musi byt v souladu
s prisluSnymi normami: CSN EN 60 335.

Pecici trouba by méla byt umisténa tak,
aby byla pfistupna sitova zastrcka.

Pokud uZivatel jiz nema pfistup k zasuv-
ce nebo je naplanované pevné pripo-
jeni, musi byt v misté instalace k dispo-
zici odpojovaci zafizeni.

Za odpojovaci zafizeni se povazuji
pristupné vypinace se vzdalenosti roz-
pojenych kontaktd nejméné 3 mm. Patfi
k nim napt. jistiCe vedeni, pojistky a
stykace (EN 60335).

Potfebné pripojovaci udaje naleznete
na typovém Stitku, ktery je umistény na
predni strané ohfevného prostoru.
Udaje musi souhlasit s pfislusnymi pa-
rametry elektrické sité.

Pokud mate dotazy na Miele, uvadéjte
vzdy nasledujici:

- oznaceni modelu
- vyrobni Cislo

- pfipojovaci Udaje (napéti sité/frekven-
ce/maximalni pfikon)

Poskozeny privodni sitovy kabel musi
servisni sluzba Miele nahradit speci-
alnim pfivodnim sitovym kabelem.

Tato pecici trouba s mikrovinou splfuje
pozadavky evropskych norem

EN 55011. Vyrobek se podle normy radi
do skupiny 2, tfidy B.

Skupina 2 znamena, Ze pfistroj cilené
generuje vysokofrekvenéni energii

v podobé elektromagnetického zareni
pro tepelné zpracovani potravin.

Trida B znamena, Ze je pfistroj vhodny
pro pouziti v domacnosti.

Obc¢asny nebo trvaly provoz na
sobéstacném nebo se siti nesynchro-
nizovaném zafrizeni pro napajeni energii
(jako napf. ostrovni sité, zalozni sys-
témy) je mozny. Pfedpokladem provozu
je, aby u zafizeni pro napajeni energii
byly dodrzeny specifikace normy

EN 50160 nebo srovnatelné.
Bezpelnostni opatfeni stanovena pro
domovni instalaci a pro tento vyrobek
Miele musi byt co do své funkce a zpU-
sobu prace zajisténa i v ostrovnim
provozu nebo v provozu nesynchro-
nizovaném se siti nebo byt v instalaci
nahrazena rovnocennymi opatfenimi.
Jak je popsano napfiklad v aktualnim
vydani VDE-AR-E 2510-2.
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Tabulky pripravy

Trené tésto

1V c | =

&'3532;'2’535’ ° - [°(R:] + kO [n?n] Cr
muffiny 150-160 v | 2| 3-45 | -

(=J| 160-170 v | 2| 3-45 | -
drobné pecivo (1 sklenéna miska)* 150 - | 2| 25-35 | -

= 1702 - 2| 20-30 | -
drobné pedivo (2 sklenéné misky)* 140 - |2+43| 35-45 | -
srnéi hibet (hranata forma, 30 cm) | (Eg)'| 160-170+80| v | 1 | 35-45 | -

=) 150-160 - | 1 60-70 | -
%agg‘éﬁ)(babo"ko"a forma, =a)'|160-170 + 150, v | 1 | 40-50 | -
mramorovy, ofechovy kolac¢ (hrana- 150-160 v 65-75 | -
ta forma, 30 cm) (=)| 150-160 v | 1| 6575 | -
mramorovy, ofechovy kola¢ (ba- 150-160 v 55-65 | -
bovkova forma, & 26 cm) = 150-160 NAEE 65-75 | -
ovocny kolag (1 sklen&na miska) 150-160 v | 2| 5060 | -

(=)]| 160-170 -| 2| 5565 | -
ovocny kolag (délena forma, 150-160 v|1]| 5565 | -
@ 26 cm) =)| 165-175° | - | 1 | 50-60 | -
dortovy korpus (dortova forma, 150-160 v | 1| 2535 | -
@28 cm) =] 170-180° | V| 1 | 1525 | -

(] provozni zp(isob, § teplota, mikrovinny vykon, §* Booster, {32 troven, @ doba pi-
pravy, CF Crisp function, Horky vzduch plus, (=] Horni/spodni peg&eni, MV + horky
vzduch plus, v zap., - vyp.

* Nastaveni plati i pro specifikace podle EN 60350-1.
1 Postavte pedici formu doprostied na sklenénou misku.

2 Nez zasunete pokrm k pfipravée, predehiejte ohfevny prostor.
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Tabulky pripravy

Hnétené tésto

moucénik/pecivo

RE

S)

(pFisluSenstv) ] °C B3R g | CF
placicky (1 sklen&na miska) 140-150 | vV | 2 | 20-30 | -
(=)| 160170 | vV | 2 | 10-20 | -
stfikané pecivo (1 sklenéna miska)* 140 - | 2| 40-50 | -
=) 160" - | 2| 3040 | -
stfikané pecivo (2 sklenéné misky)* 140 - |243| 45-552 | -
dortovy korpus (dortova forma, 150-160 | v | 2 | 3040 | -
@28 cm) =)| 170-180' |V | 1] 2030 | -
syrovy kolaé (délena forma, (=)| 160-170 - | 1 |90-100| -
@& 26 cm) 150-160 | - | 1 | 80-90 | -
jableény kolaé (apple pie) (délena 160 - | 1 [110-120| -
forma, @ 20 cm)* = 180 - | 1 80-90 | -
oblozeny jable¢ny kola¢ (délena for- | (=] | 160-170 | v | 1 | 55-65 | -
ma, & 26 cm) 150-160 | v | 1 | 60-70 | -
ovocny kola¢ s polevou (délena for- | (] 160-170 VA 55-65 | -
ma, & 26 cm) 150-160 | v | 1 | 60-70 | -
oyocny kolac¢ s polevou (1 sklenéna 160-170 ! 2| 5060 | -
miska)
sladky tenky kola¢ (1 sklenéna mis- 5| 230-240" -1 40-50 |

ka)

(] provozni zplsob, § teplota, §+ Booster, {3 droveri, @ doba pfipravy, CF Crisp functi-
on, Horky vzduch plus, (=] Horni/spodni pedeni, Intenzivni pedeni, V' zap., - vyp.

* Nastaveni plati i pro specifikace podle EN 60350-1.

1 Nez zasunete pokrm k pfipravé, predehfejte ohfevny prostor.

2 Plechy vyjimejte v rliznych okamzicich, pokud pfipravovany pokrm dostate¢né zhnédl jiz pred

uplynutim uvedené doby pfipravy.
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Tabulky pripravy

Kynuté tésto

moucénik/pecivo

&+ (=]

(prislusenstvi) - [°C] + [W] kO [min] Cr
babovka (babovkova forma, 140-150 v | 1| 5565 | -
© 24 cm) (=)J| 150-160 v | 1] 60-70 | -
vanocni §tola (1 sklenéna miska) 150-160 v | 1] 60-70 | -
(=)| 160-170 v | 1| 5565 | -
drobenkovy kola¢ s ovocem nebo 160-170 v | 2| 4050 | -
bez (1 sklenéna miska) 170-180 +150 = | 2 | 30-40 | -
ovocny kolac (1 sklenéna miska) 160-170 2 | 40-50 | -
170-180 + 150 - | 2 | 25-35 | -
et ey " | @] woomo || 2] 00 | -
bily chléb (volné sazeny) (1 sklené-
néymiska) ( 9 180-190 | - | 2 | 3545 | -
bily chléb (hranata forma, 30 cm) | (=) | 190-200 v | 1] 5060 | -
celozrnny chléb (hranata forma,
30 o) Y ( =)| 180-190 | Vv | 1 | 40-50 | -
kynuti t&sta (misa) =) 30 -1 30 -

(] provozni zpGsob, § teplota, §4 Booster, {2 Groveri, @ doba pfipravy, CF Crisp functi-
on, Horky vzduch plus, (=) Horni/spodni peéeni, MV + horky vzduch plus, v zap.,

= Vyp.

1 Nez zasunete pokrm k pfipravé, pfedehfejte ohfevny prostor.

Tvarohovoolejové tésto

(1 sklenéna miska)

mouénik/peéivo F + .

(pFl’sIuéensr"cVD - [°cR:] +m b L [r?n] o

ovocny kolag (1 sklenéna miska) 160-170 v| 2| 4050 | -
170-180+150| - | 2 | 25-35 | -

jable¢né tasticky/rozinkové Sneky 160-170 v | 2| 2030 | -

(] provozni zp(isob, § teplota, §:* Booster, {3 trovef, @ doba ptipravy, CF Crisp functi-
on, Horky vzduch plus, MV + horky vzduch plus, v zap., - vyp.
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Tabulky pripravy

Piskotové tésto

mouénik/peéivo [3 . sl D
(pFisluSenstv) Il g | ¥ B0 i | ©F
piSkotovy korpus (2 vejce, délena for- 2| _ . _
ma, & 26 cm) (=] | 170-180 1 | 15-25
piskotovy korpus (4 vejce, délena for- 2| . _
ma, @ 26 cm) (=] | 170-180 1 | 25-35
piskot z vody (délena forma, 180-190%| - 2 20-30 -
@26 cm) =)' 150-1802| - | 1 | 2045 | -
piskotovy plat (1 sklenéna miska) =) | 170-180%*| - | 2 | 1525 | -

(] provozni zp(isob, § teplota, §:* Booster, {5 trovef, @ doba pfipravy, CF Crisp functi-
on, (=] Horni/spodni pe&eni, Horky vzduch plus, v zap., = vyp.

* Nastaveni plati i pro specifikace podle EN 60350-1.

1 Obecné zvolte nizsi z uvedenych teplot a po krat$i z uvedenych dob pfipravy pfipravovany
pokrm zkontrolujte.

2 Nez zasunete pokrm k pfipravé, predehrejte ohfevny prostor.

Odpalované tésto, listkové tésto, bilkové pecivo

mouénik/peéivo 'S .t sl D
(pFislusenstvi) L [°C b [min] i
vétrniky (1 sklenéna miska) 160-170 | vV | 2 | 3040 | -
tastiCky z listového tésta (1 sklenéna 1 » _
miska) =) | 170-180" | V | 2 | 15-25
makronky (1 sklenéna miska) =) |120-130"| v | 2 | 28-38 | -
meringen/bezé (1 sklenéna miska, . _ . .
6 ks & @6 cm) 80-100 2 |120-150

(] provozni zpCisob, § teplota, §4 Booster, {3 Groveri, @ doba pfipravy, CF Crisp functi-
on, Horky vzduch plus, (=) Horni/spodni pe&eni, v zap., = vyp.

1 Nez zasunete pokrm k pfipravé, predehfejte ohfevny prostor.
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Tabulky pripravy

Pikantni jidla

rtalsenstu) o wis BlE E =
E;:;a:(r:)m tenky kolac (1 sklenéna )| 240-2502 JI0 11| 35245 | v
cibulovy kolag (1 sklen&na miska) 180-190 + 150 - | 2 | 30-40 | -
150-160 | v | 1 | 30-40 | -
pizza z kynutého tésta (1 sklenéna 160-170+80| - | 2 | 25-35 | -
miska) =)| 180-190° | v | 2 | 30-40 | V
pizza z tvarohovoolejového tésta 150-160 - | 2| 25-35 | -
(1 sklenéna miska) = 1902002 | v | 2 | 30-40 | v
toast* (rost) aad) 38 -2 2-4 -
zapékan? p,okrlmy, napr. toast (rost ) 3 _ o 5-9 _
na sklenéné misce)
grilovana zelenina (rost na sklenéné | ™)' 38 - 2| 10-12*| -
misce) 210-220° | - | 2 | 810" | -

(] provozni zp(isob, § teplota, §i* Booster, {3 trovef, @ doba ptipravy, CF Crisp functi-
on, (=] Horni/spodni pe&eni, MV + horky vzduch plus, Intenzivni pedeni, Horky
vzduch plus, (] Gril, Gril s cirkulaci, V' zap., = vyp.

* Nastaveni plati i pro specifikace podle EN 60350-1.

1 Zvolte uvedeny stupen grilu.

2 Nez zasunete pokrm k pfipravé, predehiejte ohfevny prostor.

3 Nez zasunete pokrm k pfipravé, ohfevny prostor 5 minut predehfivejte.

4 Pripravovany pokrm pokud mozno po poloviné doby obratte.
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Tabulky pripravy

Hovézi maso

pfipravovany pokrm 'S a @ N
(prislusenstvi) ] [°C B [min] [°C]

hovézi peCeng, asi 1 kg (pekac &) 150-160 v | 1 [120-130°| -

R
>

=

s poklici)
hovézi filety, asi 1 kg’ =P 180-190* | - | 1 | 30-70 |45-75
hovézi filety ,rare®, asi 1 kg' (=) 95-100 -1 65-75 |45-48
hovézi filety ,medium* asi 1 kg' | (]2 95-100 - | 1| 70-80 |54-57
hovézi filety ,,prope€ené, 5
asi 1 kg' &) 95-100 - | 1 ]110-120 | 63-66
rostbif, asi 1 kg’ =P 180-200* | vV | 1 | 35-75 |45-75
rostbif ,rare* asi 1 kg’ (&) 95-100 - | 1| 40-50 |45-48
rostbif ,medium¢, asi 1 kg' (&)?| 95-100 - | 1| 75-85 |54-57
rostbif ,propeceny”, asi 1 kg1 @2 95-100 - | 1 |110-120 | 63-66
burger "' o 5 _ 11722
= S 2 | 2:5-107
karbanatky' 3 5 _ 1:10-15 _
= 8 2 | 2:5-107

(] provozni zp(isob, § teplota, §:* Booster, {33 troven, @ doba ptipravy, #\ teplota
jadra, Horky vzduch plus, (=] Horni/spodni pe¢eni, (] specialni pouziti Pfiprava pfi
nizké teplot&, (JGril, v zap., - vyp.

* Nastaveni plati i pro specifikace podle EN 60350-1.

1 Pouzijte rost a sklenénou misku.

2 Maso nejprve orestujte na varné desce.

3 Zvolte uvedeny stupen grilu.

4 Nez zasunete pokrm k pfipravé, pfedehiejte ohfevny prostor.

5 Nez zasunete pokrm k pfipravé, ohifevny prostor 5 minut predehfivejte.

6 Pripravu provadéjte nejprve s poklici. Po 60 minutach doby pfipravy poklici odstrante a prilijte
asi 0,5 | tekutiny.

7 Az pripravovany pokrm dostate¢né zhnédne, obratte ho (1: doba grilovani strany 1, 2: doba
grilovani strany 2).
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Tabulky pripravy

Teleci maso

asi 1 kg1

pFipravovany pokrm - F+ Bl S N
(prislusenstvi) [°C] + [W] 'l [min] [°C]
teleci pecené, asi 1,5 kg (pekad (&)?| 160-170 v | 1 [120-130% -
s poklic) =a)?|160-170 + 150| v | 1 | 80-90° | -
teleci filety, asi 1 kg (sklenéna 2 3 _ . N
e = 180-190 1 | 20-50 |45-75
teleci filety ,rare®, asi 1 kg' 35 95-100 - | 1| 50-60 |45-48
teleci filety ,medium*, asi 1 kg' | (Z)? 95-100 - | 1| 80-90 |54-57
teleci filety ,,propecené®, o
asi 1 kg' &) 95-100 - | 1| 8595 |63-66
teleci hibet ,rare®, asi 1 kg' (&P 95-100 - | 1| 80-90 |45-48
teleci hibet ,medium* asi 1 kg' | E=)?|  95-100 - | 1 |120-130 | 54-57
teleci hrbet ,,propeceny*,

! propeceny ©P| 95100 | - | 1 |140-150 |63-66

(] provozni zpCsob, § teplota, §+ Booster, {2 troven, @ doba pfipravy, #\ teplota
jadra, Horky vzduch plus, (=] Horni/spodni peéeni, MV + horky vzduch plus,

(=] specialni pouziti Priprava pii nizké teploté, v zap., = vyp.

1 Pouzijte rost a sklenénou misku.

2 Maso nejprve orestujte na varné desce.

3 Nez zasunete pokrm k pfipravé, pfedehiejte ohfevny prostor.

4 Pripravu provadéjte nejprve s poklici. Po 60 minutach doby pfipravy poklici odstrante a prilijte

asi 0,5 | tekutiny.
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Tabulky pripravy

Veprové maso

vaiprayovany pokrm ] F+ g e @ M
(prislusenstvi) [°C] + [W] 'l [min] [°C]
veprova pecené, asi 1 kg (pekac| &3] [160-170 + 150 v | 1 80-90° | 80-90
s poklic) =] 170180 [ v | 1 [100-110°|80-90
veprova pecené s tlustou kizi, |=g)'(170-180+ 150, v | 1 | 70-80° |80-90
asi 2 kg (pekac) = 170-180 | v | 1 [100-110°] 80-90
vepFoyé’fiIefcy, asi 350 g (rost na &P 95-100 -1 11 60-120 | 60-75
sklenéné misce)

ig)t'eta’ asi 1 kg (sklenéna mis- 170-180 + 150 - | 1 | 40-50 |63-68
sekana, asi 1 kg (sklenéna mis- | (&) [170-180 + 150 - | 1 35-45° | 80-85
ka) =] 1so-190 | v | 1 | 60-70° |80-85
slanina (rost na sklenéné misce) | 3 o -| 2 5-10 -
klobasa (rost na sklenéné misce)| [)° 34 - | 2| 15-207 -

(] provozni zp(isob, § teplota, §:* Booster, {3 troven, @ doba ptipravy, #\ teplota
jadra, MV + autom. pe&eni, (=] Horni/spodni pe&eni, (£:] specialni pouziti Pfiprava pfi

nizké teploté, MV + horky vzduch plus, (] Gril, V' zap., = vyp.

1 Pouzivejte nadobi vhodné pro mikrovinu.

2 Maso nejprve orestujte na varné desce.

3 Zvolte uvedeny stupen grilu.

4 Nez zasunete pokrm k pfipravé, ohfevny prostor 5 minut predehfivejte.

5 Pripravu provadéjte nejprve s poklici. Po 60 minutach doby pfipravy poklici odstrarte a prilijte

asi 0,5 | tekutiny.

6 Po poloviné doby pfipravy prilijte asi 0,5 | tekutiny.

7 Pripravovany pokrm pokud mozno po poloviné doby obratte.
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Tabulky pripravy

Jehnédi, zvérina

(pekac s poklici)

pFipravovany pokrm - F+ Bl S N
(prislusenstvi) [°C] + [W] 'l [min] [°C]
jehn&i kyta s kosti, asi 1,5 kg 170-180+80| v | 1 |100-120°%| 64-82
(pekac s poklici) = 180-190 | v | 1 [110-120%] 64-82
jehnéci hibet bez kosti (rostna |[=])"| 180-190° | - | 1 | 15-40 |53-80
SRETEMO MSee) @' 95100 |- 1] 3590 [53-68
jeleni hibet bez kosti (pekag) =)'| 180-190° | - | 1 | 45-75 |60-81
srnéi hibet bez kosti (sklenéna 1 2 . _ .
miska) (=)'l 140-150 1| 20-40 |60-81
kanci kyta bez kosti, asi 1 kg = 180-190 v | 1| 90-120° | 80-90

(] provozni zplisob, § teplota, §:* Booster, {35 troven, @ doba pripravy, #\ teplota
jadra, MV + autom. peéeni, (=] Horni/spodni pe&eni, (%] specialni pouziti Piprava pfi
nizké teploté, Automatické pe&eni, V' zap., - vyp.

1 Maso nejprve orestujte na varné desce.

2 Nez zasunete pokrm k pfipravé, pfedehiejte ohfevny prostor.

3 Pripravu provadéjte nejprve s poklici. Po 60 minutach doby pfipravy poklici odstrante a prilijte

asi 0,5 | tekutiny.
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Tabulky pripravy

Dribez, ryba

sosoviti) (sklenéna miska)

pFipravovany pokrm ] F+ g e @ N

(prislusenstvi) [°C] + [W] 'l [min] [°C]

drlibez, 0,8-1,5 kg (rost na 160-170 Vi 55-65 |85-90
sklenéné misce) =0) [170-180+ 150] - | 1 | 40-50 |85-90
kufe, asi 1,2 kg (ro$t na skleng- 180-190" | -2 | 1 | 60-70° |85-90
né misce) Ta*| 200+150 | - | 1 | 45-55° |85-90
drlibez, asi 2 kg (nizka zapékaci 160-170 v?| 1 | 110-140 | 85-90
forma na sklenéné misce) 170-180+80| - | 1 | 100-120 | 85—90
drlibez, asi 4 kg (pekad na 160-170+80| - | 1 |150-160* 90-95
sklenéné misce) 180-190 V2| 1 [180-200%| 90-95
glzz'n zé?wg_ri(i)sokg) (napF. pstruzi) 160-170+ 150 - | 1 | 15-25 |75-80
128, 1. () (efelr, [psiftz) - 160-170 + 150| - | 1 | 20-30 |75-80

(] provozni zplisob, § teplota, §:* Booster, {3 troven, @ doba ptipravy, #\ teplota
jadra, (3] Automatické pedeni, MV + autom. pedeni, Gril s cirkulaci, MV + gril s
cirkulaci, MV + horky vzduch plus, (=] Horni/spodni peéeni, V' zap., - vyp.

* Nastaveni plati i pro specifikace podle EN 60705.

1 Nez zasunete pokrm k pfipravé, ohfevny prostor 5 minut predehfivejte.

2 Zapnéte Crisp function.

3 Po poloviné doby grilovani pokrm pokud moZno obratte.

4 Po 30 minutéch prilijte asi 0,5 | tekutiny.
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Informace pro zkusebni ustavy

Zkusebni pokrmy dle EN 60350-1

zkusebni pokrmy (pfisluSenstvi) ) [OR(:: B e [n?n] CF
drobné pegivo (1 sklenéna miska') 150 - | 2 25-35 -
=] 170° - | 2] 2030 | -
drobné pecivo (2 sklenéné misky1) 140 - | 2+43| 3545 -
stfikané pegivo (1 sklenéna miska') 140 - | 2| 40-50 | -
=] 160° - | 2| 3040 | -
stikané peéivo (2 sklenéné misky') 140 - | 243| 45-55" | -
jable¢ny kolag (apple pie) (rost’, 160 - 1 | 110-120| -
délena forma®, @ 20 cm) =)| 180 -1 1] 8090 | -
piskot z vody (roét', délena forma?, 180-190°| - | 2 | 20-30 | -
© 26 cm) =°| 150-180°| - | 1 | 20-45 | -
toast (rost") ey 3° -] 2 2-4 -
burger (roét1 na sklenéné misce1) - 30 _ 5 12 15 7;%% _

(] provozni zpCisob, § teplota, §* Booster, {2 Groveri, @ doba pfipravy, CF Crisp functi-
on, Horky vzduch plus, (=] Horni/spodni pe¢eni, (] Gril, v zap., = vyp.

1 Pouzivejte vyhradné originalni prislusenstvi Miele.

2 Pouzivejte matnou, tmavou délenou formu.
Postavte délenou formu doprostred rostu.

3 Obecné zvolte nizsi z uvedenych teplot a po krat$i z uvedenych dob pfipravy pfipravovany
pokrm zkontrolujte.

4 Zvolte uvedeny stuperi grilu.
5 Nez zasunete pokrm k pfipravé, predehiejte ohfevny prostor.
6 Nez zasunete pokrm k pfipravé, ohfevny prostor 5 minut predehfivejte.

7 Plechy vyjimejte v rliznych okamzicich, pokud pfipravovany pokrm dostate¢né zhnédl jiz pred
uplynutim uvedené doby pfipravy.

8 Az pripravovany pokrm dostate¢né zhnédne, obratte ho (1: doba grilovani strany 1, 2: doba
grilovani strany 2).
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Informace pro zkusebni ustavy

Zkusebni pokrmy dle EN 60705 (provozni zplisob mikrovina [(])

= 2
zkusebni pokrmy [ @ . poznamky °
W] [min]  [min]
600 6 nadobi viz norma, rozméry u horniho
vajeény krém, 1000 g + + 120 okraje 250 mm x 250 mm,
450 15-18 pfipravovat nezakryté
nadobi viz norma, vnéjsi pramér
linecké pecivo, 475 g 450 8-11 5 u horniho okraje 220 mm,
pfipravovat nezakryté
600 8 nadobi viz norma, rozméry u horniho
sekana, 900 g = + + 5 okraje 250 mm x 124 mm,
450 12 pfipravovat nezakryté
zapékané brambor 300 nadobi viz norma, vnéjsi primér
1130 b + 25-35 5  u horniho okraje 220 mm,
9 170 °C pfipravovat nezakryté
150 rost a sklenénou misku zasunout
kure, 1200 g + 45_551 2 spole¢né, kufe polozit na rost
200 °C nejprve stranou s prsic¢ky dold
maso, 1 nadobi viz norma, rozmrazovat ne-
rozmrazovani masa =) 5009 16-18 i zakryté
(sekané), 500 g — 1 nadobi viz norma, rozmrazovat ne-
150 16-19 10 zakryté
ovoce, . nadobi viz norma, rozmrazovat
malinv. 250 (=] 2509 asi8 3 nezakryté
v 9 = 150 6-8 4 Néadobi viz norma, rozmrazovat
— nezakryté

(] provozni zptsob, mikrovinny vykon, @ doba rozmrazovani nebo pFipravy, i vy-
rovnavaci doba, Mikrovina, MV + horky vzduch plus, MV + gril s cirkulaci,
(#:] specialni pouziti Rozmrazovani

1 Pripravovany nebo rozmrazovany pokrm pokud mozno po poloviné doby obratte.

2 Béhem této vyrovnavaci doby nechte pokrm odstat pfi pokojové teploté, aby se v potraviné
rovhomeérné rozdélila teplota.

3 Zasunte sklenénou misku do Urovné 1 a doprostfed na ni postavte nadobi.
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Prohlaseni o shodé

Miele timto prohlaSuje, Ze tato pedici
trouba odpovida smérnici 2014/53/EU.

Uplny text prohlaseni o shodé EU je
k dispozici na nasledujici internetové
adrese:

- www.miele.cz

- Servis, vyzadani informaci, navody
k obsluze na https://miele.cz/navody
uvedenim nazvu vyrobku nebo vy-
robniho g&isla

kmitoCtové 2,4000 GHz-
pasmo WiFi mo-  2,4835 GHz
dulu

maximalni vysi- <100 mW
lany vykon WiFi
modulu
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Autorska prava a licence

Pro obsluhu a Fizeni pfistroje vyuziva Miele vlastni nebo jiné softwarové aplikace,
na které se nevztahuji licenéni podminky platné pro tzv. otevieny software. Tyto
aplikace nebo softwarové komponenty jsou chranény autorskym pravem. Je nutné
respektovat pravomoci spole€¢nosti Miele a tfetich stran, vyplyvajici z autorského
prava.

Soucasti tohoto pfistroje jsou také softwarové komponenty, které jsou v ramci li-
cencnich podminek upravujicich otevieny software predavany dale. Obsazené
komponenty s otevienym zdrojovym kddem spolu pfislusnymi udaji o autorskych
pravech, kopiemi aktualné platnych licenénich podminek a pfipadné dalsi informa-
ce jsou dostupné v pfistroji v sekci Nastaveni | Pravni informace | Open-source licence.
Upravy poprodejnich zaruk licenénich podminek pro komponenty s otevienym
zdrojovym kédem vymezené na tomto misté plati jen ve vztahu k pfislusnym drzi-
tellm prav.

Pristroj obsahuje pfedevsim softwarové komponenty, které jsou drziteli prav licen-
covany podle licence GNU General Public License, verze 2, pfipadné GNU Lesser
General Public License, verze 2.1. Miele Vam a tfetim stranam nabizi po dobu nej-
méné 3 let od koupé, resp. dodani pfistroje moznost poskytnuti strojové Citelné
kopie zdrojového kdédu komponent s otevienym zdrojovym kdédem obsazenych

v pfistroji a licencovanych za podminek licence GNU General Public License,
verze 2, nebo licence GNU Lesser General Public License, verze 2.1, a to na da-
tovém nosici (CD ROM, DVD nebo flash disk). V pfipadé zajmu o zdrojovy kéd nas
prosim kontaktujte e-mailem (info@miele.com) nebo na nize uvedené adrese

a uvedte nazev produktu, sériové Cislo a datum koupé:

Miele & Cie. KG
Open Source
GTZ/TIM
Carl-Miele-StraBe 29
33332 Gitersloh

Upozorfiujeme na omezené zarucni pinéni ve prospéch drzitelll prav podle podmi-
nek licence GNU General Public License, verze 2, a licence GNU Lesser General
Public License, verze 2.1:

This program is distributed in the hope that it will be useful, but WITHOUT ANY
WARRANTY, without even the implied warranty of MERCHANTABILITY of FITNESS
FOR A PARTICULAR PURPQOSE. See the GNU General Public License and GNU
Lesser General Public License for more details.
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Autorska prava a licence na komunikacéni modul

Pro obsluhu a fizeni komunikaéniho mo-
dulu vyuziva Miele vlastni nebo jiné
softwarové aplikace, na které se ne-
vztahuji licen¢ni podminky platné pro
takzvany otevreny software. Tyto aplika-
ce nebo softwarové komponenty jsou
chranény autorskym pravem. Je nutné
respektovat pravomoci spolecnosti
Miele a tretich stran, vyplyvajici z au-
torského prava.

Soucasti tohoto komunika¢niho modulu
jsou také softwarové komponenty, které
jsou v ramci licenénich podminek
upravujicich otevieny software predava-
ny dale. Obsazené komponenty

s otevienym zdrojovym kédem spolu
prislusnymi udaji o autorskych pravech,
kopiemi aktualné platnych licen¢nich
podminek a pfipadné dalsi informace
jsou dostupné lokalné prostrednictvim
IP adresy a internetového prohlizecCe
(htto://<IP adresa>/Licenses). Upravy
poprodejnich zaruk licenénich podmi-
nek pro komponenty s otevienym
zdrojovym kddem vymezené na tomto
misté plati jen ve vztahu k pfisluSnym
drzitelm prav.
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Miele spol. s r.o.
Holandska 4, 639 00 Brno

Tel.: 543 553 111-3
Fax: 543 553 119
Servis-tel.: 543 553 741-5
E-mail: info@miele.cz

Internet:  www.miele.cz

Miele & Cie. KG
Carl-Miele-StraBe 29
33332 Gutersloh
Némecko

Servisni sluzba Miele
prijem servisnich zakazek
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