Kaytto- ja asennusohje
Mikroaalto-yhdistelmauuni

Lue ehdottomasti tama kayttd- ja asennusohje ennen kylmalaitteiden
paikalleen sijoittamista, asennusta ja kayttéonottoa. Nain valtat mah-
dolliset vahingot ja laitteiden rikkoutumisen.
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Tarkeita turvallisuusohjeita

» Lyhyyden vuoksi mikroaalto-yhdistelmauunia kutsutaan myéhem-
min tdssa kayttdohjeessa vain uuniksi.

Tama uuni taytt4a asetetut turvallisuusmaéaraykset. Sen asiaton
kayttd voi kuitenkin aiheuttaa henkild- tai esinevahinkoja.

Lue tdma& kayttd- ja asennusohje tarkoin ennen kuin alat kayttaa
uunia. Se sisédltaa laitteiden asennukseen, turvallisuuteen, kayttéon
ja huoltoon liittyvia tarkeita ohjeita. Nain valtat mahdolliset vahin-
got ja uunin rikkoutumisen.

Standardin IEC 60335-1 vaatimusten mukaisesti Miele kehottaa si-
nua lukemaan kappaleet Asennus ja Tarkeat turvallisuusohjeet ja
noudattamaan niita.

Miele ei vastaa vahingoista, jotka aiheutuvat naiden ohjeiden nou-
dattamatta jattamisesta.

Sailyta tdma kayttd- ja asennusohje. Jos luovutat laitteen toiselle
kayttgjalle, muista antaa kayttdohje sen mukana.

Maaraystenmukainen kaytto

» Tama uuni on tarkoitettu kaytettaviaksi kotitalouksissa ja kotita-
louksien kaltaisissa ymparistoissa.

» T&ta uunia ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkotiloissa.

» Kayta mikroaalto-yhdistelm&uunia vain tavalliseen elintarvikkeiden
sulattamiseen, lammittamiseen, paistamiseen, kypsentamiseen, rus-
kistamiseen, umpioimiseen, kuivattamiseen ja grillaamiseen.
Kaikenlainen muu kaytto on kiellettya.

P Syttyvien materiaalien aiheuttama tulipalovaara.

Jos kuivaat syttyvida materiaaleja mikroaaltotoiminnolla, niissa oleva kos-
teus hdyrystyy. Talléin materiaalit voivat kuivua taysin ja syttya itsestaan.
Al3 siksi kdyta uunia syttyvien materiaalien sailytykseen ja kuivaukseen.



Tarkeita turvallisuusohjeita

P Henkilot, jotka eivat pysty kdyttdmaan uunia turvallisesti fyysisten,
aistillisten tai henkisten kykyjensa puutteellisuuden vuoksi tai jotka ovat
kokemattomia ja tietdmattdmia sen toiminnasta, eivat saa kayttaa tata
laitetta ilman vastuullisen henkildén valvontaa tai opastusta.

Tallaiset henkildt saavat kayttda uunia ilman valvontaa vain, kun heille
on opetettu, miten sitd kaytetaan turvallisesti ja kun he ymmartavat, mi-
ta vaaratilanteita sen kayttoon saattaa liittya. Heidan on tunnistettava ja
ymmarrettava laitteen vaaranlaiseen kayttoon liittyvat vaaratilanteet.

» Uuni on varustettu erityisvaatimukset (esim. Iammon-, kosteuden-,
kemikaalien-, kulutuksen- ja tarindnkestavyys) tayttavilla erikoisva-
lonlahteilld. N&itd erikoisvalonlahteitda saa kayttaa vain tahan nimen-
omaiseen tarkoitukseen. Ne eivat sovellu huonetilan valaisuun. Va-
lonlahteen saa vaihtaa ainoastaan Mielen valtuuttama huoltoliike.

P Tassé uunissa on 1 energiatehokkuusluokkaan F kuuluva valonlahde.

Jos kotonasi on lapsia

P Kayta kayton estavaa lukitusta, jotteivat lapset paase vahingossa
kytkemaan kalusteuunia paalle.

» Pidi alle 8-vuotiaat lapset loitolla uunista, jollet valvo heidén toi-
miaan koko ajan.

» Yli 8-vuotiaat saavat kayttda uunia ilman valvontaa vain, kun heille
on opetettu, miten sité kaytetdan turvallisesti ja kun he ymmartavat,
mité vaaratilanteita sen kayttdon saattaa liittya. Lasten on tunnistet-
tava ja ymmarrettava vaaranlaiseen kayttdon liittyvat vaaratilanteet.

» Ala anna lasten puhdistaa tai huoltaa uunia ilman valvontaa.

» Valvo lapsia, kun he oleskelevat uunin I&heisyydessa. Ald anna
lasten leikkid uunilla.

» Pakkausmateriaalit aiheuttavat tukehtumisvaaran. Jos lapset saa-
vat leikkid pakkausmateriaaleilla, he saattavat vetaa esim. pakkaus-
muoveja paansa yli ja tukehtua niihin.

Pida siksi pakkausmateriaalit pois lasten ulottuvilta.



Tarkeita turvallisuusohjeita

P Kuumat pinnat aiheuttavat palovammojen vaaran. Lapsen iho reagoi
aikuista herkemmin kuumiin lampdtiloihin. Kun kaytat uunia, uuniluukun
pinta, ohjaustaulu ja uunitilan hdyrynpoistoaukot kuumenevat.
Ala passta pikkulapsia uunin l4heisyyteen, kun se on kaytdssa.

» Aukinainen luukku aiheuttaa loukkaantumisvaaran.

Laitteen luukku kestaa enintaan 8 kg:n painon. Lapset voivat loukata
itsensa avoimeen uuniluukkuun.

Ala paasti lapsia istumaan tai astumaan avatun uuniluukun paalle
alaka anna lasten roikkua avatusta uuniluukusta.

P Kun kosketat hipaisupainiketta I, luukku avautuu automaattisesti ko-
konaan auki. Talldin luukku voi tdrmata mm. pikkulapsiin tai lemmikkeihin.
Kun avaat luukun etand puheohjauksella, uunista kuuluu merkkiaani, jos
merkkidanet on otettu kayttoon. Varmista ennen luukun avaamista, ettei
sen avautumisalueella ole ketdan tai mitdan. Pida merkkidanet ehdotto-
masti kaytossa.

Tekninen turvallisuus

» Asiattomista korjauksista voi aiheutua vaaratilanteita laitteen kayt-
tajalle. Laitteen asennus, huolto ja korjaukset on jatettava valtuutetun
huoltoliikkeen tehtavaksi.

» Vaurioitunut uuni voi vaarantaa turvallisuutesi. Tarkasta uuni ul-
koisten vaurioiden varalta. Al koskaan ota vahingoittunutta uunia
kayttoon.

» Ajoittainen tai jatkuva kayttd itsenaisten tai verkon kanssa synkro-
noimattomien energiajarjestelmien (kuten erillisten verkkojen, vara-
voimajarjestelmien) kanssa on mahdollista. Edellytyksené on, etta
kaytettava energiajarjestelma on standardin EN 50160 tai muun vas-
taavan standardin mukainen.

Asennus taytyy myos saarekekaytdssa ja ei synkronoidussa kaytos-
sa varustaa suojalaitteilla, joita edellytetaan tavanomaisen sah-
kbasennuksen ja taman Miele-tuotteen kayton yhteydessa, ja niiden
asianmukainen toiminta on varmistettava, tai vaihtoehtoisesti asen-
nus on varustettava muunlaisilla vastaavan suojaustason takaavilla
suojalaitteilla. Tama voidaan tehda esimerkiksi VDE-AR-E 2510-2:n
nykyisissa soveltamissadnnoissé kuvatulla tavalla.
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Tarkeita turvallisuusohjeita

» Jos kaynnistat viallisen uunin, voit altistua mikroaaltosateilylle. Al&
kayta uunia, jos:

- Luukku on vaantynyt.
- Luukun saranat ovat irti.

- Laitteen ulkovaipassa, luukussa tai uunitilan seinissa on nékyvia
reikia tai halkeamia.

» Uunin sdhkoéturvallisuus on taattu vain, kun sen sahkdliitanta on
asianmukaisesti maadoitettu. Maadoitus on ehdottoman valttama-
t6n. Jos olet vahankin epavarma maadoituksen toimivuudesta, pyy-
da sahkdasentajaa tarkistamaan se.

P Kayttamasi sahkaliitdnnan tietojen (sédhkoverkon taajuus ja jannite)
on vastattava uunin arvokilvessa mainittuja tietoja, muuten uuni voi
vahingoittua. Varmista yhteensopivuus ennen laitteen liittamista sah-
kéverkkoon. Ota epéselvissa tapauksissa yhteyttd sdhkdasentajaan.

» Al liit4 laitetta séhkdverkkoon jatkojohdon tai haaroituspistorasian
avulla, jottei laitteen sahkoéturvallisuus vaarannu (tulipalon vaara).

» Uunia saa kéyttas vain paikalleen asennettuna. Vain télléin sen
turvallinen toiminta on taattu.

» T&t4 uunia ei saa kdyttda muualla kuin kiinte4sti paikallaan pysy-
vissa sijoituspaikoissa (esim. asennus laivoihin on kielletty).

» Sahkoiskuvaara. Uunin sdhkoa johtaviin osiin koskeminen voi olla
hengenvaarallista. Muutokset laitteen sdhkoisissé tai mekaanisissa
rakenteissa voivat aiheuttaa laitteeseen toimintahairidita.

Ala missaan tapauksessa avaa uunin ulkovaippaa.

» Takuu raukeaa, jos uunia korjaa joku muu kuin Mielen valtuuttama
huoltoliike.

» Rikkinaiset osat saa vaihtaa vain alkuperaisiin Miele-varaosiin.
Vain tallaisista varaosista Miele voi taata, etta ne tayttavat vaaditut
turvallisuusmaéraykset.

» Jos uuni toimitetaan ilman liitdnt4johtoa, anna Mielen valtuutta-

man huoltoliikkeen asentaa siihen oikeanlainen liitdntéjohto (ks. kap-
pale Asennus — Sahkéliitanta).



Tarkeita turvallisuusohjeita

» Jos liitant&johto vahingoittuu, anna Mielen valtuuttaman huoltoliik-
keen vaihtaa sen tilalle uusi oikeanlainen liitantdjohto (ks. kappale
Asennus — Sahkaliitanta).

» Uuni taytyy irrottaa sdhkdverkosta aina asennus-, huolto- ja kor-
jaustodiden ajaksi. Toimi jollakin seuraavista tavoista:

- kytke laitteen sulake pois paalta sulaketaulusta tai

- kierra laitteen sulake irti sulaketaulusta tai

- irrota pistotulppa (mikéli laitteessa sellainen on) pistorasiasta. Al4
veda liitdntdjohdosta, vaan tartu pistotulppaan.

» Uuni tarvitsee riittavasti jadhdytysilmaa toimiakseen moitteetto-
masti. Jadhdytysilman p&aasya uuniin ei saa estaa esim. asentamalla
laitetta ymparoivan kaapin sivuseiniin lampdésuojalistoja. Huolehdi
myads siita, ettei jadhdytysilma paase lampenemaan muiden lammaon-
l&hteiden, kuten puulieden tai vastaavan vaikutuksesta.

» Jos uuni on sijoitettu kalusteoven taakse, sitéd saa kayttas vain ka-
lusteovi avattuna. Jos suljet oven, [ampd ja kosteus paasevat kerty-
maan sen taakse, jolloin ne voivat vahingoittaa uunia, ympardivia ka-
lusteita ja lattiaa. Sulje kalusteovi vasta, kun uuni on taysin jadhtynyt.

Asianmukainen kaytté

» Kuumat pinnat aiheuttavat palovammojen vaaran. Uunitila tulee
kaytdn aikana erittdin kuumaksi. Voit polttaa katesi lampdvastuksiin,
uunitilan pintoihin, varusteisiin ja valmistettavaan ruokaan.

Kayta patakintaita aina, kun laitat tuotteita kuumaan uuniin tai otat
niita sielta pois tai kun tyonnat katesi kuumaan uunitilaan.

» Jos uunitilassa olevat elintarvikkeet alkavat savuta, pida uuniluuk-
ku suljettuna, niin mahdolliset liekit tukahtuvat. Keskeyta uunin toi-
minta kytkemalla se pois paalta ja irrottamalla pistotulppa pistora-
siasta. Avaa uuniluukku vasta, kun savu on halvennyt.

» Kuuman uunin laheisyydessa olevat esineet voivat kuumeta ja jopa
syttya palamaan. Ald koskaan kayta uunia huoneistosi lammittamiseen.
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Tarkeita turvallisuusohjeita

» Ylikuumentunut rasva tai 6ljy voi syttyéd palamaan ja aiheuttaa tuli-
palon. Kun paistat jotain kiehuvassa 6ljyssa tai rasvassa, ala poistu
uunin aarelta. Ala koskaan kayta vetta rasvapalon sammuttamiseen.
Kytke uuni pois paalta ja pida luukku kiinni, niin liekit tukehtuvat.

» Liian pitka grillausaika voi johtaa elintarvikkeen kuivumiseen ja jo-
pa syttymiseen. Noudata suositeltuja kestoaikoja.

» Ota huomioon, etta kypsennys-, kuumennus- ja sulatusajat ovat
mikroaaltoja kayttavia toimintatapoja kaytettaessa usein huomatta-
vasti lyhyempia kuin toimintatavoilla, jotka eivat kayta mikroaaltoja.
Elintarvikkeet voivat kuivua tai jopa syttya palamaan, jos kaytat liian
pitkia kayntijaksoja.

Kun kaytat grillaustoimintoja, noudata suositeltuja kestoaikoja. Al4
kayta toimintatapaa Mikroaalto kukkien, yrttien, leivan tai sam-
pyldiden kuivaamiseen. Ald koskaan kayta grillaustoimintatapoja
esim. kukkien tai yrttien kuivaamiseen. Kayta toimintatapaa Kiertoil-
ma Plus ja valvo ehdottomasti uunin toimintaa koko ajan!

» Jos kaytat ruoanvalmistuksessa alkoholipitoisia juomia, muista et-
ta alkoholi hoyrystyy korkeissa lampétiloissa. HOyrystynyt alkoholi
voi syttya palamaan tiivistyessdan kuumiin lampdvastuksiin.

P Jos hyédynnét jalkilampda ruokien lampimana pitdmiseen, uunin li-
saantyva ilmankosteus ja sinne muodostuva kondensaatiovesi voivat ai-
heuttaa uuniin korroosiota. Myds laitteen ohjaustaulu, tyétaso tai kaluste-
kaappi voivat vahingoittua. Al3 siksi kytke uunia kokonaan pois paélta,
vaan valitse kaytettavan toimintatavan alhaisin mahdollinen [ampétila.
Kylméilmapuhallin jatkaa talléin automaattisesti toimintaansa.

» Kun séilytat tai pidat ruokia lampiméana uunitilassa, ne voivat kui-
vua ja niista poistuva kosteus voi aiheuttaa uuniin korroosiota. Peita
siksi elintarvikkeet kannella tai vastaavalla.

» Uunitilan pohjan ylikuumeneminen voi vahingoittaa uunia.

Ala koskaan laita uunitilan pohjalle alumiinifoliota tai vastaavaa.

Jos haluat kayttaa uunitilan pohjaa laskutilana valmistaessasi ruokaa
tai lammittéessasi astioita, kayta talléin yksinomaan toimintatapoja
Kiertoilma Plus (&] tai Eco-Kiertoilma (&4 tai Booster-toimintoa.
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Tarkeita turvallisuusohjeita

» Uunitilan pohja voi naarmuuntua, jos liikuttelet esineita sita pitkin.
Jos asetat patoja, pannuja tai muita astioita uunitilan pohjalle, &la
tydnna tai veda niitd pohjaa pitkin.

P Vesihéyryn aiheuttama palovammojen vaara. Kun kylmaa nestettd p&a-
see kaatumaan kuumille pinnoille, syntyy hoyrya, joka voi aiheuttaa vaka-
via palovammoija. Lisaksi akillinen Iampdtilanmuutos voi vaurioittaa kysei-
sid pintoja. Ala koskaan kaada kylmia nesteitd suoraan kuumille pinnoille.

» Uuni ei sovellu kayttdesineiden puhdistukseen ja desinfiointiin,
koska lampdtila voisi talldin nousta liilan korkeaksi. Voisit saada palo-
vammoja ottaessasi téllaisia esineitd uunista.

P On térke&a, ettd [ampd jakautuu tasaisesti ruoka-aineeseen ja ettd lampo-
tila on riittdvan korkea.

Sekoita tai kd&nna ruokaa kypsennyksen, ldmmityksen tai sulatuksen aikana,
jotta 1ampd jakautuu tasaisesti ruokaan, ja noudata ilmoitettuja tasausaikoja.

Tasausaikana lamp0 jakautuu tasaisesti ruokaan.

P Kun lammitat nesteitd, varsinkin jos lammitat aiemmin keitettyja nestei-
t4 uudelleen toimintatavalla Mikroaalto (&), neste voi kuumentua kiehu-
vaksi, mutta kichumiselle tyypilliset hdyrykuplat jadvat muodostumatta.
Neste ei kiehu tasaisesti. Taman ns. viivastyneen kiehahtamisen seurauk-
sena neste saattaa alkaa kuplia ja kiehua rajahdysmaisesti yli, kun otat
astian uunista tai kun liikutat astiaa. Pahimmassa tapauksessa paine voi
olla niin voimakas, ettd uunin luukku avautuu itsestaan.

Sekoita nestettd ennen sen kiehauttamista tai kuumennusta. Odota va-
hintdan 20 sekuntia, ennen kuin otat kuumaa nestettd sisaltdvan astian
ulos uunista. Voit liséksi pitdd kuumennuksen aikana nesteastiassa lasi-
sauvaa tai vastaavaa esinettd, jos sellainen on kaytettavissa.

» Kuumat elintarvikkeet aiheuttavat palovammojen vaaran. Elintarvikkei-
ta lammitettdessa lampd muodostuu ruoassa ja astia pysyy kylmempana
(poikkeus: uuninkestava kivitavara). Astia lAmpenee vain ruoasta siirtyvan
lA&mmadn vaikutuksesta.

Kun otat ruoan uunista, tarkista etti se on sopivan lammint&. Al kiinnita
huomiota astian lampdétilaan! Tama on erityisen tarkeaa muistaa, kun
lammitat vauvanruokia! Sekoita tai ravistele vauvanruokaa lammityksen
jalkeen ja kokeile [Ampdtilaa, jottei se paése polttamaan vauvan suuta.
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Tarkeita turvallisuusohjeita

» Suljetuissa astioissa tai pulloissa muodostuva ylipaine aiheuttaa
loukkaantumisvaaran. Suljettuihin astioihin tai pulloihin muodostuu
kuumennettaessa painetta, joka voi aiheuttaa rajahdyksen.

Ala koskaan lammit4 ruokia tai nesteita tiiviisti suljetuissa astioissa tai
pulloissa. Avaa astioiden kannet ja poista tuttipulloista korkit ja tutit.

» Jos kypsennat munia ilman kuorta, keltuaiseen voi muodostua painet-
ta kypsennyksen aikana, jolloin se voi rajahtad uunista ottamisen jalkeen.
Riko munankeltuaisen kalvo useasta kohdasta ennen kypsentamista.

» Jos kuumennat kokonaisia munia kuorineen, ne voivat rajahtaa, myds
uunista ottamisen jalkeen.

Kun keitdt munia kuorineen, kayta aina tahan tarkoitukseen sopivaa erikoi-
sastiaa. Ald 1Ammitd kovaksikeitettyjd munia toimintatavalla Mikroaalto ().

P Tomaatit, nakit, kuoriperunat, munakoisot yms. kuorelliset elintarvik-
keet voivat haljeta kuumennettaessa tai kypsennettdessa.

Pistele kuoreen haarukalla useita reikia tai tee kuoreen viiltoja ennen tal-
laisten tuotteiden laittamista uuniin, jotta kypsennyksen tai kuumennuk-
sen aikana muodostuva hdyry paasee pois.

P Elohopea- tai nestelampdmittarit eivat sovellu korkeisiin 1ampétiloihin
ja saattavat hajota helposti.

Keskeytd uunin toiminta ruoan Iampdtilan mittaamisen ajaksi. Kayta ruoan
lampdtilan mittaamiseen vain siihen tarkoitettua erikoislampoémittaria.

» Ald 1Ammit4 jyvid, siemenid tai geelid siséltavid 1Ampdtyynyj uunissa.
Ne voivat syttya palamaan vield uunista ottamisen jalkeenkin.

» Onttoja kahvoja tai nuppeja sisaltavien astioiden onttojen osien si-
saan voi paasta kosteutta. Hoyrystyva kosteus voi aiheuttaa onttoon
tilaan suuren paineen, jolloin ontto osa voi rikkoutua rajahdyksen ta-
voin (paitsi, jos onton tilan ilmanvaihto on riittava).

Kun kaytat toimintatapaa Mikroaalto (], 414 kéyta onttoja kahvoja
tai nuppeja sisaltavia astioita.
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Tarkeita turvallisuusohjeita

» Mikroaaltokayttoon soveltumattomat astiat voivat menna pilalle ja
vaurioittaa uunia, jos kaytat niitd toimintatavalla Mikroaalto tai
muilla mikroaaltoja kayttavilla toimintatavoilla.

AlA laita uuniin metalliastioita, alumiinifoliota, ruokailuvalineita, metal-
likoristeisia astioita, lyijypitoista kristallilasia, koristereunaisia kulhoja,
kuumuutta kestamattdmia muoviastioita, puuastioita, metallisulkimia,
muovisia tai paperisia sulkimia, joiden sisélla on metallilanka, aléka
alumiinikantisia muovitolkkeja, joiden kantta ei ole revitty kokonaan
irti (ks. kappale Mikroaaltokayttd — Astianvalintaohjeita).

P Kuumuutta kestaméattdmat muoviastiat sulavat korkeissa lampétiloissa ja
voivat samalla vaurioittaa uunia ja jopa syttya palamaan.

Kayté vain uuninkestavia astioita, kun kaytat muita kuin mikroaaltoja kaytta-
vid toimintatapoja. Noudata astianvalmistajan ohjeita.

P Palavasta materiaalista valmistetut astiat aiheuttavat tulipalovaaran.
Muovisten kertakayttdastioiden on oltava ominaisuuksiltaan kappalees-
sa Mikroaaltokayttod — Astianvalintaohjeita kerrotun kaltaisia.

Al4 jata uunia toimimaan ilman valvontaa, kun lammitat tai kypsennét
elintarvikkeita muovista, paperista tai muusta palavasta materiaalista
valmistetuissa kertakayttdastioissa.

» Lampimanapitopakkauksissa on yleensa ohut alumiinifoliokerros,
joka heijastaa mikroaaltoja. Alumiinikerrosta ymparoiva paperi voi tal-
I6in kuumeta niin voimakkaasti, etta se syttyy palamaan.

Ala siksi lammita ruokia mikroaaltoja kayttavill4 toimintatavoilla 1am-
pimanéapitopakkauksissa, esim. grillattua broileria pussissaan.

» Uuni voi vahingoittua, jos laitat sinne véa&ranlaisia varusteita tai kaynnistat
sen tyhjana kayttaessasi Mikroaalto -toimintatapaa tai muita mikroaaltoja
kayttavia toimintatapoja.

Kéyta lasista uunipannua aina, kun kaytét toimintatapaa Mikroaalto (&),
myds pienempien vuokien laskutilana.

Al4 kaytd mikroaaltoja kayttavia toimintatapoja astioiden lammittdmiseen tai
yrttien kuivaamiseen.

Kayta niiden sijaan toimintatapaa Kiertoilma Plus [&].

» limatiiviisti suljettuihin télkkeihin muodostuu umpioimisen ja kuu-
mentamisen aikana ylipaine, joka voi saada télkit halkeamaan. Al4
umpioi tai kuumenna tallaisia tolkkeja.
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Tarkeita turvallisuusohjeita

P Aukinainen luukku aiheuttaa Ioukka}gntumisvaaran. Voit tormata aukinai-
seen luukkuun tai kompastua siihen. Ald siksi pida luukkua turhaan auki.

» Uunin luukku kestaa enintddn 8 kg:n painon. Al4 istu tai astu avoi-
men uuniluukun paélle alaka aseta sen paalle raskaita esineita. Huo-
lehdi myds siitd, ettei uuniluukun ja uunitilan valiin jad mitédan puris-
tuksiin. Uuni voi vaurioitua.

Terdksiset pinnat:

» Erilaiset lima-aineet voivat vaurioittaa terdspintojen suojaavaa pin-
noitetta, jolloin se ei enda suojaa pintoja likaantumiselta. Ala kiinnita
tarramuistilappuja, teippia tai muita tarroja laitteen teraspintoihin.

» Magneetit voivat aiheuttaa naarmuja. Al ripusta laitteen terispin-
toihin mitdan magneettien avulla.

Puhdistus ja hoito

» Sahkoiskuvaara. Hoyrypuhdistimen hoyry voi paasta laitteen sah-
kda johtaviin osiin ja aiheuttaa oikosulun. Ala siksi koskaan kayta
hoyrypuhdistimia laitteen puhdistukseen.

» Naarmut voivat saada luukun lasin hajoamaan. Ala kéyta luukun
lasien puhdistukseen hankaavia aineita, kovia sienid tai harjoja tai
mitaan teravia metallikaapimia.

» Jos uunitilan terésseinille roiskuu suolapitoisia ruokia tai nesteita,
pyyhi roiskeet pois mahdollisimman pian, silla suola voi aiheuttaa te-
raspinnan korroosiota.

P Lampimat ja kosteat pinnat houkuttelevat vahinkohyonteisia (esim.
torakoita). Pida siksi uuni ja sen ymparistd puhtaana.
Takuu ei kata vahinkohyonteisten aiheuttamia vaurioita.

Himmeit lasipinnat:

» Kosmetiikkatuotteet, etenkin aurinkovoiteet, seka késidesi voivat
aiheuttaa pysyvia laikkuja himmeisiin lasipintoihin. Jos téllaisia ainei-
ta joutuu himmeille lasipinnoille, poista jaamat valittomasti lampimal-
14 vedelld, k&siastianpesuaineella ja puhtaalla mikrokuituliinalla.
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Tarkeita turvallisuusohjeita

Varusteet

P Kayta vain alkuperaisia Miele-varusteita. Jos laitteeseen asenne-
taan muita osia, laitteen takuuaika, takuu ja/tai tuotevastuu paattyvat.

» Miele antaa toiminnallisille varaosille jopa 15 ja vahintdan 10 vuo-
den toimitustakuun kyseisen uunimallin valmistuksen paattymisen
jalkeen.
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Pida huolta ymparistostasi

Pakkauksen havittaminen
Pakkaus helpottaa laitteen kasittelya ja

suojaa sitd vaurioilta kuljetuksen aikana.

Pakkausmateriaalit on valmistettu luon-
nossa hajoavista ja useimmiten uusio-
kayttéon soveltuvista materiaaleista.

Pakkausmateriaalin palauttaminen kier-
toon saastaa raaka-aineita. Lajittele
pakkausmateriaalit asianmukaisiin kera-
ysastioihin. Kuljetuspakkaukset voit pa-
lauttaa Miele-kauppiaallesi.

Vanhan koneen kaytosta pois-
taminen

Sahko- ja elektroniikkalaitteet sisaltavat
monenlaisia arvokkaita materiaaleja. Ne
sisdltavat kuitenkin myods aineita, seok-
sia ja osia, jotka ovat laitteiden toimin-
nan ja turvallisuuden kannalta valtta-
méattémia. Tavallisen kuiva- tai sekajat-
teen joukossa tai muuten asiattomasti
kasiteltyina tallaiset aineet voivat ai-
heuttaa haittaa terveydelle ja vahingoit-
taa ympéristda. Al siksi miss&an ta-
pauksessa havitd vanhaa laitettasi kui-
va- tai sekajatteen mukana.

i

Vie kaytdsta poistettava laite kotikuntasi
jarjestdmaan ilmaiseen sahko- ja elekt-
roniikkaromun kerdyspisteeseen tai
kierratyskeskukseen. Voit myds palaut-
taa sen kodinkoneliikkeeseen tai Mielel-
le. Lain mukaan olet itse vastuussa
mahdollisten laitteessa olevien henkil6-
tietojesi poistamisesta. Laki velvoittaa
sinua poistamaan ehjina laitteesta kaikki
vanhat paristot ja irrotettavat kaytdsta
poistettavat akut ja lamput, jotka voi
poistaa rakenteita rikkomatta. Toimita
ne asianmukaisiin ilmaisiin kerayspistei-
siin. Muista aina sailyttaa vanha laite
poissa lasten ulottuvilta, kunnes viet
sen kerayspisteeseen.
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Laitteen osat

Uuni
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@ Kayttovalitsimet
@ Grillivastus
(® 3 kannatintasoa ritild4 ja lasista uunipannua varten

@ Kiertoilmapuhaltimen imuaukko ja sen takana sijaitseva rengasmainen lampé-
vastus

(® Etulevyn kehys, jossa arvokilpi
(® Luukku
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Kayttovalitsimet
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@ Virtakytkin () (upotettu ohjaustaulun
pintaa syvemmalle)
Uunin virran kytkemiseen péélle ja
pois paalta

(@ Optinen liitanta
(vain Miele-huollon kaytt66n)

® Hipaisupainike [?
Uunin ohjaamiseen mobiililaitteella

@ Hipaisupainike
Pika Mikroaalto-toiminnon kaynnis-
tamiseen

(® Nayttd
Nayttaa kellonajan ja kayttdon liitty-
via tietoja

(® Hipaisupainike <O
Edelliseen kohtaan paluuseen ja vali-
kon kohtien muuttamiseen valmis-
tustoiminnon aikana

(@ Navigointialue, jossa nuolipainik-
keet A\ ja VvV
Valintaluettelojen selaamiseen ja ar-
vojen muuttamiseen

® ©®w @

Hipaisupainike OK
Toimintojen hakemiseen esiin ja ase-
tusten tallennukseen

(® Hipaisupainike @
Halytyskellon, kestoajan tai valmis-
tustoiminnon aloitus- tai lopetusajan
asettamiseen

Hipaisupainike ¢
Uunitilan valaistuksen kytkemiseen
paélle ja pois paalta

@) Hipaisupainike =
Luukun avaamiseen

@ Hipaisupainikkeet
Toimintatapojen, automaattiohjelmi-
en ja asetusten valintaan
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Kayttovalitsimet

Virtakytkin

Virtakytkin (O on upotettu vahan ohjaus-
taulun pintaa syvemmalle ja se reagoi
sormen kosketukseen.

Silla voit kytked uunin virran paalle ja
pois paalta.

Nayttoruutu

Naytdssa nakyvat kellonaika seka uunin
toimintatapaa, lampétilaa, kestoaikoja,
automaattiohjelmia ja erilaisia asetuksia
koskevat tiedot.

Kun kytket uunin virran péalle virtakytki-
melld O, paavalikko ja kehotus Valitse
toimintatapa tulevat nakyviin.
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Hipaisupainikkeet

Hipaisupainikkeet reagoivat sormen
kosketukseen. Laite kuittaa jokaisen
kosketuksen merkkiganella. Voit ottaa
taman painikedénen pois kaytdsta koh-
dassa Muut ohjelmat/juomat | Asetuk-
set | Adnenvoimakkuus | Painikedani.

Jos haluat, etté hipaisupainikkeet toi-
mivat my&s silloin, kun uunin virta ei
ole paalla, valitse asetus Mayttd |

QuickTouch | PA4lIA.

Nayton ylapuolella olevat hipaisupai-
nikkeet

Lisatietoja toimintatavoista ja muista
toiminnoista |6ydat kappaleista Paava-
likko ja alavalikot, Asetukset, Automaat-
tiohjelmat ja Muita kayttétapoja.




Kayttovalitsimet

Nayton alapuolella olevat hipaisupainikkeet

Hipaisupaini-
ke

Toiminto

E]>)

Uunin ohjaaminen mobiililaitteella edellyttad, ettd kaytdssa on
Miele@home-jarjestelma. Lisdksi sinun on otettava asetus Eta-
kayttd kayttdon ja kosketettava tata hipaisupainiketta. Hipaisu-
painike syttyy ja MobileStart-etdohjaustoiminto on kaytettavissa.

Voit ohjata uuniasi mobiililaitteella, kun tdma hipaisupainike palaa
(ks. kappale Asetukset — Miele@home).

Talla hipaisupainikkeella k&ynnistat toiminnon Pika Mikroaalto.
Uuni toimii suurimmalla mikroaaltoteholla (1000 W) 1 minuutin
ajan (ks. kappale Pika Mikroaalto). Koskettamalla painiketta usei-
ta kertoja perakkain voit pidentaa kestoaikaa asteittain.

Taté toimintoa voit kdyttda vain, kun kdynnissa ei ole mitédan
muuta valmistustoimintoa.

Talla hipaisupainikkeella paaset edelliseen valikkoon tai paavalik-
koon sen mukaan, missa valikossa olit.

Kun jokin valmistustoiminto on kdynnissa, talla hipaisupainikkeel-
la voit muuttaa k&ynnissa olevan toiminnon arvoja ja asetuksia,
kuten lampdtilaa tai Boosteria, tai lopettaa valmistustoiminnon.

AV
[TIEL

Navigointialueella voit selata valintaluetteloja yl6s- ja alaspain
nuolipainikkeita tai niiden valista aluetta koskettamalla. Selat-
taessa valikon kohdat nakyvét vuorotellen vaalealla pohjalla. Voit
valita vain vaihtoehdon, joka kulloinkin on vaalealla pohjalla.

Voit muuttaa vaalealla pohjalla nékyvié arvoja ja asetuksia nuoli-
painikkeita tai niiden véalista aluetta koskettamalla.
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Kayttovalitsimet

Hipaisupaini- | Toiminto

ke

OK Kun toiminto né&kyy naytdssa vaalealla pohjalla, voit hakea sen
esiin hipaisupainikkeella OK. Sen jalkeen voit muuttaa valitse-
maasi toimintoa.

Tallenna tekemasi muutokset valitsemalla OK.
Kun nayttoon tulee jokin ilmoitus, voit kuitata sen valitsemalla
OK.

@ Kun k@ynnissa ei ole valmistustoimintoa, talla hipaisupainikkeella
voit milloin vain asettaa hélytyskellon (esim. kananmunien keitta-
misté varten).

Kun jokin valmistustoiminto on kdynnissa, voit asettaa halytys-
kellon, valmistustoiminnon kestoajan ja aloitus- tai lopetusajan.

-0 Talla hipaisupainikkeella voit kytked uunivalaisimen péaalle tai
pois paalta.

Valitsemasi asetuksen mukaan uunivalaisin sammuu 15 sekunnin
kuluttua tai pysyy koko ajan paalla tai pois paalta.

= Tata hipaisupainiketta painamalla voit avata uunin luukun auto-
maattisesti. Sulje luukku painamalla sita kiinni k&sin tai uunikin-
taan avulla niin, ettd se napsahtaa kiinni.

Symbolit
Naytdssa voi nakya seuraavia symboleja:
Symboli Merkitys
i Taméa symboli osoittaa, ettd saatavilla on kayttéon liittyvia tietoja
ja ohjeita. Voit kuitata tietoikkunan hipaisupainikkeella OK.

Q Halytyskello

v Nykyinen asetus nakyy vakasella merkittyna.

BEEEC-C-1 |Joitakin asetuksia, kuten nayton kirkkautta tai &dnenvoimakkuut-
ta muutetaan segmenteista koostuvan palkin avulla.

& Kaytonesto estad asiattomia henkildita kytkemasta uunia paalle
vahingossa (ks. kappale Asetukset — Turvallisuus).
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Kayttoperiaate

Uunia kaytetaéan navigointialueen nuoli-
painikkeiden A ja V ja niiden vélisen
alueen [1THTEIl avulla.

Heti kun nayttdon tulee arvo, ohje tai
asetus, jonka voit vahvistaa, hipaisupai-
nike OK muuttuu oranssiksi.

Valikon kohdan valinta

m Kosketa nuolipainiketta A tai V tai
pyyhkéise aluetta 1B 11 oikealle tai
vasemmalle, kunnes haluamasi vali-
kon kohta n&kyy vaalealla pohjalla.

Vinkki: Kun pidat nuolipainiketta pai-
nettuna, valintaluettelo pydrii naytdssa
automaattisesti, kunnes vapautat pai-
nikkeen.

m Vahvista valintasi valitsemalla OK.

Asetuksen muuttaminen valin-

taluettelossa

m Kosketa nuolipainiketta A tai V tai
pyyhkaise aluetta 1B 11l oikealle tai
vasemmalle, kunnes haluamasi arvo

tulee nékyviin tai haluamasi asetus
nakyy vaalealla pohjalla.

Vinkki: Valittuna olevan asetuksen tun-
nistat vakasesta V.
m Vahvista valitsemalla OK.

Asetus tallentuu. Nayttéon tulee edelli-
nen valikko.

Asetuksen muuttaminen seg-
menttipalkin avulla

Jotkin asetukset nakyvat segmentti-
palkkina BREEZZ 1. Kun kaikki seg-

mentit nékyvat tummina, suurin asetus-
arvo on valittuna.

Kun mik&an segmentti ei ndy tai enin-
tédan yksi segmentti ndkyy tummana,
pienin asetusarvo on valittuna tai asetus
on kokonaan pois kaytodsta (esim. aa-
nenvoimakkuus: danet kokonaan pois
kaytosta).

m Kosketa nuolipainiketta A tai V tai
pyyhkaise aluetta [I1H 11| oikealle tai
vasemmalle, kunnes haluamasi ase-
tus tulee nayttoon.

m Vahvista valintasi valitsemalla OK.
Asetus tallentuu. Nayttoon tulee edelli-
nen valikko.

Toimintatavan tai toiminnon
valinta

Toimintatapojen ja toimintojen hipaisu-
painikkeet (esim. Muut ohjelmat/juo-

mat (&3)) sijaitsevat naytoén ylapuolella
(ks. kappaleet Kaytto ja Asetukset).

m Kosketa haluamasi toimintatavan tai
toiminnon hipaisupainiketta.

Hipaisupainike muuttuu oranssiksi.

m Selaa kohdassa Muut ohjelmat /juo-
mat valintaluetteloja, kunnes
haluamasi valikon kohta nékyy vaa-
lealla pohjalla.

m Aseta arvot kyseista valmistustoimin-
toa varten.

m Vahvista valitsemalla OK.
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Kayttoperiaate

Toimintatavan vaihtaminen

Voit vaihtaa toimintatapaa valmistustoi-
minnon aikana.

Kulloinkin valittuna olevan toimintatavan
hipaisupainike palaa keltaisena.

m Kosketa uuden toimintatavan tai toi-
minnon hipaisupainiketta.

Uusi toimintatapa ja siihen liittyvat suo-

situsarvot tulevat nayttéon.

Muuttamasi toimintatavan hipaisupaini-
ke palaa keltaisena.

Selaa kohdassa Muut ohjelmat /juo-
mat (@) valintaluetteloja, kunnes
haluamasi valikon kohta tulee nayt-
téon.

Numerojen sy6ttaminen

Luvut, joita voit muuttaa, nékyvat vaa-
lealla pohjalla.

m Kosketa nuolipainiketta A tai V tai
pyyhkaise aluetta [I1B 111 oikealle tai
vasemmalle, kunnes haluamasi luku
nakyy vaalealla pohjalla.

Vinkki: Kun pidat jompaakumpaa nuoli-
painiketta painettuna, arvot pyorivat
naytdssa automaattisesti, kunnes va-
pautat painikkeen.

m Vahvista valitsemalla OK.

Muuttamasi luku tallentuu laitteen muis-
tiin. Nayttdéon tulee edellinen valikko.
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Kirjainten syottaminen
Syota kirjaimet navigointialueen avulla.
Valitse lyhyita, selkeitd nimia.

m Kosketa nuolipainiketta A tai V tai
pyyhkaise aluetta 1B 1] oikealle tai
vasemmalle, kunnes haluamasi kirjain
nakyy vaalealla pohjalla.

Valitsemasi kirjain ndkyy nyt naytdn yla-

rivilla.

Vinkki: Nimessa voi olla enintddn 10

merkkia.

Hipaisupainikkeella <O voit poistaa

merkkeja yksi kerrallaan.

m Valitse lisda kirjaimia.

m Kun nimi on valmis, valitse V.
m Vahvista valitsemalla OK.
Nimi tallentuu.

MobileStart-etaohjauksen ot-
taminen kayttoon

m Ota MobileStart-etdohjaus kayttéon
koskettamalla hipaisupainiketta [[)°.
Hipaisupainike [}’ palaa. Nyt voit ohjata

uunia Miele-sovelluksella.

Uunin ohjaus sen oman ohjaustaulun
kautta ohittaa etdohjauksen.

Voit kayttdd MobileStart-etaohjausta
vain, kun hipaisupainike [’ palaa.




Varusteet

Tassa kayttd- ja asennusohjeessa kuva-
tut laitemallit kerrotaan kayttdohjeen ta-
kasivulla.

Arvokilpi
Arvokilpi sijaitsee etulevyn kehyksessa
ja nékyy, kun uunin luukku on auki.

Arvokilvesta |6ydat laitteen tyyppi- ja
valmistusnumerot seka sahkoliitantatie-
dot (verkkojannite, taajuus ja enimmais-
litdntateho).

Ota ndma tiedot valmiiksi esille, kun
otat yhteyttd Mieleen tai valtuutettuun
huoltoon, niin palvelu nopeutuu.

Pakkauksen sisalto

- Kéytt6- ja asennusohje uuni- ja mik-
roaaltouunitoimintoja varten

- Reseptivihko, jossa uunin automaat-
tiohjelmia ja toimintatapoja hyddynta-
via resepteja

- Avausvipu

- Ruuvit, joilla uuni kiinnitetdén sijoitus-
kaappiin

- Erilaisia lisdvarusteita

Mukana toimitettavat ja erik-
seen ostettavat lisavarusteet

Uunin mukana toimitetaan lasinen uu-
nipannu ja ritila.

Kaikki tédssa esiteltdvat varusteet seka
puhdistus- ja hoitoaineet on kehitetty
nimenomaan Mielen uuneja varten.

Voit tilata lisdvarusteita Mielen verkko-
kaupasta, Mielen asiakaspalvelusta tai
Miele-kauppiaaltasi.

Kun tilaat naita tuotteita, muista ehdot-
tomasti ilmoittaa laitteesi tyyppinumero
seka tilaamasi varusteen tuotenumero.

Lasinen uunipannu

Lasinen uunipannu sopii kaytettavaksi
kaikilla toimintatavoilla.

Suuret l[ampétilanvaihtelut voivat rik-

koa lasisen uunipannun.

Ala aseta kuumaa lasista uunipannua
suoraan kylmille pinnoille, kuten gra-

niittiselle tai kaakeloidulle tybtasolle,

vaan kayta aina sopivaa alustaa.

m Ké&ytd lasista uunipannua aina, kun
kéytat toimintatapaa Mikroaalto (&,
myds pienempien vuokien laskutilana.

m Lasinen uunipannu kestdé enintdan
8 kg:n painon.
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Varusteet

Ritila, jossa rajoitin

Ritilaa ei saa kayttda toimintatavan
Mikroaalto kanssa. Voit kéyttaa riti-
144 kaikkien muiden toimintatapojen
kanssa, myds sellaisten, jotka kayttavat
mikroaaltoja.

& Kuumat pinnat aiheuttavat palo-
vammojen vaaran.

Ritila tulee valmistustoimintojen aika-
na kuumaksi.

Kaytéa patakintaita aina, kun laitat
tuotteita kuumaan uuniin tai otat niita
sielté pois tai kun tyénnét katesi kuu-
maan uunitilaan.

Kipindinti voi vaurioittaa uunia ja riti-

1aa.

Al kayta ritilas, kun kaytat toiminta-

tapaa Mikroaalto (=].

Ala koskaan laita ritilaa uunitilan poh-
jalle vaan aina jollekin kannatintasol-

le.

Ritilan kayttd

Ritila on varustettu kannattimilta tippu-
miselta suojaavalla rajoittimella. Rajoitin
estaa ritilaa putoamasta alas kannatti-

milta, kun vedat sita vahan ulos uunista.

Jos tydnnat ritildn uuniin vaarin pain,
rajoitin ei toimi.

Tyoénna ritila uuniin aina rajoitinpaé
edella.
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m Kun haluat ottaa ritilAn kokonaan ulos

uunista, nosta ritilda kevyesti yldspain
rajoittimien kohdalla.

-

A

m Tiettyja toimintoja kayttdessasi (esim.

paistaessasi lihaa ritilalld) sinun kan-
nattaa ty6ntaa ritild uuniin yhdessa la-
sisen uunipannun kanssa.

Talloin ritila asetetaan niin pain, etta
rajoitin ja&a uunin etuosaan.

m Ritil kestda enintdén 8 kg:n painon.



Varusteet

Pyoreat vuoat

Mikroaallot voivat vaurioittaa pyoreita
paistovuokia.

Ala kayta pyodreitd paistovuokia toi-
mintatapojen Mikroaalto (=], MA +
Paistoautomatikka , Mikroaalto +
Kiertoilma Plus , Mikroaalto + Gril-

li ja M4 + Kiertoimagrill kans-
sa.

—_—

Reiaton pyorea paistovuoka

HBF 27-1 sopii erinomaisesti mm. piz-
zan, rieskan, suolaisten tai makeiden
hiiva- tai kakkutaikinasta valmistettavien
paistosten, torttujen seka kuorrutetta-
vien jalkiruokien valmistamiseen, kuten
myo6s pakastettujen pizzojen ja leivon-
naisten lammittamiseen.

Rei'itetty pyorea paisto- ja AirFry-
vuoka HBFP 27-1 sopii samoihin kéyt-
tétarkoituksiin kuin rei'itetty Gourmet-
leivin- ja AirFry-pelti HBBL 71.

Molempien emalipinta on pinnoitettu
PerfectClean-menetelmalla.

m Tyonna ritila uuniin ja aseta pyorea
paistovuoka ritilélle.

Gourmet-yleispannu HUB
Yleispannun kansi HBD

Mikroaallot voivat vahingoittaa Gour-
met-yleispannua ja sen kantta. Me-
talli heijastaa mikroaaltoja, mika voi
aiheuttaa kipindintia, ja mikroaallot
eivat paase imeytymaan ruokaan.
Kayta yleispannuja ja niiden kansia
vain sellaisten toimintatapojen kans-
sa, jotka eivat kayta mikroaaltoja.
Tydnna ritila kannatitasolle 1 ja aseta
Gourmet-yleispannu ritilélle.

Gourmet-yleispannujen pinta on kasitel-
ty tarttumattomalla pinnoitteella ja pan-
nut sopivat myds induktiokeittotasoille.

Gourmet-yleispannuja on saatavana eri-
syvyisind. Leveys ja korkeus ovat aina
samat.

Yleispannuihin sopivia kansia voi tilata
erikseen. limoita tilatessasi yleispannusi
tyyppinumero.

Syvyys: 35 cm*
HUB 62-35

Syvyys: 22 cm
HUB 62-22

* Jos uunissa on vain 3 kannatintasoa, yleis-
pannua ei voi laittaa uuniin kansineen, silla
ne ovat yhdessa korkeampia kuin uunitilan
vapaa korkeus.
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Varusteet

Puhdistus- ja hoitotarvikkeet

- Avausvipu
Avausvivun avulla voit avata luukun
séhkokatkon sattuessa. Tyénna
avausvipu luukun ulkoreunasta viis-
tosti yléspain ohjaustaulun ja luukun
véliseen rakoon.

- Mielen mikrokuituliina

- Mielen uuninpuhdistusaine

Turvatoiminnot

- Kéyton estéva lukitus &
(ks. kappale Asetukset — Turvallisuus)

Painikelukitus
(ks. kappale Asetukset — Turvallisuus)

Kylméilmapuhallin

(ks. kappale Asetukset — Puhaltimen
jalkikaynti)

Turvakatkaisu

Toimintatavat, jotka eivat kdyta mik-
roaaltoja, voi kdynnistaa ilman annet-
tua kestoaikaa. Jotta uuni ei voisi
unohtua paélle vahingossa, miké voi-
si aiheuttaa palovaaran, se kytkeytyy
automaattisesti pois paalta, kun vii-
meisesta ohjaustoimenpiteesta on
kulunut tietty aika, joka vaihtelee vali-
tun toimintatavan ja lampdtilan mu-
kaan.
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PerfectClean-pinnoitetut pin-
nat

PerfectClean-pintojen tarttumattomuus-
ominaisuudet ovat erinomaiset ja ne on
erittain helppo pitda puhtaana.

Tarttuneet ruokajaamat irtoavat pinnoil-
ta helposti. Leipomisesta ja paistami-
sesta syntyva lika |ahtee helposti.

Voit viipaloida ja leikata paistettuja tuot-
teita suoraan PerfectClean-pinnoitetulla
pellilla.

Al kayta keraamisia veitsid, ne voi-
vat naarmuttaa PerfectClean-pintaa.

PerfectClean-kasiteltyja pintoja tulee
késitelld kuten lasipintoja.

Kun noudatat kappaleessa Puhdistus ja
hoito annettuja ohjeita, saat nauttia tart-
tumattoman ja helposti puhdistettavan
pinnoitteen eduista mahdollisimman pit-
kaan.

PerfectClean-pinnoitetut pinnat:
- Uunitila
Ritila

Pyorea paisto- ja AirFry-vuoka,
rei'itetty

Pyoreé paistovuoka



Ensimmainen kayttdkerta

Miele@home

Uunissasi on sisddnrakennettu WLAN-
moduuli.

Sen kayttod varten tarvitset:
- WLAN-verkon
- Miele-sovelluksen

- Miele-kayttajatilin. Voit luoda kaytta-
jatilin Miele-sovelluksella.

Miele-sovellus opastaa sinua yhteyden
muodostamisessa uunisi ja kotisi
WLAN-verkon vélille.

Kun olet liittanyt uunin WLAN-verkkoon,

voit suorittaa sovelluksella mm. seuraa-

via toimintoja:

- saada tietoa uunin senhetkisesté toi-
mintatilasta

- hakea esiin meneillaéan olevaa kyp-
sennystoimintoa koskevia neuvoja

- lopettaa meneilldén olevan toiminnon

WLAN-verkkoon liittdminen lisd& uunin
energiankulutusta, my®os silloin, kun sen
virta on kytketty pois paalta.

Varmista, ettd WLAN-verkon signaa-
linvoimakkuus on riittdva uunin sijoi-
tuspaikassa.

WLAN-yhteyden kayttovarmuus

WLAN-yhteys toimii samalla taajuusalu-
eella monien muiden laitteiden (kuten
mikroaaltouunien ja kauko-ohjattavien
lelujen) kanssa. Tama voi aiheuttaa het-
kellisia yhteyshairi6ita tai yhteyden kat-
keamisen kokonaan. Siksi emme voi
taata, etté jarjestelman tarjoamat toi-
minnot olisivat ehdottomasti jatkuvasti
kaytettavissa.

Miele@home:n kaytettavyys

Kayttémaan Miele@home-palvelujen
saatavuus vaikuttaa Miele-sovelluksen
kayttoon.

Miele@home-palvelua ei ole saatavissa
kaikissa maissa.

Lis&tietoja palvelun kaytettdvyydesta
I6ydat internetsivuiltamme
www.miele.com.

Miele-sovellus

Voit ladata Miele-sovelluksen ilmaiseksi
Apple App Storesta® tai Google Play

Storesta™.
¢ E' =
o ((;“;Tc:cfgle Play EL

Lataa

App Storesta
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Ensimmainen kayttokerta

Perusasetukset

Seuraavat asetukset on tehtava ennen
laitteen kayttdonottoa. Voit kuitenkin
muuttaa naitd asetuksia myéhemmin
(ks. kappale Asetukset).

& Kuumat pinnat aiheuttavat palo-
vammojen vaaran.

Uunitila tulee kéytdn aikana erittain
kuumaksi.

Uunia saa kayttaa vain paikalleen
asennettuna. Vain talléin sen turvalli-
nen toiminta on taattu.

Kun liitdt uunin sahkoverkkoon, sen
virta kytkeytyy paalle automaattisesti.

Kielen valinta
m Valitse haluamasi kieli.

Jos olet vahingossa valinnut kielen, jo-
ta et ymmarra, noudata kappaleessa
Asetukset — Kieli ™ annettuja ohjeita.

Sijainnin valinta
m Valitse haluamasi sijainti.
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Valmistelut Miele@home-kaytt6a var-
ten

Nayttoon tulee Asenna "Miele@home”.

m Jos haluat muodostaa yhteyden
Miele@home-verkkoon valittdmasti,
valitse Jatka ja vahvista valitsemalla
OK.

m Halutessasi voit siirtdd yhteyden
muodostamisen mydhempaén ajan-
kohtaan. Valitse talléin Ohita ja vahvis-
ta valitsemalla OK.

Katso tata varten yhteydenmuodosta-
misohjeet kappaleesta Asetukset —
Miele@home.

m Jos haluat muodostaa Miele@home-
yhteyden heti, valitse sopiva yhtey-
denmuodostustapa.

Nayttd ja Miele-sovellus opastavat si-
nua yhteyden muodostamisen seuraa-
vissa vaiheissa.

Paivamaaran asettaminen

m Aseta paivdamaara jarjestyksessa vuo-
si, kuukausi ja paiva.

m Vahvista valitsemalla OK.

Kellonajan asettaminen

m Aseta kellonaika tunteina ja minuut-
teina.

m Vahvista valitsemalla OK.

Kayttoonoton saattaminen loppuun

m Noudata mahdollisia ndyttddn tulevia
ohjeita.

Kayttéonotto on nyt suoritettu.



Ensimmainen kayttdkerta

Uunin ensimmainen kuumen-
nus

Uunista voi ensimmaiselld kayttokerralla
lahted epamiellyttdvad karya. Kuumen-
na tasté syysta uunia ensimmaisella
kerralla tyhjana vahintaan tunnin ajan.

Tuuleta keittiété hyvin, kun kuumennat
uunia ensimmaisen kerran.

Sulje muiden huoneiden ovet, ettei ka-
ry paase levidmaan.

m Poista mahdolliset tarrat ja suojamuo-
vit uunista ja varusteista.

m Ota kaikki varusteet ulos uunista ja
puhdista ne (ks. kappale Puhdistus ja
hoito).

m Puhdista uunitila ennen lammitysta
kostealla liinalla mahdollisesta pélysta
ja pakkausmateriaalien jaamista.

m Kytke uunin virta paéalle virtakytkimel-
1aO.

Yalitse toimintatapa tulee nakyviin.

m Valitse Kiertoilma Plus (&].

Suosituslampétila (160 °C) tulee naky-

viin.

Uunin ldmpdvastukset, uunivalaisin ja

jaédhdytyspuhallin kytkeytyvét péaalle.

m Valitse korkein mahdollinen lampétila
(250 °C).

m Vahvista valitsemalla OK.

Uunitilan puhdistus ensimmaisen
lammityskerran jdlkeen

& Kuumat pinnat aiheuttavat palo-
vammojen vaaran.

Uunitila tulee k&ytén aikana erittain
kuumaksi. Voit polttaa katesi [Ampo-
vastuksiin ja uunitilan pintoihin.
Anna lampdvastusten ja uunitilan
jaahtya ennen puhdistusta.

m Puhdista uunitila puhtaalla sieniliinal-
la, k&siastianpesuaineella ja lampi-
malla vedella tai puhtaalla, kostutetul-
la mikrokuituliinalla.

m Kuivaa pinnat lopuksi pehmealla lii-
nalla.

Sulje uuniluukku vasta, kun uunitila on
kuivunut.

Kuumenna uunia vahintdan tunnin
ajan.

m Kun olet kuumentanut uunia vahin-
t&én tunnin ajan, kytke sen virta pois
paalta virtakytkimella O.
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Asetukset

Asetukset
Valikon kohta Mahdolliset asetukset
Kieli ™ ... | deutsch | english | ...
Sijainti
Aika MNayttd
Paalla* | Pois paalta | Virran poiskytkentd yoksi
Ajan nayttotapa
12h| 24 h*
Aseta
Paivamaara
Yalaistus Paalla
"P&alla" 15 sekunnin ajan™
Pois paalta
MNaytto Kirkkaus
EEERC-C]
CuickTouch
Paalla | Pois paalta*
Adnenvoimakkuus Merkkidanet

Melodiat* ENERZZ1
Solo-TonHAEERENER
Painikedani
EREECC1
Melodiat
Pa4lla* | Pois p&alta

Yhsikot Paino
g* | bfoz | Ib
Lampotila
Dc* | DF
Pika Mikroaalto Teho
Kesto
Paopcorn Kesto
Booster Paalla*
Pois paalta

Suosituslampdtilat

Suositustehot

* Tehdasasetus
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Asetukset

Valikon kohta

Mahdolliset asetukset

Puhaltimen jalkikaynti

Lampotilaohjattu®
Ajkaohjattu

Turvallisuus

Painikelukitus
P44l4 | Pois pastta*
Kayténestotoiminto (&
P44l4 | Pois pastta*

MWiele@home

(Ota kéyttaon | Poista kaytosta
Yhteyden tila

Asenna uudelleen

Palauta

Asenna

Etakaytto

Pasla*
Pois paalta

Etépaivitys

Pasla*
Pois paalta

Ohjelmaversio

hyymald

Messuasetus
Pa4lla | Pois paalta*

Tehdasasetukset

Laiteasetukset
Orat ohjelmat
Suositustehot
Suosituslampotilat

* Tehdasasetus
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Asetukset

Asetukset-valikon haku esiin

Valikossa Muut ohjelmat/juomat | Ase-
tukset voit muokata uunia henkilékoh-
taisten mieltymystesi mukaiseksi muok-
kaamalla sen tehdasasetuksia.

m Valitse Muut ohjelmat/juomat ([&).
m Valitse Asetukset ™.
m Valitse haluamasi asetus.

Nyt voit tarkistaa tai muuttaa asetuksia.

Voit muuttaa asetuksia vain silloin, kun
laite ei ole toiminnassa.

Kieli [™
Nyt voit valita kielen ja sijainnin.

Kun olet valinnut kielen ja vahvistanut
valintasi, naytoén kieli muuttuu heti valit-
semaksesi.

Vinkki: Jos valitsit vahingossa kielen,
jota et ymmarra, kosketa hipaisupaini-
ketta (). Symbolista ™ passet takaisin
alavalikkoon Kieli ™.

Aika

Nayttd

Valitse talla asetuksella, miten haluat
kellonajan nakyvan laitteen virran olles-
sa pois paalta:

- Paala

Kellonaika nakyy naytdssa aina.

Kun valitset liséksi asetuksen MNayttd |
QuickTouch | P44ll4, hipaisupainikkeet
reagoivat kosketukseen vélittdmasti.
Kun valitset liséksi asetuksen MNayttd |
QuickTouch | Pois paalt4, sinun on kyt-
kettava uunin virta paalle ennen kuin
voit kayttaa sita.

34

- Pois paalta
Nayttd pysyy pimednd, mika sdastaa
energiaa. Talldin sinun on kytkettava
uunin virta paalle ennen kuin voit
kayttaa sita.

- Virran poiskytkenta yoksi
Kellonaika nakyy vain klo 5-23, mika

saastaa energiaa. Muina aikoina
naytté pysyy pimeéna.

Ajan nayttétapa

Voit valita 24 tai 12 tunnin kellon (24 h
tai 12 h).

Aseta

Aseta tunnit ja minuutit.

Sahkokatkon jélkeen kellonaika palaa
nayttéon normaalisti. Kellonaika pysyy
séhkdkatkon sattuessa muistissa n.
150 tunnin ajan.

Jos olet liittanyt kalusteuunin WLAN-
verkkoon ja Miele-sovellukseen, Miele-
sovellus synkronoi kellonajan valitun
sijainnin aikavyohykkeen aikaan.

Paivamaara
Aseta paivamaara.

Valaistus

- Paala
Uunivalaisin on paalla aina, kun uuni
on toiminnassa.

- "Paalld” 15 sekunnin ajan
Uunivalaisin kytkeytyy automaattises-
ti pois paalta, kun valmistustoiminnon
alkamisesta on kulunut 15 sekuntia.
Hipaisupainikkeella -Q: voit kytked uu-
nivalaisimen takaisin paalle 15 sekun-
nin ajaksi.



Asetukset

- Pois paalta
Uunivalaisin on pois paalta. Hipaisu-
painikkeella -O: voit kytkea uunivalai-
simen paaélle 15 sekunnin ajaksi.

Naytto

Kirkkaus

Naytdn kirkkautta sdddetdan segmentti-
palkin avulla.

- INEENERN
kirkkain

himmein

QuickTouch

Valitse, miten haluat hipaisupainikkei-
den reagoivan uunin virran ollessa kyt-
kettyna pois paalta:

- Paila
Kun olet liséksi valinnut asetuksen Ai-
ka | Naytto | PAall4 tai Virran poiskytken-
t4 yoksi, hipaisupainikkeet reagoivat
silloinkin, kun uunin virta on kytketty-
na pois paalta.

- Pois paalta
Hipaisupainikkeet reagoivat vain, kun
uunin virta on kytkettyna paalle tai
kun virran pois kytkemisesta on kulu-
nut vain véhan aikaa. Valittu Aika |
MNayttd -asetus ei vaikuta siihen.

Ainenvoimakkuus

Merkkiaanet

Kun merkkidanet on otettu kayttdéon,
laitteesta kuuluu merkkiaani, kun valittu
lampdtila on saavutettu ja kun asetettu
aika on kulunut.

Kun haluat avata luukun eténé puhe-
ohjauksella, varmista ennen luukun
avaamista, ettei sen avautumisalueella
ole ketdén tai mitaan. Pida merkkiaa-
net ehdottomasti kdytossa.

Melodiat

Valmistuksen paatyttya laitteesta kuuluu
melodia jaksoittain useampaan kertaan.

Melodian danenvoimakkuutta sdade-
tdan segmenttipalkin avulla.

- INNREEN
suurin danenvoimakkuus

melodia ei ole kaytdssa

Solo-Ton

Valmistuksen paatyttya laitteesta kuuluu
tietyn ajan jatkuva merkkiaéni.

Taman merkkidanen korkeutta saade-
tdén segmenttipalkin avulla.

- ANNENEREEEEENER
korkein aani
-CZZ-”--------Z-3
matalin aani
Painikeaani

Jokaisen hipaisupainikkeen painalluk-
sen yhteydessa kuuluvaa painikedanen
voimakkuutta sdadetdan segmenttipal-
kin avulla.

- AREREER
suurin danenvoimakkuus

painikeadani ei ole kaytéssa
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Asetukset

Melodiat

Voit ottaa virtakytkimen (O koskettami-
sen yhteydesséa kuuluvan tervehdysme-
lodian kayttoon tai poistaa sen kaytos-
ta.

Yksikot

Paino

Voit valita, annetaanko elintarvikkeiden
paino automaattiohjelmissa grammoina
(g), paunoina/unsseina (lb/oz) tai paunoi-
na (Ib).

Lampaétila

Voit valita, asetetaanko lampétila cel-
sius- (°C) tai fahrenheitasteina (°F).

Pika Mikroaalto

Tehdasasetuksena mikroaaltoteho on
1000 W ja kestoaika 1 minuutti.

- Teho
Voit asettaa mikroaaltotehoksi 80 W,
150 W, 300 W, 450 W, 600 W, 850 W
tai 1000 W.

- Kesto
Kestoajan maksimipituus vaihtelee
valitsemasi mikroaaltotehon mukaan:
80-300 W: enintdan 10 minuuttia
450-1000 W: enintdan 5 minuuttia

Popcorn

Tehdasasetuksena popcorn-toiminnon
mikroaaltotehoksi on asetettu 850 W ja
kestoajaksi 2:50 minuuttia. Se vastaa
useimpien mikroaaltopopcornvalmista-
jien ohjeita.

Voit asettaa kestoksi enintdan nelja mi-
nuuttia.

Toiminnon mikroaaltotehoa ei voi muut-
taa.
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Booster

Toiminnolla Booster voit esilammittaa
uunin nopeasti.

- Paila
Booster-toiminto kytkeytyy automaat-
tisesti paalle uunin lammitysvaihees-
sa. Grillivastus, rengasmainen [amp&-
vastus ja kiertoilmapuhallin Iammitta-
vat uunin valittuun lampdtilaan.

- Pois paalta
Booster-toiminto on nyt pois paalta
uunin lAmmitysvaiheen ajan. Uuni
l&mpenee vain valitsemaasi toiminta-
tapaan kuuluvien lampdvastusten
avulla.

Suosituslampétilat

Jos kaytat usein lampdtiloja, jotka poik-
keavat tehtaalla asetetuista suositus-
lampétiloista, sinun kannattaa tallentaa
omat yksil6lliset I1ampétilasi.

Kun olet hakenut tdman valikon kohdan
esiin, nayttdéon tulee toimintatapojen
luettelo.

m Valitse haluamasi toimintatapa.

Kyseisen toimintatavan suosituslampo-
tila ja lampétila-alue, jonka rajoissa voit
muuttaa I&mpétilaa, tulevat nakyviin.

m Muuta suosituslampdétilaa.

m Vahvista valitsemalla OK.

Suosituslampdtilan muutos vaikuttaa
samalla myds vastaavaan mikroaaltoja
kayttavaan toimintatapaan.




Asetukset

Puhaltimen jalkikaynti

Kun valmistustoiminto paattyy, kylmail-
mapuhallin jatkaa toimintaansa, jottei
uunitilaan alkaisi muodostua kosteutta,

Suositustehot

Jos kaytat usein sellaisia tehoja, jotka
poikkeavat tehtaalla asetetuista suosi-
tustehoista, sinun kannattaa tallentaa

omat yksil6lliset mikroaaltotehosi.

Voit muuttaa Mikroaalto -toimintata-
van ja yhdistettyjen toimintatapojen
suositustehoja.

Kun olet hakenut tdman valikon kohdan
esiin, ndyttdon tulee luettelo toimintata-
voista suositustehoineen.

Mikroaalto (=]
80 W, 150 W, 300 W, 450 W, 600 W,
850 W, 1000 W

MA + Paistoautornatikka EBG), Mikroaalto
+ Kiertoima Plus Ea), Mikroaalto + Gril-

i (£] ja MA + Kiertolmagrili (E2):

80 W, 150 W, 300 W

m Valitse haluamasi toimintatapa.

m Muuta suositustehoa.

m Vahvista valitsemalla OK.

joka voisi hdyrystya uunin ohjaustau-
luun ja uunia ympaérdiviin kalusteisiin.

- Lampadtilaohjattu
Kylmailmapuhallin kytkeytyy pois
paalta, kun uunitila on jaadhtynyt alle
70 °C:n.

- Alkachjattu
Kylmailmapuhallin kytkeytyy pois
paalta noin 25 minuutin kuluttua.

Hoyrystynyt kosteus saattaa vahin-
goittaa laitetta ympardivia kalusteita
ja aiheuttaa uuniin korroosiota.

Jos jatat ruoat uuniin valmistuksen
paatyttyd, kun olet valinnut asetuk-
sen Alkaohjattu, uunin sisatilaan alkaa
kertyd kosteutta, joka voi héyrystya
ohjaustauluun, tyétason reunaan tai
viereisiin keittidkalusteisiin.

Al4 pid4 ruokia l&mpimin& uunissa,
kun olet valinnut asetuksen Aikachjat-
tu.
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Turvallisuus

Painikelukitus

Painikelukitus estaé sen, ettei kukaan
péése vahingossa lopettamaan valmis-
tustoimintoa ennenaikaisesti tai muutta-
maan sen asetuksia. Kun painikelukitus
on otettu kdyttdon, kaikki hipaisupainik-
keet ja ndytén kentét virtakytkinta O lu-
kuunottamatta lukkiutuvat muutaman
sekunnin kuluttua valmistustoiminnon
kaynnistymisesta.

- Paala
Painikelukitus on otettu kayttdon.
Kosketa painiketta OK vahintaan
6 sekunnin ajan, kun haluat ottaa pai-
nikelukituksen hetkeksi pois paalta.

- Pois paalta
Painikelukitus ei ole kaytossa. Kaikki
hipaisupainikkeet reagoivat kosketuk-
seen valittémasti.

Kaytonestotoiminto &

Kéytonesto estdé asiattomia henkilditéa
kytkemasté uunia péalle vahingossa.

Vaikka kaytonesto on paalla, voit silti
kayttaa halytyskellotoimintoa ja
MobileStart-etdohjausta.

Miele@home

Tama uuni on Miele@home-yhteenso-
piva kodinkone. Uuniisi on tehtaalla
valmiiksi asennettu WLAN-tiedonsiir-
tomoduuli langatonta tiedonsiirtoa var-
ten.

Kaytdnesto pysyy péaalle kytkettyna
myds sahkokatkon jalkeen.

- Paala
Kaytdnesto kytkeytyy paélle. Nyt voit
kayttaa uunia vain, kun kosketat en-
sin hipaisupainiketta OK vahintaan
6 sekunnin ajan.

- Pois paalta
Kaytdnesto on pois kéytdsta. Voit
kayttaa uunia tavalliseen tapaan.
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Voit liittda uunisi kotisi WLAN-verkkoon
monella eri tavalla. Suosittelemme, etta
litat uunisi kayttopaikan WLAN-verk-
koon joko Miele-sovelluksen tai WPS:n
kautta.

- (Ota kayttdon
Tama asetus on nakyvissa vain, kun
Miele@home on pois kaytosta.
WLAN-toiminto on jéalkeen kaytossa.

- Poista kaytosta
Tama asetus on nakyvissa vain, kun
Miele@home on otettu kayttdéon. Ko-
ne pysyy yhdistettyna Miele@home-
jarjestelmaan, WLAN-toiminto menee
pois kaytdsta.

- Yhteyden tila
Tama asetus on nékyvissa vain, kun
Miele@home on otettu kayttdon.
Nayttdon tulee tietoja, kuten WLAN-
vastaanoton laatu, verkon nimi ja IP-
osoite.

- Asenna uudelleen
Tama asetus on nakyvissa vain, kun
yhteys WLAN-verkkoon on muodos-
tettu. Verkkoasetukset nollautuvat ja
paéset heti muodostamaan uuden
verkkoyhteyden.

- Palauta
Tama asetus on nakyvissa vain, kun
yhteys WLAN-verkkoon on muodos-
tettu. WLAN-toiminto kytkeytyy pois
kéytdsté ja WLAN-yhteyden tehdas-
asetukset palautuvat. Sinun on muo-




Asetukset

dostettava uudelleen yhteys WLAN-
verkkoon, jotta voit kayttaa
Miele@home-jarjestelmaa.

Palauta verkkoasetusten tehdasase-
tukset ennen kuin viet uunin kierra-
tykseen, myyt sen tai otat kayttdéon
kaytetyn uunin. Vain néin voit varmis-
taa, ettd poistat uunista kaikki henki-
I6tiedot ja ettei laitteen aiempi omis-
taja voi enad tarkastella tai muuttaa
laitteen tietoja.

- Asenna
Tama asetus on nékyvissa vain, kun
et ole vield muodostanut yhteytta
WLAN-verkkoon. Sinun on muodos-
tettava uudelleen yhteys WLAN-verk-
koon, jotta voit kayttdd Miele@home-
jarjestelmaa.

Etapaivitys

Kytkeminen paalle/pois paalta

Tehdasasetuksena etapaivitys on otettu
kayttéon. Kaytettavissé oleva paivitys
latautuu automaattisesti, mutta sinun on
kaynnistettava sen asennus manuaali-
sesti.

Ota etdpéivitystoiminto pois kaytosta,
jos et halua laitteen lataavan paivityksia
automaattisesti.

Etapaivityksen kulku

Tietoja péivitysten sisalldsté ja laajuu-

desta |6ydat Miele-sovelluksesta.

Valikon kohta Etépaivitys on nékyvissa
ja valittavissa vain, kun Miele@home-
jarjestelman kayton edellytykset tayt-
tyvét (ks. kappale Kayttéonotto —
Miele@home).

Kun uusi paivitys on kaytettavissa,
uunin nayttdéon tulee siita ilmoitus.

Voit asentaa péivityksen heti tai myo-
hemmin. Jos et asenna sita heti, uuni
ehdottaa asennusta, kun kytket sen vir-
ran paalle seuraavan kerran.

Ellet halua asentaa paivitysta, ota eta-
paivitys pois kaytdsta.

Voit paivittdd uunisi ohjelmiston etdpai-
vitystoiminnolla. Kun uuniasi varten jul-
kaistaan paivitys, se latautuu automaat-
tisesti. Paivitys ei kuitenkaan asennu
automaattisesti, vaan se on kéynnistet-
tavéd manuaalisesti.

Voit jatkaa uunisi kayttoa tavalliseen ta-
paan, vaikket asentaisikaan etépéivityk-
sid. Miele kuitenkin suosittelee paivitys-
ten asentamista.

Paivitys voi kestdd muutaman minuu-
tin.

Ota huomioon seuraava:

- Saat aina ilmoituksen saatavilla ole-
vista paivityksista, ts. paivityksia ei
ole saatavilla, jos mitaan ilmoituksia
ei ole tullut.

- Asennettua paivitysta ei voi endé ku-
mota.

- Al kytke uunin virtaa pois paalta
kesken paivityksen asennuksen. Vir-
ran katkaisu keskeyttad paivityksen ja
paivitys jaa asentamatta.

- Jotkin ohjelmistopaivitykset voi tehda
vain Miele-huolto.
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Etakayttd

Kun olet asentanut mobiililaitteeseesi
Miele-sovelluksen, kun kaytdssasi on
Miele@home-jarjestelma ja olet ottanut
etakayton kayttdoon (Faalld), voit kayttaa
MobileStart-etaohjausta ja esim. tarkas-
tella meneillaén olevien valmistustoimin-
tojen tietoja tai lopettaa valmistustoi-
minnon.

Verkkovalmiustilassa kalusteuunin vir-

rankulutus on enint. 2 W.

MobileStart-etaohjauksen ottaminen

kayttoon

m Ota MobileStart-etdohjaus kaytto6n
koskettamalla hipaisupainiketta [[)°.

Hipaisupainike [’ palaa. Nyt voit ohjata
uunia Miele-sovelluksella.

Uunin ohjaus sen oman ohjaustaulun
kautta ohittaa etdohjauksen.

Voit kayttda MobileStart-etdohjausta
vain, kun hipaisupainike [}’ palaa.

Ohjelmaversio

Valikon kohta Ohjelmaversio on tarkoi-
tettu Miele-huollon kayttdon. Tata tietoa
ei tarvita yksityisesséa kotikaytdssa.
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Myymala

Tata toimintoa voi myymalbissa kayttaa
uunin esittelyyn ilman, ettd uuni kuume-
nee. Yksityiskdytdssa talla toiminnolla ei
ole merkitysta.

Messuasetus

Jos messutoiminto on kytketty paalle
kytkiessasi uunin virran paalle, naytds-
sé nakyy Messuasetus kiytdssa. Laite ei
kuumenna.

- Paala
Messutoiminto kytkeytyy paalle, kun
kosketat hipaisupainiketta OK véahin-
t&én 4 sekunnin ajan.

- Pois paalta
Messutoiminto kytkeytyy pois paélta,
kun kosketat hipaisupainiketta OK
vahintdan 4 sekunnin ajan. Voit kayt-
téa uunia tavalliseen tapaan.

Tehdasasetukset

- Laiteasetukset
Kaikki muutetut asetukset palautuvat
takaisin tehdasasetuksiin.

- Omat ohjelmat
Kaikki tallentamasi omat ohjelmat
poistuvat laitteen muistista.

- Suositustehot
Muuttamasi mikroaaltotehot palautu-
vat takaisin tehdasasetuksiin.

- Suosituslampdtilat
Muuttamasi suosituslampétilat palau-
tuvat takaisin tehdasasetuksiin.



Halytyskello

Halytyskello-toiminnon kaytto

Voit kayttaa halytyskelloa £\ ilman uunia
tavallisen munakellon tapaan.

Voit kayttéda halytyskelloa myds silloin,
kun olet ohjelmoinut uunin kytkeyty-
maan automaattisesti paalle tai pois
paaltd, (esimerkiksi muistuttamaan, mil-
loin on aika lisdtd mausteita tai milloin
paistia on valeltava).

m Voit asettaa hélytysajaksi enintdan
59 minuuttia 59 sekuntia.

Halytyskellon asettaminen

Jos olet valinnut asetuksen Mayttd |
QuickTouch | Pois paaltt4, sinun on kyt-
kettava laitteeseen virta voidaksesi
asettaa halytysajan. Kuluva hélytysai-
ka nakyy talldin ndytdssa, kun uunin
virta on kytketty pois paalta.

Esimerkki: Aiot keittdd munia ja haluat
halytyksen soivan 6 minuutin ja 20 se-
kunnin kuluttua.

m Kosketa hipaisupainiketta @.

m Jos jokin valmistustoiminto on k&yn-
nissd samanaikaisesti, valitse Halytys-
kello.

Nayttoon tulee kehotus Aseta 00:00 min.

m Aseta navigointialueen avulla ajaksi
06:20.

m Vahvista valitsemalla OK.
Halytysaika tallentuu laitteen muistiin.

Kun uunin virta on pois paalta, £ ja ku-
luva halytysaika nakyvat naytdssa
kellonajan sijaan.

Jos kdynnissa on samanaikaisesti val-
mistustoiminto, 2 ja kuluva halytysaika
nakyvat nayton alarivilla.

Kun ndytdssé on jokin valikko, halytys-
kello kdy taustalla.

Kun halytysaika on kulunut, £ alkaa vilk-
kua, nayttd alkaa laskea aikaa eteenpain
ja laitteesta kuuluu merkkiaani.

m Kosketa hipaisupainiketta @.

m Vahvista tarvittaessa valitsemalla OK.
Halytysaani vaikenee ja symboli lakkaa
vilkkumasta.

Halytysajan muuttaminen
m Kosketa hipaisupainiketta @.

m Jos jokin valmistustoiminto on kayn-
nissd samanaikaisesti, valitse Halytys-
kello.

m Valitse Muuta.

m Vahvista valitsemalla OK.
Halytysaika tulee nakyviin.

m Muuta hélytysaikaa.

m Vahvista valitsemalla OK.
Muuttamasi hélytysaika tallentuu lait-
teen muistiin.

Halytysajan poistaminen

m Kosketa hipaisupainiketta @.

m Jos jokin valmistustoiminto on kayn-
nissd samanaikaisesti, valitse Héalytys-
kello.

m Valitse Poista.
m Vahvista valitsemalla OK.

Halytysaika poistuu laitteen muistista.
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Paavalikko ja alavalikot

Valikko Suositusar- | Saitoalue
\"[e}
Toimintatavat
Kiertoilma Plus 160 °C 30-250°C
Paistoautomatiikka 160 °C 100-230°C
Gril ) 3 1-3
Mikroaalto 1000 W 80-1000 W
. L - 300 W 80-300 W
Mikroaalto + Kiertollma Plus 160 °C 30-990 °C
o e 300 W 80-300 W
MA + Kiertoilmagrilli = 500 °C 100-200 °C
Sulatus 05°0 25-50°C
Popcorn 850 W -

Autormnaattiohjelmat
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Paavalikko ja alavalikot

Valikko Suositusar- | Saatéalue
VO
Muut ohjelmat/juomat
Mikroaalto + Grili S00W B0-300W
3 1-3
MA + Paistoautornatiikka ?gg:‘g 1%%_?2)%% ‘;’\g
Eco-Kiertoilma 190°C 100-230°C
Kiertailmagrilli 200°C 100-220°C
Sulatus - -
Kuumennus - -
Kuivattarminen 60°C 30-70°C
Astioiden [Ammitys 80°C 50-100°C
Hiivataikinan kohotus 35°C 30-50°C
Larmpimanapito 75°C 60-90°C

Omat ohjelmat

Asetukset N
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Mikroaaltokaytto

Toimintaperiaate

Uunissa on magnetroni, joka muuttaa
virran sdhkdmagneettisiksi aalloiksi (mi-
kroaalloiksi). Mikroaallot jakautuvat ta-
saisesti koko uunitilaan, ja lisdksi mikro-
aallot heijastuvat uunitilan metalliseinis-
ta.

Mikroaallot paésevat elintarvikkeeseen
joka puolelta. Elintarvikkeet koostuvat
lukuisista molekyyleista. Mikroaallot
saavat ndma molekyylit (etenkin vesi-
molekyylit) voimakkaaseen liikkeeseen.
Nain elintarvike lampenee ulkoa sisdan-
pain. Mitd enemman vetta elintarvike si-
séltaa, sitd nopeammin se ld&mpenee tai

kypsyy.
Mikroaaltotoimintojen edut

- Elintarvikkeet voi yleensa kypsentaa
mikroaalloilla ilman nestetta tai lis&t-
tya rasvaa tai kayttdmalla niitd vain
vahan.

- Elintarvikkeet sulavat, lampenevat tai
kypsyvat lyhyemmaéssa ajassa kuin
keittotasolla tai perinteisessa
uunissa.

- Vitamiinit, hivenaineet, elintarvikkei-
den luonnollinen véri ja makuominai-
suudet sailyvat paremmin.

Uuni voi vahingoittua, jos laitat sinne
vaarénlaisia varusteita tai kdynnistat
sen tyhjana kayttdesséasi Mikroaal-

to -toimintatapaa tai muita mik-
roaaltoja kayttavia toimintatapoja.
Kayta lasista uunipannua aina, kun
kaytat toimintatapaa Mikroaalto (&),
myds pienempien vuokien laskutila-
na.
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Astianvalintaohjeita

Jotta mikroaallot paésevat elintarvik-
keeseen, myoOs kaytettavan astian tay-
tyy lapéistéa mikroaaltoja. Mikroaallot |&-
paisevéat posliinin, lasin, pahvin ja muo-
vin, mutteivat metallia. Al4 siksi kayta
metallisia tai metallia sisaltavia astioita.
Metalli heijastaa mikroaaltoja, mik& voi
aiheuttaa kipindintig, ja mikroaallot eivét
paase imeytymaan ruokaan.

& Suljetuissa astioissa tai pulloissa
muodostuva ylipaine aiheuttaa louk-
kaantumisvaaran.

Suljettuihin astioihin tai pulloihin
muodostuu kuumennettaessa pai-
netta, joka voi aiheuttaa rgjahdyksen.
Ala koskaan 1ammité kiinteit4 tai nes-
temaisia elintarvikkeita tiiviisti sulje-
tuissa astioissa tai pulloissa.

Avaa astioiden kannet ja poista tutti-
pulloista korkit ja tutit.

/N Vaaranlaisten astioiden kayttd
mikroaaltotoimintatapojen kanssa ai-
heuttaa tulipalovaaran.
Mikroaaltokaytt66n soveltumattomat
astiat voivat menna pilalle ja vahin-
goittaa uunia.

Kéaytd mikroaaltoja kayttavien toimin-
tatapojen kanssa vain mikroaaltouu-
nikaytt66n soveltuvia astioita.

Kaytettévan astian materiaali ja muoto
vaikuttavat kuumennus- ja kypsen-
nysaikoihin.

Pyoreat ja soikeat matalat asiat soveltu-
vat parhaiten. Tallaisissa astioissa elin-
tarvikkeet lampenevat tasaisemmin kuin
kulmikkaissa astioissa.



Mikroaaltokaytto

Soveltuvat astiat

& Palavat materiaalit aiheuttavat
tulipalovaaran.

Muovista, paperista tai muista pala-
vista materiaaleista valmistetut kerta-
kéyttoastiat tai -pakkaukset saatta-
vat syttyé ja siten vaurioittaa uunia.
Al3 j&ta uunia toimimaan iiman val-
vontaa, kun lammitat tai kypsennat
elintarvikkeita muovista, paperista tai
muusta palavasta materiaalista val-
mistetuissa kertakayttdastioissa.

Voit kayttaa seuraavia astioita ja materi-
aaleja:

- Tulenkestéva lasi ja keramiikka
Poikkeus: Kristallilasi, koska se siséal-
taa lyijya ja voi siksi sarkya.

- Posliini
— jossa ei ole koristemetallia

Metallipinnoitteet (kuten kultareu-

nus tai koboltinsininen koriste)
saattavat aiheuttaa kipindintia.

— jossa ei ole onttoja kahvoja tai
nuppeja
Onttojen kahvojen tai nuppien si-
saan voi paastéa kosteutta, jonka
hoyrystyessa muodostuu korkea
paine, joka puolestaan voi saada
onton osan hajoamaan rajahdys-
maisesti.

- Maalaamaton kivitavara ja kivitavara,
joissa vari on lasitteen alla

& Kuumien astioiden aiheuttama
palovammojen vaara.

Kiviastiat voivat tulla kuumiksi.

Kayta patakintaita, kun kaytat kivias-
tioita.

- Muoviastiat ja muoviset kertakayt-
tdastiat, kun kaytat toimintatapaa

Mikroaalto

Vinkki: Ymparistosyista kertakayttoisia
muoviastioita tulisi valttaa.

Muovin on oltava kuumuutta kesté-
vaa ja kestettava véhintdan 110 °C:n
l&mpdtiloja. Muoviastiat voivat vaan-
tya ja tarttua kiinni elintarvikkeeseen.
Kéaytd muoviastioita vain, kun kaytat
toimintatapaa Mikroaalto ().

Ala kayta muoviastioita toimintatapo-
jen MA + Paistoautomatiikka 5], Mik-
roaalto + Kiertoima Plus Ba), Mikroaalto
+ Grill ja MA + Kiertolmagrilli [E£
kanssa.

0

- Mikroaaltokayttd66n tarkoitetut muo-
viastiat
Erikoisliikkeistd saat nimenomaan
mikroaaltokayttdon tarkoitettuja
muoviastioita.

- Polystyreenistéd valmistetut astiat
Soveltuvat elintarvikkeiden nopeaan
[Ammittamiseen

- Keittdmisen kestavat muovipussit
Tallaiset pussit soveltuvat elintarvik-
keiden lammitykseen ja kypsennyk-
seen, kunhan ensin pistelet niihin rei-
kia. Hoyry paasee poistumaan reikien
kautta. Nain pussi ei padse halkea-
maan paineen vaikutuksesta.
Kaupoista saa my®ds erityisid hoyry-
kypsennykseen tarkoitettuja pusseja,
joihin ei tarvitse pistella reikid. Nou-
data pussipakkausten ohjeita.

- Paistopussit
Noudata pussipakkauksen ohjeita.
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Mikroaaltokaytto

& Metalliosat aiheuttavat tulipalo-
vaaran.

Metalliosat, kuten metalliset pussin-
sulkimet tai muoviset tai paperiset
pussinsulkimet, joiden sisalla on me-
tallilanka, voivat kuumentaa palavia
materiaaleja niin voimakkaasti, etta
ne syttyvéat palamaan.

Ala kayta metallisia pussinsulkimia
tai muovisia ja paperisia pussinsulki-
mia, joiden sisélla on metallilanka.

Vinkki: Metallivuoat eivat sovellu kovin
hyvin kéytettavéksi mikroaaltoja kaytta-
vien toimintatapojen kanssa, koska me-
talli heijastaa mikroaaltoja. Mikroaallot
paasevat talloin leivonnaiseen vain yl-
haaltapain, mika pidentaa paistoaikaa.
Jos kuitenkin paatat kayttaa metallivuo-
kaa, aseta se lasiselle uunipannulle niin,
ettei vuoka missaan tapauksessa kos-
keta uunitilan seinid. Jos huomaat
vuoan aiheuttavan kipinoéintia, &la kayta
tallaista vuokaa enaé jatkossa mikroaal-
totoimintojen kanssa.

- Laitteen mukana toimitettu ritild so-
pii kaytettavéksi vain toimintatapojen
MA + Paistoautomatikka EG), Mikroaalto
+ Kiertoilma Plus , Mikroaalto + Gril-

li ja MA + Kiertoimagrill seka
kaikkien mikroaaltoja kayttamatto-
mien toimintatapojen kanssa (jollekin
kannatintasolle tydnnettynd).

- Metalliset leivontavuoat leivonnaisten
paistoon toimintatavoilla M4 + Pais-
toautomatikka [EQ), Mikroaalto + Kiertoil-
ma Plus [Ba), Mikroaalto + Grili (£] ja
MA + Kiertoilmagrill seka toiminta-
tavoilla, jotka eivat kaytad mikroaaltoja
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- Kannettomat alumiinivuoat valmis-
ruokien sulatukseen ja [Ammittami-
seen
Elintarvikkeet lampenevat talldin vain
ylhaaltapain. Kun siirrat valmisruoat
mikroaaltokaytté6n soveltuvaan as-
tiaan, 1ampo jakautuu tasaisemmin.

Alumiinivuoat ja -folio voivat aiheut-
taa ratinaé ja kipindintia.

Al4 siksi aseta alumiinivuokia ja -fo-
liota ritilélle vaan lasiseen uunivuo-
kaan.

Alumiinivuoat ja -folio eivat saa ottaa
Kiinni uunitilan seiniin ja niiden ja sei-
nien valiin taytyy ja&da vahintdan

2 cm vapaata tilaa.

- Metalliset vartaat ja -tikut
Lihan on oltava huomattavasti suu-
rempi kuin kaytettdvien metallivartai-
den tai -tikkujen.



Mikroaaltokaytto

Epasopivat valmistusastiat

Onttoja kahvoja tai nuppeja sisaltavi-
en astioiden onttojen osien sisaan
voi paastéa kosteutta. Hoyrystyva
kosteus voi aiheuttaa onttoon tilaan
suuren paineen, jolloin ontto osa voi
rikkoutua rajahdyksen tavoin (paitsi,
jos onton tilan ilmanvaihto on riitta-
va).

Al kayta kypsennykseen onttoja
kahvoja tai nuppeja siséltavia astioi-
ta.

Al3 kéyté seuraavia astioita ja materiaa-
leja:

Metalliset ritilat (laitteen mukana toi-
mitettu ritild mukaan luettuna) eivat
yleensa sovellu kdytettavaksi toimin-
tatavan Mikroaalto kanssa.

Metalliastiat

Alumiinifolio

Poikkeus: Kun sulatat, lammitat tai
kypsennat esim. broileria tai muuta li-
haa, jossa on eripaksuisia kohtia, voit
peittdd ohuimmat osat toiminnon lop-
puvaiheessa pienilld alumiinifolion
palasilla. N&in ruoka sulaa/kypsyy ta-
saisesti.

Metalliset pussinsulkimet, muoviset
ja paperiset pussinsulkimet, joiden si-
sélla on metallilanka

Muoviastiat, joissa on jéljella osia alu-
miinisesta kannesta

Kristallilasi

Vélineet ja astiat, joissa on metallipin-
noitetta (kuten kultareunus tai kobol-
tinsininen koriste)

Astiat, joissa on onttoja kahvoja tai
nuppeja

- Melamiiniastiat

Melamiini imee lampo64a ja kuumenee.
Tarkista jo ostaessasi, mistd mate-
riaalista muoviastia on valmistettu.

Puuastiat

Puun sisaltdma vesi hoyrystyy
uunissa. Nain puu kuivuu ja voi hal-
keilla.
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Mikroaaltokaytto

Astiatesti

Epéasopivat asiat voivat mikroaaltokay-
t6ssa aiheuttaa kipindintia tai ratinaa.
Ellet ole varma lasi-, posliini- tai kivias-
tiasi sopivuudesta, testaa se.

Talla testilla et kuitenkaan pysty selvit-
tdmaén, ovatko astioiden kahvat tai
nupit onttoja vai eivat.

p
>

m Tydénnd lasinen uunipannu kannatinta-
solle 1 ja aseta tyhja astia keskelle
uunipannua.
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m Sulje luukku.
m Valitse toimintatapa Mikroaalto (&].

m Valitse taysi teho (1000 W) ja aseta
kestoksi 30 sekuntia.

m K&ynnista toiminto.

m Tarkkaile uunia koko astiatestin ajan.

m Avaa luukku vélittdmasti, jos havaitset
kipindintia tai ratinaa.

Jos uunissa kipindi tai ratisee, testattu

astia ei sovellu mikroaaltokaytt6on.



Mikroaaltokaytto

Mikrokupu

Vinkki: Mikrokupuja saa ostaa hyvinva-

rustetuista kaupoista.

- Kupu estaa vesihoyryn liiallisen pois-
tumisen, etenkin pitkdan kestavéan
kuumennuksen aikana.

- Se nopeuttaa elintarvikkeiden lampe-
nemista.

- Se ehkaisee elintarvikkeiden kuivu-
mista.

- Se ehkaisee uunitilan likaantumista.

m Kayta toimintatavan Mikroaalto
kanssa mikroaaltouunin kestéavaa la-
sista tai muovista kupua.

Vaihtoehtoisesti voit kdyttda mikroaal-
touunin kestavaa muovikelmua (tavalli-
nen kelmu voi kutistua ja tarttua kiinni
elintarvikkeeseen kuumuuden vaiku-
tuksesta).

Mikrokupu kestaéa enintaan 110 °C:n
lAmpdtiloja. Tatéd korkeammissa l1am-
pétiloissa (esim. toimintatavoissa Gril-
i ) ja Kiertoilma Plus [(&J) muovi voi
vaantya ja tarttua kiinni elintarvikkee-
seen.

Kayta mikrokupua vain toimintatavan
Mikroaalto kanssa.

Kupu ei saa peittaé astiaa tiiviisti.
Kun kaytettava astia on halkaisijal-
taan pieni, vesihdyry ei valttamatta
paase poistumaan. Kupu kuumenee
talldin liikkaa ja voi sulaa.

Kayta riittdvan suuria astioita.

m Al3 kéyta kupua seuraavia elintarvik-

keita lammittdessési:
Paneroidut tuotteet

Elintarvikkeet, joihin haluat rapean
pinnan, esimerkiksi [Ampiméat voilei-
véat

Elintarvikkeet, jotka aiot lammittaa
toimintatavalla M4 + Paistoautomatik-
ka EQ), Mikroaalto + Kiertollma Plus Ea),
Mikroaalto + Grill tai MA + Kiertoil-
magrill
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Kayttd

Jos asetat valmistettavan tuotteen
suoraan uunitilan pohjalle kayttées-
sdsi toimintatapaa Mikroaatto (),
uuni voi vahingoittua.

Kun kéaytat toimintatapaa Mikroaal-
to (2], tydnna lasinen uunipannu
kannatintasolle 1 ja aseta kaytettava
astia, kuten kuppi tai leivontavuoka
aina lasiselle uunipannulle.

m Kytke uunin virta paalle.
Paavalikko tulee nékyviin.
m Laita valmistettava tuote uuniin.
m Valitse haluamasi toimintatapa.

Toimintatapa tulee nakyviin. Valitun toi-
mintatavan mukaan nayttoon tulevat
perajalkeen suositusteho, suosituslam-
pétila ja kestoaika.

m Muuta suositusarvoja halutessasi ja
aseta kestoaika tarvittaessa.

Voit muuttaa suositusarvoja jalkika-
teen hipaisupainikkeella <D.

m Vahvista jokainen tekemési muutos
valitsemalla OK. Toimintatavat, jotka
eivat kayta mikroaaltoja, kaynnisty-
vat, kun hyvaksyt [Ampdtilan.

Toimintatavoissa, jotka kayttavat mik-
roaaltoja, nayttéon tulee yhteenveto
asetuksista ja Aloitus ndkyy vaalealla
pohjalla.

m Kaynnista valmistustoiminnot, jotka
kayttavat mikroaaltoja, hipaisupainik-
keella OK.

Kaikissa toimintatavoissa nayttoon tule-
vat valitut arvot ja valmistustoiminto
kaynnistyy.
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Jos olet asettanut lampétilan, voit seu-
rata |d&mpotilan nousua ndytésta. Kun
uuni saavuttaa valitun Iampétilan en-
simmaisen kerran, kuuluu merkkiaani.

Mikroaaltojen tuotto pyséhtyy heti, kun

keskeytéat valmistustoiminnon tai avaat

laitteen luukun. Voit jatkaa valmistustoi-
mintoa hipaisupainikkeella OK.

m Kun valmistustoiminto paattyy, lopeta
se koskettamalla kayttdmasi toiminta-
tavan hipaisupainiketta.

m Ota valmis tuote uunista.
m Kytke uunin virta pois paalta.

Valmistustoiminnon arvojen ja
asetusten muuttaminen

Heti kun valmistustoiminto kaynnistyy,
voit muuttaa sen arvoja tai asetuksia ta-
ta valmistuskertaa varten hipaisupainik-
keella “D.

m Kosketa hipaisupainiketta <D.

Toimintatavan mukaan naytté6n voit tul-
la seuraavia asetuksia:

- Lampdtila
- Teho

- Kesto

- Walmis klo
- Aloitus klo
- Booster

- Esilammitys



Kayttd

Arvojen ja asetusten muuttaminen

m Valitse haluamasi arvo tai asetus ja
vahvista valitsemalla OK.

m Muuta arvoa tai asetusta ja vahvista
valitsemalla OK.

Valmistustoiminto jatkuu nyt muuttamil-
lasi arvoilla ja asetuksilla.

Lampétilan muuttaminen

Voit muuttaa suosituslampétilaa pysy-
véasti omien kayttétottumustesi mukai-
seksi valitsemalla Muut ohjelmat/juc-
mat | Asetukset ™ | Suosituslampéti-
lat.

Mikroaaltotehon muuttaminen

Voit muuttaa mikroaaltotehoa, kun kay-
tét toimintatapaa Mikroaalto (=] tai mui-
ta mikroaaltoja kéyttavia toimintatapoja.

Voit muuttaa suositustehon pysyvasti
omia tarpeitasi vastaavaksi valitsemal-
la Muut ohjelmat/juomat | Asetuk-
set ™ | Suositustehot.

m Kosketa hipaisupainiketta O.
Asetettu mikroaaltoteho tulee nayttéon.

m Muuta mikroaaltotehoa navigointi-
alueen avulla.

m Kosketa nuolipainiketta A tai V tai
pyyhkaise aluetta 1B 11l oikealle tai
vasemmalle.

Suosituslampétila tulee nayttdon.

m Muuta suositusldampétilaa navigointi-
alueen avulla.

Voit muuttaa lampétilaa 5 °C:n tarkkuu-
della.

m Vahvista valitsemalla OK.

Valmistustoiminto jatkuu nyt muuttamal-
lasi suosituslampdtilalla.

Valittavanasi ovat seuraavat mikroaal-
totehot: 80 W, 150 W, 300 W, 450 W,

600 W, 850 W, 1000 W.

m Vahvista valitsemalla OK.
Aloitus ndkyy vaalealla pohjalla.
m Valitse OK.

Valmistustoiminto jatkuu nyt muuttamal-
lasi mikroaaltoteholla.

Kestoaikojen asettaminen

Valmistustulos saattaa kérsia, jos
valmistettavan ruuan uuniin laittami-
sen ja valmistuksen alkamisajankoh-
dan valiin jaa pitka aikavali. Tuorei-
den elintarvikkeiden véri saattaa
muuttua ja elintarvikkeet voivat jopa
pilaantua.

Leivonnaisten taikina voi kuivua ja
kohotusaineen teho heiketa.

Siirrd valmistustoiminnon alka-
misajankohtaa vain mahdollisimman
lyhyen ajan paahan.
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Kayttd

Olet laittanut valmistettavan tuotteen
uuniin, valinnut toimintatavan ja tarvitta-
vat asetukset, kuten [Ampétilan.

Koskettamalla hipaisupainiketta @ ja
asettamalla Keston, Valmis klo- tai Aloitus
klo -ajan, voit lopettaa valmistustoimin-
non automaattisesti tai kdynnistaa ja lo-
pettaa sen automaattisesti.

- Kesto
Aseta aika, jonka ruoan kypsyminen
vaatii. Kun tdma aika on kulunut, uu-
nivastukset kytkeytyvat automaatti-
sesti pois paaltd. Enimmaiskestoaika,
jonka voit asettaa, maaraytyy valitun
toimintatavan mukaan.

- Walmis klo
Aseta kellonaika, jolloin haluat val-
mistustoiminnon paattyvan. Uunitilan
[Ammitys kytkeytyy valitsemanasi
ajankohtana automaattisesti pois
paalta.

- Aloitus klo
Tama toiminto n&kyy valikossa vasta,
kun olet asettanut Keston tai Valmis klo
-ajan. Asetuksella Aloitus klo voit aset-
taa kellonajan, jolloin haluat valmis-
tustoiminnon kaynnistyvan. Uunitilan
lammitys kytkeytyy valitsemanasi
ajankohtana automaattisesti paalle.

Kosketa hipaisupainiketta @.
Aseta haluamasi ajat.

Vahvista valitsemalla OK.

Hipaisupainikkeella <O paaset takai-
sin valitun toimintatavan valikkoon.

52

Asetettujen kestoaikojen muuttami-
nen

m Kosketa hipaisupainiketta @.
m Kosketa haluamaasi aikaa.
m Vahvista valitsemalla OK.

m Valitse Muuta.

Tama valikon kohta ei ndy, jos haluat
muuttaa kestoaikaa mikroaaltoja kayt-
tavissa toimintatavoissa, koska niissa
taytyy aina asettaa kestoaika.

Aika nékyy vaalealla pohjalla.
m Muuta asetettua aikaa.
m Vahvista valitsemalla OK.

m Hipaisupainikkeella <O p&aset takai-
sin valitun toimintatavan valikkoon.

m Jatka valmistustoimintoja, jotka kayt-
tavat mikroaaltoja, hipaisupainikkeel-
la OK.

Sahkokatkon sattuessa muuttamasi
asetukset poistuvat laitteen muistista.

Vinkki: Toimintatavassa Mikroaalto
voit muuttaa kestoaikaa myds navigoin-
tialueen avulla.



Kayttd

Asetettujen kestoaikojen poistami-
nen

Mikroaaltoja kdyttavissa toimintata-
voissa voit poistaa vain asetetut ‘almis
klo- ja Aloitus klo -ajat. Kestoaika on aina
oltava asetettuna.

m Kosketa hipaisupainiketta @.
m Kosketa haluamaasi aikaa.

m Vahvista valitsemalla OK.

m Valitse Poista.

m Vahvista valitsemalla OK.

m Hipaisupainikkeella <O paiset takai-
sin valitun toimintatavan valikkoon.

Jos poistat Kesto-ajan toimintatavois-
sa, jotka eivat kaytad mikroaaltoja,
asettamasi Yalmis klo- ja Aloitus klo -aika
poistuvat samalla.

Jos poistat Yalmis klo- tai Aloitus klo
-ajan, valmistustoiminto kaynnistyy
asettamallasi kestoajalla.

Valmistustoiminnon keskeytta-
minen kaytettaessa toimintata-
paa Mikroaalto

Voit toimintatapaa Mikroaalto kayt-
tdessasi keskeyttad valmistustoiminnon
ja pysayttaa kestoajan kulumisen.

Kestoajan kuluessa Seis ndkyy naytdssa
vaalealla pohjalla.

m Valitse OK.

Valmistustoiminto keskeytyy ja kestoai-
ka pyséhtyy.

Aloitus ndkyy vaalealla pohjalla.
m Valitse OK.

Valmistustoiminto jatkuu ja aika alkaa
jalleen kulua.

Valmistustoiminnon lopettami-
nen

Keskeytéd valmistustoiminto kosketta-
malla oranssina palavaa toimintatavan
hipaisupainiketta tai hipaisupainiket-
ta .

Uunin lampdovastukset ja uunivalaisin
kytkeytyvat pois paalta. Asettamasi
kestoajat poistuvat laitteen muistista.

Takaisin paavalikkoon paaset painamal-
la toimintatavan hipaisupainiketta.

Valmistustoiminnon keskeyttaminen,
kun toiminnolle ei ole asetettu kesto-
aikaa

m Kosketa valittuna olevan toimintata-
van hipaisupainiketta.

Paavalikko tulee nakyviin.
m Tai: Kosketa hipaisupainiketta <D.
m Valitse Lopeta toiminto.

m Vahvista valitsemalla OK.
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Kayttd

Valmistustoiminnon keskeyttaminen,
kun toiminnolle on asetettu kestoaika

m Kosketa valittuna olevan toimintata-
van hipaisupainiketta.

Lopetetaanko toiminto? tulee nakyviin.
m Valitse Kylla.

m Vahvista valitsemalla OK.

m Tai: Kosketa hipaisupainiketta O.
m Valitse Lopeta toiminto.

m Vahvista valitsemalla OK.

m Valitse Kylla.

m Vahvista valitsemalla OK.

Uunin esilammitys

Toiminnolla Booster voit joillakin toimin-
tatavoilla esilammittda uunin nopeasti.

Voit kayttéa Esilammitys-toimintoa kaik-
kien toimintatapojen kanssa (paitsi, kun
kaytat toimintatapaa Mikroaalto (&), ja
se on kytkettava paalle joka kerta erik-
seen.

Jos olet asettanut kestoajan, se alkaa
kulua vasta, kun esilammitysvaihe on
paattynyt.

Esilammitys on tarpeen vain harvojen
ruokien valmistuksessa.

m Useimmat ruoat voit asettaa suoraan
kylm&an uuniin. Talléin voit hyddyntéa
jo uunin kuumenemisen aikana synty-
van lammoén.

m Kun aiot paistaa tummaa leipaa tai
paahtopaistia ja fileeta, esilammita
uuni toimintatavalla Kiertoima Plus [&].
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Booster

Toiminnolla Booster voit esilammittaa
uunin nopeasti.

Tehdasasetuksena tdma toiminto on
kaytdssé seuraavien toimintatapojen
yhteydessa (Muut ohjelmat/juomat |
Asetukset ™ | Booster | PA&l3):

- Kiertoilma Plus

- Paistoautomatiikka

- Mikroaalto + Kiertoilma Plus
- MA + Paistoautomatikka

Jos olet valinnut yli 100 °C:n lampétilan
ja toiminto Booster on kdytdssa, uuni
ldmpenee lammitysvaiheessa nopeasti
asettamaasi lampédtilaan. Grillivastus,
rengasmainen lampdovastus ja kiertoil-
mapuhallin ovat paalla samanaikaisesti.

Nopeasti kypsyvien taikinoiden (ku-
ten kaaretorttupohjan, pikkuleipien)
pinta ruskistuu toiminnolla Booster
liian nopeasti.

Kytke siksi toiminto Booster pois
paalta tallaisia leivonnaisia paistaes-
sasi.



Kayttd

Booster-toiminnon kytkeminen paialle
tai pois yhta valmistuskertaa varten

Kun olet valinnut asetuksen Booster |
Paalla, voit kytked toiminnon pois paalta
erikseen yhden valmistuskerran ajaksi.

Vastaavasti voit kytkeé toiminnon paalle
erikseen yhden valmistuskerran ajaksi,
kun olet valinnut asetuksen Booster |
Pois paalta.

Esimerkki: Olet valinnut toimintatavan ja
tarvittavat asetukset, kuten lampétilan.
Haluat kytked Booster-toiminnon pois
paalta tata valmistuskertaa varten.

m Kosketa hipaisupainiketta 0.
m Valitse Booster | Pois paalta.
m Vahvista valitsemalla OK.

Booster-toiminto on nyt pois paalta esi-
ldmmitysvaiheen ajan. Uuni lampenee
vain valitsemaasi toimintatapaan kuulu-
vien lampovastusten avulla.

Esilammitys

Esilammitys on tarpeen vain harvojen
ruokien valmistuksessa.

Useimmat ruoat voit asettaa suoraan
kylmaan uuniin. Talléin voit hyddyntaa
jo uunin kuumenemisen aikana synty-
van lammon.

Esilammitys-toimintoa ei voi valita, kun
olet valinnut toimintatavan Mikroaal-

to [(=].

Jos olet asettanut kestoajan, se alkaa
kulua vasta, kun asettamasi lampétila
on saavutettu ja olet laittanut valmis-
tettavan tuotteen uuniin.

Kaynnista valmistustoiminto valitt6-
masti, la ajasta sitd mydhempaan
ajankohtaan.

Esilammitys-toiminnon kytkeminen
paalle

Voit kayttaa toimintoa Esilammitys kaik-
kien toimintatapojen kanssa, mutta se
on kytkettava paalle jokaista valmistus-
kertaa varten erikseen.

Esimerkki: Olet valinnut toimintatavan ja
tarvittavat asetukset, kuten lampétilan.
Haluat kytked Esilammitys-toiminnon
paalle tata valmistuskertaa varten.

m Kosketa hipaisupainiketta O.
m Valitse Esilammitys | Pa4lla.
m Vahvista valitsemalla OK.

limoitus Laita kypsennettava uunin klo ja
kellonaika tulevat nakyviin. Uunitila 1am-
penee asettamaasi lampdtilaan.

m Laita valmistettava tuote uuniin, heti
kun nayttddn tulee siitd kehotus.

m Vahvista valitsemalla OK.

55




Pika Mikroaalto ja Popcorn

Naita toimintoja voit kayttaa vain, kun
kaynnissa ei ole mitdan muuta valmis-
tustoimintoa.

Kayta aina lasista uunipannua.

Pika Mikroaalto

Kun kosketat hipaisupainiketta € esim.
nesteitéd lammittadaksesi, mikroaallot
kaynnistyvat etukéteen maaritellylla te-
holla ja uuni toimii etukateen asetetun
ajan.

Tehdasasetuksena teho on 1000 W ja
kestoaika 1 minuutti.

Voit muuttaa mikroaaltotehoa ja kesto-
aikaa. Valittavissa oleva enimmaisaika
maaraytyy valitun mikroaaltotehon mu-
kaan ks. kappale Asetukset — Pika Mik-
roaalto).

m Kosketa hipaisupainiketta <.
Koskettamalla painiketta useita kerto-
ja perakkain, voit lisata kestoaikaa.

Kuluva aika nékyy naytossa.

Voit keskeyttdd valmistustoiminnon ja
jatkaa sita milloin vain koskettamalla
hipaisupainiketta OK tai lopettaa sen

kokonaan koskettamalla <©.

Kun valmistustoiminto paattyy, naytté6n
tulee Valmis ja laitteesta kuuluu merkki-
aani.

m Kosketa hipaisupainiketta O.

Paavalikko tulee nékyviin.
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Popcorn

Kun kosketat hipaisupainiketta (&),
mikroaallot k&ynnistyvat etukateen
maaritellylld teholla ja uuni toimii etuka-
teen asetetun ajan.

Tehdasasetuksena teho on 850 W ja
kestoaika 2:50 minuuttia. Se vastaa
useimpien mikroaaltopopcornvalmista-
jien ohjeita.

Voit asettaa kestoksi enintdan 4 minuut-
tia. Toiminnon mikroaaltotehoa ei voi
muuttaa (ks. kappale Asetukset —
Popcorn).

m Kosketa hipaisupainiketta (& ).

Kuluva aika nékyy naytossa.

Voit keskeyttdd valmistustoiminnon ja
jatkaa sitd milloin vain koskettamalla

hipaisupainiketta OK tai lopettaa sen

kokonaan koskettamalla O.

Paperista tai muista palavista mate-
riaaleista valmistetut kertakayttdas-
tiat tai -pakkaukset saattavat syttya
ja siten vaurioittaa uunia.

Al poistu uunin luota valmistustoi-
minnon aikana ja noudata pakkauk-
sen ohjeita.

Kun valmistustoiminto paattyy, nayttéon
tulee Yalmis ja laitteesta kuuluu merkki-
aani.

m Kosketa hipaisupainiketta <D.

Paavalikko tulee nékyviin.



Automaattiohjelmat

Laitteen lukuisilla automaattiohjelmilla
saavutat helposti ja varmasti erinomai-
sia tuloksia.

Ryhmat

Automaattiohjelmat on selkeyden
vuoksi jaettu ryhmiin. Sinun tarvitsee
vain valita valmistettavaan tuotteeseen
sopiva ohjelma ja noudattaa nayttéon
tulevia ohjeita.

Automaattiohjelmien kaytto
m Valitse Automaattiohjelmat (Autd),
Valintaluettelo tulee nakyviin.

m Valitse haluamasi ryhma.

Nyt nayttéon tulee luettelo kyseiseen
ryhmé&an kuuluvista automaattiohjelmis-
ta.

m Valitse haluamasi automaattiohjelma.
m Noudata nayttdédn tulevia ohjeita.

Vinkki: Valitsemalla i Info saat naytton
kulloiseenkin toimintoon liittyvid ohjeita,
kuten milloin tuote tulee laittaa uuniin tai
milloin se pitaa kaantaa.

Ohjeita kayttoon

- Kayta laitteen mukana toimitettuja re-
septeja suuntaa-antavana apuna val-
mistaessasi ruokaa automaattiohjel-
milla. Luonnollisesti voit valmistaa
kullakin automaattiohjelmalla myo6s
resepteistad poikkeavan maaran vas-
taavaa ruokaa.

- Jos olet askettéin kayttanyt uunia,
anna sen jaahtya huoneenlampaétilaan
ennen automaattiohjelman kaynnista-
mista.

- Joissakin automaattiohjelmissa uunin
on annettava esilammeta ennen val-
mistettavan tuotteen laittamista
uuniin. Talldin nayttd ilmoittaa sinulle,
mitd sinun on tehtava ja mihin kellon-
aikaan.

- Joissakin automaattiohjelmissa ruo-
kiin téytyy jonkin ajan kuluttua lisata
nestettd. Talldin ndyttd ilmoittaa sinul-
le, mitd sinun on tehtava ja mihin mil-
loin (esim. lisata nestetta).

- Automaattiohjelmien kestoaika on
noin-aika. Nayt6ssa nakyvé aika voi
lyheta tai pideta valmistuksen kulun
mukaan. Aika voi muuttua jo lihan uu-
niinlaittamishetken sisédlampdtilan
mukaan.

- Jos valmistettava tuote ei ole auto-
maattiohjelman paatyttya mielestasi
rittdvan kypsa, valitse Jatkokypsennys
tai Jatkopaistarinen. Talléin uuni kyp-
sentaa tai paistaa tuotetta vield 3 mi-
nuuttia perinteisilla [Ammitystavoilla.
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Muita kayttétapoja

Tassa kappaleessa kerrotaan seuraavis-
ta kayttétavoista:

Sulatus

Kuumennus
Kuivattaminen
Astioiden lammitys
Hiivataikinan kohotus
Lampimanapito
Kypsennys
Umpioiminen

Pakastetuotteet/Valmisruoat

Sulatus

Kun sulatat pakasteet hellavaraisesti, vi-
tamiinit ja ravintoaineet sailyvat parem-
min.

m Kayta jotain seuraavista toimintata-

voista tai erikoisohjelmista:

Toimintatapa Sulatus
Aseta sulatuslampdtila.

Erikoisohjelma Muut chjelmat/juo-
mat | Sulatus

Valitse ryhma ja anna elintarvikkeen
paino.

Toimintatapa Mikroaalto
Aseta mikroaaltoteho ja sulatusaika.

& Bakteerien aiheuttama tartunta-
vaara.

Salmonellan kaltaiset bakteerit voivat
aiheuttaa vakavia ruokamyrkytyksia.

Noudata erityista puhtautta kalaa, li-
haa ja lintuja sulattaessasi.

Ala kayta sulatusvetta.

Kypsenna elintarvikkeet valittémasti
sulatuksen jalkeen.
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Vinkkeja

- Anna pakasteiden sulaa ilman pak-
kausta suoraan lasisella uunipannulla.

- Kayta lintujen sulatukseen lasista uu-
nipannua, jonka paalle olet asettanut
ritilan. Nain sulatettava tuote ei seiso
sulamisnesteessaan.

- Lihan, lintujen ja kalan ei tarvitse su-
laa kokonaan ennen kypsentdmista.
Riittaa, kun tuotteiden pinta sulaa.
Pinta on talléin sen verran pehmenty-
nyt, ettd mausteet imeytyvat siihen.

Sulatus-toimintatavan kaytt6

Tama toimintatapa on kehitetty pakas-
teiden helldvaraista sulatusta varten.

m Valitse Sulatus (¥].

m Muuta tarvittaessa suosituslampati-
laa.

Puhallin kierrattda ilmaa uunitilassa, jol-
loin pakasteet sulavat hellavaraisesti.



Muita kayttoétapoja

Sulatus-erikoisohjelman kaytto

Tama ohjelma on kehitetty pakasteiden
hellavaraista sulatusta varten.

Kayta mikroaaltouuniin sopivaa astiaa.

m Valitse Muut ohjelmat/juomat ().
m Valitse Sulatus.

Valintaluettelo tulee nékyviin.

m Valitse haluamasi ryhma.

m Aseta pakasteen paino.

Voit kdynnistaa sulatustoiminnon heti
tai ajastaa sen kdynnistymaan myo-
hemmin ja hakea nayttdon yksittéiset
toiminnot ja vaiheet.

m Noudata nayttéon tulevia ohjeita.

Vinkkeja

- Valitsemalla i Info saat nayttéén kul-
loiseenkin toimintoon liittyvia ohjeita,
kuten milloin sulatettava tuote pitaa
kaantaa.

- Jos sulatettava tuote ei ole sulatustoi-
minnon paatyttyd mielestasi sulanut
rittavasti, valitse Jatkolammitys. Talldin
uuni lAmmittaa sulatettavaa tuotetta
vield 3 minuutin ajan.

- Kun sulatustoiminto on paattynyt, va-
litse O ja sen jalkeen 1 / tallenna, jos
haluat tallentaa kyseiseen ryhméaén
tekemasi asetukset ja valitsemasi pai-
non omaksi ohjelmaksi (ks. kappale
Omat ohjelmat).

Mikroaalto-toimintatavan kaytto

Voit kayttaa sulatukseen myos toiminta-
tapaa Mikroaalto (=]. Aseta mikroaalto-
teho ja sulatusaika.

Tarvittava aika vaihtelee ruoan koostu-
muksen, maaran ja alkulampdtilan mu-
kaan. Huomioi myds tasausajat.

Kéaytéd mikroaaltouuniin sopivaa astiaa.

m Valitse Mikroaalto [=].

m Aseta sulatettavalle elintarvikkeelle
sopiva mikroaaltoteho ja sulatusaika,
noudata taulukon ohjeita.

m Yleensa kannattaa valita ensiksi aika,
joka on ilmoitettujen aikojen keskiva-
lissa.

m Laita elintarvike lasisessa uunipan-
nussa uunitilaan kannatintasolle 1.
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Muita kayttétapoja

Sulatus toimintatavalla Mikroaalto

Sulatettava tuote Maara = @ %!
W] | [min] | [min]
Voi 250¢g 80 8-10 | 5-10
Maito 1000 ml 450 | 12-16| 10-15
Kuivakakku (3 viipaletta) n. 300 g 150 4-6 5-10
Marjapiirakka (3 palaa) n. 300 g 150 6-8 | 10-15
Tosca-kakku (3 palaa) n. 300 g 150 6-8 5-10
Kerma-, kreemikakku (3 palaa) n. 300 g 80 |[4-4:30| 5-10
Hiiva- tai lehtitaikinaleivonnaiset (3 kpl) n. 300 g 150 6-8 5-10

mikroaaltoteho, @ sulatusaika, ${ tasausaika

1 Anna ruoan tasaantua huoneenlammdssé. Tasaantumisaikana lampd jakautuu tasaisesti ruo-

kaan.
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Muita kayttoétapoja

Kuumennus

Noudata ehdottomasti kappaleen Tar-
keita turvallisuusohjeita — Asianmukai-
nen kayttd ohjeita.

& Kuumat elintarvikkeet aiheuttavat
palovammojen vaaran.

Jos lammitat tuttipullon tai muun las-
tenruoan liilan kuumaksi, lapsi voi
polttaa itsensa.

Lammita vauvan- ja lastenruokia vain
30-60 sekuntia 450 W:n teholla.
Sekoita tai ravistele ruokia, erityisesti
vauvanruokaa lammityksen jéalkeen ja
kokeile lampédtilaa, jottei vauva polta
suutaan.

& Suljetuissa astioissa tai pulloissa
muodostuva ylipaine aiheuttaa louk-
kaantumisvaaran.

Suljettuihin astioihin tai pulloihin
muodostuu kuumennettaessa pai-
netta, joka voi aiheuttaa rajahdyksen.
Ala koskaan 1dammité ruokia tai nes-
teita tiiviisti suljetuissa astioissa tai
pulloissa. Avaa astioiden kannet ja
poista tuttipulloista korkit ja tutit.

Kuumat nesteet aiheuttavat palo-
vammojen vaaran.

Kun lammitat nesteita, varsinkin jos
[Ammitat aiemmin keitettyja nesteita
uudelleen toimintatavalla Mikroaal-

to (&), neste voi kuumentua kiehu-
vaksi, mutta kiehumiselle tyypilliset
hoyrykuplat jadvat muodostumatta.
Neste ei kiehu tasaisesti.

Taman ns. viivastyneen kiehahtami-
sen seurauksena neste saattaa alkaa
kuplia ja kiehua rajahdysmaisesti yli,
kun otat astian uunista tai kun liikutat
astiaa. Pahimmassa tapauksessa
paine voi olla niin voimakas, etta
uunin luukku avautuu itsestaan.
Sekoita nestetta ennen sen kiehaut-
tamista tai kuumennusta.

Odota vahintdan 20 sekuntia, ennen
kuin otat kuumaa nestetta siséltavan
astian ulos uunista.

Voit lisdksi pitdd kuumennuksen ai-
kana nesteastiassa lasisauvaa tai
vastaavaa esinetta, jos sellainen on
kaytettavissa.
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Muita kayttétapoja

Kuumennus-erikoisohjelman kaytto

Tama ohjelma on tarkoitettu elintarvik-
keiden lammittdmiseen.

Tarvittava aika vaihtelee ruoan koostu-
muksen, mé&aran ja alkulampdtilan mu-
kaan. Esimerkiksi suoraan jadkaapista
otettu ruoka vaatii kuumentuakseen pi-
temman ajan kuin huoneenlampétilassa
ollut. Huomioi my&s tasausajat.

Kayta mikroaaltouuniin sopivaa astiaa.

Kayta aina kantta, paitsi kun kuumen-
nat paneroituja ruokia.

m Aseta lammitettévé ruoka peitettyna
lasiseen uunipannuun.

m Valitse Muut ohjelmat/juomat ([&3).
m Valitse Kuumennus.
Valintaluettelo tulee nékyviin.

m Valitse haluamasi ryhma.

m Aseta elintarvikkeen paino.

m Noudata nayttéon tulevia ohjeita.

& Kuumien pintojen aiheuttama pa-
lovammojen vaara.

Uunitila tulee kayton aikana erittéin
kuumaksi. Voit polttaa katesi lampo-
vastuksiin, uunitilan pintoihin ja va-
rusteisiin. Astioiden alapintaan voi
kertya yksittaisia vesitippoja.

Kéyta aina patakintaita laittaessasi
kétesi kuumaan uunitilaan tai ottaes-
sasi astioita ulos uunista.

Tasausaikana lamp6 jakautuu tasaisesti
ruokaan.
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® Anna kuumennetun ruoan tasaantua

huoneenldmmdssa muutaman minuu-
tin ajan ennen tarjoilua, jotta 1ampo
ehtisi jakautua tasaisesti ruokaan.

Vinkkeja
- Ké&yta aina kantta, paitsi kun kuumen-

nat paneroituja ruokia.

- Valitsemalla i Info saat néyttédn kul-

loiseenkin toimintoon liittyvid ohjeita,
kuten milloin tuote tulee kdantaa tai
milloin sita tulee sekoittaa.

Sekoita ruokaa reunoilta keskustaan
pain, silla ruoka lAmpenee reunoilta
nopeammin.

Jos ruoka ei ole ohjelman paatyttya
vield riittavan kuumaa, valitse Jatko-
lammitys. Talldin uuni lAmmittaa ruo-
kaa vield 3 minuutin ajan.

Kun ohjelma on paattynyt, valitse <O
ja sen jalkeen 1 / tallenna, jos haluat
tallentaa kyseiseen ryhméaéan tekemési
asetukset ja valitsemasi painon
omaksi ohjelmaksi (ks. kappale Omat
ohjelmat).



Muita kayttoétapoja

Lammitys toimintatavalla Mikroaalto

Juoma/ Méasra S 54
Ruoka W] [min] | [min]
Juomat (juontilampdtila 60-65 °C) | 1 Ikl..lpillinen/‘I la- 1000 | 0:50-1:10 B
sillinen (200 ml)

Tuttipullo (maito)? n. 200 ml 450 | 0:50-1:00°| 1
Lastenruoka® 1 tolkki (200 g) 450 | 0:30-1:00 1
Paistiviipale ja kastike® 200 g 600 | 3:00-5:00 1
Lisukkeet® 250 ¢g 600 | 3:00-5:00 1

mikroaaltoteho / @) kestoaika / % tasausaika

1 Anna ruoan tasaantua huoneenlammossa. Tasaantumisaikana lampé jakautuu tasaisesti ruo-

kaan.

2 Valtat nesteiden viivastyneen kiehahtamisen ja siitd aiheutuvat kuumat roiskeet, kun sekoitat
kuumennettavaa nestettd ennen kuumennusta. Odota vahintaan 20 sekuntia, ennen kuin otat
kuumaa nestettd siséltavan astian ulos uunista. Voit lisaksi pitdd kuumennuksen aikana neste-

astiassa lasisauvaa tai vastaavaa esinettd, jos sellainen on kaytettavissa.

3 Ajat on laskettu elintarvikkeille, joiden Iampétila on n. 5 °C.
Jos ruokaa ei ole tarkoitettu séilytettavaksi jadkaapissa, aikojen maarittelyssé on oletettu, etta
ruoan lampétila ennen kuumennusta on n. 20 °C.
Kuumenna ruoat (paitsi vauvanruoat ja vatkatut kastikkeet) noin 70-75 °C:een lampdtilaan.
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Muita kayttétapoja

Kuivattaminen

Kuivaaminen on perinteinen hedelmien
ja joidenkin vihannesten ja yrttien sail6-
mistapa.

Kuivatettavien hedelmien ja vihannesten
on oltava tuoreita ja kypsié eika niissa
saa olla painaumia.

m Valmistele kuivattavat tuotteet: kuori
ja pilko ne tarvittaessa ja poista mah-
dolliset kivet tai siemenkodat.

m Levitd kuivattavat tuotteet koon mu-
kaan tasaisesti ritildlle tai lasiselle uu-
nipannulle niin, etteivat ne mene pé&al-
lekkain.

m Kuivaa enintdan kahdella kannatinta-
solla samanaikaisesti.
Aseta kuivattavat tuotteet kannatinta-
soille 1+2.
Jos kaytat ritilaé ja lasista uunipan-
nua, aseta uunipannu ritilan alapuo-
lelle.

m Valitse Muut ohjelmat/juomat =).
m Valitse Kuivattaminen.

Vinkki: Jos haluat kayttaa kuivaukseen
korkeampaa lampaétilaa, valitse Kiertoil-

ma Plus (&].

m Muuta suositusl@mpétilaa tarvittaessa
ja aseta kuivausaika.

m Noudata nayttédn tulevia ohjeita.

m Kaantele lasisessa uunipannussa kui-
vattavia tuotteita séanndllisin va-
liajoin.

Kuivattava 5 @

tuote CJ [Ercl| ©1h
Hedelmét ja = . _
mariat 60-70| 2-8
Kasvikset 55-65| 4-12
Sienet 45-50| 5-10
Yrtit 30-35| 4-8

Kokonaisena tai puolikkaina kuivaami-
nen pident&a tuotteiden kuivausaikaa.
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(] erikoisohjelma, § lampéatila, @ kuivaus-
aika,
erikoisohjelma Kuivattaminen

m Jos uunitilaan muodostuu vesipisaroi-
ta, alenna lampdatilaa.

Kuivattujen tuotteiden ottaminen uu-
nista

& Kuumat pinnat aiheuttavat palo-
vammojen vaaran.

Uunitila tulee kayton aikana erittain
kuumaksi. Voit polttaa katesi lampd-
vastuksiin, uunitilan pintoihin ja va-
rusteisiin.

Kéayté aina patakintaita ottaessasi
kuivattuja tuotteita ulos uunista.

m Anna kuivattujen hedelmien ja vihan-
nesten jadhtya.

Kuivattujen hedelmien kuuluu olla tay-
sin kuivia, mutta vield pehmeité ja kim-
moisia. Kun taitat tai leikkaat hedelma-
palan kahtia, siita ei kuulu enaa tulla
mehua.

m Sailyta kuivatut tuotteet hyvin sulje-
tuissa lasipurkeissa tai rasioissa.



Muita kayttoétapoja

Astioiden lammitys

Kun lammitat astiat, ruoka ei jaahdy niin
nopeasti.

Lammita vain lammonkestavia astioita.

m Tyonna ritila kannatintasolle 1 ja aseta
|ammitettavat astiat ritilalle. Tarvit-
taessa voit asettaa astioita myds uu-
nitilan pohjalle.

m Valitse Muut ohjelmat/juomat =).
m Valitse Asticiden [Ammitys.

m Muuta suositusl@mpétilaa tarvittaessa
ja aseta kestoaika.

m Noudata nayttédn tulevia ohjeita.

& Kuumat pinnat aiheuttavat palo-
vammoijen vaaran.

Uunitila tulee kaytdn aikana erittain
kuumaksi. Voit polttaa katesi lampo-
vastuksiin, uunitilan pintoihin ja va-
rusteisiin. Astioiden alapintaan voi
kertya yksittaisia vesitippoja.

Kayta aina patakintaita ottaessasi
astioita ulos uunista.

Hiivataikinan kohotus

Tama ohjelma on tarkoitettu hiivataiki-
nan kohotukseen.

m Valitse Muut chjelmat/juomat ([&3).
m Valitse Hiivataikinan kohotus.

m Muuta suosituslampétilaa tarvittaessa
ja aseta kestoaika.

m Noudata ndyttdon tulevia ohjeita.
Lampimanapito

Voit pitda ruokia [Ampiméana uunitilassa
useita tunteja.

Huomaa kuitenkin, etta ruoan laatu voi
heiketd, jos pidét sitd [Ampimana pit-
k&an.

m Valitse Muut ohjelmat/juomat =).
m Valitse Lampimanapito.

m Laita lampiméana pidettava ruoka
uuniin ja vahvista valitsemalla OK.

m Muuta suosituslampdétilaa tarvittaessa
ja aseta kestoaika.

m Noudata ndytt66n tulevia ohjeita.
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Muita kayttétapoja

Kypsennys

Noudata ehdottomasti kappaleen Tar-
keita turvallisuusohjeita — Asianmukai-
nen kayttd ohjeita.

Tomaatit, nakit, kuoriperunat, muna-
koisot yms. kuorelliset elintarvikkeet
voivat haljeta kuumennettaessa tai
Kypsennettdessa.

Pistele kuoreen haarukalla useita rei-
kia tai tee kuoreen viiltoja ennen tal-
laisten tuotteiden laittamista uuniin,
jotta kypsennyksen tai kuumennuk-
sen aikana muodostuva hdyry paa-
see pois.

Jos kuumennat kokonaisia munia
kuorineen, ne voivat rajahtaa, myos
uunista ottamisen jalkeen.

Kun keitdt munia kuorineen, kayta ai-
na tahéan tarkoitukseen sopivaa eri-
koisastiaa. Ala lammita kovaksikei-
tettyja munia toimintatavalla Mikroaal-

to .
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Vinkkeja

K&&nna tai sekoita ruokaa useita ker-
toja tai riko sen rakennetta. Sekoita
ruokaa reunoilta keskustaan pain, sil-
|& ruoka lampenee reunoilta nopeam-
min.

Kun kaytat mikroaaltoja kayttavia toi-
mintatapoja, kayta vain mikroaaltouu-
nin- ja uuninkestavia astioita.

Kayta ruoanvalmistukseen mahdolli-
suuksien mukaan automaattiohjelmia.

Kun valmistat ruokaa toimintatavoilla
MA + Kiertoilmagrill ja Mikroaalto +
Grili (£, ala peitd ruokaa kannella,
koska silloin se ei ruskistu.

Kun kaytat toimintatapaa Mikroaal-

to (&), valitse kiehautusvaiheen ajaksi
850 W mikroaaltoteho ja jatka kyp-
sentamista 450 W:n teholla.

Noudata tdméan kayttdohjeen kypsen-
nystaulukoissa annettuja tietoja.



Muita kayttoétapoja

Kypsennys toimintatavalla Mikroaalto

Keitot/pataruoat 0 |@®8ow  @450W| K
Kasvikset (e]] [min] [min] [min]
Pataruoat 1500 10 + 20 1
Keitot 1500 11 + 24 1
Herneet 500 5 + 10 2
Herneet (pakaste) 450 5 + 12 2
Porkkanat 500 5 + 10 2
Parsakaali, paloiteltu 500 6 + 8 2
Parsakaali (pakaste) 450 5 + 11 2
Kukkakaali, paloiteltu 500 6 + 10 2
Kyssékaali, tikkuina 500 3 + 8 2
Parsa 500 5 + 8 2
Purjo 500 5 + 8 2
Purjo (pakaste) 450 5 + 8 2
Paprika, suikaleina 500 5 + 10 2
Pavut, vihreéat 500 4 + 12 2
Ruusukaalit 500 5 + 12 2
Ruusukaali (pakaste) 450 5 + 10 2
Sekavihannekset (pakaste) 450 5 + 12 2

{3 paino, @ kesto, ) tasausaika

1 Anna ruoan tasaantua huoneenlammossa. Tasaantumisaikana lamp6 jakautuu tasaisesti ruo-

kaan.

67




Muita kayttétapoja

Umpioiminen

& Bakteerien aiheuttama tartunta-
vaara.

Yksi umpiointikerta ei tuhoa clostri-
dium botulinum -bakteerien iti6ita
palkokasveista ja lihasta riittdvan hy-
vin. Talléin voi kehittya toksiineja, jot-
ka saattavat aiheuttaa vakavan ruo-
kamyrkytyksen. Nama itiét kuolevat
vasta, kun tuote umpioidaan uudel-
leen.

Umpioi palkokasvit ja liha jadhtymi-
sen jélkeen 2 paivan sisélla aina viela
toisen kerran.

/N Umpinaisiin t8lkkeihin muodos-
tuvan ylipaineen aiheuttama louk-
kaantumisvaara.

limatiiviisti suljettuihin télkkeihin
muodostuu umpioimisen ja kuumen-
tamisen aikana ylipaine, joka voi saa-
da tolkit halkeamaan.

Ala umpioi tai kuumenna tallaisia
télkkeja.
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Hedelmien ja kasvisten esivalmistelu

limoitetut ajat on laskettu enintdén 5 tél-
kille, joiden vetoisuus on 0,5 .

Kéayta vain nimenomaan umpioimiseen
tarkoitettuja tolkkeja:

- Kiertoilma Plus (&]): Umpiointitdlkit
ja kierrekantiset tolkit

- Mikroaalto [=]: Mikroaaltouunin
kestavat lasikantiset umpiointitdl-
kit, jotka suljetaan lapinakyvalla

teipilla

m Kayté vain taysin ehjia télkkeja ja ku-
mirenkaita.

m Huuhtele t6lkit ennen umpiointia kuu-
malla vedella ja taytd ne enintdan
2 cm paahan reunasta.

m Puhdista tolkkien reuna taytén jalkeen
puhtaalla liinalla ja kuumalla vedella.

m Sulje tolkit vain lapinakyvalla teipilla.
Ala kayta metallisia sulkimia, silla ne
aiheuttavat Kipindintid, kun kaytat toi-
mintatapaa Mikroaalto ().

m Tydnné lasinen uunipannu kannatinta-
solle 1 ja nosta télkit uunipannun
paalle.



Muita kayttoétapoja

Kiertoilma Plus -toimintatavan
kaytto

m Valitse toimintatapa Kiertoima Plus
ja aseta lampétilaksi 160-170 °C.

m Anna tdlkkien umpioitua, kunnes nii-
den kaikkien sisalto alkaa kuplia ta-
saisesti.

Alenna lampdtilaa ajoissa, jotteivat tol-
kit kiehu yli.

Hedelmien ja kurkkujen umpiointi

m Kun tolkkien sisélto alkaa kuplia, valit-
se taulukossa annettu jalkikuumen-
nuslampdtila ja anna télkkien jélki-
kuumentua uunitilassa taulukossa il-
moitettu aika.

Vihannesten umpiointi

m Kun tolkkien sisélto alkaa kuplia, valit-
se taulukossa annettu umpiointilam-
pétila ja umpioi vihanneksia taulukos-
sa ilmoitettu aika.

m Kun annettu umpiointiaika on kulunut,
valitse taulukossa annettu jalkikuu-
mennuslampétila ja anna télkkien jal-
kikuumentua uunitilassa taulukossa il-
moitettu aika.

Mikroaalto -toimintatavan kayttdé

m Valitse toimintatapa Mikroaalto ja
valitse tehoksi 850 W.

m Anna télkkien umpioitua, kunnes nii-
den kaikkien sisalto alkaa kuplia ta-
saisesti. Tama vaihe kestda n. 3 mi-
nuuttia per télkki. Kun télkkeja on 5,
tdma vaihe kestaa n. 15 minuuttia.

Alenna mikroaaltotehoa ajoissa, jottei-

vét tolkit kiehu yli.

Hedelmien ja kurkkujen umpiointi

m Kun tdlkkien sisédltoé alkaa kuplia, kyt-
ke uuni pois paélté ja anna télkkien
jalkikuumentua uunitilassa taulukossa
ilmoitettu aika.

Vihannesten umpiointi

m Kun tolkkien siséltoé alkaa kuplia, valit-
se taulukossa annettu mikroaaltoteho
ja umpioi vihanneksia taulukossa il-
moitettu aika.

m Kytke uuni pois paaltd umpiointivai-
heen paatyttya ja anna tolkkien jalki-
kuumentua uunitilassa taulukossa il-
moitettu aika.

/O §/¥

Hedelmét ja - 30 °C
marjat 25-35 min

30 °C
Kurkut —/- 25-30 min

Punajuuret 120 OC. 30°C .

30-40 min | 25-30 min

Pavut (vihreat, 120 °C 30 °C
keltaiset) 90-120 min| 25-30 min

Be

Hedlelmat ja - 2535 min
marjat
Kurkut —/- 25-30 min

. 450 W .
Punajuuret 20-30 min 25-30 min
Pavut (vihreat, 450 W .
keltaiset) 20-30 min | 2230 min

/@ Umpiointilampétila ja -aika, heti kun
t6lkkien siséalto alkaa kuplia
E/3 Jalkikuumennuslampétila ja -aika

(=)/@ mikroaaltoteho ja umpiointiaika, heti
kun tdlkkien siséltdé alkaa kuplia
jalkikuumennusaika
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Muita kayttétapoja

Tolkkien ottaminen uunista umpioimi-
sen jalkeen

& Kuumat pinnat aiheuttavat palo-
vammoijen vaaran.

Tolkit ovat umpioinnin jalkeen erittéin
kuumia.

Kéyta aina patakintaita ottaessasi
télkkejd ulos uunista.

m Ota tolkit ulos uunista.

m Siirrd ne vedottomaan paikkaan, peita
pyyhkeelld ja anna seisoa noin vuoro-
kauden ajan.

m Umpioi palkokasvit ja liha jaahtymi-
sen jalkeen 2 paivan sisalld aina viela
toisen kerran.

m Kun kaytat umpiointitdlkkeja, irrota
sulkimet ja varmista, etta tolkit ovat
sulkeutuneet kunnolla.

Umpioi auki jaéneet tdlkit uudelleen tai
sailyta niitd kylméssé ja kayté niiden
siséltod heti.

m Tarkista télkkien kunto aika ajoin nii-
den séilytyksen aikana. Jos tolkit ovat
avautuneet tai kierrekansi on kaanty-
nyt kuperaksi eikd napsahda avat-
taessa, heitd télkin siséltd pois.
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Pakastetuotteet/Valmisruoat

Vinkkeja kakkujen, pizzan ja paton-
kien paistoon

- Kypsenné pakastepizzat, -leivonnai-
set ja -patongit ritilalld, jonka paélle
olet asettanut leivinpaperin.

- Valitse alin pakasteen pakkauksessa
ilmoitettu lampétila.

Vinkkeja ranskanperunoiden ja vas-
taavien tuotteiden paistoon

- Kypsenna tallaiset pakasteet lasises-
sa uunipannussa, johon olet asetta-
nut leivinpaperin.

- Valitse alin pakasteen pakkauksessa
ilmoitettu lampétila.

- Kaantele paistettavia tuotteita valilla.

Pakastetuotteiden/Valmisruokien val-
mistus

Hellavarainen paistaminen on tervey-
den kannalta edullista.

Paista leivonnaiset, pizzat, ranskan-
perunat ja vastaavat vain kullankel-
taisiksi, a4 tummanruskeiksi.

m Valitse elintarvikevalmistajan suositte-
lema toimintatapa ja lampdtila.

m Esilammita uuni.

m Tydnna tuotteet esildammitettyyn
uuniin pakkauksessa suositellulle
kannatintasolle.

m Kokeile tuotteen kypsyytta, kun lyhin
valmistajan suosittelema aika on ku-
lunut.



Omat ohjelmat

Voit luoda ja tallentaa jopa 20 omaa oh-
jelmaa.

- Voit yhdistdd samaan ohjelmaan jopa
10 erilaista vaihetta ja tehda siten oh-
jelmista lempiruokiesi tai muiden
usein kayttamiesi reseptien valmis-
tukseen sopivia. Voit valita jokaisen
vaiheen asetukset, kuten uunin toi-
mintatavan, lampétilan, kypsennys-
ajan tai sisadlampadtilan, erikseen.

- Lisaksi voit maarittaa kaytettavan
kannatintason (-tasot).

- Voit nimeta laatimasi ohjelmat resep-
tiesi mukaan.

Kun mydhemmin haet ohjelman esiin ja
kéynnistat sen, kaikki toimii automaatti-
sesti.

Vaihtoehtoisesti voit tehdd omia ohjel-
mia seuraavasti:

- Tallenna automaattiohjelma omaksi
ohjelmaksi sen paatyttya.

- Tallenna toiminto, johon olet asetta-
nut kestoajan, sen paatyttya.

Nime& ohjelma tallennuksen hyvaksymi-
sen jalkeen.

Omien ohjelmien laatiminen
m Valitse Muut chjelmat/juomat ().

m Valitse Omat ohjelmat.
m Valitse Luo ohjelma.

Nyt voit maérittdd ensimmaéisen kypsen-
nysvaiheen asetukset.

Noudata ndyttdon tulevia ohjeita:

m Valitse ja vahvista haluamasi asetuk-
set.

Jos valitset toiminnon Esildmmitys, paa-
t4& ensimmainen kypsennysvaihe sii-
hen. Lisaé sitten seuraava kypsennys-
vaihe valitsemalla Lis&a kypsennysvaihe
ja antamalla kestoaika. Vasta tdmén
jalkeen voit tallentaa tai kynnistaa oh-
jelman.

m Valitse Paata kypsennysvaihe.

Kaikki ensimmaisen kypsennysvaiheen
asetukset on nyt mééaritetty.

Nyt voit lisata kypsennysvaiheita esim.
silloin, jos valmistusta pitdd ensimmai-
sen toimintatavan jélkeen jatkaa jollain
toisella toimintatavalla.

m Jos haluat ohjelmoida lisaa vaiheita,
valitse Lisda kypsennysvaihe ja toimi
sitten kuten 1. kypsennysvaihetta oh-
jelmoidessasi.

m Kun olet ohjelmoinut kaikki haluamasi
kypsennysvaiheet, valitse Aseta kan-
natintaso.

m Valitse haluamasi kannatintaso(t).

m Vahvista valitsemalla OK.

Jos haluat tarkistaa asetuksia tai
muuttaa niitd jalkikateen, valitse kysei-

nen kypsennysvaihe.

71



Omat ohjelmat

m Valitse Tallenna.
m Anna haluamasi ohjelman nimi.
m Valitse V.

Nayttéon tulee ilmoitus siitd, etta ohjel-
manimesi on nyt tallennettu.

m Vahvista valitsemalla OK.

Voit kdynnistad tallentamasi ohjelman
heti tai asettaa sen kdynnistyméaan
mydhemmin tai muuttaa sen kypsen-
nysvaiheita.

Omien ohjelmien kdynnistys
m Laita valmistettava tuote uuniin.

m Valitse Muut ohjelmat/juomat ().
m Valitse Omat ohjelmat.

m Valitse haluamasi ohjelma.

m Valitse Suorita.

Tekemiesi ohjelma-asetusten mukaises-
ti n@kyviin tulevat seuraavat valikon
kohdat:

- Kaynnistys heti
Ohjelma kaynnistyy heti. Uunitilan
[Ammitys kytkeytyy heti paalle.

- Yalmis klo
Aseta kellonaika, jolloin haluat uunin
toiminnan paattyvan. Uunivastukset
kytkeytyvat valitsemanasi ajankohta-
na automaattisesti pois paalta.

- Aloitus klo
Anna kellonaika, jolloin haluat uunin
kaynnistyvan. Uunivastukset kytkey-
tyvat valitsemanasi ajankohtana auto-
maattisesti paalle.

- MNayta kypsennysvaiheet
Yhteenveto tekemistasi asetuksista
tulee nayttéon.
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- MNéayta toiminnot
Tarvittavat toiminnot, kuten ohjeet
tuotteen laittamiseksi uuniin, tulevat
nayttdéon.

m Valitse haluamasi valikon kohta.

m Kuittaa ndyttdon tuleva ilmoitus kay-
tettavasta kannatintasosta valitsemal-
la OK.

Ohjelma kaynnistyy heti tai asettamana-
si ajankohtana.

Valitsemalla i Info saat nayttéon kulloi-
seenkin toimintoon liittyvid ohjeita, ku-
ten milloin tuote tulee laittaa uuniin tai

milloin se pitda kaantaa.

m Kun ohjelma on paattynyt, kosketa hi-
paisupainiketta ().



Omat ohjelmat

Kypsennysvaiheiden muuttami-
nen

Omiksi ohjelmiksi tallennettujen auto-
maattiohjelmien kypsennysvaiheita ei
voi muuttaa.

m Valitse Muut ohjelmat/juomat ([&3).

m Valitse Omat ohjelmat.

m Valitse ohjelma, jota haluat muuttaa.
m Valitse Muuta kypsennysvaiheet.

m Valitse kypsennysvaihe, jota haluat
muuttaa, tai valitse Lisda kypsennysvai-
he, jos haluat lisaté kypsennysvai-
heen.

m Valitse ja vahvista haluamasi asetuk-
set.

m Jos haluat kdynnistda muuttamasi
ohjelman muuttamatta sita, valitse
Kaynnista ohjelma.

m Kun olet muuttanut kaikki haluamasi
asetukset, valitse Tallenna.

Nayttéon tulee ilmoitus siitd, etta ohjel-
manimesi on nyt tallennettu.

m Vahvista valitsemalla OK.

Tallentamasi ohjelma on nyt muutettu ja
voit kdynnistda sen heti tai asettaa sen
k&ynnistymaan myéhemmin.

Nimen muuttaminen

m Valitse Muut chjelmat/juomat ().

m Valitse Omat ohjelmat.

m Valitse ohjelma, jota haluat muuttaa.
m Valitse Muuta nimi.

m Muuta ohjelman nimi.

m Valitse V.

m Kun olet muuttanut ohjelman nimen,
valitse Tallenna.

Nayttéon tulee ilmoitus siita, etta ohjel-
manimesi on nyt tallennettu.

m Vahvista valitsemalla OK.

Ohjelma on nyt nimetty uudelleen.

Omien ohjelmien poistaminen
m Valitse Muut ohjelmat/juomat ().

m Valitse Omat ohjelmat.

m Valitse ohjelma, jonka haluat poistaa.
m Valitse Poista ohjelma.

Ohjelma poistuu laitteen muistista.

Valitsemalla Muut ohjelmat/juomat |
Asetukset ™ | Tehdasasetukset | Omat
ohjelmat voit poistaa kaikki omat ohjel-
mat yhdella kertaa.
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Leivonta

Hellavarainen paistaminen on tervey-
den kannalta edullista.

Paista leivonnaiset, pizzat, ranskan-
perunat ja vastaavat vain kullankel-
taisiksi, dla tummanruskeiksi.

Vinkkeja leivonnaisten pais-
toon

- Aseta kestoaika. Leivonnaisten kyp-
sennysta ei kannata siirtda kovin pit-
kan ajan paahan. Taikina voi kuivua ja
kohotusaineen teho heiketa.

- Valta vaaleita ohutseindmaisia kiilta-
vasta materiaalista valmistettuja vuo-
kia, silla niissé leivonnaiset ruskistu-
vat tavallista epatasaisemmin ja huo-
nommin. Pahimmassa tapauksessa
leivonnainen jaa raa'aksi.

- Leipavuoat ja muut pitkdnmalliset
vuoat kannattaa asettaa uunitilaan
poikittain, niin [Ampo6 paésee jakautu-
maan mahdollisimman tasaisesti ja
paistotuloksesta tulee tasainen.

- Kun paistat ranskanperunoita, peru-
nakuorukoita tai vastaavia, vuoraa la-
sinen paistovuoka leivinpaperilla.
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Vinkkeja kypsennystaulukoi-
den tulkintaan

Kypsennystaulukot |6ytyvat tdméan kayt-
téohjeen lopusta.

Lampétilan § valinta

m Valitse yleensa alhaisin annettu lam-
pétila. Korkeammassa lampétilassa
kestoaika toki lyhenee, mutta tuote
saattaa saada epéatasaisesti varia ja
jopa jaada keskelta raa'aksi.

Keston @ valinta

Jos muuta ei ole ilmoitettu, taulukoissa
ilmoitetut kestoajat koskevat tilannetta,
jossa paistettavat tuotteet laitetaan kyl-
maan uuniin. Jos uuni on jo lammin, ajat
lyhenevét n. 10 minuuttia.

m Kokeile tuotteen kypsyytta lyhimman
ilmoitetun paistoajan jalkeen. Tee se
tydntamalla puutikku taikinaan.

Kun tikkuun ei tartu kosteaa taikinaa,
leivonnainen on kypsa.

Vinkkeja toimintatavan valin-
taan

Kappaleesta Paavalikko ja alavalikot
I6ydat yleiskatsauksen kaikista toimin-
tatavoista suositusarvoineen.

Automaattiohjelmat -toiminnon
kayttd
m Noudata nayttdon tulevia ohjeita.

Kiertoilma Plus -toiminnon kaytto

Voit kayttaa kaikkia lAmmoénkestavista
materiaaleista valmistettuja vuokia.

Kayta tata toimintatapaa, kun haluat
paistaa leivonnaisia usealla kannatinta-
solla samanaikaisesti.



Leivonta

m 1 kannatintaso: Aseta kakkuvuoka
kannatintasolle 1.

m 1 kannatintaso: Aseta ohuet leivon-
naiset (kuten pikkuleivét, piirakat)
kannatintasolle 2.

m 2 kannatintasoa: Aseta tuote korkeu-
den mukaan kannatintasoille 1+3 tai
2+3.

Eco-Kiertoilma -toiminnon kaytté

Voit kaytt4a kaikkia [lAmmonkestévista
materiaaleista valmistettuja vuokia.

Kéyta tata toimintatapaa laatikkoruokien
ja paistosten kypsentamiseen, kun ha-
luat ruokiin rapean pinnan.

m Aseta vuoissa paistettavat kakut tai
laatikkoruoat kannatintasolle 1.

m Aseta ohuet leivonnaiset (kuten pik-
kuleivat, piirakat) kannatintasolle 2.

Mikroaalto + Kiertoilma Plus
-toiminnon kaytto

Toimintatavan kanssa kaytettaviksi so-
veltuvat mikroaaltouunin ja kuumuutta
kestavat leivontavuoat (ks. kappale
Mikroaaltokayttd — Astianvalintaohjeita),
kuten lammonkestavat lasiset tai keraa-
miset vuoat, koska mikroaallot 1dpaise-
vat téllaisia materiaaleja.

Toimintatapa Mikroaalto + Kiertoilma
Flus sopii erityisen hyvin pitempaa
paistoaikaa vaativien hiiva-, rahka- tai
murotaikinasta valmistettujen leivon-
naisten.

Taman toimintatavan kaytto lyhentaa
kestoaikaa.

Noudata kypsennystaulukoiden ja re-
septien ohjeita mikroaaltotehoa vali-

tessasi.

m Tydnna lasinen uunipannu kannatinta-
solle 1.

m Aseta leivontavuoka lasiseen uu-
nipannuun.

Vinkki: Metallivuoat eivéat sovellu kovin
hyvin kaytettdvaksi mikroaaltoja kaytta-
vien toimintatapojen kanssa, koska me-
talli heijastaa mikroaaltoja. Mikroaallot
paédsevat talldin leivonnaiseen vain yl-
haaltapain, mika pidentad paistoaikaa.
Jos kuitenkin paatat kayttaa metallivuo-
kaa, aseta se lasiselle uunipannulle niin,
ettei vuoka missaan tapauksessa kos-
keta uunitilan seiniéd. Jos huomaat
vuoan aiheuttavan kipinéintia, ala kayta
tallaista vuokaa enaé jatkossa mikroaal-
totoimintojen kanssa.

75




Lihan paistaminen

Neuvoja paistamiseen

Uunin esilammitys on yleensa tar-
peen vain paistettaessa paahtopaistia
ja fileetd. Yleensa esilammitysta ei
tarvita.

- Kayté lihan paistoon kannellista val-
mistusastiaa, kuten yleispannua. Li-
ha pysyy siséltd mehukkaana. Lisaksi
uunitila pysyy puhtaampana kuin riti-
|alla paistaessasi. Astiaan jaa riitta-
vasti paistin nestetta kastikkeen val-
mistamiseen.

- Jos kaytat paistopussia, noudata
pussipakkauksen ohjeita.

- Jos kaytét lihan paistamiseen ritilaa
tai avointa valmistusastiaa, vahéaras-
vaisen lihan pintaan kannattaa sivella
rasvaa tai levittdd pekoniviipaleita tai
silavaa.

- Mausta liha ja aseta se valmistus-
astiaan. Laita sen pinnalle voi- tai
margariininokareita tai kaada pintaan
0Oljya tai paistorasvaa. Kun paistat
isoa vaharasvaista paistia (2-3 kg) tai
rasvaisia lintupaisteja, liséa astiaan n.
1/8 | vetta.

- Al3 lisda paistamisen aikana liikaa
nestettd. Se haittaa lihan ruskistu-
mista. Liha ruskistuu paistoajan lop-
pupuolella. Jos haluat, etta paistisi
ruskistuu kunnolla, voit poistaa astian
kannen, kun noin puolet paistamiseen
tarvittavasta ajasta on kulunut.

- Kun paisti on kypsynyt, ota se uunis-
ta, peitd kannella tai vastaavalla ja
anna lammdn tasaantua vield noin
10 minuuttia. Talldin paistista valuu
leikattaessa pois véhemman lihanes-
tetta.
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- Jos haluat lintupaistillesi rapean pin-
nan, sivele se laimealla suolavesi-
liuoksella noin 10 minuuttia ennen
paistoajan loppumista.

Vinkkeja kypsennystaulukoi-
den tulkintaan

Kypsennystaulukot |6ytyvat taman kayt-
téohjeen lopusta.

m Noudata ilmoitettuja Iampdtila-alueita,
mikroaaltotehoja, kannatintasoja ja
kestoaikoja. Niissa on otettu huo-
mioon erilaiset valmistusastiat, liha-
kimpaleet ja paistotavat.

Lampétilan § valinta

m Valitse yleensa alhaisin annettu lam-
paétila. Korkeimmissa Iampétiloissa li-
ha toki ruskistuu hyvin, mutta ei kyp-
Sy.

m Valitse yli 3 kg painaville lihakimpaleil-
le n. 10 °C taulukossa ilmoitettua
alempi lAmpétila. Paistoaika pitenee
talldin jonkin verran, mutta liha kyp-
syy tasaisemmin ja kuori jaa ohuem-
maksi.

m Kun paistat lihaa ritilalla, valitse 20 °C
alempi lAmpétila kuin paistaessasi
kannellisessa astiassa.

Keston @ valinta

Jos muuta ei ole ilmoitettu, taulukossa
ilmoitetut ajat koskevat tilannetta, jolloin
asetat kypsennettavat tuotteet kylmaan
uuniin.

m Laske tarvittava paistoaika kertomalla
paistin paksuus (korkeus) senttimet-
reind silla aikamaaralla, jonka kysei-
nen lihalaji tarvitsee senttimetria koh-
ti:



Lihan paistaminen

- Naudanliha/riista: 15-18 min/cm

- Sianliha/vasikanliha/lampaanliha:
12-15 min/cm

- Paahtopaisti/filee: 8-10 min/cm

m Kokeile tuotteen kypsyytta lyhimman
ilmoitetun kestoajan jalkeen.

Vinkkeja

- Pakastelihalla paistoaika pitenee n.
20 minuuttia per kg.

- Alle 1,5 kg:n painoiset lihakimpaleet
voit paistaa sulattamatta niita etuké-
teen.

Vinkkeja toimintatavan valin-
taan

Kappaleesta Paavalikko ja alavalikot
|6ydat yleiskatsauksen kaikista toimin-
tatavoista suositusarvoineen.

Automaattiohjelmat -toiminnon
kaytto

m Noudata nayttddn tulevia ohjeita.

Kiertoilma Plus (& - tai Paistoauto-
matiikka -toiminnon kaytté

Nama toimintatavat soveltuvat liha-, ka-
la- ja linturuokien valmistamiseen, kun
ruokaan halutaan rapea ruskistunut pin-
ta, seka paahtopaistin ja fileen kypsen-
nykseen.

Toimintatavalla Paistoautomatikka
uunitila [Ampenee ruskistusvaiheessa
ensin korkeaan ruskistuslampdtilaan (n.
230 °C). Kun tdma lampétila on saavu-
tettu, uuni sdatyy automaattisesti ase-
tettuun (jatko)kypsennyslampétilaan.

m Kaytd paistamiseen yleispannua, pa-
taa, Bratentopf-pataa tai lammdnkes-
tavaa lasivuokaa. Varmista, ettd myds
kayttdmasi astian kahvat kestavat
korkeita lampdtiloja.

m Tydnna paistettava tuote ritilalla kan-
natintasolle 1.

Mikroaalto + Kiertoilma Plus (E&)- tai
MA + Paistoautomatiikka
-toiminnon kaytt6

N&ma toimintatavat eivat sovi nopeasti
kypsyvéan lihan, kuten paahtopaistin ja
fileen paistamiseen. Liha ehtisi kypsya
liikaa sisaltd, ennen kuin se saisi ra-
pean, ruskean pinnan.

Kayté toimintatapaa Mikroaalto + Kiertoil-
ma. Plus elintarvikkeiden nopeaan
lammittadmiseen tai kypsentamiseen,
kun haluat ruskistaa ne samalla. Tassa
toimintatavassa on ajan- ja energian-
saasto suurin.

Kayta toimintatapaa M4 + Paistoautoma-
tilkka. 5), kun haluat ensin ruskistaa
tuotteen korkeassa lampdtilassa ja sit-
ten jatkaa kypsennysté alemmalla l[am-
molla.

Kestoaika lyhenee, kun kaytat mikro-
aaltoja kayttavia toimintatapoja.

Noudata kypsennystaulukoiden ja re-
septien ohjeita mikroaaltotehoa vali-
tessasi.

m Kaytd vain mikroaaltokayttdéon sopivia
uuninkestavia astioita ilman metalli-
kansia (ks. kappale Mikroaaltokaytt®
— Astianvalintaohijeita).

m Tydnna ritild uuniin kannatintasolle 1
yhdessa lasisen uunipannun kanssa.
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Grillaus

& Kuumat pinnat aiheuttavat palo-
vammojen vaaran.

Jos grillaat uuniluukku auki, kuuma
ilma ei kulje talléin jaahdytyspuhalti-
men lapi. Uunin ohjaustaulu tulee tal-
I6in erittdin kuumaksi.

Pida uuniluukku kiinni grillaamisen
ajan.

Vinkkeja grillaukseen

- Uuni taytyy esilammittdd ennen gril-
lausta. Valitse esilammitykseen toi-
mintatapa, joka ei kdytéd mikroaaltoja.
Kuumenna ylalampd-/grillivastusta

noin 5 minuutin ajan uuniluukku kiinni.

- Huuhtele liha nopeasti kylmalla juok-
sevalla vedelld ja kuivaa sen pinta.
Al4 suolaa lihaviipaleita ennen gril-
lausta, ettei lihaneste valu ulos.

- Halutessasi voit sivelld vahéarasvaisen
lihan 6ljylla. Ala k&yta muita rasvoja,
koska ne palavat helposti seka syn-
nyttavat savua.

- Puhdista kala ja kalafileet tavalliseen
tapaan ja suolaa ne. Voit my6s puris-
taa niiden pintaan sitruunamehua.

- Kayta grillaamiseen mieluiten ritilaa.

- Sivele ritila grillausta varten 6ljylla ja
asettele grillattavat tuotteet ritilalle.
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Vinkkeja kypsennystaulukoi-
den tulkintaan

Kypsennystaulukot |6ytyvat tdméan kayt-
téohjeen lopusta.

m Noudata ilmoitettuja Iampdtila-alueita,
kannatintasoja ja kestoaikoja. Niissa
on otettu huomioon erilaiset lihakim-
paleet ja paistotavat.

m Kokeile kypsyyttéd, kun lyhin taulukos-
sa mainittu aika on kulunut.

Lampétilan § valinta

Toimintatavoissa Kiertoimagrili () ja MA
+ Kiertoimagrill sinun taytyy valita
lampdtila.

m Valitse yleensé alhaisin annettu lam-
pétila. Korkeimmissa lampétiloissa li-
ha toki ruskistuu hyvin, mutta ei kyp-

sy.
Grillaustehon valinta

Toimintatavoissa Grili (7] ja Mikroaalto +
Grill valittavana ovat tehot 1-3.

m Kun grillaat [&pimitaltaan suuria tuot-
teita etddmpéana grillivastuksesta, va-
litse Teho 1.

m Kun haluat esim. gratinoida ruskista-
matta pintaa liikaa, valitse Teho 2.

m Kun grillaat ohuita tuotteita nopeasti
lahelld grillivastusta, valitse Teho 3.

Keston @ valinta

m Grillaa ohuita liha- tai kalaviipaleita n.
6-8 minuuttia kummaltakin puolelta.
Koska grillausaika vaihtelee tuotteen
paksuuden mukaan, saat tasaisim-
man tuloksen, kun grillaat samanpak-
suisia tuotteita samalla kertaa.



Grillaus

m Grillaa paksumpia tuotteita n.
7-9 minuuttia kummaltakin puolelta.

m Grillaa kylkirullaa n. 10 minuuttia hal-
kaisijan cm:& kohti.

m Kokeile tuotteen kypsyytta lyhimman
ilmoitetun paistoajan jalkeen.

m Tarkista kypsyysaste painamalla li-
haa lusikalla. Nain saat selville, kuinka
kypséaa liha on.

- verinen/rosé
Jos liha on hyvin kimmoisaa, se on
sisaltd viela verista.

- medium
Jos liha antaa vadhan periksi, se on si-
séltd puolikypséaa.

- kypsa
Jos liha ei anna juuri ollenkaan perik-
si, se on taysin kypsa.

Vinkki: Jos huomaat grillauksen aikana,
etta grillattavan tuotteen pinta alkaa olla
voimakkaasti ruskistunut, mutta sisin
osa ei ole viela kypsé, voit jatkaa gril-
lausta siirtdmalla grillattavan tuotteen
alemmalle kannatintasolle tai alentamal-
la grillin lBmpéotilaa. Nain pinta ei tummu
likaa.

Vinkkeja toimintatavan valin-
taan
Kappaleesta Paavalikko ja alavalikot

|6ydat yleiskatsauksen kaikista toimin-
tatavoista suositusarvoineen.

Kestoaika lyhenee, kun kaytat mikro-
aaltoja kayttavia toimintatapoja.

Noudata grillaustaulukoiden ja resep-
tien ohjeita mikroaaltotehoa valitessa-
si.

Kiertoilmagrilli (£ ]- tai MA + Kiertoil-
magrilli -toiminnon kayttd
Nama toimintatavat soveltuvat lapimi-

taltaan suurempien tuotteiden, kuten
kokonaisen broilerin grillaukseen.

Ohuiden tuotteiden grillaukseen kannat-
taa valita 220 °C:n lampétila, [apimital-
taan suuremmille tuotteille soveltuu pa-
remmin 180-200 °C.

m Tyénna ritila grillattavan tuotteen kor-
keuden mukaan kannatintasolle 1 tai 2.

Grilli (T)- tai Mikroaalto + Grilli
-toiminnon kaytt6

N&ma toimintatavat soveltuvat ohuiden
tuotteiden grillaukseen ja gratinointiin.

m Tyénna ritila grillattavan tuotteen kor-
keuden mukaan kannatintasolle 2 tai 3.
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Puhdistus ja hoito

& Kuumat pinnat aiheuttavat palo-
vammojen vaaran.

Uunitila tulee kayton aikana erittéin
kuumaksi. Voit polttaa katesi lampo-
vastuksiin, uunitilan pintoihin ja va-
rusteisiin.

Anna lAmpdovastusten, uunitilan ja va-
rusteiden jadhtyd ennen puhdistusta.

& Sahkdiskuvaara.
Hoyrypuhdistimen héyry voi paasta
laitteen s&hkoé johtaviin osiin ja ai-
heuttaa oikosulun.

Ala siksi koskaan kaytd uunin puh-
distukseen héyrypuhdistimia.

Kaikki pinnat voivat varjaytya pysy-
vasti, jos kaytat vaaranlaisia puhdis-
tusaineita. Uunin etupinta ei esimer-
kiksi kestéa tavallista uuninpuhdistus-
ainetta.

Kaikki pinnat naarmuuntuvat herkéas-
ti. Lasipintojen naarmuuntuminen
saattaa pahimmassa tapauksessa
rikkoa lasin.

Ala missaan tapauksessa jata pin-
taan puhdistusaineiden jadmia.

Pinttynyt lika saattaa vahingoittaa
uunia.

Puhdista uunitila, luukun sisapuoli ja
luukun tiiviste heti, kun uuni on jaah-
tynyt. Lika pinttyy nopeasti uunitilaan
ja pintojen puhdistaminen vaikeutuu.

Jos kaynnistat viallisen uunin, voit al-
tistua mikroaaltosateilylle.

Tarkasta luukku ja luukun tiiviste vau-
rioiden varalta. Jos havaitset vaurioita,
ala kayta mikroaaltotoimintoja ennen

kuin Miele-huolto on korjannut laitteen.
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Kosmetiikkatuotteet, etenkin aurinko-
voiteet, sekd kasidesi voivat aiheut-
taa pysyvia laikkuja himmeisiin lasi-
pintoihin.

Jos téllaisia aineita joutuu himmeille
lasipinnoille, poista jagdmat valitto-
masti lampimalla vedelld, kasiastian-
pesuaineella ja puhtaalla mikrokuitu-
liinalla.

Epasopivat puhdistusaineet ja
-vélineet

Jotta pinnat eivat vahingoittuisi, &la
kayta:

soodaa, alkalia, ammoniakkia, hap-
poa tai klooria sisaltévia puhdistusai-
neita

kalkkia irrottavia puhdistusaineita lait-
teen etupintaan

- hankaavia puhdistusaineita, kuten

hankausjauheita, -nesteita tai han-
kauskivia

liuottimia sisaltavia puhdistusaineita

- ruostumattoman terdksen puhdistus-

aineita
astianpesukoneen pesuaineita

lasinpuhdistusaineita

- keraamisen tason puhdistukseen tar-

koitettuja pesuaineita

hankaavia kovia sienid tai harjoja (ku-
ten patasienia tai kaytettyja pesusie-
nid, joissa voi olla viel& hankausaine-
jaédmia)

ihmesienié (taikasienia)

teravia metallikaapimia

terasvillaa



Puhdistus ja hoito

- pistemaista puhdistamista mekaani-
silla puhdistusvélineilla

- uuninpuhdistusaineita *

- teréslankapalloja

* Kayttd sallittu vain vaikean lian pois-
tamiseen PerfectClean-emalipinnoil-
ta

Jos likaantumat pinttyvat kiinni, nii-
den poistaminen saattaa olla vaikeaa
tai jopa mahdotonta. Jos kaytat
uunia useaan kertaan puhdistamatta
sitd valilla, niin puhdistaminen kay
hankalammaksi.

Poista kaikki likaantumat mahdolli-
simman pian.

Vain lasinen uunipannu kestéa pesun
astianpesukoneessa.

Vinkki: Uunin pohjalle valunut mehu,
kakkutaikina yms. irtoaa parhaiten, kun
uunitila on vield v&han lammin.

Uunin puhdistaminen kay helpommin,
toimit seuraavasti:
m Laske grillivastus alas.

m Keitd uunissa vetta, johon olet lisan-
nyt tilkan sitruunamehua. Se poistaa
hajut uunitilasta.

Normaalien likaantumien pois-
to

Uunin sis&osiin pdassyt neste vahin-
goittaa laitteen toimintaa.

Ala kayta uunitilan puhdistuksessa
liian méarkaa riepua, ettei laitteen si-
sdosiin padse vetta uunitilan aukko-
jen kautta.

Normaalien likaantumien poisto

m Puhdista normaali lika heti puhtaalla
sieniliinalla, kasiastianpesuaineella ja
lAampimalla vedella tai puhtaalla, kos-
tutetulla mikrokuituliinalla.

m Poista puhdistusaineiden jaddmét huo-
lellisesti puhtaalla vedella.
Tama on erityisen tarkeaa, kun puh-
distat PerfectClean-pinnoitettuja osia,
silla pesuainejddmat voivat heikentaa
niiden tarttumattomuusominaisuuk-
sia.

m Kuivaa lopuksi pinnat kuivalla, peh-
mealla liinalla.
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Puhdistus ja hoito

Pinttyneen lian poisto

Marjoista tai hedelmista valunut me-
hu voi aiheuttaa emalipintoihin pysy-
vid varjaymia tai himmeita kohtia. Tal-
laiset tahrat eivat kuitenkaan vaikuta
mitenk&an uunin kayttéominaisuuk-
siin.

Ala missdin tapauksessa yritd vaki-
sin poistaa téllaisia tahroja. Kayta
vain edelld kuvattuja aineita ja vali-
neita.

m Kostuta kiinnipalaneet jadmat miedol-
la pesuainevedelld ja anna veden vai-
kuttaa muutama minuutti.

m Voit tarvittaessa lisaté puhdistustehoa
vaikutusajan jalkeen kayttamalla as-
tianpesusienen karkeampaa puolta.
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Uuninpuhdistusaineiden kaytto

m Kayta erityisen vaikean lian poistoon
PerfectClean Miele-uuninpuhdistusai-
netta ja levita sitéd kylmalle pinnalle.

Jos uuninpuhdistussuihketta paasee
uunin valitilaan ja aukkoihin, se muo-
dostaa uunin seuraavilla kayttdker-
roilla voimakasta hajua.

Ala siksi suihkuta uuninpuhdistusai-
netta uunitilan kattoon.

Ala suihkuta uuninpuhdistusainetta
uunitilan sivuseinien ja takaseinien
vélitilaan tai aukkoihin.

® Anna uuninpuhdistusaineen vaikuttaa
pakkauksessa ilmoitettu aika.

K&yt muiden valmistajien uuninpuh-
distusaineita vain kylmille pinnoille ja

anna niiden vaikuttaa enintdan 10 mi-
nuuttia.

m Voit tarvittaessa lisatd puhdistustehoa
vaikutusajan jalkeen kayttamalla as-
tianpesusienen karkeampaa puolta.

m Poista puhdistusaineiden jadmét huo-
lellisesti puhtaalla vedella.

m Kuivaa pinnat lopuksi pehmealla lii-
nalla.



Puhdistus ja hoito

Grillivastuksen laskeminen
alas

Jos uunitilan katto on erittain likainen,
voit laskea grillivastuksen alas katon
puhdistusta varten. Uunitilan katto kan-
nattaa puhdistaa saénndllisesti kosteal-
la liinalla tai astianpesusienella.

& Kuumat pinnat aiheuttavat palo-
vammojen vaaran.

Uunitila tulee kaytdn aikana erittdin
kuumaksi. Voit polttaa katesi lampo-
vastuksiin, uunitilan pintoihin ja va-
rusteisiin.

Anna ldampovastusten, uunitilan ja
varusteiden jadahtya ennen puhdis-
tusta.

Putoavat mutteri voi naarmuttaa uu-
nitilan pohjaa.

Laita varmuuden vuoksi esim. as-
tiapyyhe uunitilan pohjalle.

m Avaa mutteri.

Grillivastus voi vahingoittua.

Ala koskaan yrita painaa grillivastus-
ta voimakeinoin alas.

m Laske grillivastus varovasti alas.

Uunitilan katto voi vahingoittua.

Al kayta uunitilan katon puhdistuk-
seen astianpesusienen karkeaa puol-
ta.

Uunitilan led-valaisin voi vahingoit-
tua.

Valta sen turhaa puhdistamista.

m Puhdista uunitilan katto kostealla lii-
nalla tai astianpesusienella.

m K&anna grillivastus takaisin ylds puh-
distuksen jalkeen.

m Aseta mutteri paikalleen ja kirista se.
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Vianetsinta

Useimmat paivittaisessa kaytdssa syntyvat héiridt ja ongelmat voit poistaa itse.

Monissa tapauksissa
huoltoliiketta paikalle.

Osoitteesta www.mie

saastat seka aikaa ettd rahaa, kun sinun ei tarvitse kutsua

le.com/service 16ydat tietoa siitd, miten poistat hairidita itse.

Seuraavien taulukoiden tarkoituksena on auttaa sinua I6ytamaan hairidén tai vian

mahdollinen syy.

Ongelma Syy ja toimenpide
Naytto pysyy pi- | Olet valinnut asetuksen Aika | Nayttd | Pois pa4lta. Talloin naytto
meéana. on pimedna, kun uunin virta on kytkettyna pois paalta.

m Kun kytket uunin virran paalle, paavalikko tulee nakyviin.
Jos haluat, etta kellonaika né&kyy naytéssé koko ajan, va-
litse asetus Aika | Naytto | Pa4lla.

Laite ei saa virtaa.

m Varmista, ettéd uunin pistotulppa on pistorasiassa.

m Varmista, ettei sulake ole lauennut. Kutsu sdhkdasentaja
tai Miele huolto paikalle.

Laitteesta ei kuu-
lu merkkiaanta.

Merkkiaénet on otettu pois kaytdsté tai &anenvoimakkuus

on séadetty liian hiljaiseksi.

m Ota merkkidanet kayttoon tai lisdd danenvoimakkuutta
asetuksella Adnenvoimakkuus | Merkkidénet.

Uuni ei kuumene.

Messutoiminto on kytketty paalle.

Voit valita valikon kohtia ja koskettaa hipaisupainikkeita,

mutta uunitilan l&mmitys ei toimi.

m Kytke messutoiminto pois paélta valitsemalla Myymél4 |
Messuasetus | Pois paélta.

Valmistustoimin-
non kaynnistami-
nen ei onnistu.

Uuniluukku voi olla auki, jolloin mikroaaltoja kayttavat toi-
minnot eivat kaynnisty.
m Varmista, ettd luukku on kunnolla kiinni.

Et ole valinnut mikroaaltotehoa tai kestoaikaa kayttaessasi

mikroaaltotoimintoa.

m Varmista, ettd olet valinnut mikroaaltotehon ja valmistus-
ajan.

Et ole valinnut kaikkia tarvittavia asetuksia, kun olet valinnut

toimintatavan, jossa mikroaallot on yhdistetty johonkin muu-

hun toimintatapaan.

m Varmista, ettd olet valinnut mikroaaltotehon, keston ja
[Ampdtilan.
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Vianetsinta

Ongelma

Syy ja toimenpide

Luukku ei avau-
du, kun painat hi-
paisupainiket-

ta .

Olet valinnut asetuksen MNaytté | QuickTouch | Pois paalta. Tal-
I6in hipaisupainike 7 ei reagoi, kun uunin virta on pois
paalta.

m Hipaisupainikkeet toimivat taas heti, kun kytket uunin vir-
ran paalle. Jos haluat, ettd hipaisupainikkeet toimivat
myds silloin, kun uunin virta ei ole paalla, valitse asetus
Nayttd | QuickTouch | PAAlIA.

Uunia ei ole liitetty sahkéverkkoon.

m Varmista, ettd uunin pistotulppa on pistorasiassa.

m Varmista, ettei sulake ole lauennut. Kutsu sdhkdmies tai
Miele-huolto paikalle.

m Jos sinun on saatava luukku auki esim. siksi, ettd uunissa
on vield ruokaa, avaa se mukana toimitetulla avausvivulla.
Tybnna avausvipu luukun ulkoreunasta viistosti ylospéain
ohjaustaulun ja luukun véliseen rakoon. Vaihtoehtoisesti
voit tarttua kasilla luukun reunoista ja vetaa sita, kunnes
se avautuu.

Hipaisupainikkeet
eivit reagoi.

Olet valinnut asetuksen MNaytté | QuickTouch | Pois paalta. Tal-
I6in hipaisupainikkeet eivat reagoi uunin virran ollessa pois
paalta.

m Hipaisupainikkeet toimivat taas heti, kun kytket uunin vir-
ran paalle. Jos haluat, ettd hipaisupainikkeet toimivat
my®os silloin, kun uunin virta ei ole paalla, valitse asetus
Nayttd | QuickTouch | PAAlIA.

Uunia ei ole liitetty sdhkdverkkoon.

m Varmista, ettd uunin pistotulppa on pistorasiassa.

m Varmista, ettei sulake ole lauennut. Kutsu sdhkomies tai
Miele huolto paikalle.

Ohjausjarjestelmassa on hairid.
m Kosketa virtakytkintd (O, kunnes néyttdé pimenee ja uunin
virta kytkeytyy uudelleen péalle.

Poista lukitus paina-
malla OK-painiketta
6 sekunnin ajan tu-
lee ndytt66n, kun
kytket uunin vir-

ran paalle.

Kayténesto & on kytketty paélle.

m Voit poistaa kdytdneston yhté kayttdkertaa varten kosket-
tamalla hipaisupainiketta OK véhintdan 6 sekunnin ajan.

m Jos haluat ottaa kytdneston kokonaan pois kéytdsta,
valitse asetus Turvalisuus | Kayténestotoiminto (& | Pois paal-
ta.
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Vianetsinta

Ongelma

Syy ja toimenpide

Naytossa nakyy
Sahkokatko -toiminto
keskeytynyt.

Huoneistossa on ollut lyhyt sdhkokatko. Valmistustoiminto
on keskeytynyt sen vuoksi.

m Kytke uunin virta pois paélta ja taas takaisin paalle.

m Kaynnistd valmistustoiminto uudelleen.

Naytossa nakyy
12:00.

Huoneistossa on ollut yli 150 tuntia kestava sahkodkatko.
m Aseta kellonaika ja paivdamaara uudelleen.

Naytossa nakyy
Enimmaéiskayttoaika
saavutetiu.

Uunia on kaytetty yhtdjaksoisesti epatavallisen kauan. Tur-
vakatkaisu on kytkeytynyt paalle.
m Vahvista valitsemalla OK.

Uuni on nyt jalleen kayttdvalmis.

Yirhe ja jokin tassa

taulukossa mainit-
sematon virhekoo-
di tulevat nayttéon.

Laitteessa on vika, jota et voi korjata itse.
m Ota yhteys Miele-huoltoon.

Kun avaat uuniluu-
kun kéyttaessasi
toimintatapaa Mik-
roaalto (&), uunista
ei kuulu kdyn-
tiaanta.

Kyseessa ei ole hairid! Kun avaat uuniluukun kayttaessasi
toimintatapaa Mikroaalto (&), luukun turvakytkin kytkee
mikroaallot pois pdalté ja kylmailmapuhaltimen pienem-
malle kierrosnopeudelle.

Uunista kuuluu
hurinaa, vaikka
toiminto on paat-
tynyt.

Kun uunin toiminta on paattynyt, kylmailmapuhallin jatkaa
viela toimintaansa (ks. kappale Asetukset — Puhaltimen jal-
kikaynti).

Kun kaytat mikro-
aaltotoimintoja,
uunista kuuluu
epatavallisia aa-
nia.

Olet kayttanyt metallia siséltavia astioita mikroaaltotoiminto-

jen kanssa.

m Varmista, ettei uunissa ole metallia sisaltavia astioita, jot-
ka aiheuttavat kipindintia (ks. kappale Mikroaaltokaytto —
Astianvalintaohjeita).

Olet peittéanyt elintarvikkeen alumiinifoliolla kéyttaessasi
mikroaaltotoimintoja.
m Poista alumiinifolio uunista.

Olet kayttanyt ritildd mikroaaltotoimintojen kanssa.
m Kayta mikroaaltotoimintojen kanssa ainoastaan lasista
uunipannua.
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Vianetsinta

Ongelma

Syy ja toimenpide

Uunin virta on
kytkeytynyt auto-
maattisesti pois
paalta.

Energian saastamiseksi uunin virta kytkeytyy automaattises-
ti pois paalta, jollet kayta sita tietyn ajan kuluessa paalle
kytkemisesté tai ruoanvalmistuksen paattymisesta.

m Kytke uunin virta takaisin paalle.

Leivonnaiset eivit
kypsy ohjetaulu-
kossa ilmoitetus-
sa ajassa.

Olet valinnut reseptista poikkeavan lampétilan.
m Valitse reseptissd mainittu [ampdtila.

Kayttamasi ainemaarat poikkeavat reseptissa annetuista.

m Oletko kenties poikennut reseptistd? Jos olet kayttanyt
tavallista enemmaéan nestetta tai munia, taikina on kos-
teampi ja tarvitsee pidemman paistoajan.

Leivonnaiset eivat
ruskistu tasaises-
ti.

Olet valinnut vaaran 1ampdtilan tai kannatintason.

m On aivan normaalia, etteivét leivonnaiset ruskistu taysin
tasaisesti. Jos leivonnaiset kuitenkin ruskistuvat erittain
epatasaisesti, varmista, etta olet valinnut oikean lampoti-
lan ja oikean kannatintason.

Kéayttdméasi vuoan vari tai materiaali eivat sovellu kaytta-
maasi uunin toimintatapaan. Vaaleat, kiiltdvat, ohutseina-
maiset vuoat eivat sovellu kovin hyvin. Ne heijastavat uunin
sateilemaa lampoa. Talldin Iampd paésee leivonnaiseen
huonommin, minka vuoksi se ruskistuu epatasaisesti tai
huonosti.

m Kaytd himmeitd, tummia vuokia.

Kun kaytat toi-

mintatapaa Mikro-
aalto (3], ruoka ei
ole valitsemasi

ajan kuluttua vie-
la tarpeeksi lam-
minta tai kypsaa.

Olet keskeyttanyt mikroaaltotoiminnon, mutta et ole jatkanut

sita.

m Kaynnistd toiminto uudelleen ja jatka sitd, kunnes elintar-
vike on tarpeeksi lAmmin tai kypsa.

Olet valinnut mikroaaltoja kayttdessasi liian lyhyen kesto-

ajan.

m Tarkista, oletko valinnut valitsemaasi mikroaaltotehoon
sopivan kestoajan. Mita alhaisempi teho, sita pitempi
kestoaika.

87




Vianetsinta

Ongelma

Syy ja toimenpide

Elintarvike jaah-
tyy liian nopeasti,
kun olet lammit-
tanyt tai kypsen-
tanyt sen mikro-
aaltotoiminnolla.

Mikroaaltojen synnyttdma Iampd kehittyy ensin elintarvik-
keen uloimmissa osissa ja levida sieltd ruoan sisélle. Jos
lammitat elintarviketta suurella mikroaaltoteholla, se voi tulla
reunoilta erittdin kuumaksi, mutta olla keskelta viela kylmaa.
Toiminnon jalkeisend tasausaikana ruoka lampiaé sisalta,
mutta jadhtyy reunoilta.

m Siksi on jarkevampaa kayttaa tavallista alhaisempaa mik-
roaaltotehoa ja valita pitempi aika, kun lammitéat elintar-
vikkeita, jotka koostuvat erilaisista aineksista, esimerkiksi
kokonaisia ruoka-annoksia suoraan lautasella.

Uunivalaisin sam-
muu lyhyen ajan
kuluttua.

Olet valinnut asetuksen Yalaistus | "P&alla” 15 sekunnin ajan.
m Jos haluat, ettd valaisin palaa koko valmistustoiminnon
ajan, valitse asetus Yalaistus | Pa4lla.

Uunitilan valaisin
on pois paalta tai
se ei kytkeydy
paalle.

Olet valinnut asetuksen Yalaistus | Pois paalta.

m Hipaisupainikkeella -Q: voit kytked uunivalaisimen paille
15 sekunnin ajaksi.

m Valitse halutessasi asetus Valaistus | PA4l4 tai "P44lla" 15
sekunnin ajan.

Uunivalaisin on rikKki.
m Ota yhteys Miele-huoltoon.
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Huolto

Osoitteesta www.miele.com/service
I6ydat tietoa Miele varaosista ja siita,
miten poistat hairi6ita itse.

Yhteydenotto hairiétilanteissa

Ellet saa itse poistetuksi toimintahairio-

ta, ota yhteys Mielen koneita ja laitteita

myyvaan liikkeeseen tai Mielen asiakas-
palveluun.

Mielen huollon voit varata verkossa
osoitteesta www.miele.fi/huolto.

Mielen asiakaspalvelun yhteystiedot
I6ydat tdméan vihkosen takakannesta.

Asiakaspalvelu tarvitsee laitteen malli-
tunnisteen ja valmistusnumeron (Fabr./
SN/Nr.). Nama tiedot I6ytyvat arvokil-
vesta.

Tama tiedot 16ytyvat uunin arvokilvesta,
joka sijaitsee etulevyn kehyksesta ja na-
Kyy, kun uunin luukku on auki.

Takuu

Télle laitteelle on mydnnetty kahden (2)
vuoden takuu.

Lisatietoja takuuehdoista 16ydat laitteen
mukana toimitetusta erillisesta takuuvih-
kosesta.
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Asennus

Sijoitusmitat
Kaikki mitat on ilmoitettu millimetreina.

Sijoitus komero- tai alakaappiin

Jos asennat uunin keittotason alapuolelle, noudata myds keittotason asennusoh-
jeita. Tarkista myds keittotason vaatima asennuskorkeus.
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Asennus

Nakyma sivulta
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Asennus

Liitdnnat ja ilmankierto

-
a
|

455,5
JR—

(» Nakyma edesta
(2 Verkkoliitantéjohto, pituus = 2 000 mm

(3 Ei liitantoj4 talle alueelle
@ limankiertoaukko vahint. 150 cm?
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Asennus

Uunin asennus
m Liitd uuni sdhkoverkkoon.

m Tyonna uuni sijoituskaappiin ja suoris-
ta se.

m Liitd uunin pistotulppa pistorasiaan.

=

Y e ——————

m Avaa uuniluukku hipaisupainikkeel-
la I ja kiinnitd uuni mukana toimite-
tuilla ruuveilla sijoituskaapin sivusei-
niin.
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Asennus

Sahkodliitanta
Uunissa on pistotulpalla varustettu lii-

tantajohto, jonka voi riittdd 230 V, 50 Hz
vaihtovirtapistorasiaan.

Pistorasia on suojattava vahintdan 16 A
sulakkeella.

Laitteen saa liittaa ainoastaan asianmu-
kaisesti asennettuun maadoitettuun pis-
torasiaan. Sahkaliitdnnat on tehtava
normin VDE 0100 mukaisesti.

Laite on sijoitettava siten, ett pistora-
siaan on helppo paasta kasiksi.

Jos laitteen pistotulppaan ei enda paa-
se kasiksi laitteen asennuksen jalkeen,
tai jos laite liitetdan sahkoverkkoon kiin-
teasti, sahkoaliitanta on varustettava eril-
liselld, kaikki koskettimet avaavalla ero-
tuskytkimella.

Kaytettavén kytkimen erotusvalin on ol-
tava yli 3 mm. Tallaisia kytkimi& ovat
mm. johdonsuojakatkaisimet, sulakkeet
ja kontaktorit (EN 60335).

Tarvittavat sdhkéliitdntatiedot 16ytyvat

arvokilvest, joka sijaitsee uunitilan etu-
puolella. Varmista, ettd arvokilven tiedot
vastaavat kaytettavia sulakkeita ja séh-

kéverkon jannitetta.

Kun otat yhteytta Miele-maahantuojaan
tai Miele-huoltoon, kerro aina laitteesi:

- Tyyppinumero
- Valmistusnumero

- Sahkoliitantatiedot (verkkovirran jan-
nite/taajuus/enimmaisliitintateho)

Jos laitteen verkkoliitdntajohto vaurioi-
tuu, sen saa vaihtaa vain Mielen valtuut-
tama huoltoliike.
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Tama mikroaalto-yhdistelmduuni tayttaa
eurooppalaisen standardin EN 55011
vaatimukset. Standardin mukaan laite
kuuluu ryhmaan 2, luokkaan B.

Ryhma 2 tarkoittaa, etta laite tuottaa ra-
dioaaltoenergiaa elektromagneettisen
séateilyn muodossa ruoan lammittami-
seksi.

Luokka B tarkoittaa, ettd tata laitetta
voidaan kayttéa kotitalouksissa.

Ajoittainen tai jatkuva kaytto itsenéisten
tai verkon kanssa synkronoimattomien
energiajarjestelmien (kuten erillisten
verkkojen, varavoimajérjestelmien)
kanssa on mahdollista. Edellytyksena
on, ettd kaytettava energiajarjestelma
on standardin EN 50160 tai muun vas-
taavan standardin mukainen.

Asennus taytyy myos saarekekdytdssa
ja ei synkronoidussa kéytdssa varustaa
suojalaitteilla, joita edellytetdan tavan-
omaisen sdhkdasennuksen ja tdman
Miele-tuotteen kaytdn yhteydessa, ja
niiden asianmukainen toiminta on var-
mistettava, tai vaihtoehtoisesti asennus
on varustettava muunlaisilla vastaavan
suojaustason takaavilla suojalaitteilla.
Tama voidaan tehda esimerkiksi
VDE-AR-E 2510-2:n nykyisissa sovelta-
missadannoissa kuvatulla tavalla.



Paistotaulukot

Kakkutaikina

Leivonnaiset/kakut I+ s e O
(varuste) ] [°C] + [W] e [min]
Muffinit 150-160 v | 2| 3545
Small Cakes (1 lasinen uunipannu)* 150 - | 2| 25-35
Small Cakes (2 lasista uunipannua)* 140 - |2+3| 35-45
Hiekkakakku (leipavuoka, 30 cm) Es)'| 160-170+80| v | 1 | 35-45
Kuivakakku (rengasvuoka/korkea ren- =1 . .
gasvuoka, & 26 o) 160-170+ 150 v | 1 | 40-50
'?[gk;rr:-) pahkindkakku (leipavuoka, 150-160 VAR 65-75
Tiikeri-, pahkindkakku (rengasvuoka, . .
2 26 o) 150-160 v | 1| 5565
Marjapiirakka (1 lasinen uunipannu) 150-160 v | 2| 50-60
Marjapiirakka (irtopohjavuoka, @ 26 cm) 150-160 v | 1] 5565
Torttupohja (torttuvuoka, @ 28 cm) 150-160 v | 1| 25-35

(] toimintatapa, § lampétila, mikroaaltoteho, §53 Booster, [ 1% kannatintaso, @ aika,
Kiertoilma Plus, Mikroaalto + Kiertoilma Plus, v p&éll4, — pois

“ Nama asetukset ovat myos normin EN 60350-1 mukaisia.
1 Aseta leivontavuoka lasisen uunipannun keskelle.

2 Esilammita uuni ennen kuin laitat tuotteen uuniin.
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Paistotaulukot

Murotaikina

Leivonnaiset/kakut ['S o o @
varuste min

( t ) D [oC l"‘ 51 [ : ]
Pikkuleivat (1 lasinen uunipannu) 140-150 v | 2| 20-30
Pursotetut pikkuleivat (1 lasinen uunipan- _ .
nu)* 140 2 | 40-50
Pursotetut pikkuleivat (2 lasista uunipan- _ 2
nua)* 140 2+3| 45-55
Torttupohja (torttuvuoka, @ 28 cm) 150-160 v | 2 | 30-40
Juustokakku (irtopohjavuoka, @& 26 cm) 150-160 v | 1] 75-85
Amerikkalainen Apple Pie (irtopohjavuo- _ .
ka, & 20 cm)* 160 1 [110-120
Omenakakku taikinakuorella (irtopohja- . .
vuoka, @ 26 cm) 150-160 | vV | 1 | 65-75
Rahkatéytteinen marjapiirakka (irtopohja- . L
vuoka, & 26 cm) 150-160 | v | 1 | 60-70
Hedelmé-rahkapiirakka (1 lasinen uu- . N
nipannu) 150-160 | vV | 2 | 55-65
Makea murotaikinapiirakka (1 lasinen uu- 190-200" v | 2| 30-40

nipannu)

(] toimintatapa, § lampétila, §:3 Booster, {_1% kannatintaso, @ aika, Kiertoilma Plus,

v pailla, - pois

* Nama asetukset ovat my6s normin EN 60350-1 mukaisia.

1 Esilammit& uuni ennen kuin laitat tuotteen uuniin.

2 QOta pellit pois uunista sitd mukaa kuin tuotteet alkavat olla kypsia, vaikkei kestoaika olisikaan

viela kulunut loppuun.
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Paistotaulukot

Hiivataikina

Leivonnaiset/kakut I+ NS,
(varuste) ] [°C] + [W] e [min]
[téavaltalainen Gugelhupf-kakku (korkea . N
rengasvuoka, & 24 cm) 140-150 Vi 55-65
Stollen-pitko (1 lasinen uunivuoka) 150-160 v | 1| 60-70
(Hedelma)murupiirakka (1 lasinen uu- 160-170 v | 2| 40-50
nipannu) 170-180 + 150] - | 2 30-40
Marjapiirakka (1 lasinen uunipannu) 160-170 v | 2| 40-50
170-180 + 150 - | 2 | 25-35
O_menataskut/herrepullat (1 lasinen uu- 150-160 | 2| 25235
nipannu)
Vaalea leipa (ilman vuokaa) (1 lasinen T . _ _
uunipanny) 180-190 2 | 35-45
Vaalea leipi (leipdvuoka, 30 cm) 190-200 v | 1| 50-60
Taysjyvéleipa (leipdvuoka, 30 cm) 180-190 v | 1| 5565
Hiivataikinan kohotus (kulho) 35 -1 30

(] toimintatapa, § 1ampétila, §:* Booster, { 1% kannatintaso, @ aika, Kiertoilma Plus,
Mikroaalto + Kiertoilma Plus, v paall3, - pois

Rahka-o0ljy-taikina

Leivonnaiset/kakut I+ NS,
(varuste) O [°C] + [W] b0 [min]
Marjapiirakka (1 lasinen uunipannu) 160-170 v | 2| 40-50
170-180+ 150 - | 2 | 25-35
Omenataskut/kierrepullat (1 lasinen uu- 150160 v | 2| 25.35

nipannu)

(] toimintatapa, § lampétila, §+ Booster, [_J3 kannatintaso, @ aika, Kiertoilma Plus,
Mikroaalto + Kiertoilma Plus, vV p&all3, - pois
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Paistotaulukot

Sokerikakkutaikina

Leivonnaiset/kakut ['S o o @
(varuste) ] [°C e [min]
Sokerikakkupohja (2 munaa, irtopohja- 1 _ N
vuoka, @ 26 cm) 170-180 1| 15-25
Sokerikakkupohja (4 munaa, irtopohja- 1 _ .
vuoka, @ 26 cm) U et U | e
Sienikakkupohja (irtopohjavuoka, _ .
2 26 om)” 190 2 | 20-30
Sokerikakkulevy (1 lasinen uunipannu) 170-180" | - | 2 | 12-22

(] toimintatapa, § 1ampétila, §:3 Booster, { 1% kannatintaso, @ aika, Kiertoilma Plus,

v paalla, - pois

* Nama asetukset ovat my6s normin EN 60350-1 mukaisia.

1 Esilammit& uuni ennen kuin laitat tuotteen uuniin.

Tuulihattutaikina, voitaikina, marenkileivonnaiset

a6 .cm)

Leivonnaiset/kakut ['§ o a @
(varuste) L [°C &L [min]
Tuulihatut (1 lasinen uunipannu) 160-170 v | 2| 3040
Lehtitaikinataskut (1 lasinen uunipannu) 170-180 v | 2| 2535
Macaronit (1 lasinen uunipannu) 120-130 v | 2| 35445
Marengit (1 lasinen uunipannu, 6 kpl 80-100 - | 2 |120-150

(] toimintatapa, § lampétila, §+ Booster, [_J3 kannatintaso, @ aika, Kiertoilma Plus,

Vv pailla, - pois
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Paistotaulukot

Suolaiset piirakat ja paistokset

Tuote &+ NS,
(varuste) ] [°C] + [W] e [min]
Suolainen piirakka (1 lasinen uunipannu) 190-200% v | 2| 30-40
Sipulipiirakka (1 lasinen uunipannu) = 180-190 + | _ .
150 2 | 30-40
Pizza, hiivataikina (1 lasinen uunipannu) 160-170+80| - | 2 | 25-35
Pizza, rahka-6ljytaikina (1 lasinen uu- . _ »
nipannu) 150-160 2 | 25-35
Lampimét voileivat* (ritila) e} 38 - 2 2-4
Kuorrutettavat/gratinoitavat (esim. lampi-
mat voileivat) (ritila lasisen uunipannun | [)° 3 -1 2 5-9
paalla)
Grillikasvikset (ritila lasisen uunipannun | )" 3® - 2| 10-12*
paalla) 210-220° | - | 2 | 8-10°

(] toimintatapa, § lampétila, §5+ Booster, [_J3 kannatintaso, @ aika, Kiertoilma Plus,
Mikroaalto + Kiertoilma Plus, (] Grilli laaja, Kiertoilmagrilli, v paalla, - pois

* Nama asetukset ovat myos normin EN 60350-1 mukaisia.

1 Valitse ilmoitettu grillausteho.

2 Esilammita uuni ennen kuin laitat tuotteen uuniin.

3 Esilammitd uunia 5 minuuttia ennen kuin laitat tuotteen uuniin.

4 Kaanna paistettava tuote, jos mahdollista, kun puolet ajasta on kulunut.
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Paistotaulukot

Naudanliha
Tuote 'S R S, M8
(varuste) L [°C] L [min] | [°C]

Naudanpaisti, n. 1 kg (yleispan- 2 _ 6| _
nu ja kansi) 150-160 v | 1 120-130

Naudan siséfilee, noin 1 kg' (&) 150-160* - | 1| 30-70 |45-75

Paahtopaisti, n. 1 kg' (&) 150-160* | vV | 1 | 25-70 [45-75

Hampurilaispihvit ** 5 s _ 11722
™7 S 2| 2.5-107

Lihapyorykat' 3 5 ~ 1:10-15]
™ 8 2 | 2:5-107

(] toimintatapa, § lampétila, §:3 Booster, {J3 kannatintaso, @ aika, #\ sisélampétila,
Kiertoilma Plus, (] Grilli laaja, V' p&élla, - pois

* Nama asetukset ovat my6s normin EN 60350-1 mukaisia.

1 Kéayta ritila ja lasista uunipannua.

2 Ruskista lihan pinta ensin pannulla keittotasolla.

3 Valitse ilmoitettu grillausteho.

4 Esilammita uuni ennen kuin laitat tuotteen uuniin.

5 Esilammita uunia 5 minuuttia ennen kuin laitat tuotteen uuniin.

6 Kayta ensin kantta. Poista kansi, kun 60 minuuttia ajasta on kulunut, ja lisda samalla n. 0,5 |
nestetta.

7 Kaanna kypsennettéva tuote kun se on riittévasti ruskistunut (1: grillausaika puoli 1, 2: grillaus-
aika puoli 2).

8 Jos kaytettavissasi on erillinen paistolampdmittari, voit arvioida lihan kypsyysasteen mittarin
nayttdman sisalampatilan perusteella.
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Paistotaulukot

Vasikanliha

Tuote RE ar =t 3 @ ﬂs
waruste) U paemg |5 ming | g
Vasikar_lpaisti, n. 1,5 kg (yleis- (&) 160-170 v | 1 [120-130%| -
pannu ja kansi) Ea)'[160-170+ 150 v | 1 | 80-90> | -
Vasikanfilee, n. 1 kg (lasinen uu- 1 . . N
nipannu) 150-160 | v | 1 | 20-50 |45-75

(] toimintatapa, § lampétila, §73 Booster, { ]2 kannatintaso, @ aika, #\ sisdlampétila,

Kiertoilma Plus, Mikroaalto + Kiertoilma Plus, v p&élld, - pois

1 Ruskista lihan pinta ensin pannulla keittotasolla.

2 Kayté ensin kantta. Poista kansi, kun 60 minuuttia ajasta on kulunut, ja lisdd samallan. 0,5 |

nestetta.

3 Jos kaytettavissasi on erillinen paistolampomittari, voit arvioida lihan kypsyysasteen mittarin
nayttdman sisdlampdtilan perusteella.
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Paistotaulukot

Porsaanliha

= ~ 7
waniste) O cdim |80 mm | 7
quslfg’zazzzg; F;Onrj"]‘:':(;]ss'f)"" =0)'|160-170 + 150, v | 1 | 80-90* |80-90
E)"Srsﬁagﬁ’(a;yl égzzan f]il'j;“’aker' =0)"(170-180 + 150| v | 1 | 70-80° |80-90
Kassler, n. 1 kg (lasinen uu- =a) |[170-180 + 150| - | 1 | 40-50 |63-68
nipannu)
f;‘;hﬂ:g:#;i‘)‘e n. 1kg (lasi- 170-180 + 150 - | 1 | 35-455 |80-85
,r’?i?)r:rl]a;ige;(;;}: é’gl’ula lasisen uu- P 33 -1 5-10 _
Grillimakkara (ritila lasisen uu- P 38 - | 2| 15-00° -

nipannun paalld)

(] toimintatapa, § lampétila, £+ Booster, [_J3 kannatintaso, @ aika, #\ sisalampétila,
MA + Paistoautomatiikka, Mikroaalto + Kiertoilma Plus, (] Grilli laaja, V' paalla, -

pois

1 Kayta mikroaaltouuniin sopivaa astiaa.

2 \Valitse ilmoitettu grillausteho.

3 Esilammita uunia 5 minuuttia ennen kuin laitat tuotteen uuniin.

4 Kayta ensin kantta. Poista kansi, kun 60 minuuttia ajasta on kulunut, ja lisdd samalla n. 0,5 |

nestetta.

5 Lis&a n. 0,5 | nestettd, kun puolet ajasta on kulunut.

6 Kaanna paistettava tuote, jos mahdollista, kun puolet ajasta on kulunut.

7 Jos kaytettavissasi on erillinen paistolampoémittari, voit arvioida lihan kypsyysasteen mittarin
nayttaman sisalampdétilan perusteella.
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Paistotaulukot

Lammas, riista

NS 4
FETEn O| &' |V i | o
o kaney O | ED)| 170-180+80| v | 1 |100-120%| 64-B2
e e g || 170160 | /| 1] 150 |so-a0
ST;EEZHir:\L/ji)seléke ilman luita &) 170-1802 VAR 45-75 | 60-81
rf:;rjgnsigf:r?ui)lman Ha @St @y 1401500 | - | 1| 20-40 |60-81
Villisian kinkku ilman luita, 180-190 v | 1] 90-120° | 80-90

n. 1 kg (yleispannu ja kansi)

(] toimintatapa, § 1ampétila, §53 Booster, {J3 kannatintaso, @ aika, #\ sisdlampétila,
MA + Paistoautomatiikka, Kiertoilma Plus, Paistoautomatiikka, v paalla, - pois

1 Ruskista lihan pinta ensin pannulla keittotasolla.

2 Esilammita uuni ennen kuin laitat tuotteen uuniin.

3 Kayta ensin kantta. Poista kansi, kun 60 minuuttia ajasta on kulunut, ja lisdd samalla n. 0,5 |

nestetta.

4 Jos kaytettavissasi on erillinen paistolampdmittari, voit arvioida lihan kypsyysasteen mittarin

nayttdman sisalampdtilan perusteella.
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Paistotaulukot

Linnut, kala

sinen uunipannu)

= = 4
vaniste) O cdim | ¥ mn | Co
Linnut, 0,8-1,5 kg (ritil4 lasisen 160-170 v | 1| 55-65 |85-90
uunipannun paalla) =0) [170-180+ 150 - | 1 | 40-50 |[85-90
Broileri, n. 1,2 kg (ritila lasisen 180-190' - | 1 60-70% | 85-90
uunipannun paalla) 2| 200+150 | - | 1 | 45-552 |85-90
Linnut, n. 2 kg (matala vuoka la- 160-170 v | 1 |110-140185-90
sisen uunipannun paalla) 170-180+80| - | 1 | 100-120 | 85-90
';g”nnztn?b:nﬁ%ﬁyfgﬁg;‘”” = 160-170+80| - | 1 |150-160%| 90-95
Kala, 200-300 g (esim. purotai- 160-170+ 150 - | 1 | 15-25 |75-80
men) (lasinen uunipannu)

Kala, 1-1,5 kg (esim. taimen) (la- 160-170 + 150/ = | 1 20-30 | 75-80

(] toimintatapa, § 1ampétila, §53 Booster, {J3 kannatintaso, @ aika, #\ sisdlampétila,
Paistoautomatiikka, MA + Paistoautomatiikka, Kiertoilmagrilli, MA + Kierto-
ilmagrilli, Mikroaalto + Kiertoilma Plus, v p&all3, - pois

* Nama asetukset ovat myos normin EN 60705 mukaisia.

1 Esilammita uunia 5 minuuttia ennen kuin laitat tuotteen uuniin.

2 Kaénna tuotteet mahdollisuuksien mukaan grillauksen puolivalissa.

3 Lis&da 30 minuutin kuluttua n. 0,5 | nestetta.

4 Jos kaytettavisséasi on erillinen paistolampomittari, voit arvioida lihan kypsyysasteen mittarin

nayttdman sisdlampdtilan perusteella.
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Tietoja vertailutesteja varten

Normin EN 60350-1 mukaisia kokeiluruokia

Kokeiluruoka (varuste) ) [OR(:: 0o [n%)n]
Small Cakes (1 lasinen uunipannu1) 150 - 2 25-35
Small Cakes (2 lasista uunipannua’) 140 | - |2+3| 35-45
Pursotetut pikkuleivat (1 lasinen uunipannu’) 140 - 2 40-50
Pursotetut pikkuleivat (2 lasista uunipannua1) 140 - | 243 | 45-55°
Amerikkalainen Apple Pie (ritilé1, irtopohja- 160 _ 1 1 110-120
vuoka®, @ 20 cm)

Sienikakkupohia (ritila", irtopohjavuoka®,

ot ( pohj 190 | - | 2 | 20-30
Lampimat voileivat (ritila") P 3" | -] 2 2-4
Hampurilaispihvi (ritila" lasisen uunipannun’ 3 3¢ _ 5 1: 17—2§
paalla) 2:5-10

(] toimintatapa, § 1ampétila, §:% Booster, { % kannatintaso, @ aika, Kiertoilma Plus,
() Grilli laaja, V' paalld, - pois

1 Kéyta vain Mielen alkuperaisia varusteita ja varaosia.

2 Kayta himme&a, tummaa irtopohjavuokaa.
Aseta irtopohjavuoka keskelle ritilaa.

3 Valitse ilmoitettu grillausteho.
4 Esilammitd uunia 5 minuuttia ennen kuin laitat tuotteen uuniin.

5 Ota pellit pois uunista sitéd mukaa kuin tuotteet alkavat olla kypsia, vaikkei kestoaika olisikaan
vield kulunut loppuun.

6 Kaanna kypsennettava tuote kun se on riittavasti ruskistunut (1: grillausaika puoli 1, 2: grillaus-
aika puoli 2).
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Tietoja vertailutesteja varten

Normin EN 60705 mukaisia kokeiluruokia (toimintatapa Mikro-

aalto (=)

= S) 2
Kokeiluruoka ) _ . Huomautuksia >
W] [min]  [min]
600 6 Astia, ks. normi, mitat ylareunasta
Munajuusto, 1000 g + + 120 mitattuna 250 mm x 250 mm, ilman
450 15-18 kantta
Astia, ks. normi, ulkohalkaisija yla-
Hiekkakakku, 475 g 450 8-11 5 reunasta mitattuna 220 mm, ilman
kantta
600 8 Astia, ks. normi, mitat ylareunasta
Lihamureke, 900 g + + 5 mitattuna 250 mm x 124 mm, ilman
450 12 kantta
300 Astia, ks. normi, ulkohalkaisija yla-
Perunagratiini, 1100 g [ + 25-35 5 reunasta mitattuna 220 mm, ilman
170 °C kantta
150 Tyonna ritila ja lasinen uunipannu
Broileri, 1200 g =4 + 45_551 2 yhdessé uuniin, aseta broileri ritilélle
200 °C ensin rintapuoli alaspain
Ll Uiz i) su: = 150 L 10 Astia, ks. normi, ilman kantta
tus, 500 g 16-19 , Ks. )
Vadelmat, 250 g = 150 6-8 3 Astia, ks. normi, ilman kantta

(] toimintatapa, mikroaaltoteho, @ sulatus- tai kypsennysaika, y{ tasausaika,
Mikroaalto, Mikroaalto + Kiertoilma Plus, MA + Kiertoilmagrilli

1 Kaannéa kypsennettavé/sulatettava tuote, jos mahdollista, kun puolet ajasta on kulunut.

2 Anna ruokien seisoa huoneenlampatilassa tasausajan verran, jotta 1amp6 jakautuu tasaisesti

ruokaan.

3 Tyonna lasinen uunipannu kannatintasolle 1 ja nosta astia keskelle uunipannua.
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Vaatimustenmukaisuusvakuutus

Miele vakuuttaa, ettd tdma kalusteuuni
tayttaa direktiivin 2014/53/EU vaatimuk-
set.

Taydellinen vaatimustenmukaisuusva-
kuutus on tilattavissa verkosta osoit-
teesta:

- https://miele.fi/kéyttdohjehaku

- Tarvitset tatd varten tuotteen nimen ja
valmistusnumeron.

WLAN-moduulin  2,4000 GHz -

taajuuskaista 2,4835 GHz

WLAN-moduulin <100 mW
enimmaislahetys-
teho
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Tekijanoikeudet ja lisenssit — tiedonsiirtomoduuli

Miele hyédyntaa tiedonsiirtomoduulin
kéyttdon ja ohjaukseen omia tai muiden
ohjelmistotoimittajien ohjelmistoja, jotka
eivat ole ns. avoimen lahdekoodin li-
senssien alaisia. Nama ohjelmistot/oh-
jelmistokomponentit on suojattu tekijan-
oikeuslailla. Mielen ja kolmansien osa-
puolten ohjelmistotoimittajien tekijanoi-
keuksia on kunnioitettava.

Taméan tiedonsiirtomoduulin mukana toi-
mitetaan lisdksi ohjelmistokomponent-
teja, jotka jaetaan avoimen lahdekoodin
kayttdoikeusehtojen mukaan. Voit tar-
kastella mukana toimitettuja avoimen
lahdekoodin komponentteja seka niihin
liittyvia tekijanoikeusilmoituksia, kopioi-
ta vastaavista voimassa olevista lisens-
siehdoista ja tarvittaessa lisatiedoista
paikallisesti Miele-laitteesi IP-osoitteen
mukaan verkkoselaimella (http://<ip ad-
resse>/Licenses). Siind mainittujen avoi-
men lahdekoodin kdyttéehtojen vastuu-
ta ja takuuta koskevat méaaraykset kos-
kevat vain kulloistenkin tekijanoikeuksi-
en haltijoita.
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