Brugsanvisning
Mikrobglgeovn

Lees venligst brugsanvisningen inden opstilling, installation og
ibrugtagning for at undga skader pa personer og produkt.
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Rad om sikkerhed og advarsler

Denne mikrobelgeovn opfylder de foreskrevne sikkerhedsbestem-
melser. Uhensigtsmaessig brug kan dog medfare skader pa perso-
ner og ting.

Lees venligst brugsanvisningen grundigt, inden produktet tages i
brug. Den indeholder vigtige anvisninger om opstilling, sikkerhed,
brug og vedligeholdelse. Herved beskyttes personer, og skader pa
produktet undgas.

| overensstemmelse med norm IEC/EN 60335-1 ggr Miele udtryk-
keligt opmaerksom p3, at afsnittet om installation af produktet samt
rad og om sikkerhed og advarsler skal lseses og overholdes.

Miele kan ikke gares ansvarlig for skader, der er opstaet, fordi disse
anvisninger ikke er blevet fulgt.

Gem venligst brugsanvisningen, og giv den videre til en eventuel
senere ejer.

Retningslinjer vedrerende brugen

P Mikrobglgeovnen er beregnet til brug i den private husholdning.
Dette produkt er ikke beregnet til udenders brug.

P Mikrobglgeovnen ma kun anvendes ved en hgjdebeliggenhed un-
der 2000 m.

» Anvend kun mikrobglgeovnen i almindelig husholdning til optening,
opvarmning, tilberedning, grillstegning og henkogning af madvarer. Det
er ikke tilladt at anvende den til andre formal.

P Hvis anteendelige materialer tarres ved anvendelse af mikrobglgefunk-
tionen, fordamper fugtigheden i materialerne. Dette kan forarsage udter-
ring og selvanteendelse. Anvend aldrig mikrobglgeovnen til opbevaring og
tarring af anteendelige materialer.

P> Personer, der pa grund af begreensninger i fysisk eller psykisk forma-
en eller pa grund af manglende erfaring eller uvidenhed ikke er i stand
til at betjene mikrobalgeovnen sikkert, ma ikke anvende den uden op-
syn. Disse personer ma kun bruge produktet uden opsyn, hvis de er in-
formeret om dets funktioner, sa de kan betjene det sikkert. De skal
kunne forsta de farer, der kan opsta ved forkert betjening.



Rad om sikkerhed og advarsler

P Pa grund af specielle krav (fx mht. temperatur, fugtighed, kemisk
holdbarhed, slidstyrke og vibration) er ovnrummet udstyret med en
speciel peere. Denne specielle psere ma kun anvendes til det pateenk-
te formal. Den er ikke egnet til oplysning af rum. Af sikkerhedsmeessi-
ge grunde ma udskiftning kun foretages af Miele Service eller en an-
den uddannet fagmand.

P Denne mikrobglgeovn indeholder 1 lyskilder i energiklasse E.

Born i huset

P Anvend barnesikringen for at undga, at bern ved et uheld kommer
til at teende for mikrobglgeovnen.

P Barn under otte ar skal holdes vaek fra mikrobalgeovnen, medmin-
dre de er under konstant opsyn.

P Barn pa 8 ar eller derover ma kun bruge mikrobglgeovnen uden op-
syn, hvis de er informeret om dens funktioner, sa de kan betjene den
sikkert. Barn skal kunne forsta de farer, der kan opsta ved forkert be-
tjening.

P Barn ma ikke renggre eller vedligeholde mikrobglgeovnen uden op-
syn.

P Hold altid gje med barn, der opholder sig i neerheden af mikrobal-
geovnen. Lad dem aldrig lege med produktet.

P> Risiko for kveelning! Barn kan under leg vikle sig ind i emballagemate-
riale (fx folier) eller treekke det over hovedet og blive kvalt. Opbevar em-
ballagedele uden for barns reekkevidde.

P> Risiko for forbreending! Barns hud er mere sart over for hgje tem-
peraturer end voksnes. Ved grillstegning med og uden mikrobglger
bliver ovnrummet, grillvarmelegemet og deren meget varm! Hold
barn veek fra mikrobalgeovnen, nar den er i brug.

Teknisk sikkerhed

P En beskadiget mikrobglgeovn kan betyde fare for sikkerheden. Kon-
troller den derfor for synlige skader. Tag aldrig et beskadiget produkt i
brug!

P> Huis tilslutningsledningen er beskadiget, skal den udskiftes af en
Miele tekniker eller en anden uddannet fagmand for at undga fare for
brugeren.



Rad om sikkerhed og advarsler

P Midlertidig eller permanent tilslutning til et selvforsynende eller ik-
ke-netvaerkssynkront energiforsyningssystem (sdsom stand-alone
netvaerkssystemer, backup-systemer) er mulig. Forudseetning for til-
slutning er, at energiforsyningssystemet opfylder kravene i EN 50160
eller tilsvarende.

Beskyttelsesforanstaltningerne i husinstallationen og i Miele-pro-
duktet skal ogsa sikres med hensyn til deres funktion og driftsform
ved tilslutning til stand-alone netveerkssystemer eller ved ikke-net-
veerkssynkron drift, eller de skal erstattes af tilsvarende foranstaltnin-
ger i installationen. Som eksempelvis beskrevet i den aktuelle version
af VDE-AR-E 2510-2.

P Hvis mikrobglgeovnen er defekt, kan der traenge mikrobglger ud,
nar mikrobalgeovnen er teendt, hvilket medfarer fare for brugeren. An-
vend ikke produktet, hvis

— daren er buet.

— degrhaengslerne er lgse.

— der er synlige huller eller ridser pa kabinettet, daren eller veeggene i
ovnrummet.

P> Beraring af speendingsfarende tilslutninger samt sendring af den
elektriske og mekaniske opbygning kan veere farlig for brugeren og
medfare funktionsforstyrrelser pa mikrobelgeovnen. Abn aldrig pro-
duktets kabinet.

P> De tilslutningsdata (spaending og frekvens), der er angivet pa mi-
krobglgeovnens typeskilt, skal ubetinget stemme overens med de ek-
sisterende forhold pa opstillingsstedet, sa der ikke opstar skader pa
mikrobglgeovnen. Sammenlign disse data fer tilslutning. Kontakt en
elfagmand i tvivlstilfeelde.

P Multistikdaser og forleengerledninger giver ikke den nedvendige
sikkerhed (risiko for brand). Anvend derfor ikke disse ved tilslutning af
mikrobglgeovnen.

P Mikrobglgeovnens elektriske sikkerhed er kun sikret, hvis den er til-
sluttet et forskriftsmaessigt installeret jordledningssystem. Det er
meget vigtigt, at denne grundlaeggende sikkerhedsforanstaltning er til
stede for at udelukke skader, der kan opsta pa grund af manglende el-
ler afbrudt jordforbindelse (fx elektrisk stad). Lad i tvivistilfeelde in-
stallationen kontrollere af en fagmand.

P> Stil ikke mikrobalgeovnen for teet op ad skabe i neerheden. For at

sikre korrekt ventilation skal der vaere et luftrum pa 5 cm rundt om
mikrobglgeovnen. Ovenover skal luftrummet veere 19,5 cm.



Rad om sikkerhed og advarsler

P Reparationer foretaget af ukyndige kan medfere betydelig fare for bru-
geren. Reparationer ma kun foretages af Miele Service eller en anden ud-
dannet fagmand.

P> Reparation af mikrobglgeovnen inden garantiens udlgb bar kun fo-
retages af Miele Service, da eventuelle efterfalgende skader ellers ik-
ke er omfattet af Mieles garanti.

P> Ved reparationer samt rengering og vedligeholdelse skal mikrobglge-
ovnen vaere afbrudt fra elnettet. Den er kun afbrudt fra elnettet, nar en
af felgende betingelser er opfyldt:

— Stikket er trukket ud.

Treek ikke i ledningen, men tag fat i stikket for at afbryde produktet fra
elnettet.

— sikringen er slet fra/skruet ud.

— skruesikringen er skruet helt ud.

P> Kun ved brug af originale reservedele kan Miele garantere, at sik-
kerhedskravene er opfyldt. Defekte dele ma kun udskiftes med Miele-
original-reservedele.

P Hvis mikrobglgeovnen er indbygget bag en kakkenlage, skal denne
veere aben, nar mikrobglgeovnen anvendes. Luk ikke kakkenlagen, nar
mikrobglgeovnen er i brug. Bag den lukkede kakkenlage kan der opsta
en ophobning af varme og fugtighed. Dette kan beskadige mikrobgl-
geovnen og indbygningsskabet. Luk farst kekkenlagen, nar produktet
er helt afkalet.

P> Kun for mikrobalgeovne, der indbygges i forbindelse med en liftder:
Klap ikke liftdgren ned, nar mikrobglgeovnen er i brug.

P Mikrobglgeovnen ma ikke anvendes pa ikke-stationaere opstillings-
steder (fx skibe).

Den daglige brug

/N Risiko for forbraending pa grund af grillen.

Mikrobglgeovnen bliver varm ved grillstegning med og uden mikro-
balger. Man kan breende sig pa ovnrummet, grillvarmelegemet, ma-
den, tilbehgret og daren.

Anvend grydelapper, nar varm mad skubbes ind i eller tages ud, og
nar der i gvrigt arbejdes med det varme ovnrum.



Rad om sikkerhed og advarsler

P> Sarg for, at maden altid opvarmes og tilberedes tilstraekkeligt.

Den nadvendige tid afhaenger af mange faktorer sdsom udgangstem-
peraturen, meengden, typen af mad samt aendringer i opskriften.
Eventuelle kim i maden fjernes kun ved tilstreekkeligt heje temperatu-
rer (> 70 °C) og tilstreekkelig lang tid (> 10 min). Hvis der er tvivl om,
at maden opvarmes tilstreekkeligt, veelges lidt leengere tid.

P Det er vigtigt, at temperaturen fordeler sig jeevnt i maden, og at den er
tilstreekkeligt haj.

Vend eller omrgr maden, sa varmen fordeles jeevnt, og overhold de an-
givne udligningstider ved opvarmning, optening og tilberedning. Udlig-
ningstider er hviletider, hvor temperaturen fordeles jeevnt i maden.

P> Veer opmeerksom pa3, at tiderne ved tilberedning, opvarmning og
optening med mikrobglger ofte er veesentligt kortere end pa kogepla-
den elleri ovnen.

For lange tilkoblingstider medferer udterring og risiko for selvanteen-
delse af madvarerne. Risiko for brand. Brandfare ved terring af brad,
boller, blomster og urter. Tor ikke disse ting i mikrobglgeovnen!

P Puder med fyld af korn, kirsebeersten eller gel og lignende ting ma
ikke opvarmes i mikrobelgeovnen, da de kan antaendes, ogsa efter at
de er taget ud af mikrobglgeovnen. Opvarm ikke disse i mikrobglge-

ovnen. Risiko for brand!

P Mikrobglgeovnen er ikke egnet til rengaring og desinfektion af
brugsgenstande. Der kan opsta hgje temperaturer, og der er fare for
forbreending, nar genstandene tages ud. Risiko for brand!

P Mikrobglgeovnen kan blive beskadiget, hvis den anvendes uden
mad i ovnen eller med ikkeegnede madvarer/ting. Anvend derfor ikke
mikrobglgeovnen til forvarmning af service eller terring af urter o.l.

P Teend farst mikrobglgeovnen, nar der er mad eller service med mad
i ovnen, og brug den kun med drejetallerknen isat.

P | lukkede beholdere eller flasker opbygges der ved opvarmning et
tryk, der kan fare til eksplosion. Opvarm aldrig mad eller veesker i lukke-
de beholdere eller flasker.

Fjern lag og sutter pa sutteflasker.

P Ved opvarmning af mad dannes varmen direkte i maden, hvorved ser-
vicet er koldere. Det opvarmes kun via varmeoverfarslen fra maden.
Kontroller nar maden tages ud, om den har den gnskede temperatur.
Regn ikke med temperaturen pa tilberedningsservicet! Vaer isaer op-
maerksom pa dette, nar der opvarmes babymad! Babymad skal efter
opvarmning omrares eller rystes godt. Kontroller, at den ikke er for varm.
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Rad om sikkerhed og advarsler

P Ved kogning, iseer ved efteropvarmning af vaesker med mikrobgalger,
kan det forekomme, at kogetemperaturen ganske vist er ndet, men at de
typiske dampbobler endnu ikke stiger op. Vaesken koger ikke ensartet.
Denne sakaldte kogeforsinkelse kan medfere, at der pludselig dannes
bobler og dermed en pludselig eksplosionsagtig overkogning, nar behol-
deren tages ud eller ved en evt. rystelse. Risiko for forbraending!
Dannelsen af bobler kan veere sa kraftig, at daren kan springe op. Risiko
for at komme til skade og for beskadigelse! Omrgr vaesken inden op-
varmnmgen/opkognmgen Tag tidligst beholderen ud af ovhrummet 20
sek. efter opvarmningen. Der kan desuden evt. stilles en glaspind eller
lignende i beholderen under opvarmningen.

P Lad ovndaren veere lukket, hvis maden i ovnen udvikler rag, for at
kveele eventuelle flammer.

Afbryd processen ved at slukke mikrobalgeovnen og traekke stikket
ud.

Abn ferst deren, nar reagen er forsvundet.

P Olie og fedt kan selvantaendes ved overopvarmning. Hold altid gje
med mikrobalgeovnen, nar der anvendes olie eller fedt. Anvend aldrig
mikrobglgeovnen til friturestegning. Sluk aldrig olie- og fedtbrande
med vand. Sluk mikrobglgeovnen, og kveel forsigtigt flammerne ved at
lade daren veere lukket.

P Pa grund af de hgje temperaturer kan der ga ild i let-anteendelige
genstande i naerheden af den taendte mikrobglgeovn. Brug aldrig mi-
krobglgeovnen til opvarmning af rum.

P> Hvis der anvendes alkoholiske drikke til tiloeredning af madvarer,
skal man vaere opmaerksom pa, at alkohol fordamper ved hagje tempe-
raturer og kan selvanteende ved kontakt med de varme flader. Opvarm
aldrig alkohol ufortyndet. Risiko for brand!

P Madvarer, der holdes varme eller opbevares i ovnrummet, kan tarre
ind, og fugten fra maden kan medfere rustdannelser i mikrobglge-
ovnen. Ogsa betjeningspanelet, bordpladen og indbygningsskabet
kan blive beskadiget. Tildeek derfor madvarerne.

P Hvis der kommer mad og drikke indeholdende kogesalt pa ovnrum-
mets stalvaegge, skal det straks fjernes grundigt for at undga korrosi-
on.
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P Ovnrummet er varmt efter brugen. Risiko for forbreending! Rengar
ovnrum og tilbeher, sa snart det er afkglet. Hvis man venter for leenge,
besveerliggares renggringen ungdigt, og i veerste fald kan den veere umu-
lig. Der er risiko for, at kraftige tilsmudsninger kan beskadige mikrobglge-
ovnen og forarsage farlige situationer. Risiko for brand!

Felg venligst anvisningerne i afsnittet Rengering og vedligeholdelse.

P> Risiko for brand! Ikke-mikrobalgeegnet plastservice kan blive ade-
lagt og beskadige mikrobglgeovnen. Anvend ikke metalbeholdere,
stanniol, bestik, service med metaldekorationer, blyholdige krystal-
glas, skale med rillet kant, temperaturfelsomt plastservice, traeser-
vice, metalclips, plast- eller papirclips med indlagt metaltrad, plast-
baegre med ikke helt aftrukket aluminiumslag (se afsnittet R4d om
valg af service til mikrobalger).

Ved anvendelse af disse genstande kan service blive gdelagt, eller der
kan opsta brandfare.

P Engangsservice af plast skal have de egenskaber, der er naevnt un-
der Rad om valg af service til mikrobglger - Plastservice.

Der ber altid holdes opsyn med mikrobalgeovnen, hvis der tilberedes
eller opvarmes mad i engangsservice af plast, papir eller andet brand-
bart materiale.

P Varmholdningsemballage bestar bl.a. af en tynd stanniol. Denne fo-
lie reflekterer mikrobalger. Mikrobglgerne kan opvarme papirlaget sa
meget, at det breender.

Opvarm aldrig mad i mikrobglgeovnen i termoposer, fx poser til grille-
de kyllinger.

P> Hvis der opvarmes aeg uden skal med mikrobglger, kan seggeblom-
men eksplodere efter tilberedningen. Stik hul i eggeblommen flere
steder inden tilberedningen.

P> Hvis der opvarmes aeg med skal med mikrobglger, kan de eksplo-
dere, ogsa efter at de er taget ud af ovnen. Kog kun seg med skal i
specialservice.

Opvarm ikke hardkogte seg med mikrobglger.

P Hvis mad med fast skind eller skal som fx tomater, palser, pillekar-
tofler eller auberginer opvarmes, kan de eksplodere. Prik derfor disse
madvarer flere steder, eller skeer snit i dem inden opvarmningen, sa
den damp, der opstar, kan treenge ud.
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Rad om sikkerhed og advarsler

P> Service med hule greb og lagknapper med fordybninger, hvori der
kan samles fugt, er uegnet til anvendelse i mikrobglgeovn. Der kan
opsta et tryk i hulrummene, som kan fare til et eksplosionsagtigt
brud. (Undtagelse: Hvis hulrummene ventileres tilstreekkeligt). An-
vend ikke denne form for service til tilberedningen.

P> Kviksglvs- eller veeskestandstermometre er uegnet til hagje tempe-
raturer og gar nemt i stykker.

Sluk mikrobglgeovnen, nar madens temperatur skal males. Anvend et
egnet specialtermometer til maling af madens temperatur.

P Dampen fra et damprengeringsapparat kan treenge ind til mikrobal-
geovnens spaendingsfarende dele og medfare kortslutning. Anvend
aldrig et damprenggringsapparat til rengering af mikrobglgeovnen.

For flader i rustfrit stal gaelder:

P Overfladen er modtagelig for ridser. Selv magneter kan forarsage
ridser.

Tilbeher

P Anvend kun originalt Miele-tilbeher. Hvis andre dele monteres,
bortfalder reklamationsretten, garantien og/eller produktansvaret.

P Miele yder op til 15 ars leveringsgaranti, men min. 10 ar pa funkti-
onsbaerende reservedele efter produktionsophgr af mikrobglgeovnen.

P Den medfglgende rist og Gourmet-pladen er specielt tilpasset mi-
krobglgernes balgeleengde og kan saledes anvendes ved grillstegning
med og uden mikrobglger.

De ma imidlertid ikke anvendes samtidigt, da Gourmet-pladen ellers
vil blive beskadiget. Stil altid Gourmet-pladen direkte pa drejetallerk-
nen.

P Gourmet-pladen bliver meget varm. Tag derfor kun fat i Gourmet-
pladen med grydelapper/grillhandsker. Anvend en temperaturbestan-
dig bordskaner ved frastilling.

Risten bliver varm ved grillstegning (med og uden mikrobglger).
Risiko for forbreending!

P Anvend ikke Gourmet-pladen sammen med et mikrobalgeegnet
lag, der kan kabes i faghandlen, da laget ellers ville blive for varmt.

L



Inden forste brug

Lad det udpakkede produkt sta 2
timer ved stuetemperatur efter trans-
port, inden det tages i brug.

| lgbet af denne tid sker der en tempera-
turudligning mellem produktet og omgi-
velsestemperaturen. Dette er vigtigt for
den videre funktion af produktets elek-
tronik.

& Risiko for kveelning pa grund af
emballagedele.

Barn kan under leg vikle sig ind i em-
ballagemateriale (fx folier) eller traek-
ke det over hovedet og blive kvalt.
Opbevar emballagedele uden for
barns reekkevidde.

m Fjern alt emballeringsmateriale ved
udpakning af produktet, ogsa beskyt-
telsesfolien rundt om kabinettet.

Al
o

Fjern ikke afdeekningen foran udluft-
ningsabningen til mikrobglger i ovnen
samt folien pa indersiden af daren.

m Kontroller produktet for beskadigelser.

& Sundhedsfare pa grund af et de-
fekt produkt.

Der kan traenge mikrobealger ud, nar
mikrobglgeovnen er teendt, hvilket vil
medfgre fare for brugeren.

Tag ikke mikrobglgeovnen i brug, hvis
—daren er bulet.

— degrheengslerne er lgse.

—der er synlige huller eller ridser pa
kabinettet, deren eller veeggene i ovn-
rummet.

B Renggr ovnrummet samt tilbeharet
med en svampeklud og varmt vand.

N

1

L

m Kleeb den medfalgende kortbrugsan-
visning pa, sa den ikke deekker nogen
udluftningsabninger.



Opstilling og tilslutning

Ved opstilling af mikrobglgeovnen
skal der sarges for uhindret ventila-
tion pa bagsiden og i bunden.
Undgé derfor at leegge genstande pa
ventilationsadbningerne og at deekke
rummet mellem bunden og opstil-
lingsfladen med genstande!
Overhold en min. afstand pa 85 cm.

Mikrobalgeovnen kan stilles pa en bord-
plade.

For at sikre korrekt ventilation skal
der veere et luftrum pa 5 cm rundt om
mikrobglgeovnen. Ovenover skal luft-
rummet dog veere 19,5 cm.

Stil ikke mikrobglgeovnen for taet op
ad skabe i naerheden.

Hvis mikrobglgeovne er indbygget
bag en lukket kokkenlage, kan der op-
st en ophobning af varme og fugtig-
hed. Dette kan beskadige mikrobgl-
geovnen og indbygningsskabet.
Mikrobglgeovnen ma kun anvendes
med aben kekkenlage.

Luk ikke kakkenlagen, nar mikrobglge-
ovnen eri brug.

Luk farst kekkenlagen, nar produktet
er helt afkalet.

Kun for mikrobglgeovne, der indbyg-
ges i forbindelse med en liftder: Klap
ikke liftdaren ned, nar mikrobglge-
ovnen eri brug.

Eltilslutning

& Fare for at komme til skadet pa
grund af defekt produkt.

Kontroller inden tilslutning, at pro-
duktet ikke er beskadiget.

Tag aldrig et defekt produkt i brug!

Produktet leveres med et stik godkendt i
EU, som dog ikke méa anvendes i en
dansk installation, da ovnen derved ikke
jordforbindes iht. Steerkstremsbekendt-
gorelsen. Udskiftning til dansk stik skal
foretages af en uddannet fagmand. Al-
ternativt kan der anvendes en adapter til
overgang mellem Schuko-stikprop og
dansk jordingssystem. En saddan kan ke-
bes ved telefonisk henvendelse til vores
kundecenter (tIf.nr. findes pa omslaget).

Kontroller, at stikkontakten altid er frit
tilgeengelig. Hvis dette ikke er muligt,
skal produktet kunne afbrydes pa grup-
peafbryderen.

& Brandfare pa grund af overop-
varmning

Hvis produktet anvendes med stikda-
ser eller forleengerledninger kan det
medfere overbelastning af ledninger-
ne.

Produktet ma heller ikke bruges i for-
bindelse med sakaldte energispare-
stik, da stremforsyningen til pro-
duktet kan blive reduceret, og det
derved kan blive for varmt.

Af sikkerhedsgrunde ma der ikke an-
vendes stikdaser eller forlaengerled-
ning.

Tilslut produktet med originallednin-
gen direkte og uden forbindelsesled.
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Opstilling og tilslutning

Den elektriske montering skal foretages
i henhold til Steerkstremsbekendtgerel-
sen og opfylde de lokale bestemmelser.

En beskadiget tilslutningsledning ma
kun udskiftes med en speciel ledning af
samme type (kan kebes ved telefonisk
henvendelse til vores kundecenter (tIf.nr.
findes p& omslaget). Af sikkerhedsmaees-
sige grunde ma ledningen kun udskiftes
af Miele Service eller en anden uddan-
net fagmand.

De ngdvendige tilslutningsdata fremgar
af typeskiltet pa indersiden af pro-
duktets front eller pa bagsiden af pro-
duktet.

Sammenlign oplysningerne pa typeskil-
tet med elnettets data. De skal stemme
overens.

Sperg i tvivistilfeelde en uddannet fag-
mand.

Skal ekstrabeskyttes, jf. Staerkstrems-
bekendtgerelsen.

Midlertidig eller permanent tilslutning til
et selvforsynende eller ikke-netvaerks-
synkront energiforsyningssystem (sé&-
som stand-alone netvaerkssystemer,
backup-systemer) er mulig. Forudsaet-
ning for tilslutning er, at energiforsy-
ningssystemet opfylder kravene i EN
50160 eller tilsvarende.
Beskyttelsesforanstaltningerne i husin-
stallationen og i Miele-produktet skal
ogsa sikres med hensyn til deres funk-
tion og driftsform ved tilslutning til
stand-alone netveerkssystemer eller ved
ikke-netvaerkssynkron drift, eller de skal
erstattes af tilsvarende foranstaltninger i
installationen. Som eksempelvis beskre-
vet i den aktuelle version af

VDE-AR-E 2510-2.
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Miljgbeskyttelse

Bortskaffelse af emballagen

Emballagen er udformet til handtering af
produktet og beskytter det mod trans-
portskader. Emballagematerialerne er
valgt ud fra milje- og affaldstekniske
hensyn og kan generelt genbruges.

Genbrug af emballagematerialerne spa-
rer rastoffer og mindsker affaldsproble-
merne. Brug materialespecifikke ind-
samlings- og returneringsmuligheder for
genbrugsmaterialer.

Bortskaffelse af det gamle pro-
dukt

Gamle elektriske og elektroniske pro-
dukter indeholder stadig veerdifulde ma-
terialer. De indeholder imidlertid ogsa
bestemte stoffer, blandinger og kompo-
nenter, som er ngdvendige for deres
funktion og sikkerhed. Hvis disse bort-
skaffes sammen med husholdningsaf-
faldet eller behandles forkert, kan de
skade den menneskelige sundhed og
miljeet. Bortskaf derfor ikke det gamle
produkt med husholdningsaffaldet.

H

Aflever i stedet for det gamle produkt pa
naermeste officielle opsamlingssted for
elektriske og elektroniske produkter eller
pa kommunens genbrugsstation. Det er
kundens eget ansvar at serge for at fjer-
ne eventuelle personrelaterede data fra
det produkt, der skal bortskaffes. Du er
lovmaessigt forpligtet til at fjerne brugte
batterier og akkumulatorer, der ikke er
fast indkapslet i produktet, samt peerer,
der kan fjernes uden at blive gdelagt. Af-
lever disse pa et opsamlingssted/gen-
brugsstationen, hvor de kan indleveres
uden omkostninger. Saerg for, at det
gamle produkt opbevares utilgeengeligt
for barn, indtil det fjernes.
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Beskrivelse af produktet

4
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@ Der
@ Deorlas
® Grill

(@ Betjeningspanel
(® Drejetallerken
® Grillrist

@ Gourmet-plade
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Medfelgende tilbehor

Grillrist

Grillristen egner sig til alle opvarm-
ningsformer med og uden mikrobal-
ger, men ikke til Mikrobglger Solo.

For at undga at grillristen bliver i mikro-

balgeovnen under funktionen Mikrobgl-
ger Solo, bar den ikke opbevares i ovn-

rummet.

Gourmet-plade

Gourmet-pladen er en rund grillplade
med non stick-beleegning. Den kan an-
vendes til hurtig tilberedning af sgde og
krydrede snacks samt forskellige sma-
retter, der gnskes sprade.

Tip: Disse og yderligere tilbehar kan ka-
bes pa vores hjemmeside.

Produkterne kan ogsa kebes hos Miele-
forhandlere eller ved telefonisk henven-
delse til vores kundecenter (tIf.nr. findes
pa omslaget).
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Betjeningspanel
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(® Display til visning af klokkeslzet og
oplysninger om betjening

(@ Drejeknap til mikrobglgeeffekt, grill
og kombinationsprogrammer

(® Drejeknap til indkodning af tid og
veegt

® Automatikprogrammer
(® Klokkeslaet
(® Minutur

@ Memory til programforleb med 1-3
trin
Stop-/slettast

(® Starttast / Plus et minut / Quick-
start (programmerbar)
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Funktionsbeskrivelse

I mikrobglgeovnen findes en magnetron.
Den omdanner den elektriske strgm til
mikrobglger. Disse bglger fordeles ens-
artet i ovnrummet og reflekteres af ov-
nens metalvaegge. P4 den made nar mi-
krobglgerne ind i maden fra alle sider.
Nar drejetallerkenen tilkobles, optimeres
fordelingen af mikrobalgerne.

For at mikrobglgerne skal kunne nad ma-
den, skal de kunne treenge igennem ser-
vicet. Mikrobglger treenger igennem por-
celeen, glas, plast og pap, men ikke me-
tal. Anvend derfor ikke fade af metal el-
ler fade med metalholdige dekorationer.
Metallet reflekterer mikrobglgerne, hvor-
ved der kan dannes gnister. Mikrobgl-
gerne kan ikke absorberes.

Mikrobglgerne treenger direkte gennem
det egnede service og ind i maden. Da
neeringsmidler bestar af mange sma
molekyler, saettes disse molekyler - iszer
alle vandmolekyler - i kraftige svingnin-
ger - ca. 2,5 milliarder gange pr. sekund.
Herved opstar der varme. Den udvikles
farst pa ydersiden af maden og vandrer
derefter ind mod midten. Jo mere vand-
holdig maden er, desto hurtigere bliver
den opvarmet eller tilberedt.

Varmen opstar altsa direkte i maden.
Dette giver felgende fordele:

— Maden kan normalt tilberedes uden
eller med kun lidt veeske eller fedtstof.
— Optening, opvarmning og tilberedning
foregar hurtigere end pa en almindelig
kogeplade eller i en almindelig ovn.

— Neeringsstoffer sdsom vitaminer og
mineraler bevares i starre udstreekning.

— Madens naturlige farve og smag een-
dres sa godt som ikke.

Dannelsen af mikrobglger standser, sa
snart processen afbrydes, eller deren
abnes. Nar mikrobglgeovnen er i funk-

tion, vil dgren forhindre, at der treenger

mikrobeglger ud, hvis den er lukket og
ubeskadiget.
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Beskrivelse

Med mikrobglger kan maden optgs, op-
varmes eller tilberedes pa kort tid.

Mikrobglgeovnen kan anvendes til fal-
gende:

— Optening, opvarmning eller tilbered-
ning af mad ved at indkode en mikrobgl-
geeffekt og tid.

— Optoning og efterfalgende opvarm-
ning eller tiloeredning af dybfrosne feer-
digretter.

— Derudover kan mikrobglgeovnen an-
vendes til fx haevning af gaerdej, til
smeltning af chokolade og smaer, til op-
lasning af husblas, til tilberedning af ge-
leovertreek og til henkogning af sma
maengder frugt, grentsager og ked.
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Opvarmningsformer
Mikrobeglger Solo

Denne opvarmningsform egner sig til
optening, opvarmning og tilberedning.
Grillstegning

Grillstegning er ideel til flade kadstykker,
fx. steaks eller palser

Kombinationen Mikrobeglger med Grill

Ideel til gratinering og bruning. Mikro-
balgerne tilbereder, grillen bruner.

Automatikprogrammer

Der findes felgende automatikprogram-
mer:

— fem opteningsprogrammer
(¥: Ad 1til Ad 5),

— fire programmer til frossen mad
(¥3% : AC 1til AC 4),

— og otte programmer til fersk/frisk mad
(3%.: AC 1til AC 8).

Programmerne er veegtafthaengige, dvs.
madvarernes vaegt skal indkodes.
Madvarernes veegt kan enten vises i
gram (g) eller i pund (Ib) (se Indstillinger
aendres).



Rad om valg af service til mikrobglgeovn

Mikrobglgerne

- reflekteres af metal.

- treenger igennem glas, porceleen, plast
og pap.

- absorberes af maden.

& Brandfare pa grund af uegnet
service.

Ikke-mikrobglgeegnet service kan bli-
ve pdelagt og beskadige mikrobglge-
ovnen.

Folg rddene om valg af service.

Materiale og form

Det anvendte services materiale og
form pavirker opvarmnings- og tilbered-
ningstiderne. Runde og ovale, flade fade
er velegnede. Maden far i disse en mere
ensartet opvarmning end i fx kantede fa-
de.

& Fare for at komme til skade pa
grund af hule handtag og lagknapper.
Ved anvendelse af service med hul-
rum, hvor der kan treenge fugtighed
ind, er der fare for eksplosionsagtigt
brud pa grund af trykket.

Anvend ikke service med hule hand-
tag og lagknapper, med mindre hul-
rummene er tilstraekkeligt ventileret.

Metal

Metalbeholdere, stanniol og bestik
samt service med metaldekoration
(guldkant, koboltbl&) er uegnet til an-
vendelse i mikrobglgeovn. Metallet
reflekterer mikrobglgerne og forhin-
drer derved tilberedningsprocessen.
Anvend ikke plastbaegre med delvist
aftrukket aluminiumslag.

Undtagelser:

- Feerdigretter i alubakker

kan optgs og opvarmes i mikrobglge-
ovnen. Vigtigt: Laget skal tages af forin-
den, og bakken skal std mindst 2 cm fra
ovnvaeggene. Opvarmning af maden
sker kun oppefra. Hvis maden tages ud
af bakken og leegges i en skal, der er be-
regnet til mikrobalgeovn, vil opvarmnin-
gen generelt ske mere ensartet.

Vaer opmaerksom pa, at der kan opsta
knitren og gnistdannelse ved anven-
delse af aluforme. Stil dem derfor ikke
pa risten.
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Rad om valg af service til mikrobglgeovn

- Stanniol i stykker

Til uregelmaessige kadstykker, fx fjerkree,
opnas en ensartet optaning, opvarmning
eller tilberedning, hvis de fladere dele
tildeekkes med sma stykker stanniol de
sidste minutter.

Folien skal veere min. 2 cm fra vaeg-
gene i ovnrummet. Den ma ikke berg-
re vaeggene!

- Metalspid og -klemmer

Disse metaldele kan anvendes, hvis
kedstykket er meget starre end metal-
delen.

Glasurer, farver

Nogle glasurer og farver indeholder
metalliske stoffer. Service med disse
er derfor ikke egnet.

Glas

Ildfast glas og glaskeramik er saerligt vel-
egnet.

Krystalglas, der for det meste inde-
holder bly, kan spraenges i mikrobeal-
geovnen.

Det er derfor uegnet.

Porceleen
Porceleensservice er velegnet.

Porcelaenet méa dog ikke veere deko-
reret med metalholdig glasur, fx guld-
kant, og handtag ma ikke have hul-
rum.

Stentg;j
Pa dekoreret stentgj skal dekoreringen
ligge under glasuren.

Stentgj kan blive meget varmt.
Anvend grydelapper.
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Tree

Vandet i treeet fordamper under tilbe-
redningsprocessen. Derved tarrer
treeet ud, og der opstar revner.
Treefade er derfor uegnede.

Kunststof

& Skader pa grund af varmefalsomt
plast.

Plastservice skal veere varmebestan-
digt og kunne tale temperaturer pa
mindst 110 °C. Ellers slar det sig, og
plasten kan ga i forbindelse med ma-
den.

Plastservice ma kun anvendes til pro-
cesser med opvarmningsformen Mi-
krobglger Solo.

Der findes specielt plastservice bereg-
net til mikrobglgeovn i faghandlen.
Plastservice af melamin er uegnet. Det
optager energi og opvarmes derved. Un-
dersgg derfor ved kab, hvilket materiale
plastservicet bestar af.

Service af styropor er velegnet til kort-
varig opvarmning af mad.

Koge- og stegeposer kan anvendes til
opvarmning og tilberedning, hvis der
forinden prikkes huller i posen. Dam-
pen kan treenge ud af hullerne. Der-
med spraenges posen ikke pa grund
af oget tryk.

Derudover findes der specielle damptil-
beredningsposer, som der ikke skal stik-
kes hul i. Faglg anvisningerne pa emballa-
gen.



Rad om valg af service til mikrobglgeovn

& Brandfare pa grund af uegnet
materiale.

Metalclips samt plast- eller papirclips
med indlagt metaltrad kan anteendes.
Undga disse clips.

Engangsbeholdere

Engangsbeholdere af plast skal have de
egenskaber, der er neevnt under Plast-
service.

& Brandfare pa grund af uegnet
service.

Engangsbeholdere af plast, papir eller
andre breendbare materialer kan an-
teendes.

Der bear altid holdes opsyn med ov-
nen, hvis der tilberedes eller opvar-
mes mad i engangsbeholdere af
plast, papir eller andet brandfarligt
materiale.

Undga helst engangsbeholdere af hen-
syn til miljeet.

Service testes

Hvis man er usikker pa, om glas-, ler- og
porcelleenservice er egnet til mikrobgl-

ger, kan det testes pa folgende made:

m Stil det tomme service ind i midten af

ovnen.
m Luk daren.

m Drej funktionsveelgeren hen pa 900
W.

B Indstil 30 sek. med tidsveelgeren.
m Tryk pa tasten Start.

Hvis der under testen hgres knitren-
de lyde efterfulgt af gnister, skal der
straks slukkes for ovnen (tryk pé ta-
sten Stop/C to gange)! Service, der
giver denne reaktion, er ikke egnet til
mikrobelger. Sparg i tvivistilfaelde
producenten eller seelgeren, om ser-
vicet kan anvendes til mikrobglger.

Med denne test kan man ikke kon-
trollere, om hulrum i handtag o.l. ud-
luftes tilstraekkeligt.
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Rad om valg af service til mikrobglgeovn

Et lag

- forhindrer kraftig damp, iszer ved lang-

varig opvarmning.

- accelererer madens opvarmningspro-

ces
- forhindrer udterring af maden.
- forhindrer, at ovnhrummet bliver snav-
set.

m Maden bar derfor altid tildeekkes med

et mikrobglgeegnet lag.

Et mikrobglgegnet lag kan kabes i fag-
handlen.

Der kan ogsa anvendes mikrobglgeeg-
net plastfolie i stedet for et lag. Almin-
delig husholdningsfolie kan misdannes

og ga i forbindelse med maden pa grund

af varmen.
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& Skader pa grund af varmefalsomt
plast.

Lagets materiale kan som regel tale
temperaturer op til 110 °C (se anvis-
ningerne fra producenten). Ved hgje
temperaturer kan plasten blive mis-
dannet og ga i forbindelse med ma-
den.

Anvend kun laget i mikrobglgeovne
og kun til anvendelse med mikrobgl-
ger Solo uden Gourmet-plade.

& Skader pé grund af tildeekkede
abninger.

Hvis servicet har en lille diameter, kan
det ske, at vanddampen ikke kan
treenge ud gennem abningerne i si-
den af laget. Laget kan blive for varmt
og smelte.

Laget ma ikke slutte teet til.

Brug ikke laget, hvis

- maden er paneret.

- maden skal have en spred overflade,
fx toast

- gourmet-pladen anvendes.

& Fare for eksplosion pa grund af
trykopbygning.

| lukkede beholdere eller flasker op-
bygges der ved opvarmning et tryk,
der kan fare til eksplosion.

Opvarm aldrig mad eller veesker i luk-
kede beholdere, fx glas med baby-
mad. Abn beholderne forinden. Fjern
l&g og sutter pa sutteflasker.



Forste ibrugtagning

Klokkeslaet indstilles
m Tilslut produktet til elnettet.

| displayet blinker 12:00 og symbolet
@, indtil det aktuelle klokkeslzet indstil-
les. | mellemtiden teeller tiden fra 12:00,
fordi uret allerede er startet ved nettil-
slutningen.

D-0

m Drej tidsveelgeren for at indstille ti-
merne.

m Tryk pa tasten @.
m Drej herefter tidsveelgeren for at ind-
stille minutterne.

m Tryk pa tasten @ for at bekreefte ind-
tastningerne, eller vent nogle se-
kunder.

Den indstillede tid gemmes. Kolonet
mellem timer og minutter blinker.

Klokkeslaet korrigeres
m Tryk pd tasten @.

| displayet blinker symbolet @), og den
aktuelle time lyser i nogle sekunder.

m Korriger i denne tid timerne med tids-
veelgeren.

m Tryk pa tasten @ for at bekreefte, eller
vent nogle sekunder.

Symbolet @ blinker, og de aktuelle mi-
nutter lyser i nogle sekunder.

m Korriger i denne tid minutterne med
tidsveelgeren.

m Tryk pa tasten @ for at bekreefte, eller
vent nogle sekunder.

Klokkeslaet frakobles

m Hold tasten @ inde, indtil displayet er
merkt.

| displayet vises klokkesleettet igen, hvis
tasten @ holdes inde.
Anvendelse af natfrakobling

Produktet kan indstilles, sa visning af
klokkesleettet automatisk frakobles fra
kl. 23 til 4.

Natfrakobling aktiveres:

m Hold tasten Stop/C inde, og tryk sam-
tidig pa tasten @.

| displayet vises 8. Produktet er klar til
brug.

Natfrakobling deaktiveres:

m Hold tasten Stop/C inde, og tryk sam-
tidig pa tasten @.

| displayet vises OFF.
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Betjening

Deren abnes
m Tryk pa tasten o= for at abne daren.

Hvis mikrobglgeovnen er i brug, afbry-
des tilberedningen, nar dgren abnes.

Service stilles ind i ovhrummet

Servicet skal helst placeres i midten af
ovnrummet.

Drejetallerken

Drejetallerkenen giver en ensartet opte-
ning, opvarmning eller tilberedning.

Mikrobalgeovnen ma kun bruges, nar
drejetallerkenen er anbragt i ovnrum-
met.

Drejefunktionen starter automatisk ved
hver tilberedning.

Maden ma ikke optas, opvarmes eller
tilberedes direkte pa drejetallerkenen.
Undga at anvende service, der er stgrre
end drejetallerkenen.

Nar drejetallerkenen er frakoblet, skal
der rares i maden indimellem, eller ser-
vicet med maden skal vendes, s& maden
opvarmes jeevnt.

Daren lukkes
m Luk dgren med et tryk.

Hvis dgren har veeret dbnet under tilbe-
redningsprocessen, trykkes der pa ta-
sten Start, nar tilberedningen skal fort-
seettes.

Hvis daren ikke er lukket rigtigt, kan
mikrobglgeovnen ikke tages i brug.
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Tilberedningen startes

Mikrobglgeeffekt og tid veelges ved at
dreje den pageeldende drejeknap.

W L]
900
750
600
450
300
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80

N NENE

=
o
=)

m Drej funktionsveelgeren hen pa den
gnskede mikrobglgeeffekt.

og mikrobglgeeffekten lyser i dis-
playet. 0:00 blinker.

Der kan veelges mellem 7 effekttrin.
Jo hajere effekt, desto flere mikrobalger
treenger der ind i maden.

Hvis maden ikke kan omrgres eller ven-
des under tilberedningsprocessen, eller
hvis den har en uensartet sammenszet-
ning, ber den opvarmes med lavere mi-
krobglgeeffekt.

Kun pa denne méade fordeler varmen sig
ensartet. En leengere tilberedningstid vil
da give det gnskede tilberedningsresul-
tat.

D-

B Indstil den nedvendige tid med tids-
veelgeren.



Betjening

Den valgte tid vises i displayet.

Der kan veelges en tid mellem 10 sek. og
90 min. Undtagelse: Hvis der er valgt
maks. mikrobglgeeffekt, kan der hgjst
indstilles 15 min. Ved fortlgbende an-
vendelse ved maks. effekt kan der ske
en reduktion af effekten til 600 W, som
vises i displayet (sikring mod overop-
hedning).

Den ngdvendige tid afthaenger af:

- Madens udgangstemperatur. Mad,
der tages direkte fra kaleskabet, skal
have laengere tid end mad, der har
stuetemperatur.

- Madens art og konsistens. Friske
grentsager er mere vandholdige end
2ldre grontsager og behgver derfor
kortere tilberedningstid.

- Hvor hyppigt maden omrgres eller
vendes.
Ved at omrgre eller vende maden hyp-
pigt opnas en ensartet varmeforde-
ling, og maden kraever derfor kortere
tilberedningstid.

- Meengden af mad
Regel: Dobbelt maengde - naesten
dobbelt tid
Ved sméa maengder afkortes tilbered-
ningstiden tilsvarende.

- Servicets form og materiale.

m Bergr Start for at starte tilberednin-
gen.
Lyset i ovnen taender.

Tilberedningsprocessen kan kun startes,
hvis ovndgren er lukket.

“door”-melding

Nér displayet viser “door”, er det en pé-
mindelse om, at mikrobglgeovnen ikke
ma startes uden mad.

Mikrobglgeovnen kan beskadiges,
hvis den startes uden mad.

Hvis der trykkes pa Start, uden at dgren
har vaeret abnet farst, vises door i dis-
playet. Der er muligvis ikke mad i mikro-
belgeovnen, da dgren ikke har veeret ab-
net laenge (ca. 20 minutter). Start er
blokeret, indtil dgren abnes.

Tilberedningen afbrydes / Tilbe-
redningen fortsaettes

En tilberedningsproces kan til hver en
tid...
... afbrydes:

m Tryk pa tasten Stop/C, eller abn mi-
krobglgeovnens der.

Tiden stopper.
... fortseettes:
m Luk daren, og tryk pa Start.

Tilberedningen fortseettes.

Indkodninger aendres

Hvis man efter start af tilberedningen
konstaterer, at . . .

... der er valgt for hgj eller for lav mikro-
bolgeeffekt:

m Veaelg en ny mikrobglgeeffekt.

...den indkodede tid er for kort eller for
lang:

m Afbryd tilberedningen (tryk pa tasten
Stop/C), indstil en ny tid med tidsveel-
geren, og fortseet tilberedningen (tryk
pa Start).

eller alternativt:
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Betjening

m Hvis der trykkes pa Start under tilbe-
redningen, forleenges tilberedningsti-
den med et minut for hvert tryk (und-
tagelse: ved maks. mikrobglgeeffekt
med 30 sekunder).

En tilberedningsproces slettes
m Tryk to gange pa tasten Stop/C.

Nar tilberedningen er slut

Nar processen er slut, lyder et akustisk
signal. Lyset i ovnrummet slukker.

Et kort pdmindelsessignal lyder hvert 5.
minut i de fgrste 20 min. efter program-
slut.

m Tryk pa tasten Stop/C, hvis det akusti-
ske signal enskes afbrudt fer tid.

Varmholdningsautomatik

Varmholdningsautomatikken aktiveres
automatisk, hvis daren forbliver lukket
efter afvikling af en proces med min.
450 W, og der ikke trykkes pa nogen ta-
ster.

Herefter aktiveres varmholdningsauto-
matikken efter ca. 2 min. med 80 W i
maks. 15 min.

| displayet lyser (=], 80 W og H:H.

Hvis man abner daren, trykker pa en tast
eller drejer en betjeningsknap, nar varm-

holdningsfunktionen er tilkoblet, afbry-
des processen.

Varmholdningsautomatikken kan ikke
indstilles separat.

Denne funktion kan fraveelges (se afsnit-
tet Indstillinger sendres).
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Quick-start (kan programmeres)

Et tryk pa Start/<> er tilstraekkeligt til at
starte mikrobglgeovnen med hgjeste ef-
fekt.

Der kan veelges mellem tre gemte tider:

m 30 s: Tryk 1x pa tasten Start /<>
m 1 min: Tryk 2 x pa tasten Start /<
m 2 min: Tryk 3 x pa tasten Start /<

Hvis der trykkes pa Start/& fire gange
efter hinanden, aktiveres den farst ind-
kodede tid igen osw.

Hvis der trykkes pa Start under tilbered-
ningen, gges tilberedningstiden med
yderligere 30 sek. for hvert tryk.

Tider programmeres
De indkodede tider kan aendres.

m Vealg den gnskede indkodningsplads
med tasten Start/4> (1, 2 eller 3 tryk),
og hold Start/<4 inde.

B /Andr samtidig tiden med tidsveelge-
ren (maks. 15 min.).

Na&r tasten Start/< slippes, afvikles det
eendrede program.

De tider, man selv programmerer,
gemmes ikke ved et eventuelt stram-
svigt, men skal indkodes pa ny.



Betjening

Las
Lasen forhindrer ugnsket betjening af
mikrobglgeovnen.

Lasen tilkobles

m Hold tasten Stop/C, indtil der lyder et
signal og lasesymbolet vises i display-
et:

Lasesymbolet slukker efter kort tid.

Hvis der trykkes péa en tast, drejeknap-
pen eller funktionsveelgeren, vises lase-
symbolet igen.

Efter et stremsvigt skal lasen tilkob-
les pa ny.

Lasen deaktiveres

m Hold tasten Stop/C inde igen, indtil
der hgres en signallyd, hvis lasen an-
skes deaktiveret.

Anvendelse af minuturet

Minuturet kan indstilles til overvagning
af eksterne processer, fx ved kogning af
2g. Den indstillede tid teeller ned i trin a
1 sekund.

m Tryk pa tasten ).
| displayet blinker 0:00, og symbolet /)
lyser.

m Indstil den gnskede tid med tidsveel-
geren.

m Tryk pa Start for at starte tilberednin-
gen.

Den indstillede minuturstid teeller ogsa
ned efter nogle sekunder uden tryk pa
Start.

m Nar den indstillede tid er géet, hares
et signal, klokkeslaettet vises, og sym-
bolet £ blinker.

m Tryk 1 gang pé tasten Stop/C, og sym-
bolet £ forsvinder.

Minuturet korrigeres
m Tryk pa tasten Stop/C.
Den indstillede minuturstid er afsluttet.

m Indstil den nye minuturstid som be-
skrevet ovenfor.

Minutur plus tilberedning

Minuturet kan ogsa indstilles samtidig
med en igangveerende tilberedning og
afvikles da i baggrunden.

m Tryk pa tasten £\ under tilberednings-
processen.

| displayet blinker 0:00, og symbolet 1)
lyser.

m Indstil den gnskede tid med tidsvael-
geren.

m Vent nogle sekunder, og den indstille-
de minuturstid afvikles.

Efter nogle sekunder skifter displayet
igen til den tilberedningsproces, der af-
vikles. Minuturstiden, der afvikles i bag-
grunden, vises med det lysende symbol
Q.

| dette tilfeelde startes minuturet ikke
ved tryk pa Start. Ellers ville tiden for
den igangveerende tilberedning samtidig
blive forleenget med et minut.

Minuturet aflaeses
m Tryk pd tasten ).

Den aktuelle tidsindstilling for minuturet
vises.
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Betjening - Grillstegning

Grillen har 4 indstillingsmuligheder; So-
lo og 3 kombinationer med mikrobglger,
hvor grillen kombineres med en bestemt
mikrobelgeeffekt.

Hvis grilltiden er <15 min., forvarmes
grillen 5 min. forinden.

For at kad-/fiskeskiverne grilles ensartet
pa begge sider, vendes de efter den hal-
ve grilltid. Flade skiver og stykker skal
kun vendes 1 gang, starre, runde stykker
flere gange.

Grilltiderne er kun vejledende, da tider-
ne specielt ved grillstegning afhaenger af
madens art og tykkelse og @nsket steg-
ning.

Hvis der grilles direkte pa risten, bar der
stilles en varmebestandig, mikrobglge-
egnet form under risten til opfangning af
fedtet.

& Skader pa grund af overopvarm-
ning.

Den medfglgende Gourmet-plade er
ikke egnet til opfangning af fedtet.
Den tomme plade vil blive overopvar-
met. Overfladen bliver beskadiget.
Anvend i stedet en varmebestandig,
mikrobglgeegnet form.

m Leeg maden i egnet service.

m Stil risten og en varmebestandig, mi-
krobglgeegnet form eller servicet med
maden pa drejetallerkenen.

& Fare for forbreending pa grund af
varmt service.

Risten og servicet bliver meget varmt
under brugen.

Anvend grydelapper.

Det er nemmere at rengore servicet og
risten, hvis de leegges i blgd i vand med
opvaskemiddel straks efter grillstegnin-
gen.
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Loftet i ovnrummet vil med tiden fa en
blalig misfarvning i omradet ved grillen.
Disse spor efter brug er uundgaelige,
men pavirker ikke mikrobglgeovnens
funktion.

Grillstegning uden mikrobglger

Denne opvarmningsform er ideel til grill-
stegning af flade kadstykker, fx. steaks
eller palser.

VV L]
900

750

600

450

300

150

80
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m Drej funktionsveelgeren hen pa sym-
bolet ).

| displayet lyser grillsymbolet (], og
0:00 blinker.

B Indstil tiden med tidsveelgeren.
m Tryk pa tasten Start.

Nar processen er slut, lyder et akustisk
signal.

Tid sendres

Tiden kan eendres under brugen. Afbryd
da processen (tryk pa tasten Stop/C),
aendr tiden, og fortseet processen (tryk
pa Start). Desuden kan tilberedningsti-
den forleenges med yderligere et minut
under brugen for hvert tryk pa startta-
sten.



Betjening - Grillstegning

Kombinationen Mikrobelger
med Grill

Denne opvarmningsform er velegnet til
gratinering og bruning. Mikrobglgerne
tilbereder, grillen bruner.

Grillen kan kombineres med tre forskel-
lige mikrobglgeeffekter, som er 150,
300 og 450 W. Under brugen kan man
til enhver tid skifte mellem disse tre
kombinationstrin uden at afbryde pro-
cessen.
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150
80
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o
s}
s

[~
o
=}

m Stil funktionsveelgeren pa den anske-

de kombination (35) eller (359).

| displayet lyser (=], mikrobglgeeffekten
og grillsymbolet (J. 0:00 blinker.

m Indstil tiden med tidsveelgeren.

m Tryk pa tasten Start.

Nar processen er slut, lyder et akustisk
signal.

Tid sendres

Tiden kan eendres under brugen. Afbryd
da processen (tryk pé tasten Stop/C),
aendr tiden, og fortseet processen (tryk
pa Start). Desuden kan tilberedningsti-
den forleenges med yderligere et minut
under brugen for hvert tryk pa startta-
sten.
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Gourmet-plade

Betjeningsanvisninger

& Fare for forbreending pa grund af
varmt service.

Gourmet-pladen bliver meget varm.
Tag derfor kun fat i den varme plade
med grydelapper/grillhandsker. An-
vend en temperaturbestandig bord-
skaner ved frastilling.

Inden ferste ibrugtagning

Heeld inden farste brug 400 ml vand og
3-4 spsk. eddike eller citronsaft i pla-
den, og opvarm den ved 450 W + Grill

i 5 min.

Gourmet-pladens belaegning serger for,
at maden nemt lgsner sig, og at pladen
er nem at renggre.

Teflon-lignende belzegninger kan fa
ridser.

Metalliske eller spidse genstande be-
skadiger beleegningen.

Skeer derfor ikke maden ud direkte pa
pladen.

Brug tree- eller plastspatel, nar der
reres i maden, eller den vendes.

Stegning / Bruning

& Brandfare pa grund af overop-
varmning

Olie og fedt kan selvantaendes ved
overopvarmning.

Hold altid gje med Gourmet-pladen
ved arbejde med fedt og olie.

m Anvend kun en smule fedt eller olie til
stegning. Pa grund af beleegningen
haenger maden ikke fast, og den kan
tilberedes kaloriefattigt.

m Forbered maden, s& den kan leegges
pa den varme plade umiddelbart efter
opvarmning.
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m Stil Gourmet-pladen direkte pa dreje-
tallerknen.

Gnister kan beskadige plade og ovn-
rum.

Stil ikke pladen pa risten, og hold en
afstand til ovnrumsvaeggen pa ca. 2
cm, sa der ikke dannes gnister.

m Opvarm pladen ved 450 W + Girill
i maks. 5 min.

& Skader péa grund af overopvarm-
ning.

Overopvarm ikke den tomme plade.
Ellers bliver overfladen beskadiget.
Stil derfor ikke pladen under risten til
opfangning af fedt under grillsteg-
ning.

Hvis der anvendes olie til stegning, kan
olien enten opvarmes sammen med pla-
den eller kommes pa efter opvarmnin-
gen.

Kom farst smar pa efter opvarmningen,
da smer ikke som olie kan tale opvarm-
ning ved hgje temperaturer og derfor vil
blive markt.

After altid ked, fierkree, fisk og grentsa-
ger godt, inden det leegges pa Gourmet-
pladen.

A g kan eksplodere.
Anvend ikke Gourmet-pladen til tilbe-
redning eller opvarmning af kogte zeg.



Gourmet-plade

Eksempler pa anvendelse

Forvarm Gourmet-plade pa drejetaller-
kenen ved 450 W + Girill i maks. 5
min.

- Fiskepinde (dybfrost), 150 g + 2 spsk.
olie (2%0), 3 — 4 min. p3 hver side

- Hamburgere, 2 stk. + 2 spsk. olie (259,
3 — 4 min. pa hver side

- Kroketter (dybfrost), 10 — 12 stk. + 2
spsk. olie (#%0), 6 — 8 min., vendes indi-
mellem

- Marbradbef, ca. 200 g (50), ca. 5 min.
pa hver side (afhaengig af tilbered-
ningsgrad)

- Pizza (dybfrost), 300 g, (350}, 7— 9
min.

- Pizza, frisklavet, uden forvarmning
(%), ca. 15 min. (afhaengig af fyld)

Opskrifter

De angivne tilberedningstider er de
samlede tider, der er nadvendige til for-
beredelse og tilberedning. Hviletider og
tider til marinering af madvarer laegges
til.

Parisertoast (3 portioner)
Tilberedningstid: 10-15 min.

Ingredienser

6 skiver toastbrad

30 g blgdt smer

75 g revet emmentaler
3 skiver kogt skinke

Tilberedning

Smer toastbregdskiverne med smer. For-
del osten pa tre toastskiver, og leeg en
skive skinke pa hver af dem. Leeg de re-
sterende tre skiver toast pa skinken med
den smurte side op. Leeg toastskiverne
pa Gourmet-plade, der forinden varmes
op ved 450 W + Grill i 5 min. Stil den pa
drejetallerkenen, og brun ved 450 W +
Grill i 3 min. pa hver side.

Andet fyld kan veere afdryppet tun natu-
rel og tyndtsnittede lagringe eller ana-
nasskiver, ost og kogt skinke.
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Gourmet-plade

Grentsagspande (3 portioner)
Tilberedningstid: 25-35 min.

Ingredienser

2 log

2 spsk. olie

100 g gstershatte eller champignons,
rensede

150 g smé gulergdder (dybfrost) eller
gulerodsskiver

100 g broccolibuketter

1 red peberfrugt eller 100 g peberfrugt i
strimler (dybfrost)

1 tomat

Salt, peber

30 g revet parmesan

Tilberedning

Skeer laget i tynde skiver, halver peber-
frugten, skeer den i kvarter, fjern ribber
og kerner, og skeer dem i strimler. Skaer
tomaterne i tern. Stil Gourmet-pladen
pa drejetallerkenen, og opvarm den ved
450 W + Grill i ca. 5 min. Tilseet olie og
legringe. Stil pladen pa drejetallerkenen
igen, og brun ved 450 W + Grill i ca.

2 min. Tilseet svampe, gulergdder, broc-
coli, peberfrugtstrimler, tomattern og
krydderier, og bland det sammen. Tilbe-
red ved 450 W + Grill i ca. 6 min. Vend,
og server med parmesan street over.
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Svinemerbrad “Lukullus”
(2 portioner)
Tilberedningstid: 15-20 min.

Ingredienser

1 svinemgrbrad (ca. 400 g)
4 skiver bacon

Salt, peber

10 g smor

200 g champignonskiver
200 ml flede

2 spsk. cognac

Tilberedning

Skeer svinemgrbraden i fire skiver. Krydr
hver skive med salt og peber, vikl en ski-
ve bacon stramt rundt om, og stik en
kadnal/tandstikker i. Stil Gourmet-pla-
den pa drejetallerkenen, og opvarm den
ved 450 W + Grill i ca. 5 min. Kom
smagrret pa, og leeg kadet pa. Stil det pa
drejetallerkenen, og tilbered ved 450 W
+ Grill i ca. 3 min. pa hver side. Tag ka-
det af, stil det varmt og tildeekket. Kom
svampe, flade og cognac i stegefonden,
og damp ved maks. effekt i ca. 4 min.
Server til kedet.

Pikant svinemerbrad
Tilberedningstid: 10-12 min.

Tilberedning

Skeer 1 svinemgrbrad i 4 skiver. Tilbered
dem pa den opvarmede Gourmet-plade
ved 450 W + Grill i ca. 4 min. pa hver si-
de. Tilsaet herefter 50 ml hvidvin, 125 ml
flade, 2 spsk. sovsejaeevner og 150 g
roquefort, rer det sammen, og tilbered i
yderligere 3 min.



Gourmet-plade

Pikante kyllingetern
(3 portioner)

Tilberedningstid: 25-35 min.

Ingredienser

600 g kyllinge- eller kalkunbrystfilet
2 spsk. olie

2 spsk. hvidvin

2 spsk. appelsinsaft

1 spsk. citronsaft

Salt, sort peber

1 tsk. karry

1 knivspids stedt rosmarin
1 knivspids stedt ingefeer
1 knivspids cayennepeber
'/, tsk. tabasco

20 g smar

Tilberedning

Skeer fileten i 2 x 2 cm store tern. Rer de
gvrige ingredienser (undtagen smarret)
sammen, og hzeld det over kadet. Bland
det sammen, og lad det treekke i ca. 30
min. Stil Gourmet-pladen pa drejetal-
lerknen. Opvarm ved 450 W + Girill i ca.
5 min. Kom smarret pa og herefter de
afdryppede kedtern. Stil pladen pa dre-
jetallerkenen, og tilbered ved 450 W +
Grill i ca. 4 min., vend og tilbered i yder-
ligere 4 min. ved samme indstilling. Hvis
der dannes sa meget kadsaft, at kadet
kun brunes let, kan noget af kedsaften
hzeldes fra.

Laksefilet (2 portioner)
Tilberedningstid: 5-10 min.

Ingredienser

2 stk. laksefilet (a 150 g)
1 spsk. citronsaft

Salt, hvid peber

Tilberedning

Dryp laksefiletskiverne med citronsaft,
og lad dem traekke i ca. 10 min. Stil
Gourmet-pladen pa drejetallerkenen,
opvarm den ved 450 W + Girill i ca.

5 min. Dup laksefileten tar i kekkenrulle,
leeg den pa Gourmet-pladen, og tryk
den let ned. Stil den pa drejetallerkenen,
og tilbered ved 450 W + Grill i ca. 1/, -
2 min. pa hver side.

Server laksen med ris, sauce hollandaise
eller smeltet smer og en frisk bladsalat.
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Betjening - Automatikprogrammer

Alle automatikprogrammer er veegtaf-
hzengige.

Madvarernes vaegt kan enten vises i
gram (g) eller i pund (Ib) (se Indstillinger
aendres).

Nar et program er valgt, indkodes ma-
dens veegt. Mikrobglgeovnen indstilles
automatisk pa den tid, der er allokeret
vaegten.

Overhold de angivne minutter ved stue-
temperatur (udligningstid), sd varmen
kan fordele sig ensartet i maden.

Opteningsautomatik

Mikrobglgeovnen har fem programmer
til optening af forskellige madvaregrup-
per (tasten ¥). Udligningstiden er for Ad
3 op til 30 min. afhaengig af veegt, i de
andre programmer ca. 10 min.

Ad 1 &) Steak, Kotelet

200-1.000¢g

Ad 2 Hakket kad
200-1.000¢g

Ad 3 (& Kylling
900-1.800 g

Ad 4 & Kager
100-1.400 g

Ad 5 @O Brad

100-1.000 g

Dette program egner sig specielt til op-
tening af brad i skiver. Hvis muligt leeg-
ges skiverne enkeltvis i mikrobglge-
ovnen, eller de skilles ad efter halvdelen
af tiden, nar vendesignalet lyder.
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Tilberedningsautomatik

Der er fire programmer til frossen mad
og fire programmer til fersk/frisk mad.

Udligningstiden er for disse programmer
hhv. ca. 2 min.

& Skader pa grund af varmefaglsomt
plast.

Lagets materiale kan som regel tale
temperaturer op til 110 °C (se anvis-
ningerne fra producenten). Ved hgje
temperaturer kan plasten blive mis-
dannet og ga i forbindelse med ma-
den.

Anvend kun et lag til brug med mikro-
balger Solo. Anvend under ingen om-
staendigheder laget, nar grillen anven-
des, dvs. i programmerne AC 4 til AC
8.

Tilberedning af frossen mad ¥ %
AC 1§ Graontsager
100600 g

AC 2 Faerdigret, der kan omrares
300-1.000¢g

AC 3 = Soufflé, gratin

200-600¢g

AC 4 /& Pommes frites
200-400 g



Betjening - Automatikprogrammer

Tilberedning af frisk/fersk mad %

AC 10 Grontsager
100-600 g

AC 2 &% Kartofler
100-800 g

AC 3 =® Fisk
500-1.500 g

AC 4 s Grillspyd
200-800 g

AC 5 (& Grillkyllling
900-1.800 g

AC 6 & Kyllingelar
250-1.000 g

AC 7 & Fiskegratin
500-1.500 g

AC 8 = Soufflé/Gratin,

fx kartoffelgratin
500-1.500¢g

AUTOMATIC
G rsw [w)

m Tryk pa den pageeldende tast, indtil
det gnskede automatikprogram vises i
displayet, fx for programmet AC 5 (&
(Grillkylling) tasten 3% fem gange.

| displayet blinker g eller Ib som opfor-
dring til indtastning af veegt, og pro-
grammet (fx AC 5) og symbolerne for
opvarmningsformerne ((=] for mikrobal-
ger og [ for grill) lyser.

B Indstil veegten med drejeknappen.
m Tryk pa tasten Start.

Tiden, der svarer til vaegten, teeller ned,
og symbolerne for de opvarmningsfor-
mer, der afvikles, lyser (] og/eller
).

Efter den halve tilberedningstid lyder et
signal.

m Afbryd programmet for evt. at vende
eller omrgre maden, og fortsaet heref-
ter programmet.

Efter behov kan de programmerede tider
forlenges med et par minutter under
brugen (tryk gentagne gange pé Start-
tasten, indtil den gnskede tid vises i dis-
playet). Det er kun muligt at forleenge
med nogle minutter i alle programmer.

Efter processen lyder et akustisk signal.
Lyset i ovnen slukker.
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Opskrifter - Automatikprogrammer

Her folger nogle opskriftsforslag til auto-
matikprogrammerne “Tilberedning af fri-
ske/ferske madvarer $%.”, som kan udvi-
des eller varieres.

Hvis veegtangivelserne for de pageel-
dende programmer overskrides, bli-
ver maden ikke tilberedt tilstreekke-
ligt.

Overhold vaegtangivelserne.

AC 1§ Grentsager
Tilberedning

Kom de rensede, forberedte grantsager i
en skal. Afheengig af friskhed og fugtind-
hold tilseettes 3-4 spsk. vand og en
smule salt eller andre krydderier. Indkod
vaegten inkl. vand, og kom det i en til-
daekket skal. Efter den halve tid lyder et
pamindelsessignal om at vende eller
omrgre maden.

Ved tilberedning af grentsager i sauce
indkodes veegten inkl. saucens veegt.
Overhold den maksimale veegtindkod-
ning.
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Guleragdder i kervelsauce
(2 portioner)

Tilberedningstid: 25-35 min.

Ingredienser

350 g rensede gulergdder

5 g smear

50 ml grentsagsbouillon (pulver)
75 g cremefraiche

1 spsk. hvidvin

Salt, peber

1 knivspids sukker

'/, tsk. sennep

1-2 spsk. karvel, friskhakket eller
1 spsk. karvel, tarret og knust
Ca. 1 spsk. lys sovsejeevner

Tilberedning

Skaeer guleradderne i staenger (tykkelse
ca. 3-4 mm) eller i skiver (3-4 mm).
Bland smgr, bouillon, cremefraiche og
alle andre ingredienser, og kom dem i en
skal sammen med guleradderne. Tilbe-
red tildeekket, omrer nar der lyder et sig-
nal.

Indstilling: Frisk/fersk mad AC 1 {8

Veegt: 525 g
Placering: Drejetallerken



Opskrifter - Automatikprogrammer

AC 2 & Kartofler

Dette program kan anvendes til tilbered-
ning af hvide kartofler, pillekartofler eller
bouillonkartofler.

Tilberedning
Indkod veegten for kartofler og vaeske.

Kom de vade kartofler i en skal, tilsset
lidt salt, og tilbered dem tildeekket.

Tilseet 1 spsk. vand for hver kartoffel ved
pillekartofler. Stik med en gaffel eller et
treespyd gennem skreellen pa kartofler-
ne, og tilbered dem tildesekket.

Gyldenbrune kartofler
(3 portioner)

Tilberedningstid: 25-35 min.

Ingredienser

500 g skreellede kartofler

1leg, finthakket

10 g smear

1-2 spsk. karrypulver

250 ml grantsagsbouillon (pulver)
50 ml flede

125 g frosne zerter

Salt, peber

Tilberedning

Skeer kartoflerne i store tern (ca. 3 x

3 cm), eller brug sma kartofler. Kom alle
ingredienser i en tilstreekkelig stor skal,
og bland dem. Tilbered tildeekket, omrar
godt, nar der lyder et signal, og videretil-
bered retten.

Indstilling: Frisk/fersk mad AC 2 ¢
Veegt: 800 g
Placering: Drejetallerken
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Opskrifter - Automatikprogrammer

AC 8 = Soufflé/gratin:
Grontsagsgratin (4 portioner)

Tilberedningstid: Ca. 40 min.

Ingredienser
400 g blomkal eller broccoli
400 g gulergdder

Til ostesauce

20 g margarine

20 g mel

300 ml grentsagsbouillon (pulver)
200 ml meelk

100 g emmentaler, i tern

50 g revet gouda

Peber, salt, stedt muskatned

1 spsk. hakket persille

Tilberedning

Skeer blomkal eller broccoli i sma buket-
ter, gulergdder i tynde skiver (3 mm).
Kom det hele i et ildfast fad (diameter
ca. 24 cm), og bland det sammen. Op-
varm margarine, tilseet mel og herefter
bouillon og meelk under omraring. Tilseet
emmentalerosten, og lad det simre ved
svag varme, indtil osten er smeltet.
Krydr med salt, peber og muskatngd, og
tilseet persillen. Heeld saucen over
grentsagerne, strg med goudaosten, og
tilbered retten utildaekket.

Indstilling: Frisk/fersk mad AC 8
Vaegt: 1500 g
Placering: Drejetallerken
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Fledekartofler med ost
(4 portioner)
Tilberedningstid: 45 min.

Ingredienser

Til gratinen

600 g melede kartofler, skreellede
75 g gouda, revet

Til fyld/pensling
250 g flede

1 tsk. salt
Peber
Muskatned

Til drys
75 g gouda, revet

Til formen
1fed hvidleg

Tilbeher
Ildfast fad mikrobglgeegnet, tempera-
turbestandig @ 26 cm

Tilberedning
Gnid det ildfaste fad med hvidleg.

Bland til fyldet flade, salt, peber og
muskatnad.

Skreel kartoflerne og skeer dem i 3-4
mm tynde skiver. Bland kartoflerne med
osten og fyldet, og hzeld det i det ildfa-
ste fad.

Drys gouda over, og tilbered retten util-
daekket.

Indstilling: Frisk/fersk mad AC 8 =
Veegt: 1000 g
Placering: Drejetallerken



Opskrifter - Automatikprogrammer

AC 4 s~ Grillspyd: Sma spyd
med mearbrad (8 spyd)

Tilberedningstid 25-35 min. + 1 time
hviletid

Ingredienser

1 svinemerbrad, ca. 300 g
1 red peberfrugt

2 log

Til marinering

8 spsk. madolie

Peber, salt, paprika edelsUss, chilipulver
8 treespyd

Tilberedning

Skeer svinemegrbraden i 16 sma stykker.
Rens peberfrugten, og skeer den i mund-
rette stykker. Skeer lgget i ottendedele.
Kom skiftevis kad, peberfrugt og lag pa
spyddene. Rar ingredienserne til mari-
naden godt sammen, og pensl spyddene
hermed. Lad dem treekke en time. Leeg
spyddene pa grillristen, og skub dem ind
sammen med en varmebestandig, mi-
krobglgeegnet form. Vend dem efter ca.
den halve grilltid (signal).

Indstilling: Frisk/fersk mad AC 4 s~
Veegt: ca. 100 g pr. spyd

Placering: Rist og form pa drejetallerke-
nen

Kyllingegrillspyd (8 spyd)

Tilberedningstid 25-35 min. + 1 time
hviletid

Ingredienser

4 stk. kyllingebrysteraca120 g
4 skiver ananas (dase)

16 halve abrikoser (dase)

Til marinering

4 spsk. madolie

4 spsk. sesamolie

Salt, peber

'/, tsk. rosenpaprika

'/, tsk. karry

En smule chilipulver

Eventuelt stadt ingefeer eller stadt kori-
ander

8 treespyd
Tilberedning

Skeer hvert kyllingebryst i 4 stykker. Del
ananasskiverne i fire. Lad de halve abri-
koser dryppe godt af. Bland alle ingredi-
enserne til marinaden godt sammen.

Kom skiftevis kyllingestykker, ananas og
abrikoser pa treespyddene, pensl med
marinaden, og lad dem treekke i ca. 1 ti-
me. Leeg spyddene pa grillristen, og
skub dem ind sammen med en varme-
bestandig, mikrobglgeegnet form. Vend
dem efter ca. den halve tilberedningstid

(signal).

Indstilling: Frisk/fersk mad AC 4 &~
Veegt: ca. 100 g pr. spyd

Placering: Rist og form pa drejetallerke-
nen
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Opskrifter - Automatikprogrammer

AC 6 <O Kyllingelar
Tilberedning

Smar kyllingelarene med smar eller olie,
og kom krydderier pa. Leeg dem pa grill-
risten, og seet dem ind sammen med en
varmebestandig, mikrobalgeegnet form.
Vend kyllingelarene efter halvdelen af til-
beredningstiden (signal), og tilbered
dem feerdigt.

AC 5 (= Grillkyllling
Tilberedning

Halver grillkyllingen. Smgr med smer el-
ler olie, og kom krydderier pa. Leeg de
halve grillkyllinger pa grillristen med
skeeresiden opad, og seet dem ind sam-
men med en varmebestandig, mikrobgl-
geegnet form. Vend de halve kyllinger
efter halvdelen af tilberedningstiden
(signal), og tilbered dem feerdigt.

TilAC6 0og AC5
Tilberedning

For at give fjerkree en delikat farve ved
grillstegning, anbefales det at tilsaette
paprika og karry til krydderiblandingen.
Ud over smagen far skindet en seerlig
indbydende, gyldenbrun farve af disse
krydderier.
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AC 3 =® Fisk: Fisk i karry
(4 portioner)

Tilberedningstid: 35-45 min.

Ingredienser

300 g ananas i stykker
1 red peberfrugt

1lille banan

500 g redfisk

3 spsk. citronsaft

30 g smer

100 ml hvidvin

100 ml ananassaft
Salt, sukker, chilipeber
2 spsk. lys sovsejeevner

Tilberedning

Skeer fiskefileten i tern, kom dem i en
skal, og dryp med citronsaft. Skeer pe-
berfrugterne i kvarter, befri dem for rib-
ber og kerner, skeer dem i tynde strimler.
Skreel bananerne, og skeer dem i skiver.
Tilseet dem til fisken sammen med pe-
berfrugten og ananasstykkerne, og
bland det sammen. Tilseet smarret.
Bland vin, saft, krydderier og sovsejaev-
ner, og tilsaet ingredienserne til fisken i
skalen. Bland alt godt sammen, og tilbe-
red det tildeekket.

Indstilling: Frisk/fersk mad AC 3 X®
Veegt: ca. 1200 g
Placering: Drejetallerken



Opskrifter - Automatikprogrammer

AC 7= Fiskegratin: Gratineret
fisk (2 portioner)
Tilberedningstid: 25-35 min.

Ingredienser

400 g redfiskefilet
3 spsk. citronsaft
Salt, hvid peber
50 g smer

2 tsk. sennep
1lgg, finthakket
40 g revet gouda
20 grasp

2 spsk. hakket dild

Tilberedning

Dryp fiskefileten med citronsaft, og lad
den treekke i 10 min. Smer et fladt ild-
fast fad med en smule smgr. Dup fisk let
ter, krydr med salt og peber, og leeg den
i formen. Bland det smeltede smear (450
W, 40-50 sek.) godt sammen med sen-
nep, leg, gouda, rasp og dild, og kom det
pa fisken. Tilbered, til den er gyldenbrun.

Indstilling: Frisk/fersk mad AC 7 =)
Veegt: ca. 600 g
Placering: Drejetallerken

Gratineret redfisk med tomat (4
portioner)

Tilberedningstid: 35-45 min.

Ingredienser

500 g redfiskefilet

2 spsk. citronsaft

500 g tomater

Urtesalt

2 tsk. terret og knust oregano
150 g revet gouda

Tilberedning

Skeer rgdfiskefileten i stykker, dryp med
citronsaft, og lad den traekke i ca. 10
min. Skeer tomaterne i tern, og kom dem
i et ildfast fad sammen med fisken og
halvdelen af osten. Krydr godt med urte-
salt og oregano, og bland det sammen.
Drys resten af osten over, og tilbered
retten utildeekket.

Indstilling: Frisk/fersk mad AC 7T =)
Veegt: ca. 1150 g
Placering: Drejetallerken
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Eget program gemmes (Memory)

Der er mulighed for at oprette og gemme
sit eget program. Hukommelsen (M) kan
anvendes til en ret, der tilberedes ofte.
Programmet kan have et programforlgb
med 1 til 3 trin (fx 1 min. 600 W, herefter
2 min. Grill og til sidst 3 min. 150 W med
Grill).

Programmering

(Eks.: Programforlab med 3 trin)

m Veelg forst opvarmningsform for det
forste trin.

m Velg herefter varighed.

@12 v

m Tryk pa tasten M.
| displayet lyser 1, 2 blinker.

m Veelg herefter den 2. opvarmnings-
form og varighed.

m Tryk igen pa tasten M.
Nu lyser 2, og 3 blinker.

m Veelg nu den 3. opvarmningsform og va-
righed. Tryk pé tasten M.

Efter det 3. trin kan der bladres gennem
indtastningerne med tasten M for at
kontrollere disse.
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900
750
600
450
300
150
80
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=
&
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m Drej funktionsveelgeren hen pa urposi-
tion kl. 12 for at afslutte programme-
ringen.

m Start herefter programmet for at gem-
me indkodningerne, men lad kun pro-
grammet afvikle helt, hvis der er mad i
ovnen.

& Risiko for beskadigelse pa grund
af manglende mad i ovnen.
Mikrobglgeovnen kan blive beskadi-
get, hvis den anvendes uden mad i
ovnen.

Afslut programmet straks efter start,
hvis der ikke er mad i mikrobalge-
ovnen (tryk pa Stop/C to gange).

Programmer med 1 eller 2 trin gemmes
som beskrevet ovenfor: Indstilling af
funktionsveelgeren pa urposition kl. 12
og efterfglgende programstart afslutter
programmeringen, mens et tryk pa ta-
sten M viser neeste trin.



Eget program gemmes (Memory)

Korrigering af indkodninger

m Overskriv det gemte program med en
ny programmering.

Eget program kaldes frem

m Drej funktionsveelgeren hen pa urposi-
tion kl. 12.

m Tryk pa tasten M.
m Tryk pa tasten Start.
Programmet er ikke leengere gemt

ved stremafbrydelse og skal indta-
stes pa ny.
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Indstillinger aendres

Der kan for visse af produktets indstillinger veelges et alternativ.

De enkelte indstillinger, der kan sendres, fremgar af skemaet.
Standardindstillingerne er markeret i skemaet med en stjerne *.

Folg falgende fremgangsmade ved aendring af en indstilling:

(@1lalwv)

m Tryk pa tasterne @ og M samtidigt, og hold dem inde, indtil P/ og *= lyser i dis-
playet. Slip dem herefter, da klokkeslzettet ellers vises i displayet igen, hvis der
ventes for leenge.

m Vaelg med tidsvaelgeren den indstilling, der enskes sendret (P / til P 5 og F [). Drej,
indtil den enskede indstilling vises i displayet.

m Tryk herefter pa tasten M for at kalde indstillingen frem.
5 vises i displayet som oplysning om, at indstillingen kan sendres.

m Drej tidsveelgeren, hvis indstillingen gnskes aendret (se skemaet), og bekreeft ind-
tastningen ved tryk pé tasten M (ved P 5 og P 0 holdes tasten M inde i ca. 4 sek.).

Andring af indstillingen gemmes. P og tallet for indstillingen vises igen i displayet.
Yderligere indstillinger kan foretages pa samme made.
m Afslut eendringerne ved at trykke pa Stop/C.

De sendrede indstillinger bibeholdes efter en stremafbrydelse.
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Indstillinger sendres

Indstilling

Indstillingsmuligheder (* standardindstilling)

Pl

Natfrakobling

50*

Natfrakoblingen er deaktiveret.

51 Natfrakoblingen er aktiveret. | tidsrummet kl.
23 - kl. 4 er klokkesleetsvisningen deaktiveret.
P2 | Varmholdningsauto- | 5/* | Varmholdningsautomatikken er aktiveret.
tik
matl 58 | Varmholdningsautomatikken er deaktiveret.
P3 | “door”-melding 5/1* | “door”-meldingen vises, nér daren ikke har vee-
ret dbnet i ca. 20 min. Start er blokeret.
50 | “door”-meldingen vises ikke.
P4 | Pamindelsessignal | 5/* | Pamindelsessignalet lyder hvert 5. minutter i
de farste 20 min. efter programslut.
50 | Pamindelsessignalet er deaktiveret.

PS5 | Udstillingsprogram | 5 0% | Udstillingsprogrammet er ikke aktiveret. Hvis
(kun til praesentation et aktiveret udstillingsprogram deaktiveres, vi-
af produkterne i fag- ses __ __ kortvarigt i displayet.
handlen eller i show- Sl Udstillingsprogrammet er aktiveret. Hvis en
rooms). . . ;

tast eller en funktionsveelger aktiveres, vises
fIE5_ kortvarigt i displayet. Mikrobglgeovnen er
ikke klar til brug.

P& | Veegtenhed 0* | Madvarernes veegt vises i gram (g).

! Madvarernes vaegt vises i pund (Ib).
PO | Standardindstillinger | 5 /* | Standardindstillingerne gendannes, eller er ik-
ke sendret.
50 | Standardindstillingerne er eendret.
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Opvarmning

Veelg folgende mikrobglgeeffekt til op-
varmning af madvarer:

Drikke 900 watt
Mad 600 watt
Babymad-/bgrnemad 450 watt

/N Risiko for forbreending pa grund
af varm mad.

Baby- og barnemad ma ikke blive for
varm.

Opvarm derfor kun maden i 1/2 til 1
min. ved 450 W.

Rad om opvarmning

Opvarm maden med lag/afdeekning, pa-
neret mad uden lag.

& Fare for eksplosion pa grund af
trykopbygning.

| lukkede beholdere eller flasker op-
bygges der ved opvarmning et tryk,
der kan fare til eksplosion.

Opvarm aldrig mad eller vaesker i luk-
kede beholdere, fx glas med baby-
mad. Abn beholderne forinden. Fjern
l&g og sutter pa sutteflasker.
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& Fare for forbraending pa grund af
overkogning.

Ved kogning, iseer ved efteropvarm-
ning af vaesker med mikrobglger, kan
det forekomme, at kogetemperaturen
ganske vist er ndet, men at de typiske
dampbobler endnu ikke stiger op.
Vaesken koger ikke ensartet. Denne
sakaldte kogeforsinkelse kan medfe-
re, at der pludselig dannes bobler og
dermed en pludselig eksplosionsagtig
overkogning, nér beholderen tages ud
eller ved en evt. rystelse. Dannelsen
af bobler kan veere sa kraftig, at deren
kan springe op.

Undgé kogeforsinkelse ved at omrare
veesken inden opvarmning. Tag tidligst
beholderen ud af ovnrummet 20 sek.
efter opvarmningen. Der kan desuden
evt. stilles en glaspind eller lignende i
beholderen under opvarmningen.

/£g kan eksplodere.
Opvarm ikke hardkogte aeg, heller ik-
ke uden skal, med mikrobeglger.

Mad, der tages direkte fra keleskabet,
skal have leengere opvarmningstid end
mad, der har stuetemperatur. Den ngd-
vendige tid til opvarmningen afhaenger
af madens art, meengde og udgangs-
temperatur.

Sarg for, at maden altid opvarmes og
tilberedes tilstreekkeligt.

Hvis man ikke er sikker pa, at maden er
tilstraekkeligt opvarmet, opvarmes den i
lidt leengere tid.

Omrar eller vend starre maengder mad
indimellem under opvarmningen. Rer de
yderste lag ind mod midten, da kanterne
opvarmes hurtigere.



Opvarmning

Efter opvarmningen

Veer forsigtig, nar servicet tages ud!
Det kan veere varmt.

Servicet opvarmes ikke af mikrobglger-
ne (undtagelse: ovnfast stentgj), men af
varmen fra maden.

Lad maden hvile nogle minutter ved
stuetemperatur efter opvarmningen, sa
varmen kan fordeles jeevnt i maden.
Temperaturerne udlignes.

& Risiko for forbreending pa grund
af varm mad.

Maden kan vaere meget varm efter
opvarmningen.

Omrer eller ryst maden, iseer baby-
og barnemad, godt efter opvarmnin-
gen, og kontroller madens/drikkens
spisetemperatur!
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Tilberedning

Kom maden i en mikrobglgeegnet skal,
og tilbered den tildeekket.

Det anbefales ferst at vaelge en effekt til
tilberedningen pa 900 W og til videre
skansom tilberedning 450 W.

Indstil til udbladning af madvarer sdsom
risengred og semulje farst 900 W og
herefter 150 W.

Rad om tilberedning

Tilberedningstiderne for grentsager er
afhaengig af deres konsistens. Friske
grantsager er mere vandholdige og bli-
ver derfor hurtigere mere. Tilfgj en smu-
le vand til grentsager, der har ligget et
stykke tid.

Mad, der tages direkte fra kaleskabet,
skal have leengere tilberedningstid end
mad, der har stuetemperatur.

Omrer eller vend maden under tilbered-
ningen. Herved fordeles varmen mere
ensartet.

& Sundhedsfare pa grund af for kort
tilberedningstid.

Sorg iseer for, at letfordaervelige mad-
varer sasom fisk tilberedes tilstreek-
keligt leenge.

Overhold ved disse madvarer ubetin-
get de angivne tilberedningstider.

Prik altid huller i madvarer med fast
skind eller skreel, som fx tomater, pal-
ser, pillekartofler og auberginer, s& dam-
pen kan treenge ud, og de ikke springer.

& Fare for at komme til skade pa
grund af seg med skal.

A g med skal kan eksplodere ved til-
beredning, ogsa efter at de er taget
ud af ovhrummet.

Kog kun seg med skal i mikrobglge-
ovnen i specialservice.
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& Fare for forbraending pa grund af

2eg uden skal.

Ved aeg uden skal kan seggeblommen
eksplodere efter tilberedningen.

/£ g uden skal kan tilberedes, hvis der
inden tilberedningen prikkes hul i seg-
geblommen flere steder.

Efter tilberedningen

Veer forsigtig, nar servicet tages ud!
Det kan vaere varmt.

Servicet opvarmes ikke af mikrobglger-
ne (undtagelse: ovnfast stentgj), men af
varmen fra maden.

Lad maden hvile nogle minutter ved
stuetemperatur efter opvarmningen (ud-
ligningstid), s& varmen kan fordeles
jeevnt i maden. Temperaturerne udlig-
nes.



Optening

& Sundhedsfare, hvis maden fryses
ned igen.

Opteede eller let optgede madvarer
kan miste naeringsveerdien og blive
fordeervet, hvis de fryses ned igen.
Let eller helt optaede madvarer méa
ikke nedfryses igen. Anvend dem sa
hurtigt som muligt. Kogt eller stegt
kan de optgede madvarer dog genfry-
ses.

Veelg folgende mikrobglgeeffekt til opta-
ning af madvarer:

- 80 watt
Til optgning af meget sarte madvarer
sasom flade, smear, smarcremetaerte,
ost.

- 150 watt
Til optening af andre madvarer.

Tag maden ud af emballagen, leeg den i
mikrobglgeegnet service, og te den op
utildeekket. Vend, skil eller omrgr maden
efter halvdelen af optgningstiden,

Leeg frossent ked pa en omvendt taller-

ken i et glas- eller porceleensfad, sa kad-
saften kan dryppe af. Vend i labet af op-
teningstiden.

& Sundhedsfare pa grund af salmo-
nella.

Ved optening af fjerkree skal man vee-
re seerlig omhyggelig med hygiejnen.
Anvend ikke optgningsveesken.

Kad, fjerkree og fisk skal ikke veere toet
helt op til den efterfglgende tilbered-
ning.

Det er nok, hvis madvarerne er let tget
op. Overfladen er da blad nok til, at
krydderierne haefter.

Optening og efterfelgende tilbe-
redning

— Dybfrosne madvarer kan opte@s og op-
varmes eller tilberedes i forleengelse
heraf.

Veelg forst 900 watt og herefter 450
watt.

Tag maden ud af emballagen, kom den i
mikrobglgegnet service, opte den util-
deekket og opvarm eller tilbered den.
Undtagelse: Tilbered hakket kad util-
daekket.

Mad med meget vaeske sdsom grentsa-
ger omrgres flere gange indimellem.
Kedskiver adskilles og vendes efter halv-
delen af tiden. Vend ogsa fisk efter halv-
delen af tiden.

Lad maden hvile nogle minutter ved
stuetemperatur efter opteningen og op-
varmningen/tilberedningen, sa varmen
kan fordeles jeevnt i maden.
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Henkogning

| mikrobglgeovnen kan sma maengder
frugt, grentsager og kad henkoges i mi-
krobglgeegnede glas, som kan kebes i
faghandlen. Forbered glassene som nor-
malt.

Glassene ma ikke fyldes til hgjere end 2
cm fra kanten.

Luk kun mikrobglgeegnede henkog-
ningsglas med mikrobglgeegnede
clips eller med gennemsigtig tape.
Anvend ikke metalclips eller glas med
skrueldg samt daser for at undga
gnistdannelse.

Det er mest optimalt at henkoge maks.
fire '/,-liters glas.

Varighed indtil der stiger dampbobler op
i alle glas med regelmaessige mellem-
rum ved

1 glas ca. 3 min.
2 glas ca. 6 min.
3 glas ca. 9 min.
4 glas ca. 12 min.

m Stil glassene pa drejetallerkenen.

m Lad glassene veere i mikrobglgeovnen
ved 900 watt, indtil indholdet perler.

Den ngdvendige tid afthaenger af:

- Udgangstemperaturen for indholdet i
glasset.

- Antal glas
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For frugt og agurker er denne tid til-
streekkelig til henkogning.

Ved grontsager reduceres mikrobglgeef-
fekten til 450 watt, nar det begynder at
perle og tilberedes.

- gulergdder ca. 15 min.
- eerter ca. 25 min.

Efter henkogning

Tag glassene ud af ovnen, deek dem til
med et viskestykke, og lad dem sta pa et
treekfrit sted i ca. 24 t.

Fjern clipsene eller tapen, og kontroller
om alle glassene er lukkede.



Eksempler pa anvendelse

Madvare Mangde* MB-ef- |Tid (min.) |Anvisninger
fekt
(watt)
Smeltning af 100 ¢g 450 1:00 —1:10 | smeltes utildaekket
smar/margari-
ne
Smeltning af 100¢g 450 3:00 - smeltes utildaekket, omreres
chokolade 3:30 indimellem
Opl@sning af 1 pakke + 5 spsk. 450 00:10 — | opleses utildekket, omrares
husblas vand 00:30 indimellem
Geleovertraek 1 pakke + 250 ml 450 4-5 opvarmes utildeekket, omraeres
tilberedes veeske indimellem
Geerdej Dej af 100 g mel 80 - haever tildeekket
Tilberedning af | 1spsk. (20 g) pop- 900 3- Majs haeldes i et 1-liters glas,
popcorn cornmajs tilberedes tildeekket, strgs her-
efter med flormelis
Chokokys for- 20g 600 00:10 — | utildeekket pa en tallerken
storres 00:20
Salatdressing 125 ml 150 1-2 opvarmes utildeekket ved svag
aromatiseres varme
Temperering af 150 g 150 1-2 leegges utildeekket pa en taller-
citrusfrugter ken
Stegning af ba- 100 g 900 2-3 leegges utildeekket pa kekken-
con rulle
Let blgdgering 500g 150 2 stilles utildaekket i ovnen
afis
Tomater flas 3 stk. 450 6—-7 Skeer et kryds ved blomsten,
opvarm tildaekket i en smule
vand; fla skindet af. Tomaterne
kan blive meget varme!
Tilberedning af 300 g jordbeer, 900 7-9 Frugter og sukker blandes, til-
jordbzermarme- | 300 g henkognings- beredes tildeekket i en hgj skal
lade sukker
Optening og lu- 2 stk. 150+Grill 1-2 optes utildeekket pa risten,
ning af boller Grill 4-6 vendes efter halvdelen af tiden

Angivelserne i skemaet er vejledende.
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Oplysninger til testinstitutter

Testretter iht. MB-effekt Varig- | Udlig- | Bemaerkning
EN 60705 (watt)+Grill/ | hed nings-
Automatik- | (min.)/ | tid*
program Vaegt (min.)

Aggecreme 300 38-40 120 Service: Se norm; mal

1000 g ved gverste kant (25 x
25 cm)

Sandkage, 475 g 600 8 5 Service: Se norm; ud-
vendig diameter ved
gverste kant 220 mm;
tilberedes utildeekket

Farsbred, 900 g 600 7 5 Service: Se norm; mal

450 12 ved gverste kant:

250 x 124 mm,; tilbere-
des utildaekket

Gratinerede kartofler, ACS8 1100 g 5 Service: Se norm; ud-

1100 g vendig diameter ved
gverste kant 220 mm;
tilberedes utildaekket

Kylling, AC5 1.200¢g 2 Grillrist, herunder var-

1.200¢g mebestandig og mikro-

dybfrost, opteet og belgeegnet form, skae-

halveret residen laegges forst
opad, vendes efter den
halve tilberedningstid

Optening af kad (hak- 150 1 5—10 | Service: Se norm; til-

ket ked), 500 g beredes utildeekket,
vend efter halvdelen af
tiden

Hindbaer, 250 g 150 7 3 Service: Se norm,; til-

beredes utildaekket

* Lad maden sta ved stuetemperatur i denne hviletid, sa temperaturen fordeles

jeevnt i maden.
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Rengering og vedligeholdelse

Plejemiddel til rustfrit stal forhindrer, at
stalfladerne hurtigt bliver snavsede igen

(kan kebes ved henvendelse til Mieles

kundecenter - tif.nr. findes pa omslaget).

Pafgr midlet i et tyndt lag med en blad
klud.

Afbryd mikrobglgeovnen fra elnettet
inden rengaring (treek fx stikket ud).

Anvend aldrig et damprenggringsap-
parat til rengering af mikrobalge-
ovnen.

Dampen kan treenge ind til mikrobgl-
geovnens speendingsfgrende dele og
medfare kortslutning.

Kabinet, ovnrum, derens ind-
vendige side

& Fare for forbraending pa grund af
varmt ovnrum.

Umiddelbart efter brug kan ovnen
stadig veere for varm til rengering.
Renggr ovnrummet, sa snart det er
afkelet.

/N Brandfare pa grund af meget
snavs.

Der er risiko for, at kraftige tilsmuds-
ninger kan beskadige produktet og
forarsage farlige situationer pa grund
af brandfaren.

Vent ikke for leenge med rengeringen,

sa den ikke besveerliggares og i eks-
treme tilfeelde umuliggeres.

Ovnrummet og derens indvendige side

kan terres af med et mildt rengerings-
middel eller vand med en smule opva-

skemiddel til opvask i handen. Ter efter

med en blad klud.

Ved tilsmudsninger opvarmes et glas
vand i 2 eller 3 min. i ovnrummet, indtil
det koger. Dampen aflejrer sig i ovnrum-
met og opblader snavset. Nu kan snav-
set vaskes af, eventuelt med en smule
opvaskemiddel.

Overfladerne i rustfrit stal kan plejes
med et middel til rustfrit stal (kan kebes
ved henvendelse til Mieles kundecenter
- tif.nr. findes pa omslaget).

&l
o

Fjern ikke afdeekningen foran udluft-
ningsabningen til mikrobglger i ovnen
samt folien pa indersiden af deren.

Der ma hverken komme vand eller
genstande ind i mikrobglgeovnens
udluftningsabning.

Brug ikke for meget vand, da det el-
lers kan treenge ind i de forskellige
abninger.

Anvend ikke skuremidler, da det vil
ridse materialet.

Lugte i ovnrummet neutraliseres ved at
koge en kop vand med citronsaft i mi-
krobglgeovnen i et par minutter.
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Rengoring og vedligeholdelse

& Sundhedsfare pa grund af et de- -
fekt produkt.

Hvis mikrobglgeovnens der er beska-
diget, méa den ikke anvendes, fgr den
er blevet repareret af Miele Service
eller en anden uddannet fagmand.
Der kan traenge mikrobelger ud, nar
mikrobglgeovnen er teendt, hvilket vil
medfere fare for brugeren.

Serg altid for, at deren er ren, og kon-
troller den jeevnligt for beskadigelser. m Renger ringen under drejetallerkenen
Tag ikke mikrobglgeovnen i brug, hvis samt bunden i mikrobglgeovnen. El-
— dgren er bulet. lers drejer drejetallerkenen i ryk.

— derhaengslerne er lase. B Renger kontaktfladerne mellem dreje-
—der er synlige huller eller ridser pa tallerken og ring.

kabinettet, dgren eller veeggene i ovn-
rummet.

\\X

Drej ikke drejekrydset med handen,
da motoren ellers kan blive beskadi-
Til rengering af ovnrummet kan felgen-  get.

de foretages:

m Tag drejetallerkenen ud, og vask den
op i opvaskemaskine eller med vand
med en smule opvaskemiddel.
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Rengering og vedligeholdelse

Front

Hvis snavs far lov at sidde i leengere
tid, kan det undertiden vaere umuligt
at fjerne, og der kan opsta mis-
farvninger eller zendringer pa overfla-
derne.

Snavs skal helst fjernes fra fronten
omgéaende.

Renggr fronten med en ren svampeklud,
opvaskemiddel til opvask i handen og
varmt vand. Ter den herefter af med en
blad klud.

Der kan ogsa anvendes en ren, fugtig
mikrofiberklud uden rengaringsmiddel til
rengagringen.

Alle overflader kan fa ridser. P& glas-
flader kan ridser undertiden medfare
brud.

Der kan opsta misfarvninger eller aen-
dringer pa overfladerne, hvis der an-
vendes uegnede renggringsmidler.
Falg anvisningerne om renggring.

For at undga beskadigelse af overfla-

derne skal fglgende renggringsmidler

undgas:

- soda-, ammoniak-, syre- eller klorid-
holdige rengaringsmidler

- kalkoplesende renggringsmidler

- rengeringsmidler med skurende virk-
ning (fx skurepulver, flydende skure-
middel og pimpsten)

- renggringsmidler, der indeholder op-
lasningsmiddel

- renggringsmiddel til rustfrit stal

- opvaskemiddel til opvaskemaskiner
- ovnspray

- glasrengaringsmiddel

- skurende, harde svampe og barster, fx
grydesvampe

- viskelaeder
- skarpe metalskrabere.

Medfelgende tilbehor

Rist

Rengar risten efter hver brug. Den er op-
vaskemaskineegnet. Fjern snavs, der ik-

ke kan vaskes af, med Miele Glaskera-
misk kogepladerens og stélrens.

Gourmet-Plade

Renger Gourmet-pladen med varmt
vand, en klud og fedtoplasende opva-
skemiddel.

Anvend aldrig metalsvampe, skuren-
de midler eller aggressive renggrings-
midler.

Pladen er ikke opvaskemaskineegnet.

Efter tilberedning af kraftigt lugtafgiven-
de madvarer kan Gourmet-pladen op-
varmes i mikrobglgeovnen med vand og
citronsaft i 2-3 min. ved maks. mikrobgl-
geeffekt og herefter skylles med varmt
vand.
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Smafejl udbedres

De fleste funktionsforstyrrelser og fejl, der méatte opstéa i den daglige drift, vil man
selv kunne afhjeelpe. | mange tilfselde kan man spare tid og penge, da det ikke er
ngdvendigt at tilkalde Miele Service.

Under miele.dk/Services/Hjeelp til selvhjeelp findes informationer om, hvordan man
selv kan udbedre sméfeijl.

Nedenstaende oversigt kan veere en hjeelp, nar arsagen til en fejl skal findes, og fej-

len skal udbedres.

Fejl

Arsag og udbedring

En proces kan
ikke startes.

Kontroller,

m om daren er lukket.

m om l&sen er aktiveret (se afsnittet Betjening - L3s).

m der star “door” i displayet. Daren er ikke blevet dbnet i laen-
ggre)tid (ca. 20 min.) (se afsnittet Betjening - “door”-mel-

ing).

m om produktets netstik er sat korrekt i.

m om sikringen i installationen er sldet fra, fordi produktet, spaen-
dingsforsyningen eller et andet produkt er defekt (treek netstik-
ket ud af stikkontakten, kontakt Miele Service eller en anden
uddannet fagmand).

Der heres stoj
efter en tilbered-
ningsproces.

Der er ikke tale om en fejl. Kelebleeseren forbliver teendt et stykke
tid, efter at ovnen er slukket, sa der ikke dannes luftfugtighed i
ovnrummet, pa betjeningspanelet eller pa indbygningsskabet.
Den kobler automatisk fra.

Displayet er
morkt.

Visning af klokkeseet er deaktiveret.
m Tryk pd tasten @), og hold den inde i nogle sekunder.

Natfrakoblingen er aktiveret.
m Deaktiver den.

Drejetallerkenen
drejeri ryk.

Drejetallerkenen kan veere snavset.

m Kontroller, om der er snavs mellem drejetallerkenen og bun-
den i mikrobglgeovnen.

m Kontroller, om kontaktfladerne mellem drejetallerken og ring
er rene.

m Renger omradet omkring drejetallerkenen.

Maden er ikke til-
straekkeligt optoet,
opvarmet eller til-
beredt efter den
indstillede tid.

Der er ikke valgt passende varighed og effekttrin.

m Kontroller, om der er valgt passende effekttrin til den indko-
dede varighed.
Jo lavere effekttrin, desto leengere varighed.

m Kontroller, om processen blev afbrudt og ikke startet igen.
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Smafejl udbedres

Fejl

Arsag og udbedring

Mikrobglgefunk-
tionen fungerer,

men ikke lyset i

ovnrummet.

Pzeren er defekt.

Produktet kan betjenes som normalt, men peeren er defekt.

m Kontakt Miele Service for udskiftning af paeren (tif.nr. findes
pa omslaget).

Der hores unormal
stgj under brug af
mikrobelgefunk-
tionen.

Maden er deekket med stanniol.
| Fjern stanniolen.

Der dannes gnister ved brug af metalservice.
m Folg rddene om valg af service i pageeldende afsnit.

Klokkeslaettet i
displayet er ikke
korrekt.

Ved en strgmafbrydelse teeller tiden herefter ned fra 12:00
som ved ibrugtagningen.

Klokkesleettet skal indstilles pa ny.

m Korriger klokkesleettet.

Maden er blevet
for hurtigt kold.

Pa grund af mikrobglgernes egenskaber opstar varmen ferst i
den yderste del af maden og overfgres derefter til midten.
Hvis der opvarmes med hgj mikrobglgeeffekt, kan maden der-
for veere meget varm udenpa, men endnu ikke opvarmet i mid-
ten. | den efterfelgende hvileperiode bliver maden varmere in-
de i midten og koldere udenpa.
m Tilbered derfor mad med forskellig sammenseetning ved en
lavere effekt og til gengeeld leengere, som ved en menu.

Mikrobglge-
ovnen blev fra-
koblet under en
tilberednings-,
opvarmnings-,
eller optenings-
proces.

Luftcirkulationen kan vaere utilstraekkelig.
m Kontroller, om ventilationsabningen er tildaekket.
Fjern genstandene.

Ved overopvarmning af ovnen kan den koble fra af sikkerheds-
arsager.
m Processen kan fortsaettes efter en afkalingsfase.

Produktet kobler fra gentagne gange.
m Kontakt Miele Service (tIf.nr. findes pa omslaget).
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Service / Garanti

Under miele.dk/Services findes infor-
mationer om, hvordan man selv kan
udbedre smaéfejl og bestille reserve-
dele.

Kontakt i tilfaelde af fejl

Kontakt forhandleren eller Miele Kunde-
center, hvis det ikke er muligt selv at ud-
bedre fejlen.

Bestil service via Mieles hjemmeside
www.miele.dk/service.

Kontaktinformation til Miele Kundecen-
ter findes i slutningen af denne doku-
mentation.
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Miele Service
- Service inden for kort tid

- Lokale Miele-serviceteknikere i lands-
daekkende servicenet

- Teknikerne er specialuddannede i
Mieles produkter

- Centralt dirigerede servicevogne

- Stor reservedelsbeholdning i service-
vognen

- Originale Miele-reservedele

- 24 maneders garanti pa alle fabriks-
nye Miele-produkter, -reservedele og
reparationer

- Garanteret levering af reservedele i
mange ar efter at produktet er taget
ud af salgsprogrammet

Reparationsservice

Far du brug for reparationsservice, klarer
vi det hurtigt med egen serviceafdeling.
Vi har over hele landet mere end 60 lo-
kalt boende serviceteknikere og er der-
for altid taet pa kunderne. Ventetiden pa
at fa beseg af en servicetekniker er nor-
malt kun ganske fa dage, sa dit produkt
hurtigt er klar til brug igen. Dette kan vi
gore i kraft af vores store stab af ser-
viceteknikere, som kerer i centralt diri-
gerede servicevogne.

Teknikeren medbringer en stor maengde
originale Miele-reservedele i sin service-
vogn. Dette bevirker, at langt de fleste
reparationer klares med det samme
uden yderligere servicebesgg.

Rygraden i god service er dygtige ser-
viceteknikere. Alle vores teknikere har en
relevant faglig handveerksmeessig ud-
dannelse, og denne suppleres lgbende
med Mieles egen uddannelse i drift,
vedligeholdelse og reparation af vores


https://www.miele.dk/service

Service / Garanti

produkter. Du kan derfor ogsa altid fa
rad og vejledning om produkternes drift
og vedligeholdelse.

Servicebestilling

Kontakt Miele Kundecenter via
miele.dk/service

Mieles garanti

De efterfelgende bestemmelser om ga-
ranti omfatter udelukkende fabriksnye
produkter. Garantien er geeldende 24
mdr. fra kebsdato, nar der forevises kvit-
tering, regning eller tilsvarende, hvoraf
kebsdato fremgar. Funktionssvigt pa
produkterne, der skyldes installations-
maessige forhold, daekkes ikke af garan-
tien. Garantien indskreenker ikke kgbers
rettigheder if. lovgivningen over for
Miele.

Mieles garanti omfatter:

Fabriksnye produkter beregnet til private
husholdninger og anvendt til rette for-
mal. Fabrikations- og materialefejl, sa-
fremt disse fejl konstateres under pro-
duktets normale brug.

For mindre ger, hvor feergetransport er
pakreevet, Grenland og Feergerne geelder
dog seerlige bestemmelser.

Mieles garanti indebaerer:

For store produkter betaler Miele alle
udgifter til reservedele, arbejdslen og
rejseudgifter for tekniker. Safremt Miele
skanner det ngdvendigt, at produktet
sendes til et Miele veerksted, betaler
Miele alle fragtudgifter hertil. For sma
produkter betaler Miele alle udgifter til
reservedele og arbejdslgn, hvorimod
fremsendelse af produktet sker for ka-
bers regning og risiko. Efter udbedring af
fejlen sker returnering af produktet for
Mieles regning og risiko. Dele udskiftet
ved en sadan reparation tilhgrer Miele.
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Service / Garanti

Mieles garanti omfatter ikke:

- Fejl eller skader opstaet direkte eller
indirekte som falge af overlast, fejlbe-
tjening, misbrug, skedeslgs behand-
ling, mangelfuld vedligeholdelse, fejl-
agtig indbygning, opstilling og tilslut-
ning, spaendingsvariationer og elek-
triske forstyrrelser eller ved reparation
udfert af andre end de af Miele autori-
serede teknikere.

- Fejl eller skader opstaet som falge af
erhvervsmaessig eller anden brug af
produkter, der er beregnet til private
husholdninger.

- Erstatning for eventuelle felgeskader,
herunder skader pa andre genstande,
driftstab etc., medmindre andet er
lovmaessigt fastlagt.

Uberettiget tilkaldelse af Miele
Service:

Inden Miele Service tilkaldes, kontrol-
leres de fejlmuligheder, det er muligt
selv at udbedre. Safremt kravet om ud-
bedring er uberettiget, eksempelvis hvis
produktets svigt skyldes en defekt sik-
ring eller et defekt aflgb, pahviler det
kunden selv at betale de omkostninger,
der er forbundet med at have tilkaldt
service.
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Transportskader:

Skulle produktet have faet en transport-
skade under en transport, som keber
selv har sarget for, rettes omgéende
henvendelse til den forhandler, hvor pro-
duktet er kabt.

Lov om keb:

Bestemmelserne vedragrende garanti er
geeldende fra ikrafttreedelse af Lov om
keb ar 2002. Garantien fratager ikke ka-
ber adgang til at gere et eventuelt an-
svar efter kebeloven gaeldende over for
den forhandler, hvor produktet er kabt.
Henvendelse til Miele A/S virker samti-
dig som reklamation over for forhandle-
ren.

Indberetning:

@nskes fejlen ikke afhjulpet omgaende,
skal eventuelle krav i henhold til Mieles
garanti sammen med den forngdne do-
kumentation for kgbsdato veere ind-
sendt skriftligt inden garantiens udlab til

Miele A/S
Erhvervsvej 2, Postboks 1371
DK - 2600 Glostrup.



Tekniske data

Energiforbrug i slukket tilstand,
visning af klokkeslzet frakoblet

Energiforbrug i slukket tilstand,
visning af klokkeslzet tilkoblet

Tid indtil automatisk skift til slukket tilstand

maks. 0,3 W
maks. 0,8 W

20 min.
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