LietoSanas instrukcija
Mikrovilnu krasns

Pirms uzstadiSanas, pievienosanas un ekspluatacijas sakSanas obliga-
ti izlasiet lietoSanas instrukciju. Tadéjadi jus pasargasiet sevi un nepie-
lausiet iesp&jamus ierices bojajumus.
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Drosibas noradijumi un bridinajumi

Si mikrovilnu krasns atbilst obligatajiem drosibas noteikumiem. Tomér
nepareiza lietoSana var radit traumas un materialus zaudéjumus.

Pirms iekartas ekspluatacijas uzsaksanas rupigi izlasiet lietoSanas
instrukciju. Taja ir sniegti svarigi noradijumi par uzstadisanu, drosi-
bu, lietoSanu un apkopi. Ta jus pasargasiet sevi un nepielausiet ie-
kartas bojajumus.

Saskana ar standartu IEC/EN 60335-1 Miele norada, ka nodala par
iekartas uzstadiSanu, ka ari noradijumi par droSibu un bridinajumi ir
obligati jaizlasa un jaievero.

Miele nevar uznemties atbildibu par zaud€jumiem, kas ir radusSies
So noradijumu neievéroSanas dél.

Saglabajiet lietoSanas instrukciju un nododiet to kopa ar iekartu, ja
mainas iekartas Tpasnieks!

Paredzéeta izmantosana

P Mikrovilnu krasns ir paredzéta tikai lietoSanai personiga majsaim-
nieciba.

Siiekarta nav paredzéta lietoSanai arpus telpam.

P Mikrovilnu krasni drikst izmantot tikai vietas, kas atrodas zemak
neka 2000 m virs juaras [imena.

P Izmantojiet mikrovilnu krasni tikai majsaimniecibas vajadzibam — par-
tikas produktu atkausésanai, uzkarsésanai, sautésanai, grileSanai un kon-
servéSanai. LietoSana jebkadam citam vajadzibam ir aizliegta.

» Zavéjot mikrovilnu rezima uzliesmojoSus materialus, tajos esosais
mitrums iztvaiko. Sie materiali var izzut un paSaizdegties. Nekada ga-
dijuma nelietojiet mikrovilnu krasni uzliesmojoSu materialu uzglabasa-
nai un zavésanai.

P> Personas, kuras ierobeZotu fizisko, garigo un uztveres spéju vai pie-
redzes trikuma un nezinasanas dé| nevar drosi lietot mikrovilnu krasni,
nedrikst darboties ar to bez uzraudzibas. Sis personas drikst lietot ie-
kartu bez uzraudzibas tikai tad, ja vinam ir izskaidrotas visas darbibas
ta, lai lietoSana butu pilnigi droSa. STm personam ir japazist un jasaprot
iespé&jamie riski, ko var radit nepareiza lietoSana.



Drosibas noradijumi un bridinajumi

P> Ipasu prasibu dé| (pieméram, attieciba uz temperatdru, mitrumu,
kimisko izturibu, noturibu pret berzi un vibraciju) krasns kamera ir ap-
rikota ar 1pasu apgaismojumu. So Tpaso apgaismojumu drikst lietot ti-
kai paredzétajam nolikam. Tas nav piemérots telpu apgaismosanai.
Nomainu drikst veikt tikai Miele pilnvarots specialists vai Miele Klien-
tu apkalposSanas dienests.

» Saja mikrovilnu iekarta ir 1 gaismas avots ar energoefektivitates klasi E.

Berni un sadzives tehnika

P> Lietojiet ieslégSanas blokésanas funkciju, lai bérni nevarétu bez at-
laujas ieslegt mikrovilnu iekartu.

P Bérnus lidz astonu gadu vecumam nedrikst atstat mikrovilnu
krasns tuvuma bez pieauguso uzraudzibas.

P Bérni no astonu gadu vecuma drikst lietot mikrovilnu krasni bez
pieauguso uzraudzibas, ja viniem ir izskaidrota iekartas darbiba ta, lai
lietoSana butu pilnigi drosa. Bérniem ir jazina un jasaprot, kadu bista-
mibu var radit nepareiza lietoSana.

P> Bérni nedrikst bez uzraudzibas tirit mikrovilnu krasni vai veikt tas
apkopi.

P> Pieskatiet bérnus, ja tie uzturas mikrovilnu krasns tuvuma. Nekad
nelaujiet bérniem spéléties ar iekartu.

P Nosmaks$anas risks! Bérni, spéléjoties ar iepakojuma materialu (pie-
méram, plévi), var taja ietities vai parvilkt to sev par galvu un nosmakt.
Glabajiet iepakojuma materialu bérniem nepieejama vieta.

P Apdedzinasanas risks! Bérnu ada pret augstam temperatiram reagé
jutigak neka pieauguso ada. GriléSanas rezima ar un bez mikrovilniem
krasns kamera, grila sildelements un iekartas durvis stipri sakarst. Ne-
laujiet bérniem pieskarties mikrovilnu krasnij, kad ta darbojas.

Tehniska drosiba
P Mikrovilnu krasns bojajumi var apdraudét jasu drosibu. Parbaudiet,
vai tai nav redzamu bojajumu. Nekad nelietojiet bojatu iekartu.

P> Ja ir bojats barosanas kabelis, td nomaina ir javeic Miele pilnvarotam
specialistam, lai nepaklautu riskam iekartas lietotaju.



Drosibas noradijumi un bridinajumi

P Ir iespéjama pagaidu vai ilglaiciga darbiba no autonomas vai ne-
sinhronizétas energoapgades iekartas (pieméram, autonomajiem tik-
liem, dubléjodajam sistémam). Sadas darbibas priek§noteikums ir
energoapgades iekartas atbilstiba EN 50160 vai lidziga standarta
prasibam.

Ekas instalacija un Saja Miele iekarta paredzéto aizsardzibas pasaku-
mu funkcijas un darbibas veids ir janodroSina art autonoma vai ne-
sinhrona rezima vai ari tie ir jaaizstaj ar lidzvértigiem pasakumiem at-
tieciba uz instalaciju. Tas ir aprakstits, pieméram, jaunakaja
VDE-AR_E 2510-2 laidiena.

P> Ja mikrovilnu krasns ir bojata, to ieslédzot, no tas var izplast mikro-
vilni, kas apdraud iekartas lietotaju. Nelietojiet iekartu, ja

— ir saliektas tas durvis,

—ir valigas durvju enges,

— korpusa, durvis, durvju bliveéjuma vai krasns kameras sienas ir re-
dzami caurumi vai plaisas.

P> Pieskarsanas zem sprieguma eso$am iekartas savienojuma dalam,
ka art elektriskas un mehaniskas uzbuves parveidosanas méginajumi
apdraud jus un var izraisit mikrovilnu krasns darbibas traucéjumus.
Nekad neatveriet iekartas korpusu.

P> Lai pasargatu iekartu no bojajumiem, uz mikrovilnu krasns identifi-
kacijas datu plaksnites noraditajiem piesléguma parametriem (frek-
vencei un spriegumam) obligati jasakrit ar elektrotikla parametriem.
Salidziniet datus pirms pieslégSanas. Ja rodas Saubas, konsultéjieties
ar elektrotehnikas specialistu.

P> Sadalitaji vai pagarinataji nesniedz nepiecieS8amo dro$ibu (uguns-
gréka risks). Neizmantojiet tos mikrovilnu krasns piesléganai elektro-
tiklam.

P Mikrovilnu krasns elektrodrosiba ir garantéta tikai tad, ja ta tiek pie-
vienota atbilstigi spéka esosajiem normativiem instalétai zemeéjuma
sistémai. Ir Joti svarigi ieverot Sos pamatdrosibas nosacijumus, lai ne-
pielautu kaitéjumu (piem., stravas triecienu), kas rodas neesosa vai
partraukta zemeéjuma savienojuma dél. Saubu gadijuma uzdodiet
elektrotehnikas specialistam parbaudit majas elektroinstalaciju.

P Nenovietojiet iekartu parak tuvu mébelém. Lai netraucétu gaisa
pievadiSanu iekartai un gaisa novadiSanu, ap iekartu nepiecieSams
5 cm brivas telpas, bet iekartas augSpusé brivajai telpai jabut

19,5 cm.



Drosibas noradijumi un bridinajumi

P Nepareizi veikti remontdarbi var radit |oti bistamas situacijas un ap-
draudét iekartas lietotaju. Remontdarbus drikst veikt tikai Miele pilnva-
rots specialists vai Miele Klientu apkalpoSanas dienests.

P> Ja mikrovilnu krasns netiek remontéta uznémuma Miele pilnvarota
klientu apkalpoSanas dienesta, tas garantija tiek anuléta.

P> Veicot mikrovilnu krasns remontu vai tiriS8anu un kopsanu, tai jabat
atvienotai no elektrotikla. lekarta ir atvienota no elektrotikla tikai tad, ja
ir izpildits kads no Sadiem nosacijumiem:

— iekartas kontaktdaksSa ir atvienota no kontaktligzdas;

Lai iekartu atvienotu no elektrotikla, kabelis ir jaizvelk, satverot kontakt-
daksSas korpusu, nevis baroSanas kabeli.

—ir izslegts dzivokla vai majas elektroinstalacijas drosSinatajs;

—ir pilniba izskruvets skrivéjamais droSinatajs ekas elektroinstalacija.
P> Miele garanté atbilstibu drosibas prasibam tikai tad, ja tiek izman-
totas originalas rezerves dalas. Bojatas dalas drikst aizstat tikai ar ori-
ginalajam Miele rezerves dalam.

P Aiz mébelu durvim ieblGvétu mikrovilnu krasni izmantojiet tikai tad,
ja mébeles durvis ir atvértas. Neaizveriet mébeles durvis, kamer ie-
karta darbojas. Aiz aizvértam mébelu durvim uzkrajas siltums un mit-
rums. Tadéjadi var tikt bojata iekarta un skapis, kura ta ir iebtvéta.
Meébeles durvis aizveriet tikai tad, kad iekarta ir pilniba atdzisusi.

P Mikrovilnu krasnim, kas ir iebdveétas aiz vertikali slidosam durvim:
nenolaidiet vertikali slidoSas durvis, kamér mikrovilnu krasns darbo-
jas.

P Mikrovilnu krasni nedrikst lietot nestacionaras uzstadiSanas vietas
(piem., uz kugiem).

Pareiza izmantosana

/N Grils rada apdedzinasanas risku.

GrileSanas laika gan ar, gan bez mikrovilniem mikrovilnu krasns sa-
karst. Apdegumus var gt no krasns kameras, grila sildelementa,
édieniem, piederumiem un iekartas durvim.

Lai ievietotu un iznemtu karstos produktus, ka arf lai veiktu citas
darbibas krasns kamera, vienmer lietojiet virtuves cimdus.



Drosibas noradijumi un bridinajumi

P> Pievérsiet uzmanibu tam, lai édieni vienmér tiktu pietiekami sakar-
séti.

SakarsésSanai nepiecieSamais laiks ir atkarigs no daudziem faktoriem,
pieméram, produkta sakotnéjas temperatiras, daudzuma, veida un
Tpasibam, ka ari recepsSu izmainam.

Ja partikas produktos atrodas baktérijas, tas iet boja tikai pietiekami
augsta temperatira (> 70°C) un péc pietiekami ilgas karséSanas
(>10 min.). Ja ir aizdomas, ka édiens netiek pietiekami sakarséts, iz-
vélieties nedaudz ilgaku laiku.

P> Ir svarigi, lai temperatira édiena sadalitos vienmérigi un batu pie-
tiekami augsta.

Lai édiens vienmerigi sakarstu, apgroziet vai apmaisiet to un karsésa-
nas, atkausésanas un tvaicéSanas laika ieverojiet noraditos tempera-
thras izlidzinasanas laikus. Izlidzinasanas laiki ir darbibas partraukuma
laiki, kad temperatira izlidzinas vienmérigi visa eédiena.

P Nemiet vera, ka mikrovilnu krasni produkti biezi vien tiek pagatavo-
ti, uzkarseti vai atkauseéti ievérojami isaka laika neka lietojot parastu
pliti vai cepeskrasni.

Parak ilga karséSana var izraisit partikas produkta izzGSanu un pat
pasSaizdegSanos. Pastav ugunsgréeka risks. Ugunsgréka risks pastayv,
ari kaltejot maizi, smalkmaizites, ziedus vai zalu tejas. Nekaltéjiet mi-
nétos produktus mikrovilnu krasni!

P> Ar graudiem, kirSu kauliniem vai zelejveidigu materialu pilditi spilve-
ni un lidzigi priekSmeti var aizdegties ari tad, ja tie péc sildiSanas ir iz-
nemti no mikrovilnu krasns. Nesildiet iekarta Sadus priekSmetus.
Ugunsgréka risks!

P> Mikrovilnu krasns nav piemérota patérina priekSmetu tirisanai un
dezinficéSanai. Turklat iekarta rodas augsta temperatira un priekSme-
tu iznemsanas laika pastav apdedzinasanas risks. Ugunsgréka risks!

P Ja mikrovilnu krasni nav ievietoti produkti vai tie ir ievietoti neparei-
zi, var rasties iekartas bojajumi. Tapéc neizmantojiet iekartu trauku sil-
diSanai vai garSaugu un tml. kaltésanai.

P> leslédziet mikrovilnu krasni tikai tad, ja taja jau ir ievietots partikas
produkts vai cepSanas trauks, un darbiniet krasni tikai ar ievietotu ro-
téjoso skivi.

P> Karsésanas laika noslégtos traukos un pudelés rodas spiediens, kas
var izraisit spradzienu. Nekad nesildiet édienus vai Skidrumus noslég-
tos traukos vai pudelés.

Zidainu pudelitém ieprieks nonemiet vacinu un knupi.
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Drosibas noradijumi un bridinajumi

P> Edienu sildiSanas laika siltums rodas édien3, tapéc trauks ir vésaks.
Trauki sasilst, tikai uznemot siltumu no édiena. Péc édiena iznemsa-
nas parliecinieties, ka tas ir veélamaja temperatura. Neizdariet secina-
jumus, nemot véra trauka temperatiru! Ipasi svarigi ir parbaudit
édiena temperatiru, sildot mazulu partiku. Lai mazulis neapdedzi-
natos, péc uzsildiSanas mazula partiku rapigi samaisiet vai sakratiet
un péc tam pagarsojiet.

P Gatavo$anas laika, it ipasi Skidrumu karséSanas laika ar mikrovilniem,
iespéjams, varisanas temperatura ir sasniegta, bet rakstur|g|e tvaika bur-
buli$i vél nav redzami. Skidrums neuzvaras vienmérigi. Stta dévéta uzva-
ri$anas aizkave var izraisit péksnu tvaika burbuliSu veidoSanos trauka iz-
nemsanas laika un lidz ar to péksnu spradzienveida parvariSanos pari
trauka malam. Apdedzinasanas risks!

Tvaika burbulu veidoSanas var but tik spéciga, ka tas iedarbiba var atvér-
ties iekartas durvis. Savainojumu un bojajumu risks! Pirms karsé$anas/
variSanas samaisiet Skidrumu. Péc karséSanas uzgaidiet vismaz 20 se-
kundes un tikai tad iznemiet trauku no krasns kameras. KarséSanas laika
trauka var ielikt stikla stientti vai citu lidzigu priekSmetu, ja tads ir pie-
ejams.

P> Ja partikas produkti krasns kamera sak dimot, atstajiet iekartas
durvis aizvertas, lai noslapétu iespéjamas liesmas.

Partrauciet gatavoSanas procesu, izsledzot mikrovilnu krasni un atvie-
nojot kontaktdaksu.

lekartas durvis atveriet tikai tad, kad dumi ir izklidusi.

P Parkarsusi ella vai tauki var uzliesmot. Izmantojot gatavosana e|lu
vai taukus, nekad neatstajiet mikrovilnu krasni bez uzraudzibas. Neiz-
mantojiet iekartu friteSanai. Nekad nedzésiet degosu ellu vai taukus
ar Udeni. Izslédziet iekartu un noslapégjiet liesmas, atstajot iekartas
durvis aizvertas.

P> Viegli uzliesmojosi priekSmeti, kas atrodas ieslégtas mikrovilnu
krasns tuvuma, augstas temperatiras iedarbiba var aizdegties. Nekad
neizmantojiet iekartu telpu apsildiSanai.

P> Ja édiena gatavosana tiek izmantoti alkoholiskie dzérieni, nemiet
vera, ka spirts augsta temperatira iztvaiko un saskaré ar karstam vir-
smam var uzliesmot. Nekad nekarséjiet neatSkaiditu spirtu. Uguns-
greka risks!

P> Edieni, kas ir atstati krasns kamer3, lai saglabatu tos siltus vai uz-
glabatu, var izzit un no tiem izplUstoSais mitrums var izraisit mikrovil-
nu krasns koroziju. Var tikt sabojats ari vadibas panelis, darba virsma
vai ieblvésanas niSa. Tapéc vienmeér nosedziet édienus.
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P> Lai nepielautu koroziju, nekavéjoties ripigi notiriet uz krasns kame-
ras nertséjosa térauda sienam salu édienu vai skidrumu paliekas.

P> Péc lietoSanas krasns kamera ir karsta. Pastav apdedzinasanas risks!
Krasns kameru un piederumus tiriet uzreiz péc atdziSanas. Parak ilga no-
gaidiSana apgrutina tiriSanu un Tpasos gadijumos netirumus var nebit ie-
spéjams notirit. Lielu netirumu uzkrasanas noteiktos apstak|os var sabo-
jat mikrovilnu krasni un pat izraisit bistamas situacijas. Ugunsgréka risks!
Ladzu, ieverojiet noradijumus, kas ir ieklauti nodala “Tiri$ana un apkope”.
P Ugunsgréka risks! Mikrovilnu reZimam nepieméroti plastmasas
trauki var tikt sabojati un sabojat mikrovilnu krasni. Nelietojiet metala
traukus, aluminija foliju, galda piederumus, traukus ar metala deko-
riem, svinu saturosu kristalu, blodinas ar uzvalcétu metala apmali,
karstumneizturigus plastmasas traukus, koka traukus, metala skavas,
plastmasas un papira skavas ar iestradatu stiepli, ka ari plastmasas
traucinus ar pilniba nenonemtu aluminija vaku (skatit nodalu “Mikro-
vilnu krasnis izmantojamie trauki”).

Izmantojot minétos priekSmetus, var sabojat traukus vai rasties
ugunsgréka risks.

P> Vienreizéjas lietoSanas traukiem no plastmasas jaatbilst nosaciju-
miem, kas ir minéti nodala “Mikrovilnu krasnis izmantojamie trauki/
plastmasa”.

Neatstajiet mikrovilnu krasni bez uzraudzibas, kars€jot vai gatavojot
partikas produktus vienreizéjas lietoSanas traukos no plastmasas, pa-
pira vai citiem degoSiem materialiem.

P> lepakojuma materiali siltuma saglabasanai satur planu aluminija fo-
liju. ST folija atstaro mikrovilnus. Mikrovilni var sakarsét iepakojuma
papira slani tik spécigi, ka tas aizdegsies.

Nesildiet mikrovilnu krasni édienus, kas ir ievietoti termoiepakojuma,
pieméram, grilétas vistas ipaSajas turzas.

P> Karséjot mikrovilnos olas bez ¢aumalam, dzeltenums gatavosanas
beigas augsta spiediena dé| var iz§|akties. Pirms gatavoSanas vairakas
vietas parduriet olas dzeltenumu.

P> Karséjot mikrovilnos olas ar ¢aumalu, tas var parspragt pat péc iz-
nemsanas no krasns kameras. Olas ar Caumalam variet tikai Tpasos
traukos.

Nesildiet mikrovilnu krasni cieti varitas olas.

P Partikas produkti ar cietu apvalku vai mizu, pieméram, tomati, desi-
nas, nemizoti kartupeli, baklaZani, kars€jot var parspragt. Sie produkti
vairakas vietas jasadursta vai jaiegriez, lai tvaiks, kas rodas karséSanas
laika, varétu izplust.
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Drosibas noradijumi un bridinajumi

P> Trauki, kuriem rokturi vai vaka rokturi ir ar tuksu vidu, nav pieméroti
izmantosSanai mikrovilnu rezima. Rokturu tukSaja telpa var iek|at mit-
rums un veidoties augsts spiediens, kas var izraisit rokturu saspragsa-
nu (iznémums: tuks$a telpa rokturi tiek ventiléta). Neizmantojiet $adus
traukus édiena gatavos$anai.

P Dzivsudraba termometri vai ar Skidrumu pilditi termometri nav pie-
meéroti izmantosSanai augsta temperatira un viegli plist.

Lai parbauditu ediena temperatlru, partrauciet iekartas darbibu. Lie-
tojiet edienu temperattras mériSanai tikai piemeérotu 1paso termo-
metru.

P> Tvaiks no tvaika tiritaja var ieklat mikrovilnu krasns elektriskajas da-
|as un izraisit issléegumu. lekartas tiriSanai nekad neizmantojiet tvaika
tirtaju.

Uz neriiséjosa térauda virsmam attiecas $adi noradijumi:

P> Virsma ir jutiga pret skrapéjumiem. Pat magnétu izmanto$ana var
radit skrap&jumus.

Piederumi

P Izmantojiet tikai Miele originalos piederumus. Ja iekarta ir uzstadi-
tas vai iebOvétas nepiederigas dalas, garantija un/vai raZotaja atbildi-
ba par izstradajumu tiek anuléta.

P Miele garanté funkcijas nodro$ino$o rezerves dalu piegadi lidz

15 gadiem, bet vismaz 10 gadus péc jusu mikrovilnu iekartas sérijvei-
da razoSanas partrauksanas.

P> lekartas komplekta ieklautais rezgis un Gourmet plats ir ipasi piela-
gota mikrovilnu vilnu garumam, tapéc tos var izmantot griléSanai gan
ar, gan bez mikrovilnu funkcijas.

Tomer Sos piederumus nedrikst izmantot vienlaikus, jo citadi tiks sa-
bojata Gourmet plats. Vienmeér novietojiet Gourmet plati tieSi uz rote-

P Gourmet plats stipri sakarst. Tapéc plates satversanai vienmér lie-
tojiet virtuves cimdus. Novietojiet plati uz karstumizturiga paliktna.
GriléSanas laika (gan ar, gan bez mikrovilniem) rezgis stipri sakarst.
Apdedzinasanas risks!

P> Nelietojiet Gourmet plati kopa ar tirdznieciba iegadajamu mikrovil-
nu krasnim piemérotu parsegu, jo parsegs varétu klut parak karsts.
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Pirms pirmas lietoSanas reizes

Pirms iekartas ekspluatacijas uzsak-
Sanas tai péc transportésanas izsai-
nota veida apméram 2 stundas ir ja-
atrodas istabas temperatara.

Saja laika notiek iekartas temperatiras
izlidzinaSanas ar apkartéjas vides tem-
peratdru. Tas ir svarigi iekartas elektroni-
kas turpmakai darbibai.

& lesainojamais materials var izrai-
sit nosmaksanu.

Spéléjoties ar iesainojamo materialu
(pieméram, plévi), bérni var taja ieti-
ties vai parvilkt to sev par galvu un
nosmakt.

Glabajiet iesainojamo materialu bér-
niem nepieejama vieta.

B Izsainojot iekartu, nonemiet visus ie-
pakojuma materialus, art aizsargplévi,
kas atrodas ap korpusu.

Al
N

Nenonemiet parsegu no mikrovilnu
izplades atverém krasns kamera, ka
art plévi no durvju iek$puses.

m Parbaudiet, vai iekartai nav bojajumu.

& Bojata iekarta var apdraudét ve-

selibu.

No ieslégtas iekartas var izplist mik-
rovilni, kas var apdraudét iekartas lie-
totaju.

Neizmantojiet mikrovilnu krasni, ja

— ir saliektas iekartas durvis;

—ir valigas durvju enges;

— korpusa, durvis vai krasns kameras
sienas ir redzami caurumi vai plaisas.

m Izslaukiet krasns kameru un noslau-
kiet visus piederumus ar sikli un siltu
adeni.

N

1

L

m Pieliméjiet komplekta ieklauto 1sas in-
strukcijas uzlimi ta, lai ta nenosegtu
iekartas ventilacijas atveres.



UzstadiSana un pievienoSana

Uzstadot mikrovilnu krasni, ir jano-
dros$ina netraucéta gaisa padeve un
novadi$ana iekartas aizmuguré un
apaksa.

Tapéc uz ventilacijas atverém ne-
drikst likt nekadus priekSmetus, ka ar
aizsegt ar priekSmetiem zonu starp
iekartas apaksu un uzstadiSanas vir-
smu.

Jaievéro minimalais uzstadiSanas
augstums 85 cm.

Mikrovilnu krasni var uzstadit uz virtuves
darba virsmas.

Lai netraucétu gaisa pievadiSanu un
novadiSanu, ap iekartu ir nepiecie$a-
mi 5 cm brivas telpas, bet iekartas
augSpuseé brivajai telpai ir jabat pat
19,5 cm.

Nenovietojiet iekartu parak tuvu bla-
kus esoSajam mebelém.

Ja mikrovilnu krasns ir ieblGvéta aiz
aizvértam meébeles durvim, var uzkra-
ties siltums un mitrums. Tadéjadi var
tikt bojata iekarta un skapis, kura ta ir
iebuveta.

Mikrovilnu krasni izmantojiet tikai tad,
ja mébeles durvis ir atvértas.
Neaizveriet mébeles durvis, kameér ie-
karta darbojas.

Meébeles durvis aizveriet tikai tad, kad
iekarta ir pilniba atdzisusi.

Mikrovilnu krasnim, kas ir iebGvétas
aiz vertikali bidamam durvim: neno-
laidiet vertikali bidamas durvis, kamer
mikrovilnu krasns darbojas.

Elektrotikla piesléegums

& Bojata iekarta var radit sa-
vainojumus.

Pirms iekartas pievienoSanas parlie-
cinieties, ka ta nav bojata.

Nekad nelietojiet bojatu iekartu.

lekartai ir pieslégSanai gatavs vads un
kontaktdaks$a.

NodroSiniet, lai trieciendro$a kontaktlig-
zda vienmér batu brivi pieejama. Ja tas
nav iesp&jams, nodrosSiniet, lai instalaci-
ja batu paredzéta ierice, ar kuru ir iespé-
jams atvienot visus polus no stravas pa-
deves.

& Parkar§ana var izraisit ugunsgre-
ku.

lekartas ekspluatacija, izmantojot sa-
dalitajus vai kabela pagarinatajus, var
radit kabelu parslodzi.

Turklat iekartas pievienoSanai ne-
drikst lietot ta saucamo energoeko-
nomisko kontaktdaksu, jo ta mazina
elektroenergijas pievadi iekartai un
iekarta parmerigi sasilst.

DroSibas apsvérumu dé| neizmanto-
jiet sadalttajus un kabela pagarinata-
jus.

Pieslédziet iekartu elektribai tiesi ar
originalo vadu un bez starpelemen-
tiem.
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UzstadiSana un pievienoSana

Elektriskajai instalacijai ir jabat veiktai
saskana ar VDE 0100 un jaatbilst vieté-
jiem noteikumiem.

Jair bojats iekartas baroSanas kabelis, to
drikst nomainit tikai ar ipasu tada pasa
veida kabeli (var iegadaties Miele Klien-
tu apkalpo§anas dienesta). Drosibas ap-
svérumu dé] nomainu drikst veikt tikai
uznémuma Miele pilnvarots specialists
vai Miele Klientu apkalpoSanas dienests.

NepiecieSamie piesléguma parametri ir
noraditi uz iekartas identifikacijas datu
plaksnites, kas ir piestiprinata iekartas
priek$éja panela iekSpusé vai iekartas
aizmugure.

Salidziniet identifikacijas datu plaksnité
noraditos parametrus ar elektrotikla pa-
rametriem. Tiem ir jasakrit.

Saubu gadijuma konsultéjieties ar kvali-
ficetu elektriki.

Ir iespéjama pagaidu vai ilglaiciga darbi-
ba no autonomas vai nesinhronizétas
energoapgades iekartas (pieméram, au-
tonomajiem tikliem, dubléjoSajam siste-
mam). Sadas darbibas priek$noteikums
ir energoapgades iekartas atbilstiba

EN 50160 vai lidziga standarta prasi-
bam.

Ekas instalacija un $aja Miele iericé pa-
redzéto aizsardzibas pasakumu funkcijas
un darbibas veids ir janodroSina art auto-
noma vai nesinhrona rezima vai arf tie ir
jaaizstaj ar lidzvertigiem pasakumiem
attieciba uz instalaciju. Tas ir aprakstits,
piemeéram, jaunakaja VDE-AR-E 2510-2
laidiena.

14



Jusu ieguldijums vides aizsardziba

lepakojuma utilizacija

lepakojums kalpo parvietoSanai un pa-
sarga iekartu no bojajumiem parvadasa-
nas laika. lepakojuma materiali ir izrau-
dziti, nemot véra vides aizsardzibas un
materialu utilizacijas prasibas, tapéc tos
kopuma var atkartoti parstradat.
lepakojuma atkartota ieklauSana mate-
rialu aprité lauj taupit izejvielas. Atkariba
no materiala izmantojiet ipasas izejvielu
kratuves un nodosanas iespéjas. Trans-
portéSanas iepakojumu pienem Miele
specializétais tirgotajs.

Nolietotas iekartas utilizacija

Elektriskas un elektroniskas ierices biezi
satur vertigus materialus. Tas satur ari
noteiktas vielas, maisijumus un detalas,
kas bija nepiecieSamas to darbibai un
droSibai. Ja Sie materiali nok|Ust sadzi-
ves atkritumos vai ar tiem rikojas neat-
bilstosi, tie var kaitét cilveku veselibai un
videi. Tapéc nekada gadijuma nepielau-
jiet nolietotas iekartas nokliSanu sadzi-
ves atkritumos.

i

Nododiet to utilizacijai vietéjas pasvaldi-
bas, specializéta tirgotaja vai Miele ieri-
kotaja oficialaja elektrisko un elektronis-
ko iekartu bezmaksas savakSanas un
pienems8anas punkta. Saskana ar likumu
jus atbildat par iesp&jamo personas da-
tu dzéSanu no utilizacijai paredzétas lik-
vidéjamas iekartas. Atbilstosi likumdo-
Sanas aktiem jlsu pienakums ir iznemt
nolietotas baterijas un akumulatorus,
kas nav nedalami savienoti ar iekartu, ka
art lampas, kuras ir iespéjams iznemt,
nebojajot tas. Nododiet Sis detalas at-
bilsto$a savaksanas vieta, kur tas var
nodot bez atlidzibas. Lidzu, nodroSiniet,
lai likvidéjama iekarta 1dz aiztransporte-
Sanas bridim tiktu uzglabata bérniem
nepieejama vieta.
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Komplekta ieklautie piederumi

Grila rezgis

Grila rezgis ir piemérots visiem reZi-
miem, kas darbojas ar vai bez mikro-
vilniem, tacu tas nav piemérots atse-
viSkam mikrovilnu rezimam.

Lai nejausi neatstatu grila rezgi iekarta,
kad ta darbojas atseviska mikrovilnu re-
Zima, ieteicams rezgi uzglabat arpus
krasns kameras.

Gourmet plats

Ta ir apala grila plats ar ipasu piede-
gumdrosu parklajumu. So Gourmet plati
var izmantot gan saldumu, gan pikantu
un kraukskigu uzkodu un citu édienu pa-
gatavoSanai |oti 1sa laika.

Norade: So un citus piederumus var pa-
sttt Miele interneta veikala.

Sos izstradajumus var iegadaties art
Miele Klientu apkalposanas dienesta
(skatiet &is instrukcijas beigas) un pie
Miele pilnvarota izplatitaja.

17



Vadibas bloks
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Darbibas apraksts

Mikrovilnu krasnt atrodas magnetrons.
Tas parvérs elektrisko stravu elektro-
magnétiskajos vilnos — mikrovilnos. Sie
vilni tiek vienmérigi izkliedéti krasns ka-
mera un vienlaikus atstarojas no krasns
kameras sienam, kas ir izgatavotas no
metala. Tada veida mikrovilni no visam
pusém apnem produktus un iek|lst pro-
duktu ieksiené. Papildus ieslégta skivja
rotacija uzlabo vienmeérigu mikrovilnu
sadali$anos.

Lai mikrovilni sasniegtu édienu, gatavo-
Sanas traukiem ir jabGt mikrovilnu caur-
laidigiem. Mikrovilni izspiezas cauri por-
celanam, stiklam, kartonam, plastmasai,
tacu nespéj izklt cauri metalam. Tapéc
gatavosanai mikrovilnu rezZima neizman-
tojiet metala traukus vai traukus ar me-
tala elementiem, pieméram, metala ro-
tajumiem. Metals atstaro mikrovilnus,
tapéc var sakties dzirkste|oSana. Mikro-
vilni netiek absorbéti.

Ja izmanto piemérotu trauku, mikrovilni
cauri traukam iespiezas tieSi partikas
produktos. Partikas produktus veido
daudzas sikas molekulas, tapéc tas, it
1pasi tdens molekulas, mikrovilnu ietek-
mé sak spécigi svarstities, proti, aptuve-
ni 2,5 miljardus reizu sekundé. St proce-
sa rezultata rodas siltums. Siltums vis-
pirms rodas produktu aréjos slanos, péc
tam izplatas uz produktu vidusdalu. Jo
lielaks ir Gdens saturs produkta, jo atrak
produkts tiek sasildits vai pagatavots.

Siltums rodas tieSi édiena ieksiené. Sil-
tuma rasanas édiena ieksiené rada $a-
das prieksrocibas:

— mikrovilnu krasni édienus var gatavot
bez skidruma un taukvielu pievienosa-
nas vai ar nelielu Skidruma un taukvielu
daudzumu;

— atkausésana, uzkarsésana un pagata-
vos$ana notiek atrak neka izmantojot tra-
dicionalo pltti;

— produkti lielaka méra saglaba uzturvie-
las, vitaminus un mineralvielas;

— gandriz nemainas partikas produkta
dabiga krasa un garsa;

— mikrovilnu generéSana tiek partraukta,
tiklidz tiek partraukts gatavosanas pro-
cess vai atvertas iekartas durvis. Aizvér-
tas un nebojatas iekartas durvis gatavo-
Sanas laika nodrosina pietiekamu aizsar-
dzibu pret mikrovilniem.
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Veiktspéjas apraksts

Mikrovilnu krasnt produkti tiek atkauséti,
uzkarséti vai pagatavoti 1sa laika.

Mikrovilnu krasni var izmantot $ados
veidos:

— var atkauseét, uzkarsét vai pagatavot
partikas produktus, iestatot mikrovilnu
jaudu un ilgumu;

— var atkausét un uzreiz péc tam ari uz-
sildit vai pagatavot saldétus gatavos
édienus;

— turklat mikrovilnu krasni var izmantot
ka “virtuves paligu”, pieméram, lai uz-
raudzetu rauga miklu, izkausétu Sokoladi
votu tortes glaziru vai iekonservétu ne-
lielu daudzumu auglu, darzenu un galas.

20

Darbibas rezimi
Atsevisks mikrovilnu rezZims

Sis reZims ir piemérots atkausésanai,
uzkarsésanai un pagatavosSanai.

GrileSana
ir lieliski piemérots reZims planu produk-

tu, pieméram, steiku vai desinu, grilésa-
nai.

Mikrovilnu un grila kombinacija

ir lieliski piemérota édienu virspuses ap-
cepSanai un apbruninasanai. Mikrovilni
nodroSina édiena gatavoSanu, bet grils —
apbrininasanu.

Automatiskas programmas

JUsu riciba ir $adas automatiskas pro-
grammas:

— piecas atkauséSanas programmas
(¥: no Ad 1lidz Ad 5);

— Cetras saldétu produktu pagatavosa-
nas programmas
(¥3%: no AC 11lidz AC 4);

— un astonas programmas svaigu pro-
duktu pagatavoSanai
(3% : no AC 11idz AC 8).

Programmas darbojas atkariba no pro-
duktu svara, proti, ir jaievada partikas
produktu svars.

Partikas produktu svaru var noradit gra-
mos (g) vai marcinas (Ib) (skatit sadalu
“lekartas iestatijumu maina”).



Mikrovilnu krasnis izmantojamie trauki

Mikrovilni

- izspiezas cauri stiklam, porcelanam,
plastmasai, kartonam,

- iek|Ust partikas produktos.

& Nepieméroti trauki var izraisit
ugunsgréeku.

Mikrovilnu reZimam nepieméroti trau-
ki var tikt sabojati un sabojat mikrovil-
nu krasni.

levérojiet noradijumus par traukiem.

Materials un forma

Izmantoto trauku materials un forma ie-
tekmé édiena uzkarsésanas un pagata-
voSanas ilgumu. Praksé ir attaisnojusies
apalu un ovalu lézenu trauku izmantosa-
na. Sadas formas traukos &dieni sakarst
vienmerigak neka stdrainos traukos.

& Trauku un vaku dobie rokturi var
izraisit savainojumus.

Lietojot traukus ar dobiem elemen-
tiem, kuros var iek|Gt mitrums, pastav
risks pieaugt spiedienam, kas var iz-
raisit attiecigo dobo elementu spra-
dzienveidigu iznicinasanu.

Nelietojiet traukus ar dobiem rokturu
vai vaku elementiem, ja vien doba-
jiem elementiem nav pietiekama gai-
sa izvade.

Metals

Mikrovilnu krasni nedrikst izmantot
metala traukus, aluminija foliju, galda
piederumus un traukus ar

metala elementiem (rotajumiem, pie-
méram, apzeltitu vai kobaltzilu apma-
li). Metals atstaro mikrovilnus un ta-
déjadi kave gatavoSanas procesu.
Neizmantojiet plastmasas traukus ar
pilntba nenonemtiem aluminija vaci-
niem.

Iznémumi:

- gatavos édienus aluminija karbas

var atkausét un uzkarsét mikrovilnu
krasni. Svarigi: karbai ieprieks ir janonem
vaks un ta ir janovieto vismaz 2 cm at-
statuma no krasns kameras sienam.
Ediens tiek karséts tikai no augspuses.
Siltuma sadaliSanas bus vienmérigaka,
ja édienu no aluminija karbas parliksiet
mikrovilnu krasnim piemérota trauka.

21



Mikrovilnu krasnis izmantojamie trauki

Aluminija karbu izmanto8ana var radit
sprakskésanu un dzirksteloSanu, tadé]
tas nedrikst novietot tiesi uz rezga.

- Aluminija folijas sloksnes

Galas gabali ar atskirigu biezumu, pie-
méram, putna gala, tiks atkauséti, uzkar-
séti vai pagatavoti vienmérigak, ja péde-
jas minuatés to planakas dalas parklasiet
ar nelielam aluminija folijas sloksném.

Folijai jabit novietotai vismaz 2 cm
atstatuma no krasns kameras sie-
nam. Ta nedrikst saskarties ar sie-
nam!

- Metala iesmi, skavas

Sis metala dalas var izmantot, ja galas
gabals ir daudz lielaks par attiecigajiem
metala elementiem.

Trauku glazira, krasas

Dazas trauku glaziras un krasas satur
metaliskas vielas. Tadé| §adi trauki
nav pieméroti izmanto$anai mikrovil-
nu krasnr.

Stikls

Loti piemérots ir karstumizturigs stikls
vai stikla keramika.

Kristala stikls, kas parasti satur svinu,
mikrovilnu krasni var saspragt.
Tadé| tas nav piemérots.

Porcelans
Porcelana trauki ir labi pieméroti.
Tacu tiem nedrikst bat metala dekori,

pieméram, zeltitas apmales, un roktu-
ru detalas ar tuksu vidu.

Keramika
Ja keramika ir apgleznota, ziméjumam ir
jaatrodas zem glaziras.
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Keramikas trauki var sakarst.
Lietojiet virtuves cimdus.

Koks

Gatavos$anas procesa laika koka eso-
Sais Udens iztvaiko. Rezultata koks iz-
ZUst un saplaisa.

Tadeél koka trauki nav piemeéroti.

Plastmasa

& Karstumneizturigas plastmasas
raditi bojajumi.

Plastmasas traukiem jabat karstumiz-
turigiem un jaiztur vismaz 110 °C
temperatira. Pretéja gadijuma plast-
masas trauki deforméjas un var tikt
sakauséti kopa ar édienu.

Izmantojiet plastmasas traukus tikai
darbibas rezima Atsevisks mikrovilnu
rezims.

Specializétajos veikalos ir iespéjams ie-
gadaties ari ipasus mikrovilnu krasnim
paredzétus plastmasas traukus.
Plastmasas trauki no melamina nav pie-
méroti. Tie uzslc energiju un sakarst.
Tadel, iegadajoties plastmasas traukus,
noskaidrojiet, no kada materiala tie ir iz-
gatavoti.

Traukus, kas ir izgatavoti no putotas
plastmasas, pieméram, stiropora, var iz-
mantot tikai 1slaicigai édienu uzsildiSa-
nai.

Produktu gatavo$anai paredzétos
plastmasas pléves maisinus var iz-
mantot to satura uzkarsésanai vai pa-
gatavosanai tikai tad, ja tajos ieprieks
izdur cauruminus. Cauri Siem cauru-
miniem var izplUst tvaiks. Tadéjadi
netiek pielauta spiediena paaugstina-
§anas un maisina parplisana.



Mikrovilnu krasnis izmantojamie trauki

Pie tam ir pieejami ari ipasi tvaicéSanas
maisini, kas nav jacaurdur. Lidzu, ieve-
rojiet noradijumus uz iepakojuma.

& Nepiemérots materials var izraisit
ugunsgréeku.

Metala skavas vai plastmasas un pa-
pira skavas ar tajas iestradatu stiepli
var aizdegties.

Nelietojiet Sadas skavas.

Vienreizéjas lietoSanas trauki

Plastmasas vienreizéjas lietoSanas trau-
kiem ir jaatbilst nosacijumiem, kas ir mi-
néti sadala “Plastmasa”.

& Nepieméroti trauki var izraisit
ugunsgréeku.

Vienreizgéjas lieto$anas trauki no
plastmasas, papira vai citiem dego-
Siem materialiem var aizdegties.
Neatstajiet iekartu bez uzraudzibas,
karséjot vai gatavojot partikas pro-
duktus vienreizéjas lietoSanas traukos
no plastmasas, papira vai citiem de-
gosiem materialiem.

Lai sargatu apkartéjo vidi, nelietojiet
vienreizéjas lietoSanas traukus.

Trauku parbaudiSana

Ja nav drosas parliecibas par to, vai kon-

kreto stikla, mala vai porcelana trauku

var lietot mikrovilnu krasni, varat to par-

baudit §adi:

m novietojiet tuksu trauku krasns kame-
ras centra;

W aizveriet iekartas durvis;

B pagrieziet jaudas regulatoru uz
900 vatiem;

m ar laika regulatoru izvélieties 30 se-
kundes;

m nospiediet starta taustinu.

Ja Sis parbaudes laika dzirdat sprak-
Skesanu, ko papildina dzirkste|loSana,
nekavéjoties izslédziet iekartu (divas
reizes nospiediet taustinu Stop/C)!
Trauki, kas izraisa $adu reakciju, mik-
rovilnu krasnij nav piemeéroti. Ja rodas
Saubas, vaicajiet trauku raZzotajam vai
piegadatajam, vai attiecigos traukus
var lietot mikrovilnu krasnr.

Ar So parbaudi nav iesp&jams no-

skaidrot, vai dobajiem rokturu ele-
mentiem ir pietiekama gaisa novade.
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Mikrovilnu krasnis izmantojamie trauki

Parsegs

- nepielauj parmeérigu tdens tvaika iz-

pladi, jo Tpasi ilgas karséSanas gadiju-

ma,

- paatrina édiena uzkarséSanas proce-
su,

- nepielauj édienu izzGSanu,

- nepielauj netirumu uzkrasanos krasns

kamera.

m Tadé| atseviskaja mikrovilnu rezima

vienmeér nosedziet édienus ar mikrovil-

nu krasnim paredzéto parsegu.

Atbilstigi parsegi ir pieejami tirdznieciba.

S parsega vieta var lietot ari mikrovilnu
krasnim piemérotu caurspidigo plévi.
Parasta saimniecibas pléve var defor-
méties un karstuma iedarbiba nok|at
édiena.
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& Karstumneizturigas plastmasas
raditi bojajumi.

Parsega materials parasti iztur Iidz
110 °C temperatiru (skatt izgatavo-
taja sniegto informaciju). Augstaka
temperatira plastmasa var deformé-
ties un ieklat ediena.

Tade| izmantojiet parsegu tikai mikro-
vilnu krasnis un tikai tad, ja iekarta
darbojas atseviska mikrovilnu rezima
bez Gourmet plates.

& Aizsegtu atveru raditi bojajumi.
Ja traukam ir neliels diametrs, par-
segs var hermétiski noslégt trauku un
Gdens tvaiks nevar izplGst caur atve-
rém parsega sanos. Parsegs parak
spécigi sakarst un var izkust.
Uzmanieties, lai parsegs hermétiski
nenoslégtu trauku.

Neizmantojiet parseguy, ja

- karséjat édienus panéjuma,

- édienam, pieméram, grauzdétam mai-
Zitém, ir nepiecieSama kraukskiga ga-
rozina,

- lietojat Gourmet plati.

& Spiediena palielinasanas var iz-
raisit spradzienu.

Karsésanas laika noslégtos traukos
vai pudelés rodas spiediens, kas var
izraisit spradzienu.

Nekad nesildiet édienus vai Skidru-
mus noslégtos traukos, pieméram, zi-
dainu partiku burcinas. Traukus ie-
prieks atveriet. Zidainu pudelitem ie-
priek§ nonemiet vacinu un knupi.



Palaide

Diennakts laika iestatiSana
m Pievienojiet iekartu elektrotiklam.

Kamér nav iestatits faktiskais diennakts
laiks, displeja mirgo radijums 12:00 un
simbols @. Vienlaikus sakas laika skaiti-
§ana no 12:00, jo pulkstenis ieslédzas
lidz ar iekartas pievienoSanu elektrotik-
lam.

-0

m Pagrieziet laika regulatoru, lai iestatitu
stundas.

m Nospiediet taustinu @.

m Péc tam pagrieziet laika regulatoru, lai
iestatitu minates.

m Lai apstiprinatu ievaditos datus, no-
spiediet taustinu @ vai daZas sekun-
des uzgaidiet.

lestatitais laiks tiek saglabats. Mirgo

kols starp stundam un minatém.

Diennakts laika korekcija

m Nospiediet taustinu @.

Displeja mirgo simbols @ un uz dazam

sekundém iedegas pasreizéjais stundu

radijums.

m Saja laika korigéjiet stundu iestatiju-
mu, izmantojot laika regulatoru.

m Lai apstiprinatu, nospiediet tausti-
nu @ vai daZas sekundes uzgaidiet.

Mirgo simbols @ un uz dazam sekun-

dém iedegas pasreizéjais mintsu radi-

jums.

m Saja laika korigéjiet minGsu iestatiju-
mu, izmantojot laika regulatoru.

B Lai apstiprinatu, nospiediet tausti-
nu @ vai dazas sekundes uzgaidiet.

Diennakts laika indikacijas iz-

slegSana

m Turiet nospiestu taustinu @), [1dz dis-
plejs aptums$ojas.

Turiet nospiestu taustinu @), lai displeja

atkal tiktu paradits diennakts laiks.

Nakts izslegSanas izmantoSana

Varat iestatit iekartu ta, lai diennakts lai-
ka indikacija katru nakti no pulksten 23
[1dz pulksten 4 izslégtos automatiski.

Lai ieslégtu nakts izslégSanos:

m turiet nospiestu taustinu Stop/C un
papildus nospiediet taustinu @.

Displeja tiek paradits radijums 0. lekar-
ta joprojam ir gatava ekspluatacijai.
Lai izslégtu nakts izslégsanos:

m turiet nospiestu taustinu Stop/C un
papildus nospiediet taustinu @.

Displeja tiek paradits radijums OFF.
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LietoSana

Durvju atverSana
m Lai atvertu iekartas durvis, nospiediet
taustinu O

Ja mikrovilnu krasns darbojas, durvis at-
verot, darbiba tiek partraukta.

Trauku ievietoSana krasns ka-
mera

Visoptimalakais trauka novietojums ir
krasns kameras vida.

Rotéjosais Skivis
Ar rotéjosa Skivja palidzibu produkti tiek

atkauseéti, uzkarséti vai pagatavoti vien-
merigi.
Darbiniet iekartu tikai ar ievietotu ro-
téjoso Skivi.
Skivja rotacijas funkcija katra iekartas ie-
slégSanas reizé iedarbojas automatiski.
Neatkauséjiet, nekarséjiet un negatavo-
jiet produktus tieSi uz rotéjosa skivja.
Gatavo$anas trauks nedrikst bat lielaks
par rotéjoso skivi.
Ja iespéjams, laiku pa laikam apmaisiet
vai apgroziet édienu vai apgrieziet veid-
ni, lai édiens sasiltu vienmérigi.
Durvju aizvérSana
m Aizveriet durvis piespiezot.

Ja durvis ir atvértas procesa laika, péc to
aizvérSanas nospiediet starta taustinu,
lai procesu turpinatu.

Ja durvis nav pareizi aizvértas, iekartu
nav iespéjams iedarbinat.

Procesa uzsaksSana

Mikrovilnu jaudu un laiku izvélas, pagrie-
Zot attiecigo regulatoru.
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m Pagrieziet jaudas regulatoru uz nepie-
cieSamo mikrovilnu jaudas iestatijumu.

Displeja deg radijums un mikrovilnu
jauda. Mirgo indikacija 0:00.

Var izvéléties vienu no 7 jaudas pakapem.
Jo lielaka bus jauda, jo vairak mikrovilnu
ieklGs partikas produkta.

Edieni, ko karsé3anas vai gatavo$anas lai-
ka nav iesp&jams apmaisit vai apgrozit, ka
ar1 édieni ar izteikti atSkirigam sastavda-
|am jakarsé ar mazaku mikrovilnu jaudu.
Tikai tad siltums var sadalities vienmerigi.
Velamo gatavoSanas rezultatu var iegit,
atbilstosi paildzinot gatavoSanas laiku.

-0

m Ar laika regulatoru iestatiet nepiecie-
Samo laiku.

lestatitais laiks ir redzams displeja.

Laiku var iestatit no 10 sekundém lidz

90 minutém. Iznémums: ja ir iestatita
maksimala mikrovilnu jauda, maksimali ie-
statamais laiks ir 15 minGtes. Ja maksima-
lo jaudu izmanto ilgstosi, iespéjams, jauda
tiks automatiski samazinata lidz 600 va-



LietoSana

tiem un Sis jaudas radijums bls redzams
displeja (aizsardziba pret parkar$anu).

NepiecieSamo laiku nosaka:

- édiena sakotnéja temperatira;
Tikko no ledusskapja iznemta édiena
uzkarsésanai, pagatavosanai utt. ne-
piecieSams ilgaks laiks neka edienam
istabas temperatara.

édiena veids un pasibas;

Svaigi darzeni satur vairak Gdens neka
kadu laiku uzglabati, tadé| to pagata-
voSanas laiks ir Tsaks.

- édiena apmaisiSanas vai apgrozisanas
biezums;

Bieza apmaisiSana vai apgrozisana
veicina vienmeérigaku siltuma sadaliSa-
nos un tadéejadi saisina édiena pagata-
vosanas laiku.

édiena daudzums;

Pamatprincips ir $ads: divreiz lielaks
daudzums — gandriz divas reizes il-
gaks laiks.

Gatavojot mazaku ediena daudzumu,
attiecigi saisinas gatavosSanas laiks.

- trauka forma un materials.

m Lai saktu procesu, nospiediet starta
taustinu.

ledegas krasns kameras apgaismojums.

Procesu iespéjams uzsakt tikai tad, kad
ir aizvértas iekartas durvis.

Noradijums “Door”

Noradijums Door displeja atgadina, ka
iekartu nedrikst iedarbinat, kamér nav
ievietots gatavojamais produkts.

Méginajums darbinat tuksu iekartu
var izraisit tas bojajumus.

Ja tiek nospiests starta tausting, tacu

pirms tam nav bijusas atvértas iekartas
durvis, displeja tiek paradits pazinojums
Door. Tas norada, ka iekarta, iespéjams,

nav ievietots produkts, jo ilgaku laiku
(apméram 20 mindtes) nav tikugas at-
vértas iekartas durvis. Starta funkcija ir
bloketa, l1dz iekartas durvis tiek atvertas.

Procesa partrauk3ana/turpina-
Sana
Jebkura laika varat procesu. . .

. . partraukt:

m nospiediet taustinu Stop/C vai atve-
riet iekartas durvis.

Laika skaitiSana tiek apturéta.
. .. turpinat:

m aizveriet iekartas durvis un nospiediet
starta taustinu.

Process tiek turpinats.

lestatijumu maina

Ja péc procesa uzsaksSanas konstatéjat,
ka...

... ir iestatita parak liela vai parak maza
mikrovilnu jauda:

m izvélieties citu mikrovilnu jaudas ie-
statijumu;

...iriestatits parakiss vai parak ilgs

laiks:

m partrauciet procesu (vienu reizi nospie-
diet taustinu Stop/C), ar laika regulato-
ru iestatiet citu laiku un turpiniet pro-
cesu (nospiediet starta taustinu)

vai arr:

m iekartas darbibas laika nospiediet
starta taustinu un gatavoS$anas laiks ar
katru starta taustina nospiesanas reizi
paildzinas par vienu minati (izné-
mums: ja ir iestatita maksimala mikro-
vilnu jauda, gatavo8anas laiks ar katru
taustina nospieSanas reizi paildzinas
par 30 sekundém).
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LietoSana

Procesa anulésSana

m Divas reizes nospiediet taustinu Stop/
C.

Procesa beigas

Procesa beigas atskan skanas signals.

Krasns kameras apgaismojums no-

dziest.

Pirmo 20 minasu laika péc programmas

beigam iss atgadinajuma signals atskan

ik péc 5 minatem.

m Lai priekslaicigi izslegtu skanas signa-
lu, nospiediet taustinu Stop/C.

Automatiska siltuma saglabasana

Automatiska siltuma saglabasana auto-
matiski iesledzas, ja péc gatavoSanas ar
mikrovilnu jaudu vismaz 450 W iekartas
durvis paliek aizvértas un netiek no-
spiests neviens taustin$.

Tada gadijuma péc apmeéram 2 minatém
ar 80 vatu jaudu ne ilgak ka uz 15 mina-
tém ieslédzas automatiska siltuma sa-
glabasana.

Displeja deg radijumi (], 80 W un H:H.
Ja automatiskas siltuma saglabasanas
laika atver iekartas durvis, nospiez kadu
taustinu vai pagriez regulatoru, process
tiek partraukts.

Siltuma saglabasanas funkciju atseviski
nav iesp€jams iestatit.

So funkciju var atslégt (skatit sadalu “le-
kartas iestatijumu maina”).
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Paatrinata starta funkcija (ie-
programméjama)

Lai iedarbinatu iekartu ar maksimalo jau-
du, pietiek nospiest taustinu Start /4.

Var izvéléties vienu no trim saglabata-
jiem laika iestatijumiem:

m 30 s: nospiediet taustinu Start /&
1reizi;

m 1 min: nospiediet taustinu Start /&
2 reizes;

® 2 min.: nospiediet taustinu Start /¢
3 reizes.

Ja taustinu Start /4> nospiez etras rei-
zes, atkal tiek aktivéts pirmais laika ie-
statijums utt.

Ja iekartas darbibas laika nospiez starta

taustinu, gatavoSanas laiks ar katru

taustina nospiesanas reizi paildzinas vél

par 30 sekundém.

Laika ieprogrammeésana

Varat mainit saglabatos laika iestatiju-

mus.

m Ar taustinu Start/<, atlasiet nepie-
cieSamo atminas poziciju (nospiediet
1, 2 vai 3 reizes) un turiet taustinu
Start/<4 nospiestu.

m Vienlaikus ar laika regulatoru mainiet
laika iestatijumu (maks. 15 minates).

Atlaizot taustinu Start/< tiek sakta
mainitas programmas izpilde.

Lietotaja ieprogrammétie laiki stravas
padeves partraukuma gadijuma nesa-
glabajas un ir jaievada atkartoti.



LietoSana

leslegSanas blokéSana

leslégSanas bloké$ana pasarga no iekar-
tas nevélamas lietoSanas.

leslégSanas blokéSanas aktivéSana

m Turiet nospiestu taustinu Stop/C, lidz
atskan skanas signals un displeja tiek
aradits atslégas simbols:

Péc neilga laika atslégas simbols nodziest.
Ja nospiez kadu no taustiniem vai pagro-
za kadu no regulatoriem vai sleédziem,
atkal ir redzams atslégas simbols.

Péc stravas padeves partraukuma ie-
sléegSanas blokésana ir jaaktivé no jauna.

leslégSanas blokéSanas atcelSana

m Lai atceltu ieslegSanas blokéSanu, at-
kal turiet nospiestu taustinu Stop/C,
[1dz atskan skanas signals.

Atgadinajuma taimera izmanto-
Sana

Atgadinajuma taimeru var izmantot, lai
kontrolétu no krasns darbibas neatkari-
gus procesus, pieméram, varitu olas. le-
statitais laiks tiek skaitits atpakal ar se-
kundes soli.

m Nospiediet taustinu 2.
Displeja mirgo indikacija 0:00 un deg
simbols 2.

m Ar laika regulatoru iestatiet vajadzigo
atgadinajuma laiku.

m Lai saktu procesu, nospiediet starta
taustinu.

Péc dazam sekundém iekarta automa-
tiski saks iestatita laika atskaiti, ari ja
starta taustins$ netiks nospiests.

m Kad atgadinajuma laiks ir pagajis, at-
skan skanas signals, tiek paradita
diennakts laika indikacija un displeja
mirgo simbols 2.

m Vienu reizi nospiezot taustinu Stop/C,
simbols £\ displeja nodzisTs.

Atgadinajuma laika korekcija

m Nospiediet taustinu Stop/C.
Pasreizéjais atgadinajuma laiks tiek
dzésts.

m lestatiet citu atgadinajuma laiku, ka
aprakstits ieprieks.

Atgadinajuma laiks vienlaikus ar gata-
vosanas procesu

Atgadinajuma laiku var iestatit ari papil-
dus aktivam gatavoSanas procesam un
laika atskaite notiek fona.

m GatavoSanas procesa laika nospiediet
taustinu Q.

Displeja mirgo indikacija 0:00 un deg

simbols ).

m Ar laika regulatoru iestatiet vajadzigo
atgadinajuma laiku.

m Uzgaidiet daZzas sekundes, un saksies
iestatita atgadinajuma laika atskaite.
Péc dazam sekundém indikacija parslé-

dzas atpakal uz aktualo gatavoSanas
procesu. Fona notieko$o atgadinajuma
laika atskaiti attélo simbols A\.

Saja gadijuma atgadinajuma laika atskai-
tes uzsakSanai starta taustinu neizman-
to, jo ta nospieSana par vienu miniti pa-
ildzinatu ari pasSreizéjo gatavosanas pro-
cesu.

Atgadinajuma laika nolasi§ana

m Nospiediet taustinu 2.

Tiek paradita pasreizéja atgadinajuma
laika vértiba.
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LietoSana — griléSana

Grilu var izmantot kada no 4 iestatiju-
miem, proti, atseviski vai 3 dazadas
kombinacijas ar mikrovilniem, kuras grila
darbiba tiek kombinéta ar noteiktu mik-
rovilnu jaudu.

Ja kopéjais grileSanas laiks ir <15 min.,
grilu ieprieks uzkarséjiet aptuveni 5 mi-
nutes.

Lai galas/zivs §kéles no abam pusém
apceptos vienmeérigi, apgrieziet Skéles
otradi, kad ir pagajusi puse griléSanas
laika. Plakanas §kéles un plani gabalini
jaapgroza tikai vienreiz, bet biezaki, apali
gabali — vairakas reizes.

Noradttie griléSanas laiki ir tikai informa-
cijai, jo tieSi griléSana ir process, kura il-
gums vislielakaja méra ir atkarigs no gri-
lejama produkta veida un biezuma, ka ari
vélama rezultata.

Ja griléjamais produkts atrodas tieSi uz
rezga, ir ieteicams zem rezga novietot
karstumizturigu, mikrovilniem piemérotu
veidni nopiléju$o tauku savakSanai.

& Parkar§ana var izraisit bojajumus.
Komplektacija ieklautd Gourmet plats
nav piemérota tauku savaksanai. Tuk-
Sa plats tada veida parkarst. Tas boja
parklajumu.

Tas vieta izmantojiet karstumizturigu,
mikrovilniem piemérotu veidni.

m levietojiet gatavojamo produktu pie-
mérota trauka.

m Uzlieciet uz rotéjosa skivja rezgi un
karstumizturigu, mikrovilniem piemeé-
rotu veidni vai trauku ar gatavojamo
produktu.

& Karstu trauku izraisits apdedzina-
Sanas risks.

Rezgis un trauks grileSanas laika sa-
karst.

Lietojiet virtuves cimdus.
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Trauku un rezgi var vieglak nomazgat, ja
tos uzreiz péc grilésSanas iemérc trauku
mazgasanas lidzekla Skiduma.

Grila tuvuma krasns kameras griestu
krasa ar laiku k|Ust zilgana. Tas ir neno-
vérSams grila izmanto$anas rezultats,
kas neietekmé iekartas funkcijas.

GrileSana bez mikrovilniem

Sis reZims ir lieliski piemérots planu pro-
duktu, pieméram, steiku vai desinu, gri-
[esanai.
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m Pagrieziet jaudas regulatoru pret sim-
bolu (.

Displeja deg grila simbols (] un mir-
go 0:00.

m Ar laika regulatoru iestatiet laiku.

m Nospiediet starta taustinu.

Procesa beigas atskan skanas signals.
Laika korekcija

Procesa laika var mainit iestatito laiku:
$im nolGkam process ir japartrauc (jano-
spiez tausting Stop/C), jamaina laika ie-
statfjums un jaturpina process (jano-
spiez starta tausting). Turklat iekartas
darbibas laika katra starta taustina no-
spieSanas reize paildzina laiku par vienu
minuti.



LietoSana — griléSana

Mikrovilnu un grila kombinacija
Sis reZims ir piemérots édienu virspuses
apceps$anai un apbrininasanai. Mikrovil-
ni nodrosSina édiena gatavoSanu, bet
grils — apbraninasanu.

Grilu var kombinét ar trim dazadam mik-
rovilnu jaudas pakapém, proti: 150, 300
un 450 W. lekartas darbibas laika Sis
kombinacijas var mainit jebkura bridi,
nepartraucot procesu.
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m Pagrieziet jaudas regulatoru uz nepie-

cie$amo kombinaciju vai [450).

Displeja deg radijums (=], mikrovilnu
jaudas radijums un grila simbols [].
Mirgo indikacija 0:00.

m Ar laika regulatoru iestatiet laiku.

m Nospiediet starta taustinu.

Procesa beigas atskan skanas signals.
Laika korekcija

Procesa laika var mainit iestatito laiku:
&im noldkam process ir japartrauc (jano-
spiez tausting Stop/C), jamaina laika ie-
statfjums un jaturpina process (jano-
spiez starta tausting). Turklat iekartas
darbibas laika katra starta taustina no-
spieSanas reize paildzina laiku par vienu
minuti.
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Gourmet plats

LietoSanas noradijumi

& Karstu trauku izraisits apdedzina-
Sanas risks.

Gourmet plats stipri sakarst.

Tadeél, lai satvertu karsto plati, vien-
mer lietojiet virtuves cimdus. Plats
novietosanai izmantojiet karstumiztu-
rigu paliktni.

Pirms pirmas izmantoSanas rei-
zes

Pirms pirmas lietoSanas reizes iepildiet
platt 400 ml Gdens un 3 lidz 4 édamka-
rotes etika vai citronu sulas un 5 mina-
tes karséjiet ar jaudu 450 W + grils (250).
Gourmet platij ir ipass parklajums, tapéec
édienus ir viegli atdalit un plati var viegli
nomazgat.

Teflona veida parklajumi ir jutigi pret
griezumiem un skrapéjumiem.
Metala piederumi un asi priekSmeti
boja parklajumu.

Tadeé] édienus nedrikst griezt tiesi uz
plats.

Edienu apmaisi$anai un apgrozianai
lietojiet tikai koka vai plastmasas
lapstinas.

Apcep3ana/apbriininadana

& Parkar§ana var izraisit ugunsgre-
ku.

Parkarsusi ella vai tauki var uzliesmot.
Gatavojot édienus taukos vai ella,
Gourmet plati nedrikst atstat bez uz-
raudzibas.

m Cepsanai lietojiet tikai nedaudz tauku
vai ellas. Ediens pie parklajuma ne-
pielip un nepiedeg, tapéc ir iespéjams
pagatavot édienus ar mazaku kaloriju
saturu.
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m Pagatavojiet édienus t3, lai tos uzreiz
péc uzkarsésanas varétu ievietot kar-
staja plati.

m Novietojiet Gourmet plati tiesi uz ro-
téjosa skivja.

Dzirksteles var sabojat plati un krasns
kameru.

Lai nepielautu dzirksteloSanu, nelie-
ciet plati uz rezga un nodroSiniet ap-
méram 2 cm atstatumu lidz krasns
kameras sienam.

m Uzkarséjiet plati ar 450 vatu jaudu +
grils ne ilgak ka 5 mindtes.

& ParkarSana var izraisit bojajumus.
Neparkarséjiet tuksu plati. Pretéja ga-
dijuma tiks sabojats tas parklajums.
Tapéc grilésanas laika plati nedrikst
likt zem rezga, lai savaktu taukus.

Ja cepSanai izmantojat ellu, to var uzkar-
sét kopa ar plati vai uzliet uz plats péc
uzkarsésanas.

Sviests vienmeér ir japievieno tikai péc
plats uzkarsésanas, jo tas ir neizturigaks
pret augstu temperatiru neka ella un var
klat parak tumss.

Gala, putni, zivis un darzeni pirms ievie-
toSanas Gourmet plati vienmer ir rlpigi
janosusina.

Olas var parspragt.
Nelietojiet Gourmet plati ieprieks va-
ritu olu gatavos$anai vai sildiSanai.



Gourmet plats

IzmantoSanas piemeri

Uzkarsejiet Gourmet plati uz rotéjosa

Skivja ar jaudu 450 vati + grils ne il-

gak ka 5 minates.

- Zivju pirkstini (saldéti), 150 g + 2 &d.
karotes ellas (33), katra puse 3—4 min.

- Hamburgeri, 2 gab. + 2 éd. karotes el-
las , katra puse 3—4 min.

- Kroketes (saldétas), 10—12 gab. +
2 &d. karotes ellas (49), 6—8 min., ap-
grozit

- Filejas steiks, apm. 200 g (i50), katra
puse apm. 5 min. (atkariba no vélamas
gatavibas pakapes)

- Pica (saldéta), 300 g, (&%), 79 min.

- Pica, svaiga, bez iepriekséjas uzkarse-
$anas [450), apm. 15 min. (atkariba no
parklajuma)

Receptes

Noraditais pagatavoSanas laiks ir kopé-
jais laiks, kas ir nepiecieSams sagatavo-
Sanas un pagatavo$anas procesam. No-
stadinasanas laiki un partikas produktu
marinésSanas laiki ir noraditi atseviski.

Croque Monsieur (3 porcijas)
Gatavosanas laiks: 10—15 mindtes

Sastavdalas

6 Skéles tostermaizes

30 g miksta sviesta

75 g riveta Emmentales siera
3 Skeles varita Skinka

Gatavosana

Tostermaizes apziez ar sviestu. Sieru sa-
dala uz trim tostermaizes §kélém, uz
katras uzliek vienu skéli Skinka. Parégjas
tris maizes Skéles ar apziesto pusi uz le-
ju uzliek uz skinka. Tostermaizes Skéles
liek uz Gourmet plats, kas ieprieks ap-
méram 5 mindtes ir uzkarséta ar jaudu
450 vati + grils. Plati uzliek uz rotéjosa
Skivja un apbrlnina katru pusi apméram
3 minates ar jaudu 450 vati + grils.
lespé&jami ari citi pildijuma varianti, pie-
méram, nosusinats tuncis sava sula un
planas sipola ripinas vai ananasu $keéli-
tes, siers un varits Skinkis.
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Gourmet plats

Darzenu sacepums (3 porcijas)
Gatavosanas laiks: 25—35 mindtes

Sastavdalas

2 sipoli

2 éd. karotes ellas

100 g austersénu vai Sampinjonu, notiri-
ti

150 g mazu burkanu (saldéti) vai burka-
nu ripinas

100 g brokolu rozetes

1 sarkana paprika vai 100 g paprikas
sloksnites (saldétas)

1 tomats

Sals, pipari

30 g riveta Parmas siera

Gatavosana

Sipolus sagriez planos gredzenos, papri-
ku sadala uz pusém vai ceturtdalas, izti-
ra un sagriez sloksnités. Tomatus sagriez
kubinos. Gourmet plati novieto uz rotée-
ar mikrovilnu jaudu 450 W + grils. Pie-
vieno ellu un sipolu gredzenus. Plati véel-
reiz novieto uz rotéjosa skivja un ar mik-
rovilnu jaudu 450 W + grils apbrinina
apméram 2 minutes. Pievieno sénes,
burkanus, brokolus, paprikas sloksnites,
tomatu kubinus un garsvielas un samai-
sa. Turpina cept vél apméram 6 mindtes
ar jaudu 450 W + grils. Apgriez uz otru
pusi un pirms pasniegSanas apkaisa ar
Parmas sieru.
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Cikgalas fileja “Gardédis”
(2 porcijas)
Gatavosanas laiks: 15—20 mindtes

Sastavdalas

1 cikgalas fileja (apm. 400 g)
4 sloksnes cauraugusa speka
Sals, pipari

10 g sviesta

200 g sagrieztu Sampinjonu
200 ml salda kréjuma

2 éd. karotes konjaka

Gatavosana

Cukgalas fileju sagriez Cetras skélés.
Katru $keli ierivé ar sali un pipariem, ap-
kart cieSi aptin speka sloksni un, ja ne-
piecieSams, sasprauz ar irbuliti. Gour-
met plati novieto uz rotéjosa skivja un
apméram 5 minates karsé ar mikrovilnu
jaudu 450 W + grils. Plati ieliek sviestu
un ievieto filejas Skéles. Plati novieto uz
rotéjosa Skivja un ar mikrovilnu jaudu
450 W + grils cep katru pusi apméram
3 minates. Galu iznem un nosegtu no-
vieto siltuma. Sénes, kréjumu un konja-
ku pievieno no galas iztecéjusajai sulai
un sauté apméram 4 mindtes ar maksi-
malo jaudas iestatijumu. Pasniedz kopa
ar galu.

Ciikgalas fileja “Pikanta”
Gatavosanas laiks: 10—12 minaGtes

Gatavosana

1 clikgalas fileju sagriez 4 Skéles. le-
prieks sakarséta Gourmet plati apcep
katru pusi apméram 4 mindtes ar mikro-
vilnu jaudu 450 W + grils. Péc tam pie-
vieno 50 ml baltvina, 125 ml salda kréju-
ma, 2 édamkarotes klasiskas miltu mér-
ces un 150 g Rokforas siera, samaisa un
turpina sautét 3 minates.



Gourmet plats

Pikantie vistas gabalini
(3 porcijas)
Gatavosanas laiks: 25—35 minGtes

Sastavdalas

600 g vistas vai titara kratinas filejas
2 éd. karotes ellas

2 éd. karotes baltvina

2 éd. karotes abolu sulas

1 éd. karote citrona sulas
Sals, melnie pipari

1 tejkarote karija pulvera

1 naza gals malta rozmarina
1 naza gals malta ingvera

1 naza gals Kajennas piparu
'/, téjkarotes tabasko

20 g sviesta

Gatavosana

Fileju sagriez aptuveni 2 x 2 cm gabali-
nos. Paréjas piedevas, iznemot sviestu,
sajauc kopa un parlej ar So maisijumu
galas gabalinus. Samaisa un apméram
30 minates lauj ievilkties. Gourmet plati
novieto uz rotéjosa skivja. Plati karsé ap-
méram 5 mindtes ar jaudu 450 W +
grils. leliek plati sviestu un péc tam —
nedaudz notecinatus galas gabalinus.
Plati novieto uz rotéjosa skivja un ar
mikrovilnu jaudu 450 W + grils cep ap-
meéram 4 mindtes, péc tam édienu ap-
griez otradi un tada pasa rezZima cep vél
4 minGtes. Ja veidojas tik daudz galas
sulas, ka galu neizdodas pietiekami ap-
brlninat, nedaudz Skidruma nolej.

La3a fileja “Dabiga” (2 porcijas)
Gatavosanas laiks: 5—10 minGtes

Sastavdalas

2 gabali lasa filejas (katrs 150 g)
1 éd. karote citrona sulas

Sals, baltie pipari

Gatavosana

Lasa filejas gabalus apslaka ar citronu
sulu un Jauj apméram 10 minGtes ievil-
kties. Gourmet plati novieto uz rotéjosa
Skivja un apméram 5 minutes karsé ar
mikrovilnu jaudu 450 W + grils. Ar papi-
ra dvieli nosusinato un ar garSvielam ie-
rivéto lasa fileju ievieto Gourmet plati un
nedaudz piespiez. Plati novieto uz roté-
katru pusi 1'/,—2 minites.

Lasi pasniedz ar risiem, Holandes mérci
vai apbrininatu sviestu un svaigiem lapu
salatiem.
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LietoSana — automatiskas programmas

Visu automatisko programmu darbiba ir
atkariga no produktu svara.

Partikas produktu svaru var noradit gra-
mos (g) vai marcinas (Ib) (skatit sadalu
“lekartas iestatijumu maina”).

Péc programmas izveélésanas jaievada
partikas produkta svars. lekarta automa-
tiski aprekina ievaditajam svaram at-
bilstigo laiku.

leverojiet noraditas minates, ko edie-
nam jalauj pastaveét istabas temperatira
(izhdzinadanas laiku), lai temperatiira
vienmérigi sadalitos édiena.

Automatiska atkausésana

Ir pieejamas piecas programmas dazadu
produktu grupu atkausésanai (taus-

ting ¥). Temperatiras izlidzinasanas
laiks programmai A 3 atkariba no pro-
dukta svara ir [idz 30 minatém, bet pa-
réjam programmam —apmeéram 10 mi-
nutes.

Ad 1 & steiks, karbonade
200-1.000¢g

Ad 2 malta gala
200-1.000 g

Ad 3 (& calis
900-1.800 g

Ad 4 & kikas
100-1.400 g

Ad 5 @O maize

100-1.000 g

St programma ir ipasi piemérota sagriez-
tas maizes atkausésanai. Ja iespéjams,
maizes Skéles ievieto iekarta atdalita
veida vai atdala citu no citas, kad signals
informeé par to, ka ir pagajusi puse atkau-
séSanas laika.
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Automatiska pagatavoSana

Ir pieejamas Cetras programmas saldétu
produktu un astonas programmas svai-
gu produktu pagatavosanai.

Temperatiras izlidzinaSanas laiks Sim
programmam ir apméram 2 minates.

& Karstumneizturigas plastmasas
raditi bojajumi.

Parsega materials parasti iztur lidz
110 °C temperatiru (skatit razotaja
sniegto informaciju). Augstaka tem-
peratlra plastmasa var deforméties
un sajaukties ar édienu.

Izmantojiet parsegu tikai atseviSkam
mikrovilnu reZimam. Nekada gadiju-
ma neizmantojiet parsegu, ja ir ie-
slégts grils, ka arl programmas no
AC 4 Iidz AC 8.

Saldétu produktu pagatavosana ¥ 3%
AC 1§ darzeni

100-600 g

AC 2 & gatavie édieni, maisami
300-1.000 g

AC 3 = puding/sacepums

200-600 g

AC 4 /& fri kartupeli
200-400¢g



LietoSana — automatiskas programmas

Svaigu produktu pagatavosana %
AC 1{0 darzeni

100-600 g

AC 2 & kartupeli

100-800 g

AC 3 =® zivis

500-1.500¢g

AC 4 s~ grileta gala uz iesma
200-800¢g

AC 5 (= griléts calis
900-1.800 g

AC 6 & cala skinkisi
250-1.000 g

AC 7 & zivju sacepums
500-1.500¢g

AC 8 = sacepumi, pudini,

piem., kartupelu sacepums
500-1.500¢g

AUTOMATIC
G rsw [w)

m Nospiediet attiecigo taustinu tik rei-
zes, [1dz displeja tiek paradita nepie-
cieSama automatiska programma:
piem., programmai AC 5 (3 (griléts
calis) taustind 3 janospiez piecas
reizes.

Displeja mirgo g vai Ib, noradot, ka jaie-
vada produktu svars, un deg program-
mas radijums (piem., AC 5) un darbibas
rezimu simboli (=] mikrovilniem un ()
grilam).

m Ar grozamo regulatoru ievadiet pro-
dukta svaru.

m Nospiediet starta taustinu.

Sakas ievaditajam svaram atbilsto$a lai-
ka atskaite, un deg aktualo darbibas re-

Zimu simboli (&) un/vai ().

Kad ir pagajusi puse laika, atskan skanas
signals.

B Ja nepiecieSams, partrauciet program-
mu, lai apgrozitu vai apmaisitu pro-
duktu, un péc tam turpiniet program-
mas izpildi.

Ja nepiecieSams, ieprogrammeéto ilgumu
iekartas darbibas laika iesp&jams par
dazam minGtém pagarinat (starta taus-
tins jaspiez tik reizu, Iidz displeja tiek pa-
radits vajadzigais laiks). Visam program-
mam ilgumu var palielinat tikai par da-
Zam minutem.

Procesa beigas atskan skanas signals.
Krasns kameras apgaismojums no-
dziest.
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Receptes — automatiskas programmas

Seit ir sniegti dazi recep$u pieméri auto-
matiskajam programmam “Svaigu pro-
duktu pagatavo$ana °J$%.” ko péc sa-
viem ieskatiem varat papildinat vai iz-
mainit.

Ja attiecigajai programmai noradito
svaru parsniedz, iespéjams, édiens
nebds pietiekami pagatavots.
levérojiet noradito informaciju par
svaru.

AC 1§ darzeni
Gatavosana

Nomazgatus, notiritus darzenus ievieto
bloda. Atkariba no svaiguma pakapes un
mitruma satura pievieno 3—4 édamkaro-
tes Gdens un nedaudz sals vai citu gars-
vielu. levada produkta svaru kopa ar
Gdeni un gatavo ar vaku nosegta bloda.
Kad ir pagajusi aptuveni puse gatavosa-
nas laika, atskan signals, kas atgadina,
ka produkts ir jaapmaisa vai jaapgroza.

Ja tiek gatavoti darzeni ar mérci, ievada
svaru kopa ar visam mérces sastavda-
|am. Ladzu, ievérojiet norades par mak-
simalo svaru.
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Burkani ar karvelém kréjuma (2
porcijas)
Gatavos$anas laiks: 25—35 minates

Sastavdalas

350 g notiritu burkanu

5 g sviesta

50 ml Skistosa darzenu buljona

75 g skaba krejuma

1 éd. karote baltvina

Sals, pipari

1 8kipsnina cukura

'/, téjkarotes sinepju

1-2 éd. karotes svaigu, sasmalcinatu
karvelu

1 éd. karote Zavetu, sarivétu karvelu
apm. 1 &d. karote gai$a mérces iebiezi-
nataja

Gatavosana

Burkanus sagriez stieni$os (biezums
apm. 3—4 mm) vai ripinas (3—4 mm).
Sviestu, buljonu, skabo kréjumu un pa-
réjas piedevas samaisa un kopa ar bur-
kaniem iepilda bloda. Gatavo, nosedzot
ar vaku; kad atskan skanas signals, ap-
maisa.

lestatijums: svaigi produkti AC 1 {8
Svars: 525 g
Limenis: rotéjoSais Skivis



Receptes — automatiskas programmas

AC 2 & kartupeli

éajé programma var pagatavot varitus
kartupelus, kartupelus mundieri un bul-
jona kartupelus.

Gatavosana

Ladzu, ievadiet kartupelu un Skidruma
kopéjo svaru.

Lai pagatavotu varitus kartupelus, tos
slapjus ievieto blod3, pievieno sali un
gatavo nosegtus.

Kartupeliem mundieri pievieno apme-
ram 1 édamkaroti Gdens uz katru kartu-
peli. Kartupelu mizinu pardur ar daksinu
vai koka irbuliti un gatavo nosegtus.

Zeltainie kartupeli (3 porcijas)
Gatavosanas laiks: 25—35 mindtes

Sastavdalas

500 g mizotu kartupelu

1 sipols, sikos kubinos

10 g sviesta

1-2 éd. karotes karija pulvera
250 ml Skistosa darzenu buljona
50 ml salda kréjuma

125 g zirnidu (saldéti)

Sals, pipari

Gatavosana

Kartupelus sagriez palielos kubinos
(apm. 3 x 3 cm) vai izmanto mazus kar-
tupelus. Visas sastavdalas ievieto pie-
tiekami liela bloda un samaisa. Gatavo,
nosedzot ar vaku; kad atskan skanas sig-
nals, ripigi apmaisa un turpina gatavo-
Sanu.

lestatijums: svaigi produkti AC 2 %
Svars: 800 g
Limenis: rotéjoSais Skivis
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Receptes — automatiskas programmas

AC 8 = Sacepumi/pudini:
darzenu sacepums (4 porcijas)
Gatavosanas laiks: apm. 40 minates

Sastavdalas
400 g ziedkapostu vai brokolu
400 g burkanu

Siera mércei

20 g margarina

20 g miltu

300 ml skistosa darzenu buljona

200 ml piena

100 g kauséta Emmentales siera, kubi-
nos

50 g riveta Gaudas siera

Pipari, sals, malts muskatrieksts

1 éd. karote sasmalcinatu pétersiju

Gatavosana

Ziedkapostus vai brokolus sadala nelie-
los ¢emuros, burkanus sagriez planas ri-
pinas (3 mm). Abas sastavdalas iepilda
sacepuma forma (diametrs apm. 24 cm)
un samaisa. Uzkarsé margarinu, pievie-
no miltus, nepartraukti maisot, pievieno
buljonu un pienu. Pievieno Emmentales
sieru un lauj Iéni varities, [1dz siers iz-
Skist. Bagatigi pievieno sali, piparus un
muskatriekstus, un pétersilus. Darzenus
parlej ar pagatavoto mérci, parkaisa ar
Gaudas sieru un cep nenosegtus.

lestatijums: svaigi produkti AC 8
Svars: 1500 g
Limenis: rotéjosais Skivis
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Kartupelu sacepums ar sieru
(4 porcijas)
GatavosSanas laiks: 45 mindtes

Sastavdalas
Sacepumam
600 g miltainu kartupelu
75 g Gaudas siera, rivéta

Maisijumam

250 g salda kréjuma
1tejk. sals

Pipari
Muskatrieksts

ParkaisiSanai
75 g Gaudas siera, rivéta

Veidnei
1 kiploka daivina

Piederumi

Sacepumu veidne, piemérota izmanto-
Sanai mikrovilnu krasni, izturiga pret
temperatiras iedarbibu, @ 26 cm

Gatavosana
lerivé sacepumu veidni ar kiploku.

Sagatavo salda kréjuma, sals, piparu un
muskatrieksta maisijumu.

Nomizo kartupelus un sagriez 3—4 mm
planas skelités. Kartupelus sajauc ar
Gaudas sieru un maisijumu un ievieto
sacepumu veidné.

Parkaisa ar Gaudas sieru un nenosegtu
cep.

lestatijums: svaigi produkti AC 8
Svars: 1000 g
Limenis: rotéjosais Skivis



Receptes — automatiskas programmas

AC 4 s~ Grila iesmi: filejas
iesmini (8 iesmi)

Gatavosanas laiks: 25—35 mindates +
1 stunda nostavinasanas laiks

Sastavdalas

1 clkgalas fileja, apm. 300 g

1 sarkanas paprikas paksts

2 sipoli

Marinésanai

8 éd. karotes cepamas ellas

Pipari, sals, salda paprika, €ili pulveris
8 koka iesmini

Gatavosana

Cukgalas fileju sagriez 16 gabalinos. Pa-
priku iztira un sagriez kumosa lieluma
gabalinos. Katru sipolu sagriez astonas
dalas. Uz iesmina pamiSus sprauz galu,
papriku un sipolu. Ripigi samaisa mari-
nades sastavdalas un ar to apziez uz ies-
miniem uzspraustos produktus. Lauj ie-
vilkties apméram stundu. lesminus uz-
liek uz grila rezga un iebida krasns kame-
ra kopa ar karstumizturigu, mikrovilniem
piemérotu veidni. Kad ir pagajusi apmeé-
ram puse grilé8anas laika (péc signala),
apgriez uz otru pusi.

lestatijums: svaigi produkti AC 4 s~
Svars: katram iesmam apm. 100 g
Limenis: rezgis un veidne uz rotéjosa
Skivja

Griléts calis uz iesma (8 iesmi)

Gatavosanas laiks: 25—35 minGtes +
1 stunda nostavinasanas laiks

Sastavdalas

4 gabali cala kratinas, katrs apm. 120 g
4 gkéles ananasu (karba)

16 aprikoZu pusites (karba)
Marinésanai

4 &d. karotes cepamas ellas

4 ed. karotes sezama ellas

Pipari, sals

'/, téjkarotes asas paprikas

'/, téjkarotes karija pulvera

Nedaudz ¢ili pulvera

Péc véleSanas malts ingvers vai malts
koriandrs

8 koka iesmini
Gatavosana

Katru cala kratinas fileju sagriez 4 gaba-
linos. ArT ananasu Skélites sadala ceturt-
dalas. Aprikozu pusites rlpigi notecina.
Ripigi samaisa visas marinadei pare-
dzétas sastavdalas.

Uz koka iesminiem pamisSus uzsprauz
vistas, ananasu un aprikozu gabalinus,
ieziez ar marinadi un apméram 1 stundu
lauj ievilkties. lesmus novieto uz grila
rezga un iebida krasni kopa ar karstumiz-
turigu, mikrovilniem piemérotu veidni.
Kad ir pagajusi apmeéram puse gatavoSa-
nas laika (péc signala), apgriez uz otru
pusi.

lestatijums: svaigi produkti AC 4 s~
Svars: katram iesmam apm. 100 g
Limenis: rezgis un veidne uz rotéjosa
Skivja
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Receptes — automatiskas programmas

AC 6 € Cila $kinkisi

Gatavosana

Cala skinkiSus ieziez ar sviestu vai ellu
un garSvielam tapat ka parastas gatavo-
Sanas gadijuma. Uzliek uz grila rezga un
iebida krasns kamera kopa ar karstumiz-
turigu, mikrovilniem piemérotu veidni.
Kad ir pagajusi aptuveni puse gatavosa-
nas laika (péc signala), cala $kinkidus
apgriez otradi un cep l1dz gatavoSanas
laika beigam.

AC 5 (& Griléts calis

Gatavosana

Cali sadala uz pusém. leziez ar sviestu
vai ellu un gar8vielam tapat ka parastas
gatavoSanas gadijuma. Cala puses uz-
liek uz grila rezga vispirms ar griezumu
uz augsu un iebida krasns kamera kopa
ar karstumizturigu, mikrovilniem piemeé-
rotu veidni. Kad ir pagajusi aptuveni pu-
se gatavo$anas laika (péc signala), cala
puses apgriez otradi un cep lidz gatavo-
Sanas laika beigam.

AC6unACS5

Gatavosana

Griletas putnu galas krasas uzlaboSanai
garsvielu maisijumam pievieno papriku
un kariju. Sads gar$vielu maisijums pa-
dara édienu gar$igaku, turklat putna adi-
na iegust Tpasi apetiti rosinosu, zeltaini
brinu krasu.
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AC 3 ® Zivis: zivs ar kariju
(4 porcijas)
Gatavosanas laiks: 35—45 mindtes

Sastavdalas

300 g ananasu gabalinos

1 sarkanas paprikas paksts

1 neliels banans

500 g juras asara vai sarkana asara file-
jas

3 éd. karotes citrona sulas

30 g sviesta

100 ml baltvina

100 ml ananasu sulas

Sals, cukurs, Cili pipari

2 éd. karotes gai$a mérces iebiezinataja

Gatavosana

Zivs fileju sagriez gabalinos, ievieto blo-
da un apslaka ar citronu sulu. Paprikas
paksti sadala etras dalas, iztira un sa-
griez Sauras sloksnités. Bananu nomizo
un ananasu gabaliniem pievieno zivij un
samaisa. Pievieno sviestu. Vinu, sulu,
garSvielas un mérces iebiezinataju sa-
maisa un pievieno bloda ievietotajam
zivs maisijumam. Visu rapigi samaisa un
gatavo nosegtu.

lestatijums: svaigi produkti AC 3 =X®»
Svars: apm. 1200 g
Limenis: rotéjoSais Skivis



Receptes — automatiskas programmas

AC 7 &= Zivs sacepums: zivs
krauk$kiga apvalka (2 porcijas)
Gatavosanas laiks: 25—35 minGtes

Sastavdalas

400 g sarkana asara filejas
3 éd. karotes citrona sulas
Sals, baltie pipari

50 g sviesta

2 téjkarotes sinepju

1 s1ki sagriezts sipols

40 g riveta Gaudas siera
20 g rivmaizes

2 éed. karotes kapatu dillu

Gatavosana

Zivs fileju apslaka ar citronu sulu un |auj
apmeéram 10 mindtes ievilkties. Seklu
sacepuma veidni ieziez ar nelielu dau-
dzumu sviesta. Zivi nedaudz nosusina,
apkaisa ar sali un pipariem un ieliek
veidné. Izkausétu sviestu (450 W,
40-50 s) rapigi samaisa ar sinepém, si-
poliem, Gaudas sieru, rivmaizi un dillem
un ar $o maisijumu apziez zivi. Cep zel-
taini branu.

lestatijums: svaigi produkti AC 7T =
Svars: apm. 600 g
Limenis: rotéjosais Skivis

Sarkana asara un tomatu
sacepums (4 porcijas)
GatavosSanas laiks: 35—45 mindtes

Sastavdalas

500 g sarkana asara filejas

2 éd. karotes citrona sulas

500 g tomatu

Garsaugu un garsvielu maisijums ar sali
2 téjkarotes sasmalcinata oregano

150 g riveta Gaudas siera

Gatavosana

Asara fileju sagriez gabalos, apslaka ar
citrona sulu un Jauj apméram 10 minQ-
tes ievilkties. Tomatus sagriez gabalinos
un kopa ar zivi un pusi siera iepilda sa-
cepuma veidné. Bagatigi pievieno gars-
vielu maistjumu ar sali un oregano un sa-
maisa. Parkaisa ar atliku$o sieru un cep
nenosegtu.

lestatijums: svaigi produkti AC 7 &=~
Svars: apm. 1150 g
Limenis: rotéjosSais Skivis
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Individualas programmas saglabasana (atmina)

Varat saglabat individualu programmu. So
atminas vietu var izmantot, lai saglabatu
biezi gatavota édiena iestatijumus. Pro-
grammas norisei var bat no 11idz 3 dalam
(piem., viena minite ar 600 vatiem, tad
2 minates grila reZims un beigas 3 mina-
tes ar 150 vatiem un grilu).

Programmeésana
(piem., trisdaliga programma)

m Vispirms izvélieties pirmas dalas dar-
bibas rezZimu.

B Péc tam izvélieties $is dalas ilgumu.

@12 v

m Nospiediet taustinu M.

Displeja deg radijums 1, mirgo 2.

m Péc tam izvélieties otras dalas darbi-
bas reZimu un ilgumu.

m Vélreiz nospiediet taustinu M.

Tagad deg radijums 2 un mirgo 3.

m |zvélieties tresas dalas darbibas rezimu
un ilgumu. Nospiediet taustinu M.

Péc Sis treSas darbibas, izmantojot
taustinu M, var ritinat un parbaudit veik-
tos iestatijumus.
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B Lai pabeigtu programmésanu, pagrie-
ziet jaudas regulatoru pozicija, kas at-
bilst plkst. 12.

m Péc tam saciet programmu, lai sagla-
batu iestatijumus, ta¢u programma
pilniba izpildisies tikai tad, ja iekarta
bls ievietots gatavojamais édiens.

& Gatavojama édiena trikums var
radit bojajumus.

Ja mikrovilnu krasni nav ievietots ga-
tavojamais édiens, var rasties bojaju-
mi.

Ja gatavojamais édiens iekarta nav ie-
vietots, programma uzreiz péc uzsak-
Sanas ir jabeidz (divas reizes nospie-
7ot taustinu Stop/C).

Programmas, kuram ir viena vai divas
dalas, saglaba, ka aprakstits ieprieks:
jaudas regulatora pagrieSana uz plkst.

12 un programmas uzsaksana pabeidz
programmeésanu, bet taustina M nospie-
Sana parada nakamo darbibu.



Individualas programmas saglabasana (atmina)

lestatijumu korekcija
m Parrakstiet saglabato programmu, vei-
cot jaunu programmeésanas procesu.
Individualas programmas akti-
vesana
m Pagrieziet jaudas regulatoru uz
plkst. 12.
m Nospiediet taustinu M.
m Nospiediet starta taustinu.
Stravas padeves partraukuma gadiju-

ma programma atmina nesaglabajas
un ir jaizveido no jauna.
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lekartas iestatijumu maina

Daziem iekartas iestatijumiem var izvéléties alternativus variantus.
Atseviskie iestatijumi, kurus var mainit, ir paraditi tabula.

Rapnicas iestatijumi tabula ir apziméti ar zvaigzniti*.

Lai mainitu rGpnicas iestatijumu, rikojieties, ka aprakstits turpmak.

(@1lalwv)

m Vienlaikus nospiediet taustinus @ un M un turiet tos nospiestus, [idz displeja ie-
degas radijums P/ un "=. Péc tam atlaidiet taustinus, jo, nogaidot parak ilgi, dis-
pleja atkal tiks paradita diennakts laika indikacija.

m Ar laika regulatoru izvélieties iestatijumu, kuru vélaties mainit (P /Iidz P 5 un P 0).
Grieziet regulatoru tik ilgi, ldz displeja tiek paradits nepiecieSamais iestatijums.

m Péc tam nospiediet taustinu M, lai aktivétu iestatijumu.

Displeja tiek paradits 5, noradot, ka iestatijumu var mainit.

m Ja vélaties iestatljumu mainit (skat. tabulu), pagrieziet laika regulatoru un péc tam
apstipriniet ievadi ar taustinu M (pie pozicijam P 5 un P O taustinu M turiet no-
spiestu apméram 4 sekundes).

lekartas iestatijuma izmainas tiek saglabatas. Displeja atkal tiek paradits P un iekar-

tas iestatijumam atbilstoSais cipars.

Tagad tada pasa veida var mainit ari citus iestatijumus.

m lestatijumu izmainu veik$anu pabeidz, nospieZot taustinu Stop/C.

Péc sprieguma padeves partraukuma mainitie iekartas iestatijumi saglab3ajas.
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lekartas iestatijumu maina

lekartas iestatijums

lestatiSanas iespéjas (* ripnicas iestatijums)

P! | Nakts izslegsanas 5 0% | Nakts izslegSanas ir izslégta.

51 Nakts izslégSanas ir ieslégta. No plkst. 23 lidz
4 diennakts laika indikacija ir izslégta.
P2 | Automatiska siltuma | 5/* | Automatiska siltuma saglabasana ir ieslégta.
saglabasana
& 50 | Automatiska siltuma saglabasana ir izslégta.
P3 | Noradijums “Door” | 5/* | Noradijums “Door” tiek paradits, ja iekartas
durvis nav atvértas apméram 20 minates.
Starta funkcija ir blokéta.
50 | Noradijums “Door” netiek paradits.

PY | Atgadinajuma sig- 51* | Pirmo 20 minasu laika péc programmas bei-

nals gam atgadinajuma signals atskan ik péc 5 mi-
nutém.
50 | Atgadinajuma signals ir izslégts.

PS5 | Demonstracijas re- | 5 0* | Demonstracijas reZims nav aktivéts. Kad ie-
Zims (iekartas pre- prieks aktivetu demonstracijas rezimu izslédz,
zentésanai veikalos displeja uz isu bridi tiek paradits _
un izstadés) 51 Demonstracijas rezims ir aktivéts. Ja tiek no-

spiests kads taustins vai pagriezts kads regula-
tors, displeja uz Tsu bridi tiek paradita indikaci-
jaflE5_. lekarta nav darba gataviba.

P& | Svara mérvieniba 5 0% | Partikas produktu svars tiek paradits gramos

(g).
S Partikas produktu svars tiek paradits marcinas
(Ib).
PO | Rupnicas iestatijumi | 5/* | Rlpnicas iestatijumi tiek atjaunoti vai nav mai-
niti.
50 | Rdpnicas iestatijumi ir mainiti.
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Karsésana

Partikas produktu uzkarsésanai ir jaizve-
las $ada mikrovilnu jauda:

Dzeérieni 900 vati
Edieni 600 vati
Zidainu un bérnu partika 450 vati

& Karstas partikas izraisits apdedzi-
nasanas risks.

Zidainu un bérnu partika nedrikst bat
parak karsta.

Tade| $adus produktus sildiet tikai no
1/2 lidz 1 minGtei ar jaudu 450 W.

leteikumi uzkarsésanai

Edienus vienmér nosedziet; valéja veida
var karsét tikai ceptus produktus paneé-
juma.

& Spiediena palielinaSanas var iz-
raisit spradzienu.

Karsésanas laika noslégtos traukos
vai pudelés rodas spiediens, kas var
izraisit spradzienu.

Nekad nesildiet édienus vai Skidru-
mus noslégtos traukos, pieméram, zi-
dainu partiku burcinas. Traukus ie-
prieks atveriet. Zidainu pudelitém ie-
priek§ nonemiet vacinu un knupi.
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& Parmériga variSana var radit sa-
vainojumus.

Gatavosanas laika, it TpaSi Skidrumu
karsésanas laika ar mikrovilniem, ie-
spéjams, varisanas temperatira ir sa-
sniegta, bet raksturigie tvaika burbuli-
$i vél nav redzami. Skidrums neuzva-
ras vienmérigi. STta dévéta uzvarisa-
nas aizkave var izraisit peksnu tvaika
burbuli$u veido$anos trauka iznemsa-
nas laika un I1dz ar to peksnu spra-
dzienveida parvarisanos pari trauka
malam. Tvaika burbulu veidosanas var
bat tik speciga, ka tas iedarbiba var
atverties iekartas durvis.

Nepielaujiet uzvarisanas aizkavi,
pirms karsésanas samaisiet Skidru-
mus. Péc karséSanas uzgaidiet vismaz
20 sekundes un tikai tad iznemiet
trauku no krasns kameras. Karsésa-
nas laika trauka var ielikt stikla stientti
vai citu lidzigu priekSmetu, ja tads ir
pieejams.

Olas var parspragt.
Nekarséjiet mikrovilnu krasni cieti va-
ritas olas — ari tad, ja tas ir nolobitas.

Tikko no ledusskapja iznemtu édienu uz-
karséSanai ir nepiecieSams ilgaks laiks
neka édienam istabas temperatira. Uz-
karséSanai nepiecieSamais laiks ir atka-
rigs no édienu 1pasibam, daudzuma un
sakotnéjas temperatiras.

Pievérsiet uzmanibu, lai édieni vien-
meér tiktu pietiekami sakarséti.

Ja ir aizdomas, ka édiens netiek pietieka-
mi sakarséts, iestatiet nedaudz ilgaku
laiku.

Lielaku ediena daudzumu karsésanas
laika reizém apmaisiet vai apgroziet. Da-
las, kas atrodas tuvak armalam, parvie-
tojiet uz vidu, jo malas sakarst atrak.



Karseésana

Péc uzkarsésanas

Iznemiet traukus |oti uzmanigi. Tie var
bat karsti.

Traukus nesakarsé mikrovilni (iznemot
krasnT lietojamus keramikas traukus),
bet tie uznem siltumu no édiena.

Péc iznemsSanas no krasns atstjjiet
édienu dazas mindtes istabas tempera-
tara, lai siltums vienmeérigi sadalitos
édiena. Temperatdras izlidzinas.

& Karstu eédienu izraisits apdedzi-
nasanas risks.

Edieni péc uzkarsésanas var bit |oti
karsti.

Péc karsésanas édieni, jo 1pasi zidai-
nu un bérnu partika, noteikti ir jaap-
maisa vai jasakrata un japarbauda, vai
tie atbilst @8anas/dzerdanas tempe-
raturai.
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Gatavosana

levietojiet gatavojamo produktu mikro-
vilnu krasnim paredzéta bloda un gata-
vojiet nosegta veida.

leteicams vispirms izmantot jaudu
900 W édiena uzvariSanai un péc tam
turpinat saudzigu gatavoSanu ar jaudu
450 W.

Lai beigas uzbriedinatu édienu, piemé-
ram, Fisus un mannu, vispirms iestatiet
900 vatus un péc tam 150 vatus.

leteikumi gatavosSanai

Darzenu gatavoSanas laiks ir atkarigs no
to struktiras. Svaigos darzenos ir vairak
Gdens un tapéc tos var pagatavot atrak.
llgak uzglabatiem darzeniem pievienojiet
nedaudz tdens.

Tikko no ledusskapja iznemtu édienu pa-
gatavosSanai ir nepiecieSams ilgaks laiks
neka edienam istabas temperatira.
Gatavo8anas laika apmaisiet vai apgro-
ziet eédienus. Tas veicinas vienmérigu sil-
tuma sadali$anos.

& Parak 1ss gatavoSanas laiks var
apdraudét veselibu.

It 1pasi produktus, kas atri bojajas,
pieméram, zivis, ir jagatavo seviski rd-
pigi.

Gatavojot $adus edienus, noteikti ie-
vérojiet noradito gatavoSanas laiku.

Partikas produkti ar cietu adinu vai
mizinu, piemeéram, tomati, desinas,
nemizoti kartupeli un baklazani, vairakas
vietas ir jasadur vai jaiegriez, lai no tiem
varétu izk|at karséSanas radttais tvaiks
un produkti neparspragtu.
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& Olas ar ¢aumalu var radit sa-
vainojumus.

Gatavojot olas ar Caumalu, tas var
parspragt pat péc iznemsanas no
krasns kameras.

Olas ar ¢aumalu mikrovilnu krasnt
drikst varit tikai ipasos traukos.

& Olas bez ¢aumalas rada apdedzi-
nasanas risku.

Olam bez ¢aumalas dzeltenums gata-
vosanas beigas augsta spiediena dé|
var iz§|akties.

Olas bez ¢aumalam drikst gatavot ti-
kai tad, ja ieprieks vairakas vietas ir
pardurts olas dzeltenums.

Péc pagatavoSanas

Iznemiet traukus Joti uzmanigi. Tie var
bat karsti.

Traukus nesakarsé mikrovilni (iznemot
krasni lietojamus keramikas traukus),
bet tie uznem siltumu no édiena.

Péc iznemsSanas no krasns atstajiet
édienu dazas minates (temperatdras iz-
[Tdzinasanas laiku) istabas temperatira,
lai karstums vienmerigi sadalttos ediena.
Temperatiras izlidzinas.



Atkausésana

& Atkartota sasaldésana var ap-
draudét veselibu.

Atkususi vai atkauséti partikas pro-
dukti péc atkartotas sasaldésanas
zaudeé uzturvértibu un bojajas.
Atkartoti nesasaldgjiet atkususus vai
atkausétus partikas produktus. Izlie-
tojiet tos péc iespéjas atrak. Péc vari-
Sanas vai cepsSanas atkausétos pro-
duktus var atkal sasaldét.

Partikas produktu atkausésanai izvélie-
ties §adu mikrovilnu jaudu:

-80W,
lai atkausétu jutigus partikas produk-
tus, pieméram, kréjumu, sviestu, ka-
kas ar kréjuma un sviesta kréemu, sie-
ru;

- 150 W,
lai atkausétu citus produktus.

Saldétos produktus iznemiet no iepako-
juma, ievietojiet mikrovilnu krasnim pie-
meérota trauka un atkauséjiet valéja vei-
da. Kad ir pagajusi puse atkausésanas
laika, apgroziet, sadaliet vai apmaisiet
produktu.

Lai atkausétu saldetu galu, uzlieciet to
uz otradi apgriezta Skivja, kas ir ievietots
stikla vai porcelana trauka, lai savaktu no
galas izplUstoSo skidrumu. Atkausésa-
nas laika apgroziet.

& Salmonellu baktérijas var apdrau-
dét veselibu.

Atkauséjot putnu galu, jaievero pasa

tiriba.

Nelietojiet atkauséSanas rezultata ra-
dusos Skidrumu.

Galai, putniem un zivim pirms turpma-
kas gatavoSanas nav jabut pilniba atkau-
setiem.

Pietiek, ja Sie produkti ir da|éji atkauséti.
Produktu virskarta ir pietiekami miksta,
lai taja iestktos garsvielas.

Atkausésana un tilitéja gatavo-
Sana

Saldétus produktus krasni var atkauset
un talit péc tam ari uzsildit vai pagata-
vot.

Vispirms izvélieties jaudu 900 W un péc
tam — 450 W.

Iznemiet partikas produktu no iepakoju-
ma, ievietojiet mikrovilnu krasnim pie-
mérota trauka un atkauséjiet, péc tam
uzsildiet vai pagatavojiet nosegta veida.
Iznémums: maltas galas cepetis jagata-
vo valéja veida.

Edienus, kas satur daudz $kidruma, pie-
méram, zupas un darzenus, laiku pa lai-
kam vairakas reizes apmaisiet. Kad ir pa-
gajusi puse paredzeéta laika, galas Skéles
uzmanigi atdaliet un apgrieziet otradi.
Ari zivis apgroziet, kad ir pagajusi puse
laika.

Edienu péc atkauséanas un uzkarsésa-
nas vai pagatavosanas dazas minUtes
atstajiet istabas temperatara, lai tempe-
ratlra édiena izlidzinatos vienmérigi.
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Konservésana

Mikrovilnu krasni varat izmantot ari ne-
lielu auglu, darzenu un galas daudzumu
konservésanai specializétos veikalos no-
pérkamas, mikrovilniem piemeérotas stik-
la burkas. Sagatavojiet burkas parastaja
veida.

Burkas nedrikst bat piepilditas vairak
neka 2 cm augstuma no malas.

Lietojiet mikrovilniem pieméroto kon-
servéSanas burku aizvér§anai tikai ar
mikrovilniem saderigas skavas vai
caurspidigas limlentes.

Nelietojiet metala skavas vai burkas
ar skriveéjamiem vakiem, ka ari kar-
bas, lai nepielautu dzirkste|u veidoSa-
nos.

Visizdevigak ir izmantot &etras '/, litra
stikla burkas.

S,
liynel
)

b

m Novietojiet burkas uz rotéjosa skivja.

m Burku saturu ar jaudu 900 W uzkar-
séjiet, l1dz veidojas burbulisi.

NepiecieSamo laiku nosaka $adi faktori:
- burkas satura sakotnéja temperatira;
- burku skaits.
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Laiks, kas ir nepiecieSams, lai notiktu
vienmériga burbulu veidosanas, proti, lai
visas burkas regulari paceltos siki burbu-
[1Si, ir Sads:

1 burka apm. 3 mindtes
2 burkas apm. 6 minUtes
3 burkas apm. 9 mindtes
4 burkas apm. 12 minates

Auglu un gurku konservésSanai $ads laiks
ir pietiekams.

Darzeniem péc burbuliSu veidoSanas
saksanas samaziniet mikrovilnu jaudu
[idz 450 W un

- burkanus karséjiet apm. 15 minates,
- zirnus apm. 25 mindtes.

Péc konservésanas

iznemiet burkas no krasns kameras, no-
sedziet ar dvieli un nosegta veida aptu-
veni 24 stundas novietojiet vieta, kur
nav caurvéja.

Nonemiet skavas vai limlenti un parbau-
diet, vai visas burkas ir noslégtas.



IzmantoSanas piemeéri

cepsana

Partikas pro- Daudzums Mikrovil- | Laiks Noradijumi
dukts nu jauda | (min.)
(W)

Sviesta/marga- 100 ¢g 450 1:00-1:10 | kauseét valéja veida

rina kausésana

Sokolades kau- 100 g 450 3:00— kausét valéja veida, laiku pa

séSana 3:30 laikam apmaisit

Zelatina izékidi- | 1 pacina + 5 &d. ka- 450 0:10—0:30 | skidinat valéja veida, laiku pa

nasana rotes Gdens laikam apmaisit

Tortes glazlras 1 pacina + 250 ml 450 4-5 karsét valéja veida, laiku pa lai-

gatavoSana Skidruma kam apmaisit

Rauga mikla leraugs no100 g 80 3-5 Jauj uzrigt nosegta veida

miltu

Popkorna paga- | 1é&d. karote (20 g) 900 3-4 Kukurdzu iebért 11 stikla burka,

tavosana popkorna kukuriizas gatavot nosegta veida, péc
tam apkaisit ar padercukuru

Sokolades gla- 20g 600 0:10—0:20 | valeja veida uz Skivja

zlras uzbriedi-

nasana

Salatu mércu 125 ml 150 1-2 valéja veida nedaudz uzkarsét

aromatizé$ana

Citrusauglu 150 g 150 1-2 uzlikt valéja veida uz Skivja

mikstinasana

Brokastu speka 100 g 900 2-3 uzlikt valéja veida uz cepam-

cepsSana papira

Saldéjuma mik- 500g 150 2 ievietot iekarta valéja veida

stinaSana dali-

Sanai porcijas

Tomatu mizinas 3 gab. 450 67 Tomatus pie katina krusteniski

nonemsana iegriez, nosegta veida uzkarsé
neliela Gdens daudzuma, no-
velk mizinu. Tomati var klat |oti
karsti!

Zemenu ievari- 300 g zemenu, 900 7-9 Ogas sajauc ar cukuru, noseg-

juma pagatavo- | 300 g zelejas cukura ta veida gatavo dzila bloda.

Sana

Maizisu atkau- 2 gab. 150+grils 1-2 Atkauseé valéja veida uz rezga,

sésana un ap- grils 4-6 kad ir pagajusi puse laika, ap-

griez otradi

Visas noraditas vértibas ir aptuvenas.
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Informacija parbaudes institicijam

Parbaudes édieni at- | Mikrovilnu | ligums | Izlidzi- | Piezime
bilstosi EN 60705 jauda (W) + | (min.)/ | nasa-
grils/auto- | svars nas
matiska pro- laiks*
gramma (min.)
Olu krems, 300 38—-40 120 | Traukus skatit standar-
1000 g ta, izmeri pie augséjas
malas (25 x 25 cm)
SmilSu kika, 600 8 5 Traukus skatit standar-
475 g ta, aréjais diametrs pie
augséjas malas
220 mm, gatavot vale-
ja veida
Maltas galas masa, 600 7 5 Traukus skatit standar-
900¢g 450 12 ta, izmeri pie augsejas
malas 250 x 124 mm,
gatavot valéja veida
Kartupelu sacepums, AC8 1100 g 5 Traukus skatit standar-
1100 g ta, aréjais diametrs pie
augséjas malas
220 mm, gatavot valé-
ja veida
Calis, AC5 1200 g 2 Grila rezgis, zem ta
1200 g karstumizturiga un
svars sasaldéta vei- mikrovilniem pieméro-
da, atkauséts un sa- ta veidne, vispirms no-
dalits uz pusém vieto ar griezto daju uz
augsu, kad ir pagajusi
puse laika, apgriez
Galas atkausésana 150 " 5—-10 | Traukus skatit standar-
(malta gala), ta, atkausét valéja vei-
500¢g da, kad ir pagajusi puse
laika, apgriezt
Avenes, 150 7 3 Traukus skatit standar-
250 ¢g ta, atkausét valéja vei-

da

* |zlidzinasanas laika atstajiet édienu istabas temperatara, lai temperatlra produkta

sadalitos vienmeérigi.
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TiriSana un kopsana

pievienots nedaudz trauku mazgasanas
[idzekla. Péc tam virsmas nosusiniet ar
mikstu dranu.

Drizu jaunu netirumu pielipsanu nepie-
lauj neriséjosa terauda kopS$anas lidzek-
lis, ko var iegadaties Miele Klientu apkal-

posSanas dienesta. Lidzekli neliela dau- Ja krasns kamera ir loti netira, 2 vai 3 mi-

dzuma vienmeérigi uzklajiet ar mikstu
dranu.

Pirms tiriSanas atvienojiet mikrovilnu
krasni no elektrotikla (pieméram, iz-
velciet kontaktdakSu no kontaktlig-
zdas).

Mikrovilnu krasns tirisanai nekada ga-
dijuma nedrikst lietot tvaika tiriSanas
iekartas.

Tvaiks var iek|Gt mikrovilnu krasns
elektriskajas dalas un izraisit isslegu-
mu.

Korpuss, krasns kamera, durvju
iekSpuse

& Karstas krasns kameras izraisits
apdedzinasanas risks.

Talt péc lietoSanas krasns kamera vél
var bat parak karsta, lai to tiritu.
Krasns kameru tiriet uzreiz péc atdzi-
Sanas.

& Liela netirumu uzkrasanas var iz-
raisit aizdegsanos.

Lielu netirumu uzkrasanas noteiktos
apstaklos var sabojat iekartu un pat
izraisit bistamas situacijas saistiba ar
aizdegS$anas risku.

Nekavéjieties ar tiriSanu parak ilgi, lai
ta nek|Gtu nevajadzigi apgratinata vai
ekstremala gadijuma pat neiespéja-
ma.

Krasns kameras un durvju iekSpuses tiri-

Sanai vai slauciSanai var izmantot sau-
dzigu tiriSanas lidzekli vai Gdeni, kam ir

nutes karséjiet taja glazi tdens, lidz
Gdens uzvaras. Tvaiki nogulsnéjas uz
krasns kameras sienam un atmiekske
netirumus. Péc tam netirumus var noti-
rit, pieméram, ar trauku mazgasanas [i-
dzekla Skidumu.

Nerlséjosa térauda virsmas var apstra-
dat ar nerGséjosa térauda kop$anas I1-
dzekli (var iegadaties Miele Klientu ap-
kalpo8anas dienesta).

&
o

Nenonemiet mikrovilnu izpltdes at-
veru parsegu, kas atrodas krasns ka-
mera, ka ari plévi no durvju iekSpu-
ses.

lekartas ventilacijas atverés nedrikst
ieklGt Gdens vai sveSkermeni.
Neslaukiet krasns kameru ar parak
slapju dranu, lai pasargatu iekartas
iek§ejas dalas no mitruma ieklGSanas
caur atverem.

Nelietojiet abrazivus lidzek|us, jo tie
var saskrapét materialu.
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TiriSana un kopSana

Aromatu krasns kamera var neitralizét, P
dazas mindtes pavarot iekarta kraziti
Udens, kam ir pievienota citronu sula.

\\X

& Bojata iekarta var apdraudét ve-
selibu.

lekartu ar bojatam durvim nedrikst iz-
mantot, kamér bojajumus nav novér-
sis Miele pilnvarots klientu apkalpo-
Sanas dienesta tehnikis. Péc iekartas
ieslégSanas no tas var izpltst mikro-
vilni, kas var apdraudét iekartas lieto-
taju.

Vienmer turiet iekartas durvis tiras un
regulari parbaudiet, vai tas nav boja- . ) e
tas. Neizmantojiet mikrovilnu krasni, m notiriet kontaktvirsmas starp rotéjoso
ja ” skivi un kustibas gredzenu.

— ir saliektas iekartas durvis,

—ir valigas durvju enges,

— korpusa, durvis, durvju blivéjuma
vai krasns kameras sienas ir redzami
caurumi vai plaisas.

m notiriet kustibas gredzenu, kas atro-
das zem rotéjosa skivja, ka ari krasns
pamatni zem ta. Pretéja gadijuma ro-
téjosais Skivis griezisies nevienmerigi;

Negrieziet rotacijas pievada krustu ar
roku — ta var sabojat piedzinas moto-
ru.

Lai veiktu krasns kameras tiriSanu:

m iznemiet rotéjoSo Skivi un nomazgajiet
to trauku masina vai tdent, kam pie-
vienots nedaudz trauku mazgasanas
[idzekla;
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TiriSana un kopsana

lekartas priekSpuse

Ja netirumi ilgaku laiku iedarbosies uz
virsmu, iesp€jams, tos vairs nevarés
notirit un izmainisies virsmu krasa vai
citas Tpasibas.

Netirumus no iekartas priekSpuses
ieteicams notirit nekavéjoties.

Tiriet ierices priekSpusi ar tiru stkli,

trauku mazgajamo lidzekli un siltu Gdeni.

Péc tam nosusiniet ar mikstu dranu.
TiriSanai var izmantot art tiru, mitru mik-
rosSkiedras dranu bez mazgasanas Ii-
dzekla.

Visas virsmas ir neizturigas pret skra-
péjumiem. Ja stikla virsmas tiek sa-
skrapétas, noteiktos apstak|os tas var
saplist.
Visas virsmas var nokrasoties vai
mainities, ja tas nonak saskaré ar ne-
piemeérotiem tiriSanas lidzekliem.
levérojiet tiriSanas noradijumus.
Lai pasargatu virsmas no bojajumiem,
nelietojiet ierices tiriSanai:

- sodu, amonjaku, skabes vai hloridus
saturosus tirsanas lidzek|us;

- kalki $kidinoSus tirisanas lidzek|us;

- abrazivus tiriSanas lidzeklus, piem.,
berzamos pulverus, tiriSanas pastas,
berzamas pastas;

lus;
- nerdsoS$a terauda tirsanas lidzek]us;
- trauku masinu tiriSanas lidzek|us;
- cepeskrasns tirisanas aerosolus;
- stikla tiriSanas lidzeklus;

- abrazivus, cietus stk|us un birstes,
piem., katlu berzamos;

- gumijas kasik|us;
- asus metala skrapjus.

Komplekta ieklautie piederumi
RezZgis

Rezgi péc katras lietoSanas reizes no-
mazgajiet, to var mazgat trauku masina.
Lai notiritu netirumus, ko nav iespg&jams
nomazgat, lietojiet nerliséjosa térauda
tirnsanas lidzekli.

Gourmet plats

Mazgajiet Gourmet plati ar karstu tGdeni,
mazgasanas dranu un taukus SkidinoSu
trauku mazgasanas lidzekli.

Nekada gadijuma nelietojiet metalis-
kus stklus, ka ari abrazivus vai agresi-
vus tirisanas lidzeklus.

Nemazgajiet plati trauku masina.

Péc 1pasi aromatisku édienu pagatavo-
Sanas Gourmet plati var ieliet Gdeni,
kam pievienota citronu sula, un karsét
mikrovijnu krasnt ar maksimalo mikrovil-
nu jaudu 2—3 mindtes, péc tam noskalot
ar tiru Gdeni.
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Problemu novéersana

Lielako da)u traucéjumu un k|adu, kas var rasties ikdienas lietoSanas laika, varat no-
vérst patstavigi. Daudzos gadijumos varat ietaupit laiku un izmaksas, jo nebUs javer-
Sas klientu apkalpo$anas dienesta.

Vietné www.miele.com/service var sanemt informaciju par patstavigu traucéjumu

novérsanu.
Turpmakajas tabulas ir sniegti ieteikumi, ka konstatét un noveérst traucéjuma vai kla-
das céloni.

Probléma Célonis un novérsana

Nav iespéjams
ieslégt gatavosa-
nas procesu.

Parbaudiet, vai

W ir aizvértas iekartas durvis,

W nav ieslégta ieslégSanas blokéSana (skatit nodalas “Apkalpo-
$ana” sadalu “leslégdanas blokésana”),

m displeja nav redzams zinojums “Door”. Durvis ilgaku laiku
(apméram 20 mindtes) nav tikudas atvértas (skatit nodalas
“Apkalposana” sadalu “Noradijums “Door”),

m ir atbilstoSi iesprausta iekartas kontaktdaksa,

W nav izslégusies majas elektroinstalacijas drosinataji, jo ir bojata
iekarta, majas elektroinstalacija vai cita iekarta (izvelciet kon-
taktdaksu no kontaktligzdas, vérsieties pie elektrotehnikas spe-
cialista vai klientu apkalpo$anas dienesta; skatit nodaju “Klientu
apkalpo$anas dienests”).

Péc gatavosanas
procesa beigam
ir dzirdams ie-
kartas darbibas
troksnis.

Tas nav traucéjums. Péc gatavoSanas procesa beigam dzeséSa-
nas ventilators vél kadu laiku paliek ieslégts, lai krasns kamera, uz
vadibas panela vai montazas skapiti neuzkratos mitrums. Tas iz-
slédzas automatiski.

Displejs ir
tumss.

Diennakts laika radijums ir izslégts.
m Nospiediet taustinu @ un dazas sekundes turiet to nospies-
tu.

Nakts izslégSanas ir aktiveta.
m Izs|édziet to.

Rotéjosais Skivis
griezas loti ne-
vienmeérigi.

Rotéjosa skivja zona, iespéjams, ir netira.

m Parbaudiet, vai starp rotéjoSo Skivi un krasns kameras pa-
matni nav iekluvusi netirumi.

m Parbaudiet, vai kontaktvirsmas starp rotéjoso $kivi un kusti-
bas gredzenu ir tiras.

m Notiriet rotéjosa Skivja zonu.

Kad pagajis iesta-

titais laiks, édiens

nav pietiekami at-

kauséts, uzkarséts
vai pagatavots.

Nav iestatits atbilstoSs ilgums vai atbilstoSa jaudas pakape.

m Parbaudiet, vai ir izvéléta iestatitajam laikam atbilstoSa jau-
das pakape.
Jo zemaka jaudas pakape, jo ilgaks laiks.

m Parbaudiet, vai process nav partraukts un péc tam atsakts no
jauna.
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Problemu novéersana

Probléma

Célonis un novérsana

Mikrovilnu funkcija
darbojas, tacu
krasns kameras
apgaismojums ne-
deg.

Bojata spuldze.

lekartu var lietot ka parasti, tacu ir bojata apgaismojuma spul-

dze.

| Ja vélaties nomainit apgaismojuma spuldzi, sazinieties ar
klientu apkalpo$anas dienestu.

Mikrovilnu krasns
darbibas laika ir
dzirdams nepa-
rasts troksnis.

Ediens ir parsegts ar aluminija foliju.
m Nonemiet aluminija foliju.

Metala trauku lietoSana izraisa dzirksteJoSanu.
m |levérojiet noradijumus par izmantojamiem traukiem, kas
sniegti nodala ar atbilstoSo nosaukumu.

Displeja ir re-
dzams nepareizs
diennakts laiks.

Péc stravas padeves partraukuma tapat ka pirmaja ieslégsanas
reizé laika skaitiS$ana sakas no 12:00.

Diennakts laiks jaiestata no jauna.

m lestatiet pareizu diennakts laiku.

Ediens parak atri

Mikrovilnu iedarbiba siltums vispirms rodas partikas produkta

atdziest. malas, bet péc tam parvietojas uz produkta vidusdalu.

Tapéc, karséjot ar lielu mikrovilnu jaudu, édiens aréjas malas

var klat karsts, tacu iekSpusé vel nebat uzsilis. Temperattras

izlidzinasanas laika édiena vidusdala klUst siltaka, bet arpuse —
vesaka.

m Tade| karséjiet édienus ar zemaku jaudas iestatijumu un at-
bilstosi ilgaku laiku, it Tpasi, ja karséjat édienus ar dazadas
konsistences sastavdalam, pieméram, vairakus édienus.

PagatavoSanas, |lespéjams, netiek nodroSinata pietiekama gaisa cirkulacija.
uzkarséSanas vai | m Parbaudiet, vai nav aizsegtas gaisa ieplides vai izplides atve-
atkausésanas res.

procesa laika Nonemiet traucéjo$os priekSmetus.

mikrovilnu

krasns izslédzas.

lekartas parkarSanas gadijuma ta droSibas noltka var automa-
tiski izslegties.
m Kad iekarta ir atdzisusi, gatavoSanas procesu var turpinat.

lekarta izslédzas atkartoti.
m Sazinieties ar klientu apkalposanas dienestu.
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Klientu apkalposanas dienests

Vietné www.miele.com/service var ie-
gat informaciju par patstavigu traucéju-
mu novérSanu un Miele rezerves da-

lam.

Kontaktinformacija traucéjumu
gadijuma

Traucéjumu gadijuma, kurus nevarat no-
vérst patstavigi, sazinieties, pieméram,
ar savu Miele specializéto tirgotaju vai
Miele Klientu apkalpo$anas dienestu.

Miele Klientu apkalpoSanas dienesta
pakalpojumus var pieteikt tieSsaisté
vietné www.miele.lv/service.

Miele Klientu apkalpoSanas dienesta
kontaktinformacija ir noradita 1 doku-
menta beigas.

Klientu apkalpoSanas dienestam ir ne-
piecieSams modela apzZiméjums un izga-
tavo$anas numurs (Fabr. / SN / Nr.). St
informacija ir sniegta uz identifikacijas
datu plaksnites.
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Garantija
Garantijas termins ir 2 gadi.

Papildinformaciju skatiet pievienotajos
garantijas noteikumos.



Tehniskie parametri

Jaudas patérins izslegta stavokli, maks. 0,3 W
diennakts laika radijums izslégts

Jaudas patérins izslégta stavokli, maks. 0,8 W
diennakts laika radijums ieslégts

Laikposms l1dz automatiskai parslégSanai 20 min.
izslégta stavoklr
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Garantijas noteikumi

Uznémums Miele Latvija papildus likuma noteiktajam garantijas prasibam pret pardevéju, tas neierobe-
zojot, pieskir pircéjam prasibas pret $adam garantijas saistibam, ja tiek iegadata jauna iekarta.

| Garantijas ilgums un garantijas perioda sakums

1. Garantija tiek pieskirta $4dam laika periodam:
a) 24 ménesi sadzives tehnikas iekartam, kas paredzétas regularai lieto$anai;
b) 12 ménesi profesionalam iekartam, kas paredzétas regularai lieto$anai.

2. Garantijas periods sakas no dienas, kad ir izrakstits rékins par iekartas iegadi.

Garantijas periods nevar tikt pagarinats, ja ir veikti garantijas pakalpojumi un piegade saistiba ar garanti-

ju.

Il Garantijas priekSnoteikumi

1. lekarta ir iegadata pie specializéta tirgotaja vai tiedi uznémuma Miele kada no ES dalibvalstim, Svei-
cé vai Norvégija un tur ari uzstadita.

2. Péc klientu apkalpo$anas dienesta darbinieka pieprasijuma tiek uzradits garantijas apliecinajums
(pirkuma &eks vai aizpildita garantijas karte).

11l Garantijas saturs un apjoms

1. lekartas defekti tiek novérsti noteikta termina bez maksas, salabojot vai nomainot bojatas dalas. Sim
nolikam nepiecieSamos izdevumus, pieméram, transporta, cela, darbaspéka un rezerves dalu izmak-
sas, sedz uznémums Miele Latvija. Nomainitas dalas vai iekartas kldst par uznémuma Miele Latvija
Tpasumu.

2. Garantija neattiecas uz bojajumiem, ko uznémums Miele Latvija jau novérsis, ja vien tie nav radusies
Miele Latvija Klientu apkalpo$anas dienesta darbinieku tisas nevéribas vai neuzmanibas dé|.

3. Izmantoto materialu un piederumu piegade pakalpojuma nav iek|auta.
IV Garantijas ierobeZojumi

Garantija neattiecas uz iekartas bojajumiem vai darbibas traucéjumiem, kas radusies $adu apstaklu ie-
tekme.

1. Nepareiza uzstadiSana vai pievienosana, pieméram, spéka eso$o drosibas tehnikas noteikumu vai
lietoSanas, pievieno$anas un montazas instrukciju neievérosana.

2. Paredzétajam nolGkam neatbilstosSa lietosana, ka ari neprasmiga lietoSana vai apstrade, pieméram, ar
nepiemérotiem mazgasanas lidzekliem vai kimikalijam.

3. Jaiekarta ir iegadata kada cita ES valsti, Sveicé vai Norvégija, tas ipaso tehnisko specifikaciju dél ta ir
izmantojama vai nu bez ierobeZojumiem, vai tikai ar ierobezojumiem.

4. Arégjas iedarbibas ietekmé, pieméram, transportésanas laika radusies bojajumi, preci pagrizot vai tai
nokritot, laikapstaklu vai citu dabas paradibu ietekmé radusies bojajumi.

5. Ja remontu un daJu nomainu neveic uznémuma Miele Klientu apkalposanas dienesta darbinieki, kas ir
pilnvaroti un sertificéti So pakalpojumu sniegsanai.

6. Ja netiek izmantotas uznémuma Miele originalas rezerves dalas, ka ari Miele piederumi.
7. Stikla plisumi un bojatas kvélspuldzes.

8. Elektriskas stravas un sprieguma svarstibas, kas parsniedz razotaja noradito pielaujamo robezu vai ir
zem tas.

9. Lietosanas instrukcija sniegto apkopes un tiriSanas noteikumu neievérosana.
V Datu droSiba

Personas dati tiek izmantoti tikai un vienigi pasatijuma izpildes vai garantijas pakalpojumu veiksanas va-
jadzibam, nemot véra datu aizsardzibas tiesiskos nosacijumus.
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