Brugs- og monteringsanvisning
Kaleskab

Laes venligst denne brugs- og monteringsanvisning inden opstilling,
installation og ibrugtagning. Herved beskyttes personer, og skader pa
produktet undgas.
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Rad om sikkerhed og advarsler

Dette kole-/fryseskab opfylder de foreskrevne sikkerhedsbestem-
melser. Uhensigtsmaessig brug kan dog medfare skader pa perso-
ner og ting.

Lees venligst den medfglgende brugs- og monteringsanvisning
grundigt, inden kele-/fryseskabet tages i brug. Den indeholder vig-
tige anvisninger om indbygning, sikkerhed, brug og vedligeholdelse.
Herved beskyttes personer, og skader pa kale-/fryseskabet undgas.

| overensstemmelse med norm IEC 60335-1 gar Miele udtrykkeligt
opmeaerksom p3, at alle tilgaengelige informationer om installation af
kale-/fryseskabet samt rdd om sikkerhed og advarsler ubetinget
skal leeses og felges.

Miele kan ikke gares ansvarlig for skader, der er opstaet, fordi disse
anvisninger ikke er blevet fulgt.

Gem venligst brugs- og monteringsanvisningen, og giv den videre
til en eventuel senere ejer.

Retningslinjer vedrerende brugen

P Kole-/fryseskabet er beregnet til anvendelse i en almindelig hus-
holdning og pa husholdningslignende opstillingssteder som fx

— butikker, kontorer og lignende arbejdspladser

— landbrugsbedrifter

— til kundebrug pa hoteller, moteller, pensionater o.l.
Kale-/fryseskabet er ikke beregnet til udendars brug.

P Brug kun kele-/fryseskabet til kaling og opbevaring af madvarer
samt til opbevaring af dybfrostvarer, frysning af friske madvarer og
fremstilling af is.

Al anden anvendelse er pa egen risiko.

P Kole-/fryseskabet er ikke egnet til opbevaring og keling af medika-
menter, blodplasma, laboratoriepraeparater eller lignende stoffer eller
produkter, der hgrer ind under medicindirektivet. Forkert anvendelse
af kale-/fryseskabet kan medfare, at de opbevarede varer far skader
eller bliver fordeervet. Desuden er kale-/fryseskabet ikke egnet til an-
vendelse pa opstillingssteder, hvor der er fare for eksplosion.

Miele heefter ikke for skader, der er opstaet pa grund af forkert brug
eller betjening.



Rad om sikkerhed og advarsler

P Personer (inkl. barn), der pa grund af begraensninger i fysisk eller
psykisk formaen eller pa grund af manglende erfaring eller uvidenhed
ikke er i stand til at betjene kale-/fryseskabet sikkert, ma ikke anven-
de det uden opsyn.

Disse personer mé kun anvende kale-/fryseskabet uden opsyn, hvis
de er informeret om dets funktioner, sa de kan betjene det sikkert, og
hvis de forstar de farer, der kan opsta ved forkert betjening.

Born i huset

P Born under 8 ar skal holdes veek fra kale-/fryseskabet, medmindre
der holdes konstant opsyn med dem.

P Born pa 8 ar eller derover mé kun bruge kele-/fryseskabet uden op-
syn, hvis de er informeret om dets funktioner, sa de kan betjene det
sikkert, og hvis de forstar de farer, der kan opsta ved forkert betjening.
P Born ma ikke rengare eller vedligeholde kale-/fryseskabet uden op-
syn.

» Hold altid gje med bgrn, der opholder sig i nzerheden af kale-/fry-
seskabet. Lad dem aldrig lege med kale-/fryseskabet.

P Risiko for kveelning! Barn kan under leg vikle sig ind i emballagema-

teriale (fx folier) eller treekke det over hovedet og blive kvalt. Opbevar
emballagedele uden for barns raekkevidde.

Teknisk sikkerhed

P Kolemiddelkredslabet er kontrolleret for taethed. Kale-/fryseskabet
overholder de relevante sikkerhedsbestemmelser samt de geeldende
EU-retningslinjer.

P Advarsel: Brandfare/breendbare materialer. Dette symbol findes pa
kompressoren og gar opmaerksom pa breendbare materialer. Fjern ik-
ke dette meaerkat.



Rad om sikkerhed og advarsler

Det indeholdte kalemiddel (oplysninger pa typeskiltet) er miljgvenligt,
men brandfarligt.

Anvendelse af dette miljgvenlige kelemiddel farer til delvis forhgjelse
af driftslydene. Ud over lyde fra kompressoren kan der forekomme
stremningslyde fra hele kalekredslgbet. Dette kan desveerre ikke und-
gas, men har ingen indflydelse pa kele-/fryseskabets funktion.

Serg for, at ingen dele i kalekredslabet bliver beskadiget under trans-
port og ved indbygning/opstilling af kele-/fryseskabet. Sprajtning af
kalemiddel kan forarsage gjenskader, og kalemiddel, der slipper ud,
kan anteende.

Ved beskadigelser:

- Undga alle former for dben ild.

- Afbryd stremmen til kgle-/fryseskabet.

- Sorg for udluftning i nogle minutter af rummet, hvor kale-/fryse-
skabet star.

- Kontakt Miele Service (kontaktinformation findes pa omslaget).

P Jo mere kalemiddel, der er i kale-/fryseskabet, desto starre skal det
rum veere, hvori det opstilles. | tilfeelde af laekage kan der i sma rum
dannes en breendbar gas-/luftblanding. Rummet skal vaere min 1 m?
pr. 8 g kalemiddel. Maengden af kalemiddel star pa typeskiltet ind-
vendigt i kale-/fryseskabet.

P De tilslutningsdata (sikring, frekvens, spsending), der er angivet pa
kale-/fryseskabets typeskilt, skal ubetinget stemme overens med de
eksisterende forhold pa opstillingsstedet, sa der ikke opstar skader pa
kale-/fryseskabet. Kontroller dette for tilslutning.

| tvivistilfaelde bar man kontakte en elinstallater.

P Kole-/fryseskabets elektriske sikkerhed kan kun garanteres, nar der
er etableret forskriftsmaessig jordforbindelse. Denne grundleeggende
sikkerhedsforanstaltning skal veere i orden. | tvivistilfaelde ber elinstal-
lationen kontrolleres af en fagmand.



Rad om sikkerhed og advarsler

P Midlertidig eller permanent tilslutning til et selvforsynende eller ik-
ke-netvaerkssynkront energiforsyningssystem (sdsom stand-alone
netvaerkssystemer, backup-systemer) er mulig. Forudseetning for til-
slutning er, at energiforsyningssystemet opfylder kravene i EN 50160
eller tilsvarende.
Beskyttelsesforanstaltningerne i husinstallationen og i Miele-pro-
duktet skal ogsa sikres med hensyn til deres funktion og driftsform
ved tilslutning til stand-alone netveerkssystemer eller ved ikke-net-
veerkssynkron drift, eller de skal erstattes af tilsvarende foranstaltnin-
ger i installationen. Som eksempelvis beskrevet i den aktuelle version
af VDE-AR-E 2510-2.
P Huvis tilslutningsledningen er beskadiget, skal den udskiftes af en
Miele-tekniker eller en anden fagmand for at undga fare for brugeren.
P Multistikdaser og forlaengerledninger giver ikke den ngdvendige
sikkerhed (risiko for brand) og ber derfor ikke anvendes ved tilslutning
af kale-/fryseskabet.
P Hvis de spaendingsfarende dele eller nettilslutningsledningen ud-
saettes for fugt, kan der opsta kortslutning. Opstil derfor ikke kale-/
fryseskabet i omrader med fugt eller vandsprgijt (fx garager, vaske-
keeldre etc.).
P Dette kale-/fryseskab ma ikke anvendes pé ikke-stationesere opstil-
lingssteder (fx skibe).
P Et beskadiget kale-/fryseskab kan betyde fare for sikkerheden.
Kontroller derfor kale-/fryseskabet for synlige skader, inden det op-
stilles. Tag aldrig et beskadiget kale-/fryseskab i brug.
P Brug kun kele-/fryseskabet i indbygget tilstand af hensyn til sikker-
heden.
P Kole-/fryseskabet skal vaere afbrudt fra elnettet under installation,
vedligeholdelse og reparation. Det er kun afbrudt fra elnettet, nar en
af falgende betingelser er opfyldt:

- sikringerne i installationen er slaet fra, eller

- skruesikringerne i installationen er skruet helt ud, eller

- stikket er trukket ud. Treek ikke i ledningen pa tilslutningsledninger

med netstik, men i stikket, nar kale-/fryseskabet skal afbrydes fra
elnettet.



Rad om sikkerhed og advarsler

P Installation, vedligeholdelse og reparation foretaget af ukyndige kan
medfare betydelig risiko for brugeren.

Installation, vedligeholdelse og reparation bar kun udferes af uddan-
nede fagfolk.

P Reparation af kale-/fryseskabet inden garantiens udlgb ber kun fo-
retages af Miele Service, da eventuelle efterfalgende skader ellers ik-
ke er omfattet af Mieles garanti.

P Defekte dele ma kun udskiftes med originale Miele-reservedele.
Kun med disse dele kan Miele garantere, at sikkerhedskravene opfyl-
des i fuldt omfang.

P Dette kale-/fryseskab er pa grund af specielle krav (fx mht. tempe-
ratur, fugtighed, kemisk resistens, slidstyrke og vibration) udstyret
med en speciel paere. Paeren ma kun anvendes til det pataenkte for-
mal. Paeren er ikke egnet til oplysning af rum. Af sikkerhedsmaessige
grunde ma udskiftning kun foretages af Miele Service eller en anden
uddannet fagmand. Kale-/fryseskabet indeholder flere lyskilder, som
min. er energiklasse G.

Den daglige brug

P Kole-/fryseskabet er beregnet til en bestemt klimaklasse (omgivel-
sestemperaturomrade), hvis graenser absolut skal overholdes. Kli-
maklassen star pa typeskiltet inde i kele-/fryseskabet. En lavere om-
givelsestemperatur medfarer, at kompressoren star stille i leengere
tid, sa kele-/fryseskabet ikke kan opretholde den nadvendige tempe-
ratur.

P Ventilationsabningerne ma ikke tildeekkes. Hvis dette sker, er der
ikke sikret tilstreekkelig ventilation, hvorved energiforbruget ages, og
skader pa komponenter ikke kan udelukkes.

P Hvis der opbevares fedt- eller olieholdige madvarer i kale-/fryse-
skabet eller i skabsdgren, skal man sgrge for, at eventuelt fedt eller
olie, der lgber ud, ikke kommer i bergring med kale-/fryseskabets
plastdele. Der kan opsta spaendingsrevner i plastbelaegningen.

P Brand- og eksplosionsfare. Opbevar aldrig eksplosive stoffer eller
produkter med breendbare drivgasser (fx spraydaser) i kale-/fryseska-
bet! Anteendelige gasblandinger kan forarsage brandfare pga. de elek-
triske komponenter.

P Risiko for eksplosion. Brug aldrig elektriske apparater i kale-/fryse-
skabet (fx til fremstilling af softice). Det kan forarsage gnistdannelse.



Rad om sikkerhed og advarsler

P Risiko for at komme til skade og for beskadigelse. Opbevar aldrig
daser og flasker med kulsyreholdige drikkevarer eller med veesker, der
kan fryse, i fryseboksen. Daserne eller flaskerne kan eksplodere.

P Risiko for at komme til skade og for beskadigelse. Flasker, der leeg-
ges i fryseboksen til lynafkeling, skal tages ud senest efter en time.
Flaskerne kan eksplodere.

P Risiko for at komme til skade. Rar ikke frysevarerne og metaldele
med vade haender. Heenderne kan fryse fast.

P Risiko for at komme til skade! Tag aldrig isterninger eller spiseis -
specielt ikke vandis - direkte fra fryseskabet ind i munden.

Pa grund af frysevarens meget lave temperatur kan leeber og tunge
fryse fast.

P Let eller helt opteede madvarer ma aldrig genfryses. Brug dem sa
hurtigt som muligt, da de ellers mister naeringsvaerdi og fordeerves.
Kogt eller stegt kan de opteede madvarer dog genfryses.

P Der kan veere risiko for madforgiftning ved at spise madvarer, der
har ligget for leenge i kale-/fryseskabet.

Hvor laenge madvarerne kan opbevares i kale-/fryseskabet afhaenger
af mange faktorer, som fx hvor friske de er, og af kvaliteten samt af
temperaturen i kele-/fryseskabet. Veer opmaerksom pa fadevarepro-
ducenternes opbevaringsanvisninger og datomaerkning!

Tilbeher og reservedele

» Anvend udelukkende originalt Miele-tilbehgr. Hvis andre dele mon-
teres, bortfalder reklamationsretten, garantien og/eller produktansva-
ret.

P Miele yder op til 15 ars leveringsgaranti, men min. 10 ar pa funkti-
onsbaerende reservedele efter produktionsophgr af kale-/fryseskabet.

Rengering og vedligeholdelse

P Brug ikke olie eller fedt pa darlisten. Det ggr den med tiden porgs.

P Brug aldrig et damprengeringsapparat til renggring og afrimning af
kale-/fryseskabet. Dampen kan treenge ind til de speendingsfarende
dele og medfgre kortslutning.
P Spidse eller skarpe genstande kan beskadige kaleelementerne, sa
kale-/fryseskabet ikke kan anvendes. Brug derfor aldrig spidse eller
skarpe genstande til at

- fjerne rim eller is med
10



Rad om sikkerhed og advarsler

- lgsne fastfrosne isbakker eller madvarer med.
P Brug aldrig en elektrisk varmekilde eller stearinlys til optening.
Plastdelene kan blive beskadiget.

P Brug ikke optegningsspray eller midler til afisning, da de kan danne
eksplosive gasser, indeholde oplasnings- eller drivmidler, der er ska-
delige for plastdelene, eller vaere sundhedsskadelige.

Transport

P Transporter altid kele-/fryseskabet opretstdende og i emballagen
for at undga beskadigelse.

P Risiko for at komme til skade og for beskadigelse. Transporter ka-
le-/fryseskabet med hjaelp fra en anden person, da det er meget
tungt.

Bortskaffelse af et gammelt kele-/fryseskab

P Gor lasen pa det gamle kele-/fryseskab ubrugelig. Hermed forhin-
dres, at legende barn kan spaerre sig inde og komme i livsfare.

P Kglemiddel kan ved uheld forarsage gjenskader! Sarg derfor for ik-
ke at beskadige dele af kalesystemet, fx ved at

- stikke hul pa kelemiddelkanalerne

- kneekke rgrene

- kradse overfladebeleaegningen af.

Symbol pad kompressoren (afhzengig af model)

Denne advarsel er kun relevant ved genanvendelse af dele. Ved normal brug af ke-
le-/fryseskabet er der ingen risiko.

P Olien i kompressoren kan veere livsfarlig, hvis den sluges eller kom-
mer i luftvejene.

L




Miljgbeskyttelse

Bortskaffelse af emballagen

Emballagen er udformet til handtering af
produktet og beskytter det mod trans-
portskader. Emballagematerialerne er
valgt ud fra milje- og affaldstekniske
hensyn og kan generelt genbruges.

Genbrug af emballagematerialerne spa-
rer rastoffer og mindsker affaldsproble-
merne. Brug materialespecifikke ind-
samlings- og returneringsmuligheder for
genbrugsmaterialer.

12

Bortskaffelse af det gamle pro-
dukt

Gamle elektriske og elektroniske pro-
dukter indeholder stadig veerdifulde ma-
terialer. De indeholder imidlertid ogsa
bestemte stoffer, blandinger og kompo-
nenter, som er ngdvendige for deres
funktion og sikkerhed. Hvis disse bort-
skaffes sammen med husholdningsaf-
faldet eller behandles forkert, kan de
skade den menneskelige sundhed og
miljeet. Bortskaf derfor ikke det gamle
produkt med husholdningsaffaldet.

)

Sarg for, at dit kale-/fryseskab ikke bli-
ver beskadiget under transporten til
bortskaffelsesstedet.

Det sikres saledes, at kalemidlet i kale-
kredslgbet og olien i kompressoren ikke
kan sive ud.

Aflever i stedet for det gamle produkt pa
naermeste officielle opsamlingssted for
elektriske og elektroniske produkter eller
pa kommunens genbrugsstation. Det er
kundens eget ansvar at sgrge for at fjer-
ne eventuelle personrelaterede data fra
det produkt, der skal bortskaffes. Du er
lovmaessigt forpligtet til at fjerne brugte
batterier og akkumulatorer, der ikke er
fast indkapslet i produktet, samt pzerer,
der kan fjernes uden at blive gdelagt. Af-
lever disse pa et opsamlingssted/gen-
brugsstationen, hvor de kan indleveres
uden omkostninger. Serg for, at det
gamle produkt opbevares utilgeengeligt
for bern, indtil det fjernes.



Sadan spares der energi

Normalt energiforbrug

@get energiforbrug

Opstilling/Vedlige-
holdelse

| rum med ventilation.

| lukkede rum uden ventila-
tion.

Beskyttet mod direkte sollys.

| direkte sollys.

Ikke ved siden af en varme-
kilde (radiator, komfur).

Ved siden af en varmekilde
(radiator, komfur).

Ved ideel rumtemperatur pa
ca. 20 °C.

Ved hgj rumtemperatur pa
25 °C og derover.

Undlad at tildeekke ventila-
tionsdbningerne, og rengar
dem jeevnligt for stov.

Ved tildaeekkede eller tilstave-
de ventilationsdbninger.

Temperatur-
indstilling

Kalezone 4 til 5 °C

Fryseboks -18 °C

Jo lavere den indstillede tem-
peratur er, jo hgjere bliver
energiforbruget!

13



Sadan spares der energi

Normalt energiforbrug

@get energiforbrug

Brug Placering af skuffer, hylder

og derhylder som ved leve-

ring.

Dgaren ber kun dbnes, nar det | Hyppig og langvarig abning

er ngdvendigt, og da i sa kort | af deren medfarer kuldetab

tid som muligt. Opbevar og indstremmende varm luft

madvarer i sorteret orden. fra rummet. Kole-/fryseska-
bet forseger at kale ned, og
kompressoren karer i leenge-
re tid.

Tag en termopose med pa Varm mad og mad opvarmet

indkab, og placer madvarer- | til udetemperatur bringer

ne i kale-/fryseskabet hur- varme ind i kele-/fryseska-

tigst muligt. bet. Kgle-/fryseskabet forsa-

Leeg udtagne madvarer ind ger at kale ned, og kompres-

igen hurtigst muligt, inden de | soren kerer i lsengere tid.

bliver for varme.

Afkgl varme mad- og drikke-

varer, inden de anbringes i

kale-/fryseskabet.

Ved anbringelse i kale-/fry- Fordampning og kondense-

seskabet skal madvarerne ring af vaesker i kalezonen

veere pakket ind eller godt til- | kan medfere reduceret kale-

daekket. effekt.

Opte frysevarer i kelezonen.

Hylderne ma ikke overfyldes. | Forringet luftcirkulation med-

Luften skal kunne cirkulere forer reduceret keleeffekt.

imellem dem.

Afrimning Fryseboksen afrimes, nar der | Et islag reducerer kuldeafgi-

14

har dannet sig et maks. 0,5
cm tykt lag is.

velsen til frysevarerne.



Beskrivelse af kale-/fryseskabet

Betjeningspanel

(O Tast til teend/sluk af kele-/fryseskabet

(2 Tast til til-/frakobling af funktionen Superkal

(® Display med temperaturvisning

® Menusymbol (Indstillings-mode: L&s aktiveres/deaktiveres)
(® Superkgl-symbol

(® L&sesymbol

@ Temperaturdisplay

Tast til indstilling af temperatur

(® Frakobling af alarm

15



Beskrivelse af kale-/fryseskabet

=T
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| [ >

Denne illustration viser et eksempel pa en model.
( Betjeningspanel med display

(@ Aggebakke/dgrhylde

(® Fryseboks (afhaengigt af model)

@ Lys

® Hylde

(® Rende og aflgbshul til afrimningsvand

@ Frugt- og grentsagsskuffe

Flaskehylde i dgren med flaskeholder

(® Ventilationsgitter

16



Beskrivelse af kale-/fryseskabet

Tilbehor
Medfelgende tilbehar
Flaskeholder

!
N

Flaskeholderens lameller stikker ind over
flaskehylden, hvorved flaskerne star
bedre fast, nar dgren abnes og lukkes.

Kggebakke

Ekstra tilbehor

Ekstra tilbehgr kan kebes via vores
hjemmeside, ved henvendelse til vores
kundecenter (kontaktinformation fin-
des pé omslaget) eller hos Miele-for-
handlere.

Flaskehylde

Flaskehylden er beregnet til vandret,
pladsbesparende opbevaring af flasker i
kalezonen.

Flaskehylden kan anbringes forskellige
steder i kelezonen.

17



Beskrivelse af kale-/fryseskabet

Lugtfilter med holder KKF-FF (Active
AirClean)

Lugtfilteret neutraliserer ubehagelige
lugte i kelezonen og sarger hermed for
en bedre luftkvalitet.

Udskiftning af lugtfilter KKF-RF
(Active AirClean)

Der kan kebes passende udskiftningsfil-
tre til holderen. Det anbefales at udskif-
te lugtfiltrene hver 6. maned.
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Allround-mikrofiberklud

Mikrofiberkluden er velegnet til fjernelse
af fingeraftryk og lette tilsmudsninger pa
fronter i rustfrit stal, paneler, vinduer,
maeabler, bilruder osv.

MicroCloth-saet

MicroCloth-seettet bestar af en univer-
salklud, en glasklud og en hgjglansklud.
Kludene er specielt rivefaste og slid-
steerke. Pa grund af kludenes meget fine
mikrofibre er deres renggringseffekt me-
get hgj.



Kele-/fryseskabet teendes og slukkes

Inden ibrugtagning

Emballagematerialer fijernes

m Fjern al emballage fra det indvendige
rum.

Beskyttelsesfolie traekkes af

Stallisterne pa hylderne er forsynet med

folie, der beskytter dem under transport.
B Traek beskyttelsesfolien af stéllisterne.

Kole-/fryseskabet rengares

Se venligst vejledningen i afsnittet
Rengering og vedligeholdelse.

m Rengor kole-/fryseskabet indvendigt
og tilbehgret.

Kole-/fryseskabet taendes

For at sikre at temperaturen er til-
straekkelig lav, skal kele-/fryseskabet
forkele et stykke tid, inden der laegges

madvarer ind forste gang.

m Tryk pa tasten O.

Kale-/fryseskabet begynder at kale, og
temperaturvisningen viser den gnskede
temperatur. Lyset indvendigt lyser ved
abning af deren.

Kole-/fryseskabet slukkes
m Tryk pa tasten OO, indtil displayet sluk-
ker.

Hvis dette er muligt, er lasen aktiveret
(se afsnittet Yderligere indstillinger - La-
sen deaktiveres).

Lyset i keleskabet slukker, og kalingen er
frakoblet.
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Kele-/fryseskabet teendes og slukkes

Ved leengere fravaer

Hvis der slukkes for kgle-/fryseskabet
ved leengere tids fraveer, og det ikke
bliver rengjort, kan der dannes skim-
mel, hvis det er lukket.

Renggr altid kale-/fryseskabet.

Hvis kele-/fryseskabet ikke skal bruges i
leengere tid:

m Sluk kele-/fryseskabet.

B Treek stikket ud, eller sla sikringen i in-
stallationen fra.

m Afrim fryseboksen (afhaengig af
model).

m Rengor kole-/fryseskabet, og lad det
sté dbent, sa det ventileres tilstraekke-
ligt, og generende lugt undgas.
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Korrekt temperatur

Korrekt temperaturindstilling er meget
vigtig for opbevaring af madvarerne.
Madvarer fordeerves hurtigt af mikroor-
ganismer, men dette kan forhindres eller
udseettes med korrekt opbevaringstem-
peratur. Temperaturen pavirker mikroor-
ganismernes formeringshastighed. Med
lavere temperatur gar processen lang-
sommere.

Temperaturen i kale-/fryseskabet gges:

- jo hyppigere og leengere tid deren hol-
des aben,

- jo flere madvarer, der leegges ind,

- jo varmere de friske madvarer er, nar
de leegges ind,

- jo hajere temperatur, der er omkring
kale-/fryseskabet. Kale-/fryseskabet
er beregnet til en bestemt klimaklasse

(rumtemperaturomrade), hvis graenser
absolut skal overholdes.

... i kelezonen

Vi anbefaler en temperatur pa 4 °C i ke-
lezonen.

... i fryseboksen

(afhzengig af model)

For at kunne indfryse ferske madvarer
og opbevare dem i lang tid kreeves en
temperatur pa -18 °C. Ved denne tem-
peratur er mikroorganismernes veekst sa
godt som helt indstillet. S& snart tempe-
raturen stiger til over -10 °C, begynder
madvarerne at fordeerves og har derved
en kortere holdbarhedstid. Derfor ma let
eller helt optgede madvarer farst genfry-
ses, nar de er blevet tilberedt (kogt eller
stegt). De hgje temperaturer under til-
beredningen draeber de fleste mikroor-
ganismer.
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Korrekt temperatur

Temperaturvisning

Temperaturvisningen i displayet viser
ved normal brug den enskede tempe-
ratur.

Temperatur indstilles

Hvis daren abnes ofte, der laegges store
meengder madvarer ind, eller omgivel-
sestemperaturen er hgj, anbefales en
temperaturindstilling pa 3 - 5 °C.
Temperaturen kan indstilles fra 9 °C til
2°C.

Jo hgjere eller lavere temperaturen i
kelezonen er, desto hgjere eller lavere
er ogséa temperaturen i fryseboksen.
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m Tryk gentagne gange pa tasten §, ind-
til den gnskede temperatur vises i
temperaturdisplayet.

Ved farste tryk vises den sidst indstille-
de temperatur blinkende.

Derefter eendres temperaturveerdien
fortlebende; nar indstillingen 9 °C er na-
et, startes forfra med 2 °C.

Det nye temperaturvalg overtages efter
kort tid og vises i displayet.
Temperaturen i kale-/fryseskabet ind-
stiller sig nu langsomt pa denne veerdi.

Fryseboks

Fryseboksen har ogsa en gennemsnit-
stemperatur pa ca. -18 °C.

Ved malinger i fryseboksen med et ter-

mometer eller et andet maleapparat kan
den malte lufttemperatur svinge.



Anvendelse af Superkel

Superkel

Med funktionen Superkal nedkgles kale-
zonen og fryseboksen (afhaengig af
model) meget hurtigt til den laveste
veerdi (afheengig af rumtemperaturen).

Superkael tilkobles
Aktiver Superkegl inden ileegning af mad-
varerne:

- Store maengder friske madvarer eller
drikkevarer skal nedkales hurtigt.

- Der skal indfryses madvarer i fryse-
boksen (afhaengig af model).

m Tryk pa tasten #.
Symbolet Superkal # lyser. Tempera-

turen i kelezonen falder, da der nu arbej-
des med starst mulig kaleeffekt.

Superkel frakobles

Superkel frakobles automatisk efter ca.
12 timer. Symbolet Superkal % slukker,
og kale-/fryseskabet arbejder igen med
normal keleeffekt.

For at spare energi kan man selv frakob-

le Superkel, s snart mad- eller drikke-

varerne er tilstraekkeligt kolde.

m Tryk pd tasten %%, indtil symbolet %%
slukker.

Kale-/fryseskabet arbejder igen med

normal kegleeffekt.
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Dgralarm

Kale-/fryseskabet er udstyret med et
alarmsystem for at undga energitab,
hvis daren ikke er blevet lukket.

Daralarm

Hvis deren star dben i mere end 60 sek.,
hares en konstant alarmtone.

Sa snart deren lukkes, ophgrer alarmto-
nen.

Dgralarmen afbrydes

Hvis alarmen generer, kan den afbrydes.
m Tryk pa tasten @f.

Alarmen stopper.

| indstillings-mode kan alarmen ikke af-
brydes for tid.
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Yderligere indstillinger

Indstillings-mode

Lasen aktiveres eller deaktiveres i ind-
stillings-mode.

Lasen aktiveres/deaktiveres c

Indstillings-mode vises i displayet med
symbolet menu *=.

| det felgende beskrives, hvordan lasen
aktiveres og deaktiveres.

Lasen aktiveres/deaktiveres

Nér lasen er aktiveret, kan kale-/fryse-
skabet ikke slukkes ved en fejltagelse.

— Lasen aktiveres

m Tryk pa tasten % i ca. 5 sek.
Symbolet menu "= lyser, og i displayet
blinker c.

Indstillings-mode er nu aktiveret.

m Tryk kortvarigt pa tasten % for at kal-
de funktionen Las frem.

Displayet viser c1.

m Tryk kortvarigt pa tasten % for at akti-
vere lasen.

Symbolet L&s @ lyser.

m Tryk pa tasten OO for at forlade indstil-
lings-mode.
Temperaturen vises i displayet.

— Lasen deaktiveres
m Tryk pa tasten % i ca. 5 sek.

Symbolet L&s (& og menusymbolet *=
lyser, og c blinker i displayet.
Indstillings-mode er nu aktiveret.

m Tryk kortvarigt p8 tasten #% for at kal-
de funktionen Las frem.

Displayet viser .

m Tryk kortvarigt pa tasten %% for at de-
aktivere lasen.

Symbolet Las & slukker.

m Tryk pa tasten () for at forlade indstil-
lings-mode.

Displayet viser temperaturen i kalezo-
nen.
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Opbevaring af madvarer i keleskabet

& Anteendelige gasblandinger kan
forarsage eksplosionsfare.
Anteendelige gasblandinger kan forar-
sage brandfare pga. de elektriske
komponenter.

Opbevar aldrig eksplosive stoffer eller
produkter med breendbare drivgasser
(fx spraydaser) i kale-/fryseskabet!

& Fare for beskadigelse pa grund af
fedt- eller olieholdige madvarer.

Hvis der opbevares fedt- eller oliehol-
dige madvarer i kale-/fryseskabet,
kan der opstéa spesendingsrevner i
plastbeleegningen.

Saerg for, at eventuelt fedt eller olie,
der lgber ud, ikke kommer i bergring
med kale-/fryseskabets plastdele.
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Forskellige keleomrader

Pa grund af den naturlige luftcirkulation
er der forskellige temperaturomrader i
kalezonen.

Den kolde, tunge luft synker ned i det
nederste omrade i kalezonen. Udnyt de
forskellige kuldeomrader, ndr madvarer-
ne placeres.

Tip: Leeg ikke madvarerne for taet op ad
hinanden; herved sikres god luftcirkula-
tion.

Hvis der ikke er tilstreekkelig luftcirku-
lation, reduceres kaleeffekten, og
energiforbruget stiger.

Ventilatoren pa bagveeggen ma ikke
tildeekkes.

Tip: Opbevar ikke madvarerne, sa de be-
rarer bagvaeggen i kalezonen. Ellers kan
de fryse fast pa bagveeggen.



Opbevaring af madvarer i keleskabet

Varmeste omrade

Det varmeste omrade i kglezonen er helt
gverst i det forreste omrade og i deren.
Brug disse omrader til opbevaring af fx
smar, sa det er let at smare pa bradet,
og ost, sa den bevarer sin aroma.

Koldeste omrade

Det koldeste omrade i kalezonen er lige
over frugt- og grentsagsskuffen og ved
bagvaeggen.

Ved en temperaturindstilling pa 4 °C
og passende hygiejne forsinkes for-
meringen af bakterier, fx salmonella
og listeria, som kan fare til alvorlig fo-
devareforgiftning.

Brug disse omrader til letfordeervelige
madvarer, som fx

- Fisk, kad, fjerkree

- Palser, faerdigretter

- Retter og bagvaerk med aeg eller flade
- Fersk dej, kage-, pizza-, teertedej

Rémaelksost og andre rameelkspro-
dukter

- Folieindpakkede forkogte grantsager

- Generelt alle ferske madvarer (hvis
holdbarhedsdato forudseetter en op-
bevaringstemperatur pa 4 °C eller
derunder)

Ikke egnet til opbevaring i kale-
zone

Visse madvarer egner sig ikke til opbe-
varing ved temperaturer under 5 °C, da
de er kuldefglsomme.

Kuldefglsomme madvarer er bl.a.:

- ananas, avocadoer, bananer, granat-
aebler, mangoer, papayaer, passions-
frugter, citrusfrugter (fx citroner, ap-
pelsiner, mandariner, grapefrugter)

- frugt, som skal eftermodne

- auberginer, agurker, kartofler, peber-
frugter, tomater, zucchinier

- hard ost (fx parmesanost og bjergost).
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Opbevaring af madvarer i keleskabet

Rad om indkeb af madvarer

Madvarernes holdbarhed afheenger iszer
af, hvor friske de er, nar de bliver lagt ind
i kele-/fryseskabet.

Veer ogsd opmaerksom pa madvarernes
holdbarhedsdato og den anferte opbe-
varingstemperatur.

Kalekaeden ber sa vidt muligt ikke afbry-
des, fx ved transport i en varm bil.

Korrekt opbevaring af madvarer

Madvarerne i kalezonen bar veere pak-
ket ind eller godt tildaekket. Derved
undgas, at de optager lugt fra andre
madbvarer, at de udtarrer, og at eventuel-
le bakterier overferes. Dette er iszer vig-
tigt ved opbevaring af animalske madva-
rer. Veer opmaerksom pa, at isser madva-
rer sdsom radt ked og fisk ikke kommer i
kontakt med andre madvarer.

Rigtig indstilling af temperaturen og god
hygiejne @ger madvarernes holdbarhed
betydeligt og reducerer madspild.

Frugt og grentsager

Opbevar frisk frugt og grentsager pakket
i frugt- og grentsagsskuffen. Opbevar
ogsa udskaret frugt og grent tildeekket
eller i luftteet emballage.

Proteinholdige madvarer

Veer opmeerksom pa, at madvarer for-
deerves hurtigere, jo mere protein de in-
deholder. Det vil sige, at skal- og krebs-
dyr fx fordeerves hurtigere end fisk, og
fisk fordeerves hurtigere end ked.
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Kole-/fryseskabet indrettes

Hylde/flaskehylde i deren flyt-
tes

Tip: Tom hylderne/flaskehylderne i dg-
ren, inden de flyttes.

m Skub hylden/flaskehylden opad, og
tag den ud.

m Szt hylden/flaskehylden i igen det
gnskede sted. Sarg for at trykke den
rigtigt fast pa forhgjningerne.

Hylderne flyttes

Hylderne kan placeres i de enskede hgj-

der:
J d L
] Q

m Laft hylden lidt fortil, treek den lidt ud,
lzft den, sa rillen kommer fri af baerer-
ibberne, og flyt den opad eller nedad.

Stopkanten pa hyldens bageste beskyt-
telsesliste skal vende opad, s madva-
rerne ikke bergrer bagvaeggen og fryser
fast.

Hylderne er forsynet med udtreeksstop,

sa de ikke utilsigtet bliver trukket helt
ud.

Flaskeholder flyttes

Flaskeholderen kan forskydes til hgjre
eller venstre, hvorved der skabes mere
plads til drikkekartoner.

Flaskeholderen kan tages helt ud (fx ved
renggring):

m Skub flaskehylden opad, og tag den
ud.

m Treek flaskeholderen af flaskehyldens
bageste kant ved at treekke den opad.
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Kele-/fryseskabet indrettes

Lugtfilter flyttes

Lugtfilteret med holder KKF-FF (Active
AirClean) kan kebes som ekstra tilbe-
har (se afsnittet Tilbeher - Ekstra tilbe-

har)

Vaer opmaerksom pa felgende ved
madvarer med kraftig lugt (fx meget
staerk ost):

- Seet holderen med lugtfiltrene pa den
hylde, hvor disse madvarer anbringes.

- Udskift om ngdvendigt lugtfiltrene tid-
ligere.

- Seet flere lugtfiltre (med holder) i kale-
zonen (se afsnittet Tilbehar - Ekstra
tilbeher).

Lugtfilterholderen sidder pa hyldens ba-

geste beskyttelsesliste.

m For at flytte lugtfilteret skal lugtfilter-
holderen treekkes af beskyttelsesli-
sten ved at treekke opad.

30

U

Active AirClean Filter
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m Anbring holderen pa beskyttelsesli-
sten pa den gnskede hylde.



Frysning og opbevaring (afhaengig af model)

Anvendelse af fryseboksen
Anvend fryseboksen til

- opbevaring af dybfrostvarer

- fremstilling af isterninger

- indfrysning af sma maengder madva-
rer.

Der kan indfryses op til 2 kg pa 24 ti-
mer.

Hvad sker der, nar friske madva-

rer indfryses?

Friske madvarer skal gennemfryses sa
hurtigt som muligt, sa naeringsveerdi, vi-
taminer, udseende og smag bibeholdes.
Jo langsommere madvarerne gennem-
fryses, desto mere veede treenger der ud
af hver enkelt celle. Cellerne skrumper.
Ved optening kan kun en del af den mi-
stede veede vandre tilbage i cellerne. |
praksis betyder dette, at der sker et
stgrre safttab i madvarerne. Dette kan
ses under optgningen, hvor der dannes
en stor maengde veede omkring madva-
rerne.

Hvis madvarerne er blevet hurtigt gen-
nemfrosset, har veeden kortere tid til at
treenge ud af hver enkelt celle. Cellerne
skrumper betydeligt mindre. Ved opte-
ning kan den lille maengde veede, der var
treengt ud, vandre tilbage til cellerne, sa
safttabet bliver meget lille. Der dannes
kun en lille maengde vaede omkring
madvarerne

Madvarer, der kebes som dyb-
frostvarer

Helt eller delvist opteede madvarer
ma ikke genfryses. Fgrst nar madva-
rerne er tilberedt (kogt eller stegt),
ma de fryses igen.

Nar allerede dybfrosne madvarer skal
opbevares, bar det ved kab i butikken
kontrolleres, at

- emballagen ikke er beskadiget,
- holdbarhedstiden er i orden, og

- keletemperaturen i frysedisken er kor-
rekt.

Kgletemperaturen skal veere -18 °C
eller koldere, da holdbarheden ellers
reduceres.

m Dybfrostvarer ber kebes til sidst og
transporteres i aviser eller termopo-
se/koletaske.

B Laeg straks dybfrostvarerne i frysezo-
nen efter hjemkomst.
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Frysning og opbevaring (afhaengig af model)

Madvarer, man selv indfryser

Brug kun friske og gode madvarer!

For indfrysning ber man vaere op-
maerksom pa felgende:

- Velegnet til indfrysning er:
Fersk kad, fierkrae, vildt, fisk, grentsa-
ger, urter, ra frugt, mejeriprodukter,
bred, madrester, seggeblommer, seg-
gehvider og mange feerdigretter.

Ikke egnet til indfrysning er:
Vindruer, bladsalat, radiser, reeddiker,
cremefraiche, mayonnaise, hele seg i
skal, lag, hele ra aebler og paerer.

For at bibeholde farve, smag, aroma
og C-vitaminer skal grentsager blan-
cheres inden frysning. Kom grentsa-
gerne i kogende vand i 2-3 min. Tag
dem derefter op, og afkal dem hurtigt i
koldt vand. Lad dem til sidst dryppe af.

Magert kad egner sig bedre til indfrys-
ning end fedt ked og kan opbevares i
fryseren veesentligt leengere.

Laeg frysefilm mellem koteletter,
steaks, schnitzler osv. Derved undgas,
at de fryser sammen til en blok.

- Ra madvarer og blancherede grentsa-
ger ma ikke krydres eller saltes far ind-
frysning. Feerdige retter ma kun kryd-
res og saltes let. Mange krydderier
aendrer styrke ved frysning.

- Lad varme retter eller drikke afkale, for
de indfryses. Dette for at forhindre, at
de allerede frosne madvarer optas, og
for at spare strem.

Frysevarer emballeres

m Indfrys portionsvis.

— Egnet emballage

- Plastfolie

- Slangefolie af polyaetylen
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- Alufolie

- Frysebokse

— Uegnet emballage

- Indpakningspapir

- Pergamentpapir

- Cellofan

- Affaldsposer

- Brugte indkgbsposer
B Tryk luften ud af emballagen.
m Luk pakken teet med
- elastikker

- plastclips

- band eller

- kuldebestandig tape.

Tip: Poser og slangefolie af polyaetylen
kan ogsa svejses med et dertil egnet ap-
parat.

m Forsyn emballagen med angivelse af
indhold og indfrysningsdato.



Frysning og opbevaring (afhaengig af model)

For ilaegning

m Ca. 4 timer inden ileegning skal tem-
peraturen indstilles til 4 °C eller kol-

dere, og funktionen Superkal tilkobles.

Derved far de allerede frosne madvarer
en kuldereserve.

Frysevarer laegges ind

Friske madvarer, der skal indfryses,
ma ikke berare de allerede frosne, sa
disse begynder at t@ op.

m Abn fryseboksen ved at skubbe hand-
taget opad og derefter treekke deren
til fryseboksen fremad.

m Pakkerne med madvarer skal veere
terre, nar de leegges ind for at undgs,
at de fryser sammen.

m Leeg frysevarerne godt bredt ud i bun-
den af fryseboksen eller med kontakt
til de indvendige sideveegge, sa de
gennemfryses hurtigst muligt.

Ca. 24 timer efter ileegning
Indfrysningsprocessen er slut.

m Indstil igen temperaturen pa den gn-
skede indstilling.
Vi anbefaler en kegleskabstemperatur
pa 4 °C.

Opbevaringstid for indfrosne
madvarer

Selv nar den foreskrevne temperatur pa
-18° C overholdes, er der stor forskel p3,
hvor velegnede madvarerne er til opbe-
varing. Ogsa i dybfrosne produkter fin-
der der en nedbrydningsproces sted,
omend i meget langsommere fart. Pga.
luftens ilt kan fx fedt blive harskt. Ma-
gert kad kan derfor opbevares ca. dob-
belt s leenge som fedt kad.

De angivne tider er vejledende opbeva-
ringstider i frysezonen for forskellige
madgrupper.

Madvaregruppe Opbeva-
ringstid
(maneder)
Spiseis 2til6
Brad, bagveerk 2til6
Ost 2til4
Fisk, fed 1til 2
Fisk, mager 1til5
Palse, skinke 1til 3
Vildt, svin 1til12
Fjerkrae, oksekad 2 til10
Grentsager, frugt 6 til18
Urter 6 til 10

Pa geengse dybfrostvarer er den opbe-
varingstid, der er angivet pa pakken, af-
gorende.

Med en konstant fryserzonetemperatur
pa -18 °C og passende hygiejne kan den
maksimale opbevaringstid for fgdevarer
udnyttes, og madspild undgas.
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Frysning og opbevaring (afhaengig af model)

Optening af frysevarer

Helt eller delvist optaede madvarer ma
ikke genfryses. Farst ndr madvarerne
er tilberedt (kogt eller stegt), ma de

fryses igen.

Frysevarer kan optas:

- i mikrobglgeovn

- i ovn med funktionen Varmluft eller
Optoning

- ved stuetemperatur

- i kelezonen (den kulde, der afgives fra
frysevarerne, udnyttes til keling af
madvarerne i kalezonen)

- i dampovn.

Flade kad- og fiskestykker kan lzegges

let opteet pa den varme pande.

Ved optening af ked- og fiskestykker (fx
hakket kad, kylling, fiskefilet) mé& disse
ikke berare andre madvarer. Serg for at
opfange opteningsvandet, og bortskaf
det omhyggeligt.

Frugt kan optes ved stuetemperatur i
emballagen eller i et tildaekket fad.

Grentsager kan normalt heeldes i det
kogende vand i frosset stand eller ristes

i varmt fedtstof. Tilberedningstiden er pa

grund af den sendrede cellestruktur lidt
kortere end for friske grentsager.

Drikkevarer lynafkeles

m Anvend funktionen Superkal, hvis fla-
skerne skal leegges til lynafkeling.

Flasker, der laegges i fryseboksen til
lynafkeling, skal tages ud senest ef-
ter en time. Flaskerne kan eksplode-
re.
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Brug af tilbeheor

Isterninger

m Fyld isterningbakken 3/4 op med
vand, og stil den i bunden af fryse-
skuffen.

B Brug en stump genstand, fx skaftet af

en ske, nar isterningerne skal lasnes
fra bakken.

Tip: Isterningerne lgsnes let fra bakken,
hvis bakken holdes kort tid under rin-
dende vand.



Afrimning

Kolezone

Kalezonen afrimes automatisk.

Nar kompressoren arbejder, kan der
dannes rim og vanddraber pa bagveeg-
gen i kelezonen. Det er ikke ngdvendigt
at fjerne disse.

Afrimningsvandet lgber i en rende og
gennem et rgr ind i fordampningssyste-
met pa bagsiden af kale-/fryseskabet.
Afrimningsvandet fordamper automatisk
via varmen fra kompressoren.

Hold derfor aflebsrenden og -hullet
rene. Afrimningsvandet skal altid kun-
ne lgbe uhindret bort.

Fryseboks

Fryseboksen afrimes ikke automatisk.

Ved normal brug dannes der med tiden
rim og is i fryseboksen, fx pa de indven-
dige vaegge. Rim- og islagets tykkelse
afheenger ogsa af falgende faktorer:

- Deren til fryseboksen er blevet dbnet
ofte og/eller i leengere tid.

- Store maengder friske madvarer er lagt
i til indfrysning.

- Hgj luftfugtighed i rummet.

Pa grund af et tykt islag kan frysebok-
sens dear ikke lukke teet til. Desuden re-
duceres kaleeffekten, hvorved stremfor-
bruget stiger.

m Afrim fryseboksen med jeevne mel-
lemrum og senest, nar der nogle ste-
der har dannet sig et op til 0,5 cm tykt
lag is.

Tip: Foretag afrimningen, nar der ikke

ligger s& mange frostvarer i fryseboksen,

eller ved lav luftfugtighed og temperatur

i opstillingsrummet.

& Risiko for at komme til skade og
beskadigelse ved forkert udfart afrim-
ning.

Serg ved afrimning for, at kelefladen
ikke bliver beskadiget, s& kale-/fryse-
skabet ikke kan fungere.

Skrab ikke rim- og islag af. Brug aldrig
spidse eller skarpe genstande.
Anvend ikke mekaniske hjeelpemidler
eller andre midler, der ikke er anbefa-
let af producenten til at fremskynde
afrimningsprocessen.

For afrimning

m Tag frysevarerne ud, og vikl demind i
flere lag avispapir eller i teepper.

Tip: Frysevarerne kan ogséa opbevares i
kaletasker.

m Opbevar frysevarerne et keligt sted,
indtil fryseboksen igen er klar til brug.
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Afrimning

Afrimning

Jo leengere tid frysevarerne opbeva-
res ved stuetemperatur, desto korte-
re er deres holdbarhedstid.

Foretag afrimningen hurtigt.

& Fare for beskadigelse pa grund af
varme og fugtighed, der traenger ind.
Dampen fra et damprenggringsappa-
rat samt elektriske varmeapparater
og teendte stearinlys kan beskadige
kunststofdele og elektriske kompo-
nenter.

Anvend til afrimning af kale-/fryse-
skabet ikke damprenggringsappara-
ter, elektriske varmeapparater eller
teendte stearinlys.

Brug ikke optegningsspray eller midler
til afisning, da de kan danne eksplosi-
ve gasser, indeholde oplasnings- eller
drivmidler, der er skadelige for plast-
delene, eller veere sundhedsskadeli-
ge.

Brug ikke opteningsspray eller midler
til afisning.

m Sluk kele-/fryseskabet.
Kalingen er frakoblet.

m Treek stikket ud, eller sla sikringen i in-

stallationen fra.
m Lad daren til fryseboksen sta aben.

Tip: For at fremskynde afrimningen kan
to gryder med varmt (ikke kogende)
vand anbringes pa bordskanere i fryse-
skabet. Luk i sa fald dgren under afrim-
ningen, sa varmen ikke stremmer ud.

m Tag lesnede isstykker ud.

m Tor eventuelt afrimningsvandet op fle-
re gange med en svamp eller en klud.
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Efter afrimning
B Renger fryseboksen, og ter den af.

m Tilslut stremmen til kale-/fryseskabet
igen, og teend det.

B Laeg frysevarerne ind i fryseboksen
igen, sa snart temperaturen er til-
straekkelig lav.



Rengering og vedligeholdelse

Sarg for, at der ikke kommer vand i
elektronikken eller i lyset.

& Fare for beskadigelse pa grund af
fugtighed, der treenger ind.

Dampen fra et damprengeringsappa-
rat kan beskadige kunststofdele og
elektriske komponenter.

Anvend ikke damprenggringsapparat
til rengering af kele-/fryseskabet.

Der ma ikke lgbe rengaringsvand
igennem aflgbshullet til afrimnings-
vand.

Typeskiltet inde i kale-/fryseskabet ma
ikke fjernes. Det skal bruges i tilfeelde
af reparation.

Renggringsmidler

Anvend kun renggrings- og plejemid-
ler, der er uskadelige for madvarer,
indvendigt i kele-/fryseskabet.

For at undga beskadigelse af overflader-
ne ber der ikke anvendes

- soda-, ammoniak-, syre- eller klorid-
holdige rengaringsmidler

- kalkoplgsende renggringsmidler

- rengeringsmidler med skurende virk-
ning, fx skurepulver, flydende skure-
middel og pimpsten

- renggringsmidler, der indeholder op-
lasningsmiddel

rengaringsmiddel til rustfrit stal
- opvaskemiddel til opvaskemaskiner

ovnspray
glasrenggringsmiddel

- skurende, harde svampe og barster, fx
grydesvampe

- skarpe metalskrabere.

En ren svampeklud og lunkent vand med
lidt opvaskemiddel til opvask i handen er
velegnet til rengaringen.

Vejledning vedrarende renggring findes

pa de nzeste sider.

37




Rengoring og vedligeholdelse

Kele-/fryseskabet forberedes til
rengering
m Sluk kele-/fryseskabet.

Displayet slukker, og kelingen er frakob-
let.

m Tag madvarerne ud, og opbevar dem
et keligt sted.

m Afrim fryseboksen (se afsnittet Afrim-
ning, Fryseboks).

m Tag derhylderne ud af daren.

m Tag alle gvrige udtagelige dele ud, nar
de skal rengares.
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Hylde skilles ad

B Leeg hylden pé et bladt underlag (fx et
viskestykke) pé kakkenbordet.

2.8

%1.

m Tag listerne af:

1. Treek stallisten af; begynd i den ene
side.
2. Treek beskyttelseslisten af.

m Genmonter listerne pa hylden efter
rengaringen.



Rengering og vedligeholdelse

Indvendigt, tilbehor & Fare for beskadigelse pa grund af
Kole-/fryseskabet bar rengeres regel- ];cl):nhge temperaturer i opvaskema-
inen.

maessigt og mindst en gang om ma- ) )
neden. Delene i kale-/fryseskabet kan blive

misdannede og gjort ubrugelige, hvis

Lad ikke snavs tarre ind, men fjern de vaskes op ved temperaturer hgjere

det straks. end 55 c. .
Veelg til opvaskemaskineegnede dele
m Rengor kele-/fryseskabet indvendigt udelukkende opvaskeprogrammer
med en ren svampeklud, lunkent vand med maks. 55 °C.
og lidt opvaskemiddel til opvask i han-
den. Ved kontakt med naturlige farvestoffer,

fx i gulergdder, tomater og ketchup,
kan der opsta misfarvninger pa plast-
dele i opvaskemaskinen. Denne mis-

m Tor efter med rent vand efter rengerin-
gen, og efterter alt med en klud.

Fjern stallisterne, inden hylderne ren- farvning har ingen indflydelse pa dele-
gores i opvaskemaskinen. nes stabilitet.

Folgende dele er ikke egnede til renge-  Fglgende dele er egnede til rengering i
ring i opvaskemaskine: opvaskemaskine:

- Stallisterne - Flaskeholderen, seggebakken, ister-

- Frugt- og grentsagsskuffe ningbakken (medfalger afhaengig af
B Renger dette tilbehgr i handen. model)

- Degrhylderne

- Hylderne (uden lister og uden tryk)

- Lugtfilterholderen (kan kgbes som
ekstraudstyr)

B Renggr renden til afrimningsvand og
aflebsreret oftere med en vatpind el-
ler lignende, s afrimningsvandet kan
lebe frit ud.

m Lad kale-/fryseskabet sté dbent et lille
stykke tid endnu, sa det ventileres til-
streekkeligt, og generende lugt und-
gas.
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Rengoring og vedligeholdelse

Taetningslisten i deren rengeres Kele-/fryseskabet tages i brug

Hvis teetningslisten i deren er beska- efter rengeringen

diget eller gledet ud af noten, lukker m Sect alle delene tilbage i kale-/fryse-
deren muligvis ikke rigtigt, og keleef- skabet.
fekten reduceres. Som falge heraf m Toend kele-/fryseskabet.

dannes der kondensvand indvendigt i

kele-/fryseskabet, og der kan opst3 m Aktiver Superkal et stykke tid, sa kele-

zonen hurtigt bliver kold.

tilisning.

Serg for, at taetningslisten i doren ikke | ® Leeg madvarerne ind i kelezonen, og

beskadiges, og at den ikke glider ud luk deren.

af noten. B Laeg frysevarerne ind i fryseboksen
igen, sa snart temperaturen i fryse-

/N Fare for beskadigelse pa grund af boksen er tilstraekkelig lav.

forkert renggring.

Teetningslisten i deren kan blive porgs
efter behandling med olie eller fedt-
stof.

Kom ikke olie eller fedtstof pa teet-
ningslisten i deren.

B Teetningslisten i dgren skal renggres
med jeevne mellemrum og kun med
rent vand. Ter den derefter grundigt af
med en ter klud.

Ventilationsabninger rengares

Stevophobninger ager energiforbruget.

m Ventilationsabningerne skal med jeev-
ne mellemrum rengeres med en bor-
ste eller en stavsuger (anvend fx af-
stevningsbarsten til Miele-stevsuge-
re).
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Rengering og vedligeholdelse

Lugtfilter udskiftes

Lugtfilteret med holder KKF-FF (Active
AirClean) kan kebes som ekstra tilbe-
har (se afsnittet Beskrivelse af kale-/
fryseskabet - Tilbehar)

e
; =

Udskift lugtfiltrene i holderen ca. hver 6.
maned.

Lugtfiltre KKF-RF til udskiftning kan ka-
bes ved henvendelse til vores kunde-
center (kontaktinformation findes pa
omslaget), hos Miele-forhandlere eller
via vores hjemmeside.

Tip: Lugtfilterholderen kan rengares i

opvaskemaskine.

m Treek lugtfilterholderen af hylden ved
at traekke opad.

De isatte lugtfiltre ma ikke berare
bagveeggen i kalezonen, da de pga.
fugtigheden kan klaebe fast til denne.
Anbring de nye lugtfiltre sa dybt i hol-
deren, at de ikke stikker op af holde-
ren.

m Tag de to lugtfiltre ud, og seet de nye
filtre i med den omkransende kant

nedad i holderen.

U

Active AirClean Filter

=

=5 = \

m Saet holderen midt pa den gnskede
hyldes bageste stopkant, og serg for,
at den sidder fast der.
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Smafejl udbedres

De fleste funktionsforstyrrelser og fejl, der méatte opstéa i den daglige drift, vil man
selv kunne afhjaelpe. | mange tilfezelde kan man spare tid og penge, da det ikke er
ngdvendigt at tilkalde Miele Service.

Under miele.dk/Services/Hjeelp til selvhjeelp findes informationer om, hvordan man

selv kan udbedre sméfejl.

Nedenstaende oversigt kan veere en hjeelp, nar arsagen til en fejl skal findes, og fej-

len skal udbedres.

undga unadigt kaletab.

Undlad sé& vidt muligt at dbne kale-/fryseskabet, indtil fejlen er udbedret, for at

Fejl

Arsag og udbedring

Kole-/fryseskabet kaler
ikke, lyset i kelezonen
teender ikke, nar deren
abnes, og displayet lyser
ikke.

Kale-/fryseskabet er ikke taendt, og i displayet lyser
nettilslutningssymbolet -C.
m Teend kole-/fryseskabet.

Stikket sidder ikke rigtigt i stikkontakten.
m Szt stikket i stikkontakten. Nar kale-/fryseskabet er
slukket, vises nettilslutningssymbolet - i displayet.

Sikringen i installationen er udlast. Kale-/fryseskabet,
speendingsforsyningen eller et andet produkt kan veere
defekt.

m Kontakt en elinstallater eller Miele Service.

Kompressoren kobler
stadig hyppigere til og
kerer i leengere tid, tem-
peraturen i kele-/fryse-
skabet er for lav.

Ventilationsabningerne/-arealerne er tildaekkede eller

stovede.

m Undg3 at tildeekke ventilationsdbningerne/-arealer-
ne.

m Renger ventilationsdbningerne/-arealerne regel-
maessigt for stov.

Koleskabets og fryseboksens der er blevet dbnet ofte,

eller store maengder friske madvarer er lagt ind til ind-

frysning.

m Koleskabets og fryseboksens der ber kun dbnes, nar
det er ngdvendigt, og da i sa kort tid som muligt.

Den rigtige temperatur indstilles automatisk igen efter
nogen tid.

Kaeleskabets og/eller fryseboksens dar er ikke lukket
rigtigt.

Der kan allerede have dannet sig et tykt lag is i fryse-
boksen.

m Luk dgrene.
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Smafejl udbedres

Fejl

Arsag og udbedring

Den rigtige temperatur indstilles automatisk igen efter
nogen tid.

Hvis der allerede har dannet sig et tykt lag is, reduce-
res keleeffekten, hvorved energiforbruget stiger.

m Afrim fryseboksen, og renger den.

Rumtemperaturen er for hgj. Jo hgjere rumtemperatu-

ren er, desto leengere tid karer kompressoren.

m Se vejledningen i afsnittet Opstillingsanvisning - Op-
stillingssted.

Temperaturen i kale-/fryseskabet er indstillet for lavt.
m Korriger temperaturindstillingen.

Der er ilagt mange madvarer til indfrysning pa én gang.
m Se venligst vejledningen i afsnittet Frysning og op-
bevaring.

Superkgl er stadig tilkoblet.
m For at spare energi kan man selv frakoble Superkeal
tidligere.

Kompressoren kobler
sjeeldnere til og kerer i
kortere tid, og tempera-
turen i kele-/fryseskabet
stiger.

Dette er ikke en fejl. Den indstillede temperatur er for
hg;j.

m Korriger temperaturindstillingen.

m Kontroller temperaturen igen efter 24 timer.

Frysevarerne begynder at t@ op.

Omgivelsestemperaturen er lavere end den, kale-/fry-

seskabet er beregnet til.

Kompressoren kobler sjeeldnere til, ndr omgivelses-

temperaturen er for lav. Der kan derfor blive for varmt i

fryseboksen.

m Se vejledningen i afsnittet Installation - Opstillings-
sted.

m Jg omgivelsestemperaturen.

Der lyder en alarm.

Doralarmen er aktiveret (se afsnittet Dgralarm).
m Luk daren.

Alarmen stopper.

Taetningslisten i deren er
beskadiget eller skal ud-
skiftes.

Teetningslisten kan udskiftes uden veerktg;j.

m Udskift teetningslisten i deren. Den kan kebes i fag-
handlen eller ved henvendelse til vores kundecenter
(kontaktinformation findes pa omslaget).
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Smafejl udbedres

Fejl

Arsag og udbedring

Kole-/fryseskabet er til-
iset, eller der har dannet
sig kondensvand indven-
digt i kele-/fryseskabet.
Dgaren lukker eventuelt
ikke korrekt.

Teetningslisten i daren er gledet ud af noten.
m Kontroller, om teetningslisten sidder rigtigt i noten.

Teetningslisten i deren er beskadiget.
m Kontroller, om teetningslisten i deren er beskadiget.

LED-kontrollampen bag-
pa forneden pa kele-/fry-
seskabet ved kompres-
soren blinker (afhaengig
af model).
Kompressorelektronik-
ken er udstyret med en
driftslampe og en LED-
kontrollampe til fejldiag-
nose.

Kontrollampen blinker flere gange hvert 5. sekund.
Der foreligger en fejl.
m Kontakt Miele Service.

Kontrollampen blinker regelmaessigt hver 15. sekund.
Dette er ingen fejl. Det er normalt, at den blinker.
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Smafejl udbedres

Meldinger i displayet

Melding

Arsag og udbedring

Symbolet ! lyser i dis-
playet, og kole-/fryse-
skabet keler ikke, men
det kan betjenes, og ly-
set i det fungerer.

Udstillingsprogrammet er aktiveret. Dette kan anven-

des af forhandlere til at preesentere kale-/fryseskabet,

uden at kalingen er tilkoblet. Denne indstilling er ikke

beregnet til private husholdninger.

m Vejledning i frakobling af udstillingsprogrammet kan
indhentes hos Miele Service.

Displayet viser FU til F5.

Der foreligger en fejl.
m Kontakt Miele Service.

Symbolet & lyser i dis-
playet. Kole-/fryseska-
bet kan ikke slukkes.

Lasen er aktiveret.
m Deaktiver Idsen (se afsnittet Yderligere indstillinger -
Lasen aktiveres/deaktiveres).
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Smafejl udbedres

Lyset fungerer ikke
Fejl Arsag og udbedring
Lyset fungerer ikke. Kole-/fryseskabet er ikke teendt.

m Teend kole-/fryseskabet.

Hvis deren har staet dben i ca. 15 min., slukker lyset
automatisk pa grund af overopvarmning. Hvis dette ik-
ke var arsagen, foreligger der en fejl.

& Fare for elektrisk sted pa grund af fritliggende
ledninger.

Hvis lysafdaekningen tages af, kan man komme i
berering med stremferende dele.

Fjern ikke lysafdaekningen. LED-lyset ber kun repa-
reres eller udskiftes af Miele Service.

& Risiko for at komme til skade pa LED-lys.
Lyset svarer til risikogruppe RG 2. Hvis afdaeknin-
gen er defekt, kan det skade gjnene.

Kig ikke direkte pa lyset med optiske instrumenter
(en lup eller lignende), hvis lysafdeekningen er be-
skadiget.

m Kontakt Miele Service.
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Smafejl udbedres

Generelle problemer med kele-/fryseskabet

Fejl Arsag og udbedring

Der er vadt i bunden af | Aflgbshullet til afrimningsvandet er tilstoppet.
kelezonen. m Renger aflgbsrenden og -hullet.

Frysevarerne er frosset | Emballagen var ikke ter, da madvarerne blev lagt ind.

fast. B Lgsn frysevarerne med en stump genstand, fx skaf-
tet af en ske.

Kele-/fryseskabet foles | Dette er ingen fejl. Den varme, der opstar ved kulde-
varmt pa ydersiderne. frembringelsen, udnyttes til at undga tildugning.
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Stojarsager

Normale Hvordan opstar de?

lyde

Brrrrr ... Brummelyde kommer fra motoren (kompressoren). Lyden kan
kortvarigt veere noget hajere, nar kompressoren starter.

Blub, blub ... Boble-, klukke-, risle- og snurrelyde kommer fra kalemidlet, der
flyder gennem rgrene.

Klik ... Klikkelyde hares, nar termostaten kobler kompressoren til eller
fra.

Knaek ... Knzeklyde forekommer, nar kgle-/fryseskabets materiale udvider

sig.

Husk pa, at kompressor- og streamningslyde i kalesystemet ikke kan undgas!

Lyde If\rsag og udbedring
Klapren, raslen, | Kale-/fryseskabet stér ujeevnt. Juster det i vater med et vaterpas.
klirren Juster kale-/fryseskabet ved hjeelp af de indstillelige ben, eller

leeg noget under.

Kaole-/fryseskabet bergrer et kakkenskab eller andre produkter.
Ryk det vaek.

Skuffer, kurve eller hylder sidder ustabilt eller i klemme. Kontrol-
ler de udtagelige dele, og anbring dem eventuelt anderledes.

Flasker eller beholdere rgrer hinanden. Ryk disse lidt fra hinan-
den.

Transportledningsholderen haenger stadig péa kale-/fryseskabets
bagveeg. Fjern den.
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Service / Garanti

Under miele.dk/Services findes infor-
mationer om, hvordan man selv kan
udbedre smaéfejl og bestille reserve-
dele.

Kontakt i tilfaelde af fejl

Kontakt forhandleren eller Miele Kunde-
center, hvis det ikke er muligt selv at ud-
bedre fejlen.

Bestil service via Mieles hjemmeside
www.miele.dk/service.

Kontaktinformation til Miele Kunde-

center findes i slutningen af denne do-
kumentation.

Typeskiltet sidder inde i kale-/fryseska-
bet.

EPREL- database

Fra 1. marts 2021 findes informationer-
ne om energimaerkning og krav til gko-
design i den europeeiske produktdataba-
se (EPREL). Produktdatabasen kan ses
her: https://eprel.ec.europa.eu/. Her bli-
ver du bedt om at indtaste model.

Modebetegnelsen kan findes pa type-
skiltet inde i kale-/fryseskabet eller, af-
haengigt af modellen, i indstillings-mode
under Informationer i.

Miele)|

XXXXXX Nr. XX XXXXXXXXX.

WEINTEMPERIERSCHRANK- UNTERT SCHMODELL
MULTI TEMPERATURE WINE STORAGE CABINET UNDER WORKTOP.
ARMOIRE DE M SE EN TENP. DES VINS MOD. ENCASTRABLE SOUS FLAN
ARMARIO P. ACOND CIONAMTO. VINOS-H OD EMPOTRBAJO ENCIMERA
BUHHBIA TEMMEPATYPH b1 LLKA®

Kiasse/Class
Classe/Cl

SN-ST

Ap TyplAP Typa Capacity
Volume BruuCapacidad Bruta

XXX

Nutzinhalt ~ Ges /K /G IWEIN /KALT
NetCapacty Tot /R /F  [WINE /CHILL
VolumeU e To /R /C

Capac Uil Tot /F /C  [VING /CHILL

g Capacity
Pouvoir de Congel /Capac. Congeladora

R600a: XXg

Miele Service
- Service inden for kort tid

- Lokale Miele-serviceteknikere i lands-
daekkende servicenet

- Teknikerne er specialuddannede i
Mieles produkter

- Centralt dirigerede servicevogne

- Stor reservedelsbeholdning i service-
vognen

- Originale Miele-reservedele

- 24 maneders garanti pa alle fabriksnye
Miele-produkter, -reservedele og re-
parationer

- Garanteret levering af reservedele i
mange ar efter at produktet er taget
ud af salgsprogrammet
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Service / Garanti

Reparationsservice

Far du brug for reparationsservice, klarer
vi det hurtigt med egen serviceafdeling.
Vi har over hele landet mere end 60 lo-
kalt boende serviceteknikere og er der-
for altid teet pa kunderne. Ventetiden pa
at fa besag af en servicetekniker er nor-
malt kun ganske fa dage, sa dit produkt
hurtigt er klar til brug igen. Dette kan vi
gore i kraft af vores store stab af ser-
viceteknikere, som karer i centralt diri-
gerede servicevogne.

Teknikeren medbringer en stor maengde
originale Miele-reservedele i sin service-
vogn. Dette bevirker, at langt de fleste
reparationer klares med det samme
uden yderligere servicebesgg.
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Rygraden i god service er dygtige ser-
viceteknikere. Alle vores teknikere har en
relevant faglig handveerksmeessig ud-
dannelse, og denne suppleres lgbende
med Mieles egen uddannelse i drift,
vedligeholdelse og reparation af vores
produkter. Du kan derfor ogsa altid fa
rad og vejledning om produkternes drift
og vedligeholdelse.

Servicebestilling

Kontakt Miele Kundecenter via
miele.dk/service

Mieles garanti

De efterfelgende bestemmelser om ga-
ranti omfatter udelukkende fabriksnye
produkter. Garantien er geeldende 24
mdr. fra kebsdato, nar der forevises kvit-
tering, regning eller tilsvarende, hvoraf
kebsdato fremgar. Funktionssvigt pa
produkterne, der skyldes installations-
maessige forhold, daekkes ikke af garan-
tien. Garantien indskraenker ikke kabers
rettigheder if. lovgivningen over for
Miele.



Service / Garanti

Mieles garanti omfatter:

Fabriksnye produkter beregnet til private
husholdninger og anvendt til rette for-
mal. Fabrikations- og materialefejl, sa-
fremt disse fejl konstateres under pro-
duktets normale brug.

For mindre ger, hvor feergetransport er
pakreevet, Granland og Feergerne geelder
dog seerlige bestemmelser.

Mieles garanti indebzerer:

For store produkter betaler Miele alle
udgifter til reservedele, arbejdslgn og
rejseudgifter for tekniker. Safremt Miele
skanner det nadvendigt, at produktet
sendes til et Miele veerksted, betaler
Miele alle fragtudgifter hertil. For sma
produkter betaler Miele alle udgifter til
reservedele og arbejdslen, hvorimod
fremsendelse af produktet sker for ka-
bers regning og risiko. Efter udbedring af
fejlen sker returnering af produktet for
Mieles regning og risiko. Dele udskiftet
ved en sadan reparation tilhgrer Miele.

Mieles garanti omfatter ikke:

- Fejl eller skader opstaet direkte eller
indirekte som falge af overlast, fejlbe-
tjening, misbrug, skedeslas behand-
ling, mangelfuld vedligeholdelse, fejl-
agtig indbygning, opstilling og tilslut-
ning, spaendingsvariationer og elek-
triske forstyrrelser eller ved reparation
udfert af andre end de af Miele autori-
serede teknikere.

Fejl eller skader opstéet som falge af
erhvervsmeessig eller anden brug af

produkter, der er beregnet til private

husholdninger.

Erstatning for eventuelle fglgeskader,
herunder skader pa andre genstande,
driftstab etc., medmindre andet er
lovmaessigt fastlagt.

Uberettiget tilkaldelse af Miele
Service:

Inden Miele Service tilkaldes, kontrol-
leres de fejlmuligheder, det er muligt
selv at udbedre. S&fremt kravet om ud-
bedring er uberettiget, eksempelvis hvis
produktets svigt skyldes en defekt sik-
ring eller et defekt aflgb, pahviler det
kunden selv at betale de omkostninger,
der er forbundet med at have tilkaldt
service.
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Service / Garanti

Transportskader:

Skulle produktet have faet en transport-
skade under en transport, som keber
selv har sgrget for, rettes omgaende
henvendelse til den forhandler, hvor pro-
duktet er kabt.

Lov om keb:

Bestemmelserne vedrgrende garanti er
geeldende fra ikrafttreedelse af Lov om
keb ar 2002. Garantien fratager ikke ka-
ber adgang til at ggre et eventuelt an-
svar efter kabeloven gaeldende over for
den forhandler, hvor produktet er kabt.
Henvendelse til Miele A/S virker samti-
dig som reklamation over for forhandle-
ren.

Indberetning:

@nskes fejlen ikke afhjulpet omgéende,
skal eventuelle krav i henhold til Mieles
garanti sammen med den forngdne do-
kumentation for kebsdato veere ind-
sendt skriftligt inden garantiens udlgb til
Miele A/S

Erhvervsvej 2, Postboks 1371

DK - 2600 Glostrup.
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Installation

Opstillingsanvisning

& Risiko for beskadigelse og tilska-
dekomst, hvis kele-/fryseskabet vip-
per.

Kale-/fryseskabet er meget tungt og
har tendens til at vippe forover ved
dgrabning!

Hold deren/darene lukket, indtil ka-
le-/fryseskabet er indbygget og fast-
gjort i indbygningsnichen som be-
skrevet i brugs- og monteringsanvis-
ningen.

& Fare for brand og beskadigelse pa
grund af varmeafgivende produkter.
Varmeafgivende produkter kan an-
teendes og seette ild til kale-/fryse-
skabet.

Kale-/fryseskabet ma ikke indbygges
under en kogeplade.

& Risiko for brand og beskadigelse
pa grund af dbne flammer.

Abne flammer kan seette kele-/fryse-
skabet i brand.

Undga abne flammer, fx lys, i neerhe-
den af kele-/fryseskabet.

Side-by-side-opstilling

& Fare for beskadigelse pa grund af
kondensat pa kele-/fryseskabets
ydervaegge.

Ved hgj luftfugtighed kan der dannes
kondensat pé kale-/fryseskabets
yderveegge, som kan medfaere korrosi-
on.

Opstil principielt ikke et kale-/fryse-
skab ved siden af eller oven pa andre
modeller.

Dette kole-/fryseskab ma aldrig opstilles
side-by-side med andre modeller, da det
ikke har integreret opvarmning i side-
vaeggene.

Dette kole-/fryseskab kan imidlertid op-
stilles side-by-side i separate indbyg-
ningsnicher med bestemte modeller, der
har integreret opvarmning i sideveeggen.
Dette kaleskab skal sta i venstre side
ved siden af fryseskabet.

Sperg Miele-forhandleren, hvilke kombi-
nationer dette kale-/fryseskab kan indga
i.
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Opstillingssted

Et tert og godt ventileret rum er veleg-
net.

Veer ved opstilling af kale-/fryseskabet
opmaerksom pa, at dets energiforbrug
oges, hvis det opstilles lige ved siden af
en radiator, et komfur, en ovn eller en
anden varmekilde. Opstil det heller ikke
ved et vindue, hvor det udsaettes for di-
rekte sol.

Jo hagjere rumtemperaturen er, desto
leengere tid karer kompressoren, og de-
sto hgjere bliver energiforbruget.

Veer desuden opmaerksom pé felgende
ved indbygning af kale-/fryseskabet:

- Stikkontakten skal veere let tilgeengelig

og bear ikke vaere anbragt bag kaele-/
fryseskabet.

- Stikket og ledningen ma ikke berare
kale-/fryseskabets bagside, da de el-
lers kan blive beskadiget af kale-/fry-
seskabets vibrationer.

- Heller ikke andre produkter ber tilslut-
tes ved hjeelp af stikkontakter i omréa-
det bag dette kele-/fryseskab.

& Fare for beskadigelse pa grund af
hgj luftfugtighed.

Ved hgj luftfugtighed kan der dannes
kondensat pé kele-/fryseskabets
ydervaegge, som kan medfgre korrosi-
on.

For at forebygge dette anbefales det
at opstille kale-/fryseskabet i et tort
rum med aircondition og/eller rum
med tilstraekkelig ventilation.
Kontroller efter opstilling, at kale-/fry-
seskabets dgr kan lukkes rigtigt, at de
anfgrte ventilationsabninger-/arealer
overholdes, og at kale-/fryseskabet
er opstillet i henhold til brugs- og
monteringsanvisningen.

54

Klimaklasse

Kale-/fryseskabet er beregnet til en be-
stemt klimaklasse (omgivelsestempera-
turomrade), hvis graenser absolut skal
overholdes. Klimaklassen star pa type-
skiltet inde i kale-/fryseskabet.

Klimaklasse Omgivelsestem-
peratur

SN 10 til 32 °C

N 16 til 32 °C

ST 16 til 38 °C

T 16 til 43 °C
SN-ST 10 til 38 °C
SN-T 10til43°C

Ved en lavere omgivelsestemperatur
star kompressoren leengere tid stille.
Det kan give hgjere temperaturer i kale-
skabet og give felgeskader.

Ventilation

& Fare for brand og beskadigelse pa
grund af utilstreekkelig ventilation.
Hvis kale-/fryseskabet ikke ventileres
tilstreekkeligt, gar kompressoren ofte-
re i gang og karer i en lzengere perio-
de. Dette medfarer aget energifor-
brug og hgjere kompressor-driftstem-
peratur, hvorved kompressoren kan
blive beskadiget.

Sarg for tilstreekkelig ventilation om-
kring kale-/fryseskabet.

Overhold altid de angivne ventilati-
onsabninger-/arealer.
Ventilationsdbningerne-/arealerne
ma ikke tildeekkes eller lukkes.
Desuden skal de jeevnligt rengares for
stov.



Installation

Ventilationen sker via ventilationsgitte-
ret i kole-/fryseskabets sokkel.

Kekkenskabsfront

— Spaltemal

Kakkenskabsfrontens tykkelse og kant-
radius samt det vertikale spaltemal er
fastlagt afthaengigt af kekkendesign.

Veer derfor opmeerksom pa:

Hvis spaltemélet mellem kale-/fryse-
skabets kakkenskabsfront og fronten
pa naboskabet i haengslingssiden eller
den afsluttende sidevange er for lille,
kan der ved &bning af kele-/fryseska-
bets der ske sammensted med nabo-
skabets front/sidevangen.

Det ngdvendige spaltemal afheenger
af kekkenskabsfrontens tykkelse og
kantradius.

Tip: Veer opmaerksom pé dette ved plan-
leegning af kakkenet eller ved udskiftning
af kale-/fryseskabet, s& indbygningslas-
ningen beregnes rigtigt.
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Kakken- Spaltemal X [mm]
skabs- til forskellige
frontens kantradier B
tykkelse
A [mm]

RO | R1,2| R2 | R3
>16 - 19 Min. 3
20 5 4 4 3,5
21 5,5 45 | 4
22 65| 6 | 55| 5

Front p& naboskab

A = Kekkenskabsfrontens tykkelse
B = Kantradius

X = Spaltemal
[mm]
- N
O o Oo g
Af 1L~

Afsluttende sidevange

A = Kakkenskabsfrontens tykkelse

B = Kantradius

X = Spaltemal

Tip: Monter et afstandsleje mellem ind-
bygningsskabet og sidevangen. Herved
opnas en spalte med passende bredde.

56

Kekkenskabsfrontens vaegt

& Fare for beskadigelse pa grund af
for tung kekkenskabsfront.
Monterede kokkenskabsfronter, der
overskrider den maksimalt tilladte
veegt, kan forarsage beskadigelser pa
haengslerne, hvilket bl.a. kan medfare
funktionsforstyrrelser!

Inden montering af kekkenskabsfron-
ten skal man sikre sig, at den maks.
tilladte vaegt pa kekkenskabsfronten
ikke overskrides.

Inden montering af kekkenskabsfronten
skal man sikre sig, at den maks. tilladte
veegt pa kekkenskabsfronten ikke over-
skrides.

Maks. veegt kok-
kenskabsfront i kg

Kale-/fryseskab

K 31222 Ui
K 31242 UiF

10 kg
10 kg



Installation

For indbygning af kele-/fryseskabet

m Tag tilbehgrsposen med monterings-
delene og andet tilbehegr ud af kale-/
fryseskabet inden indbygningen.

m Fjern ledningsholderen fra kale-/fryse-
skabets bagside.

i)
o)
/

J

L=

m Abn daren, og treek den rede trans-
portsikring @ af (afhaengig af model).
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Indbygningsmal
Indbygningsmal

820 -880

597

Mal
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Installation

A
=
=

1

“140 ‘

Mal til ventilationen
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Installation

Haengslingssiden aendres

Kale-/fryseskabet leveres med hsengs-
ling i hgjre side. Hvis dagren skal veere
haengslet i venstre side, skal haengslerne
flyttes.

& Risiko for at komme til skade og
for beskadigelse ved sendring af
haengslingssiden.

Hvis aendring af haengslingssiden fo-
retages af en enkelt person, er der
starre fare for at komme til skade og
for beskadigelse.

Saerg for at vaere to personer om at
andre heengslingssiden.

Hvis teetningslisten i daren er beska-
diget eller gledet ud af noten, lukker
deren muligvis ikke rigtigt, og keleef-
fekten reduceres. Der dannes kon-
densvand indvendigt i kele-/fryseska-
bet, og der kan opsta tilisning.

Sorg for, at teetningslisten i deren ikke
beskadiges, og at den ikke rutsjer ud
af noten.
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£ndring af haengslingssiden forbere-
des

Felgende veerktej er ngdvendigt til een-
dring af haengslingssiden:

TX 15
TX 20@
N TX 25

B Bred et egnet underlag ud pa gulvet
foran kale-/fryseskabet for at beskytte
dets der og gulvet mod beskadigelser
under aendring af haengslingssiden.

m Tag afdaekningsstykkerne ), @ og ®
af.



Installation

N\

m Losn skruerne @ og (® pa haengslerne
lidt.

m Skub deren (® udad, og heegt den af.

m Skru skruerne @ helt ud, og skru dem
lost i i modsatte side.

m Skru skruerne (® helt ud, og skru dem
lost i i modsatte side.

Dagren monteres

B Leeg den afmonterede der pa et sta-
bilt underlag med ydersiden opad.

& Fare for at komme til skade, hvis
degrheengslerne klapper sammen.
Heaengslerne kan klappe sammen.
Serg for, at haengslerne holdes abne.

m Skru skruerne (® ud.
m Flyt haengslerne diagonalt (®.
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m Skub deren ® ind pa de formonterede
skruer @ og (®), og stram skruerne ®

og (®.
m Seet afdaekningsstykkerne @, @ og ®
pa.
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Derens fjederkraft indstilles

Hvis der blot gnskes en affjedring med
mulighed for en blidere abning af daren,
kan derens fjederkraft ages:

Indstil derhaengslerne med en unbrako-
negle.

Darens abningsvinkel reduceres

Daerhaengslerne er ved levering indstillet
séledes, at kole-/fryseskabets der kan
abnes helt.

Hvis dgrens abningsvinkel skal reduce-
res til ca. 90°, kan dette indstilles via
haengslerne.

Der skal monteres stifter til begraens-
ning af derdbningsvinklen, inden kale-/
fryseskabet indbygges.

® Dgren skal ikke kunne dbnes s me-
get:

m Drej unbrakongglen i urets retning.
Heengslet er nu strammet mere, og do-

ren kan ikke leengere s nemt abnes
helt.

Daren méa gerne kunne &bnes helt:

m Drej unbrakongglen imod urets ret-
ning.

Haengslet er nu strammet mindre, hvor-

ved dgren nemmere kan abnes.

m Szt de medfelgende stifter til be-
greensning af deradbningsvinklen ned i
haengslerne oppefra.

Darabningsvinklen er nu reduceret til
ca. 90°.
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Kole-/fryseskabet indbygges

Folgende veerktgj er nedvendigt til ind-
bygning af kele-/fryseskabet:

TX 15,TX 20 @) 13

S

X150 6

=l |C——
8

| IEREE SN e B H B

C = %

Der skal anvendes fglgende monte-
ringsdele:

Alle monteringsdele er maerket med tal.
Denne nummerering af monteringsdele-
ne anvendes ogsa i beskrivelsen af de
enkelte monteringstrin.

%@ =
°
)
1

6X 2X 2X

1X
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Kole-/fryseskabet forberedes

m Stil kele-/fryseskabet lige foran ind-
bygningsnichen.

m Tag fat i sokkelpanelet i siden, og traek
det af fremad.

Der kan ved fastgarelse af kale-/fryse-
skabet veelges mellem to forskellige
muligheder:

1. Fastgerelse foroven
Denne fastgarelsesmade egner sig til
fastgerelse under bordplader af fx
kunststof (laminat, plastlaminat). Det
er en forudseetning, at der kan skrues
beslag pa bordpladen.
Kole-/fryseskabet er let i spsend mel-
lem gulv og bordplade, nar benene er
skruet helt ud.

2. Fastggrelse i siden
Denne fastgarelsesmade egner sig til
fastgarelse under harde bordplader af
fx granit. Det er en forudsaetning, at
der er kgkkenskabe pa hgjre og ven-
stre side af kale-/fryseskabet, hvor
der kan skrues beslag i.
Kele-/fryseskabtet er lavere end
bordpladen, nér benene er skruet helt

1. Fastgarelse foroven
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m Anbring beslaget i hullerne pa kale-/
fryseskabets topplade

m Bgj beslaget om ved de perforerede
steder.

2. Fastgarelse i siden

Beslaget skal bukkes om i begge en-
der.

m Anbring beslaget i hullerne pa kale-/
fryseskabets topplade

m Bgj beslaget om ved de perforerede
steder.

m Tag beslaget op af hullet, og saet den
lige ende pé beslaget i.

B Bgj nu ogsa denne ende pa beslaget
om ved de perforerede steder.
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Kole-/fryseskabet skubbes ind

& Risiko for skade pa ledningen.
Nar kale-/fryseskabet skubbes ind,
kan ledningen komme i klemme og
blive beskadiget.

Skub kale-/fryseskabet forsigtigt pa
plads i nichen.

& Risiko for beskadigelse af gulvet.
Hvis kale/fryseskabet flyttes, kan det
medfare skader pa gulvet.

Flyt kele-/fryseskabet forsigtigt pa
sarte gulve for ikke at beskadige gul-
vet.

& Risiko for beskadigelse af bene-
ne.

Benene kan knaekke af.

Skub kele-/fryseskabet ind i indbyg-
ningsnichen med benene skruet nse-
sten helti.

Tip: Lasn inden indskubning de to bage-
ste ben med en halv omdrejning. Efter
indskubningen kan benene lettere juste-
res forfra (se afsnittet Justering af kale-/
fryseskabet).

m Anbring derefter ledningen, sé kale-/
fryseskabet let kan tilsluttes efter ind-
bygningen.

Tip: “Forleeng” tilslutningsledningen ved

at fastgare et stykke snor til stikket for

at lette indskubningen.

Treek tilslutningsledningen gennem kak-

kenmodulet ved at treekke i den anden

ende af snoren.
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Hvis kale-/fryseskabet skubbes for
langt ind i indbygningsnichen, kan de-
ren ikke lukkes rigtigt, nar kakken-
skabsfronten er monteret. Dette kan
fare til tilisning, dannelse af kondens-
vand og andre funktionsforstyrrelser,
som kan medfare aget energiforbrug!
Skub kgle-/fryseskabet sa langt ind i
indbygningsnichen, at der hele vejen
rundt er en afstand pa 42 mm fra ka-
binettet til fronten pa kekkenskabe-
nes sideveegge.

m Skub kgle-/fryseskabet ind i indbyg-
ningsnichen, indtil den forreste kant
pa haengslerne flugter med den forre-
ste kant pa kekkenskabets sideveeg
foroven og forneden.

Hermed overholdes en afstand hele
vejen rundt pa 42 mm til forkanterne
pa kekkenskabenes sideveegge.
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Pa kekkenskabe med derhaengslings-
dele (fx dupper, laeber etc.) skal der
tages hgjde for darhaengslingsdelenes
samlede mal, s& der ogséa her overhol-
des en afstand pa 42 mm hele vejen
rundt.

m Treek kole-/fryseskabet frem med dar-
heengslingsdelenes samlede mal.

m Kontroller endnu en gang, om der hele
vejen rundt er en afstand pa 42 mm
til forkanterne pa derhaengslingsdele-
ne.

Tip: Fjern om muligt derheengslingsde-
lene, og skub kale-/fryseskabet s& langt
ind, at alle beslag steder mod forkanten
péa kakkenskabets sideveeg foroven og
forneden.

Kole-/fryseskabet justeres

Ved fastggrelse af kale-/fryseskabet
foroven i indbygningsnichen skal kale-/
fryseskabet vaere let i spaend mellem
gulv og bordplade.

m Skru afhaengig af nichehgjde de forre-
ste og bageste ben ud pa skift, og ju-
ster kale-/fryseskabet i vater.

Gor som folger:

m Juster de to bageste ben ved hjeelp af
skruerne i hgjre og venstre side foran i
soklen med en skruetreekker.

m Skru de to forreste ben ud med en un-
brakonggle.

Tip: Sa snart benene er skruet en smule
ud, kan disse ogsa justeres med en

skruetraekker nederst pé benet (se lille
illustration).

Med skumplastdelen (O sikres sepa-
rat ventilation, og en funktionsforstyr-
relse undgas.
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m Set den medfelgende skumplastdel

@®i.

m Szt sokkelpanelet 3 pa igen, men
fastger det endnu ikke.

Hvis der ikke monteres en gennemga-

ende modulsokkel:

m Traek sokkelpanelet (3 sa langt frem-
ad, at ventilationsabningerne og de til-
stedende kekkenmoduler flugter.

m Hold sokkelpanelet fast, og fastger
det i hgjre og venstre side med de
medfelgende tveerstaenger.

Hvis der monteres en gennemgéaende

modulsokkel:

m Skub sokkelpanelet (3 helt ind mod
kale-/fryseskabet, og fastger det i hgj-
re og venstre side med tveerstaenger-

ne 2.
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Montering af en gennemgaende mo-
dulsokkel

Ventilationen foregar via ventilations-
gitteret i kale-/fryseskabets sokkel.
Ventilationsabningerne ma under in-
gen omsteendigheder tildaekkes.

Hvis der skal monteres en gennemga-
ende modulsokkel, skal denne tilrettes
afhaengig af sokkelhajde af hensyn til
ventilationen.

m Skeer hajden pa mabelsokkelpanelet
(U) til.

m Tilpas hgjden pa forbindelsesstykket
(V) under kale-/fryseskabssokkelpa-
nelet (3 langs nichebredden (W).
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Kole-/fryseskabet fastgores i nichen

Kekkenskabsfront monteres

/

%

Kakkenskabsfrontens averste kant skal
veere pa hgjde med gverste kant pa
skabene ved siden af.

Kakkenskabsfronten skal monteres
plant og spaendingsfrit.

Nedenfor beskrives monteringen af en
kakkenskabsfront med en fronttykkelse
pa min. 16—19 mm.

Sarg for, at sokkelpanelet er monteret
igen.

1. Fastggrelse foroven

[[=""h

2. Fastgerelse i siden

m Skru nu kele-/fryseskabet fast i hgjre
og venstre side.

m Ved levering er afstanden mellem kea-
le-/fryseskabets dar og monterings-
traversen indstillet til 8 mm. Kontrol-
ler denne afstand, og juster den om
ngdvendigt.

m Indstil monteringslisterne @ efter
kakkenskabsfrontens hgjde: Monte-
ringslisternes nederste stopkant X
skal veere i niveau med overkanten pa
den kekkenskabsfront, der skal mon-
teres (maerket A).
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b

Tip: Skub med kekkenskabsfronten
monteringslisterne 2 pa plads i niveau
med fronthgjden pa naboskabene.

m Tegn med en blyant en tynd midterlin-
je pa indersiden af kakkenskabsfron-

ten (.

m Haeng monteringstraversen med
monteringslisterne (4 p& indersiden
af kakkenskabsfronten. Juster monte-
ringstraversen, sa den haenger lige i
midten.

m Skru metrikkerne 3 af, og tag monte-
ringstraversen (4) og monteringslister-
ne @ af.

m Skru monteringstraversen fast med
mindst 6 korte spanpladeskruer (®.
(Fyldningsdere: Brug kun 4 skruer ved
kanten). Forbor evt. hullerne i mabel-
deren.

m Treek monteringslisterne ud opad @).
Vend monteringslisterne, og stik dem
helt ned i monteringstraversens mid-
terste slids til opbevaring.
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m Skub afdeekningen i siden pa monte-
ringstraversen over for haengslingssi-
den.

m Vend kekkenskabsfronten, og fastgar
grebet (om ngdvendigt).

m Abn daren.

m Haeng kakkenskabsfronten pa juste-
ringsboltene (.

m Skru matrikkerne @ lgst pa juste-
ringsboltene.

m Luk deren, og kontroller dens afstand
til kekkenskabsfronterne ved siden af.

m Juster kakkenskabsfronten i forhold til
de tilstedende kgkkenskabsfronter:
Sidejusteringen X foretages ved at
forskyde kekkenskabsfronten og haj-
deudligningen Y ved at dreje juste-
ringsboltene (O med en skruetraekker.
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m Skru metrikkerne (D fast pa kale-/fry-
seskabsdaren foroven. Hold imod pa
justeringsboltene 2 med en skrue-
traekker.
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m Skru kele-/fryseskabsdaren sammen
med kakkenskabsfronten ved hjeaelp af
beslaget (.

- Forbor huller i kekkenskabsfronten
(marker evt. disse med en spids gen-
stand).

- Skru de korte spanpladeskruer @ (4 x
14) i.

m Juster kagkkenskabsfronten i dybden Z:
Lasn skruerne i langhullerne foroven
pa kole-/fryseskabsdaren 3 og under
kale-/fryseskabsdgren (. Indstil en
luftspalte pa 2 mm mellem kakken-
skabsfronten og forreste kant pa ni-
chen ved at forskyde kakkenskabs-
fronten. Juster efter kekkenskabsfron-
terne ved siden af.

m Luk daren, kontroller om den sidder
korrekt, og juster den efter kakken-
skabsfronterne ved siden af.

m Efterspaend alle skruer.
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m Seet afdeekningsdelen pa.

Sadan kontrolleres det, at kole-/fryse-
skabet er korrekt indbygget:

- Dearen lukker rigtigt.

- Dearen stgder ikke mod kegkkenskabet.

- Teetningslisten i det gverste hjegrne i
abningssiden slutter teet til.

m Leeg en teendt lommelygte i kale-/fry-
seskabet, og luk deren. Sluk lyset i
rummet og kontroller, om lyset skin-
ner ud i siderne pé kele-/fryseskabet.
Hvis dette er tilfeeldet, kontrolleres de
enkelte monteringstrin.
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Eltilslutning

Kaole-/fryseskabet leveres med et stik
godkendt i EU, som dog ikke ma anven-
des i en dansk installation, da maskinen
derved ikke jordforbindes iht. Steerk-
stremsbekendtgarelsen. Udskiftning til
dansk stik skal foretages af en uddannet
fagmand. Alternativt kan der anvendes
en adapter til overgang mellem Schuko-
stikprop og dansk jordingssystem. En
sadan kan bestilles ved henvendelse til
vores kundecenter (kontaktinformation
findes pé omslaget).

Opstil kale-/fryseskabet, s stikkontak-
ten er frit tilgeengelig. Hvis stikkontakten
ikke er frit tilgeengelig, skal produktet
kunne afbrydes pa gruppeafbryderen.

& Brandfare pa grund af overop-
varmning.

Hvis kale-/fryseskabet anvendes
med stikdaser eller forlaengerlednin-
ger kan det medfgre overbelastning
af ledningerne.

Af sikkerhedsgrunde ma der ikke an-
vendes stikdaser eller forleengerled-
ning.

Den elektriske montering skal foretages
af en uddannet fagmand i henhold til
Steerkstremsbekendtgarelsen.

Af sikkerhedséarsager anbefaler vi, at der
anvendes et HPFI-relee af typen i
husinstallationen til eltilslutning af kale-/
fryseskabet.

En beskadiget tilslutningsledning ma
kun udskiftes med en speciel tilslut-
ningsledning af samme type (kan kabes
ved henvendelse til vores kundecenter).
Af sikkerhedsmaessige grunde ma led-
ningen kun udskiftes af Miele Service el-
ler en anden uddannet fagmand.
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Nominel effekt og sikring fremgar af
denne brugsanvisning eller typeskiltet.
Sammenlign disse oplysninger med da-
taene for eltilslutning pa opstillingsste-
det.

| tvivistilfeelde ber man kontakte en ud-
dannet el-fagmand.

Forbigdende eller permanent tilslutning
til et selvforsynende eller ikke-netvaerks-
synkront energiforsyningssystem (séa-
som stand-alone netvaerkssystemer,
backup-systemer) er mulig. Forudseet-
ning for tilslutning er, at energiforsy-
ningssystemet opfylder kravene i EN
50160 eller tilsvarende.
Beskyttelsesforanstaltningerne i husin-
stallationen og i Miele-produktet skal
ogsa sikres med hensyn til deres funk-
tion og driftsform ved tilslutning til
stand-alone netveerkssystemer eller ved
ikke-netveerkssynkron drift, eller de skal
erstattes af tilsvarende foranstaltninger i
installationen. Som eksempelvis beskre-
vet i den aktuelle version af VDE-AR-E
2510-2.

Skal ekstrabeskyttes, jf. Staerkstrems-
bekendtgerelsen
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