Kullanim Kilavuzu
Mikrodalga Firin

Makinenin yerlestirilmesi, kurulmasi ve ilk kez galistirlmasindan énce
kullanim kilavuzunu mutlaka okuyunuz.
Bu sekilde kendinizi korumus olur ve olusabilecek zararlarin 6ntine ge-

gersiniz.
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Givenlik Talimatlarn ve Uyarilar

Bu mikrodalga firin 6ngorilen glvenlik sartlarina uygundur. Bununla
birlikte uygunsuz bir kullanim bedensel yaralanmalara ve mal zarari-
na sebep olabilir.

Cihazi ilk kez ¢alistirmadan 6nce kullanim kilavuzunu dikkatli bir se-
kilde sonuna kadar okuyunuz. Bu kilavuz montaj, gtivenlik, kullanim
ve bakima yonelik 6nemli bilgiler icermektedir. Bu sekilde kendinizi
korumus olur ve olusabilecek zararlarin 6niine gecgersiniz.

IEC 60335-1 standardi uyarinca Miele, cihazin kurulumunu agikla-
yan bolimun ve glivenlik talimatlari ve uyarilarinin mutlaka okunma-
sI ve bunlara uyulmasi gerektigine dikkat ¢eker.

Miele bu talimatlara uyulmamasindan kaynaklanan zararlardan so-
rumlu tutulamaz.

Kullanim kilavuzunu saklayiniz ve cihazin sizden sonraki sahibine ve-
riniz!

Amacina uygun kullanim

P Mikrodalga firin evlerde 6zel kullanima yoneliktir.
Bu cihaz dis mekanlarda kullanima yonelik degildir.

P Mikrodalga firin sadece deniz seviyesinden yiiksekligi 2000 metre-
nin altinda olan yerlerde kullanilabilir.

P Mikrodalga firininizi sadece evsel ortamlarda gidalari ¢ozme, 1sitma,
pisirme, 1zgara ve konserve yapma islemleri icin kullaniniz. Baska hicbir
kullanim amacina izin verilmez.

P Mikrodalga programinda tutusabilir malzemeler kurutursaniz, malze-
melerin igerdikleri nem buharlasir. Bunun sonucunda bu malzemeler ku-
ruyarak kendi kendine tutusabilir. Mikrodalga firini asla tutusabilir malze-
melerin muhafazasi veya kurutulmasi icin kullanmayiniz.

P> Fiziksel, algisal veya ruhsal kapasiteleri ya da deneyimsizlik veya bil-
gisizlikleri dolayisiyla mikrodalga firini gtivenli bir sekilde kullanabilecek
durumda olmayan kisilerin cihazi kullanirken goézetim altinda olmalari
gerekir. Bu kisiler cihazi sadece glivenli bir sekilde kullanabilmeleri igin
gerekli bilgiler kendilerine verildikten sonra gozetimsiz olarak kullanabi-
lirler. Bu kisilerin hatali bir kullanimin olasi tehlikelerini taniyabilmeleri
ve anlayabilmeleri gerekir.



Givenlik Talimatlarn ve Uyarilar

P Bu mikrodalga firin, 6zel gereklilikler (6r.: sicaklik, nem, kimyasal da-
yaniklilk, asinma dayanikliligi ve titresim) dolayisiyla 6zel bir 1sik kay-
nagl ile donatilmistir. Bu 6zel 1sik kaynagl sadece 6ngorilen uygula-
malar igin kullaniimalidir. Mekan aydinlatmasina uygun degildir. Degis-
tirme islemi sadece Miele tarafindan yetkilendirilmis uzman teknisyen
veya Miele yetkili servisi tarafindan gergeklestirilmelidir.

P Bu mikrodalga firin, E enerji verimliligi sinifindan 11sik kaynag iger-
mektedir.

Evdeki gocuklar

P Cocuklarin mikrodalga firini sizin kontrolliniiz olmadan galistirama-
masi i¢in ¢alistirma kilidini kullaniniz.

P> Sekiz yasindan kiigik ¢ocuklar, strekli olarak gézetim altinda olma-
diklart middetge cihazdan uzak tutulmalidir.

P Cocuklar sekiz yasindan itibaren, sadece gulvenli bir sekilde kullana-
bilmeleri i¢in gerekli bilgiler kendilerine verildikten sonra mikrodalga fi-
rini gozetimsiz olarak kullanabilirler. Cocuklarin hatal bir kullanimin
olasl tehlikelerini tanimalari ve anlayabilmeleri gerekir.

P Cocuklarin gozetimsiz olarak cihazin temizligini veya bakimini ger-
ceklestirmesine izin verilmemelidir.

P Mikrodalga firinin yakinlarindaki ¢ocuklara goz kulak olunuz. GCocuk-
larin cihaz ile oynamasina asla izin vermeyiniz.

P Bogulma tehlikesi! Cocuklar oynarken ambalaj malzemelerinin (ér. fol-
yo) icinde kalabilir veya ambalaj malzemesini baslarina gegirebilir ve bu-
nun sonucunda bogulabilirler. Ambalaj malzemelerini ¢ocuklardan uzak
tutunuz.

P> Yanik tehlikesi! Cocuk cildi yuksek sicakliklara karsi yetiskin cildine
nazaran daha hassastir. Mikrodalgali veya mikrodalgasiz 1zgara sirasin-
da i1zgara rezistansi ve cihaz kapagi ¢cok isinir! Cocuklarin ¢alisirken ci-
haza dokunmasini 6nleyiniz.

P> Yaralanma tehlikesi! Kapagin tasima kapasitesi azami 8 kilogramdir.
Cocuklar agik kapakta kendilerini yaralayabilirler. Cocuklarin agik cihaz
kapaginin Gzerinde durmalarini, oturmalarini veya kapaga asilmalarini
onleyiniz.

Teknik gilivenlik

P Mikrodalga firindaki hasarlar glivenliginizi tehlikeye sokabilir. Cihazin
gozle gorulir bir hasari olup olmadigini kontrol ediniz. Hasarli bir cihazi
asla galistirmayiniz.
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Givenlik Talimatlarn ve Uyarilar

P Gug kablosu hasar gorduyse, cihazi kullanan kisi icin tehlike yaratma-
masi i¢in bu kablo Miele yetkili personeli tarafindan yenisi ile degistiril-
melidir.

P Bagimsiz veya sebeke senkronizasyonu olmayan bir enerji besleme
sisteminde (6rnegin mikro sebekeler, yedekleme sistemleri) kesintili
veya kesintisiz isletim mimkuindur. Bu tirden bir isletim igin enerji
besleme sisteminin, EN 50160 standardindaki tim sebeke baglanti
noktalarinda gerilim karakteristiklerinin icinde kalan sinirlari ve benzeri
gereklilikleri kapsamaldir.

Ev tesisatinda ve bu Miele Urinliinde 6ngorilen koruyucu tedbirler,
fonksiyon ve calisma sekli bakimindan mikro sebeke isletiminde veya
sebeke senkronizasyonu olmayan isletimde de saglanmali veya tesi-
satta esdeger tedbirler uygulanmalidir.

P Arizal bir mikrodalga firin ¢alisirken, kullanicisi igin tehlike olusturabi-
lecek mikrodalgalar disar sizabilir. Cihazi su durumlarda kullanmayiniz:
-kapak egilmisse.

- kapak menteseleri gevsemis ise.

-cihaz kasasinda, firin panellerinde ve kapaginda gozle gorulir delikler ve
catlaklar varsa.

P Elektrik ileten baglantilara dokunulmasi veya elektrikli ve mekanik
pargalarin degistirilmesi glivenliginizi tehlikeye sokar ve cihazda islev
bozukluklarina sebep olabilir. Cihazin kasasini asla agmayiniz.

P> Cihazin tip etiketi Gizerinde belirtilen baglanti verileri (frekans ve ge-
rilim) elektrik sebekesi verileri ile mutlaka uyusmalidir, aksi takdirde ci-
haz zarar gorebilir. Bu verileri elektrik baglantisi dncesinde kontrol edi-
niz. SUphe halinde uzman bir elektrik¢iye danisiniz.

P> Coklu prizler ve uzatma kablolar gerekli glivenligi saglamaz (yangin
tehlikesi). Mikrodalga firini elektrik sebekesine bunlar vasitasiyla bag-
lamayiniz.

P Mikrodalga firinin elektrik gtivenligi sadece usuliine uygun olarak
tesis edilmis bir koruyucu iletken sistemine baglanmasi halinde sagla-
nir. Bu temel glivenlik sartinin saglanmasi, eksik veya kopmus bir ko-
ruyucu iletken tarafindan sebep olunan hasarlari (6r. elektrik carpma-
s1) bertaraf etmek agisindan biyiik 6nem arz eder. Stiphe halinde bi-
nanin elektrik tesisatini bir elektrik teknisyenine kontrol ettiriniz.

P Guvenli bir sekilde galisabilmesi igin mikrodalga firin ancak monte
edildikten sonra kullaniimahdir.



Givenlik Talimatlarn ve Uyarilar

P> Hatali onarimlar sonucunda kullanici igin ciddi tehlikeler ortaya ¢i-
kabilir. Onarim isleri sadece Miele tarafindan yetkilendirilmis uzman
teknisyen veya Miele yetkili servisi tarafindan gerceklestiriimelidir.

P Mikrodalga firinin tamiri Miele yetkili servisi tarafindan yapilmadi-
ginda cihazin garanti hakki ortadan kalkar.

P Onarim veya bakim ve temizlik isleri sirasinda mikrodalga firinin
elektrik baglantisi kesilmelidir. Cihazin elektrik baglantisi, ancak asagi-
daki kosullardan biri saglandiginda kesilmis olur:

-Cihazin fisi prizden c¢ekildiginde.

Cihazi elektrik sebekesinden ayirmak igin gli¢ kablosundan degil fisten
tutarak ¢ekiniz.

- elektrik sigortasi kapatildiginda.

- telli sigorta yuvasindan tamamen ¢ikarildiginda.

P Miele sadece orijinal yedek pargalarin giivenlik sartlarini sagladigini
garanti eder. Arizali bilesenler sadece orijinal Miele yedek parcgalari ile
degistirilmelidir.

P Bir mutfak dolabi kapagi arkasina konulmus mikrodalga firini sade-
ce dolap kapisi acgik olarak ¢alistiriniz. Cihaz ¢alisirken dolap kapagini
kapatmayiniz. Kapali dolap kapagi arkasinda isi ve nem birikir. Bunun
sonucunda cihaz ve dolap zarar gorebilir. Dolap kapagini ancak cihaz
tamamen soguduktan sonra kapatiniz.

P Mikrodalga firin hareketli bir yerde (6rnegin: tekne gibi) calistiriima-
malidir.

Dogru kullanim

/N lzgara sonucu yanik tehlikesi.

Mikrodalga firin mikrodalgali veya mikrodalgasiz 1zgara sirasinda
cok isinir. Cihazin i¢i, rezistans, pisirilen malzeme, aksesuarlar ve ci-
haz kapaginda kendinizi yakmaniz mimkuinddir.

Yemegi firina verirken veya firindan alirken ve sicak firinin iginde is-
lem gerceklestirirken mutfak eldiveni takiniz.

P> Yiyeceklerin her zaman yeterince isitiimasina dikkat ediniz.

Bunun igin gerekli siire yemegin baslangi¢ sicakhgl, miktari, tiirii ve 6zellik-
leri, yemek tarifinde yapilan degisiklikler gibi bircok faktore baghdir.
Yemeklerde mevcut olabilecek bakteriler ancak yeterli derecede yiksek si-
cakliklarda (> 70 °C) ve yeterli derecede uzun (>10 dk.) sire isitildiklarinda
olurler. Yemeklerin yeterli derecede isinip isinmadig konusunda emin de-
gilseniz biraz daha uzun bir sure seginiz.

8



Givenlik Talimatlarn ve Uyarilar

P Yemegin icinde sicakligin esit dagilmasi ve yeterince yiiksek olmasi
onem arz eder.

Esit bir sekilde 1sinmalari igin yemekleri karistiriniz veya ¢eviriniz ve
Isitma, ¢ozme ve pisirme sirasinda verilmis olan esitlenme sdurelerini
dikkate aliniz. Esitlenme stiresi sicakligin yemek icinde esit bir sekilde
dagildigl bekleme siresidir.

P Mikrodalga ile pisirme, 1sitma, ¢ézme sirelerinin ocak veya firinda
oldugundan dikkate deger derecede daha kisa oldugunu dikkate aliniz.
Cok uzun ¢alisma sireleri yiyeceklerin kurumasina ve kendi kendine
alev almasina sebep olur. Yangin tehlikesi olusur. Yangin tehlikesi ek-
mek, cicek ve baharat kurutulurken de s6z konusudur. Bu tiir malze-
meleri mikrodalga firinda kurutmayiniz!

P Tohum, kiraz ¢ekirdegi veya jel doldurulmus yastiklar ve benzeri es-
yalar, isitildiktan sonra mikrodalga firindan alinsalar dahi tutusabilirler.
Bu tur esyalari bu cihazda isitmayiniz. Yangin tehlikesi!

P Mikrodalga firin sarf malzemelerinin temizligi ve dezenfeksiyonuna
uygun degildir. Ayrica yuksek sicakliklar sonucu malzemeler cihazdan
cikarilirken yanik tehlikesi olusur. Yangin tehlikesi!

P Mikrodalga firin, icinde yemek bulunmadiginda veya yanls doldur-
ma sonucu zarar gorebilir. Cihazi bu sebeple kap 1sitmak igin veya ba-
harat vb. gibi seyleri kurutmak icin kullanmayiniz.

P Mikrodalga firini ancak icinde pisirilecek veya kizartilacak bir gida
varsa ve doner tablasi yerlestirilmisse c¢alistiriniz.

P> Kapali kaplarda veya siselerde, isitma sirasinda basing olusur, bu ba-
sing patlamaya yol acabilir. Yiyecekleri veya sivilari asla kapali kaplarda
ve kavanozlarda isitmayiniz.

Biberonlardan emzikleri ve kapaklari ¢ikariniz.

P Yemek isitilirken 1si dogrudan yemegin icinde olusur, bu sekilde kap da-
ha soguk kalir. Kap sadece yemekten aktarilan isiile isinir. Yemek disari
alindiktan sonra, istenen sicakliga sahip olup olmadigini kontrol ediniz. Kap
sicakhigini referans almayiniz! Bilhassa bebek mamalarini dayanilir bir si-
cakliga isitmaya dikkat ediniz! Isittiktan sonra bebek mamasini iyice ka-
nstiriniz veya galkalayiniz, ve ardindan bebegin yanmamasi igin yemegin
sicakhigini kontrol ediniz.
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P Mikrodalgada sivi kaynatiimasi, 6zellikle de tekrar isitilmasi sirasinda,
kaynama sicakligina ulasiimis olmasina ragmen tipik buhar kabarciklari
¢itkmayabilir. Sivi esit bir sekilde kaynamaz. Bu geciken kaynama, kap di-
sari alinirken veya kabin sallanmasi halinde aniden buhar kabarciklari
olusmasina ve aniden patlamaya benzer bir asiri kaynamaya sebep olabi-
lir. Yanik tehlikesi!

Buhar kabarcigi olusumu cihaz kapagini agacak kadar gli¢li olabilir. Be-
densel yaralanma ve maddi zarar tehlikesi! Sivilari isitmadan/kaynatma-
dan once karistiriniz. Isittiktan sonra, kabi firndan almadan once en az
20 saniye bekleyiniz. Ayrica isitma sirasinda kabin icine varsa bir cam
cubuk ya da benzeri bir nesne koyabilirsiniz.

P Finnin igindeki yiyeceklerden duman ¢iktiginda, olusabilecek alevle-
rin sénmesi i¢in cihaz kapagini kapali birakiniz.

Mikrodalga firinin gliciini Acma/Kapama tusu ile kapatip fisini ceke-
rek islemi iptal ediniz.

Kapagi ancak duman ¢ekildikten sonra aginiz.

P> Yaglar asiri isinma sonucu tutusabilir. Sivi ve kati yag kullanilan is-
lemler sirasinda mikrodalga firini asla gozetimsiz birakmayiniz. Cihazi
asla yagda kizartma yapmak i¢in kullanmayiniz. Yagin tutusmasi halin-
de atesi asla su ile sondirmeye ¢alismayiniz. Cihazin gliclinu kapati-
niz, kapagl kapali tutarak alevleri sondurtnuz.

P Gucu acik cihazin yakinlarindaki tutusabilir esyalar yiiksek sicaklik-
lar sonucu yanmaya baslayabilir. Cihazi asla mekan isitmasi icin kul-
lanmayiniz.

P> Bazi yiyeceklerin pisirilmesinde alkolli icecekler kullanirsaniz, alko-
lGn yuksek sicakliklarda buharlastigini ve sicak ylzeylerde tutusabile-
cegini dikkate aliniz. Alkoll asla seyreltiimemis durumda isitmayiniz.
Yangin tehlikesi!

P> Finn igcinde sicak tutulan veya muhafaza edilen yiyecekler kuruyabi-
lir ve gtkan nem cihazda korozyona sebep olabilir. Kumanda paneli,
tezgah ve dolap da zarar gorebilir. Bu sebeple yemeklerin tstinu ka-
payiniz.

P> Korozyonu 6nlemek igin firin igindeki paslanmaz ¢elik ylizeylere
dokilen tuzlu yemek sularini veya sivilari hemen bir bezle siliniz.
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Givenlik Talimatlarn ve Uyarilar

P Cihazin ici kullanimin ardindan sicak olur. Yanik tehlikesi s6z konusu-
dur! Cihazin igini ve aksesuarlar soguduktan sonra temizleyiniz. Temizlik
icin ¢cok fazla beklemek temizligi gereksiz yere zorlastirir ve asiri durum-
larda imkansizlastirir. Inatgi kirler bazi durumlarda cihaza zarar verir ve
hatta tehlikeli durumlara sebep olabilir. Yangin tehlikesi!

Buna iliskin olarak litfen “Temizlik ve bakim” bolimundeki ilgili talimatla-
r dikkate aliniz.

P Yangin tehlikesi! Mikrodalgaya uygun olmayan kaplar tahrip olabilir
ve mikrodalga firina zarar verebilir. Madeni kaplar, aliiminyum folyo,
catal-kasik-bicak, metal kaplamali kaplar, kursun iceren kristaller, ke-
narlari tirtikli kaseler, 1siya duyarli plastik kaplar, tahta kaplar, metal
klipsler, icinde tel olan plastik ve kagit klipsler, aliminyum kapak folyo-
su tamamen c¢ikarilmamis plastik kaplar kullanmayiniz (bkz. “Mikro-
dalga kullanimi i¢in kap secimi”).

Aksi takdirde kap zarar gorebilir veya yangin tehlikesi olusabilir.

P> Tek kullanimlik plastik kaplar “Mikrodalga icin kap bilgileri/Plastik”
bolimunde belirtilen 6zelliklere sahip olmalidir.

Yiyecekleri plastik, karton veya diger tutusabilir malzemelerden tek
kullanimhk kaplarda isitirken veya pisirirken cihazi gozetimsiz birakma-
yiniz.

P> Sicak tutma ambalajlari, digerlerinin yani sira aliminyum folyodan
olusur. Bu folyo mikrodalgalar yansitir. Mikrodalgalar kagit katmani,
tutusacak kadar gliclu 1sitabilir.

Mikrodalga firinda, 1zgara tavuk torbasi gibi sicak tutma ambalajinda
yemekler isitmayiniz.

P Yumurtalari kabuksuz olarak mikrodalga ile isitirsaniz, yumurtanin
sarisi pistikten sonra ylksek basingtan patlayabilir. Pisirmeden 6nce
yumurta sarilarinin zarini birkag yerden deliniz.

P> Yumurtalari kabuklu olarak mikrodalga ile 1sitirsaniz, yumurtalar ci-
hazdan ¢ikarildiktan sonra bile patlayabilirler. Kabuklu yumurtalar sa-
dece 6zel kaplarda pisiriniz.

Mikrodalga firinda kati yumurta isitmayiniz.

P Domates, sosis, patates, patlican gibi siki kabuklu yiyecekler isitilir-
ken patlayabilir. Olusan buharin ¢ikabilmesi icin bu yiyecekleri 6nce-
den birkag yerinden deliniz.

P> Saplari ve kapak kulplari iginde bosluk bulunan kaplar mikrodalgaya
uygun degildir. Bosluklarin icine nem girebilir ve bunun sonucunda,
boslugu patlama seklinde tahrip eden ¢ok gli¢lu bir basing olusabilir
(Istisna: havasi yeterince alinmis bosluklar). Pisirme islemi icin bu tir
kaplar kullanmayiniz.
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Givenlik Talimatlarn ve Uyarilar

P> Civali ve sivili termometreler ylksek sicakliklara uygun degildirler ve
kolayca kirilirlar.

Yemek sicakligini kontrol etmek i¢in cihazin ¢alismasini durdurunuz.
Yemek sicakligini 6lgmek i¢in uygun bir 6zel gida termometresi kulla-
niniz.

P> Buharli temizlik aletinin buhari, cihazin akim tasiyan parcalarina si-
zarak kisa devreye sebep olabilir. Cihazin temizligi i¢in asla buharl te-
mizlik aleti kullanmayiniz.

Paslanmaz gelik ylizeyler igin sunlara dikkat edilmelidir:

P> Kaplamali paslanmaz gelik yiizeyin kaplamasi yapistiricilar sonucu
zarar gorur ve kirlere karsi koruyucu etkisini kaybeder. Paslanmaz gelik
yluzeyler lzerine yapiskanli not kagitlari, seffaf yapiskan bant, maske-
leme bandi veya baska yapistiricilar uygulamayiniz.

P> Yizeyler cizilmeye karsi hassastir. Miknatislar bile giziklere sebep
olabilir.

Aksesuarlar

P> Sadece orijinal Miele aksesuarlari kullaniniz. Baska parcalarin mon-
te edilmesi veya takilmasi halinde garanti, performans ve/veya urin
sorumlulugu talepleri gegersiz olur.

P Mikrodalga firininizin seri Gretiminin sonlanmasinin ardindan Miele,
size islevlerin sirdurilmesini saglayan yedek pargalar igin en az 10 yil
olmak Uzere 15 yila varan tedarik garantisi sunmaktadir.

P> Cihazla birlikte verilen i1zgara teli ve Gourmet tepsi mikrodalgalarin

dalga boyuna 6zel olarak tasarlanmistir ve dolayisiyla mikrodalgali ve-
ya mikrodalgasiz izgara isleminde kullanilabilir.

Ancak 1zgara teli ve Gourmet tepsinin birlikte kullanilmamalari gerekir,
aksi takdirde Gourmet tepsi zarar gorur. Gourmet tepsiyi daima dog-

rudan doner tablanin Gsttine koyunuz.

P Gourmet tepsi ¢cok isinir. Bu sebeple sicak tepsiyi sadece mutfak
eldivenleri ile kavrayiniz. Tepsiyi kenara koyarken altina isiya dayanikli
bir althk koyunuz.

Tel 1zgara (mikrodalgal veya mikrodalgasiz) 1zgara sirasinda ¢ok isinir.
Yanik tehlikesi!

P Gourmet tepsi, kapak ¢ok isinacagindan piyasadan edinilebilir, mik-
rodalgaya uygun kapaklarla kullanilmamalidir.
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ilk kullanimdan énce

Nakledilen cihazi ambalajindan ¢ikar-
diktan sonra, ¢alistirmadan 6nce yak-
lasik 2 saat oda sicakliginda bekleti-
niz.

Bu stre i¢inde cihaz ve ortam sicakhgi
arasinda bir sicaklik esitlenmesi gergek-
lesir. Bu, cihazin elektronik devrelerinin
isleyisi acisindan énemlidir.

& Ambalaj malzemeleri sonucu bo-
gulma tehlikesi.

Cocuklar oynarken ambalaj malzeme-
lerinin (or. folyo) icinde kalabilir veya
ambalaj malzemesini baslarina gegi-
rebilir ve bunun sonucunda bogulabi-
lirler.

Ambalaj malzemelerini gocuklardan
uzak tutunuz.

m Cihazi ambalajindan ¢ikarirken tim
ambalaj malzemelerini gikartiniz.

I3

Firinin icinde, mikrodalga cikis deligi-
nin ondnde bulunan kapagi ¢ikarmayi-
niz.

m Cihazda herhangi bir hasar olup olma-
digini kontrol ediniz.

& Hasarli cihaz sonucu saglik riski.

Cihazin glicu agikken, kullanici igin bir
tehlike ifade edebilecek mikrodalgalar
cikabilir.

Mikrodalga firini su durumlarda kul-
lanmayiniz:

- cihaz kapagi egilmisse.

- kapak menteseleri gevsemisse.

- cihaz kasasinda, firin panellerinde ve
kapaginda gozle gorulur delikler ve
catlaklar varsa.

m Firinin igini ve aksesuarlarini sicak su
ve slinger bir bez ile temizleyiniz.
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Kurulum

Mikrodalga firinin montaji sirasinda Montaj él¢iileri

cihazin 6n tarafindan sorunsuz hava Olctiler mm olarak verilmistir.
girisi cikisi olmasina dikkat edilmeli-

dir.

Bu sebeple hava agikliklarinin 6nii es-
yalar ile kapatilmamalidir.

Mikrodalga firini kapak kulpundan tu-
tarak tasirsaniz, kapak zarar gorebilir.

Tasimak i¢in gbévdenin yanlarindaki
kavrama yerlerinden yararlaniniz.
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Kurulum

Yiiksek dolaba montaj
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Kurulum
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Kurulum

Yiiksek dolap baglantisi
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(3 Bu alanda baglanti olmamalidir
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Kurulum

Montajin gergeklestirilmesi

Mikrodalga firin sadece dolaba monte
edildikten sonra kullaniimahdir.

m Cihazi hizalayiniz.

m Cihaz kapagini aginiz ve cihazla birlikte
verilen vidalarla cihazi dolabin yan pa-
m Mikrodalga firini nisin icine itiniz. Bunu nellerine vidalayiniz.
yaparken, fisli kabloyu dolabin icinden
gegciriniz.
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Kurulum

Elektrik baglantisi

& Hasarli cihaz sonucu yaralanma
tehlikesi.

Baglantidan 6nce cihazda hasar bu-
lunmadigindan emin olunuz.

Arizali bir cihazi asla ¢alistirmayiniz.

Cihaz baglantiya hazir olarak kablo ve
fisle donatiimistir.

Toprakli prize erisimin her zaman mim-
kiin olmasini saglayiniz. Bu miimkin de-
gilse kurulum yerinde tim kutuplar igin

yalitim donanimi bulunmasini saglayiniz.

& Asiri 1Isinma sonucu yangin tehli-
kesi.

Cihazin goklu priz ve uzatma kablosu
lzerinden calistirilmasi kablonun asir
yuklenmesine sebep olabilir.

Ayrica cihaz enerji tasarrufu figleri ile
calistirilmamalidir, zira bu durumda
cihaza gelen elektrik azalir ve cihaz
cok isinabilir.

Guvenlik sebebiyle ¢oklu priz veya
uzatma kablosu kullanmayiniz.

Cihazi orijinal kablosuyla dogrudan ve
herhangi bir ara eleman olmadan
baglayiniz.

Elektrik tesisati gegerli yonetmeliklere
uygun olarak gergeklestirilmis olmali ve
yerel gereklilikleri saglamalidir.

Hasarli bir gli¢ kablosu sadece ayni tir-
den Ozel bir glic kablosu ile degistirilme-
lidir (Miele yetkili servisinden edinilebi-
lir). Guvenlik sebebiyle gii¢ kablosu sa-
dece Miele tarafindan yetkilendirilmis
uzman bir teknisyen veya Miele yetkili
servisi tarafindan degistirilmelidir.

Gerekli baglanti verilerini cihaz 6n pane-
linin icinde veya arka yuzinde bulunan
tip etiketinden edinebilirsiniz.

Tip etiketindeki bilgileri elektrik sebekesi
verileri ile karsilastiriniz. Bu verilerin
uyusmasi gerekmektedir.

Suphe halinde bir elektrik teknisyenine
danisiniz.

Bagimsiz veya sebeke senkronizasyonu
olmayan bir enerji besleme sisteminde
(6rnegin mikro sebekeler, yedekleme
sistemleri) kesintili veya kesintisiz isle-
tim muimkinddr. Bu tirden bir isletim
icin enerji besleme sisteminin,

EN 50160 standardi gerekliliklerini veya
benzeri gereklilikleri karsilamasi zorunlu-
dur.

Ev tesisatinda ve bu Miele rliniinde 6n-
gorilen koruyucu tedbirler, fonksiyon ve
calisma sekli bakimindan mikro sebeke
isletiminde veya sebeke senkronizasyo-
nu olmayan isletimde de saglanmali ve-
ya tesisatta esdeger tedbirler uygulan-
malidir. Bunlar, 6rnegin giincel
VDE-AR-E 2510-2 yayininda agiklanmis-
tir.
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Cevre Korumaya Katkiniz

Nakliye Ambalajinin Elden Cika-
rilmasi

Ambalaj cihazi nakliye hasarlarina karsi
korur. Ambalaj malzemeleri tasfiyeye yo-
nelik olarak ¢evre dostu malzemelerden
secilmistir ve bu sebeple geri donusti-
rilmesi mimkdnddir.

Ambalajin malzeme déngusiine geri ka-
zandirilmasi hammadde tasarrufu saglar
ve atik olusumunu azaltir. Bayiniz amba-
laji geri alabilir.

20

Eski Cihazin Elden Cikarilmasi

Elektrikli ve elektronik cihazlar birgok de-
gerli materyal icerir. Bu tur cihazlar ayni
zamanda isleyisleri ve glivenlikleri i¢in
gerekli belli maddeler, karisimlar ve bile-
senler de icerir. Bunlar evsel atiklar icin-
de ve uygunsuz islem gormeleri halinde
insan sagligina ve ¢evreye zarar verebi-
lirler. Eski cihazinizi bu sebeple hi¢cbir
suretle evsel atiklarla birlikte atmayiniz.

i

Bunun yerine varsa belediyeler, bayiler
veya Miele'de bulunan elektrikli ve
elektronik cihazlarin teslimi ve degerlen-
dirilmesine yonelik resmi toplama ve ge-
ri alma merkezlerinden yararlaniniz. El-
den cikarilacak eski cihaz Gizerindeki ola-
sl kisisel verilerin silinmesinden yasalar
uyarinca siz sorumlusunuz. Litfen eski
cihazin evden ¢ikarilincaya kadar ¢ocuk-
larin erisemeyecegi glvenli bir yerde
muhafaza edilmesini saglayiniz.



Cihazin Tanitimi

L @

(» Kumanda paneli
@ Izgara

(® Déner tabla

® Kapak

® Izgara teli

(® Gourmet tepsi
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Cihazla birlikte verilen aksesuarlar

Izgara teli

Izgara teli, mikrodalgali veya mikro-
dalgasiz, tim programlar i¢in uygun-
dur ancak tek basina mikrodalga
programinda kullanima uygun degil-
dir.

Mikrodalga programinin tek basina calis-
tirlmasi sirasinda yanliglikla cihazda kal-
mamasi igin, izgara telinin firinin igcinde
muhafaza edilmemesi gerekir.

Gourmet tepsi

Bu, yapismaz bir kaplamaya sahip yuvar-
lak bir 1zgara tepsisidir. Bu Gourmet tep-
siile tatl ve baharatli atistirmaliklarin ya-
ni sira kiigik yemekleri ¢cok kisa siirede
hazirlayabilirsiniz.

Faydali bilgi: Bu ve diger aksesuarlari
Miele e-alisveris sitesinden siparis ede-
bilirsiniz.

Bu Urlnleri Miele servis departmanin-
dan (bu kullanim kilavuzunun son sayfa-
sina bakiniz) ve Miele bayilerinden de
satin alabilirsiniz.
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Kumanda paneli

9 9§09

-‘mi}o@ﬁn

® ® @ ®  ©© ® ®
(® A¢ma/Kapama tusu(®
@ Hizh mikrodalga tusu

(® O Adim adim geri gitmeye ve
bir pisirme islemini iptal etmeye yonelik tus

@ A ve V tuslariyla gezinti bélmesi
Secim listelerinde gezinmeye ve degerlerin degistirilmesine yoneliktir

(® Giincel saat gdstergesinin ve kullanim bilgilerinin goriintiilenmesine yénelik ek-
ran

(® Fonksiyonlarin gériintiilenmesi ve ayarlarin kaydedilmesine yénelik OK tusu
@ Kisa siire ve pisirme siiresi ayarina yonelik @ tusu

Bir pisirme islemini baslatmaya yonelik start tusu

(® Diger programlar ve ayarlara yonelik tusu

Farkli otomatik pisirme programlarina yonelik tusu

a patlamis misir tusu

@ Izgara ve mikrodalganin birlikte kullanimi

@3 Izgara programi

Farkl mikrodalga glic kademeleri
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Kumanda paneli

Ac¢ma/Kapama () tusu

A¢ma/Kapama (D tusu yiizeye gomiili-
dir ve parmak temasi ile calisir.
Bununla mikrodalga firinin glicini agip
kapayabilirsiniz.

Ekran

Ekranda giincel saat veya programlara,
sicakliklara, pisirme strelerine, otomatik
programlara ve ayarlara dair ¢esitli bilgi-
ler gosterilir.

Mikrodalga firmin glicii Acma/Kapama
M tusu ile agildiktan sonra Program secin
talimatiyla birlikte ana ment goérintile-
nir.

Sensorlii tuslar

Sensorli tuslar parmak temasina tepki
verir. Her bir dokunus bir tus sesi ile
onaylanir. Bu tus sesini Ses seviyesi aya-
rini ve ardindan Tus sesi 6gesini segerek
ve ok tuslariyla ses seviyesini tamamen
kisarak kapatabilirsiniz.

Ekran karanliksa, sensorli tuslarin tepki
vermesi i¢in 6nce mikrodalga firinin gi-
clinl agmaniz gerekir.

24

Ekranin yukarisindaki sensorlii
tuslar

Burada mikrodalga firinin programlarini
ve ek fonksiyonlar gérebilirsiniz.

Program/fonksiyon

Glg kademesi 900 Watt
Gug kademesi 750 Watt
Guc kademesi 600 Watt
Glg kademesi 450 Watt
() Izgara

—= Kombine isletim
450 Watt + i1zgara

Kombine isletim
300 Watt + i1zgara

Popcom
Otomatik programlar

Diger
=
(Programlar ve Ayarlar ™)

300W

150w

S0 W

lzgara + 150 W
Cozme

lstma.

Ayarlar ™



Kumanda paneli

Ekranin altindaki sensorlii tuslar

| Sensorli tus |Fonksiyon

Bu sensorli tusla Hizli Mikrodalga fonksiyonunu baslatabilirsiniz.
Pisirme islemi en yiiksek mikrodalga giiciiyle (900 W) ve 1 daki-
kalik bir pisirme siiresiyle gerceklestirilir (bkz. “Kullanim - Hizl
Mikrodalga” béliimii). Bu sensérlii tusa birkag defa dokunarak pi-
sirme suresini asamali olarak artirabilirsiniz.

D Bulundugunuz mentiye bagli olarak bu sensorlii tusla bir Gist me-
nlye veya ana menlye geri donersiniz.

Bir pisirme islemi devam ederken, bu tusla pisirme islemini dur-
durabilir ve tusa bir kez daha basarak iptal edebilirsiniz.

NV Gezinti bélmesinde ok tuslariyla veya arasindaki alan yardimiyla
M1 11 se¢im listelerinde yukariya veya asagiya dogru gezinebilirsiniz.
Segmek istediginiz menl 6gesi ekranda goriintilenir.

Degerleri ve ayarlari ok tuslari veya arasindaki alan ile degistirebi-
lirsiniz.

OK Ekranda bir fonksiyon goriintilenirken, bu fonksiyonu OK ile ¢agi-
rabilirsiniz. Ardindan segilen programi degistirebilirsiniz.

OK ile onaylayarak degisiklikleri kaydediniz.

Ekranda bir bilgi penceresi goriliirse, bunu OK tusu ile onaylayi-
niz.

@ Herhangi bir pisirme islemi devam etmiyorsa, bu sensorli tus ile
istediginiz anda bir kisa siire sayaci (6r. yumurta haslamak icin)
ayarlayabilirsiniz.

Ayrica bu sensorli tusla pisirme sireleri programlayabilirsiniz.

| Start | Bu sensorli tusla bir pisirme islemi baslatirsiniz.
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Kumanda paneli

Ekran sembolleri
Ekranda su semboller gorilebilir:

| Sembol |Anlam|

i Bu sembol kullanima iliskin ek bilgileri ve uyarilari belirtir. Bu bilgi
penceresini sensorli OK tusu ile onaylarsiniz.

. Yeterli yer bulunmadigindan ment yolunda gosterilemeyen Ust
meni 6geleri bulundugunu belirtir.

BEENC-Z] | Ekran parlakligl veya ses seviyesi gibi bazi ayarlar bir gubuk goster-
ge vasitasiyla gerceklestirilir.

v Bir ayarin yanindaki onay isareti, bu ayarin o anda segili oldugunu
belirtir.
& Calistirma kilidi etkinlestirilmistir (bkz. “Ayarlar - Givenlik” bolu-

mii). Kumanda paneli kilitlidir.

| Q | Kisa sure sayaci
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Kullanim esaslari

Menii 6gesi se¢imi ve deger ya
da ayar degistirilmesi

A ve V ok tuslari ve bunlarin arasindaki
alan [I1R 11 su fonksiyonlara sahiptir:

- Bir se¢im listesinden bir meni 6gesi
secebilirsiniz.

- Bir degeri (6r. agirlik) veya bir ayari (or.
sinyal sesi seviyesi) degistirebilirsiniz.

m istenen menii 6gesi veya deger gorii-
nene kadar karsi gelen ok tusuna do-
kununuz ya da tuslar arasindaki alanda
parmaginizi saga veya sola dogru kay-
diriniz.

Faydal bilgi: Ok tuslarini basili tutarsa-
niz, secim listesi ve degerler ok tusu bi-
rakilana kadar otomatik olarak hareket
etmeye devam eder.

m Secimi OK ile onaylayiniz.

Giincel ayar bir onay isareti V ile isaret-
lidir.

Program veya fonksiyon se¢imi

Programlarin ve fonksiyonlarin sensorli
tuslar (6r. ayarlar) ekranin yukarisinda
bulunur. Programi veya fonksiyonu ku-
manda panelindeki ilgili sensorli tusla
seciniz (bkz. “Kullanim - Ayarlar” béli-
mu).

m istediginiz programin veya fonksiyo-

nun sensorli tusuna dokununuz.

Kumanda panelindeki sensorli tus tu-
runcu renkte yanar.

m Degerleri ayarlayiniz veya istenen ayar
gorillene dek se¢im listesinde gezini-
niz.

Pisirme isleminin iptal edilmesi

Bir pisirme islemini programin turuncu
renkte yanan sensorli tusu ya da sen-
sorlli D tusuyla iptal edebilirsiniz.

B Pisirme islemini iptal etmek i¢in prog-
ramin sensorli tusuna ya da iki kez <O
tusuna dokununuz.

m Bir pisirme siiresi ayarladiysaniz, islemi
iptal et bildirimini seginiz ve OK'ile
onaylayiniz.

Ana menu gorintdlenir.
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Fonksiyon agiklamasi

Mikrodalga firinda bir magnetron bulu-
nur. Magnetron elektromanyetik dalgala-
ri mikrodalgalara donusturir. Bu dalgalar
cihazin igine esit bir sekilde dagilir ve ay-
rica metal i¢c panellerden yansitilir. Bu
sekilde mikrodalgalar her yonden gida-
nin icine niifuz eder. Doner tabla vasita-
siyla mikrodalga dagilimi ideal hale geti-
rilir.

Mikrodalgalarin yemege ulasabilmesi
icin kabin mikrodalgalari gecirmesi gere-
kir. Mikrodalgalar cam, porselen, plastik,
karton gibi malzemelerden geger. Bu se-
beple, metal kaplar ve metal iceren, or-
negin metal iceren siislemeleri olan kap-
lar kullanmayiniz. Metal mikrodalgalari
geri yansitir ve kivilcim olusmasina ne-
den olur. Mikrodalgalar emilemez.

Mikrodalgalar uygun kaptan gecerek
dogrudan yiyecegin icine niifuz eder. Yi-
yecekler cok sayida kiiclik molekilden
olustugundan, molekiller, 6zellikle de su
molekdlleri, mikrodalgalar sonucu gugli
bir titresime girer, nitekim saniyede 2,5
milyar kez titresirler. Bunun sonucunda
1st olusur. Isi 6ncelikle yiyecegin kenar
katmanlarinda olusur ve ortasina dogru
ilerler. Gida ne kadar fazla su igerirse o
kadar hizli isinir veya piser.

Yani isi dogrudan gidalarin iginde olusur.
Bunun sonucunda su avantajlar ortaya
cikar:

- Gidalar mikrodalga ile genel olarak, sivi
veya yag katilmaksizin ya da az miktarda
sivi veya yag katilarak pisirilebilir.

- Cozme, Isitma ve pisirme islemleri ge-
leneksel bir ocak veya firinla oldugundan
daha hizli gergeklesir.

- Vitamin ve mineraller gibi besin mad-
deleri blyik ol¢tide korunurlar.

- Gidanin dogal rengi ve kendine has tadi
neredeyse hi¢ degismez.
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Mikrodalga tretimi islem durduruldu-
gunda veya cihaz kapagi ac¢ildiginda du-
rur. islem sirasinda kapali ve hasarsiz bir
kapak mikrodalgalara kars! yeterli koru-
ma sunar.



Gli¢ aciklamasi

Mikrodalga ile yiyecekler kisa siirede ¢6-
zUlir, 1sitilir ve pisirilir.

Mikrodalgayi sunlar i¢in kullanabilirsiniz:

- Gidalan bir mikrodalga glici ve siiresi
belirleyerek ¢ozebilir, 1sitabilir veya pisi-
rebilirsiniz.

- Derin dondurulmus hazir yemekleri ¢6-
zebilir, ardindan isitabilir veya pisirebilir-
siniz.

- Bunun disinda mikrodalga firin “kiciik
mutfak yardimcisi” olarak kullanilabilir,
ornegin mayali hamur kabartilabilir, ¢iko-
lata ve tereyagi eritilebilir, jelatin ¢ozlile-
bilir, pasta sosu hazirlanabilir ve az mik-
tarda meyve, sebze ve et konservesi ya-
pilabilir.

Programlar

Mikrodalga solo isletim

Bu program turl ¢d6zme, 1sitma ve pisir-
me islemleri i¢in uygundur.

lzgara

Biftek veya sosis gibi yassi yiyeceklerin
1zgarasi i¢in ideal bir programdir.

Mikrodalgali Izgara

Yiyeceklerin tzerinin kizartilmasi ve pisi-
rilmesi icin idealdir. Mikrodalga pisirir-
ken, 1zgara yiyecegin Ustlinu kizartir.

Otomatik programlar

Asagidaki otomatik programlar mevcut-
tur:

Dort farkli kategoriden otomatik prog-
ram secebilirsiniz.

- Pisirme
- Buz ¢6zme
- Isitma

- Patlamis misir

Programlar agirliga baghdir.
Yiyeceklerin agirliklarini gram (g), libre
(Ib) veya libre/ons (Ib/oz) olarak girebilir-
siniz (bkz. “Ayarlar - Ayarlarin degistiril-
mesi”).
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Mikrodalga i¢in kap bilgileri

Mikrodalgalar Malzeme ve Sekil

Kullanilan kabin malzemesi ve sekli i1sit-
ma ve pisirme surelerini etkiler. Yuvarlak
ve oval, derin olmayan kaplar en iyi so-
nucu verir. Bu tir kaplarda yemekler ko-
seli kaplardakinden daha esit isitilir.

& ici bos kulplar sonucu yararlanma
tehlikesi.

icine nem girmesi miimkiin ici bos
kulplari olan kaplarin kullanilmasi du-
rumunda, i¢i bos kulpu patlamaya
benzer sekilde tahrip edebilecek ba-
sing olusmasi tehlikesi olusur.
Bosluklarin havasi yeterince alinma-
missa, ici bos kulplari olan kaplar kul-
lanmayiniz.

Metal

Metal kaplar, aliminyum folyo ve ¢a-
tal bicaklarin yani sira metal siislemeli
kaplar mikrodalgaya uygun degildir
(6rnegin, altin veya kobalt mavisi isle-
meler). Metal, mikrodalgalari yansita-
rak pisirme islemini engeller.
Aliminyum kapagi tamamen ¢ikaril-
mamis plastik kaplar kullanmayiniz.

- cam, porselen, plastik, karton gibi
malzemelerden gecer.

istisnalar:

- Aliminyum kaplardaki hazir yemekleri
bu cihazda ¢6zebilir ve isitabilirsiniz.

- gidalar tarafindan alinir. Onemli: kabin kapagi ¢ikariimali ve kap
ile finnin i¢ panelleri arasinda en az 2 cm
& Uygun olmayan kaplar sonucu mesafe olmalidir. Yemek sadece yukari-
yangin tehlikesi. dan isinir. Yemegi aliiminyum kaptan
Mikrodalgaya uygun olmayan kaplar mikrodalgaya uygun bir kaba aktarirsa-
tahrip olabilir ve mikrodalga firina za- niz, 1s1 dagilimi genel olarak daha esit
rar verebilirler. olur.

Kap bilgilerini dikkate aliniz. Aliminyum kaplar kullanildiginda ¢itir-

dama ve kivilcimlar olusabilir, bu ne-
denle yemek tel 1zgara lzerine konul-
mamahdir.
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Mikrodalga icin kap bilgileri

- Aliminyum folyo parcalari

Kalinlig esit olmayan et pargalarinda,
(6rnegin tavuk) islemin son dakikalarin-
da daha ince parcgalar kuglk aliminyum
folyo pargalari ile orterek etin daha esit
¢ozulmesi, 1sitilmasi ve pisirilmesini sag-
layabilirsiniz.

Folyo i¢ panellerden en az 2 cm uzak-
ta olmalidir. I¢ panellere temas etme-
melidir!

- Metal sisler, klipsler

Bu metal pargalari, ancak et pargasi me-
talden ¢ok daha bytkse kullanabilirsi-
niz.

Kaplardaki sirlar, boyalar

Bazi sir ve boyalar metalik maddeler
icerir. Bu sebeple bu kaplar mikrodal-
gaya uygun degildir.

Cam

Atese dayanikli cam ve cam seramik
mikrodalgaya ¢ok uygundur.

icinde cogu zaman kursun bulunan
kristal camlar mikrodalga firin igcinde
patlayabilir.

Bu sebeple uygun degildir.

Porselen

Porselen kaplar ¢ok uygundur.

Fakat bunlarin metal siislemeleri, al-
tin yaldizli kenarlari ve igi bos kulplari
bulunmamalidir.

Toprak kaplar

Boyali toprak kaplarda, desen sirin altin-
da bulunmalidir.

Toprak kap ¢ok isinabilir.
Latfen mutfak eldiveni takiniz.

Tahta

Tahtanin igindeki su, pisirme islemi
sirasinda buharlasir. Bunun sonucun-
da tahta kurur, ¢atlaklar olusur.

Bu sebeple tahta kaplar uygun degil-
dir.

Plastik

& Istya dayanikl olmayan plastikler
sonucu hasar.

Plastik kaplar isiya dayanikli olmali ve
en az 110 °C sicakhg kaldirabilmeli-
dir. Aksi takdirde deforme olurlar ve
plastik yemege karisabilir.

Plastik kaplar sadece tek basina mik-
rodalga programi ile gergeklestirilen
pisirme islemleri i¢in kullaniimahdir.

Ozellikli Griin magazalarinda mikrodalga
firinlar igin Uretilmis 6zel plastik kaplar
da satilmaktadir.

Melaminden plastik kaplar uygun degil-
dir. Enerjiyi sogurur ve bunun sonucunda
¢ok isinirlar. Bu sebeple satin alirken,
plastik kabin hangi malzemeden oldugu-
nu 6greniniz.

Strafor gibi kopuk plastikten kaplari ye-
mekleri kisaca isitmak i¢in kullanabilirsi-
niz.

Plastik pisirme torbalarini, torbaya
onceden delikler agmaniz sartiyla ige-
rigini 1sitmak ve pisirmek i¢in kullana-
bilirsiniz. Bu deliklerden buhar disari
cikabilir. Bu sekilde basing artisi ve
torbanin patlamasi 6nlenir.

Ayrica delinmesi gerekmeyen 6zel bu-
harli pisirme torbalari da mevcuttur. Lit-
fen ambalaj tzerindeki bilgileri dikkate
aliniz.
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Mikrodalga i¢in kap bilgileri

& Uygun olmayan malzeme sonucu
yangin tehlikesi.

Metal klips ve i¢cinde metal tel bulu-
nan plastik ve kagit klipsler kendiligin-
den tutusabilir.

Bu tur klipslerden kagininiz.

Tek kullanimhik kaplar

Tek kullanimlik plastik kaplar “Plastik”
bolimiinde listelenmis olan 6zellikleri
sergiler.

& Uygun olmayan kaplar sonucu
yangin tehlikesi.

Plastik, kagit veya diger yanici malze-
melerden tek kullanimhk kaplar tutu-
sup firina zarar verebilir.

Yiyecekleri plastik, karton veya diger
tutusabilir malzemelerden tek kulla-
nimlik kaplarda isitirken veya pisirir-
ken cihazi gozetimsiz birakmayiniz.

Cevreyi korumak icin tek kullanimhk kap-
lardan kagininiz.
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Kaplarin test edilmesi

Cam, toprak ve seramik kaplarin mikro-
dalgaya uygunlugu konusunda stipheleri-
niz varsa, asagida belirtildigi gibi bir test
yapabilirsiniz:

m Bos kabi cihazin ortasina koyunuz.
m Kapagl kapatiniz.

() tusuna basiniz.

m 900 Watt giic kademesini seginiz.

m A ve V ok tuslariyla 30 saniye giriniz
ve girisi OK ile onaylayiniz.

m Testi baslatmak icin start tusuna basi-
niz.

Bu test sirasinda hisirti sesleri duyu-
yorsaniz ve bu seslere kivilcimlar eslik
ediyorsa, cihazin glictint derhal kapa-
tiniz (O tusuna basiniz ve OK ile
onaylayiniz). Bu tirden bir reaksiyona
sebep olan kaplar mikrodalgaya uy-
gun degildir. Stiphe halinde, kap Ureti-
cisi veya saticisina kabin mikrodalga-
ya uygun olup olmadigini sorunuz.

Bu test ile kaplarin tutacaklarindaki
havanin yeterince alinmis olup olma-
digini kontrol etmeniz miimkin degil-
dir.



Mikrodalga icin kap bilgileri

Kapak

- uzun sireli 1sitma islemlerinde asiri su
buhari ¢ikmasini 6nler.

- yemegin isitilma islemini hizlandirr.

- yemeklerin kurumasini 6nler.

- cihazin iginin kirlenmesini onler.

m Bu sebeple, tek basina mikrodalga kul-

lanimi sirasinda yiyecekleri mikrodalga-

ya uygun bir kapakla ortlintz.

Bu tir kapaklar piyasadan satin alinabilir.

Kapak yerine mikrodalgaya uygun seffaf
folyo da kullanabilirsiniz. Standart stre¢
filmler deforme olabilir ve 1s1 sonucu ye-
mege karisabilir.

& Isiya dayanikl olmayan plastikler
sonucu hasar.

Kapak malzemesi esas olarak 110 °C
sicakliga kadar dayanir (bkz. Uretici
verileri). Daha yiiksek sicakliklarda
plastik deforme olup yemege karisa-
bilir.

Bu sebeple sadece mikrodalga firinla-
ra uygun kapaklar kullaniimali ve bu
kapaklar da sadece Gourmet tepsi ol-
maksizin tek basina mikrodalga kulla-
nilmasi halinde kullaniimalidir.

& Ustii kapali delikler sonucu hasar.
Kabin ¢api kiigtk ise, kapagin kabi
sizdirmaz bir sekilde kapamasi ve su
buharinin yanlardaki deliklerden ¢ika-
mamasi s6z konusu olabilir. Bu du-
rumda kapak cok isinir ve eriyebilir.
Kapagin kabi tamamen kapatmamasi-
na dikkat ediniz.

Su durumlarda kapak kullanmayiniz:

- pane edilmis yiyecekler isitilacaginda.

- Tost gibi, gevrek olmasi gereken yiye-
ceklerde.

- Gourmet tepsi kullanildiginda.

& Basin¢ olusmasi sonucu patlama
tehlikesi.

Kapali kaplarda veya siselerde, i1sitma
sirasinda basing olusur, bu basing
patlamaya yol agabilir.

Yiyecekleri veya sivilari asla kapali
kaplarda isitmayiniz, 6rnegin bebek
mamasi kavanozlari. Oncesinde kabi
aciniz. Biberonlardan emzikleri ve ka-
paklari ¢ikariniz.
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ilk Calistirma

Mikrodalga firin sadece dolaba monte
edildikten sonra kullanilmahdir.

Mikrodalga firin elektrik sebekesine
baglanir baglanmaz kullanilabilir.

Hos Geldiniz ekrani

Miele logosu goriuntilenir. Ardindan
mikrodalga firini ilk kez ¢alistirmak igin
ihtiya¢c duyacaginiz bazi ayarlari yapma-
niz istenir.

m Ekrandaki talimatlari uygulayiniz.

Lisan ayari

m istediginiz lisani ok tuslari yardimiyla
seginiz.

m OK ile onaylayiniz.

Guncel saat gostergesi fabrikada arka
planda calisacak sekilde ayarlanmistir.
Enerji tasarrufu amaciyla ekran kararti-
hr.

Guncel saatin surekli olarak gorinti-
lenmesini istiyorsaniz bu cihaz ayarini
degistirmeniz mimkiindir (bkz. “Ayar-
lar - Ayarlarin degistirilmesi”).

Guncel saat gorintulenirken, sensorli
tuslar dokunusa hemen tepki verir.

Giuncel saat gortlmiyorsa, cihazin gi-
cu kapalidir. Kullanima hazir olmasi igin
cihazin giicii agma/kapama tusu () ile

acilmalidir.

Yanhslikla anlamadiginiz bir lisan seger-
seniz, “Ayarlar — Lisan [ bolimiindeki
talimatlari uygulayiniz.

Ulkenin ayarlanmasi

m istediginiz iilkeyi ok tuslari yardimiyla
seginiz.

m OKile onaylayiniz.

Giincel saat ayan

m Gincel saati ok tuslan ile ayarlayiniz.
m OK ile onaylayiniz.

Saat gostergesi kapal ekran bildirimi bir v/
ile isaretlenir.

m OK ile onaylayiniz.

Glncel saat gostergesi kapaliyken ener-
jiden tasarruf edildiginde ekranda Elektri-
rik taketimi - bilgisi gorintalenir.

m OK tusuna basiniz.
Ekranda ik calistirma sonu gérintilenir.
m OK ile onaylayiniz.

Ekranda Program secin gorintdlenir.
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Faydali bilgi: Giincel saati ayni zamanda
12 saatlik formatta da gorintileyebilirsi-
niz (bkz. “Ayarlar - Giincel saat”).

Giincel saatin dlzeltilmesi

m Cihazin giiciini Acma/Kapama tusu
O ile aciniz.

Ekranda Program secin gorlntilenir.

m Sensorli tusuna dokununuz.

m Ok tuslariyla Ayarlar ™ alt 6gesini segi-
niz ve se¢imi OK ile onaylayiniz.

m Ardindan ok tuslariyla Glncel saat alt
Ogesini seciniz ve se¢imi OK ile onay-
layiniz.

m Ok tuslariyla ayarla 6gesini seciniz ve
secimi OKile onaylayiniz.

Ekranda glincel saatin arka plani agik

renk olur.

m Ok tuslariyla giincel saati degistiriniz
ve secimi OK ile onaylayiniz.

m Tekrar birinci seviyeye donmek igin
sensorli D tusuna arka arkaya basi-
niz.

Ekranda Program secin gorintilenir.




Ayarlar

Ayarlar tablosu
Menii 6gesi Yapilabilecek ayarlar
Lisan ™ ...deutsch*, english...
Ulke
GUncel saat Gosterge
(Saat gostergesi kapal™, Saat géstergesi acik, Gece kapatmasi)
Saat formatl (24 sa.*, 12 sa.)
ayarla
Ses seviyesi Sinyal seslei MIEEZZ]]
Tus sesiHBEENZZ]]
Ekran parlakld [ | | | |
Birimler Adirlk (g*, b, Ib/oz)
Sicak tutma Ack™ kapal
Hizl MDD Glg (...900 W* 750 W, ...)
Pisirme stre. (01:00%, ayarlanabilir)
Popcom Pisimne stre.

03:20%* 2:30 ve 3:50 dk. arasi bir degere ayarlanabilir

halzerme sorgusu

Acik™, kapal

Glvenlik

Tus kilidi (kapal™, Acik)
Calistirma kilidi (5 (kapal™, Acik)

Yaziim surimi
Bayi Fuar modu (kapal*, Acik)
Fabrika ayartan sifilama, sifirla

* Fabrika ayari
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Ayarlar

Ayarlarin degistirilmesi

Cihazin bazi ayarlari i¢in bir alternatif
se¢meniz mimkindur.

Degistirebileceginiz cihaz ayarlar tablo-
da verilmistir.

Fabrika ayarlar tabloda bir * yildiz isareti
ile belirtilmistir.

Bir cihaz ayarini degistirmek igin:

[ ] tusuna basiniz.

m Ardindan ok tuslariyla Ayarlar ™ segimi
yapiniz.

m Secimi OK ile onaylayiniz.

m Ok tuslariyla tabloda listelenmis sege-
nekler arasindan se¢im yapabilirsiniz.
Istediginiz 6geyi OK tusuyla onaylayi-
niz.

m Menl 6gesinin ardindan degerler gire-
bilir veya ok tuslariyla alt 6gelerden bi-
rini segebilirsiniz.

m Bir ayari degistirmek istemiyor ve bas-
ka bir ayara gegmek istiyorsaniz, <O
tusuna dokununuz.

m Baska ayar degistirmek istemiyorsa-
niz, tusuna dokununuz.

Degistirilen ayarlar elektrik kesintisi si-
rasinda korunur.

Lisan ™

Ulkenizin lisanini ve (lkenizi ayarlayabi-
lirsiniz.

Ulke, segcilen dil igin fakli tilkeler varsa
ve dolayisiyla farkh lisan versiyonlari se-
cime sunulduysa segilebilir.

Secim ve onayin hemen ardindan ekran-
da istenen lisan gorintdlenir.
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Faydali bilgi: Yanlislikla anlamadiginiz bir
lisan sectiyseniz, ogesini seginiz.
Tekrar Lisan ™ alt menisiine ulasmak icin
™ semboliinii referans olarak aliniz.

Giincel saat
Gosterge

Gucu kapali mikrodalga firinda glincel
saat gostergesi turunu seginiz:

- Acik
Guncel saat ekranda stirekli olarak go-
rintdlenir. Tim sensorli tuslar, doku-
nuldugunda hemen tepki verir.

- kapal
Enerji tasarrufu amaciyla ekran kararti-
hir. Mikrodalga firini kullanabilmeniz
icin 6nce glicliinl agmaniz gerekir.

- Gece kapatmas
Enerji tasarrufu amaciyla glincel saat
ekranda sabah saat 5 ile gece saat 23
arasinda goruntulenir. Diger zamanlar-
da ekran karanlik kalir. Mikrodalga firini
kullanabilmeniz i¢cin 6nce gliclini ag-
maniz gerekir.

Saat formati

Guncel saati 24 ya da 12 saatlik format-
ta (veya ) gérintileyebilirsiniz.

ayarla
Bununla saat ve dakika ayarini yaparsiniz.

Bir elektrik kesintisinin ardindan glincel
saat tekrar gorintilenir. Glincel saat
yaklasik 150 saatlik bir sire icin kayde-
dilir.

Ses seviyesi

Sinyal seslerinin seviyesi bir cubuk gos-
terge ile gosterilir.

-INEEEEN
en yuksek ses seviyesi

Ses kapal.



Ayarlar

Sinyal sesleri

Sinyal sesleri etkinlestirildiyse, ayarlanan
sicakliga ulasildiktan ve ayarlanan siire
gectikten sonra bir sinyal duyulur.

Tus sesi

Sinyal sesleri etkinlestirildiyse, sensorli
tuslara dokunuldugunda bir sinyal duyu-
lur.

Ekran parlakhgi
Ekran parlakhgi bir cubuk gostergeyle
gosterilir.

-AINENNEN
en ylksek parlaklik

en disuk parlaklik

Birimler
Agirlik

Otomatik programlarda gidalarin agirhgi-
ni gram (g), libre (Ib) veya libre/ons (Ib/
0z) olarak ayarlayabilirsiniz.

Sicak tutma

En az 450 Watt gl ile gerceklesen bir
pisirme islemi sona erdikten sonra kapak
acilmaz ve higbir tusa basilmazsa Sicak
tutma fonksiyonu etkinlesir.

Bu durumda yemek yaklasik 2 dakika
sonra 80 Watt glicle en fazla 15 dakika
sicak tutulur.

- Ack
Sicak tutma fonksiyonu agiktir.

- kapal
Sicak tutma fonksiyonu kapatiimistir.

Hizlh MD

Cihazi en yuksek glicte 1 dakika ¢alistir-
mak i¢in < tusuna basmak yeterli ola-
caktir.
Gug ve slre degistirilebilir. Bu sekilde
sik kullanilan bir pisirme islemi bu prog-
ram konumuna kaydedilebilir.
- Glg
Mevcut tim glic kademeleri segilebi-
lir.
- Pisirme slre,
En yiksek glic kademesinde en fazla
5, digerlerinde 10 dakikalik pisirme si-
resi programlanabilir.

Popcorn

Bu program mikrodalgada patlamis misir
hazirlamaya uygundur.

3:20 dakikalk fabrika ayari degistirilebi-
lir.

2:30 ve 3:50 dakika arasinda bir deger
ayarlanabilir.

Malzeme sorgusu

Yiyecek uyarisi size firinda yiyecek olma-
dan cihazin galistirlmamasi gerektigini
hatirlatir.

Cihazin igine yiyecek konulmadiginda
cihaz zarar gorebilir.

Bir pisirme islemi, dncesinde kapak acil-
madan baslatilirsa, ekranda Fisirilecek
malzeme firnda mi? sorusu gortintulenir.

Kapak uzun bir siire (yaklasik 20 dakika)
acllmamis oldugundan, muhtemelen ci-
hazda yiyecek bulunmamaktadir.

Ancak OK ile onaylandiktan veya kapak
actlip kapatildiktan sonra islem baslatilir.
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Ayarlar

Giuvenlik
Calistirma kilidi (&

Calistirma kilidi sayesinde cihazin yanlis-
likla calistirilmasi onlenir.

Calistirma kilidi devrede iken Kisa Siire
Sayaci ayari yapmaniz mimkinddr.

Galistirma kilidi elektrik kesintisinden
sonra da etkin kalr.

- Acik
Calistirma kilidi etkindir. Mikrodalga
firini kullanabilmek i¢in gliciini aginiz
ve OK tusuna en az 6 saniye boyunca
dokununuz.

- kapall
Calistirma kilidi kaldirilir. Mikrodalga
firni normal bir sekilde kullanabilirsi-
niz.

Tus kilidi

Tus kilidi bir pisirme isleminin degistiril-
mesini veya cihazin yanlislikla kapatilma-
sini 6nler. Tus kilidi etkinlestirildiginde,
Ac¢ma/Kapama tusu haricinde tiim sen-
sorli tuslar ve ekrandaki alanlar pisirme
islemi basladiktan birkac¢ saniye sonra
kilitlenir.

- Aclk
Tus kilidi etkindir. Bir fonksiyonu kul-
lanmadan 6nce OK tusuna en az 6 sa-
niye dokunmaniz gerekir. Ardindan tus
kilidi kisa bir sire igin kaldirihr.

- kapal
Tus kilidi etkisizdir. Tim sensorli tus-
lar segildiklerinde hemen tepki verir.

Yazilim stirimui

Yazilim strimu Miele yetkili servisine
yoneliktir. Ozel kullanim i¢in bu bilgilere
ihtiyaciniz yoktur.
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Bayi
Bu fonksiyon bayilerin, mikrodalga firini
Isitma olmaksizin tanitmasina olanak

saglar. Ozel kullanimda bu ayara gerek
yoktur.

Fuar modu

Mikrodalga firinin gliciint fuar modu et-
kinken agarsaniz, ekranda Fuar modu bil-
dirimi gortntulenir. Cihaz isitmaz.

- Acik
Fuar modu, OK tusuna en az 4 saniye
dokundugunuzda etkinlesir.

- kapall
Fuar modu OK tusuna en az 4 saniye
dokundugunuzda etkisiz kilinir.
Mikrodalga firin tekrar ¢alistinimaya
hazirdir.

Fabrika ayarlari

Bu ayarla, yapilan tim degisiklikleri mik-
rodalga firinin baslangi¢ durumuna sifir-
layabilirsiniz.
- sififlama
Gergeklestirilen tim degisiklikler ko-
runur.
- sifirla
Tdm avyarlar fabrika ayarlarina sifirlanir.



Kullanim

Kapagin aciimasi

Mikrodalga firin ¢alisiyorsa, kapak acildi-
ginda ¢alisma durdurulur.

& Acik kapak sonucu yaralanma
tehlikesi.

Kapagin tasima kapasitesi en fazla 8
kilogramdir. Cocuklar agik kapakta
kendilerini yaralayabilirler.
Gocuklarin agik cihaz kapaginin tize-
rinde durmalarini, oturmalarini veya
kapaga asilmalarini 6nleyiniz.

Kabin firina koyulmasi

En uygun konum, kabin firinin ortasina
yerlestirilmesidir.

Doner tabla

Doner tabla yardimiyla gidalarin ¢6zil-
mesi, Isitilmasi veya pisirilmesi daha esit
olarak gergeklesir.

Cihazi ancak doner tabla yerlestiril-
dikten sonra ¢alistiriniz.

Doner tabla fonksiyonu her islemde oto-
matik olarak ¢alismaya baslar.

Yemegi dogrudan doner tabla tzerinde
¢6zmeyiniz, Isitmayiniz veya pisirmeyi-
niz. Kabin doner tabladan daha buiyik ol-
mamasina dikkat ediniz.

Yemeginizi arada bir karistirarak veya alt
Ust ederek isinin esit olarak dagilmasini
saglayiniz.

Kapagin kapatilmasi

Bir program calismaktayken kapak agil-
diysa, islemi devam ettirmek i¢in Start
tusuna dokununuz.

islemin baslatiimasi
Mikrodalga gl ilgili sensorlu tusa ba-
silarak segilir.

m istenen giic kademesinin sensérlii tu-
suna dokununuz.

Kumanda panelindeki sensorli tus tu-
runcu renkte yanar.

m Ok tuslariyla istediginiz pisirme stre-
sini ayarlayiniz ve se¢imi OK ile onay-
layiniz.

B start tusuna basiniz.
Pisirme islemi baslar.

7 glic kademesi arasindan se¢im yapabi-
lirsiniz.

Gug ne kadar yiksek olursa, mikrodalga-
lar da yiyecege o kadar fazla niifuz eder.

Isitirken veya pisirirken ¢evrilmesi veya
karistiriilmasi mimkin olmayan veya bi-
lesimleri ¢ok farkli olan gidalar daha dii-
stk bir mikrodalga gticu ile isitilmalidir.

Ancak bu sekilde 1s1 her yere esit dagilir.
Uygun uzunlukta bir stire bu durumda is-
tenen pisirme sonucunu verir.

Gerekli olan sire sunlara baghdir:

- Yemegin baslangi¢ sicakligl. Buzdola-
bindan ¢ikariimis yiyecekler, oda si-
cakligindaki yemeklerden daha uzun
bir stire isitilmali, pisirilmelidir.

- Yiyeceklerin tiru ve ozellikleri. Taze
sebzeler bekletilmis sebzelere gore
daha ¢ok su icerdiklerinden, pisirme
sureleri de daha kisadir.

- Yiyecegi karistirma veya ¢evirme siklig1.
Sik karistirilan ve gevrilen yemeklerde isi
dagilimi daha esit olur ve bu nedenle de
daha kisa slrede piserler.

- Yemek miktari.
Kural: Miktar iki katina ¢iktiginda sire
de neredeyse iki katina ¢ikar
Miktar azaldiginda sire de buna uy-
gun olarak kisalir.

- Kaplarin sekli ve malzemesi.
Pisirilecek malzeme firinda mi?

Gostergede alanindaki Pisirilecek malzeme
finnda mi? uyarisi size firinda yiyecek ol-
madan cihazin ¢alistinimamasi gerektigi-
ni hatirlatir.
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Kullanim

Cihazin igine yiyecek konulmadiginda
cihaz zarar gorebilir.

Start tusuna, oncesinde kapak agilmadan
basilirsa, gostergede Pisirlecek malzeme fi-

rinda mi? gortindr. Kapak uzun bir sire acil-
mamis oldugundan, muhtemelen cihazda

yiyecek bulunmamaktadir. Baslatma isle-

mi kapak agilana kadar engellenir.
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islemi Durdurma / Devam Ettir-
me

Herhangi bir islemi istediginiz anda . . .
.« durdurabilirsiniz:

m Cihaz kapagini aginiz.

Sdire durdurulur.
Ekranda Kapag kapatin bildirimi goriinta-
lenir.

. . devam ettirebilirsiniz:

m Kapagi kapatiniz ve start tusuna doku-
nunuz.

islem devam ettirilebilir.
Girilen degerlerin degistiriimesi

islemi baslattiktan sonra, . . .

.. mikrodalga glicliniin ¢cok yiksek veya
¢ok dustk secilmis oldugunu fark eder-
seniz:

B Yeni bir mikrodalga giici seginiz.
..... verilen slirenin ¢ok kisa veya ¢ok
uzun oldugunu fark ederseniz:

m Slreyi ok tuslariyla degistiriniz ve isle-
mi devam ettiriniz (start tusuna doku-
nunuz).

Islemin silinmesi

B D tusuna veya alternatif olarak seci-
len glic kademesine iki kez dokunu-
nuz.

Ekranda Islemi iptal et goruntiilenir.
m OKile onaylayiniz.

Islem sona erdikten sonra
islem sona erdikten sonra bir sesli sinyal
duyulur. Firin aydinlatmasi soner.

Sinyal birka¢ kez tekrarlanir. Ekranda Ha-
zIr goruntulenir.

m Onay icin segilen glic kademesinin tu-
suna dokununuz.



Kullanim

Sicak tutma

En az 450 Watt glc ile gergeklesen bir
pisirme islemi sona erdikten sonra kapak
acilmaz ve hicbir tusa basilmazsa Sicak
tutra fonksiyonu etkinlesir.

Bu durumda yemek yaklasik 2 dakika
sonra 80 Watt glicle en fazla 15 dakika
sicak tutulur.

Gosterge alaninda Sicak tutma gorintile-
nir.

Kapagi acar veya bir tusa dokunursaniz,
islem iptal edilir.

Sicak tutma fonksiyonu ayri olarak segile-
mez.

Bu fonksiyonu iptal edebilirsiniz (bkz.
“Ayarlar” bélimu).

Pisirme siiresi programlama

Pisecek yemegin firina verilme saati
ile pisirmeye baslama saati arasindaki
siire uzun olursa, pisirme sonucu
bundan olumsuz etkilenir. Taze gida-
larin rengi degisebilir ve hatta gidalar
bozulabilir.

Pisirme isleminin baslatiimasi igin
mumkiin oldugunca kisa bir stire se-
giniz.

Bitis saati veya Baslatma saati girerek pi-
sirme islemini otomatik olarak kapatabi-
lir ya da agip kapatabilirsiniz.

- Bitis saati
Pisirme isleminin bitmesi gereken saa-
ti ayarlayiniz. Mikrodalga firinin glict
bu saatte otomatik olarak kapanir.

- Baslatma saati
Pisirme isleminin baslamasi gereken
zamani belirlersiniz. Mikrodalga firinin
glicl bu saatte otomatik olarak acilir.
m Pisirilecek yemegi firina veriniz.

m istediginiz programi seginiz.

B Pisirme slresini ayarlayiniz ve OK ile
onaylayiniz.

m @ tusuna basiniz.

m Ok tuslariyla Bitis saati veya Baslatma
saati 6gesini seciniz ve se¢imi OK ile
onaylayiniz.

m Ok tuslariyla pisirme isleminin sona
ermesi veya baslamasi gereken saati
ayarlayiniz ve OK ile onaylayiniz.

Ekranda Baslatma saati ve baslama saati
goruntulenir.
Hizl mikrodalga segimi

Cihazi en yuksek glicte 1 dakika ¢alistir-
mak i¢in < tusuna basmak yeterli ola-
caktir.

[ tusuna basiniz.

Baska bir tusa basmaksizin 1 dakikalik
pisirme stresi, en ylksek glicte isleme-
ye baslar.

Siire ve giliclin degistirilmesi

Kaydedilmis olan siireyi ve giicl degisti-
rebilir ve bu sekilde bir ana uygulama
kaydedebilirsiniz.

] ogesini seginiz.
m Ayarlar ™ 6gesini seciniz ve OK ile
onaylayiniz.

m Hizl MD 6gesini seginiz ve OK ile onay-
layiniz.

m Glg 0gesini seginiz.
Ekranda Gl ve kaydedilen glic gorinti-
lenir.

m Glcl degistirmek isterseniz, OK ile
onaylayiniz.

Kaydedilen giic V ile isaretlenir.

m Ok tuslari ile glict degistiriniz ve segi-
mi OK ile onaylayiniz.
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Kullanim

m Ardindan ok tuslariyla Pisirme sire. ve
ardindan OK secimi yapiniz.

m Ok tuslanyla istediginiz pisirme sire-
sini ayarlayiniz ve se¢imi OK ile onay-
layiniz.

Ekranda Pisirme stire. ve segilen siire go-
rintilenir.

m Tekrar ana seviyeye geri donmek igin
<D tusuna arka arkaya basiniz.

Degistirilen glic kademesi ve degistirilen
sire artik kaydedilmistir ve <» tusuna
basildiginda gorintilenir.

Sizin tarafinizdan programlanan sireler
bir elektrik kesintisinde silinir ve tekrar
girilmesi gerekir.

Calistirma kilidi

Calistirma kilidi sayesinde cihazin yanlis-
likla agilmasi onlenir.

Calistirma kilidinin etkinlestirilmesi
[ | Ogesini seginiz.

m Ayarlar ™ 6gesini seciniz ve OK ile
onaylayiniz.

m Glvenlik 6gesini seginiz ve OK'ile
onaylayiniz.

m Calistirma kilidi (7 ve ardindan OK segi-
mi yapiniz.

m Ack ve ardindan OK sec¢imi yapiniz.

m Calistirma kilidini etkinlestirmek igin
cihazin glictini kapatiniz.

Cihaz fonksiyonlari artik engellenmistir
ve sadece ¢alistirma kilidi kaldinldiginda
kullanilabilir.

Sadece kisa sure alarmi, ¢alistirma kilidi
etkinken de kullanilabilir (bkz. “Kisa siire
alarmi”).

Calistirma kilidi elektrik kesintisinden
sonra da etkin kalr.
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Calistirma kilidinin gecici olarak kaldi-
rilmasi

Calistirma kilidini gegici olarak kaldirabi-

lirsiniz.

m Cihazin gliciini Agma/Kapama tusu
Oile aginiz.

Ekranda Galistirma kilidi & gérintilenir.

m OKile onaylayiniz.

Ekranda "OK" tusuna & sn. basin gorinta-
lenir.

m Ekrandaki talimati uygulayiniz.

Sire ekranda geri sayar.
Ardindan c¢alistirma kilidi kaldirilir.

m istediginiz islemi giriniz.
Tum tuslar ve islemler cihazin giici ka-
patilana dek secilebilir.

Cihazin glicl kapatildiktan sonra galistir-
ma kilidi tekrar etkinlesir.

Calistirma kilidinin kaldinimasi

m Cihazin giiciinii Acma/Kapama tusu
Oile aginiz.
Ekranda Galistirma kilidi & gérintilenir.

m OKile onaylayiniz.

Ekranda "OK" tusuna & sn. basin gorinti-
lenir.

m Ekrandaki talimati uygulayiniz.

Sire ekranda geri sayar.
Ardindan c¢alistirma kilidi kaldirilir.

] ogesini seginiz.

m Ayarlar ™ Ogesini seciniz ve OK ile
onaylayiniz.

m Glvenlik 6gesini seginiz ve OK ile
onaylayiniz.

m Calistirma kilidi & ve ardindan OK segi-
mi yapiniz.

m kapal ve ardindan OK se¢imi yapiniz.

m Cihazin gliclini kapatiniz.

Calistirma kilidi artik etkisiz kilinmistir.

Cihaz fonksiyonlari tekrar kullanilabilir.



Kullanim

Kisa stire alarminin kullanimi

Ornegin yumurta haslama gibi firin di-
sinda gergeklestirilen islemlerin takibi
icin bir kisa slire sayaci ayarlayabilirsiniz.
Avyarlanan stire birer saniyelik adimlar ile
geri sayar.

Kisa slire sayacini, ayni zamanda pisirme
isleminin otomatik agma kapama saatle-
rini ayarladiysaniz da kullanabilirsiniz (6r.
belli bir pisirme stiresinin ardindan ye-
mege baharat veya sivi eklemek igin ha-
tirlatici olarak).

m @ tusuna dokununuz.

Ekranda Kisa stre gorintdlenir.

m Ok tuslanyla istediginiz sireyi ayarla-
yiniz ve bunu OK ile onaylayiniz.

Ekranda ) yanar ve siire geriye dogru
sayar.

Sirenin yarisi gectikten sonra bir sinyal
sesi duyulur.

[ yanip sdner ve saat ilerlemeye baslar.
Boylece ayarlanan alarm siresinin ne
zaman sona erdigi belli olur.

m islemi durdurmak icin @ tusuna basi-
niz.

Kisa slire sayaci degerinin degistiril-
mesi

m @ tusuna basiniz.

Ekranda degistir gériintilenir. ilerlemekte
olan kisa stire alarmi durdurulur.

m OK ile onaylayiniz.

m Ok tuslariile sireyi diizeltiniz ve bunu
OK ile onaylayiniz.

Kisa stire ilerlemeye devam eder.

Kisa siire sayacinin silinmesi
m @ tusuna basiniz.

Ekranda degistir gériintilenir. ilerlemekte
olan kisa slire alarmi durdurulur.

m Ok tuslariyla sil 6gesini seginiz ve segi-
mi OK ile onaylayiniz.
Kisa sire sayaci silinir.

Pisirme islemiyle birlikte kisa siire
alarminin kullanilmasi

Calismakta olan bir pisirme programina
ilaveten bir kisa slire alarmi da ayarlana-
bilir, bu durumda alarm siiresi arka plan-
daisler.

m Pisirme islemi sirasinda @ tusuna do-
kununuz.

m Ok tuslariyla Kisa slre 0gesini seginiz
ve secimi OK ile onaylayiniz.

m Ok tuslariyla istediginiz siireyi ayarla-
yiniz ve bunu OKile onaylayiniz.

m @ tusuna dokununuz.

Ekranda ilerlemekte olan pisirme siresi
ve kisa slre sayaci birlikte gorintilenir.
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Kullanim - Izgara

Izgara, tek basina ve belli bir mikrodalga
glcu ile kombine edildigi 3 mikrodalga
kombinasyonuyla olmak lizere, 4 ayarda
kullanilabilir.

Toplam 1zgara siresi <15 dakika ise, 1z-
garayi yaklasik 5 dakika énceden isitiniz.

Et ve balik dilimlerinin her iki tarafinin da
esit kizarmasi i¢in 1zgara siresinin yarisi
gectikten sonra dilimleri geviriniz. ince
dilimler ve pargalarin sadece bir kez ¢cev-
rilmesi gerekirken, buyuk ve kalin parga-
larin birkag kez ¢evrilmesi gerekir.

Izgara sureleri, 1zgara malzemesinin turi
ve kalinligi ile istenen 6zelliklerine bagli
oldugundan, sadece referans siireler
olarak kullanilabilir.

Dogrudan tel izgara Uizerinde 1zgara yapi-
liyorsa, akan yaglarin ve kizartma sulari-
nin toplanmasi i¢in istya dayanikli, mik-
rodalga firina uygun bir kabi tel izgaranin
altina koyunuz.

& Asiri Isinma sonucu hasar.
Cihazla birlikte verilen Gourmet tepsi
yaglarin toplanmasina uygun degildir.
Aksi takdirde bos tepsi ¢cok isinir. Bu
da kaplamasina zarar verir.

Bunun yerine i1siya dayanikli mikrodal-
gaya uygun kalip kullaniniz.

m Izgara malzemesini uygun bir kaba ko-
yunuz.

m Tel izgaray! ve islya dayanikl mikrodal-
gaya uygun bir kalibi veya kabi icinde
yiyecek ile birlikte doner tablaya koyu-
nuz.

& Sicak kaplar sonucu yanik tehlike-
Si.

Izgara ve kap firin ¢calisirken ¢ok isinir.
Lutfen mutfak eldiveni takiniz.
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Kap ve tel i1zgara, 1zgara isleminin hemen
ardindan sabunlu bir suda bekletilirse
daha kolay temizlenir.

Izgaranin bulundugu alanda firinin tavani
zaman iginde mavimsi bir renk alir. Onii-
ne gecgilmesi mimkin olmayan bu kulla-
nim izleri cihazin islevini olumsuz etkile-
mez.

Mikrodalgasiz 1zgara

Bu program yassi izgara malzemelerinin,
or. biftek veya sosis, 1zgarasi icin idealdir.

(] tusuna basiniz.

Kumanda panelindeki sensorli ™) tusu
turuncu renkte yanar.

Ekranda Pisirme stresi ve 00:00 dk. go-
rintdlenir.

m Ok tuslariyla istediginiz pisirme stire-
sini ayarlayiniz ve se¢imi OK ile onay-
layiniz.

B start tusuna basiniz.
Pisirme islemi baslar.

islem sona erdikten sonra bir sesli sinyal
duyulur.

lzgara siiresinin degistirilmesi

Izgara suresi firin ¢calisirken degistirilebi-
lir.

m Bir ok tusuna basiniz.
islem durdurulur.
m Sireyi ok tuslaryla degistiriniz.

B start tusuna basmak yoluyla islemi de-
vam ettiriniz.



Kullanim - Izgara

Baslama saati ve bitis saati

Izgara siresi onceden secilmis bir anda
baslayabilir veya belirlenmis bir siirenin
ardindan sonlanabilir.

() tusuna basiniz.

Kumanda panelindeki sensorlii ] tusu

turuncu renkte yanar.

Ekranda Pisirme stresi ve 00:00 dk. go-

rintdlenir.

m Ok tuslariyla istediginiz pisirme sire-
sini ayarlayiniz ve secimi OK ile onay-
layiniz.

m Ardindan @ tusuna basiniz.

Ekranda Pisirme slre. ve ayarlanan izgara
islemi stresi gorintulenir.

m Ok tuslariyla Basl. saati ve Bitis saati se-
cenekleri arasinda se¢im yapiniz.

Basl. saati ile 1zgara isleminin baslamasi
gereken zamani belirlersiniz.
Bitis saati ile 1zgara isleminin sonlanmasi
gereken zamani belirlersiniz.

Alternatif olarak, 1zgara islemine ek ola-
rak baska bir islem icin bir kisa slire sa-
yacl basglatmak isterseniz, bu noktada
Kisa sUre secimi de yapabilirsiniz.

m Secimi OK ile onaylayiniz.

Yaptiginiz se¢ime bagl olarak ekranda

Baslatma saati veya Bitis saati gortntilenir.

Ayrica glincel saatin arka plani agik renk

goruntulenir.

m Ok tuslariyla istediginiz baslama veya
bitis saatini sec¢iniz ve ardindan onay
icin OK tusuna basiniz.

Ekranda Baslatma saati gbrintilenir ve
[j] tusu yanar.

Izgara islemi 0nceden segilmis olan an-
da baslar.

islem sona erdikten sonra bir sesli sinyal
duyulur.

Izgaranin mikrodalga ile kombine
edilmesi

Bu program yiyeceklerin tstlndn kizar-
tilmast igin ¢ok uygundur. Mikrodalga pi-
sirirken, 1zgara yiyecegin Gstlnu kizartir.
Izgara 3 farkli mikrodalga giic kademe-
siyle kombine edilebilir: 150, 300 ve
450 Watt.

Calistirma sirasinda, 3 kombinasyon ka-
demesi arasinda islemi durdurmadan
gecis yapmak mimkindr.

ve kombinasyonlari dogrudan
kumanda panelinde bulunur, kombi-
nasyonu kapsaminda bulunur.

m istediginiz kombinasyonu (259, tu-
sunaya da secimi yapmak istiyo-
saniz tusuna basarak seciniz.

Kumanda panelinde karsi gelen sensorli
tus turuncu renkte yanar.

Ekranda Pisirme stresi ve 00:00 dk. go-
rintdlenir.

m Ok tuslariyla istediginiz pisirme stire-
sini ayarlayiniz ve se¢imi OK ile onay-
layiniz.

B start tusuna basiniz.

Pisirme iglemi baslar.
Islem sona erdikten sonra bir sesli sinyal
duyulur.

Surenin degistirilmesi

Sire, finn ¢alisirken degistirilebilir.
m Bir ok tusuna basiniz.

islem durdurulur.

m Sireyi ok tuslaryla degistiriniz.

B start tusuna basmak yoluyla islemi de-
vam ettiriniz.

45



Kullanim - Izgara

Baslama saati ve bitis saati

Pisirme siresi onceden segilmis bir an-
da baslayabilir veya belirlenmis bir siire-
nin ardindan sonlanabilir.

m istediginiz kombine programi seciniz.

Kumanda panelinde karsi gelen sensorli
tus turuncu renkte yanar.

Ekranda Pigirme siresi ve 00:00 dk. go-

rintdlenir.

m Ok tuslariyla istediginiz pisirme sire-
sini ayarlayiniz ve se¢imi OK ile onay-
layiniz.

m Ardindan @ tusuna basiniz.

Ekranda Pisirme slre. ve ayarlanan izgara

islemi suresi gortntulenir.

m Ok tuslariyla Basl. saati ve Bitis saati se-
¢enekleri arasinda se¢im yapiniz.

Basl. saatiile islemin baslamasi gereken
zamani belirlersiniz.

Bitis saati ile islemin sonlanmasi gere-
ken zamani belirlersiniz.

Alternatif olarak, pisirme islemine ek
olarak baska bir islem i¢in bir kisa stre
sayacl baslatmak isterseniz, bu nokta-
da Kisa sUre se¢imi de yapabilirsiniz.

m Secimi OK ile onaylayiniz.

Yaptiginiz segime bagl olarak ekranda
Baslatma saati veya Bitis saati gorintule-
nir.

Ayrica glincel saatin arka plani agik renk
goruntdlenir.

m Ok tuslanyla istediginiz baslama veya
bitis saatini seciniz ve ardindan onay
icin OK tusuna basiniz.

Ekranda Baslatma saati gorintilenir ve
secilen programin tusu yanar.

Pisirme islemi 6nceden secilmis olan
anda baslar.
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islem sona erdikten sonra bir sesli sinyal
duyulur.



Gourmet tepsi

Kullanim uyanlan

& Sicak kaplar sonucu yanik tehlike-
Si.
Gourmet tepsi ¢ok isinir.

Bu sebeple sicak tepsiyi sadece mut-
fak eldivenleri ile kavrayiniz. Tepsiyi
kenara koyarken altina isiya dayanikli
bir altlik koyunuz.

ilk kullanimdan 6nce

ilk kullanimdan 6nce tepsiye 400 ml su
ve 3 veya 4 yemek kasigi sirke ya da li-

mon suyu koyunuz ve 450 Watt + Izgara

kademesinde 5 dakika isitiniz.

Gourmet tepsinin ylizey kaplamasi, yiye-

ceklerin kolayca alinabilmesini ve tepsi-
nin kolayca temizlenmesini saglar.

Teflon benzeri kaplama kesilmeye ve
cizilmeye karsi hassastir.

Metal ve sivri nesneler kaplamaya za-
rar verir.

Yemeklerin bu sebeple dogrudan tep-
si Uzerinde kesilmemesi gerekir.

Yemeklerin karistirilmasi veya gevril-
mesi icin tahta ya da plastik aletler
kullaniniz.

Miihiirleme / Kizartma

& Asiri Isinma sonucu yangin tehli-
kesi.

Yaglar asiri 1Isinma sonucu tutusabilir.
Gourmet tepsiyi sivi veya kati yag kul-
lanirken asla gézetimsiz birakmayiniz.

m Kizartma igin ¢ok az miktarda yag kul-
laniniz. Kaplama sayesinde yiyecekler
yapismaz ve boylece disuk kalorili ye-
mekler hazirlayabilirsiniz.

m Yiyecekleri dogrudan sicak tepsiye ko-

nulabilmeleri i¢cin dnceden hazirlayiniz.

m Gourmet tepsiyi dogrudan doner tab-
lanin Gstiine koyunuz.

Kivilcimlar tepsiye ve firinin igine za-
rar verebilir.

Bu sebeple, kivilcim olusmamasi igin
tepsiyi tel 1zgara Uzerine yerlestirme-
yiniz veya firinin i¢ panelleri ile yakla-
stk 2 cm'lik bir mesafe bulunmasina

dikkat ediniz.

m Tepsiyi 450 Watt + Izgara ayarin-
da maks. 5 dakika isitiniz.

& Asiri isinma sonucu hasar.

Bos tepsiyi asiri isitmayiniz. Aksi tak-
dirde kaplama zarar gordr.

Bu nedenle tepsiyi 1zgara sirasinda
yagi toplamak Uzere tel izgaranin alti-
na koymayiniz.

Kizartma igin sivi yag kullaniyorsaniz, ya-
g1 ya tepsi ile birlikte 1sitiniz ya da isittik-
tan sonra tepsiye dokiiniz.

Tereyagini ancak tepsi isindiktan sonra
koyunuz, ¢linkl tereyagi sivi yaga naza-
ran isiya karsi duyarhdir ve aksi takdirde
¢ok kararabilir.

Et, kimes hayvanlar eti, balik ve sebze-
ler Gourmet tepsiye yerlestiriimeden
once iyice kurulanmalidir.

Yumurtalar patlayabilir.

Gourmet tepsiyi yumurta pisirmek
veya pismis yumurtalari isitmak icin
kullanmayiniz.
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Gourmet tepsi

Uygulama o6rnekleri

Gourmet tepsiyi doner tablada 450
Watt + Gril (58)x ayarinda maks. 5 daki-
ka 6nceden isitiniz.

- Balik kroket (dondurulmus), 150 gr. + 2
vk. sivi yag (250), her bir tarafi 3 — 4 dk.

- Hamburger, 2 adet + 2 yk. sivi yag
(%9), her bir tarafi 3 — 4 dk.

- Kroket (dondurulmus), 10 — 12 adet +
2 yk. zeytinyagi (2%0), 6 — 8 dk., arada
bir ceviriniz

- Bonfile, yakl. 200 g (i3], her bir tarafi
yakl. 5 dk. (pisirme derecesine gore)

- Pizza (dondurulmus), 300 g [#9), 7— 9 dk.

- Pizza, taze, 6n i1sitmasiz (339, yakl. 15
dk. (Gstiindeki malzemeye gore)

Tarifler

Verilen pisirme sireleri hazirlik ve pisir-
me icin gerekli olan toplam sirelerdir.
Bekletme siireleri veya marine etme si-
releri ayrica verilir.
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Croque Monsieur (3 porsiyon)
Hazirlama siresi: 10—15 dakika

Malzemeler

6 dilim tost ekmegi

30 g yumusak tereyagi

75 g rendelenmis Emmentaler peyniri
3 dilim Jambon

Hazirlanigi

Tost ekmegi dilimlerine tereyagi sirdn.
Peyniri Ug¢ tost dilimi Gzerine dagitin, her
birinin tGzerine bir dilim jambon koyun.
Kalan Gg dilim tost ekmegini tereyagl ta-
rafi jambonun Gzerine gelecek sekilde
koyun. Tost dilimlerini yaklasik 5 dakika
450 Watt + Izgara programiyla isitiimig
Gourmet tepsisine koyun. Tepsiyi doner
tabla Gizerine koyun, 450 Watt + Izgara
programi ile her bir ylziini yaklasik 3
dakika kizartin.

Farkli malzemeler olarak ton baligi ve
¢ok ince dogranmis sogan halkalari veya
ananas dilimleri, peynir ve jambon kulla-
nilabilir.



Gourmet tepsi

Sebze tavasi (3 Porsiyon)
Hazirlama siiresi: 25—35 dakika

Malzemeler

2 adet sogan

2 yk. siviyag

100 g istiridye mantari veya yemeklik
mantar, temizlenmis

150 g kiick havug (dondurulmus) veya
dilimlenmis havuc

100 g brokkoli

1 kirmizi Amerikan dolmalik biber veya
100 g Amerikan dolmalik biber seridi
(dondurulmus)

1 adet domates

Tuz, Karabiber

30 g rendelenmis Parmesan peyniri

Hazirlanisi

Soganlari ince halkalar seklinde dogra-
yin, dolmalik biberi ikiye bolln, dérde
ayirin, i¢ini temizleyin ve seritler halinde
kesin. Domatesi kiip kiip dograyin.
Gourmet tepsiyi doner tabla tGizerine ko-
yun ve 450 Watt + Izgara ile yaklasik 5
dakika i1sitin. Sivi yag ve soganlari tepsi-
ye koyun. Tepsiyi tekrar doner tabla tize-
rine koyun, 450 Watt + lzgara programi
ile yaklasik 2 dakika kizartin. Mantarlari,
havuglari, brokkoliyi, dolmalik biber se-
ritlerini, kip kiip dogranmis domatesi ve
baharatlar ekleyin, karistirin. 450 Watt
+ lzgara programi ile yaklasik 6 dakika
pisirin. Cevirin ve Uzerine Parmesan ser-
perek servis edin.

Domuz fileto “Lukullus” (2 Porsiyon)
Hazirlama siresi: 15—20 dakika

Malzemeler

1 adet domuz fileto (yakl. 400 g)
4 g yagli domuz pastirmasi

Tuz, Karabiber

10 g tereyagi

200 g dilimlenmis mantar

200 ml krema

2 yk. kanyak

Hazirlanisi

Domuz filetoyu doért dilime bolin. Her
bir dilime tuz ve karabiber ekin, bir adet
domuz pastirmasina sikica sarin, gere-
kirse bir kiirdanla tutturun. Gourmet
tepsiyi doner tabla Gizerine koyun ve
450 Watt + lzgara ile yaklasik 5 dakika
isitin. Yagi tepsiye koyun, fileto dilimleri-
ni koyun. Tepsiyi doner tabla Gzerine ko-
yun, 450 Watt + Izgara programi ile her
bir ylzinU yaklasik 3 dakika kizartin. Eti
cikarin, Ustl kapali olarak sicak bir sekil-
de tutun. Mantarlari, kremayi ve kanyagi
kizartma suyuna ekleyin, azami glicte
yaklasik 4 dakika bugulayin. Etin yaninda
servis edin.

“Acili” domuz fileto
Hazirlama siresi: 10—12 dakika

Hazirlanisi

1 adet domuz filetoyu 4 dilime bolun. Isi-
tilmis Gourmet tepsiicinde 450 W + |z-
gara programiyla her bir ylzinu yakl. 4
dakika pisirin. Ardindan 50 ml beyaz sa-
rap, 125 ml krema, 2 ¢orba kasigi klasik
meyane ve 150 g Roquefort peyniri ekle-
yin, karistirin ve 3 dakika daha pisirin.
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Gourmet tepsi

Acili kusbasi tavuk (3 porsiyon)
Hazirlama siiresi: 25—35 dakika

Malzemeler

600 g tavuk veya hindi gogsu

2 yk. siviyag

2 yk. beyaz sarap

2 yk. elma suyu

1 yk. limon suyu

Tuz, Karabiber

1 ¢k. toz kori

1 bigak ucu kadar 6gutilmus biberiye
1 bigak ucu kadar 6gutilmis zencefil
1 bigak ucu kadar Arnavut biberi

'/, ck. Tabasco

20 g tereyagi

Hazirlanisi

Filetoyu 2 x 2 cm buyukligtinde kiipler
halinde dograyin. Tereyagi haric, tim
malzemeleri birbirine karistirin ve kiiple-
rin Gzerine dokin. Karistirin ve yaklasik
30 dakika gekmeye birakin. Gourmet
tepsiyi doner tablanin Ustiine koyun.
450 Watt + Izgara programi ile yaklasik
5 dakika 1sitin. Yagi ekleyin, ardindan da
biraz stizilmus etleri koyun. Tepsiyi do-
ner tablaya yerlestirin ve 450 Watt + Iz-
gara programi ile yaklasik 4 dk. pisirin,
¢evirin ve ayari degistirmeden 4 dakika
daha pisirin. Et suyu olusup, et sadece
hafifce kizarirsa, gerekirse et suyunu
ahn.
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Somon fileto “dogal” (2
Porsiyon)
Hazirlama siresi: 5—10 dakika

Malzemeler

2 parca somon fileto (her biri 150 g)
1yk. limon suyu

Tuz, beyaz biber

Hazirlanigi

Somon fileto dilimlerinin Gzerinde limon
suyu gezdirin, yaklasik 10 dk. dinlenme-
ye birakin. Gourmet tepsiyi doner tabla
lizerine koyun ve 450 Watt + Izgaraile
yaklasik 5 dakika isitin. Kagit havluda ku-
rulanmis, baharat serpilmis somon file-
toyu Gourmet tepsi lizerine koyun, biraz
bastirin. Tepsiyi doner tabla Gizerine ko-
yun, 450 Watt + Izgara programi ile her
bir yizinu yaklasik 1/, — 2 dakika pisi-
rin.

Somonu pilav, Hollandaise sos veya kiz-
dirllmis tereyagi ve taze yesil salata ile
servis edin.



Kullanim - Otomatik Programlar

Biitlin otomatik programlar agirliga bag-
lidir.

Yiyeceklerin agirliklarini gram (g), libre
(Ib) veya libre/ons (Ib/oz) olarak girebilir-
siniz (bkz. “Ayarlar - Ayarlarin degistiril-
mesi”).

Dort farkli otomatik program kategorisi
bulunur:

- Pisirme
- Buz ¢6zme
- Isitma

- Patlamis misir

Pisirme programi ve patlamis misir prog-
rami, veya sensorli tuslarn ile
goruntulenir.

Cozme ve 1sitma kategorilerinin otoma-
tik programlari sensorlu tusuyla go-
rintilenir ve ok tuslariyla secilebilir.

Otomatik programlarin kullanimi

m istediginiz otomatik programi seciniz
ve OKile onaylayiniz.

m Agirhgi giriniz ve OK onaylayiniz.

m Ok tuslarnyla Hemen baslat, Baslatma
saati ve Bitis saati segenekleri arasinda
seg¢im yapiniz.

m Ekranda goriintilenen talimatlar uy-
gulayiniz, 6rnegin Malzemeyi cevirin ve-
ya Yemedi kanstinn.

m Isinin yemegin iginde esit dagilmasi
icin oda sicakliginda bekletme (esit-
lenme) siiresini dikkate aliniz.

Pisirme

Asagidaki pisirme programlarindan bazi-
larinda 1zgara belli zamanlarda calistirihr.

& Istya dayanikl olmayan plastikler
sonucu hasar.

Kapak malzemesi esas olarak 110 °C
sicakliga kadar dayanir (bkz. tretici
verileri). Daha yiiksek sicakliklarda
plastik deforme olup yemege karisa-
bilir.

Kapagi sadece mikrodalga tek basina
kullanildiginda kullaniniz.

Izgara calisirken ve ayni zamanda * ile
isaretli programlarda asla kapak kullan-
mayiniz.

23 otomatik program arasindan seg¢im
yapabilirsiniz. Esitlenme siresi yaklasik
2 dakikadir.

- Domuz pastirmas

- Patates

- Tavuk parcalan *

- Soslu tavuk

- Balk fileto

- Soslu balik fileto

- Dondurulmus patates *

- Corba

- Sebze

- Dondurulmus graten *

- Pizza ince hamur *

- Pizza kalin hamur *

- Dondurulmus hazir vy,

- Dondurulmus sebze

- Meyve kompostosu

- Graten *

- lzgara tavuk *

- Balk graten *

- lzgara balk *

- lzgara sis *

- Soslu et

- Pilay

- Sulu yemek

* belli zamanlarda 1zgara ¢alstirilr
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Kullanim - Otomatik Programlar

Buz ¢6zme

Farkli yiyecek gruplarini gézmek igin 13
adet program mevcuttur. Esitlenme si-
resi yaklasik 10 dakikadir.

- Ekmek

- Kek

- Tavuk but

- Tabakta yemek
- Ballk fileto

- Meyve

- Parga et

- Kiyma,

- Klmes haywvanlan
- Corba

- Dilimlenmis et

- Sebze

- Balk

Isitma

Farkli yiyecek gruplarini isitmak igin 8
adet otomatik program mevcuttur. Bu
programlar i¢in esitlenme siresi yaklasik
2 dakikadr.

- Graten

- Soslu tavuk

- Tabakta yemek
- Soslu balk fileto
- Corba

- Soslu et

- Sulu yemek

- Sebze
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Patlamis misir

Bu otomatik program mikrodalgada pat-
lamis misir hazirlamaya uygundur.

Mikrodalga icin patlamis misir farkli am-
balaj boyutlarinda satilir. Bu program
yaklasik 100 gramlik bir ambalaja yone-
liktir. Farkli ambalaj boyutlari igin stire,
belli bir aralik dahilinde degistirilebilir
(bkz. “Ayarlar - Ayarlarin degistirilmesi”).
Ancak ¢alismakta olan programin siresi
degistirilemez.

Bu program cin misir taneleri veya
misir taneleri hazirlamaya uygun de-
gildir.

Bu otomatik programla sadece mikro-
dalga icin oldugu agik¢a belirtilen pat-
lamis misir hazirlanabilir.

m Torbayl ambalajdaki talimatlar dogrul-
tusunda doner tablaya yerlestiriniz.

Torbanin firin i¢ duvarina temas et-
mesi ve takili kalmasi, 1si birikimine
yol acabilir.

Torbanin engelsiz bir sekilde sisebil-
mesini saglayiniz.

] semboliine dokununuz.

Kisa bir siire sonra program baslar. start
tusuna dokundugunuzda program he-
men baslar.

Kisa sire icinde ilk misir tanelerinin pat-
ladigini duyacaksiniz.

m Patlama sesleri azaldiginda programi

durdurunuz. Ambalaj Gizerindeki bilgi-
leri dikkate aliniz.

& Sicak torba sonucu yanik tehlike-
Si.

Torba ¢ok isinir.

Bu sebeple torbayi disari alirken dik-
katli olunuz.



Otomatik Programlar igin Tarifler

Burada “Pisirme [Autd” kategorisinden
otomatik programlar icin tamamlayabile-
ceginiz veya degistirebileceginiz yemek
tarifi onerileri sunulmustur.

ilgili program icin verilen agirliklar asi-
lirsa, yemek yeterince pismeyebilir.
Verilen agirliklara uyunuz.

Sebze

Hazirlanisi

Temizlenmis ve hazirlanmis sebzeleri bir
kaba koyun. Sebzelerin tazeligine ve su
icerigine bagli olarak 3-4 yemek kasigi
su ve bir miktar tuz ve baska baharatlar
ekleyin. Su dahil agirligi girin ve kapali
kapta pisirin. Pisirme sliresinin yaklasik
olarak yarisi gectikten sonra malzemenin
cevrilmesi veya karistirilmasina yonelik
sinyal duyulur.

Soslu sebze hazirlarken agirlig sos mal-
zemeleri dahil olarak giriniz. Litfen aza-
mi agirhk verilerini dikkate aliniz.

Maydanozlu krema i¢cinde havug
(2 porsiyon)
Hazirlama slresi: 25—35 dakika

Malzemeler

350 g temizlenmis havug

5 g tereyagi

50 ml sebze suyu (hazir)

75 g Créme fraiche (Taze krema)
1vyk. beyaz sarap

Tuz, Karabiber

1 tutam seker

'/, ¢k. hardal

1-2 yk. kiyilmis taze frenk maydanozu
veya

1 yk. kurutulmus maydanoz
Yaklasik 1 yk. agik renk sos koyulastirici

Hazirlanisi

Havugclari cubuklar halinde (yakl. 3-4
mm kaliniginda) veya halkalar halinde
(3-4 mm) kesin. Tereyag), sebze suyu,
Créme fraiche ve tim diger malzemeleri
karistirin ve havuglarla birlikte bir kaba
koyun. Ustii kapali olarak pisirin, sinyal
sesi duyuldugunda karistirin.

Avyar: Sebze
Agirlk: 525 g
Yizey: déner tabla
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Otomatik Programlar igin Tarifler

Patates

Bu program ile haslanmis patates, kum-
pir ve sulu patates yemekleri hazirlayabi-
lirsiniz.

Hazirlanisi

Patateslerin ve sivinin agirligini giriniz.
Haslanacak patatesleri yikayin ve islak
bir sekilde bir kabin igine koyun, tuz ilave
edin ve Ustu kapali olarak pisirin.

Kumpir icin patates basina yaklasik 1 ye-
mek kasigl su ekleyin. Patateslerin kabu-
gunu bir ¢catal veya tahta sis ile delin ve
Ustl kapali olarak pisirin.
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Altin sarisi patates (3 porsiyon)
Hazirlama silresi: 25—35 dakika

Malzemeler

500 g soyulmus patates
1sogan, ince dogranmis

10 g tereyag

1- 2 yk. toz kori

250 ml sebze suyu (hazir)
50 ml krema

125 g bezelye (dondurulmus)
Tuz, Karabiber

Hazirlanigi

Patatesleri biiyiik kiipler halinde (yakla-
stk 3 x 3 cm) kesin veya kiiclik patates-
ler kullanin. Tim malzemeleri yeterince
biyiik bir kaba koyun ve karistirin. Ustii
kapali olarak pisirin, sinyal sesi duyuldu-
gunda iyice karistirin ve pisirmeye de-
vam edin.

Ayar: Patates
Agirlik: 800 g
Yizey: déner tabla

Pilav

Bu program ile mikrodalgada pilav hazir-
layabilirsiniz.

Hazirlanisi

Kuru pirincin agirhgini girin.

Kuru pirincin tzerine 1 birim pirince 2 bi-
rim su oraninda olmak lizere kaynamis
su dokun.

Ustii kapali olarak pisirin.



Otomatik Programlar igin Tarifler

Sebze graten (4 porsiyon)
Hazirlama suresi: yakl. 40 dakika

Malzemeler
400 g karnabahar veya brokkoli
400 g havug

Peynir sosu igin

20 g margarin

20 gun

300 ml sebze suyu (hazir)

200 ml sit

100 g Emmentaler eritme peyniri, kiip
halinde

50 g rendelenmis Gouda peyniri

Tuz, Karabiber, Muskat

1 yk. kiyilmis maydanoz

Hazirlanisi

Karnabahar veya brokoliyi kiiclk cicekler,
havuclari ince halkalar halinde (3 mm)
kesin. Her iki malzemeyi bir firin kabina
koyun (cap yakl. 24 mm) ve kanistirin.
Margarini isitin, un katin ve strekli karis-
tirarak sebze suyu ve siit ekleyin. Em-
mentaler peyniri ekleyin ve peynir ¢6zi-
lene kadar hafifce kaynatin. Tuz, karabi-
ber ve muskat ile bolca ¢cesnilendirip
maydanozu ekleyin. Sosu sebzelerin
Gzerine dokin, Gizerine Gouda serpin ve
Ustl acik olarak pisirin.

Ayar: Graten
Agirhk: 1.500 g
Yizey: doner tabla

Peynirli Patates Graten (4
Porsiyon)
Hazirlama stiresi: 45 dakika

Malzemeler

Graten igin

600 g patates

75 g rendelenmis Gouda peyniri

Ustii icin

250 g krema

Tuz, Karabiber, Muskat
Tereyagi

Uzerine serpmek icin
75 g rendelenmis Gouda peyniri

Kalip icin
1 dis sarimsak

Aksesuarlar
Isiya dayanikli ve mikrodalgaya uygun fi-
rin kabi, @ 26 cm

Hazirlanigi
Kabi sarimsakla ovun.

Ustii igin krema, tuz, karabiber ve mus-
kati karnstirin.

Patatesleri soyun ve 3-4 mm kalinligin-
da yuvarlak dilimler halinde kesin. Pata-
tesleri Gouda peyniri ve krema karsimi
ile karistirin ve kaliba koyun.

Ustiine Gouda serpin ve (st agik olarak
pisirin.
Avyar: Graten

Agirlik: 1000 g
Yizey: déner tabla
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Fileto sis (8 sis)

Hazirlama siresi: 25—35 dakika + 1 saat
bekletme stiresi

Malzemeler

1 adet domuz fileto, yakl. 300 g
1 adet kirmizi dolmalik biber

2 adet sogan

Marine igin

8 yk. siviyag

Karabiber, tuz, tatli kirmizi piber, aci kir-
mizi biber

8 adet tahta sis

Hazirlanisi

Domuz filetoyu 16 kiicik parcaya kesin.
Dolmalik biberi temizleyin ve lokmalik
blyuklikte kesin. Soganlari sekizer par-
caya bolln. Sislere dontsimli olarak et,
biber ve sogan gecirin. Marine sosu igin
malzemeleri iyice karistirin ve bunu sis-
lerin UGzerine sirln. Yaklasik bir saat cek-
meye birakin. Sisleri izgara teli Gizerine
koyun ve isiya dayanikli, mikrodalgaya
uygun bir kapla birlikte firina verin. lzgara
siresinin yaklasik yarisi gectikten sonra
(sinyal) sisleri cevirin.

Avyar: |zgara sis

Agirlik: sis basina yakl. 100 g

Yizey: doner tabla Uzerinde 1zgara teli ve
kap
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Tavuk sis 1zgara (8 sis)

Hazirlama stresi: 25—35 dakika + 1 saat
bekletme sliresi

Malzemeler

4 adet tavuk gogst, her biri yaklasik 120
g

4 dilim ananas (konserve)

16 yarim kayisi (konserve)

Marine igin

4 yk. sivi yag

4 yk. susam yagi

Tuz, Karabiber

'/, ¢k. act kirmizi biber

'/, ck. toz kori

Bir miktar toz kirmizi biber
istege bagl olarak toz zencefil veya toz
kisnis

8 adet tahta sis
Hazirlanisi

Her bir tavuk gogsini 4 pargaya kesin.
Ananas dilimlerini de dérde bolin. Kayi-
silari iyice sliziilmeye birakin. Marine so-
su igin tim malzemeleri iyice karistirin.

Tahta sisler lizerine dontisimlu olarak
tavuk parcgasi, ananas ve kayisi dizin,
marine sosu sirin ve yaklasik 1 saat
cekmeye birakin. Sisleri 1zgara teli Gzeri-
ne koyun ve isiya dayanikli, mikrodalgaya
uygun bir kapla birlikte firina verin. Pig-
me stresinin yaklasik yarisi gectikten
sonra (sinyal) sisleri cevirin.

Ayar: lzgara sis

Agirlik: sis basina yakl. 100 g

Yizey: doner tabla tzerinde 1zgara teli ve
kap



Otomatik Programlar igin Tarifler

Tavuk but
Hazirlanisi

Tavuk butlarina tereyagi veya sivi yag su-
riin, baharat serpin. Izgara teli Gizerine
koyun ve isiya dayanikli, mikrodalgaya
uygun bir kapla birlikte firina verin. Pisir-
me siiresinin yaklasik yarisi gectikten
sonra (sinyal) tavuk butlarini gevirin ve
pisirmeye devam edin.

Avyar: Tavuk parcalan

Tavuk 1zgara
Hazirlanisi

Tavugu ikiye bolln. Tereyagi veya sivi yag
sirlin, baharat serpin. Tavuk pargalarini
kesik ylizleri yukariya bakacak sekilde 1z-
gara teli Gzerine koyun ve isiya dayanikl,
mikrodalgaya uygun bir kapla birlikte firi-
na verin. Pisme suresinin yaklasik yarisi
gectikten sonra (sinyal) tavuk parcalarini
cevirin ve pisirmeye devam edin.

Avyar: |zgara tavuk

Kiimes hayvani i1zgarasi igin
Hazirlanisi

Klimes hayvanlari 1zgarasinda glizel bir
renk elde etmek i¢in kirmizi biber ve kori
karisimi eklemeniz tavsiye olunur. Lezzet
vermesinin yani sira, bu baharat karisimi
deriye bilhassa istah acici, altin sarisi bir
renk verir.

Korili balik
(4 porsiyon)
Hazirlama stiresi: 35—45 dakika

Malzemeler

300 g ananas, pargalar halinde
1 adet kirmizi dolmalik biber

1 kugik muz

500 g Norveg mezidi fileto

3 yk. limon suyu

30 g tereyagi

100 ml beyaz sarap

100 ml ananas suyu

Tuz, seker, aci kirmizi biber

2 yk. acik renk sos koyulastirici

Hazirlanisi

Balik filetoyu kip kiip kesin, bir kaba ko-
yun ve Uzerinde limon suyu gezdirin.
Dolmalik biberi dorde ayirin, i¢ini temiz-
leyin ve ince seritler halinde kesin. Muz-
lari soyun ve dilimleyin. Dolmalik biber
ve ananas parcalariyla birlikte baliga ka-
tip karnistinin. Tereyagi ekleyin. Sarap,
meyve suyu, baharat ve sos koyulastiri-
ciyi karistirin ve kabin igindeki baliga ek-
leyin. Hepsini iyice karistirip Gsti kapali
olarak pisirin.

Ayar: Soslu balik fileto
Agirlik: yakl. 1.200 g
Yiizey: doner tabla
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Otomatik Programlar igin Tarifler

Kitirli balik (2 porsiyon)
Hazirlama stresi: 25—35 dakika

Malzemeler

400 g Norveg mezidi fileto

3 yk. limon suyu

Tuz, beyaz biber

50 g tereyagi

2 ¢k. hardal

1sogan, ince dogranmis

40 g rendelenmis Gouda peyniri
20 g galeta unu

2 yk. kiyilmis dereotu

Hazirlanisi

Balik filetonun Gzerinde limon suyunu
gezdirin ve yaklasik 10 dakika dinlenme-
ye birakin. Algak bir firin kabina biraz te-
reyag surlin. Baligi biraz kurulayin, tuz
ve karabiber ekin ve firin kabina koyun.
Erimis tereyagina (450 W, 40-50 sn)
hardal, sogan, Gouda, galeta unu ve de-
reotunu katip iyice karistirin ve bu karisi-
mi baligin Gzerine sirln. Altin sarisi bir
renk alincaya kadar pisirin.

Ayar: Balk graten
Agirhk: yakl. 600 g
Yizey: doner tabla
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Domatesli Norve¢ Mezidi
Graten (4 Porsiyon)

Hazirlama stiresi: 35—45 dakika

Malzemeler

500 g Norveg mezidi fileto

2 yk. limon suyu

500 g domates

Baharat karisimi

2 ck. kiyilmis kekik otu

150 g rendelenmis Gouda peyniri

Hazirlanisi

Norve¢ mezidi filetoyu parcalar halinde
kesin, Gizerinde limon suyu gezdirin ve
yaklasik 10 dakika dinlenmeye birakin.
Domatesleri kiip kiip dograyin ve balik
ve peynirin yarisi ile birlikte bir firin kabi-
na koyun. Baharat karisimi ve kekik otu
ile ¢cesnilendirin ve karistirin. Kalan pey-
niri Ustline serpin ve Usti acik olarak pi-
sirin.

Avyar: Ballk graten

Agirlik: yakl. 1150 g

Yizey: doner tabla



Otomatik Programlar igin Tarifler

Izgara alabalik (4 porsiyon)
Hazirlama suresi: 25—30 dakika

Malzemeler

4 alabalik, her biri 250 g

4 - 8 yk. kiyilmis maydanoz
Tuz, karabiber, limon suyu
Tereyagl pargalari

Hazirlanisi

Alabaliklari temizleyin ve igini ve disini
baharatlayin ve baharath otlar ile doldu-
run. Alabaliklari hafifce yaglanmis 1zgara
teline koyun, lstline yumusamis tereya-
gini sirlin ve mikrodalgaya uygun bir
kapla birlikte firinin igine koyun.

Avyar: Izgara balik

Agirlik: yakl. 1.000 g

Yiizey: doner tabla Uzerinde izgara teli ve
kap

Domuz pastirmasi

Bu programla mikrodalga firinda ¢itir do-
muz pastirmasi hazirlayabilirsiniz.

Hazirlanisi

Mikrodalgaya uygun bir tabagin tzerine
kagit havlu yerlestiriniz.

Domuz pastirmasini bunun tzerine ko-
yup Ustiind kagit havlu ile kapatiniz.
Domuz pastirmasl programini segin, pas-
tirma dilimlerinin sayisini girin ve progra-
mi baslatin.

Hardal soslu tavuk (4 porsiyon)
Hazirlama stiresi: 30 dakika

Malzemeler

250 g Créme fraiche (Taze krema)

1 dis sarimsak, dovilmus

4 yk. hardal, tatli

1/, ¢k. tuz

'/, ck. adacayi

4 adet tavuk gogis fileto (her biri 200
g), pisiriimeye hazir

Aksesuarlar
Firin kabi, mikrodalgaya uygun

Hazirlanigi

Sos igin taze krema, sarimsak, hardal,
tuz ve adagayini karistirin.

Filetolar bir firin kabina koyun ve sosu
lizerine dokiln. Ustlind 6rtip programi
baslatin.

Ekranda malzemeyi cevirin bildiriminin ar-
dindan filetolari ¢evirin ve sos ekleyin.
Ustii kapali olarak pisirmeye devam
edin.

Avyar: Soslu tavuk

Agirlik: 1100 g

Yizey: déner tabla

Faydali bilgi

Alternatif olarak taneli hardal kullanilabi-
lir.
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Otomatik Programlar igin Tarifler

Minestrone (4 porsiyon)
Hazirlama siiresi: 40 dakika

Malzemeler

50 g domuz pastirmasi

1 adet sogan

150 g kereviz

2 adet domates

150 g havug

100 g taze fasulye, dondurulmus

100 g bezelye, dondurulmus

50 g makarna (kiiciik midye makarna)
1yk. italyan ot karisimi, dondurulmus
100 ml sebze suyu

100 g sert peynir (Parmesan), bitiin ha-
linde

Aksesuarlar
Kapakli cam kap, mikrodalgaya uygun

Hazirlanisi

Domuz pastirmasini ve soganlari kiip
kiip dograyin. Kereviz ve domatesleri
kip kiip dograyin. Havuglar yuvarlak di-
limler halinde dograyin. Hepsini cam ka-
ba koyun.

Fasulye, bezelye, makarna ve otlari seb-
ze suyu ile birlikte katin ve karistirin. Us-
tlnG ortlp programi baslatin.

Ara sira ¢orbayi karistirin ve Usti kapali
olarak pisirmeye devam edin.

Parmesan peynirini rendeleyin ve ¢orba-
nin Uzerine serpin.

Avyar: Corba

Agirlik: 1000 g

Yizey: doner tabla

Faydali bilgi

Makarna yerine 150 g kip kiip dogran-
mis patates de kullanilabilir.
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Lahana yemegi (4 kisilik)
Hazirlama stiresi: 45 dakika

Malzemeler

200 g kiyma

'/, ¢k. tuz

'/, ck. kirmizi toz biber, tatli
Karabiber

1 adet sogan

250 g patates

100 g pirasa

250 g beyaz lahana

250 g kirmizi pancar

250 ml et suyu

1/, ¢k. tuz

2 yk. kirmizi sarap sirkesi
150 g Créme fraiche (Taze krema)
1 yk. kiyilmis maydanoz

Aksesuarlar
Kase, mikrodalgaya uygun

Hazirlanisi

Kiymayi tuz, kirmizi biber ve karabiberle
yogurun. Kiciik yuvarlak toplar olusturun
ve bir kaseye koyun.

Sogan ve patatesleri kiip kiip dograyin.
Pirasayi halkalar halinde dograyin. Laha-
nayl dograyin. Pancari irice rendeleyin.

Sebzeleri kéftelerin Gzerine yayin. Et su-
yu ve tuz ekleyin. Ustl kapali bir sekilde
programa gore pisirin.

Taze krema ve maydanozu katip karisti-
rin. Kirmizi sarap sirkesi katin.

Ayar: Sulu yermek
Agirlik: 1600 g
Yiizey: doner tabla



Otomatik Programlar igin Tarifler

Kéningsberg kéftesi (4 kisilik)
Hazirlama siiresi: 30 dakika

Kofte igin

40 g galeta unu

110 ml su

1sogan, ince dogranmis

250 g kiyma, domuz (veya yagh dana)
250 g kiyma, sigir etinden

1 adet yumurta, orta boy

1 ¢k. tuz

Karabiber

Sos i¢gin

40 g yumusak tereyagi
500 g bugday unu
500 ml et suyu, soguk
2 yk. krema

1yk. kapari

1 ¢k. limon

Aksesuarlar
Firin kabi, mikrodalgaya uygun

Hazirlanisi

Galeta ununu su ile karistirin ve sismeye
birakin.

Kiymayi ve soganlari galeta ununa ekle-

yin. Yumurta, tuz ve karabiber ile birlikte
yogurun. 8 adet yuvarlak kofte olusturun
ve bir firin kabina koyun.

Tereyag ile unu karistirin ve kigik porsi-
yonlar halinde koftelere ekleyin. Et suyu-
nu ilave edin. Ustii kapali bir sekilde
programa gore pisirin.

Sinyal verildiginde sosu dikkatli bir sekil-
de purizsiz bir hale gelinceye kadar ka-
ristirin. Krema, kapari ve limonu katin ve
pisirmeye devam edin.

Ayar: Soslu et
Agirlik: 1400 g
Yizey: doner tabla

Dondurulmus pizza

Pizza ince hamur ve Pizza kaln hamur
programlariyla dondurulmus hazir pizza
pisirebilirsiniz.

Pizza ince hamur programi ince hazir piz-
zalara uygundur, Pizza kalin hamur progra-
mi firnda daha kabarmasi gereken kalin
pizzalar igin uygundur.

Pisireceginiz pizzaya uygun programi se-
¢giniz.

Balik fileto

Pisirilmeye hazir balik filetoya isteginize
gore baharat ekleyin, mikrodalgaya uy-
gun bir firin kabina koyun ve mikrodalga
folyosu ya da mikrodalgaya uygun bir ka-
pak ile Gstlnd ortlin, agirhg girin ve tstu
ortulu olarak pisirin.

Orman meyveleri jolesi (4
kisilik)
Hazirlama stiresi: 15-20 dakika

Malzemeler

400 g karisik orman meyvesi (or. cilek,
ahududu), taze veya dondurulmus

50 ml ¢ilek surubu

1-2 yk. nisasta

20 ml Frenk Gzimu likort

Hazirlanisi

Meyveleri 100 ml su ve gilek surubu ile
birlikte bir kaseye koyun.

Nisastayl 2 yk. su ve likor ile karistirin,
meyvelere ekleyin ve programa gore pi-
sirin.

Ayar: Meyve kompostosu

Agirlhk: 500 g
Yizey: déner tabla

Faydali bilgi
Yanina vanilya sosu veya vanilyali don-
durma iyi gider.
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Isitma

Gidalarin isitilmasi igin litfen asagidaki
mikrodalga gli¢lerinden birini seginiz:

icecekler 900 Watt
Yemekler 600 Watt
Bebek, cocuk mamasi 450 Watt

& Sicak yemek sonucu yanik tehli-
kesi.

Bebek ve ¢ocuk mamalari ¢ok fazla
isitilmamalidir.

Bu sebeple sadece 1/2 ila 1 dakika
boyunca 450 Watt gl ile isitiniz.

Isitmaya iligkin faydal bilgiler

Yemekleri tstl kapali olarak isitiniz, sa-
dece paneli kizartmalari Gsti acik 1siti-
niz.

& Basing¢ olusmasi sonucu patlama
tehlikesi.

Kapali kaplarda veya siselerde, i1sitma
sirasinda basing olusur, bu basing
patlamaya yol agabilir.

Yiyecekleri veya sivilari asla kapali
kaplarda isitmayiniz, 6rnegin bebek
mamasi kavanozlari. Oncesinde kabi
aciniz. Biberonlardan emzikleri ve ka-
paklari ¢cikariniz.
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& Fazla pisirme sonucu yaralanma
tehlikesi.

Mikrodalgada sivi kaynatilmasi, 6zel-
likle de tekrar isitilmasi sirasinda, kay-
nama sicakligina ulasilmis olmasina
ragmen tipik buhar kabarciklari ¢ik-
mavyabilir. Sivi esit bir sekilde kayna-
maz. Bu geciken kaynama, kap disari
alinirken veya kabin sallanmasi halin-
de aniden buhar kabarciklari olusma-
sina ve aniden patlamaya benzer bir
asir kaynamaya sebep olabilir. Buhar
kabarcigi olusumu cihaz kapagini aca-
cak kadar guglu olabilir.

Siviyl isitmadan once karistirarak kay-
nama gecikmesinin 6nline geginiz.
Isittiktan sonra, kabi firrndan almadan
once en az 20 saniye bekleyiniz. Ayri-
ca Isitma sirasinda kabin igine varsa
bir cam ¢ubuk ya da benzeri bir nesne
koyabilirsiniz.

Yumurtalar patlayabilir.

Kati haslanmis yumurtalari, kabuklari
soyulmus olsa dahi, Mikrodalga ile
Isitmayiniz.

Buzdolabindan ¢ikarilmis yiyecekler, oda
sicakhgindaki yemeklerden daha uzun
bir stre isitilmalidir. Isitma siresi yeme-
gin ozelliklerine, miktarina ve baslangic
sicakligina baglidir.

Yiyeceklerin daima yeterince isitilma-
sini saglayiniz.

Yemeklerin yeterli derecede isinip isin-
madigl konusunda emin degilseniz siire-
yi biraz uzatiniz.

Blylk miktarlarda yiyecek isitirken ara
sira karistiriniz veya geviriniz. Kenarlar
daha hizli isindigindan, dis katmanlardan
iceri dogru karistiriniz.



Isitma

Isittiktan sonra

Kabi disari alirken dikkatli olunuz. Kap
sicak olabilir.

Kaplar mikrodalgalardan degil (istisna: fi-
rina dayanikli toprak kaplar) yiyeceklerin
istyl iletmeleri sonucunda isinir.

Yemek i¢indeki i1sinin daha esit dagiimasi
icin yemegi isittiktan sonra birka¢ dakika
oda sicakliginda bekletiniz. Sicakliklar
esitlenir.

& Sicak yemekler sonucu yanik teh-
likesi.

Yemekler isitildiktan hemen sonra ¢ok
sicak olabilirler.

Yemekleri 6zellikle de bebek ve cocuk
mamalarini isittiktan sonra karistiriniz
veya calkalayiniz, ayrica yeme ve i¢-
me sicakliklarini mutlaka kontrol edi-
niz.
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Pisirme

Pisecek malzemeyi mikrodalga firina uy-
gun bir kabin i¢ine koyunuz ve Usti ka-
pali olarak pisiriniz.

Pisirme islemine baslarken 6nce 900 ve
daha sonra yiyeceklerin hassas bir sekil-
de pisirilmesi i¢cin 450 Watt gliclini se-
¢iniz.

Siitlag ve irmik gibi yiyeceklerin yumu-
samasi ve kabarmasi icin énce 900
Watt ve ardindan 150 Watt ayarlayiniz.

Pisirmeye iligkin faydal bilgiler
Sebzelerin pisme stireleri 6zelliklerine
baglidir. Taze sebzeler daha fazla su ige-
rirler ve bunun sonucunda daha hizh pi-
serler. Beklemis sebzelere bir miktar su
ekleyiniz.

Buzdolabindan ¢ikarnlmis yiyecekler, oda
sicakligindaki yemeklerden daha uzun
bir stire pisirilmelidir.

Yemekleri pisirirken karistiriniz veya gevi-
riniz. Bu sekilde esit bir 1s1 dagihmi sag-
lanir.

& Cok kisa pisirme siiresi sonucu
saglik riski.

Ozellikle de balik gibi kolayca bozulan
gidalari yeterince uzun bir siire pisirin.
Bu tir yemekleri pisirirken verilen pi-
sirme slrelerini mutlaka dikkate ali-
niz.

Domates, sosis, patates, patlican gibi si-
ki kabuklu yiyecekleri olusan buharin
disari gikabilmesi icin 6nceden birkag
yerinden deliniz veya ¢iziniz.
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& Kabuklu yumurtalar sonucu yara-
lanma tehlikesi.

Kabuklu yumurta, pisirme sirasinda
ve hatta cihazdan ¢ikarildiktan sonra
dahi bile patlayabilirler.

Yumurtalari mikrodalgada sadece
Ozel kaplar icinde kabuklu olarak pisi-
rin.

& Kabuksuz yumurtalar sonucu ya-
nik tehlikesi.

Kabuksuz yumurtalarin sarilari pistik-
ten sonra yuksek basing sonucu pat-
layabilir.

Kabuksuz yumurtalari, yumurta sarisi-
nin zarina birkag¢ delik agarak pisirebi-
lirsiniz.

Pisirdikten sonra

Kabi disari alirken dikkat! Kap sicak
olabilir.

Kaplar mikrodalgalardan degil (istisna: fi-
rina dayanikli toprak kaplar) yiyeceklerin
Istyl iletmeleri sonucunda isinir.

Yemek igindeki isinin daha esit dagilmasi
icin yemegi pisirdikten sonra birka¢ daki-
ka oda sicakliginda bekletiniz (esitlenme
siresi). Sicakliklar esitlenir.



Buz ¢ozme

& Tekrar dondurma sonucu saglik
riski.

Cozilmeye baslamis veya ¢ozilmus
yiyecekler tekrar dondurulduklarinda
besin degerlerini yitirir ve bozulurlar.
Cozilmeye baslamis veya ¢ozilmus
gidalar tekrar dondurmayiniz. Bunlari
muimkdin oldugunca hizla bir sekilde
tiketiniz. Cozllmus gidalari pisirdik-
ten veya kizarttiktan sonra tekrar
dondurabilirsiniz.

Gidalarin ¢ozilmesi icin asagidaki mik-
rodalga gli¢lerinden birini seginiz:

- 80 Watt
Krema, tereyagl, kremali ve tereyagl
kremali pastalar, peynir gibi ¢cok has-
sas yiyeceklerin ¢ozllmesi igin.

- 150 W
Diger gidalarin ¢oziilmesi igin.

Dondurulmus gidayi ambalajindan ¢ika-
rip mikrodalgaya uygun bir kaba koyunuz
ve Ustl acgik olarak ¢ozdirinilz. Buz ¢coz-
me slresinin yarisi gectikten sonra gida-
yI geviriniz, pargalara ayiriniz veya karis-
tinniz.

Donmus eti ambalajindan ¢ikartip etin
suyunun damlayabilmesi igin ters ¢euvril-
mis bir tabagin tzerine koyunuz, cam ve-
ya porselen bir kaba yerlestiriniz. Cozl-
|Urken eti ¢eviriniz.

& Salmonella sonucu saglik riski.

Kimes hayvanlari eti ¢cozullrken te-
mizlige bilhassa dikkat ediniz.

Co6zilme suyunu kullanmayiniz.

Et, kimes hayvanlar eti ve baligin pisiril-
mesi icin tamamen ¢6zllmesine gerek
yoktur.

Gidanin ¢ozllmeye baslamis olmasi ye-
terlidir. Bu durumda ytizey, baharatlari
alacak derecede yumusak olur.

Buz ¢6zme ve ardindan pisirme

Derin dondurulmus gidalari ¢ozebilir ve
arkasindan isitilabilir veya pisirilebilirsi-
niz.

Once 900 Watt ve ardindan 450 Watt
seginiz.

Gidayr ambalajindan cikartiniz, mikrodal-
gaya uygun bir kaba koyunuz ve Ustinu
kapatarak ¢6zlp Isitiniz ya da pisiriniz.
istisna: Kofteyi tistii acik olarak pisiriniz.
Cok siviiceren, ¢gorba sebze gibi yemek-
leri sik sik karistiriniz. Et dilimlerini stre-
nin yarisi gegtikten sonra dikkatli bir se-
kilde birbirinden ayiriniz ve geviriniz. Ba-
g da slrenin yarisi gecgtikten sonra ¢e-
viriniz.

Yemek igindeki isinin daha esit dagilmasi
icin yemegi ¢ozlp isittiktan veya pisir-
dikten sonra birkac dakika oda sicakli-
ginda bekletiniz.

65



Konserve

Mikrodalga ile az miktarda sebze, meyve Esit kabarcik olusumu, yani tim kava-

ve eti mikrodalgaya uygun kavanozlar nozlarda kisa mesafelerle buhar kabar-
icinde konserve yapabilirsiniz. Kavanoz-  ciklar yikselmeye baslamasi i¢in gerekli
lari her zamanki gibi hazirlayiniz. sure
Kavanozlar en fazla agzinin 2 cm altina — -
kadar doldurulmaldir. 1kavanoz igin yakl. 3 dakika
Mikrodalgaya uygun konserve kava- 2 kavanoz igin yakl. 6 dakika
nozlarini sadece mikrodalgaya uygun 3 kavanoz igin yakl. 9 dakika
kelepceler veya seffaf yapiskan bantla
kapatiniz. 4 kavanoz igin yakl. 12 dakika

Kivilcim olusumunu 6nlemek igin me- M latalik k Licin bu sii
tal kelepgeler ve vidali kapakh kava- eyve ve salatalik konservesi igin bu su-

nozlar ya da teneke kutular kullanma- re yeterlidir.
yiniz. Sebzelerde buhar kabarciklar gikmaya

basladiktan sonra giicii 450 Watt kade-
En uygunu, en fazla t¢ adet '/, litrelik ka-  mesine disiiriiniiz ve

vanoz kullanmakdir. - havuglari yakl. 15 dakika

- bezelyeleri yakl. 25 dakika

pisiriniz.

Konserve isleminden sonra
Kavanozlari gikariniz, bir bezle orterek

yaklasik 24 saat hava cereyani olmayan
bir yerde bekletiniz.

Yapiskan bandi veya klipsleri ¢ikariniz ve
tim kavanozlarin kapali olup olmadigini
kontrol ediniz.

m Kavanozlari doner tabla Gizerine koyu-
nuz.

m Kavanozun igerigini 900 Watt gii¢ ile
kaynatarak kabarciklar olusmasini sag-
layiniz.

Bunun i¢in gerekli stire sunlara baghdir:

- Kavanoz i¢indeki malzemenin baslan-
gic sicakligina.

- Kavanoz sayisina.
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Uygulama ornekleri

Gida Miktar MD Gii- | Siire (dk.) | Faydal bilgiler
cl
(Watt)
Tereyagl/Mar- 100¢g 450 1:00-1:10 | Usti acik olarak eritiniz
garin eritme
Cikolata eritme 100 g 450 3:00—-3:30 | Ustl acik olarak eritiniz, ara siI-
ra kanistiriniz
Jelatin ¢ozme 1 paket + 5 yk. su 450 00:10— | Ustl agik olarak ¢6zliniiz, ara
00:30 sira karistiriniz
Turta glaziri 1 paket + 250 ml sivi 450 4-5 UistU agik olarak isitiniz, ara sira
hazirlama karistiriniz
Mayali hamur 100 gr. undan mayali 80 3-5 Uistl kapali olarak kabarmaya
hamur birakiniz
Cikolatali mars- 20g 600 00:10— | Ustl agik olarak bir tabak Us-
melov sisirme 00:20 tinde
Salata soslarini 125 ml 150 1-2 sty agik olarak ¢ok hafif isiti-
aromalandirma niz
Turunggillerin 150 g 150 1-2 Uistl acik olarak bir tabaga ko-
yumusatilmasi yunuz
Dondurmayi 500g 150 1-3 UistU agik olarak cihaza koyu-
porsiyonlanabi- nuz
lir hale getirme
Domatesin ka- 3 Adet 450 6—7 Domatesin sap kismini gapraz
buklarinin so- kesiniz, Gistu kapali olarak az
yulmasi miktarda su icinde isitiniz, ka-
bugunu cekip ¢ikartiniz. Do-
matesler ¢ok sicak olabilir.
Cilek receli ha- 300 g gilek 900 7-9 Meyve ve sekeri karistiriniz,
zirlama 300 g jellendirici se- derin bir kapta Ustu kapali ola-
ker rak pisiriniz
Kigik ekmek 2 Adet 150 + Iz- 1-2 Ustl acik olarak tel 1zgara lize-
¢6zme ve pisir- gara 4—6 rinde ¢6zlinliz, sirenin yarisin-
me Izgara da geviriniz

Verilen tiim degerler referans degerlerdir.
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Test Enstitiisii i¢in Veriler

EN 60705 uyarinca | MD Giicli Siire Esitlen- | Agiklama
test yemekleri (Watt)+lz- | (dk.)/ | me sii-
gara /[ Oto- | Agirhk | resi*
matik prog- (dk.)
ram
Yumurta kremasi 300 38—-40 120 Kaplar i¢in bkz. Stan-
1000 g dart, tst kenarindaki
boyutlar (25 x 25 cm)
Pandispanya, 600 7-7:30 5 Kaplar igin bkz. Stan-
475 ¢g dart, Ust kenarin dis
capl 220 mm, Ustu
acik pisirin
Kiyma, 600 4 5 Kaplar i¢in bkz. Stan-
900 g 450 17 dart, Ust kenarindaki
boyutlar 250 mm x
124 mm, Usti acik pisi-
rin
Patates graten, (Graten 1100 g 5 Kaplar igin bkz. Stan-
1100 g dart, Ust kenarin dis
capl 220 mm, Ustu
acik pisirin
Tavuk, lzgaratavuk | 1.200 g 2 Izgara teli, altinda 1siya
1.200¢ dayanikh ve mikrodal-
Dondurulmus agirlik, gakys uyfglun 'Iﬂlr klap,kke-
S5ziImii ikive bé- sik taraflari ilk olara
;PUOanLTl]g;U‘% ve tKiye bo yukari bakacak sekilde
yerlestirin, pisirme si-
resinin yarisi gegtikten
sonra gevirin
Et (Kiyma) ¢ozme, 300 3 10 Kaplar i¢in bkz. Stan-
500¢g 150 6:30 dart, Ustu agik ¢ozin,
slirenin yarisinda ¢evi-
rin
Ahududu, 150 7 3 Kaplar igin bkz. Stan-
250 ¢g dart, Usti agik ¢ozin

* Bu esitlenme siresi sirasinda yemegi, sicakligin yemek icinde esit dagilmasi igin
oda sicakliginda bekletiniz.
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Temizlik ve bakim

Temizlikten 6nce mikrodalga firmin
elektrik baglantisini kesiniz (6r. figini
prizden cekiniz).

Mikrodalga firinin temizligi i¢in asla
buharli temizlik aleti kullanmayiniz.
Buhar, mikrodalga firinin akim tasiyan
pargalarina sizarak kisa devreye se-
bep olabilir.

Firin ici, Kapak i¢ yiizii

& Sicak firin panelleri sonucu yanik
tehlikesi.

Kullanimin hemen ardindan firinin i¢
panelleri temizlik i¢cin heniliz cok sicak
olur.

Firinin i¢ini sogur sogumaz temizleyi-
niz.

& Guglu kirler sonucu yangin tehli-
kesi.

inatci kirler bazi durumlarda cihaza
zarar verebilir ve yangin riski sonucu
tehlikeli durumlara sebep olabilir.
Temizlik icin cok uzun beklemeyiniz,
aksi takdirde temizlik gereksiz yere
zorlasir ve bazi durumlarda olanaksiz
hale gelir.

Mikrodalga ¢ikisinin kapagini ve firin
kapaginin icindeki folyoyu ¢ikarmayi-
niz.

Cihazin havalandirma agikliklarina su
ya da herhangi bir nesne girmemeli-
dir.

Firinin icini gok nemli silmeyiniz, aksi
takdirde sivi mevcut acgikliklardan ci-
hazin i¢ine nifuz eder.

Malzemeyi ¢izeceginden asindirici te-
mizlik malzemeleri kullanmayiniz.

Cihazin iginde bir fincan icinde biraz li-
mon suyu katilmis su kaynatirsaniz, firi-
nin igindeki kokular nétralize olur.

Firinin i¢ini ve kapagin i¢ yizini hafif bir
temizlik Griinl veya bulasik deterjani ka-

tilmis su ile silebilirsiniz. Ardindan yumu-
sak bir bezle kurulayiniz.

Yapismis kirler bulunmasi halinde, bir
bardak suyu 2 veya 3 dakika boyunca fi-
rinin icinde, kaynayana dek isitiniz. Bu-
har firinin igindeki kirleri yumusatir. Sim-
di kirleri, gerekirse bir miktar bulasik de-
terjani ile silerek ¢ikarabilirsiniz.
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Temizlik ve bakim

& Hasarli cihaz sonucu saglik riski.

Kapagi hasarli bir cihaz, Miele tarafin-
dan yetkilendirilmis bir yetkili servis
teknisyeni tarafindan onarilana kadar
kullanilmamalidir. Cihazin glict agik-
ken, kullanicr icin bir tehlike ifade
edebilecek mikrodalgalar ¢ikabilir.
Cihaz kapagini daima temiz tutunuz
ve dizenli olarak hasar bulunup bu-
lunmadigini kontrol ediniz. Mikrodal-
ga firini su durumlarda kullanmayiniz:
- cihaz kapag egilmisse.

- kapak menteseleri gevsemisse.

- cihaz kasasinda, firin panellerinde ve
kapaginda gozle gordlir delikler ve
catlaklar varsa.

Firinin igini temizlemek igin:

-— e a» a» e ‘@

£

m Doner tablayi disari alip bulasik maki-
nesinde veya bir miktar bulasik deter-
jani katilmis suyla elde temizleyebilir-
siniz.
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m Doner tabla althgini ve onun altindaki
firn tabanini temizleyiniz. Aksi takdir-
de doner tabla sarsintili bir sekilde d6-
ner.

m Doner tabla ile althig arasindaki temas
ylzeylerini temizleyiniz.

Doner tabla althgini eliniz ile gevirme-
yiniz, aksi takdirde tahrik motoru ha-
sar gorebilir.



Temizlik ve bakim

Cihazin 6n paneli

Cercevenin havalandirma agcikliklarin-
dan igeri su veya baska maddeler gir-
memelidir.

Kirler uzun siire temizlenmeden kalir-
sa, belli kosullar altinda artik temiz-
lenmeleri mimkin olmaz ve yiizeyler
degisime ugrayabilir ya da renk degis-
tirebilir.

Cihazin 6n panelindeki kirleri hemen
temizlemeniz en iyisidir.

Cihaz 6n panelini temiz bir stinger bez,
bir miktar elde bulasik deterjani ve sicak
su ile temizleyiniz. Ardindan yumusak bir
bezle kurulayiniz.

Temizlik icin deterjansiz olarak temiz,
nemli bir mikrofiber bez de kullanabilirsi-
niz.

Tum ylzeyler giziklere karsi hassastir.
Cam yuzeylerde olusan cizikler kiril-
malara dahi yol agabilir.

Uygun olmayan temizlik Grdnleri ile
temas eden tim yuzeyler degisime
ugrayabilir veya renk degistirebilir.

Bu nedenle temizlik talimatlarini dik-
kate aliniz.

Yiizeylerin zarar gérmesini 6nlemek
lizere temizlik igin su (iriinleri kullan-
mayiniz:

- soda, amonyak, asit veya klorir iceren
temizlik Grdnleri,

- kire¢ ¢ozlicl temizlik Grinleri,

- asgindirici temizlik Granleri (6r. ovma
tozu, ovma kremi, cam seramik ocak
temizleyici),

- ¢Ozlicl iceren temizlik Grtnleri,
- paslanmaz celik temizlik Grin,
- bulasik makinesi temizleyici,

- finn spreyleri,

- cam temizleme Urinleri,

- asindirici sert stingerler ve firgalar (6r.
bulasik siingeri),

- kir silgileri,

- keskin metal kaziyicilar.

Cihazla birlikte verilen aksesu-
arlar

Tel 1zgara

Tel 1zgarayi her kullanimdan sonra temiz-
leyiniz, 1zgara bulasik makinesinde yikan-
maya uygundur. Silinebilir kirleri bir pas-
lanmaz ¢elik temizlik Grlind ile ¢ikariniz.

Gourmet tepsi
Gourmet tepsiyi sicak su, bulasik bezi ve
yag ¢oziicl bulasik deterjani ile temizle-
yiniz.
Asla metal slingerleri, asindirici mad-
deler veya agresif temizlik Grinleri
kullanmayiniz.

Tepsi bulasik makinesinde yikanmaya
uygun degildir.

Yogun kokulu yemeklerin pisirilmesinden
sonra Gourmet tepsiyi limonlu su ile
maks. mikrodalga gliclinde 2 - 3 dakika
cihazin iginde isitabilir ve arkasindan te-
miz su ile calkalayabilirsiniz.
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Ne yapmali, eger ... ?

Gunlik kullanim sirasinda ortaya ¢ikabilecek ariza ve hatalarin gogunu kendiniz gi-
derebilirsiniz. Cogu durumda yetkili servisi ¢cagirmak zorunda kalmayacaginizdan za-
man ve masraftan tasarruf edersiniz.

www.miele.com/service adresinde, arizalarin kullanici tarafindan giderilmesine ilis-
kin bilgiler sunulmaktadir.

Asagidaki tablolar size ariza ve hatalari bulmakta ve gidermekte yardimci olacaktir.

Problem

Sebep ve Cozlim

Bir bir islem bas-
latilamiyorsa?

Sunlar kontrol ediniz:

m Cihaz kapisi kapali mi?

m Calistirma kilidi etkin mi (bkz. “Kullanim - Cahstirma kilidi”
bolimi)?

m Gosterge alaninda Pisirilecek malzeme finnda mi? gérdntileniyor
mu? Kapak uzun suredir (yakl. 20 dakika) agilmamistir (bkz.
“Kullanim - Pigirilecek malzeme firnda mi?” balimda).

m Cihazin fisi diizgin takilmamis mi?

m Evdeki sigorta cihaz, elektrik tesisati veya baska bir cihaz bozuk
oldugundan atmis mi (fisi prizden cekiniz, yetkili servisi cagiri-
niz, bakiniz “Musteri hizmetleri” bélima)?

Bir pisirme isle-
minden sonra fi-
rindan galisma
sesi geliyorsa?

Bu bir ariza degildir. Pisirme isleminden sonra firin igindeki nemli
havanin kumanda paneli veya mutfak dolaplari Gizerinde yogusma-
masl i¢in sogutma fani ¢alismaya devam eder. Fan otomatik ola-
rak kapanir.

Gosterge alani
karanliksa?

Gilncel saat kapatilmistir.
m Cihazin gliciinii Agma/Kapama tusu D ile aginiz.

Doéner tabla ak-
sayarak donii-
yorsa?

Doner tablanin hareket alani kirlenmistir.

m Doner tabla ile firin tabani arasinda kir bulunup bulunmadigini
kontrol ediniz.

m Doner tabla ile althgin arasindaki temas ylizeylerinin temiz
olup olmadigini kontrol ediniz.

m Doner tablanin hareket alanini temizleyiniz.

Ayarlanan siire-
nin sonunda gi-
dalar yeterince
¢o6ziilmemis,
Isinmamis veya
pismemisse?

Sire veya glic kademesi uygun secilmemistir.

m Girilen sure i¢in uygun gig secilip secilmedigini kontrol edi-
niz.
Gl kademesi ne kadar disik olursa stire o kadar artar.

m islemin durdurulup durdurulmadigini veya tekrar baslatilip
baslatilmadigini kontrol ediniz.

Mikrodalga calig-

maya devam edi-

yor, fakat firin ay-

dinlatmasi yanmi-
yorsa?

Lamba bozuk olabilir.

Cihazi normal bir sekilde kullanabilirsiniz, ancak lamba bozuk-
tur.

m Lambay!i degistirmek isterseniz yetkili servise haber veriniz.
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Ne yapmali, eger ... ?

Problem

Sebep ve Coziim

Mikrodalga calisir-
ken normal olma-
yan sesler duyulu-
yorsa?

Yemegin Ustl aliminyum folyo ile ortilmustir.
m Aliminyum folyoyu kaldiriniz.

Metal kaplar kullanilmasi sonucu kivilcimlar olusmustur.
m Ayni baslikli bélimde verilen kap bilgilerini dikkate aliniz.

Gostergedeki
glincel saat dog-
ru degilse?

Bir elektrik kesintisinden sonra glincel saat yeniden ayarlanma-
hdir.
m Gilncel saati duzeltiniz.

Yemekler ¢ok
¢abuk soguyor-
sa?

Mikrodalganin 6zelligi dolayisiyla, 1si dnce gidalarin kenarlarin-

da olusur ardindan ortasina dogru ilerler.

Dolayisiyla yuksek bir mikrodalga giici ile isitildiginda, yemek

disaridan sicak olabilir ancak i¢i Isinmamis kalabilir. Takip eden

sicaklik esitlenmesi sirasinda yemek iceriden isinir ve disaridan

sogur.

m Bu sebeple, bilhassa mentilerde oldugu gibi farkh bilesimlere
sahip yemekleri diistik glicte ve buna uygun olarak da daha
uzun bir slreyle isitiniz.

Mikrodalga firin

pisirme, Isitma,

¢6zme islemi si-
rasinda kapani-

yorsa?

Hava sirkilasyonu yeterli olmayabilir.

m Hava giris ve ¢ikislarinin kapanmis olup olmadigini kontrol edi-
niz.
Olasi nesneleri uzaklastiriniz.

Cihaz asiri 1sindiginda, giivenlik sebebiyle cihazin gliciiniin ka-

patilmasi s6z konusu olabilir.

® Bir soguma evresinin ardindan pisirme islemine devam ede-
bilirsiniz.

Cihaz tekrarli olarak kapaniyorsa?
m Yetkili servise haber veriniz.
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Miisteri Hizmetleri

www.miele.com/service adresinde, ari-
zalarin kullanici tarafindan giderilmesi-
ne ve Miele yedek pargalarina iliskin
bilgiler sunulmaktadir.

Arnizalar icin iletisim bilgisi

Kendi basiniza gideremediginiz arizalari,
Miele bayiinize veya Miele musteri hiz-
metlerine bildiriniz.

Miele Musteri Hizmetleri icin
www.miele.com.tr/service adresinden
randevu talebinde bulunabilirsiniz.

Miele Misteri Hizmetleri'nin iletisim

bilgilerini bu dokiimanin sonunda bula-
bilirsiniz.

Musteri hizmetlerinin cihazin model ko-
duna ve seri numarasina (imalat/Seri/
No.) ihtiyaci olacaktir. Her iki bilgiyi de
tip etiketinde bulabilirsiniz.

74

Garanti

Garanti suresi 2 yildir.

Bu konuda daha fazla bilgiyi cihazla bir-
likte verilen garanti sartlari kitapgigindan
edinebilirsiniz.
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