Instrukcja uzytkowania i montazu
Szuflada do podgrzewania Gourmet

Prosze koniecznie przeczytac instrukcje uzytkowania i montazu
przed ustawieniem - instalacjg - pierwszym uruchomieniem. Dzieki te-
mu mozna unikna¢ zagrozen i uszkodzen.
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Wskazoéwki bezpieczenstwa i ostrzezenia

Szuflada do podgrzewania Gourmet dla utatwienia w dalszej czesci tej instrukciji
jest nazywana szuflada.

Ta szuflada spetnia wymagania obowigzujacych przepiséw bezpie-
czenstwa. Nieprawidtowe uzytkowanie moze jednak doprowadzi¢
do wyrzadzenia szkdéd osobowych i rzeczowych.

Przed uruchomieniem szuflady nalezy uwaznie przeczytac instruk-
cje uzytkowania i montazu. Zawiera ona wazne wskazowki doty-
czace montazu, bezpieczenstwa, uzytkowania i konserwacji. Dzie-
ki temu mozna unikng¢ zagrozen i uszkodzen urzadzenia.

Zgodnie z norma IEC 60335-1 firma Miele wyraznie zwraca uwage
na to, ze nalezy koniecznie przeczytac rozdziat dotyczacy instalacji
szuflady oraz wskazowki bezpieczenstwa oraz ostrzezenia i bez-
wzglednie sie do nich stosowac.

Firma Miele nie moze zostac pociggnieta do odpowiedzialnosci za
szkody, ktére zostang spowodowane w wyniku nieprzestrzegania
tych wskazowek.

Instrukcje uzytkowania i montazu nalezy zachowac do pdzniejsze-
go wykorzystania i przekaza¢ ewentualnemu nastepnemu posia-
daczowi wraz z urzgdzeniem.



Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

» Ta szuflada jest przeznaczona do stosowania w gospodarstwie
domowym i w otoczeniu domowym.

» Ta szuflada nie jest przeznaczona do uzytkowania na zewnatrz po-
mieszczen.

» Szuflady nalezy uzywac wytgcznie w warunkach domowych do
zastosowan opisanych w instrukcji uzytkowania. Wszelkie inne za-
stosowania sg niedozwolone.

» Osoby, ktére ze wzgledu na uposledzenie psychiczne, umystowe
lub fizyczne, czy tez brak doswiadczenia lub niewiedze, nie sg w sta-
nie bezpiecznie obstugiwac¢ urzadzenia, nie moga z niego korzystac
bez nadzoru lub wskazan osoby odpowiedzialnej. Osobom tym wol-
no uzywac urzadzenia bez nadzoru tylko wtedy, gdy jego obstuga
zostata im objasniona w takim stopniu, ze moga bezpiecznie z niego
korzystac. Musza one by¢ w stanie rozpoznac i zrozumie¢ mozliwe
zagrozenia wynikajace z nieprawidtowej obstugi.



Wskazoéwki bezpieczenstwa i ostrzezenia

Dzieci w gospodarstwie domowym

» Dzieci ponizej 8 roku zycia nalezy trzymac z daleka od szuflady,
chyba ze sg pod statym nadzorem.

» Dzieciom powyzej 8 roku zycia wolno uzywac urzgdzenia bez nad-
zoru tylko wtedy, gdy jego obstuga zostata im objasniona w takim
stopniu, ze moga bezpiecznie z niego korzystac. Dzieci muszag by¢ w
stanie rozpoznac i zrozumie¢ mozliwe zagrozenia wynikajace z nie-
prawidtowej obstugi.

» Dzieci nie moga czyscic¢ szuflady bez nadzoru.

» Prosze nadzorowac dzieci przebywajgce w poblizu szuflady. Nig-
dy nie pozwalac¢ dzieciom na zabawy urzgdzeniem.

» Szuflada nagrzewa sie w czasie pracy i pozostaje gorgca jeszcze
przez jakis czas po wytgczeniu. Trzymac dzieci z dala od szuflady, az
nie ostygnie ona na tyle, ze bedzie mozna wykluczy¢ ryzyko odnie-
sienia oparzen.

» Niebezpieczenstwo zadtawienia. Podczas zabawy materiatami
opakowaniowymi (np. folig) dzieci moga sie nimi owina¢ lub za-
dzierzgnac je na gtowie i sie udusi¢. Trzymacé materiaty opakowanio-
we z daleka od dzieci.



Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia

Bezpieczenstwo techniczne

» Nieprawidtowo przeprowadzone prace instalacyjne i konserwacyj-
ne lub naprawy moga sie stac¢ przyczyng powaznych zagrozen dla
uzytkownika. Prace instalacyjne i konserwacyjne oraz naprawy moga
by¢ przeprowadzane wytgcznie przez fachowcéw autoryzowanych
przez firme Miele.

» Uszkodzenia szuflady moga zagrazac¢ Panstwa bezpieczenstwu.
Prosze skontrolowac szuflade pod katem widocznych uszkodzen.
Nigdy nie wtgcza¢ uszkodzonego urzgdzenia.

» Bezusterkowa i bezpieczna praca szuflady jest zagwarantowana
tylko wtedy, gdy jest ona podtgczona do publicznej sieci elektrycz-
ne;j.

» Elektryczne bezpieczenstwo szuflady jest zagwarantowane tylko
wtedy, gdy jest ona podtgczona do przepisowej instalacji ochronnej.
To podstawowe zabezpieczenie jest bezwzglednie wymagane. W ra-
zie watpliwosci nalezy zleci¢ sprawdzenie instalacji domowej przez
wykwalifikowanego elektryka.

» Dane przytgczeniowe (czestotliwos$é i napiecie) na tabliczce zna-
mionowej urzadzenia muszg by¢ zgodne z parametrami sieci elek-
trycznej, w przeciwnym razie moze dojs¢ do uszkodzenia urzadzenia.
Prosze poréwnac te dane przed podtaczeniem. W razie watpliwosci
nalezy zasiegnac¢ opinii elektroinstalatora.

» Gniazda wielokrotne lub przedtuzacze nie zapewniajg wymagane-
go bezpieczenstwa (zagrozenie pozarowe). Nie podtgczac szuflady
do sieci elektrycznej za ich posrednictwem.

» Szuflady nalezy uzywac wytgcznie w stanie zabudowanym, zeby
zagwarantowac jej bezpieczne dziatanie.

» Ta szuflada nie moze by¢ uzytkowana w miejscach niestacjonar-
nych (np. na statkach).



Wskazoéwki bezpieczenstwa i ostrzezenia

» Dotkniecie elementéw przewodzacych prad elektryczny, jak row-
niez zmiana budowy elektrycznej i mechanicznej naraza uzytkownika
na niebezpieczenstwo i moze prowadzi¢ do usterek w funkcjonowa-
niu urzgdzenia.

Nigdy nie otwiera¢ obudowy urzgdzenia.

» W przypadku naprawy urzadzenia przez serwis nieposiadajgcy au-
toryzaciji Miele przepadajg ew. roszczenia gwarancyjne.

» Tylko w przypadku oryginalnych czesci zamiennych firma Miele
moze zagwarantowac spetnienie wymagan bezpieczenstwa w pet-
nym zakresie. Uszkodzone podzespoty moga zosta¢ wymienione
wytgcznie na takie czesci zamienne.

» Jesli z przewodu zasilajgcego zostanie usunieta wtyczka lub prze-
wod zasilajgcy nie jest wyposazony we wtyczke, urzadzenie musi zo-
stac¢ podtaczone do sieci elektrycznej przez wykwalifikowanego elek-
tryka.

» Gdy zostanie uszkodzony przewdd przytaczeniowy, musi on zo-
sta¢ wymieniony na specjalny przewdd przytaczeniowy (patrz roz-
dziat ,Instalacja“, punkt ,Podtaczenie elektryczne®).

» Przy pracach instalacyjnych i konserwacyjnych oraz naprawach
urzadzenie musi by¢ catkowicie odtaczone od sieci elektryczne;.
Szuflada jest odtgczona od sieci elektrycznej tylko wtedy, gdy:
- bezpieczniki instalacji domowej sg wytaczone,
- bezpieczniki topikowe instalacji elektrycznej sg catkowicie wykre-
cone z oprawek,
- wtyczka (jesli wystepuje) jest wyjeta z gniazdka. Nie ciagnac przy
tym za kabel przytgczeniowy, lecz za wtyczke.



Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia

» Jesli szuflada zostata zabudowana za frontem meblowym (np.
drzwiczkami), nie nalezy go nigdy zamykac¢ podczas korzystania z
szuflady. Za zamknietym frontem meblowym nagromadzi si¢ ciepto i
wilgo¢. W efekcie szuflada, szafka i podtoga mogg zosta¢ uszkodzo-
ne. Zamykac drzwiczki meblowe dopiero wtedy, gdy szuflada catko-
wicie wystygnie.



Wskazoéwki bezpieczenstwa i ostrzezenia

Prawidtowe uzytkowanie

» O goragca szuflade lub o gorgce naczynia mozna sie oparzyé. Przy
wszystkich pracach wykonywanych przy gorgcym urzgdzeniu nalezy
chroni¢ rece za pomocg odpowiednich rekawic termoizolacyjnych,
tapek do garnkéw itp. Stosowac¢ wytgcznie suche rekawice termoizo-
lacyjne lub tapki do garnkéw. Mokre lub wilgotne tekstylia lepiej
przewodzg ciepto i moga spowodowac oparzenia para.

» Zagrozenie pozarowe. Nie przechowywac w szufladzie zadnych
pojemnikéw plastikowych ani przedmiotow palnych. Przy wtaczeniu
moga sie one stopi¢ lub zapali€.

» W wyniku oddziatywania wysokich temperatur przedmioty znajdu-
jace sie w poblizu wtgczonej szuflady moga zacza¢ sie pali¢. Nigdy
nie uzywac szuflady do ogrzewania pomieszczen.

» W zadnym wypadku nie zastepowac¢ dostarczonej maty antyposli-
zgowej przez scierke kuchenna itp.

» Obcigzalno$¢ wysuw teleskopowych wynosi maksymalnie 25 kg.
Gdy szuflada zostanie przetadowana lub stanie si¢ albo sigdzie na
otwartej szufladzie, wysuwy zostang uszkodzone.

» Spdd szuflady rozgrzewa sie w czasie pracy. Zwréci¢ uwage na
to, zeby go przypadkowo nie dotkna¢, gdy szuflada jest wyciagnieta.

» Mata antyposlizgowa jest odporna na temperature do 200 °C.
Dno naczynia do gotowania moze przekraczac te temperature,
szczegodlnie po intensywnym przysmazaniu. Pozostawi¢ naczynie do
gotowania przez chwile do ostygniecia, zanim sie je wstawi do szu-
flady.

» Naczynie z tworzywa sztucznego lub folii aluminiowej stopi sie w
wysokich temperaturach. Do ogrzewania potraw nalezy stosowac
odporne temperaturowo naczynia z porcelany, szkfa itp.

» Jesli do wnetrza szuflady dostanie sie ptyn, moze on wywotaé
zwarcie. Otwiera¢ i zamykac zatadowang szuflade ostroznie, zeby

nie przelaty sie ptyny.
10



Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia

» Tryb 3% Ogrzewanie potraw stuzy do utrzymywania w cieple gorg-
cych potraw, nie do podgrzewania zimnych potraw. Zwréci¢ uwage
na to, zeby potrawy wktadane do szuflady byty wystarczajgco gora-
ce.

» Gdy temperatura jest zbyt niska, w przypadku okreslonych potraw
moga sie rozwing¢ bakterie. Ustawi¢ wystarczajaco wysoka tempe-
rature ogrzewania potraw.

Czyszczenie i konserwacja

» Niebezpieczenstwo porazenia prgdem. Para z myjki parowej moze
sie dostac¢ na elementy przewodzace prad elektryczny i spowodo-
wac zwarcie. Nigdy nie stosowac¢ myjki parowej do czyszczenia.

11



Ochrona srodowiska naturalnego

Utylizacja opakowania trans-
portowego

Opakowanie chroni urzadzenie przed
uszkodzeniami podczas transportu. Ma-
teriaty, z ktérych wykonano opakowanie
zostaly specjalnie dobrane pod katem
ochrony srodowiska i techniki utylizacji

i dlatego nadaja sie do ponownego wy-
korzystania.

Zwrot opakowan do obiegu materiato-
wego pozwala na zaoszczedzenie su-
rowcow i zmniejsza nagromadzenie od-
padoéw.

12

Utylizacja starego urzadzenia

To urzadzenie, zgodnie z Dyrektywag Eu-
ropejska 2002/96/WE oraz polska Usta-
wa o0 zuzytym sprzecie elektrycznym

i elektronicznym, jest oznaczone sym-
bolem przekreslonego kontenera na od-

pady.

H

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet
ten, po okresie jego uzytkowania, nie
moze by¢ umieszczany razem z innymi
odpadami domowymi. Uzytkownik jest
zobowigzany do oddania go prowadzg-
cym zbieranie zuzytego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego. Prowadza-
cy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbidrki, sklepy oraz gminne jednostki,
tworza odpowiedni system umozliwiajg-
cy oddanie takiego sprzetu. Wtasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczy-
nia sie do uniknigcia konsekwenciji
szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowi-
ska naturalnego, wynikajacych z obec-
nosci sktadnikow niebezpiecznych oraz
z niewtasciwego sktadowania i przetwa-
rzania.

Prosze zatroszczy¢ sie o to, aby stare
urzadzenie byto zabezpieczone przed
dzie¢mi do momentu odtransportowa-
nia.



Przeglad

ESW 7010, ESW 7110

(® Mata antyposlizgowa
(2 Elementy obstugi i wskazan

(® Front szuflady z mechanizmem Push2open
Szuflade otwiera sie i zamyka przez lekkie nacisniecie na panel.
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Przeglad

ESW 7020, ESW 7030, ESW 7120

() Mata antyposlizgowa
(2 Elementy obstugi i wskazan

(® Front szuflady z mechanizmem Push2open
Szuflade otwiera sie i zamyka przez lekkie nacisniecie na panel.

® Ruszt ustawczy

(® Szczeliny wentylacyjne

14



Przeglad

Elementy obstugi i wskazan

Przyciski dotykowe

@ Przycisk dotykowy wt./wyt. O
do wigczania i wytgczania szuflady

(@ Przycisk dotykowy [J?
do sterowania urzadzeniem poprzez
urzgdzenie mobilne

® Przycisk dotykowy "=
do wybierania trybu pracy

@ Przycisk dotykowy §
do ustawiania temperatury

(® Przycisk dotykowy
do ustawiania ograniczonego czasu
trwania lub przywracania trybu cia-
gtego

Wskazania/Lampki kontrolne

(& Wskazanie wybranego czasu trwania

1 h =1 godzina
2 h =2 godziny
3 h = 3 godziny
4 h = 4 godziny

brak wskazan = tryb ciagty

@ Lampki kontrolne paska segmento-
wego
do wskazywania temperatury

Lampka kontrolna
pokazuje, czy ustawiony jest
tryb Pieczenie delikatne

(® Lampka kontrolna 3.
pokazuje, czy ustawiony jest
tryb Ogrzewanie potraw

Lampka kontrolna __
pokazuje, czy ustawiony jest
tryb Podgrzewanie naczyn

@) Lampka kontrolna p
pokazuje, czy ustawiony jest
tryb Podgrzewanie filizanek

@ Lampka kontrolna Il
pokazuje, czy uaktywnione jest ste-
rowanie szufladg poprzez urzgdzenie
mobilne

@3 Ztgcze optyczne
(tylko dla serwisu Miele)

15



Przeglad

Wyposazenie dostarczone
wraz z urzgdzeniem

W razie potrzeby mozna zaméwic za-
réwno wyposazenie dostarczone, jak

i inne elementy wyposazenia (patrz roz-
dziat ,Wyposazenie dodatkowe®).

Ruszt ustawczy

Do zwigkszenia powierzchni zatadunko-
wej (ESW 7020, ESW 7030, ESW 7120).

Mata antyposlizgowa

Umozliwia bezpieczne ustawienie na-
czyn.

16



Pierwsze uruchomienie

m Usunac ewentualng folie ochronna
i naklejki.

m Nie wolno usuwacé naklejek ze wska-
zéwkami dotyczacymi bezpieczen-
stwa i zabudowy oraz tabliczki zna-
mionowe;j.

Dzieki temu zostang utatwione prace
serwisowe i naprawy.

Pierwsze czyszczenie szuflady

m Wyjac¢ z szuflady mate antyposlizgo-
wa i, jesli wystepuje, ruszt ustawczy.
Wyczyscié je ciepta woda z dodat-
kiem ptynu do mycia naczyn i czysta
Sciereczka gabkowa lub czysta, wil-
gotna Sciereczkg mikrofazowa.

m Wytrze¢ mate antyposlizgows i ruszt
ustawczy do sucha miekka Scierecz-
ka.

m Wyczyscic¢ szuflade wilgotng Scie-
reczka w Srodku i na zewnatrz z
ewentualnych osaddéw kurzu i resztek
opakowania.

m Wytrze¢ powierzchnie do sucha
migkka Sciereczka.

m Witozy¢ z powrotem do szuflady mate
antyposlizgowa i ew. ruszt ustawczy.

Pierwsze nagrzewanie szuflady

Nagrzewa¢ pusta szuflade przynajmniej
przez 2 godziny.

m Wiaczy¢ szuflade przez nacisniecie
przycisku dotykowego (D.

m Naciskac¢ przycisk dotykowy "= do-
tad, az zaswieci sie symbol 35 .

m Naciskaé przycisk dotykowy § dotad,
az zapali sie prawy skrajny segment
wskaznika temperatury.

m Naciskac¢ przycisk dotykowy i do-
tad, az zaswieci sie 2h.

m Zamkna¢ szuflade.

Szuflada jest wyposazona w przetacz-
nik kontaktowy. Grzanie i wentylator
pracuja tylko wtedy, gdy szuflada jest
zamknieta.

Szuflada wytgczy sie automatycznie po
2 godzinach.

Podzespoty z metalu sa zabezpieczone
srodkiem konserwacyjnym. Dlatego do-
chodzi do przejsciowego wytworzenia
specyficznego zapachu, gdy szuflada
zostanie uruchomiona po raz pierwszy.
Zapach i ewentualne opary zanikaja po
pewnym czasie i nie sg objawem nie-
prawidtowego podtgczenia ani usterki
urzadzenia.

Podczas pierwszego nagrzewania nale-
zy sie zatroszczy¢ o dobrg wentylacje
kuchni.
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Pierwsze uruchomienie

Miele@home

Panstwa szuflada jest wyposazona w

zintegrowany modut WiFi.

Aby z niego korzystaé, potrzebne sa:
- sie¢ WiFi
- aplikacja Miele@mobile

- konto uzytkownika Miele (konto uzyt-
kownika mozna utworzy¢ poprzez
aplikacje Miele@mobile)

Aplikacja Miele@mobile przeprowadzi
Panstwa przez proces tworzenia pota-
czenia pomigdzy szufladg i domowa
siecig WiFi.

Po potfaczeniu szuflady z siecia WiFi,
korzystajac z aplikacji mozna przykta-
dowo przeprowadzi¢ nastepujace dzia-
fania:

- wywotaé informacje o stanie robo-
czym swojej szuflady

- wywotaé wskazowki dotyczace odby-
wajgcych sie w szufladzie proceséw
gotowania

- zakonczy¢ odbywajacy sie proces
przyrzadzania

W trybie czuwania przy podtaczeniu do
sieci szuflada potrzebuje maks. 2 W.

Prosze sie upewnic¢, ze w miejscu
ustawienia szuflady dostepna jest lo-
kalna sie¢ WiFi o wystarczajacej mo-
cy sygnatu.
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Dostepnos¢ potaczenia WiFi

Potaczenie WiFi wspdtdzieli zakres cze-
stotliwosci z innymi urzadzeniami (np.
kuchnia mikrofalowa, zdalnie sterowane
zabawki). Z tego powodu moga wysta-
pi¢ czasowe lub catkowite zaktdcenia
potaczenia. Dlatego nie mozna zagwa-
rantowac statej dostepnosci oferowa-
nych funkcji.

Dostepnosé¢ Miele@home

Mozliwosé korzystania z aplikacji
Miele@mobile zalezy od dostepnosci
serwisu Miele@home w Panstwa kraju.

Serwis Miele@home nie jest dostepny w
kazdym kraju.

Informacje o dostepnosci mozna uzy-
skac¢ na stronie internetowej
www.miele.com.

Aplikacja Miele@mobile

Aplikacje Miele@mobile mozna bezptat-
nie pobrac z Apple App Store® lub z
Google Play Store™,

Pobierz w

' App Store E
POBIERZ Z

’ Google Play E




Pierwsze uruchomienie

kaczenie przez aplikacje

Potaczenie sieciowe mozna utworzy¢ za
pomoca aplikacji Miele@mobile.

m Zainstalowac¢ aplikacje Miele@mobile
na swoim mobilnym urzadzeniu kon-
cowym.

Do zalogowania beda potrzebne:
1. hasto sieci WiFi

2. hasto posiadanej szuflady

Miele

Made in Germany

Typ: ESWXXXX  XX/XXX
Fabr.- Nr.: 00 / XXX[XXXXXXXXX]|/ XXX
M.- Nr. : XX XXX XXX

W przypadku hasta szuflady chodzi o
dziewie¢ ostatnich cyfr numeru fabrycz-
nego, ktéry znajduje sie na tabliczce
znamionowe.

Tabliczka znamionowa

Tabliczke znamionowag mozna znalez¢
tutaj:

m Uruchomi¢ logowanie urzadzenia w
aplikaciji. Prosze postepowac zgodnie
ze wskazowkami.

Gdy pojawi sie wezwanie, zeby uaktyw-
ni¢ WiFi szuflady, prosze postepowac w
nastepujacy sposob:

m Wytaczy¢ szuflade.

m Przytrzymaé nacisniety przycisk doty-
kowy .

m Nacisnac¢ réwnoczesnie przycisk do-
tykowy (.

2h swieci sie stale, 3h miga.

W ciagu kolejnych 10 minut szuflada
jest gotowa do potgczenia.

m Prosze postepowac wedtug kolejnych
wskazéwek w aplikaciji.

Po udanym potgczeniu 2h i 3h swieci
sie stale.

m Opuscic tryb faczenia na szufladzie
przez nacisniecie przycisku dotyko-
wego §.

Teraz mozna obstugiwac¢ szuflade za

pomoca aplikacji.
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Pierwsze uruchomienie

kaczenie przez WPS

Panstwa router WiFi musi posiadac¢
funkcjonalnos¢ WPS (WiFi Protected
Setup).

m Wytagczy¢ szuflade.

m Przytrzymac nacisniety przycisk doty-
kowy ;.

m Nacisna¢ rownoczesnie przycisk do-
tykowy [P.

2h Swieci sie stale, 3h miga.

kaczenie WPS musi zostaé rownoczes-
nie uruchomione na szufladzie i na ro-
uterze WiFi.

m Nacisna¢ po kilku sekundach przy-
cisk dotykowy i na szufladzie.

Po chwili 2h zaczyna sie swieci¢ stale,
3h i 4h miga.

W ciggu kolejnych 10 minut szuflada
jest gotowa do potgczenia.

m Uruchomic tgczenie WPS na swoim
routerze WiFi.

Po udanym potgczeniu 2h i 3h swieci
sie stale.

m Opuscic¢ tryb taczenia na szufladzie
przez nacisniecie przycisku dotyko-
wego §.

Teraz mozna obstugiwac szuflade za
pomoca aplikaciji.

Jesli potaczenie nie mogto zosta¢ utwo-
rzone, WPS nie zostat ewentualnie wy-
starczajaco szybko uaktywniony na ro-
uterze. Prosze ponownie przeprowadzié
opisane powyzej kroki.
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Wskazowka: Jesli Panstwa router WiFi
nie obstuguje potaczen WPS, prosze
skorzysta¢ z mozliwosci potaczenia
przez aplikacje Miele@mobile.

Wylogowywanie WiFi (przywracanie
do ustawien fabrycznych)

Aby utworzy¢ nowe potaczenie WiFi,
nalezy najpierw roztaczy¢ istniejace po-
taczenie WiFi.

m Wytagczy¢ szuflade.

m Przytrzymac nacisniety przycisk doty-
kowy .

m Nacisna¢ rownoczesnie przycisk do-
tykowy (.

Przy istniejacym potaczeniu WiFi 2h i 3h
Swieci sie stale.

Przez 10 kolejne minuty szuflada jest
gotowa do roztgczenia.

m Nacisngé przycisk dotykowy .
2h Swieci sie stale, a 3h miga.

Po kilku sekundach miga 2h i 3h. Potg-
czenie jest roztgczone.

m Opuscic tryb roztaczania na szufla-
dzie przez nacisniecie przycisku doty-
kowego .

Potagczenie WiFi jest roztaczone. Mozna
utworzy¢ nowe potgczenie.

Wylogowac¢ WiFi, gdy szuflada ma zo-
sta¢ poddana utylizacji, sprzedana lub
gdy uruchamia sie uzywang szuflade.
Tylko w ten sposdb mozna zagwaranto-
wac, ze wszystkie dane osobiste zosta-
ng usuniete i poprzedni uzytkownik nie
bedzie miat wiecej dostepu do urzadze-
nia.



Obstuga

Zasady obstugi

& Btedne dziatanie moze zostac
spowodowane zabrudzeniem i/lub
zakryciem przyciskéw dotykowych.
Przyciski dotykowe nie bedg wow-
czas reagowac lub bedzie dochodzi¢
do niezamierzonego przetaczania, a
nawet do automatycznego wytacza-
nia szuflady.

Utrzymywac przyciski dotykowe i
wskazania w czystosci.

Nie odktada¢ zadnych przedmiotow
na przyciskach dotykowych i wska-
zaniach.

& Mozliwo$¢ wyrzadzenia uszko-
dzen przez rozlane ptyny.

Gdy do wnetrza szuflady dostang sig
ptyny, moga one wywotac zwarcie.
Zatadowana szuflade nalezy otwierac
i zamykac¢ zachowujgc ostroznosg,
zeby nie przelaty sie ptyny.

m Otworzy¢ szuflade.

m Wigczy¢ szuflade przez nacisniecie
przycisku dotykowego (D.

m Naciska¢ przycisk dotykowy "= do-
tad, az zostanie wyswietlony zadany
tryb pracy.

m Naciskac przycisk dotykowy § dotad,
az na pasku wskazan temperatury za-
pali sie segment zgdanej temperatury.

m Naciskac¢ przycisk dotykowy & do-
tad, az zostanie wyswietlona zadany
czas pracy.

m Zamkna¢ szuflade.
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Obstuga

Korzystanie z MobileStart

m Nacisngé przycisk dotykowy [J?, zeby

uaktywni¢ MobileStart.

Zapala sie lampka kontrolna nad przy-
ciskiem dotykowym (J?. Teraz mozna
obstugiwac szuflade poprzez aplikacje
Miele@mobile.

Obstuga poprzez przyciski dotykowe
ma pierwszenstwo przed obstuga
przez aplikacje.

Tryby pracy

Do wyboru sg nastepujace tryby pracy:
- p Podgrzewanie filizanek/szklanek
- _ Podgrzewanie naczyn

- 3% Ogrzewanie potraw

- {5 Pieczenie delikatne

Ostatnio wybrany tryb pracy przy na-

stepnym witgczeniu jest ustawiony auto-

matycznie i zostaje wyswietlony na pa-
nelu sterowania.

Szuflada jest wyposazona w dmucha-
we, ktéra rozprowadza podgrzane po-
wietrze w szufladzie. Dmuchawa pracu-
je przejsciowo we wszystkich trybach
pracy.

W szufladzie mozna réwnoczesnie pod-

grzewac potrawy i naczynia. W tym celu

nalezy skorzystaé z trybu 3. Ogrzewa-
nie potraw.
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& Niebezpieczenstwo oparzen
przez gorgce naczynie.

Puste naczynie bardzo sie rozgrze-
wa, gdy jest podgrzewane w try-
bie % Ogrzewanie potraw.
Zaktadac rekawice termoizolacyjne
przy wyjmowaniu naczynia.

Czas trwania

& Zagrozenie pozarowe przez wy-
suszenie potraw.

Dtugie czasy podgrzewania prowa-
dzg do wysuszenia i ewentualnie do
samozaptonu potraw.

Nie pozostawia¢ szuflady pracujgce;j
w trybie ciggtym przez dtuzszy czas
bez nadzoru.

Szuflada jest ustawiona na prace ciaggta
(wyjatek: Pieczenie delikatne). Po mak-
symalnie 12 godzinach pracy ciagtej
szuflada zostaje wytaczona przez wy-
tacznik bezpieczenstwa.

Naciskajgc przycisk dotykowy > moz-
na wybraé ograniczony czas trwania:
1-krotne nacisniecie = 1 godzina (1h),
2-krotne nacisniecie = 2 godziny (2h)
itd. do maksymalnie 4 godzin.

Piate nacisniecie spowoduje powrdt do
trybu ciagtego.



Obstuga

Ustawienia temperatury

Do kazdego trybu pracy jest przyporzadkowany zakres temperaturowy. Ustawione
fabrycznie temperatury proponowane sg wyréznione ttustym drukiem. Naciskajgc
przycisk dotykowy §F mozna zmienia¢ temperature w krokach co 5°.

Ostatnio wybrana temperatura jest ustawiona automatycznie przy nastepnym wia-
czeniu i zostaje pokazana na panelu obstugi (wyjatek: Pieczenie delikatne).

Wskazanie Temperatura
temperatury [°C]*

=] ~— 3. ¥
80000 40 60 65 65
] |EEl 45 65 70 70
oomesod 50 70 75 75
Joomo 55 75 80 80
oooom 60 80 85 85

* przyblizona temperatura, zmierzona bez tadunku w srodku szuflady
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Utrzymywanie potraw w cieple

Wskazowki

Aby optymalnie zachowac jakosc¢ po-
traw, nalezy przestrzegac¢ nastepuja-
cych zasad:
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Gorace potrawy nalezy naktada¢ do
podgrzanych naczyn. W tym celu
wstawi¢ naczynie do szuflady pod-
Czas rozgrzewania.

Nie przykrywa¢ smazonych potraw,
ktére powinny pozosta¢ chrupkie.
Utrzymywac takie potrawy w cieple
przy podwyzszonej temperaturze.

Przykrywac wilgotne i mokre potrawy
pasujaca przykrywka lub folig termo-
odporng. W ten sposob mozna unik-
na¢ wydostawania sie, kondensowa-
nia i osadzania wilgoci poza naczy-
niem.

Nie napetnia¢ zbyt bardzo naczynia,
zeby zawartosc sie nie przelata.

Swiezo przyrzadzone potrawy s3 bar-
dziej gorace niz potrawy utrzymywa-
ne w cieple. Potrawy podgrzewane
nalezy serwowac na podgrzanych ta-
lerzach.

Utrata sktadnikéw odzywczych za-
czyna sie juz przy przyrzadzaniu pro-
duktow spozywczych i postepuje
przy ich podgrzewaniu. Im dtuzej po-
trawy sg podgrzewane, tym wieksza
jest utrata sktadnikow odzywczych.

Nie zalecamy utrzymywania potraw w
cieple przez zbyt dtugi okres czasu,
poniewaz zostang dogotowane.

Przy wielokrotnym otwieraniu szufla-
dy potrawy moga ostygnac.

- Nie otwiera¢ ani nie zamykac szuflady

z rozmachem. Ptyny z pojemnikow
moga sie wowczas rozla¢ i dostac sie
do szczelin wentylacyjnych lub do
wnetrza szuflady.

& Zagrozenie zdrowia przy zbyt ni-
skiej temperaturze utrzymywania cie-
pta.

Przy zbyt niskiej temperaturze utrzy-
mywania ciepta w potrawach moga
sie rozwija¢ drobnoustroje.

Wybiera¢ wytgcznie tryb % Ogrze-
wanie potraw.

Ten tryb pracy stuzy do podgrzewania
potraw bezposrednio po ich przyrza-
dzeniu, a wigc jeszcze w stanie gorg-
cym. Ten tryb nie stuzy do ponownego
podgrzewania juz ostygnietych potraw!

m Wybraé tryb 35 Ogrzewanie potraw.

m Wybrac zadany czas trwania.

Szuflada musi by¢ rozgrzewana przez

ok. 15 minut, zeby zapewni¢ osiagnie-
cie we wnetrzu wymaganej temperatu-
ry minimalnej.

m Wstawi¢ do szuflady naczynie do

podgrzania.

m Wyja¢ podgrzane naczynie z szuflady

po 15 minutach i napemic¢ je gorgcymi
potrawami. Do wyjecia naczynia za-
stosowac rekawice termoizolacyjne.

m Wstawi¢ naczynie do szuflady i

ostroznie zamkna¢ szuflade, zeby nie
przela¢ zadnych ptynow.



Utrzymywanie potraw w cieple

Ustawienia
Produkt Naczynie | Przykryé Temperatura Pozycja
spozywczy naczynie prz;I(1 ;:Jstame- bno | Ruszt
— ustaw-
czy*
Stek krwisty talerz nie 80000 X X
Zapiekanka forma do tak HNE |8 X
zapieka-
nek
Pieczen talerz tak BN [N X
Potrawa jednogarn- | garnek tak Ooomo X
kowa
Paluszki rybne patelnia nie HRNE | X
Mieso w sosie garnek tak RN |8 X
Warzywa w sosie garnek tak Ooomo X
Gulasz garnek tak Ooomd X
Piure ziemniaczane | garnek tak OO0 X
Menu talerz tak Ooomo X
Ziemniaki pieczo- | talerz/gar- tak OO0 X
ne / Ziemniaki w nek
mundurkach
Sznycel panierowa- | patelnia nie HINRE | X
ny
Nalesniki / Racuchy | talerz nie HIRRE | X X
Pizza talerz nie HRNE | X
Ziemniaki z wody garnek tak HIBE |8 X
Sos garnek tak Ooomd X
Strudel talerz nie O0oomO X
Podgrzewanie bia- - nie 80000 X X
tego chleba
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Utrzymywanie potraw w cieple

Produkt Naczynie | Przykry¢ Temperatura Pozycja
spozywczy naczynie prz;:1 iLlljst:SW|e- Dno | Ruszt
— ustaw-
czy*
Podgrzewanie bu- - nie 80000 X X
tek

* w zaleznos$ci od modelu
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Podgrzewanie naczyn

Wskazowki

- W miare mozliwo$ci rozktada¢ naczy-
nia na catej powierzchni. Wysokie
stosy talerzy ogrzewaja sie wolniej niz
pojedyncze talerze. Jesli nie mozna
uniknac¢ pietrowania talerzy, umiesz-
czac je w szufladzie z przodu.
Zastosowac ruszt ustawczy (w zalez-
nosci od modelu).

- Nie stawia¢ duzych pétmiskoéw na
sztorc przed szczelinami wentylacyj-
nymi. Zakryja one otwory wylotowe
dla ogrzanego powietrza. Naczynia
nie zostang réwnomiernie podgrzane.

- Dla filizanek i szklanek wybiera¢ wy-
tacznie program p Podgrzewanie fili-
zanek/szklanek, zeby zagwaranto-
wac, ze nie zostanie przekroczona
najwyzsza temperatura (60 °C).

- Podgrzane naczynia bardzo szybko
tracg temperature. Dlatego nalezy je
wyjmowag¢ dopiero tuz przed uzy-
ciem.

Czasy nagrzewania

Na czas nagrzewania wptywaja rozne
czynniki:

- materiat i grubos¢ naczyn
- wielko$¢ zatadunku
- ufozenie tadunku

- ustawienie temperatury

Z tego powodu nie jest mozliwe poda-
nie doktadnych danych. Dla rGwnomier-
nego podgrzania w trybie . Podgrze-
wanie naczyn, jako punkt odniesienia
mozna przyjac¢ nastepujgce wartosci:

- zestaw naczyn dla 6 oséb
ok. 30 - 35 minut

- zestaw naczyn dla 12 oséb
ok. 40 - 45 minut

Prosze ustali¢ podczas praktycznego
uzytkowania, jakie ustawienia sg opty-
malne dla Panstwa warunkéw domo-
wych.

Zdolnosé zatadunkowa

& Uszkodzenia przez przecigzenie.
W przypadku przetadowania szuflady
wysuwy teleskopowe zostang uszko-
dzone.

Nie tadowac do szuflady wiecej niz
maksymalnie 25 kg.

Zdolnos¢ zatadunkowa zalezy od roz-
miardw naczyn i ich ciezaru.

ESW 7020, ESW 7030, ESW 7120: Po-
wierzchnig zatadunkowg mozna po-
wiekszy¢, stosujac dostarczony wraz z
urzgdzeniem ruszt ustawczy. Ruszt mo-
ze zostac zastosowany w dowolnym
miejscu. Za pomoca 2 rusztow ustaw-
czych mozna powiekszy¢ powierzchnie
zatadunkowa, ustawiajac ruszty po le-
wej i po prawej stronie. Dodatkowy
ruszt ustawczy mozna naby¢ w sklepie
internetowym Miele, w serwisie Miele
lub w sklepach specjalistycznych Miele
(patrz rozdziat ,Wyposazenie dodatko-
we").

27



Podgrzewanie naczyn

ESW 7010, ESW 7110
Nastepujace przyktady zatadunku stanowia punkt odniesienia:

Zestaw naczyn dla 6 oséb

6 talerzy ptaskich & 26 cm
6 talerzy gtebokich @23 cm
6 talerzykoéw deserowych @19 cm
1 pétmisek owalny 32cm

1 salaterka 16 cm
1 salaterka 213 cm

lub oddzielnie

12 talerzy ptaskich & 26 cm
18 talerzy gtebokich @23 cm
16 bulionéwek @10cm
6 talerzy ptaskich i & 26 cm
6 talerzy gtebokich 23 cm
6 talerzy do pizzy & 36 cm
72 filizanki do espresso @5,9cm
30 filizanek do cappuccino & 8,8cm
30 szklanek do grogu & 6,7 cm (8 cm wysokosci)
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Podgrzewanie naczyn

ESW 7020, ESW 7030, ESW 7120

Nastepujace przyktady zatadunku stanowia punkt odniesienia:

Zestaw naczyn dla 12 os6b

12 talerzy ptaskich
12 talerzy gtebokich
12 talerzykéw deserowych
1 pétmisek owalny
1 salaterka

1 salaterka

1 salaterka

lub oddzielnie

40 talerzy ptaskich
60 talerzy gtebokich
45 bulionéwek

20 talerzy ptaskich
20 talerzy gtebokich

20 talerzy do pizzy
142 filizanki do espresso
90 filizanek do cappuccino

30 szklanek do grogu

26 cm
@23 cm
@19 cm
32 cm

@19 cm
@16 cm
@13 cm

& 26 cm
23 cm
@10 cm

& 26 cm
@23 cm

& 36 cm
@5,9cm
& 8,8 cm

& 6,7 cm (8 cm wysokosci)
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Pieczenie delikatne

W trybie Pieczenie delikatne potrawa
jest gotowana w niskiej temperaturze
przez dtuzszy czas. Przy takim sposo-
bie przyrzadzania potrawa jest tagodnie
gotowana, traci niewiele sokow i pozo-
staje soczysta i delikatna.

Gdy w szufladzie zostanie zastoso-
wany pieczeniomierz od innego urza-
dzenia do zabudowy Miele, moze sie
zdarzy¢, ze bedzie to miato wptyw na
dziatanie tego urzadzenia.

Stosowac pieczeniomierze urzadzen
Miele wytgcznie w odpowiednich
urzadzeniach do zabudowy.

Do kontroli temperatury wewnetrznej
zalecamy stosowanie dostepnych w
handlu termometréw do potraw. Dzigki
temu potrawa moze zosta¢ ugotowana
doktadnie do wybranego punktu.

Temperatura wewnetrzna

W szufladzie mozna gotowac do tem-
peratury wewnetrznej 70 °C. Potrawa,
ktérej temperatura wewnetrzna musi
by¢ wyzsza niz 70 °C, nie moze by¢
przyrzadzana w szufladzie.

Wysokos¢ temperatury wewnetrznej
stanowi informacje o stopniu dogoto-
wania we wnetrzu potrawy.

Dla miesa obowigzuje zasada, ze im
nizsza jest temperatura wewnetrzna,
w tym mniejszym stopniu jest przyrza-
dzone migso:

- 45 - 50 °C = krwiste
- 55 - 60 °C = $rednio wypieczone

- 65 °C = dobrze wypieczone
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Czas gotowania

Czas gotowania zalezy od wielkosci po-
trawy i moze wynosi¢ od 1 do 6 godzin.

Rozgrzac¢ szuflade z odpowiednim na-
czyniem do gotowania 15 minut wcze-
$niej. Dzieku temu naczynie do gotowa-
nia i wnetrze szuflady osiggng wymaga-
ng temperature.

Przyktad:
Wybrany czas trwania 1h - rzeczywisty
czas pracy 1 godzina i 15 minut

Wskazowki

- Mieso powinno by¢ dobrze skruszate.

- Dobra jakos¢ zywnosci ma decyduja-
ce znaczenie dla osiggniecia dobrych
efektow gotowania.

- Zywno$é musi mieé temperature po-

kojowa. Wyjac je z lodéwki ok. 15 mi-
nut przed przyrzadzaniem.



Pieczenie delikatne

Stosowanie trybu pracy Pie-
czenie delikatne

m Wybraé tryb pracy § Pieczenie deli-
katne.

m Ustawi¢ zaroodporne naczynie na
dnie szuflady.

Szuflada jest automatycznie rozgrzewa-
na przez 15 minut, a nastepnie rozpo-
czyna prace z ustawiong wstepnie tem-
peraturg 85 °C i ustawionym wstepnie
czasem trwania 4h.

Jesli gotowanie ma sie odbywac przy
innych ustawieniach, prosze prze-
strzega¢ danych zamieszczonych w
ponizszej tabeli gotowania.

m Wybra¢ ew. zgdang temperature.
m Wybrac ew. zgdany czas trwania.

m Po zakonczeniu fazy rozgrzewania
wytozy¢ potrawe do naczynia.

m Przy zastosowaniu pieczeniomierza:
Whi¢ pieczeniomierz w potrawe w ta-
ki sposdb, zeby korncéwka metalowe-
go preta byta umieszczona posrodku
rdzenia potrawy. Zwréci¢ uwage na
to, zeby nie dotykata ona kosci ani
nie byta wbita w warstwe ttuszczu,
poniewaz wéwczas rezultaty moga
by¢ zafatszowane.

m Gdy temperatura bedzie nizsza o ok.
10 °C (wartosc¢ orientacyjna) od tem-
peratury wewnetrznej podanej w ta-
beli gotowania, prosze wyja¢ potrawe
z szuflady.

Przy wiekszej potrawie jest zalecana
mniejsza roznica temperatury.

m Obsmazy¢ mocno potrawe ze
wszystkich stron.

Wskazowki

- Nie przegotowywac potrawy catkowi-
cie. Po gotowaniu nastepuje jeszcze
opiekanie.

- Potrawa moze by¢ od razu krojona.
Nie jest wymagany zaden czas spo-
czynkowy.

- Podawac potrawe na podgrzanych
talerzach, zeby nie ostygta zbyt szyb-
ko.
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Pieczenie delikatne

Rozgrzewac naczynie do gotowania przez 15 minut. W tym czasie odstawi¢ potra-
we na bok w temperaturze pokojowe;.

Wytozy¢ potrawe na rozgrzane naczynie w komorze gotowania.

Czasy gotowania podane w tabeli stanowig wartosci orientacyjne. W razie potrze-
by potrawe mozna dogotowac.

Tabela gotowania Wotowina

Rodzaj miesa [min] F*[°C1| 5 [min] Jics
Medaliony 1 na strone 45-50 | 45-60 | JOUBOQU
3-4 cm grubosci 1-2 na strone 55-60 | 65-80 HIBE |8
2 na strone 65 95-110 | (JOOOB
Stek z poledwicy 1 na strone 45-50 | 45-60 OO0
ok.170g 2 na strone 55-60 | 65-80 | JOJOEBO]
2 na strone 65 95-110 | (JOOOB
Rumsztyk 1 na strone 45-50 | 35-45 OO0
ok. 200 g 1-2 na strone 55-60 | 45-60 | (JOJ @O
2 na strone 65 95-110 | (JOOOB

*45-50 °C rare, 55-60 °C medium, 65 °C done

Czas opiekania, §F Temperatura wewnetrzna, ii; Czas gotowania, §f Ustawienie

temperatury

Tabela gotowania Cielecina

Rodzaj miesa [min] E*[°C1| &5 [min] 128
Medaliony 1 na strone 45-50 | 40-55 | JOBOQO
3-4 cm grubosci 2 na strone 55-60 | 60-75 | (JOUJEO
2 na strone 65 90-105 | (JOJOUB
Stek 1 na strone 45-50 | 15-30 | JOUBUOUO
ok. 160 g 2 na strone 55-60 | 30-45 HINE |8
2 cm grubosci 2 na strone 65 65-80 HIBRE |

*45-50 °C rare, 55-60 °C medium, 65 °C done

Czas opiekania, § Temperatura wewnetrzna, ii; Czas gotowania, Jf« Ustawienie

temperatury
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Pieczenie delikatne

Tabela gotowania Wieprzowina

ok. 4 cm grubosci

Rodzaj migsa [min] §*[°C1| 5 [min] IS
Poledwica 6-8 tacznie 65 90-110 | (JOOUB
ok. 550 g

Medaliony 2 na strone 65 85-100 | (JOJUOOUB

65 °C = done

Czas opiekania, §F Temperatura wewnetrzna, ii; Czas gotowania, §f Ustawienie

temperatury

Tabela gotowania Jagniecina

Rodzaj miesa [min] F*[°Cl| &5 [min] I8
Zeberka jagniece 2-4 60 45-60 | CJOOW@O
ok.170g 2-4 65 85-100 BINNIN] |
Zeberka jagniece 2-4 60 45-60 | CJOOWO
ok. 400 g 2-4 65 85-100 O000m
Comber z jagnieciny 2 na strone 60 45-60 HINE |8
luzowany 2 na strone 65 95-110 | (JOOU
ok. 600 g

* 60 °C medium, 65 °C done

Czas opiekania, § Temperatura wewnetrzna, ;i Czas gotowania, Jf« Ustawienie

temperatury

Tabela gotowania Dziczyzna

Rodzaj miesa [min] F*[°Cl1| 5 [min] I8
Medaliony z jelenia 2 na strone 60 65-80 HINNE |
3-4 cm grubosci 2 na strone 65 95-110

Comber z sarny 2 na strone 60 55-70 HIBNE |
ok. 800 g 2 na strone 65 95-110

* 60 °C medium, 65 °C done

Czas opiekania, §f Temperatura wewnetrzna, ;i; Czas gotowania, §f Ustawienie

temperatury
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Pieczenie delikatne

Tabela gotowania Ryby

Rodzaj ryb [min] §[°C] | &5 [min] I
tosos 2 na stronie ze 52 45-60 HIBRE |
400 g skorg

Pstrag (w catosci) 2 na strone 52 15-30 HIBRE |
ok.350¢g

Dorsz/Skrei bez przysmazania 52 75-90 HIBRE |
200 g

Dorada (w catosci) 2 na strone 52 25-40 HIBRE |
ok. 480-500 g

Labraks (w catosci) 2 na strone 52 20-35 HIBIRE |
ok. 480-500 g

Czas opiekania, § Temperatura wewnetrzna, ii; Czas gotowania, Jf« Ustawienie
temperatury
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Dalsze mozliwosci zastosowania

Produkt spo- Naczynie | Przykryé na- RN W 2
zywczy czynie [godz:min]
Rozmrazanie salaterka / ta- nie 80000 00:50
jagod lerz
Rozpuszczanie salaterka nie BN | 00:15
zelatyny
Wyrastanie cia- salaterka tak, talerzem BO00O00 00:30
sta drozdzowe-
go
Przyrzadzanie stoiczki jo- - Om0o00o 5:00
jogurtu gurtowe z

pokrywka
Specznianie do garnek tak, przy- O0c0o0O. 00:40
konca ryzu na krywka
mleku
Topienie czeko- salaterka nie O0ggos 00:20
lady
Rozmrazanie salaterka nie BN BN 1:00

warzyw

3% Ustawienie temperatury / -p Ustawienie temperatury / ii; Czas trwania

35




Potaczenie sieciowe z innymi urzadzeniami Miele

Potaczenie sieciowe pozwala na auto-
matyczne sterowanie szuflady w zalez-
nosci od stanu roboczego innego urza-
dzenia do zabudowy Miele.

Przyktad:

Szuflada ogrzeje odpowiednio naczynia
przed lub po zakorczeniu obstugi pota-
czonego urzadzenia do zabudowy.

Warunki wstepne

Dla potaczenia szuflady z innymi urza-
dzeniami do zabudowy muszg by¢ spet-
nione nastepujace warunki:

- Szuflada jest potgczona z domowag
siecig WiFi poprzez Miele@home.

- Inne urzadzenie do zabudowy jest
potaczone z domowa siecig WiFi po-
przez Miele@home.

Przeprowadzanie potaczenia
sieciowego

Potfaczenie sieciowe przeprowadza sie
poprzez aplikacje Miele@mobile.

Szczegodtowe informacije dotyczace tej
funkcji mozna znalez¢ w rozdziale
~Pierwsze uruchomienie®, punkt ,Konfi-
guracja Miele@home“ i w aplikacji
Miele@mobile.

Obstuga poprzez przyciski dotykowe
ma pierwszenstwo przed obstuga
przez aplikacje.
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Funkcja szabasowa

W celu przestrzegania przepiséw reli-
gijnych, szuflada moze zosta¢ zapro-
gramowana na czas trwania szabasu.
Funkcja wytgcza sie automatycznie po
ok. 72 godzinach i zostaje przywréco-
ny normalny tryb dziatania. Przy uak-
tywnionej funkcji ustawianie czasu
trwania jest zdezaktywowane, a pola
przyciskdw dotykowych musza by¢
naciskane dtuzej niz normalnie.

Aktywacja funkcji szabasowej
m W razie potrzeby wytaczy¢ szuflade.

m Przytrzymac nacisniety przycisk doty-
kowy 7.

m Nacisnac¢ réwnoczesnie przycisk do-
tykowy (D.

Wyswietlane jest 1 h,2h,3 hi4h.

m Ustawi¢ zadany tryb pracy i tempera-
ture.

Dezaktywacja funkcji szabaso-
wej

Funkcje szabasowg mozna zdezakty-
wowac przed uptywem czasu jej trwa-
nia.

m Przytrzymac nacisniety przycisk doty-
kowy (D.

Wszystkie wskazania gasna.

Szuflada jest znowu w normalnym try-
bie dziatania.
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Czyszczenie i pielegnacja

& Uszkodzenia przez wnikajaca
wilgo¢.

Para z myjki parowej moze sie do-
sta¢ na elementy przewodzace prad
elektryczny i spowodowac zwarcie.
Nigdy nie stosowa¢ myjki parowej do
czyszczenia szuflady.

Wszystkie powierzchnie moga sie
przebarwi¢ lub zmieni¢, gdy zostang
zastosowane nieodpowiednie srodki
czyszczace. Powierzchnie sg wrazli-
we na zadrapania. W przypadku po-
wierzchni szklanych zarysowania
moga réwniez doprowadzi¢ do pek-
niec.

Natychmiast usuwaé pozostatosci
srodkdéw czyszczacych.

Nie stosowac zadnych szorujgcych
ani rysujgcych srodkéw czyszcza-
cych.
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& Niebezpieczenstwo oparzen
przez goragce wnetrze.

Whnetrze szuflady jest gorace po uzy-
Ciu.

Poczeka¢ na ostygniecie szuflady
przed kazdym czyszczeniem.

m Umyc¢ i wysuszy¢ szuflade i wyposa-

zenie po kazdym uzyciu.

Nieodpowiednie srodki czysz-
czace

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, przy
czyszczeniu nalezy unikaé:

srodkéw czyszczacych zawierajgcych
sode, amoniak, kwasy lub chlor

Srodkdw rozpuszczajgcych osady
wapienne

srodkow szorujgcych, jak np. proszki
i mleczka do szorowania, pumeks

Srodkéw zawierajgcych rozpuszczal-
niki

srodkow do czyszczenia stali szla-
chetnej

srodkéw do czyszczenia ptyt szkla-
no-ceramicznych

Ssrodkoéw do czyszczenia zmywarek
do naczyn

Srodkdéw do czyszczenia piekarnikow
Srodkéw do mycia szkta

szorujacych twardych gabek i szczo-
tek, jak np. gabki do mycia naczyn

ostrych skrobakéw metalowych



Czyszczenie i pielegnacja

Czyszczenie frontu szuflady i
wnetrza

/N Bledne dziatanie moze zostaé
spowodowane zabrudzeniem i/lub
zakryciem przyciskéw dotykowych.
Przyciski dotykowe nie bedg wow-
czas reagowac lub bedzie dochodzi¢
do niezamierzonego przetaczania, a
nawet do automatycznego wytgcza-
nia szuflady.

Utrzymywac przyciski dotykowe i
wskazania w czystosci.

Nie odktada¢ zadnych przedmiotow
na przyciskach dotykowych i wska-
zaniach.

m Usunagc¢ zabrudzenia czysta ggbkowa
Sciereczka za pomoca cieptej wody z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn lub
czysta, wilgotng Sciereczka mikrofa-
zowa.

m Zmy¢ czysta woda.

m Na koniec czyszczone powierzchnie
nalezy wytrze¢ do sucha za pomoca
miekkiej Sciereczki.

Czyszczenie maty antyposli-
zgowej

& Uszkodzenia przez nieprawidtfo-
we czyszczenie.

Mata antyposlizgowa zostanie
uszkodzona, gdy bedzie czyszczona
w zmywarce do naczyn lub w pralce.
Mate antyposlizgowa nalezy czysci¢
wytacznie recznie.

& Uszkodzenia przez nieprawidto-
we czyszczenie.

Mata antyposlizgowa zostanie
uszkodzona, gdy bedzie suszona w
piekarniku.

Nigdy nie suszy¢ maty antyposlizgo-
wej w piekarniku.

m Wyja¢ mate antyposlizgowa z szufla-
dy.

m Wyczysci¢ mate antyposlizgowa cie-
pta woda z dodatkiem tagodnego pty-
nu do mycia naczyn.

m Nastepnie wysuszy¢ mate antyposli-
zgowa za pomocag recznika kuchen-
nego.

m Mate antyposlizgowa wktadaé z po-
wrotem do szuflady dopiero wtedy,
gdy jest catkowicie sucha.
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Co robié¢, gdy...

Wiekszosc¢ usterek i btedow, do ktorych dochodzi podczas codziennego uzytko-
wania, mozna usuna¢ samodzielnie. W wielu przypadkach pozwoli to zaoszczedzi¢
czas i koszty, poniewaz nie ma wéwczas potrzeby wzywania serwisu.

Ponizsza tabela powinna by¢ pomocna w ustaleniu przyczyn ewentualnych uste-
rek i btedéw i ich usunieciu.

Problem Przyczyna i postepowanie

Szuflada nie grzeje. Wtyczka nie jest prawidtowo wtozona do gniazdka.
m Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

Wyskoczyt bezpiecznik.

m Uaktywni¢ bezpiecznik (minimalne zabezpieczenie
patrz tabliczka znamionowa). Jesli po ponownym
wiaczeniu/wkreceniu bezpiecznika ew. wytacznika
réznicowopradowego nadal nie mozna uruchomi¢
szuflady, prosze wezwac elektryka lub serwis.

Hatasy podczas pracy | Hatas pochodzi z dmuchawy, ktéra troszczy sie o
rédwnomierne roztozenie ciepta. To nie jest usterka.

Potrawa nie jest wystar- | Nie jest ustawiony tryb pracy 3 Ogrzewanie potraw.
czajaco ciepta. m Ustawi¢ wtasciwy tryb pracy.

Ustawiona temperatura jest zbyt niska.
m Ustawi¢ wyzszg temperature.

Szczeliny wentylacyjne sa zakryte.
m Zatroszczy¢ sie o to, zeby powietrze mogto swo-
bodnie krazy¢.

Potrawa jest zbyt gorg- | Nie jest ustawiony tryb pracy 3% Ogrzewanie potraw.
ca. m Ustawi¢ wiasciwy tryb pracy.

Ustawiona temperatura jest zbyt wysoka.
m Ustawi¢ nizszg temperature.
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Co robi¢, gdy...

Problem

Przyczyna i postepowanie

Naczynie nie jest wy-
starczajaco ciepte.

Nie jest ustawiony tryb . Podgrzewanie naczyn.
m Ustawi¢ wtasciwy tryb pracy.

Ustawiona temperatura jest zbyt niska.
m Ustawi¢ wyzsza temperature.

Szczeliny wentylacyjne sg zakryte.
m Zatroszczyc sie o to, zeby powietrze mogto swo-
bodnie krazy¢.

Naczynie nie byto wystarczajgco dtugo podgrzewane.
m Czas nagrzewania naczyn zalezy od wielu réznych
czynnikow (patrz rozdziat ,,Podgrzewanie naczyn®).

Naczynie jest zbyt gora-
ce.

Nie jest ustawiony tryb ___ Podgrzewanie naczyn lub
p Podgrzewanie filizanek/szklanek.
m Ustawi¢ wtasciwy tryb pracy.

Ustawiona temperatura jest zbyt wysoka.
m Ustawic nizszg temperature.

Otarcia na gérnej kra-
wedzi panelu frontowe-

go.

Przy montazu lub demontazu urzadzenia nad szufla-

da utworzyty sie otarcia.

m Usuna¢ ostroznie otarcia za pomoca twardej stro-
ny zwyktego zmywaka do garnkéw.
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Wyposazenie dodatkowe

Firma Miele oferuje bogaty asortyment
wyposazenia dodatkowego dostosowa-
nego do Panstwa urzgadzenia, jak row-
niez srodki do czyszczenia i konserwa-
Cji.

Te produkty mozna tatwo zamowi¢ w
sklepie internetowym Miele.

Mozna je rowniez naby¢ w serwisie
Miele (patrz na koncu tej instrukcji uzyt-

kowania) lub w sklepach specjalistycz-
nych Miele.
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Ruszt ustawczy

Do zwiekszenia powierzchni zatadunko-
wej (ESW 7020, ESW 7030, ESW 7120).

Mata antyposlizgowa

Umozliwia bezpieczne ustawienie na-
czyn.

Listwa maskujaca

Zakrywa obszar obudowy pomiedzy
szufladg i znajdujgcym sie powyzej
kombinowanym urzgdzeniem.

Sciereczka mikrofazowa

Usuwa odciski palcéw i lekkie zabru-
dzenia.



Serwis

Kontakt w przypadku wystgpienia usterki

W razie wystgpienia usterek, ktorych nie mozna usung¢ samodzielnie, prosze po-
wiadomi¢ np. sprzedawce Miele lub serwis Miele.

Wizyte technika serwisowego Miele mozna zamdwic online na stronie
www.miele.pl w zaktadce Serwis.

Dane kontaktowe serwisu Miele znajduja sie na koricu tego dokumentu.

Serwis wymaga podania oznaczenia modelu i numeru fabrycznego urzadzenia
(Fabr./SN/Nr.). Obie te informacje znajduja sie na tabliczce znamionowe;.

Tabliczka znamionowa
Tabliczke znamionowg mozna znalez¢ tutaj:

Gwarancja
Okres gwarancji wynosi 2 lata.

Dalsze informacje mozna znalez¢ w warunkach gwarancji dostarczonych wraz z
urzadzeniem.
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Instalacja

Wskazowki bezpieczenstwa do zabudowy

& Uszkodzenia przez nieprawidtowy montaz.

Nieprawidtowy montaz moze spowodowac uszkodzenie szuflady i/lub kombino-
wanego urzadzenia.

Montaz powinien by¢ przeprowadzany wytacznie przez wykwalifikowanego spe-
cjaliste.

» Po zabudowie urzgdzenia gniazdo musi by¢ tatwo dostepne.

» Szuflada moze by¢ zabudowywana wytgcznie w kombinacji z po-
danymi urzadzeniami Miele. Przy kombinacji z innymi urzadzeniami
wygasaja ew. roszczenia gwarancyjne, poniewaz nie sg wiecej za-
pewnione warunki do prawidtowego dziafania.

» Dno, na ktérym instalowana jest szuflada i urzgdzenie kombino-
wane, musi by¢ zabudowane na state. Nalezy zagwarantowac no-
Snos¢ odpowiednig dla obu urzadzen.

» Przy zabudowie kombinowanego urzadzenia prosze bezwzglednie
przestrzegac informacji zawartych w jego instrukcji uzytkowania i
montazu.

» Przy montazu szuflady nalezy przestrzegac¢ nastepujgcych zasad:

- Zawartos¢ naczyn musi by¢ widoczna. Tylko w ten sposéb mozna
unikng¢ oparzen przez wychlapane gorace potrawy.

- Musi by¢ wystarczajgca ilos¢ miejsca do wysuniecia szuflady.
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Instalacja

Wskazowki dotyczace zabudowy

Szuflada jest przeznaczona do kombinacji z nastepujacymi urzadzeniami do zabu-
dowy Miele:

- wszystkie piekarniki o szerokosci frontu 595 mm

- wszystkie urzagdzenia do gotowania na parze o szerokosci frontu 595 mm
- wszystkie ekspresy do kawy o szerokosci frontu 595 mm

- wszystkie kuchnie mikrofalowe o szerokosci frontu 595 mm

- wszystkie urzadzenia DialogCooker o szerokosci frontu 595 mm
Urzadzenie kombinowane ustawia sie na szufladzie bez dna posredniego.

Szuflada jest dostgpna w 3 roznych wysokosciach. Wymagana wysokos¢ niszy
wynika z wymiaru szuflady i wymiaru urzgdzenia kombinowanego.
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Instalacja

Wymiary do zabudowy ESW 7010, ESW 7110

Wszystkie wymiary podane sg w mm.

Urzadzenie kombinowane dla niszy o wysokosci 450 mm

Za nisza do zabudowy nie moze by¢ plecow szafki.

595

\

o

595
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Instalacja

Urzadzenie kombinowane dla niszy o wysokosci 590 mm

Za nisza do zabudowy nie moze by¢ plecow szafki.

't

595

'

595
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Instalacja

Widok z boku
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A ESW 70x0: 22 mm
ESW 71x0: 23,3 mm
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Instalacja

Przytacza i wentylacja

511,5
595

(™ Widok z przodu

2000 mm

(3 Bez przytaczy w tym obszarze

(2 Przewdd przytgczeniowy, L

@ Przekroj wentylacyjny min. 1800 mm?
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Instalacja

Wymiary do zabudowy ESW 7020, ESW 7120

Wszystkie wymiary podane sg w mm.

Urzadzenie kombinowane dla niszy o wysokosci 450 mm

Za nisza do zabudowy nie moze by¢ plecow szafki.

o

595

()
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Instalacja

Urzadzenie kombinowane dla niszy o wysokosci 590 mm

Za nisza do zabudowy nie moze by¢ plecow szafki.

't

595

%
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Instalacja

Widok z boku
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Instalacja

Przytacza i wentylacja
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(™ Widok z przodu

2000 mm

(3 Bez przytaczy w tym obszarze

(2 Przewdd przytgczeniowy, L

@ Przekroj wentylacyjny min. 1800 mm?
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Instalacja

Wymiary do zabudowy ESW 7030

Wszystkie wymiary podane sg w mm.

Urzadzenie kombinowane dla niszy o wysokosci 450 mm

Za nisza do zabudowy nie moze by¢ plecow szafki.

o

595

()
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Instalacja

Urzadzenie kombinowane dla niszy o wysokosci 590 mm

Za nisza do zabudowy nie moze by¢ plecow szafki.
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\

595
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Instalacja

Widok z boku
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Instalacja

Przytacza i wentylacja
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(™ Widok z przodu

2000 mm

(3 Bez przytaczy w tym obszarze

(2 Przewdd przytgczeniowy, L

@ Przekroj wentylacyjny min. 1800 mm?
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Instalacja

Zabudowa

Powierzchnia do ustawienia szuflady
musi by¢ czysta i wypoziomowana,
zeby zagwarantowac prawidtowe
dziatanie urzadzenia.

m Wsunac¢ szuflade do szafki do zabu-
dowy, az front szuflady zostanie wy-
réwnany z szafkg do zabudowy i
ustawic¢ ja pod katem prostym.

m Otworzy¢ szuflade i zamocowac jg do
bocznych Scianek szafki za pomoca
2 dostarczonych wkretow.

m Zabezpieczy¢ gorng krawedz panelu
frontowego przed otarciem przy za-
budowie urzadzenia kombinowanego.

m Zamontowac urzadzenie kombinowa-
ne zgodnie ze wskazéwkami w odpo-
wiedniej instrukcji uzytkowania i mon-
tazu.
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Instalacja

Podtaczenie elektryczne

Zaleca sie podtgczenie szuflady do sieci
elektrycznej poprzez gniazdo. Dzieki te-

mu zostanie ufatwiona praca serwisu.

Po zabudowie urzadzenia gniazdo musi

by¢ tatwo dostepne.

& Niebezpieczenstwo zranien przez
nieprawidtowo przeprowadzone pra-
ce instalacyjne i konserwacyjne lub
naprawy.

Nieprawidtowo przeprowadzone pra-
ce instalacyjne i konserwacyjne oraz
naprawy moga byc¢ przyczyna po-
waznych zagrozen dla uzytkownika,
za ktdre Miele nie ponosi odpowie-
dzialnosci.

Firma Miele nie moze zosta¢ pocia-
gnieta do odpowiedzialnosci za
szkody spowodowane brakiem lub
nieciagtoscia przewodu ochronnego
(np. porazenie pradem).

Jesli z przewodu przytgczeniowego
zostanie usunieta wtyczka lub prze-
wod zasilajagcy nie jest wyposazony
we wtyczke, szuflada musi zostaé
podtaczona do sieci elektrycznej
przez elektroinstalatora.

Jesli gniazdo nie bedzie wiecej do-
stepne lub przewidziano przytacze
state, po stronie instalacji musi wy-
stepowac urzadzenie roztgczajace
wszystkie bieguny. Jako urzgdzenia
roztgczajgce obowigzuja ogdlnie do-
stepne przetaczniki z rozwarciem sty-
kéw przynajmniej 3 mm. Nalezg tutaj
przetaczniki instalacyjne, bezpieczni-
ki i styczniki. Wymagane dane przy-
taczeniowe znajdujg sie na tabliczce
znamionowej. Dane te musza by¢
zgodne z parametrami sieci elek-
trycznej.

Po zakonczeniu montazu nalezy za-
pewni¢ ochrone przed dotknieciem
elementéw w izolacji roboczej!
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Instalacja

Moc catkowita
patrz tabliczka znamionowa

Dane przytgczeniowe

Wymagane dane przytaczeniowe znaj-
duja sie na tabliczce znamionowej. Da-
ne te muszg by¢ zgodne z parametrami
sieci elektryczne;.

Wytacznik réznicowopradowy

W celu podwyzszenia bezpieczenstwa
zaleca sie poprzedzenie urzgdzenia wy-
tacznikiem réznicowopradowym o pra-
dzie wyzwalajgcym 30 mA.

60

Odtaczanie od sieci

& Niebezpieczenstwo porazenia
pradem.

Przywrdcenie zasilania podczas prac
serwisowych i/lub konserwacyjnych
moze doprowadzi¢ do porazenia pra-
dem.

Po roztgczeniu nalezy zabezpieczy¢
sie¢ przed ponownym wigczeniem.

Jesli obwdd elektryczny urzadzenia ma
zostac odtaczony od zasilania, w zalez-
nosci od wariantu instalacji elektrycznej
nalezy wykona¢ jedna z ponizszych
czynnosci:

Bezpieczniki topikowe

m Wkiadki bezpiecznikéw wyjac¢ catko-
wicie z wykrecanych oprawek.

Bezpieczniki automatyczne

m Nacisna¢ przycisk kontrolny (czerwo-
ny), tak zeby wyskoczyt przycisk
srodkowy (czarny).

Bezpieczniki instalacyjne

m Przetgczniki ochronne, przynajmniej
typu B lub C: przestawi¢ dzwignie z
1 (wt) na O (wyt).

Wytaczniki réoznicowopradowe

m Przetaczy¢ wytacznik gtowny z pozy-
cji 1 (wt.) na 0 (wyt.) lub nacisna¢
przycisk kontrolny.



Instalacja

Wymiana przewodu przytgczeniowe-
go

Przy wymianie przewodu przytaczenio-
wego nalezy zastosowac kabel typu

H 05 VV-F o odpowiednim przekroju,

ktory jest dostepny u producenta lub w
serwisie.
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Deklaracja zgodnosci

Niniejszym Miele o$wiadcza, ze ta szu-
flada odpowiada Dyrektywie 2014/53/
WE.

Petny tekst deklaracji zgodnosci WE
jest dostepny pod jednym z ponizszych
adresow internetowych:

- Produkty, Pobieranie, na stronie
www.miele.pl

- Serwis, Materiaty informacyjne, na
stronie www.miele.pl/domestic/mate-
rialy-informacyjne-miele-385.htm
przez podanie nazwy produktu lub
numeru fabrycznego

Czestotliwos¢ 2,4000 GHz -
2,4835 GHz

Maksymalna moc < 100 mW
nadawania

62


https://www.miele.pl
https://www.miele.pl/domestic/materialy-informacyjne-miele-385.htm%20
https://www.miele.pl/domestic/materialy-informacyjne-miele-385.htm%20

Miele Sp. z o.0.

ul. Gotarda 9
02-683 Warszawa
Tel.: 22 548 40 00
Fax: 22 548 40 20
www.miele.pl

Miele & Cie. KG
Carl-Miele-StraBe 29
33332 Gutersloh
Niemcy



ESW 7010, ESW 7020, ESW 7030, ESW 7110, ESW 7120

pl-PL M.-Nr 11 215 660 / 03



	Spis treści
	Wskazówki bezpieczeństwa i ostrzeżenia
	Użytkowanie zgodne z przeznaczeniem
	Dzieci w gospodarstwie domowym
	Bezpieczeństwo techniczne
	Prawidłowe użytkowanie
	Czyszczenie i konserwacja

	Ochrona środowiska naturalnego
	Utylizacja opakowania transportowego
	Utylizacja starego urządzenia

	Przegląd
	ESW 7010, ESW 7110
	ESW 7020, ESW 7030, ESW 7120
	Elementy obsługi i wskazań
	Wyposażenie dostarczone wraz z urządzeniem
	Ruszt ustawczy
	Mata antypoślizgowa
	


	Pierwsze uruchomienie
	Pierwsze czyszczenie szuflady
	Pierwsze nagrzewanie szuflady
	

	Miele@home
	Dostępność połączenia WiFi
	Dostępność Miele@home
	Aplikacja Miele@mobile
	Łączenie przez aplikację
	Tabliczka znamionowa
	Łączenie przez WPS
	Wylogowywanie WiFi (przywracanie do ustawień fabrycznych)


	Obsługa
	Zasady obsługi
	Korzystanie z MobileStart
	Tryby pracy
	Czas trwania
	Ustawienia temperatury

	Utrzymywanie potraw w cieple
	Wskazówki
	Ustawienia

	Podgrzewanie naczyń
	Wskazówki
	Czasy nagrzewania
	Zdolność załadunkowa
	ESW 7010, ESW 7110
	ESW 7020, ESW 7030, ESW 7120


	Pieczenie delikatne
	Temperatura wewnętrzna
	Czas gotowania
	Wskazówki
	Stosowanie trybu pracy Pieczenie delikatne
	Wskazówki
	Tabela gotowania Wołowina
	Tabela gotowania Cielęcina
	Tabela gotowania Wieprzowina
	Tabela gotowania Jagnięcina
	Tabela gotowania Dziczyzna
	Tabela gotowania Ryby

	Dalsze możliwości zastosowania
	Połączenie sieciowe z innymi urządzeniami Miele
	Warunki wstępne
	Przeprowadzanie połączenia sieciowego

	Funkcja szabasowa
	Aktywacja funkcji szabasowej
	Dezaktywacja funkcji szabasowej

	Czyszczenie i pielęgnacja
	Nieodpowiednie środki czyszczące
	Czyszczenie frontu szuflady i wnętrza
	Czyszczenie maty antypoślizgowej

	Co robić, gdy...
	Wyposażenie dodatkowe
	Ruszt ustawczy
	Mata antypoślizgowa
	Listwa maskująca
	Ściereczka mikrofazowa

	Serwis
	Kontakt w przypadku wystąpienia usterki
	Tabliczka znamionowa
	Gwarancja

	Instalacja
	Wskazówki bezpieczeństwa do zabudowy
	Wskazówki dotyczące zabudowy
	Wymiary do zabudowy ESW 7010, ESW 7110
	Urządzenie kombinowane dla niszy o wysokości 450 mm
	Urządzenie kombinowane dla niszy o wysokości 590 mm
	Widok z boku
	Przyłącza i wentylacja

	Wymiary do zabudowy ESW 7020, ESW 7120
	Urządzenie kombinowane dla niszy o wysokości 450 mm
	Urządzenie kombinowane dla niszy o wysokości 590 mm
	Widok z boku
	Przyłącza i wentylacja

	Wymiary do zabudowy ESW 7030
	Urządzenie kombinowane dla niszy o wysokości 450 mm
	Urządzenie kombinowane dla niszy o wysokości 590 mm
	Widok z boku
	Przyłącza i wentylacja

	Zabudowa
	Podłączenie elektryczne
	Moc całkowita
	Dane przyłączeniowe
	Wyłącznik różnicowoprądowy
	Odłączanie od sieci
	Bezpieczniki topikowe
	Bezpieczniki automatyczne
	Bezpieczniki instalacyjne
	Wyłączniki różnicowoprądowe
	Wymiana przewodu przyłączeniowego


	Deklaracja zgodności


