Naudojimo ir montavimo instrukcija
Gariné orkaite

Batinai perskaitykite Sig naudojimo ir montavimo instrukcijg pries sta-
tydami, montuodami arba prie$ prietaisg eksploatuodami pirmajj kar-
tg. Taip apsisaugosite patys ir iSvengsite prietaiso pazeidimy.
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Saugos nurodymai ir jspéjimai

Si gariné orkaité atitinka nustatytuosius saugos reikalavimus. Ne-
tinkamai naudojant, kyla pavojus susizaloti ir patirti materialine Za-
l3.

PrieS naudodami prietaisg, atidziai perskaitykite naudojimo ir mon-
tavimo instrukcijg. Joje pateikti svarbls nurodymai apie prietaiso
montavima, sauga, naudojimg ir technine priezilrg. Taip apsisaugo-
site patys ir apsaugosite prietaisg nuo gedimy.

Kaip nurodyta standarte IEC 60335-1, “Miele” rekomenduoja susi-
pazinti su garinés orkaités montavimo instrukcija, saugos nurody-
mais ir jspéjimais bei jais vadovautis.

“Miele” neatsako uz zalg, atsiradusig dél $iy nurodymy nepaisymo.

Naudojimo ir montavimo instrukcijg iSsaugokite ir perduokite kitam
galimam savininkui!

Tinkamas naudojimas

» Si gariné orkaité skirta naudoti buityje ir panasioje aplinkoje.
P> Prietaisas néra skirtas naudoti lauke.

P> Garing orkaite naudokite tik buityje — maisto produktams troskinti
garuose, kepiniams kepti, kepinti, kepinti keptuve, atitirpinti ir patieka-
lams pasildyti.

Bet koks kitas naudojimas yra draudziamas.

P Asmenys, kurie dél nepakankamy fiziniy, jutiminiy, protiniy gebéji-
my, nepakankamos patirties arba neiSmanymo negali saugiai valdyti
prietaiso, juo gali naudotis tik priziGrimi arba iSmokyti atsakingo as-
mens.

Sie asmenys gali naudoti prietaisa neprizidrimi tik tada, jeigu jie buvo
supazindinti su saugaus prietaiso naudojimo taisyklemis. Vaikai turi
gebeti atpazinti ir suprasti galimus netinkamo naudojimo pavojus.

P Dél prietaisui keliamy auksty reikalavimy (pvz., dél temperatiros,
drégmes, atsparumo cheminiam poveikiui, susidévéjimui ir vibracijos)
maisto ruoSimo zonoje jrengtas specialus apSvietimas. Sj specialy
apsSvietimg leidziama naudoti tik pagal paskirt]. Jis néra skirtas patalpy
apS$vietimui. Keitimg gali atlikti tik “Miele” jgaliotas specialistas arba
“Miele” garantinio aptarnavimo skyrius.

> Sioje garinéje orkaitéje naudojamas 2 apsvietimo $altinis, priskiria-
mas E energijos vartojimo efektyvumo klasei.



Saugos nurodymai ir jspéjimai

Vaikai namy akyje

P Naudokite paleidimo blokatoriy, kad be priezitros palikti vaikai ne-
galéty garinés orkaités jjungti.

P Astuoneriy mety neturintys vaikai prietaiso naudoti negali, nebent
jie yra nuolat priziGrimi.

P> Vaikai nuo astuoneriy mety gali be prieZiGros naudoti garing orkaite
tik tada, jeigu jie yra supazindinti su saugiu prietaiso naudojimu. Vaikai
turi gebéti atpazinti ir suprasti galimus netinkamo naudojimo pavojus.

Ve =

P> PriziGrékite netoli garinés orkaités esancius vaikus. Neleiskite vai-
kams zaisti su garine orkaite.

P> Pavojus uzdusti pakavimo medziagomis! Vaikai Zaisdami gali jsivy-
nioti j pakavimo medziagg (pvz., plévele) arba uzsimauti jg ant galvos
ir uzdusti.

Pakavimo medziagas laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.

P> Pavojus nusiplikyti karstais garais arba nusideginti prisilietus prie
karsty pavirsSiy! Suaugusiy asmeny oda labiau atspari aukStos tempe-
ratdros poveikiui nei vaiky. |kaista garinés orkaités dureliy stiklas, val-
dymo skydelis ir gary iSleidimo angos. Neleiskite vaikams liesti prie-
taiso, kol Sis veikia.

Kol gariné orkaité atvés ir nekils pavojaus nudegti, neleiskite vaikams
bati arti prietaiso.

P> Stenkités nesusizZeisti j atidarytas dureles. Durelés iSlaiko maksi-
malig 10 kg apkrova. Vaikai gali susizeisti uzkliuve uz atidaryty dureliy.
Neleiskite vaikams lipti ant atidaryty dureliy, séstis arba kabintis uz
ju.

P> Palietus jutiklinj mygtukg =, durelés automatiskai atidaromos iki
galo. Atsidarydamos jos gali trenktis, pvz., j mazus vaikus arba gyvi-
nus.

Jeigu dureles atidarote naudodami nuotolinj valdymo balsu asistentg,
suskamba garinés orkaités garsinis signalas. Svarbu uztikrinti, kad du-
reliy atsidarymo zonoje nebuty Zmoniy arba daikty.

Techniné sauga

P> Dél netinkamai atlikty jrengimo ir techninés priezitros arba remon-
to darby naudotojui gali kilti pavojy. Jrengimo ir technineés priezitros
arba remonto darbus gali atlikti tik “Miele” jgalioti specialistai.



Saugos nurodymai ir jspéjimai

P Netvarkinga gariné orkaité gali bati nesaugi. Patikrinkite, ar néra
matomy pazeidimy. Niekada nenaudokite netvarkingo prietaiso.

P Galimas epizodinis arba nepertraukiamas eksploatavimas su auto-
nomine arba tinklo sinchronine elektros tiekimo sistema (pavyzdziui,
autonominiais elektros tinklais, rezervinémis sistemomis). Eksploata-
vimo sglyga, kad elektros tiekimo sistema atitikty EN 50160 arba pa-
nasiy standarty nustatytgsias vertes.

Buitinéje instaliacijoje ir Siame “Miele” produkte numatyty saugos
priemoniy funkcijos ir veikimo principas turi bati uztikrinti veikiant au-
tonominiu ir ne tinklo sinchroniniu rezimu arba pakeisti lygiavertémis
jrengimo priemonémis. Kaip, pavyzdziui, aprasyta naujausios redakci-
jos VDE-AR-E 2510-2.

P> Prietaisg prijunge prie pagal visus reikalavimus jrengtos jzeminimo
sistemos, uztikrinsite jo elektros instaliacijos saugumg. Svarbu, kad
baty jvykdyta Si pagrindiné saugumo salyga. Kilus abejoniy, kvalifikuo-
tas specialistas turéty patikrinti pastato elektros instaliacija.

P Kad prietaisas nesugesty, specifikacijy lenteléje nurodyti garinés
orkaités jungimo duomenys (daznis, jtampa) turi sutapti su jasy elekt-
ros tinklo duomenimis. Prie$ prijungdami prietaisg, palyginkite Siuos
duomenis. Kilus abejoniy, pasikonsultuokite su elektriku.

gaisro pavojus). Jy nenaudokite prietaisui jungti prie elektros tinklo.

P Kad baty uZtikrintas saugus veikimas, naudokite tik jmontuotg gari-
ne orkaite.

P> Garineg orkaite draudziama naudoti nestacionariose vietose (pvz.,
laivuose).

P> Pavojus patirti elektros smugj! Palietus jungtis, kuriomis teka elekt-
ros srové, arba pakeitus elektrines arba mechanines konstrukcijas, ga-
li kilti pavojus gyvybei ir sutrikti prietaiso veikimas.

Niekada nebandykite atidaryti prietaiso korpuso.

P> Jeigu garinés orkaités remonto darbus atliks ne “Miele” jgaliotas
techninés prieZiuros specialistas, prarasite teise j garantijg.

P “Miele” patikina, kad tik originalios atsarginés dalys atitinka saugos
reikalavimus. Sugedusias dalis galima keisti tik originaliomis atsargi-
némis dalimis.

P Nuo jungimo laido pasalinus kiStukg arba jeigu jungimo laidas aps-
kritai neturi kistuko, garine orkaite prijungti prie maitinimo tinklo turi
kvalifikuotas elektrikas.
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Saugos nurodymai ir jspéjimai

P> Jei pazeistas maitinimo laidas, batina jj pakeisti specialiu maitinimo
laidu.

P> Prie$ atliekant montavimo ir techninés priezitros bei remonto dar-
bus, garine orkaite atjunkite nuo elektros tinklo. Atlikite Siuos veiks-
mus:

- iSjunkite elektros instaliacijos saugiklius arba

- visiSkai juos iSsukite;

- iStraukite i$ lizdo kituka (jeigu yra). Traukite suéme ne uz laido, bet
uz kistuko.

P> Jeigu gariné orkaité montuojama j spintele, (pvz., uz dureliy), visg
prietaiso naudojimo laikg laikykite atidarytas spintelés dureles. UZ uz-
daryty dureliy kaupiasi Siluma ir dregmeé. Kitaip rizikuojate sugadinti
garine orkaite, montavimo spintg ir grindis. Dureles uzdarykite tik kai
gariné orkaité bus visiSkai atvésus.

Tinkamas naudojimas

P> Pavojus nusiplikyti karstais garais arba nusideginti prisilietus prie
karsty pavirSiy! Naudojama gariné orkaité jkaista. Pavojus nusiplikyti
karStais garais arba nusideginti prisilietus prie karsty kaitinimo ele-
menty, maisto ruoSimo skyriaus, priedy, dureliy stiklo arba karsto pa-
tiekalo.

Jdédami arba iSimdami karsStg patiekalg, taip pat kiSdami rankas j
karstg maisto ruoSimo skyriy arba varstydami dureles, naudokite
puodkéles.

P> Ka tik iSkeptas maistas yra karstas, galite nusiplikyti!

Jdedant arba iSimant patiekalg, Sis gali iSsilieti. KarStas maistas gali
nuplikinti!

Bukite atsargls jdédami ir iSimdami kepimo indg, kad patiekalas neis-
siliety.

P> Verdant arba Sildant uzdarytas skardines, skardinése susidaro virs-
slégis, jos gali sprogti. Skardiniy nevirkite ir neSildykite.

P Naudoti orkaitése netinkami plastikiniai indai aukstoje temperati-
roje gali iSsilydyti ir apgadinti garine orkaite arba pradéti degti.
Naudokite tik karsciui atsparius plastikinius indus. Perskaitykite indy
gamintojo nurodymus.

Jei norite naudoti plastikinius indus, jsitikinkite, kad Sie yra atsparus
kars&iui (iki 100 °C) ir kar$tiems garams. Kiti plastikiniai indai gali i$si-
lydyti, sutrakinéti arba suskilti.
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Saugos nurodymai ir jspéjimai

P> Maisto ruosimo skyriuje laikomi arba Sildomi maisto produktai gali
iSsauséti, o iSsiskyrusi dréegmeé gali sukelti garinés orkaités korozija.
Maisto ruosSimo skyriuje nelaikykite jokiy maisto produkty, kepimui
nenaudokite jokiy radijanciy indy.

P> Pavojus susizaloti j atidarytas dureles! Galite susizeisti uzkliuve uz
atidaryty indaplovés dureliy. Be reikalo nepalikite atidaryty dureliy.

P Maksimali leistina dureliy apkrova yra 10 kg. Nelipkite arba nesi-
seéskite ant atidaryty dureliy, nestatykite ant jy sunkiy daikty. Stenki-
tés nejstrigti tarp dureliy ir maisto ruoSimo skyriaus. Galite paZeisti
orkaite.

P Nuo karscio gali uzsidegti aliejus ir riebalai, jy neperkaitinkite. Jeigu
gamindami naudojate aliejy ir riebalus, garinés orkaités niekada nepa-
likite be priezilros. Degancio aliejaus ir riebaly neméginkite gesinti
vandeniu. ISjunkite orkaite, palikite uzdarytas dureles ir liepsna uzges.
P> Prie jjungtos garinés orkaités esantys daiktai, veikiami aukstos
temperaturos, gali pradéti degti. Prietaiso jokiu budu nenaudokite pa-
talpy Sildymui.

P> Per ilgai keptuve kepamas patiekalas gali i$dZiGti arba savaime uz-
siliepsnoti. Todel visada naudokite kepimo keptuve nurodytg trukme.

P> Kai kurie maisto produktai greitai iSdZiGva ir dél aukstos kepimo gri-
liu temperatlros gali savaime uzsidegti.

Niekada nenaudokite kepimo griliu rezimo kepti bandeliy arba duonos
ir dZiovinti geliy arba Zoleliy. Naudokite reZzimus “HeilRluft plus”
arba “Ober-/Unterhitze” lﬁ

P> Jeigu maisto ruoSimo zonoje pastebéjote dimus, neatidarykite or-
kaités dureliy, kad liepsna neisplisty. Sustabdykite troskinima, iSjunki-
te garine orkaite ir iStraukite is tinklo kiStukg. Dureles atidarykite tik
tada, kai dimai iSsisklaidys.

P> Jeigu ruosSiant maisto produktus jvairiai naudojami alkoholiniai géri-
mai, atkreipkite démesj, kad aukstoje temperatiroje alkoholis garuoja.
Garai gali uzsidegti nuo karsty kaitinimo elementy.

P> Ant maisto ruosimo skyriaus pagrindo netieskite aliuminio plévelés
arba orkaités apsauginés plévelés. Ten taip pat nedékite jokiy keptu-
viy, puody arba padeékly.

Jeigu maisto ruosSimo skyriuje norite laikyti kepimo indus, ant maisto
ruoSimo skyriaus pagrindo pastatykite groteles ir sudékite ant jy kepi-
mo indus. Patikrinkite, ar neiSkrites apatinis sietelis.

.
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Saugos nurodymai ir jspéjimai

P Stumdydami groteles pirmyn ir atgal, galite subraizyti maisto ruosi-
mo skyriaus pagrinda.

Nestumdykite groteliy pirmyn ir atgal.

P Stambls maisto produkty likuciai gali uzkimsti vandens nuotakg ir
siurblj. Todeél visada patikrinkite, ar jdétas apatinis sietelis.

P> Jei netoli garinés orkaités naudojate elektrinj prietaisg, pavyzdziui,
rankinj maiSytuvg, patikrinkite, ar garinés orkaités durelémis nepri-
spaudéte jungimo laido. Galite pazeisti laido izoliacija.

P> Garai gali patekti j prietaiso dalis, kuriomis teka srové, ir sukelti
trumpajj jungima. Prietaiso elektrinés dalys gali sugesti. Niekada ne-
naudokite garinés orkaités, jeigu ant apSvietimo lempuciy néra gaubty.

Valymas ir prieziiira

P> Pavojus patirti elektros smagj! Garinio valytuvo garai, pateke ant
jtampingyjy daliy, gali sukelti trumpajj jungima. Nenaudokite valymo
garais prietaiso.

» Sveisdami rizikuojate pazeisti dureliy stikla.

Valydami dury stiklg, nenaudokite Sveitikliy, kiety kempiniy, Sepeciy,
astriy metaliniy grandikliy.

P Galima iSmontuoti padékly laikiklius. Prietaise dar kartg teisingai
sumontuokite padekly laikiklius.

P> Jeigu norite iSvengti korozijos, nedelsdami pasalinkite ant nerddi-
janciojo plieno gaminimo kameros sieneliy patekusius patiekaly su
druska arba skysciy likucius.

Priedai

P Naudokite tik originalius “Miele” priedus. Jei pritvirtinamos arba
jrengiamos kitos dalys, panaikinama teisé j garantijg, laidavimas ir (ar-
ba) atsakomybé uZ produkta.

P “Miele” suteikia iki 15 mety arba maziausiai 10 mety garantijg at-
sarginéms dalims, kurios reikalingos prietaiso funkcijoms uztikrinti,
atsizvelgiant j JUsy garinés orkaités gamybos serija.
P Naudokite tik pristatytg “Miele” patiekaly termometrg. Jeigu patie-
kaly termometras sugedes, jj pakeiskite originaliu “Miele” patiekaly
termometru.
P> Esant itin auks$tai temperatarai gali iSsilydyti patiekaly termometro
plastikas. Nenaudokite patiekaly termometro naudodami gruzdinimo
rezimus (igskyrus: “Umluftgrill” rezima (&]). Nelaikykite patiekaly ter-
mometro orkaitéje.
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Tvarumas ir aplinkos apsauga

Pakuotés utilizavimas

Pakuoté, skirta prietaiso gabenimui, ap-
saugo jj nuo pazeidimy gabenant. Paka-
vimo medziagos pasirinktos atsizvel-
giant j ekologinj tvaruma ir techninius
utilizavimo veiksnius, jas galima perdirb-
ti.

Grazinant pakuote perdirbimui, taupo-
mos Zaliavos. Pasinaudokite konkreciy
medziagy surinkimo punktais ir grgzini-
mo galimybémis. Jums prietaisg parda-
ves “Miele” pardavéjas pakuote priims
atgal.

Seno prietaiso utilizavimas

Elektros ir elektroniniuose prietaisuose
naudojamos vertingos medziagos. Juose
taip pat yra medziagy, misiniy ir kons-
trukciniy elementy, kurie reikalingi ne-
priekaistingam jrangos veikimui bei sau-
gumui uztikrinti. Patekusios j buitines
atliekas arba naudojamos netinkamai,
Sios medziagos gali pakenkti Zzmoniy
sveikatai ir aplinkai. Senos jrangos jokiu
bldu nemeskite kartu su buitinémis
atliekomis.

i

Pristatykite prietaisg j artimiausig ne-
naudojamos elektros ir elektroninés
jrangos nemokamo surinkimo punktg
perdirbimui ir utilizavimui, grazinkite par-
davéjui arba “Miele”. Prie$ pristatydami
seng prietaisg utilizuoti, istrinkite visus
asmeninius duomenis. Jstatymuose nu-
matyta tvarka esate jpareigotas iSimti i$
prietaiso senas baterijas ir akumuliato-
rius, kuriy nereikia iSardyti. Taip pat gali-
ma isSimti ir nepazeisti lempas. Pristaty-
kite juos j specializuotg surinkimo punk-
ta, kur Sie yra neatlygintinai surenkami.
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PasirGpinkite, kad iSvezti skirta sena
jranga baty laikoma vaikams nepasiekia-
moje vietoje.

Energijos taupymo patarimai

Gaminimo procesai

- RuoSiant patiekalus, rekomenduojama
naudoti automatines programas.

IS maisto ruoSimo skyriaus iSimkite vi-
sus priedus, kurie nebus reikalingi ga-
minimo metu.

Rinkités recepte arba gaminimo lente-
Iéje nurodytg Zemesne temperatira,
po tam tikro laiko patikrinkite kepamag
patiekala.

Jeigu taip nurodyta recepte arba kepi-
mo lenteléje, jkaitinkite maisto ruosi-
mo skyriy.

Kepimo metu stenkités nevarstyti
prietaiso dureliy.

Naudokite matines, tamsias kepimo
formas. Jos geriau sugeria karstj ir
grei¢iau perduoda j teslg. Sviesios me-
dziagos, pavyzdziui, nertdijantysis
plienas ar aliuminis, atspindi Siluma,
todél ji sunkiau patenka j kepamg pa-
tiekalg. Maisto ruoSimo skyriaus du-
gno arba groteliy neuzdenkite Silumg
atspindincia plévele.

Stebékite kepimo trukme, kad ne-
Svaistytuméte energijos.

Nustatykite kepimo trukme arba nau-
dokite patiekaly termometra (jeigu
yra).

Daugelj patiekaly iSkepsite pasirinke
“Heiluft plus” veikimo rezima. Silu-
ma i$ karto paskirstoma po visg mais-
to ruoSimo skyriy, daugelj patiekaly
galésite kepti Zemesnéje temperatiro-
je, negu pasirinke rezimg “Ober-/ Un-
terhitze” (=J. Be to, tuo padiu metu ga-
lésite kepti keliuose kepimo lygiuose.



Tvarumas ir aplinkos apsauga

- Norédami kepti keptuve, rinkités kepi-
mo rezima “Umiuftgril” (£). Galesite
kepti zemesnéje temperatiroje, negu
kituose keptuvo rezimuose, kur bitina
nustatyti auk§&iausig temperatira.

Pasirinke veikimo rezimg “Eco-
Heiluft” taupysite energijg ir opti-
maliai i$naudosite Siluma. Sj veikimo
rezima naudokite, jeigu kepate nedide-
liais kiekiais, pvz., Saldytg picg arba
forminius sausainius. Kol maisto pro-
duktai kepa, stenkités nevarstyti prie-
taiso dureliy.

Jeigu norite naudoti energijg taupant;
kepimo rezima, rinkités “Eco-Dampfga-
ren” (@y). Sis veikimo rezimas labiau-
siai tinka kepti darzoves ir Zuvj.

- Prireikus galite kepti vienu metu keletg
patiekaly. Statykite juos vieng Salia ki-
to arba dékite j skirtingus kepimo ly-
gius.

Patiekalus, kuriy negalite ruosti vienu
metu, kepkite vieng po kito. Taip is-
naudosite likusig Siluma.

Nustatymai

- Pasirinkite valdymo elementy nustaty-
ma “Display” | “QuickTouch” | “Aus”,
kad sumazintuméte energijos sgnau-
das.

- Pasirinkite ir maisto ruoSimo skyriaus
nustatyma “Beleuchtung” | “Aus” arba
“ ,Ein" fir 15 Sekunden”. Bet kuriuo me-
tu galésite jj jjungti, paliete -Q: jutiklinj
mygtuka.

Energijos taupymo rezimas

Jeigu nevykdomas kepimo procesas ar-
ba nenaudojamos jokios kitos funkcijos,
taupydama energija, gariné orkaité auto-
matiskai i$sijungia. Rodomas paros lai-
kas arba ekranas uztamsinamas (Zr. sky-
riy “Einstellungen”).
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Susipazinimas

Gariné orkaite

® Valdymo elementai
(@ Gary i8leidimo anga

(® Virdutinis kaitinimo elementas / keptuvo kaitinimo elementas su belaidZio patie-
kaly termometro rySio priemimo antena

@ Skirstomasis ratukas, naudojamas plovimui su “HydroClean”

(® Maisto ruo$imo skyriaus ap&vietimas

(® Ventiliatoriaus siurbimo anga ir uz jos esantis Ziedinis kaitinimo elementas
@ Maisto ruo$imo skyrius su apatiniu kaitinimo elementu ir sieteliu
Surinkimo latakas

(® Temperatiiros jutiklis

Drégmés jutiklis

@) Dureliy uzraktas

@ Dureliy sandariklis

@3 Padékly laikikliai su 3 kepimo lygiais

Gary jleidimo anga

@ Durelés
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Susipazinimas

(» Kondensato indas

(2 Kondensato indo jdéjimo skyrelis
(® Skyrius vandens bakeliui

@ Belaidis patiekaly termometras
(® Vandens bakelis
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Susipazinimas

Sioje naudojimo ir montavimo instrukci-
joje aprasytus modelius rasite uzpakali-
néje puséje.

Specifikacijy lentelé

Specifikacijy lentelé yra korpuso virsuti-
néje dalyje.

Joje nurodytas jusy prietaiso modelis,
gamyklinis numeris ir jungimo duome-
nys (tinklo jtampa / daznis / maks. jung-
ties galia).

Prietaiso modelis ir gamyklinis numeris
(SN) taip pat nurodyti nedideléje lente-
|éje, atidaryto valdymo skydelio virsuje.
ISsaugokite $ig informacijg, kad “Miele”
galéty tikslingai padéti, jeigu kilty klausi-
my arba problemuy.

Kartu pristatomi priedai

Jei reikia, galite papildomai uzsisakyti
komplekte esangius ir kitus priedus (zr.
skyriy “Pasirinktiniai priedai”).

Atsizvelgiant j Salj ir modelj, gali bati
pridéti kiti priedai.

Garinio troskinimo indas DGG 20

1 neperforuotas garinio troskinimo indas
i$ nertdijanciojo plieno

Talpa 2,4 |

Naudingasis taris 1,8 |

450 x 190 x 40 mm (P x | x A)
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Garinio troskinimo indas DGGL 20

1 perforuotas garinio troskinimo indas i$
nertdijanciojo plieno

Talpa 2,4 |

Naudingasis taris 1,8 |

450 x 190 x 40 mm (P x | x A)

Garinio troskinimo indas DGGL 12

1 perforuotas garinio troskinimo indas i$
nerdijanciojo plieno

Talpa 5,4 |

Naudingasis taris 3,3 |

450 x 390 x 40 mm (P x | x A)

Universalusis padéklas HUBB 71

1 universalusis padéklas kepimui, kepini-
mui ir kepimui keptuve (padengta
“PerfectClean” danga)

Kepimo ir kepinimo grotelés HBBR 71
(trumpiau: grotelés)

\

1

—

1 grotelés kepimui, kepinimui ir kepimui
keptuve (padengta “PerfectClean” dan-
ga)



Patiekaly termometras

1 patiekaly termometras, norint stebéti
tikslig troSkinimo proceso temperatira.
Matuoja temperatirg patiekalo viduje
(8erdies temperatira).

i

Atidariklis

o\

¢

Rankiniam dureliy atidarymui.

“HydroCleaner”

1 specialus ploviklis maisto ruoSimo sky-
riui plauti naudojant priezitiros programa
“HydroClean”. Labai tinka stipriai pride-
gusiems, jsisenéjusiems neSvarumams
Salinti.

Kalkiy Salinimo tabletés

Pasalina kalkiy nuosédas i$ garinés or-
kaités.

“FlexiClip” visidkai iStraukiami jtaisai

“FlexiClip” i8traukiamuosius jtaisus gali-
te naudoti bet kuriame orkaités kepimo
lygyje.

Maksimali “FlexiClip” visikai iStraukia-
my jtaisy apkrova yra 15 kg.

“FlexiClip” visiskai iStraukiamyjy jtai-
sy tvirtinimas ir iSémimas

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karSty pavirsiy!

Naudojama gariné orkaité jkaista. Ga-
lite nusideginti prisiliete prie karsto
maisto ruosimo skyriaus sieneliy, kai-
tinimo elementy ir priedy.

Prie$ iSimdami arba pries$ tvirtindami
“FlexiClip” visigkai i$traukiamus jtai-
sus, palaukite, kol atvés maisto ruosi-
mo skyrius, padékly laikikliai ir prie-
dai.

“FlexiClip” visigkai idtraukiamus jtaisus
montuokite tarp kepimo lygio skersiniy.
“FlexiClip” visi$kai iStraukiamg jtaisg su
“Miele” logotipu montuokite desingje.

“FlexiClip” visi$kai i$traukiamus jtaisus
iki galo jstumkite j maisto ruosimo sky-
riy, tada galite déti ant virSaus prieda.
Priekyje ir gale priedai bus automatis-
kai uzfiksuoti fiksatoriaus liezuvéliais,
kurie neleis jiems iSslysti.

Montuodami arba iSimdami visiSkai i$-
traukiamus “FlexiClip” jtaisus, jy neis-

ardykite.
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m “FlexiClip” visiSkai istraukiamag jtaisg
uzkabinkite priekyje ant kepimo lygio
apatinio skersinio (1.) ir, stumdami iSil-
gai skersinio, jstumkite j maisto ruosi-
mo skyriaus vidy (2).

m “FlexiClip” visigkai istraukiamajj jtaisg
uzfiksuokite ant kepimo lygio apatinio
skersinio (3.).

Jeigu jmontuoti “FlexiClip” visikai is-
traukiami jtaisai stringa, tvirtai juos su-
imkite ir iStraukite.

Norédami i§imti “FlexiClip” visigkai i§-
traukiama jtaisg, atlikite Siuos veiksmus:

m |ki galo jstumkite “FlexiClip” visigkai
iStraukiamus jtaisus.

20

m “FlexiClip” visikai itraukiamojo jtai-
so priekj (1.) kilstelékite aukstyn ir iSil-
gai kepimo lygio skersinio iStraukite
(2.).




Susipa

N¢
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-

mas

Papildomai jsigyjami priedai

“Miele” interneto parduotuvéje, “Miele”
klienty aptarnavimo skyriuje arba i$
“Miele” prekybos partnerio galite jsigyti
specialiai garinéms orkaitéms pritaikyty
gaminiy, pvz., prietaiso priezitros prie-
moniy ir priedy.

] “Miele” interneto parduotuve pateksite
nuskaite QR koda:

[=]
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Susipazinimas

Valdymo elementai

° [ -

O
\
®®0
@ Jgilintas jjungimo ir i§jungimo mygtu-
kas O
Garinei orkaitei jjungti ir iSjungti
(@ Optiné sasaja
(tik “Miele” garantinio aptarnavimo
skyriui)

® Jutiklinis mygtukas ([)?
Orkaitei valdyti savo mobiliajame te-
lefone

@ Jutiklinis ekranas
Skirtas paros laiko ir valdymo infor-
macijos rodymui

(® Priartéjimo jutiklis
Skirtas ekranui, maisto ruosimo sky-
riaus apSvietimui arba patvirtinimo
garsiniam signalui jjungti, kai artina-
masi prie prietaiso
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(® Jutiklinis mygtukas O
Skirtas palaipsniui grjzti atgal

@ Jutiklinis mygtukas 2
Skirtas trumpajai trukmei arba jspé-
jamiesiems signalams nustatyti
Jutiklinis mygtukas &
Skirtas maisto ruosimo skyriaus ap-
Svietimo jjungimui ir iSjungimui
(® Jutiklinis mygtukas [}
Valdymo skydeliui atidaryti ir uzdaryti

Jutiklinis mygtukas =
Skirtas dureliy atidarymui




Susipa

N¢

—

n

-

mas

Jjungimo ir iSjungimo mygtukas
Jjungimo ir igjungimo mygtukas O yra
jgilintas ir reaguoja j prilietima pirstu.
Siuo mygtuku garine orkaite jjungsite ir
iSjungsite.

Artéjimo jutiklis

Artéjimo jutiklis yra po jutikliniu ekranu,
Salia jutiklinio mygtuko “D. Artinantis ar-
ba tiesiant rankg prie jutiklinio ekrano,
artéjimo jutiklis i$ karto sureaguoja.

Jeigu suaktyvinote atitinkamus nustaty-
mus, galite jjungti maisto ruoSimo sky-
riaus apSvietimg, garine orkaite arba gar-
sinius signalus (Zr. skyriaus “Einstellun-
gen” poskyrj “Annaherungssensor”).
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Susipazinimas

Jutikliniai mygtukai

Jutikliniai mygtukai reaguoja j sglytj su pirstu. Kiekvienas baksteléjimas patvirtina-
mas garsiniu signalu. Mygtuky signalg galite i8jungti pasirinke nustatymg “Lautstéar-
ke” | “Tastenton” | “Aus”.

Jeigu norite, kad jutikliniai mygtukai reaguoty net kai gariné orkaité iSjungta, pasi-
rinkite nustatyma “Display” | “QuickTouch” | “Ein”.

Jutiklinis myg-
tukas

Funkcija

D’)

Jeigu garine orkaite norite valdyti savo mobiliajame prietaise, turi-
te prisijungti prie “Miele@home” sistemos, jjungti nustatyma
“Fernsteuerung” ir paliesti §j jutiklinj mygtuka. Jeigu uzsidega oran-
Zinés spalvos jutiklinis mygtukas, funkcija “MobileStart” yra jjung-
ta.

Kol Sis jutiklinis mygtukas Sviecia, garine orkaite galite valdyti sa-

vo mobiliajame prietaise (zr. skyriaus “Einstellungen” poskyrj
“Miele@home”).

Atsizvelgiant j tai, kokiame meniu esate, pateksite j aukStesnj me-
niu lygmenj arba grjSite j pagrindin;.

Jeigu ekrane rodomas meniu arba vykdomas kepimo procesas, ju-
tikliniu mygtuku bet kuriuo metu galite nustatyti trumpajg trukme
(pvz., virdami kiauginius) arba jspé&jamajj signalg (fiksuotq laikg)
(2r. skyriy “|spéjamasis signalas ir trumpoji trukme”).

Siuo jutikliniu mygtuku galite jjungti arba i$jungti maisto ruo$imo
skyriaus apsvietima.
Atsizvelgiant j pasirinktg nustatyma, maisto ruoSimo skyriaus ap-

Svietimas uzges po 15 sekundziy arba liks jjungtas viso kepimo
proceso metu.

Siuo jutikliniu mygtuku valdymo skydelj atidarysite ir uzdarysite
skydelj (zr. skyriaus “Funkcijy apibtdinimas” poskyrj “Valdymo
skydelis”).

Palietus §j jutiklinj mygtuka, durelés automatiskai iki galo atsida-
rys. Norédami uzdaryti dureles, spustelékite jas ranka arba puod-
kéle, kol durelés uzsifiksuos.
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Susipazinimas

Jutiklinis ekranas

Jautry jutiklinio ekrano pavirsiy galima subraizyti smailiais arba astriais daiktais,
pvz., raSikliais.

Lieskite ekrang tik pirstais.

Stebékite, kad uz jutiklinio ekrano nepatekty vandens.

Jutiklinis ekranas padalintas j keletg zony.

(] (2] ar=

Betriebsarten Automatik- Spezial- MyMiele
programme anwendungen

Ekrano virSuje kairéje rodoma meniu rodyklé. Atskiri meniu punktai tarpusavyje at-
skirti vertikalia linija. Jeigu dél vietos trikumo rodoma ne visa meniu rodykle, auks-
tesnio lygmens meniu punktai rodomi ... I.

Palietus atitinkamo meniu pavadinimg, rodmuo persijungia j atitinkamg meniu. No-
rédami pakeisti pradzios ekrang, palieskite (.

Paros laikas rodomas virSutinéje ekrano dalyje, desSinéje. Paliete nustatysite paros
laika.

Ekrane gali biti rodomi ie simboliai, pvz., “SuperVision” (®].

Antrastés virSutiniame kampe yra oranzinés spalvos linija, ant kurios uzéje galite i$-
skleisti “Pull-down” meniu. Kepimo proceso metu jame galite pasirinkti arba iSjungti
nustatymus.

Viduryje yra aktualus meniu su meniu punktais. Braukdami per ekrang, meniu galite
slinkti j deSine arba j kaire. Paliete meniu punkta, jj pasirinksite (zr. skyriy “Valdymo
principas”).

Ekrano apacioje, atsizvelgiant j meniu, rodomi jvairis valdymo laukeliai,

pvz., “Timer”, “Speichern” arba OK.
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Susipazinimas

Simboliai

Ekrane gali bati rodomi Sie simboliai:

Simbolis ReikS§meé
i Sis simbolis Zymi papildoma informacijg ir valdymo nurodymus.
Siuos informacinius langelius patvirtinsite spusteléje mygtukg OK.
o Nuoroda j aukstesnio lygio meniu punktus, kurie meniu rodykléje
nerodomi dél vietos trakumo.
Ty /B /P |Vandens lygio rodmuo
a Pavojaus simbolis
A Laikmatis
BEEEEZZ] | Kai kurie nustatymai, pvz., ekrano rySkumo arba garsumo, gali bati
nustatomi segmentiniu stulpeliu.
& Jjungtas paleidimo arba mygtuky blokatorius (zr. skyriaus “Einstel-
lungen” poskyrj “Sicherheit”). Valdymas uZblokuotas.
M Serdies temperatiira naudojant patiekaly termometra
P Nuotolinis valdymas (rodomas tik prisijungus prie “Miele@home”
sistemos ir pasirinkus nustatyma “Fernsteuerung” | “Ein”)
“SuperVision” (rodomas tik prisijungus prie “Miele@home” siste-

”I(( ”I

mos ir pasirinkus nustatyma “SuperVision
“Ein”)

SuperVision-Anzeige
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Valdymo principas
Gariné orkaité valdoma jutikliniame
ekrane, lie¢iant norimus meniu punktus.

Kas kartg palietus galima parinktj, atitin-
kamas Zenklas (Zodis arba simbolis) nu-
sidazo oranzine spalva.

Valdymo veiksmo patvirtinimo laukeliai

yra zalios spalvos (pvz., OK).

Meniu punkto pasirinkimas

m Palieskite norima laukelj arba norima
verte jutikliniame ekranélyje.

Narsymas

Galite slinkti ekrang j deSine arba kaire.

m Braukite per ekrang. Uzdékite pirsta
ant jutiklinio ekrano ir slinkite jj norima
kryptimi.

Stulpelis ekrano apacioje parodo jasy

padétj meniu.

ISéjimas i$ meniu lygmens

m Palieskite jutiklinj mygtukg <D arba
meniu rodykléje palieskite simbolj ... L

m Norédami grjzti j pradZios ekrang, pa-
lieskite simbolj (.

Nebus iSsaugoti pasirinkti, bet mygtuku
OK nepatvirtinti nustatymai.

Vertés arba nustatymo keitimas

Nustatymo keitimas parinkéiy sarase

Pasirinktas nustatymas pazymimas
oranzine spalva.

m Pasirinkite norimg nustatyma.

Nustatymas iSsaugomas. Pateksite |
aukstesnj meniu lygmen,;.

Skaiciy jvedimas skaitmeniniu skaiti-
kliu

m Skaitmeninj skaitiklj slinkite aukstyn
arba zemyn, kol viduryje bus rodoma
norima verte.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

Pakeistas skaicius iSsaugomas.
Skaiciy jvedimas skaitmenine klaviata-
ra

m Palieskite verte, kuri rodoma skaitme-
ninio skaitiklio viduryje.

Ekrane rodoma skaiciy klaviatara.
m Palieskite norimus skaiCius.

Kai tik jvesite galiojanéig verte, mygtu-
kas OK pradés Sviesti zaliai.

Rodykle iStrinsite paskutinj jvestg skai-
tmen;.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

Pakeistas skaicius iSsaugomas.
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Nustatymo keitimas segmentiniu stul-

peliu

Kai kurie nustatymai rodomi segmenti-

niame stulpelyje ERRBZZ71. Jeigu uz-

pildyti visi segmentai, vadinasi, pasirink-
tas maksimalus garsumo lygis.

Jeigu neuzpildytas né vienas segmentas

arba tik vienas, vadinasi, pasirinkta mini-

mali verté arba nustatymas yra iSjungtas

(pvz., garsiniy signaly).

m Norédami pakeisti nustatymg, se-
gmentiniame stulpelyje palieskite ati-
tinkama segmenta.

m Pasirinkite “Ein” arba “£us”, jeigu nori-
te jjungti arba iSjungti nustatyma.

m Patvirtinkite parinktj mygtuku OK.

Nustatymas iSsaugomas. Pateksite |
aukstesnj meniu lygmen;.
Raidziy jvedimas

Raides galima jvesti ekrano klaviatdra.
Pasirinkite trumpus, aiSkius pavadini-
mus.

m Palieskite norimas raides arba simbo-
lius.

Patarimas: jeigu programos pavadini-
mas yra ilgesnis, simboliu [ galite jterpti
eilutées 10zj.

m Palieskite “Speichern”.

Pavadinimas iS§saugomas.
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Kontekstinio meniu rodymas

Kai kuriuose meniu galite pasirinkti kon-
tekstinio meniu rodyma, pvz., kad galé-
tuméte pervadinti asmenines programas
arba perkelti jradus j “MyMiele”.

m Tol lieskite asmenine programa, kol at-
sidarys kontekstinis meniu.

m Palieskite jutiklinj ekrang uz meniu
lango ir uzdarykite kontekstinj meniu.

Programy perkélimas

“MyMicle” galite pakeisti asmeniniy pro-

gramy arba jrasy eilés tvarka.

m Tol lieskite asmenine programa, kol
bus rodomas kontekstinis meniu.

m Pasirinkite “Yerschieben”.

m Uzdékite pirsStg ant pazyméto laukelio
ir nutempkite jj j norima vieta.



Susipazinimas

I$skleidziamojo meniu rodymas (“Pull-
down” meniu)

Kepimo proceso metu galite jjungti arba
iSjungti nustatymus, pvz., “Booster” arba
“Yorheizen” bei WLAN funkcijg 7.

m Uzeikite ant oranzinés spalvos linijos
ekrano apacioje ir iSskleiskite Zemyn
meniu.

m Pasirinkite nustatyma, kurj ketinate
pakeisti.

Pasirenkami nustatymai pazyméti
oranzine spalva. I§jungti nustatymai
rodomi Sviesiame arba tamsiame fo-
ne, atsizvelgiant j pasirinktg spalvinj
zyméjima (Zr. skyriaus “Einstellungen”
poskyrj “Display”).

m UZzdarykite iSskleidZziamajj meniu arba
tai galite padaryti paliete jutiklinj ekra-
ng uz meniu lango.

“Hilfe” rodymas

Pasirinktos funkcijos yra su kontekstine
pagalba. Apatinéje eilutéje pasirodo “Hil-
fe”.

m Jeigu norite, kad nuorodos bity rodo-
mos su paveiksléliais ir tekstu, palies-
kite “Hilfe”.

m Palieskite “SchlieRen” kad grjiztuméte j
ankstesnj meniu.

“MobileStart” funkcijos aktyvinimas

m Palieskite jutiklinj mygtuka ([} ir suak-

tyvinkite “MobileStart” funkcija.
Sviedia [J? jutiklinis mygtukas. “Miele”
programeéléje savo garine orkaite galési-
te valdyti nuotoliniu badu.

Rekomenduojama teikti pirmenybe tie-
sioginiam prietaiso valdymui jutiklinia-
me ekranélyje, o ne nuotoliniu badu
programeéléje.

“MobileStart” funkcija i$liks aktyvi, kol
degs jutiklinis mygtukas (.
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Susipazinimas

Funkcijos aprasymas

Valdymo skydelis

Uz valdymo skydelio yra vandens bake-
lis, kondensato indas ir patiekaly termo-
metras. Valdymo skydelis atidaromas ir
uzdaromas palietus jutiklinj mygtuka [o}.
Jame veikia apsauga nuo prispaudimo.
Jeigu atidarant ir (arba) uzdarant valdy-
mo skydelj jau¢iamas pasiprieSinimas,
procesas sustabdomas. Valdymo skyde-
livi atsidarant ir uzsidarant nelieskite du-
reliy virSutinio krasto!

Vandens bakelis

Maksimalus pripildymo kiekis —1,4 1, o
minimalus — 1,0 I. Ant vandens bakelio
yra zymos. Jokiu badu negalima virSyti
vir§utinés zymos!

Sunaudojamo vandens kiekis priklauso
nuo maisto produkty ir kepimo trukmes.
Kepimo metu gali reikéti papildyti van-
dens. Jeigu kepimo metu varstysite du-
relés, padidés vandens sgnaudos.

Pries kiekvieng kepimg su garais jpilkite |
bakelj vandens iki maksimalaus lygio zy-
mos.

Kondensato talpykla

Troskinimo metu susidares kondensatas
pumpuojamas j kondensato talpyklg. Di-
dZiausias galimas pripildomas kiekis yra
1,4 1.

Patiekaly termometras

Patiekaly termometras matuoja tempe-
ratlirg ruosiamo produkto viduje, Serdies
temperatiirg. Naudodami patiekaly ter-
mometrg galite stebéti tikslig kepimo
procesy temperaturg.
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Temperatiira / Serdies temperatiira

Prie kai kuriy rezimy yra nurodyta reko-
menduojama temperattra. Rekomen-
duojamg temperatirg galima pakeisti
atskiriems kepimo procesams ir eta-
pams arba nuolat nurodytoje zonoje (Zr.
skyriaus “Einstellungen” poskyrj
“Vorschlagstemperaturen”).
Atskiriems kepimo procesams ir eta-
pams taip pat galima pakeisti ir Serdies
temperaturs.

Drégmeé

Veikimo rezimas “Combigaren” [ ] ir
specialaus naudojimo programa “Erhi-
tzen” naudojami kartu su kombinuotu
orkaités ir drégmés tiekimo rezimu. Tam
tikroje zonoje atskiram kepimo procesui
arba etapui papildomai galésite naudoti
drégme.

Atsizvelgiant j drégmeés nustatyma, j
maisto ruosimo zong tiekiamas oras ar-
ba drégmé. Jeigu drégmés nustatymas
yra O %, vykdomas maksimalus oro tie-
kimas ir drégmeé netiekiama. Jeigu dré-
gmeés nustatymas yra 100 %, netiekia-
mas Sviezias oras, o maisto ruosimo zo-
noje palaikoma maksimali oro dréegme.

Kai kurie maisto produktai troskinant
praranda drégme. Maisto produktuose
esanti dregmé panaudojama drégmei re-
guliuoti. Gali bati, kad nustadius per ma-
73 drégmeés kiekj, neveiks gary generato-
rius.

Kepimo trukmé

Atsizvelgiant j kepimo rezima, galite nu-
statyti min. 1, 6 arba 10 minuciy ir
maks. 12 val. kepimo trukme.
Automatinése bei priezilros programo-
se ir “Menlgaren” kepimo trukmé i§
anksto nustatyta gamykloje, jos negali-
ma pakeisti.



Susipazinimas

Kepant garuose arba kepimui naudojant
programas su specialia gary funkcija, li-
kusi kepimo trukmé pradedama skai-
Ciuoti tik pasiekus nustatytg temperata-
ra. Kituose veikimo rezimuose, progra-
mose ir specialiose naudojimo paskirty-
se veikimo trukmé pradedama skaiciuoti
i§ karto.

Garsai

Garinei orkaitei veikiant arba iSjungus
girdisi triuk&mas (burzgimas). Sis triuks-
mas nereiskia, kad prietaisas netinkamai
veikia ar yra sugedes. Jis atsiranda jtrau-
kiant ir iSleidziant vanden;.

Jeigu gariné orkaité jjungta, girdésite
ventiliatoriaus Gzima.

Jkaitinimo fazé

Visuose veikimo rezimuose jkaitinimo
fazés metu ekrane rodoma kylanti mais-
to ruo8imo skyriaus temperatara (iSsky-
rus “Gril groR” ), “Grill klein” CJ).

Naudojant kepimo garuose rezimg, jkai-
tinimo fazés trukmé priklauso nuo mais-
to produkty kiekio ir temperattros. Pa-
prastai jkaitinimo fazé trunka apie 7 mi-
nutes. Kepant atvésintus arba Saldytus
maisto produktus, Si fazé pailgés. Net
naudojant kepimo Zemoje temperatiroje
programas arba veikimo rezimg “Sous-vi-
de” (80), gali pailgéti jkaitinimo fazé.

Kepimo fazé

Kepimo fazés metu ekrane skaiciuoja-
mas likes laikas. Kepant garuose, kepi-
mo fazé prasidés tik pasiekus nustatytg
temperatira. Kituose veikimo rezimuo-
se, programose ir specialiose naudojimo
paskirtyse veikimo trukmé pradedama
skai¢iuoti i$ karto.

Gary sumazinimas

TroSkinimo garuose ir kombinuotgjj rezi-
ma naudojant tam tikroje temperatiros
zonoje, kepimo pabaigoje automatiskai
aktyvinama gary sumazinimo funkcija.
Funkcija apsaugo, kad atidarius dureles,
neiSsiverzty didelis gary kiekis. Ekrane
rodoma “Dampfreduktion”,

Gary sumazinimo funkcijg galima isjung-
ti (zr. skyriaus “Einstellungen” poskyrj
“Dampfreduktion”). Jeigu gary sumazini-
mo funkcija iSjungta, atidarius orkaités
dureles, iSsivers didelis gary kiekis.

Gaminimo kameros apsvietimas

Pristatant gariné orkaité nustatyta taip,
kad jjungus prietaisg, taupoma energija
ir iSjungiamas maisto ruosimo skyriaus
apsSvietimas.

Jei norite, kad prietaisui veikiant maisto
ruoSimo skyrius visada baty apSviestas,
turite pakeisti gamyklinj nustatyma (Zr.
skyriaus “Nustatymai” poskyrj “ApSvieti-
mas”).

Jei pasibaigus kepimo procesui durelés
paliekamos atidarytos, po 5 minuciy au-
tomatiskai iSsijungia maisto ruoSimo
skyriaus apSvietimas.

Palietus valdymo skydelio jutiklinj myg-
tuka -0: 15 sekundziy jsijungs apsvieti-
mas.
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Pirmasis paleidimas

Jungimas j tinklg

Jasy garinéje orkaitéje yra jmontuotas
belaidZio rySio modulis. Dél belaidzio ry-
$io tinklo (,Wi-Fi“) modulio galima uz-
megzti tinklo rysj su jisy namy interneto
tinklu ir savo mobiliajame jrenginyje nau-
dotis ,,Miele” programéle.

Kai gariné orkaité prijungiama per belai-
dzio rySio tinklg, rySys automatiskai at-
kuriamas kiekvieng kartg, kai jg vél jjun-
giate.

* Papildomas skaitmeninis

“Miele & Cie. KG” pasitlymas. Funkci-
jos gali skirtis, atsizvelgiant j modelj ir
alj. “Miele” programéléje turite sutikti
su “Miele” skaitmeniniy produkty ir
paslaugy bendrosiomis prekybos ir
paslaugy teikimo salygomis bei priva-
tumo politika. “Miele” pasilieka teise
bet kuriuo metu pakeisti arba nutraukti
skaitmeniniy pasitlymy teikima.

Uztikrinkite, kad garinés orkaités pa-
statymo vietoje belaidZio rySio signalas
blty pakankamai stiprus.

Prijungus prietaisg prie belaidzio namy
tinklo, padidéja energijos sgnaudos,
net tada, kai gariné orkaité yra iSjungta.

ISmaniosios papildomos funkci-

jos ,,Miele* programéléje*

Prisijunge prie tinklo per ,Miele“ progra-

meéle galésite naudotis daugybe iSma-

niyjy papildomy funkcijy, pvz.,

- busenos informacijos atsisiuntimu

- Naudokite papildomas naudingas
funkcijas

- Atnaujinkite savo garinés orkaités pro-
gramine jrangg, kad ji siekty naujausig
,Miele" techninj lygj

Daugiau informacijos apie iSmanigsias

papildomas funkcijas rasite ,Miele“ in-

terneto svetainéje, ,Apple AppStore®™
arba ,,Google Play Store™",
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“Miele” programélé
“Miele” programéle galima nemokamai
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Pirmasis paleidimas

Pagrindiniai nustatymai

Pirmojo paleidimo metu turite pasirinkti
prietaiso nustatymus. Siuos nustatymus
véliau galésite pakeisti (Zr. skyriy “Ein-
stellungen”).

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy!

Naudojama gariné orkaité jkaista.
Kad baty uztikrintas saugus veikimas,
naudokite tik jmontuotg garine orkai-
te.

Datos nustatymas

m S eilés nustatykite metus, ménesj ir
diena.
m Patvirtinkite mygtuku OK.

Paros laiko nustatymas

m Nustatykite paros laikg valandomis ir
minutémis.
m Patvirtinkite mygtuku OK.

Vandens kietumo nustatymas

Orkaite prijungus prie maitinimo tinklo,
ji jsijungia automatiskai.

Kalbos nustatymas
m Pasirinkite norima kalba.

Atsakinga vandentiekio tarnyba gali in-
formuoti apie vietinio geriamojo van-
dens kietuma.

Daugiau informacijos apie vandens kie-
tumo nustatyma Zr. skyriaus “Einstel-
lungen” poskyryje “Wasserharte”.

Jeigu netycia pasirinkote kalbg, kurios
nesuprantate, elkités, kaip nurodyta
skyriaus “Einstellungen” poskyryje

“Sprache” ™.

Buvimo vietos nustatymas
m Pasirinkite norimg buvimo vieta.

“Miele@home” jdiegimas
Ekrane rodoma “Miele@horme einrichten?”.

W Jeigu norite i karto jdiegti “Mie-
le@home”, pasirinkite “WWeiter”,

m Jeigu diegima norite atidéti vélesniam
laikui, pasirinkite “Uberspringen”.
Daugiau informacijos apie diegimo
atidéjima iedkokite skyriaus “Einstel-
lungen” poskyryje “Miele@home”.

m Norédami i$ karto jdiegti “Mie-
le@home”, pasirinkite norima prisijun-
gimo buda.

Ekrane ir “Miele” programéléje bus ro-
domi tolesni diegimo etapai.

m Nustatykite savo namy vandens kietu-
ma.
m Patvirtinkite mygtuku OK.

Pirmojo paleidimo uzbaigimas

m Toliau laikykités ekrane pateikty nuro-
dymuy.

Pirmasis paleidimas baigtas.

Baldo priekinés dalies atpazinimo jjun-

gimas

Jeigu gariné orkaité yra jmontuota j spin-
tele (pvz., uz dureliy), visu prietaiso nau-
dojimo laikotarpiu batinai turi bati jjung-
tas baldo priekinés dalies atpazinimas.

m Pasirinkite “Einstelungen” & | “Mo-
belfronterkennung” | “Ein”.
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Pirmasis paleidimas

Garinés orkaités plovimas pir-

majj karta

m Nulupkite nuo garinés orkaités ir prie-
dy lipdukus arba apsaugines pléveles,
i§skyrus nuo specifikacijy lentelés ir
nedidelio skydelio, matomo atidarius
valdymo skydelj.

Gamykloje buvo testuojamos garinés
orkaités funkcijos, todél transportuo-
jant tam tikromis aplinkybémis i$
vamzdeliy j gaminimo kamerg gali pra-
déti bégti vanduo.

Vandens bakelio ir kondensato rezer-
vuaro plovimas

& Pavojus susizaloti j valdymo sky-
delj!

Atsidarantis arba uzsidarantis valdy-
mo skydelis gali prispausti.

Valdymo skydeliui atsidarant ir uzsi-
darant nelieskite dureliy virSutinio
krasto!

m Garine orkaite jjunkite Jjungimo / is-
jungimo mygtuku .

m Palieskite jutiklinj mygtukg [ol ir atida-
rykite valdymo skydelj.

m |Simkite vandens bakelj ir kondensato
rezervuarg. ISimdami vandens bakelj ir
kondensato rezervuarg, juos Siek tiek
kilstelékite aukstyn.

m Vandens bakelj ir kondensato rezervu-
arg plaukite rankomis arba indaplove-
je.
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Priedy ir gaminimo kameros plovimas

m |S gaminimo kameros iSimkite visus
priedus.

m Plaukite garinio troskinimo indus ran-
komis arba indaplovéje.

Universalaus padéklo ir groteliy pavir-
Siai padengti “PerfectClean” danga,
todél juos galima plauti tik rankomis.
Vadovaukités skyriaus “Valymas ir
priezitra” poskyryje “PerfectClean”
pateiktais nurodymais.

m Universalyjj padéklg ir groteles plauki-
te Siltame vandenyje, Svaria kempiné-
le, galite naudoti ploviklj.

Gariné orkaité pries pristatant buvo
apdorota priezilros priemone.

m Prie$ naudodami, Svaria kempine, plo-
vikliu ir Siltu vandeniu iSvalykite gami-
nimo kamera.



Pirmasis paleidimas

UZvirimo temperatiiros prideri-
nimas

Pirmg kartg troskinant maisto produktus
garine orkaite bUtina priderinti prie van-
dens uzvirimo temperataros, kuri gali
skirtis, atsizvelgiant j pastatymo vietos
aukstj. Per §j procesg iSskalaujamos ir
vanden;j tiekiancios dalys.

Kad buty uztikrintas nepriekaistingas
prietaiso veikimas, $j procesg bitina
atlikti.

Distiliuotas, gazuotas vanduo arba ki-
tokie skysciai gali pakenkti garinei or-
kaitei.

Naudokite tik gélg, Saltag geriamajj
vandenj (negali virdyti 20 °C).

m ISimkite vandens bakelj ir jpilkite van-
dens iki virSutinés Zymos.
m |dékite atgal vandens bakelj.

m 15 minuciy jjunkite garine orkaite, pa-
sirinkite veikimo rezimg “Dampfgaren”
(100 °C). Atlikite veiksmus, kaip
nurodyta skyriuje “Valdymas”.

UZvirimo temperatiiros priderinimas
pakeitus gyvenamajg vieta

Pakeitus gyvenamajq vieta, garine orkai-
te reikia priderinti prie pasikeitusios van-
dens uzvirimo temperatiros, jeigu nau-
jos pastatymo vietos aukstis skiriasi nuo
ankstesnés maz. 300 metry auksciu. IS
prietaiso paSalinkite kalkes (zr. skyriaus
“Valymas ir priezira” poskyrj “Pflege”).

Garinés orkaités kaitinimas

m |$ maisto ruoSimo skyriaus iSimkite vi-
sus priedus.

m Norédami pasalinti riebalus nuo zZiedi-
nio kaitinimo elemento, kaitinkite gari-
ne orkaite 30 minuciy 200 °C tempe-
ratdroje, naudokite rezima “Heilluft
plus”

Atlikite veiksmus, kaip nurodyta sky-

riuje “Valdymas”.

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy.

Naudojama gariné orkaité jkaista. Ga-
lite nusideginti prisiliete prie maisto
ruoSimo skyriaus sieneliy, kaitinimo
elementy, padékly laikikliy ir dureliy
stiklo.

Kisdami rankas j karstg maisto ruosi-
mo skyriy arba varstydami prietaiso
dureles, muveékite puodkéles.

Kaitinimo elementg kaitinant pirma
karta, gali pasklisti specifinis kvapas.
Sis specifinis kvapas arba garai netru-
kus iSnyks, tai nereiskia, kad prietaisas
netinkamai prijungtas arba sugedes.
[Svédinkite virtuve.
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“Einstellungen”

Nustatymy apzvalga

Meniu punktas

Galimi nustatymai

“Sprache ™’

... | “deutsch” | “english” | ...
“Standort”

“Tageszeit”

“Anzeige”

“Bin” | “Aus”* | “Nachtabschaltung”
“Darstelung”

“Analog”™* | “Digital”
“Zeitforrmat”

“04 Std”* | “12 Std (am/pm)”
“Einstellen”

“Datum”

“Beleuchtung”

((Ein”
“ Ein" fir 15 Sekunden”*
“AL_JS”

“Starthildschirm”

“Hauptrmen()”*
“Betriebsarten”
“Atomatikprograrmme”
“Spezialanwendungen”
“Eigene Programme”
“MyMigle”

“Display”

“Helighkett”

[ | | | (e
“Farbschema”

“Hel” | “Dunkel”*
“CuickTouch”

“Eil"]” I “AUS”*

“Lautstarke”

“Signattne”

[ 1 ]| | [l
“Tastenton”

[ ] ]| | (el
“Begrigungsmelodie”

« Ein”* | ((AUS”

“Einheiten”

“Gewicht”

((g”* | “lb” | “lbj‘rOZ”
“Temperatur”

((ocn* | “DF”

* Gamyklinis nustatymas
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“Einstellungen”

Meniu punktas

Galimi nustatymai

“Warmhalten”

“Epy’
“pex

“Darmpfredukdion”

“EiR*
“h e

“Vorschlagsternperaturen”

“Booster”

“Ei P
“AUS”

“Mutomatisches Splien”

“Ein"*
“pLg”

“Wasserharte”

“UodH” | L[ 21 PdH* || “70 °dH”

“Anndherungssensor”

“Licht einschalten”
« H 2P « e « »
Bei laufendem Garvorgang”* | “Immer ein” | “Aus
“Gerét einschalten”
((Ein” I “AUS”*
“Sigrafténe quittieren”
«Ein»* | “AUS”

“Sicherheit”

“Inbetriebnahmesperre &
“Ein” | “AUS”*
“Tastenspeme”
(‘Ein” I “AUS”*

“Mabetfronterkennung”

“Epy”
“pgx

“Miele@home”

“Altivieren”
“Deaktivieren”
“Yerbindungsstatus”
“Neu eirrichten”
“Zurlicksetzen”
“Binrichten”

“Femsteuerung”

“EiR"*
“pLg”

“Super'ision”

“SuperVision-Anzeige”
“Ein” | “AUS”*
“Anzeige im Standby”
“Bin” | “Nur bei Fehlern”*
“Gerételiste”
“Geréat anzeigen

”l“

Signalténe”

* Gamyklinis nustatymas
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“Einstellungen”

Meniu punktas

Galimi nustatymai

“RemoteUpdate”

“Ein"*
“pe”

“Softwareversion”

“Rechtliche Informationen”

“Open-Source-Lizenzen”

“Hander”

“Messeschaltung”
(‘Ein” I ((AUS”*

“Werkeinstelungen”

“Gerateeinstelungen”

“Eigene Programme”

“IyMiele”

€« )
Yorschlagstermperaturen

)

“Betriebsstunden (Ge-
samt)”

* Gamyklinis nustatymas
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“Einstellungen”

Meniu “Einstellungen” iSkvieti-
mas

Meniu {8 “Einstellungen” galite savo gari-
nés orkaités gamyklinius nustatymus
pritaikyti prie savo asmeniniy poreikiy.

Esate pagrindiniame meniu.
m Pasirinkite “{&” Einstellungen.
m Pasirinkite norimg nustatyma.

Nustatymus galite patikrinti arba pakeis-

ti.

Nustatymus galima keisti tik jeigu ne-
vykdomas kepimo procesas.

“Sprache [*”

Galite nustatyti savo Salies kalbg ir buvi-
mo vieta.

Pasirinkus ir patvirtinus, ekrane i$ karto
rodoma norima kalba.

Patarimas: jeigu netycia pasirinkote kal-
ba, kurios nesuprantate, rinkités {.
Simbolis ™ padés grjzti j submeniu
“Sprache ™.

“Tageszeit”

“Anzeige”

Pasirinkite paros laiko rodymo bidg, kai
gariné orkaité yra iSjungta:

- “Ein”

paros laikas visada yra rodomas ekra-
ne. Dél Sio nustatymo padidéja energi-
jos sgnaudos.

Jeigu papildomai pasirinksite nustaty-
ma “Display” | “QuickTouch” | “Ein”, visi
mygtukai i$ karto pradés reaguoti j lie-
timag, o artinantis prie prietaiso, artéji-
mo jutiklis i$ karto atpazins.

Jeigu papildomai pasirinksite nustaty-
ma “Display” | “QuickTouch” | “Aus” ir
jei norésite naudoti garine orkaite, pir-
ma turesite jg jjungti.

“AUS”

ekranas uztamsinamas, kad bty tau-
poma energija. Jei norite naudoti ekra-
ng, pirma turite jjungti garine orkaite.
“Nachtabschaltung”

ekrane rodomas paros laikas yra nuo
5 iki 23 val. Likusiu laiku ekranas yra
tamsus. Dél Sio nustatymo padidéja
energijos sgnaudos.
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“Einstellungen”

“Darstellung”

Laikas gali bati rodomas “Analog” (laikro-
dzio su ciferblatu forma) arba “Digital”
(val:min).

Pasirinkus skaitmeninj rodyma, ekrane
papildomai rodoma data.

“Zeitformat”

Paros laiko rodymag galite nustatyti
24 arba 12 valandy formatu (“24 Std” ar-
ba “12 Std (am/pm)”).

“Einstellen”

Nustatote valandas ir minutes.

Patarimas: jeigu nevykdomas kepimo
procesas, palieskite paros laikg ekrano
virSutinéje dalyje ir pakeiskite laika.

Po elektros tiekimo pertrikio vél rodo-
mas esamas paros laikas. Paros laikas
saugomas mazdaug 150 valandy.

Jeigu gariné orkaité prijungta prie
WLAN tinklo ir uzsiregistruota “Miele”
programeéléje, “Miele” programéléje
paros laikas sinchronizuojamas pagal
JUsy Salyje galiojancius laiko rodymo
parametrus.

“Beleuchtung”
_ “Ein”
Maisto ruosimo skyriaus apSvietimas

yra jjungtas viso kepimo proceso me-
tu.

“ BEin" for 15 Sekunden”

Maisto ruosimo skyriaus apSvietimas
kepimo proceso metu iSjungiamas po
15 sekundziy. Jutikliniu mygtuku -O: ga-
lite 15 minuciy jjungti maisto ruoSimo
skyriaus apsvietima.

_ “AUS”

Maisto ruosimo skyriaus apsvietimas
yra i$jungtas. Jutikliniu mygtuku -O: ga-
lite 15 minuciy jjungti maisto ruosimo
skyriaus apsSvietima.

“Startbildschirm”

Gamyklinis nustatymas: jjungus orkaite,
ekrane rodomas pagrindinis meniu. Vie-
toj to, kaip pradinj ekrang galite, pvz.,
pasirinkti, kad buty rodomi rezimai, arba
pasirinkti jradus “MyMiele” (zr. skyriy
“MyMiele”).

Pakeistas pradzios ekranas rodomas tik
pakartotinai jjungus garine orkaite.

“Datum”
Nustatykite data.

| pagrindinj meniu pateksite paliete ju-
tiklinj mygtuka <O arba meniu rodykle

virsutinéje ekrano dalyje.

Jeigu gariné orkaité iSjungta, data rodo-
ma tik jeigu pasirinktas nustatymas
“Tageszeit” | “Darstelung” | “Digital”.
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“Einstellungen”

“Display”

“Helligkeit”

Ekrano ry§kumas nustatomas segmenti-
niame stulpelyje.

-ANNNENN
maksimalus rySkumas

minimalus rySkumas

“Farbschema”

Pasirinkite, ar ekrano rodmenys turéty
bati rodomi Sviesiame ar tamsiame fo-
ne.

_ ((He”)}
Ekrano fonas yra Sviesus, su tamsiais
uzrasais.

- “Dunkel”
Ekrano fonas yra tamsus, su Sviesiais
uzrasais.

“QuickTouch”

Pasirinkite, kaip turéty reaguoti jutikliniai

mygtukai ir artéjimo jutiklis, kai gariné

orkaité yra iSjungta:

_ “Eil"]”
Jeigu papildomai pasirinkote nustaty-
ma “Tageszeit” | “Anzeige” | “Ein” arba
“Nachtabschaltung”, jutikliniai mygtukai
ir artéjimo jutiklis reaguos net kai gari-
né orkaité iSjungta. Dél Sio nustatymo
padidéja energijos sgnaudos.

_ “AUS”
Nesvarbu, ar buvo pasirinktas nustaty-
mas “Tageszeit” | “Anzeige”, jutikliniai
mygtukai ir artéjimo jutiklis reaguoja
tik jeigu gariné orkaité yra jjungta arba
tam tikrg laikg iSjungus garine orkaite.

“Lautstarke”

“Signaltone”

Jeigu jjungtas, garsinis signalas nuskam-
bés pasiekus nustatytg temperatirg ir
pasibaigus nustatytai kepimo trukmei.

Jeigu ketinate prietaiso dureles atidary-
ti naudodami nuotolinio valdymo balsu
funkcija, jsitikinkite, kad dureliy atsida-
rymo zonoje nieko néra.

Mygtuky signaly garso stiprumas nusta-
tomas stulpeline diagrama.

-INENENE
maksimalus garso stiprumas

garsiniai signalai iSjungti
“Tastenton”

Mygtuky perjungimo signalo, kuris pasi-
girsta kiekvieng kartg palietus jutiklinj
mygtuka, garso stiprumas nustatomas
segmentiniu stulpeliu.
-INENNEN

maksimalus garso stiprumas

mygtuky perjungimo signalas iSjung-
tas
“BegriiBungsmelodie”

Galite jjungti arba iSjungti melodija, kuri
pasigirs palietus jjungimo ir iSjungimo
mygtuka O.
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“Einstellungen”

“Einheiten”

“Gewicht”

Automatinése programose maisto pro-
dukty svorj galite nurodyti gramais (“g”),
svarais (“Ib”) arba svarais ir uncijo-

mis (“Ib/oz”).

“Temperatur”

Temperatirg galite nustatyti
Celsijaus (“°C”) arba Farenheito (“°F”)
laipsniais.

“Warmbhalten”

Pasibaigus kepimo procesui, funkcija
“Warmhalten” padés i$laikyti patiekalus
Siltus. Patiekalas maks. 15 min. laikomas
i§ anksto nustatytoje temperatiroje. Si
funkcija iSsijungs atidarius prietaiso du-
reles arba palietus jutiklinj mygtuka.

Turékite omenyje, kad temperatirai
jautrls maisto produktai, ypac Zuvis,
naudojant Silumos palaikymo funkcija,
gali toliau kepti.

_ “Ein”
Funkcija “Warrmhalten” jjungta. Jeigu
kepimui naudojate aukstesne negu
80 °C temperatirg, funkcija jsijungs
po 5 minuciy. Patiekalas laikomas
70 °C temperataroje.

- “AUS”
Funkcija “Warmhalten” ijungta.
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“Dampfreduktion”

Funkcija “Dampfreduktion” apsaugo, kad

atidarius dureles neiSsiverzty garai.

- “Ein”
Jeigu kepimui naudojate aukStesne ne-
gu 80 °C temperatiirg (kepimas ga-
ruose) arba 80—100 °C kartu su
100 % drégme (kombinuotasis rezi-
mas), kepimo proceso pabaigoje auto-
matiskai jjungiama gary sumazinimo
funkcija. Ekrane rodoma “Darmpfredukti-
on”.

“AUS”

Jeigu gary sumazinimo funkcija iSjung-
ta, automatiskai iSjungiama ir funkcija
“Warmhalten”. Jeigu gary sumazinimo
funkcija iSjungta, atidarius orkaités du-
reles, iSsivers didelis gary kiekis.

“Vorschlagstemperaturen”

Jeigu daznai kepimui naudojate vis kitg

temperatirg, galite pakeisti rekomen-

duojamg temperatdra.

ISkvietus meniu punktg, bus rodomas

pasirenkamy rezimy sarasas.

m Pasirinkite norima rezima.

Rodoma rekomenduojama temperatira

ir temperatlry diapazonas, kuriame gali-

te jg pakeisti.

m Pakeiskite rekomenduojama tempera-
tdra.

m Patvirtinkite mygtuku OK.



“Einstellungen”

“Booster”

Funkcija “Booster” naudojama greitam

maisto ruoSimo skyriaus jkaitinimui.

_ “Ein”
Funkcija “Booster” jjungiama automa-
tiskai jkaitinimo fazés metu. Virsuti-
nis / keptuvo kaitinimo elementas, Zie-
dinis kaitinimo elementas ir ventiliato-
rius vienu metu kaitina maisto ruosi-
mo skyriy iki nustatytos temperatiros.

“AUS”

Jkaitinimo fazés metu iSjungiama funk-
cija “Booster”. Maisto ruo$imo skyriy
kaitina tik pasirinkto veikimo rezimo
kaitinimo elementai.

Funkcijg “Booster” galite jjungti arba i§-
jungti vienam kepimo procesui ir is-
skleidziamajame meniu.

“Automatisches Spiilen”
Pasibaigus troskinimui garuose ir iSjun-
gus garine orkaite ekrane rodomas uzra-
Sas “Gerat wird gespllt”,

Sio proceso metu i$ sistemos i$plauna-
mi galimai uzsilike maisto likugiai.
Galite jjungti arba iSjungti automatin]
prietaiso plovima.
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“Einstellungen”

“Wasserhirte”

Kad gariné orkaité veikty be sutrikimy ir tinkamu laiku baty Salinamos kalkiy nuosé-
dos, turite nustatyti savo naudojamo vandens kietuma. Kuo kietesnis vanduo, tuo
dazniau i$ prietaiso batina pa8alinti kalkes. Atsakinga vandentiekio tarnyba gali in-
formuoti apie vietinio geriamojo vandens kietuma.

Jeigu namuose naudojate vandens minkstinimo jrenginj, pagal nustatytas vandens
minkstinimo jrenginio vertes atlikite garinés orkaités nustatymus.

Jeigu namuose naudojate atskirg vandens demineralizacijos jrenginj (pvz., atvirksti-
nio osmoso sistemg), nustatykite jj taip, kad paruo$to vandens laidumas baty ne
maziau negu 100 pS/cm. Dazniausiai to pavyksta pasiekti ne visi$kai demineraliza-
vus vandenj, bet nustacius ne mazesnj kaip 3 °dH vandens kietumg. Laidumas rei-
kalingas pripildymo lygiui atpazinti garinéje orkaitéje. Pagal nustatytas vandens de-
mineralizacijos jrenginio vertes atlikite garinés orkaités nustatymus.

Jeigu naudojate j butelius iSpilstytg vandenj, Sis turi atitikti geriamajam vandeniui
taikomus reikalavimus. Nenaudokite mineralinio arba gazuoto vandens. Pasirinkite
garinés orkaités nustatymus atsizvelgiant j kalcio kiekj vandenyje. Kalcio kiekis pa-
prastai nurodytas buteliuko etiketéje mg/l Ca®" arba ppm (mg/l CaCO,).

Vandens kietumas Kalcio kiekis Kalcio karbonato | Garinés orkaités
mg/l Ca* kiekis nustatymas
°dH °fH mmol/I ppm (mg/I CaCO5)
1 1,8 0,18 7 18 1
2 3,6 0,36 14 36 2
3 5,4 0,54 21 54 3
4 71 0,72 29 71 4
5 8,9 0,90 36 89 5
6 10,7 1,07 43 107 6
7 12,5 1,25 50 125 7
8 14,3 1,43 57 143 8
9 16,0 1,61 64 161 9
10 17,9 1,79 7 179 10
" 19,6 1,97 79 196 "
12 21,4 2,15 86 214 12
13 23,2 2,33 93 232 13
14 25,0 2,51 100 250 14
15 26,8 2,69 107 268 15
16 28,6 2,86 14 286 16
17 30,4 3,04 121 304 17
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“Einstellungen”

Vandens kietumas Kalcio kiekis Kalcio karbonato | Garinés orkaités
mg/l Ca* kiekis nustatymas
°dH °fH mmol/I ppm (mg/! CaCO,)
18 321 3,22 129 321 18
19 33,9 3,40 136 339 19
20 35,7 3,568 143 357 20
21 375 3,76 150 375 21
22 39,3 3,94 157 393 22
23 41,1 412 164 41 23
24 42,9 4,30 171 429 24
25 446 4,47 179 446 25
26 46,4 4,65 186 464 26
27 48,2 4,83 193 482 27
28 50,0 5,01 200 500 28
29 51,8 5,19 207 518 29
30 53,6 5,37 214 536 30
31 55,4 5,55 221 554 31
32 57,1 5,73 228 571 32
33 58,9 5,91 236 589 33
34 60,7 6,09 243 607 34
35 62,5 6,27 250 625 35
36 64,3 6,44 257 643 36
37-45 66—80 6,62—8,06 264-321 661-804 37-45
46-60 82107 8,23-10,74 328-428 821-1071 46-60
61-70 109-125 |10,92-12,53 436-500 10891250 61-70

45




“Einstellungen”

“Annaherungssensor”

Artinantis arba tiesiant rankg prie jutikli-
nio ekrano, artéjimo jutiklis i$ karto sure-
aguoja.

Jeigu norite, kad artéjimo jutiklis rea-
guoty net kai gariné orkaité iSjungta,
rinkités nustatyma “Display” | “QuickTo-
uch” | “Ein”.

“Licht einschalten”

- “Bei laufendem Garvorgang”
Kepimo proceso metu priartéjus prie
jutiklinio ekrano, jsijungia maisto ruo-
§imo skyriaus apSvietimas. Maisto
ruoSimo skyriaus apSvietimas vél au-
tomatiskai iSsijungia po 15 sekundziy.
“Immer ein”
Kepimo proceso metu priartéjus prie
jutiklinio ekrano, jsijungia maisto ruo-
Simo skyriaus apS$vietimas. Maisto
ruoSimo skyriaus apsSvietimas vél au-
tomatiskai iSsijungia po 15 sekundziy.
_ “AUS”
Artinantis prie jutiklinio ekrano, nerea-
guoja priartéjimo jutiklis. Jutikliniu
mygtuku -©: 15 sekundziy jjunkite
maisto ruosimo skyriaus apSvietima.
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“Geriat einschalten”
_ “Eiﬁ”

Jeigu paros laikas rodomas, artéjant
prie jutiklinio ekrano gariné orkaité jsi-
jungia, rodomas pagrindinis meniu.

_ “AUS”

Artinantis prie jutiklinio ekrano, nerea-
guoja artéjimo jutiklis. Garine orkaite
jjunkite Jjungimo / igjungimo mygtu-

ku O.

“Signalténe quittieren”
_ “Ein”

Prisiartinus prie jutiklinio ekrano, iSsi-
jungia garsiniai signalai.

_ “AUS”

Artinantis prie jutiklinio ekrano, nerea-
guoja priartéjimo jutiklis. Garsinius si-
gnalus iSjunkite rankiniu badu.



“Einstellungen”

“Sicherheit”

“Inbetriebnahmesperre &”

Prietaiso jjungimo blokatorius apsaugo
nuo netycinio garinés orkaités jjungimo.
Net jeigu jjungtas paleidimo blokatorius,
galite naudoti jspéjamuosius signalus, i§
karto nustatyti trumpajg trukme arba
naudoti funkcijg “MobileStart”.

Sutrikus elektros tiekimui, prietaiso
jjungimo blokatorius ir toliau lieka
jjungtas.

_ ((Ein”
Paleidimo blokatorius suaktyvinamas.
Kad galétuméte naudoti garine orkaite,
ja jjunkite ir maz. 6 sek. lieskite simbolj

_ “AUS”
Prietaiso paleidimo blokatorius i$jung-
tas. Garine orkaite galite naudoti kaip
jprastai.

“Tastensperre”

Mygtuky blokatorius apsaugo nuo nety-
Cinio iSjungimo arba kepimo nustatymy
pakeitimo. Jeigu jjungtas mygtuky bloka-
torius, praéjus kelioms sekundéms nuo
kepimo proceso pradzios, ekrane uzsi-
blokuos visi jutikliniai mygtukai ir lauke-
liai, iSskyrus jjungimo ir iSjungimo myg-
tukg O.
_ “Ein”
Mygtuky blokatorius aktyvintas. Jutikli-
nj mygtukg OK lieskite maz. 6 sekun-
des, jeigu norite laikinai ijungti myg-
tuky blokatoriy.
_ ((AUS”
Mygtuky blokatorius i$jungtas. Visi ju-
tikliniai mygtukai reaguoja i$ karto.

“Mébelfronterkennung”

_ « Ein”

Aktyvintas baldo priekinés dalies atpa-
Zinimas. Garinés orkaités artéjimo juti-
klis automatiskai atpazjsta, ar monta-
vimo spintos durelés uzdarytos.

Jeigu durelés uzdarytos, po tam tikro
laiko gariné orkaité automatiskai iSsi-
jungia.

_ “AUS”
Baldo priekinés dalies atpazinimas is-
jungtas. Gariné orkaité neatpazjsta, ar
uzdarytos montavimo spintos durelés.

Jeigu prietaisas buvo jmontuotas j
spintele (pvz., su durelémis), uz uzda-
ryty dureliy susikaupusi Siluma ir
drégmeé gali sugadinti patj prietaisg,
montavimo spintg ir grindis.

Jeigu garine orkaite ketinate naudoti,
visada atidarykite montavimo spintos
dureles.

Dureles uzdarykite tik tada, kai gariné
orkaité bus visiSkai atvésus.
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“Einstellungen”

“Miele@home”

Si gariné orkaite priskiriama “Mie-
le@home” funkcijg palaikantiems bui-
tiniams prietaisams ir yra su
“SuperVision” funkcija.

JUsy gariné orkaité pristatoma su
WLAN rySio moduliu ir pritaikyta belai-

dziam rysiui.

Galimi keli garinés orkaités jungimo prie
WLAN tinklo bidai. Garinés orkaités pri-
jungimui prie WLAN tinklo rekomenduo-
jame naudoti “Miele@mobile” progra-
méle arba WPS.

- “Aktivieren”

Nustatymas rodomas tik iSjungus
“Miele@home” programeéle. Vél jjun-
giama WLAN funkcija.

“Deaktivieren”

Nustatymas rodomas tik suaktyvinus
“Miele@home” programéle. “Mie-
le@home” lieka jdiegta, iSjungiama
WLAN funkcija.

“Yerbindungsstatus”

Nustatymas rodomas tik suaktyvinus
“Miele@home” programéle. Ekrane
rodoma tokia informacija, pvz., WLAN
rySio stiprumas, tinklo pavadinimas ir
IP adresas.

“Neu einrichten”

Nustatymas matomas, tik jeigu konfi-
glruotas WLAN tinklas. Atkurkite tink-
lo nustatymus ir i$ naujo prisijunkite
prie tinklo.

“Zurlicksetzen”

Nustatymas matomas, tik jeigu konfi-
garuotas WLAN tinklas. WLAN funk-

cija iSjungiama, gragzinami gamykliniai

prisijungimo prie WLAN tinklo nusta-
tymai. Kad galétuméte naudoti “Mie-

le@home” funkcijg, turite i§ naujo pri-
sijungti prie WLAN tinklo.

Jeigu ketinate garine orkaite utilizuoti,
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parduoti arba eksploatuoti naudotg
prietaisg, atkurkite tinklo nustatymus.
IStrynus visus asmeninius duomenis,
buve savininkai neturés prieigos prie
jusy prietaiso.

- “Einrichten”

Nustatymas rodomas, jeigu dar nepri-
sijungta prie WLAN tinklo. Kad galétu-
méte naudoti “Miele@home” funkcijg,
turite i$ naujo prisijungti prie WLAN
tinklo.



“Einstellungen”

“Scan & Connect” atlikimas

Per pirmajj parengima naudoti nebuvo
jdiegtas “Miele@home”.

m Nuskaitykite QR koda.
Jeigu jdiegéte “Miele” programéle ir turi-
te naudotojo paskyra, bisite tiesiogiai
nukreipti j jungima prie tinklo.
Jeigu dar neturite jdiegtos “Miele” pro-
gramélés, atsisiyskite jg i$ “Apple App
Store™ arba “Google Play Store™”,
m |diekite “Miele” programéle ir susikur-

kite naudotojo paskyra.
m IS naujo nuskaitykite QR koda.
“Miele” programéléje rodomi tolesni
diegimo etapai.

&

“Fernsteuerung”

Jeigu savo mobiliajame prietaise jdiegé-
te “Miele” programéle, prisijungéte prie
“Miele@home” sistemos ir suaktyvino-
te nuotolinio valdymo funkcijg (“Ein”),
galite naudoti “MobileStart” funkcij ir,
pvz., perzitréti informacijg apie garinéje
orkaitéje vykdoma troskinima arba jj uz-
baigti.

Prijungus prie tinklo parengties rezimu
gariné orkaité suvartoja daug. 2 W.

“MobileStart” funkcijos aktyvinimas
m Palieskite jutiklinj mygtuka [} ir suak-

tyvinkite “MobileStart” funkcijg.
Sviegia [)? jutiklinis mygtukas. “Miele”
programéléje savo garine orkaite galési-
te valdyti nuotoliniu badu.

Rekomenduojama teikti pirmenybe tie-
sioginiam prietaiso valdymui jutiklinia-
me ekranélyje, o ne nuotoliniu badu
programeéléje.

“MobileStart” funkcija i$liks aktyvi, kol
degs jutiklinis mygtukas [J>.
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“Einstellungen”

“SuperVision”

Gariné orkaité priskiriama “Mie-
le@home” funkcijg palaikantiems prie-
taisams ir yra su “SuperVision” funkcija,
kuri leidzia “Miele@home” sistemoje
stebéti kity buitiniy prietaisy blsena.

Kad galétuméte suaktyvinti “Supervision”
funkcijg, prie$ tai turite jdiegti “Mie-
le@home” sistema.
“SuperVision-Anzeige”
_ “Ei["]”

Funkcija “Superision” jjungta.

Ekrano virSuje, deSinéje rodomas sim-

bolis («).

_ “AUS”
Funkcija “SuperVision” iSjungta.

“Anzeige im Standby”

Funkcija “SuperVision” veikia ir budéji-
mo rezime. ISskyrus, jeigu jjungtas or-
kaités paros laiko rodymo indikatorius
(“Einstellungen” | “Tageszeit” | “Anzei-
ge” | “Ein”),

_ « Ein”

Rodomi visi “Miele@home” sistemoje

uzregistruoti buitiniai prietaisai.

“Nur bei Fehlern”

Rodomi tik sujungty buitiniy prietaisy
veikimo sutrikimai.
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“Gerateliste”

Rodomi visi “Miele@home” sistemoje
uzregistruoti buitiniai prietaisai. Pasirin-
ke prietaisg, galite atsisiysti kitas jo
nuostatas:
- “Gerat anzeigen”
_ “Ein”
Funkcija “SuperVision” jjungta.
_ “AUS”
Funkcija “Supertision” Siame prie-
taise iSjungta. Prietaisas yra uzre-
gistruotas “Miele@home” siste-
moje. Rodomos triktys, net jeigu
prietaiso funkcija “Supertision” yra
iSjungta.
- “Signalténe”
Galite nustatyti, jeigu norite, kad prie-
taiso garsiniai signalai baty jjungti
(“Ein”) arba igjungti (“Aus”).



“Einstellungen”

“RemoteUpdate”

“RemotelUpdate” meniu punktas bus ro-
domas ir aktyvus tik jvykdZius visas
“Miele@home” naudojimui batinas sg-
lygas (zr. skyriaus “Pirmasis paleidi-
mas”, poskyrj “Miele@home”).

“RemoteUpdate” funkcija skirta jasy ga-
rinés orkaités programinei jrangai atnau-
jinti. Jeigu jusy garinei orkaitei yra pa-
ruos$tas naujinys, prietaisas jj atsisiys
automatiskai. Naujinys automatiskai ne-
bus diegiamas, diegimg turésite patvir-
tinti rankiniu badu.

Nejdiege naujinio, savo orkaite galésite
naudoti kaip jprastai. “Miele” rekomen-
duoja paruostus naujinius jdiegti.
Jjungimas ir iSjungimas

Gamykliniuose nustatymuose nuotolinio
programinés jrangos atnaujinimo funkci-
ja jjungta. Paruostas programos naujinys
bus atsiystas automatiskai, diegimg tu-
résite aktyvinti rankiniu badu.

Jeigu nenorite, kad jums automatiskai
blty siunciami naujinimai,
“RemoteUpdate” funkcijg galite iSjungti.

Nuotolinio programinés jrangos nauji-
nimo (“RemoteUpdate”) eiga

Daugiau informacijos apie programinés
jrangos naujinimg ir jos turinj ieSkokite
“Miele” programéléje.

Jeigu yra paruostas naujinys, garinés or-
kaités ekrane rodomas praneSimas.
Naujinj galite jdiegti i$ karto arba atidéti
diegima vélesniam laikui. Kitg kartg jjun-
gus orkaite, prietaisas primins apie pa-
ruos$tg programinés jrangos nauijinj.
Jeigu neketinate jdiegti naujinio,
“RemoteUpdate” funkcijg galite isjungti.

Programinés jrangos naujinimas gali

uztrukti iki keleto minuciy.

Jeigu ketinate naudoti “RemoteUpdate”

funkcija, turékite omenyje, kad:

- jeigu ekrane néra jokio pranesimo, va-
dinasi, néra paruosto naujinio;

- jdiegty naujiniy negalima atSaukti;

- naujinio diegimo metu nei$junkite
prietaiso. Nutraukus diegimo procesg,
naujinys nebus jdiegtas;

- kai kuriuos programinés jrangos nauji-
nius gali jdiegti tik “Miele” garantinio
aptarnavimo skyrius.
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“Einstellungen”

“Softwareversion”

Programinés jrangos versija skirta
“Miele” garantinio aptarnavimo skyriui.
Naudojant prietaisg namuose, Sios in-
formacijos neprireiks.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

“Rechtliche Informationen”

“Open-Source-Lizenzen” rasite integruoty
atvirojo kodo programinés jrangos kom-
ponenty sgrasa.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

“Handler”

Si funkcija leidzia pardavéjui demons-
truoti garinés orkaités veikimg, nejun-
giant kaitinimo. Naudojant namuose, Sio
nustatymo nereikés.

“Messeschaltung”

Jjungus garine orkaite, kurioje suakty-
vintas parodomasis rezimas, rodoma
nuoroda “Messeschaltung aktiviert. Gerat
heizt nicht”.

_ “Ein”
Parodomasis rezimas bus suaktyvin-
tas, jeigu mygtukg OK liesite maziau-
siai 4 sekundes.

_ “AUS”
Parodomajj rezimg iSjungsite, jeigu
mygtuka OK liesite ne maziau 4 sek.
Garine orkaite galite naudoti kaip
jprastai.
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“Werkeinstellungen”

- “Gerateeinstellungen”
Gragzinami visi gamykliniai nustatymai.

“Eigene Programme”
IStrinamos visos asmeninés progra-
mos.

- “MyMiele”
I§trinami visi “MyMiele” jrasai.
- “Yorschlagstermperaturen”

Atkuriamos pakeistos gamyklinés re-
komenduojamos temperatiros.

“Betriebsstunden (Gesamt)”

Pasirinke “Betriebsstunden {Gesamt)” ga-
lésite matyti bendrg savo garinés orkai-
tés darbo valandy skaiciy.



Pagrindinis ir submeniu

Meniu Rekomen- Sritis
duojama
verté
“Betriebsarten” [
“Heiluft plus” “60°C" "30-230°C"
“Ober-/ Unterhitze” (=] 80" "30-230°C"
“Cormbigaren” (]
“Combigaren + Heiluft plus” [ 170°C 30-230°C
“Combi + Ober-/ Unterhitze” 180°C 30-230°C
“Combigaren + Grill” "Stufe 3 "Stufe 1-3"
“Dampfgaren” 00 °C” "40-100°C”
“Sous-vide” 65" “45-90°C"
“Intensivbacken” 180 °C” “50-230°C”
“Unterhitze” (] a0 °C” "“00-200°C"
“Oberhitze” (T) 90 C” "00-230°C"
“Gril gror” ) “3lygis “1-3 lygis
“Gril klein” ) “3lygis “1-3 lygis
“Urnluftgril” 200 °C" "50-230°C"
“Kuchen spezial” 60 °C” "30-230°C"
“Eco-Heiluft” 80 °C” “30-230°C"
“Eco-Dampfgaren” 100 °C” "40-100°C"
“Automatikprogramme”
“Spezialanwendungen” (%]
“Erhitzen” “30°C" “20-140°C"
“Ayftauen” 60 C "50-60°C"
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Pagrindinis ir submeniu

Meniu Rekomen- Sritis
duojama
verté
“Spezialanwendungen” (]
“Mix & Match”
“Garen knusprig” - -
“Garen schonend” - -
“Erhitzen knusprig” - -
“Erhitzen schonend” - -
“Blanchieren” - -
“Einkochen” "90°C” “80-100°"C"
“Dérren” "50°C” “30-70°C"
“Hefeteig gehen lassen” - -
“MenCigaren” - -
“Geschirr ertkeimen” - -
“Geschir warmen” 50 °C! “50-80°C"
“Warrnhalten” 65 °C" "40-100°C"
“MyMiele” a*=

“Eigene Programme” (&

“Einstellungen” 3

“Plege” ©

“Entkalken”

“HydroClean”

“Binweichen”

“Trocknen”

“Spllen”
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Valdymas

Paprastas valdymas

Sutriko prietaiso veikimas, nes néra
jdéto dugno sietelio.

Jeigu nenaudosite dugno sietelio, |
vandens iSleidimo sistemg gali patek-
ti maisto liku¢iy. Nepavyks isleisti
vandens.

Todél pries kiekvieng kepimo procesg
patikrinkite, ar jdétas sietelis.

B Jjunkite garine orkaite.
Rodomas pagrindinis meniu.
m Jeigu kepimo metu norite naudoti ke-

pimo garuose rezimg arba gary funkci-

ja, ipilkite j bakelj vandens ir jdékite j
prietaisa.

Distiliuotas, gazuotas vanduo arba ki-
tokie skysciai gali pakenkti prietaisui.
Naudokite tik géla, Saltg geriamajj
vandenj (negali virdyti 20 °C).

m |dékite patiekalg j maisto ruoSimo
skyriy.

m Pasirinkite “Betriebsarten” (.

m Pasirinkite norima rezima.

Ekrane rodomas veikimo rezimas ir ati-

tinkamos rekomenduojamos temperat-

ros ir drégmeés vertés.

m Sias rekomenduojamas vertes galite
pakeisti.

Pakeistos vertés bus perimtos per ke-
letg sekundziy. Temperatirg arba dré-
gme véliau galésite pakeisti pasirinke
temperatiros arba drégmeés kiekio rod-
menj.

m Patvirtinkite spusteléje OK.

Rodoma esama ir nustatyta temperata-
ra, prasideda jkaitinimo faze.

Galite stebéti temperataros kilima. Pir-
ma kartg pasiekus nustatytg temperati-
ra, pasigirs signalas.

m Pasibaigus kepimo procesui pasirinki-

te “Beenden”.

& Pavojus nusiplikyti karstais ga-
rais!

Naudojant troskinimo su gary funkci-
ja rezima, atidarius dureles, gali iSsi-
verzti karsti garai. Galite nusiplikyti!
Atsitraukite atgal ir palaukite, kol
karsti garai iSsisklaidys.

m |Simkite patiekalg i$ maisto ruoSimo

skyriaus.

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy.

Naudojama gariné orkaité jkaista. Ga-
lite nusideginti prisiliete prie karsto
dureliy stiklo.

Uzdarydami dureles, mavékite puod-
kéles.

Garinés orkaités plovimas pasibaigus

troskinimui

m [Simkite ir iSpilkite vandens bakelj ir
kondensato inda.

m [Sjunkite garine orkaite.

Kepimo proceso su gary funkcija pabai-
goje ekrane rodoma “Gerat wird gespuilt”.

m Laikykités ekrane pateikty nurodymy.
Jvykdykite iki galo plovimo procesg,

kad i$ sistemos buty iSplauti galimai
uzsilike maisto likuciai.

Jeigu pasirinkote nustatyma “Display” |
“QuickTouch” | “Aus” norédami atidary-
ti garinés orkaités dureles, pirmiausia

turite jg jjungti.
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Valdymas

m Visg garine orkaite iSplaukite ir iSdzio-
vinkite, kaip apradyta skyriuje “Valy-
mas ir prieziara”.

m Prietaiso dureles uzdarykite tik tada,
kai maisto ruosimo skyrius visiskai is-
dZius.

Vandens pildymas

Jei kepant atsiranda vandens trikumas,
pasigirsta signalas, o ekrane rodomas
raginimas jpilti vandens.

m ISimkite vandens bakelj ir jpilkite van-
dens.

m |dékite atgal vandens bakel;.

Procesas tesiamas toliau.

Kepimo proceso verc€iy ir nusta-
tymy keitimas

Kol vykdomas kepimo procesas, atsi-
Zvelgiant j pasirinktg kepimo rezima,

Siam kepimo procesui galite pakeisti

vertes ir nustatymus.

Gali bati kei¢iami Sie nustatymai:
- “Temperatur”

- “Feuchte”

- “Garzeit”

- “Booster”

- “Yorheizen”

- “Crisp function”

Temperatiiros ir Serdies temperatiiros
keitimas

» |((

Meniu “Einstellungen Yorschlagstemn-
peraturen” galite nuolat pakeisti reko-
menduojamg temperatirg ir nustatyti
ja pagal savo naudojimo jprocius.
Patiekalo Serdies temperatira #\ bus
rodoma tik jeigu naudosite patiekaly
termometrg (zr. skyriaus “Kepimas”
poskyrj “Patiekaly termometras”).
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m Palieskite temperatlros indikatoriy.

m Galite pakeisti kepimo ir Serdies tem-
peratirg #\.
m Patvirtinkite mygtuku OK.

Kepimo procesas tesiamas toliau su pa-
keista temperatira.

“Feuchte” keitimas

m Palieskite drégmés rodmen;.
m Pakeiskite drégme.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

Kepimo procesas tesiamas toliau su pa-
keistu dregmeés kiekiu.

Kepimo trukmés nustatymas

Jei tarp maisto produkto jdéjimo ir ke-
pimo programos jjungimo praéjo il-
gesnis laiko tarpas, tai gali neigiamai
paveikti patiekalo skonj. Gali pakisti
Svieziy maisto produkty spalva arba
jie tiesiog gali sugesti.

TeSla gali apdziati, sumazéti kepimo
milteliy poveikis.

Stenkités pasirinkti kuo trumpesnj lai-
ko tarpg iki programos paleidimo.

Patiekalg jdéjote | maisto ruoSimo sky-
riy, pasirinkote rezimg ir kitus reikalingus
nustatymus, pvz., temperatura.
Nurode “Garzeit”, “Fertig um” arba “Start
um”, kepimo procesg galite automatigkai
iSjungti arba jjungti ir vél iSjungti.
- “Garzeit”
Nustatykite kepimo trukme, kurios pa-
kanka patiekalui iSkepti. Pasibaigus
nustatytai trukmei, automatiskai iSsi-
jungia maisto ruo§imo skyriaus ap-



Valdymas

Svietimas. Maksimali galima kepimo
trukmé priklauso nuo pasirinkto kepi-
mo rezimo.

- “Fertig um”

Nustatykite tiksly laikg, kada kepimo
procesas turi bati baigtas. Tuo metu
automatiskai iSsijungs maisto ruoSimo
skyriaus kaitinimo elementai.

“Start um”

Si funkcija rodoma meniu tik jeigu nu-
statéte “Garzeit” arba “Fertig um”. Nau-
dodami “Start um” nustatykite laikg,
kada turéty prasidéti kepimo proce-
sas. Tuo metu automatiskai jsijungs
orkaités kaitinimo elementai.

m Pasirinkite @ arba “Timer”.
m Palieskite jutiklinj mygtuka.
m Patvirtinkite mygtuku OK.

ReZimuose su gary funkcija kepimo tru-
kmé pradedama skaiciuoti tik pasiekus
nustatytg temperatura.

Jeigu kepimui naudojate aukstesne ne-
gu 80 °C temperatiirg (kepimas garuo-
se) arba 80—100 °C kartu su 100 %
drégme (kombinuotasis rezimas), kepi-
mo proceso pabaigoje jjungiama gary
sumazinimo funkcija.

Nustatyto kepimo laiko keitimas

m Pasirinkite @, laiko nuorodg arba
“Tirmer”,

m Pasirinkite norimg trukme.

m Pasirinkite “Loschen”.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

m Palaukite, kol uzges “Dampfreduktion”,
tada galite atidaryti prietaiso dureles ir
iSimti patiekala.

Kepimo trukmés nustatymo keitimas

m Pasirinkite @), laiko nuoroda arba
“Timer”,

m Pasirinkite norima laikg ir jj pakeiskite.
m Patvirtinkite mygtuku OK.

Dingus elektros srovei, iStrinami visi

nustatymai.

Jeigu iStrinsite “Garzeit”, kartu iStrinsite
ir nustatytg “Fertig um” bei “Start um”
laika.

Jeigu iStrinsite “Fertig um” arba “Start
um”, kepimas bus pradétas nustatytu
laiku.

Kepimo proceso nutraukimas

Jeigu nutraukiate kepimo procesg, iSsi-

jungia maisto ruoSimo skyriaus kaitini-

mas ir apsSvietimas. IStrinama nustatyta
gaminimo trukme.

Kepimo proceso nutraukimas be nus-
tatytos kepimo trukmés
m Pasirinkite “Beenden”.

Rodomas pagrindinis meniu.

Kepimo proceso su nustatyta kepimo
trukme nutraukimas

m Pasirinkite “Abbrechen”.

Ekrane rodoma “Yorgang abbrechen?”.
m Pasirinkite “Ja”.

Rodomas pagrindinis meniu.

Kepimo proceso nutraukimas

Atidarius dureles, sustabdomas kepimo
procesas. ISsijungia maisto ruosimo sky-
riaus kaitinimo elementai.

Kepant garuose arba programose ir spe-
cialiose programose, kuriose naudojama
vien tik gary funkcija, iSsaugoma nusta-
tyta kepimo trukmé.

57



Valdymas

& Pavojus nusiplikyti karstais ga-
rais!

Naudojant troskinimo su gary funkci-
ja rezima, atidarius dureles, gali iSsi-
verzti karsti garai. Galite nusiplikyti!
Atsitraukite atgal ir palaukite, kol
karsti garai iSsisklaidys.

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karSty pavirSiy ir karSto patieka-
lo!

Naudojama gariné orkaité jkaista. Ga-
lite nusideginti prisiliete prie maisto
ruoSimo skyriaus sieneliy, kaitinimo
elementy, padékly laikikliy, priedy,
kepamo patiekalo ir dureliy stiklo.
Jdédami arba iSimdami karstg patie-
kalg, taip pat kiSdami rankas | karsta
maisto ruoSimo skyriy arba varstyda-
mi orkaités dureles, naudokite puod-
kéles.

Blkite atsargls jdédami ir iSimdami
troskinimo inda, kad patiekalas neis-
siliety.

UZzdarius dureles, procesas bus tesia-
mas toliau.

Pirmiausia dar kartg kaitinamas maisto
ruosimo skyrius, ekrane rodoma kylanti
temperatura.

Kepant garuose arba kepimui naudojant
programas ir specialias naudojimo funk-
cijas su garais, likusi kepimo trukmé pra-
dedama skaiciuoti tik pasiekus nustatytg
temperatura.

Kepimo procesuose su 100 % drégme
ir iki 100 °C kepimo temperatara: kepi-
mo procesas bus uzbaigtas anksciau
laiko, jeigu paskuting minute (likus

55 sekundéms) bus pravertos durelés.
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ISankstinis maisto ruoSimo sky-
riaus jkaitinimas

Funkcija “Booster” kai kuriuose veikimo
rezimuose skirta greitam maisto ruosi-
mo skyriaus jkaitinimui.

Funkcijg “Yorheizen” galima naudoti su
visais orkaités kepimo rezimais (i8skyrus
“Eco-HeiRluft” (@), kiekvienam kepimo
rezimui funkcijg reikia jjungti atskirai.
Maisto ruosimo skyriy batina i$ anksto
jkaitinti, tik jeigu pasirinkote tam tikrus
maisto ruoSimo badus.

m IS anksto jkaitinkite orkaite, jeigu keti-
nate kepti:

- pyragus ir smulkius kepinius, kuriy
trumpa kepimo trukmé (pvz., iki
30 min.), arba temperatirai jautrius
teslos gaminius (pvz., biskvitg), nau-
dodami kepimo rezimg “Ober-/ Unterhi-

tze” (=)

“Booster”

Gamykloje jjungta funkcija “Booster” ir
veikimo rezimai (“Einstellungen” |
“Booster” | “Ein”):

- “HeiRluft plus”
- “Ober-/ Unterhitze” [(Z]

Jeigu pasirinkote aukstesne negu 100 °C
temperatirg ir jjungéte funkcijg
“Booster”, jkaitinimo fazés metu maisto
ruoSimo skyrius greiciau jkais iki nusta-
tytos temperatiros. Vienu metu veiks
virdutinis / keptuvo kaitinimo elementas,
Ziedinis kaitinimo elementas ir ventilia-
torius.

Jeigu temperatdrai jautriy patiekaly
kepimui (biskvito, smulkiy kepiniy)
naudojama funkcija “Booster”, gali per
greitai apskrusti virSus.

Kepdami Siuos maisto produktus, is-
junkite funkcijg “Booster”.
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“Booster” jjungimas arba i§jungimas
vienam kepimo procesui

Jeigu ketinate naudoti nustatyma
“Booster” | “Ein”, galite $ig funkcijg i$-
jungti atskiram kepimo procesui.
Atitinkamai Sig funkcijg galite jjungti ats-
kiram kepimo procesui, jeigu pasirinkote
nustatymg “Booster” | “Aus”.

Pavyzdys: pasirinkote kepimo rezimg ir
kitus reikalingus nustatymus, pvz., tem-
peratura.

Siam kepimo rezimui norite i$jungti
funkcijg “Booster”.

m |Sskleiskite Zemyn meniu.
“Booster” pazymétas oranzine spalva.
m Pasirinkite “Booster”.

“Booster” rodomas $viesiame arba tam-
siame fone, atsizvelgiant j pasirinktg
spalvinj zyméjima.

m UZzdarykite iSskleidZiamajj meniu.

Jkaitinimo fazés metu funkcija “Booster”
yra iSjungta. Maisto ruoSimo skyriy kaiti-
na tik pasirinkto veikimo rezimo kaitini-
mo elementai.

“Vorheizen”

Dauguma patiekaly galima déti j Saltg
maisto ruoSimo skyriy, kad baty iSnau-
dota jkaitinimo fazés metu iSskiriama Si-
luma.

Jeigu nustatéte kepimo trukme, Si bus
pradéta skaiciuoti tik pasiekus nustaty-
tg kepimo temperatirg ir jdéjus pro-
duktg j maisto ruosimo skyriy.

IS karto jjunkite kepimo procesg, ne-
naudokite uzdelsto paleidimo.

“Vorheizen” jjungimas

Funkcijg “Yorheizen” reikia atskirai jjungti
kiekvienam kepimo rezimui.

Pavyzdys: pasirinkote kepimo rezimg ir
kitus reikalingus nustatymus, pvz., tem-
peratura.

Siam kepimo rezimui norite jjungti funk-
cijg “Vorheizen”.

m [Sskleiskite meniu zemyn.

“Yorheizen” rodomas $viesiame arba
tamsiame fone, atsizvelgiant j pasirinktg
spalvinj Zyméjima.

m Pasirinkite “Yorheizen”,

“Yorheizen” pazymétas oranZine spalva.
m Uzdarykite iSskleidZiamajj meniu.
Ekrane rodomas prane$imas “Gargut
einschieben um ” ir laiko rodmuo. Maisto

ruoSimo skyrius kaitinamas iki nustaty-
tos temperaturos.

m Kai bUsite paraginti, jdékite patiekalg j
maisto ruosimo skyriy.
m Patvirtinkite mygtuku OK.

“Crisp function”

Funkcija “Crisp function” (drégmeés suma-
Zinimo) leis kartais arba viso kepimo
proceso metu maisto ruosimo skyriuje
sumazinti dregmeés kiek;.

Sig funkcija rekomenduojama naudoti
kepant pica, apkepus su jdaru, pyraga su
drégnu jdaro sluoksniu arba keksiukus.

Naudojant Sig funkcijg paukstienos kepi-
mui, odelé bus ypac traski.

“Crisp function” funkcijg galima naudoti
Siuose veikimo rezimuose:

- “HeiRluft plus”

- “Ober-/ Unterhitze” [(Z]
“Intensivbacken”
“Unterhitze” ()
“Oberhitze” ()
“Urnluftgril”

- “Kuchen spezial”
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“Crisp function” jjungimas

Funkcijg “Crisp function” reikia atskirai
jjungti kiekvienam kepimo rezimui.

Pasirinkote kepimo rezimg ir kitus reika-
lingus nustatymus, pvz., temperatira.
Siam kepimo rezimui norite jjungti funk-
cijg “Crisp function”.

m [Sskleiskite Zemyn meniu.

“Crisp function” rodomas $viesiame arba
tamsiame fone, atsizvelgiant j pasirinkta
spalvinj Zyméjima.

m Pasirinkite “Crisp function”.

“Crisp function” pazymétas oranzine spal-
va.

m Uzdarykite iSskleidZiamajj meniu.

Funkcija “Crisp function” jjungta.
ISskleidZziamajame meniu bet kada galite
atsisakyti funkcijos “Crisp function”.

Gary tiekimas

Visuose orkaités veikimo reZimuose (i$-
skyrus “Eco-HeiBluft” (Q&)) kepimo proce-
so metu galima papildomai naudoti ga-
rus. Gary isleidimy skaicius yra neribo-
tas.

Jeigu ekrane rodoma “DampfstoR”, o
“Start” yra Zaliame fone, galite paleisti
garus.

Kad garai galéty tolygiai pasiskirstyti
Siltoje orkaitéje, palaukite, kol orkaité

jkais.

m Pasirinkite “Start”.

PaleidZiami garai. Funkcijos trukmé yra
apie 1 minute.

m Norédami dar kartg paleisti garus, kai
“Start” vél bus Zaliame fone, atlikite
tuos pacius veiksmus.
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Veikimo rezimo keitimas

Kepimo proceso metu galite perjungti

kepimo rezima.

m Palieskite pasirinkto veikimo rezimo
simbolj.

B Jeigu nustatéte kepimo trukme, prane-
8img “Yorgang abbrechen?” patvirtinki-
te spustelédami “Ja”.

m Pasirinkite kitg veikimo rezima.

Ekrane rodomas pakeistas rezimas ir ati-
tinkamos rekomenduojamos vertés.

m Nustatykite kepimo proceso vertes,
palieskite mygtukg OK ir patvirtinkite.
“Alarm und Kurzzeit”

Jutikliniu mygtuku £ galite nustatyti
trumpajg trukme (pvz., kiausiniy virimui)
arba jspéjamajj signalg (fiksuotg laikg).

Vienu metu galite nustatyti du jspéja-
muosius signalus, dvi trumpgsias
trukmes arba vieng jspéjamajj signalg ir
vieng trumpg trukme.

Funkcijos “Alarm” naudojimas

|spéjamajj signalg @) galite naudoti no-
rédami nustatyti laikg, kada turéty pasi-
girsti jspéjamasis signalas.

Ispéjamojo signalo nustatymas

Jei pasirinkote nustatyma “Display” |
“QuickTouch” | “Aus” jjunkite garing or-
kaite, kad galétumeéte nustatyti jspéja-
majj signala. Jspéjamojo signalo laikas
rodomas net kai gariné orkaité iSjungta.

m Palieskite jutiklinj mygtukg £)\.
m Pasirinkite @ “Alarm”.
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m Nustatykite jspéjamojo signalo skam-
béjimo laika.
m Patvirtinkite spusteléje “Schlieken”.

Kol gariné orkaité iSjungta, vietoje paros
laiko rodomas jspéjamojo signalo laikas
ir@.

Jeigu tuo paciu metu vykdomas kepimo
procesas arba narSote po meniu, ekrano
virSuje, desinéje rodomas @) ir jspéja-
mojo signalo skambéjimo laikas.

Kartu su nustatytu jspéjamojo signalo
skambéjimo laiku ekrane Salia paros lai-

ko mirksi @), nuskamba garsinis signalas.

m Ekrane palieskite jutiklinj mygtukg 2
arba nustatytg jspéjamojo signalo
skambéjimo laika.

ISjungiami akustiniai ir optiniai signalai.

Jspéjamojo signalo keitimas

m Ekrane pasirinkite jspéjamajj signalg
arba palieskite jutiklinj mygtukg ), ta-
da norimg jspéjamajj signala.

Rodomas nustatytas jspéjamojo signalo

skambéjimo laikas.

m IS naujo nustatykite jspéjamojo signa-
lo skambéjimo laika.

m Patvirtinkite su “Schlieen”.

Pakeistas jspéjamojo signalo laikas is-

saugomas ir rodomas ekrane.

|spéjamojo signalo iStrynimas

m Ekrane pasirinkite jspéjamajj signalg
arba palieskite jutiklinj mygtuka ), ta-
da norimg jspéjamajj signalg.

Rodomas nustatytas jspéjamojo signalo

skambeéjimo laikas.

m Pasirinkite “Loschen”.
m Patvirtinkite su “SchlieRen”.

|spéjamasis signalas iStrinamas.

Funkcijos “Kurzzeit” naudojimas

Trumpaja trukme L) galite nustatyti, jei-
gu norite stebéti atskirus procesus (pvz.,
kiausiniy virima).

Trumpaja trukme galite naudoti, jeigu
tuo paciu metu nustatéte automatinio
kepimo proceso jjungimo arba iSjungimo
laikg (pvz., kaip priminimg patiekalg pa-
barstyti prieskoniais, praéjus tam tikram
kepimo laikui).

m Galite nustatyti ilgiausig 59 minuciy ir
59 sekundziy trumpaja trukme.

Laikmadio nustatymas

Jei pasirinkote nustatyma “Display” |
“QuickTouch” | “Aus”, jjunkite garing or-
kaite, kad galétumeéte nustatyti trum-
paja trukme. ISjungus orkaite, rodoma
trumpoji trukme.

Pavyzdys: norite virti kiauSinius ir nusta-

tyti 6 minuciy ir 20 sekundziy trumpajg

trukme.

m Palieskite jutiklinj mygtukg £)\.

m Pasirinkite 2 “Kurzzeit”,

m Nustatykite trumpajg trukme.

m Patvirtinkite spusteléje “Schiieen”.

Kai gariné orkaité yra iSjungta, vietoje

paros laiko rodoma trumpoji trukmé

ir Q.

Jeigu tuo paciu metu vykdomas kepimo

procesas arba esate meniu, rodomas £,

o trumpoji trukmé skaiciuojama ekrano

virSuje, deSinéje.

Pasibaigus trumpajai trukmei, mirksi 23,

laikas skai¢iuojamas didéjancia tvarka,

nuskamba garsinis signalas.

m Ekrane palieskite jutiklinj mygtukg £
arba norimg trumpajg trukme.

ISjungiami akustiniai ir optiniai signalai.
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Trumposios trukmés keitimas

m Pasirinkite ekrane trumpajg trukme ar-
ba palieskite jutiklinj mygtuka £), tada
norimg trumpajg trukme.

Rodoma nustatyta trumpoji trukmé.
m Nustatykite naujg trumpajg trukme.
m Palieskite “Schlieen” ir patvirtinkite.

Pakeista trumpoji trukmé iSsaugoma ir
skai¢iuojama minuciy tikslumu. Jeigu Si
trukmé trumpesné negu 10 minudiy, ji
skai¢iuojama sekundziy tikslumu.
Trumposios trukmés istrynimas

m Pasirinkite ekrane trumpajg trukme ar-
ba palieskite jutiklinj mygtukg £, tada
norima trumpaja trukme.

Rodoma nustatyta trumpoji trukmé.
m Pasirinkite “Loschen”.
m Patvirtinkite su “Schiiezen”.

Trumpoji trukmé istrinama.
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Svarbu ir verta zinoti

Skyriuje “Svarbu ir verta zinoti” rasite
bendruosius galiojancius nurodymus. Jei
tam tikriems maisto produktams ir (ar-
ba) panaudojimo atvejams taikomos
ypatybés, jos nurodomos atitinkamuose
skyriuose.

Troskinimo garuose ypatybés

TroSkinant garuose, beveik visiskai is-
saugomi vitaminai ir mineralinés me-
dziagos, nes gaminys néra vandenyje.
TroSkinant garuose maisto produkty
skonis iSsaugomas geriau nei jprastai
verdant. Todél rekomenduojame troski-
nimo metu nedéti druskos arba déti tik
baigus troskinti. Be to, maisto produktai
iSlaiko savo Sviezig, natdralig spalva.

Garinio troskinimo indas

Kartu su garine orkaite pateikiami nert-
dijanciojo plieno garinio tro8kinimo in-
dai. Galima papildomai jsigyti jvairiy dy-
dziy garinio troskinimo indy, taip pat
perforuoty ir neperforuoty (Zr. skyriy
“|sigyjami priedai”). Visiems patieka-
lams galésite naudoti tinkamus garinio
troSkinimo indus.

TroSkinimui garuose rekomenduojama
naudoti perforuotus garinio troskinimo
indus. Taip garai galés i$ visy pusiy pa-
tekti j kepamg patiekalg, o Sis keps toly-
giai.

Asmeniniai indai

Galite naudoti savo indus. Svarbu:

- Indai turi bati tinkami naudoti orkaitéje
ir atspards garams. Jei troskinimui ga-
ruose norite naudoti plastikinius indus,
teiraukités gamintojo, ar jie yra tinka-
mi.

- Indai storomis sienelémis, pavyzdziui,

i$ porceliano, keramikos arba fajanso,
yra maziau tinkami troskinimui garuo-

se. Storos sienelés blogai praleidzia Si-
luma, todél gerokai pailgéja lentelése
nurodytas kepimo laikas.

Indus statykite ant groteliy arba j gari-
nio troskinimo inda. Jeigu kepimo in-
das yra didelis, galite iSimti padékly
laikiklius, ant gaminimo kameros pa-
grindo padéti groteles ir ant jy pasta-
tyti kepimo indg (Zr. skyriaus “Valymas
ir prieziGra”, poskyrj “Padeékly laikikliy
plovimas”).

- Kad j kepimo indg patekty garai, tarp
virSutinio indo krasto ir gaminimo ka-
meros virSaus palikite nedidelj tarpel;.

Kepimo lygis

Galite pasirinkti bet kurj kepimo lygj arba
vienu metu kepti keliuose lygiuose. Dél
to gaminimo trukmé nesikeis.

Jeigu troSkinimui garuose vienu metu
naudojate keletg auksty troskinimo indy,
sudékite juos pagal aukstj. Jeigu jmano-
ma, tarp troskinimo indy palikite tarpel;.
Kad uztikrintuméte apsauga nuo apvirti-
mo, troskinimo indus, groteles ir padéklg
visada jstatykite tarp padékly laikikliy
skersiniy.

Saldytas produktas

Saldyty produkty jkaitinimo laikas yra il-
gesnis nei Svieziy. Kuo daugiau Saldyty
produkty yra gaminimo kameroje, tuo il-
giau trunka jkaitinimo fazé.

Temperatura

Kepant garuose, maksimali temperatira
yra 100 °C. Sioje temperatiroje galima
kepti beveik visus produktus. Kai kuriuos
temperatdrai jautrius maisto produktus,
pavyzdziui, uogas, reikia kepti zemesne-
je temperatiroje, nes gali iSbégti sultys.
Apie tai iSsamiau aprasyta atitinkamuo-
se skyriuose.
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Kepimo trukmeé

Rezimuose su gary funkcija kepimo tru-
kmé pradedama skaiciuoti tik pasiekus
nustatytg temperatara.

Kepant garuose, kepimo laikas i§ esmés
atitinka ruosimo puode laika. Jei kepimo
laikui jtakos turi tam tikri veiksniai, jie
nurodomi tolesniuose skyriuose.
Kepimo trukmé nepriklauso nuo maisto
produkty kiekio. 1 kg bulviy kepimo tru-
kmeé yra tokia pati, kaip 500 g bulviy.

TroSkinimas su skysciais

Jei ruoSiate su skysciais, troSkinimo indg
pripildykite tik 2/3, kad i§imdami neislie-
tuméte.

Asmeniniai receptai — troskini-
mas garuose

Maisto produktus ir patiekalus, kurie pa-
prastai ruoSiami puode, galima troskinti
ir garinéje orkaitéje. Garinéje orkaitéje
galima nustatyti tg pacig patiekalo tros-
kinimo trukme. Atkreipkite démesj, kad
patiekalas, kepamas garuose, neaps-
krus.

Universalusis padéklas ir grote-
les

Naudokite universalyjj padéklg su ant
vir§aus uzdétomis grotelémis, pavyz-
dziui, kepdami arba kepindami keptuve.
Kepimo metu surinktas sultis galésite
panaudoti ruo§dami padaza.

Jeigu naudojate universalyjj padéklg su
grotelémis, universalyjj padéklg jstatyki-
te tarp kepimo lygio skersiniy, kad grote-
lés baty virSuje. ISimdami vienu metu is-
traukite abi dalis.
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IStraukimo apsauga

Tinklelyje ir universaliajame padékle yra
iStraukimo apsauga, kuri neleidzia jiems
iSslysti i$ jstumiamo lygio, jei jie iStrau-
kiami tik i$ dalies. Norint iSimti groteles
ir universalyjj padékla, juos reikia pakelti.



“Dampfgaren”

“Eco-Dampfgaren”

Jeigu norite naudoti energijg taupant;] ke-
pimo rezima, rinkités “Eco-Dampfga-

ren” (&%). Sis veikimo rezimas labiausiai
tinka kepti darZzoves ir Zuvj.

Rekomenduojame naudoti kepimo truk-
me ir temperatirg, kaip nurodyta skyriu-
je “Dampfgaren” pateiktoje lenteléje.
Jeigu reikia, galésite pailginti kepimo
trukme.

Ruosiant krakmolingus maisto produk-
tus, pvz., bulves, ryzius arba teslos ga-
minius, rekomenduojama naudoti kepi-
mo rezima “Dampfgaren” (2.

Nustatymas

“Betriebsarten” (] | “Eco-Dampfga-
ren”

Nuoroda j kepimo lenteles
Atkreipkite déemesj j kepimo trukmes,
temperatdras ir j ruoSimo nuorodas.
Kepimo trukmés @ pasirinkimas

Lenteléje pateikta kepimo trukmé yra tik
orientacine.

m Pirmiausia rinkités trumpesne kepimo
trukme. Jeigu reikia, kepimo trukme vi-
sada galésite pailginti.
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Darzovés

Sviezias produktas

SvieZias darzoves paruoskite jprastai,
pvz., nuplaukite, iSvalykite ir pasmulkin-
kite.

Saldytas produktas

Kepant Saldytas darzoves, jy nebdtina
atitirpinti. ISimtis: j gabalus susalusios
darZovés.

Vienu metu galite kepti Saldytas ir Svie-
Zias darzoves, kepimo trukmeé yra tokia
pati.

Susmulkinkite didesnius, j gabalus susa-
lusius gabalus. Kepimo trukmé nurodyta
ant pakuotés.

Troskinimo indai

Mazo skersmens maisto produktai (pa-
vyzdziui, zirniai, Sparaginiy pupeliy anks-
tys) nesudaro arba palieka mazai tugcios
erdvés, todél garai sunkiai prasiskverbia.
Siekiant tolygaus troskinimo rezultato,
Siems maisto produktams pasirinkite
plokscius troskinimo indus ir juos pripil-
dykite tik iki mazdaug 3—5 cm auksc&io.
Didesnius maisto produkty kiekius pa-
skirstykite ant keleto ploks¢iy troskinimo
indy.

To paties ruosimo laiko skirtingas darzo-

ves galima ruosti viename troskinimo in-
de.

Skystyje ruoSiamas darzoves, pvz., rau-
donuosius kopuUstus, troskinkite neper-
foruotuose induose.
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Jstiimimo lygmuo

Jei perforuotuose induose troskinate da-
ZancCias darzoves, pvz., burokélius, po jo-
mis nedékite jokiy kity maisto produkty.
Taip iSvengsite spalvos pokyciy dél la-
Sanciy skysciy.

Kepimo trukmé

Kepimo trukmé, kaip ir jprastai gami-
nant, priklauso nuo produkto dydzio ir
norimo iSkepimo laipsnio. Pavyzdys:
tvirtos konsistencijos bulvés, supjausty-
tos ketvirciais:

apie 17 min.;

tvirtos konsistencijos bulvés, perpjautos
pusiau:

apie 20 min.

Nuostatos
“Automatikprogramme” | “Gemuise”

arba
“Betriebsarten” (] | “Dampfgaren”

Temperatara: 100 °C
Kepimo trukmé: Zr. lentele



“Dampfgaren”

Darzovés @ [min]
ArtiSokai 32-38
Ziediniai kopistai, nepjaustyti 27-28
Ziediniai kopistai, galvutés 8
Pupelés, zalios 1012
Brokoliai, galvutés 3-4
Morkos, nepjaustytos -8
Morkos, perpjautos pusiau 6—7
Morkos, smulkintos 4
Cikorija, perpjauta pusiau 4-5
Kininis kopUstas, supjaustytas 3
Zimiai 3
Pankolis, perpjautas per puse 10—12
Pankolis, juostelémis 4-5
Lapinis kopUstas, supjaustytas 23-26
Bulvés, tvirtos konsistencijos, nuskustos

nepjaustytos 27-29
perpjautos pusiau 21-22
supjaustytos ketvir€iais 16—18
Bulveés, dazniausiai verdamos kietai, skustos

nepjaustytos 25-27
perpjautos pusiau 19-21
padalintos j keturias dalis 1718
Bulvés, miltingos, nuskustos

nepjaustytos 26-28
perpjautos pusiau 19-20
supjaustytos ketvirCiais 1516
Kaliaropés, pjaustytos lazdelémis 6—7
Molilgai, pjaustyti kubeliais 2-4
Kukurdzy burbuolés 30-35
Burokéliai, pjaustyti 2-3
Paprika, pjaustyta kubeliais arba juostelémis 2
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“Dampfgaren”

Darzovés @ [min]
Bulvés su lupenomis, tvirtos konsistencijos 30-32
Grybai 2
Porai (lai$kai), pjaustyti 4-5
Porai (laikai), per puse perpjautos lazdelés 6
Ziedinis kopistas “Romanesco”, sveikas 22-25
Ziedinis kopistas “Romanesco”, galvutés 5—7
Briuseliniai kopUstai 1012
Burokeliai, nepjaustyti 53-57
Raudonieji gziniai kopustai, pjaustyti 2326
Gelteklés, nepjaustytos, nykscio storumo 9-10
Salierai, supjaustyti lazdelémis 6—7
Sparagai, zalieji 7
Sparagai, baltieji, nykiéio storumo 910
Saldziosios morkos, smulkintos 6
Spinatai 1-2
Smailieji kopUstai, pjaustyti 1011
Saliery lapkociai, pjaustyti 4-5
Ropés, pjaustytos 6—7
Baltieji glziniai kopUstai, pjaustyti 12
Garbanotieji kopustai, pjaustyti 1011
Cukinijos, griezinéliais 2-3
Sparaginiai zirniai 5-7

@ Kepimo trukmé
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“Dampfgaren”

Zuvis
Sviezias produktas

SvieZig zuvj paruoskite kaip jprastai,
pvz., nuskuskite Zvynus, iSdarinékite ir
iSvalykite.

Saldytas produktas

Norint troskinti, Zuvis neturi bati visiskai
atitirpusi. Pakanka to, kad pavirSius tap-
ty pakankamai minkstas, kad galéty jsi-
savinti prieskonius.

ParuosSimas

Prie§ troSkindami iSvalykite Zuvj, pvz., ci-
triny arba Zaliyjy citriny sultimis. RGgs-
tys sutvirtina Zuvies mésa.

Zuvies sudyti nereikia, nes, troskinant
garuose, ji iSsaugo beveik visas minerali-
nes medziagas, suteikiancias individualy
skon;.

Troskinimo indai

IStepkite riebalais perforuotus troskini-
mo indus.

Kepimo lygis

Jeigu perforuotame kepimo inde kepate
Zuvj, o tuo paciu metu kituose kepimo
induose kepate kitus maisto produktus,
po Zuvimi jdékite lasy surinkimo arba
universalyjj padeéklg, kad ant kity maisto
produkty nelaséty skystis ir nepersiduo-
ty kvapas.

Temperatira

85-90 °C

Atsargiai troskinti jautrius zZuvies pro-
duktus, pvz., jary liezuvius.

100 °C

Zuvies, kurios mésa kieta, troskinimui,
pvz., menkés ir lasiSos.

Zuvies troskinimui su padazu arba sulti-
niu.

Gaminimo trukmeé

Gaminimo trukmeé priklauso nuo produk-
to storio ir struktiros, bet ne svorio. Kuo
jis storesnis, tuo ilgiau gaminamas.

500 g svorio ir 3 cm aukscio zuvies ga-
balas troSkinamas ilgiau nei 500 g ir

2 cm aukscio gabalas.

Kuo ilgiau zuvis troSkinama, tuo kietesné
tampa mésa. Laikykités nurodytos gami-
nimo trukmés. Jeigu Zuvis patroskinta
nepakankamai, dar papildomai patros-
kinkite kelias minutes.

Nurodytg ruosimo laikg pailginkite kelio-
mis minutémis, jei Zuvj ruoSiate su pa-
dazu arba sultiniu.
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“Dampfgaren”

Patarimai

Patiekalg galite pagardinti prieskoniais
ir Zolelémis (pvz., krapais).

Didesnes zuvis troskinkite plaukimo
padétyje. Kad islaikytuméte Zuvj to-
kioje padétyje, j kepimo indg pastaty-
kite apverstg mazg puodelj. Ant vir-
Saus pilvu Zemyn uzdékite zuvj.
Nenaudojamas atliekas — asakas, pe-
lekus ir zuvies galvg kartu su darzove-
mis sudékite j indg, uzpilkite Salto
vandens ir paruoskite Zuvies sultinj.
100 °C temperatiroje kepkite apie
60—90 minuciy. Kuo ilgesné kepimo
trukmé, tuo skanesnis sultinys.
Ruosiant mélynaja Zuvj, Zuvis troski-
nama vandenyje su actu (vandens ir
acto santykis — pagal receptg). Svar-
bu, kad nepaZeistuméte Zuvies odos.
Tokiam ruoSimui labiausiai tinka kar-
piai, upétakiai, lynai, unguriai ir lasi-
Sos.
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Nustatymai

“Automatikprogramme” | “Fisch” | ... |
“Dampfgaren”

arba

“Betriebsarten” (] | “Dampfgaren”
Temperatira: zr. lentele
Kepimo trukmé: zr. lentele



“Dampfgaren”

Zuvis g [°c] @ [min]
Ungurys 100 5—7
ESerio filé 100 8-10
Karsio file 85 3
Upétakis, 250 g 90 1013
Baltojo paltuso filé 85 4-6
Menkés filé 100 6
Karpis, 1,5 kg 100 18—25
Lasisy filé 100 6—8
LasSiSos kepsnys 100 810
LasSiSinis upétakis 90 1417
Pangasijy filé 85 3
Jary eserio filé 100 6-8
Juodadémeés menkeés filé 100 4—6
Pleksnés filé 85 4-5
Jary velnio filé 85 8—10
Jary liezuvio filé 85 3
Paprastojo oto file 85 5-8
Tuno filé 85 5-10
Sterko filé 85 4

§ Temperatira / @ Kepimo trukmé
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“Dampfgaren”

Mésa
Sviezias produktas
Mésg paruoskite kaip jprastai.

Saldyti produktai

Pries kepdami Saldytg mésg, pirmiausia
turite jg atitirpinti (zr. skyriaus “Specia-
laus naudojimo programos” poskyrj “Ati-
tirpinimas”).

ParuosSimas

Mésg, kuri bus skrudinama ir paskui
troskinama, pvz., guliasg, reikia pakepti
ant kaitvietés.

Gaminimo trukmeé

Gaminimo trukmeé priklauso nuo produk-
to storio ir struktiros, bet ne svorio. Kuo
jis storesnis, tuo ilgiau gaminamas.

500 g svorio ir 10 cm auk$cio mésos
gabalas troskinamas ilgiau nei 500 g ir
5 cm aukscCio gabalas.
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Patarimai

- Jeigu norite iSsaugoti kvapigsias me-
dziagas, naudokite perforuotg kepimo
indg. Po juo jdékite neperforuotg kepi-
mo indg, kad baty surinktos kepimo
sultys. Jomis galite paskaninti padazus
arba uzsaldyti.

- Sodriam sultiniui paruosti labiausiai
tinka vistiena, jautienos kulninés mé-
sa, kratinélés mésa, jautienos kaulai ir
Sonkauliai. Mésg, kaulus ir sriubos
darzoves sudékite j troskinimo indg,
uzpilkite Saltu vandeniu. Kuo ilgesné
kepimo trukmé, tuo skanesnis sulti-
nys.

Nustatymai

“Automatikprogramme” | “Fleisch” | ... |
“Dampfgaren”

arba

“Betriebsarten” ] | “Dampfgaren”

Temperatira: 100 °C
Kepimo trukmé: zr. lentele



“Dampfgaren”

Mésa @ [min.]
Kulniné, uzpilta vandeniu 110-120
Koja 135140
Vistienos kratinélés filé 8-10
Karka 105-115
Sonkauliai, uzpilti vandeniu 110-120
VersSienos gabaliukai 34
Kaselio griezinéliai 6—8
Erienos troskinys 12—16
Vistiena 60-70
Kalakutienos suktinukai 12—15
Kalakutienos pjausnys 4-6
Sonine, uzpilta vandeniu 130140
Jautienos guliasas 105115
Vista, uzpilta vandeniu, sriubai 80-90
Jautiena 110120

@ Kepimo trukmé
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“Dampfgaren”

Ryziai

TroSkinami ryziai brinksta, todél juos rei-
kia troskinti skystyje. Ryziy ir vandens
santykj reikia rinktis, atsizvelgiant j ryziy
rasj ir skysc€io sugérima.

TroSkinami ryZiai sugeria skystj, nepra-
randa maistingyjy medziagy.

Troskinimo indai

Naudokite neperforuotg troskinimo inda.

Mazesnius ryziy kiekius (mazdaug 50—
150 g indelis) taip pat galima kepti ant
groteliy, naudojat tinkamag neradijancio-
jo plieno inda.

PasiruoSimas

Prie§ troSkindami ryzius nuplaukite. Jei-
gu ryzius plaunate troskinimo inde, van-
denj atsargiai nupilkite.

Patarimas: troskinti reikalingg skyscio
kiekj galima nustatyti svarstyklémis arba
pasinaudoti “indelio” metodu.

Jeigu naudojamas “indelio metodas”,
pirmiausia norimg ryziy kiekj suberkite j
indelj, tada j troSkinimo inda. Indeliu is-
matuokite reikalingg skyséio kiekj (Zr.
lentele) ir supilkite ant ryZiy.

Ryziai turi tolygiai pasiskirstyti po inda.
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Nustatymai
“Automatikprogramme” | “Reis” | ... |
arba

“Betriebsarten” (] | “Dampfgaren”
Temperatira: 100 °C
Kepimo trukmé: zr. lentele

S0 [min]

ligagridziai ryzZiai

Basmati ryziai 1:1,5 15
Plikyti ryziai 1:1,5 23-25
NatadralUs ryziai 1:15 26-29
Laukiniai ryziai 1:1,5 2629
Apvalieji ryziai

Ryziy pudingas 1:2,5 30
Rizotas 1:2,6 18—19

& . O Ryziy ir vandens santykis, @ Kepimo
trukme




“Dampfgaren”

Grudai

TroSkinamos gradinés kultiros brinksta, todél jas butina troskinti skystyje. Grady ir
skyscio santykis priklauso nuo naudojamy grady rasies.

Gradus galima troskinti tiek skaldytus, tiek neskaldytus.

Nustatymai
“Automatikprogramme” | “Getreide” | ... |
arba

“Betriebsarten” (] | “Dampfgaren”
Temperatira: 100 °C
Kepimo trukmé: zr. lentele

Santykis @ [min]

Gradai : skystis
Burnotis 1:1,5 1517
Bulguras 1:15 9
Neprinoke kviediy grudai, nes- 1:1 18—20
mulkinti
Neprinoke kvieciy gradai, smul- 1:1 7
kinti
Avizos, nesmulkintos 1:1 18
Avizos, smulkintos 1:1 7
Soros 1:1,5 10
“Polenta” 1:3 10
Kinva 1:1,5 15
Rugiai, nesmulkinti 1:1 35
Rugiai, smulkinti 1:1 10
Kvieciai, nesmulkinti 1:1 30
Kvieciai, smulkinti 1:1 8

@ Gaminimo trukmeé
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“Dampfgaren”

Makaronai / te$los gaminiai

Sausas produktas

TroSkinami sausi makaronai ir teSlos gaminiai brinksta, todél juos reikia troskinti
skystyje. Skystis turi gerai uzdengti makaronus. Jeigu naudojamas karstas vanduo,
troSkinimo rezultatas yra geresnis.

Gamintojo siilomg gaminimo trukme pailginkite mazdaug /.

Sviezi produktai

Svieziy makarony ir telos gaminiy, pvz., i$ $aldymo vitrinos, nebatina kildinti. Kep-
kite riebalais iSteptame, perforuotame inde.

Atlipinkite sulipusius makaronus arba teslos gaminius ir tolygiai paskirstykite inde.

Nustatymai
“Automatikprogramme” | “Teigwaren” | ... |

arba

“Betriebsarten” (] | “Dampfgaren”
Temperatira: 100 °C
Kepimo trukmé: zr. lentele

Sviezias produktas @ [min]
“Gnocchi” 2
Sveicarigki leistiniai 1
Italiski virtinukai 2
Svabigki leistiniai 1
“Tortelini” virtinukai 2
Sausi produktai,

uzpilti vandeniu

Plokstieji makaronai 14
Sriuby makaronai 8

@ Gaminimo trukmeé
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“Dampfgaren”

Kukuliai

Virimo maiSelyje esancius paruostus kukulius turi gerai apsemti vanduo, prieSingu
atveju jie, nepaisant pamirkymo, nejsisavins pakankamai drégmés ir iSirs.
Sviezius kukulius trogkinkite riebalais isteptame, perforuotame inde.

Nustatymai
“Automatikprogramme” | “Teigwaren” | ... |

arba

“Betriebsarten” (] | “Dampfgaren”
Temperatira: 100 °C
Kepimo trukmé: zr. lentele

@ [min]
Gariniai makaronai 30
Mieliniai kukuliai 20
Bulviniai kukuliai virimo maiselyje 20
Bandeliniai kukuliai virimo maisSelyje 18-20

@ Gaminimo trukmeé
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“Dampfgaren”

Ankstiniai augalai, dZiovinti

DZiovintus anks&tinius augalus prie$ troskinant palikite maZiausiai 10 val. Saltame
vandenyje, kad suminkstety. Suminkstéje jie taps naudingesni ir sutrumpés gamini-
mo laikas. Suminkstéje ankstiniai augalai troskinant turi bati padengti vandeniu.
LesSiy mirkyti nereikia.

Jeigu ankstiniai augalai néra iSmirkyti, atsizvelgiant j jy rasj, batinas atitinkamas
ankstiniy augaly ir vandens santykis.

Nustatymai
“Automatikprogramme” | “Hulsenfrichte” | ... |
arba

“Betriebsarten” ] | “Dampfgaren”
Temperatira: 100 °C
Kepimo trukmé: zr. lentele

ISmirkyti

@ [min]
Pupelés
Darzinés pupelés 55—65
Raudonosios pupelés (Aduki pupelés) 20-25
Juodosios pupelés 55—60
Pinto pupelés 55—-65
Baltosios pupelés 34—-36
Zimiai
Geltonieji Zirniai 40-50
Zalieji zirneliai, aizyti 27

@ Gaminimo trukmeé
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“Dampfgaren”

Santykis
Ankstiniai augalai : vanduo

@ [min]

|

Darzinés pupelés 1: 130140
Raudonosios pupelés (Aduki 1:3 95105
pupelés)

Juodosios pupelés 1: 100-120
Pinto pupelés 1: 115135

Baltosios pupelés

Rudieji leSiai

80—90

1314

|

Raudonieji leSiai

Geltonieji Zirniai

7

110130

—_ —_
w N

Zalieji zirneliai, aizyti

60-70

@ Gaminimo trukme
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“Dampfgaren”

. _*

Visty kiausiniai

Naudokite perforuotus indus, jei norite ruosti virtus kiausinius.

KiausSiniy prie§ troskinant nebdtina jdauzti. Kadangi jie per jkaitinimo faze létai jSil-
domi, troskinant garuose netriksta.

IStepkite riebalais neperforuotus troskinimo indus, jei juose norite ruosti kiausiniy
patiekalus, pvz., virty kiausSiniy garnyra.

Nustatymai
“Automatikprogramme” | “Hihnereier” | ... |
arba

“Betriebsarten” (] | “Dampfgaren”
Temperatira: 100 °C
Kepimo trukmeé: zr. lentele

@ [min]
S dydis
minksti 3
vidutiniai 5
kieti 9
M dydis
minksti 4
vidutiniai 6
kieti 10
L dydis
minksti 5
vidutiniai 6—7
kieti 12
XL dydis
minksti 6
vidutiniai 8
kieti 13

@ Gaminimo trukme
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“Dampfgaren”

Vaisiai

Kad neprarastumete suléiy, vaisius tros-
kinkite neperforuotame inde. Jeigu vai-
sius troskinsite perforuotame inde, po
juo pastumkite neperforuotg indg. Tokiu
bldu neprarasite suliy.

Patarimas: surinktas sultis galite panau-
doti torto glajui ruosti.

Nustatymai

“Automatikprogramme” | “Obst” | ... |
arba

“Betriebsarten” (] | “Dampfgaren”
Temperatira: 100 °C
Kepimo trukmé: zr. lentele

. _»

DesSros gaminiai

Nustatymai
“Automatikprogramme” | “Wurstwaren”

[ o]
arba
“Betriebsarten” (] | “Dampfgaren”

Temperatiara: 90 °C
Kepimo trukmé: zr. lentele

Desros gaminiai @ [min]
Vytinta desra 6—8
Meésos desra 6-8
Baltoji desra 6—8

@ [min]

Obuoliai, gabaliukais 1-3
Kriau$és, gabaliukais 1-3
VySnios 2-4
Geltonosios slyvos 12
Nektarinai / persikai, ga- 1-2
baliukais

Slyvos 1-3
Svarainiai, kubeliais 6—8
Rabarbarai, gabaliukais 12
Agrastai 2-3

@ Kepimo trukme

@ Gaminimo trukme
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“Dampfgaren”

-

Véziagyviai
Paruosimas
PrieS ruoSdami atitirpinkite Saldytus véziagyvius.
Véziagyvius nulupkite, pa8alinkite Zarnas ir iSplaukite.
Troskinimo indai

IStepkite riebalais perforuotus troskinimo indus.
Gaminimo trukmé

Kuo ilgiau troskinami véziagyviai, tuo tvirtesni jie tampa. Laikykités nurodytos gami-
nimo trukmes.

Nurodyta ruosimo laika pailginkite keliomis minutémis, jei véziagyvius ruoSiate su
padazu arba sultiniu.

Nustatymai
“Automatikprogramme” | “Krustentiere” | ... |
arba

“Betriebsarten” (] | “Dampfgaren”
Temperatira: Zr. lentele
Kepimo trukmé: zr. lentele

§[°c] @ [min]
Krevetes 90 3
Krevetés 90 3
KaraliSkosios krevetés 90 4
Krabai 90 3
Langustai 95 10—-15
Mazosios krevetés 90 3

§ Temperatira / @ Kepimo trukmé
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“Dampfgaren”

Moliuskai
Sviezi produktai

& Vartodami sugedusius moliuskus, rizikuojate apsinuodyti.
Sugede moliuskai gali bati apsinuodijimo maistu priezastis.
Ruoskite tik uzdarus moliuskus.

Nevalgykite moliusky, jeigu iSkepti jie vis dar yra uzdaryti.

Sviezius moliuskus prie$ kepima keletg valandy mirkykite vandenyje, kad bty i$-
plautas galimai uzsilikes smélis. Tada moliuskus kruopsciai nuvalykite Sepeciu, kad
pasalintuméte prikibusius plausus.

Saldytas produktas

Atitirpinkite Saldytus moliuskus.

Gaminimo trukmeé

Kuo ilgiau troskinsite moliuskus, tuo tvirtesné bus jy mésa. Laikykités nurodytos ga-
minimo trukmés.

Nustatymai
“Automnatikprograrmme” | “Muscheln” | ... |

arba

“Betriebsarten” (] | “Dampfgaren”
Temperatlra: Zr. lentele
Kepimo trukmé: zr. lentele

§[°cl @ [min]
JUry antytés 100 2
Sirdutés 100 2
Midijos 90 12
Didziosios Sukutés 90 5
Peiliakriaunés geldutés 100 2—4
Valgomieji juros moliuskai 90 4

§ Temperatira / @ Kepimo trukmé
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“Dampfgaren”

RuoSimas pagal valgiarastj —
rankiniu badu

Jeigu ruoSiate maistg pagal valgiaras-
tj, iSjunkite gary sumazinimo funkcijag
(zr. skyriaus “Einstellungen” poskyrj
“Dampfreduktion”).

Ruosdami maistg pagal valgiarastj, galite
vienu metu ruosti skirtingus maisto pro-
duktus su skirtinga kepimo trukme, pvz.,
jarinj eSerj su ryziais ir brokoliu. Maisto
produktai dedami j garine orkaite skirtin-
gu laiku, kad iSkepty vienu metu.

Kepimo lygis

LaSandius (pvz., Zuvj) arba dazancius
maisto produktus (pvz., burokélius) déki-
te virs lasy surinkimo indo arba vir$ uni-
versalaus padéklo. Taip iSvengsite sko-
nio ir spalvos pokyciy dél laSanciy sul-
¢iy.

Temperatira

Ruosiant pagal valgiarastj temperatira
turi bati 100 °C, nes dauguma produkty
iStroskinami tik esant Siai temperatdrai.
Valgiara$¢io jokiu badu neruoskite nu-
state Zemesne temperatirg, jei maisto
produktams rekomenduojama skirtinga
temperatdra, pvz., karsio filé 85 °C, o
bulvéms 100 °C.

Jei maisto produktui rekomenduojama,
pvz., 85 °C temperatira, pirmiausia rei-
kéty iSbandyti, koks bus rezultatas ruo-
Siant 100 °C temperatira. Jautriy laisvos
sandaros zuvy produkty rasys, pavyz-
dZiui, jary liezuvis ir jariné pleks$né,

100 °C temperaturoje labai sutvirtéja.

Gaminimo trukmeé

Didinant rekomenduojamg ruosimo
temperatiirg, ruoSimo laikg reikia su-
trumpinti mazdaug '/s.
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Pavyzdys:

Maisto produkty kepimo trukmeé

(zr. skyriuje “Dampfgaren” pateiktas ke-
pimo lenteles)

Plikyti ryziai 24 minutes
Jary eserio filé 6 minutes
Brokolis 4 minutes

Kepimo laiko apskai¢iavimas:

24 minutés minus 6 minutés =18 minu-
¢iy (1. Kepimo trukmeé: ryziai)

6 minutés minus 4 minutés = 2 minutés
(2. Kepimo trukmeé: jary eserio filé)

Like produktai = 4 minutés (3. Kepimo
trukmeé: brokolis)

Kepimo 24 min. ryziai
trukme L . .
6 min. jary eSerio
file
4 min.
brokoliai
Nusta- 18 min. | 2 min. 4 min.
tymas

Kepimas pagal meniu

m Pirmiausia j maisto ruo$imo skyriy
jdékite ryzius.

m Nustatykite 1-3 kepimo trukme, t. y.
18 minuciy.

B Praéjus 18 minuciy, jdékite jary eSerio
file.

m Nustatykite 2-3 kepimo trukme, t. y.
2 minudiy.

m Praéjus 2 minuciy, jdékite jury eSerio
filé.

m Nustatykite 3-ig kepimo trukme, t. y.
4 minuciy.



“Sous-vide”

Naudojant §j Svelny troskinimo blda,
maisto produktai létai troSkinami vakuu-
minése pakuotése, Zemoje, pastovioje
temperaturoje.

Maisto produktas troSkinamas vakuu-
me, todél kepant neiSgaruoja drégmé,
iSsaugomos visos maistinés ir kvapio-
sios medziagos.

O rezultatas — ypatingo skonio, tolygiai
iSkepes maisto produktas.

Naudokite tik Sviezius ir kokybiSkus
maisto produktus.

Laikykités higienos normy bei Saldy-
mo veiksmy sekos.

Naudokite tik kars€iui ir virimui atspa-
rius vakuumavimo maiselius.
Negalima virti maisto produkty par-
davimo pakuotéje, pvz., vakuuminéje
pakuotéje supakuoty saldyty maisto
produkty, nes gali biti nenaudojamas
tinkamas vakuuminis maiselis.
Nenaudokite vakuuminio maiselio
daugiau nei vieng karta.

Vakuumuokite kepamg patiekalg va-
kuumavimo kameroje.

Svarbis naudojimo nurodymai

Siekdami optimalaus troskinimo rezulta-
to, laikykités Siy nurodymuy:

- Naudokite maziau prieskoniy ir zoleliy,
nei ruosSiant jprastai, nes troSkinant
garuose suintensyvéja jy poveikis ir
gali pakisti kepamo patiekalo skonis.
Kepamg patiekalg galite kepti ir nepa-
gardine prieskoniais, o tai padaryti tik
baigiant kepimo procesa.

- Jdéjus druskos, cukraus ar jpylus skys-
¢io, sutrumpéja kepimo trukmeé.

- |déjus ragsciy maisto produkty, pavyz-
dziui, citriny arba acto, kepamas patie-
kalas bus tvirtesnis.

- Nenaudokite alkoholio arba ¢esnako,
nes gali atsirasti papildomas nemalo-
nus poskonis.

Naudokite tik tokius vakuumavimo
maiselius, kurie atitinka kepamo patie-
kalo dyd;. Jei vakuumavimo maiselis
per didelis, jame gali likti per daug oro.

- Jeigu vakuumavimo maiselyje norite
kepti daugiau maisto produkty, juos j
maiSelj dékite vieng Salia kito.

- Jeigu vienu metu norite troskinti mais-
to produktus keliuose vakuumavimo
maiseliuose, maiselius sudékite ant
groteliy vieng Salia kito.

- Kepimo trukmé priklauso nuo kepamo
patiekalo storio.

- TroSkinimo metu laikykite dureles uz-
darytas. Atidarius dureles, pailgéja ke-
pimo procesas, ir tai gali paveikti kepi-
mo rezultata.

- Ruo8dami patiekalus pagal “Sous-vi-
de” recepty knygele, ne visada 1:1 rin-
kités joje nurodytg temperatirg ir ke-
pimo trukme. Siuos nustatymus pride-
rinkite prie pasirinkto iSkepimo lygio.

Kepant aukStesnéje temperatiroje ir
(arba) ilgai troskinant, gali atsirasti
vandens trikumas. Reguliariai tikrinki-
te rodmenis ekrane.

Patarimai

- Norédami sumazinti pasiruo$img kepi-
mui, 1-2 dienas prie$ kepimg maisto
produktus galite vakuumuoti. Vakuu-
muotus maisto produktus laikykite Sal-
dytuve ne auks$tesnéje nei 5 °C tem-
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“Sous-vide”

peratlroje. Kad maisto produktai is-
saugoty savo skonj ir kokybe, juos bu-
tina iSkepti ne véliau negu po 2 dieny.

- Skystj, pvz., marinatg, prie$ vakuu-
muodami uzSaldykite, taip jis neiSbégs
i$ vakuumavimo maiselio.

Pildydami maiselj, atlenkite j iSore jo
krastus. Sandarinimo siGlé bus Svari ir
tvirta.

Jeigu kepamo patiekalo neketinate i$
karto valgyti, panardinkite jj j ledinj
vandenj ir leiskite jam visiSkai atvésti.
Véliau kepamg patiekalg laikykite ne
aukstesnéje negu 5 °C temperatiroje.
Taip iSsaugosite patiekalo kokybe ir
skonj bei pailginsite jo galiojimo truk-
me.

ISimtis: iSkepusig paukstieng batina is
karto suvartoti.

Baige kepti, vakuumavimo maisel;j vi-
sose pusése prapjaukite, taip bus pa-
prascCiau iSimti kepama patiekalg.

Pries tiekdami mésg ir tvirtos Zuvies
rasis (pvz., lasidg), jas trumpai paskru-
dinkite. Apkeptas patiekalas jgaus
naujg aromata.

- Padazui naudokite darzoviy, zuvies ar-
ba mésos nuovirg arba marinata.

- Tiekite kepamus patiekalus i§ anksto
pasildytose lékstése.
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Veikimo rezimo “Sous-vide”

naudojimas

m Maisto produktg nuplaukite Saltu van-
deniu ir nusausinkite.

m |dékite j vakuumavimo maiselj, pagar-
dinkite prieskoniais arba jpilkite skys-
cio.

m Vakuumuokite produktg vakuumavimo
kameroje.

B Jeigu norite optimalaus rezultato, j
2 kepimo lygj jdékite groteles.

m Vakuumuotg produktg padékite ant
groteliy (jeigu norite vienu metu kepti
keliuose vakuumavimo maiseliuose,
dékite juos vieng $alia kito).

m Pasirinkite “Betriebsarten” [_].
m Pasirinkite “Sous-vide” (§0).

B Jei reikia, pakeiskite rekomenduojama
temperatura.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

m Jeigu reikia, pasirinkite kitus nustaty-
mus (Zr. skyriy “Valdymas”).



“Sous-vide”

Galimos netenkinancio kepimo
rezultato priezastys

Vakuumavimo maiselis atsidaré:

- Uzlydymo sidlé buvo nesvari arba ne-
pakankamai sandari, todél ir atsivere.

- MaisSelj galéjo pazeisti smailus kaulas.
Produktas jgavo nemalony papildoma
poskon;j:

- Neteisingai jdétas produktas, pazeista
Saldymo veiksmy seka.

- Kepamas produktas dar prie$ vakuu-
mavimg buvo pazeistas bakterijy.

- Per didelis priedy (pavyzdZiui, priesko-
niy) kiekis.

- Pazeistas maiSelis arba netvirta uzly-
dymo sidleé.

- Pasirinktas per silpnas vakuumavimas.

- ISkeptas produktas nebuvo i$ karto
suvartotas arba tinkamai atvésintas.
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“Sous-vide”

Lenteléje pateiktos trukmeés yra orientacinés. Rekomenduojame visy pirma pasirink-
ti trumpesne kepimo trukme. Jeigu reikia, kepimo trukme visada galésite pailginti.
Tik pasiekus nustatytg temperatiirg, pradedamas skaiciuoti kepimo laikas.

Patiekalas Priedai g [°c] @ [min]
Cukrus Druska
Zuvis
Menkés file, 2,5 cm storio X 54 35
Lasisos filé, 2—3 cm storio X 52 30
Jary velnio filé X 62 18
Sterko filé, 2 cm storio X 55 30
Darzovés
Ziediniy kopasty galvutés, vidutinio dy- x 85 40
dzZio ir didelés
“Hokkaido” molitgai, skiltelémis X 85 15
Kaliaropés, griezinéliais X 85 30
Sparagai, balti, nepjaustyti X X 85 22-27
SaldZiosios bulvés, griezinéliais X 85 18
Vaisiai
Ananasai, supjaustyti skiltelemis X 85 75
Obuoliai, supjaustyti griezinéliais X 80 20
Mazieji bananai, nepjaustyti 62 10
Persikai, perpjauti pusiau X 62 25-30
Rabarbarai, gabaliukais 75 13
Slyvos, perpjautos pusiau X 70 1012
Kita
Pupelés, baltos, santykiu1: 2 X 90 240
(pupelés : skystis)
Krevetés, aizytos ir iSvalytos X 56 19-21
Visty kiausiniai, sveiki 65—66 60
Moliusky geldelés, aizytos 52 25
Askaloniniai ¢esnakai, nepjaustyti X X 85 45-60

§ Temperatiira / @ Kepimo trukmé
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“Sous-vide”

Patiekalas Priedai §[°c] @ [min]

Cukrus | Druska | Vidutiniskai Gerai

iSkeptas * | iSkeptas *

Mésa
Anties kratinélé, nepjaustyta X 66 72 35
Eriuko Sonkauliy mésa su 58 62 50
kaulais
Jautienos iSpjovos kepsnys, 56 61 120
4 cm storio
Jautienos kumpio kepsnys, 56 - 120
2,5 cm storio
Kiaulienos iSpjova, nepjaus- X 63 67 60
tyta

¥ Temperatiira / @ Kepimo trukmé

* Kepimo laipsnis

“gerai iSkepta” atitinka kepimo laipsnj, kai §erdies temperatira yra auk$tesné negu “vidutinigkai
iSkepus”, bet patiekalas dar néra gerai iSkeptas.
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“Sous-vide”

Pakartotinis pasildymas

KopuUstines darzoves, pvz., kaliaropes ir
Ziedinius kopustus, Sildykite tik su pada-
7u. Sildant be padazo, gali jgauti nema-
lony kopusto poskonj ir pilkai rusvg spal-
va.

Ty maisto produkty, kuriy trumpa kepi-
mo trukmé, ir maisto produkty, kuriuos
pakartotinai Sildant batina naudoti kitg
temperatiirg (pvz., Zuvies), negalima
pakartotinai Sildyti.

ParuosSimas

ISkepta patiekalg i$ karto vienai. valandai
jdékite j Saltg vanden]. Greitas atvésini-
mas apsaugo nuo papildomo patiekalo
kepimo. Taip uztikrinamas optimalus pa-
tiekalo kepimo rezultatas.

Laikykite patiekalg Saldytuve, ne dides-
néje nei 5 °C temperataroje.

Atkreipkite démesj, kad maisto pro-
duktus ilgai laikant Saldytuve, supras-
téja jy kokybeé.

Prie$ pakartotinai Sildant patiekalus,
rekomenduojame juos laikyti Saldytu-
ve ne ilgiau nei 5 dienas.

Nustatymai

“Betriebsarten” ] | “Sous-vide”
Temperatira: zr. lentele
Laikas: Zr. lentele
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“Sous-vide”

Pakartotinis pasildymas naudojant veikimo rezimg “Sous-vide”

Lenteléje pateiktos trukmés yra orientacinés. Jeigu reikia, galite pailginti trukme. Lai-
kas pradedamas skaiciuoti tik pasiekus nustatytg temperatdra.

Maisto produktai g [°c] @?[min]

Vidutiniskai Gerai

iSkepta’ ikepta'

Mésa
Eriuko $onkauliy mésa su kaulais 58 62 30
Jautienos iSpjovos kepsnys, 4 cm storio 56 61 30
Jautienos kumpio kepsnys, 2,5 cm storio 56 - 30
Kiaulienos iSpjova, nepjaustyta 63 67 30
Darzovés
Ziediniy kopasty galvutés, vidutinio dydzio ir didelés? 85 15
Kaliaropés, supjaustytos griezinéliais® 85 10
Vaisiai
Ananasai, supjaustyti skiltelémis 85 10
Kita
Pupelés, baltos, minkstintos santykiu 1: 2 90 10

(pupelés : skystis)

Askaloniniai ¢esnakai, nepjaustyti 85 10

§ Temperatira, @ Laikas

" Kepimo laipsnis

“gerai iSkepta” atitinka kepimo laipsnj, kai §erdies temperatira yra auk$tesné negu “vidutinigkai
iSkepus”, bet patiekalas dar néra gerai idkeptas.

Trukmé galioja vakuumuotiems maisto produktams, kuriy pradiné temperatira siekia maz-
daug 5 °C (3aldytuvo temperatira).

Pakartotinai Sildyti tik kartu su padazu.

w
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Specialiosios paskirtys

Kaitinimas

Norédami pasildyti pagal “Sous-vide”
metodg iSkeptus maisto produktus,
naudokite rezimg “Sous-vide” (zr.
skyriaus “Sous-vide” poskyrj “Pakarto-

tinis paSildymas”).

Maisto produktai Svelniai pasildomi gari-
néje orkaitéje, jie neiSsauséja ir neis-
dzilsta. Patiekalai pasyla tolygiai, jy ne-
batina iSmaisyti.

Galite Sildyti paruo$tus patiekalus (mé-
sg, darzoves, bulves) ir atskirus maisto
produktus.

Indai

Nedidelius kiekius galima kaitinti ant
|ékstés, o didesnius — garinio troSkinimo
inde.

Trukmé

Vienai porcijai nustatykite 10—12 minu-
¢iy. Sildant kelias porcijas, reikés nusta-
tyti ilgesne trukme.

Jei ketinate vieng po kito pasildyti keletg
patiekaly, sildydami antrgjj ir likusius pa-
tiekalus, 5 minutéms sumazinkite Sildy-
mo trukme, nes maisto ruoSimo skyrius
bus vis dar Siltas.
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Drégme

Kuo drégnesnis maisto produktas, tuo
mazesnj drégnuma reikia nustatyti.

Patarimai

- Sildydami didelius gabalus, pvz., keps-
nius, juos supjaustykite.

- KompaktiSkus gabaliukus, pvz., jdary-
tg paprikg arba suktinukus, perpjauki-
te pusiau.

- Padazus Sildykite atskirai. ISskyrus pa-
tiekalus, kurie ruoSiami su padazu
(pvz., guliadas).

- DziGvésiais apibarstyti maisto produk-
tai, pvz., pjausniai, neapskrus.

Sildomy maisto produkty uzdengti ne-
reikia.

“Einstellungen”

“Spezialanwendungen” (£ | “Erhitzen”
arba

“Betriebsarten” (] | “Combigaren” |
“Combigaren + Heiluft plus” (&%)

Temperatara: zr. lentele
Dregmé: zr. lentele
Trukmeé: Zr. lentele




Specialiosios paskirtys

Lenteléje pateiktos trukmés yra orientacinés. Rekomenduojame pirmiausia rinktis

trumpesne trukme. Jeigu reikia, galite pailginti trukme.

Maisto produktai

| #rcl | 0%l [ @ [min]

Darzovés

Morkos

Ziediniai kopstai
Kaliaropés
Pupelés

120

70

8-10

Garnyrai

Makaronai
RyZiai
Bulvés, supjaustytos isilgai

120

70

8-10

Kukuliai
Bulviy kose

140

70

18-20

Meésa ir paukstiena

Kepsnys, supjaustytas griezinéliais, 1,5 cm storio
Suktinukai, supjaustyti juostelémis

GuliaSas

Erienos trogkinys

Kenigsbergo kukuliai

Vis€iuky pjausniai

Kalakutienos pjausnys, supjaustytas griezinéliais

140

70

113

Zuvis

Zuvies file
Zuvies suktinukas, perpjautas pusiau

140

70

1012

Porcijomis padalinti patiekalai

Spageciai, pomidory padazas
Kiaulienos pjausnys, bulvés, darzovés
|daryta paprika (padalinta pusiau), ryziai
Vistienos frikase, ryziai

Darzoviy sriuba

Kreminé sriuba

Sriuba

TroSkinys

120

70

1012

§ Temperatiira, 66 Dréegmeé, @ Trukme

* Nurodyta trukmé galioja tik Ieékstéje Sildomiems patiekalams.
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Specialiosios paskirtys

Atitirpinimas

Atitirpinami garinéje orkaitéje, patiekalai
atitirpsta kur kas grei€iau, negu patalpos

temperaturoje.

& Dauginantis bakterijoms, kyla in-
fekcijos pavojus!

Bakterijos, pvz., salmonelés, gali su-
kelti stipry apsinuodijimg maistu.
Atitirpindami mésg arba Zuvj (ypac
paukstieng), laikykités ypatingos Sva-
ros.

Jokiu bidu nenaudokite atitirpusio
mésos skyscio.

Atitirpusius maisto produktus i$ karto
termiskai apdorokite.

Temperatira

Optimali atitirpinimo temperatira yra
60 °C.
ISimtys: malta mésa ir zvériena 50 °C.

Pirminis / papildomas paruosimas

Pries$ atitirpindami iSimkite i$ pakuotés.

ISimtys: duong ir kepinius atitirpinkite

pakuotéje, kad nesugerty drégmeés ir per

daug nesuminkstety.
Atitirpintus produktus keletui minuciy

palikite kambario temperatiroje. Sis su-

balansavimo laikas yra reikalingas tam,

kad po patiekalg tolygiai pasiskirstyty Si-

luma.

Kepimo indai

Atitirpindami lasancius produktus, pa-
vyzdziui, paukstieng, naudokite perfo-

ruotg kepimo indg, po juo jdékite univer-

salyjj padéklg. Produktai nemirks atitir-
pusiame skystyje.

Nelasancius produktus galima atitirpinti

neperforuotuose kepimo induose.
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Patarimai

Kepama zuvis neturi bati visiSkai ati-
tirpusi. Pakanka, jei pavirSius taps pa-
kankamai minkstas, kad galéty jsigerti
prieskoniai. Atsizvelgiant j storj, pa-
kanka 2—5 minuciy.

| gabalg susalusius produktus, pvz.,
uogas ir mésos gabaliukus, praéjus
pusei atitirpimo laiko atskirkite ir iS-
déstykite, kad nesiliesty.

Kartg jau atitirpinty maisto produkty
pakartotinai neuzSaldykite.

Saldytus patiekalus atitirpinkite, kaip
nurodyta ant pakuotés.

Nustatymai

“Spezialanwendungen” (] | “Auftauen”

arba

“Betriebsarten” (] | “Dampfgaren”
Temperatira: Zr. lentele

Atitirpimo trukmeé: Zr. lentele
Subalansavimo laikas: zr. lentele



Specialiosios paskirtys

Lenteléje pateiktos trukmés yra orientacinés. Rekomenduojame pirmiausia rinktis
trumpesne atitirpinimo trukme. Jeigu reikia, galite pailginti atitirpinimo trukme.

Saldyti produktai Kiekis | E [°c] | @ [min] | [min]
Pieno produktai
Sdrio riekelés 125¢g 60 15 10
Varske 250 g 60 20-25 1015
Grietiné 250 g 60 20-25 1015
Minkstasis sris 100 g 60 15 1015
Vaisiai
Obuoliy dZzemas 250 g 60 20-25 1015
Obuoliy gabaliukai 250 g 60 20-25 1015
Abrikosai 500 ¢g 60 25-28 15-20
Braskes 300¢g 60 8-10 1012
Avietés / serbentai 300g 60 8 10-12
Vy$nios 150 g 60 15 10—15
Persikai 500 g 60 25-28 15-20
Slyvos 250¢g 60 20-25 1015
Agrastai 250 g 60 20-22 1015
Darzovés
SusSalusios j gabalg 300¢g 60 20-25 1015
Zuvis
Zuvies file 400 ¢g 60 15 1015
Upétakiai 500 ¢g 60 1518 1015
Omarai 300¢g 60 25-30 10-15
Krabai 300g 60 4—6 5
Paruosti patiekalai
Mésa, darzovés, garnyras / 480 g 60 20-25 1015
troskinys / sriubos
Mésa
Kepsniai, supjaustyti riekelemis po125—150 g 60 8—10 15—20
Malta mésa 250 g 50 15-20 1015
500¢g 50 20-30 1015
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Specialiosios paskirtys

Saldyti produktai Kiekis E [°c] @ [min] [min]
500 g 60 30—-40 1015
GuliaSas
1000 g 60 50-60 10-15
Kepenélés 250¢g 60 20-25 1015
Kiskienos nugariné 500¢g 50 30—40 1015
Stirnienos nugariné 1000 g 50 40-50 1015
Pjausnys / kepsnys / kepimo 800 ¢g 60 25-35 15-20
dedrelés
Paukstiena
Visc¢iukas 1000 g 60 40 15-20
Visc¢iuko blauzdelés 150 g 60 20-25 1015
Vistienos pjausnys 500 g 60 25-30 1015
Kalakutienos blauzdelés 500¢g 60 40-45 1015
Kepiniai
Sluoksniuotos / mielinés teslos - 60 10—12 10—15
kepiniai
Svjestinés te$los kepiniai / pyra- 400¢g 60 15 1015
gai
Duona / bandelés
Bandelés — 60 30 2
Juoda duona, raikyta 250 g 60 40 15
Viso grado duona, raikyta 250 g 60 65 15
Balta duona, raikyta 150 g 60 30 20

§ Temperatiira / @ Atitirpinimo trukmé / ¢ Subalansavimo trukmé
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Specialiosios paskirtys

“Mix & Match”

RuoSiant nesudétingus, greitai pagami-
namus patiekalus, sitloma naudotis
specialaus naudojimo funkcija “Mix &
Match”. Su Sia specialaus naudojimo
funkcija galésite pasildyti jau pagamin-
tus maisto produktus (greito paruosimo
produktus) arba i$ §vieziy produkty pa-
ruosti patiekalo porcijg ir iSkepti jg 1€ks-
téje.

Ruosimo metu taip pat galite pasirinkti,
ar patiekalas bus traskus, ar apskrudes,
o gal iSkeptas Svelniai, todél minkstas ir
purus, be papildomo apskrudinimo.

Naudokite tik Sviezius maisto produk-
tus, kurie atitinka higienos reikalavi-
mus. Jeigu turite abejoniy, produktus
geriau iSmeskite.

Patarimas: specialaus naudojimo funk-
cijai “Mix & Match” rekomenduojame
naudoti “Miele” programéle. “Miele”
programéléje galima i$ jvairiy sudeda-
muyjy daliy interaktyviai sukurti patiekalg
ir programos nustatymus perduoti j gari-
ne orkaite.

Kad galétuméte pasinaudoti Sia funkci-
ja, savo garine orkaite turite prijungti
prie WLAN tinklo. Kaip tai padaryti, is-
samiau apra$yta skyriaus “Pirmasis pa-
leidimas” poskyryje “Miele@home”.

Jeigu “Miele” programéle nesinaudojate,
vadovaukités toliau pateiktais nurody-
mais ir sukurkite patiekalg naudodami
gaminimo lenteles.

Indai

Naudokite

- plokscig lekste arba nedidele apkepo
kepimo forma,

- gily dubenj arba puodelj maisto pro-
duktams, kuriy ruoSimui naudojamas
skystis.

Kepinius, picg, pyragus su jdarais ir pan.
galite déti tiesiai ant groteliy (galite nau-
doti kepimo popieriy).

Paruosty fasuoty patiekaly plastiki-
nés pakuotés neatsparios karsciui.
Perkelkite paruostus patiekalus j tin-
kamus indus.

Patiekaly pasildymo lékstése nuoro-
dos

- Gruzdinty arba uzkepty maisto pro-
dukty pasildymui naudokite “Erhitzen
knusprig”, o iSkepty arba iSvirty maisto
produkty — “Erhitzen schonend”.

- Turékite omenyje, kad tik tie maisto
produktai, kurie buvo traskis pries$ pa-
kartotinj pasildyma, vél bus traskds su
“Erhitzen knusprig”.

- Maisto produktai neturéty virsSyti 2—
2,5 cm storio. Didesnius maisto pro-
duktus sudékite j plok§¢ig kepimo indg
(pvz., troskinio), tvirtesnius gabaliukus
galite supjaustyti griezinéliais (pvz.,
suktinukus, apkepg).

- Makaronus Sildykite tik kartu su pada-
Zu.

Indo apacioje gali pradéti kauptis van-
dens laseliai. Prie$ patiekdami, nu-
Sluostykite vandens laSelius.
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Patiekaly kepimo Iékstéje nuorodos

- Mésos ir Zuvies kepimo metu nulasé-
jusj skystj galite panaudoti ruosdami
padazg: pries kepdami ant zalios me-
sos arba zuvies uzberkite 1 arbat.
Saukstelj padazo tirstiklio. Prie$ pa-
tiekdami iSmaisykite padazg Sakute.
Vietoj padazo tirstiklio galite naudoti
vieng arbatinj Saukstelj bulviy kosés
(greito paruo$imo) arba Ziupsnelj pu-
peniy tirstiklio.

Skirtingg maisto produkty kepimo
trukme galite priderinti kepdami skir-
tingo dydzio gabaliukus: kuo trumpes-
né kepimo trukme, tuo didesni turéty
bati gabaliukai (pvz., Ziedinio koplsto
galvutés). Kuo ilgesné kepimo trukmé,
tuo smulkesni turéty bati maisto pro-
dukty gabaliukai (pvz., kubeliais su-
pjaustytos bulvés).

Skirtingg kepimo trukme galite suvie-
nodinti tinkamai iSdéste maisto pro-
duktus: maisto produktus su trumpes-
ne kepimo trukme dékite po produk-
tais, kuriy ilgesné kepimo trukmé, arba
kartu galite jdéti nedidelj apkepa.

Kad maisto produktai nei§sauséty, uz-
pilkite padaZo arba marinato. Taip pat
galite naudoti Sonine arba surj.
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Patiekalo ruoSimas i$ skirtingy sude-
damuyjy daliy

Kad rezultatas pavykty, atskiras patieka-
lo sudedamasias dalis — mésg, garnyrus
ir darzoves — turite taip iSdéstyti, kad
galétuméte naudoti bendrg apskrudini-
mo nustatyma. Sis nustatymas turi tikti
arba bent i$ dalies tikti visiems patiekale
naudojamiems maisto produktams.
Rekomenduojame naudoti tokig ruosimo
eigy:

B Remiantis kepimo lentele, pasirinkite
pagrindine sudedamajg dalj, pvz., jau-
tienos kepsn;.

m Tada pasirinkite kitas sudedamgsias
dalis su vienodais apskrudinimo nu-
statymais, pvz., zaligsias pupeles ir ry-
Zius.
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Nuoroda j kepimo lenteles

Kepimo lentelése Salia patiekaly dydziy
arba kepimo temperatiros taip pat pa-
teiktos ir gaminimo nuorodos.

Garso stiprumas rodomas septyniy se-
gmenty stulpelinéje diagramoje. Tai reis-
kia: kuo daugiau uzpildyty segmenty,
tuo ilgesné kepimo trukmé.

Simboliai padés i$siaiskinti, kuris nusta-
tymas labiausiai tinka atitinkamo patie-
kalo apskrudinimui.

Specialaus naudojimo funkcijos “Mix
& Match” taikymas

RuoSiamy maisto produkty neuzdenki-

te.

Simbolis | ReikSmeé
_ netinka
- iS dalies tinka
[ | puikiai tinka

m Paruoskite maisto produktus.

m Pasirinkite “Spezialanwendungen” | “Mix
& Match”,

B Jeigu ruosiate jau iSkeptus maisto
produktus, pasirinkite “Erhitzen scho-
nend” arba “Erhitzen knusprig”.

B Jeigu ruoSiate Sviezius arba tik apkep-
tus maisto produktus, pasirinkite “Ga-
ren schonend” arba “Garen knusprig”.

m Jeigu reikia, galite pakeisti apskrudini-
mo nustatymus.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

m |dékite patiekalg j 2 kepimo lygj, staty-
kite ant groteliy.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

Kepimo procesg galite jjungti i$ karto ar-

ba atidéti vélesniam laikui.

B Jeigu pasibaigus kepimo programai,
patiekalas dar nepakankamai iSkepes,
pasirinkite “Nachgaren”.
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Maisto produkty pasildymas su specialaus naudojimo funkcija “Erhitzen knusp-

rig”
Maisto produktai Nustatymas segmenti-
niu stulpeliu
Apskrudinimas

Obuoliy strudelis, 4 cm storio, iSkeptas —— __COOmO__
Kepamas kamamberas, 75 g, iSkeptas _ _COmm—3__
Bagetas, iSkeptas __COmm—__
Sluoksniuotos teslos uzkandélés, iSkeptos O
Tofu maltinukas’, idkeptas _OCOomc—/_
Bandelés, apkeptos arba iSkeptos, pakuotéje _ _OmOda_
Sdrainis, idkeptas O ____
Astrus avienos troskinys “Chili con Carne™, 2 cm storio, iskeptas __OCOmmO__
ItaliSka duona Ciabata, apkepta arba iSkepta, pakuotéje -
Tartaleté, iSkepta _COOmmca_
Mésos juostelés’, apkeptos arba iSkeptos OCOomOCOCda_
Maltinukas' (kiaulienos), 60 g, ikeptas N e | |
Darzoviy suktinukai, 100 g, iSkepti - _EOmc
ImperatoriSkieji blyneliai’, $aldyti, atitirpinti _OOomecdCd_
Bulvés, daugiausia tvirtos konsistencijos, griezinéliais, iSkeptos _ _COOmmCO_
Bulviniai pyragéliai, iSkepti OO
Lakstiniai', 3 cm storio, i8kepti _m-/_
Makarony apkepas’, 4,5 cm storio, iSkeptas e _BEmm_ _
Lietiniai' —__COmC__ __
Pica, iSkepta OO/
Kisas, 3,5 cm storio, iSkeptas - _OOmO
Bulviniai blynai', iSkepti _m-_
Gruzdinti bulviy maltiniai, iSkepti _ _OCOOmm—3__
Pjausnys, iskeptas _OmO—E_

" netampa tragki, turi bati pakankamai pasildyta (> 65 °C).
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Maisto produkty trodkinimas su specialaus naudojimo funkcija “Garen knusp-

rig”

Maisto produktai Gaminimo nuorodos Apskrudinimo nustaty-

mas segmentiniame
stulpelyje

Mésa'

Kepimo desra, 100 g, virta ipjauta . ___BEOmO
Maltinukas, 60 g, 2,5 cm storio malta mésa su prieskoniais - _OEOm—
Vistienos kratinélé, 3 cm storio, zalia natdrali, su prieskoniais OO
Visc¢iuko blauzdelés, zalios marinuotos Y _OOOodm
Versienos nugarinés kepsnys, 2,5 cm marinuotas, su padazu -.__
storio, Zalias

Kaslerio pjausnys, 3,5 cm storio, zalias | — _ _OmmOCOOd
Erienos pjausnys, 2 cm storio, zalias marinuotas O/
Jautienos didkepsnis, 3 cm storio, Zalias | marinuotas __COmmc__
Kiaulienos iSpjova, 4 cm storio, Zalia su Soninés apvalkalu, druska, pipi- | OO __

rais

Kiaulienos pjausnys, 1,5 cm storio, za- apibarstytas dziGvésiais su trupu- | __ __ |
lias Ciu aliejaus

Zuvis'

Baltojo paltuso kepsnys, 3 cm storio, marinuotas _omm
Zalias

Menkeés filé, 3,5 cm storio, Zalia marinuota [ e
LasiSos filé, 3 cm storio, zalia su prieskoniais OO
Ledjurio menkes filé, 3 cm, zalia su prieskoniais, garnyras: Spinatai, | B3 __ _

feta

Tuno filé, 3 cm storio, zalia marinuota —_Ba_
Paprastojo Samo vérinukas, 50 g, kube- | marinuotas, su Sonine _OCOComm
liai, zalias

Darzoveés

Baklazanas, 2 cm storio, Zalias marinuotas _m—_
Ziedinis kopustas, galvutés, zalias druska, pipirai, sviesto trupiniai OCOomc
Brokolinis kopUstas, stambds ziedeliai, | sUrio padazas COm—c_ .
zalias

Sparaginés pupelés su $oninés apvalka- | apsuktos $onine, su prieskoniais ___m—__
lu, zalios

Bulvés, tvirtos konsistencijos, 3 mm rie- | sviestas, druska arba sdris OO

kelés, zalios
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Maisto produktai Gaminimo nuorodos Apskrudinimo nustaty-
mas segmentiniame

stulpelyje

Kaliaropés, 2 cm griezinéliais, zalios druska, pipirai, muskatas OO

MolilGigas, 2 cm kubeliais, Zalias druska, pipirai, moliigo sékly alie- | B3I __ __ _

jus

Kukurtizy burbuolés, zalios druska, sviestas O e | |

Morkos, 2 cm riekelémis, zalios druska, pipirai, sviestas OO

Paprika, stambiais gabaliukais, Zalia marinuota o o |

Cukinija, 2 cm griezinéliais, Zalia marinuota _OOommOdCd_

Makaronai ir lietiniai

Sviezi makaronai, torteliniai, apvirti - o

Lakstiniai, 3 cm storio, apkepti - [

Makarony apkepas, 2 cm storio, apkep- | — -.___

tas

Ryz'lal, nqturglus ryziai, troskinimo tru- druska, 1 : 2 (ry#iai : skystis) COmm—

kmé 8 minutés, nevirti

Ryzgl, pll.kytl ryZiai, kepimo trukmé 8— druska, 1 : 1,5 (ryZiai : skystis) _OmO__

12 minugiy, nevirti

Ryziai, iSvirti - OO

Pizza & Co

Keptas kamamberas, 25 g, Saldytas atitirpintas || o -

Prancizi$kasis batonas, Saldytas arba atitirpintas ol

pusiau iskeptas

Bandelés, saldytos arba i$ dalies iSkep- - O

atitirpintos

tos

Sdrainis, apkeptas - -.___

Datulés su Sonine, zalios - OO

Tartalete, zalia naudoti teslg i$ vitrininio Saldytuvo | __ __ WO __ __

Darzoviy suktinukai, 100 g, Saldyti atitirpinti O/

Ant groteliy kepamas siris, 90 g, ap- - e ___EOmO

keptas

Bulviniai pyragéliai, Saldyti atitirpinti .|

Bulviy virtinukai, apvirti sviestas, druska, saris -.____

Bulviniai blynai (greito paruo$imo), ne- | su trupugiu aliejaus O

kepti

Makarony vamzdeliai, apkepti - OO CcaE
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Maisto produktai Gaminimo nuorodos Apskrudinimo nustaty-
mas segmentiniame
stulpelyje

Sojy varskés maltinukas 80 g, iSkeptas | — - ___
Pica, iSkepta - | I
Gruzdinti bulviy maltiniai, Saldyti atitirpinti [
Svogliny pyragas, 2,5 cm storio i$ dalies iSkeptas | ________ | Jum]
Saldas patiekalai

Imperatoriskieji blyneliai, iSkepti - _OOmmcCdCda_

" zalig mésg arba Zuvj jdékite 1 arbat. $aukst. padazo tirstiklio.

Maisto produktai, kurie ruo$iami naudojant specialaus naudojimo funkcijg “Ga-

ren schonend”

Maisto produktai

Gaminimo nuoroda

Mésa'

Desrelé (kiaulienos), 100 g, iskepta

Jautienos iSpjovos vérinukas, 50 g kubeliais, Zalias

marinuotas, su Sonine

Jautienos i$pjovos vérinukas, 50 g kubeliais, Zalias

marinuotas, su paprika ir svoglnais

Vistienos kratinélé, 3 cm storio, zalia

natdrali, su prieskoniais

Versienos nugarinés kepsnys, 2,5 cm storio, zalias

marinuotas, su padazu

Kaselio kepsnys, 3,5 cm storio, zalias

Zuvis'

Upétakis, visas, 350 g, zalias

su priekoniais, jdaras: sviestas, Zolelés

Baltojo paltuso kepsnys, 3 cm storio, zalias

marinuotas

Menkés filé, 3,5 cm storio, zalia

marinuota

LasiSos file, 3 cm storio, zalia

su prieskoniais

Ledjario menkés file, 180 g

jdaras: $pinaty, “Créme fraiche”

Tuno filé, 3 cm storio, zalia

marinuota

Paprastojo Samo vérinukas, 50 g, kubeliai

marinuotas, su Sonine

Darzovés

Ziedinis kopustas, galvutés, 7alias

su prieskoniais

Brokolinis kopustas, stambds Ziedeliai, zalias

su prieskoniais, su ir (arba) be sirio padazo

Bulvés, tvirtos konsistencijos, supjaustytos ketvir-
&iais / skiltelémis, zalios

druska

Kaliaropés, 2 cm griezinéliais, zalios

druska, pipirai, muskatas
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Maisto produktai

Gaminimo nuoroda

Molitgas, 1,5 cm kubeliais, zalias

druska, pipirai, moliGigo sékly aliejus

Kukurdizy burbuolés, Zalios

druska, sviestas

Morkos, 2 cm riekelémis, zalios

druska, pipirai, sviestas

Paprika, stambiais gabaliukais, Zalia

marinuota

Briuselio kopdstas, nevirtas

druska, pipirai, muskatas

Sparagai, stiebai, nesmulkinti, nevirti

druska, sviestas

SaldZiosios bulvés, 1,5 cm kubeliai / riekelés, ne- | druska
virtos

Cukinija, 2 cm griezinéliais, Zalia marinuota
Makaronai ir lietiniai

Sviezi makaronai, torteliniai, apvirti padazas

Makaronai, trumpieji, zali

druska, 1: 3 (te§los gaminys : vanduo)

Ryziai, basmati ryziai, troSkinimo trukmé 10 minu-
¢iy, zali

druska, 1: 2,5 (ryziai : skystis)

RyZiai, natdralUs ryZiai, troskinimo trukmé 8 minu-
tés, nevirti

druska, 1: 2 (ryziai : skystis)

Ryziai, plikyti ryziai, troskinimo trukmé 8—12 minu-
¢iy, nevirti

druska, 1: 2 (ryziai : skystis)

RyZiai, apvalieji ryziai, troskinti

Sriubos makaronai, nevirti

uzpilti sultiniu

Pizza & Co

Bulviy virtinukai, apvirti

druska, sviestas

Bulviy kosé, paruosta

Makarony vamzdeliai, apkepti

druska, sviestas

"] zalig mésg arba Zuvj jdékite 1 arbat. $aukst. padazo tirstiklio.
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“Meniigaren” — automatinis

Automatiskai ruoSiant maistg pagal val-
giarastj, vienu metu galima naudoti net
3 skirtingus maisto produktus ir i$ jy pa-
gaminti vieng piety patiekalg, pvz., jarinj
eSerj su ryziais ir darzovémis.

Ruosiant maistg pagal valgiarastj, mais-
to produktai j gaminimo kamerg dedami
skirtingu laiku, kad baty iSkepti tuo pa-
¢iu metu.

Galite nuspresti savarankiskai, kuriuos
maisto produktus norite déti j orkaite
pirmiausia, gariné orkaité automatiskai
paskirsto juos pagal troskinimo trukme ir
informuoja, kada kurj produktg reikia
jdéti.

Kepant patiekalus pagal valgiarastj,
funkcijos “Fertig um” ir “Start um” nesia-
lomos.

Specialaus naudojimo funkcijos
“Meniigaren” naudojimas

m Pasirinkite “Spezialanwendungen” (%] |
“Menligaren”.

m Pasirinkite norima maisto produkta.

Atsizvelgiant j pasirinktg maisto produk-

ta, toliau rodomos dydzio, svorio ir iSke-

pimo laipsnio uzklausos.

m Pasirinkite norimas vertes ir patvirtin-
kite mygtuku OK.

m Pasirinkite “Lebensmittel hinzufligen”.

m Pasirinkite norimg maisto produktg ir
atlikite analogiskus veiksmus, kaip ir
jdédami kepti pirmajj maisto produk-
ta.

m Prireikus, tuos pacius veiksmus atliki-
te ir su treciuoju maisto produktu.

Patvirtinus “Menligaren starten” bisite
paraginti déti j gaminimo kamerg maisto
produkta, kurio troskinimo trukmeé yra il-
giausia.

m Jeigu perforuotame kepimo inde kepa-
te lasancius arba dazancius maisto
produktus, apacioje jdékite universa-
lyji padékla. Taip iSvengsite skonio ir
spalvos pokyciy dél lasanciy sulciy.

Jkaitinimo fazés pabaigoje Jums bus pa-
rodyta, kada laikas jdéti kitg maisto pro-
duktg. Atéjus laikui, nuskambés garsinis
signalas.

Sis procesas pasikartos ir su tre¢iuoju
maisto produktu.

| valgiarastj galite jtraukti ir tuos pro-
duktus, kurie néra nurodyti. Daugiau
informacijos ie$kokite skyriaus “Dam-
pfgaren” poskyryje “Ruo$imas pagal
valgiara$tj - rankiniu badu”.

Konservavimas

Naudokite tik nepriekaiStingus, Sviezius
maisto produktus, neturincius suspaudi-
mo ar puvimo viety.

Stiklainiai

Naudokite tik nepriekaistingus, Svariai
iSplautus stiklainius ir priedus. Galite
naudoti stiklainius su nusukamu dangte-
liu bei su stikliniu dangteliu ir guminiu
sandarikliu.

Stiklainiai turi bati to paties dydzio, kad
viskas vienodai iSvirty.

ISpilste konservuojamus produktus, nu-

valykite stiklainiy krastus Svaria Sluoste
ir karstu vandeniu, tada juos uzdarykite.
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Vaisiai

Kruops§ciai perrinkite vaisius, trumpai,
bet grei iSplaukite ir palikite nuvarvéti.
Uogas plaukite labai atsargiai, nes jos
yra labai jautrios ir labai greitai susispau-
dzia.

Jeigu batina, nulupkite odele, pasalinkite
kauliukus arba séklas. Didelius vaisius
susmulkinkite. Pavyzdziui, obuolius su-
pjaustykite skiltelémis.

Didesnius kaulavaisius su kauliukais
(slyvas, abrikosus) $akute arba mediniu
pagaliuku keliose vietose pradurkite,
prieSingu atveju jie truks.

Darzoveés

Darzoves nuplaukite, nuvalykite ir su-
smulkinkite.

Prie$ konservuodami nuplikykite darzo-
ves, kad jos i§saugoty savo spalvg (Zr.
skyriaus “Specialus naudojimas” poskyrj
“Nuplikymas”).

Pildymo kiekis

Produkto pripildykite j stiklainj laisvai,
daug. 3 cm iki krasto. Lagsteliy sienelés
bus pazeistos, jeigu produktas bus su-
spaustas. Stiklainj lengvai pakratykite
ant Sluostés, kad jo turinys geriau pasis-
kirstyty. ] stiklainj pripildykite skyscio.
Konservuojamas produktas turi bati uz-
dengtas.

Vaisiams naudokite cukraus tirpalg, dar-
Zovéms pasirinktinai druskos arba acto
tirpala.

Mésa ir deSra

Prie$ konservavimg mésg pakepkite ar-
ba pavirkite. Pripildyti imkite priekine
kepsnio dalj, kurig galite pailginti vande-
niu, arba sultinj, kuriame viré mésa. At-
kreipkite démesj, kad stiklainio kraste
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neturi bati riebaly.
Stiklainj pripildykite desra tik iki pusés,
nes masé konservavimo metu padidéja.

Patarimai

- Panaudokite likutine Silumg, stiklai-
nius i$ gaminimo kameros iSimdami
tik praéjus 30 minuciy po iSjungimo.

- Uzdenge ranksluosciu, leiskite stiklai-
niams létai vésti apie 24 valandas.

Maisto produkty konservavimas

m Perforuotg kepimo indg arba groteles
jdékite j 1 kepimo lygj.

m Stiklainius sustatykite ant kepimo indg

arba ant groteliy. Stiklainiai negali lies-
tis.

Nustatymai

“Spezialanwendungen” (2] | “Einkochen”
arba

“Betriebsarten” (] | “Dampfgaren”
Temperatira: zr. lentele
Konservavimo trukmé: zr. lentele
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Lenteléje pateiktos trukmés yra orientacinés.

Konservuojamas produktas §[°c] @* [min]
Uogos

Serbentai 80 50
Agrastai 80 55
Spanguolés 80 55
Kaulavaisiai

Vys$nios 85 55
Geltonosios slyvos 85 55
Slyvos 85 55
Persikai 85 55
Geltonosios slyvos — “Renklodai” 85 55
Séklavaisiai

Obuoliai 90 50
Obuoliy dZemas 90 65
Svarainiai 90 65
Darzovées

Pupelés 100 120
Paprastosios pupelés 100 120
Agurkai 90 55
Burokéliai 100 60
Mésa

Apvirta 90 90
Kepta 90 90

¥ Temperatiira / @ Konservavimo trukmé

* Konservavimo trukmé galioja 1,0 | talpos stiklainiams. Jeigu naudojate 0,5 | talpos stiklainius,

konservavimo trukmé sutrumpéja 15 minuciy, 0,25 | stiklainiams — 20 minuciy.
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Pyrago konservavimas

Konservuoti tinkama maisyta, biskvitiné ir mieliné tesla. Pyragg galima laikyti maz-
daug 6 ménesius.
Vaisiniy pyragy negalima laikyti, juos reikia suvartoti per 2 dienas.

Naudokite nesuskilusius, Svariai iSplautus stiklainius ir jy priedus. Stiklainiy apacia
turi bati siauresné negu virSus. Rekomenduojama naudoti 0,25 | stiklainius.

Stiklainius uzdarykite konservavimo ziedu, stikliniu dangteliu ir spyruokliniu ziediniu
spaustuku.

Kad viskas iSvirty vienu metu, naudokite vienodos talpos stiklainius.

m Stiklainius iStepkite sviestu, palikite mazdaug 1 cm iki krasto.

m Pabarstykite stiklainiy vidy trupiniais (dZiGveésiais).

m | stiklainius jpilkite /2 arba /s te$los (kaip nurodyta recepte). Jsitikinkite, kad sti-
klainiy krastai yra SvarUs.

m |dékite groteles j 1 kepimo lygj.

m Ant groteliy sudékite atidarytus vienodo dydzio stiklainius. Stiklainiai negali lies-
tis.

m IS karto po konservavimo stiklainius uzdarykite konservavimo ziedu, dangteliu ir
spaustuku; pyragas negali atveésti. Jei teSla iSbégo per krastus, jg stikliniu dangciu
galima Siek tiek sustumti j stiklain;.

Lenteléje pateiktos trukmés yra orientacinés. Rekomenduojame pirmiausia rinktis
trumpesne konservavimo trukme. Jeigu reikia, galite pailginti konservavimo trukme.

TeSlos ri- | Veikimo re- Etapas §[°c] 06 [%] @ [min]
Sis zimas

Sviestiné = - 160 - 35—-45
tesla

Biskvitas =) - 160 - 50-55
Mieliné teg- i 1 30 100 10

la 2 160 30 30-35

§ Temperatiira, 66 Dréegmeé, @ Konservavimo trukme
(=] Virdutinis / apatinis kaitinimo elementas Kombinuotasis trogkinimas + Vir&utinis /
apatinis kaitinimo elementas
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Specialiosios paskirtys

Dziovinimas

Kad dréegmé galéty pasisalinti, maisto
produktams dziovinti naudokite tik spe-
cialaus naudojimo programg “Dérren” ar-
ba rezima “Combigaren + Heiluft

plus” (s8],

Bananai, ananasai ir voveraités netin-
ka dZiovinti.

m Dziovinamus maisto produktus su-
pjaustykite vienodo dydzio gabaliu-
kais.

m Patieskite ant groteliy kepimo popie-
riy ir vienu sluoksniu (jeigu jmanoma)
tolygiai ant jo paskirstykite dziovina-
mus produktus.

m Palaukite, kol dziovinti vaisiai arba
darzovés atvés.

m Laikykite juos sandariai uzdarytuose
stiklainiuose arba skardinése.
Kad neatsirasty pelésis ir kad dziovinti
maisto produktai nesugesty, pasirt-
pinkite, kad j laikymo indg nepatekty
drégmeés.

Nustatymai

“Spezialanwendungen” (] | “Dérren”
Temperatira: zr. lentele
Dziovinimo trukmeé: zZr. lentele

arba

“Betriebsarten” (] | “Combigaren” |
“Combigaren + HeiBluft plus”
Temperatira: zr. lentele

Dréegmeé: 0 %

Dziovinimo trukmé: zr. lentele

Lenteléje pateiktos dZiovinimo trukmeés
yra orientacinés. Rekomenduojame pir-
miausia rinktis trumpesne dziovinimo
trukme. Jeigu reikia, galite pailginti truk-
me.

Dziovinamas pro- | §[°C] | @ [h]
duktas

Obuoliai, ziedeliai 70 6—8
Abrikosai, perpjauti | 60—70 | 1012
pusiau, be kauly

Kriausés, skiltelés 70 -9
Zolelés 40 |15-2,5
Grybai* 50 5—7
Pomidorai, riekelés 70 -9
Citrusiniai vaisiai, 70 8-9
griezinéliai

Slyvos, be kauly 6070 | 1012

§ Temperatira, @ dziovinimo trukmé (valan-
dos)

*Dziovinti tinka baravykai, Sitakiai, briedZiu-
kai, “MuErr” grybai ir rudakepuriai baravykai.
Grybai yra tinkamai dziovinti, jeigu jie “Siugz-
da”.
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Specialiosios paskirtys

Sul¢iy iSsunkimas

Garinéje orkaitéje galima iSsunkti minks-
ty ir pusiau kiety vaisiy sultis.

Sul¢iy sunkimui labiausiai tinka pernoke
vaisiai; kuo vaisius labiau prinokes, tuo
gausesneés ir kvapnesnés bus sultys.

Paruos$imas

Perrinkite ir nuplaukite vaisius, kuriuos
ketinate sunkti. ISpjaukite jpuvusias vie-
tas.

Nupjaukite vynuogiy ir vy$niy kotelius,
nes jie yra karts. Uogy koteliy paSalinti
nebdtina.

Didelius vaisius, pavyzdziui, obuolius,
supjaustykite mazdaug 2 storio kube-
liais. Kuo kietesnis vaisius arba darzoveé,

tuo smulkiau jis turéty bati supjaustytas.

Patarimai

- Kad suvienodintuméte skonj, Svelnius
vaisius sumaisykite su ragsciais vai-
siais.

- Daugelyje vaisiy sulciy padaugéja ir
pageréja kvapas, jeigu pridedama cuk-
raus ir paliekama pastovéti. 1 kg sal-
dziy vaisiy rekomenduojame 50—
100 g cukraus, o 1 kg ragsciy vaisiy —
100-150 g cukraus.

- Jeigu norite iSgautas sultis laikyti, jas
karstas supilkite j Svarius butelius ir
nedelsiant uzdarykite.
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Suléiy sunkimas

m Paruostus vaisius sudékite j perforuo-
tg kepimo inda.

m Po apacia jdékite neperforuotg kepi-
mo indg arba universaly padéklg. Jame
kaupsis sultys.

Nustatymai

“Betriebsarten” (] | “Dampfgaren”
Temperatiara: 100 °C
Trukmé: 40—70 min.



Specialiosios paskirtys

Nuplikymas

Darzoves, kurias planuojama uz8aldyti,

pries tai reikia nuplikyti. Tokiu badu ge-

riau iSsaugoma maisto produkty kokybe

juos sandéliuojant Saldytus.

Darzoves, nuplikytos pries$ tolesnj apdo-

rojima, geriau iSsaugo spalva.

m Paruostas darzoves sudékite j perfo-
ruotg kepimo inda.

® Po nuplikymo darzoves supilkite j ledi-
nj vandenj, kad greitai atvésty. Palikite
nulaséti.

Nustatymai

“Spezialanwendungen” (2] | “Blanchieren”

arba

“Betriebsarten” ] | “Dampfgaren”
Temperatira: 100 °C
Nuplikymo trukmé: 1 min.

Indy sterilizavimas

Garinéje orkaitéje sterilizuoti indai ir k-
dikiy buteliukai programos pabaigoje yra
sterilUs, iSvirinti. TaCiau kiekvieng kartg
perziturékite gamintojo instrukcijas ir jsi-
tikinkite, kad visos sudedamosios dalys
yra atsparios auks$tai temperatdrai (iki
100 °C) ir garams.

Kadikiy buteliukus iSardykite. Buteliukus
sustatykite tik kai Sie visiSkai iSdzius.
Taip jie pakartotinai neuzsiters.

m Visus indus sudékite j perforuotg indg
arba ant groteliy, kad jie nesiliesty tar-
pusavyje (paguldykite arba sustatykite
angomis Zemyn). Taip kar$ti garai ne-
trukdomai gali pasiekti atskiras dalis.

Nustatymai

“Spezialanwendungen” (2% | “Geschirr
entkeimen”

Trukmeé: nuo 1 minutés iki 10 valandy
arba

“Betriebsarten” (] | “Dampfgaren”
Temperatara: 100 °C

Trukmé: 15 min.

m



Specialiosios paskirtys

“Geschirr wirmen”

Tiekiant maistg pasildytose lékstése Sis
ne taip greitai atsals.

“Warmbhalten”

Maisto ruoS$imo skyriuje patiekalus gali-
te laikyti net iki 2 valandy.

Naudokite karsciui atsparius indus.

m |dékite groteles j 2 kepimo lygj ir ant
jy pastatykite Sildomg inda. Jeigu in-
das yra didelis, ant maisto ruoSimo
skyriaus pagrindo padékite groteles
(pastatymo pavirgiumi aukstyn) ir ant
jy pastatykite indg. Jeigu reikia, galite
iSimti padékly laikiklius.

m Pasirinkite “Spezialanwendungen” (32].

m Pasirinkite “Geschirr warmen”.

m Jeigu reikia, pakeiskite rekomenduoja-

ma temperatirg ir nustatykite trukme.

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy.

Naudojama gariné orkaité jkaista. Ga-
lite nusideginti prisiliete prie karsto
maisto ruoSimo skyriaus sieneliy, pa-
deékly laikikliy ir priedy. Apatinéje indo
puséje gali susidaryti vandens lase-
liai.

ISimdami patiekalus, naudokite puod-
kéles.

12

Taciau jeigu norite iSsaugoti maisto
produkty kokybe, laikykite juos maisto
ruoSimo skyriuje kuo trumpiau.

m Pasirinkite “Spezialanwendungen” (£2].
m Pasirinkite “WWarmhalten”.

m Sudékite j maisto ruoSimo skyriy pro-
duktus, kuriuos norite iSlaikyti Siltus, ir
patvirtinkite mygtuku OK.

m Jeigu reikia, pakeiskite rekomenduoja-
ma temperatirg ir nustatykite trukme.




Specialiosios paskirtys

Mielinés teslos kildinimas

m Paruoskite teslg, kaip nurodyta recep-
te.

m Atidengta teslos dubenj jdékite j per-
foruotg kepimo indg arba pastatykite
ant groteliy.

Jeigu teSlos indas yra didelis, ant
maisto ruoSimo skyriaus pagrindo pa-
dékite groteles (pastatymo pavirgiumi
aukstyn) ir ant jy pastatykite indg su
tesla. Jeigu reikia, galite iSimti padékly
laikiklius.

“Einstellungen”

“Spezialanwendungen” (3] | “Hefeteig
gehen lassen”

arba

“Betriebsarten” (] | “Combigaren” |
“Combigaren + Heiluft plus” (%

Temperatira: 30 °C
Drégmeé: 100 %
Trukmeé: kaip nurodyta recepte

Drégny ranksluoscéiy jSildymas

m Sudrékinkite ir tvirtai suvyniokite sve-
¢iams skirtus ranksluoscius.

m Sudeékite juos vieng Salia kito j perfo-
ruotg kepimo inda.

Nustatymai

“Automnatikprograrmme” | “Spezial” |
“Feuchte Tlcher erwérmen”
arba

“Betriebsarten” (] | “Dampfgaren”
Temperatira: 70 °C
Kepimo trukmeé: 2 min.

Zelatinos lydymas

m Lakstine Zelating 5 minutes pamirky-
kite dubenyje su $altu vandeniu. Zela-
tinos lakstai turi bati apsemti vande-
niu. Zelatinos laks$tus i$spauskite ir i$-
pilkite iS dubens vandenj. ISspaustus
Zelatinos lakstus vél sudékite j duben;.

m Malta Zelating supilkite j dubenj ir jpil-
kite tiek vandens, kiek nurodyta ant
pakuotés.

m Uzdenkite indg ir jj pastatykite j perfo-
ruotg troskinimo inda.

Nustatymai

“Automatikprogramme” | “Spezial” |
“Gelatine schmelzen”

arba

“Betriebsarten” (] | “Dampfgaren”
Temperatara: 90 °C
Kepimo trukmeé: 1 minuté

13



Specialiosios paskirtys

Susicukravusio medaus skysti-
nimas

m Siek tiek atsukite dangtelj ir pastatyki-
te stiklainj j perforuotg kepimo inda.

m Medy kartais pamaisykite.

Skystinant (dekristalizuojant) medy
60 °C temperatiroje, tikslas yra gauti
tepama maisto produkta.

“Einstellungen”

“Autormatikprogramme” | “Spezial” |
“Honig enthkristallisieren”

arba

“Betriebsarten” (] | “Dampfgaren”
Temperatara: 60 °C

Trukmé: 90 minugiy (nepriklauso nuo
stiklainio dydZio ar medaus kiekio stik-
lainyje)

Kad buty iSsaugotos medaus maistingo-
sios medziagos ir aromatas, galite pasi-
rinkti Siuos nustatymus:

“Betriebsarten” (] | “Combigaren” |
“Combigaren + Ober-/Unterhitze”
Temperatira: 37 °C

Dréegmeé: 100 %

Trukmeé: kol medus optiskai atrodys
vientisos tekstdros
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Sokolado lydymas

Garinéje orkaitéje galite iSlydyti bet ko-
kios rusies Sokolada.

Jeigu naudojate glazirg, neatidarytg pa-
kelj jdékite j perforuotg kepimo inda.

m Susmulkinkite Sokolada.

m Didesnius kiekius dékite j neperforuo-
tag troSkinimo indg, o0 mazesnius — |
puodelj arba duben;.

m Kepimo indg uzdenkite temperatirai
(iki 100 °C) ir garams atsparia plévele.

m Didesnius kiekius protarpiais pamai-
Sykite.

Nustatymai

“Autoratikprogramme” | “Spezial” |
“Schokolade schmelzen”

arba

“Betriebsarten” (] | “Dampfgaren”
Temperatara: 65 °C

Kepimo trukmé: 20 min.



Specialiosios paskirtys

Lasiniy lydymas

LaSiniai néra skrudinami.

m Sudékite laSinius (pjaustytus kube-
liais, juostelémis arba griezinéliais) j
neperforuoty inda.

m Kepimo indg uzdenkite temperatdrai
(iki 100 °C) ir garams atsparia plévele.

Nustatymai

“Automatikprogramme” | “Spezial” |
“Speck auslassen”

arba

“Betriebsarten” (] | “Dampfgaren”

Temperatira: 100 °C
Kepimo trukmé: 4 min.

Svogiliny troskinimas

Troskinimas reiskia kepimg savose sulty-

se, esant poreikiui, pridedant Siek tiek

riebaly.

m Pasmulkintus svoglinus su trupuciu
sviesto suberkite j neperforuotg kepi-
mo inda.

m Kepimo indg uzdenkite temperatdrai
(iki 100 °C) ir garams atsparia plévele.

Nustatymai

“Automatikprogramme” | “Spezial” |
“Zwiebeln dinsten”

arba

“Betriebsarten” (] | “Dampfgaren”
Temperatira: 100 °C
Kepimo trukmé: 4 min.

Obuoliy konservavimas

Galima pailginti obuoliy laikymo trukme.
Obuoliy garinimas sumazina puvima.
Optimaliai sandéliuojant sausoje, vésio-
je ir gerai védinamoje patalpoje jie iSsi-
laiko nuo 5 iki 6 ménesiy. Tai jmanoma
tik obuoliy atveju, o kity séklavaisiy
atveju — ne.

Nustatymai

“Automatikprogramme” | “Obst” |
“Apfel” | “Gaﬂz”

arba

“Betriebsarten” (] | “Dampfgaren”
Temperatira: 50 °C
Konservavimo trukmeé: 5 min.

KiauSiniy garnyro ruosSimas

m 6 kiauSinius sumaisykite su 375 ml
pieno (neplakite iki puty).

m Kiausiniy ir pieno misinj pagardinkite
prieskoniais ir jj supilkite j sviestu i§-
teptg neperforuotg kepimo inda.

Nustatymai

“Betriebsarten” (] | “Dampfgaren”
Temperatara: 100 °C
Kepimo trukmé: 4 min.
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Vaisinis uztepas

Naudokite tik nepriekaiStingus, SvieZius
maisto produktus, neturinCius suspaudi-
mo ar puvimo viety.

Stiklainiai
Naudokite tik nepriekaistingus, Svariai

iSplautus stiklainius su nusukamu dang-
teliu daugiausia iki 250 ml talpos.

ISpilste mase, nuvalykite stiklainiy kras-
tus Svaria Sluoste ir karStu vandeniu.

ParuosSimas

Kruops$c¢iai perrinkite vaisius, trumpai,
bet kruopsciai iSplaukite ir palikite nu-
varveéti. Uogas plaukite labai atsargiai,
nes jos yra labai jautrios ir greitai susi-
traisko.

Pasalinkite luobeles, kotelius, branduo-
lius arba kauliukus.

Pertrinkite vaisius, kad vaisinis aptepas
baty tvirtesnis. | tyre jberkite atitinkamg
kiekj stingdandio cukraus (Zr. gamintojo
duomenis). Gerai i§maidykite mase.

Jei ruogiant naudojami saldieji vaisiai /
uogos, rekomenduojame jpilti citriny
rigsties.
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Vaisinés uztepélés ruosimas

m Pripildykite mazdaug du trecdalius sti-
klainiy.

m Stiklainius sudékite j perforuotg indg

arba sustatykite ant groteliy, neuzsu-
kite.

m Pasibaigus paruoSimui stiklainius pali-
kite 1-2 minutes pastovéti.

B Tada stiklainius uZzsukite dangteliais ir
palikite atvésti.

“Einstellungen”

“Betriebsarten” (] | “Combigaren” |
“Combigaren + HeiRluft plus” (&%)
Temperatira: 150 °C

Drégmé: 0 %

Trukmeé: 35—45 minutés
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Maisto produkty valymas

m Maisto produktus, pvz., pomidorus,
nektarinus ir pan., kryZmai jpjaukite
ties koteliu. Taip lengviau nuimsite
odele.

m Jeigu naudosite garus, maisto produk-
tus sudékite j perforuotg kepimo indg,
o jei ketinate naudoti keptuvg — ant
universalaus padéklo.

m ISéme migdolus, juos i$ karto atSaldy-
kite Saltu vandeniu. Kitu atveju nepa-
vyks nulupti odelés.

Nustatymai

“Betriebsarten” (] | “Dampfgaren”
Temperatara: 100 °C
Trukmeé: Zr. lentele

Maisto produktai @ [min]

Abrikosai 1

Migdolai

Nektarinai

Paprika

Persikai

B I Y I - [ N S

Pomidorai

Nustatymai

“Betriebsarten” (] | “Gril grog” ()

Kepimo lygis: 3

Trukmé: zr. lentele
Maisto produktai @ [min]
Paprika 10
Pomidorai 7

@ Laikas

@ Laikas
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Jogurto ruoSimas

Jums reikés pieno ir jogurto arba jogurto
bakterijy, pavyzdziui, i$ ekologisko mais-
to parduotuves.

Naudokite natdraly jogurtg su gyvosio-
mis kultdromis ir be priedy. Netinka Sil-
tomis sglygomis apdorotas jogurtas.
Jogurtas turi bati §vieZias (trumpas lai-
kymo laikas).

Ruosti jogurta tinka ilgo galiojimo ir Svie-
Zias pienas.

llgo galiojimo pieng galima naudoti be
papildomo apdorojimo. Sviezig pieng
batina prie$ tai jkaitinti iki 90 °C (neuz-
virti!) ir atvésinti iki 35 °C. Naudojant
Sviezig pieng, jogurtas buna Siek tiek
tvirtesnis nei naudojant

ilgo galiojimo piena.

Jogurtas ir pienas turi bati to paties rie-
bumo.

Stingimo metu stiklainiy negalima judin-
ti arba kratyti.

Paruosus jogurtg batina nedelsiant atve-
sinti Saldytuve.

Tvirtumas, riebumas ir pradiniame jogur-
te naudotos kultdros turi jtakos paciy
pagaminto jogurto konsistencijai. Ne visi
jogurtai gali bGti naudojami kaip pradi-
niai jogurtai.

Patarimas: naudojant jogurto fermenta,
jogurtg galima ruosti i$ pieno ir grietinés
misinio. Sumaisykite 3/4 | pieno su /4|
grietinés.
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m 100 g jogurto sumaisykite su 11 pieno
arba paruoskite misinj su jogurto bak-
terijomis, kaip nurodyta pakuotés ins-
trukcijoje.

m [Spilstykite pieno misinj j stiklainius ir
uzdarykite.

m UZzdarytus stiklainius pastatykite j per-
foruotg troskinimo indg. Stiklainiai ne-
gali liestis.

m Pasibaigus ruosimo laikui, stiklainius
i$ karto sudékite j Saldytuva. Be reika-
lo jy nejudinkite.

Nustatymai

“Automatikprogramme” | “Spezial” |
“Joghurt herstellen”

arba

“Betriebsarten” ] | “Dampfgaren”
Temperatira: 40 °C
Trukmé: 5:00 val.

Galimos blogo rezultato priezastys

Jogurtas netvirtas:

blogas pradinio jogurto laikymas, nu-
trauktas vésinimo ciklas, buvo pazeista
pakuote, nepakankamai jkaitintas pie-
nas.

Nusistojo skyscio:
stiklainiai buvo pajudinti, nepakankamai
greitai atvéso jogurtas.

Jogurte yra smulkiy gradeliy:

pernelyg jkaitintas pienas, buvo sugedes
pienas, netolygiai iSmaiSyti pienas ir pra-
dinis jogurtas.




“Automatikprogramme”

Jvairios automatinés programos padés
patogiai ir saugiai pasiekti optimaly ke-
pimo rezultata.

Kategorijos

Automatinés programos suskirsty-
tos j kategorijas. Paprasciausiai pasirin-
kite ruoSiamam patiekalui labiausiai tin-
kancig automatine programa ir laikykités
ekrane pateikiamy nurodymy.

Automatiniy programy naudoji-
mas

m Pasirinkite “Automatikprogramme” [(autd.
Rodomas parinké&iy sarasas.
m Pasirinkite norimg kategorija.

Rodomos pasirinktos kategorijos auto-
matinés programos.

m Pasirinkite norimg automatine progra-
ma.

m Laikykités ekrane pateikty nurodymuy.

Kai kuriose automatinése programose
bisite paraginti naudoti patiekaly ter-
mometrg. Taip pat susipazinkite su
skyriaus “Kepimas” poskyryje “Patie-
kaly termometras” pateiktomis nuoro-
domis.

Automatinése programose nustatyta
fiksuota Serdies temperatdra.

“«e

Patarimas: “i Info” galésite perziareti
informacijg apie maisto produkto jdéji-
mg j maisto ruoSimo skyriy arba apverti-
ma (atsizvelgiant j kepimo procesg).

Naudojimo nurodymai

Palaukite, kol maisto ruoSimo skyrius
po kepimo proceso atvés iki patalpos
temperatiros, tik tada jjunkite auto-
matine programa.

Svorio duomenys taikomi vieneto svo-
riui. Vienu metu galite kepti vieng

250 g svorio lasiSos gabaliukg arba
desimt lasiSos gabaliuky, kuriy kie-
kvienas sveria po 250 g.

ISkepimo laipsnis ir apskrudimas rodo-
mi septyniy segmenty stulpelyje. Pa-
liete atitinkamg segmentg, nustatysite
norima iSkepimo arba apskrudinimo
lygj.

Kai kuriose kepimo programose papil-
domai galima rinktis “GourmetBraten”.
Zemoje temperatiiroje, bet naudojant
ilgesne trukme iskepta mésa bus
minksta ir sultinga. O su papildoma
drégmeés funkcija kepimo ir apskrudini-
mo rezultatas bus optimalus: mésa
bus ne tik minksta, bet ir sultinga. I$-
kepta tolygiai, su siaura traskia plutele,
kuri susiformuoja naudojant kepinimo
programa. Nebutina mésos i$ anksto
apkepinti. Skirtingai negu pasirinkus
“Braten”, ¢ia nereikia naudoti patiekaly
termometro, o JUs, planuodami valgia-
rastj, galite nustatyti kepimo pradzios
ir pabaigos laika.

Kepdami kepinius, naudokite recep-
tuose nurodytas kepimo formas.
Kategorijoje “Reis” pasirinke progra-
mas ilgagridZiams ir apvaliesiems ry-
Ziams, papildomai galima naudoti pa-
rinktj “Allgemein”. Sig automatine pro-
gramag naudokite, jeigu ketinate ruosti
ilgagradziy arba apvaliyjy ryziy rasis,
kurioms negalima rinktis atskiros auto-
matinés programos.
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“Automatikprogramme”

- Kai kuriose automatinése programose
su “Start um” arba “Fertig um” galima
atidéti pradzios arba pabaigos laika.

Meniu punkte “Garschritte anzeigen” i§-
vardinti atskiri automatinés programos
kepimo etapai. Kai kuriose automati-
nése programose papildomai galima
rinktis meniu punktg “Aktionen anzei-
gen”. Batinus veiksmus, pvz., norint
jdéti kepamg patiekalg arba sudéti su-
dedamagsias dalis, galite atverti Siame
meniu punkte. Vykstant troSkinimui
veiksmus galite perzidréti “i Info”.

Dédami patiekalg j kar$tg maisto ruo-
simo skyriy, bikite atsargls atidaryda-
mi dureles. Gali iSsiverzti karsti garai.
Atsitraukite ir palaukite, kol garai iSsi-
sklaidys. Saugokités karsty gary ir
stenkités neprisiliesti prie jkaitusiy
maisto ruosimo skyriaus sieneliy. Gali-
te nusideginti ar nusiplikyti!

- Jeigu, pasibaigus automatinei progra-
mai, patiekalas dar nepakankamai is-
kepes, pasirinkite “Machgaren” arba
“Nachbacken”.

- Automatines programas galima iSsau-
goti ir kaip “Eigene Programme”.
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“Suche”

(Atsizvelgiant j kalbg)
“Automatikprogramme” galite vykdyti
paieskg pagal kategorijy arba automati-
niy programy pavadinimus.

Galima jvesti visg tekstg arba vykdyti
paieskg pagal atskirus zodzius.

Esate pagrindiniame meniu.

m Pasirinkite “Automatikprograrmme” [Autd,
Rodomas kategorijy sarasas.

m Pasirinkite “Suche”.

m Klaviatdra jveskite teksta, kurio iesko-
te, pavyzdZiui, “duona”.

Ekrano apacioje rodomas rasty atitikme-
ny sgrasas.

Jeigu atitikmeny nebuvo rasta arba bu-
vo rasta daugiau negu 40, laukelis

“ Treffer” i8aktyvinamas, o jis turite
jvesti kitg paieskos zod;.

m Pasirinkite “XX Treffer”.

Rodomos rastos kategorijos ir automati-
nées programos.

m Pasirinkite pageidaujamg automatine
programa arba kategorijg, tada norima
automatine programa.

Automatiné programa jjungiama.
m Laikykités ekrane pateikty nurodymy.



“MyMiele”

“MyMiele” a*= galite i§saugoti daznai
naudojamas specialias programas.

Ypac jeigu daznai naudojate automati-
nes programas, nes noredami jjungti
programa, nebutinai turésite pereiti vi-
sus meniu lygius.

Patarimas: | “MyMiele” jtrauktus meniu
punktus galite nustatyti kaip pradzios
ekrang (zr. skyriaus “Einstellungen” pos-
kyrj “Startbildschirm”).

Pridéti jrasus

Galite pridéti iki 20 jrasy.

m Pasirinkite “MyMiele” @’=.

m Pasirinkite “Eintrag hinzufligen”.
IS Siy rubriky galite pasirinkti poskyrius:
- “Betriebsarten” ]

- “Autormatikprogramme”

- “Spezialanwendungen” (3%)

- “Eigene Programme” (& ]

- “Pllege” ©

m Patvirtinkite mygtuku OK.

Sgrase rodomas pasirinktas poskyris ir
atitinkamas simbolis.

m Atitinkamai atlikite kitus jrasSus. Rinktis
galite tik i$ dar nejtraukty poskyriy.

Jrasy iStrynimas
m Pasirinkite “MyMiele” @'=.

m Lieskite jrasa, kurj norite iStrinti, kol
bus rodomas kontekstinis meniu.

m Pasirinkite “Loschen”.

Jra8as iStrinamas i$ sagraso.

Programy perkélimas
m Pasirinkite “MyMiele” @'=.

m Lieskite jrasa, kurj norite perkelti, kol
bus rodomas kontekstinis meniu.

B Pasirinkite “Yerschieben”.

Aplink jraSg rodomas oranzinés spalvos
rémelis.

m Perkelkite jrasa.

Jrasas pasirodo norimoje padétyje.
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“Eigene Programme”

Galite sukurti ir iSsaugoti iki 20 asmeni-
niy programy.

- Galite derinti iki devyniy kepimo eta-
py, kad tiksliau apibtGdintuméte mégs-
tamy recepty arba daznai naudojamy
recepty eigg. Kiekviename kepimo
etape pasirinkite nustatymus, pavyz-
dziui, rezimg, temperatirg ir kepimo
trukme.

- Galite jvesti su Jusy receptu siejamos
programos pavadinima.

Jeigu pakartotinai iSkvieciate programg ir

ja paleidziate, ji vykdoma automatiskai.

Kitos asmeniniy programy karimo gali-

mybés:

- Pasibaigus automatinei arba specia-
laus naudojimo programai, jg galite is-
saugoti kaip asmenine programa.

- Pasibaigus procesui, gaminimo proce-
sg iSsaugokite su nustatyta gaminimo
trukme.

Tada jveskite programos pavadinima.

Asmeniniy programy kiirimas
m Pasirinkite “Eigene Programme” (& .
m Pasirinkite “Programm erstellen”.

Dabar galite nustatyti pirmo kepimo eta-
po nustatymus.

Laikykités ekrane pateikty nurodymuy.

m Pasirinkite ir patvirtinkite norimas
nuostatas.

Galite jterpti daugiau kepimo etapy, pa-
vyzdziui, jeigu po pirmojo kepimo rezimo
turéty bati naudojamas kitas.

B Jeigu batina naudoti kitus kepimo eta-
pus, pasirinkite “Hinzufligen” ir atlikite
tuos pacius veiksmus, kaip pirmajame
kepimo etape.

Norédami patikrinti arba pakeisti nus-
tatymus, pasirinkite atitinkamg kepimo
etapa.

m Nustate visus bitinus kepimo etapus,
pasirinkite “Speichem”.

m Klaviatdra jveskite programos pavadi-
nima.

Jeigu programos pavadinimas yra ilges-

nis, simboliu | galite jterpti eilutes 1Gzj.

Jeigu pasirinkote funkcijg “Vorheizen”,
su “Hinzufligen” galite nustatyti kepimo
trukme ir pridéti dar vieng kepimo eta-
pa. Tik tada galésite programg iSsaugo-
ti arba jjungti.

Nustatyti visi pirmojo kepimo etapo nu-
statymai.
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B Jvede programos pavadinimg, pasirin-
kite “Speichern”.

Ekrane pasirodo patvirtinimas, kad Jasy

programos pavadinimas iSsaugotas.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

ISsaugotg programa galite jjungti i$ karto
ar Siek tiek véliau arba pakeisti kepimo
etapus.




“Eigene Programme”

Asmeninés programos jjungi-

mas

m |dékite patiekalg j maisto ruoSimo
skyriy.

m Pasirinkite “Eigene Programme” (& ].

m Pasirinkite norimg programa.

Atsizvelgiant j programos nustatymus,
rodomi Sie meniu punktai:

- “Sofort starten”
Programa jjungiama i$ karto. |sijungia
maisto ruosimo skyriaus kaitinimo ele-
mentai.

- “Fertig um”
Nustatykite laikg, kada programa turé-
ty pasibaigti. Tuo metu automatiskai
iSsijungs orkaités kaitinimo elementai.

- “Start um”
Nustatykite laikg, kada turéty bati
jungta programa. Tuo metu automa-
tiskai jsijungs orkaités kaitinimo ele-
mentai.

“Garschritte anzeigen”
Rodoma jusy atlikty nustatymy suves-
tiné.

“Aktionen anzeigen”
Rodomi batini veiksmai, pvz., norint
jdéti patiekala.

m Pasirinkite norimg meniu punkta.

Programa pradedama i$ karto arba nu-
statytu laiku.

Ekrane “i Info” galésite perzitréti infor-
macijg apie maisto produkto jdéjimg |
maisto ruoSimo skyriy arba apvertimag
(atsizvelgiant j kepimo procesg).

m Programos pabaigoje pasirinkite
“Schlieen”,

Kepimo etapy keitimas

Negalima keisti gaminimo etapy ty au-
tomatiniy programy, kurios iSsaugotos
asmeniniu pavadinimu.

m Pasirinkite “Figene Prograrmme” (& .

m Tol lieskite programa, kurig ketinate
pakeisti, kol bus rodomas kontekstinis
meniu.

m Pasirinkite “Andern”.

m Norédami pridéti dar vieng kepimo
etapa, pasirinkite kepimo etapg, kurj
norite pakeisti arba “Hinzufligen”.

m Pasirinkite ir patvirtinkite norimus
nustatymus.

B Jeigu norite jjungti pakeistg programa,
jos nekeisdami, pasirinkite “Starten”.

B Jeigu pakeitéte visus nustatymus, pa-
sirinkite “Speichern”.

Ekrane pasirodo patvirtinimas, kad Jusy
programos pavadinimas iSsaugotas.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

ISsaugota programa pakeista, galite jg i$
karto jjungti arba tai padaryti véliau.
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“Eigene Programme”

Asmeniniy programy pervadini-
mas
m Pasirinkite “Eigene Programme” (& ].

m Tol lieskite programa, kurig ketinate
pakeisti, kol bus rodomas kontekstinis
meniu.

m Pasirinkite “Umbenennen’”.

m Programos pavadinimg galite pakeisti
klaviatdra.

Jeigu programos pavadinimas yra ilges-
nis, simboliu [ galite jterpti eilutés laz;.

Asmeniniy programy iStrynimas
m Pasirinkite “Eigene Prograrmme” (& .

m Lieskite programa, kurig ketinate is-
trinti, kol bus rodomas kontekstinis
meniu.

m Pasirinkite “Loschen”.

m Patvirtinkite uzklausg spustelédami
“Ja”,

Programa istrinama.

m |vede programos pavadinimag, pasirin-
kite “Speichern”,

Ekrane pasirodo patvirtinimas, kad Jasy
programos pavadinimas iSsaugotas.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

Programa pervadinama.
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Su “Einstellungen” | “Werkeinstellungen” |
“Eigene Programme” galite vienu metu

iStrinti visas programas.

Asmeniniy programy perkeéli-
mas
m Pasirinkite “Eigene Prograrmme” (& ].

m Palieskite programa, kurig ketinate
perkelti, kol bus rodomas kontekstinis
meniu.

m Pasirinkite “Verschieben”.

Aplink jraSg rodomas oranZzinés spalvos
rémelis.

m Perkelkite programa.

Programa rodoma norimoje pafétyje.




Kepimas

Svelnus maisto produkty apdoroji-
mas teigiamai veikia JUsy sveikata.
Kepinius, picas arba gruzdintas bulvy-
tes kepinkite tik kol Sios taps aukso
spalvos, neskrudinkite iki tamsiai ru-
dos.

Kepiniy kepimo nurodymai

- Nustatykite kepimo trukme. Kepi-
niams kepti nereikéty rinktis labai ilgos
trukmés. Te$la gali apdziGti, sumazéti
kepimo milteliy poveikis.

- Galite naudoti groteles, universalyjj
padékla ar bet kurig kepimo forma, pa-
gamintg i$ temperatirai atsparios me-
dZiagos.

- Kepimo formas visada statykite ant
groteliy.

- Saldytus produktus, pavyzdZiui, pyra-
g3, picg arba pranciziskus batonus, vi-
sada kepkite ant groteliy.

Jeigu universalyjj padéklg naudosite
aukstoje temperatiroje, Sis gali taip
deformuotis, tad negalésite jo iSimti
iS maisto ruoSimo skyriaus.

- Saldytus produktus, tokius kaip gruz-
dintas bulvytes, maltinukus ir pan., ga-
lite kepti ant universalaus padéklo. Ke-
pimo metu Saldytus produktus keletg
karty apverskite.

- Vienu metu galite kepti daug. dviejuo-
se kepimo lygiuose. Jei kepate drégnus
pyragus, pvz., slyvy pyraga, kepkite tik
viename lygmenyje.

Kepimo popieriaus naudojimas

“Miele” priedai, pavyzdziui, universalu-
sis padéklas, yra padengti
“PerfectClean” danga (zr. skyriy “Valy-
mas ir priezitra”). Paprastai
“PerfectClean” danga padengty pavir-
Siy nebatina papildomai patepti rieba-
lais arba iSkloti kepimo popieriumi.

m Naudokite kepimo popieriy kepdami:

- duoninés teslos kepinius, nes Sios tes-
los ruosimui naudojamas sodos tirpa-
las gali pazeisti “PerfectClean” dangg,

- saldésius i$ baltyminés teslos, pvz.,
biskvita, orinukus ar migdolinius pyra-
gaicius, nes Si tesla lengvai limpa,

- sluoksniuotos arba sviestinés teslos,

- ant groteliy kepdami Saldytus produk-
tus,

- Saldyty produkty, tokiy kaip gruzdinty
bulvy¢iy, maltinuky ir pan. kepimui ga-
lite naudoti universalyjj padékla.
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Kepimas

Kepiniy kepimo patarimai

- Naudokite tamsias kepimo formas.
Nerekomenduojama naudoti Sviesiy,
plonomis sienelémis ir blizgiu pavirsiu-
mi kepimo formy, nes Sviesaus metalo
formose patiekalai netolygiai apskrun-
da arba apskrunda per mazai. Tam ti-
kromis aplinkybémis kepinys gali ir ne-
iSkepti.

Kvadratines arba pailgas formas j
maisto ruosimo skyriy dékite skersai,
kad formose optimaliai pasiskirstyty
Siluma, o pyragas kepty tolygiai.

Kepdami $aldytus produktus (pvz.,
gruzdintas bulvytes, maltinukus, pyra-
gus, picas ir pranciziSkus batonus),
nustatykite Zemiausig gamintojo nuro-
dytg temperatirg.

- Po kurio laiko patikrinkite patiekala.
Jsmeikite j teSlg medinj pagaliuka. Jei-
gu prie medinio pagaliuko neprikibo
drégni teslos gabaléliai, patiekalas is-
kepes.
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Veikimo rezimai

Veikimo rezimy apZvalga ir susijusios re-
komenduojamos temperatiros pateik-
tos skyriuje “Pagrindinis meniu ir sub-
meniu”.

Combigaren

Sis veikimo rezimas naudojamas su
kombinuotu orkaités rezimu ir drégmés
funkcija. Dél tiekiamy gary neiSsauséja
kepamo patiekalo pavirsius. Duona, ban-
delés ir sluoksniuotos teslos gaminiai
jgaus trasky, blizgantj pavirsiy.

Galite pasirinkti skirtingus kaitinimo ti-
pus:

- Combigaren + Heilluft plus
- Combi + Ober-/ Unterhitze
- Combigaren + Gril

Duong arba bandeles rekomenduojame
kepti keliais kepimo etapais: pirmajame
kepimo etape dél nuolatinio gary tieki-
mo jie jgaus blizgy pavirSiy (maksimali
drégmé, Zema temperatira). Patiekalas
apskrudinamas kitame kepimo etape
padidinus drégme ir temperatirg. DZio-
vinama naudojant nedidele drégme ir vi-
dutine iki auk$tos temperatira.

Patarimas: Recepty ir kepimo lenteliy
su nurodytais veikimo rezimais, tempe-
ratdros, dréegme ir kepimo trukme ieSko-
kite “Miele” recepty knygeléje arba
lankstinuke “Kepimas, kepinimas, tro$ki-
nimas” (galima rasti “Miele” interneto
svetainéje) arba “Miele” programéléje.



Kepimas

“Automatikprogramme”
Laikykités ekrane pateikty nurodymy.

“HeiRluft plus”

Naudokite $j kepimo rezima, jeigu vienu
metu kepate keliuose kepimo lygiuose.
Galite naudoti bet kurig kepimo forma,
pagamintg is temperatdrai atsparios
medziagos.

Taip pat galite rinktis dar Zemesne tem-
peratiirg, negu veikimo rezime “Ober-/
Unterhitze” (=), nes $iluma i$ karto pa-
siskirsto po visg maisto ruosimo skyriy.

“Ober-/ Unterhitze” (—]

Sj veikimo rezimg naudokite ruo$dami
tradicinius patiekalus. Jeigu gaminate
pagal receptus i$ senesniy recepty kny-
gy, nustatykite 10 °C Zemesne kepimo
temperatiirg, negu nurodyta. Kepimo
trukmeé nesikeis.

Kepkite tik viename lygyje. Kepdami
sluoksniuotg pyraga, naudokite 2 kepi-
mo lygj.

“Intensivbacken”

Sis veikimo rezimas tinka kepti pyragus
su drégnais jdarais, pica, apkepg ir pana-
Sius patiekalus.

|dékite patiekalg j 1 kepimo lygj.

“Unterhitze” (]

Sj rezima rinkités kepimo proceso pabai-
goje, jeigu norite, kad kepamo patiekalo
apacia labiau apskrusty.

“Oberhitze” (T}

Sj rezima naudokite kepimo pabaigoje,
jeigu norite, kad patiekalo virSus labiau
apskrusty.

§j veikimo rezimg naudokite noredami
apskrudinti arba apkepinti apkepus.

“Kuchen spezial”

Sis veikimo rezimas tinka kepiniy i$
sviestinés arba Saldytos duoninés teslos
kepimui.

“Eco-HeiRluft”

Sj energija taupant; rezima naudokite,
jeigu ketinate kepti nedideliais kiekiais,
pvz., Saldytg picg arba forminius sausai-
nius.
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Kepimas

Kepimo nurodymai

- Niekada nekepkite Saldytos mésos,
nes §i iSdzius. Prie$ kepdami mésg ati-
tirpinkite.

Prie$ kepdami pasalinkite odg ir saus-
gysles.

- Mésg pamarinuokite arba pagardinkite
prieskoniais.

- Jei vienu metu norite kepti kelis mésos
gabaliukus, naudokite vienodo storio
gabaliukus.

- Naudokite universalyjj padékla, ant
virSaus uzdékite groteles. Maisto ruo-
Simo skyrius neuzsiters, o kepimo sul-
tis galésite panaudoti ruo§dami pada-

ISkeptg patiekalg 10 minuciy palikite
“ramybés bilsenoje”. Tuo metu po pa-
tiekalg tolygiai pasiskirstys sultys.
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Veikimo rezimai

Veikimo rezimy apZvalga ir susijusios re-
komenduojamos temperatiros pateik-
tos skyriuje “Pagrindinis meniu ir sub-
meniu”.

Combigaren

Sis veikimo rezimas naudojamas su
kombinuotu orkaités rezimu ir drégmés
funkcija. Dél tiekiamy gary neiSsauséja
kepamo patiekalo pavirsius. Mésa bus
ne tik labai minksta ir sultinga, bet dar ir
su rusva plutele. Kepdami mésos, Zuvies
arba paukstienos patiekalus, naudokite
veikimo rezimg “Cornbigaren” [ J.

Galite pasirinkti skirtingus kaitinimo ti-
pus:

- Combigaren + Heilgluft plus
- Combi + Ober-/ Unterhitze
- Combigaren + Gril

Mésg rekomenduojame kepti létai ir
Svelniai keliais kepimo etapais: pirmaja-
me kepimo etape rinkités aukStesne
temperatirg, kad apskrusty pavirSius.
Antrajame kepimo etape padidinkite
drégmes lygj ir sumazinkite temperatira.
Mésa kepa tolygiai, suardomas raumeny
baltymas, dél ko mésa tampa labai
minksta.

Patarimas: Recepty ir kepimo lenteliy
su nurodytais veikimo rezimais, tempe-
ratdros, dréegme ir kepimo trukme ieSko-
kite “Miele” recepty knygeléje arba
lankstinuke “Kepimas, kepinimas, tro$ki-
nimas” (galima rasti “Miele” interneto
svetainéje) arba “Miele” programéléje.



Kepimas

“Automatikprogramme”
Laikykités ekrane pateikty nurodymy.

“HeiRluft plus”

Sj veikimo rezimg naudokite kepdami
mésos ir zuvies patiekalus su rusva plu-
tele.

Taip pat galite rinktis dar zemesne tem-
peratiirg, negu veikimo rezime “Ober-/
Unterhitze” é}, nes $iluma i$ karto pa-
siskirsto po visg maisto ruoSimo skyriy.

“Ober-/ Unterhitze” (—]

Sj veikimo rezimg naudokite ruosdami
tradicinius patiekalus. Jeigu gaminate
pagal receptus i$ senesniy recepty kny-
gy, nustatykite 10 °C Zemesne kepimo
temperatiirg, negu nurodyta. Kepimo
trukmeé nesikeis.

Kepimo pabaigoje jjunkite “Unterhit-
ze” [ kepimo rezima, jeigu norite,
kad patiekalo apacia labiau apskrusty.
“Intensivbacken” rezimas netinka
kepti plok§tiems kepiniams ir keps-
niams, nes Sie bus per tamsus.
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Kepimas

Patiekaly termometras

-

Naudodami patiekaly termometrg, galite
stebeéti tikslig patiekalo temperatira.

Veikimo principas

Metalinis patiekaly termometro galiukas
iki laikiklio jsmeigiamas j mésg. Jame yra
temperatiros jutiklis, kuris kepimo metu
matuoja patiekalo Serdies temperatira.

Nustatoma Serdies temperatira priklau-
so nuo norimo iSkepimo laipsnio ir mé-
sos rasies. Jg galima pasirinkti nuo

30 °C iki 99 °C.

Kepimo trukmeé priklauso nuo jvairiy
veiksniy: kuo aukstesné temperatira
maisto ruoSimo skyriuje ir kuo didesné
drégmeé bei plonesnis mésos gabaliukas,
tuo greiciau bus pasiekta nustatyta Ser-
dies temperatira.

Kai tik kepama patiekalg su jsmeigtu pa-
tiekaly termometru jdésite j garine orkai-
te, radijo signalais tarp siystuvo ranke-
noje ir imtuvo antenos Serdies tempera-
tdra perduodama j garinés orkaités elek-
tronika.

Netrukdomas radijo bangy perdavimas
bus uztikrintas tik uZzdarius prietaiso du-
reles. Jeigu perdavimo proceso metu ati-
daromos durelés, pvz., norint aplaistyti
kepsnj, radijo bangy perdavimas nu-
traksta.

UZzdarius dureles, jis bus tesiamas to-
liau. Uztrunka kelias sekundes, kol ekra-
ne vél rodoma aktuali Serdies tempera-
tdra.
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Aukstesnéje nei 100 °C temperataro-
je pazeidziamas temperaturos jutiklis.
Kad nepazeistuméte temperatiros
jutiklio, jsmeikite jj j kepama patieka-
l, nes Serdies temperatiirg galima
nustatyti maks. 99 °C.

Jeigu patiekaly termometro nenaudo-
jate, nepalikite jo maisto ruosimo sky-
riuje, bet visada jdekite j déklg gari-
nés orkaités durelése.

Naudojimo galimybés

Kai kuriose automatinése programose ir
specialaus naudojimo funkcijose busite
paraginti naudoti patiekaly termometra.

Ji galite naudoti naudodami asmenines
programas arba toliau nurodytuose rezi-
muose:

- “Heilluft plus”

- “Ober-/ Unterhitze” (=]

- “Combigaren + Hei@luft plus”
- “Combi + Ober-/ Unterhitze”
- “Dampfgaren”

- “Intensivbacken”

- “Urnluftgril”

- “Kuchen spezial”



Kepimas

Svarbis naudojimo nurodymai

Jeigu norite, kad prietaisas veikty opti-

maliai, laikykités Siy nurodymy.

Metalinis patiekaly termometro galiu-
kas gali nulazti.

Nekelkite patiekalo suéme uz jsmeig-
to patiekaly termometro.

Nenaudokite auksty arba siaury meta-
liniy kepimo indy, nes Sie gali susil-
pninti radijo rys;j.

Jeigu naudojate belaidj patiekaly ter-
mometrg, nedékite ant jo metaliniy
daikty, pvz., dangcio, aliuminio pléve-
lés, j auksciau esancius kepimo lygius
nedékite groteliy ir universalaus
padéklo. Galima naudoti stiklinius
dangcius.

Tuo paciu metu nenaudokite jprasto
metalinio patiekaly termometro.

PriziGrékite, kad patiekaly termometro
laikiklis nebuty panires j troskinimo
sultinj, ant patiekalo arba nesiliesty
prie kepimo indo krasto.

Mésg galite déti j puodg arba kepti ant
groteliy.

Metalinis patiekaly termometro galiu-
kas turéty bati iki laikiklio jsmeigiamas
j gaminamg patiekala, kad temperata-
ros jutiklis siekty jo Serd;. Laikiklis turi
bati jstrizai nukreiptas j virSy, o ne ho-
rizontaliai j maisto ruoSimo skyriaus
kampus arba dureles.

Kepant paukstieng, metalinj termome-
tro galiukg jsmeikite j storiausig krati-
nélés vietg. Kratinélés sritj palieskite
dviem pirstais — nyks¢iu ir rodomuoju
pirStu, kol rasite storiausig vieta.
Metalinis galiukas negali liestis prie
kauly, nesmeikite jo labai riebiose vie-
tose. Dél riebaly sluoksnio ir kauly or-
kaité gali iSsijungti anksciau laiko.

- Kepdami mésg su riebiais sluoksniais,
i$ kepimo lenteléje nurodyty Serdies
temperatiros verdiy pasirinkite auks-
tesne.

- Jeigu naudojate aliuminio plévele, ke-
pimo rankove arba maiselj, jsmeikite
termometrg per plévele iki pat patie-
kalo Serdies. Jj kartu su mésa taip pat
galite suvynioti j aliuminio plévele. Va-
dovaukités plévelés gamintojo nuro-
dymais.

- Jeigu kepate labai plok§c&ius patieka-
lus, pvz., zZuvj, patiekaly termometrg
jismeikite i$ dalies horizontaliai. Todél
labai ploks¢&ius patiekalus kepkite sti-
kliniuose arba keraminiuose kepimo
induose, nes metaliniy kepimo indy
sienelés trukdys perduoti radijo signa-
lus.

Jeigu kepimo proceso metu bus neat-
pazjstamas patiekaly termometras,
ekrane pasirodys atitinkamas pranesi-
mas. Pabandykite jsmeigti patiekaly
termometrg kitoje patiekalo vietoje.

131




Kepimas

Patiekaly termometro naudojimas

m |ISimkite patiekaly termometrg i$ dé-
klo, esancio uz valdymo skydelio.

m Metalinj patiekaly termometro galiukg
iki laikiklio jsmeikite | kepamg patieka-
la.

Jeigu vienu metu norite iSkepti kelis mé-

sos gabaliukus, patiekaly termometrg

jsmeikite j didziausia.

Rankena turéty bty jstrizai nukreipta |

virsy.

m |dékite patiekalg j maisto ruoSimo
skyriy.

m Uzdarykite dureles.

m Pasirinkite veikimo rezimg arba auto-
matine programa.

m Nustatykite temperatirg ir Serdies
temperaturs.

Automatinése programose Serdies
temperatira nustatyta i$ anksto.

Laikykités ekrane pateikty nurodymuy.

Pasiekus Serdies temperatiirg, kepimo
procesas bus baigtas.

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy.

Gali jkaisti patiekaly termometro ran-
kena. Galite nusideginti!

ISimdami patiekaly termometrg, ma-
vékite puodkéles.

Patarimas: jeigu pasiekus Serdies tem-
peratlirg, mésa vis dar néra iSkepusi,
jsmeikite patiekaly termometra kitoje
vietoje arba padidinkite Serdies tempe-
ratdrg ir pakartokite procesa.
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Kepimo proceso su patiekaly termo-
metru atidéjimas

Kepimo procesg galite atidéti vélesniam
laikui.
m Pasirinkite “Start um”.

Kepimo pabaigos laikas gali buti apskai-
¢iuojamas tik apytiksliai, nes kepimo
proceso su patiekaly termometru tru-
kmé atitinka kepimo proceso be patieka-
ly termometro trukme.

Negalima naudoti “Garzeit” ir “Fertig um”,
nes bendra kepimo trukmé priklauso
nuo Serdies temperatdros pasiekimo.



Kepimas

Lentelé su Serdies temperatiira

Mésa A~ [°C]
Versienos keps- 75-80
nys

Kaselio kepsnys 63
Eriuko kumpis

“rosé” 64
“medium” 76
gerai iSkepta 82
Eriuko nugarineé

“rosé” 53
“medium” 65
gerai iSkepta 80
Stirnienos nugari-

né 60
“rosé” 72
“medium” 81
gerai iSkepta

Jautienos kepsnys 80
Jautienos file /

Jautienos pjaus-

nys 45
“rose” 54
“medium” 75
gerai iSkepta

Kumpis / kepsnys 85
su traskia plutele

Kiaulienos i$pjova

“rosé” 60
“medium“ 66
gerai iSkepta 75
Zveériena / kumpis 85

A\ Serdies temperatiira
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Kepimas keptuve

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy!

Jeigu kepimo keptuve metu atidarysi-
te orkaités dureles, turékite omenyje,
kad valdymo elementai yra labai jkai-
te.

Kepimo metu laikykite dureles uzda-
rytas.

Kepimo keptuve nuorodos

- Kepant keptuve, nebditina i$ anksto

jkaitinti orkaités. Jdékite patiekalg j Sal-

tg maisto ruoSimo skyriy.

- Naudokite universalyjj padékla, ant
virSaus uzdékite groteles. ISimtis: jeigu
kepinate 3 kepimo lygyje, universalyjj
padéklg jdékite vienu lygiu Zemiau, ne-
gu groteles.

- Kepdami keptuve Zuvj, po apacia pa-
tieskite kepimo popieriy.

¢iuko ketvircius, kepkite 2 kepimo ly-
gyje, o plokstesnius gabaliukus, pvz.,
kepsnius, kepkite 3 kepimo lygyje.

Praéjus 2/3 kepimo laiko, apverskite.
ISimtis: Zuvies apversti nereikia.
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Didesnius mésos gabaliukus, pvz., vis-

Kepinimo keptuve patarimai

- Liesg mésg pamarinuokite arba aptep-
kite aliejumi. Kiti riebalai greitai pa-
tamséja arba pradeda rikti.

- Pries kepdami keptuve desreles sker-
sai jpjaukite.

Naudokite vienodo dydzio mésos arba
Zuvies griezinélius, kad labai nesiskirty
ju kepimo keptuve trukmé.

Galite patikrinti mésos iSkepimo
laipsnj uzdéje Saukstg ir spusteléje.
Galite nustatyti, kiek iSkepusi mésa.
— “englisch/rosé”
Mésa dar labai elastinga, o viduje
dar raudona.

- “medium”
Jeigu mésa nelabai elastinga, viduje
yra rozinés spalvos.

— gerai iSkepta
Mésos praktiskai nejmanoma pa-
spausti, ji yra iSkepusi.

Jeigu didesniy mésos gabaly pavirsius
jau yra labai apskrudes, bet dar nepa-
siekta Serdies temperatira, kepamag
produktg jdékite j zemesnj kepimo lygj
arba kepkite keptuve, pasirinke Ze-
mesnj kepimo lygj.



Kepimas keptuve

Veikimo rezimai

Veikimo rezimy apzvalga ir susijusios re-
komenduojamos temperatiros pateik-
tos skyriuje “Pagrindinis meniu ir sub-
meniu”,

Aukstoje temperatlroje gali iSsilydyti
plastikinis termometro galiukas.

Nenaudokite termometro keptuvo re-
Zimuose.

Nelaikykite patiekaly termometro or-
kaitéje.
“Combigaren + Grill”

Sis veikimo rezimas skirtas kepti patie-
kalus, kurie turéty bati apskrude, bet
kartu sultingi, pvz., kukurizy burbuoles.

“Grill groR” (]

Sis kepimo rezimas naudojamas kepinti
didesnj plok§¢&iy maisto produkty kiekj ir
apkepinti dideliuose kepimo padékluose.

“Grill klein” (]

Sj kepimo rezimg naudokite, jeigu norite
kepinti nedidelj plok$¢iy maisto produk-
ty kiek;.

“Umluftgrill”

Sis veikimo rezimas skirtas kepinti di-
desnio skersmens patiekalus, pvz.,
paukstieng, vyniotinius.
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Valymas ir prieziira

Valymo ir prieziiiros nurodymai

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy.

Naudojama gariné orkaité jkaista. Ga-
lite nusideginti prisiliete prie karsto
maisto ruoSimo skyriaus sieneliy, pa-
dékly laikikliy ir priedy.

Prie$ valydami kaitinimo elementa,
maisto ruoSimo skyriy, padékly laiki-
klius ir priedus, palaukite, kol jie at-
Vés.

& Pavojus patirti elektros smugj!
Valymo garais prietaiso garai, pateke
ant daliy, kuriomis teka elektros sro-
vé, gali sukelti trumpajj jungima.
Nevalykite garinés orkaités valymo
garais prietaisu.

Naudojant netinkamas valymo prie-
mones, pavirSiai gali nusidazyti arba
pakeisti spalva. Ypac valydami gari-
nés orkaités priekj, nenaudokite vali-
kliy arba kalkiy Salinimo priemonés.
Visi pavirSiai jautrds jbrézimams. Tam
tikromis aplinkybéms subraizyti stikli-
niai pavirSiai gali suskilti.

I$ karto nuvalykite valymo priemoniy
likuCius.

Tam tikromis aplinkybémis dideli ne-
Svarumai gali pazeisti garine orkaite.
[Svalykite prietaiso vidy, vidine dure-
liy puse ir dureliy tarpiklj, kai tik at-
vésta. Jeigu prietaiso neiSvalysite i$
karto, tai padaryti bus sudétingiau, o
tam tikrais atvejais nejmanoma.
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Valydami naudokite ne pramonines,
bet tik jprastas buitines valymo prie-
mones.

Nenaudokite acikliniy, angliavandeni-
liy turinciy valikliy arba plovikliy. Nuo
jy gali iSbrinkti sandarikliai.

m Po kiekvieno naudojimo garine orkaite

iSvalykite ir iSsausinkite.

m Prietaiso dureles uzdarykite tik tada,

kai maisto ruoSimo skyrius visiskai i$-
dzius.

Jeigu nuolat troskinate garuose, bet
nenaudojate prieziliros programos
“HydroClean”, maziausiai kartg per
metus paleiskite troskinimo procesg,
kurio temperattra 225 °C, kad i$ sun-
kiau pasiekiamy garinés orkaités viety
pasiSalinty drégmeé.

Jeigu ilgesnj laikg neketinate naudoti
garinés orkaités, kruop$c&iai jg iSvalyki-
te, kad prietaisas nejgauty specifinio

kvapo. Palikite atidarytas prietaiso du-
reles.




Valymas ir prieziiira

Netinkamos valymo priemonés

Kad nepazeistuméte pavirsiy, valymui
nenaudokite:

valymo priemoniy, kuriy sudétyje yra
sodos, amoniako, rigs¢iy arba chlori-
dy,

kalkiy Salinimo priemoniy,

veitimo valikliy (pavyzdziui, $veitimo
milteliy, skyscio, $veitikliy),

valikliy, kuriy sudétyje yra tirpikliy,
indaplovéms skirty plovikliy,

stiklo valymo priemoniy,

stiklo keramikos kaitlentéms skirty va-
likliy,

kiety veitimo Sepediy ir kempiniy (pa-

vyzdziui, puodams skirty kempiniy,
naudoty kempiniy, kuriose yra Sveiti-
mo priemoniy likugiy),

purvo trintuky,

astriy metaliniy grandikliy,

plieninio Sveitiklio,

nertdijanc¢iojo plieno spiraliniy Sveis-
tuky,

vien mechaniniy valymo priemoniy,
orkaiciy valikliy arba aerozoliy.

Priekinés dalies valymas

m Prietaiso priekine dalj plaukite Svaria
kempine, plovikliu ir Siltu vandeniu.

B Tada nusausinkite minksta Sluoste.

Patarimas: valymui galite naudoti Svaria,
drégng mikropluosto Sluoste be valiklio.
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Valymas ir prieziira

“PerfectClean”

Universalaus padéklo, groteliy ir “Flexi-
Clip” visi$kai iStraukiamuyjy jtaisy

HFC 71 pavirSius yra padengtas
“PerfectClean” danga. Dél to susidaro
optinis efektas, kad pavirSius yra vaivo-
rykstinis. “PerfectClean” danga padengti
pavirSiai nesvyla, juos paprasta valyti.

Svarbu po kiekvieno naudojimo nuvalyti
pavirsius.

Jeigu ant pavirsiy su “PerfectClean”
danga yra prikibusiy maisto produkty li-
kuciy nuo paskutinio naudojimo, nelim-
panti danga praranda savo efektyvuma.
Jei neSvarumy nenuvalysite ilgai arba pa-
naudoje, véliau nuvalyti bus sunkiau.
Dél istekéjusiy vaisiy sulCiy gali atsirasti
spalvos pakitimy, kuriy nebepavyks pa-
galinti. Sie pakitimai neturi jtakos
“PerfectClean” dangos savybéms.

IS karto nuvalykite ploviklio likucius.
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Kad nepazeistuméte pavirsiy su
“PerfectClean” danga, valydami ne-
naudokite:

- 8veitimui skirty plovikliy (pavyzdZiui,
Sveitimo milteliy, skysgio, 3veitikliy);

- stiklo keramikos kaitlentéms skirty
plovikliy;

- stiklo keramikos ir neradijanciojo plie-
no valikliy;

- plieno vatos $veitikliy;

- Sepediy ir kempiniy (pavyzdziui, puo-
dams skirty kempiniy) arba naudoty
kempiniy, kuriose yra Sveitimo prie-
moniy likuCiy;

- orkaic¢iy purskaly;

- reguliaraus valymo mechaniniy plovi-
kliy.

“PerfectClean” danga padengty daliy
jokiu badu neplaukite indaplovéje.



Valymas ir prieziiira

Maisto ruosimo skyrius

VisiSkai normalu, kad ilgiau naudoja-
mas maisto ruosimo skyrius pagelsta.

Tai neturi jtakos jo naudojimui.

PriziGrékite, kad j maisto ruosSimo
skyriaus sieneliy angas nepatekty va-
lymo priemoniy likuciy.

Kad buty patogiau iSvalyti maisto ruosi-
mo skyriy, galite nuimti orkaités dureles
arba nulenkti Zemyn virsutinj arba keptu-
vo kaitinimo elementa.

Prietaiso valymas pasibaigus troskini-
mui

m |Svalykite:

- kondensatg kempine arba Sluoste,

- negausius riebaly likuc¢ius Svaria $luos-
te, jprastu indy plovikliu ir Siltu vande-
niu.

m Papildomai nuplaukite Svariu vande-
niu, kad baty pasalinti visi valiklio liku-
ciai.

m Maisto ruoSimo skyriy ir vidine dureliy
puse nusausinkite Sluoste.

Patarimas: pabaigoje galite paleisti prie-
ZiGros programg “Trocknen” ir automa-
tiSkai iSdziovinti maisto ruosimo skyriy
(zr. poskyrj “Pflege”).

Prietaiso valymas po kepimo, kepini-
mo keptuve arba kepiniy kepimo

Po kiekvieno kepimo, kepinimo kep-
tuve arba baige kepti gaminius is tes-
los iSvalykite gaminimo kamera. Prie-
Singu atveju neSvarumai pridegs, gali
nepavykti jy iSvalyti.

m Gaminimo kamerg ir dureliy vidine pu-
se iSvalykite Siltu vandeniu, plovikliu,
naudokite Svarig indy plovimo kempi-
néle. Jei reikia, galite naudoti ir nebrai-
Zangéig, ir jautriems pavirS§iams tinka-
mga indy plovimo kempinéle.

m Papildomai nuplaukite Svariu vande-
niu, kad baty pasalinti visi ploviklio li-
kuciai.

m Gaminimo kamerg ir viding dureliy pu-
se nusausinkite Sluoste.

Patarimas: Valyti bus lengviau, jei ne-
Svarumus keletg minuciy suminkstinsite
ploviklio ir vandens tirpalu arba nustaty-
site programa “Pflege” ©® | “Einweichen”.
Stipriai pridegusiems, jsisenéjusiems
nesSvarumams Salinti rekomenduojame
valyti gaminimo kamerg pasirinkus prie-
ZiGros programa “HydroClean” (zr. posky-
rj “Priezidra”).
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Valymas ir prieziira

Dugno sietelio valymas

m Dugno sietelj plaukite ir dziovinkite po
kiekvieno naudojimo.

m Dugno sietelio spalvos pakitimus ir
kalkiy nuosédas pasalinkite actu ir
paskui nuplaukite Svariu vandeniu.

Dureliy sandariklio valymas

Dél riebaly liku€iy dureliy sandariklis
gali pradéti trakinéti arba skeldéti.
Po kiekvieno kepimo, kepinimo kep-
tuve arba kepiniy kepimo nuvalykite
dureliy sandariklj.

m Dureliy sandariklj valykite Svaria, dré-
gna mikropluosto Sluoste, nenaudoki-
te valymo priemoniy. Taip pat galite
naudoti kempine, indy plovimo prie-
mones ir Siltg vanden,;.

m Kiekvieng kartg nuvale sandariklj, nu-
sausinkite jj minksta Sluoste.

m Patikrinkite, ar dureliy sandariklis tin-
kamai jdétas.
Jeigu reikia, dar kartg prispauskite du-
reliy sandariklj, kad Sis baty visur vie-
nodai prigludes.

Jeigu matomi dureliy sandariklio pa-
Zeidimai, pvz., jtrkimai, sandariklj ba-
tina pakeisti. Kreipkités j “Miele” ga-
rantinio aptarnavimo skyriy.

Iki keitimo nenaudokite kepimo pro-
cesy su garais, prietaisui valyti ne-
naudokite priezilros programos
“HydroClean”.
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Vandens bakelio ir kondensato
indo plovimas

Vandens bakelj ir kondensato indg gali-
ma plauti indaplovéje.

m [Simkite vandens bakelj ir kondensato
inda. ISimdami vandens bakelj ir kon-
densato rezervuarg, juos Siek tiek kils-
telékite aukstyn.

m [Simkite ir iSpilkite vandens bakelj ir
kondensato inda.

ISimant vandens bakelj ir kondensato
indg j pastatymo skyrelj gali laséti van-
duo.

m ISsausinkite skyrelj.

m Vandens bakelj ir kondensato rezervu-
arg plaukite rankomis arba indaplové-
je.

m Nusausinkite Sluoste, kad iSvengtu-
meéte kalkiy nuoseédy.



Valymas ir prieziiira

Priedai

Universaliojo padéklo ir groteliy valy-
mas

Universalaus padéklo ir groteliy pavir-
ius yra padengtas “PerfectClean”
danga.

Vadovaukités skyriaus “Valymas ir
priezitra” poskyryje “PerfectClean”
pateiktomis valymo nuorodomis.

m |Svalykite:

- lengvus neSvarumus Svaria Sluoste,

jprastu indy plovikliu ir Siltu vandeniu,

- stipresnius nesvarumus nuvalykite

Svaria plovimo kempine, karstu vande-

niu ir rankiniu indy plovikliu. Jei reikia,
galite naudoti ir nebraizancia, ir jau-

triems pavir§iams tinkamg indy plovi-

mo kempinéle.

m Papildomai nuplaukite $variu vande-

niu, kad baty pasalinti visi ploviklio li-

kuciai.
m Tada nusausinkite pavirS§ius minksta
Sluoste.

Kepimo indo ir patiekaly termometro
valymas

Kepimo indg ir patiekaly termometrg
galima plauti indaplovéje.

m Po kiekvieno naudojimo kepimo indg ir
patiekaly termometrg nuplaukite ir nu-
sausinkite.

m Melsvus troskinimo indo spalvos pasi-
keitimus nuvalykite actu ir nuskalauki-
te Svariu vandeniu.
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Valymas ir prieziira

Padékly laikikliy plovimas

Padékly laikiklius galite iSimti kartu su
“FlexiClip” visiSkai itraukiamais jtaisais
(jeiyra).
Jeigu norite atskirai iSimti “FlexiClip” vi-
siSkai iStraukiamus jtaisus, vadovaukités
skyriaus “Apzvalga” poskyryje “Flexi-
Clip” visi$kai iStraukiami jtaisai” pateik-
tomis nuorodomis.
“FlexiClip” visi$kai i$traukiamy jtaisy
HFC 71 pavirSius padengtas
“PerfectClean” danga.
Vadovaukités skyriaus “Valymas ir
prieziara” poskyryje “PerfectClean”
pateiktomis valymo nuorodomis.

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie kar$ty pavirsiy.

Naudojama gariné orkaité jkaista. Ga-
lite nusideginti prisiliete prie gamini-
mo kameros sieneliy, kaitinimo ele-
menty ir priedy.

Prie$ iSimdami padékly laikiklius pa-
laukite, kol atvés kaitinimo elementai,
gaminimo kamera ir priedai.

m |Straukite padékly laikiklius priekyje i$
fiksatoriaus (1.) ir i&imkite (2.) i$ prie-
taiso.
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m |Svalykite:

- lengvus neSvarumus Svaria Sluoste,
jprastu indy plovikliu ir Siltu vandeniu,

- stipresnius neSvarumus nuvalykite
Svaria plovimo kempine, kar$tu vande-
niu ir rankiniu indy plovikliu. Jei reikia,
galite naudoti ir nebraizandéia, ir jau-
triems pavir§iams tinkama indy plovi-
mo kempinéle. Be “FlexiClip” visikai
iStraukiamy jtaisy padékly laikikliy taip
pat galima plauti indaplovéje.

m Papildomai nuplaukite Svariu vande-
niu, kad baty pasalinti visi ploviklio li-
kuciai.

m Padékly laikiklius nusausinkite Sluos-
te.

Jrenkite atvirkstine tvarka.

m Dar kartg teisingai atgal sudékite pa-
dékly laikiklius.

Jeigu padékly laikikliai neteisingai jdé-
ti, nebus uztikrinta apsauga nuo iskri-
timo ir iSCiuoZimo. Be to, jdedant ga-
rinio troSkinimo inda, gali bati pazeis-
tas temperataros jutiklis.




Valymas ir prieziiira

Nulenkite virSutinio kaitini-
mo / keptuvo kaitinimo elemen-
tus

Jeigu gaminimo kameros virSus yra labai
nesvarus, kad galétumeéte iSvalyti, galite
apie 5 cm nulenkti virSutinio kaitini-

mo / keptuvo kaitinimo elements.

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie kar$ty pavirsiy.

Naudojama gariné orkaité jkaista. Ga-
lite nusideginti prisiliete prie gamini-
mo kameros sieneliy, padékly laikikliy
ir priedy.

Prie$ valydami kaitinimo elementa,
gaminimo kamerg, padékly laikiklius ir
priedus, palaukite, kol jie atvés.

Galite pazeisti virSutinio kaitini-

mo / keptuvo kaitinimo elementa.
Nespauskite virSutinio ir keptuvo kai-
tinimo elemento zemyn naudodami

jéga.

m Atsargiai Zemyn nulenkite sléginj uz-
raktg. Virdutinio kaitinimo / keptuvo
kaitinimo elementas automatiskai nu-
sileis zemyn.

B Gaminimo kameros vir§y valykite
kempine arba plovimo kempinéle (Zr.
skyriaus “Valymas ir priezitra” poskyrj
“Gaminimo kamera”).

A

A

m Baige valyti, virSutinj kaitinimo ele-
mentg ir (arba) keptuvg uz i$orinio Zie-
do dar kartg pakelkite j virsy.
Patikrinkite, ar tinkamai uzsifiksavo
sléginis uzraktas.

143



Valymas ir prieziira

“Pflege”

“Entkalken”

Funkcijos “Fertig um” ir “Start um” ne-
silomos kartu su priezilros programo-
mis.

Mirkymas

Pasirinkus Sig priezitros programa gali-
ma suminks&tinti stambesnius nedvaru-
mus.

m Palaukite, kol gaminimo kamera atvés.

m IS gaminimo kameros iSimkite visus
priedus.

m Stambesnius neSvarumus nuvalykite
Sluoste.

m Pasirinkite “Pflege” © | “Einweichen”.

Minks&tinimas trunka apie 10 minuciy.

Dziovinimas

Su Sia priezitros programa sunkiau pa-
siekiamose maisto ruoSimo skyriaus vie-
tose iSdziovinama likusi dréegmé.

m Prie$ tai gaminimo kamerg nusausin-
kite Sluoste.

m Pasirinkite “Pflege” © | “Trocknen”.
Dziovinimas trunka apie 20 minuciy.

Plovimas

Sio plovimo proceso metu plaunama
vandens tiekimo sistema. ISplaunami
galimai uzsilike maisto likudiai.

m Pasirinkite “Pflege” © | “Spulen”.

m Laikykités ekrane pateikty nurodymuy.

Plovimas trunka apie 10 minuciy.
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Kalkiy Salinimui rekomenduojame nau-
doti “Miele” kalkiy $alinimo tabletes
(zr. skyriy “|sigyjami priedai”). Jos su-
kurtos specialiai “Miele” produktams,
siekiant optimizuoti kalkiy Salinimo
procesa. Kitos kalkiy Salinimo priemo-
nés, kuriose yra ne tik citrinos rugsties,
bet ir kity rags¢&iy ir (arba) kity nepa-
geidaujamy sudedamuyjy daliy, pavyz-
dziui, chloridy, gali pazeisti produkta.
Be to, neuztikrinamas norimas povei-
kis, jeigu neatitinka kalkiy Salinimo tir-

palo koncentracija.

Jeigu kalkiy Salinimo tirpalo pateks
ant metalo, gali likti démiy.

IS karto nuvalykite kalkiy Salinimo tir-
pala.

Po tam tikro naudojimo laikotarpio is ga-
rinés orkaités butina pasalinti kalkiy
nuosédas. Atéjus kalkiy Salinimo laikui,
ekrane rodomas likusiy kepimo procesy
skaicius. Skai€iuojami tik troskinimo
procesai su gary funkcija. Po paskutinio
likusio troSkinimo gariné orkaité uzblo-
kuojama.

Rekomenduojame pasalinti i$ prietaiso
kalkiy nuosédas laiku, nelaukiant, kol Sis
bus uZzblokuotas.

Kalkiy Salinimo procesas trunka maz-
daug 41 minute.

Kalkiy Salinimo metu batina iSplauti van-
dens bakelj ir jpildyti gélo vandens. Buti-
na iStustinti kondensato inda.
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Kalkiy Salinimo proceso eiga

m |S maisto ruoSimo skyriaus iSimkite vi-
sus priedus.

m Pasirinkite “Pflege” © | “Entkalken”.

Ekrane rodoma nuoroda “Bitte warten”.

Ruosiamasi kalkiy Salinimo procesui. Tai

gali uztrukti iki keleto minuciy. Kai pasi-

ruoSimas bus baigtas, blsite paraginti j

vandens bakelj jdéti kalkiy Salinimo prie-

mones.

m |pilkite j vandens bakel; iki Zymos S
drungno vandens ir jdékite 2 “Miele”
kalkiy Salinimo tabletes.

m Palaukite, kol tabletés istirps.
m |dékite atgal vandens bakelj.
m Patvirtinkite mygtuku “OK”.
m [Stustinkite kondensato inda.
m Patvirtinkite mygtuku “OK”.

Rodomas likes laikas. Pradedamas kal-
kiy Salinimo procesas.

Garinés orkaités jokiu badu neisjunkite
dar nepasibaigus kalkiy Salinimo pro-
cesui, nes procesg turésite pakartoti.

Kol Salinamos kalkiy nuosédos, batina
iSplauti vandens bakelj ir jpilti gélo van-
dens. Butina iStustinti kondensato inda.

m Vadovaukités ekrane pateiktais nuro-
dymais.

Pasibaigus likusiai trukmei, ekrane rodo-
ma “Fertig”, nuskamba garsinis signalas.

Kalkiy Salinimo proceso uzbaigimas
m Pasirinkite “Schliezen”.

m [Simkite ir iSpilkite vandens bakelj ir

kondensato inda.

m ISplaukite ir iSsausinkite vandens ba-

kelj ir kondensato inda.

m Atidarykite dureles ir leiskite maisto

ruosSimo skyriui atvésti.

m Tada iSdziovinkite maisto ruoSimo
skyriy.

m Prietaiso dureles uzdarykite tik tada,

kai maisto ruoSimo skyrius visiskai
dZius.

m ISjunkite garine orkaite.

iS-
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Valymas ir prieziira

“HydroClean”

Jei nenorite garinés orkaités valyti ranko-
mis, galite pasinaudoti priezilros pro-
grama “HydroClean”.

Si programa taip pat lengvai pasalins
kvapus, pvz., atsiradusius kepant zuvj,
taip pat jsisenéjusius neSvarumus, kurie
atsiranda kepant arba kepinant keptuve.

Rekomenduojame keturis kartus per
metus garing orkaite valyti su “Hydro-
Clean”. Jeigu batina, prietaisg galima va-
lyti ir dazniau.

Prietaisui plauti su “HydroClean” rinki-
tes tik “Miele” “HydroCleaner”. Sis
valiklis buvo specialiai sukurtas gari-
néms orkaitéms.

Kitos valymo priemonés gali garine
orkaite sugadinti.

Savo garinés orkaités pristatymo kom-
plekte taip pat rasite 1 butelj “Miele”
“HydroCleaner”. Daugiau “Hydro-
Cleaner” valiklio galite jsigyti “Miele” in-
terneto parduotuvéje, “Miele” klienty
aptarnavimo skyriuje arba “Miele” par-
davimo vietose.

& Valiklio keliamas pavojus sveika-
tail

“HydroCleaner” sukelia sunkius odos
ir akiy sudirgimus.

Venkite salycio su oda ir akimis.
Patekus j akis, nedelsiant praplauti di-
deliu kiekiu vandens, simptomams is-
liekant, kreiptis j medikus.
“HydroCleaner” laikykite vaikams ne-
pasiekiamoje vietoje.

Kad ir koks baty neSvarumo laipsnis,
visada sunaudokite visg “Hydro-
Cleaner” pakuote (125 ml).

125 ml valiklio kiekis pritaikytas visam
valymo procesui, jo negalima keisti.
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Galite rinktis is trijy skirtingos trukmés
valymo pakopuy:

- 1 neSvarumo laipsnis — nesvarumy
nedaug, jie vos matomi, taip pat néra
kvapo, pvz., baigus troskinti zuvj arba
kopuUstines darzoves.

Trukmé apie 1.57 val.

- 2 neSvarumo laipsnhis — matomi nejsi-
senéje neSvarumai, pvz., nulaséjes pi-
cos sUris arba iStekéjusios vaisiy pyra-
go sultys.

Trukmé apie 3.17 val.

- 3 neSvarumo lygis — jsisenéje, per il-
gesnj laikg pridege skirtingy maisto
produkty nedvarumai, taip pat nesva-
rumai, like po visciuko troskinimo.

Trukmé apie 4.17 valandas

Valymo proceso eiga

“HydroClean” vykdomas keliomis fazé-
mis:

Pasiruosimas

Plovimo fazé

1.

2.

3. Skalavimo fazé

4. Rankinis papildomas valymas

5. Dziovinimo fazé

Garinés orkaités rodoma visa plovimo
eiga. PasiruoSimui busite, pvz., paraginti
i§ orkaités iSimti priedus ir per pagrindo
sietelj supilti valiklj.

Pasibaigus paruos$imo darbams, prade-
dama plovimo fazé. Durelés automatis-
kai uzrakinamos. Ploviklis sumaiSomas
su Svariu vandeniu ir skirstomuoju ratu-
ku iSpurskiamas ant maisto ruoSimo zo-
nos virSaus ir po visg maisto ruosimo
zona. Sis procesas kartojamas keletg
karty.

Likus 1.20 valandos, suaktyvinama ska-

lavimo fazé. 1S plovimo kameros iSplau-
nami neSvarumy ir ploviklio likuciai. Pra-



Valymas ir prieziiira

dzioje ir vykstant plovimo fazei j vandens
bakelj reikia keletg karty jpilti Svaraus
vandens ir iSpilti kondensato inda.

Paskutiné fazé yra dziovinimo fazé. i
prasideda likus 30 minuciy iki pabaigos.
Kad pasiSalinty stambesni neSvarumai,
pries paleidziant dziovinimo faze maisto
ruosimo skyriy reikia i$Sluostyti drégna
Sluoste.

Garine orkaite iSjungus, valymo proce-
sas nutraukiamas. Prietaisg vél jjungus,
Sis automatiskai vykdo skalavimo ir
dZiovinimo faze, kad bity pasalintas
galimai likes ploviklis. Prietaisg naudoti
kaip jprastai galima tik pasibaigus pro-
cesui (taip pat zr. skyriaus “Problemy
$alinimas” poskyrj “Ekrane rodomi pra-
nesimai”).

Pasiruo$imas plovimo procesui ir plo-
vimo paleidimas

m Pasirinkite Pflege ©.
m Pasirinkite “HydroClean”.

m Plovimo pakopg pasirinkite atsizvelge |
neSvarumo laipsnj.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

Ekrane rodoma nuoroda “Bitte warten”.
Pasiruosimas plovimui baigtas. Tai gali
uztrukti iki keleto minuciy. Kai pasiruosi-
mas bus baigtas, bUsite paraginti iSimti
priedus ir padékly laikiklius.

m |$ gaminimo kameros iSimkite visus
priedus.

m ISimkite padékly laikiklius kartu su
“FlexiClip” visi$kai i$traukiamais jtai-
sais (jeigu yra) (zr. skyriy “Padékly lai-
kikliy plovimas”).

m Patvirtinkite mygtuku OK.

m Nulenkite Zemyn virSutinio kaitini-
mo / keptuvo kaitinimo elementg (zr.
skyriy “Virdutinio kaitinimo elemen-
to / keptuvo kaitinimo elemento nu-
lenkimas”).

m IS gaminimo kameros pa$alinkite
stambius neSvarumus, taip pat iSvaly-
kite po pagrindo sieteliu.

PriziGrékite, kad neSvarumai nepatek-
ty j vandens nuotaka.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

m Todél kiekvieng kartg patikrinkite, ar
jdétas pagrindo sietelis.

m Visg vieno “HydroCleaner” butelio tu-
rinj supilkite per pagrindo sietelj.
Bukite atidUs, kad ploviklio nepatekty

ant dureliy stiklo arba ant dureliy san-
dariklio.

m Patvirtinkite mygtuku OK.
m Uzdarykite dureles.

Distiliuotas, gazuotas vanduo arba ki-
tokie skysciai gali pakenkti garinei or-
kaitei.

Naudokite tik Svary, Saltg geriamajj
vandenj.

m |Splaukite vandens bakelj ir iki virSuti-
nés zymos jpilkite vandens.

m Vandens bakelj jdékite j skyrelj ir pa-
tvirtinkite spustelédami OK.

m |Stustinkite kondensato rezervuara.

m Kondensato rezervuarg jdékite j skyrelj
ir patvirtinkite spustelédami OK.

Pradedamas plovimo procesas.

Ekrane rodoma likusi trukmé.

Praéjus kelioms sekundéms nuo paleidi-
mo durelés automatiskai uzrakinamos.
Patarimas: Kity veiksmy apytikslj laikg,
pvz., kada jpilti Svaraus vandens, galite
perziareéti ekrane spusteléje “1 Info”.
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Pradzioje ir vykstant skalavimo fazei j
vandens bakelj reikia keletg karty jpilti
Svaraus vandens ir iSpilti kondensato re-
zervuara.

m Vadovaukités ekrane pateiktais nuro-
dymais.

DZiovinimo fazés pradZioje durelés dar

kartg atrakinamos, rodomas raginimas

drégna Sluoste iSvalyti gaminimo kamerg

ir dureliy vidine puse:

m gaminimo kamerg (taip pat ir po pa-
grindo sieteliu) ir dureliy vidine puse
kruops$ciai nuvalykite Svaria, drégna
mikropluosto Sluoste arba kempinéle.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

m Kad baty iSsaugotos optimalios gari-
nés orkaités funkcijos, patikrinkite
vandens surinkimo latakg ir prireikus
iSsausinkite.

/N 7Zala dél vandens nuotékio.

IS prietaiso tekantis vanduo gali apga-
dinti jrengimo spintg ir grindis.

Jeigu surinkimo latake yra Siek tiek
vandens, patikrinkite, ar tinkamai jdé-
tas dureliy sandariklis.

Jeigu reikia, dar kartg prispauskite du-
reliy sandariklj, kad Sis bty visur vie-
nodai prigludes.

Tam tikromis labai nepalankiomis sa-
lygomis surinkimo latake vanduo gali
pakilti iki plok§tumos aukscio:

Tokiu atveju susisiekite su “Miele”
klienty aptarnavimo skyriumi.
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m Atlenkite aukstyn virsutinio kaitini-
mo / keptuvo kaitinimo elementg (zr.
skyriy “Virdutinio kaitinimo elemen-
to / keptuvo kaitinimo elemento nu-
lenkimas”).

B Jrenkite padékly laikiklius (zr. skyriy
“Padékly laikikliy plovimas”).

Sudékite priedus j gaminimo kamera.
Patvirtinkite mygtuku OK.

Uzdarykite dureles.

ISplaukite kondensato rezervuara.

Kondensato rezervuarg jdékite j skyrelj
ir patvirtinkite spustelédami OK.

Pasibaigus likusiai trukmei, ekrane rodo-
ma “Fertig”, nuskamba garsinis signalas.

Plovimo proceso uzbaigimas
m Pasirinkite “Schliezen”.

m |Sjunkite garine orkaite.

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy.

Naudojama gariné orkaité jkaista. Ga-
lite nusideginti prisiliete prie karsto
maisto ruoSimo skyriaus sieneliy, kai-
tinimo elementy ir priedy.

Palaukite, kol kaitinimo elementai,
maisto ruoSimo skyrius ir priedai at-
veés, tik tada iSvalykite galimus plovik-
lio liku€ius ir kalkiy nuosédas.

B Maisto ruoSimo skyriui atvésus, Sva-
ria, sudrékinta mikropluosto Sluoste
arba kempinéle iSvalykite dureliy vidi-
néje puséje, surinkimo latake ir dureliy
sandariklyje galimais likusius ploviklio
likucCius.



Valymas ir prieziiira

Patarimas: pakitusj maisto ruosimo sky-
riaus atspalvj arba kalkiy nuosédas gali-

ma nuvalyti praskiesto acto tirpalu arba

“DGClean” valikliu (zr. skyriy “Papildomi
priedai”). Papildomai nu$luostykite $va-

riu vandeniu.

® Maisto ruoSimo skyriy ir vidine dureliy
puse nusausinkite Sluoste.

m Prietaiso dureles uzdarykite tik tada,
kai maisto ruosimo skyrius visiskai is-
dzZius.

Prie§ kitg troSkinimo procesg reko-
menduojame rankomis arba indaplo-
véje idplauti kondensato indg (Zr. sky-
riy “Vandens bakelio ir kondensato
indo plovimas”).

Tada patikrinkite, ar teisingai jdétas
vandens iSleidimo atvamzdis ir ar plu-
dé gali laisvai judéti:
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Dureliy iSémimas
m Patieskite dureléms tinkamg paklotg,
pavyzdZiui, minkstg Sluoste.

m Siek tiek praverkite dureles.

m VirSutinj dureliy krastg abiem ranko-
mis Siek tiek spustelékite Zemyn.

Durelés laikikliais yra sujungtos su dury
lankstais. Norédami iSimti dureles i$
laikikliy, pirmiausia turite atlaisvinti
abiejuose dureliy lankstuose esancias
blokuojancias apkabas.
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m Blokuojancias apkabas sukite jstrizai
iki galo, kad Sios atsilaisvinty.

Netinkamai iSardzius prietaiso dure-
les, galite jas pazeisti.

Niekada nebandykite iSkelti dureliy i$
laikikliy laikydami jas horizontalioje
padétyje, nes durelés gali trenktis at-
gal j garine orkaite.

m ki galo uzdarykite dureles.
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m Suimkite dureles i$ abiejy pusiy ir is-
kelkite is laikikliy.
Stenkités dureles islaikyti tiesiai.

m Dureles paguldykite ant paruosto pa-
virSiaus.

Dureliy montavimas

m Suimkite jas uz abiejy pusiy, pakelkite
aukstyn ir iSkelkite i$ laikikliy.
Stenkités dureles islaikyti tiesiai.

m ki galo atidarykite dureles.

Jei blokavimo apkabos neuzfiksuotos,
durelés gali atsilaisvinti i$ laikikliy ir
bati sugadintos.

Bdtinai vél uzfiksuokite blokavimo ap-
kabas.

m Norédami uzblokuoti dureles, blokavi-
mo apkabas prie abiejy dureliy lanksty
sukite iki galo, kol Sios bus horizonta-
lioje padétyje.
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Problemy Salinimas

Dauguma veikimo sutrikimy ir klaidy galite pasalinti savarankiskai. Paprastai tai
padeda sutaupyti laiko ir pinigy, nes nereikia kreiptis j klienty aptarnavimo skyriy.

Daugiau informacijos apie savarankiska veikimo sutrikimy Salinima
ieSkokite: www.miele.lt/support/customer-assistance.

Pranesimai ekrane

Problema

Priezastis ir Salinimas

rrF—] Ou

Siurbimo zZarnelé neteisingai jstatyta j bakelj arba ne
vertikaliai.
m Pakoreguokite zarnelés padétj:

1rF—]1U
”FQO”

UzsikimSusios vandens iSleidimo Zarnos.

m Pagalinkite kalkiy nuosédas i$ garinés orkaites (zr.
skyriaus “Valymas ir priezitara” poskyrj “Pflege”).

| Jeigu ir toliau rodomas klaidos pranesimas, kreipki-
tés j klienty aptarnavimo skyriy.

”FSQ”

Neveikia “HydroClean” valymo dureliy uzraktas.

m Garine orkaite iSjunkite ir vél jjunkite.

| Jeigu ir toliau rodomas klaidos pranesSimas, kreipki-
tés j klienty aptarnavimo skyriy.

rrF55u

Buvo virsyta maksimali naudojimo trukmé, todél suvei-
ké apsauginio iSsijungimo funkcija.

m Garine orkaite iSjunkite ir vél jjunkite.

Garine orkaite i$ karto vél galima naudoti kaip jprastai.

“F138”

Gariné orkaité nesandari. Pagrindo skysciy surinkimo

voneléje yra vandens.

m Garine orkaite iSjunkite ir vél jjunkite.

W Jeigu ir toliau rodomas klaidos praneSimas, kreipki-
tés j klienty aptarnavimo skyriy.
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https://www.miele.lt/support/customer-assistance

Problemy Salinimas

Problema

Priezastis ir Salinimas

“F196”

Atsirado triktis.
m Garine orkaite iSjunkite ir vél jjunkite.

Nejdétas maisto ruoSimo zonos pagrindo sietelis.

m ISjunkite garine orkaite.

m Teisingai jstatykite pagrindo sietelj.

m Vél jjunkite garine orkaite.

W Jeigu ir toliau rodomas klaidos praneSimas, kreipki-
tés j klienty aptarnavimo skyriy.

Jjungus ekrane rodomas
pranesimas “,Hydro-
Clean” wird fortgeflhrt™

Plovimo procesas buvo nutrauktas sutrikus energijos
tiekimui arba iSjungus.

Garine orkaite vél jjungus, Si automatiskai vykdo skala-
vimo ir dziovinimo faze, kad pasalinty galimai likus;j
ploviklj. Sio proceso trukmeé apie 1.30 val. Nutraukus
procesg per dziovinimo faze, procesas uztrunka

30 minudiy.

Prietaisg naudoti kaip jprastai galima tik pasibaigus
procesui.

m Vadovaukités ekrane pateiktais nurodymais.

Turékite omenyje, kad plovimo rezultatas neoptimalus.

Ekrane rodomas pranesi-
mas, kuris néra nurody-
tas Sioje lenteléje.

Elektroninés jrangos gedimas.

m Mazdaug 1 minutei iSjunkite elektros tiekimg j garine
orkaite.

| Jeigu vél jjungus prietaisg toliau islieka elektros tieki-
mo sutrikimas, kreipkités j “Miele” klienty aptarnavi-
mo skyriy.

Nenumatytas veiksmas

Problema

Priezastis ir Salinimas

Maisto ruosimo skyrius
nekaista.

Jjungtas parodomasis rezimas.

Garine orkaite galima naudoti, taiau neveikia maisto

ruos$imo skyriaus kaitinimas.

m I$junkite parodomajj rezima (zr. skyriaus “Einstellun-
gen” poskyrj “Handler”).

Maisto ruos$imo skyrius jkaito nuo apacioje jmontuoto

ir jjungto patiekaly pasildymo stal€iaus.

m Atidarykite dureles ir leiskite maisto ruoSimo skyriui
atvesti.
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Problemy Salinimas

Problema

Priezastis ir Salinimas

Pakeitus gyvenamajg
vietg ir perkélus prietai-
s3, prietaisas nepersi-
jungia i$ jkaitinimo fazés
j troskinimo faze.

Pasikeité vandens uzvirimo temperatlra, nes naujos

pastatymo vietos aukstis skiriasi nuo ankstesnés maz.

300 metry.

m Kad priderintuméte uzvirimo temperatara, jjunkite
kalkiy 8alinimo procesg (zr. skyriaus “Valymas ir prie-
zidra” poskyrj “Pflege”).

Garinei orkaitei veikiant
iSsiverzia nejprastai
daug gary arba garai ver-
Ziasi per kitas vietas, ne-
gu jprastai.

Negerai uzdarytos durelés.
m UZdarykite dureles.

Neteisingai jdétas dureliy sandariklis.
W Jeigu reikia, dar kartg prispauskite dureliy sandariklj,
kad Sis baty visur vienodai prigludes.

Dureliy sandariklis atrodo pazeistas, pvz., jtrikes.

m Dél dureliy sandariklio pakeitimo kreipkités j “Miele”
klienty aptarnavimo skyriy.

m Kol dureliy sandariklis nebus pakeistas, nenaudokite
kepimo procesy su garais, prietaisui iSvalyti nenau-
dokite programos “HydroClean”.

Vykstant plovimui su
“HydroClean” surinkimo
latake vanduo gali pakilti
iki plok§tumos auks$cio.

Gariné orkaité nesandari.

m Pasalinkite vandenj ir uzbaikite plovimo procesg iki
galo.

m Kreipkités j “Miele” garantinio aptarnavimo skyriy.

Nerodomos funkcijos
“Start um” ir “Fertig um”

Per auksta temperatlra maisto ruoSimo zonoje, pvz.,

pasibaigus kepimo procesui.

m Atidarykite dureles ir leiskite maisto ruosimo skyriui
atvésti.

Kartu su prieziGros programomis Sios funkcijos pa-
prastai nesitlomos.
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Problemy Salinimas

Problema

Priezastis ir Salinimas

Nereaguoja jutikliniai
mygtukai arba artéjimo
jutiklis.

Pasirinkote nustatyma “Display” | “QuickTouch” | “Aus”,
Todél, kai gariné orkaité iSjungta, nereaguoja jutikliniai
mygtukai arba artéjimo jutiklis.

m Garine orkaite jjungus, jutikliniai mygtukai ir artéjimo
jutiklis pradés reaguoti. Jeigu pageidaujate, kad juti-
kliniai mygtukai ir artéjimo jutiklis reaguoty net kai
gariné orkaité i$jungta, naudokite nustatyma “Dis-
play” | “QuickTouch” | “Ein”.

Artéjimo jutiklio nustatymai iSjungti.
m “Einstellungen” | “Anndherungssensor” galite pakeisti
artéjimo jutiklio nustatymus.

Artéjimo jutiklis sugedo.
m Kreipkités j “Miele” garantinio aptarnavimo skyriy.

Gariné orkaité neprijungta prie maitinimo tinklo.

m Patikrinkite, ar garinés orkaités kiStukas jstatytas |
maitinimo lizda.

m Patikrinkite, ar neiSsijungé elektros instaliacijos sau-
giklis. Kreipkités j elektros specialistg arba garantinio
aptarnavimo skyriy.

Jeigu nereaguoja ekranas, prietaiso valdymo sistemoje

yra triktis.

m Lieskite Jjungimo / i$jungimo mygtuka O, kol ekranas
iSsijungs, o prietaisas bus paleistas i§ naujo.

Jutiklinis mygtukas ()’
pradeda mirkséti, kai
jjungiate garine orkaite.

Iki Siol savo garinés orkaités dar nebuvote prijunge
prie savo belaidzio rySio tinklo. Jutiklinis mygtukas
mirksi ir taip informuoja, kad savo garine orkaite juti-
klio mygtuko paspaudimu galite prijungti prie namy
interneto tinklo. Garine orkaite keletg karty jjungus ir
iSjungus, jutiklinis mygtukas uzgesta, taciau jungimo j
tinklg funkcija ir toliau iSlieka aktyvi.

Garsai

Problema

Priezastis ir Salinimas

Garinei orkaitei veikiant
arba iSjungus girdisi
triukdmas (burzgimas).

Sis triuk§mas nereiskia, kad prietaisas netinkamai vei-
kia ar yra sugedes. Jis atsiranda jtraukiant ir iSleidZiant
vanden].
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Problemy Salinimas

Problema

Priezastis ir Salinimas

ISjungus girdisi ventilia-
toriaus veikimo garsas.

Ventiliatorius toliau veikia.

Garinéje orkaitéje jmontuotas ventiliatorius, kuris ga-
rus i§ maisto ruoSimo zonos nukreipia j iSore. 1Sjungus
garine orkaite ventiliatorius toliau veikia. Po tam tikro
laiko ventiliatorius automatiskai iSsijungia.

Netenkinantis rezultatas

Problema

Priezastis ir Salinimas

Pyragas / kepinys neis-
kepé per recepte nuro-
dyta trukme.

Nustatyta temperatira nesutampa su nurodytgja re-
cepte.
m Pakeiskite temperatira.

JUs pakeitéte recepty. Pavyzdziui, ilgesne kepimo truk-

me lemia daugiau skysciy ar daugiau kiausiniy.

m Prie pakeisto recepto priderinkite temperatirg arba
kepimo trukme.

Pyragas / kepinys nevie-
nodai apskrudes.

Buvo nustatyta per auksta temperatdra.

Buvo kepama daugiau negu dviejuose kepimo lygiuo-

se.

m Vienu metu galite kepti daug. dviejuose kepimo ly-
giuose.

Pasibaigus plovimo pro-
gramai su “HydroClean”,
maisto ruosimo skyriuje
liko nesvarumy.

Pasirinkta per zema plovimo pakopa.
m Prireikus dar kartg paleiskite “HydroClean” ir naudoki-
te aukstesne plovimo pakopa.

Prie$ paleidziant plovimo programg maisto ruoSimo

skyrius buvo nei$valytas arba tai buvo padaryta pavir-

Sutiniskai.

m Prireikus “HydroClean” paleiskite dar karta.

| Jeigu ekrane rodomas atitinkamas raginimas, maisto
ruosimo skyriy kruopsc¢iai iSvalykite sudrékinta
Sluoste.
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Problemy Salinimas

Bendrosios problemos arba techninés triktys

Problema

Priezastis ir Salinimas

Gariné orkaité nejsijun-
gia.

ISSoko saugiklis.
| Jjunkite saugiklj (maziausias saugiklio vertes rasite
specifikacijy lenteléje).

Gali biti, kad atsirado techniné triktis.

m Garine orkaite mazdaug 1 minutei atjunkite nuo mai-
tinimo tinklo,

— iSjunge atitinkamo saugiklio jungiklj, iSsuke lyduyjj
saugiklj arba

— i8junge Fl apsauginj isjungiklj (jungtuva su lieka-
mosios srovés apsauga).

W Jei pakartotinai jjungus / jsukus saugiklj arba Fl ap-
sauginj iSjungiklj ir toliau negalite jjungti prietaiso,
kvieskite elektrikg arba kreipkités j klienty aptarnavi-
mo skyriy.

Neveikia gaminimo ka-
meros apsSvietimas.

Sugedusi lemputé.
m ISkvieskite klienty aptarnavimo tarnyba, jei reikia pa-
keisti lempute.

Valdymo skydelis neatsi-
daro / neuzsidaro auto-
matiskai, nepaisant kar-
totinio jutiklinio mygtu-
ko [+ paspaudimo.

Skydelio atidarymo zonoje yra kliGtis.
W Jeigu taip, pasalinkite kliGt].

Apsauga nuo prispaudimo reaguoja labai jautriai, todél

kartais gali taip atsitikti, kad valdymo skydelis neatsi-

darys arba neuzsidarys.

m Valdymo skydelj atidarykite / uzdarykite rankomis (zr.
skyriaus pabaigoje).

W Jeigu problema kartojasi, kreipkités j “Miele” klienty
aptarnavimo skyriy.

157



Problemy Salinimas

Problema

Priezastis ir Salinimas

Nepavyksta atidaryti du-
reliy jutikliniu mygtu-

ku .

Pasirinkote nustatyma “Display” | “QuickTouch” | “Aus”,
Todél nereaguoja jutiklinis mygtukas [, kai gariné or-
kaité iSjungta.

m Kai tik jjungsite garine orkaite, jutikliniai mygtukai
pradés reaguoti. Jeigu norite, kad jutikliniai mygtukai
visada reaguoty net kai gariné orkaité iSjungta, pasi-
rinkite nustatyma “Display” | “QuickTouch” | “Ein”.

Gali bti, kad atsirado techniné triktis.

W Jeigu norite atidaryti dureles, nes, pvz., i$ maisto
ruoSimo skyriaus norite iSimti iSkepusj patiekala, du-
reles galite atidaryti ir rankiniu badu (zr. skyriaus pa-
baigoje).

W Jeigu problema kartojasi, kreipkités j “Miele” klienty
aptarnavimo skyriy.

“HydroCleaner” (plovik-
lis) buvo supiltas j van-
dens bakelj.

Nebuvo paisoma ekrane pateikiamy nurodymuy.

Kad pasiektumeéte optimaly plovimo rezultatg, atskiri

plovimo proceso zingsniai yra suderinti tarpusavyje.

Sekite ekrane pateikiamus nurodymus (Zr. skyriaus

“Valymas ir priezitra” poskyrj “Pflege”).

Jeigu plovimo programa su “HydroClean” dar nepaleis-

ta:

m ISjunkite garine orkaite, kad nutrauktuméte plovimo
procesa.

m |Spilkite vandenj ir iSplaukite bakelj.

m Paleiskite i$ naujo “HydroClean®,

Jeigu plovimo procesas su “HydroClean” jau baigtas:
skalavimo fazéje visa sistema pakartotinai skalaujama
Svariu vandeniu. Plovimo proceso pabaigoje blna pa-
Salinti visi ploviklio likugiai.

m Prireikus dar kartg paleiskite “HydroClean”.
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Problemy Salinimas

Valdymo skydelio atidarymas
rankomis

m Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.

¥
L

m Suimkite valdymo skydelj uz virSaus ir
uz apacios.

m Valdymo skydelj patraukite j priekj ir
iSimkite.

m Valdymo skydelj atsargiai spauskite j
virsy.

Valdymo skydelio uzdarymas

rankomis

m Suimkite valdymo skydelj uz virSaus ir
uz apacios.

m Valdymo skydelj atsargiai spauskite
zemyn.

m Valdymo skydelj jstumkite.
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Problemy Salinimas

Dureliy atidarymas rankiniu ba-
du

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy.

Gali jkaisti dureliy stiklas. Galite nusi-
deginti prisiliete prie karsto dureliy
stiklo.

Atidarydami jkaitusias dureles, déve-
kite puodkéles.

& Pavojus nusiplikyti karstais ga-
rais!

Naudojant kepimo rezimg su gary
funkcija, atidarius dureles, gali iSsi-
verzti karsti garai. Galite nusiplikyti!
Atsitraukite per zingsnj ir palaukite,
kol garai issiskirstys, tada galite iSimti
iSkepusj patiekala.

m Kartu pristatomg atidarytuvg (O jdéki-
te deSinéje puséje j mazdaug 3 cmj
tarpg tarp dureliy ir valdymo skydelio
ir dureles patraukite j priekj.
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& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karSty pavirSiy ir karsto patieka-
lo!

Naudojama gariné orkaité jkaista. Ga-
lite nusideginti prisiliete prie maisto
ruoSimo skyriaus sieneliy, kaitinimo
elementy, padékly laikikliy, priedy,
kepamo patiekalo ir dureliy stiklo.
Jdédami arba iSimdami karstg patie-
kala, taip pat kiSdami rankg j karsto
maisto ruoSimo skyriaus vidy, naudo-
kite puodkéles.



Garantinio aptarnavimo skyrius

UZéje j www.miele.com/service rasite
informacijos apie savarankiskg sutriki-
my Salinima, taip pat apie atsargines
“Miele” dalis.

Sutrikus prietaiso veikimui, su-
sisiekite

Jeigu sutrikimy nepavyksta pas$alinti sa-
varankiskai, informuokite jums prietaisg
pardavusj pardavéjg arba kreipkités j
“Miele” garantinio aptarnavimo skyriy.

Su “Miele” garantinio aptarnavimo
skyriumi galima susisiekti adresu
www.miele.lt/service.

“Miele” garantinio aptarnavimo sky-

riaus kontaktiné informacija nurodyta
Sios naudojimo instrukcijos pabaigoje.

Garantinio aptarnavimo skyriui turésite
nurodyti modelio pavadinimg ir gamykli-
nj numerj (Gam. / SN/ Nr.). Visi Sie
duomenys nurodyti specifikacijy lentelé-
je.

Kai prietaisas yra jmontuotas, prietaiso
modelis ir gamyklinis numeris (SN) nu-
rodyti nedideléje lenteléje, atidaryto val-
dymo skydelio virSuje.

Garantija
Garantinis laikotarpis yra 2 metai.

Daugiau informacijos nurodyta pridéto-
se garantinio aptarnavimo salygose.
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Irengimas

Montavimo saugos nurodymai

/N Dél netinkamo montavimo atsirade pazeidimai.

Netinkamai jmontuota garine orkaite gali sugesti.
Prietaiso montavimg patikekite tik specialistui.

P Kad prietaisas nesugesty, specifikacijy lenteléje nurodyti garinés
orkaités jungimo duomenys (daznis, jtampa) ir jlsy elektros tinklo
duomenys turi sutapti.

Prie$ jungdami prietaisg, palyginkite Siuos duomenis. Kilus abejoniy,
pasikonsultuokite su elektriku.

gaisro pavojus). Jy nenaudokite prietaisg jungdami prie elektros tinklo.
P> PasirGpinkite, kad jmontavus prietaisg, kiStukinis lizdas baty leng-
vai pasiekiamas.

P Garine orkaite pastatykite taip, kad bty galima matyti virSutiniame
kepimo lygyje jdéto troskinimo indo turinj. Tik taip iSvengsite suzaloji-
my iSsiliejus karStam patiekalui.
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[rengimas

Montavimo matmenys

Visi matmenys nurodyti milimetrais.
Montavimas tkinéje spintoje

UZ montavimo niSos negali bati jokios galinés spintos sienelés.

R
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Irengimas

Irengimas po stalvirSiu

Uz jrengimo niSos negali biti jokios galinés sienelés.

Jei garine orkaite ketinate jrengti po elektrine arba indukcine kaitlente, atsizvelkite j
kaitlentés jrengimo nurodymus ir jrengimo aukst;j.

595

/
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[rengimas

Vaizdas i$S Sono
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Irengimas

Skydelio atidarymo zona

Valdymo skydelio atsidarymo zonoje
neturi bati jokiy daikty (pvz., dury
rankenos), kurie galéty trukdyti sky-
deliui atsidaryti ir uzsidaryti.

74
(19) 55
A

o
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[rengimas

Prijungimas ir védinimas

\\"

( Vaizdas i$ priekio
@ Jungimo j tinklg linija, ilgis — 2000 mm
(® Védinimo i$pjova maz. 180 cm?

@ Sioje srityje negalima jrengti jungties
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Irengimas

Garinés orkaités montavimas

m Prie garinés orkaités prijunkite maiti-
nimo kabelj.

Garine orkaite neskite suéme uz kor-
puso Sonuose esanciy rankenéliy.

Jeigu gariné orkaité stovés nelygiai,
sutriks gary generatoriaus veikimas.
Leidziamas maksimalus 2° nuokrypis
nuo horizontalés.

m Garine orkaite jstatykite j jmontavimo
nisg ir islygiuokite.
Atkreipkite démesj, kad nebaty pri-
spaustas arba pazeistas jungimo j tin-
klg laidas.

m Atidarykite dureles.

168

m Komplekte esanciais medvarzgiais
(3,5 x 25 mm) garine orkaite pritvirtin-
kite prie spintos Soniniy sieneliy.

m Prijunkite prietaisg prie elektros tinklo.

m Patikrinkite visas garinés orkaités
funkcijas, vadovaukités naudojimo
instrukcija.



[rengimas

Elektros jungtis

Gariné orkaité standartiskai paruosta
jungti prie maitinimo lizdo su apsauginiu
kontaktu.

Pastatykite garine orkaite, kad kiStukinis
lizdas baty lengvai prieinamas. Jeigu kis-
tukinis lizdas sunkiai prieinamas, kie-
kvienas elektros instaliacijos polius turi
turéti skiriamajj jtaisa.

& Gaisro pavojus dél perkaitimo.
Prietaisg prijunge prie sudétiniy kis-
tukiniy lizdy ir ilgintuvy, galite virsyti
elektros laido apkrova.

Kad iSvengtumeéte galimy pavojy, ne-
naudokite ilgintuvy arba sudétiniy
kistukiniy lizdy.

Elektros instaliacija turi bati jrengta pa-
gal VDE 0100.

Prietaisui jungti prie namy elektros tink-
lo, dél saugumo rekomenduojame nau-
doti tipo liekamosios srovés apsau-
ginj i8jungiklj (RCD).

Pazeistas maitinimo laidas gali bati kei-
¢iamas tik to paties tipo specialiu maiti-
nimo laidu (galima jsigyti “Miele” garan-
tinés priezitros skyriuje). Saugumo su-
metimais keitima gali atlikti tik kvalifi-
kuotas specialistas arba “Miele” garan-
tinés priezitros skyriaus darbuotojas.

Daugiau informacijos apie vardine ima-
majg galig ir atitinkamus saugiklius ies-
kokite naudojimo instrukcijoje arba spe-
cifikacijy lenteléje. Siuos duomenis paly-
ginkite su elektros jungties duomenimis
pastatymo vietoje.

Kilus abejoniy, pasikonsultuokite su
elektriku.

Galimas epizodinis arba nepertraukia-
mas eksploatavimas naudojant autono-
mine arba tinklo sinchronine elektros
tiekimo sistema (pavyzdziui, autonomi-
niais elektros tinklais, rezervinémis sis-
temomis). Eksploatavimo sglyga — elekt-
ros tiekimo sistema turi atitikti

EN 50160 arba panasiy standarty nu-
statytgsias vertes.

Namuy elektros instaliacijos sistemoje ir
Siame “Miele” produkte numatyty sau-
gos priemoniy funkcijos ir veikimo prin-
cipas turi bati uztikrinami veikiant auto-
nominiu ir ne tinklo sinchroniniu rezimu
arba pakeisti lygiavertémis jrengimo
priemonémis. Kaip, pavyzdziui, aprasyta
naujausiose VDE-AR-E 2510-2 taikymo
taisyklése.
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Duomenys priezitros institucijoms

Bandomieji patiekalai pagal EN 60350-1 (kepimo garuose rezimai)

Bandomasis | Kepimoindas | Kiekis (g) £33 () §(°c) @ [min]
patiekalas
Gary papildymas
Brokoliai (8.1) | 1x DGGL12 | maks. | 2 | N | 100 | 3
Gary paskirstymas
Brokoliai (8.2) | 1x DGGL 20 | 300 | 2 | B | 100 | 3
Prietaiso talpa
Zirniai (8.3) 2x DGGL12 atitinkamai 1,2 Qs 100 -2
1500

3% Kepimo lygis, [ Veikimo rezimas, § Temperatira, @ Kepimo trukme
Kepimas garuose, ECO kepimas garuose

' Bandomajj patiekalg dékite j $altg maisto ruodimo skyriy (prie§ prasidedant kaitinimo fazei).
2 Jeigu temperatira Sal&iausioje vietoje siekia 85 °C, bandymas yra baigtas.

Kepimo pagal meniu bandomasis patiekalas' (“Dampfgaren” rezi-

mas [{%])

Bandomasis patiekalas | Kepimo indas Kiekis (g) | £332 | ¥[°C] Aukstis @ [min]
(cm)

Tvirtos konsistencijos, |1x DGGL 20 800 3 100 - 17

ketvirciais supjaustytos

bulvés®

LasiSos file, Saldyta, ne- | Ix DGGL 20 4 x150 1 100 <25 9

atitirpinta >25<3,2 10
>3,2 11

Brokoliy galvutés Ix DGGL 20 600 2 100 - 4

£33 Kepimo lygis, § Temperatira, @ Kepimo trukme
" Ruo8imo eiga nurodyta skyriaus “Dampfgaren” poskyryje “Ruo8imas pagal meniu - rankiniu badu”.
2 Universalyjj padékla jdékite j 1 kepimo lygj.

3 Pirma bandomajj patiekalg (bulves) jdékite j $altg maisto ruoSimo skyriy (prie$ jjungiant kaitinimo ele-
mentus).

170




Duomenys priezitros institucijoms

Bandomieji patiekalai pagal EN 60350-1 (kepimo orkaitéje rezi-

mai)
Bandomasis patiekalas | Priedai 32 O ['5 @2 §£7 | i8anksti-
[°c] [min] nis jkaiti-
nimas
Trapios teslos kepiniai | 1 kepimo pade- 2 140 34-36 (35) ne ne
(7.5.2) klas
) ] 39-41 (40)
2 kepimo pade 140 e | e
al 3! 36-38 (37)
1 kepimo pade- 2 = | 140 29-31(29) | taip taip
klas
MaZi pyragaidiai 1 kepimo pade- 2 150 34-37(34) | taip ne
(7.5.3) klas
2 kepimo padé- | 1,2 140 43-46 (44) | taip ne
klai
Trupintas biskvitas 1i$ardoma for- 2 = | 160 30 taip taip
(7.6.1) ma, 26 cm (ant
kepimo ir kepini-
mo groteliy)
Obuoliy pyragas 1i$ardoma for- 2 160 95-105 ne ne
(7.6.2) ma, 20 cm (ant (100)
kepimo ir kepini-
mo groteliy)
2 igardomos for- | 2 =] | 160 | 85-95(85) | taip taip
mos, 20 cm (ant
kepimo ir kepini-
mo groteliy)
Skrebutis (pramoniniu Kepimo ir kepini- 2 ) | 3lygis 4.5 ne 5,5 min.
blidu pagaminta balta mo grotelés
duona)
(9.2)
Mésainis Kepimo ir kepini- 3 Pirma pusé —
(9.3) mo grotelés 10
) | 3lygis ) ne 10 min.
Universalusis 2 Antra pusé —
padéklas 6

£33 Kepimo lygis, [ Veikimo rezimas, § Temperatiira / kepimo keptuve lygis, @ Kepimo trukmeé,

§* “Booster”

Papildomas karstasis oras (=] Vir$utinis / apatinis kaitinimo elementas (&) Speciali pyrago kepimo

() Didysis keptuvas

" Padéklus iSimkite skirtingu laiku, kai kepamas patiekalas jau pakankamai apskrudes, dar nesibaigus
nustatytai kepimo trukmei.

2 Verté skliaustuose nurodo optimaly kepimo laika.
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Duomenys priezitros institucijoms

Energijos vartojimo efektyvumo klasé pagal EN 60350-1

Energijos vartojimo efektyvumo klasé nustatoma pagal EN 60350-1.

Energijos vartojimo efektyvumo klasé: A+
Atlikdami matavimus, laikykités Siy nurodymuy:
- Matavimai atliekami naudojant rezimg “Eco-HeiRluft” (&),

- Pasirinkite nustatyma “Beleuchtung” | “,,Ein" fir 15 Sekunden” (Zr. skyriaus “Einstel-
lungen” poskyrj “Beleuchtung”).

- Pasirinkite nustatymg “Anndherungssensor” | “Licht einschalten” | “Aus” (Zr. skyriaus
“Einstellungen” poskyrj “Annaherungssensor”).

- Matavimo metu maisto paruos$imo skyriuje yra tik matavimui reikalingi priedai.
Nenaudokite jokiy kity priedy, pavyzdziui, “FlexiClip” visigkai istraukiamy jtaisy.

- Matuoti naudojamus termoelementus reikia perkisti per dureliy sandariklj. Kad
galétuméte tai padaryti, dureliy sandariklj iStraukite i$ griovelio ir du kartus per-
durkite. Termoelementus per abi padarytas kiaurymes jkiskite j dureliy sandariklj.
Tada dureliy sandariklj vél tvirtai jspauskite j griovelj, kad Sis visur vienodai priglus-

ty.

- Kitame Zingsnyje iSimkite maisto ruo$imo zonos pagrindo sietelj ir j vandens nuo-
taka tol pilkite vandenj, kol vandens pavirSius pradés matytis.

- Svarbi energijos efektyvumo klasés nustatymo sglyga yra ta, kad durys matavimo
metu bty sandariai uzdarytos.
Naudojami matavimo elementai Siek tiek arba labai gali trukdyti dury sandarumui.
Tai turi neigiamos jtakos matavimo rezultatui.
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Duomenys priezitros institucijoms

Buitiniy orkai¢iy duomeny lapas

pagal nurodytus potvarkius (ES) Nr. 65/2014 ir (ES) Nr. 66/2014

MIELE

Tiekiamo modelio identifikavimo Zenklas DGC 7840 HCX Pro
Energijos vartojimo efektyvumo indeksas / ertmé (EEI, ;) 81,6
Energijos vartojimo efektyvumo klasé / ertmé

Nuo A+++ (didZiausias efektyvumas) iki D (maziausias efektyvumas) A+

Per jprastos veiksenos ciklg kiekvienos ertmés suvartojamos energijos  |0,99 kWh
kiekis

Per priverstinio cirkuliavimo veiksenos ciklg kiekvienos ertmés suvarto- |0,61 kWh
jamos energijos kiekis

Ertmiy skaiius 1

Karscio Saltinis kiekvienoje ertméje electric
Orkaités ertmeés taris 471
Prietaiso masé 40,2 kg
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Techniniai duomenys

Imamoji galia iSjungties busenoje,
paros laiko indikacija iSjungta

Imamoiji galia iSjungties blsenoje,
paros laiko indikacija jjungta

Energijos sgnaudos parengties rezime,
kai prietaisas prijungtas prie tinklo

Laikas iki automatinio perjungimo j iSjungties bilseng

Laikas iki automatinio perjungimo j parengties rezima,
kai prietaisas yra prijungtas prie tinklo

WLAN modulio daznio juosta
WLAN modulio perdavimo galia
Patiekaly termometro daznio juosta

Patiekaly termometro perdavimo galia

Atitikties deklaracija

maks. 0,3 W

maks. 0,8 W

maks. 2,0 W

20 min.
20 min.

2,4000-2,4835 GHz
maks. 100 mW
433,2—434,6 MHz
maks. 10 mW

Siuo dokumentu “Miele” patvirtina, kad orkaite atitinka 2014/53/ES direktyva.
Visg ES atitikties deklaracijos tekstg galima rasti interneto svetainése:

- www.miele.lt — produktai atsisiysti.

- www.miele.lt/namu-ukis/informacija-385.htm — paslaugos, rodyti daugiau infor-

macijos, naudojimo instrukcijos; batina nurodyti produkto pavadinimg arba gamy-

klinj numer;j.

RySio modulio autoriy teisés ir licencijos

Rysio moduliui naudoti ir valdyti “Miele” naudoja savo arba i$oring programing jran-
g9, kuriai netaikomos taip vadinamos atvirojo kodo licencijos sglygos. Si programiné
jranga ir (arba) programinés jrangos komponentai yra saugomi autoriy teisiy. Galioja

“Miele” ir treciyjy Saliy autoriy teisiy apsauga.

Siame rysio modulyje taip pat naudojami programinés jrangos komponentai, kurie
gali blti platinami pagal atvirojo kodo licencijos naudojimo sglygas. Naudojamus

atvirojo kodo programinés jrangos komponentus ir taikomus autoriy teisiy reikalavi-
mus, galiojancias licencijy naudojimo salygy kopijas arba kitg informacijg galima at-

sisiysti per IP interneto nardykle (https://<ip adresse>/Licenses). Atvirojo kodo li-

cencijos sglygose numatytos atsakomybés ir garantijos taisyklés galioja tik atitinka-

my teisiy turétojams.
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Techniniai duomenys

Autoriaus teisés ir licencijos

Prietaiso eksploatavimui ir valdymui “Miele” naudoja savo arba iSorine programine
jranga, kuriai netaikomos taip vadinamos atvirojo kodo licencijos saglygos. Programi-
né jranga arba programinés jrangos komponentai yra saugomi autoriaus teisiy. Ga-
lioja “Miele” ir treciyjy Saliy autoriy teisiy apsauga.

Siame prietaise taip pat naudojami programinés jrangos komponentai, kurie platina-
mi pagal atvirojo kodo licencijos naudojimo sglygas. Atvirojo kodo programinés jran-
gos (“Open Source”) komponentai ir taikomi autoriy teisiy reikalavimai, taikomy li-
cencijos naudojimo salygy kopijos ir kita susijusi informacija pateikta meniu “Se-
ttings” | “Legal information” | “Open Source licences”. Atviro kodo licencijos sglygose
numatytos atsakomybés ir garantijos taisyklés galioja tik atitinkamy teisiy turéto-
jams.

Prietaise naudojami tam tikri programinés jrangos komponentai, kurie yra autoriy li-
cencijuoti pagal “GPL atvirosios programinés jrangos licencijos” 2 versijg arba
“GLPL atvirosios programineés jrangos licencijos” 2.1 versijg. Maziausiai trejus me-
tus nuo prietaiso jsigijimo arba pristatymo datos “Miele” suteikia galimybe Jums ar-
ba tregiosioms $alims laikmenose (CD-ROM, DVD arba USB rakte) naudoti nuskai-
toma, pagal “GPL atvirosios programinés jrangos licencijos” 2 versijos arba “GLPL
atvirosios programinés jrangos licencijos” 2.1 versijos salygas licencijuotg prietaiso
atvirojo kodo programinés jrangos komponenty iSeitinio kodo kopijg. Norédami gau-
ti §j iSeitinj kodg, susisiekite su mumis el. pastu (info@miele.com), nurodydami
prietaiso pavadinimg serijos numer;j ir pirkimo datg arba kreipkités adresu:

Miele & Cie. KG

Open Source

GTZ/TIM

Carl-Miele-Stralte 29

33332 Gtersloh

Naudojama ribota garantija, siekiant apsaugoti autorius, kaip nurodyta “GPL atviro-
sios programinés jrangos licencijos” 2 versijos arba “GLPL atvirosios programinés
jrangos licencijos” 2.1 versijos sglygose:

This program is distributed in the hope that it will be useful, but WITHOUT ANY
WARRANTY;, without even the implied warranty of MERCHANTABILITY of Fl-

TNESS FOR A PARTICULAR PURPOSE. See the GNU General Public License and
GNU Lesser General Public License for more details.
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Garantijos salygos

“Miele” Lietuva pirkéjui suteikia — papildomai prie pardavéjo pagal jstatymus suteikiamos garantijos ir
jos neapribojant — teise j garantijg naujiems prietaisams pagal toliau pateiktus garantinius jsipareigoji-
mus:

| Garantijos trukmé ir pradzia

1. Garantija suteikiama Siam laikotarpiui:
a) 24 ménesiai buitiniams prietaisams, naudojamiems pagal paskirtj;
b) 12 ménesiy profesionaliems prietaisams, naudojamiems pagal paskirtj.

2. Garantijos galiojimo terminas pradedamas skaiciuoti nuo datos, nurodytos ant prietaiso pirkimo sas-
kaitos.

Dél suteikty garantiniy paslaugy ir pristatyty atsarginiy daliy garantijos galiojimo terminas nepratesia-

mas.

Il Garantijos suteikimo salygos

1. Prietaisas buvo jsigytas specializuotoje parduotuvéje arba tiesiogiai i§ “Miele” ES $alyje, Sveicarijoje
arba Norvegijoje ir ten buvo naudojamas.

2. Klienty aptarnavimo tarnybos technikui pareikalavus, pateikiamas garantijos patvirtinimas (pirkimo
sgskaita arba uZpildyta garantijos kortelé).

111 Garantijos turinys ir suteikiamos paslaugos

1. Prietaiso trikumai pasalinami per numatytg terming jj pataisant arba pakei¢iant atitinkamg dalj. Susi-
jusias islaidas, pavyzdziui, uz transportavimg, naudojimasi keliais, darbg ir atsargines dalis, padengia
“Miele” Lietuva. Pakeistos dalys arba prietaisai tampa “Miele” Lietuva nuosavybe.

2. Remiantis $ia garantija, bendrovei “Miele” Lietuva negalima pateikti pretenzijy dél Zalos atlyginimo,
nebent “Miele” Lietuva paskirtos ir jgaliotos klienty aptarnavimo tarnybos darbuotojai zalos padaré
tycia arba dél Siurkstaus aplaidumo.

3. Neteikiamos eksploataciniy medziagy ir priedy pristatymo paslaugos.
IV Garantijos suteikimo apribojimai
Garantija netaikoma trikumams arba triktims, kuriy priezastys yra Sios:

1. Netinkamas pastatymas arba jrengimas, pvz., galiojanciy saugos potvarkiy arba rastisky naudojimo,
jrengimo ir montavimo instrukcijy nepaisymas.

2. Naudojimas ne pagal paskirtj, netinkamas valdymas arba netinkamy medziagy naudojimas, pvz., ne-
tinkamy skalbimo priemoniy, plovikliy arba chemikaly naudojimas.

3. Kitoje ES 3alyje, Sveicarijoje arba Norvegijoje jsigytas prietaisas dél ypatingy techniniy specifikacijy
negali biti naudojamas arba naudojamas taikant tam tikrus apribojimus.

4. |Soriniai veiksniai, pvz., transportuojant padaryta zala, pazeidimas dél smigio arba sutrenkimo, zala
dél nepalankiy oro salygy arba kity gamtos veiksniy.

5. Remonto darbai ir pakeitimai, kuriuos atliko “Miele” nemokyti ir nejgalioti klienty aptarnavimo tarny-
bos darbuotojai.

6. Ne “Miele” originaliy atsarginiy daliy ir ne “Miele” patvirtinty priedy naudojimas.
7. Suduzes stiklas ir perdegusios kaitinamosios lemputés.

8. Elektros srovés ir jtampos svyravimai, kai nepasiekiamos arba virSijamos gamintojo nurodytos paklai-
dos ribos.

9. Neatliekami naudojimo instrukcijoje nurodyti priezitros ir valymo darbai.
V Duomeny apsauga

Asmeniniai duomenys naudojami tik vykdant uzsakyma ir suteikiant garantija, jei prireiks, atsizvelgiant
pagrindines duomeny apsaugos salygas.
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Sutartiniai Zzenklai

DE

LT

DE

LT

»ein” fir 15 Se-
kunden

Lliungti“ 15 sekun-
dziy

Betriebsarten

Veikimo rezimai

12 Std (am/pm)

12 val. (am/pm)

Betriebsstunden

Darbo valandy

24 Std

24 valandoms

Bitte warten

Prasome palaukti

Blanchieren Nuplikymas
abbrechen Nutraukti .
Booster Paspartinimo
Aktionen anzeigen | Rodyti veiksmus funkcija
aktivieren Jjungti / aktyvinti Braten Kepinimas
Alarm Pavojaus signalas Combi + Ober-/ Kombinuotasis
Al - Bendroii inf Unterhitze troskinimas ir vir-
gemein endrojtinforma- Sutinio / apatinio
clja kaitinimo elemen-
analog Analogiskai tas
andern Keisti Combigaren Kombinuotasis
- e troskinimas
Annaherungssen- | Priartéjimo jutiklis
sor Combigaren + Kombinuotasis
Grill troskinimas ir kep-
Anzeige Rodmuo / indika- tuvas 2

torius

Anzeige im Stand-
by

Rodmuo budéjimo
rezime

Combigaren +
HeiRluft plus

Kombinuotasis
troskinimas ir pa-
pildomas karsta-
sis oras

Convenience

Patogumas

Apfel Obuoliai
Auftauen Atitirpinimas
aus ISjungti

Automatikpro-
gramme

Automatinés pro-
gramos

Convenience Fo-
od

Greito paruosSimo
produktai (pusga-
miniai)

Automatisches
Spilen

Automatinis plovi-
mas

Crisp function

TraSkumo funkcija

beenden

Uzbaigti

BegriRungsmelo-
die

Pasveikinimo me-
lodija

bei laufendem
Garvorgang

Kepimo proceso
vykdymo metu

Beleuchtung

ApSvietimas

Dampfgaren Kepimas garuose

Dampfreduktion Gary sumazini-
mas

DampfstoR3 Gary tiekimas

Darstellung Vaizdavimas

Datum Data
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Sutartiniai zenklai

DE LT DE LT

deaktivieren ISjungti / iSakty- Farbschema Ekrano rodmeny

vinti spalvos
deutsch Vokieciy kalba Fernsteuerung Nuotolinis valdy-
digital Skaitmeninis mas
Display Ekranas Fertig um Pabaigos laikas
Dorren Dziovinimas Feuchte Dregme

Feuchte Ticher Pasildyti dregnas

dunkel Tamsus erwarmen servetéles
Eco-Dampfgaren Ekonomlskas ke- Fisch Juvis

pimas garuose
Eco-HeiRluft ECO ir papildo- Fleisch Mesa

mas karstasis ganz Nepjaustyti / svei-

oras ki
Eigene Pro- Asmeninés pro- Garen knusprig Kepimas apskru-
gramme gramos dinant
ein Jjungti Garen schonend | Svelnus kepimas
Einheiten Vienetai Gargut einschie- | Patiekalo jdéjimo
Einkochen Virimas SED U el

. - Garschritte anzei- | Rodyti kepimo

einrichten |diegti gen etapus
einstellen Nustatyti Garzeit Kepimo trukmeé
iz et s Gelatine IStirpinti zelating
Eintrag hinzufligen | Pridéti jrasg schmelzen
Einweichen Mirkymas Gemtse Darzovés
english Angly kalba Gerat anzeigen Rodyti prietaisg
Entkalken Kalkiy nuosédy Gerat einschalten | Jjungti prietaisg

Salinimas - L

Gerat wird Prietaisas plauna-

Erhitzen Pasildyti gespllt mas

Erhitzen knusprig

Pasildyti traskius
maisto produktus

Erhitzen scho-
nend

Pasildyti Svelniai

Gerat wird vor-

geheizt. Gargut

noch nicht eins-
chieben

Prietaisas kaitina-
mas. Kol kas ne-
déti maisto pro-
dukto.
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Sutartiniai Zzenklai

DE

LT

DE

LT

Gerateliste

Prietaisy sgrasas

ja

Taip

Geschirr entkei-
men

Sterilizuoti indus

Joghurt herstellen

Jogurto gamyba

Kondensatbehal- | I1Stustinti konden-
Geschirr warmen | PasSildyti indus ter entleeren sato indg
Getreide Gradai Krustentiere Véziagyviai
Gewicht Svoris Kuchen Pyragas
GourmetBraten Kepimas Kuchen spezial Rezimas, skirtas

,Gourmet" pyragy kepimui
Grill gro3 Didysis keptuvas Kurzzeit Trumpoji trukmeé
Grill klein Mazasis keptuvas Land Salis
Handler Pardavéjas Lautstarke Garso stiprumas
Hauptmeni Pagrindinis meniu Lebensmittel hin- | Pridéti maisto
Hefeteig gehen Mielinés teslos AL eI
lassen kildinimas Licht einschalten | Jjungti apSvietimag
HeilSluft plus Papildomas kars- |6schen Naikinti / itrinti

tas oras .. . "

- Mendgaren Maisto ruoSimas
hell Sviesus pagal valgiarastj
Helligkeit Ryskumas Menlgaren star- | Jjungti maisto ruo-
Hilfe Prglne ten Simg pagal meniu
hinzufiigen Prideti Messeschaltung | Parodomasis rezi-

Honig entkristalli-
sieren

Suskystinti medy

mas

Huhnereier

Visty kiauSiniai

Hulsenfrichte

Ankstinés darzo-
ves

Messeschaltung
aktiviert. Gerat
heizt nicht

Jjungtas parodo-
masis rezimas.
Prietaisas nekais-
ta

Miele@home ein-
richten?

|diegti ,,Mie-
le@home*

immer ein Visada jjungta
Inbetriebna- Paleidimo bloka-
hmesperre torius

Info Informacija

Mix & Match

Funkcija greitam
pasildymui ir kepi-
mui

Intensivbacken

Intensyvusis kepi-
mas

Mobelfronterken-
nung

Prietaiso priekio
atpazinimas

Muscheln

Moliuskai
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Sutartiniai zenklai

ration

mas

DE LT DE LT
nachbacken Papildomai kepti Signaltone qui- Garsiniy signaly
kepinius ttieren reakcija
nachgaren Papildomai kepti sofort starten Paleisti i$ karto
Nachtabschaltung | I1Sjungimo naktj Softwareversion | Programinés jran-
funkcija gos versija
Netzwerkkonfigu- | Tinklo konfigtravi- Speck auslassen | ISlydyti lasinius

neu einrichten

|diegti / jrengti i§
naujo

speichern

ISsaugoti

Spezial

Specialioji (-usis)

Nur bei Fehlern

Tik jeigu yra triktis

Ober-/ Unterhitze

Vir§utinio / apati-
nio kaitinimo ele-
mentas

Spezialanwendun-
gen

Specialaus nau-
dojimo funkcijos

Sprache Kalba

Spilen Plovimas
Standort Buvimo vieta
Start Paleidimas
Start um Paleidimo val.

Startbildschirm

PradzZios ekranas

Oberhitze Virsutinio kaitini-
mo elementas

Obst Vaisiai

OK OK

Open-Source- Atvirojo kodo li-

Lizenzen cencijos

Pflege Priezitra

Programm erstel-
len

Sukurti programg

Rechtliche Infor-

Teisiné informacija

starten Jjungti
Stufe 1-3 1-3 lygis
Stufe 3 3 lygis
Suche Paieska

SuperVision-An-

,SuperVision“

mationen

Reis Ryziai

RemoteUpdate Nuotolinio progra-
minés jrangos at-
naujinimo funkcija

schlieRen Uzdaryti

Schokolade Sokolado tirpini-

schmelzen mas

Sicherheit Sauga

Signaltone Garsiniai signalai

zeige rodmuo
Tageszeit Paros laikas
Tastensperre Mygtuky blokato-
rius
Tastenton Mygtuky garsinis
signalas
Teigwaren TeSlos gaminiai
Temperatur Temperatura
Timer Laikmatis
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Sutartiniai zenklai

DE

LT

Trocknen

DZiovinimas

Uberspringen

Pereiti / perSokti

umbenennen Pervadinti

Umluftgrill Keptuvas su venti-
liatoriumi

Unterhitze Apatinio kaitinimo

elementas

Verbindungssta-
tus

Prisijungimo ba-
sena

verschieben

Perkelti

Vorgang ab- Nutraukti proce-
brechen? s37?
Vorheizen IS anksto jkaitinti

Vorschlagstempe-
raturen

Rekomenduojama
temperatira

Warmhalten

Patiekalo Silumos

palaikymas
Wasserharte Vandens kietumas
weiter Toliau

Werkeinstellun-
gen

Gamykliniai nu-
statymai

Wurstwaren Desros gaminiai
XX Treffer XX atitikmuo
Zeitformat Laiko rodymo for-
matas
zurlicksetzen Atkurti

Zwiebeln diinsten

Troskinti svoginus

181






r

" www.miele.lt

(€

Vokietija - Miele & Cie. KG, Carl-Miele-StraBe 29, 33332 Giitersloh



DGC 7840 HCX Pro

[t-LT M.-Nr.12 206 240 / 04 / 002



	Turinys
	Saugos nurodymai ir įspėjimai
	Tinkamas naudojimas
	Vaikai namų ūkyje
	Techninė sauga
	Tinkamas naudojimas
	Valymas ir priežiūra
	Priedai

	Tvarumas ir aplinkos apsauga
	Pakuotės utilizavimas
	Seno prietaiso utilizavimas
	Energijos taupymo patarimai
	Gaminimo procesai
	Nustatymai
	Energijos taupymo režimas


	Susipažinimas
	Garinė orkaitė
	Specifikacijų lentelė
	Kartu pristatomi priedai
	Garinio troškinimo indas DGG 20
	Garinio troškinimo indas DGGL 20
	Garinio troškinimo indas DGGL 12
	Universalusis padėklas HUBB 71
	Kepimo ir kepinimo grotelės HBBR 71 (trumpiau: grotelės)
	Patiekalų termometras
	Atidariklis
	“HydroCleaner”
	Kalkių šalinimo tabletės
	“FlexiClip” visiškai ištraukiami įtaisai HFC 71
	“FlexiClip” visiškai ištraukiamųjų įtaisų tvirtinimas ir išėmimas

	Papildomai įsigyjami priedai
	Valdymo elementai
	Įjungimo ir išjungimo mygtukas
	Artėjimo jutiklis
	Jutikliniai mygtukai
	Jutiklinis ekranas
	Simboliai

	Valdymo principas
	Meniu punkto pasirinkimas
	Naršymas
	Išėjimas iš meniu lygmens
	Vertės arba nustatymo keitimas
	Nustatymo keitimas parinkčių sąraše
	Skaičių įvedimas skaitmeniniu skaitikliu
	Skaičių įvedimas skaitmenine klaviatūra
	Nustatymo keitimas segmentiniu stulpeliu
	Raidžių įvedimas
	Kontekstinio meniu rodymas
	Programų perkėlimas
	Išskleidžiamojo meniu rodymas (“Pull-down” meniu)
	“ Hilfe ” rodymas
	“MobileStart” funkcijos aktyvinimas

	Funkcijos aprašymas
	Valdymo skydelis
	Vandens bakelis
	Kondensato talpykla
	Patiekalų termometras
	Temperatūra / šerdies temperatūra
	Drėgmė
	Kepimo trukmė
	Garsai
	Įkaitinimo fazė
	Kepimo fazė
	Garų sumažinimas
	Gaminimo kameros apšvietimas


	Pirmasis paleidimas
	Jungimas į tinklą
	Išmaniosios papildomos funkcijos „Miele“ programėlėje*
	“Miele” programėlė
	Pagrindiniai nustatymai
	Kalbos nustatymas
	Buvimo vietos nustatymas
	“Miele@home” įdiegimas
	Datos nustatymas
	Paros laiko nustatymas
	Vandens kietumo nustatymas
	Pirmojo paleidimo užbaigimas
	Baldo priekinės dalies atpažinimo įjungimas

	Garinės orkaitės plovimas pirmąjį kartą
	Vandens bakelio ir kondensato rezervuaro plovimas
	Priedų ir gaminimo kameros plovimas

	Užvirimo temperatūros priderinimas
	Užvirimo temperatūros priderinimas pakeitus gyvenamąją vietą

	Garinės orkaitės kaitinimas

	“ Einstellungen ”
	Nustatymų apžvalga
	Meniu “ Einstellungen ” iškvietimas
	“ Sprache    ”
	“ Tageszeit ”
	“ Anzeige ”
	“ Darstellung ”
	“ Zeitformat ”
	“ Einstellen ”

	“ Datum ”
	“ Beleuchtung ”
	“ Startbildschirm ”
	“ Display ”
	“ Helligkeit ”
	“ Farbschema ”
	“ QuickTouch ”

	“ Lautstärke ”
	“ Signaltöne ”
	“ Tastenton ”
	“ Begrüßungsmelodie ”

	“ Einheiten ”
	“ Gewicht ”
	“ Temperatur ”

	“ Warmhalten ”
	“ Dampfreduktion ”
	“ Vorschlagstemperaturen ”
	“ Booster ”
	“ Automatisches Spülen ”
	“ Wasserhärte ”
	“ Annäherungssensor ”
	“ Licht einschalten ”
	“ Gerät einschalten ”
	“ Signaltöne quittieren ”

	“ Sicherheit ”
	“ Inbetriebnahmesperre  ”
	“ Tastensperre ”

	“ Möbelfronterkennung ”
	“ Miele@home ”
	“Scan & Connect” atlikimas

	“ Fernsteuerung ”
	“MobileStart” funkcijos aktyvinimas

	“ SuperVision ”
	“ SuperVision-Anzeige ”
	“ Anzeige im Standby ”
	“ Geräteliste ”

	“ RemoteUpdate ”
	Įjungimas ir išjungimas
	Nuotolinio programinės įrangos naujinimo (“RemoteUpdate”) eiga

	“ Softwareversion ”
	“ Rechtliche Informationen ”
	“ Händler ”
	“ Messeschaltung ”

	“ Werkeinstellungen ”
	“ Betriebsstunden (Gesamt) ”

	Pagrindinis ir submeniu
	Valdymas
	Paprastas valdymas
	Garinės orkaitės plovimas pasibaigus troškinimui
	Vandens pildymas

	Kepimo proceso verčių ir nustatymų keitimas
	Temperatūros ir šerdies temperatūros keitimas
	“ Feuchte ” keitimas
	Kepimo trukmės nustatymas
	Kepimo trukmės nustatymo keitimas
	Nustatyto kepimo laiko keitimas

	Kepimo proceso nutraukimas
	Kepimo proceso nutraukimas be nustatytos kepimo trukmės
	Kepimo proceso su nustatyta kepimo trukme nutraukimas

	Kepimo proceso nutraukimas
	Išankstinis maisto ruošimo skyriaus įkaitinimas
	“ Booster ”
	“ Booster ” įjungimas arba išjungimas vienam kepimo procesui
	“ Vorheizen ”
	“ Vorheizen ” įjungimas

	“ Crisp function ”
	“ Crisp function ” įjungimas

	Garų tiekimas
	Veikimo režimo keitimas
	“ Alarm und Kurzzeit ”
	Funkcijos “ Alarm ” naudojimas
	Įspėjamojo signalo nustatymas
	Įspėjamojo signalo keitimas
	Įspėjamojo signalo ištrynimas
	Funkcijos “ Kurzzeit ” naudojimas
	Laikmačio nustatymas
	Trumposios trukmės keitimas
	Trumposios trukmės ištrynimas


	Svarbu ir verta žinoti
	Troškinimo garuose ypatybės
	Garinio troškinimo indas
	Asmeniniai indai
	Kepimo lygis
	Šaldytas produktas
	Temperatūra
	Kepimo trukmė
	Troškinimas su skysčiais
	Asmeniniai receptai – troškinimas garuose
	Universalusis padėklas ir grotelės
	Ištraukimo apsauga


	“Dampfgaren”
	“ Eco-Dampfgaren ”
	Nustatymas

	Nuoroda į kepimo lenteles
	Kepimo trukmės  pasirinkimas

	Daržovės
	Šviežias produktas
	Šaldytas produktas
	Troškinimo indai
	Įstūmimo lygmuo
	Kepimo trukmė
	Nuostatos

	Žuvis
	Šviežias produktas
	Šaldytas produktas
	Paruošimas
	Troškinimo indai
	Kepimo lygis
	Temperatūra
	Gaminimo trukmė
	Patarimai
	Nustatymai

	Mėsa
	Šviežias produktas
	Šaldyti produktai
	Paruošimas
	Gaminimo trukmė
	Patarimai
	Nustatymai

	Ryžiai
	Troškinimo indai
	Pasiruošimas
	Nustatymai

	Grūdai
	Nustatymai

	Makaronai / tešlos gaminiai
	Sausas produktas
	Švieži produktai
	Nustatymai

	Kukuliai
	Nustatymai

	Ankštiniai augalai, džiovinti
	Nustatymai
	

	Vištų kiaušiniai
	Nustatymai

	Vaisiai
	Nustatymai

	Dešros gaminiai
	Nustatymai

	Vėžiagyviai
	Paruošimas
	Troškinimo indai
	Gaminimo trukmė
	Nustatymai

	Moliuskai
	Švieži produktai
	Šaldytas produktas
	Gaminimo trukmė
	Nustatymai

	Ruošimas pagal valgiaraštį – rankiniu būdu
	Kepimo lygis
	Temperatūra
	Gaminimo trukmė
	Pavyzdys:
	Kepimas pagal meniu


	“Sous-vide”
	Svarbūs naudojimo nurodymai
	Patarimai
	Veikimo režimo “ Sous-vide ” naudojimas
	Galimos netenkinančio kepimo rezultato priežastys
	Pakartotinis pašildymas
	Paruošimas
	Nustatymai
	Pakartotinis pašildymas naudojant veikimo režimą “ Sous-vide ”


	Specialiosios paskirtys
	Kaitinimas
	Indai
	Trukmė
	Drėgmė
	Patarimai
	“ Einstellungen ”

	Atitirpinimas
	Temperatūra
	Pirminis / papildomas paruošimas
	Kepimo indai
	Patarimai
	Nustatymai

	“ Mix & Match ”
	Indai
	Patiekalų pašildymo lėkštėse nuorodos
	Patiekalų kepimo lėkštėje nuorodos
	Patiekalo ruošimas iš skirtingų sudedamųjų dalių
	Nuoroda į kepimo lenteles
	Specialaus naudojimo funkcijos “ Mix & Match ” taikymas
	Maisto produktų pašildymas su specialaus naudojimo funkcija “ Erhitzen knusprig ”
	Maisto produktų troškinimas su specialaus naudojimo funkcija “ Garen knusprig ”
	Maisto produktai, kurie ruošiami naudojant specialaus naudojimo funkciją “ Garen schonend ”

	“ Menügaren ” – automatinis
	Specialaus naudojimo funkcijos “ Menügaren ” naudojimas

	Konservavimas
	Stiklainiai
	Vaisiai
	Daržovės
	Pildymo kiekis
	Mėsa ir dešra
	Patarimai
	Maisto produktų konservavimas
	Nustatymai

	Pyrago konservavimas
	Džiovinimas
	Nustatymai

	Sulčių išsunkimas
	Paruošimas
	Patarimai
	Sulčių sunkimas
	Nustatymai

	Nuplikymas
	Nustatymai

	Indų sterilizavimas
	Nustatymai

	“ Geschirr wärmen ”
	“ Warmhalten ”
	Mielinės tešlos kildinimas
	“ Einstellungen ”

	Drėgnų rankšluosčių įšildymas
	Nustatymai

	Želatinos lydymas
	Nustatymai

	Susicukravusio medaus skystinimas
	“ Einstellungen ”

	Šokolado lydymas
	Nustatymai

	Lašinių lydymas
	Nustatymai

	Svogūnų troškinimas
	Nustatymai

	Obuolių konservavimas
	Nustatymai

	Kiaušinių garnyro ruošimas
	Nustatymai

	Vaisinis užtepas
	Stiklainiai
	Paruošimas
	Vaisinės užtepėlės ruošimas
	“ Einstellungen ”

	Maisto produktų valymas
	Nustatymai
	Nustatymai

	Jogurto ruošimas
	Nustatymai
	Galimos blogo rezultato priežastys


	“ Automatikprogramme ”
	Kategorijos
	Automatinių programų naudojimas
	Naudojimo nurodymai
	“ Suche ”

	“ MyMiele ”
	Pridėti įrašus
	Įrašų ištrynimas
	Programų perkėlimas

	“ Eigene Programme ”
	Asmeninių programų kūrimas
	Asmeninės programos įjungimas
	Kepimo etapų keitimas
	Asmeninių programų pervadinimas
	Asmeninių programų ištrynimas
	Asmeninių programų perkėlimas

	Kepimas
	Kepinių kepimo nurodymai
	Kepimo popieriaus naudojimas

	Kepinių kepimo patarimai
	Veikimo režimai
	Combigaren 
	“ Automatikprogramme ”  
	“ Heißluft plus ”  
	“ Ober-/ Unterhitze ”  
	“ Intensivbacken ”  
	“ Unterhitze ”  
	“ Oberhitze ”  
	“ Kuchen spezial ”  
	“ Eco-Heißluft ” 


	Kepimas
	Kepimo nurodymai
	Veikimo režimai
	Combigaren 
	“ Automatikprogramme ”  
	“ Heißluft plus ”  
	“ Ober-/ Unterhitze ”  

	Patiekalų termometras
	Veikimo principas
	Naudojimo galimybės
	Svarbūs naudojimo nurodymai
	Patiekalų termometro naudojimas
	Kepimo proceso su patiekalų termometru atidėjimas
	Lentelė su šerdies temperatūra


	Kepimas keptuve
	Kepimo keptuve nuorodos
	Kepinimo keptuve patarimai
	Veikimo režimai
	“ Combigaren + Grill ”  
	“ Grill groß ”  
	“ Grill klein ”  
	“ Umluftgrill ”  


	Valymas ir priežiūra
	Valymo ir priežiūros nurodymai
	Netinkamos valymo priemonės
	Priekinės dalies valymas
	“PerfectClean”
	Maisto ruošimo skyrius
	Prietaiso valymas pasibaigus troškinimui
	Prietaiso valymas po kepimo, kepinimo keptuve arba kepinių kepimo
	Dugno sietelio valymas
	Durelių sandariklio valymas

	Vandens bakelio ir kondensato indo plovimas
	Priedai
	Universaliojo padėklo ir grotelių valymas
	Kepimo indo ir patiekalų termometro valymas

	Padėklų laikiklių plovimas
	Nulenkite viršutinio kaitinimo / keptuvo kaitinimo elementus
	“ Pflege ”
	Mirkymas
	Džiovinimas
	Plovimas
	“Entkalken”
	Kalkių šalinimo proceso eiga
	Kalkių šalinimo proceso užbaigimas
	“ HydroClean ”
	Valymo proceso eiga
	Pasiruošimas plovimo procesui ir plovimo paleidimas
	Plovimo proceso užbaigimas

	Durelių išėmimas
	Durelių montavimas

	Problemų šalinimas
	Pranešimai ekrane
	Nenumatytas veiksmas
	Garsai
	Netenkinantis rezultatas
	Bendrosios problemos arba techninės triktys
	Valdymo skydelio atidarymas rankomis
	Valdymo skydelio uždarymas rankomis
	Durelių atidarymas rankiniu būdu

	Garantinio aptarnavimo skyrius
	Sutrikus prietaiso veikimui, susisiekite
	Garantija

	Įrengimas
	Montavimo saugos nurodymai
	Montavimo matmenys
	Montavimas ūkinėje spintoje
	Įrengimas po stalviršiu
	Vaizdas iš šono
	Skydelio atidarymo zona
	Prijungimas ir vėdinimas

	Garinės orkaitės montavimas
	Elektros jungtis

	Duomenys priežiūros institucijoms
	Bandomieji patiekalai pagal EN 60350-1 (kepimo garuose režimai)
	Kepimo pagal meniu bandomasis patiekalas 1 (“Dampfgaren” režimas   )
	Bandomieji patiekalai pagal EN 60350-1 (kepimo orkaitėje režimai)
	Energijos vartojimo efektyvumo klasė pagal EN 60350-1
	Buitinių orkaičių duomenų lapas


	Techniniai duomenys
	Atitikties deklaracija
	Ryšio modulio autorių teisės ir licencijos
	Autoriaus teisės ir licencijos

	Garantijos sąlygos
	Sutartiniai ženklai


