Naudojimo ir montavimo instrukcija
Orkaité

Butinai perskaitykite Sig naudojimo ir montavimo instrukcija pries sta-
tydami, montuodami arba prie$ prietaisg eksploatuodami pirmajj kar-
tg. Taip apsisaugosite patys ir iSvengsite prietaiso pazeidimuy.
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Saugos nurodymai ir jspéjimai

Si orkaité atitinka nustatytus saugos reikalavimus. Netinkamai
naudojant, kyla pavojus susizaloti ir patirti materialing Zala.

PrieS naudodami prietaisg, atidziai perskaitykite naudojimo ir mon-
tavimo instrukcija. Joje pateikti svarbus nurodymai apie prietaiso
montavimag, sauga, naudojima ir technine priezidra. Taip apsisau-
gosite patys ir apsaugosite prietaisg nuo pazeidimy.

Kaip nurodyta standarte IEC 60335-1, “Miele” rekomenduoja susi-
pazinti su prietaiso montavimo instrukcija, saugos nurodymais ir
jspéjimais bei jais vadovautis.

“Miele” neatsako uz zalg, atsiradusig dél Siy nurodymy nepaisymo.
Naudojimo ir montavimo instrukcija iSsaugokite ir perduokite kitam
galimam savininkui!

Tinkamas naudojimas

» Si orkaité skirta naudoti buityje ir panasioje aplinkoje.

» Si orkaité néra skirta naudoti lauke.

» Naudokite orkaite tik buityje — maisto produkty kepimui, apkepini-
mui, pyragy kepimui, kepimui keptuve, troskinimui, atitirpinimui, ma-
rinavimui ir dziovinimui.

Bet koks kitas naudojimas yra draudziamas.

» Asmenys, kurie dél nepakankamy fiziniy, jutiminiy, protiniy gebéjimy,
nepakankamos patirties arba neiSmanymo negali saugiai valdyti prietai-

voe—

avoe—

supazindinti su saugaus prietaiso naudojimo taisyklémis. Vaikai turi ge-
béti atpazinti ir suprasti galimus netinkamo naudojimo pavojus.

» Dél prietaisui keliamy auksty reikalavimy (pvz., temperatiros, dré-
gmés, atsparumo cheminiam poveikiui, susidevéjimui ir vibracijos)
maisto ruoSimo zonoje jrengtas specialus apsvietimas. Sj specialy
apsSvietima leidziama naudoti tik pagal paskirtj. Jis néra skirtas patal-
py apsvietimui.

» Orkaitéje naudojamas 1 ap$vietimo $altinis, priskiriamas G energi-
jos vartojimo efektyvumo klasei.
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Saugos nurodymai ir jspéjimai

Vaikai namy ukyje

» Astuoneriy mety neturintys vaikai negali naudoti prietaiso, nebent

v —

» Vaikai nuo astuoneriy mety gali be prieZitros naudoti orkaite tik
jeigu jie yra supazindinti su saugiu prietaiso naudojimu. Vaikai turi
gebéti atpazinti ir suprasti galimus netinkamo naudojimo pavojus.

v —

» Prizilrékite vaikus, esancius netoli orkaités. Neleiskite vaikams
Zaisti su prietaisu.

» Pavojus uzdusti pakavimo medziagomis! Vaikai Zaisdami gali jsivy-
nioti j pakavimo medziaga (pvz., plévele) arba uzsimauti jg ant galvos
ir uzdusti.

Pakavimo medziagas laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.

» Pavojus nusideginti prisilietus prie karsty pavirSiy! Suaugusiy asme-
ny oda labiau atspari aukStos temperaturos poveikiui nei vaiky. |kaista
orkaités dureliy stiklas, valdymo skydelis ir gary iSleidimo angos.
Neleiskite vaikams liesti prietaiso jo veikimo metu.

P Stenkités nesusizeisti j atidarytas dureles. Durelés iSlaiko maksima-
lig 15 kg apkrova. Vaikai gali susizeisti uzkliuve uz atidaryty dureliy.
Neleiskite vaikams lipti ant atidaryty dureliy, séstis arba kabintis uz ju.

Techniné sauga

» Dél netinkamai atlikty jrengimo ir techninés priezitros arba remon-
to darby naudotojui gali kilti pavojy. Jrengimo ir techninés prieziuros
arba remonto darbus gali atlikti tik “Miele” jgalioti specialistai.

» Netvarkinga orkaité gali bdti nesaugi. Patikrinkite, ar néra matomy
pazeidimy. Niekada nenaudokite pazeistos orkaités.



Saugos nurodymai ir jspéjimai

» Galimas epizodinis arba nepertraukiamas eksploatavimas su auto-
nomine arba tinklo sinchronine elektros tiekimo sistema (pavyzdziui,
autonominiais elektros tinklais, rezervinémis sistemomis). Eksploata-
vimo salyga, kad elektros tiekimo sistema atitikty EN 50160 arba pa-
nasiy standarty nustatytgsias vertes.

Buitinéje instaliacijoje ir Siame “Miele” produkte numatyty saugos
priemoniy funkcijos ir veikimo principas turi buti uztikrinti veikiant au-
tonominiu ir ne tinklo sinchroniniu rezimu arba pakeisti lygiavertémis
jrengimo priemonémis. Kaip, pavyzdziui, aprasyta naujausios redak-
cijos VDE-AR-E 2510-2.

» Prietaisg prijunge prie pagal visus reikalavimus jrengtos jzeminimo
sistemos, uztikrinsite jo elektros instaliacijos sauguma. Svarbu, kad
buty jvykdyta Si pagrindiné saugumo salyga. Kilus abejoniy, kvalifi-
kuotas specialistas turéty patikrinti pastato elektros instaliacijg.

» Kad prietaisas nesugesty, prietaiso specifikacijy lenteléje nurodyti
keptuvo jungimo duomenys (daznis, saugikliai) turi sutapti su elekt-
ros tinklo duomenimis. Prie$ prijungdami prietaisg, palyginkite Siuos
duomenis. Kilus abejoniy, pasikonsultuokite su elektriku.

» llgintuvai ir sudétiniai lizdai neuztikrina reikiamos saugos (pvz., gais-
ro pavojus). Ju nenaudokite prietaisg jungdami prie elektros tinklo.

» Kad baty uztikrintas saugus veikimas, naudokite tik jmontuota or-
kaite.

» Sios orkaités negalima naudoti nestacionariose vietose (pavyz-
dziui, laivuose).

» Pavojus patirti elektros smgj! Palietus jungtis, kuriomis teka jtam-
pa, ir pakeitus elektros arba mechanines konstrukcijas, gali Kilti pa-
vojus gyvybei ir sutrikti prietaiso funkcijos.

Jokiu budu neatidarykite prietaiso korpuso.

» Jeigu orkaités remonto darbus atliks ne “Miele” jgaliotas techninés
prieziuros specialistas, prarasite teise j garantija.

» Tik originalios “Miele” atsarginés dalys atitinka visus saugos reika-

lavimus. Sugedusias dalis galima keisti tik originaliomis atsarginémis
“Miele” dalimis.
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Saugos nurodymai ir jspéjimai

» Orkaitéje, kuri pristatoma be prijungimo laido, gamintojo jgaliotas
specialistas turi jrengti specialy jungiamajj laida (zr. skyriaus “|rengi-
mas” poskyrj “Elektros jungtis”).
» Jeigu pazeistas jungimo laidas, gamintojo jgaliotas specialistas tu-
ri jj pakeisti specialiu “Miele” jungimo laidu (zr. skyriaus “Jrengimas”
poskyrj “Elektros jungtis”).
» Prie$ jrengiant, atliekant technine priezitrg ir remonto darbus, rei-
kia atjungti orkaite nuo maitinimo tinklo, pvz., jeigu sugedes maisto
ruoSimo skyriaus apsSvietimas (zr. skyriy “Kg daryti, jeigu ...”). Atlikite
Siuos veiksmus:

- iSjunkite elektros instaliacijos saugiklius arba

- visiSkai juos iSsukite;

- iStraukite i$ lizdo kiStuka (jeigu yra). Traukite suéme ne uz laido,

bet uz kistuko.

» Pasirlpinkite tinkamu ausinimo oro padavimu | prietaisg. Atkreip-
kite démes;j, kad nebuty kliudoma ausinimui skirto oro tiekimui (pvz.,
montavimo spintoje jrengus Silumos izoliacines juosteles). Be to, au-
Sinimui skirtas oras neturéty susilti nuo kity Silumos Saltiniy (pvz.,
kietojo kuro krosnies).

» Jeigu orkaité jmontuota j spintele (pvz., uz dureliy), prietaiso veiki-
mo metu laikykite atidarytas spintelés dureles. Uz uzdaryty dureliy
kaupiasi Siluma ir drégmé. Taip galite pazeisti orkaite, montavimui
skirtg spintg ir grindis. Baldo duris uzdarykite tik tada, kai orkaité bus
visiSkai atvesusi.

Tinkamas naudojimas

» Pavojus nusideginti prisilietus prie karsty pavirsiy! Veikimo metu
orkaité jkaista. Galite nusideginti prisiliete prie kar§to maisto ruosimo
skyriaus sieneliy, kaitinimo elementy arba priedy.

Jdédami arba iSimdami kar$tg maisto produktg, taip pat kiSdami ran-
kas | karS§tg maisto ruosimo skyriy, muvékite puodkeéles.



Saugos nurodymai ir jspéjimai

» Palikite uzdarytas orkaités duris, jeigu nuo maisto produkty gami-
nimo kameroje atsiranda dumuy, kad iSvengtuméte atsirandanciy
liepsnuy. Nutraukite procesg iSjungdami orkaite ir iStraukdami kistuka.
Duris atidarykite tik tuomet, kai nebeliks dumuy.

» Prie jjungto keptuvo esantys daiktai, veikiami aukstos temperata-
ros, gali pradéti degti. Prietaiso jokiu budu nenaudokite patalpy Sil-
dymui.

» Nuo karsgio gali uzsidegti aliejus ir riebalai, jy neperkaitinkite. Jei-
gu gamindami naudojate aliejy ir riebalus, orkaités niekada nepalikite
be prieziuros. Degancio aliejaus ir riebaly negesinkite vandeniu. Is-
junkite orkaite, palikite uzdarytas dureles ir liepsna iSblés.

» Per ilgai keptuve kepamas patiekalas gali i§dziGti arba savaime uz-
siliepsnoti. Todél visada naudokite kepimo keptuve nurodytg trukme.
» Kai kurie maisto produktai greitai iSsauseéja ir, kepami aukstoje
keptuvo temperatlroje, gali savaime uzsidegti.

Nenaudokite keptuvo rezimo duonos arba bandeliy kepimui, nedzio-
vinkite géliy arba prieskoniniy Zoleliy. Naudokite veikimo rezimus
“HeiBluft plus” arba “Ober-/Unterhitze” (=].

» Jeigu ruoddami maisto produktus naudojate alkoholinius gérimus,
atkreipkite démesj, kad alkoholis garuoja aukstoje temperaturoje.
Garai gali uzsidegti nuo karsty kaitinimo elementuy.

» Jeigu likusig orkaités Siluma naudosite patiekaly pasildymui, dide-
lis drégmés kiekis ir kondensatas gali sukelti orkaités korozijg. Galite
pazeisti valdymo skydelj, stalvirSj ir montavimo spinta. |junkite orkai-
te ir nustatykite zemiausig pasirinkto veikimo rezimo temperatura.
Ventiliatorius automatiskai lieka jjungtas.

» Maisto ruosimo skyriuje laikomi arba Sildomi patiekalai gali i$sau-
séti, o iSsiskirianti drégmé gali sukelti mikrobangy krosnelés korozijg.
Maisto produktus galite uzdengti.
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Saugos nurodymai ir jspéjimai

» Dél susidariusio $ilumos kamsgio gali sutriikinéti arba nusilupti
emalis.

Ant maisto ruosimo skyriaus pagrindo niekada netieskite aliuminio
plévelés arba orkaités apsauginés pléveles.

Jeigu maisto ruoSimo skyriaus pagrinda ketinate naudoti kaip pasta-
tymo pavirsiy arba Sildote indus, rinkités tik veikimo rezimus
“HeiBluft plus” arba “Eco-HeiBluft” (&%), nenaudokite funkcijos
“Booster”.

» Stumdydami groteles pirmyn ir atgal, galite subraizyti maisto ruo-
Simo skyriaus pagrinda. Nelaikykite ten jokiy keptuviy, puody arba
kity indy, jy nestumdykite.

» Pavojus nusiplikyti kar$tais garais! Jei ant jkaitusio paviriaus uz-
pilsite Salto skyscio, susiformave garai gali stipriai nuplikyti. Staigus
temperatury skirtumas gali apgadinti pavirSius. Todél niekada ant
jkaitusio pavirSiaus nepilkite Salto vandens.

» Pavojus nusiplikyti kar$tais garais! Pasirinkus kepimo rezima su
drégmeés palaikymo funkcija, likusio vandens iSgarinimo metu susi-
formuoja vandens garai, kurie gali stipriai nuplikyti. Todél gary tieki-
mo ar likusio vandens iSgarinimo metu nevarstykite orkaités dureliy.
» Svarbu, kad maisto produkte temperatira tolygiai paskirstyty ir
buty pakankamai auksta. Kad patiekalai tolygiai pasilty, juos apvers-
kite arba pamaisykite, o Sildydami, atitirpindami arba kepdami at-
kreipkite demesj ir j nurodytg subalansavimo laika.

» Naudojimui orkaitése netinkami plastikiniai indai auks$toje tempe-
ratUroje gali iSsilydyti ir apgadinti orkaite arba pradéti degti.
Naudokite tik karsciui atsparius plastikinius indus. Perskaitykite indy
gamintojo nurodymus.

» Verdant arba Sildant uzdarytas skardines, skardinése susidaro
virSslégis, jos gali sprogti. Skardiniy nevirkite ir neSildykite.

» Pavojus susizaloti j atidarytas dureles! Galite susizeisti uzkliuve uz
atidaryty indaplovés dureliy. Be reikalo nepalikite atidaryty dureliy.

11



Saugos nurodymai ir jspéjimai

» Maksimali leistina dureliy apkrova yra 15 kg. Nelipkite arba nesi-
séskite ant atidaryty dureliy, nestatykite ant jy sunkiy daikty. Stenki-
tés nejstrigti tarp dureliy ir maisto ruosimo skyriaus. Galite pazeisti
orkaite.

Taikoma prietaisams su nerudijanciojo plieno pavirSiumi:

» Klijai gali pazeisti nertdijanciojo plieno pavirsiaus sluoksnj, todél
nebus uztikrintas nuo neSvarumy saugantis poveikis. Ant nerudijan-
Ciojo plieno pavirsiaus neklijuokite lipniy lapeliy, skaidrios lipnios
juostos, maskuojamosios lipnios juostos arba kity lipniy priemoniy.
» Magnetai gali subraizyti prietaiso pavirSiy. Ant nertdijanciojo plie-
no pavirSiy neklijuokite magnety.

Valymas ir prieziura

» Pavojus patirti elektros smaigj! Garinio valytuvo garai, pateke ant
jtampinguyjy daliy, gali sukelti trumpgjj jungimg. Nenaudokite valymo
garais prietaiso.

» Galima i$imti padékly laikiklius (Zr. skyriaus “Valymas ir priezitra”
poskyrj “Padékly laikikliai su “FlexiClip” visiSkai iStraukiamais jtai-
sais”). Vél teisingai atgal jdekite padekly laikiklius.

» Kataliziniu emaliu padengtg uzpakalinj skydelj galite iSimti ir nuva-
lyti (Zr. skyriaus “Valymas ir prieziura” poskyrj “Uzpakalinés prietaiso
sienelés iSémimas”). Tada vél teisingai jstatykite atgal. Niekada ne-
naudokite prietaiso, jeigu iSimta uzpakaliné sienelé.

» Gramdydami rizikuojate pazeisti dureliy stiklg. Valydami dureliy sti-
kla, nenaudokite Sveitimo priemoniy, jokiy kiety kempiniy arba Sepe-
Ciy ir jokiy astriy metaliniy grandikliy.

> Siltose, drégnose srityse gali pradéti daugintis parazitai (pvz., tarako-
nai). Priziurékite, kad orkaité ir sritis aplink orkaite visada buty Svarios.
Garantija nepadengia kenkeéjy padarytos zalos.
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Saugos nurodymai ir jspéjimai

Priedai

» Naudokite tik originalius “Miele” priedus. Jeigu tvirtinami arba
montuojami kito gamintojo priedai, prarandama teisé j garantija ir (ar-
ba) atsakomybé uz gamin;.

» “Miele” suteikia iki 15 mety arba maziausiai 10 mety garantijg at-
sarginéms dalims, kurios reikalingos prietaiso funkcijoms uztikrinti,
atsizvelgiant j Jusy orkaités gamybos serija.

» | 1 kepimo lygj nedékite Siy “Miele” “Gourmet” keptuvy —

“HUB 5000” / “HUB 5001” (jeigu yra). Galite pazeisite maisto ruosi-
mo skyriaus pagrindg. Dél mazo atstumo susidaro Silumos kamstis ir
emalis gali jtrukti arba pradéti luptis. “Miele” keptuvo niekada nedé-
kite ant 1 kepimo lygio virSutinio skersinio, nes ten jis nebus apsau-
gotas nuo iSslydimo. Naudokite 2 kepimo lyg;.
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Jusy indélis j aplinkos apsauga

Pakuotés utilizavimas

Pakuoté, skirta prietaiso gabenimui, ap-
saugo jj nuo pazeidimy gabenant. Paka-
vimo medziagos pasirinktos atsizvel-
giant j ekologinj tvaruma ir techninius
utilizavimo veiksnius, jas galima per-
dirbti.

Grazinant pakuote perdirbimui, taupo-
mos zaliavos. Pasinaudokite konkreciy
medziagy surinkimo punktais ir grazini-
mo galimybémis. Jums prietaisg parda-
ves “Miele” pardavéjas pakuote priims
atgal.
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Seno prietaiso utilizavimas

Elektros ir elektroniniuose prietaisuose
naudojamos vertingos medziagos. Juo-
se taip pat yra medziagy, misiniy ir
konstrukciniy elementuy, kurie reikalingi
nepriekaistingam jrangos veikimui bei
saugumui uztikrinti. Patekusios | buiti-
nes atliekas arba naudojamos netinka-
mai, Sios medziagos gali pakenkti zmo-
niy sveikatai ir aplinkai. Senos jrangos
jokiu budu nemeskite kartu su buitine-
mis atliekomis.

)

Pristatykite prietaisa j artimiausia ne-
naudojamos elektros ir elektroninés
jrangos nemokamo surinkimo punktg
perdirbimui ir utilizavimui, grazinkite
pardavéjui arba “Miele”. Pries pristaty-
dami seng prietaisg utilizuoti, iStrinkite
visus asmeninius duomenis. |statymuo-
se numatyta tvarka esate jpareigotas is-
imti i$ prietaiso senas baterijas ir aku-
muliatorius, kuriy nereikia iSardyti. Taip
pat galima iSimti ir nepazeisti lempas.
Pristatykite juos j specializuotg surinki-
mo punktg, kur Sie yra neatlygintinai su-
renkami. Pasirupinkite, kad iSvezti skirta
sena jranga buty laikoma vaikams ne-
pasiekiamoje vietoje.



Apzvalga
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(» Valdymo elementai

(2 Virdutinis kaitinimo elementas / keptuvo kaitinimo elementas

® Gary tiekimo angos

@ I&garinimo sistemos pripildymo vamzdelis

(® Ventiliatoriaus siurbimo anga ir uz jos esantis Ziedinis kaitinimo elementas
(®) Kataliziniu emaliu padengtas galinis skydelis

(@ Padékly laikikliai su 5 kepimo lygiais

Maisto ruoSimo skyrius su apatiniu kaitinimo elementu

(® Priekinis rémas su specifikacijy lentele

Durelés
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Valdymo elementai

@Q@]—

@ |gilintas jjungimo ir i§jungimo mygtu-
kas O
Skirtas orkaités jjungimui ir iSjungi-
mui

(@ Optiné sasaja
(tik “Miele” garantinio aptarnavimo
skyriui)

® Jutiklinis mygtukas [
Jeigu norite valdyti orkaite savo mo-
biliajame telefone

@ Jutiklinis mygtukas &
Skirtas gary paleidimui

(® Ekranas
Paros laiko ir valdymo informacijos
rodymuli

® Jutiklinis mygtukas <O
Skirtas palaipsniui grizti atgal ir su-
stabdyti kepimo procesa
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@ Nargymo zona su rodykliy mygtu-
kais A\ ir V
Naudojama nar8yti po parink&iy sa-
ra8a ir keisti vertes

Jutiklinis mygtukas OK
Skirtas funkcijy iSkvietimui ir nusta-
tymuy iSsaugojimui

® Jutiklinis mygtukas @
Skirtas trumpajai trukmei, kepimo
trukmei arba kepimo proceso jjungi-
mo ir uzbaigimo laikui nustatyti

Jutiklinis mygtukas -
Skirtas maisto ruoSimo skyriaus ap-
Svietimo jjungimui ir i§jungimui

@) Jutikliniai mygtukai
Skirti pasirinkti veikimo rezimus, au-
tomatines programas ir nustatymus




Valdymo elementai

Jjungimo ir iSjungimo mygtukas

Jjungimo ir igjungimo mygtukas (O yra
jgilintas ir reaguoja j prilietima pirstu.

Siuo mygtuku jjungsite ir i$jungsite or-
kaite.

Ekranas

Ekrane rodomas paros laikas arba jvairi
informacija apie veikimo rezimus, tem-
peraturg, kepimo trukme, automatines
programas, asmenines programas ir
nustatymus.

Jjungus orkaite jjungimo ir iSjungimo
mygtuku (O, rodomas pagrindinis meniu
ir raginimas “Betriebsart wahlen”.

Jutikliniai mygtukai

Jutikliniai mygtukai reaguoja j salytj su
pirstu. Kiekvienas baksteléjimas patvir-
tinamas garsiniu signalu. Galite iSjungti
mygtuky perjungimo signalg, pasirinke
nustatyma “Weitere” | “Einstellun-
gen” | “Lautstarke” | “Tastenton”.

Jeigu norite, kad jutikliniai mygtukai
reaguoty net kai orkaité yra iSjungta,
pasirinkite nustatyma “Display” | “Quic-

kTouch” | “Ein”.

Jutikliniai mygtukai ekrano virSuje

Daugiau informacijos apie veikimo rezi-
mus ir kitas funkcijas ieSkokite skyriuje
“Pagrindinis ir submeniu®, “Einstellun-
gen”, “Automatikprogramme” ir “Kitos
naudojimo galimybés”.
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Valdymo elementai

Jutikliniai mygtukai ekrano apacioje

Jutiklinis
mygtukas

Funkcija

E]>)

Jeigu orkaite norite valdyti savo mobiliajame prietaise, turite pri-
sijungti prie “Miele@home” sistemos, aktyvinti nustatyma “Ferns-
teuerung” ir paliesti jutiklinj mygtuka. Jeigu uzsidegé oranzinés
spalvos jutiklinis mygtukas, vadinasi, aktyvinta “MobileStart”
funkcija.

Kol dega Sis jutiklinis mygtukas, savo orkaite galite valdyti mobi-
liajame prietaise (zr. skyriaus “Einstellungen”, poskyrj “Mie-
le@home”).

Jeigu veikimo rezime “Klimagaren” pasirinkote rankinj gary
tiekimo blidag, Siuo jutikliniu mygtuku galésite paleisti garus.

Paleidus gary srauta, Sis mygtukas SviecCia oranzine spalva.
Kartu su gary tiekimu ekrane bus rodoma &.

Atsizvelgiant j tai, kokiame meniu esate, paliete §j jutiklinj mygtu-
ka, pateksite j aukStesnj meniu lygmenj arba grjSite j pagrindinj
meniu.

Jeigu tuo paciu metu vykdomas kepimo procesas, Siuo mygtuku
galite jj sustabdyti.

Vol A

NarS§ymo zonoje naudokite rodykliy mygtukus arba tarp jy esan-
Cia zona parinkc&iy sarasa slinkite j virSy arba zemyn. Ekrane ro-
domas meniu punktas, kurj norite pasirinkti.

Vertes ir nustatymus galite pakeisti rodykliy mygtukais arba zo-
noje tarp jy.
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Valdymo elementai

Jutiklinis
mygtukas

Funkcija

OK

Kai tik pasirodys norima verté, nuoroda arba nustatymas, kurj
galésite patvirtinti, uzsidegs oranzinés spalvos jutiklinis mygtu-
kas OK.

Pasirinke §j jutiklinj mygtuka, iSkviesite funkcijas, pvz., trumpaja
trukme, iSsaugosite pakeistas vertes ir nustatymus arba patvir-
tinsite nuorodas.

Jeigu nevykdomas kepimo procesas, Siuo jutikliniu mygtuku bet
kada galite nustatyti trumpaja trukme (pvz., virdami kiauSinius).

Jeigu tuo paciu metu vykdomas kepimo procesas, galite nusta-
tyti trumpaja trukme, kepimo proceso trukme arba kepimo pro-
ceso jjungimo ir iSjungimo laika.

Siuo jutikliniu mygtuku galite jjungti arba i&jungti maisto ruogimo
skyriaus apsSvietima.

Atsizvelgiant j pasirinkta nustatyma, maisto ruosimo skyriaus ap-
Svietimas uzges po 15 sekundziy arba liks jjungtas viso kepimo
proceso metu.

Simboliai

Ekrane gali bati rodomi Sie simboliai:

Simbolis ReikSmeé

i $is simbolis zymi papildoma informacijg ir valdymo nurodymus.
Siuos informacinius langelius patvirtinsite spusteléje mygtu-
ka OK.

A Laikmatis

v Pasirinktas nustatymas pazymimas varnele.

EEEECZZ1 |Kai kurie nustatymai, pvz., ekrano rySkumo arba garsumo, gali

buti nustatomi segmentiniu stulpeliu.

& Paleidimo blokatorius apsaugo nuo netyc€inio orkaités jjungimo

(zr. skyriaus “Einstellungen” poskyrj “Sicherheit”).
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Valdymo principas

NarSymo zonoje valdykite orkaite rody-
kliy mygtukais A ir \ tarp ju esancioje
zonoje [ ITHELII

Kai tik bus rodoma norima verté, nuoro-
da arba nustatymas, kurj galésite patvir-
tinti, uzsidegs oranzinés spalvos jutikli-
nis mygtukas “OK”.

Meniu punkto pasirinkimas

m Palieskite rodykliy mygtuka A ar VvV
arba zonoje [11B 111 slinkite | kaire ar-
ba j deSine, kol bus rodomas norimas
meniu punktas.

Patarimas: Jeigu nuspausite ir laikysite

rodykliy mygtuka, parinkciy sarasas ar-

ba vertés bus automatiSkai slenkamos,
kol mygtuka atleisite.

m Patvirtinkite parinktj mygtuku OK.

Nustatymo keitimas parink¢iy
sgrasSe

Pasirinktas nustatymas bus pazymeétas
varnele V.

m Palieskite rodykliy mygtuka A ar VvV
arba slinkite zonoje [11E 11| pirStu |
kaire arba j deSine, kol norimas nu-
statymas arba verté bus rodomi Svie-
siame fone.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

Nustatymas iSsaugomas. Pateksite j
aukstesnj meniu lygmen;.
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Nustatymo keitimas segmenti-
niu stulpeliu

Kai kurie nustatymai rodomi segmenti-
niame stulpelyje BEREEZZ 1. Jeigu uz-
pildyti visi segmentai, vadinasi, pasi-
rinktas maksimalus garsumo lygis.

Jeigu neuzpildytas né vienas segmen-
tas arba tik vienas, vadinasi, pasirinkta
minimali verté arba nustatymas yra is-
jungtas (pvz., garso stiprumo).

m Palieskite rodykliy mygtuka A ar vV
arba zonoje |l 1B 111 slinkite | kaire ar-
ba j deSine, kol norimas nustatymas
arba verté bus rodomi Sviesiame fo-
ne.

m Patvirtinkite parinktj mygtuku OK.

Nustatymas iSsaugomas. Pateksite |
aukstesnj meniu lygmen,;.



Valdymo principas

Veikimo rezimo arba funkcijos

pasirinkimas

Veikimo rezimy ir funkcijy (pvz., “WWeite-

re” () jutikliniai mygtukai yra ekrano

virSuje (zr. skyriy “Valdymas” ir “Einstel-

lungen”).

m Palieskite norimo veikimo rezimo arba
funkcijos jutiklinj mygtuka.

Valdymo skydelyje uzsidega oranzinés

spalvos jutiklinis mygtukas.

m Veikimo rezimuose ir funkcijose: nu-
statykite vertes, pvz., temperatura.

m Uzgje j “Weitere” (E3): nardykite po pa-
rinkCiy sarasg, kol bus rodomas nori-
mas meniu punktas.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

Veikimo rezimo keitimas

Kepimo proceso metu galite perjungti

kepimo rezima.

Pries tai buvusio veikimo rezimo jutikli-

nis mygtukas Sviecia oranzine spalva.

m Palieskite naujo veikimo rezimo arba
funkcijos jutiklinj mygtuka.

Ekrane rodomas pakeistas veikimo rezi-
mas ir atitinkamos rekomenduojamos
vertes.

Pakeisto veikimo rezimo jutiklinis myg-
tukas Sviecia oranzine spalva.

Skaiciy jvedimas
Skaiciai, kuriuos galima keisti, rodomi
Sviesiame fone.

m Palieskite rodykliy mygtuka A ar vV
arba zonoje | 1B 111 slinkite | deSine
arba j kaire, kol norimas skaiCius bus
rodomas Sviesiame fone.

Patarimas: Jeigu nuspausite ir laikysite
rodykliy mygtuka, vertés bus automatis-
kai slenkamos, kol atleisite mygtuka.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

Pakeistas skaicius iSsaugomas. Patek-
site j aukStesnj meniu lygmen,;.

“MobileStart” funkcijos aktyvi-

nimas

m Palieskite jutiklinj mygtuka [)? ir akty-
vinkite “MobileStart” funkcija.

Sviegia [[]? jutiklinis mygtukas. “Miele”

programéléje galésite valdyti savo orkai-

te nuotoliniu budu.

Rekomenduojama teikti pirmenybe tie-
sioginiam prietaiso valdymui jutiklinia-
me ekranélyje, o ne nuotoliniu budu
programéléje.

“MobileStart” funkcija isliks aktyvi, kol

degs jutiklinis mygtukas .

Narsykite “\Weitere” po parink&iy
sarasa, kol bus rodomas norimas me-
niu punktas.
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Iranga

Modeliai apraSyti Sios naudojimo ir
montavimo instrukcijos kitoje puséje.

Specifikacijy lentelé

Atidare dureles, ant priekinio remo rasi-
te specifikacijy lentele.

Ten taip pat nurodytas jlsy prietaiso
modelis, gamybos numeris bei jungimo
duomenys (tinklo jtampa / daznis /
maks. jungties galia).

ISsaugokite Sig informacijg, kad “Miele”
galéty tikslingai padéti, jeigu kada kilty
klausimy arba atsirasty problemu.

Kartu pristatomi

- orkaités montavimo ir funkcijy naudo-
jimo instrukcija;

- recepty knygelé automatinéms pro-

gramoms ir atskiriems veikimo rezi-
mams;

- varztai, skirti orkaités tvirtinimui mon-
tavimo spintoje;

- Kalkiy Salinimo tabletés ir plastikine
zarnelé su siurbimo antgaliu skirta
kalkéms Salinti i$ iSgarinimo sistemos

- jvairus priedai.
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Kartu pristatomi ir papildomai
jsigyjami priedai

|Jranga priklauso nuo modelio.

Orkaité pristatoma su Siais priedais:
padékly laikikliais, universaliu padéklu,
kepimo ir kepinimo grotelémis (toliau
vadinamos tik grotelémis).

Atsizvelgiant | modelj, jusy prietaise

gali buti kitokiy priedy, kurie Cia néra
iSvardinti.

Visi kartu pristatomi priedai ir valymo ir
priezilros priemoneés yra skirti naudoti
“Miele” orkaitése.

Jy galite jsigyti “Miele” interneto par-
duotuveje, “Miele” garantinio aptarnavi-
mo skyriuje arba specializuotose
“Miele” pardavimo vietose.

UZsakymo metu nurodykite savo orkai-
tés model;j ir pageidaujamo priedo pa-
vadinima.

Padékly laikikliai

Kairéje ir deSinéje maisto ruosSimo sky-
riaus puseéje, prie kiekvieno {13 kepimo
lygio priedy jdéjimui yra jmontuoti pa-
deékly laikikliai.

Kepimo lygiy apibudinimas nurodytas
ant priekinio rémo.

Kiekviena lygj sudaro du vienas Salia ki-
to esantys skersiniai.

Priedai (pvz., grotelés) dedami tarp
skersiniy.

“FlexiClip” visiSkai iStraukiamieji jtaisai
(jei yra) montuojami ant apatinio skersi-
nio.

Padekly laikiklius galima iSimti (zr. sky-
riaus “Valymas ir prieziura” poskyrj “Pa-
deékly laikikliy su “FlexiClip” visiskai is-
traukiamais jtaisais iSémimas”).



Iranga

Kepimo padéklas, universalusis pa-
déklas ir grotelés yra su apsauga nuo
iSslydimo

Kepimo padéklas HBB 71:

Universalusis padéklas HUBB 71:

Grotelés HBBR 71:

Priedus visada jstatykite tarp kepimo ly-
gio padékly laikikliy skersiniy.

Groteles dékite pastatymo plok§tuma
zemyn.

Trumpesnése Siy priedy puseése, ties vi-
duriu yra pritvirtinta apsauga nuo issly-
dimo. Ji apsaugos, kad priedai neiskris-
ty is laikikliy, jeigu norésite Siek tiek is-
traukti prieda.

Jeigu naudosite universalyjj padékla, o
groteles désite ant virSaus, jstatykite jj
tarp kepimo skersiniy, o groteles uzdé-
kite ant virSaus.

“FlexiClip” visiSkai iStraukiami jtaisai

VisiSkai iStraukiamus “FlexiClip” jtaisus
galima naudoti 1-4 kepimo lygiuose.

“FlexiClip” visiSkai iStraukiamus jtaisus
iki galo jstumkite j maisto ruoSimo sky-
riy, tada ant virSaus jdékite prieda.

Priekyje ir gale priedai bus automatis-
kai uzfiksuoti fiksatoriaus liezuvéliais,
kurie neleis jiems iSslysti.

“FlexiClip” visiSkai iStraukiami jtaisai
maks. iSlaiko 15 kg. apkrova.
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Iranga

“FlexiClip” iStraukiamuyjy jtaisy tvirti-
nimas ir iSémimas

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirSiy!

Veikimo metu orkaite jkaista. Galite
nusideginti prisiliete prie karSto mais-
to ruoSimo skyriaus sieneliy, kaitini-
mo elementy arba priedy.

Prie$ iSimdami arba prie$ tvirtindami
“FlexiClip” visiSkai iStraukiamus jtai-
sus, palaukite, kol atvés maisto ruo-
Simo skyrius, padékly laikikliai ir prie-
dai.

“FlexiClip” visiSkai iStraukiamus jtaisus
montuokite tarp kepimo lygio skersiniy.

“FlexiClip” visiSkai iStraukiama jtaisg su
“Miele” logotipu montuokite desSinéje.

m “FlexiClip” visiSkai iStraukiamajj jtaisg
uzfiksuokite ant kepimo lygio apatinio
skersinio (3.).

Jeigu jmontuoti “FlexiClip” visiSkai is-
traukiami jtaisai stringa, tvirtai juos su-
imkite ir iStraukite.

Montuodami arba iSimdami visiSkai is-
traukiamus “FlexiClip” jtaisus, jy neis-
ardykite.

(g

m “FlexiClip” visiSkai iStraukiama jtaisa
uzkabinkite priekyje ant kepimo lygio
apatinio skersinio (1.) ir, stumdami i$-
ilgai skersinio, jstumkite j maisto ruo-
Simo skyriaus vidy (2).
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Norédami iSimti “FlexiClip” visiskai iS-
traukiamus jtaisus, atlikite Siuos veiks-
mus:

m “FlexiClip” visiSkai iStraukiamus jtai-
sus jstumkite iki galo.

m “FlexiClip” visiSkai iStraukiamojo jtai-
so priekj (1.) kilstelékite aukstyn ir is-
traukite iSilgai kepimo lygio skersinio

2.).



Iranga

Kepinimo ir kepimo padéklas HG-
BB 71

_—

Kepimo ir kepinimo padéklas dedamas |
universalyjj padekla.

Kepant keptuve arba kepinant jis ap-
saugo, kad nepridegty kepimo metu
nulaséjusios meésos sultys, kad Sias vé-
liau buty galima panaudoti.

Emaliuotas pavirSius padengtas
“PerfectClean” danga.

“Gourmet” kepimo padéklas, perfo-
ruotas HBBL 71

Perforuotas “Gourmet” kepimo pade-
klas specialiai sukurtas mieliniy arba
kepiniy varskés ir aliejaus teslos, taip
pat duonos ir bandeliy kepimui.

Per siauras angeles apskrunda patieka-
lo apacia.

Si padékla galima naudoti ir dZiovinimui.

Emaliuotas pavirSius padengtas
“PerfectClean” danga.

Taip pat galite naudoti perforuotg ap-
valig kepimo forma “HBFP 27-1”.

Apvali kepimo forma

e

Neperforuota apvali kepimo forma
HBF 27-1 puikiai tinka picos, ploksciy
mielinés ir sviestinés teslos pyraguy ke-
pimui, saldziy ir pikantiSky vaisiniy py-
ragy kepimui, apkepamiems desertams,
ploks¢&iy duoneliy kepimui, taip pat Sal-
dyty pyragy ar Saldytos picos kepimui.

Perforuota apvali kepimo forma

HBF 27-1 buvo specialiai sukurta kepi-
niy i$ Svieziy mieliy ir varSkés-aliejaus
teSlos, taip pat duonos ir bandeliy kepi-
mui. Per siauras angeles apskrunda pa-
tiekalo apacia.

Sia forma galite naudoti ir dZiovinimui.

Emaliuotas pavirSius padengtas
“PerfectClean” danga.

m |dékite groteles, o ant jy galite pasta-
tyti apvalig kepimo forma.

Kepimo akmuo HBS 70

S

Kepimo akmenj naudokite kepdami pa-

tiekalus, padas turi bati traskus, pvz.,

pica, apkepa su jdaru, duong, bandeles,

pikantiSkus kepinius ir pan.

Kepimo akmuo yra i$ ugniai atsparios

keramikos, glazuruotas. Kepamo patie-

kalo jdéjimui ir iSémimui pridéta natura-

laus medzio mentelée.

m |dékite groteles, o ant virSaus uzdeki-
te kepimo akmen;.
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Iranga

“Gourmet” keptuvas HUB
Keptuvo dangtis HBD

“Miele” “Gourmet” keptuva, skirtingai
nei kitus, galima statyti tiesiai j padékly
laikiklius. Jie, kaip ir grotelés, yra ap-
saugoti nuo iSslydimo.

Keptuvo pavirSius yra padengtas nelim-
pancia danga.

Galima jsigyti skirtingo dydzio
“Gourmet” keptuvus. Plotis ir aukstis
yra vienodi.

Danggiai jsigyjami atskirai. Pirkimo metu
nurodykite modelio pavadinima.

Gylis: 22 cm
HUB 5000-M

Gylis: 35 cm
HUB 5001-XL*

** Tinka indukcinéms kaitlentéms
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Kataliziniu emaliu padengti priedai

Kataliziniu emaliu padengti pavirSiai
aukstoje temperatiroje savaime iSsivalo
nuo aliejaus ir riebaly démiy. Perskaity-
kite skyriuje “Valymas ir priezitra” pa-
teiktas nuorodas.

- Soniniai skydeliai
Jie dedami uz padékly laikikliy ir ap-
saugo maisto ruoSimo skyriaus sie-
neles nuo nesvarumy.

- Galinis skydelis
Uzsisakykite Sj prieda, jeigu katalizi-
nis emalis del netinkamo naudojimo
arba per didelio susikaupusiy nesva-
rumy kiekio taps neveiksmingas.

UZsisakydami nurodykite savo orkaités
model].

Nuimama rankena HEG

Rankena palengvins universalaus
padeklo, kepimo padéklo arba groteliy
iSémima.

Priedy valymas ir priezitra

- Kalkiy Salinimo tabletés ir plastikiné

zarna su laikikliu, naudojama kalkiy
Salinimui i$ maisto ruosimo skyriaus

- “Miele” universali mikropluosto Sluos-
té

- “Miele” orkaités valiklis



Iranga

Saugos jrenginiai

Paleidimo blokatorius (&
(zr. skyriaus “Nustatymai” poskyrj
“Sauga”)

Mygtuky blokatorius
(zr. skyriaus “Nustatymai” poskyrj
“Sauga”).

Ausinimo ventiliatorius

(zr. skyriaus “Nustatymai” poskyrj
“Papildomas ventiliatoriaus veiki-
mas”).

Apsauginis iSsijungimas

Orkaité buvo naudojama nejprastai il-
g4 laika, automatiskai buvo aktyvin-
tas apsauginis i$sijungimas. Sis lai-
kas priklauso nuo pasirinkto veikimo
rezimo.

Vésios durelés

Durelése naudojamos stiklo plokstes,
padengtos i$ dalies karstj atspindin-
Cia danga. Prietaiso veikimo metu per
dureles iSleidZziamas papildomas
oras, todél iSorinis stiklas lieka vésus.
Norédami nuvalyti dureles, jas galite
iSimti ir vél jstatyti (zr. skyriy “Valymas
ir prieziura”).

“PerfectClean” danga padengti
pavirsiai

“PerfectClean” danga padengti pavirSiai
nesvyla, juos ypac paprasta nuvalyti.

Paruostg patiekalg lengva iSimti i$
padeklo. Lengvai nusivalo po kepimo li-
ke neSvarumai.

Maisto produktus galite supjaustyti ir
padalinti tiesiai ant “PerfectClean” dan-
ga padengto pavirSiaus.

Nenaudokite keraminiy peiliy, nes jie
gali subraizyti “PerfectClean” danga.

“PerfectClean” danga padengty pavir-
Siy prieziura panasi j stiklo prieziura.
Perskaitykite skyriuje “Valymas ir prie-
ziura” pateiktus nurodymus, kad galétu-
meéte pasinaudoti nesvylanc¢ios pavir-
Siaus dangos ir ypa¢ paprasto valymo
privalumais.

“PerfectClean” danga padengti pavirSiai
- Maisto ruoSimo skyrius

- Padékly laikikliai

- “FlexiClip” visiskai iStraukiami jtaisai
- Grotelés

- Universalusis padéklas

- Kepimo padeklas

- Kepinimo ir kepimo padéklas

- “Gourmet” kepimo padéklas, perfo-
ruotas

- Apvali kepimo forma, perforuota

- Apvali kepimo forma
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Pirmasis paleidimas

“Miele@home”

Jusy orkaiteje integruotas WLAN mo-
dulis.

Kad galétuméte naudoti Sig funkcija,
jums reikes:

- WLAN tinklo,
- “Miele” programéles,

- “Miele” naudotojo paskyros. Naudo-
tojo paskyra galite susikurti “Miele”
programéléje.

“Miele” programeléeje pateiktos nuoro-
dos, kaip savo orkaite galite prijungti
prie namy WLAN tinklo.

Prijunge orkaite prie WLAN tinklo, pro-

grameléje galésite atlikti Siuos veiks-

mus:

- atsisiysti informacijg apie prietaiso
veikima,

- perziureti informacijg apie tuo metu
orkaitéje vykdomus procesus,

- uzbaigti vykdomus procesus.

Prijungus prietaisa prie WLAN tinklo,
padidéja energijos sgnaudos, net tada,
kai prietaisas yra iSjungtas.

Uztikrinkite, kad orkaités pastatymo
vietoje buty pakankamai stiprus
WLAN tinklo signalas.
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WLAN rysio pasiekiamumas

WLAN rysSys dalinasi daznio diapazonu
su kitais prietaisais (pvz., mikrobangy
krosnelemis, nuotoliniu bunu valdomais
zaislais). Galimi laikini arba nuolatiniai
rySio sutrikimai. Todél gali nepavykti uz-
tikrinti nuolatinj siulomy funkcijy pasie-
kiamuma.

“Miele@home” pasiekiamumas

Galimybé naudoti “Miele” programéle
priklauso nuo “Miele@home” paslaugos
pasiekiamumo jusy Salyje.

“Miele@home” paslauga veikia ne vi-
sose Salyse.

Daugiau informacijos apie paslaugy pa-
siekiamuma ieSkokite tinklalapyje
www.miele.com.

“Miele” programélé

“Miele” programeéle galima nemokamai
®”

arba

=

atsisiysti iS “Apple App Store

“Google Play Store™”,
Atsisiyskite is E

' App Store

GAUTI IS
’ Google Play E




Pirmasis paleidimas

Pagrindiniai nustatymai

Pirmojo paleidimo metu turite pasirinkti
prietaiso nustatymus. Siuos nustatymus
véliau galésite pakeisti (zr. skyriy “Ein-
stellungen”).

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy!

Veikimo metu orkaité jkaista.

Kad buty uztikrintas saugus veiki-
mas, naudokite tik jmontuotg orkaite.

Orkaite prijungus prie maitinimo tinklo,
ji jsijungia automatiskai.

Kalbos nustatymas
m Pasirinkite norima kalba.

Jeigu netycia pasirinkote kalba, kurios
nesuprantate, elkités, kaip nurodyta
skyriaus “Einstellungen” poskyryje
“Sprache” .

Buvimo vietos nustatymas
m Pasirinkite norima buvimo vieta.

“Miele@home” jdiegimas

Ekrane rodoma “, Miele@home" einrich-

ten”.

m Jeigu ketinate i$ karto jdiegti “Mie-
le@home”, patvirtinkite mygtuku OK.

m Jeigu diegima norite atidéti vélesniam
laikui, pasirinkite “\Jberspringen” ir pa-
tvirtinkite mygtuku OK.
Daugiau informacijos apie diegimo
atidéjima ieSkokite skyriaus “Einstel-
lungen” poskyryje “Miele@home”.

m Norédami i$ karto jdiegti “Mie-
le@home”, pasirinkite norima prisijun-
gimo buda.

Ekrane ir “Miele” programeéléje bus ro-
domi tolesni diegimo etapai.

Paros laiko nustatymas

m Nustatykite paros laikg valandomis ir
minutemis.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

Pirmojo paleidimo uzbaigimas

m Toliau laikykités ekrane pateikty nuro-
dymuy.

Pirmasis paleidimas baigtas.
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Pirmasis paleidimas

Jkaitinkite orkaite ir iSplaukite
vandens iSgarinimo sistema

Pirma karta jkaitinant orkaite gali pasi-
justi nemalonus kvapas. Kvapas dings,
jeigu maz. vieng valanda kaitinsite tus-
Cig orkaite. Rekomenduojama kartu is-
plauti ir vandens iSgarinimo sistema.

Kaitinimo fazés metu pasirupinkite tin-
kamu virtuvés vedinimu.

Neleiskite kvapui pasklisti po visus na-
mus.

m Nulupkite lipdukus arba orkaités ap-
saugines ir priedy pléveles.

m Prie$ kaitindami, drégna Sluoste i$-
Sluostykite maisto ruoSimo skyriaus
viduje galimai susikaupusias dulkes ir
pakuociy likucius.

m Prie padékly laikikliy pritvirtinkite
“FlexiClip” visiSkai iStraukiamus jtai-
sus ir sudekite visus padeéklus ir gro-
teles.

m Jjunkite orkaite jjungimo ir iSjungimo
mygtuku O.

Rodoma “Betriebsart wahlen”.
m Pasirinkite “Klimagaren” [0%].

Rodoma rekomenduojama temperatura
(160 °C).

Jsijungia maisto ruoSimo skyriaus kaiti-
nimas, apsSvietimas ir ventiliatorius.

m Nustatykite aukSCiausiag galima tem-
peraturg (250 °C).

m Patvirtinkite mygtuku “OK”.
m Pasirinkite “Automatischer Dampfstols”.
Rodomas raginimas pradéti jsiurbimo

procesa.
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m |pilkite  inda nurodyta vandens kiekj.

m Atidarykite dureles.

m Palenkite j priekj po valdymo skyde-
liu, Kairéje puséje esantj jsiurbimo
vamzdelj palenkite j priekj po valdy-
mo skydeliu.

m |siurbimo vamzdelj panardinkite | sti-
kline su vandeniu.

m Patvirtinkite mygtuku “OK”.
|siurbimo procesas pradedamas.

Tikrasis jsiurbtas vandens kiekis gali
buti mazesnis negu nurodyta, todél da-
lis vandens lieka stiklingje.

m Pasibaigus jsiurbimo procesui, pa-
traukite indg ir uzdarykite dureles.

Gali trumpai pasigirsti siurbimo garsas.
|siurbiamas pripildymo vamzdelyje likes
vanduo.

Jsijungia maisto ruoSimo skyriaus kaiti-
nimas, apSvietimas ir ventiliatorius.

Po tam tikro laiko automatiSkai palei-
dziami garai.



Pirmasis paleidimas

& Pavojus nusiplikyti karstais ga-
rais!

Tiekiami garai yra labai karsti.
Neatidarykite prietaiso dureliy.

Kaitinkite orkaite maz. vieng valanda.

m Tada i$junkite orkaite jjungimo ir i$-
jungimo O mygtuku.

Orkaités valymas po pirmojo jkaitini-
mo.

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy!

Veikimo metu orkaite jkaista. Galite
nusideginti prisiliete prie kar§to mais-
to ruoSimo skyriaus sieneliy, kaitini-
mo elementy arba priedy.

Prie$ valydami kaitinimo elementa,
maisto ruoSimo skyriy, padékly laiki-
klius ir priedus, palaukite, kol jie at-
vés.

m IS maisto ruo8imo skyriaus iSimkite vi-
sus priedus ir iSplaukite juos ranko-
mis (zr. skyriy “Valymas ir prieziura”).

m Maisto ruoSimo skyriy iSplaukite Siltu
vandeniu, plovikliu ir Svaria kempinéle
arba iSvalykite Svaria, sudrékinta mi-
kropluosto Sluoste.

m PavirSius nusausinkite minksta Sluos-
te.

Uzdarykite dureles tik prietaisui iSdziu-
VUus.
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“Einstellungen”

Nustatymy apzvalga

“Melodien” EREREZZ7]
“Solo-Ton”” INANEEEN

Meniu punktas Galimi nustatymai
“Sprache [™” ... | “deutsch” | “english” | ...
“Standort”
“Tageszeit” “Anzeige”
“Ein™* | “Aus” | “Nachtabschaltung”
“Zeitformat”
“12 Std” | “24 Std™*
“Einstellen”
“Beleuchtung” “Ein”
“ BN fir 15 Sekunden™
“Aus”
“Display” “Helligkeit”
EEEECC3
“CickTouch”
“Ein” | “Aus™
“Lautstarke” “Signaltone”

“Tastenton”
EEEECZC3
“Begriiungsmelodie”
“Ein™* | “Aus”
“Einheiten” “Temperatur”
HDCH* | HDFH
“Booster” “Ein”
“Aus”
“Vorschlagsternperaturen”
“Klhlgeblasenachlauf” “Temperaturgesteuert™
“Zeitgesteuert”

*  Gamyklinis nustatymas
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“Einstellungen”

Meniu punktas Galimi nustatymai
“Sicherheit” “Tastensperre”
“Ein” | “Aus”™*
“Inbetriehnahmesperre &”
“Ein” | “Aus”™*
“Miele@home” “Aktivieren” | “Deaktivieren”
“Yerbindungsstatus”
“MNeu einrichten”
“Zurlicksetzen”
“Einrichten”
“Fernsteuerung” “Ein”
“Aus”
“RemoteUpdate” “Ein”
“Aus”
“Softwareversion”
“Handler” “Messeschaltung”
“Ein” | “Aus™
“Werkeinstelungen” “Gerdteeinstelungen”
“Yorschlagstemperaturen”

* Gamyklinis nustatymas
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“Einstellungen”

Meniu “Einstellungen” iskvieti-
mas
Meniu “Weitere” | “Einstelungen” ga-

lite savo orkaités nustatymus pritaikyti
prie asmeniniy poreikiy.

m Pasirinkite “Weitere” (3.
m Pasirinkite “Einstellungen ™.
m Pasirinkite norimg nustatyma.

Nustatymus galite patikrinti arba pa-
keisti.

Nustatymus galima keisti tik jeigu ne-
vykdomas kepimo procesas.

“Sprache [V”

Galite nustatyti savo Salies kalbg ir buvi-
mo vieta.

Pasirinkus ir patvirtinus, ekrane i$ karto
rodoma norima kalba.

Patarimas: Jeigu netycia pasirinkote
kalbg, kurios nesuprantate, palieskite
jutiklinj mygtuka (7). Simbolis [ padés
grizti j submeniu “Sprache [”.

“Tageszeit”

“Anzeige”

Pasirinkite paros laiko rodymo buda, kai

orkaité yra iSjungta:

- “Ein”
Ekrane visada rodomas paros laikas.
Jeigu papildomai pasirinksite nusta-
tyma “Display” | “QuickTouch” | “Ein”,
visi mygtukai i$ karto pradés reaguoti
j prisilietima.
Jeigu papildomai pasirinksite nusta-
tyma “Display” | “QuickTouch” | “Aus”,
noredami valdyti orkaite, pirmiausia
turésite ja jjungti.
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- “Aus”
Ekranas uztamsinamas taupant ener-
gija. Norédami valdyti ekrang, pirma
turite jjungti orkaite.

- “MNachtabschaltung”
Siekiant taupyti energija, laikas ekra-
ne rodomas tik nuo 5 iki 23 val. Liku-
siu laiku ekranas yra uztamsintas.

“Zeitformat”

Paros laiko rodyma galite nustatyti
24 arba 12 valandy formatu (“24 Std” ar-
ba “12 Std”).

“Einstellen”

Nustatote valandas ir minutes.

Po elektros tiekimo pertrukio vél rodo-
mas esamas paros laikas. Paros laikas
saugomas mazdaug 150 valandy.

Jeigu orkaité prijungta prie WLAN tink-
lo ir uzsiregistruota “Miele” programeé-
léje, “Miele” programéléje paros laikas
bus sinchronizuojamas pagal Jusy Sa-
lyje galiojanCius laiko rodymo parame-
trus.

“Beleuchtung”

- HEinH
Maisto ruoSimo skyriaus apSvietimas
yra jjungtas viso kepimo proceso metu.

- “LEin" flr 15 Sekunden”
Maisto ruoSimo skyriaus apSvietimas
kepimo proceso metu iSjungiamas po
15 sekundziy. Jutikliniu mygtuku -0:
galite 15 minuc€iy jjungti maisto ruosi-
mo skyriaus ap3svietima.

- “Aus”
Maisto ruoSimo skyriaus apsSvietimas
yra isjungtas. Jutikliniu mygtuku -©:
galite 15 minuciy jjungti maisto ruosi-
mo skyriaus apSvietima.




“Einstellungen”

“Display”

“Helligkeit”

Ekrano rySkumas nustatomas segmen-
tiniame stulpelyje.

- INNNNEN
maksimalus rySkumas

minimalus rySkumas

“QuickTouch”

Jeigu norite, kad jutikliniai mygtukai rea-
guoty net kai orkaité yra iSjungta, pasi-
rinkite:

- “Ein”
Jeigu papildomai pasirinkote nustaty-
ma “Tageszeit” | “Anzeige” | “Ein” arba
“Nachtabschaltung”, jutikliniai mygtu-
kai reaguos net kai orkaité bus i$-
jungta.

- “hus”
Nesvarbu, ar buvo pasirinktas nusta-
tymas “Tageszeit” | “Anzeige”, jutikliniai
mygtukai reaguos tik jeigu orkaité yra
jjungta arba tam tikra laika iSjungus
orkaite.

“Lautstarke”

“Signalténe”

Jeigu jjungtas, garsinis signalas nu-
skambés pasiekus nustatyta temperatu-
ra ir pasibaigus nustatytai kepimo
trukmei.

“Melodien”

Proceso pabaigoje tam tikrais interva-
lais nuskambés melodija.

Garso stiprumas nustatomas segmenti-
niu stulpeliu.

- INNNENN
maksimalus garso stiprumas

melodija i§jungta
“Solo-Ton”

Proceso pabaigoje tam tikrais interva-
lais skambés garsinis signalas.

Signalo garso stiprumas nustatomas
segmentiniu stulpeliu.

- INNNEEEEEEENEER
maksimalus signalo stiprumas

minimalus signalo stiprumas

“Tastenton”

Mygtuky perjungimo signalo, kuris pasi-
girsta kiekvieng karta palietus jutiklinj
mygtuka, garso stiprumas nustatomas
segmentiniu stulpeliu.

- INNNENE
maksimalus garso stiprumas

mygtuky perjungimo signalas iSjung-
tas
“BegriiBungsmelodie”

Galite jjungti arba iSjungti melodijg, kuri
pasigirs palietus jjungimo ir iSjungimo
mygtuka O.
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“Einstellungen”

“Einheiten”

“Temperatur”

Temperaturg galite nustatyti Celsijaus
(“°C”) arba Farenheito (“°F”) laipsniais.

“Booster”

Funkcija “Booster” naudojama greitam
maisto ruosimo skyriaus jkaitinimui.

- “Ein”
Funkcija “Booster” jjungiama automa-
tiSkai jkaitinimo fazés metu. VirSuti-
nis / keptuvo kaitinimo elementas,
ziedinis kaitinimo elementas ir venti-
liatorius vienu metu kaitina maisto
ruoSimo skyriy iki nustatytos tempe-
raturos.

- “hus”
lkaitinimo fazés metu funkcija
“Booster” iSjungiama. Maisto ruoSimo
skyriy kaitina tik naudojamo veikimo
rezimo kaitinimo elementai.

“Vorschlagstemperaturen”

Jeigu daznai kepimui naudojate vis kitg
temperaturg, galite pakeisti rekomen-
duojama temperaturg.

ISkvietus meniu punkta, bus rodomas
pasirenkamuy veikimo rezimy sarasas su
atitinkama rekomenduojama temperatu-
ra.

m Pasirinkite norima rezima.

m Pakeiskite rekomenduojama tempera-
tura.

m Patvirtinkite mygtuku “OK”.
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“Kuhlgeblasenachlauf”

Kad oro drégme nenusésty maisto ruo-
Simo skyriuje, ant valdymo skydelio ar-
ba spintelés, | kurig jmontuota orkaité,
pasibaigus kepimo procesui jsijungia
ausinimo ventiliatorius.

- “Temperaturgesteuert”
AusSinimo ventiliatorius iSjungiamas,
kai orkaitéje temperatura yra zemes-
né nei mazdaug 70 °C.

- “Zeitgesteuert”
Ventiliatorius iSjungiamas mazdaug
po 25 minucCiy.

Susidares kondensatas gali pazeisti
jmontavimo spintg ar stalvirj ir su-
kelti orkaités korozija.

Jeigu maisto ruoSimo skyriuje norite
iSlaikyti Silta pagaminta patiekala,
pasirinkus nustatyma “Zeitgesteuert”,
padidés oro dréegme, o ant valdymo
skydelio, baldy priekio arba po stal-
virSiu susiformuos vandens laseliai.
Pasirinke “Zeitgesteuert” nustatyma,
maisto ruoSimo skyriuje nesildykite
pagaminto patiekalo.



“Einstellungen”

“Sicherheit”

“Tastensperre”

Mygtuky blokatorius apsaugo nuo nety-
¢inio iSjungimo arba kepimo nustatymy
pakeitimo. Jeigu jjungtas mygtuky blo-
katorius, praéjus kelioms sekundéms
nuo kepimo proceso pradzios, ekrane
uzsiblokuos visi jutikliniai mygtukai ir
laukeliai, iSskyrus jjungimo ir iSjungimo
mygtuka O.

- “Ein”
Mygtuky blokatorius aktyvintas. Ju-
tiklinj mygtuka OK lieskite maz. 6 se-
kundes, jeigu norite laikinai iSjungti
mygtuky blokatoriy.

_ “AUS”

Mygtuky blokatorius iSjungtas. Visi
jutikliniai mygtukai reaguoja i$ karto.

“Inbetriebnahmesperre ©”
Prietaiso jjungimo blokatorius apsaugo
nuo netycinio orkaités jjungimo.

Net jeigu jjungtas paleidimo blokatorius,
galite nustatyti trumpaja trukme arba
naudoti funkcija “MobileStart”.

“Miele@home”

Si orkaité priskiriama “Miele@home”
funkcija palaikantiems prietaisams.
Jusy orkaité pristatoma su WLAN ry-
Sio moduliu ir pritaikyta belaidziam ry-
Siui.

Sutrikus elektros tiekimui, prietaiso
jjungimo blokatorius ir toliau lieka
jjungtas.

_ “Eiﬂ”

Paleidimo blokatorius suaktyvinamas.

Kad galétuméte naudoti orkaite, maz.
6 sekundes lieskite mygtuka “OK”.

- “Aus”
Prietaiso paleidimo blokatorius i$-
jungtas. Orkaite galite naudoti kaip
jprastai.

Galimi keli orkaités jungimo prie WLAN
tinklo budai. Prisijungiant prie WLAN
tinklo rekomenduojame naudoti “Mie-
le@mobile” programeéle arba WPS.

- “Aktivieren”
Nustatymas rodomas tik iSjungus
“Miele@home” programéle. Vél jjun-
giama WLAN funkcija.

- “Deaktivieren”
Nustatymas rodomas tik aktyvinus
“Miele@home” programéle. “Mie-
le@home” funkcija lieka jdiegta, iSjun-
giama WLAN funkcija.

- “Yerbindungsstatus”
Nustatymas rodomas tik aktyvinus
“Miele@home” programele. Ekrane
rodoma tokia informacija, kaip WLAN
rySio stiprumas, tinklo pavadinimas ir
IP adresas.

- “Meu einrichten”
Nustatymas matomas, tik jeigu konfi-
guruotas WLAN tinklas. Atkurkite
tinklo nustatymus ir i§ naujo prisijun-
kite prie tinklo.

- “Zurlicksetzen”

Nustatymas matomas, tik jeigu konfi-
guruotas WLAN tinklas. WLAN funk-

cija iSjungiama, grazinami gamykliniai
prisijungimo prie WLAN tinklo nusta-
tymai. Kad galétuméte naudoti “Mie-
le@home” funkcija, turite i$ naujo pri-
sijungti prie WLAN tinklo.

Jeigu ketinate orkaite utilizuoti, par-
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duoti arba eksploatuoti naudotg prie-
taisg, atkurkite tinklo nustatymus. 18-
trynus visus asmeninius duomenis,
buve prietaiso savininkai daugiau ne-
turés prieigos prie jusy orkaités.

- “Einrichten”
Nustatymas rodomas, jeigu dar ne-
prisijungta prie WLAN tinklo. Kad ga-
[étuméte naudoti “Miele@home”
funkcijg, turite i$ naujo prisijungti prie
WLAN tinklo.

“Fernsteuerung”

Jeigu savo mobiliajame prietaise jdiegé-
te “Miele” programéle, prisijungéte prie
“Miele@home” sistemos ir aktyvinote
nuotolinj valdyma (“Ein”), galite naudotis
“MobileStart” funkcija ir, pvz., perziureéti
informacijg apie vykdoma kepimo pro-
cesg arba jj uzbaigti.

Prie namy tinklo prijungta orkaité pa-
rengties rezime naudoja maks. 2 W e-
lektros energijos.

“MobileStart” funkcijos aktyvinimas

m Palieskite jutiklinj mygtuka [} ir akty-
vinkite “MobileStart” funkcija.

Sviegia [[)? jutiklinis mygtukas. “Miele”

programéléje galésite valdyti savo orkai-

te nuotoliniu budu.

Rekomenduojama teikti pirmenybe tie-
sioginiam prietaiso valdymui jutiklinia-
me ekranélyje, o ne nuotoliniu budu
programéléje.

“MobileStart” funkcija isliks aktyvi, kol

degs jutiklinis mygtukas [J.
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“RemoteUpdate”

“RemotelUpdate” meniu punktas bus
rodomas ir aktyvus tik jvykdzius visas
“Miele@home” naudojimui butinas sa-
lygas (zr. skyriaus “Pirmasis paleidi-
mas”, poskyrj “Miele@home”).

“RemoteUpdate” funkcija skirta atnau-
jinti jusy orkaités programineg jranga.
Jeigu jusy prietaisui paruostas nauijini-
mas, orkaité jj atsisiys automatiskai.
Naujinys automatiskai nebus diegiamas,
diegima turesite patvirtinti rankiniu bu-
du.

Nejdiege naujinio, savo orkaite galésite
naudoti kaip jprastai. “Miele” rekomen-
duoja paruostus naujinius jdiegti.
lJjungimas ir iSjungimas

Gamykliniuose nustatymuose nuotolinio
programinés jrangos atnaujinimo funkci-
ja jjungta. ParuoStas programos nauji-

nys bus atsiystas automatiskai, diegima
turésite aktyvinti rankiniu budu.

Jeigu nenorite, kad jums automatiskai
bty siun¢iami naujinimai, “RemoteUp-
date” funkcijg galite iSjungti.



“Einstellungen”

Programinés jrangos naujinimo eiga

Daugiau informacijos apie programi-
nés jrangos naujinima ir jos turinj ies-
kokite “Miele” programéléje.

Jeigu yra paruostas naujinys, prietaiso
ekrane bus rodomas pranesSimas.

Nauijinj galite jdiegti i$ karto arba atidéti

diegima vélesniam laikui. Kita karta jjun-
gus orkaite, prietaisas primins apie pa-

ruostg programinés jrangos nauijin;.

Jeigu neketinate jdiegti naujinio, galite
iSjungti “RemoteUpdate” funkcija.

“Handler”

Si funkcija leidzia pardaveéjui rodyti or-
kaités veikima, nejjungus jos kaitinimo.
Naudojant namuose, Sio nustatymo ne-
reikés.

“Messeschaltung”

Jeigu jjungsite orkaite, kurioje aktyvin-
tas parodomasis rezimas, bus rodoma
nuoroda “Messeschaltung aktiv. Geréat
heizt nicht”.

Programinés jrangos naujinimas gali
uztrukti iki keleto minuciy.

Jeigu ketinate naudoti nuotolinio atnau-
jinimo (“RemoteUpdate”) funkcijg, ture-
kite omenyje, kad:

- jeigu ekrane nerodomas praneSimas,
vadinasi, néra paruosto jdiegti nauiji-
nio;

- jdiegty naujiniy negalima atSaukti;

- naujinio diegimo metu neisjunkite
prietaiso. Nutraukus diegimo proce-
sg, naujinys nebus jdiegtas.

- Kai kuriuos programinés jrangos nau-
jinimus gali jdiegti tik “Miele” garanti-
nio aptarnavimo skyrius.

“Softwareversion”

Programinés jrangos versija skirta
“Miele” garantinio aptarnavimo skyriui.
Naudojant prietaisg namuose, Sios in-
formacijos neprireiks.

- “Ein!!
Parodomajj rezima jjungsite, jeigu
apie 4 sekundes liesite mygtukag
MOKH-

- “Aus”
Parodomajj rezima iSjungsite ne trum-
piau negu 4 sekundes paliete mygtu-
ka “OK”. Orkaitg galite naudoti kaip
jprastai.

“Werkeinstellungen”

- “Gerdteeinstellungen”
Grazinami visi gamykliniai nustaty-
mai.

- “Vorschlagstermperaturen”
Atkuriamos pakeistos gamyklinés re-
komenduojamos temperaturos.
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“Kurzzeit”

Funkcijos “Kurzzeit” naudoji-
mas

Trumpajg trukme £ galite nustatyti, jei-
gu norite stebéti atskirus procesus
(pvz., kiauSiniy virima).
Trumpaja trukme galite naudoti, jeigu
tuo paciu metu nustatéte automatinio
kepimo proceso jjungimo arba iSjungi-
mo laika (pvz., kaip priminima patiekalg
pabarstyti prieskoniais, praéjus tam tik-
ram kepimo laikui).
m Galite nustatyti ilgiausia 59 minuciy ir
59 sekundziy trumpajg trukme.

Patarimas: Veikimo rezime su drégmeés
palaikymo funkcija naudokite laikmat;,
kuris tam tikrais intervalais primins apie
j maisto ruosimos skyriy rankiniu budu
tiekiamus garus.

Trumposios trukmeés nustatymas

Jei pasirinkote nustatyma “Display” |
“QuickTouch” | “Aus”, jjunkite orkaite,
kad galétumeéte nustatyti trumpaja
trukme. Trumpoji trukmé rodoma net ir
iSjungus orkaite.

Pavyzdys: norite virti kiauSinius ir nusta-

tyti 6 minuciy ir 20 sekundziy trumpaja

trukme.

m Palieskite jutiklinj mygtukg @.

m Jeigu tuo paciu metu vykdomas kepi-
mo procesas, pasirinkite “Kurzzeit”.

Ekrane bus rodomas raginimas “Einstel-
len 00.00 Min”.

m NarSymo zonoje nustatykite 06.20.
m Patvirtinkite mygtuku “OK”.
ISsaugoma nustatyta trumpoji trukme.
Kai orkaité yra iSjungta, vietoje paros
laiko rodoma trumpoji trukmé ir 2).
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Jeigu tuo paciu metu vykdomas kepimo
procesas be nustatytos kepimo truk-
mes, pasiekus nustatyta temperattra,
rodomas L) ir skai¢iuojama trumpoji tru-
kme.

Jeigu tuo paciu metu vykdomas kepimo
procesas su nustatyta kepimo trukme,
trumpoji trukmé skaiCiuojama fone, nes
ekrane pirmumo tvarka rodoma kepimo
trukme.

Jeigu esate meniu, trumpoji trukmé

skaiCiuojama fone.

Pasibaigus trumpajai trukmei, mirksi ),

laikas skaiCiuojamas didéjancia tvarka,

nuskamba garsinis signalas.

m Palieskite jutiklinj mygtukg @.

m Jeigu butina, palieskite mygtuka “OK”
ir patvirtinkite.

ISjungiami akustiniai ir optiniai signalai.

Trumposios trukmés keitimas

m Pasirinkite jutiklinj mygtuka @.

m Jeigu tuo paciu metu vykdomas ir ke-
pimo procesas, pasirinkite “Kurzzeit”.

m Pasirinkite “Andern”.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

Pasirodo nustatyta trumpa trukmé.

m Pakeiskite trumpaja trukme.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

ISsaugoma nustatyta trumpoji trukme.

Trumposios trukmés istrynimas

m Pasirinkite jutiklinj mygtukg @.

m Jeigu tuo paciu metu vykdomas ir ke-
pimo procesas, pasirinkite “Kurzzeit”.

m Pasirinkite “Ldschen”.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

Trumpoji trukmé iStrinama.



Pagrindinis ir submeniu

Meniu Rekomen- Zona
duojama
verté
Yeikimo rezimai
“HeiRluft plus” 60 °CH | "30-250°0"
“Ober-/Unterhitze” [(Z] “80°C” | "30-280°C"
“Unterhitze” () “gQ °C” “100-280
DCU
“Bratautomatik” 60 °C” “00-230
DCU
“Intensivbacken” 70 ec” “BO-250 "C”
“Gril grok” ) “240°C" “200-300
DCH
“Urnluftgril” “200°C” “100-260
DCH
“Klimagaren” “160 °C” “130-250
DCH
“Automatikprogramme”
“Weitere”
“Eco-Heifluft” “190 °C” “100-250
UCJJ
“AUftauen” "o5 ey "O5-50 °C"
“Entkalken”

“Einstellungen” ™
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Energijos taupymo patarimai

Gaminimo procesai
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Ruosiant patiekalus, rekomenduoja-
ma naudoti automatines programas.

IS maisto ruoSimo skyriaus iSimkite
visus priedus, kurie nebus reikalingi
gaminimo metu.

Rinkités recepte arba gaminimo len-
teléje nurodyta zemesne temperatura,
po tam tikro laiko patikrinkite kepama
patiekala.

Jeigu taip nurodyta recepte arba ke-
pimo lenteléje, jkaitinkite maisto ruo-
Simo skyriy.

Kepimo metu stenkités nevarstyti
prietaiso dureliy.

Naudokite matines, tamsias kepimo
formas ir kepimo indus, pagamintus
i$ Siluma neatspindinCiy medziagy
(emaliuoto plieno, karscCiui atsparaus
stiklo, lieto aliuminio su apsaugine
danga). Blizgios medziagos, pavyz-
dziui, nerudijantysis plienas ar aliumi-
nis, atspindi Siluma, todél ji sunkiau
patenka j kepama patiekalg. Maisto
ruoSimo skyriaus pagrindo arba gro-
teliy neuzdenkite Siluma atspindincia
plevele.

Stebékite kepimo trukme, kad kepi-
mo metu neeikvotumeéte energijos.
Nustatykite kepimo trukme arba nau-
dokite patiekaly termometra (jeigu

yra).

- Daugel] patiekaly iSkepsite pasirinke

“Heiluft plus” veikimo rezima. Si-
luma i$ karto paskirstoma po visg
maisto ruosimo skyriy, todél daugel;
patiekaly galésite kepti Zemesnéje
temperaturoje, negu pasirinke rezima
“Ober-/Unterhitze” (=J. Be to, tuo pa-
Ciu metu galésite kepti keliuose kepi-
mo lygiuose.

“Eco-Heifluft” — tai naujasis kepi-
mo rezimas, kurj galite naudoti tiek
kepdami nedidelius kiekius, pvz., Sal-
dyta picg, Saldytas bandeles, formi-
nius sausainius, tiek ruoSdami Zuvies
patiekalus arba kepsnius. Kepimo
metu ne tik taupoma energija, bet op-
timaliai iSnaudojama Siluma. Kepdami
viename lygmenyje sutaupysite iki

30 % energijos, o rezultatas bus vie-
nodai geras. Kepimo proceso metu
stenkités nevarstyti prietaiso dureliy.

Kepdami patiekalus keptuve, rinkités
kepimo rezima “Umluftgril” (&]). Gale-
site kepti Zemesnéje temperatiroje,
negu kituose keptuvo rezimuose, kur
naudojama maksimali temperatura.

Kepkite vienu metu kelis patiekalus.
Statykite juos viena Salia kito arba
skirtinguose kepimo lygiuose.

Patiekalus, kuriy negalite ruosti vienu
metu, kepkite vieng po kito ir taip is-
naudokite likusia Siluma.



Energijos taupymo patarimai

Liekamosios Silumos naudoji-
mas

- Kepant aukstesnéje nei 140 °C tem-
peraturoje ilgiau nei 30 minuciy, likus
mazdaug 5 minutéms iki kepimo pro-
ceso pabaigos, temperaturg galite
sumazinti iki minimalios. Likusios Si-
lumos pakaks baigti kepti patiekalg.
Jokiu budu neisjunkite orkaités (zr.
skyriy “Saugos nurodymai ir jspéji-
mai”).

- Jeigu norite nuo kataliziniu budu ap-
doroty prietaiso daliy nuvalyti aliejaus
arba riebaly apna$as, pasibaigus ke-
pimo procesuli, i$ karto jjunkite plovi-
mo procesa. Maisto ruosSimo skyriuje
likusi Siluma sumazins energijos sg-
naudas.

Nustatymy pasirinkimas

m Pasirinkite valdymo elementy nusta-
tyma “Display” | “QuickTouch” | “Aus™ ir
sumazinkite energijos sgnaudas.

m Pasirinkite ir maisto ruoSimo skyriaus
nustatyma “Beleuchtung” | “Aus” arba
“,Ein" far 15 Sekunden”. Maisto ruosi-
mo skyriaus apSvietima bet kada ga-
lésite jjungti mygtuku -¢-.

Energijos taupymo rezimas

Jeigu nevykdomas kepimo procesas ar-
ba nenaudojamos jokios kitos funkcijos,
taupydama energijg, gariné orkaité au-
tomatiskai iSsijungia. Laikas bus rodo-
mas toliau arba ekranas uztamseés (Zr.
“Einstellungen”).
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Valdymas

m Jjunkite orkaite.
Rodomas pagrindinis meniu.

m Jdékite patiekalg j maisto ruosimo
skyriy.

m Pasirinkite norima rezima.

Pirmiausia rodomas veikimo rezimas,
tada rekomenduojama temperatura.

m Jei reikia, pakeiskite rekomenduoja-
ma temperatura.

Rekomenduojama temperatura pasie-
kiama per keleta sekundziy. Reko-
menduojama temperaturg galima pa-
keisti ir rodykliy mygtukais.

m Patvirtinkite mygtuku “OK”.

Rodoma esama temperatira, pradeda-
ma jkaitinimo fazé.

Galite stebéti temperaturos kilima. Pir-
ma kartg pasiekus nustatytg temperatu-
ra, pasigirs signalas.

m Kepimo proceso pabaigoje palieskite
pasirinkto kepimo rezimo jutiklinj
mygtuka ir baikite kepti.

m ISimkite patiekalg i§ maisto ruosimo
skyriaus.

m ISjunkite orkaite.
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Kepimo proceso vercéiy ir nus-
tatymy keitimas

Kol vykdomas kepimo procesas, atsi-
zvelgiant j pasirinkta kepimo rezima,
Siam kepimo procesui galite pakeisti
vertes ir nustatymus.

Gali buti keiCiami Sie nustatymai:
- “Temperatur”

- “Garzeit”

- “Fertigum”

- “Start um”

Temperatiros keitimas

Meniu “Weitere” | “Einstelungen” ™ |
“Vorschlagstermperaturen” rekomenduo-
jama temperaturg galite pakeisti pagal
savo naudojimo jprocius.

m Palieskite rodykliy mygtuka A ar VvV
arba zonoje |11B 111 slinkite ekrana j
kaire arba j deSine.

Ekrane rodoma nustatyta temperatura.

m NarSymo zonoje pakeiskite nustatyta
temperatura.

Temperatura keiCiama 5 °C intervalais.
m Patvirtinkite mygtuku “OK”.

Kepimo procesas tesiamas su pakeista
temperatura.



Valdymas

Kepimo trukmés nustatymas

Jei tarp maisto produkto jdéjimo ir
kepimo programos jjungimo pragjo il-
gesnis laiko tarpas, tai gali neigiamai
paveikti patiekalo skonj. Gali pakisti
Svieziy maisto produkty spalva arba
jie tiesiog gali sugesti.

Tesla gali apdziuti, sumazéti kepimo
milteliy poveikis.

Stenkités pasirinkti kuo trumpesnj
laiko tarpg iki programos paleidimo.

Patiekalg jdéjote | maisto ruosimo sky-
riy, pasirinkote rezima ir kitus reikalin-
gus nustatymus, pvz., temperatura.

Nurode “Garzeit”, “Fertigum” arba “Start

um”, jutikliniu mygtuku @ galite auto-

matiSkai iSjungti kepimo procesa arba

jjungti ir vél iSjungti.

- “GGarzeit”
Nustatykite kepimo trukme, kurios
pakakty patiekalui iSkepti. Pasibaigus
nustatytai trukmei, automatiskai iSsi-
jungia maisto ruo$imo skyriaus ap-
Svietimas. Maksimali galima kepimo
trukmé priklauso nuo pasirinkto kepi-
mo rezimo.

- “Fertigum”
Nustatykite kepimo proceso isjungi-
mo laikg. Tuo metu automatiskai iSsi-
jungs maisto ruosimo skyriaus kaitini-
mo elementai.

- “Start um”
Si funkcija rodoma meniu tik jeigu nu-
statéte “Garzeit” arba “Fertig um”. Nau-
dodami “Start um” nustatykite laika,
kada turéty prasidéti kepimo proce-
sas. Tuo metu automatiskai jsijungs
orkaités kaitinimo elementai.

Palieskite jutiklinj mygtuka @.

m Palieskite jutiklinj mygtuka.
m Patvirtinkite mygtuku OK.

m Kad galétumeéte grjzti j pasirinkto rezi-
mo meniu, palieskite jutiklinj mygtu-
ka .

Nustatytos kepimo trukmés keitimas
m Palieskite jutiklinj mygtukg @.

m Pasirinkite norimag trukme.

m Patvirtinkite nuorodg mygtuku “OK”.
m Pasirinkite “Andern”.

m Pakeiskite nustatytg laika.

m Patvirtinkite nuoroda mygtuku “OK”.

m Kad galétumeéte grjzti j pasirinkto rezi-
mo meniu, palieskite jutiklinj mygtu-
ka “D.

Dingus elektros srovei, iStrinami visi

nustatymai.

Nustatytos kepimo trukmés istryni-
mas

m Palieskite jutiklinj mygtukg @.

m Pasirinkite norima trukme.

m Patvirtinkite nuoroda mygtuku “OK”.
m Pasirinkite “Loschen”.

m Patvirtinkite nuorodg mygtuku “OK”.

m Kad galétuméte grjzti j pasirinkto rezi-
mo meniu, palieskite jutiklinj mygtu-
ka .

Jeigu iStrinsite “Garzeit”, kartu iStrinsite
ir nustatytg “Fertig um” bei “Start um”
laika.

Jeigu iStrinsite “Fertig um” arba “Start

um”, kepimas prasidés nustatytu laiku.
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Valdymas

Kepimo proceso nutraukimas

m Palieskite pasirinkto veikimo rezimo
jutiklinj mygtuka arba jutiklinj mygtu-
kg D.

m Jeigu ekrane rodoma “Vorgang ab-
brechen”, palieskite “OK” ir patvirtinki-
te.

ISsijungia maisto ruoSimo skyriaus kaiti-
nimas ir apSvietimas. IStrinama nustaty-
ta kepimo trukmé.

Rodomas pagrindinis meniu.

Maisto ruosimo skyriaus jkaiti-
nimas

Funkcija “Booster” tam tikruose veikimo
reZimuose naudojama greitam maisto
ruoSimo skyriaus jkaitinimui.

Ne visuose kepimo rezimuose butina i$
anksto jkaitinti maisto ruoSimo skyriy.

m Dauguma maisto produkty galima de-
ti j Saltg maisto ruoSimo skyriy ir i$-
naudoti kaitinimo fazés metu iSskiria-
ma Siluma.

m IS anksto jkaitinkite orkaite, jeigu:

- veikimo rezimuose “Heikluft plus” (&],
“Klimagaren” ir “Ober-/Unterhit-
ze” (=] ketinate kepti tamsius duo-
nos gaminius, jautienos pjausnius ar-
ba filé,

- ketinate kepti pyragus ir smulkius ke-
pinius, kuriy trumpa kepimo trukmé
(pvz., iki 30 min.) arba temperaturai
jautrius teSlos gaminius (pvz., biskvi-
tg) ir naudoti kepimo rezimg “Cher-/
Unterhitze” (=] (be “Booster” funkci-
jos)
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“Booster”

Funkcija “Booster” naudojama greitam
maisto ruoSimo skyriaus jkaitinimui.

Gamykloje Si funkcija jjungta veikimo
rezimuose (“Weitere” | “Einstellun-
gen” ™ | “Booster” | “Ein”):

- “HeiRluft plus”
“Ober-/Unterhitze” (Z)
- “Bratautomatik”

- “Klimagaren”

Jeigu pasirinkote aukStesne negu

100 °C temperatura ir jjungete funkcija
“Booster”, jkaitinimo fazés metu maisto
ruoSimo skyrius grei€iau jkais iki nusta-
tytos temperaturos. Vienu metu veiks
virSutinis / keptuvo kaitinimo elementas,
ziedinis kaitinimo elementas ir ventilia-
torius.

Jeigu temperaturai jautriy patiekaly
kepimui (biskvito, smulkiy kepiniy)
naudojama funkcija “Booster”, gali
per greitai apskrusti virSus.

Kepdami Siuos maisto produktus, is-
junkite funkcijg “Booster”.

“Booster” iSjungimas vienam kepimo
procesui

m Pirmiausia pasirinkite nustatyma
“Booster” | “Aus”, tada norima veikimo
rezima.

|kaitinimo fazés metu funkcija “Booster”
yra iSjungta. Maisto ruosimo skyriy kai-
tina tik naudojamo veikimo rezimo kaiti-
nimo elementai.

Jeigu kitam kepimo procesui norite
jjlungti funkcija “Booster”, pasirinkite
nustatyma “Booster” | “Ein” ir jjunkite
funkcija.




“Klimagaren”

Jusy orkaité yra su vandens iSgarinimo
sistema, kuri kepimo proceso metu
naudojama kartu su dregmés palaikymo
funkcija. Kepant kepinius, kepinant arba
tro8kinat pasirinkus “Klimagaren” re-
zima, optimizuotas gary ir oro tiekimas
uztikrins tolygy kepimo ir apskrudinimo
rezultata.

Pirmiausia pasirinkite rezima

“Klimagaren” (o).

Pasirinke kepimo rezima, nustatykite
temperaturg ir nurodykite gary tiekimo
skaiCiy (“Automatischer Dampfstol”,

“1 Dampfstolz”, “2 Dampfstolse” arba

“3 Dampfstoke”).

Per jsiurbimo vamzdelj, kuris yra kairéje
puséje po valdymo skydeliu, j iSgarini-
mo sistema i$ vandentiekio traukiamas
Svarus vanduo.

Kity skys€iy naudojimas gali pakenk-
ti orkaitei.

Kepimo procesuose su drégmés pa-
laikymo funkcija naudokite tik van-
dentiekio vanden].

Kepimo proceso metu j orkaite vanduo
tiekiamas gary pavidalu. Gary tiekimo
angos yra maisto ruoSimo skyriaus vir-
Suje, galiniame kairiame jo kampe.

Patiekalai, kurie gali buti kepa-

mi su gary funkcija

Vienas gary tiekimas trunka apie 5-

8 min. Gary tiekimo skaiCius ir intervalai

priklauso nuo kepamo patiekalo:

- Gaminiai i$ mielinés teslos iskils
greiCiau, jeigu garai bus tiekiami kepi-
mo proceso pradzioje.

- Duonos ir bandeliy kepimui gary tie-
kimo funkcija jjunkite kepimo proceso
pradzZioje. Plutelé bus traskesné, jeigu
garai dar kartg bus tiekiami kepimo
proceso pabaigoje.

- Riebesnés mésos kepimui reko-
menduojama gary tiekimo funkcija
naudoti kepimo proceso pradzioje,
taip greiciau apkeps riebalai.

Kepimo rezimo su drégmeés palaikymo
funkcija nerekomenduojama naudoti ke-
pant patiekalus is teSlos, kuriuose ir taip
gausu drégmeés, pvz., i$ kiausinio balty-
mo. Kepdami Siuos kepinius rinkités
sausojo kepimo rezima.

Patarimas: Pasinaudokite pridétais re-
ceptais arba daugiau recepty ieSkokite
“Miele” programéléje.

Kepimo proceso jjungimas
su “Klimagaren”

VisiSkai normalu, jeigu gary tiekimo
metu ant prietaiso vidiniy dureliy stiklo
nuséda drégme. Ji iSgaruos kepimo
metu.

m Paruoskite maisto produkta ir jdékite |
maisto ruosimo skyriy.

m Pasirinkite “Klimagaren” (0%).

Rodoma rekomenduojama temperatura
(160 °C).
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“Klimagaren”

Temperaturos nustatymas

m Galite pakeisti rekomenduojama tem-
peratura.

m Patvirtinkite nuorodga mygtuku “OK”.

Rodoma gary paleidimo parinktis.

Gary srauto pasirinkimas

m Jeigu norite, kad jkaitinimo fazés pa-
baigoje orkaité automatiskai paleisty
garus, pasirinkite “Autormatischer Dam-
pfstol2”.

m Jeigu pageidaujate, kad garai buti pa-
leisti vieng kartg arba tiekiami tam ti-
krais intervalais, pasirinkite
“1 Dampfstol”, “2 Dampfstdle” arba
“3 Dampfstoke”.

m Patvirtinkite mygtuku “OK”.

Jeigu kai kuriuos patiekalus (pvz.,
duong arba bandeles) norite kepti i$
anksto jkaitintoje orkaitéje, galite pa-
leisti gary srautus rankiniu budu. Pir-
ma gary tiekima jjunkite i$ karto, jdéje
kepama patiekalg j orkaite.

Jeigu ketinate naudoti daugiau negu
vieng gary srautg, antrajj paleiskite tik
temperaturai maisto ruosSimo skyriuje
pakilus iki 130 °C.

Rodomas raginimas pradéti jsiurbimo
procesa.

Vandens paruosimas ir jsiurbimo pro-
ceso pradzia

m |pilkite j indg nurodyta vandens kiek;|.
m Atidarykite dureles.

m Palenkite j priekj po valdymo skyde-
liu, kaireje puseje esantj jsiurbimo
vamzdel;.
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m |siurbimo vamzdelj panardinkite j sti-
kline su vandeniu.

m Patvirtinkite nuoroda mygtuku “OK”.
|siurbimo procesas pradedamas.

Tikrasis jsiurbtas vandens kiekis gali
bti mazesnis negu nurodyta, todél da-
lis vandens lieka stiklingje.

Kiekviena kartg paliete mygtuka “OK”
galésite sustabdyti arba vél pratesti |-
siurbimo procesa.

m Pasibaigus jsiurbimo procesui, pa-
traukite indg ir uzdarykite dureles.

Gali trumpai pasigirsti siurbimo garsas.
|siurbiamas pripildymo vamzdelyje likes
vanduo.

Jsijungia maisto ruoSimo skyriaus kaiti-
nimas ir ausinimo ventiliatorius. Rodo-
ma esama ir nustatyta temperatura.

Galite stebéti temperattros kilima. Pa-
siekus nustatytg temperatura, pasigirs
signalas.



“Klimagaren”

Gary tiekimas

& Pavojus nusiplikyti karstais ga-
rais!

Vandens garai gali nuplikyti.
Vandens garams patekus ant valdy-
mo skydelio, pailgés jutikliniy mygtu-
ky ir jutiklinio ekrano reakcijos laikas.
Gary tiekimo metu nevarstykite or-
kaités dureliy.

“Automatischer DampfstoB”

Pasibaigus jkaitinimo fazei, automatis-
kai paleidziami garai.

Vanduo garinamas maisto ruosimo sky-
riuje. &b rodoma ekrane.

Pasibaigus gary tiekimui, ekrane uzges-
ta O.

m Baikite kepti patiekala.

“1 DampfstoB”, “2 DampfstdoBe” arba
“3 DampfstoBe”

Kai tik uzsidega jutiklinis mygtukas &,
galite paleisti garus.

Kad vandens garai galéty tolygiai pa-
siskirstyti Siltoje orkaitéje, palaukite,
kol orkaite jkais.

Patarimas: Jeigu abejojate, kada tiksliai
paleisti garus, vadovaukités kartu pri-
statomoje recepty knygeléje arba
“Miele” programeéleje nurodytais recep-
tais. Naudokite funkcijg “Kurzzeit” £},
kuri primins apie gary paleidimo laika.

m Palieskite jutiklinj mygtuka .

PaleidZiamas gary srautas. Ekrane ro-
doma &, uzgesta jutiklinis mygtukas &.

m Noredami dar kartg paleisti garus, at-
likite tuos pacius veiksmus, kai tik uz-
sidegs jutiklinis mygtukas O.

Po paskutinio gary srauto ekrane uz-
gesta & jutiklinis mygtukas ir .

m Baikite kepti patiekala.

“Restwasser verdampfen”

Jeigu kepimo procesas su dregmés pa-
laikymo funkcija vyksta be pertraukuy,
sistemoje nelieka jokio papildomo van-
dens. Vanduo visiskai iSgarinamas gary
tiekimo metu.

Jeigu kepimo procesas su drégmeés pa-
laikymo funkcija buvo nutrikes (pvz.,
sutrikus elektros sroves tiekimui arba
buvo iSjungtas), iSgarinimo sistemoje
lieka vandens.

Kai kitg kartg naudosite “Klimaga-

ren” arba automatine programa su
drégmés palaikymo funkcija, ekrane
bus rodoma “Restwasser verdampfen”.

m IS karto pradékite likusio vandens i$-
garinimo procesg, kad kito kepimo
proceso metu j maisto ruoSimo skyriy
garuoty tik Sviezias vanduo.

& Pavojus nusiplikyti karstais ga-
rais!

Vandens garai gali sunkiai suzaloti!
Gary tiekimo metu nevarstykite or-
kaités dureliy.

Atsizvelgiant j likusj vandens kiekj, iSga-
rinimas gali uztrukti iki 30 minuciy.

Kai kaitinamas maisto ruoSimo skyrius ir
iSgarinamas likes vanduo, ant maisto

ruoSimo skyriaus sieneliy ir ant dureliy
stiklo nuséda drégmé.
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“Klimagaren”

m Prietaisui atvésus, nuvalykite maisto
ruoSimo skyriaus sieneles ir dureles.

IS karto iSgarinkite likusj vandenj

& Pavojus nusiplikyti karStais ga-
rais!

Vandens garai gali sunkiai suzaloti!
Gary tiekimo metu nevarstykite or-
kaites dureliy.

m Pasirinkite veikimo rezima arba auto-
matine programa su dréegmes palaiky-
mo funkcija.

Rodoma uzklausa “Restwasser verdam-
pfen”.

m Patvirtinkite mygtuku “OK”.
Rodoma laiko nuoroda.

Pradedamas likusio vandens iSgarini-
mas. Galite stebéti eiga.

Nurodyta trukmé priklauso nuo iSgarini-
mo sistemoje likusio vandens kiekio.
Proceso metu, atsizvelgiant j tikrajj van-
dens kiekj, sistema gali pakoreguoti lai-
ka.

Likusio vandens iSgarinimo pabaigoje
nuskamba garsinis signalas, ekrane ro-
doma “Fertig”.

Dabar galite jjungti kepimo procesg ir
kepimo rezima arba automatine progra-
ma su drégmes palaikymo funkcija.

Likusio vandens iSgarinimo metu or-
kaités viduje ir ant dureliy nuséda
drégmeé. Maisto ruoSimo skyriui atve-
sus, Sias nuosédas nuvalykite.
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Likusio vandens iSgarinimo atidéji-
mas

Tam tikromis aplinkybémis toliau jsi-
urbiant vandenj, vandens perteklius
i$ iSgarinimo sistemos gali patekti j
orkaite.

Jeigu jmanoma, stenkités nenutraukti
vandens iSgarinimo.

m Pasirinkite veikimo rezima arba auto-
matine programa su drégmes palaiky-
mo funkcija.

Ekrane rodoma “Restwasser verdampfen”.
m Pasirinkite “Uberspringen”.

Dabar galite jjungti kepimo procesg ir
kepimo rezima arba automatine progra-
ma su drégmeés palaikymo funkcija.

Kita karta pasirinkus veikimo rezima ar-
ba automatine programa su drégmes
palaikymo funkcija, taip pat i§jungus or-
kaite, busite dar kartg paraginti iSgarinti
likusj vanden,;.



“Automatikprogramme”

|vairios automatinés programos padés
patogiai ir saugiai pasiekti optimaly ke-
pimo rezultata.
Kategorijos

Automatinés programos suskirsty-
tos j kategorijas. Paprasciausiai pasirin-
kite ruoSiamam patiekalui labiausiai tin-
kancig automatine programa ir laikyki-
tés ekrane pateikiamy nurodymuy.

Automatiniy programy naudoji-
mas

m Pasirinkite “Automatikprogramme” (autd],
Rodomas parinkcéiy sarasas.

m Pasirinkite norima kategorija.

Rodomos pasirinktos kategorijos auto-
matinés programos.

m Pasirinkite norimg automatine progra-
ma.

m Laikykités ekrane pateikty nurodymuy.

Naudojimo nurodymai

- Jeigu naudojate automatines progra-
mas, orientuotis padeés kartu su prie-
taisu pristatomi receptai. Pasirinke
bet kuria automatine programa, galé-
site paruosti panasius receptus - tik
kitok| kiekj.

- Palaukite, kol maisto ruoSimo skyrius
po kepimo proceso atvés iki patalpos
temperaturos, tik tada jjunkite auto-
matine programa.

- Kai kuriose automatinése programose
butina i$ anksto jkaitinti orkaite, tik ta-
da déti patiekalg j orkaite. Ekrane ro-
doma atitinkama laiko nuoroda.

- Kai kuriose automatinése programo-
se, pragjus pusei kepimo laiko, reikia
jpilti skyscio. Ekrane rodoma atitinka-
ma laiko nuoroda (pvz., aplaistyti
skysciu).

- Nurodoma apytikslé automatiniy pro-
gramy trukmé ir laiko nuoroda. Atsi-
zvelgiant j kepimo procesa, ja galite
sutrumpinti arba pailginti. Trukmé gali
kisti dél pradinés mésos temperatu-
ros.
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Kitos naudojimo galimybés

Siame skyriuje rasite informacijos apie
specialias parinktis:

- “Auftauen”

- Kepimas Zzemoje temperaturoje
- Konservavimas

- “Dérren”

- Saldyti produktai / pusgaminiai
- Indy pasildymas

“Auftauen”

Jeigu Saldyti produktai atitirpinami Svel-
niai, iSsaugomi vitaminai ir maistingo-
sios medziagos.

m Pasirinkite “Weitere” (3.

m Pasirinkite “Auftauen”.

m Galite pakeisti rekomenduojama tem-
peraturg.

Maisto ruosimo skyriuje cirkuliuoja oras
ir Saldytas produktas Svelniai atitirpina-
mas.

& Infekcijos pavojus dauginantis
bakterijoms!

Bakterijos, pvz., salmonelés, gali su-
kelti stipry apsinuodijima maistu.
Atitirpindami mésa arba Zuvj (ypac
paukstieng), laikykités ypatingos Sva-
ros.

Jokiu budu nenaudokite atitirpusio
meésos skyscio.

Atitirpusius maisto produktus i$ karto
termiskai apdorokite.
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Patarimai

- ISéme i$ pakuotés, Saldyta produkta
atitirpinkite ant universaliojo padeklo
arba dubenyje.

- Atitirpindami paukstieng, naudokite
universalyjj padékla ir groteles. Taip
atSildomas patiekalas nemirks po ati-
tirpinimo likusiame skystyje.

- Meésos, paukstienos arba Zuvies prie$
kepant nebutina atitirpinti. Pakaks,
jeigu maisto produktai bus aptirpe.
PavirSius bus pakankamai minkstas,
kad galéty jsisavinti prieskonius.



Kitos naudojimo galimybés

Kepimas zemoje temperaturoje

Toks kepimo rezimas puikiai tinka jau-
tienos, kiaulienos, verSienos arba érie-
nos kepimui, kurie neturi per stipriai
perkepti.

Kepimas naudojant “Kepimo zemoje
temperaturoje” funkcija

Mésos gabalas i$ pradziy per trumpa
laikg labai jkaitinamas ir tolygiai apkepi-
namas.

Paskui meésa dékite | jkaitintg maisto
ruoSimo skyriy, kurioje i, nustacius ze-
ma temperaturg ir ilgg kepimo trukme,
bus kepama rlpestingai ir Svelniai.

Tuo metu mésa suminkstinama. Sultys

gabalo viduje pradeda cirkuliuoti ir toly-

giai pasiskirsto iki pat iSoriniy sluoksniy.

Rezultatas — ypac Svelni ir sultinga mésa.

m Naudokite tik aukstos kokybés liesa
meésa be gysly ir riebaly. Pries tai bu-
tinai iSimkite kaulus.

m Apkepinimui naudokite stipriam jkaiti-
nimui tinkancius riebalus (pvz., svies-
to lydinj arba maistinj aliejy).

m Mésa kepkite neuzdengta.

Kepimo trukmée siekia apie

2-4 valandas ir priklauso nuo mésos
svorio, dydzio ir norimo iSkepimo
laipsnio.

m Pasibaigus kepimo procesui, mésa i$
karto galite supjaustyti. Nereikia laukti,
kol tolygiai pasiskirstys mésos sultys.

m Kol patieksite, laikykite mésg maisto
ruoSimo skyriuje. Tai neturés jtakos
patiekalo skoniui.

m Tiekite jj iS anksto paSildytose Iekste-
se su ypac karstu padazu, kad taip
greitai neatvésty. Mésos temperatura
idealiai tinka valgyti.

“Ober-/Unterhitze” (—] naudojimas

Vadovaukités kepimo lentelése pateikta
informacija, pateikta Sios naudojimo
instrukcijos gale.

Naudokite universalyjj padekla su gro-
telémis.

m Universalyjj padeékla su grotelémis
jdékite j 2 kepimo lygj.

m Pasirinkite “Ober-/Unterhitze” (=) rezi-
ma ir 120 °C temperatira.

m Apie 15 minuciy kaitinkite maisto ruo-
§imo skyriy su jdétu universaliuoju
padéklu ir grotelemis.

m Kol jkais maisto ruoSimo skyrius, me-
sos gabalg i$ visy pusiy apkepinkite
ant kaitlentés.

& Galite nusideginti prisiliete prie
karsty pavirsiy.

Veikimo metu orkaité jkaista. Galite
nusideginti prisiliete prie kar§to mais-
to ruoSimo skyriaus sieneliy, kaitini-
mo elementy arba priedy.

|dédami arba iSimdami kar$tg maisto
produkta, taip pat kiSdami rankas j
karsta maisto ruoSimo skyriy, naudo-
kite puodkéles.

m Apkepintg mésag dékite ant groteliu.
m Sumazinkite temperatira iki 100 °C
(2r. skyriy “Kepimo lentelés”).

m Baikite kepti mésa.
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Kitos naudojimo galimybés

Konservavimas

& Dauginantis bakterijoms, kyla in-
fekcijos pavojus!

Ankstines darzoves arba mésa
pasterizavus vieng kartg, nezusta
“Clostridium botulinum” bakterijos.
Sios bakterijos gamina toksinus, ku-
rie sukelia sunkius apsinuodijimus.
Kad buty sunaikintos sporos, maisto
produktus butina papildomai pasteri-
zuoti.

Atvésintg meésa ir ankStines darzoves
per 2 dienas butinai dar karta paste-
rizuokite.

& Pavojus nusiplikyti karstais ga-
rais!

Verdant arba Sildant uzdarytas skar-
dines, viduje susidaro virSslégis ir
skardinés gali susprogti.
Nerekomenduojama virti arba Sildyti
skardines.
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Vaisiy ir darzoviy konservavimas

Duomenys galioja 6 1 | talpos stiklai-
niams.

Naudokite tik specialius konservavimo
stiklainius, kuriuos galite jsigyti preky-
bos vietose (konservavimo stiklainiai
arba uzsukami stiklainiai). Naudokite
tik nepazeistus stiklainius ir sandarini-
mo ziedus.

m Prie$ konservuodami, stiklainius is-
plaukite karStame vandenyje ir sudé-
kite konservuojamus produktus. Pali-
kite maks. 2 cm iki virSaus.

m ISpilste konservuojamus produktus,
nuvalykite stiklainiy krastus Svaria
Sluoste, karstu vandeniu ir uzdarykite.

m Universalyjj padékla jdékite | 2 kepi-
mo lygj ir sustatykite j jj stiklainius.

m Pasirinkite “Heiluft plus” rezima ir
160-170 °C temperatura.

m Palaukite, kol stiklainiuose tolygiai
pradeés kilti burbuliukai.

Laiku sumazinkite temperatura, kad
nepervirtumeéte.




Kitos naudojimo galimybés

Vaisiy ir agurky konservavimas

m Kai stiklainiuose pradés Kilti burbuliu-
kai, nustatykite nurodytg kaitinimo
temperatura ir nurodytg laika kaitinki-
te juos maisto ruosimo skyriuje.

Darzoviy konservavimas

m Kai stiklainiuose prades kilti burbuliu-
kai, nustatykite nurodytg konservavi-
mo temperaturg ir nurodytg laikg kon-
servuokite juos maisto ruoSimo sky-
riuje.

m Baigus konservuoti, nustatykite nuro-
dyta kaitinimo trukme ir kaip nurodyta
recepte, kaitinkite stiklainius maisto
ruosimo skyriuje.

VS ' A%S

. 30 °C
Vaisiai —/- 25-35 min

. 30 °C
Agurkal 7~ | 25-30 min

Burokéliai 120°C | 30°C
30-40 min | 25-30 min

TR e | aeo
9€ 190-120 min| 25-30 min

tonos)

§/@ Kai tik stiklainiuose pradés formuotis
burbuliukai, nustatykite konservavimui bati-
na temperatura ir trukme

§/% Kaitinimo temperatiira ir trukmé

Baige konservuoti, iSimkite stiklai-
hius

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy!

Baige konservuoti, iSimkite stiklai-
nius.

ISimdami patiekalus, naudokite
puodkéles.

m ISimkite stiklainius iS$ maisto ruosimo
skyriaus.

m Uzdenkite rankS$luosciu ir palikite apie
24 valandas atvésti.

m Atvésintg mésg ir ankstines darzoves
visada per 2 dienas butina kaitinti an-
tra karta.

m Nuimkite nuo stiklainiy dangtelius, o
pabaigoje patikrinkite, ar visi stiklai-
niai uzdaryti.

Atidarytus stiklainius dar kartg uzkai-
tinkite arba laikykite juos vésioje vieto-
je, o konservuotus vaisius ir darzoves
i$ karto suvartokite.

m Laikymo metu vis patikrinkite stiklai-
nius. Jeigu laikymo metu stiklainiy
dangteliai “iSSove” arba iSsiputeé ir ati-

darymo metu nesigirdi spragteléjimo,

stiklainiy turinj i$ karto iSpilkite.
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Kitos naudojimo galimybés

“Dorren”

DZiovinimas yra jprastas vaisiy ir kai ku-
riy rusiy darzoviy arba prieskoniniy zo-
leliy konservavimo budas.

Svarbu, kad vaisiai ir darzovés buty
Sviezi, sunoke ir nejduze.

m Nulupkite, iSpjaukite séklalizdzius, jei-
gu reikia, susmulkinkite.

m Dziovinamus produktus pagal dydj ir,
jeigu jmanoma, vienu sluoksniu toly-
giai paskirstykite ant universalaus
padéklo arba ant groteliy.

Patarimas: galite taip pat naudoti per-
foruotg “Gourmet” kepimo padekla.

m Vienu metu galite dziovinti daug.
dviejuose kepimo lygiuose.
Dziovinamus produktus jdékite j 1+3
kepimo lygius.

Jeigu ketinate naudoati ir groteles, ir
universaly padékla, universaly padeé-
klg jdékite po grotelemis.

m Pasirinkite “HeiRluft plus” [(&].

m Pakeiskite rekomenduojama tempera-
tdrg ir nustatykite dziovinimo trukme.

m Universaliajame padékle dziovinamus
produktus reguliariai apverskite.

Dziovinamas -

produktas L &rc [ve;i.]
Vaisiai 60-70| 2-8
Darzoves 55-65| 4-12
Grybai 45-50 | 5-10
Zoleles * (=) |30-35| 4-8

Jeigu dziovinate nepjaustytus arba pu-
siau perpjautus maisto produktus, pa-
ilgés jy dziovinimo trukmé.
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(] Veikimo rezimas, § Temperatiira,
@ Dziovinimo trukme, “HeiBluft plus”,
(=] “Ober-/Unterhitze”

* DZiovindami zoleles naudokite universaly pa-
dékla, 2 kepimo lygj, taip pat naudokite vei-
kimo rezima “Ober-/Unterhitze” =, kadangi
pasirinkus veikimo rezima “HeiBluft plus”
jjungiamas ventiliatorius.

m Jeigu maisto ruoSimo skyriuje susifor-
mavo vandens laseliai, sumazinkite
temperatura.

Dziovinty produkty iSémimas

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirSiy!

Veikimo metu orkaité jkaista. Galite
nusideginti prisiliete prie karsty mais-
to ruoSimo skyriaus sieneliy, kaitini-
mo elementy arba priedy.

ISimdami dziovintus produktus, mu-
vékite puodkéles.

m Palaukite, kol dziovinti vaisiai arba
darzovés atvés.

DzZiovinti vaisiai turi buti visiSkai sausi,
taCiau minksti ir elastingi. Perlauzus
arba perpjovus, neturéty iSbégti sul-
Ciy.

m Laikykite juos sandariai uzdarytus sti-
klainiuose arba skardinése.



Kitos naudojimo galimybés

Saldyti produktai / pusgaminiai

Patarimai kepant kepinius, picas ir
prancuziSkus batonus

- Kepinius, pica arba prancuzisSkus ba-
tonus kepkite ant groteliy, uzkloje ke-
pimo popieriy.

Kepant Saldytus produktus, kepimo
arba universalusis padéklai gali defor-
muotis, todél juos dar neatvésusius
gali buti sudétinga iSimti i§ maisto
ruoSimo skyriaus. Kiekvieng kartg
naudojant, padéklai vis labiau defor-
Mmuosis.

- Rinkités zemesne temperaturg, negu
nurodyta ant pakuotés.

Gruzdintos bulvytés, bulviy maltinu-
kai ir panasus produktai

- Siuos $aldytus produktus galite kepti
ant universalaus arba ant kepimo
padeéklo.

Kad Sie Saldyti produktai buty kepami
Svelniai, patieskite kepimo popieriy.

- Rinkités zemesne temperaturg, negu
nurodyta ant pakuotés.

- Kepdami kelis kartus apverskite.

Saldyty produkty / pusgaminiy ruosi-
mas

Svelnus maisto produkty apdoroji-
mas teigiamai veikia Jusy sveikata.
Kepinius, picas arba gruzdintas bul-
vytes kepinkite tik kol Sios taps auk-
so spalvos, neskrudinkite iki tamsiai
rudos.

m Naudokite ant pakuotés nurodytg re-
komenduojama kepimo rezima ir tem-
peratura.

m |kaitinkite maisto ruoSimo skyriu.

m Patiekalag dékite | jkaitintg maisto ruo-
§imo skyriy, j ant pakuotés nurodyta
kepimo lygj.

m Praéjus Siek tiek laiko, kaip nurodyta
ant pakuotes, patikrinkite patiekala.

Indy pasildymas

Indy pasildymui naudokite veikimo rezi-
ma “Heikluft plus” (&].

Sildykite tik kargiui atsparius indus.

m |dékite groteles j 1 kepimo lygj ir su-
dékite ant jy indus. Jeigu kepimo in-
das yra didelis, galite iSimti padékly
laikiklius ir sudéti indus ant maisto
ruoSimo skyriaus pagrindo.

m Pasirinkite “Heilluft plus” [(&].

m Nustatykite 50-80 °C temperatura.
& Pavojus nudegti!
ISimdami patiekalus naudokite puod-

kéles. Apatinéje indo puséje gali su-
sidaryti vandens laSeliai.

m IS maisto ruoSimo skyriaus iSimkite
pasildytus indus.
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Kepimas

Svelnus maisto produkty apdoroji-
mas teigiamai veikia Jusy sveikata.
Kepinius, picas arba gruzdintas bul-
vytes kepinkite tik kol Sios taps auk-
so spalvos, neskrudinkite iki tamsiai
rudos.

Kepiniy kepimo patarimai

Nustatykite kepimo trukme. Kepi-
niams nereikéty rinktis labai ilgos
trukmes. TesSla gali apdziuti, sumazeéti
kepimo milteliy poveikis.

Galite naudoti groteles, universalyjj
padékla ar bet kurig kepimo forma,
kuri pagaminta i§ kar$cCiui atsparios
medziagos.

Nerekomenduojama naudoti Sviesiy,
plonomis sienelémis ir blizgiu pavir-
Siumi kepimo formuy, nes Sviesaus

metalo formose patiekalai netolygiai

apskrunda arba apskrunda per mazai.

Tam tikromis aplinkybémis kepinys
gali ir neiskepti.

Kvadratines arba pailgas pyragu kepi-
mo formas j maisto ruosimo skyriy
dékite skersai, kad formose optimaliai
pasiskirstyty Siluma, o kepiniai kepty
tolygiai.

Kepimo formas visada statykite ant
groteliy.

Vaisinio pyrago ir auksto sluoksniuoto
pyrago kepimui naudokite universalujj
padekla.
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Kepimo popieriaus naudojimas

“Miele” siulomi priedai, pvz., universa-
lusis padéklas, yra padengti
“PerfectClean” danga (zr. skyriy “Jran-
ga”). Paprastai “PerfectClean” danga
padengty pavirSiy nebatina papildo-
mai patepti riebalais arba iSkloti kepi-
mo popieriumi.

m Naudokite kepimo popieriy kepdami
duoninés teslos kepinius, nes Sios
teslos ruosSimui naudojamas sodos
tirpalas gali pazeisti “PerfectClean”
danga.

m Naudokite kepimo popieriy, jeigu ke-
pate biskvitg, orinukus, migdolinius
pyragaicius ir panasius saldésius. Dél
sudétyje esancio didelio baltymy kie-
kio Sie gaminiai limpa prie dangos.

m Kepdami Saldytus produktus, paties-
kite ant groteliy kepimo popieriu.

Nuoroda j kepimo lenteles

Kepimo lenteliy ieSkokite Sios naudoji-
mo instrukcijos gale.

Temperatiiros § pasirinkimas

m Paprastai rekomenduojama rinktis ze-
mesne temperaturg. AukStesnéje ne-
gu nurodyta temperaturoje sutrumpe-
ja kepimo laikas, bet patiekalas gali
apskrusti labai netolygiai arba apskri-
tai neiSkepti.

Kepinimo trukmés @ pasirinkimas

Jeigu nenurodyta kitaip, kepimo lentelé-
se nurodyta kepimo trukmé galioja i$
anksto nejkaitintai orkaitei. Jeigu maisto
ruosimo skyriy i$ anksto jkaitinsite, ke-
pimo trukmé sutrumpés apie 10 minu-
Ciy.



Kepimas

m Po kurio laiko patikrinkite, ar maisto
produktas iSkepes. |smeikite j teSla
medinj pagaliuka.

Jeigu prie medinio pagaliuko neprikibo
drégni teslos gabaléliai, patiekalas iSke-
pes.

Veikimo rezimai

Veikimo rezimy apzvalga ir susijusios
rekomenduojamos temperaturos pateik-
tos skyriuje “Pagrindinis meniu ir sub-
meniu”.

“Automatikprogramme” naudoji-
mas

m Laikykités ekrane pateikty nurodymu.

“HeiBluft plus” naudojimas

Siluma i$ karto pasiskirstys po visa
maisto ruosimo skyriy, todél galite nu-
statyti zemesne temperatura, negu vei-
kimo rezime “Ober-/Unterhitze” (Z).

Naudokite §j kepimo rezima, jeigu vienu
metu ketinate kepti keliuose kepimo ly-
giuose.

m 1 kepimo lygis: jdékite patiekala |
2 kepimo lyg.

m 2 kepimo lygiai: jdékite maisto pro-
duktus j 1+3 arba 2+4 kepimo lygius.

m 3 kepimo lygiai: jdékite maisto pro-
duktus j 1+3+5 kepimo lygius.

Patarimai

- Jeigu tuo paciu metu kepate keliuose
kepimo lygiuose, j Zemiausig kepimo
lygj jdékite universalyjj padékla.

- Drégnus kepinius arba pyragus vienu

metu galite kepti maks. dviejuose ke-
pimo lygiuose.

“Klimagaren” naudojimas

Naudokite §j veikimo rezima kepimui su
dréegmés palaikymo funkcija.

m |dékite patiekala j 2 kepimo lyg;.

“Intensivbacken” naudojimas

Sis veikimo rezimas tinka kepti kepinius
su drégnais jdarais.

Sis veikimo rezimas netinka kepti
plokscius kepinius.

m Kepkite pyraga 1 arba 2 kepimo lygy-
je.

“Ober-/Unterhitze” (—] naudojimas

Rekomenduojama naudoti matines arba
tamsias kepimo formas i$ juodosios
skardos, tamsaus emalio, patamsintos
baltosios skardos, matinio aliuminio,
temperaturai atsparius stiklinius kepimo
indus ir formas su specialia danga.

Sj veikimo rezima naudokite ruogdami
tradicinius patiekalus. Jeigu gaminate
pagal receptus i$ senesniy recepty kny-
gy, nustatykite 10 °C zemesne kepimo
temperaturg, negu nurodyta. Kepimo
trukmé nesikeis.

m |dékite patiekalg j 1 arba | 2 kepimo
lygi.
“Eco-HeiBluft” naudojimas

Naudokite §j energija taupantj veikimo
rezima, jeigu kepate nedideliais kiekiais,
pvz., Saldyta pica, Saldytas bandeles ar-
ba forminius sausainius.

m |dékite patiekalg j 2 kepimo lyg;.
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Kepsniy kepimas

Kepimo patarimai
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Galite naudoti bet kurj kepimo inda i$
temperaturai atsparios medziagos,
pvz., keptuva, troSkintuva, stikline ke-
pimo forma, kepimo rankove

arba maiselius, keraminj kepimo in-
da, universalyjj padekla, groteles ir
(arba) kepimo padékla (jeigu yra) ant
universaliojo padeklo.

IS anksto jkaitinkite maisto ruoSimo
skyriy, jeigu kepate jautienos pjaus-
nius arba filé. Visais kitais atvejais ne-
reikia i$ anksto jkaitinti orkaités.
Mésos kepimui naudokite uzdengia-
ma kepimo inda, pvz., keptuva. Me-
sos vidus isliks sultingas. Maisto ruo-
8imo skyrius bus Svaresnis, negu ke-
pant ant groteliy. Lieka pakankamai
sultinio paruosti padaza.

Jeigu naudojate kepimo rankove
arba maiselj, laikykités ant pakuotés
pateikty nurodymuy.

Jeigu kepinate ant groteliy arba ne-
uzdengiama kepimo inda, liesesne
meésa galite aptepti riebalais, apkloti
riebios Soninés juostelémis arba pris-
maigstyti laSinuku.

Pagardinkite prieskoniais ir dékite j
kepimo indg. Uzdékite sviesto ar mar-
garino gabaliuky arba aplaistykite
aliejumi arba maistui skirtais riebalais.
Jeigu kepate didelj kepsnj (2-3 kg) ar-
ba riebig paukstiena, jpilkite apie 1/8 |
vandens.

Kepimo metu nepilkite pernelyg daug
skyscio. Tai turi jtakos mésos aps-
krudimui. Patiekalas apskrudinamas
kepimo pabaigoje. Mésa bus labiau
apskrudusi, jeigu praéjus pusei kepi-
mo laiko atidengsite inda.

- Pasibaigus kepimo procesui, iSimkite
patiekala i§ maisto ruo$imo skyriaus,
uzdenkite ir palikite mazdaug 10 mi-
nuciy — subalansavimo laikas.
Pjaustant patiekalg, iStekés maziau
sulCiy.

- Paukstienos odelé bus traski, jeigu
10 minuciy prie$ kepimo pabaiga ap-
tepsite ja Siek tiek pastdytu vande-
niu.

Nuoroda j kepimo lenteles

Kepimo lenteliy ieSkokite Sios naudoji-
mo instrukcijos gale.

m Naudokite nurodytg temperatura, ke-
pimo lygius ir kepimo trukme. Atsi-
zvelkite j naudojamus kepimo indus,
mésos gabalus ir savo maisto ruosi-
mo jprodCius.

Temperatiiros § pasirinkimas

m |prastai rekomenduojama rinktis ze-
mesne temperaturg. Kepant aukstes-
néje temperatlroje negu nurodyta,
mésa apskrunda, bet neiSkepa.

m Kepimo rezimuose “Heiluft plus” [(&],
“Klimagaren” ir “Bratautormnatik”
naudokite 20 °C zemesne temperatu-
ra, negu “Ober-/Unterhitze” (=).

m Kepdami didesnius negu 3 kg mésos
gabalus, nustatykite apie 10 °C Ze-
mesne temperaturg, negu nurodyta
kepimo lenteléje. Mésa keps ilgiau,
taCiau iSkeps tolygiai, nebus per daug
apskrudusi.

m Kepdami ant groteliy, nustatykite
10 °C Zemesne temperatiirg, negu
kepdami uzdengiamame kepimo in-
de.



Kepsniy kepimas

Kepinimo trukmés @ pasirinkimas

Jei nenurodyta kitaip, kepimo lentelgje
nurodyta trukmeé galioja i$ anksto nej-
kaitintai orkaitei.

m Pagal mésos rusj galite nustatyti kepi-
mo trukme, kepinio aukstj [cm] pa-
daugine i$ laiko vienam cm [min/cm]:

- Jautiena / zvériena: 15-18 min/cm

- Kiauliena / versiena / ériena: 12—

15 min/cm

- Jautienos pjausnys / filé: 8—10 min/

cm

m Po kurio laiko patikrinkite, ar maisto
produktas iSkepes.

Patarimai

- Jeigu kepate Saldyta mésag, viena kg
kepimo trukmeé pailges apie 20 minu-
Ciy.

- Kepant Saldytg 1,5 kg mésos gabala,
jo nebitina i$ anksto atitirpinti.

Veikimo rezimai

Veikimo rezimy apzvalga ir susijusios
rekomenduojamos temperatlros pateik-
tos skyriuje “Pagrindinis meniu ir sub-
meniu”.

Kepimo pabaigoje jjunkite “Unterhit-
ze” kepimo rezima, jeigu norite,
kad patiekalo apacia labiau apskrusty.
“Intensivbacken” rezimas netinka

kepti plokStiems kepiniams ir keps-
niams, nes Sie bus per tamsdus.

“Automatikprogramme” naudoji-
mas

m Laikykités ekrane pateikty nurodymuy.

“HeiBluft plus” arba “Bratauto-
matik” naudojimas

Kepimo rezimai, skirti mésos, zuvies ir
paukstienos patiekaly kepimui su tras-
kia plutele, gali bati naudojami ir kepant
jautienos pjausnius arba filé.

Veikimo rezime “Heilzluft plus” Siluma
i$ karto pasiskirsto po visg maisto ruo-
Simo skyriy, todél galite nustatyti ze-
mesne temperatirg, negu veikimo rezi-
me “Ober-/Unterhitze” (=).

Kepimo rezime “Bratautornatik” ap-
kepinimo fazés metu maisto ruoSimo
skyrius jkaitinamas iki aukstos, apkepi-
nimui reikalingos temperaturos (apie
230 °C). Pasiekus Sig temperatura, or-
kaitéje automatiskai sureguliuojama nu-
statyta temperatura (tolesnio kepimo
temperatura).

m |dékite patiekala j 2 kepimo lyg;.

“Klimagaren” naudojimas

Naudokite §j veikimo rezimg kepimui su
drégmés palaikymo funkcija.

m |dékite patiekalg | 2 kepimo lyg.

“Ober-/Unterhitze” (—] naudojimas

Sj veikimo rezima naudokite ruo$dami
tradicinius patiekalus. Jeigu gaminate
pagal receptus i$ senesniy recepty kny-
gy, nustatykite 10 °C zemesne kepimo
temperaturag, negu nurodyta. Kepimo
trukmé nesikeis.

m |dekite patiekalg j 2 kepimo lygj.
“Eco-HeiBluft” naudojimas

Naudokite §j energija taupantj veikimo
rezima, jeigu kepate nedidelius maisto
produkty kiekius.

m |dékite patiekalg | 2 kepimo lyg;.
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Kepimas keptuve

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy!

Jeigu kepinate ant groteliy atidare
dureles, iSsiverziantis karStas oras
automatiskai nebus nukreipiamas per
ventiliatoriy ir nebus atvésinamas.
Valdymo elementai

Kepindami keptuve, visada laikykite
dureles uzdarytas.

Kepinimo keptuve patarimai

- Kepinant keptuve, butina i$ anksto
jkaitinti orkaite. Uzdarykite dureles ir
mazdaug 5 minutes kaitinkite virSuti-
nio kaitinimo / keptuvo kaitinimo ele-
menta.

- Mésa nuplaukite po Saltu tekanciu
vandeniu ir nusausinkite. Pries kep-
dami mésos nesudykite, nes mésa
bus sausa.

- Liesa mésa galite aptepti aliejumi.
Nenaudokite jokiy kitokiy riebaly, nes
jie greitai patamseéja arba pradeda
rukti.

- Plokscias zuvis ar zuvies griezinélius
nuvalykite ir pabarstykite druska. Zuvj
galite apslakstyti citrinos sultimis.

- Ant universalaus padéklo uzdekite
groteles arba naudokite kepimo arba
kepinimo padéklg (ne visuose mode-
liuose). Kepimo arba kepinimo padé-
klas apsaugos, kad nepridegty kepi-
mo metu nulaseéjusios mésos sultys,
kurias véliau galésite panaudoti. Gro-
teles arba keptuva ir kepimo padékla
patepkite aliejumi ir sudékite kepa-
mus patiekalus.

Nenaudokite kepiniy kepimo padeklo!
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Nuoroda j kepimo lenteles

Kepimo lenteliy ieSkokite Sios naudoji-

mo instrukcijos gale.

m Naudokite nurodytg temperatura, ke-
pimo lygius ir kepimo trukme. Butina
atsizvelgti  mésos svorj ir kepimo
jprocius.

m Po kurio laiko patikrinkite patiekala.

Temperatiiros § pasirinkimas

m |prastai rekomenduojama rinktis ze-
mesne temperaturg. Kepant aukstes-
néje temperaturoje negu nurodyta,
mésa apskrunda, bet neiskepa.

Kepimo lygio pasirinkimas

m Kepimo lygj rinkités pagal patiekalo
storj.

m PlokScius patiekalus kepkite 3 arba
j 4 kepimo lygyije.

m Didesnio skersmens patiekalus dekite
j 1 arbaj 2 kepimo lygj.



Kepimas keptuve

Kepimo trukmés @ pasirinkimas

m Kepdami ploksC€ius mésos arba zu-
vies patiekalus, kiekvieng puse kepin-
kite apie 6-8 min.

Stenkités, kad griezinéliai buty maz-
daug vienodo storio, tada nesiskirs juy
kepinimo trukmé.

m Po kurio laiko patikrinkite, ar patieka-
las iSkepes.

m Mésos iSkepimo laipsnj patikrinsite
uzdéje spusteléje Sauksta. Galite nu-
statyti, ar mésa iSkepusi.

- “englisch/rosé”
Mésa dar labai elastinga, viduje dar
raudona.

- “medium”
Mésa nelabai elastinga, viduje yra ro-
Zinés spalvos.

- gerai iSkepta
Mésos praktiSkai nejmanoma pa-
spausti, ji yra iSkepusi.

Patarimas: jeigu didesniy mésos gaba-
liuky pavirSius jau labai apskrudes, bet
vidurys dar Zalias, kepama patiekalg
jdékite | Zemesnj kepimo lygj arba su-
mazinkite keptuvo temperatirg. Taip
pavirsius pernelyg neparuduos.

Veikimo rezimai

Veikimo rezimy apzvalga ir susijusios
rekomenduojamos temperaturos pateik-
tos skyriuje “Pagrindinis meniu ir sub-
meniu”.

“Grill groB” ("] naudojimas

Naudokite §j kepimo rezimag norédami
iSkepti didesnj plok§¢iy maisto produk-
tu kiekj ir apkepinti dideliuose kepimo
padékluose.

Visas virSutinio kaitinimo / keptuvo kaiti-
nimo elementas iki raudonumo jkaista,
kad sukurty reikalinga Silumos spindu-
liavima.

“Umluftgrill” naudojimas

Sis veikimo rezimas tinka kepinti dides-
nio skersmens patiekalus, pvz., visg vis-
Ciuka.

Plokscius maisto produktus rekomen-
duojama kepinti 220 °C temperaturoje,
o didesnio skersmens — 180-200 °C.
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Valymas ir prieziura

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy!

Veikimo metu orkaité jkaista. Galite
nusideginti prisiliete prie kar§to mais-
to ruoSimo skyriaus sieneliy, kaitini-
mo elementy arba priedy.

Prie$ valydami kaitinimo elementa,
maisto ruoSimo skyriy, padékly laiki-
klius ir priedus, palaukite, kol jie at-
ves.

& Pavojus patirti elektros smug;!
Garinio valytuvo garai, pateke ant
jtampinguju daliy, gali sukelti trumpajj
jungima.

Nenaudokite valymo garais prietaiso.

Naudojant netinkamas valymo priemo-
nes, pavirSiai gali nusidazyti arba pa-
keisti spalva. Ypa¢ valydami orkaités
priekj, nenaudokite valikliy arba kalkiy
Salinimo priemonés.

Visi pavirSiai jautrus jbrézimams. Tam
tikromis aplinkybémis subraizyti stikli-
niai pavirsiai gali suskilti.

IS karto pasalinkite valymo priemoniy
likucCius.

Netinkamos valymo priemonés
Kad nepazeistuméte pavirsiy, valymui
nenaudokite:

- valymo priemoniy, kuriy sudeétyje yra
sodos, amoniako, rugscCiy arba chlo-
ridy,

- kalkiy Salinimo priemoniy,

- Sveitimo valikliy, pavyzdziui, Sveitimo
milteliy, skyscio, Sveitikliy,

- valikliy, kuriy sudétyje yra tirpikliy,

- nerudijanciojo plieno valikliy,

- indaplovems skirty valikliy,
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- langy valikliy,

- stiklo keramikos kaitlentéms skirty
valikliy,

- kiety Sveitimo Sepeciu ir kempiniy
(pavyzdziui, puodams skirty kempi-
niy, naudoty kempiniy, kuriose yra
Sveitimo priemoniy likuciy),

- purvo trintuky,

- astriy metaliniy grandikliy,

- plieninio Sveitiklio,

- mechaniniy valymo priemoniy,

- orkaiciy valikliy,

- nerudijanciojo plieno spiraliniy Sveis-
tuky.

Tam tikromis aplinkybémis gali nepa-
vykti paSalinti jsisenéjusiy neSvaru-
my. Jei neSvarumuy nevalysite ilgesnj
laika arba po kiekvieno naudojimo,
véliau nuvalyti bus sunkiau.

Geriausia neSvarumus pasalinti i$
karto.

Priedy negalima plauti indaplovéje.

Patarimas: neSvarumus, pvz., vaisiy
sulCiy ar teslos, dél prastai uzsidaran-
Cios kepimo formos geriausia valyti, kol
maisto ruosimo skyrius dar Siek tiek Sil-
tas.

Kad galétuméte patogiai iSvalyti prietai-

sg, rekomenduojame:

m ISimti prietaiso dureles.

m ISimti padekly laikiklius ir “FlexiClip”
visiSkai iStraukiamus jtaisus (jeigu
yra).

m ISimti kataliziniu emaliu padengta ga-
linj skydelj.

m Atsargiai nulenkti Zzemyn virSutinio ir
keptuvo kaitinimo elementa.




Valymas ir prieziura

Jprasty neSvarumy Salinimas

Jprasty neSvarumy Salinimas

m |prastus neSvarumus i$ karto nuplau-
kite Siltu vandeniu, plovikliu ir Svaria
kempine arba Svaria, drégna mikro-
pluosto Sluoste.

m Valymo priemonés likuCius kruopsciai
nuplaukite Svariu vandeniu.
Labai svarbu i$ karto nuvalyti valymo
priemoniy liku€ius nuo “PerfectClean”
danga padengty elementy, nes nelim-
panti danga praranda savo efektyvu-
ma.

m Tada nusausinkite pavirSius minksta
Sluoste.
Sandariklio valymas

Aplink visg maisto ruo$imo skyriy uzde-
tas dureliy stiklo sandariklis.

Dél riebaly liku€iy dureliy sandariklis

gali pradeti trukinéti arba skeldéti.

m Po kiekvieno kepimo proceso reko-
menduojama nuvalyti dureliy sandari-
klj.

Isisenéjusiy neSvarumy pasali-
nimas (iSskyrus nuo “FlexiClip”
visiSkai iStraukiamuy jtaisy)
Dél iSbégusiy vaisiy ar kepsnio sulCiy
ant emaliuoty pavirSiy gali atsirasti
spalvos pakitimy arba matiniy démiy.
Sie spalvos pakitimai neturi jtakos
prietaiso funkcijoms.
Nesistenkite bet kokiomis priemoné-
mis padalinti démiu. Naudokite tik
nurodytas valymo priemones.

m Prikepusius maisto likucius valykite
stiklo gremztuku arba nertdijanciojo
plieno spiraliniu Sveistuku (pvz.,
“Spontex Spirinette”), Siltu vandeniu ir
indy plovimo priemone.

Sveitimo milteliais, $veistukais ir
kempinémis, taip pat orkaités vali-
kliais paveikta kataliziné danga pra-
ras savo savybe pati savaime iSsiva-
lyti nuo aliejaus ir riebaly démiy.
Jeigu ketinate naudoti orkaités valiklj,
iSimkite kataliziniu emaliu padengtas
dalis.

65



Valymas ir prieziura

Orkaiciy valikliy naudojimas

m Jeigu ant “PerfectClean” danga ap-
doroto pavirSiaus yra jsisenéjusiy ne-
Svarumy, ant Salto pavirSiaus uztepki-
te “Miele” orkaiciy valiklio.

Jeigu orkaiciy valikio pateks j tarpus
arba angas, kito kepimo proceso
metu gali pasklisti intensyvus kva-
pas.

Valydami maisto ruoSimo skyriaus
vir§y, nenaudokite purskiamo orkai-
¢iy valiklio.

Nepurkskite valikio j angas ir tarpus
maisto ruoSimo skyriaus sienelése
arba galiniame skydelyje.

m Palikite jsigerti, kaip nurodyta ant pa-
kuotés.

Kity gamintojy orkaiciy valiklius galima
naudoti tik ant Salty pavirSiy ir juos pa-

likti ne ilgiau kaip 10 minuciy.

Isisenéje neSvarumai ant
“FlexiClip” visiSkai iStraukiamy
jitaisy
“FlexiClip” visiSkai iStraukiami jtaisai
sutepti specialia alyva, kuri, plaunant
indaplovéje, nusiplauna, todél jtaisai
sunkiau iSsitraukia.
“FlexiClip” visiSkai iStraukiamy jtaisy
niekada neplaukite indaplovéje.

Jeigu pavirSiaus neSvarumai yra jsise-
néje arba dél iSbégusiy vaisiy suliy su-
kibo rutuliniai guoliai, atlikite Siuos
veiksmus:

m “FlexiClip” visiSkai iStraukiamus jtai-
sus trumpai pamirkykite (apie 10 mi-
nuciy) karStame vandenyje, jpyle indy
ploviklio.

Galite naudoti Siurk&cCiaja indy plovi-
mo kempinélés puse. Minkstu Sepe-
téliu nuvalykite rutulinius guolius.

m Be to, galite panaudoti Siurks¢igjg in-
dy plovimo kempinélés puse.

m Valymo priemonés liku€ius kruop$ciai
nuplaukite Svariu vandeniu.

m PavirSius nusausinkite minksta Sluos-
te.
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Ant nuplauty “FlexiClip” visiSkai iStrau-
kiamy jtaisy gali likti Sviesiy démiy. Tai

neturi jtakos jy naudojimui.
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Galinio skydelio su katalizine
danga valymas

Kataliziné danga aukstoje temperatiroje
savaime iSsivalo nuo aliejaus ir riebaly
demiy.

Kuo aukstesné temperatira, tuo veiks-
mingesnis procesas.

Sveitimo milteliais, $veistukais ir
kempinémis, taip pat orkaités vali-
kliais paveikta kataliziné danga pra-
ras savo savybe pati savaime iSsiva-
lyti nuo aliejaus ir riebaly démiu.
Jeigu ketinate naudoti orkaités valiklj,
iSimkite kataliziniu emaliu padengtas
dalis.

Prieskoniy, cukraus ir panasiy démiy

Salinimas.

m ISimkite galinj skydelj (Zr. skyriaus
“Valymas ir prieziura” poskyrj “Galinio
skydelio iSémimas”).

m Nuplaukite jj Svaria kempine, plovikliu
ir Siltu vandeniu, naudokite minkstg
Sepetél|.

m Galinj skydelj gerai nuskalaukite.

m Pries jstatydami skydel;j j prietaisa,
leiskite jam nudzitti.

Aliejaus ir riebaly démiy Salinimas

m IS maisto ruoSimo skyriaus iSimkite vi-
sus priedus (ir padékly laikiklius).

m Pries jjungdami katalizinj valyma, nuo
dureliy vidinés puseés ir nuo pavirsiy
su “PerfectClean” danga nuvalykite
stambius neSvarumus, kad Sie nepri-
degty.

m Pasirinkite rezima “Heilluft plus” ir
250 °C.

m Tuscig orkaite kaitinkite maz. vieng
valanda.

Si trukmé priklauso nuo negvarumo ly-
gio.

Jeigu katalizinis emalis labai uzsiterSes
aliejais ir riebalais, maisto ruosimo
skyriaus valymo metu gali nukristi plé-
velé.

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy!

Veikimo metu orkaité jkaista. Galite
nusideginti prisiliete prie kar§to mais-
to ruoSimo skyriaus sieneliy.

Prie$ valydami kaitinimo elementa ir
maisto ruosimo skyriy, palaukite, kol
jie atves.

m Dureliy vidine puse ir maisto ruo$imo
skyriy valykite Siltu vandeniu, plovikliu
ir Svaria kempine arba Svaria, drégna
mikropluosto Sluoste.

Kiekvieng kartg prietaisa jkaitinus iki
aukstos temperatiros, palaipsniui bus
pasalinti visi susikaupes neSvarumai.
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“Entkalken”

IS iSgarinimo sistemos batina reguliariai
Salinti kalkiy nuosédas, atsizvelgiant |
vandens kietuma.

Kalkiy Salinimo procesa galite jjungti bet
kuriuo metu.

Kad buty uZztikrintas nepriekaistingas
prietaiso veikimas, po tam tikro kepimo
procesy skaiciaus busite paraginti pa-
Salinti i$ prietaiso kalkiy nuosédas.

Ekrane rodomi paskutiniai 10 kepimo
procesy, po kuriy i$ prietaiso reikés pa-
Salinti kalkiy nuosédas. Bus uzblokuoti
visi rezimai ir automatinés programos su
drégmés palaikymo funkcija.

Tik pasaling i$ prietaiso kalkiy nuosé-
das, Siuos veikimo rezimus galésite
naudoti toliau. Galite naudoti likusius
veikimo rezimus ir automatines progra-
mas be papildomos drégmés palaikymo
funkcijos.

Kalkiy Salinimo proceso eiga

Jeigu pradéjote kalkiy Salinimo proce-
sg, turésite jj atlikti iki galo. Negalima

nutraukti proceso eigos.

Kalkiy Salinimo procesas trunka maz-

daug 90 minuciy ir vykdomas keliais

etapais:

1. PasiruoSimas kalkiy Salinimo proce-
sui

2. Kalkiy Salinimo priemonés jsiurbimas
3. Veikimo fazé

4. 1 plovimo procesas

5. 2 plovimo procesas

6. 3 plovimo procesas

7. Likusio vandens iSgarinimas
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Pasiruosimas kalkiy Salinimo proce-
sui

Jums reikés mazdaug 1 | talpos indo.

Kad nereikéty indo su paruosa kalkiy
Salinimo priemone laikyti po jsiurbimo
vamzdeliu, Jusy orkaiteje yra plastiki-
né zarnelé su jsiurbimo antgaliu.

Kad buty uZztikrintas didziausias plovi-
mo efektyvumas, rekomenduojame
naudoti kartu pristatomas, specialiai
“Miele” prietaisams sukurtas kalkiy Sali-
nimo tabletes.

Patarimas: Kalkiy Salinimo tableciy ga-
lite jsigyti “Miele” interneto parduotuve-
je, “Miele” klienty aptarnavimo skyriuje
arba specializuotose “Miele” prekybos

vietose.

Kitos kalkiy Salinimo priemonés, kuriy
sudétyje yra ne tik citrinos rugsties,
bet ir kity rigs¢iy ir (arba) kity nepa-
geidaujamy sudedamyjy daliy, pvz.,
chloridy, gali pazeisti prietaisa.

Be to, neuztikrinamas norimas povei-
kis, jeigu neatitinka kalkiy $alinimo tir-
palo koncentracija.

m |pilkite j indg 600 ml Salto vandentie-
kio vandens ir iStirpinkite vieng kalkiy
Salinimo tablete.

Kalkiy Salinimo proceso eiga

m Pasirinkite “Weitere” (3.

m Pasirinkite “Entkalken”.

Jeigu veikimo rezimai automatinés
programos su drégmes palaikymo
funkcija jau uzblokuotos, mygtuku
“OK?” galite i$ karto pradeti kalkiy Sali-
nimo procesa.
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m | aukSCiausig orkaités kepimo lygj iki
pat galo jstatykite universalyjj padé-
kla, j kurj bus surenkamos panaudo-
tos kalkiy Salinimo priemonés. Nuoro-
da patvirtinkite mygtuku “OK”.
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m Inda su kalkiy Salinimo priemone pa-
statykite ant maisto ruoSimo skyriaus
pagrindo.

m Plastikinés zarnelés gala pritvirtinkite
prie pripildymo vamzdelio. Kitg gala
panardinkite j inda su kalkiy Salinimo
priemone ir pritvirtinkite kartu su siur-
bimo antgaliu.

m Patvirtinkite nuorodga mygtuku “OK”.

Jsiurbimo procesas pradedamas. Girdisi
siurbimo garsai.

Kiekvieng kartg paliete mygtuka “OK”
galésite sustabdyti arba vél pratesti |-
siurbimo procesa.

Tikrasis jsiurbtos kalkiy Salinimo prie-
moneés kiekis gali bati mazesnis negu
nurodyta, todél dalis skyscio lieka inde.

Pasirodo nuoroda apie baigta jsiurbimo
procesa.

m Patvirtinkite nuorodg mygtuku “OK”.

Prasideda veikimo fazé. Galite sekti jos
eiga.

m Veikimo fazés metu sistema papildo-
mai siurbia vandenj, todél inda su pri-
tvirtintu jsiurbimo vamzdeliu palikite
maisto ruosimo skyriuje ir papildomai
jpilkite dar apie 300 ml vandens.

Mazdaug kas 5 minutes sistema jsiurbia

dar Siek tiek skyscio. Girdisi siurbimo

garsai.

Viso proceso metu jjungtas orkaités vi-

daus apSvietimas ir veikia ventiliatorius.

Veikimo fazés pabaigoje nuskamba gar-
sinis signalas.

ISgarinimo sistemos plovimas pasi-
baigus veikimo fazei.

Pasibaigus veikimo fazei, batina iSplauti
iSgarinimo sistema ir pasalinti valymo
priemoniy likucius.

Per iSgarinimo sistema tris kartus perlei-

dziama apie 1 | vandens, kuris surenka-
mas j universalyjj padeékla.

m Universalyjj padékla su surinktais kal-
kiy Salinimo priemonés likuciais iSim-
kite, iSpilkite ir vel jdékite j aukSCiau-
sig maisto ruoSimo skyriaus lygj.

m IS indo iSimkite plastiking zarnele.

m ISimkite indg, kruop&cCiai iSplaukite ir
jpilkite mazdaug 1 | gélo vandens.

m |dékite indg atgal j maisto ruoSimo
skyriy, pritvirtinkite jame plastikine
zarnele.

m Patvirtinkite mygtuku “OK”.

Pradedamas pirmojo plovimo jsiurbi-
Mo procesas.

Vanduo leidZiamas per iSgarinimo siste-
ma ir surenkamas j universalyjj padeékla.

Rodomi antrojo plovimo proceso nu-
rodymai.
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m ISimkite universalyjj padéklg su kalkiy
Salinimo priemonés likuciais, iSpilkite
ir vél jdekite | aukSCiausig maisto ruo-
8imo skyriaus kepimo lygj.

m ISimkite i$ indo plastikine Zarnele ir
jpilkite mazdaug 1 | gélo vandentiekio
vandens.

m Indag vel pastatykite maisto ruoSimo
skyriuje, pritvirtinkite jame plastikine
zarnele.

m Patvirtinkite mygtuku “OK”.

m Tuos pacius veiksmus atlikite ir pries
treciajj plovimo procesa.

Likusio vandens iSgarinimo metu uni-
versalyjj padékla su kalkiy Salinimo
priemonés likuCiais palikite maisto
ruoSimo skyriuje.

Likusio vandens iSgarinimas

Pasibaigus tre€iajam plovimo procesui,

prasideda likusio vandens iSgarinimas.

m IS maisto ruoSimo skyriaus iSimkite
inda ir zarnele.

m UZzdarykite dureles.

m Patvirtinkite mygtuku “OK”.

& Pavojus nusiplikyti karstais ga-
rais!
Vandens garai gali sunkiai suzaloti!

Todél likusio vandens iSgarinimo me-
tu neatidarykite dureliy.

|sijungia maisto ruoSimo skyriaus kaiti-
nimas, ekrane rodoma likusio vandens
iSgarinimo trukme.

Trukmé automatiSkai pritaikoma prie li-
kusio vandens kiekio.
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Kalkiy Salinimo proceso uzbaigimas

Likusio vandens iSgarinimo pabaigoje
pasirodo informacinis langelis su nuoro-
da iSvalyti prietaisa.

m Patvirtinkite mygtuku “OK”.

Ekrane rodoma “Fertig”, nuskamba gar-

sinis signalas.

m ISjunkite orkaite jjungimo ir iSjungi-
mo O mygtuku.

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy!

Veikimo metu orkaité jkaista. Galite
nusideginti prisiliete prie kar§to mais-
to ruosimo skyriaus sieneliy, kaitini-
mo elementy ir priedy.

Prie$ valydami kaitinimo elementa,
maisto ruoSimo skyriy, padeékly laiki-
klius ir priedus, palaukite, kol jie at-
ves.

m ISimkite universalyjj padékla su kalkiy
Salinimo priemonés likuciais.

m IS atvésusio prietaiso iSvalykite skys-
Cio ar kalkiy Salinimo priemoneés liku-
Cius.

m UZzdarykite dureles tik prietaisui is-
dzitvus.
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Dureliy iS$émimas Netinkamai i$arde prietaiso dureles,
galite jas pazeisti.

Niekada nebandykite iSkelti dureliy i$
laikikliy laikydami jas horizontalioje
padétyje, nes durelés gali atsitrenkti |
orkaite.

Norédami iSkelti dureles i$ laikikliy,
nelaikykite jy uz rankenos, nes galite
ja nulauzti.

Durelés sveria apie 9 kg.

m |ki galo uzdarykite dureles.

\

Durelés laikikliais yra sujungtos su
lankstais.

Norédami iSimti dureles iS laikikliy, pir-
miausia turite atlaisvinti abiejuose dure-
liy lankstuose esancias blokavimo ap-
kabas.

m ki galo atidarykite dureles.

m Suimkite jas uz abiejy pusiy, pakelkite
aukstyn ir iSkelkite i$ laikikliy. Stenki-
m ki galo atsukite blokavimo apkabas ir tés dureles iSlaikyti tiesiai.
jos atsilaisvins.
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Dureliy iSardymas

Durelés sudarytos i$ 3 stiklo ploksciy,
kurios padengtos i$ dalies karstj atspin-
dingia danga.

Prietaiso naudojimo metu per dureles
iSleidziamas papildomas oras, todél iSo-
rinis stiklas lieka vésus.

Jei tarp dureliy stiklo ploksc¢iy prisikau-
pia neSvarumy, galima jas iSardyti ir i$-
valyti.

Gramdydami rizikuojate pazeisti du-
reliy stikla.

Dureliy stiklo valymui nenaudokite
Sveitimo priemoniy, jokiy kiety kem-
piniy arba Sepeciy ir jokiy astriy me-
taliniy grandikliy.

Valydami dureliy stikla, vadovaukités
prietaiso priekinés dalies valymo
nuorodomis.

Orkaités valikliai gali pazeisti aliumi-
niniy profiliy pavirsiy.

Nuplaukite juos Siltu vandeniu, plovi-
kliu ir Svaria kempine arba Svaria,
drégna mikropluo$to Sluoste.

ISkrites dureliy stiklas gali suduZzti.
ISimtas dureliy stiklo plokstes laikyki-
te saugiai.

& Galite susizeisti j uzsidarancias
dureles.

Durelés gali uzsidaryti, jeigu bandote
jas iSardyti neiSimtas.

Prie$ iSardydami dureles, jas iSimkite.

m ISorinj dureliy stiklg padékite ant
minksto pagrindo (pvz., ant virtuvés
Sluostés), kad nesusibraizyty.
Dureliy rankenéle rekomenduojama
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prideti prie stalo krasto, kad valymo
metu stiklas lygiai guléty ant stalo ir
nejskilty.

m Pasukite j iSore stiklo fiksatorius ir at-
laisvinkite dureliy stiklus.

ISimkite vidinj dureliy stikla:

m Vidinj dureliy stiklg Siek tiek kilstele-
kite aukstyn ir iSimkite i$ plastikinés
juostelés.
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m Vidurine stiklo plokste lengvai kilste-
lekite ir iSimkite.

m Dureliy stiklus ir kitas atskiras dalis i$-
plaukite Siltame vandenyje, naudokite
Siek tiek indy ploviklio, Svarig kempi-
ne arba Svarig, sudrékinta mikro-
pluosto Sluoste.

m Nusausinkite minksta Sluoste.

Tada atsargiai sumontuokite dureles:

m Vidurinj dureliy stiklg jstatykite taip,
kad prietaiso numeris likty lengvai
jskaitomas (t. y. nebuty parasytas
atvirksciai).

m Matine puse Zzemyn jstatykite vidinj
dureliy stiklg j plastiking juostele ir
jdékite tarp fiksatoriu.

m Abu dureliy stiklo fiksatorius pasukite
j vidy ir uzfiksuokite.

Durelés vél sustatytos.
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Dureliy montavimas

m Suimkite jas uz abiejy pusiy, pakelkite
aukstyn ir iSkelkite is laikikliy.
Stenkités dureles iSlaikyti tiesiai.

m lki galo atidarykite dureles.

Jei blokavimo apkabos neuzfiksuo-
tos, durelés gali atsilaisvinti i$ laiki-
kliy ir iSkristi.

Butinai vel uzfiksuokite blokavimo
apkabas.
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m Sukite jas j horizontalig padétj, kol uz-
sifiksuos.
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Padékly laikikliy su “FlexiClip”
visiSkai iStraukiamaisiais jtai-
sais iSémimas

Padekly laikiklius galite iSimti kartu su
“FlexiClip” visiSkai iStraukiamaisiais jtai-
sais (jeigu yra).

Jeigu pries tai norite atskirai iSimti
“FlexiClip” visiSkai iStraukiamus jtaisus,
vadovaukités skyriaus “Jranga” poskyry-
je “FlexiClip” visiSkai iStraukiamujy jtai-
sy iSémimas ir jdéjimas” pateiktomis
nuorodomis.

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy!

Veikimo metu orkaité jkaista. Galite
nusideginti prisiliete prie kar§to mais-
to ruoSimo skyriaus sieneliy, kaitini-
mo elementy arba priedy.

Pries$ iSimdami padeékly laikiklius pa-
laukite, kol atvés kaitinimo elementai,
maisto ruoSimo skyrius ir priedai.
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Galinio skydelio iSémimas
ISimti ir iSvalyti galine skydel].

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy!

Veikimo metu orkaité jkaista. Galite
nusideginti prisiliete prie karSto mais-
to ruoSimo skyriaus sieneliy, kaitini-
mo elementy arba priedy.

Palaukite, kol atvés kaitinimo ele-
mentai, maisto ruoSimo skyrius ir
priedai, tada galite iSimti galinj sky-
del].

& Besisukantis ventiliatoriaus
sraigtas gali suzeisti!

Galite susizeisti prisiliete prie karstojo
oro ventiliatoriaus sraigto.

Niekada nenaudokite orkaités, jeigu
néra jdéto galinio skydelio.

m Atjunkite orkaite nuo maitinimo tinklo.
IStraukite i$ tinklo kiStuka arba iSjunki-
te elektros instaliacijos saugiklj.

m ISimkite padékly laikiklius.

m Atsukite keturis galinio skydelio tvirti-
nimo varztus ir jj iSimkite.

m Nuvalykite galinj skydelj (zr. skyriy

“Galinio skydelio su katalizine danga
valymas”).

Montuokite atvirkstine tvarka.

m Atsargiai jdekite atgal galinj skydel;.

m IStraukite padékly laikiklius priekyje i$
fiksatoriaus (1.) ir iSimkite (2.).

ISdéstykite angas, kaip parodyta sky-
riuje “Apzvalga”.

Montuokite atvirkstine tvarka.

m Kruops$ciai sustatykite visas dalis.

m |dékite padékly laikiklius.

m Orkaite vél prijunkite prie maitinimo
tinklo.
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Virsutinio ir keptuvo kaitinimo
elemento nulenkimas

Kad buty patogiau iSvalyti maisto ruosi-
mo skyriy, galite nulenkti zemyn virSuti-
nio kaitinimo / keptuvo kaitinimo ele-
mentg. Rekomenduojama maisto ruosi-
mo skyriaus virSy reguliariai nuvalyti
kempine arba indy plovimo kempinéle.

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy!

Veikimo metu orkaite jkaista. Galite
nusideginti prisiliete prie karSto mais-
to ruoSimo skyriaus sieneliy, kaitini-
mo elementy arba priedy.

Prie$ valydami kaitinimo elementa,
maisto ruosimo skyriy, padékly laiki-
klius ir priedus, palaukite, kol jie at-
vés.

Krentantys tvirtinimo varztai gali pa-
zeisti emaliuotg maisto ruoSimo sky-
riaus pavirsiy.

Ant orkaités pagrindo patieskite, pa-
vyzdziui, indy Sluoste.

m ISimkite padekly laikiklius.

m Atlaisvinkite sparnuotagsias verzles.
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Galite pazeisti virSutinio kaitinimo /
keptuvo kaitinimo elementa.
VirSutinio ir keptuvo kaitinimo ele-
mento jokiu budu nelenkite zemyn
naudodami jéga.

m Atsargiai nulenkite Zemyn virSutinio /

keptuvo kaitinimo elementa.

Dabar galite nuvalyti maisto ruoSimo
skyriaus virsy.

m Valykite Siltu vandeniu, plovikliu ir

Svaria kempine arba Svaria, drégna
mikropluosto Sluoste.

m Baige valyti, virSutinio kaitinimo / kep-

tuvo kaitinimo elementa vél pakelkite |
virsy.

m |statykite ir priverzkite sparnuotasias

verzles.

m |statykite padekly laikiklius.



Ka daryti, jeigu ...

Dauguma prietaiso veikimo sutrikimy, galin€iy atsirasti kasdienio naudojimo metu,
galima pasalinti savarankiskai. Tai padés sutaupyti laiko ir pinigy, nes nereikés
kreiptis | garantinio aptarnavimo skyriy.

Uzeje j www.miele.com/service rasite informacijos apie savarankiska sutrikimy Sa-

linima.
Toliau pateiktos lentelés padés rasti prietaiso veikimo sutrikimo priezastj ir saugiai
ja pasalinti.

Problema Priezastis ir Salinimas

Ekranas yra tamsus.

Pasirinkote nustatyma “Tageszeit” | “Anzeige” | “Aus”. 1$-

jungus orkaite, ekranas lieka uztamsintas.

m Jjungus orkaite, rodomas pagrindinis meniu. Jeigu
norite, kad paros laikas buty rodomas visada, pasi-
rinkite nustatyma “Tageszeit” | “Anzeige” | “Ein”.

Sutriko elektros srovés tiekimas.

m Patikrinkite, ar orkaités kiStukas jstatytas j maitinimo
lizda.

m Patikrinkite, ar neiSsijungé elektros instaliacijos sau-
giklis. Kreipkités j elektros specialista arba garantinio
aptarnavimo skyriuy.

Negirdite
garsinio signalo.

Garsiniai signalai iSjungti arba per tyliai nustatyti.
m Jjunkite garsinius signalus arba nustatymu “Lautstar-
ke” | “Signalttne” padidinkite garso stipruma.

Maisto ruosimo sky-
rius nekaista.

Jjungtas parodomasis rezimas.

Ekrane galite pasirinkti meniu punktus ir jutiklinius myg-

tukus, taciau neveikia maisto ruosimo skyriaus kaitini-

mas.

m Pasirinkite nustatyma “Handler” | “Messeschaltung” |
“Aus” ir iSjunkite parodomajj rezima.

ulu

Jjungus orkaite, ekra-
ne rodoma “Inbetrieb-
nahmesperre (&1” .

Jiungtas paleidimo blokatorius (.
m Patvirtinkite mygtuku OK.

Rodoma “Drlicken Sie 6 Sek. ,,OK™.

m Paleidimo blokatoriy galima iSjungti vienam kepimo
procesui, maz. 6 sekundes lie€iant “OK” jutiklinj myg-
tuka.

m Jeigu norite visam laikui iSjungti paleidimo blokatoriu,
pasirinkite nustatyma “Sicherheit” | “Inbetriebna-
hmesperre (7" | “Aus”.
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Ka daryti, jeigu ...

Problema Priezastis ir Salinimas

Nereaguoja jutikliniai | Pasirinkote nustatyma “Display” | “QuickTouch” | “Aus”,

mygtukai. Jutikliniai mygtukai nereaguoja, nes orkaité yra iSjungta.

m Kai tik jjungsite orkaite, pradés reaguoti jutikliniai
mygtukai. Jeigu norite, kad jutikliniai mygtukai rea-
guoty net kai gariné orkaite yra iSjungta, naudokite
nustatyma “Display” | “QuickTouch” | “Ein”.

Orkaité neprijungta prie maitinimo tinklo.

m Patikrinkite, ar orkaités kiStukas jstatytas j maitinimo
lizda.

m Patikrinkite, ar neiSsijunge elektros instaliacijos sau-
giklis. Kreipkités j elektros specialistg arba garantinio
aptarnavimo skyriy.

Prietaiso valdymo sistemoje yra triktis.
m Lieskite jjungimo ir i§jungimo mygtuka O, kol ekranas
iSsijungs, o prietaisas i$ naujo jsijungs.

“MNetzausfal” rodoma | Trumpam buvo sutrikes elektros tiekimas. Dél to nutru-
ekrane. ko vykdomas kepimo procesas.

m Sjunkite ir vél jjunkite orkaite.

m Kepimo procesg pradékite i$ naujo.

Ekrane rodoma 12:0C. |llgiau nei 150 val. buvo sutrikes elektros srovés tieki-
mas.

m IS naujo nustatykite paros laikg ir data.

Ekrane rodoma “IMaxi- | Orkaité buvo naudojama nejprastai ilgg laika. Suveiké
male Dauer erreicht”. apsauginis iSsijungimas.
m Patvirtinkite mygtuku “OK”.

Orkaité vél paruosta naudoti.

Ekrane rodoma Gedimas, kurio negalite pasalinti patys.

“Fehler” ir nezinomas |m Kreipkités j “Miele” garantinio aptarnavimo skyriy.
klaidos kodas.

Pasirinkus kalkiy $ali- | Sugedo iSgarinimo sistema.

nimo programa, ekra- |m Kreipkités j “Miele” garantinio aptarnavimo skyriy.
ne rodoma “Diese
Funktion steht derzeit
nicht zur Verflgung.”
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Ka daryti, jeigu ...

Problema

Priezastis ir Salinimas

Kepimo procese su
drégmeés palaikymo
funkcija nesiurbiamas
vanduo.

Jjungtas parodomasis rezimas. Ekrane galima pasirinkti

meniu punktus ir jutiklinius mygtukus, taCiau neveikia

vandens iSgarinimo siurblys.

m 8junkite parodomajj rezima “Einstellungen” | “Handler” |
“Messeschaltung” | “Aus”

Sugedo iSgarinimo sistemos siurblys.
m Kreipkités j “Miele” garantinio aptarnavimo skyriy.

Pasibaigus kepimo
procesui, toliau girdi-
si veikimo garsas.

Pasibaigus kepimo procesui, toliau veikia ausinimo
ventiliatorius (zr. skyriaus “Nustatymai” poskyrj “Papil-
domas ventiliatoriaus veikimas”).

Orkaité iSsijungé au-
tomatiskai.

Jeigu nevykdomas kepimo procesas arba nenaudoja-
mos jokios kitos funkcijos, taupydama energija, orkaité
automatiskai iSsijungia.

m Vel jjunkite orkaite.

Pyragas arba sausai-
niai neiSkepé per ke-
pimo lenteléje nuro-
dyta laika.

Pasirinkta temperattra neatitinka nurodytos recepte.
m Pasirinkite recepte nurodytg temperatura.

Sudedamuyjy daliy kiekiai neatitinka nurodyty recepte.

m Patikrinkite, ar nepakeitéte recepto. |pylus daugiau
skyscCio arba jdéjus kiauSiniy, teSla bus drégnesné ir
jai reikia ilgesnés kepimo trukmes.

Pyragas arba sausai-
niai nevienodai aps-
krunda.

Pasirinkote neteisingg temperatirg arba ne tg kepimo

lygi.

m Kepiniai gali nevienodai apskrusti. Jeigu skirtumas la-
bai didelis, patikrinkite, ar pasirinkote teisinga tempe-
rattrg ir kepimo lygj.

Kepimo formos medziaga arba spalva netinka naudoja-

mam veikimo rezimui.

m Veikimo reZime “Ober-/Unterhitze” () nerekomen-
duojama naudoti Sviesiy arba blizgiy kepimo formuy.
Naudokite matines, tamsias kepimo formas.

Ant kataliziniu emaliu
padengto pavirsiaus
susikaupé rudziy
spalvos neSvarumy.

Katalizinio valymo metu nebuvo pa$alinti prieskoniy,

cukraus ir kity panaSiy produkty likuciai.

m ISimkite kataliziniu emaliu padengtas dalis ir nuplau-
kite neSvarumus Siltu vandeniu, plovikliu ir minkstu
Sepetéliu (zr. skyriy “Galinio skydelio su katalizine
danga valymas”).

79




Ka daryti, jeigu ...

Problema Priezastis ir Salinimas

Sunkiai iSsiima arba | “FlexiClip” visiSkai iStraukiamuyjy jtaisy rutuliniuose guo-
jsideda “FlexiClip” vi- |liuose nepakanka alyvos.

siSkai iStraukiami jtai- |m Sutepkite juos specialia “Miele” alyva.

sai. Tik speciali “Miele” alyva pritaikyta naudoti aukstoje
temperaturoje maisto ruoSimo skyriuje. Kitos rusies
alyva auks$toje temperaturoje gali sukietéti ir suklijuoti
“FlexiClip” visiSkai iStraukiamus jtaisus. “Miele” speci-
alios alyvos galima jsigyti “Miele” specializuotose pre-
kybos vietose arba garantinio aptarnavimo skyriuje.

Netrukus iSsijungia Pasirinkote nustatyma “Beleuchtung” | “,Ein" flr 15 Sekun-
maisto ruosimo sky- |den”.
riaus apsSvietimas. m Jeigu norite, kad viso kepimo proceso metu bty

jjlungtas maisto ruoSimo skyriaus apSvietimas, pasi-
rinkite nustatyma “Beleuchtung” | “Ein”.

ISsijungé maisto ruo- |Pasirinkote nustatyma “Beleuchtung” | “Aus”,

§imo skyriaus apsvie- |m Jutikliniu mygtuku -9 15 sekundzZiy jjunkite maisto

timas. ruo$imo skyriaus ap$vietima.

m Galite pasirinkti nustatyma “Beleuchtung” | “Ein” arba
“ BN fir 15 Sekunden”.

Gaminimo kameros Perdegée halogeniné lempa.
apsSvietimas nejsijun- ) L ) . .
gia. & Pavojus nusideginti prisilietus prie karsty pavirsiy!
Veikimo metu orkaité jkaista. Galite nusideginti prisi-
liete prie karsto maisto ruoSimo skyriaus sieneliy, kai-
tinimo elementy arba priedy.

Prie$ valydami kaitinimo elementg, maisto ruoSimo
skyriy, padékly laikiklius ir priedus, palaukite, kol jie
atvés.

m Atjunkite orkaite nuo maitinimo tinklo. IStraukite i$ tink-
lo kiStuka arba iSjunkite elektros instaliacijos saugikl].

m Ketviriu apsisukimo pasuke | kaire, nuimkite lempu-
tés gaubta, patraukite sandarinimo Zieda zemyn ir iS-
imkite lempute i$ korpuso.

m Pakeiskite halogenine lempute (“Osram” 66725 AM/
A, 230V, 25 W, cokolis G9).

m Lemputes gaubtg kartu su sandarinimo ziedu jstaty-
kite j korpusa, sukite j kaire puse ir pritvirtinkite.

m Orkaite vél prijunkite prie maitinimo tinklo.
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Garantinio aptarnavimo skyrius

Uzéje j www.miele.com/service rasite
informacijos apie savarankiska sutriki-
my Salinima, taip pat apie atsargines
“Miele” dalis.

Sutrikus prietaiso veikimui, su-
sisiekite

Jeigu sutrikimy nepavyksta paSalinti sa-
varankiskai, informuokite jums prietaisg

pardavusj pardaveéjg arba kreipkités |
“Miele” garantinio aptarnavimo skyriy.

Su “Miele” garantinio aptarnavimo
skyriumi galima susisiekti adresu
www.miele.lt/service.

“Miele” garantinio aptarnavimo sky-
riaus kontaktiné informacija nurodyta
Sios naudojimo instrukcijos pabaigoje.

Garantinio aptarnavimo skyriui turésite
nurodyti modelio pavadinima ir gamykli-
nj numerj (Gam. / SN / Nr.). Visi Sie duo-
menys nurodyti specifikacijy lentelgje.

Daugiau informacijos rasite specifikacijy
lenteléje, kurig rasite ant priekinio rémo,
atidare prietaiso dureles.

Garantija
Garantinis laikotarpis yra 2 metai.

Daugiau informacijos nurodyta pridéto-
se garantinio aptarnavimo sglygose.
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Irengimas

Montavimo matmenys
Matmenys nurodyti milimetrais.

Montavimas j tikine spinta arba po stalvirsiu.

Jeigu prietaisg ketinate montuoti po kaitlente, atsizvelkite j kaitlentés montavimo
nurodymus ir montavimo aukst;.
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Irengimas

Vaizdas i$ Sono
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A H71xx: 43 mm
H 72xx: 47 mm
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Irengimas

Jungtys ir védinimas
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( Vaizdas i$ priekio

(2 Jungimo j tinkla linija, ilgis = 1500 mm
® Sioje srityje néra jungties

® Védinimo ipjova min. 150 cm?
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Irengimas

Orkaités jmontavimas

Kad buty uztikrintas saugus veiki-
mas, naudokite tik jmontuotg orkaite.

Pasirtpinkite tinkamu au$inimo oro
padavimu j prietaisg. Be to, auSinimui
skirtas oras neturéty pernelyg susilti
nuo kity Silumos Saltiniy (pvz., kietojo
kuro krosnies).

Montuodami prietaisa:

|sitikinkite, kad pagrindas, ant kurio
statysite orkaite, nesilieCia prie sie-
nos.

Ant jmontavimo spintos Soniniy sie-
neliy netvirtinkite jokiy Silumos izolia-
ciniy juosteliy.

m Prijunkite orkaite prie elektros tinklo.

Nelaikykite orkaités uz rankenos, ga-
lite pazeisti dureles.

Neskite prietaisa suéme uz korpuso
Sonuose jleisty rankenéliy.

PrieS montuojant prietaisg, rekomen-
duojama iSimti jo dureles bei priedus
(zr. skyriaus “Valymas ir priezitra”
poskyrj “Dureliy i$¢émimas”). Orkaité
bus lengvesné, jeigu ja j jmontavimo
spinta jstumsite. Stenkités nekelti sue-
me uz dureliy rankenos.

m |statykite orkaite j montavimo spintg ir
iSlygiuokite.

m Jeigu pries tai neiS$éméte dureliy, jas
atidarykite.

m Komplekte esanciais varztais pritvir-
tinkite orkaite prie spintos Soniniy sie-
neliy.

m Vél atgal jstatykite dureles (Zr. skyriy
“Valymas ir priezitra”, poskyrj “Dure-
liy montavimas”).
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Irengimas

Elektros jungtis

& Pavojus susizeisti!

Dél netinkamai atlikty montavimo,
techninés priezitros arba remonto
darby naudotojui gali kilti pavojy, uz
kuriuos “Miele” neatsako.

Prietaisa prijungti prie elektros tinklo
gali tik kvalifikuotas elektrikas, kuris
yra susipazines su Salyje galiojancio-
mis ir papildomomis vietos elektros
tiekimo jmoniy taisyklémis ir jy laiko-
Si.

Jungti galima tik prie pagal VDE 0100
jrengtos elektros sistemos.

Rekomenduojama jungimui naudoti
kiStukinj lizdg (pagal VDE 0701), taip
palengvinsite technikui darbg jeigu rei-
kéty atjungti prietaisa.

Jei naudotojas negali pasiekti maitinimo
lizdo arba yra numatyta fiksuotoji jung-
tis, kiekvienas elektros instaliacijos po-
lius turi turéti skiriamajj jtaisa.
Skiriamuoju jtaisu laikomi jungikliai, ku-
riy kontakty tarpelis yra bent 3 mm.
Jiems priskiriami jungtuvai, saugikliai ir
kontaktoriai (EN 60335).
Jungimui reikalingus duomenis rasite
specifikacijy lenteléje maisto ruoSimos
skyriaus priekinéje puseje. Duomenys
turi sutapti su Jusy tinklo duomenimis.
Jeigu turite klausimy ir ketinate kreiptis |
“Miele”, visada nurodykite:
- Modelio pavadinima.
- Gamyklinj numer;.
- Jungimo duomenis (tinklo jtam-

pa / daznis / maks. jungties galia).
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Atliekant jungties pakeitimus arba
keiCiant maitinimo laidg, batina nau-
doti tinkamo skerspjuvio H 05 VV-F
maitinimo laidag, kurj galima jsigyti iS
gamintojo arba garantinio aptarnavi-
mo skyriuje.

Galimas epizodinis arba nepertraukia-
mas eksploatavimas naudojant autono-
mine arba tinklo sinchronine elektros
tiekimo sistema (pavyzdziui, autonomi-
niais elektros tinklais, rezervinémis sis-
temomis). Eksploatavimo salyga — e-
lektros tiekimo sistema turi atitikti

EN 50160 arba panasiy standarty nu-
statytgsias vertes.

Namuy elektros instaliacijos sistemoje ir
Siame “Miele” produkte numatyty sau-
gos priemoniy funkcijos ir veikimo prin-
cipas turi buti uztikrinami veikiant auto-
nominiu ir ne tinklo sinchroniniu rezimu
arba pakeisti lygiavertémis jrengimo
priemonémis. Kaip, pavyzdziui, apraSy-
ta naujausiose VDE-AR-E 2510-2 taiky-
mo taisyklése.

Orkaite

Orkaité pristatoma su 3 gysly jungimo
kabeliu ir kiStuku, kuris paruostas jungti
prie 230V, 50 Hz kintamosios sroves.

Naudojamas 16 A saugiklis. Prietaisg
prijungti galima tik prie tvarkingai jreng-
to maitinimo lizdo su apsauginiu kon-
taktu.

Didziausia prijungimo apkrova nurodyta
specifikacijy lenteléje.



Kepimo lentelés

Sviestiné tesla

Pvraaai —— " -
(pyri:dg.;)l fepinia - [°ﬂc & Lh [r?n]
Keksai (1 padéklas) 150-160 | - | 2 | 25-35
Keksai (2 padéklai) 150-160 | - | 1+3| 30-40°
Mazi pyragai&iai * (1 padéklas) 150 - | 2 | 25-35
=) 160 - | 3 | 20-30
Mazi pyragaiciai * (2 padéklai) 1507 - | 1+3| 25-35
Smélio pyragas (kepimo ir kepinimo grote- 150-160 | - 2 60-70
lés, staCiakampé kepimo forma, 30 cm)1 =] | 155-165°| - 2 60-70
Marmurinis ir (arba) rieSutinis keksas (kepi- 150-160 | - 2 55-65
:g |f:) I:ri;:n;rgz rg}]qr)?teles, staCiakampeé kepi = 150-160 | 5 60-70
Marmurinis ir (arba) rieSutinis keksas (kepi- 150-160 | v/ 2 55-65
mo ir kepinimo grotelés, ziedo for-
mos / “boba” kepimo forma, & 26 cm)1 &) | 150-160 | V 2 60-70
Vaisinis pyragas (1 padéklas) 155-165 | - | 2 | 40-50
=)| 155165 | v | 1 | 55-65
Vaisinis pyragas (kepimo ir kepinimo grote- 150-160 | Vv 2 55-65
lés, isardoma forma, & 26 cm)’ =] | 165-175°| - 2 50-60
Torto pagrindas (kepimo ir kepinimo grote- 150-160 | - 2 25-35
lés, biskvito forma, @ 28 cm)’ =] | 170-180°| - 2 15-25

(] Veikimo rezimas, § Temperatiira, §+ “Booster”, f_J5 Kepimo lygis, @ Kepimo trukme,
“HeiBluft plus”, (=] “Ober-/Unterhitze”, v jjungti, - i§jungti

* Nustatymai galioja ir nuostatoms pagal EN 60350-1.

1 Naudokite matine arba tamsig kepimo forma, pastatykite ja groteliy viduryje.

2 Pirmiausia jkaitinkite maisto ruo$imo skyriy, tada jdékite kepama patiekala.

3 Padéklus iSimkite skirtingu laiku, kai kepamas patiekalas jau pakankamai apskrudes, tadiau

dar nesibaigus nustatytai kepimo trukmei.
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Kepimo lentelés

Minkoma tesla

Pyragai / kepiniai i o
(pyriegaa;) fepinia ] [}c kLR [r}?n]
Sausainiai (1 padéklas) 140-150 | - 2 25-35
150-160 | - 2 | 25-35
Sausainiai (2 padéklai) 140-150 | - | 1+3| 25-35°
Trapios teslos kepiniai * (1 padéklas) 140 - 2 35-45
=) 160° - | 3| 20-30
Trapios teslos kepiniai * (2 padéklai) 140 - | 1+3]| 40-50°
Torto pagrindas (kepimo ir kepinimo grote- 150-160 | - 2 35-45
lés, biskvito forma, & 28 cm)’ = | 170-180%2| - | 2 | 20-30
Sirio pyragas (kepimo ir kepinimo grotelés,| (Z] | 170-180 | - 2 80-90
isardoma forma, @ 26 cm)’ 150-160 | - | 2 | 80-90
Obuoliy pyragas * (kepimo ir kepinimo gro- 160 - 2 | 80-100
telés, iSardoma forma, @ 20 cm)1 =) 180 - 1 80-90
Obuoliy pyragas, uzdaras (kepimo ir kepini-| (=] | 180-190%| - 2 60-70
mo grotelés, iSardoma forma, & 26 cm)1 160-170 | - 2 60-70
Vaisinis pyragas su baltymy kremu (kepimo| (—Z]) | 170-180 | - 2 60-70
;6k§§;11|m0 grotelés, iSardoma forma, & 150-160 | - 5 5565
Vaisinis pyragas su baltymy kremu (1 pa- | (Z])| 170-180 | - | 2 | 50-60
déklas) 160-170 | - | 2 | 45-55
Apkepas, saldus (1 padéklas) =] | 210-220°| Vv 1 55-65
180-190 | - 1 35-45

(] Veikimo rezimas, § Temperatira, §* “Booster”, {13 Kepimo lygis, @ Kepimo trukmé,
“HeiBluft plus”, “Eco-HeiBluft”, (=] “Ober-/Unterhitze”, “Intensivbacken”,

Vv jjungti, - i&jungti

* Nustatymai galioja ir nuostatoms pagal EN 60350-1.

1 Naudokite matine arba tamsig kepimo forma, pastatykite ja groteliy viduryje.

2 Pirmiausia jkaitinkite maisto ruosimo skyriy, tada jdékite kepama patiekala.

3 Padéklus isimkite skirtingu laiku, kai kepamas patiekalas jau pakankamai apskrudes, taciau

dar nesibaigus nustatytai kepimo trukmei.
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Kepimo lentelés

Mieliné tesla

Pyragai / kepiniai 2 )
(pyriec?ai) ° ] [°ﬂc &R [r?n]
Boba (kepimo ir kepinimo grotelés, “Bo- 150-160 | - 2 50-60
bos” kepimo forma, & 24 cm)’ (=] | 160-170 | - 2 | 50-60
Vokiskas Stolenas (1 padéklas) 150-160 | - 2 55-65
(=)| 160-170 | v | 2 | 55-65
Trupininis pyragas su / be vaisiy (1 padé- 160-170 | v 2 40-50
klas) (=)| 170-180 | v | 3 | 45-55
Vaisinis pyragas (1 padéklas) 160-170 | vV | 2 | 45-55
(=J| 170-180 | v | 3 | 45-55
Pyragaiciai su obuoliais / bandelés su razi-
nc))/mi% (1 padéklas) 160-170 | V| 2 | 25-35
Pyragaiciai liai ndelé razi-
ngrzigsa(g za?jljélslgil;o ais / bandelés su ra 160-170 | v | 143 | 30-40*
Baltasis pyragas (padinis kepinys) (1 kepi- 190-200 | Vv 2 | 30-40°
mo padeklas) = | 190200 | - | 2 | 30-40
Baltasis pyragas (kepimo ir kepinimo grote- 180-190 | v 2 | 30-40°
les, stagiakampe kepimo forma, 30 cm)’ =) | 190200%| v | 2 | 30-40
Viso grudo duona (kepimo ir kepinimo gro- 190-200°| v | 2 | 55-85°
telés, statiakampé kepimo forma, 30 cm)’ =) | 200-210%| v | 2 | 45-55
Mielinés teslos kildinimas (kepimo ir kepini- 5| 30-35 _ 3 _

mo grotelés)

(] Veikimo rezimas, § Temperatira, §* “Booster”, {13 Kepimo lygis, @ Kepimo trukmé,

“HeiBluft plus”, (=) “Ober-/Unterhitze”, “Klimagaren”, v jjungti, - i§jungti

1 Naudokite matine arba tamsig kepimo forma, pastatykite ja groteliy viduryje.

2 Pirmiausia jkaitinkite maisto ruosimo skyriy, tada jdékite kepama patiekala.

3 Padékite groteles ant orkaités pagrindo ir pastatykite ant ju kepimo inda. Atsizvelgiant j kepimo

indo dydj, galite iSimti padékly laikiklius.

4 Padéklus iSimkite skirtingu laiku, kai kepamas patiekalas jau pakankamai apskrudes, taciau

dar nesibaigus nustatytai kepimo trukmei.
5 Kepimo pradzioje vieng karta paleiskite garus.

6 Kepimo pradzioje du kartus paleiskite garus.
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Varskeés ir aliejaus tesla

nomis (2 padéklai)

Pyragai / kepiniai ['S . 5 @
(priedai) ] [°C & e [min]
Vaisinis pyragas (1 padéklas) 160-170 | v | 2 | 40-50
(=] 170-180 | v | 3 | 50-60
Pyragaiciai su obuoliais / bandelés su razi- . _ .
nomis (1 padéklas) & | 160-170 8 28D
Pyragaiciai su obuoliais / bandelés su razi- 150-160 | v | 143| 25-35

(] Veikimo rezimas, § Temperatiira, §+ “Booster”, {35 Kepimo lygis, @ Kepimo trukme,
“HeiBluft plus”, (=] “Ober-/Unterhitze”, v jjungti, - i§jungti

1 Padéklus iSimkite skirtingu laiku, kai kepamas patiekalas jau pakankamai apskrudes, taCiau

dar nesibaigus nustatytai kepimo trukmei.

Biskvitiné tesla

Pyragai / kepiniai 'S ot RS,
(p):iec?ai) ° O [°C b [min]
Torto pagrindas (i$ 2 kiausiniy), (kepimo ir

kepinimo grotelés, iSardoma forma, =) | 160-170%| - 2 15-25
@ 26 cm)’

Torto pagrindas (i$ 4-6 kiauSiniy) (kepimo ir

kepinimo groteles, iSardoma forma, =) | 150-160°| - 2 30-40
& 26 cm)1

Trupintas biskvitas * (kepimo ir kepinimo 180 - 2 25-35
grotelés, iSardoma forma, & 26 cm)1 =] | 150-170°| - 2 25-45
Biskvitinis plokstainis (1 padéeklas) (=) | 180-190%| - 2 10-20

(] Veikimo rezimas, § Temperatiira, §+ “Booster”, f_J5 Kepimo lygis, @ Kepimo trukme,
“HeiBluft plus”, (=] “Ober-/Unterhitze”, v jjungti, - i§jungti

* Nustatymai galioja ir nuostatoms pagal EN 60350-1.

1 Naudokite matine arba tamsig kepimo forma, pastatykite ja groteliy viduryje.

2 Pirmiausia jkaitinkite maisto ruo$imo skyriy, tada jdékite kepama patiekala.
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Plikyta tesla, sluoksniuota tesla, kepiniai iS kiauSiniy baltymy

Pyragai / kepiniai 'S ot 5| D
(priedai) ] [°C & e [min]
Plikyti pyragaiciai su kremu (1 padéklas) 160-170 | - 2 | 30-40'
Sluoksniuotos teslos pyragéliai (1 padé- . _ .
Klas) 180-190 2 | 20-30
Sluoksniuotos teslos pyragéliai (2 padéklai) 180-190 | - | 1+3| 20-30°
Migdoliniai pyragaiciai (1 padéklas) 120-130 | - | 2 | 25-50
Migdoliniai pyragaiciai (2 padéklai) 120-130 | - | 1+3| 25-502
Orinukai / bezé (1 padéklas, 6 vnt. . _ .
00 & 6 cm) 80-100 2 |120-150
Orinukai / bezé (2 padéklai, 6 vnt. 80-100 - | 1+3]150-180

po & 6 cm)

(] Veikimo rezimas, § Temperatiira, §+ “Booster”, |35 Kepimo lygis, @ Kepimo trukme,

“Klimagaren”, (&] “HeiBluft plus”, v jjungti, — i$jungti

1 Pragjus 8 min. nuo kepimo pradzios, vieng kartg paleiskite garus.

2 Padéklus iSimkite skirtingu laiku, kai kepamas patiekalas jau pakankamai apskrudes, tadiau

dar nesibaigus nustatytai kepimo trukmei.

91




Kepimo lentelés

Pikantiski patiekalai

Kepamas patiekalas 2 )
(prigdai) ° ] [°ﬂc & [r?n]
Apkepas, pikantigkas (1 padéklas) =) | 220230"| v | 1 | 35-45
180-190 | - 1 30-40
Svoguny pyragas (1 padéklas) (=) |180-190'| V | 2 | 25-35
170-180 | - | 2 | 30-40
Pica, mielinés teslos (1 padéklas) 170-180 | v | 2 | 25-35
=] | 210-220"| - | 2 | 20-30
Pica, varskeés ir aliejaus teslos (1 padéklas) 170-180 | vV | 2 | 25-35
(=) | 190200'| vV | 2 | 25-35
Saldyta pica, pusgaminis (grotelés) 200-210 2 20-25
Skrebutis * (grotelés) il 300 3 5-8
Uzkepti / skrudinti patiekalai (pvz., skrebu-
tis) (kepimo ir kepinimo grotelés ant univer-| (] 2752 3 3-6
salaus padéklo)
Ant groteliy kepintos darzovés (kepimo ir | [] 2752 4 5-10°
kepinimo grotelés ant universalaus padék- [ —_ 5 3
lo) & 250 3 5-10
Ratatulis (prancuziSkas troskinys) (1 univer- 180-190 5 40-60

salusis padéklas)

(] Veikimo trukme, § Temperatira, §+ “Booster”, £ 13 Kepimo lygis, @ Kepimo trukme,
(=] “Ober-/Unterhitze”, “Intensivbacken”, “HeiBluft plus”, “Eco-HeiBluft”,

(] “Grill groB”, “Umluftgrill”, v jjungti, — igjungti
* Nustatymai galioja ir nuostatoms pagal EN 60350-1.
1 Pirmiausia jkaitinkite maisto ruosimo skyriy, tada jdékite kepama patiekala.

2 5 minutes kaitinkite maisto ruosimo skyriy, tada jdékite kepama patiekala.

3 Praéjus pusei kepimo laiko, patiekalg apverskite.
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Jautiena
Kepamas patiekalas E " ) N0
(priedai) ] [°C ke [min] [°C]
Troskintas jautienos kepsnys, (&)?| 150-160°| vV | 2° |120-1307| -
apie 1 kg (keptuvas su dangciu) =7|170-180°| v | 2° [120-1307| -
& 180-190 | - | 2° [160-180°| -
Jautienos iSpjova, apie 1 kg (univer- 2 3 6 . .
Al e (=)?| 180-190°| v | 2° | 25-60 |45-75
Jautienos igpjova, “angliskai”, apie 1 kg "'| (=)?| 80-85* | — | 2° | 70-80 |45-48
Jautienos iSpjova, “vidutiniSkai iSkep- 5 4 6
ta”, apie 1 kg" (=)°| 90-95* | - | 2° | 80-90 |54-57
Jautienos iSpjova, “gerai iskepta”, apie 1 kg ! | (=)?| 95-100* | - | 2° | 110-130 | 63-66
Jautienos pjausnys, apie 1 kg (uni- P 3 6 . .
versalusis padéklas) (| 180-190°| V' | 2 el A
Jautienos pjausnys “angliskai”, apie 1 kg "| (=)?| 80-85* | - | 2° | 80-90 |45-48
Jautienos pjausnys “vidutiniskai is- 5 4 6
keptas”, apie 1 kg =)*| 90-95* | - | 2° | 110-120 | 54-57
Jal..ltienos1r)3jausnys “gerai iSkeptas”, =8| 95-100° | - | 2° | 130-140 | 63-66
apie 1 kg
Mésainiai, maltinukai (kepimo ir kepini-
mo groteles dékite j 4 kepimo lygj, 0 | CJ| 300° | - | 4 | 15-25° | -
universaluyjj padekla - j 1 kepimo lygj)

[ Veikimo rezimas, § Temperatira, §* “Booster”, {17 Kepimo lygis, & Kepimo trukme,
A\ Serdies temperatra, “Bratautomatik”, (=) “Ober-/Unterhitze”, “Eco-HeiBluft”,

(] “Grill groB”, V jjungti, = i§jungti

*

Pries$ tai mésa apkepinkite keptuvéje.

Nustatymai galioja ir nuostatoms pagal EN 60350-1.

Naudokite kepimo ir kepinimo groteles bei universalyjj padékla.

3 Pirmiausia jkaitinkite maisto ruo$imo skyriy, tada jdékite kepama patiekala.

I

© 00 N o O

15 minuciy kaitinkite maisto ruosimo skyriy, nustate 120 °C temperatira. |déje patiekala, su-
mazinkite temperatura.

5 minutes kaitinkite maisto ruosimo skyriy, tada jdékite kepama patiekala.

|dékite “FlexiClip” visiskai iStraukiamus jtaisus (jeigu yra).

IS pradziy kepkite uzdenge dangciu. Praéjus 90 minuciy, nuimkite dangtj ir jpilkite apie 0,5 | skyscio.
IS pradziy kepkite uzdenge danggiu. Praéjus 100 minuciy, nuimkite dangtj ir jpilkite apie 0,5 | skyscio.
Praéjus pusei kepimo laiko, patiekala apverskite.

10 Jeigu naudojate patiekaly termometra, galite vadovautis nurodyta Serdies temperatira.

93



Kepimo lentelés

VersSiena
Kepamas patiekalas 'S o s O 4y
(priedai) L [°C b [min] | [°C]
Trokintas verSienos kepsnys, (&P 160-170°| V | 2° |120-130°%| -
apie 1,5 kg (keptuvas su dangciu) =7|170-180°| v | 2° [120-130°] -
Versienos iSpjova, apie 1 kg (univer- P 3 5 g N
HIEE TR AES (=)?|160-170°| vV | 2° | 30-60 |45-75
Versienos idpjova “rose”, apie 1 kg" [(=)?| 80-85* | - | 2° | 50-60 |45-48
Versienos iSpjova “vidutiniSkai iSkep- 5 4 5
Versienos iSpjova “gerai iSkepta”, 5 4 5
apie 1 kg" (=)?| 95-100 2° | 90-100 |63-66
Versienos nugariné “rose”, apie 1 kg"|[(=)?| 80-85* | - | 2° | 80-90 |45-48
VerSienos nugariné “vidutiniskai is- > 4 5
kepta”, apie 1 kg" (=)?| 90-95* | - | 2° | 100-130 | 54-57
VerSienos nugariné “gerai iSkepta”,

9 9 P (=)?| 95-100* | - | 2° | 130-140 | 63-66

apie 1 kg”

] Veikimo rezimas, § Temperatiira, §+ “Booster”, £ 35 Kepimo lygis, @ Kepimo trukme,
A\ Serdies temperatiira, “Bratautomatik”, (=] “Ober-/Unterhitze”, v jjungti, - i§jungti

1 Naudokite kepimo ir kepinimo groteles bei universalyjj padékla.

2 Prie$ tai mésa apkepinkite keptuvéje.

3 Pirmiausia jkaitinkite maisto ruo$imo skyriy, tada jdékite kepama patiekala.

4 15 minudiy kaitinkite maisto ruosimo skyriy, nustate 120 °C temperatira. |déje patiekala, su-

mazinkite temperatura.

5 |dékite “FlexiClip” visiSkai iStraukiamus jtaisus (jeigu yra).

6 1S pradziy kepkite uzdenge dangdiu. Pragjus 90 minuciy, nuimkite dangtj ir jpilkite apie 0,5 |

skysc€io.

7 Jeigu naudojate patiekaly termometra, galite vadovautis nurodyta Serdies temperatira.
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Kiauliena

Kepamas patiekalas E R . @ N1
(priedai) L [°C b [min] [°C]
Kiaulienos kepsnys / sprandinés 160-170| v | 2° | 130-140° | 80-90
kepsnys, apie 1 kg (keptuvas su

danggiu) (=) [170-180| v | 2° | 130-140° | 80-90
Kiaulienos kepsnys su odele, 180-190| v | 2° | 130-150"% | 80-90
apie 2 kg (keptuvas) =) [190-200| v | 2° | 130-150® |80-90
Kiaulienos igpjova, apie 350 g" (=)?|90-100%| - | 2°| 70-90 |60-69
Kumpio kepsnys, apie 1,5 kg . _ 5 9 .
(keptuvas su danggiu) 160-170 2 130-160" | 80-90
Kaselio kepsnys, apie 1 kg . 5 7 N
(universalusis padéklas) ow) | 150-160| v 50-60 63-68
Kaselio kepsnys, apie 1 kg" (=)?| 95-105%| - | 2° | 140-160 |63-66
Maltos mésos kepsnys, apie 1 kg 170-180| v | 2° | 60-70® |80-85
(universalusis padéklas) =) [ 190-200] v | 2° 70-80° | 80-85
Pusrygiy Sonine” J| 300" | - | 4 3-5 -
Kepimo desra" CJ| 220 -|3° 8-15'° =

] Veikimo rezimas, § Temperatiira, §+ “Booster”, £ 35 Kepimo lygis, @ Kepimo trukme,
A\ Serdies temperatiira, “Bratautomatik”, (=] “Ober-/Unterhitze”, “Klimagaren”,
“Eco-HeiBluft”, ("] “Grill groB”, V jjungti, - i§jungti

1

2

3

Naudokite kepimo ir kepinimo groteles bei universalyjj padékla.
Pries$ tai mésa apkepinkite keptuvéje.

15 minugiy kaitinkite maisto ruo$imo skyriu, nustate 120 °C temperatira. |déje patiekala, su-
mazinkite temperatura.

5 minutes kaitinkite maisto ruoSimo skyriy, tada jdekite kepama patiekala.
|dékite “FlexiClip” visiSkai iStraukiamus jtaisus (jeigu yra).

IS pradziy kepkite uzdenge dangciu. Praéjus 60 minuciy, nuimkite dangtj ir jpilkite apie 0,5 |
skyscio.

Pasibaigus jkaitinimo fazei, viso kepimo proceso metu rankiniu btudu paleiskite 3 gary srautus.
Praéjus pusei kepimo laiko, jpilkite apie 0,5 | skyscio.

IS pradZiy kepkite uzdenge dangciu. Pragjus 100 minuciy, nuimkite dangtj ir jpilkite apie 0,5 |
skyscio.

10 Praéjus pusei kepimo laiko, patiekalg apverskite.

11 Jeigu naudojate patiekaly termometra, galite vadovautis nurodyta Serdies temperatira.
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Erienos, Zvérienos patiekalai

Kepamas patiekalas E . @ Mo
(priedai) L [°C L [min] [°C]
Erienos kumpis su kaulu, apie 1,5 kg . 4 50 g
(keptuvas su dangéiv) (=) | 170-180 2% 1100-120°| 64-82
Erienos nugariné be kaulo (universa- 1 s 4 . y
LS pret (=)' 180-190 2* | 10-20 |53-80
Erienos nugariné be kaulo (kepimo ir

kepinimo grotelés bei universalusis | [=]'| 95-105° 2% | 40-60 |54-66
padeklas)

Stirnienos nugariné be kaulo (univer- 1 2 4 . .
salusis padékias) (=)'| 160-170 2*| 70-90 |60-81
Elnienos nugariné be kaulo (universa- 1 2 4 . .
D pre e (=]'| 140-150 2% | 25-35 |60-81
Sernienos kumpis be kaulo, apie 1 kg =" 170-180 2% | 100-120°| 80-90

(keptuvas su danggiu)

] Veikimo rezimas, § Temperatra, §+ “Booster”, £ 15 Kepimo lygis, @ Kepimo trukmeé,
M\ Serdies temperatiira, (=] “Ober-/Unterhitze”, v jjungti, - i§jungti

1 Prie$ tai mésa apkepinkite keptuvéje.

2 Pirmiausia jkaitinkite maisto ruosimo skyriy, tada jdékite kepama patiekala.

3 15 minuciy kaitinkite maisto ruosimo skyriu, nustate 120 °C temperatiira. |déje patiekala, su-

mazinkite temperatira.

4 |dékite “FlexiClip” visiSkai iStraukiamus jtaisus (jeigu yra).

5 18 pradziy kepkite uzdenge dangciu. Pragjus 50 minuciy, nuimkite dangtj ir jpilkite apie 0,5 |

skyscio.

6 Jeigu naudojate patiekaly termometra, galite vadovautis nurodyta Serdies temperatara.
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Paukstiena, zuvis

Kepamas patiekalas 'S o s O 4y
(priedai) Ul g |85 i [°C]
Paukstiena, 0,8-1,5 kg (universalusis | = . 2 g .
padéklas) 170-180| v | 2° | 55-65 |85-90
Visc€iukas, apie 1,2 kg (kepimo ir ke-
pinimo grotelés ant universalaus %) |180-190"| - | 2° | 55-65° |85-90
padeklo)
Paukstiena, apie 2 kg (keptuvas) 180-190 | v | 22 |100-120%| 85-90
(=) | 190200 | v | 22 | 110-130*| 85-90
Paukstiena, apie 4 kg (keptuvas) 160-170 | v | 22 | 180-200°| 90-95
(=) | 180-190 | V' | 2% | 180-200°| 90-95
Zuvis, 200-300 g (pvz., upétakiai) - |2 6 ~
(universalusis padéklas) ou}| 160-170 27| 25-357 | 75-80
Zuvis, 1-1,5 kg (pvz., lasidiniai upéta- ~ |2 6 ~
kiai) (universalusis padéklas) UE=e 27| 35-45° | 75-80
Zuvies filé aliuminio pléveléje, 200- . _ 5 . N
300 g (universalusis padéklas) 200-210 Z 25-30 | 75-80

] Veikimo rezimas, § Temperatiira, §+ “Booster”, £ 35 Kepimo lygis, @ Kepimo trukme,
A\ Serdies temperatiira, “Bratautomatik”, “Umluftgrill”, (=) “Ober-/Unterhitze”,
“Klimagaren”, “Eco-HeiBluft”, v jjungti, - i§jungti

1 5 minutes kaitinkite maisto ruosimo skyriy, tada jdékite kepama patiekala.
2 |dékite “FlexiClip” visiSkai iStraukiamus jtaisus (jeigu yra).

3 Praéjus pusei kepimo laiko, patiekalg apverskite.

4 Kepimo pradzioje jpilkite apie 0,25 | skyscio.

5 Po pusés valandos jpilkite apie 0,5 | skyscio.

6 Praéjus 5 min. nuo kepimo pradZios, paleiskite 1 gary srauta.

7 Jeigu naudojate patiekaly termometra, galite vadovautis nurodyta Serdies temperatira.
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Bandomieji patiekalai pagal EN 60350-1

Bandomieji patiekalai (priedai) ) [oﬂé B |Ess [r?n]
Mazi pyragaiciai (1 padéklas’) 150 - | 2| 25-35
=] 1e0* - | 3] 20-30
Mazi pyragaiciai (2 kepimo padeklai’) 150* - | 1+3| 25-35
Trapios teslos kepiniai (1 padeklas™) 140 - | 2 | 3545
=)| 160" - | 3| 20-30
Trapios teslos kepiniai (2 kepimo padéklai”) 140 - | 1+3| 40-50"
Obuoliy pyragas (grotelés", isardoma kepi- 160 - 2 | 80-100
mo forma?, @ 20 cm) =| 180 - | 1 | 80-90
Trupintas biskvitas (grotelés”, isardoma ke- 180 - | 2 | 25-35
pimo forma®, & 26 cm) (=°| 150-170*| - | 2 | 25-45
Skrebutis (groteles’) )| 300 - | 3 5-8
Mésainiai (kepimo ir kepinimo gro'celés1
4 kepimo lygis ir universalusis padéklas ! (el 300° = 4 | 15-25°
1 kepimo lygis)

(] Veikimo rezimas, § Temperatira, §* “Booster”, {13 Kepimo lygis, @ Kepimo trukme,
“HeiBluft plus”, (=) Ober-/Unterhitze*”, (] “Grill groB”, v jjungti, — i§jungti
' Naudokite tik originalius “Miele” priedus.

2 Naudokite matine, tamsia kepimo forma.
Pastatykite forma ant groteliy.

3 Pasirinkite zemesne temperatura ir po kurio laiko patikrinkite kepama patiekala.
4 Pirmiausia jkaitinkite maisto ruosimo skyriy, tada jdekite kepama patiekala.

5 5 minutes kaitinkite maisto ruosimo skyriy, tada jdekite kepama patiekala.

6 |dekite “FlexiClip” visiSkai iStraukiamus jtaisus (jeigu yra).

7 Padéklus isimkite skirtingu laiku, kai kepamas patiekalas jau pakankamai apskrudes, taciau
dar nesibaigus nustatytai kepimo trukmei.

8 Praéjus pusei kepimo laiko, patiekalg apverskite.
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Energijos vartojimo efektyvumo klasé

Energijos vartojimo efektyvumo klasé nustatoma pagal EN 60350-1.

Energijos vartojimo efektyvumo klasé: A+
Atlikdami matavimus, laikykités Siy nurodymuy:

Matavimai atliekami naudojant rezima “Eco-HeiRluft” [Q&).

Pasirinkite nustatyma “Beleuchtung” | «,Ein flr 15 Sekunden” (Zr. skyriaus “Einstel-
lungen” poskyrj “Beleuchtung”).

Matavimo metu maisto paruoSimo skyriuje yra tik matavimui reikalingi priedai.
Nenaudokite jokiy priedy, pavyzdziui, “FlexiClip” visiSkai iStraukiamy jtaisy arba
kataliziniu emaliu padengty daliy, pavyzdziui, Soniniy skydeliy arba virSutinés
plokstés.

Svarbi energijos efektyvumo klasés nustatymo salyga yra ta, kad durys matavi-
mo metu blty sandariai uzdarytos.

Naudojami matavimo elementai Siek tiek arba labai gali trukdyti dury sandaru-
mui. Tai turi neigiamos jtakos matavimo rezultatui.

Sj trikuma galima pasalinti prispaudziant duris. Jeigu salygos nepalankios, tai
galima atlikti naudojant tinkamas technines pagalbines priemones. Sis trikumas
jprastai naudojant nepastebimas.

Buitiniy orkai¢iy duomeny lapas
pagal nurodytus potvarkius (ES) Nr. 65/2014 ir (ES) Nr. 66/2014

MIELE

Tiekiamo modelio identifikavimo Zenklas H 7164 B, H 7165 B,
H 7264 B

Energijos vartojimo efektyvumo indeksas / ertme (EEl,;,) 81,7

Energijos vartojimo efektyvumo klasé / ertmé

Nuo A+++ (didZiausias efektyvumas) iki D (maZiausias efektyvumas) A+

Per jprastos veiksenos cikla kiekvienos ertmeés suvartojamos energijos |1,05 kWh
kiekis

Per priverstinio cirkuliavimo veiksenos cikla kiekvienos ertmés suvarto- (0,71 kWh
jamos energijos kiekis

Ertmiy skaiGius 1
Karscio Saltinis kiekvienoje ertméje electric
Orkaités ertmés turis 761
Prietaiso masé 42,0 kg
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Atitikties deklaracija

Siuo dokumentu “Miele” patvirtina, kad
orkaite atitinka 2014/53/ES direktyva.

Visg ES atitikties deklaracijos teksta ga-
lima rasti interneto svetainése:

- www.miele.lt — produktai atsisiysti.

- www.miele.lt/namu-ukis/informaci-
ja-385.htm — paslaugos, rodyti dau-
giau informacijos, naudojimo instruk-
cijos; butina nurodyti produkto pava-
dinimg arba gamyklinj numer;.

WLAN modulio 2,4000 GHz -
daznio juosta 2,4835 GHz

Maksimali WLAN < 100 mW
modulio perdavi-
mo galia
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Rysio modulio autoriy teisés ir licencijos

RysSio moduliui naudoti ir valdyti “Miele”
naudoja savo arba iSorine programine
jranga, kuriai netaikomos taip vadina-
mos atvirojo kodo licencijos salygos. Si
programine jranga ir (arba) programinés
jrangos komponentai yra saugomi auto-
riy teisiy. Galioja “Miele” ir treCiyjy Saliy
autoriy teisiy apsauga.

Siame rysio modulyje taip pat naudoja-
mi programinés jrangos komponentai,
kurie gali buti platinami pagal atvirojo
kodo licencijos naudojimo salygas.
Naudojamus atvirojo kodo programinés
jrangos komponentus ir taikomus auto-
riy teisiy reikalavimus, galiojancias li-
cencijy nhaudojimo salygy kopijas arba
kitg informacijg galima atsisiysti per IP
interneto narSykle (https://<ip adresse>/
Licenses). Atvirojo kodo licencijos saly-
gose numatytos atsakomybés ir garan-
tijos taisyklés galioja tik atitinkamuy tei-
siy turétojams.
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Garantijos salygos

“Miele” Lietuva pirkéjui suteikia — papildomai prie pardavéjo pagal jstatymus suteikiamos garantijos ir
jos neapribojant — teise j garantija naujiems prietaisams pagal toliau pateiktus garantinius jsipareigoji-
mus:

|
1.

Garantijos trukmé ir pradzia

Garantija suteikiama Siam laikotarpiui:

a) 24 menesiai buitiniams prietaisams, naudojamiems pagal paskirtj;

b) 12 ménesiy profesionaliems prietaisams, naudojamiems pagal paskirtj.

Garantijos galiojimo terminas pradedamas skaiciuoti nuo datos, nurodytos ant prietaiso pirkimo
saskaitos.

Del suteikty garantiniy paslaugu ir pristatyty atsarginiy daliy garantijos galiojimo terminas nepratesia-
mas.

[}
1.

3.

Garantijos suteikimo salygos

Prietaisas buvo jsigytas specializuotoje parduotuvéje arba tiesiogiai i$ “Miele” ES Salyje, Sveicarijoje
arba Norvegijoje ir ten buvo naudojamas.

Klienty aptarnavimo tarnybos technikui pareikalavus, pateikiamas garantijos patvirtinimas (pirkimo
sgskaita arba uzpildyta garantijos kortele).

Garantijos turinys ir suteikiamos paslaugos

. Prietaiso trukumai pasalinami per numatyta terming jj pataisant arba pakeiciant atitinkama dalj. Su-

sijusias islaidas, pavyzdziui, uz transportavima, naudojimasi keliais, darba ir atsargines dalis, pa-
dengia “Miele” Lietuva. Pakeistos dalys arba prietaisai tampa “Miele” Lietuva nuosavybe.
Remiantis Sia garantija, bendrovei “Miele” Lietuva negalima pateikti pretenziju dél Zalos atlyginimo,
nebent “Miele” Lietuva paskirtos ir jgaliotos klienty aptarnavimo tarnybos darbuotojai Zzalos padaré
tyCia arba dél SiurkStaus aplaidumo.

Neteikiamos eksploataciniy medziagy ir priedy pristatymo paslaugos.

IV Garantijos suteikimo apribojimai
Garantija netaikoma trukumams arba triktims, kuriy priezastys yra Sios:

1.

Netinkamas pastatymas arba jrengimas, pvz., galiojan¢iy saugos potvarkiy arba rastiSky naudoji-
mo, jrengimo ir montavimo instrukciju nepaisymas.

Naudojimas ne pagal paskirtj, netinkamas valdymas arba netinkamy medziagy naudojimas, pvz.,
netinkamy skalbimo priemoniu, plovikliy arba chemikaly naudojimas.

Kitoje ES alyje, Sveicarijoje arba Norvegijoje jsigytas prietaisas dél ypatingy techniniy specifikacijy
negali buti naudojamas arba naudojamas taikant tam tikrus apribojimus.

ISoriniai veiksniai, pvz., transportuojant padaryta zala, pazeidimas del smugio arba sutrenkimo, Zala
del nepalankiy oro salygu arba kity gamtos veiksniy.

Remonto darbai ir pakeitimai, kuriuos atliko “Miele” nemokyti ir nejgalioti klienty aptarnavimo tarny-
bos darbuotojai.

6. Ne “Miele” originaliy atsarginiy daliy ir ne “Miele” patvirtinty priedy naudojimas.
7. Suduzes stiklas ir perdegusios kaitinamosios lemputeés.

8. Elektros sroveés ir jtampos svyravimai, kai nepasiekiamos arba virSijamos gamintojo nurodytos pa-

9.
v

klaidos ribos.
Neatliekami naudojimo instrukcijoje nurodyti priezitros ir valymo darbai.
Duomeny apsauga

Asmeniniai duomenys naudojami tik vykdant uzsakyma ir suteikiant garantija, jei prireiks, atsizvelgiant j
pagrindines duomeny apsaugos salygas.
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Sutartiniai zenklai

DE

LT

»ein® fir 15 Sekunden

“ljungti” 15 sekundziy

1 DampfstoB

1 gary tiekimas

12 Std 12 valandy

2 DampfstoBe 2 gary tiekimai

24 Std 24 valandoms

3 DampfstéBe 3 gary tiekimai
aktivieren Jjungti

andern Keisti

Anzeige Rodmuo / indikatorius
Auftauen Atitirpinimas

aus ISjungti

Automatikprogramme

Automatinés programos

Automatischer DampfstoB

Automatinis gary paleidimas

BegriBungsmelodie

Pasveikinimo melodija

Beleuchtung

ApSvietimas

Betriebsart wahlen

Pasirinkti kepimo rezima

Betriebsart wechseln?

Pakeisti kepimo rezima?

Betriebsarten

Veikimo rezimai

Booster

Paspartinimo funkcija

Bratautomatik

Automatinio kepimo programa

deaktivieren

ISjungti / iSaktyvinti

deutsch

Vokieciy kalba

Diese Funktion steht derzeit nicht zur
Verfliigung.

Funkcija laikinai nepasiekiama.

Display

Ekranas

Display-Helligkeit

Ekrano rySkumas

Driicken Sie 6 Sek. ,,OK*

6 sekundes spauskite mygtuka “OK”
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Sutartiniai zenklai

DE LT
Eco-HeiBluft ECO ir papildomas karstasis oras
ein Jjungti
Einheiten Vienetai
einrichten |diegti
einstellen 00:00 Min Nustatyti 00:00 min.
Einstellungen Nustatymai
english Angly kalba
Entkalken Kalkiy nuosédy Salinimas
Fehler Triktis
Fernsteuerung Nuotolinis valdymas
Fertig Baigta
Fertig um Pabaigos laikas
Garzeit Kepimo trukmeé
Gerateeinstellungen Prietaiso nustatymai
Grill groB3 Didysis keptuvas
Handler Pardavéjas
HeiBluft plus Papildomo karstojo oro
Helligkeit Ryskumas
Inbetriebnahmesperre Paleidimo blokatorius
Intensivbacken Intensyvusis kepimas
Klimagaren Drégnasis kepimas
Kuchen Pyragas
Kuhlgeblasenachlauf Papildomas ventiliatoriaus veikimas
Kurzzeit Trumpoji trukmeé
Land Salis
Lautstarke Garsumo stiprumas
I6schen Naikinti / istrinti
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Sutartiniai zenklai

DE LT
Maximale Dauer erreicht Pasiekta maksimali trukme
Melodien Melodijos
Messeschaltung Parodomasis rezimas

Messeschaltung aktiv. Gerat heizt nicht

Jjungtas parodomasis rezimas. Prietai-
sas nekaista

Miele@home einrichten

|diegti “Miele@home”

Nachtabschaltung

ISjungimo naktj funkcija

Netzausfall

Nutrikes elektros tiekimas

neu einrichten

|diegti / jrengti i$ naujo

Ober-/Unterhitze

VirSutinio / apatinio kaitinimo elementas

OK

Gerai

Remote Update

Programines jrangos naujinimas nuoto-
liniu budu

Restwasser verdampfen

Likusio vandens iSgarinimas

Sicherheit

Sauga

Signalténe

Garsiniai signalai

sofort starten

Paleisti iS karto

Softwareversion Programineés jrangos versija
Solo-Ton Atskiras signalas

Sprache Kalba

Start um Paleidimo val.

Tageszeit Paros laikas

Tastensperre Mygtuky blokatorius
Tastenton Mygtuky garsinis signalas
Temperatur Temperatira
temperaturgesteuert Reguliuocjamos temperattros
Uberspringen Pereiti / persokti

Umluftgrill Keptuvo su ventiliatoriumi
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Sutartiniai zenklai

DE

LT

Unterhitze

Apatinio kaitinimo elemento

Verbindungsstatus

Prisijungimo busena

Vorgang abbrechen

Nutraukti procesa

Vorgang beendet

Procesas baigtas

Vorschlagstemperaturen

Rekomenduojama temperattra

weitere

Kitos

Werkeinstellungen

Gamykliniai nustatymai

Zeitformat Laiko rodymo formatas
zeitgesteuert Reguliuojamo laiko
zurlicksetzen Atkurti

106




r

" www.miele.lt

(€

Vokietija - Miele & Cie. KG, Carl-Miele-StraBe 29, 33332 Giitersloh



H7164 B, H 7165 B, H 7264 B

It-LT M.-Nr. 11 234 930 / 08



	Turinys
	Saugos nurodymai ir įspėjimai
	Tinkamas naudojimas
	Vaikai namų ūkyje
	Techninė sauga
	Tinkamas naudojimas
	Taikoma prietaisams su nerūdijančiojo plieno paviršiumi:

	Valymas ir priežiūra
	Priedai

	Jūsų indėlis į aplinkos apsaugą
	Pakuotės utilizavimas
	Seno prietaiso utilizavimas

	Apžvalga
	Orkaitė

	Valdymo elementai
	Įjungimo ir išjungimo mygtukas
	Ekranas
	Jutikliniai mygtukai
	Jutikliniai mygtukai ekrano viršuje
	Jutikliniai mygtukai ekrano apačioje

	Simboliai

	Valdymo principas
	Meniu punkto pasirinkimas
	Nustatymo keitimas parinkčių sąraše
	Nustatymo keitimas segmentiniu stulpeliu
	Veikimo režimo arba funkcijos
	Veikimo režimo keitimas

	Skaičių įvedimas
	“MobileStart” funkcijos aktyvinimas

	Įranga
	Specifikacijų lentelė
	Kartu pristatomi
	Kartu pristatomi ir papildomai įsigyjami priedai
	Padėklų laikikliai
	Kepimo padėklas, universalusis padėklas ir grotelės yra su apsauga nuo išslydimo
	“FlexiClip” visiškai ištraukiami įtaisai HFC 71
	“FlexiClip” ištraukiamųjų įtaisų tvirtinimas ir išėmimas
	Kepinimo ir kepimo padėklas HGBB 71
	“Gourmet” kepimo padėklas, perforuotas HBBL 71
	Apvali kepimo forma
	Kepimo akmuo HBS 70
	“Gourmet” keptuvas HUB Keptuvo dangtis HBD
	Kataliziniu emaliu padengti priedai
	Nuimama rankena HEG
	Priedų valymas ir priežiūra

	Saugos įrenginiai
	“PerfectClean” danga padengti paviršiai

	Pirmasis paleidimas
	“Miele@home”
	WLAN ryšio pasiekiamumas
	“Miele@home” pasiekiamumas
	“Miele” programėlė

	Pagrindiniai nustatymai
	Kalbos nustatymas
	Buvimo vietos nustatymas
	“Miele@home” įdiegimas
	Paros laiko nustatymas
	Pirmojo paleidimo užbaigimas

	Įkaitinkite orkaitę ir išplaukite vandens išgarinimo sistemą
	Orkaitės valymas po pirmojo įkaitinimo.


	“ Einstellungen ”
	Nustatymų apžvalga
	Meniu “ Einstellungen ” iškvietimas
	“ Sprache   ”
	“ Tageszeit ”
	“ Anzeige ”
	“ Zeitformat ”
	“ Einstellen ”

	“ Beleuchtung ”
	“ Display ”
	“ Helligkeit ”
	“ QuickTouch ”

	“ Lautstärke ”
	“ Signaltöne ”
	“ Melodien ”
	“ Solo-Ton ”
	“ Tastenton ”
	“ Begrüßungsmelodie ”

	“ Einheiten ”
	“ Temperatur ”

	“ Booster ”
	“ Vorschlagstemperaturen ”
	“ Kühlgebläsenachlauf ”
	“ Sicherheit ”
	“ Tastensperre ”
	“ Inbetriebnahmesperre  ”

	“ Miele@home ”
	“ Fernsteuerung ”
	“MobileStart” funkcijos aktyvinimas

	“ RemoteUpdate ”
	Įjungimas ir išjungimas
	Programinės įrangos naujinimo eiga

	“ Softwareversion ”
	“ Händler ”
	“ Messeschaltung ”

	“ Werkeinstellungen ”

	“ Kurzzeit ”
	Funkcijos “ Kurzzeit ” naudojimas
	Trumposios trukmės nustatymas

	Trumposios trukmės keitimas
	Trumposios trukmės ištrynimas

	Pagrindinis ir submeniu
	Energijos taupymo patarimai
	Gaminimo procesai
	Liekamosios šilumos naudojimas
	Nustatymų pasirinkimas
	Energijos taupymo režimas

	Valdymas
	Kepimo proceso verčių ir nustatymų keitimas
	Temperatūros keitimas
	Kepimo trukmės nustatymas
	Nustatytos kepimo trukmės keitimas
	Nustatytos kepimo trukmės ištrynimas

	Kepimo proceso nutraukimas
	Maisto ruošimo skyriaus įkaitinimas
	“ Booster ”
	“ Booster ” išjungimas vienam kepimo procesui


	“ Klimagaren ”
	Patiekalai, kurie gali būti kepami su garų funkcija
	Kepimo proceso įjungimas su “ Klimagaren ”
	Temperatūros nustatymas
	Garų srauto pasirinkimas
	Vandens paruošimas ir įsiurbimo proceso pradžia

	Garų tiekimas
	“ Automatischer Dampfstoß ”
	, arba

	“ Restwasser verdampfen ”
	Iš karto išgarinkite likusį vandenį
	Likusio vandens išgarinimo atidėjimas


	“ Automatikprogramme ”
	Kategorijos
	Automatinių programų naudojimas
	Naudojimo nurodymai

	Kitos naudojimo galimybės
	“ Auftauen ”
	Patarimai

	Kepimas žemoje temperatūroje
	Kepimas naudojant “Kepimo žemoje temperatūroje” funkciją
	“ Ober-/Unterhitze ”  naudojimas

	Konservavimas
	Vaisių ir daržovių konservavimas
	Vaisių ir agurkų konservavimas
	Daržovių konservavimas
	Baigę konservuoti, išimkite stiklainius

	“Dörren”
	Džiovintų produktų išėmimas

	Šaldyti produktai /
	Patarimai kepant kepinius, picas ir prancūziškus batonus
	Gruzdintos bulvytės, bulvių maltinukai ir panašūs produktai
	Šaldytų produktų / pusgaminių ruošimas

	Indų pašildymas

	Kepimas
	Kepinių kepimo patarimai
	Kepimo popieriaus naudojimas

	Nuoroda į kepimo lenteles
	Temperatūros  pasirinkimas
	Kepinimo trukmės pasirinkimas

	Veikimo režimai
	“ Automatikprogramme ”  naudojimas
	“ Heißluft plus ”  naudojimas
	Patarimai
	“ Klimagaren ”  naudojimas
	“ Intensivbacken ”  naudojimas
	“ Ober-/Unterhitze ”  naudojimas
	“ Eco-Heißluft ”  naudojimas


	Kepsnių kepimas
	Kepimo patarimai
	Nuoroda į kepimo lenteles
	Temperatūros  pasirinkimas
	Kepinimo trukmės pasirinkimas
	Patarimai

	Veikimo režimai
	“ Automatikprogramme ”  naudojimas
	“ Heißluft plus ”  arba “ Bratautomatik ”  naudojimas
	“ Klimagaren ”  naudojimas
	“ Ober-/Unterhitze ”  naudojimas
	“ Eco-Heißluft ”  naudojimas


	Kepimas keptuve
	Kepinimo keptuve patarimai
	Nuoroda į kepimo lenteles
	Temperatūros  pasirinkimas
	Kepimo lygio pasirinkimas
	Kepimo trukmės pasirinkimas

	Veikimo režimai
	“ Grill groß ”  naudojimas
	“ Umluftgrill ”  naudojimas


	Valymas ir priežiūra
	Netinkamos valymo priemonės
	Įprastų nešvarumų šalinimas
	Įprastų nešvarumų šalinimas
	Sandariklio valymas

	Įsisenėjusių nešvarumų pašalinimas (išskyrus nuo visiškai ištraukiamų įtaisų)
	Orkaičių valiklių naudojimas

	Įsisenėję nešvarumai ant “FlexiClip” visiškai ištraukiamų įtaisų
	Galinio skydelio su katalizine danga valymas
	Prieskonių, cukraus ir panašių dėmių šalinimas.
	Aliejaus ir riebalų dėmių šalinimas

	“ Entkalken ”
	Kalkių šalinimo proceso eiga
	Pasiruošimas kalkių šalinimo procesui
	Kalkių šalinimo proceso eiga
	Išgarinimo sistemos plovimas pasibaigus veikimo fazei.
	Likusio vandens išgarinimas
	Kalkių šalinimo proceso užbaigimas

	Durelių išėmimas
	Durelių išardymas
	Durelių montavimas
	Padėklų laikiklių su “FlexiClip” visiškai ištraukiamaisiais įtaisais išėmimas
	Galinio skydelio išėmimas
	Viršutinio ir keptuvo kaitinimo elemento

	Ką daryti, jeigu ...
	Garantinio aptarnavimo skyrius
	Sutrikus prietaiso veikimui, susisiekite
	Garantija

	Įrengimas
	Montavimo matmenys
	Montavimas į ūkinę spintą arba po stalviršiu.
	Vaizdas iš šono
	Jungtys ir vėdinimas

	Orkaitės įmontavimas
	Elektros jungtis
	Orkaitė


	Kepimo lentelės
	Sviestinė tešla
	Minkoma tešla
	Mielinė tešla
	Varškės ir aliejaus tešla
	Biskvitinė tešla
	Plikyta tešla, sluoksniuota tešla, kepiniai iš kiaušinių baltymų
	Pikantiški patiekalai
	Jautiena
	Veršiena
	Kiauliena
	Ėrienos, žvėrienos patiekalai
	Paukštiena, žuvis

	Duomenys patikrą vykdantiems institutams
	Bandomieji patiekalai pagal EN 60350-1
	Energijos vartojimo efektyvumo klasė
	Buitinių orkaičių duomenų lapas


	Atitikties deklaracija
	Ryšio modulio autorių teisės ir licencijos
	Garantijos sąlygos
	Sutartiniai ženklai


