Uputstvo za upotrebu i montazu
Gourmet-grejna fioka

Obavezno procitajte ovo uputstvo za upotrebu i montazu pre
postavljanja — instalacije — pustanja u rad.
Tako cCete zastititi sebe i izbedi oStecenja.

sr-RS M.-Nr. 11 268 940



Sadrzaj

Sigurnosna uputstva i UpoZorenja.............ccccueeeeiiiiiiieeiiiiiiee e 4
Vas doprinos zastiti Zivotne sredine................ooovvviiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeee 11
Pregled ... e e e e e e e 12
ESW 7010, ESW 7110 uuiiiieiiieiee ettt sttt e s st e e e e e s e e s e nnnnaeeeean 12
ESW 7020, ESW 7030, ESW 7120 .....cciiiiiiiieee e e ecreeee e e e e snneee e 13
Elementi za rukovanje i iNdiKatori.........oooooeiiiiiiee e 14
][04 =1 T o] | oo SRR 15
Prvo pusStanje urad ... 16
Prvo CISCEN|E fIOKE ..ooieeeieee e 16
Prvo zagrevanje fioKE .......cooiiiieiieee e 16
= L= T o o1 PSRRI 17
RUKOVANJE ...t e e e e e e e e e e e e 20
PrinCip rUKOVAN]A..cceeiiiiii e e e e 20
Upotreba funkcije ,,MobileStart™ ... 21
AN E= Vo] o T T - SRR 21
== L USRS 21
PodeSavanja temMpPerature...........eeeeeieeeiiiiecccceeiee e e e e e e e e 22
Odrzavanje toplote jela...........ooeeiiiiiiie e 23
Grejanje POSUAA ..........coiiiiiiii i eee e e e e e e e e e e e e e e e e e e nnn e e re e e e e aaeeeeaan 26
VIEIME ZAGIEVAN]A ..ceeiiiieiiieeiiite ettt e e e e e e e e et e et e e e e e e e e e e s e s nnsneeeeeeaaeeaeeeaaaannnnnee 26
(=T 0T Lo | =1 U URPPTP N 26

ESW 7010, ESW 7110 .uiiiiii ettt ettt e e a e snnre e e 27

ESW 7020, ESW 7030, ESW 7120 .....ccciiiiieee et 28
Kuvanje na niskim temperaturama.................ccccccoeeiiiiiiiiii e, 29
Ostale mogucénosti za upotrebu...............ccoiiiii 34
Umrezavanje sa Miele ugradnim uredajima ..............cccccceeiiiieniicciieee e, 35
FUNKCIJA SADAL ..ottt 36
CiSEenje i OArZAVANJE.............ccoccevieeeeeeeeeeeeeeee e n e 37
Sta treba Uraditi @KO ..........c.ceeveveeeeeeeeccccecee sttt 39
Pribor koji se posebno KUPUJE ... 41
ST TR PRR 42
Kontakt za prijavu SMEtNji.......ccccceee e e e e e e e e e e e e e eeeees 42
NatPISNA PIOCICA. .. .ueieiiiiiiiiie e e e e s e e e e ree e e e e e nneeas 42

2



Sadrzaj

(€T T o o1 - OSSR 42
[T = 1 = T | - SRR 43
Sigurnosna uputstva Za UGradnjU.........eeeeeeeeeeeeiisecieereeeeeeeeeeeesesseereeeeeeeeeeeeeeeas 43
(8] 18} €3 A V2= 2= W U o[ - Lo [ o] 11 1N 44
Ugradne mere ESW 7010, ESW 7110 ...coiiiiiiiieeciieee et 45
Kombinovani uredaj za niSe vising 450 MM ......ccoorieeiiiiiiiiiiiiieeeee e 45
Kombinovani uredaj za niSe vising 590 MM .......cccceeeiiiieere e e 46
BOCNT PIKAZ. .t 47
PrikJUCCH 1 VENTIlaCija .....veeeei e 48
Ugradne mere ESW 7020, ESW 7120 .....cccciiiieeciieieeieeeee e ee e e eea e e e e 49
Kombinovani uredaj za niSe vising 450 MM ......ccoevereiiiiiiciiereeeee e 49
Kombinovani uredaj za niSe vising 590 MM .......ccevvieiiiiiiiiiiiireeeee e 50
Yo Yol oV o) 1< 4RSS 51
PriKIJUCCH i VENLIlaCija ....coecieeeeeeee et e e e e 52
Ugradne mere ESW 7030 .......ccuuieiiiiiieee e 53
Kombinovani uredaj za niSe vising 450 MM ......ccoviiiiiiiiiiiiiiieieeeeeee e 53
Kombinovani uredaj za niSe vising 590 MM ........c.covviiiiiiereieiieee e 54
= To Yo o V1N o) 1= .48 SR 55
6 [ oo I IRV Y o ] F= o - USSR 56
L Lo = T [ - N 57
ElektriGni PriKIUCAK.........ceeeeeeiee e e e e e e e e e e e e e e enannnes 58
Deklaracija o usaglaSenosti ..o 60



Sigurnosna uputstva i upozorenja

Radi pojednostavljenja, u ovim uputstvima za Gourmet fioku za podgrevanje kori-
sti se izraz fioka.

Ova fioka odgovara propisanim sigurnosnim odredbama. Neade-
kvatna upotreba medutim moze da dovede do povreda kod osoba
i ostecenja stvari.

Pazljivo procitajte ovo uputstvo za upotrebu i montazu pre nego
Sto fioku pustite u rad. Ono sadrzi vazna uputstva za ugradnju, be-
zbednost, upotrebu i odrzavanje uredaja. Tako Cete zastititi sebe i
izbeci ostecenja na fioci.

Prema standardu IEC 60335-1 Miele izriCito ukazuje na to da se
obavezno procitaju i slede poglavlje o instalaciji fioke, kao i sigur-
nosna uputstva i upozorenja.

Firma Miele ne moze da bude odgovorna za ostecenja koja su na-
stala zbog nepostovanja ovih uputstava.

Sacuvajte ovo uputstvo za upotrebu i montazu, i prosledite ga
eventualnom buducem vlasniku ovog uredaja.



Sigurnosna uputstva i upozorenja

Namenska upotreba

» Ova fioka je namenjena za upotrebu u domacinstvu i kada je po-
stavljena u sredini sli€noj domacinstvu.

» Ova fioka nije predvidena za upotrebu na otvorenom prostoru.

» Upotrebljavajte fioku iskljuéivo u uslovima uobi¢ajenim za doma-
¢instvo za nacine upotrebe koji su opisani u ovom uputstvu za upo-
trebu. Svi ostali nacini upotrebe nisu dozvoljeni.

» Osobe, koje zbog svog fizickog, senzori¢kog ili mentalnog stanja
ili zbog svog neiskustva ili neznanja nisu u stanju da bezbedno ruku-
ju ovom fiokom, ne smeju da je koriste bez nadzora. Ove osobe
smeju da koriste fioku bez nadzora samo ako im je objasnjeno kako
mogu bezbedno da rukuju njom. One moraju da prepoznaju moguce
opasnosti zbog pogreSnog rukovanja.



Sigurnosna uputstva i upozorenja

Deca u domacdinstvu

» Decu koja imaju manje od 8 godina ne smete da pustate blizu fio-
ke, osim ako ih stalno nadgledate.

» Deca koja imaju vise od 8 godina smeju da koriste grejnu fioku
bez nadzora, samo ako im je objasnjeno kako mogu bezbedno da
rukuju njom. Deca moraju biti u mogucénosti da prepoznaju i razume-
ju moguce opasnosti zbog pogresnog rukovanja.

» Deca ne smeju da Siste fioku bez nadzora.

» Nadgledajte decu koja se zadrzavaju u blizini fioke. Nikada nemoj-
te da dozvolite deci da se igraju fiokom.

» Fioka se zagreje tokom rada i ostane vrucéa jo$ neko vreme nakon
iskljuCivanja. Drzite decu dalje od grejne fioke, dok se ona ne ohladi
tako da bude isklju¢ena svaka opasnost od opekotina.

» Opasnost od gusenja. Prilikom igre deca bi mogla da se obmotaju
materijalom za pakovanje (npr. folijom) ili da ga stave preko glave i
da se uguse. Cuvajte materijal za pakovanje van domasaja dece.



Sigurnosna uputstva i upozorenja

Tehnicka bezbednost

» Zbog nepravilne instalacije i odrzavanja ili opravki moze za korisni-
ka da nastane znatna opasnost. Instalacione radove i radove na odr-
Zzavaniju ili opravke smeju da vrSe samo stru¢na lica koje je ovlastila
firma Miele.

» Ostecenja na fioci bi mogla ga ugroze Vasu bezbednost. Prekon-
troliSite da li na njoj ima vidljivih oStec¢enja. Nikada ne upotrebljavajte
oSteceni ureda.

» Za pouzdan i bezbedan rad fioke se garantuje samo ako je ona
priklju¢ena na javnu elektricnu mrezu.

» Za elektriénu bezbednost fioke se garantuje samo ako je ona pri-
klju€ena na propisno instaliran sistem sa zastitnim provodnikom. Ve-
oma je vazno da postoji ovaj osnovni preduslov za bezbednost. U
slu¢aju nedoumice, Vase kucne instalacije treba da prekontrolise
strucni elektriCar.

» Podaci o priklju¢ku (frekvencija i napon) na natpisnoj plodici fioke
moraju obavezno da se podudaraju sa podacima za elektriCnu mrezu
kako ne bi doslo do ostecenja na fioci.

Pre priklju€¢enja uporedite ove podatke. U slu¢aju nedoumice raspi-
tajte se kod Vaseg elektricara.

» ViSestruke uti¢nice ili produzni kablovi ne garantuju potrebnu be-
zbednost (opasnost od pozara). Ne prikljuCujte fioku na elektri¢nu
mrezu na ovaj nacin.

» Fioku upotrebljavajte samo ako je ugradena kako bi se osigurala
bezbedna funkcija uredaja.

» Ova fioka ne sme da se koristi na nestacionarnim mestima (npr. na
brodovima).

» Dodirivanje priklju¢aka pod naponom, kao i promene na elektri¢-
nim i mehani¢kim delovima su opasni za Vas i mogu da izazovu
smetnje u funkciji fioke.

Nikada ne otvarajte kuciste fioke.



Sigurnosna uputstva i upozorenja

» Prava iz garancije se gube ukoliko bi fioku popravljao servis koji
nije ovlastila firma Miele.

» Firma Miele garantuje samo za originalne rezervne delove da ¢e
oni ispuniti zahteve o bezbednosti. Neispravni delovi smeju da budu
zamenjeni samo originalnim rezervnim delovima.

» Kada je mrezni utika¢ uklonjen sa priklju¢nog kabla ili prikljuéni
kabl nije opremljen utikacem, stru¢ni elektriCar mora da prikljuci fioku
na elektricnu mrezu.

» Kada je mrezni priklju¢ni provodnik ostecen, struc¢ni elektriGar tre-
ba da ga zameni specijalnim priklju¢nim provodnikom (vidi poglavlje
sinstalacija“, odeljak ,,Elektri¢ni priklju¢ak®).

» Prilikom instaliranja i odrzavanja, kao i opravki fioka mora potpuno
da bude iskljucena iz elektricne mreze. Obezbedite to na sledeci na-
cin:
- iskljuCite osiguracCe u elektri¢noj instalaciji, ili
- potpuno odvrnite navojne uloske osiguraca u elektricnoj instalaci-
ji, ili
- izvucite mrezni utikacC (ako postoji) iz uti€nice. Pri tom ne vucite
priklju¢ni provodnik, ve¢ sam utikac.

» Ako je grejna fioka ugradena iza prednjeg panela kuhinjskog ele-
menta (npr. vrata), njega nikada nemojte da zatvarate dok koristite fi-
oku. Iza zatvorenog prednjeg panela se skupljaju toplota i vlaga. To
moze da osteti fioku, ugradni orman i pod. Zatvorite vrata elementa
tek kada se rerna potpuno ohladi.



Sigurnosna uputstva i upozorenja

Pravilna upotreba

» Postoji moguénost da se opecete na vrucu fioku ili vruée posude.
Tokom svih radova na vru¢em uredaju zastitite Vase ruke kuhinjskim
rukavicama ili manjom krpom. Koristite samo suve rukavice ili krpe.
Mokre ili vlazne tkanine bolje provode toplotu i mogle bi prouzroko-
vati opekotine zbog pare.

» Opasnost od pozara. U grejnoj fioci ne Suvajte plasti¢ne posude ili
zapaljive predmete. Prilikom uklju€ivanja bi mogli da se tope ili zapa-
le.

» Predmeti koji se nalaze u blizini ukljuéene grejne fioke bi mogli da
se zapale zbog visokih temperatura. Nikada ne upotrebljavajte grejnu
fioku za zagrevanje prostorija.

» Umesto priloZzene podloge protiv klizanja posuda nikad ne stavljaj-
te kuhinjske krpe ili sli¢no.

» Maksimalno opterecenije teleskopskih vodica iznosi 25 kg. Ukoli-
ko fioku preopteretite ili se naslonite ili sednete na otvorenu fioku,
vodice bi se ostetile.

» Prilikom rada donja strana fioke je vrué¢a. Vodite ratuna da je slu-
¢ajno ne dodirnete kada izvucCete fioku.

» Podloga protiv klizanja je otporna na temperaturu do 200 °C.
Temperatura dna posude za kuvanje moze da bude vi$a, posebno
posle jakog zagrevanja. Ostavite posude za kuvanje da se prohladi
pre nego $to ga stavite u fioku.

» Posude od plastike ili aluminijumske folije se topi na visokim tem-
peraturama. Za grejanje u fioci upotrebljavajte samo posude od por-
celana, stakla itd. koje je otporno na visoke temperature.

» Ukoliko te¢nost dospe kroz ventilacione otvore u unutradnjost fio-
ke, to moze da izazove kratki spoj. Napunjenu fioku pazljivo otvarajte
i zatvarajte kako se te€nost ne bi prolila.



Sigurnosna uputstva i upozorenja

» Nacin rada 3%, Odrzavanje toplote jela“ sluzi za odrzavanje toplo-
te vrucih jela, a ne za zagrevanje hladnih jela. Vodite racuna da u fio-
ku stavite dovoljno vruca jela.

» Ukoliko je temperatura preniska, kod odredenih jela bi mogle da
se razviju bakterije. Podesite dovoljno visoku temperaturu za odrza-
vanje toplote.

Ciséenje i odrzavanje
» Opasnost od strujnog udara. Para iz uredaja za ¢i$¢enje uz pomo¢é
pare moze da dospe do delova koji su pod naponom i da izazove

kratki spoj. Za Cis¢enje nikada ne koristite uredaj za ¢iScenje uz po-
mo¢ pare.
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Vas doprinos zastiti zivotne sredine

Odstranjivanje transportne am-
balaze

Ambalaza §titi uredaj od ostecéenja prili-
kom transporta. Materijali za ambalazu
su odabrani sa stanovista zastite Zivot-
ne sredine i tehnike odstranjivanja i
zbog toga mogu da se recikliraju.

Recikliranjem ambalaZe $tede se sirovi-
ne i smanjuje gomilanje otpadaka. Vas
specijalizovani trgovac preuzima amba-
lazu.

Odlaganje starog uredaja

Elektricni i elektronski uredaji sadrze
mnogo vrednih materijala. Oni takode
sadrze odredene materije, meSavine i
komponente, koje su bile neophodne za
njihovu funkciju i bezbednost. U ku¢-
nom otpadu kao i kod nestru¢nog tret-
mana oni mogu imati Stetan uticaj na
ljudsko zdravlje i zivotnu sredinu. Stoga
niposto ne odlazite Va$ stari uredaj u
kuéni otpad.

i

Umesto toga koristite zvani€éna mesta
za sakupljanje i preuzimanje kao i iskori-
S¢enje elektricnih i elektronskih uredaja
u opstini, kod prodavaca ili firme Miele.
Vi ste po zakonu li€no odgovorni za bri-
sanje eventualnih li¢nih podataka na
uredaju koji treba odlagati. Molimo vo-
dite rauna o tome, da Vas stari uredaj
bude ¢uvan do transporta tako da deca
budu zasti¢ena.

11



Pregled

ESW 7010, ESW 7110

(» Podloga protiv klizanja posuda
(2 Elementi za rukovanije i indikatori

(® Front grejne fioke sa mehanizmom Push2open
Fioka se otvara i zatvara laganim pritiskanjem ploce.
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Pregled

ESW 7020, ESW 7030, ESW 7120

(» Podloga protiv klizanja posuda
(2 Elementi za rukovanije i indikatori

(® Front grejne fioke sa mehanizmom Push2open
Fioka se otvara i zatvara laganim pritiskanjem ploce.

® Nosag za posude
(® Ventilacioni otvori

13



Pregled

Elementi za rukovanje i indika-
tori

Senzorski tasteri
(» Senzorski taster Ukljuéeno/iskljude-

no O

Za ukljucivanje i iskljuCivanje fioke
(2 Senzorski taster [’

Za upravljanje fiokom putem Vaseg

mobilnog uredaja

(3 Senzorski taster "=
Za biranje nacina rada

(® Senzorski taster §
Za podeSavanje temperature

(® Senzorski taster i
Za podeSavanje ograni¢enog trajanja
ili ponovno upostavljanje trajnog re-
zima rada.
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Indikatori/kontrolne lampice

(® Prikaz odabranog trajanja

1h =1 sat

2h = 2 sata
3h = 3 sata
4h = 4 sata

Bez prikaza = trajni rezim rada

(@ Kontrolne lampice dijagrama sa seg-
mentima
Za prikaz temperature

Kontrolna lampica §«
Prikazuje da je podeSen nacin rada
Kuvanje na niskim temperaturama.

(® Kontrolna lampica %
Prikazuje da je podeSen nacin rada
Odrzavanije toplote jela.

Kontrolna lampica ..
Prikazuje da je podeSen nacin rada
Posude za serviranje/za jelo.

@) Kontrolna lampica
Prikazuje da je podesen nacin rada
Solje/Case.

@ Kontrolna lampica Il
Prikazuje da je aktivirano upravljanje
fiokom putem Vaseg mobilnog ure-
daja.

@3 Opticki interfejs
(samo za Miele servis)



Pregled

Prilozeni pribor

Prilozeni i ostali pribor moZzete po potre-
bi da porucite naknadno (vidi poglavlje
»Pribor koji se posebno kupuije”).

Nosa¢ za posude

Za povecanje povrsine punjenja (ESW
7020, ESW 7030, ESW 7120).

Podloga protiv klizanja posuda

Podloga obezbeduje siguran oslonac za
posude.

Miele-kuvar ,Kuvanje na niskim tem-
peraturama*®

Najbolji recepti iz Miele eksperimentalne
kuhinje

15



Prvo pustanje u rad

m Uklonite eventualno stavljene zastitne
folije i nalepnice.

m Nemojte da uklanjate nalepnice sa si-
gurnosnim i napomenama za ugrad-
nju, kao i natpisnu plocicu.

Na taj nacin se olak$avaju intervencije
servisne sluzbe i popravke.

Prvo cCiSéenje fioke

m |zvadite podlogu protiv klizanja posu-
da i eventualno nosac¢ za posude iz
grejne fioke. Obe ocistite toplom vo-
dom, deterdzentom za ru¢no pranje
sudova i Cistom sunderastom krpom

ili Cistom vlaznom, krpom od mikro-
vlakana.

m Podlogu protiv klizanja i nosa¢ posu-
da osusite mekom krpom.

m Ocistite fioku iznutra i spolja vlaznom
krpom od eventualne prasine i ostata-
ka ambalaze.

m Zatim te povrSine obriSite mekom kr-
pom.

m Vratite podlogu protiv klizanja posuda
i eventualno nosac za posude u fioku.
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Prvo zagrevanje fioke
Praznu fioku zagrevajte najmanje 2 sata.

m Ukljucite grejnu fioku dodirom sen-
zorskog tastera (D.

m Dodirujte senzorski taster *= vise pu-
ta, dok ne zasvetli simbol % .

m Dodirujte senzorski taster § sve dok
ne zasvetli spoljni desni segment in-
dikatora temperature.

m Dodirujte senzorski taster 37 sve dok
ne zasvetli 2h.

m Zatvorite fioku.

Fioka je opremljena kontaktnim preki-
dacem. Grejanje i ventilator rade samo
kada je fioka zatvorena.

Posle 2 sata grejna fioka se automatski
iskljuci.

Metalni delovi su zasti¢eni sredstvom
za odrzavanje. Stoga ¢e privremeno na-
stati neprijatni miris kada se fioka bude
prvi put zagrevala. Ovaj miris i para koja
se eventualno pojavi nestaju posle krat-
kog vremena i ne ukazuju na pogreSan
prikljucak ili kvar uredaja.

Vodite raCuna da tokom prvog zagreva-
nja kuhinja bude dobro provetrena.



Prvo pustanje u rad

Miele@home

Vasa fioka je opremljena integrisanim
WLAN modulom.

Za kori$éenje su Vam potrebni:
- WLAN mreza
- aplikacija Miele@mobile

- Miele korisnicki nalog. Korisnicki na-
log mozete da kreirate putem aplika-
cije Miele@mobile.

Aplikacija Miele@mobile Vas vodi prili-
kom povezivanja izmedu fioke i ku¢ne
WLAN mreze.

Nakon §to ste povezali fioku u Vasu
WLAN mrezu, pomocdu aplikacije moze-
te npr. da radite sledece:

- pozivate informacije o statusu rada
Vas$e fioke

- pozivate obavestenja o tekuéim po-
stupcima kuvanja Vase fioke

- ZavrSavate tekuce postupke kuvanja

U umrezenom rezimu pripravnosti fioci
je potrebno maks. 2 W.

Obezbedite da na mestu postavljanja
Vase fioke signal Vase WLAN mreze
bude dovoljno jak.

Dostupnost WLAN veze

WLAN veza deli frekventni opseg sa
drugim uredajima (npr. mikrotalasnim
rernama, igratkama na daljinsko upra-
vljanje). Usled toga prilikom povezivanja
moze dodi do smetnji, povremeno ili
potpuno. Iz tog razloga ne moze da se
obezbedi stalna raspolozivost ponude-
nih funkcija.

Raspolozivost Miele@home

Koris¢enje aplikacije Miele@mobile za-
visi od raspolozivosti servisa
Miele@home u Va$oj zemlji.

Servis Miele@home nije raspoloziv u
svakoj zemlji.

Informacije o raspolozivosti naci ¢ete na
internet strani www.miele.com.

Miele@mobile aplikacija

Miele@mobile aplikaciju mozete bes-
platno preuzeti sa Apple App Store® jli

Google Play Store™-a.
OFLa0

# Download on the
¢ App Store

}’ %To”cfgle Play EE

17



Prvo pustanje u rad

Povezivanje pomocu aplikacije

Vi mozete da uspostavite vezu mreze sa
Miele@mobile aplikacijom.

m Instalirajte aplikaciju Miele@mobile na
Vasem mobilnom uredaju.

Za prijavljivanje Vam je potrebno:
1. Lozinka Vase WLAN mreZze.

2. Lozinka Va$e grejne fioke.

Miele

Made in Germany

Typ: ESWXXXX  XX/XXX
Fabr.- Nr.: 00 / XXX[XXXXXXXXX]|/ XXX
M.- Nr. : XX XXX XXX

Kod lozinke grejne fioke radi se o po-
slednjih devet cifara fabri¢kog broja, ko-
ji Cete naci na natpisnoj plocici.
Natpisna plocica

Natpisnu plo€icu ¢ete naci ovde:

m Pokrenite prijavljivanje uredaja u apli-
kaciji. Sledite korake za prijavljivanje.

18

Ukoliko se pojavi zahtev da aktivirate
WLAN grejne fioke, postupite na sledeci
nacin:

m Iskljucite fioku.

m Drzite pritisnut senzorski taster ;.

m Istovremeno dodirnite senzorski ta-
ster [.

2h svetli neprekidno, 3h treperi.

Fioka je tokom narednih 10 minuta
spremna za povezivanje.

m Sledite dalje korake u aplikaciji.

Nakon izvr§enog povezivanja neprekid-
no svetle 2h i 3h.

m Napustite rezim rada za povezivanje
na fioci dodirivanjem senzorskog ta-
stera §.

Grejnom fiokom moze sada da se upra-
vlja pomocu aplikacije.



Prvo pustanje u rad

Povezivanje preko WPS

Va$ WLAN-ruter mora da podrzava
WPS (WiFi Protected Setup)-funkciju.

m Iskljucite fioku.
m Drzite pritisnut senzorski taster id’.

m Istovremeno dodirnite senzorski ta-
ster (.

2h svetli neprekidno, 3h treperi.

WPS-veza mora biti istovremeno pokre-
nuta na grejnoj fioci i na Vasem WLAN
ruteru.

m Posle nekoliko sekundi dodirnite sen-
zorski taster :d; na fioci.

Posle kratkog vremena neprekidno sve-
tli 2h, 3h i 4htrepere.

Fioka je tokom narednih 10 minuta
spremna za povezivanije.

m Pokrenite WPS-vezu na Vasem
WLAN-ruteru.

Nakon izvr§enog povezivanja neprekid-
no svetle 2h i 3h.

m Napustite rezim rada za povezivanje
na fioci dodirivanjem senzorskog ta-
stera §.

Grejnom fiokom moze sada da se upra-
vlja pomocu aplikacije.

Ukoliko veza nije uspostavljena, eventu-
alno niste dovoljno brzo aktivirali WPS
na VaSem ruteru. Ponovo izvrsite gore
navedene korake.

Savet: Ukoliko Vas WLAN ruter nema
WPS kao metodu povezivanja, koristite
povezivanje pomocu aplikacije
Miele@mobile.

Odjavljivanje WLAN-a (resetovanje na
fabri¢ko podesavanje)

Da bi se uspostavila nova WLAN-veza,
potrebno je najpre prekinuti postojedu
WLAN-vezu.

m Iskljucite fioku.
m Drzite pritisnut senzorski taster §.

m Istovremeno dodirnite senzorski ta-
ster [P.

Kod postoje¢e WLAN-veze neprekidno
svetle 2h i 3h.

Fioka je tokom narednih 10 minuta
spremna za razdvajanje veze.

m Dodirnite senzorski taster §.
2h neprekidno svetli, a 3h treperi.

Nakon nekoliko sekundi trepere 2h i 3h.
Veza je prekinuta.

m Napustite rezim rada za odjavljivanje
fioke dodirivanjem senzorskog taste-

ra id;.

WLAN-veza je prekinuta. MoZe da se
uspostavi nova veza.

Odjavite WLAN kada fioku budete odla-
gali, prodavali ili pustali u rad ve¢ kori-
8¢enu fioku. Samo tako Cete biti sigurni
da ste uklonili sve li€ne podatke i da
prethodni vlasnik ne¢e moci vise da ima
pristup fioci.
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Rukovanje

Princip rukovanja

& Pogresna funkcija zbog prljavih i/
ili pokrivenih senzorskih tastera.
Senzorski tasteri ne reaguiju ili dolazi
do slu¢ajnog uklju€ivanja, eventualno
Cak do automatskog isklju€ivanja fio-
ke.

Odrzavajte senzorske tastere i indi-
katore Cistim.

Ne stavljajte predmete na senzorske
tastere i indikatore.

& Ostecenja usled izlivanja te¢no-
sti.

Ukoliko te¢nosti dospeju u unutra-
Snjost fioke, to moze da izazove krat-
ki spoj.

Napunjenu fioku pazljivo otvarajte i
zatvarajte kako se te¢nost ne bi proli-
la.
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m Otvorite fioku.

m Ukljucite grejnu fioku dodirom sen-
zorskog tastera (D.

m Dodirujte senzorski taster *= sve dok
ne zasvetli zeljeni nacin rada.

m Dodirujte senzorski taster §¥ sve dok
na indikatoru temperature ne zasvetli
segment zeljene temperature.

m Dodirujte senzorski taster 5 sve dok
ne zasvetli Zeljeni broj sati trajanja ra-
da uredaja.

m Zatvorite fioku.



Rukovanje

Upotreba funkcije ,,Mobile-
Start“

m Dodirnite senzorski taster J?, da biste
aktivirali MobileStart.

Indikatorska lampica izhad senzorskog
tastera [[” svetli. Mogudée je rukovanije
fiokom uz pomo¢ aplikacije
Miele@mobile.

Upravljanje pomocu senzorskih tastera
ima prednost u odnosu na upravljanje

pomocu aplikacije.

Nacini rada
MozZete da birate izmedu sledecih naci-
na rada:

- [p Zagrevanje Solja/Casa

- - Zagrevanje posuda za serviranje/
zajelo

- 3% Odrzavanije toplote jela
- §< Kuvanje na niskim temperaturama

Nacin rada koji je poslednji odabran se
automatski podesi prilikom sledeceg
ukljucivanja i prikaze na komandnoj plo-
Ci.

Fioka je opremljena ventilatorom koji ra-
sporeduje zagrejani vazduh u fioci. Ven-
tilator radi u svim nacinima rada.

U fioci mozete istovremeno da odrzava-
te toplotu jela i da zagrevate posude.
Pri tom koristite na&in rada % ,Odrza-
vanje toplote jela“.

& Opasnost od opekotina zbog
vruéeg posuda.

Prazno posude se jako zagreje kada
ga zagrevate sa nac¢inom ra-

da ¥ ,Odrzavanje toplote jela“.
Stavite kuhinjske rukavice kada vadi-
te posude.

Trajanje

& Opasnost od pozara zbog presu-
Senih jela.

Ako period odrzavanja toplote traje
dugo, dolazi do suSenja i eventualno
samozapaljenja namirnica.

Tokom neprekidnog rada ne osta-
vljajte grejnu fioku dugo bez nadzora.

Fioka je podeSena na rezim neprekid-
nog rada (izuzetak: ,,Kuvanje na niskim
temperaturama®). Funkcija sigurnosnog
iskljucivanja isklju€uje grejnu fioku posle
maksimalno 12 sati neprekidnog rada.

Dodirivanjem senzorskog tastera id;
mozete da odaberete ograni¢eno traja-
nje rada: 1 dodir 1 sat (1h), 2 dodira

2 sata (2h) itd. do maksimalno 4 sata.

Kada peti put dodirnete taster, ponovo
se uspostavlja rezim neprekidnog rada.
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Rukovanje

Podesavanja temperature

Za svaki nacin rada je odredena temperaturna oblast. Fabri€ki podeSene predloze-
ne temperature su podebljane. Dodirivanjem senzorskog tastera § temperatura
moze da se menja u koracima od 5 °C.

Temperatura koja je poslednja odabrana se automatski podesi prilikom sledeceg
uklju€ivanja i prikaze na komandnoj ploci (Izuzetak: ,Kuvanje na niskim temperatu-
rama®).

Indikator Temperatura
temperature [°C]*

= = . &
80000 40 60 65 65
B] |EEE 45 65 70 70
ooedd 50 70 75 75
ooomd 55 75 80 80
oooom 60 80 85 85

* priblizni podaci o temperaturi, mereno u sredini prazne grejne fioke
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Odrzavanje toplote jela

Saveti

Da biste optimalno odrzali kvalitet jela,
obratite paznju na sledece:

Vruca jela stavite u prethodno zagre-
jano posude. Zato tokom prethodnog
zagrevanija stavite posude u fioku.

Ne pokrivajte pecene ili fritirane na-
mirnice koje treba da ostanu hrskave.
Ova jela odrzavajte toplim na viSoj
temperaturi.

Vlazna i te€na jela pokrijte odgovara-
jucim poklopcem ili foljom otpornom
na temperature. Na taj nacin Cete iz-
beci da vlaga izlazi, kondenzuje se ili
talozi van posuda.

Ne prepunjavajte posude kako se ni-
Sta ne bi prosulo.

Sveze pripremljena jela su viSe vruéa
od jela Cija toplota se odrzava. Jela
koja su odrzavana toplim na odrede-
noj temperaturi servirajte na prethod-
no ugrejanim tanjirima.

Gubitak hranljivih materija pocinje to-
kom pripreme namirnica i nastavlja se
pri odrzavanju toplote jela. Sto duze
odrzavate toplotu jela, to je vecéi gubi-
tak hranljivih materija.

Preporucujemo Vam da ne odrzavate
predugo toplotu jela, jer ¢e u protiv-
nom dodatno da se kuvaju.

Ako fioku otvarate viSe puta, jela bi
mogla da se ohlade.

Fioku ne otvarajte i ne zatvarajte za-
mahom. TeCnost iz posuda bi mogla
da se prelije i dospe u ventilacione
otvore ili u unutradnjost fioke.

& Kada je podeSena niza tempera-
tura odrzavanja toplote, postoji opa-
snhost po zdravlje.

Na suvi$e niskim temperaturama
odrzavanija toplote bi u jelima mogli
da se razviju mikroorganizmi.
Odaberite isklju¢ivo nacin rada

3% Odrzavanje toplote jela“.

Ovaj naCin rada sluzi za odrzavanje to-
plote jela odmah posle pripreme, dakle
dok je jos vruce. Ovaj nacin rada ne slu-
Zi za ponovno zagrevanije jela koja su se
ohladila.

m Odaberite nacin rada 3% ,OdrZzavanje

toplote jela“

m Odaberite odgovarajuce trajanje po-

stupka.

Fioka mora prethodno da se zagreva
oko 15 minuta kako bi se obezbedilo
dostizanje potrebne minimalne tempe-
rature u unutradnjosti uredaja.

m Stavite posude u fioku da bi se pret-

hodno zagrejalo.

m Posle 15 minuta izvadite iz fioke pret-

hodno zagrejano posude i sipajte u
njega vruca jela. Prilikom vadenja po-
suda upotrebite kuhinjske rukavice.

m Stavite posude u fioku i pazljivo je za-

tvorite kako se te€nosti ne bi prolile.
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Odrzavanje toplote jela

Podesavanja
Namirnice Posude | Poklapa- | Temperatura kod Pozicija
i - g igq %
nje posu- | podesavanja % bno | No-
da .
saé
za
posu-
de*
Malo pecen stek tanijir ne 80000 X X
Zapec&eno/gratinira- | kalup za da O0ogomed X
no jelo gratinira-
nje
Pecenje mesa tanijir da BN BN X
Varivo lonac da O0o0omO X
Riblji $tapici tiganj ne BINNE] | X
Meso u umaku lonac da O0oomo X
Povrée u umaku lonac da goomd X
Gulas lonac da Ooomo X
Pire od krompira lonac da BN [EN X
Kompletan obrok tanijir da Ooomo X
Krompir pecen / tanijir / lo- da OO0 X
kuvan u ljusci nac
Pohovane $nicle tiganj ne O00g. X
Palaginke / tanjir ne BINNE] | X X
Pljeskavice od
krompira
Pizza tanijir ne HBINIRE | X
Krompir kuvan u lonac da Ooomd X
slanoj vodi
Umak lonac da Ooomo X
Strudla tanjir ne O0o0om0 X
Podgrevanije belog - ne 80004 X X
hleba
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Odrzavanje toplote jela

Namirnice Posude | Poklapa- | Temperatura kod Pozicija
i = S iqg %
nje posu- | podeSavanja 2} Dro No-
da .
sacC
za
posu-
de*
Podgrevanje zemi- - ne 80000 X X
Cki

* zavisno od modela
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Grejanje posuda

Saveti

- Ako je moguce, posude rasporedite
po celoj podlozi. Naslagani tanjiri se
sporije zagreju nego pojedinacni de-
lovi posuda. Ukoliko ne mozete da iz-
begnete slaganje tanjira jedan na dru-
gi, postavite ih u prednji deo grejne fi-
oke.

Upotrebite nosa¢ za posude (zavisno
od modela).

- Velike ovale ne stavljajte uspravno is-
pred ventilacionih otvora. Oni ¢e pre-
kriti izlazne otvore za zagrejani va-
zduh. Posude se ne¢e ravhomerno
zagrejati.

- Za Solje i CaSe odaberite iskljuCivo
nacin rada p ,Zagrevanje Solja/Ca-
§a“, kako biste obezbedili da ne bude
prekorac¢ena maksimalna temperatura
(60 °C).

- Zagrejano posude vrlo brzo gubi to-
plotu. Zbog toga ga izvadite tek ne-
posredno pre upotrebe.

Vreme zagrevanja

Razli¢iti faktori utiCu na vreme zagreva-
nja:

- Materijal i debljina posuda
- Koli¢ina punjenja
- Raspored posuda

- PodeSavanje temperature
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Zbog toga nije moguce navesti apsolut-
ne podatke. Za ravnomerno zagrevanje
kod nacina rada __. ,,Zagrevanje posu-
da za serviranje/za jelo“ kao smernice
se navode sledece vrednosti:

- komplet posuda za jelo za 6 osoba
oko 30 - 35 minuta.

- komplet posuda za jelo za 12 osoba
oko 40 - 45 minuta.

Tokom prakti¢ne upotrebe utvrdite opti-
malna podeSavanja za Vase domacin-
stvo.

Kapacitet

& Ostecenja zbog preopterecenja.

Ukoliko u fioku stavite previse posu-

da, teleskopske vodice bi se ostetile.
Grejnu fioku napunite sa maksimalno
25 kg.

Kapacitet zavisi od dimenzija i tezine
VasSeg posuda.

ESW 7020, ESW 7030, ESW 7120: Po-
vrSinu za postavljanje posuda mozete
da povecate tako $to Cete upotrebiti pri-
lozeni nosac za posude. Ovaj nosac
mozete da postavite po Zelji. Sa 2 nosa-
Ca za posude moZzete da povecate po-
vrSinu za postavljanje tako §to éete ih
postaviti levo i desno. Jo$ jedan nosac¢
za posude mozete da nabavite putem
Miele Webshop-a, preko Miele servisne
sluzbe ili kod VaSeg Miele specijalizova-
nog prodavca (vidi poglavlje ,,Pribor koji
se posebno kupuije”).



Grejanje posuda

ESW 7010, ESW 7110

Fioku mozete da napunite na sledeéi nacin:

Komplet posuda za jelo za 6 osoba

6 plitkih tanjira

6 dubokih tanjira

6 tanjira za dezert

1 ovalna tacna

1 Cinija za serviranje
1 Cinija za serviranje
ili po

12 plitkih tanjira

18 dubokih tanjira
16 Solja za supu

6 plitkih tanjira i
6 dubokih tanjira

6 tanjira za picu
72 Soljice za espreso
30 Soljica za kapucino

30 ¢asica za grog

@26 cm
023 cm
@19 cm
32cm

@16 cm
@13 cm

& 26 cm
@23 cm
@10 cm

& 26 cm
@23 cm

& 36 cm
5,9 cm
@ 8,8 cm

& 6,7 cm (8 cm visine)
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Grejanje posuda

ESW 7020, ESW 7030, ESW 7120
Fioku mozete da napunite na sledeci nacin:

Komplet posuda za jelo za 12 osoba

12 plitkih tanjira

12 dubokih tanjira
12 tanjira za dezert
1 ovalna tacna

1 Cinija za serviranje
1 Cinija za serviranje
1 ¢inija za serviranje
ili po

40 plitkih tanjira

60 dubokih tanjira
45 Solja za supu

20 plitkih tanjira
20 dubokih tanjira

20 tanjira za picu
142 3oljice za espreso
90 Soljica za kapucino

30 &asica za grog

28

@26 cm
@23 cm
@19 cm
32cm

@19 cm
Y16 cm
@13 cm

& 26 cm
@23 cm
@10 cm

& 26 cm
23 cm

& 36 cm
@5,9 cm
& 8,8 cm

& 6,7 cm (8 cm visine)



Kuvanje na niskim temperaturama

Kod nacina rada Kuvanje na niskim
temperaturama namirnica se duze vre-
me pece na niskoj temperaturi. Kod
ovog nacina pripreme namirnica se bla-
go pece, gubi manje teCnosti i ostaje
so€no i meko.

Ako u fioci koristite termometar za
namirnice drugih Miele ugradnih ure-
daja, to moze da ima uticaj na ugrad-
ne uredaje.

Termometar za namirnice Miele
ugradnih uredaja upotrebljavajte sa-
mo u odgovarajuéim ugradnim ure-
dajima.

Preporucujemo Vam da upotrebite stan-
dardni termometar za namirnice za pri-
kaz temperature unutrasnjosti namirni-
ce. Tako ¢e namirnica da bude srednje
pecena.

Unutrasnja temperatura namir-
nice

U fioci moze da se pece namirnica sa
unutradnjom temperaturom do 70 °C.
Namirnica ¢ija unutradnja temperatura

mora da bude viSa od 70 °C ne moze
da se priprema u fioci.

Visina unutra$nje temperature daje in-
formaciju o stepenu pecenja u unutra-
Snjosti namirnice.

Za meso vazi, $to je niza unutradnja
temperatura, to je manje pe¢en komad
mesa:

- 45-50 °C = malo peceno
- 55-60 °C = srednje peceno

- 65 °C = dobro peceno

Trajanje postupka kuvanja

Vreme pecenja zavisi od veliCine namir-
nice i moze da iznosi izmedu 1 i 6 sati.

Prethodno zagrejte fioku sa odgovaraju-
¢im posudem za pecenje 15 minuta. Na
taj naCin posude za pecenje i unutra-
Snjost fioke postizu neophodnu tempe-
raturu.

Primer:
Odabrano trajanje 1h
Stvarno vreme rada 1 sat i 15 minuta

Napomene

- Meso bi trebalo da bude dobro sa-
zrelo.

- Dobar kvalitet namirnice je odlucujuci
za dobar rezultat pecenja.

- Namirnica mora imati sobnu tempe-
raturu. Izvadite ga iz frizidera otprilike
15 minuta pre pripreme.
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Kuvanje na niskim temperaturama

KoriS¢enje nacina rada ,,Kuva-
nje na niskim temperaturama“

m Odaberite nadin rada [« ,Kuvanje na
niskim temperaturama®.

m Stavite posude otporno na toplotu na
dno fioke.

Fioka se automatski prethodno zagreva
15 minuta i nastavlja da radi sa pret-
hodno podesenom temperaturom od
85 °C i prethodno podeSenim trajanjem
od 4h.

Ako pripremate veéi komad preporu-
Cuje se manje odstupanje u tempera-
turi.

Ukoliko Zelite da se jelo pece sa dru-
gim podeSavanjima, obratite paznju na
podatke u sledeéim tabelama za pe-

cenje.

m Prema potrebi odaberite zeljenu tem-
peraturu.

m Prema potrebi odaberite Zeljenu duzi-
nu pecenja.

m Nakon faze prethodnog zagrevanja
stavite namirnicu na posudu.

m Ukoliko upotrebljavate termometar za
namirnice:
Termometar za namirnice zabodite u
namirnicu tako da se vrh metalne
sonde nalazi u sredini jezgra namirni-
ce. Vodite raCuna da on ne udari u
kosti ili da ne bude stavljen u masni
sloj, jer bi u protivnom rezultat mogao
biti pogresan.

m Ukoliko je temperatura oko 10 °C (ori-
jentaciona vrednost) niza od unutra-
$nje temperature namirnice, koja je
navedena u tabeli za pecenje, izvadite
namirnicu iz fioke.
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m Namirnicu pecite na jakoj vatri sa svih
strana.

Saveti

- Namirnicu nemojte termicki skroz da
obradite. Posle termic¢ke obrade jo$
treba je zapedi.

- Namirnicu mozete odmah da rasece-
te. Nije potrebno vreme mirovanja.

- Jelo posluzite na prethodno zagreja-
nim tanjirima kako se ne bi tako brzo
ohladilo.




Kuvanje na niskim temperaturama

Prethodno podgrejte posude za pe€enje 15 minuta. Za to vreme namirnicu ostavite
sa strane na sobnoj temperaturi.

Stavite namirnicu na prethodno zagrejano posude za pecenje u fioci.
Vremena kuvanja koja su navedena u tabelama su orijentacione vrednosti. Po po-
trebi namirnicu mozete dalje da pecete.

Tabela za pecenje - govedina

Vrsta mesa [min] F*[°C1| 5 [min] Jic8
Medaljoni 1 svaka strana 45-50 | 45-60 | JOUEBOQU
visine 3-4 cm 1-2 svaka strana | 55-60 | 65-80 HIBE |8
2 svaka strana 65 95-110 | (JOOOB
Junedéi odrezak od bu- 1 svaka strana 45-50 | 45-60 OO0
ta 2 svaka strana 55-60 | 65-80 | JOJOEO]
oko 170 g 2 svaka strana 65 95-110 | (JOOOB
Ramstek 1 svaka strana 45-50 | 35-45 HN 188
oko 200 g 1-2 svakastrana | 55-60 | 45-60 | (JOJOUEO]
2 svaka strana 65 95-110 | (JOOUOOB

* 45-50°C slabo peceno, 55-60°C srednje peceno, 65°C dobro peceno

vreme pedenja na jakoj vatri, IF temperatura unutradnjosti namirnice, &; vreme
pedenja, = podesavanje temperature

Tabela za pecenje - teletina

Vrsta mesa [min] F*[°C1| &5 [min] I8
Medaljoni 1 svaka strana 45-50 | 40-55 | JOBOQO
visine 3-4 cm 2 svaka strana 55-60 | 60-75 | (JOUJEO
2 svaka strana 65 90-105 | (JOJOOUB
Odrezak 1 svaka strana 45-50 | 15-30 | JOUBOQO
oko 160 g 2 svaka strana 55-60 | 30-45 om0
visine 2 cm 2 svaka strana 65 65-80 BINNE] |

* 45-50°C slabo peceno, 55-60°C srednje peceno, 65°C dobro peceno

vreme pecenja na jakoj vatri, §F temperatura unutragnjosti namirnice, i vreme
pecenja, = podesavanje temperature
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Kuvanje na niskim temperaturama

Tabela za pecenje - svinjetina

Vrsta mesa [min] F*[°C1| 5 [min] I8

File 6-8 ukupno 65 90-110 | (JOOUE
oko 550 g

Medaljoni 2 svaka strana 65 85-100 | (JOJUOOUB
visine oko 4 cm

* 65 °C dobro peceno

vreme pedenja na jakoj vatri, IF temperatura unutradnjosti namirnice, & vreme
pecenja, [« podesavanje temperature

Tabela za pecenje - jagnjetina

Vrsta mesa [min] F*[°C]| <& [min] I8
Jagnjedi kare 2-4 60 45-60 | JUOOUWO
oko 170 g 2-4 65 85-100 | JUOOUN
Jagnjedi kare 2-4 60 45-60 | (JUOOUWO
oko 400 g 2-4 65 85-100 | JUOOUN
Jagnjeca leda 2 svaka strana 60 45-60 om0
bez kostiju 2 svaka strana 65 95-110 | (JOOU
oko 600 g

* 60°C srednje peceno, 65°C dobro peceno

vreme pecenja na jakoj vatri, §F temperatura unutragnjosti namirnice, ;7 vreme
pecenja, = podesavanje temperature
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Kuvanje na niskim temperaturama

Tabela za pecenje - divlja¢

oko 800 g

Vrsta mesa [min] F*[°Cl1| 5 [min] I8
Medaljoni od jelena 2 svaka strana 60 65-80 HININE |
visine 3-4 cm 2 svaka strana 65 95-110

Srneda leda bez kosti- 2 svaka strana 60 55-70 HIBIRE |
ju 2 svaka strana 65 95-110

* 60°C srednje peceno, 65°C dobro peceno

vreme pecenja na jakoj vatri, §F temperatura unutragnjosti namirnice, i vreme
pecenja, < podesavanje temperature

Tabela za pecenje - riba

oko 480-500 g

Vrsta ribe [min] FI°C] | &5 [min] I
Losos 2 na strani gde je 52 45-60 HINRE |
400 g koza

Pastrmka (cela) 2 svaka strana 52 15-30 HIBRE |
oko 350 g

Norveski bakalar bez kratkog 52 75-90 HIBINE |
200 g przenja

Orada (cela) 2 svaka strana 52 25-40 HIBRE |
oko 480-500 g

Brancin (ceo) 2 svaka strana 52 20-35 HIBIRE |

vreme pecenja na jakoj vatri, §f temperatura unutragnjosti namirnice, i vreme
pecenja, [« podesavanje temperature
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Ostale mogucnosti za upotrebu

Namirnica

Posude

§

e

znutog povrca

Poklapanje _)8 W &
posuda [sat:min]
Odmrzavanje &inija / tanjir ne 80000 0:50
bobic¢astog vo-
¢a
Rastvaranje ze- &inija ne O00go0. 0:15
latina
Narastanje kva- &inija da, sa tanji- 80000 0:30
snog testa rom
Priprema jogur- | &aSe za jo- - omecoo 5:00
ta gurt sa po-
klopcem
Sutlija$ bubre- lonac da, sa po- O00o0ds. 0:40
nje do kraja klopcem
Topljenje &oko- ginija ne O00ds 0:20
lade
Otapanje smr- &inija ne Bl 1NN 1:00

3% Podesavanje temperature / p Pode$avanje temperature / 5 Trajanje
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Umrezavanje sa Miele ugradnim uredajima

Umrezavanje omogucava automatsko
upravljanje fiokom u zavisnosti od sta-
tusa rada ostalih Miele ugradnih ureda-
ja.

Primer:

Fioka zagreva posude u odgovarajuc¢em
trenutku pre i posle pokretanja postup-
ka umrezenog ugradnog uredaja.

Preduslovi

Za umrezavanije fioke sa drugim ugrad-
nim uredajima moraju da su ispunjeni
sledeci uslovi:

- Fioka je putem Miele@home poveza-
na sa kuénom WLAN mreZzom.

- Drugi ugradni uredaj je putem
Miele@home povezan sa kuénom
WLAN mrezom.

Umrezavanje

Umrezavanje se vrSi putem aplikacije
Miele@mobile.

Detaljne informacije o ovoj funkciji naci
¢ete u poglavlju ,,Prvo pustanje u rad”,
odeljku ,PodeSavanje Miele@home" i
aplikaciji Miele@mobile.

Upravljanje pomoc¢u senzorskih tastera
ima prednost u odnosu na upravljanje
pomocu aplikacije.
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Funkcija Sabat

Da bi se ispostovali verski propisi, ova
fioka moze da se programira za period
Sabata. Ona se automatski iskljuéuje

posle otprilike 72 sata i ponovo se us-
postavlja normalni rad. Dok je funkcija
aktivna, podeSavanje trajanja je deak-
tivirano, a senzorska polja morate da

dodirujete duze nego $to je normalno.

Aktiviranje funkcije Sabat
m Po potrebi iskljuCite fioku.
m Drzite pritisnut senzorski taster id’.

m Istovremeno dodirnite senzorski ta-

ster .
1h, 2h, 3h i 4h svetle.

m Podesite zeljeni nacin rada i tempera-
turu.

Deaktiviranje funkcije Sabat

Funkciju Sabat mozete da deaktivirate
pre isteka vremena.

m DrZite pritisnut senzorski taster (D.
Svi indikatori se gase.

Fioka se vra¢a na normalni rezim rada.
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Ciséenje i odrzavanje

& Ostecenja usled prodora viage.
Para iz uredaja za CiS¢enje uz pomoc¢
pare moze da dospe do delova koji
su pod naponom i da izazove kratki
Spoj.

Za Ciscenje fioke nikada ne koristite
uredaj za CiSéenje uz pomoc pare.

Sve povrSine mogu da promene boju
ili mogu da se promene ukoliko kori-
stite neodgovarajuca sredstva za Ci-
Sc¢enje. PovrSine su osetljive na ogre-
botine. Na staklenim povrSinama
ogrebotine pod odredenim uslovima
mogu da dovedu do loma.

Odmah uklonite ostatke sredstva za
Ciscéenje.

Ne Koristite abrazivna sredstva za &i-
Scenje.

& Opasnost od opekotina zbog
vruée unutrasnjosti uredaja.
Unutrasnjost grejne fioke je vruc¢a
posle upotrebe.

Pre svakog CiS¢enja ostavite grejnu
fioku da se ohladi.

m Ogistite i obriSite fioku i pribor posle

svake upotrebe.

Neadekvatna sredstva za Ci-
Séenje

Kako ne biste ostetili povrsine, izbega-
vajte prilikom ¢iS¢enja sledece:

sredstva za CiSc¢enje, koja sadrze so-
du, amonijak, kiselinu ili hlor

sredstva za CiSc¢enje koja rastvaraju
kamenac

sredstva za ribanje, npr. prasak i kre-
mu za ribanje, kamen za CiS¢enje

sredstva za CiSc¢enje, koja sadrze ras-
tvarace

sredstva za CiS¢enje plemenitog Celi-
ka

sredstva za CiS¢enje staklokeramickih
plo¢a za kuvanje

sredstva za CiS¢enje masSine za pranje
sudova

sredstva za CiSc¢enje rerni ili sprejeve
sredstva za CiS€enje stakla

abrazivne grube sundere i Cetke, npr.
sundere za pranje lonaca

oStre metalne strugace
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Ciséenje i odrzavanje

Ciséenje prednje strane i unu-
trasnjosti fioke

/N Pogresna funkcija zbog prjavih i/
ili pokrivenih senzorskih tastera.
Senzorski tasteri ne reaguiju ili dolazi
do sluc¢ajnog ukljucivanja, eventualno
¢ak do automatskog iskljucivanja fio-
ke.

Odrzavajte senzorske tastere i indi-
katore Cistim.

Ne stavljajte predmete na senzorske
tastere i indikatore.

m Prljavstinu uklonite toplom vodom,

deterdZzentom za ru¢no pranje sudova

i Cistom sunderastom krpom ili Ci-

stom, vlaznom krpom od mikrovlaka-

na.

m Prebrisite ¢istom vodom.

m Zatim te povrSine obriSite mekom kr-

pom.
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Ciséenje podloge protiv kliza-
nja

& Ostecenja usled nepravilnog ¢&i-
S¢enja.

Podloga protiv klizanja ¢e se ostetiti
ako je Cistite u masini za pranje su-
dova ili masini za pranje vesa.
Ocistite ovu podlogu iskljucivo ruc-
no.

& Ostecenja usled nepravilnog su-
Senja.

Podloga protiv klizanja ¢e se ostetiti

ako je susite u rerni.

Podlogu protiv klizanja nikada ne su-
Site u rerni.

m Izvadite podlogu iz grejne fioke.

m Podlogu ocistite toplom vodom i bla-
gim deterdzentom za ru¢no pranje
sudova.

m Potom je obriSite krpom.

m Vratite podlogu protiv klizanja u fioku
tek kada se potpuno osusi.



Sta treba uraditi ako ...

Vecinu smetniji i greSaka, koje mogu da se pojave tokom svakodnevnog rada ure-
daja, mozete da otklonite sami. U mnogim slu¢ajevima ¢ete ustedeti vreme i no-
vac, jer ne morate da zovete servisnu sluzbu.

Sledece tabele treba da Vam pomognu da otkrijete uzrok neke smetnje ili greske i

da otklonite kvar.

Problem

Uzrok i otklanjanje

Fioka ne zagreva.

Mrezni utika¢ nije pravilno stavljen u utiCnicu.
m Utaknite mrezni utika¢ u utiCnicu.

Iskocio je osigurac.

m Aktivirajte osigura¢ (za minimalnu ja€inu osiguraca
videti natpisnu ploc€icu). Ako nakon ponovnog
uklju€ivanja/zavrtanja osiguraca ili Fl-zastitnog
prekidaca joS uvek ne mozete da ukljucite fioku,
pozovite stru€¢nog elektricara ili servisnu sluzbu.

Buka tokom rada ure-
daja

Buka potiCe od ventilatora koji sluzi za ravnomernu
raspodelu toplote. To nije smetnja.

Jelo nije dovoljno toplo.

Nadin rada %, Odrzavanije toplote jela“ nije pode-
Sen.
m Podesite odgovarajuci nac¢in rada.

PodeSena temperatura je preniska.
m Podesite viSu temperaturu.

Ventilacioni otvori su pokriveni.
m Vodite raCuna da vazduh moze da cirkuliSe.

Jelo je prevruce.

Nadin rada %, Odrzavanije toplote jela“ nije pode-
Sen.
m Podesite odgovarajuci nacin rada.

Podesena temperatura je previsoka.
m Podesite nizu temperaturu.
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Sta treba uraditi ako ...

Problem

Uzrok i otklanjanje

Posude nije dovoljno to-
plo.

Nacin rada __ ,,Zagrevanje posuda za serviranje/za
jelo® nije podesen.
m Podesite odgovarajuci nacin rada.

PodeSena temperatura je preniska.
m Podesite viSu temperaturu.

Ventilacioni otvori su pokriveni.
m Vodite raCuna da vazduh moze da cirkulise.

Posude nije dovoljno dugo zagrevano.
m Razliciti faktori utiCu na vreme zagrevanja posuda
(vidi poglavlje ,,Grejanje posuda“).

Posude je prevruce.

Nacin rada __ ,Zagrevanje posuda za serviranje/za
jelo“ ili - ,Zagrevanje Soljica/Casa“ nije podesen.
m Podesite odgovarajuci nacin rada.

Podesena temperatura je previsoka.
m Podesite nizu temperaturu.

Tragovi abrazije na gor-
njoj ivici prednje ploce.

Prilikom postavljanja ili uklanjanja uredaja iznad fioke

su nastali tragovi abrazije.

m Pazljivo uklonite tragove abrazije tvrdom stranom
komercijalno dostupnog sundera za posude.
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Pribor koji se posebno kupuje

Firma Miele nudi obiman asortiman
Miele pribora, kao i sredstava za Cisce-
nje i odrzavanje koji odgovaraju Vasim
uredajima.

Ove proizvode moZete veoma jedno-
stavno da porucite putem Miele Web-
shop-a.

Ove proizvode moZete da nabavite i
preko Miele servisne sluzbe (vidi na kra-
ju ovog uputstva za upotrebu) i kod Va-
Seg Miele specijalizovanog prodavca.

Nosacé za posude

Za povecanje povrsine punjenja (ESW
7020, ESW 7030, ESW 7120).

Podloga protiv klizanja posuda

Podloga obezbeduje siguran oslonac za
posude.

Pokrivna lajsna

Pokriva podrucje kucista izmedu fioke i
kombinovanog uredaja iznad nje.

Krpa od mikrovlakana
Uklanja otiske prstiju i manju necistocu.



Servis

Kontakt za prijavu smetnji

U slu€aju smetnji koje ne mozete da otklonite, obratite se npr. Vasem specijalizo-
vanom Miele prodavcu ili Miele servisu.

Miele servis mozete rezervisati putem interneta na https://www.miele.rs/domacin-
stvo/servisni-upit-3147.htm.

Podatke za kontakt Miele servisa ¢ete naci na kraju ovog dokumenta.

Servisu je potrebna identifikaciona oznaka modela i fabricki broj (fabr./SB/br.). Oba
podatka ¢ete naci na natpisnoj plocici sa oznakom tipa.

Natpisna plocica
Natpisnu plocCicu Cete naci ovde:

Garancija
Garantni rok iznosi 2 godine.

Ostale informacije Cete naci u priloZzenim garantnim uslovima.
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Instalacija

Sigurnosna uputstva za ugradnju

& Ostecenja usled nestru¢ne ugradnje.
Zbog nestru¢ne ugradnje fioka i/ili kombinovani uredaj bi mogli da se ostete.
Ugradnju prepustite samo kvalifikovanim stru¢njacima.

» Uti¢nica mora da bude lako pristupa¢na posle ugradnje fioke.

» Ova fioka sme da se ugradi iskljuéivo u kombinaciji sa uredajima
koje je navela firma Miele. Kod kombinacije sa drugim uredajima pre-
staje da vazi pravo iz garancije, posto se vise ne garantuje za pravi-
lan rad uredaja.

» Dno na koji se postavljaju fioka i kombinovani uredaj treba da bu-
de Cvrsto ugradeno. Za oba uredaja treba obezbediti dovoljnu nosi-
vost.

» Prilikom ugradnje kombinovanog uredaja obavezno proditajte in-
formacije u datom uputstvu za upotrebu i montazu.

» Prilikom ugradnje grejne fioke obratite paznju na sledece:

- Sadrzaj posuda mora da se vidi. Samo tako moZzete da izbegnete
opekotine zbog prelivanja vrucih jela.

- Za izvlaCenje fioke morate da imate dovoljno mesta.
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Instalacija

Uputstva za ugradnju

Sa grejnom fiokom mogu da se kombinuju sledeci Miele ugradni uredaji:

- sve rerne sa Sirinom prednje strane uredaja od 595 mm

- sve rerne na paru sa Sirinom prednje strane uredaja od 595 mm

- svi aparati za kafu sa Sirinom prednje strane uredaja od 595 mm

- sve mikrotalasne rerne sa Sirinom prednje strane uredaja od 595 mm

- rerna Dialog sa Sirinom prednje strane uredaja od 595 mm

Kombinovani uredaj se bez horizontalne pregrade postavlja na grejnu fioku.

U ponudi su fioke sa 3 razli€ite visine. Potrebna dimenzija niSe proizilazi iz ugradne
mere fioke i ugradne mere kombinovanog uredaja.

44



Instalacija

Ugradne mere ESW 7010, ESW 7110

Sve dimenzije su u mm.

Kombinovani uredaj za niSe visine 450 mm

Iza ugradne niSe ne sme da postoji zadnja stranica kuhinjskog elementa.

595

\

o

595
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Instalacija

Kombinovani uredaj za niSe visine 590 mm

Iza ugradne niSe ne sme da postoji zadnja stranica kuhinjskog elementa.

't

595

'

595

46



Instalacija

Bo¢ni prikaz
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A ESW 70x0: 22 mm
ESW 71x0: 23,3 mm
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Instalacija

Prikljucci i ventilacija

141
|
122
&
S|
o o

( Prikaz s prednje strane
(@ Prikljuéni provodnik, | = 2.000 mm
(3 Nema priklju¢ka u ovoj oblasti

@ zrez za ventilaciju min. 1.800 mm?
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Instalacija

Ugradne mere ESW 7020, ESW 7120

Sve dimenzije su u mm.

Kombinovani uredaj za niSe visine 450 mm

Iza ugradne niSe ne sme da postoji zadnja stranica kuhinjskog elementa.

o

595

()
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Instalacija

Kombinovani uredaj za niSe visine 590 mm

Iza ugradne niSe ne sme da postoji zadnja stranica kuhinjskog elementa.

't

595

%

50



Instalacija

Bo¢ni prikaz
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Instalacija

Prikljucci i ventilacija

5

511

-

595

A

04¢

68¢

( Prikaz s prednje strane

(@ Prikljuéni provodnik, | = 2.000 mm

(3 Nema priklju¢ka u ovoj oblasti

@ zrez za ventilaciju min. 1.800 mm?
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Instalacija

Ugradne mere ESW 7030

Sve dimenzije su u mm.

Kombinovani uredaj za niSe visine 450 mm

Iza ugradne niSe ne sme da postoji zadnja stranica kuhinjskog elementa.

o

595

()
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Instalacija

Kombinovani uredaj za niSe visine 590 mm

Iza ugradne niSe ne sme da postoji zadnja stranica kuhinjskog elementa.
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Instalacija

Bo¢ni prikaz
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Instalacija

Prikljucci i ventilacija

g

511

-

595

A

( Prikaz s prednje strane

(@ Prikljuéni provodnik, | = 2.000 mm

(3 Nema priklju¢ka u ovoj oblasti

@ zrez za ventilaciju min. 1.800 mm?
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Instalacija

Ugradnja

Povrsina na kojoj stoji uredaj treba
da bude Cista i vodoravna kako bi se
obezbedilo pravilno funkcionisanje
uredaja.

m Gurnite fioku u ugradni orman, dok se
prednja strana fioke ne zatvori ravno
sa ugradnim ormanom i podesite je
da stoji pod pravim uglom.

m Otvorite fioku i priCvrstite je na boCne
stranice ormana uz pomoc 2 priloze-
na zavrtnja.

m Zastitite gornju ivicu prednje ploce od
abrazije pri ugradnji kombinovanog
uredaja.

m Ugradite kombinovani uredaj prema
podacima u uputstvu za upotrebu i
montazu.
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Instalacija

Elektricni prikljucak

Preporu€ujemo prikljuenje fioke na
elektricnu mrezu preko utiCnice. Na taj
nacin se olakSava rad servisu. Uti¢nica
mora da bude lako pristupacna posle
ugradnje fioke.

& Opasnost od povrede usled ne-
stru€ne instalacije i odrzavanja ili po-
pravke.

Zbog nestru€ne ugradnje i odrzava-
nja ili popravki, moze za korisnika da
nastane velika opasnost, za koju fir-
ma Miele ne snosi odgovornost.
Firma Miele ne moze da bude odgo-
vorna za ostecéenja koja su nastala
zbog nepostojeceg ili prekinutog za-
stitnog voda u instalaciji (npr. elek-
triCni udar).

Kada je mrezni utika€ uklonjen sa
priklju€nog kabla ili priklju¢ni kabl ni-
je opremljen utikacem, strucni elek-
tri¢ar mora da prikljuci grejnu fioku
na elektricnu mrezu.

Ako uti¢nica nije viSe pristupacna ili
je predviden fiksni prikljucak, treba
instalirati uredaj koji razdvaja sve po-
love napajanja. U uredaje za razdva-
janje spadaju prekidaci sa kontakt-
nim otvorom od najmanje 3 mm. Tu
spadaju LS-prekidaci, osiguradi i za-
Stite. Potrebne podatke o priklju¢enju
¢ete naci na natpisnoj plocici. Ovi
podaci moraju da se podudaraju sa
podacima za elektri¢nu mrezu.

Posle montaze mora da se obezbedi
zastita od dodirivanja izolovanih de-
lova.
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Ukupna snhaga
vidi natpisnu plo€icu

Podaci o prikljuc¢ku

Potrebne podatke o priklju¢enju ¢ete
naci na natpisnoj ploc€ici. Ovi podaci
moraju da se podudaraju sa podacima
za elektri¢nu mrezu.

Zastitni prekida¢ diferencijalne struje

Radi povecanja bezbednosti uredaja
VDE (Austrija: OVE) preporuéuje da se u
grejnu fioku ugradi Fl-zastitni prekidac
sa strujom aktiviranja od 30 mA.



Instalacija

Iskljuc¢ivanje iz elektricne mreze

& Opasnost od strujnog udara
usled mreznog napona.

Tokom radova na popravci i/ili odrza-
vanju ponovno uklju€ivanje moze da
izazove strujni udar.

Nakon isklju€ivanja iz mreze osiguraj-
te je od ponovnog uklju¢ivanja.

Ako je potrebno iskljuciti uredaj iz elek-
tricne mreze, zavisno od toga kako je
instalacija razvedena uradite sledece:

Topljivi osiguraci

m UloSke osiguraca potpuno izvadite iz
navojnih poklopaca.

Automatski osiguraéi na zavrtanj

m Pritisnite iskljuno dugme (crveno)
dok ne iskoci srednje dugme (crno).

Instalacioni automatski osiguraci

m (Prekidac¢ za zastitu voda, najmanje
tip B ili C): poteznu rucicu prebacite
sa 1 (ukljuceno) na 0 (iskljuceno).

Fl-zastitni prekidac

m (Zastitni prekidac za struju kvara).
Glavni prekidac prebacite sa pozici-
je 1 (uklju¢eno) na 0 (iskljuceno) ili pri-
tisnite kontrolni taster.

Zamena priklju¢énog provodnika

Prilikom zamene prikljuénog provodnika
treba upotrebiti tip kabla H 05 VV-F od-
govarajuceg preseka, koji moze da se
nabavi kod proizvodaca ili servisne slu-
Zbe.
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Deklaracija o usaglasenosti

Firma Miele ovim izjavljuje, da je ova
grejna fioka usaglasena sa direktivom
2014/53/EU.

Potpuni tekst EU Deklaracije o usagla-
Senosti ¢ete dobiti na nekoj od sledecih
internet adresa:

- proizvodi, preuzimanje, na
www.miele.rs

- servis, trazenje informacija, uputstva
za upotrebu, na www.miele.rs/doma-
cinstvo/informacije-za-kup-
ce-385.htm uz navodenje naziva proi-
zvoda ili fabrickog broja

Frekventni opseg 2,4000 GHz -
2,4835 GHz

Maksimalna pre- < 100 mW
dajna snaga
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