Hasznalati és szerelési utmutato
Gozsuto

A hasznalati utmutatét feltétleniil olvassa el feldllitas, telepités, izem-

be helyezés el6tt. Ezaltal megvédi 6nmagat, valamint elkerdli a karo-
kat.
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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

Ez a g6zsuté megfelel az elGirt biztonsagi eldirdsoknak. Szaksze-
r(itlen haszndlata azonban személyi sériilésekhez és vagyoni karok-
hoz vezethet.

Olvassa el figyelmesen a Hasznalati- és szerelési utasitast, miel6tt
a gbzsutét lzembe helyezi. Ez fontos Utmutatasokat tartalmaz a
beépitéshez, a biztonsaghoz, a hasznalathoz és a karbantartashoz.
Ezaltal védi 6nmagat, valamint elkerili a gézsiit6 karosodasat.

Az IEC/EN 60335-1 szabvanynak megfelel6en a Miele kifejezetten
felhivja a figyelmet arra, hogy a g6zsité telepitésérdl szolo fejezetet
valamint a biztonsagi eldirasokat és figyelmeztetéseket feltétlendil
el kell olvasni és be kell tartani.

A Miele nem tehet6 felel6ssé azon karokért, amelyek ezeknek az ut-
mutatdsoknak a figyelmen kivil hagydsabdl szarmaznak.

Orizze meg a Hasznalati és szerelési utasitast, és adja azt tovabb az
esetleges kovetkezd tulajdonosnak!

Rendeltetésszerii hasznalat

P Ez a g6zsutd haztartdsban és a haztartashoz hasonlé felallitasi kor-
nyezetben torténd hasznalatra készilt.

P Ez a g6zsiité nem alkalmas a szabadban torténd alkalmazasra.

P A g6zsUt6t kizardlag haztartasi keretek kozott haszndlja élelmisze-
rek g6zparolasahoz, felolvasztasahoz, melegitéséhez.
Minden mas felhasznalasi méd meg nem engedett.

P> Olyan személyeknek, akik fizikai, érzékelési vagy értelmi képessé-
geik, tapasztalatlansaguk vagy tudatlansaguk miatt nincsenek abban
az allapotban, hogy a g6zsiitot biztonsaggal kezelhetnék, akkor a ke-
zelésiik csak felligyelet mellett torténhet.

Ezeknek a személyeknek csak akkor szabad a gézsutét felligyelet nél-
kdl hasznalniuk, ha a mikodését ugy elmagyaraztak nekik, hogy azt
biztonsagosan kezelni tudjak. Fel kell tudniuk ismerni és megérteni a
helytelen hasznalat lehetséges veszélyeit.



Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

Gyermekek a haztartasban

P A nyolc év alatti gyermekeket tartsa tavol a gézsutétal, kivéve, ha
allando felligyelet alatt allnak.

P Ezek a személyek csak akkor kezelhetik a gézsut6t feligyelet nél-
kdl, ha ugy elmagyaraztak nekik, hogy biztonsdgosan tudjak kezelni. A
gyermekeknek fel kell tudniuk ismerni és meg kell tudniuk érteni a
helytelen hasznalat lehetséges veszélyeit.

P Gyermekeknek nem szabad a gézsutét feligyelet nélkil tisztitani
vagy karbantartani.

» Ugyeljen azokra a gyermekekre, akik a gézsiité kozelében tartéz-
kodnak. Soha ne hagyja a gyermekeket a g6zsutéval jatszani.

P A csomagoldanyagok fulladast okozhatnak. A gyermekek jaték koz-
ben a csomagoldanyagokat (pl. félia) magukra tekerhetik, vagy a fejik-
re hizhatjak és megfulladhatnak.

A csomagoldanyagokat tartsa tavol a gyermekektdl.

P A forré fellletek és a forrd g6z sérilést okozhat. A gyerekek bére
érzékenyebben reagal a magas hdmérsékletekre, mint a felnGtteke.
Uzem kodzben g6z |ép ki a parakivezetdbdl. A gbzsits ajtdlapja és a
kezel6panel felmelegszik.

Ne engedje, hogy gyermekek a gézsiit6hoz lizemelés kozben hozzaér-
jenek. Tartsa tavol a gyerekeket a gbzsiit6tol, amig annyira le nem
hilt, hogy az égési sériilés veszélye kizart.

P> A nyitott ajté sériilést okozhat. Az ajtéd terhelhet6sége maximum
8 kg. A nyitott ajté megsértheti a gyermekeket.

Ne engedje, hogy a gyermekek a nyitott ajtora alljanak, tljenek azon
|6gjanak.
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Miiszaki biztonsag

P> A szakszerlitlen telepitési és karbantartasi munkalatok vagy javita-
sok veszélyeztethetik a felhasznalét, amelyért a gyartd nem vallal fe-
lelsséget. A telepitési és karbantartasi munkalatokat vagy javitasokat
csak képzett szakember vagy a Miele Ugyfélszolgalat végezhet.

P A gbzsits sérilései veszélyeztethetik az 6n biztonsagat. Ellendrizze
le [athatd sérilések szempontjabdl. Soha ne helyezzen Gzembe sériilt
gOzsitot.

P> Lehetséges az 6nall6 vagy a halézattal nem szinkronban all6 ener-
giaellato rendszer id8szakos vagy folyamatos lizemeltetése (példaul
szigethaldzatok, biztonsagi tartalékrendszerek). Az lizemeltetés felté-
tele, hogy az energiaellato rendszer megfeleljen az EN 50160 vagy
hasonld szabvany elSirasainak.

A hazi elosztorendszerrel és ezzel a Miele termékkel kapcsolatban
eldiranyzott évintézkedéseket a mikodést és a miikodési modot te-
kintve sziget lizemben vagy a halézattal nem szinkronban all6 Gzem
esetén is biztositani kell, illetve azonos intézkedésekkel kell helyette-
siteni a telepitésnél. Mint példaul a VDE-AR-E 2510-2 aktualis kiad-
vanyaban leirtak szerint.

P A g6zsito villamos biztonsaga csak akkor garantalt, ha azt egy el6-
irdsszer(ien kiépitett védSvezetékes (foldelt) haldzati rendszerhez
csatlakoztatja. Ennek az alapvetd biztonsagi feltételnek meg kell lenni.
Kétséges esetben villamos szakemberrel ellendriztesse a villamos ha-
|6zatot.

P A gbzsiit6 adattablajan taldlhato csatlakoztatdsi adatoknak (frek-
vencia és fesziiltség) feltétleniil meg kell egyezniiik a villamos hél6zat
adataival, hogy a g6zsutd ne karosodjon.

Hasonlitsa 6ssze ezeket az adatokat csatlakoztatas el6tt. Kétség ese-
tén kérdezzen meg egy villamos szakembert.

P Az elosztdk, vagy hosszabbitd kadbelek nem garantéljak a sziikséges
biztonsagot (tlizveszély). Ezeken keresztil ne csatlakoztassa a g6zsu-
t6t a villamos haldzatra.

P A gbzsiit6t csak beépitve hasznaélja, hogy a biztonsagos miikodése
szavatolva legyen.

P> Ezt a g6zsiit6t nem szabad nem rogzitett helyeken (pl. hajékon)
uzemeltetni.
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P Az dramutés sérilésveszélyt okoz. Az aramvezetd csatlakozok
megérintése, valamint a villamos és mechanikai felépités megvaltoz-
tatdsa veszélyt jelent onre, és adott esetben a gézsiité miikddési za-
vardhoz vezethet.

Soha ne nyissa ki a készllék hazat.

P A garancidlis igények érvényiiket vesztik, ha a g6zparol6t nem kép-
zett szakember vagy a Miele Ugyfélszolgalat javitja.

P> Javasoljuk, hogy a meghibasodott alkatrészeket eredeti potalkatré-
szekre cserélje ki. Az eredeti potalkatrészek elSirdsszerl beszerelése
esetén a Miele garantélja, hogy a biztonsagi kévetelmények maradék-
talanul teljeslilnek, és a garancialis igények valtozatlanul megmarad-
nak.

P Ha a csatlakozdékabelrdl eltavolitottak a haldzati csatlakozot, vagy
ha a csatlakozdkabelt nem lattak el dugasszal, akkor a gozparolot egy
képzett szakembernek vagy a Miele Ugyfélszolgalatnak kell az elektro-
mos haldzathoz csatlakoztatnia.

P Ha a halézati csatlakozé vezeték sérilt, azt egy specidlis csatlakozo
vezetékre kell cserélni.

P Beszerelési és karbantartasi munkak, vagy javitasok el6tt a gézsu-
tot le kell valasztani a halézatrdl. Ezt biztositsa azzal, hogy

- kapcsolja le a haztartas villamos halézatanak biztositéit, vagy

- csavarja ki teljesen a haz becsavarhato biztositoit, vagy

- huzza ki a haldzati csatlakozét (ha van) a dugaszolé aljzatbdl. Ilyen-
kor ne a haldzati csatlakozdkabelt huzza, hanem a halézati csatla-
kozaot.

P Ha a g6zsit6t egy butor el6lap mogé (pl. ajtd) épitették be, soha ne

csukja be az el6lapot, amig a g6zsutét hasznalja. A zart butor el6lap

mogott felgylilemlik a meleg és a nedvesség. Ezaltal a gbzsiitd, a

szekrény és a talaj is karosodhat. Csak akkor csukja be a butor ajtét,
ha a gbzsité teljesen lehdilt.
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Szakszerii hasznalat

P A forré felliletek és a forré g6z sériilést okozhat. A gézsité tzeme-
|és kozben forrd lesz. A sttStérrel, az étellel, a tartozékokkal, a rogzi-
téraccsal és a forrd gézzel megégetheti magat.

Hasznéljon edényfogd kesztyl(it, amikor beteszi vagy kiveszi a forrd
ételt, vagy amikor a forré sttétérbe kell benyulnia.

P A forré étel sérilést okozhat.

Az étel kilottyenhet a betolaskor vagy kivételkor. Megégetheti magat a
forro étellel.

A paroldedény betolasakor vagy kivételekor ligyeljen arra, hogy a forré
étel ne lottyenjen ki.

P> A forré viz sériilést okozhat.

Egy parolasi folyamat vége utan még talalhaté forré viz a gbzfejleszts-
ben, amely wsszaszwattyuzasra keriil a viztartalyba. Ugyeljen a viztar-
taly kivételekor és leallitasakor, hogy a viztartaly ne billenjen el.

P> Zart dobozokban a fézés és melegités soran tulnyomas keletkezik,

amelynek kovetkeztében kidurranhatnak.

Ne haszndlja a gbzslitét befézésre és dobozok melegitésére.

P Miianyag edények, amelyek nem hé- és g6zalldak, megolvadnak a

magas hOmérséklettdl, és karosithatjak a gézsutot.

Csak hé- (100 °C-ig) és g6zallé miianyag edényt hasznaljon. Vegye fi-

gyelembe az edény gyartdjanak utasitasait.

P Azok az ételek, amelyeket a sit6térben tarol, kiszaradhatnak és a

kilép6 nedvesség korrézidhoz vezethet a gbzsiitéban. Ne taroljon élel-

miszert a sit6térben, és a paroldshoz nem hasznéljon olyan targya-

kat, amelyek oxidalddhatnak.

P> A nyitott ajtd sérilést okozhat. A g6zsiits nyitott ajtaja sérilést

okozhat, illetve fel lehet bukni benne. Ha nem szlikséges, ne hagyja

nyitva az ajtot.

> Az aJto terhelhetosege maximum 8 kg. Ne alljon vagy uljon a nyltott

ajtora és ne allitson rd nehéz targyakat. Ugyeljen arra is, hogy ne csi-
pjen be semmit az ajtod és a sutdtéer kozé. A gbézsutd karosodhat

P Ha a g6zsit6 kozelében elektromos késziiléket, pl. egy kézi mixert

hasznal, akkor tgyeljen arra, hogy a haldzati csatlakozévezetéket ne
csipje be a g6zsuts ajtaja. A vezeték szigetelése megsértlhet.
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Tisztitas és apolas
P Az dramutés sériilésveszélyt okoz. A géztisztitd késziilék gbze

aramvezetod alkatrészekre juthat, és zarlatot okozhat. A tisztitashoz
soha ne hasznaljon goztisztitd készileket.

P> A karcoldsok karosithatjak az Giveglapot.

Az Uveglap tisztitdsahoz ne hasznaljon suroléanyagot, kemény sziva-
csot vagy kefét és éles fémkaparot.

P> A tartéracsokat ki lehet szerelni. MegfelelGen szerelje vissza a tar-
toracsokat.

P A konyhasé-tartalmu ételeket, vagy folyadékokat azonnal alaposan
tavolitsa el, ha a stit6tér rozsdamentes acél falaira jutottak, hogy elke-
rilje a korrozidt.

Tartozékok

P> Javasoljuk, hogy eredeti Miele tartozékokat hasznaljon. Mas alkat-
részek fel- vagy beszerelése esetén a garanciara, jotéllasra és/vagy
termékfelel6sségre vonatkozo igények érvénylket veszithetik.

P A Miele eredeti pdtalkatrészek rendelhetdségét gézparoldja soro-
zatgyartasanak befejezését kdvetben legfeljebb 15 évig, de legalabb
tiz évig garantaljuk.



Fenntarthatésag és kornyezetvédelem

A csomagolas artalmatlanitasa

A csomagolds a kezelést szolgdlja, és
megvédi a késziiléket a szallitasi sérilé-
sektdl. A csomagoldanyagokat kornye-
zetvédelmi és hulladékkezelés-technikai
szempontok alapjan vélasztottuk ki, és
altaldban ujrahasznosithatok.

A csomagolasnak az anyagkorforgasba
vald visszavezetése nyersanyagot takarit
meg. Haszndlja az Ujrafelhasznalhatd
anyagok anyagspecifikus gyUjtShelyeit,
és vegye igénybe az anyagspecifikus
visszajuttatasi lehet&ségeket. A szallitasi
csomagolast a Miele szakkereskedd
visszaveszi.
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A régi késziilék artalmatlanitasa

Az elektromos és elektronikus késziilé-
kek szamos értékes anyagot tartalmaz-
nak. Ugyanakkor tartalmaznak olyan
anyagokat, elegyeket és alkatrészeket is,
amelyek miikodésilikhoz és biztonsagos-
sagukhoz voltak sziikségesek. A haztar-
tasi szemétbe kertlve, illetve nem szak-
szer( kezelés esetén ezek veszélyeztet-
hetik az emberi egészséget és karosit-
hatjak a kornyezetet. Ezért régi késziilé-
két semmi esetre se dobja a haztartasi
szemétbe.

)

Helyette az 6nkormanyzatoknal, a keres-
ked6knél vagy a Mielénél hivatalosan ki-
jelolt, az elektromos és elektronikus ké-
szlilékek ingyenes leadaséra és haszno-
sitdsara szolgald gylijt6- és visszavételi
helyeket haszndlja. Az esetlegesen az
artalmatlanitani kivant régi késziléken
maradt személyes adatok torléséért tor-
vényileg 6n felel. Onnek térvényi kote-
lessége, hogy a készulék altal nem szo-
rosan korilzart, roncsolas nélkil kivehe-
t6 elhaszndlt elemeket és akkumulatoro-
kat, valamint ldampakat roncsolds nélkdl
vegye ki. Vigye el ezeket egy megfelel6
gyljtéhelyre, ahol ingyenesen leadhatja
Oket. Gondoskodjon arrdl, hogy a régi
készilékét az elszallitasig gyermekek
el6l biztosan elzart helyen taroljak.



Attekintés

Gozparolé

17

|

Al

Qi

) Kezel6elemek

(2 Parakilépés

® Ajtétomités

(@ Rogzitéracs 4 szinttel

(® Hémérséklet-érzékels

(® Padléfitstest

@ Felfogé csatorna

Automatikus ajtonyité a g6zcsokkentésre
(9 Viztartaly levehet6 kiloccsanas-védelemmel
Beszivdcsd

@) Fidk a viztartalyhoz

@2 Tipustabla

@39 Gézbelépés

Ajtéd

L



Attekintés

Jelen Hasznalati és szerelési utmutato-
ban leirt modelleket a hatoldalon taldlja.

Tipustabla

A tipustébla a viztartaly fiokjaban talal-
haté.

Ott taldlja meg a modellazonositét, a so-
rozatszamot, valamint a csatlakozasi
adatokat (haldzati fesziiltség/frekven-
cia/maximalis csatlakozasi érték).

A modellazonositot és a gyartasi sza-
mot (SN) is a kis tablan talélja, amely
nyitott ajténal az ellilsé kereten talalha-
to.

Tartsa ezeket az informécidkat készen-
|étben, ha olyan kérdései vagy problémai
adddnak, amiben a Miele célzottan tudja
ont tovabbsegiteni.

Mellékelt tartozékok

Utdlagosan rendelhet a mellékelt és to-
vabbi tartozékokbdl sziikség szerint
(lasd ,Utdlag vasarolhato tartozékok” fe-
jezet).

Orszagtol és modelltél fliggden eléfor-
dulhat, hogy tovabbi tartozékok is mel-
|ékelve vannak a késziilékhez.

DGG 100 40 Felfogétalca

A

1 felfogotalca nemesacélbdl a lecsopogd
folyadék felfogasahoz.

A felfogotalcat sziikség esetén parolde-
dényként is hasznalhatja.

375 x 394 x 40 mm (szé x mé x ma)
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Gozparol6 edény DGG 50-40

=

1 zart alju paroldedény nemesacélbdl
Térfogat 2,2 1/

Hasznos térfogat 1,6 |

375 x 197 x 40 mm (sz x mé x ma)

DGGL 50-40 Go6zparol6 edény

2 perforalt paroléedény nemesacélbdl
Térfogat 2,21/

Hasznos térfogat 1,6 |

375 x 197 x 40 mm (sz x mé x ma)

Racs

1racs sajat edény rahelyezéséhez

Vizk6mentesito tablettak
A gb6zsitd vizkbmentesitéséhez

Utélag megvasarolhaté tartozeé-
kok

A Miele webshopban, a Miele tigyfél-
szolgalatnal vagy a Miele szakkereske-
dénél vasarolhat kifejezetten a gézparo-
[6ra szabott termékeket, pl. dpoldszere-
ket és tartozékokat.

A Miele webshopot elérheti az alabbi
QR-kdd segitségével:

EEE
A
o]



Attekintés

Kezel6elemek

» ° =] v

@ Be/Ki gomb (O mélyedésben
A g6zsits be- és kikapcsoldsdhoz
@ Optikai interfész
(csak a Miele Ugyfélszolgélata sza-
mara)
® Erintégomb 38/
A gbzparolas, ELO-gbzparolas és au-
tomatikus programok kozotti valtas-
hoz

®®6 66

@ Kijelz
A kezelés és informaciok kijelzéje

(® Erintégombok VA
A valasztasi listaban torténd lapozas-
hoz és az értékek és bedllitdsok mé-
dositdsahoz

(® OK érintégomb
Egy bevitt adat vagy kivalasztas jova-
hagyasahoz és bedllitdsok elmenté-
séhez
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Attekintés

Kijelzo

A kijelz6 mutatja a hBmérsékletekre, ételkészitési idGkre, automatikus programokra
és a beallitdsokra vonatkozd informacidkat.

Erint6gombok

Az érintégombok ujjal torténd érintésre reagalnak. Minden érintést gombhang nyug-
taz. Ezt a gombhangot kikapcsolhatja (lasd a ,,Bedllitasok” fejezetet).

Piktogramok

A kijelzén Gzem kozben a kévetkezd piktogramok és kijelz6k jelenhetnek meg:

Piktogram/Kijelzé Jelentés

R Gdzparolas

[oF (villog) Vizhiany vagy hianyzo viztartaly

ECo EL0-gbzparolas

Auto A + szam(ok) Automatikus program:

Szédmjegyek + °C Hémérséklet

Szadmjegyek + h Parolasi id6

S + szémjegy(ek) A gbzsitst vizk6mentesiteni kell (14sd | Tisztitas
Zézt?'polés“ , »A g8zsiits vizkbmentesitése” feje-

14



Attekintés

Mikodés leirasa
Viztartaly

A maximalis toltési mennyiség 1,5 liter, a
minimalis 1,0 liter. A viztartalyon jelolé-
sek talalhatok. A felsé jeldlést semmi-
képpen nem szabad tullépni.

A vizfogyasztas az élelmiszertdl és a pa-
rolasi id6tartamtol fligg. A parolasi folya-
mat alatt esetlegesen vizet kell utantol-
teni. Megn6 az energiafogyasztas, ha a
parolasi folyamat alatt kinyitja az ajtot.
A viztartély kivétele a Push-/Pull rend-
szer szerint torténik: nyomja meg a kivé-
telhez enyhén a viztartalyt.

Egy pérolasi folyamat vége utdn még ta-
lalhaté maradék forrd viz a gézfejleszts-
ben, amely visszaszivattylzasra keril a
viztartadlyba. Minden mdvelet utén,
amelyhez g6zt hasznalt, Uritse ki a viz-
tartalyt.

Felfogétalca

Tolja be a felfogétalcat az 1. szintre, ha
perforalt paroléedényben parol. A lecso-
pogd folyadék ebben 6sszegylilik, és a
folyadékot kénnyen el tudja tavolitani.

A felfogotalcat sziikség esetén parolde-
dényként is haszndlhatja.

Homeérséklet

A gbzsutdé hémérsékleti tartomanya 40 -
100 °C. A g6zsiit6 bekapcsolasakor

100 °C van bedllitva. A h6mérsékletet

5 °C-os lépésekben médosithatja.

Hémérsékleti ajanlas

Homérséklet | Alkalmazas

100 °C - Valamennyi élelmi-

szer parolasa
- Melegités
- Menlparolas
- Bef6zés

- Alé kinyerése

85°C - Halak kimélé parola-

sa

50-60°C - Felolvasztéas

40 °C -

- Joghurt készitése

Tészta kelesztése

Parolasi id6

Egy perc (8:07) és kilenc 6ra 59 perc
(9:59) kozotti parolasi idét allithat be.
Ha a parolasi id6 tobb mint 59 perc, 6ra-
ban és percben kell azt megadnia.
Példa: stitésiidé: 80 perc =1:20.
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Attekintés

Zajok

A g6zsit6 bekapcsolasa utan, izem koz-
ben és a g6zsité kikapcsoldsa utan zaj
(brummogas) hallhaté. Ez a hang nem
utal hibds mikodésre, vagy a készilék
hibajara. Ez a viz be- és kiszivattyluzasa-
bol adddik.

Ha a g6zsiitd Gzemel, akkor a ventilator-
zajt hallja.

Felfiitési szakasz

A felf(itési id6 alatt a sut6tér el6szor a
beallitott hémérsékletre melegszik fel. A
sutétér ndvekvé h6mérséklete a kijelzén
lathato.

//////

h{tott vagy fagyasztott élelmiszer elké-
szitésekor és alacsony paroldsi hémér-
sékleten ez né.

Parolasi szakasz

Ha a késziilék a bedllitott h6mérsékletet
elérte, megkezdddik a parolasi szakasz.
A péroldsi szakasz kézben a kijelz6 a
maradék id6t mutatja.
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Gozcsokkentés

Ha legaldbb 80 °C hémérsékleten parol
vele, réviddel a parolasi id6 vége el6tt a
g6zsuté ajtaja automatikusan egy rés-
nyire kinyilik azért, hogy g6z tavozhas-
son a sUtétérbdl. Az ajté ismét automa-
tikusan zarodik.

A gbzcsokkentést ki lehet kapcsolni
(l4sd a ,,Beallitasok” fejezetet). Kikap-
csolt gbzcsokkentés esetén az ajtd ki-
nyitasakor sok g6z lép ki.



Uzembe helyezés

A gozsiito tisztitasa els6 alka-
lommal
m Tavolitsa el a matricdkat vagy a védo-

féliakat a gbzsutérol és a tartozékok-
rol.

A gbzsutot gyarilag miikodési vizsga-
latnak vetik ala, ennek kovetkeztében
szallitaskor bizonyos korilmények ko-
z6tt maradék viz folyhat vissza a veze-
tékekbdl a sttétérbe.

A viztartaly tisztitasa
m Vegye ki a viztartalyt.

m Vegye le a kiloccsanas elleni védéele-
met.

m Oblitse ki kézzel a viztartalyt.

Tartozékok/SiitStér tisztitasa

m Vegye ki az 6sszes tartozékot a siits-
térbdl.

m Tisztitsa meg a tartozékot kézzel vagy
mosogatogépben.

A gbzsut6t kiszallitas elStt dpoldszerrel
kezelték.

m Tisztitsa meg a sitGteret tiszta torl6-
kendével, kézi mosogatdszerrel és
meleg vizzel, hogy az dpoldszert elta-
volitsa.

A vizkeménység beallitasa

Be kell dllitania a helyi vizkeménységet,
hogy a késziilék kifogastalanul mikod-
jon, és a megfeleld id6pontban torténjen
a vizkmentesités.

Minél keményebb a viz, anndl gyakrab-
ban kell a késziiléket vizkémentesiteni.
Gyarilag 21° dH vizkeménységi fok van
beallitva.

A lakéhelyén mért vizkeménységrél az
illetékes vizmivektdl kap tajékoztatast.

m Allitsa be a helyi vizkeménységet
(l4sd: a ,,Bedllitasok” fejezet ,Beallita-
sok médositasa és mentése” cimdi
szakaszat).

A forras homeérsékletének be-
igazitasa

Miel6tt el6szor parol élelmiszert, a géz-
paroldt a viz forrasi h6mérsékletéhez kell
igazitania, amely a feldllitasi hely tenger-
szint feletti magassaga szerint valtozik.
Ennél a folyamatnal a vizet vezetd részek
is atoblitésre kertilnek.

Ezt a folyamatot feltétleniil el kell vé-
geznie, hogy biztositott legyen a ké-
szllék kifogastalan mikodése.

Desztilldlt vagy szénsavas viz és mas
folyadékok karosithatjak a gézparolot.
Kizarélag friss, (20 °C alatti) hideg
ivévizet hasznaljon.

m Vegye ki a viztartalyt és toltse fel a
legfelsé jelolésig.
B Tolja be a viztartalyt.

m Uzemeltesse a gézpérolét gézparo-
las 3% (100 °C) tizemmdddal 15 per-
cig. A , Kezelés" fejezetben leirtak sze-
rint jarjon el.

A forrasi homérséklet koltozés utani
bedllitasa

Egy koltozés utdn a gbzsitét a viz meg-
valtozott forrdsi h6mérsékletéhez kell
igazitani, ha az uj feldllitasi hely tenger-
szint feletti magassaga legalabb

300 méterrel eltér a régit6l. Enhez hajt-
son végre egy vizkémentesitési folyama-
tot (I4sd a ,Tisztitas és apolas” fejezet,
,,G6zsiitd vizkBmentesitése” részt).
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Beallitasok

Uzemérak megjelenitése

Lekérdezheti a gbzparold Gizemdrainak
szamat.

A gbzparolo ki van kapcsolva.

m Erintse meg és tartsa a(z) 3 /
érintégombot.

m Mikézben a(z) 3% / (3 érint6gombon
tartja az ujjat, nyomja meg 1-szer rovi-
den a O be-/kikapcsolé gombot.

Megjelenik az lzemdrak szdma.
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Beallitasok médositasa és men-
tése

Gydrilag a g6zsut6jahoz bedllitdsok van-
nak megadva. A kdvetkez6 tadblazatban
megadott bedllitdsokat mddosithatja.

A g6zsut6 ki van kapcsolva.

m Erintse meg és tartsa a(z) \V érinté-
gombot.

m Mikézben a(z) VV gombon tartja az uj-
jat, nyomja meg réviden 1-szer a
(O Be/Ki érint6gombot.

Megjelenik a P1.

m Adja meg a kivant programot a(z) Vv
vagy a(z) A érintégombbal.

m Hagyja jéva az OK gombbal.
S és egy szdmjegy jelenik meg.

m Allitsa be a(z) \V vagy A érintégomb-
bal a kivant statuszt/a kivant vizke-
ménységet.

m Hagyja jévd az OK gombbal.
A kivalasztott allapot elmentésre kertil.

m Ha a kivant bedllitds(oka)t mddositot-
ta, kapcsolja ki a g6zsuitét.



Beallitasok

A gyari beallitds mindig félkovér szedéssel jelenik meg.

Program Vizkeménység/ | Lehetséges beallitasok
allapot
P1 | Vizkeménység 21° Lasd a ,Beéllitasok”, ,Vizkemény-
ség" fejezetet.
P2 | Jelz6hangok hangere- S1 nagyon halk
e S2 halk
S3 hangos
S4 nagyon hangos
P3| Gombhang SO ki
S1 be
P4 | G6zmennyiség redu- SO ki
kalasa s1 be
P5 | A h6mérséklet mér- S1 °C
tékegysége 52 oF
P6 | Bemutatotermi SO ki, a gozparolo fiit
tizemmaéd S1 be, a gézparolé nem fiit
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Beallitasok

Vizkeménység

A lakéhelyén mért ivéviz keménységérdl
az illetékes vizmivektdl kap tajékozta-
tast.

1°dH és 70 °dH kozoétti keménységi fo-
kot adhat meg.

Palackozott ivéviz pl. dsvanyviz haszna-
lata esetén szénsavmenteset alkalmaz-
zon. A bedllitdst a Kalcium tartalomnak
megfelelGen végezze el. Ez a palack cim-
kéjén mg/l Ca** vagy ppm (mg Ca?*/l)
van megadva.

Vizkeménység Kalcium tarta- | Beallitas
lom
°dH mmol/I mg/| Ca* vagy
ppm (mg Ca*/I)
22 4,0 157 22°
23 41 164 23°
24 4,3 17 24°
25 4,5 179 25°
26 47 186 26°
27 49 193 27°
28 5,0 200 28°
29 5,2 207 29°
30 5,4 214 30°
31 5,6 221 31°
32 5,8 229 32°
33 5,9 236 33°
34 6,1 243 34°
35 6,3 250 35°
36 6,5 257 36°
37-45 | 6,6-8,0 258-321 37°-45°
46-60 | 8,2-10,7 322-429 46°-60°
61-70 | 10,9-12,5 430-500 61°=70°

Vizkeménység Kalcium tarta- | Beallitas
o lom
dH mmol/I mg/| Ca** vagy
ppm (mg Ca?/l)
1 0,2 7 1°
2 0,4 14 2°
3 0,5 21 3°
4 0,7 29 4°
5 0,9 36 5°
6 1,1 43 6°
7 1,3 50 7°
8 1,4 57 8°
9 1,6 64 9°
10 1,9 71 10°
" 2,0 79 11°
12 2,2 86 12°
13 2,3 93 13°
14 2,5 100 14°
15 2,7 107 15°
16 2,9 14 16°
17 3,1 121 17°
18 3,2 129 18°
19 3,4 136 19°
20 3,6 143 20°
21 3,8 150 21°
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Kezelés

A gozsuto kezelése

Desztillalt vagy szénsavas viz és mas
folyadékok karosithatjak a gézsit6t.

Kizarélag friss, hideg ivévizet (20 °C
alatt) hasznaljon.

m Toltse fel a viztartalyt és tolja be azt.

m Tolja be a felfogdtalcat az 1. szintre, ha
perforalt paroléedényben parol.
B Tolja az elkészitendd ételt a siit6térbe.

m Kapcsolja be a gbzsitét.

S Mee
203

Megjelenik a 3% 100 °C. villog a 100.

m Ha 100 °C fokon szeretne parolni,
hagyja jova az OK gombbal.

m Ha alacsonyabb h6mérsékleten sze-
retne parolni, csokkentse a h6mérsék-
letet a(z) \V érint6gombbal, majd
hagyja jova az OK gombbal.

A hémérséklet néhany masodpercen
belll atvételre kerll. A hémérséklet be-
allitdsokhoz vald visszatéréshez érintse
meg kétszer az OK gombot.

S 1%
K l\'l In

Megjelenik a 3% 0.00
A O villog az 6réra vonatkozéan.

B Ha egy elkészitési id6t

- 1 6ra alatt szeretne beallitani, nyugtaz-
za OK-al.

- 1 6ra folott szeretne bedllitani, allitsa
be az érintégomb A (I értéktdsl felfe-
1&), vagy V (9 értéktdl lefelé) megérin-
tésével a kivant 6rakat és nyugtazza
OK-al.

m Allitsa be a(z) A érintégomb (33 ér-
téktsl felfelé), vagy a(z) V érintégomb
(59 értéktdl felfelé) megérintésével a
kivant perceket.

m Hagyja j6vd az OK gombbal.
A tényleges hGmérséklet megjelenik, és
a felf(itési szakasz elindul.

Kovetheti a hémérséklet emelkedését. A
valasztott hémeérséklet elsé elérésekor
megszolal egy hangjelzés.

A parolasi id6 elkezd futni.

Ha legaldbb 80 °C hémérsékleten pa-
rolt vele, roviddel a parolasi id6 vége
el6tt a gbzsiitd ajtaja automatikusan
egy résnyire kinyilik azért, hogy g6z ta-
vozhasson a sit6étérbdl.

A parolasi idé lejarta utan megszélal egy
hangjelzés.

m Vegye ki az ételt a sut6térbdl.
m Kapcsolja ki a gbézsiit6t.

Uj ételkészitési folyamatot csak akkor
lehet inditani, ha az automatikus ajté-
nyitd a kiindulasi helyzetébe vissza-
hidzédott. Ne nyomja be manualisan,
mivel ezaltal megséril.
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Kezelés

A gozsiito tisztitasa

m Adott esetben vegye ki a felfogétalat a
sut6térbdl, és uritse ki.

& A forré viz sériilést okozhat.

Az ételkészitési folyamat vége utan
még maradék forré viz van a viztar-
talyban, amellyel megégetheti magat.
Ugyeljen a viztartaly kivételekor és le-
allitdsakor, hogy a viztartaly ne billen-
jenel.

m Vegye ki a viztartalyt.

m Vegye le a kiloccsanas elleni véddele-
met, és Uritse ki a viztartalyt.

m Tisztitsa le és szaritsa meg az egész
készlléket a ,Tisztitas és apolas” feje-
zetben leirtaknak megfeleléen.
Ugyeljen arra, hogy a kiloccsanas el-

leni védGelem felhelyezésekor megfe-
leléen bekattanjon.

m Csak akkor csukja be a készulékajtot,
ha a sut6tér teljesen szaraz.
Viz utantoltése

Ha tGzem kdzben vizhidny 1ép fel, meg-
sz6lal egy hangjelzés, és villog a [o} pik-
togram.

m Vegye ki a viztartalyt, és toltse utana a
vizet.

m Tolja be a viztartalyt.

Az ételkészités folytatodik.
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Etelkészitési folyamat értékei-
nek modositasa

Amint lefut egy parolasi folyamat, a hé-
mérsékletet és a parolasi id6t mddosit-
hatja ehhez a parolasi folyamathoz.

A homérséklet moédositasa

m Erintse meg egyszer az OK gombot.

A kijelz6 a h6mérséklet beallitasra valt
és a hémérséklet villog.

m Mdédositsa a h6mérsékletet a(z) V
vagy A érintégombbal.

m Hagyja j6vd az OK gombbal.
A parolasi id6 médositasa
m Erintse meg kétszer az OK gombot.

A kijelz6 az elkészitési id6 beallitasara

valt és az érak szamjegye villog.

m Moédositsa a parolasi idét a(z) V vagy
A érintégombbal.

m Hagyja j6vd az OK gombbal.



Kezelés

Parolasi folyamat megszakitasa

Ha kinyitja az ajtot, a m(ikodés megsza-
kad. A sltétér fltése kikapcsol. A bealli-
tott ételkészitési id6k mentésre kertl-
nek.

& A forré g6z sériilést okozhat.

Az ajté kinyitasakor nagyon sok forré
g6z aramolhat ki. Megégetheti magat
a forrd gézzel.

Lépjen egy |épést hatra, és varjon,
amig a forré géz elszall.

& A forré fellletek és a forro étel
sérilést okozhatnak.

A gbzsit6 tzemelés kozben forrd
lesz. Megégetheti magat a sitétérrel,
a tartéracsokkal, a tartozékokkal és az
étellel.

Hasznaljon edényfogd kesztydit, ami-
kor beteszi vagy kiveszi a forrd ételt,
vagy amikor a forrd sit6étérbe kell be-
nyulnia.

A péroléedény betolasakor vagy kivé-
telekor ligyeljen arra, hogy a forro étel
ne l6ttyenjen ki.

A mikodés folytatddik, ha becsukja az
ajtot.

Az ajté becsukasa utdn nyomaskiegyen-
lités torténik, ami futyll6 hanggal jarhat.
Ezutan ujbol felflités kovetkezik, ekkor a
készilék a sttétér emelked6 hémérsék-
letét jelzi. Ha elérte a beallitott h6mér-
sékletet, a hatralévé id6 lefut.

Az ételkészitési folyamat idé el6tt be-
fejez6dik, ha az ajtot az ételkészitési
id6 utolsé percében kinyitja.
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Fontos informaciok és tudnivalok

A , Fontos informaciok és tudnivaldk a
gbzben parolashoz" fejezetben &ltalano-
san érvényes Utmutatdsokat talal. Ha az
élelmiszereknél és/vagy a felhasznalasi
modokndl valami sajatossagra kell
Ugyelnie, arra a megfelel6 fejezetekben
taladlhat utmutatast.

A gozparolas kiilonlegessége

GG6zparolas soran a vitaminok és asvanyi
anyagok csaknem teljesen megmarad-
nak, mivel a parolandd anyag nincs viz-
ben.

GOzparolas sordn az élelmiszerek tipikus
sajat ize jobban megmarad, mint a ha-
gyomanyos f6zéskor. Emiatt egyaltalan
nem vagy csak a parolds utan ajanljuk a
s6zast. Ezenkivil az élelmiszerek meg-
tartjak friss, természetes szinuket.

Paroléedény

Paroléedények

A gbzsiit6hoz nemesacél paroléedény
van mellékelve. Kiegészitésként tovabbi
kiilonb6z6 méretl perforalt vagy zart al-
ju paroléedények kaphatok (lasd ,,Utdlag
véasarolhato tartozékok" fejezet). igy ki-
vélaszthatja az adott élelmiszerekhez al-
kalmas paroldedényt.

Lehetbleg perforalt paroléedényeket
hasznaljon. igy a g6z minden iranybdl a
paroland ételre kertil, és az egyenlete-
sen sutddik.
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Sajat edény

Sajat edényt is hasznalhat. Ekkor ligyel-

jen a kovetkezbkre:

- Az edénynek hé- (100 °C)-ig) és
g6zallénak kell lennie. Ha mlanyag

edényt szeretne hasznalni, érdekléd-
jon a gyartonadl annak alkalmassagardl.

Vastag fall edény, pl. porcelanbdl, ke-
ramiabdl vagy cserépbdl kevésbé al-
kalmas g6zparolashoz. Vastag falak
rosszul vezetik a hét, és ezért a tabla-
zatokban megadott péarolasi id6 jelen-
t6sen megné.

- Az edényt a betolt racsra helyezze, ne
a sutotér aljara.

- Az edény fels6é pereme és a siitétér fe-
dele kozott egy bizonyos tavolsagnak
kell lennie, hogy elegendé gdz tudjon
behatolni az edénybe.

Felfogétalca

Tolja be a felfogotalcat az 1. szintre, ha

perforalt paroléedényben parol.

A lecsopog6 folyadék ebben 6sszegyi-
lik, és a folyadékot kdnnyen el tudja ta-
volitani.

A felfogétalat szliikség esetén parolde-
dényként hasznalhatja.
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Fontos informaciok és tudnivalok

Behelyezési szint

Minden behelyezési szint tetszélegesen
kivalaszthatd, és egyidejlleg tobb szin-
ten is lehet ételt késziteni. Az ételkészi-
tési id6 nem valtozik.

Ha a gbzparolashoz egyidejlleg tobb
magas paroléedényt hasznal, ugy a pa-
roléedényeket egymashoz képest eltolva
tegye be. Lehetbleg hagyjon szabadon
egy szintet a paroléedények kozott.

A paroléedényeket és a racsot mindig a
behelyezési szint merevitdi kozé tolja be,
hogy a boruladsvédelem biztositva le-

gyen.

Fagyasztott aru

Fagyasztott termékek elkészitésénél a
felmelegitési id6 hosszabb, mint a friss
élelmiszereknél. Minél tobb fagyasztott
termék van a sut6térben, anndl hosz-
szabb lesz a felmelegitési szakasz.

Homeérséklet

Gdzparolaskor maximum 100 °C-ot ér el
a készllék. Ennél a h6mérsékletnél
majdnem minden élelmiszer elkészithe-
t6. Néhany érzékeny élelmiszert, pl. bo-
gyos gyuimolcsot alacsonyabb hémér-
sékleten kell késziteni, mert egyébként
kidurrannak. A megfelel6 fejezetekben
erre taldl utalast.

Parolasi id6

G6zparolaskor az ételkészitési id6 csak
akkor kezd lefutni, ha a beallitott h6mér-
sékletet elérte a készulék.

Altaldban a parolasi idék a gézparolaskor
megfelelnek a f6z6edényben vald elké-
szités idejének. Ha a parolasi id6t bizo-
nyos tényez6k befolyasoljak, a kdvetkezé
fejezetekben erre talal informaciot.

A parolasi id6 nem fligg az élelmiszer
mennyiségétdl. 1 kg burgonya készitési
ideje ugyanannyi, mint 500 g burgo-
nyaé.

Parolas folyadékokkal

Parolaskor csak 2/3 részig téltse meg fo-
lyadékkal a paroldedényt, hogy kivétel-
kor a kilottyenést megakadalyozza.

Sajat receptek

Olyan élelmiszereket és ételeket, ame-
lyeket ldbosban készitenek, azokat a
gbézsiutbéban is megparolhatja. A parolasi
id6k vonatkoztathatdak a g6zsitéra.
Azonban vegye figyelembe, hogy gézpa-
rolaskor nem lehet piritani.
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Gozparolas

Eco-gozparolas

Energiatakarékos g6zparolashoz az Eco-
gbzparolas izemmaddot haszndlhatja. Az
Eco-gb6zparolas lizemmadd elsésorban
z0ldség és hal készitésére alkalmas. Ke-
ményitd tartalmu élelmiszerek, pl. bur-
gonya, rizs és tészta ételek paroldsdsa
az Eco-gbzparolas kevésbé alkalmas.

Az ételkészitési idGket és hGmérséklete-
ket a ,G6zparolas” tablazat alapjan java-
soljuk alkalmazni.

Igény szerint utdnparolhat.

m Kapcsolja be a gézsitét.

m Erintse meg a(z) 3% / (T érintégom-
bot.

A kijelz6n megjelenik: ECE.
m Hagyja jova az OK gombbal.

m Allitsa be a hémérsékletet és az étel-
készitési ido6t.
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Megjegyzések a parolasi tabla-
zatokhoz

Vegye figyelembe a parolasi idGket, a
hémérsékleteket és adott esetben az
ételkészitési utasitasokat.

Parolasi id6é @ kivalasztasa

A tablazatban megadott parolasi id6k
iranyértékek.

m El6szor révidebb id6t valasszon ki.
Igény szerint utanparolhat.



Gozparolas

Zoldség

Friss aru

A szokédsos maddon készitse eld a friss
zoldséget: pl. mosas, tisztitas és dara-
bolas.

Fagyasztott aru

A fagyasztott zoldséget nem kell parolas
el6tt felolvasztani. Kivétel: tombbé fa-
gyott zoldség.

Az azonos parolasi idejli fagyasztott és
friss zoldség egylitt is elkészithetd.

Apritsa fel a nagyobb, 6sszefagyott da-
rabokat. A pérolasi idét a csomagoldson
taldlja.

Paroléedények

A darabonként kis atmérével rendelkezé
élelmiszerek (pl. borso, sparga) nem ké-
peznek, vagy csak kis Ureges teret ké-
peznek és a g6z alig tud behatolni kozé-
juk. Ahhoz, hogy egyenletesen paroldd-
janak, valasszon ezekhez az élelmisze-
rekhez lapos paroléedényeket és ezeket
csak mintegy 3-5 cm magassagban tolt-
se meg. Ossza fel a nagyobb mennyi-
ségl élelmiszert tobb lapos parolde-
dényre.

Azonos parolasi idejl kilonb6z6 z6ld-
ségfajtdk egy paroldedényben is elké-
szithetdk.

Azokat a zoldségeket, pl. voros kaposz-
ta, amelyeket folyadékban készit el, zart
alju paroléedényben parolja.

Behelyezési szint

Ha a perforalt paroléedényben szinezé
z6ldséget, pl. céklat parol, akkor ald ne
tegyen semmilyen mas élelmiszert. igy
elkerili a lecs6p6g6 folyadék altali elszi-
nezGdést.

Parolasi id6

A parolasi id6 a hagyomanyos f6zéskor
az étel nagysagatol és a kivant parolasi
fokozattdl fligg. Példa:

nem szétfové burgonya, negyedelt:

kb. 17 perc

nem szétfové burgonya, felezett:

kb. 20 perc

Beallitasok

Gdzparolas 3
Hémérséklet: 100 °C
Elkészitési id6: lasd a tablazatot
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Gozparolas

Zoldség @ [perc]
Articsoka 32-38
Karfiol, egészben 2728
Karfiol, rézsdkban 8
Bab, zold 1012
Brokkoli, r6zsakban 3-4
Zsenge sargarépa, egész -8
Zsenge sargarépa, felezett 6—7
Zsenge sargarépa, apritott 4
Cikoria, felezett 4-5
Kinai kel, szeletelt 3
Borsé 3
Edeskomény, felezett 10—12
Edeskomény, csikokban 4-5
Zo6ldkaposzta, szeletelt 23-26
Nem szétfové burgonya, hdmozott

egész 27-29
felezett 21-22
negyedelt 1618
Tdlnyomorészt nem szétfovs burgonya, hamozott

egész 2527
felezett 19-21
negyedelt 1718
Lisztesre fové burgonya, hdmozott

egész 2628
felezett 1920
negyedelt 1516
Karaldbé, hasdbokban 6—7
Tok, felkockazva 2—4
Kukoricacs6 30-35
Maéngold, felvagva 2-3
Paprika, kockdkra, vagy csikokra vagva 2
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Gozparolas

Zoldség @ [perc]
Nem szétfovo héjas burgonya 30-32
Gombak 2
Poréhagyma, felvagva 4-5
Pdéréhagyma, felezett hasabok 6
Romanesco (csillagkarfiol), egész 22-25
Romanesco (csillagkarfiol), rézsékban 57
Kelbimbd 1012
Cékla, egészben 53-57
Lilakdposzta, darabolva 2326
Feketegyokér, egész, hiivelykujj vastagsagu 9-10
Zellergumd, hasadbokban 6—7
Sparga, zold 7
Sparga, fehér, hiivelykujj vastagsagu 910
Etkezési répa, apritva 6
Spendt 12
Csucsos kaposzta, darabolva 1011
Szarzeller, szeletelt 4-5
Kardrépa, szeletelt 6—7
Fehér fejes kaposzta, darabolva 12
Kelkdposzta, szeletelt 1011
Cukkini, szeletekben 2-3
Cukorborsé 5—7
@ Parolasi idé
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Gozparolas

Hal

Friss aru

Készitse el6 szokdsos mddon a friss ha-
lat: pl. pucolas, belezés és tisztitas.

Fagyasztott aru

A halat nem kell parolas el6tt teljesen
felolvasztani. Elég, ha a felllete mar elég
puha ahhoz, hogy a fliszereket befogad-
ja.

Elckészités

Parolas el6tt savanyitsa a halat pl. cit-

rom- vagy édes citromlével. A savanyi-
tas tomottebbé teszi a hal hisat.

A halat nem kell megsoézni, mivel az as-
vanyi anyagokat, amelyek az egyedi izét
adjak, a gézparolasnal nagymértékben
megdrzi.

Paroléedények
Zsirozza ki a perforalt paroléedényt.

Behelyezési szint

Ha perforalt edényben halat és ezzel egy
idében masik edényben mas élelmiszert
parol, elkertli a lecsopogd folyadék altali
izatvitelt, ha a halat kozvetleniil a felfo-
gotal vagy lvegtal folé (modelltél fliggs-
en) teszi.
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Homeérséklet

85-90 °C

Az érzékeny halfajtak kimélé parolasa-

hoz, mint pl. nyelvhal.

100 °C

A tomott hdsu halak parolasahoz, mint
pl. tékehal és lazac.

Halak szdszban vagy I1ében vald pérola-
sahoz.

Parolasi id6

A parolasi id6 fligg a parolandé anyag
vastagsagatol és minGségétdl, de nem
flgg a sulyatdl. Minél vastagabb a sze-
let, anndl hosszabb a parolasi id6. Egy
500 g sulyu 3 cm vastag haldarabnak
hosszabb a pérolasi ideje, mint egy
500 grammos, 2 cm vastag darabnak.
Minél hosszabb ideig siitédik a hal, an-
nal tomottebb lesz a husa. Tartsa be a
megadott paroldsi idét. Ha a hal nincs
megfeleléen megparolva, csak néhany
percet paroljon utana.

Hosszabbitsa meg a megadott parolasi
id6t néhany perccel, ha a halat szdszban
vagy lében parolja.



Gozparolas

Tanacsok

Fliszerek vagy gydgyfivek hasznalata,
mint pl. a kapor kiemeli az élelmiszer
sajat izét.

A nagyobb halakat Uszasi helyzetlk-
ben parolja. Hogy megfelels tartast
kapjanak, rakjon egy kis csészét vagy
valami hasonlét lefelé forditva a paro-
I6edénybe. Rakja ra a halat a nyitott
hasi oldalaval.

Tegye a leesé részeket, ugy mint szal-
ka, uszony és halfej a leveszoldséggel
és a hideg vizzel egyltt egy parolde-
dénybe, hogy hal alaplevet készitsen.
Pérolja 100 °C fokon 60 - 90 percig.
Minél hosszabb a parolasi idd, annal
er6sebb lesz az alaplé.

A kékre f6zo6tt hal elkészitéséhez ece-
tes vizben pérolja a halat (a viz : ecet
arany a recept szerint). Fontos, hogy a
hal b6rét ne sértse meg. Ez az elkészi-
tési mdd ponty, pisztrang, compd, an-
golna és lazac halakhoz megfelelG.

Beallitasok

Gdzparolas 38
Homeérséklet: lasd a tablazatot
Elkészitési ido: lasd a tablazatot
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Gozparolas

Hal ¥[°cl @ [perc]
Angolna 100 5—7
Sugér filé 100 8-10
Aranymakréla 85 3
Pisztrang, 250 g 90 1013
Orias lepényhal filé 85 4-6
T6kehal filé 100 6
Ponty, 1,5 kg 100 18-25
Lazacfilé 100 6—8
Lazac steak 100 8-10
Lazacpisztrang 90 1417
Pangasius filé 85 3
Sugér filé 100 68
Foltos t6kehal filé 100 4—6
Lepényhal filé 85 4-5
Ordoghal filé 85 8-10
Nyelvhal filé 85 3
Rombuszhal filé 85 5-8
Tonhal filé 85 5-10
Fogas filé 85 4

¥ H8mérséklet, @ parolasi idé
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Gozparolas

Hus
Friss aru
A szokdsos modon készitse el6 a hust.

Fagyasztott aru

Etelkészités el6tt olvassza fel a fagyasz-
tott hust (lasd a ,,Tovabbi felhasznala-
sok" fejezet, , Felolvasztas“ részt).

El6készités
A hust, amelyet piritani és azutan dinsz-

telni kell, pl. a gulyast, a tlizhelyen meg
kell sttni.

Parolasi id6

A parolasi id6 fligg a parolandé anyag
vastagsagatol és minGségétdl, de nem
figg a sulyatdl. Minél vastagabb a sze-
let, annal hosszabb a pérolasi id6. Egy
500 g sulyd 10 cm vastag husszeletnek
hosszabb a parolasi ideje, mint egy
500 grammos, 5 cm vastag husnak.

Tanacsok

- Ha az aromaanyagoknak meg kell
maradniuk, akkor perforalt parolde-
dényt hasznaljon. A huslé felfogasa-
hoz helyezzen el ala egy zart alju paro-
[6edényt. A huslével izesithet szdszo-
kat, vagy kés6bbi felhasznalas céljara
lefagyaszthatja.

- Er6s huslevest levesbe valé tyukbdl,
marhahus esetén pedig labszarbdl,
szegyhusbol, borddbdl és marha-
csontbdl készithet. A hust a csonttal,
a leveszoldséggel és a hideg vizzel
egyltt rakja a paroléedénybe. Minél
hosszabb a parolasi id6, annal er6-
sebb lesz az alaplé.

Beallitasok

Gdzparolas 8.
H8mérséklet: 100 °C
Elkészitési idG: lasd a tablazatot
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Gozparolas

Has @ [perc]
Labszar szeletek, vizzel ellepve 110120
Sertéscsilok 135-140
Csirkemellfilé 8-10
Csllok 105115
Rostélyos, vizzel ellepve 110120
Borjuragu 3-4
Oldalas szeletek 6-8
Baranyragu 12—16
Jérce 60-70
Pulyka rolad 12—15
Pulykaszelet 4-6
Szegy, vizzel ellepve 130140
Marhagulyas 105115
Levesbe vald tyuk, vizzel ellepve 80-90
Marhafarté 110120

@ Parolasi id6
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Gozparolas

Rizs
A rizs a parolas alatt megduzzad, ezért kell folyadékban parolni. A folyadékfelvétel a
rizs fajtajatol fuggben kilonbozik, és ezért a rizs és a folyadék aranya is eltérd.

Az ételkészitési folyamat alatt a rizs teljesen felveszi a folyadékot, igy nem mennek
a tapanyagok veszenddbe.

Beallitasok

Gdzparolas I8
HBmérséklet: 100 °C
Elkészitési id6: lasd a tablazatot

rizs : fglyadék @ [perc]
arany

Basmati rizs 1:1,5 15
EI6f6z06tt rizs 1:1,5 23-25
Kerek szem(i rizs:

Tejberizs 1:2,5 30
Rizottd 1:2,5 18—19
Teljes rizs 1:1,5 26-29
Vadrizs 1:1,5 2629
@ Parolasi id6
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Gozparolas

Gabona

A gabona a parolas alatt megduzzad, ezért kell folyadékban parolni. A gabona ara-
nya a folyadékhoz képest a gabona fajtajatol fugg.

A gabonat parolhatja egész szemekben vagy durvara 6rolve is.

Beallitasok

Gdzparolas 5.
HBmérséklet: 100 °C
Elkészitési ido: lasd a tablazatot

gabona:'folyadék @ [perc]
arany
Amarant 1:1,5 1517
Tort buza (Bulgur) 1:1,5 9
Aszalt tonkoly, egész 1:1 18—20
Aszalt tonkoly, daralva 1:1 7
Zab, egész 1:1 18
Zab, darélva 1:1 7
Kéles 1:1,5 10
Puliszka 1:3 10
Quinoa 1:1,5 15
Rozs, egész 1:1 35
Rozs, dardlva 1:1 10
Blza, egész 1:1 30
Buza, dardlva 1:1 8

@ Parolasi id6
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Gozparolas

Tésztak/Tészta ételek

Szarazaru

A széraz tésztak és tésztafélék megdagadnak a f6zés soran, ezért folyadékban kell
ezeket parolni. A folyadéknak jél el kell lepnie a tésztéat. Forrd folyadék hasznalata
esetén a paroldsi eredmény jobb.

Hosszabbitsa meg a gyarté altal megadott parolasi id6t kb. /3-aval.

Friss aru

A friss tésztat és tészta ételeket, pl. a hlit6pultbdél nem kell folyadékba tenni. Ezeket
kikent, perforalt paroléedényben parolja.

Lazitsa fel az 6sszeragadt tésztat ill. tészta ételt egymastdl, és ossza el egyenlete-
sen a paroléedényben.

Beallitasok

Gdzparolas 3%
H&mérséklet: 100 °C
Elkészitési ido: 1asd a tablazatot

Friss aru @ [perc]
Gnocchi 2
Galuska 1
Ravioli 2
Spatzle 1
Tortellini 2
Szarazaru,
vizzel ellepve
Széles metélt 14
Levestészta 8
@ Pérolasi idé
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Gozparolas

Gombadc

A f6zG6tasakban levé kész gombdcokat a viznek jol el kell lepnie, mert kiilénben az
el6f6zés ellenére nem tudnak elegendd folyadékot felvenni és szétesnek.

A friss gombdcokat kizsirozott perforalt paroléedényben parolja.

Beallitasok

Gdzparolas 5.
HBmérséklet: 100 °C
Elkészitési ido: lasd a tablazatot

@ [perc]
Nudli 30
Kelt gombdc 20
Krumpligombéc f6z6tasakban 20
Zsemlegomboc f6z6tasakban 18—20

@ Parolasi id6
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Gozparolas

Hiivelyesek, szaritva

A szaritott huivelyeseket a parolas el6tt legaldbb 10 6rara hideg vizben kell aztatni.
Az aztatas révén konnyebbé valnak és a péaroldsi id6 lerovidil. A bedztatott hivelye-
seknek a parolas soran folyadékkal fedettnek kell lenni.

A lencsét nem kell beaztatni.

A be nem aztatott hiivelyesek esetén fajtatol fliggéen a hivelyeseknek a folyadék-
hoz vald bizonyos aranyat figyelembe kell venni.

Beallitasok

Gdzparolas 5.
H8mérséklet: 100 °C
Elkészitési ido: lasd a tablazatot

Beaztatott
@ [perc]
Bab
Kidney bab 55—-65
Voros bab (Azuki bab) 20-25
Fekete bab 55—-60
Tarka bab 55-65
Fehér bab 34-36
Borsé
Séargaborso 40-50
Zo6ldborso, fejtett 27
@ Pérolasi id6
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Gozparolas

hiivelyesek : folyadék @ [perc]
arany

Kidney bab 1:3 130140
Vo6rds bab (Azuki bab) 1:3 95-105
Fekete bab 1:3 100-120
Tarka bab 1:3 115135
Fehér bab 1:3 80—-90

—_
N

Barna lencse : 1314

Voros lencse : 7

—_
N

Séargaborso 1:3 110—130
Zoldborso, fejtett 1:3 60-70
@ Parolasi id8
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Gozparolas

Tyuktojas

Haszndaljon perforalt paroldedényt, ha fétt tojast szeretne késziteni.

A tojadsnak nem szabad a parolas el6tt sériiltnek lennie. Mivel a felf(itési id6 alatt

lassan melegszenek fel, g6zparolaskor nem pukkadnak szét.

Zsirozza ki a zart alju paroléedényt, ha tojasételt készit benne, pl. levesbetétet.

Beallitasok

Gdzparolas 35
Hémérséklet: 100 °C
Elkészitési idG: 1asd a tablazatot

@ [perc]

Méret S

lagy 3

kozepes 5

kemény 9

Méret M

lagy 4

kozepes 6

kemény 10

Méret L

lagy 5

kozepes 6—7

kemény 12

Méret XL

lagy 6

kozepes 8

kemény 13
@ Parolasi id6
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Gozparolas

Gyimolcs

Hogy a gylimolcslé ne menjen karba, pa-

rolja a gylimolcsot zart alju sitd edény-
ben. Ha a gylimolcsot egy perforalt pa-
roléedényben parolja, toljon be alé egy
zart alju paroléedényt. igy szintén nem
megy veszendbbe a gyimolcslé.

Tanacs: A felfogott gyiimolcslevet fel-
hasznalhatja tortadntet készitéséhez.

Beallitasok

Gézparolas 3
H8mérséklet: 100 °C

Elkészitési id6: lasd a tablazatot

Kolbaszfélék

Beallitasok

Gdzparolas 3.
H&mérséklet: 90 °C

Elkészitési ido: lasd a tablazatot

Kolbaszfélék @ [perc]
Debreceni kolbasz 68
Krinolin 6—-8
Fehér kolbasz 6-8

@ [perc]

Alma, darabolt 1-3
Korte, darabolt 1-3
Cseresznye 2-4
Mirabella 12
Nektarin/6szibarack, dara- 1-2
bolt

Szilva 1-3
Birs, kockara vagott 6-8
Rebarbara, darabolt 12
Egres 2-3

@ Etelkészitési idé
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Gozparolas

Rakfélék

Elckészités

Olvassza fel a fagyasztott rakokat a parolas el6tt.

Hédmozza meg a rdkokat, tavolitsa el a beliket és mossa meg Gket.

Siitéedények

Zsirozza ki a perforalt paroléedényt.

Parolasi id6

Minél hosszabb ideig stitédnek a rakok, anndl tomdrebbek lesznek. Tartsa be a
megadott parolasi id6t.

Hosszabbitsa meg a megadott parolasi id6t néhany perccel, ha a rdkokat szészban
vagy lében parolja.

Beallitasok

Gdzparolas 35
Homeérséklet: lasd a tablazatot
Elkészitési ido: lasd a tablazatot

§[°cl D [perc]
Koktélrak 90 3
Garnéla 90 3
Kiralyrak 90 4
Tarisznyarak 90 3
Languszta 95 1015
Aprd languszta 20 3

¥ Hémérséklet, @ parolasi idé
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Gozparolas

Kagylé
Friss aru

& A romlott kagylé mérgezést okozhat.

A romlott kagylé ételmérgezést okozhat.

Csak zart kagylot készitsen el.

Ne fogyassza el azokat a kagyldkat, amelyek a parolas utan még be vannak za-
rédva.

Aztassa vizben a friss kagyldkat a parolas elétt néhany 6ran at, hogy az esetlegesen
benne I1évé homok kimosddjon. Végiil er6sen kefélje le a kagyldkat, hogy eltavolitsa
a raakadt szalakat.

Fagyasztott aru

Olvassza fel a fagyasztott kagyldkat.

Parolasi id6

Minél hosszabb ideig parolddnak a kagyldk, annal témorebb lesz a kagyld husa.
Tartsa be a megadott parolasi id6t.

Beallitasok

Gdzparolas 35
Homérséklet: lasd a tablazatot
Elkészitési id6: lasd a tablazatot

¥l°cl @ [perc]
Kacsakagyld 100 2
Szivkagylo 100 2
Fekete kagyld 90 12
St. Jakab kagylo 90 5
Borotvakagyld 100 2—4
Vénusz kagylo 90 4

¥ H8mérséklet, @ parolasi idé
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Gozparolas

Meniiparolas

Manudlis mentiiparolasnal kapcsolja
ki a g6zcsokkentést (lasd a ,,Bedllita-
sok", ,,G6zcsokkentés” fejezetet).

Men készitésnél kiilonb6z6 élelmisze-
reket eltér6 elkészitési idével allithat
O0ssze egy menivé, pl. voros sugér filé
rizzsel és brokkolival. Az élelmiszerek
idében eltolva keriilnek a gbézsiitébe, igy
ugyanakkor sttédnek készre.

Behelyezési szint

A csépdgd (pl. hal) vagy szinét engedd
élelmiszert (pl. cékla) tegye kozvetlendl
a felfogd tal vagy az tvegtal (modellfig-
gé) folé. igy elkeriili a lecsépogs folya-
dék altali izatvitelt vagy szinez6 hatast.

Homeérséklet

A menipaérolas 100 °C fokon torténik,
mivel az élelmiszerek nagy része csak e-
zen a h6mérsékleten sitédik meg. Sem-
mi esetben ne parolja a menlt az ala-
csonyabb hémérsékleten, ha az élelmi-
szerekhez kilonb6z6 hémérséklet ajan-
lott, pl. az aranymakréla filéhez 85 °C és
a burgonyahoz 100 °C.

Ha egy élelmiszerhez 85 °C fokos hé-
mérséklet ajanlott, el6szor ki kell probal-
ni, milyen eredménnyel lehet 100 °C fo-
kon parolni. Az érzékeny, laza huisu hal-
fajtak, pl. a nyelvhal és a lepényhal,

100 °C fokon nagyon kemények lesznek.

Parolasi id6
Ha a javasolt parolasi hdmérséklet meg-

emelkedik, a paroldsi idét kb. 1/3-dal kell
csokkenteni.

Példa

Elelmiszerel elkészitési ideje

(l4sd a pérolasi tablazatokat a ,,G8zparo-
las" fejezetben)

El6f6z0tt rizs 24 perc
Sigeér filé 6 perc
Brokkoli 4 perc

A bedllitandd parolasi idok kiszamitasa:
24 perc minusz 6 perc =18 perc (1. pa-
rolasi idé&: rizs)

6 perc minusz 4 perc = 2 perc (2. paro-
lasi id6: stgér filé

Maradék: 4 perc (3. parolasi id&: brok-

koli)

Parolasi 24 perc rizs
id6 .
6 perc voros
stigér filé
4 perc
brokkoli
Bedllitds | 18 perc | 2 perc | 4 perc

Menii parolasa
m ElGszor a rizst tegye a sttGtérbe.

m Allitsa be az 1. parolasi id6t, tehat
18 percet.

m Ha letelt a 18 perc, tegye a voros si-
gér filét a gbzsltbbe.

m Allitsa be a 2. parolasi id6t, tehat
2 percet.

m Ha letelt a 2 perc, tegye a brokkolit a
gozsiltébe.

m Allitsa be a 3. parolasi id6t, tehat
4 percet.
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Tovabbi felhasznalasok

Melegités

Az élelmiszer a gbzsitéban kimélé mo-
don melegszik fel, nem szarad ki és nem
f6 tul. Egyenletesen melegszik fel és
kozben nem kell megkeverni.

Tanyéron levd, készre adagolt fogasokat
(hus, z6ldség, burgonya) éppligy me-
legithet benne, mint egynemd élelmi-
szereket.

Edény

Kis mennyiségeket tanyéron, nagyobb
mennyiségeket gézparold edényben le-
het melegiteni.

Id6

A tanyérok vagy a paroldedények szama

nincs hatassal az idére.

A tablazatban megadott id6 atlagos

adagnak felel meg tanyéronként. Na-

gyobb mennyiségek esetén novelje az

idét.

Tanacsok

- Nagy darabokat, mint siltek, ne
egészben, hanem adagonként, tanyér-
on melegitse.

- Végja félbe a vaskos ételeket, mint pl.

a toltott paprikat, rolddokat vagy gom-
bocokat.

- A martasokat kilon melegitse. Kivétel:

azok az ételek, amelyeket szészban
kell elkésziteni (pl. gulyas).

- Melegitéskor fedje le az ételeket. igy
elkerili, hogy g6z csapddik le az edé-
nyen.

- Vegye figyelembe, hogy a panirozott
ételek, mint pl. a rantott szelet, nem
maradnak ropogdsak.
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Elelmiszerek melegitése

m Fedje be a melegitendd élelmiszert
egy tanyérral vagy egy (100°C fokig)
hé- és g6zallo foliaval.

B Helyezze az ételt a rdcsra vagy egy
paroldedénybe.

Beallitasok

Gdzparolas 3.
Hémérséklet: 100 °C
1d6: lasd a tablazatot



Tovabbi felhasznalasok

A tablazatban megadott id6k irdanyértékek. Javasoljuk, hogy el6sz6r a rovidebb a id6t
valassza. Igény szerint meghosszabbithatja az idé6t.

Elelmiszerek | @* [perc]
Zoldség

Répg

Koraidhs 67
Bab

Koretek

Rize 3-4
Burgonya, hosszaban felezett 1214
Gombdc 1517
Hus és szarnyas

Silt husszelet, 1,5 cm vastag

Roladok felszeletelve

Gulyas 56
Baranyragu

Konigsbergi hisgomboc 13—15
Csirkehus szelet 7_8
Pulykaszelet

Hal

Halfilé, 2 cm vastag 67
Halfilé, 3 cm vastag 7-8
Tanyéron levd, készre adagolt fogasok

Spagetti, paradicsomszdsz 1315
Sertéssiilt, burgonya, z6ldség 1214
Toltott paprika (felezett), rizs 13-15
Csirke frikasszé, rizs -8
Zoldségleves 2-3
Krémleves 3-4
Tiszta leves 2-3
Egytalétel 4-5
@ 1d6

* Az id6k azokra az ételekre vonatkoznak, amelyeket egy tanyéron melegitenek, és le vannak fedve

tanyérral.
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Tovabbi felhasznalasok

Felolvasztas

A gbzslt6ban torténd felolvasztassal a
szobahémérséklethez képest jelentésen
révidebb olvadasi id6 elérése a cél.

& A csiraképz6dés fert6zésveszélyt
okoz.

A csirdk, pl. a szalmonella, sulyos
ételmérgezést okozhatnak.

Hal és hus (kiilénésen szarnyasok)
felolvasztasakor tigyeljen a rendkiviili
tisztasagra.

Ne haszndlja fel az olvadékvizet.

Az élelmiszert azonnal dolgozza fel
tovabb a kiegyenlitédési id6 utan.

Homeérséklet

Az optimadlis olvasztasi h6mérséklet
60 °C.
Kivétel: daralt hus és vadhus 50 °C.

El6készités/Utémunka

A felolvasztashoz adott esetben tavolit-
sa el a csomagolast.

Kivétel: a kenyeret és a péksiteményt a
csomagolasban kell felolvasztani, kilon-
ben nedvességet vesz fel és puha lesz.

Hagyja az ételeket a felolvasztas utan

néhany percig szobahémérsékleten allni.

Ez a kiegyenlit6dési idd szlikséges, hogy
a meleg egyenletesen kivilrél befelé at-
adddjon.

Paroléedények

Cs6pogé élelmiszerek, mint pl. szarnya-
sok felolvasztasahoz hasznaljon perfo-
ralt paroléedényt aldhelyezett felfogotal-
lal vagy tivegtallal (modelltél fiiggéen).
igy az étel nem all az olvadékvizben.

A nem cs6pogb élelmiszereket felol-
vaszthatja zart alju paroléedényben.
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Tanacsok

- A halat nem kell teljesen felolvasztani
a parolashoz. Elegendé, ha a feliilet
ekkor elég puha ahhoz, hogy felvegye
a fiszereket. Ehhez vastagsagtol fug-
gben 2-5 perc elegendé.

- A darabos felolvasztandé termékeket,
pl. bogydsokat és husszeleteket a fel-
olvasztasi idé felének elteltével
valassza szét egymastdl.

- Az egyszer mar felolvadt élelmiszert
ne fagyassza le Gjbdl.

- A fagyasztott készételeket a csoma-
goldson leirtaknak megfelel6en ol-
vassza fel.

Beallitasok

Gdzparolas 35

Homérséklet: lasd a tablazatot
Felolvasztasi idd: lasd a tablazatot
Kiegyenlitédési idG: |asd a tablazatot



Tovabbi felhasznalasok

A tablazatban megadott id6k iranyértékek. Javasoljuk, hogy el6szor a révidebb felol-
vasztasi id6t valassza. Igény szerint meghosszabbithatja a felolvasztasi id6t.

Fagyasztott élelmiszer Mennyiség | ¥ [°c] | @ [perc] | [perc]

Tejtermékek

Sajt, szeletekben 125¢g 60 15 10

Tard 250 g 60 20-25 1015

Tejszin 250 g 60 20-25 1015

Lagy sajt 100 g 60 15 1015

Gyilimolcs

Almaplré 250 g 60 20-25 1015

Almadarabok 250 g 60 20-25 1015

Sargabarack 500¢g 60 25-28 15-20

Eper 300¢g 60 8-10 1012

Mélna/Ribizli 300¢g 60 8 1012

Cseresznye 150 g 60 15 10—15

Oszibarack 500¢g 60 25-28 15-20

Szilva 250¢g 60 20-25 1015

Egres 250 g 60 20-22 1015

Zoldség

Témbben fagyasztva 300¢g 60 20-25 1015

Hal

Halfilé 400 g 60 15 1015

Pisztrang 500 ¢g 60 1518 1015

Homar 300¢g 60 25-30 10-15

Tarisznyarak 300g 60 4—6 5

Készételek

Hus, zéldség, koret/ 480 g 60 20-25 1015

Egytalétel/levesek

Has

Silthus, szeletekben egyenként 60 8—10 15—20

125150 g

Dardlt his 250 g 50 15—-20 1015

500 ¢g 50 20-30 1015
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Tovabbi felhasznalasok

Fagyasztott élelmiszer Mennyiség ¥ [°c] @ [perc] [perc]
500 g 60 30—-40 1015
Gulyas
1000 g 60 50-60 10-15
M3j 250¢g 60 20-25 1015
Nyulgerinc 500¢g 50 30—40 1015
Ozgerinc 1000 g 50 40-50 1015
Husszelet/karaj/siiltkolbasz 800 ¢g 60 25-35 15-20
Szarnyas
Csirke 1000 g 60 40 15-20
Csirkecombok 150 g 60 20-25 1015
Csirkehus szelet 500¢g 60 25-30 1015
Pulykacombok 500 g 60 40-45 10—-15
Aprésiitemények
Leveles/kelt péksiitemény - 60 1012 10-15
Kevert tésztabdl késziilt (pék)sii- 400¢g 60 15 10-15
temény
Kenyér/Zsemle
Zsemle - 60 30 2
Félbarna kenyér, szeletelve 250 g 60 40 15
Teljes kiérlés(i kenyér, szeletelve 250 g 60 65 15
Fehér kenyér, szeletelve 150 g 60 30 20

§ H8mérséklet, @ Felolvasztasi id6, 3§ Kiegyenlitédési id6
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Tovabbi felhasznalasok

Blansirozas

A lefagyasztando zoldséget el6z6leg
blansirozni kell. Az élelmiszer ezaltal a
fagyasztott tarolas kdzben jobban meg-
tartja minéségét.

Annak a z6ldségnek, amelyet a tovabbi
feldolgozas el6tt blansiroztak, a szine
jobban megmarad.

m Az el6készitett zoldséget tegye egy
perforalt paroléedénybe.

m A gyors leh(ités érdekében a blansiro-
zas utan tegye a zoldséget jeges viz-
be. Ezutédn alaposan csepegtesse le.

Beallitasok

Gdzparolas 35
H&mérséklet: 100 °C
Blansirozasi id6: 1 perc

Befozés

Csak kifogastalan, friss, nem megnyo-
madott és rothadas mentes élelmiszert
hasznaljon fel.

Uvegek

Csak kifogdstalan, tisztdra mosott tve-
geket és tartozékokat hasznaljon. Az
Uvegeket hasznalhatja csavaros fedéllel
valamint Gveg fedéllel és gumitomitéssel
is.

Ugyeljen arra, hogy az livegek egyforma
nagysaguak legyenek, hogy minden
egyenlé mértékben legyen befézve.

Tisztitsa meg a bef6zendé élelmiszer
betoltése utan az livegek peremét egy
tiszta kendével és forrd vizzel, utana zar-
ja le az Uivegeket.

Gyilimolcs

Gondosan valogassa ki a gyimolcsot,
mossa meg roviden de alaposan és
hagyja lecsepegni. A bogyds gyimolcso-
ket nagyon évatosan mossa meg, azok
nagyon érzékenyek és gyorsan 0ssze-
nyomaodnak.

Tavolitsa el adott esetben a héjat, szar-

at, magot vagy csonthéjat. Darabolja fel

a nagyobb gylimolcsoket. Vagja pl. az al-
mat gerezdekre.

Szurja meg tobbszor a nagyobb
csonthéjas gyiimolcsét (szilva, sargaba-
rack) egy villaval vagy fapalcikaval, mivel
azok kilénben szétdurrannak.

Zoldség

Mossa meg, pucolja meg, és darabolja
fel a zoldséget.

A z6ldségeket blansirozza befézés el6tt,
hogy megtartsék a sziniket (lasd a ,;To-

vébbi felhasznalasok” fejezet, ,Blansiro-
z4s" részét).

Betolthet6 mennyiség

Csak lazan toltse az élelmiszert az lGveg-
be, legfeljebb 3 cm-rel a perem alattig. A
sejtfalak 6sszetornek, ha az élelmiszert
nyomkodjuk. Usse az liveget gyengéden
egy kenddre, hogy a tartalma jobban el-
oszlédjon. Toltse fel az tivegeket folya-
dékkal. A bef6zendé élelmiszert a folya-
déknak el kell lepnie.

Gyumolcsoknél hasznaljon cukros olda-
tot, zoldségeknél tetszés szerint sds,
vagy ecetes oldatot.
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Tovabbi felhasznalasok

Hus és kolbasz

FGzze, vagy siisse a hust a bef6zés el6tt
majdnem készre. A feltoltéshez hasznal-
ja a pecsenyelét, amit vizzel higithat,
vagy a huslét, amiben a hust fézte.
Ugyeljen arra, hogy az liveg pereme zsir-
mentes maradjon.

Kolbdsszal az livegeket csak félig toltse
meg, mivel a tomeg a befézés kozben
novekszik.

Tanacsok

- Haszndlja ki a maradék hét azéltal,
hogy az livegeket csak kikapcsolas
utan 30 perccel veszi ki a sttétérbdl.

- Hagyja a kendével betakart tivegeket
kb. 24 6ran 4t lassan kih(lni.

Elelmiszer bef6zése

m Tolja be a racsot az 1. szintre.

m Az livegeket helyezze a racsra. Az
egyes livegeknek nem szabad érint-
keznitk.

Beallitasok

Gdzparolas I8
Homérséklet: lasd a tablazatot
Bef6zési id6: lasd a tablazatot
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Tovabbi felhasznalasok

Bef6zendd élelmiszer

Ribizli 80 50
Egres 80 55
Afonya 80 55
Cseresznye 85 55
Mirabella 85 55
Szilva 85 55
Oszibarack 85 55
Ringlo 85 55
Megsgyimdlessk
Alma 90 50
Almapuré 90 65
Birsalma 90 65

El6f6zott

Bab 100 120
Lébab 100 120
Uborka 90 55
Cékla 100 60

Silt

§ hémérséklet, @ befbzésiidd

* A bef6zési id6k 1,0 |-es lvegekre vonatkoznak. 0,5 literes Givegeknél az id6 15 perccel csokken,
0,25 literes tivegeknél 20 perccel.
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Tovabbi felhasznalasok

Az edény csiratlanitasa

A gbzslt6ban fertétlenitett edények és
cumis Uvegek a program lefutasa utan
csiramentesek lesznek az ismert , kifé-
zés" értelmében véve. Elz8leg azonban
ellendrizze a gyartd adatai alapjan, hogy
minden alkatrész (100 °C fokig) hé- és
gbzallé-e.

Szedje szét alkotdrészeire a cumisiive-
get. Csak akkor szerelje 6ssze a cumisi-
veget, ha az teljesen megszaradt. Csak
igy keriilhetd el Ujabb csiraképz6dés.

m Helyezze el az 6sszes edényt a rdcson
vagy egy perforalt paroléedénybe ugy,
hogy egymassal oldalrél ne érintkez-
zenek (fekve vagy a nyilassal lefelé).
igy a forré g6z akadalytalanul kérbe-
jarhatja az egyes részeket.

Beallitasok

Gdzparolas 3%
Hémérséklet: 100 °C
Id6: 15 perc

Tészta kelesztése

m Készitse el a tésztat a receptben leir-
taknak megfelelSen.

m Helyezze a lefedés nélkil a tésztas ta-
lat a betolt racsra.
Beallitasok

Gdzparolas 5.
Hémérséklet: 40 °C
Id6: receptnek megfeleléen
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Nedves kend6k melegitése

m Nedvesitse be a vendégkéztorlGket és
csavarja fel a tortlkozéket szorosan.

B Tegye a kéztorl6ket egymas mellé egy
perforalt paroléedénybe.

Beallitasok

Gdzparolas 38
H6émérséklet: 70 °C
Id6: 2 perc

Zselatin felolvasztasa

m Aztassa be a zselatinlapokat 5 percig
egy talban, hideg vizben. A zselatinla-
pokat jél lepje el a viz. Nyomkodja ki a
zselatinlapokat, és ontse ki a vizet a
talbol. Tegye vissza a kinyomkodott
zselatinlapokat a talba.

m Tegyen zselatinport egy talba és ont-
s6n hozza annyi vizet, amennyit a cso-
magoldson megadtak.

m Fedje le az edényt és tegye rd a racs-
ra.
Beallitasok

Gdzparolas 3%
H6émérséklet: 90 °C
Id6: 1 perc



Tovabbi felhasznalasok

Méz kristalytalanitasa

m Csavarja a fedelet kdnnyedén az liveg-
re, és allitsa az Giveget egy perforalt
gbzparold edénybe.

m |d6kozben keverje meg egyszer a mé-
zet.

A méz 60 °C-on torténd elfolydsitasa-
nal (kristalytalanitasanal) a f6 szem-
pont az, hogy ismét kenheté élelmi-
szert kapjunk.

Beallitasok

Gdzparolas 5.

Hoémérséklet: 60 °C

1d6: 90 perc (flggetlenil az Gveg nagy-
sagatdl és az livegben levé méz mennyi-
ségétdsl)

Csokoladé felolvasztasa

Minden fajta csokolddét olvaszthat a

gbzsitdban.

Tortabevond hasznélata esetén a nem

megbontott csomagolast tegye egy per-

foralt paroléedénybe.

m Apritsa fel a csokoladét.

m Nagyobb mennyiséget zart alju paro-
I[6edénybe, kisebb mennyiséget csé-
szébe vagy talba tegyen.

m Fedje be a paroléedényt, ill. az edényt
egy (100°C fokig) h&- és g6zall6 folia-
val.

m Nagyobb mennyiségnél kdzben kever-
je meg egyszer.

Beallitasok

Gdzparolas 3%
H6émérséklet: 65 °C
Id6: 20 perc
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Tovabbi felhasznalasok

Joghurt eléallitasa

Tejre és baktérium-kultidraként joghurtra,
vagy joghurtfermentumra van sziiksége,
pl. a bio-boltbdl.

Hasznaljon natur joghurtot é16 kulturaval
és adalékok nélkil. Hékezelt joghurt
nem alkalmas.

A joghurtnak frissnek kell lennie (révid
tarolasi idd).

A joghurt készitéséhez hitetlen tartds
tej vagy friss tej alkalmas.

A tartds tej tovabbi kezelés nélkil fel-

hasznalhatd. A friss tejet elétte 90 °C

fokra fel kell melegiteni (ne forrjon!) és
azutan 35 °C fokra le kell hiiteni. Friss

tej alkalmazéasakor a joghurt valamivel

slr(ibb lesz, mint tartés tejjel.

A joghurtnak és a tejnek azonos zsirtar-
talommal kell rendelkeznitk.

Az tvegeknek a sirlisodés ideje alatt
nem szabad mozogniuk vagy rdzkédniuk.

Az elkészités utan a joghurtot azonnal a
hiitészekrényben kell leh(teni.

A sliriség, a zsirtartalom és a joghurt-
ban haszndlt kulturdk befolyasoljak a sa-
jat készitésl joghurt konzisztenciajat.
Nem mindegyik joghurt alkalmas egyfor-
man j6l baktériumkultdraként.

Tanacs: Joghurtfermentum alkalmazasa-
kor a joghurtot tej/tejszin keverékébél
allithatja eld. Keverjen 6ssze 3/4 liter te-
jet /a4 liter tejszinnel.

56

m Keverjen 6ssze 100 g joghurtot 1 liter
tejjel vagy készitse el a joghurtfermen-
tummal a keveréket a csomagoldson
lev6 utmutatd szerint.

m Toltse a tejes keveréket Givegekbe és
zarja le az Givegeket.

m Allitsa a lezart livegeket a perforalt
paroléedénybe vagy a racsra. Az
egyes Uvegeknek nem szabad érint-
keznitk.

m Allitsa az ivegeket az elkészitési idd
lejarta utdn azonnal a h(it6szekrénybe.
Kozben ne mozgassa az livegeket fe-
leslegesen.

Beallitasok

Gdzparolas 3.
H6mérséklet: 40 °C
Id6: 5:00 ora

A rossz elkészitési eredmény lehetsé-
ges okai

A joghurt nem szilard:

a baktériumkultura helytelen tarolasa, a
h{télanc megszakadt, a csomagolés sé-
rilt volt, a tej nem lett megfelel&en fel-

melegitve.

Folyadék rakddott le:
az Uvegek megmozdultak, a joghurt nem
elég gyorsan hilt le.

A joghurt grizes:
A tejet tulmelegitette, a tej nem volt ki-

fogastalan, a tej és a baktériumkultdra
nem egyenletesen lett 0sszekeverve.




Tovabbi felhasznalasok

Szalonna kistitése
A szalonna nem pirul meg.

m Tegye a szalonnat (felkockazva, csi-
kokban vagy szeletekben) egy zart alju
paroléedénybe.

m Fedje be a paroléedényt egy (100 °C
fokig) h6- és gézall6 féliaval.

Beallitasok

G&zpérolas 5

Hémérséklet: 100 °C
[d6: 4 perc

Hagyma dinsztelése

A dinsztelés sajat Iében vald parolast je-
lent, esetleg némi zsiradék hozzdadasa-
val.

m Apritsa fel a hagymat, és tegye egy
kevés vajjal egyutt egy zart alju paro-
[6edénybe.

m Fedje be a paroléedényt egy (100 °C
fokig) h6- és g&zall6 féliaval.

Beallitasok

GOzparolas 3%

Hémérséklet: 100 °C
Dinsztelési id6: 4 perc

A lé kinyerése

A g6zsitbjadban puha és kdzép kemény
gyuimolcs levét nyerheti ki.

A tulérett gyimolcs a legalkalmasabb a
gylimolcslé kinyeréséhez: minél éret-
tebb a gyiimdlcs, annal béségesebb és
izletesebb a leve.

El6készités
Vélogassa ki és mossa meg a gyimol-
csot. Vagja ki a sérilt részeket.

Tavolitsa el a sz616 és a meggy szarat,
mivel ezek keser( anyagokat tartalmaz-
nak. A bogyds gylmiilcsoket nem kell a
szaruktdl megtisztitani.

A nagy gyiimolcsoket, pl. az almat vagja
kb. 2 cm vastagsagu kockakra. Minél ke-
ményebb a gyimolcs, annal kisebbre
kell vagni.

Tanacsok

- Ateljesebb izhatas eléréséhez vegyit-
se a lagy izl gyimolcsoket fanyar gyi-
molcsokkel.

- Alegtobb gyimolcsfajtandl megné a
gylimolcslé mennyisége és javul az
aromaja, ha a gyiimolcsot megcukroz-
za és igy néhany 6rat allni hagyja. 1 kg
édes gyimolcshoz 50—100 g cukrot
javasolunk, 1 kg fanyar iz gyimolcs-
hoz 100—150 g cukrot.

- Ha a kinyert gyimolcslevet konzerval-
ni akarja, ontse bele forrdn tiszta lve-
gekbe és azonnal zérja le.

A lé kinyerése

m Az el6készitett gylimolcsot tegye egy
perforalt paroléedénybe.

m A gyimolcslé felfogdsdhoz helyezzen
el ala egy zart alju paroldedényt, vagy
a felfogd/iiveg talat (modelltél fliggs-
en).

Beallitasok

Gdzparolas 3%
Hémérséklet: 100 °C
Id6: 40-70 perc
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Tovabbi felhasznalasok

Elelmiszer hamozasa

m Vagjon keresztformat az élelmiszerek-
be mint pl. paradicsom, nektarin stb. a
szaruk illeszkedési helyén. igy jobban
lehuzhato a héjuk.

m Tegye az élelmiszereket egy perforalt
paroléedénybe.

m A mandulat kivétel utan rogton hiitse
le hideg vizzel. Kilonben nem lehet
meghamozni.

Beallitasok

Gdzparolas 5.
H8mérséklet: 100 °C
|d6: lasd a tablazatot

Elelmiszerek @ [perc]
Séargabarack 1
Mandula 1
Nektarin 1
Paprika 4
Oszibarack 1
Paradicsom 1
@ 1d8
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Alma konzervalasa

A kezeletlen alma eltarthatésagat meg-
hosszabbithatja. Az alma g6zolése csok-
kenti a rothadas veszélyét. Optimalis ta-
rolds mellett szaraz, hlivos és jol szell6z-
tetett helyiségben az eltarthatésag 5-6
hénap. Ez csak az almara igaz, mas al-
matermési gylimolcsre nem.

Beallitasok

Gdzparolas 38
H6émérséklet: 50 °C
Konzervalasi id6: 5 perc

Levesbetét készitése

m Keverjen 6ssze 6 tojast 375 ml tejjel
(ne verje habosra).

m Fliszerezze meg a tojas-/tejkeveréket,
és toltse azt egy vajjal kikent, zart alju
paroldedénybe.

Beallitasok

G&zparolas 35
Hémérséklet: 100 °C
Id6: 4 perc



Automatikus programok

G6zsiitéja husz automatikus program-
mal rendelkezik kiilonb6z6 z6ldségek el-
készitéséhez. A h6mérséklet és a paro-
|asi id6 meg van adva, a zoldséget csak
az elSirdsoknak megfeleléen el6 kell ké-
sziteni (l4sd ,,Programéttekintés” tabla-
zat).

Egy ételkészitési folyamatot kdvetden
el6szor hagyja a gbzsiit6t szobahd-
mérsékletre leh(lni, miel6tt egy auto-
matikus programot elinditana.

Utmutatasokat és tanacsokat a zoldsé-
gek gbzpérolasahoz a ,Gézparolas®
,Z6ldségek” fejezetben talal.

Automatikus programok alkal-
mazasa

m Készitse el a zoldséget és tegye egy
perforalt paroléedénybe.

m Tolja be a felfogodtalcat az 1.szintre.
A paroléedényt a zoldséggel egylitt
tetszélegesen betolhatja.

m Toltse fel a viztartalyt és tolja be azt.
m Kapcsolja be a g6zsiit6t.

m Erintse meg a(z) 3% / (T érintégom-
bot.

Megjelenik a(z) £ECO.

Ha megérinti a(z) V vagy A érintégom-
bot, az automatikus programokra valt.

m A(z) V vagy A érintégombokkal allitsa
be a kivant programot, pl. A15.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

m A(z) V vagy A érint6gombokkal &llitsa
be a kivant parolasi fokozatot.

- félkemény

- kbzepes - -

- lagy - ==

m Hagyja j6vd az OK gombbal.
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Automatikus programok

Programattekintés

Programszam Zoldség

Al Karfiol Rézsakban, kozepes
A2 Bab (zold, sarga) Egész

A3 Brokkoli Rézsdkban, kozepes
A4 Kinai kel Csikok

A5 Borsé —

AG Edeskémény Csikok

A7 Karaldbé Hasabok

A8 Sutétok Kockak

A9 Kukorica Csoves

A10 Sérgarépa Kocka/Hasab/Szelet
A1l Paprika Csikok

A12 Héjaban fétt burgonya Keményre fézve, kbzepes
A13 Péréhagyma Karikak

Al4 Romanesco (csillagkarfiol) | Rézsakban, kbzepes
A15 Kelbimbd —

A16 Sés burgonya Keményre f6zve, negyedelt
A17 Spaérga, zold Kozepes

A18 Sparga, fehér Kozepes

A19 Spendt —

A20 Cukorborsé —
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Tisztitas és apolas

-

Utmutatasok a tisztitashoz és
az apolashoz

& A forré felliletek sértlést okoz-
hatnak.

A gbzsuts tizemelés kozben forrd
lesz. Megégetheti magat a sttdtérrel,
a rogzitéracsokkal és a tartozékokkal.
A tisztitas el6tt hagyja leh(lni a siit6-
teret, a tartéracsokat és a tartozéko-
kat.

& Az dramités sérilésveszélyt
okoz.

A g0ztisztitd késziilék géze dramveze-
t6 alkatrészekre juthat, és zarlatot
okozhat.

A tisztitashoz soha ne hasznaljon
goztisztitd készuléket.

Minden fellilet elszinez6dhet vagy
megvaltozhat, ha nem megfelel6 tisz-
titészereket hasznal.

Minden felllet érzékeny a karcolo-
dasra. Uvegfeliiletek esetén a karco-
ldsok bizonyos korilmények kozott
toréshez vezethetnek.

Kizardlag haztartasban szokasos sze-
reket hasznadljon tisztitashoz.

A tisztitészerek maradvanyait rogton
tavolitsa el.

Ne haszndljon alifas, szénhidrogén-
tartalmu tisztit6- vagy mosogato-
szert. Ezek a tomitések megduzzada-
sadhoz vezetnek.

Ha a szennyez&dések hosszabb ideig
vannak a fellileten, bizonyos kortlmé-
nyek kozott mar nem tavolithatok el.
A fellletek elszinez6dhetnek vagy
megvaltozhatnak.

A legjobb, ha azonnal eltavolitja a
szennyezGdéseket.

B Minden haszndlat utdn tisztitsa és
szdritsa meg a gézsiit6t és a tartozé-
kokat.

m Csak akkor csukja be a késziilékajtot,
ha a sUt6tér teljesen széraz.

Tanacs: Ha a gézsiit6t hosszabb ideig
nem haszndlja, tisztitsa ki még egyszer
alaposan, hogy a szagképzdédést stb.
megakadalyozza. Végll hagyja nyitva a
készilék ajtajat.

Nem hasznalhato tisztitoszerek

Hogy a feliiletek kdrosodasat elkertilje,
ne haszndljon a tisztitdshoz

- széda-, ammonia-, sav- vagy kloridtar-
talmu tisztitoszereket
- vizk6oldo tisztitoszereket

- dorzsdlé tisztitoszereket (pl. surold-
port, folyékony suroldszert, tisztitoko-
veket)

- olddszertartalmu tisztitoszereket
nemesacél-tisztitd szereket

- mosogatdgép-tisztitot
- Uvegtisztitot

- Uvegkeramia f6z6lapokhoz készilt
tisztitoszert

dorzsolé kemény szivacsokat és kefé-
ket (pl. fazékszivacsokat vagy hasznalt
szivacsokat, amelyek dorzsol6 hatasu
anyag maradvanyait tartalmazzak)

- tisztitoradirt

- éles fémkaparot

61



Tisztitas és apolas

- acélgyapotot
- rozsdamentes acél spirdlokat

- pontszer( tisztitdst mechanikus tiszti-
téeszkozokkel

- sUt6tisztitét vagy spray-ket.

Kiilsd tisztitas
m Tisztitsa meg a késziilék el6lapot tisz-

ta torl6kenddvel, némi kézi mosogatoé-
szerrel és meleg vizzel.

m Torolje azutan egy puha kendbvel sza-
razra az el6lapot.

Tanacs: A tisztitdshoz haszndlhat egy
tiszta, nedves mikroszalas kendé6t tiszti-
toszer nélkul.

Siitotér tisztitasa

Tisztitsa meg minden hasznalat utan a
sutdteret, az ajtétomitést, az ajtd belsd
oldalat és a felfogd csatornat.

m Tavolitsa el
- a kondenzatumot egy szivaccsal vagy
torl6kendovel,

- a konnyl zsirszennyezédéseket tiszta
torl6kendbvel, kézi mosogatdszerrel és
meleg vizzel,

m Tiszta vizzel t6roljon utana, hogy min-
den tisztitdszer-maradvany eltlnjon.

m Utdna puha kendével torolje szarazra
a fellleteket.

A padléfiitétest hosszabb hasznalat
utan a lecsepegd folyadék miatt elszi-
nezédhet. Ez azonban nem befolyasol-

ja a mikodést.

Az ajtétomités szerkezetileg a készi-
|ék teljes élettartamara készilt. Ha azt
egyszer mégis cserélni kell, kérjiik for-
duljon az tigyfélszolgélathoz (l4sd en-
nek a hasznalati utasitasnak a végén).
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Az automatikus ajtonyité tisztitasa

Ugyeljen arra, hogy az ajtényité ne ra-
gadjon be az ételmaradvanyoktdl.

m Azonnal mossa le a szennyez6dése-
ket az ajtonyitdn tiszta torl6kenddvel,
kézi mosogatdszerrel és meleg vizzel.

m Tiszta vizzel tor6ljon uténa, hogy min-
den tisztitdszer-maradvany elt{injon.

A viztartaly tisztitasa

m Vegye ki a viztartalyt minden haszna-
lat utan.

m Vegye le a kiloccsanas elleni véddele-
met.

m Uritse ki a viztartalyt.

m A viztartalyt mosogassa el kézzel,
majd a vizkélerakdédasok megel6zése
érdekében torolje szarazra.

m Helyezze vissza a loccsanas elleni vé-
dSelemet a viztartalyra. Ugyeljen arra,
hogy a kiloccsanas elleni védGelem
megfelel6en bekattanjon.

Tartozékok tisztitasa

Az Gsszes tartozék alkalmas mosoga-
tégépben vald tisztitasra.

Felfogotalca, racs és paroléedény tisz-

titasa

m Minden haszndlat utdn mosogassa el
és szaritsa meg a felfogotalcat, a ra-
csot és a paroldéedényt.

m Ecettel tavolitsa el a paroléedény ké-
kes elszinez6déseit, majd tiszta vizzel
Oblitse ki a paroléedényt.



Tisztitas és apolas

Tartoracs tisztitasa

A gozsiit6 vizkbmentesitése

A tartéracs tisztithatd mosogatogép-
ben.

=

Vizk6mentesitéshez a Miele vizk6men-
tesitd tablettakat javasoljuk (lasd ,,Ut6-
lag vasarolhatd tartozék”). Specialisan
a Miele termékekhez lett kifejlesztve a
vizkémentesités optimalizalasahoz.
Mas vizkémentesit6 szerek, amelyek a
citromsavon kivil mas savakat is tar-
talmaznak, és/vagy nem mentesek
mas, nem kivant 6sszetevoktdl, mint
pl. kloridoktél, karosithatjak a készulé-
ket. Ezenkivil a kivant hatds nem bizto-
sithatd, ha a vizk6olddszerre elbirt kon-

centraciot nem tartjak be.

m Hulzza ki a tartéracsot a rogzitésbdél
(1), és vegye ki (2.).

m Mosogatdgépben vagy tiszta torl6-
kendével, kézi mosogatdszerrel és
meleg vizzel tisztitsa meg a racsokat.

A beszerelés forditott sorrendben tor-
ténik.

m Szerelje be a tartéracsot.

Ha a tartéracsokat nem helyezi be
megfelelGen, a billenés és kihlzas el-
leni védelem nem biztositott.

Ha vizk6olddszer fémmel érintkezik,
foltok keletkezhetnek.

Azonnal tordlje le a vizk6olddszert.

A gbzsiitét egy bizonyos lizemid6 utan
vizk6mentesiteni kell. Ha eléri a vizk6-
mentesités id6pontjat, akkor a kijelzén a
bekapcsolas utan megjelenik a S pik-
togram és a hatralévo ételkészitési mi-
veletek szdma.

8 1

(N

A g6zsitd az utolsd lehetséges ételké-
szitési folyamat utén zarolja a rendszert.

Ajanljuk gézsuts zarolas el6tti vizks-el-
tavolitasat.

A vizkémentesités soran a viztartalyt ki
kell 6bliteni, és friss vizzel fel kell tolteni.
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Tisztitas és apolas

m Tartsa az ujjat a Be/Ki O gombon,
amig a kijelzén a(z) S szimbdlum és
egy korbefutd sdv meg nem jelenik
néhany masodpercre.

A vizkémentesitési folyamat elékésziil.

Amint az el6készileti mivelet befejez-

dik, a(z) [l szimbdlum villog és a vizké-

mentesitési id6 megjelenik.

m Toltse fel a viztartalyt a S jelolésig
langyos vizzel, és adjon hozza 2 Miele
vizkémentesité tablettat.

m Varjon, amig a vizk6mentesitd tablet-
tak fel nem oldédnak.

m Tolja be a viztartalyt.
m Hagyja jova az OK gombbal.

A vizkémentesitési folyamat elindul.

Semmi esetre se kapcsolja ki a gézsu-
t6t a vizkbmentesitési folyamat lejarta
el6tt, kilonben Ujra kell azt inditani.

A vizk6mentesités soran a viztartalyt
kétszer ki kell bliteni, és friss vizzel fel
kell télteni. Ezekben az id6pontokban
megszolal egy hangjelzés, és a(z) [o} pik-
togram megjelenik.

m Vegye ki a viztartalyt, és vegye le a ki-
loccsanas elleni védéelemet.

m Uritse ki és &blitse ki alaposan a viz-
tartalyt.

m Toltse fel a viztartalyt a(z) S jelzésig
vizzel, és tolja be azt.

m Hagyja jova az OK gombbal.

Kialszik a(z) [} szimbdlum. A vizkémen-
tesitési folyamat folytatddik.

Miutdn a viztartalyt masodik alkalommal
kioblitette és feltoltotte friss vizzel, né-
hany perccel kés6bb megszdlal egy
hangjelzés. A vizk6mentesitési folyamat
befejez6dott.
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A vizk6mentesitési folyamat lezarasa
m Kapcsolja ki a gézparolét.

m Vegye ki a viztartalyt, és vegye le a ki-
loccsanas elleni védbelemet.

m Uritse ki és szaritsa meg a viztartalyt.
m Hagyja lehdlni a stit6teret.
m Ezt kdvetden szaritsa ki a sutSteret.

m Csak akkor csukja be az ajtét, ha a si-
tétér mar teljesen szaraz.



Problémak elharitasa

A legtobb lzemzavart és hibat on is el tudja haritani. Sok esetben id6t és koltsé-
get takarithat meg, mivel nem kell hivnia az ligyfélszolgélatot.

A www.miele.hu/support/customer-assistance oldalon téjékozédhat
a zavarok 6nallé elhdritdsdnak maédjarol.

Uzenetek a kijelzén

Probléma

Ok és elharitas

Bekapcsolas utan rovid
idére a(z) E5_ jelenik
meg a kijelz6n. A siitotér
nem melegszik fel.

A bemutatétermi Gzemmaéd be van kapcsolva.

A gbzsits ugyan kezelhetd, de a stutStér fitése nem

mukodik.

m Kapcsolja ki a bemutatétermi izemmédot (lasd a
,Bedllitasok” fejezetet).

A kijelz6n megjelenik
a(z) [oF szimbélum, és
esetenként hangjelzés is
hallhaté.

A viztartdly nincs Utkdzésig betolva a gbézsutéba.
m Vegye ki a viztartalyt és tolja be azt Gitkozésig.

Nincs elegendé viz a viztartalyban. A vizszintnek a két
jelolés kozott kell lennie.
m Toltson vizet a viztartalyba.

A kijelz6n megjelenik
a(z) 8 szimbélum és egy
szam | és 10 k6zott.

A gbzsiitét vizkbmentesiteni kell.
m Vizk8mentesitse a g6zsiitét (lasd a ,Tisztitas és apo-
l4s“ fejezet, ,G6zsit6 vizkBmentesitése” rész).

A kijelzon a jelen tabla-
zatban fel nem sorolt
lizenetek egyike jelenik
meg.

Hiba lépett fel az elektronikdban.

B Szakitsa meg a g6zsiitd dramellatasat kb. 1 percre.

® Amennyiben az dramellatas helyredllitasa utan a
probléma tovabbra is fennall, forduljon az tgyfélszol-
galathoz.
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https://www.miele.hu/support/customer-assistance

Problémak elharitasa

Varatlan rendellenesség

Probléma

Ok és elharitas

A suitétér nem melegszik
fel.

A sit6tér az aldépitett melegitéfiok mikodtetése miatt
felmelegedett.

m Nyissa ki az ajtot, és hagyja lehdlni a sttéteret.

A gozslito egy koltozés
utdn mar nem valt at fel-
melegitési szakaszroél
parolasi szakaszra.

Megvaltozott a viz forrasi hémérséklete, mert az yj fel-
allitasi hely magassaga legalabb 300 méterrel kilon-
bozik az el6z6tdl.

m A forrdsi hémérséklet hozzaigazitdsahoz hajtson
végre egy vizkbmentesitési folyamatot (l4sd a ,,Tiszti-
tas és apolas,, fejezet, “A gbézsiité vizkbmentesitése”
rész).

Miikédés kézben szokat-
lanul sok g6z keletkezik,
vagy a g6z nem a meg-
szokott helyeken Iép ki.

Az ajté nincs rendesen bezarva.
m Csukja be az ajtot.

Az ajtotomités nem jol fekszik fel.

m Adott esetben nyomkodja meg az ajtétomitést ujbdl,
ugy, hogy mindenhol egyenletesen illeszkedjen.

Az ajtétomitésen sériilések lathatok, pl. repedések.

m Cserélje ki az ajtotomitést.
Az ajtétomitést a Miele Ugyfélszolgalatan (lasd en-
nek a hasznalati utasitasnak a végén) keresztiil ren-
delheti meg.

Zajok

Probléma

Ok és elharitas

A gozsiit6 bekapcsolasa
utan, lizem kozben és a
késziilék kikapcsolasa-
kor egy zaj (brummogas)
hallhaté.

Ez a hang nem utal hibds m{ikodésre vagy a készulék
hibdjara. Ez a viz be- és kiszivattyuzasabol adddik.

Kikapcsolas utan még
hallhaté a ventilator-
hang.

A ventilator tovabb forog.

A g6zsiits egy olyan ventilatorral van felszerelve, ami a
parat a sitétérbdl kivezeti. A ventilator a gézsuté ki-
kapcsolasa utan is tovabb fut. A ventilator egy id6
utan automatikusan kikapcsol.

A miikodés ujrakezdésé-
nél sipolasszerii zaj ke-
letkezik.

Az ajté becsukasa utan nyomaskiegyenlités torténik,
ami futyll6 hanggal jarhat. A zaj nem utal a késziilék
hibajara.
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Problémak elharitasa

Altalanos problémak vagy miiszaki hibak

Probléma

Ok és elharitas

A gozsiit6t nem lehet
bekapcsolni.

A biztosité kioldott.
m Kapcsolja vissza a biztositékot (A biztositék minima-
lis értékét 1asd a tipustablan).

Adott esetben miszaki hiba Iépett fel.

m Valassza le kb. 1 percre a késziiléket a villamos halo-
zatrél, amikor is
— a megfelel§ biztositét kapcsolja ki, ill. az olvadd

biztositét csavarja ki teljesen, vagy

— kapcsolja ki az Fl-dramvéd6kapcsolot (Fl-relét).

m Abban az esetben, ha a biztosité visszakapcsolésa/
visszacsavarasa, illetve a készUlék Fl-reléjének visz-
szakapcsolasa utan még mindig nem tudja a készi-
|éket Gzembe helyezni, forduljon elektrotechnikai
szakemberhez vagy az ligyfélszolgalathoz.
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Ugyfélszolgalat

A www.miele.hu/service weboldalon
tajékozddhat a hibak 6nallo elharitasa-

nak modjardl és a Miele alkatrészekrdl.

Kapcsolatfelvétel izemzavarok
esetén

Az olyan meghibasoddasok esetén, ame-
lyet sajat maga nem tud elhdritani, kér-
juk értesitse pl. a Miele szakkeresked6-
jét vagy a Miele Ugyfélszolgalatat.

A Miele Ugyfélszolgalatahoz az inter-

neten a www.miele.hu/service oldalon
foglalhat id6pontot.

A Miele Ugyfélszolgalatanak elérhets-
ségeit ennek a dokumentumnak a vé-

gén talalja.

Az lgyfélszolgalatnak adja meg a készu-
|éke modellazonositdjat és gyartasi sza-
mat (Fabr.,/SN/Nr.). Mindkét adatot az
adattablan taldlja meg.

A tipustdbla a viztartaly fidkjaban talal-
hat6. A modellazonositét és a gyartasi
szamot (SN) is a kis tablan talalja, amely
nyitott ajténal az ellilsé kereten talalha-
to.
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Garancia

Tovabbi informacidkat a mellékelt garan-
cia feltételekben talal.



Telepités

Biztonsagi utmutatasok a beépitéshez

/N A szakszer(tlen beépités karokat okozhat.

A szakszer(tlen beépités karosithatja a gbzstot.
A gbzsutot csak képzett szakemberrel szereltesse be.

P A gbzsit6 adattablajan talalhato csatlakoztatasi adatoknak (frek-
vencia és feszultség) feltétlentl meg kell egyezniik a villamos halézat
adataival, hogy a g6zsut6 ne karosodjon.

Hasonlitsa 6ssze ezeket az adatokat csatlakoztatas el6tt. Kétség ese-
tén kérdezzen meg egy elektrotechnikai szakembert.

P Az eloszték vagy hosszabbité kdbelek nem garantéljak a sziikséges
biztonsagot (tlizveszély). Ezekkel ne csatlakoztassa a g6zsutét a villa-
mos haldzatra.

» Ugyeljen arra, hogy a dugaszolé aljzat a g6zsiit6 beépitése utan
konnyen hozzaférhetd legyen.

P A gbzsitét ugy kell elhelyezni, hogy a sité edény tartalmara a leg-
fels6 behelyezési szinten is ra lehessen latni. Csak igy kerlilhet6ek el a
forrod ételek és a forrd viz kilottyenése éltal okozott forrazdsok.
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Telepités

Beépitési méretek
Minden méret mm-ben van megadva.
Beépités magas szekrénybe

A beépitd fllke mogott nem lehet szekrény hatfal.

R

595

\
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Telepités

Beépités alsé szekrénybe

A beépitd fllke mogott nem lehet szekrény hatfal.

Ha a g6zsiit6t elektromos vagy indukcios f6z6lap ala kell beépiteni, vegye figye-
lembe a f6z6lap beépitési utmutatdjat, valamint a f6z6lap beépitési magassagat.

=
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Telepités

Oldalnézet
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A Uveg el6lap: 22 mm

Fém el6lap: 23,3 mm
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Telepités

Csatlakoztatas és szell6zés
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(2) Csatlakozoékabel, L =2.000 mm
(® Szell6z6 kivagas min. 180 cm?

(® Nincs csatlakozd ezen a részen
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Telepités

A gozsuto beépitése

m Csatlakoztassa a gézstit6hoz a halé-
zati csatlakozot.

A szakszerl(tlen széllitds karokat
okozhat.

Az ajté megsériilhet, ha a gbzsiitét az
ajténal fogva mozgatja.

A mozgatashoz a haz oldalan Iévé fo-
gantyumélyedéseket haszndlja.

A gézfejleszté nem miikodik hibatla-
nul, ha a g6zsiité nem vizszintesen
all.

Maximum 2° eltérés lehet a vizszint-
tol.

m Tolja be a g6zsiit6t a beépit6 szek-
rénybe, és igazitsa be.
Ugyeljen arra, hogy a halézati csatla-
kozdvezeték ne csipédjon be vagy ne
kadrosodjon.

m Nyissa ki az ajtét.

74

m A szekrény oldalfalain rogzitse a
g06zsut6t a mellékelt facsavarokkal
(3,5 x 25 mm).

m Csatlakoztassa a g6zsiit6t az elektro-
mos haldzathoz.

m Ellendrizze a gbzsité valamennyi
funkcidjat a haszndlati utasitas alap-
jan.



Telepités

Elektromos csatlakozas

A gbzsut6t alapkivitelben egy véddérint-
kez8s aljzathoz valé csatlakoztatasra ké-
szen gyartjuk.

Ugy allitsa fel a gézsiit6t, hogy a csatla-
kozdaljzat szabadon hozzaférhets le-
gyen. Ha a csatlakozdaljzat nem szaba-
don hozzaférhetd, akkor gondoskodjon
arrél, hogy haldzati oldalrél minden pé-
lusnal legyen megszakité berendezés.

& A tulmelegedés tlizet okozhat.

A g6zsiit6 elosztékon vagy hosszab-
bité kdbeleken keresztiili izemelteté-
se a csatlakozékabel tulterheltségé-
hez vezethet.

Biztonsagi okokbdl ne hasznaljon el-
osztokat és hosszabbitd kabeleket.

Az elektromos halézatnak a VDE 0100
szerinti kialakitasunak kell lennie.

Biztonsagi okokbdl az otthoni halézat-
ban a gézsiit6 elektromos csatlakoztata-
sdra szolgalo korén tipusu hibaa-
ram-véddkapcsold (Fl relé, EV relé)
hasznalatat javasoljuk.

Sérilt csatlakozdékabelt csak ugyanolyan
tipusu specialis csatlakozékabellel sza-
bad helyettesiteni (a Miele Ugyfélszol-
gélatan kaphatd). Biztonsagi okokbdl a
cserét csak a Miele Ugyfélszolgélata
vagy egy megfeleléen képzett szakem-
ber végezheti el.

A névleges teljesitményfelvételrdl és a
megfelelS biztositékrdl ez a haszndlati
utmutatd vagy a tipustabla ad felvilago-
sitdst. Ezeket az adatokat vesse 0ssze a
helyszini elektromos csatlakozas para-
métereivel.

Kétség esetén kérdezzen meg egy elekt-
rotechnikai szakembert.

Lehetséges az 6nallé vagy a haldzattal
nem szinkronban all6 energiaellaté rend-
szer id6északos vagy folyamatos lGizemel-
tetése (példaul szigethal6zatok, bizton-
sagi tartalékrendszerek). Az Gizemeltetés
feltétele, hogy az energiaellaté rendszer
megfeleljen az EN 50160 vagy hasonlo
szabvany elGirdsainak.

A hazi elosztérendszerrel és ezzel a
Miele termékkel kapcsolatban eldirany-
zott dvintézkedéseket a miikodést és a
m(ikodési moédot tekintve sziget lizem-
ben vagy a halézattal nem szinkronban
allé Gzem esetén is biztositani kell, illet-
ve azonos intézkedésekkel kell helyette-
siteni a telepitésnél. Mint példaul a
VDE-AR-E 2510-2 aktudlis kiadvanya-
ban leirtak szerint.
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Adatok a vizsgaléintézetek szamara

Tesztételek EN 60350-1 szerint (g6zparolas )

Tesztétel |Péro|6edények | Mennyiség [g] | I |

Frcl | Olper

G6z utanadagolas

Brokkoli (8.1) |1xDGGL50-4O | 300 | tetszdleges |

100 | 3
Gdézelosztas
Brokkoli (8.2) | 2x DGGL 50-40 | max. | tetsz8leges® 100 | 3
Késziilék kapacitas
Borsé (8.3) |4xDGGL50-40 | egyenkéntsrs | 2,44 | 100 | ¢

£ 1% szint, § hémérséklet, @ elkészitési ids

' Tolja a felfogé télcét az 1. szintre.

3 Tolja 2x DGGL 50-40 edényeket egymas mdgé a szintre.
4 Tolja 2x DGGL 50-40 edényeket egymas mogé a szintekre.
® A teszt befejez8dik, ha a h6mérséklet a leghidegebb helyen 85 °C.

Tesztételek, menii készitése' (gdzparolas %)

Tesztétel Paroléedények Mennyiség | £112 | [°C] | Magassag | @ [perc]
[g] [em]

Burgonya, nem szét- | Ix DGGL 50-40 800 4 100 - 17
fové, negyedelt

Lazac filé, fagyasz- 1x DGGL 50-40 4 x150 2 100 <25 9
tott, nem felolvasz- >25<3,2 10
tott >3,2 1
Brokkoli, rézsdkban | 1x DGGL 50-40 600 3 100 - 4

£ 1% szint, § hémérséklet, @ elkészitési ids

' Az eljardsi médot lasd a ,,G&zparolas”, ,,Men készités“ fejezetben.
2 Tolja a felfogé télcat az 1. szintre.

3 Az 1. tesztételt (burgonya) a hideg siitétérbe tolja be (miel6tt a felf(itési szakasz elkezdédik).
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Miszaki adatok

Teljesitményfelvétel kikapcsolt izemmaddban max. 0,3 W

Id8tartam a kikapcsolt izemmaddba torténé automatikus 20 perc
kapcsolasig

7
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