Navod na pouzitie a montaz
Rura na pecenie s mikrovinkou

Pred uvedenim do prevadzky si bezpodmienecne precitajte navod na
pouzitie a montdz - instaldciu - uvedenie do prevadzky. Ochranite tak
seba a zabranite Skodam.
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Bezpecnostné pokyny a varovné upozornenia

P> Raru na pecenie s mikrovinkou oznacujeme pre zjednodusenie ako
rdra na pecenie.

Tato rdra na pecenie zodpoveda predpisanym bezpecnostnym
ustanoveniam. Neodborné pouzitie vSak méze viest k poSkodeniu
os6b a veci.

Pred uvedenim rury na pecenie do prevadzky si pozorne precitajte
navod na pouzitie a montaz. Uvadzaju sa v nom doblezité pokyny
ohladne montaze, bezpecénosti, pouzitia a udrzby. Ochranite tak
seba a zabranite Skodam na rdre na pecenie.

Na zaklade normy IEC/EN 60335-1 Miele dérazne upozoriiuje na
to, aby ste si bezpodmienecéne preditali a dodrziavali kapitolu tyka-
jucu sa instalacie ruary na pecenie ako aj bezpecnostné upozornenia
a vystrahy.

Miele nezodpoveda za Skody, ktoré vzniknu v désledku nedodrzania
tychto pokynov.

Ponechajte si ndvod na pouzitie a montaz a odovzdajte ho pripad-
nému nasledujucemu vlastnikovi.

Pouzivanie na stanoveny ucel

P> Tato rdra na pecenie je uré¢end na pouzitie v domacnosti a v podob-
nych priestoroch.

P> Tato rura na pecenie nie je ur¢end pre pouzivanie vo vonkajsich
priestoroch.

P> Ruaru na pecenie s mikrovinnou rirou pouzivajte vyluéne pre doma-
ce pouzite na rozmrazovanie ohrievanie, pecenie cesta, masa, grilova-
nie, zavaranie naa potravin.

VSetky ostatné spdsoby pouzitia su nepripustné.

P Nebezpecenstvo poziaru dosledkom vznietitelnych materialov.

Ak budete susit horlavé materialy v mikrovinnej rdre, odpari sa z nich
vlhkost. Tymto sa m6zu materialy vysusit a vznietit sa.

Ruru na pecenie nikdy nepouzivajte na uskladnovanie a susenie horla-
vych materialov.



Bezpecnostné pokyny a varovné upozornenia

P Osoby, ktoré nie su pre ich fyzické, zmyslové alebo dusevné
schopnosti, alebo kvdli svojej neskiusenosti alebo nevedomosti
schopné ruru na pecenie sami bezpecne obsluhovat, musia byt pocas
obsluhy pod dozorom.

Tieto osoby smu ruru na pecenie pouzivat bez dozoru len vtedy, ak im
bola jej obsluha vysvetlena tak, ze ju dokdzu bezpecne pouzivat.
Musia byt schopné rozoznat a chapat mozné nebezpecenstvo v
pripade chybnej obsluhy.

P> Tato rura je z dévodu zvladtnych poziadaviek (napr. kvéli teplote,
vlhkosti, chemickej odolnosti, odolnosti voéi oderu a vibraciam) vyba-
vena Specialnym svietiacim prostriedkom. Tento Specialny svietiaci
prostriedok sa mo6ze pouzivat len na stanoveny ucel. Nie je vhodny na
osvetlenie miestnosti. Vymenu smie vykonat len kvalifikovany odbor-
nik povereny firmou Miele alebo servisna sluzba Miele.

P> V tejto rdre na pecenie je 1 svetelny zdroj triedy energetickej ucin-
nosti F.

Deti v domacnosti

P> Pouzite zablokovanie sprevadzkovania, aby parnu rdru nemohli deti
bez dozoru zapnut.

P Deti mladsie ako 8 rokov sa nesmu samé pohybovat v blizkosti rary
na pecenie, iba ak su pod stalym dozorom.

P> Deti starSie ako 8 rokov smu riru na pecenie pouzivat bez dozoru
len vtedy, ak im bola jej obsluha vysvetlena tak, ze ju dokazu bezpec-
ne pouzivat. Deti musia byt schopné rozoznat a chapat mozné nebez-
pecenstvo v pripade chybnej obsluhy.

P Deti nesmu bez dozoru rdru na pecenie Cistit, ani vykonavat jej
udrzbu.

P> Davajte pozor na deti, ktoré sa zdrzuju v blizkosti rdry na pecenie.
Nikdy im nedovolte, aby sa s rdrou na pecenie hrali.

P Nebezpecenstvo udusenia obalovym materidlom. Pri hre sa mézu
deti zamotat do obalového materialu (napr. félii), alebo si tento na-
vliect na hlavu a udusit sa.

Odlozte obalovy material z dosahu deti.

P Nebezpecenstvo poranenia hortcimi plochami. Pokozka deti rea-
guje citlivejSie na vysoké teploty ako pokozka dospelych. Sklo dvierok,
ovladaci panel a vystupné otvory ohrevného priestoru riry na pecenie
sa zohrievaju.

Zabrante detom, aby sa rury na pecenie pocas prevadzky dotykali.
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Bezpecnostné pokyny a varovné upozornenia

P Nebezpecenstvo Urazu z dévodu otvorenych dvierok. Zatazitelnost
dvierok je maximalne 8 kg. Deti by sa mohli poranit na otvorenych
dvierkach.

Zabrante detom, aby vystupovali, sadali si alebo vesali sa na otvorené
dvierka.

Technicka bezpecnost

P Uzivatel mozZe byt neodborne vykonanymi instalaénymi a Gdrzbar-
skymi pracami alebo opravami vystaveny nebezpecCenstvu. InStalacie,
udrzbarske prace a opravy elektrickych pristrojov smu vykonavat len
autorizovani Miele odborni pracovnici.

P Docasna alebo trvald prevadzka sebestacného alebo nie sietovo
synchronizovaného zariadenia na dodavku energie (ako napr. ostrovné
siete, back-up systémy) je mozna. Predpokladom pre prevadzku je,
aby malo zariadenie na dodavku energie Udaje v sulade s nariadenim
EN 50160 pripadne porovnatelné.

Ochranné opatrenia uréené pre instalaciu tohto Miele produktu v
domacnosti musia byt zabezpecCené aj pre ostrovnu prevadzku alebo
nie sietovu synchronizovanu prevadzku ¢o sa tyka jej funkcie ako aj
sposobu prace, alebo musia byt nahradené rovnocennymi opa-
treniami pri inStalacii. Tak ako je to napriklad popisané v aktudlnom
zverejneni VDE-AR-E 2510-2.

P> Posgkodenie rury na pec¢enie moze ohrozit Vasu bezpecénost. Skon-

trolujte ju, Ci nie je viditelne poskodena. Nikdy neuvadzajte po-

Skodenu ruru na pecenie do prevadzky.

P> Pri pokazenej rdre na pecenie mézu pri zapnutom stave unikat

mikroviny, ktoré su pre uzivatela nebezpecné. V nasledujucich pripa-

doch nepouzivajte rdru na pecenie:

- Dvierka su ohnuté.

- Su povolené panty dvierok.

- Su viditelné diery alebo trhliny na kryte, na dvierkach alebo na ste-
nach ohrevného priestoru,

P> Elektrickd bezpecnost tejto rdry na pecenie je zabezpecena len
vtedy, ked'je pripojend k systému s ochrannym vodi¢om, nainstalova-
nym podla predpisov. Tato zdkladna bezpenostna poziadavka musi
byt splnend. V pripade pochybnosti nechajte elektricku instalaciu
skontrolovat kvalifikovanym elektrikarom.



Bezpecnostné pokyny a varovné upozornenia

P> Pripojovacie Udaje (frekvencia a napéatie) uvedené na typovom &tit-
ku rdry na pecenie sa musia bezpodmienecne zhodovat so zodpove-
dajucimi parametrami elektrickej siete, aby sa pristroj neposkodil.
Pred pripojenim porovnajte pripojovacie Udaje. V pripade pochybnosti
sa spytajte kvalifikovaného elektrikara.

P> Viacnasobné zasuvky alebo predlzovacie kable neposkytuju po-
trebnu bezpeénost (nebezpedenstvo poZiaru). Riru na peéenie po-
mocou nich nepripajajte na elektricku siet.

P> Ruru na pecenie pouzivajte len vstavand, aby bola zaistena jej bez-
pecna prevadzka.

P> Tato rdra na pecenie sa nesmie prevadzkovat na nestabilnych
miestach (napr. na lodiach).

P Nebezpecenstvo urazu elektrickym prddom. Dotyk pripojov pod
napatim ako aj zmena elektrickej a mechanickej konstrukcie Vas
ohrozuju a mozu spdsobit poruchu funkcie rdry na pecenie.

Nikdy neotvarajte kryt rdry na pecenie.

P Narok na zaruku zanika, ak opravy rury na pecenie nevykonava au-
torizovana servisna sluzba Miele.

P> Len pri origindlnych nahradnych dieloch zaruc¢uje Miele, ze splnaju
bezpecnostné poziadavky. Pokazené Casti sa smu vymenit len za ori-
ginalne nahradné diely.

P> Pri rdre na pecenie, ktora je dodana bez pripojovacieho vedenia,
musi byt Specialne pripojenie inStalované Miele autorizovanym od-
bornikom (vid kapitola ,Indtalacia®, odstavec , Elektrické pripojenie”).
P> Ak je pripojovacie vedenie poskodené, musi byt $pecidlne pripo-
jenie intalované Miele autorizovanym odbornikom (vid kapitola ,,In-
$taldcia“, odstavec , Elektrické pripojenie®).

P> Pri pracach spojenych s instalaciou a udrzbou, ako aj pri opravach
musi byt rura na pecCenie uplne odpojena od elektrickej siete. Zabez-
pecte to nasledovne:

- Vypnite istiCe elektrickej instalacie alebo

- vyskrutkujte Uplne poistky elektrickej inStalacie alebo

- vytiahnite elektrickd zastréku (ak je k dispozicii) zo zasuvky.

Netahajte pritom za sietovy kabel, ale za zastrcku.



Bezpecnostné pokyny a varovné upozornenia

P> Rura na pecenie si vyZzaduje pre bezporuchovu prevadzku do-
statoCny privod chladiaceho vzduchu. Dbajte na to, aby nebol ovplyv-
neny privod chladiaceho vzduchu (napr. zabudovanim tepelnych
ochrannych li§t v montaznej skrini). Okrem toho nesmie byt potrebny
chladiaci vzduch nadmerne ohrievany inymi tepelnymi zdrojmi (napr.
pec na pevné palivo).

P> Ak je rira na pecenie vstavana za ¢elom nabytku (napr. za dvierka-
mi), ¢elo nadbytku nikdy nezatvarajte, ked pouzivate riru na pedenie.
Za Celom nabytku sa hromadi teplo a vlhkost. Tym sa mo6ze poskodit
rdra na pecenie, montazna skrina a podlaha. Dvierka nabytku zatvorte
az po Uplnom vychladnuti rdry na pecenie.

Prevadzkové zasady

P Nebezpecenstvo poranenia hortcimi plochami. Rdra na pecenie sa
pocas prevadzky zahreje na vysoku teplotu. MdzZete sa popalit na vy-
hrievacich telesach, ohrevnom priestore, na pripravovanych jedlach a
prisluSenstve.

Pri zasuvani alebo vyberani horiceho pokrmu ako aj pri pracach v
hordcom ohrevnom priestore pouzivajte chiapky na riad.

P> Ak sa z potravin v ohrevnom priestore zacne dymit, nechajte dvier-
ka zatvorené, aby ste zadusili pripadné plamene. Ukoncite pripravu
vypnutim rdry na pecenie a vytiahnutim sietovej zastrcky. Dvierka ot-
vorte aZ ked' sa uz nedymi.

P Predmety v blizkosti zapnutej riry na pe¢enie mézu zacat horiet v
dosledku vysokych teplot. Ruru na pecenie nepouzivajte nikdy na vy-
hrievanie miestnosti.

P> Prehriate oleje a tuky sa mézu vznietit. Nenechajte riru na pecenie
pocas prace s olejmi a tukmi nikdy bez dozoru. Nikdy nehaste horiace
oleje a tuky vodou. Vypnite rdru na pecCenie a zahaste plamene tym,
Ze nechate zatvorené dvierka.

P> Pri grilovani potravin spésobuju prilis dlhé doby pripravy vysusenie
a pripadne samovznietenie grilovanych pokrmov. Dodrzujte pri pre-
vadzkovych sposoboch s grilom odporucané doby pripravy.



Bezpecnostné pokyny a varovné upozornenia

P Uvedomte si, Zze ¢asy pri vareni, ohrievani alebo rozmrazovani pri
prevadzkovom spdsobe s mikrovinnou rdrou su ¢asto znacne kratSie
ako pri prevadzkovom spdsobe bez mikrovinnej rary. Prili§ dlhé doby
zapnutia sp6sobuju vysusenie a pripadne samovznietenie potraviny.
Dodrzujte pri prevadzkovych spésoboch s grilom odporucané doby
pripravy. Nepouzivajte prevadzkovy sposob Mikrovinka na
susenie napr. kvetov, bylin, chleba a Zzemli. Nikdy nepouzivajte grilova-
ci spOsob prevadzkovania na susenie napr. kvetov alebo bylin. Pouzi-
vajte prevadzkovy spdsob Horuci vzduch plus a bezpodmienectne
procesy kontrolujte!

P Ak pri priprave pokrmov pouzivate alkoholické napoje, uvedomte si,
Ze sa alkohol pri vysokych teplotach odparuje. Tato para sa mdze na
horucich vyhrevnych telesach vznietit.

P> Pri vyuzivani zvy$kového tepla na udrziavanie potravin v teplom
stave moZe v rdre na pecenie vznikat kordzia v désledku vihkosti a
kondenzacnej vody a poskodit ovladaci panel. Aj ovladaci panel,
pracovna doska alebo montazna skrina sa mozu poskodit. Ruru na
pecenie nikdy nevypinajte ale nastavte na najnizsiu teplotu v
zvolenom spoOsobe prevadzky. Ventilator chladenia ostava potom au-
tomaticky zapnuty.

P> Potraviny, ktoré sa maju udrZiavat teplé, alebo ich mate uloZzené v
ohrevnom priestore, mézu vyschnut a vystupujuca vihkost méze spo6-
sobit kordziu v rdre na pecCenie. Potraviny preto prikryte.

P> Rura na pecenie sa mdze nahromadenym teplom poskodit.

Dno ohrevného priestoru nikdy nevykladajte napr. alobalom alebo
ochrannou féliou pre rury na pecenie.

Ak chcete dno ohrevného priestoru vyuzit ako plochu na postavenie
pri priprave alebo nahrievani riadu, pouzivajte na to vylu¢ne typ pre-
vadzky Hortci vzduch plus (&] alebo Eco hortci vzduch bez fun-
kcie Booster.

P Dno ohrevného priestoru sa moéze poskodit postvanim predmetov
sem a tam. Ked' postavite hrnce, panvice alebo riad a dno ohrevného
priestoru, neposuvajte uz v nom tieto predmety.

P Nebezpecenstvo drazu vodnou parou. Ked' nalejete studenu kvapa-
linu na horuci povrch, vznikne para, ktora moze spo6sobit tazké obare-
niny. Okrem iného sa mdzu hordce emailované povrchy nahlou zme-
nou teploty poskodit. Nikdy nenalievajte studené tekutiny priamo na
horidce emailové povrchy.
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Bezpecnostné pokyny a varovné upozornenia

P> Rura na pecenie nie je vhodna na Cistenie a dezinfikovanie predme-
tov, pretoze pri tom mozu vznikat vysoké teploty. Pri vyberani pred-
metov sa mozete popalit.

P Je preto ddlezité, aby bola teplota v potravinach rovhomerne roz-
delena a aj dostatoCne vysoka.

Potraviny otacajte alebo mieSajte, aby sa rovnomerne zohriali a dbajte
na uvedené vyrovnavacie doby pri ohrievani, rozmrazovani a vareni.
Vyrovnavacie doby su pokojové doby, pocas ktorych sa teplota v po-
travinach rovnomerne rozdeli.

P> Pri vareni, hlavne pri ohrievani tekutin prevadzkovym spésobom
Mikrovinka sa moze stat, Ze bola sice dosiahnuta teplota varu, ale
eSte nestupaju typické bubliny pary. Tekutina nevrie rovhomerne. Ten-
to onersokreny var méze viset k expléznemu prekypeniu, takze sa
moZete obarit hortcou tekutinou pri vyberani nadoby. Za nepriazni-
vych okolnosti moze byt tlak taky silny, Ze sa dvierka samocinne otvo-
ria.

Tekutinu pred ohrievanim alebo varenim premiesajte. Po ohriati po-
Ckajte najmenej 20 sekund, skér ako nadobu vyberiete z ohrevného
priestoru. Do nddoby mézete naviac pri ohrievani postavit sklenenu
tyCinku alebo podobny predmet, ak ho mate k dispozicii.

P Nebezpecenstvo drazu hordcimi potravinami. Pri zohrievani po-
travin sa teplo tvori priamo v nich a tym ostéva riad chladnejsi (vynim-
ka kamenina pre pripravu v peci). Riad sa zohrieva len prenosom tepla
z potraviny.

Po vybrati potravin skontrolujte, ¢i maju pozadovanu teplotu. Neriadte
sa teplotou riadu! Pri zohrievani kojeneckej vyzivy dbajte obzvlast
na znesitel'nu teplotu! Po zohriati kojenecku vyZivu dobre premiesaj-
te alebo pretrepte a potom skuste, aby sa dieta nepopalilo.

P Nebezpecenstvo urazu v désledku pretlaku v uzatvorenych nado-
bach alebo flasiach. V uzatvorenych nddobach alebo flasiach sa pri
zahrievani vytvara tlak, ktory méze spésobit vybuch.

Nikdy nezohrievajte potraviny alebo tekutiny v uzatvorenych nado-
bach alebo flasiach. Flase otvorte a z kojeneckych flia§ najprv od-
strante uzaver a cumel.

» Ak zohrievate vajcia bez $krupiny, méze Zitok po vareni vystreknut
pod vysokym tlakom.
Blanu zltka niekol'ko krat poprepichujte.
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Bezpecnostné pokyny a varovné upozornenia

P> Ak zohrievate vajcia v Skrupine, tdto moze prasknut este pred vy-
bratim z ohrevného priestoru.

Vajcia so sSkrupinou varte len v Specialnych nadobach. V prevadz-
kovom sp6sobe Mikrovinka nezohrievajte vajicka uvarené na
tvrdo.

P> Ak zahrievate alebo varite potraviny s pevnou Supkou ako paradaj-
ky, parky, zemiaky na olupanie, baklazany, tieto mo6zu prasknut.

Tieto potraviny najskoér niekolkokrat poprepichujte alebo narezte, aby
mobhla unikat vznikajuca para.

P Ortutové alebo kvapalinové teplomery nie s vhodné pre vysoké
teploty a mézu lahko prasknut.

Pre kontrolou teploty potravin preruste prevadzku. Na meranie teploty
potravin pouZivajte vhodny Specialny teplomer.

P> Vankusiky naplnené zrnom, ¢eresniovymi késtkami alebo gélom a
podobnym sa mo6Zu vznietit, aj ked ich po nahriati vyberiete z rdry na
pecenie.

Nezohrievajte ich v rdre na pecenie.

P> Pririade s dutymi rukovatami a uskami a gombiky pokrievok sa do
dutin méze dostat vihkost. Do dutin sa moze dostat vihkost, takze sa
tam vytvori silny tlak, ktory duté telesa explozivne zniéi. (Vynimka: du-
tiny su dostatoéne odvzdusnené).

V prevadzkovom spdsobe Mikrovinka nepouzivajte riad s dutymi
rukovatami a uSkami a gombikmi na pokrievkach.

P> Plastovy riad nevhodny pre mikrovinku sa v prevadzkovom spésobe
Mikrovinka s mikrovinkou moéze znicit a poskodit rdru na pecenie.
Nepouzivajte kovové nadoby, alobaly, pribory, riad s kovovym po-
vlakom, olovnaté kriStalové sklo, misy s ryhovanym okrajom, teplotne
slabo odolny plastovy riad, dreveny riad, kovové sponky, plastové a
papierové sponky s drotom vo vnutri, plastové nadobky s nie uplne
stiahnutym hlinikovym vie¢kom (vid' kapitola ,Vyber riadu pre pouzite
v mikrovinke®).

P> Plastovy kuchynsky riad nevhodny na pecenie v rdre sa pri vyso-
kych teplotach tavi a moze ridru na pecenie poskodit alebo zacat
horiet.

V prevadzkovom sposobe bez mikrovinky pouzivajte len plastovy ku-
chynsky riad vhodny na pecenie v rure. Dbajte na udaje vyrobcov
riadu.
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Bezpecnostné pokyny a varovné upozornenia

P Nebezpecenstvo poziaru v désledku ndadob z horlavych materialov.
Jednordzové plastové nadoby musia mat vlastnosti uvedené v kapito-
le ,,Mikrovinna prevadzka“, odstavec ,Vyber riadu®.

Ruru na pecenie nenechajte bez dozoru, ak ohrievate alebo varite v
jednorazovych nadobdch z plastu, papiera alebo inych horlavych
materialov.

P> Obaly udrzujuice teplotu su tvorené okrem iného tenkou hlinikovou
féliou, ktord odraza mikroviny. Papier, ktory obklopuje hlinikovu féliu
sa tym moéze zahriat tak silno, Ze zaCne horiet.

V prevadzkovych spésoboch s mikrovinkou neohrievajte potraviny v
obaloch udrzujucich teplotu, ako su napr. vrecka na grilované kurcata.

P Ked budete rdru na pecenie pouzivat bez pripravovaného pokrmu
alebo s nevhodnou naplriou v prevadzkovom spésobe Mikrovinka
alebo v prevadzkovom spdsobe s mikrovinkou, rdra na pecenie sa
moZze poskodit.

Sklenenu misku pouZivajte vzdy v prevadzkovom sposobe Mikrovin-
ka (2], aj ako odkladaciu plochu pre mensie formy.

Preto nepouzivajte prevadzkové spésoby s mikrovinkou na pred-
hrievanie riadu alebo na suSenie bylin.

Namiesto toho pouzivajte prevadzkovy spésob Horuci vzduch

plus [(&).

P> V uzatvorenych poharoch vznika pri zavarani a ohrievani pretlak,
dosledkom ktorého sa moézu roztrhnut. Nezavarajte zZiadne nadoby a
ani ich nezohrievajte.

P Nebezpecenstvo Urazu z dévodu otvorenych dvierok. Na otvore-
nych dvierkach sa mézete udriet alebo potknut. Dvierka nenechavajte
zbytocCne otvorené.

P Maximalne zatazenie dvierok je 8 kg. Nestupajte alebo si nesadajte
na otvorené dvierka a neukladajte na ne tazké predmety. Davajte po-
zor na to, aby sa ni¢ nezaseklo medzi dvierkami a ohrevnym pries-
torom. Rura na pecenie sa mo6ze poskodit.

13



Bezpecnostné pokyny a varovné upozornenia

Pre pristroje s nerezovymi plochami plati:

P Nerezova plocha s povlakom sa lepidlom poskodi a straca tym
ochranny ucinok pred znecisteniami. Nelepte na nerezovu plochu
Ziadne samolepiace poznamky, priesvitné lepiace pasky, krycie
lepiace pasky alebo iné lepiace prostriedky.

P Magnety mézu spdsobit poskrabanie. Nerezové plochy nepouzivaj-
te ako nastenku na magnety.

Cistenie a o$etrovanie

P Nebezpecenstvo urazu elektrickym prddom. Para z parného Cis-
tiaceho zariadenia sa moze dostat k ¢astiam pod napatim a sp6sobit
skrat. Na Cistenie varnej dosky nepouzivajte nikdy parny cistic.

» Skrabance mézu znigit sklo na dvierkach. Na g&istenie skiel na
dvierkach nepouzivajte drhnuce prostriedky, tvrdé hubky alebo kefy a
ostré kovové Skrabky.

P> Aby ste zabranili kordzii, odstrante ihned dékladne potraviny alebo
tekutiny obsahujuce sol; ak sa tieto dostanu na nerezové steny ohrev-
ného priestoru.

P Vo vihkych a teplych oblastiach hrozi zvy$ena pravdepodobnost
napadnutia hmyzom (napr. $vaby). Ruru na pecenie a jej okolie udrzuj-
te vzdy Cisté.

Na poskodenia hmyzom sa nevztahuje zaruka.
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Bezpecnostné pokyny a varovné upozornenia

Prislusenstvo

P Pouzivajte vyluéne originalne prislusenstvo Miele. V pripade mon-
taZe a zabudovania inych ¢asti zanika zaruka a/alebo rucenie poskyto-
vané spoloc¢nostou Miele.

P Miele Vam poskytuje az 15 roénd, najmenej ale 10 ro¢nd zaruku na
dodanie ndhradnych dielov pre zachovanie funkénosti po ukonceni
sériovej vyroby Vasej riry na pecenie.

15



Vas prispevok k ochrane zivotného prostredia

Likvidacia obalu

Obal sltzi na manipulaciu a chrani pri-
stroj pred posSkodenim pocas prepravy.
Obalové materidly boli zvolené s pri-
hliadnutim na aspekty ochrany zZivotné-
ho prostredia a moznosti ich likvidacie,
su vSeobecne recyklovatelné.

Vratenie obalového materidlu do mate-
ridlového cyklu Setri suroviny a znizuje
mnozstvo odpadu. Vyuzivajte zberné
miesta cennych materidlov a moznosti
vratenia. Prepravné obaly zoberie spat
Vas Specializovany predajca Miele.
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Likvidacia starého pristroja

Elektrické a elektronické pristroje obsa-
huju mnohonasobne hodnotné mate-
ridly. Obsahuju aj urcité latky zmesi a
stavebné prvky, ktoré boli potrebné pre
ich funkciu a bezpecnost. V komunal-
nom odpade ako aj nespravnou manipu-
l[aciou mbzu ohrozit ludské zdravie a
Skodit Zivotnému prostrediu. Vas stary
pristroj preto nedavajte v ziadnom pripa-
de do komunélneho odpadu.

i

Na bezplatné odovzdanie a likvidaciu
elektrickych a elektronickych pristrojov
vyuzite oficidlne zberné miesto vo va-
Som bydlisku, u predajcu alebo v Miele.
Za vymazanie pripadnych osobnych
udajov na likvidovanom pristroji ste zo
zakona zodpovedny sami. Zo zédkona
mate povinnost vybrat a pritom neznicit
staré batérie a staré akumulatory, ktoré
nie su pevne uzatvorené v pristroji ako aj
lampy, ktoré je mozné vybrat bez zni-
¢enia. Zaneste ich do vhodnej zberne,
kde ich mozete bezplatne odovzdat. Po-
starajte sa prosim o to, aby bol Vas stary
pristroj ulozeny mimo dosah deti az do
doby odvezenia.



Prehlad

Rura na pecenie
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(® ovladacie prvky

(@ vyhrevné teleso na grilovanie

(® 3 Urovne na zasunutie sklenenej misy a rostu

(@ nasdvaci otvor ventilatora a za nim kruhové vyhrevné teleso
(® &elny ram s typovym $titkom

(® dvierka
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Ovladacie prvky

@]7
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OK ¥/w -O:

@

\
g)@@@@@

@ tlagidlo zap./vyp. O vo vyhibeni
Pre zapnutie a vypnutie rdry na pe-
éenie

(2 optické rozhranie
(len pre servisnu sluzbu Miele)

(3 senzorové tladidlo [?
Na ovladanie rury na pecenie cez
koncové mobilné zariadenie

@ Senzorové tlagidlo
Pre spustenie funkcie Quick-MV

® displej
Na zobrazenie denného c¢asu a infor-
méacii pre obsluhu

(® senzorové tlagidlo <O
Pre postupny ndvrat a pre zmenu
bodov v menu pocas ohrievania

@ naviga&na &ast s tlagidlami so Sipka-
mi A aV
Pre listovanie v zoznamoch vyberu a
pre zmenu hodno6t
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@

® @@

senzorové tlacidlo OK
Pre vyvolanie funkcii a pre uloZzenie
nastaveni

(® Senzorové tlagidlo /W
Na zmenu teploty alebo vykonu

senzorové tlagidlo @
Pre nastavenie kuchynského budika,
doby ohrevu alebo ¢asu spustenia a
ukoncenia ohrevu

) senzorové tladidlo -0
Na zapnutie a vypnutie osvetlenia
ohrevného priestoru

12 senzorové tlagidla
Pre vyber prevadzkovych spdsobov,
automatickych programov a nastave-
ni




Ovladacie prvky

Tlagidlo zap./vyp.

Tlacidlo zap./vyp. ® je umiestnené vo
vyhlbeni a reaguje na dotyk prsta.

Tymto tlacidlom zapinate a vypinate rdru
na pecenie.

Displej

Na displeji sa zobrazuje denny €as alebo
rézne informacie k prevadzkovym sp6-
sobom, teplotdm, dobdm pripravy, auto-
matickym programom a nastaveniam.
Po zapnuti rdry na pecenie tlacidlom
zap./vyp. O sa objavi hlavné menu s vy-
zvou . Zvolte prevadzkovy spdsob.

Senzorové tlac¢idla

Senzorové tlacidla reaguju na dotyk prs-
ta. Kazdy dotyk je potvrdeny ténom
tlacidla. Tento ton tlacidiel mbézete vy-
pnut prostrednictvom Dalsie | Na-
stavenia | Hlasitost | Tén tlacidiel.

Ak chcete, aby senzorové tlacidla rea-
govali aj pri vypnutej rire na pecenie,
zvolte nastavenie Displej | QuickTouch |
Zap..

Senzorové tlacidla nad displejom

Informacie k prevadzkovym spdsobom a
dal$im funkcidm ndjdete v kapitolach
,Hlavné menu a podmenu®, , Nastave-
nia“, ,Automatické programy“ a ,,Dalsie
pouzitia“.
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Ovladacie prvky

Senzorové tlacidla pod displejom

Senzorové | Funkcia
tlacidlo
P Ak chcete Vasu ruru na pecenie ovladat prostrednictvom Vasho

mobilného koncového pristroja, musite mat k dispozicii systém
Miele@home, zapnite nastavenie Yzdialené oviddanie a stlacte toto
senzorové tlacidlo. Potom sa rozsvieti toto senzorové tlacidlo
oranzovym a funkcia MobileStart je k dispozicii.

Ruru na pecenie mozete ovladat prostrednictvom Vasho mobilné-
ho koncového zariadenia pokym svieti toto senzorové tlagidlo (vid'
kapitola ,,Nastavenia“, odstavec ,Miele@home").

Tymito senzorovym tlacidlom spustate funkciu Quick-MY. Priprava
pokrmu prebieha s maximalnym mikrovinnym vykonom (1000 W)
a dobou pripravy 1 minuta (vid kapitola ,,Quick-MV*). Opakova-
nym stlacenim tohto senzorového tla¢idla moZzete postupne zvy-
Sit dobu pripravy.

Tato funkcia sa moZe pouzivat len vtedy, ked neprebieha Ziadna
ina priprava pokrmu.

Podla toho, v ktorom menu sa nachadzate, sa s tymto senzoro-
vym tlacidlom dostanete do nadradeného menu alebo hlavného
menu.

Ak prebieha zaroven proces pripravy, mozete tento proces stor-
novat tymto senzorovym tlacidlom.

AYZREE 1 1 LIAN

V navigacnej oblasti listujete tlacidlami so Sipku alebo pomocou
oblasti medzi nimi vo vyberovych zoznamoch dohora alebo dole.
Polozka menu, ktoru chcete vybrat sa objavi na displeji.

Hodnoty a nastavenia mézete zmenit tlacidlami so Sipkou, alebo
pomocou oblasti medzi nimi.

OK

Zvolte pozadovany ¢as.Akonahle sa zobrazi hodnota, upozornenie
alebo nastavenie, ktoré mézete potvrdit, senzorové tlacidlo OK
svieti oranzovym.

Vyberom tohto senzorového tlacidla vyvolate funkcie ako napr.
kuchynsky budik, uloZzenie zmien hodn6t alebo nastaveni alebo
potvrdenie upozorneni.

Pripravu s mikrovinkou mozete spustit, prerusit alebo pokracovat
senzorovym tlac¢idlom OK.
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Ovladacie prvky

Senzorové | Funkcia
tlacidlo

F/w Pocas fazy rozohriatia a pocCas pripravy pokrmu mozete tymto
senzorovym tla¢idlom zmenit teplotu alebo mikrovinny vykon.
V prevadzkovych spésoboch bez mikrovinky mézete teplotu
menit.
V prevadzkovych spdsoboch s mikrovinkou moézete zmenit mikro-
vinny vykon.

@ Ak neprebieha priprava pokrmu, mézete tymto senzorovym
tlagidlom kedykolvek nastavit kuchynsky budik (napr. pre varenie
vajec).

Ak zaroven prebieha priprava pokrmu, mozete nastavit kuchynsky
budik, pripravu pokrmu a Cas spustenia alebo ukoncenia.

-Q: Vyberom tohto senzorového tlacidla mézete zapnut a vypnut
osvetlenie ohrevného priestoru.

Podla zvoleného nastavenia osvetlenia ohrevného priestoru pri
priprave pokrmu zhasne po 15 sekundach, alebo zostane trvalo
zapnuté alebo vypnuté.
Symboly
Na displeji sa m6zZu zobrazovat tieto symboly:
symbol vyznam

i Tento symbol znamend dodatocné informacie a pokyny pre ob-
sluhu. Tieto informacné okna potvrdite pomocou OK.

Q Kuchynsky budik

v Oznacenie zatrhnutim oznacuje aktivne nastavenie.

BEEEEZZ] |Niektoré nastavenia ako napr. jas displeja alebo hlasitost sa na-
stavuju pruhom tvorenym jednotlivymi segmentami.

& Zablokovanie sprevadzkovania brani neimyselnému zapnutiu rary

na pedenie (vid kapitola ,,Nastavenia“, odstavec ,Bezpe&nost*).
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Princip ovladania

Ruru na pecenie obsluhujete navigacnou
Castou tlacidlami so Sipkami A a 'V a
oblastou medzi tym [TTHTIL

Akondhle sa zobrazi hodnota, upozorne-
nie alebo nastavenie, ktoré mozete po-
tvrdit, senzorové tlacidlo OK svieti oran-
zovym.

Vyber menu

m Stlacte prislusné tlacidlo so Sipkou A
alebo V alebo potiahnite prstom v ob-
lasti [11W 11l doprava alebo dolava, po-
kym sa neobjavi Zelana polozka menu.

Tip: Ked' tlacidlo so Sipkou podrzite

stlacené, vyberovy zoznam sa auto-

maticky posuva dalej, pokym tlacidlo
neuvolnite.

m Potvrdte vyber pomocou OK.

Zmena nastavenia v zozname
vyberu

Aktudlne nastavenie je vyznacené zatr-
hnutim V.

m Stlacte prislusné tlacidlo so Sipkou A
alebo V alebo potiahnite prstom v ob-
lasti [I1W 1] doprava alebo dolava, po-
kym sa neobjavi pozadovana polozka
menu svetlo podsvietena.

m Potvrdte pomocou OK.

Nastavenie sa ulozi. Dostanete sa spat
do nadradeného menu.
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Zmena nastavenia pruhom tvo-
renym segmentmi

Niektoré nastavenia sa zobrazuju pru-
hom so segmentmi EEEEZZ7. Ked'su
vyplnené vSetky segmenty, je zvolena
maximalna hodnota.

Ak nie je vyplneny Ziaden pruh, alebo len
jeden, je zvolena minimalna hodnota
alebo je nastavenie vypnuté (napr. pri
hlasitosti).

m Stlacte prislusné tlacidlo so Sipkou A
alebo V alebo potiahnite prstom v ob-
lasti[IIBIII doprava alebo dolava, po-
kym sa neobjavi zelané nastavenie.

m Potvrdte vyber pomocou OK.

Nastavenie sa ulozi. Dostanete sa spat
do nadradeného menu.

Vol'ba prevadzkového sposobu
alebo funkcie

Senzorové tlacidla prevadzkovych sp6-
sobov a funkcii (napr. Dalsie () sa na-
chéadzaju nad displejom (vid' kapitola
,,Obsluha® a ,,Nastavenia“).

m Stlacte senzorové tlacidlo zelaného

prevadzkového sposobu alebo fun-
kcie.

Senzorové tlacidlo na ovlddacom paneli
svieti oranzovo.

m V prevadzkovych spdsoboch a fun-
kcidch: Nastavte hodnoty ako napr.
teplota.

m Listujte pod Daldie ([(): v zoznamoch
vyberu, pokym sa pozadovana polozka
menu nezobrazi.

m Potvrdte pomocou OK.



Princip ovladania

Zmena prevadzkového sposobu

Pocas pripravy pokrmu mozete prejst na
iny prevadzkovy sposob.

Senzorové tlacidlo doteraz zvoleného
prevadzkového spdsobu svieti oranZovo.
m Stlacte senzorové tlacidlo nového

prevadzkového sposobu alebo fun-
kcie.

Zobrazi sa zmeneny prevadzkovy spo-
sob a prislu§né navrhované hodnoty.

Senzorové tla¢idlo zmeneného prevadz-
kového spdsobu svieti oranzovo.

Aktivacia funkcie MobileStart

m Zvolte senzorové tlagidlo [}, pre akti-
vovanie funkcie MobileStart.

Senzorové tlacidlo [J? svieti. Riru na pe-
¢enie mozete ovladat vzdialene cez ap-
likaciu Miele.

Priame ovladanie na rure na pecenie
ma prednost pred vzdialenym ovlada-
nim cez aplikaciu.

MobileStart mdzete pouzivat, ak svieti
senzorové tladidlo ().

Listujte pod Dal3ie v zoznamoch
vyberu, pokym sa pozadovana polozka
menu nezobrazi.

Zadavanie éisel

Cisla, ktoré je mozné zmenit su pod-
svietené.

m Stlacte prislusné tlacidlo so Sipkou A
alebo V alebo potiahnite prstom v ob-
lasti[II@II| doprava alebo dolava, po-
kym sa neobjavi podsvietené pozado-
vané Cislo.

Tip: Ked' tlacidla so Sipkou podrzite

stlac¢ené, hodnoty sa automaticky posu-

vaju dalej, pokym tlacidlo neuvolnite.

m Potvrdte pomocou OK.

Zmenené Cislo sa ulozi. Dostanete sa
spat do nadradeného menu.
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Vybavenie

Modely popisané v tomto ndvode na po-
uzitie a montdaz najdete na zadnej strane.

Typovy Stitok

Typovy Stitok je vidiet pri otvorenych
dvierkach na ¢elnom rdme.

Najdete tam oznacenie modelu Vasho
modelu, vyrobné &islo ako aj pripojova-
cie Udaje (napétie siete/frekvencia/
maximalny prikon).

Pripravte si tieto informacie, ak mate
otazky alebo problémy, aby Vam Miele
vedela cielene poméct.

Sucasti dodavky

- Névod na pouzitie a montdz pre obsluhu

rdry na pecenie a funkcie mikrovinky.

- Kucharska kniha s receptami pre auto-
matické programy a sp6soby prevadzky.

- skrutky na upevnenie Vasej rury na pe-

¢enie v montaznej skrini
- rozne prislusenstvo

Dodavané prislusenstvo a pri-
slusenstvo na doktpenie

Vasa rura na pecenie je vybavena skel-
nenou miskou a rostom.

VSetko uvedené prisluSenstvo a Cistiace
a oSetrovacie prostriedky su prisposo-
bené Miele riram na pecenie.

Moézete ich objednat cez Miele internet,
Miele servisnu sluzbu alebo zakupit u
Vasho Specializovaného predajcu Miele.
Pri objednavke uvadzajte oznacenie
modelu Vasej rdry na pecenie a
oznacenie pozadovaného prisluSenstva.

Sklenena miska

<<
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Sklenena miska je vhodna pre v8etky
prevadzkové sposoby.

Sklenena miska sa méze poskodit
velkym kolisanim tepl6t.

Horucu sklenend misku neukladajte
na studené plochy, ako napr. pracov-
na doska zo zuly alebo obkladaciek,
ale na vhodnu podlozku.

m Sklenenu misku pouzivajte vzdy v pre-
vadzkovom sposobe Mikrovinka (&, aj
ako odkladaciu plochu pre mensie formy.

m Sklenenu misku zatazujte maximalne
8 kg.

Rost s ochranou proti vytiahnutiu

Rost nie je vhodny pre pouZitie v pre-
vadzkovom spdsobe Mikrovinka ().
Rost mozete pouzivat vo vSetkych os-
tatnych prevadzkovych spésoboch s
mikrovinkou alebo bez ne;j.

& Nebezpecenstvo poranenia horu-
cimi plochami.

Rost sa pri priprave pokrmov zahreje
na vysoku teplotu.

Pri zasuvani alebo vyberani horticeho
pokrmu ako aj pri pracach v hordicom
ohrevnom priestore pouzivajte
chnapky na riad.

Rura na pecenie a rost sa moézu po-
Skodit pripadnou tvorbou iskier.

Rost nepouzivajte na pripravu pre-
vadzkovym spésobom Mikrovinka ().
Rost nepolozte na dno ohrevného
priestoru, ale ho zasunte do niektorej
urovne.



Vybavenie

Pouzivanie rostu

Rost je opatreny ochranou proti vytia-
hnutiu. Tato ochrana proti vytiahnutiu,
brani jeho Uplnému vyklznutiu, ak ma
byt vytiahnuty len Ciastocne.

Ak rost zasuniete opacne, ochrana
proti vytiahnutiu nie je zarucena.
Pri zasuvani dbajte na to, aby bola
ochrana proti vytiahnutiu vzadu.

Os
BB@

m Akonahle pri vytahovani rost narazi na
ochranu proti vytiahnutiu, vpredu ho
mierne nadvihnite.

O
=
==

T

T

A

N

m Pre urgité pripravy pokrmov (napr. pri
pedeni masa na roéte) nasadte roét
spolu aj so sklenenou miskou.

Len v tomto pripade bude ochrana
proti vytiahnutiu vpredu.

m Rost zataZzujte maximalne 8 kg.

Okruhle formy na peéenie

Okruhle formy na pecenie sa mozu
mikrovinami poskodit.

Okrudhle formy na pecenie nepouzi-
vajte v prevadzkovom sposobe
Mikrovinka (2], MV + automatické pe-
cenie BLG), MV + hordci vzduch plus (),
MV + gri alebo MV + gril s cirkulci-
ou (E&).

=

Nedierovana okruhla forma na pecenie
HBF 27-1 je vhodnd na pripravu pizze,
nizkeho mucénika z kysnutého alebo
treného cesta, sladkych alebo korene-
nych krehkych kola€ov, zapekanych
dezertov, quiche alebo rozpekanie hl-
bokozmrazenych mucénikov alebo pizze.

Okruhly perforovany plech na pecenie a
AirFry HBFP 27-1 ma rovnaké pouzitie
ako plech na peéenie Gourmet a AirFry
perforovany HBBL 71.

Emailovy povrch oboch foriem na pecenie
je zuslachteny Upravou PerfectClean.

B Zasunte rost a vlozte okruhlu formu na
pecenie na rost.

Gourmet peka¢ HUB
Poklop na peka¢ HBD

Gourmet pekace a pokrievky sa mézu
mikrovinami poskodit. Kov odraza
mikrovlny, takze mo6zu vznikat iskry a
mikrovIny nie su pohlcované.

Pekace a poklopy pouzivajte len pre
procesy pripravy v prevadzkovom
spbésobe bez mikrovinky.

Zasunte rost do urovne 1 a postavte
nan peka¢ Gourmet.
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Vybavenie

Povrch gourmet pekaca ma vrstvu
braniacu prilepeniu a je vhodny pre in-
dukéné varné dosky.

Gourmet pekace existuju s réznymi hib-
kami. Sirka a vy$ka su rovnaké.

Vhodné poklopy je mozné osobitne zis-
kat. Pri nakupe uvadzajte oznacenie
modelu.

hibka: 22 cm
HUB 62-22

hibka: 35 cm*
HUB 62-35

*

V ohrevnych priestoroch s 3 Uroviiami nie
je mozné pouzit pekac spolu s pokrievkou,
pretoze celkova vyska prekracuje vySku
ohrevného priestoru, ktora je k dispozicii.

PrisluSenstvo na éistenie a oSetrovanie

- Univerzalna utierka z mikrovlakna
Miele

- Miele Cistiaci prostriedok pre rdry na
pecenie

Bezpecnostné zariadenie

- Zablokovanie sprevadzkovania &
(vid' kapitola ,,Nastavenia“, odstavec
,Bezpeénost*).

- Zablokovanie tlacidiel
(vid' kapitola ,,Nastavenia“, odstavec
,Bezpeénost")

- Ventilator chladenia
(vid' kapitola ,,Nastavena“, odstavec
,Dobeh ventilatora chladenia®)
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- bezpeénostné vypinanie
Prevadzkovy sp6sob bez mikrovinky je
mozné spustit bez uvedenia doby
pripravy. Aby sa zabranilo trvalej pre-
vadzke a tym sa predislo poziaru, rira
na pecenie sa podla zvoleného pre-
vadzkového sposobu a teploty urcitu
dobu po poslednej obsluhe auto-
maticky vypne.

Zuslachtené povrchy Perfect-
Clean

Zuslachtené povrchy PerfectClean sa
vyznacuju vynikajucim efektom proti
prilepeniu a mimoriadne jednoduchym
cistenim.

Pripraveny pokrm sa déa lahko oddelit.
Znecistenia po peceni sa lahko od-
stranuju.

Pripravené pokrmy mozete na uslachti-
lych povrchoch PerfecClean rezat a por-
covat.

Nepouzivat keramické noze, pretoze
by povrchovu Upravu PerfectClean
poskriabali.

Zuslachtené povrchy PerfectClean sa
oSetruju podobne ako sklo.

Preéitajte si pokyny v kapitole ,,Cistenie
a oSetrovanie“, aby ostal zachovany Ggi-
nok proti prilepeniu a mimoriadne
jednoduché Cistenie.

ZusSlachtené povrchy PerfectClean:
- ohrevny priestor
- rost

- Dierovana okruhla forma na pecenie a
perforovana forma AirFry

- okrdhla forma na pecenie



Prvé uvedenie do prevadzky

Miele@home

Vas$a rdra na pecenie je vybavend in-
tegrovanym WiFi modulom.

Pre pouzitie potrebujete:

- WiFi siet

- aplikaciu Miele

- uzivatel'sky ucet v Miele. Uzivatel'sky
ucet moézete vytvorit pomocou aplika-
cie Miele.

Aplikacia Miele Vas vedie pri nadvazova-
ni spojenia medzi rdrou na pecenie a
domacou WiFi sietou.

Potom ¢o Vasu rdru na pecenie zacleni-
te do WiFi siete, mbzZete pomocou ap-
likacie vykonavat napr. nasledovné
akcie:

- vyvolat informacie o stave prevadzky
Vas$ej rdry na pecenie

- vyvolat upozornenia k prebiehajicim
pripravam pokrmov Va$ej rury na pe-
¢enie

- ukoncit prebiehajice operacie

Zapojenim Vasej riry na pecenie do
WiFi siete sa zvysi spotreba elektrickej
energie aj ked'je rdra na pecenie vypnu-
ta.
Zaistite preto, aby bol v mieste in-
Stalacie Vasej rdry na pecenie k dis-
pozicii dostato¢ne silny signal Vasej
WiFi siete.

Disponibilita WiFi spojenia

WiFi spojenie zdiela frekvencny rozsah s
inymi zariadeniami (napr. mikrovinkami,
dialkovo ovlddanymi hradkami). Kvéli to-
mu sa moOzu vyskytovat docasné alebo
Uplné poruchy spojenia. Preto nie je
mozné zarucit trvalu disponibilitu ponu-
kanych funkcii.

Disponibilita Miele@home

Pouzitie aplikacie Miele zavisi na dis-
ponibilite sluzieb Miele@home vo Vasej
krajine.

Sluzby Miele@home nie su k dispozicii
v kazdej krajine.

Informdacie o disponibilite ziskate na in-
ternetovej strdnke www.miele.com.
Aplikacie Miele

Aplikaciu Miele si mbzete stiahnut za-
darmo z Apple App Store” alebo Google

Play Store™.
=]

TERAZ NA
o Google Play E

#  Stiahnut na

[ App Store
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Prvé uvedenie do prevadzky

Zakladné nastavenia

Po prvom uvedeni do prevadzky musite
vykonat nasledovné nastavenia. Tieto
nastavenia moézete kedykolvek neskor
opat zmenit (vid kapitola ,,Nastavenia®“).

& Nebezpelenstvo poranenia horu-
cimi plochami.

Rura na pecenie sa pocas prevadzky
zahreje na vysoku teplotu.

Ruru na pecenie pouzivajte len
vstavanu, aby bola zaistena jej bez-
pecna prevadzka.

Ked' rdru na pecenie pripojite k
elektrickej sieti, automaticky sa zapne.

Nastavenie jazyka
m Zvolte pozadovany jazyk.

Ak ste omylom zvolili jazyk ktorému
nerozumiete, nasledujte pokyny v kapi-
tole ,Nastavenia“ odstavec ,Jazyk ™.

Nastavenie lokality
m Zvolte poZzadovanu lokalitu.
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Aktivacia funkcie Miele@home

Na displeji sa zobrazi Yytvorit
Miele@home".

m Ak chcete ihned' vytvorit
Miele@home, potvrdte pomocou OK.

m Ak chcete vytvorenie presunut na ne-
skorsie, zvolte Preskocit a potvrdte po-
mocou OK.

Informacie o neskor§om vytvoreni naj-
dete v kapitole ,Nastavenia“, od-
stavec ,,Miele@home".

m Ak chcete ihned' vytvorit
Miele@home, zvolte pozadovany
spdsob pripojenia.

Displej a aplikacia Miele Vas prevedie
dalsimi krokmi.
Nastavenie denného ¢asu

m Nastavte denny ¢as v hodindch a v
minutach.

m Potvrdte pomocou OK.
Ukoncenie prvého uvadzania do pre-
vadzky

m Riadte sa pripadnymi dal$imi pokynmi
na displeji.

Prvé uvadzanie do ¢innosti je ukonéené.



Prvé uvedenie do prevadzky

Prvé rozohriatie riry na pecenie

Pri prvom rozohriati riry na pec¢enie mo-
Ze dojst k neprijemnému zapachu.
Zapach odstranite tak, Ze budete prazd-
nu rdru na pecenie minimalne hodinu
rozohrievat.

Pocas rozohrievania sa postarajte o
dobré vetranie kuchyne.

Zabrante prenikaniu pachov do inych
miestnosti.

m Odstrante z rdry na pecenie pripadné
ndlepky alebo ochranné félie.

m Vyberte prisluSenstvo z ohrevného
priestoru a ru¢ne ho vycistite (vid'
kapitola ,,Cistenie a oSetrovanie“).

m VycCistite ohrevny priestor pred rozoh-
riatim vlhkou utierkou od pripadného
prachu alebo zvyskov obalového
materialu.

B Zapnite rdru na pe¢enie pomocou
tlagidla zap./vyp.(®

Zobrazi sa Zvolte prevadzkovy spdsob.

m Zvolte Hordci vzduch plus (&].

Objavi sa navrhovana teplota (160 °C).

Zapne sa vyhrievanie a osvetlenie vy-
hrievacieho priestoru a ventilator.

m Nastavte maximalnu moznu teplotu
(250 °C).

m Potvrdte pomocou OK.

Ruru na pecenie vyhrievajte minimalne
hodinu.

m Vypnite rdru na pecenie po minimalne
jednej hodine pomocou tlagidla zap./
vyp. O

Vycistenie ohrevného priestoru po
prvom vyhriati

& Nebezpecenstvo poranenia horu-
cimi plochami.

Rura na pecenie sa pocas prevadzky
zahreje na vysoku teplotu. Mozete sa
popalit na vyhrievacich telesach,
ohrevnom priestore.

Skoér ako zaCnete s Cistenim, nechajte
najprv vychladnut ohrevné teleso a
ohrevny priestor.

m Vycistite ohrevny priestor teplou
vodou, prostriedkom na ru¢né umyva-
nie a ¢istou hubkou alebo ¢&istou, vih-
kou utierkou z mikrovlakna.

m Povrchy nakoniec vysuste jemnou
utierkou.

Dvierka zatvorte az ked bude uUplne
suchy ohrevny priestor.
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Nastavenia

Prehlad nastaveni

polozka menu

mozné nastavenia

Jazyk ™ ... | deutsch | english | ...
Lokalita
Denny Cas Zobrazenie

Zap.* | Vyp. | Nocné vypnutie

Casovy formét
12h |24 h*
MNastavit

Osvetlenie

Zap.
LZ2ap. na 15 seklnd*

Yyp.

Displej

Jas

(| | | [
CiickTouch

Zap. | Vyp.*

Hlasitost

Signélne tony
Melodie* AREEZ_-1
Soloton MAAENERN
Ton tladidiel
[ ] 1 | e
Unitacia melddia
Zap.* | Vyp.

Jednothky

Hrnotrost

g* | b/oz | b
Teplata

OC* | OF

Cuick-MYy

Wykon
Daoba pripravy

Popcom

Doba pripravy

Booster

Zap.*
Yy,

Navrhované teploty

Navrhované wykony

* nastavenie z vyroby
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Nastavenia

polozka menu

mozZné nastavenia

Dobeh ochlad. vertiatora

Riadené teplotou™®
Riadené tasom

Bezpecnost

Zablokovanie tlacidiel
Zap. | Vyp.*
Zablokovanie sprevadz. (5
Zap. | Vyp.*

Migle@home

Aktivovat | Deaktivovat
Staw pripojenia.

Wytvorit nanovo
Resetovat

Wytvorit

Yzdialeng ovladanie

Zap.*
Yyp.

Remote Update

Zap.*
Yyp.

Verzia software

Predajca

Wystavna prevadzka
Zap. | Vyp.*

MNastavenia z vyroby

MNastavenia pristroja
MNayrhované wykony
MNayrhované teploty

* nastavenie z vyroby
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Nastavenia

Vyvolanie menu ,,Nastavenia“

V menu Daldie | Nastavenia mozete
Vasu rdru na pecenie personalizovat tak,
Ze nastavenie z vyroby prisp6sobite Va-
Sim potrebam.

m Zvolte Daldie (&3]
m Zvolte Nastavenia ™.
m Zvolte poZzadované nastavenie.

Nastavenia mozete kontrolovat alebo
menit.

Nastavenia sa mo6zu menit len vtedy,
ked neprebieha priprava pokrmu.

Jazyk [

Moézete nastavit svoj jazyk a svoju lokali-
tu.

Po vybere a potvrdeni sa na displeji ih-
ned' objavi pozadovany jazyk.

Tip: Ak ste omylom zvolili jazyk, ktorému
nerozumiete, zvolte senzorové tlacid-

lo [E7)). Orientujte sa podla symbolu ™,
aby ste sa opat dostali do submenu
Jazyk ™.

Denny cas

Zobrazenie

Zvolte spdsob zobrazenia denného Casu
pri vypnutej rdre na pecenie:

- Zap.
Denny ¢as sa zobrazi vzdy na displeji.
Ak zvolite naviac nastavenie Displej |
QuickTouch | Zap. budu véetky tlagidla
reagovat na stlaenie okamzite.
Ak zvolite naviac nastavenie Displej |
QuickTouch | ¥yp. budete musiet raru
na pecenie zapnut skor, ako ju budete
moct obsluhovat.

- Vyp.
Displej je pre Usporu energie vypnuty.
Skor ako budete pouzivat rdru na pe-
¢enie, musite ju zapnut.
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- Nocné vypnutie
Pre Usporu energie sa denny ¢as na
displeji zobrazuje len od 5 hodin do
23 hodin. Poc¢as zostavajuceho ¢asu
je displej tmavy.

Casovy format

Denny Cas si mbzete nechat zobrazovat
v 24 alebo 12 hodinovom forméate (24 h
alebo 12 h).

Nastavit

Nastavte hodiny a mindty.

Po vypadku prudu sa opat zobrazuje ak-
tudliny denny ¢as. Denny ¢as ostava ulo-
Zeny asi 150 hodin.

Ak je rdra na pecenie pripojena k WiFi
sieti a prihlaseny v aplikacii Miele, den-
ny ¢as sa synchronizuje podla nastave-
nia lokality v aplikacii Miele.

Osvetlenie

- Zap.
Osvetlenie ohrevného priestoru je po-
Cas celej pripravy pokrmu zapnuté.

- ,Zap. na 15 sekind
Osvetlenie ohrevného priestoru sa po-
¢as pripravy pokrmu po 15 sekundach
vypne. Volbou senzorového tladidla -Q:
sa osvetlenie ohrevného priestoru na
15 sekund zapne.

- Vyp.
Osvetlenie ohrevného priestoru je vy-
pnuté. Volbou senzorového tladidla -Q:
sa osvetlenie ohrevného priestoru na
15 sekund zapne.




Nastavenia

Displej

Jas

Jas displeja sa nastavuje pruhom tvore-
nym segmentami.

-INENNEN
maximalny jas

minimalny jas
QuickTouch
Zvolte, ako maju reagovat senzorové
tlacidla, ked'je rdra na pecenie vypnuta:
- Zap.
Ak ste naviac zvolili nastavenie Denny
¢as | Zobrazenie | Zap. alebo Noéné vy-

pnutie senzorové tlacidla reaguju aj pri
vypnutej rdre na pecenie.

- Vyp.
Nezavisle od nastavenia Denny ¢as |
Zobrazenie reaguju senzorové tlacidla
len vtedy, ked'je rdra na pecenie za-
pnuta ako aj urCitd dobu po vypnuti rd-
ry.

Hlasitost

Signalne tény

Ked' su zapnuté signalne tony, zaznie
signdl po dosiahnuti nastavenej teploty
a ubehnuti nastaveného casu.

Melaodie
Na konci postupu zaznie s ¢asovym od-
stupom niekolkokrat melédia.

Hlasitost tejto melddie sa zobrazuje pru-
hom segmentov.

-INNNNERN
maximalna hlasitost

meldédia je vypnuta

Solo tén
Na konci pripravy pokrmu zaznie na urci-
tu dobu trvaly tén.

Vyska tohto samostatného ténu sa
zndzornuje pruhom segmentov.

-ANNNENNNENEEEN
maximalna vyska tonu

minimalna vyska tonu

Ton tlacidiel

Hlasitost ténu tlacidiel, ktory zaznie pri
kazdom zvoleni senzorového tla¢idla sa
znazornuje pruhom segmentov.

-INENEERN
maximalna hlasitost

ton tlacidiel je vypnuty

Uvitacia melddia

Melddiu, ktora znie pri stlaceni tlacidla
zap./vyp. O mozete vypnut alebo za-
pnut.

Jednotky

Hmotnost

Hmotnost potravin moézete v automatic-
kych programoch nastavit v gramoch
(g), v librach (Ib/oz) alebo librach/un-
ciach (Ib).

Teplota

Teplotu mézete nastavovat v stuprioch
Celzia (°C), alebo v stuprfioch Fahrenhei-
ta (°F).
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Nastavenia

Quick-MV

Pre okamzité spustenie mikrovinky je
prednastaveny vykon 1000 W a doba
pripravy pokrmu 1 minuta.
- Wykon
Mézete nastavit vykon mikrovinky od
80 W, 150 W, 300 W, 450 W, 600 W,
850 W alebo 1000 W.
- Doba pripravy
Maximalne nastavitelna doba pripravy
zavisi od zvoleného mikrovinného vy-
konu:
80—300 W: maximalne 10 minut
450—1000 W: maximalne 5 minut

Popcorn

Pre okamzité spustenie mikrovinky na
pripravu popcornu je prednastaveny
mikrovinny vykon 850 W a doba pripra-
vy 2:50 minuty. To zodpoveda $pecifika-
cidm vacsiny vyrobcov pre pripravu v
popcornu mikrovinke.

Mobzete nastavit dobu pripravy maximal-
ne 4 minuty.

Mikrovinny vykon je pevne nastaveny a
nie je mozné ho zmenit.

Booster

Funkcia Booster slGzi na rychle zohriatie
ohrevného priestoru v niektorych pre-
vadzkovych spdsoboch.

- Zap.
Funkcia Booster je poCas zahrievacej
fazy pripravy automaticky zapnuta. Vy-
hrevné teleso pre grilovanie, kruhové
teleso a ventilator predhrievaju ohrev-
ny priestor si¢asne na nastavenu tep-
lotu.

- Vyp.
Funkcia Booster je pocas fazy rozoh-
rievania pre pripravu pokrmu vypnuta.
Ohrevny priestor predhrievaju len vy-
hrevné telesa prislusné pre prevadz-
kovy spdsob.
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Navrhované teploty

Ak pracujete Casto s odliSnymi teplota-
mi, ma vyznam navrhované teploty zme-
nit.

Akonahle vyvolate tuto polozku menu,
zobrazi sa vyberovy zoznam prevadz-
kovych sp6sobov s prislusnou navrhova-
nou teplotou.

m Zvolte pozadovany sposob prevadzky.

m Ak je potrebné, zmente navrhovanu
teplotu.

m Potvrdte pomocou OK.

Zmena navrhovanej teploty sa sucasne
prejavi na prisluSnom prevadzkovom
spbdsobe s mikrovinkou.

Navrhované vykony

Ked' asto pracujete s odliSnymi mikro-
vinnymi vykonmi, mé zmysel navrhované
vykony zmenit.

Mobzete zmenit navrhované vykony pre
prevadzkovy spbsob Mikrovinka apre
kombinované prevadzkové spdsoby s
mikrovinkou.

Akonahle vyvolate tuto polozku menu,
zobrazi sa zoznam prevadzkovych sp6-
sobov s prisluSnym navrhovanym vy-
konom.

- Mikrovinka [(=):
80 W, 150 W, 300 W, 450 W,
600 W, 850 W, 1000 W

- MV + automatické pecenie [EG, MV +
hortici vzduch plus &), MV + gril
und MY + gril s cirkuldciou (Z&):

80 W, 150 W, 300 W

m Zvolte pozadovany sposob prevadzky.
B Zmente navrhovany vykon.

m Potvrdte pomocou OK.



Nastavenia

Dobeh ochlad. ventilatora

Po priprave pokrmu dobieha ventilator
chladenia, aby sa nezrazala v ohrevnom
priestore, na ovldadacom paneli alebo na
montaznej skrini vihkost.

- Riadené teplotou
Ventilator chladenia sa vypne pri tep-
lote ohrevného priestoru nizSej ako asi
70 °C.

- Riadené tasom
Ventildtor chladenia sa vypne asi po
25 minutach.

Kondenzat mdze poskodit montaznu
skrifiu a pracovnu dosku a v rdre na
pecenie sa moze vyskytnut kordzia.
Ak v ohrevnom priestore udrziavate
teply pokrm, pri nastaveni Riadené
tasom stupa vlhkost vzduchu a sp6-
sobuje orosenie ovladacieho panela,
tvorbu kvapiek pod pracovnou do-
skou alebo rosenie ¢ela nabytku.

Pri nastaveni Riadené casom neudrzuj-
te v ohrevnom priestore teplotu po-
krmouv.

Bezpecnost

Zablokovanie tlaéidiel

Zablokovanie tlacidiel brani neumysel-
nému ukonceniu alebo zmene procesu
pripravy pokrmu. Ked' je aktivované za-
blokovanie tladidiel, niekolko sekind po
spusteni pripravy pokrmu sa zablokuju
vSetky senzorové tlacidla a polia na
displeji s vynimkou tlagidla zap./vyp. O.

- Zap.
Zablokovanie tlacidiel je aktivované.
Stlacte senzorové tlacidlo OK najme-
nej na 6 sekund, aby ste zablokovanie
tlacidiel na kratku dobu deaktivovali.

- Vyp.
Zablokovanie tlacidiel je deaktivované.
VSetky senzorové tlagidla reaguju ih-
ned' pri zvoleni.

Zablokovanie sprevadz. &

Zablokovanie sprevadzkovania brani ne-
Umyselnému zapnutiu rdry na pecenie.
Pri aktivovanom zablokovani sprevadz-
kovania mozete nadalej ihned nastavit
kuchynsky budik ako aj funkciu MobileS-
tart.

Zablokovanie sprevadzkovania zostane
zapnuté po vypadku el. priddu.

- Zap.
Zablokovanie sprevadzkovania sa akti-
vuje. Skor ako budete moct rdru na
pecenie pouzivat, stlacte senzorové
tlacidlo OK minimalne na 6 sekund.

- Vyp.
Zablokovanie sprevadzkovania je
deaktivované. Ruru na peCenie mbzete
pouzivat ako obvykle.

Miele@home

Rura na pecenie patri k pristrojom pre
domacnost Miele@home. Vasa rira na
pecenie je z vyroby vybavend WiFi
komunikac¢nym modulom a je vhodna
pre bezdrotovd komunikaciu.

Mate niekolko moznosti ako pripojit
svoju ruru na pecenie do WiFi siete. es-
tOdpord¢ame Vam Vasu rdru na pe-
¢enie pripojit pomocou aplikacie Miele
alebo WPS ku svojej WiFi sieti.

- Aktivovat
Toto nastavenie je viditelné len ked'je
deaktivované Miele@home. WiFi fun-
kcia sa opat zapne.
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Nastavenia

- Deaktivovat
Toto nastavenie je viditelné len ked'je
aktivované Miele@home.
Miele@home zostava inicializované,
WiFi funkcia sa vypne.

Stav pripojenia

Toto nastavenie je viditelné len ked'je
aktivované Miele@home. Na displeji
sa zobrazuju informacie ako kvalita
WiFi prijmu, ndzov siete a IP-adresa.

Yytyorit nanovo

Toto nastavenie sa zobrazuje len vte-
dy, ked'je vytvorena WiFi siet. Vynulu-
jete sietové nastavenia a ihned vytvo-
rite nové pripojenie k sieti.

Resetovat

Toto nastavenie sa zobrazuje len vte-
dy, ked'je vytvorena WiFi siet. WiFi
funkcia sa vypne a pripojenie k WiFi
sieti sa resetuje na nastavenie z vyro-
by. Aby ste mohli vyuzivat
Miele@home, musite pripojenie k
WiFi sieti vytvorit opat.

Resetujte nastavenie siete, ak riru na
pecenie likvidujete, predavate alebo
uvadzate do prevadzky pouzitu rdru na
pecenie. Je to jediny spdsob, ako za-
bezpeclit odstranenie vSetkych osob-
nych udajov a predchadzajuci pouziva-
tel tak uz nemoéze mat k rire na pe-
¢enie pristup.

Wytvorit

Toto nastavenie sa zobrazuje len vte-
dy, ked’ eSte neexistuje ziadne pripo-
jenie k WiFi sieti. Aby ste mohli vyuzi-
vat Miele@home, musite pripojenie k
WiFi sieti vytvorit opat.
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Remote Update

Bod menu Remate Update sa zobrazi a
je volitelny len vtedy, ked' su splnené
predpoklady pre pouzivanie
Miele@home (vid kapitola ,,Prvé uve-
denie do prevadzky“, odstavec

,Miele@home").

Funkciou RemoteUpdate je mozné aktu-
alizovat software Vasej rury na pecenie.
Ak je pre Vasu ruru na pecenie k dispozi-
cii aktualizacia, tak si ju rdra automaticky
stiahne. InStalacia aktualizacie nepre-
behne automaticky, musi byt Vami
manudlne spustena.

Ak neinstalujete aktualizaciu, mbzete
Vasu rdru na pecenie pouzivat tak ako
obvykle. Miele v§ak odporuca aktualiza-
ciu inStalovat.

Zapnutie/vypnutie

Z vyroby je zapnuté aktualizacia Remo-
teUpdate. Aktualizacia, ktora je k dis-
pozicii sa automaticky stiahne a Vy ju
musite potom manualne spustit.

Vypnite RemoteUpdate, ked nechcete,
aby sa automaticky stiahla aktualizacia.

Priebeh aktualizacie RemoteUpdate

Informécie o obsahu a rozsahu aktuali-
zacie su k dispozicii v aplikacii Miele.

Ak je k dispozicii aktualizacia, na displeji
Vasej rury na pecenie sa objavi hldsenie.
Aktualizaciu mozete okamzite instalovat,
alebo ju posunut na neskér. Dotaz sa zo-
brazi po opdtovnom zapnuti rdry na pe-
Cenie.

Ak nechcete instalovat aktualizaciu, vy-
pnite RemoteUpdate.

Aktualizacia moze trvat niekolko minut.




Nastavenia

Pri RemoteUpdate je potrebné dbat na
nasledovné:

- Pokial nedostanete Ziadne hlasenie,
nie je k dispozicii aktualizacia.

- Nainstalovanu aktualizaciu nie je moz-
né vynulovat.

- Pocas aktualizacie nevypnite rdru na
pecenie. V inom pripade sa aktualiza-
cia stornuje a nenainstaluje.

- Niektoré aktualizacie softwaru méze
vykonavat len servisna sluzba Miele.

Vzdialené ovladanie

Ak mate na svojom mobilnom koncovom
zariadeni nainStalovanu aplikaciu Miele a
mate aktivované vzdialené ovladdanie
(Zap.), moézete pouzivat funkciu MobileS-
tart a napriklad vyvolat upozornenie k pre-
biehajucim pripravdm pokrmov alebo pre-
biehajucu pripravu ukonit.

V pohotovostnom rezime pri pripojeni na
siet vyZaduje rira na pecenie max. 2 W.

Aktivacia funkcie MobileStart

m Zvolte senzorové tlagidlo [J?, pre akti-
vovanie funkcie MobileStart.

Senzorové tlacidlo [J? svieti. Rdru na pe-
¢enie mozete ovladat vzdialene cez ap-
likadciu Miele.

Predajca

Tato funkcia umoznuje Specializovanym
obchodom prezentovat riru na pecenie
bez vyhrievania. Pre sikromné pouziva-
nie toto nastavenie nepotrebujete.

Vystavna prevadzka

Priame ovladanie na rdre na pecenie
ma prednost pred vzdialenym ovlada-
nim cez aplikaciu.

MobileStart mézete pouzivat, ak svieti
senzorové tlagidlo .

Verzia software

Verzia softwaru je urena pre servisnu
sluzbu Miele. Pre sukromné pouzivanie
toto nastavenie nepotrebujete.

Ak zapnete rdru na pecenie pri aktivo-
vanom rezime vystavnej prevadzky, ob-
javi sa upozornenie Vystavna prevadzka
bola aktivovana. Pristroj nehreje.

- Zap.
Vystavna prevadzka sa aktivuje ak
tlacite senzorové tlacidlo OK najmene;j
4 sekundy,

- Vyp.
Vystavna prevadzka sa deaktivuje ak
tlacite senzorové tlacidlo OK najmenej
4 sekundy. Ruru na pecenie mozete
pouzivat ako obvykle.

Nastavenia z vyroby

- Nastavenia pristroja
VSetky nastavenia sa vratia do na-
stavenia z vyroby.

- Navrhované vykony
Zmenené mikrovinné vykony sa vratia
do nastavenia z vyroby.

- Navrhované teploty
Zmenené navrhované teploty sa vratia
do nastaveni z vyroby.

Prevadzkové hodiny

Vyberom Dalsie | Prevadzkové hodiny si
mé&zete nechat vyvolat celkovy pocet pre-
vadzkovych hodin Va$ej riry na pecenie.
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Kuch. budik

Pouzivanie funkcie Kuch. budik

Kuchynsky budik L) méZete vyuzit na
kontrolu osobitnych procesov, napr. na
varenie vajec.

Kuchynsky budik moZzete pouzit aj vtedy,
ked' ste sucasne nastavili ¢as pre auto-
matické zapnutie alebo vypnutie pripra-
vy pokrmu (napr. ako pripomenutie, Ze
mate pripravovany pokrm pocas pripra-
vy okorenit alebo poliat).

m Kuchynsky budik moéZzete nastavit
maximalne na 59 minut a 59 sekund.

Nastavenie kuchynského budika

Ak ste zvolili nastavenie Displej | Quic-
kTouch |Vyp. zapnite raru na peéenie
pre nastavenie kuchynského budika.
Odpocitavanie ¢asu kuchynského bu-
dika sa potom zobrazuje pri vypnutej

rdre na pecenie.

Priklad: Chcete varit vajce a nastavite
kuchynsky budik na 6 minat a 20
sekund.

m Zvolte senzorové tlagidlo @.

m Ak prebieha sucasne priprava pokrmu,
zvolte Kuch. budik.

Zobrazi sa vyzva MNastavit 00:00 min.
m Navigacnou Castou nastavte 06:20.
m Potvrdte pomocou OK.

Cas kuchynského budika sa uloi.

Ak je rdra na pecenie vypnutd, zobrazuje
sa [\ miesto aktualneho denného &asu
odpocitavanie ¢asu na kuchynskom bu-
diku.

Ak prebieha zaroven proces pripravy bez
nastaveného Casu pripravy, zobrazia sa
[\ a ubehnuty ¢as na kuchynskom budi-
ku, akondhle je dosiahnuta nastavena
teplota.
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Ak zaroven prebieha proces pripravy s
nastavenou dobou pripravy, kuchynsky
budik odpocitava v pozadi, pretoze doba
pripravy sa na displeji zobrazuje pred-
nostne.

Ak sa nachadzate v jednom z menu, ku-
chynsky budik je na pozadi.

Po ubehnuti ¢asu blika 2, pripogitava sa
¢as a zaznie signal.

m Zvolte senzorové tlagidlo @).

m Ak je potrebné, potvrdte pomocou
OK.

Vypnu sa akustické a optické signadly.

Zmena kuchynského budika
m Zvolte senzorové tlagidlo @.

m Ak prebieha sucasne priprava pokrmu,
zvolte Kuch. budik.

m Zvolte Zmenit.

m Potvrdte pomocou OK.
Objavi sa kuchynsky budik.
B Zmente kuchynsky budik
m Potvrdte pomocou OK.

Zmeneny ¢as kuchynského budika sa
ulozi.

Vymazanie kuchynského budika
m Zvolte senzorové tladidlo @.

m Ak prebieha sucasne priprava pokrmu,
zvolte Kuch. budik.

B Zvolte Vymazat.
m Potvrdte pomocou OK.

Kuchynsky budik sa vymaze.



Hlavné menu a submenu

menu navrhovana rozsah
hodnota
Prevadzkové spdsoby
Hortci vzduch plus 160°C 30-250°C
Automatické pecenie 160°C 100-230°C
Gril ) 3 1-3
Mikrovinka. 1000 W 80-1000 W
. = 300W 80-300W
MY + hordci vzduch plus 160°C 30—990°C
S e 300W 80-300W
MY + gril s cirkuliciou 200°C 100-200°C
Rozmrazovanie o5°0 95-50°C
Popcorn 850 W -
Automatické programy
Daldie
Eco horlcivzduch 190°C 100-230°C
Gril s cirkulaciou 200°C 100-220°C
, 300w 80-300W
MY + gril 3 13
e 300'W 80-300W
WY + autormaticke pecenie 160°C 100200 °C

MNastavenia I'

Prevadzkové hodiny
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Mikrovinna prevadzka

Princip funkcie

V rdre na pecenie je umiestneny mag-
netron, ktory meni elektricky prud na

elektromagnetické viny (mikroviny).
Tieto viny sa rovhomerne rozdeluji v
ohrevnom priestore a naviac sa odrazaju
od jeho kovovych stien.

Mikroviny prenikaju zo vSetkych stran do
potraviny. Potraviny su tvorené velkym
mnozstvom molekul. Tieto molekuly
(predovsetkym vodné molekuly) su
mikrovinami silne rozkmitavané. Tym sa
potravina zahrieva zvon dovnutra. Cim
viac vody potravina obsahuje, o to rych-
lejSie sa zohreje a uvari.

Vyhody mikrovinky

- Potraviny je mozné v mikrovinke pri-
pravovat bez tekutiny alebo pridaného
tuku alebo len s malym mnoZstvom.

- Casy rozmrazovania, ohrievania alebo
pripravy pokrmu su kratSie ako na var-
nej doske alebo v rire na pecenie.

- Vo velkej miere zostanu zachované
vitaminy, mineralne latky, prirodzena
farba a vlastna chut potravin.

Ked budete rdru na pecenie pouzivat
bez pripravovaného pokrmu alebo s
nevhodnou napliou v prevddzkovom
sposobe Mikravinka alebo v pre-
vadzkovom sposobe s mikrovinkou,
rdra na pecenie sa moze poskodit.
Sklenenu misku pouzivajte vzdy v
prevadzkovom sposobe Mikravin-

ka (&), aj ako odkladaciu plochu pre
mensie formy.

Vyber riadu

Aby sa mikroviny mohli dostat k po-
travine, musi byt riad priepustny pre
mikroviny. Mikroviny preniknu cez por-
celan, sklo, lepenku, umeld hmotu, ale
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nie cez kov. Nepouzivajte preto kovovy

riad, alebo riad obsahujuci kov. Kov od-
raza mikroviny, takze mézu vznikat iskry
a mikroviny nie su pohlcované.

& Nebezpecenstvo Urazu v désled-
ku pretlaku v uzatvorenych nadobach
alebo flasiach.

V uzatvorenych nadobéch alebo
flasiach sa pri zahrievani vytvara tlak,
ktory moze spbsobit vybuch.

Nikdy neohrievajte pevné alebo teku-
té potraviny v uzatvorenych nado-
bach alebo flasiach.

Nadoby najprv otvorte a odstrarite z
kojeneckych flias uzaver a cumel.

& Nebezpecenstvo poziaru z dévo-
du nevhodného riadu v prevadz-
kovom sposobe mikrovinka.

Riad nevhodny do mikrovinky sa mo-
Ze znicit a poskodit rdru na pecenie.
V prevadzkovom spdsobe s mirkovin-
kou pouzivajte len riad, ktory je vhod-
ny pre prevadzku mikrovinky.

Material a forma pouzitého riadu ovplyv-
nuju ¢asy zohrievania a varenia.

Dobre sa osvedcili okruhle a ovalne
ploché nadoby. Rovnomernost pri
ohrievani potravin je v tychto tvaroch
lepSia nez v hranatych naddobach.

Vhodny riad

& Nebezpecenstvo poziaru v do-
sledku horlavych materialov.
Jednorazové nadoby z plastu, papiera
alebo inych horlavych materidlov sa mo-
Zu vznietit a poskodit rdru na pecenie.
Ruru na pecenie nenechajte bez dozo-
ru, ak ohrievate alebo varite v jednora-
zovych nadobéch z plastu, papiera
alebo inych horlavych materialov.



Mikrovinna prevadzka

Mézete pouzivat tento riad a material:

- Ziaruvzdorné sklo a sklokeramika
Vynimka: kristalové sklo, pretoze ob-
sahuje olovo a méze prasknut.

- Porcelan

— bez kovovych dekoracii
Kovové dekorécie (napr. zlaty okraj
alebo kobaltovd modrd) mézu iskrit.

— bez dutych rukovati
Do dutych rukovati a uch sa méze
dostat vlhkost, vyparovanim sa vy-
tvara silny tlak, ktory méze duté te-
lesa explozivne znicit.

- nepomalovana kamenina a kamenina s
farbami pod glazirou

& Nebezpelenstvo Urazu hordcim
riadom.

Kamenina sa méze velmi rozohriat.
Ked pouzivate kameninovy riad, nos-
te chiapky na hrnce.

- Plastovy riad a jednorazovy riad v pre-
vadzkovom sposobe Mikrovinka

Tip: V zdujme o Zivotné prostredie sa
zrieknite riadu na jedno pouzitie.

Riad z umelych hmét musi byt Ziaru-
vzdorny a musi znasat teplotu min.
110°C. Plastovy riad sa moze zdefor-
movat a spojit s potravinou.

Plastovy riad pouzivajte len v pre-
vadzkovom spdsobe Mikrovinka (=].
Plastovy riad nepouzivajte v prevadz-
kovych spésoboch MY + automaticke
pecenie 5], MV + horlci vzduch

plus Ea), MV + gril alebo MV + gril s
cirkuldciou (E&).

- V obchodoch s mikrovinkami mozno
dostat Specidlny riad z umelej hmoty
vhodny na pouzitie v mikrovinnej rdre.

- Plastovy riad zo styroporu
Pre kratkodobé ohrievanie potravin

- Plastové varné vrecka
Pouzivajte na ohrievanie a varenie ich
obsahu vtedy, ked' vrecko vopred pop-
repichujte. Otvormi méze unikat para.
Tym sa zabrani narastu tlaku a prask-
nutiu vrecka.
Okrem toho existuju Specialne vrecka
na varenie v pare, ktoré sa nemusia
prepichovat. Dodrzte prosim pokyny
na obale.

- Vreckd a hadice na pecenie
ReSpektujte pokyny vyrobcu pre po-
uzivanie.

& Nebezpecenstvo poziaru kovovy-
mi ¢asticami.

Kovové sucasti ako kovové svorky
alebo plastové a papierové svorky s
drétom vo vnutri mézu tak silne zo-
hriat horlavé materidly, Ze tieto zho-
ria.

Nepouzivajte kovové alebo plastové a
papierové svorky s drotom vo vnutri.

Tip: Kovové formy si menej vhodné pre
prevadzkové sposoby s mikrovinkou,
pretoze kov odrdza mikroviny. Mikroviny
sa k mucniku dostanu len zhora, takze
sa predlzuje doba pecenia. Ak pouzivate
kovové formy, formu postavte do sk-
lenenej misky tak, aby sa nedotykala
stien rdry na pecenie. Ak dochadza k is-
kreniu, nepouzivajte uz tuto formu v pre-
vadzkovych spdsoboch s mikrovinkou.

- Dodany rost je v zdsade vhodny pre
pripravu pokrmov v prevadzkovych sp6-
soboch MY + automatické pecenie ED),
MY + horlici vzduch plus Ba), MY + grl
a MV + gril s cirkulaciou ako aj v pre-
vadzkovych spdsoboch bez mikrovinky
(zasunuty v niektorej drovni).
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Mikrovinna prevadzka

- Kovové formy na pecenie v prevadz-
kovych spbésoboch MY + automatické
pecenie &S], MV + horlci vzduch
plus &), MV + gril a MV +gril s
cirkulaciou ako aj v prevadzkovych
spbdsoboch bez mikrovinky

- Hlinikové vanicky bez veka pre rozm-
razovanie a ohrievanie hotovych po-
krmov
Potraviny sa zahrievaju len zhora. Ak
vlozite hotové jedlo z hlinikovej vani¢-
ky do riadu vhodného pre mikrovinky,
je rozdelenie tepla v§eobecne rov-
nomernejsie.

Pri pouzivani hlinikovych vaniciek a
félii moZe dochadzat k praskaniu a is-
kreniu.

Preto hlinikové vanic¢ky nepoloZte na
rost, ale na sklenenu misku.

Hlinikové vanicky a félie sa nesmu
dotykat stien ohrevného priestoru a
musia byt od nich vzdialené najmenej
2.cm.

- Kovové $pizy, kovové svorky
Kus masa musi byt ovela vacsi ako
kovové Spizy.

Nevhodny riad

Pri riade s dutymi rukovatami a uska-
mi a gombiky pokrievok sa do dutin
moZe dostat vihkost. Do dutin sa mé-
Ze dostat vlhkost, takZe sa tam vytvo-
ri silny tlak, ktory duté telesa explo-
zivne zni&i. (Vynimka: dutiny su do-
statoéne odvzdugneng).

Na pripravu pokrmu nepouzivajte riad
s dutymi rukovatami a uskami a gom-
bikmi na pokrievkach.

Nasledujuci riad a material nesmiete
pouzivat:
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- Kovové rosty (vratane dodaného ros-
tu) st zdsadne nevhodné pre pouzitie
v prevadzkovom spodsobe

Mikrovinka .

- Kovové nadoby

- Alobal
Vynimka: Pri nerovhomernych kusoch
masa, napr. hydiny dosiahnete rov-
nomerné rozmrazovanie, ohrievanie
alebo pripravu ak pocas poslednych
minut prikryjete plochejsi kus malymi
kuskami alobalu.

- Kovové, plastové alebo
papierové svorky s drétom vo vnutri

- Plastové pohdre s neulplne stiahnutym
hlinikovym vieckom

- Kristalové sklo

- Pribor a riad s kovovymi dekoraciami

(napr. zlatym okrajom, kobaltovou
modrou)

- Riad s dutymi rukovatami alebo uSami

- Plastovy riad z melaminu
Melamin pohlcuje energiu a tym sa za-
hrieva na vysoku teplotu.
Pri ndkupe sa informujte, z akého
materidlu je riad vyrobeny.

- Drevené nadoby
Voda sa v dreve pocas pripravy po-
krmu odparuje. Tym drevo vyschyna a
tvoria sa praskliny.

Test riadu

Nevhodny riad moze v prevadzke s
mikrovinami produkovat iskry alebo Sus-
tavé zvuky. Ak ste si nie isty, ¢i je sklene-
ny riad, porceldnovy alebo kameninovy
riad vhodny, otestujte riad.

Dutiny v Uchytoch testom riadu nemo-
Zete rozpoznat.




Mikrovinna prevadzka

m Vlozte sklenenu misku na droven 1 od-
spodu a doprostred nej postavte
prazdny riad.

B Zatvorte dvierka.

m Zvolte pozadovany spOsob prevadzky
Mikrovinka.

m Nastavte najvy$si mikrovinny vykon
(1000 W) a dobu pripravy 30 sekind.

m Spustite pripravu.
m Test riadu pozorujte pocas celej doby.

m Ked' sa objavi iskrenie aleb Sustavé
zvuky, dvierka ihned' otvorte.

Ak vznikaju iskry alebo pocujete Sustavy
zvuk, testovany riad nie je vhodny na po-
uzitie v prevadzke s mikrovinkou.

Veko

Tip: Poklop obdrzite v obchode.

- Zabranfuje nadmernému vystupovaniu
vodnej pary, hlavne pri dlh§om
ohrievani.

- Urychluje zahrievanie potravin.
- Zabranuje vyschynaniu potravin.

- Zabranuje znecisteniu ohrevného
priestoru.

m Pri priprave pokrmu prevadzkovym
sposobom Mikrovinka pouzivajte
skleneny alebo plastovy poklop vhod-
ny pre mikrovinku.

Alternativne mozete pouzit priehladnu
féliu vhodnu pre mikrovinky (bezna fo-
lia sa méze zdeformovat a velkym tep-
lom prepojit s potravinou).

Materidl veka musi zniest teplotu
maximalne 110 °C. Pri vyssich teplo-
tach (napr. pri prevadzkovom spéso-
be Gril () alebo Horlici vzduch plus
vzduch plus ) sa méze plast zdefor-
movat a prepojit s jedlom.

Veko na prikrytie pouzivajte len pri
prevadzkovom sposobe Mikravin-

ka (]mikrovinka .

Veko nesmie nadobu utesnit. Pri
malom priemere nddoby sa moze
stat, Ze nebude moct unikat vodna
para. Veko sa velmi zohreje a moze sa
roztavit.

Pouzivajte nddoby s dostatocne vel-
kym priemerom.

m Nepouzivajte poklop na ohrievanie
tychto potravin:

- Potraviny v cesti¢ku

- Potraviny, ktoré maju ziskat chrumka-
vu korku (napr. toast)

- Potraviny v prevadzkovych sp6soboch
MY + automatické pecenie BZ), MY +
hortici vzduch plus &), MY + gri
alebo MY + gril s cirkulaciou sa maju
zohriat
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Obsluha

Ak pripravovany pokrm v prevadz-
kovom spdsobe Mikrovinka polozi-
te priamo na ohrevné dno, rura na pe-
¢enie sa moze poskodit.

V prevadzkovom rezime Mikrovin-

ka (2] posurite sklenent misku do
urovne 1 naparovacie nadoby vzdy na
sklenenu misku.

W Zapnite rdru na pecenie.

Zobrazi sa hlavné menu.

m VloZte pokrm na pripravu do ohrevné-
ho priestoru.

m Zvolte pozadovany spbésob prevadzky.

Zobrazi sa sposob prevadzky. Podla
zvoleného prevadzkového sposobu sa
postupne zobrazi navrhovana teplota,
navrhovany vykon a doba pripravy.

® Zmente navrhované hodnoty pripravy
a nastavte dobu pripravy, ak je to po-
trebné.

Teplotu mézete dodatocne menit cez
naviga¢nu ¢ast, mikrovinny vykon sen-
zorovym tlagidlom §F/W a dobu pripra-
vy senzorovym tlagidlom @.

m Kazdé zadanie potvrdte pomocou OK.
Potvrdenim teploty spustite pripravu
pokrmu v prevadzkovych spésoboch
bez mikrovinky.

V prevadzkovych spésoboch s mikrovl-
nou sa zobrazi nastaveny mikrovinny vy-
kon a nastavena doba pripravy.

m V prevadzkovych spésoboch s mikro-
vinkou spustite pripravu pomocou
senzorového tlacidla OK.

Prebieha priprava jedla.

Ak mate nastavenu teplotu, mozete
sledovat je nédrast. Pri prvom dosiahnuti
zvolenej teploty zaznie signal.

Akondhle prerusite pripravu pokrmu alebo
otvorite dvierka, zastavi sa generovanie
mikrovin. V priprave pokrmu mézete po-
kracovat senzorovym tlacidlom OK.
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m Po priprave pokrmu zvolte senzorové
tlacidlo zvoleného prevadzkového
sposobu pre ukonéenie pripravy.

m Vyberte pokrm z ohrevného priestoru.

m Vypnite rdru na pecenie.

Zmena hodnot a nastaveni pre
pripravu pokrmu

Akonahle prebieha priprava pokrmu, moze-
te podla prevadzkového sposobu zmenit
hodnoty alebo nastavenia pre tuto pripra-
vu.

Podla prevadzkového sposobu mozete
menit nasledovné nastavenia:

- Teplota

- Yykon

- Doba pripravy

- Hotové o

- Start o

Zmena teploty

Navrhovanu teplotu mézete nastavit
pomocou Dalsie | Nastavenia [ |
Mavrhované teplotynatrvalo podla svojho
osobného zvyku.

m Zvolte tla¢idlo so Sipkou A alebo V
alebo potiahnite prstom cez oblast
[IIWIIlI doprava alebo dolava.

Pozadovana teplota sa zobrazi na disp-
leji.

m Cez navigacnu oblast zmerite pozado-
vanu teplotu.

Teplota sa meni v krokoch po 5-°C.
m Potvrdte pomocou OK.

Priprava pokrmu pokraduje so zmene-
nou pozadovanou teplotou.



Obsluha

Zmena mikrovinného vykonu

V prevadzkovych spdsoboch Mikrovinka
a prevadzkovych spésoboch s
mikrovinkou moéZzete zmenit mikrovinny
vykon.

Navrhovany vykon mozete nastavit
trvalo podla svojho osobného zvyku
Dalgie | Nastavenia ™ | Navrhované
yykaony.

m Zvolte senzorové tlagidlo §/W.

Nastaveny mikrovinny vykon sa zobrazi
na displeji.

m Cez naviga¢nu oblast zmerite mikro-
vinny vykon.

Mobzete nastavit tieto mikrovinné vy-
kony: 80 W, 150 W, 300 W, 450 W,
600 W, 850 W, 1000 W.

m Potvrdte pomocou OK.

Priprava pokrmu pokracuje so zmene-
nym mikrovinnym vykonom.

Nastavenie doby pripravy

Ak je medzi vlozenim pripravovaného
pokrmu a okamzikom spustenia dIhsi
Casovy Usek, mbze to zdporne
ovplyvnit vysledok pripravy. Cerstvé
potraviny mézu zmenit farbu a do-
konca sa aj pokazit.

Pri peCeni sa moze cesto vysusit a
ucinok kypriaceho prostriedku sa zni-
Zi.

Zvolte ¢o najkratSiu dobu do spuste-
nia pripravy pokrmu.

Dali ste pokrm na pripravu do ohrevné-
ho priestoru a zvolili prevadzkovy sp6-
sob a potrebné nastavenia ako napr.
teplotu.

Zadanim Daoba pripravy, Hotové o alebo
Start 0 mozete senzorovym tlagidlom @
automaticky zapinat alebo vypinat prip-
ravu pokrmu.

Doba pripravy

Nastavujete dobu, ktoru potrebuje po-
krm na pripravu. Po uplynuti tejto doby
sa automaticky vypne vyhrievanie
ohrevného priestoru. Maximalna doba
pripravy pokrmu, akud je mozné na-
stavit, zavisi od zvoleného prevadz-
kového spbsobu.

Hotové o

Urcite si moment, kedy ma skondit
priprava pokrmu. V tomto momente sa
automaticky vypne vyhrievanie ohrev-
ného priestoru.

Start o

Tato funkcia sa zobrazi v menu az po-
tom, ¢o nastavite Doba pripravy, alebo
Hotové 0. Pomocou Start o urdite
moment, kedy ma zacat priprava po-
krmu. V tomto momente sa auto-
maticky zapne vyhrievanie ohrevného
priestoru.

Zvolte senzorové tlagidlo @.
Nastavte pozadované Casy.
Potvrdte pomocou OK.

Zvolte senzorové tlacidlo <D, pre na-
vrat k menu zvoleného prevadzkového
spbsobu.
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Obsluha

Zmena nastavenej doby pripravy
m Zvolte senzorové tlagidlo @.

m Zvolte pozadovany Cas.

m Potvrdte pomocou OK.

m Zvolte Zmenif.

Tato polozka menu sa nezobrazuje, ked’
chcete zmenit dobu pripravy v pre-
vadzkovych spdsoboch s mikrovinkou,
pretoze musi byt vzdy nastavena neja-
ka doba pripravy.

Cas je podsvieteny.
m Zmente nastaveny ¢as.
m Potvrdte pomocou OK.

m Zvolte senzorové tlacidlo <D, pre na-
vrat k menu zvoleného prevadzkového
spbsobu.

m V prevadzkovych spdsoboch s mikro-
vinkou pokracujte s pripravou pokrmu
so senzorovym tladidlom OK.

Pri vypadku priadu sa nastavenia vy-
mazu.

Tip: V prevadzkovom spdsobe Mikrovin-
ka (&=)mbzete zmenit dobu pripravy aj
pomocou navigaénej oblasti.

ZruSenie nastavenej doby pripravy

V prevadzkovom spdsobe s mikrovinkou
mozete nastavit len ¢asy nastavené pre
Hotové o a Start 0. Doba pripravy musi
byt vzdy nastavena.

m Zvolte senzorové tlagidlo @.
B Zvolte pozadovany Cas.

m Potvrdte pomocou OK.

m Zvolte Vymazat.

m Potvrdte pomocou OK.
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m Zvolte senzorové tlacidlo <D, pre na-
vrat k menu zvoleného prevadzkového
spbsobu.

Ak v prevadzkovom spdsobe bez
mikrovinky zrusite Doba pripravy zrusia
sa aj nastavené Casy pre Hotové o a
Start o.

Ak zruéite Hotové o alebo Start o, spusti
sa priprava pokrmu s nastavenou
dobou pripravy.

Prerusenie pripravy pokrmu v
prevadzkovom sp6sobe Mikro-
vinka

V prevadzkovom spdsobe Mikravinka

mozete prerusit pripravu pokrmu a dobu
pripravy pozastavit.

Pocas priebehu pripravy pokrmu svieti
senzorové tlacidlo OK.

m Zvolte senzorové tlac¢idlo OK.

Priprava pokrmu sa prerusi a doba prip-
ravy sa pozastavi.

Senzorové tlacidlo OK svieti.
m Zvolte senzorové tlac¢idlo OK.

Priprava pokrmu pokracuje a doba prip-
ravy prebieha dale;j.

Stornovanie pripravy pokrmu

m Zvolte senzorové tlacidlo zvoleného
prevadzkového spdsobu, alebo senzo-
rové tlacidlo D.

m Ak sa zobrazi Prerusit proces, potvrdte
pomocou OK.

Potom sa vypne vyhrievanie a osvetlenie
vyhrievacieho priestoru. Vymazu sa na-
stavené doby pripravy.

Zobrazi sa hlavné menu.



Obsluha

Predohrev ohrevného priestoru

Funkcia Booster slGzi na rychle zohriatie
ohrevného priestoru v niektorych pre-
vadzkovych sposoboch.

Predohrev ohrevného priestoru je po-
trebny len pri niekolko malo pripravach.

m Vacésinu pripravovanych pokrmov mo-
Zete davat do studeného ohrevného
priestoru, aby ste vyuzili teplo uz po-
Cas fazy rozohrievania.

m Ohrevny priestor predhrejte pri
tmavych chlebovych cestach ako aj
pri rozbife a filé prevadzkovym sposo-
bom Hortci vzduch plus [&].

Booster

Funkcia Booster slGzi na rychle zohriatie
ohrevného priestoru v niektorych pre-
vadzkovych sposoboch.

Z vyroby je tato funkcia zapnuta pre na-
sledovné spdsoby pripravy (Dalsie |
Nastavenia ™ | Booster | Zap.):

- Hordci vzduch plus
- Automatické petenie

Ked nastavite teplotu vys$sSiu ako 100 °C
a je zapnuta funkcia Booster, ohrevny
priestor sa rozohreje rychlou fazou
rozohriatia na nastavenu teplotu. Pritom
sa vyhrevné teleso pre grilovanie,
kruhové vyhrevné teleso a ventilator za-
pnu sucasne.

Citlivé cesta (napr. piskdtové, drobné
pecivo) funkciou Booster zhora prili$
rychlo zhnednu.

Pri tychto pripravach vypnite funkciu
Booster.

Booster na vypnutie jednej priprav po-
krmu

m Skor ako zvolite pozadovany prevadz-
kovy spbdsob, zvolte nastavenie Boos-
ter | Vyp..

Funkcia Booster je poCas fazy rozohrieva-
nia vypnuta. Ohrevny priestor pred-
hrievaju len vyhrevné telesd prislusné
pre prevadzkovy sposob.

Ked potom chcete opat spustit pripra-
vu pokrmu s funkciou Booster, zvolte
nastavenie Booster | Zap., aby ste fun-
kciu opat zapli.
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Quick-MV a Popcorn

Tieto funkcie sa mo6zu pouzivat len vte-
dy, ked neprebieha zZiadna ina priprava
pokrmu.

Pouzivajte vzdy sklenend misku.

Quick-MV

Ak zvolite senzorové tlagidlo €, spusta
sa mikrovinka s uréitym mikrovinnym vy-
konom a dobou pripravy, napr. pre
ohrievanie tekutin.

Prednastaveny je maximalny mikrovinny
vykon 1000 W a doba pripravy 1 minuta.

MobzZete zmenit dobu pripravy, a mikro-
vinny vykon. Maximalna nastavitelna
doba pripravy zavisi pritom od zvolené-
ho mikrovinného vykonu (vid' kapitola
(,Nastavenia“, odstavec — , Quick-MV").

m Zvolte senzorové tladidlo €.
Opakovanou volbou mozete postupne
zvySovat dobu pripravy.

Zobrazuje odpocitavanie zvy$ného Casu.

Popcorn

Ak zvolite senzorové tlagidlo (], spusta
sa mikrovinka s urcitym mikrovinnym vy-
konom a dobou pripravy.

Prednastaveny je maximalny mikrovinny
vykon 850 W a doba pripravy od

2:50 minut. To zodpoveda Specifikdciam
vacsiny vyrobcov pre pripravu v popcor-
nu mikrovinke.

Mozete nastavit dobu pripravy maximal-
ne 4 minuty. Mikrovinny vykon je pevne
nastaveny a nie je mozné ho zmenit (vid'
kapitola ,,Nastavenia“, odstavec ,,Pop-
corn®).

m Zvolte senzorové tladidlo ().

Zobrazuje odpocitavanie zvySného Casu.

Pripravu pokrmu moézete kedykolvek
prerusit a pokracovat senzorovym
tla¢idlom OK alebo prerusit a pokraco-
vat alebo senzorovym tlacidlom <D
stornovat.

Pripravu pokrmu moézete kedykolvek
prerusit a pokracovat senzorovym
tla¢idlom OK alebo stornovat senzoro-
vym tlacidlom <D.

Po prebehnuti pripravy pokrmu sa zo-
brazi Hotovo a zaznie signal.

B Zvolte senzorové tlacidlo <D.

Zobrazi sa hlavné menu.
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Jednorazové nadoby z papiera alebo
inych horlavych materidlov sa mézu
vznietit a poskodit rdru na pecenie.
Ruru na pecenie nenechajte pocCas
pripravy pokrmu bez dozoru a dodr-
Zujte pokyny na obale.

Po prebehnuti pripravy pokrmu sa zo-
brazi Hotovo a zaznie signal.

B Zvolte senzorové tlacidlo O.

Zobrazi sa hlavné menu.




Automatické programy

Mnohé automatické programy Vas vedu
komfortne a bezpecéne k optimalnemu
vysledku pripravy.

Kategorie

Automatické programy su pre lepSiu
prehladnost roztriedené do kategodrii.
Jednoducho zvolite automaticky prog-
ram, ktory je vhodny pre pripravovany
pokrm a budete sa riadit pokynmi na
displeji.

Pouzivanie automatickych prog-
ramov

m Zvolte Automatické programy [Autd).
Zobrazi sa zoznam vyberu.
m Zvolte pozadovanu kategériu.

Objavia sa automatické programy, ktoré
su k dispozicii vo zvolenej kategorii.

m Zvolte pozadovany automaticky prog-
ram.

m Riadte sa pokynmi na displeji.

Upozornenia pre pouzitie

Pri pouzivani automatickych prog-
ramov maju dodané recepty poskyt-
nut orientacnd pomoc. Prislusnym au-
tomatickym programom je mozné pri-
pravovat aj podobné recepty s odlis-
nymi mnozstvami.

Skoér ako spustite automaticky prog-
ram, nechajte ohrevny priestor po
priprave pokrmu najskor vychladnut
na izbovu teplotu.

Pri niektorych automatickych prog-
ramoch sa musi predtym, ako je moz-
né dat pokrm na pripravu do ohrevné-
ho priestoru pockat na jeho pred-
hriatie. Na displeji sa zobrazi prislusné
upozornenie s ¢asovym udajom.

Pri niektorych automatickych prog-
ramoch sa musi po ¢asti doby pripra-
vy pridat tekutina. Na displeji sa zo-
brazi prislusné upozornenie s ¢aso-
vym Udajom (napr. pre pridanie tekuti-
ny).

Casovy Gidaj doby trvania automatic-
kého programu je priblizny. Podla
priebehu pripravy sa ¢as méze skratit
alebo predlzit. Zmeny doby pripravy
moZu vznikat hlavne v zavislosti od
pociatocnej teploty pripravovaného
masa.
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DalSie pouzitia

V tejto kapitole najdete informécie k na-
sledujucim pouzitiam:

- Rozmrazovanie

- SuSenie

- Ohrev

- Priprava jedla

- Zavéranie

- Zmrazené produkty/hotové produkty

Rozmrazovanie

Ked' sa zmrazend potravina rozmrazuje
Setrne, zostane v nej zachované mnoz-
stvo vitaminov a Zivin.

m PouzZivajte jeden z nasledovnych pre-
vadzkovych sposobov:

- Prevadzkovy sp6sob Rozmrazova-
nie
Nastavite teplotu rozmrazenia.

- Prevadzkovy sposob Mikrovinka
Nastavite mikrovinny vykon a ¢as
rozmrazovania.

& Nebezpecenstvo infekcie mnoze-
nim choroboplodnych zarodkov.
Choroboplodné zarodky, napr. salmo-
nela mozu vyvolat tazké otravy jedla.
Pri rozmrazovani ryby a masa (hlavne
hydiny) dbajte obzvlast na &istotu.
Tekutinu z rozmrazovania nikdy ne-
pouzivajte.

Potraviny po vyrovnavacej dobe ih-
ned’ po rozmrazeni dalej spracujte.

Tipy

- Zmrazené potraviny nechajte bez oba-

lu rozmrazit na sklenenej miske.

- Pouzite sklenend misku na rozmrazo-
vanie hydiny a na nej polozeny rost.
Rozmrazovany pokrm tak nelezi v te-
kutine z rozmrazovania.
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- Maso, hydina alebo ryby nemusia byt
pred pripravou Uplne rozmrazené.
Stadi, ked' su tieto potraviny Ciastoéne
rozmrazené. Povrch je tak dostatocne
makky, aby prijal koreniny.

Pouzit prevadzkovy sp6sob Rozmrazo-
vanie.

Tento spdsob prevadzky bol vyvinuty pre

Setrné rozmrazovanie zmrazenych po-
travin.

B Zvolte Rozmrazovanie (% ].
B Pripadne zmerite navrhovanu teplotu.

Vzduch v ohrevnom priestore zacne
cirkulovat a Setrne rozmrazi potraviny.

Pouzit prevadzkovy spésob Mikrovin-
ka

Alternativne mozete pouzit na rozmrazo-
vanie prevadzkovy sposob Mikrovin-

ka (=]. Nastavite mikrovinny vykon a
¢as rozmrazovania.

Potrebna doba zavisi od vlastnosti,

mnozstva a pociatoCnej teploty potravin.
Dbajte aj na vyrovndvacie doby.

Pouzite len riad vhodny do mikrovinky.

m Zvolte Mikrovinka [=].

m Podla potravin nastavte mikrovinny
vykon a ¢as rozmrazovania, ktoré su
uvedené v tabulke.

m VsSeobecne zvolte strednu dobu.

m Zasunte potraviny na sklenend misku
na uroven 1 do vyhrevného priesoru.
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Rozmrazovanie v prevadzkovom spésobe Mikrovinka

zmrazena potravina Mnozstvo = )
[W] | [min] | [min]
maslo 250 g 80 8-10 | 510
mlieko 1000 ml 450 | 12-16 | 10—15
linecké pedivo (3 kus) asi300g | 150 4—-6 | 5-10
ovocny kolag (3 kusy) asi300g | 150 6-8 | 10-15
maslovy kola¢ (3 kusy) asi300g | 150 6-8 | 5-10
smotanova, krémova torta (3 kusy) asi300g 80 [4—-4:30| 5-10
pecivo z kysnutého, listkového cesta (3 kusy) | asi300g | 150 6-8 | 5-10

mikrovinny vykon, @ doba rozmrazovania ¥ vyrovnavacia doba

" Potraviny nechajte odstat pri izbovej teplote. Pocas tejto vyrovnavacej doby sa teplota rozdeli v

potravine rovnomerne.
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Susenie

Susenie a vysuSanie je tradi¢ny spésob
konzervovania pre ovocie, niektoré druhy
zeleniny a bylin.

Predpokladom je Cerstvé a dobre zrelé
ovocie a zelenina bez dotlacenia.

m Potraviny na suSenie v pripade po-
treby oSupte, odstrante jadro a po-
krajajte na menSie.

m Potraviny na suSenie rovhomerne roz-
loZte podla velkosti na roste alebo na
sklenenej miske v jednej vrstve.

m Suste maximalne na 2 Urovniach naraz.
Zasunte pokrm na susenie do Urov-
ni 1+2.
Ak pouzivate rost a sklenent misku, za-
sunte sklenenu misku pod rost.

m Zvolte Hordci vzduch plus (&].
® Zmente navrhovanu teplotu a nastav-
te Cas susenia.

m V pravidelnych odstupoch otacajte
potraviny na susenie na sklenenej
miske.

Pri pokrme na suSenie v celku alebo
krdjanom sa Casy suSenia predlzia.

suseny pokrm | (] | FF[°C]| @ [h]
ovocie 60-70| 2-8
zelenina 55—65| 4—12
huby 45-50| 510

(] prevadzkovy sposob, § teplota, @ &as
susenia, Hortci vzduch plus

m Ak sa v ohrevnom priestore zac¢nu tvo-
rit kvapky vody, znizte teplotu.

52

Vybratie susenych potravin

& Nebezpeclenstvo poranenia horu-
cimi plochami.

Rura na pecenie sa pocas prevadzky
zahreje na vysoku teplotu. MozZete sa
popalit na vyhrievacich telesach,
ohrevnom priestore a prislusenstve.
Pri vyberani susenych potravin pouzi-
vajte chiiapky na hrnce.

m Ususené ovocie alebo zeleninu
nechajte vychladnut.

Susené ovocie musi byt Uuplne suché,
ale makké a pruzné. Ked' ho rozlomite
alebo prekrojite, nesmie vytekat z neho
Stava.

m Susené potraviny skladujte v uzatvo-
renych poharoch alebo dézach.

Ohrev

Dodrzujte bezpodmienecne kapitolu
,Bezpecnostné podmienky a varovné
upozornenia“, odstavec , Prevadzkové
zasady"“.

& Nebezpelenstvo urazu hordcimi
potravinami.

Ak prili§ silno ohrejete kojenecku a
detsku vyzivu, deti sa mbézu popadlit.
Kojenecku a detsku vyzivu ohrievajte
len na 30—60 sekund pri 450 wat-
toch.

Jedlo a obzvlast kojenecku a detsku
vyZivu po ohriati bezpodmienecne
premieSajte alebo pretrepte a potom
skuste, aby sa dieta nepopdlilo.
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& Nebezpelenstvo Urazu v dbésled-
ku pretlaku v uzatvorenych nadobach
alebo flasiach.

V uzatvorenych nadobach alebo
flasiach sa pri zahrievani vytvara tlak,
ktory méze spbsobit vybuch.

Nikdy nezohrievajte potraviny alebo
tekutiny v uzatvorenych nadobach
alebo flasiach. Flase otvorte a z
kojeneckych flias najprv odstrante
uzaver a cumel.

Nebezpecenstvo uUrazu hordcimi te-
kutinami.

Pri vareni, hlavne pri ohrievani tekutin
prevadzkovym sposobom hikrovin-
ka sa moze stat, Ze bola sice do-
siahnuta teplota varu, ale eSte nestu-
paju typické bubliny pary. Tekutina
nevrie rovnomerne.

Tento onersokreny var moze viset k
expléoznemu prekypeniu, takze sa mo-
Zete obarit horucou tekutinou pri vy-
berani nddoby. Za nepriaznivych okol-
nosti moze byt tlak taky silny, Ze sa
dvierka samocinne otvoria.

Tekutinu pred ohrievanim alebo vare-
nim premiesSajte.

Po ohriati pockajte najmenej

20 sekund, skér ako naddobu vybe-
riete z ohrevného priestoru.

Do nadoby mdzete naviac pri
ohrievani postavit sklenenu ty¢inku
alebo podobny predmet, ak ho mate
k dispozicii.

Pouzit prevadzkovy spdsob Mikrovinka

Prevadzkovy spdsob Mikrovinka. je
vhodny na rozohriatie.

Potrebna doba zavisi od vlastnosti,

mnozstva a pocliatocnej teploty potravin.

Potraviny z chladni¢ky potrebuju napri-

klad dIhSiu dobu na ohriatie ako po-
traviny s izbovou teplotou. Dbajte aj na
vyrovnavacie doby.

Pouzite len riad vhodny do mikrovinky.

Jedlo vzdy prikryte okrem zohrievania
obalovanych vyprazanych jedal.

m Postavte potraviny na ohrievanie na
sklenenud misku a prikryte ich.

B Zasunte sklenenud misku na droven 1.
m Zvolte Mikrovinka [=].

m Podla druhu potravin nastavte mikro-
vinny vykon a dobu ohrievania.
Hodnoty pre niektoré potraviny naj-
dete v tabulke.

m Potraviny niekol'kokrat otocte, oddelte
alebo zamieSajte. MieSajte od vonkaj-
Sich vrstiev smerom do stredu, preto-
Ze sa kraje rychlejsie zohreju.

& Nebezpeclenstvo popdlenia horu-
cimi povrchmi.

Rura na pecenie sa pocas prevadzky
zahreje na vysoku teplotu. MozZete sa
popalit na vyhrievacich telesach,
ohrevnom priestore a prislusenstve.
Na spodnej strane riadu sa mézu
jednotlivo vytvorit kvapky vody.

Pri praci v priestore na pripravu a pri
vyberani riadu pouzivajte chfapky na
hrnce.

Vyrovndavacie doby su pokojové doby,
pocas ktorych sa teplota v potravinach
rovnomerne rozdeli.

m Potraviny nechajte po zohriati odstat
niekolko minut pri izbovej teplote, aby
sa teplota rovnomerne v nich rozdelila.
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Zohrievanie v prevadzkovom spdsobe Mikrovinka

Napoj/ Mnozstvo D E
pokrm [W] [min] [min]
QSE%JE c()’c(;plota vhodna pre pozitie | 1 sz?g(gg rﬂcla)har 1000 | 0:50-1101 —
kojenecka flaga (mlieko)? asi 200 ml 450 |0:50—1:00% 1
kojenecka, detska vyziva® 1pohdr (200 g) | 450 |0:30-1:00| 1
platky pe¢eného masa s omackou® 200 ¢g 600 |3:00—-5:00 1
prilohy® 250¢g 600 |3:00-5:00| 1

mikrovinny vykon @ doba pripravy, ¥ vyrovnavacia doba

' Potraviny nechajte odstat pri izbovej teplote. Po&as tejto vyrovnavacej doby sa teplota rozdeli v
potravine rovhomerne.

2 Oneskorenému varu mézete zabranit tak, ze tekutinu pred ohrievanim premie$ate. Po zohriati
pockajte najmenej 20 sekind a az potom vyberte nadobu z ohrevného priestoru. ostupny na-
vratratzostane mézete do nadoby vlozit sklenenu tyCinku alebo podobny predmet, ak ho mate k
dispozicii.

3 Casy platia pre poéiato&nu poéiato&nu teplotu potravin od asi 5 °C.

Pri potravinach, ktoré sa bezne neskladuji v chladnicke, sa vychadza z izbovej teploty asi 20 °C.
Obhrievajte potraviny (s vynimkou kojeneckej vyzivy a §fahanych omag&ok) na teplotu 70—75 °C.
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Priprava jedla

DodrZujte bezpodmieneéne kapitolu
»Bezpecnostné podmienky a varovné
upozornenia“, odstavec ,,Prevadzkové
zasady"“

Ak zahrievate alebo varite potraviny s
pevnou Supkou ako paradajky, parky,
zemiaky na olUpanie, baklazany, tieto
moézu prasknut.

Tieto potraviny najskor niekol'kokrat
poprepichujte alebo narezte, aby
mohla unikat vznikajlca para.

Ak zohrievate vajcia v Skrupine, tato
moze prasknut este pred vybratim z
ohrevného priestoru.

Vajcia so sSkrupinou varte len v Spe-
cidlnych nadobach. V prevadzkovom
sposobe Mikravinka nezohrievajte
vajicka uvarené na tvrdo.

Tipy

Potraviny niekol'kokrat otocte, oddelte
alebo zamie8ajte. MiesSajte od vonkaj-
Sich vrstiev smerom do stredu, preto-
Ze sa kraje rychlejSie zohreju.

V prevadzkovych spdsoboch s mikro-
vinkou pouzivajte len riad vhodny pre
mikrovinku a rdru na pecenie.

Na pripravu pokrmu pouzivajte pokial
je to mozné automatické programy.

V prevadzkovych spdsoboch MY + gril
s cirkuliciou (E&) a MV + gri pripra-
vujte potraviny vzdy neprikryté, preto-
Ze inak nezhnednu.

V prevadzkovom sposobe Mikrovin-

ka zvolte mikrovinny vykon

850 W k uvedeniu do varu a pokracuj-
te vo vareni s 450 W.

Dbajte na udaje v tabulkach pripravy
na konci tohto dokumentu.
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Priprava pokrmov prevadzkovym sp6sobom Mikrovinka

polievky/husté polievky (3 |O8s0wW D450 W Y
zelenina [g] [min] [min] [min]
husta polievka 1500 10 + 20 1
polievka 1500 T i 24 1
hrach 500 5 + 10 2
hrach (mrazeny) 450 5 + 12 2
mrkva 500 5 A 10 2
ruzic¢ky brokolice 500 6 + 8 2
brokolica (mrazena) 450 5 + 11 2
ruzicky karfiolu 500 6 4 10 2
kareldbové hranolky 500 3 + 8 2
Spargla 500 5 3 8 2
por 500 5 + 8 2
poér (mrazeny) 450 5 + 8 2
pruzky papriky 500 5 3 10 2
fazula, zelena 500 4 + 12 2
ruzickovy kel 500 5 4 12 2
ruzickovy kel (mrazeny) 450 5 + 10 2
mie$ana zelenina (mrazena) 450 5 + 12 2

{3 homotnost, @ doba pripravy, { vyrovnavacia doba

' Potraviny nechajte odstét pri izbovej teplote. Po&as tejto vyrovnavacej doby sa teplota rozdeli v
potravine rovhomerne.
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Zavaranie

& Nebezpecenstvo infekcie mnoze-
nim choroboplodnych zarodkov.

Pri jednom zavéarani strukovin a méasa
sa dostatocne neusmrtia baktérie
clostriudium-botulinum. Tym sa mo-
Zu vytvarat toxiny, ktoré spésobuju
tazku otravu. Tiety spéry sa usmrtia
az dalSim zavarenim.

Strukoviny a maso po ochladeni zavar-
te v priebehu 2 dni vzdy druhy krat.

& Nebezpelenstvo poranenia pre-
tlakom v uzatvorenych nadobéch.

V uzatvorenych poharoch vznika pri
zavarani a ohrievani pretlak, dosled-
kom ktorého sa mo6zu roztrhnut.
Nezavérajte ziadne nadoby a ani ich
nezohrievajte.

Priprava ovocia a zeleniny

Udaje platia pre maximalne 5 pohérov s
obsahom 0,5 I.

m Po naplneni masou ocistite okraje po-
harov Cistou utierkou a hortcou
vodou.

m Pohare uzatvorte len priehladnou
lepiacou paskou. Nepouzivajte kovové
svorky, pretoze tieto v prevadzkovom
sposobe Mikrovinka vytvéraju iskry.

B ZasUvajte sklenent misku do Urovne 1
odspodu a postavte na nu pohare.

Pouzit prevadzkovy spésob Hortci

vzduch plus (&),

m Zvolte prevadzkovy spdsob Horlci
vzduch plus a teplotu od
160-170 °C.

m Pockajte pokym nezaénu ,bublin-
kovat“ (pokym zaénu v poharoch rov-
nomerne stupat bublinky).

Znizte vCas teplotu, aby ste zabranili
prevareniu.

Pouzivajte len Specialne pohare, ktoré
dostanete v Specializovanych obcho-
doch:

- Hordci vzduch plus [(&]: zavéracie po-
hare a pohare so skrutkovacim uza-
verom

- Mikrovinka (=): zavarovacie pohare
so sklenenym uzaverom vhodné pre
mikrovinku, ktoré sa uzatvaraju prie-
hladnou lepiacou paskou.

m Pouzivajte len neposkodené pohare a
gumené tesnenia.

m Pohare pred zavaranim vyplachnite

hordcou vodou a naplite ich maximal-

ne 2 cm pod okraj.

Zavaranie ovocia a uhoriek

m Akonahle uvidite v poharoch bublinky,
nastavte uvedenu teplotu dohrievania
a po uvedenu dobu nechajte pohare
dohrievat v ohrevnom priestore.

Zavaranie zeleniny

m Akonahle uvidite v poharoch bublinky,
nastavte uvedenu teplotu zavarania a
po uvedenu dobu zavarajte zeleninu.

m Nastavte po zavarani uvedenu teplotu
dohrievania a po uvedenu dobu
nechajte pohare dohrievat v ohrev-
nom priestore.
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pokym nie su vidiet bublinky

[ §/% E/O

. e 30°C ovocie —/— 25-35 min

ovocie / 25-35 min hork 25-30 mi
30°°C uhorky —/— -30 min

uhorky /- 25-30 min ¢ervena cvikla 26153%\/\/. 25-30 min
. 120 °C 30°C : , T
Cervend cvikla | 5070 C | o5 30 min | |fazula (zelend 450 W | 55 30 min

. y 5 S alebo 7It3) 20-30 min
fazula (zelena 120 °C 30°C — - — ——
alebo 3ta) 90-120 min | 25-30 min (=)/@ mikrovinny vykon a doba zavérania,

/@ Teplota zavérania a ¢as pokym nie s
vidiet bublinky
E/¥ Teplota a &as dohrievania

Pouzit prevadzkovy spésob Mikrovin-
ka (=].

m Zvolte prevadzkovy sposob Mikrovin-
ka a mikrovinny vykon od 850 W.

[ Poc”:ka;te pokym nezac¢nu ,,bublin-
kovat“ (pokym zaénu v pohéroch rov-
nomerne stupat bublinky). Proces na
jeden pohar trva asi 3 minuty. Pri

5 poharoch sa ¢as predizi na 15 minut.

Znizte v€as mikrovinny vykon, aby ste
zabranili prevareniu.

Zavaranie ovocia a uhoriek

m Akonahle uvidite v poharoch bublinky,
vypnite rdru na pecenie a po uvedenu
dobu nechajte pohare dohrievat v
ohrevnom priestore.

Zavaranie zeleniny

m Akonahle uvidite v poharoch bublinky,
nastavte uvedeny mikrovliny vykon a
po uvedenu dobu zavarajte zeleninu.

m Akonahle uvidite v poharoch bublinky,
vypnite rdru na pecenie a po uvedenu
dobu nechajte pohare dohrievat v
ohrevnom priestore.
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Dohrievacia doba
Po zavarani vyberte pohare.

& Nebezpecenstvo poranenia horu-
cimi plochami.

Pohdare su po zavarani velmi hortce.
Pri vyberani poharov pouzivajte
chnapky na hrnce.

m Vyberte pohare z ohrevného priestoru.

m Nechajte ich potom prikryté utierkou
stat asi 24 hodin na mieste bez
prievanu.

m Strukoviny a méso po ochladeni za-
varte v priebehu 2 dni vzdy druhy krat.

m Odstrante pohdre na zavéranie a uzave-
ry a nakoniec skontrolujte, ¢i su uzatvo-
rené vSetky pohare.

Otvorené pohare bud opat zavarajte
alebo ich skladujte v chlade a zavarenu
zeleninu a ovocie ihned' spotrebuijte.

m Pred uskladnenim pohére skontroluj-
te. Ak sa pohare po dlhsej dobe otvo-
rili alebo sa vydul vrchndk a pri otvore-
ni pohar neklikne), zlikvidujte jeho ob-
sah.
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Zmrazené produkty/
hotové produkty

Tipy pre mucniky, pizzu a bagety

- Muénik, pizzu a bagety pecte na roste
s polozenym papierom.

- Zvolte nizsiu teplotu z doporucenych
teplot na obale.

Tipy pre hranolky, krokety a podobné

- Tieto mrazené produkty pecte na ros-
te s podloZzenym papierom na pe-
Cenie.

- Zvolte nizsiu teplotu z doporucenych
teplot na obale.

- Pripravované potraviny niekolkokrat
obratte.

Priprava zmrazenych produktov/hoto-
vych produktov

Setrné spracovanie potravin slizi
VaSmu zdraviu.

Mucnik, pizzu, hranolky a pod. upecte
len do zlata a nie na tmavo hnedo.

m Zvolte prevadzkovy spOsob a teplotu
odporucenu na obale.

m Predhrejte ohrevny priestor.

m Zasunte pokrm do predhriateho
ohrevného priestoru na uroven odpo-
ru¢enu na obale.

m Po kratSej dobe pripravy ako je uve-
dené na obale skontrolujte pokrm.

Nahrievanie riadu

Na zohriatie riadu pouZzite prevadzkovy
spOsob Horlci vzduch plus (&].

Zohrievajte len tepelne odolny riad.

m Zasunte rost do Urovne 1 a postavte
nan riad na nahriatie. Podla velkosti
riadu mozete postavit riad aj na dno
ohrevného priestoru a aj vymontovat
postranné mriezky.

m Zvolte Hordci vzduch plus (&].
m Nastavte teplotu od 50-80 °C.

& Nebezpecenstvo popdlenia!

Pri vyberani riadu pouzivajte chiapky
na hrnce. Na spodnej strane riadu sa
mozu ojedinele vytvarat kvapky vody.

m Ohriaty riad vyberte z ohrevného
priestoru.
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Pecenie

Setrné spracovanie potravin sluzi
VaSmu zdraviu.

Mu¢nik, pizzu, hranolky a pod. upecte
len do zlatista a nie na tmavo hnedo.

Tipy pre pecenie

- Nastavte dobu pripravy. Pecenie
cesta by nemalo byt predvolené prilis
dlho. Cesto by sa vysusilo a znizil by
sa ucinok kypriaceho prostriedku.

- Nepouzivajte svetlé, tenkostenné for-
my z lesklého materialu, pretoze vo
svetlych formach pokrm nerovnomer-
ne alebo slabo zhnedne. Za nevhod-
nych podmienok sa pokrm neprepe-
cie.

- Mu¢niky v hranatej alebo podlhovas-
tej formy postavte na rost najlepsie
napriec, aby ste dosiahli rovhomerné
rozdelenie tepla vo forme a rovnomer-
ny vysledok pecenia.

- Sklenenu misku pri priprave hranoliek,
krokiet alebo podobného vyloZte pa-
pierom na pecenie.
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Informacie k tabul’kam pripravy

Tabul'ky pripravy ndjdete na konci tohto
dokumentu.

Volba teploty §

m VSeobecne zvolte nizsSiu teplotu. Pri
vy§Sich teplotach ako su uvedené sa
sice skracuje ¢as pripravy pokrmu, ale
zhnednutie méze byt velmi nerov-
nomerné a pokrm sa za urcitych okol-
nosti neprepecie.

Vol'ba doby pripravy @

Casy v tabulkach pripravy platia, ak to

nie je inak uvedené, pre nepredhriaty

ohrevny priestor. Pri predhriatej rure sa
¢asy skracuju o asi 10 minut.

m Po kratSej dobe pecenia skontrolujte,
¢i je pokrm prepeceny. Spajdlou pich-
nite do cesta.

Ak sa na Spajdli neprilepi vinké cesto,

jedlo je hotové.

Pokyny k prevadzkovym spodso-
bom

Prehlad vSetkych prevadzkovych spéso-
bov s prislusnymi navrhovanymi teplota-
mi najdete v kapitole ,Hlavné menu a
submenu®.

Pouzivajte Automatické programy [rutd,
m Riadte sa pokynmi na displeji.



Pecenie

Pouzivajte Hortci vzduch plus [&].
Mézete pouzivat kazdu formu na pe-
¢enie z tepelne odolného materidlu.
Tento druch prevadzky pouzivajte, ak pe-
Ciete naraz na viacerych urovniach.

m 1 Uroven: mucniky vo formach zasu-
vajte do Urovne 1.

m 1 droven: nizke pecivo (napr. placky,
kola¢ na plechu) zasuvajte do trovne 2.

m 2 Urovne: Pokrmy na pripravu zasuvajte
podla vysky do urovni 1+3 alebo 2+3.

Pouzivajte Eco hortci vzduch ().

Mézete pouzivat kazdd formu na pe-
¢enie z tepelne odolného materidlu.
Tento spdsob prevadzky pouzivajte na
pripravu nakypov a gratinovanych po-
krmov, ktoré maju ziskat chrumkavy po-
vrch.

m Mucniky alebo ndkypy vo formach za-
sUvajte do Urovne 1.

m Nizke pecivo (napr. placky, kolaé na
plechu) zasuvajte do Grovne 2.

Pouzivajte MV + hortci vzduch
plus .

Vhodné su ziaruvzdorné formy na pe-
¢enie vhodné do mikrovinky (vid' kapitola
,,Prevadzka v mikrovinke, odstavec,Vy-
ber riadu“), ako napr. formy na pedenie z
tepelne odolného skla alebo keramiky,
pretoze cez tieto materidly prejdd mikro-
viny.

Prevadzkovy spbsob MY + hordci
vzduch plus (E&) je obzvlast vhodny na
pecenie cesta s dlhSou dobou pecenia,
ako je kysnuté, tvarohovoolejové,
miesené alebo trené cesto, pretoze sa
skrati doba pedenia.

Ked budete pouzivat tento spdsob pre-
vadzky, skrati sa doba pripravy.

Dbajte na udaje v tabulkach pripravy a
v receptoch, ak budete volit mikrovinny
vykon.

m Zasunte sklenenu misku na Uroven 1.

m Postavte formu na pecenie na sklene-
nu misku.

Tip: Kovové formy st menej vhodné pre
prevadzkové sposoby s mikrovinkou,
pretoze kov odraza mikroviny. Mikroviny
sa k mucniku dostanu len zhora, takze
sa predlZzuje doba pripravy. Ak pouzivate
kovové formy, formu postavte do sk-
lenenej misky tak, aby sa nedotykala
stien rdry na pecenie. Ak dochadza k is-
kreniu, nepouzivajte uz tuto formu v pre-
vadzkovych sposoboch s mikrovinkou.
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Pecenie masa

Tipy na pecenie

Predohrev nie je vo vS§eobecnosti nut-
ny, okrem pripravy rozbifu a filé. Vo
vSeobecnosti nie je predohrev potreb-
ny.

Na pecenie masa pouzivajte uzatvo-
renu nadobu, napr. pekacé. Maso zo-
stane vo vnutri Stavnaté. Okrem toho
zostane ohrevny priestor Cistejsi ako
pri pe€eni na roSte. Zostane dostatok
zakladu na pripravu omacky.

Ak pouzijete féliu na pecenie, zohlad-
nite udaje na obale.

Ak pouZijete na pecenie rost alebo ot-
vorenu nadobu moéZete chudu maso
potriet tukom, oblozit platkami slaniny
alebo prespikovat.

Maso okoreiite a polozte do naddoby
na pripravu. Oblozte ju vlo¢kami mas-
la alebo margarinu, alebo ho polejte
olejom alebo pokrmovym tukom. Pri
velkom chudom maése (2—3 kg) a tug-
nej hydine pridajte cca 1/8 | vody.
Pocas pecenia neprilievajte prilis vela
tekutiny. Ovplyvnilo by to zhnednutie
masa. Zhnednutie vznikd na konci
doby pripravy. Méaso ziska intenzivne
hnedé zafarbenie ked asi po polovici
doby pecenia zlozZite z nadoby po-
krievku.

Po skonceni pecenia vyberte priprave-
ny pokrm z ohrevného priestoru, pri-
kryte ho a nechajte asi 10 minut od-
lezat. Potom pri narezavani vytecie
menej Stavy.

Koza hydiny bude chrumkava, ked'ju
10 minut pred koncom doby pecenia
potriete mierne osolenou vodou.
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Informacie k tabulkam pripravy.

Tabul'ky pripravy ndjdete na konci tohto
dokumentu.

m Respektujte uvedené rozsahy teplét,
mikrovinné vykony, drovne a doby. Pri-
tom su zohladnené r6zne nadoby na
pripravu, kusy méasa a zvyky pri pripra-
ve.

Volba teploty §

m VSeobecne zvolte nizsSiu teplotu. Pri
vysSich teplotach ako je to uvedené
maso sice zhnedne, ale sa neprepe-
cie.

m Pri kusoch méasa tazsich ako 3 kg
zvolte asi 0 10 °C nizSiu teplotu ako je
to uvedené v tabulke pre pecenie ma-
sa. Pecenie trvd o nieco dlhsie, ale
maso sa pecie rovhomerne a korka
nebude prilis hruba.

m Pri peceni na roste zvolte teplotu asi o
20 °C niz8iu ako pri pe¢eni v uzatvo-
renej nadobe.

Vol'ba doby pripravy @

Casy platia, ak to nie je inak uvedené,
pre nepredhriaty ohrevny priestor.

m Dobu pecenia mézete urcit tak, ze
podla druhu méasa vynasobite vysku
peceného [cm] ¢asom na cm vysky
[min/em]:

- hovadzina/divina: 15—18 min/cm

- bravéovina/telacina/jahfacina: 12—
15 min/cm

- rozbif/filé: 8—10 min/cm

m Po kratSej dobe pecenia skontrolujte,
Ci je pokrm prepeceny.



Pecenie masa

Tipy
- Doba pripravy sa pri zmrazenom mase
predlzuje asi 0 20 minut na kg.

- Hlbokozmrazené maso mozete do
hmotnosti 1,5 kg piect bez predoslého
rozmrazenia.

Pokyny k prevadzkovym spdso-
bom

Prehlad vSetkych prevadzkovych spéso-
bov s prislusnymi navrhovanymi teplota-
mi najdete v kapitole ,Hlavné menu a
submenu®.

Pouzivajte Automatické programy [autd,
m Riadte sa pokynmi na displeji.

Pouzivajte Hortci vzduch plus
alebo Automatické peéenie ().

Tieto spdsoby prevadzky st vhodné na
pecenie pokrmov z masa, ryb a hydiny s
hnedou korkou a na pecenie rozbifu a filé.
V prevadzkovom spdsobe Autormatické
pecenie sa priestor na pripravu po-
Cas fazy rozpekania najskor nahreje na
vysoku teplotu (cca 230 °C). Akonahle
sa dosiahne tato teplota, rura na pe-
¢enie sa sama reguluje na nastavenu te-
polotu pripravy (teplota pre pokragova-
nie v pedeni).

m Na pecenie pouzivajte riad s tepelne
odolnymi ric¢kami ako napr. pekaé, hr-
niec na pecenie, rimsky hrniec, alebo
forma z tepelne odolného skla.

B Zasunte rost s pokrmom na pripravu
do urovne 1.

Pouzivajte MV + hortci vzduch

plus alebo MV + automatické pe-
éenie D).

Tieto prevadzkové spbsoby nie st vhod-
né na pecenie citlivych kusov masa ako
rozbifu a filé. Maso by bolo vo vnutri
hotové, skor ako by sa vytvorila chrum-
kava korka.

Prevadzkovy spbsob MY + hordci vzduch
plus pouzivajte na rychle zohriatie a
pripravu potravin s rovnakym zhnednu-
tim. Pri tomto prevadzkovom sposobe je
najvacsia Uspora ¢asu a energie.

Prevadzkovy spbsob MY + autormatické
petenie EC) pouZivaje na rozpekanie ma-
sa pri vysokych teplotach a nasledné
pecenie s nizkymi teplotami.

Ak pouzivate prevadzkovy spOsob s
mikrovinkou, skracuje sa doba pripravy.
Dbajte na udaje v tabulkach pripravy a
v receptoch, ak budete volit mikrovinny

vykon.

m Pouzivajte len riad vhodny pre mikrovin-
né rury, tepelne odolny riad bez kovo-
vych pokrievok (vid kapitola ,Vyber
riadu pre prevadzku v mikrovinke®).

m Zasunte rost spolu so sklenenou mis-
kou do Urovne 1.
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Grilovanie

& Nebezpelenstvo poranenia horu-
cimi plochami.

Ak grilujete pri otvorenych dvierkach,
nie je uz horuci vzduch automaticky
vedeny cez ventilator chladenia a oc-
hladzovany. Ovladacie prvky sa za-
hrievaju.

Pri grilovani zatvorte dvierka.

Tipy na grilovanie

- Pri grilovani je nutné predhriatie. Na
predhriatie zvolte prevadzkovy spdsob
bez mikrovinky.

Predhrievajte vyhrevné teleso pre
horné pecenie a grilovanie asi 5 minut
pri zatvorenych dvierkach.

- Maéso rychlo oplachnite pod studenou
tecdcou vodou a vysuste ho. Pred gri-
lovanim platky méasa nesolte, pretoze
by z neho vytekala Stava.

- ChudSie mdso mozete potriet olejom.
Nepouzivajte ziadne iné tuky, pretoze
tieto rychlo zhnednu alebo vytvaraju
dym.

- Ploché ryby a platky ryb odistite a
osolte ich. Rybu moZete aj pokvapkat
stavou z citréna.

- Vo vSeobecnosti grilujte na roste.

- Na grilovanie potrite rost olejom a
polozte nan pokrm na grilovanie.

64

Informacie k tabul’kam pripravy

Tabul'ky pripravy ndjdete na konci tohto
dokumentu.

m Respektujte uvedené rozsahy teplét,
urovne a doby. Pritom su zohladnené
rézne kusy masa a zvyky pri priprave.

m Po kratSej dobe grilovany pokrm skon-
trolujte.

Volba teploty §

V prevadzkovych sposoboch Gril s cirku-
lAciou a MV + gril s cirkulaciou
zvolte teplotu.

m VSeobecne zvolte nizsSiu teplotu. Pri
vysSSich teplotach ako je to uvedené
maso sice zhnedne, ale sa neprepe-
cie.

Vol'ba stupiia grilu

V prevadzkovych spdsoboch Gril () a
MY + gril volte medzi stupnami 1-3.

m Ak pripravujete grilovany pokrm s vac-
Sim priemerom s vac¢Sou vzdialenos-
tou ku grilovaciemu telesu, zvolte
stupen 1.

m Ak si pri gratinovani Zelate slebSie
zhnednutie, zvolte stupen 2.

m AK pripravujete nizky grilovany pokrm
s malou vzdialenostou od grilovacieho
telesa pocas kratkej doby, zvolte
stupen 3.



Grilovanie

Volba doby pripravy @

m Nizke platky méasa/ryb potrebuju asi
6—8 minut na kazdu stranu.
Dbaijte na priblizne rovnakud hrubku
platkov, aby sa prili$ nelisili doby grilo-
vania.

m VysSie kusy grilujte asi:7—9 minut na
stranu.

m pecené rolady: na cm priemeru asi
10 minut

m Po kratSej dobe pecenia skontrolujte,
¢i je pokrm prepeceny.

m Ako skuisku pecenia zatlacte lyzicou
na maso. Takto mozete zistit, do akej
hibky je maaso prepecené.

- anglicky/ruzové
Ak je maso este velmi pruzné, vo
vnutri je eSte Cervené.

- medium
Ak sa maso mierne podda, vo vnutri je
ruzové.

- prepecené
Ak sa maso takmer vébec nepodda, je
prepecené.

Tip: Ak je povrch vacsich kusov mésa uz
velmi tmavy, ale vo vnutri nie je maso
este hotové, zasurite grilovany pokrm na
nizSiu Uroven alebo znizte teplotu grilo-
vania. Tak povrch prili§ nezhnedne.

Pokyny k prevadzkovym sposo-
bom

Prehlad vSetkych prevadzkovych spbso-
bov s prislu§nymi navrhovanymi teplota-
mi najdete v kapitole ,Hlavné menu a
submenu®

Ak pouzivate prevadzkovy sposob s
mikrovinkou, skracuje sa doba pripravy.
Dbajte na udaje v tabulkach na grilova-
nie a v receptoch, ak budete volit

mikrovinny vykon.

Pouzivajte Gril s cirkulaciou alebo
MV + gril s cirkulaciou (Z&).

Tieto prevadzkové spbdsoby sa hodia na

grilovanie pokrmov s va¢$im priemerom,

ako napr. kura.

Pre nizke pokrmy na pripravu sa vSe-

obecne odporuca nastavit teplotu na

220 °C, pre pokrmy s vac¢sim prieme-

rom na 180—200 °C.

m Zasunte rost podla vySky pokrmu do
urovne 1alebo 2.

Pouzivajte Gril (] alebo MV + gril [(£].

Tieto prevadzkové spdsoby sa hodia na

grilovanie nizkeho pokrmu a na zapeka-

nie.

m Zasunte rost podla vySky pokrmu do
urovne 2 alebo 3.
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Cistenie a ogetrovanie

& Nebezpelenstvo poranenia horu-
cimi plochami.

Rura na pecenie sa pocas prevadzky
zahreje na vysoku teplotu. Mozete sa
popalit na vyhrievacich telesach,
ohrevnom priestore a prislusenstve.
Skor ako zaénete s Cistenim, nechajte
najprv vychladnut ohrevné teleso, po-
strannd mriezku a prislusenstvo.

& Nebezpelenstvo urazu elektric-
kym prdadom.

Para z parného Cistiaceho zariadenia
sa moze dostat k ¢astiam pod na-
patim a sposobit skrat.

Na Cistenie riry na pecenie nepouzi-
vajte nikdy parny Cistic.

Ak pouzijete nevhodné Cistiace pros-
triedky, m6zu sa vSetky povrchy
zafarbit alebo zmenit. Celna stena ru-
ry na pecenie sa poskodi ¢istiacim
prostriedkom na rury na pecenie.
VSetky povrchy su citlivé na po-
Skrabanie. Pri sklenych plochach mé-
Zu Skrabance za istych okolnosti sp6-
sobit ich rozbitie.

Odstrante ihned' zvysky Cistiacich
prostriedkov.

Silné znecistenia mo6zu za urcitych
okolnosti rdru na pecenie poskodit.
Vycistite ohrevny priestor, vnutornu
stranu dvierok a tesnenie dvierok,
akonahle vychladnd. Prili§ dlhé ¢aka-
nie zbytoéne stazi Cistenie a v ex-
trémnom pripade ho znemozni.
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Pri pokazenej rire na pecenie mozu
pri zapnutom stave unikat mikroviny,
ktoré su pre uzivatela nebezpecné.
Skontrolujte dvierka a tesnenie
dvierok, ¢i nie su poskodené. Az do
opravy technikom servisnej sluzby
nepouzivajte prevadzkové spdsoby s
mikrovinkou.

Nevhodné cCistiace prostriedky

Aby ste neposkodili povrchové plochy,

vyhybaijte sa pri isteni:

- Cistiacim prostriedkom obsahujicim

sodu, ¢pavok, kyseliny alebo chloridy

Cistiace prostriedky rozpustajuce vod-

ny kamen

Cistiacim prostriedkom na drhnutie

(napr. drhntci pragok, tekuté mlieko,

drsné hubky)

- Cistiacim prostriedkom obsahujucimi

rozpustadla

Cistiace prostriedky na nerez

Cistiace prostriedky na umyvacku

riadu

- Cistiaci prostriedok na sklo

Cistiaci prostriedok pre sklokeramické

varné dosky

tvrdé drhnuce kefy a hubky (napr. hub-

ky na hrnce, alebo pouzité hubky ob-

sahujuce este zvysky drhnucich pros-

triedkov)

- odstranovac necistot

- ostré kovové Skrabky

- ocelovej vine

- bodovému ¢isteniu mechanickymi ¢is-
tiacimi prostriedkami

- Cisti¢ rdr na pecenie*

- nerezové Spiraly

* pri tazko odstranitelnych znediste-

niach na zuslachtenych plochach
PerfectClean povolené



Cistenie a oetrovanie

Ak necistoty dlhsiu dobu pdsobia,
moézu prihoriet a za urcitych okolnosti
sa uz nedaju odstranit. Niekol-
konasobné pouzitie bez vyCistenia
medzi tym moze mat za nasledok
narocnejSie Cistenie.

Odstranujte necistoty najlepsie ih-
ned.

Len sklenend misa je vhodna na Ciste-
nie v umyvacke riadu.

Tip: Znecistenia ovocnou Stavou alebo
cestom z nedostatocne uzatvorenych
foriem na pecenie sa daju lahSie od-
stranit ak je rdra na pecenie eSte trochu
tepla.

Pre pohodlnejSie Cistenie odporu¢ame:

m Sklopte vyhrevné teleso pre horné pe-
¢enie a grilovanie opatrne dole.

m Pachy v ohrevnom priestore sa neut-
ralizuju, ak nechate niekolko minut
vriet vodu s citrénovou stavou.

Odstranenie normalneho zne-
cistenia

Rura na pecenie sa tekutinou vo
vnutri pristroja poskodi.

Ohrevny priestor nevytierajte prili§
namokro, aby sa cez jestvujuce otvo-
ry nedostala tekutina do vnutra pri-
stroja.

Odstranenie normalneho znecistenia

m Odstrante bezné znedlistenia najlepsie
ihned' teplou vodou, prostriedkom na
ruéné umyvanie a Cistou hubkou alebo
Cistou, vlhkou utierkou z mikrovlakna.

m Doékladne odstrante zvysky Cistiacich
prostriedkov €istou vodou.
Toto Citenie je obzvlast doblezité pri
dieloch zuslachtenych Upravou
PerfectClean, pretoze zvysky Cis-
tiacich prostriedkov obmedzuju efekt
braniaci prilnavosti.

m Povrch nakoniec vysuste jemnou
utierkou.

Tazko odstranitelné zneéistenia

PreteCené ovocné Stavy alebo zvySky
z pecenia mozu sposobit neodstrani-
telné farebné zmeny alebo matné
miesta na emailovych povrchoch.
Tieto §kvrny neovplyviiuju vlastnosti
pouZzitia.

Nepokusajte sa za kazdu cenu tieto
Skvrny odstranit. Pouzivajte len tu
popisané pomocné prostriedky.

m Zapecené zvySky navlhcite roztokom
umyvacieho prostriedku a nechaijte
roztok niekolko minut pésobit.

m Po urcitej dobe posobenia mozete
naviac pouzit tvrdd stranu hubky na
umyvanie riadu.

Pouzitie Cistiaceho prostriedku pre ru-
ry na pecenie

m Pri velmi tazko dostranitelnom znecis-
teni naneste na studeny zuslachteny
povrch Cistiaci prostriedok Miele na
rdry na pecenie.

Ak sa sprej na Cistenie rur dostane do
medzipriestorov a otvorov, dojde pocas
dalSej pripravy k silnému zapachu.
Sprej na Cistenie rur nestriekajte na
strop priestoru na pripravu.

Sprej na Cistenie rdr nestriekajte do
medzipriestorov a otvorov stien a na
zadnu stenu.

B Nechajte ho posobit podla udajov na
obale.

Cistiace prostriedky inych vyrobcov sa
smu nandsSat len na studené povrchy a

posobit maximalne 10 minut.
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Cistenie a ogetrovanie

m Po urcitej dobe posobenia mozete
naviac pouzit tvrdd stranu hubky na
umyvanie riadu.

m Dokladne odstrante zvysky Cistiacich
prostriedkov €istou vodou.

m Povrchy nakoniec vysuste jemnou
utierkou.

Sklopenie ohrevného telesa na
grilovanie

Ak je velmi znecCisteny strop ohrevného
priestoru, mozete kvéli Cisteniu sklopit
ohrevné teleso na grilovanie. Strop

ohrevného priestoru je vhodné pravidel-

ne Cistit vihkou utierkou alebo hubkou
na umyvanie riadu.

& Nebezpecenstvo poranenia horu-
cimi plochami.

Rura na pecenie sa pocas prevadzky
zahreje na vysoku teplotu. Mozete sa
popalit na vyhrievacich telesach,
ohrevnom priestore a prislusenstve.
Skér ako zaCnete s Cistenim, nechajte
najprv vychladnut ohrevné teleso, po-
strannd mriezku a prislusenstvo.

Dno ohrevného priestoru sa moze
poskrabat spadnutou maticou.

Pre ochranu polozte na dno ohrevné-
ho priestoru a otvorené dvierka ku-
chynsku utierku.
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m Uvolnite maticu.

Vyhrevné teleso na grilovanie sa mé-
Ze poskodit.

Vyhrevné teleso na grilovanie nikdy
nesklapajte nasilim.

P )

m Sklopte vyhrevné teleso pre horné pe-
¢enie a grilovanie opatrne dole.

Méze sa poskodit doska na ohrev-
nom strope.

Na Cistenie stropu ohrevného pries-
toru nepouzivajte tvrdu stranu hubky
na umyvanie riadu.

Moéze sa poskodit LED didéda na
ohrevnom strope.
Ak je to mozné, necistite LED diddu.

m Strop ohrevného priestoru Cistite vlh-
kou utierkou alebo hubkou na umyva-
nie riadu.

m Po vycisteni vyklopte vyhrevné teleso
na grilovanie opat dohora.

m Opat nasadte maticu a pevne ju za-
tocte.




Co robit, ked'...

Vacsinu porach a chyb, ku ktorym dochadza pri dennej prevadzke mozete sami od-
stranit. V. mnohych pripadoch mézete usetrit Cas a peniaze, pretoze nemusite volat
servisnu sluzbu.

Pod www.miele.com/service ziskate informacie ako mdZzete sami odstranit poruchy.
Nasledujuce tabulky vdm maji pomoct najst pric¢inu poruchy alebo chyby a od-
stranit ich.

Problém Pricina a odstranenie

Displej je tmavy. | Zvolili ste nastavenie Denny ¢as | Zobrazenie | Yyp.. Tym je

displej pri vypnutej rire na pecenie tmavy.

m Akondhle zapnete riru na pecenie, zobrazi sa hlavné menu.
Ak sa ma trvalo zobrazovat denny Cas, zvolte nastavenie
Denny ¢as | Zobrazenie | Zap..

Rura na pecenie je bez pradu.

m Skontrolujte, &i je zastrcka rdry na pecenie zasunutd v
zasuvke.

m Skontrolujte, ¢i sa nespustil isti¢ elektrickej instalacie. Za-
volajte kvalifikovaného elektrikara alebo Miele servisnu

sluzbu.
Nepocdujete Tény signdlu su vypnuté alebo nastavené na prilis nizku hlasi-
signalny tén. tost.

m Signalne tény zapnite alebo zvyste hlasitost pomocou Hlasi-
tost | Signélne tény.

Nezahrieva sa Je aktivovana vystavna prevadzka.

ohrevny priestor. | Mézete zmenit polozky menu na displeji a vybrat senzorové

tlacidla, ale vyhrievanie ohrevného priestoru nefunguje.

m Deaktivujte vystavny rezim pomocou nastavenia Predajca |
Yystavna prevadzka | Vyp..

Nemozete spustit | Pre pripravu s mikrovinkou su este otvorené dvierka.
Ziaden proces m Preverte, Ci su dvierka spravne zatvorené.

pripravy. . . - . S ,
Pre pripravu s mikrovinkou este nie je nastaveny mikrovinny

vykon alebo doba pripravy.
m Skontrolujte, ¢i je nastaveny mikrovinny vykon a doba prip-
ravy.

Pre prevadzkovy sp6sob kombinovany s mikrovinkou nie su

zadané vSetky potrebné nastavenia.

m Skontrolujte, ¢i je nastaveny mikrovinny vykon, doba pripra-
vy a teplota.
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Co robit, ked'...

Problém

Pricina a odstranenie

Senzorové tlacidla
nereaguju.

Zvolili ste nastavenie Displej | QuickTouch | ¥yp.. Tym nereagu-

ju senzorové tlacidla pri vypnutej rdre na pecenie.

m Akonahle zapnete ruru na pecenie, budu senzorové tlacidla
reagovat. Ak chcete, aby senzorové tlacidla vzdy reagovali
aj pri vypnutej rdre na peéenie, zvolte nastavenie Disple] |
QuickTouch | Zap..

Rura na pecenie nie je pripojend k elektrickej sieti.

m Skontrolujte, ¢i je zastrcka rdry na pecenie zasunuta v
zasuvke.

m Skontrolujte, ¢i sa nevybil isti¢ elektrickej instalacie. Zavo-
IajteI kvalifikovaného elektrikara alebo servisnu sluzbu
Miele.

Problém je v riadiacej jednotke.
m Tlaéte tacidlo zap./vyp. O, pokym sa nevypne displej a rira
na pecenie sa nanovo nespusti.

Pri zapnuti rdry na
pecenie sa na

displeji zobrazi 7a-
blokovanie sprevadz,

Je zablokované sprevadzkovanie (3.
m Potvrdte pomocou OK.

Zobrazi sa Stlacte na 65, OK".

m Pre jednu pripravu pokrmu mézete zablokovanie sprevadz-
kovania vypnut tak, ze stlacite senzorové tlacidlo OK mini-
malne na 6 sekund.

m Ak chcete zablokovanie sprevadzkovania vypnut trvalo,
zvolte nastavenie Bezpetnost | Zablokovanie sprevadz. (& |
Vyp..

Na displeji sa zo-

brazi /ypadok elektr,

pridu.

Elektricka siet nakratko vypadla. Prebiehajica priprava bola
tym ukoncena.

W Zapnite a vypnite rdru na pecenie.

m Spustite pripravu pokrmu opat.

Na displeji sa zo-
brazi 12:00

Vypadok elektrickej siete trval dlhsie ako 150 hodin.
m Nastavte znovu denny ¢as a datum.

Na displeji sa zo-
brazi Max. doba
prevadzky.

Rura na pecenie bola prevadzkovand nezvycajne dihd dobu.
Bezpecnostné vypinanie bolo aktivované.
m Potvrdte pomocou OK.

Potom je rdra na pecenie opat pripravena na prevadzkovanie.

Na displeji sa objavi
Chyba a tu jeden ne-
uvedeny chybny
kod.

Problém, ktory nemézete odstranit sami.
m Zavolajte servisnu sluzbu Miele.
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Co robit, ked'...

Problém

Pricina a odstranenie

Ak dvierka pocas
pripravy v pre-
vadzkovom spo-
sobe mikrovinka
otvorite, nie je po-
cut ziaden pre-
vadzkovy hluk.

Nie je to Ziadna porucha! Ak pocas pripravy v prevadzkovom
spdsobe Mikrovinka. otvorite dvierka, spina¢ dvierok vy-
pne mikrovinku a prepne ventilator na nizsie otacky.

Po priprave po-
krmu je pocut pre-
vadzkovy hluk.

Po priprave pokrmu zostédva zapnuty ventilator chladenia (vid
kapitola ,,Nastavenia — Dobeh ventilatora chladenia“).

Pocas pripravy s
mikrovnkou je po-
¢ut nie normalny
hluk.

Pocas pripravy s mikrovinkou ste pouzili kovovy riad.

m Skontrolujte, ¢i nedochadza pouzitim kovového riadu k
tvorbe iskier (vid kapitola ,,Prevadzka s mikrovinkou®, od-
stavec ,Vyber riadu pre prevadzku v mikrovinke®).

Pocas pripravy s mikrovinkou ste potraviny prikryli hlinikovou
féliou.
m Pripadné prikrytie odstrante.

Pocas pripravy s mikrovinkou ste pouzili rost.
m Pre postupy s prevddzkovym spdsobom mikrovinka pouzi-
vajte vzdy sklenenu misku.

Rira na pecenie
sa samocinne vy-
pla.

Rura na pecenie sa z dovodu Uspory energie automaticky vy-
pne, ak po jej zapnuti alebo skonceni pripravy pokrmu do ur-
¢itej doby nenasleduje Ziadna dalSia obsluha.

m Ruru na pecenie opat zapnite.

Muénik/ peéivo
nie su podla doby
uvedenej v tabul-
ke pecenia este
dopecené.

Zvolena teplota sa liSi od receptu.
m Zvolte teplotu zodpovedajlcu receptu.

Mnozstva prisad sa liSia od receptu.

m Skontrolujte, i ste nezmenili recept. Pridanim vacsieho
mnozstva tekutiny alebo vajec je cesto vihkejSie a vyZzaduje
dlhsSiu dobu pecenia.
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Co robit, ked'...

Problém Pri¢ina a odstranenie

Muénik/peéivo Zvolili ste nevhodnu teplotu alebo troven.

ma rozdielne m Urcity rozdiel v zhnednuti existuje vzdy. Pri prili§ velkom roz-
zhnednutie. diele zhnednutia skontrolujte, ¢&i ste zvolili spréavnu teplotu

alebo droven.

Materidl alebo farba formy na pecenie nie si vhodné pre pre-
vadzkovy sposob. Svetlé, zrkadlovo lesklé tenkostenné formy
nie su prili§ vhodné. Odrazaju tepelné Ziarenia riry na pe-
¢enie. Teplo sa tak dostdva horsie k peCenému pokrmu a for-
ma poskytuje nerovnomerné alebo slabé zhnednutie.

m PouZivajte matné, tmavé formy na pecenie.

Po uplynuti na-
stavenej doby nie
su potraviny v pre-
vadzkovom spo6-
sobe IMikrovin-

ka (=] dostatoéne
ohriate alebo uva-
rené.

Prerusili ster proces pripravy s mikrovinkou, ale ste ju opét

nenastartovali.

m Proces nastartujte znovu, aby boli potraviny dostatocne
ohriate alebo uvarené.

Pri vareni alebo ohrievani s mikrovinkou ste nastavili prilis

kratku dobu.

m Skontrolujte, ¢i bola pre nastaveny mikrovinny vykon
zvolena spravna doba. O ¢o mensi je mikrovinny vykon, o to
dlhsi je ¢as.

Po ohrievani alebo
vareni prevadz-
kovym sposobom
mikrovinka po-
traviny prilis rych-
lo vychladnd.

V dbsledku vlastnosti mikrovin vznika teplo najprv v okrajo-
vych vrstvach potraviny a potom sa prenasa do ich stredu.
Ked' sa potraviny ohrievaju vysokym mikrovinnym vykonom,
mbze byt z vonkajsej strany horuce, ale jadro nemusi byt este
zohriate. Pri ndslednom vyrovnavani tepl6t sa jadro jedla zo-
hreje a okraj sa ochladi.
m Pri zohrievani potravin r6zneho zlozenia ako napriklad
menu, zvolte nizsi mikrovinny vykon a jemu odpovedajuci
dIhsi cas.

Osvetlenie ohrev-

ného priestoru po

kratkej chvili zhas-
ne.

Zvolili ste nastavenie Osvetlenie | ,Zap." na 15 sekdnd.

m Ak chcete zapnut osvetlenie vyhrevného priestoru pocas
celého procesu pripravy, zvolte nastavenie Osvetlenie | Zap..

Osvetlenie ohrev-
ného priestoru je
vypnuté alebo sa
nezapina.

Zvolili ste nastavenie Osvetlenie | Vyp..

m Zapnite osvetlenie ohrevného priestoru na 15 sekind vol-
bou senzorového tlacidla -Q-.

m Ak si Zelate, zvolte nastavenie Osvetlenie | Zap. alebo ,Zap.”
na 15 sekdnd.

Osvetlenie ohrevného priestoru je pokazené.
W Zavolajte servisnu sluzbu Miele.
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Servisna sluzba

Pod www.miele.com/service ziskate
informacie ako mozete sami odstranit
poruchy a o Miele nadhradnych dieloch.

Kontakt pri poruchach

Pri poruchach, ktoré neviete sami od-
stranit, informujte napr. VaSho Miele od-
borného predajcu alebo Miele servisnu
sluzbu.

Servisnu sluzbu Miele moZzete vyziadat
online na www.miele.com/service.

Kontaktné Udaje Miele zakaznickej
sluzby ndjdete na konci tohto doku-
mentu.

Zakaznicka sluzba potrebuje oznacenie
modelu a vyrobné &islo (Fabr./SN/Nr.).
Obidva Udaje najdete na typovom Stitku.

Tieto informacie ndjdete na typovom
Stitku, je ho vidiet pri otvorenych dvier-
kach na ¢elnom rdme.

Zaruka
Zaru¢nd doba predstavuje 2 roky.

Dal$ie informacie najdete na dodanych

zaruénych podmienkach.
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InStalacia

Rozmery pre zabudovanie

Rozmery su uvedené v mm.

Vstavba do spodnej skrine

Ak sa ma rdra na pecenie vstavat pod elektricku alebo indukénu varnd dosku, dbaj-
te na pokyny pre vstavbu varnej dosky a reSpektujte vstavbovu vySku varnej dosky.
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InStalacia

Bocny pohlad

444,7

5_

111

| |-t

333

451,5

455,5

546

A H71xx: 43 mm
H 72xx: 47 mm

22
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InStalacia

Pripojenia a vetrania

6

N 4%
5
}

-

455,5
-

(@ Pohlad zhora
(@ Sietovy pripojovaci kabel, dizka = 2.000 mm

(® V tejto oblasti Ziadna pripojka
@ vetraci vyrez min. 150 cm?
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InStalacia

Zabudovanie riry na pecéenie
m Ruru elektricky pripojte.

W Zasunte parnu rdru do vyklenku pre
zabudovanie a vyrovnajte ju.

&

Y g —————

m Otvorte dvierka a upevnite rdru na pe-
¢enie dodanymi skrutkami na bo¢né
steny.

Elektrické pripojenie

Rura na pecenie je vybavend kdblom a
zastrékou pre striedavy prud 50 Hz,
230 V.

Istenie musi byt najmenej 16 A.

Pripojenie sa smie realizovat len na
vhodne nainstalovanu zasuvku s ochran-
nym kontaktom. Elektricka instalacia
musi byt v stulade s VDE 0100.

Rura na pecenie by mala byt umiest-
nena tak, aby sa dociahlo na zdsuvku.
Ak by po zabudovani zadsuvka uz nebola
uzivatelovi pristupnd, musi byt v mieste
inStalacie dispozicii odpojovacie za-
riadenie pre kazdy pdél.

Za odpojovacie zariadenia sa povazuju
dostupné vypinace so vzdialenostou
kontaktov najmenej 3 mm. Patria k nim
napriklad LS spinac, poistky a stykace
(EN 60335).

Potrebné pripojovacie udaje sa nacha-
dzaju na typovom Stitku, ktory je na Cel-
nej strane ohrevného priestoru. Tieto
Udaje musia byt v sulade s parametrami
elektrickej siete.

V pripade otdzok na Miele uvadzajte

vzdy nasledovné:

- Oznacenie modelu

- vyrobné &islo

- pripojovacie Udaje (sietové napatie/
frekvencia/maximalny prikon)

Pri poskodeni privodného kabla musi

servisna sluzba Miele nahradit tento

Specialnym privodnym kablom.

Této rdra na pe&enie s mikrovinkou spifia

poziadavky eurépskych Standardov

EN 55011. Produkt je zaradeny ako pri-
stroj skupiny 2, triedy B.
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InStalacia

Skupina 2 znamen3, ze pristroj cielene
generuje vysokofrekvenénu energiu v
podobe elektromagnetického Ziarenia
pre tepelné spracovanie potravin.

Pristroj triedy B znamen3, zZe je vhodny
pre pouzitie vdomacnosti.

Docasna alebo trvala prevadzka sebes-
tac¢ného alebo nie sietovo synchronizo-
vaného zariadenia na dodavku energie
(ako napr. ostrovné siete, back-up systé-
my) je mozna. Predpokladom pre pre-
vadzku je, aby malo zariadenie na do-
davku energie Udaje v sulade s
nariadenim EN 50160 pripadne porov-
natelné.

Ochranné opatrenia uré¢ené pre instala-
ciu tohto Miele produktu v domacnosti
musia byt zabezpecené aj pre ostrovnu
prevadzku alebo nie sietovu synchroni-
zovanu prevadzku ¢o sa tyka jej funkcie
ako aj spbsobu prace, alebo musia byt
nahradené rovnocennymi opatreniami
pri instalacii. Tak ako je to napriklad
popisané v aktualnom zverejneni
VDE-AR-E 2510-2.
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Tabul'ky pripravy

Trené cesto

muénik/peéivo F+ et s O
(prisluenstvo) UJ [°C] + [W] &L [min]
muffiny 150-160 v | 2| 35-45
drobné pegivo (1 sklenena miska)* 150 - | 2| 25-35
drobné peéivo (2 sklenené misky)* 140 — |2+3] 35-45
linecké pecivo (hranata forma na pe- = » _
genie, 30 om) 4]'(160-170+80| v | 1 | 35-45
babovka (forma na babovky, @ 26 cm) =4)'[160—170+150| v | 1 | 40-50
mramorovy, orechovy kola¢ (hranat for- . o
ma. 30 cm) 150-160 v | 1| 65-75
mramorovy, orechovy kola¢ (hranata for- . _
ma, @ 26 om) 150-160 v | 1| 55-65
ovocny kolaé (1 sklenena miska) 150-160 v | 2| 50-60
ovocny kola¢ (delena forma, @ 26 cm) 150—160 v | 1| 55-65
tortovy korpus (tortova forma, @ 28 cm) 150—160 v | 1| 25-35

(] prevadzkovy spdsob, § teplota, mikrovinny vykon, §:% Booster, {33 Groven, @ doba

pripravy, Hortci vzduch plus, MV + hordci vzduch plus, V' zap.,— vyp.

* Nastavenia platia aj pre pecifikacie podla EN 60350-1.
" Postavte formu na pe&enie do stredu na sklenend misku.
2 Skér ako zasuniete pokrm na pripravu, predhrejte ohrevny priestor.
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Tabul'ky pripravy

Miesené cesto

e, O] re | B0 e

placky (1 sklenena miska) 140-150 v | 2| 20-30
striekané pedcivo (1 sklenena miska)* 140 - | 2 | 40-50
striekané pedivo (2 sklenené misky)* 140 — | 2+3| 45-55?
tortovy korpus (tortova forma, @ 28 cm) 150—160 v | 2| 30-40
cheesecake (delena forma, @ 26 cm) 150-160 v | 1| 75-85
jablkovy kolaé (delena forma, @ 20 cm)* 160 - | 1 | M0-120
%blzogir:x)Jablkovy kola¢ (delena forma, 150—160 v | 65-75
%/;%ngrﬁc)jlac s polevou (delena forma, 150-160 v | 6070
ovocny kola¢ s polevou (1 sklenena miska) 150-160 v | 2| 55-65
sladky nizky kola¢ (1 sklenenéd miska) 190—200" | v | 2 | 30-40

(] prevadzkovy spdsob, § teplota, §3 Booster, [ ]2 troven, @ doba pripravy, Hordtci

vzduch plus, V' zap., = vyp.

" Nastavenia platia aj pre $pecifikacie podla EN 60350-1.

" Skér ako zasuniete pokrm na pripravu, predhrejte ohrevny priestor.

2 Plechy vyberajte v rozli¢nych &asovych okamihoch, ak pripravovany pokrm zhnedol uz pred

uplynutim uvedenej doby pecenia.
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Tabul'ky pripravy

Kysnuté cesto

muénik/peéiv o+ (== .
(plrjl'(s:luée/r?set(\:/o)o L] [°§] + ] &L [rg?n]
babovka (forma na babovku, @ 24 cm) 140150 v | 1| 55-65
vianoéna $tola (1 sklenena miska) 150-160 v | 1| 60-70
kola& s mrvenickou s/bez ovocia (1 sk- 160170 v | 2| 40-50
lenena miska) 170-180 +150| — | 2 | 3040
ovocny kolag (1 sklenend miska) 160-170 v | 2| 40-50
170-180 +150| — | 2 | 25-35
Jri?sl,igf tasti¢ky/hrozienkové slimaky (1 sklenend 150-160 v 1 2| 25-35
mzlac;hlleb (volne sadzany) (1 sklenena 180-190 _| 2| 35-45
biely chlieb (hranata forma, 30 cm) 190-200 v | 1| 50-60
celozrnny chlieb (hranatd forma, 30 cm) 180—-190 v 55-65
kysnutie cesta (misa) 35 - 1 30

(] prevadzkovy sp6sob, § teplota, §2 Booster, {2 droven, @ doba pripravy, Hordci
vzduch plus, MV + hordci vzduch plus v zap., — vyp.

Tvarohovo olejové cesto

mué&nik/pe&ivo E+ o | 0
(prisluenstvo) OJ [°C] + [W] & [min]
ovocny kola¢ (1 sklenena miska) 160170 v | 2| 40-50
=&/ [170—180+150| — | 2 | 25-35
Jrz:]ti)slig)e tasticky/hrozienkové slimaky (1 sklenend 150160 v | 2| 25-35

(] prevadzkovy spdsob, § teplota, §:3 Booster, [ ]2 troven, @ doba pripravy, Hordci
vzduch plus, MV + hortci vzduch plus v zap., — vyp.
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Tabul'ky pripravy

Piskotové cesto

muénik/peéivo 'S r s @
(prislusenstvo) UJ [°C &L [min]
%s;gtccm; korpus (2 vajcia, delend forma, 170-180" — | 1 15-25
gs;gt:r\g korpus (4 vajcia, delena forma, 170—180" - | 11| 30-40
piskéta z vody (delend forma, @ 26 cm)* 190 - | 2| 20-30
piskétovy plat (1 sklenena miska) 170-180" - | 2| 1222

(] prevadzkovy spbsob, § teplota, §+ Booster, {33 troveri, @ doba pripravy, [&] Hortici vzduch

plus, Vv zap., — vyp.

* Nastavenia platia aj pre pecifikacie podla EN 60350-1.

' Skér ako zasuniete pokrm na pripravu, predhrejte ohrevny priestor.

Odpalované cesto, listkové cesto, bielkové pecivo

sov &6 cm)

muénik/peéivo § o |3
(prisluenstvo) CJ [°C] &L [min]
veterniky (1 sklenena miska) 160170 v | 2| 30-40
tasticky z listkového cesta (1 sklenena . _
miska) 170180 | vV | 2 | 25-35
makrénky (1 sklenena miska) 120130 vV | 2| 35-45
meringen/bezé (1 sklenend miska, 6 ku- 80-100 — | 2 |120-150

(] prevadzkovy spdsob, § teplota, §+ Booster, {33 troveri, @ doba pripravy, [&] Hortci vzduch

plus, v zap., = vyp.
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Tabul'ky pripravy

Pikantné jedla

pripravovany pokrm I+ =1 S)
(prisluenstvo) LJ [°C] + [W] - [min]
tenky pikantny kolag (1 sklenena miska) 190-200? | v | 2 | 30-40
cibulovy kola¢ (1 sklenena miska) 1801—5180 | _ | 2| 30-40
pizza, kysnuté cesto (1 sklenena miska) =) |[160—-170+80| — | 2 | 25-35
rpT:izslz(ai;)tvarohovo olejové cesto (1 sklenena 150—160 - | 2| 25-35
toast* (rost) (il 33 - 2 2-4
zapekané pokrmy/gratinované, napr. toast 1 _ u
(rost na sklenenej miske) - S 2 R
grilovana zelenina (rost na sklenenej mis- | [ 33 - 2| 10-12*
ke) %)| 210220° | - | 2| 810

(] prevadzkovy sposob, § teplota, §* Booster, {13 droven, @ doba pripravy, Horuci
vzduch plus, MV + horuci vzduch plus, i} Velky gril, Gril s cirkulaciou, v zap.,—

vyp.

" Nastavenia platia aj pre $pecifikacie podla EN 60350-1.

Zvolte uvedeny stupen grilu.

Skoér ako zasuniete pokrm na pripravu, predhrejte ohrevny priestor.

Pripravovany pokrm v polovici doby pripravy podla moznosti obratte.

Skor ako zasuniete pokrm na pripravu, ohrevny priestor 5 minut predhrievajte.
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Tabul'ky pripravy

Hovadzie maso

pripravovany pokrm ) 'S 3 Q) A8
(prisluenstvo) [°C] ' [min] [°C]

Laid
>

hovadzie pecené, asi 1kg (pe- &) 150-160 v | 1 1120-130¢| =
ka¢ s poklopom)

hovadzie filé, asi 1 kg " (&P 150-160* - | 1| 30-70 |45-75

rozbif, asi 1 kg " (&) 150-160* v | 1| 25-70 |45-75

burger™' 3 5 _ 1:17-22 | _
™ 3 2 | 2:510

fasirky' 3 5 _ 1:10-15| _
@ 3 2 2: 5_107

(] prevadzkovy spdsob, § teplota, §% Booster, [ ]2 troven, @ doba pripravy, #\ teplota
jadra, [(&] Velky gril, "] Hortci vzduch plus, V' zap., = vyp.

*

Nastavenia platia aj pre Specifikacie podla EN 60350-1.

Pouzivajte rost a sklenenu misku.

Maso najskér opecte na varnej doske.

Zvolte uvedeny stupen grilu.

Skoér ako zasuniete pokrm na pripravu, predhrejte ohrevny priestor.

Skér ako zasuniete pokrm na pripravu, ohrevny priestor 5 minut predhrievajte.

Pokrm pripravujte najprv s pokrievkou. Po asi 60 minutach pripravy zloZte pokrievku a podlejte
asi 0,5 | tekutiny.

Ked' pripravovany pokrm dostato&ne zhnedne, obrétte ho (1: doba grilovania strany 1, 2: doba gri-
lovania strany 2).

Ak mate osobitny teplomer na pokrmy, mézete sa tiez orientovat podla udanej teploty jadra.

Telacie maso

pripravovany pokrm O F+ PeaI: Q) A3
(prislusenstvo) [°C] + [W] 'l [min] [°C]
pedené telacina, asi 1,5 kg (pe- | (&) 160-170 v | 1 |120130%| -
ké€ s poklopom) Ea 160170 +150] v | 1 [ 80-90? | -

telacie filé, asi 1 kg (sklenena 1 . . .
miska) 150-160 vV | 1| 20-50 |45-75

() prevadzkovy spdsob, § teplota, §% Booster, [_J3 troven, @ doba pripravy, #\ teplota
jadra, MV + hordci vzduch plus, Hortci vzduch plus, V' zap., — vyp.
' Méso najskor opeéte na varnej doske.

2 Pokrm pripravujte najprv s pokrievkou. Po asi 60 minutach pripravy zloZte pokrievku a podlejte
asi 0,5 | tekutiny.

3 Ak méate osobitny teplomer na pokrmy, mézete sa tiez orientovat podla udanej teploty jadra.
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Tabul'ky pripravy

Bravcové maso

ke)

pripravovany pokrm . i+ 0 3 AV
(prisluenstvo) [°C] + [W] [min] [°C]
bravéové pecené/karg, asi. 1kg =)' 160170 + 150 v | 1 | 80-90* |80—90
(pekad s poklopom)

bravCové pecené s hrubou =5'|170-180 +150| v | 1 | 70-80° |80—90
koZou, asi 2 kg (pekéd)

kotleta, asi 1 kg (sklenena miska) 170180 +150| — | 1 | 40-50 |63-68
sekané, asi 1 kg (sklenena miska) 170-180+150| — | 1 | 35-45° |80-85
slanina (rost na sklenenej miske) | [ )2 33 - 2 5-10 -
klobasa (roét na sklenenej mis- il 3 — | 2| 15-20° _

(] prevadzkovy spdsob, § teplota, §53 Booster, [ ]2 troven, @ doba pripravy, #\ teplota
jadra, MV + hordci vzduch plus, MV + automatické peéenie, (] Velky gril, v zap., —

vyp.

" Pouzite len riad vhodny do mikrovinky.

2 Zvolte uvedeny stupen grilu.

3 Skér ako zasuniete pokrm na pripravu, ohrevny priestor 5 minut predhrievajte.
4 Pokrm pripravujte najprv s pokrievkou. Po asi 60 minutach pripravy zlozte pokrievku a podlejte

asi 0,5 | tekutiny.

® V polovici doby pripravy podlejte asi 0,5 | tekutiny.

¢ Pripravovany pokrm v polovici doby pripravy podla moZnosti obréatte.

" Ak mate osobitny teplomer na pokrmy, méZete sa tiez orientovat podla udanej teploty jadra.
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Tabul'ky pripravy

Jahnacina, divina

(peké¢ s poklopom)

pripravovany pokrm . i+ 0 3 A
(prisluenstvo) [°C] + [W] [min] [°C]
jahnacie stehno s kostou, =g [170-180 +80| v | 1 |100-120°|64-82
ca. 1,5 kg (pekad s poklopom)

jahnaci chrbét bez kosti (rost na ’ e . .
sklenenej miske) 170-180 v | 1| 15-40 |53-80
jeleni chrbat bez kosti (pekag) | (&])'| 170-1802 v | 1| 45-75 |60-81
srnéi chrbat bez kosti (sklenena ’ =R _ . »
miska) 140150 1 | 20-40 |60-81
stehno z diviaka bez kosti, asi 1 kg 180—190 v | 11 90=120° |80-90

(] prevéadzkovy spdsob, § teplota, §% Booster, [_J2 troven, @ doba pripravy, #\ teplota
jadra, Hortci vzduch plus, MV + automatické peéenie, (3] Automatické pedenie,

Vv zap., = vyp.

' Méso najskor opecte na varnej doske.

2 Skér ako zasuniete pokrm na pripravu, predhrejte ohrevny priestor.

3 Pokrm pripravujte najprv s pokrievkou. Po asi 60 minutach pripravy zlozte pokrievku a podlejte

asi 0,5 | tekutiny.

4 Ak méate osobitny teplomer na pokrmy, méZete sa tiez orientovat podla udanej teploty jadra.
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Tabul'ky pripravy

Hydina, ryby

pripravovany pokrm . I+ e S A
(prisluenstvo) [°C] + [W] "l [min] [°C]
hydina, 0,8-1,5 (rost na sklene- 160-170 v | 1| 55-65 |85-90
nej miske) =0 [170-180 +150| — | 1 | 40-50 |85-90
kura, asi 1,2 kg (roét na sklenenej| (X 180—190" - | 1| 60-70* |85-90
miske) =4/*| 200 + 150 — | 1| 45-55° |85-90
hydina, asi 2 kg (ni;ka zapekacia 160-170 v | 1 | 110-140 [85-90
forma na sklenene;j miske) 170-180 + 80| — | 1 | 100-120 |85-90
hydina, asi 4 kg (peka¢ nask- | =3 | 150170 + 80| - | 1 |150-160°|90-95
lenenej miske)

ryba, 200-300 g (napr. pstruhy)| =g 160170 +150| = | 1 | 15-25 |75-80
(sklenena miska)

ryba, 1—1,5 kg (napr. pstruh loso- =4 [160-170 + 150/ — | 1 20-30 |75-80
sovy)(sklenend miska)

(] prevadzkovy sposob, § teplota, §% Booster, {13 droven, @ doba pripravy, #\ teplota
jadra, MV + automatické pecenie, [EZ) Automatické pedenie, Gril s cirkulaciou,
MV + gril s cirkulaciou, MV + hortci vzduch plus, V' zap., — vyp.

" Nastavenia platia aj pre $pecifikacie podla EN 60705.

" Skér ako zasuniete pokrm na pripravu, ohrevny priestor 5 minut predhrievajte.

2V polovici doby grilovania otoéte grilovany pokrm.

3 Prilejte po 30 minutach asi 0,5 | tekutiny.

4 Ak mate osobitny teplomer na pokrmy, mdzete sa tieZ orientovat podla udanej teploty jadra.
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Pre skusobné ustavy

Skiasobné jedla podla EN 60350-1

skasobné jedla (prislugenstvo) (] [°RC::] EH [r§i>n]
drobné peéivo (1 sklenend miska') 150 2 25-35
drobné pedivo (2 sklenené misky") 140 2+3| 35-45
striekané peéivo (1 sklenena miska") 140 2 | 40-50
strickané pedivo (2 sklenené misky") 140 2+3 | 45-55°
jablkovy kola¢ (rost", delena forma?, .
520 cm) 160 1 | 110-120
piskéta z vody (rost!,delend forma?, @ 26 cm) 190 2 | 20-30
toast (rost’) Rl 3 2 2-4
burger (roét' na sklenenej miske") P 3 5 ;:: 157_—12026

(] prevéadzkovy spdsob, § teplota, §:% Booster, [_J3 troven, @ doba pripravy, Hordci

vzduch plus, (7] Velky grilV zap., = vyp.

" Pouzivajte vyluéne originalne prislu§enstvo Miele.

PouZivajte matnu, tmavu delenu formu.
Postavte delenu formu do stredu rostu.

2

Zvolte uvedeny stupen grilu.

o

uplynutim uvedenej doby pecenia.

vania strany 2).
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Skor ako zasuniete pokrm na pripravu, ohrevny priestor 5 minut predhrievajte.
Plechy vyberajte v rozlicnych ¢asovych okamihoch, ak pripravovany pokrm zhnedol uz pred

Ked' pripravovany pokrm dostato&ne zhnedne, obrétte ho (1: doba grilovania strany 1, 2: doba grilo-




Pre skusobné ustavy

Skusobné jedla podla EN 60705 (prevadzkovy spdsob mikrovin-

ka (X))

= @ 2
skiasobné jedla ] W] [min]  [min] poznamky
min min

600 6 riad vid' norma, rozmer na hornom
vajecny krém, 1000 g (= + + 120 okraji 250 mm x 250 mm, pripravo-

450 15—18 vat nezakryté

riad vid' norma, vonkajsi rozmer na
linecké pecivo, 475 g (= 450 8—11 5 hornom okraji 220 mm, pripravovat
nezakryté

600 8 riad vid' norma, rozmer na hornom
mleté maso, 900 g = + + 5 okraji 250 mm x 124 mm, pripravo-

450 12 vat nezakryté
zapekané zemiak 300 riad vid'norma, vonkajsi rozmer na
1180 Vs + 25-35 5 hornom okraji 220 mm, pripravovat

g 170 °C nezakryté

150 rost a sklenent misu zasunut spolu,

kura, 1200 g =4 + 45-55' 2 kura polozit na rost najskér stranou s
200 °C prsiami dole

rozmrazenie masa, = e riad vid' norma, rozmrazovat neza-
(mleté maso), 500 g 159 Ie=i 1 kryté
maliny, 250 g = 150 6-8 3 riad vid' norma, rozmrazovat

nezakryté

(] prevéadzkovy spdsob, mikrovinny vykon, @ doba rozmrazovania alebo pripravy, 2§ vy-
rovnévacia doba, MV + gril s cirkulaciou, MV + hortci vzduch plus, Mikrovinka

1
2

nomerne rozdelila teplota.

Pripravovany alebo rozmrazovany pokrm v polovici doby pripravy podla moznosti obratte.
Pocas tejto vyrovnavacej doby nechajte jedlo odstat pri izbovej teplote, aby sa v potravine rov-

Zasuvaijte sklenent misku do Urovne 1 odspodu a do stredu postavte na nu riad.
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Technické udaje

Prehlasenie o zhode
Miele tymto prehlasuje, Ze tato rira na peéenie zodpoveda smernici 2014/53/EU.

Uplny text prehlasenia o zhode EU je k dispozicii na jednej z nasleduijticich interne-
tovych adries:

- Produkty, na stiahnutie www.miele.sk

frekvencné pasmo WiFi modulu 2,4000 GHz —2,4835 GHz

maximalny vysielaci vykon WiFi modulu <100 mW

Autorské prava a licencie na komunikaény modul

Na obsluhu a riadenie komunikacného modulu pouziva Miele vlastny software
alebo iny software, na ktory sa nevztahuju licenc¢né podmienky platné pre tzv. Open
Source licencie. Tento software/komponenty softwaru si chranené autorskym
pravom. Je nutné reSpektovat autorské opravnenia spolo¢nosti Miele a tretich stran.

Okrem toho obsahuje tento komunika¢ny modul softvérové komponenty, ktoré su v
rdmci licen¢nych podmienok upravujucich otvoreny software predavané dalej. Pri-
slusné komponenty s otvorenym zdrojovym kédom spolu s prislusnymi tdajmi o au-
torskych pravach, képiami aktudlne platnych licenénych podmienok a pripadne dal-
Sie informacie su dostupné lokalne prostrednictvom IP adresy a internetového pre-
hliadaca (https.//<ip adresse>/Licenses). Upravy zaruk predaja a licenénych pod-
mienok pre komponenty s otvorenym zdrojovym kédom vymedzené na tomto
mieste platia len vo vztahu k prislusnym drzitelom prav.
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