Kaytto- ja asennusohje
Dialog-uuni

Lue ehdottomasti kaytto- ja asennusohje ennen laitteen asennusta,
litantdjen tekemista ja kayttédnottoa.
Nain valtdt mahdolliset vahingot ja laitteesi rikkoontumisen.
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Tarkeita turvallisuusohjeita

Tama Dialog-uuni tayttaa asetetut turvallisuusmaéraykset. Sen
asiaton kaytto voi kuitenkin aiheuttaa henkil6- tai esinevahinkoja.

Lue tdma& kayttd- ja asennusohje tarkoin ennen kuin alat kayttaa
Dialog-uunia. Se siséltaa laitteiden asennukseen, turvallisuuteen,
kayttdon ja huoltoon liittyvia tarkeita ohjeita. Nain valtat mahdolli-
set vahingot ja Dialog-uunin rikkoutumisen.

Standardin IEC/EN 60335-1 vaatimusten mukaisesti Miele kehot-
taa sinua lukemaan kappaleet Asennus ja Tarkeéat turvallisuusoh-
jeet ja noudattamaan niita.

Miele ei vastaa vahingoista, jotka aiheutuvat ndiden ohjeiden nou-
dattamatta jattamisesta.

Sailyta tdma kaytto- ja asennusohje. Jos luovutat laitteen toiselle
kayttajalle, muista antaa kayttdohje sen mukana.

Maaraystenmukainen kaytto

» Tama Dialog-uuni on tarkoitettu kaytettavaksi kotitalouksissa ja
kotitalouksien kaltaisissa ymparistoissa.

» Tata Dialog-uunia ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkotiloissa.

» Kéayta Dialog-uunia vain tavalliseen elintarvikkeiden kypsentami-
seen, paistamiseen, grillaamiseen, sulattamiseen, umpiointiin ja kui-
vaamiseen seka leivonnaisten paistoon.

Kaikenlainen muu kaytto on kiellettya.

» Syttyvien materiaalien aiheuttama tulipalovaara. Jos kuivaat sytty-
vid materiaaleja Dialog-uunissa, niissé oleva kosteus hoyrystyy. Tal-
|6in materiaalit voivat kuivua taysin ja syttya itsestaan.

Al4 siksi kéyta Dialog-uunia syttyvien materiaalien sailytykseen ja
kuivaukseen.



Tarkeita turvallisuusohjeita

» Henkil6t, jotka eivat pysty kdyttdmaan Dialog-uunia turvallisesti
fyysisten, aistillisten tai henkisten kykyjensa puutteellisuuden vuoksi
tai jotka ovat kokemattomia ja tietamattémia sen toiminnasta, eivat
saa kayttaa tata laitetta ilman vastuullisen henkildén valvontaa tai
opastusta.

Tallaiset henkilot saavat kayttaa Dialog-uunia ilman valvontaa vain,
kun heille on opetettu, miten sita kaytetaan turvallisesti ja kun he ym-
martavat, mitd vaaratilanteita sen kayttdon saattaa liittya. Heidan on
tunnistettava ja ymmarrettava laitteen vaaranlaiseen kayttoon liittyvat
vaaratilanteet.

» Uuni on varustettu erityisvaatimukset (esim. IAmmon-, kosteuden-,
kemikaalien-, kulutuksen- ja tarindnkestavyys) tayttavilla erikoisva-
lonlahteilld. N&ita erikoisvalonlahteita saa kayttaa vain tahan nimen-
omaiseen tarkoitukseen. Ne eivat sovellu huonetilan valaisuun. Va-
lonlahteen saa vaihtaa ainoastaan Mielen valtuuttama huoltoliike.

» Tassa Dialog-uunissa on 2 energiatehokkuusluokkaan G kuuluvaa
valonlahdetta.

Jos kotonasi on lapsia

» Pid4 alle 8-vuotiaat lapset loitolla Dialog-uunista, jollet valvo hei-
dén toimiaan koko ajan.

» Yli 8-vuotiaat saavat kayttda Dialog-uunia ilman valvontaa vain,
kun heille on opetettu, miten sitd kdytetdan turvallisesti ja kun he ym-
martavat, mita vaaratilanteita sen kdyttdon saattaa liittya. Lasten on
tunnistettava ja ymmarrettava vaaranlaiseen kayttdéon liittyvat vaarati-
lanteet.

» Al3 anna lasten puhdistaa tai huoltaa Dialog-uunia ilman valvontaa.
» Valvo lapsia, kun he oleskelevat Dialog-uunin laheisyydessa. Ald
anna lasten leikkia Dialog-uunilla.

» Pakkausmateriaalit aiheuttavat tukehtumisvaaran. Jos lapset saa-
vat leikkida pakkausmateriaaleilla, he saattavat vetdd esim. pakkaus-
muoveja paansa yli ja tukehtua niihin.

Pida siksi pakkausmateriaalit pois lasten ulottuvilta.



Tarkeita turvallisuusohjeita

P Kuumat pinnat aiheuttavat palovammojen vaaran. Lapsen iho reagoi
aikuista herkemmin kuumiin lampdtiloihin. Kun kaytat Dialog-uunia, uu-
niluukun pinta, ohjaustaulu ja uunitilan hdyrynpoistoaukot kuumenevat.
Al paasta pikkulapsia Dialog-uunin laheisyyteen, kun se on kaytdssa.

P Kuumat pinnat aiheuttavat palovammojen vaaran. Lapsen iho reagoi
aikuista herkemmin kuumiin lampdtiloihin. Dialog-uuni lampenee pyro-

lyysitoiminnon aikana kuumemmaksi kuin tavanomaisen kayton aikana.

Al passta pikkulapsia Dialog-uunin laheisyyteen pyrolyysitoiminnon ai-
kana.

» Aukinainen luukku aiheuttaa loukkaantumisvaaran.

Laitteen luukku kestaa enintaan 15 kg:n painon. Lapset voivat louka-
ta itsensa avoimeen uuniluukkuun.

Ala paasti lapsia istumaan tai astumaan avatun uuniluukun palle
alaka anna lasten roikkua avatusta uuniluukusta.

Tekninen turvallisuus

» Asiattomista korjauksista voi aiheutua vaaratilanteita laitteen kayt-
tajalle. Laitteen asennus, huolto ja korjaukset on jatettava valtuutetun
huoltoliikkeen tehtavaksi.

» Vaurioitunut Dialog-uuni voi vaarantaa turvallisuutesi. Tarkasta Di-
alog-uuni ulkoisten vaurioiden varalta. Ald koskaan ota vahingoittu-
nutta Dialog-uunia kayttoon.

» Ajoittainen tai jatkuva kayttd itsenaisten tai verkon kanssa synkro-
noimattomien energiajarjestelmien (kuten erillisten verkkojen, vara-
voimajarjestelmien) kanssa on mahdollista. Edellytyksené on, etta
kaytettava energiajarjestelma on standardin EN 50160 tai muun vas-
taavan standardin mukainen.

Asennus taytyy myos saarekekaytdssa ja ei synkronoidussa kaytos-
sa varustaa suojalaitteilla, joita edellytetaan tavanomaisen sah-
kbasennuksen ja taman Miele-tuotteen kayton yhteydessa, ja niiden
asianmukainen toiminta on varmistettava, tai vaihtoehtoisesti asen-
nus on varustettava muunlaisilla vastaavan suojaustason takaavilla
suojalaitteilla. Tama voidaan tehda esimerkiksi VDE-AR-E 2510-2:n
nykyisissa soveltamissaanndisséd kuvatulla tavalla.



Tarkeita turvallisuusohjeita

» Vaurioituneesta Dialog-uunista voi kdytén aikana lahte& sahko-
magneettista sateilya, josta aiheutuu vaaraa kayttgjalle ja joka saat-
taa aiheuttaa hairidita elektronisten laitteiden, kuten matkapuhelinten
toimintaan. Al4 kayta Dialog-uunia, seuraavissa tapauksissa:

Luukku on vaantynyt.
Luukun saranat ovat irti.
Luukun tiivisteet ovat vaurioituneet.

Laitteen ulkovaipassa, luukussa tai uunitilan seinisséd on nakyvia
reikia tai halkeamia.

» Dialog-uunin sahkdturvallisuus on taattu vain, kun sen sahkdliitan-
ta on asianmukaisesti maadoitettu. Maadoitus on ehdottoman valtta-
maton. Jos olet vdhankin epavarma maadoituksen toimivuudesta,
pyyda sahkdasentajaa tarkistamaan se.

» Varmista ennen Dialog-uunin liittdmists sdhkdverkkoon, ettd kayt-
tamasi sahkdliitdnnan tiedot vastaavat laitteen arvokilvessa mainittu-
ja tietoja (sahkoverkon taajuus ja jannite), muuten Dialog-uuni voi va-
hingoittua. Varmista yhteensopivuus ennen laitteen liittamista sahko-
verkkoon. Ota epéselvissa tapauksissa yhteyttd sdhkdasentajaan.

» Al liit4 Dialog-uunia sdhkdverkkoon jatkojohdon tai haaroituspis-
torasian avulla, jottei laitteen sahkoturvallisuus vaarannu.

» Dialog-uunia saa kéytt4a vain paikalleen asennettuna. Vain tallin
sen turvallinen toiminta on taattu.

» Tata Dialog-uunia ei saa kayttdd muualla kuin kiinteasti paikallaan
pysyvissa sijoituspaikoissa (esim. asennus laivoihin on kielletty).

» Sahkoiskuvaara. Dialog-uunin sdhkoa johtaviin osiin koskeminen
voi olla hengenvaarallista. Muutokset laitteen s&hkdisissé tai mekaa-
nisissa rakenteissa voivat aiheuttaa laitteeseen toimintahairigita.

Ala miss&in tapauksessa avaa Dialog-uunin ulkovaippaa.

» Takuu raukeaa, jos Dialog-uunia korjaa joku muu kuin Mielen val-
tuuttama huoltoliike.
» Rikkinaiset osat saa vaihtaa vain alkuperaisiin Miele-varaosiin.

Vain téllaisista varaosista Miele voi taata, etta ne tayttavat vaaditut
turvallisuusmaéraykset.



Tarkeita turvallisuusohjeita

> Luukun ymparilla on kaksi luukun koko mitalta ympardivaa tiivis-
tetta. Ala missaan tapauksessa poista naita tiivisteita.

» Jos liitdntdjohto vahingoittuu, anna Mielen valtuuttaman huoltoliik-
keen vaihtaa sen tilalle uusi oikeanlainen liitantdjohto (ks. kappale
Asennus — Sahkaliitanta).

» Dialog-uuni taytyy irrottaa sdhkdverkosta aina asennus-, huolto- ja
korjaustdiden ajaksi. Toimi jollakin seuraavista tavoista:

- kytke laitteen sulake pois paalta sulaketaulusta tai
- kierra laitteen sulake irti sulaketaulusta tai

- irrota pistotulppa (mikali laitteessa sellainen on) pistorasiasta. Al4
veda liitdntajohdosta, vaan tartu pistotulppaan.

» Dialog-uuni tarvitsee riittavasti jadhdytysilmaa toimiakseen moit-
teettomasti. Jaahdytysilman paasya uuniin ei saa estaa esim. asen-
tamalla laitetta ympéardivan kaapin sivuseiniin lampdsuojalistoja.
Huolehdi my®&s siita, ettei jaahdytysilma paase lampenemaan muiden
lammonlahteiden, kuten puulieden tai vastaavan vaikutuksesta.

» Jos Dialog-uuni on sijoitettu kalusteoven taakse, sitd saa kayttaa
vain kalusteovi avattuna. Jos suljet oven, lampd ja kosteus péédsevat
kertymaan sen taakse, jolloin ne voivat vahingoittaa Dialog-uunia,
ympardivid kalusteita ja lattiaa. Sulje kalusteovi vasta, kun Dialog-
uuni on taysin jaahtynyt.

Asianmukainen kaytto

» Kuumat pinnat aiheuttavat palovammojen vaaran. Dialog-uuni tu-
lee kayton aikana kuumaksi. Voit polttaa katesi lampdvastuksiin, uu-
nitilan pintoihin, varusteisiin ja valmistettavaan ruokaan.

Kayta patakintaita aina, kun laitat tuotteita kuumaan uuniin tai otat
niita sieltd pois tai kun tyénnat katesi kuumaan uunitilaan.

» Kuuman Dialog-uunin laheisyydessa olevat esineet voivat kuume-
ta ja jopa syttyd palamaan. Ald koskaan kayta Dialog-uunia huoneis-
tosi [Ammittamiseen.
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Tarkeita turvallisuusohjeita

» Ylikuumentunut rasva tai 6ljy voi syttyéd palamaan ja aiheuttaa tuli-
palon. Kun paistat jotain kiehuvassa 6ljyssa tai rasvassa, ala poistu
Dialog-uunin d&relta. Al4 kayta Dialog-uunia friteeraukseen. Al4 kos-
kaan kayta vetta rasvapalon sammuttamiseen. Kytke Dialog-uuni
pois paaltd ja pida luukku kiinni, niin liekit tukehtuvat.

» Liian pitka grillausaika voi johtaa elintarvikkeen kuivumiseen ja jo-
pa syttymiseen. Noudata suositeltuja kestoaikoja.

» Ota huomioon, etta kypsennys-, kuumennus- ja sulatusajat ovat
M Chef -toimintatapaa kaytettédessa usein huomattavasti lyhyempia
kuin perinteisilla toimintatavoilla. Elintarvikkeet voivat kuivua tai jopa
syttya palamaan, jos kaytat liian pitkia kayntijaksoja.

Ala koskaan kaytad M Chef -toimintatapaa tai grillaustoimintatapoja
kukkien tai yrttien kuivaamiseen. Kayta toimintatapaa Kiertoilma
Plus [&] tai Yla-/alalampd (=].

» Jos kaytat ruoanvalmistuksessa alkoholipitoisia juomia, muista et-
ta alkoholi hoyrystyy korkeissa lampdtiloissa. Hoyrystynyt alkoholi
voi syttya palamaan tiivistyessdan kuumiin lampdévastuksiin.

» Jos hyddynnat jalkilampoa ruokien Iampimana pitdmiseen, uunin
lisdéntyva ilmankosteus ja sinne muodostuva kondensaatiovesi voi-
vat aiheuttaa Dialog-uuniin korroosiota. Myds laitteen ohjaustaulu,
tydtaso tai kalustekaappi voivat vahingoittua. Al siksi kytke Dialog-
uunia kokonaan pois paalta, vaan valitse kaytettavan toimintatavan
alhaisin mahdollinen lampdtila. Kylmailmapuhallin jatkaa talléin auto-
maattisesti toimintaansa.

» Kun séilytat tai pidat ruokia lampiméana uunitilassa, ne voivat kui-
vua ja niista poistuva kosteus voi aiheuttaa Dialog-uuniin korroosiota.
Peita siksi elintarvikkeet kannella tai vastaavalla.

» Ylikuumeneminen voi aiheuttaa uunitilan pohjan emaliin repeyty-
mia tai halkeamia.

Ala koskaan laita uunitilan pohjalle alumiinifoliota tai vastaavaa.

Jos haluat kayttaa uunitilan pohjaa laskutilana valmistaessasi ruokaa
tai lammittaessasi astioita, kayta talldin yksinomaan toimintatapaa
Kiertoilma Plus ilman toimintoa Pikalammitys.
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Tarkeita turvallisuusohjeita

» Uunitilan pohja voi naarmuuntua, jos liikuttelet esineita sita pitkin.
Jos asetat patoja, pannuja tai muita astioita uunitilan pohjalle, &la
tydnna tai veda niitd pohjaa pitkin.

» Vesihoyryn aiheuttama palovammojen vaara. Kun kylmaé nestetta
paasee kaatumaan kuumille pinnoille, syntyy hdyrya, joka voi aiheut-
taa vakavia palovammoja. Liséksi &killinen lampdtilanmuutos voi
vaurioittaa kyseisia pintoja. Ala koskaan kaada kylmi& nesteit4 suo-
raan kuumille pinnoille.

» Vesihdyryn aiheuttama palovammojen vaara. Kosteudenliséystoi-
minnon seka jadnndsveden hoéyrystamisen aikana uuniin syntyy hoy-
ryd, joka voi aiheuttaa vakavia palovammoja. Al4 avaa uuniluukkua
koskaan kosteudenlisdystoiminnon tai jadnndsveden hoyrystystoi-
minnon aikana.

» On tarkeas, ettd 1ampo jakautuu tasaisesti ruoka-aineeseen ja et-
ta lampdtila on riittavan korkea.

Sekoita tai kdanna ruokaa kypsennyksen, lammityksen tai sulatuksen
aikana, jotta lampd jakautuu tasaisesti ruokaan, ja noudata ilmoitet-
tuja tasausaikoja.

Tasausaikana |ampd jakautuu tasaisesti ruokaan.

» Kuumat elintarvikkeet aiheuttavat palovammojen vaaran. Elintar-
vikkeita [ammitettaessa Iampod muodostuu ruoassa ja astia pysyy
kylmempana (poikkeus: uuninkestava kivitavara). Astia lampenee
vain ruoasta siirtyvan lammaon vaikutuksesta.

Kun otat ruoan uunista, tarkista etti se on sopivan lamminta. Al4
kiinnitd huomiota astian lampdtilaan! Tama on erityisen tarkeaa
muistaa, kun lammitat vauvanruokia! Sekoita tai ravistele vauvan-
ruokaa lammityksen jalkeen ja kokeile lampdtilaa, jottei se paase
polttamaan vauvan suuta.

» Dialog-uuni ei sovellu kdyttéesineiden puhdistukseen ja desinfioin-
tiin, koska lampatila voisi talléin nousta liian korkeaksi. Voisit saada
palovammoja ottaessasi tallaisia esineitéd uunista.
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Tarkeita turvallisuusohjeita

» Suljetuissa astioissa tai pulloissa muodostuva ylipaine aiheuttaa
loukkaantumisvaaran. Suljettuihin astioihin tai pulloihin muodostuu
kuumennettaessa painetta, joka voi aiheuttaa rajahdyksen.

Ala koskaan lammit4 ruokia tai nesteit4 tiiviisti suljetuissa astioissa tai
pulloissa. Avaa astioiden kannet ja poista tuttipulloista korkit ja tutit.

» Kun lammitat nesteitd, varsinkin jos lammitat aiemmin keitettyja
nesteitd uudelleen, neste voi kuumentua kiehuvaksi, mutta kiehumisel-
le tyypilliset hdyrykuplat jadvat muodostumatta. Neste ei kiehu tasai-
sesti. Taman ns. viivastyneen kiehahtamisen seurauksena neste saat-
taa alkaa kuplia ja kiehua rajahdysmaisesti yli, kun otat astian uunista
tai kun liikutat astiaa. Pahimmassa tapauksessa paine voi olla niin voi-
makas, etta uunin luukku avautuu itsestaan.

Sekoita nestettd ennen sen kiehauttamista tai kuumennusta. Odota
vahintaan 20 sekuntia, ennen kuin otat kuumaa nestetta siséltavan as-
tian ulos uunista. Voit lisdksi pitaa kuumennuksen aikana nesteastias-
sa lasisauvaa tai vastaavaa esinetta, jos sellainen on kaytettavissa.

» Jos kypsennat munia ilman kuorta, keltuaiseen voi muodostua
painetta kypsennyksen aikana, jolloin se voi rajahtaa uunista ottami-
sen jalkeen.

Riko munankeltuaisen kalvo useasta kohdasta ennen kypsentamista.

» Jos kuumennat kokonaisia munia kuorineen, ne voivat rajahtaa,
myds uunista ottamisen jalkeen.

Kun keitat munia kuorineen, kayta aina tahan tarkoitukseen sopivaa
erikoisastiaa. Al4 lammit4 kovaksi keitettyjia munia M Chef -toiminta-
tavoilla.

» Tomaatit, nakit, kuoriperunat, munakoisot yms. kuorelliset elintar-
vikkeet voivat haljeta kuumennettaessa tai kypsennettaessa.

Pistele kuoreen haarukalla useita reikia tai tee kuoreen viiltoja ennen
tallaisten tuotteiden laittamista uuniin, jotta kypsennyksen tai kuu-
mennuksen aikana muodostuva héyry paasee pois.

» Elohopea- tai nestelampomittarit eivat sovellu korkeisiin lampoti-
loihin ja saattavat hajota helposti.

Kayta ruokien lampotilan mittaukseen vain laitteen mukana toimitet-
tua Mielen paistolampdmittaria.
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Tarkeita turvallisuusohjeita

» Jyvid, siemenié tai geelid sisaltavat l1ampotyynyt voivat syttya pa-
lamaan, vield uunista ottamisen jalkeenkin.

Ala 1ammita tallaisia tyynyja Dialog-uunissa.

» Onttoja kahvoja tai nuppeja siséltavien astioiden onttojen osien si-
saan voi paasta kosteutta. Hoyrystyva kosteus voi aiheuttaa onttoon
tilaan suuren paineen, jolloin ontto osa voi rikkoutua rajahdyksen ta-
voin (paitsi, jos onton tilan ilmanvaihto on riittava).

Ala kdyta M Chef -toimintatavan kanssa onttoja kahvoja tai nuppeja
sisaltavia astioita.

» Kuumuutta kestaméattdmat muoviastiat sulavat korkeissa lampoti-
loissa ja voivat samalla vaurioittaa Dialog-uunia ja syttya palamaan.
Kayta vain kuumuutta kestavia muoviastioita. Noudata astianvalmis-
tajan ohjeita.

» Epasopivat astiat voivat hajota ja vaurioittaa samalla Dialog-uunia.
Ala kayta umpinaisia metalliastioita, alumiinifoliota, aterimia, metalli-
pinnoitteisia astioita, lyijya sisaltavaa kristallilasia, metallisia sulkimia
tai muovisia ja paperisia sulkimia, joiden sisélla on metallilanka (ks.
kappale Astianvalintaohjeita M Chef -toimintatapoja varten).

Ala jata Dialog-uunia toimimaan ilman valvontaa, kun lammitat tai
kypsennat elintarvikkeita puusta tai muusta palavasta materiaalista
valmistetuissa astioissa.

» Palavasta materiaalista valmistetut astiat aiheuttavat tulipalovaa-
ran. Muovisten kertakayttoastioiden on taytettava asetetut vaatimuk-
set, ks. kappale Astianvalintaohjeita M Chef -toimintatapoja varten —
Soveltuvat astiat.

Al4 jata Dialog-uunia toimimaan ilman valvontaa, kun lammitét tai
kypsennat elintarvikkeita muovista, paperista tai muusta palavasta
materiaalista valmistetuissa kertakdyttdastioissa.

» Lampimanapitopakkauksissa on yleensa ohut alumiinifoliokerros,
joka heijastaa sdhkdmagneettisia aaltoja. Alumiinikerrosta ympéardiva
paperi voi talléin kuumeta niin voimakkaasti, etté se syttyy pala-
maan.

Ala siksi lammita ruokia M Chef -toimintatavoilla lampimanapitopak-
kauksissa, esim. grillattua broileria pussissaan.
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Tarkeita turvallisuusohjeita

» limatiiviisti suljettuihin astioihin muodostuu umpioimisen ja kuu-
mentamisen aikana ylipaine, joka voi saada astiat halkeamaan.

Ala umpioi tai kuumenna tallaisia télkkeja.

Ala missaan tapauksessa kaytd M Chef -toimintatapoja umpiointiin.
Kayta toimintatapaa Kiertoilma Plus [(&] tai Yla-/alalampé (=).

» Aukinainen luukku aiheuttaa Ioukkaantumi_svaaran. Voit tormata
aukinaiseen luukkuun tai kompastua siihen. Ala siksi pida luukkua
turhaan auki.

» Uunin luukku kestaa enintddn 15 kg:n painon. Al4 istu tai astu
avoimen uuniluukun paalle dlaka aseta sen paalle raskaita esineita.
Huolehdi my®&s siita, ettei uuniluukun ja uunitilan véliin jaa mitaan pu-
ristuksiin. Dialog-uuni voi vahingoittua.

Teréksiset pinnat:

» Erilaiset lima-aineet voivat vaurioittaa terdspintojen suojaavaa pin-
noitetta, jolloin se ei end4 suojaa pintoja likaantumiselta. Al3 kiinnita
tarramuistilappuja, teippia tai muita tarroja laitteen teraspintoihin.

» Magneetit voivat aiheuttaa naarmuja. Al ripusta laitteen terispin-
toihin mitdan magneettien avulla.
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Tarkeita turvallisuusohjeita

Puhdistus ja hoito

» Sahkoiskuvaara. Hoyrypuhdistimen hoyry voi paasta laitteen sah-
kda johtaviin osiin ja aiheuttaa oikosulun. Ala siksi koskaan kayta
hdyrypuhdistimia laitteen puhdistukseen.

» Naarmut voivat saada luukun lasin hajoamaan. Al kayta luukun
lasin puhdistukseen hankaavia aineita, kovia sienié tai harjoja tai mi-
tdan teravia metallikaapimia.

» Uunitilassa oleva karkea lika voi muodostaa runsaasti savua. Pois-
ta siksi karkein, irtonainen lika uunitilasta ennen pyrolyysitoiminnon
kaynnistamista.

» Lampimat ja kosteat pinnat houkuttelevat tuhohyonteisia (esim.

torakoita). Pida siksi Dialog-uuni ja sen ymparistd puhtaana.
Takuu ei kata tuhohydnteisten aiheuttamia vaurioita.
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Tarkeita turvallisuusohjeita

Varusteet

» Kayta vain alkuperaisia Miele-varusteita. Jos laitteeseen asenne-
taan muita osia, laitteen takuuaika, takuu ja/tai tuotevastuu paatty-
vat.

» Miele antaa toiminnallisille varaosille jopa 15 ja vahintaén 10 vuo-
den toimitustakuun kyseisen Dialog-uunimallin valmistuksen paatty-
misen jalkeen.

» Mielen yleispannua HUB 62-22 (mikali sellainen on) ei saa asettaa
kannatintasolle 1. Uunitilan pohja vahingoittuu. Al4 aseta Mielen
yleispannuja koskaan my6skaan kannatintason 1 ylempien rimojen
paalle, silla talldéin pannun putoamisen rajoitin ei toimi. Kayta yleensa
kannatintasoa 2.

» M Chef -toimintatapoja kaytettdesséd sdhkomagneettiset aallot hei-
jastuvat metallisista kansista, jolloin ruoka ei kypsy. Kayta siksi yleis-
pannuja tai patoja vain lasikansien kanssa tai ilman kantta, kun kay-
tat M Chef -toimintatapoja.

» Kayta vain laitteen mukana toimitettua Mielen paistolampoémittaria.
Jos joskus joudut vaihtamaan paistolampdmittarin, vaihda se ainoas-
taan Miele-paistolampdmittariin.

» Paistolampomittarin muovi voi sulaa erittéin korkeissa lampétilois-
sa. Al4 kayta paistolampdmittaria grillaustoimintatavoilla (poikkeuk-
set: M Chef + Kiertoilmagrilli ja Kiertoilmagrilli (&£]). Al sailyta
paistolampdmittaria uunitilassa.

» Pyrolyysitoiminnon korkea lampétila vahingoittaa sellaisia uunin
osia ja varusteita, jotka eivat ole pyrolyysin kestéviad. Poista ehdotto-
masti kaikki tallaiset varusteet uunitilasta ennen pyrolyysitoiminnon
kaynnistamista. Tama koskee myos sellaisia erikseen ostettavia lisa-
varusteita, jotka eivat ole pyrolyysin kestavia (ks. kappale Puhdistus
ja hoito).
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Pida huolta ymparistostasi

Pakkauksen havittaminen
Pakkaus helpottaa laitteen kasittelya ja

suojaa sitd vaurioilta kuljetuksen aikana.

Pakkausmateriaalit on valmistettu luon-
nossa hajoavista ja useimmiten uusio-
kayttéon soveltuvista materiaaleista.

Pakkausmateriaalin palauttaminen kier-
toon saastaa raaka-aineita. Lajittele
pakkausmateriaalit asianmukaisiin kera-
ysastioihin. Kuljetuspakkaukset voit pa-
lauttaa Miele-kauppiaallesi.
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Vanhan koneen kaytosta pois-
taminen

Sahko- ja elektroniikkalaitteet sisaltavat
monenlaisia arvokkaita materiaaleja. Ne
sisdltavat kuitenkin myods aineita, seok-
sia ja osia, jotka ovat laitteiden toimin-
nan ja turvallisuuden kannalta valtta-
méattémia. Tavallisen kuiva- tai sekajat-
teen joukossa tai muuten asiattomasti
kasiteltyina tallaiset aineet voivat ai-
heuttaa haittaa terveydelle ja vahingoit-
taa ympéristda. Al siksi miss&an ta-
pauksessa havitd vanhaa laitettasi kui-
va- tai sekajatteen mukana.

i

Vie kaytdsta poistettava laite kotikuntasi
jarjestdmaan ilmaiseen sahko- ja elekt-
roniikkaromun kerdyspisteeseen tai
kierratyskeskukseen. Voit myds palaut-
taa sen kodinkoneliikkeeseen tai Mielel-
le. Lain mukaan olet itse vastuussa
mahdollisten laitteessa olevien henkil6-
tietojesi poistamisesta. Laki velvoittaa
sinua poistamaan ehjina laitteesta kaikki
vanhat paristot ja irrotettavat kaytdsta
poistettavat akut ja lamput, jotka voi
poistaa rakenteita rikkomatta. Toimita
ne asianmukaisiin ilmaisiin kerayspistei-
siin. Muista aina sailyttaa vanha laite
poissa lasten ulottuvilta, kunnes viet
sen kerayspisteeseen.



Laitteen osat

Dialog-uuni

Wi

@ Kayttovalitsimet ja M Chef -logo

(@ Luukun lukitus pyrolyysitoimintoa varten

(® Ylalampo-/grillivastus, jossa antenni M Chef -toimintatapoja varten
® Hoyryntuloaukot

(® Kosteutusjarjestelman tayttdputki

(® Paistolampémittarin vastake

@ Lampétila-anturi

Kiertoilmapuhaltimen imuaukko ja sen takana sijaitseva rengasmainen [amp6-
vastus

(® Kannattimet, joissa 4 kannatintasoa

Uunitilan pohja ja sen alla sijaitseva alalampdvastus
@) Etulevyn kehys, jossa arvokilpi

@ Luukku
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Kayttovalitsimet

® =)

)
\
(g ® ®®
@ Virtakytkin (O (upotettu ohjaustaulun pintaa syvemmalle)
Dialog-uunin virran kytkemiseen péalle ja pois paalta

(2 Optinen liitanta
(vain Miele-huollon kaytt6on)

® Hipaisupainike <O
Paluu edelliseen kohtaan

® Kosketusnaytto
Tietojen néyttdon ja laitteen ohjaukseen

(® Hipaisupainike
Halytyskellon ja ajastetun hdlytyksen asettamiseen

(® Hipaisupainike -©-
Uunitilan valaistuksen kytkemiseen péaélle ja pois paalta
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Kayttovalitsimet

Virtakytkin

Virtakytkin (O on upotettu vahan ohjaustaulun pintaa syvemmélle ja se reagoi sor-
men kosketukseen.

Silla voit kytked Dialog-uunin virran paélle ja pois paalta. Kun kytket Dialog-uunin
virran paalle, ohjaustaulun vasempaan ylédkulmaan syttyy M Chef -logo.

Hipaisupainikkeet

Hipaisupainikkeet reagoivat sormen kosketukseen. Laite kuittaa jokaisen kosketuk-
sen merkkiéénelld. Voit ottaa taman painikedénen pois kaytosta valitsemalla ase-
tuksen Adnen-voimakkuus | Painikedani | pois paalta.

Jos haluat, ettd hipaisupainikkeet toimivat my6s silloin, kun Dialog-uunin virta ei
ole paalla, valitse asetus QuickTouch | palia kellonajan naytolla.

Hipaisupaini- | Toiminto

ke

) Nayttdon tulee ylempi valikko tai paévalikko sen mukaan, missa
valikossa olit.

0 Kun naytdssa nakyy jokin valikko tai kun uuni on toiminnassa,

voit tata hipaisupainiketta koskettamalla milloin vain asettaa ha-
lytyskellon (esim. kananmunien keittdmista varten) tai ajastetun
héalytyksen, eli kellonajan, jolloin laite halyttad (ks. kappaleet
Ajastettu halytys ja Halytyskello).

-0 Kun avaat luukun, kun ndytéssa nakyy jokin valikko tai kun uuni
on toiminnassa, voit hipaisupainiketta -O: koskettamalla kytkea
uunivalaisimen paalle ja paalta pois.

Uunivalaisin sammuu automaattisesti n. 1 minuutin kuluttua.
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Kayttovalitsimet

Kosketusnaytto

Teravét esineet, kuten kynéat voivat naarmuttaa kosketusndytdn herkkaa pintaa.
Kayta kosketusnayttéa pelkastaan sormilla.
Varo, ettei kosketusndyton taakse paase vetta.

Kosketusnayttd on jaettu eri alueisiin.

(8] [ (o [5]

Toimintatavat Automaatti- Erikoisohjelmat
ohjelmat

Otsikkorivilla vasemmalla nakyy valikkopolku. Valikon tasot on erotettu toisistaan
pystyviivalla. Jos polku ei mahdu kokonaan sille varattuun tilaan, ylempien valikko-
jen nimien tilalla nakyy ... I.

Kun kosketat jotain otsikkorivin valikkonimed, kyseinen valikko tulee nayttéon. Ta-
kaisin aloitusndyttédn paaset koskettamalla .

Kellonaika nakyy otsikkorivilla oikealla. Otsikkorivilla voi lisdksi ndkya symboleja,
kuten SuperVision (®).

Néaytdn keskiosassa nakyy kulloinkin valittuna oleva valikko kohtineen. Voit selata
sitd sivuttain oikealle tai vasemmalle pyyhkaisemalla nayttdd sormella. Kun koske-
tat jotain valikon kohtaa, se tulee valituksi (ks. kappale Kayttdperiaate).

Alarivilla nékyy valittuna olevan valikon mukaan erilaisia kayttépainikkeita, kuten
muuta tai OK.
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Kayttovalitsimet

Symbolit
Naytdssé voi nékya seuraavia symboleja:
Symboli Merkitys
i Taméa symboli osoittaa, ettd saatavilla on kayttéon liittyvia tietoja
ja ohjeita. Voit kuitata tietoikkunan hipaisupainikkeella OK.
o Korvaa ylempien valikkojen nimet, kun koko valikkopolku ei mah-
du ndkyviin sille valittuun tilaan.
a Halytys
Q Halytyskello
EEEEZZ3 |Joitakin asetuksia, kuten ndyton kirkkautta tai &adnenvoimakkuut-
ta muutetaan segmenteista koostuvan palkin avulla.
& Kaytonesto tai painikelukitus on kytketty paalle (ks. kappale Ase-
tukset — Turvallisuus). Kayttd on estetty.
N Sisalampobtila paistolampomittaria kaytettdessa
@ Etakayttd (tulee nakyviin vain, kun kaytdssa Miele@home-jarjes-
telma ja olet valinnut asetuksen Etékayttd | PAAl4).
SuperVision (tulee n&kyviin vain, kun kaytdssa Miele@nhome-jar-
jestelma ja olet valinnut asetuksen Superision | Supertision naytto |
Paalla).
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Kayttoperiaate

Dialog-uunia kaytetdan kosketusndytén
avulla haluttuja valikon kohtia valitse-
malla.

Kun kosketat jotain valittavissa olevaa
vaihtoehtoa, sen merkki (sana ja/tai
symboli) muuttuu oranssiksi.

Kentat, joilla valitut toiminnot vahviste-
taan, nakyvat vihrealld pohjalla (esim.

OK).

Valikon kohdan valinta

m Kosketa haluamaasi kenttaa tai arvoa
kosketusnédytdsta.

Selaaminen

Voit selata naytt6a vasemmalle tai oi-
kealle.

m Pyyhkaise nayttéa haluamaasi suun-
taan. Aseta tata varten sormesi kos-
ketusnaytdlle ja liikuta sitéd haluamaa-
si suuntaan.

Naytdn alaosan palkki ndyttad, missa
kohtaa kulloistakin valikkoa parhaillaan
olet.

Valikon tasolta poistuminen

m Kosketa hipaisupainiketta O tai valik-
kopolun symboilia ... I

m Takaisin aloitusndyttdon péaset kos-
kettamalla symbolia (.

Tekemasi valinnat, joita et vield vahvis-
tanut valitsemalla OK, eivat tallennu.
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Arvon tai asetuksen muuttami-
nen

Arvojen tai asetusten muuttaminen
valmistustoiminnon aikana

Heti kun valmistustoiminto kaynnistyy,
voit muuttaa arvoja tai asetuksia tata
valmistuskertaa varten.

m Napauta toimintatapaa, lampétilaa tai
naytén keskiosan Gourmet-yksikoi-
den lukemaa tai napauta muuta.

Kyseisen valmistustoiminnon asetukset
tulevat nékyviin.

m Muuta haluamaasi arvoa tai asetusta.

Arvo tai asetus tallentuu.

Asetuksen muuttaminen valintaluet-
telossa

Nykyinen asetus nékyy oranssina.

m Kosketa haluamaasi asetusta.

Asetus tallentuu. Nayttdon tulee edelli-
nen valikko.

Numerojen syéttdminen numeroken-
tan avulla

m Pyyhkaise numerokenttad ylos- tai
alaspéin, kunnes haluamasi arvo na-
kyy keskella.

m Vahvista valitsemalla OK.

Muuttamasi luku tallentuu laitteen muis-
tiin.



Kayttoperiaate

Numerojen sy6ttaminen numeronap-

paimistolla

m Napauta sy6ttdkentén oikeassa ala-
kulmassa ndkyvas symbolia 8.

Numerongppaimisto tulee nakyviin.
m Né&ppaile haluamasi numerot.

Heti kun olet antanut kelvollisen arvon,
OK muuttuu vihreaksi.

Nuolella voit poistaa viimeksi sy6ttdma-
si numeron.

m Vahvista valitsemalla OK.

Muuttamasi luku tallentuu laitteen muis-
tiin.

Asetuksen muuttaminen segmentti-
palkin avulla

Jotkin asetukset nakyvat segmentti-
palkkina BB BB ZZ 2. Kun kaikki seg-
mentit ndkyvat tummina, suurin asetus-
arvo on valittuna.

Kun mik&an segmentti ei ndy tai enin-
tdén yksi segmentti ndkyy tummana,
pienin asetusarvo on valittuna tai asetus
on kokonaan pois kaytdsta (esim. merk-
kidanet).

m Muuta asetusta koskettamalla halua-
maasi segmenttipalkin segmenttia.

m Ota asetus kayttéon tai poista se kay-
t6sta valitsemalla paélld tai pois paélta.

m Vahvista valintasi painikkeella OK.

Asetus tallentuu. Nayttéon tulee edelli-
nen valikko.

Kirjainten syottaminen

Sy6ta kirjaimet nayttddn tulevalla nap-

paimistolld. Valitse lyhyita, selkeita ni-

mia.

m Kosketa haluamiasi kirjaimia tai merk-
keja.

Vinkki: Merkilla | voit lis4t4 rivinvaihdon

pitkiin ohjelmanimiin.

m Kosketa tallenna.

Nimi tallentuu.

Ohje - hakeminen naytté6n

Joihinkin toimintoihin voi avata ohjevali-
kon. Talldin naytdn alarivilla nakyy Chje.

m Jos haluat hakea ohjeen naytt66n,
kosketa Chje.

m Kun haluat palata takaisin edelliseen
valikkoon, kosketa Sulje.
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Varusteet

Arvokilpi

Arvokilpi sijaitsee etulevyn kehyksessa
ja nakyy, kun uunin luukku on auki.

Arvokilvesta 16ydéat laitteen tyyppi- ja
valmistusnumerot seka sahkoliitantatie-
dot (verkkojannite, taajuus ja enimmais-
litantateho).

Ota ndma tiedot valmiiksi esille, kun

otat yhteytta Mieleen tai valtuutettuun
huoltoon, niin palvelu nopeutuu.

Pakkauksen sisaltdo
- Dialog-uunin kéyttd- ja asennusohje

- Reseptivihko, jossa uunin automaat-
tiohjelmia ja toimintatapoja hyddynta-
via resepteja

- Leivinpelti, yleispelti seka ritila
- Paistolampdmittari

- Ruuvit, joilla Dialog-uuni kiinnitetdan
sijoituskaappiin

- Kalkinpoistotabletteja seka kalkin-
poistoon tarvittava muoviletku ja sen
kiinnitin

Mukana toimitettavat ja erik-
seen ostettavat lisavarusteet

Kaikki tésséa esiteltdvat varusteet seka
puhdistus- ja hoitoaineet on kehitetty
nimenomaan Mielen Dialog-uunia var-
ten.

Voit tilata lisdvarusteita Mielen verkko-
kaupasta, Mielen asiakaspalvelusta tai
Miele-kauppiaaltasi.

Kun tilaat naita tuotteita, muista ehdot-
tomasti ilmoittaa Dialog-uunisi tyyppi-
numero seka tilaamasi varusteen tuote-
numero.
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Kannattimet

Uunitilan sivuseinissa on pelteja ja mui-
ta varusteita varten kannattimet, joissa
on kannatintasot {37 varusteiden uuniin
tyontémisté varten.

Kannattimet ovat pyrolyysinkestavia ei-
ka niita voi irrottaa.

Jokainen kannatintaso koostuu kahden
kaksirimaisen kannattimen muodosta-
masta parista. Varusteet (kuten ritild)
tydnnetdan kannatintason kannatinparin
rimojen valiin.

Leivinpelti, yleispelti ja ritild, joissa
kaikissa on rajoitin

Leivinpelti HBB 51:

Tydnna ndma varusteet aina haluamasi
kannatintason kannatinparin rimojen va-
liin.

Tydnna ritild uuniin aina kaatumiseste
edella.

Naiden varusteiden lyhyella sivulla on
rajoitin. Se estaa varustetta putoamasta
pois kannattimilta silloin, kun haluat ve-
t44 sen vain osittain ulos.



Varusteet

Kun haluat kayttaa ritilaa yleispellin
paalla, tyénna ensin pelti uuniin kanna-
tintason kannatinparin rimojen véliin ja
aseta ritila sen paalle.

Leivinpellin ja yleispellin emalipinta on
pinnoitettu PerfectClean-menetelmalla.
Ritila on pyrolyysinkestava.

Grillaus- ja paistopelti HGBB 51

Aseta grillaus- ja paistopelti ritilan ja
yleispellin valiin.

Se estai lihasta grillauksen tai paistami-
sen aikana valuvan nesteen palamisen,
jolloin neste voidaan hyédyntéda myo-
hemmin esim. kastikkeen valmistami-
seen.

Emalipinta on pinnoitettu PerfectClean-
menetelmalla.

Grillaus- ja paistopelti ei sovellu kay-
tettévéksi M Chef -toimintatavoilla.
Kayta grillaus- ja paistopeltia vain
perinteisten toimintatapojen kanssa.

Pyoreat vuoat

e

Reiatén pyorea paistovuoka

HBF 27-1 sopii erinomaisesti mm. piz-
zan, rieskan, suolaisten tai makeiden
hiiva- tai murotaikinasta valmistettavien
paistosten, torttujen sek& kuorrutetta-
vien jalkiruokien valmistamiseen, kuten
myd&s pakastettujen pizzojen ja leivon-
naisten lammittamiseen.

Rei'itetty pyoreé paistovuoka HB-

FP 27-1 on kehitetty erityisesti tuorees-
ta hiiva- ja rahkadljytaikinasta valmistet-
tavien leivonnaisten, leipien ja sémpyl6i-
den paistoon. Sen pienet reidt edistavat
pohjan ruskistumista.

Voit kayttaa tatd vuokaa myds elintar-
vikkeiden kuivaamiseen.

Molempien vuokien emalipinta on pin-
noitettu PerfectClean-menetelmalla.

m Tydnna ritild uuniin ja aseta pyored
paistovuoka ritilalle.

Rei'itetty pyoreé paistovuoka ei so-
vellu kaytettavaksi M Chef -toiminta-
tavoilla.

Kéayta paistovuokaa vain perinteisten
toimintatapojen kanssa.
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Varusteet

Paistokivi HBS 70

=

Kun haluat paistoksiin rapean pohjan,
saat parhaimman mahdollisen tuloksen
kayttamalla paistokived, esimerkiksi piz-
zaa, piirakoita, leipad, sampyloita, suo-
laisia leivonnaisia yms. paistaessasi.
Paistokivi on valmistettu tulenkestavas-
té keramiikasta ja sen pinta on lasitettu.
Tuotteiden uuniin laittamista ja sieltd ot-
tamista varten paistokiven mukana toi-
mitetaan puinen leipalapio.

m Tyonna ritild uuniin ja aseta paistokivi
ritilalle.

Paistokivi ei sovellu kdytettavaksi
M Chef -toimintatavoilla.

Kaytéa paistokivea vain perinteisten
toimintatapojen kanssa.

Paistolampomittari

Paistolampdmittarin avulla voit paistaa
paistisi asteen tarkasti (ks. kappale Li-
han paistaminen — Paistolampo&mittari).

Peltien otin HEG

Yleispellin, leivinpellin ja ritilan kasitte-
lyyn.
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Gourmet-yleispannu HUB 62-22
Yleispannun kansi HBD 60-22

Tavallisista pannuista poiketen Mielen
Gourmet-yleispannun voi tyéntaa suo-
raan uunin kannatinparien varaan. Se on
ritilan tapaan varustettu kannattimilta
tippumiselta suojaavalla rajoittimella.
Yleispannu soveltuu kaytettavaksi myos
induktiokeittotasolla.

Yleispannujen pinta on kasitelty tarttu-
mattomalla pinnoitteella.

Sopiva metallikansi on erikseen tilatta-
vissa. lImoita tilatessasi yleispannusi
tyyppinumero.

M Chef -toimintatapoja kaytettdessa
sdhkémagneettiset aallot heijastuvat
metallisista kansista, jolloin ruoka ei
Kypsy.

Kayta metallikannellista Mielen yleis-
pannua vain perinteisten toimintata-
pojen kanssa. Kayta yleispannua

M Chef -toimintatavoilla vain ilman
kantta.

Syvyys: 22 cm
HUB 62-22

HBD 60-22*

* soveltuu kaytettavaksi vain perinteisten toi-
mintatapojen kanssa



Varusteet

Puhdistus- ja hoitotarvikkeet

- Kalkinpoistotabletteja, muoviletku ja
sen kiinnitin Dialog-uunin kalkinpois-
toa varten

- Mielen mikrokuituliina

- Mielen uuninpuhdistusaine

Turvatoiminnot

- Kéytén estdva lukitus &
(ks. kappale Asetukset — Turvallisuus)

- Painikelukitus
(ks. kappale Asetukset — Turvallisuus)

- Kylmailmapuhallin
(ks. kappale Asetukset — Puhaltimen
jalkikaynti)

- Turvakatkaisu
Turvakatkaisu kytkeytyy automaatti-
sesti paalle, kun Dialog-uuni on toi-
minnassa epatavallisen pitkaan. Ta-
man ajan pituus vaihtelee kayttdmasi
toimintatavan mukaan.

- Luukku
Luukun tiivisteet estavat sdéhkdmag-
neettisten aaltojen paasyn ulos uu-
nitilasta.
Uunin toiminnan aikana uuniluukun
lasien |&pi ohjataan jaahdytysilmaa,
jolloin luukun ulommainen lasi pysyy
viileana.

- Luukun lukitus pyrolyysitoimintoa
varten
Luukku lukkiutuu turvallisuussyista
aina pyrolyysitoiminnon kaynnistyes-
sa. Luukun lukitus vapautuu vasta,
kun uunitilan Iampétila on laskenut
alle 280 °C:n.

PerfectClean-pinnoitetut pin-
nat
PerfectClean-pintojen tarttumattomuus-

ominaisuudet ovat erinomaiset ja ne on
erittain helppo pitda puhtaana.

Tarttuneet ruokajaamat irtoavat pinnoil-
ta helposti. Leipomisesta ja paistami-
sesta syntyva lika |ahtee helposti.

Voit viipaloida ja leikata paistettuja tuot-
teita suoraan PerfectClean-pinnoitetulla
pellilla.

Al kayta keraamisia veitsid, ne voi-
vat naarmuttaa PerfectClean-pintaa.

PerfectClean-kasiteltyja pintoja tulee
késitelld kuten lasipintoja.

Kun noudatat kappaleessa Puhdistus ja
hoito annettuja ohjeita, saat nauttia tart-
tumattoman ja helposti puhdistettavan
pinnoitteen eduista mahdollisimman pit-
kaan.

PerfectClean-pinnoitetut pinnat:
- Yleispelti

- Leivinpelti

- Girillaus- ja paistopelti

- Pyodrea rei'itetty paistovuoka

- Pydrea paistovuoka

Pyrolyysin kestavat varusteet

Kannattimet ovat pyrolyysinkestavia ei-
k& niita voi irrottaa. Ritila HBBR 52 on
pyrolyysinkestava, joten sen voi jattaa
uunitilaan pyrolyysitoiminnon ajaksi.

Noudata kappaleen Puhdistus ja hoito
ohjeita.
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Ensimmainen kayttdkerta

Miele@home

Dialog-uunissasi on sisdénrakennettu
WLAN-moduuli.

Sen kayttod varten tarvitset:
- WLAN-verkon
- Miele-sovelluksen

- Miele kayttajatilin. Voit luoda kayttaja-
tilin Miele-sovelluksella.

Miele-sovellus opastaa sinua yhteyden
muodostamisessa Dialog-uunisi ja kotisi
WLAN-verkon vélille.

Kun olet liittdnyt Dialog-uunin WLAN-
verkkoon, voit suorittaa sovelluksella
mm. seuraavia toimintoja:

- saada tietoa Dialog-uunin senhetki-
sesta toimintatilasta

- hakea esiin meneillaéan olevaa kyp-
sennystoimintoa koskevia neuvoja

- lopettaa meneilldén olevan toiminnon

WLAN-verkkoon liittdminen lisd& Dia-
log-uunin energiankulutusta, myds sil-
loin, kun uunin virta on kytketty pois
paalta.

Varmista, ettd WLAN-verkon signaa-
linvoimakkuus on riittdva Dialog-
uunin sijoituspaikassa.

30

WLAN-yhteyden kayttovarmuus

WLAN-yhteys toimii samalla taajuusalu-
eella monien muiden laitteiden (kuten
mikroaaltouunien ja kauko-ohjattavien
lelujen) kanssa. Tama voi aiheuttaa het-
kellisia yhteyshairi6ita tai yhteyden kat-
keamisen kokonaan. Siksi emme voi
taata, etté jarjestelman tarjoamat toi-
minnot olisivat ehdottomasti jatkuvasti
kaytettavissa.

Miele@home:n kaytettidvyys

Kayttémaan Miele@home-palvelujen
saatavuus vaikuttaa Miele-sovelluksen
kayttoon.

Miele@home-palvelua ei ole saatavissa
kaikissa maissa.

Lis&tietoja palvelun kaytettdvyydesta
I6ydat internetsivuiltamme
www.miele.com.

Miele-sovellus

Voit ladata Miele-sovelluksen ilmaiseksi
Apple App Storesta® tai Google Play

Storesta™.
¢ E' =
P ((;“;Tc:cfgle Play EL

Lataa

App Storesta

Katso Miele@home yhteydenmuodos-
tamisohjeet kappaleesta Asetukset —
Miele@home.




Ensimmainen kayttdkerta

Perusasetukset

Seuraavat asetukset on tehtava ennen
laitteen kayttdonottoa. Voit kuitenkin
muuttaa naitd asetuksia myéhemmin
(ks. kappale Asetukset).

& Kuumat pinnat aiheuttavat palo-
vammojen vaaran.

Dialog-uuni tulee k&ytdn aikana kuu-
maksi.

Dialog-uunia saa kayttaa vain paikal-
leen asennettuna. Vain talléin sen
turvallinen toiminta on taattu.

Kielen valinta
m Valitse haluamasi kieli.

Jos olet vahingossa valinnut kielen, jo-
ta et ymmarra, noudata kappaleessa

Asetukset — Kieli [ annettuja ohjeita.

Kun liitdt Dialog-uunin sédhkdverkkoon,
se kytkeytyy paélle automaattisesti.

Sijainnin valinta
m Valitse haluamasi sijainti.

Paivimaaran asettaminen

m Aseta paivamaara jarjestyksessa pai-
va, kuukausi ja vuosi.

m Vahvista valitsemalla OK.

Kellonajan asettaminen

m Aseta kellonaika tunteina ja minuut-
teina.

m Vahvista valitsemalla OK.

Kayttoonoton saattaminen loppuun

m Noudata mahdollisia nayttdon tulevia
ohjeita.

Kayttoéonotto on nyt suoritettu.
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Ensimmainen kayttdkerta

Dialog-uunin ensimmainen
lammitys ja kosteutusjarjestel-
man huuhtelu

Dialog-uunista voi ensimmaisella kayt-
tokerralla lahted epamiellyttavaa karya.
Kuumenna Dialog-uunia tastd syysta
ensimmaisella kerralla vahintaan tunnin
ajan. Kosteutusjarjestelma kannattaa
huuhdella samalla kertaa.

Tuuleta keittiété hyvin, kun kuumennat
uunia ensimmaisen kerran.
Sulje muiden huoneiden ovet, ettei ka-

ry paase levidmaan.

m Poista mahdolliset tarrat ja suojamuo-
vit Dialog-uunista ja varusteista.

m Puhdista uunitila ennen lammitysta
kostealla liinalla mahdollisesta pélysta
ja pakkausmateriaalien jaamista.

m Tyonna kaikki pellit ja ritila uunitilaan.

m Kytke Dialog-uunin virta paalle virta-
kytkimella O.

Paavalikko tulee nékyviin.

m Valitse Toimintatavat (.

m Valitse Kosteuspaisto (o).
Suosituslampétila (160 °C) tulee naky-
viin.

Uunin lampo6vastukset ja jadhdytyspu-
hallin kytkeytyvat paalle.

m Valitse korkein mahdollinen lampétila
(250 °C).

m Vahvista valitsemalla OK.
m Valitse Autormnaattinen kosteutusjakso.

Seuraavaksi nayttdon tulee ilmoitus
imutoiminnosta.
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m Laita tarvittava maara vesijohtovettd
sopivaan astiaan.

m Avaa luukku.

m Kaanna vasemmalla ohjaustaulun alla
oleva tayttoputki eteenpain.

m Upota tayttdéputki astiaan, johon olet
mitannut tarvittavan vesimaaran.

m Vahvista valitsemalla OK.
Imutoiminto kaynnistyy.

Uuni ei valttamatta ime niin paljon vetta
kuin ohjeessa ilmoitetaan, joten astiaan
saattaa jaada vetta.



Ensimmainen kayttdkerta

m Siirrd lopuksi vesiastia sivuun ja sulje
luukku.

lImoitus imutoiminnon paattymisesta
haviaa naytosta.
Laitteesta kuuluu vield lyhyt pump- pau-

saani. Laite imee tayttoputkeen jadneen
veden.

Jonkin ajan kuluttua uuni kdynnistaa au-
tomaattisesti kosteutusjakson.

& Vesihdyryn aiheuttama palovam-
mojen vaara.

Ulostuleva vesihdyry on erittéin kuu-
maa.

Ala avaa uuniluukkua kosteutusjak-
son aikana.

Kuumenna Dialog-uunia vahintaan
tunnin ajan.

m Kun olet kuumentanut Dialog-uunia
vahintaan tunnin ajan, kytke sen virta
pois paalta virtakytkimella .

Uunitilan puhdistus ensimmaisen
lammityskerran jdlkeen

& Kuumat pinnat aiheuttavat palo-
vammojen vaaran.

Dialog-uuni tulee k&ytdn aikana kuu-
maksi. Voit polttaa katesi lampdvas-
tuksiin, uunitilan pintoihin ja varustei-
siin.

Anna lampdvastusten, uunitilan ja
varusteiden jadhtya ennen puhdis-
tusta.

m Ota kaikki varusteet ulos uunista ja
puhdista ne késin (ks. kappale Puh-
distus ja hoito).

m Puhdista uunitila puhtaalla sieniliinal-
la, kasiastianpesuaineella ja I1ampi-
malla vedell4 tai puhtaalla, kostutetul-
la mikrokuituliinalla.

m Kuivaa pinnat lopuksi pehmealla lii-
nalla.

Sulje uuniluukku vasta, kun uunitila on
kuivunut.
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Asetukset

Asetukset

Valikon kohta Mahdolliset asetukset

Kielivalikko ™ ... | deutsch | english | ...
Sijainti

Alka Esitysmuoto

Analoginen* | Digitaalinen
Ajan nayttotapa

24 h* | 12 h (am/pm)
Aseta
Synkronoi

Sallittu* | Ei sallittu

Paivamaara

QuickTouch paalla kellonajan naytola
pois paalta™

Kaynnistysruutu Paavalikko™

M Chef
Toimintatavat
Automaattiohjelmat
Erikoisohjelmat

My Miele

Ormat ohjelmat

Kirkkaus MNaytto
EEERC-C]

M Chef
EEEE__

MNayton kontrasti kirkas
tumma®

Aanen-voimakkuus Merkkidaanet
ANREREN

Painikeaani
ANREREN

Tervehdysmelodia
Paalla* | pois paalta

Yhsikot Paino

g | b |Ib/oz
Lampdtila

Uc* | UF

* Tehdasasetus
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Asetukset

Valikon kohta

Mahdolliset asetukset

Puhaltimen jalkikaynti Aikaohjattu
Lampatilaohjattu®
Pyrolyysi suositeltaessa

Ei suositusta*

Suosituslampdtilat

Turvallisuus

Kayténesto &

Paalla | pois paalta*
Painikelukitus

Paalla | pois paalta*

Katalysaattori

EEER_"

YVerkotus

Paalla
pois paalta®

Miele@home

Moduuliasetukset
Moduulistatus | Kaynnistd moduulitoim. | IP-asetukset |
DNS asetukset | SSID -asetukset | Verkon suojaus
Jarjestelmiasetukset
Muuta laitteen nimi | Laitelista | Palvité laitelista | Kirjaa uusi
laite | Kirjaudu ulos jarjestelmésta | Ajan méarittava laite
WPS painike

Etakayttd

Paalia
pois paalta”

Superiision

SuperVision naytto

Paalla | pois paalta*
MNayttod valmiustilassa

PAAlA* | Vain virhetilanteissa
Laitevaihtoehdot

MNAayta laite | Merkkidanet

hyymald

Messuasetus

Paalla | pois paalta*
M Chef

[ § | J [

Tehdasasetukset

Asetukset

Ormat ohjelmat
Suosituslampdtilat
MyMiele

* Tehdasasetus
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Asetukset

Asetukset-valikon hakeminen
esiin

Valikossa {6 Asetukset voit muokata
Dialog-uunia henkilékohtaisten mielty-

mystesi mukaiseksi muokkaamalla sen
tehdasasetuksia.

Olet paavalikossa.
m Valitse {& Asetukset.
m Valitse haluamasi asetus.

Nyt voit tarkistaa tai muuttaa asetuksia.

Voit muuttaa asetuksia vain silloin, kun
laite ei ole toiminnassa.

Kieli [™
Nyt voit valita kielen ja sijainnin.

Kun olet valinnut kielen ja vahvistanut
valintasi, nayton kieli muuttuu heti valit-
semaksesi.

Vinkki: Jos valitsit vahingossa kielen,

jota et ymmarra, valitse paévalikosta .

Symbolista ™ passet takaisin alavalik-
koon Kiglivalikko ™.

Aika

Esitysmuoto

Voit valita kellonajan esitysmuodoksi
Analoginen (tavallinen viisarikello) tai Digi-
taalinen (h:min).

Jos valitset digitaalisen kellon, talléin
myds paivamaara nakyy naytdssa.

Ajan nayttétapa

Voit valita 24 tai 12 tunnin kellon (24 h
tai 12 h {am/pm)).
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Aseta
Aseta tunnit ja minuutit.

Sahkokatkon jalkeen kellonaika palaa
naytt6dn normaalisti. Kellonaika pysyy
sahkokatkon sattuessa muistissa n. 200
tunnin ajan.

Synkronoi

Jos olet liittanyt Dialog-uunin WLAN-
verkkoon ja Miele-sovellukseen ja valit-
set Sallittu, Miele-sovellus synkronoi
kellonajan valitun sijainnin aikavyéhyk-
keen aikaan.

Paivamaara
Aseta paivamaara.

Kun Dialog-uunin virta on kytketty pois
paalta, paivamaara nakyy naytdssa
vain, jos olet valinnut asetuksen Aika |
Esitysmuoto | Digitaalinen.

QuickTouch

Valitse télla asetuksella, miten haluat
kellonajan nakyvan Dialog-uunin virran
ollessa pois paalta:

- paalla kellonajan naytolla
Kellonaika nakyy naytéssa aina. Kaik-
ki hipaisupainikkeet reagoivat koske-
tukseesi valittdmasti.

- pois paalta
Nayttd pysyy pimeana, mika saastaa
energiaa. Talléin sinun on kytkettava
Dialog-uunin virta p&alle ennen kuin
voit kayttaa sita.

- Virran poiskytkenta yoksi
Kellonaika nékyy vain klo 5-23, mika
saastad energiaa. Muina aikoina
nayttd pysyy pimeéna.



Asetukset

Kaynnistysruutu

Tehdasasetuksena nayttdon tulee paa-
valikko aina, kun kytket Dialog-uuniin
virran paalle. Voit halutessasi vaihtaa
aloitusnaytéksi esim. jonkin toimintata-
van tai MyMiele-nayton (ks. kappale
MyMiele).

Uusi aloitusnayttd tulee nékyviin vasta,
kun kytket Dialog-uunin virran paéalle
seuraavan kerran.

Paavalikkoon paaset koskettamalla hi-
paisupainiketta <O tai otsikkorivilld na-
kyvéaa valikkopolkua.

Kirkkaus

Nayttd

Nayton kirkkautta saadetaan segmentti-
palkin avulla.

- AREREER
kirkkain

himmein
M Chef
Ohjaustaulun M Chef -logon kirkkautta
séadetdan segmenttipalkkien avulla.

- INEENER
kirkkain

himmein
Nayton kontrasti
Valitse, haluatko vaalean vai tumman
nayton.
- kirkas
Naytdssa on tummat tekstit vaalealla
pohjalla.

- tumma
Naytdssé on vaaleat tekstit tummalla
pohjalla.

Ainen-voimakkuus

Merkkiaanet

Kun merkkidénet on otettu kayttéon,
laitteesta kuuluu merkkiaani, kun valittu
lampdtila on saavutettu ja kun asetettu
aika on kulunut.

Merkkiaanien aanenvoimakkuutta saa-
detdan segmenttipalkin avulla.

- ANNEEER
suurin danenvoimakkuus

merkkidanet on kytketty pois paalta
Painikeaani
Jokaisen hipaisupainikkeen painalluk-
sen yhteydessa kuuluvaa painikedanen

voimakkuutta sdddetdan segmenttipal-
kin avulla.

- AREREER
suurin danenvoimakkuus

painikedani ei ole kaytéssa

Tervehdysmelodia

Voit ottaa virtakytkimen (O koskettami-
sen yhteydessa kuuluvan tervehdysme-
lodian kayttdon tai poistaa sen kaytds-
ta.
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Asetukset

Yksikot

Paino

Voit valita, annetaanko elintarvikkeiden
paino automaattiohjelmissa grammoina
(g), paunoina (Ib) tai paunoina/unsseina
(bfoz).

Lampétila

Voit valita, asetetaanko lampétila
celsius- (°C) tai fahrenheitasteina (“F).

Puhaltimen jalkikaynti

Kun valmistustoiminto p&attyy, kylmail-
mapuhallin jatkaa toimintaansa, jottei
uunitilaan alkaisi muodostua kosteutta,
joka voisi hdyrystya uunin ohjaustau-
luun ja uunia ympardiviin kalusteisiin.

- Lampaotilachjattu
Kylmailmapuhallin kytkeytyy pois
paalta, kun uunitila on jaadhtynyt alle
70 °C:n.

- Alkaohjattu
Kylmailmapuhallin kytkeytyy pois
paalta noin 25 minuutin kuluttua.

Hoyrystynyt kosteus saattaa vahin-
goittaa Dialog-uunia ympardivia ka-
lusteita ja aiheuttaa uuniin korroosio-
ta.

Jos jatat ruoat uuniin valmistuksen
paatyttyd, kun olet valinnut asetuk-
sen Alkaohjattu, uunin sisatilaan alkaa
kertyd kosteutta, joka voi hodyrystya
ohjaustauluun, tyétason reunaan tai
viereisiin keittidkalusteisiin.

Al4 pida ruokia lampimin& uunissa,
kun olet valinnut asetuksen Aikaohjat-
tu.
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Pyrolyysi

Voit valita, tuleeko nayttdéon suositus
pyrolyysitoiminnon kdynnistdmisesta
(suositeltaessa) vai ei (Ei suositusta).

Suosituslampétilat

Jos kaytat usein lampdtiloja, jotka poik-
keavat tehtaalla asetetuista suositus-
lampdtiloista, sinun kannattaa tallentaa
omat yksil6lliset lampétilasi.

Kun olet hakenut tdman valikon kohdan
esiin, nayttdéon tulee toimintatapojen
luettelo.

m Valitse haluamasi toimintatapa.

Kyseisen toimintatavan suosituslampo-
tila ja lampdtila-alue, jonka rajoissa voit
muuttaa I&mpétilaa, tulevat nékyviin.

m Muuta suosituslampétilaa.

m Vahvista valitsemalla OK.



Asetukset

Turvallisuus

Kaytdénesto &

Kayténesto estda asiattomia henkil6ita
kytkemasta Dialog-uunia péaélle vahin-
gossa.

Vaikka kaytdnesto on paalla, voit silti
kayttaa ajastettua halytysté ja halytys-
kellotoimintoa.

Kaytdnesto pysyy péaalle kytkettyna

myd&s sahkokatkon jalkeen.

- Paala
Kaytdn estava lukitus kytkeytyy paal-
le. Nyt voit kayttdd Dialog-uunia vas-
ta, kun kytket ensin sen virran paalle
ja kosketat sen jéalkeen symbolia (&
vahintdan 6 sekunnin ajan.

- pois paalta
Kaytdnesto on pois kaytodsta. Voit kayt-
téa Dialog-uunia tavalliseen tapaan.

Painikelukitus

Painikelukitus estaa sen, ettei kukaan
paése vahingossa lopettamaan valmis-
tustoimintoa ennenaikaisesti tai muutta-
maan sen asetuksia. Kun painikelukitus
on otettu kayttdéon, kaikki hipaisupainik-
keet ja ndytdn kentét virtakytkintd OO lu-
kuunottamatta lukkiutuvat muutaman
sekunnin kuluttua valmistustoiminnon
kaynnistymisesta.

- Paala
Painikelukitus on otettu kayttdon.
Kosketa symbolia (& vahint4an 6 se-
kunnin ajan, kun haluat ottaa painike-
lukituksen hetkeksi pois paalta.

- pois paalta
Painikelukitus ei ole kaytossa. Kaikki
hipaisupainikkeet reagoivat kosketuk-
seen valittémasti.

Katalysaattori

Hajunpoistotehoa sdadetdan segmentti-
palkkien avulla.

- INNENEN
suurin hajunpoistoteho

katalysaattori ei ole kdytdssa

Verkotus

Voit yhdistda Dialog-uunisi sisdanraken-
netun WLAN-moduulin vélityksella kotisi
WLAN-verkkoon, mink3 jalkeen voit oh-
jata sitd mobiililaitteella (kuten alypuheli-
mella tai tabletilla).

Varmista, ettd WLAN-verkon signaa-
linvoimakkuus on riittdva Dialog-
uunin sijoituspaikassa.

m Kun haluat yhdistda Dialog-uunisi

WLAN-verkkoon, valitse asetus ‘/erko-
tus | PA4lIA.
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Asetukset

Miele@home

Dialog-uuni on Miele@home-yhteen-
sopiva kodinkone, jossa on
SuperVision-nayttétoiminto.

Dialog-uuniisi on tehtaalla valmiiksi
asennettu WLAN-tiedonsiirtomoduuli
langatonta tiedonsiirtoa varten.

Voit liittéda Dialog-uunisi kotisi WLAN-
verkkoon monella eri tavalla. Suositte-
lemme, etta liitdt Dialog-uunisi kaytto-
paikan WLAN-verkkoon joko
Miele@mobile-sovelluksen tai WPS:n
kautta.

Moduuliasetukset

Jos haluat Miele@mobile-sovelluksen
tai WPS:n sijasta tehda tarvittavat ase-
tukset reitittimeesi itse tai jos kdytdssasi
on jokin muunlainen verkkokokoonpa-
no, voit tehda tarvittavat asetukset tas-
séa valikossa, jos sinulla on tarvittava tie-
totaito asetusten tekemiseen.

- Moduulistatus
- Kaynnista moduulitoim.

Uudelleenkaynnistys
Uud.kdynn. tehdasaset.

Uudelleenkdynnistys huoltot,
- |P-asetukset
[P:n automaattinen haku

|P-osoite

Aliverkon peite

Oletus-yhdyskaytava

- DNS asetukset
— DNS automaattinen haku
— DNS Palvelin 1
— DNS Palvelin 2

- SSID -asetukset
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- Anna 351D
— EtsiSSID
- ‘erkon suojaus
— Qikeelisuuden tarkistaminen
— Verkon kayttajatunnus

Kohdasta Yerkon tila saat nakyviin kul-
loinkin voimassa olevat moduuliase-
tukset.

Moduulitoiminnon kaynnistys

Jos haluat nollata kaikki tekemasi
Miele@home-jérjestelméan asetukset,
voit palauttaa WLAN-moduulin tehdas-
asetuksiin. Kaikki muut asetukset, jotka
eivat liity Miele@home-jarjestelmaan,
sailyvat ennallaan.
m Valitse Uud kdynn. tehdasaset. ja vah-
vista valitsemalla OK.

Nayttéon ilmestyy Odota.

Muutaman minuutin kuluttua nakyviin
tulee Uudelleenkdynnistys onnistui.

m Vahvista valitsemalla OK.

WLAN-moduulin tehdasasetukset on
nyt palautettu.

Jos WLAN-moduulin tehdasasennusten
palautus ei onnistunut, tee edella maini-
tut toimet vield uudelleen.

Jarjestelmaasetukset

- Muuta laitteen nimi
Anna laitteen nimi nappaimistén avul-
la. Merkilld [ voit lisata rivinvaihdon
pitkiin laitenimiin. Tiedonsiirtomoduuli
ja Miele@mobile-sovellus kayttavat
muuttamaasi laitenimea.

- Laitelista
Valitse tdma valikon kohta hakeaksesi
nayttdon jarjestelmaan kirjatut kodin-
koneet. Noudata naytt6on tulevia oh-
jeita.



Asetukset

- Paivita laitelista
Valitse tama valikon kohta, kun olet
kirjannut jarjestelmaan uusia kodinko-
neita tai poistanut kodinkoneita jar-
jestelmésta.

- Kirjaa uusi laite
Valitse tdma valikon kohta, kun haluat
kirjata jarjestelmaan uusia
Miele@home-yhteensopivia kodinko-
neita. Noudata nayttdon tulevia ohjeita.

- Kirjaudu ulos jarjestelmasta
Valitse tdmaé valikon kohta, kun haluat
kirjata Dialog-uunin ulos
Miele@home-jarjestelmasta ja ottaa
SuperVision-toiminnon pois kaytdsta.
Noudata nayttdon tulevia ohjeita.
Kirjaa Dialog-uuni ulos Miele@home-
jarjestelmasta ennen kuin viet sen
kierratykseen tai myyt sen tai kun
otat kayttdon kaytetyn Dialog-uunin.
Vain néin voit varmistaa, etta poistat
Dialog-uunista kaikki henkilétiedot ja
ettei laitteen aiempi omistaja voi enda
tarkastella tai muuttaa laitteen tietoja.

- Ajan maarittava laite
Valitse tdma valikon kohta, kun haluat
synkronoida verkotettujen kodinko-
neiden kellonajan.

WPS painike

Miele@mobile-sovelluksen sijasta voit
liittdd Dialog-uunisi verkkoon WPS-toi-
minnon (Wireless Protected Setup)
kautta. Taté varten tarvitset WPS-yh-
teensopivan reitittimen.

m Valitse WPS painike.
Nayttdon ilmestyy Odota.

m Paina 2 minuutin kuluessa reitittimen
WPS-kaynnistyspainiketta.

m Jos yhteyden luominen onnistui, kuit-
taa ilmoitus OK-painikkeella.

Dialog-uunin naytté6n tulee valikko
Miele@home.

Jos yhteyden luominen epaonnistui, et
ehka painanut reitittimen WPS-painiket-
ta riittvan nopeasti. Tee edella mainitut
toimet uudelleen.

Etakaytto

Kun olet asentanut mobiililaitteeseesi
Miele-sovelluksen, kun kaytdsséasi on
Miele@home-jarjestelma ja olet ottanut
etakayton kayttoon (P44lld), voit kayttaa
MobileStart-etdohjausta ja esim. tarkas-
tella Dialog-uunin meneill&dan olevien
valmistustoimintojen tietoja tai lopettaa
valmistustoiminnon.

Symboli & syttyy néytén oikeaan yla-
kulmaan.

SuperVision

Dialog-uuni on Miele@home-yhteen-
sopiva kodinkone, jossa on
Superyision-nayttétoiminto muiden
Miele@home-jérjestelmaan kuuluvien
kodinkoneiden valvontaa varten.

Voit ottaa SuperVision-toiminnon kayt-
t66n vasta, kun olet ensin muodostanut
yhteyden Miele@home-jarjestelmaan.

SuperVision naytto

- Paala
Toiminto SuperYision on kytketty paélle.
Symboli (®) syttyy néytén oikeaan yla-
kulmaan.

- pois paalta
Toiminto Superyision on pois kaytdsta.

Muut SuperVision-toiminnot eivat ole
kaytettavissa.
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Asetukset

Nayttoé valmiustilassa

Toiminto SuperVision ndyttd on kaytetta-
vissa myds valmiustilassa. Edellytyk-
sena on, ettd kellonaikanaytté on kay-
tossa (Asetukset | QuickTouch | paalla
kellonajan naytolla).

- Paala
Miele@home-jarjestelmaan kirjatut
aktiiviset kodinkoneet nakyvat aina.

- Vain virhetilanteissa
Vain aktiivisten kodinkoneiden virheil-
moitukset nakyvat.

Laitevaihtoehdot

Kaikki Miele@home-jarjestelmaan kirja-
tut kodinkoneet tulevat nékyviin. Kun
valitset jonkin laitteen, voit hakea esiin
sitd koskevia muita asetuksia:

- MNayta laite

- Paalla
Taman laitteen SuperVision-toiminto
on kytketty paalle.

— pois paalta
Taman laitteen SuperVision-toiminto
on pois kaytdsta. Laite on edelleen
kirjattuna Miele@home-jarjestel-
maan. Virheilmoitukset tulevat na-
kyviin, vaikka laitteen SuperVision-
toiminto olisi pois kaytosta.

- Merkkiaanet
Voit valita, ovatko tdman laitteen
merkkidanet kaytdssa (P44lla) vai pois
kaytdsta (pois paalta).
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Myymala

Tata toimintoa voi myymalbissa kayttaa
Dialog-uunin esittelyyn ilman, etta uuni
kuumenee. Yksityiskadytossa talla toi-
minnolla ei ole merkitysta.

Messuasetus

Jos messutoiminto on kytketty paalle
kytkiessési Dialog-uunin virran paalle,
naytossa nakyy Messuasetus paalla. Lai-
te el lammité..

- Paala
Messutoiminto kytkeytyy paalle, kun
kosketat painiketta OK véhintaan
4 sekunnin ajan.

- pois paalta
Messutoiminto kytkeytyy pois paélta,
kun kosketat painiketta OK vahintdan
4 sekunnin ajan. Voit kaytt4da Dialog-
uunia tavalliseen tapaan.

M Chef

Voit saatéa Dialog-uunin M Chef -logon
kirkkautta (ks. kappale Asetukset — Kirk-
kaus).

Tehdasasetukset

- Asetukset
Kaikki muutetut asetukset palautuvat
takaisin tehdasasetuksiin.

- Omat ohjelmat
Kaikki tallentamasi omat ohjelmat
poistuvat laitteen muistista.

- Suosituslampotilat
Muuttamasi suosituslampétilat palau-
tuvat takaisin tehdasasetuksiin.

- MyMiele
Kaikki MyMiele-valintasi poistuvat
laitteen muistista.



Ajastettu halytys + Halytyskello

Hipaisupainikkeella £ voit asettaa haly-
tyskellon (esim. kananmunien keittdmis-
ta varten) tai ajastaa hélytyksen tietyksi
ajankohdaksi.

Voit asettaa kerralla kaksi ajastettua
halytystd, kaksi hdlytyskelloa tai yhden
ajastetun halytyksen ja yhden hélytys-
kellon.

Ajastettu halytys-toiminnon
kaytto

Voit kayttaa ajastettua halytysta @), kun
haluat laitteen halyttavan tiettyna ajan-
kohtana.

Ajastetun hilytyksen asettaminen

Jos olet valinnut asetuksen Cluick-
Touch | pois pa4lta, kytke Dialog-uunin
virta paélle asettaaksesi ajastetun ha-
lytyksen. Asetettu halytyksen ajankoh-
ta nakyy télldin Dialog-uunin naytdssa
myd&s uunin virran ollessa kytkettyna
pois paalta.

m Kosketa hipaisupainiketta £)\.
m Valitse Uusi Ajastettu halytys.

m Aseta kellonaika, jolloin haluat laitteen
halyttavan.

m Vahvista valitsemalla OK.

Kun Dialog-uunin virta on kytketty pois
paalta, naytdssa nakyvat senhetkisen
kellonajan sijaan symboli @) ja ajastetun
halytyksen kellonaika.

Jos uuni on toiminnassa tai jos olet jos-
sain valikossa, ajastetun hélytyksen kel-
lonaika ja symboli &) nékyvat nayton oi-
keassa ylakulmassa.

Kun ajastetun hélytyksen ajankohta
koittaa, symboli &) alkaa vilkkua haly-
tyksen kellonajan vieressé ja laitteesta
kuuluu merkkiaani.

m Kosketa hipaisupainiketta 2\ tai nay-
t6ssd nakyvaa halytysaikaa.

Halytysaani vaikenee ja symboli lakkaa
vilkkumasta.
Ajastetun halytyksen muuttaminen

m Kosketa ndytdssa nakyvaa halytyksen
symbolia tai kosketa hipaisupainiketta
[ ja sitten haluamaasi ajastettua ha-
lytysta.

Asetettu ajastettu hélytysaika tulee na-

kyviin.

m Aseta uusi kellonaika, jolloin haluat
laitteen halyttavan.

m Vahvista valitsemalla OK.

Muuttamasi ajastetun hélytyksen kellon-
aika tallentuu muistiin ja tulee nékyviin
nayttéon.

Ajastetun halytyksen peruuttaminen

m Kosketa ndytdssé nakyvaa halytyksen
symbolia tai kosketa hipaisupainiketta
L) ja sitten haluamaasi ajastettua ha-
lytysta.

Asetettu ajastettu hélytysaika tulee na-
Kyviin.

m Valitse Palauta.
m Vahvista valitsemalla OK.

Ajastettu halytys poistuu laitteen muis-
tista.
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Ajastettu halytys + Halytyskello

Halytyskello-toiminnon kaytto

Voit kayttaa halytyskelloa £\ ilman uunia
tavallisen munakellon tapaan.

Voit kayttéda halytyskelloa myds silloin,
kun olet ohjelmoinut uunin kytkeyty-
maan automaattisesti paalle tai pois
paaltd, (esimerkiksi muistuttamaan, mil-
loin on aika lisdtd mausteita tai milloin
paistia on valeltava).

m Voit asettaa hélytysajaksi enintdan
9 tuntia, 59 minuuttia 59 sekuntia.

Vinkki: Kun kaytat toimintatapaa, johon
sisaltyy kosteudenlisdystoiminto, kayta
halytyskelloa muistuttamaan, milloin si-
nun on kaynnistettdva kosteutusjaksoja
valmistuksen aikana.

Halytyskellon asettaminen

Jos olet valinnut asetuksen Cuick-
Touch | pois pa4lta, kytke Dialog-uunin
virta paélle asettaaksesi halytyskellon.
Jaljella oleva aika nakyy talléin naytds-
s&, kun Dialog-uunin virta on kytketty
pois paalta.

Esimerkki: Aiot keittdd munia ja haluat
halytyksen soivan 6 minuutin ja 20 se-
kunnin kuluttua.

m Kosketa hipaisupainiketta £).
m Valitse Uusi halytys-kello.

m Aseta halytysaika.

m Vahvista valitsemalla OK.

Kun Dialog-uunin virta on pois paalta,
hélytysaika ja symboli L) nakyvéat nay-
t6ssa kellonajan sijaan ja nayttd laskee
aikaa alaspain.
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Jos uuni on toiminnassa tai jos olet jos-
sain valikossa, hélytysaika ja L) nakyvét
naytdn oikeassa yldkulmassa.

Kun hélytysaika on kulunut, 2 alkaa
vilkkua, naytt6 alkaa laskea aikaa

eteenpain ja laitteesta kuuluu merkkiaa-
ni.

m Kosketa hipaisupainiketta /) tai
haluamaasi naytdssé nakyvaa haly-
tysaikaa.

Halytysdéani vaikenee ja symboli lakkaa
vilkkumasta.
Halytysajan muuttaminen

m Kosketa ndytdssa nakyvaa halytys-
kellon symbolia tai kosketa hipaisu-
painiketta /) ja sitten haluamaasi ha-
lytysaikaa.

Asetettu hélytysaika tulee nakyviin.
m Aseta uusi halytysaika.
m Vahvista valitsemalla OK.

Muuttamasi halytysaika tallentuu muis-
tiin ja naytto alkaa laskea aikaa taakse-
pain minuutti kerrallaan. Jos asettamasi
aika on alle 10 minuuttia, naytto laskee
aikaa taaksepain sekunti kerrallaan.

Halytysajan poistaminen

m Kosketa ndytdssa nakyvaa halytys-
kellon symbolia tai kosketa hipaisu-
painiketta /) ja sitten haluamaasi ha-
lytysaikaa.

Asetettu hélytysaika tulee ndkyviin.
m Valitse Palauta.
m Vahvista valitsemalla OK.

Halytysaika poistuu laitteen muistista.



M Chef

Toimintaperiaate

M Chef on teknologia, joka hyddyntaa
séhkdémagneettisia aaltoja ruoan lam-
mittdmiseen.

Dialog-uunissa ruoka valmistuu kahden
erilaisen menetelman yhdistelmalla:

- M Chef -toiminnossa l[ammitysener-
gia kohdistuu ruokaan sdhkémag-
neettisina aaltoina koko sen tilavuu-
delta.

- Lisaksi ruoka lAmpenee ja ruskistuu
ulkoapain perinteisten [Ampdvastus-
ten voimasta.

Uunitilan katossa olevat |dhetys- ja vas-
taanottoantennit I1&hettavat sahkémag-
neettisia aaltoja ja mittaavat lyhyin aika-
véalein, kuinka paljon energiaa ruoka on
ottanut vastaan. Energianvastaanotto
maaraytyy kulloisenkin ruoan mukaan.
Esimerkiksi kakkutaikina ottaa sahkd-
magneettisia aaltoja vastaan paremmin
kuin rasvapitoinen tai jainen tuote.

Gourmet-yksikot

Gourmet-yksikoilld mitataan energiaa,
jonka ruoka on ottanut vastaan kypsen-
nyksen aikana.

Dialog-uuni mittaa saanndllisin valiajoin,
kuinka paljon energiaa ruoka on jo otta-
nut vastaan, ja sopeuttaa lahettdmansa
energian sen mukaan. Ruoan vastaan-
ottamien Gourmet-yksikéiden m&araéan
vaikuttavat mm. ruoan paino ja tyyppi.

M Chef -toimintatapoja kayttdmalla voit
yhdistda M Chef -teknologian perintei-

siin lammitystapoihin. Voit tehdé valmis-
tustoiminnon asetukset kahdella tavalla:

- Asetat lampétilan lisdksi Gourmet-yk-
sikdiden maaréan. Talléin uuni l[&hettda
ruokaan energiaa niin kauan, etta an-
tamasi yksikdiden maara on kaytetty.

Mitd enemman Gourmet-yksikoita
asetat, sitd enemmaén energiaa uuni
ruokaan lahettaa.

- Et aseta Gourmet-yksikdita, vaan ai-
noastaan lampétilan. Talléin uuni 1a-
hettda ruokaan automaattisesti Gour-
met-yksikoitd. Lahettdminen loppuu
kun:

— 2000 Gourmet-yksikdn maksimira-
ja on saavutettu.

— Keskeytat Gourmet-yksikoiden la-
hetyksen valitsemalla Seis.

— Lopetat valmistustoiminnon.

Intensiivisyys

Intensiivisyys maarittdd, kuinka nopeasti
ja kuinka tasaisesti ruoan tulisi ottaa
vastaan Gourmet-yksikdiné lahetettya
energiaa.

- suuri
Sopii useimpien ruokien, kuten leivan,
lehtitaikinaleivonnaisten, laatikkoruo-
kien, terriinien, paistien ja kalan kyp-
sennykseen. Ruoat ottavat vastaan
keskimaarin 11 Gourmet-yksikkda
minuutissa, kuitenkin enintdén
13 Gourmet-yksikk6&a minuutissa.

- keski
Sopii raskaista taikinoista valmistetta-
vien leivonnaisten (esim. suklaa- tai
mantelikakkujen), taytettyjen piirakoi-
den, sdmpyldiden, pizzan ja lihan
kypsennykseen. Ruoat ottavat vas-
taan keskimaarin 9 Gourmet-yksik-
k6& minuutissa.

- pieni
Sopii arkojen ruokien, kuten juusto-
kakkujen, vanukkaiden tai kohokkai-
den valmistukseen. Ruoat ottavat
vastaan keskimaarin 3 Gourmet-yk-
sikk6a minuutissa.
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M Chef

Nama ovat keskimaaraisia arvoja, vas-
taanotettujen yksikdiden maara vaihte-
lee ruoan tyypin mukaan.

Vinkki: M Chef -toimintatapoihin ja au-
tomaattiohjelmiin sopivia resepteja 16y-
dét Dialog-uunisi mukana toimitetusta
reseptivihosta.

Vanhojen reseptien sopeutta-
minen M Chef -toimintatavoilla
valmistettavaksi

M Chef -toimintatapoja kayttdessasi si-

nulla on kaytdssasi enemman asetuksia
kuin perinteisilla valmistustavoilla.

Kun valmistat ruokia M Chef -toiminta-
tavoilla, sopeuta asetukset tapauskoh-
taisesti.

Toimintatapa

M Chef -toimintatavoissa yhdistyvat pe-
rinteiset uunin lammitystavat ja M Chef
-teknologia.

m Kayta M Chef -toimintatapaa resep-
tissé suositellun perinteisen toiminta-
tavan kanssa (esim. M Chef + Kiertoil-
ma Plus toimintatavan Kiertoima,

Plus sijaan).

Lampétila

m Koska valmistusaika on M Chef -toi-
mintatavoilla lyhyempi, nosta reseptin
perinteisten valmistustapojen suosi-
tusldampétilaa 20 °C:lla (esim. 200 °C,
kun kaytat toimintoa M Chef + Yla- fala-
lampd (2], kun suosituslampétila toi-
minnolle Yl4-/alalimps (=) on 180 °C).
Poikkeuksena grillitoiminnot, joiden
lampdtila asetetaan samaksi kuin pe-
rinteiselld toimintatavalla.
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Gourmet-yksikot

m Kayta Gourmet-yksikdiden maaraa va-
litessasi apuna jotain samantyyppista
Dialog-uunin reseptivihon reseptia.

m Ald aseta M Chef -toimintatavoissa
gourmet-yksikoita, vaan aseta ai-
noastaan lampétila.

m Tarkasta ruoan kypsyys saannéllisin
valiajoin. Kun tulos vastaa odotuksia-
si, kirjaa muistiin kdytettyjen Gour-
met-yksikdiden maara.

Nain keraat kokemuksia siitd, kuinka

paljon Gourmet-yksikoéitd minkakintyyp-

pisen ruoan valmistuksessa tarvitaan.

Kun valmistat ruokaa kaksi kertaa suu-
remman maaran, kasvata Gourmet-yksi-
kdiden maara 1,5-kertaiseksi, kun valmis-
tat kalaa tai ayriaisia, ja 1,25-kertaiseksi,
kun valmistat gratiineja tai kasviksia.
Lihan paistossa kannattaa kéyttdé apuna
paistolampdmittaria.

Intensiteetti

m Kayta intensiivisyyden valinnassa apu-
na jotain samantyyppistéa Dialog-uunin
reseptivihon reseptia ja kappaleen
M Chef - Toimintaperiaate ohjeita.

Kypsennysaika

Ruoka kypsyy M Chef -toimintatavoilla
lyhyemmassa ajassa kuin perinteisilla
valmistustavoilla.

m Tarkista ruoan kypsyys, kun noin puo-
let perinteisen valmistustavan valmis-
tusajasta on kulunut.

Jatka kypsentamista tarvittaessa.

Kannatintaso

m Kéytd yleensa kannatintasoa 2.
Aseta kypsennettava ruoka mahdolli-
simman keskelle ritila4 tai leivinpeltia.
Nain ruoka kypsyy tasaisemmin.



M Chef

Gourmet Profi ja Gourmet As-
sistent

Paavalikon kohdasta M Chef paéaset
valikoihin Gourmet Profi ja
Gourmet Assistent (82).

Gourmet Profi

Kun haluat tehda valmistustoiminnon
kaikki asetukset itse, tasta valikosta péa-
set valitsemaan M Chef -toimintatapo-
ja, kuten M Chef + Kiertoilma Plus tai
M Chef + Paistoautom. (ks. kappale
Paa- ja alavalikot).

Valitse valmistettavaan ruokaan sopiva
toimintatapa ja valitse sen jalkeen lam-
potila, Gourmet-yksikot ja intensiivisyys
(ks. kappale Kaytto). Ruoka kypsyy

M Chef -toimintatavoilla lyhyemmassa
ajassa kuin perinteisilld valmistustavoilla
ja tulos on vielékin parempi.

Vinkki: Sinun ei tarvitse valttamatta
asettaa Gourmet-yksikdiden maaraa.
Jos asetat vain lampétilan, kypsennet-
tavaan tuotteeseen syodtetdan Gourmet-
yksikdita heti, kun se laitetaan uuniti-
laan. Tarkasta ruoan kypsyys saannolli-
sin véliajoin, niin saat paremman kési-
tyksen tarvittavasta Gourmet-yksikoi-
den méaarasta.

Gourmet Assistent

Kun haluat apua asetusten tekemisesta,
tasta valikosta 16ydat ohjeita kakkujen,
leivan, sampyldiden, pizzan, lihan, ka-
lan, ayridisten, laatikkoruokien ja kasvis-
ten valmistukseen.

Kun valitset valmistettavan tuotteen, Di-
alog-uuni ehdottaa asetuksia, joilla saat
parhaan tuloksen. Naissa toiminnoissa
uunin toimintatapa on valmiiksi asetettu
eika sitd voi muuttaa. Ehdotettuja lam-
pétiloja, Gourmet-yksikditd, intensiivi-
syytta ja (joillakin tuotteilla myds) val-
mistusaikaa voit kuitenkin muuttaa. Nai-
den asetusten vaikutusta kuvataan kap-
paleessa Kaytto.

Useimmat kayttdémahdollisuudet liitty-
vat tdman Dialog-uunin mukana toimi-
tetun reseptikirjan ohjeisiin. Jos muu-

tat valmistusaineita tai maaria, loppu-

tulos voi olla erilainen.

Tarkemmat tiedot kayttdmahdollisuuk-
sista I6ydat tdman kayttdohjeen lop-
pupuolelta, kappaleesta Gourmet As-
sistent -taulukko.
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Paavalikko ja alavalikot

Valikko Suositusar- | Saatéalue
VO
M Chef
Gourrnet Profi
M Chef + Kiertoilma Plus 180 °C 30-250°C
M Chef + Yla- falalampd 200°C 30-280°C
W Chef + Kosteuspaisto 180 °C 130-250°C
W Chef + Tehopaisto 190 °C 50-250°C
M Chef + Paistoautom. 180 °C 100-230°C
M Chef + Grilli laaja 240°C 200-300°C
M Chef + Kiertoilmagrill 200°C 100-260°C
Gourmet Assistent
Toimintatavat [
Kiertoilma Plus 160°C 30-250°C
YI4- falalamps (=) 180 °C 30-280°C
Kosteuspaisto 160 °C 130-250°C
Tehopaisto 170 °C 50-250°C
Paistoautomatikka 160 °C 100-230°C
Alalamps (=] 190 °C 100-280°C
Ylalampe () 190°C 100-250°C
Grill laaja () 240°C 200-300°C
Grill pieni () 240°C 200-300°C
Kiertairmagrilli 200°C 100-260°C

Automatic-ohjelmat
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Paavalikko ja alavalikot

Valikko Suositusar- | Saatéalue
VO
Erikoisohjelmat (]
Sulatus - -
Kuivattarninen 80°C 50-100°C
Astioiden lammitys 50°C 50-80"°C
Hiivataikinan kohotus 35°C 30-50°C
Matalaldmpokypsennys 100°C 80-120°C
Sapatti-ohjelma
YI4- falaldrmpd 180 °C 30-280°C
Alaldmpd 190 °C 100-280°C

Orat ohjelmat (a]

Asetukset {&

Hoito ©

Kalkinpoisto

Pyrolyysi

MyMiele a*=
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Astianvalintaohjeita M Chef -toimintatapojen kaytt66n

Jotta sdhkdmagneettiset aallot paése-
vét elintarvikkeeseen, myo6s kaytettavan
astian taytyy lapaista niitd. Sdhkémag-
neettiset aallot lapéisevat posliinin, la-
sin, muovin ja pahvin, mutteivat metal-
lia. Al siksi kdyta metallikoristeisia as-
tioita tai metallikansia. Metalli heijastaa
sédhkdémagneettisia aaltoja, mika voi ai-
heuttaa kipinodintia, ja aallot eivat paase
imeytymaan ruokaan.

& Vaaranlaisten astioiden kayttd

M Chef -toimintatapojen kanssa ai-
heuttaa tulipalovaaran.

Epasopivat astiat voivat hajota ja
vaurioittaa samalla Dialog-uunia.
Kaytd M Chef -toimintatapojen kans-
sa vain tarkoitukseen sopivia astioita.

Kéaytettdvén astian materiaali vaikuttaa
lopputulokseen ja valmistusaikaan.
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Soveltuvat astiat

M Chef -toimintatapoja kaytettdessa
sdhkémagneettiset aallot heijastuvat
metallisista kansista, jolloin ruoka ei
kypsy.

Kéyta siksi yleispannuja tai patoja vain
lasikansien kanssa tai ilman kantta,
kun kaytat M Chef -toimintatapoja.

Voit kdyttédd seuraavia astioita ja materi-

aaleja M Chef -toimintatapojen kanssa:
- Metalliset vuoat, kuten irtopohjavuo-
at, yleispannut ja padat
- Tulenkestava lasi ja keraamiset astiat
- Posliini
— jossa ei ole koristemetallia
Metallipinnoitteet (kuten kultareu-
nus tai koboltinsininen koriste)
saattavat aiheuttaa kipindintia.
— jossa ei ole onttoja kahvoja tai
nuppeja
Onttojen kahvojen tai nuppien si-
saan voi paastéa kosteutta, jonka
hoyrystyessa muodostuu korkea
paine, joka puolestaan voi saada
onton osan hajoamaan rajahdys-
maisesti.
- Paistopussit
Noudata pussipakkauksen ohjeita.

& Metalliosat aiheuttavat tulipalo-
vaaran.

Metalliosat, kuten metalliset pussin-
sulkimet tai muoviset tai paperiset
pussinsulkimet, joiden sisalla on me-
tallilanka, voivat kuumentaa palavia
materiaaleja niin voimakkaasti, etta
ne syttyvat palamaan.

Al kayta metallisia pussinsulkimia
tai muovisia ja paperisia pussinsulki-
mia, joiden sisalla on metallilanka.



Astianvalintaohjeita M Chef -toimintatapojen kaytt66n

- Kuumuutta kestavat muoviastiat ja
muoviset kertakdyttdastia
Erikoisliikkeistd saat tarkoitukseen
sopivia muoviastioita. Kertakayttdas-
tioiden kayttd6a on kuitenkin hyva
valttaa ymparistosyista.

Muovin on oltava kuumuutta kesta-
vaa ja kestettava vahintdan 150 °C:n
lampdtiloja. Muoviastiat voivat vaan-
tya ja tarttua kiinni elintarvikkeeseen.
Kayta vain kuumuutta (uunin) kesta-
vid muoviastioita.

Al3 jata Dialog-uunia toimimaan il-
man valvontaa, kun lammitat tai kyp-
sennat elintarvikkeita muovista, pa-
perista tai muusta palavasta mate-
riaalista valmistetuissa kertakaytto-
astioissa.

Epasopivat valmistusastiat

Onttoja kahvoja tai nuppeja sisaltavi-
en astioiden onttojen osien sisaén
voi paasté kosteutta. Hoyrystyva
kosteus voi aiheuttaa onttoon tilaan
suuren paineen, jolloin ontto osa voi
rikkoutua radjahdyksen tavoin (paitsi,
jos onton tilan ilmanvaihto on riitta-
va).

Al4 kayta M Chef -toimintatavan
kanssa onttoja kahvoja tai nuppeja
siséltavia astioita.

Ala kayta seuraavia astioita ja materiaa-
leja M Chef -toimintatapojen kanssa:

Alumiinifolio

Vélineet ja astiat, joissa on metallipin-
noitetta (kuten kultareunus tai kobol-
tinsininen koriste)

Astiat, joissa on onttoja kahvoja tai
nuppeja

Kivitavara

& Kuumien astioiden aiheuttama
palovammojen vaara.

Kiviastiat voivat tulla kuumiksi.

Ala kaytd M Chef -toimintatapojen
kanssa kivitavaraa.

Puuastiat ja Rdmertopf

Materiaalin siséltdma vesi hdyrystyy
uunissa. Nain astiaan voi tulla sargja
ja se voi vaurioitua.

Reiélliset paistovuoat
Grillaus- ja paistopelti HGBB 51
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Energiansaastovinkkeja

Yleista
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Kéyta mahdollisuuksien mukaan aina
automaattiohjelmia.

Poista uunista ennen kaytt6a aina
kaikki tarpeettomat varusteet.

Yleensa kannattaa valita alhaisin re-
septissa tai taulukossa ilmoitettu 1am-
pétila ja kokeilla ruoan kypsyytta ly-
himman ilmoitetun paistoajan jalkeen.

Esilammita uuni vain silloin, kun re-
septissa tai paistotaulukossa neuvo-
taan se tekemaan.

Ala avaa uuniluukkua turhaan valmis-
tuksen aikana. Kun avaat uuniluukun
valmistuksen aikana, uunitilan lammi-
tys kytkeytyy automaattisesti pois
paaltd. Puhaltimet jatkavat kdyntidan
ja valmistustoiminto jatkuu taas heti,
kun suljet luukun.

Jos avaat uuniluukun jonkin M Chef -
toimintatavan aikana, Gourmet-yksi-
koiden lahetys keskeytyy ja vasta
taas, kun suljet uuniluukun.

Kayta mieluiten mattapintaisia, tum-
mia paistovuokia ja astioita, joita ei
ole valmistettu lamp6a heijastavista
materiaaleista (emaloitu terds, uunin-
kestava lasi, pinnoitetut alumiinivale-
tut paistovuoat). Vaaleat materiaalit,
kuten teras ja alumiini, heijastavat
lampd4a, mikd heikentéda paistotulos-
ta. Ala mydskaan peita uunitilan poh-
jaa tai ritilaa 1ampda heijastavalla alu-
miinifoliolla.

Kayta mahdollisuuksien mukaan me-
tallisia paistovuokia. Ruokien pohja ei
valttamatta ruskistu tarpeeksi, jos
kaytat silikonisia, lasisia tai keraami-
sia vuokia.

- Valvo ruokien kypsymista, niin ener-

giaa ei kulu turhaan ylikypsentami-
seen.

Aseta valmistusaika tai kayta paisto-
[&Bmpomittaria.

Monien ruokien valmistukseen voit
kayttaa toimintatapaa M Chef + Kier-
toilma. Plus tai Kiertoima Plus (&).
Silloin voit kayttaa alhaisempia lam-
pétiloja kuin toimintatapaa M Chef +
Yl4- falalampd tai Yla-/alalampo (2
kayttaessasi, silla kuuma ilma jakau-
tuu heti koko uunitilaan.
Toimintatavalla Kiertoilma Plus voit
liséksi kypsentéda usealla kannatinta-
solla samanaikaisesti.

Kéayté grilliruokien valmistukseen
mahdollisuuksien mukaan aina toi-
mintatapaa M Chef + Kiertoimagrili
tai Kiertoilmagrili C&]. Silloin voit kayt-
taa alempia lampédtiloja kuin muissa
grillaustoiminnoissa.

Kypsenna ruoat, joita et voi valmistaa
samanaikaisesti, mahdollisimman
pian toistensa peraan, jotta voit kayt-
taa hyoddyksesi valmiiksi lamminta
uunia.



Energiansaastovinkkeja

Jalkilammon hyédyntaminen

- Kun kaytat yli 140 °C:n lampdtilaa ja
valmistusaika on yli 30 minuuttia, voit
saataa lampdétilan alhaisimpaan mah-
dolliseen lukemaan noin 5 minuuttia
ennen valmistusajan paattymista.
Uunissa jéljelld oleva 1&mpd on riitta-
vé ruoan valmiiksi kypsentédmiseen.
Ala kuitenkaan missdin tapauksessa
kytke Dialog-uunin virtaa pois paalta
(ks. kappale Tarkeité turvallisuusoh-
jeita).

- Kun olet ohjelmoinut uunin toiminnan
paattyméaan automaattisesti, uunivas-
tukset kytkeytyvat automaattisesti
pois paalta vahan ennen valmistus-
ajan loppumista. Uunissa jaljella ole-
va l|ampd on riittédva ruoan valmiiksi
kypsentdmiseen.

- Kaynnista pyrolyysitoiminto mielel-
I&4n aina heti valmistustoiminnon
paatyttyd. Kun uuni on jo valmiiksi
[Ammin, energiankulutus vahenee.

Asetukset

Kun haluat vahentaa laitteen energian-
kulutusta, valitse ndytdn asetukseksi
QuickTouch | pois paalta | .

Energiansaastaotila

Dialog-uunin virta kytkeytyy automaatti-
sesti pois paalta, jollet enda kayta uunia
tietyn ajan kuluessa toiminnon paatyt-
tya. Naytdssa nakyy kellonaika tai nayt-
t6 pysyy pimeéana (ks. kappale Asetuk-
set).
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Kayttd

m Kytke Dialog-uunin virta paalle.
Paavalikko tulee nékyviin.

m Valitse haluamasi toimintatapa (ks.
kappale Paavalikko ja alavalikot).

Toimintatapa tulee nakyviin. Valitsemasi
toimintatavan mukaan nakyviin tulevat
suositusarvot, kuten lampétila, ja

M Chef -toimintatavalla Gourmet-yksi-
kot.

m Muuta suositusarvoja tarvittaessa ky-
seistd valmistuskertaa varten.

M Chef -toimintatavoissa Gourmet-
yksikdiden maaraa ei valttamatta tar-
vitse asettaa.

Jos et muuta suositusarvoja, [Ampd-
vastukset lammittavat ja ruskistavat
ruokaa ulkoapain ja uuni lahettaa
Gourmet-yksikdita ruokaan automaat-
tisesti. Lahettdminen loppuu kun:

- 2 000 Gourmet-yksikdn maksimi-
raja on saavutettu.

- Keskeytat Gourmet-yksikoiden la-
hetyksen valitsemalla Seis.

- Lopetat valmistustoiminnon.

Tietoja suositusarvojen asettamiseen
I6ydat kohdasta Valmistustoiminnon
arvojen ja asetusten muuttaminen.

m Vahvista valitsemalla OK.

m Jos olet valinnut jonkin toimintatavan,
johon ei kuulu toimintoa Esilammitys,
tyénna valmistettava tuote uunitilaan.

m Jos olet valinnut jonkin toimintatavan,
johon kuuluu toiminto Esilammitys,
tyénna valmistettava tuote uunitilaan,
kun nayttéon tulee Laita kypsennettava
uuniin.
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m Sulje luukku.

Perinteisisséa toimintatavoissa nayt-
t66n tulevat valittu ja senhetkinen lam-
potila.

M Chef -toimintatavoissa nayttoon tu-
lee asettamasi [ampédtila ja Gourmet-yk-
sikdiden lahetys kdynnistyy hetken ku-
luttua perinteisen lammitystavan liséksi.
Voit seurata yksikéiden maaraa naytos-
ta.

Voit seurata lampétilan nousua naytosta
kaikissa toimintatavoissa. Kun uuni saa-
vuttaa valitun lampétilan ensimmaisen
kerran, kuuluu merkkiaani.

m Kun valmistustoiminto paattyy, ota
valmis tuote uunitilasta ja kytke Dia-
log-uunin virta pois paalta.



Kayttd

Valmistustoiminnon arvojen ja
asetusten muuttaminen

Heti kun valmistustoiminto kéynnistyy,
voit muuttaa arvoja tai asetuksia tata
valmistuskertaa varten.

Toimintatavan mukaan voit muuttaa
seuraavia asetuksia:

- Lampaotila

- Gourmet Units

- Intensiivisyys

- Kesto

- Walmis klo

- Aloitus klo

- Sisalampaotila

- Esilammitys

- Pikalammitys

- Crisp function

- Muuta lAmmi-tystapa
- Muuta toiminta-tapa

Lampétilan ja sisalampétilan
muuttaminen

Voit muuttaa suosituslampétilaa myos
pysyvasti omien kayttétottumustesi
mukaiseksi valitsemalla Asetukset |
Suosituslampdtilat.

Sisalampabtila A\ tulee nékyviin vain,
kun kaytat paistolampoémittaria (ks.
kappale Lihan paistaminen — Paisto-
[Aampomittari).

Valmistustoiminto jatkuu nyt muuttamal-
lasi tavoitelampdtilalla.

Kun toiminto Esildarmmitys on otettu
kayttéon ja uuni ei ollut ennen muu-
toksen tekemista ehtinyt lAmmetéa suo-
situslampdtilaan, ndyttdon tulee teksti
Esilammitys kaynnissa. Al4 laita vield kyp-
sennettavad uunin..

Kuittaa ilmoitus valitsemalla OK.

Gourmet-yksikéiden maaran muutta-
minen

Kun asetat M Chef -toimintatavoissa
lampédtilan lisaksi jonkin méaaran Gour-
met-yksikoitd, laite 1&8hettdé ruokaan
energiaa sdhkdmagneettisena séteilyna,
kunnes asettamasi maara on kaytetty.

Ellet aseta Gourmet-yksikditd, vaan ai-
noastaan lampdtilan, laite 1ahettdé ruo-
kaan automaattisesti Gourmet-yksikoi-
t4. Lahettdminen loppuu kun:

- 2 000 Gourmet-yksikdn maksimiraja
on saavutettu.

- Keskeytdt Gourmet-yksikdiden lahe-
tyksen valitsemalla Seis.

- Lopetat valmistustoiminnon.

Jos olet asettanut kestoajan, nayttéon
tulee lahetettyjen Gourmet-yksikdiden
maara, heti valmistustoiminnon p&at-
tymisen jalkeen.

m Valitse muuta.

m Muuta lampétilaa ja tarvittaessa sisa-
lampdtilaa.

m Vahvista valitsemalla OK.

m Haluat lisaté kypsyysastetta (esim.
paistia kypsentéessési haluat lihasta
“mediumin” sijaan “kypsaa”):

Lisdd Gourmet-yksikdiden maaraa.
Talléin paistoaika pitenee.
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Kayttd

m Haluttu kypsyysaste on melkein saa-
vutettu:
Véhenna Gourmet-yksikdiden maa-
rad. Talléin paistoaika lyhenee.

m Haluttu kypsyysaste on saavutettu,
mutta ruoka ei ole vielad ruskistunut
tarpeeksi:

Keskeytda Gourmet-yksikdiden lahetys
valitsemalla Seis. Ruoan pinta ruskis-
tuu vield lampdvastusten vaikutuk-
sesta.

Gourmet-yksikéiden maaran suuren-
taminen tai pienentaminen

m Valitse muuta.
m Muuta Gourmet-yksikéiden maaraa.
m Vahvista valitsemalla OK.

Uuni lahettaa ruokaan asettamasi méaa-
ran Gourmet-yksikoita.

Gourmet-yksikoiden lahettamisen
keskeyttaminen tai lopettaminen

m Valitse Seis.

Gourmet-yksikdiden ldhetys keskeytyy
ja asetuslampétila tulee nayttéon.

m Jos haluat jatkaa Gourmet-yksikdiden
|&hettédmista, valitse Aloitus.

Uuni alkaa lahettdd Gourmet-yksikoita
ruokaan ja Gourmet-yksikdiden maara
tulee nayttoon.
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Intensiivisyyden muuttaminen

Intensiivisyys maarittdad, kuinka nopeasti
ja kuinka tasaisesti ruoan tulisi ottaa
vastaan Gourmet-yksikoin lahetettya
energiaa.

- suuri
Sopii useimpien ruokien, kuten leivan,
lehtitaikinaleivonnaisten, laatikkoruo-
kien, terriinien, paistien ja kalan kyp-
sennykseen. Ruoat ottavat vastaan
keskimaarin 11 Gourmet-yksikkda
minuutissa, kuitenkin enintdan
13 Gourmet-yksikkda minuutissa.

- keski
Sopii raskaista taikinoista valmistetta-
vien leivonnaisten (esim. suklaa- tai
mantelikakkujen), taytettyjen piirakoi-
den, sdmpyldiden, pizzan ja koko-
naisten lintujen kypsennykseen. Ruo-
at ottavat vastaan keskim&éarin
9 Gourmet-yksikkda minuutissa.

- pieni
Sopii arkojen ruokien, kuten juusto-
kakkujen, vanukkaiden tai kohokkai-
den valmistukseen. Ruoat ottavat
vastaan keskimaarin 3 Gourmet-yk-
sikk6a minuutissa.

Nama ovat keskimaaraisia arvoja, vas-
taanotettujen yksikdiden maara vaihte-

lee ruoan tyypin mukaan.

m Valitse muuta.

m Valitse Avaa Lisdasetukset.
m Muuta intensiivisyytta.

m Vahvista valitsemalla OK.

Valmistustoiminto jatkuu muuttamallasi
intensiivisyydella.



Kayttd

Kestoaikojen asettaminen

Valmistustulos saattaa karsia, jos
valmistettavan ruuan uuniin laittami-
sen ja valmistuksen alkamisajankoh-
dan valiin jaa pitka aikavali. Tuorei-
den elintarvikkeiden véri saattaa
muuttua ja elintarvikkeet voivat jopa
pilaantua.

Leivonnaisten taikina voi kuivua ja
kohotusaineen teho heiketa.

Siirrd valmistustoiminnon alka-
misajankohtaa vain mahdollisimman
lyhyen ajan paahéan.

Olet laittanut valmistettavan tuotteen
uuniin, valinnut toimintatavan ja tarvitta-
vat asetukset, kuten Iampdtilan.

Antamalla Keston, Valmis klo- tai Aloitus
klo -ajan voit lopettaa valmistustoimin-
non automaattisesti tai kdynnistaa ja lo-
pettaa sen automaattisesti.

Yalmis klo- ja Aloitus klo -aikoja ei voi
kayttda yhdessa toiminnon Esildmmitys
kanssa.

- Kesto
Aseta aika, jonka ruoan kypsyminen
vaatii. Kun aika on kulunut loppuun,
uunitilan lAmpdévastukset kytkeytyvat
automaattisesti pois paalta ja voit va-
lita, lahetetdadnkd mahdolliset jéljella
olevat Gourmet-yksikét vield ruokaan
vai ei, jos kaytit jotain M Chef -toi-
mintatapaa. Voit asettaa valmistus-
ajaksi enintdén 12:00 tuntia.

- Valmis klo
Aseta kellonaika, jolloin haluat val-
mistuksen paattyvan. Uunitilan 1&am-
povastukset kytkeytyvat tdna ajan-
kohtana automaattisesti pois paalta
ja voit valita, l1&hetetddnkd mahdolli-

set jdljella olevat Gourmet-yksikot
vield ruokaan vai ei, jos kaytit jotain
M Chef -toimintatapaa.

- Aloitus klo

Tama toiminto ndkyy valikossa vasta,
kun olet asettanut Keston tai Yalmis klo
-ajan. Asetuksella Aloitus klo voit aset-
taa kellonajan, jolloin haluat valmis-
tustoiminnon kaynnistyvan. Uunin
lampdvastukset kytkeytyvat tana
ajankohtana automaattisesti paalle ja
uuni alkaa lahettdd Gourmet-yksikoita
ruokaan, jos kaytat jotain M Chef -
toimintatapaa.

Jos kaikkia asettamiasi Gourmet-yksi-
koita ei ole valmistusajan paattymi-
seen mennessa vield |&hetetty ruo-
kaan, nayttdon tulee Kypsennys paatty-
nyt. Jatketaanko jalielld olevilla Gourmet
Units -yksikaill4?.

Jos vastaat kylla, valmistustoiminto jat-
kuu, kunnes kaikki Gourmet-yksikot
on lahetetty ruokaan.

Jos valitset &i, valmistustoiminto paat-

tyy.

Uunin lampoévastukset pysyvat paalla
niin kauan, kun valmistusaikaa on viela
jaljelld, vaikka kaikki Gourmet-yksikot
olisi jo lahetetty. Ruokaan ei talldin
enad laheteta lisdd Gourmet-yksikoita.
Lampdvastukset lammittavat, kypsen-
tavat ja ruskistavat ruokaa ulkoapain,
kunnes valmistusaika paattyy.

m Valitse muuta.
m Valitse Avaa Lisdasetukset.
m Aseta haluamasi ajat.

m Vahvista valitsemalla OK.
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Asetettujen kestoaikojen muuttami-
nen

m Valitse muuta.

m Valitse Avaa Lisdasetukset.

m Kosketa haluamaasi aikaa ja muuta
sita.

m Vahvista valitsemalla OK.

Siahkokatkon sattuessa muuttamasi
asetukset poistuvat laitteen muistista.

Asetettujen kestoaikojen poistami-
nen

m Valitse muuta.
m Valitse Avaa Lisdasetukset.
m Aseta haluamasi aika -- --.

m Vahvista valitsemalla OK.

Uunin esilammitys

Toiminnolla Fikalammitysvoit joissakin
perinteisissa toimintatavoissa esilam-
mittd& uunin nopeasti.

Toiminnolla Esilémmitysvoit esilammittaa
uunin nopeasti kaikissa toimintatavois-
sa.

Jos olet asettanut kestoajan, se alkaa
kulua vasta, kun asettamasi lampétila
on saavutettu ja olet laittanut valmistet-
tavan tuotteen uuniin.

Esilammitys on tarpeen vain harvojen
ruokien valmistuksessa.

Kéayta Dialog-uunin mukana toimitet-
tua reseptivihkoa osviittana.

Jos poistat Kesto-ajan, myds asetta-
masi Yalmis klo- ja Aloitus klo -ajat pois-
tuvat.

Jos poistat Yalmis klo- tai Aloitus klo
-ajan, valmistustoiminto kdynnistyy
asettamallasi kestoajalla.

Valmistustoiminnon lopettami-
nen

m Kosketa kahdesti hipaisupainiket-
ta D.

m Kun Lopetetaanko kypsennystoiminta?
tulee nayttoon, valitse kylla.

Uunin ldmpdvastukset kytkeytyvat auto-
maattisesti pois paalta ja Gourmet-yksi-
koiden lahetys loppuu, jos kaytat jotain
M Chef -toimintatapaa. Asettamasi kes-
toajat poistuvat laitteen muistista.
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m Useimmat ruoat voit asettaa suoraan
kylmaan uuniin. Talléin voit hyddyntaa
jo uunin kuumenemisen aikana synty-
vén [Aammon.

m Esilammita uuni, kun aiot valmistaa
seuraavia ruokia seuraavilla toiminta-
tavoilla:

- Tummaa leipaa tai paahtopaistia tai
fileeta toimintatavoilla
M Chef + Kiertoilma Plus (B4,
M Chef + Kosteuspaisto [Bay,
M Chef + Yl4-falalampd (&,
Kiertoilma, Plus , Kosteuspaisto
ja Yla- falalimps (=)

- Lyhyen paistoajan (enint. 30 minuut-
tia) vaativia nopeasti kypsyvia leivon-
naisia (kuten kaaretorttupohjaa) toi-
mintatavalla Yl3- falaldmps (=)
(ilmanPikalammitys-toimintoa)




Kayttd

Pikalammitys

Toiminnolla Fikalammitys voit esilammit-
taa uunin nopeasti.

Tehdasasetuksena Pikaldmmitys-toiminto
on kaytdsséa seuraavien toimintatapojen
kanssa:

- Kiertoima Plus
- Paistoautomatilkka
- Yl&-/alalamps (=]
- Kosteuspaisto

Jos olet valinnut yli 100 °C:n Iampétilan
ja toiminto Pikaldmmitys on kdytdssa,
uuni lampenee lAmmitysvaiheessa no-
peasti asettamaasi |dmpétilaan. Ylalam-
po6-/grillivastus, rengasmainen [ampo-
vastus ja kiertoilmapuhallin ovat paalla
samanaikaisesti.

Nopeasti kypsyvien taikinoiden (ku-
ten k&aretorttupohjan, pikkuleipien)
pinta ruskistuu toiminnolla Pikal&drmmi-
tys liian nopeasti.

Kytke siksi toiminto Pikalammitys pois
paalta tallaisia leivonnaisia paistaes-
sasi.

Pikalammitys-toiminnon ottaminen
pois kaytosta yhta valmistuskertaa
varten

Toiminto Pikaldmmitys on kytkettava pois
paaltd erikseen jokaista valmistuskertaa
varten.

Esimerkki: Olet valinnut jonkin perintei-
sen toimintatavan ja tarvittavat asetuk-
set, kuten [Ampatilan.

Haluat kytkea Pikalammitys-toiminnon
pois paalta tata valmistuskertaa varten.

m Valitse muuta.

m Valitse Avaa Lisdasetukset.

m Valitse Esildmmitys.

Kentta Pikalammitys | P44ll4 tulee naky-
viin.

m Valitse Pikalammitys.

Néaytén kenttddn Pikalammitys tulee pois
paalta.

m Vahvista valitsemalla OK.
Toiminto Pikalammitys on pois kaytosta.

Nayttdon tulee Fikalammitys-tekstin ase-
mesta teksti L&mmitysvaihe.
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Esilammitys

Toiminto Esildmmitys on yleensa kaytds-
sé kaikissa toimintatavoissa, paitsi, jos
olet asettanut valmistustoiminnon kayn-
nistymaan tai loppumaan automaatti-
sesti.

Uuni ei [aheta M Chef -toimintatapoja
kaytettdessa Gourmet-yksikditd esilam-
mitysvaiheen aikana. Kun laitat valmis-
tettavan tuotteen uuniin, [Ampdvastuk-
set alkavat lammittaa sita ulkopuolelta
ja Gourmet-yksikdiden lahetys kéynnis-

tyy.

Jos olet asettanut kestoajan, se alkaa
kulua vasta, kun asettamasi lampétila
on saavutettu ja olet laittanut valmis-
tettavan tuotteen uuniin.

Kéynnista valmistustoiminto valittd-
masti, ala ajasta sitd mydhempaan
ajankohtaan.
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Esilammitys-toiminnon ottaminen
pois kaytosta yhta valmistuskertaa
varten

Esimerkki: Olet valinnut jonkin M Chef -
toimintatavan ja tarvittavat asetukset,
kuten lampétilan, Gourmet-yksikét ja in-
tensiivisyyden.

Haluat kytkea Esilammitys-toiminnon
pois paalta tata valmistuskertaa varten.

m Laita valmistettava tuote uuniin.
m Valitse muuta.

m Valitse Avaa Lisdasetukset.

m Valitse Esilammitys.

Nayton kenttaan Esilammitys tulee pois
padlta.

m Vahvista valitsemalla OK.

Uunitilan 1ammitys kytkeytyy péélle, ja
uuni lahettaa valmistettavaan ruokaan
Gourmet-yksikoéita jo uunin lammitys-
vaiheessa. Lahettdminen loppuu kun:

- 2 000 Gourmet-yksikdn maksimiraja
on saavutettu.

- Keskeytdt Gourmet-yksikoiden lahe-
tyksen valitsemalla Seis.

- Lopetat valmistustoiminnon.
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Crisp function

Toimintoa Crisp function (kosteudenva-
hennystoiminto) kannattaa kayttaa
esim. quichen, pizzan, kosteataytteisten
piirakoiden ja muffinien paistossa.

Etenkin lintupaistin nahka tulee télla toi-
minnolla erityisen rapeaksi.

Crisp function-toiminnon kytkeminen
paille

Voit kayttda toimintoa Crisp function kaik-
kien toimintatapojen kanssa, mutta se
on kytkettdva paalle jokaista valmistus-
kertaa varten erikseen.

Esimerkki: Olet valinnut toimintatavan ja
tarvittavat asetukset, kuten lampétilan.
Haluat kytkea Crisp function-toiminnon
paalle tata valmistuskertaa varten.

m Valitse muuta.
m Valitse Avaa Lisdasetukset.
m Valitse Crisp function.

Nayton kenttdan Crisp function tulee
Paalla.

m Vahvista valitsemalla OK.

Toiminto Crisp function on kytketty paal-
le.

Muuta lammi-tystapa

Tama valikon kohta tulee néakyviin vain
toimintatavoilla M Chef + Kosteuspais-
to ja Kosteuspaisto (ks. kappale
Kosteudenlisdystoimintoa hyédyntavat
toimintatavat — Muuta lammitystapa).

Muuta toiminta-tapa

Voit vaihtaa toimintatapaa valmistustoi-
minnon aikana.

m Valitse muuta.

m Valitse Avaa Lisdasetukset.
m Valitse Muuta toiminta-tapa.
m Valitse uusi toimintatapa.

Uusi toimintatapa ja siihen liittyvéat suo-
situsarvot tulevat nayttoon.

m Aseta arvot kyseistd valmistustoimin-
toa varten ja vahvista valitsemalla OK.
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Kosteudenlisaystoimintoa hyodyntavat toimintatavat

Dialog-uunissasi on vakiovarusteena
paistamisessa kaytettava kosteutusjar-
jestelma. Kun kaytat kosteuspaistoa lei-
vonnassa, paistamisessa tai muussa
ruoanvalmistuksessa toimintatavoilla M
Chef + Kosteuspaisto ja Kosteuspais-
to (0%], uuniin tuleva héyry ja iima takaa-
vat tasaisen paisto- ja ruskistustulok-
sen.

Aseta lampétila ja Gourmet-yksikot (tar-
vittaessa) ja kosteutusjaksojen maara.

Kun olet valinnut haluamasi toimintata-
van, aseta lampdtila ja valitse kosteu-
tusjaksojen kaynnistystapa ja maara
(Automaattinen kosteutusjakso, 1 kosteu-
tus-jakso, 2 kosteutus-jaksoa tai 3 kosteu-
tus-jaksoa).

Laite imee vasemmalla ohjaustaulun
alapuolella olevan tayttdputken kautta
raikkaan vesijohtoveden kosteutusjar-
jestelmaan.

Kaikki muut nesteet kuin vesi saatta-
vat vahingoittaa Dialog-uunia.

Kayta siksi kosteutusjarjestelmésséa
ainoastaan vetta.

Laite johtaa veden hdyryna uunitilaan.
Kosteutusjarjestelman hdyryntuloaukot
sijaitsevat uunitilan katossa takana va-
semmalla.
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Sopivat kayttokohteet

Yksi kosteutusjakso kestaa n. 5-8 mi-
nuuttia. Kosteutusjaksojen maara ja
ajankohta vaihtelevat valmistettavan
ruoan mukaan:

- Hiivataikinaleivonnaiset kohoavat
paremmin, kun kdynnistat yhden kos-
teutusjakson heti paiston alussa.

- Leipé ja sampylat kohoavat parem-
min, kun kaynnistat yhden kosteutus-
jakson heti paiston alussa. Leivon-
naisten kuoresta tulee kiiltavampi,
kun kaynnistat yhden kosteutusjak-
son paiston loppupuolella.

- Rasvaista lihaa paistettaessa pais-
totulos on parempi, kun kdynnistat
yhden kosteutusjakson valmistuksen
alussa, silla siten rasva saadaan sula-
maan paremmin.

Kosteudenlisadystoiminto ei sovi erittain
kosteista taikinoista valmistettavien lei-
vonnaisten, kuten marenkien paistami-
seen. Tallaiset taikinat vaativat kuivahta-
mista paistoprosessin aikana.

Vinkki: Kaytéa Dialog-uunin mukana toi-
mitettua reseptivihkoa osviittana.



Kosteudenlisaystoimintoa hyodyntavat toimintatavat

Kosteudenlisdystoimintoa
kayttavan valmistustoiminnon
kdynnistaminen

On normaalia, ettd luukun sisempaéan
lasilevyyn muodostuu kosteutta koste-
uspaiston aikana. Tama kosteus hoy-
rystyy kuitenkin paistamisen aikana
pois uunista.

m Esivalmistele paistettava tuote ja ase-
ta se uunitilaan.

m Valitse haluamasi toimintatapa (I
Chef + Kosteuspaisto tai Kosteus-
paisto (0]).

Suositusarvot tulevat nayttoon.
m Muuta suositusarvoja tarvittaessa.
m Vahvista valitsemalla OK.

Kosteutusjaksojen kdynnistystavan va-
linta tulee nayttéon.

Kosteutusjaksojen kdynnistystavan
valinta

m Valitse Autormaattinen kosteutusjakso,
1 kosteutus-jakso, 2 kosteutus-jaksoa tai
3 kosteutus-jaksoa.

- Automaattinen kosteutusjakso
Dialog-uuni kéynnistdé 1 kosteutus-
jakson automaattisesti I&mmitysvai-
heen jalkeen.

- Manuaalinen
Kaynnistat 1, 2 tai 3 kosteutusjaksoa
itse kosketusnaytén avulla.

- Alkaohjattu
Voit asettaa kellonajat, jolloin haluat
uunin k@ynnistdvan kosteutusjaksot.
Dialog-uuni k&ynnistéa 1, 2 tai 3 kos-
teutusjaksoa asettamaasi kellonai-
kaan/-aikoihin.

Jos haluat paistaa esim. leivan tai
sampyldiden kaltaisia tuotteita esilam-
mitetyssé uunissa, kdynnista kosteu-
tusjaksot mieluummin kasin ja kytke
toimintatapaa M Chef + Kosteuspais-

to Bow) kéyttaessési toiminto Esilammitys
paélle. Kaynnista ensimmainen kos-
teutusjakso heti tuotteiden uuniin lait-
tamisen jalkeen.

Jos olet valinnut enemman kuin yhden
kosteutusjakson, voit kdynnistaa toi-
sen kosteutusjakson aikaisintaan, kun
uunin lampdtila on vahintdan 130 °C.

Kun kaytét toimintatapaa M Chef +
Kosteuspaisto Bey) ja haluat kayttaa toi-
mintoa Esildmmitys, huomioi lammitys-
vaihe valitessasi manuaalisesti tai ai-
kaohjauksella kdynnistettavien kosteu-
tusjaksojen ajankohtia (ks. kappale

Kayttd — Esilammitys).

m Jos olet valinnut asetuksen Aikachjat-
tu, aseta haluamasi kdynnistysaika jo-
kaista kosteutusjaksoa varten.

m Vahvista valitsemalla OK.

Seuraavaksi nayttoon tulee ilmoitus
imutoiminnosta.
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Kosteudenlisaystoimintoa hyodyntavat toimintatavat

Tarvittavan veden esille ottaminen ja
imutoiminnon kaynnistys

m Laita tarvittava maara vesijohtovetta
sopivaan astiaan.

m Avaa luukku.

m Ké&anna vasemmalla ohjaustaulun alla
oleva tayttéputki eteenpain.

m Upota tayttdputki astiaan, johon olet
mitannut tarvittavan vesimaaran.

m Vahvista valitsemalla OK.
Imutoiminto kdynnistyy.

Uuni ei valttdmatta ime niin paljon vetta
kuin ohjeessa ilmoitetaan, joten astiaan
saattaa jaada vetta.

Laitteesta kuuluu vield lyhyt pump- pau-
saani. Laite imee tayttdputkeen jaéneen
veden.

Uunin ldampdvastukset ja kylmailmapu-
hallin kytkeytyvat paalle. Valittu ja sen-
hetkinen lampétila tulevat nayttdon.

Voit seurata lampétilan nousua naytos-
ta. Kun uuni saavuttaa valitun lampoti-

lan ensimmaisen kerran, kuuluu merkki-
aani.

Jos olet valinnut asetuksen Aikachjattu,
voit siirtdd kosteutusjakson kaynnisty-

misajankohtaa valitsemalla muuta.

Voit keskeyttdd imutoiminnon milloin
tahansa valitsemalla Seis tai Aloitus ja
jatkaa sita keskeytyksen jalkeen uu-
delleen.

m Siirré lopuksi vesiastia sivuun ja sulje
luukku.

lImoitus imutoiminnon paattymisesta
haviaa naytosta.
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Kosteudenlisaystoimintoa hyodyntavat toimintatavat

Muuta lammi-tystapa

Toimintatapa M Chef + Kosteuspaisto
on tehdasasetuksena yhta kuin M Chef +
Kiertoilma Plus, johon on yhdistetty kos-
teudenlisdystoiminto.

Toimintatapa Kosteuspaisto on teh-
dasasetuksena yhta kuin Kiertoima Plus,
johon on yhdistetty kosteudenlisdystoi-
minto.

Sinun ei valttdmatta tarvitse kayttaa
lammitystapaa Kiertoilma Plus, vaan voit
yhdistaa kosteudenlisdystoiminnon
my®&s johonkin muuhun l[ammitysta-
paan:

Yla- falaldmpd

Tehopaisto

Paistoautomatiikka

m Valitse muuta.

m Valitse Avaa Lisdasetukset.

m Valitse Muuta [ammi-tystapa.

m Valitse haluamasi lammitystapa.
m Vahvista valitsemalla OK.

Uunin toiminta jatkuu valitsemallasi
[Ammitystavalla.

Toimintatavassa M Chef + Kosteuspais-
to ruokaan lahetet&an liséksi Gour-
met-yksikoita.

Kosteutusjaksojen kdaynnista-
minen

& Vesihdyryn aiheuttama palovam-
mojen vaara.

Vesihdyry on polttavan kuumaa.
Liséksi vesihdyry saattaa ohjaustau-
luun tiivistyessaan pidentaa hipaisu-
painikkeiden ja kosketusnayton reak-
tioaikaa.

Ala avaa uuniluukkua kosteutusjak-
sojen aikana.

Automaattinen kosteutusjakso

Kun lammitysvaihe on ohi, kosteutus-
jakso kaynnistyy automaattisesti.

Vesi hoyrystyy uunitilaan ja Kosteutusjak-
s0 automaattisesti ndkyy naytossa.

Kun kosteutusjakso on paattynyt, nayt-
t66n tulee Kosteutusjakso paattynyt.

m Kypsenna tuote valmiiksi.

Manuaalinen

Voit kdynnistdé kosteutusjaksoja heti,
kun nayttéon tulee Kaynnistys Kosteus-
jakso manuaalinen.

Kéaynnisté kosteutusjakso vasta, kun
uuni on l&mmennyt, jotta vesihdyry ja-
kautuu lampimaan uunitilaan tasaises-
ti.

Vinkki: Ajoita kosteutusjaksojen kayn-
nistys uunin mukana saamasi reseptivi-
hon tai Miele-sovelluksen ohjeiden mu-
kaan. Kayta toimintoa 4 Halytyskello
muistuttamaan kosteutusjaksojen kayn-
nistdmisesta.
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Kosteudenlisaystoimintoa hyodyntavat toimintatavat

m Valitse Aloitus.

Kosteutusjakso kdynnistyy. Kosteutus-
jakso manuaalisesti tulee nakyviin.

m Kaynnistd muut kosteutusjaksot sa-
malla tavalla, kun Kaynnistys Kosteus-
jakso manuaalinen tulee taas nakyviin.

Kun viimeinen kosteutusjakso on paat-
tynyt, nayttdon tulee Kosteutusjakso
paattynyt.

m Kypsenna tuote valmiiksi.

Aikaohjattu

Dialog-uuni kaynnistad kunkin kosteu-
tusjakson automaattisesti asettamaasi
kellonaikaan.

Kosteutusjakso manuaalisesti tulee nayt-
t66n, kun kosteutusjakso kaynnistyy.

Kun viimeinen kosteutusjakso on p&at-
tynyt, nyttdon tulee Kosteutusjakso
paattynyt.

m Kypsenna tuote valmiiksi.
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Jaannodsveden hoyrystys

Kun kaytét toimintatapaa Kosteuspais-
to, kosteutusjarjestelmaan ei normaalisti
jaa vetta, mikali et ole keskeyttanyt
uunin toimintaa valilla. Vesimaara hoy-
rystyy tasaisesti kosteutusjaksojen aika-
na.

Jos olet keskeyttéanyt uunin toiminnan
tai jos se on keskeytynyt sahkokatkon
vuoksi, hdyrystymatta jaanyt vesi jaa
kosteutusjarjestelmaan.

Kun valitset seuraavan kerran toiminta-
tavan i Chef + Kosteuspaisto , Kos-
teuspaisto tai jonkin automaattiohjel-
man, jossa on kosteudenlisdystoiminto,
Hoyrystetdankd jadnnosvesi? tulee nayt-
t6on.

m Jadnndsveden hdyrystdminen kan-
nattaa kdynnistaa heti, jotta voit seu-
raavalla kdyttokerralla kéytta& kosteu-
denlisaykseen raikasta, uutta vetta.

& Vesihdyryn aiheuttama palovam-
mojen vaara.

Vesihdyry on polttavan kuumaa.

Ala avaa uuniluukkua kosteutusjak-
sojen aikana.

Pisimmillaén jadnndsveden hdyrystys-
toiminto saattaa kestaa jopa 30 minuut-
tia.

Uunitila I1ampenee ja jarjestelmaan jaa-
nyt vesi hoyrystyy, jolloin uunitilan sei-
namiin ja luukun sisapintaan tiivistyy
kosteutta.

m Kuivaa ylimaarainen kosteus ehdotto-

masti pois uunitilasta luukusta, mutta
vasta, kun uuni on jadhtynyt.



Kosteudenlisaystoimintoa hyodyntavat toimintatavat

Jaannosveden hoyrystamisen kayn-
nistdminen valittémasti

& Vesihdyryn aiheuttama palovam-
mojen vaara.

Vesihdyry on polttavan kuumaa.

Ala avaa uuniluukkua kosteutusjak-
sojen aikana.

m Valitse jokin toimintatapa tai auto-
maattiohjelma, johon kuuluu kosteu-
denlisdystoiminto.

Nayttéon tulee kysymys Haoyrystetaanko
jAdnnosvesi?.

m Valitse kylla.

Nayttéon tulee Jadnnosveden hoyrystys ja
aika.

Jaanndsveden hoyrystaminen kaynnis-
tyy. Voit seurata ajan kulumista naytés-
ta.

Hoyrystamiseen tarvittava aika vaihtelee
kosteutusjarjestelmaén jaédneen veden
maaran mukaan. Naytdssa nakyva jal-
jella oleva aika voi hoéyrystdmisen aika-
na korjautua jarjestelméssa olevan to-
dellisen vesimaaran mukaan.

Kun jaddnndsveden hoyrystdminen on

paattynyt, nayttédn tulee Toiminto paat-
tynyt.

m Kosketa hipaisupainiketta O.

Nyt voit taas kayttda toimintatapoja tai
automaattiohjelmia, jotka sisaltavat kos-
teudenlisdystoiminnon.

Jaanndsveden hdyrystamisen aikana
uunitilan seindmiin ja luukkuun tiivistyy
kosteutta. Kuivaa yliméarainen kos-
teus ehdottomasti pois uunitilasta,

mutta vasta, kun uuni on jaahtynyt.

Jaannosveden hoyrystamisen ohitta-
minen

Jos ohitat jadnndsveden hoyrystys-
toiminnon, vesi saattaa pahimmassa
tapauksessa valua yli uunitilaan, kun
imet laitteeseen seuraavan kerran li-
saa vetta kosteudenlisdystoimintoa
varten.

Siksi emme suosittele jddnndsveden
hdyrystystoiminnon keskeyttamista.

m Valitse jokin toimintatapa tai auto-
maattiohjelma, johon kuuluu kosteu-
denlisaystoiminto.

Hoyrystetdankd jdannosvesi? tulee naky-
viin.
m Valitse ohita.

Nyt voit taas kéyttaad toimintatapoja tai
automaattiohjelmia, jotka siséaltavat kos-
teudenlisdystoiminnon.

Kun seuraavan kerran valitset jonkin toi-
mintatavan tai automaattiohjelman, jo-
hon kuuluu kosteudenlisdystoiminto, tai
kun kytket uunin virran pois paalta, laite
ehdottaa jadnndsveden hoyrystysta uu-
delleen.
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Automatic-ohjelmat

Laitteen lukuisilla automaattiohjelmilla
saavutat helposti ja varmasti erinomai-
sia tuloksia.

Useimmat automaattiohjelmat hyo-
dyntavat M Chef -teknologiaa. Néissa
ohjelmissa mm. Gourmet-yksikdiden
maara ja intensiivisyys on sdadetty
valmiiksi. Naihin automaattiohjelmiin
sopivia reseptejd |16ydat Dialog-uunisi
mukana toimitetusta reseptivinosta.

Tarkemmat tiedot kayttdmahdollisuuk-
sista |6ydat tdméan kayttdohjeen lop-
pupuolelta, kappaleesta Automaat-
tiohjelmat [autd — Yleiskatsaus.

Automaattiohjelmien kaytto
m Valitse Automatic-ohjelmat (Autd),
Valintaluettelo tulee nakyviin.

m Valitse haluamasi ryhma.

Nyt nayttéon tulee luettelo kyseiseen
ryhma&an kuuluvista automaattiohjelmis-
ta.

m Valitse haluamasi automaattiohjelma.

m Noudata nayttdon tulevia ohjeita.

Joissakin automaattiohjelmissa laite
pyytaad kayttdmaan paistolampomitta-
ria. Noudata kappaleessa Lihan pais-
taminen — Paistolampdmittari annettu-
ja ohjeita.

Automaattiohjelmien sisédlampdtilat on
ohjelmoitu valmiiksi tehtaalla.
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Ohjeita kayttoon

Kéayté laitteen mukana toimitettuja re-
septeja suuntaa-antavana apuna val-
mistaessasi ruokaa automaattiohjel-
milla. Luonnollisesti voit valmistaa
kullakin automaattiohjelmalla myo6s
resepteistad poikkeavan maaran vas-
taavaa ruokaa.

Jos olet askettéin kayttényt uunia,
anna sen jaahtya huoneenlampaétilaan
ennen automaattiohjelman kaynnista-
mista.

Joissakin automaattiohjelmissa uunin
on annettava esilammeta ennen val-
mistettavan tuotteen laittamista
uuniin. Talldin nayttd ilmoittaa sinulle,
mitd sinun on tehtava ja mihin kellon-
aikaan.

Joissakin automaattiohjelmissa ruo-
kiin téytyy jonkin ajan kuluttua lisata
nestettd. Talldin ndyttd ilmoittaa sinul-
le, mitd sinun on tehtava ja milloin
(esim. lisata nestettd).

Automaattiohjelmien kestoaika on
noin-aika. Nayt6ssa nakyvé aika voi
lyheta tai pideta valmistuksen kulun
mukaan. Aika voi muuttua jo lihan uu-
niinlaittamishetken sisédlampdtilan
mukaan.

Paistolampdmittaria kaytettaessa
kestoaika méaaraytyy tuotteen sisa-
lampdtilan mukaan.

Jos valmistettava tuote ei ole auto-
maattiohjelman paatyttya mielestasi
rittdvan kypsa, valitse Jatkokypsennys
tai Jatkopaistaminen. Talléin uuni kyp-
sentda tai paistaa tuotetta vield 2 mi-
nuuttia perinteisilla lAmmitystavoilla.



Automatic-ohjelmat

Haku

(kielen mukaan)

Kohdasta Automatic-ohjelmat voit etsid
ohjelmaryhmien ja automaattiohjelmien
nimia.

Haku toimii tekstihakuna ja voit etsia
myd&s nimen osaa.

Olet paavalikossa.

m Valitse Automatic-ohjelmat (Autg),
Ryhmien valintaluettelo tulee né&kyviin.
m Valitse Haku.

m Syo6ta kirjainndppaimistélla teksti, jota
haluat etsia, esim. “leipa”.

Hakutulosten maéra tulee nakyviin ndy-
tén alariville.

Jos osumia ei 16ydy yhtaan tai niita
I6ytyy yli 40, kenttd osumia jaa pois
kaytosta ja sinun on muutettava haku-
tekstia.

m Valitse X Xosumia .

Loydetyt ryhmét ja automaattiohjelmat
tulevat nakyviin.

m Valitse haluamasi automaattiohjelma
tai ryhma ja sen jalkeen haluamasi
ohjelma.

Automaattiohjelma kaynnistyy.

m Noudata nayttd66n tulevia ohjeita.
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Erikoisohjelmat

Tassa kappaleessa kerrotaan seuraavis-
ta kayttétavoista:

- Sulatus

- Kuivattaminen

- Astioiden l[&mmitys

- Hiivataikinan kohotus

- Matalalampdékypsennys
- Sapatti-ohjelma

- Umpioiminen

- Pakastetuotteet/Valmisruoat
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Sulatus

Tama ohjelma on kehitetty pakasteiden,
kuten broilerin, jauhelihan, kalan tai vi-
hannesten hellvaraista sulatusta var-
ten.

Kiertoilmapuhallin kierrattda uunitilan il-
maa ja pakasteet sulavat sdhkdmag-
neettisten aaltojen vaikutuksesta hella-
varaisesti ja nopeasti.

Anna pakasteen korkeus ja paino, niin
Dialog-uuni laskee tarvittavien Gour-
met-yksikdiden maédran automaattisesti.

& Bakteerien vaara.

Salmonellan kaltaiset bakteerit voivat
aiheuttaa vakavia ruokamyrkytyksia.
Noudata erityisté puhtautta kalaa ja
lihaa (etenkin lintuja) sulattaessasi.
Al kéyta sulamisnestetta.

Kypsenna elintarvikkeet valittomasti
sulatuksen jalkeen.

m Punnitse sulatettava tuote ja mittaa
sen korkeus.

m Laita sulatettava tuote ilman pak-
kausta kulhoon tai vuokaan, joka so-
veltuu kaytettavéksi M Chef toiminta-
tavoilla.

m Aseta kulho tai vuoka ritilalle.



Erikoisohjelmat

m Valitse Erikoisohjelmat (].
m Valitse Sulatus.

® Anna tuotteen korkeus ja vahvista va-
litsemalla OK.

m Anna tuotteen paino ja vahvista valit-
semalla OK.

m Noudata nayttddn tulevia ohjeita.

Tuote sulaa hellavaraisesti. Tuote vas-
taanottaa keskimaarin 7 Gourmet-yksik-
kéa minuutissa ja toiminto kestaa

15-45 minuuttia.

m Kaanna sulatettava tuote tai sekoita
sitd, kun nayttdon tulee siita kehotus.
Jos tuotetta ei voi kdantaa yldsalaisin,
kaanna sita vaakatasossa.

m Kaanna tai sekoita yli kilon painoisia
tuotteita sulatuksen aikana useita ker-
toja myds, vaikkei nayttoon tulisikaan
enaa vastaavaa kehotusta. Jos tuo-
tetta ei voi kdantaa yldsalaisin, kdan-
na sitd vaakatasossa. Nain saat tasai-
sen sulatustuloksen.

Kalan ja lihan ei tarvitse sulaa koko-
naan ennen kypsentéamista.

Riittad, kun tuotteiden pinta sulaa. Pin-
ta on talléin sen verran pehmentynyt,
ettd mausteet imeytyvét siihen.

Kermakakun sulatus

Pakastetut kermakakut ovat erittdin
herkkia tuotteita, jotka sulavat Dialog-
uunissa nopeasti ja hellavaraisesti.

m Aseta jdinen kermakakku tarjoilulau-
taselle.

m Aseta tarjoilulautanen ritildlle.
m Valitse Erikoisohjelmat (£%].
m Valitse Sulatus.

m Anna kermakakun korkeus ja vahvista
valitsemalla OK.

Vinkki: Jos kakun korkeus asettuu saa-
tdéalueiden valiin, anna alempi arvo.

m Anna kermakakun paino ja vahvista
valitsemalla OK.

m Pienennd naytdn ehdottamaa Gour-
met-ysikdiden maarad 15-20 %:lla ja
vahvista valitsemalla OK.

m Noudata nayttdon tulevia ohjeita.

Laite sulattaa kermakakun helldvarai-
sesti. Toiminto kestda n. 30 minuuttia.

m Kaanna kermakakkua vaakatasossa,
kun nayttddn tulee siitd kehotus, ja
sulatuksen loppupuolella viela saan-
nollisesti 810 minuutin vélein.

m Tarkista aina kdant&dessasi, sulaako
kakku tasaisesti.
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Erikoisohjelmat

Kuivattaminen

Kuivaaminen on perinteinen hedelmien
ja joidenkin vihannesten ja yrttien sail6-
mistapa.

Kuivatettavien hedelmien ja vihannesten
on oltava tuoreita ja kypsié eika niissa
saa olla painaumia.

m Kuori ja pilko kuivattavat tuotteet tar-
vittaessa ja poista mahdolliset kivet
tai siemenkodat.

m Levitd kuivattavat tuotteet koon mu-
kaan tasaisesti ritildlle tai yleispellille
niin, etteivat ne mene paallekkain.

m Kuivaa enintaan kahdella kannatinta-
solla samanaikaisesti.
Aseta kuivattavat tuotteet kannatinta-
soille 2+3.
Jos kaytat ritilaé ja yleispeltia, tydnna
yleispelti ritilan alle.

m Valitse Erikoisohjelmat (£%].
m Valitse Kuivattaminen.

m Muuta suositusldmpdtilaa tarvittaessa
ja aseta kestoaika.

m Noudata nayttdon tulevia ohjeita.

m Kaéntele yleispellilld kuivattavia tuot-
teita sdanndllisin valiajoin.

Kuivattava 5 @

tuote CJ [Ercl| ©1h
Hedelmét ja

mariat (%] | 60-70| 2-8
Kasvikset (&) | 55-65| 4-12
Sienet (%] | 45-50| 5-10
Yrtit* (Z] | 30-35| 4-8

Kokonaisena tai puolikkaina kuivaami-
nen pidentaa tuotteiden kuivausaikaa.
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(] erikoisohjelma/toimintatapa, § 1ampo-
tila, @ kuivausaika, (2] erikoisohjelma Kui-
vattaminen, (=] toimintatapa Yla-/alaldmpd

* Kuivaa yrtteja vain yleispellilla kannatintasol-
la 2 ja kdyta toimintatapaa Yla-/alalam-
p6 (=, sill4 erikoisohjelmassa Kuivattami-
nen puhallin kytkeytyy paalle.

m Jos uunitilaan muodostuu vesipisaroi-
ta, alenna lampdtilaa.

Kuivattujen tuotteiden ottaminen uu-
nista

& Kuumat pinnat aiheuttavat palo-
vammojen vaaran.

Uunitila tulee kayton aikana erittain
kuumaksi. Voit polttaa katesi lampd-
vastuksiin, uunitilan pintoihin ja va-
rusteisiin.

Kéayta aina patakintaita ottaessasi
kuivattuja tuotteita ulos uunista.

m Anna kuivattujen hedelmien ja vihan-
nesten jaahtya.

Kuivattujen hedelmien kuuluu olla tay-
sin kuivia, mutta vield pehmeita ja kim-
moisia. Kun taitat tai leikkaat hedelma-
palan kahtia, siitéd ei kuulu enaa tulla
mehua.

m Sailyta kuivatut tuotteet hyvin sulje-
tuissa lasipurkeissa tai rasioissa.



Erikoisohjelmat

Astioiden lammitys

Kun lammitat astiat, ruoka ei jaahdy niin
nopeasti.

Lammita vain lammonkestavia astioita.

m Tyonna ritila kannatintasolle 2 ja aseta
|ammitettavat astiat ritilalle. Tarvit-
taessa voit asettaa astioita myds uu-
nitilan pohjalle.

m Valitse Erikoisohjelmat (2].
m Valitse Asticiden [Ammitys.

m Muuta suositusl@mpétilaa tarvittaessa
ja aseta kestoaika.

m Noudata nayttédn tulevia ohjeita.

& Kuumat pinnat aiheuttavat palo-
vammoijen vaaran.

Dialog-uuni tulee k&ytdn aikana kuu-
maksi. Voit polttaa katesi lampdvas-
tuksiin, uunitilan pintoihin ja varustei-
siin. Astioiden alapintaan voi kertya
yksittaisia vesitippoja.

Kayta aina patakintaita ottaessasi
astioita ulos uunista.

Hiivataikinan kohotus

Tama ohjelma on tarkoitettu hiivataiki-
nan kohotukseen ilman kosteudenli-
saystoimintoa.

Jos haluat kéyttaa kosteudenlisaystoi-
mintoa hiivataikinan kohotukseen,
kayta sopivaa automaattiohjelmaa.

m Valitse Erikoisohjelmat (£%].
m Valitse Hiivataikinan kohotus.

m Muuta suosituslampétilaa tarvittaessa
ja aseta kestoaika.

m Noudata naytt66n tulevia ohjeita.

73



Erikoisohjelmat

Matalalampokypsennys

Valmistustapa Matalaldmpdkypsennys on
ihanteellinen nopeasti kypsyvien nau-
dan-, sian-, vasikan- tai lampaanlihapa-
lojen asteentarkkaan kypsentamiseen.

Paista lihapalaa ensin nopeasti hyvin
kuumassa pannussa, jolloin se ruskis-
tuu tasaisesti kauttaaltaan.

Laita liha tdmén jalkeen esilammitettyyn
uuniin, jossa se paistuu hitaasti kypsak-
si ja mureaksi matalassa ja pehmeédssa
[Bmmaossa.

Lihan syyt avautuvat uunissa. Lihaneste
alkaa kiertad lihan sisélla ja jakautuu ta-
saisesti lihaan aina sen ulkokerroksiin
saakka.

Nain liha kypsyy mureaksi ja mehevaksi.

m Kayta hyvin riippunutta véharasvaista
lihaa, jossa ei ole janteita ja n&kyvaa
rasvaa. Poista lihasta luu ennen sen
kypsentamista.

m Kayta lihan ruskistamiseen korkeaan
lampdtilaan kuumentamista kestavaa
rasvaa, kuten ruokadljya tai kirkastet-
tua voita.

m Ala peita lihaa, kun kypsennit sitéd
uunissa.

Valmistuksen kestoaika on n.
2-4 tuntia ja siihen vaikuttavat lihan
paino, koko ja haluttu kypsyysaste.
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m Voit leikata lihan heti valmistustoimin-
non péaatyttya. Tasaantumisaikaa ei
tarvita.

m Pida lihaa lampimé&na uunissa tarjoi-
luun asti. Se ei vaikuta kypsennystu-
lokseen.

m Tarjoile liha lammitetyilta lautasilta
erittdin kuuman kastikkeen kanssa,
jottei se jaahdy liian nopeasti. Liha on
kypsennyksen jalkeen juuri sopivan
[Amminta nautittavaksi.



Erikoisohjelmat

Erikoisohjelman Matalalampokyp-
sennys kaytto

Noudata myds kappaleessa Lihan
paistaminen — Paistolampodmittari an-

Toimintatavan Yla-/alalampd kaytto

Noudata tdman kayttéohjeen kypsen-
nystaulukoiden ohjeita.

nettuja ohjeita.

m Valitse Erikoisohjelmat (3%].
m Valitse Matalalampokypsennys.

m Noudata nayttdon tulevia ohjeita. Lai-
ta tarvittavat varusteet uunitilaan esi-
lammityksen ajaksi.

m Aseta lampdtila ja sisalampétila.

m Ruskista liha uunin esilampenemisai-
kana joka puolelta kuumassa pannus-
sa keittotasolla.

& Kuumien pintojen aiheuttama pa-
lovammojen vaara.

Dialog-uuni tulee kaytén aikana kuu-
maksi. Voit polttaa katesi lampdvas-
tuksiin, uunitilan pintoihin ja varustei-
siin.

Kayta patakintaita aina, kun laitat
tuotteita kuumaan uuniin tai otat niita
sielté pois tai kun tyénnét katesi kuu-
maan uunitilaan.

m Kun nayttddn tulee teksti Laita kypsen-
nettava uuniin, kayta paistolampomittaria,
aseta liha ritilalle ja tydnné paistoldm-
poémittari lihaan siten, ettd lAmpomit-
tarin metallikarki on kokonaan paistin
keskiosan sisélla.

m Sulje luukku.

Kun ohjelma paattyy, nayttoon tulee Toi-
minto paattynyt ja laitteesta kuuluu merk-
kiaani.

Kayta yleispeltid ja sen paalle ripustet-
tua ritilaa.

Kytke esilammityksen ajaksi Pikal&dmmi-
tys-toiminto pois paalta.

m Tydnna yleispelti ritildineen kannatin-
tasolle 2.

m Valitse Toimintatavat (.

m Valitse toimintatapa Yl- falalampe (=)
ja aseta lampétilaksi 120 °C.

m Kytke toiminto Pikalammitys pois paal-
ta.

m Esildammitd uunia seka yleispeltia ja ri-
tild4 noin 15 minuuttia.

m Ruskista liha uunin esilampenemisai-
kana joka puolelta kuumassa pannus-
sa keittotasolla.

& Kuumien pintojen aiheuttama pa-
lovammojen vaara.

Dialog-uuni tulee kaytén aikana kuu-
maksi. Voit polttaa katesi lampdvas-
tuksiin, uunitilan pintoihin ja varustei-
siin.

Kéayta patakintaita aina, kun laitat
tuotteita kuumaan uuniin tai otat niita
sieltd pois tai kun tyénnat katesi kuu-
maan uunitilaan.

m Aseta ruskistamasi liha ritilélle.
m Valitse muuta.

m Alenna lampétila 100 °C:seen (ks.
kappale Kypsennystaulukot).

m Paista liha valmiiksi.
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Erikoisohjelmat

Sapatti-ohjelma
Laitteessa on uskonnollisia tapoja kun-
nioittava sapattiohjelma.

Kun olet ensin valinnut tdman erikoisoh-
jelman, valitse toimintatapa ja |ampétila.

Ohjelma kéaynnistyy vasta kun ensin
avaat ja suljet uunin luukun:

- Uuni kaynnistyy n. 5 minuutin kulut-
tua toimintatavalla Y- /alalampe (—)
tai Alalamps (—].

- Dialog-uuni kuumenee asettamaasi
lampdtilaan ja pitaa tata lampdtilaa
ylla enintdan 72 tunnin ajan.

- Uunivalaisin ei syty edes silloin, kun
luukku avataan.

- Naytossé nékyy koko ajan
Sapatti-ohjelma.

- Kellonaika ei ndy.

Et voi muuttaa sapattiohjelmaa sen
k&ynnistyttya etka tallentaa sité koh-
taan Omat ohjelmat.

Voit lopettaa sapattiohjelman ennen
sen paattymista vain kytkemalla Dia-

log-uunin virran pois paalta.
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m Valitse Erikoisohjelmat (£2].
m Valitse Sapatti-ohjelma.

m Valitse haluamasi toimintatapa.

Jos olet asettanut halytyskellon tai
ajastetun halytyksen, et voi kynnistaa
tata erikoisohjelmaa.

m Saada lampdtila haluamaksesi.
m Vahvista valitsemalla OK.

Sapatti-ohjelma [£%] ja asetettu lampétila
tulevat nakyviin.

m Kun haluat k&ynnistaé ohjelman, avaa
uunin luukku.

m Laita valmistettava tuote uuniin.
m Sulje luukku.

Uunivastukset kytkeytyvéat paalle n.
5 minuutin kuluttua.

Dialog-uuni kytkeytyy 72 tunnin kuluttua

automaattisesti pois paalta. Jos haluat

lopettaa erikoisohjelman ennenaikaises-

ti:

m Kytke Dialog-uunin virta pois paélta
virtakytkimella ).




Erikoisohjelmat

Umpioiminen

& Bakteerien aiheuttama tartunta-
vaara.

Yksi umpiointikerta ei tuhoa clostri-
dium botulinum -bakteerien iti6ita
palkokasveista ja lihasta riittdvan hy-
vin. Talléin voi kehittya toksiineja, jot-
ka saattavat aiheuttaa vakavan ruo-
kamyrkytyksen. Nama itiét kuolevat
vasta, kun tuote umpioidaan uudel-
leen.

Umpioi palkokasvit ja liha jadhtymi-
sen jélkeen 2 paivan sisélla aina viela
toisen kerran.

/N Umpinaisiin t8lkkeihin muodos-
tuvan ylipaineen aiheuttama louk-
kaantumisvaara.

limatiiviisti suljettuihin télkkeihin
muodostuu umpioimisen ja kuumen-
tamisen aikana ylipaine, joka voi saa-
da tolkit halkeamaan.

Ala umpioi tai kuumenna tallaisia
télkkeja.

Hedelmien ja kasvisten esivalmistelu

limoitetut ajat on laskettu 5:lle 1 litran
tolkille.

Kéayta vain nimenomaan umpioimiseen
tarkoitettuja télkkeja (umpiointitdlkkeja
tai kierrekannellisia tolkkejad). Kayta
vain taysin ehjia télkkeja ja kumiren-
kaita.

m Huuhtele télkit ennen umpiointia kuu-
malla vedella ja taytd ne enintdan
2 cm paahan reunasta.

m Tydnna yleispelti kannatintasolle 1 ja
nosta télkit sille.

m Valitse toimintatapa Kiertoima Plus
ja aseta lampaétilaksi 160-170 °C.

m Anna télkkien umpioitua, kunnes nii-
den kaikkien sisalt6 alkaa kuplia ta-
saisesti.

Alenna lampdtilaa ajoissa, jotteivat tol-
kit kiehu yli.

Hedelmien ja kurkkujen umpiointi

m Kun tolkkien siséltoé alkaa kuplia, valit-
se taulukossa annettu jéalkikuumen-
nuslampétila ja anna télkkien jalki-
kuumentua uunitilassa taulukossa il-
moitettu aika.
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Erikoisohjelmat

Vihannesten umpiointi

m Kun tolkkien sisélto alkaa kuplia, valit-
se taulukossa annettu umpiointilam-
pétila ja umpioi vihanneksia taulukos-
sa ilmoitettu aika.

m Kun annettu umpiointiaika on kulunut,
valitse taulukossa annettu jalkikuu-
mennuslampétila ja anna télkkien jal-
kikuumentua uunitilassa taulukossa il-
moitettu aika.

VIS ¥

Hedelmat ja - 30 °C
marjat 25-35 min

30 °C
Kurkut —/- 55_30 min

Punajuuret 120 OC. 30°C .

30-40 min | 25-30 min

Pavut (vihreat, 120 °C 30 °C
keltaiset) 90-120 min| 25-30 min

/@ Umpiointilampétila ja -aika, heti kun
télkkien siséaltoé alkaa kuplia
E/3 Jalkikuumennuslampétila ja -aika
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Tolkkien ottaminen uunista umpioimi-
sen jalkeen

& Kuumat pinnat aiheuttavat palo-
vammojen vaaran.

Tolkit ovat umpioinnin jalkeen erittéin
kuumia.

Kayté aina patakintaita ottaessasi
t6lkkeja ulos uunista.

m Ota tolkit ulos uunista.

m Siirrd ne vedottomaan paikkaan, peita
pyyhkeelld ja anna seisoa noin vuoro-
kauden ajan.

m Umpioi palkokasvit ja liha jadhtymi-
sen jalkeen 2 paivan sisalld aina viela
toisen kerran.

m Kun kaytat umpiointitélkkeja, irrota
sulkimet ja varmista, etta tolkit ovat
sulkeutuneet kunnolla.

Umpioi auki jaéneet tolkit uudelleen tai
sailyta niitd kylmassa ja kayta niiden
sisaltd heti.

m Tarkista tolkkien kunto aika ajoin nii-
den séilytyksen aikana. Jos télkit ovat
avautuneet tai kierrekansi on k&anty-
nyt kuperaksi eikd napsahda avat-
taessa, heité tolkin siséltd pois.




Erikoisohjelmat

Pakastetuotteet/Valmisruoat

Vinkkeja kakkujen, pizzan ja paton-

kien paistoon

Kypsenna pakastepizzat, -leivonnai-
set ja -patongit ritilallg, jonka paélle
olet asettanut leivinpaperin.
Leivinpelti tai yleispelti voi téllaisia pa-
kasteita paistettaessa vaantya 1ampo-
tilaeron vuoksi niin pahasti, ettei sita
saa kuumana ulos uunista. Kerran téal-
1a tavoin vaantynyt pelti menettéa
muotonsa joka kerta kuumetessaan.

Valitse alin pakasteen pakkauksessa
iimoitettu lampdtila.

Vinkkeja ranskanperunoiden ja vas-
taavien tuotteiden paistoon

- Tallaiset pakasteet voit kypsentaa lei-

vinpellilla tai yleispellilla.

Jos haluat kypsentaa tuotteet tavallis-
ta hellavaraisemmin, aseta pellille lei-
vinpaperi.

Valitse toimintatapa Yl4-/alalampe (=),
ota Pikalammitys-toiminto pois kaytos-

ta ja ota Crisp function -toiminto kayt-
t66n.

- Valitse korkein pakkauksessa suosi-
telluista [Aampétiloista ja laita pakas-
teet esilammitettyyn uuniin.

- Kéaantele paistettavia tuotteita valilla.

Pakastetuotteiden/Valmisruokien val-
mistus

Helldvarainen paistaminen on tervey-
den kannalta edullista.

Paista leivonnaiset, pizzat, ranskan-
perunat ja vastaavat vain kullankel-
taisiksi, al4 tummanruskeiksi.

m Valitse elintarvikevalmistajan suositte-

lema toimintatapa ja lAmpatila.

m Esilammita uuni.

m Tydnna tuotteet esildammitettyyn

uuniin pakkauksessa suositellulle
kannatintasolle.

m Kokeile tuotteen kypsyytta, kun lyhin

valmistajan suosittelema aika on ku-
lunut.
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Omat ohjelmat

Voit tallentaa jopa 20 omaa ohjelmaa:

- Tallenna automaattiohjelma omaksi
ohjelmaksi sen paatyttya.

- Tallenna kayttdmasi valmistustoimin-
to, johon olet tehnyt asetuksia, valin-
nut toimintatavan, lampétilan, Gour-
met-yksikot, intensiivisyyden ja kes-
ton tai sisdlampdtilan, omaksi ohjel-
maksi toiminnon paatyttya.

- Siirrd valitsemiesi reseptien ohjelma-
asetukset Miele@mobile-sovelluksen
kautta Dialog-uuniisi ja kdynnista oh-
jelma. Nama asetukset eivat tallennu.

Kun tallennat ohjelman, sinun on nimet-
tava se. Kun mydhemmin haet ohjelman
esiin ja kaynnistat sen, kaikki toimii au-
tomaattisesti.
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Omien ohjelmien tallennus

Kun valmistustoiminto, jonka kestoa tai

Gourmet-yksikéiden maaraa olet muut-

tanut, tai jokin automaattiohjelma paat-

tyy, nayttéon tulevat Toiminto paattynyt ja
tallenna.

m Jos haluat tallentaa viimeksi tekemasi
asetukset omaksi ohjelmaksi, valitse
tallenna.

Yhteenveto tekemistasi asetuksista tu-
lee nayttoon.

m Tarkista viela kaikki asetukset ja vah-
vista ne valitsemalla valitse.

m Nimea ohjelma kirjainndppéaimistdn
avulla.

Merkilla | voit lisat4 rivinvaihdon pit-
kiin ohjelmanimiin.
Hipaisupainikkeella <D voit keskeyttaa
tallennuksen.

m Kun nimi on valmis, valitse tallenna.

m Kuittaa ilmoitus ohjelman nimen tal-
lennuksesta valitsemalla OK.




Omat ohjelmat

Omien ohjelmien kdynnistys
m Laita valmistettava tuote uuniin.

m Valitse Omat ohjelmat (& ].
m Valitse haluamasi ohjelma.

Voit kdynnistaa tallentamasi ohjelman
heti tai asettaa sen kdynnistymaan
my&hemmin.

- Kaynnistys heti
Ohjelma kéynnistyy heti. Uunitilan
[Ammitys kytkeytyy heti paalle.

- Kaynnistys myohemmin
Tama valikon kohta tulee nékyviin
vain, kun kaytat paistolampomittaria.
Nyt voit asettaa kellonajan, jolloin ha-
luat uunin toiminnan kaynnistyvan.
Uunitilan lammitys kytkeytyy valitse-
manasi ajankohtana automaattisesti
paalle.

- Valmis klo
Aseta kellonaika, jolloin haluat uunin
toiminnan paattyvan. Uunitilan l1am-
mitys kytkeytyy valitsemanasi ajan-
kohtana automaattisesti pois paalta.

- Aloitus klo
Nyt voit asettaa kellonajan, jolloin ha-
luat uunin toiminnan kaynnistyvan.
Uunitilan Idmmitys kytkeytyy valitse-
manasi ajankohtana automaattisesti
paalle.

- Kypsennysvai-heiden ndytto
Yhteenveto tekemistasi asetuksista
tulee nayttdon.

m Valitse haluamasi valikon kohta.

Ohjelma kaynnistyy heti tai asettamana-
si ajankohtana.

Omien ohjelmien poistaminen
m Valitse Omat chjelmat (& ].

Ohjelmien nimet tulevat nayttoon.

m Valitse Muokkaa.

m Valitse Poista ohjelma.

m Valitse haluamasi ohjelma.

m Vahvista valitsemalla OK.

Ohjelma poistuu laitteen muistista.

Valitsemalla Asetukset | Tehdasasetuk-
set | Omat ohjelmat voit poistaa kaikki
omat ohjelmat yhdella kertaa.
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MyMiele

MyMiele @*= -valikkoon voit tallentaa
usein kayttdmiasi toimintatapoja tai oh-
jelmia.

Tama helpottaa erityisesti automaattioh-
jelmien kaytt6a, kun sinun ei enda tar-
vitse selata kaikkia valikon tasoja lapi
ohjelman kaynnistaéksesi.

Vinkki: Voit myds asettaa hMyMiele-vali-
kon aloitusnaytoksi (ks. kappale Ase-
tukset — Aloitusnaytto).

Valinnan lisdaminen

Voit lisatéa MyMieleen jopa 20 valintaa.
m Valitse MyMiele @’=.

m Valitse Lisd4 valinta.

Voit lajitella valinnat seuraavien alaotsi-
koiden alle:

- M Chef (2]

- Toimintatavat [:I

- Automaattiohjelmat

- Erikoisohjelmat (3%]

- Omat ohjelmat (& ]

m Vahvista valitsemalla OK.

Valitsemasi alaotsikko ja sen symboli
tulevat luetteloon.

m Suorita seuraavat valinnat samalla ta-
valla. Valittavana ovat nyt enéé vain
alaotsikot, joita et ole vield valinnut.

Valikon IyMiele a*= paikka paavalikos-
sa vaihtuu.
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MyMielen muokkaaminen

Kun valitset Muokkaarinen, voit lisdta
valintoja (jos niitd on ennestéan alle 20),
lajitella valintoja (jos niitd on yli 4) tai
poistaa valintoja.

Valintojen poistaminen

m Valitse MyMiele @’=.

m Valitse Muokkaaminen.

m Valitse Poista valinta.

m Valitse valinta, jonka haluat poistaa.
m Vahvista valitsemalla OK.

Kyseinen valinta poistuu luettelosta.

Valitsemalla Asetukset | Tehdasasetuk-
set | MyMiele voit poistaa kaikki
MyMiele-valinnat kerralla.

Valintojen lajittelu

Kun valintoja on vahintaan 4, voit muut-
taa niiden jarjestysta.

m Valitse MyMiele @'=.

m Valitse Muokkaarminen.

m Valitse Lajittele valinnat.

m Valitse haluamasi valinta.

m Valitse kohta, johon haluat siirtda as-
ken valitsemasi valinnan.

m Vahvista valitsemalla OK.

Kyseinen valinta siirtyy valitsemaasi
kohtaan.



Leivonta

Hellavarainen paistaminen on tervey-
den kannalta edullista.

Paista leivonnaiset, pizzat, ranskan-
perunat ja vastaavat vain kullankel-
taisiksi, dla tummanruskeiksi.

Vinkkeja leivonnaisten pais-
toon

Kun kaytét jotain M Chef -toimintata-
paa, kypsennettava tuote kypsyy si-
séltd sdhkdmagneettisten aaltojen
avulla ja ruskistuu samanaikaisesti
koko pinnaltaan lampdvastusten tuot-
tamalla lammolla. Nain kypsymiseen
tarvittava aika on lyhyempi kuin perin-
teisilla toimintatavoilla. Valittu 1amp6-
tila on samalla korkeampi, jotta tuote
ruskistuu lyhyemmassa ajassa riitta-
vasti.

Aseta kestoaika. Leivonnaisten kyp-
sennysta ei kannata siirtda kovin pit-
kén ajan paahan. Taikina voi kuivua ja
kohotusaineen teho heiketa.

Yleensa voit kayttaa ritilaa, leivinpel-
tig, yleispeltid ja kaikkia lammodnkes-
tavistd materiaaleista valmistettuja
vuokia.

Valitse kaytettava vuoka toimintata-
van ja paistettavan leivonnaisen mu-
kaan. Kaytd mahdollisuuksien mu-
kaan metallisia paistovuokia. Ruokien
pohja ei valttdmatta ruskistu tarpeek-
si, jos kaytat silikonisia, lasisia tai ke-
raamisia vuokia.

Vélta vaaleita ohutseindmaisia Kiilta-
vasta materiaalista valmistettuja vuo-
kia, silla niissé leivonnaiset ruskistu-
vat tavallista epatasaisemmin ja huo-
nommin. Pahimmassa tapauksessa
leivonnainen jaa raa'aksi.

- Leipavuoat ja muut pitk&nmalliset
vuoat kannattaa asettaa uunitilaan
poikittain, niin [Ampod padsee jakautu-
maan mahdollisimman tasaisesti ja
paistotuloksesta tulee tasainen.

- Aseta paistovuoat aina ritilalle.

- Paista marjapiirakat ja hedelmatayt-
teiset leivonnaiset yleispellilld, niin uu-
nitilan pohja pysyy puhtaampana.

Leivinpaperin kaytto

Mielen varusteissa, kuten yleispellissg,
on PerfectClean-pinnoite (katso kap-
pale Varusteet). PerfectClean-kasitel-
tyja pintoja ei yleensé tarvitse voidella
tai vuorata leivinpaperilla.

m Kéayté leivinpaperia, kun paistat suo-
larinkeleitd, koska taikinan sisaltdma
suolaliuos voi vahingoittaa peltien
PerfectClean-pinnoitetta.

m Kayta leivinpaperia paistaessasi kaa-
retorttupohijia, marenkeja, macaroneja
ja vastaavia. Tamantyyppiset taikinat
tarttuvat runsaan valkuaisainepitoi-
suutensa vuoksi helposti kiinni peltiin.

m Kayta leivinpaperia, kun lammitat tai
kypsennat pakasteita ritilalla.
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Leivonta

Vinkkeja kypsennystaulukoi-
den tulkintaan

Kypsennystaulukot 18ytyvat tdman kayt-
tdohjeen lopusta.

Lampédtilan § valinta

m Valitse yleensd alin annettu lampétila.
Korkeammassa lampdtilassa kestoai-
ka toki lyhenee, mutta tuote saattaa
saada epatasaisesti varia ja jopa jaa-
da keskelta raa'aksi.

M Chef -toimintatavoissa kypsennet-
tava tuote kypsyy sisaltd séhkémag-
neettisten aaltojen avulla ja ruskistuu
samanaikaisesti koko pinnaltaan lam-
poévastusten tuottamalla lAmmolla.
Nain kypsymiseen tarvittava aika on
lyhyempi kuin perinteisilld toimintata-
voilla. Valittu lampétila on samalla kor-
keampi, jotta tuote ruskistuu lyhyem-

massa ajassa riittavasti.

Keston @ valinta

Jos muuta ei ole ilmoitettu, taulukoissa
ilmoitetut kestoajat koskevat tilannetta,
jossa paistettavat tuotteet laitetaan kyl-
maan uuniin. Jos uuni on jo l&mmin, ajat
lyhenevat n. 10 minuuttia.

m Kokeile tuotteen kypsyytta lyhimman
ilmoitetun paistoajan jalkeen. Tee se
tyéntamalla puutikku taikinaan.

Kun tikkuun ei tartu kosteaa taikinaa,
leivonnainen on kypsa.
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Vinkkeja toimintatavan valin-
taan

Kappaleesta Paavalikko ja alavalikot
|6ydat yleiskatsauksen kaikista toimin-
tatavoista suositusarvoineen.

Automatic-ohjelmat -toiminnon
kaytto

m Noudata ndyttdon tulevia ohjeita.

Kéayta Dialog-uunin mukana toimitet-
tua reseptivihkoa osviittana.

M Chef + Kiertoilma Plus -toimin-
non kaytto

Kaytéa tata toimintatapaa leivonnaisten
ja leivan paistoon.

m Aseta valmistettava tuote kannatinta-
solle 2.

Kiertoilma Plus -toiminnon kaytto

Voit kayttda alhaisempia lampdtiloja
kuin Yl4-/alalamps (=] -toiminnolla, silla
kuuma ilma jakautuu heti koko uuniti-
laan.

Kayta tatd toimintatapaa pikkuleipien
paistoon.

Kayté tata toimintatapaa, kun haluat
paistaa usealla kannatintasolla saman-
aikaisesti.

m 1 kannatintaso: Aseta ohuet leivon-
naiset (kuten pikkuleivat) kannatinta-
solle 1.

m 1 kannatintaso: Aseta pellilld paistet-
tavat piirakat ja kakkuvuoat kannatin-
tasolle 2.

B 2 kannatintasoa: Aseta valmistettavat
tuotteet kannatintasoille 2+3.



Leivonta

Vinkkeja
- Kun paistat usealla kannatintasolla

samanaikaisesti, laita yleispelti alim-
maksi.

- Paista kosteita leivonnaisia tai kakku-
ja enintdan kahdella kannatintasolla
kerrallaan.

M Chef + Kosteuspaisto Bus- ja Kos-
teuspaisto -toiminnon kayttdé
Kayta naita toimintatapoja, kun kaytat
kosteudenlisaystoimintoa.

m Aseta valmistettava tuote kannatinta-
solle 2.

M Chef + Tehopaisto [B&)- ja Teho-
paisto -toiminnon kaytté
Kayta naita toimintatapoja sellaisten lei-

vonnaisten paistoon, joissa on kostea
tayte.

Ala kayta naita toimintatapoja ohuiden
leivonnaisten paistoon.

m M Chef + Tehopaisto [B&):Aseta valmis-
tettava tuote kannatintasolle 2.

m Tehopaisto (&]:Aseta valmistettava
tuote kannatintasolle 1.

M Chef + Yli-/alalimpo (E)- ja Y1a-/
alalamp6 (—] -toiminnon kaytto

Toimintatavan kanssa kaytettaviksi so-
veltuvat parhaiten leivontavuoat, jotka
on valmistettu himmeé&sta ja tummasta
pellistd, tummasta emalista, tummenne-
tusta valkopellistd, himmeé&sta alumii-
nista tai lAmmodnkestavasta lasista, seké
pinnoitetut vuoat.

Kayta naita toimintatapoja perinteisilla
resepteilld tehtyjen leivonnaisten pais-
toon. Jos kaytat vanhojen keittokirjojen
resepteja, aseta uunin 1ampdétila 10 °C
reseptissd mainittua alhaisemmaksi.
Paistoaika lyhenee, kun kaytat toiminta-
tapaa M Chef + YIa-/alalampo (2.

B Aseta valmistettava tuote kannatinta-
solle 2.
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Lihan paistaminen

Neuvoja paistamiseen

Voit kayttad paistamiseen kaikkia
lammdnkestavastd materiaalista val-
mistettuja astioita, kuten yleispannuja
ja patoja (kayta metallikansia vain pe-
rinteisten toimintatapojen kanssa), la-
sivuokia, paistopussia, yleispeltia tai
yleispellin paélle asetettua ritilaa.
Kayta grillaus- ja paistopeltia (jos
kaytettédvissa) sekd Romertopf-pataa
vain perinteisten toimintatapojen
kanssa.

Uunin esilammitys on yleensa tar-
peen vain paistettaessa paahtopaistia
ja fileeta. Yleensa esilammitysta ei
tarvita.

Kayta lihan paistoon yleispannua.
Uunitila pysyy télléin puhtaampana
kuin ritilalla paistaessasi. Astiaan jaa
rittavasti paistin nestetta kastikkeen
valmistamiseen.

Jos kaytat paistopussia, noudata
pussipakkauksen ohjeita.

Jos kaytat lihan paistamiseen ritilaa
tai avointa valmistusastiaa, vahéaras-
vaisen lihan pintaan kannattaa sivelld
rasvaa tai levittdd pekoniviipaleita tai
silavaa.

Mausta liha ja aseta se valmistus-
astiaan. Laita sen pinnalle voinokarei-
ta tai kaada pintaan 6ljya tai paisto-
rasvaa. Kun paistat isoa vaharasvais-
ta paistia (2-3 kg) tai rasvaisia lintu-
paisteja, lisdd astiaan n. 1/8 | vetta.
Al4 lisa4 paistamisen aikana liikaa
nestettd. Se haittaa lihan ruskistu-
mista. Liha ruskistuu paistoajan lop-
pupuolella. Jos haluat, etta paistisi
ruskistuu kunnolla, voit poistaa astian
kannen, kun noin puolet paistamiseen
tarvittavasta ajasta on kulunut.
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- Kun paisti on kypsynyt, ota se uunis-
ta, peitd kannella tai vastaavalla ja
anna lammon tasaantua vield noin
10 minuuttia. Talléin paistista valuu
leikattaessa pois véhemman lihanes-
tetta.

- Jos haluat lintupaistillesi rapean pin-
nan, sivele se laimealla suolavesi-
liuoksella noin 10 minuuttia ennen
paistoajan loppumista.

Vinkkeja kypsennystaulukoi-
den tulkintaan

Kypsennystaulukot I8ytyvat tdman kayt-
téohjeen lopusta.

m Noudata ilmoitettuja lampdtila-alueita,
kannatintasoja ja kestoaikoja. Niissa
on otettu huomioon erilaiset valmis-
tusastiat, lihakimpaleet ja paistotavat.

Lampétilan § valinta

M Chef -toimintatavoissa kypsennetta-
va tuote kypsyy sisaltéd sahkdmagneet-
tisten aaltojen avulla ja ruskistuu sa-
manaikaisesti koko pinnaltaan [ampd-
vastusten tuottamalla I&mmolla. N&in
kypsymiseen tarvittava aika on lyhyem-
pi kuin perinteisilla toimintatavoilla. Va-
littu l1ampdtila on samalla korkeampi,
jotta tuote ruskistuu lyhyemmassaé ajas-
sa riittavasti.

m Valitse yleensé alin annettu lampétila.
Korkeimmissa lampétiloissa liha toki
ruskistuu hyvin, mutta ei kypsy.

m Kun paistat lihaa ritilalla, valitse 10 °C
alempi [Ampétila kuin yleispannua
kayttédessasi.



Lihan paistaminen

Keston @ valinta

Jos muuta ei ole ilmoitettu, taulukossa
ilmoitetut ajat koskevat tilannetta, jolloin
asetat kypsennettavat tuotteet kylmaéan
uuniin.

m Laske perinteisilla toimintatavoilla tar-
vittava paistoaika kertomalla paistin
paksuus (korkeus) senttimetreind [cm]
silla aikamaéarélla, jonka kyseinen liha-
laji tarvitsee senttimetrid kohti [min/
cm], ks. seuraavaa taulukkoa:

- Naudanliha/riista: 15-18 min/cm

- Sianliha/vasikanliha/lampaanliha:
12-15 min/cm

- Paahtopaisti/filee: 8-10 min/cm

m Kokeile tuotteen kypsyytta lyhimman
ilmoitetun kestoajan jalkeen.

M Chef -toimintatavoilla kypsymiseen
tarvittava aika on lyhyempi kuin perin-
teisilla toimintatavoilla.

Kayta Dialog-uunin mukana toimitet-
tua reseptivihkoa osviittana.

Vinkkeja

- Pakastelihalla paistoaika pitenee n.
20 minuuttia per kg.

- Alle 1,5 kg:n painoiset lihakimpaleet
voit paistaa sulattamatta niita etuka-
teen.

Vinkkeja toimintatavan valin-
taan
Kappaleesta Paavalikko ja alavalikot

|6ydat yleiskatsauksen kaikista toimin-
tatavoista suositusarvoineen.

Valitse toimintatapa Alalampd ()
paistoajan loppupuolella, jos haluat et-
ta tuotteen pohja ruskistuu normaalia
enemman.

Ala kayta toimintatapoja M Chef + Te-
hopaisto ja Tehopaisto lihan
paistamiseen, silld paistinliemi tum-
muu liikaa.

Automatic-ohjelmat -toiminnon
kaytto

m Noudata ndyttéon tulevia ohjeita.

Kéayta Dialog-uunin mukana toimitet-
tua reseptivihkoa osviittana.

M Chef + Kiertoilma Plus [B4)- ja Kier-
toilma Plus -toiminnon kaytté

Kayta néitd toimintatapoja liha-, kala- ja
linturuokien valmistamiseen, kun haluat
ruokaan rapean ja ruskean pinnan, seka
paahtopaistin ja fileen kypsennykseen.
Toimintatavalla Kiertoima Plus voit
kayttéda alhaisempia lampdtiloja kuin toi-
mintatavalla Yl4-/alaldmpé (=), silld kuu-
ma ilma jakautuu heti koko uunitilaan.

B Aseta valmistettava tuote kannatinta-
solle 1.
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Lihan paistaminen

M Chef + Paistoautom. [BTJ- ja Pais-
toautomatiikka -toiminnon kaytto

Kéayta néitd toimintatapoja liha-, kala- ja
linturuokien valmistamiseen, kun haluat
ruokaan rapean ja ruskean pinnan, seka
paahtopaistin ja fileen kypsennykseen.

Ruskistusvaiheessa uunitila lAmpenee
ensin korkeaan ruskistuslampdtilaan (n.
230 °C). Kun tama lampédtila on saavu-
tettu, uuni saatyy automaattisesti ase-
tettuun (jatko)kypsennyslampatilaan.

m Aseta valmistettava tuote kannatinta-
solle 1.

M Chef + Kosteuspaisto [Es- ja Kos-
teuspaisto -toiminnon kaytté

Kayta naita toimintatapoja, kun kaytat
kosteudenlisaystoimintoa.

m Aseta valmistettava tuote kannatinta-
solle 1.

M Chef + Yla-/alalimpd (E)- ja Y1a-/
alalampd (=) -toiminnon kayttd

Kayta tata toimintatapaa perinteisilla re-
septeilld tehtyjen leivonnaisten pais-
toon. Jos kaytat vanhojen keittokirjojen
reseptejd, aseta uunin lampétila 10 °C
reseptissd mainittua alhaisemmaksi.
Kypsennysaika ei muutu.

m Aseta valmistettava tuote kannatinta-
solle 1.
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Paistolampomittari

Paistolampdmittarin avulla voit paistaa
paistisi juuri sellaiseksi kuin haluat.
Lampdtilaan perustuva paistaminen
auttaa sinua myds parhaiten valvomaan
paistin valmistumista.

Toimintaperiaate

Tydnna paistolampodmittarin koko metal-
likéarki kahvaan asti paistettavan lihan
sisdén. Karjessa on lampatila-anturi, jo-
ka mittaa tuotteen sisalampatilaa pais-
tamisen aikana. Sisdlampotila nousee
sitd mukaa, kun paisti kypsyy. Valitse al-
haisempi tai korkeampi sisdlampétila
sen mukaan, haluatko paistisi mediumi-
na vai taysin kypsana.

Voit valita sisédlampétilaksi enintdan

99 °C. Lisétietoja paistettavista tuotteis-
ta ja niiden sisdlampétilasta 16ydat kyp-
sennystaulukoista tdman kéyttéohjeen
lopusta.

Paistamiseen kuluu paistolampdmittaria
kaytettdessa yhta pitka aika kuin ilman
sita.



Lihan paistaminen

Tarkeita ohjeita kayttéon

Voit asettaa lihan astiaan tai ritilalle.

Tydnna paistolampdmittarin koko kér-
ki kahvaan asti paistettavan lihan si-
s&an siten, ettd sen lampdtila-anturi
osuu suunnilleen lihan keskiosaan.

Kun valmistat lintupaistia, tyénna
paistolampdmittarin karki mieluiten
rinnan paksuimpaan kohtaan. Tun-
nustele linnun rintaa peukalon ja etu-
sormen avulla, niin |16ydat paksuim-
man kohdan helpoiten.

Metallikarki ei saa koskettaa luuta ei-
ka osua liian rasvaiseen kohtaan.
Rasvakudos ja luut voivat aiheuttaa
toiminnon kytkeytymisen pois paalta
liian aikaisin.

Jos kypsennettava liha on hyvin mar-
moroitunutta, valitse lihan sisalampo-
tilaksi korkein taulukossa ilmoitettu si-
salampotila.

Jos kaytat alumiinifoliota tai paisto-
pussia, tydnné paistolampodmittari li-
haan sen lapi. Vaihtoehtoisesti voit
laittaa paistolampoémittarin lihan
kanssa paistopussin siséédn. Noudata
paistopussivalmistajan ohjeita.

Paistolampomittarin kaytto

m Tyonna paistoldampdmittarin koko kér-

ki kahvaan asti paistettavan lihan si-
saan.

Paistaessasi useita lihapaloja samanai-
kaisesti tydnna paistolampomittari pak-
suimpaan palaan.

m Laita valmistettava tuote uuniin.

@
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B Tydnné lampdmittarin pistoke uuniti-
lan seindssa olevaan vastakkeeseen
siten, ettd se napsahtaa kuuluvasti
paikalleen.

m Sulje luukku.

m Valitse toimintatapa tai automaattioh-
jelma.

m Aseta ldmpdtila ja tarvittaessa sisa-
[ampdtila.

Automaattiohjelmien sisélampaétilat on
ohjelmoitu valmiiksi tehtaalla.

Noudata nayttdéon tulevia ohjeita.

Valmistustoiminto paattyy heti, kun
asettamasi sisédlampdtila on saavutettu.

& Kuumat pinnat aiheuttavat palo-
vammojen vaaran.

Paistolampdmittari voi olla kuuma.
Varo, ettet polta sormiasi.

Kéayta patakintaita, kun vedat paisto-
lampomittarin irti liitdnnasta.
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Lihan paistaminen

Valmistuksen siirtdminen myéhem-
maksi, kun kaytat paistolampomitta-
ria

Voit myds siirtédd toiminnon kaynnisty-
misen mydhemmaksi.

m Valitse muuta | Avaa Lisdasetukset ja
aseta aika kenttdan Aloitus klo.

m Jos kaytat automaattiohjelmaa, valit-
se Kaynnistys myohemmin.

Pystyt arvioimaan paistamisen paatty-
misajan suurin piirtein, koska valmistus
kestda paistolampdmittaria kdytettdes-
sé suunnilleen yhta kauan kuin ilman
paistolampomittaria.

Et voi asettaa toimintoja Kesto ja Valmis
klo, koska kestoaika méaaraytyy paistin
sisdlampotilan mukaan.
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JalkilAmmon hyddyntaminen

Uunin lampdovastukset kytkeytyvét pois
paalta vahan ennen toiminnon paatty-
mista. Uunissa jaljella oleva [&mpd on
rittdva ruoan valmiiksi kypsentamiseen.

Jalkilammon automaattinen hyddynta-
minen saastaa energiaa.

Kun vastukset kytkeytyvéat pois paalta,
nayttdon tulee Energiansdéstdvaihe. Sisa-
lampatila ei talléin enda nay.

Kylmailmapuhallin ja kiertoilmapuhallin
(mikali kaytat kiertoilmaa) jatkavat toi-
mintaansa.

Kun valittu sisdlampédtila on saavutettu,
nayttdon tulee Toiminto paattynyt ja lait-
teesta kuuluu merkkiaani, jos merkkiaa-
net on otettu kayttéon.

Vinkki: Jollei paisti kaikesta huolimatta
ole vield kypsynyt tarpeeksi, muuta
paistolampdémittarin paikkaa paistissa ja
kaynnisté paistotoiminto uudelleen.



Grillaus

& Kuumat pinnat aiheuttavat palo-
vammojen vaaran.

Jos grillaat uuniluukku auki, kuuma
ilma ei kulje talléin jaahdytyspuhalti-
men lapi. Uunin ohjaustaulu tulee tal-
I6in erittdin kuumaksi.

Pida uuniluukku kiinni grillaamisen
ajan.

Vinkkeja grillaukseen

- Uuni taytyy esilammittdd ennen gril-
lausta. Kuumenna ylalampd-/grillivas-
tusta ennen grillausta noin 5 minuutin
ajan uuniluukku kiinni.

- Huuhtele liha nopeasti kylméalla juok-
sevalla vedelld ja kuivaa sen pinta.
Al4 suolaa lihaviipaleita ennen gril-
lausta, ettei lihaneste valu ulos.

- Halutessasi voit sivella vahérasvaisen
lihan 6ljylla. Ala k&yta muita rasvoja,
koska ne palavat helposti seka syn-
nyttavat savua.

- Puhdista kala ja kalafileet tavalliseen
tapaan ja suolaa ne. Voit my&s puris-
taa niiden pintaan sitruunamehua.

- Kayta yleispeltia ja sen paélle asetet-
tua ritildd. Kun kaytét perinteisia toi-
mintatapoja, aseta liséksi grillaus- ja
paistopelti yleispellin ja ritilan valiin,
jos sellainen on kaytettavissa. Gril-
laus- ja paistopelti estéa lihasta pais-
tamisen aikana valuvan nesteen pala-
misen, jolloin neste voidaan hyddyn-
t&4d mydhemmin esim. kastikkeen val-
mistamiseen.

Al kayt leivinpeltia.

- Sivele ritila grillausta varten oljylla ja
asettele grillattavat tuotteet ritilalle.

Vinkkeja kypsennystaulukoi-
den tulkintaan

Kypsennystaulukot 18ytyvat tdaméan kayt-
téohjeen lopusta.

m Noudata ilmoitettuja Iampdtila-alueita,
kannatintasoja ja kestoaikoja. Niissa
on otettu huomioon erilaiset lihakim-
paleet ja paistotavat.

m Kokeile kypsyyttd, kun lyhin taulukos-
sa mainittu aika on kulunut.
Lampétilan § valinta

m Valitse yleensa alhaisin annettu 1am-
pdtila. Korkeimmissa lampétiloissa li-
ha toki ruskistuu hyvin, mutta ei kyp-

sy.
Kannatintason valinta

m Valitse kannatintaso tuotteen paksuu-
den mukaan.

m Aseta ohuet tuotteet kannatintasolle 3
tai 4.

m Aseta l&pimitaltaan isommat tuotteet
kannatintasolle 1 tai 2.
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Grillaus

Keston @ valinta

m Grillaa ohuita liha- tai kalaviipaleita n.
6-8 minuuttia kummaltakin puolelta.
Koska grillausaika vaihtelee tuotteen
paksuuden mukaan, saat tasaisim-
man tuloksen, kun grillaat samanpak-
suisia tuotteita samalla kertaa.

m Kokeile tuotteen kypsyytta lyhimman
ilmoitetun kestoajan jalkeen.

m Lihan kypsyysasteen voit tarkistaa
painamalla lihaa lusikalla. Nain saat
selville, kuinka kypsaa liha on.

- verinen/rosé
Jos liha on hyvin kimmoisaa, se on
sisalta viela verista.

- medium
Jos liha antaa vdhan periksi, se on si-
sélté puolikypséaa.

- kypsa
Jos liha ei anna juuri ollenkaan perik-
si, se on taysin kypsa.

Vinkki: Jos huomaat grillauksen aikana,
ettd grillattavan tuotteen pinta alkaa olla
voimakkaasti ruskistunut, mutta sisin osa
ei ole vield kyps4, voit jatkaa grillausta
siirtdmalla grillattavan tuotteen alemmalle
kannatintasolle tai alentamalla grillin l&m-
pdétilaa. Nain pinta ei tummu liikaa.

Vinkkeja toimintatavan valintaan

Kappaleesta Paavalikko ja alavalikot
I6ydat yleiskatsauksen kaikista toimin-
tatavoista suositusarvoineen.

Paistolampdmittarin muovi voi sulaa
erittdin korkeissa lampétiloissa.

Al kayta paistolampdmittaria grilla-
ustoimintatavoilla.

Ala sailyta paistoldmpoémittaria uu-
nitilassa.
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M Chef + Grilli laaja (Z]- ja Grilli laa-
ja (] -toiminnon kaytto

Kayta naitd toimintatapoja ohuiden
tuotteiden grillaamiseen, kun grillatta-
vaa on paljon, ja ruokien gratinointiin
isoissa vuoissa.

Toimintatavalla M Chef + Grilii laaja
grillattava tuote kypsyy sisélta sahko-
magneettisten aaltojen avulla ja ruskis-
tuu samanaikaisesti koko pinnaltaan
Ylalampd-/Grillivastustoiminnolla. Gril-
lausaika on lyhyempi kuin Grili laaja [ -
toimintatavalla.

Grilli pieni (] -toiminnon kaytto

Kaytéa tata toimintatapaa ohuiden tuot-
teiden grillaamiseen, kun grillattavaa on
vahén, ja ruokien gratinointiin pienissa
vuoissa.

Vain ylalampdo-/grillivastuksen sisempi
osa hehkuu punaisena ja synnyttaa tar-
vittavaa lamposéteilya.

M Chef + Kiertoilmagrilli &2)- ja Kier-
toilmagrilli -toiminnon kaytté

Kayta naita toimintatapoja lapimitaltaan
suurempien tuotteiden, kuten kokonai-
sen broilerin grillaukseen.

Toimintatavalla M Chef + Kiertoilmagril-

I grillattava tuote kypsyy sisélta
sahkdmagneettisten aaltojen avulla ja
ruskistuu samanaikaisesti koko pinnal-
taan, kun Ylalampo-/Grillivastus ja pu-
hallin kytkeytyvat vuorotellen paalle.
Grillausaika on lyhyempi kuin Kiertailma-
grill -toimintatavalla.



Puhdistus ja hoito

& Kuumat pinnat aiheuttavat palo-
vammojen vaaran.

Dialog-uuni tulee kaytén aikana kuu-
maksi. Voit polttaa katesi lampdvas-
tuksiin, uunitilan pintoihin ja varustei-
siin.

Anna ldmpdvastusten, uunitilan ja
varusteiden jaéhtya ennen puhdis-
tusta.

& Sahkdiskuvaara.
Héyrypuhdistimen hoyry voi paasta
laitteen s&dhkda johtaviin osiin ja ai-
heuttaa oikosulun.

Ala siksi koskaan kaytd hdyrypuhdis-
timia laitteen puhdistukseen.

Kaikki pinnat voivat varjaytya pysy-
vasti, jos kaytat vaaranlaisia puhdis-
tusaineita. Dialog-uunin etupinta ei
esimerkiksi kesta tavallista uuninpuh-
distusainetta tai kalkinpoistoaineita.
Kaikki pinnat naarmuuntuvat herkas-
ti. Lasipintojen naarmuuntuminen
saattaa pahimmassa tapauksessa
rikkoa lasin.

Ala missdan tapauksessa jata pin-
taan puhdistusaineiden jadmia.

Epasopivat puhdistusaineet ja
-vélineet

Jotta pinnat eivat vahingoittuisi, ala
kayta:

- soodaa, alkalia, ammoniakkia, hap-
poa tai klooria sisaltavia puhdistusai-
neita

- kalkkia irrottavia puhdistusaineita lait-
teen etupintaan

hankaavia puhdistusaineita, kuten
hankausjauheita, -nesteitd tai han-
kauskivia

liuottimia sisaltavia puhdistusaineita

ruostumattoman terédksen puhdistus-
aineita

astianpesukoneen pesuaineita
lasinpuhdistusaineita

keraamisen tason puhdistukseen tar-
koitettuja pesuaineita

hankaavia kovia sienid tai harjoja (ku-
ten patasienia tai kaytettyja pesusie-
nid, joissa voi olla vield hankausaine-
jaédmia)

ihmesienia (taikasienia)

teravia metallikaapimia

terasvillaa

pistemaista puhdistamista mekaani-
silla puhdistusvalineilla

uuninpuhdistusaineita

teraslankapalloja

Jos likaantumat pinttyvat kiinni, nii-
den poistaminen saattaa olla vaikeaa
tai jopa mahdotonta. Jos kaytat
uunia useaan kertaan puhdistamatta
sitd valill, niin puhdistaminen kay
hankalammaksi.

Poista kaikki likaantumat mahdolli-
simman pian.

Uunin varusteet eivat sovellu pesta-
vaksi astianpesukoneessa.

Vinkki: Uunin pohjalle valunut mehu,
kakkutaikina yms. irtoaa parhaiten, kun
uunitila on viela vahan lammin.
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Puhdistus ja hoito

Normaalien likaantumien poisto

Uunitilaa reunustaa hauras tiivistelista,
joka toimii tiivisteend uuniluukun lasia
vasten. Kovakourainen kasittely tai
hankaaminen voi vahingoittaa sita.
Valta lasikuitutiivisteen turhaa puhdis-
tamista.

Luukun ymparilld on kaksi luukun ko-
ko mitalta ympardivaa tiivistetta.

Ala missdin tapauksessa poista nai-
t4 tiivisteita.

Normaalien likaantumien poisto

m Puhdista normaali lika heti puhtaalla
sieniliinalla, kasiastianpesuaineella ja
lampimalla vedella tai puhtaalla, kos-
tutetulla mikrokuituliinalla.

m Poista puhdistusaineiden jadméat huo-
lellisesti puhtaalla vedella.
Tama on erityisen tarke&a, kun puh-
distat PerfectClean-pinnoitettuja osia,
silld pesuainejddmat voivat heikentaa
niiden tarttumattomuusominaisuuk-
sia.

m Kuivaa lopuksi pinnat kuivalla, peh-
mealla liinalla.

Ala missdan tapauksessa upota pais-
tolampomittaria veteen alaka pese
sitd astianpesukoneessa, silla se voi
vahingoittua.

Puhdista paistolampdmittari pelkalla
kostealla liinalla.
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Pinttyneen lian poisto

Marjoista tai hedelmisté valunut mehu
voi aiheuttaa emalipintoihin pysyvia
varjaymia tai himmeita kohtia. Tallai-
set tahrat eivat kuitenkaan vaikuta mi-
tenkaan uunin kayttdéominaisuuksiin.
Ald missaan tapauksessa yrita vakisin
poistaa tallaisia tahroja. Kayta vain
edelld kuvattuja aineita ja valineita.

m Poista kiinnipalaneet ruokajaamat la-
sipintoihin kaytettavalla kaapimella tai
terdslankapallolla (esim. Spontex Spi-
rinett), lampimalla vedelld ja kasias-
tianpesuaineella.

Uuninpuhdistusaineiden kayttd

m Kayta erityisen vaikean lian poistoon
PerfectClean Miele-uuninpuhdistusai-
netta ja levitd sita kylméalle pinnalle.

Jos uuninpuhdistussuihketta paasee
uunin valitilaan ja aukkoihin, se muo-
dostaa uunin seuraavilla kayttoker-
roilla voimakasta hajua.

Al4 siksi suihkuta uuninpuhdistusai-
netta uunitilan kattoon.

Al suihkuta uuninpuhdistusainetta
uunitilan sivuseinien ja takaseinien
valitilaan tai aukkoihin.

® Anna uuninpuhdistusaineen vaikuttaa

pakkauksessa ilmoitettu aika.

Kéayta muiden valmistajien uuninpuhdis-
tusaineita vain kylmille pinnoille ja anna
niiden vaikuttaa enintdadn 10 minuuttia.

m Voit tarvittaessa lisata puhdistustehoa

vaikutusajan jalkeen kayttamalla as-
tianpesusienen karkeampaa puolta.

m Poista puhdistusaineiden jadmat huo-

lellisesti puhtaalla vedella.

m Kuivaa pinnat lopuksi pehmeall3 lii-

nalla.



Puhdistus ja hoito

Uunin puhdistus
Pyrolyysi-toiminnolla

Kasin puhdistamisen sijaan voit puhdis-
taa uunitilan toiminnolla Pyrolyysi (3 ].

Pyrolyysitoiminnon aikana uunitila lam-
penee 400 °C:seen. Kuuma lampétila
polttaa uunitilasta kaikki epapuhtaudet
ja likaantumat tuhkaksi.

Kaytdssa on 3 pyrolyysitehoa, jotka
eroavat toisistaan keston perusteella:

- Teho 1, kun uuni on vain vahan likai-
nen

- Teho 2, kun uuni on kohtalaisen likai-
nen

- Teho 3, kun uuni on erittéin likainen

Kun kaynnistét pyrolyysitoiminnon, uu-
niluukku lukittuu automaattisesti. Voit
avata luukun vasta, kun puhdistus on
paattynyt.

Voit myds ajastaa pyrolyysitoiminnon
kaynnistymaan mydhemmin. Nain voit
hyoédyntaa esim. edullista yésahkoa.
Pyrolyysitoiminnon uunitilaan jattdmat

jadmat (kuten tuhka) on helppo pyyhkia
pois.

Pyrolyysitoiminnon esivalmistelut

Pyrolyysitoiminnon korkea lampétila
vahingoittaa sellaisia uunin osia ja
varusteita, jotka eivat ole pyrolyysin
kestavia.

Poista ehdottomasti kaikki téllaiset
varusteet uunitilasta ennen pyrolyysi-
toiminnon k&ynnistamista. Tama kos-
kee my0s sellaisia erikseen ostetta-
via lisdvarusteita, jotka eivat ole
pyrolyysin kestéavia.

Seuraavat varusteet ovat pyrolyysin
kestavia, joten voit jattda ne uunitilaan
pyrolyysitoiminnon ajaksi:

— Kannattimet
- Ritila HBBR 52

m Ota kaikki varusteet, jotka eivat ole
pyrolyysin kestavid, ulos uunitilasta.

m Tydnna ritiléa ylimmalle kannatintasol-
le.

Uunitilassa oleva karkea lika voi
muodostaa runsaasti savua.
Kiinnipalaneet ruokajaamat voivat ai-
heuttaa emalipintoihin pysyvia véar-
jaymia tai himmeita kohtia.

Poista karkea lika uunitilasta ja kaavi
kiinnipalaneet jaamat emalipinnoilta
puhdistuskaapimen avulla ennen
pyrolyysitoiminnon kdynnistamista.
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Puhdistus ja hoito

Pyrolyysitoiminnon kaynnistys

& Kuumat pinnat aiheuttavat palo-
vammojen vaaran.

Dialog-uuni lampenee pyrolyysitoi-
minnon aikana kuumemmaksi kuin
tavanomaisen kaytén aikana.

Ala paasta pikkulapsia Dialog-uunin
l&heisyyteen pyrolyysitoiminnon aika-
na.

m Valitse Hoito ©.

m Valitse Pyrolyysi.

m Valitse uunin likaisuutta vastaava
pyrolyysiteho.

m Vahvista valitsemalla OK.

Noudata nayttdon tulevia ohjeita.

m Vahvista valitsemalla OK.

Voit kdynnistaéd pyrolyysitoiminnon heti

tai ajastaa sen kaynnistymaan myéhem-

min.

Pyrolyysitoiminnon kdynnistys heti

m Jos haluat k&ynnistaa pyrolyysitoi-
minnon heti, valitse Kaynnistys heti.

m Vahvista valitsemalla OK.
Pyrolyysitoiminto k&ynnistyy.
Luukku lukkiutuu automaattisesti. Uunin

lampdvastukset ja kylmailmapuhallin
kytkeytyvat paalle automaattisesti.

Toiminnon jaljelld oleva aika nakyy nay-
tdssd. Sita ei voi muuttaa.

Jos kaytat samaan aikaan hélytyskelloa,
laitteesta kuuluu merkkiaani, 2\ alkaa
vilkkua ja nayttd alkaa laskea aikaa
eteenpain, kun halytysaika menee um-
peen. Kun kosketat painiketta ), se
lakkaa vilkkumasta ja halytysaani vaike-
nee.
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Pyrolyysitoiminnon kaynnistys
my6hemmin

m Jos haluat kd&ynnistaa pyrolyysitoi-
minnon my&hemmin, valitse Kaynnis-
tys myohermmin.

m Vahvista valitsemalla OK.

m Aseta kellonaika, jolloin haluat pyro-
lyysitoiminnon kaynnistyvan.

m Vahvista valitsemalla OK.

Luukku lukkiutuu automaattisesti. Aloitus
klo ja asettamasi alkamisaika tulevat
nayttéon.

Voit muuttaa asettamaasi alkamisaikaa
toiminnon k&ynnistymiseen asti valitse-
malla muuta.

Kun pyrolyysin alkamisajankohta on
saavutettu, uunivastukset ja kylmailma-
puhallin kytkeytyvat paalle ja nayttdoon
tulee jéljella oleva ohjelma-aika.

Pyrolyysitoiminnon paattyessa

Heti kun jéljelld oleva aika on kulunut,
nayttdon tulee ilmoitus siita, ettéd luukun
lukitusta avataan.

Kun luukun lukitus on avautunut, nayt-
t66n tulee Taoiminto paattynyt ja laitteesta
kuuluu merkkiaani.

m Kytke Dialog-uunin virta pois paalta.

Halytysaani vaikenee ja ilmoitus poistuu
ndytosta.



Puhdistus ja hoito

& Kuumat pinnat aiheuttavat palo-
vammojen vaaran.

Dialog-uuni on pyrolyysitoiminnon
jaljilta viela erittain kuuma. Voit polt-
taa katesi lampdvastuksiin, uunitilan
pintoihin ja varusteisiin.

Anna ldmpdvastusten, uunitilan ja
varusteiden jadhtya ennen tuhkan
poistamista ja kannattimien voitelua.

m Pyyhi tuhka pois uunitilasta ja pyro-
lyysin kestévista varusteista. Jaljelle
jadavan tuhkan maara vaihtelee sen
mukaan, kuinka likainen uuni oli.

m Tipauta pari tippaa kuumuutta kesta-
vaa ruokadljya talouspaperiin ja pyyh-
kaise kannattimet silla.

Useimmat likajaamat irtoavat puhtaalla
sieniliinalla, kasiastianpesuaineella ja
lampimalla vedella tai puhtaalla, kos-
tutetulla mikrokuituliinalla.

Uunitilaa reunustaa hauras tiivistelis-
ta, joka toimii tiivisteena uuniluukun
lasia vasten. Kovakourainen késittely
tai hankaaminen voi vahingoittaa si-
ta.

Valta tiivisteen turhaa puhdistamista.

Hedelmista ja marjoista valuva mehu
voi aiheuttaa varjaymia emalipintoi-
hin. Téllaiset varjaymat eivat kuiten-
kaan vaikuta emalin ominaisuuksiin.
Ala missdan tapauksessa yritd vaki-
sin poistaa téllaisia tahroja.

Pyrolyysitoiminto keskeytyy

Pyrolyysitoiminto voi keskeytya seuraa-
vista syista:

- Kytket Dialog-uunin virran pois paal-
ta.

- Tulee sahkokatko.

Turvallisuuden vuoksi uuniluukku py-
syy lukittuna siihen saakka, etta uuniti-
lan lampétila on laskenut alle 280°C:n.

Jos kytket Dialog-uunin virran pois
paalta, nayttoon tulee Kytketaanko laite
pois paalta?.

m Jos haluat keskeyttaa pyrolyysitoi-
minnon, valitse kylla.

Luukun lukitus avautuu heti, kun lamp6-
tila on laskenut alle 280 °C:n, ja Dialog-
uuni kytkeytyy pois paalta.

m Jos haluat jatkaa pyrolyysitoimintoa,
valitse ei.

Pyrolyysitoiminto jatkuu.

Jos huoneistoon tulee sahkokatko, nay-
t6ssé nakyy sdhkon palauduttua Pyro-
lyysi - Lopetus.

Luukun lukitus avautuu heti, kun uunin
lampédtila on laskenut alle 280 °C:n.

Laitteesta kuuluu merkkiaani ja Toiminto
paattynyt tulee nayttéon.

m Kosketa hipaisupainiketta .

m Kaynnista pyrolyysitoiminto uudel-
leen.
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Puhdistus ja hoito

Kalkinpoisto

Kosteutusjarjestelmasta tulee sdannolli-
sesti poistaa kalkki kayttdmasi vesijoh-
toveden kovuuden mukaan.

Voit kdynnistda kalkinpoiston milloin ta-
hansa.

Kun olet kayttanyt kosteudenlisaystoi-
mintoa tietyn maaran kertoja, nayttéon
tulee automaattisesti kehotus kosteu-
tusjarjestelmén kalkinpoiston kaynnista-
misesta.

Naytto ilmoittaa, kun jaljelld on enda

10 kayttdkertaa ennen kalkinpoistoa.
Naytto laskee kertoja alaspain. Kun
kayttdkertoja ei endé ole jaljelld, et voi
kéyttaa toimintatapoja ja automaattioh-
jelmia, joihin kuuluu kosteudenlisaystoi-
minto.

Na&ita toimintatapoja voit kayttaé taas
vasta sen jalkeen, kun olet suorittanut
kalkinpoiston. Voit kuitenkin kayttaa
uunia tavalliseen tapaan kaikilla muilla
toimintatavoilla ja voit kayttaa auto-
maattiohjelmia, joihin ei sisally kosteu-
denlisdystoimintoa.

Kalkinpoiston kulku

Kalkinpoiston valmistelu

Tarvitset astian, jonka vetoisuus on
noin 1 litra.

Jotta sinun ei tarvitse kannatella kalkin-
poistonestetta sisaltavaa astiaa taytto-
putken alla, laitteen mukana toimite-
taan muoviletku, jossa on imukuppi.

Kéayté kalkinpoistoon vain laitteen mu-
kana toimitettuja, Mielen kehittamia kal-
kinpoistotabletteja, ja noudata kalkin-
poistoaineen annostusohjeita.

Vinkki: Voit tilata lisda kalkinpoisto-
tabletteja Mielen verkkokaupasta,
Miele-huoltoliikkeesta tai Miele-kaup-
piaaltasi.

Muut kalkinpoistoaineet, jotka sisalta-
vat sitruunahapon lisdksi myos muita
happoja ja/tai muita ei-toivottuja
ainesosia, kuten klorideja, voivat va-
hingoittaa laitetta.

Muiden kalkinpoistoaineiden annos-
tusohijeilla ei my6skaan valttamatta
saavuteta oikeaa kalkinpoistoainepitoi-
suutta, jolloin kalkinpoistotulos voi
kérsia.

Kalkinpoistoa ei voi keskeyttdd. Se on
suoritettava aina loppuun asti.

Kalkinpoisto kestaa noin 90 minuuttia ja
siihen kuuluu useita vaiheita:

. Kalkinpoiston valmistelu

. Kalkinpoistoaineen imeminen
. Vaikutusvaihe

. Huuhtelukerta 1

. Huuhtelukerta 2

. Huuhtelukerta 3

. Jddnnosveden hdyrystaminen

N o Ok W0ON =

m Kaada astiaan n. 6 dl kylm&a vesijoh-
tovettd, lisda yksi kalkinpoistotabletti
ja anna sen liueta kokonaan.

Kalkinpoiston kdynnistaminen

m Valitse Haito ©.

m Valitse Kalkinpoisto.

Jos olet kayttényt toimintatapoja tai
automaattiohjelmia, joihin sisaltyy kos-
teudenlisdystoiminto, jo niin monta
kertaa, ettd ne ovat lukkiutuneet, voit
kaynnistaa kalkinpoiston suoraan valit-
semalla OK.




Puhdistus ja hoito

m Aseta yleispelti perille asti ylimmalle
kannatintasolle kaytetyn kalkinpoisto-
nesteen kerddmisté varten. Vahvista
ilmoitus valitsemalla OK.

//*‘ ~J

m Aseta kalkinpoistonestetta sisaltava
astia uunitilan pohjalle.

m Kiinnitd muoviletkun toinen paa tayt-
téputken paahan. Laita letkun toinen
paé kalkinpoistonesteeseen, niin etta
se ulottuu astian pohjaan asti, ja kiin-
nita letku imukupilla astiaan.

m Vahvista valitsemalla OK.

Imutoiminto kaynnistyy. Pumpun aéani
kuuluu.

Voit keskeyttdd imutoiminnon milloin
tahansa valitsemalla Seis tai Aloitus ja
jatkaa sita keskeytyksen jalkeen uu-
delleen.

Uuni ei valttdmatta ime niin paljon kal-
kinpoistoliuosta kuin ohjeessa ilmoite-
taan, joten sita saattaa jaada astiaan.

Nayttéon tulee ilmoitus imutoiminnon
paattymisesta.

m Vahvista valitsemalla OK.

Vaikutusvaihe kaynnistyy. Voit seurata
ajan kulumista naytésta.

m Anna astian ja imuletkun olla viela uu-
nitilassa ja lisda astiaan noin 3 dl vet-
t4, silla jarjestelma imee jonkin verran
nestettd vield vaikutusvaiheessa.

Jarjestelma imee lisdé nestetté noin vii-
den minuutin valein. Pumpun aani kuu-
luu.

Kylmailmapuhallin on p&alla koko toi-
minnon ajan.

Kun vaikutusvaihe paattyy, laitteesta
kuuluu merkkidani.

Kosteutusjarjestelman huuhtelu vai-
kutusvaiheen jélkeen

Vaikutusvaiheen jélkeen kosteutusjar-
jestelma pitda huuhdella kalkinpoisto-
jddmien poistamiseksi.

Tata varten laite pumppaa jarjestelman
|&pi kolmesti noin litran vetta, joka ker-
tyy yleispellille.

m Ota yleispelti ja siihen kertynyt kalkin-
poistoneste pois uunista, tyhjenna
pelti ja aseta se takaisin uuniin ylim-
malle kannatintasolle.

m Irrota muoviletku tayttdastiasta.

m Ota astia ulos, huuhtele se huolelli-
sesti ja kaada siihen noin litra raikasta
vesijohtovetta.

m Aseta tayttdastia takaisin uunitilan
pohjalle ja kiinnitd muoviletku takaisin
astiaan.

m Vahvista valitsemalla OK.

Ensimmaisen huuhtelukerran imutoi-
minto kaynnistyy.

Puhdas vesi pumppautuu kosteutusjar-
jestelman 1&pi yleispellille.
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Puhdistus ja hoito

Nayttéon tulee ilmoitus toisen huuhte-
lun esivalmisteluista.

m Ota pelti ja siihen kertynyt huuhtelu-
vesi pois uunista, tyhjenna pelti ja
aseta se takaisin uuniin ylimmalle
kannatintasolle.

m Ota muoviletku pois astiasta ja kaada
astiaan taas noin litra raikasta vesi-
johtovetta.

m Aseta tayttoastia takaisin uunitilan
pohjalle ja kiinnitd muoviletku takaisin
astiaan.

m Vahvista valitsemalla OK.

m Suorita kolmas huuhtelukerta sa-
malla tavalla.

Jata yleispelti ja siihen kertynyt kol-
mannen huuhtelun vesi uuniin vield
jAdnndsveden hdyrystamistoiminnon
ajaksi.

Jaannoésveden hoyrystys

Kun kolmas huuhtelukerta on paattynyt,
jadnndsveden hoyrystys alkaa.

m Ota astia ja letku ulos uunista.

m Sulje luukku.

m Vahvista valitsemalla OK.

& Vesihoyryn aiheuttama palovam-
mojen vaara.

Vesihdyry on polttavan kuumaa.

Ala avaa uuniluukkua jadnndsveden
hoyrystystoiminnon aikana.

Uunivastukset kytkeytyvét péaalle ja
nayttdon tulee jddnndsveden hoyrystyk-
sen kestoaika.

Laite korjaa kestoajan todellista jaan-
noésveden maaraéd vastaavaksi.
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Kalkinpoiston paittyessa

Kun jddnndsveden héyrystadminen on
paattynyt, nayttdéon tulee ilmoitus kal-
kinpoiston jalkeisesta puhdistuksesta.

m Vahvista valitsemalla OK.

Laitteesta kuuluu merkkiaani ja Toiminto
paattynyt tulee nayttéon.

m Kytke Dialog-uunin virta pois paalta
virtakytkimella .

& Kuumat pinnat aiheuttavat palo-
vammojen vaaran.

Dialog-uuni tulee k&ytdn aikana kuu-
maksi. Voit polttaa katesi lampdvas-
tuksiin, uunitilan pintoihin ja varustei-
siin.

Anna lampdvastusten, uunitilan ja
varusteiden jadhtya ennen puhdis-
tusta.

m Ota yleispelti ja siihen kertynyt vesi
ulos uunitilasta.

m Kuivaa lopuksi jddhtyneeseen uuniin
mahdollisesti muodostunut kosteus ja
pyyhi pois kalkinpoistoaineen jadmat.

m Sulje uuniluukku vasta, kun uunitila
on kuivunut.



Vianetsinta

Useimmat paivittaisessa kaytdssa syntyvat héiridt ja ongelmat voit poistaa itse.
Monissa tapauksissa sddstat seka aikaa ettd rahaa, kun sinun ei tarvitse kutsua
huoltoliiketta paikalle.

Seuraavien taulukoiden tarkoituksena on auttaa sinua I6ytamaan hairién tai vian
mahdollinen syy.

Ongelma Syy ja toimenpide

Nayttd pysyy pimeédna. |Olet valinnut asetuksen QuickTouch | pois paalta. Tal-
[6in nayttd on pimeénd, kun Dialog-uunin virta on
kytkettyna pois paalta.

m Kun kytket Dialog-uunin virran paélle, paavalikko
tulee nékyviin. Jos haluat, ettd kellonaika nékyy
naytossa koko ajan, valitse asetus QuickTouch |
paalla kellonajan naytolla.

Dialog-uuni ei saa virtaa.
m Varmista, ettei laitteen sulake ole lauennut. Kutsu
sahkomies tai Miele-huolto paikalle.

Laitteesta ei kuulu Merkkidénet on otettu pois kaytdsta tai aénenvoi-

merkkidanta. makkuus on s&édetty liian hiljaiseksi.

m Ota merkkidanet kdyttdon tai lisdéd adnenvoimak-
kuutta asetuksella Asetukset | Adnen-voimakkuus |
Merkkidanet.

Uuni ei kuumene. Messutoiminto on kytketty paalle.

Voit valita valikon kohtia ja koskettaa hipaisupainik-

keita, mutta uunitilan [Ammitys ei toimi.

m Kytke messutoiminto pois paalta valitsemalla Ase-
tukset | Myyméald | Messuasetus | pois paalta.

Kayténesto (& tulee ndyt- | Kayténesto (& on kytketty paélle.

t66n, kun kytket uunin | m Voit ottaa kdyténeston pois paélta yhta kayttoker-

virran paalle. taa varten koskettamalla symbolia (& vahint4én
6 sekunnin ajan.

m Jos haluat ottaa kdytdneston kokonaan pois kay-
tosta, valitse asetus Turvallisuus | Kaytdnesto (5 | pois
paalta.

Naytdssa ndkyy Sahko- | Huoneistossa on ollut lyhyt sédhkdkatko. Valmistustoi-

katko -toiminto keskeytynyt. | minto on keskeytynyt sen vuoksi.

m Kytke Dialog-uunin virta pois paélta ja takaisin
paalle.

m K&ynnisté valmistustoiminto uudelleen.
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Vianetsinta

Ongelma

Syy ja toimenpide

Néytésséa ndkyy 12:00.

Huoneistossa on ollut yli 200 tuntia kestava sahké-
katko.
m Aseta kellonaika ja paivamaara uudelleen.

Naytossa nakyy Enim-
maiskayttoaika saavutettu.

Dialog-uunia on kaytetty yhtédjaksoisesti epatavallisen

kauan. Turvakatkaisu on kytkeytynyt paalle.

m Vahvista valitsemalla OK. Poista ilmoitus Taiminto
péaattynyt hipaisupainikkeella O.

Sen jalkeen Dialog-uuni on jalkeen kayttévalmis.

Naytt66n tulee F32.

Luukku ei lukkiudu pyrolyysitoiminnon ajaksi.

m Kytke Dialog-uunin virta pois p&alta ja takaisin
paalle. Kaynnista sitten haluamasi pyrolyysitoimin-
to uudelleen.

m Jos sama virhekoodi tulee ndkyviin uudelleen, ota
yhteys Miele-huoltoon.

Naytt66n tulee F35.

Luukun lukitus ei avaudu pyrolyysitoiminnon jalkeen.

m Kytke Dialog-uunin virta pois p&alta ja takaisin
paalle.

m Ellei luukun lukitus avaudu vieldkaan, ota yhteys
Miele-huoltoon.

/N Virhe ja jokin tassa
taulukossa mainitsema-
ton virhekoodi tulevat
nayttoon.

Laitteessa on vika, jota et voi korjata itse.
m Ota yhteys Mielen huoltoon.

Toiminto ei ole nyt kaytetta-
vissd tulee nayttéon, kun
valitset kalkinpoistotoi-
minnon.

Kosteutusjarjestelmassa on hairid.
m Ota yhteys Miele-huoltoon.

Kosteudenohjaus ei toimi -
automaattiohjelmat etenevat
iiman kosteutta tulee nayt-
toon, kun valitset jonkin
automaattiohjelman.

Kosteutusjarjestelmassa on hairié.

m Ota yhteys Miele-huoltoon.
Voit kayttaa kyseista automaattiohjelmaa myds il-
man kosteudenlisdystoimintoa.
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Vianetsinta

Ongelma

Syy ja toimenpide

Vaikka olet valinnut toi-
mintatavan, johon kuu-
luu kosteudenlisaystoi-
minto, laite ei ime vetta.

Messutoiminto on kytketty pé&alle. Voit valita valikon

kohtia ja koskettaa hipaisupainikkeita, mutta kosteu-

tusjarjestelman pumppu ei toimi.

m Kytke messutoiminto pois paélta valitsemalla Ase-
tukset | Myymaléd | Messuasetus | pois paalta.

Kosteutusjarjestelman pumppu on rikki.
m Ota yhteys Mielen huoltoon.

Kylmailmapuhallin kdy
erittdin suurella nopeu-
della kayttaessasi jotain
M Chef -toimintatapaa.

Dialog-uuni saattaa tulla M Chef -toimintatapoja kay-

tettdessd kuumemmaksi kuin perinteisilld toimintata-

voilla. Puhaltimen kéyntinopeus alenee automaatti-

sesti valmistustoiminnon paatyttya.

m Jos néin kay usein, varmista, ettd uuni on varmasti
sijoitettu kalusteisiin oikein (ks. kappale Asennus).

Jos uunitilassa on erittéin pieni maara elintarvikkeita

(esim. 2 sampylaa paistumassa), Dialog-uuni tulee

kuumemmaksi kuin suurempia maaria paistettaessa.

m Valmista mahdollisuuksien mukaan suurempia
madarid kerralla.

Uunista kuuluu hurinaa,
vaikka toiminto on paat-

tynyt.

Kun uunin toiminta on paattynyt, kylmailmapuhallin
jatkaa viela toimintaansa (ks. kappale Asetukset —
Puhaltimen jalkikaynti).

Dialog-uunin virta on
kytkeytynyt automaatti-
sesti pois paalta.

Energian sdéstédmiseksi Dialog-uunin virta kytkeytyy
automaattisesti pois paalta, jollet kdyta uunia tietyn
ajan kuluessa virran paalle kytkemisesté tai edellisen
valmistustoiminnon paattymisesta.

m Kytke Dialog-uunin virta takaisin paalle.

Ruoka on kypsynyt epa-
tasaisesti.

Jos ruoka on ruskistunut paikoitellen lilkaa, valittu
l[Ampdtila on liian korkea.
m Valitse matalampi lampétila.

Jos ruokaan on tullut kovia tai kuivuneita kohtia, valit-

tu intensiivisyys on liian suuri.

m Valitse seuraavalla kerralla pienempi intensiivisyys
tai johda ruokaan vdhemman Gourmet-yksikoita.
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Vianetsinta

Ongelma

Syy ja toimenpide

Leivonnaiset eivat kyp-
sy ohjetaulukossa ilmoi-
tetussa ajassa.

Olet valinnut reseptisté poikkeavan lampétilan.
m Valitse reseptissd mainittu [Ampétila.

Kayttamasi ainemaarat poikkeavat reseptissa anne-

tuista.

m Oletko kenties poikennut reseptistd? Jos olet kayt-
tanyt tavallista enemman nestettd tai munia, taiki-
na on kosteampi ja tarvitsee pidemman paistoajan.

Ruoka ei ole ruskistunut
riittdvasti, vaikka kaikki

valitut Gourmet-yksikot

on jo johdettu siihen.

Valittu [ampédtila on liian alhainen.

m Valitse korkeampi lampétila. Jos haluat ruoan rus-
kistuvan enemman, kypsenné se loppuun perintei-
silla lammitystavoilla ilman Gourmet-yksikoité.

Leivonnaiset eivat rus-
kistu tasaisesti.

Olet valinnut vaaran lampdtilan tai kannatintason.

m On aivan normaalia, etteivat leivonnaiset ruskistu
taysin tasaisesti. Jos leivonnaiset kuitenkin ruskis-
tuvat erittdin epatasaisesti, varmista, ettd olet va-
linnut oikean lampdtilan ja oikean kannatintason.

Kayttamasi vuoan vari tai materiaali eivat sovellu

kayttdmaasi uunin toimintatapaan.

m Vaaleat tai Kiiltdvéat vuoat eivat sovellu kovin hyvin
kaytettavaksi toimintatavoilla M Chef + Yla-/alalam-
pt (2] ja Yl4-/alaldmps (=). Kayta mattapintaisia,
tummia vuokia.

m Kaytd M Chef -toimintatapojen kanssa mahdolli-
suuksien mukaan metallisia paistovuokia. Valmis-
tettavan tuotteen pohja ei valttaméatta ruskistu tar-
peeksi, jos kaytat silikonisia, lasisia tai keraamisia
vuokia tai jos laitat silikonimaton vuoan alle.

Hajuja poistava katalysaattori on kytkeytynyt paalle.
Se voi aiheuttaa herkkien leivonnaisten, kuten kaéare-
torttupohjan tai pikkuleipien epétasaista ruskistumis-
ta.

m Valitse asetus Katalysaattori | pois paalta.
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Vianetsinta

Ongelma

Syy ja toimenpide

Uunissa on viela likaa
pyrolyysipuhdistuksen
jalkeen.

Pyrolyysitoiminto polttaa lian, josta ja& uuniin tuhkaa.
m Pyyhi tuhka heti pois puhtaalla sieniliinalla, kasias-
tianpesuaineella ja lampimalla vedella tai puhtaalla,
kostutetulla mikrokuituliinalla.
Jos uunissa on sen jalkeen vield paljon pinttynyttd
likaa, kdynnistd pyrolyysitoiminto uudelleen ja valit-
se mahdollisuuksien mukaan pidempi kesto.

Ritilan tai muiden varus-
teiden tyontaminen
uuniin tai vetaminen
ulos uunista aiheuttaa
aanta.

Peltien kannattimien pyrolyysinkestava pinnoite ai-

heuttaa kitkaa.

m Voit vdhentda kitkaa voitelemalla kannattimet. Ti-
pauta tata varten pari tippaa kuumuutta kestavaa
ruokadljya talouspaperiin ja pyyhkaise kannattimet
silld. Voitele kannattimet aina pyrolyysitoiminnon
jalkeen.

Uunitilan valo ei kytkey-
dy paalle.

Uunivalaisin on rikki.
m Ota yhteys Miele-huoltoon.
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Huolto

Yhteydenotto hairidtilanteissa

Ellet saa itse poistetuksi toimintahairit-

ta, ota yhteys Mielen koneita ja laitteita

myyvaan liikkeeseen tai Mielen asiakas-
palveluun.

Mielen huollon voit varata verkossa
osoitteesta www.miele.fi/huolto.

Mielen asiakaspalvelun yhteystiedot
|6ydat tdman vihkosen takakannesta.

Asiakaspalvelu tarvitsee laitteen malli-
tunnisteen ja valmistusnumeron (Fabr./
SN/Nr.). Namé tiedot I8ytyvat arvokil-
vesta.

Tama tiedot 18ytyvat uunin arvokilvesta,
joka sijaitsee etulevyn kehyksesté ja na-
kyy, kun uunin luukku on auki.
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Takuu

Télle laitteelle on mydnnetty kahden (2)
vuoden takuu.

Lisatietoja takuuehdoista 16ydat laitteen
mukana toimitetusta erillisesta takuuvih-
kosesta.



Asennus

Sijoitusmitat
Kaikki mitat on ilmoitettu millimetreina.

Sijoitus komero- tai alakaappiin

Jos asennat Dialog-uunin keittotason alapuolelle, noudata myds keittotason
asennusohjeita. Tarkista my6s keittotason vaatima asennuskorkeus.
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Asennus

Nakyma sivulta
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Asennus

Liitdnnat ja ilmankierto

(» Nakyma edesta

(2 Verkkoliitantéjohto, pituus = 2 000 mm

(3 Ei liitantoj4 talle alueelle

@ limankiertoaukko vahint. 150 cm?
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Asennus

Dialog-uunin sijoittaminen ka-
lusteisiin

Dialog-uunia saa kayttaa vain paikal-
leen asennettuna. Vain talldin sen
turvallinen toiminta on taattu.

Dialog-uuni tarvitsee riittavasti jaah-
dytysilmaa toimiakseen moitteetto-
masti. Huolehdi siita, ettei jaahdytys-
ilma péase lampenemaan muiden
lammodnlahteiden, kuten puulieden
tai vastaavan vaikutuksesta.

Noudata ehdottomasti seuraavia oh-
jeita:

Kalustekaapissa ei saa olla takasei-
naa.

Varmista, ettei valipohja, jonka va-
raan Dialog-uuni asennetaan, ota
kiinni takana olevaan seinaan.

Ala asenna kalustekaapin sivuseiniin
lampdsuojalistoja.

m Varmista ennen asennusta, etta kayt-
tamasi verkkoliitdntarasia/pistorasia
on jannitteeton.

m Liitd Dialog-uuni séhkdéverkkoon.

Uuniluukku voi vahingoittua, jos nos-
tat tai kannat Dialog-uunia luukun
kahvasta.

Kanna ja nosta laitetta sen ulkovai-
passa olevista kahvoista.

m Tyonna Dialog-uuni sijoituskaappiin ja

suorista se.

m Avaa luukku.
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m Kaanna vasemmalla ohjaustaulun alla
oleva tayttoputki eteenpain.

m Kiinnitd Dialog-uuni mukana toimite-
tuilla ruuveilla kaapin sivuseiniin.



Asennus

Sahkoliitanta
Dialog-uunissa on pistotulpalla varus-

tettu liit&ntdjohto, jonka voi riittdéd 50 Hz,
220-240 V vaihtovirtaan.

Pistorasia on suojattava vahintdan 16 A
sulakkeella.

Laitteen saa liittaa ainoastaan asianmu-
kaisesti asennettuun sukopistorasiaan.
Sahkoliitdnnat on tehtava normin

VDE 0100 mukaisesti.

Dialog-uuni on sijoitettava siten, etta
pistorasiaan on helppo paasta kasiksi.

Jos laitteen pistotulppaan ei enda paa-
se kasiksi laitteen asennuksen jalkeen,
tai jos laite liitetdan sahkoverkkoon kiin-
teasti, sahkoaliitanta on varustettava eril-
liselld, kaikki koskettimet avaavalla ero-
tuskytkimella.

Kaytettavén kytkimen erotusvalin on ol-
tava vahintdan 3 mm. Tallaisia kytkimia
ovat mm. ylivirtasuojakytkimet ja suoja-
kytkimet (EN 60335).

Tarvittavat sdhkéliitdntatiedot 16ytyvat
arvokilvest, joka sijaitsee uunitilan etu-
puolella. Tarkista, ettd arvokilven tiedot
vastaavat kaytettavia sulakkeita ja séh-
kéverkon jannitetta.

Jos uunin verkkoliitdntgjohto vaurioituu,
sen saa vaihtaa vain Mielen valtuuttama
huoltoliike.

Tama Dialog-uuni tayttda eurooppalai-
sen standardin EN 55011 vaatimukset.
Standardin mukaan laite kuuluu ryh-
maan 2, luokkaan B.

Ryhma 2 tarkoittaa, etta laite tuottaa ra-
dioaaltoenergiaa sdhkdmagneettisten
aaltojen muodossa ruoan lammittami-
seksi.

Luokka B tarkoittaa, ettd tata laitetta
voidaan kayttéa kotitalouksissa.

Ajoittainen tai jatkuva kaytto itsenéisten
tai verkon kanssa synkronoimattomien
energiajarjestelmien (kuten erillisten
verkkojen, varavoimajérjestelmien)
kanssa on mahdollista. Edellytyksena
on, ettd kaytettava energiajarjestelma
on standardin EN 50160 tai muun vas-
taavan standardin mukainen.

Asennus taytyy myos saarekekdytdssa
ja ei synkronoidussa kéytdssa varustaa
suojalaitteilla, joita edellytetdan tavan-
omaisen sdhkdasennuksen ja tdman
Miele-tuotteen kaytdn yhteydessa, ja
niiden asianmukainen toiminta on var-
mistettava, tai vaihtoehtoisesti asennus
on varustettava muunlaisilla vastaavan
suojaustason takaavilla suojalaitteilla.
Tama voidaan tehda esimerkiksi VDE-
AR-E 2510-2:n nykyisissé soveltamis-
saanndissa kuvatulla tavalla.
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Paistotaulukot

Kakkutaikina
::::x;?g)alset/kakut O [°RC # 0lculINT : rfi)n] CF
Muffinit (pelti) 165 v | 2[150| || | 25-35 | -
150-160| - | 2 | = | = | 40-50 | -
Small Cakes (1 pelti)* 150 -| 2| -| -]30-40| -
=) 170" | -| 2| -| - | 1525 -
Small Cakes (2 peltid)* 150" - |2+43] - | = | 3040 | -
Hiekkakakku (leipavuoka, 170 - | 2| -] | | 8-45| -
Sl e =l|160170"| - | 2 | - | - | 60-70 | -
Tiikerikakku (leipavuoka, 30 cm/ 200 - | 2 {200| ||| | 30-40 | -
rengasvuoka, & 26 cm) =)| 170-180| - | 2| = | - | 60-70 | -
Tiikerikakku (korkea rengasvuo- 200 - | 2 [250] ||| | 30-40 | -
ka, & 26 cm) =)| 170-180| vV | 2 | = | - | 60-70 | -
Pahkindkakku (leipdvuoka, 160 | - | 2 |250] ||| | 50-60 | V
30 cm) 150-160| - | 2 | = | - | 65-75 | -
Pahkinzkakku (rengasvuoka/ 160 v | 2 |270| ||| | 40-50 | -
korkea rengasvuoka, & 26 cm) 150-160| v | 2 | = | = | 65-75 | -
Kuivakakku (korkea rengasvuo- 180 - | 2280 ||| | 55-65 | -
ka, & 26 cm) 150-160| - | 2 | - | - | 80-90 | -
Marjapiirakka (pelti) 180 - | 2 ]220| || | 2535 | V
160-170| = | 1 | = | = | 40-50 | V
Marjapiirakka (irtopohjavuoka, 160 v | 2 [300| || | 40-50 | V
@& 26 cm) 160-170| - | 2 | = | - | 55-65 | V
Torttupohja (torttuvuoka, 160-170| = | 2 | = | = | 30-40 | -

& 28 cm)

(] toimintatapa, § lampétila, §3 Pikalammitys tai Esildmmitys (toimintatavan mukaan),

£ 3} kannatintaso, GU Gourmet Units, INT Intensiivisyys (| pieni, || keski, ||| suuri), @ Kesto,
CF Crisp function, M Chef + Kiertoilma Plus, Kiertoilma Plus, M Chef + Yl&-/
alalampé, (=] Yla-/alalampo, v padlls, - pois, -- 414 aseta arvoa

* Nama asetukset ovat my6s normin EN 60350-1 mukaisia.

1 Esilammit& uuni ennen kuin laitat tuotteen uuniin.

112




Paistotaulukot

Murotaikina

Leivonnaiset/kakut ['§ . " @
(varuste) Ol g | ¥ |5 GUIINT o | CF
Pikkuleivat (1 pelti) 150-160 | - | 2 | = | = | 25-35 | -
Pikkuleivat (2 pelti) 150-160 | - |2+3| - | - | 25-35% | -
140 - | 2| -|-]1825]| -

P tetut pikkuleivat (1 pelti)*

ursotetut pikkuleivat (1 pelti) = 160 ~ 3 < Z 125030 =
Pursotetut pikkuleivét (2 peltid)* 140 - |48 = [ = | 6o=70%| -
Torttupohja (torttuvuoka, 1 _ | . _
228 om) (=] 180-190 2 20-30
Juustokakku (irtopohjavuoka, 155 - | 2 (200 | | 5565 | -
@& 26 cm) (=) 150-160| = | 2 | = | - | 85-95 | -
Amerikkalainen Apple Pie (irto- 170 - 2] -] -90-100| -
pohjavuoka, & 20 cm)* =J)| 180 -l 2| =1 -170-8] -
Omenakakku taikinakuorella (ir- 180 - | 2 [300| || | 40-50
topohjavuoka, & 26 cm) =)| 170-180| - | 2| = | - | 65-75 | -
Rahkataytteinen marjapiirakka | (@& 170 - | 2 [300| || | 45-55 | -
(irtopohjavuoka, & 26 cm) =) 160-170| = | 2| = | - | 65-75 | -
Rahkataytteinen marjapiirakka 180 - | 2 |250| || | 50-60 | V
(pelti) 160-170| = | 2 | = | - | 65-75 | V
Makea murotaikinapiirakka (pel- 210220 | v | 1 [250| ||| | 38545 | V
ti) (Z)] 190-200| - | 2 | - | - | 5565 | V

(] toimintatapa, § lampétila, §3 Pikalammitys tai Esilammitys (toimintatavan mukaan),

£ 31 kannatintaso, GU Gourmet Units, INT Intensiivisyys (| pieni, || keski, ||| suuri), @ Kesto,
CF Crisp function, M Chef + Kiertoilma Plus, Kiertoilma Plus, M Chef + Yla-/
alalampé, (=] Yla-/alalampé, M Chef + Tehopaisto, Tehopaisto, vV paalla, - pois

* Nama asetukset ovat my6s normin EN 60350-1 mukaisia.

1 Esilammit& uuni ennen kuin laitat tuotteen uuniin.

2 QOta pellit pois uunista sitd mukaa kuin tuotteet alkavat olla kypsia, vaikkei kestoaika olisikaan

viela kulunut loppuun.
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Hiivataikina
Leivonnaiset/kakut 'S " @
(varuste) LI g | ¥ |5 GU|INT | CF
ltavaltalainen Gugelhupf-kakku 180 - | 2 |180| ||| | 40-50 | -
(korkea rengasvuoka, & 24 cm) =) | 170-180| - | 2| - | - | 55-65 | -
Stollen-pitko 170 - | 2180 || | 40-50 | -
150-160| - | 2 | - | - | 70-80 | -
(Hedelm&)murupiirakka (pelti) 190 - | 2 1(200| || | 38540 | V
(=)|170-180| - | 2 | - | - | 4555 | V
Marjapiirakka (pelti) 190 - | 3 ]200| || | 3540 | V
=J| 200 |V |3|-|-|4555|V
Rusinakierrepulla (pelti) 180 v | 2 [140| || | 20-30 | -
160-170| - | 2 | = | = | 35-45 | -
Vaalea leipa (pellilld), 2 paisto- = || = 124
vaihetta 1 200 vi2 -
100| || | 20-30
Vaalea leipa (leipdvuoka, 200 v | 2 [170| |I | 30-40°]| -
30 cm)
Taysjyvaleipa (leipavuoka, 220 | v 25°
30 cm), 2 paistovaihetta 1802 _ 21 = |- o535 | ~
Hiivataikinan kohotus 30-35 | = | 2| = | = | 15-60 | =

(] toimintatapa, § lampétila, §3 Pikalammitys tai Esilammitys (toimintatavan mukaan),

£ 31 kannatintaso, GU Gourmet Units, INT Intensiivisyys (| pieni, || keski, ||| suuri), @ Kesto,
CF Crisp function, M Chef + Kiertoilma Plus, Kiertoilma Plus, M Chef + Yl&-/

alalampé, (=] Yla-/alalampé, Kosteuspaisto lammitystavalla Kiertoilma Plus, Kos-
teuspaisto lammitystavalla Yld-/alalampd, v pailld, - pois

1 Jatka paistamista toisella toimintatavalla.

2 Kun annettu aika on kulunut, alenna lampdtilaa ja jatka paistamista.

3 Aseta ritila uunitilan pohjalle ja kulho sen paalle.

4 2 kosteutus-jaksoa | Manuaalinen: K&ynnista 1. kosteutusjakso heti, kun olet laittanut tuotteen
uuniin, ja 2. kosteutusjakso 5 minuutin kuluttua.

5 2 kosteutus-jaksoa | Aikaohjattu: Kéynnista 1. kosteutusjakso 1 minuutin kuluttua siita, kun lai-
tat tuotteen uuniin, ja 2. kosteutusjakso 7 minuutin kuluttua.
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Rahka-o6ljy-taikina

::/ealxjc;rt\;alset/kakut - [°RC # |0 Gu| INT : r%n] CF
(Hedelmé&)murupiirakka (pelti) 190 - | 3 (200 || | 385-40 | V
(=)| 170-180| = | 3| = | = | 45-55 | V
Omenataskut (pelti) 180 - | 2 (130| || | 2030 | -
=J| 160-170| - | 2 | = | - | 30-40 | -

(] toimintatapa, § 1ampétila, §5+ Pikalammitys tai Esilammitys (toimintatavan mukaan),

£ 37 kannatintaso, GU Gourmet Units, INT Intensiivisyys (| pieni, || keski, ||| suuri), @ Kesto,
CF Crisp function, M Chef + Kiertoilma Plus, M Chef + Yla-/alalampd, (=] Yla-/ala-

lampo, v paalla, - pois

Sokerikakkutaikina

Leivonnaiset/kakut 'S .t S

o ) rop | B |5 GU|INT| = | CF
Sokerikakkupohja (2 munaa, ir- 180 - 2|70/ || | 1520 | -
topohjavuoka, & 26 cm) =J| 170-180| - | 2 | = | = | 25-30 | -
Sokerikakkupohja (4-6 munaa, 180 v | 21[150| || | 2025 | V
irtopohjavuoka, & 26 cm) =l170-180"| - [ 2| = | - | 4050 | v
Sienikakkuponhja (irtopohjavuo- 170-180| - | 2 | = | = | 30-40 | -
ka, @ 26 cm)* =J|160-170"| - | 2 | = | = | 25-35 | -
Sokerikakkulevy (pelti) =J|180-190| vV | 2 | = | = | 1520 | -

(] toimintatapa, § lampétila, §+ Pikalammitys tai Esilammitys (toimintatavan mukaan),

£ 1% kannatintaso, GU Gourmet Units, INT Intensiivisyys (| pieni, || keski, ||| suuri), @ Kesto,
CF Crisp function, M Chef + Kiertoilma Plus, Kiertoilma Plus, M Chef + Yla-/
alalampd, (=] Yla-/alalamps, V' padlld, - pois

* Nama asetukset ovat myos normin EN 60350-1 mukaisia.

1 Esilammitd uuni ennen kuin laitat tuotteen uuniin.
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Tuulihattutaikina, voitaikina, marenkileivonnaiset

::/ealxjc;?:)alset/kakut - [°RC # |0 Gu| INT : r?n] CF
Tuulihatut (pelti) 190 - | 2 |(350| ||| | 30-40 | V
=) 190" | -| 2| -|-|3545|V
Lehtitaikinataskut (pelti) 210 v | 2 (130 || | 1525 | -
180-190| - | 2 | = | - | 3040 | -
Macaronit (1 pelti) 120-130| - | 2 | = | = | 40-50 | V
Macaronit (2 peltid) 120-130 | - |2+3| = | = | 45-55 | V
Omenastruudeli (pelti) 220" - | 2 [120] || | 30-40 | V
=) 200-210"| - | 2 | - | - | 4555 | V

(] toimintatapa, § lampétila, §+ Pikalammitys tai Esilammitys (toimintatavan mukaan),

£33 kannatintaso, GU Gourmet Units, INT Intensiivisyys (| pieni, || keski, ||| suuri), @ Kesto,
CF Crisp function, M Chef + Kiertoilma Plus, Kiertoilma Plus, M Chef + Yl&-/

alalampé, (=] Yla-/alalampo, v paalls, - pois

1 Esilammit& uuni ennen kuin laitat tuotteen uuniin.
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Suolaiset piirakat ja paistokset

(T\/L:r,lt;te) ] [°Rc b+ £33 GU|INT [r%n] Cr
Kinkkupiirakka, murotaikina 240 v | 2 |220] || | 25-35 | V
(pelti) (=)| 200210 V| 2 | - | - | 4555 | V
Sipulipiirakka (pelti) 190 v | 2|250| || | 35-45 | V
=)| 180190 | v | 2| -| - | 5060V
Pizza, hiivataikina (pelti) 220 V| 2 |100] || | 2585 | ¥
’ (=) |200210°| - | 2| - | - | 3545 | V
Pizza, rahka-6ljytaikina (pelti) =] |200—210% - | 3| - | - | 3545 | V
Lampiméat voileivat* (ritila) )| 300* Vi3] -] - 5-8 -
Kuorrutettavat/gratinoitavat
(esim. lampimat voileivat) (ritila | (T)?| 250* 3| - - 4-7 -
yleispellin paalld)
:i‘:;:llllkaswkset (ritila ja yleispel- =2 275 l0aml = | - | 52108 | -
g/lazﬁz;ntahkat (ritila yleispellin | 300 V13| - -]|150258| -

(] toimintatapa, § lampétila, §3 Pikalammitys tai Esilammitys (toimintatavan mukaan),

£ 31 kannatintaso, GU Gourmet Units, INT Intensiivisyys (| pieni, || keski, ||| suuri), @ Kesto,
CF Crisp function, M Chef + Yla-/alalampd, (Z] Yla-/alaldampd, (7 Grilli laaja, v paalla,
- pois

“ Nama asetukset ovat myos normin EN 60350-1 mukaisia.

1 Tyonna ritila kannatintasolle 4 ja yleispelti kannatintasolle 3.

2 Jos grillattavaa on vahan, voit kdyttaa toimintatapaa Grilli pieni .

3 Esilammita uuni ennen kuin laitat tuotteen uuniin.

4 Esilammita uunia 5 minuuttia ennen kuin laitat tuotteen uuniin.

5 Ka&nna paistettava tuote, jos mahdollista, kun puolet ajasta on kulunut.

6 Kaantele tuotetta useita kertoja.
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Naudanliha
Tuote 5 e D M
(varuste) - [°C e [min] [°Cl]
Naudanpaisti, n. 1 kg 2 _ _ 1l Z 6 __
(yleispannu ja kansi) 150-160 | v | 2 130-140
Naudan siséfilee ,verinen®, | [@)?| 120° | v | 2 | 60| | | 30-40 |45-48
n. 1,3 kg (ritila yleispellin 130°
paalls)’ =) 100° v |2| -] -] 5060 |45-48
Naudan siséfilee ,medium*,| (@)?| 120° |V | 2 | 60| | | 55-65 |54-57
n. 1,3 kg (ritila yleispellin 130°
paalls)’ (=) 100° v | 2] -|-1110-120 | 54-57
Naudan siséfilee ,kypsd“, |[@)?| 120° | v | 2 | 60| | | 130-140 | 63-66
n. 1,3 kg (ritila yleispellin 130°
paalls)’ =35 100° v | 2| -|-|200-210|63-66
Paahtopaisti ,,verinen®, =P 120° |V | 2|70| | | 30-40 |45-48
n. 1 kg (ritila yleispellin 130°
paall)’ =35 100° v|2]| -] - 50-60 |45-48
Paahtopaisti ,medium®, @P| 120° |V | 2|70]| | | 55-65 |54-57
n. 1 kg (ritila yleispellin 130°
paalla)’ () 100" vV |2|-|-]110-120|54-57
Paahtopaisti ,,kypsa“, =2 120° v | 2|70 | | 130-140|63-66
n. 1 kg (ritila yleispellin 130°
paall)’ =35 100° v| 2| -] -|200-210|63-66
Hampuirilaispihvi/lihapullat

P o ? CI] 300° |V |[3]| -] -] 1525" | --

(ritil& yleispellin paalla) "'

(] toimintatapa, § lampétila, §+ Pikalammitys tai Esilammitys (toimintatavan mukaan),

£ 1% kannatintaso, GU Gourmet Units, INT Intensiivisyys (| pieni, || keski, ||| suuri), @ Kesto,
A\ sisdlampétila, Kiertoilma Plus, M Chef + Yla-/alalampd, (3] erikoisohjelma Ma-
talalampokypsennys, (] Grilli laaja, V' p&éll4, - pois
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* Nama asetukset ovat my6s normin EN 60350-1 mukaisia.

1 Tydnna ritila ja yleispelti uunitilaan IAmmitysvaiheen aikana.

2 Ruskista lihan pinta ensin pannulla keittotasolla.

3 Esilammita uunia 15 minuuttia ennen kuin laitat tuotteen uuniin.

4 Kun lammitysvaihe paattyy, alenna lampétilaa ja jatka paistamista.
5 Esilammité uunia 5 minuuttia ennen kuin laitat tuotteen uuniin.

6 Lisaa valmistuksen alussa n. 0,25 | nestetta ja kdyta ensin kantta. Poista kansi, kun 100 mi-
nuuttia ajasta on kulunut, lisdéa viela n. 0,25 | nestetta ja jatka kypsentamista.

7 Kaanni paistettava tuote, jos mahdollista, kun puolet ajasta on kulunut.
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Porsaanliha

Tuote RE B 4 @ /1
(varuste) O g [ ¥F | GUINTE o | b
Porsaanpaisti/Porsaan nis- _ 10

ka, n. 1,5 kg (yleispannu) 150 V2 I} 110-120 85
Porsaanpaisti/Porsaan nis-

ka, n. 1,5 kg (yleispannu ja | (=) |170-180| v | 2 | - | - [120-150""| 80-90
kansi)

Porsaanpaisti, jossa silava- 5| 130

kerros, n. 2 kg (yleispannu),| % 250 - 2| - = 70 80-90
2 kypsennysvaihetta =F¢l 200 60-80

porsaan siséfilee, n. 350 g 5 3y _
(yleispannu) 200 v | 2 [|150] ||| 15-25

Porsaan siséfilee, n. 350 g 5| 1307

(itild yleispellin paaa) | B3| o100t = | 2| T | = | 70-90 |60-69
Kassler, n. 1 kg (paistovuo- _ 12 _
ka ja ritil2) 140 2 |500| || | 70-80

Kassler, n. 1 kg (ritila yleis- s| 1307

pellin paalla)’ (=] o5.105°| ~ | 2| ~ | | 140-160 |63-66
Jauhelihamureke, n. 1 kg _ 13
(paistovuoka ja ritild) 230 | V| 2 "} 40-50 S
Jauhelihamureke, n. 1 kg ) | 190-200| v | 2 _ 70-80 |75-85
(yleispelti)

Aamiaispekoni (ritila ja 6 9

yleispelt’ P 275° | vV |43 - | - 4-6 --
Makkara (ritila yleispellin 6 9 _ 14 .
paalld) % 300° | V|3 15-25

(] toimintatapa, § lampétila, §+ Pikalammitys tai Esilammitys (toimintatavan mukaan),

£ 31 kannatintaso, GU Gourmet Units, INT Intensiivisyys (| pieni, || keski, ||| suuri), @ Kesto,
A\ sisdlampétila, M Chef + Kiertoilma Plus, Kiertoilma Plus, M Chef + Yli-/ala-
lampo, (=] Yla-/alalampsd, Kosteuspaisto, (%] erikoisohjelma Matalalampdkypsennys,
() Grilli laaja, V' paalld, - pois, -- 414 aseta arvoa
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10

11

12

13

14

Tyonna ritila ja yleispelti uunitilaan lammitysvaiheen aikana.
Ty6nna ritila kannatintasolle 4 ja yleispelti kannatintasolle 3.

3 kosteutus-jaksoa | Aikaohjattu: Kaynnista 1. kosteutusjakso 5 minuutin kuluttua siitd, kun
laitat tuotteen uuniin, 2. kosteutusjakso 20 minuutin kuluttua ja 3. kosteutusjakso 50 minuutin
kuluttua.

Nosta lampétilaa 50 minuutin kuluttua. K&anna liha, lisda n. 0,5 | nestetta ja jatka kypsentéa-
mista.

Kun 70 minuuttia on kulunut, muuta toimintatapaa, alenna lampédtilaa ja jatka kypsentamista.
Ruskista lihan pinta ensin pannulla keittotasolla.

Jos grillattavaa on véhan, voit kaytta toimintatapaa Grilli pieni (.

Esilammit& uunia 15 minuuttia ennen kuin laitat tuotteen uuniin.

Kun lAmmitysvaihe paattyy, alenna lampétilaa ja jatka paistamista.

Esilammit& uunia 5 minuuttia ennen kuin laitat tuotteen uuniin.

Kun 30 minuuttia ajasta on kulunut, lisda n. 0,5 | nestetta.

Kayté ensin kantta. Poista kansi, kun 60 minuuttia ajasta on kulunut, ja lisdd samalla n. 0,5 |
nestetta.

Lisda valmistuksen alussa n. 0,25 | nestetta.
Kun 15 minuuttia ajasta on kulunut, lisda n. 0,25 | nestetta.

K&éanna paistettava tuote, jos mahdollista, kun puolet ajasta on kulunut.
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Vasikanliha

Tuote 'S @ N
(varuste) O [°C ¥ |E5| GU|INT [min] | [°C]
Vasikanpaisti, n. 1 kg 2 _ | 4l
(yleispannu ja kansi) 160| v | 2 120-130
Vasikanfilee ,rosé“ n. 1 kg @P|120°| v | 2 | 70| | | 30-40 |45-48
(yleispelti ritilén paalla)’ (EP120°| V| 2| - | - | 50-60 |45-48
Vasikanfilee ,medium“, n. 1kg |[@)?(120%| Vv | 2 | 70| | 55-65 |54-57
(yleispelti ritilan p'a'lélléi)1 @2 1208l V| 2 | = | = | 110-120 | 54-57
Vasikanfilee ,kypsa“, n. 1 kg @P(120%| Vv | 2 | 70| | | 130-140 | 63-66
(yleispelti ritilan paalla)’ @2[120°] v | 2 | - | - | 200-210 | 63-66
Vasikansatula ,rosé*, n. 1 kg (@)°|120°| V| 2 | 70| | | 30-40 |45-48
(yleispelti ritilan péélléf EP1203| V| 2| - | - 50-60 |45-48
Vasikansatula ,medium®, n. 1 kg| [@)?|120°| vV | 2 | 70| | | 55-65 |54-57
(yleispelti ritilan pé’l'eill'ei)1 (EP120°| V| 2| - | - | 110-120 | 54-57
Vasikansatula ,kypséd®, n. 1kg | [@)*[120°| v | 2 | 70| | | 130-140 | 63-66
(yleispelti ritilan paalla)1 @R[ 120% v | 2 | - | - | 200210 63-66

(] toimintatapa, § 1ampétila, §* Pikalammitys tai Esilammitys (toimintatavan mukaan),
£ 31 kannatintaso, GU Gourmet Units, INT Intensiivisyys (| pieni, || keski, ||| suuri), @ Kesto,
A\ sisdlampétila, Kiertoilma Plus, M Chef + Yl4-/alalampd, (%] erikoisohjelma Ma-

talaldmpodkypsennys, v paalla, - pois

1 Tydnna ritila ja yleispelti uunitilaan IAmmitysvaiheen aikana.

2 Ruskista lihan pinta ensin pannulla keittotasolla.

3 Esilammita uunia 15 minuuttia ennen kuin laitat tuotteen uuniin.

4 Kayta ensin kantta. Poista kansi, kun 90 minuuttia ajasta on kulunut, ja lisdd samallan. 0,5 |

nestetta.
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Lammas, riista

Tuote 'S . S) M

(varuste) - [°C] ¥ |E5| GU|INT [min] | [°C]

Lampaanviulu luineen, B&?| 150 | v | 2 |280| || | 80-110° | 64-82

n. 1,5 kg (yleispannu) =) 170-180| - | 2 | = | - | 80-120 |64-82

Lampaansatula ilman luita > 130°

(rtila yleispellin paaa) | C| g qoge| T | 2| 7| = | 4060 |54-66
=) |180-190°| - | 2 | = | - | 15-25 |54-66

Saksanhirviseldke ilman lui- P 3

ta (yleispelti) (=)F|1e0-170°) - | 2| - | - | 70-90 |60-80

Poronseléke ilman luita 2 3| _ _ | N v

(yleispelti) (=)7| 140-150 2 25-35 |60-80

Villisian kinkku ilman luita,

e piapanng 8| 190 | v | 2 [o20] 0 | 7000t [75-80

(] toimintatapa, § lampétila, §3 Pikalammitys tai Esilammitys (toimintatavan mukaan),

£ 31 kannatintaso, GU Gourmet Units, INT Intensiivisyys (| pieni, || keski, ||| suuri), @ Kesto,
A\ sisalampétila, M Chef + Kiertoilma Plus, (=] Yl&-/alalampd, (%] erikoisohjelma Ma-
talalampokypsennys, v pailld, - pois

1 Tyonna ritila ja yleispelti uunitilaan Iammitysvaiheen aikana.

2 Ruskista lihan pinta ensin pannulla keittotasolla.

3 Esilammita uunia 15 minuuttia ennen kuin laitat tuotteen uuniin.

4 Kun lammitysvaihe paattyy, alenna lampétilaa ja jatka paistamista.

5 Kayta ensin kantta. Poista kansi, kun 40 minuuttia ajasta on kulunut, ja lisdd samalla n. 0,5 |

nestetta.

6 Kayta ensin kantta. Poista kansi, kun 30 minuuttia ajasta on kulunut, ja lisd4d samalla n. 0,5 |

nestetta.
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Linnut, kala

Tuote 'S * a @ N
(varuste) Ol e | ¥F|E5|GUIINTL o | g |OF
Linnut, 0,8-1,5 kg (ritila 230 | V| 2| - | ||| 30-40 75 |V
yleispellin paalla) 170-180| - | 2 | - | - | 55-65 |80-85| v
Broileri, n. 1,2 kg (fitild | ~ 1 _ | 3 _ _
yleispellin pall) £ 100" | V| 2 B
Lintu, n. 2 kg (esim. 190 4
ankka) (yleispannu) 2002 - | 2 (350 | | 90-110 9 |V
180-190| v | 2 | - | - |100-120°| 85-90 | V
Lintu, n. 4 kg (esim. — . _ | . .
hanhi) (yleispannu) 160-170| vV | 2 180-200 | 90-95 | v
Kala, 200-300 g (esim. 200 v | 2 [100| || | 10-20 | 70-75| -
purotaimen) (yleispelti) 200-230| v | 2 | = | = | 20-30% | 70-75| -
Purotaimenet, 2 kpl a 1 _ | 3 _ _
230-250 g (yleispelty | | 225 | V| 2 1217
Kala, 1-1,5 kg (esim.
taimen, nierid) (yleispel- 225 v i2|-|1ll 20-30 |70-75| -
i)

(] toimintatapa, § lampétila, §3 Pikalammitys tai Esildmmitys (toimintatavan mukaan),

£ 31 kannatintaso, GU Gourmet Units, INT Intensiivisyys (| pieni, || keski, ||| suuri), @ Kesto,
A\ siséldmpétila, CF Crisp function, M Chef + Kiertoilma Plus, Kiertoilma Plus,
(=] Yla-/alalamps, Paistoautomatiikka, Kiertoilmagrilli, Kosteuspaisto [ammi-
tystavalla Yla-/alalampd, v paalla, (] Grilli laaja, - pois, -- 814 aseta arvoa

1 Esilammit& uunia 5 minuuttia ennen kuin laitat tuotteen uuniin.
2 Kun n. 70 minuuttia on kulunut, nosta lampétilaa ja jatka kypsentamista.
3 Kaanna tuotteet mahdollisuuksien mukaan grillauksen puolivalissa.

4 Lisa& valmistuksen alussa n. 0,25 | nestetta. Aseta liha yleispannulle rintapuoli alaspéin. Kaan-
na liha, kun 40 minuuttia on kulunut, ja sivele se suolavedelld, kun noin 60 minuuttia on kulu-
nut.

5 Lisaa valmistuksen alussa n. 0,25 | nestetta. Kaanna liha, kun 60 minuuttia on kulunut.

6 Kun valmistustoiminnon kaynnistamisesta on kulunut 5 minuuttia, kdynnista 1 kosteutusjakso
manuaalisesti.
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Gourmet Assistent -taulukko

Seuraavien sivujen taulukoihin on koottu Dialog-uunin Gourmet Assistent -valikos-
ta 16ytyvat ruoat.

Kayta Dialog-uunin mukana toimitetun reseptivihon reseptia, kun taulukossa niin
neuvotaan.

Naissa toiminnoissa uunin toimintatapa on valmiiksi asetettu eiké sitd voi muuttaa.
Ehdotettuja l1ampdtiloja, Gourmet-yksikditd, intensiivisyytta ja valmistusaikaa voit
kuitenkin muuttaa.

Jos haluat valmistaa reseptissa mainittua suuremman tai pienemman maaran,
vaihda my&s kaytettava varuste maaran mukaan (esim. pyorea paistovuoka yleis-
pellin sijaan).

Joidenkin ruokien kohdalla taulukossa on ilmoitettu reseptistéd poikkeavat aines-
maérat eri annoskokoja varten. Noudata muiden ruokien kohdalla reseptissa il-
moitettuja ainesmaaria.

Gourmet Assistent
Kakut
Peltipiirakka
Toscakakku hiivataikinasta (Resepti: Toscakakku hiivataikinasta)
Hedelmainen murukakku
Hiivataikina (Resepti: Hedelméinen murukakku (Hivataikina))
Rahka-dliy-taikina (Resepti: Hedelmainen murukakku (Rahka-oljy-taikina))
Murokakut
Tiikerikakku (Resepti kaikkia vuokia varten: Tikerikakku)
Kakkuvuoka 24 cm (ilmoitettu ainesmaara)
Leipdvuoka 30 cm (0,7-kertainen ainesmaéara)
Rengasvuoka 26 cm (ilmoitettu ainesmaara)
Hiekkakakku (Resepti kaikkia vuokia varten: Vaniljainen hiekkakakku)
Kakkuvuoka 24 cm

Leipavuoka 30 cm

Rengasvucka 26 cm
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Gourmet Assistent -taulukko

Gourmet Assistent

Leipa

Focaccia (Resepti: Focaccia)

Pytred paistovuoka (0,3-kertainen ainesmaara)

Uunipannu (ilmoitettu ainesméaéara)

Yaalea leipa

iIman vuokaa (Resepti: Vaalea leip4, tuore)

800 g (ilmoitettu ainesmaéara)

1 kg (1,25-kertainen ainesmaara)

Leipdvuoka 25 cm (Resepti: Yrttileipd, 0,8-kertainen ainesmaara)

Leipavuoka 30 cm (Resepti: Yritieipd, ilmoitettu ainesmaara)

Yehnésekaleipd (Resepti: Vehnasekaleipa tuore)

Leipdvuoka 25 cm (0,8-kertainen ainesmaara)

Leipdvuoka 30 cm (ilmoitettu ainesmaara)

Sampylat

Pikkupullat (Resepti: Rusinasdmpylat)

5 kpl (puolet ainesmaarasta)

10 kpl (ilmoitettu ainesmaara)

Yehndsampylat (Resepti: Yehndsdmpylat, tuore)

4 kpl (puolet ainesmairasta)

3 kpl (ilmoitettu ainesmaara)
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Gourmet Assistent -taulukko

Gourmet Assistent
Pizza, ja muut taytetyt pirakat
Lehtitaikinanyytit (Resepti: Nakkeja taikina kuoressa)
4 kpl (0,7-kertainen ainesmaéara)
5 kpl (ilmoitettu ainesmaara)
3 kpl (1,3-kertainen ainesmaéara)
Pizza (Resepti: Pizza (Hiivataikina))
Leivinpelti (iimoitettu ainesmaéara)
Pyored paistovuoka (puolet ainesmaarasta)
Cluiche (Resepti: Cuiche Lorraine)
Sveitsinpiiras Wéhe (Resepti: Sveitsildinen juustotorttu)
Leivinpelti (kaksinkertainen ainesmaara)
Pytred paistovuoka (ilmoitettu ainesméaéara)

Liha
Linnut
Broileri, kokonainen (Resepti: Braileri)

Kalkkunan rintapaisti (Resepti: Kalkkunanrinta, taytetty)
Yasikka

Vasikanfilee (Resepti kaikkia kypsyysasteita varten: ‘Yasikanfiee)
rosé / medium / kypsa

Yasikanseldke (Resepti kaikkia kypsyysasteita varten: Vasikanseldke)
rosé / medium / kypsé
MNauta

MNaudanfilee (Resepti kaikkia kypsyysasteita varten: Naudanfilee)
raaka / medium / kypséa

Paahtopaisti (Resepti kaikkia kypsyysasteita varten: Paahtopaisti)
raaka / mediurm / kypsé
Porsas

Jauhelihamureke (Resepti: Jauhelihamureke)
Kassler (Resepti: Kassler)

Porsaanpaisti (Resepti: Porsaanpaisti)
Porsaanfiee

rosé / medium / kypsé
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Gourmet Assistent -taulukko

Gourmet Assistent

Kala

Lohifilee, gratinoitu (Resepti: Lohifilee, gratinoitu)

2 annosta (0,3-kertainen ainesmaara)

4 annosta (0,7-kertainen ainesmaara)

6 annosta (ilmoitettu ainesmaara)

8 annosta (1,3-kertainen ainesmaara)

Kirjolohi, kokonainen (Resepti: Taimen, taytetty, ilman taytettd)

600-1800 g (sopeuta muiden ainesten maara)

Kuhafilee (Resepti Kuhaa yrttipedilld)

400-1600 g (sopeuta muiden ainesten maara)

Meren antimet

Sinisimpukat (Resepti: Thai-simpukat)

500-2000 g (sopeuta muiden ainesten maara)

128



Gourmet Assistent -taulukko

Gourmet Assistent

Laatikot/Gratiinit

Perunapaistos (Resepti: Perunapaistos)

2 annosta (puolet ainesmaarasta)

4 annosta (iimoitettu ainesmaara)

6 annosta (1,5-kertainen ainesmaara)

8 annosta (kaksinkertainen ainesmaara)

Lasagne (Resepti: Lasagne)

2 annosta (puolet ainesmaarasta)

4 annosta (ilmoitettu ainesmaara)

6 annosta (1,5-kertainen ainesmaara)

8 annosta (kaksinkertainen ainesmaara)

Makaroni-laatikko (Resepti: Makaroni-laatikko)

2 annosta (puolet ainesmaarasta)

4 annosta (ilmoitettu ainesmaara)

§ annosta (1,5-kertainen ainesmaara)
8 annosta (kaksinkertainen ainesmaara)

Kasvikset

Ratatouile (Resepti: Ratatouile)

500-3000 g (sopeuta muiden ainesten maara)

Juurekset (Resepti Juurekset, itdrmaisittain)

500-2500 g (sopeuta muiden ainesten maara)
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Automaattiohjelmat [rutd - Yleiskatsaus

Seuraavien sivujen taulukoihin on koottu Dialog-uuniin tehtaalla valmiiksi ohjelmoi-
dut automaattiohjelmat.

Niiden reseptit I6ydat Dialog-uunisi reseptivihosta.

Automaattiohjelmat

M Chef Mend

Jauheliha|Kas-vikset|Riisi

Kebab|Kukkakaali|Focaccia

Lohi|Broileri| Briossi

Lammas|Kasvikset|Peruna

Meren antimet| Lohi|Nauta

MNieria|Kasvikset|Peruna

Meriahwven| Broileri

Kalkut

Ormenapiirakka, hieno

Sokerikakku

Toscakakku hiivataikinasta

Hiivataikinan kohotus

Omena-keikauskakku

lsodidin rahkakakku

Kookoskakku

Mantelikakku

Tikerikakku

Yaniljainen hiekkakakku

Suklaa-pahkinakakku

Hedelmainen murukakku

Hiivataikina

Rahka-oljy-taikina

Teeleivat

Kaneli-makadamiakranssi
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Automaattiohjelmat [rutd - Yleiskatsaus

Automaattiohjelmat

Leivonnaiset

Yaaleat piparkakut

Rusinakierrepulla

Suklaa-kirsikka-muffinit

Pikkuleipa

Yaniljatangot

Saksanpahkind muffinit

Tuulinatut

Leipa

Focaccia

Pullapitko

Yarikas pitko

Yritileipd

Tikerileipa

Yaalea leip4, tuore

Yehna/siemenleipa

Yehnédsekaleipa tuore

Yehnasekaleipa pakastettu

Yuokapulla

Sampylat

Croissantit

Rusinasampylat

Suklaasampylat

Yehnasampylat, tuore

Yehndsampylat, pakastettu
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Automaattiohjelmat [rutd - Yleiskatsaus

Automaattiohjelmat

Pizza, ja muut taytetyt pirakat

Sveitsilainen kasvispiiras

Syeitsildinen juustotorttu

Hummeri-kyssakaalirulla

Lohta taikinakuoressa

Pizza

Hiivataikina

Rahka-oljy-taikina

Quiche Lorraine

Pinaattilehtitai-kinapiras

Tomaatti-ricotta quiche

Savoijinkaalirulla

MNakkeja talkina kuoressa

Liha
Linmut
Ankka
Broileri
Kalkkunanrinta, taytetty
Yasikka
Yasikanfilee
Yasikanseldke
Mauta
Maudanfilee
Paahtopaisti
Porsas

Jauhelihamureke

Kassler

Pulled Pork

Parsaanpaisti

Porsaanfiee, taytetty

Porsaanfilee taikinakuoressa
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Automaattiohjelmat [rutd - Yleiskatsaus

Automaattiohjelmat

Kala

Kultaotsa-ahven kasvisp.

Kalaa jaa-kuoressa

Turskaa yriti-kuorrutteella

Lohi, dliykyp-sennetty

Lohta talkinakuoressa

Lohifilee, gratinoitu

Taimen, taytetty

Meriahven suolakuoressa

Kuhaa yritipedild

Meren antimet

Kasvikset-Katkaravut

Kampasimpukat, dljykyps.

Thai-simpukat

Laatikot/Gratinit

Salaattisikurigratini

Perunapaistos

Lasagne
Moussaka

Makaroni-laatikko

Paella
Shepherd's Pie

Terriinit & muut

Jauhelihapasteija

Broileri-hurmmeri-terriini

Lohiterriini
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Automaattiohjelmat [rutd - Yleiskatsaus

Automaattiohjelmat

Kasvikset

Antipasti

MWunakoiso

Herkkusienet

Paprika

Kukkakaali, paistettu

Fenkolia ja kuohuviinia

Kasvispannu

Ratatouille

Parsa

Juurekset, itAmaisittain

Kesakurpitsa, gratinoitu

Jalkiruoka-leivonnaiset

Ananas, gratinoitu

Buchteln, taytepullat

Creme Caramel

Crumble

Yadelma-kohokas

Kurpitsa-kohokas

Limepiiras

Suklaaviettelys
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Vaatimustenmukaisuusvakuutus

Miele vakuuttaa, ettd tdma Dialog-uuni
tayttaa direktiivin 2014/53/EU vaatimuk-
set.

Taydellinen vaatimustenmukaisuusva-
kuutus on tilattavissa verkosta osoit-
teesta:

- www.miele.fi/c/kaeyttoeohjeet-385.htm

- Tarvitset tatd varten tuotteen nimen ja
valmistusnumeron.

WLAN-moduulin ~ 2,4000 GHz -
taajuuskaista 2,4835 GHz

WLAN-moduulin <100 mW
enimmaislahetys-
teho
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Tekijanoikeudet ja lisenssit

Miele kayttaa erilaisia ohjelmistoja laitteiden kaytt6dn ja ohjaukseen.

Mielen ja muiden ohjelmistotoimittajien (kuten Adobe) tekijanoikeuksia on kunnioi-
tettava.

Kaikkien ohjelmistokomponenttien oikeudet kuuluvat Mielelle ja kyseisten ohjelmis-
tojen toimittajille.

Etenkin seuraavat toimenpiteet ovat kiellettyja:
- ohjelmien kopioiminen ja levittaminen,
- ohjelmiston tai sen osan muuntaminen ja sulauttaminen muihin ohjelmiin,

- ohjelmiston purkaminen, hajottaminen, valmistustavan selvittdminen ja muunlai-
nen osiin pilkkominen.

Tama tuote siséltad Adobe® Flash® Player ohjelmiston, joka on valmistettu Adobe
Systems Incorporated, Adobe Macromedia Software LLC:n lisenssilla. Adobe ja
Flash ovat Adobe Systems Incorporatedin rekisteréimia tavaramerkkeja.

Ohjelmisto siséltdd myds GNU GPL -lisenssin ja muiden Open Source -lisenssien
alaisia komponentteja.

Integroitujen Open Source -komponenttien selostukset [0ydat tarkan tuotenimen
antamalla kulloisenkin lisenssin kopion vieresté osoitteesta http://www.miele.com/
device-software-licences.

Miele toimittaa pyynndsta kaikkien GNU GPL -lisenssin ja vastaavien Open Source
-lisenssien alaisten ohjelmistojen komponenttien lahdekoodit.

Jos haluat téllaisen 1dhdekoodin, l1&dhetd sdhkdpostia osoitteeseen info@miele.com.
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