Instrucciones de instalacion y
funcionamiento

Parrillas de induccion

Es imprescindible leer las instrucciones de funcionamiento e instala-
cion antes de la configuracion, instalacion y puesta en funcionamien-
to. Esto previene tanto lesiones personales como dafios en el electro-

doméstico.
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INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD

Esta parrilla cumple con todos los requisitos de seguridad naciona-
les y locales relevantes. Sin embargo, el uso inapropiado puede
causar lesiones personales y dafios materiales.

Leer detenidamente las instrucciones operativas y de instalacion
antes de utilizar la parrilla. Estas instrucciones incluyen informa-
ciéon importante sobre la seguridad, el uso, y el mantenimiento. Es-
to previene tanto lesiones personales como danos en la parrilla.

De conformidad con la norma I[EC 60335—1, Miele recomienda ex-
presa y encarecidamente que se lean y sigan las instrucciones del
capitulo sobre la instalacion de la parrilla, asi como las “INSTRUC-
CIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD”.

Miele no se hara responsable por lesiones o dafios causados por el
incumplimiento de estas instrucciones.

Conservar estas instrucciones en un lugar seguro y compartirlas
con cualquier futuro propietario.

Uso

P> La parrilla esta disefiada para uso doméstico y en entornos de tra-
bajo similares.

P> La parrilla no esta disefiada para ser usada al aire libre.

P> La parrilla esta disefiada solo para uso doméstico para preparar ali-
mentos y mantenerlos calientes. Cualquier otro uso puede ser peli-
groso.

P> Las personas (incluidos los nifios) que carezcan de capacidades fi-
sicas, sensoriales o mentales, o de experiencia con el aparato, no lo
deben utilizar sin la supervision o las instrucciones de una persona
responsable.

Nifios
P No deje a nifios sin supervision: No se debe dejar a los nifios solos

o sin supervision en el area donde esta instalado el aparato. No per-
mita que se sienten o paren sobre ninguna parte del aparato.

P> Se debe supervisar a los nifios que se encuentren cerca de la parri-
lla. No permitir nunca que los nifios jueguen con la parrilla.



INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD

P> La parrilla se calienta durante su uso y permanece caliente durante
un tiempo después de haberla apagado. Mantenga a los nifios lejos
del aparato hasta que se enfrie y no haya riesgo de quemaduras.

P> Peligro de quemaduras. No almacene nada que pudiera despertar
el interés de un niflo en areas de almacenamiento arriba o detras de
la parrilla. De lo contrario, los nifios podrian verse tentados a trepar
por la placa de coccidn.

P> Riesgo de quemaduras o escaldaduras. Gire las asas de ollas y
mangos sartenes hacia dentro para que los nifios no puedan jalar de
ellas hacia abajo y quemarse.

P> Peligro de asfixia. Asegurese de que las envolturas de plastico, las
bolsas, etc. se desechen de manera segura y se mantengan lejos del
alcance de los nifios.

P> Utilice el bloqueo de puesta en funcionamiento para que los nifios

no puedan conectar la placa sin vigilancia. Cuando utilice la placa, co-
necte el bloqueo, para evitar que los nifios puedan modificar los ajus-
tes seleccionados.

Seguridad técnica

P> Instalacion correcta: Aseglrese de que un técnico competente
realice la instalacion y la conexion a tierra del aparato.

P Mantenimiento por el usuario: No repare ni reemplace ninguna
parte del aparato a menos que se recomiende especificamente en las
instrucciones. Los trabajos de servicio deberan ser realizados unica-
mente por un técnico calificado.

P> La instalacion, el mantenimiento y las reparaciones no autorizados
podrian ocasionar peligros imprevistos para el usuario, de los que el
fabricante no se hace responsable. La instalacion, el mantenimiento y
las reparaciones sdlo deben ser realizados por un especialista cualifi-
cado o por el Servicio Técnico de Miele.

P> El dafio a la parrilla puede comprometer su seguridad. Revise la
parrilla en busca de dafios visibles. No use la parrilla si esta dafiada.



INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD

P> Es posible el funcionamiento temporal o permanente en un siste-
ma de suministro de energia autosuficiente o no sincronizado con la
red (como redes auténomas, sistemas de respaldo). Un requisito pre-
vio para el funcionamiento es que el sistema de suministro de energia
cumpla con las especificaciones de las normas oficiales.

Las medidas de proteccidn previstas en la instalacion doméstica y en
este producto de Miele deberdn quedar también garantizadas en su
funcién y funcionamiento tanto en funcionamiento aislado como en
funcionamiento no sincronizado con la red, o bien ser sustituidas por
medidas equivalentes en la instalacion.

P> La seguridad eléctrica de esta parrilla solo puede garantizarse si
estd conectado a tierra correctamente. Es esencial cumplir con este
requerimiento de seguridad basico. Ante cualquier duda, un electri-
cista calificado deberia revisar la instalacién eléctrica.

P> Los datos de conexidn (voltaje y frecuencia) en la placa de datos
de la parrilla deben coincidir con la red eléctrica para evitar el riesgo
de daios en la parrilla.

Compararlos antes de conectar el aparato. En caso de dudas, consul-
tar a un electricista calificado.

P Los dispositivos de varios enchufes o los cables de prolongacién
no garantizan la seguridad necesaria (peligro de incendio). No conec-
te la placa de cocciodn a la red eléctrica con este tipo de dispositivos.

P> Por razones de seguridad, la parrilla solo se puede utilizar una vez
que se haya instalado completamente.

P> Esta parrilla no debe utilizarse en lugares de instalacion méviles
(por ejemplo, en un barco).

P> El contacto con los cables eléctricos o cualquier modificacion que
se realice en la instalacién eléctrica o mecanica de la parrilla pondra
en riesgo su seguridad y puede ocasionar un funcionamiento inade-
cuado de la parrilla.

No abra la carcasa de la parrilla bajo ninguna circunstancia.

P> La garantia del fabricante puede quedar invalidada si la parrilla no
es reparada por un especialista calificado o por el Servicio Técnico de
Miele.

P> Se recomienda sustituir los componentes defectuosos por piezas
originales Miele. Si se instalan partes originales Miele correctamente,
Miele asegura el cumplimiento total con los requisitos de seguridad y
la garantia se mantiene vigente.



INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD

P> La placa de coccion no estd indicada para funcionar con un reloj
programador externo o con un sistema de control a distancia.

P> La parrilla debera ser conectada al suministro de electricidad por
un electricista calificado (consulte “Instalacién — Conexidn eléctri-

»

ca”’)

P> Si el cable de alimentacidn esta dafiado, debe reemplazarlo un
electricista autorizado por un cable de alimentacién especial (consul-
te el apartado “Instalacién: conexidn eléctrica”).

P> La placa de coccidon debe estar desenchufada cuando se realicen
trabajos de instalacion, mantenimiento y reparacion. Asegurese de

- desconectar el fusible de la instalacion eléctrica o

- desenroscar por completo los fusibles roscados de la instalacion
eléctrica o

- retirar la clavija (si esta disponible) del enchufe. No tire del cable
de conexién de red, sino de la clavija.

P> Peligro de descarga eléctrica. No usar la parrilla si estd defectuosa
o si la superficie de ceramica esta astillada, quebrada o dafiada de al-
guna manera. Apagarla de inmediato. Desconectar la parrilla de la red
de corriente eléctrica. Ponerse en contacto con un especialista califi-
cado o con el Servicio Técnico de Miele para su reparacion.

P> Si la parrilla esta instalada detras de la puerta de un gabinete, no
cierre la puerta mientras la parrilla esté en funcionamiento. El calory
la humedad pueden acumularse detras de la puerta cerrada y ocasio-
nar dafios a la parrilla, los gabinetes y el piso. No cierre la puerta has-
ta que los indicadores de calor residual se apaguen.

Uso correcto

P Durante el funcionamiento, la placa de coccién se calienta y per-
manece asi durante cierto tiempo después de desconectarse. Unica-
mente cuando se apague la indicacion de calor residual desaparece
todo tipo de peligro de quemarse.

P No deje la parrilla sin supervisién cuando esté cocinando con alta
potencia. Los alimentos derramados produciran humo y ocasionaran
salpicaduras que pueden incendiar la parrilla. Hacerlo podria producir
envenenamiento por mondxido de carbono y sobrecalentamiento del
aparato.
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P> El aceite y la grasa pueden prenderse fuego si se sobrecalientan.
Nunca deje el aparato sin supervision cuando cocine con aceite o
grasa. Si el aceite o la grasa se prenden fuego, no trate de apagar las
llamas con agua.

Apague la parrilla y sofoque las llamas con una tapa o una manta igni-
fuga adecuadas.

P Sofoque el incendio o las llamas con un agente extintor de polvo
quimico seco o un extinguidor de tipo espuma.

P Almacenamiento dentro o sobre el aparato: No se deben almace-
nar materiales inflamables dentro del horno o cerca de la superficie
de la parrilla.

P> Las llamas pueden prender fuego los filtros de grasa de la ventila-
ciéon de la campana. No flambee debajo de la ventilacién de la cam-
pana.

P> Cuando se calientan botes de spray, liquidos que arden facilmente
o materiales inflamables, estos pueden arder. Aseglrese de no colo-
car objetos inflamables directamente debajo de la placa de coccidn.

Las cajas para cubiertos que pudieran encontrarse cerca deberan ser
de un material termorresistente.

P Nunca caliente un utensilio de cocina vacio.

P No use la parrilla para calentar ni conservar alimentos en recipien-
tes cerrados, como latas o frascos sellados, ya que se puede acumu-
lar presion en el recipiente y hacer que explote.

P> Si la parrilla esta cubierta, si aiin esta caliente o si se encendid in-
voluntariamente, hay peligro de que el material de la tapa se prenda

fuego, explote o se derrita. Nunca cubra la parrilla con una tabla, un

trapo o una ldmina protectora.

P Cuando la placa de coccidn esta conectada, si se conecta acciden-
talmente o si hay calor residual, existe el riesgo de que se calienten
los objetos metalicos colocados sobre la misma. Otros materiales se
pueden derretir o incendiar. Las tapas humedas pueden quedar pega-
das a la cazuela. No utilice la placa de coccién como superficie de
apoyo. iDesconecte las zonas de coccion después de utilizarlas!

P Puede quemarse con la placa de coccidn caliente. Proteja las ma-
nos con guantes o manoplas siempre que trabaje con un aparato ca-
liente. Utilice Unicamente guantes o manoplas secas. Los tejidos mo-
jados o humedos conducen la temperatura mejor y pueden producir
quemaduras a causa del vapor.
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INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD

P> Cuando se use un aparato eléctrico (p. ej., una batidora portatil)
cerca de la parrilla, asegurarse de que el cable de alimentacién no en-
tre en contacto con la parrilla caliente. Se podria dafar el aislamiento
del cable.

P> La sal, el azucar o los granos de arena, p. ej. los procedentes de
limpiar las verduras, pueden provocar arafiazos si se encuentran por
debajo de la base de los recipientes. Asegurese de que la superficie
de la vitroceramica y las bases de los recipientes estén limpias antes
de colocarlas.

P> La caida de objetos (también los objetos ligeros como los saleros)
puede provocar grietas o roturas en la superficie de la vitroceramica.
Asegurese de que no caigan objetos sobre la misma.

P> Los objetos calientes colocados sobre las teclas sensoras vy las in-
dicaciones pueden dafar la electrénica que se encuentra por debajo.
Nunca coloque ollas o sartenes calientes en las inmediaciones de las
teclas sensoras o de las indicaciones.

P No permita que el azucar sélida o liquida, o piezas de plastico o de
papel aluminio entren en contacto con la parrilla cuando esté calien-
te, ya que pueden daiar la superficie de cerdmica cuando se enfrie.
Si esto ocurriera, apague el aparato de inmediato y raspe todos los
residuos de azucar, plastico o aluminio mientras estén calientes,
usando un raspador cubierto. Use agarraderas para ollas. Deje que la
superficie de cerdmica se enfrie antes de limpiarla con un agente lim-
piador adecuado para ceramica.

P No calientes ollas vacias sobre la placa de coccidn, ya que podria
dafar la superficie cerdmica y/o el recipiente de coccién. Nunca de-
jes la placa de coccidn sin supervision cuando esté encendida.

P> Las bases de cazuelas y sartenes asperas rayan la superficie vitro-
ceramica. Utilice Unicamente cazuelas y sartenes con base lisa.

P> Levante el recipiente para moverlo de sitio. De este modo evitara
las estrias por roce y los arafiazos.

P> iPeligro de incendio! Las prendas de vestir holgadas o colgantes se
pueden encender. Asegurese de usar ropa adecuada cuando cocine.
No permita que las prendas de vestir holgadas o los materiales infla-
mables entren en contacto con los quemadores mientras estén en
uso.

L



INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD

P Como el calentamiento de induccidn funciona tan rapidamente, la
temperatura puede alcanzar rapidamente el punto de ignicién de
aceites y grasas. Nunca deje la parrilla sin supervisiéon cuando esté
encendida.

P No caliente aceites y grasas por méas de 1 minuto y nunca utilice el
reforzador.

P> Para las personas que llevan un marcapasos: Tener en cuenta que,
al encender la parrilla, se genera un campo electromagnético en la
zona inmediatamente circundante a la misma. Es muy poco probable
que afecte a un marcapasos. No obstante, en caso de duda, consul-
tar al fabricante del marcapasos o a un médico.

P Cuando estéd encendida, el campo electromagnético de la parrilla
puede afectar al funcionamiento de los objetos magnetizables. No
dejar tarjetas de crédito, dispositivos de almacenamiento digital, cal-
culadoras de bolsillo, etc., en las inmediaciones de la parrilla.

P Los utensilios de metal guardados en un cajén debajo de la parrilla
pueden calentarse si el aparato se utiliza intensivamente por un tiem-
po prolongado.

P> La parrilla estad equipada con un ventilador de enfriamiento. Si hay
un cajén colocado directamente debajo de la parrilla, asegurarse de
que haya suficiente espacio entre el cajén y su contenido y la parte
de abajo de la parrilla para asegurar que exista ventilacion suficiente
para la parrilla.

P> Si hay un cajon colocado directamente debajo de la parrilla, no al-
macene ahi articulos puntiagudos o pequefios, papel, servilletas, etc.
Se podrian meter en las ranuras de ventilacion o ser succionados a la
carcasa por el ventilador y dafiarlo o afectar el enfriamiento.

P No utilice 2 utensilios de cocina en una zona de coccidn o zona ex-
tendida al mismo tiempo.

P> Si el utensilio de cocina solo cubre parcialmente una zona de coc-
cién, el mango se podria calentar demasiado.

Coloque siempre los utensilios de cocina en el centro de la zona de
coccion.

P> Las esponjas o los trapos mojados pueden causar quemaduras
producidas por el vapor caliente si se utilizan para limpiar alimentos
derramados sobre un quemador caliente. Algunos limpiadores pue-
den emanar vapores peligrosos si se aplican sobre una superficie ca-
liente. Tenga cuidado cuando limpie la parrilla.

12



INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD

P> Si la placa esta dafiada, los limpiadores o la comida derramada
pueden penetrar la superficie del vidrio y ocasionar un cortocircuito.
No cocine nunca en una placa dafnada. Comuniquese de inmediato
con un electricista.

P> Si se utiliza una placa adaptadora de induccidn para los utensilios
de cocina, los generadores de induccion pueden dafiarse o incluso
destruirse. No use placas adaptadoras de induccion.

Limpieza y cuidado

P> El vapor de un limpiador a vapor podria alcanzar los componentes
eléctricos bajo tensidn y ocasionar un cortocircuito.
No utilizar un limpiador a base de vapor para limpiar la parrilla.

13



Sostenibilidad y proteccion del medio ambiente

Consejos para ahorrar energia
al cocinar

- Sies posible, cocinar en ollas y sarte-
nes tapadas. Asi se evitard que el ca-
lor se escape innecesariamente.

- Cocinar con la menor cantidad de
agua posible.

- Unavez que la comida haya hervido o
el sartén alcance la temperatura para
freir, reducir la temperatura a un nivel
de potencia menor.

- Utilizar una olla a presién para reducir
la duracién de la coccién.

Eliminacion de los materiales de
empaque

La caja de cartdén y los materiales de
empaque protegen el aparato durante
su transporte.

Asegurese de que los envoltorios de
plastico, las bolsas, etc. se desechen de
manera segura y se mantengan lejos del
alcance de los nifios. Peligro de asfixia.

Eliminacidn de su aparato viejo

Los aparatos eléctricos y electrénicos
contienen materiales valiosos. También
contienen ciertas sustancias que fueron
esenciales para el buen funcionamiento
y el uso correcto de este equipo. Utilizar
estos materiales de manera inadecuada
desechandolos en la basura doméstica
puede ser perjudicial para su salud y el
medio ambiente. Por lo tanto, no des-
eche su antiguo aparato en la basura
doméstica y siga los reglamentos loca-
les sobre desecho adecuado.

hE¢
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Consulte con las autoridades locales,
proveedores o Miele sobre el desechoy
reciclaje de aparatos eléctricos y elec-
trénicos. Miele no asume ninguna res-
ponsabilidad respecto a la eliminacién
de datos personales dejados en el apa-
rato que se deseche. Aseglrese de
mantener su aparato antiguo alejado de
menores de edad hasta que sea retira-
do. Siga los requerimientos de seguri-
dad para aparatos que se puedan vol-
tear o que representen un peligro de
atrapamiento.



Instalacion

Indicaciones de seguridad
para la instalacion

/N Riesgo de sufrir dafios
causados por una instalacién
incorrecta.

La instalacidn incorrecta puede
ocasionar dafios a la parrilla.

Solo un especialista calificado
debe instalar la parrilla.

/N Riesgo de descarga eléc-
trica debido al voltaje.

La conexidén incorrecta al sumi-
nistro de energia puede oca-
sionar un choque eléctrico.

La placa de coccion debe co-
nectarse a la red eléctrica uni-

camente por un electricista ca-
lificado.

/N Dafio por caida de objetos.

Tenga cuidado de no dafar la
parrilla cuando instale unida-
des de pared o una campana
extractora sobre ella.

Instale las unidades de pared y
la campana extractora antes de
instalar la parrilla.

Desmantelar la parrilla para fi-
nes de servicio puede daiar la
tira de sellado debajo del borde
de la parrilla.

Vuelva a colocar siempre la tira
de sellado antes de la reinstala-
cion.

P Al tratar de acceder a los gabi-
netes puede entrar en contacto
con un aparato caliente y sufrir
guemaduras. Puede reducir el
riesgo de quemaduras si instala
una campana de ventilacién que
se extienda al menos 12 cm de la
parte inferior de los gabinetes.

» La placa de coccidn no debera
montarse por encima de frigorifi-
cos, lavavajillas, lavadoras ni se-
cadoras.

» Esta parrilla sélo puede insta-
larse encima de una cocina o un
horno si tiene un ventilador de re-
frigeracion incorporado.

P Asegurarse de que no se pue-
da tocar el cable de alimentacion
una vez instalada la placa de coc-
cion.

P Tras la instalacidn, el cable de
alimentacion de la placa de coc-
cion no debe entrar en contacto
con ningun elemento movil de la
cocina gcomo un cajén) ni estar
sometido a cargas mecanicas.

» Los contrachapados de la en-
cimera deben estar tratados con
pegamento termorresistente
(100 °C), para que no se des-
prendan ni se deformen. También
los listones terminales de la pa-
red deben ser termorresistentes.
» Recuerde mantener las distan-
cias minimas de seguridad (con-
sulte “Instalacién: distancias de
seguridad”).
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Instalacion

Indicaciones de seguridad adicionales

r e Las lineas de lechada My la
para una instalacion segura

V2

/N Dafios causados por una
instalacion incorrecta.

Usar sellador bajo la parrilla
podria ocasionar dafios a la pa-
rrilla y a la encimera si alguna
vez es necesario quitar la parri-
lla.

No usar sellador entre la parri-
lla'y la encimera.

La tira de sellado, bajo el borde
de la parte superior de la parri-
lla, proporciona un sello sufi-
ciente para la encimera.

16

zona sombreada debajo del mar-
co de la parrilla deben ser lisas y
uniformes. De lo contrario, la pa-
rrilla no se asentara al ras con la
barra y la tira de sellado debajo
de la parrilla no proporcionara un
buen sello entre la parrilla y la en-
cimera.

Indicaciones de seguridad adicionales
para una instalacion empotrada

/N Dafios causados por un
sellador inadecuado.

Un sellador inadecuado puede
dafar la piedra natural.

En el caso de encimeras y bal-
dosas de piedra natural, utilice
unicamente sellador de silicona
resistente a altas temperaturas
(min. 320 F/160 C) especial-
mente formulado para piedra
natural. Seguir las instruccio-
nes del fabricante.
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P> La anchura interior del mueble
bajo el aparato debe ser como
minimo igual a la anchura interior
de la encimera (véase “Instala-
cién: medidas de montaje para la
instalacién empotrada”), de mo-
do que se pueda acceder facil-
mente a la parrilla desde abajo
después de la instalacion y se
pueda retirar la carcasa para su
mantenimiento. Si la parte infe-
rior de la parrilla no resulta facil-
mente accesible tras la instala-
cién, debera retirarse cualquier
sellador utilizado para poder le-
vantar la parrilla del recorte en
caso necesario.

P> Una parrilla empotrada solo se
puede instalar en encimeras de
piedra natural (granito, marmol),
madera maciza y azulejos. Si se
utiliza una parrilla de cualquier
otro material, asegurarse primero
con el fabricante de la parrilla de
que es adecuada para la instala-
cion de una parrilla empotrada.

- Encimeras de piedra natural: la
parrilla se coloca directamente
en el hueco.

- Encimeras de madera maciza,
encimeras de azulejos: la placa
de coccidn se fija dentro del
recorte con listones de made-
ra. El bastidor debe colocarse
en el lugar de instalacidon y no
se entrega con el aparato.

Distancias de seguridad

Distancia de seguridad sobre la parri-
lla

Entre la parrilla y la campana extractora
situada encima de ella, debe garantizar-
se lo siguiente:

- Se debe respetar la distancia de segu-
ridad indicada por el fabricante de la
campana extractora.

- Cuando se instalan juntos dos o mas
aparatos que tienen diferentes distan-
cias de seguridad debajo de una cam-
pana extractora, se debe respetar la
mayor distancia de seguridad especifi-
cada.

Si se instalan objetos combustibles por
encima de la parrilla (por ejemplo, un
estante suspendido), debera mantener-
se una distancia de seguridad minima
de 500 mm.

17
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Distancia de seguridad detras y a los lados de la parrilla

Las distancias minimas de seguridad ! "
que se muestran a continuacion deben

mantenerse entre el aparato y un arma-
rio alto o una pared:

/
N

- Una distancia minima de mm entre la L
parte trasera (D de la abertura de la
encimeray el borde posterior de la
encimera: 3
50 mm

Yy
- en el lado derecho @ entre el recorte //[I:'\

de la encimera y el mueble adyacente =K =
mas cercano (por ejemplo, un armario @

alto) o una pared de la habitacion \\
50 mm: y en el lado opuesto una dis- A\

tancia de seguridad minima de = =
200 mm

No permitido

(@)

- en el lado izquierdo ® entre el recor- Muy recomendable
te de la encimera y el mueble adya-
cente més cercano (por ejemplo, un ﬂ
armario alto) o una pared de la habita-
cion
50 mm: y en el lado opuesto una dis-
tancia de seguridad minima de
200 mm = =_

@

No recomendado

= =

®

No recomendado

18
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Distancia minima de seguridad debajo de la parrilla

Para garantizar una ventilacion suficiente de la encimera, debe dejarse una distan-
cia de seguridad minima entre la parte inferior de la encimera y cualquier horno, z6-
calo de proteccién o cajon.

La distancia minima de seguridad

entre la parte inferior de la W e L [ KM 7745 FL
5 7755 FL

parrillay

Borde superior del cajén >5mm

Base del cajén =75 mm

Parte superior del horno =15 mm

Parte superior de la base protecto- =15 mm =95 mm

ra

Base protectora

Instalar una base protectora debajo de la parrilla estd permitido pero no es necesa-
rio.

Vista lateral

(» Adelante
(@ Espacio de aire trasero

Deje un espacio de aire @ de 3” (75 mm) en la parte trasera, entre el armario y la
base protectora, para colocar el cable de alimentacion.
Distancia de seguridad del recubrimiento de la pared

Si se instala un revestimiento de pared, debe mantenerse una distancia minima de
seguridad entre el recorte de la encimera y el revestimiento. Las altas temperaturas
pueden alterar o dafar estos materiales.

19



Instalacion

Instalacion empotrada

Instalacion segura

x
A

T®

®

Y

@

—
-

T@

Y

A

@ Albafileria

(2 Dimensién x = espesor del material de revestimiento de la pared

(® Encimera

® Abertura de la encimera

(® Distancia minima de seguridad a
materiales combustibles (p. ej., madera)
materiales no combustibles (por ejemplo, metal, piedra natural, baldosas de

cerdmica)
Lado Lado opuesto
Material Combusti- No combustible Combusti- No combustible
ble ble
Parte 50 mm 50 mm — medida x - -
posterior
Derecha 50 mm 50 mm — medida x 200 mm | 200 mm — medida x
Izquierda 50 mm 50 mm — medida x 200 mm | 200 mm — medida x

Véase "Instalacion: distancias de seguridad"
Ejemplo: 1/2” (15 mm) de grosor de revestimiento de pared no combustible
2” (50 mm) -1/2” (15 mm) = distancia de seguridad minima de 1 3/8” (35 mm)
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Dimensiones de montaje para instalacion segura
KM 7735 FL

Todas las dimensiones se indican en mm y pulgadas. Los nimeros en superindice que apare-
cen tras las dimensiones del recorte son las tolerancias del mismo.

(@ Adelante

(2 Manguera metalica flexible con cables de alimentacién,
L=1.2 mm)

21



Instalacion

KM 7745 FL

ztmm

Todas las dimensiones se indican en mm y pulgadas. Los nimeros en superindice que apare-
cen tras las dimensiones del recorte son las tolerancias del mismo.

@ Adelante

(2 Manguera metdlica flexible con cables de alimentacién,
L=1.2 mm)

(® Placa espaciadora (sélo necesaria si se instala una base protectora).
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KM 7755 FL

Todas las dimensiones se indican en mm y pulgadas. Los nimeros en superindice que apare-
cen tras las dimensiones del recorte son las tolerancias del mismo.

@ Adelante

(2 Manguera metdlica flexible con cables de alimentacién,
L=1.2 mm)
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Dimensiones de montaje para instalacion empotrada
KM 7735 FL

Todas las dimensiones se indican en mm y pulgadas. Los nimeros en superindice que apare-
cen tras las dimensiones del recorte son las tolerancias del mismo.

(@ Adelante

(2 Manguera metalica flexible con cables de alimentacién,
L=1.2 mm)

(3 Recorte escalonado, encimera de piedra natural
@ Listén de madera 1/2” (12 mm) (no se incluye)
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KM 7745 FL

Todas las dimensiones se indican en mm y pulgadas. Los nimeros en superindice que apare-
cen tras las dimensiones del recorte son las tolerancias del mismo.

(@ Adelante

(2 Manguera metdlica flexible con cables de alimentacién,
L=1.2 mm)

(® Placa espaciadora (sélo necesaria si se instala una base protectora).
(@ Recorte escalonado, encimera de piedra natural
(® Listén de madera 1/2” (12 mm) (no se incluye)
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Instalacion

KM 7755 FL

Todas las dimensiones se indican en mm y pulgadas. Los nimeros en superindice que apare-
cen tras las dimensiones del recorte son las tolerancias del mismo.

(@ Adelante

(2 Manguera metdlica flexible con cables de alimentacién,
L=1.2 mm)

(3 Recorte escalonado, encimera de piedra natural
@ Listén de madera 1/2” (12 mm) (no se incluye)
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Instalacion de una parrilla segu-
ra

Preparacion de la encimera para su
correcta instalacion

m Recordar mantener las distancias mi-
nimas de seguridad (consultar "Insta-
lacion: distancias de seguridad").

m Realizar la abertura para la encimera.

® Encimera de madera:
Sella las superficies cortadas en enci-
meras de madera con barniz especial,
con sellador de silicona o con resina,
a fin de evitar que la madera se hin-
che a causa de la humedad. El sella-
dor debe ser resistente a la tempera-
tura.

Asegurarse de que el sellador no en-
tre en contacto con la superficie su-
perior de la encimera.

Instalacion de una parrilla segura

La tira de sellado asegura que la parrilla
se asiente de manera fija en la abertura
sin deslizarse. El tamafio de cualquier
separacion entre el armazén y la enci-
mera se reducira con el tiempo.

m Fijar la cinta de sellado que se sumi-
nistra bajo el borde de la parrilla. El
extremo de la junta (principio y final)
de la banda de sellado no debe que-
dar en una esquina. Aplicar un poco
de sellador de silicona para juntas en
el borde de la junta de la banda de se-
llado. No aplicar la tira de sellado bajo
tension.

m Insertar el cable eléctrico de la parrilla
a través de la abertura en la encimera.

m Colocar la parrilla en el centro de la
abertura. Al hacerlo, asegurarse de
que el sello del aparato esté al ras con

la encimera en todos los lados. Esto
es importante para asegurar un sella-
do efectivo en todo el rededor.

m Si el sello alrededor del marco no esta

asentado al ras en las esquinas de la
encimera, el radio de la esquina, maxi-
mo (< R4) se puede cortar cuidado-
samente con una sierra de corte verti-
cal para que embone.

m KM 7745 FL Si se va a instalar un z6-
calo de proteccidn, fijar una placa dis-
tanciadora () tanto en el lado izquier-
do como en el derecho de la parrilla.

m Conectar la parrilla al suministro de
energia eléctrica (consultar "Instala-
cion — Conexidn eléctrica").

B Revisar que la parrilla funcione.

Instalacion de la parrilla empo-
trada en la encimera

Preparacion de la encimera para su
instalacion a ras

m Recordar mantener las distancias mi-
nimas de seguridad (consultar "Insta-
lacién: distancias de seguridad").

m Realizar la abertura para la encimera.

m Encimeras de madera maciza y azule-
jos:
fijar listones de madera 5,5 mm por
debajo del borde superior de la enci-
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mera (consultar “Instalacién: dimen-
siones de montaje para una instala-
cién empotrada”).

Instalacion de una placa de cocina
empotrada

m Fijar la cinta de sellado que se sumi-
nistra bajo el borde de la parrilla. El
extremo de la junta (principio y final)
de la banda de sellado no debe que-
dar en una esquina. Aplicar un poco

de sellador de silicona para juntas en
el borde de la junta de la banda de se-
llado. No aplicar la tira de sellado bajo

tension.

m Insertar el cable eléctrico de la parrilla
a través de la abertura en la encimera.

y la encimera debe ser de al menos
2 mm (1/16") de ancho.

El espacio entre la superficie ceramica

Esto es necesario para poder sellar la
encimera.

m Centrar la parrilla en la abertura.

m KM 7745 FL Si se va a instalar un z6-
calo de proteccion, fijar una placa dis-
tanciadora @ tanto en el lado izquier-

do como en el derecho de la parrilla.

m Conectar la parrilla al suministro de
energia eléctrica (consultar "Instala-
cién — Conexion eléctrica").
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B Revisar que la parrilla funcione.
m Sellar el espacio entre la parrillay la

encimera con un sellador de silicona
que sea resistente al calor a por lo
menos 320° F (160° C).

Conexion eléctrica

& Dafio por trabajo inadecuado.

El trabajo de instalacion, reparaciony
mantenimiento realizado por perso-
nas no autorizadas puede causar da-
flos considerables a los usuarios.
Miele no puede hacerse responsable
por ningun dafio que ocurra como re-
sultado de dicho trabajo.

Los trabajos de instalacion, repara-
cién y mantenimiento deben ser rea-
lizados unicamente por un electricis-
ta calificado y autorizado de Miele
segun las regulaciones locales.

& Peligro de descarga eléctrica.

Existe riesgo de descarga eléctrica al
realizar trabajo de instalacidn, repara-
cién y mantenimiento.

Antes de realizar trabajo de instala-
cidén, reparacién y mantenimiento,
desconecte el suministro eléctrico ya
sea quitando el fusible, desconectan-
do el suministro principal de electrici-
dad o “activando” manualmente el
interruptor de circuito.
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& Peligro de descarga eléctrica de-
bido a una conexién a tierra interrum-
pida o faltante.

El aparato puede estar energizado.
Para garantizar la seguridad eléctrica
de este aparato, debe existir conti-
nuidad entre el aparato y un sistema
de conexiodn a tierra efectivo. Es im-
perativo cumplir con este requeri-
miento de seguridad basico. Ante
cualquier duda, llame a un electricis-
ta calificado para que revise el siste-
ma eléctrico de la vivienda.

& Dafios por una conexion inco-
rrecta.

Si el suministro eléctrico doméstico
no es adecuado para el aparato, este
se puede daiar.

El voltaje y la frecuencia que apare-
cen en la placa de caracteristicas de-
ben corresponder al suministro eléc-
trico doméstico para prevenir dafios
al aparato.

Asegurese de que los datos de cone-
xion en la placa de caracteristicas
concuerden con los de su suministro
eléctrico. Si tiene alguna duda, con-
sulte a un electricista.

Por razones de seguridad, la parrilla
solo se puede utilizar una vez que se
haya instalado completamente sobre
la encimera.

B Importante: guarde estas instruccio-
nes para uso del inspector de instala-
ciones eléctricas locales.

Conexion

m Asegurese de que los datos de cone-
xion en la placa de informacion (volta-
je, frecuencia e intensidad nominal
del fusible) concuerden con los de su
suministro eléctrico.

La placa de informacidn se encuentra

debajo del aparato.

El aparato estd aprobado vy listo para co-
nexion a un conector conectado a tierra
con tres cables de conexidn recubiertos
por una manguera de metal flexible.

Se debe conectar a una linea asignada
en una toma de conexién aprobada.

Debe ser posible desconectar el aparato
del suministro eléctrico en todos los po-
los mediante dispositivos de conexion.
Al apagarse, debe tenerse una distancia
de contacto de por lo menos 3 mm. Los
dispositivos de conexidén son elementos
de proteccion contra sobrecorriente y
disyuntores de proteccion.

Negro: Conectar a L1 (caliente)
Rojo: Conectar a L2 (caliente)
Verde: Conectar a GND (tierra)
KM 7735

208/240 V, 60 Hz, minimo 32 A
(seleccionar un nivel de proteccién mas
alto si es necesario)

KM 7745, KM 7755

208/240 V, 60 Hz, minimo 48 A
(seleccionar un nivel de proteccién mas
alto si es necesario)

Asegurese de que el tomacorriente esté
en un area accesible luego de instalar el
aparato.

Se puede encontrar mas informacién en
la placa de caracteristicas incluida.
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/\ ADVERTENCIA:

ESTE APARATO DEBE CONECTAR-
SE ATIERRA
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Resumen

Tu parrilla

KM 7735 FL

®

(1 Zona de coccién con TwinBooster
(2 Zona de coccién con TwinBooster

(3 Zona de coccién PowerFlex con TwinBooster
puede combinarse con la zona de coccién PowerFlex® para formar la zona de
coccién PowerFlex

(® Zona de coccién PowerFlex con TwinBooster

(® Controles e indicadores
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Resumen

KM 7745 FL

®

(1 Zona de coccidén PowerFlex con TwinBooster

(2 Zona de coccién PowerFlex con TwinBooster
puede combinarse con la zona de coccién PowerFlex( para formar la zona de
cocciéon PowerFlex

(® Zona de coccién PowerFlex con TwinBooster
puede combinarse con la zona de coccién PowerFlex(® para formar la zona de
coccion PowerFlex

@ Zona de coccién PowerFlex con TwinBooster
puede combinarse con la zona de coccién PowerFlex(® para formar la zona de
coccion PowerFlex

(8 Zona de coccidn PowerFlex con TwinBooster
(®) Zona de coccidn PowerFlex con TwinBooster

(@ Controles e indicadores
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Resumen

KM 7755 FL

? ? ?

I\ 3 5

(1) Zona de coccidn PowerFlex con TwinBooster

(2 Zona de coccién PowerFlex con TwinBooster
puede combinarse con la zona de coccién PowerFlex( para formar la zona de
cocciéon PowerFlex

(3 Zona de coccién con TwinBooster

@ Zona de coccién PowerFlex con TwinBooster
puede combinarse con la zona de coccidn PowerFlex(® para formar la zona de
coccion PowerFlex

(8 Zona de coccién PowerFlex con TwinBooster

(® Controles e indicadores

33



Resumen

Controles e indicadores

34567 89B:

3456789 B:

(» Control del sensor Stop & Go
Para detener/iniciar un proceso de coccidn en curso

(2 Control del sensor de encendido/apagado de la parrilla

(® Control del sensor de proteccién al limpiar
Para bloquear los controles de los sensores

(® Control del sensor de zonas de coccién PowerFlex
Para la conexién/desconexién manual de las zonas de coccién PowerFlex

(® Control del sensor de mantenimiento del calor
Para activar/desactivar la funcién de mantenimiento del calor

(® Pantalla numérica
— Para ajustar el nivel de potencia
— Para ajustar los tiempos

@ Pantalla Booster
La funcién Booster (incremento de potencia) estd activada.

Indicadores de calor residual

(® Control del sensor de desconexién de seguridad
Desconecta automaticamente las zonas de coccidn

Luz indicadora de interrupcién, por seguridad en la zona de coccidn.
Se activa la interrupcién, por seguridad en la zona de coccién.

@) Pantalla del cronémetro

00 hasta  Tiempo en minutos

99
L Bloqueo del sistema/bloqueo de seguridad activado
dE El modo demostracidn esté activado

@ Control del sensor del temporizador de cocina
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Datos de la zona de coccion

KM 7735 FL
Zona de Tamaiio' Maxima potencia Zona de coc-
coccién . O en vatios para 208 V? cién vinculada®
7711 Normal 2,400
® (18-28 cm) - TwinBooster, nivel 1 2,750 @
TwinBooster, nivel 2 3,350
n_ » Normal 1,300
@ (f0_1661/c fn) - TwinBooster, nivel 1 1,550 ®
TwinBooster, nivel 2 2,000
57/8”x57/8”
n_gn (15x15 cm) Normal 1,900
® (1557_/23 cgm) - TwinBooster, nivel 1 2,750 ®@
9" x71/2” TwinBooster, nivel 2 3,350
(23x19cm)
57/8” x57/8”
57/8"-9” (15x15cm) Normal 1,900
@ (15-23 cm) - TwinBooster, nivel 1 2,750 ®
9" x71/2” TwinBooster, nivel 2 3,350
(23x19 cm)
811/16” x 8 11/16”
n_o» (22 x22 cm) Normal 3,100
@®+® (82;!;2 ci) - TwinBooster, nivel 1 4,350 -
9” x15 3/8” TwinBooster, nivel 2 6,700
(23x39cm)
Total 6,600

! Pueden utilizarse utensilios de cocina con un didmetro/superficie de base (anchura x profundidad)

dentro del rango indicado.

2 L . . ~ . . . -
La potencia indicada puede variar en funcidn del tamafio y el material de la bateria de cocina utilizada.

3 s P .
La zona de coccidn se conecta eléctricamente a esta zona de coccidn para poder aumentar la poten-
cia; consulte “Generalidades: sistema de gestién de la potencia”.
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KM 7735 FL
Zona de Tamaiio' Maxima potencia Zona de coc-
coccién 2 O en vatios para 240 V? cién vinculada®
7"-11” Normal 2,600
® (18-28 cm) - TwinBooster, nivel 1~ 3,000 @
TwinBooster, nivel 2 3,700
» » Normal 1,400
@ (‘LILO:‘?G‘I/C?T\) - TwinBooster, nivel 1 1,700 ®
TwinBooster, nivel 2 2,200
57/8” x57/8”
57/8"-9” (15 x15 cm) Normal 2,100
- winBooster, nive ,
® (15-23 cm) TwinB ivel1 3,000 ®
9”"x71/2” TwinBooster, nivel 2 3,700
(23x19 cm)
57/8”x57/8”
57/8"-9” (15x 15 cm) Normal 2,100
® (15-23 cm) - TwinBooster, nivel 1 3,000 ®
9”x71/2” TwinBooster, nivel 2 3,700
(23x19 cm)
811/16” x 8 11/16”
n_g” (22 x22cm) Normal 3,400
@+® (82;1_/;:% ci) - TwinBooster, nivel 1 4,800 -
9” x15 3/8” TwinBooster, nivel 2 7,400
(23x39cm)
Total 7,600

Pueden utilizarse utensilios de cocina con un didmetro/superficie de base (anchura x profundidad)

dentro del rango indicado.

2 L . L. ~ . . . -
La potencia indicada puede variar en funcidn del tamafio y el material de la bateria de cocina utilizada.

3 » P .
La zona de coccidn se conecta eléctricamente a esta zona de coccién para poder aumentar la poten-
cia; consulte “Generalidades: sistema de gestién de la potencia”.
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KM 7745 FL
Zona de Tamaiio' Maxima potencia Zona de coc-
coccién en vatios para 208 V? cién vinculada®
@ ]
57/8”x57/8”
57/8"-9” (15x15cm) Normal 1,900
® (15-23 cm) - TwinBooster, nivel 1 2,750 0
9" x71/2” TwinBooster, nivel 2~ 3,350
(23x19 cm)
57/8” x57/8”
57/8"-9” (15 x 15 cm) Normal 1,900
©) (15-23 cm) - TwinBooster, nivel 1 2,750 @®
9" x71/2” TwinBooster, nivel 2 3,350
(23 x19 cm)
57/8”x57/8”
57/8"-9” (15 x15cm) Normal 1,900
® (15-23 cm) - TwinBooster, nivel 1 2,750 O
9" x71/2” TwinBooster, nivel 2 3,350
(23x19 cm)
57/8”x57/8”
n_gn (15x15 cm) Normal 1,900
@ (1557_/23 cgm) - TwinBooster, nivel 1 2,750 ®
9" x71/2” TwinBooster, nivel 2 3,350
(23x19cm)
57/8” x57/8”
57/8"-9” (15 x15 cm) Normal 1,900
® (15-23 cm) - TwinBooster, nivel 1 2,750 ®
9" x71/2” TwinBooster, nivel 2 3,350
(23x19 cm)
57/8” x57/8”
57/8"-9” (15 x 15 cm) Normal 1,900
® (15-23 cm) - TwinBooster, nivel 1 2,750 ®
9" x71/2” TwinBooster, nivel 2 3,350
(23 x19 cm)
811/16” x 8 11/16”
n_g» (22 x22 cm) Normal 2,850
D+® (82;_/;2 621) - TwinBooster, nivel 1 3,100 ;
9” x15 3/8” TwinBooster, nivel 2 3,350
(23x39¢cm)
811/16” x 8 11/16”
n_g” (22 x22cm) Normal 3,100
@+® 8 11/16"-9 - TwinBooster, nivel 1 4,350 -
@+® (22—23 cm)
9” x15 3/8” TwinBooster, nivel 2 6,700
(23x39cm)

Total 9,900

37




Resumen

Pueden utilizarse utensilios de cocina con un didmetro/superficie de base (anchura x profundidad)
dentro del rango indicado.

2 L . L. ~ . p . -
La potencia indicada puede variar en funcién del tamafio y el material de la bateria de cocina utilizada.

3 s P ..
La zona de coccidn se conecta eléctricamente a esta zona de coccidn para poder aumentar la poten-
cia; consulte “Generalidades: sistema de gestién de la potencia”.
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KM 7745 FL
Zona de Tamaiio' Maxima potencia Zona de coc-
coccién 2 O en vatios para 240 V? cién vinculada®
57/8”x57/8”
57/8"-9” (15x15cm) Normal 2,100
® (15-23 cm) - TwinBooster, nivel 1 3,000 @
X winBooster, nive N
9”x71/2” TwinB ivel 2 3,700
(23x19 cm)
57/8” x57/8”
57/8"-9” (15 x15cm) Normal 2,100
©)] (15-23 cm) - TwinBooster, nivel 1~ 3,000 ®
9" x71/2” TwinBooster, nivel 2 3,700
(23 x19 cm)
57/8”x57/8”
57/8"-9” (15 x 15 cm) Normal 2,100
® (15-23 cm) - TwinBooster, nivel 1 3,000 ®
9" x71/2” TwinBooster, nivel 2 3,700
(23x19 cm)
57/8”x57/8”
n_gn (15x15 cm) Normal 2,100
@ (1557_/23 cgm) - TwinBooster, nivel 1 3,000 ®
x71 TwinBooster, nive N
9” /2" |2 3,700
(23x19cm)
57/8” x57/8”
57/8"-9” (15 x15 cm) Normal 2,100
® (15-23 cm) - TwinBooster, nivel 1 3,000 ®
X winBooster, nive s
9”x71/2” TwinB ivel 2 3,700
(23x19 cm)
57/8” x57/8”
57/8"-9” (15 x 15 cm) Normal 2,100
® (15-23 cm) - TwinBooster, nivel 1 3,000 ®
9" x71/2” TwinBooster, nivel 2 3,700
(23 x19 cm)
811/16” x 8 11/16”
n_g» (22 x22 cm) Normal 3,100
D+® (82;_/;2 621) - TwinBooster, nivel 1 3,400 ;
9” x15 3/8” TwinBooster, nivel 2 3,700
(23x39¢cm)
811/16” x 8 11/16”
n_g” (22 x22 cm) Normal 3,400
©+® 8 11/16"-9 - TwinBooster, nivel 1 4,800 -
@+® (22-23 cm)
9” x15 3/8” TwinBooster, nivel 2 7,400
(23x39cm)

Total 11,200
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Pueden utilizarse utensilios de cocina con un didmetro/superficie de base (anchura x profundidad)

dentro del rango indicado.

2 L . L. ~ . p . -
La potencia indicada puede variar en funcién del tamafio y el material de la bateria de cocina utilizada.

3 s P ..
La zona de coccidn se conecta eléctricamente a esta zona de coccidn para poder aumentar la poten-
cia; consulte “Generalidades: sistema de gestién de la potencia”.

KM 7755 FL
ona de amano axima potencia ona de coc-
Z d T fio’ Maxi t i Z d
coccién . O en vatios para 208 V? cién vinculada®
57/8”x57/8”
n_gn (15x15 cm) Normal 1,900
- winBooster, nive s
© (1557_/23 Cgm) TwinB vel1 2,750 ®
9" x71/2” TwinBooster, nivel 2~ 3,350
(23x19cm)
57/8” x5 7/8”
n_gn (15x15cm) Normal 1,900
— winBooster, nive s -
® (557_/5233 C?n) TwinB ivel1 2,750
9" x71/2” TwinBooster, nivel 2~ 3,350
(23x19 cm)
" Normal 2,400
® (ZQK‘IZ%_Z;) - TwinBooster, nivel 1 2,750 O)
TwinBooster, nivel 2 3,350
57/8” x57/8”
»_ogn (15 x15cm) Normal 1,900
- winBooster, nive ,
® (1557_/53 ?n) TwinBooster, nivel 1 2,750 ®
¢ 9”x71/2” TwinBooster, nivel 2 3,350
(23x19 cm)
57/8” x57/8”
n_gn (15 x 15 cm) Normal 1,900
® (1557_/33 cgm) - TwinBooster, nivel 1 2,750 @
9" x71/2” TwinBooster, nivel 2 3,350
(23x19cm)
811/16” x 8 11/16”
n_g” (22 x22cm) Normal 3,100
% : % (82;!;2 ci) - TwinBooster, nivel 1 4,350 -
9” x15 3/8” TwinBooster, nivel 2 6,700
(23x39cm)
Total 9,900

! Pueden utilizarse utensilios de cocina con un didmetro/superficie de base (anchura x profundidad)

dentro del rango indicado.

2 La potencia indicada puede variar en funcidn del tamafio y el material de la bateria de cocina utilizada.

3 » o L.
La zona de coccion se conecta eléctricamente a esta zona de coccidn para poder aumentar la poten-
cia; consulte “Generalidades: sistema de gestién de la potencia”.
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KM 7755 FL
ona de amano axima potencia ona de coc-
Z d T fio’ Maxi tenci V4 d
coccién 2 O en vatios para 240 V? cién vinculada®
57/8” x5 7/8”
57/8"-9” (15 x 15 cm) Normal 2,100
— winBooster, nive ,
® (15-23 cm) TwinB ivel1 3,000 ®
9”x71/2” TwinBooster, nivel 2 3,700
(23x19 cm)
57/8” x57/8”
» »
- (15 x15cm) Normal 2,100
- winBooster, nive , -
® (1557_/;33 o) TwinBooster, nivel 1 3,000
9" x71/2” TwinBooster, nivel 2 3,700
(23 x19 cm)
_qqu Normal 2,600
® (381{ 12% lln) - TwinBooster, nivel 1 3,000 @
TwinBooster, nivel 2 3,700
57/8” x57/8”
57/8"-9” (15x 15 cm) Normal 2,100
® (15-23 cm) - TwinBooster, nivel 1 3,000 ®
9" x71/2” TwinBooster, nivel 2 3,700
(23x19cm)
57/8”x57/8”
57/8"-9” (15x15 cm) Normal 2,100
— winBooster, nive ,
® (15-23 cm) TwinB ivel1 3,000 ®
9" x71/2” TwinBooster, nivel 2 3,700
(23x19 cm)
811/16” x 8 11/16”
_g» (22 x22 cm) Normal 3,400
% : % (%;Y;g ca) — TwinBooster, nivel 1 4,800 -
9” x15 3/8” TwinBooster, nivel 2 7,400
(23x39cm)
Total 11,200

Pueden utilizarse utensilios de cocina con un didmetro/superficie de base (anchura x profundidad)

dentro del rango indicado.

2 La potencia indicada puede variar en funcidn del tamafio y el material de la bateria de cocina utilizada.

3 . P .2
La zona de coccidn se conecta eléctricamente a esta zona de coccidn para poder aumentar la poten-
cia; consulte “Generalidades: sistema de gestidn de la potencia”.
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Sistema de administracion de
energia
Distribucion de potencia

Las zonas de coccidn se pueden unir
por parejas en la parrilla. Esto permite
transferir potencia de una zona de coc-
cion (A) a otra (B). Como resultado, se
reduce la potencia de la zona de coc-
cion (A).

Ejemplo: la funcién Booster para la zona
de coccidn (B) estd activada.

La zona de coccidn (B) que requiere ali-
mentacion eléctrica viene determinada
por el ultimo ajuste seleccionado en la
placa de coccion.

Los valores del consumo total maximo
permitido y de las zonas de coccién
que se conectan entre si se encuen-
tran en “Vision general: datos de la zo-
na de coccién”.

Efectos de la distribuciéon de la poten-
cia

Si una zona de coccidén cede potencia a
otra zona, esto puede tener los siguien-
tes efectos en la zona que cede la po-
tencia:

- Se reduce el nivel de potencia.

- Se desactivara el inicio automatico de
coccidn. La coccion continda en el ni-
vel establecido. Si la potencia no es
suficiente, el nivel de potencia se re-
ducira de nuevo.

- La funcion de Booster se desactiva.
- La zona de coccidn se desconecta.

Al dejar de transferir la potencia de la
zona de coccidn a otra zona, se puede
volver a aumentar el nivel de potencia.
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Consejo: Si se desea cocinar una gran
cantidad de alimentos en una zona de
coccion, cambiar las otras zonas de
coccidn a niveles de potencia mas ba-
jos.

Funcionamiento

Placa de coccion apagada

Si la placa de coccién esta desconecta-
da, solo podra ver los simbolos impre-
sos de los controles de los sensores y la
pantalla numérica. Cuando la placa de
coccién estd encendida, se encenderan
mas controles de los sensores.

Conexion de red

La parrilla estad equipada con un médulo
WiFi integrado. La parrilla puede conec-
tarse a la red WiFi doméstica o simple-
mente a una campana extractora Miele.

Conexion a una red

Una vez que haya instalado la aplicacion
de Miele en un dispositivo movil, puede
hacerse lo siguiente:

- solicitar informacidn sobre el estado
de funcionamiento de su parrilla

solicitar informacion sobre la secuen-
cia del programa de su parrilla

establecer una red con otros aparatos
Miele que cuenten con WiFi

- acceder a recetas con la Miele App

- controlar automaticamente una cam-
pana de ventilacion Miele, conectada
a través de los ajustes de la placa de
coccién (Con@ctivity 3.0)

Conexion solo con la campana de ven-
tilacion
Una vez que se haya establecido una

conexién con una campana de ventila-
ciéon Miele, puede hacer lo siguiente:
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- controlar automaticamente una cam-
pana de ventilaciéon Miele, conectada
a través de los ajustes de la placa de
coccién (Con@ctivity 3.0)

Funciones especiales

Con@ctivity 3.0

Con@ctivity 3.0 es el sistema de comu-
nicacion directa entre la parrilla y una
campana de ventilacion Miele. La comu-
nicacion se realiza mediante la conexién
en red. Con@ctivity 3.0 permite que la
campana extractora funcione automati-
camente segun el estado de funciona-
miento de la placa de coccidn.

Las versiones Con@ctivity de la placa
de coccion y la campana extractora de-
ben coincidir.

Puede encontrarse informacidn adicio-
nal en las instrucciones sobre el uso y la
instalacion de la campana extractora.

Reconocimiento permanente de sarte-
nes

Al colocar los utensilios de cocina en
una zona de cocciodn, se activa automa-
ticamente la indicacion numérica de esa
zona de coccion.

Reconocimiento del tamaiio del mena-
je

El tamafio de los utensilios de cocina se
detecta en una zona de coccion. La libe-
racion de energia se adapta al tamafio
del sartén.

Booster de parrilla

Cuando se activa la funcidon Booster, se
aumenta la potencia de manera que se

puedan calentar grandes cantidades ra-
pidamente, p. €j., al hervir agua para co-
cinar pasta.

Calentamiento automatico

Cuando se ha activado el calentamiento
automatico, la zona de coccidn se en-
ciende de forma automatica en el ajuste
mas alto y, a continuacion, cambia al ni-
vel de potencia (nivel de coccién conti-
nuado) que haya seleccionado previa-
mente.

Temporizador

El temporizador puede utilizarse para las
siguientes 2 funciones:

- ajustar el temporizador de cocina

- reducir automaticamente al nivel de
potencia 1

Puede utilizar las funciones al mismo
tiempo.

Temporizador de cocina

Puede programar un temporizador para
actividades independientes de la placa
de coccion.

Desconexion automatica de seguridad

Puede establecer una hora para que la
zona de coccidn se apague automatica-
mente. Esta funcion se puede usar en
todas las zonas de coccidén al mismo
tiempo.

Bloqueo de puesta en marcha

Si el bloqueo del sistema se activa, la
placa de coccién no podra encenderse.
Bloqueo de seguridad

El bloqueo de seguridad se activa mien-
tras la placa de coccidn esta encendida.
Cuando el bloqueo de seguridad esta
activado, la parrilla solo se puede utilizar
de forma limitada.
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Funcién Recall (recuperacién)

Si la parrilla se apaga por error mientras
esta en uso, esta funcion permite resta-
blecer todos los ajustes. La parrilla debe
volver a encenderse en un plazo de
10 segundos tras haberla apagado.

Mantener caliente

Esta funcidn especial permite mantener
calientes los alimentos una vez finaliza-
da la coccion.

La duraciéon méaxima para mantener ca-
liente la comida es de 2 horas .

Ajustes

Puede adaptar los ajustes de la parrilla a
sus necesidades personales.

Modo de demostracion

Esta funcion permite mostrar la parrilla,
en las salas de exposicién de los distri-
buidores, sin que se caliente.

Indicador de calor residual

Si una zona de coccidn todavia esta ca-
liente, el indicador de calor residual se
encenderd después de que se haya apa-
gado. Segln la temperatura, aparecerd
un punto sobre los niveles de potencia
1,2y 3.

Los puntos del indicador de calor resi-
dual se apagan uno a uno a medida que
las zonas de coccidn se enfrian. El ulti-
mo punto solo se apaga cuando la zona
de coccion es segura al tacto.

Desconexion automatica de seguridad
Los controles de los sensores tienen
tapa.

Su parrilla de coccidn se apagara auto-
maticamente si uno o varios de los con-
troles de los sensores permanecen ta-
pados durante mas de 10 segundos, por
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ejemplo, por el contacto con los dedos,
por alimentos hirviendo o por un objeto.
(D parpadea brevemente £ sobre el con-
trol del sensor y suena un tono.

{ se apagara una vez que haya retirado
el objeto y/o limpiado la suciedad y la
parrilla estara lista para su uso.

Tiempo de funcionamiento excesivo

El mecanismo de desconexion automa-
tica de seguridad se activa automatica-
mente si se calienta una zona de coc-
cién por un periodo inusualmente exten-
so. Este tiempo depende del nivel de
potencia seleccionado. Si se ha supera-
do el tiempo, la zona de coccién pasa al
nivel de potencia 1. Si se apaga la zona
de coccién y la vuelve a encender, esta-
ra de nuevo lista para funcionar.

Puede ajustarse la desconexidn de se-
guridad si se modifica el ajuste de segu-
ridad (consultar “Personalizacién de los
ajustes”).
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Nivel de poten- Duracién maxima del fun-
cia' cionamiento [h:min]
Ajuste de seguridad
0? 1 4:00
1 10:00| 8:00 | 5:00
1. 10:00| 7:00 | 4:00
2/2. 5:00 | 4:00 | 3:00
3/3. 5:00 | 3:30 | 2:00
4/4. 4:00 | 2:.00 | 1:30
5/5. 4:00 | 1:30 | 1:00
6/6. 4:00 | 1:00 | 00:3
0
7/7. 4:00 | 00:4 | 00:2
2 4
8 4:00 | 00:3 | 00:2
0] 0]
8. 4:00 | 00:3 | 00:18
0]
9 1:00 | 00:2 | 00:10
4

' Los niveles de potencia marcados con un
punto son niveles intermedios (consultar
"Rangos de ajuste").

2 Ajuste de fabrica

Proteccion contra sobrecalentamiento

Para evitar que la parrilla resulte dafiada
por temperaturas excesivas, el mecanis-
mo de proteccidn contra sobrecalenta-
miento interviene de una de las siguien-
tes maneras:

Medidas de proteccion contra sobre-
calentamiento

- Si la funcién Booster se activa, se de-
tendra.

- Se reduce el nivel de potencia.

- Una zona de coccién se apagara.
Err parpadea de forma alterna
con 044 en la pantalla del temporiza-
dor.

- Todas las zonas de coccién se apaga-
ran.

Activacion del mecanismo de protec-
cién contra sobrecalentamiento

Se puede activar la proteccién contra
sobrecalentamiento bajo las siguientes
circunstancias:

- El utensilio de cocina que se esta ca-
lentando esté vacio.

- La grasa o el aceite se calientan con
un nivel de potencia elevado.

- No hay suficiente ventilacion en la
parte inferior de la parrilla.

- Una zona de coccidn caliente se vuel-
ve a encender después de un corte de
corriente.

Datos de la parrilla

Se pueden visualizar el nimero de mo-
delo, el nimero de serie y la versién del
software de la placa de coccidén.

Accesorios opcionales

Utensilios de cocina

Miele ofrece un amplio rango de utensi-
lios de cocina. Su funcionalidad y di-
mensiones han sido optimizados para
los aparatos Miele. La informacién deta-
llada se puede obtener en el sitio web
de Miele.
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Productos de limpieza y mantenimien-
to

Limpiadores de ceramicos y acero
inoxidable de 250 ml

Elimina la suciedad persistente, la cal y
los residuos de aluminio.

Paio de microfibra

Remueve marcas de dedos y suciedad
ligera.
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Puesta en funcionamiento

Desembalaje de la placa de

coccion

m Pegue la placa de datos adicional del
aparato, suministrada con esta docu-
mentacion, en el espacio previsto pa-
ra ello en el apartado “Servicio de
atencién al cliente” de este manual.

m Retire la [dmina protectora y las eti-
quetas.

Limpieza de la parrilla por pri-
mera vez

m Antes de utilizarla por primera vez,
limpie la parrilla con un paifo humedo.

m Seque la parrilla.

Encendido de la parrilla por pri-
mera vez

Los componentes de metal tienen un
recubrimiento protector. Usar la parrilla
por primera vez produce un olor y posi-
blemente también un vapor. El calenta-
miento de las bobinas de induccién
también provoca olores en las primeras
horas de funcionamiento. Con cada uso
posterior, los olores disminuyen hasta
desaparecer por completo.

El olor, asi como los posibles vapores
producidos, no indica que el aparato es-
té conectado incorrectamente o que
presente algun defecto y no es perjudi-
cial para su salud.

Conexion de red

La conexién WiFi comparte un rango de
frecuencias con otros electrodomésti-
cos (incluyendo hornos microondas vy ju-
guetes con control remoto). Esto puede
dar lugar a fallas de conexién esporadi-
cas o incluso completas. Por lo tanto,
no se puede garantizar la disponibilidad
de las funciones destacadas.

Conexion a una red mediante WPS

- Hay disponible una red WiFi do-
méstica.

- La sefal de la red WiFi es lo sufi-
cientemente fuerte en el lugar don-
de esta instalada la campana ex-
tractora.

- No hay conexidn WiFi directa entre
la placa de coccién y una campana
extractora Miele (Con@ctivity 3.0).

- Debe tener un router compatible
con WPS (WiFi protected setup).

m Encender la parrilla.

m Tocar el control del sensor O en cual-
quiera de las pantallas numéricas.

B Tocar los controles de sensor O y 6 al
mismo tiempo durante 6 segundos.

Los segundos se pueden ver en la cuen-
ta regresiva en la pantalla del temporiza-
dor. Una vez transcurrido el tiempo,
aparecera una luz de progreso en la pan-
talla del temporizador durante el intento
de conexidén (por un maximo de 120 se-
gundos).

El inicio de sesion WPS se activa en es-
tos 120 segundos.

m Activar la funcién WPS en el router
WiFi.
Si se logré la conexidn, aparecera el co-
digo°L:02 en la pantalla del temporiza-
dor. Si no se ha podido establecer la co-
nexion, la pantalla del temporizador
mostrara el codigo L:07. Es probable que
no se haya activado el WPS en el router
con la suficiente rapidez. Repetir los pa-
sos anteriores.

m Instalar la Miele App.

m Seguir la navegacion del usuario en la
aplicacion.
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Puesta en funcionamiento

Se pueden utilizar todas las funciones
de Miele@home.

Consejo: Si el router WiFi no es compa-
tible con WPS, conectarse a través de
la aplicacién de Miele.

Conexion solo con una campana de
ventilacion

Puede encontrarse la informacién nece-
saria sobre la conexion de la campana
extractora en las correspondientes ins-
trucciones de uso e instalacién.

- Campana extractora Miele con
Con@ctivity 3.0

- La parrilla no estd conectada a la
red doméstica (Miele@home)

m Encender la parrilla.

m Pulsar el control de sensor O en cual-
quier pantalla numérica.

m Tocar los controles de sensor Oy 7 al
mismo tiempo durante 6 segundos.

Los segundos se pueden ver en la cuen-
ta regresiva en la pantalla del temporiza-
dor. Una vez transcurrido el tiempo,
aparece una luz de progreso en la panta-
lla del temporizador durante el intento
de conexién. Si se logré la conexion,
aparecera el cédigo®L:02 en la pantalla
del temporizador. Si no se ha podido es-
tablecer la conexidn, la pantalla del tem-
porizador mostrara el cédigo L:01. Repe-
tir los pasos anteriores.

Si la conexidn tuvo éxito, 2 y 3 se ilumi-
naran constantemente en la campana
extractora.

m Salir del modo de conexiéon en la cam-
pana extractora pulsando el °A&'5 botén
de marcha.

Con@ctivity 3.0 se activé ahora.
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Cancelacion del proceso
m Toque cualquier control del sensor.

Restablecimiento de los ajustes

Restablecer los ajustes si se desea des-
hacer de la placa de coccién, venderla o
poner en funcionamiento una placa de
coccion usada. Esta es la Unica manera
de asegurar que todos los datos perso-
nales han sido eliminados y que el pro-
pietario anterior ya no podra acceder a
la parrilla.

El restablecimiento no es necesario
cuando se sustituye el router.
m Encender la parrilla.

m Pulsar el control de sensor O en cual-
quier pantalla numérica.

m Tocar los controles de sensor Oy 9 al
mismo tiempo durante 6 segundos.

Los segundos se pueden ver en la cuen-
ta regresiva en la pantalla del temporiza-
dor.

Una vez transcurrido el tiempo, el cédi-
go L:00 se muestra en la pantalla del
temporizador durante 10 segundos.



Funcionamiento

Indicaciones de seguridad
para el funcionamiento

/N Riesgo de incendio debido
a los alimentos sobrecalenta-
dos.

La comida desatendida puede
sobrecalentarse y quemarse.
No dejar la parrilla sin supervi-

sion cuando esté en funciona-
miento.

/N Riesgo de sufrir quemadu-
ras o escaldaduras debido a
zonas de coccion calientes.

Las zonas de coccidn seguiran
calientes después de usarse.
No toque las zonas de coccién

mientras los indicadores de ca-
lor residual estén encendidos.

/N Riesgo de sufrir quemadu-
ras debido a articulos calien-
tes.

Cuando la parrilla se enciende
deliberadamente o por error, o
cuando hay calor residual pre-
sente, existe el riesgo de que
se calienten los elementos me-
talicos colocados en la parrilla.
No almacene articulos en la
parrilla.

Después de usarla, apague la
parrilla con el control del sen-
sor (D.

El resultado de la coccion pue-
de verse afectado de forma ne-
gativa si los alimentos se man-
tienen calientes a temperatu-
ras excesivamente altas. Los
alimentos pueden cambiar de
color e incluso estropearse.

/N Colocar utensilios de coci-
na calientes sobre los contro-
les de sensores e indicadores
puede dafar el sistema elec-
trénico que se encuentra deba-
jo.

Los controles de sensores no
responden.

Pueden conectarse o desco-
nectarse involuntariamente.

La parrilla se desconectara sola
(véase “Generalidades: desco-
nexion de seguridad”).

No coloque utensilios de coci-

na calientes sobre los indicado-
res o controles de sensores.

Encendido de la parrilla
m Pulsar la tecla sensora (D.

Los controles sensoriales adicionales se
iluminan.

Si no se realiza una entrada adicional,
la parrilla se apagara después de unos
cuantos segundos por razones de se-
guridad.
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Funcionamiento

Apagar una zona de coccién/
parrilla

Apagar la parrilla

m Para apagar la parrilla y todas las zo-
nas de coccion, tocar el control del
sensor (D.

Apagar una zona de coccion

m Para apagar una zona de coccion, to-
car el control del sensor O en la pan-
talla numérica de esa zona de coc-
cion.

Niveles de potencia de la parri-
lla

Seleccidn del nivel de potencia

El reconocimiento permanente de ollas
se activa de forma estandar (consulte
“Personalizacion de ajustes”). Cuando
la parrilla estad encendida y usted coloca
un utensilio de cocina en una de las zo-
nas de coccion, se iluminan todos los
controles de los sensores de esa panta-
lla numérica.

m Coloque los utensilios de cocina en la
zona de coccidn que desee utilizar.

m Toque el J botdn del sensor en la pan-
talla numérica correspondiente.

m Toque el control de sensor adecuado
para el nivel de potencia que desee en
la pantalla numérica correspondiente.

Seleccion del nivel de potencia: nive-
les intermedios

Se han activado los niveles interme-
dios (véase "Personalizacién de ajus-
tes").

m Pulsar la pantalla numérica entre los
controles de los sensores.
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Los nimeros a la izquierda y a la dere-
cha de nivel intermedio se iluminan mas
brillantes que los otros controles de
sensores.

Ejemplo:

si se selecciona el nivel de potencia 7,
los nimeros 7y 8 serdn mas brillantes
que los otros nimeros.

Cambio del nivel de potencia

m Toque el control de sensor adecuado
para el nivel de potencia que desee en
la pantalla numérica.

Conectar o desconectar ma-
nualmente las zonas de coccion
PowerFlex

m Para conectar o desconectar manual-
mente las zonas de coccién
PowerFlex, tocar el control del sen-
sor.

Booster

Activacion de la funcién Booster

Cuando se activa la funcién Booster, se
pueden modificar los ajustes de la zona
de coccidn vinculada; consulte “Gene-
ralidades: sistema de administracién de
energia”.

En el caso de una parrilla con un maxi-
mo de 5 zonas de coccidn, la funcion
Booster puede utilizarse en un maximo
de 2 zonas de coccidén o 1zona de coc-
cién PowerFlex al mismo tiempo.

En el caso de una parrilla con 6 zonas
de coccidn, la funcién Booster se puede
utilizar de la siguiente manera:

- en las zonas de coccidn central o de-
recha al mismo tiempo, y con 1 zona
de coccidn a la izquierda o la zona de
coccion PowerFlex a la izquierda

(0]



Funcionamiento

- en la zona de coccién PowerFlex cen-
tral o derechay con 1zona de coccidn
a laizquierda o la zona de coccién
PowerFlex a la izquierda.

La funcion Booster esta activa durante
un maximo de 15 minutos.

TwinBooster nivel 1

m Coloque los utensilios de cocina en la
zona de coccidn que desee utilizar.

m Seleccione un nivel de potencia, si es
necesario.

m Toque el control del sensor B°.

La luz indicadora e para el nivel 1 de
TwinBooster se enciende.

TwinBooster nivel 2

m Coloque los utensilios de cocina en la
zona de coccidn que desee utilizar.

m Seleccione un nivel de potencia, si es
necesario.

m Toque dos veces el control del sensor
BO

La luz indicadora ¢ para el nivel 2 de

TwinBooster se enciende.

Desactivacion de la funcion Booster

m Toque el control del sensor B varias
veces hasta que las luces indicadoras
se apaguen.

o

m Seleccione un nivel de potencia dis-
tinto.

Si desactiva la funcién Booster o el
tiempo de Booster llega a su finy

- no se ha seleccionado ningun nivel de
potencia antes de activar la funcién
Booster, la zona de coccidn volvera
automaticamente al nivel 9.

- Si ha seleccionado un nivel de poten-
cia antes de activar la funcién Booster,
la zona de coccion volvera automati-
camente al nivel seleccionado con an-
terioridad.

Activacién/desactivacién de
Parar y Continuar

Los niveles de potencia y los ajustes del
temporizador no se pueden modificar; la
parrilla solo se puede apagar. El tempo-
rizador de cocina, los tiempos de desco-
nexion, Booster y calentamiento siguen
funcionando.

Si la funcién no se desactiva en el plazo
de 1 hora, la placa de coccion se apaga-
ra.

m Pulsar la tecla sensora lI/b.
Calentamiento automatico

El tiempo de calentamiento depende del
nivel de coccién continua elegido:
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Funcionamiento

Nivel de coccién | Tiempo de calen-

continua' tamiento
[min:seg]
1 aprox. 00:15
1. aprox. 00:15
2 aprox. 00:15
2. aprox. 00:15
3 aprox. 00:25
3. aprox. 00:25
4 aprox. 00:50
4. aprox. 00:50
5 aprox. 2:00
5. aprox. 5:50
6 aprox. 5:50
6. aprox. 2:50
7 aprox. 2:50
7. aprox. 2:50
8 aprox. 2:50
8. aprox. 2:50
9 —

" Los niveles de potencia marcados con un
punto son niveles intermedios.

Activacién del calentamiento automa-

tico

m Toque el control del sensor, para el ni-
vel de coccidn continua que desee,
hasta que suene un tono y el control
del sensor comience a pulsar.

Durante el tiempo de calentamiento
(consulte la tabla) de un nivel seleccio-
nado:

- nivel de coccidn continuo, el nivel de
coccidn continuo ajustado parpadeard
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- los controles de sensor delante y des-
pués del nivel de potencia intermedio
parpadearan

Desactivacion del calentamiento auto-

matico

m Toque el control del sensor del nivel
de coccidn continuo establecido.

(0]

m Seleccione un nivel de potencia dis-
tinto.

Temporizador

Configuracion del tiempo del tempori-
zador

Se puede establecer una duracion de
1 minuto®(Z:47) y 9 horas con 59 minu-
tos(9:59).

Las duraciones de hasta 59 minutos se
muestran en minutos (00:59) y las du-
raciones de mas de 60 minutos se
muestran en horas y minutos.

Programar las duraciones:

- mediante la indicacidon numérica iz-
quierda o frontal izquierda (segun el
modelo) en el caso de un temporiza-
dor de cocina,

- mediante la indicacion numérica de la
zona de coccidn que debe desconec-
tarse automaticamente en caso de un
tiempo de desconexion.

m Indique las duraciones en el orden de
las horas, seguidas de los minutos en
decenas y, a continuacién, las unida-
des.

Ejemplo:

59 minutos = 00:59 horas,
Ingrese: 5—-9

80 minutes = 1:20 horas,
Ingresa: 1—-2—-0



Funcionamiento

Una vez que se ha ingresado el primer
numero, la pantalla del temporizador se
iluminard de manera constante. Una vez
que se haingresado el segundo numero,
el primer nimero se desplazara hacia la
izquierda. Después de ingresar el tercer
numero, el primer y segundo nimero se
desplazan hacia la izquierda.

Ajustar el temporizador de cocina
m Toque el control del sensor ).

La pantalla del temporizador parpadea.

m Ajuste la duracién deseada (véase
“Temporizador: ajuste de las duracio-
nes del temporizador”).

Toque el L) control del sensor o espere
10 segundos para iniciar el temporizador
de cocina.

Cambiar el temporizador de cocina
m Toque el control del sensor £).
La pantalla del temporizador parpadea.

m Ajuste la duracién deseada (véase
“Temporizador: ajuste de las duracio-
nes del temporizador”).

Toque el ) control del sensor o espere
10 segundos para iniciar el temporizador
de cocina.

Eliminar el temporizador de cocina.

m Toque el control del sensor ).
m Toquel la pantalla numérica.

Ajuste de la hora de apagado

Una zona de coccion se desconectara
cuando haya transcurrido el tiempo
maximo de funcionamiento, indepen-
dientemente de la hora de desconexion
ajustada (véase “Generalidades: desco-
nexion de seguridad”).

Se ajusta un nivel de potencia para la

zona de coccion deseada.

m Pulsar la tecla sensora @).
La pantalla del temporizador parpadea.

m Ajustar la duraciéon deseada (véase
"Temporizador: ajuste de las duracio-
nes del temporizador™).

Tocar el @ control del sensor o espere
10 segundos para iniciar la desconexién.

Transcurre el tiempo de desconexion de
la zona de coccién y parpadea el piloto
de desconexion de seguridad de la zona
de coccidn.

Cambio de la hora de desconexion

m Toque el @ control del sensor varias
veces hasta que la luz indicadora de la
zona de coccidn que desee parpadee.

La pantalla del temporizador parpadea.
m Ajuste la duracién deseada (véase

“Temporizador: ajuste de las duracio-
nes del temporizador”).

Toque el @ control del sensor o espere
10 segundos para iniciar la desconexion.

Transcurre el tiempo de desconexién de
la zona de coccidn y parpadea el piloto
de desconexidn de seguridad de la zona
de coccidn.

Eliminar el tiempo de reduccidén

m Tocar el @ control del sensor varias
veces hasta que la luz indicadora de la
zona de coccidn que se desee parpa-
dee.

La pantalla del temporizador parpadea.

m Toque el & control del sensor en la
pantalla numérica.
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Funcionamiento

Configuracion de varios tiempos de
reduccién

m Para ajustar un tiempo de reduccién
para otra zona de coccidn, seguir los
pasos descritos en “Funcionamiento:
ajuste del tiempo de desconexion”.

Si se ha programado mas de un tiempo
de reduccién, se mostrara el tiempo
mas corto que quede y el indicador lu-
minoso correspondiente parpadeara.
Las otras ldmparas indicadoras se ilumi-
nan constantemente.

Mostrar las horas de desconexién

m Si desea mostrar el tiempo restante
para otra zona de coccién que estd en
cuenta regresiva en el fondo, toque
el @ control del sensor repetidamen-
te hasta que la luz indicadora de la zo-
na de coccidon deseada parpadee.

Se muestra el tiempo restante redon-
deado para la zona de coccion deseada.

Uso de ambas funciones de cronéme-
tro al mismo tiempo

Si utiliza ambas funciones a la vez,
siempre se mostrara el tiempo mas cor-
to. El L) control del sensor (temporiza-
dor de cocina) o la luz indicadora de la
zona de coccién con el tiempo de des-
conexién mas corto parpadea.

m Si desea mostrar el tiempo restante
de la cuenta atras, toque el L) o
@ control del sensor.

m Si se ha programado un tiempo de
desconexion para varias zonas de
cocciodn, toque varias veces el @ con-
trol del sensor hasta que la luz indica-
dora de la zona de coccion deseada
parpadee.
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Bloqueo de puesta en marcha

Activacion del bloqueo de puesta en
funcionamiento

Todos los controles de sensor estan
bloqueados. Un temporizador de coci-
na ajustado continuara la cuenta regre-
siva.

m Tocar el(D control del sensor por 6
segundos.

Los segundos se pueden ver en la cuen-
ta regresiva en la pantalla del temporiza-
dor. Cuando haya transcurrido este
tiempo, LOL aparecerd en la pantalla del
temporizador. Estéd activado el bloqueo
de puesta en funcionamiento.

Si se toca un control de sensor no per-
mitido mientras el bloqueo del sistema
esta activado, LOL aparecera en la pan-
talla del temporizador durante unos se-
gundos y sonara un timbre.

Los ajustes pueden programarse para
que el bloqueo del sistema se active

automaticamente 5 minutos después
de la desconexién de la parrilla (véase

“Personalizacion de ajustes”).

Desactivacion del bloqueo de puesta
en funcionamiento

m Toque el control del sensor por 6
segundos.

LOC aparecerd por unos instantes en la
pantalla del temporizador y, a continua-
cién, se iniciard la cuenta atras de los
segundos. El bloqueo del sistema se
desactiva una vez transcurrido el tiem-

po.




Funcionamiento

Bloqueo de seguridad

Activar el seguro para nifos

Cuando el bloqueo de seguridad esta
activo.

- Las zonas de coccién y la parrilla solo
pueden estar apagadas.

- Se puede modificar el temporizador
de cocina ajustado.

m Mantenga pulsados los controles @y
Il/» el sensor al mismo tiempo duran-
te 6 segundos.

Los segundos se pueden ver en la cuen-
ta regresiva en la pantalla del temporiza-
dor. Cuando haya transcurrido este
tiempo, LOL aparecera en la pantalla del
temporizador. El seguro para niflos esté
activado.

Si se toca un control de sensor no per-
mitido mientras esta activado el blo-
queo de seguridad, LOC aparecera en la
pantalla del temporizador durante unos
segundos y sonard un timbre.

Desactivar el seguro para nifios

m Mantenga pulsados los controles @y
II/» el sensor al mismo tiempo duran-
te 6 segundos.

LOL aparecerd por unos instantes en la
pantalla del temporizador y, a continua-
cién, se iniciara la cuenta atrds de los
segundos. Una vez transcurrido el tiem-
po, la funcién de bloqueo de seguridad
se desactiva.

Activacion de la funcion Recall

m Volver a encender la parrilla.

Los niveles de potencia configurados
anteriormente parpadean.

m Pulsar inmediatamente uno de los in-
dicadores de nivel de energia que par-
padean.

Se han restablecido todos los ajustes.

Datos de la parrilla

Visualizacién del nimero de modelo/
numero de serie

No debe haber ningun utensilio de co-
cina en la parrilla.

m Encender la parrilla.

m Pulsar el control de sensor O en cual-
quier pantalla numérica.

m Pulsar los controles de los sensores O

y 4 de la pantalla numérica al mismo
tiempo durante 6 segundos.

Los nimeros apareceran en la pantalla
del temporizador uno tras otro, separa-
dos por un guién.

Ejemplo: 12 34 (nimero de modelo

KM 1234) — 123 45 5789 (nimero de
serie)

Visualizacion de la version del softwa-
re

No debe haber ningun utensilio de co-

cina en la parrilla.

m Encienda la parrilla.

m Pulse el control de sensor O en cual-
quier pantalla numérica.

m Pulse los controles de los sensores O
y 3 de la pantalla numérica al mismo
tiempo durante 6 segundos.

Aparecen 3 nimeros en la pantalla del
temporizador:

Ejemplo: 123 = versidn de software 1.23.

55




Funcionamiento

Activacién/desactivacién del
modo de demostracion
m Encender la parrilla.

m Pulsar el control de sensor O en cual-
quier pantalla numérica.

m Pulsar los controles de los sensores O
y 2 de la pantalla numérica al mismo
tiempo durante 6 segundos.

En la pantalla del temporizador parpa-
deara durante unos segundos lo si-
guiente:

- JE en alternancia con n (modo demo
activado)

(0]

- dE en alternancia con fIFF (modo de-
mo desactivado)
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Rangos de ajuste

La placa de coccidn viene programada de fabrica con 9 niveles de potencia, sin ni-
veles intermedios. Si se desea ajustar con mayor precision los niveles de potencia,
activar los niveles intermedios a través de los ajustes (véase "Personalizacion de

ajustes").

Rango de ajuste

Configuracion de

Ajuste mas pre-

fabrica ciso
, 9 niveles 9 niveles
, sin con
niveles interme- | niveles interme-
dios dios

Fundir mantequilla, chocolate, etc. 1-2 1-2.
Disolver gelatina
Mantener calientes sopas y salsas
Preparar budines de vainilla y otros budines 2 2-2.
Descongelar verduras congeladas (en bloque) 2-4 2.—-4.
Mantener calientes sopas y salsas, y preparar arroz
Preparar rollos de avena, granos, polenta, risotto, arroz
con leche, cuscus, dulce de leche
Cocinar fideos, bolas de matzah, raviolis, gnocchi y torte- 4-5 3.-5.
[lini
Cocer huevos
Calentar platos liquidos y semisdlidos
Preparar tortillas o huevos fritos
Cocer fruta al vapor, hacer mermeladas
Descongelar y calentar alimentos congelados
Cocinar al vapor verduras, pescado, marisco, mejillones 5-6 4.—6.
Freir huevos suavemente (sin sobrecalentar la grasa)
Freir pancakes
Hacer paella
Cocinar grandes cantidades de alimentos, como guisos 67 5-7.
Espesar budines y salsas, como la holandesa
Hervir a fuego lento para un estofado
Tostar nori, tortillas, pita, pan plano, etc.
Tostar frutos secos
Freir tocino
Dorar carne, aves, pescado o embutidos 6-8 6.—8.
Cocinar carne (como hamburguesas, brochetas vy filetes),
pescado y aves
Freir crepes, etc.
Hacer mermelada y jalea 8 8-8.
Cocinar carne, aves, pescado y verduras -9 7-9
Cocinar a alta temperatura en un wok, saltear
Freir, por ejemplo, papas fritas 9 8.-9
Hervir agua u otro liquido Booster Booster

Estos ajustes deben tomarse solo como una guia. La potencia de las bobinas de induccién
variara en funcion del voltaje, el tamafio y el material de la base de la olla. Por esta razén, es
posible que los niveles de potencia deban ajustarse ligeramente para adaptarse a la bateria

57



Rangos de ajuste

de cocina. A medida que se utilice la parrilla, se sabra qué ajustes se adaptan mejor a la ba-
teria de cocina. Al utilizar una bateria de cocina nueva con la que no se esté familiarizado,
ajustar la potencia a un nivel inferior al especificado.
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Informacion util

Coémo funcionan las parrillas de
induccion

Una bobina de induccidn esta colocada
debajo de cada zona de coccioén. La bo-
bina crea un campo magnético que re-
acciona directamente con la base del
sartény lo calienta. La zona de coccién
levanta temperatura indirectamente por
el calor producido por el sartén.

Una zona de coccion de induccidon solo
funciona cuando se coloca sobre ella un
utensilio de cocina con una base mag-
nética (consulte “Le conviene saber:
utensilios de cocina”). La parrilla reco-
noce automaticamente el tamano de la
bateria de cocina.

Ruidos

Cuando utilice las zonas de coccién por
induccion, pueden producirse los si-
guientes ruidos, dependiendo del tipo y
la forma de la base de la bateria de coci-
na:

En los niveles de potencia altos, puede
zumbar. Esto disminuird o cesara por
completo cuando se reduzca el nivel de
potencia.

Los utensilios de cocina, con bases de
diferentes materiales (por ejemplo, ba-
ses de sandwich), pueden producir un
ruido crepitante.

Pueden producirse silbidos si se utilizan
al mismo tiempo zonas de coccidn enla-
zadas (consulte “Funcionamiento:
booster”) y los utensilios de coccidn
también tienen bases de capas de ma-
teriales diferentes (p. ej., bases de sand-
wich).

El sistema electrénico puede producir
un chasquido, especialmente en los ni-
veles de potencia mas bajos, causado
por las operaciones de conexion.

Puede escuchar un sonido chirriante
cuando el ventilador de enfriamiento se
enciende. Se enciende para proteger el
sistema electrénico cuando se estd
usando la parrilla de forma intensiva. El
ventilador puede seguir funcionando
después de apagar la parrilla.

Utensilios de cocina

Utensilios de cocina adecuados

- Acero inoxidable con base magnética
- Acero esmaltado

- Hierro fundido

La composicidn de la base del sartén
puede afectar la uniformidad de los re-
sultados de coccién (p. ej., al hacer pan-
cakes). La base del sartén debe ser ca-
paz de distribuir el calor uniformemente.
En este caso, son ideales las parrillas
con una base fabricada con material
multicapa (base tricapa o encapsulada).

Utensilios de cocina inadecuados

- Acero inoxidable sin base magnética

- Aluminio o cobre

- Vidrio, ceramica, utensilios de barro,
utensilios de piedra

Coémo probar los utensilios de cocina

Para comprobar si el uso de una olla o
sartén es adecuado para una parrilla de
induccion, coloque un iman a la base del
sartén. Si el iman se pega, el utensilio
de cocina es generalmente adecuado.

Consejos para los utensilios de cocina

- Colocar el utensilio de cocina lo mas
central posible sobre la zona/area de
coccién correspondiente.
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Informacion util

Para aprovechar de manera 6ptima
las zonas de coccidn, seleccionar
utensilios de cocina con un didmetro
adecuado de la base (consultar “Ge-
neralidades: datos de la zona de coc-
cion”). Si el utensilio de cocina es de-
masiado pequeiio no serd detectado.

Usar ollas y sartenes con bases lisas
Unicamente. Las bases asperas pue-
den rayar la superficie vitrocerdamica.

Cuando se unen varias zonas de coc-
cion, se recomienda utilizar utensilios
de cocina que cubran més o menos
toda la superficie de coccién (por
ejemplo, una bandeja para asar).

Siempre levantar los utensilios de co-
cina para moverlos. Esto ayudara a
prevenir los rayones. Si aparece cual-
quier raydn como resultado de empu-
jar los utensilios de cocina, esto no
afectara la funcién de la parrilla. Estos
rayones son signos normales de uso.

Tener en cuenta que el didmetro de la
olla o sartén indicado por los fabrican-
tes suele referirse al didmetro maximo
o al diametro del borde superior. El
didmetro de la base (generalmente
mas pequefio) es mas importante.

=

En la medida de lo posible, utilizar
ollas con lados rectos verticales. Si se
usan sartenes con lados inclinados, la
induccion también se lleva a cabo al-
rededor de los bordes del sartén. Esto
puede ocasionar que se descolore el
borde del sartén o que se desprenda
el recubrimiento.
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Personalizacion de ajustes

Acceder a la configuracién

El II/» control del sensor se encuentra a
aproximadamente 1/2” (1 cm) (ancho
del dedo indice) a la izquierda del®D
mismo.

La parrilla estd apagada.

m Tocar y mantener pulsados los con-
troles D y II/» del sensor hasta que
los @ controles del sensor se encien-
dany PC aparezca en la pantalla del
temporizador.

Después de unos segundos, P:07 el
(Programa 01) parpadeara de forma al-
terna con £:07 (Cédigo) en la pantalla
del temporizador.

Ajustar parametros

En el caso de un nimero de parametro
de dos digitos es necesario ajustar pri-
mero la posicidn de las decenas.

m Mientras el parametro es visible en la
pantalla (por ejemplo, P:41), tocar el
@ control del sensor varias veces
hasta que el pardmetro que se desea
aparezca en la pantalla o tocar el nu-
mero apropiado en la pantalla numéri-
ca.

Ajuste del cédigo

m Mientras el cédigo es visible en la
pantalla (por ejemplo, £:07), toque
el @ control del sensor varias veces
hasta que el nimero del cédigo que
desea aparezca en la pantalla o toque
el nimero apropiado en la pantalla
numeérica.

Guardar los ajustes

B Mientras el programa es visible en la
pantalla (por ejemplo, P:81), toque el
(D control del sensor hasta que los in-
dicadores se apaguen.

Para no guardar los ajustes

m Mientras el cédigo se muestra en la
pantalla (por ejemplo, £:07), toque el
(D control del sensor hasta que los in-
dicadores se apaguen.
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Personalizacion de ajustes

Parametro' Cédigo | Configuraciones?
P:01 Modo de demostracion C:00 Modo de demostracion apagado
C:01 Modo de demostracién encendido®
P:03 Valor predeterminado de fabrica C:00 No restablecer los ajustes de fabrica
C:01 Restablecer los ajustes de fabrica
P:04 Rango de ajuste del nivel de po- C:00 9 niveles de potencia
tencia de la parrilla sin niveles intermedios + Booster
C:01 9 niveles de potencia
con niveles intermedios + Booster*
P:06 Sonido del teclado cuando se C:00 Apagado®
toca un control de sensor - -
C:01 Silencio
C:02 Medio
C:03 Alto
P:07 Sefial acustica para crondmetro C:00 Apagado
c:01 Silencio
C:02 Medio
C:03 Alto
P:08 Bloqueo de puesta en marcha C:00 El bloqueo de puesta en funciona-
miento solo se puede activar ma-
nualmente
C:01 Bloqueo del sistema activado en au-
tomatico
P:09 Duracion maxima del funciona- C:00 Ajuste de seguridad O
miento
C:01 Ajuste de seguridad 1
C:02 Ajuste de seguridad 2

62




Personalizacion de ajustes

Parametro' Cédigo | Configuraciones?
P:10 Registro de WiFi C:00 No activado/desactivado
C:01 Activo pero no configurado

C:02 Activo y configurado (no se puede
seleccionar; muestra si la conexion
fue exitosa)

C:03 Posibilidad de conexién mediante el
botén WPS

C:04 Restablecimiento del WiFi por defec-
to (C:00)

C:05 Conexion WiFi directa de la parrilla'y
de la campana extractora sin aplica-
cién Miele (Con@ctivity 3.0)

P:12 Velocidad de reaccion de la te- C:.00 Lenta

cla sensora
C:01 Normal
C:02 Répida
P:15 Reconocimiento permanente de C:00 Reconocimiento permanente de sar-
sartenes tén desactivado
C:01 Reconocimiento permanente de sar-
tén activado
Parametro’ Cédigo | Configuraciones?
P:25 Temperatura de mantenimiento C:00 120 °F (50 °C)
del calor

C:01 130 °F (55 °C)

C:02 140 °F (60 °C)

C:03 150 °F (65 °C

)
C:04  |160 °F (70 °C)

C:05 170 °F (75 °C)

C:06 175 °F (80 °C)

C:07 185 °F (85 °C)

C:08 195 °F (90 °C)

1 . . . L.
Los programas no mostrados aqui no tienen asignacion.
La configuracion predeterminada de fabrica se muestra en negritas.

3 . . . . .
Después de encender la parrilla, JE aparecera en la pantalla del temporizador durante varios segun-
dos.
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Personalizacion de ajustes

4 . . . . p
En el texto y en las tablas, los niveles intermedios se muestran con un punto después del nimero para
facilitar la comprension.

5 El tono de confirmacién del control del sensor de encendido/apagado no se puede desactivar.
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Limpieza y cuidados

Indicaciones de seguridad
para la limpieza y el cuidado

/N Peligro de quemaduras de-
bido a superficies calientes.

Todas las partes de la parrilla
pueden estar calientes des-
pués de su uso.

Apagar la parrilla.

Dejar que la parrilla se enfrie
antes de limpiarla.

Todas las superficies podrian
decolorarse o dafiarse si se uti-
lizan productos de limpieza in-
adecuados o si se calientan re-
siduos de productos de limpie-
za adecuados en la placa de
coccion. Todas las superficies
pueden sufrir rayaduras.

Deje que las superficies se en-
frien antes de limpiar la parrilla.
Quite inmediatamente todos
los residuos de agentes limpia-
dores.

No limpie con detergentes
abrasivos u objetos puntiagu-
dos afilados.

P No utilizar un limpiador a base
de vapor para limpiar la parrilla.
P No use objetos puntiagudos
para limpiar.

Cuando limpiarla

m Antes de cada uso:
Limpiar toda la placa de coccidony la
base de los utensilios de cocina.

Después de cada uso:
Limpiar toda la parrilla.

Una vez a la semana:

para evitar que se quemen los restos
de limpiador, limpiar la superficie vi-
trocerdmica con el limpiador para ce-
rdmica y acero inoxidable de Miele
(consultar "Accesorios opcionales:
Productos de limpieza y cuidado") o
con un limpiador para vitrocerdmica.
Seguir las instrucciones del fabricante
del agente limpiador.

Limpieza de superficies vitroce-
ramicas

Eliminar la suciedad ligera

Limpiar toda la superficie vitrocerami-
ca de la parrilla con un pafio suave y
humedo, y una solucion de agua con
un poco de jabon liquido para vajilla.
Seguir las instrucciones del fabricante
del agente limpiador.

Eliminar la suciedad rebelde

m Primero limpiar la superficie con un

pafio humedo para aflojar la suciedad,
después eliminar las costras rebeldes
con raspador de vidrio.

Limpiar la superficie de vitroceramica
con el limpiador para vitroceramica y
acero inoxidable de Miele (consultar
“Accesorios opcionales: productos de
limpieza y cuidado”) o con un limpia-
dor para vitroceramica patentado. Se-
guir las instrucciones del fabricante
del agente limpiador.

Finalizacion del proceso de limpieza

m Eliminar todos los restos del producto

de limpieza con un pafio de limpieza
hdimedo.

m Secar la superficie vitroceramica de la

parrilla después de limpiarla.
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Limpieza y cuidados

Productos de limpieza no ade-
cuados

Para evitar dafos a las superficies del
aparato, no utilizar lo siguiente:

agentes limpiadores que contengan
sodio, alcalis, amoniaco, acidos o clo-
ruros

quitamanchas o eliminadores de éxido

agentes limpiadores abrasivos, como
limpiadores abrasivos liquidos o en
polvo, piedra pémez

agentes limpiadores que contengan
solventes

productos de limpieza para lavavajillas
aerosoles para parrilla y horno
cepillos duros y abrasivos,

esponjas borradoras

esponjas
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Resolucion de problemas

Muchas anomalias y averias se pueden solucionar facilmente. En muchos casos,
se puede ahorrar tiempo y dinero, ya que no es necesario ponerse en contacto
con el Servicio Posventa de Miele.

Se puede encontrar mas informacidn para corregir anomalias en
https://www.mieleusa.com/support/customer-assistance.

Los mensajes de la pantalla

Problema

Causa y solucion

Err Parpadea alternativa-
mente con 30 en la pan-
talla del temporizador y
suena una seiial.

La parrilla estd mal conectada.

m Desconectar la parrilla de la red de corriente eléctri-
ca.

m Ponerse en contacto con el servicio técnico de
Miele. La parrilla debe conectarse a la red eléctrica
de acuerdo con el diagrama de cableado.

Tras encender la placa
de coccion o tocar un
sensor, la pantalla del
temporizador mues-

tra LOC durante unos se-
gundos.

Esta activado el bloqueo de puesta en funcionamien-
to.

m Desactivar el bloqueo de puesta en funcionamiento.

El seguro para nifios esta activado.
m Desactivar el bloqueo de seguridad.

Después de encender la
parrilla, JE aparecera
brevemente en la panta-
lla del temporizador. Las
zonas de coccién no se
calientan.

La parrilla se encuentra en modo demostracién.

m Pulse el control de sensor O en cualquier pantalla
numérica.

m Luego toque el ' y £ los sensores del control a la vez
hasta quedE parpedeen de forma alterna OFF en la
pantalla del temporizador.

La parrilla se ha apagado
automaticamente. Cuan-
do se vuelve a encender
la placa de coccidn, apa-
rece el mensaje £ enci-
ma de (D Encendido/
Apagado.

Uno o mas de los controles de sensores estan cubier-
tos, p. €j., por contacto de dedos, alimentos que se
derramaron al hervir o un objeto.

m Retirar la suciedad y/o el objeto.
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Resolucion de problemas

Problema

Causa y solucion

Err parpadeara de forma
alterna 044 en la panta-
lla del temporizador.

Se ha disparado la proteccion contra sobrecalenta-

miento.

m Deje que la parrilla se enfrie.

m Corrija las causas del sobrecalentamiento (consulte
“Generalidades: proteccidn contra sobrecalenta-
miento”).

m Revise que la parrilla funcione.

m Si este mensaje de error sigue apareciendo en la
pantalla, comuniquese con el Servicio de Atencién al
Cliente de Miele.

Err parpadeara de forma
alterna con 047, 048, o
043 en la pantalla del
temporizador.

El ventilador estd obstruido o defectuoso.

m Asegurese de que no ha sido obstruido por un obje-
to.

m Retire la obstruccién.

m Si este mensaje de error sigue apareciendo en la
pantalla, comuniquese con el Servicio de Atencién al
Cliente de Miele.

En la pantalla del tempo-
rizador, un nimero E, co-
mo E-0, parpadea de
forma alterna con 20,
iel, i2e, 123, ie4, ies,
ic6, 0127,

El ventilador esta obstruido o defectuoso.

m Aseglrese de que no ha sido obstruido por un obje-
to.

m Retire la obstruccidn.

m Si este mensaje de error sigue apareciendo en la
pantalla, comuniquese con el Servicio de Atencidn al
Cliente de Miele.

En la pantalla del tempo-
rizador aparece un men-
saje que no figura en es-
ta tabla.

Se produjo un error electrénico.

m Desconectar la alimentacion eléctrica de la parrilla
durante 1 minuto aproximadamente.

m Si el problema persiste después de restablecer el
suministro eléctrico, contactar con el Servicio Pos-
venta.
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Resolucion de problemas

Comportamiento inesperado

Problema

Causa y solucion

El ¥ simbolo se enciende
o parpadea de forma al-
terna con el nivel de po-
tencia ajustado o A en
uno de los indicadores
de zona de coccion.

No hay un utensilio de cocina sobre la zona de coc-

cion.

Hay utensilios de cocina inadecuados en la zona de

coccion.

El didmetro de la base del utensilio de coccién utiliza-

do es demasiado pequefio.

Se ha retirado el utensilio adecuado de la zona de coc-

cion.

Si no hay utensilios de cocina o si se utilizan utensi-

lios de cocina inadecuados, la zona de coccién se

apagara automaticamente al cabo de 15 segundos.

m Colocar una vajilla adecuada en la zona de coccidn
antes de 15 segundos.

Y se apaga. El proceso de coccion se inicia/continta

con los ajustes previamente seleccionados.

m Si utiliza otros recipientes y/o alimentos, modifique
los ajustes.

El nivel de potencia 9 se
reduce automaticamen-
te si también establece
el nivel de potencia 9
para la zona de coccidn
conectada.

Utilizar ambas zonas al nivel de energia 9 excede la
potencia maxima permitida para las dos zonas.
m Use una zona de cocciodn diferente.

Una zona de coccidén o la
parrilla entera se apaga
automaticamente.

Es posible que haya estado funcionando durante mu-

cho tiempo.

m Vuelva a conectar la parrilla o la zona de coccién
(consultar “Generalidades: desconexién de seguri-
dad”).

Se ha disparado la proteccién contra sobrecalenta-

miento.

m Dejar que la parrilla se enfrie.

m Corregir las causas del sobrecalentamiento (consul-
tar “Generalidades: proteccién contra sobrecalenta-
miento”).

m Revisar que la parrilla funcione.

m Si el problema se vuelve a repetir, contactar con el
Servicio Posventa.
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Resolucion de problemas

Problema

Causa y solucion

La zona de coccion no
esta funcionando de ma-
nera usual con el nivel
de potencia establecido.

Se ha disparado la proteccion contra sobrecalenta-

miento.

m Deje que la parrilla se enfrie.

m Corrija las causas del sobrecalentamiento (consulte
“Generalidades: proteccidn contra sobrecalenta-
miento”).

m Revise que la parrilla funcione.

m Si el problema se vuelve a repetir, comuniquese con
el Servicio de Atencidn al Cliente.

El nivel Booster se ha
apagado antes automati-
camente.

Se ha disparado la proteccion contra sobrecalenta-

miento.

m Deje que la parrilla se enfrie.

m Corrija las causas del sobrecalentamiento (consulte
“Generalidades: proteccidn contra sobrecalenta-
miento”).

m Revise que la parrilla funcione.

m Si el problema se vuelve a repetir, comuniquese con
el Servicio de Atencidn al Cliente.

Resultados no satisfactorios

Problema

Causa y solucion

Con el inicio automatico
de coccion conectado,
el contenido del reci-
piente de coccidén no co-
mienza a hervir.

Se estan calentando grandes cantidades de alimen-

tos.

m Cocine al maximo nivel de potencia y después re-
duzca el nivel de potencia manualmente.

El recipiente es un mal conductor de calor.
m Utilice otro recipiente que conduzca mejor el calor.
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Resolucion de problemas

Problemas generales o fallas técnicas

Problema

Causa y solucion

La parrilla o las zonas de
coccién no se pueden
encender.

La parrilla no recibe suministro eléctrico.

m Verifique si se ha disparado el disyuntor. Comuni-
quese con un electricista calificado o con el Servicio
de Atencidén al Cliente de Miele (para la intensidad
nominal minima del fusible: consulte la placa de in-
formacién).

Es posible que se trate de una falla técnica.

m Desconecte la parrilla del suministro de energia du-
rante un 1 minuto aproximadamente,

— dispare el disyuntor correspondiente o desenros-
que completamente el fusible, o bien
— apague el dispositivo de corriente residual.

m Si la parrilla sigue sin encenderse después de haber
reajustado/sustituido el fusible o el interruptor dife-
rencial, pdngase en contacto con un electricista au-
torizado o con el Servicio de Atencién al Cliente.

Al utilizar la nueva placa
de cocina se desprenden
olores y vapores.

Los componentes de metal tienen un recubrimiento
protector. Cuando se utiliza la parrilla por primera vez,
se produce olor y lo més probable es que también ha-
ya vapor. El material del cual estan hechas las bobinas
de induccidén, también genera un olor las primeras ho-
ras de funcionamiento. Con cada uso posterior, los
olores disminuyen hasta desaparecer por completo. El
olor, asi como los posibles vapores producidos, no in-
dica que el aparato se encuentre conectado de mane-
ra incorrecta o que presente algun defecto y no es
perjudicial para la salud.

Se oye un ruido de fun-
cionamiento después de
apagar la parrilla.

El ventilador continuara funcionando hasta que la pa-
rrilla se haya enfriado. Entonces se apagard automati-
camente.
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Servicio Posventa

En www.miele.com/service encontrara informacién que le ayudara a solucionar
los fallos usted mismo y acerca de las piezas de repuesto de Miele.

Contacto en caso de falla

Si ocurriera una falla que usted no puede solucionar por si mismo, péngase en con-
tacto con su distribuidor de Miele o con el Servicio de Atencidn al Cliente de Miele.

Puede reservar una visita del Servicio de Atencion al Cliente de Miele en
www.miele.com/service.

La informacidn de contacto para el Servicio de Atencién al Cliente de Miele se
puede encontrar al final de este documento.

Al comunicarse con el Servicio de Atencién al Cliente de Miele, indique el identifi-
cador de modelo y el niimero de serie (SN) de su aparato. Encontrara estos datos
en la etiqueta o en el apartado “Funcionamiento: datos de la parrilla”.

Placa de informacion

Pegue aqui la placa de informacidn adjunta. Asegurese de que el modelo coincide
con la informacién que aparece en la contraportada de este documento.

Garantia
La duracion de la garantia es de 2 afos.
Para obtener informacién adicional, consulte el folleto de garantia adjunto.

Solicite una copia impresa de las instrucciones de uso
Puede solicitar a Miele un ejemplar impreso gratuito del manual de instrucciones
completo.

Encontrard toda la informacion de contacto de Miele al final de este documento. In-
dique el numero de modelo y el nimero de serie de la placa de datos al realizar el
pedido.
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Datos técnicos

Declaracion de conformidad

Médulo de radio
Este dispositivo contiene el siguiente médulo WiFi:

FCC ID 2ACUWEKO37
Banda de frecuencia 2.412 GHz —2.462 GHz
Potencia maxima de transmision <01W

Declaracién de conformidad

Este dispositivo cumple con la Seccién 15 de las Normas de FCC. La operacién es-
ta sujeta a estas dos condiciones:

(1) este dispositivo no debe causar interferencias perjudiciales, y

(2) este dispositivo debe aceptar cualquier interferencia recibida, incluyendo inter-
ferencias que puedan causar un funcionamiento no deseado.

La construccidén del dispositivo asegura que los limites de exposicién de la FCC se
cumplan de manera verificable utilizando el médulo WiFi integrado.

/N ADVERTENCIA

Los cambios o modificaciones no aprobadas expresamente por Miele pueden
anular la acreditacién de operacion del equipo emitida por las autoridades.
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