Brugs- og monteringsanvisning
Induktionskogeplader

Laes venligst denne brugs- og monteringsanvisning inden opstilling,
installation og ibrugtagning. Herved beskyttes personer, og skader pa
produktet undgas.
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Rad om sikkerhed og advarsler

Denne kogeplade opfylder de foreskrevne sikkerhedsbestemmel-
ser. Uhensigtsmaessig brug kan dog medfare skader pa personer og
ting.

Lees venligst brugs- og monteringsanvisningen grundigt, inden ko-
gepladen tages i brug. Den indeholder vigtige anvisninger om ind-
bygning, sikkerhed, brug og vedligeholdelse. Herved beskyttes per-
soner, og skader pa kogepladen undgas.

| overensstemmelse med norm IEC 60335-1 gar Miele udtrykkeligt
opmeaerksom p3, at afsnittet om installation af kogepladen samt rad
og om sikkerhed og advarsler skal laeses og overholdes.

Miele kan ikke gares ansvarlig for skader, der er opstaet, fordi disse
anvisninger ikke er blevet fulgt.

Gem venligst brugs- og monteringsanvisningen, og giv den videre
til en eventuel senere ejer.



Rad om sikkerhed og advarsler

Retningslinjer vedrerende brugen

P Denne kogeplade er beregnet til anvendelse i private husholdnin-
ger eller pa lignende opstillingssteder.

P Denne kogeplade er ikke beregnet til udendgars brug.

P Brug kun kogepladen i almindelig husholdning til tilberedning og
varmholdning af mad. Det er ikke tilladt at anvende den til andre for-
mal.

P> Personer, der pa grund af begraensninger i fysisk eller psykisk for-
maen eller pa grund af manglende erfaring eller uvidenhed ikke er i
stand til at betjene kogepladen sikkert, ma ikke anvende den uden
opsyn. Disse personer ma kun bruge kogepladen uden opsyn, hvis de
er informeret om dens funktioner, sa de kan betjene den sikkert. De
skal kunne forsta de farer, der kan opsta ved forkert betjening.



Rad om sikkerhed og advarsler

Born i huset

P Barn under 8 ar skal holdes veek fra kogepladen, medmindre der
holdes konstant opsyn med dem.

P> Barn pa 8 ar eller derover méa kun bruge kogepladen uden opsyn,
hvis de er informeret om dens funktioner, sa de kan betjene den sik-
kert. Barn skal kunne forsta de farer, der kan opsta ved forkert betje-
ning.

P Barn ma ikke rengare kogepladen uden opsyn.

P Hold altid gje med barn, der opholder sig i neerheden af kogepla-
den. Lad dem aldrig lege med kogepladen.

P Kogepladen bliver varm under brug og er det stadig et stykke tid,
efter at den er slukket. Sarg for at holde barn veek fra kogepladen, ind-
til den er afkalet sa meget, at man ikke laengere kan breende sig pa
den.

P> Risiko for forbreending. Opbevar aldrig genstande, der kan veere af
interesse for barn, i skabe oven over eller bag kogepladen. Ellers kan
barn fristes til at kravle op pa kogepladen.

P> Risiko for forbreending og skoldning. Vend gryder og pander med
handtagene til siden ind over bordet, sa barn ikke kan traekke dem
ned og blive forbreendt.

P> Risiko for kveelning. Barn kan under leg vikle sig ind i emballagema-
teriale (fx folier) eller treekke det over hovedet og blive kvalt. Opbevar
emballagedele uden for barns reekkevidde.

P Anvend barnesikringen for at undga, at barn kan komme til at teen-
de for kogepladen.



Rad om sikkerhed og advarsler

Teknisk sikkerhed

P> Installation, vedligeholdelse og reparation foretaget af ukyndige
kan medfare betydelig risiko for brugeren. Installation, vedligeholdel-
se og reparation ma kun udfaeres af Miele Service eller en anden ud-
dannet fagmand.

P En beskadiget kogeplade kan betyde fare for sikkerheden. Kontrol-
ler derfor kogepladen for synlige skader. Tag aldrig en beskadiget ko-
geplade i brug!

P Midlertidig eller permanent tilslutning til et selvforsynende eller ik-
ke-netvaerkssynkront energiforsyningssystem (sdsom stand-alone
netvaerkssystemer, backup-systemer) er mulig. Forudsaetning for til-
slutning er, at energiforsyningssystemet opfylder kravene i EN 50160
eller tilsvarende.

Beskyttelsesforanstaltningerne i husinstallationen og i Miele-pro-
duktet skal ogsa sikres med hensyn til deres funktion og driftsform
ved tilslutning til stand-alone netveerkssystemer eller ved ikke-net-
veerkssynkron drift, eller de skal erstattes af tilsvarende foranstaltnin-
ger i installationen. Som eksempelvis beskrevet i den aktuelle version
af VDE-AR-E 2510-2.

P Kogepladens elektriske sikkerhed kan kun garanteres, nar der er
etableret forskriftsmaessig jordforbindelse. Denne grundlaeggende
sikkerhedsforanstaltning skal veere i orden. | tvivistilfeelde ber elinstal-
lationen kontrolleres af en uddannet fagmand.

P> De tilslutningsdata (frekvens og spaending), der er angivet pa koge-
pladens typeskilt, skal ubetinget stemme overens med de eksisteren-
de forhold pa opstillingsstedet for at undga skader pa kogepladen.
Kontroller dette for tilslutning. | tvivistilfeelde bar man kontakte en el-
installater.

P Multistikdaser og forleengerledninger giver ikke den nedvendige
sikkerhed (risiko for brand) og ber derfor ikke anvendes ved tilslutning
af kogepladen.

P Brug kun kogepladen i indbygget tilstand af hensyn til sikkerheden.
P Denne kogeplade ma ikke anvendes pa ikke-stationeere opstillings-
steder (fx skibe).

P Beraring af spaendingsfarende tilslutninger samt sendring af den
elektriske og mekaniske opbygning kan veere farlig for brugeren og
medfare funktionsforstyrrelser pa kogepladen. Abn aldrig kogepla-
dens kabinet.



Rad om sikkerhed og advarsler

P> Reparation af kogepladen inden garantiens udlgb bgr kun foretages
af Miele Service, da eventuelle efterfglgende skader ellers ikke er om-
fattet af Mieles garanti.

P Defekte dele ma kun udskiftes med originale Miele-reservedele.
Kun hvis dette overholdes, kan Miele garantere, at sikkerhedskravene
er opfyldt.

P Kogepladen er ikke beregnet til brug med et eksternt automatikur
eller et fjernbetjeningssystem.

P Kogepladen skal tilsluttes elnettet af Miele Service eller en anden
uddannet fagmand (se afsnittet Installation - Eltilslutning).

P> Huvis tilslutningsledningen er beskadiget, skal den udskiftes med en
speciel ledning af en elfagmand (se afsnittet Eltilslutning).



Rad om sikkerhed og advarsler

P> Kogepladen skal veere fuldsteendig afbrudt fra elnettet under vedli-
geholdelse og reparation. Serg for, at en af falgende betingelser er
opfyldt:
- sikringerne i installationen er slaet fra, eller
- skruesikringerne i installationen er skruet helt ud, eller
- stikket er trukket ud (hvis der er et). Traek ikke i ledningen pa en ko-
geplade med netstik, men i stikket, nar kogepladen skal afbrydes
fra elnettet.
P> Risiko for elektrisk sted. Anvend ikke kogepladen i tilfeelde af fejl el-

ler brud, revner eller ridser i den glaskeramiske plade. Sluk straks ko-
gepladen. Afbryd stremmen til kogepladen. Kontakt Miele Service.

P> Hvis kogepladen er indbygget bag en kokkenldge (fx en daer), ma
denne aldrig lukkes, mens kogepladen er i brug. Bag den lukkede kgk-
kenlage kan der opsta en ophobning af varme og fugtighed. Dette kan
beskadige kogepladen, indbygningsskabet og gulvet. Luk farst kak-
kenlagen, nar restvarmeindikatorerne er slukket.
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Rad om sikkerhed og advarsler

Den daglige brug

P Kogepladen bliver varm under brug og er stadig varm i nogen tid,
efter at den er slukket. Farst nar restvarmeindikatorerne er slukket, er
der ikke lzengere risiko for forbraending.

P Overopvarmet olie og fedt kan selvanteendes. Lad aldrig kogepla-
den veere uden opsyn, nar der anvendes olie eller fedt. Forsgg aldrig
at slukke ild i olie eller fedt med vand. Sluk kogepladen. Kveel forsig-
tigt flammerne med et grydelag eller et brandteeppe.

P Hold altid kogepladen under opsyn, nar den er i brug! Hold kon-
stant opsyn med korte madlavnings- og stegeprocesser.

P Flammer kan antaende en emhaettes fedtfiltre. Flamber aldrig un-
der en emhaette.

P> Spraydaser, letanteendelige flydende stoffer og breendbare materi-
aler kan anteendes ved opvarmning. Opbevar derfor aldrig sddanne
genstande i en skuffe lige under kogepladen. Eventuelle bestikindsat-
ser skal veere af varmebestandigt materiale.

P Opvarm aldrig kogegrej uden indhold.

P Der dannes overtryk i lukkede daser ved henkogning og opvarm-
ning, hvorved de kan eksplodere. Anvend aldrig kogepladen til hen-
kogning og opvarmning af mad i lukkede daser.

P Hvis en kogeplade tildeekkes, er der risiko for, at afdaekningsmateri-
alet kan blive anteendt, springe eller smelte, hvis der ved en fejltagel-
se teendes for kogepladen, eller hvis der er restvarme pa den. Tildeek
derfor aldrig kogepladen, fx med afdeekningsplader, et klaede eller be-
skyttelsesfolie.

P Hvis kogepladen er teendt, hvis der teendes for den ved en fejltagel-
se, eller hvis der er restvarme pa den, er der risiko for, at metalliske
genstande, der ligger pa den, opvarmes. Andre materialer kan smelte
eller anteendes. Fugtige lag kan suge sig fast. Brug ikke kogepladen
som fraleegningsplads. Sluk kogepladen efter brug.

P Man kan breende sig pa den varme kogeplade. Beskyt altid haen-
derne med grillhandsker eller grydelapper under arbejdet med den
varme kogeplade. Anvend kun terre grillhandsker eller grydelapper.
Hvis de er vade eller fugtige, @ges varmeledningen, hvorved der kan
opsta forbreendinger.

P> Hvis der anvendes et elapparat (fx en hdndmikser) i neerheden af
kogepladen, skal man serge for, at ledningen ikke kommer i berering
med den varme kogeplade. Ledningsisoleringen kan blive beskadiget.
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Rad om sikkerhed og advarsler

P> Salt, sukker eller sandkorn, fx fra rensning af grantsager, kan med-
fare ridser, hvis de kommer ind under kogegrejets bund. Serg for, at
den glaskeramiske plade og kogegrejets bund er rene, inden kogegre-
jet seettes pa.

P> Sarg for, at der ikke falder genstande ned pa den glaskeramiske
plade. Selv lette genstande (fx en saltbgsse) kan give ridser eller brud
i den glaskeramiske plade.

P> Varme genstande pa touchdisplayet kan beskadige elektronikken
nedenunder. Stil aldrig varme gryder eller pander pa touchdisplayet.

P> Hvis sukker, sukkerholdige madvarer, plast eller alufolie kommer pa
den varme kogeplade og smelter, beskadiges den glaskeramiske pla-
de, nar den afkales. Sluk straks kogepladen, og skrab disse stoffer af
med en glasskraber med barberblad. Anvend grydelapper. Renggr den
glaskeramiske plade med et rengaringsmiddel til glaskeramik, sa
snart den er afkglet.

P> Syreholdige madvarer som eddike, marmelade eller citronsaft kan
misfarve den glaskeramiske plade. Fjern straks syreholdige madvarer.

P Gryder, der koger tomme, kan medfare skader pa den glaskeramis-
ke plade. Lad ikke kogepladen veere uden opsyn under brugen!

P Anvend kun gryder og pander med glat bund. Gryder og pander
med ru bund kan lave ridser i den glaskeramiske plade.

P Laft kogegrejet, hvis det skal flyttes pa kogepladen. Hermed und-
gas striber pa grund af slitage og ridser.

P> Pa grund af den hurtige opvarmningshastighed kan temperaturen
pa kogegrejets bund inden for kort tid na selvanteendelsestemperatu-
ren for olie eller fedt. Hold altid kogepladen under opsyn, nar den er i
brug!

P Anvend aldrig boosteren til opvarmning af fedt og olie. Opvarm fedt
og olie med funktionen Manuelt 1-9 i maks. 1 minut.

P> Kun for personer med pacemaker: | umiddelbar nserhed af den
teendte kogeplade opstar der et elektromagnetisk felt. Indvirkning pa
pacemakeren er dog usandsynlig. Forespgrg i tvivistilfeelde hos pro-
ducenten af pacemakeren eller hos leegen.

P Magnetiserbare genstandes funktion kan blive pavirket af den
teendte kogeplades elektromagnetiske felt. Kreditkort, lagringsmedier,
lommeregnere osv. ma derfor ikke komme i nzerheden af den teendte
kogeplade.
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Rad om sikkerhed og advarsler

P Metalliske genstande, der opbevares i en skuffe under kogepladen,
kan blive varme ved laengerevarende, intensiv anvendelse af kogepla-
den.

P Kogepladen er udstyret med en kalebleeser. Hvis der er en skuffe

under den indbyggede kogeplade, skal der veere tilstreekkelig afstand
mellem skuffens indhold og undersiden af kogepladen, sa der sikres
tilstreekkelig lufttilfersel til kogepladen.

P> Hvis der er en skuffe under den indbyggede kogeplade, ma der ikke
opbevares spidse eller sma genstande, papir, servietter osv. i skuffen.
Disse genstande kan treenge ind/suges ind i kabinettet gennem venti-
lationsgitteret og dermed beskadige kaleluftbleeseren eller h&emme
kalingen.

P Hvis der anvendes en induktionsadapterplade til kogegrejet, kan
det beskadige og sagar edelaegge induktionsgeneratorerne. Anvend
ikke induktionsadapterplader.

13



Rad om sikkerhed og advarsler

Rengering og vedligeholdelse

P Dampen fra et damprengaringsapparat kan treenge ind til de spaen-
dingsferende dele og medfare kortslutning.

Brug aldrig et damprengegringsapparat til rengering af kogepladen.

P Hvis kogepladen er monteret over en ovn med pyrolysefunktion,
ma den ikke bruges under pyrolyseprocessen, da dette kan udlase ko-
gepladens sikring mod overophedning (se pageeldende afsnit).

14



Miljgbeskyttelse

Bortskaffelse af emballagen

Emballagen er udformet til handtering af
produktet og beskytter det mod trans-
portskader. Emballagematerialerne er
valgt ud fra milje- og affaldstekniske
hensyn og kan generelt genbruges.

Genbrug af emballagematerialerne spa-
rer rastoffer og mindsker affaldsproble-
merne. Brug materialespecifikke ind-
samlings- og returneringsmuligheder for
genbrugsmaterialer.

Bortskaffelse af det gamle pro-
dukt

Gamle elektriske og elektroniske pro-
dukter indeholder stadig veerdifulde ma-
terialer. De indeholder imidlertid ogsa
bestemte stoffer, blandinger og kompo-
nenter, som er ngdvendige for deres
funktion og sikkerhed. Hvis disse bort-
skaffes sammen med husholdningsaf-
faldet eller behandles forkert, kan de
skade den menneskelige sundhed og
miljeet. Bortskaf derfor ikke det gamle
produkt med husholdningsaffaldet.

)

Aflever i stedet for det gamle produkt pa
naermeste officielle opsamlingssted for
elektriske og elektroniske produkter eller
pa kommunens genbrugsstation. Det er
kundens eget ansvar at serge for at fjer-
ne eventuelle personrelaterede data fra
det produkt, der skal bortskaffes. Du er
lovmaessigt forpligtet til at fjerne brugte
batterier og akkumulatorer, der ikke er
fast indkapslet i produktet, samt peerer,
der kan fjernes uden at blive gdelagt. Af-
lever disse pa et opsamlingssted/gen-
brugsstationen, hvor de kan indleveres
uden omkostninger. Sarg for, at det
gamle produkt opbevares utilgeengeligt
for barn, indtil det fjernes.

15



Oversigt

Kogeplade

© &

@ PowerFlex Plus-kogeomrade med TempControl
(@ PowerFlex Plus-kogeomrade med TempControl
(® PowerFlex Plus-kogeomrade med TempControl
@ Sensorer til TempControl

(® Touchdisplay

(® Sensortast kogeplade teend/sluk

16




Oversigt

Data kogeomrader

Kogeomrade Storrelse i mm' Maks. varmeeffekt i watt ved 230 V?
® 382 x 226 Normal 2.800
Booster 3.600
® 286 x 365 Normal 2.800
Booster 3.600
® 382 x 226 Normal 2.800
Booster 3.600
| alt 10.800

" Det angivne omrade svarer til den maksimale bundflade pa det anvendte kogegre;j.

2 Den angivne effekt kan variere afhaengig af kogegrejets starrelse og materiale.

17



Oversigt

Medfelgende tilbehor

Yderligere tilbehar kan efterbestilles ef-
ter behov (se afsnittet Ekstra tilbehar).

Wi-fi-stik XKS 3170 W
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Betjeningselementer

Touchdisplay

& Skader pa grund af spidse eller skarpe genstande eller varmt kogegre;.

Touchdisplayet kan fa ridser af spidse eller skarpe genstande sédsom stifter.
Varmt kogegrej pa touchdisplayet kan beskadige elektronikken nedenunder.

Berar kun touchdisplayet med fingrene.
Leeg ikke genstande pa touchdisplayet.
Seet ikke varmt kogegrej pa touchdisplayet.

Touchdisplayet er opdelt i 3 omrader.

1-9 ol
Manuelt TempControl
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Betjeningselementer

Gverst

Med den orange linje gverst pa touch-
displayet kan der abnes en pull-down-
menu. | pull-down-menuen kan du fore-
tage indstillinger under tilberedningen.

| toppen vises menustien i venstre side.
De enkelte menupunkter er adskilt fra
hinanden med en lodret linje.

Ved tryk pa et menunavn i toppen skifter
displayet til den pagseldende menu.

| midten

| midten ligger kogeomraderne. Aktive-
rede kogezoner markeres med grat, og
viser driftstiden, nar en tilberednings-
proces er begyndt. Afheengig af tilbered-
ningsmade vises ogsa indstillet tempe-
ratur eller varmetrin. Den valgte kogezo-
ne er markeret med orange.

Bundlinje

| bundlinjen vises symbolerne for hoved-
menuen. Her veelges tilberedningsmade.

20



Betjeningselementer

Symboler
Hovedmenu
Symbol Betydning
1-9 Manuel tilberedning - indstilling af varmetrin
Manuelt
A Sensorunderstattet stegning - valg af temperatur
TermpControl
Guidefunktion til tilberedning af valgte madvarer og op-
Guide skrifter

Pull-down-menu

Symbol Betydning
& Lock&Wipe
i Dette symbol indikerer yderligere informationer og vej-
ledning til betjeningen.
i/» Stop&Go
A Minutur
= Las
S Indstillinger

Yderligere symboler

Afheengig af valgt funktion vises yderligere symboler.

Symbol Betydning
@ Frakoblingsautomatik
D Der vendes tilbage til det overordnede niveau eller ho-

vedmenuen.
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Forste ibrugtagning

Forste rengering af kogepladen

m Fjern eventuelle beskyttelsesfolier og
maerkater.

m Fjern ikke maerkater med anvisninger
om sikkerhed og indbygning samt ty-
peskiltet.

Dette letter arbejdet for serviceteknike-
ren ved reparation.

m Tor kogepladen af med en fugtig klud
og efterter den, inden den tages i brug
farste gang.
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Forste ibrugtagning af kogepla-
den

Sprog indstilles
m Veelg det enskede sprog.
m Bekreeft med OK.

Forste tilberedning

Alle metaldele er beskyttet med et ple-
jemiddel. Derfor kan der forekomme en
generende lugt og eventuelt lidt damp,
farste gang kogepladen teendes. Ligele-
des kan der under de farste timers brug
opsta lugt, nar induktionsspolerne op-
varmes. Dette reduceres for hver yderli-
gere brug og forsvinder til sidst helt.

Lugten og en evt. forekomst af damp er
ikke tegn pa forkert tilslutning eller fejl
pa produktet, og det er ikke sundheds-
skadeligt.

Veer opmaerksom p3, at opvarmningsti-
den er meget kortere pa induktionsko-
geplader end pa traditionelle kogepla-

der.




Forste ibrugtagning

Miele@home

Forudseetning:
- Lokalt tradlgst netveerk.

- Det medfelgende wi-fi-stik skal vae-
re installeret.

Nar det medfalgende wi-fi-stik er instal-
leret, kan kogepladen forbindes med det
tradlgse netveerk pa opstillingsstedet.

Hvis din Miele-emhaette ogsa er inte-
greret i det lokale tradlase netvaerk (wi-
fi), kan den automatiske styring af em-
heetten ogsa ske med Con@ctivity-
funktionen. Yderligere informationer
fremgar af brugs- og monteringsanvis-
ningen til emhaetten.

Kontroller, at det tradlase netveerks
signalstyrke er tilstraekkeligt kraftig pa
kogepladens opstillingssted.

Der er flere muligheder for at integrere
kogepladen i det tradlese netveerk.

| netveerksforbundet standbytilstand
bruger kogepladen maks. 2 W.
Tilgeengelighed wi-fi-forbindelse
Wi-fi-forbindelsen deler et frekvensom-

rdde med andre enheder (fx mikrobaglger,

fijernstyret legetgj). Dette kan forérsage
midlertidige eller komplette forstyrrelser
af forbindelsen. Det kan derfor ikke ga-
ranteres, at der er konstant adgang til de
tiloudte funktioner.

Tilgeengelighed af Miele@home

Anvendelsen af Miele App afhaenger af
de funktioner og services, som tilbydes i
dit land.

Alle funktioner er ikke tilgeengelige i alle
lande.

Yderligere information kan findes pa
Mieles hjemmeside www.miele.dk.
Miele App

Miele App kan hentes gratis i Apple App
Store” eller i Google Play™.

Hent i L
‘ App Store E
NU PA
’ Google Play E

Nar Miele@mobile-appen er installeret
pa en mobil enhed, star felgende mulig-
heder til radighed:

- Afleesning af informationer om koge-
pladens driftstilstand

- Aflaesning af anvisninger om kogepla-
dens programafvikling

- Oprettelse af et Miele@home-net-
veerk med flere wi-fi-kompatible
Miele-husholdningsprodukter
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Forste ibrugtagning

Miele@home oprettes

Forbind via app

Netveerksforbindelsen kan etableres

med Miele@mobile-appen.

m Download Miele@mobile-appen pa
den mobile enhed.

Til tilmeldingen skal der bruges:

1. Adgangskode til det tradlgse netveerk
(wi-fi).

2. Adgangskode til kogepladen.

Adgangskoden til kogepladen er de sid-

ste 9 cifre i serienummeret, som findes

pa typeskiltet. Fabrikationsnummeret

finder du under Indstilinger ¢ under Soft-

wareversion (se afsnittet Ekstrafunktio-

ner, Kogepladedata kaldes frem).

m Teend kogepladen.

m Mobil enhed: Start Miele@mobile-
appen.

m Kogplade: Kald Indstilinger {& frem.

m Kogeplade: Tryk pa Miele@home | Akti-
ver | Timeld via app.

m Mobil enhed: Fglg brugervejledningen
i appen.

Touchdisplayet viser meldingen Tilslut-
ning OK.
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Forbind via WPS

Forudsaetning: Der skal veere en router
med WPS-tilslutningsmulighed (WiFi

protected Setup).

m Teend kogepladen.

m Kogeplade: Tryk pa Miele@home | Akti-
ver | Timeld via WPS.

m Wi-fi-router: Aktiver WPS-funktionen
pa wi-fi-routeren.

Kogeplade: Touchdisplayet viser meldin-

gen Tilslutning OK.

Tip: Hvis wi-fi-routeren ikke har WPS
som forbindelsesmetode, foretages til-
slutningen via Miele@mobile-appen.

m Mobil enhed: Fglg brugervejledningen
i appen.




Forste ibrugtagning

Proces afbrydes
m Tryk pa: Deaktiver.

Indstillinger stilles tilbage til standard-
indstilling

Ved udskiftning af radiostikket eller
routeren er en reset ikke ngdvendig.

m Teend kogepladen.

m Kald Indstillinger {& frem (se afsnittet
Indstillinger ).

m Tryk pa Migle@home | Nulstil.

Touchdisplayet viser meldingen INet-
veerksindstilinger nulstillet.

Nulstil indstillingerne, hvis kogepladen
skal bortskaffes, seelges, eller nar en
brugt kogeplade tages i brug. Kun pa
denne made sikres det, at alle personli-
ge data er fjernet, og den tidligere ejer
ikke leengere har adgang til kogepladen.
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Forste ibrugtagning

Con@ctivity

Con@ctivity betyder direkte kommuni-
kation mellem kogepladen og en Miele-
emhaette. Con@ctivity anvendes til
automatisk styring af emhaetten afhaen-
gig af kogepladens driftstilstand.

Yderligere informationer fremgar af
brugs- og monteringsanvisningen til em-
haetten.

| netvaerksforbundet standbytilstand
bruger kogepladen maks. 2 W.

Tilgeengelighed wi-fi-forbindelse

Wi-fi-forbindelsen deler et frekvensom-
rdde med andre enheder (fx mikrobalger,
fiernstyret legetgj). Dette kan forérsage
midlertidige eller komplette forstyrrelser
af forbindelsen. Det kan derfor ikke ga-
ranteres, at der er konstant adgang til de
tilbudte funktioner.
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Con@ctivity etableres

Du kan konfigurere Con@ctivity via
hjemmets wi-fi-netveerk eller via en di-
rekte wi-fi-forbindelse mellem kogepla-
den og emhaetten.

Con@ctivity via det lokale tradlgse
netvaerk (Con@ctivity 3.0)

Forudsaetning:
- Lokalt tradlgst netveerk.

- Det medfelgende wi-fi-stik skal vee-
re installeret.

- Wi-fi-kompatibel Miele-emhaette

m Forbind din kogeplade og din emhaet-
te med det lokale tradlgse netvaerk
(se afsnittet Farste ibrugtagning -
Miele@home).

Con@ctivity-funktionen aktiveres auto-
matisk.

De ngdvendige informationer om for-
bindelse af emhaetten fremgar af
brugs- og monteringsanvisningen.




Forste ibrugtagning

Con@ctivity via en direkte wi-fi-for-
bindelse (Con@ctivity 3.0)

Indstillinger stilles tilbage til standard-
indstilling

Forudseetning:

- Det mefelgende wi-fi-stik skal veere
installeret.

- Wi-fi-kompatibel Miele-emhaette

Ved udskiftning af radiostikket eller

routeren er en reset ikke ngdvendig.

De ngdvendige informationer om for-
bindelse af emhaetten fremgar af
brugs- og monteringsanvisningen.

m Teend kogepladen.

m Kald Indstillinger % frem (se afsnittet
Indstillinger ).

m Tryk pa Migle@home | Aktiver | Con@cti-
vity.

Touchdisplayet viser meldingen Tilslut-

ning OK.

Pa emheetten lyser tallene 2 og 3, hvis

der er etableret forbindelse.

m Tryk pa efterudsugningstasten &S for
at forlade forbindelses-mode pa em-
heetten.

Con@ctivity er nu aktiveret.

Nar der er direkte wi-fi-forbindelse,
kan kogeplade og emheette ikke inte-
greres i et lokalt netvaerk. Hvis det an-
skes senere, skal den direkte wi-fi-for-
bindelse mellem kogeplade og emhaet-
te forst afbrydes (se afsnittet Indstillin-
ger stilles tilbage til standardindstilling
og i brugs- og monteringsanvisningen
til emhaetten afsnittet Wi-fi afbrydes).

Proces afbrydes
m Tryk pa: Deaktiver.

B Teend kogepladen.

m Kald Indstillinger {& frem (se afsnittet
Indstillinger ).

m Tryk pa Miele@horme | Nulstil.

Touchdisplayet viser meldingen Met-
veerksindstilinger nulstillet.

Nulstil indstillingerne, hvis kogepladen
skal bortskaffes, saelges, eller nar en
brugt kogeplade tages i brug. Kun pa
denne made sikres det, at alle personli-
ge data er fjernet, og den tidligere ejer
ikke leengere har adgang til kogepladen.
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Funktion

Under den glaskeramiske plade er der

induktionsspoler. Disse spoler genererer

et magnetisk felt, der opvarmer koge-

grejets bund direkte. Den glaskeramiske

plade opvarmes kun indirekte af den
varme, som kogegrejet afgiver.

Kogegrejets position, sterrelse og form
registreres automatisk af induktionen.

Induktionen fungerer kun, nar der an-
vendes kogegrej med magnetiserbar
bund (se afsnittet Kogegrej).

/N Risiko for forbreending pa grund
af varme genstande.

Hvis kogepladen er teendt, hvis der
teendes for den ved en fejltagelse, el-
ler hvis der er restvarme pa den, er
der risiko for, at metalliske genstande,
der ligger pa den, opvarmes.

Brug ikke kogepladen som fraleeg-
ningsplads.

Sluk kogepladen efter brug med sen-
sortast (D.
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Kogeomrader

(™ PowerFlex Plus-kogeomrade med
TempControl

(@ PowerFlex Plus-kogeomrade med
TempControl

(® PowerFlex Plus-kogeomrade med
TempControl

Kogepladen har 3 kogeomrader. Hele
kogefladen kan opdeles i individuelle ko-
gezoner pa tveers af kogeomraderne.

Der kan maks. anvendes 5 gryder/pan-
der samtidig: 2 gryder/pander pa det
venstre og hgjre kogeomréde, 1 gryde/
pande pa det midterste kogeomrade.

Hvis der anvendes 2 gryder/pander pa
det venstre eller hgjre kogeomrade, vi-
ser displayet begge gryder/pander.

Om gnsket kan kogegrejet deekke flere
kogeomrader samtidig.

Se yderligere informationer om kogeom-
raderne og kombinationsmulighederne i
afsnittet Betjening, Kogegrejet placeres.



Funktion

Lyde

Afhaengigt af materiale og forarbejdning
af kogegrejets bund kan der opsta fal-
gende lyde i kogegrejet:

Brummen ved hgjt varmetrin. Den bliver
svagere eller forsvinder, hvis der skrues
ned for varmen.

| forbindelse med kogegrej, hvis bund er
lavet af forskellige materialer (fx sand-
wichbund), kan der opsté en knitren.

| forbindelse med elektroniske koblings-
processer kan der, iseer pa lave varme-
trin, forekomme en klikken.

Nar kgleblaeseren tilkobles, kan der ha-
res en surren. For at beskytte elektronik-
ken tilkobles kelebleeseren ved intensiv
brug af kogepladen. Kalebleeseren kan
stadig kare, efter at der er slukket for
produktet.
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Funktion

PowerManagement

Kogezonen har en samlet maks. effekt,
som af sikkerhedsarsager ikke kan over-
skrides.

Hvis der tilberedes samtidigt med 2 gry-
der/pander pé det venstre eller hgjre ko-
geomrade, reguleres effekten sadan, at
den samlede effekt ikke overskrides.

Eksempel:

Eksempel: Hvis varmetrinnet forrest til
venstre er indstillet pa 9, er det maks.
indstillelige varmetrin til kogegrejet ba-
gerst til venstre 7.
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Som standard er den samlede effekt
10.800 W. Den samlede effekt kan re-
duceres til 7.200 W (se afsnittet Indstil-
linger, Oversigt over indstillinger).

Hvis den samlede effekt er reduceret til
7.200 W, har det fglgende virkning:

- Ved meget stort kogegrej kan der ikke
indstilles et hgjt varmetrin.

- Ved samtidig tilberedning pa venstre
eller hajre kogeomradde med 2 gryder/
pander, kan kun funktionen hManu-
elt 1-9 anvendes.



Kogegrej

Egnet kogegrej

- rustfrit stdl med magnetiserbar bund
- emaljeret stal

- Stebejern

Kogegrejets brugsegenskaber kan have
indflydelse pa, hvor ensartet stege-/ko-
geresultatet bliver (fx ved bagning af
pandekager). Kogegrejets bund skal for-
dele varmen jeevnt. Kogegrej med en
bund af flerlagsmateriale (sandwich- el-
ler kapselbund) er velegnet.

Materialet pa kogegrejets bund og koge-
grejets position pa kogepladen kan pa-
virke induktionsspolernes effekt. Dette
kan péavirke tilberedningsprocessen.

Uegnet kogegrej

- rustfrit stal med ikke-magnetiserbar
bund

- aluminium eller kobber

- glas, keramik eller stentg;j.

Kogegrej kontrolleres

Hvis man ikke er sikker pa, om en gryde
eller pande er egnet til induktion, kan
man kontrollere dette ved at holde en
magnet mod kogegrejets bund. Bliver
magneten siddende, er kogegrejet eg-
net.

Manglende eller uegnet koge-

grej

| touchdisplay blinker - - -, nar

- en kogezone teendes uden kogegrej el-
ler med uegnet kogegrej (kogegrej,
som ikke har magnetiserbar bund),

- diameteren pa bunden af det anvend-
te kogegrej er for lille,

- kogegrejet fjernes fra en taendt koge-
zone.

- kogegrejet ikke er placeret korrekt

Hvis der seettes egnet kogegrej pa inden
for 1 minut, eller kogegrejet flyttes til en
ny position, slukker - - -, hvorefter der
kan fortsaettes pa normal vis.

Seettes der ikke noget eller uegnet koge-
grej pa, slukker kogezonen automatisk
efter 1 minut.
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Kogegrej

Tips

- Anvend kun gryder og pander med glat
bund. Gryder og pander med ru bund
kan lave ridser pa den glaskeramiske
plade.

- Loft kogegrejet, hvis det skal flyttes pa
kogepladen. Herved undgas striber
som faelge af slitage og ridser. Ridser,
der opstar, nar kogegrej skubbes frem
og tilbage, pavirker ikke kogepladens
funktion. Sddanne ridser er normale
brugsspor og giver ikke anledning til
reklamation.

- Ved anskaffelse af pander og gryder
bar man veere opmaerksom pa, at det
ofte er diameteren pa kogegrejets ab-
ning, der angives. Det afgarende er
imidlertid bundens diameter, der som
regel er mindre.

=

- Anvend sa vidt muligt pander med lige
kant. Pa pander med skréa kant virker
induktionen ogsa i pandens kantomra-
de. Dette kan misfarve pandekanten
eller fa beleegningen til at skalle af.
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Energisparerad

Tilbered om muligt med péalagt lag.
Dette forhindrer varme i at slippe ung-
digt ud.

Tilbered med lidt vand.

Efter opkog eller bruning skal du i god
tid skifte ned til et lavere varmetrin.

Brug en trykkoger for at reducere til-
beredningstiden.
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Indstillingsomrader

Kogepladen er ved levering programmeret med 9 varmetrin. Hvis der gnskes en fi-
nere graduering, kan antallet af varmetrin udvides til 17 (se afsnittet Indstillinger).

Opkogning
Bruning af store meengder kad

Indstillingsomrade
Standard Udvidet
(9 trin) (17 trin)

Smeltning af smar 1-2 1-2.
Smeltning af chokolade
Oplasning af husblas
Opvarmning af sma maengder veeske 2-4 2-3.
Varmholdning af retter, der let breender pa
Kogning af ris, kogning af maelkeretter
Optening af dybfrosne grantsager i blok
Opvarmning af flydende eller delvis flydende retter 4—6 3.-5.
Dampning af frugt
Viderekogning af kartofler (kogegrej med l&g)
Omeletter eller spejleeg 5-7 4.7
Skansom stegning af frikadeller
Dampning af grentsager og fisk
Heevning af dejvarer og opblgdning af baelgfrugter
Optening og opvarmning af dybfrostvarer
Jeevning af cremer og saucer, fx vinsauce eller hollandaise
Skansom stegning af fisk, schnitzler, medister, spejleeg, pande- 6-8 6-7.
kager osv. (uden at fedtstoffet overopvarmes)
Kartoffelkager, pandekager osv. 7-8 7-8.
Kogning af sterre maengder vand 9 8.9

Angivelserne er vejledende. Induktionsspolens effekt varierer atheengig af materiale og ster-
relse pa kogegrejets bund. Derfor er det muligt, at varmetrinnene kan afvige lidt for det an-
vendte kogegrej. De optimale indstillinger for kogegrejet konstateres ved den daglige brug.
Anvend det naestlaveste af de angivne varmetrin, hvis der anvendes nyt kogegrej, hvis brugs-

egenskaber endnu ikke kendes.
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Betjening

Betjeningsmade

Den glaskeramiske kogeplade er udsty-
ret med en elektronisk sensortast
Teend/Sluk D, der reagerer ved tryk
med en finger. Sensortasten Teend/
Sluk (D skal af sikkerhedsmazessige ar-
sager bergres i lidt leengere tid end de
@vrige taster, nar kogepladen taendes.

Nar kogepladen er slukket, kan kun det
patrykte symbol for sensortasten Teend/
Sluk (D ses. Nar kogepladen teendes, ly-
ser touchdisplayet.

Kogepladen betjenes via touchdisplayet
ved at trykke pa det gnskede menu-
punkt.

Enhver reaktion fra touchdisplayet be-
kreeftes med et akustisk signal.

Ved tryk pa et muligt valg farves tegne-
ne (ord og/eller symbol) orange.

Felter til bekraeftelse af en handling lyser
gront (fx OK).

& Fejlfunktion pga. et tilsmudset
og/eller tildeekket touchdisplay.
Touchdisplayet reagerer ikke, eller ko-
gepladen taendes uforseetligt, eller
der vises en fejlmelding for kogepla-
den (se afsnittet Sikkerhed - Sikker-
hedsafbrydelse). Varmt kogegrej pa
touchdisplayet kan beskadige elek-
tronikken nedenunder.

Hold touchdisplayet rent.

Leeg ikke genstande pa touchdis-
playet.

Seet ikke varmt kogegrej pa touchdis-
playet.

(@ Touchdisplay
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Betjening

Valg af menupunkt

m Tryk pa det enskede felt eller den an-
skede veerdi pa touchdisplayet.

Pulldown-menu vises

m Tryk pa den orange linje gverst pa
touchdisplayet.

m Veelg den gnskede funktion.

m Luk pulldown-menuen ved at swipe
den opad igen, eller tryk pa touchdis-
playet uden for menuvinduet.

Bladring

Der kan bladres mod venstre eller hgjre.

m Swipe hen over skaermen. Szet finge-
ren pa touchdisplayet, og lav en gli-
dende beveegelse med fingeren i den
gnskede retning.

Bjeelken i nederste omrade viser positio-
nen i den aktuelle menu.
Undermenuen forlades

m Tryk pa symbolet <D eller pd menusti-
en far det sidste symbol I.

De indkodninger, der er foretaget, men
ikke bekreeftet med K, gemmes ikke.
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Indstilling @endres i en valgliste
Den aktuelle indstilling lyser orange.
m Tryk pa den gnskede indstilling.

Indstillingen gemmes. Man kommer til-
bage til forrige menu.

Gryderegistrering

Ved levering er den automatiske gryde-
registrering aktiveret (se afsnittet Ind-
stillinger). Nar en gryde/pandes szettes
pa den teendte kogeplade, vises auto-
matisk det tilhgrende display pa touch-
displayet.

Nar gryderegistreringen er deaktiveret,
aktiverer du omradet ved at trykke pa
det omrade pa touchdisplayet, der sva-
rer til kogegrejets placering.



Betjening

Kogegrejet placeres

m Placer kogegrejet som vist i illustratio-
nerne for kogeomraderne. Derved:

- sikres en jeevn varmefordeling.

- registrerer en TempControl-sensor eg-
net kogegrej.

& Brandfare pa grund af overop-
hedning.

Hvis en sensor ikke fungerer korrekt,
kan der opsta en overopvarmning.
Placer kogegrejet i midten oven over
sensoren.

Kogegrej min. starrelse

Afhaengigt af funktion og kogeomrade
skal dit kogegrej have felgende mini-
mumsdiameter i bunden:

Kogeomraderne til hajre og venstre

Kogegrej med en bunddiameter pa un-

der13 cm.

e
Kogeomradde | Maruett | TempControl & A
Venstre/hgj- |  11cm 13 cm -H//u—
re NS

| midten 11 cm 16 cm

cm.

Starre kogegrej

37



2 stk. kogegrej
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Kogeomradet i midten

Kogegrej med en bunddiameter pa un-
der 16 cm.

Kogegrej med en bunddiameter fra 16
cm.
|

/

\
|

|

,@ |

: (

Kogegrej med en bunddiameter fra 25
cm.

_ - T




Betjening

& Brandfare pa grund af overopvar-
met mad.

Hvis maden er uden opsyn, kan den
overopvarmes og antendes.

Hold altid kogepladen under opsyn,
nar den er i brug!

Veer opmaerksom pa, at opvarmnings-
tiden er meget kortere pa induktions-
kogeplader end pa traditionelle koge-
plader.

Kogepladen taendes
m Tryk pa sensortasten (D.

Touchdisplayet teendes.

Varmetrin sendres

Hvis du bruger flere gryder/pander
samtidig, og det enskede display ikke

er orange, skal displayet farst veelges.

Hvis der ikke foretages yderligere ind-
stilling, slukker kogepladen af sikker-
hedsmaessige arsager igen efter 1 mi-
nut.

Indstilling af varmetrin

m Anbring kogegrejet pa den gnskede
position.

m Veelg Manuelt 1-9.

m Tryk pa det gnskede varmetrin eller
stryg hen over bjaelken.

| displayet vises det indstillede varme-
trin, indstillingsomradet og driftstiden.

Driftstiden viser, hvor lang tid kogezo-
nen eribrug.

Hvis du stryger over visningen af drifts-
tiden, nulstilles displayet til O.

B Tryk pa displayet for det enskede ko-
gegrej.
m Indstil varmetrinnet.

Kogezone/kogeplade slukkes

Kogezone slukkes

m Tryk pa kogezonen i touchdisplayet,
indtil kogezonen slukker.

eller

m Tryk pa kogezonen i touchdisplayet.
m Indstil varmetrinnet pa O.

eller

m Tryk pa kogezonen i touchdisplayet.
B Tryk pa symbolet D.

Kogepladen slukkes

m Kogepladen og dermed alle kogezoner
slukkes ved at bergre sensorta-

sten (D.
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Betjening

Indikator for restvarme

Indikatoren for restvarme lyser, sa laenge
kogepladen stadig er varm &\.

Indikatoren for restvarme slukker farst,
nar kogezonen kan bergres uden risiko.

/N Fare for forbreending pa den glas-
keramiske plade.

Nar tilberedningen er slut, er den
glaskeramiske plade varm.

Undlad at bergre den glaskeramiske
plade, sa leenge restvarmeindikato-
rerne lyser.
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Betjening

TempControl _§-

TermpControl overvager og indstiller tem-
peraturen ved stegeprocesser:

- Stegefedtet bliver ikke overophedet,
- Varmetrin skal ikke tilpasses manuelt,

- Det er ikke ngdvendigt at vende retten
hyppigt,

Placer kogegrejet i midten oven over
sensoren.

TempControl er ikke egnet til friture-
stegning og kogning.

Anvend kun denne funktion til steg-
ning.

Rad om anvendelse

- Der kan indstilles en temperatur pa
mellem 140-230 °C.

- Kogegrejet skal altid veere tort pa
ydersiden, nar det placeres.

- Anvend ikke varm, brunligt misfarvet
eller grynet olie eller olie med madre-
ster.

- Tilseet forst maden, nar signalet lyder.
Hvis der registreres en uregelmaessig-
hed, opvarmes der muligvis ikke yder-
ligere.

- Tilseet ikke olie, efter forvarmning er
startet.

- Placer ikke kogegrejet pa en anden po-
sition, efter forvarmningen er begyndt.
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Betjening

TempControl _{§- aktiveres

m Anbring kogegrejet pa den anskede
position.

m Kom den nagdvendige meaengde olie el-
ler fedtstof i gryden/panden.

m Veelg TempControl _§-.
m Indstil temperaturen.

Nar den instillede temperatur er naet,
lyder et signal. Driftstiden starter auto-
matisk.

m Kom madvaren pa panden/i gryden.
m Sluk kogezonen efter brug.

Temperatur sendres

Hvis du bruger flere gryder/pander
samtidig, og det gnskede display ikke
er orange, skal displayet ferst veelges.

m Tryk pa displayet for det gnskede ko-
gegrej.
m Indstil temperaturen.

42



Betjening

Tilberedningsskema til TempControl

Kun retter, der ikke findes en tilberedningsguide til, er oplistet. Se afsnittet Betje-
ning, Guide for en komplet oversigt over tilberedningsguiderne.

De angivne temperaturer i skemaerne er vejledende. Vi anbefaler at starte med den

lave temperatur. Retter kan om ngdvendigt videretilberedes. Driftstiden begynder
farst, nér den indstillede temperatur er naet.

Madvare ¥ [°c]

Frossent kad, fx Cordon Bleu

Dybfrosne forarsruller

Dybfrosne fiskepinde
Hel fisk 150170
Kad pa spyd

Grentsager i smer (champignoner, hvidlgg)

Nudler i smear

Pommes rosti
Farsbrad
Tortilla

Ungarske madbrad
Popcorn 180—200

Dybfrosne panderetter

Ristning af kerner uden fedtstof

Karamel

Skiveskaret

Wok-retter
Bruning af ked til gryderetter (fx gullasch) 200—220

Bruning af store meengder kad

§ Temperatur
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Betjening

Varmetrin indstilles - udvidet
indstillingsomrade

m Tryk pa talreekken mellem varmetrin-
nene.

| displayet vises det indstillede varme-
trin, indstillingsomradet og driftstiden.

Eksempel:
Ved tryk pé talreekken mellem varmetrin
7 og 8, veelges varmetrin 7,5.

Driftstiden viser, hvor lang tid kogezo-
nen er i brug.
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PowerFlex Plus-kogeomrade

| et PowerFlex Plus-kogeomrade er alle
induktionsspoler (se afsnittet Induktion,
Funktion) konstant kombineret. Ved ak-
tiveret gryderegistrering (se afsnittet
Indstillinger {3}), indstilles kogezonerne
automatisk til kogegrejets starrelse. Ko-
gezonerne kan ogsa veelges manuelt, og
form og/eller starrelse sendres.

Placer altid kogegrejet midt pa
PowerFlex Plus-kogeomradet.

Kogezonerne indstilles/zendres manu-
elt

m Tryk pa den kvadratiske markering pa
kogepladens touchdisplay.

Det valgte omrade er markeret med

orange.

m Treek fingeren hen over touchdisplayet

for at gere det valgte omrade starre
eller mindre.

Den aktiverede kogezones form eller

starrelse kan ikke aendres.




Betjening

Booster

Boosteren er en effektforstaerker til hur-
tig opvarmning af store maengder, fx
vand til pasta. Den forsteerkede effekt er
aktiveret i maks. 10 minutter.

(@ PowerFlex Plus-kogeomrade med
TempControl

(2 PowerFlex Plus-kogeomrade med
TempControl

(® PowerFlex Plus-kogeomrade med
TempControl

@ Kogegrej med booster

Boosteren kan hgjst anvendes ved 3
gryder/pander samtidigt.

- 1 gang pa venstre kogepladehalvdel
- 1gang i midten

- 1 gang pa hajre kogepladehalvdel
Nar du aktiverer boosteren, skiftes der

efter afslutning af boostertiden automa-
tisk tilbage til varmetrin 9.

Under boostertiden traekkes en del af
effekten fra andre induktionsspoler. Hvis
endnu en gryde/pande er i brug pa den
pageeldende side af kogepladen, har
dette felgende virkning:

- Varmetrinnet reduceres.
- Hoje varmetrin kan ikke indstilles.

Booster og TempContol kan ikke anven-
des samtidigt pa en kogepladehalvdel.

Indstillingerne i PoweriManagement (se
afsnit Induktion, Power Managment)
indvirker pa booster-funktionen.
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Betjening

Boosteren aktiveres

m Anbring kogegrejet pa den gnskede
position.

B Veelg Manuelt 1-9.
m Tryk pa symbolet B.

| displayet vises B, indstillingsomradet
og driftstiden.

Driftstiden viser, hvor lang tid kogezo-
nen eribrug.

Booster deaktiveres
m Tryk pa symbolet D.

eller
m Indstil pd et andet varmetrin.
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Betjening

Guide

Kogepladen er udstyret med mere end
20 tilberedningsguider pa retter og
madvarer.

m Placer kogegrejet pa det snskede ko-
geomrade.

m Veelg Guide .
m Velg den gnskede ret/madvare.

| touchdisplayet vises en information
om den gnskede ret/madvare.

m Veelg Start.

Fa vist informationer

Informationer om en aktuel tilbered-

ning kan vises.

Nar den instillede temperatur er naet,
lyder et signal. Driftstiden starter auto-
matisk. Der lyder ikke flere signaler.

Opskriften foreslar tilberedningstider.

Tip: Tilberedningstiden for kogezonen
kan indstilles som en minuturstid eller
en automatisk frakoblingstid (se afsnit-
tet Timer).

m Gor som beskrevet i informationen.
m Sluk kogezonen efter brug.

m Tryk pa symbolet [ i kogezonens
display.
m Tryk pa Start for at slukke visningen.
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Betjening

Oversigt over tilberedningsguider

De angivne tider i skemaerne er vejledende. Vi anbefaler farst at indstille en kortere
tilberedningstid. Retter kan om nedvendigt videretilberedes. Driftstiden begynder

farst, nér den indstillede temperatur er naet.

Madvare g [°c] @ [min.]
Tibehar

Brasekartofier 180—200 15-25
Croutoner 200 4-6
Fisk

Fiskefilet uden panering 180—-200 5—15
Paneret fiskefiet 180—200 5-15
Rejer 180—-200 2-4
Hurtigretter

French toast 180—200 6-10
Kamyret 200210 10207
Crogue monsieur 180—200 6—10
Panderet 200 3-10
Zqggeretter

Ormelet 160—-180 3-6
Spejleeg 160-180 5-10
Rerseg 160 2—6
Ked

Sauce bologrese 180-220 30-90°
Frikaceler 160-180 10-20
Pandestegt kylingebryst 180—220 10-20
Schnitzel 180—200 5-10
Steak - red, 3 cm tyk 200 5—7
Steak -medium, 3 cm tyk 200 6—10
Steak -gennemstegt, 3 cm tyk 160 15-25
Pealser 180 5-15
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Betjening

Bacon 160-180 8-
Lammekateletter 180-220 5-10
Svinekoteletter 180—200 6-10
Desserter

Pandekager 160—-180 4-8
Crepes suzette 200 2-3

§ Temperatur, @ Stege-/Tilberedningstid
' Den viste stegetid er for kogte kartofler.
Hvis kartoflerne er ukogte og skaret i tern, er stegetiden 15-35 minutter.

2 Efter stegning af ingredienserne tilszettes bouillon, og retten bringes i kog.
Tilberedningstiden er tiden efter opkog af bouillonen.

3 Efter stegning af ingredienserne tilseettes gvrige ingredienser, der bringes i kog.
Tilberedningstiden er tiden efter opkog af de @vrige ingredienser.
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Timer

Timeren kan kun anvendes, nar koge-
pladen er teendt.

Timeren kan anvendes til 2 funktioner:

- Til indstilling af en minuturstid

- Til automatisk frakobling af opvarm-
ningen af kogegrej

Funktionerne kan anvendes samtidigt.

Tiden kan indstilles fra 1 minut (0:00:01)
til 9 timer 59 minutter og 59 sekunder
(9:59:59).
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Minutur

Minutur indstilles
m Abn pull-down-menuen.
m Veelg Q.

| touchdisplayet vises 0:00:00 (ti-
mer:minutter:sekunder).

m Tryk pa O (timer) eller 00 (minutter el-
ler sekunder).

B Indstil den gnskede tid med - eller +.
B Bekreeft med OK.

Minuturstid sendres

m Veelg Q.

m Tryk pa den vaerdi, der skal sendres.
B Indstil den gnskede tid med - eller +.
B Bekraeft med OK.

Minuturstid slettes
m Veelg L.

m Veelg [
m Bekreeft med QK.



Timer

Frakoblingsautomatik

Der kan foretages en tidsindstilling, sa

en kogezone automatisk frakobles efter
en bestemt tid. Funktionen kan anven-

des pa alle kogezoner samtidigt.

Hvis den indstillede tid er leengere end
den maksimalt tilladte driftstid, frakob-
les kogezonen af sikkerhedsafbrydel-
sen (se afsnittet Sikkerhed - Sikker-
hedsafbrydelse).

Frakoblingstiden indstilles

m Indstil et varmetrin eller en tempera-
tur for den gnskede kogezone.

m Veelg @.

| touchdisplayet vises 00:00:00 (ti-
mer:minutter:sekunder).

m Tryk pd O (timer) eller 00 (minutter el-
ler sekunder).

B Indstil den gnskede tid med - eller +.

m Bekreeft med OK.

m Anvend samme fremgangsmade, hvis
der skal indstilles en frakoblingstid for
endnu en kogezone.

Frakoblingstid sendres

m Velg @.

m Tryk pa den veerdi, der skal sendres.

m Indstil den gnskede tid med - eller +.

m Bekreeft med OK.

Frakoblingstid slettes
m Veelg @.

m Veelg [i].
B Bekreeft med OK.

Nar tiden er slettet, vises driftstiden ik-
ke leengere.
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Ekstrafunktioner

Stop&Go

Denne funktion kan kun benyttes, nar
funktionen Manuelt 1-9 anvendes til alle
gryder/pander. Ved aktivering af
Stop&Go reduceres alle varmetrin til 1.
Varmetrinnene og timerens indstilling
kan ikke aendres, og kogepladen kan kun
slukkes. Minutur, frakoblingstider og
boostertider stoppes.

Ved deaktivering kobles der tilbage pa
senest indstillede varmetrin, og indstil-
lede tider fortseetter.

Aktivering/deaktivering

Hvis funktionen ikke deaktiveres inden
for 30 minutter, slukkes kogepladen
automatisk.

m Abn pull-down-menuen.
m Tryk pa symbolet II/> i ca. 1 sek.
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Recall

Hvis kogepladen ved en fejltagelse er
blevet slukket under brugen, kan alle
indstillinger gendannes med denne
funktion. Kogepladen skal teendes igen
inden for 10 sekunder efter frakoblingen.

m Teend kogepladen igen.

m Veelg Ja.



Ekstrafunktioner

Lock&Wipe

Kogepladens touchdisplay kan speerres
i 20 sekunder, fx hvis der skal fijernes
snavs. Sensortasten (D speerres ikke.

Aktivering

m Abn pull-down-menuen.

m Tryk pd symbolet & .

Tiden teelles ned under symbolet &.

Deaktivering
m Abn pull-down-menuen.
m Tryk pd symbolet &.

Demo-mode

Denne funktion ger det muligt for for-
handlere at preesentere kogepladen
uden opvarmning.

Aktivering

m Kald Indstillinger % frem (se afsnittet
Indstillinger ).

m Tryk pa: Demo-mode | Tilkoblet.

| midten af touchdisplayet star der DE-
MO,
Deaktivering

m Kald Indstillinger {6 frem (se afsnittet
Indstillinger ).

m Tryk pa: Demo-mode | Frakoblet.
| touchdisplayet slettes DEMO.

Kogepladedata kaldes frem

Man kan fa vist kogepladens modelbe-
tegnelse, fabrikationsnummer og soft-
wareversion.

m Kald Indstillinger {3} frem (se afsnittet
Indstillinger ).

m Tryk pa: Softwareversion.

Kogepladens data star i touchdisplayet.
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Sikkerhed

Las

For at forhindre at kogepladen teendes
ved en fejl, er den udstyret med en las.
Lasen kan kun aktiveres, hvis der ikke er
nogen kogezone i brug.

Lasen aktiveres/deaktiveres

m Teend kogepladen.

m Abn pull-down-menuen.

m Tryk p& symbolet 7" i 3 sekunder.
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Sikkerhed

Sikkerhedsafbrydelse

Touchdisplayet er tildeekket

Kogepladen slukker automatisk, hvis
touchdisplayet tildeekkes i mere end ca.
10 sekunder, fx ved fingerkontakt, af
mad, der er kogt over, eller af genstan-
de. Touchdisplayet viser fejlmeldingen
FE716, og der lyder et signal.

Fjern genstandene og/eller snavset, tryk
pa OK, og kogepladen er igen klar til
brug.

Driftstiden er for lang

Sikkerhedsfrakoblingen udlgses auto-
matisk, hvis et omrade opvarmes usaed-
vanligt leenge. Dette tidsrum afhaenger
af det valgte varmetrin. Hvis dette over-
skrides, slukker opvarmningen, og der er
lys i restvarmeindikatoren. Der kan ind-
stilles et varmetrin som normalt.

Varmetrin* Maksimal driftstid [timer]

1/1. 9

2/2.

3/3.

4/4.

5/5.

6/6.

7/1.

8/8.

= IN|W|pPjlOO|O | |00

9

* Varmetrinnene med punktum er kun muli-
ge, nar antallet af varmetrin er udvidet (se af-
snittet Indstillingsomréder).

Sikring mod overophedning

Nar bunden pa kogegrejet er overopvar-
met, reduceres varmetrinnet automa-
tisk. Visningen eendres ikke. Varmetrin-
net gar tiloage til den normale veerdi, nar
kogegrejet er afkalet.
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Indstillinger ¢

| menu Indstilinger ¢ kan kogepladen
indstilles til dine individuelle behov.

Indstillinger kaldes frem

Indstillingerne kan ikke eendres, mens
en tilberedning er i gang.

m Teend kogepladen.
m Abn pull-down-menuen.
m Vaelg Indstilinger 63.

Indstillinger aendres
m Veelg det gnskede menupunkt.

Den aktuelle indstilling lyser orange.

m Veelg den gnskede valgmulighed.
m Bekreeft med CK.

Tryk pa Indstilinger hvis menupunktet
skal forlades, uden at en sendring skal
foretages.
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Indstillinger ¢

Oversigt over indstillinger

Menupunkt Mulige indstillinger
Displayets lysstyrke 1-5
Sprog ™ .../deutsch/english/...
A tornatisk gryderegistrering Tilkoblet*
Frakoblet
Recal-funktion Tilkoblet*
Frakoblet
Signallyde Tilkoblet*
Frakoblet
Powerlanagement 10.800 W*
7.200W
Yarmetrin Uden mellemtrin {1, 2, 3 etc.)*
Med melemtrin (1, 1.5, 2, 2.5, 3etc.)
Programtid Tilkoblet*
Frakoblet
(Guide Tilkoblet*
Frakoblet
Standardindstilinger Ja
MNej
Saftwareversion
Miele@home Se afsnittet 'Farste ibrugtagning’,
'Miele@home oprettes' og 'Con@ctivi-
ty oprettes'.
Derno-mode Tikoblet
Frakoblet*

* standardindstilling
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Oplysninger til testinstitutter

Testretter iht. EN 60350-2

Der er ved levering programmeret 9 varmetrin.
Indstil til testene iht. normen de udvidede varmetrin (se afsnittet Programmering).
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Rengering og vedligeholdelse

Rad om sikkerhed og advarsler for rengering og vedligehol-
delse

/N Risiko for forbreending pa grund af varme overflader.

Efter afslutning af madlavningen kan samtlige omrader pa kogepla-
den veere varme.

Sluk kogepladen.

Lad kogepladen kgle af, inden den rengares.

Alle overflader kan misfarves eller forandres, hvis der anvendes
uegnede renggringsmidler, eller hvis egnede rengaringsmidler op-
varmes pa kogepladen. Overfladerne kan fa ridser.

Lad overfladerne kgle af, inden kogepladen renggres.
Fjern straks alle rester af rengaringsmidler.
Anvend ikke skurende eller ridsende rengaringsmidler.

P Anvend aldrig et damprenggringsapparat til renggring af kogepla-
den.
P Anvend ikke spidse genstande til renggringen.
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Rengoring og vedligeholdelse

Renggringsinterval

m Rengor hele kogepladen efter hver
brug.

Fjernelse af let tilsmudsning

m Renger hele den glaskeramiske over-
flade med en fugtig, bled klud og for-
tyndet opvaskemiddel til opvask i
handen. Fglg anvisningerne fra produ-
centen af renggringsmidlet.

Fjernelse af kraftige tilsmuds-
ninger
m Fjern alle starre madrester med en

fugtig klud og fastbraendt snavs med
en glasskraber med barberblad.

m Renger derefter den glaskeramiske
kogeplade med Miele Glaskeramisk
kogepladerens og stalrens (se afsnit-
tet Ekstra tilbehgr - Renggrings- og
plejemidler) eller med et geengs ren-
geringsmiddel til glaskeramik. Felg an-
visningerne fra producenten af rengg-
ringsmidlet.

Afslutning af rengeringen

m Fjern alle rester af renggringsmiddel
med en fugtig klud.

m Tor den glaskeramiske overflade efter
hver rengaring.
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Uegnede rengeringsmidler

For at undgé beskadigelse af overflader-

ne skal felgende renggringsmidler und-

gas:

- soda-, alkali-, ammoniak-, syre- eller
kloridholdige rengeringsmidler

- plet- og rustfjerningsmidler

- rengeringsmidler med skurende virk-
ning (fx skurepulver, flydende skure-
middel og pimpsten)

- renggringsmidler, der indeholder op-
lgsningsmiddel

- opvaskemiddel til opvaskemaskiner
- grill- og ovnspray

- hérde skurebgrster

- viskeleeder

- svampe



Smafejl udbedres

De fleste funktionsforstyrrelser og fejl, der méatte opstéa i den daglige drift, vil man
selv kunne afhjaelpe. | mange tilfzelde kan man spare tid og penge, da det ikke er
ngdvendigt at tilkalde Miele Service.

Under miele.dk/Services/Hjeelp til selvhjeelp findes informationer om, hvordan man
selv kan udbedre smafejl.

Nedenstaende oversigt kan veere en hjeelp, nar arsagen til en fejl skal findes, og fej-
len skal udbedres.

Meldinger i displayet.

Fejl I?\rsag og udbedring

Touchdisplayet viser Der blev opvarmet tomt service.
FE7135 eller F6771, og ko- | m Tryk p&: OK.

gepladen slukker auto- | g vent til indikatoren for restvarme A\ slukker (se af-

matisk. snittet Betjening, Indikator for restvarme).

m Tilbered med fyldt kogegrej.
Touchdisplayet viser Kogegrejet er placeret forkert.
F6734, og kogepladen m Placer kogegrejet rigtigt (se afsnittet Betjening, Ko-
slukker automatisk. gegrej placeres).

m Tryk pa OK.
Touchdisplayet viser Touchdisplayet er tildaekket, fx ved fingerkontakt, af
FG6716, og kogepladen mad, der er kogt over, eller af en genstand.
slukker automatisk. m Fjern snavset eller genstandene (se afsnittet Sikker-

hed - Sikkerhedsafbrydelse).

m Tryk pa: OK.
Touchdisplayet viser Ventilationsabningerne til afkalingen er blokerede.
F6704, og kogepladen m Fjern alle blokeringer foran ventilationsabningerne til
slukker automatisk. kalingen.

m Tryk pa: OK.
| displayet vises en mel- | Der er opstaet en fejl i elektronikken.
ding, der ikke er angivet i | m Afbryd stremmen til kogepladen i ca. 1 minut.

dette skema. m Kontakt Miele Service, hvis problemet stadig er der,
nar stremforsyningen genetableres.
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Smafejl udbedres

Uventet reaktion

Fejl

Arsag og udbedring

| et display blinker - - -.

Der er intet kogegrej eller uegnet kogegrej i omradet.
m Anvend egnet kogegrej (se afsnittet Induktion - Ko-
gegrej).

Kogegrejet ikke er placeret korrekt.
m Placer kogegrejet pa ny.

| omrader er der metalliske genstande, fx bestik.
m Fjern genstandene.

Touchdisplayet reagerer
ikke.

Dine fingerspidser er tildaekket.
m Tryk kun pa touchdisplayet med utildeekkede fingre.

Lock&Wipe & er aktiveret.
m Deaktiver Lock&Wipe (se afsnittet Ekstrafunktioner,
Lock&Wipe &).

Du trykkede pa touchdisplayet, samtidig med at du

havde en gryde/pande i hdnden).

m Tryk kun pa touchdisplayet, nar du ikke har noget i
haenderne.

Touchdisplayet er snavset.
m Fjern eventuel snavs.

Symbolerne reagerer,
nar omrader ved siden af
berares.

Der er vand eller andre veesker pa touchdiplayet.
m Tor touchdisplayet.

Varmetrinnet reduceres
automatisk eller kan ikke
oges.

Der er 2 gryder/pander i brug p& samme omrade (se
afsnittet Induktion, Powermanagement).

Et omrade slukker auto-
matisk.

Driftstiden var for lang.
m Indstil et varmetrin igen (se afsnittet Sikkerhed - Sik-
kerhedsafbrydelse).

Et omrade arbejder ikke
som normalt pa det ind-
stillede varmetrin.

Sikringen mod overophedning er udlgst.

m Nar bunden pa kogegrejet er overopvarmet, reduce-
res varmetrinnet automatisk. Visningen sendres ikke.
Varmetrinnet gar tilbage til den normale veerdi, nar
kogegrejet er afkalet.

Et omrade eller hele ko-
gepladen frakobles auto-
matisk.

Sikringen mod overophedning er udlgst.
m Se afsnittet Sikkerhed - Sikring mod overophedning.
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Smafejl udbedres

Ikke-tilfredsstillende resultat

Fejl

Arsag og udbedring

Opvarmningstiden er
uszedvanlig lang.

Kogegrejet ikke er placeret korrekt.
m Placer kogegrejet igen (se afsnittet Betjening, Koge-
grej placeres).

Kogegrejets bund eller den glaskeramiske plade er til-
smudset.
m Fjern eventuel snavs.

Du har tilsat vand, olie eller madvare under opvarm-
ningstiden.
m Tilseet ikke noget under opvarmningstiden.

| sammenlignelige koge-
og stegeprocesser kan
der veere lette forskelle i
tilberedningstiderne og
bruningen.

Dette er ikke en fejl.

Materialet pa kogegrejets bund og kogegrejets posi-
tion pa kogepladen kan pavirke induktionsspolernes
effekt. Dette pavirker tilberedningsprocessen.

Generelle problemer eller tekniske fejl

Fejl

Arsag og udbedring

Kogepladen kan ikke
teendes.

Der er ikke stremtilfarsel til kogepladen.

m Kontroller, om sikringen er slaet fra. Kontakt en ud-
dannet elektriker eller Miele Service (min. sikring: se
typeskiltet).

Der kan veere tale om en teknisk fejl.

m Afbryd stremmen til kogepladen i ca. 1 minut ved at
— sla den pageeldende sikring fra eller skrue smelte-

sikringen helt ud eller

— sla HPFl-releeet (fejlstramreleeet) fra.

m Hvis man efter at have sldet HFI/HPFI-relaeet eller
sikringsgruppen til igen stadig ikke kan teende koge-
pladen, kontaktes Miele Service.

Omradet varmer ikke op.

Omrédet er endnu for varmt fra en tidligere indstillet
tilberedningsproces. Nar omradet er afkglet, starter
opvarmningen.
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Smafejl udbedres

Fejl

Arsag og udbedring

Ved brug af den nye ko-
geplade opstar der en
ubehagelig lugt eller
damp.

Metalkomponenterne er beskyttet med et plejemid-
del. Nar kogepladen tages i brug farste gang, vil der
opsta lugte og eventuelt em. Induktionsspolernes ma-
teriale afgiver ogsa lugt i de ferste driftstimer. Ved hver
efterfalgende brug reduceres lugten og forsvinder ef-
terhanden helt. Lugten og en evt. forekomst af damp
er ikke tegn pa forkert tilslutning eller fejl pa kogepla-
den, og det er ikke sundhedsskadeligt.

Efter at kogepladen er
slukket, hgres en
driftslyd.

Kaleblaeseren arbejder, indtil kogepladen er afkalet,
og slukker herefter automatisk.
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Ekstra tilbehoar

Miele kan levere en raekke nyttigt tilbe-
her samt renggrings- og plejemidler til
Mieles produkter.

Disse produkter kan bestilles pa vores
hjemmeside.

Produkterne kan ogsa kabes via Mieles
webshop, i Miele Experience Centre el-
ler hos din Miele-forhandler.

Kogegrej

Miele tilbyder et stort sortiment af ko-
gegrej. Dette er badde med hensyn til
funktion og starrelse perfekt tilpasset til
Mieles produkter. Se Miele.dk for yderli-
gere informationer.

Renggrings- og plejemidler

Miele Glaskeramisk kogepladerens og
stalrens, 250 ml

=

Fjerner groft snavs, kalkpletter og alumi-
niumsrester.

Mikrofiberklud

Til fiernelse af fingeraftryk og let snavs.
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Service / Garanti

Under miele.dk/Services findes informationer om, hvordan man selv kan udbedre
smafejl og bestille reservedele.

Kontakt i tilfaelde af fejl

Kontakt forhandleren eller Miele Kundecenter, hvis det ikke er muligt selv at udbed-
re fejlen.

Bestil service via Mieles hjemmeside www.miele.dk/service.

Kontaktinformation til Miele Kundecenter findes i slutningen af denne dokumenta-
tion.
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https://www.miele.dk/service

Service / Garanti

Miele Service
- Service inden for kort tid

- Lokale Miele-serviceteknikere i lands-
daekkende servicenet

- Teknikerne er specialuddannede i
Mieles produkter

- Centralt dirigerede servicevogne

- Stor reservedelsbeholdning i service-
vognen

- Originale Miele-reservedele

- 24 maneders garanti pa alle fabriksnye
Miele-produkter, -reservedele og re-
parationer

- Garanteret levering af reservedele i
mange ar efter at produktet er taget
ud af salgsprogrammet

Reparationsservice

Far du brug for reparationsservice, klarer
vi det hurtigt med egen serviceafdeling.
Vi har over hele landet mere end 60 lo-
kalt boende serviceteknikere og er der-
for altid teet pa kunderne. Ventetiden pa
at fa besgg af en servicetekniker er nor-
malt kun ganske fa dage, sa dit produkt
hurtigt er klar til brug igen. Dette kan vi
gaore i kraft af vores store stab af ser-
viceteknikere, som kerer i centralt diri-
gerede servicevogne.

Teknikeren medbringer en stor maengde
originale Miele-reservedele i sin service-
vogn. Dette bevirker, at langt de fleste
reparationer klares med det samme
uden yderligere servicebesgg.

Rygraden i god service er dygtige ser-
viceteknikere. Alle vores teknikere har en
relevant faglig handveerksmeessig ud-
dannelse, og denne suppleres lgbende
med Mieles egen uddannelse i drift,
vedligeholdelse og reparation af vores
produkter. Du kan derfor ogsa altid fa
rad og vejledning om produkternes drift
og vedligeholdelse.

Servicebestilling

Kontakt Miele Kundecenter via
miele.dk/service

Mieles garanti

De efterfelgende bestemmelser om ga-
ranti omfatter udelukkende fabriksnye
produkter. Garantien er geeldende 24
mdr. fra kebsdato, nar der forevises kvit-
tering, regning eller tilsvarende, hvoraf
kebsdato fremgar. Funktionssvigt pa
produkterne, der skyldes installations-
maessige forhold, daekkes ikke af garan-
tien. Garantien indskraenker ikke kabers
rettigheder if. lovgivningen over for
Miele.
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Service / Garanti

Mieles garanti omfatter:

Fabriksnye produkter beregnet til private
husholdninger og anvendt til rette for-
mal. Fabrikations- og materialefejl, sa-
fremt disse fejl konstateres under pro-
duktets normale brug.

For mindre ger, hvor feergetransport er
pakreevet, Granland og Feergerne geelder
dog seerlige bestemmelser.

Mieles garanti indebzerer:

For store produkter betaler Miele alle
udgifter til reservedele, arbejdslgn og
rejseudgifter for tekniker. Safremt Miele
skanner det nadvendigt, at produktet
sendes til et Miele veerksted, betaler
Miele alle fragtudgifter hertil. For sma
produkter betaler Miele alle udgifter til
reservedele og arbejdslen, hvorimod
fremsendelse af produktet sker for ka-
bers regning og risiko. Efter udbedring af
fejlen sker returnering af produktet for
Mieles regning og risiko. Dele udskiftet
ved en sadan reparation tilhgrer Miele.
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Mieles garanti omfatter ikke:

- Fejl eller skader opstaet direkte eller
indirekte som falge af overlast, fejlbe-
tjening, misbrug, skedeslgs behand-
ling, mangelfuld vedligeholdelse, fejl-
agtig indbygning, opstilling og tilslut-
ning, spaendingsvariationer og elek-
triske forstyrrelser eller ved reparation
udfert af andre end de af Miele autori-
serede teknikere.

Fejl eller skader opstéet som falge af
erhvervsmeessig eller anden brug af

produkter, der er beregnet til private

husholdninger.

Erstatning for eventuelle fglgeskader,
herunder skader pa andre genstande,
driftstab etc., medmindre andet er
lovmaessigt fastlagt.

Uberettiget tilkaldelse af Miele
Service:

Inden Miele Service tilkaldes, kontrol-
leres de fejlmuligheder, det er muligt
selv at udbedre. Safremt kravet om ud-
bedring er uberettiget, eksempelvis hvis
produktets svigt skyldes en defekt sik-
ring eller et defekt aflgb, pahviler det
kunden selv at betale de omkostninger,
der er forbundet med at have tilkaldt
service.



Service / Garanti

Transportskader:

Skulle produktet have faet en transport-
skade under en transport, som keber
selv har sgrget for, rettes omgaende
henvendelse til den forhandler, hvor pro-
duktet er kabt.

Lov om keb:

Bestemmelserne vedrgrende garanti er
geeldende fra ikrafttreedelse af Lov om
keb ar 2002. Garantien fratager ikke ka-
ber adgang til at ggre et eventuelt an-
svar efter kabeloven geeldende over for
den forhandler, hvor produktet er kabt.
Henvendelse til Miele A/S virker samti-
dig som reklamation over for forhandle-
ren.

Indberetning:

@nskes fejlen ikke afhjulpet omgéende,
skal eventuelle krav i henhold til Mieles
garanti sammen med den forngdne do-
kumentation for kebsdato veere ind-
sendt skriftligt inden garantiens udlgb til

Miele A/S
Erhvervsvej 2, Postboks 1371
DK - 2600 Glostrup.
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Installation

Rad om sikkerhed ved indbygning

& Skader pa grund af fejlagtig indbygning.
Kogepladen kan blive beskadiget ved fejlagtig indbygning.
Lad kun kogepladen blive monteret af en uddannet fagmand.

& Risiko for elektrisk sted pa grund af netspaending.
Fejlagtig tilslutning til elnettet kan fare til elektrisk stad.

Kogepladen ma kun tilsluttes elnettet af Miele Service eller en anden uddannet
fagmand.

& Skader pa grund af genstande, der falder ned.
Ved montering af overskabe eller en emhaette kan kogepladen blive beskadiget.
Monter ferst kogepladen efter montering af overskabe og emheette.

P Kakkenbordpladens finer skal veere limet med varmebestandigt lim
(100 °C), sa den ikke lazsner sig eller bliver misdannet. Kantlisterne
mod veeggen skal veere varmebestandige.

P Kogepladen ma ikke indbygges over et kale-/fryseskab, en opva-
skemaskine, en vaskemaskine eller en tarretumbler.

P> Sarg for, at man ikke kan komme i beraring med ledningen til koge-
pladen efter indbygning.

P Ledningen ma ikke komme i beraring med bevaegelige dele af kak-
kenelementerne (fx en skuffe) efter indbygning af kogepladen, og den
ma ikke udseettes for mekanisk belastning.

P> Sarg for at overholde de sikkerhedsafstande, der er angivet pa de
felgende sider.
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Installation

Sikkerhedsafstande

Sikkerhedsafstand over kogepladen

Hvis der er anbragt en emhaette oven
over kogepladen, skal den af emhaette-
producenten angivne sikkerhedsafstand
mellem kogeplade og emheette overhol-
des.

Hvis der er anbragt letantaendelige gen-
stande (fx en hylde) over kogepladen,
skal afstanden veere min. 500 mm.

Hvis der er monteret flere produkter
med forskellige sikkerhedsafstande

under en emhaette, skal den starste
kreevede sikkerhedsafstand overhol-
des.

Minimumsafstand under kogepladen

For at sikre tilstraekkelig ventilation af

kogepladen skal der under kogepladen
vaere en mindsteafstand til en ovn, en

hylde eller en skuffe.

Min. afstand fra kogepladens underside’
til

- gverste kant pa en ovn: = 25 mm

- gverste kant af en hylde: = 25 mm

- gverste kant pa en skuffe: 25 mm

- bunden af en skuffe: = 75 mm

" Undersiden er den yderste side af ko-
gepladens underkasse. Dybere overbyg-
ninger, som fx tilslutningskasser, af-
standsplader osv., teeller ikke med som

det laveste punkt og er uden betydning
for beregningen af mindsteafstanden.
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Installation

Hylde

Det er ikke ngdvendigt, men tilladt at
montere en hylde under kogepladen.

Set fra siden

Q& 500 *3 QP <%240

Set oppefra

@ %’) @

Ay L

=1 I

(5)—
® é L225

® Hylde
(2 Skabsbagveeg

(® Minimumsafstand mellem hylden og
skabsbagveeggen til ventilation af ko-
gepladen

® Udskeering i bordpladen

(® Minimumsafstand mellem kogepla-
dens underside og hyldens overside
til ventilation af kogepladen

® Front

@ Udskeering til gennemfaring af tilslut-
ningsledning
Minimumsafstand mellem bagerste
kant pa udskeeringen i bordpladen og
udskeeringens kant
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(® Udskeering i bordpladen

(® Front

(@ Udskeering til gennemfaring af tilslut-
ningsledning
Minimumsafstand mellem bagerste

kant pa udskaeringen i bordpladen og
udskeeringens kant



Installation

Sikkerhedsafstand bagtil/til siden

Der skal sa vidt muligt veere meget
plads til hgjre og venstre for kogepladen
efter indbygningen.

Pa bagsiden af kogepladen skal den ne-
denfor angivne mindsteafstand (@ til et
hgjt skab eller en veeg overholdes.

P4 den ene side af kogepladen (hgjre el-
ler ventstre) skal der veere mindst den
nedenfor angivne afstand @), ® til et
hgjt skab eller en veeg, og i modsatte si-
de skal der veere en afstand pa mindst
200 mm.

(» Mindsteafstand bagtil fra udskeerin-
gen i bordpladen til bagkanten af bord-
pladen:
50 mm.

(@ Mindsteafstand til hajre fra udskee-
ringen i bordpladen til et kekkenmodul
ved siden af (fx et hgjskab) eller til en
veeg:

50 mm.

(® Mindsteafstand til venstre fra ud-
skaeringen i bordpladen til et kakkenmo-
dul ved siden af (fx et hajskab) eller til
en veeg:

50 mm.

Ikke tilladt!

JHE

@,

AN

Anbefales!

A

= =

Anbefales ikke

DAL

Anbefales ikke
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Installation

Sikkerhedsafstand ved vaegbekleedning

Da visse materialer kan eendres eller adeleegges af hgje temperaturer, skal neden-
stdende minimumsafstande mellem en evt. veegbekleedning og udskeeringen i kak-
kenbordpladen overholdes.

Ved en bekleedning af braendbart materiale (fx trae) skal afstanden ® mellem ud-
skaeringen i kekkenbordpladen og veegbekleedningen veere min. 50 mm.

Ved en bekleedning af ikke-braendbart materiale (fx metal, natursten, keramiske fli-
ser) skal afstanden (8 mellem udskaeringen i kekkenbordpladen og veegbeklaednin-
gen veere min. 50 mm minus bekleedningens tykkelse.

Eksempel: Tykkelse pa veegbekleedning 15 mm

50 mm - 15 mm = minimumsafstand 35 mm

Indbygning i plan med bordplade Indbygning oven pa bordplade

1@ T @

® ®

A

® Mur

(@ Veegbekleedning. Mal x = Veegbekleedningens tykkelse
(® Kekkenbordplade

(@ Udskeering i kekkenbordplade

(® Minimumsafstand
ved breendbare materialer: 50 mm
ved ikke-braendbare materialer: 50 mm - mal x
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Installation

Rad om indbygning -
oven pa bordpladen

Taetning mellem kogeplade og kekken-
bordplade

& Skader pa grund af fejlagtig ind-
bygning.

Kogepladen og kakkenbordpladen
kan blive beskadiget ved en eventuel
afmontering af kogepladen, hvis der
er foretaget teetning med teetnings-
middel.

Anvend ikke fugetaetningsmiddel
mellem kogeplade og bordplade.
Teetningen under kanten péa kogepla-
den sikrer, at kogepladen slutter helt
teet til bordpladen.

Kekkenbordplade belagt med fliser

Fugerne (O og det skraverede omrade

under kogepladens baereflade skal veere
glatte og lige, sa kogepladen slutter ens-
artet til, og teetningslisten under kanten
pa kogepladens overdel giver tilstrackke-
lig teetning mellem kogepladen og bord-

pladen.

Teetningsliste

Hvis kogepladen demonteres i forbin-
delse med service, kan teetningslisten

under kogepladens kant blive beska-

diget.

Monter altid en ny teetningsliste for

genmontering.
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Installation

Indbygningsmal — indbygning oven pa bordplade

Alle mal er angivet i mm.

Indbygningsmal — KM 7999 FR

@ Foran

(@ Klemkasse med tilslutningsledning
Tilslutningsledning L =1.280 mm

® 3) Tilslutning til wi-fi

76



Installation

Indbygningsmal — KM 7999 FL

@ Foran

(@ Klemkasse med tilslutningsledning
Tilslutningsledning L =1.280 mm

® 3) Tilslutning til wi-fi
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Installation

Indbygning oven pa bordplade

m Foretag udskaering i kekkenbordpla-
den. Serg for at overholde sikkerheds-
afstandene (se afsnittet Installation,
Sikkerhedsafstande).

m For at forhindre at treeet "rejser sig" i
tilfeelde af fugt, bar man pa kekken-
bordplader af tree forsegle skeerefla-
derne med en speciel lak, silikone-
gummi eller stgbeharpiks. Teetnings-
materialet skal vaere temperaturbe-
standigt.

Serg for, at disse materialer ikke kom-
mer pa kekkenbordpladens overflade.

m Kleeb den medfglgende taetningsliste
under kogepladens kant. Traek ikke i
teetningslisten, nar den klaebes fast.

m For kogepladens nettilslutningsled-
ning ned gennem udskaeringen i kak-
kenbordpladen.

m Anbring kogepladen midt i udskaerin-
gen. Sarg for, at teetningslisten slutter
teet til bordpladen, sa der sikres fuld-
steendig teetning mellem produktet og
bordpladen.

Kogepladen méa under ingen omstaen-
digheder teetnes med fugeteetnings-
middel (fx silikone).

Hvis teetningslisten ikke slutter rigtigt
teet til kekkenbordpladen i hjgrnerne,
kan hjerneradierne (< R4) forsigtigt
skeeres lidt til med en stiksav.

m Tilslut kogepladen til elnettet.

m Kontroller, om kogepladen fungerer
korrekt.
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Installation

Rad om indbygning -
i plan med bordplade

En planforseenket kogeplade er kun eg-
net til indbygning i natursten (granit,
marmor), massivt tree og flisebeklaedte
bordplader. De kogeplader, der i afsnit-
tet "Installation" - "I plan med bord-
plade" er maerket med en henvisning
herom, kan ogsa monteres i glasbord-
plader. Ved bordplader af andre mate-
rialer skal producenten radsparges, om
disse er egnet til montering af en koge-
plade i plan med bordpladen.

Underskabets indvendige bredde skal
min. veere lige s& stor som den inder-
ste udskeering i bordpladen (se afsnit-
tet Installation - Indbygningsmal - |
plan med bordplade), sa kogepladen er
frit tilgeengelig nedefra efter indbyg-
ning, og underkassen kan afmonteres i
tilfeelde af reparation. Hvis kogepladen
ikke er frit tilgeengelig nedefra efter
indbygning, skal fugetaetningsmidlet
fiernes, for at kogepladen kan afmonte-
res.

Bordplader af natursten

Kogepladen seettes direkte ned i ud-
freesningen.

Bordplader i massivt tree, flisebelagte
bordplader, glasbordplader
Kogepladen fastgeres i udskaeringen
med treelister. Listerne medfalger ikke
ved levering.

Teetningsliste

Hvis kogepladen demonteres i forbin-
delse med service, kan teetningslisten
under kogepladens kant blive beska-
diget.

Monter altid en ny teetningsliste far
genmontering.
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Installation

Indbygningsmal — indbygning i plan med bordplade

Alle mal er angivet i mm.

Indbygningsmal — KM 7999 FL

936
SH4 940+1
916"
524+1 ~ O~

@ Foran

(@ Klemkasse med tilslutningsledning
Tilslutningsledning L =1.280 mm

(® Trinfraesning - bordplade i natursten
@ Treeliste 12 mm (medfalger ikke)
® 3) Tilslutning til wi-fi
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Installation

Indbygning i plan med bordpla-
de

m Foretag udskeering i kekkenbordpla-
den. Serg for at overholde sikkerheds-
afstandene (se afsnittet Sikkerhedsaf-
stande).

m Bordplader af massivt tree/flisebelag-
te bordplader/glasbordplader:
Monter treelisterne 6 mm under kok-
kenbordpladens gverste kant (se illu-
stration i afsnittet Indbygningsmal -
indbygning i plan med bordplade).

m Kleeb den medfglgende taetningsliste
under kogepladens kant. Treek ikke i
teetningslisten, nar den kleebes fast.

m For kogepladens ledning ned gennem
udskaeringen i kekkenbordpladen.

m Laeg kogepladen i udskaeringen, og
centrer den.

Fugen mellem den glaskeramiske pla-
de og kagkkenbordpladen skal veere
min. 2 mm bred. Fugen er nadvendig,
for at kogepladen kan blive teetnet.

m Tilslut kogepladen til elnettet.

m Kontroller, om kogepladen fungerer
korrekt.

m Sprejt temperaturbestandig
(min. 160 °C) silikonefugemasse i fu-
gen mellem kogepladen og kakken-
bordpladen.

& Skader pa grund af uegnet teet-
ningsmiddel.

Uegnet teetningsmiddel kan beskadi-
ge natursten.

Til natursten og fliser af natursten ma
der kun anvendes silikonefugemasse,
der er velegnet til natursten. Folg an-
visningerne fra producenten.

81



Installation

Eltilslutning

/N Skader pa grund af fejlagtig til-
slutning.

Installation, vedligeholdelse og repa-
ration foretaget af ukyndige kan med-
fare betydelig risiko for brugeren.
Miele kan ikke ggres ansvarlig for ska-
der, som opstar pa grund af ukyndig
installation og vedligeholdelse eller
reparationer, eller som er forarsaget
af manglende eller afbrudt jordled-
ning i installationen (fx elektrisk stad).
Kogepladen skal tilsluttes elnettet af
Miele Service eller en anden uddan-
net fagmand.

Installationen skal udferes under hen-
syntagen til de danske bestemmelser
og de af det lokale elforsyningssel-
skab fastsatte forskrifter.
Bergringssikkerheden pa driftsisole-
rede dele skal kontrolleres efter mon-
teringen!
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Samlet effekt
Se typeskiltet

Tilslutningsdata

Tilslutningsdata fremgar af typeskiltet.
Disse oplysninger skal stemmme overens
med stremforholdene pa opstillingsste-
det.

Tilslutningsmulighederne fremgar af til-
slutningsskemaet.

Fejlstreamsrelze

For at ege sikkerheden anbefales et HP-
Fl-relee med en brydestram pa 30 mA.

Afbrydere

Kogepladen skal kunne afbrydes pa
gruppeafbryderen! | slukket tilstand skal
der veere en kontaktafstand pa min.

3 mm. Afbrydere er overstreamsbeskyt-
telse og HPFl-releeer.

Skal ekstrabeskyttes, jf. Staerkstrems-
bekendtgarelsen.

Afbrydelse fra nettet

Kogepladens tilslutning skal veere til-
gaengelig for serviceteknikeren i tilfeelde
af reparation.



Installation

Ikke alle tilslutningsmuligheder er til-
ladt pa installationsstedet.

Veer opmaerksom p3, at installationen
skal udferes under hensyntagen til de
danske bestemmelser og de af det
lokale elforsyningsselskab fastsatte
forskrifter.

Wiring diagram
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Produktdatablade

Datablade for de modeller, der er beskrevet i denne brugs- og monteringsanvisning,
er vedheeftet.

Informationer om elektriske husholdningskogeplader

efter forordning (EU) nr. 66/2014

MIELE
Modelidentifikation KM 7999

Antallet af kogezoner og/eller -omrader

For runde kogezoner: diameter pa anvendeligt
overfladeareal

For kogezoner eller -omrader, der har en anden
form end rund: leengde og bredde pa anvendeligt
overfladeareal

SEOENTICES

Energiforbrug pr. kogezone eller -omréde beregnet |1.=189,0 Wh/kg
pr. kg (ECepogning) 2.=191,7 Wh/kg
3.=191,9 Wh/kg

Kogepladens energiforbrug beregnet pr. kg (EC,g.. [190,9 Wh/kg

plade.
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Konformitetserklaering

Miele erkleerer hermed, at denne glaske-
ramiske induktionskogeplade overholder
direktiv 2014/53/EU.

Den komplette tekst til EU-konformi-
tetserkleeringen er tilgeengelig her:

- P& Mieles hjemmeside pa den respek-
tive produktside under Downloads.

- Brugsanvisning m.m. kan downloades
pa https://miele.dk/brugsanvisninger
ved at angive produktnavn eller serie-
nummer.

Frekvensband 2,4000 GHz —
2,4835 GHz

Maks. sendeeffekt <100 mW
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