Naudojimo ir montavimo instrukcija
Gariné orkaite

Bitinai perskaitykite Sig naudojimo ir montavimo instrukcijg pries$ sta-
tydami, montuodami arba prie$ prietaisg eksploatuodami pirmajj karta.
Taip apsisaugosite patys ir iSvengsite prietaiso pazeidimy.
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Saugos nurodymai ir jspéjimai

Si gariné orkaité atitinka nustatytuosius saugos reikalavimus. Ne-
tinkamai naudojant, kyla pavojus susizaloti ir patirti materialine za-
l3.

PrieS naudodami prietaisg, atidziai perskaitykite naudojimo ir mon-
tavimo instrukcija. Joje pateikti svarbls nurodymai apie prietaiso
montavima, saugg, naudojimg ir technine priezilrg. Taip apsisaugo-
site patys ir apsaugosite prietaisg nuo gedimy.

Kaip nurodyta standarte IEC 60335-1, “Miele” rekomenduoja susi-
pazinti su garinés orkaités montavimo instrukcija, saugos nurody-
mais ir jspéjimais bei jais vadovautis.

“Miele” neatsako uz zalg, atsiradusig dél iy nurodymy nepaisymo.

Naudojimo ir montavimo instrukcijg iSsaugokite ir perduokite kitam
galimam savininkui!

Tinkamas naudojimas
» Si gariné orkaité skirta naudoti buityje ir panasioje aplinkoje.
P> Prietaisas néra skirtas naudoti lauke.

P Naudokite garine orkaite tik buityje — maisto produktams kepti, ke-
pinti, pyragams kepti, kepti keptuve, troskinti, atitirpinti, marinuoti ir
dziovinti.

Bet koks kitas naudojimas yra draudziamas.

P Asmenys, kurie dél nepakankamy fiziniy, jutiminiy, protiniy gebéji-
my, nepakankamos patirties arba neiSmanymo negali saugiai valdyti
prietaiso, juo gali naudotis tik priziGrimi arba iSmokyti atsakingo as-
mens.

Sie asmenys gali naudoti prietaisg neprizitrimi tik tada, jeigu jie buvo
supazindinti su saugaus prietaiso naudojimo taisyklémis. Vaikai turi
gebeéti atpazinti ir suprasti galimus netinkamo naudojimo pavojus.

P> Dél prietaisui keliamy auksty reikalavimy (pvz., dél temperatiros,
drégmes, atsparumo cheminiam poveikiui, susidévéjimui ir vibracijos)
maisto ruoSimo zonoje jrengtas specialus apsSvietimas. Sj specialy
apsvietimg leidziama naudoti tik pagal paskirt|. Jis néra skirtas patalpy
ap$vietimui. Keitima gali atlikti tik “Miele” jgaliotas specialistas arba
“Miele” garantinio aptarnavimo skyrius.

P> Garinéje orkaitéje naudojamas 1 apsvietimo $altinis, priskiriamas F
energijos vartojimo efektyvumo klasei.



Saugos nurodymai ir jspéjimai

Vaikai namy akyje

P Naudokite paleidimo blokatoriy, kad be priezitros palikti vaikai ne-
galéty garinés orkaités jjungti.

P Astuoneriy mety neturintys vaikai prietaiso naudoti negali, nebent
jie yra nuolat priziGrimi.

P> Vaikai nuo astuoneriy mety gali be prieZiGros naudoti garing orkaite
tik tada, jeigu jie yra supazindinti su saugiu prietaiso naudojimu. Vaikai
turi gebéti atpazinti ir suprasti galimus netinkamo naudojimo pavojus.

Ve =

P> PriziGrékite netoli garinés orkaités esancius vaikus. Neleiskite vai-
kams zaisti su garine orkaite.

P> Pavojus uzdusti pakavimo medziagomis! Vaikai Zaisdami gali jsivy-
nioti j pakavimo medziagg (pvz., plévele) arba uzsimauti jg ant galvos
ir uzdusti.

Pakavimo medziagas laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.

P> Pavojus nusiplikyti karstais garais arba nusideginti prisilietus prie
karsty pavirsSiy! Suaugusiy asmeny oda labiau atspari aukStos tempe-
ratdros poveikiui nei vaiky. |kaista garinés orkaités dureliy stiklas, val-
dymo skydelis ir gary iSleidimo angos. Neleiskite vaikams liesti prie-
taiso, kol Sis veikia.

Kol gariné orkaité atvés ir nekils pavojaus nudegti, neleiskite vaikams
bati arti prietaiso.

P> Stenkités nesusizZeisti j atidarytas dureles. Durelés iSlaiko maksi-
malig 15 kg apkrova. Vaikai gali susizeisti uzkliuve uz atidaryty dureliy.
Neleiskite vaikams lipti ant atidaryty dureliy, séstis arba kabintis uz
JY.

Techniné sauga

P> Dél netinkamai atlikty jrengimo ir techninés priezitros arba remon-
to darby naudotojui gali kilti pavojy. Jrengimo ir techninés priezitros
arba remonto darbus gali atlikti tik “Miele” jgalioti specialistai.

P Netvarkinga gariné orkaité gali bati nesaugi. Patikrinkite, ar néra
matomy pazeidimy. Niekada nenaudokite netvarkingo prietaiso.



Saugos nurodymai ir jspéjimai

P Galimas epizodinis arba nepertraukiamas eksploatavimas su auto-
nomine arba tinklo sinchronine elektros tiekimo sistema (pavyzdziui,
autonominiais elektros tinklais, rezervinémis sistemomis). Eksploata-
vimo sglyga, kad elektros tiekimo sistema atitikty EN 50160 arba pa-
nasiy standarty nustatytgsias vertes.

Buitinéje instaliacijoje ir Siame “Miele” produkte numatyty saugos
priemoniy funkcijos ir veikimo principas turi bati uztikrinti veikiant au-
tonominiu ir ne tinklo sinchroniniu rezimu arba pakeisti lygiavertémis
jrengimo priemonémis. Kaip, pavyzdziui, aprasyta naujausios redakci-
jos VDE-AR-E 2510-2.

P> Prietaisg prijunge prie pagal visus reikalavimus jrengtos jzeminimo
sistemos, uztikrinsite jo elektros instaliacijos saugumg. Svarbu, kad
baty jvykdyta Si pagrindiné saugumo salyga. Kilus abejoniy, kvalifikuo-
tas specialistas turéty patikrinti pastato elektros instaliacija.

P Kad prietaisas nesugesty, specifikacijy lenteléje nurodyti garinés
orkaités jungimo duomenys (daznis, jtampa) turi sutapti su jasy elekt-
ros tinklo duomenimis. Prie$S prijungdami prietaisg, palyginkite Siuos
duomenis. Kilus abejoniy, pasikonsultuokite su elektriku.

gaisro pavojus). Jy nenaudokite prietaisui jungti prie elektros tinklo.

P Kad baty uZtikrintas saugus veikimas, naudokite tik jmontuotg gari-
ne orkaite.

P> Garing orkaite draudZiama naudoti nestacionariose vietose (pvz.,
laivuose).

P> Pavojus patirti elektros smagj! Palietus jungtis, kuriomis teka elekt-
ros srove, arba pakeitus elektrines arba mechanines konstrukcijas, ga-
li kilti pavojus gyvybei ir sutrikti prietaiso veikimas.

Niekada nebandykite atidaryti prietaiso korpuso.

P> Jeigu garinés orkaités remonto darbus atliks ne “Miele” jgaliotas
techninés priezilros specialistas, prarasite teise j garantija.

P Tik originalios “Miele” atsarginés dalys atitinka visus saugos reika-
lavimus. Sugedusias dalis galima keisti tik originaliomis atsarginémis
“Miele” dalimis.

P> Garinéje orkaitéje, kuri pristatoma be jungimo laido, “Miele” jgalio-
tas elektros specialistas turi jrengti specialy jungiamajj laidg (Zr. sky-
riaus “Jrengimas” poskyrj “Elektros jungtis’%

P> Jeigu pazeistas jungimo laidas, gamintojo jgaliotas specialistas turi
ji pakeisti specialiu “Miele” jungimo laidu (zr. skyriaus “Jrengimas”
poskyrj “Elektros jungtis”).

.



Saugos nurodymai ir jspéjimai

P> Prie$ atliekant montavimo ir techninés priezitros bei remonto dar-
bus, garine orkaite atjunkite nuo elektros tinklo. Atlikite Siuos veiks-
mus:

- iSjunkite elektros instaliacijos saugiklius arba

- visiSkai juos iSsukite;

- iStraukite i$ lizdo kituka (jeigu yra). Traukite suéme ne uz laido,

bet uz kistuko.

P Norédami uztikrinti nepriekaistingg prietaiso veikima, pasirGpinkite
tinkamu ausinimo oro tiekimu. Atkreipkite démesj, kad nebaty kliudo-
ma au$inimui skirto oro tiekimui (pvz., montavimo spintoje jrengus $i-
lumos izoliacines juosteles). Be to, auinimui skirtas oras neturety su-
Silti nuo kity Silumos $altiniy (pvz., kietojo kuro krosnies).
P> Jeigu gariné orkaité montuojama j spintele, (pvz., uz dureliy), visg
prietaiso naudojimo laikg laikykite atidarytas spintelés dureles. Uz uz-
daryty dureliy kaupiasi Siluma ir dregme. Kitaip rizikuojate sugadinti
garing orkaite, montavimo spintg ir grindis. Dureles uzdarykite tik kai
gariné orkaité bus visiSkai atvésus.

Tinkamas naudojimas

P> Pavojus nusiplikyti karstais garais arba nusideginti prisilietus prie
karsty pavirSiy! Naudojama gariné orkaité jkaista. Galite nusiplikyti
karStais garais, nusideginti prisiliete prie kaitinimo elementy, maisto
ruoSimo zonos sieneliy, priedy arba ka tik iSkepto patiekalo.

|dédami arba iSimdami karstg patiekalg, taip pat kiSdami rankas j
karStg maisto ruoSimo skyriy, mavekite puodkeles.

P> Ka tik iSkeptas maistas yra karstas, galite nusiplikyti!

Jdedant arba iSimant patiekalg, Sis gali iSsilieti. KarStas maistas gali
nuplikinti!

Bukite atsargus jdédami ir iSimdami kepimo indg, kad patiekalas neis-
siliety.

P> Jeigu maisto ruoSimo zonoje pastebéjote dimus, neatidarykite or-
kaités dureliy, kad liepsna neisplisty. Sustabdykite troskinima, iSjunki-
te garine orkaite ir iStraukite i$ tinklo kiStukg. Dureles atidarykite tik
tada, kai dimai iSsisklaidys.

P> Prie jjungtos garinés orkaités esantys daiktai, veikiami aukstos
temperatiros, gali pradéti degti. Prietaiso jokiu budu nenaudokite pa-
talpy Sildymui.
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Saugos nurodymai ir jspéjimai

P Nuo karscio gali uzsidegti aliejus ir riebalai, jy neperkaitinkite. Jeigu
gamindami naudojate aliejy ir riebalus, garinés orkaités niekada nepa-
likite be prieziuros. Degancio aliejaus ir riebaly neméginkite gesinti
vandeniu. ISjunkite orkaite, palikite uzdarytas dureles ir liepsna uzges.
P> Per ilgai keptuve kepamas patiekalas gali i§dZiGti arba savaime uz-
siliepsnoti. Todél visada naudokite kepimo keptuve nurodytg trukme.

P> Kai kurie maisto produktai greitai iSsauséja ir, kepami aukstoje keptu-
vo temperatiroje, gali savaime uZsidegti.

Nenaudokite keptuvo rezimo duonos arba bandeliy kepimui, nedziovin-
kite géliy arba prieskoniniy Zoleliy. Naudokite veikimo rezimus “HeiRluft
plus’ arba “Ober-/Unterhitze” (Z].

P> Jeigu ruosSiant maisto produktus jvairiai naudojami alkoholiniai géri-
mai, atkreipkite démesj, kad aukstoje temperatiroje alkoholis garuoja.
Garai gali uzsidegti nuo karsty kaitinimo elementy.

P> Jeigu likusig orkaités Siluma naudosite patiekalams pasildyti, didelis
dréegmes kiekis ir kondensatas gali sukelti orkaités korozijg. Galite pa-
Zeisti valdymo skydelj, stalvirsj ir montavimo spintg. Garine orkaite
palikite jjungta ir nustatykite Zemiausig pasirinkto veikimo rezimo
temperatirg. Ventiliatorius automatiskai lieka jjungtas.

P> Maisto ruosimo skyriuje laikomi arba Sildomi patiekalai gali iSsau-
séti, o iSsiskyrusi dregmeé gali sukelti garinés orkaités korozijg. Maisto
produktus galite uzdengti.

P Dél susidariusio Silumos kamscio gali sutrtkinéti arba nusilupti
emalis.

Ant maisto ruoSimo skyriaus pagrindo niekada netieskite aliuminio
plévelés arba orkaités apsauginés pléveles.

Jeigu maisto ruoSimo skyriaus pagrindg ketinate naudoti kaip pastaty-
mo pavirsiy arba Sildote indus, rinkités tik veikimo rezimus “HeiRluft
plus” arba “Eco-HeiRluft” (&), nenaudokite funkcijos “Booster”.

P Stumdydami groteles pirmyn ir atgal, galite subraizyti maisto ruosi-
mo skyriaus pagrindg. Nelaikykite ten jokiy keptuviy, puody arba kity
indy, jy nestumdykite.

P> Pavojus nusiplikyti karstais garais! Jei ant jkaitusio pavirSiaus uzpil-
site Salto skyscio, susiformave garai gali stipriai nuplikyti. Staigus
temperatiry skirtumas gali apgadinti pavirSius. Todél niekada ant jkai-
tusio pavirSiaus nepilkite Salto vandens.
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Saugos nurodymai ir jspéjimai

P> Pavojus nusiplikyti karstais garais! Pasirinkus kepimo rezimg su
drégmeés palaikymo funkcija, likusio vandens iSgarinimo metu susifor-
muoja vandens garai, kurie gali stipriai nuplikyti. Todél jeigu suaktyvin-
tas kepimas su gary funkcija, nevarstykite prietaiso dureliy.

P Svarbu, kad maisto produkte temperatira tolygiai paskirstyty ir baty
pakankamai auksta. Kad patiekalai tolygiai pasilty, juos apverskite arba
pamaisykite, o Sildydami, atitirpindami arba kepdami atkreipkite démes;j
ir j nurodytg subalansavimo laikg.

P Naudoti orkaitése netinkami plastikiniai indai aukstoje temperata-
roje gali iSsilydyti ir apgadinti garine orkaite arba pradéti degti.
Naudokite tik karSciui atsparius plastikinius indus. Perskaitykite indy
gamintojo nurodymus.

Jei norite naudoti plastikinius indus, jsitikinkite, kad Sie yra atsparus
kar$¢iui (iki 100 °C) ir kar$tiems garams. Kiti plastikiniai indai gali i$si-
lydyti, sutrakineti arba suskilti.

P Verdant arba Sildant uzdarytas skardines, skardinése susidaro virs-
slégis, jos gali sprogti. Skardiniy nevirkite ir neSildykite.

P> Pavojus susizaloti j atidarytas dureles! Galite susizeisti uzkliuve uz
atidaryty indaploves dureliy. Be reikalo nepalikite atidaryty dureliy.

P Maksimali leistina dureliy apkrova yra 15 kg. Nelipkite arba nesisés-
kite ant atidaryty dureliy, nestatykite ant jy sunkiy daikty. Stenkités ne-
jstrigti tarp dureliy ir maisto ruoSimo skyriaus. Galite pazeisti orkaite.

P> Garai gali patekti j prietaiso dalis, kuriomis teka srové, ir sukelti
trumpajj jungima. Prietaiso elektrinés dalys gali sugesti. Niekada ne-
naudokite garinés orkaités, jeigu ant apSvietimo lempuciy néra gaubty.

Taikoma prietaisams su neridijanéiojo plieno pavirSiumi:

P> Klijai gali paZeisti nertdijanciojo plieno pavirSiaus sluoksnj, todél
nebus uztikrintas nuo neSvarumy saugantis poveikis. Ant nertdijan-
¢iojo plieno pavirSiaus neklijuokite lipniy lapeliy, skaidrios lipnios
juostos, maskuojamosios lipnios juostos arba kity lipniy priemoniy.
P> Magnetai gali subraizyti prietaiso pavirsiy. Ant neradijanciojo plie-
no pavirSiy neklijuokite magnety.
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Saugos nurodymai ir jspéjimai

Valymas ir prieziiira

P> Pavojus patirti elektros smagj! Garinio valytuvo garai, pateke ant
jtampingyjy daliy, gali sukelti trumpajj jungimg. Nenaudokite valymo
garais prietaiso.

P Gramdydami rizikuojate pazeisti dureliy stiklg. Valydami dureliy sti-
klg, nenaudokite Sveitimo priemoniy, jokiy kiety kempiniy arba Sepe-
¢iy ir jokiy astriy metaliniy grandikliy.

P Galima iSimti padékly laikiklius (Zr. skyriaus “Valymas ir prieziara”
poskyrj “Padékly laikikliai su “FlexiClip” visigkai iStraukiamais jtai-
sais”{. Vel teisingai atgal jdékite padékly laikiklius.

P> Kataliziniu emaliu padengtg uzpakalinj skydelj galite iSimti ir nuvaly-
ti (zr. skyriaus “Valymas ir priezitra” poskyrj “Uzpakalinés prietaiso
sienelés iSémimas”). Tada vél teisingai jstatykite atgal. Niekada ne-
naudokite prietaiso, jeigu iSimta uzpakaliné sienelé.

p Siltose, drégnose srityse gali pradéti daugintis parazitai (pvz., tara-
konai). Prizitrékite, kad gariné orkaiteé ir sritis aplink orkaite visada ba-
ty Svarios.

Garantija nepadengia kenkéjy padarytos zalos.

Priedai

P Naudokite tik originalius “Miele” priedus. Jeigu tvirtinami arba
montuojami kito gamintojo priedai, prarandama teisé j garantijg ir (ar-
ba) atsakomybé uz gamin;.

P “Miele” suteikia iki 15 mety arba maziausiai 10 mety garantijg at-
sarginéms dalims, kurios reikalingos prietaiso funkcijoms uztikrinti,
atsizvelgiant j Jusy garinés orkaites gamybos serija.

P | 1 kepimo lygj nedékite Siy “Miele” “Gourmet” keptuvy —

“HUB 5000” / “HUB 5001” (jeigu yra). Galite pazeisite maisto ruosi-
mo skyriaus pagrindg. Dél mazo atstumo susidaro Silumos kamstis ir
emalis gali jtrakti arba pradéti luptis. “Miele” keptuvo niekada nedéki-
te ant 1 kepimo lygio virSutinio skersinio, nes ten jis nebus apsaugotas
nuo iSslydimo. Naudokite 2 kepimo lygj.
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Jasy indélis j aplinkos apsauga

Pakuotés utilizavimas

Pakuoté, skirta prietaiso gabenimui, ap-
saugo jj nuo pazeidimy gabenant. Paka-
vimo medziagos pasirinktos atsizvel-
giant j ekologinj tvaruma ir techninius
utilizavimo veiksnius, jas galima perdirb-
ti.

Grazinant pakuote perdirbimui, taupo-
mos Zaliavos. Pasinaudokite konkreciy
medziagy surinkimo punktais ir grgzini-
mo galimybémis. Jums prietaisg parda-
ves “Miele” pardavéjas pakuote priims
atgal.

14

Seno prietaiso utilizavimas

Elektros ir elektroniniuose prietaisuose
naudojamos vertingos medziagos. Juose
taip pat yra medziagy, misiniy ir kons-
trukciniy elementy, kurie reikalingi ne-
priekaistingam jrangos veikimui bei sau-
gumui uztikrinti. Patekusios j buitines
atliekas arba naudojamos netinkamai,
Sios medziagos gali pakenkti Zzmoniy
sveikatai ir aplinkai. Senos jrangos jokiu
badu nemeskite kartu su buitinémis
atliekomis.

)4

Pristatykite prietaisg j artimiausig ne-
naudojamos elektros ir elektroninés
jrangos nemokamo surinkimo punktg
perdirbimui ir utilizavimui, grazinkite par-
davéjui arba “Miele”. Prie§ pristatydami
seng prietaisg utilizuoti, iStrinkite visus
asmeninius duomenis. |statymuose nu-
matyta tvarka esate jpareigotas iSimti i$
prietaiso senas baterijas ir akumuliato-
rius, kuriy nereikia iSardyti. Taip pat gali-
ma iSimti ir nepazeisti lempas. Pristaty-
kite juos j specializuotg surinkimo punk-
ta, kur Sie yra neatlygintinai surenkami.
Pasirtpinkite, kad iSvezti skirta sena
jranga bty laikoma vaikams nepasiekia-
moje vietoje.
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Valdymo elementai
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Valdymo elementai

Jjungimo ir iSjungimo mygtukas
Jjungimo ir i§jungimo mygtukas O yra
jgilintas ir reaguoja j prilietima pirstu.
Siuo mygtuku garine orkaite jjungsite ir
iSjungsite.

Ekranas

Ekrane rodomas paros laikas arba jvairi
informacija apie veikimo rezimus, tem-
peratiirg, kepimo trukme, automatines
programas, asmenines programas ir
nustatymus.

Jjungus garine orkaite jjungimo / i§jungi-
mo mygtuku O, pagrindiniame meniu
rodomas raginimas “Betriebsart wahlen”,

Jutikliniai mygtukai

Jutikliniai mygtukai reaguoja j salytj su
pirStu. Kiekvienas baksteléjimas patvirti-
namas garsiniu signalu. Galite iSjungti
mygtuky perjungimo signalg, pasirinke
nustatyma “iWeitere” | “Einstellun-
gen” | “Lautstérke” | “Tastenton”.

Jeigu norite, kad jutikliniai mygtukai re-
aguoty net kai gariné orkaiteé iSjungta,
pasirinkite nustatyma “Display” | “Quic-

kTouch” | “Ein”.

Jutikliniai mygtukai ekrano virsuje

Daugiau informacijos apie veikimo rezi-
mus ir kitas funkcijas ieskokite skyriuje
“Pagrindinis ir submeniu®, “Einstellun-

» o«

gen”, “Automatikprogramme” ir “Kitos
naudojimo galimybes”,
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Valdymo elementai

Jutikliniai mygtukai ekrano apacioje

Jutiklinis myg-
tukas

Funkcija

D’)

Jeigu garine orkaite norite valdyti savo mobiliajame prietaise, turi-
te prisijungti prie “Miele@home” sistemos, suaktyvinti nustaty-
ma “Fernsteuerung” ir paliesti §j jutiklinj mygtuka. Jeigu uzsidegé
oranzinés spalvos jutiklinis mygtukas, vadinasi, “MobileStart”
funkcija suaktyvinta.

Kol Sis jutiklinis mygtukas Sviecia, garine orkaite galite valdyti sa-
vo mobiliajame prietaise (zr. skyriaus “Einstellungen” poskyrj
“Miele@home”).

Jeigu veikimo rezime “Klimagaren” pasirinkote rankinj gary tie-
kimo blda, Siuo jutikliniu mygtuku galésite paleisti garus.

Paleidus gary srautg, Sis mygtukas Sviecia oranzine spalva.
Kartu su gary tiekimu ekrane bus rodoma &.

Atsizvelgiant j tai, kokiame meniu esate, paliete §j jutiklinj mygtu-
kg, pateksite j aukstesnj meniu lygmenj arba grjSite j pagrindinj
meniu.

Jeigu tuo paciu metu vykdomas kepimo procesas, Siuo mygtuku

galite pasirinkti vertes ir nustatymus, pvz., temperatirg, pakeisti
kepimo proceso trukme arba sustabdyti kepimo procesa.

AV
LI

NarSymo srityje naudokite rodykliy mygtukus arba tarp jy esancia
zong ir slinkite parink¢iy sarasus j virSy arba Zemyn. Slenkant pa-
rink&iy sgrasus, Sviesiame fone vienas po kito rodomi meniu
punktai. Meniu punktas, kurj norite pasirinkti, turi bati Sviesiame
fone.

Sviesiame fone pazymeétas vertes arba nustatymus galite pakeisti
rodykliy mygtukais arba tarp jy esancioje zonoje.
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Valdymo elementai

Jutiklinis myg-
tukas

Funkcija

OK

Jeigu funkcijos ekrane pazymétos Sviesia spalva, jas galite iSkvies-
ti mygtuku OK. Tada galite pasirinktg funkcijg pakeisti.

Patvirtine mygtuku OK; iSsaugosite pakeitimus.

Jeigu ekrane pasirodo informacinis langas, patvirtinkite jj spuste-
ledami OK.

Jeigu nevykdomas kepimo procesas, Siuo jutikliniu mygtuku bet
kada galite nustatyti trumpajg trukme (pvz., virdami kiausinius).

Jeigu tuo paciu metu vykdomas kepimo procesas, galite nustatyti
trumpajg trukme, kepimo proceso trukme arba kepimo proceso
jjungimo ir iSjungimo laika.

Siuo jutikliniu mygtuku galite jjungti arba i$jungti maisto ruo$imo
skyriaus apsvietima.
Atsizvelgiant j pasirinktg nustatyma, maisto ruoSimo skyriaus ap-

Svietimas uzges po 15 sekundziy arba liks jjungtas viso kepimo
proceso metu.

Simboliai

Ekrane gali bati rodomi Sie simboliai:

Simbolis ReikSmé
i Sis simbolis Zymi papildoma informacijg ir valdymo nurodymus.
Siuos informacinius langelius patvirtinsite spusteléje mygtukg OK.
0 Laikmatis
v Pasirinktas nustatymas pazymimas varnele.
BEER-ZT | Kai kurie nustatymai, pvz., ekrano rySkumo arba garsumo, gali bati
nustatomi segmentiniu stulpeliu.
& Paleidimo blokatorius apsaugo nuo netycinio garinés orkaités jjun-

gimo (Zr. skyriaus “Einstellungen” poskyrj “Sicherheit”).
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Valdymo principas

Garine orkaite valdykite nar§ymo zonoje
rodykliy mygtukais A ir VV bei tarp jy
esancioje zonoje [I1A11I.

Kai tik bus rodoma norima verté, nuoro-
da arba nustatymas, kurj galésite patvir-
tinti, uzsidegs oranzinés spalvos jutikli-
nis mygtukas OK.

Meniu punkto pasirinkimas

m Palieskite rodykliy mygtukg A ar V ar-
ba zonoje [ 1B I slinkite j deSine arba
j kaire, kol norimas meniu punktas bus
rodomas Sviesiame fone.

Patarimas: Jeigu nuspausite ir laikysite
rodykliy mygtuka, parinkCiy sgrasas arba
vertés bus automatiskai slenkamos, kol
atleisite mygtuka.

m Patvirtinkite parinktj mygtuku OK.

Nustatymo keitimas parinkéiy

sgrase

m Palieskite rodykliy mygtukg A ar \ ar-
ba slinkite zonoje [IIE 1] pirStu j kaire

arba j deSine, kol norimas nustatymas
arba verté bus rodomi Sviesiame fone.

Patarimas: Pasirinktas nustatymas bus
pazymetas varnele V.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

Nustatymas iSsaugomas. Pateksite |
aukstesnj meniu lygmen,;.
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Nustatymo keitimas segmenti-
niu stulpeliu

Kai kurie nustatymai rodomi segmenti-
niame stulpelyje BEREEZZ1. Jeigu uz-
pildyti visi segmentai, vadinasi, pasirink-
tas maksimalus garsumo lygis.

Jeigu neuzpildytas né vienas segmentas
arba tik vienas, vadinasi, pasirinkta mini-
mali verté arba nustatymas yra isjungtas
(pvz., garso stiprumo).

m Palieskite rodykliy mygtukg A ar \V ar-
ba zonoje [ 1B slinkite j kaire arba j
desineg, kol norimas nustatymas arba
verté bus rodomi Sviesiame fone.

m Patvirtinkite parinktj mygtuku OK.

Nustatymas iSsaugomas. Pateksite |
aukstesnj meniu lygmen;.

Veikimo rezimo arba funkcijos

pasirinkimas

Veikimo rezimy ir funkcijy (pvz., “Weite-

re” (7)) jutikliniai mygtukai yra ekrano

virduje (zr. skyriy “Valdymas” ir “Einstel-
lungen”).

m Palieskite norimo veikimo rezimo arba
funkcijos jutiklinj mygtuka.

Valdymo skydelyje uzsidega oranzinés

spalvos jutiklinis mygtukas.

m Nargykite po parinkgiy sgradg “Weite-
re” ((3), kol norimas meniu punktas
bus rodomas Sviesiame fone.

m Nustatykite kepimo proceso vertes.

m Patvirtinkite mygtuku OK.



Valdymo principas

Veikimo rezimo keitimas

Kepimo proceso metu galite perjungti

kepimo rezima.

Valdymo skydelyje uzsidega oranzinis

anksciau pasirinkto veikimo rezimo juti-

klinis mygtukas.

m Palieskite naujo veikimo rezimo arba
funkcijos jutiklinj mygtuka.

Ekrane rodomas pakeistas rezimas ir ati-

tinkamos rekomenduojamos vertés.

UZsidega pakeisto veikimo rezimo oran-

Zinés spalvos jutiklinis mygtukas.

Nar8ykite po parink&iy sgrasa “WWeite-
re” (3, kol norimas meniu punktas
bus rodomas Sviesiame fone.

Skaiciy jvedimas

Skaiciai, kuriuos galima keisti, rodomi

Sviesiame fone.

m Palieskite rodykliy mygtukg A ar V ar-
ba zonoje I slinkite j deSine arba
j kaire, kol norimas skaicius bus rodo-
mas Sviesiame fone.

Patarimas: Jeigu nuspausite ir laikysite
rodykliy mygtuka, vertés bus automatis-
kai slenkamos, kol atleisite mygtuka.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

Pakeistas skaiCius iSsaugomas. Pateksi-
te j aukStesnj meniu lygmen;.

Raidziy jvedimas

Raides galite jvesti narSymo zonoje. Pa-

sirinkite trumpus, aiskius pavadinimus.

m Palieskite rodykliy mygtukg A ar V ar-
ba zonoje [I1B 1] slinkite j deSine arba
j kaire, kol norimas Zenklas bus rodo-
mas Sviesiame fone.

Pasirinktas Zenklas rodomas virSutinéje

eilutéje.

Patarimas: Galima naudoti maks. 10

simboliy.

Zenklus galite iStrinti vieng po kito su

.

m Pasirinkite kitus Zenklus.

B Jvede programos pavadinimg, pasirin-
kite V.

m Patvirtinkite mygtuku OK.
Pavadinimas iS§saugomas.

“MobileStart” funkcijos aktyvi-

nimas

m Palieskite jutiklinj mygtuka (J? ir suak-
tyvinkite “MobileStart” funkcija.

Sviedia [J? jutiklinis mygtukas. “Miele”

programeéléje savo garine orkaite galési-

te valdyti nuotoliniu badu.

Rekomenduojama teikti pirmenybe tie-
sioginiam prietaiso valdymui jutiklinia-
me ekranélyje, o ne nuotoliniu bidu
programeéléje.

“MobileStart” funkcija i$liks aktyvi, kol
degs jutiklinis mygtukas ().
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Valdymo principas

Vandens jsiurbimas

Veikimo rezimuose “Dampfgaren” ir

“Klimagaren” rodomas raginimas ke-

pimo procesui paruosti vandens.

m |pilkite j indg nurodytg kiekj gélo van-
dens.

Distiliuotas, gazuotas vanduo arba ki-
tokie skysciai gali pakenkti prietaisui.
Naudokite tik gélg, Saltg geriamajj
vandenj (negali virdyti 20 °C).

m Atidarykite dureles.

m Palenkite j priekj po valdymo skydeliu.
Kairéje puséje esantj jsiurbimo vamz-
delj palenkite j priekj po valdymo sky-
deliu.

B |siurbimo vamzdelj panardinkite j indg
su vandeniu.

m Patvirtinkite mygtuku OK.
Jsiurbimo procesas pradedamas.

Tikrasis jsiurbtas gélo vandens kiekis ga-
li bGti mazesnis negu nurodyta, todél
dalis vandens lieka stiklinéje.

Kiekvieng kartg paliete mygtukg OK ga-
lésite sustabdyti arba vél pratesti jsiur-

bimo procesa.
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m Pasibaigus jsiurbimo procesui, patrau-
kite indg ir uzdarykite dureles.

Gali trumpai pasigirsti siurbimo garsas.
|siurbiamas pripildymo vamzdelyje likes
vanduo.

Pradedamas gaminimo procesas. Kepi-
mo proceso metu j orkaite vanduo tie-
kiamas gary pavidalu. Gary tiekimo an-
gos yra maisto ruosimo skyriaus virsuje,
galiniame kairiame jo kampe.

& Pavojus nusiplikyti karstais ga-
rais!

Naudojant kepimo rezimg su gary
funkcija, atidarius dureles, gali iSsi-
verzti karsti garai. Galite nusiplikyti!
Atsitraukite atgal ir palaukite, kol
karsti garai iSsisklaidys.



Jranga

Modeliai aprasyti Sios naudojimo ir
montavimo instrukcijos kitoje puséje.

Specifikacijy lentelé

Atidare dureles, ant priekinio rémo rasite
specifikacijy lentele.

Ten taip pat nurodytas jlsy prietaiso
modelis, gamybos numeris bei jungimo
duomenys (tinklo jtampa / daznis /
maks. jungties galia).

I§saugokite 3ig informacijg, kad “Miele”
galéty tikslingai padéti, jeigu kada kilty
klausimy arba atsirasty problemuy.

Kartu pristatomi
- Garinés orkaités naudojimo ir monta-
vimo instrukcija

- recepty knygelé automatinéms pro-
gramoms ir atskiriems veikimo rezi-
mams;

- Varztai, naudojami orkaitei tvirtinti
montavimo spintoje

- Kalkiy $alinimo tabletés ir plastikiné
zarnelé su siurbimo antgaliu skirta kal-
kéms Salinti i$ iSgarinimo sistemos

- jvairis priedai.

Kartu pristatomi ir papildomai
jsigyjami priedai

Jranga priklauso nuo modelio.

Gariné orkaité pristatoma su padékly
laikikliais, universaliuoju padéklu, kepi-
mo ir kepinimo grotelémis (toliau vadi-
namos tik grotelémis).

Atsizvelgiant | modelj, jisy prietaise
gali bati kitokiy priedy, kurie ¢ia néra
iSvardinti.

Visi nurodyti priedai bei valymo ir prie-
ZiGros priemoneés pritaikyti “Miele” gari-
néms orkaitéms.

Jy galite jsigyti “Miele” interneto par-
duotuvéje, “Miele” garantinio aptarnavi-
mo skyriuje arba specializuotose
“Miele” pardavimo vietose.

Uzsakymo metu nurodykite savo garinés
orkaités modelj ir pageidaujamo priedo
pavadinima.

Padékly laikikliai

Kairéje ir desSinéje maisto ruoSimo sky-
riaus puseéje, prie kiekvieno 33 kepimo
lygio priedy jdéjimui yra jmontuoti pa-
dékly laikikliai.

Kepimo lygiy apibddinimas nurodytas
ant priekinio rémo.

Kiekvieng lygj sudaro du vienas $alia kito
esantys skersiniai.

Priedai (pvz., grotelés) dedami tarp sker-
siniy.

“FlexiClip” visi$kai iStraukiamieji jtaisai
(jei yra) montuojami ant apatinio skersi-
nio.

Padékly laikiklius galima igimti (zr. sky-
riaus “Valymas ir priezitra” poskyrj “Pa-
dékly laikikliy su “FlexiClip” visiskai i$-
traukiamais jtaisais i§émimas”).
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Jranga

Kepimo padéklas, universalusis padé-  “FlexiClip” visiskai iStraukiami jtaisai
klas ir grotelés yra su apsauga nuo is-
slydimo

Kepimo padéklas HBB 71:

Universalusis padeklas HUBB 71: Visigkai istraukiamus “FlexiClip” jtaisus
galima naudoti 1-4 kepimo lygiuose.

“FlexiClip” visi$kai i$traukiamus jtaisus
iki galo jstumkite j maisto ruo$imo sky-
riy, tada ant virSaus jdékite prieda.
Grotelés HBBR 71: Priekyje ir gale priedai bus automatis-
kai uzfiksuoti fiksatoriaus liezuvéliais,
kurie neleis jiems iSslysti.

Priedus visada jstatykite tarp kepimo ly-
gio padékly laikikliy skersiniy.

Groteles dékite pastatymo plokStuma
Zemyn.

Trumpesnése Siy priedy pusése, ties vi-
duriu yra pritvirtinta apsauga nuo issly-
dimo. Ji apsaugos, kad priedai neiSkristy
i$ laikikliy, jeigu norésite Siek tiek is-
traukti prieda.

“FlexiClip” visi§kai iStraukiami jtaisai
maks. iSlaiko 15 kg. apkrova.

Jeigu naudosite universalyjj padéklg, o
groteles désite ant virSaus, jstatykite jj
tarp kepimo skersiniy, o groteles uzdeéki-
te ant virSaus.

Veikimo rezime “Dampfgaren” uni-
versalyjj padéklg su grotelémis visada
dékite j 1 kepimo lygj, kad bty suren-
kami skysciai.
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Jranga

“FlexiClip” visidkai istraukiamyjy jtai-
sy tvirtinimas ir iSémimas

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy!

Naudojama gariné orkaité jkaista. Ga-
lite nusideginti prisiliete prie karsto
maisto ruosimo skyriaus sieneliy, kai-
tinimo elementy ir priedy.

Pries$ iSimdami arba pries tvirtindami
“FlexiClip” visi$kai iStraukiamus jtai-
sus, palaukite, kol atvés maisto ruosi-
mo skyrius, padékly laikikliai ir prie-
dai.

“FlexiClip” visi$kai iStraukiamus jtaisus
montuokite tarp kepimo lygio skersiniy.
“FlexiClip” visigkai iStraukiama jtaisg su
“Miele” logotipu montuokite desingje.

Jeigu jmontuoti “FlexiClip” visikai i$-
traukiami jtaisai stringa, tvirtai juos su-

imkite ir iStraukite.

Montuodami arba iSimdami visiSkai i$-
traukiamus “FlexiClip” jtaisus, jy neis-
ardykite.

(5

m “FlexiClip” visiSkai istraukiamag jtaisg
uzkabinkite priekyje ant kepimo lygio
apatinio skersinio (1.) ir, stumdami iSil-
gai skersinio, jstumkite j maisto ruosi-
mo skyriaus vidy (2).

m “FlexiClip” visigkai istraukiamajj jtaisg
uzfiksuokite ant kepimo lygio apatinio
skersinio (3.).

Norédami i§imti “FlexiClip” visiSkai i§-

traukiama jtaisg, atlikite Siuos veiksmus:

m ki galo jstumkite “FlexiClip” visigkai
iStraukiamus jtaisus.

m “FlexiClip” visikai itraukiamojo jtai-
so priekj (1.) kilstelekite aukstyn ir iSil-
gai kepimo lygio skersinio iStraukite
(2.).

Apvali kepimo forma

—_——

Neperforuota apvali kepimo forma
HBF 27-1 puikiai tinka picos, ploksciy
mielinés ir sviestinés teslos pyragy kepi-
mui, saldziy ir pikantisky vaisiniy pyragy
kepimui, apkepamiems desertams,
ploks¢iy duoneliy kepimui, taip pat Saldy-
ty pyragy ar Saldytos picos kepimui.
Perforuotg apvalig kepimo ir karstojo
oro gruzdintuvés “AirFry” forma

HBFP 27-1 galima naudoti lygiai taip pat
universaliai, kaip ir perforuotg “Gourmet”
kepimo ir karstojo oro gruzdintuvés
“AirFry” padéklag HBBL 71.

Emaliuotas abiejy kepimo formy pavirsius
padengtas “PerfectClean” danga.

m |dékite groteles, o ant jy galite pasta-
tyti apvalig kepimo forma.
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Jranga

Perforuotas “Gourmet” kepimo ir
karstojo oro gruzdintuvés “AirFry” pa-
déklas HBBL 71

Siauros “Gourmet” kepimo ir kar$tojo

oro gruzdintuves “AirFry” padéklo ange-

lés pavercia troskinimo procesg tobulu:

- Kepant kepinius i$§ Svieziy mieliy ir
varSkés-aliejaus teslos, taip pat duong
ir bandeles, labiau apskrunda apacia.
Pirmiausia ant darbastalio iSkociokite
tedlg, dékite jg ant “Gourmet” kepimo
ir karStojo oro gruzdintuvés “AirFry”
padéklo.

- Gruzdintos bulvytés, kroketai ir pan.
gruzdinami be jokiy riebaly, naudoja-
mas tik karstojo oro srautas
(“AirFrying”).

- DzZiovinant zoleles ar maisto produk-
tus, oras optimaliai cirkuliuoja apie
dziovinama produkta.

Emaliuotas pavirSius padengtas

“PerfectClean” danga.

Lygiai taip pat universaliai galima naudo-
ti ir perforuotg apvalig kepimo ir karsto-
jo oro gruzdintuvés “AirFry” forma
HBFP 27-1.

Perforuotas “Gourmet” kepimo ir
kar$tojo oro gruzdintuvés “AirFry” pa-
déklas ir perforuota apvali kepimo ir
kar$tojo oro gruzdintuvés “AirFry” for-
ma netinka naudoti kepimo rezimu
“Dampfgaren” ().

Perforuotus kepimo padéklus ir for-
mas naudokite tik kepiniams kepti.
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Kepimo akmuo HBS 70

< =

Kepimo akmenj naudokite kepdami pa-

tiekalus, padas turi bati traskus, pvz., pi-

c3, apkepa su jdaru, duong, bandeles,

pikantiskus kepinius ir pan.

Kepimo akmuo yra i$ ugniai atsparios

keramikos, glaziruotas. Kepamo patie-

kalo jdéjimui ir iSémimui pridéta natira-

laus medzio mentelé.

m |dékite groteles, o ant virSaus uzdékite
kepimo akmen;.

Kepinimo ir kepimo padéklas HGBB 71

Kepinimo ir kepimo padéklas dedamas |
universalyjj padeékla.

Kepinant, kepant arba gruzdinant karsta-
jame ore — “AirFrying”, jis apsaugo, kad
nepridegty kepant nulaséjusios mésos
sultys ir Sias véliau vél baty galima nau-
doti.

Emaliuotas pavirSius padengtas
“PerfectClean” danga.

“Gourmet” keptuvas HUB
Keptuvo dangtis HBD

“Miele” “Gourmet” keptuvg, skirtingai
nei kitus, galima statyti tiesiai j padékly
laikiklius. Jie, kaip ir grotelés, yra apsau-
goti nuo iSslydimo.

Keptuvo pavirsSius yra padengtas nelim-
pancia danga.

Galima jsigyti skirtingo dydzio
“Gourmet” keptuvus. Plotis ir aukstis
yra vienodi.

Dangciai jsigyjami atskirai. Pirkimo metu
nurodykite modelio pavadinima.



Jranga

Gylis: 22 cm Gylis: 35cm
HUB 5000-M HUB 5001-XL*
HUB 5001-M*

mummu—'.\

\—'./

i

** Tinka indukcinéms kaitlentéms

Garinio troskinimo indas

Kartu su garine orkaite pristatomi nera-
dijanciojo plieno kepimo indai. Galima
papildomai jsigyti jvairiy dydziy perfo-
ruoty ir neperforuoty troskinimo indy.

Garinéje orkaitéje rekomenduojama
naudoti perforuotus troSkinimo indus.
Taip garai galés i$ visy pusiy patekti j
kepama patiekala, o Sis keps tolygiai.

Tro$kinimo indas su jdétu maisto pro-
duktu dedamas j 3 kepimo lygj.
Universalyjj padéklg visada dékite j 1 ke-
pimo lygj, kad baty surenkami skysciai.
DGG 20

1 neskylétasis troskinimo indas
Talpa 2,4 | / Naudingasis tris 1,8 |
450 x 190 x 40 mm (PxGxA)

DGGL 20

1 skylétasis troskinimo indas
Talpa 2,4 | / Naudingasis tris 1,8 |
450 x 190 x 40 mm (PxGxA)

DGGL 12

1 skylétasis troSkinimo indas
Talpa 5,4 | / Naudingasis taris 3,3 |
450 x 390 x 40 mm (PxGxA)

Kataliziniu emaliu padengti priedai

Galinis skydelis

Uzsisakykite §j priedga, kai katalizinis
emalis dél netinkamo naudojimo arba
per didelio susikaupusiy neSvarumy kie-
kio taps neveiksmingas.

Uzsisakydami nurodykite savo garinés
orkaités model;.

Nuimama rankena HEG

Rankena palengvins universalaus padék-
lo, kepimo padéklo arba groteliy iSémi-
ma.
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Jranga

Priedy valymas ir prieziara

- Kalkiy Salinimo tabletés, plastikiné
zarnelé su siurbimo antgaliu kalkiy pa-
Salinimui i$ prietaiso

- “Miele” universali mikropluo$to $luos-
té

- “Miele” orkaités valiklis

* _*

Saugos jrenginiai

- Paleidimo blokatorius (&
(2r. skyriaus “Nustatymai” poskyrj
«Sauga»)

Mygtuky blokatorius
(Zr. skyriaus “Nustatymai” poskyrj
“Sauga”).

- Ausinimo ventiliatorius
(2r. skyriaus “Nustatymai” poskyrj
“Papildomas ventiliatoriaus veiki-
mas”).

- Apsauginis iSsijungimas
Gariné orkaité buvo naudojama nej-
prastai ilgg laikg, automatiskai buvo
aktyvintas apsauginis i$sijungimas. Sis
laikas priklauso nuo pasirinkto veikimo
rezimo.

- Vésios durelés
Durelése naudojamos stiklo plokstés,
padengtos i$ dalies karstj atspindincia
danga. Prietaiso veikimo metu per du-
reles iSleidziamas papildomas oras, to-
del iSorinis stiklas lieka vésus.
Norédami nuvalyti dureles, jas galite i$-
imti ir vél jstatyti (zr. skyriy “Valymas ir
prieziara”).
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“PerfectClean” danga padengti
pavirSiai

“PerfectClean” danga padengti pavirsiai
nesvyla, juos ypac paprasta nuvalyti.
Paruo$tg patiekalg lengva iSimti i$
padéklo. Lengvai nusivalo po kepimo like
nesvarumai.

Maisto produktus galite supjaustyti ir
padalinti tiesiai ant “PerfectClean” dan-
ga padengto pavirSiaus.

Nenaudokite keraminiy peiliy, nes jie
gali subraizyti “PerfectClean” danga.

“PerfectClean” danga padengty pavirsiy

priezilra panasi j stiklo priezilra.

Perskaitykite skyriuje “Valymas ir priezia-

ra” pateiktus nurodymus, kad galétuméte

pasinaudoti nesvylancios pavirSiaus dan-

gos ir ypac paprasto valymo privalumais.

“PerfectClean” danga padengti pavirSiai

- Maisto ruoSimo skyrius

- Padékly laikikliai

- “FlexiClip” visi§kai i§traukiami jtaisai

Grotelés

Universalusis padéklas

- Kepimo padéklas

Kepinimo ir kepimo padéklas

Perforuotas “Gourmet” kepimo ir

kar$tojo oro gruzdintuvés “AirFry” pa-

deéklas

- Perforuota apvali kepimo ir gruzdinimo
karStajame ore “AirFry” forma

- Apvali kepimo forma



Pirmasis paleidimas

“Miele@home”

JUsy garinéje orkaitéje yra jmontuotas

WLAN modulis.

Norint naudoti, jums reikés:
- WLAN tinklo,
“Miele” programélés,
“Miele” naudotojo paskyros. Naudoto-
jo paskyrg galite susikurti “Miele” pro-
graméléje.
“Miele” programéléje pateiktos nuoro-
dos padés garine orkaite prijungti prie
namy WLAN tinklo.
Prijungus garine orkaite prie namy
WLAN tinklo, programéléje galésite at-
likti Siuos veiksmus:
- atsisiysti informacijg apie garinés or-
kaités veikima,
- atsisiysti informacijg apie orkaitéje
vykdomag kepimo procesg,
- uZbaigti vykdomus procesus.
Prijungus prietaisg prie namy WLAN
tinklo, padidéja energijos sgnaudos, net
tada, kai gariné orkaité yra iSjungta.

Uztikrinkite, kad prietaiso montavimo
vietoje buty pakankamai stiprus
WLAN tinklo signalas.

WLAN rySio pasiekiamumas

WLAN ry8ys dalinasi daznio diapazonu
su kitais prietaisais (pvz., mikrobangy
krosnelémis, nuotoliniu bidu valdomais
Zaislais). Galimi laikini arba nuolatiniai
rySio sutrikimai. Todél gali nepavykti uz-
tikrinti nuolatinj sitlomy funkcijy pasie-
kiamuma.

“Miele@home” pasiekiamumas

Galimybé naudoti “Miele” programéle
priklauso nuo “Miele@home” paslaugos
pasiekiamumo jusy Salyje.
“Miele@home” paslauga veikia ne vi-
sose Salyse.

Daugiau informacijos apie paslaugy pa-
siekiamumg ieSkokite tinklalapyje
www.miele.com.

“Miele” programélé

“Miele” programéle galima nemokamai
atsisiysti i§ “Apple App Store”” arba
“Google Play Store™”,

Atsisiyskite is

' App Store E
GAUTIIS

P Google Play E
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Pirmasis paleidimas

Pagrindiniai nustatymai

Pirmojo paleidimo metu turite pasirinkti
prietaiso nustatymus. Siuos nustatymus
véliau galésite pakeisti (Zr. skyriy “Ein-
stellungen”).

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy!

Naudojama gariné orkaité jkaista.
Kad baty uztikrintas saugus veikimas,
naudokite tik jmontuotg garine orkai-
te.

Orkaite prijungus prie maitinimo tinklo,
ji jsijungia automatiskai.

Kalbos nustatymas
m Pasirinkite norima kalba.
m Patvirtinkite mygtuku OK.

Jeigu netycia pasirinkote kalbg, kurios
nesuprantate, elkités, kaip nurodyta
skyriaus “Einstellungen” poskyryje
“Sprache ™.

Buvimo vietos nustatymas
m Pasirinkite norimg buvimo vieta.
m Patvirtinkite mygtuku OK.

“Miele@home” jdiegimas

Ekrane rodoma “, Miele@home" einrich-

ten”,

m Norédami i$ karto jdiegti “Mie-
le@home”, pasirinkite “Weiter” ir pa-
tvirtinkite mygtuku OK.

m Jeigu diegima norite atidéti vélesniam
laikui, pasirinkite “Uberspringen” ir pa-
tvirtinkite mygtuku OK.

Daugiau informacijos apie diegimo
atidéjimg iedkokite skyriaus “Einstel-
lungen” poskyryje “Miele@home”.
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m Norédami i$ karto jdiegti “Mie-
le@home”, pasirinkite norima prisijun-
gimo buda.

Ekrane ir “Miele” programéléje bus ro-

domi tolesni diegimo etapai.

Datos nustatymas

m |$ eilés nustatykite metus, ménesj ir
dieng.
m Patvirtinkite mygtuku OK.

Paros laiko nustatymas

m Nustatykite paros laikg valandomis ir
minutémis.
m Patvirtinkite mygtuku OK.

Vandens kietumo nustatymas

Atsakinga vandentiekio tarnyba gali in-
formuoti apie vietinio geriamojo van-
dens kietuma.

Daugiau informacijos apie vandens kie-
tumo nustatyma Zr. skyriaus “Einstel-
lungen” poskyryje “Wasserharte”.

m Nustatykite savo namy vandens kietu-
ma.
m Patvirtinkite mygtuku OK.

Pirmojo paleidimo uzbaigimas

m Toliau laikykités ekrane pateikty nuro-
dymuy.
Pirmasis paleidimas baigtas.



Pirmasis paleidimas

Garinés orkaités pirminis jkaiti-
nimas ir vandens iSgarinimo sis-
temos plovimas

Pirma kartg jkaitinant garine orkaite gali
pasijusti nemalonus kvapas. Kvapas
dings, jeigu tuscig orkaite kaitinsite maz.
vieng valandg. Rekomenduojama kartu
iSplauti ir vandens iSgarinimo sistema.

Kaitinimo fazés metu pasirGpinkite tin-
kamu virtuvés védinimu.

Neleiskite kvapui pasklisti po visus na-
mus.

m Nulupkite nuo garinés orkaités ir prie-
dy lipdukus arba apsaugines pléveles.

m Pries kaitindami, drégna Sluoste is-
Sluostykite maisto ruoSimo skyriaus
viduje galimai susikaupusias dulkes ir
pakuociy likucius.

m Prie padékly laikikliy pritvirtinkite
“FlexiClip” visi$kai iStraukiamus jtai-
sus ir sudékite visus padéklus ir grote-
les.

m Garine orkaite jjunkite Jjungimo / i$-
jungimo mygtuku O.

Rodoma “Betriebsart wahlen”.
m Pasirinkite “Klimagaren” (o%].

m Pasirinkite “Klimagaren + HeiRluft
plus” [0&).
Rodoma rekomenduojama temperatira
(160 °C).
|sijungia maisto ruosimo skyriaus kaitini-
mas, apsvietimas ir ventiliatorius.
m Nustatykite auk$ciausig galimg tem-
peratirg (250 °C).
m Patvirtinkite mygtuku OK.
m Pasirinkite “Automatischer DampfatoR”.
Rodomas raginimas pradéti jsiurbimo
procesa.

m Jpilkite j indg nurodyta kiekj gélo van-
dens ir vadovaukités ekrane pateiktais
nurodymas (Zr. skyriaus “Valdymo
principas” poskyrj “Vandens jsiurbi-
mas”).

Kaitinkite garine orkaite maz. vieng va-
landa.

m ISjunkite orkaite maziausiai po valan-
dos Jjungimo / igjungimo (O mygtuku.

Maisto ruosimo skyriaus valymas po
pirmojo jkaitinimo

& Galite nusideginti prisiliete prie
karSty pavirSiy.

Naudojama gariné orkaité jkaista. Ga-
lite nusideginti prisiliete prie karsto
maisto ruosimo skyriaus sieneliy, kai-
tinimo elementy ir priedy.

Prie$ valydami kaitinimo elementg,
maisto ruosimo skyriy, padékly laiki-
klius ir priedus, palaukite, kol jie at-
vés.

m IS maisto ruoSimo skyriaus iSimkite vi-
sus priedus ir iSplaukite juos rankomis
(zr. skyriy “Valymas ir prieziira”).

B Maisto ruosimo skyriy iSplaukite Siltu
vandeniu, plovikliu ir Svaria kempinéle
arba iSvalykite Svaria, sudrékinta mi-
kropluosto Sluoste.

m PavirSius nusausinkite minksta $luos-
te.

Uzdarykite dureles tik prietaisui iSdziu-
vus.
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Nustatymy apzvalga

Meniu punktas Galimi nustatymai

“Sprache ™’ ... | “deutsch” | “english” | ...
“Standort”

“Tageszeit” “Anzeige”

“Bin”* | “Aus” | “Nachtabschaltung”
“Zeitforrmat”

“12 Std” | “24 Std”*
“Enstelen”

“Datum”

“Beleuchtung” “Bin”
“ Ein" fir 15 Sekunden”*
“ALJS”

“Display” “Heligkeit”

(] | | ]
“QuickTouch”

« Ein” I “AUS”*

“Lautstarke” “Signatténe”

“Melodien”* IRREZZ1

“Solo-Ton" INAAAREN_Z-Z--"1
“Tastenton”

(| | | [
“Begriungsmelodie”

“Bin”* | “Aus”

“Einheiten” “Gewicht”

“g”* | ((lb!oz)) | “lb”
“Ternperatur”

((DC”* I (‘DF”

“Booster” “Ein”*
“ALJS”

“Schnelabkiinlen” “Ein”*
“AL_JS”

“Warmhalten” “Bin”
“pLg” *

* Gamyklinis nustatymas
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Meniu punktas Galimi nustatymai
“Vorschlagsternperaturen”
“Kihlgeblasenachlauf’ “Temperaturgesteuert”™*

“Zeitgesteuert”
“Wasserhirte” DA | 95° dH* [ .. [“70° dH”
Haherlage “0-250m” * | .| “751 - 1000 m” | ... | “1751 - 2000 m”
“Sicherheit” “Tastenspeme”

((Ein” I ((AUS”*
“Inbetriebnahmesperre (&
“Ein” | “aLg”x

“Micle@home” “pktivieren” | “Deaktivieren”

“Yerbindungsstatus”

“Neu einrichten”

“Zurlicksetzen”

“Binrichten”
“Fernsteuerung” “Bin”*

“ALJS”
“Remotelpdate” “Ein”*

“ALJS”
“Softwareversion”
“Héndler” “Messeschaltung”

((Ein” I “AUS”*

“Werkeinstelungen”

“Gerteenstelungen”
“Eigere Prograrmme”
“Vorschlagsternperaturen”

* Gamyklinis nustatymas
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Meniu “Einstellungen” iSkvieti-
mas

Meniu “Weitere” | “Einstellungen” ga-
lite garinés orkaités gamyklinius nusta-

tymus pritaikyti prie savo asmeniniy po-
reikiy.

m Pasirinkite “Weitere” ().

m Pasirinkite “Einstellungen .

m Pasirinkite norima nustatyma.

Nustatymus galite patikrinti arba pakeis-
ti.

Nustatymus galima keisti tik jeigu ne-
vykdomas kepimo procesas.

“Sprache "

Galite nustatyti savo Salies kalbg ir buvi-
mo vietg.

Pasirinkus ir patvirtinus, ekrane i$ karto
rodoma norima kalba.

Patarimas: jeigu netycia pasirinkote kal-
ba, kurios nesuprantate, palieskite jutik-
linj mygtuka (). Simbolis ™ padés grjzti
j submeniu “Sprache ™.

“Tageszeit”

Anzeige

Pasirinkite paros laiko rodymo buda, kai

gariné orkaité yra iSjungta:

_ “Ein”
Ekrane visada rodomas paros laikas.
Jeigu papildomai pasirinksite nustaty-
ma “Display” | “QuickTouch” | “Ein”, visi
mygtukai i$ karto pradés reaguoti j pri-
silietima.
Jeigu papildomai pasirinksite nustaty-
ma “Display” | “QuickTouch” | “Aus”,
norédami naudoti garine orkaite, pir-
miausia turite jg jjungti.
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_ “AUS”
Ekranas uztamsinamas taupant ener-
gija. Norédami valdyti ekrang, pirma
turite jjungti orkaite.

- “Nachtabschaltung”
Siekiant taupyti energijg, ekrane rodo-
mas laikas nuo 5 iki 23 val. Likusiu lai-
ku ekranas yra uztamsintas.

“Zeitformat”

Paros laiko rodymg galite nustatyti
24 arba 12 valandy formatu (“24 Std” ar-
ba “12 5td”).

“Einstellen”

Nustatote valandas ir minutes.

Po elektros tiekimo pertrikio vél rodo-
mas esamas paros laikas. Paros laikas
saugomas mazdaug 150 valandy.

Jeigu gariné orkaité prijungta prie
WLAN tinklo ir uZsiregistruota “Miele”
programéléje, “Miele” programeéléje
paros laikas sinchronizuojamas pagal
JUsy Salyje galiojancius laiko rodymo
parametrus.

“Datum”
Nustatykite data.

“Beleuchtung”
_ “Ein”
Maisto ruosimo skyriaus apsvietimas

yra jjungtas viso kepimo proceso me-
tu.

- “ Ein" fir 15 Sekunden”
Maisto ruosimo skyriaus apsvietimas
kepimo proceso metu iSjungiamas po
15 sekundziy. Jutikliniu mygtuku -O: ga-
lite 15 minuciy jjungti maisto ruoSimo
skyriaus apsvietima.
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_ “AUS”
Maisto ruosimo skyriaus apsvietimas
yra iSjungtas. Jutikliniu mygtuku -©: ga-
lite 15 minudiy jjungti maisto ruoSimo
skyriaus apSvietima.

“Display”

“Helligkeit”

Ekrano ry§kumas nustatomas segmenti-
niame stulpelyje.

-AINNNNEN
maksimalus rySkumas

minimalus rySkumas

QuickTouch

Pasirinkite, kaip turéty reaguoti jutikliniai
mygtukai, kai gariné orkaité yra iSjungta:
_ “Ein”
Jeigu papildomai pasirinkote nustaty-
ma “Tageszeit” | “Anzeige” | “Ein” arba
“Nachtabschaltung”, jutikliniai mygtukai
reaguoja net tada, kai orkaité iSjungta.

_ “AUS”
Nesvarbu, ar buvo pasirinktas nustaty-
mas “Tageszeit” | “Anzeige”, jutikliniai
mygtukai reaguoja tik jeigu gariné or-
kaité yra jjungta arba tam tikrg laiko
tarpa iSjungus orkaite.

“Lautstirke”

“Signalténe”

Jeigu jjungtas, garsinis signalas nuskam-
bés pasiekus nustatytg temperatirg ir
pasibaigus nustatytai kepimo trukmei.

“Melodien”

Proceso pabaigoje tam tikrais intervalais
nuskambés melodija.

Garso stiprumas nustatomas segmenti-
niu stulpeliu.

-INNNENE
maksimalus garso stiprumas

melodija iSjungta
“Solo-Ton”

Proceso pabaigoje tam tikrais intervalais
skambés garsinis signalas.

Signalo garso stiprumas nustatomas se-
gmentiniu stulpeliu.

-INENENENEENEEER
maksimalus signalo stiprumas

minimalus signalo stiprumas

“Tastenton”

Mygtuky perjungimo signalo, kuris pasi-
girsta kiekvieng kartg palietus jutiklinj
mygtuka, garso stiprumas nustatomas
segmentiniu stulpeliu.

-INEENEN
maksimalus garso stiprumas

mygtuky perjungimo signalas iSjung-
tas
“BegriiBungsmelodie”

Galite jjungti arba iSjungti melodijg, kuri
pasigirs palietus jjungimo ir iSjungimo
mygtukg O.
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“Einheiten”

“Gewicht”

Automatinése programose maisto pro-
dukty svorj galite nurodyti gramais (“g”),
svarais ir uncijomis (“Ib/0z”) arba svarais
(“lb”).

“Temperatur”

Temperatirg galite nustatyti Celsijaus
(“°C”) arba Farenheito (“°F”) laipsniais.

“Booster”

Funkcija “Booster” naudojama greitam

maisto ruoSimo skyriaus jkaitinimui.
((Ein”
Funkcija “Booster” jjungiama automa-
tiskai jkaitinimo fazés metu. VirSuti-
nis / keptuvo kaitinimo elementas, zie-
dinis kaitinimo elementas ir ventiliato-
rius vienu metu kaitina maisto ruosi-
mo skyriy iki nustatytos temperatdros.

_ “AUS”
Jkaitinimo fazés metu funkcija
“Booster” i§jungiama. Maisto ruosimo
skyriy kaitina tik naudojamo veikimo
rezimo kaitinimo elementai.

“Schnellabkiihlen”

Funkcija “Schnellabkihlen” kepimo proce-
so pabaigoje greitai atvésins patiekalg ir
maisto ruosimo skyriy.

Sig funkcijg rekomenduojama naudoti,
jeigu, pvz., i$ karto po kepimo proceso
ketinate naudoti automatine programa ir
maisto ruoSimo skyrius turi bati visiskai
atvéses.

Naudojant kartu su funkcija “WWarmhal-
ten”, galésite i$laikyti patiekalus $iltus
pasibaigus kepimo procesui, Sie toliau
nekeps.
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_ “Eiﬂ”
Funkcija “Schnellabkihlen” jjungta. Ke-
pimo proceso pabaigoje durelés Siek
tiek prasiveria. Ventiliatorius greitai at-
vésina kepama patiekalg ir maisto ruo-
Simo skyriy.

- “AUS”
Funkcija “Schnellabkihlen” ijungta. Pa-
sibaigus kepimo procesui, durelés liks
uzdarytos. Ventiliatorius greitai atvési-
na patiekalg ir maisto ruoSimo skyriy.

“Warmbhalten”

Funkcija “Warmhalten” padés islaikyti pa-
tiekalus Siltus kepimo proceso pabaigo-
je, Sie toliau nekeps. Patiekalas bus lai-
komas i$ anksto nustatytoje temperata-
roje (“Einstellungen” | “Yorschlagstempera-
turen” | “Warmhalten”).

Funkcijg “Warmhalten” galima naudoti
tik kartu su funkcija “Schnellabkihlen”.

- “Ein”
Funkcija “Warmhalten” jjungta. Kepimo
proceso pabaigoje durelés Siek tiek
prasiveria. Ventiliatorius greitai atvési-
na kepama patiekalg ir maisto ruoSimo
skyriy iki nustatytos temperatiros.
Pasiekus nustatytg temperatirg, dure-
lés vel automatiskai uzsidaro, kad pa-
tiekalas neatvésty.

- “AUS”
Funkcija “Warmhalten” i§jungta. Pasi-
baigus kepimo procesui, durelés liks
uzdarytos. Ventiliatorius greitai atvési-
na patiekalg ir maisto ruoSimo skyriy.
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“Vorschlagstemperaturen”

Jeigu daZnai kepimui naudojate vis kitg

temperatirg, galite pakeisti rekomen-

duojamg temperatira.

ISkvietus meniu punktg, bus rodomas

pasirenkamy rezimy sgrasas.

m Pasirinkite norima rezima.

Rodoma rekomenduojama temperatira

ir temperatlry diapazonas, kuriame gali-

te jg pakeisti.

m Pakeiskite rekomenduojamg tempera-
tdra.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

Taip pat galite keisti funkcijos “War-
mhalten” rekomenduojamg temperata-

ra.

“Kiihlgebldsenachlauf”

Kad oro dréegmé nenusésty maisto ruo-
Simo skyriuje, ant valdymo skydelio arba
spintelés, j kurig jmontuota orkaite, pasi-
baigus kepimo procesui jsijungia ausini-
mo ventiliatorius.
- “Temperaturgesteuert”
AusSinimo ventiliatorius iSjungiamas,
kai orkaitéje temperatira yra Zemesné
nei mazdaug 70 °C.

- “Zeitgesteuert”
Ventiliatorius iSjungiamas mazdaug po
25 minudiy.

Susidares kondensatas gali apgadinti
jmontavimo spintg arba stalvirsj, taip
pat gali sukelti garinés orkaités koro-
zijg.

Jeigu maisto ruoSimo skyriuje norite
iSlaikyti Siltg pagamintg patiekalg, pa-
sirinkus nustatyma “Zeitgesteuert”, pa-
didés oro drégmé, o ant valdymo sky-
delio, baldy priekio arba po stalvirSiu
susiformuos vandens laseliai.
Pasirinke “Zeitgesteuert” nustatyma,
maisto ruoSimo skyriuje nesildykite
pagaminto patiekalo.
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“Wasserhirte”

Kad gariné orkaité veikty be sutrikimy ir tinkamu laiku baty Salinamos kalkiy nuosé-
dos, turite nustatyti savo naudojamo vandens kietuma. Kuo kietesnis vanduo, tuo
dazniau i$ prietaiso batina pa8alinti kalkes. Atsakinga vandentiekio tarnyba gali in-
formuoti apie vietinio geriamojo vandens kietuma.

Jeigu namuose naudojate vandens minkstinimo jrenginj, pagal nustatytas vandens
minkstinimo jrenginio vertes atlikite garinés orkaités nustatymus.

Jeigu namuose naudojate atskirg vandens demineralizacijos jrenginj (pvz., atvirksti-
nio osmoso sistemg), nustatykite jj taip, kad paruo$to vandens laidumas baty ne
maziau negu 100 pS/cm. Dazniausiai to pavyksta pasiekti ne visi$kai demineraliza-
vus vandenj, bet nustacius ne mazesnj kaip 3 °dH vandens kietumg. Laidumas rei-
kalingas pripildymo lygiui atpazinti garinéje orkaitéje. Pagal nustatytas vandens de-
mineralizacijos jrenginio vertes atlikite garinés orkaités nustatymus.

Jeigu naudojate j butelius iSpilstytg vandenj, Sis turi atitikti geriamajam vandeniui
taikomus reikalavimus. Nenaudokite mineralinio arba gazuoto vandens. Pasirinkite
garinés orkaités nustatymus atsizvelgiant j kalcio kiekj vandenyje. Kalcio kiekis pa-

prastai nurodytas buteliuko etiketéje mg/l Ca" arba ppm (mg/l CaCO,).

Vandens kietumas Kalcio kiekis Kalcio karbonato | Garinés orkaités

°dH °fH mmol/I mg/I ca®* - (mkige/'?zacoa) I RS

1 1,8 0,18 7 18 1

2 3,6 0,36 14 36 2

3 5,4 0,54 21 54 3

4 71 0,72 29 71 4

5 8,9 0,90 36 89 5

6 10,7 1,07 43 107 6

7 12,5 1,25 50 125 7

8 14,3 1,43 57 143 8

9 16,0 1,61 64 161 9

10 17,9 1,79 7 179 10

" 19,6 1,97 79 196 "

12 21,4 2,15 86 214 12

13 23,2 2,33 93 232 13

14 25,0 2,51 100 250 14

15 26,8 2,69 107 268 15

16 28,6 2,86 14 286 16

17 30,4 3,04 121 304 17
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Vandens kietumas Kalcio kiekis Kalcio karbonato | Garinés orkaités
°dH °fH mmol/I mg/l Ca>* oo (mk‘ge/'fza coy T
18 32,1 3,22 129 321 18
19 33,9 3,40 136 339 19
20 35,7 3,568 143 357 20
21 37,5 3,76 150 375 21
22 39,3 3,94 157 393 22
23 41,1 412 164 41 23
24 42,9 4,30 171 429 24
25 446 4,47 179 446 25
26 46,4 4,65 186 464 26
27 48,2 4,83 193 482 27
28 50,0 5,01 200 500 28
29 51,8 5,19 207 518 29
30 53,6 5,37 214 536 30
31 55,4 5,55 221 554 31
32 57,1 5,73 228 571 32
33 58,9 5,91 236 589 33
34 60,7 6,09 243 607 34
35 62,5 6,27 250 625 35
36 64,3 6,44 257 643 36
37-45 66—80 6,62—8,06 264-321 661-804 37-45
46-60 82107 8,23-10,74 328-428 821-1071 46-60
61-70 109-125 |10,92-12,53 436-500 10891250 61-70
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“Hohenlage”

Vandens uzvirimo temperatira gali skir-
tis, atsizvelgiant j prietaiso pastatymo
vietos aukstj. Pakeitus gyvenamajg vieta,
Siuo nustatymu garine orkaite galite pri-
derinti prie pasikeitusios vandens uzviri-
mo temperatuiros, jei naujos pastatymo
vietos aukstis skiriasi nuo ankstesnés
min. 300 metry.

“Sicherheit”

“Tastensperre”

Mygtuky blokatorius apsaugo nuo nety-
¢inio iSjungimo arba kepimo nustatymy
pakeitimo. Jeigu jjungtas mygtuky bloka-
torius, praéjus kelioms sekundéms nuo
kepimo proceso pradzios, ekrane uzsi-
blokuos visi jutikliniai mygtukai ir lauke-
liai, iSskyrus jjungimo ir iSjungimo myg-
tukg O.
_ ((Ein”
Mygtuky blokatorius aktyvintas. Jutikli-
nj mygtukg OK lieskite maz. 6 sekun-
des, jeigu norite laikinai iSjungti myg-
tuky blokatoriy.
_ “AUS”
Mygtuky blokatorius iSjungtas. Visi ju-
tikliniai mygtukai reaguoja i$ karto.
“Inbetriebnahmesperre &"”
Prietaiso jjungimo blokatorius apsaugo
nuo netycinio garinés orkaités jjungimo.
Net jeigu jjungtas paleidimo blokatorius,

galite nustatyti trumpajg trukme arba
naudoti funkcijg “MobileStart”.

Sutrikus elektros tiekimui, prietaiso
jjungimo blokatorius ir toliau lieka
jjungtas.

((Ein”
Paleidimo blokatorius suaktyvinamas.
Norédami naudoti garine orkaite, maz.
6 sekundes lieskite mygtukg OK.
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_ “AUS”
Prietaiso paleidimo blokatorius iSjung-
tas. Garine orkaite galite naudoti kaip
jprastai.

“Miele@home”

Si gariné orkaité priskiriama “Mie-
le@home” funkcijg palaikantiems prie-
taisams. JUsy gariné orkaité pristatoma
su WLAN rySio moduliu ir pritaikyta
belaidziam rysiui.

Galimi keli garinés orkaités jungimo prie
WLAN tinklo budai. Garinés orkaités pri-
jungimui prie WLAN tinklo rekomenduo-
jame naudoti “Miele@mobile” progra-
meéle arba WPS.

- “Aktivieren”

Nustatymas rodomas tik iSjungus
“Miele@home” programéle. Vél jjun-
giama WLAN funkcija.

“Deaktivieren”

Nustatymas rodomas tik aktyvinus
“Miele@home” programeéle. “Mie-
le@home” funkcija lieka jdiegta, i§jun-
giama WLAN funkcija.
“Yerbindungsstatus”

Nustatymas rodomas tik aktyvinus
“Miele@home” programéle. Ekrane
rodoma tokia informacija, kaip WLAN
rySio stiprumas, tinklo pavadinimas ir
IP adresas.

“Neu einrichten”

Nustatymas matomas, tik jeigu konfigi-
ruotas WLAN tinklas. Atkurkite tinklo
nustatymus ir i§ naujo prisijunkite prie
tinklo.

“Zurlcksetzen”

Nustatymas matomas, tik jeigu konfigi-
ruotas WLAN tinklas. WLAN funkcija is-
jungiama, gragzinami gamykliniai prisijun-
gimo prie WLAN tinklo nustatymai. Kad
galétuméte naudoti “Miele@home”
funkcijg, turite i$ naujo prisijungti prie
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WLAN tinklo.
Jeigu ketinate garine orkaite utilizuoti,
parduoti arba eksploatuoti naudotg
prietaisg, atkurkite tinklo nustatymus.
[Strynus visus asmeninius duomenis,
buve savininkai neturés prieigos prie ji-
sy prietaiso.

- “Einrichten”
Nustatymas rodomas, jeigu dar nepri-
sijungta prie WLAN tinklo. Kad galétu-
méte naudoti “Miele@home” funkcijg,
turite i$ naujo prisijungti prie WLAN
tinklo.

“Fernsteuerung”

Jeigu savo mobiliajame prietaise jdiegé-
te “Miele” programeéle, prisijungéte prie
“Miele@home” sistemos ir suaktyvino-
te nuotolinio valdymo funkcijg (“Ein”),
galite naudoti “MobileStart” funkcijg ir,
pvz., perziaréti informacijg apie vykdomg
kepimo procesg arba jj uzbaigti.
Prijungus prie tinklo parengties rezime
gariné orkaité sunaudoja maks. 2 W.

“MobileStart” funkcijos aktyvinimas

m Palieskite jutiklinj mygtuka [J? ir suak-

tyvinkite “MobileStart” funkcija.
Sviecia [J? jutiklinis mygtukas. “Miele”
programeéléje savo garine orkaite galési-
te valdyti nuotoliniu bidu.

Rekomenduojama teikti pirmenybe tie-
sioginiam prietaiso valdymui jutiklinia-
me ekranélyje, o ne nuotoliniu badu
programéléje.

“MobileStart” funkcija i$liks aktyvi, kol
degs jutiklinis mygtukas [°.

“RemoteUpdate”

“RemotelUpdate” meniu punktas bus ro-
domas ir aktyvus tik jvykdzius visas
“Miele@home” naudojimui batinas sa-
lygas (Zr. skyriaus “Pirmasis paleidi-
mas”, poskyrj “Miele@home”).

“RemoteUpdate” funkcija skirta jasy ga-
rinés orkaités programinei jrangai atnau-
jinti. Jeigu jusy garinei orkaitei yra pa-
ruostas naujinys, prietaisas jj atsisiys
automatiskai. Naujinys automatiskai ne-
bus diegiamas, diegimg turésite patvir-
tinti rankiniu badu.

Nejdiege naujinio, savo orkaite galésite
naudoti kaip jprastai. “Miele” rekomen-
duoja paruostus naujinius jdiegti.
Jjungimas ir iSjungimas

Gamykliniuose nustatymuose nuotolinio
programinés jrangos atnaujinimo funkci-
ja jjungta. Paruostas programos naujinys

bus atsiystas automatiskai, diegimg tu-
résite aktyvinti rankiniu badu.

Jeigu nenorite, kad jums automatiskai
bty siunéiami naujinimai, “RemoteUp-
date” funkcijg galite iSjungti.
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Nuotolinio programinés jrangos nauiji-
nimo (“RemoteUpdate”) eiga

Daugiau informacijos apie programinés
jrangos naujinimg ir jos turinj ieSkokite
“Miele” programéléje.

Jeigu yra paruostas naujinys, garinés or-
kaités ekrane rodomas praneSimas.
Naujinj galite jdiegti i$ karto arba atidéti
diegimg vélesniam laikui. Kitg kartg jjun-
gus orkaite, prietaisas primins apie pa-
ruos$tg programinés jrangos naujinj.
Jeigu neketinate jdiegti naujinio, “Remo-
teUpdate” funkcijg galite igjungti.

“Handler”

Si funkcija leidzia pardavéjui demons-
truoti garinés orkaités veikimg, nejun-
giant kaitinimo. Naudojant namuose, Sio
nustatymo nereikés.

Messeschaltung

Jjungus garine orkaite, kurioje suakty-
vintas parodomasis rezimas, rodoma
nuoroda “Messeschaltung aktiviert. Geréat
heizt nicht”,

Programinés jrangos naujinimas gali
uztrukti iki keleto minuciy.

Jeigu ketinate naudoti “RemoteUpdate”
funkcija, turekite omenyje, kad:

- jeigu ekrane néra jokio pranes§imo, va-
dinasi, néra paruosto naujinio;

- jdiegty naujiniy negalima atSaukti;

- naujinio diegimo metu neisjunkite
prietaiso. Nutraukus diegimo procesg,
naujinys nebus jdiegtas;

- kai kuriuos programinés jrangos nauji-
nius gali jdiegti tik “Miele” garantinio
aptarnavimo skyrius.

“Softwareversion”

Programinés jrangos versija skirta
“Miele” garantinio aptarnavimo skyriui.
Naudojant prietaisg namuose, Sios in-
formacijos neprireiks.
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- “Ein”
Parodomajj rezimg jjungsite, jeigu apie
4 sekundes liesite mygtukg OK.

_ “AUS”
Parodomajj rezimg isjungsite ne trum-
piau negu 4 sekundes paliete mygtuka
OK. Garine orkaite galite naudoti kaip
jprastai.

“Werkeinstellungen”

- “Geréateeinstellungen”
Grazinami visi gamykliniai nustatymai.
- “Eigene Programme”

[Strinamos visos asmeninés progra-
mos.

- “Yorschlagsternperaturen”
Atkuriamos pakeistos gamyklinés re-
komenduojamos temperatiros.

“Betriebsstunden”

Pasirinke “Weitere” | “Betriebsstun-
den” galésite perzitréti bendrg savo gari-
nés orkaités darbo valandy skaiciy.




“Kurzzeit”

Funkcijos “Kurzzeit” naudoji-
mas

Trumpaja trukme £ galite nustatyti, jei-
gu norite stebéti atskirus procesus (pvz.,
kiausiniy virima).
Trumpajg trukme galite naudoti, jeigu
tuo paciu metu nustatéte automatinio
kepimo proceso jjungimo arba iSjungimo
laikg (pvz., kaip priminima patiekalg pa-
barstyti prieskoniais, praéjus tam tikram
kepimo laikui).
m Galite nustatyti ilgiausig 59 minuciy ir
59 sekundziy trumpajg trukme.
Patarimas: Veikimo rezime su drégmés
palaikymo funkcija naudokite laikmatj,
kuris tam tikrais intervalais primins apie j
maisto ruoSimos skyriy rankiniu btdu
tiekiamus garus.

Laikmacdio nustatymas

))l

Jei pasirinkote nustatyma “Display
“QuickTouch” | “Aus” jjunkite garing or-
kaite, kad galétuméte nustatyti trum-
paja trukme. I1Sjungus orkaite, rodoma
trumpoji trukme.

Pavyzdys: norite virti kiauSinius ir nusta-

tyti 6 minuciy ir 20 sekundziy trumpaja

trukme.

m Palieskite jutiklinj mygtukg @.

m Jeigu tuo paciu metu vykdomas kepi-
mo procesas, pasirinkite “Kurzzeit”.

Rodomas raginimas “Einstel-
len 00:00 Min”.

m NarSymo zonoje nustatykite 06:20.
m Patvirtinkite mygtuku OK.
ISsaugoma nustatyta trumpoji trukmé.
Kai gariné orkaité yra iSjungta, vietoje
paros laiko rodoma trumpoji trukmé

ir Q.

Jeigu tuo paciu metu vykdomas kepimo
procesas, ekrano apadioje rodomas £\ ir
trumpoji trukmeé.

Jeigu esate meniu, trumpoji trukmé skai-
¢iuojama fone.

Pasibaigus trumpajai trukmei, mirksi 2\,
laikas skaiCiuojamas didéjancia tvarka,
nuskamba garsinis signalas.

m Palieskite jutiklinj mygtukg @.

B Jeigu batina, palieskite mygtukg OK ir
patvirtinkite.

ISjungiami akustiniai ir optiniai signalai.
Trumposios trukmés keitimas
m Pasirinkite jutiklinj mygtukg @.

B Jeigu tuo paciu metu vykdomas ir ke-
pimo procesas, pasirinkite “Kurzzeit”.

m Pasirinkite “Andern”.
m Patvirtinkite mygtuku OK.

Pasirodo nustatyta trumpa trukmé.
m Pakeiskite trumpajg trukme.

m Patvirtinkite mygtuku OK.
ISsaugoma nustatyta trumpoji trukmé.

Trumposios trukmés iStrynimas
m Pasirinkite jutiklinj mygtukg @.

m Jeigu tuo paciu metu vykdomas ir ke-
pimo procesas, pasirinkite “Kurzzeit”.

m Pasirinkite “Loschen”.
m Patvirtinkite mygtuku OK.
Trumpoji trukmé istrinama.
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Pagrindinis ir submeniu

Meniu Rekomen- Zona
duojama
verte
Yelkirno reZimal
“Heiluft plus” “60°C" "30-250°C"
“Ober-/Unterhitze” (=] 180 C” "30-250°C"
“Dampfgaren” “00°C" “FO-100°C”
“Bratautomatik” 60 C” "“00-230°C"
“Intensivbacken” Mroect “50-250°C”
“Grill gro” ) 240 °C" "200-250°C"
“Umluftgril” "200°C" “00-250°C"
“Klimagaren”
“Klimagaren + Bratautomatik” (0T) 60 °C” "M30-230°C"
“Klimagaren + Heiluft plus” 60 °C” "130-250°C"
“Klimagaren + Intensivbacken” M7o°C” "30-250°C"
“Klimagaren + Ober-/Unterhitze” M80°C” "30-250°C"

“Automatikprogramme”
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Pagrindinis ir submeniu

“Weitere”

“Unterhitze”

rr-] 90 Ocu

"00-250°C"

“Eco-HeiRluft”

rr-l 90 Dcu

“100-250"C"

“Auftauen”

ff26 OCJJ

f|’26_ 60 OCU

“Ditren”

”60 Ule

rrso_ 70 Dcu

“Geschim warmen”

”80 DCJJ

"50-100"C"

“Hefeteig gehen lassen”
“15 Minuten aufgehen”
“30 Minuten aufgehen”
“45 Minuten aufgehen”

“Warmhalten”

"76 OCJJ

f|’60_ 90 OCU

‘(Pﬂege))

“Ertkalken”

“Einweichen”

“Tracknen”

“Eigene Programme”

“Einstellungen” ™
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Energijos taupymo patarimai

Gaminimo procesai

- Ruosiant patiekalus, rekomenduojama
naudoti automatines programas.

IS maisto ruoSimo skyriaus iSimkite vi-
sus priedus, kurie nebus reikalingi ga-
minimo metu.

- Rinkités recepte arba gaminimo lente-
Iéje nurodytg Zemesne temperatirg,
po tam tikro laiko patikrinkite kepamag
patiekala.

Jeigu taip nurodyta recepte arba kepi-
mo lenteléje, jkaitinkite maisto ruosi-
mo skyriy.

- Kepimo metu stenkités nevarstyti
prietaiso dureliy.

- Naudokite matines, tamsias kepimo
formas ir kepimo indus, pagamintus i$
$iluma neatspindingiy medziagy (ema-
liuoto plieno, kars¢iui atsparaus stiklo,
lieto aliuminio su apsaugine danga).
Blizgios medziagos, pavyzdziui, nera-
dijantysis plienas ar aliuminis, atspindi
Siluma, todél ji sunkiau patenka j kepa-
ma patiekalg. Maisto ruoSimo skyriaus
pagrindo arba groteliy neuzdenkite Si-
lumg atspindincia plévele.

Stebékite kepimo trukme, kad kepimo
metu neeikvotuméte energijos.
Nustatykite kepimo trukme arba nau-
dokite patiekaly termometra (jeigu
yra).
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- Daugelj patiekaly iSkepsite pasirinke
“HeiRluft plus” veikimo rezima. Silu-
ma is karto paskirstoma po visg mais-
to ruosSimo skyriy, todél daugelj patie-
kaly galesite kepti Zemesnéje tempe-
ratdroje, negu pasirinke rezima “Cber-/
Unterhitze” (=]. Be to, tuo padiu metu
galésite kepti keliuose kepimo lygiuo-
se.

“Eco-Heikluft” (&&) — tai naujasis kepi-
mo rezimas, kurj galite naudoti tiek
kepdami nedidelius kiekius, pvz., Sal-
dytg picg, Saldytas bandeles, formi-
nius sausainius, tiek ruoSdami zuvies
patiekalus arba kepsnius. Kepimo me-
tu ne tik taupoma energija, bet opti-
maliai iSnaudojama Siluma. Kepdami
viename lygmenyje sutaupysite iki
30 % energijos, o rezultatas bus vie-
nodai geras. Kepimo proceso metu
stenkités nevarstyti prietaiso dureliy.

Kepdami patiekalus keptuve, rinkités
kepimo rezima “Umiuftgril” (&]. Galési-
te kepti Zemesnéje temperatiroje, ne-
gu kituose keptuvo rezimuose, kur
naudojama maksimali temperatara.

Kepkite vienu metu kelis patiekalus.
Statykite juos vieng Salia kito arba
skirtinguose kepimo lygiuose.

Patiekalus, kuriy negalite ruosti vienu
metu, kepkite vieng po kito ir taip is-
naudokite likusig Siluma.



Energijos taupymo patarimai

Liekamosios Silumos naudoji-
mas

- Kepant aukstesnéje nei 140 °C tem-
peratiroje ilgiau nei 30 minuciy, likus
mazdaug 5 minutéms iki kepimo pro-
ceso pabaigos, temperatirg galite su-
mazinti iki minimalios. Likusios Silu-
mos pakaks baigti kepti patiekalg. Jo-
kiu badu neiSjunkite garinés orkaités
(2r. skyriy “Saugos nurodymai ir jspéji-
mai’”)

Jeigu nustatéte kepimo proceso truk-
me, prie$ pat jo pabaigg automatiskai
i§sijungs maisto ruoSimo skyriaus kai-
tinimas. Esamos Silumos pakanka uz-
baigti kepimo procesg.

- Jeigu norite nuo kataliziniu btidu apdo-
roty prietaiso daliy nuvalyti aliejaus ar-
ba riebaly apnasas, pasibaigus kepimo
procesui, i$ karto jjunkite plovimo pro-
cesg. Maisto ruoSimo skyriuje likusi Si-
luma sumazins energijos sgnaudas.

Nustatymy pasirinkimas

m Pasirinkite valdymo elementy nusta-
tyma “Display” | “QuickTouch” | “Aus” ir
sumazinkite energijos sgnaudas.

m Pasirinkite ir maisto ruoSimo skyriaus
nustatymg “Beleuchtung” | “Aus” arba
“ Ein" fir 15 Sekunden”. Maisto ruosi-
mo skyriaus apSvietimg bet kada gale-
site jjungti mygtuku -0:.

Energijos taupymo rezimas

Jeigu nevykdomas kepimo procesas ar-
ba nenaudojamos jokios kitos funkcijos,
taupydama energijg, gariné orkaité auto-
matiskai i§sijungia. Rodomas paros lai-
kas arba ekranas uztamsinamas (Zr. sky-
riy “Einstellungen”).
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Valdymas

B Jjunkite garine orkaite.

Rodomas pagrindinis meniu.

m Pasirinkite norimg rezima.
Rodomas rezimas ir rekomenduojama
temperatura.

m ei reikia, pakeiskite rekomenduojamg
temperatirg ir nustatykite kepimo
trukme.

Rekomenduojama temperatira pasie-
kiama per keletg sekundziy. Rekomen-
duojama temperatirg galima pakeisti ir
rodykliy mygtukais.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

m Pasirinke veikimo rezimg “Klimaga-
ren” (0%], taip pat nurodykite norima
gary tiekimo kiekj (Zr. skyriy “Klimaga-
ren”) ir patvirtinkite su OK.

Veikimo rezimuose “Dampfgaren” ir

“Klimagaren” rodomas raginimas ke-

pimo procesui paruosti vandens.

m pilkite j indg nurodytg kiekj gélo van-
dens ir vadovaukités ekrane pateiktais
nurodymas (Zr. skyriaus “Valdymo
principas” poskyrj “Vandens jsiurbi-
mas”).

m |dékite patiekalg j maisto ruoSimo
skyriy.

Rodoma esama ir nustatyta temperati-

ra, prasideda jkaitinimo faze.

Galite stebéti temperatiros kilima. Pir-

ma kartg pasiekus nustatytg temperata-

ra, pasigirs signalas.

m Kepimo proceso pabaigoje palieskite
pasirinkto kepimo rezimo jutiklinj
mygtuka ir baikite kepti.
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& Pavojus nusiplikyti karstais ga-
rais!

Naudojant kepimo reZzimg su gary
funkcija, atidarius dureles, gali iSsi-
verzti karsti garai. Galite nusiplikyti!
Atsitraukite atgal ir palaukite, kol
karsti garai iSsisklaidys.

m [Simkite patiekalg i§ maisto ruoSimo
skyriaus.

Pasibaigus kepimo procesui su garais
iSdziovinkite orkaite

Pasibaigus kepimo procesui su gary
funkcija garinei orkaitei iSdziovinti reko-
menduojame rinktis veikimo rezimg
“Dampfgaren” ir prieziros progra-
ma “Trocknen”.

PrieziGros programg “Trocknen” suda-
ro 3 fazés: likusio vandens iSgarini-
mas tusciame maisto ruosimo skyriu-
je, dziovinimas kaitinant maisto ruosi-
mo skyriy ir greitasis iSdziovinimas
Siek tiek pravérus dureles.

Bet kuriuo atveju paleiskite priezitros
programa “Trocknen”, kad apsaugotu-
méte gaminio kamerg nuo korozijos ir
galutinai bty iSgarintas likes vanduo.

m Laikykités ekrane pateikty nurodymy.

m IS gaminimo kameros ir i$ surinkimo
latako kempine arba Sluoste iSvalykite
likusj kondensatg.

m Uzdarykite dureles.

m Pasibaigus priezitros programai
“Trocknen”, i8junkite garine orkaite.



Valdymas

Vandens papildymas

Jeigu naudojant kepimo procesg su dré-
gmes palaikymo funkcija bakelyje per
mazai vandens, pasigirsta signalas, o
ekrane rodomas raginimas jpilti van-
dens.

& Pavojus nusiplikyti karstais ga-
rais!

Naudojant tro8kinimo su gary funkci-
ja rezima, atidarius dureles, gali iSsi-
verzti karsti garai. Galite nusiplikyti!
Atsitraukite atgal ir palaukite, kol
karsti garai iSsisklaidys.

m pilkite j indg nurodytg kiekj gélo van-
dens ir vadovaukités ekrane pateiktais
nurodymas (Zr. skyriaus “Valdymo
principas” poskyrj “Vandens jsiurbi-
mas”).

|kaitinimo fazé pradedama i$ naujo,
troSkinimas pratesiamas.

Kepimo proceso verc€iy ir nusta-
tymy keitimas

Kol vykdomas kepimo procesas, atsi-
Zvelgiant j pasirinktg kepimo rezima,
mygtuku D galite pakeisti vertes ir nus-
tatymus.

m Pasirinkite jutiklinj mygtukg “D.
Atsizvelgiant j veikimo rezima, gali bati
rodomi Sie nustatymai:

- “Temperatur”

- “Garzeit”

- “Fertig um”

- “Start um”

- “Booster”

- “Yorheizen”

- “Schnellabkihlen”

- “Warmhalten”

- “Crisp function”

Verciy ir nustatymy keitimas

m Pasirinkite norimg verte arba nustaty-
mg ir patvirtinkite mygtuku OK.

m Pakeiskite nustatymag arba verte ir pa-
tvirtinkite mygtuku OK.

Pakeitus vertes ir nustatymus, toliau te-
siamas kepimo procesas.

Temperatiros keitimas

Meniu “Weitere” | “Einstellun-

gen” ™ | “Vorschlagstemperaturen” reko-
menduojamg temperatiirg galite pa-
keisti pagal savo naudojimo jprocius.

m Palieskite rodykliy mygtukg A ar V ar-
ba zonoje [I1B 1] slinkite ekrang j kaire
arba j deSine.

Ekrane rodoma nustatyta temperatdra.

m NarSymo zonoje pakeiskite nustatytg
temperatura.

Temperatira keic¢iama 5 °C intervalais.
m Patvirtinkite mygtuku OK.

Kepimo procesas tesiamas su pakeista
temperatura.

Kepimo trukmés nustatymas

Jei tarp maisto produkto jdéjimo ir ke-
pimo programos jjungimo praéjo il-
gesnis laiko tarpas, tai gali neigiamai
paveikti patiekalo skonj. Gali pakisti
SvieZiy maisto produkty spalva arba
jie tiesiog gali sugesti.

TesSla gali apdziati, sumazéti kepimo
milteliy poveikis.

Stenkités pasirinkti kuo trumpesnj lai-
ko tarpa iki programos paleidimo.

Patiekalg jdéjote | maisto ruoSimo sky-

riy, pasirinkote rezima ir kitus reikalingus
nustatymus, pvz., temperattrs.
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Valdymas

Nurode “Garzeit”, “Fertig um” arba “Start

um”, jutikliniu mygtuku @ galite automa-

tiskai iSjungti kepimo procesg arba

jjlungti ir vél iSjungti.

- “Garzeit”
Nustatykite kepimo trukme, kurios pa-
kakty patiekalui iSkepti. Pasibaigus nu-
statytai trukmei, automatiskai iSsijun-
gia maisto ruoSimo skyriaus apSvieti-
mas. Maksimali galima kepimo trukmé
priklauso nuo pasirinkto kepimo rezi-
mo.

- “Fertig um”
Nustatykite kepimo proceso iSjungimo
laikg. Tuo metu automatiskai iSsijungs
maisto ruoSimo skyriaus kaitinimo ele-
mentai.

- “Start um”
Si funkcija rodoma meniu tik jeigu nu-
statéte “Garzeit” arba “Fertig um”. Nau-
dodami “Start um” nustatykite laikg,
kada turéty prasidéti kepimo proce-
sas. Tuo metu automatiskai jsijungs
orkaités kaitinimo elementai.

Palieskite jutiklinj mygtukg @.
Palieskite jutiklinj mygtuka.
Patvirtinkite mygtuku OK.

Kad galétuméte grjzti j pasirinkto rezi-

mo meniu, palieskite jutiklinj mygtu-
kg “D.
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Nustatytos kepimo trukmés keitimas
Palieskite jutiklinj mygtukg @.
Pasirinkite norimg trukme.
Patvirtinkite nuorodg mygtuku OK.
Pasirinkite “Andern”.

Pakeiskite nustatytg laika.
Patvirtinkite nuorodg mygtuku OK.

Kad galétumeéte grjzti j pasirinkto rezi-
mo meniu, palieskite jutiklinj mygtu-
kg O.

Dingus elektros srovei, iStrinami visi
nustatymai.

Nustatytos kepimo trukmés istryni-
mas

Veikimo rezimuose ir specialaus naudo-
jimo funkcijose, kuriose visada batina
nustatyti kepimo trukme, galite iStrinti
nustatytg “Fertig um” ir “Start um” laika.

Palieskite jutiklinj mygtukg @.
Pasirinkite norima laika.
Patvirtinkite mygtuku OK.
Pasirinkite “Léschen”.
Patvirtinkite mygtuku OK.

Kad galetuméte grjzti j pasirinkto rezi-
mo meniu, palieskite jutiklinj mygtu-
kg .

Jeigu iStrinsite “Garzeit” kartu iStrinsite
ir nustatytg “Fertig um” bei “Start um”
laika.

Jeigu iStrinsite “Fertig um” arba “Start
um”, kepimas prasidés nustatytu laiku.

Patarimas: Kepimo trukme galima is-
trinti tiesiog nar§ymo zonoje.



Valdymas

Kepimo proceso nutraukimas

Kepimo procesg galite nutraukti oranzi-
nés spalvos veikimo rezimo jutikliniu
mygtuku arba mygtuku “D.

[Ssijungia ir maisto ruoSimo skyriaus kai-
tinimas bei apSvietimas. I$trinama nu-
statyta gaminimo trukmé.

Paliete veikimo rezimo jutiklinj mygtuka,
sugrjSite atgal j pagrindinj meniu.

“Dampfgaren” (1] trokinimo
rezimo nutraukimas

Rekomenduojame laikyti dureles uzda-
rytas, jeigu naudojama tik gary tiekimo
funkcija, kad garai neiSsisklaidyty ir ne-
nukristy nustatytoji gaminimo kameros
temperatara.

Jeigu aktyvinta funkcija “Schnellabkihlen”,
kepimo proceso pabaigoje durelés auto-
matiSkai Siek tiek prasiveria, o ausinimo
ventiliatorius greitai atvésina patiekalg ir
maisto ruoSimo skyriy.

Paliete pasirinkto veikimo rezimo jutik-
linj mygtuka, sugrjSite j pagrindinj me-
niu.

Kepimo proceso nutraukimas be nus-
tatytos kepimo trukmés

m Palieskite pasirinkto veikimo rezimo
jutiklinj mygtuka.

Rodomas pagrindinis meniu.

m Arba: palieskite jutiklinj mygtukg <D.

m Pasirinkite “Yorgang abbrechen”.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

Kepimo proceso su nustatyta kepimo

trukme nutraukimas

m Palieskite pasirinkto veikimo rezimo
jutiklinj mygtuka.

Ekrane rodoma “Vorgang abbrechen?”.

m Pasirinkite “Ja”.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

m Arba: palieskite jutiklinj mygtukg .

m Pasirinkite “VVorgang abbrechen”,

m Patvirtinkite mygtuku OK.

m Pasirinkite “Ja”.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

Suaktyvinus rezimg “Dampfgaren” (£,
taip pat programas arba specialigsias
programas, kuriose naudojamas vien ga-
ry tiekimas, galite nutraukti kepimo pro-
cesg ir sustabdyti kepimo trukme.

& Pavojus nusiplikyti karstais ga-
rais!

Naudojant troskinimo su gary funkci-
ja rezima, atidarius dureles, gali iSsi-
verzti karsti garai. Galite nusiplikyti!
Atsitraukite atgal ir palaukite, kol
karsti garai iSsisklaidys.

B Jei norite nutraukti troskinima, atidary-
kite prietaiso dureles.

TroSkinimas sustabdomas, sustabdoma
ir troskinimo trukme.

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy ir karsto patieka-
lo!

Naudojama gariné orkaité jkaista. Ga-
lite nusideginti prisiliete prie karsto
maisto ruoSimo skyriaus sieneliy, kai-
tinimo elementy, padékly laikikliy,
priedy ir kg tik iSkepto patiekalo.
Jdédami arba iSimdami karstg patie-
kala, taip pat kiSdami rankas j karstg
maisto ruosimo skyriy, mavékite
puodkéles.

Bakite atsargis jdédami ir iSimdami
troskinimo indg, kad patiekalas neis-
siliety.
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Valdymas

m Jei norite toliau testi troskinimg, uzda-
rykite prietaiso dureles.

Troskinimas pratesiamas, naudojama

esama gaminimo kameros temperatira.

Toliau skaiciuojama likusi troskinimo tru-

kme.

ISankstinis maisto ruoSimo sky-

riaus jkaitinimas

Funkcija “Booster” kai kuriuose veikimo

rezimuose skirta greitam maisto ruosi-

mo skyriaus jkaitinimui.

Funkcijg “Yorheizen” galima naudoti su

visais kepimo rezimais (i§skyrus “Eco-

Heikluft”), kiekvienam kepimo rezimui tu-

résite jg atskirai jjungti.

Jeigu nustatéte kepimo trukme, $i bus

skai¢iuojama tik pasibaigus jkaitinimo

fazei.

Maisto ruosimo skyriy batina i§ anksto

jkaitinti, tik jeigu pasirinkote tam tikrus

maisto ruoSimo budus.

® Daugumag maisto produkty galima déti
j Saltg maisto ruosimo skyriy ir iSnau-
doti kaitinimo fazés metu isskiriamag
Siluma.

m IS anksto jkaitinkite orkaite, jeigu:

- veikimo rezimuose “Hei@luft plus” (&),
“Klimagaren” ir “Cber-/Unterhit-
ze” (=] ketinate kepti tamsius duonos
gaminius, jautienos pjausnius arba file,

- ketinate kepti pyragus ir smulkius ke-
pinius, kuriy trumpa kepimo trukmeé
(pvz., iki 30 min) arba temperatirai
jautrius te$los gaminius (pvz., biskvitg)
ir naudoti kepimo rezimg “Ober-/Un-
terhitze” (=] (be “Booster” funkcijos)
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“Booster”

Funkcija “Booster” naudojama greitam
maisto ruosimo skyriaus jkaitinimui.
Gamykloje si funkcija jjungta veikimo re-
zimuose (“Weitere” | “Einstellun-
gen” ™ | “Booster” | “Ein”):

- “Heilluft plus”

- “Ober-/Unterhitze” (Z)
- “Bratautomatik”

- “Klimagaren”

Jeigu pasirinkote aukstesne negu 100 °C
temperatirg ir jjungéte funkcijg
“Booster”, jkaitinimo fazés metu maisto
ruoSimo skyrius greiciau jkais iki nusta-
tytos temperatiros. Vienu metu veiks
virdutinis / keptuvo kaitinimo elementas,
Ziedinis kaitinimo elementas ir ventilia-
torius.

Jeigu temperatirai jautriy patiekaly
kepimui (biskvito, smulkiy kepiniy)
naudojama funkcija “Booster”, gali per
greitai apskrusti virSus.

Kepdami Siuos maisto produktus, is-
junkite funkcijg “Booster”.

“Booster” jjungimas arba isjungimas
vienam kepimo procesui

Jeigu ketinate naudoti nustatyma
“Booster” | “Ein”, galite $ig funkcijg i$-
jungti atskiram kepimo procesui.
Atitinkamai Sig funkcijg galite jjungti ats-
kiram kepimo procesui, jeigu pasirinkote
nustatyma “Booster” | “Aus”.

Pavyzdys: pasirinkote kepimo rezimg ir
kitus reikalingus nustatymus, pvz., tem-
peratura.

Siam kepimo rezimui norite i&jungti
funkcijg “Booster”.

m Palieskite jutiklinj mygtuka <D.
m Pasirinkite “Booster” | “Aus”.
m Patvirtinkite mygtuku OK.



Valdymas

Jkaitinimo fazés metu funkcija “Booster”
yra iSjungta. Maisto ruosimo skyriy kaiti-
na tik pasirinkto veikimo rezimo kaitini-
mo elementai.

“Vorheizen”

Maisto ruosimo skyriy batina i§ anksto
jkaitinti, tik jeigu pasirinkote tam tikrus
maisto ruoSimo badus.

Daugumg patiekaly galima déti j Saltg
maisto ruosimo skyriy, kad baty iSnau-
dota jkaitinimo fazés metu iSskiriama Si-
luma.

Jeigu nustatéte kepimo trukme, Si bus
pradéta skaiciuoti tik pasiekus nustaty-
tg kepimo temperatdrg ir jdéjus pro-
duktg j maisto ruoSimo skyriy.

I$ karto jjunkite kepimo procesg, ne-
naudokite uzdelsto paleidimo.

Funkcija neveikia pasirinkus rezima
“Darmpfgaren” (3.

Vorheizen jjungimas

Funkcijg “Vorheizen” reikia atskirai jjungti
kiekvienam kepimo rezimui.

Pavyzdys: pasirinkote kepimo rezimg ir
kitus reikalingus nustatymus, pvz., tem-
peratura.

Siam kepimo reZimui norite jjungti funk-
cijg “Yorheizen”,

m Palieskite jutiklinj mygtuka “D.

m Pasirinkite “Vorheizen” | “Ein”.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

Ekrane rodomas prane$imas “Gargut

einschieben um ” ir paros laikas. Maisto

ruo§imo skyrius kaitinamas iki nustaty-

tos temperaturos.

m Kai bUsite paraginti, jdékite patiekalg |
maisto ruosimo skyriy.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

“Schnellabkiihlen”

Funkcija “Schnellabkihlen” kepimo proce-
so pabaigoje greitai atvésins patiekalg ir
maisto ruosimo skyriy.

Funkcija neveikia pasirinkus rezimg
“Dampfgaren” (3.

“Schnellabkiihlen” jjungimas arba i$-
jungimas vienam kepimo procesui

Jeigu ketinate naudoti nustatyma “Sch-
nellabkihlen” | “Ein” ig funkcijg galite i§-
jungti atskiram kepimo procesui.

Sig funkcijg galite jjungti atskiram kepi-
mo procesui, jeigu pasirinkote nustaty-
ma “Schnellabkihlen” | “Aus”.

Pavyzdys: pasirinkote kepimo rezimg ir
kitus reikalingus nustatymus, pvz., tem-
peratara.

Siam kepimo rezimui norite iSjungti
funkcijg “Schnellabkihlen”.

m Palieskite jutiklinj mygtukg “D.

m Pasirinkite “Schnellabkihlen” | “Aus”.
m Patvirtinkite nuorodg mygtuku OK.

Jeigu funkcija “Warmhalten” taip pat yra
jjungta, ekrane rodoma “Wenn ,,Schnel-
labkUhlen” deaktiviert wird, wird auch |, War-
mhalten” ausgeschaltet.”
B Jeigu reikia, palieskite mygtukg OK'ir
patvirtinkite praneSima.
Funkcijos “Schnellabkihlen” ir “Warmhal-
ten” i§jungtos. Pasibaigus kepimo proce-
sui, durelés liks uzdarytos. Ventiliatorius
greitai atvésina patiekalg ir maisto ruosi-
mo skyriy.
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Valdymas

“Warmbhalten”

Funkcija “Warmhalten” padés ilaikyti pa-
tiekalus Siltus kepimo proceso pabaigo-
je, Sie toliau nekeps.

Patiekalas laikomas i$ anksto nustatytoje
temperatroje (Zr. skyriaus “Einstellun-
gen” poskyrj “Yarschlagstemperaturen”).

Funkcijg “Warmhalten” galima naudoti
tik kartu su funkcija “Schnellabkihlen”.

Jeigu ketinate naudoti nustatymg “War-
mhalten” | “Ein”, 8ig funkcijg galite i§jungti
atskiram kepimo procesui.

Sig funkcijg galite jjungti atskiram kepi-
mo procesui, jeigu pasirinkote nustaty-
ma “Warmhalten” | “Aus”.

Funkcija neveikia pasirinkus rezima
“Dampfgaren” (3.

“Warmbhalten” jjungti vienam kepimo
procesui

Pavyzdys: pasirinkote kepimo rezimg ir
kitus reikalingus nustatymus, pvz., tem-
peratura.

Siam kepimo rezimui norite naudoti
funkcijg “Warmhalten”.

m Palieskite jutiklinj mygtukg <D.
m Pasirinkite “Warmhalten” | “Ein”.
m Patvirtinkite nuorodg mygtuku OK.

Jeigu funkcija “Schnellabkihlen” taip pat
yra jjungta, ekrane rodoma “, \Warmhal-
ten” bendtigt ,, Schnellabkihlen”. ,Schnel-
labkihlen” wird ebenfalls aktiviert.”
m Jeigu reikia, palieskite mygtukg OK'ir
patvirtinkite prane§ima.
Funkcijos “Warrnhalten” ir “Schnel-
labkiihlen” jjungtos. Kepimo proceso pa-
baigoje durelés Siek tiek prasiveria. Ven-
tiliatorius greitai atvésina kepamg patie-
kalg ir maisto ruoSimo skyriy iki nustaty-
tos temperaturos.
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Pasiekus nustatytg temperatirg, durelés
vél automatiskai uzsidaro, kad patiekalas
neatvesty.

“Warmhalten” iSjungimas vienam ke-
pimo procesui

Pavyzdys: pasirinkote kepimo rezimg ir
kitus reikalingus nustatymus, pvz., tem-
peratirg.

Siam kepimo rezimui norite iSjungti
funkcijg “Warmhalten”.

m Palieskite jutiklinj mygtuka “D.

m Pasirinkite “Warmhalten” | “Aus”,

m Patvirtinkite nuorodg mygtuku OK.

Funkcija “Warmhalten” i§jungta. Pasibai-
gus kepimo procesui, durelés liks uzda-
rytos. Ventiliatorius greitai atvésina pa-
tiekalg ir maisto ruosimo skyriy.

Funkcijos “Schnellabkihlen” nustatymas
nepasikeis.

“Crisp function”

Funkcijg “Crisp function” (drégmeés suma-
zinimo) rekomenduojama naudoti ke-
pant picg, apkepus su jdaru, pyragg su
drégnu jdaro sluoksniu arba keksus.

Sig funkcija rekomenduojama naudoti ke-
pant paukstieng, odelé bus ypac traski.

“Crisp function” jjungimas

Funkcijg “Crisp function” galima naudoti
visuose kepimo rezimuose (i§skyrus
“Dampfgaren” (&), tagiau kiekvieng kar-
ta turésite jg atskirai jjungti.

Pasirinkote kepimo rezimg ir kitus reika-
lingus nustatymus, pvz., temperatra.
Siam kepimo rezimui norite jjungti funk-
cijg “Crisp function”.

m Palieskite jutiklinj mygtuka “D.

m Pasirinkite “Crisp function” | “Ein”.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

Funkcija “Crisp function” jjungta.



“Dampfgaren”

“Dampfgaren” (£%] naudojimas

Rezime “Dampfgaren” maisto pro-
duktams troskinti naudokite vien gary
funkcijg (zr. skyriaus “Valdymo princi-
pas” poskyrj “Vandens jsiurbimas”).
PrieSingai negu rezime “Klimagaren” (04
jsiurbiamas didesnis kiekis vandens ir
palaikant 100 °C temperatirg gary pavi-
dalu pastoviai tiekiamas j maisto ruosi-
mo zong.

Maisto produktai neapskrudinami.

Patarimas: Kol vyksta troskinimas, laiky-
kite dureles uzdarytas, kad negaléty pa-
siSalinti garai.

Vadovaukités skyriaus “Valymas ir prie-
Zitra” poskyryje “Restwasser verdam-
pfen” pateiktais nurodymais.

Patiekalai, kurie gali bati kepami su
gary funkcija

TroSkinant garuose labiau iSsaugomas
savitas maisto produkto skonis, negu
ruoSiant jprastai. Todél rekomenduoja-
me maisto produkto nesldyti arba tai
daryti tik troSkinimo pabaigoje. Be to,
maisto produktai iSlieka sultingi, iSlaiko
savo forma.

- Darzovés labiausiai tinka troskinti ga-
ruose, taip pat nuplikymui. Troskinant
garuose iSsaugomi visi vitaminai ir mi-
neralinés medziagos, nes patiekalas
neguli vandenyje.

- Ryziai troskinami skystyje ir jj visg su-
geria, neprarandamos maistingos me-
dZiagos. Labai paprasta paruosti ryziy
pudinga, jo nereikia maisyti, ryziai ne-
pridega.

- Troskinant patiekalus i$ kiausSiniy
(pvz., kiausiniy leistinukai, “Creme
brilée” arba suflé) rezultatas taps to-
lygus ir Svelniai porétas.

Troskinimo indai
Pasirinkite atitinkamam maisto produk-
tui ir pritaikytg trokinimo indg (2r. sky-
riaus “|ranga” poskyrj “Kartu pristatomi
ir papildomai jsigyjami priedai”).
Garinéje orkaitéje rekomenduojama
naudoti perforuotus troskinimo indus.
Taip garai galés i$ visy pusiy patekti j ke-
pamga patiekalg, o Sis keps tolygiai.
Asmeniniai indai
Galite naudoti savo indus. Svarbu:
- Universalyjj padéklg visada dékite j
1 kepimo lygj, kad baty surenkami
skysciai. Troskinimo indus statykite
ant groteliy arba j kepimo padéklg
3 kepimo lygyije.

Indai turi bati tinkami naudoti orkaitéje
ir atsparts garams. Jei norite naudoti
plastikinius indus, teiraukités gaminto-
jo, ar jie yra tinkami.

Indai storomis sienelémis, pavyzdziui,
i§ porceliano, keramikos arba fajanso,
yra maziau tinkami kepti garuose.
Storos sienelés blogai praleidzia Silu-
ma, todél gerokai pailgéja lentelése
nurodytas kepimo laikas.

- Kad j kepimo indg patekty garai, tarp
virSutinio indo krasto ir maisto ruosi-
mo skyriaus virSaus palikite nedidelj
tarpel;.

Saldytas produktas

Saldyty produkty jkaitinimo laikas yra il-
gesnis nei Svieziy. Kuo daugiau Saldyty
produkty yra gaminimo kameroje, tuo il-
giau trunka jkaitinimo fazé.

Troskinimas su skysciais

Jei ruoSiate su skysciais, troskinimo indg
pripildykite tik 2/3, kad i§imdami neislie-
tumete.
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“Dampfgaren”

Nuoroda j kepimo lenteles

Kepimo lenteliy ieSkokite Sios naudoji-
mo instrukcijos gale.

Kepimo lygis

Universalyjj padéklg visada déekite j 1 ke-
pimo lygj, kad baty surenkami skysciai.
Groteles arba troskinimo indus dékite |
3 kepimo lygj.

TroSkinimo indus, groteles ir padéklg vi-
sada statykite tarp padékly laikikliy sker-
siniy, kad uztikrintuméte apsaugg nuo
apvirtimo.

Temperatira

Kepant garuose, maksimali temperatira
yra 100 °C. Sioje temperatiiroje galima

kepti beveik visus produktus. Kai kuriuos
temperatdrai jautrius maisto produktus,
pavyzdziui, uogas, reikia kepti zemesne-
je temperatiroje, nes gali iSbégti sultys.

Kepimo trukmé

ReZimuose su gary funkcija kepimo tru-
kmeé pradedama skaiciuoti tik pasiekus
nustatytg temperatdrs.

Kepant garuose, kepimo laikas i§ esmés
atitinka ruoSimo puode laika. Jei kepimo
laikui jtakos turi tam tikri veiksniai, jie
nurodomi tolesniuose skyriuose.
Kepimo trukmé nepriklauso nuo maisto
produkty kiekio. 1 kg bulviy kepimo tru-
kmeé yra tokia pati, kaip 500 g bulviy.
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Darzovés

Sviezias produktas

SvieZias darzoves paruoskite jprastai,
pvz., nuplaukite, iSvalykite ir pasmulkin-
kite.

Saldytas produktas

Kepant Saldytas darzoves, jy nebdtina
atitirpinti. ISimtis: j gabalus susalusios
darzovés.

Vienu metu galite kepti Saldytas ir Svie-
Zias darZzoves, kepimo trukmeé yra tokia
pati.

Susmulkinkite didesnius, j gabalus susa-
lusius gabalus. Kepimo trukmé nurodyta
ant pakuotés.

Troskinimo indai

Smulkis, mazo skersmens maisto pro-
duktai (pvz., Zirniai, smidrai) neturi er-
tmiy arba tik nedideles, todél garai sun-
kiai patenka. Kad bty uztikrintas toly-
gus rezultatas, Siems maisto produk-
tams rinkités ploksc&ius troskinimo in-
dus, ir pripildykite juos 3—5 cm. Dides-
nius maisto produkty kiekius paskirsty-
kite j kelis troskinimo indus.

Viename troskinimo inde, naudojant tg
pacig troskinimo trukme, vienu metu ga-
lima troskinti jvairias darzoves.

Darzoves, kurios ruoSiamos skystyje,
pvz., raudongjj kopUsta, troskinkite ne-
perforuotame troskinimo inde.

Kepimo lygis

Jeigu perforuotame troskinimo inde ruo-
Siate dazancius maisto produktus, pvz.,
burokélius, po apacia nedékite jokiy kity
maisto produkty. Taip kiti maisto pro-
duktai nenusidazys nuo Zzemyn lasancio
skyscio.



“Dampfgaren”

Troskinimo trukmeé

TroSkinimo trukmeé, kaip ir jprastai gami-
nant, priklauso nuo produkto dydzio ir
norimo iSkepimo laipsnio. Pavyzdys:
tvirtos konsistencijos bulvés, supjausty-
tos ketvirciais:

apie 25 min

Tvirtos konsistencijos bulvés, perpjautos
pusiau:

apie 30 min

Zuvis
Sviezias produktas
Sviezig zuvj paruoskite kaip jprastai,

pvz., nuskuskite zvynus, iSdarinékite ir
iSvalykite.

Saldytas produktas

Norint troskinti, Zuvis neturi bGti visiskai
atitirpusi. Pakanka to, kad pavirSius tap-
ty pakankamai minkstas, kad galéty jsi-
savinti prieskonius.

ParuosSimas

Prie$ troskindami iSvalykite Zuvj, pvz., ci-
triny arba Zaliyjy citriny sultimis. Rtgs-
tys sutvirtina Zuvies mésa.

Zuvies sadyti nereikia, nes, troskinant
garuose, ji iSsaugo beveik visas minerali-
nes medziagas, suteikiancias individualy
skon;.

Troskinimo indai

IStepkite riebalais perforuotus troskini-
mo indus.

Kepimo lygis

Jeigu perforuotame kepimo inde troski-
nate Zuvj, o tuo paciu metu kituose tros-
kinimo induose kepate kitus maisto pro-
duktus, po zuvimi jdékite lasy surinkimo
arba universalyjj padéklg kad ant kity
maisto produkty nelaséty skystis ir ne-
persiduoty kvapas.

Temperatira

85-90 °C

Atsargiai troskinti jautrius zZuvies pro-
duktus, pvz., jary liezuvius.

100 °C

Zuvies, kurios mésa kieta, troskinimui,
pvz., menkeés ir lasiSos.

Zuvies troskinimui su padaZzu arba sulti-
niu.

Gaminimo trukmeé

Gaminimo trukmeé priklauso nuo produk-
to storio ir struktiros, bet ne svorio. Kuo
jis storesnis, tuo ilgiau gaminamas.

500 g svorio ir 3 cm aukscio zuvies ga-
balas troSkinamas ilgiau nei 500 g ir

2 cm aukscCio gabalas.

Kuo ilgiau zuvis troSkinama, tuo kietesné
tampa mésa. Laikykités nurodytos gami-
nimo trukmés. Jeigu Zuvis patroskinta
nepakankamai, dar papildomai patros-
kinkite kelias minutes.

Nurodytg ruosimo laikg pailginkite kelio-
mis minutémis, jei Zuvj ruoSiate su pa-
dazu arba sultiniu.
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“Dampfgaren”

Patarimai

Patiekalg galite pagardinti prieskoniais

ir Zolelémis (pvz., krapais).

- Didesnes Zuvis troskinkite plaukimo
padétyje. Kad islaikytuméte Zuvj to-
kioje padétyje, j kepimo indg pastaty-
kite apverstg mazg puodelj. Ant vir-
Saus pilvu Zemyn uzdékite zuvj.

- Nenaudojamas atliekas — asakas, pe-
lekus ir zuvies galvg kartu su darzove-
mis sudékite j indg, uzpilkite Salto
vandens ir paruoskite Zuvies sultinj.
100 °C temperatiroje kepkite apie 60
minuciy. Kuo ilgesné kepimo trukmé,
tuo skanesnis sultinys.

- Ruosiant mélynaja Zuvj, Zuvis troski-

nama vandenyje su actu (vandens ir

acto santykis — pagal receptg). Svar-
bu, kad nepaZeistuméte Zuvies odos.

Tokiam ruoSimui labiausiai tinka kar-

piai, upétakiai, lynai, unguriai ir lasi-

Sos.
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Mésa
Sviezias produktas
Mésg paruoskite kaip jprastai.

Saldyti produktai

Pries kepdami Saldytg mésg, pirmiausia
turite jg atitirpinti (Zr. skyriaus “Specia-
laus naudojimo programos” poskyrj “Ati-
tirpinimas”).

ParuosSimas

Mésg, kuri bus skrudinama ir paskui
troSkinama, pvz., guliasg, reikia pakepti
ant kaitvietés.

Gaminimo trukmeé

Gaminimo trukmeé priklauso nuo produk-
to storio ir struktiros, bet ne svorio. Kuo
jis storesnis, tuo ilgiau gaminamas.

500 g svorio ir 10 cm aukscio mésos
gabalas troskinamas ilgiau nei 500 g ir
5 cm aukscio gabalas.

Patarimai

- Jeigu norite iSsaugoti natiraly maisto
produkty kvapg, naudokite perforuo-
ta kepimo inda. Koncentruotu sultiniu,
kuris surenkamas universaliajame pa-
dékle, galima pagardinti padazus arba
uzSaldyti.

- Sodriam sultiniui paruosti labiausiai
tinka vistiena, jautienos kulninés me-
sa, kratinélés mésa, jautienos kaulai ir
Sonkauliai. Mésg, kaulus ir sriubos
darzoves sudékite j troskinimo inda,
uzpilkite Saltu vandeniu. Kuo ilgesné
kepimo trukmé, tuo skanesnis sulti-
nys.



“Dampfgaren”

Ryziai

TroSkinami ryziai brinksta, todél juos rei-
kia troskinti skystyje. Ryziy ir vandens
santykj reikia rinktis, atsizvelgiant j ryziy
rasj ir skysc€io sugérima.

TroSkinami ryZiai sugeria skystj, nepra-
randa maistingyjy medziagy.

Griadinés kultiros

TroSkinamos gradinés kultdros brinksta,
todél jas batina troskinti skystyje. Grudy
ir skysc€io santykis priklauso nuo naudo-
jamy grady rasies.

Gradus galima troskinti tiek skaldytus,
tiek neskaldytus.

-

Gaminiai iS tesSlos

Sausas produktas

Troskinami sausi makaronai ir teSlos ga-
miniai brinksta, todél juos reikia troskinti
skystyje. Skystis turi gerai uzdengti ma-
karonus. Jeigu naudojamas karstas van-
duo, troskinimo rezultatas yra geresnis.

Gamintojo siilomg gaminimo trukme
pailginkite mazdaug /3.

Sviezi produktai

Svieziy makarony ir teslos gaminiy, pvz.,
i$ Saldymo vitrinos, nebtina kildinti.
Kepkite riebalais iSteptame, perforuota-
me inde.

Atlipinkite sulipusius makaronus arba
teSlos gaminius ir tolygiai paskirstykite
inde.

. .

Vaisiai

Kad sultys neiStekéty, vaisiams troskinti
rekomenduojame rinktis neperforuotg
inda.

Vaisius troSkindami perforuotame inde,
po apacia jdékite universalyjj padéklag
sultims surinkti.

Patarimas: surinktas sultis galite panau-
doti torto glajui ruosti.
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“Klimagaren”

“Klimagaren” (¢%%) naudojimas

Pasirinkus veikimo rezimg

“Klimagaren” (¢#%)kepant, kepinant arba
troskinant maisto produktus gaminimo
kameros kaitinimas derinamas su papil-
domos drégmes tiekimo funkcija (Zr.
skyriaus “Pagrindinis meniu ir subme-
niu” poskyrj “Vandens jtraukimas”).

Vykstant tro$kinimui jsiurbtas vanduo j
gaminimo kamerg tiekiamas gary pavi-
dalu, nuo 1 iki 3 gary tiekimy. Maisto
produktai troskinami tolygiai, palyginti
su veikimo rezimu “Dampfgaren” (&), ku-
riame jie vienu metu apskrudinami auks-
toje temperaturoje.

VisiSkai normalu, jeigu gary tiekimo
metu ant prietaiso vidiniy dureliy stiklo
nuséda drégmeé. Ji iSgaruos kepimo
metu.

Vadovaukités skyriaus “Valymas ir prie-
Zitra” poskyryje “Restwasser verdam-
pfen” pateiktais nurodymais.
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Patiekalai, kurie gali bati kepami su
gary funkcija

Vienas gary tiekimas trunka apie 5—

8 min. Gary tiekimo skaicius ir intervalai

priklauso nuo kepamo patiekalo:

- Gaminiai i$ mielinés teslos iskils grei-
Ciau, jeigu garai bus tiekiami kepimo
proceso pradzioje.

- Duonos ir bandeliy kepimui gary tie-
kimo funkcijg jjunkite kepimo proceso
pradzioje. Plutelé bus traskesné, jeigu
garai dar kartg bus tiekiami kepimo
proceso pabaigoje.

- Riebesnés mésos kepimui rekomen-
duojama gary tiekimo funkcijg naudoti
kepimo proceso pradZioje, taip grei-
¢iau apkeps riebalai.

Kepimo rezimo su drégmeés palaikymo

funkcija nerekomenduojama naudoti ke-

pant patiekalus i$ teslos, kuriuose ir taip
gausu drégmeés, pvz., i$ kiausSinio balty-
mo. Kepdami Siuos kepinius rinkités
sausojo kepimo rezima.

Patarimas: Pasinaudokite pridétais re-

ceptais arba daugiau recepty ieSkokite

“Miele” programéléje.

& Pavojus nusiplikyti karstais ga-
rais!

Vandens garai gali nuplikyti.

Be to, vandens garams patekus ant
valdymo skydelio, pailgéja jutikliniy
mygtuky ir jutiklinio ekrano reakcijos
laikas.

Gary tiekimo metu nevarstykite orkai-
tés dureliy.



“Klimagaren”

Jeigu norite kepti maisto produktus i$
anksto jkaitintoje orkaitéje, pvz., duong
arba bandeles, rekomenduojama pa-
leisti garus rankiniu badu ir aktyvinti
funkcijg “Vorheizen” | “Ein”. Pirma gary
srauto tiekimg suaktyvinkite i$ karto,
jdéje kepama patiekalg j orkaite.

Jeigu ketinate naudoti daugiau negu
vieng gary srautg, antrajj paleiskite tik
temperatirai maisto ruoSimo skyriuje
pakilus iki 130 °C.

Jeigu ketinate naudoti funkcijg
“Yorheizen”, atkreipkite démesj j jkaitini-
mo fazés trukme, naudojant rankiniu
bldu arba tam tikrais laiko intervalais
paleidziamus garus (zr. skyriaus “Val-
dymas” poskyrj “Vorheizen”).

“Automatischer DampfstoR”
Pasibaigus jkaitinimo fazei, automatiskai
paleidziami garai.

Vanduo garinamas maisto ruoSimo sky-
riuje. Ekrane rodoma & ir “DampfstoR ak-
tiv”,

Pasibaigus gary tiekimui, ekrane uzgesta
& ir “Dampfstold aktiv”,

m Baikite kepti patiekala.

“DampfstéRe manuell”

Jeigu uzsidege jutiklinis mygtukas &, ga-
lite paleisti garus.

Kad vandens garai galéty tolygiai pa-
siskirstyti Siltoje orkaitéje, palaukite,
kol orkaité jkais.

Patarimas: Jeigu abejojate, kada tiksliai
paleisti garus, vadovaukités kartu prista-
tomoje recepty knygeléje arba “Miele”
programeéléje nurodytais receptais. Nau-
dokite funkcijg “Kurzzeit” L), kuri primins
apie gary paleidimo laika.

m Palieskite jutiklinj mygtukg O.

Paleidziamas gary srautas. Ekrane rodo-
ma & ir “Dampfstol aktiv”, uzgesta jutikli-
nis mygtukas .

m Norédami dar kartg paleisti garus, kai
tik uzsidegs jutiklinis mygtukas &, atli-
kite tuos pacius veiksmus.

Po paskutinio gary tiekimo ekrane uz-
gesta &, nuoroda ir &.

m Baikite kepti patiekala.

“DampfstéRe zeitgesteuert”

Gariné orkaité nustatytu laiku tiekia tam
tikrg gary kiekj.

Kol tiekiami garai, ekrane rodoma & ir
“DampfstoR aktiv”.

Po paskutinio gary tiekimo uzgesta O ir
“DampfstoR aktiv”.

m Baikite kepti patiekala.
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“Automatikprogramme”

Jvairios automatinés programos padés
patogiai ir saugiai pasiekti optimaly ke-
pimo rezultata.

Kategorijos

Automatinés programos suskirsty-
tos j kategorijas. Paprasciausiai pasirin-
kite ruoSiamam patiekalui labiausiai tin-
kancig automatine programa ir laikykités
ekrane pateikiamy nurodymy.

Vadovaukités skyriaus “Valymas ir prie-
Zitra” poskyryje “Restwasser verdam-
pfen” pateiktais nurodymais.

Automatiniy programy naudoji-
mas

m Pasirinkite “Automatikprogramme” [Auto],
Rodomas parink¢iy sgrasas.
m Pasirinkite norimg kategorija.

Rodomos pasirinktos kategorijos auto-
matinés programos.

m Pasirinkite norimg automatine progra-
ma.
m Laikykités ekrane pateikty nurodymuy.

«e

Patarimas: Pasirinke “1 Info”, atsizvel-
giant j kepimo procesg, galésite perzit-
réti informacijg apie maisto produkto
jdéjima j maisto ruoSimo skyriy arba ap-
vertima.

Naudojimo nurodymai

- ISkepimo laipsnis ir apskrudimas ro-
domi septyniy segmenty stulpelyje.
Nar$ymo zonoje galite nustatyti nori-
ma iSkepimo ir apskrudinimo laipsn;.

- Jeigu naudojate automatines progra-
mas, orientuotis padés kartu su prie-
taisu pristatomi receptai. Pasirinke
bet kurig automatine programa, galé-
site paruosti panasius receptus — tik
kitokj kiekj.
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- Palaukite, kol maisto ruo$imo skyrius

po kepimo proceso atvés iki patalpos
temperatiros, tik tada jjunkite auto-
matine programa.

- Dédami patiekalg j kar§tg maisto ruo-

§imo skyriy, bukite atsargus atidary-
dami dureles. Gali iSsiverzti karsti ga-
rai. Atsitraukite ir palaukite, kol garai
iSsisklaidys. Saugokités karsty gary ir
stenkités neprisiliesti prie jkaitusiy
maisto ruosimo skyriaus sieneliy. Ga-
lite nusideginti ar nusiplikyti!

- Kai kuriose automatinése programose

batina iS anksto jkaitinti orkaite, tik ta-
da deéti patiekalg j orkaite. Ekrane ro-
doma atitinkama laiko nuoroda.

- Kai kuriose automatinése programo-

se, praéjus pusei kepimo laiko, reikia
jpilti skyscio. Ekrane rodoma atitinka-
ma laiko nuoroda (pvz., aplaistyti
skysg&iu).

- Nurodoma apytikslé automatiniy pro-

gramy trukmeé ir laiko nuoroda. Atsi-
zvelgiant j kepimo procesg, jg galite
sutrumpinti arba pailginti. Trukmeé gali
kisti del pradinés mésos temperatu-
ros.

- Jeigu, pasibaigus automatinei progra-
mai, patiekalas dar nepakankamai is-
kepes, pasirinkite “Nachgaren” arba
“MNachbacken”. Naudojant jprastg kaiti-
nimo bldg maisto produktas dar apie
3 minutes papildomai troskinamas ar-
ba kepamas.



Kitos naudojimo galimybeés

Siame skyriuje rasite informacijos apie
specialias parinktis:

- “Auftauen”

- "Dérren”

- “Geschirr warmen”

- “Hefeteig gehen lassen”

- “Warmbhalten”

- Kepimas zemoje temperatiroje

- Konservavimas

- Saldyti produktai / pusgaminiai

“Auftauen”

Jeigu Saldyti produktai atitirpinami Svel-
niai, iSsaugomi vitaminai ir maistingo-
sios medziagos.

m Pasirinkite “Weitere” ().

m Pasirinkite “Auftauen”.

m Jeigu reikia, pakeiskite rekomenduoja-
ma temperatirg ir nustatykite kepimo
trukme.

Maisto ruoSimo skyriuje cirkuliuoja oras
ir Saldytas produktas atsargiai atitirpina-
mas.

& Infekcijos pavojus dauginantis
bakterijoms!

Bakterijos, pvz., salmonelés, gali su-
kelti stipry apsinuodijimg maistu.
Atitirpindami mésg arba zuvj (ypac
paukstieng), laikykités ypatingos §va-
ros.

Jokiu bidu nenaudokite atitirpusio
mésos skyscio.

Atitirpusius maisto produktus i$ karto
termiskai apdorokite.

Patarimai

- ISéme i$ pakuotés, Saldytg produktg
atitirpinkite ant universaliojo padéklo
arba dubenyje.

- Atitirpindami paukstieng, naudokite
universalyjj padéklg ir groteles. Taip
atSildomas patiekalas nemirks po ati-
tirpinimo likusiame skystyje.

- Meésos, paukstienos arba zuvies prie§
kepant nebutina atitirpinti. Pakaks, jei-
gu maisto produktai bus aptirpe. Pa-
virSius bus pakankamai minkstas, kad
galéty jsisavinti prieskonius.

“Dorren”

DzZiovinimas yra jprastas vaisiy ir kai ku-

riy rasiy darzoviy arba prieskoniniy Zole-

liy konservavimo bidas.

Svarbu, kad vaisiai ir darzovés buty Svie-

Zi, sunoke ir nejduze.

m Nulupkite, iSpjaukite séklalizdzius, jei-
gu reikia, susmulkinkite.

m Dziovinamus produktus pagal dyd; ir,
jeigu jmanoma, vienu sluoksniu toly-
giai paskirstykite ant universalaus
padéklo arba ant kepimo ir kepinimo
groteliy.

Patarimas: Taip pat galite naudoti per-

foruotg “Gourmet” kepimo ir kar$tojo

oro gruzdintuvés “AirFry” padékla (jeigu
yra).

m Vienu metu galite dZiovinti daug. dvie-
juose kepimo lygmenyse.
Dziovinamus produktus jdékite j 1+3
kepimo lygmenis.

Jeigu ketinate naudoti ir groteles, ir
universalyjj padéklg, universalyjj pa-
déklg jdékite po kepimo ir kepinimo
grotelémis.

m Pasirinkite “Weitere” (3.

m Pasirinkite “Ddrren”.

m Jeigu reikia, pakeiskite rekomenduoja-
ma temperatirg ir nustatykite dziovi-
nimo trukme.

m Laikykités ekrane pateikty nurodymy.
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Kitos naudojimo galimybeés

m Universaliajame padékle dziovinamus
produktus reguliariai apverskite.

Jeigu dziovinate nepjaustytus arba pu-
siau perpjautus maisto produktus, pail-
gés jy dziovinimo trukmeé.

DzZiovinamas

produktas I | &l ©1[h]
Vaisiai 60-70| 2-8
DarZovés 55—65| 4-12
Grybai 45-50| 5-10
Zolelés * (=) |30-35| 4-8

() Specialaus naudojimo funkcija / veikimo
rezimas,

§ Temperatiira, @ Dziovinimo trukme,
Specialaus naudojimo funkcija Dorren,
(=) Veikimo rezimas Ober-/Unterhitze

* Dziovindami Zoleles naudokite universalyjj
padéklg, 2 kepimo lygmenj, rezimg “Ober-/
Unterhitze” (=], kadangi pasirinkus specia-
laus naudojimo funkcijg “Dérren” jjungiamas
ventiliatorius.

B Jeigu maisto ruoSimo skyriuje susifor-
mavo vandens laSeliai, sumazinkite
temperatura.

DzZiovinty produkty iSémimas

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy!

Naudojama gariné orkaité jkaista. Ga-
lite nusideginti prisiliete prie karsto
maisto ruoSimo skyriaus sieneliy, kai-
tinimo elementy ir priedy.

ISimdami dziovintus produktus, ma-
vékite puodkéles.

m Palaukite, kol dziovinti vaisiai arba
darzovés atves.

Dziovinti vaisiai turi bGti visiSkai sausi,
taciau minksti ir elastingi. Perlauzus ar-
ba perpjovus, neturéty iSbégti sulliy.
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m Laikykite juos sandariai uzdarytuose
stiklainiuose arba skardinése.
“Geschirr wirmen”

Tiekiant maistg pasildytose Iékstése Sis
ne taip greitai atSals.

Naudokite karsc&iui atsparius indus.

m dékite groteles | 2 kepimo lygj ir pa-
statykite ant jy Sildomg inda. Jeigu ke-
pimo indas yra didelis, galite iSimti pa-
dékly laikiklius ir sudéti indus ant
maisto ruosimo skyriaus pagrindo.

m Pasirinkite “Weitere” (531).
m Pasirinkite “Geschirr warmen”.

m Jeigu reikia, pakeiskite rekomenduoja-
ma temperatirg ir nustatykite trukme.

m Laikykités ekrane pateikty nurodymy.

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy!

Naudojama gariné orkaité jkaista. Ga-
lite nusideginti prisiliete prie karsto
maisto ruoSimo skyriaus sieneliy, kai-
tinimo elementy ir priedy. Apatinéje
indo puséje gali susidaryti vandens
laseliai.

ISimdami patiekalus naudokite puod-
kéles.

“Hefeteig gehen lassen”

Si programa buvo sukurta mielinés tes-
los kildinimui.

m Pasirinkite “Weitere” (3.

m Pasirinkite “Hefeteig gehen lassen”.

m Pasirinkite kildinimo laika.

m Laikykités ekrane pateikty nurodymy.



Kitos naudojimo galimybeés

“Warmbhalten”

Maisto ruoSimo skyriuje patiekalus gali-
te Siltai laikyti net keletg valandy.

Tacdiau, jeigu norite iSsaugoti maisto
produkty kokybe, laikykite juos maisto
ruos$imo skyriuje kuo trumpiau.

m Pasirinkite “Weitere” (3],
m Pasirinkite “\Warmhalten”.

m Sudékite j maisto ruoSimo skyriy pro-
duktus, kuriuos norite iSlaikyti Siltus, ir
patvirtinkite mygtuku OK.

m Jeigu reikia, pakeiskite rekomenduoja-
ma temperatirg ir nustatykite trukme.

m Laikykités ekrane pateikty nurodymy.

Kepimas Zemoje temperatiiroje

Toks kepimo rezimas puikiai tinka jautie-
nos, kiaulienos, versienos arba érienos
kepimui, kurie neturi per stipriai perkep-
ti.

Kepimas naudojant “Kepimo zemoje
temperatiiroje” funkcijg

Mésos gabalas i$ pradziy per trumpg
laikg labai jkaitinamas ir tolygiai apkepi-
namas.

Paskui mésg dékite j jkaitintg maisto
ruoSimo skyriy, kurioje Si, nustacius ze-
ma temperatirg ir ilgg kepimo trukme,
bus kepama ripestingai ir Svelniai.

Tuo metu mésa suminkstinama. Sultys
gabalo viduje pradeda cirkuliuoti ir toly-
giai pasiskirsto iki pat iSoriniy sluoksniy.
Rezultatas — ypac Svelni ir sultinga mé-
sa.

m Naudokite tik aukstos kokybés liesg
meésg be gysly ir riebaly. Pries§ tai bati-
nai iSimkite kaulus.

m Apkepinimui naudokite stipriam jkaiti-

nimui tinkancius riebalus (pvz., sviesto

lydinj arba maistinj aliejy).

m Mésg kepkite neuzdengta.

Kepimo trukmé siekia apie

2—4 valandas ir priklauso nuo mésos
svorio, dydzio ir norimo iSkepimo laips-
nio.

m Pasibaigus kepimo procesui, mésg i$
karto galite supjaustyti. Nereikia lauk-
ti, kol tolygiai pasiskirstys mésos sul-
tys.

m Kol patieksite, laikykite mésg maisto
ruoSimo skyriuje. Tai neturés jtakos
patiekalo skoniui.

m Tiekite jj iS anksto pasildytose lékste-
se su ypac karstu padazu, kad taip
greitai neatvésty. Mésos temperatura
idealiai tinka valgyti.

“Ober-/Unterhitze” (—] naudojimas

Vadovaukités kepimo lentelése pateikta
informacija, pateikta Sios naudojimo ins-
trukcijos gale.

Naudokite universalyjj padéklg, ant vir-
Saus uzdékite groteles.

m Universalyjj padéklg su grotelémis
jdékite j 2 kepimo lygj.

m Pasirinkite “Ober-/Unterhitze” (=] rezi-
mg ir 120 °C temperatirg.

m |dékite universalyjj padékla, groteles ir
apie 15 minudiy kaitinkite maisto ruo-
Simo skyriy.

m Kol jkais maisto ruoSimo skyrius, mé-
sos gabalg i$ visy pusiy apkepinkite
ant kaitlentés.
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Kitos naudojimo galimybeés

& Galite nusideginti prisiliete prie
karsty pavirsiy.

Naudojama gariné orkaité jkaista. Ga-
lite nusideginti prisiliete prie karsto
maisto ruoSimo skyriaus sieneliy, kai-
tinimo elementy ir priedy.

Jdédami arba iSimdami karstg patie-
kalg, taip pat kiSdami rankas | karsta
maisto ruoSimo skyriy, mavekite
puodkéles.

m Apkepintg mésg dékite ant groteliy.

m Sumazinkite temperatarg iki 100 °C
(2r. skyriy “Kepimo lentelés”).

m Baikite kepti mésa.

Konservavimas

& Dauginantis bakterijoms, kyla in-
fekcijos pavojus!

Ankstines darzoves arba mésg paste-
rizavus vieng kartg, nezasta “Clostri-
dium botulinum” bakterijos. Sios bak-
terijos gamina toksinus, kurie sukelia
sunkius apsinuodijimus. Kad bty su-
naikintos sporos, maisto produktus
batina papildomai pasterizuoti.
Atvésintg mésg ir ankstines darzoves
per 2 dienas bitinai dar kartg paste-
rizuokite.

& Pavojus nusiplikyti karstais ga-
rais!

Verdant arba Sildant uzdarytas skardi-
nes, viduje susidaro virsslégis ir skar-
dinés gali susprogti.
Nerekomenduojama virti arba Sildyti
skardines.
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Vaisiy ir darzoviy konservavimas

Duomenys galioja 6 1| talpos stiklai-
niams.

Naudokite tik specialius konservavimo
stiklainius, kuriuos galite jsigyti preky-
bos vietose (konservavimo stiklainiai
arba uzsukami stiklainiai). Naudokite
tik nepazeistus stiklainius ir sandarini-

mo ziedus.

m Prie$ konservuodami, stiklainius is-
plaukite karStame vandenyije ir sudéki-
te konservuojamus produktus. Palikite
maks. 2 cm iki virSaus.

m |Spilste konservuojamus produktus,
nuvalykite stiklainiy krastus Svaria
Sluoste, karstu vandeniu ir uzdarykite.

m Universalyjj padéklg jdékite j 2 kepimo
lygj ir sustatykite j jj stiklainius.

m Pasirinkite “HeiRluft plus” rezima ir
160170 °C temperatdira.

m Palaukite, kol stiklainiuose tolygiai
prades kilti burbuliukai.

Laiku sumazinkite temperatira, kad ne-
pervirtumete.

Vaisiy ir agurky konservavimas

m Kai stiklainiuose pradés kilti burbuliu-
kai, nustatykite nurodytg kaitinimo
temperatirg ir nurodytg laikg kaitinki-
te juos maisto ruosimo skyriuje.

Darzoviy konservavimas

m Kai stiklainiuose pradés kilti burbuliukai,
nustatykite nurodytg konservavimo
temperatdirg ir nurodytg laikg konser-
vuokite juos maisto ruosimo skyriuje.

m Baigus konservuoti, nustatykite nuro-
dytg kaitinimo trukme ir kaip nurodyta
recepte, kaitinkite stiklainius maisto
ruosimo skyriuje.



Kitos naudojimo galimybeés

'YS) /¥

L 30°C
Vaisiai /= |25-35 min

. 30°C
Agurkai /= 25-30 min

Burokéliai 120 °C 30°C
30—40 min| 25—-30 min

e e o | o
8" 1 90—120 min| 25-30 min

tonos)

F/@ Kai tik stiklainiuose pradés formuotis
burbuliukai, nustatykite konservavimui bating
temperatirg ir trukme

E/¥ Kaitinimo temperatdra ir trukmé

Baige konservuoti, iSimkite stiklainius

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirSiy!

Baige konservuoti, iSimkite stiklai-
nius.

ISimdami patiekalus, naudokite puod-
kéles.

m ISimkite stiklainius i$ maisto ruosSimo
skyriaus.

m Uzdenkite rankSluosciu ir palikite apie
24 valandas atvésti.

m Atvésintg mésg ir ankStines darZzoves
visada per 2 dienas batina kaitinti an-
trg karta.

m Nuimkite nuo stiklainiy dangtelius, o
pabaigoje patikrinkite, ar visi stiklainiai
uzdaryti.

Atidarytus stiklainius dar kartg uzkai-
tinkite arba laikykite juos vésioje vieto-
je, o konservuotus vaisius ir darZzoves
iS karto suvartokite.

m Laikymo metu vis patikrinkite stiklai-
nius. Jeigu laikymo metu stiklainiy
dangteliai “i$8ove” arba i$sipaté ir ati-
darymo metu nesigirdi spragteléjimo,
stiklainiy turinj i$ karto iSpilkite.

Saldyti produktai / pusgaminiai

Patarimai kepant kepinius, picas ir
pranciziSkus batonus

- Kepinius, picg arba prancizikus bato-
nus kepkite ant groteliy, uzkloje kepimo
popieriy.

Kepant Saldytus produktus, kepimo ar-
ba universalusis padéklai gali defor-
muotis, todél juos dar neatvésusius gali
bati sudétinga iSimti i§ maisto ruoSimo
skyriaus. Kiekvieng kartg naudojant, pa-
déklai vis labiau deformuosis.

- Rinkités Zemesne temperatirg, negu
nurodyta ant pakuotés.

Gruzdintos bulvytés, bulviy maltinukai
ir panasiis produktai

- Siuos $aldytus produktus galite kepti
ant universalaus arba ant kepimo
padéklo.

- Rinkités Zemesne temperatirg, negu
nurodyta ant pakuotés.

- Kepdami kelis kartus apverskite.

Saldyty produkty / pusgaminiy ruosi-
mas

Svelnus maisto produkty apdoroji-
mas teigiamai veikia JUsy sveikata.
Kepinius, picas arba gruzdintas bulvy-
tes kepinkite tik kol Sios taps aukso
spalvos, neskrudinkite iki tamsiai ru-
dos.

m Naudokite ant pakuotés nurodytg re-
komenduojama kepimo rezimg ir tem-
peratura.

m Jkaitinkite maisto ruo8imo skyriy.

m Patiekalg dékite j jkaitintg maisto ruo-
§imo skyriy, j ant pakuotés nurodytg
kepimo lygj.

m Praéjus Siek tiek laiko, kaip nurodyta
ant pakuotés, patikrinkite patiekala.
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“Eigene Programme”

Galite sukurti ir iSsaugoti iki 20 asmeni-

niy programy.

- Galite derinti iki 10 kepimo etapy, kad
iSsamiau nurodytumeéte mégstamy re-
cepty arba daznai naudojamy recepty
eigg. Kiekviename kepimo etape pasi-
rinkite nustatymus, pavyzdziui, veiki-
mo rezimg, temperatiirg ir kepimo
trukme arba Serdies temperatira.

- Galite nustatyti kepimo lygj (-ius).

- Galite jvesti su Jlsy receptu siejamos
programos pavadinima.

Jeigu pakartotinai iSkvieciate programg ir

ja paleidZiate, ji vykdoma automatiskai.

Kitos asmeniniy programy karimo gali-

mybés:

- Pasibaigus procesui, automatine pro-
gramg iSsaugokite kaip asmenine pro-
grama.

- Pasibaigus procesui, gaminimo proce-
sg iSsaugokite su nustatyta gaminimo
trukme.

Tada jveskite programos pavadinima.

Asmeniniy programy kirimas
m Pasirinkite “Weitere” (53).

m Pasirinkite “Eigene Programme”.

m Pasirinkite “Programm erstellen”.

Dabar galite nustatyti pirmojo kepimo
etapo nustatymus.
Laikykités ekrane pateikty nurodymy.

m Pasirinkite ir patvirtinkite norimus
nustatymus.

Pasirinkti visi pirmojo kepimo etapo nu-

statymai.

Galite jterpti kitus kepimo etapus, pa-

vyzdZziui, jeigu po pirmojo rezimo i$ karto

turi bati naudojamas kitas.

B Jeigu batina naudoti daugiau kepimo
etapy, pasirinkite “Garschritt hinzufd-
gen” ir elkités, kaip nurodyta 1 kepimo
etape.

m Nustate visus reikalingus kepimo eta-
pus, pasirinkite “Ebene einstellen”.

m Pasirinkite norima kepimo lygj (-ius).
m Patvirtinkite mygtuku OK.

Jeigu norite patikrinti arba pakeisti nus-
tatymus, pasirinkite atitinkamg kepimo
etapa.

Jeigu naudojate funkcijg “Vorheizen”,
pirmiausia uzbaikite pirmagjj keipimo
etapg. Tada “Garschritt hinzufligen” nu-
statykite trukme ir kartu pridékite dar
vieng kepimo etapa. Tik tada galésite
iSsaugoti arba jjungti programa.

m Pasirinkite “Garschritt abschlieen”.
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m Pasirinkite “Speichern”.
m Jveskite programos pavadinima.
m Pasirinkite V.

Ekrane rodomas patvirtinimas, kad jisy
programos pavadinimas yra iSsaugotas.
m Patvirtinkite mygtuku OK.

ISsaugotg programa galite jjungti i$ karto
ar Siek tiek véliau, taip pat galite pakeisti
kepimo etapus.

Pradéti programa

m |dékite patiekalg j maisto ruoSimo
skyriy.

m Pasirinkite “Weitere” (E31).

m Pasirinkite “Eigene Programme”,

m Pasirinkite norimg programa.

m Pasirinkite “Ausfihren”,

Atsizvelgiant j programos nustatymus,

rodomi Sie meniu punktai:

- “Sofort starten”
Programa jjungiama i$ karto. Jsijungia
maisto ruosimo skyriaus kaitinimo ele-
mentai.




“Eigene Programme”

- “Fertig um”
Nustatykite programos pabaigos laika.
Tuo metu automatiskai iSsijungs orkai-
tés kaitinimo elementai.

- “Start um”
Nustatykite programos jjungimo laika.
Tuo metu automatiskai jsijungia orkai-
tés kaitinimo elementai.

- “Garschritte anzeigen”
Rodomi visi jisy pasirinkti nustatymai.
- “Aktionen anzeigen”
Rodomi batini veiksmai, pvz., norint
jdéti produkty j maisto ruoSimo skyriy.
m Pasirinkite norimg meniu punkta.
m Mygtuku OK patvirtinkite nuorodg
apie nurodytg kepimo lygj.
Programa jjungiama i$ karto arba nusta-
tytu laiku.

“i Info” galésite perzidréeti informacija
apie maisto produkto jdéjimg j maisto
ruo$imo skyriy arba apvertimg (atsi-
Zvelgiant j kepimo procesg).

Funkcijas “Schnellabkihlen” ir “Warmhal-
ten” kepimo proceso metu galite jjungti
arba isjungti su D.

m Programos pabaigoje pasirinkite jutik-
linj mygtuka (&).

Kepimo etapy keitimas

Negalima keisti gaminimo etapy ty au-
tomatiniy programuy, kurios iSsaugotos
asmeniniu pavadinimu.

m Pasirinkite “Weitere” (53],

m Pasirinkite “Eigene Programme”.

m Pasirinkite programa, kurig norite pa-
keisti.

m Pasirinkite “Programm andern”.

m Norédami pridéti dar vieng kepimo
etapa, pasirinkite etapg, kurj norite
pakeisti, arba “Garschritt hinzufligen”.

m Pasirinkite ir patvirtinkite norimus
nustatymus.

B Jeigu norite jjungti pakeistg programa,
jos nekeisdami, pasirinkite “Programm
starten”,

B Jeigu pakeitéte visus nustatymus, pa-
sirinkite “Speichern”,

Ekrane rodomas patvirtinimas, kad jisy
programos pavadinimas yra i§saugotas.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

ISsaugota programa pakeista, galite jg
jjungti i$ karto arba tai padaryti véliau.

Pavadinimo keitimas

m Pasirinkite “Weitere” ().

m Pasirinkite “Figene Programme”.

m Pasirinkite programa, kurig norite pa-
keisti.

m Pasirinkite “Name dndern”.

m Pakeiskite programos pavadinima.

m Pasirinkite V.

m Jeigu pakeitéte programos pavadini-
ma, pasirinkite “Speichern”.

Ekrane rodomas patvirtinimas, kad jasy

programos pavadinimas yra iSsaugotas.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

Programa pervadinama.

Asmeniniy programy iStrynimas

m Pasirinkite “Weitere” (3.

m Pasirinkite “Eigene Programme”,

m Pasirinkite programa, kurig ketinate is-
trinti.

m Pasirinkite “Programm I6schen”.

Programa iStrinama.

Pasirinke “WWeitere” | “Einstellun-
gen” ™ | “Werkeinstelungen” | “Eigene
Programme” vienu metu galite iStrinti
visas asmenines programas.
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Kepimas

Svelnus maisto produkty apdoroji-
mas teigiamai veikia JUsy sveikata.
Kepinius, picas arba gruzdintas bulvy-
tes kepinkite tik kol Sios taps aukso
spalvos, neskrudinkite iki tamsiai ru-
dos.

Kepiniy kepimo patarimai

- Nustatykite kepimo trukme. Kepi-
niams nereikéty rinktis labai ilgos
trukmés. TeSla gali apdziGti, sumazéti
kepimo milteliy poveikis.

- Galite naudoti groteles, universalyjj
padéklg ar bet kurig kepimo formg, ku-
ri pagaminta i$§ kar§c&iui atsparios me-
dziagos.

- Nerekomenduojama naudoti Sviesiy,
plonomis sienelémis ir blizgiu pavir-
Siumi kepimo formy, nes Sviesaus
metalo formose patiekalai netolygiai
apskrunda arba apskrunda per mazai.
Tam tikromis aplinkybémis kepinys
gali ir neiskepti.

- Kvadratines arba pailgas pyragy kepi-
mo formas j maisto ruosimo skyriy
dékite skersai, kad formose optimaliai
pasiskirstyty Siluma, o kepiniai kepty
tolygiai.

- Kepimo formas visada statykite ant
groteliy.

- Vaisinio pyrago ir auks$to sluoksniuoto
pyrago kepimui naudokite universalyjj
padékla.
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Kepimo popieriaus naudojimas

“Miele” sidlomi priedai, pvz., universa-
lusis padéklas, yra padengti
“PerfectClean” danga (zr. skyriy “|ran-
ga”). Paprastai “PerfectClean” danga
padengty pavirsiy nebatina papildomai
patepti riebalais arba iSkloti kepimo
popieriumi.

m Naudokite kepimo popieriy kepdami
duoninés teslos kepinius, nes Sios
teslos ruoSimui naudojamas sodos tir-
palas gali pazeisti “PerfectClean”
danga.

m Naudokite kepimo popieriy, jeigu ke-
pate biskvitg, orinukus, migdolinius
pyragaicius ir panaSius saldésius. Dél
sudétyje esancio didelio baltymy kie-
kio Sie gaminiai limpa prie dangos.

m Kepdami Saldytus produktus, patieski-
te ant groteliy kepimo popieriy.

Nuoroda j kepimo lenteles

Kepimo lenteliy ieSkokite Sios naudoji-
mo instrukcijos gale.

Temperatiiros § pasirinkimas

m Paprastai rekomenduojama rinktis Ze-
mesne temperatlrg. AukStesnéje negu
nurodyta temperatiroje sutrumpéja
kepimo laikas, bet patiekalas gali aps-
krusti labai netolygiai arba apskritai ne-
iSkepti.

Kepinimo trukmés @ pasirinkimas

Jeigu nenurodyta kitaip, kepimo lentelé-

se nurodyta kepimo trukmeé galioja i$

anksto nejkaitintai orkaitei. Jeigu maisto

ruoSimo skyriy i$ anksto jkaitinsite, kepi-

mo trukmeé sutrumpés apie 10 minuciy.

m Po kurio laiko patikrinkite, ar maisto
produktas iSkepes. Jsmeikite j teslg me-
dinj pagaliuka.



Kepimas

Jeigu prie medinio pagaliuko neprikibo
drégni teslos gabaléliai, patiekalas iSke-
pes.

Veikimo rezimai

Veikimo rezimy apzvalga ir susijusios re-
komenduojamos temperatiros pateik-
tos skyriuje “Pagrindinis meniu ir sub-
meniu”.

“Automatikprogramme” naudoji-
mas

m Laikykités ekrane pateikty nurodymy.

“HeiRluft plus” (%] naudojimas

Siluma i$ karto pasiskirstys po visg
maisto ruosimo skyriy, todél galite nu-
statyti Zemesne temperatirg, negu vei-
kimo rezime “Chber-/Unterhitze” é
Naudokite $j kepimo rezima, jeigu vienu
metu ketinate kepti keliuose kepimo ly-
giuose.

m 1 kepimo lygis: jdékite patiekalg j 2 kepi-
mo lygj.

m 2 kepimo lygiai: jdékite maisto pro-
duktus j 1+3 arba 2+4 kepimo lygius.

m 3 kepimo lygiai: jdékite maisto pro-
duktus j 1+3+5 kepimo lygius.

Patarimai

- Jeigu tuo paciu metu kepate keliuose
kepimo lygiuose, j Zemiausig kepimo
lygj jdékite universalyjj padékla.

- Drégnus kepinius arba pyragus vienu

metu galite kepti maks. dviejuose ke-
pimo lygiuose.

“Klimagaren” naudojimas

Prie Sio veikimo reZzimo rinkités kaitini-
mo tipg, kurj galima naudoti kepimui su
drégmés palaikymo funkcija.

m |dékite patiekalg j 2 kepimo lygj.

“Intensivbacken” (2] naudojimas

Sis veikimo rezimas tinka kepti kepinius
su drégnais jdarais.

Sis veikimo rezimas netinka kepti ploks-
¢ius kepinius.

m Kepkite pyragg 1 arba 2 kepimo lygyje.

“Ober-/Unterhitze” (=] naudojimas

Rekomenduojama naudoti matines arba
tamsias kepimo formas i$ juodosios
skardos, tamsaus emalio, patamsintos
baltosios skardos, matinio aliuminio,
temperatirai atsparius stiklinius kepimo
indus ir formas su specialia danga.

Sj veikimo rezima naudokite ruo$dami
tradicinius patiekalus. Jeigu gaminate
pagal receptus i§ senesniy recepty kny-
gy, nustatykite 10 °C Zzemesne kepimo
temperatirg, negu nurodyta. Kepimo
trukmeé nesikeis.

m |dékite patiekalg j 1 arba j 2 kepimo ly-
gl

“Eco-HeiRluft” naudojimas

Naudokite Sj energijg taupantj veikimo

rezima, jeigu kepate nedideliais kiekiais,

pvz., Saldytg picg, Saldytas bandeles ar-
ba forminius sausainius.

m |dékite patiekalg j 2 kepimo lygj.
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Kepsniy kepimas

Kepimo patarimai

- Galite naudoti bet kurj kepimo indg i$
temperatirai atsparios medziagos,
pvz., keptuva, troskintuva, stikline kepi-
mo forma, kepimo rankove
arba maiselius, keraminj kepimo inda,
universalyjj padéklg, groteles ir (arba)
kepimo padéklg (jeigu yra) ant univer-
saliojo padéklo.

- 18 anksto jkaitinkite maisto ruosimo
skyriy, jeigu kepate jautienos pjaus-
nius arba filé. Visais kitais atvejais ne-
reikia i$ anksto jkaitinti orkaités.

- Mésos kepimui naudokite uzdengia-
ma kepimo inda, pvz., keptuvg. Mé-
sos vidus isliks sultingas. Maisto ruo-
§imo skyrius bus Svaresnis, negu ke-
pant ant groteliy. Lieka pakankamai
sultinio paruosti padaza.

- Jeigu naudojate kepimo rankove
arba maiselj, laikykités ant pakuotés
pateikty nurodymuy.

- Jeigu kepinate ant groteliy arba neuz-
dengiama kepimo indg, liesesne mésg
galite aptepti riebalais, apkloti riebios
Soninés juostelémis arba prismaigstyti
laSinuky.

- Pagardinkite prieskoniais ir dékite j
kepimo indg. Uzdékite sviesto ar mar-
garino gabaliuky arba aplaistykite alie-
jumi arba maistui skirtais riebalais. Jei-
gu kepate didelj kepsnj (2—3 kg) arba
riebig paukstiena, jpilkite apie 1/8 |
vandens.

- Kepimo metu nepilkite pernelyg daug
skyscCio. Tai turi jtakos mésos apskru-
dimui. Patiekalas apskrudinamas ke-
pimo pabaigoje. Mésa bus labiau aps-
krudusi, jeigu praéjus pusei kepimo
laiko atidengsite inda.

- Pasibaigus kepimo procesui, iSimkite
patiekalg i§ maisto ruoSimo skyriaus,
uzdenkite ir palikite mazdaug 10 mi-
nuciy — subalansavimo laikas. Pjaus-
tant patiekalg, iStekés maziau suliy.
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- Paukstienos odelé bus traski, jeigu
10 minuciy prie$ kepimo pabaigg aptep-
site jg Siek tiek pastdytu vandeniu.

Nuoroda j kepimo lenteles

Kepimo lenteliy ieSkokite Sios naudoji-
mo instrukcijos gale.

m Naudokite nurodytg temperatirg, ke-
pimo lygius ir kepimo trukme. Atsi-
Zvelkite j naudojamus kepimo indus,
meésos gabalus ir savo maisto ruoSimo
jprocius.

Temperatiiros § pasirinkimas

m |prastai rekomenduojama rinktis Ze-
mesne temperatirg. Kepant aukstes-
néje temperatlroje negu nurodyta,
mésa apskrunda, bet neiskepa.

m Kepimo rezimuose “Heilluft plus” (&),
“Klimagaren” ir “Bratautomatik”
naudokite 20 °C Zemesne temperata-
ra, negu “Ober-/Unterhitze” (=].

m Kepdami didesnius negu 3 kg mésos
gabalus, nustatykite apie 10 °C ze-
mesne temperatirg, negu nurodyta
kepimo lenteléje. Mésa keps ilgiau, ta-
Ciau iskeps tolygiai, nebus per daug
apskrudusi.

m Kepdami ant groteliy, nustatykite
10 °C Zemesneg temperatdirg, negu
kepdami uzdengiamame kepimo inde.

Kepinimo trukmés @ pasirinkimas

Jei nenurodyta kitaip, kepimo lenteléje
nurodyta trukme galioja i$ anksto nejkai-
tintai orkaitei.

m Pagal mésos rasj galite nustatyti kepi-
mo trukme, kepinio aukstj [cm] pa-
daugine i$ laiko vienam cm [min/cm]:

- Jautiena / Zvériena: 15—18 min/cm

- Kiauliena / verSiena / ériena: 12—15 min/cm

- Jautienos pjausnys / filé: 8—10 min/cm



Kepsniy kepimas

m Po kurio laiko patikrinkite, ar maisto
produktas iSkepes.

Patarimai

- Jeigu kepate Saldytg mésg, viena kg ke-
pimo trukmé pailgés apie 20 minuciy.

- Kepant Saldytg 1,5 kg mésos gabalg,
jo nebdatina i§ anksto atitirpinti.

Veikimo rezimai

Veikimo rezimy apzvalga ir susijusios re-
komenduojamos temperatiros pateik-
tos skyriuje “Pagrindinis meniu ir sub-
meniu”,

Kepimo pabaigoje jjunkite “Unterhit-
ze” (] kepimo rezima, jeigu norite,
kad patiekalo apacia labiau apskrusty.

“Intensivbacken” reZimas netinka
kepti plokStiems kepiniams ir keps-
niams, nes Sie bus per tamsus.

“Automatikprogramme” [2utd naudoji-
mas

m Laikykités ekrane pateikty nurodymy.

“HeiBluft plus” (%] arba “Bratautoma-
tik” naudojimas

Kepimo rezimai, skirti mésos, Zuvies ir
paukstienos patiekaly kepimui su traskia
plutele, gali bati naudojami ir kepant jau-
tienos pjausnius arba filé.

Veikimo rezime “Heiluft plus” (&) Siluma
iS karto pasiskirsto po visg maisto ruosi-
mo skyriy, todél galite nustatyti Zemes-
ne temperatirg, negu veikimo rezime
“Ober-/Unterhitze” (Z).

Kepimo rezime “Bratautomatik” (] ap-
kepinimo fazés metu maisto ruosimo
skyrius jkaitinamas iki aukstos, apkepini-
mui reikalingos temperatiros (apie

230 °C). Kai tik pasiekiama $i tempera-
tdra, gariné orkaité automatiskai regu-

liuojama nustatytajg troskinimo tempe-
ratirg (tolesnio trodkinimo temperati-
ra).

m |dékite patiekalg j 2 kepimo lygj.

“Klimagaren” [0%] naudojimas

Prie Sio veikimo reZimo rinkités kaitini-
mo tipa, kurj galima naudoti kepimui su
drégmeés palaikymo funkcija.

m |dékite patiekalg j 2 kepimo lyg;j.

“Ober-/Unterhitze” (=] naudojimas
Sj veikimo rezimg naudokite ruo$dami
tradicinius patiekalus. Jeigu gaminate
pagal receptus i§ senesniy recepty kny-
gy, nustatykite 10 °C Zzemesne kepimo
temperatirg, negu nurodyta. Kepimo
trukmeé nesikeis.

m |dékite patiekalg j 2 kepimo lygj.

“Eco-HeiRluft” (&%) naudojimas

Naudokite Sj energijg taupantj veikimo
rezima, jeigu kepate nedidelius maisto
produkty kiekius.

m |dékite patiekalg j 2 kepimo lygj.
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Kepimas keptuve

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy!

Jeigu kepinate ant groteliy atidare du-
reles, iSsiverziantis karstas oras auto-
matiskai nebus nukreipiamas per
ventiliatoriy ir nebus atvésinamas.
Valdymo elementai

Kepindami keptuve, visada laikykite
dureles uzdarytas.

Kepinimo keptuve patarimai

- Kepinant keptuve, bitina i$ anksto
jkaitinti orkaite. Uzdarykite dureles ir
mazdaug 5 minutes kaitinkite virSuti-
nio kaitinimo / keptuvo kaitinimo ele-
menta.

- Mésg nuplaukite po Saltu tekanciu
vandeniu ir nusausinkite. Prie$ kepda-
mi mésos nesudykite, nes mésa bus
sausa.

- Liesg mésg galite aptepti aliejumi. Ne-
naudokite jokiy kitokiy riebaly, nes jie
greitai patamséja arba pradeda rukti.

- Ploks¢ias zuvis ar zuvies griezinélius
nuvalykite ir pabarstykite druska. Zuvj
galite apslakstyti citrinos sultimis.

- Ant universalaus padéklo uzdékite
groteles arba naudokite kepimo arba
kepinimo padékla (ne visuose mode-
liuose). Kepimo arba kepinimo padé-
klas apsaugos, kad nepridegty kepimo
metu nulaséjusios mésos sultys, ku-
rias véliau galésite panaudoti. Grote-
les arba keptuvg ir kepimo padéklg pa-
tepkite aliejumi ir sudékite kepamus
patiekalus.

Nenaudokite kepiniy kepimo padéklo!
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Nuoroda j kepimo lenteles
Kepimo lenteliy ieSkokite Sios naudoji-
mo instrukcijos gale.

m Naudokite nurodytg temperatirg, ke-
pimo lygius ir kepimo trukme. Bdtina
atsizvelgti j mésos svorj ir kepimo
jprocius.

m Po kurio laiko patikrinkite patiekala.

Temperatiiros | pasirinkimas

m |prastai rekomenduojama rinktis ze-
mesne temperatlrg. Kepant aukstes-
néje temperatiroje negu nurodyta,
mésa apskrunda, bet neiskepa.

Kepimo lygio pasirinkimas
m Kepimo lygj rinkités pagal patiekalo
storj.

m Ploks¢ius patiekalus kepkite 3 arba j 4
kepimo lygyje.

m Didesnio skersmens patiekalus dékite
j1arbaj2 kepimo lygj.



Kepimas keptuve

Kepimo trukmés @ pasirinkimas

m Kepdami plok§¢ius mésos arba zuvies
patiekalus, kiekvieng puse kepinkite
apie 6—8 min.

Stenkités, kad griezinéliai baty maz-
daug vienodo storio, tada nesiskirs jy
kepinimo trukmé.

m Po kurio laiko patikrinkite, ar patieka-
las iSkepes.

m Mésos iSkepimo laipsnj patikrinsite

uzdéje spusteléje Sauksta. Galite nu-

statyti, ar mésa iSkepusi.

“englisch/rosé”

Mésa dar labai elastinga, viduje dar

raudona.

- “medium”
Mésa nelabai elastinga, viduje yra rozi-
nés spalvos.

gerai iSkepta

Mésos praktiSkai nejmanoma pa-
spausti, ji yra iSkepusi.

Patarimas: jeigu didesniy mésos gaba-
liuky pavirSius jau labai apskrudes, bet
vidurys dar Zalias, kepamg patiekalg jdé-
kite j Zzemesnj kepimo lygj arba sumazin-
kite keptuvo temperatirg. Taip pavirsius
pernelyg neparuduos.

Veikimo rezimai

Veikimo rezimy apZvalga ir susijusios re-
komenduojamos temperatiros pateik-
tos skyriuje “Pagrindinis meniu ir sub-
meniu”.

“Grill groR” () naudojimas

Naudokite $j kepimo rezimg norédami
iSkepti didesnj plok§¢iy maisto produkty
kiekj ir apkepinti dideliuose kepimo pa-
dékluose.

Visas virdutinio kaitinimo / keptuvo kaiti-
nimo elementas iki raudonumo jkaista,
kad sukurty reikalingg Silumos spindulia-
vima.

“Umluftgrill” naudojimas

Sis veikimo rezimas tinka kepinti dides-
nio skersmens patiekalus, pvz., visg vis-
Ciuka.

Ploksc¢ius maisto produktus rekomen-
duojama kepinti 220 °C temperatiroje,
o didesnio skersmens —180-200 °C.
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& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy!

Naudojama gariné orkaité jkaista. Ga-
lite nusideginti prisiliete prie karsto
maisto ruoSimo skyriaus sieneliy, kai-
tinimo elementy ir priedy.

Prie$ valydami kaitinimo elementg,
maisto ruosimo skyriy, padékly laiki-
klius ir priedus, palaukite, kol jie at-
vés.

& Pavojus patirti elektros smugj!
Garinio valytuvo garai, pateke ant da-
liy, kuriomis teka srove, gali sukelti
trumpajj jungima.

Nenaudokite valymo garais prietaiso.

Naudojant netinkamas valymo prie-
mones, pavirsiai gali nusidazyti arba
pakeisti spalva. Ypac¢ valydami gari-
nés orkaités priekj, nenaudokite vali-
kliy arba kalkiy Salinimo priemonés.
Visi pavirSiai jautrls jbréZimams. Tam
tikromis aplinkybéms subraizyti stikli-
niai pavirSiai gali suskilti.

IS karto paSalinkite valymo priemoniy
likuCius.
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Netinkamos valymo priemonés
Kad nepazeistuméte pavirsiy, valydami
nenaudokite:

- valymo priemoniy, kuriy sudétyje yra
sodos, amoniako, rigsciy arba chlori-
dy,

kalkiy Salinimo priemoniy,

Sveitimo valikliy (pavyzdziui, Sveitimo
milteliy, skyscio, $veitikliy),

valikliy, kuriy sudétyje yra tirpikliy,

nertdijanc¢iojo plieno valikliy,
- indaplovéms skirty plovikliy,

langy valikliy,

stiklo keramikos kaitlentéms skirty va-
likliy,

kiety $veitimo Sepeciy ir kempiniy (pa-
vyzdZiui, puodams skirty kempiniy,
naudoty kempiniy, kuriose yra Sveiti-
mo priemoniy likugiy),

purvo trintuky,

astriy metaliniy grandikliy,

- plieninio Sveitiklio,

- vien mechaniniy valymo priemoniy,
- orkaiciy valikliy,

- nerudijanciojo plieno spiraliniy Sveis-
tuky.

Tam tikromis aplinkybémis gali nepa-
vykti nuvalyti jsisenéjusiy neSvarumy.
Jei neSvarumy nenuvalysite ilgesnj lai-
kg arba kas kartg pasinaudoje prietai-
su, véliau nuvalyti bus sudétingiau.
Geriausia neSvarumus nuvalyti i$ kar-
to.

Priedy negalima plauti indaplovéje (i$-
skyrus kepimo padéklus).
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Patarimas: neSvarumus, pvz., vaisiy sul-
¢iy ar teslos, dél prastai uzsidarancios
kepimo formos geriausia valyti, kol mais-
to ruosSimo skyrius dar Siek tiek Siltas.
Kad galétuméte patogiai iSvalyti prietai-
sg, rekomenduojame:

m |Simti prietaiso dureles.

m |Simti padékly laikiklius ir “FlexiClip”
visikai iStraukiamus jtaisus (jeigu
yra).

m [Simti kataliziniu emaliu padengta gali-
nj skydelj.

|prasty nesvarumy Salinimas

Patarimas: |Svalyti bus paprasciau, jeigu

naudosite programg “Weitere” |

“Pflege” | “Einweichen” (zr. poskyrj “Prie-

zidra”).

m |$ gaminimo kameros ir i$ surinkimo
latako kempine arba Sluoste iSvalykite
likusj kondensatg.

m |prastus neSvarumus i$ karto nuplau-
kite Siltu vandeniu, plovikliu ir Svaria
kempine arba Svaria, drégna mikro-
pluosto Sluoste.

m Valymo priemonés likucius kruopsdiai
nuplaukite Svariu vandeniu.
Labai svarbu i§ karto nuvalyti valymo
priemoniy liku¢ius nuo “PerfectClean’
danga padengty elementy, nes nelim-
panti danga praranda savo efektyvu-
ma.

)

m Tada nusausinkite pavirSius minksta
Sluoste.

Sandariklio valymas

Aplink visg maisto ruoSimo skyriy uzde-
tas dureliy stiklo sandariklis.

Dél riebaly liku¢iy dureliy sandariklis

gali pradéti trikinéti arba skeldéti.

m Po kiekvieno kepimo proceso reko-
menduojama nuvalyti dureliy sandari-
klj.

Jeigu sandariklis neteisingai jdétas,
vykstat troskinimui i$ orkaités gali is-
siverzti gary.

Sandariklio niekada neisimkite.

Kepimo indy plovimas

Kepimo indus galima plauti indaplové-

je.

m Po kiekvieno naudojimo iSplaukite i$
iSsausinkite kepimo indus.

m Melsvus troskinimo indo spalvos paki-
timus nuvalykite actu ir nuplaukite
Svariame vandenyje.

|sisenéjusiy neSvarumy pasali-
nimas (i8skyrus nuo “FlexiClip”
visidkai iStraukiamy jtaisy)
Dél iSbégusiy vaisiy ar kepsnio sulciy
ant emaliuoty pavirSiy gali atsirasti
spalvos pakitimy arba matiniy démiy.
Sie spalvos pakitimai neturi jtakos
prietaiso funkcijoms.
Nesistenkite bet kokiomis priemoné-
mis paSalinti démiy. Naudokite tik
nurodytas valymo priemones.

m Prikepusius maisto liku€ius valykite
stiklo gremZtuku arba nertdijanciojo
plieno spiraliniu $veistuku (pvz.,
“Spontex Spirinette”), $iltu vandeniu
ir indy plovimo priemone.
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Patarimas: |Svalyti bus paprasciau, jeigu

naudosite programa “Weitere” |
“Pflege” | Einweichen (zr. poskyrj “Priezia-
ra”).

Sveitimo milteliais, $veistukais ir
kempinémis, taip pat orkaités vali-
kliais paveikta kataliziné danga praras
savo savybe pati savaime iSsivalyti
nuo aliejaus ir riebaly démiy.

Jeigu ketinate naudoti orkaités valiklj,
iSimkite kataliziniu emaliu padengtas
dalis.

Orkaiéiy valikliy naudojimas

m Jeigu ant “PerfectClean” danga apdo-
roto pavirSiaus yra jsisenéjusiy nesva-
rumy, ant Salto pavirSiaus uztepkite
“Miele” orkaiciy valiklio.

Jeigu orkaiciy valikio pateks j tarpus ar-
ba angas, kito kepimo proceso metu
gali pasklisti intensyvus kvapas.
Valydami maisto ruosimo skyriaus
vir§y, nenaudokite purskiamo orkaiciy
valiklio.

Nepurkskite valikio j angas ir tarpus
maisto ruoSimo skyriaus sienelése ar-
ba galiniame skydelyje.

m Palikite jsigerti, kaip nurodyta ant pa-
kuotés.

Kity gamintojy orkaiciy valiklius galima
naudoti tik ant Salty pavirsiy ir juos pa-
likti ne ilgiau kaip 10 minuciy.

m Be to, galite panaudoti Siurks€iagjg in-
dy plovimo kempinélés puse.

m Valymo priemonés likucius kruopsdiai
nuplaukite Svariu vandeniu.

m PavirSius nusausinkite minksta Sluos-
te.
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|sisenéje neSvarumai ant “Flexi-

Clip” visiSkai itraukiamy jtaisy
“FlexiClip” visigkai i$traukiami jtaisai
sutepti specialia alyva, kuri, plaunant
indaplovéje, nusiplauna, todél jtaisai
sunkiau iSsitraukia.
“FlexiClip” visiskai i$traukiamy jtaisy
niekada neplaukite indaplovéje.

Jeigu pavirSiaus nesvarumai yra jsisenéje
arba dél iSbégusiy vaisiy sul€iy sukibo
rutuliniai guoliai, atlikite Siuos veiksmus:
m “FlexiClip” visiSkai istraukiamus jtai-
sus trumpai pamirkykite (apie 10 mi-
nudiy) kartame vandenyije, jpyle indy
ploviklio.
Galite naudoti Siurkscigjg indy plovi-
mo kempinélés puse. Minkstu Sepeté-
liu nuvalykite rutulinius guolius.

Ant nuplauty “FlexiClip” visi§kai itrau-
kiamy jtaisy gali likti Sviesiy démiy. Tai
neturi jtakos jy naudojimui.
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Galinio skydelio su katalizine
danga valymas

Kataliziné danga aukstoje temperatdroje
savaime i$sivalo nuo aliejaus ir riebaly
démiy. Nereikia jokiy papildomy valymo
priemoniy. Kuo aukStesné temperatira,
tuo veiksmingesnis procesas.

Sveitimo milteliais, $veistukais ir
kempinémis, taip pat orkaités vali-
kliais paveikta kataliziné danga praras
savo savybe pati savaime iSsivalyti
nuo aliejaus ir riebaly démiy.

Jeigu ketinate naudoti orkaités valiklj,
iSimkite kataliziniu emaliu padengtas
dalis.

Prieskoniy, cukraus ir panasiy démiy

Salinimas

m ISimkite galinj skydelj (Zr. skyriaus
“Valymas ir priezitra” poskyrj “Galinio
skydelio i8émimas”).

® Nuplaukite jj Svaria kempine, plovikliu
ir Siltu vandeniu, naudokite minkstg
Sepetélj.

m Galinj skydelj gerai nuskalaukite.

m Pries jstatydami skydelj j prietaisg,
leiskite jam nudziati.

Aliejaus ir riebaly démiy Salinimas

m |$ maisto ruoSimo skyriaus iSimkite vi-
sus priedus (ir padékly laikiklius).

m Prie$ jjungdami katalizinj valymg, nuo
dureliy vidinés pusés ir nuo pavirsiy
su “PerfectClean” danga nuvalykite
stambius neSvarumus, kad Sie nepri-
degty.

m Pasirinkite rezima “Heiluft plus” ir
250 °C.

m Tuscig orkaite kaitinkite maz. vieng va-
landg.

Si trukmeé priklauso nuo nesvarumo ly-
gio.

Jeigu katalizinis emalis labai uzsiterSes
aliejais ir riebalais, maisto ruoSimo sky-
riaus valymo metu gali nukristi plévelé.

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy!

Naudojama gariné orkaité jkaista. Ga-
lite nusideginti prisiliete prie karsto
maisto ruo$imo skyriaus sieneliy.
Prie$ valydami kaitinimo elementg ir
maisto ruoSimo skyriy, palaukite, kol
jie atves.

m Dureliy viding puse ir maisto ruoSimo

skyriy valykite Siltu vandeniu, plovikliu
ir Svaria kempine arba Svaria, drégna
mikropluosto Sluoste.

Kiekvieng kartg prietaisg jkaitinus iki
aukstos temperatiros, palaipsniui bus
pasalinti visi susikaupe neSvarumai.

Maisto ruosimo skyriaus dureliy
plovimas

Rekomenduojama nuo maisto ruoS§imo
skyriaus virSaus reguliariai kempine arba
indy plovimo kempinéle nuvalyti ten su-
sikaupusius maisto produkty likuéius.

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karSty pavirsiy!

Naudojama gariné orkaité jkaista. Ga-
lite nusideginti prisiliete prie karsto
maisto ruoSimo skyriaus sieneliy, kai-
tinimo elementy ir priedy.

Prie$ valydami kaitinimo elementa,
maisto ruo$imo skyriy, padékly laiki-
klius ir priedus, palaukite, kol jie at-
Vés.

79




Valymas ir prieziira

Garams srivant per apSvietimo lem-
putés gaubta, gariné orkaité gali su-
gesti.

Niekada nenaudokite garinés orkai-
tés, jeigu ant apsvietimo lempuciy
néra gaubty.

Galite pazeisti virsutinio kaitini-

mo / keptuvo kaitinimo elements.
Virsutinio ir keptuvo kaitinimo ele-
mento niekada nebandykite nulenkti
Zemyn.

m Valykite Siltu vandeniu, plovikliu ir Sva-
ria kempine arba Svaria, drégna mikro-
pluosto Sluoste.

“Restwasser verdampfen”

Jeigu troskinant naudojami garai arba su
drégmeés palaikymo funkcija, iSgarinimo
sistemoje gali likti vandens, jeigu, pvz.,
troskinimas buvo sustabdytas rankiniu
bldu arba sutrikus elektros srovés tieki-
mui.
Kitg kartg naudojant “Dampfgaren” (3],
“Klimagaren” arba automatine pro-
gramg su drégmes palaikymo funkcija,
ekrane rodoma “Restwasser verdampfen”.
m IS karto paleiskite likusio vandens is-
garinimo procesa, kad kito troskinimo
metu i$ iSgarinimo sistemos | maisto
ruoSimo skyriy bty tiekiamas tik gé-
las vanduo.

& Pavojus nusiplikyti karstais ga-
rais!

Vandens garai gali sunkiai suzaloti!
Todél likusio vandens i§garinimo me-
tu neatidarykite dureliy.

Likusio vandens iSgarinimo trukmé gali
skirtis, atsizvelgiant j esamg vandens
kiekj.
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Kai kaitinamas maisto ruoSimo skyrius ir
iSgarinamas likes vanduo, ant maisto
ruoSimo skyriaus sieneliy ir ant dureliy
stiklo nuséda dréegme.

B Prietaisui atvésus, nuvalykite maisto
ruosimo skyriaus sieneles ir dureles.

IS karto iSgarinkite likusj vandenj

& Pavojus nusiplikyti karstais ga-
rais!

Vandens garai gali sunkiai suzaloti!
Gary tiekimo metu nevarstykite orkai-
tés dureliy.

m Pasirinkite veikimo rezimg arba auto-
matine programg su drégmés palaiky-
mo funkcija.

Pasirodo uzklausa “Restwasser verdam-

pfen?”.

m Pasirinkite “Ja”.

Ekrane rodoma “Restwasser verdampfen”
ir laiko rodmuo.

Pradedamas likusio vandens iSgarini-
mas. Galite stebéti eiga.

Rodomas laikas priklauso nuo iSgarini-
mo sistemoje likusio vandens kiekio.
Proceso metu, atsizvelgiant j tikrgjj van-
dens kiekj, sistemoje galima pakoreguoti
laika.

Likusio vandens iSgarinimo pabaigoje
nuskamba garsinis signalas, ekrane ro-
doma “Fertig”.

Dabar galite jjungti kepimo procesg ir
kepimo rezimg arba automatine progra-
m3 su drégmeés palaikymo funkcija.

Likusio vandens iSgarinimo metu orkai-
tés viduje ir ant dureliy nuséda drég-
meé. Maisto ruosimo skyriui atvésus,
Sias nuosédas nuvalykite.
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Likusio vandens iSgarinimo atidéjimas

& Jeigu vanduo bakelyje uzterstas,
kyla infekcijos pavojus.

Likusio vandens i§garinimo procesg
praleisite, vandens bakelyje gali pra-
deéti daugintis mikrobai. Uzterstas
vanduo kito tro8kinimo metu gali bati
tiekiamas j maisto ruoSimo skyriy.

IS karto pradékite likusio vandens i$-
garinimo procesg, kad kito kepimo
proceso metu j maisto ruoSimo skyriy
garuoty tik Sviezias vanduo.

Tam tikromis aplinkybémis toliau jsi-
urbiant vandenj, vandens perteklius i$
iSgarinimo sistemos gali patektij or-
kaite.

Jeigu jmanoma, stenkités nenutraukti
vandens iSgarinimo.

m Pasirinkite veikimo rezimg arba auto-
matine programg su drégmeés palaiky-
mo funkcija.

Rodoma “Restwasser verdampfen?”,

m Pasirinkite “Uberspringen”.

Dabar galite jjungti kepimo procesg ir
kepimo rezimg arba automatine progra-
ma su drégmeés palaikymo funkcija.

Kitg kartg pasirinkus veikimo rezimg ar-
ba automatine programg su drégmés
palaikymo funkcija, taip pat iSjungus ga-

ring orkaite, bUsite dar kartg paraginti is-

garinti likusj vanden;.

“Pflege”

“Einweichen”

Sia priezitros programa galima suminks-

tinti jsisenéjusius neSvarumus.

B |S maisto ruoSimo skyriaus iSimkite vi-
sus priedus.

m [Svalykite Sluoste stambesnius nesva-
rumus.

m Pasirinkite “Weitere” (&) | “Pflege” |
“Einweichen”.

m Laikykités ekrane pateikty nurodymuy.

& Pavojus nusiplikyti karstais ga-
rais!

Pasibaigus prieziGros programai, ati-
darius dureles gali iSsiverzti karsti ga-
rai. Galite nusiplikyti!

Atsitraukite atgal ir palaukite, kol
karsti garai iSsisklaidys.

B Pasibaigus minkstinimui i§ gaminimo
kameros ir i$ surinkimo latako kempi-
ne arba Sluoste i§ karto iSvalykite liku-
sj vandenj arba kondensata.

m Maisto ruoSimo skyriy ir vidine dureliy
puse nusausinkite Sluoste.

Patarimas: Mes rekomenduojame prie-
ZiGros programos “Einweichen” pabaigoje
paleisti prieziGros programa “Trocknen”,

kad drégmé bty pasalinta i$ sunkiai pa-
siekiamy maisto ruo§imo zonos viety.
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“Trocknen”

Pasirinke Sig priezitros programag iSdzio-
vinsite likusig drégme sunkiau pasiekia-
mose maisto ruoSimo skyriaus vietose ir
apsaugosite prietaisg nuo korozijos.
PrieziGros programg “Trocknen” sudaro
3 fazés: likusio vandens iSgarinimas tus-
¢iame maisto ruoSimo skyriuje, dziovini-
mas kaitinant maisto ruoSimo skyriy ir
greitasis iSdZiovinimas Siek tiek pravérus
dureles.

& Jeigu vanduo bakelyje uzterstas,
kyla infekcijos pavojus.

Nepaleidus prieziGros programos
“Trocknen”, vandens bakelyje gali pra-
déti daugintis mikrobai. UZterStas
vanduo per kitg troskinimg gali bati
tiekiamas j maisto ruoSimo skyriy.
Visais atvejais paleiskite prieziGros
programa “Trocknen”, kad baty iSga-
rintas likes vanduo.

B Pasirinkite “Weitere” | “Pflege” |
“Trockren”.

m Pasirinkite, ar dZiovykle norite paleisti
i§ karto, ar véliau, ir patvirtinkite myg-
tuku OK.

m Laikykités ekrane pateikty nurodymy.

m |$ gaminimo kameros ir i$ surinkimo
latako kempine arba Sluoste iSvalykite
likusj kondensatg.

m Pasibaigus prieziGros programai
“Trocknen”, i8junkite garine orkaite.
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“Entkalken”

IS iSgarinimo sistemos atsizvelgiant j
vandens kietuma batina reguliariai Salin-
ti kalkiy nuosédas.

Kalkiy Salinimo procesg galite jjungti bet
kuriuo metu.

Kad baty uztikrintas nepriekaistingas
prietaiso veikimas, po tam tikro troskini-
mo procesy skaiciaus blsite paraginti
pasalinti i$ prietaiso kalkiy nuosédas.
Ekrane rodomi paskutiniai 10 troSkinimo
procesy, po kuriy i$ prietaiso reikés pa-
Salinti kalkiy nuosédas. Bus uzblokuoti
visi rezimai ir automatinés programos su
drégmeés palaikymo funkcija.

Tik pasaline i$ prietaiso kalkiy nuosédas,
Siuos veikimo rezimus galésite naudoti
toliau. Ir toliau galite naudoti likusius
veikimo rezimus, automatines progra-
mas ir priezilros programas be papildo-
mos drégmeés funkcijos.

Kalkiy Salinimo proceso eiga

Jeigu pradéjote kalkiy Salinimo proce-
sg, turésite jj atlikti iki galo. Negalima
nutraukti proceso eigos.

Kalkiy Salinimo procesas trunka maz-
daug 140 minuciy ir vykdomas keliais
etapais:

1. Pasiruosimas kalkiy $alinimo procesui
2. Kalkiy Salinimo priemonés jsiurbimas
3. Veikimo fazé

4.1 plovimo procesas

5. 2 plovimo procesas

6. 3 plovimo procesas

7. Likusio vandens iSgarinimas ir gamini-
mo kameros dZiovinimas
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PasiruoSimas kalkiy $alinimo procesui

Jums reikés mazdaug 11 talpos indo.

Kad nereikéty indo su paruosa kalkiy
Salinimo priemone laikyti po jsiurbimo
vamzdeliu, JUsy orkaitéje yra plastikine
Zarnelé su jsiurbimo antgaliu.

Kad buty uztikrintas didziausias plovimo
efektyvumas, rekomenduojame naudoti
kartu pristatomas, specialiai “Miele”
prietaisams sukurtas kalkiy Salinimo ta-
bletes.

Patarimas: Kalkiy Salinimo tableciy gali-
te jsigyti “Miele” interneto parduotuvé-
je, “Miele” klienty aptarnavimo skyriuje
arba specializuotose “Miele” prekybos
vietose.

Kitos kalkiy Salinimo priemonés, kuriy
sudétyje yra ne tik citrinos rugsties,
bet ir kity ragsciy ir (arba) kity nepa-
geidaujamy sudedamuyjy daliy, pvz.,
chloridy, gali paZeisti prietaisa.

Be to, neuztikrinamas norimas povei-
kis, jeigu neatitinka kalkiy Salinimo tir-
palo koncentracija.

m |pilkite j indg 900 ml Salto vandentie-
kio vandens ir iStirpinkite dvi kalkiy Sa-
linimo tabletes.

Kalkiy Salinimo proceso eiga

B Pasirinkite “Weitere” (53).

m Pasirinkite “Pflege”.

m Pasirinkite “Entkalken”,

m | auk$ciausig orkaités kepimo lygj iki
pat galo jstatykite universalyjj padé-
klg, j kurj bus surenkamos panaudotos
kalkiy Salinimo priemonés. Nuoroda
patvirtinkite mygtuku OK.

\

m Plastikinés Zarnelés galg pritvirtinkite
prie pripildymo vamzdelio.

m Ind3 su kalkiy $alinimo priemone pa-
statykite ant maisto ruoSimo skyriaus
pagrindo.

m Kitg plastikinés Zarnelés galg iki dugno
panardinkite j indg su kalkiy Salinimo
priemone ir pritvirtinkite inde su siur-
bimo antgaliu.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

Jsiurbimo procesas pradedamas. Girdisi
siurbimo garsai.

Kiekvieng kartg paliete mygtukg OK ga-
lésite sustabdyti arba vél pratesti jsiur-

bimo procesg.

Jeigu veikimo reZimai automatinés pro-
gramos su drégmeés palaikymo funkcija
jau uzblokuotos, mygtuku “OK” galite
i$ karto pradéti kalkiy Salinimo proce-
s3.

Jsiurbimo proceso pabaigoje rodoma
nuoroda.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

m Pasiruoskite 11 gélo vandens ir vado-
vaukités ekrane pateiktais nurody-
mais.

Prasideda veikimo fazé. Galite sekti jos
eiga.
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Valymas ir prieziira

m Indg kartu su zarnele pritvirtintu siur-
bimo vamzdeliu pastatykite maisto
ruoSimo skyriuje.

Vykstant veikimo fazei sistema keletg
karty jsiurbia Siek tiek skyscio. Girdisi
siurbimo garsai.

Viso proceso metu jjungtas orkaités vi-
daus apSvietimas ir veikia ventiliatorius.

Veikimo fazés pabaigoje nuskamba gar-
sinis signalas.

ISgarinimo sistemos plovimas pasibai-
gus veikimo fazei.

Pasibaigus veikimo fazei i$ iSgarinimo
sistemos Saltu vandentiekio vandeniu
iSplaukite kalkiy $alinimo priemonés li-
kucius.

Per iSgarinimo sistemgq tris kartus perlei-
dziama apie 11 vandens, kuris surenka-
mas j universalyjj padeékla.

Pasibaigus pirmajam plovimo procesui
indg kruops$ciai iSplaukite, kad baty pa-
Salinti kalkiy likuciai.

m Vadovaukités ekrane pateiktais nuro-
dymais.

Po treciojo plovimo proceso siurblys dar

veikia mazdaug 1 minute, kol i$ iSgarini-

mo sistemos iSsiurbiamas visas vanduo.

m Vadovaukités ekrane pateiktais nuro-
dymais.

m ISimkite universalyjj padéklg, indg ir
plastikine zarnele.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

Plovimo procesas sékmingai baigtas.

Likusio vandens iSgarinimas

Pasibaigus treciajam plovimo procesui
pradedamas likusio vandens iSgarinimas
ir dziovinimas.

m UZzdarykite dureles.
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& Pavojus nusiplikyti karstais ga-
rais!

Vandens garai gali sunkiai suzaloti!
Todél likusio vandens i§garinimo me-
tu neatidarykite dureliy.

Jsijungia maisto ruosimo skyriaus kaitini-
mas, ekrane rodoma likusio vandens is-
garinimo trukmeé. Trukmé automatiskai
pritaikoma prie likusio vandens kiekio.
Likusio vandens iSgarinimo pabaigoje
automatiskai pradedamas dziovinimas,
kad drégmeé buty pasalinta ir i$ sunkiai
pasiekiamy maisto ruosimo zonos viety.

Kalkiy Salinimo proceso uzbaigimas

Likusio vandens iSgarinimo pabaigoje
pasirodo informacinis langelis su nuoro-
da iSvalyti prietaisa.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

Ekrane rodoma “Fertig”, nuskamba garsi-

nis signalas.

m Garine orkaite jjunkite [jungimo / i§-
jungimo mygtuku .

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karSty pavirsiy!

Naudojama gariné orkaité jkaista. Ga-
lite nusideginti prisiliete prie karsto
maisto ruoSimo skyriaus sieneliy, kai-
tinimo elementy ir priedy.

Prie$ valydami kaitinimo elementa,
maisto ruo$imo skyriy, padékly laiki-
klius ir priedus, palaukite, kol jie at-
Vés.

m S atvésusio maisto ruoSimo skyriaus
iSvalykite kalkiy Salinimo priemonés li-
kucius.

m Uzdarykite dureles tik prietaisui is-
dZiuvus.



Valymas ir prieziiira

Dure“l{ iSémimas Netinkamai iSardzius prietaiso dure-
les, galite jas pazeisti.

Niekada nebandykite iSkelti dureliy i$
laikikliy laikydami jas horizontalioje
padétyje, nes durelés gali trenktis at-
gal j garine orkaite.

Norédami iskelti dureles i$ laikikliy,
nelaikykite jy uz rankenos, nes galite
jg nulauzti.

Durelés sveria apie 9 kg.

m ki galo uzdarykite dureles.

\

Durelés laikikliais yra sujungtos su
lankstais.

Norédami iSimti dureles i$ laikikliy, pir-
miausia turite atlaisvinti abiejuose dure-
liy lankstuose esancias blokavimo apka-
bas.

m iki galo atidarykite dureles.

m Suimkite jas uz abiejy pusiy, pakelkite
aukstyn ir iSkelkite i$ laikikliy. Stenki-
m ki galo atsukite blokavimo apkabas ir tes dureles i$laikyti tiesiai.
jos atsilaisvins.
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Valymas ir prieziira

Dureliy iSardymas

Durelés sudarytos i$ 3 stiklo plokséiy,
kurios padengtos i$ dalies karstj atspin-
dincia danga.

Prietaiso naudojimo metu per dureles
iSleidZziamas papildomas oras, todél iSo-
rinis stiklas lieka vésus.

Jei tarp dureliy stiklo ploksciy prisikaupia
nesSvarumy, galima jas iSardyti ir iSvalyti.

Gramdydami rizikuojate pazeisti du-
reliy stikla.

Dureliy stiklo valymui nenaudokite
Sveitimo priemoniy, jokiy kiety kem-
piniy arba Sepeciy ir jokiy astriy me-
taliniy grandikliy.

Valydami dureliy stiklg, vadovaukités
prietaiso priekinés dalies valymo nuo-
rodomis.

Orkaités valikliai gali pazeisti aliumini-
niy profiliy pavirsiy.

Nuplaukite juos Siltu vandeniu, plovikliu
ir Svaria kempine arba Svaria, drégna
mikropluosto Sluoste.

ISkrites dureliy stiklas gali suduZti.
ISimtas dureliy stiklo plokstes laikyki-
te saugiai.

& Galite susizeisti j uzsidarancias
dureles.

Durelés gali uzsidaryti, jeigu bandote
jas iSardyti neiSimtas.

Prie$ iSardydami dureles, jas iSimkite.
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m |Sorinj dureliy stiklg padékite ant

minksto pagrindo (pvz., ant virtuvés
$luostés), kad nesusibraizyty.
Dureliy rankenéle rekomenduojama
pridéti prie stalo krasto, kad valymo
metu stiklas lygiai guléty ant stalo ir
nejskilty.

m Pasinaudokite atsuktuvu ir sukdami j

iSore atlaisvinkite abu dureliy stiklo
fiksatorius.

ISimkite vidinj dureliy stiklg:

2.

— =

m Vidinj dureliy stiklg Siek tiek kilsteleki-

te aukstyn ir iSimkite i$ plastikinés
juostelés.




Valymas ir prieziiira

m Vidurine stiklo plokste lengvai kilste-

B Matine puse Zemyn jstatykite vidinj
lékite ir iSimkite. dureliy stiklg j plastikine juostele ir
m Dureliy stiklus ir kitas atskiras dalis i$- idekite tarp fiksatoriy.

plaukite Siltame vandenyje, naudokite
Siek tiek indy ploviklio, Svarig kempine
arba Svarig, sudrékintg mikropluosto
Sluoste.

m Nusausinkite minksta Sluoste.

Tada atsargiai sumontuokite dureles:

m Atsuktuvu abu dureliy stiklo fiksato-
rius sukite j vidy.

Durelés vél sustatytos.

m Vidurinj dureliy stiklg jstatykite taip,
kad prietaiso numeris likty lengvai

jskaitomas (t. y. nebaty parasytas
atvirksé&iai).
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Valymas ir prieziira

Dureliy montavimas

m Suimkite jas uz abiejy pusiy, pakelkite
aukstyn ir iSkelkite i$ laikikliy.
Stenkités dureles i$laikyti tiesiai.

m ki galo atidarykite dureles.

Jei blokavimo apkabos neuZzfiksuotos,
durelés gali atsilaisvinti i$ laikikliy ir
iSkristi.

Batinai vel uzfiksuokite blokavimo ap-
kabas.
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m Sukite jas j horizontalig padétj, kol uz-
sifiksuos.

Padékly laikikliy su “FlexiClip”
visiSkai iStraukiamaisiais jtaisais
iSémimas

Padékly laikiklius galite iSimti kartu su
“FlexiClip” visigkai i$traukiamais jtaisais.
Jeigu prie$ tai norite atskirai iSimti
“FlexiClip” visigkai i$traukiamus jtaisus,
vadovaukités skyriaus “Jranga” poskyry-
e “FlexiClip” visiSkai iStraukiamuyjy jtai-
sy i8émimas ir jdéjimas” pateiktomis
nuorodomis.

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karsty pavirsiy!

Naudojama gariné orkaité jkaista. Ga-
lite nusideginti prisiliete prie karsto
maisto ruoSimo skyriaus sieneliy, kai-
tinimo elementy ir priedy.

Pries iSimdami padékly laikiklius pa-
laukite, kol atvés kaitinimo elementai,
maisto ruoSimo skyrius ir priedai.



Valymas ir prieziiira

i

e

W

:

m |Straukite padékly laikiklius priekyje i$
fiksatoriaus (1.) ir i8imkite (2.).

Montuokite atvirkstine tvarka.

m KruopS$ciai sustatykite visas dalis.

Galinio skydelio iSémimas
ISimti ir iSvalyti galine skydelj.

& Pavojus nusideginti prisilietus
prie karSty pavirsiy!

Naudojama gariné orkaité jkaista. Ga-
lite nusideginti prisiliete prie karsto
maisto ruosimo skyriaus sieneliy, kai-
tinimo elementy ir priedy.

Palaukite, kol atvés kaitinimo elemen-
tai, maisto ruosimo skyrius ir priedai,
tada galite iSimti galinj skydelj.

& Besisukantis ventiliatoriaus sraig-
tas gali suzeistil

Galite susizeisti prisiliete prie karsto-
jo oro ventiliatoriaus sraigto.

Niekada nenaudokite garinés orkai-
tés, jeigu néra jmontuoto galinio sky-
delio.

m Atjunkite garine orkaite nuo maitinimo
tinklo. IStraukite i$ tinklo kistukg arba
iSjunkite elektros instaliacijos saugikl].

m ISimkite padékly laikiklius.

m Atsukite keturis galinio skydelio tvirti-
nimo varztus ir jj iSimkite.

m Nuvalykite galinj skydelj (zr. skyriy
“Galinio skydelio su katalizine danga
valymas”).

Montuokite atvirkstine tvarka.

m Atsargiai jdékite atgal galinj skydelj.

ISdéstykite angas, kaip parodyta sky-
riuje “Apzvalga”.

m |statykite padékly laikiklius.

m Garine orkaite vél prijunkite prie maiti-
nimo tinklo.
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Ka daryti, jeigu ...

Dauguma prietaiso veikimo sutrikimy, galinciy atsirasti kasdienio naudojimo metu,
galima pasalinti savarankiskai. Tai padés sutaupyti laiko ir pinigy, nes nereikés kreip-
tis j garantinio aptarnavimo skyriy.

Uzéje j www.miele.com/service rasite informacijos apie savarankiska sutrikimy $ali-

nima.
Toliau pateiktos lentelés padés rasti prietaiso veikimo sutrikimo priezastj ir saugiai
ja pasalinti.

Problema Priezastis ir Salinimas

Ekranas yra tam-
sus.

Pasirinkote nustatymg “Tageszeit” | “Anzeige” | “Aus”. 1§jun-

gus garine orkaite, ekranas lieka uztamsintas.

W Jjungus garine orkaite, rodomas pagrindinis meniu. Jeigu
norite, kad paros laikas buty rodomas visada, pasirinkite
nustatymg “Tageszeit” | “Anzeige” | “Ein”.

Nutrdko elektros srovés tiekimas j garine orkaite.

m Patikrinkite, ar garinés orkaités kiStukas jstatytas j maitini-
mo lizda.

m Patikrinkite, ar nei$sijungé elektros instaliacijos saugiklis.
Kreipkités j elektros specialistg arba garantinio aptarnavimo
skyriy.

Negirdite
garsinio signalo.

Garsiniai signalai iSjungti arba per tyliai nustatyti.
m Jjunkite garsinius signalus arba nustatymu “Lautstéarke” | “Si-
gnalténe” padidinkite garso stipruma.

Maisto ruosimo
skyrius nekaista.

Jjungtas parodomasis rezimas.

Ekrane galite pasirinkti meniu punktus ir jutiklinius mygtukus,

taciau neveikia maisto ruoSimo skyriaus kaitinimas.

m Pasirinkite nustatymag “Handler” | “Messeschaltung” | “Aus”
ir iSjunkite parodomajj rezima.

Jjungus orkaite,
ekrane rodoma
“Zum Entsperren
Taste OK 6 Sekun-
den driicken” .

Jjungtas paleidimo blokatorius (3.

m Paleidimo blokatoriy galite iSjungti vienam kepimo proce-
sui, maz. 6 sekundes paliete jutiklinj mygtukg OK.

| Jeigu norite visam laikui iSjungti paleidimo blokatoriy, pasi-
rinkite nustatyma “Sicherheit” | “Inbetriebnahmesperre & |
“AUS”.
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Ka daryti, jeigu ...

Problema

Priezastis ir Salinimas

Nereaguoja jutikli-
niai mygtukai.

Pasirinkote nustatymag “Display” | “QuickTouch” | “Aus”. Todel

iSjungus garine orkaite jutikliniai mygtukai nereaguoja.

m Kai tik jjungsite garine orkaite, jutikliniai mygtukai pradés
reaguoti. Jeigu norite, kad jutikliniai mygtukai visada reaguo-
ty net kai gariné orkaité iSjungta, pasirinkite nustatymg
“Display” | “QuickTouch” | “Ein”.

Gariné orkaité neprijungta prie maitinimo tinklo.

m Patikrinkite, ar garinés orkaités kiStukas jstatytas j maitini-
mo lizda.

m Patikrinkite, ar nei$sijungeé elektros instaliacijos saugiklis.
Kreipkités j elektros specialistg arba garantinio aptarnavimo
skyriy.

Prietaiso valdymo sistemoje yra triktis.
m Lieskite Jjungimo / i§jungimo mygtukg O, kol ekranas i$si-
jungs, o prietaisas bus paleistas i$ naujo.

“Netzausfall -Vor-
gang abgebrochen”
rodoma ekrane.

Trumpam buvo sutrikes elektros tiekimas. Dél to nutriko vyk-
domas kepimo procesas.

m Garine orkaite iSjunkite ir vél jjunkite.

m Kepimo procesg pradékite i$ naujo.

Ekrane rodoma
12:00.

llgiau nei 150 val. buvo sutrikes elektros srovés tiekimas.
m IS naujo nustatykite paros laikg ir data.

“Naximale Betriebs-
dauer erreicht” ro-
doma ekrane.

Gariné orkaité buvo naudojama nejprastai ilgg laikg. Suveiké
apsauginis iSsijungimas.

m Patvirtinkite mygtuku OK.

Tada garine orkaite ir vél galima naudoti kaip jprastai.

Ekrane rodoma
“Fehler” ir nezino-
mas klaidos ko-
das.

Gedimas, kurio negalite paSalinti patys.
m Kreipkités j “Miele” garantinio aptarnavimo skyriy.

Nerodomos funk-
cijos “Start um” ir
“Fertig um”

Per auksta maisto ruoSimo zonos temperatira, pvz., pasibai-

gus kepimo procesui.

m Atidarykite dureles ir leiskite maisto ruosimo skyriui atvés-
ti.

Kartu su priezilros programomis Sios funkcijos paprastai ne-
sitlomos.
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Ka daryti, jeigu ...

Problema

Priezastis ir Salinimas

Pasirinkus kalkiy
Salinimo progra-
ma, ekrane rodo-
ma “Diese Funktion
steht derzeit nicht
zur Yerflgung.”

Sugedo iSgarinimo sistema.
m Kreipkités j “Miele” garantinio aptarnavimo skyriy.

Kepimo procese
su drégmés palai-
kymo funkcija ne-
siurbiamas van-
duo.

Jjungtas parodomasis rezimas. Ekrane galima pasirinkti me-

niu punktus ir jutiklinius mygtukus, taciau neveikia vandens

iSgarinimo siurblys.

m I$junkite parodomajj rezimg “Einstellungen” | “Handler” |
“Messeschaltung” | “Aus”.

Sugedo iSgarinimo sistemos siurblys.
m Kreipkités | “Miele” garantinio aptarnavimo skyriy.

Pasibaigus kepi-
mo procesui, to-
liau girdisi veikimo
garsas.

Pasibaigus kepimo procesui, toliau veikia ausinimo ventiliato-
rius (Zr. skyriaus “Nustatymai” poskyrj “Papildomas ventilia-
toriaus veikimas”).

Pakeitus gyvena-
maja vietq ir per-
kélus prietaisa,
prietaisas nepersi-
jungia i$ jkaitinimo
fazés j troskinimo
faze.

Pasikeité vandens uzvirimo temperatira, nes naujos pastaty-

mo vietos aukstis nuo ankstesnés skiriasi min. 300 metry.

m UZvirimo temperatirg pritaikykite prie naujos prietaiso pa-
statymo vietos aukstj (Zr. skyriaus “Einstellungen” poskyrj
“Hohenlage”).

Garinei orkaitei
veikiant iSsiverzia
nejprastai daug
gary arba garai
verziasi per kitas
vietas, negu jpras-
tai.

Negerai uzdarytos durelés.
m Uzdarykite dureles.

Dureliy sandariklis atrodo pazeistas, pvz., jtrikes, arba dure-
liy sandariklis neteisingai jdétas.
m Kreipkités | “Miele” garantinio aptarnavimo skyriy.

Dureliy vidinis stiklas toks neSvarus, kad sandariklis negali

tinkamai priglusti.

m Nuvalykite dureliy vidinj stiklg (Zr. skyriaus “Valymas ir prie-
ziara” poskyrj “Dureliy iSmontavimas”).

Gariné orkaité sa-
vaime iSsijungé.

Jeigu jjungus garine orkaite nevykdomas kepimo procesas ar-
ba troskinimo pabaigoje nenaudojamos jokios kitos funkcijos,
taupydama energijg orkaité automatiskai issijungia.

m Vél jjunkite garine orkaite.
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Ka daryti, jeigu ...

Problema

Priezastis ir Salinimas

Pyragas arba sau-
sainiai neiSkepé
per kepimo lente-
léje nurodyta lai-
ka.

Pasirinkta temperatira neatitinka nurodytos recepte.
m Pasirinkite recepte nurodytg temperatira.

Sudedamuyjy daliy kiekiai neatitinka nurodyty recepte.

m Patikrinkite, ar nepakeitéte recepto. |pylus daugiau skyscio
arba jdéjus kiaus8iniy, tesla bus drégnesné ir jai reikia ilges-
nés kepimo trukmeés.

Pyragas arba sau-
sainiai nevienodai
apskrunda.

Pasirinkote neteisingg temperatirg arba ne tg kepimo lygj.
m Kepiniai gali nevienodai apskrusti. Jeigu skirtumas labai didelis,
patikrinkite, ar pasirinkote teisingg temperatdirg ir kepimo lygj.

Kepimo formos medziaga arba spalva netinka naudojamam

veikimo rezimui.

m Veikimo rezime “Ober-/Unterhitze” (=) nerekomenduojama
naudoti Sviesiy arba blizgiy kepimo formy. Naudokite mati-
nes, tamsias kepimo formas.

Ant kataliziniu
emaliu padengto
pavirSiaus susi-
kaupé radziy spal-
vos neSvarumy.

Katalizinio valymo metu nebuvo pasalinti prieskoniy, cukraus

ir kity panasiy produkty likuciai.

m ISimkite kataliziniu emaliu padengtas dalis ir nuplaukite ne-
gvarumus Siltu vandeniu, plovikliu ir mink$tu Sepetéliu (Zr.
skyriy “Galinio skydelio su katalizine danga valymas”).

Sunkiai i§siima ar-
ba jsideda
“FlexiClip” visis-
kai iStraukiami
jtaisai.

“FlexiClip” visigkai idtraukiamuyjy jtaisy rutuliniuose guoliuose

nepakanka alyvos.

m Sutepkite juos specialia “Miele” alyva.
Tik speciali “Miele” alyva pritaikyta naudoti auk$toje tem-
peratdroje maisto ruosimo skyriuje. Kitos risies alyva auks-
toje temperataroje gali sukietéti ir suklijuoti “FlexiClip” vi-
siskai iStraukiamus jtaisus. “Miele” specialios alyvos galima
jsigyti “Miele” specializuotose prekybos vietose arba ga-
rantinio aptarnavimo skyriuje.

Netrukus iSsijun-
gia maisto ruosi-
mo skyriaus ap-
Svietimas.

Pasirinkote nustatymg “Beleuchtung” | “, Ein" fir 15 Sekunden”.

| Jeigu norite, kad viso kepimo proceso metu bty jjungtas
maisto ruoSimo skyriaus apsSvietimas, pasirinkite nustaty-
ma “Beleuchtung” | “Ein”.

Maisto ruosimo
skyriaus apsvieti-
mas issijungia ar-
ba nejsijungia.

Pasirinkote nustatyma “Beleuchtung” | “Aus”.

m Palieskite jutiklinj mygtuka -Q: ir 15 sekundziy jjunkite mais-
to ruoSimo skyriaus ap8vietima.

m Galite pasirinkti nustatymg “Beleuchtung” | “Ein” arba “,,Ein"
flr 15 Sekunden”.

Sugedo maisto ruosimo skyriaus apsvietimo sistema.
m Kreipkités j “Miele” garantinio aptarnavimo skyriy.
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Garantinio aptarnavimo skyrius

UZéje j www.miele.com/service rasite
informacijos apie savarankiskg sutriki-
my Salinima, taip pat apie atsargines
“Miele” dalis.

Sutrikus prietaiso veikimui, su-
sisiekite

Jeigu sutrikimy nepavyksta pas$alinti sa-
varankiskai, informuokite jums prietaisg
pardavusj pardavéjg arba kreipkités j
“Miele” garantinio aptarnavimo skyriy.

Su “Miele” garantinio aptarnavimo
skyriumi galima susisiekti adresu
www.miele.lt/service.

“Miele” garantinio aptarnavimo sky-

riaus kontaktiné informacija nurodyta
Sios naudojimo instrukcijos pabaigoje.

Garantinio aptarnavimo skyriui turésite
nurodyti modelio pavadinima ir gamykli-
nj numerj (Gam. /SN / Nr.). Visi Sie
duomenys nurodyti specifikacijy lentelé-
je.

Daugiau informacijos rasite specifikacijy
lenteléje, kurig rasite ant priekinio remo,
atidare prietaiso dureles.
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Garantija
Garantinis laikotarpis yra 2 metai.

Daugiau informacijos nurodyta pridéto-
se garantinio aptarnavimo salygose.



[rengimas

Montavimo matmenys

Matmenys nurodyti milimetrais.

Montavimas j Gikine spintg arba po stalvirsiu

Jeigu orkaité turi bati jmontuota po kaitlente, vadovaukités kaitlentés montavimo
nurodymais, pasirinkite tinkamg montavimo aukst;.
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[rengimas

Vaizdas i$S Sono
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[rengimas

Jungtys ir védinimas
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( Vaizdas i$ priekio
@ Jungimo j tinklg linija, ilgis — 1500 mm
® Sioje srityje negalima jrengti jungties

® Védinimo i§pjova min. 150 cm?
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Irengimas

Garinés orkaités jmontavimas

Kad baty uztikrintas saugus veikimas,
naudokite tik jmontuotg garine orkai-

te.

Norédami uztikrinti nepriekaiStingg
prietaiso veikimg, pasirupinkite tinka-
mu ausinimo oro tiekimu. AuSinimui
skirtas oras neturéty pernelyg susilti
nuo kity $ilumos $altiniy (pvz., kietojo
kuro krosnies).

Montuodami prietaisg:

|sitikinkite, kad tarpinis pagrindas, ant
kurio bus statoma gariné orkaité, ne-
silieCia prie sienos.

Ant montavimo spintos Soniniy sie-
neliy netvirtinkite jokiy Silumos izolia-
ciniy juosteliy.

m Garine orkaite prijunkite prie elektros
tinklo.

Nebandykite nesti prietaiso suéme uz
rankenos, galite sugadinti dureles.
Neskite prietaisg suéme uz korpuso
Sonuose jleisty rankenéliy.

PrieS montuojant prietaisg, rekomen-
duojama iSimti jo dureles bei priedus

kyrj “Dureliy i8émimas”). Gariné orkai-
té bus lengvesné, jeigu jg j montavimo
spintg jstumsite. Taip netycia nepakel-
site jos uZ rankenos.

(zr. skyriaus “Valymas ir priezitra” pos-

m Garine orkaite jstumkite j montavimo

spintg ir iSlygiuokite.
W Jeigu pries tai neiSéméte dureliy, jas
atidarykite.
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m Komplekte esanciais varztais pritvir-
tinkite garine orkaite prie spintos Soni-
niy sieneliy.

m Vél atgal jstatykite dureles (Zr. skyriy
“Valymas ir priezitra”, poskyrj “Dureliy
montavimas”).



[rengimas

Elektros jungtis

& Pavojus susizeisti!

Dél netinkamai atlikty montavimo,
techninés priezilros arba remonto
darby naudotojui gali kilti pavojy, uz
kuriuos “Miele” neatsako.

Prietaisg prijungti prie elektros tinklo
gali tik kvalifikuotas elektrikas, kuris
yra susipazines su Salyje galiojancio-
mis ir papildomomis vietos elektros
tiekimo jmoniy taisyklémis ir jy laiko-
si.

Jungti galima tik prie pagal VDE 0100
jrengtos elektros sistemos.
Rekomenduojama jungimui naudoti
kistukinj lizda (pagal VDE 0701), taip
palengvinsite technikui darbg jeigu rei-
kéety atjungti prietaisa.

Jei naudotojas negali pasiekti maitinimo
lizdo arba yra numatyta fiksuotoji jung-
tis, kiekvienas elektros instaliacijos po-
lius turi turéti skiriamajj jtaisa.
Skiriamuoju jtaisu laikomi jungikliai, ku-
riy kontakty tarpelis yra bent 3 mm.
Jiems priskiriami jungtuvai, saugikliai ir
kontaktoriai (EN 60335).

Jungimui reikalingus duomenis rasite
specifikacijy lenteléje maisto ruoSimos
skyriaus priekinéje puséje. Duomenys
turi sutapti su JUsy tinklo duomenimis.

Jeigu turite klausimy ir ketinate kreiptis |
“Miele” visada nurodykite:
- Modelio pavadinima.
- Gamyklinj numer;j.
- Jungimo duomenis (tinklo jtam-
pa / daznis / maks. jungties galia).

Atliekant jungties pakeitimus arba
kei¢iant maitinimo laidg, bitina nau-
doti tinkamo skerspjivio H 05 VV-F
maitinimo laidg, kurj galima jsigyti i$
gamintojo arba garantinio aptarnavi-
mo skyriuje.

Galimas epizodinis arba nepertraukia-
mas eksploatavimas naudojant autono-
mine arba tinklo sinchronine elektros
tiekimo sistema (pavyzdziui, autonomi-
niais elektros tinklais, rezervinémis sis-
temomis). Eksploatavimo sglyga — elekt-
ros tiekimo sistema turi atitikti

EN 50160 arba panasiy standarty nu-
statytgsias vertes.

Namuy elektros instaliacijos sistemoje ir
Siame “Miele” produkte numatyty sau-
gos priemoniy funkcijos ir veikimo prin-
cipas turi bati uztikrinami veikiant auto-
nominiu ir ne tinklo sinchroniniu rezimu
arba pakeisti lygiavertémis jrengimo
priemonémis. Kaip, pavyzdziui, aprasyta
naujausiose VDE-AR-E 2510-2 taikymo
taisyklése.

Gariné orkaité

Gariné orkaité pristatoma su 3 gysly
jungimo kabeliu ir kiStuku, kuris paruos-
tas jungti prie 230 V, 50 Hz kintamosios
Sroves.

Naudojamas 16 A saugiklis. Prietaisg
prijungti galima tik prie tvarkingai jrengto
maitinimo lizdo su apsauginiu kontaktu.
Didziausia prijungimo apkrova nurodyta
specifikacijy lenteléje.
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Kepimo lentelés

Darzovés

Darzovés () [°RC] EE [rg?n]
Ziedinis kopustas, visas 100 3 20-40
Ziedinis kopustas galvutes H 100 3 10
Pupelés, zalios S 100 3 15
Brokoliai, galvutés 100 3 6
Zirniai i 100 3 4—6
Pankolis, perpjautas per puse 100 3 2028
Pankolis, supjaustytas juostelémis 100 3 6—8
Kaliaropés, supjaustytos lazdelémis H 100 3 8-10
Molitigas, supjaustytas kubeliais 100 3 4-6
Morkos, nepjaustytos 100 3 7-18
Morkos, perpjautos per puse 4 100 8 -9
Morkos | susmulkintos 100 3 6-10
Bulvés su lupenomis, tvirtos konsistencijos 100 3 28—-44
Porai (laikai), supjaustyti Ziedeliais B 100 3 6—10
Ziedinis kopustas “Romanesco”, visas 100 3 10-22
Ziedinis kopistas “Romanesco”, galvutés 38 100 3 7-10
Briuseliniai kopustai B 100 3 12—18
Virtos bulvés, nuskustos, nepjaustytos 100 3 23-40
Virtos bulvés, nuskustos, perpjautos per puse 8 100 3 20-30
Virtos bulvés, nuskustos, padalintos ketvirCiais 100 3 1625
Salierai, supjaustyti lazdelémis 100 3 6—10
Sparagai, zalieji il 100 3 514
Sparagai, baltieji, nyksé&io storumo 100 3 1319
Spinatai 100 3 3-4
Garbanotasis kopustas, susmulkintas H 100 3 1218
Cukinijos, supjaustytos riekelémis H 100 8 3—4
Sparaginiai zirniai KT 100 3 8-10

(] Veikimo reZimas, § Temperatira, {15 Kepimo lygis, @ Kepimo trukme, (2] “Dampfga-

ren”

1 Naudokite perforuotg troskinimo inda j 1 kepimo lygj jdékite universalyjj padékla, kuris naudoja-

mas skysc¢iams surinkti.
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Kepimo lentelés

Zuvis

Zuvis (Sviezia arba atitirpinta) ] [oﬂc-:] EE [rgi)n]
Eserio file 100 3 8-10
Upétakis B 100 3 1013
LaSisy filé, 3 cm aukscio 100 3 610
LagiSinis upétakis 100 3 | 1720
Jariné pleksneé 38 100 3 814
Pleksnés filé B 100 3 =5

Mésa

Mésa O | 16 | 58| fminy
Vistienos kratinélés filé i 100 3 8—10
Kalakutienos suktinukai 100 3 | 12-15
Kalakutienos pjausnys H 100 3 4-6

Kaselio griezinéliai By 100 g 6—10

(] Veikimo rezimas, § Temperatiira, {33 Kepimo lygis, @ Kepimo trukme, (2] “Dampfgaren”

1 Naudokite perforuotg troskinimo indg j 1 kepimo lygj jdékite universalyjj padékla, kuris naudoja-
mas skysciams surinkti.

Teslos gaminiai

ey ¥ 52
Gaminiai i$ teslos ) [°C] 35 [min]
Bulviy / baltos duonos kukuliai, $vieZi H 100 3 15
Bulviy / baltos duonos kukuliai, virimo maiselyje s 100 3 20
Ryziai

ee M, ﬂs 52 @
RyzZiai &0 ) [°c] K [min]
Basmati ryZiai 1:1,5 H 100 3 15
Plikyti ryziai 1:1,5 100 3 23-25
Apvalds ryZiai 1:2,5 H 100 3 30-35
NatdralUs ryziai 1:1,5 4 100 3 25-30

& T ryziy ir skyséio santykis, (] Veikimo rezimas, § Temperatiira, £ 5 Kepimo lygis
@ Kepimo trukme, “Dampfgaren”

2 Naudokite neperforuotg troskinimo inda.
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Kepimo lentelés

Sviestiné tesla

Pyragai / kepiniai F s
R =) R =
Keksai (1 padéklas) 150-160 | — | 2 | 25-35 | —
Keksai (2 padéklai) 150160 | — | 1+3| 30-40°| -
Mazi pyragai&iai * (1 padéklas) 150 - | 2 |3040]| -
=) 160° - | 3| 20-30| -
Mazi pyragaiéiai * (2 padeklai) 1502 - | 43| 25-35 | —
Smélio pyragas (kepimo ir kepinimo 150-160 | - 2 | 6070 | -
gr(t))tcerI:)ﬁ, staciakampé kepimo forma, = 1551652 | - 5 60-70 |
Marmurinis ir (arba) riedutinis keksas 150—160 | — 2 | 6070 | -
(kepimo ir kepinimo grotelés, stacdia-
kampé kepimo forma, 30 cm)1 (=) | 150160 | - 2 el
Marmurinis ir (arba) riedutinis keksas 150-160 | — | 2 | 50-60 | -
(kepimo ir kepinimo grotelés, ziedo
formos / “boba” kepimo forma, =)| 50160 | — | 2 | 60-70 | -
@ 26 cm)’
Vaisinis pyragas (1 padéklas) 150160 | v | 2 | 35-45 | V
(=)| 60170 | vV | 2 | 45-55 | V
Vaisinis pyragas (kepimo ir kepinimo 150-160 | — 2 | 55-65 | -
grotelés, i$ardoma forma, @& 26 cm)’ =) | 1651752 | - 2 | 45-55 | V
Torto pagrindas (kepimo ir kepinimo 150—160 | — 2 | 25-35 | -
grotelés, biskvito forma, @ 28 cm)’ =] | 1701802 | - 2 15—25 -

(] Veikimo rezimas, § Temperatira, §* “Booster”, |35 Kepimo lygis @ Kepimo trukme,

CF tragkumo funkcija, “HeiRluft plus”, (=] “Ober-/Unterhitze”, V' jj.,— i§j.

* Nustatymai galioja ir nuostatoms pagal EN 60350-1.

1 Naudokite matine arba tamsig kepimo forma, pastatykite jg groteliy viduryje.

2 Pirmiausia jkaitinkite maisto ruosimo skyriy, tada jdékite kepama patiekala.

3 Padéklus isimkite skirtingu laiku, kai kepamas patiekalas jau pakankamai apskrudes, taciau dar

nesibaigus nustatytai kepimo trukmei.
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Kepimo lentelés

Minkoma tesla

e O] ¢ | ¥ |0 o | ©F
Sausainiai (1 padéklas) 140-150 | — | 2 | 25-35 | -

150-160 | — | 2 | 25-35 | —
Sausainiai (2 padéklai) 140150 | — | 1+3| 25-35° | —
Trapios te$los kepiniai * (1 padéklas) 140 - 2 | 3545 | -

=] 10*> | - | 3| 2535 | -
Trapios te$los kepiniai * (2 padéklai) 140 - | 43| 40-50%| -
Torto pagrindas (kepimo ir kepinimo 150160 | v | 2 | 35-45 | -
grotelés, biskvito forma, @ 28 cm)’ =] | 170180%2| v | 2 | 2030 | -
Sirio pyragas (kepimo ir kepinimo =] | 170180 - 2 75—78 =
grotelés, i$ardoma forma, @ 26 cm)’ 160—170 | — 2 | 6070 | -
Obuoliy pyragas (grotelés, iSardoma 160 - 2 | 90-100| -
kepimo forma), & 20 cm)* = 180 — | 1] 8595 | —=
Obuoliy pyragas, uzdaras (kepimoir | (=] | 1801902 | - 2 | 60-70 | V
;azlgl(r:nr:)1groteles, iSardoma forma, e | - 5 —
Vaisinis pyragas su baltymy kremu =) | 170180 | - 2 | 60-70 | -
E:Zﬁcgrn(:;r’ Igzlglrcnrg):groteles, iSardo 150160 | — 5 55-65 | —
Vaisinis pyragas su baltymy kremu =]| 170180 | - 2 | 50-60 | Vv
(1 padéklas) 160170 | — | 2 | 45-55 | V
Apkepas, saldus (1 padéklas) =) | 2102202 v | 1 | 40-50 | V

190200 | - | 2 | 3040 | Vv

(] Veikimo reZimas, § Temperatira, §3 “Booster”, 13 Kepimo lygis, @ Kepimo trukme,

CF traskumo funkcija, “HeiRluft plus”, “Eco-HeiRluft”, (=) “Ober-/Unterhitze”,

“Intensivbacken”, V' jj., — i§].

* Nustatymai galioja ir nuostatoms pagal EN 60350-1.

1 Naudokite matine arba tamsig kepimo forma, pastatykite jg groteliy viduryje.

2 Pirmiausia jkaitinkite maisto ruosimo skyriy, tada jdékite kepama patiekalg.

3 Padéklus isimkite skirtingu laiku, kai kepamas patiekalas jau pakankamai apskrudes, taciau dar

nesibaigus nustatytai kepimo trukmei.
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Kepimo lentelés

Mieliné tesla

Pyragai / kepiniai 'S o 5 D
(priedai) UJ [°C] RN [min] oF
Boba (kepimo ir kepinimo grotelés, 150-160 | — | 2 | 50-60 | -
“Bobos” kepimo forma, @ 24 cm)’ =J| 60170 | = | 2 | 50-60 | -
Vokigkas Stolenas (1 padéklas) 150-160 | — | 2 | 5565 | —
(=)| 160170 | vV | 2 | 5565 | —
Trupininis pyragas su / be vaisiy (1 pa- 160170 | — | 2 | 4050 | V
deklas) =) 170180 | = | 3 | 50-60 | V
Vaisinis pyragas (1 padéklas) 160170 | v | 2 | 45-55 | V
(=)| 170180 | V | 3 | 45-55 | V
Pyragaiciai su obuoliais / bandelés su . _ _
razinomis (1 padéklas) 160-170 | V' | 2 | 25-35
Pyragaiciai su obuoliais / bandelés su . a4l _
razinomis (2 padéklai) 160170 | V' | 48| 30-40
Baltasis pyragas (padinis kepinys) 190200 | - 2 | 30-40° | V°
(1 kepimo padéklas) =) | 190200| - | 2 | 30-40 | -
Baltasis pyragas (kepimo ir kepinimo 180-190 | vV | 2 | 45-55 | -
grotelés, staciakampé kepimo forma,
30 cm)’ 190200%| vV | 2 | 55-65° | V°®
Viso grido duona (kepimo ir kepinimo 180190 | v | 2 | 55-65 | -
grotelés, staciakampé kepimo forma,
1 200-210%| - | 2 | 45-55° | V°
30 cm)
Mielinés teslos kildinimas (kepimo ir . _ 3 _ _
kepinimo grotelés) =) 3035 B

(] Veikimo reZimas, § Temperatira, 3 “Booster”, |13 Kepimo lygis, @ Kepimo trukme,
CF traskumo funkcija, “HeiRluft plus”, (=] “Ober-/Unterhitze”, “Klimagaren +
HeiRluft plus”, “Klimagaren + Ober-/Unterhitze”, V' jj., = i§].

1 Naudokite matine arba tamsig kepimo forma, pastatykite jg groteliy viduryje.
2 Pirmiausia jkaitinkite maisto ruosimo skyriy, tada jdékite kepama patiekala.

3 Padékite groteles ant orkaités pagrindo ir pastatykite ant jy kepimo indg. Atsizvelgiant j kepimo
indo dydj, galite iSimti padékly laikiklius.

4 Padéklus iSimkite skirtingu laiku, kai kepamas patiekalas jau pakankamai apskrudes, taciau dar
nesibaigus nustatytai kepimo trukmei.

5 Praéjus 2 min nuo kepimo pradzios, paleiskite 1 gary srauto tiekima.

6 Praéjus 15 minuciy nuo kepimo pradZios, jjunkite traskumo funkcija.
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Kepimo lentelés

Varskes ir aliejaus tesla

razinomis (2 padéklai)

Pyragai / kepiniai 'S o 5 D
(priedai) UJ [°C] RN [min] oF
Vaisinis pyragas (1 padeklas) 160170 | vV | 2 | 45-55 | V
(=)| 170180 | vV | 3 | 45-55 | V
Pyragaiciai su obuoliais / bandelés su . _ »
razinomis (1 padéklas) =) 160170 3| 2585 | V
Pyragaiciai su obuoliais / bandelés su 150—160 | v | 143 25-35' | v

(] Veikimo reZimas, § Temperatira, §3 “Booster”, |13 Kepimo lygis @ Kepimo trukme,

CF traskumo funkcija, “HeiRluft plus”, (=) Ober-/Unterhitze, V jj.,— igj.

1 Padéklus iSimkite skirtingu laiku, kai kepamas patiekalas jau pakankamai apskrudes, taciau dar

nesibaigus nustatytai kepimo trukmei.

Biskvitiné tesla

Pyragai / kepiniai i 21

(pvriegai)/ i - [°ﬂc] &L [rfw?n] CF
Torto pagrindas (i§ 2 kiauginiy), (kepi-

mo ir kepinimo grotelés, iSardoma =) | 160—170°| - | 2 | 1525 | -
forma, @ 26 cm)’

Torto pagrindas (i§ 4—6 kiausiniy) (ke-|

pimo ir kepinimo grotelés, iSardoma | (=] | 150—-160%2| - 2 | 3040 | -
forma, @ 26 cm)’

Trupintas biskvitas * (kepimo ir kepi- 180 - 2 25-35 | -
nimo grotelés, iSardoma forma, )

226 om)' = | 150-170%| - | 2 | 25-45 | -
Biskvitinis plokatainis (1 padéklas) =) | 180—190%| - | 2 | 1520 | -

(] Veikimo reZimas, § Temperatira, §3 “Booster”, |15 Kepimo lygis @ Kepimo trukme,

CF tragkumo funkcija, (=] “Ober-/Unterhitze”, HeiRluft plus, V' jj.,— i§j.

* Nustatymai galioja ir nuostatoms pagal EN 60350-1.

1 Naudokite matine arba tamsig kepimo forma, pastatykite jg groteliy viduryje.

2 Pirmiausia jkaitinkite maisto ruosimo skyriy, tada jdékite kepama patiekala.
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Kepimo lentelés

ausSiniy baltymy

Plikyta tesla, sluoksniuota tesla, kepiniai i$ k

Pyragai / kepiniai P 21 5 D
(priedai) UJ [°C] RN [min] oF
Plikyti pyragaiciai su kremu (1 padé- 160170 | — | 2 | 30-40 | V
klas) 160170 | — | 2 | 35-45' | V/?
Sluoksniuotos teslos pyragéliai (1 pa- » _ _ _
doklas) 180-190 2 | 20-30
i(léuktlagsmuotos tedlos pyragéliai (2 pa- 180190 | — | 143 | 20-30%| —
Migdoliniai pyragaiéiai (1 padéklas) 120130 | — | 2 | 2550 | V
Migdoliniai pyragaiciai (2 padéklai) 120-130 | — | 1+3| 25-503 | V
Orinukai / bezé (1 padéklas, 6 vnt.

00 @ 6 cm) 80-100 | — | 2 |120-150| v
Orinukai / bezé (2 padéklai, 6 vnt. 80100 | — | 1+3|150-180| v

po & 6 cm)

(] Veikimo reZimas, § Temperatira, §3 “Booster”, |15 Kepimo lygis @ Kepimo trukme,
CF traskumo funkcija, “HeiRluft plus”, Klimagaren + HeiRluft plus, v jj.,— i§j.

1 Praéjus 8 min nuo kepimo pradZios, vieng kartg paleiskite gary tiekima.

2 Praéjus 15 minuciy nuo kepimo pradZios, jjunkite traskumo funkcija.

3 Padéklus isimkite skirtingu laiku, kai kepamas patiekalas jau pakankamai apskrudes, taciau dar

nesibaigus nustatytai kepimo trukmei.
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Pikantiski patiekalai

:;erf;adr;\i?s patiekalas O] [°HC : e ' gn] CE
Apkepas, pikantiskas (1 padéklas) =) |220230"| VvV | 1| 35-45| V
180-190 | — | 1 | 3040 | Vv
Svogiiny pyragas (1 padéklas) =) | 180—190" | Vv 2 | 2535 | V
170180 | — | 2 | 3040 | V
Pica, mielinés teslos (1 padéklas) 170180 | v | 2 | 2535 | V
(=)| 210220"| - | 2 | 20-30 | V
Pica, vargkés ir aliejaus te$los (1 pa- 170180 | v | 2 | 2535 | V
deéklas) = |190=200"| v | 2 | 25-35 | V
Saldyta pica, pusgaminis (groteles) 200210 | - 2 | 2025 | -
Skrebutis * (grotelés) ] 250 - | 3 5-8 -
UZkepti / skrudinti patiekalai (pvz.,
skrebutis) (kepimo ir kepinimo grote- | (] 2502 - 3 3-6
lés ant universalaus padéklo)
Ant groteliy kepintos darzovés (kepi- | (] 2502 - | 4| 5108 | V
lr;ml?slrp I;z;)élclgo grotelés ant universa- [ — e _ | 3| 508 | v
ool brachasien S| | 10010 | — | 2 | 400 | -

(] Veikimo rezimas, § Temperatiira, §* “Booster” 33 Kepimo lygis, @ Kepimo trukme,
CF Tragkumo funkcija, (=] “Ober-/Unterhitze”, “Intensivbacken”, “HeiRluft plus”,
“Eco-HeiRluft”, () “Grill groR”, (&) “Umluftgrill”, v jj., — i§j.

* Nustatymai galioja ir nuostatoms pagal EN 60350-1.
1 Pirmiausia jkaitinkite maisto ruosimo skyriy, tada jdékite kepama patiekala.
2 5 minutes kaitinkite maisto ruoSimo skyriy, tada jdékite kepamg patiekala.

3 Praéjus pusei kepimo laiko, patiekalg apverskite.

107



Kepimo lentelés

Jautiena
Kepamas patiekalas 'S o sl O M
o el O ey |85 ming | fe)
Troskintas jautienos kepsnys, &) 150-160°%| v | 2 [120—130°%| -
apie 1 kg (keptuvas su danggiu) =2 170-180°| vV | 2 |120-130%| -

180-190 | — | 2 |160-180"| ~—
Jautienos i$pjova, apie 1 kg (universa- o 3 _ .
lusis padeklas) (=|180-190%| vV | 2 | 25-60 |45-75
Jautienos i$pjova, “angliskai”, apie 1kg V| (=| 80-85* | — | 2 | 70-80 |45-48
Jautienos i$pjova, “vidutinigkai iSkep- 5 4 B 3
ta” apie 1 kg (Z)| 90-95 2 | 80-90 |54-57

i = “voral iEkenta” api
!]alijglf)nos iSpjova, “gerai iSkepta”, apie =P| 95-100*| - | 2 | 110-130 | 63-66
Jautienos pjausnys, apie 1 kg (univer- o 3 _ .
salusis padéklas) (=|180-190%| vV | 2 | 35-65 |45-75
Jautienos pjausnys “angligkai”, apie 5 4 B 3
Tkg (=P so-85 2 | 80-90 |45-48
Jautienos pjausnys “vidutinigkai i$- 5 4
keptas”, apie 1 kg (=F| 90-95 2 | 110120 | 54-57
t' . « . -vk t »
Jalf |enos1)pjausnys gerai iSkeptas”, =P| 95-100*| - | 2 | 130140 |63-66
apie 1 kg
* 1. 1117

Mésainis, maltinukai " ()| 280° | - | 4 5. 7108 |

[ Veikimo rezimas, § Temperatira, §+ “Booster”, {33 Kepimo lygis, @ Kepimo trukme,
A\ Serdies temperatiira, “Bratautomatik”, (=] “Ober-/Unterhitze”, “Eco-HeiRluft”,
p

() “Grill groR”, v jjungti, — ijungti

* Nustatymai galioja ir nuostatoms pagal EN 60350-1.

1 Naudokite kepimo ir kepinimo groteles bei universalyjj padékla.

2 Pries tai mésg apkepinkite keptuvéje.

3 Pirmiausia jkaitinkite maisto ruosimo skyriy, tada jdékite kepama patiekala.

4 15 minudiy kaitinkite maisto ruodimo skyriy, nustate 120 °C temperatirg. |déje patiekalg, suma-

zinkite temperatira.

5 5 minutes kaitinkite maisto ruoSimo skyriy, tada jdékite kepamg patiekala.

6 |§ pradziy kepkite uzdenge dangciu. Praéjus 90 minuciy, nuimkite dangtj ir jpilkite apie 0,5 |

skyscio.

7 |8 pradziy kepkite uzdenge dangciu. Praéjus 100 minudciy, nuimkite dangtj ir jpilkite apie 0,5 |

skyscio.

8 Apverskite kepamg patiekalg, kai §is pakankamai apskrus (1: kepinimo trukmeé 1 pusés, 2: kepini-

mo trukmeé 2 pusés).
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Kepimo lentelés

VerSiena

Kepamas patiekalas 'S o sl O M
(riada) O ey |85 ming | fe)
Tro8kintas verSienos kepsnys, - | 160-170°| V | 2 [120-130°| -
apie 1,5 kg (keptuvas su danggiu) =2 170-180°| vV | 2 |120-130°| -
Versienos i$pjova, apie 1 kg (universa- 2 3 . L
lusis padeklas) (=|160-170°| v | 2 | 30-60 |45-75
Vergienos igpjova “rose”, apie 1kg” |[(=| 80-85* | — | 2 | 50-60 |45-48
Versienos iSpjova “vidutiniskai iSkep- 5 4

ta” apie 1 kg (=) 90-95 2 | 80-90 |54-57
Versienos iSpjova “gerai iSkepta”, 5 4

apie 1 kg (=J?| 95-100 2 | 90-100 |63-66
Ver&ienos nugariné “rose”, apie 1kg" | (=J?| 80-85" | — | 2 | 80-90 |45-48
Versienos nugariné “vidutiniskai is- 2 4

kepta” apie 1 kg (=P 90-95 2 | 100130 | 54-57
Ver$ienos nugariné “gerai iSkepta”, - A

apie 1 kg (Z=F*| 95-100 2 | 130140 | 63-66

[ Veikimo rezimas, § Temperatira, §3 “Booster”, {33 Kepimo lygis, @ Kepimo trukme,
erdies temperatira, () “Bratautomatik”, er-/Unterhitze”, V jjungti, — i§jungti
A\ Serdies t tara, () “Bratautomatik”, (=] “Ober-/Unterhitze”, V' jjungti, — i§jungti

1 Naudokite kepimo ir kepinimo groteles bei universalyjj padékla.
2 Prie$ tai mésg apkepinkite keptuvéje.
3 Pirmiausia jkaitinkite maisto ruosimo skyriy, tada jdékite kepama patiekala.

4 15 minudiy kaitinkite maisto ruogimo skyriy, nustate 120 °C temperatirg. |déje patiekalg, suma-
Zinkite temperatdra.

5 |§ pradziy kepkite uzdenge dangciu. Praéjus 90 minuciy, nuimkite dangtj ir jpilkite apie 0,5 |
skyscio.
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Kepimo lentelés

Kiauliena

Kepamas patiekalas ['S 0 @ N
(riada) O o | ¥ 55 min] | el
Kiaulienos kepsnys / sprandinés 160-170| v | 2 | 140-150° |80—90
kepsnys, apie 1 kg (keptuvas su 5
danggiu) (=) | 170—180| v | 2 | 130-140° |80-90
Kiaulienos kepsnys su odele, 180-190| v | 2 | 140-160"% |80-90
apie 2 kg (keptuvas) = [190—200] v | 2 | 130-1508° |80—90
Kiaulienos i&pjova, apie 350 g (=)|90-100% - | 2 70-90 |63-69
Kumpio kepsnys, apie 1,5 kg (keptu- . _ 10 _
vas su dangg&iu) LB 2 | 130-160™" | 80-90
Kaselio kepsnys, apie 1 kg (universa- . 7 .
lusis padéklas) 160-170| v | 2 | 55-65’ |63-68
Kaselio kepsnys, apie 1 kg” (=] 95-105%| — | 2 140-160 |63—66
Maltos mésos kepsnys, apie 1 kg 170180 v | 2 60—70% |80-85
(universalusis padéklas) =] [190—200| v | 2 70-80° |80-85
Pusry&iy goniné" CP| 250° | = | 4 3-5 -
Kepimo desra” @3 220° - | 3 g8—15" =

J Veikimo rezimas, § Temperatura, §+ “Booster”, 35 Kepimo lygis, @ Kepimo trukme,
M\ Serdies temperatiira, “Bratautomatik”, (=] “Ober-/Unterhitze”, “Klimagaren +

HeiRluft plus”, [&&) “Eco-HeiRluft”, (] “Grill groR”, v/ jjungti, — i$jungti

1 Naudokite kepimo ir kepinimo groteles bei universalyjj padékla.

2 Pries tai mésg apkepinkite keptuvéje.

3 Jjunkite traskumo funkcija.

4 15 minuciy kaitinkite maisto ruosimo skyriy, nustate 120 °C temperatirg. Jdéje patiekalg, su-

mazinkite temperatdra.

5 5 minutes kaitinkite maisto ruosimo skyriy, tada jdékite kepamg patiekala.

6 IS pradziy kepkite uzdenge dangciu. Praéjus 60 minuciy, nuimkite dangtj ir jpilkite apie 0,5 |

skyscio.

7 Pasibaigus jkaitinimo fazei, viso kepimo proceso metu rankiniu badu paleiskite 3 gary srautus.

8 Praéjus pusei kepimo laiko, jpilkite apie 11 skyscio.

9 Praéjus valandai nuo troskinimo pradzios jjunkite traskumo funkcija.

10 |8 pradziy kepkite uzdenge dangdiu. Praéjus 100 minuciy, nuimkite dangt; ir jpilkite apie 0,5 |

skyscio.

1 Praéjus pusei kepimo laiko, patiekalg apverskite.
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Kepimo lentelés

Erienos, Zvérienos patiekalai

Kepamas patiekalas 'S o sl O M
(riada) O ey |85 ming | fe)
Erienos kumpis su kaulu, apie 1,5 kg . _ Vi
(keptuvas su danggiu) (=] | 180190 2 |100-1207| 6482
Erienos nugariné be kaulo (universa- 1 2 . _
lusis padékias) (=)'|180—190%| v | 2 | 1020 |53-80
Erienos nugariné be kaulo (kepimo ir

kepinimo grotelés bei universalusis | (=]'| 95-105° | — | 2 | 40-60 |54—66
padéklas)

Stirnienos nugariné be kaulo (univer- 1 2| _ . .
salusis padeklas) (=J'| 160170 2 | 70-90 |60-81
Elnienos nugariné be kaulo (universa- 1 2| _ » .
lusis padekias) (=)' 140150 2 | 25-35 |60-81
Sernienos kumpis be kaulo, apie 1kg 1 . _ 4| an_
(keptuvas su danggiu) (=)'| 170180 2 |100-1207/80-90

[ Veikimo rezimas, § Temperatira, §+ “Booster”, {37 Kepimo lygis, @ Kepimo trukmé,
A\ Serdies temperatiira, (=) “Ober-/Unterhitze”, v jjungti, — i§jungti

1 Pries tai mésg apkepinkite keptuvéje.

2 Pirmiausia jkaitinkite maisto ruosimo skyriy, tada jdékite kepama patiekala.

3 15 minudiy kaitinkite maisto ruo$imo skyriy, nustate 120 °C temperatira. Jdéje patiekalg, suma-

zinkite temperatira.

4 |$ pradziy kepkite uzdenge dangciu. Praéjus 50 minuciy, nuimkite dangtj ir jpilkite apie 0,5 |

skyscio.
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Kepimo lentelés

Paukstiena, Zuvis

Kepamas patiekalas 'S o sl O M
(riada) O ey |85 ming | fe)
Paukstiena, 0,8—1,5 kg (universalusis 170-180 | v | 2 | 55-65 |85-90
padéklas)
Vis¢iukas, apie 1,2 kg (kepimo ir kepi-
nimo grotelés ant universalaus %] [180—190'| — | 2 | 60-70° |85—90
padéklo)
Paukstiena, apie 2 kg (keptuvas) 180190 | v | 2 [100-115%485-90
Paukstiena, apie 4 kg (keptuvas) 160—170 | v | 2 [180-200° 90-95
(=) | 180190 | v | 2 [180—200° 90-95
Zuvis, 200—300 g (pvz., upetakiai) o 67 | =
(universalusis padéklas) 210-220 2 | 15-25"" | 75-80
Zuvis, 1-1,5 kg (pvz., ladi$iniai upéta- ol 6 _
kiai) (universalusis padéklas) 210-220 2 | 30-40" | 75-80
Zuvies f|le.al|um|n|9 pléveléje, 200~ 200210 = | 2 | 25-30 |75-80
300 g (universalusis padéklas)

[ Veikimo rezimas, § Temperatira, §3 “Booster”, {13 Kepimo lygis, @ Kepimo trukme,
A\ Serdies temperatira, “Bratautomatik”, “Umluftgrill”, (=) “Ober-/Unterhitze”,
“Klimagaren + Ober-/Unterhitze”, “Eco-HeiRluft”, v jjungti, — i$jungti

1 5 minutes kaitinkite maisto ruo8imo skyriy, tada jdékite kepama patiekala.
2 Pirmiausia jkaitinkite maisto ruosimo skyriy, tada jdékite kepama patiekala.
3 Praéjus pusei kepimo laiko, patiekalg apverskite.

4 Kepimo pradzioje jpilkite apie 0,25 | skyscio.

5 Po pusés valandos jpilkite apie 0,5 | skyscio.

6 Praéjus 2 min nuo kepimo pradzios, paleiskite 1 gary srauto tiekima.

7 Praéjus 12 minuciy nuo kepimo pradzios, jjunkite traskumo funkcijg.
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Duomenys patikrg vykdantiems institutams

Bandomieji patiekalai pagal EN 60350-1 (kepimo rezimas “Dampf-
garen” (11))

Bandomasis

B e Kepimo indas Kiekis (g) T 351(°c) @(min.)
Gary papildymas

Brokoliai (8.1) | 1x DGGL 12 | maks. | 2 | 100 | 6
Gary paskirstymas

Brokoliai (8.2) | 1x DGGL 20 | 300 | 2 | 100 | 6

Prietaiso talpa
Zimiai (8.3) | DoG-20 800 * 100 30°
Ix DGGL12 1600 2

£33 Kepimo lygis, § Temperatiira, @ Kepimo trukmé

1 Bandomajj patiekalg dékite j Saltg maisto ruodimo skyriy (prie$ prasidedant kaitinimo fazei), j 1 kepimo
lygmenj jdékite universalyjj padékla.

2 |eigu temperatira SalCiausioje vietoje siekia 85 °C, bandymas yra baigtas.
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Duomenys patikrg vykdantiems institutams

Kepimo pagal valgiarastj bandomieji patiekalai (kepimo rezimas
“Dampfgaren” (1))

Bandomasis patiekalas | Kepimo indas | Kiekis (g) | [ I §(°c) Azjck;?s @ (min.)1

Tvirtos konsistencijos,

ketvircCiais supjaustytos | 1x DGGL 20 400 4 100 - 37
bulvés

LaSiSos file, Saldyta, ne- | 4, hag1 20 2x 150 2 100 | 225<30 | (22)
atitirpinta

Brokoliy galvutés 1x DGGL 20 300 4 100 - (16)

£ 35 Kepimo lygis, § Temperatiira, @ Kepimo trukmé
1 Pirmojo bandomojo patiekalo kepimo trukmé atitinka viso valgiarascio kepimo trukme.

Jeigu priminimui norite nusistatyti laikmatj, nustatykite iki kito maisto produkto jdéjimo likusj laikg (Zr.
skyriy “Kurzzeit”).

m Universalyjj padékla jdékite j 1 kepimo lygj.
m Pirmg bandomajj patiekalg (bulves) dékite j $altg maisto ruosimo skyriy.
m Pasirinkite rezimg “Dampfgaren” ir nustatykite temperatira.
m Nustatykite bulviy arba viso valgiaras&io kepimo trukme (37 minuciy).
Pasiekus nustatytgjg temperatirg, suskamba signalas, ekrane pradedama skaiciuoti
kepimo trukmeé.
& Pavojus nusiplikyti karstais garais!
Naudojant troskinimo su gary funkcija rezima, atidarius dureles, gali iSsiverzti
karsti garai. Galite nusiplikyti!
Atsitraukite atgal ir palaukite, kol karsti garai iSsisklaidys.

m Kai rodoma likusi trukmé bus 22 minutés, j maisto ruoSimo skyriy jdékite antrajj
bandomajj patiekalg (lagiSos fil¢).

m Kai rodoma likusi trukmé bus 16 minuciy, j maisto ruoSimo skyriy jdékite trecigjj
bandomajj patiekalg (brokolio galvutes).

m Kepimo proceso pabaigoje jutikliniu mygtuku igjunkite troskinimo programa.
m ISimkite patiekalg i$ maisto ruoSimo skyriaus.
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Duomenys patikrg vykdantiems institutams

Bandomieji patiekalai pagal EN 60350-1 (kepimo orkaitéje rezi-

mas)
Bandomieji patiekalai (priedai) J (OR(-:) EH (rmin.) CF
Mazi pyragai&iai (1 padéklas”) 150 2 | 28-38 | -
=)| 160" 3 | 22-32 | -
Mazi pyragaidiai (2 kepimo padeklai’) 150" +3| 25-35 | —
Trapios teglos kepiniai (1 padéklas”) 140 2 | 35-45 | -
=)| 160" 3 | 25-30 | -
Tr?pi%? teslos kepiniai (2 kepimo pa- 140 13| 20-50°| —
déklai”)
Obuoliy pyragas (groteles” isardoma 160 2 | 90-100| -
kepimo forma?, @ 20 cm) =| 180 1 | 85-95 | —
Trupintas biskvitas (grotelés”, iSardo- 180 2 | 256-35 | -
ma kepimo forma?, & 26 cm) =| 150-170* 2 | 25-45 | -
Skrebutis (groteles”) ) 250 3 5-8 -
Meésainis (grotelés’, universalusis pa- = 2508 4 | 18077 | -

deéklas’)

(] Veikimo reZimas, § Temperatira, 3 “Booster”, |13 Kepimo lygis, @ Kepimo trukme,
CF tragkumo funkcija, “HeiRluft plus”, (=] “Ober-/Unterhitze”, (] “Grill grok”, V jj., —

i$j.

1 Naudokite tik originalius “Miele” priedus.

2 Naudokite matine, tamsig kepimo forma. Pastatykite formg ant groteliy.

3 Pasirinkite Zemesne temperatirg ir po kurio laiko patikrinkite kepamg patiekala.

4 Pirmiausia jkaitinkite maisto ruosimo skyriy, tada jdékite kepama patiekala.

5 5 minutes kaitinkite maisto ruo&imo skyriy, tada jdékite kepamg patiekala.

6 Padéklus isimkite skirtingu laiku, kai kepamas patiekalas jau pakankamai apskrudes, taciau dar

nesibaigus nustatytai kepimo trukmei.

7 Pragjus pusei kepimo laiko, patiekalg apverskite.
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Duomenys patikrg vykdantiems institutams

Energijos vartojimo efektyvumo klasé

Energijos vartojimo efektyvumo klasé nustatoma pagal EN 60350-1.

Energijos vartojimo efektyvumo klasé: A+
Atlikdami matavimus, laikykités Siy nurodymuy:
- Matavimai atliekami naudojant rezimg “Eco-HeiRluft” (&),

- Pasirinkite nustatyma “Beleuchtung” | “,Ein" fir 15 Sekunden” (Zr. skyriaus “Einstel-
lungen” poskyrj “Beleuchtung”).

- Matavimo metu maisto paruoSimo skyriuje yra tik matavimui reikalingi priedai.
Nenaudokite jokiy priedy, pavyzdziui, “FlexiClip” visi$kai istraukiamy jtaisy arba
kataliziniu emaliu padengty daliy, pavyzdziui, Soniniy skydeliy arba virSutinés
plokstés.

- Svarbi energijos efektyvumo klasés nustatymo sglyga yra ta, kad durys matavimo
metu blty sandariai uzdarytos.

Naudojami matavimo elementai Siek tiek arba labai gali trukdyti dury sandarumui.
Tai turi neigiamos jtakos matavimo rezultatui.

Sj trikuma galima pasalinti prispaudziant duris. Jeigu salygos nepalankios, tai gali-
ma atlikti naudojant tinkamas technines pagalbines priemones. Sis trikumas
jprastai naudojant nepastebimas.

Buitiniy orkaiciy duomeny lapas
pagal nurodytus potvarkius (ES) Nr. 65/2014 ir (ES) Nr. 66/2014

MIELE
Tiekiamo modelio identifikavimo Zenklas DGC 7350, DGC 7450
Energijos vartojimo efektyvumo indeksas / ertmé (EE|,;,) 81,7

Energijos vartojimo efektyvumo klasé / ertmé

Nuo A+++ (didziausias efektyvumas) iki D (maziausias efektyvumas) A+

Per jprastos veiksenos ciklg kiekvienos ertmés suvartojamos energijos |1,05 kWh
kiekis
Per priverstinio cirkuliavimo veiksenos ciklg kiekvienos ertmés suvarto- |0,71 kWh
jamos energijos kiekis

Ertmiy skai¢ius 1
Kars¢io Saltinis kiekvienoje ertméje electric
Orkaités ertmes turis 761
Prietaiso masé 42,0 kg
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Atitikties deklaracija

Siuo dokumentu “Miele” patvirtina, kad
orkaité atitinka 2014/53/ES direktyva.

Visg ES atitikties deklaracijos tekstg ga-
lima rasti interneto svetainése:

- www.miele.lt — produktai atsisiysti.

- www.miele.lt/namu-ukis/informaci-
ja-385.htm — paslaugos, rodyti dau-
giau informacijos, naudojimo instrukci-
jos; batina nurodyti produkto pavadini-
ma arba gamyklinj numerj.

WLAN modulio 2,4000 GHz —
daznio juosta 2,4835 GHz

Maksimali WLAN <100 mW
modulio perdavi-
mo galia
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RysSio modulio autoriy teisés ir licencijos

Rysio moduliui naudoti ir valdyti “Miele”
naudoja savo arba iSoring programine
jranga, kuriai netaikomos taip vadina-
mos atvirojo kodo licencijos salygos. Si
programiné jranga ir (arba) programinés
jrangos komponentai yra saugomi auto-
riy teisiy. Galioja “Miele” ir tre€iyjy Saliy
autoriy teisiy apsauga.

Siame rysio modulyje taip pat naudoja-
mi programinés jrangos komponentai,
kurie gali bati platinami pagal atvirojo
kodo licencijos naudojimo sglygas. Nau-
dojamus atvirojo kodo programinés jran-
gos komponentus ir taikomus autoriy
teisiy reikalavimus, galiojancias licencijy
naudojimo salygy kopijas arba kitg infor-
macijg galima atsisiysti per IP interneto
nardykle (https.//<ip adresse>/Licen-
ses). Atvirojo kodo licencijos sglygose
numatytos atsakomybés ir garantijos
taisyklés galioja tik atitinkamy teisiy tu-
rétojams.
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Garantijos salygos

“Miele” Lietuva pirkéjui suteikia — papildomai prie pardavéjo pagal jstatymus suteikiamos garantijos ir
jos neapribojant — teise j garantijg naujiems prietaisams pagal toliau pateiktus garantinius jsipareigoji-
mus:

| Garantijos trukmé ir pradzia

1. Garantija suteikiama Siam laikotarpiui:
a) 24 ménesiai buitiniams prietaisams, naudojamiems pagal paskirtj;
b) 12 ménesiy profesionaliems prietaisams, naudojamiems pagal paskirtj.

2. Garantijos galiojimo terminas pradedamas skaiciuoti nuo datos, nurodytos ant prietaiso pirkimo sas-
kaitos.

Dél suteikty garantiniy paslaugy ir pristatyty atsarginiy daliy garantijos galiojimo terminas nepratesia-

mas.

Il Garantijos suteikimo salygos

1. Prietaisas buvo jsigytas specializuotoje parduotuvéje arba tiesiogiai i§ “Miele” ES $alyje, Sveicarijoje
arba Norvegijoje ir ten buvo naudojamas.

2. Klienty aptarnavimo tarnybos technikui pareikalavus, pateikiamas garantijos patvirtinimas (pirkimo
sgskaita arba uZpildyta garantijos kortelé).

111 Garantijos turinys ir suteikiamos paslaugos

1. Prietaiso trikumai pasalinami per numatytg terming jj pataisant arba pakei¢iant atitinkamg dalj. Susi-
jusias islaidas, pavyzdziui, uz transportavimg, naudojimasi keliais, darbg ir atsargines dalis, padengia
“Miele” Lietuva. Pakeistos dalys arba prietaisai tampa “Miele” Lietuva nuosavybe.

2. Remiantis $ia garantija, bendrovei “Miele” Lietuva negalima pateikti pretenzijy dél Zalos atlyginimo,
nebent “Miele” Lietuva paskirtos ir jgaliotos klienty aptarnavimo tarnybos darbuotojai zalos padaré
tycia arba dél Siurkstaus aplaidumo.

3. Neteikiamos eksploataciniy medziagy ir priedy pristatymo paslaugos.
IV Garantijos suteikimo apribojimai
Garantija netaikoma trikumams arba triktims, kuriy priezastys yra Sios:

1. Netinkamas pastatymas arba jrengimas, pvz., galiojanciy saugos potvarkiy arba rastisky naudojimo,
jrengimo ir montavimo instrukcijy nepaisymas.

2. Naudojimas ne pagal paskirtj, netinkamas valdymas arba netinkamy medziagy naudojimas, pvz., ne-
tinkamy skalbimo priemoniy, plovikliy arba chemikaly naudojimas.

3. Kitoje ES 3alyje, Sveicarijoje arba Norvegijoje jsigytas prietaisas dél ypatingy techniniy specifikacijy
negali biti naudojamas arba naudojamas taikant tam tikrus apribojimus.

4. |Soriniai veiksniai, pvz., transportuojant padaryta zala, pazeidimas dél smigio arba sutrenkimo, zala
dél nepalankiy oro salygy arba kity gamtos veiksniy.

5. Remonto darbai ir pakeitimai, kuriuos atliko “Miele” nemokyti ir nejgalioti klienty aptarnavimo tarny-
bos darbuotojai.

6. Ne “Miele” originaliy atsarginiy daliy ir ne “Miele” patvirtinty priedy naudojimas.
7. Suduzes stiklas ir perdegusios kaitinamosios lemputés.

8. Elektros srovés ir jtampos svyravimai, kai nepasiekiamos arba virSijamos gamintojo nurodytos paklai-
dos ribos.

9. Neatliekami naudojimo instrukcijoje nurodyti priezitros ir valymo darbai.
V Duomeny apsauga

Asmeniniai duomenys naudojami tik vykdant uzsakyma ir suteikiant garantija, jei prireiks, atsizvelgiant
pagrindines duomeny apsaugos salygas.
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»ein“ fiir 15 Sekunden

“ljungti” 15 sekundziy

ebenfalls aktiviert.

“Warmbhalten” benétigt “Schnell-
abkiihlen”. “Schnellabkiihlen” wird

Kartu su Silumos palaikymo funkcija ba-
tina jjungti greitajj atvésinima. Taip pat
aktyvinama greitojo atvésinimo funkcija.

1 DampfstoR3

1 gary tiekimas

12 Std

12 valandy

15 Minuten aufgehen

Kildinti 15 minuciy

2 DampfstoRe

2 gary tiekimai

24 Std

24 valandoms

3 DampfstoRRe

3 gary tiekimai

30 Minuten aufgehen

Kildinti 30 minuciy

45 Minuten aufgehen

Kildinti 45 minutes

Abkihlen Atvésinimas

Aktionen anzeigen Rodyti veiksmus
aktivieren Jjungti

andern Keisti

Anzeige Rodmuo / indikatorius
Auftauen Atitirpinimas

aus ISjungti

ausfihren Vykdyti

Automatikprogramme

Automatinés programos

Automatischer Dampfstol3

Automatinis gary paleidimas

BegrifSungsmelodie

Pasveikinimo melodija

Beleuchtung

ApSvietimas

Betriebsart wahlen

Pasirinkti kepimo rezima

Betriebsart wechseln?

Pakeisti kepimo rezimg?

Betriebsarten

Veikimo rezimai

Bleche und Roste entnehmen

ISimti padéklus ir groteles

Booster

Booster
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Bratautomatik

Automatinio kepimo programa

Crisp function

Traskumo funkcija

Dampfgaren

Kepimas garuose

DampfstoR aktiv

Gary tiekimas jjungtas

DampfstoBe manuell

Rankinis gary paleidimas

DampfstoRe zeitgesteuert

Reguliuojamo laiko gary paleidimas

Datum

Data

deaktivieren

I$jungti / iSaktyvinti

deutsch

Vokieciy kalba

Diese Funktion steht derzeit nicht zur
Verfligung.

Funkcija laikinai nepasiekiama.

Display

Ekranas

Display-Helligkeit

Ekrano ryskumas

Dorren

DZiovinimo

Ebene einstellen

Nustatyti kepimo lygj

Eco-HeiRluft

ECO ir papildomas karstasis oras

Eigene Programme

Asmeninése programose

ein

Jjungti

Ein Update steht zur Verfiigung. Das
Update kann mehrere Minuten dauern.

Yra paruostas naujinys. Tai gali uztrukti
keletg minuciy.

Einheiten

Vienetai

einrichten

|diegti

einstellen 00:00 Min

Nustatyti 00:00 min.

Einstellungen

Nustatymai

Einweichen

Mirkymas

Einwirkphase

Veikimo fazé

english

Angly kalba

Entkalken

Kalkiy nuosédy Salinimas
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Entkalkungsmittel einsaugen ist ab-
geschlossen

Kalkiy Salinimo priemonés jsiurbimas
baigtas

Fehler Triktis
Fernsteuerung Nuotolinis valdymas
Fertig Baigta

Fertig um Pabaigos laikas

Gargut einschieben um

Patiekalo jdéjimo val.

Gargut in Ebene 2 einschieben

Kepama patiekalg déti j 2 kepimo lygj

Garraum von Riickstanden reinigen

ISvalyti liku€ius iS gaminimo kameros

Garschritt abschlieRen

Uzbaigti kepimo etapg

Garschritt hinzufligen

Pridéti kepimo etapg

Garschritte anzeigen

Rodyti kepimo etapus

Garzeit

Kepimo trukmeé

GefalR mit 11 Frischwasser auf Gar-
raumboden stellen. Schlauch in Gefal3
geben und fixieren. Dauer ca. 1 Minute

Ant kepimo kameros pagrindo pastatyti
indg su 11 gélo vandens. Zarnele jstatyti
jindg ir uzfiksuoti. Trukmé — apie 1 mi-
nute

Gefall mit mindestens xxx ml Wasser
unter das Einfullrohr halten

Po pildymo vamzdeliu laikykite indg, ku-
riame ne maziau kaip xxx ml vandens

Gerateeinstellungen

Prietaiso nustatymai

Geschirr warmen

Pasildyti indus

Grill gro3

Didysis keptuvas

Handler

Pardavéjas

Hefeteig gehen lassen

Mielinés teslos kildinimas

HeiBluft plus Papildomo karstojo oro
Helligkeit Ryskumas
Hohenlage Aukscio nustatymas

Inbetriebnahmesperre

Paleidimo blokatorius

Info

Informacija

Innenraum reinigen

Plauti prietaiso vidy
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Intensivbacken Intensyvusis kepimas
ja Taip
Kerntemperatur Serdies temperatiira
Klimagaren Drégnasis kepimas

Klimagaren + Bratautomatik

Drégnasis kepimas ir automatinio kepi-
mo programa

Klimagaren + HeiRluft plus

Drégnasis kepimas ir papildomas kars-
tasis oras

Klimagaren + Intensivbacken

Dregnasis kepimas ir intensyvusis kepi-
mas

Klimagaren + Ober-/Unterhitze

Drégnasis kepimas ir virSutinio / apati-
nio kaitinimo elementas

Kuchen

Pyragas

Kihlgeblasenachlauf

Papildomas ventiliatoriaus veikimas

Kurzzeit Trumpoji trukmé
Lautstarke Garsumo stiprumas
I6schen Naikinti / itrinti

Maximale Betriebsdauer erreicht

Pasiekta maksimali veikimo trukmé

Melodien

Melodijos

Messeschaltung

Parodomasis rezimas

Messeschaltung aktiviert. Gerat heizt
nicht

Jjungtas parodomasis rezimas. Prietai-
sas nekaista

Miele@home einrichten

|diegti “Miele@home”

Mitgelieferten Schlauch am Einfillrohr
fixieren. Gefald mit Entkalkungsmittel
(900 ml) auf Garraumboden stellen.
Schlauchende im GefaR befestigen.
Dauer ca. 1 Minute.

Kartu pristatomg zarng pritvirtinti prie
pildymo vamzdelio. Prietaisg su kalkiy
alinimo priemone (900 ml) pastatyti
ant gaminimo kameros pagrindo. Zar-
nos galg pritvirtinti inde. Trukmé — apie
1 minute.

nachbacken Papildomai kepti kepinius
nachgaren Papildomai kepti
Nachtabschaltung ISjungimo naktj funkcija
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Name andern

Keisti pavadinimag

Netzausfall - Vorgang abgebrochen

Sutriko elektros srovés tiekimas-proce-
sas nutrauktas

neu einrichten

|diegti / jrengti i$ naujo

Ober-/Unterhitze

Vir§utinio / apatinio kaitinimo elemen-
tas

OK

OK

Pflege

Priezitra

Programm andern

Keisti programa

Programm erstellen

Sukurti programa

Programm |6schen

IStrinti programa

Programm starten

Jjungti programa

Remote Update

Programinés jrangos naujinimas nuoto-
liniu bddu

Restwasser verdampfen

Likusio vandens iSgarinimas

Restwasser verdampfen?

ISgarinti likusj vanden;j?

Restwasserverdampfung

ISgarinti likusj vanden;

Restzeit

Likes laikas

Schlauch vom Einfillrohr nehmen. Uni-
versalblech und GefaRk aus Garraum he-
rausnehmen

Nuimti Zarng nuo pildymo vamzdelio. 1§
gaminimo kameros iSimti universalyjj
padéklg irindg

Schnellabkihlen

Greitasis atvésinimas

Sicherheit

Sauga

Signaltone

Garsiniai signalai

sofort starten

Paleisti i$ karto

Softwareversion

Programinés jrangos versija

Solo-Ton Atskiras signalas
Spater Veéliau
speichern ISsaugoti
Sprache Kalba

124




Sutartiniai Zzenklai

DE LT
Spilphase Plovimo fazé
Standort Vieta
Start um Paleidimo val.
Starten Jjungti
Tageszeit Paros laikas
Tastensperre Mygtuky blokatorius
Tastenton Mygtuky garsinis signalas
Temperatur Temperatura
temperaturgesteuert Reguliuojamos temperatiros
Trocknen DZiovinimas

Tur nicht 6ffnen

Neatidaryti dureliy

Tlr schlieRen

Uzdaryti dureles

Uberspringen

Pereiti / perSokti

Umluftgrill

Keptuvo su ventiliatoriumi

Universalblech entleeren und Gefald mit
11 Frischwasser neu flllen. Schlauch-
ende im GefaR fixieren. Dauer ca. 1 Mi-
nute.

IStustinti universalyjj padékly, j indg is
naujo jpilti 11 gélo vandens. Zarnos galg
uzfiksuoti inde. Trukmé — apie 1 minute.

Universalblech entleeren und Gefald mit
100 ml Frischwasser fillen. Schlauch-
ende im Gefal fixieren

IStustinti universalyjj padékla, j inda jpil-
ti 100 ml gélo vandens. Zarnos galg pri-
tvirtinti inde

Universalblech entleeren. Schlauch
vom Einfullrohr nehmen. Gefal aus
Garraum herausnehmen. Universal-
blech im Garraum belassen

IStustinti universalyjj padéklg. Nuimti
Zarng nuo pildymo vamzdelio. IS gamini-
mo kameros iSimti indg. Universalyjj pa-
déklg palikti gaminimo kameroje

Universalblech in die oberste Ebene
einschieben

Universalyjj padeékla jdeéti j virSutinj kepi-
mo lygj

Universalblech in Ebene 1 einschieben

Universalyjj padéklg jdéti j 1 kepimo lygj

Unterhitze

Apatinio kaitinimo elemento

Update jetzt durchfiihren?

Diegti naujinj dabar?

Verbindungsstatus

Prisijungimo bisena
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Vorgang abbrechen

Nutraukti procesg

Vorgang abbrechen?

Nutraukti procesg?

Vorgang beendet

Procesas baigtas

Vorheizen

IS anksto jkaitinti

Vorschlagstemperaturen

Rekomenduojama temperatira

Warmhalten

Patiekalo Silumos palaikymas

Wasser einsaugen

Vandens jsiurbimas

Wasserharte Vandens kietumas
weiter Toliau
Weitere Kitos / kiti

Weitere Parameter

Kiti parametrai

Wenn “Schnellabkiihlen” deaktiviert
wird, wird auch “Warmhalten” aus-
geschaltet.

ISjungus greitojo atvésinimo funkcija,
taip pat iSjungiama ir Silumos palaikymo
funkcija.

Werkeinstellungen

Gamykliniai nustatymai

Zeitformat

Laiko rodymo formatas

zeitgesteuert

Reguliuojamo laiko

Zum Abkuhlen Tur 6ffnen

Atidaryti dureles ir atvésinti

Zum Entsperren Taste OK 6 Sekunden
driicken

Norédami atrakinti, 6 sek. spauskite
mygtukg OK

zurlicksetzen

Atkurti
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