Instrukcja uzytkowania i montazu
Chtodziarka

Prosze koniecznie przeczytac instrukcje uzytkowania i montazu
przed ustawieniem - instalacjg - pierwszym uruchomieniem. Dzieki te-
mu mozna unikna¢ zagrozen i uszkodzen.
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Wskazoéwki bezpieczenstwa i ostrzezenia

To urzadzenie chtodnicze spetnia wymagania obowigzujgcych
przepisow bezpieczenstwa. Nieprawidtowe uzytkowanie moze jed-
nak doprowadzi¢ do wyrzadzenia szkdéd osobowych i rzeczowych.

Przed uruchomieniem urzgdzenia chtodniczego nalezy uwaznie
przeczytac¢ dotgczong instrukcje uzytkowania i montazu. Zawiera
ona wazne wskazowki dotyczace montazu, bezpieczenstwa, uzyt-
kowania i konserwaciji. Dzigki temu mozna uniknag¢ zagrozen i
uszkodzen urzadzenia chtodniczego.

Zgodnie z norma IEC 60335-1 firma Miele wyraznie zwraca uwage
na to, ze nalezy koniecznie przeczytac rozdziat dotyczacy instalacji
urzadzenia chtodniczego oraz wskazéwki bezpieczenstwa i ostrze-
zenia i bezwzglednie sie do nich stosowad.

Firma Miele nie moze zostac pociggnieta do odpowiedzialnosci za
szkody, ktére zostang spowodowane w wyniku nieprzestrzegania
tych wskazowek.

Instrukcje uzytkowania i montazu nalezy zachowac do pdzniejsze-
go wykorzystania i przekaza¢ ewentualnemu nastepnemu posia-
daczowi wraz z urzgdzeniem.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

» Urzadzenie chtodnicze jest przeznaczone do uzytkowania w go-
spodarstwach domowych i w domowych warunkach eksploatacyj-
nych, jak przyktadowo:

— w sklepach, biurach i podobnych miejscach pracy,

— w gospodarstwach rolnych,

— przez klientéw w hotelach, motelach, pensjonatach i innych typo-
wych otoczeniach mieszkalnych.

To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania na zewnatrz po-
mieszczen.



Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia

» Stosowac urzadzenie wytgcznie w warunkach domowych do chto-
dzenia i przechowywania produktéw spozywczych, jak rowniez do
przechowywania mrozonek, do zamrazania swiezych produktéw
spozywczych i do wytwarzania lodu.

Wszelkie inne zastosowania sg niedozwolone.

» Urzgdzenie chtodnicze nie jest przeznaczone do przechowywania
i chtodzenia lekéw, osocza, preparatéw laboratoryjnych lub innych
substanc;ji lub produktéw medycznych w rozumieniu dyrektywy me-
dycznej. Niewtasciwe zastosowanie urzgdzenia chtodniczego moze
doprowadzi¢ do uszkodzenia przechowywanych produktéw lub ich
zepsucia. Poza tym urzadzenie chfodnicze nie jest przeznaczone do
pracy w obszarach zagrozonych wybuchem.

Miele nie odpowiada za szkody, ktdére zostang spowodowane przez
zastosowanie niezgodne z przeznaczeniem lub nieprawidtowa obstu-

ge-

» Osoby (wtgcznie z dziec¢mi), ktére ze wzgledu na uposledzenie
psychiczne, umystowe lub fizyczne, czy tez brak doswiadczenia lub
niewiedze, nie sa w stanie bezpiecznie obstugiwac urzadzenia, mu-
szg by¢ nadzorowane przy korzystaniu z urzadzenia.

Osobom tym wolno uzywac urzadzenia bez nadzoru tylko wtedy,
gdy zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznej obstugi i rozumie-
ja wynikajgce stad zagrozenia.

Dzieci w gospodarstwie domowym

» Dzieci ponizej 8 roku zycia nalezy trzymac z daleka od urzadzenia,
chyba ze sg pod statym nadzorem.

» Dzieciom powyzej dsmego roku zycia wolno uzywac urzgdzenia
bez nadzoru tylko wtedy, gdy jego obstuga zostata im objasniona w
takim stopniu, ze moga bezpiecznie z niego korzystac. Dzieci musza
by¢ w stanie rozpoznac i zrozumie¢ mozliwe zagrozenia wynikajace
Z nieprawidtowej obstugi.

» Dzieci nie moga przeprowadzac zabiegdéw czyszczenia lub kon-
serwacji urzgdzenia bez nadzoru.



Wskazoéwki bezpieczenstwa i ostrzezenia

» Prosze nadzorowac dzieci przebywajgce w poblizu urzgdzenia. Ni-
gdy nie pozwala¢ dzieciom na zabawy urzadzeniem.

» Niebezpieczenstwo zadtawienia! Podczas zabawy materiatami
opakowaniowymi (np. folig) dzieci moga sie nimi owina¢ lub za-
dzierzgnac je na gtowie i sie udusi¢. Trzymac¢ materiaty opakowanio-
we z daleka od dzieci.

Bezpieczenstwo techniczne

» Obieg czynnika chtodniczego jest sprawdzony pod kagtem szczel-
nosci. Urzadzenie chtodnicze spetnia wymagania obowigzujacych
norm bezpieczenstwa, jak rowniez odpowiednich dyrektyw Unii Eu-
ropejskiej.

» To urzadzenie chiodnicze zawiera czynnik chtodniczy izobutan
(R600a), gaz naturalny przyjazny dla srodowiska naturalnego, ale
palny. Ten czynnik chtodniczy nie szkodzi warstwie ozonowej i nie
zwieksza efektu cieplarnianego.

Zastosowanie tego przyjaznego dla srodowiska czynnika chtodnicze-
go czesciowo prowadzi do zwiekszenia odgtoséw pracy urzgadzenia.
Oprocz odgtoséw pracy kompresora moga wystepowac odgtosy
przeptywu w catej instalacji chtodniczej. Tych efektéw nie da sige nie-
stety unikngc, ale nie majg one zadnego wptywu na wydajnos¢ urza-
dzenia chtodniczego.

Podczas transportu i zabudowy/instalacji urzadzenia chtodniczego
nalezy zwrdci¢ uwage na to, zeby nie zostaty uszkodzone zadne ele-
menty instalacji chtodniczej. Wytryskujgcy czynnik chtodniczy moze
doprowadzi¢ do urazéw oczu.

W przypadku wystgpienia uszkodzen:

- Unika¢ otwartego ognia lub Zrédet zaptonu.
- Odtaczy¢ urzadzenie chtodnicze od sieci elektryczne;j.



Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia

- Przewietrzy¢ przez kilka minut pomieszczenie, w ktérym stoi urza-
dzenie.

- Powiadomic¢ serwis.

» Im wiecej czynnika chtodniczego znajduje sie w urzgdzeniu, tym
wieksze musi by¢ pomieszczenie, w ktérym urzadzenie jest ustawio-
ne. W razie ewentualnego wycieku w zbyt matych pomieszczeniach
moze sie utworzy¢ palna mieszanina gazu i powietrza. Na kazde

11 g czynnika chtodniczego pomieszczenie musi mie¢ przynajmniej
1 m® kubatury. llo$¢ czynnika chtodniczego jest zamieszczona na ta-
bliczce znamionowej we wnetrzu urzgdzenia chtodniczego.

» Dane przytgczeniowe (zabezpieczenie, czestotliwos$¢, napiecie
pradu) na tabliczce znamionowej urzadzenia muszg by¢ zgodne z
parametrami sieci elektrycznej, zeby urzgdzenie nie zostato uszko-
dzone. Prosze je poréwnac przed podtaczeniem.

W razie watpliwosci nalezy sie zwrdci¢ do wykwalifikowanego elek-
tryka.

» Elektryczne bezpieczenstwo urzadzenia jest zagwarantowane tyl-
ko wtedy, gdy jest ono podtaczone do przepisowej instalacji ochron-
nej. To podstawowe zabezpieczenie jest bezwzglednie wymagane.
W razie watpliwosci nalezy zleci¢ sprawdzenie instalacji domowej
przez wykwalifikowanego elektryka.

» Niezawodna i bezpieczna praca urzadzenia jest zagwarantowana
tylko wtedy, gdy urzadzenie jest podtgczone do publicznej sieci elek-
trycznej.

» Gdy uszkodzony jest przewdd zasilajgcy, musi on zosta¢ wymie-
niony przez specjaliste autoryzowanego przez firme Miele, zeby unik-
nac zagrozen dla uzytkownika.

» Gniazda wielokrotne lub przedtuzacze nie zapewniajg wymagane-
go bezpieczenstwa (zagrozenie pozarowe). Nie podtaczac urzadzenia
do sieci elektrycznej za ich posrednictwem.



Wskazoéwki bezpieczenstwa i ostrzezenia

» Jesli na elementy przewodzace prad elektryczny lub na kabel
przytagczeniowy dostanie sie wilgo¢, moze to doprowadzi¢ do zwar-
cia. Dlatego urzadzenia chtodniczego nie nalezy uzywa¢ w obsza-
rach narazonych na wilgo¢ lub pryskajgca wode (np. w garazach,
pralniach itp.).

» To urzadzenie nie moze by¢ uzytkowane w miejscach niestacjo-
narnych (np. na statkach).

» Uszkodzenia urzgdzenia moga zagrazaé bezpieczenstwu uzyt-
kownika. Prosze kontrolowac urzadzenie pod katem widocznych
uszkodzen. Nigdy nie uruchamiac¢ uszkodzonego urzgdzenia.

» Uzywaé urzadzenia wylgcznie w stanie zabudowanym, zeby byto
zagwarantowane jego bezpieczne dziatanie.

» Przy pracach instalacyjnych i konserwacyjnych oraz naprawach
urzadzenie musi zostac catkowicie odfgczone od sieci elektryczne;.
Urzadzenie jest odtgczone od sieci elektrycznej tylko wtedy, gdy:

- bezpieczniki instalacji elektrycznej sg wytaczone,

- bezpieczniki topikowe instalacji elektrycznej sg catkowicie wykre-
cone z oprawek,

- przewdd zasilajacy jest odtgczony od sieci elektryczne;.
W przypadku urzadzen z wtyczka w celu wyjecia wtyczki z
gniazdka nalezy ciggnac za wtyczke, a nie za przewod.

» Nieprawidtowo przeprowadzone prace instalacyjne i konserwacyj-
ne lub naprawy moga sie sta¢ przyczyna powaznych zagrozen dla
uzytkownika.

Prace instalacyjne i konserwacyjne oraz naprawy moga by¢ przepro-
wadzane wytgcznie przez fachowcow autoryzowanych przez firme
Miele.

» W przypadku naprawy urzgdzenia przez serwis nieposiadajgcy au-
toryzacji Miele przepadajg ew. roszczenia gwarancyjne.
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» Uszkodzone podzespoty moga zosta¢ wymienione wytgcznie na
oryginalne czesci zamienne Miele. Tylko w przypadku takich czesci
firma Miele moze zagwarantowac spetnienie wymagan bezpieczen-
stwa w petnym zakresie.

» Ze wzgledu na szczegdlne wymagania (np. odnosnie temperatury,
wilgotnosci, odpornosci chemicznej, scieralnosci i wibracji) to urzg-
dzenie chtodnicze jest wyposazone w specjalny element swietlny.
Ten specjalny element swietlny moze by¢ uzywany wytacznie do
okreslonych zastosowan. Nie nadaje si¢ on do oswietlania pomiesz-
czen. To urzadzenie chtodnicze zawiera zrédta Swiatta o klasie efek-
tywnosci energetycznej F.

Prawidtowe uzytkowanie

» Urzadzenie chtodnicze jest przeznaczone dla okreslonej klasy Kili-
matycznej (zakresu temperatur otoczenia), ktdrej granice musza by¢
zachowane. Klasa klimatyczna jest zamieszczona na tabliczce zna-
mionowej we wnetrzu urzadzenia chtodniczego. Nizsza temperatura
otoczenia prowadzi do dtuzszych przestojow kompresora, tak ze
urzadzenie chtodnicze nie moze utrzymac¢ wymaganej temperatury.

» Otwory wentylacyjne nie moga by¢ zastaniane ani zastawiane. Nie
bedzie wéwczas zapewniona prawidtowa cyrkulacja powietrza.
Wzrosnie zuzycie pradu i nie mozna wykluczy¢ uszkodzenia podze-
spotow.

» Jesli w urzadzeniu lub w drzwiach urzadzenia przechowywane sg
produkty spozywcze zawierajace ttuszcz lub olej, nalezy uwazaé na
to, zeby ewentualne wycieki ttuszczu ew. oleju nie miaty kontaktu z
elementami z tworzyw sztucznych urzadzenia. Mogg powstac rysy
naprezeniowe w tworzywie, tak ze tworzywo bedzie pekac lub sig fa-
mac.

» Zagrozenie pozarowe i wybuchowe. Nie przechowywaé w urzg-
dzeniu srodkéw wybuchowych ani zadnych produktow zasilanych
gazami palnymi (np. puszek z aerozolem). Latwo zapalne mieszaniny
gazowe moga zostac zapalone przez podzespoty elektryczne.
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» Zagrozenie wybuchowe. Nie uzywaé w urzadzeniu zadnych elek-
trycznych urzadzen grzewczych (np. do wytwarzania sorbetow). Mo-
ze dojsc¢ do iskrzenia.

» Niebezpieczenstwo zranien i uszkodzen. Nie przechowywac w za-
mrazalniku zadnych puszek ani butelek z napojami zawierajgcymi
dwutlenek wegla lub z ptynami, ktére moga zamarzngé. Puszki lub
butelki moga popekac.

» Niebezpieczenstwo zranien i uszkodzen. Butelki, ktore zostaty
wtozone do zamrazalnika w celu szybkiego schtodzenia nalezy wyjac
najpdzniej po jednej godzinie. Butelki moga popekac.

» Niebezpieczenstwo zranien. Nie dotyka¢ zamrozonych produktéw
ani elementéw metalowych mokrymi rekami. Rece moga przymarz-
nac.

» Niebezpieczenstwo zranien. Nigdy nie bra¢ do ust kostek lodu ani
lodow na patyku, szczegdlnie lodéw wodnych, bezposrednio po wy-
jeciu z zamrazalnika.

Ze wzgledu na bardzo niskg temperature mrozonek wargi lub jezyk
moga przymarznac.

» Nie zamraza¢ ponownie rozmrozonych czesciowo lub catkowicie
produktéw spozywczych. Nalezy je zuzy¢ tak szybko, jak to mozliwe,
poniewaz tracg one wartosci odzywcze i sie psujg. Rozmrozone pro-
dukty spozywcze mozna z powrotem zamrozi¢ po ugotowaniu lub
upieczeniu.

» W przypadku zjedzenia zbyt diugo przechowywanej zywnosci ist-
nieje ryzyko zatrucia pokarmowego.

Czas przechowywania zalezy od wielu czynnikéw, jak stopien swie-
zosci, jakos¢ produktéw spozywczych i temperatura przechowywa-
nia. Prosze zwrdéci¢ uwage na date przydatnosci do spozycia i na
wskazowki dotyczgce przechowywania zamieszczone na opakowa-
niu przez producenta zywnosci.
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Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia

Czesci zamienne i akcesoria

» Stosowac wytgcznie oryginalne wyposazenie Miele. Jesli zostang
dobudowane lub wbudowane inne czesci, przepadajg roszczenia
wynikajgce z gwarancji, rekojmi i/lub odpowiedzialnosci za produkt.

» Firma Miele gwarantuje dostepno$c¢ zapewniajgcych funkcjonal-
nos¢ czesci zamiennych przez okres do 15 lat, ale przynajmnie;

10 lat, po wycofaniu serii posiadanego przez Panstwa urzadzenia
chfodniczego.
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Czyszczenie i konserwacja

» Uszczelke drzwi nalezy chronié przed olejami i ttuszczami.
Pod ich wptywem uszczelka z biegiem czasu stanie sie porowata.

» Para z myjki parowej moze sie dostac¢ na elementy przewodzace
prad elektryczny i spowodowac zwarcie.
Nigdy nie stosowa¢ myjki parowej do czyszczenia urzadzenia.

» Ostro zakonczone lub spiczaste przedmioty uszkodzg wytwornice
zimna i urzagdzenie stanie sie niezdatne do uzytku. Dlatego nie nalezy
uzywac ostro zakonczonych ani spiczastych przedmiotéw w celu:

- usuniecia warstwy szronu i lodu,
- podwazenia przymarznietych pojemnikow na kostki lodu i produk-
tow spozywczych.

» Przy odmrazaniu nigdy nie wstawia¢ do urzgdzenia elektrycznych
urzadzen grzewczych ani swiec. Tworzywo sztuczne zostanie uszko-
dzone.

» Nie stosowaé zadnych odmrazaczy w aerozolu ani Srodkéw do
odladzania. Moga one wytwarza¢ wybuchowe gazy, zawierac roz-
puszczalniki lub spulchniacze albo zagraza¢ zdrowiu.
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Transport

» Urzgdzenie nalezy zawsze transportowac na stojgco w pionie
i w opakowaniu transportowym, zeby nie zostaty wyrzagdzone zadne
szkody.

» Niebezpieczenstwo zranien i uszkodzen. Urzadzenie chtodnicze
nalezy transportowac z pomoca drugiej osoby, poniewaz ma ono
duzy ciezar.

Utylizacja starego urzadzenia

» Prosze ew. zniszczy¢ zamek drzwi swojego starego urzadzenia
chtodniczego. Mozna dzieki temu zapobiec temu, ze bawigce sie
dzieci zatrzasna sie w srodku i znajda sie w sytuacji zagrozenia zy-
cia.

» Wytryskujgcy czynnik chtodniczy moze doprowadzi¢ do urazéw
oczu! Nie uszkadza¢ zadnych elementdw instalacji chtodniczej, np.
przez:

- naktuwanie kanatéw chtodniczych instalacji chtodniczej,
- przetamywanie rurek instalacji,
- zdrapywanie powtoki.
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Ochrona srodowiska naturalnego

Utylizacja opakowania trans-
portowego

Opakowanie chroni urzadzenie przed
uszkodzeniami podczas transportu. Ma-
teriaty, z ktérych wykonano opakowanie
zostaly specjalnie dobrane pod katem
ochrony srodowiska i techniki utylizacji

i dlatego nadaja sie do ponownego wy-
korzystania.

Zwrot opakowan do obiegu materiato-
wego pozwala na zaoszczedzenie su-
rowcow i zmniejsza nagromadzenie od-
padoéw.

Utylizacja starego urzadzenia

To urzadzenie, zgodnie z Dyrektywg Eu-
ropejska 2002/96/WE oraz polska Usta-
wa o zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym, jest oznaczone symbo-
lem przekreslonego kontenera na odpa-
dy. Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytkowania,
nie moze by¢ umieszczany tacznie z in-
nymi odpadami pochodzgcymi z go-
spodarstwa domowego. Uzytkownik
jest zobowigzany do oddania go prowa-
dzacym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Prowa-
dzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbidrki, sklepy oraz gminne jednostki,
tworzg odpowiedni system umozliwiajg-
cy oddanie tego sprzetu.

Wrtasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia konse-
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kwencji szkodliwych dla zdrowia ludzi

i Srodowiska naturalnego, wynikajacych
z obecnosci sktadnikow niebezpiecz-
nych oraz z niewtasciwego sktadowania
i przetwarzania takiego sprzetu. Za usu-
niecie ewentualnych danych osobo-
wych z utylizowanego urzadzenia zgod-
nie z obowigzujgcym prawem odpowia-
da uzytkownik.

Prosze zwréci¢ uwage na to, zeby insta-
lacja chtodnicza urzadzenia chtodnicze-
go nie zostata uszkodzona do czasu
odtransportowania do przepisowej,
ekologicznej utylizaciji.

W ten sposdb mozna zagwarantowac,
ze zawarty w obiegu chfodniczym czyn-
nik chtodniczy i znajdujacy sie w kom-
presorze olej nie zostana uwolnione do
Srodowiska.

Prosze zatroszczy¢ sig o to, zeby stare
urzgdzenie byto zabezpieczone przed
dzie¢mi do momentu odtransportowa-
nia. Informuje o tym niniejsza instrukcja
uzytkowania w rozdziale ,Wskazéwki
bezpieczenstwa i ostrzezenia”.



Oszczedzanie energii

normalne zuzycie energii

podwyzszone zuzycie
energii

Ustawienie/Kon-
serwacija

W wentylowanych pomiesz-
czeniach.

W zamknietych pomieszcze-
niach bez wentylacji.

Bez narazenia na bezpo-
$rednie promieniowanie sto-
neczne.

Przy bezposrednim nasto-
necznieniu.

W oddaleniu od zrddet cie-
pta (grzejnik, piecyk).

W poblizu zrédet ciepta
(grzejnik, piecyk).

Przy idealnej temperaturze
otoczenia okoto 20 °C.

Przy temperaturze otoczenia
wyzszej niz 25 °C.

Odstoniete i regularnie
oczyszczane z kurzu otwory
wentylacyjne.

Przy zastonietych lub zaku-
rzonych otworach wentyla-
cyjnych.

Ustawienie tem-
peratury

Komora chtodzenia 4 do
5°C

Im nizsza ustawiona tempe-
ratura, tym wyzsze zuzycie
energiil
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Oszczedzanie energii

normalne zuzycie energii

podwyzszone zuzycie
energii

Uzytkowanie

Rozmieszczenie szuflad i
potek tak jak w stanie fa-
brycznym.

Drzwi urzadzenia otwierane
tylko w razie potrzeby i tak
krétko, jak to mozliwe. Do-
brze pouktadane produkty
spozywcze.

Czeste i dtugie otwieranie
drzwi oznacza utrate zimna

i naptyw cieptego powietrza
z otoczenia. Urzadzenie pro-
buje schtodzi¢ i przediuza
sie czas pracy kompresora.

Na zakupy nalezy zabrac¢ ze
sobg torbe termoizolacyjng i
od razu przetozy¢ produkty
spozywcze do chtodziarki.
Wyjete mozliwie szybko
odtozy¢ z powrotem, zanim
zbyt bardzo sie ogrzeja.
Ciepte potrawy i napoje naj-
pierw nalezy schtodzi¢ poza
urzgdzeniem chtodniczym.

Ciepte potrawy i ogrzane do
temperatury zewnetrznej
produkty spozywcze wnoszg
ciepto do urzgdzenia chtod-
niczego. Urzadzenie prébuje
schtodzi¢ i przedtuza sie
czas pracy kompresora.

Produkty spozywcze wkta-
da¢ do urzadzenia dobrze
zapakowane lub dobrze

przykryte.

Parowanie i kondensacja
ptynéw w komorze chtodze-
nia powoduje spadek wydaj-
nosci chtodzenia.

Mrozonki do rozmrazania
wktada¢ do komory chtodze-
nia.

Nie przepemia¢ komoér, zeby
powietrze mogto swobodnie
krazyc.

Pogorszenie przeptywu po-
wietrza powoduje spadek
wydajnosci chtodzenia.

Odmrazanie
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Odmraza¢ zamrazalnik przy
warstwie lodu o grubosci
maksymalnie 0,5 cm.

Warstwa lodu pogarsza
chtodzenie mrozonek.



Opis urzadzenia
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(» Kontaktowy przetgcznik $wiatta

(2 Zamrazalnik

(® Przetgcznik wh./wyt., ustawianie temperatury, przycisk SuperFrost
i oswietlenie wnetrza

@ Potka
(® Rynienka i otwér odptywowy na wode z odmrazania
(® Wyciggany pojemnik

@ Pojemnik na owoce i warzywa
z pokrywa

Kratka wentylacyjna

(® Pojemnik na masto i sery
Péteczka na jajka

@ Pétka na butelki
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Opis urzadzenia

@ Przetgcznik wt./wyt.
(2 Przycisk SuperFrost z lampka kontrolng
(® Regulowany zakres temperatury

@ Przycisk ustawiania temperatury
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Opis urzadzenia

Wyposazenie dostarczone
wraz z urzgdzeniem

Péteczka na jajka

Uniwersalna sciereczka mikrofazowa

Sciereczka mikrofazowa jest pomocna
przy usuwaniu odciskéw palcow i lek-
kich zabrudzen na frontach ze stali szla-
chetnej, panelach urzadzen, oknach,
meblach, szybach samochodowych itd.

Zestaw sSciereczek MicroCloth

Zestaw MicroCloth skfada sie ze Scie-
reczki uniwersalnej, Sciereczki do szkfa
i Sciereczki do polerowania.

Sciereczki sg szczegdinie wytrzymate.
Dzieki wykonaniu z bardzo gestej mi-
krofazy majg one wysoka zdolnosc¢
czyszczenia.

Wyposazenie dodatkowe mozna za-
mowi¢ w sklepie internetowym Miele.
Produkty te dostepne sg rowniez w
serwisie Miele (patrz na koncu tej in-
strukcji uzytkowania) lub w sklepach

specjalistycznych Miele.

Wyposazenie dodatkowe

Asortyment Miele obejmuje wiele po-
mocnych akcesoriow i sSrodkow do
czyszczenia i pielegnacji, dostosowa-
nych do urzadzenia.

Filtr zapachéw z uchwytem KKF-FF
(Active AirClean)

Filtr zapachow neutralizuje nieprzyjem-
ne zapachy w komorze chtodzenia,
troszczac sie w ten sposob o lepsza ja-
kos¢ powietrza.

Wymiana filtra zapachéw KKF-RF
(Activ AirClean)

Dostepne sa filtry na wymiane pasujace
do uchwytu. Wymiana filtra zapachéw
jest zalecana co 6 miesiecy.
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Wiaczanie i wytgczanie urzadzenia chtodniczego

Przed pierwszym uzyciem

Materiaty opakowaniowe

m Usuna¢ wszystkie materiaty opako-
waniowe z wnetrza urzgdzenia.

Czyszczenie

Przestrzega¢ odpowiednich wska-
zéwek w rozdziale ,,Czyszczenie i pie-
legnacja“

m Wyczysci¢ wnetrze urzadzenia i wy-
posazenie.

Wiaczanie urzadzenia chtodni-
czego

m Witaczy¢ urzadzenie chtodnicze, naci-
skajac przetacznik wt./wyt.

# 2 3 4 6 8 C @
(O] Q
——r <

m Naciskac przycisk ustawiania tempe-
ratury dotad, az zapali sie lampka
kontrolna zgdanej temperatury.

Zalecamy ustawienie temperatury
4 °C.
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Urzadzenie zaczyna chtodzi¢. Lampka
kontrolna miga dotad, az zostanie osig-
gnieta zgdana temperatura.

Przy otwieraniu drzwi urzgdzenia wtagcza
sie oswietlenie wnetrza w komorze
chtodzenia.

Aby temperatura byta wystarczajaco
niska, przed wtozeniem pierwszych
produktéw spozywczych nalezy
schfadzaé puste urzadzenie przez kil-
ka godzin. Pierwsze produkty wkia-
da¢ do zamrazalnika dopiero wtedy,
gdy temperatura bedzie tam wystar-
czajaco niska (przynajmniej -18 °C).

Wytaczanie urzadzenia

m Wytaczy¢ urzadzenie chtodnicze, na-
ciskajac przetacznik wt./wyt.

Oswietlenie wnetrza gasnie i chtodzenie
jest wytaczone.



Wiaczanie i wytaczanie urzadzenia chtodniczego

W razie dtuzszej nieobecnosci

Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane
przez diuzszy czas, nalezy:

m wytaczy¢ urzadzenie,

m wyjac¢ wtyczke z gniazdka lub wytg-
czy¢ odpowiedni bezpiecznik instala-
cji domowej,

m odmrozi¢ zamrazalnik,
m umy¢ urzadzenie i

m pozostawi¢ urzadzenie otwarte, zeby
zapewni¢ wystarczajgca wentylacje
i unikng¢ wytworzenia zapachu.

Jesli urzadzenie chtodnicze bedzie
wytaczone w przypadku dtuzszej nie-
obecnosci, ale nie zostanie umyte, w
stanie zamknietym istnieje duze ryzy-
ko wytworzenia plesni.

Koniecznie umy¢ urzadzenie chtodni-
cze.
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Prawidiowa temperatura

Prawidtowe ustawienie temperatury jest
bardzo wazne dla przechowywania pro-
duktéw spozywczych. Przez mikroorga-
nizmy produkty spozywcze szybciej sig
psujg, co jest mozliwe do uniknigcia lub
opdznienia dzieki prawidtowej tempera-
turze przechowywania. Temperatura
wptywa na szybkos$¢ wzrostu mikroor-
ganizmow. Wraz ze spadkiem tempera-
tury procesy te ulegaja spowolnieniu.

Temperatura w urzadzeniu chtodniczym
podnosi sie tym bardziej:

- im czesciej i dtuzej otwierane sg
drzwi urzadzenia,

- im wiecej produktéw spozywczych
jest przechowywanych,

- im cieplejsze sa swiezo doktadane
produkty spozywcze,

- im wyzsza jest temperatura otoczenia
urzadzenia chtodniczego.
Urzadzenie jest przystosowane do
okreslonej klasy klimatycznej (zakre-
su temperatur otoczenia), ktérej gra-
nic nie wolno przekraczac.

... W komorze chtodzenia

W komorze chtodzenia zalecamy utrzy-
mywanie temperatury chtodzenia 4 °C.

Aby sprawdzi¢ temperature chtodzenia,
nalezy ustawi¢ w srodku urzadzenia
szklanke napetniong wodag z termome-
trem.

Po ok. 24 godzinach mozna odczytaé
przyblizona temperature chtodzenia w
Panstwa urzadzeniu.
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Prosze jednak pamietaé, ze pomiary
dokonane za pomocg zwyktych termo-
metréw do kapieli i innych termome-
tréw domowych z reguty sa bardzo
niedokfadne. Najlepiej prosze skorzy-
stac¢ z elektronicznego urzadzenia do
pomiaru temperatury.

Nie nalezy mierzy¢ temperatury po-
wietrza w urzadzeniu, nie jest ona row-
noznaczna z temperaturg zywnosci.

Podczas pomiaru nalezy w miare moz-
liwosci jak najmniej otwiera¢ drzwi
chfodziarki, poniewaz za kazdym ra-
zem do komory chtodzenia naptywa
ciepte powietrze.




Prawidtowa temperatura

...W komorze mrozenia

Aby zamrozi¢ Swieze produkty spozyw-
cze i dtuzej przechowywac zywnosc,
wymagana jest temperatura -18 °C.

W tej temperaturze wzrost mikroorgani-
zmow zostaje w duzej mierze wstrzy-
many. Gdy tylko temperatura wzrosnie
powyzej -10 °C, rozpoczyna sie rozktad
przez mikroorganizmy i zywnos$c¢ krocej
nadaje sie do spozycia. Z tego wzgledu
produkty spozywcze rozmrozone cze-
sciowo lub catkowicie moga zostaé po-
nownie zamrozone dopiero wtedy, gdy
zostang przerobione (ugotowane lub
upieczone). Wysokie temperatury
usmiercaja wiekszo$¢ mikroorgani-
Zmow.

Ustawianie temperatury

Temperature mozna ustawi¢ w zakresie
od 2 °Cdo 8 °C.

% 2 3 4 6 8 °C @
® Q
v N

m Naciska¢ przycisk ustawiania tempe-
ratury dotad, az zapali sie lampka
kontrolna zadanej temperatury.

Odpowiednia lampka kontrolna miga
dotad, az zostanie osiagnieta zadana
temperatura.

Wskazéwka: Zalecamy temperature
4 °C.

Im wyzsza lub nizsza jest temperatura
w komorze chtodzenia, tym wyzsza
lub nizsza jest réwniez temperatura

w zamrazalniku.
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Stosowanie funkcji SuperFrost

Aby optymalnie zamrozi¢ produkty spo-
zywcze, przed zamrazaniem swiezych
produktow spozywczych nalezy wig-
czy¢ funkcje SuperFrost.

W ten sposoéb produkty spozywcze zo-
stana szybko przemrozone ,,na wskros*“
i zachowajg dzieki temu wartosci od-
zywcze, witaminy, wyglad i smak.

Wyjatki:

- Gdy doktadane sg juz zamrozone
produkty spozywcze.

- Gdy dokfada sie dziennie nie wiecej
niz 2 kg produktow spozywczych.

Wiaczanie funkcji SuperFrost

Funkcja SuperFrost musi zosta¢ witg-
czona 4-6 godzin przed wiozeniem
produktéw spozywczych przeznaczo-
nych do zamrozenia. Aby wykorzystaé
maksymalna zdolnosé mrozenia,
funkcja SuperFrost musi zostaé¢ wia-
czona 24 godziny wczesniej!

Wytaczanie funkcji SuperFrost

Funkcja SuperFrost wytacza sie auto-
matycznie po ok. 48 godzinach. Urzg-
dzenie pracuje znowu z normalng wy-
dajnoscia chtodzenia.

Aby zaoszczedzi¢ energig, funkcje
SuperFrost mozna wytaczy¢ samo-
dzielnie, gdy tylko produkty spozyw-

cze zostang wtozone do urzgdzenia.

%23455«:@
(@)
N

m Nacisna¢ przycisk SuperFrost, tak ze-
by zapalita sie lampka kontrolna.

Temperatura w urzadzeniu spada, po-
niewaz urzadzenie pracuje z najwyzszg
mozliwg wydajnoscia chtodzenia.
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m Nacisna¢ przycisk funkcji SuperFrost,
tak zeby zgasta lampka kontrolna.

Chtodzenie urzgdzenia chtodniczego
pracuje znowu z normalng wydajnoscia.




Przechowywanie zywnosci w komorze chtodzenia

& Zagrozenie wybuchowe.

Nie przechowywa¢ w urzadzeniu
srodkdéw wybuchowych ani zadnych
produktéw zasilanych gazami palny-
mi (np. puszek z aerozolem).

& Jesli w urzadzeniu lub w
drzwiach urzadzenia przechowywane
sa produkty spozywcze zawierajgce
olej lub ttuszcz, moga wystapic rysy
naprezeniowe w tworzywie, tak ze
tworzywo bedzie pekac lub sie ta-
mac.

Zwroci¢ uwage na to, zeby ewentual-
nie wyptywajgcy ttuszcz lub olej nie
miat kontaktu z plastikowymi ele-
mentami urzadzenia.

Rézne obszary chtodzenia

Ze wzgledu na naturalng cyrkulacje po-
wietrza w komorze chfodzenia tworzg
sie rozne strefy temperaturowe.

Zimne, ciezkie powietrze opada w dolny
obszar komory chtodzenia. Prosze wy-
korzystywac roznice w strefach chto-
dzenia przy przechowywaniu produktéw
spozywczych!

Wskazéwka: Nie przechowywag pro-
duktéw spozywczych zbyt blisko siebie,
tak zeby powietrze miato mozliwosé
swobodnej cyrkulaciji.

Wskazéwka: Nie przechowywag pro-
duktéw spozywczych w taki sposdéb,
zeby dotykaty tylnej scianki komory
chtodzenia. W przeciwnym razie pro-
dukty spozywcze moga przymarznac
do tylnej Scianki.
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Przechowywanie zywnosci w komorze chtodzenia

Najcieplejszy obszar

Najcieplejszy obszar w komorze chto-
dzenia jest na samej gorze z przodu

i w drzwiach urzadzenia. Te obszary na-
lezy wykorzystywacé np. do przechowy-
wania masta, zeby pozostawato sma-
rowne i sera, zeby zachowat aromat.

Najzimniejszy obszar

Najzimniejszy obszar w komorze chto-
dzenia jest bezposrednio w wyciaga-
nym pojemniku nad pojemnikiem na
owoce i warzywa.

Prosze wykorzystywac ten obszar dla
wszystkich wrazliwych i tatwo sie psuja-
cych produktéw spozywczych, jak np.:

- ryby, mieso, dréb,
- wedliny, dania gotowe,
- dania i wypieki z jajek i $Smietany,

- Swieze ciasto drozdzowe, ciasto na
placek, pizze,

- sery z surowego mleka i inne produk-
ty z surowego mileka,

- zapakowane w folie gotowe warzywa
i ogolnie wszystkie Swieze produkty
spozywcze, dla ktérych termin przy-
datnosci do spozycia odwotuje sie do
temperatury przechowywania ponizej
4 °C.

Wskazdéwka: Przede wszystkim mozna

tu dobrze przechowywa¢ samodzielnie

przygotowywane potrawy kazdego ro-
dzaju, poniewaz unika sie¢ namnazania
ew. jeszcze obecnych mikroorgani-
zmow.
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Wskaznik temperatury dla najzimniej-
szego obszaru

Wskaznik temperatury dla najzimniej-
szego obszaru znajduje sie na lewej,
wewnetrznej $ciance bocznej w najzim-
niejszym obszarze komory chtodzenia.
Za pomoca tego wskaznika temperatury
mozna sprawdzi¢ temperature w tym
obszarze dla wrazliwych i fatwo psuja-
cych sie produktow spozywczych.

W najzimniejszym obszarze (pomiedzy
wskaznikiem temperatury i znajdujgca
sie ponizej potka) przy prawidtowym
ustawieniu temperatury ustala sie naj-
nizsza, srednia temperatura chtodzenia.
Ta najnizsza temperatura chtodzenia i
odpowiednia higiena zapobiegajg na-
mnazaniu bakterii, np. salmonelli i liste-
rii, ktére moga doprowadzi¢ do ciezkich
zatrué pokarmowych.

Po pierwszym uruchomieniu urzadze-
nia chtodniczego moze ming¢ nawet
12 godzin, zanim zostanie osiagnieta

zgdana temperatura.

Wskazania wskaznika temperatury
zostaja poza tym zafatszowane przez
dtugie lub czeste otwieranie drzwi u-
rzgdzenia. Otwiera¢ drzwi urzadzenia
tylko na chwile.

Sprawdzi¢ ponownie wskaznik tem-
peratury po kilku godzinach.



Przechowywanie zywnosci w komorze chtodzenia

Wskazania wskaznika temperatury

Gdy wskaznik temperatury jest biaty i
widoczne jest ,,OK“ temperatura jest
ustawiona prawidtowo. Wrazliwe i tatwo
psujace sie produkty spozywcze sg
woéwczas prawidtowo chtodzone w tym
obszarze.

Jesli wskaznik temperatury jest czarny
i ,OK" nie jest widoczne, wowczas
ustawiona jest zbyt wysoka temperatu-
ra. Ustawi¢ nizsza temperature.

Jesli w pomieszczeniu wystepuja du-
ze wahania temperatury, prosze cze-
sciej obserwowac¢ wskaznik tempe-
ratury. W razie potrzeby ponownie
skorygowac ustawienia temperatury.

Wskazowka: Jesli wskaznik temperatu-
ry po wielokrotnym sprawdzeniu i usta-
wieniu najnizszej temperatury nadal jest
czarny, prosze sie zwroci¢ do serwisu.
Wskaznik temperatury jest uszkodzony i
prawidtowe przechowywanie wrazli-
wych lub fatwo psujacych sie produk-
tow spozywczych nie jest wiecej za-
gwarantowane.
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Przechowywanie zywnosci w komorze chtodzenia

Niezalecane do przechowywa-
nia w komorze chtodzenia

Nie wszystkie produkty spozywcze na-
daja sie do przechowywania w tempe-
raturach ponizej 5 °C, poniewaz sg one
wrazliwe na zimno.

Do takich wrazliwych na zimno produk-
téw spozywczych nalezg miedzy inny-
mi:

- ananasy, awokado, banany, owoce
granatu, mango, melony, papaje,
owoce palmowe, owoce cytrusowe
(jak cytryny, pomarancze, mandaryn-
ki, grejpfruty)

- owoce dojrzewajgce

- baktazany, ogorki, kartofle, papryka,
pomidory, cukinia

- twardy ser (jak parmezan).
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Wskazowki dotyczace zakupu
produktéow spozywczych

Najwazniejszym warunkiem dla diugie-
go przechowywania jest Swiezos¢ pro-
duktéw spozywczych w momencie ich
magazynowania.

Prosze réwniez zwrdci¢ uwage na date
trwatosci i wtasciwg temperature prze-
chowywania.

W miare mozliwosci nie przerywac tan-
cucha chfodzenia, gdy np. transportuje
sie produkty spozywcze w cieptym sa-
mochodzie.



Przechowywanie zywnosci w komorze chtodzenia

Prawidtowe przechowywanie
produktéow spozywczych

Produkty spozywcze nalezy przechowy-
waé w komorze chtodzenia zapakowa-
ne lub dobrze przykryte. Dzigki temu
unika si¢ przejmowania zapachow, wy-
suszenia produktéw spozywczych

i przenoszenia ewentualnych bakterii.
Jest to szczegdlnie istotne przy prze-
chowywaniu zwierzecych produktéw
spozywczych. Prosze uwazac na to, ze-
by szczegdlnie takie produkty spozyw-
cze jak surowe mieso i ryby nie miaty
kontaktu z innymi produktami spozyw-
czymi.

Przy prawidtowym ustawieniu tempera-
tury i odpowiedniej higienie mozna
znacznie przedtuzy¢ okres przydatnosci
do spozycia produktéw spozywczych,
zmniejszajac w ten sposoéb ilos¢ odpa-
dow.

Pojemniki na owoce i warzywa

Owoce i warzywa moga by¢ przecho-
wywane w pojemnikach na owoce i wa-
rzywa bez opakowania.

Produkty spozywcze bogate w biatko

Prosze pamietac, ze produkty bogate w
biatko szybciej sie psuja. Oznacza to, ze
skorupiaki i matze psuja sie szybciej niz
ryby, a ryby psuja sie szybciej niz mie-
SO.
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Organizacja wnetrza

Przektadanie pétek

Potki mozna przetozy¢ w zaleznosci od
wysokosci chtodzonych produktow.

m Unies¢ potke z przodu i wyjac ja do
przodu.

m Zatozy¢ stopki po obu stronach we
wnetrzu urzadzenia na wybranych
pozycjach.

m Zatozy¢ ponownie pétke na wybra-
nym miejscu tylna krawedzig do gory.
Tylna krawedz musi by¢ skierowana
do gory, zeby produkty spozywcze
nie dotykaty do tylnej Scianki i do niej
nie przymarzaty.

Przektadanie potki w drzwiach/
potki na butelki

Wskazowka: Przektadac potke w
drzwiach/pétke na butelki w drzwiach
urzadzenia wyfgcznie w stanie niezata-
dowanym.

m Przesunac¢ poétke w drzwiach/potke na
butelki do gory i wyjac ja do przodu.

m Zatozy¢ z powrotem poétke w
drzwiach/potke na butelki w dowol-
nym miejscu. Zwrdci¢ uwage na to,
czy potka jest prawidtowo i doktadnie
wcisnieta na wypustki.
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Wyciaggany pojemnik

Wyciggany pojemnik moze zostac wyje-
ty do zatadunku i roztadunku oraz do
czyszczenia.

Pojemnik na owoce i warzywa

m W celu zatadunku i roztadunku poje-
mnika na owoce i warzywa roztozy¢
do goéry umieszczong na nim pokry-
we.

m Pokrywe mozna rowniez wyjacé catko-
wicie, wyjmujac jg do goéry z zacze-
pow.

m Do zatadunku i roztadunku oraz do
czyszczenia pojemnik na owoce i wa-
rzywa mozna rowniez wyja¢ catkowi-
cie.



Zamrazanie i przechowywanie

Zastosowanie zamrazalnika
Zamrazalnik mozna stosowac do:

- przechowywania mrozonek,

- wytwarzania kostek lodu,

- zamrazania matych ilosci produktow
spozywczych.

Mozna zamrozi¢ do 2 kg/24 godz.

Co sie dzieje przy zamrazaniu
swiezych produktow spozyw-
czych?

Swieze produkty spozywcze muszg zo-
sta¢ zamrozone jak najszybciej, aby za-
chowaty wartosci odzywcze, witaminy,
wyglad i smak.

Im wolniej produkty spozywcze sg za-
mrazane, tym wiecej ptynu wydostaje
sie z kazdej pojedynczej komorki do
przestrzeni miedzykomodrkowej. Komor-
ki sie kurcza. Przy rozmrazaniu tylko
czesc¢ utraconego wczesniej ptynu moze
powrdci¢ do komérek. Praktycznie
oznacza to, ze w produktach spozyw-
czych wystepuje zwigkszona utrata so-
kéw. Mozna to rozpoznac¢ po tym, ze
przy rozmrazaniu wokét produktu spo-
zywczego tworzy sie duza katuza wody.

Jesli produkt spozywczy zostat zamro-
zony szybko, ptyny komoérkowe majg
mniej czasu na wydostanie sie z komo-
rek do przestrzeni miedzykomorkowe;.
Komorki kurczg sie w znacznie mniej-
szym stopniu. Przy rozmrazaniu ta nie-
wielka ilos¢ ptynu, ktéra wydostata sie
wczesniej do przestrzeni miedzykomor-
kowej, moze powrdci¢ do komorek, tak
ze utrata sokéw jest bardzo niewielka.
Tworzy sie tylko mata katuza wody.

Przechowywanie gotowych
mrozonek

Nie zamrazaé z powrotem produktéw
rozmrozonych czesciowo lub catko-
wicie. Mozna je ponownie zamrozi¢
dopiero po poddaniu ich dalszej ob-
rébce (gotowaniu lub pieczeniu).

Jesli chca Panstwo przechowywac go-
towe mrozonki, juz podczas dokonywa-
nia zakupu w sklepie nalezy sprawdzic:

- czy opakowanie nie jest uszkodzone,
- date przydatnosci do spozycia,

- temperature chtodzenia chtodziarki
sklepowej.

Jesli temperatura ta jest wyzsza niz
-18 °C, wowczas trwato$¢ mrozonek
ulega skroceniu.

m Mrozonki nalezy kupowac na koniec
zakupow i transportowac je zawiniete
w papier gazetowy lub w torbie na
mrozonki.

m W domu mrozonki nalezy natych-
miast wiozy¢ do urzadzenia chtodni-
czego.
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Zamrazanie i przechowywanie

Zamrazanie swiezych produk-
tow spozywczych

Do zamrazania nalezy wykorzysty-
wac wytgcznie swieze i nieuszkodzo-
ne produkty spozywcze!

Na co zwrdécié¢ uwage przed zamraza-
niem
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Do zamrazania nadaja sie:

sSwieze mieso, drob, dziczyzna, ryby,
warzywa, ziota, surowe owoce, pro-

dukty mleczne, pieczywo, resztki po-
traw, zottka i biatka jaj oraz wiele go-
towych potraw.

Do zamrazania nie nadaja sie:
winogrona, satata lisciasta, rzodkiew-
ki, rzodkiew, kwasna smietana, majo-
nez, cate jaja w skorupkach, cebula,
cate surowe jabtka i gruszki.

Aby owoce i warzywa zachowaty ko-
lor, smak, aromat i witamine C, przed
zamrozeniem nalezy je sparzyc.

W tym celu warzywa nalezy wktadac
porcjami do wrzgcej wody na 2-3 mi-
nuty. Nastepnie wyja¢ warzywa i
szybko schtodzi¢ w zimnej wodzie.
Pozostawi¢ warzywa do obcieknie-
cia.

Chude mieso nadaje sie do zamraza-
nia lepiej niz ttuste i moze by¢ znacz-
nie dtuzej przechowywane.

Kotlety, steki, sznycle itp. nalezy
przektadac plastikowa folig. Uniknie
sie w ten sposdb zamarzniecia migsa
w jeden blok.

Produktéw surowych i sparzonych

warzyw nie nalezy soli¢ ani przypra-
wia¢ przed zamrozeniem, a potrawy
przyprawiac i soli¢ bardzo oszczed-

nie. Niektére przyprawy podczas za-
mrazania zmieniaja intensywnoscé
swojego smaku.

- Ciepte potrawy lub napoje najpierw
nalezy schifodzi¢ poza urzadzeniem,
aby unikng¢ rozmrozenia juz zamro-
zonych produktow i zapobiec zwigk-
Szonemu zuzyciu energii.

Pakowanie mrozonek

m Produkty nalezy zamrazaé w por-
cjach.

- Zalecane opakowania

- folia plastikowa

- rekaw foliowy z polietylenu
- folia aluminiowa

- pojemniki do zamrazania

- Niezalecane opakowania
- papier do pakowania

- papier pergaminowy

- celofan

- worki na $mieci

- uzywane torebki na zakupy
m Wycisna¢ powietrze z opakowania.

m Opakowanie nalezy szczelnie za-
mknac:

- gumka recepturka
- klipsem plastikowym
- nitka

- tasma klejacg odporng na niskie tem-
peratury
Wskazowka: Torebki i rekawy foliowe

z polietylenu mozna réwniez zamkna¢
za pomoca zgrzewarki do folii.



Zamrazanie i przechowywanie

m Opisac¢ na opakowaniu zawartosé
i date zamrozenia.

Przed wiozeniem

m W przypadku swiezych produktéw
spozywczych w ilosci wiekszej niz
2 kg, 4-6 godzin przed wtozeniem
produktéow spozywczych nalezy wig-
czy¢ funkcje SuperFrost (patrz roz-
dziat ,Funkcja SuperFrost®).

Juz zamrozone mrozonki uzyskaja dzie-
Ki temu rezerwe zimna.

Wktadanie mrozonek

Zamrazane produkty nie moga doty-
ka¢ produktéw juz zamrozonych, aby
nie spowodowac ich rozmrozenia.

m Opakowania powinny by¢ suche przy
wktadaniu do zamrazalnika, zeby
unikna¢ ich przymarzania.

m Utozy¢ mrozonki ptasko na dnie za-
mrazalnika, zeby mozliwie szybko
przemarzty ,na wskros*®.

Ok. 24 godziny po wiozeniu proces
zamrazania jest zakoriczony.

m Wyltagczy¢ z powrotem funkcije
SuperFrost.

Czas przechowywania zamro-
zonych produktéw spozyw-
czych

Zdolnosé przechowywania produktow
spozywczych jest bardzo rézna, nawet
przy zachowaniu zalecanej temperatury
-18° C. Takze w zamrozonych produk-
tach odbywajg sie bardzo spowolnione
procesy rozktadu. Tlen z powietrza mo-
ze np. powodowacg jetczenie ttuszczu.
Dlatego chude mieso moze by¢ ok.
dwukrotnie dtuzej przechowywane niz
mieso ttuste.

Podane czasy przechowywania stano-
wig wartosci orientacyjne dla okresu
przechowywania réznych grup produk-
tow spozywczych w komorze mrozenia.

Grupa produktéw spo- | Czas prze-
zywczych chowywa-
nia (w mie-
sigcach)
Loéd spozywcezy 2do6
Chleb, wypieki 2do6
Sery 2do4
Ryby, ttuste 1do2
Ryby, chude 1do5
Wedliny, szynka 1do3
Dziczyzna, wieprzowina | 1 do 12
Dréb, wotowina 2do 10
Warzywa, owoce 6do 18
Ziota 6do 10

W przypadku mrozonek sklepowych
decydujacy jest czas przechowywania
podany na opakowaniu.
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Zamrazanie i przechowywanie

Przy statej temperaturze w zamrazalniku
-18 °C i odpowiedniej higienie mozna
wykorzysta¢ maksymalny czas prze-
chowywania produktéw spozywczych,
zmniejszajgc w ten sposoéb ilos¢ odpa-
dow.

Rozmrazanie mrozonek
Mrozonki mozna rozmrazac:
- w kuchence mikrofalowe;j

- w piekarniku przy wykorzystaniu pro-
gramu ,,Termonawiew* lub ,,Rozmra-
zanie*

- w temperaturze pokojowej

- w komorze chtodzenia (oddawane
zimno jest wykorzystywane do chto-
dzenia innych produktow spozyw-
czych)

- W urzadzeniu do gotowania na parze.

Ptaskie kawatki miesa i ryb mozna
rozmraza¢ na goracej patelni.

Kawatki miesa i ryb (np. mieso sieka-
ne, kurczaki, filety rybne) rozmraza¢ w
taki sposodb, zeby nie miaty kontaktu z
innymi produktami spozywczymi. Ze-
bra¢ wode z rozmrazania i starannie jg
usunac.

Owoce mozna rozmraza¢ w temperatu-
rze pokojowej, zarobwno w opakowaniu,
jak i w pojemniku pod przykryciem.

Warzywa ogdlnie mozna wktadac do
wrzacej wody lub dusi¢ w gorgcym
tluszczu w stanie zamrozonym. Ze
wzgledu na zmieniong strukture komoér-
kowa czas gotowania jest nieco krétszy
niz w przypadku swiezych warzyw.
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Nie zamrazac z powrotem produktéw
rozmrozonych czesciowo lub catkowi-
cie. Mozna je ponownie zamrozi¢ do-
piero po poddaniu ich dalszej obrébce

(gotowaniu lub pieczeniu).

Przygotowywanie kostek lodu

m Napetni¢ pojemnik na kostki lodu w
trzech czwartych woda i wstawi¢ na
dno zamrazalnika.

m Zatozy¢ pokrywke na pojemnik na
kostki lodu.

m Do podwazenia przymarznietego po-
jemnika na kostki lodu zastosowac
tepy przedmiot, np. trzonek tyzki.

Wskazoéwka: Kostki lodu mozna fatwo
wyjac z tacki, gdy przytrzyma sie ja
krotko pod biezgca woda.

Szybkie schtadzanie napojow

Napoje wktadane do zamrazalnika w
celu szybkiego schtodzenia nalezy z po-
wrotem wyja¢ najpdzniej po 1 godzi-
nie, poniewaz w przeciwnym razie bu-
telki moga popekad!




Odmrazanie

Komora chiodzenia

Komora chtodzenia odmraza sie auto-
matycznie.

Podczas pracy kompresora na tylnej
Sciance komory chfodzenia moga si¢
tworzy¢, w zaleznosci od dziatania u-
rzadzenia, szron i zamarzniete kropelki
wody. Nie ma potrzeby ich usuwac, po-
niewaz odparowujg one automatycznie
pod wptywem ciepta kompresora.

Woda z odmrazania sptywa poprzez ry-
nienke i otwor odptywowy do systemu
odparowywania z tytu urzadzenia chtod-
niczego.

Odmrazanie zamrazalnika

Zamrazalnik nie odmraza sie automa-
tycznie.

Rynienka i otwér odptywowy na wode
z odmrazania znajdujg sie za wycigga-
nym pojemnikiem.

W tym celu rynienke i otwér odpty-
wowy na wode z odmrazania nalezy
utrzymywac w czystosci. Woda z od-
mrazania musi zawsze moéc sptywaé
bez przeszkéd.

W trakcie normalnej pracy w zamrazal-
niku, np. na jego sciankach wewnetrz-
nych, z biegiem czasu tworzy si¢ osad
ze szronu i lodu. Intensywnos¢ two-
rzenia szronu i lodu jest uzalezniona
réwniez od nastepujacych przyczyn:

- Drzwiczki zamrazalnika byty czesto
i/lub dtugo otwierane.

- Zostata zamrozona duza ilos$¢
swiezych produktéw spozyw-
czych.

- Wilgotnos¢ powietrza w pomiesz-
czeniu jest podwyzszona.

Ze wzgledu na gruba warstwe lodu
moze sie zdarzy¢, ze nie bedzie moz-
na szczelnie zamkna¢ drzwiczek za-
mrazalnika. Ponadto zmniejsza sie wy-
dajnosc¢ chtodzenia, przez co wzrasta
zuzycie energii.

m Zamrazalnik nalezy odmrazac¢ od cza-
su do czasu, najpdzniej jednak wtedy,
gdy utworzy sie warstwa lodu o gru-
bosci okoto 0,5 cm.

Wskazéwka: Wykorzysta¢ czas, gdy w
zamrazalniku nie ma zbyt wielu lub zad-
nych mrozonek, albo gdy wilgotnosé
powietrza i temperatura w pomieszcze-
niu sg niskie.
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Odmrazanie

& Niebezpieczenstwo uszkodzen
przez nieprawidtowe odmrazanie.
Przy odmrazaniu zwrdéci¢ uwage na
to, zeby nie uszkodzi¢ instalacji
chtodniczej, uniemozliwiajgc w ten
sposo6b dziatanie urzadzenia chtodni-
czego.

Nie skrobac¢ szronu i lodu. Nie uzy-
wac ostro zakonczonych ani spicza-
stych przedmiotéw.

Nie stosowac¢ zadnych mechanicz-
nych srodkéw pomocniczych ani in-
nych srodkéw, ktdre nie zostaty zale-
cone przez producenta, zeby przy-
spieszy¢ proces odmrazania.

Przed odmrazaniem

m Wiaczy¢ funkcje SuperFrost ok. 4 go-
dziny przed odmrazaniem (patrz roz-
dziat ,Funkcja SuperFrost®).

Dzieki temu zamrozone produkty uzy-

skaja rezerwe zimna i moga byc¢ nieco

dtuzej przechowywane w temperaturze

pokojowe;.

m Wyjac¢ mrozonki i owing¢ je kilkoma
warstwami papieru gazetowego lub
kotdra.

Wskazéwka: Mrozonki mozna réwniez
przechowac w torbie termoizolacyjnej.

m Trzymacé mrozonki w chtodnym miej-
scu, az zamrazalnik znowu bedzie
gotowy do pracy.
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W celu odmrozenia

Im diuzej mrozonki pozostajg w tem-
peraturze pokojowej, tym krétszy jest
ich okres przydatnosci do spozycia.
Odmrazanie nalezy przeprowadzi¢
szybko.

& Niebezpieczenstwo uszkodzen
przez goraco i wnikajaca wilgoc.
Para z myjki parowej, jak réwniez
elektryczne urzadzenia grzewcze

i ptongce Swiece moga uszkodzi¢
tworzywa sztuczne i podzespoty
elektryczne.

Do odmrazania urzadzenia chtodni-
czego nie stosowac zadnych myjek
parowych, zadnych elektrycznych
urzadzen grzewczych ani ptongcych
Swiec.

Odmrazacze w aerozolu lub srodki
do odladzania moga wytwarza¢ wy-
buchowe gazy, zawiera¢ uszkadzaja-
ce tworzywa sztuczne rozpuszczalni-
ki lub spulchniacze albo by¢ szkodli-
we dla zdrowia.

Nie uzywa¢ odmrazaczy w aerozolu
ani srodkow do odladzania.

Prosze uwazac, zeby woda nie do-
stata sie do zabudowy meblowe;j.
m Wytaczy¢ urzadzenie.
Chtodzenie jest wytaczone.

m Wyjaé wtyczke z gniazdka lub wyta-
czy¢ odpowiedni bezpiecznik instala-
cji domowe;j.

m Pozostawi¢ otwarte drzwiczki zamra-
zalnika.



Odmrazanie

Wskazowka: Odmrazanie mozna przy-
spieszy¢, wstawiajgc do zamrazalnika
na podkfadkach dwa garnki z goraca
(nie wrzacg) woda. W takim przypadku
przy odmrazaniu nalezy zamkna¢
drzwiczki, zeby ciepto sig nie ulatniato.

m Wyjac¢ oderwane kawatki lodu.

m Zebra¢ wode z odmrazania, w razie
potrzeby wielokrotnie, za pomoca
gabki lub Scierki.

Po odmrazaniu

m Umy¢ zamrazalnik i go wysuszy¢.

m Podtgczy¢ urzadzenie z powrotem do
zasilania i je wtaczy¢.

m Wtozy¢ mrozonki z powrotem do za-
mrazalnika, gdy tylko temperatura be-
dzie wystarczajaco niska.
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Czyszczenie i konserwacja

Prosze zwrdéci¢ uwage na to, zeby do
regulatora temperatury z funkcjg
wt./wyt. ani do oswietlenia nie dosta-
ta sie woda.

& Niebezpieczenstwo uszkodzen
przez wnikajaca wilgog.

Para z myjki parowej moze uszkodzi¢
tworzywa i podzespoty elektryczne.
Nie stosowa¢ myjki parowej do
czyszczenia urzadzenia.

Przez otwér odptywowy na wode z
odmrazania nie moze sptywac¢ woda
Z mycia.

Nie wolno usuwac tabliczki znamiono-
wej znajdujacej sie we wnetrzu urza-
dzenia chtodniczego. Bedzie ona po-
trzebna w przypadku wystapienia
usterki!
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Wskazowki dotyczace srod-
kéw czyszczacych
Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, do

czyszczenia nie nalezy stosowac zad-
nych:

- $rodkéw zawierajgcych sode, amo-
niak, kwasy lub chlor

- $rodkéw rozpuszczajgcych osady
wapienne

- szorujgcych srodkdéw czyszczacych
(np. proszki i mleczka do szorowania,
pumeks)

- Srodkéw zawierajgcych rozpuszczal-
niki

- $rodkéw do czyszczenia stali szla-
chetnej

- Srodkéw do czyszczenia zmywarek
do naczyn

- aerozoli do czyszczenia piekarnikdw

- $rodkéw do mycia szkta

- szorujgcych twardych gabek i szczo
tek (np. zmywakow do garnkow)

- $rodkéw do Scierania zabrudzen

- ostrych skrobakéw metalowych

We wnetrzu urzadzenia chtodniczego
stosowacé wytacznie srodki do czysz-
czenia i pielegnacji obojetne dla zyw-
nosci.

Zalecamy czyszczenie przy wykorzysta-
niu cieptej wody z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn.



Czyszczenie i konserwacja

Przed czyszczeniem urzadze-
nia chtodniczego

m Wytaczy¢ urzadzenie.

m Wyjac produkty spozywcze z urza-
dzenia i ztozy¢ je w chtodnym miej-
scu.

m Odmrozi¢ zamrazalnik.

m Wyjac¢ do mycia wszystkie elementy,
ktére moga zostac wyjete.

Whnetrze, wyposazenie

My¢ urzadzenie regularnie, ale przy-
najmniej raz w miesigcu, a zamrazal-
nik po kazdym odmrazaniu.

Nie pozwalac¢, zeby zabrudzenia
przysychaty, lecz usuwac je natych-
miast.

m Umy¢ wnetrze urzadzenia cieptg wo-
da z dodatkiem ptynu do mycia na-
czynh. Po czyszczeniu zmy¢ wszystko
czysta woda i wytrze¢ do sucha
miekka Sciereczka.

m Wszystkie elementy nalezy my¢ recz-
nie, nie w zmywarce do naczyn.

m Pozostawic¢ urzadzenie otwarte jesz-
cze przez jakis czas, zeby zapewnic
wystarczajgca wentylacje i uniknaé
wytworzenia zapachu.

Czyszczenie rynienki na wode z od-
mrazania

m Wyjaé wyciagany pojemnik z komory
chtodzenia.

m Rynienke i otwér odptywowy na wode
z odmrazania nalezy czyscic¢ czesciej
przy pomocy patyczka higienicznego
lub podobnego przedmiotu, zeby wo-
da z odmrazania zawsze mogta spty-
wac bez przeszkdd.
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Czyszczenie i konserwacja

Czyszczenie otworow wentyla-
cyjnych

Osady kurzu zwiekszajg zuzycie ener-
gii.

m Otwory wentylacyjne nalezy regular-
nie czysci¢ pedzlem lub odkurzaczem
(zastosowaé w tym celu np. ssawke
pedzlowa odkurzacza Miele).

Czyszczenie kratki wentylacyjnej

Kratka wentylacyjna w cokole urza-
dzenia moze zostac¢ wyjeta do czysz-
czenia.

m W tym celu nacisng¢ do dotu zatrza-
ski w otworach wentylacyjnych 1.)
i wyciagnac¢ kratke wentylacyjna do
przodu 2.).

m Wyczyscic kratke wentylacyjng ciepta
wodg z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn.

m Pozostawi¢ kratke wentylacyjng do
wyschniecia i zatozy¢ jg z powrotem.
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Czyszczenie uszczelki drzwi

& Niebezpieczenstwo uszkodzen
przez nieprawidtowe czyszczenie.

W przypadku potraktowania uszczel-
ki drzwi olejami lub ttuszczami moze
sie ona stac¢ porowata.

Uszczelke drzwi nalezy chroni¢ przed
olejami i ttuszczami.

m Uszczelke drzwi nalezy regularnie
my¢ wytacznie czysta woda, a na ko-
niec doktadnie wytrze¢ do sucha
Sciereczka.

Po czyszczeniu

m Wiozy¢ wszystkie elementy do urza-
dzenia.

m Podtaczy¢ urzadzenie z powrotem do
zasilania i je wtgczyc.

m Wigczy¢ na jakis czas funkcije
SuperFrost, zeby zamrazalnik szybko
sie oziebit.

m Wiozy¢ produkty spozywcze do ko-
mory chtodzenia.

m Wiozy¢ mrozonki do zamrazalnika
i zamkna¢ drzwi urzadzenia.



Co robi¢, gdy...

Wiekszosc¢ usterek i btedow, do ktorych dochodzi podczas codziennego uzytko-
wania, mozna usuna¢ samodzielnie. W wielu przypadkach pozwoli to zaoszczedzi¢
czas i koszty, poniewaz nie ma wéwczas potrzeby wzywania serwisu.

Ponizsza tabela powinna by¢ pomocna w ustaleniu przyczyn ewentualnych uste-
rek i btedéw i ich usunieciu.

Do czasu usuniecia usterki w miare mozliwosci nie nalezy otwiera¢ urzadzenia,
aby zminimalizowa¢ straty zimna tak bardzo, jak tylko jest to mozliwe.

Problem Przyczyna i postepowanie

Urzadzenie nie chtodzi, |Urzadzenie nie jest wtaczone.
a oswietlenie wnetrza m Wigczyé urzadzenie.

nie dziata przy otwar-
tych drzwiach komory
chtodzenia.

Wtyczka nie jest prawidtowo wtozona do gniazdka.
m Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

Zostato wyzwolone zabezpieczenie instalacji domo-
wej. Urzadzenie chtodnicze, instalacja domowa lub
inne urzgdzenie moga by¢ uszkodzone.

m Wezwac elektryka lub serwis.

Kompresor wigcza sie | Otwory wentylacyjne w szafce do zabudowy sg za-
coraz czesciej i diuzej, |stawione lub zakurzone.

temperatura w urzadze- |m Nie zakrywac otworéw wentylacyjnych.

niu jest zbyt niska. m Regularnie oczyszczaé otwory wentylacyjne z ku-
rzu.

Drzwi urzadzenia i drzwiczki zamrazalnika byty czesto

otwierane lub dotozono ew. zamrozono duzg ilos¢

Swiezych produktéw spozywczych.

m Drzwi urzadzenia ew. drzwiczki zamrazalnika nale-
zy otwiera¢ tylko w razie potrzeby i tak krotko, jak
to mozliwe.

Wymagana temperatura ustawi si¢ z powrotem sama
po jakims czasie.

Drzwi urzadzenia i/lub drzwiczki zamrazalnika nie sg
prawidtowo zamknigte.

Ewentualnie zamrazalnik ma juz grubg warstwe lodu.
m Zamknag¢ drzwi urzadzenia.
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Co robié¢, gdy...

Problem

Przyczyna i postepowanie

Wymagana temperatura ustawi sie z powrotem sama
po jakims$ czasie.

Jesli utworzyta sie juz gruba warstwa lodu, pogarsza
sie wydajnos¢ chtodzenia i wzrasta zuzycie energii.

m Odmrozi¢ zamrazalnik i go umy¢.

Temperatura pomieszczenia jest za wysoka. Im wyz-

sza temperatura otoczenia, tym dtuzej pracuje kom-

presor.

m Przestrzegac wskazéwek w rozdziale ,Instalacja®
punkt ,Miejsce ustawienia“.

Urzadzenie chtodnicze nie zostato prawidtowo zabu-

dowane we wnece.

m Przestrzegac¢ wskazéwek w rozdziale ,Instalacja®
punkt ,,Zabudowa urzgdzenia chtodniczego®.

Funkcja SuperFrost jest jeszcze wtaczona.
m Wyltgczy¢ z powrotem funkcje SuperFrost (patrz
rozdziat ,,Funkcja SuperFrost®).

Kompresor wiacza sie
coraz rzadziej i krécej,
temperatura w urzadze-
niu wzrasta.

To nie jest usterka. Temperatura jest za wysoka.

m Skorygowac ustawienia temperatury.

m Skontrolowac temperature jeszcze raz po 24 go-
dzinach.

Mrozonki zaczynajg rozmarzac.

Temperatura otoczenia, dla ktérej urzadzenie zostato

przystosowane, nie zostata osiggnieta.

Kompresor wtgcza sie rzadziej, gdy temperatura oto-

czenia jest zbyt niska. Dlatego w zamrazalniku moze

sie zrobi¢ zbyt ciepto.

m Podwyzszy¢ temperature w pomieszczeniu.

m Przestrzegac¢ wskazéwek w rozdziale ,Instalacja®
punkt ,Miejsce ustawienia“.
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Co robi¢, gdy...

Ogodine problemy z urzadzeniem

Problem

Przyczyna i postepowanie

Podtoga w komorze

chtodzenia jest mokra.

Otwor odptywowy na wode z odmrazania jest zatka-

ny.

m Wyczyscic rynienke i otwér odptywowy na wode z
odmrazania.

Mrozonka przymarzia.

Opakowanie produktu spozywczego nie byto suche

przy wkfadaniu.

m Oddzieli¢ mrozonke za pomoca tepego przedmio-
tu, np. trzonka tyzki.

Zamrazalnik ma gruba
warstwe lodu.

Drzwiczki zamrazalnika nie zamykajg sie prawidtowo.
m Sprawdzié, czy drzwiczki zamrazalnika zamykaja
sie prawidtowo.

Zamrazalnik musi zosta¢ odmrozony.
m Odmrozi¢ zamrazalnik i go umyé.
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Co robié¢, gdy...

Nie dziata oswietlenie wnetrza

Problem

Przyczyna i postepowanie

Nie dziata oswietlenie
LED w komorze chto-
dzenia.

Zablokowat sie kontaktowy przetgcznik swiatta.
m Zwolni¢ kontaktowy przetacznik swiatta.

Element oswietleniowy LED jest uszkodzony.

m Wymieni¢ element oswietleniowy LED (patrz ,,Co
robi¢ gdy — Wymiana elementu oswietleniowego
LED”).
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Co robi¢, gdy...

Wymiana elementu oswietleniowego LED
m Wytaczy¢ urzadzenie.

m Wyja¢ wtyczke z gniazdka lub wytaczy¢ odpowiedni bezpiecznik instalacji do-
mowej.

\\

m Objg¢ pokrywke lampki i $ciggna¢ ja do przodu.

m Wyciggnac¢ element oswietleniowy LED i wymienic¢ element oswietleniowy LED.

& Zagrozenie pozarowe! Nie mozna stosowac podobnych elementow oswie-
tleniowych LED.

Wolno stosowac wytgcznie oryginalne elementy oswietleniowe LED Miele. Moz-
na je naby¢ w sklepach specjalistycznych lub w serwisie Miele.

Dane przytaczeniowe elementu oswietleniowego LED: 220-240 V, cokot E14. Wy-
magang moc (W) prosze odczytac¢ z uszkodzonego elementu oswietleniowego
LED.

m Wkreci¢ nowy element oswietleniowy LED i zatrzasng¢ z powrotem pokrywke.
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Przyczyny powstawania hatasu

Normalne od-
gtosy

Skad one sie biorg?

Wrrrrr... Warczenie pochodzi z silnika (kompresora). Czasami moze by¢
nieco gtosniejsze, szczegdlnie podczas wtaczania sie silnika.

Bul, bul... Bulgotanie, chlupotanie lub furczenie pochodzi od czynnika
chtodniczego, ktdéry przeptywa przez instalacje.

Klik... Klikanie mozna ustysze¢ zawsze wtedy, gdy termostat witgcza
lub wytacza silnik.

Stuk... Stukanie stycha¢ zawsze wtedy, gdy w urzadzeniu dochodzi do

rozprezen materiatowych.

Prosze pamietaé, ze hatasy w uktadzie chtodniczym zwigzane z praca silnika i z
przeptywem nie sg mozliwe do usunigcia!

Hatasy

Przyczyna i postepowanie

Grzechotanie,
klekotanie,
brzeczenie

Urzadzenie nie jest wypoziomowane. Wyréwnaé urzadzenie za
pomoca poziomnicy. Wykorzystaé w tym celu ndzki ustawcze
pod urzgdzeniem lub cos podtozyc.

Urzadzenie dotyka innych mebli lub urzadzen. Prosze je odsu-
nac.

Szuflady lub potki ruszaja sie lub zakleszczaja. Sprawdzi¢ wyj-
mowane elementy i ewentualnie zatozy¢ je ponownie.

Butelki lub naczynia sie dotykaja. Rozsunac¢ nieco butelki lub na-
czynia.

Transportowy uchwyt kabla wisi jeszcze na tylnej $ciance urza-
dzenia. Prosze go usunagé.
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Serwis

Kontakt w przypadku wystg-
pienia usterki

W razie wystapienia usterek, ktérych nie
mozna usuna¢ samodzielnie, prosze
powiadomi¢ np. sprzedawce Miele lub
serwis Miele.

Wizyte technika serwisowego Miele
mozna zamowi¢ online na stronie
www.miele.pl w zaktadce Serwis.

Dane kontaktowe serwisu Miele znaj-
duja sie na koncu tego dokumentu.

Serwis wymaga podania oznaczenia
modelu i numeru fabrycznego urzadze-
nia (Fabr./SN/Nr.). Obie te informacje
znajduja sie na tabliczce znamionowe;.

Tabliczka znamionowa znajduje sie we
wnetrzu urzadzenia.

Baza danych EPREL

Od 1 marca 2021 informacje dotyczace
etykietowania energetycznego i wymogi
dotyczgce ekoprojektu beda dostepne
w europejskiej bazie danych o produk-
tach (EPREL). Baze danych o produk-
tach mozna znalez¢ pod nastepujgcym
linkiem: https://eprel.ec.europa.eu/. Tu-
taj zostang Panstwo poproszeni o
wprowadzenie identyfikatora modelu
dostawcy.

Identyfikator modelu dostawcy znajduje
sie na tabliczce znamionowe;j.

[Miele|

|E-Nr.. XXXXXX &

FD: XXXX Fab. Nr. xxxxxxxxl

Type: XXXXXX
Kahl

XXXXXX

* D

Klasse/class/classe

Gesamtvolumenitotal volume/volume total

Kunhlfach/fridge comp./comp. refrigerateur

Kaltlagerfach/chill comp./comp. conservateur

Kellerfach/cellar comp./comp. de rafraichissement

Tiefkuhlifa./-bereich/frozen-food comp./comp. congelateur

Gefrierfach/freezer comp./comp. congelateur

Gefrierverm./freezing capacity/pouvoir de congelat. kgi24 h

R600a  XXXXg

Gwarancja
Okres gwaranciji wynosi 2 lata.

Dalsze informacje dotyczace warunkow
gwarancji w Panstwa kraju mozna uzy-
ska¢ w serwisie Miele.
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https://eprel.ec.europa.eu/

Instalacja

Miejsce ustawienia

& Niebezpieczenstwo uszkodzen

i zranien przez przewracajace sie
urzadzenie chtodnicze.
Niezabudowane urzgdzenie chtodni-
cze moze sie przewrocic.

Trzymac drzwi urzgdzenia zamkniete,
az urzadzenie chtodnicze zostanie
zabudowane i zamocowane w niszy
do zabudowy zgodnie z instrukcja
uzytkowania i montazu.

& Zagrozenie pozarowe i ryzyko
wyrzadzenia uszkodzen przez urzg-
dzenia emitujgce ciepto.
Urzadzenia emitujace ciepto moga
sie zapali¢ i spowodowac pozar u-
rzagdzenia chfodniczego.

Nie wolno instalowa¢ urzadzenia
chtodniczego pod ptyta grzejna.

Zalecane jest suche i dobrze wentylo-
wane pomieszczenie.

Przy wybieraniu miejsca ustawienia na-
lezy pamietac, ze zuzycie energii urza-
dzenia chtodniczego wzrasta, jesli jest
ono ustawione w bezposrednim sa-
siedztwie grzejnika, piekarnika lub inne-
go zrodta ciepta. Nalezy takze unikac
bezposredniego nastonecznienia.

Im wyzsza jest temperatura otoczenia,
tym dtuzej pracuje kompresor i tym wie-
ksze jest zuzycie energii.

Przy zabudowie urzadzenia nalezy poza
tym przestrzegac nastepujacych zasad:

Gniazdo elektryczne musi znajdowac
sie poza obszarem tylnej $cianki u-
rzadzenia i w sytuacji awaryjnej musi
by¢ tatwo dostepne.
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- Wtyczka i kabel zasilajgcy nie moga
dotykac tylnej $cianki urzadzenia, po-
niewaz mogtyby zostac¢ uszkodzone
przez wibracje.

- Takze inne urzadzenia nie powinny
by¢ podtaczone do gniazd w obsza-
rze tylnej Scianki urzadzenia.

& Niebezpieczenstwo uszkodzen
przez wysoka wilgotnos¢ powietrza.
Przy wysokiej wilgotnosci powietrza
na zewnetrznych powierzchniach u-
rzgdzenia chtodniczego moze sie
osadzac kondensat, doprowadzajac
do korozji.

Ustawi¢ urzadzenie chtodnicze w su-
chym i/lub klimatyzowanym po-
mieszczeniu z wystarczajgca wenty-
lacja.

Prosze sie upewni¢ po zabudowie,
ze drzwi urzadzenia prawidtowo sie
zamykajg, zalecane przekroje wenty-
lacyjne zostaty zachowane i urzadze-
nie zostato zabudowane zgodnie z
opisem w instrukcji uzytkowania i
montazu.



Instalacja

Klasa klimatyczna

Urzadzenie jest przystosowane do okre-
slonej klasy klimatycznej (zakresu tem-
peratur otoczenia), ktérej granice musza
by¢ zachowane.

Nizsza temperatura otoczenia prowadzi
do dtuzszych przestojéw kompresora.
Moze to doprowadzi¢ do podwyzszenia
temperatury w urzadzeniu i w efekcie
do wyrzadzenia szkod.

Klasa klimatyczna znajduje sie na ta-
bliczce znamionowej we wnetrzu urza-
dzenia chtodniczego.

Klasa klimatycz- Temperatura
na otoczenia
SN +10 do +32 °C
N +16 do +32 °C
ST +16 do +38 °C
T +16 do +43 °C

Wentylacja

& Zagrozenie pozarowe i ryzyko
uszkodzen przez niewystarczajaca
wentylacje.

Gdy urzadzenie chtodnicze nie jest
wystarczajgco wentylowane, kom-
presor witgcza sie czesciej i pracuje
przez dtuzszy czas. Prowadzi to do
zwiekszonego zuzycia energii i pod-
wyzszenia temperatury roboczej
kompresora, co w efekcie moze spo-
wodowac uszkodzenie kompresora.
Zwréci¢ uwage na wystarczajgca
wentylacje urzadzenia chtodniczego.
Prosze bezwzglednie zachowac zale-
cang wielkos¢ otworéw wentylacyj-
nych.

Otworéw wentylacyjnych nie wolno
zastania¢ ani zastawiac.

Poza tym nalezy je regularnie oczysz-
czac z kurzu.

Jesli urzadzenie chtodnicze klasy kli-
matycznej SN jest uzytkowane w niz-
szych temperaturach otoczenia (nawet
do +5 °C), nadal jest zagwarantowane

Wentylacja odbywa sie poprzez kratke
wentylacyjna w cokole urzadzenia.

jego bezusterkowe funkcjonowanie.

Przed zabudowag urzadzenia

m Przed rozpoczeciem zabudowy nale-
zy wyjac z urzadzenia torebke z ele-
mentami montazowymi i innym wypo-
sazeniem.

m Usuna¢ uchwyt przewodu z tytu urzg-
dzenia.
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Instalacja

Wymiary do zabudowy

2%

648

818-868

Przy wysokosci zabudowy podblatowej 820 mm panel cokotowy moze mie¢
100-170 mm wysokosci. Przy wysokosci dokftadnie 100 mm panel cokotowy moze
zosta¢ zamontowany bez modyfikacji. Przy wysokosci > 100 mm w panelu cokoto-
wym muszg zostac wyciete otwory wentylacyjne (patrz rozdziat ,Instalacja®, punkt
~Zabudowa podblatowa urzadzenia®).

Wysokosé zabudowy podblatowej 870 mm osiaga sie przez przestawienie wy-
krecanych nézek. Powoduje to podwyzszenie cokotu i w takim przypadku panel
cokotowy moze mie¢ 150-220 mm wysokosci. Przy wysokosci doktadnie 150 mm
panel cokotowy moze zosta¢ zamontowany bez modyfikacji. Przy wysokosci

> 150 mm w panelu cokotowym musza zosta¢ wyciete otwory wentylacyjne (patrz
rozdziat ,Instalacja®, punkt ,,Zabudowa podblatowa urzadzenia®).

Do zabudowy urzadzenia chtodniczego wymagana jest tylko jedna ptyta frontowa.
W przypadku montazu urzgdzenia chtodniczego na koncu ciggu kuchennego, w
zaleznosci od warunkéw, moze by¢ konieczna dodatkowa oktadzina boczna.
Gniazdo elektryczne powinno sie znajdowac w fatwo dostepnym miejscu, najlepiej
z boku poza obszarem urzadzenia.
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Instalacja

Przektadanie zawiasow drzwi

Przed zabudowg urzadzenia nalezy
ustali¢, na ktdra strone maja sie otwie-
ra¢ drzwi urzadzenia. Jesli zachodzi po-
trzeba otwierania drzwi na lewg strone,
woéwczas nalezy przetozy¢ zawiasy.

m Odkreci¢ zawiasy ) na urzgdzeniu
i na drzwiach urzadzenia.

m Wkrecic lekko sruby @ po przeciwnej
stronie.

m Przetozy¢ zawiasy (O po przekatnej
na drzwiach urzadzenia i przykrecic je
dobrze do drzwi urzadzenia.

m Zawiesi¢ drzwi urzadzenia na zamon-
towanych wstepnie $rubach @ i do-
brze dokreci¢ sruby.

m Zatozy¢ dotgczone pokrywki (3 na
uwolnione otwory.

Zabudowa podblatowa urza-
dzenia

Ciezar drzwiczek meblowych

Przed montazem drzwiczek meblowych
nalezy ustali¢, czy nie przekraczaja one
dopuszczalnego ciezaru:

Urzadze- | maksymalny ciezar drzwi-
nie czek meblowych w kg

K 5124 19

UiF

& Niebezpieczenstwo uszkodzen
przez zbyt cigzkie drzwiczki meblo-
we.

Zamontowane drzwiczki meblowe,
ktore przekraczajg dopuszczalny cie-
zar, moga spowodowac uszkodzenie
zawiasow, co m.in. moze doprowa-
dzi¢ do usterek w dziataniu urzadze-
nia.

Przed montazem drzwiczek meblo-
wych nalezy ustali¢, czy nie przekra-
czajg one dopuszczalnego ciezaru:

Przygotowanie urzadzenia

m Odgia¢ obie blaszki mocujace na go-
rze urzadzenia, na tyle na ile sie da
do przodu.
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Instalacja

Wsuwanie urzgdzenia do niszy

Wyréwnywanie urzadzenia

S

HEa

m Przetozy¢ kabel zasilajacy ) w taki
sposob, zeby po zabudowie mozna
byto tatwo podtgczy¢ urzgdzenie do
zasilania elektrycznego.

m Wsunaé urzgdzenie do niszy @ na ty-
le, az przednia krawedz zawiaséw be-
dzie wyréwnana z przednig krawedzig
szafki (szczegot X). Przy wsuwaniu
zwrdécié uwage, zeby nie przytrzasnaé
kabla zasilajacego!
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Wyréwnac urzadzenie na przednich i
tylnych nézkach, az gérna powierzchnia
urzadzenia bedzie przylegac do blatu
roboczego (A).

m Obie przednie nézki ustawcze ®
wkreca sie do gory, obracajac je
w lewo za pomoca klucza ptaskiego.

m Aby moc wkreci¢ do gory tylne nézki
ustawcze, nalezy natozy¢ dotgczony
do urzadzenia trzpienn @ na drazek
prowadzacy (), a nastepnie wsunaé
go w kazdy z otwordw (& na froncie
urzadzenia.



Instalacja

Dopasowywanie panelu cokotowego

m Lewa tylng nézke ustawczg wkreca
sie do gory, obracajgc wprowadzony
trzpien za pomoca Srubokreta w le-
wo @

m Prawg tylng nézke ustawcza wkre-
ca sie do gory, obracajac wprowa-
dzony trzpien za pomoca srubokreta
w prawo ().

m Przykreci¢ urzadzenie do blatu robo-
czego za pomocg dotaczonych srub
z tbem stozkowym (@.

Montaz oryginalnej kratki wentylacyj-
nej zapewnia bezusterkowe doprowa-
dzenie i odprowadzenie powietrza do
urzgdzenia chtodniczego.

m Nacisngé do dotu zatrzaski @O w
otworach wentylacyjnych i wyciagnac¢
kratke wentylacyjna (2 do przodu.

Panel cokotowy (3 moze zosta¢ za-
montowany bez modyfikacji przy na-
stepujacych wymiarach:

Wysokos¢ zabu- | Wysokosé
dowy podblato- | panelu cokofo-
wej wego

A [mm] b [mm]

820 100

870 150
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m W przypadku nastepujacych wymia-
row panel cokotowy (3 musi zostac
skrécony na wysokos¢ (H):

Cokot musi zostaé wyciety przy wyso-
kosci zabudowy podblatowej A =

820 mm i wysokosci cokotu b wigk-
szej niz 100 mm.

Dotyczy to rowniez wysokosci zabu-
dowy podblatowej A = 870 mm i wy-
sokosci cokotu b wiekszej niz

150 mm.

Wysokosé zabu- | Wymiar H [mm]
dowy podblato-

wej

A [mm]

820 100

870 150
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Montaz cokotu

—

B Przytozy¢ cokot do zabudowy meblo-

wej (.
V

B

m Zaznaczy¢ otéwkiem wystajgca czesc
A konsoli kratki wentylacyjnej @ i z
powrotem zdjgé panel cokotowy (2.

\

Wi

m Odciag¢ wystajgca czesc A konsoli
kratki wentylacyjne;.
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m Jesli krawedz ciecia nie pokrywa sig z
przednig krawedzig cokotu, prosze
wykorzysta¢ nastepng, znajdujaca sie
bardziej z tytu krawedz ciecia (.

m Oddzieli¢ pionowe zebra (2) za pomo-
cg obcegow.

m Skrocic¢ rowniez wypustki (2) na krat-
ce wentylacyjnej o wymiar A (= nad-
miar konsoli kratki wentylacyjnej).

m Przymocowac panel cokotowy do za-
budowy meblowej (.

m Nasuna¢ kratke wentylacyjna na kon-
sole (.

Montaz drzwiczek meblowych
Jesli w ptycie frontowej nie sa nawier-

cone zadne otwory, mozna je nawierci¢

zgodnie z ponizszym rysunkiem:
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Szablon wiercenia dla drzwiczek kaseto-
wych
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m Wykrecic¢ obie sruby (O w dolnej cze-
Sci drzwi urzadzenia.

m Oba katowniki (2 zamocowac za po-
moca s$rub do spodu drzwi urzadze-
nia. Kgtowniki muszg by¢ wyréwnane

z zewnetrzng strong drzwi urzadzenia.

m Skrocié katowniki odpowiednio do
dtugosci drzwiczek meblowych.

m Odkreci¢ od drzwi urzadzenia listwe
ustawczg @ i przykreci¢ jg za pomo-
cg dotaczonych srub stozkowych do
drzwiczek meblowych.

m Wykrecic $ruby ustawcze @ w
drzwiach urzadzenia na tyle, zeby po-
wstat odstep o wielkosci 4 mm (patrz
rysunek szczegotowy).

m Zawiesi¢ drzwiczki meblowe za listwe
ustawcza na $rubach ustawczych (.

m Zabezpieczy¢ drzwiczki meblowe
u gory za pomoca $rub (3.

m Zamocowac drzwiczki meblowe na
dole za pomocg dotgczonych $rub (@,
wkrecajac je przez katowniki. Wyko-
rzysta¢ w tym celu zatgczone pod-
ktadki (®.
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Wyréwnywanie drzwiczek meblo-
wych

m Wyréwnac drzwiczki meblowe do
znajdujacych sie obok mebli:

- Wyréwnanie na wysokos¢ Y osiaga
sie obracajgc gérna srube ustawcza

O}

Wyréwnanie boczne X osiaga sie
przesuwajac drzwiczki meblowe.

Wyréwnanie na gtebokos¢ Z osigga
sie przez lekkie pociagniecie lub do-
cisniecie drzwiczek meblowych.

m Dokreci¢ najpierw gérne sruby ustaw-
cze (M i (@, nastepnie dolne sruby ().

m Zatozy¢ dotaczone pokrywki @ i (®.
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Podtaczenie elektryczne

Urzadzenie jest dostarczane w stanie
gotowym do podtaczenia do pradu
zmiennego 50 Hz 220-240 V.

Zabezpieczenie musi wynosi¢ przynaj-
mniej 10 A.

Podtaczenie moze zosta¢ dokonane wy-
tacznie przez przepisowo zainstalowane
gniazdo ochronne. Instalacja elektrycz-
na musi by¢ wykonana zgodnie z obo-
wigzujgcymi normami.

Aby méc szybko odtaczy¢ urzadzenie
od zasilania w sytuacji awaryjnej, gniaz-
do musi by¢ umieszczone poza tylng
Scianka urzadzenia i musi by¢ tatwo do-
stepne.

Jesli gniazdo nie bedzie wiecej dostep-
ne po zabudowie, po stronie instalaciji
musi wystepowac urzadzenie roztgcza-
jace wszystkie bieguny. Jako urzadze-
nia roztaczajace obowigzujg ogdlnie do-
stepne przetaczniki z rozwarciem sty-
kéw przynajmniej 3 mm. Naleza tutaj
przetaczniki instalacyjne, bezpieczniki

i styczniki (EN 60335).

Wtyczka i kabel zasilajacy urzadzenia
chtodniczego nie moga dotykac tylnej
Scianki tego urzadzenia, poniewaz
wtyczka i kabel zasilajgcy moga zostaé
uszkodzone przez wibracje. Moze to
spowodowac zwarcie.

Takze inne urzadzenia nie powinny by¢
podtaczone do gniazd w obszarze tylnej
Scianki urzadzenia.
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Podtaczenie poprzez przedtuzacz nie
jest dozwolone, poniewaz nie mozna
woéwczas zagwarantowac wystarczajg-
cego bezpieczenstwa (np. ryzyko prze-
grzania).

Mozliwa jest czasowa lub stata praca na
autonomicznym lub niezsynchronizowa-
nym z siecig systemie zasilania (jak np.
mikrosieci, systemy rezerwowe). Wa-
runkiem dla takiej eksploataciji jest, zeby
system zasilania odpowiadat specyfika-
cji EN 50160 lub poréwnywalnej.

Srodki ochronne przewidziane w insta-
lacji domowej i w tym produkcie Miele
musza byc¢ skuteczne w swojej funkcji

i dziataniu réwniez w trybie pracy auto-
nomicznej lub niezsynchronizowane;j

Z siecig, albo musza by¢ zastgpione
przez rownowazne srodki w instalacji
(patrz np. VDE-AR-E 2501-2).

Jesli konieczna jest wymiana przewodu
zasilajacego, moze ona zosta¢ dokona-
na wytgacznie przez wykwalifikowanego
elektrotechnika.
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