Gebrauchs- und Montageanweisung
Induktionskochfelder

Lesen Sie unbedingt die Gebrauchs- und Montageanweisung vor Auf-
stellung — Installation — Inbetriebnahme. Dadurch schiitzen Sie sich

und vermeiden Schaden.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

Dieses Kochfeld entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbe-
stimmungen. Ein unsachgemasser Gebrauch kann jedoch zu Scha-
den an Personen und Sachen fiihren.

Lesen Sie die Gebrauchs- und Montageanweisung aufmerksam
durch, bevor Sie das Kochfeld in Betrieb nehmen. Sie enthalt wich-
tige Hinweise flir den Einbau, die Sicherheit, den Gebrauch und die
Wartung. Dadurch schitzen Sie sich und vermeiden Schaden am
Kochfeld.

Entsprechend der Norm IEC 60335-1 weist Miele ausdricklich
darauf hin, das Kapitel zur Installation des Kochfelds sowie die Si-
cherheitshinweise und Warnungen unbedingt zu lesen und zu be-
folgen.

Miele kann nicht fiir Schaden verantwortlich gemacht werden, die
infolge von Nichtbeachtung dieser Hinweise verursacht werden.

Bewahren Sie die Gebrauchs- und Montageanweisung auf und ge-
ben Sie sie einer eventuellen Nachbesitzerin oder einem eventuel-
len Nachbesitzer weiter.

Bestimmungsgemasse Verwendung

P Dieses Kochfeld ist fur die Verwendung im Haushalt und in haus-
haltsliblichen Aufstellumgebungen bestimmt.

P Dieses Kochfeld ist nicht fur die Verwendung im Aussenbereich
bestimmt.

P Verwenden Sie das Kochfeld ausschliesslich im haushaltsiblichen
Rahmen zum Zubereiten und Warmhalten von Speisen. Alle anderen
Anwendungsarten sind unzulassig.

P> Personen, die aufgrund ihrer physischen, sensorischen oder geisti-
gen Fahigkeiten oder ihrer Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht in
der Lage sind, das Kochfeld sicher zu bedienen, missen bei der Be-
dienung beaufsichtigt werden. Diese Personen diirfen das Kochfeld
nur ohne Aufsicht bedienen, wenn es ihnen so erklart wurde, dass sie
es sicher bedienen konnen. Sie miissen mégliche Gefahren einer
falschen Bedienung erkennen und verstehen kénnen.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Kinder im Haushalt

P> Kinder unter 8 Jahren missen vom Kochfeld ferngehalten werden,
es sei denn, sie werden standig beaufsichtigt.

P> Kinder ab 8 Jahren dirfen das Kochfeld nur ohne Aufsicht bedie-
nen, wenn ihnen das Kochfeld so erklart wurde, dass sie es sicher be-
dienen konnen. Kinder miissen mogliche Gefahren einer falschen Be-
dienung erkennen und verstehen kénnen.

P Kinder diurfen das Kochfeld nicht ohne Aufsicht reinigen.

P Beaufsichtigen Sie Kinder, die sich in der Nahe des Kochfelds auf-
halten. Lassen Sie Kinder niemals mit dem Kochfeld spielen.

P Das Kochfeld wird bei Betrieb heiss und bleibt es noch einige Zeit
nach dem Ausschalten. Halten Sie Kinder vom Kochfeld fern, bis es
so weit abgekuhlt ist, dass jegliche Verbrennungsgefahr ausgeschlos-
sen ist.

P> Verbrennungsgefahr. Bewahren Sie keine Gegenstande, die fir

Kinder von Interesse sein kdnnten, in Stauraumen Uber oder hinter
dem Kochfeld auf. Die Kinder werden sonst dazu verleitet, auf das
Kochfeld zu klettern.

P Verbrennungs- und Verbriihungsgefahr. Drehen Sie Topf- und Pfan-
nengriffe zur Seite Uber die Arbeitsflache, damit Kinder sie nicht her-
unterziehen und sich verbrennen kdnnen.

P Erstickungsgefahr. Kinder kdnnen sich beim Spielen in Verpa-
ckungsmaterial (z. B. Folien) einwickeln oder es sich Gber den Kopf
ziehen und ersticken. Halten Sie Verpackungsmaterial von Kindern
fern.

P Nutzen Sie die Inbetriebnahmesperre, damit Kinder das Kochfeld
nicht unbeaufsichtigt einschalten konnen.

Technische Sicherheit

P Durch unsachgemésse Installations- und Wartungsarbeiten oder
Reparaturen kénnen erhebliche Gefahren fiir die Benutzerin oder den
Benutzer entstehen, fir die der Hersteller keine Haftung Gbernimmt.
Installations- und Wartungsarbeiten oder Reparaturen durfen nur von
einer qualifizierten Fachkraft oder vom Miele Kundendienst durchge-
flhrt werden.

P Beschadigungen am Kochfeld kénnen Ihre Sicherheit gefahrden.
Kontrollieren Sie das Kochfeld auf sichtbare Schaden. Nehmen Sie
niemals ein beschadigtes Kochfeld in Betrieb.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

P> Der zeitweise oder dauerhafte Betrieb an einer autarken oder nicht
netzsynchronen Energieversorgungsanlage (wie z. B. Inselnetze,
Backup-Systeme) ist mdglich. Voraussetzung fiir den Betrieb ist,
dass die Energieversorgungsanlage die Vorgaben der EN 50160 oder
vergleichbar einhalt.

Die in der Hausinstallation und in diesem Miele Produkt vorgesehe-
nen Schutzmassnahmen miissen auch im Inselbetrieb oder im nicht
netzsynchronen Betrieb in ihrer Funktion und Arbeitsweise sicherge-
stellt sein oder durch gleichwertige Massnahmen in der Installation
ersetzt werden. Wie beispielsweise in der aktuellen Veroffentlichung
der VDE-AR-E 2510-2 beschrieben.

P Die elektrische Sicherheit des Kochfelds ist nur dann gewahrleis-
tet, wenn es an ein vorschriftsmassig installiertes Schutzleitersystem
angeschlossen wird. Diese grundlegende Sicherheitsvoraussetzung
muss vorhanden sein. Lassen Sie im Zweifelsfall die Elektroinstallati-
on durch eine Elektrofachkraft prifen.

P Die Anschlussdaten (Frequenz und Spannung) auf dem Typen-
schild des Kochfelds miissen unbedingt mit denen des Elektronetzes
Ubereinstimmen, damit keine Schaden am Kochfeld auftreten.
Vergleichen Sie diese Daten vor dem Anschliessen. Im Zweifelsfall
fragen Sie eine Elektrofachkraft.

P Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungskabel gewéhren nicht die
notige Sicherheit (Brandgefahr). Schliessen Sie das Kochfeld damit
nicht an das Elektronetz an.

P Verwenden Sie das Kochfeld nur im eingebauten Zustand, damit
die sichere Funktion gewahrleistet ist.

P> Dieses Kochfeld darf nicht an nicht stationaren Aufstellorten (z. B.
Schiffen) betrieben werden.

P> Das Bertihren spannungsfiihrender Anschliisse sowie das Veran-
dern des elektrischen und mechanischen Aufbaus gefahrden Sie und
fiihren moglicherweise zu Funktionsstorungen des Kochfelds.
Offnen Sie niemals das Gehause des Kochfelds.

P Garantieanspriiche gehen verloren, wenn das Kochfeld nicht von
einem von Miele autorisierten Kundendienst repariert wird.

P Wir empfehlen, defekte Bauteile durch Originalersatzteile zu erset-
zen. Bei ordnungsgemassem Einbau von Originalersatzteilen gewahr-
leistet Miele die vollstandige Erfillung der Sicherheitsanforderungen
und die Garantieanspriiche bleiben erhalten.



Sicherheitshinweise und Warnungen

P Das Kochfeld ist nicht fiir den Betrieb mit einer externen Zeit-
schaltuhr oder einem Fernbedienungssystem bestimmt.

P Das Kochfeld muss von einer Elektrofachkraft an das Elektronetz
angeschlossen werden (siehe Kapitel “Installation”, Abschnitt “Elek-
troanschluss”)

P Wenn die Netzanschlussleitung beschadigt ist, muss sie von einer
Elektrofachkraft durch eine spezielle Netzanschlussleitung ersetzt
werden (siehe Kapitel “Installation”, Abschnitt “Elektroanschluss”).

P> Bei Installations- und Wartungsarbeiten sowie Reparaturen muss
das Kochfeld vollstandig vom Elektronetz getrennt sein. Stellen Sie
dies sicher, indem Sie

- die Sicherung(en) der Elektroinstallation ausschalten oder

- die Schraubsicherung(en) der Elektroinstallation ganz heraus-
schrauben oder

- den Netzstecker (falls vorhanden) aus der Steckdose ziehen. Zie-
hen Sie dabei nicht an der Netzanschlussleitung, sondern am
Netzstecker.

P Stromschlaggefahr. Nehmen Sie das Kochfeld bei einem Defekt
oder bei Briichen, Spriingen oder Rissen in der Glaskeramikscheibe
nicht in Betrieb oder schalten Sie es sofort aus. Trennen Sie das
Kochfeld vom Elektronetz. Fordern Sie den Kundendienst an.

P Wenn das Kochfeld hinter einer Mébelfront (z. B. einer Tur) einge-
baut wurde, schliessen Sie die Mdébelfront niemals, wahrend Sie das
Kochfeld verwenden. Hinter der geschlossenen Mébelfront stauen
sich Warme und Feuchtigkeit. Dadurch kénnen Kochfeld, Umbau-
schrank und Fussboden beschadigt werden. Schliessen Sie die M6-
belfront erst, wenn die Restwarmeanzeigen erloschen sind.

Sachgemasser Gebrauch

P Das Kochfeld wird bei Betrieb heiss und bleibt es noch einige Zeit
nach dem Ausschalten. Erst wenn die Restwarmeanzeigen erloschen
sind, besteht keine Verbrennungsgefahr mehr.

» Ole und Fette kénnen sich bei Uberhitzung entziinden. Lassen Sie
das Kochfeld bei Arbeiten mit Olen und Fetten niemals unbeaufsich-
tigt. Loschen Sie niemals Ol- und Fettbrande mit Wasser. Schalten
Sie das Kochfeld aus.

Ersticken Sie die Flammen vorsichtig mit einem Deckel oder einer
Loschdecke.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

P Lassen Sie das Kochfeld wahrend des Betriebes nicht unbeauf-
sichtigt. Beaufsichtigen Sie kurze Koch- und Bratvorgange dauerhaft.

P Flammen kénnen die Fettfilter einer Dunstabzugshaube in Brand
setzen. Flambieren Sie niemals unter einer Dunstabzugshaube.

P Wenn Spraydosen, leicht entziindbare Flissigkeiten oder brennba-
re Materialien erwarmt werden, kénnen sie sich entziinden. Bewah-
ren Sie daher leicht entflammbare Gegenstande niemals in Schubla-
den direkt unter dem Kochfeld auf. Eventuell vorhandene Besteckkas-
ten missen aus hitzebestandigem Material sein.

P> Erhitzen Sie niemals Kochgeschirr ohne Inhalt.

P In geschlossenen Dosen entsteht beim Sterilisieren und Erhitzen
Uberdruck, durch den sie platzen konnen. Verwenden Sie das Koch-
feld nicht zum Einkochen und Erhitzen von Dosen.

P Wenn das Kochfeld abgedeckt wird, besteht bei versehentlichem
Einschalten oder vorhandener Restwarme die Gefahr, dass das Mate-
rial der Abdeckung sich entzlindet, zerspringt oder schmilzt. Decken
Sie das Kochfeld niemals ab, z. B. mit Abdeckplatten, einem Tuch
oder einer Schutzfolie.

P> Bei eingeschaltetem Kochfeld, versehentlichem Einschalten oder
vorhandener Restwarme besteht die Gefahr, dass sich auf dem Koch-
feld abgelegte metallische Gegenstande erhitzen. Andere Materialien
konnen schmelzen oder sich entziinden. Feuchte Topfdeckel kénnen
sich festsaugen. Verwenden Sie das Kochfeld nicht als Ablageflache.
Schalten Sie das Kochfeld nach Gebrauch aus.

P> Sie kdnnen sich am heissen Kochfeld verbrennen. Schitzen Sie |h-
re Hande bei allen Arbeiten am heissen Kochfeld mit Topfhandschu-
hen oder Topflappen. Verwenden Sie nur trockene Handschuhe oder
Topflappen. Nasse oder feuchte Textilien leiten die Warme besser
und kénnen Verbrennungen durch Dampf verursachen.

P Wenn Sie ein Elektrogerat (z. B. Handmixer) in der Ndhe des Koch-
felds verwenden, achten Sie darauf, dass die Netzanschlussleitung
nicht mit dem heissen Kochfeld in Berlihrung kommt. Die Isolierung
der Netzanschlussleitung konnte beschadigt werden.

P> Salz, Zucker oder Sandkérner, z. B. vom Gemiuse putzen, konnen
Kratzer verursachen, wenn sie unter den Geschirrboden gelangen.
Achten Sie darauf, dass die Glaskeramikscheibe und der Geschirrbo-
den sauber sind, bevor Sie Kochgeschirr aufsetzen.



Sicherheitshinweise und Warnungen

P> Herabfallende Gegenstande (auch leichte Gegenstande wie Salz-
streuer) kénnen Risse oder Briiche in der Glaskeramikscheibe verur-
sachen. Achten Sie darauf, dass keine Gegenstande auf die Glaskera-
mikscheibe fallen.

P Heisse Gegenstande auf dem Touchdisplay kénnen die darunter
liegende Elektronik beschadigen. Stellen Sie niemals heisse Topfe
oder Pfannen im Bereich des Touchdisplays ab.

P Wenn Zucker, zuckerhaltige Speisen, Kunststoff oder Alufolie auf
das heisse Kochfeld gelangen und schmelzen, beschadigen sie beim
Erkalten die Glaskeramikscheibe. Schalten Sie das Kochfeld sofort
aus und schaben Sie diese Stoffe sofort mit einem Glasschaber
grundlich ab. Ziehen Sie dabei Topfhandschuhe an. Reinigen Sie die
Glaskeramikscheibe mit einem Glaskeramikreiniger nach, sobald sie
abgekuinhlt ist.

P> Saurehaltige Lebensmittel wie Essig, Marmelade oder Zitronensaft
konnen die Glaskeramikscheibe verfarben. Entfernen Sie saurehaltige
Lebensmittel sofort.

P> Leerkochende Tépfe konnen zu Schaden an der Glaskeramikschei-
be und/oder dem Kochgeschirr flihren. Lassen Sie das Kochfeld
wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

P Raue Topf- und Pfannenboden verkratzen die Glaskeramikscheibe.
Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen mit glattem Boden.

P Heben Sie das Kochgeschirr zum Versetzen an. So vermeiden Sie
Schlieren durch Abrieb und Kratzer.

P Aufgrund der hohen Aufheizgeschwindigkeit kann unter Umstan-
den die Temperatur am Boden des Kochgeschirrs innerhalb kirzester
Zeit die Selbstentziindungstemperatur von Olen oder Fetten errei-
chen. Lassen Sie das Kochfeld wahrend des Betriebs nicht unbeauf-
sichtigt.

» Verwenden Sie zum Erhitzen von Fetten und Olen niemals den
Booster. Erhitzen Sie Fette und Ole in der Funktion tanuell 1—9 manxi-
mal 1 Minute.

P Nur fur Personen mit einem Herzschrittmacher: In unmittelbarer
Nahe des eingeschalteten Kochfelds entsteht ein elektromagneti-
sches Feld. Eine Beeintrachtigung des Herzschrittmachers ist jedoch
unwahrscheinlich. Wenden Sie sich im Zweifelsfall an den Hersteller
des Herzschrittmachers oder an |hre Arztin oder lhren Arzt.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

P> Das elektromagnetische Feld des eingeschalteten Kochfelds kann
die Funktion magnetisierbarer Gegenstande beeintrachtigen. Kredit-
karten, Speichermedien, Taschenrechner usw. dirfen sich nicht in un-
mittelbarer Nahe des eingeschalteten Kochfelds befinden.

P Metallische Gegenstéande, die in einer Schublade unter dem Koch-
feld aufbewahrt werden, konnen bei langerer, intensiver Benutzung
des Kochfelds heiss werden.

P Das Kochfeld ist mit einem Kiihlgeblase ausgestattet. Wenn sich
unter dem eingebauten Kochfeld eine Schublade befindet, miissen
Sie auf einen ausreichenden Abstand zwischen dem Schubladenin-
halt und der Unterseite des Kochfelds achten, damit die ausreichen-
de Kuhlluftzufuhr fir das Kochfeld gewahrleistet ist.

P Wenn sich unter dem eingebauten Kochfeld eine Schublade befin-
det, bewahren Sie keine spitzen oder kleinen Gegenstande, Papier,
Servietten usw. in der Schublade auf. Diese Gegenstande konnen
durch die Luftungsschlitze in das Gehause eindringen oder angesaugt
werden und kénnen so das Kuhlluftgeblase beschadigen oder die
Kihlung beeintrachtigen.

P Wenn Sie eine Induktionsadapterplatte fiir Kochgeschirr verwen-
den, konnen die Induktionsgeneratoren beschadigt oder sogar zer-
stort werden. Verwenden Sie keine Induktionsadapterplatten.

Reinigung und Pflege

P Der Dampf eines Dampfreinigers kann an spannungsfiihrende Teile
gelangen und einen Kurzschluss verursachen.

Verwenden Sie zur Reinigung des Kochfelds niemals einen Dampfrei-
niger.

P Wenn das Kochfeld Giber einem Pyrolysebackofen oder -herd ein-
gebaut ist, nehmen Sie das Kochfeld wahrend des Pyrolysevorgangs
nicht in Betrleb da der Uberhitzungsschutz des Kochfeldes auslosen
kann (siehe Kapltel ‘Sicherheitseinrichtungen”, Abschnitt “Uberhit-
zungsschutz”).
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Nachhaltigkeit und Umweltschutz

Tipps zum Energiesparen beim
Kochen

- Garen Sie nach Moglichkeit nur in ge-
schlossenen Topfen oder Pfannen. So
wird verhindert, dass Warme unnétig
entweicht.

- Garen Sie mit wenig Wasser.

- Schalten Sie nach dem Ankochen
oder Anbraten rechtzeitig auf eine nie-
drigere Leistungsstufe zuriick.

- Verwenden Sie einen Schnellkoch-
topf, um die Garzeit zu reduzieren.

Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung dient der Handhabung
und schiitzt das Gerat vor Transport-
schaden. Die Verpackungsmaterialien
sind nach umweltvertraglichen und ent-
sorgungstechnischen Gesichtspunkten
ausgewahlt und generell recycelbar.

Das Ruckfiihren der Verpackung in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe. Nut-
zen Sie materialspezifische Wert-
stoffsammlungen und Rickgabemdg-
lichkeiten. Transportverpackungen
nimmt Ihr Miele Fachhéandler zuriick.

Entsorgung des Altgerats

Elektro- und Elektronikgerate enthalten
vielfach wertvolle Materialien. Sie ent-
halten auch bestimmte Stoffe, Gemi-
sche und Bauteile, die fur ihre Funktion
und Sicherheit notwendig waren. Im
Kehricht sowie bei nicht sachgemasser
Behandlung kénnen sie der menschli-
chen Gesundheit und der Umwelt scha-
den. Geben Sie lhr Altgerat deshalb auf
keinen Fall in den Kehricht.

4
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Nutzen Sie stattdessen die offiziellen,
eingerichteten Sammel- und Ricknah-
mestellen zur unentgeltlichen Abgabe
und Verwertung der Elektro- und Elek-
tronikgerate bei Gemeinde, Stadt,
Handler oder Miele. Fiir das Loschen et-
waiger personenbezogener Daten auf
dem zu entsorgenden Altgerat sind Sie
gesetzmassig eigenverantwortlich. Sie
sind gesetzlich verpflichtet, nicht vom
Gerat fest umschlossene Altbatterien
und Altakkumulatoren sowie Lampen,
die zerstorungsfrei entnommen werden
kdnnen, zerstorungsfrei zu entnehmen.
Bringen Sie diese zu einer geeigneten
Sammelstelle, wo sie unentgeltlich ab-
gegeben werden konnen. Bitte sorgen
Sie dafir, dass |hr Altgerat bis zum Ab-
transport kindersicher aufbewahrt wird.
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Sicherheitshinweise zum Ein-
bau

/N\ Schaden durch unsach-
gemassen Einbau.

Durch unsachgemassen Ein-
bau kann das Kochfeld bescha-
digt werden.

Lassen Sie das Kochfeld nur

von einer qualifizierten Fach-
kraft einbauen.

/N Stromschlaggefahr durch
Netzspannung.

Durch unsachgemassen An-
schluss an das Elektronetz
kann es zu einem Stromschlag
kommen.

Lassen Sie das Kochfeld nur
von einer qualifiziertenElektro-
fachkraft an das Elektronetz an-
schliessen.

/N\ Schaden durch herabfal-
lende Gegenstande.

Bei der Montage von Ober-
schranken oder einer Dunstab-
zugshaube kann das Kochfeld
beschadigt werden.

Bauen Sie das Kochfeld erst
nach der Montage der Ober-
schranke und der Dunstab-
zugshaube ein.

Wenn das Kochfeld im Service-
fall ausgebaut wird, kann das
Dichtungsband unter dem
Rand des Kochfelds bescha-
digt werden.

Ersetzen Sie das Dichtungs-
band immer vor dem Wieder-
einbau.

» Das Kochfeld darf nicht tiber
Kaltegeraten, Geschirrspllern,
Wasch- und Trockengeraten ein-
gebaut werden.

» Dieses Kochfeld darf nur Gber
Herden und Backofen eingebaut

werden, die mit einem Wra-

senklihlsystem ausgestattet sind.

P Stellen Sie sicher, dass nach
dem Einbau des Kochfelds die
Netzanschlussleitung nicht
berlihrt werden kann.

» Die Netzanschlussleitung darf
nach dem Einbau des Kochfelds
nicht mit beweglichen Teilen der
Kiichenelemente (z. B. einer
Schublade) in Berthrung kom-
men und keinen mechanischen
Belastungen ausgesetzt sein.

» Die Furniere der Arbeitsplatte
mussen mit hitzebestandigem
Kleber (100 °C) verarbeitet sein,
damit sie sich nicht I6sen oder

verformen. Die Wandabschluss-

leisten mussen hitzebestandig

sein.

» Halten Sie die Sicherheitsab-
stande ein (siehe Kapitel “Instal-
lieren”, Abschnitt “Sicherheitsab-
stande”).

13
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Zusatzliche Sicherheitshinweise fiir
den aufliegenden Einbau

V2

/N Schaden durch falschen
Einbau.

Kochfeld und Arbeitsplatte
konnen bei einem eventuell er-
forderlichen Ausbau des Koch-
felds beschadigt werden, wenn
Sie das Kochfeld mit Fugen-
dichtungsmittel abdichten.

Verwenden Sie kein Fugendich-

tungsmittel zwischen Kochfeld
und Arbeitsplatte.

Die Dichtung unter dem Rand
des Kochfelds gewahrleistet ei-
ne ausreichende Abdichtung
zur Arbeitsplatte.

14

Die Fugen @ und der schraf-
fierte Bereich unter der Auflage-
flache des Kochfelds mussen
glatt und eben sein, damit das
Kochfeld gleichmassig aufliegt
und die Dichtung unter dem
Rand des Gerateoberteils die Ab-
dichtung zur Arbeitsplatte ge-
wahrleistet.

Zusatzliche Sicherheitshinweise fiir
den flachenbiindigen Einbau

/N Schiden durch ungeeigne-
tes Dichtungsmittel.

Ungeeignetes Fugendichtungs-
mittel kann den Naturstein be-
schadigen.

Verwenden Sie bei Naturstein
und Fliesen aus Naturstein
ausschliesslich ein fur Natur-
stein geeignetes temperatur-
bestandiges (min. 160 °C) Sili-
kon-Fugendichtungsmittel. Be-
achten Sie die Hinweise des
Herstellers.
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P> Die lichte Breite des Unter-
schranks muss mindestens so
breit sein wie der innere Arbeits-
plattenausschnitt (siehe Kapi-
tel “Installieren”, Abschnitt “Ein-
baumasse fir den flachenbiindi-
gen Einbau”) damit das Kochfeld
nach dem Einbau von unten frei
zuganglich ist und der Unterkas-
ten fir Wartungszwecke abge-
nommen werden kann. Ist das
Kochfeld nach dem Einbau nicht
von unten frei zuganglich, muss
das Fugendichtungsmittel ent-
fernt werden, damit das Kochfeld
ausgebaut werden kann.

P> Ein flachenbiindiges Kochfeld
ist nur fiir den Einbau in Natur-
stein (Granit, Marmor), Massiv-
holz und geflieste Arbeitsplatten
geeignet. Bei Arbeitsplatten aus
anderen Materialien erfragen Sie
bitte beim jeweiligen Hersteller,
ob sie fur den Einbau eines
flachenblindigen Kochfelds ge-
eignet ist.

- Naturstein-Arbeitsplatten: Das
Kochfeld wird direkt in die
Ausfrasung eingesetzt.

- Massivholz, geflieste Arbeits-
platten: Das Kochfeld wird im
Ausschnitt mit Holzleisten be-
festigt. Diese Leisten gehoren
nicht zum Lieferumfang und
mussen bauseitig zur Verfu-
gung gestellt werden.

Sicherheitsabstiande

Sicherheitsabstand oberhalb des
Kochfelds

Zwischen dem Kochfeld und einer dart-
ber angebrachten Dunstabzugshaube
muss der:

- vom Haubenhersteller angegebene Si-
cherheitsabstand eingehalten werden

- grosste geforderte Sicherheitsabstand
eingehalten werden, wenn unter einer
Dunstabzugshaube mehrere Gerate
eingebaut sind, fir die unterschiedli-
che Sicherheitsabstéande angegeben
werden

Wenn leicht entflammbare Materialien
(z. B. ein Hangebord) liber dem Koch-
feld installiert sind, muss der Sicher-
heitsabstand mindestens 500 mm be-
tragen.

15
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Sicherheitsabstand hinter und seitlich des Kochfelds

Zu einer hohen Schrank- oder Raum-
wand missen die folgenden Min-
destabstidnde eingehalten werden:

16

hinten ) vom Arbeitsplattenaus-
schnitt bis zur Hinterkante der Ar-
beitsplatte:

50 mm

und

rechts (2 vom Arbeitsplattenaus-
schnitt bis zu einem nebenstehenden
Mébelstiick (z. B. Hochschrank) oder
einer Raumwand:

50 mm und an der gegentiberliegen-
den Seite ein Mindestabstand von
200 mm

oder

links (3 vom Arbeitsplattenausschnitt
bis zu einem nebenstehenden Mo6-
belstiick (z. B. Hochschrank) oder ei-
ner Raumwand:

50 mm und an der gegenlberliegen-
den Seite ein Mindestabstand von
200 mm

§

/

Nicht erlaubt

H

N

ON

X

Sehr empfehlenswert

H

=

@

Nicht empfehlenswert

i

®

Nicht empfehlenswert
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Mindestabstand unterhalb des Koch-
felds

Um die Bellftung des Kochfelds zu ge-
wahrleisten, ist unterhalb des Kochfelds
ein Mindestabstand zu einem Backofen,
einem Zwischenboden oder einer
Schublade erforderlich.
Mindestabstand ab Unterseite' Koch-
feld bis

- Oberkante Backofen: = 25 mm
- Oberkante Zwischenboden: = 25 mm
- Oberkante Schublade: =5 mm

- Boden Schublade: = 75 mm

" Die Unterseite ist die Aussenseite des
Unterkastens des Kochfelds. Tieferge-
hende Aufbauten wie Anschlusskasten,
Abstandbleche u.3. zdhlen nicht als
tiefster Punkt und sind fiir die Berech-
nung des Mindestabstands unwichtig.

Zwischenboden

Der Einbau eines Zwischenbodens un-
terhalb des Kochfelds ist nicht erforder-

lich, aber erlaubt.
Do

C
>25

>

Seitenansicht

B 500 *3 ?

Ay L

o P .
o @

() Zwischenboden
(@ Schrankriickwand

(® Mindestabstand zwischen hinterer
Kante des Zwischenbodens und
Schrankriickwand zur Belliftung des
Kochfelds

@ Arbeitsplattenausschnitt

(® Mindestabstand zwischen Unterkan-
te Kochfeld und Oberkante Zwi-
schenboden zur Beliliftung des Koch-
felds

@ vorn

(@ Ausschnitt zur Durchfiihrung der An-
schlussleitung
Mindestabstand Hinterkante Ar-
beitsplattenausschnitt bis Kante
Ausschnitt

Draufsicht

@ ?) @

[
= D I O
A\l @
ol | i70
3 N1 oes
916*3
Yl e

(» Zwischenboden

(@ Schrankriickwand

@ Arbeitsplattenausschnitt
® vorn

@ Ausschnitt zur Durchfiihrung der An-
schlussleitung
Mindestabstand Hinterkante Ar-
beitsplattenausschnitt bis Kante
Ausschnitt
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Sicherheitsabstand zur Nischenverkleidung

Wenn eine Nischenverkleidung angebracht wird, muss ein Mindestabstand zwi-
schen dem Arbeitsplattenausschnitt und der Verkleidung eingehalten werden. Ho-
he Temperaturen kénnen Materialien verandern oder zerstéren.

Flachenbiindiger Einbau

Aufliegender Einbau

@

—
-

T@

®

Y

A

(® Mauerwerk
(2 Mass x = Starke der Nischenverkleidung
(® Arbeitsplatte
@ Ausschnitt in der Arbeitsplatte

(® Mindestabstand bei

brennbaren Materialien (z. B. Holz)
nicht brennbaren Materialien (z. B. Metall, Naturstein, Keramikfliesen)

Seite Gegeniiberliegende Seite
Material Brennbar Nicht Brennbar Brennbar Nicht Brennbar
Hinten 50 mm 50 mm — Mass x - -
Rechts 50 mm 50 mm — Mass x 200 mm 200 mm — Mass x
Links 50 mm 50 mm — Mass x 200 mm 200 mm — Mass x

siehe Kapitel “Installieren”, Abschnitt “Sicherheitsabstande”
Beispiel: Starke der nicht brennbaren Nischenverkleidung 15 mm
50 mm —15 mm = Mindestabstand 35 mm

18
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Einbaumasse fiir den aufliegenden Einbau

Einbaumasse — KM 7999 FR

@ vorn

(@ Netzanschlusskasten mit Netzanschlussleitung
Netzanschlussleitung L =1'280 mm

(3 Anschluss WLAN-Stick
Durch Anschluss der WLAN-Sticks wird die Einbauhohe um 25 mm erhoht.
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Einbaumasse — KM 7999 FL

@ vorn

(@ Netzanschlusskasten mit Netzanschlussleitung
Netzanschlussleitung L =1'280 mm

® Anschluss WLAN-Stick
Durch Anschluss der WLAN-Sticks wird die Einbauhohe um 25 mm erhoht.
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Einbaumasse fiir den flachenblindigen Einbau
Einbaumasse — KM 7999 FL

936
6
\ 5
\R4 94O+1 ~ SOQH
1 N
916"
524*\1 S 3 12,
S 127©

K

@ vorn

(@ Netzanschlusskasten mit Netzanschlussleitung
Netzanschlussleitung L =1'280 mm

(® Stufenfrasung Naturstein-Arbeitsplatte
@ Holzleiste 12 mm (kein mitgeliefertes Zubehér)

(® Anschluss WLAN-Stick
Durch Anschluss der WLAN-Sticks wird die Einbauhohe um 25 mm erhoht.
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Kochfeld aufliegend einbauen

Arbeitsplatte fiir den aufliegenden Ein-
bau vorbereiten

m Beachten Sie die Sicherheitsabstande
(siehe Kapitel “Installieren”, Ab-
schnitt “Sicherheitsabstiande”).

m Erstellen Sie den Arbeitsplattenaus-
schnitt.

m Arbeitsplatten aus Holz:
Versiegeln Sie die Schnittflachen mit
speziellem Lack, Silikonkautschuk
oder Giessharz, um ein Aufquellen
durch Feuchtigkeit zu verhindern. Das
Dichtungsmaterial muss temperatur-
bestandig sein.

Achten Sie darauf, dass diese Mate-
rialien nicht auf die Oberflache der
Arbeitsplatte gelangen.

Kochfeld aufliegend einsetzen

Das Dichtungsband sorgt fiir den
rutschfesten Sitz des Kochfelds im Aus-
schnitt. Der Spalt zwischen Rahmen
und Arbeitsplatte verringert sich nach
einiger Zeit.

m Kleben Sie das mitgelieferte Dicht-
band unter den Rand des Kochfelds.
Die Stosskante (Anfang und Ende)
des Dichtbands darf nicht in einer
Ecke sein. Geben Sie auf die Stoss-
kante des Dichtbands etwas Silikon-
Fugendichtungsmittel. Kleben Sie das
Dichtband nicht unter Zug auf.

m Fihren Sie die Netzanschlussleitung
des Kochfelds durch den Arbeitsplat-
tenausschnitt nach unten.

m Legen Sie das Kochfeld mittig in den
Ausschnitt. Achten Sie darauf, dass
die Dichtung auf der Arbeitsplatte
aufliegt, damit die Abdichtung zur Ar-
beitsplatte gewahrleistet ist.

22

m Wenn die Dichtung an den Ecken
nicht richtig auf der Arbeitsplatte auf-
liegt, kdnnen die Eckenradien (< R4)
mit der Stichsage vorsichtig nachge-
arbeitet werden.

m Schliessen Sie das Kochfeld an das
Elektronetz an (siehe Kapitel “Instal-
lieren”, Abschnitt “Elektroanschluss”).

m Prifen Sie die Funktion des Koch-
felds.

Kochfeld flachenbiindig einbau-
en

Arbeitsplatte fiir den flachenbiindigen
Einbau vorbereiten

m Beachten Sie die Sicherheitsabstande
(siehe Kapitel “Installieren”, Ab-
schnitt “Sicherheitsabstiande”).

m Erstellen Sie den Arbeitsplattenaus-
schnitt.

m Arbeitsplatten aus Massivholz/ge-
flieste Arbeitsplatten:
Befestigen Sie die Holzleisten 6 mm
unter der Oberkante der Arbeitsplatte
(siehe Kapitel “Installieren”, Ab-
schnitt “Einbaumasse fiir den
flachenbuindigen Einbau”).

Kochfeld flachenbiindig einsetzen

m Kleben Sie das mitgelieferte Dicht-
band unter den Rand des Kochfelds.
Die Stosskante (Anfang und Ende)
des Dichtbands darf nicht in einer
Ecke sein. Geben Sie auf die Stoss-
kante des Dichtbands etwas Silikon-
Fugendichtungsmittel. Kleben Sie das
Dichtband nicht unter Zug auf.

m Fuhren Sie die Netzanschlussleitung
des Kochfelds durch den Arbeitsplat-
tenausschnitt nach unten.



Installieren

Die Fuge zwischen Glaskeramikschei-
be und Arbeitsplatte ist mindestens
2 mm breit.

Die Fuge ist notwendig, damit das
Kochfeld abgedichtet werden kann.

m Legen Sie das Kochfeld in den Aus-
schnitt und zentrieren Sie es.

m Schliessen Sie das Kochfeld an das
Elektronetz an (siehe Kapitel “Instal-
lieren”, Abschnitt “Elektroanschluss”).

m Prifen Sie die Funktion des Koch-
felds.

m Spritzen Sie die Fuge zwischen Koch-
feld und Arbeitsplatte mit einem tem-
peraturbestandigen (min. 160 °C) Sili-
kon-Fugendichtungsmittel aus.

Elektroanschluss

& Schéaden durch unsachgemassen
Anschluss.

Durch unsachgemasse Installations-
und Wartungsarbeiten oder Re-
paraturen kdnnen erhebliche Gefah-
ren flr die Benutzerin oder den Be-
nutzer entstehen.

Miele kann nicht fiir Schaden verant-
wortlich gemacht werden, die durch
unsachgemasse Installations- und
Wartungsarbeiten oder Reparaturen
entstehen oder die durch einen in-
stallationsseitig fehlenden oder un-
terbrochenen Schutzleiter verursacht
wurden (z. B. elektrischer Schlag).
Lassen Sie das Kochfeld durch eine
Elektrofachkraft am Elektronetz an-
schliessen.

Die Elektrofachkraft muss die landes-
Ublichen Vorschriften und die Zusatz-
vorschriften der 6rtlichen Elektrover-
sorgungsunternehmen genau kennen
und sorgfaltig beachten.

Der Berlihrungsschutz betriebsiso-
lierter Teile muss nach der Montage
sichergestellt sein.

Gesamtleistung
siehe Typenschild

Anschlussdaten

Die erforderlichen Anschlussdaten fin-
den Sie auf dem Typenschild. Diese
Angaben muissen mit denen des Netzes
Gbereinstimmen.

Die Anschlussmoglichkeiten entnehmen
Sie dem Anschlussschema.

Vom Netz trennen

Der Anschluss des Kochfelds muss fiir
Kundendienst- und Reparaturarbeiten
jederzeit zuganglich sein.
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Nicht jede Anschlussmoglichkeit ist
am Installationsort gestattet.
Beachten Sie die landesiblichen Vor-
schriften und die Zusatzvorschriften
der ortlichen Elektroversorgungsun-
ternehmen.

24

Wiring diagram
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2
4
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1 ) L1
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380-415V
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lhr Kochfeld

(@ PowerFlex Plus-Kochbereich mit TempControl
(@ PowerFlex Plus-Kochbereich mit TempControl
(® PowerFlex Plus-Kochbereich mit TempControl
@ Sensoren fiir TempControl

(® Touchdisplay

(® Sensortaste Kochfeld Ein/Aus

Bedien- und Anzeigeelemente
Touchdisplay

& Schaden durch spitze oder scharfe Gegenstande oder heisses Kochgeschirr.
Das Touchdisplay kann durch spitze oder scharfe Gegensténde wie z. B. Stifte
zerkratzt werden. Heisses Kochgeschirr auf dem Touchdisplay kann die darunter
liegende Elektronik beschadigen.

Beriihren Sie das Touchdisplay nur mit den Fingern.

Legen Sie keine Gegenstande auf dem Touchdisplay ab.

Stellen Sie kein heisses Kochgeschirr auf dem Touchdisplay ab.

Das Touchdisplay ist in 3 Bereiche aufgeteilt.
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-

TempControl Assistent
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Oben

Am oberen Rand des Touchdisplays be-
findet sich eine orange Linie, mit der Sie
das Pull-down-Ment 6ffnen kdnnen. Im
Pull-down-Menu kdnnen Sie wahrend
eines Kochvorgangs Einstellungen vor-
nehmen.

In der Kopfzeile erscheint links der
Menipfad. Die einzelnen Menipunkte
sind durch eine senkrechte Linie vonein-
ander getrennt.

Wenn Sie einen Menlinamen in der
Kopfzeile beriihren, wechselt die Anzei-
ge zu dem jeweiligen Men.

Mitte

In der Mitte finden Sie die Kochberei-
che. Aktive Kochzonen sind grau hin-
terlegt und zeigen die Laufzeit an, wenn
ein Kochvorgang begonnen wurde. Ab-
hangig von der Kochart wird zusatzlich
die eingestellte Temperatur oder die
Leistungsstufe angezeigt. Die ausge-
wahlte Kochzone ist orange hinterlegt.

Fusszeile

In der Fusszeile sind die Symbole des
Hauptmenis. Hier wahlen Sie die
Kochart aus.

27
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Symbole
Hauptmenti
Symbol Bedeutung
1-9 Manuelles Kochen — Auswahl einer Leistungsstufe
Manuel
A Sensorunterstitztes Braten — Auswahl einer Temperatur
TempControl
Assistenzfunktion fir die Zubereitung von ausgewahlten
Assistent Lebensmitteln und Rezepten

Pull-down-Menii

Symbol Bedeutung
& Wischschutz
i Dieses Symbol kennzeichnet zusétzliche Informationen
und Hinweise zur Bedienung.
i/» Stop & Go
Q Kurzzeitwecker
) Inbetriebnahmesperre
S Einstellungen

Weitere Symbole
Abhéangig von der gewahlten Funktion erscheinen weitere Symbole.

Symbol Bedeutung
S) Abschaltautomatik
) Sie gelangen in die Ubergeordnete Ebene oder in das
Hauptmend zurick.
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Kochbereiche

(® PowerFlex Plus-Kochbereich mit TempControl
(@ PowerFlex Plus-Kochbereich mit TempControl

(® PowerFlex Plus-Kochbereich mit TempControl

Das Kochfeld hat 3 Kochbereiche. Die gesamte Kochflache lasst sich, Kochbereiche
Ubergreifend, in einzelne Kochzonen aufteilen.

Sie kénnen maximal 5 Kochgeschirre gleichzeitig verwenden: je 2 Kochgeschirre
auf dem linken und rechten Kochbereich, 1 Kochgeschirr auf dem mittleren Bereich.

Wenn auf dem linken oder rechten Kochbereich 2 Kochgeschirre verwendet wer-
den, erscheint firr jedes Kochgeschirr eine Anzeige im Touchdisplay.

Wenn erforderlich, konnen Kochgeschirre mehrere Kochbereiche gleichzeitig abde-
cken.

Weitere Informationen zu den Kochbereichen und den Kombinationsmdglichkeiten
finden Sie im Kapitel “Bedienung”, Abschnitt “Kochgeschirr positionieren”.
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Daten Kochbereiche

Kochbereich Grésse in mm’ Max. Leistung in Watt bei 230 V?
® 382 x 226 normal 2'800
Booster 3'600
® 286 x 365 normal 2'800
Booster 3'600
® 382 x 226 normal 2'800
Booster 3'600
Gesamt 10'800

1

geschirrs.

Der angegebene Bereich entspricht der maximalen Bodenflache des verwendbaren Koch-

2 Die angegebene Leistung kann je nach Grésse und Material des Kochgeschirrs variieren.
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Powermanagement
Bedienprinzip

Mitgeliefertes Zubehor

Sie konnen mitgeliefertes sowie weite-
res Zubehor bei Bedarf nachbestellen
(siehe Kapitel “Nachkaufbares Zu-
behor”).

WLAN-Stick XKS 3170 W

Vernetzen

IhrKochfeld wird mit einemWLAN-Stick
geliefert. Das Kochfeld kann mit lThrem
heimischen WLAN-Netzwerk oder nur
mit |hrer Miele Dunstabzugshaube ver-
bunden werden.

Mit einem Netzwerk verbinden

Nachdem Sie die Miele App auf einem
mobilen Endgerat installiert haben, kon-
nen Sie folgende Aktionen durchfiihren:

- Informationen lber den Betriebszu-
stand lhres Kochfelds abrufen

- Hinweise zum Programmablauf lhres
Kochfelds abrufen

- ein Netzwerk mit weiteren WLAN-
fahigen Miele Hausgeraten einrichten

- Rezepte mit der Miele App aufrufen

- eine verbundene Miele Dunstabzugs-
haube automatisch durch die Einstel-
lungen des Kochfelds steuern
(Con@ctivity 3.0)

Verbindung nur mit der Dunstabzugs-
haube

Nachdem Sie eine Verbindung mit einer
Miele Dunstabzugshaube aufgebaut ha-
ben, konnen Sie folgende Aktionen
durchfiihren:

- eine verbundene Miele Dunstabzugs-
haube automatisch durch die Einstel-
lungen des Kochfelds steuern
(Con@ctivity 3.0)

Spezialfunktionen

Con@ctivity 3.0

Con@ctivity 3.0 beschreibt die direkte
Kommunikation zwischen Ihrem Koch-
feld und einer Miele Dunstabzugshaube.
Die Kommunikation wird durch eine Ver-
netzung erreicht. Con@ctivity 3.0
erlaubt die automatische Steuerung der
Dunstabzugshaube in Abhangigkeit vom
Betriebszustand Ihres Kochfelds.

Die Con@ctivity Versionen von Koch-
feld und Dunstabzugshaube missen
Ubereinstimmen.

Weitere Informationen dazu finden Sie
in der Gebrauchs- und Montagean-
weisung |hrer Dunstabzugshaube.

Topfgrossenerkennung

Innerhalb der Kochflache wird die Gros-
se des Kochgeschirrs erkannt. Die Ener-
gieabgabe wird an die Topfgrosse ange-
passt.

Booster des Kochfelds

Der Booster verstarkt die Leistung, um
grosse Mengen schnell zu erhitzen, z. B.
Wasser zum Nudelkochen.
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Timer

Der Timer kann fiir 2 Funktionen genutzt
werden:

- zum Einstellen einer Kurzzeit

- zum automatischen Ausschalten der
Beheizung eines Kochgeschirrs

Sie kdnnen die Funktionen gleichzeitig
nutzen.

Kurzzeitwecker

Sie konnen einen Wecker fiir kochfeld-
unabhangige Vorgange einstellen.

Abschaltautomatik

Sie konnen eine Zeit einstellen, nach der
die Beheizung eines Kochgeschirrs au-
tomatisch ausgeschaltet wird. Die Funk-
tion kann fir alle Kochgeschirre gleich-
zeitig genutzt werden.

Inbetriebnahmesperre

Wenn die Inbetriebnahmesperre akti-
viert ist, lasst sich das Kochfeld nicht
einschalten.

Recall

Wenn das Kochfeld wahrend des Be-
triebs versehentlich ausgeschaltet wur-
de, kénnen Sie mit dieser Funktion alle
Einstellungen wiederherstellen. Das
Kochfeld muss 10 Sekunden nach dem
Ausschalten wieder eingeschaltet wer-
den.

Einstellungen

Sie kdnnen die Einstellungen des Koch-
felds Ihren personlichen Bedirfnissen
anpassen.

Messeschaltung

Diese Funktion erméglicht dem Fach-
handler, das Kochfeld ohne Beheizung
zu prasentieren.
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Restwarmeanzeige

Wenn eine Kochzone heiss ist, leuchtet
nach dem Ausschalten des Kochfelds
die Restwarmeanzeige /.

Die Restwarmeanzeige erlischt erst
dann, wenn die Kochzone ohne Gefahr
berihrt werden kann.

Sicherheitsausschaltung

Touchdisplay ist bedeckt

Ihr Kochfeld schaltet automatisch ab,
wenn das Touchdisplay léanger als ca.

10 Sekunden bedeckt bleibt, z. B. durch
Fingerkontakt, Giberkochendes Gargut
oder abgelegte Gegenstande. Das
Touchdisplay zeigt die Fehler-

meldung F&716 und es ertont ein Signal.
Entfernen Sie die Gegenstande und/
oder Verschmutzungen und driicken Sie
auf OK. Das Kochfeld ist wieder be-
triebsbereit.

Betriebsdauer ist zu lang

Die Sicherheitsausschaltung wird auto-
matisch ausgelost, wenn ein Bereich
Gber einen ungewodhnlich langen Zeit-
raum beheizt wird. Dieser Zeitraum
hangt von der gewahlten Leistungsstufe
ab. Wurde er Uberschritten, schaltet die
Beheizung aus und die Restwarmean-
zeige erscheint. Sie kdnnen wie ge-
wohnt eine Leistungsstufe einstellen.

Uberhitzungsschutz

Wenn der Boden des Kochgeschirrs
Uberhitzt, wird die Leistung automatisch
reduziert. Die Anzeige andert sich nicht.
Die Leistung kehrt zum Normalwert
zurlick, wenn das Kochgeschirr abge-
kihlt ist.



Kennenlernen

Kochfelddaten

Sie kdnnen sich Modellkennung, Serien-
nummer und Softwarestand lhres Koch-
felds anzeigen lassen.

Nachkaufbares Zubehor

Kochgeschirr

Miele bietet eine umfangreiche Auswahl
an Kochgeschirr. Dieses wurde in Bezug
auf dessen Funktion und Masse perfekt
auf die Miele Gerate abgestimmt.
Detaillierte Informationen finden Sie auf
der Miele Webseite.

Reinigungs- und Pflegemittel

Glaskeramik- und Edelstahlreiniger
250 ml

Entfernt starkere Verschmutzungen,
Kalkflecken und Aluminiumrickstande.
Microfasertuch

Entfernt Fingerabdriicke und leichte Ver-
schmutzungen.
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Inbetriebnehmen

Kochfeld auspacken

m Kleben Sie das Typenschild, das sich
bei den mitgelieferten Unterlagen be-
findet, an die dafiir vorgesehene Stel-
le im Kapitel “Kundendienst”.

m Entfernen Sie eventuell angebrachte
Schutzfolien und Aufkleber.

Kochfeld erstmalig reinigen

m Wischen Sie lIhr Kochfeld vor dem
ersten Benutzen mit einem feuchten
Tuch ab.

B Trocknen Sie das Kochfeld ab.

Kochfeld erstmalig in Betrieb
nehmen

Die Bauteile aus Metall sind mit einem
Pflegemittel geschiitzt. Wenn das Koch-
feld das erste Mal in Betrieb genommen
wird, entstehen dadurch Gertiche und
eventuell Dunst. Auch durch die Erwar-
mung der Induktionsspulen entsteht in
den ersten Betriebsstunden Geruch. Bei
jeder folgenden Benutzung verringert
sich der Geruch und verschwindet
schliesslich ganz.

Der Geruch und eventuell auftretender
Dunst weisen nicht auf einen Falschan-
schluss oder Geratedefekt hin und sind
nicht gesundheitsschadlich.

Vernetzen

Die WLAN-Verbindung teilt sich einen
Frequenzbereich mit anderen Geraten
(z. B. Mikrowellen, ferngesteuerten
Spielzeugen). Dadurch kénnen zeitweili-
ge oder vollstandige Verbindungs-
storungen auftreten. Eine standige Ver-
fugbarkeit der angebotenen Funktionen
kann deshalb nicht gewahrleistet wer-
den.
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Voraussetzung:
- Heimisches WLAN-Netzwerk

- Der mitgelieferte WLAN-Stick
muss installiert sein.

Wenn der mitgelieferte WLAN-Stick in-
stalliert ist, kann das Kochfeld mit dem
heimischen WLAN-Netzwerk verbun-
den werden.

Wenn lhre Miele Dunstabzugshaube
ebenfalls in das heimische WLAN-Netz-
werk eingebunden ist, konnen Sie die
automatische Steuerung der Dunstab-
zugshaube Uber die Con@ctivity-Funkti-
on nutzen. Weitere Informationen dazu
finden Sie in der Gebrauchs- und Mon-
tageanweisung Ihrer Dunstabzugshau-
be.

Stellen Sie sicher, dass am Aufstel-
lungsort Ihres Kochfelds das Signal
Ihres WLAN-Netzwerks mit ausrei-
chender Signalstarke vorhanden ist.

Sie haben mehrere Méglichkeiten, Ihr
Kochfeld in Thr WLAN-Netzwerk einzu-
binden.

Im vernetzten Bereitschaftsbetrieb
bendtigt das Kochfeld max. 2 W.

Verfiligbarkeit WLAN-Verbindung

Die WLAN-Verbindung teilt sich einen
Frequenzbereich mit anderen Geraten
(z. B. Mikrowellen, ferngesteuerten
Spielzeugen). Dadurch kénnen zeitweili-
ge oder vollstandige Verbindungs-
storungen auftreten. Eine standige Ver-
fugbarkeit der angebotenen Funktionen
kann deshalb nicht gewahrleistet wer-
den.

Verfligbarkeit Miele@home

Die Nutzung der Miele App hangt von
der Verfligbarkeit des Miele@ho-
me Services in lhrem Land ab.




Inbetriebnehmen

Der Service von Miele@home ist nicht
in jedem Land verfiigbar.

Informationen zur Verfiigbarkeit erhalten
Sie Uber die

Internetseite www.miele.com.

Miele App

Die Miele App kdnnen Sie kostenlos aus
dem Apple App Store” oder dem Google
Play Store™ herunterladen.

II
Laden im
’ AppStore E

APP ERHALTLICH BEI
P> Google Play E

Per App verbinden

Sie kdnnen die Netzwerkverbindung mit
der Miele@mobile App herstellen.

m Installieren Sie die Miele@mobi-
le App auf Ihrem mobilen Endgerét.

Fir die Anmeldung bendétigen Sie:

1. Das Passwort Ihres WLAN-Netz-
werks.

2. Das Passwort |hres Kochfelds.

Bei dem Passwort des Kochfelds han-

delt es sich um die letzten 9 Ziffern der

Fabrikationsnummer. Die Fabrikations-

nummer finden Sie in den Einstel-

lungen §& unter Softwareversion (siehe

Kapitel “Zusatzfunktionen”, Ab-

schnitt “Kochfelddaten anzeigen las-

sen”).

m Schalten Sie das Kochfeld ein.

m Mobiles Endgerat: Starten Sie die
Miele@mobile App.

m Kochfeld: Rufen Sie die Einstel-
lungen {& auf.

m Kochfeld: Beriihren Sie Migle@home |
Aktivieren | Anmelden per App.

m Mobiles Endgerat: Folgen Sie der Be-
nutzerfihrung in der App.

Das Touchdisplay zeigt die Meldung ‘er-
hindung erfolgreich hergestellt an.

Per WPS verbinden

Voraussetzung: Sie besitzen einen
WPS (WiFi Protected Setup)-fahigen
Router.

m Schalten Sie das Kochfeld ein.

m Kochfeld: Beriihren Sie Miele@home |
Aktivieren | Anmelden per WPS.

m WLAN-Router: Aktivieren Sie die
WPS-Funktion an lhrem WLAN-Rou-
ter.

Kochfeld: Das Touchdisplay zeigt die
Meldung Yerbindung erfolgreich hergestellt
an.

Tipp: Wenn lhr WLAN-Router nicht

Uber WPS als Verbindungsmethode ver-

fligt, nutzen Sie die Einbindung Uber die

Miele@mobile App.

m Mobiles Endgerat: Folgen Sie der Be-
nutzerflihrung in der App.

Con@ctivity liber eine direkte WLAN-
Verbindung (Con@ctivity 3.0)

Voraussetzung:
- Der mitgelieferte WLAN-Stick
muss installiert sein

- WLAN-fahige Miele Dunstabzugs-
haube

Sie finden die notwendigen Informatio-
nen fiir das Einbinden der Dunstab-
zugshaube in der zugehdrigen Ge-
brauchs- und Montageanweisung.

B Schalten Sie das Kochfeld ein.

m Rufen Sie die Einstellungen ¢ auf
(siehe Kapitel “Einstellungen ”).
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Inbetriebnehmen

m Beriihren Sie Miele@home | Aktivieren |
Con@ctivity.

Das Touchdisplay zeigt die Meldung ‘er-

bindung erfolgreich hergestellt an.

An der Dunstabzugshaube leuchten

nach erfolgreicher Verbindung die An-

zeigen 2 und 3 dauernd.

m Driicken Sie die Taste Nachlauf 5X&'5,
um den Verbindungsmodus an der
Dunstabzugshaube zu verlassen.

Con@ctivity ist jetzt aktiviert.

Wenn die direkte WLAN-Verbindung
besteht, konnen Kochfeld und Dunst-
abzugshaube nicht in ein heimisches
Netzwerk eingebunden werden. Wenn
dies spater gewlinscht ist, muss zuerst
die direkte WLAN-Verbindung zwi-
schen Kochfeld und Dunstabzugshau-
be getrennt werden (siehe Kapi-

tel “Einstellungen zuriicksetzen” und in
der Gebrauchs- und Montagean-
weisung der Dunstabzugshaube Kapi-
tel “WLAN abmelden”).

Vorgang abbrechen
m Berilhren Sie Deaktivieren.

Einstellungen zuriicksetzen

Bei Austausch des Funksticks oder
Routers ist das Zuriicksetzen nicht
notwendig.

B Schalten Sie das Kochfeld ein.

m Rufen Sie die Einstellungen % auf
(siehe Kapitel “Einstellungen ;).

m Beriihren Sie Miele@home | Zurlickset-
zen.

Das Touchdisplay zeigt die
Meldung MNetzwerkeinstellungen wurden
zurlckgesetzt an.
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Setzen Sie die Einstellungen zurtick,
wenn Sie das Kochfeld entsorgen, ver-
kaufen oder ein gebrauchtes Kochfeld in
Betrieb nehmen. Nur so ist sicherge-
stellt, dass Sie alle personlichen Daten
entfernt haben und der Vorbesitzer nicht
mehr auf das Kochfeld zugreifen kann.



Bedienen

Sicherheitshinweise zum Be-
dienen

/N Brandgefahr durch tiber-
hitztes Lebensmittel.

Unbeaufsichtigtes Lebensmit-
tel kann sich Uberhitzen und
entziinden.

Lassen Sie das Kochfeld
wahrend des Betriebs nicht un-
beaufsichtigt.

/N Verbrennungsgefahr durch
heisse Glaskeramikscheibe.

Nach Beendigung des Koch-
vorgangs ist die Glaskeramik-
scheibe heiss.

Berthren Sie die Glaskeramik-

scheibe nicht, solange die
Restwarmeanzeigen leuchten.

/N Verbrennungsgefahr durch
heisse Gegenstande.

Bei eingeschaltetem Kochfeld,
versehentlichem Einschalten
oder vorhandener Restwarme
besteht die Gefahr, dass sich
auf dem Kochfeld abgelegte
metallische Gegenstande er-
hitzen.

Verwenden Sie das Kochfeld
nicht als Ablageflache.

Schalten Sie das Kochfeld nach
Gebrauch mit der Sensortas-
te @ aus.

/\ Gegenstiande neben Koch-
geschirr konnen vom Kochfeld

nicht vom Kochgeschirr unter-

schieden werden.

Die Gegenstande werden mit
erhitzt. Wenn erhitzte Ge-
genstande berihrt werden,
kann es zu Verbrennungen
kommen.

Legen Sie keine Gegenstande
auf das Kochfeld. Stellen Sie
nur das Kochgeschirr auf das
Kochfeld.

TempControl ist nicht zum Frit-
tieren und Kochen geeignet.

Verwenden Sie diese Funktion
ausschliesslich zum Braten.

Meniipunkt auswahlen

m Berlhren Sie das gewinschte Feld
oder den gewlinschten Wert auf dem
Touchdisplay.

Pull-down-Menii anzeigen

m Berihren Sie die orangefarbene Linie
an der oberen Kante des Touchdis-
plays.

m Wahlen Sie die gewlinschte Funktion.
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Bedienen

m Schieben Sie das Pull-down-Menii
wieder nach oben oder beriihren Sie
das Touchdisplay ausserhalb des
Menlfensters, um das Pull-down-
Meni zu schliessen.

Blattern

Sie konnen nach links oder rechts blat-
tern.

m Streichen Sie Uber den Bildschirm.
Legen Sie dazu den Finger auf das
Touchdisplay und bewegen Sie ihn in
die gewtlinschte Richtung.

Der Balken im unteren Bereich zeigt Ih-
nen lhre Position im aktuellen Mendi.

Menliebene verlassen

m Beriihren Sie das Symbol <D oder
berlihren Sie den Menlpfad vor dem
letzten Symbol L.

Alle Eingaben, die Sie bis dahin gemacht
und nicht mit OK bestatigt haben, wer-
den nicht gespeichert.

Einstellung in einer Auswahllis-
te andern

Die aktuelle Einstellung ist orange mar-
kiert.

m Berilhren Sie die gewlinschte Einstel-
lung.

Die Einstellung wird gespeichert. Sie ge-
langen in das Ubergeordnete Men
zurlick.

Kochfeld einschalten
m Beriihren Sie die Sensortaste (D.

Das Touchdisplay wird eingeschaltet.

Erfolgt keine weitere Eingabe, schaltet
sich das Kochfeld aus Sicherheitsgriin-
den nach 1 Minute wieder ab.
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Kochzone/Kochfeld ausschalten

Kochzone ausschalten

m Berihren und halten Sie die Kochzone
im Touchdisplay, bis sich die Kochzo-
ne ausschaltet.

oder

m Berlhren Sie die Kochzone im Touch-
display.

m Stellen Sie die Leistungsstufe auf O.

oder

B Beriihren Sie die Kochzone im Touch-
display.

m Berihren Sie das Symbol <D.

Kochfeld ausschalten

B Um das Kochfeld und damit alle
Kochzonen auszuschalten, beriihren
Sie die Sensortaste (.

Kochgeschirr positionieren

Kochbereich links und rechts

Kochgeschirr mit einem Bodendurch-
messer von weniger als 13 cm.



Bedienen

{ Kochbereich Mitte

Kochgeschirr mit einem Bodendurch-

messer ab 13 cm. Kochgeschirr mit einem Bodendurch-

| messer von weniger als 16 cm.
1

—_ :—\»_/-\_/

Kochgeschirr mit einem Bodendurch-
messer ab 16 cm.

2 Kochgeschirre

Kochgeschirr mit einem Bodendurch-
messer ab 25 cm.
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Bedienen

Leistungsstufen des Kochfelds

Leistungsstufe einstellen

m Stellen Sie das Kochgeschirr auf die
gewlinschte Position.

m Wahlen Sie Manuell 1-9.

m Berlihren Sie die gewlinschte Leis-
tungsstufe oder streichen Sie tber
den Balken.

In der Anzeige erscheinen die eingestell-
te Leistungsstufe, der Einstellungsbe-
reich und die Laufzeit.

Die Laufzeit zeigt an, wie lange die

Kochzone in Betrieb ist.

Die Laufzeit zeigt an, wie lange die
Kochzone in Betrieb ist.

Wenn Sie tber die Anzeige der Laufzeit
wischen, wird die Anzeige auf O
zurlckgesetzt.

Leistungsstufe andern

Wenn Sie mit mehreren Kochgeschir-
ren gleichzeitig kochen und die ge-
winschte Anzeige nicht orange ist,

missen Sie die Anzeige erst anwahlen.

m Beriihren Sie die Anzeige des ge-
winschten Kochgeschirrs.

m Stellen Sie die Leistungsstufe ein.

Leistungsstufe einstellen — erweiterter
Einstellbereich

m Berihren Sie die Zahlenreihe zwi-
schen den Leistungsstufen.

In der Anzeige erscheinen die eingestell-
te Leistungsstufe, der Einstellungsbe-
reich und die Laufzeit.

Beispiel:

Wenn Sie die Zahlenreihe zwischen der
Leistungsstufe 7 und 8 berihren, wird
die Leistungsstufe 7.5 angewahlt.
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PowerFlex Plus-Kochbereich

In einem PowerFlex Plus-Kochbereich
sind alle Induktionsspulen (siehe Kapi-
tel “Induktion”, Abschnitt “Funktions-
weise”) dauerhaft zusammengeschaltet.
Wenn die Topferkennung aktiviert ist
(siehe Kapitel “Einstellungen {&”), wer-
den die Kochzonen automatisch anhand
der Grosse des aufgesetzten Kochge-
schirrs eingestellt. Sie kénnen die Koch-
zonen auch manuell auswahlen und
Form und/oder Grésse andern.

Platzieren Sie das Kochgeschirr immer
mittig auf dem PowerFlex Plus-Koch-
bereich.

Kochzonen manuell einstellen/dndern

m Beriihren Sie eine Quadratmarkierung
auf dem Touchdisplay des Kochfelds.

Der ausgewahlte Bereich ist orange hin-
terlegt.

m Ziehen Sie den Finger Uber das
Touchdisplay, um den ausgewahlten
Bereich zu vergrossern oder zu ver-
kleinern.

Sie kénnen die Form oder Grosse einer
aktivierten Kochzone nicht verandern.

Booster

Booster aktivieren

m Stellen Sie das Kochgeschirr auf die
gewlnschte Position.

m Wabhlen Sie Manuell 1-9.
m Berlhren Sie das Symbol E.

In der Anzeige erscheinen B, der Einstel-
lungsbereich und die Laufzeit.
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Die Laufzeit zeigt an, wie lange die

Informationen anzeigen lassen

Kochzone in Betrieb ist.

Booster deaktivieren
m Beriihren Sie das Symbol O.

oder

m Stellen Sie eine andere Leistungsstufe
ein.

Assistent

Ihr Kochfeld bietet Ihnen mehr als
20 Assistenzprogramme zur Zuberei-
tung von Gerichten und Lebensmitteln.

m Stellen Sie das Kochgeschirr auf den
gewlinschten Kochbereich.

m Wihlen Sie Assistent [PH.

m Wihlen Sie das gewiinschte Gericht/
Lebensmittel.

Im Touchdisplay erscheint eine Informa-
tion zu dem gewéhlten Gericht/Lebens-
mittel.

m Wahlen Sie Start.

Sie kénnen sich die Informationen zu
einem laufenden Garvorgang anzeigen

lassen.

Bei Erreichen der eingestellten Tempe-
ratur ertont ein Signal. Die Laufzeit
startet automatisch. Es folgen keine
weiteren Signale.

Im Rezept werden Garzeiten vorge-
schlagen.

Tipp: lhre Garzeit konnen Sie fir die
Kochzone als eine Kurzzeit oder als eine
automatische Ausschaltzeit einstellen
(siehe Kapitel “Timer”).

m Gehen Sie vor, wie in der Information
beschrieben.

B Schalten Sie die Kochzone nach dem
Benutzen aus.

m Beriihren Sie das Symbol in der
Anzeige der Kochzone.

m Berlhren Sie Start, um die Anzeige zu
schliessen.

TempControl

Hinweise zur Nutzung

- Sie kdnnen eine Temperatur von 140—
230 °C einstellen.

- Setzen Sie das Kochgeschirr nur auf,
wenn es aussen trocken ist.

Verwenden Sie kein heisses, braunlich
verfarbtes oder flockiges Ol oder Ol
mit Lebensmittelriickstanden.

- Flgen Sie das Bratgut erst hinzu,
wenn das Signal ertént. Wenn eine
Unregelmassigkeit erkannt wird, kann
es sein, dass nicht mehr weiter aufge-
heizt wird.

- Fiigen Sie kein Ol hinzu, sobald das
Vorheizen begonnen hat.

Stellen Sie das Kochgeschirr nicht auf
eine andere Position, sobald das Vor-
heizen begonnen hat.

TempControl _§ - aktivieren

m Stellen Sie das Kochgeschirr auf die
gewlinschte Position.

m Geben Sie die erforderliche Menge Ol
oder Fett in das Kochgeschirr.

m Wihlen Sie TempControl _§-.
m Stellen Sie die Temperatur ein.

Bei Erreichen der eingestellten Tempe-
ratur ertont ein Signal. Die Laufzeit
startet automatisch.
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m Geben Sie das Bratgut in das Kochge-
schirr.

m Schalten Sie die Kochzone nach dem
Benutzen aus.

Temperatur &ndern

Wenn Sie mit mehreren Kochgeschir-
ren gleichzeitig kochen und die ge-
winschte Anzeige nicht orange ist,
missen Sie die Anzeige erst anwahlen.

m Berlhren Sie die Anzeige des ge-
wiinschten Kochgeschirrs.

m Stellen Sie die Temperatur ein.

Timer

Das Kochfeld muss eingeschaltet sein,
wenn Sie den Timer nutzen mdchten.

Der Timer kann fiir 2 Funktionen genutzt
werden:

- zum Einstellen einer Kurzzeit

- zum automatischen Ausschalten der
Beheizung eines Kochgeschirrs

Sie kdnnen die Funktionen gleichzeitig

nutzen.

Sie kdnnen eine Zeit von 1 Minute
(0:00:01) bis 9 Stunden 59 Minuten und
59 Sekunden (9:59:59) einstellen.

Inbetriebnahmesperre

Ihr Kochfeld ist mit einer Inbetriebnah-
mesperre ausgestattet, damit das Koch-
feld nicht unbeabsichtigt eingeschaltet
werden kann. Die Inbetriebnahmesperre
kann nur aktiviert werden, wenn keine
Kochzone in Betrieb ist.

Inbetriebnahmesperre aktivieren/de-
aktivieren
m Schalten Sie das Kochfeld ein.

m Offnen Sie das Pull-down-Menii.
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m Beriihren Sie das Symbol 59" fiir 3 Se-
kunden.

Wischschutz

Kochfelddaten anzeigen lassen

Sie konnen sich Modellbezeichnung, Fa-
brikationsnummer und Softwarestand
Ihres Kochfelds anzeigen lassen.

m Rufen Sie die Einstellungen &} auf
(siehe Kapitel “Einstellungen {;”).

m Berlhren Sie Softwareversion.

Im Touchdisplay stehen die Kochfeldda-
ten.



Einstellbereiche

Das Kochfeld ist werkseitig mit 9 Leistungsstufen programmiert. Wenn Sie eine fei-
nere Abstufung wiinschen, kénnen Sie auf 17 Leistungsstufen erweitern (siehe
Kapitel “Einstellungen”).

Einstellbereich

werkseitig erweitert
(9 Stufen) (17 Stufen)
Schmelzen von Butter 1-2 1-2.

Schmelzen von Schokolade
Auflosen von Gelatine

Erwarmen kleiner Mengen Flissigkeit 2-4 2-3.
Warmhalten von Gerichten, die leicht ansetzen
Quellen von Reis, Kochen von Milchbrei
Auftauen von Tiefkihlgemise im Block
Erwarmen von flissigen oder halbfesten Gerichten 4—6 3.-5.
Diinsten von Obst

Fortgaren von Kartoffeln (Kochgeschirr mit Deckel)

Zubereiten von Omelett oder Spiegeleiern ohne Kruste 5-7 4.-7.
schonendes Braten von Frikadellen

Diinsten von Gemise und Fisch

Quellen von Teigwaren und Hilsenfriichten

Auftauen und Erhitzen von Tiefkihlkost

Abschlagen von Saucen und Cremes, z. B. Weinschaum oder

Hollandaise

Schonendes Braten (ohne Uberhitzen des Fettes) von Fisch, 6—-8 6—7.
Schnitzel, Bratwurst, Spiegeleiern, Omeletten

Backen von Kartoffel-Tatschli, Plinsen u.a. -8 7-8.
Kochen von grossen Mengen Wasser 9 8-9
Ankochen

Anbraten von grossen Fleischmengen

Die Angaben sind Richtwerte. Die Leistung der Induktionsspule variiert je nach Grosse und
Material des Kochgeschirrbodens. Deshalb ist es moglich, dass fiir Ihr Kochgeschirr die Leis-
tungsstufen gering abweichen. Ermitteln Sie im praktischen Gebrauch die optimalen Einstel-
lungen fir Ihr Kochgeschirr. Stellen Sie bei neuem Kochgeschirr, dessen Gebrauchseigen-
schaften lhnen unbekannt sind, die ndchstniedrigere der angegebenen Leistungsstufe ein.

Angaben fiir Priifinstitute

Priifspeisen nach EN 60350-2

Werkseitig sind 9 Leistungsstufen programmiert.

Stellen Sie fiur die Priifungen nach Norm den erweiterten Umfang der Leistungsstu-
fen ein (siehe Kapitel “Programmierung”).

43



Gartabelle TempControl

Aufgelistet ist nur Gargut, fiir das es kein Assistenzprogramm gibt. Fiir eine
vollstandige Auflistung der Assistenzprogramme, siehe Kapitel “Bedienung”, Ab-
schnitt “Assistent”.

Die in den Tabellen angegebenen Temperaturen sind Richtwerte. Wir empfehlen,
zunachst die niedrigere Temperatur zu wahlen. Bei Bedarf kdnnen Sie nachgaren.
Die Laufzeit startet erst nach Erreichen der eingestellten Temperatur.

Gargut ¥l°cl

TK-Fleisch z. B. Cordon bleu

TK-Frihlingsrollen
TK-Fischstéabchen
Ganzer Fisch 150170
Schaschlik

Gemiise in Butter (Champignons, Knoblauch)

Schupfnudeln in Butter

Reibekuchen

Leberkase

Tortilla

Langos (ungarische Fladen)
Popcorn 180—200

TK-Pfannengerichte

Anrosten von Saaten ohne Fett

Caramel

Geschnetzeltes

Wok-Garen
Anbraten von Fleisch fiir Schmorgerichte (z. B. Gulasch) 200-220

Anbraten von grossen Fleischmengen

§ Temperatur
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Ubersicht Assistenzprogramme

Die in den Tabellen angegebenen Zeiten sind Richtwerte. Wir empfehlen, zunachst
die kiirzere Garzeit zu wahlen. Bei Bedarf konnen Sie nachgaren. Die Laufzeit star-
tet erst nach Erreichen der eingestellten Temperatur.

Gargut E[°cl] @ [min]
Beilagen

Bratkartoffeln 180—200 15-25
Croutons 200 4-6
Fisch

Fischfilet natur 180—200 5-15
Paniertes Fischfilet 180-200 5-15
Gamelen 180—200 2-4
Schnele Kiche

Arme Ritter 180—200 6-10
Curry 200-210 10207
Crogue Monsieur 180—200 6—10
Pfannengerichte 200 3-10
Eierspeisen

Ornelett 160-180 3-6
Spiegelei 160—180 5-10
Rdhrei 160 2—-6
Fleisch

Bolognese Sauce 180—220 30—90°
Frikadelen 160—-180 1020
Héhnchenbrust anbraten 180—220 10-20
Schritzel 180-200 5-10
Steak englisch, 3 cm dick 200 5—7
Steak medium, 3 cm dick 200 6—10
Steak gut durch, 3 cm dick 160 15-25
Bratwurst 180 5-15
Frihstlcksspeck 160180 811
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Ubersicht Assistenzprogramme

Lammkateletts 180—220 5-10
Schweinekoteletts 180-200 6-10
SUgspeisen

Pancakes 160-180 4-8
Pfannkuchen / Crépes 200 2-3

¥ Temperatur, @ Brat-/Garzeit

' Die angegebene Bratzeit bezieht sich auf gekochte Kartoffeln.

Sind die Kartoffeln ungekocht und in Wiirfel oder Scheiben geschnitten, betragt die Bratzeit
15—35 Minuten.

2 Nach dem Braten der Zutaten Briihe hinzugeben und zum Kochen bringen.

Die Garzeit bezieht sich auf die Zeit nach dem Aufkochen der Briihe.

% Nach dem Braten der Zutaten (ibrige Zutaten hinzugeben und zum Kochen bringen.

Die Garzeit bezieht sich auf die Zeit nach dem Aufkochen der tibrigen Zutaten.
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Gut zu wissen

Funktionsweise von Induktions-
kochfeldern
Unter der Glaskeramikscheibe befinden

sich Induktionsspulen. Diese Spulen er-
zeugen ein Magnetfeld, das direkt auf

den Geschirrboden wirkt und ihn erhitzt.

Die Glaskeramikscheibe erwarmt sich
nur indirekt durch die vom Geschirrbo-
den abgegebene Warme.

Die Position, Grosse und Form des
Kochgeschirrs wird von der Induktion
automatisch erkannt.

Die Induktion funktioniert nur bei Koch-
geschirr mit einem magnetisierbaren
Boden (siehe Kapitel “Gut zu wissen”,
Abschnitt “Kochgeschirr”).

Gerausche

Im Kochgeschirr kdnnen, abhangig von
Material und Verarbeitung des Bodens,
folgende Gerausche entstehen:

Brummen bei hoher Leistungsstufe. Es
wird schwacher oder verschwindet,
wenn die Leistungsstufe verringert wird.

Prasseln bei Kochgeschirr, dessen Bo-
den aus verschiedenen Materialien be-
steht (z. B. Sandwichboden).

Klicken bei elektronischen Schaltvor-
gangen, besonders bei niedrigen Leis-
tungsstufen.

Surren, wenn sich das Kihlgeblase ein-
schaltet. Es schaltet sich zum Schutz
der Elektronik ein, wenn das Kochfeld
intensiv genutzt wird. Das Kiihlgeblase
kann auch nach dem Ausschalten des
Gerats weiterlaufen.

Kochgeschirr

Das Material des Kochgeschirrbodens
und die Position des Kochgeschirrs auf
dem Kochfeld beeinflussen die Leistung
der Induktionsspulen. Dies kann sich auf
das Garverhalten auswirken.

Ungeeignetes Kochgeschirr

- Edelstahl mit nicht magnetisierbarem
Boden

- Aluminium oder Kupfer
- Glas, Keramik oder Steingut

Kochgeschirr priifen

Wenn Sie nicht sicher sind, ob ein Topf
oder eine Pfanne induktionsgeeignet ist,
halten Sie einen Magneten an den Ge-
schirrboden. Bleibt der Magnet haften,
ist das Kochgeschirr im Allgemeinen ge-
eignet.

Tipps

- Verwenden Sie nur Tépfe und Pfannen
mit glattem Boden. Raue Topf- und
Pfannenbdden verkratzen die Glaske-
ramikscheibe.

- Heben Sie das Kochgeschirr zum Ver-
setzen an. So vermeiden Sie Schlieren
durch Abrieb und Kratzer. Kratzer, die
entstehen, wenn Kochgeschirr hin-
und hergeschoben wird, beeintrachti-
gen nicht die Funktion des Kochfelds.
Solche Kratzer sind normale Ge-
brauchsspuren und kein Grund zur Be-
anstandung.

- Beachten Sie bei der Anschaffung von
Pfannen und Topfen, dass haufig der
maximale oder obere Durchmesser
angegeben wird. Wichtig ist aber der
(in der Regel kleinere) Bodendurch-
messer.
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Gut zu wissen

:FJ

- Verwenden Sie bevorzugt Pfannen mit
moglichst geradem Rand. Bei Pfannen
mit schragem Rand wirkt die Indukti-
on auch im Randbereich der Pfanne.
Dadurch kann sich der Pfannenrand
verfarben oder die Beschichtung ab-
blattern.
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Einstellungen anpassen

Einstellungen aufrufen

Einstellungen konnen nur geandert

werden, wenn kein Garvorgang ablauft.

m Schalten Sie das Kochfeld ein.
m Offnen Sie das Pull-down-Menii.
m Wihlen Sie Einstelungen {63.

Einstellungen andern

m Wahlen Sie den gewiinschten Menu-
punkt.

Die aktuelle Einstellung ist orange.

m Wahlen Sie die gewiinschte Option.
m Bestatigen Sie mit OK.

Wenn Sie den Menlpunkt verlassen
mochten, ohne eine Anderung vorzu-
nehmen, berthren Sie Einstellungen.
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Einstellungen anpassen

Ubersicht Einstellungen

Menlpunkt Mogliche Einstellungen
Displayheligkett 1-5
Sprache ™ .../deutsch/english/...
Permanente Topferkennung Ein*
Aus
Recall-Funktion Ein*
Aus
Signattone Ein*
Aus
Power Management 10800 W*
7200w
Leistungsstufen Ohne Zwischenstufen (1, 2, 3 etc.)*
it Zwischenstufen (1, 1.5, 2, 2.5, S etc.)
Laufzeit Ein*
Aus
Assistent Ein*
Aus
Werkeinstelungen Ja
MNein
Saftwareversion
Miele@horne siehe Kapitel “Erste Inbetriebnahme”,
Abschnitt “Miele@home einrichten”
und “Con@ctivity einrichten”
Dermomodus Ein

Aus*

* Werkeinstellung
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Reinigen und pflegen

Sicherheitshinweise zur Rei-
nigung und Pflege

/N Verbrennungsgefahr durch
heisse Oberflachen.

Nach Beendigung des Koch-
vorgangs konnen samtliche
Teile des Kochfelds heiss sein.

Schalten Sie das Kochfeld aus.

Lassen Sie das Kochfeld ab-
kihlen, bevor Sie das Kochfeld
reinigen.

Alle Oberflachen kénnen sich
verfarben oder verandern,
wenn Sie ungeeignete Reini-
gungsmittel verwenden oder
Rickstande von geeigneten
Reinigungsmitteln auf dem
Kochfeld erhitzt werden. Die
Oberflachen sind kratzemp-
findlich.

Lassen Sie die Oberflachen ab-
kiihlen, bevor Sie das Kochfeld
reinigen.

Entfernen Sie Rickstande von

Reinigungsmitteln sofort.

Verwenden Sie keine scheuern-
den oder kratzenden Reini-
gungsmittel.

P Verwenden Sie zur Reinigung
des Kochfelds niemals einen
Dampfreiniger.

P Verwenden Sie zur Reinigung
keine spitzen Gegenstande.

Reinigungsintervall

m Vor jedem Benutzen:
Reinigen Sie das gesamte Kochfeld
und den Boden des Kochgeschirrs.

m Nach jedem Benutzen:
Reinigen Sie das gesamte Kochfeld.

m 1-mal pro Woche:
Um auszuschliessen, dass Rickstan-
de von Reinigern eingebrannt werden,
reinigen Sie die Glaskeramikflache mit
dem Miele Glaskeramik- und Edel-
stahlreiniger (siehe Kapitel “Nach-
kaufbares Zubehor”, Abschnitt “Reini-
gungs- und Pflegemittel”) oder einem
handelstiblichen Glaskeramikreiniger.
Beachten Sie die Angaben des Reini-
gungsmittelherstellers.

Glaskeramikflachen reinigen

Leichte Verschmutzungen entfernen

B Reinigen Sie die gesamte Glaskera-
mikflache mit einem feuchten, wei-
chen Tuch und verdiinntem Handge-
schirrspllmittel. Beachten Sie die
Angaben des Reinigungsmittelherstel-
lers.

Starke Verschmutzungen entfernen

m Entfernen Sie alle groben Verschmut-
zungen mit einem feuchten Tuch, fest
anhaftende Verschmutzungen mit ei-
nem Glasschaber.

m Reinigen Sie die Glaskeramikflache
mit dem Miele Glaskeramik- und
Edelstahlreiniger (siehe Kapi-
tel “Nachkaufbares Zubehor”, Ab-
schnitt “Reinigungs- und Pflegemit-
tel”) oder einem handelsiiblichen
Glaskeramikreiniger. Beachten Sie die
Angaben des Reinigungsmittelherstel-
lers.

51



Reinigen und pflegen

Reinigung abschliessen

m Entfernen Sie alle Riickstande von
Reinigern mit einem feuchten Tuch.

m Trocknen Sie die Glaskeramikflache
nach jeder Reinigung.

Ungeeignete Reinigungsmittel

Um Beschéadigungen der Oberflachen

zu vermeiden, verwenden Sie bei der

Reinigung keine:

- soda-, alkali-, ammoniak-, sdure- oder
chloridhaltigen Reinigungsmittel

- Fleck- und Rostentferner

- scheuernden Reinigungsmittel, z. B.
Scheuerpulver, Scheuermilch, Putz-
steine

- losemittelhaltigen Reinigungsmittel
- Geschirrsplilmaschinen-Reiniger

- Grill- und Backofensprays

- scheuernden harten Birsten

- Schmutzradierer

- Schwdmme
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Probleme beheben

Sie kénnen die meisten Stérungen und Fehler selbst beheben. In vielen Fallen
konnen Sie Zeit und Kosten sparen, da Sie nicht den Kundendienst kontaktieren

mussen.

Unter www.miele.de/support/customer-assistance erhalten Sie zu-
satzliche Informationen zur selbststandigen Behebung von

Storungen.

Meldungen in den Anzeigen/im Display

Problem

Ursache und Behebung

Das Touchdisplay

zeigt F6713 oder F6771 an
und das Kochfeld schal-
tet sich automatisch
aus.

Es wurde leeres Kochgeschirr erhitzt.

m Berlhren Sie COK.

m Warten Sie, bis die die Restwiarmeanzeige &\ er-
lischt (siehe Kapitel “Bedienung”, Abschnitt “Rest-
wéarmeanzeige”).

m Kochen Sie mit einem gefillten Kochgeschirr.

Das Touchdisplay
zeigt FG734 an und das
Kochfeld schaltet sich
automatisch aus.

Das Kochgeschirr ist falsch positioniert.

m Positionieren Sie das Kochgeschirr richtig (siehe
Kapitel “Bedienung”, Abschnitt “Kochgeschirr po-
sitionieren”).

m Berilhren Sie OK.

Das Touchdisplay
zeigt F5716 an und das
Kochfeld schaltet sich
automatisch aus.

Das Touchdisplay ist bedeckt, z. B. durch Fingerkon-
takt, Uberkochendes Gargut oder abgelegte Ge-
genstande.

m Entfernen Sie die Verschmutzungen oder Ge-
genstande (siehe Kapitel “Sicherheitseinrichtungen”,
Abschnitt “Sicherheitsausschaltung”).

m Berlhren Sie CK.

Das Touchdisplay
zeigt F6704 an und das
Kochfeld schaltet sich
automatisch aus.

Die Ansaug- oder Abluftoffnungen der Kiihlung sind

blockiert.

m Entfernen Sie alle Hindernisse vor den Ansaug- oder
Abluftoffnungen der Kihlung.

m Berlhren Sie COK.

Im Display wird eine in
dieser Tabelle nicht auf-
gefiihrte Meldung ange-
zeigt.

In der Elektronik ist ein Fehler aufgetreten.

m Unterbrechen Sie die Stromversorgung des Koch-
felds fiir ca. 1 Minute.

| Falls nach dem Wiederherstellen der Stromversor-
gung das Problem weiterhin besteht, fordern Sie den
Kundendienst an.
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Probleme beheben

Unerwartetes Verhalten

Problem

Ursache und Behebung

In einer Anzeige
blinkt - - -.

Auf dem Bereich befindet sich kein oder ungeeignetes

Geschirr.

m Verwenden Sie geeignetes Kochgeschirr (siehe
Kapitel “Induktion”, Abschnitt “Kochgeschirr”).

Das Kochgeschirr ist nicht korrekt positioniert.
m Positionieren Sie das Kochgeschirr neu.

Auf dem Bereich befinden sich metallische Ge-
genstande, z. B. Besteck.
m Entfernen Sie die Gegenstande.

Das Touchdisplay
reagiert nicht.

Ilhre Fingerspitzen sind bedeckt.

m Berilhren Sie das Touchdisplay nur mit nackten Fin-
gern.

Der Wischschutz & ist aktiviert.

m Deaktivieren Sie den Wischschutz (siehe Kapi-
tel “Zusatzfunktionen”, Absatz “Wischschutz &”).

Sie hatten beim Berlihren des Touchdisplay ein Koch-

geschirr in der Hand.

m Berilhren Sie das Touchdisplay nur, wenn Ihre Han-
de frei sind.

Das Touchdisplay ist verschmutzt.
m Entfernen Sie die Verschmutzungen.

Die Symbole reagieren,
wenn benachbarte Be-
reiche beriihrt werden.

Auf dem Touchdisplay befinden sich Wasser oder an-
dere Flissigkeiten.
m Trocknen Sie das Touchdisplay.

Die Leistungsstufe wird
automatisch reduziert
oder lasst sich nicht er-
hoéhen.

Auf einem Bereich sind gleichzeitig 2 Kochgeschirre
in Betrieb (siehe Kapitel “Induktion”, Abschnitt “Po-
wermanagement”).
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Probleme beheben

Problem

Ursache und Behebung

Ein Bereich oder das ge-
samte Kochfeld schaltet
sich automatisch aus.

Die Betriebsdauer war zu lang.

m Schalten Sie das Kochfeld oder den Bereich wieder
ein (siehe Kapitel “Kennenlernen”, Abschnitt “Si-
cherheitsausschaltung”).

Der Uberhitzungsschutz hat ausgeldst.

m Lassen Sie das Kochfeld abkiihlen.

m Beseitigen Sie die Ursachen der Ubgrhitzung (siehe
Kapitel “Kennenlernen”, Abschnitt “Uberhitzungs-
schutz”).

m Prifen Sie die Funktion des Kochfelds.

m Falls das Problem weiterhin besteht, fordern Sie den
Kundendienst an.

Ein Bereich arbeitet mit
der eingestellten Leis-
tungsstufe nicht wie ge-
wohnt.

Der Uberhitzungsschutz hat ausgeldst.

m Wenn der Boden des Kochgeschirrs tiberhitzt, wird
die Leistung automatisch reduziert. Die Anzeige an-
dert sich nicht. Die Leistung kehrt zum Normalwert
zuriick, wenn das Kochgeschirr abgekihlt ist.

Nicht zufriedenstellendes Ergebnis

Problem

Ursache und Behebung

Die Aufheizzeit ist unge-
wohnlich lang.

Das Kochgeschirr ist nicht korrekt positioniert.

m Positionieren Sie das Kochgeschirr neu (siehe Kapi-
tel “Bedienung”, Abschnitt “Kochgeschirr positionie-
ren”).

Der Boden des Kochgeschirrs oder die Glaskeramik-
scheibe ist verschmutzt.
m Entfernen Sie die Verschmutzungen.

Sie haben wihrend der Aufheizzeit Wasser, Ol oder
Lebensmittel hinzugefligt.
m Fugen Sie wahrend der Aufheizzeit nichts hinzu.

Bei vergleichbaren Koch-
und Bratvorgangen gibt
es leichte Unterschiede
bei den Garzeiten und
der Braunung

Das ist kein Fehler.

Das Material des Kochgeschirrbodens und die Positi-
on des Kochgeschirrs auf dem Kochfeld beeinflussen
die Leistung der Induktionsspulen. Dies wirkt sich auf
das Garverhalten aus.
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Allgemeine Probleme oder technische Storungen

Problem

Ursache und Behebung

Das Kochfeld lasst sich
nicht einschalten.

Das Kochfeld hat keinen Strom.

m Prifen Sie, ob die Sicherung der Elektroinstallation
ausgelost hat. Fordern Sie eine Elektrofachkraft oder
den Miele Kundendienst an (Mindestabsicherung
(siehe Typenschild)).

Unter Umstanden ist eine technische Storung aufge-
treten.
m Trennen Sie fur ca. 1 Minute das Kochfeld vom Elek-
tronetz, indem Sie
— den Schalter der betreffenden Sicherung aus-
schalten oder die Schmelzsicherung ganz her-
ausdrehen oder
— den FI-Schutzschalter (Fehlerstrom-Schutzschal-
ter) ausschalten.

m Falls Sie nach dem Wiedereinschalten/Wiederein-
drehen der Sicherung(en) oder des FI-Schutzschal-
ters das Kochfeld noch immer nicht in Betrieb
nehmen konnen, fordern Sie eine Elektrofachkraft
oder den Kundendienst an.

Der Bereich heizt nicht
auf.

Der Bereich ist von einem vorherigen Garvorgang
noch zu heiss. Sobald der Bereich abgekihlt ist, wird
aufgeheizt.

Bei Betrieb des neuen
Kochfelds kommt es zu
Geruchs- und Dunst-
bildung.

Die Bauteile aus Metall sind mit einem Pflegemittel
geschiitzt. Wenn das Kochfeld das erste Mal in Be-
trieb genommen wird, entstehen dadurch Geriliche
und eventuell Dunst. Auch das Material der Indukti-
onsspulen sondert in den ersten Betriebsstunden Ge-
ruch ab. Bei jeder folgenden Benutzung verringert sich
der Geruch, bis er schliesslich ganz verschwindet. Der
Geruch und eventuell auftretender Dunst weisen nicht
auf einen Falschanschluss oder Geratedefekt hin und
sind nicht gesundheitsschadlich.

Nach dem Ausschalten
des Kochfelds ist ein Be-
triebsgerausch zu horen.

Das Kihlgeblase lauft so lange, bis das Kochfeld ab-
gekilhlt ist und schaltet dann automatisch aus.
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Kundendienst

Unter www.miele.com/service erhalten Sie Informationen zur selbststandigen Be-
hebung von Storungen und zu Miele Ersatzteilen.

Kontakt bei Storungen

Bei Storungen, die Sie nicht selbst beheben konnen, benachrichtigen Sie z. B. lhren
Miele Fachhandler oder den Miele Kundendienst.

Den Miele Kundendienst kénnen Sie online unter www.miele.com/service bu-
chen.

Die Kontaktdaten des Miele Kundendienstes finden Sie am Ende dieses Do-
kuments.

Der Kundendienst benétigt die Modellkennung und die Seriennummer (SN). Beide
Angaben finden Sie auf dem Typenschild oder im Kapitel “Bedienen”, Ab-
schnitt “Kochfelddaten”.

Garantie

Die Garantiezeit betragt 2 Jahre.
Weitere Informationen entnehmen Sie den mitgelieferten Garantiebedingungen.

Bestellung einer gedruckten Gebrauchsanweisung

Sie konnen eine gedruckte Gebrauchsanweisung mit ausfihrlichen Informationen
kostenlos bei Miele bestellen.

Alle Kontaktdaten von Miele finden Sie am Ende dieses Dokuments. Geben Sie die
Modellkennung und die Seriennummer auf dem Typenschild an.

57


https://www.miele.com/service

Technische Daten

Technische Daten

Leistungsaufnahme im Aus-Zustand <0O5W

Zeitdauer bis automatisches Schalten 10 Min.
in Aus-Zustand

Produktdatenblatter

Nachfolgend sind die Produktdatenblatter der in dieser Gebrauchs- und Monta-
geanweisung beschriebenen Modelle angehangt.

Informationen zu elektrischen Haushaltskochmulden

nach Verordnung (EU) Nr. 66/2014

MIELE
Modellname/-kennzeichen KM 7999
Anzahl der Kochzonen und/oder Kochflachen

Bei kreisformigen Kochzonen: Durchmesser der 1
nutzbaren Oberflache/Kochzone 2
Bei nicht kreisformigen Kochzonen oder -flachen: |3.
Lange / Breite der nutzbaren Oberflaiche/Kochzone |4.
5
6
1

L/W

Energieverbrauch je Kochzone oder -flache je kg .=189,0 Wh/kg

(ECuectric cooking) 2.=191,7 Wh/kg
3.=191,9 Wh/kg

Energieverbrauch der Kochmulde je kg (ECqectricnon) |190,9 Wh/kg

Konformitatserklarung

Hiermit erklart Miele, dass dieses Glaskeramik-Kochfeld mit Induktion der Richtli-
nie 2014/53/EU entspricht.

Der vollstandige Text der EU-Konformitatserklarung ist unter einer der folgenden In-
ternetadressen verfugbar:

- Produkte, Download, auf www.miele.ch

- Service, Informationen anfordern, Gebrauchsanweisungen, auf

https://miele.ch/manual durch Angabe des Produktnamens oder der Fabrika-
tionsnummer
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