KMBP 8528

Gebrauchsanweisung M Sense Pfanne
Operating instructions M Sense frying pan
oMao Jiiwll wlslis,)| M Sense
PbvkoBopcTBO 3a ynotpeba TuraH M Sense
Névod k obsluze Panev M Sense
Brugsanvisning M Sense-pande

0bnyieq xpnong Tnydvt M Sense
Instrucciones de manejo Sartén M Sense
Kasutusjuhend M Sense’i pann

Kayttoohje M Sense -pannu

Mode d’emploi Poéle M Sense

Upute za uporabu M Sense tava
Hasznalati itmutaté M Sense serpenyé
Istruzioni d'uso Padella M Sense
HuikFiBE M Sense 7 51 /N>
ManpanaHy HyckaynbikTapbl M Sense Kybipy Tabachbl
A& HHA M Sense H

Naudojimo instrukcija “M Sense” keptuveé
LietoSanas instrukcija M Sense panna
Gebruiksaanwijzing M Sense pan
Bruksanvisning M Sense-panne

Instrukcja uzytkowania Patelnia M Sense
Instrugdes de utilizagdo Frigideira M Sense
Instructiuni de utilizare Tigaie M Sense
MHcTpykums no akcnnyatauun Ckosopopa M Sense
Navod na pouzitie Panvica M Sense
Navodila za uporabo Ponev M Sense
Uputstvo za upotrebu M Sense tiganj
Bruksanvisning M Sense-stekpanna
Kullanim kilavuzu M Sense tava

MocibHwuk 3 ekcnnyaTauii CkoBopoga M Sense

21E1 B8 M Sense Rl

M.-Nr. 13 054 130



€N i 24 MU o 485
AF e B3 SK et 507
DE B4 Sl 526
€S ciiiriierern e e 86  SI i 545
da TO5 SV it 564
€l 124 A e 582
€5 e 146 UK oo 601
et 169  Zh 621
i e 188
| PR 207
Rr 230
hu 250
Tt e 270
JA s 291
KK e 310
KO e 328
o 344
IV 363
Nl 383
NO oo 403
Pl 422
Pt e 445



de - Sicherheitshinweise und Warnungen

P> Lesen Sie unbedingt die Gebrauchsanweisung vor der Inbetrieb-
nahme. Dadurch schiitzen Sie sich und vermeiden Schaden.

P> Batterien konnen verschluckt werden. Stellen Sie sicher, dass neue
und/oder gebrauchte Batterien nicht verschluckt werden kénnen.
Halten Sie Batterien von Kindern fern.

P VerschlieRen Sie das Batteriefach nach dem Batteriewechsel si-
cher. Bewahren Sie Ersatzbatterien aul3erhalb der Reichweite von
Kindern auf.

P Verwenden Sie nur unbeschadigte Batterien. Tauschen Sie be-
schadigte Batterien umgehend aus.

P Die Batterien durfen nicht kurzgeschloBen oder in Feuer geworfen
werden.

P Wenn Sie vermuten, dass eine Batterie verschluckt wurde, suchen
Sie sofort eine Notaufnahme auf. Geben Sie dem Kind nichts zu es-
sen oder zu trinken und bringen Sie es nicht zum Erbrechen.

P M Sense Kochgeschirr ist ausschlieBlich fir M Sense Kochgeschirr
ready Kochfelder geeignet.

P> Frittieren Sie nicht mit dem Kochgeschirr.

P Beachten Sie die Gebrauchs- und Montageanweisung lhres M
Sense Kochgeschirr ready Kochfelds. Dort konnen Sie weitere Infor-
mationen zur Bedienung |hres Kochgeschirrs finden. Wenn nicht in
der Gebrauchs- und Montageanweisung des Kochgeschirrs anders
angegeben, gelten die Vorgaben der Gebrauchs- und Montageanwei-
sung ihres M Sense Kochgeschirr ready Kochfelds.

P Verwenden Sie das Kochgeschirr ausschlieRlich im haushaltsiib-
lichen Rahmen zum Braten und anschlieRendem Kocheln von Spei-
sen. Alle anderen Anwendungsarten sind unzulassig.

P Vor dem ersten Gebrauch das Kochgeschirr mit Handgeschirrspil-
mittel reinigen (siehe Abschnitt "Reinigen und pflegen").

P Heben Sie das Kochgeschirr zum Versetzen an.

P Wir empfehlen, das Kochgeschirr nur im verbundenen Modus zu
nutzen, um alle Kochgeschirr-Funktionen nutzen zu kénnen.

P Wenn Sie mehrere Kochgeschirre gleichzeitig auf einem Kochfeld
betreiben, achten Sie darauf, das Kochgeschirr mit der zur Position
gehorigen Kochgeschirr-/Kochzonensteuerung zu verbinden.

P Achten Sie auf eine ausreichende Beliftung wahrend des Kochvor-

gangs.



de - Sicherheitshinweise und Warnungen

P Sehr hohe Temperaturen kénnen Ol zum Rauchen bringen oder
entziinden. Lassen Sie die Pfanne nie unbeaufsichtigt auf dem Koch-
feld.

» Verwenden Sie nur hocherhitzbare Fette und Ole. Léschen Sie
einen Olbrand niemals mit Wasser. Verwenden Sie zum Léschen von
Olbranden eine Loschdecke oder den passenden Deckel.

P> Griffe werden heiR, wenn sie direkter Hitze ausgesetzt sind (z. B.
durch die Abwiarme des Kochgeschirrs). Wenn Sie heiRe Griffe bertih-
ren, verwenden Sie Topfhandschuhe oder Topflappen.

P Wenn Sie Deckel auf dem Kochgeschirr positionieren, um die Luft-
abfluhrung zu verandern, achten Sie darauf, dass die Wrasen nicht die
Griffe oder die Elektronik des Kochgeschirrs erreichen. Die Griffe und
die Elektronik konnen Gberhitzen und beschadigt werden.

P Undichtigkeit kann zu Beschadigungen der Elektronik flihren. Ach-
ten Sie darauf, dass keine Dichtungen am Kochgeschirr beschadigt
werden und/oder bei einem Batteriewechsel nicht oder nicht ord-
nungsgemald montiert werden.

P Geben Sie das Lebensmittel bei den Bratprogrammen immer erst
nach dem Ende der Aufheizphase (die Taste pulsiert nicht mehr und
es ertonte ein Signal) hinzu.

Wenn Sie Lebensmittel vor dem Ende der Aufheizphase hinzugeben
kann das Bratergebnis beeintrachtigt werden.

P Verwenden Sie keine harten oder spitzen Gegenstéande im Kochge-
schirr. Die Antihaftbeschichtung kann beschadigt werden. Wir emp-
fehlen Kiichenutensilien aus Silikon oder weichem Holz. Driicken Sie
Kochutensilien aus Holz nicht zu stark gegen die Antihaftbeschich-
tung.

P> Priifen Sie bei angeschraubten Griffen vor jeder Nutzung die Fes-
tigkeit der Verschraubung. Ziehen Sie wenn notig Schrauben nach.
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Nachhaltigkeit und Umwelt-
schutz

Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung dient der Handhabung
und schitzt das Gerat vor Transport-
schaden. Die Verpackungsmaterialien
sind nach umweltvertraglichen und ent-
sorgungstechnischen Gesichtspunkten
ausgewahlt und generell recycelbar.

Das Ruckfiihren der Verpackung in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe. Nut-
zen Sie materialspezifische Wert-
stoffsammlungen und Rickgabemdg-
lichkeiten.

Entsorgung des Altgerates

Elektro- und Elektronikgerate enthalten
vielfach wertvolle Materialien. Sie ent-
halten auch bestimmte Stoffe, Gemi-
sche und Bauteile, die fur ihre Funktion
und Sicherheit notwendig waren. Im
Hausmiill sowie bei nicht sachgemaler
Behandlung kénnen sie der menschli-
chen Gesundheit und der Umwelt scha-
den. Geben Sie lhr Altgerat deshalb auf
keinen Fall in den Hausmidill.

hi

Nutzen Sie stattdessen die offiziellen,
eingerichteten Sammel- und Riicknah-
mestellen zur unentgeltlichen Abgabe
und Verwertung der Elektro- und Elek-
tronikgerate bei Kommune, Handler
oder Miele. Fiir das Loschen etwaiger
personenbezogener Daten auf dem zu
entsorgenden Altgerat sind Sie gesetz-
maRig eigenverantwortlich. Sie sind ge-
setzlich verpflichtet, nicht vom Geréat
fest umschlossene Altbatterien und Alt-
akkumulatoren sowie Lampen, die zer-
storungsfrei entnommen werden kon-

nen, zerstérungsfrei zu entnehmen.
Bringen Sie diese zu einer geeigneten
Sammelstelle, wo sie unentgeltlich ab-
gegeben werden konnen. Bitte sorgen
Sie dafir, dass |hr Altgerat bis zum Ab-
transport kindersicher aufbewahrt wird.

Riickgabe von Altbatterien und Alt-
akkumulatoren

Elektro- und Elektronikgerate enthalten
vielfach Batterien und Akkumulatoren,
die auch nach dem Gebrauch nicht in
den Hausmill diirfen. Sie sind gesetz-
lich verpflichtet, nicht vom Gerat fest
umschlossene Altbatterien und Altakku-
mulatoren zu entnehmen und zu einer
geeigneten Sammelstelle (z. B. Han-
delsgeschaft) zu bringen, wo sie unent-
geltlich abgegeben werden kénnen. Iso-
lieren Sie metallene Kontakte durch Ab-
kleben mit Klebeband, um Kurzschlisse
zu vermeiden. Batterien und Akkumula-
toren enthalten moéglicherweise Stoffe,
die der menschlichen Gesundheit und
der Umwelt schaden kénnen.

Die Kennzeichnung der Batterie bzw.
des Akkumulators gibt weitere Hinweise
lithiumhaltige sind z. B. mit "Li-ion" ge-
kennzeichnet. Die durchgestrichene
Miilltonne bedeutet, dass Sie die Batte-
rien und Akkumulatoren auf keinen Fall
in den Hausmill werfen dirfen. Wir sind
angehalten, auch auf Folgendes hinzu-
weisen: Ist die durchgestrichene Muill-
tonne mit einem oder mehreren der auf-
gefiihrten chemischen Zeichen gekenn-
zeichnet, enthalten diese Blei (Pb), Cad-
mium (Cd) und/oder Quecksilber (Hg).

PbCdHg

Altbatterien und Altakkumulatoren ent-
halten wichtige Rohstoffe und konnen
wiederverwertet werden. Die getrennte

5
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Sammlung von Altbatterien und Altakku-
mulatoren erleichtert die Behandlung
und das Recycling.
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Kennenlernen

Bedien- und Anzeigeelemente

(@ Statusanzeige

(2 Taste Kochgeschirr Ein/Aus O
(3 Taste Kécheln w.r

@ Taste Braten | &

(® Taste Braten I &

(® Taste Braten 111 &~

@ Taste Remote Confirmation %
Fir weitere Informationen, siehe Kapitel "Kennenlernen", Abschnitt "Vernet-
zung".
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Statusanzeige
Anzeige Bedeutung
Blinken in Weil - Das Kochgeschirr wartet auf das Inbetriebnehmen.
- Das Kochgeschirr wartet auf eine Bestatigung am
Kochfeld.
- Das Kochfeld wurde ausgeschaltet.
Blinken in Rot Das Programm wurde abgebrochen.
2-mal blinken in Rot Die Batterien haben einen kritischen Ladestatus und
miussen bald gewechselt werden.
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Spezialfunktionen

Programme

Mit den Programmen des Kochgeschirrs
wird die Leistung automatisch vom
Kochfeld reguliert, mit der das Kochge-
schirr beheizt wird. Dadurch bleibt die
Temperatur immer konstant. Die opti-
male lebensmittelabhéngige Temperatur
wird durch die Programme erreicht und
gehalten ohne eine handische Regulie-
rung.

Einige Programme bendétigen dafiir eine
Aufheizphase.

Die Zieltemperaturen der Programme
Braten I, Il und Il kénnen Sie dndern.
Eine genaue Anleitung finden Sie im Ka-
pitel "Einstellungen anpassen" der Ge-
brauchs- und Montageanweisung ihres
Kochfelds.

Weitere Informationen zu den Program-
men und eine Tabelle mit Beispielen von
Lebensmitteln und den zugehdrigen
Programmen finden Sie im Kapitel "Pro-
gramme".

Vernetzung

Ihr Kochfeld ist mit einem integrierten
WLAN-Modul ausgestattet. Das Koch-
feld kann mit Ihrem Heimnetzwerk oder
nur mit Ihrer Miele Dunstabzugshaube
verbunden werden. Das WLAN-Modul
ermoglicht die Nutzung der Miele App
auf einem mobilen Endgerat.

Wenn |hr Kochfeld einmal per WLAN
verbunden wurde, wird die Verbindung
nach jedem erneuten Einschalten auto-
matisch wiederhergestellt.

Stellen Sie sicher, dass am Aufstellort
Ihres Kochfelds das Signal lhres
WLAN-Netzwerks mit ausreichender
Signalstarke vorhanden ist.

Durch das Einbinden des Kochfelds in
Ihr WLAN-Netzwerk erhoht sich der
Energieverbrauch, auch wenn das

Kochfeld ausgeschaltet ist.

Smart Extras liber die Miele App*

Mit der Vernetzung lber die Miele App
erhalten Sie Zugang zu zahlreichen
Smart Extras, unter anderem:

- Statusinformationen abrufen

- Zuséatzliche hilfreiche Funktionen nut-
zen

- Uber Softwareupdates das Kochge-
schirr auf dem neuesten Miele Ent-
wicklungsstand halten (nur iber
WLAN-Verbindung méglich)

Mehr Details zu den Smart Extras fin-
den Sie auf der Miele Website, im Apple
App Store® oder im Google Play Store™.

* Zusatzliches digitales Angebot der
Miele & Cie. KG. Abhangig von Modell
und Land kann der Funktionsumfang
variieren. Erforderlich ist Ihr Einver-
standnis zu den Allgemeinen Ge-
schéaftsbedingungen und Datenschutz-
hinweisen fir digitale Produkte und
Dienste von Miele in der Miele App.
Miele behalt sich das Recht vor, die di-
gitalen Angebote jederzeit zu andern

oder einzustellen.

Nachkaufbares Zubehor

Im Miele Webshop, beim Miele Kun-
dendienst oder beim Miele Fachhandler
erhalten Sie speziell auf die Pfanne ab-
gestimmte Produkte wie z. B. einen De-
ckel und Reinigungsmittel.
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Den Miele Webshop erreichen Sie liber
den folgenden QR-Code:

EEE
A
=

Inbetriebnehmen

Kochgeschirr inbetriebnehmen

- Das Kochgeschirr ist hochstens
handwarm.

- Das Kochgeschirr ist leer.

Hoéhenlage im Kochfeld einstellen

Werkseitig ist eine Hohenlage von 0—
1.800 m Uber NHN eingestellt. Eine
prazisere Einstellung verbessert das Ko-
chergebnis lhres Kochgeschirrs. Sie
konnen die Hohenlage bis auf 300 m
genau einstellen.

m Informieren Sie sich Uber die Hohen-
lage des Aufstellungsorts.

m Stellen Sie die Hohenlage im Kochfeld
ein (siehe Kapitel "Einstellungen an-
passen" der Gebrauchs- und Monta-
geanweisung lhres Kochfelds).

Anzeige () NFC-Symbol aktivieren

Die ersten 20 Mal, die das Kochfeld ein-
geschaltet wird, ist die Anzeige

(@) NFC-Symbol automatisch aktiviert.
Wenn Sie das Kochfeld das 21. Mal ein-
schalten, muss die Anzeige () NFC-
Symbol manuell aktiviert werden.

m Schalten Sie das Kochfeld aus.
m Beriihren Sie (D Kochfeld Ein/Aus fiir
ca. 6 Sekunden. In der Kochfeldanzei-

ge werden die Sekunden runterge-
zahlt.

10

Die Kochfeldanzeige zeigt P.
Die Kochzonenanzeigen/Kochgeschirr-
anzeigen zeigen Folgendes:
- 9 und eine Nummer zeigen den ausge-
wahlten Quickparameter an
- je nach Modell:
£ und eine Nummer zeigen den aus-

gewahlten Code des ausgewahlten
Quickparameters an

Weitere Tasten leuchten.

Die Anzeige (@) NFC-Symbol leuchtet
hell.

Kochgeschirr verbinden

Die Anzeige () NFC-Symbol ist akti-

viert.

m Schalten Sie das Kochgeschirr ein.

Die Statusanzeige blinkt in weiR.

Alle Tasten des Kochgeschirrs sind be-
leuchtet.

B Schwenken Sie mit dem auf dem
Pfannengriff aufgedruckten ,Miele®
Schriftzug in ca. 1 cm Hohe von rechts
nach links Uber die leuchtende Anzei-
ge (@) NFC-Symbol @ des Kochfelds.

Die Kochfeldanzeige zeigt fur ca. 5 Se-
kunden £02.

Die Statusanzeige leuchtet nicht mehr.
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Alle Tasten des Kochgeschirrs sind be-
leuchtet.

Das Kochgeschirr ist mit dem Kochfeld
verbunden.

Wahrend die Anzeige () NFC-Symbol
leuchtet, konnen weitere Kochgeschirre
mit dem Kochfeld verbunden werden.
Die maximale Anzahl verbundener
Kochgeschirre steht in der Gebrauchs-
und Montageanweisung lhres Koch-
felds.

m Wenn Sie die gewlinschten Kochge-
schirre verbunden haben, beriihren
Sie (D Kochfeld Ein/Aus.

Bedienen
Sicherheitshinweise zum Bedienen

Durch Wrasen aus dem
Dampfauslass des Deckels
konnen die Bedien- und Anzei-
geelemente beschadigt wer-
den.

Drehen Sie die Offnung des
Deckels weg von den Bedien-
und Anzeigeelementen.

Kochgeschirr einschalten

Kochgeschirr einschalten an einem
Kochfeld mit mehr als einem Slider

Alle @ OK mit Kochgeschirr blinken.

m Am Kochfeld: Beriihren Sie innerhalb
von 10 Sekunden & OK, das zu dem
eingeschaltetem M Sense Kochge-
schirr gehort.

Alle Tasten des Kochgeschirrs sind be-
leuchtet.

Die zugehérige Kochzonenanzeige/
Kochgeschirranzeige zeigt A.

Kochgeschirr einschalten an einem
Kochfeld mit einem Slider

Das Kochgeschirr ist mit einem M
Sense Kochgeschirr ready Kochfeld
verbunden (siehe Kapitel "Inbetrieb-

nehmen").

Das Kochgeschirr ist mit einem M
Sense Kochgeschirr ready Kochfeld
verbunden (siehe Kapitel "Inbetrieb-
nehmen").

m Stellen Sie das Kochgeschirr auf das
Kochfeld.

m Wenn das Kochfeld ausgeschaltet ist,
beriihren Sie O Kochfeld Ein/Aus.

m Berilihren Sie innerhalb von 10 Sekun-
den O Kochgeschirr Ein/Aus.

m Stellen Sie das Kochgeschirr auf das
Kochfeld.

m Wenn das Kochfeld ausgeschaltet ist,
beriihren Sie (D Kochfeld Ein/Aus.

m Berihren Sie innerhalb von 10 Sekun-
den O Kochgeschirr Ein/Aus.

Kochgeschirranzeigen mit Kochgeschirr
leuchten.

m Am Kochfeld: Beriihren Sie innerhalb
von 10 Sekunden die Kochgeschirran-
zeige, die zu dem eingeschaltetem M
Sense Kochgeschirr gehort.

Die Kochgeschirranzeige des zugehori-
gen Kochgeschirrs leuchtet hell. Weitere
Kochgeschirranzeigen leuchten ge-
dimmt.

m Beriihren Sie @ OK des Kochfelds.

Alle Tasten des Kochgeschirrs sind be-
leuchtet.

Die zugehorige Kochgeschirranzeige
zeigt A.

L
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Mehrere Kochgeschirre einschalten

Mehrere Kochgeschirre konnen an ei-

nem Kochfeld gleichzeitig benutzt wer-

den. Die Kochgeschirre miissen nach-

einander eingeschaltet werden.

m Um ein weiteres Kochgeschirr einzu-
schalten, gehen Sie vor wie im Kapitel

"Bedienen", Abschnitt "Kochgeschirr
einschalten" beschrieben.

Kochgeschirr ausschalten

Kochgeschirr ausschalten

m Beriihren Sie O Kochgeschirr Ein/
Aus.

Die Statusanzeige leuchtet nicht mehr.

Das Kochgeschirr ist ausgeschaltet.

Kochgeschirr und Kochfeld ausschal-
ten

m Beriihren Sie (D Kochfeld Ein/Aus.

Die Statusanzeige blinkt fir ca. 10 Se-
kunden.

Das Kochfeld und das Kochgeschirr sind
ausgeschaltet.

Programme Braten | &, 1l &~ oder

Il &~ aktivieren

Das richtige Programm fiir ihr Lebens-
mittel finden Sie im Kapitel "Program-
me".

Das Kochgeschirr ist eingeschaltet
(siehe Kapitel "Bedienen", Abschnitt
"Kochgeschirr einschalten").

m Geben Sie Speisefett oder -6l mit ei-
nem Rauchpunkt passend zur Ziel-
temperatur in das Kochgeschirr (siehe
Kapitel "Programme").

m Beriihren Sie die Taste des ge-
winschten Programms.

12

Wenn Sie ein Lebensmittel vor dem
Ende der Aufheizphase eines Pro-
grammes Braten hinzugeben, kann das
Bratergebnis beeintrachtigt werden.
Geben Sie ein Lebensmittel immer
erst nach dem Ende der Aufheizpha-
se hinzu.

Die Programme haben eine Aufheizpha-
se. Wenn das Kochgeschirr nicht die
Zieltemperatur hat, beginnt die Aufheiz-
phase.

Die Taste des gewahlten Programms
pulsiert hell, bis das Aufheizende er-
reicht ist. Die anderen Tasten leuchten
gedimmt.

Nach ca. 5 Sekunden pulsiert die Taste
des gewahlten Programms, die anderen
Tasten leuchten nicht mehr.

Die Bedien- und Anzeigeelemente be-
finden sich im Energiesparmodus.

Wenn die Taste des gewahlten Pro-
gramms statisch leuchtet und vom
Kochfeld ein Signalton kommt, ist das
Aufheizende erreicht.

B Geben Sie das Lebensmittel in das
Kochgeschirr.

m Wenn Sie mit dem Bratergebnis zu-
frieden sind, beenden Sie den Brat-
vorgang. Die Zeitfunktionen des Koch-
felds konnen Sie zur Unterstitzung
verwenden.

Tipp: Wenn Sie das anbratende Lebens-
mittel mit dickflissigen Lebensmitteln
wie z. B. passierten Tomaten abléschen
wollen, verdiinnen Sie das angebratene
Lebensmittel zuvor z. B. mit Wasser
oder Briihe.
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Programm Koécheln ..~ aktivieren

Das Kochgeschirr hat die Aufheizphase
des Programms Braten I, Il oder I1]
durchlaufen.

Mindestens 250 ml nicht zu dickfllssi-
ge Flissigkeit sind zugegeben, damit
der Kéchelvorgang zuverlassig ablauft.

m Berthren Sie «.~ Kécheln und ver-
schieben Sie die Pfanne fiir mindes-
tens 30 Sekunden nicht.

.~ Kécheln leuchtet hell. Die anderen
Tasten leuchten gedimmt.

Nach ca. 5 Sekunden leuchtet statisch
e~ Kécheln, die anderen Tasten leuch-
ten nicht mehr.

Die Bedien- und Anzeigeelemente be-
finden sich im Energiesparmodus.

m Wenn Sie mit dem Kochelergebnis
zufrieden sind, beenden Sie den Ko-
chelvorgang. Die Zeitfunktionen des
Kochfelds kénnen Sie zur Unterstit-
zung verwenden.

Tipp: Bleiben Sie zum Aufkochen von
grof3en Mengen an Flissigkeit in einer
Bratstufe. Aktivieren Sie dann Kécheln.

Programme abbrechen

Ein Programm ist aktiviert.

m Beriihren Sie lange (> 2 Sekunden)
die Taste des aktivierten Programms.
Das Programm wurde abgebrochen.

Alle Tasten des Kochgeschirrs sind be-
leuchtet.

Die Kochzonenanzeige/Kochgeschirran-
zeige zeigt A.

Energiesparmodus der Bedien- und
Anzeigeelemente deaktivieren

m Beriihren Sie eines der nicht beleuch-
teten Bedien- und Anzeigeelemente.

Der Energiesparmodus der Bedien- und
Anzeigeelemente ist fiir ca. 5 Sekunden
deaktiviert.

Die Taste des gewahlten Programms
leuchtet hell auf. Die anderen Tasten
leuchten gedimmt.

Spezialfunktionen des Kochfelds

Spezialfunktionen des Kochfelds akti-
veren

Mit dem M Sense Kochgeschirr kénnen
Sie alle Spezialfunktionen Ihres Miele
Kochfelds nutzen, sofern in der Ge-
brauchs- und Montageanweisung lhres
Kochfelds nicht anders angegeben.

m Aktivieren Sie ein Programm am
Kochgeschirr.

m Aktivieren Sie die gewiinschte Spezi-
alfunktion an Ihrem Miele Kochfeld.
Die Kochzonenanzeige/Kochgeschirran-
zeige zeigt A mit der entsprechenden

Anzeige der Spezialfunktion.

Spezialfunktion des Kochfelds deakti-
vieren

m Deaktiveren Sie am Kochfeld die Spe-
zialfunktion.

Die Spezialfunktion ist deaktiviert. Die
Assistenz durch M Sense Kochgeschirr
ist aktiviert.

13
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Programme

Koécheln .~

Das Programm eignet sich zum Garen
bei geringer Hitze oder das Reduzieren
von SolRen. Das Programm kann im An-
schluss an einen Bratvorgang eingestellt
werden.

Braten | &~

Das Programm eignet sich fir alle Le-
bensmittel, die bei einer geringen Brat-
temperatur zubereitet werden.

Mit dem Programm wird das Kochge-
schirr so schnell wie méglich auf die
Zieltemperatur (werkseitig 150 °C) auf-
geheizt. Nach dem Ende dieser Aufheiz-
phase kann das Lebensmittel hinzuge-
geben werden.

Wenn Sie ein Lebensmittel vor dem
Ende der Aufheizphase des Pro-
gramms Braten | &~ hinzugeben,
kann das Bratergebnis beeintrachtigt
werden.

Geben Sie ein Lebensmittel immer
erst nach dem Ende der Aufheizpha-
se hinzu.

Die Zieltemperatur konnen Sie andern.
Eine genaue Anleitung finden Sie im Ka-
pitel "Einstellungen anpassen" der Ge-
brauchs- und Montageanweisung ihres
Kochfelds.

Braten Il &~

Das Programm eignet sich flir Lebens-
mittel, die bei einer mittleren Brattem-
peratur zubereitet werden.

Mit dem Programm wird das Kochge-
schirr so schnell wie méglich auf die
Zieltemperatur (werkseitig 190 °C) auf-
geheizt. Nach dem Ende dieser Aufheiz-
phase kann das Lebensmittel hinzuge-
geben werden.

14

Wenn Sie ein Lebensmittel vor dem
Ende der Aufheizphase des Pro-
gramms Braten |l &~ hinzugeben,
kann das Bratergebnis beeintrachtigt
werden.

Geben Sie ein Lebensmittel immer
erst nach dem Ende der Aufheizpha-
se hinzu.

Die Zieltemperatur kdnnen Sie @ndern.
Eine genaue Anleitung finden Sie im Ka-
pitel "Einstellungen anpassen" der Ge-
brauchs- und Montageanweisung ihres
Kochfelds.

Braten 111 &-

Das Programm eignet sich fir kurzes,
scharfes Braten und/oder intensives
Braten bei hohen Temperaturen.

Mit dem Programm wird das Kochge-
schirr so schnell wie moglich auf die
Zieltemperatur (werkseitig 210 °C) auf-
geheizt.

Wenn Sie ein Lebensmittel vor dem
Ende der Aufheizphase des Braten
11 &~ hinzugeben, kann das Brater-
gebnis beeintrachtigt werden.
Geben Sie ein Lebensmittel immer
erst nach dem Ende der Aufheizpha-
se hinzu.

Die Zieltemperatur kdnnen Sie andern.
Eine genaue Anleitung finden Sie im Ka-
pitel "Einstellungen anpassen" der Ge-
brauchs- und Montageanweisung ihres
Kochfelds.
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Lebensmittel und Programme des Kochgeschirrs

Lebensmittel Programm’ Deckel
Fleisch
BolognesesoRe Anbraten: Braten 1] &-, -
Garen in Sof3e: Kécheln w.r v
Bratwurst, roh Braten | & v
Bratwurst, vorgebriiht Braten Il &~ v
Fleisch, groRBe Menge Braten |11 &~ -
Frikadellen Braten | &~ v
Geschnetzeltes Anbraten: Braten Il &, -
Garen in Sof3e: Kécheln w.r v
Hahnchenbrust, ganz Braten | & vv
Leberkase Braten Il &~ v
Schnitzel Braten Il & -
Speck auslassen Braten | & v
Steak Braten |1 & -
Fisch
Fischfilet Braten Il & v
Fisch, ganz Braten | & vv
Garnelen Braten Il & v
Beilagen
Bratkartoffeln aus gekochten Kartoffeln Braten |11 &~ v
Bratkartoffeln aus rohen Kartoffeln Braten Il &~ v
Risotto Anbraten: Braten | &, -
Garen in Briihe: K&- v
cheln w.~
Kartoffeltortilla aus rohen Kartoffeln Braten Il & v
Gemiise
Gemiise, garen Braten | & v

Gemlse, groRe Menge anbraten

Braten 111 &~
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Lebensmittel Programm’ Deckel
Reibekuchen Braten Il & -
Zwiebeln in Butter Braten | & v
SiiBspeisen
Crépes Braten | & v
Karamell Braten || &~ v
Pancakes Braten | & v
Pfannkuchen Braten Il &~ v
Popcorn Braten 111 &~ vv
Sonstiges
Braten in Butter Braten | & v
Omelette Braten | & v
Rihrei Braten | & v
Saaten, Anrosten ohne Fett Braten Il &~ v
SoRe mit Mehlschwitze Anbraten: Braten | &, v
SoRe: Kocheln w.- v
SolRe reduzieren Kécheln v~ -
Spiegelei Braten | & v
TK-Pfannengerichte Braten Il & v

vV Fir ein Gelingen ist ein Deckel erforderlich.

v Ein Deckel wird empfohlen. So wird verhindert, dass Warme unnétig entweicht.

— Fir ein Gelingen ist ein Deckel nicht erlaubt.

' Die Programme sind Beispiele, die auf den werkseitigen Einstellungen der Programme ba-
sieren. Abhangig von Ihren Vorlieben kdnnen Sie andere Programme verwenden oder die Ein-
stellungen der Programme andern. Weitere Informationen zu den Programmen, wie z. B. An-

wendungsbereiche und Programmablauf finden Sie im Kapitel "Programme".

Geben Sie bei den Programmen Braten das Lebensmittel erst nach Ende der Aufheizphase

hinzu.
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Gut zu wissen

Gebrauchtes Kochgeschirr

Wenn Sie das Kochgeschirr entsorgen,
verkaufen, ausleihen oder ein gebrauch-
tes Kochgeschirr in Betrieb nehmen,
missen Sie keine Einstellungen am
Kochgeschirr oder Kochfeld zurlickset-
zen oder loschen.

Reinigen und pflegen

Kochgeschirr reinigen

Das Kochgeschirr ist fiir die Geschirr-
spulmaschine geeignet. Wir empfehlen
eine Reinigung von Hand, um die Verfar-
bung von Kunststoffen zu verhindern.
Reinigen Sie nach dem Gebrauch das
Kochgeschirr mit einem feuchten Tuch
oder einem weichen Schwamm in
heiflem Spllwasser.

Beachten Sie die Angaben des Reini-
gungsmittelherstellers.

Verwenden Sie keine scheuernden Rei-
nigungsmittel.

Entfernen Sie alle Rlickstédnde von Rei-
nigern, z. B. unter flieRendem Wasser.

Zeitpunkt des Batteriewechsels

Angezeigt wird der Zeitpunkt eines Bat-
teriewechsels durch:

- 2-mal blinken der Statusanzeige in
Rot.

- BAT in der Kochzonenanzeige/Kochge-
schirranzeige

Batterien wechseln

Schraubendreher (PH 2)

2 Batterien (Murata CR2477W oder
Panasonic CR2477/BN)

Eine saubere, weiche und ebene Ab-
lageflache ist vorbereitet.

m Drehen Sie das Kochgeschirr so, dass
die Unterseite nach oben zeigt.

m Legen Sie das Kochgeschirr auf die
Ablageflache.

m Drehen Sie die Schrauben unter dem
Griff vollstandig raus und legen Sie
die Schrauben mit den Abdichtungen
zur Seite.

m Stecken Sie die Spitze des Schrau-
bendrehers in das leere Schraubloch,
das am nachsten am Pfannenboden
ist.

m Driicken Sie von oben auf den
Schraubendreher.

Die Abdeckung wird rausgedrickt.

m Fassen Sie den Pfannenrand an und
drehen Sie das Kochgeschirr so, dass
die Unterseite nach unten zeigt.
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m Ziehen Sie die Abdeckung zum Pfan-
nenrand ab.

o

m Entnehmen Sie die Batterien aus der
Abdeckung.

m Stecken Sie 2 neue Batterien in die
Halterungen ein. Der Pluspol (+) muss
nach aulRen zeigen.
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Wenn die Abdeckung nicht richtig
einrastet, kann die Abdeckung des
Batteriefachs nicht richtig abdichten.
Prifen Sie vor dem Zusammen-
schrauben, ob die Abdeckung richtig
sitzt.

m 1. Schieben Sie die Abdeckung wieder
in die Halterung ein, sodass das Rast-
element in die Halterung gleitet.

m 2. Dricken Sie die Abdeckung auf den
Griff.

m Montieren Sie die Schraubendichtun-
gen und Schrauben in sinngemald um-
gekehrter Reihenfolge.
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Probleme beheben

Sie konnen die meisten Storungen und Fehler selbst beheben. In vielen Fallen
konnen Sie Zeit und Kosten sparen, da Sie nicht den Kundendienst kontaktieren

mussen.

Unter www.miele.de/support/customer-assistance erhalten Sie zu-
satzliche Informationen zur selbststandigen Behebung von Storun-

gen.

Problem

Ursache und Behebung

In der Kochzonenanzei-
ge/Kochgeschirranzeige
des Kochfelds steht 5A7.

Die Batterien haben einen kritischen Ladestatus und

mussen bald gewechselt werden.

m Wenn die Batterien leer sind, wechseln Sie die Bat-
terien (siehe Kapitel "Reinigen und pflegen", Ab-
schnitt "Batterien wechseln").

In der Kochfeldanzeige
blinkt £-- im Wechsel
mit 703, das Kochfeld
und das Kochgeschirr
schalten sich aus.

Die Verbidnung zwischen Kochgeschirr und Kochfeld

wurde gestort.

m Schalten Sie das Kochgeschirr ein (siehe Kapitel
"Bedienen", Abschnitt "Kochgeschirr einschalten").

m Wenn das Kochfeld erneut £~ 705 anzeigt, versu-
chen Sie anderes M Sense Kochgeschirr am Koch-
feld einzuschalten.

m Kontaktieren Sie den Miele Kundendienst.

In einer Kochzonenan-
zeige/Kochgeschirran-
zeige des Kochfelds wird
eine in dieser Ge-
brauchsanweisung nicht
aufgefiihrte Meldung an-
gezeigt.

Das Kochfeld fiihrt eine Funktion aus oder meldet ein

Problem.

m Sie finden die notwendigen Informationen zur Be-
dienung oder Fehlerbehebung in der zugehorigen
Gebrauchs- und Montageanweisung des Kochfelds.

Sie kénnen das Kochge-
schirr nicht inbetrieb-
nehmen.

Prifen Sie ob das M Sense Kochgeschirr bereits in
Betrieb genommen wurde.

Prifen Sie ob die maximale Anzahl an Kochgeschirren
mit Ihrem Kochfeld verbunden ist. Die maximale An-
zahl verbundener Kochgeschirre steht in der Ge-
brauchs- und Montageanweisung lhres Kochfelds.
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Problem

Ursache und Behebung

Die Tasten sind nicht be-
leuchtet.

Das Kochgeschirr ist im Energiesparmodus.
m Berilhren Sie eine der nicht beleuchteten Tasten.

Alle Tasten werden beleuchtet.

Das Kochgeschirr ist nicht eingeschaltet.
m Schalten Sie das Kochgeschirr ein (siehe Kapitel
"Bedienen", Abschnitt "Kochgeschirr einschalten").

Das Kochgeschirr ist nicht richtig in Betrieb genom-

men worden.

m Nehmen Sie das Kochgeschirr in Betrieb (siehe Ka-
pitel "Inbetriebnehmen" der Gebrauchs- und Mon-
tageanweisung lhres Kochfelds).

Die Batterien sind leer.
m Wechseln Sie die Batterien (sieche Kapitel "Reinigen
und pflegen", Abschnitt "Batterien wechseln").

Das Lebensmittel ist un-
gleichmaRig gebraten
oder brennt an.

Das Lebensmittel ist nicht durchmischt oder muss ge-

wendet werden.

m Rihren Sie regelmaRig.

m Wenden oder mischen Sie Lebensmittel beim An-
braten regelmalRig.

Ein anderes Programm eignet sich besser, um das Le-

bensmittel zuzubereiten.

m Wechseln Sie das Programm. Beispiele fir die Aus-
wahl eines Programms finden Sie in der Programm-
tabelle, siehe Kapitel "Programme", Abschnitt "Le-
bensmittel und Programme des Kochgeschirrs".
Achten Sie darauf, dass sich in einer Aufheizphase
kein Lebensmittel auRer Ol im Kochgeschirr befin-
det.

m Probieren Sie andere Programme aus, bis Sie mit
dem Ergebnis zufrieden sind.
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Problem

Ursache und Behebung

Sie sind mit dem
Brateindruck nicht zu-
frieden.

Die Zieltemperaturen der Programme Braten passen

nicht.

m Andern Sie die Zieltemperaturen der Programme
Braten. Eine genaue Anleitung finden Sie im Kapitel
"Einstellungen anpassen" der Gebrauchs- und Mon-
tageanweisung |hres Kochfelds.

Vor dem Ende der Aufheizphase eines Programms

Braten wurden Lebensmittel in das Kochgeschirr ge-

geben.

m Warten Sie das Ende der Aufheizphase jedes Pro-
gramms Braten ab und geben Sie erst dann Lebens-
mittel in die Pfanne.

Sie sind mit dem Kéche-
leindruck nicht zufrie-
den.

Beim Wechsel aus einem Bratprogramm in das Pro-

gramm Koécheln ist die Temperatur zu stark gefallen,

z.B. durch Zugabe kalter Flissigkeit.

m Wihlen Sie & Braten | um den Pfanneninhalt noch-
mal aufzukochen und aktivieren Sie erneut Ko-
cheln w.~

oder
m kdcheln Sie mit & Braten |.

Die Aufheizphase dauert
sehr lange.

Warme entweicht weil keine Deckel aufgelegt ist.

m Benutzen Sie wahrend der Aufheizphase des Pro-
gramms einen Deckel, wenn nicht anders angege-
ben als im Kapitel "Programme", Abschnitt "Le-
bensmittel und Programme".

Das Kochfeld beheizt
das Kochgeschirr nicht.

Sie haben das Kochgeschirr an einem Kochfeld be-

nutzt, bei dem es nicht in Betrieb genommen wurde.

m Nehmen Sie Kochgeschirr an dem Kochfeld in Be-
trieb an dem Sie es verwenden wollen (siehe Kapitel
"Bedienen", Abschnitt "Kochgeschirr einschalten").

Sie wollen 2 oder mehr
Kochgeschirre am Koch-
feld in Betrieb nehmen
und alle Kochgeschirre
schalten sich aus.

Die Kochgeschirre wurden nicht ordnungsgemaf ein-

geschaltet.

m Schalten Sie Kochgeschirre immer nacheinander ein
und beriihren Sie & OK oder die Kochgeschirranzei-
ge und danach @ OK des eingeschalten Kochge-
schirrs (siehe Kapitel "Bedienen", Abschnitt "Koch-
geschirr einschalten").
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Problem Ursache und Behebung

Sie haben das Kochge- | Nehmen Sie das Kochgeschirr am gewiinschten
schirr am falschem Kochfeld in Betrieb. Sie missen keine weiteren Ein-
Kochfeld in Betrieb ge- | stellungen an ihrem Kochgeschirr oder dem Kochfeld
nommen. vornehmen.
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Kundendienst

Unter www.miele.com/service erhal-
ten Sie Informationen zur selbststandi-
gen Behebung von Stoérungen und zu
Miele Ersatzteilen.

Kontakt bei Stérungen

Bei Storungen, die Sie nicht selbst be-
heben kdénnen, benachrichtigen Sie z. B.
Ihren Miele Fachhandler oder den Miele
Kundendienst.

Den Miele Kundendienst kénnen Sie
online unter www.miele.com/service
buchen.

Die Kontaktdaten des Miele Kunden-
dienstes finden Sie am Ende dieses
Dokumentes.

Der Kundendienst benotigt die Modell-
kennung und die Seriennummer (SN).
Beide Angaben finden Sie auf den Ty-
penschilddaten.

Technische Daten

Technische Daten

Frequenz ISM- 2,400 GHz -
Band 2,4835 GHz

Frequenz RFID/ | 13,56 Mhz
NFC

Sendeleistung Passiv
RFID/NFC

Sendeleistung <10 mwW
BTLE
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en - Warnings and safety notes

/\ & WARNING AU/NZ! Batteries are hazardous and must be
kept out of reach of children whether new or old.

Coin or button batteries (new or used) can cause severe or fatal in-
juries within 2 hours of being swallowed or placed inside any part
of the body. Even flat batteries can still be dangerous. If you sus-
pect a child has swallowed a battery or placed a battery inside any
part of their body, seek medical advice immediately (Australia:
Poisons Information Centre, Tel. 13 11 26; NZ: National Poisons
Centre, Tel. 0800 764 766). Examine devices and make sure the
battery compartment is correctly secured, e.g. that the screw or
other mechanical fastener is tightened. Do not use if compartment
is not secure. Used batteries must be kept away from children
while awaiting disposal and must be disposed of in a safe manner.

P> Always read the operating instructions before commissioning. This
prevents both personal injury and damage to the appliance.

P> Batteries can be swallowed. Make sure that new and/or used bat-
teries cannot be swallowed. Keep batteries away from children.

P> Close the battery compartment securely after changing the batter-
ies. Keep spare batteries out of the reach of children.

P Only use undamaged batteries. Replace damaged batteries imme-
diately.

P The batteries must not be short-circuited or thrown into a fire.

P> If you suspect that a child has swallowed a battery, go to an emer-
gency room immediately. Do not give the child anything to eat or
drink and do not induce vomiting.

P M Sense cookware is only suitable for M Sense cookware ready
hobs.

P Do not use the cookware for deep-fat frying.

P> Follow the operating and installation instructions for your M Sense
cookware ready hob. They contain additional information about how
to use your cookware. Unless specified otherwise in the operating
and installation instructions for the cookware, the specifications in
the operating and installation instructions for your M Sense cookware
ready hob apply.

P> This cookware is intended for domestic use only to fry and then
simmer food. All other types of use are not permitted.
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P> Clean the cookware with washing-up liquid before using it for the
first time (see “Cleaning and care”).

P Always lift cookware to move it.

P We recommend using the cookware only in connected mode so
that all cookware functions can be used.

P If you are operating several items of cookware on a hob at the
same time, always connect each item of cookware to the cookware/
cooking zone control associated with its position.

P Adequate ventilation must be ensured when using the cookware.

P> Very high temperatures can cause oil to smoke or ignite. Never
leave the pan unattended on the hob.

P> Use only fats and oils that can withstand high temperatures. Never
attempt to put out oil fires with water. Use a fire blanket or the pan lid
to put out oil fires.

P Handles get hot when exposed to direct heat (e.g. from the heat
given off by the cookware). Wear oven gloves or pot holders when
handling hot cookware.

P> If you place a lid on the cookware to change how air is extracted,
make sure that the vapours are not directed towards its handles or
electronic module. This could damage the handles and electronic
module as a result of overheating.

P> Leaks can damage the electronic module. All seals on the cook-
ware must be intact and/or fitted (fitted properly) after changing the
battery.

P When using the frying programmes, only add the food at the end of
the heating-up phase (the sensor control stops pulsating and a signal
has sounded).

If you add food before the end of the heating-up phase, the frying res-
ults may be affected.

P Do not use hard or pointed objects in the cookware. This could
damage the non-stick coating. We recommend using kitchen utensils
made from silicone or soft wood. Do not press hard against the non-
stick coating when using kitchen utensils made from wood.

P> If the handles are screwed on, check that the screw connections
are tight every time you use the cookware. Tighten the screws if ne-
cessary.
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Sustainability and environ-
mental protection

Disposing of the packaging material

The packaging material is used for hand-
ling and protects the appliance from
transport damage. The packaging ma-
terial used is selected from materials
which are environmentally friendly for
disposal and can generally be recycled.
Recycling the packaging material re-
duces the use of raw materials. Use ma-
terial-specific collection points for valu-
able materials and take advantage of re-
turn options.

Disposing of your old appliance

Electrical and electronic appliances con-
tain many valuable materials. They also
contain certain materials, compounds
and components which were essential
for their correct functioning and safety.
These could be hazardous to human
health and to the environment if dis-
posed of with household waste or if
handled incorrectly. Please do not,
therefore, dispose of your old appliance
with household waste.

i

Instead, please make use of officially
designated collection and disposal
points to dispose of and recycle elec-
trical and electronic appliances in your
local community, with your dealer or
with Miele, free of charge. By law, you
are solely responsible for deleting any
personal data from the old appliance
prior to disposal. You are legally obliged
to remove any old batteries which are
not securely enclosed by the appliance
and to remove any lamps without des-
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troying them, where this is possible.
These must be taken to a suitable col-
lection point where they can be handed
in free of charge. Please ensure that
your old appliance poses no risk to chil-
dren while being stored for disposal.

Disposing of old batteries

In many cases, electrical and electronic
appliances contain batteries which must
not be disposed of with household
waste after use. You are legally obliged
to remove any old batteries which are
not securely enclosed by the appliance
and take them to a suitable collection
point (e.g. retailer) where they can be
handed in free of charge. Insulate the
metal contacts with adhesive tape to
prevent short circuits. Batteries may
contain substances which can be haz-
ardous to human health and the envir-
onment.

The labelling on the battery will provide
further information. For example, batter-
ies containing lithium are marked “Li-
ion”. The bin symbol with a cross
through it means that the batteries
must not be disposed of in household
waste. We are also required to inform
you that a bin with a cross through it
which also has one or more chemical
symbols on it indicates that the battery
contains lead (Pb), cadmium (Cd) and/
or mercury (Hg).

PbCdHg

Old batteries contain valuable raw ma-
terials which can be recycled. Disposing
of batteries separately makes them
easier to handle and recycle.
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Familiarisation

Controls and indicators

() Status display

@ Cookware On/Off O sensor control
(® Simmering -~ sensor control

@ Frying | &~ sensor control

® Frying 1l &~ sensor control

® Frying 11l £~ sensor control

@ Remote Confirmation [%) sensor control
See “Familiarisation — Networking” for more information.
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Status display

Display Meaning

Flashing white - The cookware is waiting to be commissioned.

- The cookware is waiting for confirmation on the hob.

- The hob has been switched off.

Flashing red The programme has been cancelled.

Flashes red twice The charge status of the batteries is critical and they will
need to be replaced soon.
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Special functions

Programmes

The cookware’s programmes automatic-
ally regulate the power with which the
hob heats the cookware. This means
that the temperature always remains
constant. The programmes obtain and
maintain the ideal temperature for the
food being cooked so that the power
levels do not need to be adjusted manu-
ally.

Some programmes require a heating-up
phase for this.

You can change the target temperatures
for the Frying I, Il and Il programmes.
You will find detailed instructions in the
“Adjusting settings” section of the oper-
ating and installation instructions for
your hob.

More information about the pro-
grammes and a table with examples of
food and the corresponding pro-
grammes can be found in the “Pro-
grammes” section.

Networking

Your hob is equipped with an integrated
WiFi module. The hob can be connected
to your home network or just to your
Miele cooker hood. The WiFi module
enables the Miele app to be used on a
mobile device.

Once your hob has been connected via
WiFi, the connection is automatically re-
established every time it is switched on.

Smart Extras via the Miele app*

Networking via the Miele app gives you
access to numerous Smart Extras, in-
cluding:

- Access status information.
- Use additional helpful functions.

- Keep your cookware up to date with
the latest Miele developments via
software updates (only possible via
WiFi connection).

You can find more detailed information
about Smart Extras on the Miele web-
site, in the Apple App Store”® or in the
Google Play Store™.

*This is a separate digital offer from
Miele & Cie. KG. The range of func-
tions can vary depending on the model
and the country. Acceptance of the
Terms and Conditions and Privacy
Policy for Miele digital products & ser-
vices in the Miele app required. Miele
reserves the right to change or discon-

tinue the digital offer at any time.

Make sure that your WiFi network sig-
nal is strong enough in the place where
you intend to install your hob.

Connecting your hob to your WiFi net-
work will increase energy consump-
tion, even when the hob is switched
off.

Optional accessories

Products specially tailored to your pan —
such as a lid and cleaning agents — are
available from the Miele online shop,
Miele Customer Service or your Miele
specialist dealer.

You can access the Miele online shop
via the following QR code:

EEEE
A
o]
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Commissioning

Commissioning the cookware

Connecting cookware

The (@) NFC icon display is activated.

- The cookware is at most lukewarm.
- The cookware is empty.

Setting the altitude on the hob

An altitude of 0—1800 m above sea
level is set as standard. A more precise
setting will improve the cooking results
achieved with your cookware. You can
set the altitude to within 300 m.

m Find out the altitude of the installation
site.

m Adjust the altitude of the installation
site on the hob (see the “Adjusting
settings” section of the operating and
installation instructions for your hob).

Activating the (+)) NFC icon display

The () NFC icon display is activated
automatically the first 20 times the hob
is switched on. When you switch on the
hob for the 21st time, the (») NFC icon
display must be activated manually.

m Switch the hob off.

m Touch O Hob On/Off for approx.
6 seconds. The seconds can be seen
counting down in the Hob display.
The Hob display shows P.

The Cooking zone displays/cookware
displays show the following:

- 9 and a number indicate the selected
quick parameter.

- Depending on the model:
£ and a number indicate the selected
code of the selected quick parameter.

Other sensor controls light up.

The (@) NFC icon display lights up

brightly.
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m Switch on the cookware.

The Status display flashes white.

All cookware sensor controls are illu-
minated.

m Swivel the “Miele” logo printed on the
pan handle from right to left about
1 cm above the illuminated (=) NFC
icon @ display of the hob.

The Hob display shows L2 for approx.
5 seconds.

The Status display goes out.

All cookware sensor controls are illu-
minated.

The cookware is connected to the hob.

While the () NFC icon display is lit, ad-
ditional items of cookware can be con-
nected to the hob. The maximum num-
ber of connected items of cookware can
be found in the operating and installa-
tion instructions for your hob.

m Once you have connected the desired
items of cookware, touch (O Hob On/

Off.
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Operation
Safety notes for operation

Vapours from the lid’s steam
outlet can damage the control
elements and indicators.

Turn the lid opening away from
the control elements and indic-
ators.

Switching cookware on

Switching on cookware on a hob with
more than one Slider

The cookware is connected to an M
Sense cookware ready hob (see
“Commissioning”).

m Place the cookware on the hob.

m If the hob is switched off, touch
@ Hob On/Off.

m Touch O Cookware On/Off within
10 seconds.

All & OK with cookware will flash.

m On the hob: within 10 seconds, touch
&) OK for the M Sense cookware that
is switched on.

All cookware sensor controls are illu-
minated.

The corresponding Cooking zone dis-
play/cookware display shows f.

Switching on cookware on a hob with
one Slider

The cookware is connected to an M
Sense cookware ready hob (see
“Commissioning”).

m Place the cookware on the hob.

m If the hob is switched off, touch
O Hob On/Off.

m Touch O Cookware On/Off within
10 seconds.

Cookware displays with cookware will
light up.

m On the hob: within 10 seconds, touch
the Cookware display for the M Sense
cookware that is switched on.

The Cookware display of the corres-
ponding cookware lights up brightly.
Other cookware displays light up dimly.

m Touch & OK on the hob.
All cookware sensor controls are illu-
minated.

The corresponding Cookware display
shows f.

Switching on multiple items of cook-
ware

Multiple items of cookware can be used
simultaneously on a single hob. The
items of cookware must be switched on
one after the other.

m To switch on another item of cook-
ware, follow the steps described in
“Operation — Switching on cookware”.

Switching cookware off
Switching cookware off
m Touch O Cookware On/Off.

The Status display goes out.
The cookware is switched off.

Switching cookware and the hob off
m Touch O Hob On/Off.

The Status display flashes for approx.
10 seconds.

The hob and cookware are switched off.
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Activating the Frying | <, Il & or

Il &~ programmes

You can find the right programme for
your food in the “Programmes” section.

The cookware is switched on (see
“Operation — Switching cookware on”).

m Add cooking fat or oil with an appro-
priate smoke point for the target tem-
perature to the cookware (see “Pro-
grammes”).

m Touch the sensor control for the de-
sired programme.

If you add food before the end of the
heating-up phase of a Frying pro-
gramme, the frying results may be af-
fected.

Always add food after the heating-up
phase has ended.

The programmes have a heating-up
phase. If the cookware is not at the tar-
get temperature, the heating-up phase
begins.

The sensor control for the selected pro-
gramme pulsates brightly until the heat-
ing-up phase is complete. The other
sensor controls light up dimly.

After approx. 5 seconds, the sensor
control for the selected programme
pulsates and the other sensor controls
go out.

The controls and indicators are in en-
ergy-saving mode.

When the heating-up phase is com-
plete, the sensor control for the selec-
ted programme lights up constantly and
a buzzer sounds on the hob.

m Place the food in the cookware.
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m When you are satisfied with the frying
results, end the frying process. You
can use the hob’s timer functions to
assist you.

Tip: If you want to deglaze the fried
food with thick foods such as strained
tomatoes, dilute the fried food with wa-
ter or stock, for example, beforehand.

Activating the Simmering ...~ pro-
gramme

The cookware has completed the heat-
ing-up phase for the Frying I, Il or Il
programme.

To ensure the simmer process works

reliably, at least 250 ml of liquid must
be added (make sure the liquid is not
too thick).

m Touch w.- Simmering and do not

move the pan for at least 30 seconds.
w~ Simmering lights up brightly. The
other sensor controls light up dimly.
After approx. 5 seconds, w.- Simmering
lights up constantly and the other
sensor controls go out.

The controls and indicators are in en-
ergy-saving mode.

m When you are satisfied with the sim-
mering results, end the simmering
process. You can use the hob’s timer
functions to assist you.

Tip: Stay at one frying level when bring-
ing large quantities to the boil. Then ac-
tivate simmering.

Cancelling programmes

A programme is activated.

m Touch and hold (> 2 seconds) the
sensor control for the activated pro-
gramme.
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The programme has been cancelled.

All cookware sensor controls are illu-
minated.

The Cooking zone display/cookware dis-
play shows A.

Deactivating energy-saving mode for
the controls and indicators

® Touch one of the non-illuminated con-
trols and indicators.

Energy-saving mode for the controls
and indicators is deactivated for approx.
5 seconds.

The sensor control for the selected pro-
gramme lights up brightly. The other
sensor controls light up dimly.

Special functions on the hob

Activating special functions on the
hob

You can use all the special functions on
your Miele hob with the M Sense cook-
ware, unless otherwise specified in the
operating and installation instructions
for your hob.

m Activate a programme on the cook-
ware.

m Activate the desired special function
on your Miele hob.

The Cooking zone display/cookware dis-
play shows A with the corresponding
display of the special function.

Deactivating the hob’s special func-

tion

m Deactivate the special function on the
hob.

The special function is deactivated. As-
sistance from M Sense cookware is ac-
tivated.

Programmes

Simmering ..~

The programme is suitable for cooking
at low heat or for reducing sauces. The
programme can be set after a frying pro-
cess.

Frying | &

The programme is suitable for all food
which is fried at a low temperature.

The programme heats the cookware to
the target temperature (factory setting
150 °C) as quickly as possible. At the
end of this heating-up phase, the food
can be added.

If you add food before the end of the
heating-up phase of the Frying | <~
programme, the frying results may be
affected.

Always add food after the heating-up
phase has ended.

You can change the target temperature.
You will find detailed instructions in the
“Adjusting settings” section of the oper-
ating and installation instructions for
your hob.

Frying Il &~

The programme is suitable for food
which is fried at a medium temperature.
The programme heats the cookware to
the target temperature (factory setting
190 °C) as quickly as possible. At the
end of this heating-up phase, the food
can be added.
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If you add food before the end of the
heating-up phase of the Frying Il &~
programme, the frying results may be
affected.

Always add food after the heating-up
phase has ended.

You can change the target temperature.
You will find detailed instructions in the
“Adjusting settings” section of the oper-
ating and installation instructions for
your hob.

Frying 111 &~

The programme is suitable for short,
sharp frying and/or intensive frying at
high temperatures.
The programme heats the cookware to
the target temperature (factory setting
210 °C) as quickly as possible.
If you add food before the end of the
heating-up phase of the Frying |11 &~
programme, the frying results may be
affected.
Always add food after the heating-up
phase has ended.

You can change the target temperature.
You will find detailed instructions in the
“Adjusting settings” section of the oper-
ating and installation instructions for
your hob.
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Food and cookware programmes

Food Programme’ Lid

Meat

Bolognese sauce Searing: Frying |11 &, -
f:ooking in sauce: Simmer- v
iNg w.r

Bratwurst, uncooked Frying | &~ v

Bratwurst, pre-cooked Frying 1l &~ v

Meat, large quantity Frying 111 &~ -

Meat patties Frying | & v

Sliced meat Searing: Frying 11 &, -
pooking in sauce: Simmer- v
ing w.r

Chicken breast, whole Frying | & vv

Meat loaf Frying 11 &~ v

Escalopes Frying 11 &~ -

Rendering bacon Frying | &~ v

Steak Frying Il &~ -

Fish

Fish fillet Frying Il &~ v

Fish, whole Frying | &~ vv

Prawns Frying 11 &~ v

Side dishes

Fried potatoes made from cooked pota- Frying 111 &~ v

toes

Fried potatoes made from raw potatoes Frying Il &~ v

Risotto Searing: Frying | &, -
pooking in broth: Simmer- v
ing w.r

Spanish omelette made from raw pota- Frying 11 &~ v

toes

Vegetables
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Food Programme’ Lid
Vegetables, cooking Frying | &~ v
Vegetables, frying large amounts Frying 11 &~ -
Potato pancakes Frying Il &~ -
Onions in butter Frying | &~ v
Desserts
Crépes Frying | & v
Caramel Frying 11 &~ v
American-style pancakes Frying | & v
Pancakes Frying Il &~ v
Popcorn Frying 11 &~ vv
Other
Frying in butter Frying | &~ v
Omelette Frying | & v
Scrambled egg Frying | & v
Seeds, dry-roasting Frying 11 &~ v
Sauce with roux Searing: Frying | &, v
sauce: Simmering v~ v
Reducing sauces Simmering v~ -
Fried egg Frying | & v
Frozen stir-fried dishes Frying Il &~ v

vV Alid is required for perfect results.
v Alid is recommended. This prevents heat escaping unnecessarily.
— A lid is not permitted for perfect results.

" The programmes are examples based on the factory settings of the programmes. You can
use other programmes or change the settings of the programmes to suit your preferences.
Further information on the programmes, such as areas of application and programme se-
quence, can be found in the “Programmes” section.

In the Frying programmes, only add the food after the end of the heating-up phase.
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Good to know

Used cookware

If you are disposing of the cookware,
selling it, lending it to someone or com-
missioning a used item of cookware,
you do not need to reset or delete any
settings on the cookware or hob.

Cleaning and care

Cleaning cookware

The cookware is dishwasher-safe. We
recommend cleaning by hand to prevent
discolouration of plastics.

Clean the cookware after use in hot
soapy water with a damp cleaning cloth
or a soft sponge.

Please follow the cleaning agent manu-
facturer’s instructions.

Never use abrasive cleaning agents.
Remove all traces of cleaning agent, e.g.

under running water.
When to replace the battery

The time for a battery change is indic-
ated by:

- the Status display flashing red twice.

- BAT in the Cooking zone display/cook-
ware display

Changing batteries

Screwdriver (PH 2)

2 batteries (Murata CR2477W or
Panasonic CR2477/BN)

A clean, soft and level surface is avail-
able.

m Turn the cookware over so that the
underside is facing up.

m Set the cookware down on the sur-
face.

m Unscrew the screws under the handle
completely and put them to one side
with the seals.

v

m Insert the tip of the screwdriver into
the empty screw hole closest to the
bottom of the pan.

m Press down on the screwdriver.
This will push the cover out.

m Hold the cookware firmly by its edge
and turn it over so that the underside
is facing down.
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m Pull the cover off towards the edge of
the pan.

* a

B Remove the batteries from the cover.

m Insert 2 new batteries into the hold-
ers. The positive terminal (+) must
point outwards.

38

If the cover does not engage cor-
rectly, the battery compartment
cover may not seal properly.
Check that the cover is properly
seated before screwing back to-
gether.

m 1. Push the cover back into the holder
so that the retainer slides into the
holder.

B 2. Press the cover onto the handle.

m Fit the screw seals and the screws in
reverse order.
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Troubleshooting

Many malfunctions and faults can be easily remedied. You can save time and
money in many cases, as you do not need to contact Customer Service.

More information to help you remedy faults yourself can be found at
www.miele.de/support/customer-assistance.

Problem

Cause and remedy

The Cooking zone dis-
play/cookware display
on the hob shows 5AT.

The charge status of the batteries is critical and they

will need to be replaced soon.

m When the batteries are flat, change them (see
“Cleaning and care — Changing batteries”).

Err flashes alternately
with 709 in the Hob dis-
play; the hob and the
cookware switch off.

The connection between the cookware and the hob

has been disrupted.

m Switch the cookware on (see “Operation — Switch-
ing cookware on”).

m If the hob displays £~ 705 again, try switching on
other M Sense cookware on the hob.

m Contact the Miele Customer Service Department.

A message not listed in
these operating instruc-
tions is displayed in a
Cooking zone display/
cookware display on the
hob.

The hob performs a function or reports a problem.

® You will find the necessary information for operation
or troubleshooting in the corresponding operating
and installation instructions for the hob.

You cannot commission
the cookware.

Check whether the M Sense cookware has already
been commissioned.

Check if the maximum number of items of cookware
are connected to your hob. The maximum number of
connected items of cookware can be found in the op-
erating and installation instructions for your hob.
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Problem

Cause and remedy

The sensor controls are
not illuminated.

The cookware is in energy-saving mode.
m Touch one of the non-illuminated sensor controls.

All sensor controls are illuminated.

The cookware is not switched on.
m Switch the cookware on (see “Operation — Switch-
ing cookware on”).

The cookware has not been commissioned properly.

m Commission the cookware (see the “Commission-
ing” section of the operating and installation instruc-
tions for your hob).

The batteries are flat.

m Change the batteries (see “Cleaning and care —
Changing batteries”).

The food is unevenly
fried or burns.

The food has not been stirred or needs to be turned
over.

m Stir regularly.

m Turn or stir food regularly when frying.

Another programme is more suitable for preparing the

food.

m Change the programme. Examples for selecting a
programme can be found in the programme table,
see “Programmes — Food and cookware pro-
grammes”. Make sure that there is no food other
than oil in the cookware during a heating-up phase.

m Try out other programmes until you are satisfied
with the result.

You are not satisfied
with the frying process.

The target temperatures for the Frying programmes

are not suitable.

m Change the target temperatures of the Frying pro-
grammes. You will find detailed instructions in the
“Adjusting settings” section of the operating and in-
stallation instructions for your hob.

Food was added to the cookware before a Frying pro-

gramme reached the end of its heating-up phase.

m Wait until the end of the heating-up phase for each
Frying programme before adding food to the pan.
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Problem

Cause and remedy

You are not satisfied
with the simmering pro-
cess.

When changing from a Frying programme to the Sim-

mering programme, the temperature has dropped too

much, e.g. due to the addition of cold liquid.

m Select & Frying | to bring the pan contents to the
boil again and then reactivate Simmer .~

or

m simmer with & Frying I.

The heating-up phase
lasts a long time.

Heat is escaping because the lid has not been put on.

m Use a lid during the heating-up phase of the pro-
gramme, unless otherwise specified in “Pro-
grammes — Food and programmes”.

The hob is not heating
the cookware.

You have used the cookware on a hob on which it has

not been commissioned.

m Commission cookware on the hob on which you
want to use it (see “Operation — Switching cook-
ware on”).

You want to use 2 or
more items of cookware
on the hob and all items
of cookware switch off.

The cookware was not switched on properly.

m Always switch on items of cookware one after the
other and touch & OK or the Cookware display and
then @ OK of the switched-on cookware (see “Op-
eration — Switching cookware on”).

You have commissioned
the cookware on the
wrong hob.

Commission the cookware on the desired hob. You do
not need to make any further settings on your cook-
ware or hob.
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Customer Service Department

Information to help you rectify faults

yourself and about Miele spare parts
can be found at www.miele.com/ser-
vice.

Contact in the event of a fault

In the event of a fault which you cannot
remedy yourself, please contact your
Miele dealer or Miele Customer Service.

You can book a Miele Customer Ser-
vice call-out online at www.miele.com/
service.

Contact information for Miele Cus-
tomer Service can be found at the end
of this document.

Please quote the model identifier and
serial number of your appliance (SN)
when contacting Miele Customer Ser-
vice. This information can be found on
the data plate.

Technical data

Technical data

ISM band fre- 2,400 GHz—
quency 2,4835 GHz

RFID/NFC fre- | 13,56 Mhz
quency

RFID/NFC trans- | Passive
mission power

BTLE transmis- <10 mW
sion power

42


https://www.miele.com/service
https://www.miele.com/service

ar

43

cllooll dosa fo.u.l.n

e laclud cilogleo e jgiell clisoy
gha e dilogleog vlualy Jlaclll olbal
iopslil gsgall le Miele e

.Www.miele.com/service

Jhe 3939 Jb o JLaidl
CD_LlJa|\;LLS,o_|_IJd.|o.c._|9mQJbU_Q

s gl (Miele JiSgr Juailll oy «cluaiy
Miele sl cllaell dosa

dosd pud (s3] duadila dallSo jan liSay
gogall Sle cuijiilll pe Miele cllac
.www.miele.com/service

cloc dosay anlall Juaill culogles jagii
Sl s algi oo Miele

wd)g jlgall J13ge Lajes 1S5 a4

cllac dosay Jlaill sic (SN) (Lol

Lle cilogleoll odm slal cliSay Miele @Sy
il aagl

awiaill calibul

apiasll calibudl
— 5,@leg 2,400 ISM 3351 Gl
55,®lee 2,4835
Mhz 13,56 RFID/NFC 535
Jogzall Lisall | RFID/ byl g
NFC
bl _lo10>| BTLE Jlull 63



https://www.miele.com/service

-=ar

Jallg i

ool

sdiill elja] @iy @l ségall Lle gl L:,_i|9T Cuoaniwl Aal

ayle gl ol

s sl ségall e ghall Lilgdl gl Jaeidaill dpaly ps m
' glall Gilol Juesdi - Juduil” o) ayle golssivul

OBl e sdgall Jass Ul
-sehll ilgl

oo JSiu ehll ol Jaidi iy ol

ol @ Luallg 31l gli salg ghall Lilgl Jaedsiy Lails o6 m
- Jredll" pail) lghedii o il L,_,gbgilgiuf O @i
(" el Lilgl Jydss

i of gaelil plaakanl syyi
wilol 103 oSl aigall le
<ol ghll

glhall sagall Lle Sglall Gilgdl Sl el djply pa
ol Lehall Gilgl Gle dxalial calslae] sl dljal Sl liag o
Aédgall

Jadudaill elpaly Cuod sél
wle sehll 9j|gj] 9Jgﬂ|
hall ségaoll

44



==ar

Jallg i

--I;-'- II

dallall pagi giag o ghll ilgl
becbaall pe jlesiitll jljj sal juoll m

.bcbAo JLQ_JJLLLJJ_I“ J|in8_1,o,3

el ilol Jued ol ol
(" el Lilgl Jagdsi - Jaedaill" ail) ghall Lilgl Jyodui m

oo JSaiy 8p0 Jodl Lelall ilgl Jueiii iy o
Joll Jsesisill" puus @al)) 610 Joll ghll Lilgl Jiesiniy @i m
(elsdgar anlall Cusyillg Jredudl calsbiyy] cpous "0

.fi.éJl.é l_ILIJLb.L”
el - quliellg cagdaiill” gail) cllal puei coy m
("alyyladl

bcbdo pé jlediiudll jljji

Auulio pe Al aolpl dasgimall 8)lall il
jodell liSay . lall aolipl daxgimall 8)lall culays psim
gad "Cbslaelll hua" awé é diads Cibliy) Gle

ladgoy dnlall Cusyilly Jus il alsliy]

S Gl aolips Jging Jub glall ] 6 plelall gidg i

RIEWRTEINPERPY

Sl 2ol o aolip JSI il dlsgo dlgiil is il m
.J_xéﬂ k_,_0 roLs7_|o_|| (o:xég d_m

dlac e Lall ol 1

dslo i Gle ghall aolip Gl Glall aolip (o el sic

dabal e Jlell Juww Gle duis sjlall dags Aaais

)b Jilw

104 ésle] ol (3l bp0 jaall Cilgine Sléslell & sl m
wr dbslo b Lo Lghall

ol

.&r(o__ofﬁ;LmJLiu_chgbﬂl

dyloc ge Liagll jodi 1
sl Jli e ghll

Jaall Gle claell &9 EAC Ol i
@iy ol o aolipll (o (il dlago il dlngll paaiuwl m
" solpllg plebll = aolpll” La s Calls sy

ol ol A ot
aljgh

45




-=ar

lgalbalg JUacill Laliisl

susell 5a Jlallg cadgll pagi clilsol . Jlaclly cuulSuisall (po sysall alhal dgguu (Sos
cllagll dosay Juaill I aling U 3] selall oo

.www.miele.de/support/customer-assistance

Jallg sl Sl

sy capdl Lo lglliwl cang daps calylayll gaud dlls BAT sdgoll Lle yayey

cadaiill" eal)) et cuny cdjla cilladl ygsi losic B
("Glyladl puei - qiliellg

égallg Lghll Lilgl oy Juaill ghs @i| 7109 ge vaglidly £rr yhogs

(" gl Silgl Jagii - Juedudll" fail) Lglall ilgl Jyeidvi m Juedi caldy g £y

Jeedii Jola « gpal 810 Err 709 sagall dilis cuayc 13 m +ehll Gilglg sigall
ségall Lo gl gl Lilgl

Miele o clloell dosn punds Juailm

alSuiin 3939 Gl puiu of aiailag sdgall ($38i|  dajae pé dluy yaye e
of Juubill aygpall Cilogleall e jglal cliSoym|  odm Jpddidll Cilslidy] 54
caSpilly Jagadaill ulsbiy] o Lgabiolg dlas Il CalibiSiul sigall Sle é

dp0 Jodl lglyeriai @i 38 Lglall Lilgl cuilS 13] oo Gani| Jodl Jakuiiill elpal wliSay 1
J=all ehll t-_-,.ilgjl 6j0

dbais Lghll Lilgl ghd sxel Laslll sall olS 3l las Gasi
Glgl ghd sxel sl sall Lle jgiell gSay adga
dunlall aSyilly Juedill culsbiy] o duaiall gkl

46


https://www.miele.de/support/customer-assistance

ar

crun JSay clhell Guiiei ol ol 13
Sy dyjlaill 6ja cline GUle] iy U saa

_. i o dasll of o G
el aipdi 6sle] hé ailse a

Jolall Jals Ll (sl 8o clhnell gasl .1 m
Jolall o il dluwg GlHT Cuny

uasdall Je sl heal .2 m

welplg dplglll plSalll culslaw Sy 0b m

47

lgials o plSal el Lilgl clusol m
gaio ol ciilall ugsy Cuny lgilslg
Jawdl gai

A

Blaall dala olail cllhsll Cinunl m

Se
* 2

lasll o calyyliaddl Jji m

ol ay ool o opingss cigglan LS m
2l g lgaio (+) cuagall cubnall ugs,



ar

byl pusi

(PH 2) elp clao

Panasonic gl Murata CR2477W) ¢liylia
(CR2477/BN

-glutog aclig cadhi aluu jagiy

ilall ugsy Cuay Lghall ilgl sl m

lelll gai [gaio lawl

ahull Gle gl Lilgl 20 m

uandall Jal 63gagall Lélpll cla) ps m

sl go aslg wiils Lle lgoiag JolSIL
el

epll daia Lo Lelpll clas caga Jasl m

slaall ela LIl sl delall

Jawlll gai elpll oo Gle hesl m
.a)l'a.” gai clhell 8_(:3 il ey 6;§m

8a1d0 cilogleo
dlasimall ghll ilgl

9i Lo gi P.g.la.” k:,_i|gi o ualaii s 13
ity 50 Joll pgéi of Lo yadil lguaai
bua ssle] Gl plind yla (Josiwe (gl <]
dgall of Lghll Lilgl culslac] o caia qf

a_.!l_i_q_llg o“I- -n"

wehll Gilgl cagaii

Blubll dlbwe Lo Juwell dils Lghll ilgl
U9l pei gial Ugay caghiilly ngi

el tlyll

clo o plaailll sey Lghll Lilgl calai
dlio Jilad dehd plaaiml ¢,als ugiball
dacli daiaw) of Caghiill

03lol deiiaoll dgall L||_\LJ.|J1 éLu| L_,a}j
nuls Caghii slge I3y paniu Ul

cloll cuni Mo ccanaiill 3l Llay groa Jjf
Sl

dyylaudl Jlsgioul wiag i
JUs o dyjlladl puei cuag Sl 6jlinlll il

Hipe paadll uollly yarog -
b BAT -

48



==ar

elnsll "ol plalal|

- wr sl Jli Sle Lghl 8310ll &abiall

v | & Llall Slaoll gayll

v Il lall dlaall Cilsanall Gl

Allio ailii Lle Jguanll dholl giag pjly V'V

s ugs slall Cipd IS gioy clhsll giagy ag] v

Cilslse] it ol sl qolp plaaiul eliSey . aolplly anlall ghasll cilsls] Sl sitw aliol Lo aolpll’
Gubill Llllae Jio «aolpll Jgo dilogleall (o sijo Sle cllolll Sy clitluaai cuuliy Lol golpll

M aolpll" @ué o caolipll Julsig

il dlspo elgiil sey ] plelnll d&bal pai il (Jall aolp o

49



-=ar

elnsll "ol plalal|
v & Llall | atyill gubalingl o dcgiunall dylaall gulaliayl
- & Ll tppeail gigjul jj
v U Gle gb iGpall o Ak
wr dsln
v &~ lall aill Jublbal (o degno duilu] dac
olg ozl
v | & Ll Clgpasll gk
- &zl dpuS ciliasy LAl ulgpasll
- Il lall uubalal filhe
v | & lal dagjll o Jaal
Ololxl
v | & Ll sl
v & lall Jaolysli
v | & Llall aSapolll dasphall e jillhg
v I lal sillaall
vv & Jall Jsall
Als e
v | & lal sl Lo Llal
v | & lall Culogl Ay
v | & lall Ggado ydy
v Il &~ lall dala &unoao «aguall
v J & Jall el (o) &uésll &nln
v )i Gle gl aaball
wr disln

50




==ar

wehll Gilglg plehll aoly

cliazll "aolidl plzbll
sl
- & Ll :panill jtiglodl &ala
v webll daball La ghll
wr dbla b e
v | & lall asguall pe Gilaill
v Il &~ lall lBuuo dagihell ( Giladll
- & lall b S draSy «ogal
v | & lall ealll jilhha
- A& Jall :panil ealll 2l
v webll dnlall La ghll
wr dbla b Lle
vv | & lall alolsll « glaall jgua
v & lall ealll Cay,
- Il lall gl
v | & lall sadall @alll 4gui
- Il lall g ol
oVl
v & lall als claw
vv | & lall alolsl «cellanwll
v & lall Olugyll
awlll SUbYI
v &~ lall uubladl oo dcgivaall dulaall ubalagll
aughall

51



ar

dlapo dlgi Jué plehll dabaly Cuad 13|
pili sas I lall aolip o il
Slall aflii

dlapo clgiil a2y als plelll Caal

LSy .aasgiuall 8)lall dajs et clisoy
A" b 0 dbaao calsbiyl e jgiell
S illg el calsbigl cpous "calslsedll

- all
9l/g s9ally junall Llall Culio polip
Aylle &)l by e caisall Slall
Sl Gelall ilgl i Gle qulipll Jos)
&hao“ slac]) dasgiall 8ljall days
Seo Kubg cpuli (digio azps 210
dlapo dlgi i plehll dabaly cuod 13
pili saa Ml &= LAl aolip La il
lall pili
dlayo <lgiil a2y il plehll caual

liSioy .aasgiuall 8jlall das st clisoy
hua" s 6 dhade Sl e jglell
S jillg Juedddl calsbiugl poua "calslsedll

olpll

wraislm b e sehll
ol &wrasio 8)ljn Ll Lghll cuulio aolipll

ol s Sy BiSp0 kil Jos)

- Slall
e dlaall daeh il graal Cuwlio aolipll
QAdNI 6)l)n angs
Sl el Gilgl i Lle aolipll Jazy
150 gisaall slac)) dasgiuall 8)lpall az)s
dlgi o .0Sao Cudg gpul (@iglo )
plebll dalal ySay coim il daje
dlajo dylgi 1 plehll dalaly Caad 13
pilii xaa | & Llall aolip Lo il
.l il
dlayo clgiil a2y 1Bils plehll caual

cliSoy . aasgiuall 8ljall da s st wlisoy
hud" puus 6 dbado Dbl Sle jgiell
S illg Jue il calsbiugl cpoua "calslsedll

- t'_:,J.ii.ll
oJlp dnags Sl L_,_l_aoﬂ rol_o_b.U Cuulio e,ol_iH“

Sl el Gilgl i Lle aolipll Jazy
giaall slac)) dasgiuall 8)lpall az)s

dlgi Lo .gSao Cudg gl (@uglo )5 190
plelll @abal (jSay c0im pawill dlago

52



ar

A yoey

Cilpiigally pSaill

pé Cilpiigally @Saill palic aal Guoll
aluAall

i wlgi 6 63l Culpiigallg @Sl

JSuiy sanall aolipll jlediiuwl jj iy

JSuiny (sl jlediiuwlll jljjf e pai gl

Wl
sigall Ll duals Caillag

sdgoll Lle dalall caillagll Juoai

0 dwlall aillhgll gron elsaiwl liSay

lo «ghall ilgl go ly yalall Miele ségo

rertill calsliy] Lo el calls 1S3y al

adgos walall cusyillg

ekl Lilgl Gle aolip Jieai m

e diglhall anlall dagagll Jyeais pi m
b Lalall Miele ségo

aayhgll dblaall yajell @bl Sle A Gape)

anlall

sdgoll &alall dayagll Jueai clall

e dolall dadagll Jreai dell ps m
Adgall

10 o Auslall dagrgll Jyad call o

ekl Lilgl o 6acluall

53

@slm jli Gle Gghll polip Juoai

w~(Simmering)

aolipd (pawill dajo ghall Lilgl Culas]
il of il of Jodl lall

sl jli Ll Lghll dilac Jac olosal

o< Jau Ul bo aalia] cuny cdulle 639

o il O oo 30) Jiludl o Jo 250
(32 Biow

630] L:’.QJQ_” j38 i llg wr Juoll |
Jalll Lle ayili 30

Jledawdl J|in sUJa_l 69Jau,u S A W

caala Jsaiy (gpadll

olgio JSi wr o (i oloi 5 e

.L_;pjjl Jleaiiwdl jljl ¢ salhiig

HOgT uAg 0 il piugell @Saill palic

aalkall

JUU,LCL:’.Qb_”er_iU.CLLDU Ugsi losic m
disla U Lle Lglall dlac ail (disln
63g2gall Luwzg.oﬂ waillag ro|_x'1hu| cliSou

Slé sic salg L8 (g9t e (Gl répas
e sghll aolip Jueals pd o oS ilwesS
Asla b

Qolpll clsl]

aolip Jiedi af

el )j (sl <) Jlpediwdll go Juoll m
Jeaall aolipdl galall

olipl clell i

el Gilgl jledil jljjl gron c pAi



ar

dlapo dlgi Jué plehll dabaly Cuad 13|
ailii il xas (Jall aolip o il
Ll
dlapo clgiil a2y als plelll Caal
ST ) 3] g dlage le palpll (soin
s c@asgiall 6jljall days sic ghall Lilg]
oprauuill @l o
ssaall aolipll Galal jlesdiwl jj G
bl dlago JaIST i gl JSay
aold JSuin o dll jlesduiwll jljl e A
ol jleduiwdll jj A (Ui ulgi 5 s
Jlesiiiutl il ¢ akaiig ssaall aslipl
sl
Hagi guag 6 Kilpligally pSaill palic
aalall
Jlesiiwdll j e g il dapo Jlais! sic
yaagg Jualgio JSiy ssaoll aoliply yalsl
dgall Gle gup Jigia
ekl Lilgl Lo plehll i m
dylac @il (lall ailii e al) ugsi Losic m
cidgall Caillag elaaiml clisey .lall
lisclutal sdgall 8 639250l
plelll Llay plsaiuwl Lo caéyi Cuis 13] :axwai
eblohll Jis dSsom dashl go Lldall
plelall Ui, casiaiy lgl @as launall
Gl ol clally Tio Llsall

S0l } U-ilgi I“. xS

ol 6o ekl Lilgl o spsell plsaiul Sy
ilgl Jagdni (any aalg sdge Lle salg
Il gli exalgll Lghall

Cilghall gail 3T Lgh <l Jusiil m
Gilol Jaeii - Jusabaill” 8 dusgall
" Lehll

b ilgl Juadii Cali

b ilgl Juadii Cali
O

Joll ko

el e aadgio ghall Silgl
sigollg ghll Gilgl Juaudsi il
" ” NORT™IN

a7 Ulgi 10 éal aibinll yAog
sehll ilgly sdgall Jyaii cala) ey

ol &-3,ilill o gl GLall qolipy Juodi
8-t

lolehl Cuulioll aolipll e jgiell cliSoy
S aolpll” s L

Jroudi — Judill” Jail) gl ol Juedts
("sahall ilgl

dhai slelo go glall Cuyj ol s casl m
dpuliall (il lglasiy il 6jlall) olaall
pail) Lglall Lilgll dasginall &jlall d)al
(" ol pl”

.iglhall a.oLiHﬂ el jj ol B

54



ar

ségall Lo Lghll Lilgl g m

Guall il e Cadgio sdgall oIS 13 m
N0)

lgi 10 ugrac o O Guoll m

ilol Gle sgini Gill @ gran yasgiu

O guall (Wlgi 10 yguaé 6 1ségall Llc m
ekl Gilgl jlediiuwl )i gson s i

A Jlasll yogey

ole $9ing adge Gle Lah Gilgl Judidii

aalg

go B8lgio sdgor ghll ilol Juogi el

(80 Jodl Jasdaill" ail) Lghall Lilgl

sdgall Lo Lghll Lilgl g m

uoll Jieuiiill e Cadgio sdgall yls 13 m
.®

lgi 10 ugrac o O Guoll m

Gl el Gilgl e DLl « i

ekl Gilgl Gle (i

wuall wlgi 10 yguae b adgall Ll m
lghedii o Lill Lghall Lilgh galall

JSuiy dgieall ghall ilgh yolall oy

sdll Galall ilgl culibis e pai . glalu

aals JSuiy

dgall Lle @ Lol m

ekl ilgl jlediiuwl )l gion s pai

A Jilaall GApe)

55

Ao Ll coilnall "Migle" jlods s m
daluro e ol Gl caoull (o s1laall
dipaoll () @ aidlis Gga Liyai ow 1

ségall a
Liyai olgi 6 63al £02 yayei

ol ekl

el Silgl jlediiuwl jljjl gran e i
289l ghll gl Juogi e

ol Gle jgdell ySay s890ll duslia] b
oo dhaiall Lghll Lilgl ghhd ssel uasll
hségay dwnlall Cusjilly Jagdill Culsliy)

wuall dglnall Lghll Lilgl Juagi sey m
¥O)

l... .'.n"

Jusudiill dalall glodll callaaile
sacbaiall 6l i ol Sey
0 claoll jladl agps ania (o
ilpigallg aSaill palic cali
palic (e Ao clhsll @i jal
ilphgally eSaill

web Gilgl Jasudii

wle $9ing sBgo Lle ehll Gilgl Jpdidi
aslg yo pis

go G8lgio sdgas ghll ilol Juogi piy
("8p0 Joll Jueuudll" fail) ghll Lilgl




ar

() anbd Jreai

Jol 6 Luilogigh (@) &diliis Jueai oy
soulai sic adgall Jioii lgia pl 8p0 20
Jreai ciny (upuellg aulall 6poll ségoll
Loy (@) adild

&8y Sou Liyai ulgi 6 830 D Luall m
e Gilgill il sall

F gy

(Gl Lo yaed

a0l gupdl jleall Sl piy 08)9 9 -
il cus -

gipall jueoll ssaall jodl I poisy pdjg £
.00l

L_gp| Jlsuill',u | J|in e Al
oy (@) dulh Al

wehll ilgl Juagi
@) ahldy Jyeai oy

ekl ilgl Jyeidiiy 0s m
wandl ol yaog
ekl ilgl jlediiwl )l gien o pai

&yjLaal caldaloll
sUaoll Lapad decunsll ilailell jagil

- cagaiill slgog aynédll Jis - cly anlall

gl clloell dord gl cuijiilll e Miele jis (o
lsl Gaizall Miele JiSg Ji5 (o
I,o|_\3.1.1.x.|l_| Cuipiidl e Miele jaie 6)lj liSey
ZL.?JU“ QR Jo)

0 =
[=]

830 Joll Jusuiill

830 Joll ebll ilgl Jpidi

HSII e jila ghall ilgl 8)lya days -
déjla ghll Lilgl -

adgoll Lle glaipdll hua

SGiuo §ga o 1800-0 claijl lhua oy

huall scbuy . aljial slaelS pull alauw

wlisoy sl Sghall Gilgl plsaiiuly lgasani

3933 50 Sl aahio EL(:_Tﬂ hua

.Jio 300

sdgall Gle cuspill dahio claijl lhual B
Gibligl gouad "Cbslaelll hia" oaud gal))

56



ar

ayss dgga WIFI I asad 8)bil ol oo 33l
sdgall Cusyi soii sl lsall La duals
aa

s WIFT I dSudny ségall Juogi (ssguu
casgi il i caalhall elilgiwl 83Uj LI

Joall e ségall

*Miele Guhi ye &iS3 cilabal

Miele Gulai pe aSaidl Jbaill claiag

Glaball o susell Gl Jouagll dyilsol

ells L Loy ussll

Al ye dlogleo I Jguagll -

bx100 81004] Laillsg plaaiul -

Jpaiuly s &alall Sghall Silgl Cuysaiy @é -
o Miele po dosdall Cilpghill Cisal
(WIFi Il dSaiiy bl

ilogleall (o sjo Sle jgiell lisSay

&ogo le asill dilaballl Jgo adpaaill

Apple cilapdni pie o ol (igpstdl Miele

.™Google Play Store jaio gl . “App Store

N :Jﬂm o e8] o 3a”

Glai caling gl (Sey Miele & Cie. KG
Joud bayidyg .algallg jliall cuus caillagll
duagaill duwluug [olSA_mg g il

dubi S0 aall Miele culosag culadial
uogsell et 6 Gall Miele khaini Miele

udg o lgalay] ol duasyll

57

@alh waillag

Qolpll
Gl Wyilogigl gl ilgl aelpy Jos

Gati jlall aaps ol i ling gkl ilgl
sl dsys JLisl Lo aolpll Josi aili Lails
lgale lanllg argh il (s3I plelall alioll
Glgiue hpal dals clia ygsi U Cuyay
gy aalall

Guanil g dape Sl olpll Gaey liai
FEIIR

aol.l_;.d daasgiuall 8jlall culays et wlisioy
yodell iy .Cllill «ilillg « Jodll lal
hua" puud 6 dinde Calsbing) Gle
casSyillg Jaedaill Calsbing] youa "Culslaedl
lsdges dualall

Jg> cilegleall o sije e cllblll (Say
aolpllg dochl dliall Jgao Lle Ladg polpll
S aolpll” s o dball il

aSuill Juagill

WiFi 63ag1 by Galall ségall jigai ei

WiFi JI &Swin ségall Jungi jSoy 4200
o jaligdl balady épilio gl sl duljiall
Guhi plsaiul o WiFi Il 6339 (jSai Miele
Jgoao jlga Ll Miele

i WIFi Il &Suds pe sagall Juagi spa
s 610 JS o Usuilogigl Juailll livi] 65l]



==ar

B0 Joll Jusuiiill jlaiil o Lehll Lilgl - uanl yAteg
dgall Sle aystil jlaiil La glall Gilgl -
sagoll hedicala)] o -

olipll clall i jaal LALog

gyl e lgllainl Cingg dags calyladdl o dlls o yasl yaogy

58



--ar

59

jlgall ayyeill
Cilpdigallg eSaill jlyji

@
O Jlesdiiuwl jj @
wr lediiwl j @
& Jlediiol ;j @
S Jlodaiol j ©
B el jj ©

v Jleadaiwdl jj @
MaSaill = jlgally cayeill” galy clilogleall o syjall Gle Jguaall



ar

Riickgabe von Altbatterien und
Altakkumulatoren

o S o dopsall clyladl o yalaill
duigpisIilly auilipgsil g2l (sgini wllall
&0 lgio yalaill pac ciny iyl Gle

pilo il plsaiulll xey dyljioll Culilaill
eSal didio pe daysé lylay (sl alljly ligilg
duulio groai dnai Ll laialg «jlgall Jals
lgoshuii Sey s c(dijnill gl pplio Jio)
agiseall Juollill hlai Jje caay Lilao

pad jilgs Gigaa glal Guall hypls plsdiwl
Uy slgo e clyladl (sgini sé .auiliygs
afullg uluwidl dGua e dphd yosi

Issjo dyladll Ll 6393g0ll ilsualall jagiug
Jrw Gle (Jlall Ju Glea talogleall (o
ol Gl (sgini il clyladl JUadl
alu joj g ."Li-ion" dolle Joni

wuny ail Ll x dolles dighiiiall Cullagoll
ablaill go clyladl o yaliill pac

s joy ul ledh] lide ooy loS . duljial
joy Gle LAY (sginy (53l dughuisall ullogall
dyladl of Lle Jay 4ish of salg ilass

() pgs0slsll gi/g (PD) yabiayll e (sgiai
(Hg) @il ol/g

PbCd Hg

doid pli slgo Lo daysall calyladl (sgini
uo yalaill pguug lmugai ésle] Sy
Joleill Jrguii 6 hadio JSawy aljlayl
) .l_mHg_\._T 6_\Lc!9 Lg&_o

diull Lle Blaallg dolsiudll

valdsill slgo (o yalaill

aiylong jlgall dglial cadeill slgo paiiwui
slgo juial ply . Jadll il calill ajeill o
6sle] ple angs ySweug lglo yalaill sic dipll
A pgad

cayleillg alieill slgo pgai dsle] dyloc Jlai
(O:Loa_l hlai ro_\a.uu.l| .[ob_” slgall ro|_\'3iLu| o
o saiwlg dasdll ale slgall &aaro
Lol alls

pasill jlgall yo yalaill

auigislilly auilipgSdl 6jgalll (sgini Lo bsle
LA 8jgadll oda (sgini LoS .doud slgo e
lgio yolaill o lgeo Joleill @il3l wslge Ll
Qopa 8o lls gog .diullg ulwilll s
pac ap il arua JSuy jlgall Jee!
Ayljiall cillaill go lgio Galaill

&40/ 9T 8sle] [Spo o lgio yaldill clall
aapaill s Miele JiSq1 Juail gl callaill
lgisjai clidl Jladadll Jle [fhas Jiad o Lgil ssbi

60



uledll cillaalleg cculpiaill - ar

byl doSas dulglll cutbagll ol o aslia «elpy didio yanlaall Cuils 15] €
olll ol 3] elpll by @Sl ghall Lilgl lgia eadiwi b0 JS (o

61



uledll callaalleg cculpiaill - ar

Ladls yapla «wai cuagll b ségall Lo gl Lilgl 6ac paniui cuis 13] <
dhijell Lghll ddhior dunlall eSaill 83agy g <l JS Juagi e
ekl Lilgl elsaiuwl sic dualsll dgg1ll Gl cany <

ol il o wlaall scbiai Lo 132 deaijall &jlall calays cauwii of Say €
ségall Ll ddlio ugs Il sulaall i 1) alleiil

Jobai U allell 8l culays Joini Gill cugijllg Ggmall (sgu psaii 1l <
cline gl Gun duillny psdiul LAl cloll plariwl dleiball cugijll clab]
aleiiall cagujll slaall s1laall

diesioll 8jlall o «Alio) dpiiliall 8jlnll lguajei sic dislw jauldoll auai <
ilol cluwoll sic Silgdll cullols ol wpall culjlas ijl (Lglall Lilgl oo
aislull gl

le yapls dogll agps ddyls pail sghll ilgl Gle 2l Ciniag 13 <
cali LIl s (ssdy saa auigpislill saagll ol lgiaulao gai éplll aungi osc
Bjlpall calays clail andi auigislill 6aagllg yAulaall

plindll gron 0oSi Ol cuny duigpistill 8aagll cali I cilupuill (5387 sdg 4
i 201 (aue JSuby @liio) diblo ol/g datlis gl ol e 839agall
ayylayl

il dlage d)lgi Lo Ul plehll capai I Llall aoly pladiul sic <
(igua &)l jsuaig yaregll e jlesuimlll )j cadgi)

lall afli jilii saa il dage dilgi Jud plebll dabaly Caod 13

cali Cugan Ll ($38s 26 gl Lilgl Lo dnse of diba plusl paaiu 1l €
ol wgSslull (o degiinall dnall cilgsl plsaiwly udgi . Guallll e cllnll
auholl clgsl plsaiul sic Guatlll pe clllnll e 8gé1 hauat 1l aclill caduall
il o dcginaall

62



uledll cillaalleg cculpiaill - ar

Joa 610 Joll jlgall Jrexii Jus Jaewiaill calsliny] selya e Gsls Lol <
Jjleall cali g d&suwa calibal Cigaa wgs s

9l/g 63l calylal cllinl d4ilsol pac (o 330 .l clliyl piy 36 <€
Jab il Joliie e 1per calyliagl haisl dagiual

Gabatll cilylaylly baisl cilyladl pei sey plSal dylayll 65 Glel <
Jab il Joliie e 130y

Joall Ll dallill calyladl Jssiwl Jras doruldl calyliadl paiaiul <€

JUll o Lgilall of dyilygsl sl o padl culylall Gayei pse ciny <
e ts)lghll dage Ll angia dyliny gliyl 38 Tak ol Lo i cljglu 13 <
aaill Sle aiai g capidl of JSIU e sl Jakall bneoi 1 jgall

ekl Lilgl 20 daslgiall sélgall had duulio gl ilgl <€

wgmall La Grasll Llall Lghll Lilgl easaiwi I <

ekl Lilgl 2o Galgiall ségally dalall uySyillg Jueduill calsliy) el <
131 el Lo . ogb lgl phaiwl 4aiS Jga slal tlegleo e (s9in (g0
Clanlgall Gabaii gl Lilgh duslall cusyilly Jagdill culsbin] o lls pe
ilol 2o Galgiall cladgay dunlall usilly Jagdiill ulsbing] Lo 65)lgl
ekl

oslacl i pleball Jal haa jiall plsaiwill dcunise oim Lghall Lilgl <
sl Clolsaimdl dlgil grony aowd 1 disla b Lle

eal) 30 Jodl plaaidll s cagai Jilu plaiwly sglall Lilgl cakhi <
("&liellg caaiill"

LgSupni sic Loils ghll Lilgl ga)l <€

plsaiwl ySoy Cuny thas Juailll miag La el ilgl elsaiuly uogi <
Lgaillhg gran

63



bg - Yka3aHus 3a 6e3onacHocCT u npepynpexpgeHus

P> 3apbmKuTenHo npovetete PbKOBOACTBO 3a ynotpeba npeam nyc-
KaHe B ekcrnoatauus. Taka we npepgnasuTe cebe cu 1 e npeno-
TBPATUTE EBEHTYasTHU LLETW.

P> BatepumnTe Moxe ga 6baaT norbnHaTh. Yeeperte ce, Yye Hosute u/
NN N3non3BaHn batepum He Moxke ga bbpgat norbnHaTK. [NaseTe ba-
TepuuTe ganed ot geua.

P Cnep cmsiHa Ha batepuunTe 3aTBOpeTe O0bpe oToeneHmeTo 3a ba-
Tepun. CbxpaHsiBaiiTe pesepBHUTE baTepmn Ha MACTO, HEOOCTbMHO 33
neua.

P VanonsBsaiite caMo HenoBpeneHu batepun. HesabaBHo cMeHeTe
noBpeneHUTe batepun.

P> BatepuunTe He TpsibBa Oa ce CBbP3BAT HAKbCO UMM da Ce XBbPSIAT B
OlbH.

P Ako nogosuparte, Ye e norbfHaTa batepus, HesabaBHO NoTbpceTe
crnellHa MeOMUMHCKa nomoll,. He gaBainTe Ha OeTeTo HULLO 3a OeHe
UNW NMYEHE 1 He ro KapalTe ga NoBpbLLa.

P> Cbopbt 3a rotBeHe M Sense e nogxopsii, caMo 3a roTBapCKu MIoT,
roToB 3a cbOoBe 3a rotBeHe M Sense.

P He nbpykeTe cbC Cbf, 3a roTBEHE.

P CnasBaliTe MHCTPYKLMUTE B PbKOBOOCTBOTO 3a ynoTpeba 1 MOHTax
Ha Baluumga roTBapckm nnoT, roToB 3a CcbA, 3a rotBeHe M Sense. Tam
MOXKe Ja HaMepuTe JonbAHUTeNHa MHopMaLms 3a TOBa Kak fa n3-
nonseaTte cba 3a rotBeHe. OCBeH ako B pPbKOBOACTBOTO 3a yrnoTpeba
M MOHTaX Ha Cb0BeTE 3a FOTBEHE HE € MOCOYEHO OpYro, ce npunarat
cneymdurkaunmnTe B pbkOBOOCTBOTO 3a ynoTpeba n MoHTax Ha Bawiuvsa
roTBapCKM MNoT, FOTOB 3a Cb0Be 3a rotBeHe M Sense.

P> 3nonseaiiTe cbaoBeTe 3a rOTBEHE CaMO BKbLUM 3a NeveHe 1 creq,
TOBa 3a roTBeHe Ha scTusa. Beuuku opyrn Buoose ynortpeba ca Hemo-
MNyCcTUMMN.

P Mpeny nbpsata ynotpeba nouncrete CbaoBeTe 3a roTBEHE C Nnpe-
napat 3a pb4HO MueHe (BuxTe paspen “MouncTeaHe v rpmxka”).

P> 3a npemecTBaHe BOMraiTe cbaoBeTe 3a roTBeHe.

P MpenopbyBaMe BY fa U3MNon3BaTe Cbaa 3a rOTBEHE CaMO B CBbP-
3aH PeXu1M, 3a la MOXeTe [a N3Mon3Bate BCUYKM GYHKLMN.

P> AKO M3Mnon3BaTe HAKOMKO CbAa 3a roTBEHe Ha efuH roTBapckm Mot
eHOBPEMEHHO, Ce yBepeTe, Ye CTe CBbp3an CbOoBETe 3a rOTBEHe
KbM yMpaBfeHNeTo 3a CboBeTe/30HNTE 3a rOTBEHE, CBbP3aHu C Mo-
anumaTa.
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bg - Yka3aHusa 3a 6e3onacHoCT u npeaynpexpgeHus

» OcmrypeTe OO0CTaTb4YHa BEHTUMAUWA MO BpeMe Ha npoleca Ha rot-
BeEHe.

P MHoro Bucokute TeMrnepaTypy MoraT fa npean3Bunkat guMeHe
MNun 3ananBaHe Ha MacnoTo. Hukora He ocTaBsiiTe TeHOkepa bes
Ha[30p BbPXY rOTBApCKMS MIIOT.

P Nsnonssante caMoO MasHUHM U Macna, KOUTO MOoraT ga ce Harpsasat
00 BUCOKa TeMrepartypa. Hukora He raceTte 3ananBaHe Ha Macno c
BOOa. M3nonasBante MPOTNBOMOXAapPHO o4eda10 NN NoOoxXodsLl Karak,
3a Oa n3racute no>xkap ot MacJso.

P DpbXKMTE ce HarpsiBaT, Korato ca U3MoXeHW Ha AMpeKTHa TonanHa
(HanpuMep OT oToameHaTa TOMMMHA OT CbAa 3a roteeHe). Korato go-
KOCBaTe ropeLLmTe OPbXKKWU, N3MNOoM3BanTe KyXHEHCKN PbKaBULM U
KYXHEHCKMN KbPu.

P Ako nocTaBsTe Kanauy Ha Cb0BeTe 3a roTBeHe, 3a 4a NPoMeHuTe
OTBEX[OaHeTo Ha Bb3ayxa, Ce yBepeTe, Ye napaTta He O0CTUra oo
OPBXKUTE NN eNeKTPOHMKaTa Ha CbA0BETE 3a roTBEHe. [pbXKUTe U1
eneKTpoHMKaTa MoraT fa nperpesT 1 ga ce nospensr.

P HeynnbTHeHOCTV MoraT fa oBefar 40 NoBpena Ha efleKTPOHUKa-
Ta. lNpn cMaHaTa Ha baTepusiTa ce yBepeTe, Ye HIMa NoBpeaeHn
YMIBTHEHNS Ha Cbfa 3a roTBeHe W/Unv, Janmn He ca NocTaBeHu unu ca
NoCTaBeHM HenpaBuIIHO.

P Mpwu nporpamute 3a neyeHe suHary 0obassinTe xpaHaTa easa crnep,
kpast Ha dbasaTa Ha HarpsisaHe (ByTOHBT cnupa ga Mura 1 ce YyBa 3By-
KOB CUTHan).

Ako pobaBuTe xpaHaTa Npean Kpaa Ha pasaTa Ha 3arpsiBaHe, ToBa
MOXe [a NOoBAMge Ha pesynTaTa OT NeYyeHeTo.

P He nsnonssaite TBbpPAM UM OCTPU MNPeaMeTn B CbaooBeTe 3a roT-
BeHe. He3anensaLl,oTo NokpuTne Moxe fa ce nospenu. [NpenopbuBa-
Me [a ce M3MOoN3BaT KYXHEHCKW NPUHAONEXHOCTN OT CUTMKOH 1IN
Meka OabpBecuHa. He HaTuckaiTe TBbpae CUTHO ObPBEHUTE KYXHEH-
CKWN NPUHAO1eXHOCTN KbM He3anenBaLLoTo NoKpuUTHe.

P> AKO OpPbXKUTE Ca 3aBMHTEHU, MPOBEpPABaiTe 3opaBMHaTa Ha BUH-
TOoBaTa Bpb3ka Npenu Bcaka ynoTpeba. [lo3aTerHete BUHTOBETE, ako €
HeobxoOnMo.
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YcTOMUMBOCT U ona3BaHe Ha
OKOJIHaTa cpepga

N3xBbprisHe Ha onakoBKaTta

OnakoBkaTa c/y»Xu 3a bopaBeHe ¢ ype-
[a v ro npegnasea oT noBpenu npu
TpaHcnopTupaHeTo. OnakoBbYHMUTE Ma-
Tepuanu ca nsbpaHu CbrinacHoO N3NCKBa-
HUsITa 3@ EKONOMMYHA CbBMECTMMOCT U
TexHoslorMmTe 3a TpeTMpaHe Ha oTnagb-
L 1 3aTOBa MO NPUHLMN MoraT Aa 6b-
0aT peunKInpaHu.

BpblLiaHeTo Ha onakoBKaTa 3a peumnkm-
paHe crnecTsaBa cypoBuHU. VianonseainTe
cneumdnYHNTE 3a CbOTBETHUTE MaTepu-
anv MecTa 3a cbbupaHe 3a NOBTOPHa

ynoTpeba 1 Bb3MOXHOCTW 33 BpbLLaHe.

N3xBbpnsHe Ha ynoTpebsaBaH ypen

EnekTpuyeckute 1 enekTpoHHUTe ypeaom
CbAbPXKAT MHOTO LieHHW MaTepuanu. Cb-
1|0 Taka Te CbabpXKaT 1 onpeneneHn Be-
LecTBa, CMECU 1 KOMMOHEHTU, KOUTO ca
61 HeobxoaMMK 3a TaxHaTa GYHKLMO-
HanHocT 1 6esonacHocT. B butoBUTE OT-
nagbLn, KaKTo U NPU HEMPaBUIIHO Tpe-
TUpaHe, Te MoraT ga 6baaT onacHM 3a
YOBELLIKOTO 3[paBe 1 3a OKOJIHATa cpe-
[a. 3aToBa B HMKAKbB C/y4ali He 13-
XBbpNsTe ocTapenus ypen B butoBata
CMeT.

i

BmecTo ToBa 3a 6e3nnaTtHoOTO Npenasa-
He N peuyrKInpaHe Ha eNneKTPUYecKn n
eneKTPOHHU ypean ce obbpHeTe KbM
oduumanHuTe NyHKTOBE 3a NpepaBaHe 1
obpaTHO nNpremMaHe, cb3ganeHn KbM 006-
LMHaTa, Tbproseua unn koM Miele. Mo
3aKoH camo Bue cTte oTroBopHM 3a 13-
TpuBaHe Ha eBEHTYyasIHO 3anaMeTeHnTe
nepcoHanHu gaHHW Ha ypeaa, KOMTo ns-
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XBbpnsite. Bue cTe 3agb/keHN MO 3aKOH
[0a nsBaxpgarte oT ypena 6es3 paspyLua-
BaHe cTapw baTepun 1 akymynatopw,
KOUTO He ca HEMOOBWM>KHO BrpafeHu B
ypepna, KakTo v flaMnum, Kouto MoraT fa
ce oTcTpaHsBaT 6e3 paspyLuaBaHe. pe-
JaBainTe rv B nogxopsiy, cbbrpaTteneH
MYHKT, Kba,eTo Te TpsibBa ga 6bvaat npu-
et 6esnnatHo. MorpmxeTe ce Bawunst
ynoTpebsiBaH ypen Oa 6bae cbxpaHaBaH
6e3onacHo 3a geLla [0 HeroBOTO TPaHC-
nopTupaHe.

BpbLuaHe Ha cTapu 6aTepum U akymy-
nartopm

EnekTpuyeckuTe 1 enekTpoHHUTE ypeau
CbObPXKAT Pas3nnyHM baTepun 1 akymy-
naTtopwu, kouTo cref, ynotpeba He Tpabsa
[a ce U3XBbpAT Npu bUTOBUTE OTNagb-
un. Bue cTe 3agb/ikeHM No 3akoH fa us-
BaXkgaTe cTapuTe baTepum 1 akymynaTo-
pu, KOUTO He Ca HEMOABWXXHO BrpageHm
B ypena, v oa rv npeganete B nogxo-
Osu, cbbupatenieH nyHKT (Hanp. mara-
3U1H), KbaeTo Te Tpsabea ma 6GbaaT NpreTn
6esnnatHo. Visonupaite metanHuTe
KOHTaKTW, KaTo rv obnenuvTe ¢ nsonup-
6aHm, 3a fa nsberHete KbCo CbeauHe-
Hue. Bb3MoXHO e baTepunte 1 akymy-
naTopuTe Aa CbObPXXaT BELLLECTBA, KOUTO
MoraT fla yBpeOsaT YOBELLKOTO 30paBe U
[a HaBpeosaT Ha OKoSHaTa cpefa.

O603HavyeHneTo Ha baTepuaTa Unu aky-
MyrnaTopa faBa OOMb/HUTENTHU yKa3a-
HUS: CbabpXKaLLMTE NUTUIA Hanp. ca 0bo-
3HaveHu ¢ “Li-ion”. 3a4uepKHaTMAT KOH-
TeHep 3a CMeT 03Ha4aBa, Ye B HMKaKbB
cny4yali He TpsibBa Oa n3xBbpnaTe bate-
punTe U akymynatopuTe B 6UTOBUTE OT-
nagbun. Hne cMe onbXxHu ga Bu nH-
¢dopMumpaMe 1 3a CriegHOTO: ako 3a4ep-
KHaTUST KOHTEHepP 3a CMeT e 0603Ha-
YeH C eMH UMM HSKOMKO OT NOCOoYeHUTe
XMIMMYECKWN 3HaLM, Te CbAbPXKAT 0/I0BO
(Pb), kapmuin (Cd) n/wnn xusak (Hg).



PbCdHg

CrapuTe baTepun 1 akymynaTopm Cb-
ObP>KaT BaXXHW CYpPOBMHM 1 MoraT fa ce
peuunknvpat. PasgenHoto cbbupaHe Ha
cTapu 6aTepum 1 akyMynaTopu yrecHs-
Ba obpaboTkaTta 1 peunkiImpaHeTo.
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3ano3HaBaHe c ypega

MaHen 3a 06cny)KBaHe N NHOUKATOPHU efneMeHTU

@ MnppkaTop 3a cTaTyc

(@ BytoH Cv0 30 20meeHe eknoyeare/usknoqsaHe O
(3 ByTOH KbKkpeHe wr

@ ByToH lMeyvene (1) <&

(® ByToH lMeyere 11 &

(® ByToH Meqene 11l &+

@ ByToH [ucmaHyuoHHo nomespxdasaHe 4>
?a OOMb/HUTENHA mml)opMau,mq BUXTe rnaBa “3anosHaBaHe c ypena”, pasgen
Cebp3BaHe B Mpexa .
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MupgukaTtop 3a ctatyc

NHpoukauunsa

3HayeHune

Muwura B 65510

- CbobT 3a roTBeHe Yaka ga 6bae nycHaT B ekcrnoaTa-
TR

- C'bJJ,'bT 3a roTtBeHe 4Yaka noTBbp>KOeHne Ha rotBapCcKkus
nnort.

- rOTBapCKVIFIT N0T € U3KJTH0YEeH.

Mwra B 4epBeHO

MporpamaTta e npekbcHaTa.

Mpemurea 2 nbvTn B
YepBEHO

BaTepuunTe ca B KpUTUYHO CbCTOSIHME Ha 3apsig 1 TpsibBa
0a 6bOaT CMeHeHu CKopo.
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CneuuanHu GpyHKUUN

Mporpammn

[0TBapCKUSAT NS0T aBTOMATUYHO perynv-
pa MOLLLHOCTTa Ha 3arpsiBaHe Ha cbpa 3a
roTBeHe, C MporpammuTe Ha cbaa 3a roT-
BeHe. ToBa 03Ha4aBa, Ye TemMnepaTypaTta
BMHaru octaea noctosHHa. OnTumanHa-
Ta TemMnepaTtypa, 3aBMceLLa OT XpaHaTa,
ce nocTura 1 nogabpyka 4ypes nporpa-
MunTe, 6e3 ga e HeobxogMMo PbYHO pe-
rynmpaxe.

Hakou nporpamu nanckeat pasa Ha 3a-
rpsiBaHe 3a Tasu Len.

MoxeTe fa NPoOMeHNTe LeNeBuTe TeM-
nepatypw 3a nporpamute NbpxeHe |, 11
n l1l. MogpobHM NHCTPYKLUMM LLe HaMe-
pvTe B pasgen “PerynupaHe Ha Ha-
CTpoiknTe” B pbKOBOOCTBOTO 3a Yro-
Tpeba 1 MOHTax Ha Baluvs roTBapckm
nsoT.

JonbnHnTtenHa uHdpopmaums 3a Npo-
rpaMuTe 1 Tabnuua c NPYMepU 3a XpaHu
1 NpUHaanexalimTe NporpaMm Moxe aa
HamepuTe B rnasa “lMNporpamn”.

CBbp3BaHe B MpeXa

Bawwmat rotBapcku nnot e obopynsaH ¢
mHterpupaH WiFi mogyn. fotBapckumaT
nnot Moxe fa 6bae cBbp3aH ¢ BalaTta
OOMallHa Mpexa 1unu camo ¢ Bawmsa
acnupatop Miele. WiFi mogynsT nosso-
NsiBa U3Mosi3BaHETO Ha NMPUIIOXKEHMNETO
Miele Ha MOBUWMHO YCTPONCTBO.

Cnep kaTo rotBapckusT Bu nnot e 6un
cBbp3aH 4pe3 WiFi, Bpb3kaTta ce Bb3-
CTaHOBSABa aBTOMAaTM4YHO MPU BCAKO HO-
BO BKJ/IlOYBaHe.
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YBepeTe ce, 4e curHansT Ha Balumsa
WiFi Mpexa e BocTaTb4HO CUSEH Ha
MSCTOTO Ha MOHTUpaHe Ha Bawuus rot-
BapCKM MoT.

Ypes cBbp3BaHe Ha roTBapckus Mot
kbM Bawarta WiFi mpexa ce nosuLuaBa
pa3xombT Ha eHeprust 4Opu KoraTto

dypHaTa e n3KknIYeHa.

NHTenureHTHN eKCTpu Ypes npusoxe-
HueTto Miele*

CBbp3BaHETO B Mpexa Ypes3 Nnpusioxe-
HuneTo Miele B gaBa 0oCTbn 40 MHOMXeE-
CTBO WHTENIUITEHTHU EKCTPU, BKITOUUTEN-
HO:

- [a n3BMKBaTe MHPopMaLma 3a cTaTyca

- O3 U3nonsBaTe Ha OOMbHUTEHM MOo-
nesHn GyHKUMn

- [a nogabpyaTe CbAoOBeTe 3a FOTBEHE
B Kpak C Hali-HOBUTe pa3paboTku Ha
Miele upes copTyepHm akTyanmsaumm
(Bb3MOXHO camo upes WiFi)

MoBeye nHbopmMaLms 3a Smart Extras
MoXeTe fa HamepuTe Ha yebcalita Ha
Miele, B Apple App Store” unu s Google
Play Store™.

* NonbnHWUTeNHa guruTanHa opepra ot
Miele & Cie. KG. O6xBaTbT Ha pyHKLM-
nTe MOXe fa ce pa3nvyaBa B 3aBUCU-
MOCT OT Mofena n gbpxasata. OT Bac
ce n3nckBa pa ce cbrnacute ¢ O6wmTe
Tbproscku ycnosus n MHdopmaumaTa
3a 3allMTa Ha JaHHUTe 3a AUrUTanHUTe
NPoAyKTN 1 ycryrm Ha Miele B npuno-
»xeHuneTo Miele. Miele cu 3anasBa npa-
BOTO [ia MPOMEHS UMW npekpaTssa au-
rmtanHnTe odepTn No BCSKO Bpeme.




bg

JonbnHUTENHO 3aKyrnyBaHM aKCeco-
apu

B oHnaiH marasmHa Ha Miele, ot OTge-
na 3a obcnyxeaHe Ha KNnMeHTn Ha Miele
WKW OT cneumnannanpaH Tbproeel, Ha
Miele MoxeTe fa 3akynuTe crieLmanHo
NpUrogeHn 3a TMraHa nNpPoayKTu, KaTo
HanpuMep Kanak 1 NnoYMcTBaLLM npena-
paTtu.

OnnanH MarasmHa Ha Miele MoxeTe oa
HamepwuTe 4ypes cnegHua QR kop;

[=] o [=]

A

[=]

NMyckaHe B ekcnnoatauus

MyckaHe Ha cbaa 3a roTBEHE B €KC-
nnoarauus

- CbObT 3a roTBEHE € Haln-MHOro x/a-
ObK.

- CbOpbT 3a roTBEHE € NpaseH.

HaCTpOﬁKa Ha BUCOYMHaTa Ha roTrBap-
CKusd nnot

MabpuyHaTa HacTpolika e 3a HaoMop-
cka BucounHa ot O go 1800 ™M Hap, Mop-
CKOTO paBHULe. No-NpeunsHaTa Ha-
cTpoiika nogobpsaea peaynTaTta oT roTee-
HeTo B Cba 3a rotBeHe. Moxe Oa Ha-
cTpouTe HagMopcKaTa BUCOYMHA C TOY-
HocT go 300 meTpa.

m PasbepeTe kakBa e HagMopcKaTa BU-
COYMHA Ha MACTOTO HAa MOHTUPaHe.

B Perynupaiite HagMopckaTa BUCOUNHA
Ha roTBapckums nnot (BuxTe pasgen
“PerynupaHe Ha HacTpolikute” B pb-
KOBO[CTBOTO 3a yrnoTpeba 1 MOHTax
Ha Baluus roTBapckm MnorT).

AkTUBMpaHe Ha nHgukaums () Cum-
Bon NFC

Mpwn nbpBuTEe 20 BKIOYBAHMS Ha rOT-
BapcKus NnoT uHagnkaumsata () Cumeon
NFC ce akTBMpa aBToMatmnyHo. KoraTo
BK/lOUMTE roTBapCKkusi NnoT 3a 21-8u nuT
nHgmkatopsT () Cumeon NFC tpsbsa
[a ce aKTMBMpPa PbYHO.

B /I3knio4veTe rotBapckms NoT.
m Joxochete (D fomeapcku niom exn./
U3K/1. 3a okono 6 cekyHou. CekyHauTe

ce oTbposaBaT obpatHo B NHankaums
Ha roTBapcKus nioT.

ViHOMKaums Ha roTBapCKus naoT nokas-
Ba F.

VHouKaumm 3a 30HM 3a roTBeHe/vHam-
Kaumn 3a Cba0Be 3a roTBeHe Noka3Ba
cnepHoTo:

- 9 n uncno nokaseat n3bpaHusa 6bp3
napameTbp
- B 3aBMCUMOCT OT Mofena:

£ v yncno nokaseaT M3bpaHna Kog, Ha
n3bpaHunsa 6bp3 NnapameTbp
pyrute 6yToHN cBETAT.

Nugukauusta () Cumson NFC ceeTBa
APKO.

CB'bp3BaHe Ha CbOoBe 3a rotBeHe

NngukaumsTa () Cumeon NFC e aktu-

BMpaHa.

B BknoyeTe cbha 3a rotBeHe.
ViHOoukaTop 3a cTtaTyc mura B bano.

Bcuukm 6yToHM Ha cbfa 3a roTBeHe ca
OCBETEHMU.
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m 3asbprete Hagnuca “Miele”, otneva-
TaH BbpPXy APbXXKaTa Ha TUraHa, otgsc-
HO HansBO Ha BUCO4YMHa okono 1cm
Hap, ceeTellaTa nHaukaums () Cum-
6071 NFC (D) Ha roTBapcKus NioT.

Ha VIHgykauns Ha roTBapckms nnoT ce
nokassa L0 3a okono 5 cekyHan.

MHD,MKaTOpr 3a CTaTyC Be4e He CBeTu.

Bcuukm 6yTOHM Ha cbaa 3a rotBeHe ca
OCBETEeHMU.

C'b,D,'bT 3a rotBeHe e CBbp3aH KbM roT-
BapCKud nnort.

Lokato nHoukaumsta () Cumeon NFC
CBETU, KbM rOTBapCKMs NnoT Morat aa
Ce CBbpP3BaT OOMbIIHUTEHM CbAOBE 3a
rotBeHe. MakcuManHuaT 0poi Ha CBbp-
3aHUTe Cb0BE 3a FTOTBEHE € MOCOYEH B
PBKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba 1 MOHTax
Ha Bawuuns rotBapckum nnior.

m Creq kaTo CBbpXKETe enaHns cba, 3a
roteeHe, pokocHete (D flomeapcku
naom 8k./uski.

72

O6cnyxBaHe

YkazaHus 3a 6e3onacHocT npm ynpa-
BNIEHUEeTOo

[Mapwn oT n3xopa 3a napa Ha Ka-
naka MoXke ga noBpepsr ene-
MEHTUTE 3a ynpaBfieHnEe U NH-
aunkaumsa.

Ob6bpHeTe 0TBOpPa Ha Kanaka
BCTPaHM OT efieMeHTuTe 3a
yrnpaBneHne N nHgukauus.

BkniouBaHe Ha cbp, 3a rOoTBEHE

BkniouyBaHe Ha cbp, 3a roTBEHEe Ha roT-
BapCKM MJ1oT C noBe4vye OoT eAuH NMNib3-
rav

CbIbT 3a roTBEHe € CBbP3aH KbM roT-
BapCKW NIIOT, FOTOB 3a Cbf, 3@ FOTBEHE
M Sense (Bx. rmaBa “BbBexgaHe B
ekcnnoataums”).

B [locTaBeTe cbOoBETE 3a FOTBEHE Bbp-
Xy roTBapCKus nnoT.

m KoraTo roTBapCKuaT NIoT € U3KI0YEH,
nokocHete (D fomeapcku ninom ekn./
U3KJ1..

m JokocHete O Cv0 30 20m-
8eHe 8KITIYEAaHE/USKITI0YEaHEe B PaM-
kuTe Ha 10 cekyHOu.

Bcmukn 0 OK cbe cbf, 3a TOTBEHE MU-
rar.

B Bbpxy roTBapckusi NAOT: B pamMKuTe Ha
10 cekyHau pnokocHete U OK , KoiiTo
NPVHaANEXMU KbM BKITIOYEHUS Cbf, 3@
rotBeHe M Sense.

Bcuukm 6yTOHM Ha cbaa 3a roTBeHe ca
OCBETEHM.

CboTBeTHaTa MHOMKALMS 3a 30HU 3a roT-
BeHe/MHOMKaLuus 3a CbOOBe 3a FOTBEHE
nokassa f.
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BknouBaHe Ha cbpf, 3a roTBEHe Ha roT-
BAapPCK/ NAO0T C Mib3ray

CbabT 3a roTBEHEe € CBbP3aH KbM roT-
BapCKM MJI0T, FOTOB 3a Cb[, 3@ FOTBEHE
M Sense (Bx. rnaBa “BbBexxgaHe B

ekcnnoataumsa”).

m [locTaBeTe CbOoOBETE 33 TOTBEHE BbP-
Xy rOTBapCKu1s MoT.

m KoraTo roTBapCKuMSIT N/0T € UBKJTIOYEH,
nokocHete (D fomeapcku nnom ekn./
U3KI/1.

m [okocHete O Cvd 30 20m-
6eHe 8KITIY8aHe/U3KITIY8aHe B paM-
kuTe Ha 10 cekyHOu.

|/|H,EI,I/IKaTOpVITe 3a CbAoBeE 3a roTBeHe
CbC CboOBe 3a rotBeHe CBeT4T.

B Bbpxy rotBapckusi NAoT: B paMKuTe Ha
10 cekyHAM OOKOCHETE MHANKATOPBT
3a CboBe 3a roTBEHe, KOMTO NpuHag-
NIeXXU KbM BKJTHOMEHMS Cbf, 3@ FOTBEHE
M Sense.

VIHOMKaTopbT 3a Cb0Be 3a rOTBEHE Ha
CbOTBETHUS Cbf, 32 FOTBEHE CBETBA Ap-
Ko. VlHoukaTopuTe Ha opyrute cbaoBe
3a roTBeHe CBETST NPUIIYLLIEHO.

m [JokocHeTe byToHa & OK Ha rotBap-
CKWS NNOT.

Bcnukm 6yTOHM Ha CbOa 3a rotBeHe Ca
OCBeTEHN.

CbOTBETHUAT MHOMKATOP 3a CbAoBe 33
roTBeHe nokassa f.

BkouBaHe Ha HIKONKO cbpa 3a roT-
BeHe

Bbpxy eomH rotBapcku NioT MoraT ga ce
13MoNn3BaT HAKOMKO Cb[a 3a roTBeHe efl-
HoBpeMeHHo. CbaoBeTe 3a roTBeHe
TpsibBa Oa ce BKIOYAT e4uH crnep, opyr.

B 3a [a BKIYUTe OpYr CbA, 3a FOTBEHE,
npoueaupaiTe, KakTo € ornmcaHo B
pa3sgen "BktoyBaHe Ha cbOoBe 3a
rotBeHe" B rnaea "YnpasneHue".

WN3knouBaHe Ha cbpA 3a roTBEHe

WN3knouBaHe Ha cbpA 3a rOTBEHe

m [Joxocrete O Cvd 30 20m-
geHe 8KIIY8aHe/U3KIIoY8aHe.

MHﬂ,MKaTOp 3a CTaTyC Be4e He CBeTu.
CbabT 32 rOTBEHE € U3KITHOYEH.

N3knio4yBaHe Ha cbpa 3a roTBEHe U
rotBapckus nnor

m Jdokochete (D fomeapcku niom exn./
U3KJI..

MHpunkaTop 3a ctaTyc Mura 3a oKomo
10 cekyHan.

rOTBapCKVIﬂT MAoT U CbObT 3a roTBEHe Ca
N3KITHOYEeHN.

AxkTnBMpaHe Ha nporpamurte MbprxkeHe

1 &, 1 & nanm &~

Moxe ga HamepuTe nogxofsLLaTa Npo-
rpama 3a Baliata xpaHa B rnasa “Ipo-
rpamn”.

CbObT 3a roTBeHe e BkoveH (BuxTe
pasgen "BktoyBaHe Ha cba 3a roT-
BeHe" B rnaga "YnpasneHue").

m [lo6aBeTe B Cbha 3a roTBeHe MasHMHA
3a roTBEeHe MMM ONMO C TOuKa Ha
OMMeHe, CbOTBETCTBALLIA Ha LieneBaTa
Temnepatypa (Bx. rnasa “Mporpa-
mun”).

m [lokocHeTe byToHa 3a >xenaHaTta Npo-
rpama.
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Ako nobaBuTe xpaHa npeny kpas Ha
¢dazaTa Ha 3arpsiBaHe Ha JageHa npo-
rpama lMbpxxeHe, pe3ynTaTsT OT Mbp-
>KEHETO MOXe [a Ce BIIOLUW.

BuHaru pobaBainTe xpaHa efBa crnep,
Kpas Ha ¢a3aTa Ha 3arpsiBaHe.

Mporpamute nmat dasa Ha 3arpsiBaHe.
AKO CbIbT 3a rOTBEHE He e J0CTUrHan
enaHaTta TeMrnepaTypa, 3anoysa gpasa-
Ta Ha 3arpsiBaHe.

ByToHbT 33 n3bpaHata nporpamMa nyncu-
pa ApKO 00 JoCTUraHe Ha Kpas Ha 3arps-
BaHeTo. [lpyruTte OyTOHWN CBETAT NpuUriy-
LueHo.

Cnep npnbnuantenHo 5 cekyHgu byTto-
HBT 3a M3bpaHaTa Nporpama nyncupa,
OpyruTe OyTOHM Beye He CBETAT.

EnemeHTnTE 33 ynpasneHne n nHamnka-
LSl ca B PEXMM Ha NecTeHe Ha eHeprus.

KoraTto 6yTOHBT 32 n3bpaHaTa nporpama
CBETHE MOCTOSAHHO M FOTBAPCKUAT MJ10T
n3pane 3ByKOB CUTHasI, € 4oCTUrHaT
KpasiT Ha 3arpsiBaHeTo.

m [locTaBeTe XpaHaTa B CbOa 3a roT-
BeHe.

m KoraTo cTe JOBOMHK OT pe3ynTaTta oT
3anbpXXBaHeTo, NpekpaTeTe npoLeca
Ha 3anbp)xBaHe. Moxe oa uanonsea-
Te GYHKLMWTE 3a BpeMe Ha roteap-
CKMS MOT 3a nogrnomaraxe.

CobBeT: AKo vckaTe Oa 3aneeTe 3anbp-
YKEHU XPaHW C MbCTU XpaHW, KaTo Hanpu-
Mep nacupaHu gomaTu, paspenerte
npenBapuTesIHO 3aMbpXKEHUTE XPaHu ¢
BOOa WY BYNIbOH Hanpumep.
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AxTnBMpaHe Ha nporpamara Kbkpe-
HEe ..

CbpooBeTe 3a roTBEHe ca NpemMuHanm
npes ¢dasaTta Ha 3arpsiBaHe Ha nporpa-
mata “Mupxene |, 1 uan 1117,

TpsibBa na ce pobassT noHe 250 ml He
MHOTO I'bCTa TEYHOCT, 3a [Ja Ce rapaH-
TUPa HaOEXOHOTO NPOoTUYaHe Ha Npo-

LLeCa Ha KbKpeHe.

B [lokocHeTe w.r KbkpeHe 1 He aBunxeTte
TuraHa noHe 30 cekyHOM.

.~ KbkpeHe cBeTBa apko. Opyrute oy-
TOHW CBETHAT NPUIYLLIEHO.

Cnep npnbnuantenHo 5 cekyHgu 6yTto-
HBT v KbkpeHe CBeTBa MNOCTOSIHHO, a
OpyruTte OyTOHM BeYe He CBETST.

EnemeHTuTE 33 ynpasneHne n nHauka-
LMs ca B PEXMM Ha NnecTeHe Ha eHeprus.

m KoraTo cTe J,OBOJSIHM OT pesynTaTta oT
KbKpeHeTo, cripeTe npoueca Ha Kb-
KpeHe. Moxe fa nsnonasarte GyHKLM-
nTe 3a BpeMe Ha rotBapckus Mot 3a
nogrnomaraHe.

CobBeT: OcTtaHeTe Ha efHa CTerneH Ha
MbpXXeHe, 3a 4a U3KUMK rofIaMo Konmye-
cTBO TeuyHocT. Cref, ToBa aKTMBUpaiTe
dYHKUMSATA KbKPEHeE.

MpekbcBaHe Ha nporpamara

AkTnBMpaHa e nporpama.

m [lokocHeTe n 3agpbxTe (> 2 cekyHam)
byToHa 3a aKTMBMpaHaTa nporpama.
lMporpamarta e npekbcHaTa.

Bcunukm 6YTOHM Ha CbOa 3a rotBeHe Ca
OCBETEHMN.

VHonkaums 3a 30HM 3a roTBeHe/uHam-
Kauus 3a CboBe 3a roTBeHe nokassa A.



[eakTuBmpaHe Ha eHeprocrnecTtsBa-
LMs peXXnM 3a efieMeHTUTe 3a ynpa-
BrieHne 1 MHAMKaums

m [lokocHeTe eOuH OT HEOCBETEeHUTE
efeMeHTV 3a ynpasieHne N Hauka-
ums.

EHeprocnecTaBalLmaT pexxMMm Ha ene-
MeHTUTe 3a yrnpaBlieHne 1 NHAMKaLMS
ce fleakTuBMpa 3a 0kono 5 cekyHOu.

ByToH®T 33 M3bpaHaTa nporpamMaTa
cBeTBa spko. [Opyrute OyToHN cBETAT
NpUrnyLLeHo.

CneumanHu ¢yHKLMN Ha roTBapCcKus
nnot

AKTUBMpaHe Ha cneumanHute GpyHK-
LU Ha rOTBapCcKuUs Mot

Cbc cbooBeTe 3a rotBeHe M Sense Mo-
e Ja n3nonssarte BCUYKM cneunanHm
$yHKUMM Ha Bawna rotBapcku nnot
Miele, ocBeH ako B pbkOBOACTBOTO 33
ynoTtpeba 1 MoHTaxk Ha Balwuwms roteap-
CKM NJIOT HE € NOCOYEeHO ApYro.

B AKTMBMpaiTe nporpama B cbaa 3a
roTBeHe.

B AKTMBMpaWTe >xenaHaTa crneuyanHa
dyHKUMS Ha Bawwimsg rotBapcku nnot
Miele.

NHavkaums 3a 30HK 3a roTBeHe/Hau-
KaLms 3a cbO0Be 3a roTBeHe nokassa
CbC CbOTBETHATA MHAMKALMSA Ha creum-
anHata ¢yHKuMs.

,u,eaKTVlBMpaHe Ha cneuuanHata d)\/HK-
uuda Ha rotBapckusa nmioT

m [leakTuBupanTe crnieunanHaTa GyHK-
LSl Ha roTBapCcKMs MoT.

CneumanHata GyHKLUMS e OeakTUBMpaHa.
MomoluTa OT cbaa 3a rotBeHe M Sense
e aKTMBUpaHa.

Mporpamm

KbkpeHe ..~

MporpamaTa e NoOxXoasLLa 3a roTBeHe
npw HUCKa TeMnepaTtypa Ui 3a peay-
umpaHe Ha cocoBe. [porpamata Moxe
[a ce 3afafe cref npoLeca Ha 3anuya-
He.

Mbvpxene | &

MporpamaTa e NOAX0oAALLA 33 BCUYKN
XpaHu, KOUTO Ce MPUrOTBAT NMPU HUCKA
TemnepaTtypa Ha neveHe.

MporpamaTa Harpsia cbha 3a rotBeHe
[L0 XenaHaTa TeMnepatypa (pabpuruHa
HacTpolika 150 °C) Bb3MOXHO Hall-6bp-
30. B kpas Ha Ta3u dpasa Ha 3arpsiBaHe
MoXe Oa ce nobasum xpaHarta.

Ako pobaBuTe xpaHa npeau Kpas Ha
dasata Ha MbpxeHe | &, pesyntaTsbT
OT MbPXEHETO MOXe Aa Ce BMOLLUN.
BuHarn pobassite xpaHa enBa cnep,
Kpas Ha ¢a3aTa Ha 3arpsiBaHe.

MoxeTe oa NpoOMeHUTe LienesaTa TeM-
nepatypa. MoapobHN NHCTPYKUMK Lie
HamepwuTe B pasaen “PerynupaHe Ha Ha-
cTpolikute” B pbKOBOACTBOTO 3@ YMO-
Tpeba 1 MoHTax Ha Balums roteapcku
MnoT.

Mupkene 11 -

MporpamaTa e NOOXOAsALLA 32 XpaHM,
NPUroTBSHW NpU cpefHa TemMnepaTypa
Ha neveHe.

MporpamaTa HarpsiBa Cba 3a roTBeHe
[0 xenaHaTa TeMnepatypa (dabpuuHa
HacTporika 190 °C) Bb3MOXHO Hali-6bp-
30. B kpasi Ha Tasun pasa Ha 3arpsBaHe
MoyKe fa ce JobaBu xpaHaTa.
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Ako [obaBuTe xpaHa npenu kpas Ha
dasata Ha Mbpxene || &, pesynTa-
TBT OT MbPXKEHETO MOXE A3 Ce BIOo-
L.

BuHarn nobassiite xpaHa enBa cnep,
Kpas Ha ¢aszaTa Ha 3arpsiBaHe.

MoxeTe oa NpoOMeHuTe LienesaTa TeM-
nepatypa. MoapobHN MHCTPYKLMUN LiLe
HamepuTe B pasgen “PerynvpaHe Ha Ha-
cTpolikmTe” B pbKOBOACTBOTO 3a YMO-
Tpeba 1 MOHTax Ha Balums roTBapcku
MnoT.

Mupxene 111 &~

I'IporpaMaTa € noaxopnsiia 3a KpaTtko
CUNHO ne4veHe VI/I/IJ'II/I MHTEH3MBHO Ne4vye-
He NMpun BUCOKKN TeMIepaTtypu.

lMporpamaTta HarpsiBa cba 3a rotBeHe
[0 XenaHaTa Temnepatypa (pabpuruHa
HacTpoiika 210 °C) Bb3MOXHO Haii-6bp-
30.

Ako fobaBuTe XpaHa npeny Kkpas Ha
dasara Ha Mbpxene 11l &~ pesynTa-
TBT OT MbPXKEHETO MOXeE [a Ce Bfo-
wn.

BuHarn pobassiite xpaHa egBa cnep,

Kpas Ha dasaTa Ha 3arpsiBaHe.

MoxeTe 4a NpoMeHnTe LenesaTa TemM-
nepatypa. MoapobHN MHCTPYKLMUN Liie
HamepuTe B pasgen “PerynupaHe Ha Ha-
CTpoiknTe” B pbKOBOOCTBOTO 3a YrO-
Tpeba 1 MOoHTax Ha Balums roTeapcku
noT.

76



XpaHu n nporpamMm 3a cbaoBe 3a rOTBEHE

XpaHuTeneH npoayKT Mporpama’ Kanak
Meco
Coc bonoHese 3anbpxBaHe: MbpxeHe -
& v
3apylwaBaHe B coc: Kbkpe-
HE vor
Hapenwnua, cypoBa Mbpxene | & v
HapeHnua, npegsapuTenHo cBapeHa Mbpxene | & v
Meco, ronsiMo Konn4yecTso Mbpsxene |11 & -
dpukagenm MbpxeHe | &~ v
KbcueTta Mmeco 3anbpxBaHe: NMbpxeHe -
& v
3apywaBaHe B coc: Kbkpe-
HE w.r
Munewku repaun, uenm Mbpsxene | & vv
Nebepkes Mopsxene || & v
LWHuuen Mbpsxene | & -
ToneHe Ha craHuHa Mbpkere | & v
Crek Mupxene || & -
Pu6a
Pnba dpune Mbpsxene | & v
Pnba, usna Mbpxene | & vv
Ckapuan Mbpsxene || & v
FapHuTYpKn
BnaHwmnpaHu nbpxeHn kapTodum MbpxeHe I11 & v
MpecHW Mbp>keHU KapTopu Mbpxene | & v
Pusoto 3anbpxxBaHe: [NbpxeHe -
| &, v
3agywaBaHe B OyfiboH: Kb-
KpeHe w.r
KapTtodeHa TopTuna ot cyposu kaptodu Mbpxene | v

7
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XpaHuteneH npoaykt Mporpama’ Kanak
3eneHuyum
3eneHyyum, rotBeHe Mbpxene | & v
3anbpxxBaHe Ha ronsaMo Kom4ecTBo 3e- Moupxene |11 & -
NeHYyum
KapTodeHu nanaumHkm Mbpxene |1 -
Jlyk B Macno MbpxeHe | - v
Oeceptn
ManaymHkm Mbpsxene | & v
Kapamen MbpxkeHe || & v
ManaunHkm MbpxeHe | & v
ManavnHkm Movpxere | v
MykaHKu Movpxere |11 &~ vv
Opyro
MbpXeHe B Macno Mbpsxene | & v
Omnet Mbpsxene | & v
BbpkaHu siua Mbpxene | & v
CeMeHa, 3annyaHe 6e3 Ma3HuHa Mbpsxene || & v
Coc cbc 3anpbxKa ¢ bpallHo 3anbpxBaHe: NMbpxeHe v
| &, v
Coc: KbkpeHe .-
PenyumpaHe Ha coc KbkpeHe .- -
MbpxeHo sAnLe MbpxeHe | & v
[Obnboko 3aMpaseHun CTUs Ha TUraH MbpxeHe |1 - v

V'V 3a nocturaHeTo e HeobxoaMMm Kanak.

v TMpernopbuBa ce Kanak. Taka e NpefoTBpaTUTe HeHyXHaTa 3aryba Ha TonnuHa.

— He ce ponycka NOCTaBAHETO Ha kanak 3a MOCTMraHeTo Ha pesynTaTa.

' MporpamuTe ca NprMepm, KOUTO Ce OCHOBaBaT Ha habpuUYHUTE HACTPOIKM Ha NporpamuTe.
B 3aBMCMMOCT OT NpeanoYnTaHmsaTa Cv MOXe Aa U3Mon3eaTte Apyra nporpaMa uam aa npo-
MeHUTe HacTPoNKUTe Ha nporpamuTe. JonbaHuTenHa nHbopMaums 3a nporpaMmTe, kato 06-
NacTy Ha NPUIIOXEHVE 1 MOCNeN0BaTeNIHOCT Ha Nporpamara, MoXe [la HaMepuTe B rnaBa
“Mporpamn’”.

Mpw nporpamuTe MbpxeHe gobaseTe xpaHaTa efBa cref kpas Ha GpasaTa Ha 3arpsiBaHe.
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Jobpe e pa ce 3Hae

N3non3BaHu cbpoBe 3a rorBeHe

AKO M3XBbpP/NTE CbOOBETE 3a OTBEHE,
npoganete rv, B3eMeTe M Hasaem Unu
nyckaTe B eKcrsioatauus ynotpebssaHu
CbAOBe 3a roTBEHE, He € HeobXoaAMMOo
[a HynvpaTe Unm nsTpmBaTe HaCTPOWKM-
Te Ha Cb[0BeTe 3a roTBeHe Un roTeap-
CKUs MOT.

MouncreaHe n rpmxa

MounctBaHe Ha cbOoOBe 3a rOTBEHE

CbpoBeTe 3a roTBEHe ca NoaxoasLLM 3a
noyYncTBaHe B CbOMUSIITHA MaLLMHA.
MpenopbyBamMe ga noyncTeaTe Ha pbka,
3a [0a NpefoTBpaTUTE NPOMSHA Ha LBeTa
Ha nnacTMacuTe.

Cnep ynoTtpeba nouyncrBaiite cbaoBeTe
3a roTBeHe C BMaXxHa Kbpna unu c r-ba
rnop, Tornsa Boga 3a MUEHe.

CnasBaliTe ykasaHuMaTa Ha NpoM3BOaN-
Tens Ha NoYMCTBaLLMS nNpenapar.

He nanonssairite abpa3nBHM NoYnNCTBa-
LM npenapaTu.

OTcTpaHsaBaiTe BCUYKM OCTaTbLLM OT Mo-
yncTBaLLM NpenapaTtu, Hanp. nog Teva-
La Bopa.

Bpeme 3a cmaHa Ha 6aTepusTa

BpeMeTo 3a CMdHa Ha 6aTep|/|ﬂTa ce no-
Ka3Ba C:

- NnpukaTtopbT 3a cTaTyc npemMurea 2
MbTW B YepPBEHO.

- BAT B noukaums 3a 30HM 3a rotBeHe/
MHOVKaLMS 3@ CbOoBe 3a roTBeHe

CmMmsHa Ha 6aTtepuute

Otseptka (PH 2)

2 6atepun (Murata CR2477W unu
Panasonic CR2477/BN)

MopgroTBeHa e YMcTa, Meka 1 paBHa no-
BBPXHOCT 3a NOCTaBsIHE.

m O6bpHeTe cbaa 3a roteeHe Taka, ye
OOnHaTa My cTpaHa fa e obbpHaTa Ha-
rope.

B [locTaBeTe cbaa 3a roTBEHE Ha Mo-
BbPXHOCTTa 3a NOoCTaBsHe.

m OTBMITE HaMb/IHO BUHTOBETE NO[,
OpbXKaTa 1 NocTaBeTe BUHTOBETE C
YMIBTHEHMATa HacTPaHW.

B BkapaliTe Bbpxa Ha oTBepTKaTa B
npasHns OTBOP 3a BMHT, KOWTO € Hali-
61130 00 OABHOTO Ha TUraHa.

B HaTtucHeTe oTBepTKkaTa oTrope.

KanaksT ce nsbytea.
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B XBaHeTe pbba Ha TUraHa n obbpHeTe
CcbOa 3a roTBeHe Taka, 4e fonHarta My
cTpaHa fa e obbpHaTa Hagony.

-

m VI3gbpnaiiTe Kanaka kbM pbba Ha Tu-
raHa.

*

m /I3BapeTe baTepunTe OT Kanaka.

m [locTaBeTe 2 HOBY baTepun B gbpxKa-
yute. MonoxutenHuat nomoc (+)
TpsibBa Aa coYn HaBbH.
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AKo KanakbT He ce 3acTornopsisa rnpa-
BWJIHO, € Bb3MOXKHO KarakbT Ha oTae-
neHveTo 3a baTepuun ga He e oobpe
YMTBTHEH.

MpoBepeTe ganuv KanakbsT e npasusi-
HO MOCTaBeH, Npeau 4a ro sasveTe.

m 1. byTHeTe kanaka obpaTHO B ObpXKa-
Ya, Taka Ye PpUKCUPALLMAT eNeMeHT fa
ce Nnb3He B AbpXKaya.

m 2. HaTucHeTe kanaka KbM OPb>XXKaTa.

u MOHTVIpaVITe YNNbTHEHUNATA N BUHTO-
BeTe B o6paTHa nocnenoBaTesiHOCT.
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OT1cTpaHsiBaHe Ha npo6nemu

MokeTe fa OTCTpaHWUTE CaMOCTOSTE/THO NMOBEYETO HEeM3MPaBHOCTU U rpeLLKku. B
MHOFO CryYyan MoXeTe [a CNecTUTe BpeMe 1 pa3xoaum, Thil KaTo He ce Hanara ga
ce obaxkgaTe Ha oToena 3a obcny>XBaHe Ha KITUEHTU.

Ha nHTepHeT cTpaHuua www.miele.bg/support/customer-assistance  [m]i3
LLIe MOMyYMTe AOMbAHUTENHA MHPOPMALMS 38 CAMOCTOATENHOTO oT- B4
CTpaHsiBaHe Ha HEM3MPaBHOCTY.

Mpo6nem

anI‘-II/IHa n OTCTpaHsABaHe

Ha nHpukauuns 3a 30HU
3a rotBeHe/MHaVKaums
3a cbaoBe 3a roTBeHe Ha
roTBapcKus njaoT cTon
BAT.

BaTepuuTe ca B KpUTUYHO CbCTOSHME Ha 3apsag, U

TpsibBa goa 6bOaT CMeHeHu CKOpo.

B Ako baTepuuTe ca U3TOLLEHN T cMeHeTe (BUxKTe
rnasa “lNouncTeaHe u rpwkun”, pasgen “CmsaHa Ha
6atepun”).

Ha nHpukauunsTa Ha rot-
BapCKus NAOT Mura £rr
nocnepoBartenHo ¢ 709,
roTBapCKUAT NS0T U Cbf-
bT 3a FOTBEHE Ce U3-
KJ1lo4Bar.

Bpb3kaTa Mexay Cbha 3a roTBEHe W roTBapcKusa Mot

e HapyLleHa.

m BkrioueTe cbaa 3a roteeHe (Bx. rasa “Ynpasne-
Hue”, pasgen “BkrioysaHe Ha cbf, 3a roteeHe”).

B AKO rOTBapCKMAT NS0T OTHOBO nokaxe £ 105, onu-
TanTe Oa BKIOYUTE OPYr CbA, 3a roTBeHe M Sense Ha
roTBapckus nor.

m CebpxeTe ce ¢ oThena 3a 0bcnyXBaHe Ha KITMeHTH
Ha Miele.

CbobLieHmne, KOETo He e
NOCOYEHO B TE€3U VH-
CTpyKLUM 3a yrnoTpeba,
ce rnokasBa Ha MHOMKa-
LS 3a 30HU 3a rotBeHe/
MHOMKauus 3a CbaoBe
3a roTBeHe Ha roTBap-
CKus NnorT.

[0TBapCKUAT MOT N3MbIHSABA GYHKLUMS UK CbOoOLLLaBa

3a npobnem.

m HeobxoomnmaTa MHPOpMaLmMs 3a ekcryioaTaums Unm
OTCTpaHsiBaHe Ha HeM3MPaBHOCTY LLLe HaMepuTe B
CbOTBETHOTO PbKOBOACTBO 33 yrnoTpeba 1 MoHTax
Ha rotBapckus nsorT.

He moxeTte pa nycHeTte B
eKcrnoatauus cbaa 3a
rotBeHe.

[MpoBepeTe pganun cbobT 3a rotBeHe M Sense Beye e
nycHaT B eKcrsoataums.

MpoBepeTe gann MakcMManHusaT 6poli cbooBe 3a roT-
BeHe e CBbp3aH kbM Balums rotBapcku nnot. Makcu-
ManHusT 6poi Ha CBbP3aHUTE CbOOBE 3a FOTBEHE €
NMoCOYeH B PbKOBOACTBOTO 3a yroTpeba n MOHTaXx Ha
Baluusa rotBapcku nnor.
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Mpo6nem

I'Ipvmvu-la n OTCTpaHsABaHe

ByTtoHuTe He ca ocBeTe-
HW.

CbabT 3a roTBEHE € B eHEProCnecTsBaLL, PEXMM.
B [loKoCcHeTe HSKOM OT HeoCBeTeHUTE OyTOHMN.

Bcunukm 6\/TOHVI Ce ocBeTyaBar.

CbObT 3a rOTBEHE HE € BKITIOYEeH.
m BkrioueTe cba 3a roteeHe (Bx. rasa “Ynpasne-
Hue”, pasgen “BkrioysaHe Ha cbf, 3a roteeHe”).

CbabT 3a roTeBeHe He e 61 BbBeaeH NpaBuHO B eKc-

nnoataums.

m [TycHeTe B ekcrnoaTtaums cbAa 3a rotBeHe (BuxTe
rnasa “BbBexmaHe B ekcnnoataums” B pbkoBog-
CTBOTO 3a ynoTpeba U MoHTaX Ha BaLuums roteapcku
naoT).

BaTepuuTe ca N3ToLEHMN.
m CmeHerte batepunte (8. rnaea “MNouncteaHe u rpu-
xun” paspen “Cmana Ha 6atepuute”).

XpaHaTta e HepaBHOMep-
HO CroTBeHa wuau 3araps.

XpaHaTa He e pa3bbpkaHa unu TpssibBa ga ce oobpHe.
m Pa3bbpkBaiiTe pegoBHO.

m ObpbLuanTe nn pa3bbpkBanTe XxpaHaTa PeAoBHO,
KOraTo 3ambpyKBaTe.

[pyra nporpama e no-nopxopfsilia 3a NPUroTBsiHe Ha

XpaHarTa.

m CMmeHeTe nporpamara. [pumepwn 3a nsbop Ha npo-
rpaMa Moxe fa HamepuTte B Tabnuuata c nporpamu,
BuxTe rnaea “Mporpamun”, paspen “XpaHu 1 nporpa-
MK 3a cbfa 3a roteeHe”. YBeperTe ce, Ye Mo BpeMe Ha
¢dazaTa Ha 3arpsiBaHe B Cba 3a rOTBEHE HAMa gpyra
XpaHa OCBEeH Onno.

m 3npobBaiiTe gpyrv nporpamMm, 4OKaTo He ocTaHeTe
[OOBOJTHM OT pe3ynTaTa.
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Mpo6nem

I'Ipvmvn-la n OTCTpaHsABaHe

He cTe poBOsnHM OT Bne-
YaT/IeHNeTo OT NbpiXKe-
HeTo.

Llenesute TeMnepaTypu Ha nporpamute “MbpxeHe”

He ca NoOXOAALLM.

m [poMeHeTe LenesuTe TemnepaTypu 3a nporpamumTe
Mbp>keHe. MogpobHM MHCTPYKLUNK LLLe HAMepUTe B
pasgen “PerynupaHe Ha HacTpoiikmTe” B pbkoBOa-
CTBOTO 3a ynoTpeba u MOHTaX Ha Balumsa roteapcku
nnoT.

XpaHute ca 6uny NocTaBeHW B Cba 3a roTBeHe npegu

Kpas Ha ¢asaTa Ha 3arpsiBaHe Ha nporpama lbpxeHe.

m /134akaiTe kpasi Ha pasaTa Ha 3arpsiBaHe Ha BCska
nporpama lNbpxeHe 1 enpa Torasa gobasete xpaHa
B TMraHa.

He cTe poBOsnHM OT Bne-
YaT/IeHNeTo OT KbKpeHe-
TO.

Mpv NpeMuHaBaHe OT Nporpamata 3a MbpPXeHe KbM

nporpamata 3a KbKpeHe TeMnepaTtypaTa e cnagHana

TBbPAE MHOrO, Hanpumep nopaau AobassHe Ha cTyde-

Ha TEYHOCT.

m VI36epete <& Meuene (1), 3a oa noBepeTe chabpKa-
HMEeTO Ha Cba OTHOBO A0 KUMEeHe, 1 aKTUBMpanTe
OTHOBO PYHKLMSATA KbKpeHe w.r

nnm
W JoKapaliTe 00 KbkpeHe ¢ < [Mevene (I).

dasarta Ha 3arpsiBaHe
npogb/>KaBa MHOIro
abnro.

TonnuHaTa M3113a HaBbH, Tbii KAaTo HE e NOCTaBEeH Ka-

nak.

B VIsnonsgaliTe kanak no Bpeme Ha pasaTta Ha 3arps-
BaHe Ha Mporpamara, OCBEH ako He € MOCOYEHO apy-
ro B rnasa “Mporpamn”, pasgen “XpaHa u nporpa-
mmn”,

rOTBapCKVISIT nnoT He 3a-
rpsaBa Cbaa 3a rotBeHe.

MN3nonseanu cTe cbaa 3a rOTBEHE BbPXY rOTBapCKM
MnoT, Ha KOMTO CbabT He e bun nycHaT B ekcnoara-
Lms.

m [lycHeTe B ekcnnoaTaums cbaa 3a FOTBEHE Ha roT-
BapCKMS MOT, Ha KOWTO McKaTe da ro usnonssare
(BwxTe rnasa “Ynpasnenue” pasgen “BkniousaHe
Ha cbga 3a roteBeHe”).
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Mpo6nem

I'Ipvmvn-la n OTCTpaHsABaHe

NckaTe pa nycHeTe B
eKkcnnoartauus 2 uim no-
Beuye cbha 3a roTBeHe Ha
roTBapcKus NJjoT U BCUY-
KM CbOoBe 3a roTBeHe ce
N3KNIYBar.

CbooBeTe 3a roTBeHe He ca 6Unn BKIKOYEHN NpaBus-

Ho.

m BuHaru BktoyBaiiTe CbOoBeTe 3a roTBeHe eguH
crnep, opyr v LokocBanTe & OK vinu iHonkaums 3a
cbooBe 3a rotBeHe u cnep toBa & OK Ha BKove-
HUS cbp, 3a roTeeHe (Bx. rmasa “YnpasneHune” pas-
pen “BknoyBaHe Ha cbf, 3a rotBeHe”).

MycHanu cte cbpa 3a
rotBeHe B eKcnioatauums
Ha HenpaBWJ/IHUA roTBap-
CKW/ nnor.

ﬂyCHeTe B eKCrn/ioaTauungd cbaa 3a rotBeHe Ha >XXena-
HWNA roTBapCKu MnnoT. He e HeO6XO,D,l/lMO Oa n3ebpLuBa-
T€ OONBJTHUTENTHN HaCTpOI‘;IKVI Ha Bawwus CbA 3a roTt-
BEeHe UJ1M Ha roTBapCKu4 rnsot.
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OT1pen 3a obcny)xBaHe Ha KNK-
eHTHn

Ha nHTepHeT cTpaHuua www.miele.bg/
service Lue nosyynte nHdopmaums 3a
CaMOCTOSITENIHOTO OTCTPaHsIBaHe Ha
Hen3npaBHOCTU 1 3a Pe3ePBHU YacTu
Ha Miele.

KoHTakT npu Hen3npaBHOCTU

Mpw HeM3nNpaBHOCTU, KOUTO HE MOXETE
0a OTCTpaHUTe caMOoCTosTeNHO, MHbop-
MupaiiTe Hanp. Bawus cneunanmsnpaH
TbproeeL, Ha Miele nnu otoena 3a 06-
cny>kBaHe Ha KnneHTn Ha Miele.

MoxeTe fa 3anasute Yac 3a oTaoena 3a
obcny)xBaHe Ha kKnMeHTU Ha Miele oH-
naiH Ha agpec www.miele.bg/service.

LLle HaMepuTe OaHHUTE 3@ KOHTAKT Ha
oToena 3a obcnyxxeBaHe Ha KIMEHTU Ha
Miele B Kpasi Ha TO31 JOKYMEHT.

Ha oToena 3a ob6cnyxBaHe Ha KIMEHTU
ca My HeobxoanMmn noeHtTudrkaTopbT
Ha Mogena v cepuiHmsaT Homep (SN). U
OBeTe ykasaHua Morat ga obaat Hame-
peHu B TMNoBaTa Tabenka.

TexHn4YeckKkun paHHu

TexHn4Yecku gaHHn

YecTtoTa Ha ISM 2,400 GHz -
neHTaTa 2,4835 GHz

YecToTta Ha RFID/ | 13,56 Mhz
NFC

MpepaBaTenHa MacvBeH
MOLLIHOCT Ha

RFID/NFC

lMpepaBaTenHa <10 mW

MolLHocT Ha BTLE
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cs - Bezpecnostni pokyny a varovna upozornéni

P> Pred uvedenim do provozu si bezpodmineéné prectéte navod k
obsluze. Tim ochranite sebe a zabranite Skodam.

P> Existuje moznost, ze baterie nékdo spolkne. Zajistéte, aby nové a/
nebo pouzité baterie nebylo mozné spolknout. Baterie uchovavejte
mimo dosah déti.

P Po vyméné baterii bezpecné zavrete prihradku na baterie. Nahradni
baterie uchovavejte mimo dosah déti.

P> Pouzivejte pouze neposkozené baterie. Poskozené baterie okamzi-
té vyménte.

P> Baterie nesmite zkratovat ani hazet do ohné.

P Pokud mate podezreni, ze dité spolklo baterii, okamzité vyhledejte
pohotovost. Nedavejte ditéti nic jist ani pit a nenutte ho zvracet.

P> Varné nadobi M Sense je vhodné vyhradné pro varné desky pfipra-
vené pro varné nadobi M Sense.

P> Ve varném nadobi nesmatzte.

P Dodrzujte nadvod k obsluze a montéazi varné desky pfipravené pro
varné nadobi M Sense. Tam najdete dalsSi informace k pouzivani
varného nadobi. Pokud neni v navodu k obsluze a montazi varného
nadobi uvedeno jinak, plati Udaje uvedené v navodu k obsluze a
montazi varné desky pfipravené pro varné nadobi M Sense.

P> Varné nadobi pouzivejte vyhradné v domacnosti k opeceni a na-
slednému pozvolnému vareni pokrm(. VSechny ostatni zplisoby
pouZiti jsou nepfipustné.

P Pfed prvnim pouzitim vycistéte varné nadobi Cisticim prostfedkem
na ruéni myti (viz odstavec ,,Cidténi a o$etfovani“).

P> Varné nadobi pfi premistovani zvedejte.

P Doporucujeme pouzivat varné nadobi pouze v pfipojeném rezimu,
abyste mohli vyuzivat vSechny funkce.

P Pokud na jedné varné desce pouzivate nékolik kust varného nadobi
najednou, dbejte na to, abyste varné nadobi pripojili k ovladani varné-
ho nadobi/varné zény, které patfi k dané pozici.

P Dbejte na dostateéné vétrani béhem vareni.

P> Velmi vysoké teploty mohou zpUsobit kouf nebo vzniceni oleje.
Nikdy nenechavejte panev na varné desce bez dozoru.

P Pouzivejte pouze tuky a oleje, které Ize zahrat na vysokou teplotu.
Hofici olej nikdy nehaste vodou. K haseni hoficiho oleje pouzijte hasi-
ci prikryvku nebo vhodnou pokli¢ku.
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P> Rukojeti se zahfivaji, kdyZ jsou vystaveny pfimému teplu (napf. tep-
lu unikajicimu z varného nadobi). KdyZ se dotykate horkych rukojeti,
pouzivejte kuchynské rukavice nebo chnapky.

P> Pokud na varné nadobi umistite poklicky, abyste zménili odvadéni
vzduchu, dbejte na to, aby se vypary nedostaly k rukojetim nebo elek-
tronice varného nadobi. Rukojeti a elektronika se mohou prehrat a
poskodit.

P Netésnosti mohou vést k poskozeni elektroniky. Dbejte na to, aby
tésnéni na varném nadobi nebylo poskozené a/nebo aby pfi vyméné
baterie nedoslo k tomu, Ze nebude namontované nebo bude namon-
tované nespravné.

P U programi smazeni pfidavejte potraviny vzdy az po skonéeni faze
rozeh¥ati (tladitko jiz nebliké a zaznél signal).

Pokud pridate potraviny pred koncem faze rozehrati, mize to zhorsit
vysledek smazeni.

P Ve varném nadobi nepouzivejte tvrdé nebo $picaté predméty.
Mohou poskodit nepfilnavy povrch. Doporucujeme kuchynské nacini
ze silikonu nebo mékkého dreva. Drevéné kuchyriské nacini netlacte
na neprilnavy povrch pfilis velkou silou.

P Pokud jsou rukojeti pfisroubované, zkontrolujte pred kazdym pouzi-
tim pevnost Sroubového spoje. V pfipadé potrfeby Srouby utdhnéte.
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Udrzitelnost a ochrana zivotni-
ho prostredi

Likvidace obalu

Obal slouzi k manipulaci a chrani pfistroj
pred poskozenim béhem prepravy.
Obalové materialy byly zvoleny

s pfihlédnutim k aspektdm ochrany
Zivotniho prostredi a k moznostem jejich
likvidace a obecné jsou recyklovatelné.

Vraceni oball do materidlového cyklu
Setfi suroviny. VyuZivejte sbérna mista
cennych materiall a moznosti vraceni.

Likvidace starého pfistroje

Elektrické a elektronické pfistroje ¢asto
obsahuji cenné materidly. Obsahuiji také
urcité latky, smési a dily, které byly
nutné pro jejich funkci a bezpecnost.

V domovnim odpadu a pfi neodborném
naklddani mohou poskodit lidské zdravi
a zivotni prostfedi. Svij stary pfistroj
proto v zddném pripadé nedavejte do
domovniho odpadu.

i

Misto toho vyuzivejte oficidlni sbérna a
vratnd mista pro bezplatné odevzdavani
a zuzitkovani elektrickych a elektro-
nickych pfistroja zfizena obcemi, prodej-
ci nebo spole¢nosti Miele. Podle zdkona
jste sami zodpovédni za vymazani pfi-
padnych osobnich Gdaji na likvi-
dovaném starém pfistroji. Ze zdkona
mate povinnost vyjmout a pfitom ne-
znicit staré baterie a staré akumulatory,
které nejsou pevné uzaviené v pfristroji,
a lampy, které Ize vyjmout bez zniceni.
Zaneste je do vhodné sbérny, kde je
muzete bezplatné odevzdat. Postarejte
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se prosim o to, aby byl Vas$ stary pfistroj
az do doby odvezeni ulozen mimo dosah
déti.

Vraceni starych baterii a starych aku-
mulatort

Elektrické a elektronické pfistroje ¢asto
obsahuji baterie a akumulatory, které se
ani po upotfebeni nesmi dostat do
domovniho dopadu. Podle zakona mate
povinnost vyjmout staré baterie a staré
akumulatory, které v pfistroji nejsou
pevné uzaviené, a zanést je do vhodné
sbé&rny (napf. v obchodnim domé), kde
je muzete bezplatné odevzdat. Izolujte
kovové kontakty prelepenim lepici pas-
kou, abyste zabranili zkratu. Baterie a
akumulatory mohou obsahovat latky,
které mohou $kodit lidskému zdravi a
Zivotnimu prostredi.

Znacky na baterii pfip. akumulatoru po-
skytuji dal$i informace: napfiklad lithiové
maji oznadeni ,Li-ion“. Pfeskrtnutd po-
pelnice znamena, ze baterie a akumula-
tory v zddném pripadé nesmite od-
hazovat do domovniho odpadu. Musime
Vas upozornit také na nasledujici: Pokud
je preskrtnuta popelnice oznacena
jednou nebo nékolika z uvedenych che-
mickych zna&ek, obsahuji olovo (Pb),
kadmium (Cd) nebo rtut (Hg).

|

Staré baterie a staré akumulatory ob-
sahuji dalezité suroviny a lze je
recyklovat. Oddéleny sbér starych bate-
rii a starych akumulatord usnadnuje
jejich zpracovani a recyklaci.
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Seznameni

Ovladaci a zobrazovaci prvky

(D Ukazatel stavu

@ Tlagitko Zap./vyp. varného nddobi O
(® Tlagitko Pozvolné vareni w.r

@ Tlagitko SmaZeni | &~

(® Tlagitko Smazeni I &~

(® Tlagitko SmaZeni 111 &~

@ Tladitko Ddlkové potvrzeni %

Dalsi informace viz kapitola ,,Seznameni*, odstavec ,Sitové spojeni®
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Ukazatel stavu

Ukazatel

Vyznam

blika bile

- Varné nadobi ¢ekd na uvedeni do provozu.
- Varné nadobi ¢ekd na potvrzeni na varné desce.

- Varna deska byla vypnuta.

blika cervené

Program byl stornovan.

zablika 2krat Cervené

Stav nabiti baterii je kriticky a je tfeba je brzy vyménit.
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Specialni funkce

Programy

Pomoci program( varného nadobi varna
deska automaticky reguluje vykon, kte-
rym se zahfiva varné nadobi. Tim
zUstéava teplota stale konstantni. Pomoci
programd se bez ruéni regulace dosahne
teploty optimalni pro pfislusné potraviny
a tato teplota se udrzuje.

Neékteré programy k tomu potrebuiji fazi
rozehrati.

U programt smazeni I, Il a Il mGzZete
zmeénit cilové teploty. Podrobny navod
najdete v kapitole ,,Uprava nastaveni

v ndvodu k obsluze a montazi varné des-
ky.

Dal$i informace k programim a tabulku
s priklady potravin a pfislu§nymi
programy najdete v kapitole ,,Programy.
Sitové spojeni

Vase varna deska je vybavend in-
tegrovanym WiFi modulem. Varnou des-
ku lze pfipojit k domaci siti nebo jen k
odsavaci par Miele. WiFi modul
umoziuje pouzivani aplikace Miele na
mobilnim koncovém zafizeni.

Po pfipojeni varné desky pres WiFi se
spojeni automaticky obnovi pfi kazdém
dal§im zapnuti.

- zjistovani stavovych informaci
- pouziti dalSich uzite¢nych funkci

- aktualizacemi softwaru udrZovat varné
nadobi v aktudInim stavu vyvoje Miele
(mozné pouze pies WiFi)

Dalsi podrobnosti o chytrych dopliicich
najdete na webové strance Miele, v
Apple App Store” nebo v Google Play
Store™.

* Doplrikova digitalni nabidka spolec-
nosti Miele & Cie. KG. V zavislosti na
modelu a zemi se muze liit rozsah
funkci. Nutny je va$ souhlas se VSeo-
becnymi obchodnimi podminkami a
informacemi o ochrané osobnich udajd
pro digitaIni vyrobky a sluzby od
spoleénosti Miele v°aplikaci Miele.
Spole¢nost Miele si vyhrazuje pravo
digitaIni nabidky kdykoli zménit nebo

ukoncit.

Zajistéte, aby byl v misté instalace
varné desky dostatec¢né silny signal
vasi WiFi sité.

Zapojenim varné desky do vasi WiFi si-
té se zvySi spotreba elektrické energie,

i kdyz varna deska bude vypnuta.

Chytré doplriky prostfednictvim
aplikace Miele*

Sitové spojeni prostfednictvim aplikace
Miele vdm umozni pfistup k mnoha
chytrym doplnikim, jako je naptiklad:

Prislusenstvi k dokoupeni

V internetovém obchodé Miele, u ser-
visni sluzby Miele nebo u specia-
lizovaného prodejce Miele muzete za-
koupit produkty specialné pfizplsobené
panvi, napf. pokli¢ku a Cistici prostiedky.

Do internetového obchodu se dostanete
prostiednictvim tohoto QR kédu:

Ofas0
AE
[=]
Uvedeni do provozu

Uvedeni varného nadobi do provozu

- Varné nadobi je nanejvys vlazné.
- Varné nadobi je prazdné.
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Nastaveni nadmorské vysSky mista in-
stalace na varné desce

Z vyrobniho zavodu je nastavend vyska
0—1 800 m nad morem. PfesnéjSim na-
stavenim se zlepsi vysledky vareni ve
varném nadobi. Nadmorskou vysku
mista instalace mdzete nastavit

s presnosti az 300 m.

m Informujte se o nadmorské vySce
mista instalace.

m Nastavte na varné desce nadmorskou
vy$ku mista instalace (viz kapitola
,Uprava nastaveni“ v navodu k obslu-
ze a montazi varné desky).

Aktivace ukazatele () Symbol NFC

Pfi prvnich 20 zapnutich varné desky se
automaticky aktivuje ukazatel () Sym-
bol NFC. Kdyz varnou desku zapnete po
21., musite ukazatel () Symbol NFC ak-
tivovat ruc¢né.

m Vypnéte varnou desku.

m Stisknéte asi na 6 sekund tlacitko
D Zap./vyp. varné desky na konci vé-
ty jen jedna tecka. Na ukazateli

Ukazatel varné desky se odpocitavaji
sekundy.

Na ukazateli Ukazatel varné desky se zo-
brazuje P.

Na ukazatelich Ukazatele varnych zén/

ukazatele varného nadobi se zobrazuje

nasledujici:

- 9 a Cislo indikuji vybrany parametr
Quick

- dle modelu:
{ a ¢islo indikuji zvoleny kéd vybrané-
ho parametru Quick

Ostatni tlacitka sviti.

Ukazatel (@) Symbol NFC jasné sviti.
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Pfipojeni varného nadobi

Je aktivovany ukazatel (+)) Symbol/
NFC.

m Zapnéte varné nadobi.
Ukazatel stavu bile blika.
VSechna tlacitka varného nadobi sviti.

m Pohybujte ndpisem , Miele“ natisté-
nym na rukojeti panve ve vySce asi
1 cm zprava doleva nad sviticim
ukazatelem () Symbol NFC @ na

varné desce.

Ukazatel varné desky po dobu asi
5 sekund zobrazuje £0¢2.

Ukazatel stavu jiz nesviti.
VSechna tlacéitka varného nadobi sviti.

Varné nadobi ma spojeni s varnou
deskou.

Kdyz sviti ukazatel (=) Symbol NFC, Ize
k varné desce pfipojit dalsi varné nado-
bi. Maximalni pocet kusd pfipojeného
varného nadobi najdete v ndvodu k ob-
sluze a montazi varné desky.

m Po pfipojeni pozadovaného varného
nadobi stisknéte (O Zap./vyp. varné
desky na konci véty jen jedna tecka.
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Obsluha
Bezpecnostni pokyny pro obsluhu

Vypary z vystupu pary poklice
mohou poskodit ovladaci a
zobrazovaci prvky.

Otocte otvor poklice smérem
od ovladacich a zobrazovacich
prvka.

Zapnuti varného nadobi

Zapnuti varného nadobi na varné des-
ce s vice nez jednim posuvnikem

Zapnuti varného nadobi na varné des-
ce s jednim posuvnikem

Varné nadobi méa spojeni s varnou
deskou pfipravenou pro varné nadobi
M Sense (viz kapitola ,Uvedeni do
provozu®).

Varné nadobi ma spojeni s varnou
deskou pfipravenou pro varné nadobi
M Sense (viz kapitola ,,Uvedeni do
provozu“).

m Postavte varné nadobi na varnou des-
ku.

m Kdyz je varna deska vypnutd, stiskné-
te @ Zap./vyp. varné desky na konci
véty jen jedna tecka.

m Do 10 sekund stisknéte O Zap./vyp.
varného nddobi.

V8echny ukazatele @ OK s varnym na-

dobim blikaji.

m Na varné desce: Do 10 sekund
stisknéte @ OK patfici k zapnutému
varnému nadobi M Sense.

VSechna tlacitka varného nadobi sviti.

PFislusny Ukazatel varné zény/ukazatel
varného nadobi zobrazuje A.

m Postavte varné nadobi na varnou des-
ku.

m Kdyz je varna deska vypnutd, stiskné-
te O Zap./vyp. varné desky na konci
véty jen jedna tecka.

m Do 10 sekund stisknéte O Zap./vyp.
varného nddobi.

Ukazatele varného nadobi s varnym na-
dobim suviti.

m Na varné desce: Do 10 sekund
stisknéte Ukazatel varného nadobi
patfici k zapnutému varnému nadobi
M Sense.

Ukazatel pfisluSného varného nadobi

sviti jasné. Dalsi ukazatele varného na-

dobi sviti tlumené.

m Stisknéte @ OK na varné desce.

VSechna tlacitka varného nadobi sviti.

Prislusny Ukazatel varného nadobi zo-
brazuje A.

Zapnuti nékolika kusti varného nadobi

Na jedné varné desce Ize soucasné
pouzivat nékolik kust varného nadobi.
Varna nadobi se musi zapinat postupné.

m Chcete-li zapnout dalsi varné nadobi,
postupujte podle popisu v kapitole
,Obsluha, ¢ast ,,Zapnuti varného na-
dobi“.

Vypnuti varného nadobi

Vypnuti varného nadobi
m Stisknéte O Zap./vyp. varného nddo-
bi.
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Ukazatel stavu jiz nesviti.
Varné nadobi je vypnuté.

Vypnuti varného nadobi a varné desky
m Stisknéte (D Zap./vyp. varné desky.
Ukazatel stavu blika pfiblizné 10 sekund.
Varna deska a varné nadobi jsou vypnu-
té.

Aktivace programt smazeni | &, 11 &~
nebo 111 &

Spravny program pro svoje jidlo najdete
v kapitole ,,Programy*.

Varné nadobi je zapnuté (viz kapitola
,Obsluha“, odstavec ,Zapnuti varného
nadobi®).

m Dejte do varného nadobi pokrmovy
tuk nebo olej s bodem zakoureni od-
povidajicim cilové teploté (viz kapitola
»Programy“).

m Stisknéte tladitko pozadovaného
programu.

Pokud pridate néjakou potravinu pred
koncem faze rozehrati programu
smazeni, miZe to zhorsit vysledek
smazeni.

Potraviny pridavejte vzdy az po
skonceni faze rozehfrati.

Programy maji fazi rozehfati. Pokud
varné nadobi neni zahtaté na cilovou
teplotu, zacne faze rozehrati.

Tlacitko zvoleného programu pulzuje

s vysokym jasem, dokud neni dosazeno
konce rozehrati. Ostatni tlagitka sviti tlu-
meneé.

Po pfiblizné 5 sekundach za¢ne pulzovat
tlagitko zvoleného programu, ostatni
tlacitka jiz nesviti.

Ovladaci a zobrazovaci prvky jsou

v Usporném rezimu.
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Kdyz tlacitko zvoleného programu ne-
pretrzité sviti a varna deska vyda signalni
tén, je dosaZzeno konce rozehrati.

m Dejte jidlo do varného nadobi.

m Az budete spokojeni s vysledkem
smazeni, smazeni ukoncete. Pro pod-
poru muzete pouzit ¢asové funkce
varné desky.

Tip: Pokud chcete k orestovanému jidlu
pridat husté potraviny, napfiklad rajca-
tovy protlak, jidlo nejprve podlijte napf.
vodou nebo vyvarem.

Aktivace programu pozvolného
vareni v~

Varné nadobi pro$lo fazi rozehrati
programu smazeni I, Il nebo IlI.

Aby pozvolné vafeni probéhlo
spolehlivé, je tfeba pridat nejméné
250 ml ne pfili§ husté tekutiny.

m Stisknéte «..~ Pozvolné vareni a
s panvi nejméné 30 sekund nehybej-
te.
e Pozvolné vareni jasné sviti. Ostatni
tlacitka sviti tlumené.

Asi po 5 sekundach bude nepretrzité
svitit .~ Pozvolné vareni, ostatni tlacit-
ka jiz nebudou svitit.

Ovladaci a zobrazovaci prvky jsou
v Usporném rezimu.

m AZ budete spokojeni s vysledkem po-
zvolného vareni, ukoncete je. Pro pod-
poru muzete pouzit ¢asové funkce
varné desky.

Tip: Pro uvedeni velkého mnozstvi teku-
tiny do varu zUstante v nékterém progra-
mu smazeni. Pak aktivujte pozvolné
vareni.
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Stornovani programu

Je aktivovany program.

m Stisknéte dlouze (> 2 sekundy) tladit-
ko aktivovaného programu.

Program byl stornovan.
VSechna tlacitka varného nadobi sviti.

Ukazatel varné zény/ukazatel varného
nadobi zobrazuje fi.

Deaktivace tsporného rezimu pro
ovladaci a zobrazovaci prvky

m Dotknéte se jednoho z nepodsvice-
nych ovlddacich a zobrazovacich
prvkd.

Usporny rezim pro ovladaci a zobrazova-
ci prvky se deaktivuje pfiblizné na

5 sekund.

Tlagitko zvoleného programu se jasné
rozsviti. Ostatni tlagitka sviti tlumené.

Specialni funkce varné desky

Aktivace specialnich funkci varné des-
ky

S varnym nadobim M Sense mizete
pouzivat vSechny specialni funkce varné
desky Miele, pokud neni v ndvodu k ob-
sluze a montdzi varné desky uvedeno
jinak.

m Aktivujte na varném nadobi program.

m Aktivujte pozadovanou specialni funk-
ci na varné desce Miele.

Ukazatel varné zény/ukazatel varného
nadobi zobrazuje A s pfislusnym ukaza-
telem specialni funkce.

Deaktivace specialni funkce varné
desky

m Deaktivujte na varné desce specialni
funkci.

Specialni funkce je deaktivovana. Je akti-
vovana asistence od varného nadobi
M Sense.

Programy

Pozvolné vareni ..~

Program je vhodny pro vareni pfi nizké
teploté nebo redukovani omacek.
Program Ize nastavit az po smazeni.

Smazeni | &

Program je vhodny pro vS§echny potravi-
ny, které se pripravuji pfi nizké teploté
smazeni.

Program co nejrychleji ohfeje varné na-
dobi na cilovou teplotu (nastaveni z vy-
roby 150 °C). Po skon&eni této faze
rozehfati |ze pridat potraviny.

Pokud pridate néjakou potravinu pred
koncem faze rozehrati programu
smazeni | &, mize to zhorsit vysle-
dek smazeni.

Potraviny pfidavejte vzdy az po
skonceni faze rozehfrati.

Cilovou teplotu mizete zménit. Po-
drobny navod najdete v kapitole ,Uprava
nastaveni“ v navodu k obsluze a montazi
varné desky.

Smazeni Il &~

Program je vhodny pro potraviny, které
se pfipravuji pfi stfedni teploté smazeni.
Program co nejrychleji ohfeje varné na-
dobi na cilovou teplotu (nastaveni z vy-

roby 190 °C). Po skon&eni této faze
rozehfati |ze pridat potraviny.
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Pokud pridate néjakou potravinu pred
koncem faze rozehtati programu
smazeni Il &, miZe to zhorsit vysle-
dek smazeni.

Potraviny pridavejte vzdy az po
skonceni faze rozehfrati.

Cilovou teplotu mazete zménit. Po-
drobny navod najdete v kapitole ,Uprava
nastaveni“ v ndvodu k obsluze a montéazZi
varné desky.

Smazeni Il &~

Program je vhodny pro kratké, prudké
smazeni a/nebo intenzivni smazeni pfi
vysokych teplotach.

Program co nejrychleji ohfeje varné na-
dobi na cilovou teplotu (nastaveni z vy-
roby 210 °C).

Pokud pridate néjakou potravinu pred
koncem faze rozehtati programu
smazeni Il &, miZe to zhorsit vysle-
dek smazeni.

Potraviny pridavejte vzdy az po
skonceni faze rozehrati.

Cilovou teplotu mlzete zménit. Po-
drobny navod najdete v kapitole ,Uprava
nastaveni“ v ndvodu k obsluze a montaZi
varné desky.
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Potraviny a programy varného nadobi

Potravina Program’ Poklice

Maso

bolonska omacka osmahnuti: smazeni 111 &-, -
vafeni v omacce: pozvo- v
lené vafeni .~

klobasa, syrova smazeni | &~ v

klobasa, predvarend smazeni Il &~ v

maso, velké mnozstvi smazeni Il &~ -

karbanatky smazeni | & v

masové nudli¢ky osmahnuti: smazeni Il &, -
vafeni v omacce: pozvo- v
lené vareni v.~

kufeci prsa, vcelku smazeni | & vv

jemna sekana smazeni Il & v

fizek smazeni Il &~ -

osmahnuti slaniny smazeni | &~ v

steak smazeni Il & -

Ryby

rybi filet smazeni || & v

ryba, vcelku smazeni | & vv

garnati smazeni Il & v

Prilohy

pecené brambory z vafenych brambor smazeni Il &~ v

pecené brambory ze syrovych brambor smazeni Il &~ v

rizoto osmahnuti: smazeni | &, -
vareni ve vyvaru: pozvolné v
vareni v.~

bramborova tortilla ze syrovych brambor | smazeni Il &~ v

Zelenina

zelenina, vareni smazeni | & v
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Potravina Program' Poklice
zelenina, osmahnuti velkého mnozstvi smazeni Il &~ -
bramborak smazeni Il & -
cibule na masle smazeni | & v
Dezerty
tenké palaginky smazeni | < v
karamel smazeni Il &~ v
livance smazeni | & v
palaginky smazeni Il &~ v
popcorn smazeni Il &~ vv
Ostatni
peéené na masle smazeni | & v
omeleta smazeni | & v
michana vejce smazeni | < v
seminka, orestovani bez tuku smazeni Il &~ v
omacka s jiskou osmahnuti: smazeni | &, v
omacka: pozvolné v
vafeni v~
redukovani omacky pozvolné vareni w.~ -
volské oko smazeni | & v
zmrazené pokrmy na panev smazeni Il &~ v

vV Pro dobry vysledek je nutna poklice.

v Doporuéujeme pouzit poklici. Zabranite tak zbyte¢nému dniku tepla.

— Pro dobry vysledek se nesmi pouzit poklice.

" Programy jsou pfiklady na zékladé nastaveni program( z vyroby. V zavislosti na svych prefe-
rencich mdZete pouzit jiné programy nebo zménit nastaveni programd. Dalsi informace

k programUim, jako jsou napf. oblasti pouziti a pribéhy program(, najdete v kapitole
»Programy*.

U program0 smazeni pridavejte potraviny az po skonéeni faze rozehfrati.
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Je dobré védét

Pouzité varné nadobi

AZ budete vyrazovat, prodavat, pljcovat
nebo uvadét do provozu pouzité varné
nadobi, nebudete muset na varném na-
dobi ani na varné desce resetovat nebo
rusit Zadna nastaveni.

Cisténi a osetfovani
Cisténi varného nadobi
Varné nadobi je vhodné pro myti v myc¢-

ce nadobi. Doporucujeme ¢istit ho ruc-
né, aby nedoslo ke zméné barvy plasta.

Po pouziti vyCistéte varné nadobi vihkou
utérkou nebo mékkou houbou v horké
vodé.

Ridte se udaji vyrobce Cisticiho
prostredku.

Nepouzivejte drsné Cistici prostredky.
Odstrante veskeré zbytky Cisticich
prostfedkd, napt. pod tekouci vodou.

Okamzik vymény baterii

Okamzik pro vyménu baterii je indi-
kovan:

- dvéma bliknutimi Ukazatele stavu Cer-
vene.

- BAT na Ukazateli varné zény/ukazateli
varného nadobi

Vyména baterii

Sroubovak (PH 2)

2 baterie (Murata CR2477W nebo
Panasonic CR2477/BN)

Je pripravena Cista, mékka a rovna
odkladaci plocha.

m Otocte varné nadobi tak, aby spodni
strana smérovala nahoru.

m Polozte varné nadobi na odkladaci
plochu.

m Srouby pod rukojeti zcela vy$roubuijte
a spolu s tésnénimi je odlozte
stranou.

m Zasunte hrot Sroubovaku do prazdné-
ho otvoru pro Sroub, ktery je nejblize
ke dnu panve.

m ZatlaCte seshora na Sroubovak.
Kryt se vytlaéi.

m Uchopte okraj panve a otocte varné
nadobi tak, aby spodni strana
smérovala dold.
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m Stdhnéte kryt smérem k okraji panve.

R )

m Vyjméte baterie z krytu.

m Do drzakl vlozte 2 nové baterie.
Kladny pdl (+) musi sméfovat ven.

100

Pokud kryt prihradky pro baterie
spravné nezaskoci, mize se stat, ze
nebude spravné tésnit.

Pred seSroubovanim zkontrolujte, zda
je kryt sprdvné usazeny.

m 1. Zasunite kryt zpét do drzaku tak, aby
se zapadka zasunula do drzaku.
m 2. Pfitlacte kryt na rukojet.

m Namontujte tésnéni Sroubd a Srouby
v opacném poradi.
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Odstranovani zavad

Vétsinu poruch a chyb mdzete odstranit sami. V mnoha pfipadech mizete usetfit
¢as a penize, protoze nemusite kontaktovat servisni sluzbu.

Na www.miele.cz/support/customer-assistance obdrzite dal$i infor-
mace k samostatnému odstranéni poruch.

Problém

Pri¢ina a odstranéni

Na Ukazateli varné zény/
ukazateli varného nadobi
varné desky se zobrazuje
BAT.

Stav nabiti baterii je kriticky a je tfeba je brzy vymeénit.
m KdyZ jsou baterie vybité, vymeérite je (viz kapitola
,Cisténi a odetfovani“, odstavec ,Vyména baterii“).

Na Ukazateli varné zény/
ukazateli varného nadobi
blika £rr stfidavé s 703,
varna deska i varné na-
dobi se vypnou.

Bylo preruseno spojeni mezi varnym nadobim a varnou

deskou.

m Zapnéte varné nadobi (viz kapitola ,,Obsluha“, od-
stavec ,,Zapnuti varného nadobi®).

m Pokud se na varné desce znovu zobrazi £/ 709,
zkuste na ni zapnout jiné varné nddobi M Sense.

m Obratte se na servisni sluzbu Miele.

Na Ukazateli varné zény/
ukazateli varného nadobi
varné desky se zobrazuje
hlaseni, které neni uve-
dené v tomto navodu

k obsluze.

Varna deska provadi funkci nebo hlasi problém.

m Potfebné informace k obsluze nebo reseni probléma
najdete v pfisluSném navodu k obsluze a montazi
varné desky.

Varné nadobi nemuzete
uvést do provozu.

Zkontrolujte, zda jiz bylo varné nadobi M Sense uve-
deno do provozu.

Zkontrolujte, zda je k varné desce pfipojen maximalni
pocet kust varného nadobi. Maximalni pocet kust
pfipojeného varného nadobi najdete v ndvodu k ob-
sluze a montazi varné desky.
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Problém

Pficina a odstranéni

Nesviti tlacitka.

Varné nadobi je v Usporném rezimu.
m Stisknéte jedno z nesviticich tlagitek.

VSechna tlac¢itka budou svitit.

Varné nadobi neni zapnuté.
m Zapnéte varné nadobi (viz kapitola ,,Obsluha“, od-
stavec ,,Zapnuti varného nadobi*).

Varné nadobi nebylo spravné uvedeno do provozu.

m Uvedte varné nadobi do provozu (viz kapitola ,,Uve-
deni do provozu® v ndvodu k obsluze a montéazi
varné desky).

Jsou vybité baterie.
m Vyménite baterie (viz kapitola ,,Ci§téni a odetfovani®
odstavec ,Vyména baterii“).

Potraviny jsou ne-
rovhomérné usmazené
nebo se pfipaluji.

Potraviny nejsou zamichané nebo se musi obracet.
m Pravidelné michejte.

m Pfi smaZeni potraviny pravidelné obracejte nebo mi-
chejte.

Pro pfipravu jidla je vhodnéjsi jiny program.

B Zménte program. Priklady vybéru programu nalezne-
te v tabulce programd, viz kapitola ,,Programy“, od-
stavec ,,Potraviny a programy varného nadobi“.
Dbejte na to, aby ve varném nadobi nebyly ve fazi
rozehtati kromé oleje jiné potraviny.

m ZkousSejte dalSi programy, dokud nebudete s vy-
sledkem spokojeni.

Nejste spokojeni s vy-
sledkem smazeni.

Neodpovidaji cilové teploty programid smazeni.

m Zménte cilové teploty programd smazeni. Podrobny
navod najdete v kapitole ,Uprava nastaveni v navo-
du k obsluze a montazi varné desky.

Potraviny byly vlozeny do varného nadobi pred kon-

cem faze rozehrati programu smazeni.

m Vyckejte konce faze rozehrati kazdého programu
smazeni a dejte potraviny na panev az potom.
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Problém

wrw

Pficina a odstranéni

Nejste spokojeni s vy-
sledkem pozvolného
vareni.

P#i pfechodu z nékterého programu smazeni na
program pozvolného vareni pfili§ klesla teplota, napf.
v disledku pridani studené tekutiny.

m Zvolte & Smazeni |, abyste obsah panve jesté
jednou uvedli do varu, a znovu aktivujte pozvolné
vareni v.~

nebo

m Pozvolna vafte pomoci & Smazeni I.

Faze rozehrati trva velmi
dlouho.

Unika teplo, protoze neni nasazend poklice.

m Pokud neni uvedeno jinak nez v kapitole ,,Programy®,
odstavec ,,Potraviny a programy*, pouzivejte béhem
faze programu rozehtati poklici.

Varna deska nezahfiva
varné nadobi.

Varné nadobi jste pouzili na varné desce, na niz nebylo

uvedeno do provozu.

m Uvedte varné nadobi do provozu na varné desce, na
niz je chcete pouzit (viz kapitola ,,Obsluha“, odstavec
,Zapnuti varného nadobi“).

Na varné desce chcete
uvést do provozu 2 nebo
vice varnych nadob, a
vSechny se vypnou.

Varné nadobi nebylo spravné zapnuto.

m Varné nadobi zapinejte vzdy postupné a stisknéte
& OK nebo Ukazatel varného nadobi a potom
&) OK zapnutého varného nadobi (viz kapitola ,,0b-
sluha“, odstavec ,Zapnuti varného nadobi*).

Varné nadobi jste uvedli
do provozu na nespravné
varné desce.

Uvedte varné nadobi do provozu na pozadované
varné desce. Na varném nadobi ani na varné desce
nemusite provadét zadna dalSi nastaveni.
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Servisni sluzba

Na www.miele.com/service obdrzite
informace k samostatnému odstranéni
poruch a k nahradnim dilim Miele.

Kontakt pfi chybach

Pfi chybéach, které nedokazete odstranit
sami, podejte prosim zpravu napfiklad
svému specializovanému prodejci Miele
nebo servisni sluzbé Miele.

Servisni sluzbu Miele si mizete vyza-
dat online na www.miele.com/service.
Kontaktni Gdaje servisni sluzby Miele
najdete na konci tohoto dokumentu.

Servisni sluzba vyZzaduje oznaceni
modelu a sériové &islo (SN). Oba udaje
jsou uvedeny na vyrobnim Stitku.
Technické udaje

Technické udaje

Frekvence pasma | 2,400 GHz—
ISM 2,4835 GHz
Frekvence RFID/ | 13,56 Mhz
NFC

Vysilaci vykon Pasivni
RFID/NFC

Vysilaci vykon BT- | <10 mW

LE
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da - Rad om sikkerhed og advarsler

P> Laes venligst brugsanvisningen far ibrugtagning. Herved beskyttes
personer, og skader pa produktet undgas.

P> Batterier kan sluges. Serg for, at nye og/eller brugte batterier ikke
kan sluges. Opbevar batterier utilgeengeligt for barn.

P> Luk batterirummet forsvarligt, nar du har skiftet batterier. Opbevar
ekstra batterier utilgeengeligt for barn.

P Brug kun ubeskadigede batterier. Udskift straks beskadigede bat-
terier.

P Batterierne ma ikke kortsluttes eller kastes ind i ild.

P> Hvis du har mistanke om, at et barn har slugt et batteri, skal du
straks tage pa skadestuen med barnet. Giv ikke barnet noget at spise
eller drikke, og fa det ikke til at kaste op.

P M Sense-kogegrej er kun egnet til M Sense-ready kogeplader.
P Undlad at friturestege med kogegrejet.

P> Felg anvisningerne i brugs- og monteringsanvisningen til din M
Sense-kogegrej-ready kogeplade. Der kan du finde yderligere oplys-
ninger om, hvordan du bruger dit kogegrej. Medmindre andet er angi-
vet i brugs- og monteringsanvisningen til kogegrejet, geelder angivel-
serne i brugs- og monteringsanvisningen til din M Sense-kogegrej-
ready kogeplade.

P Brug kun kogegrejet i almindelige husholdningsmaessige sammen-
haenge til stegning og efterfalgende simring af maden. Det er ikke til-
ladt at anvende det til andre formal.

P Rengar kogegrejet inden ferste brug med opvaskemiddel til opvask
i handen (se afsnittet Rengering og vedligeholdelse).

P Laft kogegrejet, hvis det skal flyttes pa kogepladen.

P> Vi anbefaler kun at bruge kogegrejet i tilsluttet tilstand for at kunne
udnytte alle kogegrejets funktioner.

P Ved samtidig brug af flere stykker kogegrej pa en kogeplade skal du
sorge for at forbinde hvert enkelt stykke kogegrej med den kogegrej-/
kogezonestyring, der svarer til dets position pa kogepladen.

P> Sarg for tilstreekkelig ventilation under madlavningen.

P Meget hgje temperaturer kan fa olien til at ryge eller anteende. Lad

aldrig gryden sta uden opsyn pa kogepladen.

P Brug kun fedtstoffer og olier, der kan opvarmes til en hgj tempera-

tur. Sluk aldrig en oliebrand med vand. Brug et brandteeppe eller et
passende lag til at slukke oliebrande.
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P Handtag bliver varme, nar de udszettes for direkte varme (fx fra var-
men fra kogegrejet). Anvend grillhandsker eller grydelapper ved berg-
ring af varme handtag.

P Nar du placerer 1ag pa kogegrejet for at sendre dampudledningen,
skal du sikre dig, at dampen ikke rammer handtagene eller koge-
grejets elektronik. Handtagene og elektronikken kan blive overophe-
det og beskadiget.

P Uteetheder kan fere til skader pa elektronikken. Serg for, at ingen af
kogegrejets teetninger er beskadiget og/eller ikke sidder korrekt, nar
du skifter batteri.

P | stegeprogrammerne skal du altid ferst tilseette madvarerne, nar
opvarmningsfasen er slut (tasten holder op med at pulsere, og der ly-
der et signal).

Hvis du tilfgjer mad fer afslutningen af opvarmningsfasen, kan stege-
resultatet blive forringet.

P Anvend ingen harde eller spidse genstande i kogegrejet. Non-stick-
beleegningen kan blive beskadiget. Vi anbefaler kakkenredskaber af si-
likone eller bladt tree. Tryk ikke for hardt mod non-stick-beleegningen
med treeredskaberne.

P> Kontroller, om handtagene er skruet tilstreekkelig fast, nar kogegre-
jet anvendes. Stram skruerne, hvis det er nadvendigt.
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Miljebeskyttelse

Bortskaffelse af emballagen

Emballagen er udformet til handtering af
produktet og beskytter det mod trans-
portskader. Emballagematerialerne er
valgt ud fra milje- og affaldstekniske
hensyn og kan generelt genbruges.

Genbrug af emballagematerialerne spa-
rer rastoffer og mindsker affaldsproble-
merne. Brug materialespecifikke ind-
samlings- og returneringsmuligheder for
genbrugsmaterialer.

Bortskaffelse af det gamle produkt

Gamle elektriske og elektroniske pro-
dukter indeholder stadig veerdifulde ma-
terialer. De indeholder imidlertid ogsa
bestemte stoffer, blandinger og kompo-
nenter, som er ngdvendige for deres
funktion og sikkerhed. Hvis disse bort-
skaffes sammen med husholdningsaf-
faldet eller behandles forkert, kan de
skade den menneskelige sundhed og
miljget. Bortskaf derfor ikke det gamle
produkt med husholdningsaffaldet.

i

Aflever i stedet for det gamle produkt pa
naermeste officielle opsamlingssted for
elektriske og elektroniske produkter eller
pa kommunens genbrugsstation. Det er
kundens eget ansvar at serge for at fjer-
ne eventuelle personrelaterede data fra
det produkt, der skal bortskaffes. Du er
lovmaessigt forpligtet til at fjerne brugte
batterier og akkumulatorer, der ikke er
fast indkapslet i produktet, samt peerer,
der kan fjernes uden at blive gdelagt. Af-
lever disse pé et opsamlingssted/gen-
brugsstationen, hvor de kan indleveres

uden omkostninger. Serg for, at det
gamle produkt opbevares utilgeengeligt
for bern, indtil det fjernes.

Bortskaffelse af gamle batterier og ak-
kumulatorer

Gamle elektriske og elektroniske pro-
dukter indeholder batterier og akkumu-
latorer, der ikke ma bortskaffes som al-
mindeligt husholdningsaffald. Det pahvi-
ler ejeren at fjerne gamle batterier og
akkumulatorer, der ikke er fastmonteret
pa luftrenseren, og bortskaffe disse pa
egnet opsamlingssted, hvor de kan afle-
veres omkostningsfrit. Isoler metalkon-
takter ved at kleebe tape pé for at undga
kortslutninger. Batterier og akkumulato-
rer indeholder muligvis stoffer, der kan
skade den menneskelige sundhed og
miljget.

Yderligere information fremgar af maerk-
ningen pa batterierne eller akkumulato-
ren, fx er batterier med lithium maerket
"Li-ion". Den overstregede skralde-
spand betyder, at batterierne og akku-
mulatorerne under ingen omsteendighe-
der ma bortskaffes med husholdnings-
affaldet. Vi gar opmaerksom pa falgen-
de: Hvis den overstregede skraldespand
er markeret med en eller flere af de an-
farte kemiske tegn, indeholder disse bly
(Pb), kadmium (Cd) og/eller kviksalv
(Hg).

PbCdHg

Gamle batterier og gamle akkumulatorer
indeholder vigtige rastoffer og kan gen-
anvendes. Opsamlingen af gamle batte-
rier og gamle akkumulatorer letter hand-
teringen og genanvendelsen.
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Lzer dit produkt at kende

Betjenings- og visningselementer

(@ Statusindikator

(2 Tast "Kogegrej taend/sluk (O"
(® Tast "Simring w.r"

@ Tast "Stegning | <"
(® Tast "Stegning Il &"
(® Tast "Stegning 111 &-"

@ Tast "Remote Confirmation (%"
Lees mere i afsnittet Netveerksforbindelse" i afsnittet "Leer dit produkt at ken-
de".
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Statusindikator
Visning Betydning
Blinker hvidt - Kogegrejet venter pa at blive taget i brug.
- Kogegrejet venter pa bekreeftelse pa kogepladen.
- Kogepladen er blevet slukket.
Blinker rgdt Programmet blev afbrudt.

Blinker redt 2 gange

Batterierne er ved at veere afladet og skal snart udskif-
tes.
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Specialfunktioner

Programmer

Med kogegrejets programmer reguleres
effekten automatisk af kogepladen, som
opvarmer kogegrejet. Det betyder, at
temperaturen altid forbliver konstant.
Den optimale madvareafhaengige tem-
peratur opnas og opretholdes af pro-
grammerne uden behov for manuel re-
gulering.

Nogle programmer kreever en opvarm-
ningsfase til dette.

Maltemperaturerne for programmerne
Stegning |, Il og Il kan @endres. En de-
taljeret vejledning findes i afsnittet "Ind-
stillinger tilpasses" i brugs- og monte-
ringsanvisningen til din kogeplade.
Yderligere oplysninger om programmer-
ne og et skema med eksempler pad mad-
varer og de tilhgrende programmer fin-
des i afsnittet "Programmer".

Netveerkstilslutning

Kogepladen er udstyret med et integre-
ret wi-fi-modul. Kogepladen kan forbin-
des til dit hjemmenetveerk eller kun til
din Miele-emheaette. Wi-fi-modulet gar
det muligt at bruge Miele App pa en
mobil enhed.

Nar kogepladen er blevet tilsluttet via
wi-fi, bliver forbindelsen automatisk
genoprettet, hver gang du teender for
den igen.

Sorg for, at signalet fra dit wi-fi-net-
veerk er tilgeengeligt med tilstraekkelig
signalstyrke pa kogepladens opstil-
lingssted.

Ved integrering af kogepladen i dit wi-
fi-netveerk @ges energiforbruget, ogsa
nar kogepladen er slukket.

Smart Extras via Miele App*

Netveerksforbindelse via Miele App giver
dig adgang til mange Smart Extras, bl.a:

- Statusinformationer kaldes frem
- Anvendelse af flere nyttige funktioner

- Kogegrejet holdes opdateret med den
seneste Miele-udvikling via soft-
wareopdateringer (kun muligt via wi-fi-
forbindelse)

Du kan finde flere oplysninger om Smart

Extras pa Mieles hjemmeside, i Apple
App®©© eller i Google Play Store™.

*Yderligere digitalt tilbud fra

Miele & Cie. KG. Afhaengigt af model
og land kan udvalget af funktioner vari-
ere. Du skal acceptere de generelle be-
tingelser og vilkar og fortrolighedspoli-
tikken for Mieles digitale produkter og
tjenester i Miele App. Miele forbehol-
der sig retten til at eendre eller indstille
de digitale tilbud til enhver tid.

Ekstratilbehar

| Mieles webshop, hos Miele Service el-
ler hos din Miele-forhandler kan du kebe
produkter, der er specielt beregnet til

din pande, fx et 1ag og rengaringsmidler.

Du kan fa adgang til Mieles webshop via
felgende QR-kode:

%
Ibrugtagning
Kogegrejet tages i brug
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- Kogegrejet ma hgjst veere hand-
varmt.

- Kogegrejet skal veere tomt.
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Indstilling af kogepladens hgjdebelig-
genhed

Fabriksindstillingen er en hgjdebeliggen-
hed pa 0-1.800 m over havets overfla-
de. En mere preecis indstilling forbedrer
kogegrejets tilberedningsresultat. Hgj-
debeliggenheden kan indstilles med en
nejagtighed pad 300 meter.

m Find ud af opstillingsstedets hejdebe-
liggenhed.

m Indstil kogepladens hgjdebeliggenhed
(se afsnittet "Indstillinger tilpasses" i
brugs- og monteringsanvisningen til
din kogeplade).

Aktiver visning (+)) NFC-symbol

De forste 20 gange kogepladen teendes,
aktiveres (@) NFC-symbol automatisk.
Nar du teender kogepladen for 21. gang
skal visningen (@) NFC-symbol aktiveres
manuelt.

m Sluk kogepladen.

m Tryk p& D Kogeplade tsend/sluk i ca.
6 sekunder. Sekunderne teelles ned i
Display kogeplade.

Display kogeplade viser P.

Displays kogezone/kogegrej viser fal-

gende:

- 9 og et tal angiver, hvilken Quick-para-
meter der er valgt

- afhaengig af model:

{ og et tal angiver den valgte kode for
den valgte Quick-parameter

Flere taster lyser.

Kontrollampen () NFC-symbol lyser
kraftigt.

Kogegrejet forbindes

Visningen (@) NFC-symbol er aktiveret.

m Teend for kogegrejet.
Statusindikator blinker hvidt.
Der er lys i alle tasterne pé kogegrejet.

m For den del af pandehandtaget, hvor
Miele-logoet er patrykt fra hgjre til
venstre i ca. 1 cm hgjde hen over den
lysende indikator () NFC-symbol
pa kogepladen.

Display kogeplade viser £{Z i ca. 5 se-
kunder.

Statusindikator lyser ikke leengere.
Der er lys i alle tasterne pa kogegrejet.

Kogegrejet er forbundet med kogepla-
den.

Mens indikatoren () NFC-symbol lyser,
kan yderligere stykker kogegrej forbindes
med kogepladen. Det maksimale antal
forbundne stykker kogegrej fremgar af
brugs- og monteringsanvisningen til din
kogeplade.

m Nar du har forbundet det gnskede ko-
gegrej, skal du trykke pa (D Kogeplade
teend/sluk.

m
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Betjening

Rad om sikkerhed og advarsler for be-
tjening
Em fra lagets dampudgang kan
beskadige betjenings- og dis-
playelementerne.
Vend abningen af laget veek fra
betjenings- og displayelemen-
terne.

Kogegrejet taendes

Kogegrejet taendes pa en kogeplade
med mere end én Slider

Kogegrejet er forbundet med en M
Sense-kogegrej-ready kogeplade (se
afsnittet lbrugtagning).

m Stil kogegrejet pa kogepladen.

m Tryk p& D Kogeplade taend/sluk, hvis
kogepladen er slukket.

m Tryk pa tasten O Kogegrej teend/sluk
inden for 10 sekunder.

Alle @ OK med kogegrej blinker.

m Pa kogepladen: Tryk inden for 10 sek.
pd & OK, som herer til det teendte M
Sense-kogegre;j.

Der er lys i alle tasterne pa kogegrejet.

Den tilhgrende Display kogezone/koge-
grej viser f.

Kogegrejet teendes pa en kogeplade
med en Slider

Kogegrejet er forbundet med en M
Sense-kogegrej-ready kogeplade (se
afsnittet lbrugtagning).

m Stil kogegrejet pa kogepladen.

12

m Tryk pd (D Kogeplade taend/sluk, hvis
kogepladen er slukket.

m Tryk pa tasten O Kogegrej teend/sluk
inden for 10 sekunder.

Displays med kogegrej lyser.

m P3 kogepladen: Tryk inden for 10 se-
kunder pa Display kogegrej, der harer
til det M Sense-ready-kogegrej, der er
teendt.

Display kogegrej for det tilhgrende koge-
grej lyser kraftigt. De @vrige kogegrejsin-
dikatorer lyser svagt.

m Tryk pé tasten & OK pé kogepladen.
Der er lys i alle tasterne pa kogegrejet.
Den tilhgrende Display kogegrej viser f.
Samtidig anvendelse af flere stykker
kogegrej

Flere stykker kogegrej kan bruges péa en
kogeplade pa samme tid. Kogegrejet
skal teendes et efter et.

m Hvis du vil teende for yderligere koge-
grej, skal du gere som beskrevet i af-
snittet "Betjening" i afsnittet Kogegrej
teendes.

Kogegrejet slukkes

Kogegrejet slukkes

m Tryk pd O Kogegrej teend/sluk.
Statusindikator lyser ikke laengere.
Der er slukket for kogegrejet.
Kogegrejet og kogepladen slukkes
m Tryk pd (D Kogeplade taend/sluk.

Statusindikator blinker i ca. 10 sekunder.
Kogepladen og kogegrejet er slukket.
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Programmerne Stegning | <, Il &~ el-
ler 111 & aktiveres

Du kan finde det rigtige program til dine
madbvarer i afsnittet Programmer.

Kogegrejet er taendt (se afsnittet Be-
tjening, Kogegrejet teendes).

m Tilseet fedtstof eller olie med et rog-
punkt, der passer til maltemperaturen
i kogegrejet (se afsnittet Program-
mer).

m Tryk pa tasten for det gnskede pro-
gram.

Hvis du tilfgjer mad far afslutningen
af opvarmningsfasen i et program
Stegning, kan stegeresultatet blive
forringet.

Tilfgj altid ferst madvarer efter afslut-
ningen af en opvarmningsfase.

Programmerne har en opvarmningsfase.
Hvis kogegrejet ikke har maltemperatu-
ren, starter opvarmningsfasen.

Tasten for det valgte program pulserer
kraftigt, indtil opvarmningen er slut. De
andre taster lyser deempet.

Efter ca. 5 sekunder pulserer tasten for
det valgte program, de andre taster lyser
ikke leengere.

Betjenings- og displayelementerne eri
energisparetilstand.

Nar tasten for det valgte program lyser
konstant, og kogepladen sender et aku-
stisk signal, er opvarmningen slut.

m Leeg madvarerne i kogegrejet.

m Nar du er tilfreds med stegeresultatet,
afslutter du stegeprocessen. Du kan
bruge kogepladens tidsfunktioner
som statte.

Tip: Hvis du vil tilszette tyktflydende
madvarer, fx afdryppede tomater, skal
du fortynde den brunede mad med fx
vand eller bouillon fgrst.

Aktivering af programmet Simring ..~

Kogegrejet har gennemgéet opvarm-
ningsfasen i programmet Stegning |, |1
eller I11.

Der skal tilseettes mindst 250 ml ikke
for tyktflydende vaeske for at sikre, at
simreprocessen forlgber palideligt.

m Tryk pa ..~ Simring, og lad veere med
at flytte panden i mindst 30 sekunder.

e~ Simring lyser kraftigt op. De andre
taster lyser svagt op.

Efter ca. 5 sekunder lyser .- Simring
statisk, de andre taster lyser ikke leenge-
re.

Betjenings- og displayelementerne er i

energisparetilstand.

m Nar du er tilfreds med simreresultatet,
skal du afslutte simreprocessen. Du
kan bruge kogepladens tidsfunktioner
som stgotte.

Tip: Bliv pa et stegetrin for at koge store
maengder vaeske op. Aktivér derefter
simrefunktionen.

Programmer stoppes

Et program er aktiveret.

m Tryk og hold (> 2 sekunder) pé tasten
for det aktiverede program.

Programmet blev afbrudt.
Der er lys i alle tasterne pé kogegrejet.
Display kogezone/kogegrej viser A.

13
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Deaktivering af energibesparende til-
stand for betjenings- og displayele-
menterne
m Tryk pa et af de betjenings- og dis-
playelementer, der ikke lyser.
Betjenings- og displayelementernes
energisparetilstand er deaktiveret i ca. 5
sekunder.

Tasten for det valgte program lyser kraf-
tigt. De andre taster lyser deempet.

Kogepladens specialfunktioner

Kogepladens specialfunktioner aktive-
res

Med M Sense kan du bruge alle special-
funktioner pa din Miele-kogeplade,
medmindre andet er angivet i brugs- og
monteringsanvisningen til din kogepla-
de.

m Aktiver et program pa kogegrejet.

m Aktivér den gnskede specialfunktion
pa din Miele kogeplade.

Display kogezone/kogegrej viser A med

den tilsvarende visning af specialfunkti-

onen.

Deaktivering af kogepladens special-
funktion

m Deaktiver specialfunktionen pa koge-
pladen.

Specialfunktionen er deaktiveret. Assi-
stent til M Sense-kogegrej er aktiveret.

Programmer

Simring ..~

Programmet er velegnet til madlavning
ved lav varme eller indkogning af saucer.
Programmet kan indstilles efter en ste-
geproces.

14

Stegning | &

Programmet er velegnet til alle madva-
rer, der tilberedes ved en lav stegetem-
peratur.

Programmet opvarmer kogegrejet til
maéltemperaturen (fabriksindstilling 150
°C) s& hurtigt som muligt. Efter afslut-
ning af denne opvarmningsfase kan
madvarerne tilseettes.

Hvis du tilfgjer mad fer afslutningen
af opvarmningsfasen i programmet
Stegning | &, kan stegeresultatet
blive forringet.

Tilfej altid ferst madvarer efter afslut-
ningen af en opvarmningsfase.

Maltemperaturen kan sendres. En detal-
jeret vejledning findes i afsnittet "Ind-
stillinger tilpasses" i brugs- og monte-
ringsanvisningen til din kogeplade.

Stegning Il &~

Programmet er velegnet til madvarer,
der tilberedes ved en middel stegetem-
peratur.

Programmet opvarmer kogegrejet til
maltemperaturen (fabriksindstilling 190
°C) sa hurtigt som muligt. Efter afslut-
ning af denne opvarmningsfase kan
madvarerne tilseettes.

Hvis du tilfgjer mad far afslutningen
af opvarmningsfasen i programmet
Stegning Il &-, kan stegeresultatet
blive forringet.

Tilfaj altid ferst madvarer efter afslut-
ningen af en opvarmningsfase.

Maltemperaturen kan sendres. En detal-
jeret vejledning findes i afsnittet "Ind-
stillinger tilpasses" i brugs- og monte-
ringsanvisningen til din kogeplade.
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Stegning 111 &~

Programmet er velegnet til kort, kraftig
stegning og/eller intensiv stegning ved
hgje temperaturer.

Programmet opvarmer kogegrejet til
maltemperaturen (fabriksindstilling 210
°C) sé& hurtigt som muligt.

Hvis du tilfgjer mad fer afslutningen
af opvarmningsfasen i programmet
Stegning 11l &, kan stegeresultatet
blive forringet.

Tilfgj altid ferst madvarer efter afslut-

ningen af en opvarmningsfase.

Maltemperaturen kan sendres. En detal-
jeret vejledning findes i afsnittet "Ind-
stillinger tilpasses" i brugs- og monte-
ringsanvisningen til din kogeplade.

15
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Madvarer og programmer til kogegrejet

Madvare Program’ Lag

Ked

Bolognesesauce Bruning: Stegning 111 &~, -
Tilberedning i sauce: Sim- v
rng w.r

Grillpalse, ukogt Stegning | &~ v

Bratwurst, forkogt Stegning Il &~ v

Ked, stor meengde Stegning 111 &~ -

Frikadeller Stegning | &~ v

Ked i strimler Bruning: Stegning Il &, -
Tilberedning i sauce: Sim- v
ring v.r

Kyllingebryst, helt Stegning | &~ vv

Farsbrad Stegning I &~ v

Schnitzler Stegning Il &~ -

Smeltning af spaek Stegning | &~ v

Steak Stegning Il &~ -

Fisk

Fiskefilet Stegning Il &~ v

Fisk, hel Stegning | &~ vv

Rejer Stegning I &~ v

Tilbeher

Brasekartofler af kogte kartofler Stegning 111 &~ v

Brasekartofler af rastegte kartofler Stegning Il &~ v

Risotto Til bruning: Stegning | &, -
Tilberedning i bouillon: v
Simring w.r

Kartoffeltortilla af ra kartofler Stegning Il &~ v

Grentsager

Grontsager, tilberedning Stegning | &~ v
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Madvare Program' Lag
Grentsager, bruning af en stor maengde Stegning 111 &~ -
Pommes rosti Stegning Il &~ -
Leg i smer Stegning | &~ v
Sode retter
Crépes Stegning | &~ v
Karamel Stegning Il &~ v
Amerikanske pandekager Stegning | &~ v
Pandekager Stegning I &~ v
Popcorn Stegning 111 &~ vv
Andet
Stegning i smar Stegning | &~ v
Omelet Stegning | &~ v
Roreeg Stegning | &~ v
Kerner, ristning uden fedtstof Stegning Il &~ v
Sauce med sovsejesevner Bruning: Stegning | <, v
Sauce: Simring .~ v
Reducering af sauce Simring v -
Spejlaeg Stegning | &~ v
Dybfrosne panderetter Stegning Il &~ v

vV Et 1ag er ngdvendigt for at maden lykkes.

v Et 13g anbefales. Dette forhindrer varme i at slippe ungdigt ud.

— For at lykkes ma der ikke anvendes et lag.

" Programmerne er eksempler baseret pd programmernes fabriksindstillinger. Afhaengigt af

dine preeferencer kan du bruge andre programmer eller sendre indstillingerne for program-

merne. Yderligere oplysninger om programmerne, sdsom anvendelsesomrader og program-

forlgb fremgar af afsnittet Programmer.

For programmerne til stegning skal maden farst tilfgjes efter afslutningen af opvarmningsfa-

sen.
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Godt at vide

Brugt kogegrej

Hvis du kasserer kogegrejet, szelger det,
laner det eller begynder at bruge brugt
kogegrej, behaver du ikke at nulstille el-
ler slette indstillingerne pa kogegrejet
eller kogepladen.

Rengegring og vedligeholdelse

Rengering af kogegrej

Kogegrejet er egnet til opvask i opvaske-
maskine. Vi anbefaler renggring i handen
for at undgé misfarvning af plast.

Rengar kogegrejet efter brug med en
fugtig klud eller en blgd svamp i varmt
vand med opvaskemiddel.

Falg anvisningerne fra producenten af
renggringsmidlet.

Anvend ikke skurende renggringsmidler.
Fjern alle rester af opvaske-/rengarings-
middel, fx under rindende vand.
Tidspunkt for udskiftning af batteri
Tidspunktet for et batteriskift vises med:
- Statusindikator blinker radt 2 gange.

- BAT i Display kogezone/kogegrej

Udskiftning af batterier

Skruetraekker (PH 2)

2 batterier (Murata CR2477W eller
Panasonic CR2477/BN)

Der er forberedt en ren, blad og jeevn
overflade.

m Vend kogegrejet, sa undersiden ven-
der opad.

m Placer kogegrejet pa bordet.

118

m Skru skruerne under grebet helt ud,
og leeg skruerne med teetningerne til
side.

v

m Szt spidsen af skruetreekkeren ind i
det tomme skruehul, der er teettest pa
bunden af panden.

m Tryk pa skruetraekkeren ovenfra.
Afdeekningen skubbes ud.

m Tag fat i pandens kant, og vend koge-
grejet, sa undersiden vender nedad.
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m Fjern afdeekningen ved at treekke det i
retning af pandens kant.

* a

m Tag batterierne ud af afdaekningen.

B Saet 2 nye batterier i holderne. Den
positive pol (+) skal pege udad.

Hvis afdeekningen ikke gar ordentligt i
hak, er afdeekningen til batterirummet
muligvis ikke ordentligt taet.
Kontroller, at afdaekningen sidder kor-
rekt, far du skruer den sammen.

m 1. Skub afdeekningen tilbage i holde-
ren, sa laseelementet glider ind i hol-
deren.

m 2. Tryk afdeekningen fast pa handta-
get.

m Monter skrueteetningerne og skruerne
i omvendt reekkefalge.
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Smafejl udbedres

De fleste funktionsforstyrrelser og fejl, der méatte opstéa i den daglige drift, vil man
selv kunne udbedre. | mange tilfeelde kan man spare tid og penge, da det ikke er
ngdvendigt at kontakte Miele Service.

Besog www.miele.dk/support/customer-assistance for at fa yderlige- [u]
re oplysninger om, hvordan du selv kan udbedre fejl.

Fejl

Arsag og udbedring

P& Display kogezone/ko-
gegrej pa kogepladen
star der 5A7T.

Batterierne er ved at veere afladet og skal snart udskif-

tes.

m Hvis batterierne er afladet, skal de udskiftes (se af-
snit Rengering og vedligeholdelse, afsnit Udskiftning
af batterier).

| Display kogeplade blin-
ker Err skiftevis med
103, kogepladen og ko-
gegrejet slukkes.

Forbindelsen mellem kogegrej og kogeplade er blevet

afbrudt.

m Teend for kogegrejet (se afsnittet Betjening, Koge-
grejet teendes).

m Hvis kogepladen viser £~ 705 igen: Forsgg at teende
for andet M Sense-kogegrej pa kogepladen.

m Kontakt Miele Service.

| et Display kogezone/
kogegrej pa kogepladen
vises en melding, der ik-
ke er anfert i denne
brugsanvisning.

Kogepladen udfgrer en funktion eller rapporterer et

problem.

m Du finder de nadvendige oplysninger om betjening
eller fejlfinding i den relevante brugs- og monterings-
anvisning til kogepladen.

Kogegrejet kan ikke ta-
ges i brug.

Kontroller, om M Sense-kogegrejet allerede er taget i
brug.

Kontroller, om det maksimale antal kogegrej er tilslut-
tet kogepladen. Det maksimale antal forbundne styk-
ker kogegrej fremgar af brugs- og monteringsanvisnin-
gen til din kogeplade.
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Fejl

Arsag og udbedring

Der er ikke lys i tasterne.

Kogegrejet er i energisparetilstand.
m Tryk pa en af de taster, der ikke lyser.

Der kommer lys i alle taster.

Kogegrejet er ikke teendt.
m Teend for kogegrejet (se afsnittet Betjening, Koge-
grejet teendes).

Kogegrejet er ikke taget korrekt i brug.
m Tag kogegrejet i brug (se afsnittet Ibrugtagning i
brugs- og monteringsanvisningen til din kogeplade).

Batterierne er flade.
m Udskift batterierne (se afsnittet Rengering og vedli-
geholdelse, Udskiftning af batterier).

Madvarerne er uensartet
stegt eller breendt pa.

Madvarerne er ikke blandet rundt, eller skal vendes.
B Ror jeevnligt rundt.
m Vend eller bland madvarer jjaevnligt ved bruning.

Et andet program er bedre egnet til at tilberede ma-

den.

m Skift program. Eksempler pa valg af program findes i
programskemaet, se afsnittet ""Programmer", afsnit-
tet "Madvarer og programmer til kogegrejet". Serg
for, at der ikke er madvarer men kun vand eller olie i
kogegrejet under opvarmningsfasen.

B Prgv andre programmer, indtil du er tilfreds med re-
sultatet.

Du er ikke tilfreds med
stegeresultatet.

Maltemperaturerne for programmerne Stegning pas-

ser ikke.

m Andr maltemperaturer for programmerne Stegning.
Du finder en deltaljeret vejledning i afsnittet "Indstil-
linger tilpasses" i brugs- og monteringsanvisningen
til din kogeplade.

Madvarer blev lagt i kogegrejet inden afslutningen af

opvarmningsfasen for et program Stegning.

m Afvent afslutningen pa opvarmningsfasen i hvert
program Stegning, fer du lsegger mad pa panden.
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Fejl

Arsag og udbedring

Du er ikke tilfreds med
simreresultatet.

Nar du skifter fra et stegeprogram til et simreprogram,

er temperaturen faldet for meget, fx pa grund af tilsaet-

ning af kold vaeske.

m Vaelg &~ Stegning | for at bringe grydens indhold i
kog igen, og aktiver Simring ..~ igen

eller

m Lad det simre med <&~ Stegning I.

Opvarmningsfasen varer
meget lenge.

Varmen slipper ud, fordi der ikke er lagt lag pa.

m Brug et lag under programmets opvarmningsfase,
medmindre andet er angivet i afsnittet ""Program-
mer", afsnit "Mad og programmer".

Kogepladen opvarmer ik-
ke kogegrejet.

Du har brugt kogegrejet pa en kogeplade, hvor det ikke

er taget i brug.

m Start kogegrejet pa den kogeplade, hvor du vil tage
det i brug (se afsnittet "Betjening" i afsnit "Kogegre-
jet tilkobles").

Du vil bruge 2 eller flere
gryder/pander pé koge-
pladen, og alle gryder/
pander slukker.

Kogegrejet var ikke tilkoblet ordentligt.

m Teend altid kogegrejet efter hinanden, og tryk pa
& OK eller Display kogegrej og herefter & OK (se
afsnittet "Betjening", afsnit "Kogegrejet tilkobles").

Kogegrejet er taget i
brug pa den forkerte ko-
geplade.

Start kogegrejet op pa den gnskede kogeplade. Du
behaver ikke at foretage yderligere indstillinger pa ko-
gegrejet eller kogepladen.
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Service

Under miele.dk/Services findes infor-
mationer om, hvordan man selv kan
udbedre smafejl og bestille reserve-
dele.

Kontakt i tilfaelde af fejl

Kontakt forhandleren eller Miele Kunde-
center, hvis det ikke er muligt selv at ud-
bedre fejlen.

Bestil service via Mieles hjemmeside
www.miele.dk.

Kontaktdata til Miele Service findes i
slutningen af denne brugsanvisning.

Miele Service har brug for model og se-
rienummer (SN). Begge oplysninger fin-
des pa typeskiltets data.

Tekniske data

Tekniske data
Frekvens ISM- 2,400 GHz -
band 2,4835 GHz

Frekvens RFID/ 13,56 Mhz
NFC

Transmissions- Passiv
kraft RFID/NFC

Sendeeffekt BTLE | <10 mW
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el - Ynodei€eiq yia tnv aocpdaieia kal mpoeidbomolnoeig

P AloBdote omtwodnmote tig 0Onyieg xpriong eV and TNV ApXikn
Aettoupyia. Etol tpootatevete Tov £autd oag aAAG Kal T CUCKEUN
amo omoladnmote BAGPN.

P Yriapxel kivbuvog katamoong pmataptwy. BeBawwbeite ot dev
UTtAPXEL KivBuVOG KaTAmoong KavoUPyLwV Kal/r) HETAXELPLOPEVWV
umataplwyv. Kpatiote tig ymatapieq yakpld amo matdia.

P KAeiote kaAd tn BAkn pmataplwy PYetd tTnv aAAayr TWV PTaTapLwy.
DuldEre Tiq edpedpikég pmatapieq pakpld amno matdid.

P Xpnouoroleite povo ABIKTEG Pratapieq. AVIIKATAOTAOTE AUECWG
TIG KATEOTPAPUEVEG UTTATAPIEG.

P OL pmatapieg dev mpémel va BpaxukukAwvovtal f va TLETouVTaL oTh
dwrtiad.

P Edv urtoialeote katamoon pratapiag, petafeite apéowg ota
emnelyovta meplotatikd. Mnv dwoete oto maldi tirmota va ¢deLr va
TILEL KAL PNV TOU {NTACETE va KAVEL EYETO.

> To Hayelptkd okevog M Sense evdeikvutal aTTOKAELOTIKA YlO E0TIEG
Hayelplkol okevoug M Sense ready.

P Mnv tnyavilete Ye 10 HAYELPLKO OKEVOG.

P AkolouBnote tig 0dnyieg xpriong kal toroB£tnong tng €otiag yia
hayelplko okevog M Sense ready. Ekel pmopeite va Bpeite meploocote-
peQ TIANpodopieq OXETIKA PE TOV TPOTIO XPIONG TOU PAYELPLKOU OKEV-
oug oag. Ektdg edv opiletal dladopetikd oTig 0dnyieg xprong Kat cu-
VApPOoAOYyNong Tou PayeLplkol okeVOUG, LOXUOULV oL TtpodlaypadEqg
TIou avadEpovtal oTig 0dnyieg xpriong kat cuvapuoAdynong tng €o0Ti-
ag payelplkou okevoug M Sense ready.

P Xpnolyotolrote to payelplkd okevog povo yia PrAcLo KaL otn ou-
VEXELA yla olyofpaoctpo payntol o €va Kavoviko olklako tteptBaAlov.
Ormoladnmote AAAn xprion dev emtpEMETaAL.

P Mpw amd tnv pwtn xprion kabapiote ta payelpikd okeln Y amop-
PUTTAVTIKO TULATWV yia TIAUOLO oTo XxEpL (BAETe evotnta «KaBaplopdg
Kat ppovtiba»).

P> Avaonkwvete (Unv Ta 0€PVETE EMAVW OTNV EMIHAVELA) TA PHAYELPLKA
OoKeUun, 0tav toug alalete B€on.

P> JUVIOTOUPE VA XPNOLUOTIOLEITE TO HAYELPLKO OKEVOC HOVO OE ouvde-
depevn Aeltoupyia, WOTE va UTIOPEITE VA XPNOLUOTIOLOETE OAEQ TIQ
AelToupyieg TOU PayeLPLkoU OKEVOUG.
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P> EGv XpnOLUOTIOLEITE TAUTOXPOVA TIEPLOCOTEPA ATIO £Va PAYELPIKA
OKeUN o€ pia eotia, BePalwbeite OTL €xete CUVOETEL TO PAYELPLIKO
OoKeVOC OTO XELPLOTAPLO HAYELPLKWY OKEVLWV/LWVNG HAYELPEUATOC TTOU
avnkelL otn B€on tou.

P Opovriote va agpiletal EMAPKWE O XWPOG KATA TO JAYEIPEUA.

P Ot oAU uPnAég Beppokpacieq YTtopel va TPOKAAECGOUV KATIVIOWA 1
avadAe€n tou Aadlou. Mote pnv adrvete to TNYAvL XwpPig emtipnon
OTIC £0TIEC.

P Xpnouworoleite povo Airtn kat €\ata Ttou prtopoLv va Bgppavbouiv
oe udnAn Bepuokpacia. MNote pnv ofrvete tupkayld Aadlov pe vepod.
Xpnotuorolote pla kouBepta dwtlag r to KatdAAnAo Kartdkl yia va
ofnoete tig tupkaylEg Aadlou.

P O1\aBég Beppaivovtal, 6tav exktibevral og dueon Beppotnta (r.x
aro TNV arayouevn Bepudtnta Tou payepikol okevoug). MNa va
TILAOETE TIG KAUTEQ AaBEQ, XpnoLJoTioLleite TtUpAvTOXad yavtia koulivag
N Taotpeg Koudlivag.

P> EQv TOTTOOETNOETE KATIAKL OTO PAYELPIKO OKEVOG, Yla va aAdEete
Vv €€000 agpa, BeBawwbeite 6tL oL udpatuoi dev ptavouv otig AafEg
I TO NAEKTPOVIKO TOU payelplkol okevoug. Ot Aaf€g kal to nAekTpovL-
KO pmtopei va uttepBeppuavBouv kat va uttootouv {nuLd.

» Ot 6Lopposq pT[Opsl va T(POKAAEGOUV Zr]pto OTO NAEKTPOVIKO. Be-
BawwBeite ot KATA TNV oMayn g pratapiag dev mabaivouv {nutd ot
dAAavtleg oTo payelplkd okeVOG Kal OTL ToTtoBeToUVTAL CWOTA.

P Zta mpoypdppata Pnoipatog, mpoobétete ta tpodiua tavta poévo
HETA To Téhog TNe ddong pobEppavonc (to ARKTPo otapatd va
TLAANETAL KAL AKOUYETAL £va orua).

Edv mpooBéoete TpodLua mpLv amod to teAog tng paong mpobEpuav-
ong, To anotéAeopa tou Pnoipatog umopel va emnpeactel apvntikad.
P Mnv xpnotyottoleite okANPA 1 AIXPUNPEA AVTLIKEIPYEVA OTO PAYELPIKO
okeVog. H avtikoAAnTIkn emtioctpwon Pmopel va kataotpadei. Zuvi-
otolpe gpyaleia koulivag amo ol\ikévn ) paAako EVAo. Mnv Tiedete
ta E0AWva epyaleia koulivag TTOAU duvatd TTAvVw OTNV AVTIKOANTIKN
eMioTpwon.

P Edv ot AaBéq eival Bdwrtég, eAéyEte tnv avroxr tng Bdwtng ouvde-
ong Ly ano kabe xprion. Z¢ifte tig Bideg edav eival amapaitnto.
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Blwowotnta Kat mpootacia tou
neptBaAliovrog

Anoppwdn tng cuckevaciag

H ocuokevaoia xpnolpevel oTov XeLPLOUO
KL TTPOOTATEVEL TN CUCKEUN ATtO {NULEG
Katd tn petadopd. Ta UAIKG CUCKEUAOI-
ag €xouv eTUAEYEL UE OLKOAOYLKA KPLTH-
pla kat ye Baon tn duvatotnta opbng
Olaxeiplong Twv amoppLUPATWY, Kat gival
O€ YEVIKEG YPAUPEG AVAKUKAWOCLUA.

H emavaxpnolpotoinon Twv VMKWV ou-
okevaoiag cupBaliel otnv e€olkovoun-
on mpwtwv VAWv. A§lortotiote ta dla-
B¢olua onpeia cUAOYAG TIPWTWYV VAWV
pe Baon to €idog Tou UAIKOU, KaBwWg Kal
T1q duvatotnteq amokoutdNng.

Anoppwdn tng maAidc CUOKEUNG

Ol NAeKTPIKEG KAL NAEKTPOVIKEG OCUOKEU-
€Q TiepLEXouV O1adopeg TTOAUTIUEG
TIPWTEG UAeQ. lMepléxouv €miong ouyKe-
KPLUEVA UALKA, peiypata kat e€aptriuarta,
T OTTIOLa ATaV amapaitnta yia t Aet-
Toupyia kat tnv acpdield toug. H ma-
pOUCIa TOUG OTA OLKLOKA amoppiyuata,
kaBwg kat n akatdAAnAn petaxeiplon
TOUG UTTopPEL va amoteAEoouV Kivouvo
yla tn dnuooia uyeia kat to TeplBAailov.
la Tov Adyo auto, pnv amoppirttete oe
Kapia epinmtwon TNV TTaAld CUOKEUN
oag padi ge Ta olKlaKA amoppiypata.

i

Avti autoU, XpNOoLUOTIOLNOTE TOUg ELOIKA
dlapopodwpEvoug Xwpoug cuUANOYNG Kal
amokoutdng yia tn dwpedv apadoon
kat aflomoinon Twv NAEKTPIKWY Kal NAe-
KTPOVIKWYV CUCKEU WV, Ttou dlatiBevtal
arno tov drjpo 1 v KowoTNTa, amo td
EUTTOPIKA KATAOTAUATA 1} ATIO TNV £TAL-
peia Miele. MNa tn dlaypadr dedopévwv
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TIPOOWTILKOU XAPAKTNPd, TIOU EVOEXO-
MEVWGE UTTAPXOUV OTN CUCKEUN TTOU
amnoppirnrtete, euBUvVeoTE VOULKA OL (DloL.
Ao Tov Voo uttoxpeouote va adat-
pEOeTe, XWpIG va Ta kataoTpeYPeTe, Ta
e€aptruata mou dgv eival evowpatw-
MEVA 0T CUOKEUN KAl TWV OTIoiwV N
adaipeon eivat edikti xwpig va uto-
oToUV {NuLd, OTtwG TTOALEG PTTaTapieg,
pilag xprong eite emavadpoptilOPEVEQ,
kaBwg kat Auxvieg. Mapadwote ta e€ap-
TAPATA autd o€ KAatdAANAo onpeio cuA-
Aoyng, 6mou n amokopdr] Toug dev oag
emiBapuvel ye kamoto kootog. Opovri-
oT€ N TaAld cuokeun oag va puldooetal
MaKPELA arto Tatdld YEXPL TNV aTtoKOULON
nge.

Emiotpodn naAiwyv prataplwyv piag
xpAoNg Kat emavadopti{OPeEVWY Pmna-
TapLwyv

OL NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG CUCKEU-
€Q OUXVA TIEPLEXOUV PTtatapieq piag xpn-
ong kat emtavadopti{OPEVEG YTtatapieg,
TG oTtoieq emiong dev emutpémnetal va
mieta€ete padi pe Ta olKIaKA armoppipua-
TA PETA TN XPrion Toug. Ao TOV VOUO
UTTOXPEOUOTE Va adalPECETE KAL Va TTA-
padwoete aAIEQ pmtatapieg, piag xpn-
ong eite emavadoptildueveg, Tou dev
€lval EVOWUATWHEVEG OTN OUCOKEUN O€
katdMnho onueio cuMoyng (Tt.x. gpTto-
PLKO KATAGTNWA), OTIOU N ATIOKOMLON
Toug Ogv oag emiBapuvel Pe KATIOLO
KOOTOG. ATIOUOVWOTE TIG YETAMIKEQ
emadeg pe KOANTIKN Talvia, yla va armo-
¢dUyeTE TO eVOEXOUEVO BPAXUKUKAWO-
toq. OL ymtatapieq piag xprong eite ena-
vadoptilopeveg TBAVWG TIEPLEXOUV UAL-
Kd Ttou pttopei va BAagouv tn dnuoata
uyela kat to TteptBaAiov.

H onuavon tng pratapiag piag xpriong
N tng emavadpopt{opevng yratapiag
TIAPEXEL ETUMAEOV ETLONUAVOELG, YL TTA-
pabelyya ol yrtatapieg Abiou emionuai-
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vovtal pe to ouhBolo «Li-ion». O dia-
ypauuévog kddog okouTtdlwv uTtodEL-
KVUEL OTL O€ Kapia Tepintwon Oev erti-
TPEMETAL va TIETAEETE TIG YTtatapieg —
pilag xprong eite emavadoptilopeveg —
padi e ta olklakda amnoppipypata. Kalou-
MOOTE va eTONUAVOUHE ETUITAEOV TO
e€ng: Av o dlaypappévog kadog erion-
palvetal pe €va ) epLocoTEPA ATO Ta
avaodepdUeva XNUIKA OTOLXELa, Ol YTtata-
pieg TtepLéxouv poAuBdo (Pb), kdduto
(Cd) kay/ry udpdpyupo (Hg).

4

PbCdHg

Ol taAég pmatapieg piag xprong Kat e-
TtavadopTi{OPEVEG UTIATAPIEG TIEPLEXOUV
ONUAVTIKEG TIPWTEG UAEQ KAL YTTIOPOUV va
avakukAwBouv. H Eexwplotr) cuAloyn
TWV TIAALWYV PTIATAPLWY Piag XpAong Kat
eMaAvadopTI{OPEVWV PTIATAPLWV dLleuKO-
AUvel Tnv eme€epyacia kat TNV avaku-
KAwon.
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N'vwpLlpia pe tn OUOKEUR

Ztoxeia xepLopou Kat evdeifewv

(D 'Evbel€n katdotaong

@ Koupmi Mayeipika oksin ON/OFF O
(3 Koupti Bodowo

@ Koupmi Wriowo ¢paynrou | &

(® Koupmi Wriowo ¢aynrou I &~

(® Koupmi Wriowo ¢paynrou 111 &

@ Koupmi Remote Confirmation [}
la teplooodtepeg Anpodopieg, avatpefte otnv evotnta «AIKTUWON» OTO Ke-
ddhao «Ivwplpia Pe tn cUoKEUN».
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'‘Evbel€n katdotaong

'Evbel€n

Ene€riynon

AvaBoofrivel pe Aguko
Xpwya

- To payelpikd okelog Teplpével va tebel og Aettoupyia.

- To payelplkd okeLog eplpével emiBeBaiwon otnv
eotia.

- H eotia amevepyormolnOnke.

AvaBoofrivel ge KOKKL-
VO XpWua

To mpdypappa OLOKOTINKE.

AvaBoofrivel 2 dpopég
pe KOKKLVO Xpwpa

O yrtatapieq eival og kpiown katdotaon ¢optiong Kat
TIPETIEL VA avTlKataotabouv cuvtopua.
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Ewdikég Asttoupyieqg

Mpoypappata

H eotia pubpilel autopata tnv LoXy Pe
Tnv omoia Beppaivetal To payelpikd
OKEVUOG, XPNOLUOTIOLWVTAG Td TtpoyPap-
pata tou payelplkol okevoug. Auto on-
paivel otL n Beppokpacia TTapapevel
mtavta otaBepr). H BEAtiotn Beppokpa-
ola avaloya pe ta TpodLUa, ETITUYXAVE-
tat kat dlatnpeital and ta poypdupata
Xwplg TNV avaykn xepokivntng puBuL-
ong.

Oplopéva TpoypdPPdta amattouy pa

$daon mpobeppavong yla To okotd autod.

Mrmopeite va ahAd€ete tig emibupnteqg
Bepuokpaoieq yia ta poypduuata Wi-
oo ¢ayntwv I, Il kat 1. Aemttopepeiq
0dnyieq Ba Bpeite otnv evotnta «lMpo-
oappoyn Twv pubuicewv» Twv 0dnylwv

Aelroupyiag kat tomtoBETNONG TNG €0TIAG.

Meplocotepeg MANPOPOPIEG OXETIKA PE
T TIPOYPAMHATA KAl £VaV TivaKa PE TTa-
padeiypata tpodipwyv Kal Ta avtiotoxa
Tipoypaupata Ba Bpeite oto keddAato
«Mpoypapuata».

Z0vbeon og diktuo

H eotia oag eival e€omAlopévn pe pa
evowpatwpévn povada WiFi. H gotia
pmopel va ouvdebel oto olklako oag di-
KTUO 1] povo otov amoppodntrpa Miele.
H povada WiFi emutpémel tn xprjon tng
edbappoyng Miele oe pla kwvntr ou-
OKeUN.

MOoALg ouvdeBel n eotia cag péow WiFi,
n ouvdeon amokabiotatal avtopata
kaBe popd Tou tnVv evepyoroleite Eava.
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E€aodaliote OtL oTOV XWPO TOTIOOETN-
ong TNG €0Tiag 0AG TO OAUA Tou dIKTU-
ou WiFi oag eival apketd L.oxupo.

Me tn ouvdeon tng eotiag oto diktud
oag WiFi, au€avetatl n katavalwon
peLPATOG, aKOUN KAl OTav n eotia gival
€KTOG Aettoupyiag.

'‘E€umtveg npocBeteg Asttoupyieg HEoW

g edappoyng Miele*

H diktbwon peow tng edpapuoyng Miele

odgq divel TpooPaon os oAEQ €EuTtveg

Tpoobeteg Asttoupyieg, OTIWCG:

- MpoBoAn MAnpodoplwyv Katdotaong

- Xpron mpocBetwy xpnoluwy Aettoup-
ylwv

- AlaTnpPnOoTE TO Payelplkd OKEVOG EVN-
pHeEpWUEVO e Tig teleutaieq e€elifelq
g Miele péow evnuepwoswv Aoyl-
optkoL (uovo péow obvbeong WiFi)

Mnopeite va Bpeite meploodtepeg Ae-
TITOUEPELEG OXETIKA PE TIG EEUTIVEG TIPO-
oBeteq Aettoupyieg otnv LotooeAida tng
Miele, oto Apple App Store” rj oto
Google Play Store™.

* Mpdobetn Ynolakn poodopd amo
v Miele & Cie. KG. To gUpog twv Asl-
TOoUupYLWV Prtopei va dladepel avaloya
HE TO PJOVTENO Kal TN Xxwpad. Artatteitat
va oupdwvnoete Pe toug Mevikoug
‘Opoug kat MpoimoBeoelg kat tnv MoAt-
Tk Artoppntou yia ta Ynolakd mpoi-
OVTa KAl TIg uttnpeoieq tng Miele otnv
epappoyn Miele. H Miele diatnpei 1o
dikaiwpa va aAAd€el i va dlakdel Tig
dndlakeg mpoodopég ava doa otiy-
Mn.

Mpo6oBeta s€aptipata

310 nAeKTPOVLIKO Katdotnua tng Miele,
amo to Miele Service ) amo tov eumopt-
KO avtumpoowTto tng Miele pmopeite va
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tpounBeuteite poidvta €101Ka oxedla-
OMEVA yla TO TNYAVL, OTIWG KATIAKLA KAl
KaBapLoTIKA.

Mrmopeite va amoktroete pdofacn oto
NAEKTPOVIKO Katdotnua tng Miele péow
Tou akdAouBou kwdikov QR:

s E
ok
[=]

©<£on og Asttoupyia

©£0n TOU HAYELPLKOU OKEVOUG OE AEL-
Toupyia

- To payelpLko OKEVOG €ival TO TIOAU
1000 (€0TO WOTE VA PTtopEitE va 1o
TILAOETE PE TO XEPL.

- To payelplko okevog eivat adelo.

P0OOuLon updpetpou otnv eotia

H epyootaciakn puBuLon ival €va
vopetpo 0-1.800 m tavw armod to eri-
mtedo tng BdAaccag. Mua o akplPng
pLBuLoN BeAtiwveL To amoTEAECUA Ua-
VELPEPATOG TOU PAYELPLIKOU OKEVOUG
oag. Mmopeite va puBuioete 1o uPope-
Tpo pe akpifela 300 m.

m Evnuepwbeite yia to uPopetpo tou
XWpPou torobEtnong.

m PuBpiote to UPog g eotiac (BA. ke-
¢ddAalo «IMpoocapuoyn Twv pubuioe-
wv» Twv 0dnylwv Aettoupyiag kat to-
moB&tnong tng eotiag cac).

Evepyormoinon £évoei€ng () ZOpBoAo
NFC

Tig mpwteg 20 dopéeg tou Ba evepyo-
roinBei n eotia, n évdel€n () ZuuBoAo
NFC evepyormoleital avtopata. Otav

gvepyotoleite Tnv eotia yla 21n popa, n
gvbel€n (@) SuuBolo NFC mpémel va
gvepyottolnOel xelpokivnta.

B O£ote eKTOG AslToupyiag Tnv eotia.

m Ayyi€te to O Eotia ON/OFF yia mepi-
Tou 6 deutepohemta. Ta deutepoie-
Ttta Yetpave avtiotpoda otnv Evoel€n
£0Tiag.

H 'Evbel€n eotiag beixvel P.

Ot Evdei€elc Lwvne payepépatog/ev-

bei€elq payelplkwv okevwv deixvouv ta

egng:

- To 9 kat évag aptBudg urtodetkviouy
TNV ETUAEYUEVN YPHyopPN TIAPAUETPO

- avdloya pe 1o PoviENo:

To £ kat évag aptBudg umodetkviouv
ToV eTUAEYUEVO KWOIKO TNG ETUAEY-
HEVNG YPNYOPNG TIaPApETPOU

AvdBouv kat dAAa KoupTTLd.

H évbel€n () ZuuBoro NFC avdBel
£vtova.

Z0vbeon HayELPLKOU OKEVOUG

H £vbel€n () ZuuBoro NFC eival
EVEPYOTIOLNMPEVN.

m Evepyotolrjote to payelplkd okevog.
H 'Evdel€n katdotaong avaBoofrvet ye
Aeukd xpwpa.

'O\ Ta KOUPTTILA TOU PayEeLPLKoU OKEUOUG
elval pwtiopéva.
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m Kouvrote tnv emtypadn «Miele» mou
eival turtwpévn advw otn Aafn tou
okeloug armo ta 6e€Ld pog ta aplote-
pa og UYPog Tepimou 1 cm Tavw armnod
™ dwrtildpevn évdel€n () ZuuBolo
NFC @ tnc eotiac.

H ‘Evbel€n gotiag spdavilel tnv £vdel€n
0c yia epimou 5 degutepdiemta.
H £vbel€n Evbel€n katdotaong dev
avafel TAgov.
‘O\a Ta KOUPTILA TOU PAyYELPLKOU OKEUOUG
eival pwrtiopéva.
To payelpiko okevog eival cuvdedepévo
Je Tnv otia.
Evw n évdel€n () SouBoro NFC eival
avapuevn, urtopouv va cuvoeBouv eTtt-
TIAEOV PAYELPLKA OKEUN e TtV gotia. O
péylotog aplBuog ouvdedepévwy payet-
PLKWV oKeUWV PBpioketal otig odnyieg
XpNong Kat toroBETnong tng €0tiag oag.
m Adou cuvdeoete ta emBuPNTA payel-
PLKA OKEUN, ayyi&te To KoupTti
D Eotia ON/OFF.

Xeplopog

Ynodeifelqg acdaleiag yia Ttov xeipt-
ouo

Ot udpatpoi amod tnv €€odo
OTPOU TOU KATIAKLOU PTtopEL va
TtPOKAAEooLV {NULd OTa OTOoL-
xeila xelplopou kat évoelEng.

fupiote TO Gvolypa Tou KaTa-
KloU avtiBeta amod ta otowxeia
XELPLOYOU Kal EvOeLENg.
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Evepyomoinon payeiplkol oKkeboug

Evepyomoinon Hayeiplkol oKEVOUG C€E
€0tia pe meplocotepa anod €va Slider

To payelplkd okevog eival cuvdede-
MEVO O€ HLd E0TIA YLO PAYELPLIKO OKEVOG
M Sense ready (BA. kedpdhalo «Ogaon
oe Aetrtoupyia»).

B TormoBetoTE TO PAYELPLKO OKEVOG
otnv eotia.

m Ortav n eotia eival amevepyorotn-
uévn, ayyi€te 1o O Eotia ON/OFF.

B Ayyifte evtog 10 deutepolémtwy 10
kouptti O Mayeipikd okein ON/OFF.

‘OMNa ta & OK pe payelptkd okelvoc ava-

BooBrivouv.

B >tnv eotia: Evtog 10 deutepoAeémtwy,
ayyi€te to ¥ OK, o omoio avrhkeL oTo
EVEPYOTIOLNPEVO PaAYELPLKO okevog M
Sense.

‘ONa Ta KOUPTTILA TOU PayeLpLlkol oKeUoUG

elval pwtiopéva.

H avtiotowxn Evdel€n {wvng payelpépa-

10G¢/évBel€n payelpikol okevoug Seixvel

Evepyomoinon payelpLlkol oKeEVOUG CE
eotia pe éva Slider

To payelpikd okevog givat cuvdede-
PEVO O€ Yld €0Tia yla HayELPIKO OKEVOQ
M Sense ready (BA. kepdhalo «Ogon
oe Aettoupyia»).

B TortoBeTAOTE TO PAYELPLIKO OKEVOG
otnv gotia.

m Otav n eotia eivat amevepyorotn-
pévn, ayyi€te to O Eotia ON/OFF.

B Ayyi€te evtog 10 deutepolemtwy 10
kouprti O Mayeipwd okein ON/OFF.

Ol evbeifelg payelpikol okeloOUG PE Pa-

YELPLIKO OKEVOG avafouv.
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B >tnv eotia: Evidg 10 deutepolémiwy,
ayyi€te to 'Evbel€n payelpikol okeL-
0UG TO OTIOLO AVNKEL OTO EVEPYOTIOLN-
MEVO payelplkd okevog M Sense.

H ‘Evbel€n payelpikol okeLOUG TOU avVTi-

OTOLXOU PAYELPLKOU OKEVOUG avafel

évtova. Ot uttoloureg evdeifelg tou pa-

YELPLIKOU okeVoug avaBouv axva.

m Ayyi€te to kouumi & OK g eotiag.

‘OMNa Ta KOUPTILA TOU PayELPLKOU OKEUOUG
elval pwtiopéva.

H avtiotowxn Evéel€n payelpikol okev-
ouc deixvel A.

Evepyomnoinon meplocotépwyv ano £va
HAYELPLKWV CKEVWV

> pia eotia ymopouv va xpnotpoToLn-

Bouv TteplocoTEPa Ao €va PayeLpLkd

okeln TaUTOXpova. Ta JayeLlpLka okeUn

TIPETIEL VO EVEPYOTIOLOUVTAL TO €Va PETA

10 AANO.

B [la va evepyoTIolNOETE €va AANO pa-
VELPLKO OKEVOG, TIPOXWPNOTE OTIWG
Teplypddetal otnv evotnta «Evepyo-
Toinon PayelpLlkol OKEUOUG» OTO Ke-
dANalo «XELPLOPOG».

Anevepyomnoinon payelpikol oKeoug

Amnevepyormoinon payeLpikol okeUouG
m Ayyi€te O Mayeioikd okein ON/OFF.
H ‘Evbel€n kataotaong 6sv avapet
TIAEOV.

To payelplkod okevog gival amevepyoToL-
nuévo.

Anevepyormoinon payelpikol okeloug
Kal €otiag

m Ayyi€te O Eotia ON/OFF.

H 'Evdel€n katdotaong avaBoofrvet yia
Ttepinou 10 deutepoAertta.

H eotia kal To payelpikd okevog gival
amevepyoTmoLlnuéva.

Evepyomnoinon mpoypappdtwv WRotpo
daynroi | &, 11 [ 11 &~

Mrmopeite va Bpeite to katdAnAo Tpo-
ypauua yla ta tpodud oag oto Ke-
ddalato «lMpoypdypata».

To payelplkod okevog gival evepyortoln-
pévo (BA. evotnta «Evepyoroinon pa-
YELPIKOU OKEVOUG» OTO KEPAAALO «XeL-
pLOPOGY).

B [1pocB€ote O0TO payELlPLlkO OKEVOG Ai-
oG 1 AAdL pe onueio kamvou Tou
avtlotoxel otnv emBupntr) Bgppo-
kpaoia (BA. kepdhalo «Mpoypdupa-
an).

m Ayyi€te T0 KoL yla TO eTBUPNTO
TIPOYPAUMa.

Edv mpooBéoete tpodipa mpLv amd to
TéNog tng ddong pobépuavong evog
Ttpoypappatog YPnoipatog, To amote-
Aeopa tou Ynoipatog pmopel va emnn-
peaotel apvnTika.

MpoocBétete TpoOdIUa TTAVTA POVO [E-
Td 10 TéN0g NG dpdong pobépuav-
ong.

Ta tpoypdappata €xouv Pla aon mpo-
Bépuavong. Eav to payelpikd okelog
dev éxel tnv erulbupntn Bepuokpaoia,
10tTE apxileL n ddon pobEpuavong.

To koupTti yLa 1o eTAEYPEVO TTIPOYPAUUA
TtadA\etalL €vtova, YExpL va erteuxBel to
TéMog tng poBépuavaong. Ta uttdAotna
KoupTtld avdafouv axva.

Metd amno mepinou 5 deutepdAemnta, To
KOUUTTL yLa TO eTAeypEVo TTpOYpaAPa
TTAAAETAL, EVW Ta AAAa koupuTid dev
avafouv TAEov.
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Ta otolxeia xelplopou kal evdelgng Bpi-
okovtal o€ Aettoupyia e€olkovounong
EVEPYELAG.

‘Otav To KOUWTTL yLa To ETUAEYUEVO TIPO-
YPAUHA TTapapEiveL AVaPPEVO KAl aTtO
TNV €0TI0 OKOUOTEL €va NXNTIKO onua,
TOTE €xel eTteuxBel To T€hog tng Ttpo-
B¢ppavong.

m TomtoBetrote ta TpdbLUa OTO YayelpL-
KO okelOG.

m ‘Otav €l0TE LKAVOTIOLNWEVOL g TO aTo-
Té\eopa tou Pnoipatog, TEpUATIOTE TN
dladikaoia Pnoipatog. Mmopeite va
XPNOLUOTIOLOETE TIG AELTOUpPYiEQ
XPOVOU TNG €0TIAG yla UTTOOTAPLEN.

Xpnotun ocuPoLAR: Edv BéAete va
ofoete 10 cotaplopévo paynto Pe Ta-
XUppeLoTa TpodLUa, OTIWG TPLUHEVEG
VTOMATEG, PALWOTE TIPONYOUUEVWG TO
OOTAPLOPEVO PaynTo TU.X. Ye vepd A {w-
pO.

Evepyomnoliote to mpoypappa Ziyo-
Bpaoctyo .-

To payelpilkd okelog €xeL dlavuoeL Tn
ddaon mpobeppavong tou poypdaupa-
10¢ Wnowwo dayntoo |, 11 A I

Mpémel va pooteBoUv TOUAAXLOTOV
250 ml 6xL TTOAU TTaxUPPEUCTOU UYPOU
yta va dtaodaliotei 6t n dradikaoia
xapnAng Bpdong Ba ekteleotei alor-
ota.

m Ayyi€te 10 w.r Bpodouo Kal unv JETaKL-
VINOETE TO TNYAvL yla TouAdxiotov 30
deutepoAerra.

To koupTti w.~ Bpdowo avaBel €viova. Ta
AAAa koupTud avafouv axva.

Metd amno mepimou 5 deutepdAertta, 10
KOUUTT . Bodo1o TIAPAPEVEL AVAU-
uévo, ta aM\a kouuta dev avapouv
TIAEOV.
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Ta otowxeila xelplopou kat EvoelEng Bpi-
okovtal og Aettoupyia e€olkovounong
evEpyeLag.

B ‘Otav £(0Te IKAVOTIOLNPEVOL PE TO ATTO-
TéNeopa tou olyoPpaciyatog, otaua-
tote tn Sladikacia oyoBpaciyatog.
Mropeite va XpnoLIOTIOLNOETE TIG AEL-
TOUpPYIEG XPOVOU TNG E0TIAG YLO UTTO-
otnpLen.

Xpnowun cupPouVARn: Mapapeivete yia to

Bpdoiuo peyaAng ToooTNTAG LYPWY O€

pia BaBuida Ynoipatog. Ztn cuvexela,

gvepyoToLrote to olyofpdaotyo.

AkOpwon npoypappatwyv

‘Eva Ttpdypappa gival evepyortonuévo.

m Ayyi€te mapatetapéva (> 2 deute-
POAETTTA) TO KOUWTTL 1O TO EVEPYOTIOL-
nuévo mpdypayua.

To tpOypaAPpa BLAKOTINKE.

‘ONa Ta KOUPTTILA TOU PayeLpLlkol oKeUoUG

elval pwtiopéva.

H ‘Evbel€n Lwvng payelpéuatoc/évoelen

payelpkol okevoug deixvel fA.

Anevepyormoinon tng Asttoupyiag e€ot-
KOVOMNONG EVEPYELAG TWV OTOLXEIWV
XEPLOMOU Kal EVOeLEng

m Ayyifte €va amod ta un dwtldpeva
otolxela Xelplopou kat Evoeleng.

H Aettoupyia e€olkovopnong evépyelag
TWV OTOIXEIWV XELPLOPOU Kal EvOelEng
amevepyoToleital yia Tepimou 5 deute-
pOAeTtTa.

To koupTti yLa TO ETUAEYUEVO TIPOYPAMA
avaet évrova. Ta urtdAoLta KOUUTILA
avafouv axva.
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Ewdikég Aettoupyieg tng eotiag

Evepyomoinon twv edikwv Aettoup-
YlWV TNG €o0tiag

MTmopeite va XpnOLUOTIONOETE ONEG TLQ
el0IkEQ Aettoupyieg tng eotiag Miele pe
10 okelog M Sense, ektOg €AV opiletal
dladopetika otig 0dnyieg xpriong Kat to-
moB£tnong tng eotiag oag.

m Evepyotowote €va mpoypapua oto
MAYELPLKO OKEVOG.

m Evepyotmowote tnv emuBupntn eldikn
Aeltoupyia otnv eotia Miele.

Stnv Evbel€n Lwvng payeipéuatoc/év-
del€n payelpikol okevoug eudavidetal
10 A e Tnv avtiotowxn €vdel€n tng 1oL~
KNG Aettoupyiag.

Arnevepyormoinon tng €181KNGg Aettoup-
yiag tng eotiag

B ATIEVEPYOTIOLNOTE TNV ELOLKN AEITOUP-
yila otnv gotia.

H eldikn Aettoupyia eivat amevepyotoin-
uévn. Evepyormoleital n BoriBela amo to
payelplkoé okevog M Sense.

Mpoypdappata

ZiyoBpAacipo .~

To poypappa givat katdAAnAo yla pa-
yelpepa oe xapunAn Bgpuokpaacia A yla
pelwon Twv uypwv otig odAtoeq. To
TIPOYPAPHa PTtopel va pubuLotel peta
amo yla dadikaoia Pnoipatog.

WRowo payntwv | &

To poypappa gival katadAAnAo yia 6Aa
Ta TPOdLUa TTou Ttapaockeudlovtal o€ xa-
uNnAn Bepuokpacia Ynoipatog.

To poypappa Beppaivel To payelpikod
okevog otnv emibuuntr Bepuokpaacia
(epyootactiakr pubuion 150°C) to ou-

VTOPOTEPO duVATO. 3TO TENOG AUTNG TNG
ddaong mpoBEppavong, Pmopei va Ttpo-
oteBei to tpodLpo.

Edv mpooBeoete tpodipa mpv amnd to
1€Nog TNg ddong mpobBEppuavong evoq
npoypdupatog Ynoipatog | &, to
amotéAeopa tou Pnoipatog umopet
Va ETINPEAOTEL APVNTIKA.

MpoocBétete TpOdIUa TTAVTA POVO [E-
Td 10 T€N0G TNg dpdong pobEppuav-
ong.

Mrmopeite va aMa€ete tnv emlBupntn
Bepuokpaocia. Aemtopepeiq 0dnyieg Ba
Bpeite otnv evotnta «lMpocappoyr Twv
puBbpicewv» Twv 0dnylwv Aettoupyiag
KatL ToroB€tnong tng eotiag.

Whowo dayntwv 11 L

To mpodypappa gival katdAAnAo yia
TPodLua TTou Ttapackeudalovial oe
pETPLa Beppokpacia Pnoipatog.

To mpodypappa Beppaivel To payeLpLko
okelog otnv emBupuntn Bepuokpacia
(epyootactakr puBuion 190°C) to ou-
VIOPOTEPO duvaTo. 2To TEAOG AUTAG TNG
¢$dong mpobEppavong, umopel va mpo-
oteBei to TpodLpo.

Edv mpooBéoete tpodiua mpLv amd to
1éNog Tng ddong pobEpuavong evog
npoypdupatog Ynoipatog Il &, to
amotéAeopa tou Pnoipatog umopel
va eMNPEAOoTEl apvnTKA.

MpooBétete TpOPLUa TTAVIA POVO e
Ta 10 TéAog Tng ddong mpobEpuav-
ong.

Mrmopeite va aMa€ete tnv emBupntn
Bepuokpaocia. Aemttouepeiq odnyieg Ba
Bpeite otnv evotnta «lMpocapuoyn Twv
puBuioswv» twv 0dnylwv Asttoupyiag
Kat tormoB€tnong tng eotiac.
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WRowo ¢paynrou 111 &~

To mpdypappa givat katdAAnAo yia ou-
vtopo, {eotd Protpo r/kat eviatko Y-
oo og uPnAég Bepuokpaoieg.

To mpdypappa Beppaivel To PayelpLlko
okevog otnv emibuuntr Bepuokpacia
(epyootactakn puBuion 210°C) to ou-
vIopotEPO duvatod.

Edv mpooBéoete tpodiua TpLy amnod to
TéN\og Tng ddong pobépuavong evoq
npoypaupatog Pnoipatog I &~ to
arotéAeopa tou Pnoipatog Ymopel
va eMnNPeactel apvnTka.

MpooBétete TpoOdLUa TTavta Yovo pe-
Td To TéN0G NG PpAong pobepuav-

ong.

Mmopeite va ahAa€ete tnv etulbupuntn
Beppokpaocia. Aemtopepeic 0dnyieg Ha
Bpeite otnv evotnta «lMpocapuoyn Twv
pubpicewv» Twv odnylwv Aettoupyiag
Kadl tortoB€tnong tng eotiag.
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Tpodpa Kal mpoypaupata Tou payetpikol okeloug

Tpodua Mpdypappa’ Kamdki

Kpgag

>aAtod pmtoAovel Towyapiopa: Wnouwo dayn- -
ToU 111 &, v
Mayeipepa oe oditoa: Zi-
yoBpdctuo w.r

NAoukdvika, wua Wroto payntwv | & v

NAoukdvika, TtpopayelpePeva Wnowo payntwv | & v

Kpéag, ueydAn moodtnta Wrowo dpayntou 11 &~ -

Mrudtékia Whowo payntwv | & v

Koppatdakia kpéatog oe odAtoa Towydpiopa: Wnowo dayn- -
o0 Il &, v
Mayeipepa og oditoa: 2i-
yoBPAcUO wr

>t0og kotdmouAou, oOAOKANPO Whowo payntwv | & vv

ANAVTIKO aTtd CUKWTL Whowo payntwv | L v

Svitoeh Whowo payntwv | L -

ALWOLPO PTTELKOV Whowo payntwv | & v

MrpiloAa Wrowo payntwv Il &~ -

WYapt

Déto Yaptov Whowo payntwv I L v

Wapt, oAokAnpo Whowo payntwv | & vv

fapidec Whowo payntwv | L v

Zuvobdeutika

Wnteég matdteg anod Bpacpéveg ATATEG Wnotuo payntou 111 &~ v

Wntég matdteq and wueg matdrteqg Wnowo payntwv I & v

Ploto Towdapopa: Wnowo payn- -
00 | &) v
Mayeipepa oe (wuod: Ziyo-
Bpdaowo w.r

Toprtiyla tatdtag and wueg matdteq Wnowo payntwv I & v
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TTnyavt

Tpodipa Mpéypappa’ Karmaku
Naxavika
Aaxavikd, payeipepa Whowo payntwv | & v
Aaxavikd, Tolydplopa peyding moootntac | Wrowo dayntou 111 & -
Tnyaviteg matdtag Whotuo dayntwv |1 - -
Kpeppudia og Bolutupo Wrowo payntwv | & v
Erudoprua
Kpémeg Whowo payntwv | & v
Kapauéha Whowo payntwv | L v
Pancakes Whowo payntwv | & v
Tnyaviteg Wroto dayntwv |1 &~ v
Mot kopv Wrowo ¢payntou 11 &~ vv
Nowa
Wnoo og Boltupo Whowo payntwv | & v
Oueléta Whowo payntwv | & v
Auyd opeléta Whowo payntwv | & v
srdpol, kaBolpdiopa xwpic Add/Boutupo | Wrowo dayntwy |1 - v
>dAtoa pe pou Towydaplopa: Wnowo ¢payn- v
o0 | &\ v
>AaAtoa: 2Z1yoBPAciyo wr
A¢éopo tng ocdAtoag >1yoBpActyo wr -
Auyd tnyavita Wrowo payntwv | & v
Kateuypéva ¢payntd yia mapaockeur og Wnoto payntwv |1 L v

V'V Ta Ty emtuxia amatteitat kardkt.

V' Suviotdtat kamdki. ‘Etol, eumodilete ™ Oeppokpacia va Staduyet oto TeptBaiov.

— To kaTtdkL Oev ETUTPETIETAL YLA TNV ETILTUXIA.

" Ta poypappata arotelovv tapadeiypata pe BAon TG EpyoOTACIAKEG PUBPICELS TWV TTPO-
ypappdatwy. Avaloya Ue TG TIPOTIUNOELG 0aG, UTTopE(Te va xpnaotpotoljoste dAa Ttpoypdp-
pata f va aAa€ete tig pubpioelg tou poypdppatog. MNeploootepeg Anpodopieq OXETKA e
Ta poypdppata, OTIWG Toug Topeiq ebappoyng kat tTnv aAAnAouxia Twv TtPoyPApPATwWY, Pmo-

peite va Bpeite oto kepalalo «Mpoypdupata».

>ta mpoypdappata Whotuo, mpooBeate ta TpddLua povo PeTd To TéNog tng ddaong tpobEp-

pavong.
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Xpriowpeg Anpodopicg

Metaxeplopévo PayeLplké okelog

Edv meta€ete 10 payelpikd okevog, 10
TTOUANoETE, To daveioete N BEoete oe
AelToupyia €va PETAXELPLOPEVO PAYELPL-
KO okelog, Oev xpelddetal va emava-
dépete i va dlaypdaete omolecdnmote
pubpuiocelg oTo payelPlKd OKeVOG 1) OTNV
eotia.

KaBapiopdg kat ppovtida

KaBaplopoég payeiplkol oKeloug

To payelpikd okevog ivat KatdAAnAo yLa
TAUGOLUO OTO TTAUVTHPLO TUATWY. ZUVL-
otoUpe va kaBapilete Ye To XEPL yLa va
amo¢pUYETE TOV ATIOXPWHATIONO TWV
TIAQOTIKWV.

Metd tn xpron kabapiote To PHayelpikd
oKeVOoG pe €va uypd Ttavi ) ye HoAako
odouyydpl KAl KAUTO CATIOUVOVEPO.
NapBavete untoyn tig odnyieg Tou kata-
OKELAOTH TOU KaBapPLOTIKOU.

Mnv xpnolyototeite okAnpd kabaploti-
KA.

ATtopakpUVETE OAA TA UTTOAEiPaTa

ATIOPPUTIAVILKWY, TL.X. EETIAEVOVTAG KATW

amo TPEXOUUEVO VEPO.

Xpovikoé onpeio aviikatdotaong tng

umnatapiag

To XpovikO onueio avtikatdotaong tng

umatapiag utodelkvueTal Ye ta e€ng:

- H'Evdel€n katdotaong avaBoofrvet 2
dopEQ Ye KOKKLVO XpWHa.

- BAT otnv Evdel€n lwvng payelpépa-
10G/évbel€n payelptkol okevoug

AMNAayn prataplwv

KatoaBidt (PH 2)

2 pmtatapieg (Murata CR2477W 1
Panasonic CR2477/BN)

‘Exel poetolpaotel pla kabapr), yala-
Kr Kal eTtiredn emudavela.

m [upiote TO payelplkod okevoG, £T0L
WOoTe N KATw TIAEUPA Va gival OTpa-
pEvVN TpOg Ta TTAVW.

B TomtoOEeTAOTE TO PAYELPLIKO OKEVOG
otnv enidpavela anobeong.

B =efdworte eviedwg tig Bideq katw
arto6 tn Aafn kat BdAte tig Bideg pe ta
OTEYAVOTIOLNTIKA oTNV AKPN.

m Ewodyete Vv akpn tou katoafidlov
otnv kevn ot Bidag mou Bpioketal
TAnolEotepa otn Bdon Tou okeloOUG.

B [1i€ote To katoafidL amod mavw.
To KAAUPPA OTIPWXVETAL TPOG Ta EEW.
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B [1AaoTE TNV AKPn TOU OKEVUOUG KAl Yu-
plote To payelplkd okeLOGQ, £T0L WOTE
N Katw mAeupd va eivat otpappévn
TIPOG TA KATW.

-

m TpaPBn&te to kdAuppa TPOG TNV akpn
TOU OKeLOUG.

R

m Adalpéote TIq pmatapieg amod to
KAAuppa.

m TomoBetrote 2 véeq pmatapieg ota
otnpiypata. O Betikdg TTOhoG (+)
Tip£TeL va deixvel tpog ta e€w.

Edv to kdAuppa dev aodahilel ow-
014, To KAAUPPA TNG BrKNg pmatapt-
wv evdéxetal va unv odpayilel ow-
otd.

BeBawwbeite otL to KAALpPA glval ow-
01d tomtoBeTnUévo TpLY To PIOWOETE.

| 1. Zrpwére to kdAuppa Tiow oTo OTh-
PLyMa, £TOL WOTE TO OToIXEi0 aodAAL-
ong va yAloTproeL y€oa OTo OTNPLYa.

m 2. [Migote t0 kKAAUppa TTavw otn Aafn.

m TomtoBetnote ta Bdwtd mapeppuoua-
ta kat tig Bideqg pe tnv avtiotpodn
oelpa.
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Avupstwruon npoBAnpdatwyv

Tig meplocotepeq PAGPeG kal Ta ohAAUATA PUTIOPEITE VA TA AVILPETWITIOETE POVOL
00G. 2& TTIOAAEG TtepTTWOELG e€olkovopEeite xpovo Kal xprpa, kabwg dev xpelale-
TAL VA ETIKOWVWVROETE Pe To Miele Service.

EruokedBeite tn dievBuvon www.miele.gr/support/customer-
assistance yla meploocotepeg MANpodopieq OXETIKA Y€ TO TIWG UTIO-
peite va amokataotnoete t1¢ BAdReg povol oag.

Mpo6BAnua

Autia kat 616pOwon

H ‘Evde1€n {wvng payet-
pépatoc/évdel€n payet-
PKOU oKeUOUG TNG E0Ti-
ag deixvel BAT.

Ol pymtatapieg eival oe kpiown katdotaon ¢odpTIONG KAl

TIPETIEL VA avTlKkataotabouv cuvtopua.

m Edv oL prtatapieq ival ddeleg, ah\ate g pymatapi-
¢ (BAéme keddahao «KaBapiopoc kat ppovtida»,
evoTNTa «ANQYH PTTATAPLWV»).

Ztnv Evdel€n eotiag,
avaBoofrivel evallag to
Err katto 703, n eotia
KaL Ta PAYELPLKA OKEUN
anevepyormolouvtat.

H olUvbeon peta&u tou payelpikol OKEVOUG KAl TNG

eotiag déxetal mapepuPoAéq.

m EvepyOTIOLOTE TO PAYELPIKO OKeVoG (BAETte Ke-
dalalo «Xelplopog», evotnta «Evepyomoinon tou
HAYELPLKOU OKEVOUGY).

B Edv n eotia epdavioetl Eava tnv €vdel€n £rr 709, do-
KLJAOTE VA EVEPYOTIOLNOETE €va AANO PAYELPLKO
okevog M Sense otnv gotia.

m Ertikowvwvnote e to Miele Service.

'Eva prjvupa mou dev
avadépetal otig mapouv-
oeg odnyieq xprong ep-
daviletal o pa ‘Evéel€n
{wvne payepépatog/év-
6e1€n payepikoL oKeL-
oug otnv eotia.

H eotia emutelel pla Asttovpyia [ avadepel €va mpo-

BAnua.

B Oa Bpeite T amapaitnteg MAnpodopieg yia tn Aet-
Toupyia 1 TV avTIPETWTION TIPORANUATWY OTLG OXE-
TIKEG 00nyieg Aettoupyiag kal tormoBETnong tng oti-
ag.

Agv pmopeite va Oéoste
TO HAYELPLKO OKEVOG O
Aettoupyia.

EAéy€Ete av To payelpikd okevog M Sense €xeL 6N te-
Bel oe Aettoupyia.

EAéyEte av éxel ouvdeBei o péylotog aplBuog payelpt-
KWV OKEUWV HE TNV gotia gag. O pgylotog aplbuog
ouVvOEDEPEVWV HAYELPLKWY OKEVWYV BPIloKETAL OTLG
o0dnyieg xpriong kat tomoBEtnong tng eotiag oag.
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MpdBAnua

Autia kat 616pOwon

Ta kouprma dev pwrtilo-
vtat

To payelplkd okevog Bpioketal oe Asttoupyia e€olko-
vOUNOoNG EVEPYELAG.

m Ayyi€te €va amo ta pn pwtldpeva kouptd.

‘OMa ta kouptd pwrtilovrat.

To payelpikd okevog dev gival evepyoTtonpEvo.

B EvepYOTIOOTE TO PAYELPIKO OkeVoG (BAETte Ke-
ddalalo «Xelplopog», evotnta «Evepyomoinon tou
HAYELPLKOU OKEVOUGY).

To payelpikd okevog dev éxel 1ebel og Aeltoupyia ocw-

ota.

m O£ote oe Aettoupyia To payelpkod okevog (BA. ke-
ddalalo «O€on og Aettoupyia» otig 0dnyieg Aettoup-
ylac kat tortoBétnone tng otiag).

O\ pmatapieg eivat adeteg.
m AMNGETe Tic prtatapieg (BAéme keddlato «Kabapt-
opog kal dppovtiba», evotnta «ANNAYF PTataplwv»).

Ta tpédua givat avo-

potdpopda Pnuéva
Kappéva.

Ta tpodipa dev €xouv avapelxBei ) tpEmel va ta yupi-

octe.

B AVOKATEUETE TAKTIKA.

m [upilete i} avakateVETE TAKTIKA Ta TPOdLPA KATd TO
Tolyaplopa.

‘Eva adMo mpoypappa ival kataAAnAOTEPO yia Thv

TIpoETOlacia Tou payntou.

m ANGETe to poypapua. Mapadeiypata yia tnv ert-
Aoyn evog mpoypdupatog uropeite va Bpeite otov
Ttivaka Tpoypapudtwy, BAEme kedpdhato «Mpoypay-
pata», evotnta «Tpoduua Kal Tpoypdyuata Tou Ya-
YELPLKOU oKkeUoug». BeBawwBeite 6t bev umtdpxouv
AaA\a TpodLua ekTdg attd AAdL 0To Payelplkd okeVoGg
kata tn dldpkela tng paong mpobEpuavong.

B Aokilpdote kat GAa Tipoypdppata PEXPL Va PEIVETE
LKOVOTIOLNUEVOL PE TO ATIOTEAECA.
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MpdBAnua

Autia kat 616pOwon

Agv giote kavomoln-
HMEVOL JE TNV EIKOVA TOU
Ynoipatog.

Ot eruBupuntég Beppokpaocieq Twv poypappdtwy Wni-

oo ¢ayntou dev talptalouv.

m ANGEte g eibupntég Beppokpaocieq yla ta tpo-
ypdauuata WnRowo dayntou. Aemttopepeiq odnyieg Ba
Bpeite oto kepalalo «Mpocapuoyn twv pubuice-
wv» TwV 0dnylwv Aettoupyiag kat tortoBE€TNoNg tng
eo0Tiag oag.

Tpoodua tomoBetOnkav oTo payelplkd oKeLOQ TIPLY

amo to télog tng ddong mpobEpuavong evég Ttpo-

ypdpuatog Wnowo ¢dayntou.

m [Mepluévete PExpL To TENOG TNG daong tpobepuav-
ong kabe mpoypapuatog Wnowo ¢ayntol TpLy Tpo-
oBéoete TpOPLUa oto okelvog.

Aev eiote Lkavomoltn-
HévoL PE TNV EIKOVA TOU
olyofBpacipartoc.

Kata tnv aA\ayn amo éva mpdypappa Pnoipatog oe
€va Tipoypappa oyofBpaocipyatog, n Bepuokpacia exel
méoel uttepBoALKd, TT.X. AOyw TG TtpooBnkng kpLou
uypou.

m Ert\é€te < Whowo payntou |, yia va emavadépete
TO TIEPLEXOPEVO TOU OKEVOUG O€ Bpaoud Kat evepyo-
molote €avd 1o TPOYPAUUad Z1yoBPACLUO w.r

n

m oyoBpdote pe 0 < Wrowo dpayntou |.

H ¢ddaon npoB<puavong
Slapkei MoAl.

H Beppotnta dladelyel emeldn dev UTIAPXEL KATIAKL.

B XpnolyoToleite KATtakL katd tn paon mpobepuavong
TOU TIPOYPAUHATOG, EKTOGQ av opiletal dladopeTika
oto kedpalato «lMpoypapuata», evotnta «Tpodiua
KaL TtPOYPAUUATA».

H eotia 6ev Oeppaivel to
Hayelpiké okevoG.

XpPNOLYOTIOL0ATE TO PAYELPLKO OKEVOG O€ Ld €CTId,

otnv omoia auto dev éxel teBeil og Aettoupyia.

B O£ote o€ AelTtoupyia To HAYELPLKO OKEVOG OTNV €0Tia
otmou B£Aete va to xpnotgototoste (BAEme evotnta
«Evepyotoinon Tou payelplkol OKELOUGY OTO Ke-
dANao «Xelplopog»).

©é£A\ete va XpnotlgomoLn-
OETE 2 N MEPLOOOTEPQA
pHayelpika okeln otnv
€otia Kat 6Aa ta payelpt-
KG oKeUN amnevepyo-
motolvtat.

Ta payelpikd okeln dev evepyoToiOnkav cwota.

B Evepyortoleite TAVTOTE TA YAYELPLIKA OKEUN dladoxt-
k& kat ayyi€te 1o @ OK 1 1o ‘Evoel€n payelpikou
okeloug kat otn cuvéxela to & OK tou evepyortoln-
pévou payelptkol okevoug (BAéme evotnta «Evepyo-
Ttoinon payelpkol okeoUG» 0To KepAAalo «XelpL-
ouoe»).
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MpoBAnua

Autia kat 616pOwon

O£oate To YayeLpLKO
oKeUOoG o€ Asttoupyia os
AaBog eortia.

©¢ote og Aeltoupyia To PayELPLKO OKEVOG OTNV €TOU-
pntn eotia. Aev xpelaletal va kavete aAeg pubuioelg
OTO PAYELPLIKO okeVOG 1} OTNV £0TIid.
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Service

Ytnv evotnta www.miele.com/service
Ba Bpeite mAnpodopieq yla To Twg
UTTOPEITE VA AVTIUETWITIOETE TIG
BAaBec/ta opdApata pdvol oag, Ka-
Bwg Kat yla avrtalAaktika Miele.

Emkowvwvia o€ niepimtwon BAGpng

la va emiokeuactouv ol BAdfeg otn ou-
OKeUN 0ag, Tlg omtoieg dev pmopeite va
dlopBwoete pdvol oag, arnevbuvBbeite
TL.X. OTO KATACTNUA aTto TO OTto({o ayo-
pdoarte tn cuokeun ) oto Miele Service.

MTopeite va ETUKOVWVIOETE E TO
Miele Service pé¢ow dladiktuou otnv
TIOPOKATW LoTooEAIDa
www.miele.com/service.

>tnv teAeutaia ogAida Tou TTAPOVTOG

eyypddou Ba Bpeite ta otowxeia -
kolvwviag tou Miele Service.

‘Otav TpOKELTAL va KOAECETE TO

Miele Service, 6a xpelaotei va ava-
dEpete TNV ovopacia poviEAou kat Tov
apBuo oelpdg (SN). Kat ta dvo otowxeia
uTtopouv va Bpeboulv ota otowxeia tng
mvakidag tomou.

TeXVIKA XaPAKTNPLOTIKA

TEXVIKA XAPAKTNPLOTIKA

Juxvotnta ISM- 2,400 GHz—
Band 2,4835 GHz
Suxvotnta RFID/ | 13,56 Mhz
NFC

lox0g petddoong | Mabnukn
RFID/NFC

lox0g petddoong | <10 mW
BTLE
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es - Advertencias e indicaciones de seguridad

P> Es imprescindible leer las instrucciones de manejo antes de la
puesta en funcionamiento. De esta forma se estara protegido y se
evitaran dafios.

P> Las pilas comportan riesgo de ingestion. Deben tomarse las medi-
das adecuadas para evitar que se ingieran las pilas usadas o nuevas.
Mantener las pilas fuera del alcance de los nifios.

P> Cerrar bien el compartimento de las pilas después de cambiarlas.
Mantener las pilas de repuesto fuera del alcance de los nifios.

P> Utilizar Unicamente pilas en buen estado. Sustituir inmediatamen-
te las pilas dafiadas.

P> Las pilas no deben cortocircuitarse ni arrojarse al fuego.

P> Si existe la sospecha de que un nifio haya podido tragarse una pila,
acudir inmediatamente a un servicio de urgencias. No se debe dar de
comer ni beber al nifio, ni tampoco provocarle el vomito.

P M Sense Los recipientes de coccién solo son adecuados para las
placas de coccidén compatibles M Sense.

P No utilizar el recipiente de coccién para freir con abundante aceite.

P> Tener en cuenta las instrucciones de manejo y montaje de la placa
de coccién compatible con los recipientes M Sense, que contienen
mas informacion sobre cémo utilizarlos. A menos que se especifique
lo contrario en las instrucciones de manejo y montaje de los recipien-
tes de coccidn, son validas las especificaciones de las instrucciones
de manejo y montaje de la placa de coccién compatible con los reci-
pientes M Sense.

P> Utilizar el recipiente de coccién Gnicamente para hacer a la plan-
cha/saltear alimentos con poco aceite y cocinar a fuego lento en un
entorno doméstico normal. Estd prohibido cualquier otro tipo de uso.

P> Lavar el recipiente de coccién con lavavaijillas liquido antes del pri-
mer uso (ver el apartado «Limpieza y mantenimiento»).

P> Levantar el recipiente de coccidn para moverlo de sitio.

P Recomendamos utilizar el recipiente de coccidn solo en modo co-
nectado para poder utilizar todas sus funciones.

P> Si se utilizan varios recipientes de coccién en una placa de coccion
al mismo tiempo, es preciso asegurarse de conectarlos a la electréni-
ca de las zonas/los recipientes de coccidn que esté asociada a la po-
sicion.

P Asegurarse de que hay suficiente ventilacion durante el proceso de
coccioén.
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es - Advertencias e indicaciones de seguridad

P> Las temperaturas muy altas pueden hacer que el aceite humee o
se inflame. No dejar nunca un recipiente sin vigilancia sobre la placa
de coccion.

P> Utilizar solo grasas y aceites que puedan calentarse a alta tempe-
ratura. Nunca se debe extinguir con agua un incendio provocado por
aceite. Utilizar una manta ignifuga o una tapa adecuada para extinguir
los incendios provocados por aceite.

P> Las asas se calientan cuando estén expuestas al calor directo (por
ejemplo, el calor residual de los recipientes de coccidn). Usar guan-
tes de cocina o agarraderas para tocar mangos calientes.

P> Si se colocan tapas en los recipientes de coccidn para modificar la
direccion del aire, es preciso asegurarse de que los vahos no lleguen
a las asas ni a los componentes electrénicos de los recipientes. Las
asas y los componentes electrénicos pueden sobrecalentarse y re-
sultar dafados.

P> Las fugas pueden dafiar los componentes electrénicos. Es preciso
asegurarse de que ninguna junta del recipiente de coccion esté dafa-
da, falte o esté colocada de forma incorrecta al cambiar las pilas.

P En los programas de hacer a la plancha los alimentos/saltear con
poco aceite, afadir siempre los alimentos una vez finalizada la fase
de calentamiento (la tecla deja de parpadear y suena una seial).

Si se afiade alimentos antes de que finalice la fase de calentamiento,
el resultado puede verse afectado.

P No utilizar objetos duros ni puntiagudos en el recipiente de coc-
cidon. Se podria dafar el acabado antihuellas. Recomendamos usar
utensilios de silicona o de madera blanda. No apretar con demasiada
fuerza los utensilios de cocina de madera contra el acabado antihue-
llas.

P> Si las asas van atornilladas, comprobar la resistencia de la unién
atornillada antes de cada uso. Apretar los tornillos si es necesario.
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Sostenibilidad y proteccion del
medio ambiente

Eliminacion del embalaje

El embalaje se utiliza para la manipula-
cién y protege el aparato de los dafios
de transporte. Los materiales de emba-
laje se seleccionan en funcion de aspec-
tos compatibles con el medio ambiente
y de su eliminacién vy, por lo general, son
reciclables.

La devolucién de los embalajes al ciclo
de los materiales ahorra materias pri-
mas. Utilice las opciones de recogida 'y
devolucién de materiales reciclables es-
pecificos.

Reciclaje de aparatos inservibles

Los aparatos eléctricos y electrénicos
contienen multitud de materiales valio-
sos. También contienen sustancias,
mezclas y componentes concretos que
eran necesarios para su funcionamiento
y seguridad. En la basura doméstica, asi
como si se manipulan de forma inco-
rrecta, pueden ser perjudiciales para la
salud y causar dafios en el medio am-
biente. En ningln caso tire su aparato
inservible en la basura doméstica.

hi¢

En su lugar, utilice para ello los puntos
de recogida y almacenamiento oficial-
mente establecidos para la entrega y el
reciclaje de aparatos eléctricos y elec-
trénicos disponibles en el municipio,
distribuidores o Miele. Usted es el tUnico
responsable legal de borrar cualquier
dato personal disponible en el aparato a
eliminar. La ley obliga a retirar sin des-
truir las pilas y baterias utilizadas que no
estén totalmente inaccesibles en el apa-
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rato, asi como las ldmparas. Llévelos a
un punto de recogida adecuado donde
puedan ser entregados gratuitamente.
Guarde el aparato inservible fuera del al-
cance de los nifios hasta el momento de
transportarlo al desguace.

Entrega de baterias y acumuladores
inservibles

Los aparatos eléctricos y electrénicos
contienen multitud de pilas y baterias
que tampoco pueden desecharse en la
basura doméstica después del uso. Esta
legalmente obligado a retirar las baterias
y acumuladores inservibles incluidos en
el aparato y a entregarlos en un punto
de recogida local adecuado (p. €j., un
negocio), donde puedan desecharse
gratuitamente. Para evitar cortocircui-
tos, aisle los componentes de metal con
cinta adhesiva. Las baterias y acumula-
dores pueden contener sustancias per-
judiciales para la salud y dafiinas en el
medio ambiente.

El marcado de la pila o acumulador pro-
porciona mas informacion, por ejemplo,
las pilas que contienen litio estan mar-
cadas con «Li-ion». El cubo de basura
tachado significa que las baterias y acu-
muladores no pueden desecharse de
ningiin modo en la basura doméstica.
Debemos hacer hincapié en lo siguien-
te: si el cubo de basura tachado esta
marcado con uno o varios de los simbo-
los quimicos indicados, entonces con-
tienen plomo (Pb), cadmio (Cd) o mer-
curio (Hg).

PbCdHg
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Las baterias y acumuladores inservibles
contienen importantes materias primas
y pueden reutilizarse. La recogida selec-
tiva de baterias y acumuladores inservi-
bles facilita el tratamiento y el reciclaje.
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Saber mas

Elementos de manejo e indicacién

@ Indicacién de estado

(2 Tecla Encendido/apagado de recipiente de coccion O
(3 Tecla Cocinar a fuego lento .~

@ Tecla Freir con poco aceite | &

(® Tecla Freir con poco aceite I &~

(® Tecla Freir con poco aceite 111 &

@ Tecla Confirmacion remota (%
Para mas informacion, ver el capitulo «Saber mas», apartado «Conexion en
red».
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Indicacion de estado

Indicacion

Significado

Parpadeo en blanco

- El recipiente de coccion esté a la espera de su puesta
en funcionamiento.

- El recipiente de coccidn espera una confirmacion en la
placa de coccion.

- Se ha desconectado la placa de coccion.

Parpadeo en rojo

Se ha interrumpido el programa.

Dos parpadeos en rojo

Las pilas tienen ya poca carga y serd necesario sustituir-
las pronto.
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Funciones especiales

Programas

La placa de coccién regula automética-
mente la potencia con la que se calien-
tan los recipientes mediante los progra-
mas de los mismos. De este modo, la
temperatura permanece siempre cons-
tante. Los programas alcanzan y mantie-
nen la temperatura éptima en funcién
de los alimentos, sin necesidad de regu-
lacién manual.

Algunos programas requieren una fase
de calentamiento.

Es posible modificar las temperaturas
deseadas para los programas Freir con
poco aceite |, Il y 1. Hay disponibles
instrucciones detalladas en el apartado
«Ajustar la configuracion» de las ins-
trucciones de manejo y montaje de la
placa de coccion.

El capitulo «Programas» incluye mas in-
formacion sobre los programas y una ta-
bla con ejemplos de alimentos y los pro-
gramas correspondientes.

Conexion en red

La placa de coccidn esta equipada con
un médulo WiFi integrado. La placa de
coccion se puede conectar a la red WiFi
doméstica o simplemente a la campana
extractora de Miele. El médulo WiFi per-
mite utilizar la App de Miele en un ter-
minal movil.

Una vez que la placa de coccidn se ha
conectado a través de la red WiFi, la co-
nexion se restablece automaticamente
cada vez que se vuelve a encender.
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Es preciso asegurarse de que la seiial
de la red de conexidon WiFi esté dispo-
nible con suficiente intensidad en el lu-
gar de instalacién de la placa de coc-
cion.

El consumo energético aumenta al co-
nectar la placa de coccién a una red
WiFi, incluso cuando esta desconecta-
da.

Extras inteligentes a través de la Miele
App*

La conexién en red a través de la Miele
App brinda acceso a multiples extras in-
teligentes, entre los que se incluyen los
siguientes:

- Consulta de informacion de estado

- Uso de practicas funciones adiciona-
les.

- Actualizacién del software para man-
tener el recipiente de coccién al dia
con las Ultimas novedades de Miele
(esto solo es posible a través de la co-
nexion WiFi).

Hay disponibles mas detalles sobre los

extras inteligentes en la pagina web de

Miele, en la App Store” de Apple o en

Google Play Store™.

*Oferta digital adicional de

Miele & Cie. KG. El nUmero de funcio-
nes disponibles puede variar segun el
modelo y el pais. El usuario tiene la
obligacién de aceptar los Términos y
Condiciones Generales y la politica de
privacidad para los productos y servi-
cios digitales de Miele en la

Miele App. Miele se reserva el derecho
de modificar o interrumpir las promo-
ciones digitales en cualquier momen-
to.
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Accesorios especiales

En la tienda online de Miele, a través del
Servicio Posventa o de los distribuido-
res Miele, se pueden adquirir productos
especialmente disefiados para los reci-
pientes, p. €j., tapas y detergentes.

Acceder a la tienda online de Miele a
través del siguiente codigo QR:

[ [=]

A

[=]

Puesta en marcha

Puesta en funcionamiento del reci-
piente de coccidn

- El recipiente de coccidn esta tibio,
alo sumo.

- El recipiente de coccidn esta vacio.

Ajustes de la altitud del lugar de em-
plazamiento de la placa de coccién

De fabrica, la altitud estd ajustada entre
0 y 1800 m sobre el nivel del mar. Unos
ajustes mas precisos mejoran el resulta-
do de coccion de los recipientes. Se
puede ajustar la altitud del lugar de em-
plazamiento con una precision de 300
metros.

m Consultar la altitud del lugar de em-
plazamiento.

m Ajustar la altitud del lugar de empla-
zamiento de la placa de coccién (ver
apartado «Ajustar la configuracion»
de las instrucciones de manejo y
montaje de la placa de coccién).

Activacion de la indicacién () Simbo-
lo NFC

Las veinte primeras veces que se en-
ciende la placa de coccidn, se activa au-
toméaticamente la indicacion (@) Simbo-
lo NFC. Al encender la placa de coccion
por vigesimoprimera vez, la indicacién
() Simbolo NFC debe activarse ma-
nualmente.

m Desconectar la placa de coccién.

m Tocar (D Encendido/apagado de la
placa de coccidn durante aprox. 6 se-
gundos. Aparece una cuenta de se-
gundos regresiva en Indicacion de las
zonas de coccién.

En Indicacion de las zonas de coccidn
aparece F.

En Indicadores de las zonas de coccién/
recipientes de cocina se indica lo si-
guiente:

- 8y un nimero indican el pardmetro
rapido seleccionado,

- en funcién del modelo:
£ y un nimero indican el cédigo se-
leccionado del pardmetro rapido es-
cogido.

Las demads teclas se iluminan.

Se ilumina la indicacion () Simbolo
NFC intensamente.

Conexion de recipientes de coccion

Se activa la indicacién ) Simbolo
NFC.

m Encender el recipiente de coccidn.

La indicacién Indicacion de estado par-
padea en blanco.

Todas las teclas del recipiente de coc-
cién se encienden.
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m Girar el mango de la sartén con el lo-
go "Miele" impreso a una altura de
aproximadamente 1 cm sobre la indi-
cacion (@) Simbolo NFC (D encendida
en la placa de coccidn, de derecha a
izquierda.

En Indicacion de las zonas de coccidn
aparece L2 durante unos 5 segundos.

La indicacién Indicacion de estado ya no
se enciende.

Todas las teclas del recipiente de coc-
cién se encienden.

El recipiente de coccidn esté conectado
a la placa de coccién.

Mientras la indicacion () Simbolo NFC
estd encendida, se pueden conectar
otros recipientes de coccién a la placa
de coccion. El nimero maximo de reci-
pientes de coccion conectados puede
consultarse en las instrucciones de ma-
nejo y montaje de la placa de coccién.

m Una vez que se haya conectado el re-
cipiente de coccion deseado, tocar la
tecla D Encendido/apagado de la
placa de coccion.
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Manejo

Indicaciones de seguridad para el ma-
nejo

Los vahos procedentes de la
salida de vapor de la tapa pue-
den daiar los elementos de in-
dicacion y visualizacion.

Girar la tapa en sentido contra-
rio a los elementos de indica-
cidén y visualizacion para abrirla.

Encender el recipiente de coccidn

Activacion de recipientes de coccion
en una placa con mas de un recipiente
Barra

El recipiente de coccidn esta conecta-
do a una placa de coccion compatible
M Sense (ver capitulo «Puesta en ser-
vicio»).

m Colocar el recipiente de coccién so-
bre la placa de coccion.

m Cuando la placa de coccién esté apa-
gada, pulsar (D Encendido/apagado
de la placa de coccion.

m Tocar la tecla O Encendido/apagado
de recipiente de coccion antes de que
transcurran 10 segundos.

Todos los indicadores ¥ Aceptar con
recipientes de coccidén parpadean.

m En la placa de coccién: en 10 segun-
dos, tocar la indicacién & Aceptar
perteneciente al recipiente de coc-
cion M Sense activado.

Todas las teclas del recipiente de coc-
cioén se encienden.

En la indicacidén Indicador de las zonas
de coccién/Indicador de recipientes de
coccién correspondiente aparece f.
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Activacion del recipiente de coccién
en una placa con un Barra

El recipiente de coccidn esta conecta-
do a una placa de coccién compatible
M Sense (ver capitulo «Puesta en ser-
vicio»).

m Colocar el recipiente de coccion so-
bre la placa de coccion.

m Cuando la placa de coccidn esté apa-
gada, pulsar (D Encendido/apagado
de la placa de coccion.

m Tocar la tecla O Encendido/apagado
de recipiente de coccion antes de que
transcurran 10 segundos.

Se iluminan los indicadores de los reci-
pientes de coccion colocados.

m En la placa de coccidén: antes de que
transcurran 10 segundos, tocar el in-
dicador Expositor de utensilios de co-
cina asociado al recipiente de coccién
M Sense activado.

El indicador Expositor de utensilios de
cocina del recipiente de coccidn corres-
pondiente se ilumina con intensidad; los
demads indicadores se encienden con
menos intensidad.

m Tocar la tecla @ Aceptar de la placa
de coccion.

Todas las teclas del recipiente de coc-
cién se encienden.

En la indicacidn Expositor de utensilios
de cocina correspondiente aparece fA.

Conectar varios recipientes de coc-
cion

Se pueden utilizar varios recipientes de
coccion en una placa de coccién al mis-
mo tiempo. Los recipientes de coccién
deben encenderse uno tras otro.

m Para encender otro recipiente de coc-
cién, proceder como se indica en el
apartado «Encendido de los recipien-
tes de coccidon» del capitulo «Funcio-
namiento».

Desconectar el recipiente de coccidén

Desconectar el recipiente de coccidn

m Tocar O Encendido/apagado de reci-
piente de coccion.

La indicacion Indicacién de estado ya no
se enciende.
El recipiente de coccidn estd apagado.

Apagar la placay el recipiente de coc-

cion

m Tocar (D Encendido/apagado de la
placa de coccion.

La indicacién Indicacion de estado par-
padea durante unos 10 segundos.

La placa y los recipientes de coccidn es-
tan apagados.

Activar los programas «Freir con poco
aceite» | &,11 & o 111 &~

En el capitulo «Programas» se especifi-
ca cudl es el programa adecuado para
cada tipo de alimento.

El recipiente de coccion estd encendi-
do (ver el apartado «Conexién de reci-
pientes de coccidén» en el capitulo
«Manejo»).

m Afadir al recipiente de coccidn grasa
o aceite ligeramente ahumada que
coincida con la temperatura deseada
(ver capitulo «Programas»).

m Pulsar la tecla del programa deseado.
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Si se afladen alimentos antes de que
finalice la fase de calentamiento de
un programa para freir con poco acei-
te, el resultado puede verse afectado.
Afadir siempre los alimentos una vez
finalizada la fase de calentamiento.

Los programas tienen una fase de calen-
tamiento. Si el recipiente de coccién no
se encuentra a la temperatura deseada,
se inicia la fase de calentamiento.

La tecla del programa seleccionado se
enciende hasta que se alcanza el final
del calentamiento. Las demas teclas se
encienden con menos intensidad.

Al cabo de unos cinco segundos, la te-
cla del programa seleccionado parpa-
dea, y las demas se apagan.

Los elementos de indicacion y manejo
estdn en modo de ahorro de energia.

Cuando se enciende de forma perma-
nente la tecla del programa selecciona-
do y la placa de coccidn emite una seial
acustica, se ha alcanzado el final del ca-
lentamiento.

m Colocar los alimentos en el recipiente
de coccion.

m Cuando el resultado de la coccidn sea
satisfactorio, finalizar el proceso. Re-
sulta util ayudarse de las funciones de
temporizador de la placa de coccién.

Consejo: Si se desea desglasar un sal-
teado con alimentos espesos, como sal-
sa de tomate, el salteado debe rebajarse
previamente con agua o caldo, por
ejemplo.
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Activar el programa de coccién a fue-
go lento ..~

El recipiente de coccién ha completa-
do la fase de calentamiento del progra-
ma Freir con poco aceite I, Il o Il

Hay que afiadir al menos 250 ml de li-
quido no demasiado viscoso para que
el proceso de coccién a fuego lento se
desarrolle de forma fiable.

m Pulsar ..~ Cocinar a fuego lento y no
mover la sartén durante al menos 30
segundos.

e~ Cocinar a fuego lento se enciende
con intensidad. El resto de indicadores
se iluminan de forma tenue.

Transcurridos unos cinco segundos, la
tecla w.~ Cocinar a fuego lento se en-
ciende de forma continua y las demas
teclas se apagan.

Los elementos de indicacion y manejo
estan en modo de ahorro de energia.

m Cuando el resultado de la coccién sea
satisfactorio, finalizar el proceso. Re-
sulta util ayudarse de las funciones de
temporizador de la placa de coccién.

Consejo: Para hervir grandes cantida-
des de liquido, no modificar el nivel de
cocinado. A continuacién, activar el pro-
grama de coccion a fuego lento.

Cancelar programas

Hay un programa activado.

m Mantener pulsada la tecla del progra-
ma activado durante mds de 2 segun-
dos.

Se ha interrumpido el programa.

Todas las teclas del recipiente de coc-
cién se encienden.
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En Indicador de las zonas de coccién/
Indicador de recipientes de coccidn
aparece fi.

Desactivar el modo de ahorro de ener-
gia de los elementos de indicaciéon y
manejo

m Tocar uno de los elementos de indica-
ciéon y manejo no iluminados.

El modo de ahorro de energia de los ele-
mentos de indicacién-y-manejo se de-
sactiva durante unos cinco segundos.

La tecla del programa seleccionado se
ilumina con mas intensidad. Las demas
teclas se encienden atenuadas.

Funciones especiales de la placa de
coccién

Activacion de las funciones especiales
de la placa de coccidn

Es posible utilizar todas las funciones
especiales de la placa Miele con el reci-
piente de coccién M Sense, a menos
que se especifique lo contrario en las
instrucciones de uso de la placa.

m Activar un programa en el recipiente
de coccion.

m Activar la funcién especial deseada en
la placa de cocciéon Miele.

En Indicador de las zonas de coccién/
Indicador de recipientes de coccidén
aparece f con la indicacion correspon-
diente de la funciéon especial.

Desactivacion de una funcion especial
de la placa de coccidn

m Desactivar la funcion especial en la
placa de coccion.

La funcion especial esta desactivada. Se
activa la asistencia con recipientes de
coccién M Sense.

Programas

Coccion a fuego lento ...~

El programa es adecuado para cocinar a
fuego lento o reducir salsas. El programa
puede ajustarse después de un proceso
de asado.

Asado | &

El programa es adecuado para todos los
alimentos que se preparan a una tempe-
ratura baja.

El programa calienta el recipiente de
coccién a la temperatura deseada (ajus-
te de fabrica: 150 °C) lo mas rapida-
mente posible. Al final de esta fase de
calentamiento, se pueden afadir los ali-
mentos.

Si se afladen alimentos antes de que
finalice la fase de calentamiento de
un programa de Asado | <, el resul-
tado puede verse afectado.

Afadir siempre los alimentos una vez
finalizada la fase de calentamiento.

Es posible modificar la temperatura de-
seada. Hay disponibles instrucciones
detalladas en el apartado «Ajustar la
configuracién» de las instrucciones de
manejo y montaje de la placa de coc-
cion.

Asado Il &~

El programa es adecuado para los ali-
mentos que se preparan a una tempera-
tura media.

El programa calienta el recipiente de
coccién a la temperatura deseada (ajus-
te de fabrica: 190 °C) lo mas rapida-
mente posible. Al final de esta fase de
calentamiento, se pueden afadir los ali-
mentos.
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Si se afladen alimentos antes de que
finalice la fase de calentamiento de
un programa de Asado Il &, el resul-
tado puede verse afectado.

Afadir siempre los alimentos una vez
finalizada la fase de calentamiento.

Es posible modificar la temperatura de-
seada. Hay disponibles instrucciones
detalladas en el apartado «Ajustar la
configuracion» de las instrucciones de
manejo y montaje de la placa de coc-
cién.

Asado 11l &~

El programa es adecuado para asar un
alimento brevemente o de forma inten-
siva a una temperatura alta.

El programa calienta el recipiente de
coccidn a la temperatura deseada (ajus-
te de fabrica: 210 °C) lo més répida-
mente posible.

Si se afladen alimentos antes de que
finalice la fase de calentamiento de
un programa de Asado Il &~ el re-
sultado puede verse afectado.
Afadir siempre los alimentos una vez
finalizada la fase de calentamiento.

Es posible modificar la temperatura de-
seada. Hay disponibles instrucciones
detalladas en el apartado «Ajustar la
configuracion» de las instrucciones de
manejo y montaje de la placa de coc-
cién.
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Alimentos y programas de los recipientes de coccién

Alimentos Programa’ Tapa
Carne
Salsa bolofiesa Sofreir: freir con poco acei- -
te 111 &, v
coccidn en salsa: coccion a
fuego lento .~
Salchichas para freir con poco aceite, cru- | Freir con poco aceite | &~ v
das
Salchichas para parrilla precocinadas Freir con poco aceite Il &~ v
Carne, en gran cantidad Asado |11 &~ -
Hamburguesas Freir con poco aceite | &~ v
Platos tipo ragu Sofreir: freir con poco acei- -
te Il &; v
coccidn en salsa: coccion a
fuego lento w.r
Pechuga de pollo, entera Freir con poco aceite | &~ vv
Leberkise (especialidad alemana de carne | Freir con poco aceite Il &~ v
embutida)
Escalopes Freir con poco aceite Il & -
Desgrasar beicon/panceta Freir con poco aceite | &~ v
Bistec Freir con poco aceite Il & -
Pescado
Filete de pescado Freir con poco aceite Il &~ v
Pescado, entero Freir con poco aceite | & vv
Gambas Freir con poco aceite Il & v
Guarniciones
Patatas asadas hechas con patatas coci- | Asado Il &~ v
das
Patatas asadas hechas con patatas crudas | Freir con poco aceite Il &~ v
Risotto Sofreir: asado | &; -
coccion en caldo: coccién v

a fuego lento w.r
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Alimentos Programa’ Tapa
Tortilla de patata preparada con patatas Freir con poco aceite Il &~ v
crudas
Verdura
Verduras, cocidas Freir con poco aceite | &~ v
Verduras, sofritas en grandes cantidades | Asado |11 &+~ -
Rosti de patatas Freir con poco aceite I & -
Cebollas en mantequilla Freir con poco aceite | &~ v
Dulces
Crepes Freir con poco aceite | &~ v
Caramelo Freir con poco aceite Il &~ v
Tortitas Freir con poco aceite | &~ v
Tortitas Freir con poco aceite I & v
Palomitas Asado 1l &~ vv
Otros
Freir con mantequilla Freir con poco aceite | &~ v
Tortilla Freir con poco aceite | &~ v
Huevos revueltos Freir con poco aceite | &~ v
Semillas tostadas sin grasa Freir con poco aceite Il &~ v
Salsa a base de roux Sofreir: asado | < v
salsa: coccion a fuego len- v
to w.r
Reducir salsas Coccién a fuego lento w.r -
Huevos fritos Freir con poco aceite | &~ v
Alimentos para freir congelados Freir con poco aceite Il &~ v

V'V Se necesita una tapa para un buen resultado.
v Se recomienda utilizar una tapa. Asi, se evitara el escape innecesario de calor.
— Prescindir de la tapa para obtener un buen resultado.

' Los programas se indican a titulo de ejemplo, sobre la base de los ajustes de fabrica. Es po-
sible utilizar otros programas o modificar los ajustes del programa en funcién de las prefe-
rencias. Hay disponible mas informacién sobre los programas, como los ambitos de aplica-
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cion y la secuencia, en el capitulo «Programas».
En programas para freir con poco aceite, afiadir los alimentos solo cuando haya transcurrido
la fase de calentamiento.
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Es importante saber

Recipientes de coccién utilizados

Al desechar, vender o prestar recipien-
tes de coccidn, o al poner en servicio un
recipiente prestado, no es necesario
restablecer ni borrar ningun ajuste del
recipiente ni de la placa de coccion.

Limpieza y mantenimiento

Limpieza de los recipientes de coccién

El recipiente de coccion es apto para el
lavavaijillas. Se recomienda limpiar a ma-
no para evitar que se decolore el plasti-
co.

Después de usarlo, limpiar el recipiente
de coccién con un paiio himedo o una
esponja suave en agua caliente.

Tener siempre en cuenta las indicacio-
nes del fabricante.

No utilizar ningin producto para la lim-
pieza que sea abrasivo.

Eliminar los restos de detergente, p. €j.,
bajo el grifo de agua corriente.

Cuando cambiar la pila

Las siguientes indicaciones avisan de

cuando hay que cambiar la pila:

- Indicacidn de estado parpadea dos
veces en rojo;

- BAT en Indicador de las zonas de coc-
cién/Indicador de recipientes de coc-
cion.

Cambiar las pilas

Destornillador (PH 2)

Dos pilas (Murata CR2477W o Pana-
sonic CR2477/BN)

Debe prepararse una superficie limpia,
suave y nivelada.
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m Girar el recipiente de coccién de mo-
do que la parte inferior quede orienta-
da hacia arriba.

m Colocar los recipientes de coccion en
el estante.

m Desatornillar por completo los torni-
llos situados bajo el asa y apartarlos
con las juntas.

B Introducir la punta del destornillador
en el orificio vacio mas cercano a la
base del recipiente.

m Presionar el destornillador desde arri-
ba.

Se empuija la tapa hacia fuera.

m Sujetar el borde del recipiente y girar-
lo de modo que la parte inferior quede
orientada hacia abajo.
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m Tirar de la tapa hacia el borde del reci-
piente.

* a

m Sacar las pilas de la tapa.

m Insertar dos pilas nuevas en los so-
portes. El polo positivo (+) quedar
orientado hacia fuera.

Si la tapa del compartimento de las
pilas no encaja correctamente, es po-
sible que no quede estanca.
Comprobar que la tapa esté bien co-
locada antes de atornillarla.

m 1. Volver a introducir la tapa en el so-
porte de forma que el elemento de
enclavamiento se deslice en él.

m 2 Presionar la tapa sobre el asa.

B Instalar las juntas y los tornillos en el
orden inverso.
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Solucionar anomalias

La mayor parte de las anomalias se pueden solucionar sin la intervencién de un

técnico. En muchos casos,

se ahorra tiempo y dinero al no tener que ponerse en

contacto con el Servicio Posventa.

Entrar en https://www.miele.es/support/customer-assistance para
obtener mas informacion sobre cdmo solucionar algunas anomalias

sin la ayuda de un técnico.

Problema

Causa y solucion

Aparece 5A7 en la indi-
cacion Indicador de las
zonas de cocciéon/Indi-
cador de recipientes de
coccidn de la placa de
coccion.

Las pilas tienen ya poca carga y serd necesario susti-

tuirlas pronto.

m Si las pilas estan descargadas, cambiarlas (véase el
capitulo «Limpieza y mantenimiento», apartado
«Cambiar las pilas»).

En Indicacién de las zo-
nas de coccion, £~ par-
padea alternativamente
con 703, y se apagan la

placay el recipiente de

coccion.

Se ha interrumpido la conexidn entre el recipiente de

cocciony la placa.

m Encender el recipiente de coccidn (véase el capitulo
«Funcionamiento», apartado «Encendido de los re-
cipientes de coccion»).

m Si en la placa de coccién vuelve a aparecer £+ 105,
probar a activar otros recipientes de coccién M Sen-
se en la placa.

m Ponerse en contacto con el Servicio Posventa de
Miele.

Aparece un aviso no in-
cluido en las presentes
instrucciones de manejo
en una de las indicacio-
nes Indicador de las zo-
nas de coccién/Indica-
dor de recipientes de
coccidn de la placa de
coccion.

La placa de coccidn esta ejecutando una funcién o in-

formando de un problema.

m La informacién necesaria sobre el funcionamiento o
la resolucidn de problemas estéa disponible en las
instrucciones de manejo y montaje de la placa de
coccién.
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Problema

Causa y solucion

No se puede poner en
funcionamiento el reci-
piente de coccion.

Comprobar si el recipiente de coccidn M Sense ya se
ha puesto en funcionamiento.

Comprobar si ya se ha conectado a la placa de coc-
cién el numero maximo de recipientes de coccién. El
numero maximo de recipientes de coccién conec-
tados puede consultarse en las instrucciones de ma-
nejo y montaje de la placa de coccién.

Las teclas no estan en-
cendidas.

El recipiente de coccidén estd en el modo de ahorro de
energia.
m Tocar una de las teclas no iluminadas.

Todas las teclas se encienden.

El recipiente de coccidn no estd encendido.

m Encender el recipiente de coccidn (véase el capitulo
«Funcionamiento», apartado «Encendido de los re-
cipientes de coccién»).

El recipiente de coccidn no se ha puesto en funciona-

miento correctamente.

m Poner en funcionamiento el recipiente de coccion
(ver el apartado «Puesta en funcionamiento» de las
instrucciones de manejo y montaje de la placa de
coccién).

Las pilas estdn agotadas.

m Cambiar las pilas (ver el capitulo «Limpieza y man-
tenimiento», apartado «Cambiar las pilas»).

Los alimentos estan po-
co hechos o quemados.

Los alimentos no se han mezclado bien o hay que re-

moverlos.

B Remover regularmente.

m Mezclar o dar la vuelta con regularidad a los alimen-
tos durante la coccidn.

Hay programas mas adecuados para esta preparacion.
m Cambiar de programa. Los ejemplos de seleccién de
programas se encuentran en la tabla de programas;
ver capitulo «Programas», apartado «Alimentos y

programas de los recipientes de coccién». Es preci-
so asegurarse de que no haya alimentos (a excep-
cién del aceite) en el recipiente de coccién durante
la fase de calentamiento.

m Probar con otros programas hasta que el resultado
sea satisfactorio.
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Problema

Causa y solucion

El resultado de cocinado
no es satisfactorio.

Las temperaturas deseadas de los programas para fre-

ir con poco aceite no son correctas.

®m Modificar las temperaturas deseadas para los pro-
gramas para freir con poco aceite. Hay disponibles
instrucciones detalladas en el apartado «Ajustar la
configuracion» de las instrucciones de manejo y
montaje de la placa de coccidén.

Los alimentos se han introducido en el recipiente de

coccion antes de que finalizara la fase de calentamien-

to de un programa para freir con poco aceite.

m Esperar a que finalice la fase de calentamiento de
cada programa para freir con poco aceite antes de
afiadir alimentos a la sartén.

El resultado de coccion
no es satisfactorio.

Al cambiar de un programa para freir al de coccién a
fuego lento, la temperatura baja demasiado, por ejem-
plo, al aiadir un liquido frio.

m Seleccionar &~ Freir con poco aceite | para que el
contenido del recipiente vuelva a hervir y activar de
nuevo la funcion de coccidn a fuego lento w.~;

o bien

m cocer a fuego lento con &> Freir con poco aceite .

La fase de calentamiento
se prolonga demasiado.

El calor se escapa porque no hay tapa.

m Utilizar una tapa durante la fase de calentamiento
del programa a menos que se especifique lo contra-
rio en el apartado «Alimentos y programas» del ca-
pitulo «Programas».

La placa de coccién no
calienta los recipientes.

Se ha utilizado el recipiente de coccién en una placa,

pero sin ponerlo en funcionamiento.

m Encender el recipiente de coccién en la placa en la
que se desee utilizar (ver apartado «Encendido de
los recipientes de coccién» del capitulo «Funciona-
miento»).

Al utilizar dos o mas re-
cipientes de coccién en
la placa, se apagan to-
dos.

Los recipientes de coccion no se han encendido co-

rrectamente.

m Encender siempre los recipientes de coccién uno
tras otro y tocar ¥ Aceptar o Expositor de utensilios
de cocina y, a continuacién, & Aceptar en el reci-
piente de coccién encendido (véase el apartado
«Encendido de los recipientes de coccion» del capi-
tulo «Funcionamiento»).
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Problema

Causa y solucion

Se ha utilizado el reci-
piente de coccién en la
placa equivocada.

Poner en marcha el recipiente de coccién en la placa
deseada. No es necesario efectuar otros ajustes en
los recipientes ni en la placa de coccidn.
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Servicio técnico

Consultar el apartado «Asistencia téc-
nica Miele» de nuestra web,
www.miele.es, para obtener informa-
cién sobre la resolucion de problemas
y las piezas de repuesto de Miele.

Contacto en caso de anomalias

En caso de anomalias que no pueda so-
lucionar uno mismo, informar, p. €j., al
distribuidor Miele o al Servicio técnico
de Miele.

Es posible concertar una cita con el
Servicio técnico a través de nuestra
pagina web https://www.miele.es/e/
service-repair-product-so.

Al final de este documento se indica el
numero de teléfono del Servicio técni-
co de Miele.

El Servicio Posventa necesitara el nom-
bre del modelo y el nimero de serie
(SN). Todos los detalles pueden consul-
tarse en los datos de la placa de carac-
teristicas.

Datos técnicos

Datos técnicos

Frecuencia de 2,400 GHz—
banda ISM 2,4835 GHz

Frecuencia RFID/ | 13,56 Mhz
NFC

Potencia de trans- | Pasivo
misién RFID/NFC

Potencia de trans- | <10 mW
mision BTLE
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P Lugege kasutusjuhend enne seadme kasutuselevéttu kindlasti 1abi.
Sellega kaitsete ennast ja valdite kahjusid.

P Patareid vdidakse alla neelata. Veenduge, et uusi ja/vdi kasutatud
patareisid ei saaks alla neelata. Hoidke patareisid lastele kattesaama-
tus kohas.

P> Parast patareide vahetamist sulgege patareipesa kindlalt. Hoidke
varupatareisid lastele kattesaamatus kohas.

P Kasutage ainult kahjustusteta patareisid. Vahetage kahjustatud pa-
tareid kohe valja.

P> Patareisid ei tohi lihistada ega tulle visata.

P Kui kahtlustate, et patarei on alla neelatud, péérduge viivitamatult
erakorralise meditsiini osakonda. Arge andke lapsele midagi stitia ega
juua ja arge ajage teda oksendama.

P M Sense’i keedundud on sobivad eranditult M Sense’i keedundude
valmidusega pliidiplaatide jaoks.

» Arge frittige keedunduga.

P> Jargige oma M Sense’i keedundude valmidusega pliidiplaadi kasu-
tus- ja montaazijuhendit. Sealt voite te leida lisateavet oma keedu-
ndude kasitsemise kohta. Kui seda keedundude kasutus- ja montaazi-
juhendis teisiti margitud pole, siis kehtivad teie M Sense’i keedundu-
de valmidusega pliidiplaadi kasutus- ja montaazijuhendis etteantud
nduded.

P Kasutage keedundu vaid kodumajapidamises tavaparasel viisil toi-
du praadimiseks ja seejarel 6rnalt keetmiseks. Igasugune muul viisil
kasutamine on keelatud.

P Enne esimest kasutamist puhastage keedundu ndudepesu-
vahendiga (vt jaotist “Puhastamine ja hooldus”).

P Keedundu Umberpaigutamiseks tdstke see pliidilt.

P Soovitame kasutada keedundu ainult Ghendatud reziimis, et saak-
site kasutada kdiki keedundu funktsioone.

P> Kui kasutate hel pliidiplaadil korraga mitut keedundu, veenduge,
et Ghendaksite keedundud asukohaga seotud keedundu/keedutsooni
juhtimisseadmega.

P Jalgige toiduvalmistamise ajal, et ventilatsioon oleks piisav.

P Vaga kdrged temperatuurid vivad pdhjustada &li suitsemist voi
suttimist. Arge kunagi jatke panni jarelevalveta pliidiplaadile.

169



et - Ohutusjuhised ja hoiatused

P Kasutage ainult kdrget kuumust taluvaid rasvu ja 8lisid. Arge kunagi
kustutage polevat Oli veega. Kasutage dlipdlengu kustutamiseks tule-
kustutustekki v3i sobivat kaant.

P Kaepidemed muutuvad kuumaks, kui neile m&jub otsene kuumus
(nt keedundude heitsoojusest). Kuumade kdepidemete puudutamisel
kasutage pajakindaid voi pajalappe.

P> Kui paigutate kaaned keedundudele, et muuta dhu valjavoolu,
veenduge, et keeduaurud ei satuks kdepidemetele ega keedundude
elektroonikale. Kaepidemed ja elektroonika voivad tle kuumeneda ja
kahjustada saada.

P> Lekked vdivad pdhjustada elektroonika kahjustusi. Jalgige, et kee-
dundude tihendid ei saaks kahjustada ja/vdi seda, et saaksid patarei-
de vahetamisel nduetekohaselt paigaldatud.

P Praadimisprogrammide korral lisage toiduained alati alles parast
kuumutusfaasi I8ppu (nupp ei vilgu enam ja kostab helisignaal).

Kui lisate toiduained enne kuumutusfaasi I6ppu, vBib praadimise tule-
mus halveneda.

P Arge kasutage keedundus kdvasid ega teravaotsalisi esemeid. Nak-
kumisvastane pind voib kahjustada saada. Soovitame silikoonist voi
pehmest puidust kddgitarvikuid. Arge suruge puidust koogitarvikuid
liiga tugevalt vastu nakkumisvastast pinda.

P> Kontrollige kilgekruvitud kdepidemete korral enne iga kasutamist
kruviihenduse tugevust. Vajaduse korral pingutage kruvisid.
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Jatkusuutlikkus ja keskkonna-
kaitse

Pakendi suunamine jaatmekaitlusesse

Pakend on ette nahtud kaitlemiseks ja
kaitseb seadet transpordikahjustuste
eest. Pakendimaterjalid on valitud kesk-
konnakaitsealastest ja kaitlemistehnilis-
test seisukohtadest lahtudes ja on Uldi-
selt korduskasutatavad.

Pakendi tagastamine materjaliringlusse
saastab toorainet. Kasutage materjalipo-
hiseid vaartuslike materjalide kogumis-
punkte ja tagastusvoimalusi.

Vana seadme utiliseerimine

Elektri- ja elektroonikaseadmed sisal-
davad mitmesuguseid vaartuslikke ma-
terjale. Samuti sisaldavad need teatud
aineid, segusid ja detaile, mis olid vajali-
kud seadme toimimiseks ja ohutuse ta-
gamiseks. Olmeprigi hulgas ja vale kait-
lemise korral voivad need kahjustada ini-
mese tervist ja keskkonda. Seetdttu
arge visake oma vana seadet olmeprigi
hulka.

4

Selle asemel kasutage elektri- ja
elektroonikaseadmete tasuta araandmi-
seks ja taaskasutusse suunamiseks
ametlikke kogumis- ja tagastuspunkte
kohaliku omavalitsuse, edasimuiija voi
Miele juures. Vdimalike isikuandmete
kustutamise eest aravisatavast sead-
mest vastutate seaduse jargi teie. Sea-
duse jargi olete kohustatud eemaldama
patareid ja akud, mis ei ole seadmesse
pusivalt integreeritud, samuti lambid,
mida saab ilma Idhkumata eemaldada.
Viige need sobivasse kogumiskohta, kus

need saab tasuta dra anda. Hoolitsege
selle eest, et vana seade oleks kuni ara-
viimiseni laste eest kaitstud.

Vanade patareide ja akude tagasiand-
mine

Elektri- ja elektroonikaseadmed sisal-
davad sagedasti patareisid ja akusid,
mida ei tohi ka parast kasutamist ol-
meprugisse visata. Olete seaduse jargi
kohustatud eemaldama seadmesse pu-
sivalt integreerimata vanad patareid ja
akud ning viima need sobivasse kogu-
miskohta (nt jaekauplus), kus need saab
tasuta ara anda. Luhiste valtimiseks iso-
leerige metallist kontaktid, kleepides
need teibiga kinni. Patareid ja akud vdi-
vad sisaldada aineid, mis vdivad kahjus-
tada inimese tervist ja keskkonda.

Patarei voi aku margistus sisaldab lisa-
teavet, nt liitiumisisaldusega patareidel
on margistus Li-ion. Labikriipsutatud
prigikonteiner tahendab, et patareisid ja
akusid ei tohi mitte mingil juhul ol-
mepriigisse visata. Juhime teie tahele-
panu ka jargmisele: kui labikriipsutatud
prigikonteiner on margistatud tihe voi
mitme loetletud keemilise siimboliga,
sisaldavad patareid ja akud pliid (Pb),
kaadmiumi (Cd) ja / vdi elavhdbedat
(Hg).

|

Vanad patareid ja akud sisaldavad olulisi
tooraineid ning neid saab taaskasutada.
Vanade patareide ja akude eraldi kogu-
mine hdlbustab tootlemist ja taaskasu-
tamist.
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Tutvumine

Juht- ja kuvaelemendid

@ Olekunait

(@ Nupp Keedunéud sees/viljas O
® Nupp Ornalt keetmine -~

@ Nupp Praadimine | &

(® Nupp Praadimine 11 &~

(® Nupp Praadimine 111 &~

@ Nupp Remote Confirmation (%)
Lisateabe saamiseks vt peatiiki “Tundmadppimine” jaotist “Vdrku tihendamine”.
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Olekunait
Naidik Tahendus
Vilgub valgelt - Keedundu ootab kasutuselevdtmist.

- Keedundu ootab pliidiplaadil kinnitust.

- Pliidiplaat lulitati valja.

Vilgub punaselt

Programm katkestati.

Vilgub kaks korda pu-
naselt

Patareid on kriitilisel laetustasemel ja need peab peagi
vahetama.
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Erifunktsioonid

Programmid

Keedunoude programmide abil regulee-
ritakse pliidiplaadilt automaatselt véim-
sust, millega keedundud kuumutatakse.
Seetdttu jaab temperatuur alati pUsi-
vaks. Programmide abil jdutakse toiduai-
nest sdltuva optimaalse temperatuurini
ja seda hoitakse ilma kasitsi reguleeri-
mata.

Méned programmid vajavad selleks
kuumutusfaasi.

Te saate praadimise I, Il ja Il programmi
sihttemperatuuri muuta. Tapse juhise
leiate oma pliidiplaadi kasutus- ja mon-
taazijuhendi peatiikist “Seadistuste ko-
handamine”.

Lisateavet programmide kohta ning ta-
beli koos toiduainete naidete ja juurde-
kuuluvate programmidega leiate peati-
kist “Programmid”.

Vorku iihendamine

Teie pliidiplaat on varustatud sisse-
ehitatud WiFi-mooduliga. Pliidiplaadi
saab Uhendada teie koduvorgu véi liks-
nes teie Miele dhupuhastiga. WiFi-moo-
dul véimaldab Miele rakenduse kasuta-
mist mobiilsel Idppseadmel.

Kui pliidiplaat on kord WiFi kaudu Gihen-
datud, taastub Ghendus automaatselt
iga kord, kui selle uuesti sisse lilitate.

Nutikad lisafunktsioonid Miele raken-
duse* kaudu

Miele rakenduse kaudu loodud vérgu-
ihendusega saate juurdepaasu arvuka-
tele nutikatele lisafunktsioonidele, seal-
hulgas:

- vaadata olekuteavet;

- kasutada tadiendavaid kasulikke funkt-
sioone;

- hoida keedundu tarkvaravarskenduste
abil Miele tehnika kdrgeimal tasemel
(v8imalik ainult WiFi-tihenduse kau-
du).

Lisateavet nutikate lisafunktsioonide
kohta leiate Miele veebisaidilt, Apple
App Store’-ist vdi Google Play Store™-
ist.

* Miele & Cie. KG digitaalne lisapak-
kumine. Olenevalt mudelist ja riigist
vGib funktsioonide maht erineda. Vaja-
lik on ndustumine Uldtingimuste ning
Miele digitoodete ja teenuste andme-
kaitsepbhimdtetega Miele rakenduses.
Miele jatab endale diguse digipakku-
mist igal ajal muuta véi selle pakkumi-

ne |opetada.

Veenduge, et pliidiplaadi paigaldusko-
has oleks teie WiFi-v8rgu signaal piisa-
valt tugev.

Pliidiplaadi Ghendamisel WiFi-vdrku
suureneb energiakulu ka siis, kui plii-
diplaat on valja lilitatud.
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Juurdeostetavad tarvikud

Miele veebipoest, Miele klienditeenin-
dusest v3i Miele edasimuijalt saate
spetsiaalselt panni jaoks kohandatud
tooteid, nt kaane ja puhastusvahendeid.

Miele veebipoodi paasete jargmise QR-
koodi abil:

EEEE
A
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Kasutuselevotmine

Keedundude kasutuselevotmine

- Keedundu on kdige enam kaesoe.

- Keedundu on tuihi.

Paigalduskorguse seadistamine plii-
diplaadil

Tehase poolt on seadistatud paigaldus-
kdrgus 0—1800 m Ule normaalkdrguse
nullpunkti (NHN). Tapsem seadistamine
parandab teie keedundu keetmise tule-
must. Te saate paigalduskdrguse kuni
300 m tapsusega seadistada.

m Hankige paigalduskoha paigalduskor-
guse kohta teavet.

m Seadistage pliidiplaadil paigalduskdr-
gus (vt oma pliidiplaadi kasutus- ja
montaazijuhendi peatiikki “Seadistus-
te kohandamine”).

Naidiku () NFC-ikoon aktiveerimine

Esimesed 20 korda, kui pliidiplaat sisse
ltlitatakse, on naidik (@) NFC-ikoon au-
tomaatselt aktiveeritud. Kui te pliidi-
plaadi 21. korda sisse lilitate, siis peab
naidiku () NFC-ikoon kasitsi aktivee-
rima.

m Lulitage pliidiplaat valja.
m Puudutage u 6 sekundit (D Plii-
diplaat sees/vdiljas. Naidikul Pliidi-

plaadi naidik loendatakse sekundeid
maha.

Naidikul Pliidiplaadi néidik kuvatakse .

Naidikul Keedutsooni naidikud / keedu-
ndude naidikud kuvatakse jargmist:

- 9 ja number néitavad valitud kiirpara-
meetrit;

- olenevalt mudelist:

£ ja number naitavad valitud kiirpara-
meetri valitud koodi.

Teised nupud pdlevad.
Naidik (@) NFC-ikoon pdleb heledalt.

Keedundude lihendamine

Naidik ) NFC-ikoon on aktiveeritud.

m Lilitage keedundu sisse.
Vali Olekunait vilgub valgelt.
Kdik keedundude nupud on valgustatud.

m Poorake panni kdepideme peale triki-
tud kirjaga “Miele” kohta umbes 1 cm
korguselt paremalt vasakule Ule pliidi-
plaadi péleva naidiku () NFC-
ikoon .

Viljale Pliidiplaadi naidik kuvatakse um-
bes 5 sekundiks £8c.

Vali Olekunait ei pdle enam.

Kdik keedundude nupud on valgustatud.
Keedunou on pliidiplaadiga Gihendatud.
Ajal, kui naidik () NFC-ikoon pdleb,
saab téiendavaid keedundusid pliidiplaa-
diga Uhendada. Uhendatud keedundude
maksimaalne kogus on toodud teie

pliidiplaadi kasutus- ja montaazijuhen-
dis.

m Kui olete soovitud keedundud then-
danud, siis puudutage vélja OO Plii-
diplaat sees/vdljas.
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Kasutamine
Ohutusjuhised kasutamise kohta

Kaane auru valjalaskeavast tu-
levate keeduaurude tottu voi-
vad juht- ja naiduelemendid
kahjustada saada.

Poorake kaane ava juht- ja nai-
duelementidest eemale.

Keedundude sissellilitamine

Keedundude sisseliilitamine pliidiplaa-
dil, millel on rohkem kui iiks Liugur

Keedundu on M Sense’i keedundude
valmidusega pliidiplaadiga Gihendatud
(vt peatiikki “Kasutuselevdtmine”).

m Asetage keedundu pliidiplaadi peale.

m Kui pliidiplaat on valja llitatud, siis
puudutage vélja D Pliidiplaat sees/
vdljas.

m Puudutage 10 sekundi jooksul vélja
O Keedunéud sees/viljas.

Kdik keedunduga viljad & OK vilguvad.

m Pliidiplaadil: puudutage 10 sekundi
jooksul vilja & OK, mis sisseliilitatud
M Sense’i keedundu juurde kuulub.

Kdik keedundude nupud on valgustatud.

Juurdekuuluvale véljale Keedutsooni nai-
dik / keedundude naidik kuvatakse siim-
bol A.

Keedundude sisseliilitamine pliidiplaa-
dil, millel on iiks Liugur

Keedundu on M Sense’i keedundude
valmidusega pliidiplaadiga ihendatud
(vt peatiikki “Kasutuselevdtmine”).

m Asetage keedundu pliidiplaadi peale.
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m Kui pliidiplaat on valja lilitatud, siis
puudutage vélja D Pliidiplaat sees/
vdljas.

m Puudutage 10 sekundi jooksul vélja
O Keedunéud sees/viljas.

Kdik keedunduga keedundude naidikud

polevad.

m Pliidiplaadil: puudutage 10 sekundi
jooksul vélja Keedundude naidik, mis
sisseliilitatud M Sense’i keedundu
juurde kuulub.

Juurdekuuluva keedundu vali Keedundu-
de naidik pdleb heledalt. Ulejaanud kee-
dundude naidikud pdlevad hamardatult.

m Puudutage pliidiplaadi vilja & OK.
Koik keedundude nupud on valgustatud.
Juurdekuuluvale véljale Keedundude nai-
dik kuvatakse simbol f.

Mitme keedundu sisseliilitamine

Uhel pliidiplaadil saab korraga kasutada
mitut keedundu. Keedundud tuleb Uks-
teise jarel sisse lilitada.

m Teise keedundu sisselllitamiseks toi-
mige nii, nagu on kirjeldatud peatuki
“Kasutamine” jaotises “Keedundu
sisselilitamine”.

Keedundude viljaliilitamine

Keedundude viljaliilitamine

m Puudutage vilja O Keedunéud sees/
vdljas.

Vali Olekunait ei pdle enam.
Keedunou on valja lilitatud.
Keedundude ja pliidiplaadi vélja-
liilitamine

m Puudutage vélja D Pliidiplaat sees/
vdljas.

Vali Olekunait vilgub umbes 10 sekundit.
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Pliidiplaat ja keedundu on valja lilitatud.

Praadimise | &, Il &~ vai 11l &~ prog-

rammide aktiveerimine
Oma toiduaine jaoks dige programmi
leiate peatiikist “Programmid”.

Keedundu on sisse lillitatud (vt peatiiki
“Kasitsemine” jaotist “Keedundude
sisseliilitamine”).

m Lisage keedundusse sihttemperatuuri
juurde sobiva suitsemispunktiga toi-
durasva vai -8li (vt peatiikki “Program-
mid”).

m Puudutage soovitud programmi nup-
pu.

Kui te mingi toiduaine enne mone
praadimise programmi kuumutus-
faasi I0ppu juurde lisate, siis vGib see
praadimise tulemust mdéjutada.
Lisage toiduaine alati alles parast
kuumutusfaasi [6ppu.

Programmidel on kuumutusfaas. Kui
keedunou pole sihttemperatuuril, siis al-
gab kuumutusfaas.

Valitud programmi nupp pulseerib hele-
dalt, kuni kuumutamise ISpuni jéutud
on. Teised nupud polevad hamardatult.

Umbes 5 sekundi parast pulseerib vali-
tud programmi nupp, teised nupud ei
pole enam.

Juht- ja ndiduelemendid on energiasaas-
tureziimis.

Kui valitud programmi nupp staatiliselt
poleb ja pliidiplaadilt signaaltoon kdlab,
siis on kuumutamine |0petatud.

m Lisage toiduaine keedundusse.

m Kui te praadimise tulemusega rahul
olete, siis I6petage praadimine. Abiks
saate kasutada pliidiplaadi ajafunkt-
sioone.

Nouanne. Kui te soovite pruunistatavale
toiduainele peale valada vedela konsis-
tentsiga toiduaineid, naiteks plreesta-
tud tomateid, siis lahjendage pruunista-
tud toiduainet enne naiteks vee voi pul-

jongiga.

Ornalt keetmise ..~ programmi akti-
veerimine

Keedunou on praadimise |, Il v&i lll
programmi kuumutusfaasi labinud.

Juurde on lisatud vahemalt 250 ml
mitte liiga paksu konsistentsiga vede-
likku, et ornalt keetmine kindlalt kul-
geks.

m Puudutage vilja w.~ Ornalt keetmine
ja arge panni vahemalt 30 sekundi
kestel nihutage.

Vili w.~ Ornalt keetmine pdleb heledalt.
Teised nupud pdlevad hamardatult.

Umbes 5 sekundi pérast pdleb vali
w Ornalt keetmine staatiliselt, teised
nupud ei pdle enam.

Juht- ja ndiduelemendid on energiasaas-

tureziimis.

m Kui te 6rnalt keetmise tulemusega ra-
hul olete, siis I6petage Grnalt keetmi-
ne. Abiks saate kasutada pliidiplaadi
ajafunktsioone.

Nouanne. |dage suure koguse vedeliku
keemaajamiseks md&nele praadimisast-
mele. Aktiveerige seejarel drnalt keetmi-
ne.

Programmide katkestamine

M&ni programm on aktiveeritud.

m Puudutage pikalt (> 2 sekundit) akti-
veeritud programmi nuppu.

Programm katkestati.
Koik keedundude nupud on valgustatud.
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Viljal Keedutsooni naidik / keedundude
naidik kuvatakse stimbol f.

Juht- ja kuvaelementide energiasaas-
tureziimi inaktiveerimine

m Puudutage Uhte valgustamata juht- ja
kuvaelementidest.

Juht- ja kuvaelementide energiasaastu-
reziim on umbes 5 sekundiks inaktivee-
ritud.

Valitud programmi nupp stttib heledalt.
Teised nupud pdlevad hamardatult.

Pliidiplaadi erifunktsioonid

Pliidiplaadi spetsiaalsete funktsiooni-
de aktiveerimine

M Sense’i keedundudega saate Miele

pliidiplaadi kdiki spetsiaalseid funktsioo-

ne kasutada, juhul kui teie pliidiplaadi

kasutus- ja montaazijuhendis ei ole tei-

siti margitud.

m Aktiveerige keedundul mdni prog-
ramm.

m Aktiveerige Miele pliidiplaadil soovi-
tud spetsiaalne funktsioon.

Viljal Keedutsooni naidik / keedundude

naidik kuvatakse siimbol A koos vastava
spetsiaalse funktsiooni naiduga.

Pliidiplaadi spetsiaalse funktsiooni
inaktiveerimine

m Inaktiveerige pliidiplaadil spetsiaalne
funktsioon.

Spetsiaalne funktsioon on inaktiveeri-
tud. Abi M Sense’i keedundu poolt on
aktiveeritud.
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Programmid

Ornalt keetmine ...~

Programm sobib madalal kuumusel toi-
duvalmistamiseks voi kastmete redut-
seerimiseks. Programmi saab seadis-
tada parast praadimist.

Praadimine | &

Programm sobib kdikidele madalal tem-
peratuuril praetavatele toiduainetele.

Programm kuumutab keedundu v&imali-
kult kiiresti sihttemperatuurini (vaike-
seadistus 150 °C). Kui see kuumutus-
faas on 16ppenud, voib lisada toiduai-
ned.

Kui lisate toiduained enne praadimi-
se | & programmi kuumutusfaasi
[6ppu, vdib praadimise tulemus hal-
veneda.

Lisage toiduained alati alles parast
kuumutusfaasi 16ppu.

Sihttemperatuuri saab muuta. Tapsed
juhised leiate pliidiplaadi kasutus- ja pai-
galdusjuhendi peatiikist “Seadistuste
kohandamine”.

Praadimine Il &-

Programm sobib keskmisel temperatuu-
ril praetavatele toiduainetele.

Programm kuumutab keedundu vdimali-
kult kiiresti sihttemperatuurini (vaike-
seadistus 190 °C). Kui see kuumutus-
faas on I6ppenud, voib lisada toiduai-
ned.

Kui lisate toiduained enne praadimi-
se |l & programmi kuumutusfaasi
[6ppu, viib praadimise tulemus hal-
veneda.

Lisage toiduained alati alles parast
kuumutusfaasi I6ppu.
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Sihttemperatuuri saab muuta. Tapsed
juhised leiate pliidiplaadi kasutus- ja pai-
galdusjuhendi peatiikist “Seadistuste
kohandamine”.

Praadimine 111 &-

Programm sobib liihikeseks ja / v&i in-
tensiivseks praadimiseks korgel tempe-
ratuuril.

Programm kuumutab keedudu vdimali-
kult kiiresti sihttemperatuurini (vaike-
seadistus 210 °C).

Kui lisate toiduained enne praadimi-
se Il &~ programmi kuumutusfaasi
I6ppu, vdib praadimise tulemus hal-
veneda.

Lisage toiduained alati alles parast

kuumutusfaasi I6ppu.

Sihttemperatuuri saab muuta. Tapsed
juhised leiate pliidiplaadi kasutus- ja pai-
galdusjuhendi peatiikist “Seadistuste
kohandamine”.
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Toiduained ja keedundude programmid

Toiduaine Programm’ Kaas
Liha
Bolognese kaste Pruunistamine: praadimi- -
ne [l &-, v
kastmes kiipsetamine: or-
nalt keetmine w.~
Praevorst, toores Praadimine | & v
Praevorst, eelkiipsetatud Praadimine Il &~ v
Liha, suur kogus Praadimine 111 &~ -
Frikadellid Praadimine | & v
Ribastatud liha Pruunistamine: praadimi- -
ne Il &-, v
kastmes kiipsetamine: or-
nalt keetmine .~
Kanarind, terve Praadimine | & vv
Lihaleib Praadimine Il &~ v
Snitsel Praadimine Il &~ -
Peki sulatamine Praadimine | & v
Steik Praadimine Il &~ -
Kala
Kalafilee Praadimine Il &~ v
Kala, terve Praadimine | & vv
Garneelid Praadimine Il &~ v
Lisandid
Keedetud kartulitest tehtud praekartulid Praadimine 111 &~ v
Tooretest kartulitest tehtud praekartulid Praadimine Il &~ v
Risoto Pruunistamine: praadimi- -
nel &, v
puljongis kiipsetamine: or-
nalt keetmine w.~
Tooretest kartulitest tehtud kartulitortilja Praadimine Il &~ v
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Toiduaine Programm’ Kaas
Koogivili
Koogivili, kipsetamine Praadimine | & v
Koogivili, suure koguse pruunistamine Praadimine 111 &~ -
Kartulipannkoogid Praadimine 1l &~ -
Sibulad vdis Praadimine | &~ v
Magustoidud
Krepid Praadimine | & v
Karamell Praadimine 11 &~ v
Pancakes Praadimine | &~ v
Pannkoogid Praadimine Il &~ v
Popkorn Praadimine 111 &~ vv
Muud
Praadimine vdis Praadimine | &~ v
Omlett Praadimine | &~ v
Munapuder Praadimine | &~ v
Seemned, kergelt rostitud ilma rasvata Praadimine 1l &~ v
Kaste koos passeeritud jahuga Pruunistamine: praadimi- v
ne | &, v
kaste: ornalt keetmine .~
Kastme redutseerimine Ornalt keetmine w.r -
Praetud muna Praadimine | &~ v
Sigavkilmutatud panniroad Praadimine Il &~ v

vV Onnestumiseks on vajalik kaas.

v Kaas on soovitatav. Nii takistatakse soojuse mittevajalikku eraldumist.

— Onnestumiseks pole kaas lubatud.

" Programmid on naited, mis pdhinevad programmide tehaseseadistustel. Séltuvalt oma ee-
listustest véite kasutada teisi programme v6i muuta programmide seadistusi. Lisateavet
programmide, naiteks rakendusvaldkondade ja programmi kulgemise kohta, leiate peatiikist

“Programmid”.

Lisage praadimise programmide puhul toiduaine alles parast kuumutusfaasi I6ppu.
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Hea teada

Kasutatud keedundud

Kui te keedundud jaatmekaitlusse anna-
te, neid muute, valja laenutate vdi kasu-
tatud keedundusid kasutusele vétate,
siis ei pea te keedundudel ega pliidiplaa-
dil mingeid seadistusi lahtestama ega
kustutama.

Puhastamine ja hooldus

Keedunéude puhastamine

Keedunou tohib pesta ndudepesu-
masinas. Soovitame puhastada kasitsi,
et valtida plastide varvimuutust.

Parast kasutamist puhastage keedundu
pehme lapi voi pehme kasna abil kuu-
mas pesuvees.

Jargige puhastusvahendi tootja juhiseid.

Arge kasutage abrasiivseid puhastus-
vahendeid.

Eemaldage koik puhastusvahendi jaagid,
nt voolava vee all.

Patarei vahetuse aeg

Patarei vahetuse aega naidatakse jarg-

misega:

- Valja Olekunait kaks korda punaselt
vilkumisega.

- Simboliga 8AT valjal Keedutsooni nai-
dik / keedundude naidik

Patareide vahetamine

Kruvikeeraja (PH 2)

Kaks patareid (Murata CR2477W vdi
Panasonic CR2477/BN)

Puhas, pehme ja tasane paigutuspind
on ette valmistatud.

m Keerake keedundud selliselt, et alumi-
ne kiilg oleks Ulespoole suunatud.
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m Asetage keedundu paigutuspinna
peale.

m Keerake kdepideme all olevad kruvid
taielikult vélja ja pange kruvid koos ti-
henditega kdrvale.

m Pistke kruvikeeraja ots tiihja kruvia-
vasse, mis on panni pdhjal kdige lahe-
mal.

m Vajutage Ulevalt kruvikeeraja peale.
Kate surutakse valja.

m VGtke panni servast kinni ja keerake
keedundud selliselt, et alumine kiilg
oleks allapoole suunatud.
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m Témmake kate panni serva poole éra.

R )

m Votke patareid kattest valja.

m Pistke kaks uut patareid hoidikutesse.
Plusspoolus (+) peab olema véljapoo-
le suunatud.

Kui kate ei fikseeru Gigesti, siis ei saa
patareipesa kate digesti tihendada.
Kontrollige enne kokkukruvimist, kas
kate istub Gigesti.

m 1. Likake kate uuesti hoidikusse, nii et
kinnituselement libiseks hoidikusse.
m 2. Suruge kate kdepideme peale.

m Monteerige kruvitihendid ja kruvid as-
jakohaselt vastupidises jarjekorras.

183



et--

Probleemide kérvaldamine

Enamiku torkeid ja vigu saate ise kdrvaldada. Paljudel juhtudel hoiate sellega
kokku nii aega kui ka raha, kuna te ei pea klienditeenindusega Gihendust votma.

Aadressilt www.miele.com/service leiate lisateavet, kuidas tdrkeid

ise kodrvaldada.

Probleem

Pohjus ja selle kérvaldamine

Pliidiplaadi véljale
Keedutsooni néi-

dik / keedundude naidik
kuvatakse siimbol 5A7.

Patareid on kriitilisel laetustasemel ja need peab peagi

vahetama.

m Kui patareid tiihjad on, siis vahetage patareid (vt
peatiiki “Puhastamine ja hooldamine” jaotist “Pata-
reide vahetamine”).

Viljal Pliidiplaadi naidik
vilgub siimbol £~ vahel-
dumisi siimboliga 709,
pliidiplaat ja keedunéu
lilituvad valja.

Uhendust keedundu ja pliidiplaadi vahel on hairitud.

m Lilitage keedundu sisse (vt peatiki “K&sitsemine”
jaotist “Keedundude sisseliilitamine”).

m Kui pliidiplaat kuvab uuesti simboli £~ 709, siis
proovige pliidiplaadil ménda teist M Sense’i keedu-
ndud sisse lilitada.

m Votke Ghendust Miele klienditeenindusega.

Pliidiplaadi valjale
Keedutsooni nai-

dik / keedundude naidik
kuvatakse kdesolevas
kasutusjuhendis mitte
loetletud teade.

Pliidiplaat teostab mdnda funktsiooni v&i teatab prob-

leemist.

m Te leiate vajaliku teabe kasitsemise voi vigade kdrval-
damise kohta pliidiplaadi juurde kuuluvast kasutus-
ja montaazijuhendist.

Te ei saa keedunoud ka-
sutusele votta.

Kontrollige, kas M Sense’i keedundu on juba kasutu-
sele véetud.

Kontrollige, kas teie pliidiplaadiga on maksimaalne ko-
gus keedundusid tihendatud. Uhendatud keedundude
maksimaalne kogus on toodud teie pliidiplaadi kasu-
tus- ja montaazijuhendis.
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et--

Probleem

Pohjus ja selle kérvaldamine

Nupud pole valgustatud.

Keedundu on energiasaastureziimis.
m Puudutage Uhte valgustamata nuppudest.

K&ik nupud valgustatakse.

Keedundu pole sisse lilitatud.
m Lilitage keedundu sisse (vt peatiiki “Kasitsemine”
jaotist “Keedundude sisseliilitamine”).

Keedunoud pole digesti kasutusele voetud.

m V3tke keedundu kasutusele (vt oma pliidiplaadi ka-
sutus- ja montaazijuhendi peatiikki “Kasutuselevét-
mine”).

Patareid on tuhjad.
m Vahetage patareid (vt peatiiki “Puhastamine ja hool-
damine” jaotist “Patareide vahetamine”).

Toiduainet on ebaiihtla-
selt praetud vo6i see on
ara korvetatud.

Toiduainet pole Iabi segatud vdi seda peab keerama.
m Segage regulaarselt.

m Keerake voi segage toiduaineid pruunistamisel regu-
laarselt.

Toiduaine valmistamiseks sobib mdni teine programm

paremini.

m Vahetage programmi. Naiteid programmi valiku tege-
miseks leiate programmide tabelist, vt peatiki
“Programmid” jaotist “Toiduained ja keedundude
programmid”. Jalgige, et kuumutusfaasis poleks kee-
dundus uhtki toiduainet peale &li.

m Proovige teised programmid jarele, kuni te tulemu-
sega rahul olete.

Te pole praadimisega ra-
hul.

Praadimise programmide sihttemperatuur pole sobiv.

m Muutke praadimise programmide sihttemperatuuri.
Tapse juhise leiate oma pliidiplaadi kasutus- ja mon-
taaZijuhendi peatiikist “Seadistuste kohandamine”.

Enne md&ne praadimise programmi kuumutusfaasi I6p-

pu lisati keedundusse toiduaineid.

m Oodake iga praadimise programmi kuumutusfaasi
I8pp ara ja lisage alles seejarel toiduaineid pannile.
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et--

Probleem

Pohjus ja selle kérvaldamine

Te pole ornalt keetmise-
ga rahul.

Monelt praadimisprogrammilt drnalt keetmise prog-
rammile lUlitamisel on temperatuur liiga tugevasti lan-
genud, naiteks kiilma vedeliku lisamise tottu.
m Valige vali &~ Praadimine |, selleks et panni sisu veel
kord keema ajada, ning aktiveerige 6rnalt keetmi-
ne w.~ uuesti
vOi
m keetke &rnalt valikuga <~ Praadimine I.

Kuumutusfaas kestab
vaga kaua.

Soojus paaseb valja, kuna kaant pole peale pandud.

m Kasutage programmi kuumutusfaasi ajal kaant, kui
seda pole teisiti margitud kui peattiki “Programmid”
jaotises “Toiduained ja programmid”.

Pliidiplaat ei kuumuta
keedundud.

Te olete kasutanud keedundud pliidiplaadil, millel ei

ole seda kasutusele véetud.

m V&tke keedundu kasutusele sellel pliidiplaadil, millel
te seda kasutada tahate (vt peatiiki “Kasitsemine”
jaotist “Keedundude sisseliilitamine”).

Te tahate kaks voi roh-
kem keedundud plii-
diplaadil kasutusele vot-
ta ja koik keedundud liili-
tuvad vilja.

Keedundud polnud nduetekohaselt sisse lilitatud.

m Lilitage keedundud alati Uksteise jarel sisse ja
puudutage vilja @ OK v&i vilja Keedundude naidik
ning seejarel sisseliilitatud keedundu valja @ OK (vt
peatiiki “Kasitsemine” jaotist “Keedundude sisse-
lilitamine”).

Te olete keedundu valel
pliidiplaadil kasutusele
votnud.

Votke keedundu kasutusele soovitud pliidiplaadil. Te
ei pea oma keedundul ega pliidiplaadil mingeid lisa-
seadistusi tegema.
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et

Klienditeenindus

Aadressilt www.miele.com/service
leiate teavet torgete ise kdrvaldamise
ja Miele varuosade kohta.

Kontakt torgete korral

Torgete korral, mida te ise ei saa korval-
dada, teavitage nt Miele muugiesindajat

vOi Miele klienditeenindust.

vice.

Miele klienditeeninduse saate tellida
veebis aadressil www.miele.com/ser-

Miele klienditeeninduse kontaktand-
med leiate selle dokumendi IGpust.

Klienditeenindus vajab mudelitahist ja
seerianumbrit (SN). Mdlemad (iksikas-
jad on esitatud tilbisildi andmetel.

Tehnilised andmed

Tehnilised andmed

LE

Sagedus ISM-sa- | 2,400 GHz—
gedusala 2,4835 GHz
Sagedus RFID/ 13,56 Mhz
NFC

Saatevdimsus Passiiv
RFID/NFC

Saatevdimsus BT- | =10 mW
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fi - Tarkeita turvallisuusohjeita

P Muista lukea kayttoohjeet ennen tuotteen kayttoonottoa. Nain
valtat mahdolliset vahingot ja tuotteen rikkoutumisen.

P Nappiparistot on helppo nielaista. Huolehdi siit3, ettad seka uusia
etta kaytettyja paristoja sailytetaan turvallisessa paikassa, etteivat ne
joudu lasten kasiin tai paady ruoan sekaan. Pida paristot poissa lasten
ulottuvilta.

P> Sulje paristolokero huolellisesti paristojen vaihtamisen jalkeen. Sai-
lyta varaparistoja poissa lasten ulottuvilta.

P> Kayta vain vaurioitumattomia paristoja. Vaihda vaurioituneet paris-

tot valittomasti uusiin.

P> Paristoja ei saa kytkea oikosulkuun tai heittaa tuleen.

P> Jos epailet, etta lapsi on niellyt pariston, vie hanet valittémasti 1aa-

kariin. Ala anna lapselle mitaan syotavaa tai juotavaa alaka oksennuta.
P M Sense -keittoastia soveltuu vain M Sense -valmiuksisille keitto-

tasoille.

» Ala uppopaista keittoastialla.

P Noudata M Sense -valmiuksisen keittotasosi kaytt6- ja asennusoh-
jetta. Siita loydat lisatietoja keittoastian kaytosta. Ellei keittoastian
kaytto- ja asennusohjeessa toisin mainita, M Sense -valmiuksisen
keittotason kaytto- ja asennusohjeessa annetut tiedot patevat.

P Kayta keittoastiaa vain ruokien paistamiseen ja sen jalkeiseen hil-
jalleen kiehuttamiseen kotitalouksissa ja kotitalouksien kaltaisissa
ymparistoissa. Kaikenlainen muu kaytto on kiellettya.

P> Pese keittoastia ennen ensimmaista kayttokertaa kasiastianpesu-
aineella (ks. kohta Puhdistus ja hoito).

P> Kun siirrat valmistusastioita keittotasolla, nosta aina astia irti ta-
sosta.

P Suosittelemme, ettd yhdistat keittoastian keittotasoon ennen kayt-
toa, jotta voit hyodyntaa sen kaikkia toimintoja.

P> Jos kaytat yhta aikaa useita keittoastioita, muista yhdistaa jokainen
keittoastia juuri sen kohdan keittoastioiden/keittoalueiden ohjauk-
seen, jolla kyseinen keittoastia keittotasolla on.

P Huolehdi riittavasta tuuletuksesta ruoanvalmistuksen aikana.

» Oljy saattaa savuta tai syttya palamaan erittéin korkeissa lampéti-
loissa. Ala koskaan jata pannua keittotasolle ilman valvontaa.
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fi - Tarkeita turvallisuusohjeita

P Kayta vain rasvoja ja 6ljyja, jotka kestavat korkeita lampétiloja. Ald
koskaan sammuta 6ljypaloa vedella. Kayta 6ljypalojen sammuttami-
seen sammutuspeitetta tai sopivaa kantta.

P> Kahvat tulevat kuumiksi, jos ne altistuvat suoralle lammélle (esim.
keittoastiasta sateileva lampd). Tartu kuumiin kahvoihin vain patakin-
tailla tai pannulapuilla.

P> Jos asetat kannen keittoastian paalle ohjataksesi hoyryn ulostuloa,
aseta se niin, ettei hoyry ohjaudu keittoastian kahvoihin tai elekt-
roniikkaan. Kahvat ja elektroniikka voivat ylikuumentua ja vaurioitua.

P Vuodot voivat vahingoittaa elektroniikkaa. Ole varovainen, ettet
vaurioita keittoastian tiivisteita paristoja vaihtaessasi, ja muista asen-
taa tiivisteet lopuksi kunnolla takaisin paikalleen.

P> Lisaa paisto-ohjelmissa elintarvikkeet aina vasta lammitysvaiheen
paatyttya (laitteesta kuuluu merkkiaani ja painike ei enaa syki).

Jos laitat elintarvikkeita pannulle ennen ohjelman [ammitysvaiheen
paattymista, se voi vaikuttaa negatiivisesti paistotulokseen.

P Al kayta valmistusastioiden kanssa mitaan kovia tai teravia valinei-
ta. Astioiden tarttumaton pinnoite voi vaurioitua. Suosittelemme sili-
konisia tai pehmed&sta puusta valmistettuja keittiovalineita. Ald paina
puisia keittiovalineita lilan voimakkaasti tarttumatonta pinnoitetta
vasten.

P> Tarkasta ruuveilla kiinnitettyjen kahvojen ruuvien kireys ennen keit-
toastian jokaista kayttokertaa. Kirista ruuvit tarvittaessa.
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Ymparistonsuojelu ja vastuulli-
suus

Pakkauksen havittaminen

Pakkaus helpottaa laitteen kasittelya ja
suojaa sita vaurioilta kuljetuksen aikana.
Pakkausmateriaalit on valmistettu luon-
nossa hajoavista ja useimmiten uusio-
kayttoon soveltuvista materiaaleista.

Pakkausmateriaalin palauttaminen kier-
toon saastaa raaka-aineita. Lajittele pak-
kausmateriaalit asianmukaisiin kerays-
astioihin.

Vanhan koneen kaytosta poistaminen

Sahko- ja elektroniikkalaitteet sisaltavat
monenlaisia arvokkaita materiaaleja. Ne
sisaltavat kuitenkin myds aineita, seok-
sia ja osia, jotka ovat laitteiden toimin-
nan ja turvallisuuden kannalta valttamat-
tomia. Tavallisen kuiva- tai sekajatteen
joukossa tai muuten asiattomasti kasi-
teltyina tallaiset aineet voivat aiheuttaa
haittaa terveydelle ja vahingoittaa ympa-
ristoa. Al siksi missaan tapauksessa
havita vanhaa laitettasi kuiva- tai seka-
jatteen mukana.

hi

Vie kaytosta poistettava laite kotikuntasi
jarjestamaan ilmaiseen sahko- ja
elektroniikkaromun kerdyspisteeseen tai
kierratyskeskukseen. Voit myds palaut-
taa sen kodinkoneliikkeeseen tai Mielel-
le. Lain mukaan olet itse vastuussa mah-
dollisten laitteessa olevien henkilotieto-
jesi poistamisesta. Laki velvoittaa sinua
poistamaan ehjina laitteesta kaikki van-
hat paristot ja irrotettavat kaytosta pois-
tettavat akut ja lamput, jotka voi poistaa
rakenteita rikkomatta. Toimita ne asian-
mukaisiin ilmaisiin kerayspisteisiin.
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Muista aina sailyttaa vanha laite poissa
lasten ulottuvilta, kunnes viet sen ke-
rayspisteeseen.

Kaytettyjen paristojen ja akkujen kier-
ratys

Sahko- ja elektroniikkalaitteet sisaltavat
usein paristoja ja akkuja, joita ei saa kay-
ton jalkeen havittaa tavallisen kotitalo-
usjatteen mukana. Laki velvoittaa sinua
poistamaan laitteesta kaikki vanhat pa-
ristot ja irrotettavat kaytosta poistetta-
vat akut ja toimittamaan ne asianmukai-
siin kerayspisteisiin (esim. kauppaan).
Eristda metalliset navat teipilla, jotteivat
ne paase vahingossa kytkeytymaan oi-
kosulkuun. Paristot ja akut saattavat si-
saltaa aineita, jotka saattavat aiheuttaa
haittaa ihmisten terveydelle ja ymparis-
tolle.

Tutustu paristojen ja akkujen merkintoi-
hin: esimerkiksi litiumparistot tunnistat
merkinnasta “Li-ion”. Erilliskeraysta
osoittava merkinta, pyorilla varustettu
jateastia, jonka yli on vedetty rasti, tar-
koittaa, etta paristoa tai akkua ei mis-
saan tapauksessa saa havittaa tavallisen
kotitalousjatteen (polttokelpoinen jate,
sekajate tms.) mukana. Meilld on myds
velvollisuus muistuttaa seuraavasta: Jos
paristo tai akku sisaltaa raskasmetalleja,
kuten lyijya (Pb), kadmiumia (Cd) ja/tai
elohopeaa (Hg), niista kertovat merkin-
nat on painettu jateastia-symbolin alle.

|

Kaytetyt paristot ja akut sisaltavat ar-
vokkaita raaka-aineita, joita voidaan
kayttaa uudelleen. Paristojen ja akkujen
erilliskerdys helpottaa niiden kasittelya
ja kierratysta.



fi - -

Tutustuminen tuotteeseen

Merkkivalot ja kayttopainikkeet

@ Tilanaytté

(2 Painike Keittoastia pédlle/pois O
(® Painike Kiehuta hiljalleen .

@ Painike Paisto | <

(® Painike Paisto Il &~

(® Painike Paisto /1l &~

@ Painike Etdvahvistus [
Lisatietoja loydat kappaleesta Tutustuminen laitteeseen — Verkotus.
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fi - -

Tilanaytto
Naytto Merkitys
Vilkkuu valkoisena - Keittoastia odottaa kayttoonottoa.
- Keittoastia odottaa vahvistusta keittotasolta.
- Keittotason virta on pois paalta.
Vilkkuu punaisena Ohjelma on keskeytetty.
Vilkkuu 2 kertaa punai- | Paristot ovat lahes tyhjat, ja ne on vaihdettava pian.
sena
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Erikoistoiminnot

Ohjelmat

Keittoastian ohjelmia kadytettdessa
keittotason teho saatyy automaattisesti.
Lampatila pysyy talloin aina tasaisena.
Ohjelmat auttavat saavuttamaan elintar-
vikekohtaisen ihanteellisen lampétilan ja
pitdmaan sita ylla ilman manuaalista
saatamista.

Jotkin ohjelmat vaativat tata varten lam-
mitysvaiheen.

Voit muuttaa ohjelmien Paisto I, Il ja Il
tavoitelampotiloja. Katso tarkemmat oh-
jeet keittotasosi kaytto- ja asennusoh-
jeiden kohdasta Asetusten muuttami-
nen.

Lisatietoja ohjelmista ja taulukon, jossa
on esimerkkeja elintarvikkeista ja niille
tarkoitetuista ohjelmista, [0ydat kappa-
leesta Ohjelmat.

Verkottaminen

Keittotasossasi on sisdanrakennettu
WiFi-moduuli. Voit yhdistaa keittotason
kotisi WiFi-verkkoon tai vain Miele-liesi-
tuulettimeen. WiFi-moduuli mahdollis-
taa laitteen kayton mobiililaitteelle lada-
tulla Miele-sovelluksella.

Kun keittotaso on kerran yhdistetty
WiFi-verkkoon, yhteys muodostuu auto-
maattisesti uudelleen aina, kun kytket
keittotason virran paalle.

Smart Extra -toiminnot Miele-sovel-
luksella*

Kun verkotat tuotteesi Miele-sovelluk-
sella, saat kayttoosi lukuisia Smart Extra
-toimintoja. Voit esimerkiksi:

- Hakea esiin tuotteen tilatietoja

- Kayttaa muita hyodyllisia toimintoja

- Paivittaa keittoastian ohjelmiston aina
uusimpaan versioon Miele-ohjelmisto-
paivitysten avulla (mahdollista vain,

kun tuote on yhdistetty WiFi-verk-
koon)

Lisatietoja Smart Extra -toiminnoista
loydat Mielen verkkosivuilta, Apple App
Store”:sta tai Google Play Store™:sta.

*Miele & Cie. KG:n digitaalinen lisatar-
jous. Toimintojen valikoima voi vaihdel-
la mallin ja kdyttdmaan mukaan. Asiak-
kaan on hyvaksyttava digitaalisten
tuotteiden ja palveluiden yleiset kayt-
toehdot ja tietosuojaselosteet Miele-
sovelluksessa. Miele pidattaa oikeuden
muuttaa digitaalisia tarjouksia tai lo-
pettaa niiden kaytén milloin tahansa.

Varmista, ettd WiFi-verkon signaalin-
voimakkuus on riittava keittotason
sijoituspaikassa.

WiFi-verkkoon liittdminen lisaa keitto-
tason energiankulutusta, myos silloin,
kun sen virta on kytketty pois paalta.

Erikseen ostettavat varusteet

Mielen verkkokaupasta, Mielen asiakas-
palvelusta ja Miele-kauppiailta voit os-
taa erityisesti pannuusi sopivia tuotteita,
kuten kannen ja puhdistusaineita.

Mielen verkkokauppaan paaset skan-
naamalla seuraavan QR-koodin:

EEE
A
o]
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Kayttoonotto

Keittoastian kayttéonotto

- Keittoastia on kylma tai haalea.
- Keittoastia on tyhja.

Kayttopaikan korkeuden asettaminen
merenpintaan ndhden

Tehdasasetuksena kayttopaikan korkeu-
deksi merenpinnan ylapuolella on ase-
tettu 0—1 800 m. Tarkempi saaté paran-
taa keittoastian toimintaa. Voit asettaa
kayttopaikan korkeuden 300 metrin
tarkkuudella.

m Selvitd, kuinka korkealla merenpinnas-
ta laitteen sijoituspaikka on.

m S3aada sijoituspaikan korkeus keittota-
solla (ks. keittotason kaytts- ja asen-
nusohjeen kappale Asetusten muutta-
minen).

Merkkivalon () NFC-symboli ottami-
nen kayttoon

Ensimmaisella 20 kerralla, kun keittota-
so kytketaan paalle, merkkivalo () NFC-
symboli on kaytossa automaattisesti.
Kun kytket keittotason paalle 21. kerran,
merkkivalo () NFC-symboli on otettava
kayttoon manuaalisesti.

m Kytke keittotason virta pois paalta.
m Kosketa painiketta (D Keittotason vir-
takytkin noin kuuden sekunnin ajan.

Keittotason naytto laskee sekunteja
alaspain.

Keittotason naytossa nakyy F.

Keittoalueiden / keittoastioiden naytot
nayttavat seuraavaa:

- 9 ja jokin numero kertovat valitun pika-
parametrin

- vaihtelee malleittain:
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L ja jokin numero kertovat valitun pi-
kaparametrin valitun koodin

Muut painikkeet palavat.
() NFC-symboli palaa kirkkaana.

Keittoastian yhdistaminen

Merkkivalo (@) NFC-symboli on kéy-
tossa.

m Kytke keittoastia paalle.

Tilanaytto vilkkuu valkoisena.
Kaikki keittoastian painikkeet palavat.

m Heilauta pannun kahvaan painettua
Miele-tekstia oikealta vasemmalle
noin 1 cm korkeudella keittotason pa-
lavan merkkivalon (=) NFC-symboli @
ylapuolella.

Keittotason nayttaa £02 noin viiden se-
kunnin ajan.

Tilanaytto ei enaa pala.
Kaikki keittoastian painikkeet palavat.

Keittoastia on nyt yhdistetty keittota-
soon.

Kun () NFC-symboli palaa, keittota-
soon voidaan yhdistaa lisaa keittoastioi-
ta. Yhdistettavien keittoastioiden
enimmaismaaran |oydat keittotason
kaytto- ja asennusohjeesta.

m Kun olet liittanyt kaikki haluamasi keit-
toastiat, kosketa painiketta (D Keitto-
tason virtakytkin.



Kaytto
Turvallisuusohjeita kaytt6a varten

Kannen hoyrynpoistoaukosta
tuleva hoyry voi vahingoittaa
merkkivaloja ja kayttopainikkei-
ta.

Kaanna kansi siten, etta hoy-
rynpoistoaukko ei osoita kohti
merkkivaloja ja kayttopainikkei-
ta.

Kytke keittoastian virta paalle

Keittoastioiden kytkeminen paalle
keittotasolla, jossa on useampi kuin
yksi Liukusaadin

Keittoastioiden kytkeminen paalle
keittotasolla, jossa on vain yksi Liuku-
saadin

Keittoastia on yhdistetty M Sense -val-
miuksiseen keittotasoon (ks. kappale
Kayttoéonotto).

Keittoastia on yhdistetty M Sense -val-
miuksiseen keittotasoon (ks. kappale
Kayttéonotto).

B Aseta keittoastia keittotasolle.

m Kun keittotason virta on pois paalts,
kosketa (D Keittotason virtakytkin.

m Kosketa 10 sekunnin kuluessa

painiketta (O Keittoastia pédlle/pois.
) OK-painikkeet vilkkuvat niilla keitto-
alueilla, joilla on keittoastia.

m Keittotasolla: Kosketa 10 sekunnin ku-
luessa sen keittoalueen painiketta
) OK, jolla paalle kytketty M Sense
-keittoastia on.

Kaikki keittoastian painikkeet palavat.

Vastaava Keittoalueen / keittoastian
nayttaa A.

m Aseta keittoastia keittotasolle.

m Kun keittotason virta on pois paalta,
kosketa (D Keittotason virtakytkin.

m Kosketa 10 sekunnin kuluessa
painiketta O Keittoastia pédlle/pois.

Kaikkien sellaisten keittoalueiden merk-
kivalot, joilla on keittoastia, palavat.

m Keittotasolla: Kosketa 10 sekunnin ku-
luessa sen keittoalueen kohtaa Keitto-
astian naytto, jolla paalla kytketty
M Sense -keittoastia on.

Vastaavan keittoastian Keittoastian
naytto palaa kirkkaana. Muut keittoas-
tioiden merkkivalot palavat himmeina.

m Kosketa keittotason painiketta & OK.

Kaikki keittoastian painikkeet palavat.
Vastaava Keittoastian naytté nayttaa A.

Usean keittoastian kytkeminen paalle

Voit kayttaa samalla keittotasolla useita
keittoastioita samanaikaisesti. Keittoas-
tiat on kytkettava paalle perakkain.

m Kytke toinen keittoastia paalle kappa-
leessa Kaytto — Keittoastian kytkemi-
nen paalle kuvatulla tavalla.

Keittoastian kytkeminen pois paalta

Keittoastian kytkeminen pois paalta
m Kosketa O Keittoastia pddille/pois.

Tilandytto ei enaa pala.
Keittoastia on kytketty pois paalta.
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Keittoastioiden/keittotason kytkemi-
nen pois paalta

m Kosketa (D Keittotason virtakytkin.
Tilanaytto vilkkuu noin 10 sekunnin ajan.
Keittotaso ja keittoastia on nyt kytketty
pois paalta.

Ohjelmien Paisto | &, Il &~ tai 111 &~
aktivointi

Katso elintarvikkeelle sopiva ohjelma
kappaleesta Ohjelmat.

Keittoastia on kytketty paalle (ks. kap-
pale Kaytto — Keittoastian kytkeminen
paalle).

m Lisaa keittoastiaan rasvaa tai 6ljya,
jonka savuamispiste vastaa tavoite-
lampotilaa (ks. kappale Ohjelmat).

m Kosketa haluamasi ohjelman
painiketta.

Jos laitat elintarvikkeita pannulle en-
nen ohjelman lammitysvaiheen paat-
tymista, se voi vaikuttaa negatiivisesti
paistotulokseen.

Laita elintarvike keittoastiaan aina
vasta [ammitysvaiheen paatyttya.

Ohjelmissa on lammitysvaihe. Lammi-
tysvaihe kaynnistyy, jos keittoastia ei ole
tavoitelampotilassa.

Valitun ohjelman painike palaa kirkkaasti
sykkien, kunnes lammitysvaihe on paat-
tynyt. Muut painikkeet palavat himmei-
na.

Noin viiden sekunnin kuluttua valitun
ohjelman painike alkaa palaa sykkien ja
muut painikkeet sammuvat.

Merkkivalot ja kdyttopainikkeet ovat
energiansaastotilassa.

Kun valitun ohjelman painike alkaa palaa
tasaisesti ja keittotasosta kuuluu merk-
kiaani, lammitysvaihe on paattynyt.
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B Laita elintarvikkeet keittoastiaan.

m Kun olet tyytyvainen paistotulokseen,
lopeta toiminto. Voit kdyttaa keitto-
tason ajastustoimintoa apuna.

Vinkki: Jos haluat lisata paistettuun ruo-
kaan sakeita nesteita, kuten paseerattua
tomaattia, kaada pannulle ensin tilkka
vetta tai liha- tai kasvislienta.

Kiehuta hiljalleen ..~ -ohjelman akti-
vointi

Keittoastian ohjelman Paisto |, Il tai Ill
[ammitysvaihe on paattynyt.

Lisda vahintaan 2,5 dl nestettd (ei liian
sakeaa), jottei ruoka kuivu kiehutuksen
aikana.

m Kosketa painiketta w.~ Kiehuta hiljal-
leen ja anna pannun olla liikuttamatta
paikallaan vahintdan 30 sekunnin
ajan.

wr Kiehuta hiljalleen palaa kirkkaana.

Muut painikkeet palavat himmeina.

Noin viiden sekunnin kuluttua .~ Kiehu-
ta hiljalleen palaa tasaisesti, muut pai-
nikkeet sammuvat.

Merkkivalot ja kayttopainikkeet ovat
energiansaastotilassa.

m Kun olet tyytyvainen tulokseen, lopeta
Kiehuta hiljalleen -toiminto. Voit kayt-
taa keittotason ajastustoimintoa apu-
na.

Vinkki: Kayta jotain paistotehoa, kun
haluat kiehauttaa suuren maaran nestet-
ta. Aktivoi sitten Kiehuta hiljalleen
-ohjelma.

Ohjelman keskeyttdminen

Jokin ohjelma on aktivoitu.




m Kosketa aktivoidun ohjelman
painiketta pitkdan (> 2 sekuntia).

Ohjelma on keskeytetty.

Kaikki keittoastian painikkeet palavat.

Kohdassa Keittoalueen / keittoastian na-
kyy A.

Merkkivalojen ja kayttopainikkeiden
ottaminen pois energiansaastoétilasta

m Kosketa jotakin pime&a merkkivaloa
tai kayttopainiketta.

Merkkivalot ja kayttopainikkeet siirtyvat
pois energiansaastotilasta noin viideksi
sekunniksi.

Valitun ohjelman painike palaa kirkkaa-
na. Muut painikkeet palavat himmeina.

Keittotason erikoistoiminnot

Keittotason erikoistoimintojen akti-
vointi

Voit kayttaa kaikkia Miele-keittotasosi
erikoistoimintoja M Sense -keittoastioi-
den kanssa, ellei keittotasosi kaytto- ja
asennusohjeessa toisin mainita.

m Ota jokin ohjelma kayttoon keittoas-
tiasta.

m Aktivoi haluamasi erikoistoiminto
Miele-keittotasollasi.

Keittoalueen / keittoastian naytto nayt-
taa A ja valitun erikoistoiminnon merkki-
valo palaa.

Keittotason erikoistoiminnon poista-
minen kaytosta

m Poista erikoistoiminto kaytosta keitto-
tasolla.

Erikoistoiminto poistetaan kaytosta.
M Sense -keittoastia avustaa on aktivoi-
tu.

Ohjelmat

Kiehuta hiljalleen ..~

Ohjelma soveltuu matalalla lammdlla ta-
pahtuvaan kypsennykseen tai kastikkei-
den kokoonkeittamiseen. Ohjelmaa voi-
daan kayttaa ruskistustoiminnon jal-
keen.

Paisto | <&~

Ohjelma soveltuu kaikille elintarvikkeille,
jotka paistetaan matalassa [ampotilassa.

Ohjelma lammittaa keittoastian mahdol-
lisimman nopeasti tavoitelampatilaan
(tehdasasetus 150 °C). Taman lammi-
tysvaiheen paatyttya voit laittaa elintar-
vikkeet keittoastiaan.

Jos laitat elintarvikkeita pannulle en-
nen ohjelman Paisto | & lammitys-
vaiheen paattymista, se voi vaikuttaa
negatiivisesti paistotulokseen.

Lisaa elintarvikkeet aina vasta lammi-
tysvaiheen paatyttya.

Voit muuttaa tavoitelampdatilaa. Katso
tarkemmat ohjeet keittotasosi kaytto- ja
asennusohjeiden kohdasta Asetusten
muuttaminen.

Paisto 11 &~

Ohjelma soveltuu elintarvikkeille, jotka
paistetaan keskilampétilassa.

Ohjelma lammittaa keittoastian mahdol-
lisimman nopeasti tavoitelampdtilaan
(tehdasasetus 190 °C). Taman lammi-
tysvaiheen paatyttya voit laittaa elintar-
vikkeet keittoastiaan.
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Jos laitat elintarvikkeita pannulle en-
nen ohjelman Paisto Il & [ammitys-
vaiheen paattymista, se voi vaikuttaa
negatiivisesti paistotulokseen.

Lisaa elintarvikkeet aina vasta lammi-
tysvaiheen paatyttya.

Voit muuttaa tavoitelampotilaa. Katso
tarkemmat ohjeet keittotasosi kaytto- ja
asennusohjeiden kohdasta Asetusten
muuttaminen.

Paisto 111 &~

Ohjelma soveltuu lyhyeen, nopeaan rus-
kistukseen ja/tai intensiiviseen paista-
miseen korkeissa lampotiloissa.

Ohjelma lammittaa keittoastian mahdol-
lisimman nopeasti tavoitelampotilaan
(tehdasasetus 210 °C).

Jos laitat elintarvikkeita pannulle en-
nen ohjelman Paisto 111 &~ [ammitys-
vaiheen paattymista, se voi vaikuttaa
negatiivisesti paistotulokseen.

Lisaa elintarvikkeet aina vasta lammi-
tysvaiheen paatyttya.

Voit muuttaa tavoitelampotilaa. Katso
tarkemmat ohjeet keittotasosi kaytto- ja
asennusohjeiden kohdasta Asetusten
muuttaminen.
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Elintarvikkeet ja keittoastian ohjelmat

Elintarvike Ohjelma’ Kansi

Liha

Bolognesekastike Ruskistus: Paisto 111 &-, -
Kypsennys kastikkeessa: v
Kiehuta hiljalleen .~

Braatvursti, raaka Paisto | & v

Braatvursti, esikypsennetty Paisto Il &~ v

Liha, suuri m&ara Paisto |1l &~ -

Lihapyorykat Paisto | &~ v

Suikaleet Ruskistus: Paisto Il &>, -
Kypsennys kastikkeessa: v
Kiehuta hiljalleen .~

Broilerinrinta, kokonainen Paisto | &~ vv

Leberkase Paisto Il &~ v

Leikkeet Paisto Il &~ -

Pekonin kypsennys Paisto | <&~ v

Pihvi Paisto I & -

Kala

Kalafilee Paisto I & v

Kala, kokonainen Paisto | &~ vv

Katkaravut Paisto Il &~ v

Lisukkeet

Paistetut perunat keitetysta perunasta Paisto |1l &~ v

Paistetut perunat raa'asta perunasta Paisto I &~ v

Risotto Kuullotus: Paisto | &, -
Kypsennys liha- tai kasvis- v
liemessa: Kiehuta hiljal-
leen w.r

Perunatortilla raa'asta perunasta Paisto Il &~ v

Kasvikset
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Elintarvike Ohjelma’ Kansi
Kasvikset, kypsennys Paisto | &~ v
Kasvikset, suurten maarien kuullotus Paisto 11 &~ -
Raastepihvit Paisto Il &~ -
Sipulit voissa Paisto | & v
Jalkiruoat
Crépes Paisto | &~ v
Kinuski Paisto Il &~ v
Pannukakut Paisto | &~ v
Ohukaiset Paisto I & v
Popcorn Paisto 11 &~ vv
Muut
Paisto voissa Paisto | &~ v
Omeletti Paisto | & v
Munakokkeli Paisto | &~ v
Siemenet, paahtaminen ilman rasvaa Paisto Il &~ v
Kastike, jossa kaytetaan jauhosuurusta Ruskistus: Paisto | &, v
Kastike: Kiehuta hiljal- v
leen .-
Kastikkeiden kokoonkeittaminen Kiehuta hiljalleen .~ -
Paistettu kananmuna Paisto | <& v
Pannulla paistettavat pakasteruoat Paisto I &~ v

V'V Onnistunut lopputulos edellyttsa kannen kayttoa.

v Kannen kaytté on suositeltavaa. Nain 13mpd ei passe karkuun.

— Al kayta kantta.

" Ohjelmat ovat tehdasasetuksiin perustuvia esimerkkeja. Voit mieltymystesi mukaan kayttaa
muita ohjelmia tai muuttaa ohjelma-asetuksia. Lisatietoja ohjelmista ja esim. niiden kédytto-
kohteista ja ohjelman kulusta I6ydat kappaleesta Ohjelmat.

Lisaa Paisto-ohjelmissa elintarvike pannulle aina vasta lammitysvaiheen paatyttya.
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Hyva tietaa

Kaytetty keittoastia

Jos havitat keittoastian, myyt sen, lai-
naat sita tai otat jonkun muun kaytta-
man keittoastian kayttoon, sinun ei tar-
vitse nollata tai poistaa mitaan keittoas-
tian tai keittotason asetuksia.

Puhdistus ja hoito

Keittoastioiden puhdistus

Keittoastiat voi pesta astianpesu-
koneessa. Suosittelemme kasinpesua,
jotta valtetddn muoviosien varjaytymi-
nen.

Pese keittoastia kayton jalkeen kuumas-
sa astianpesuainevedessa pehmealla
pyyhkeella tai pehmealla sienella.
Noudata pesuainevalmistajan ohjeita.

Al kédyta hankaavia puhdistusaineita tai
-valineita.

Huuhtele pesuainejaamat pois huolelli-
sesti esim. juoksevalla vedella.

Paristojen vaihdon ajankohta

Paristot tulee vaihtaa, kun:

- Tilanaytto vilkkuu kaksi kertaa punai-
sena.

- Keittoalueen / keittoastian nayttd
nayttaa BAT

Paristojen vaihtaminen

Ruuvitaltta (PH 2)

2 paristoa (Murata CR2477W tai Pa-
nasonic CR2477/BN)

Kaytettavissa on puhdas, pehmei ja
tasainen alusta.

m Kaanna keittoastia ylosalaisin.
m Aseta keittoastia alustalle.

m Kierra kahvan alapinnassa olevat ruu-
vit kokonaan irti ja laita ruuvit tiivistei-
neen sivuun.

v

m Tyonna ruuvitaltan karki lahimpana
pannun pohjaa olevaan tyhjaan ruu-
vinreikaan.

m Paina ruuvitalttaa alaspain.

Peitelevy avautuu.

B Tartu pannun reunaan ja kdanna se oi-
kein pain.
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m Irrota peitelevy vetamalla sita pannun
reunaa kohti.

* a

m Ota paristot pois peitelevysta.

m Aseta kaksi uutta paristoa pidikkeisiin.
Aseta paristot niin pain, etta plusnapa
(+) osoittaa ulospain.
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Jos peitelevy ei napsahda kunnolla
paikalleen, paristokotelon kansi ei
valttamatta sulkeudu tiiviisti.
Varmista ennen ruuvien kiristamista,
etta peitelevy on kunnolla paikallaan.

m 1. Liu'uta peitelevy takaisin paikalleen
niin, etta lukitsin menee pidikkeeseen.
m 2. Paina peitelevy kiinni kahvaan.

B Asenna tiivisteet paikalleen ja kirista
ruuvit.
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Vianetsinta ja ongelmien ratkaisu

Useimmat toimintahairiot ja virheet voit poistaa itse. Monissa tapauksissa saastat
seka aikaa etté rahaa, kun sinun ei tarvitse kutsua huoltoa paikalle.

Osoitteesta www.miele.fi/support/customer-assistance l6ydat lisa-
tietoa siita, miten poistat hairi6ita itse.

Ongelma

Syy ja toimenpide

Keittotason Keitto-
alueen / keittoastian
naytté nayttaa BAT7.

Paristot ovat lahes tyhjat, ja ne on vaihdettava pian.

m Kun paristot ovat tyhjat, vaihda ne (ks. kappale Puh-
distus ja hoito — Paristojen vaihtaminen).

Err ja 709 vilkkuvat vuo-
rotellen Keittotason nay-
tossa, keittotaso ja keit-
toastia sammuvat.

Keittoastian ja keittotason vélinen yhteys on katken-

nut.

m Kytke Keittoastia paalle (ks. kappale Kaytto — Keitto-
astian kytkeminen paalle).

| Jos keittotason nayttéon tulee uudelleen Eq- 703,
kokeile yhdistaa siihen jokin muu M Sense -keittoas-
tia.

m Ota yhteys Miele-huoltoon.

Jossain keittotason Keit-
toalueen / keittoastian
naytéssa nakyy ilmoitus,
jota ei ole mainittu tassa
kayttéohjeessa.

Keittotaso suorittaa jotain toimintoa tai ilmoittaa on-

gelmasta.

m Katso ohjeet kayttoon tai vianetsintaan keittotasosi
kaytto- ja asennusohjeesta.

Keittoastiaa ei voi ottaa
kayttoon.

Tarkasta, onko M Sense -keittoastia jo otettu kayt-
toon.

Tarkasta, onko keittotasoon jo yhdistetty enimmais-
maara keittoastioita. Yhdistettavien keittoastioiden
enimmaismaaran loydat keittotason kaytto- ja asen-
nusohjeesta.
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Ongelma

Syy ja toimenpide

Painikkeet eivat pala.

Keittoastia on energiansaastotilassa.
m Kosketa jotakin pimeaa painiketta.

Kaikki painikkeet syttyvat.

Keittoastiaa ei ole kytketty paalle.
m Kytke Keittoastia paalle (ks. kappale Kayttd — Keitto-
astian kytkeminen paalle).

Keittoastian kayttoonottoa ei ole suoritettu oikein.
m Suorita keittoastian kayttodnotto (ks. keittotason
kayttd- ja asennusohjeiden kappale Kayttoénotto).

Paristot ovat tyhjat.
m Vaihda paristot (ks. kappale Puhdistus ja hoito — Pa-
ristojen vaihtaminen).

Ruoka on paistunut epa-
tasaisesti tai palanut
pohjaan.

Ruokaa ei ole sekoitettu tai se olisi pitéanyt kaantaa.

m Sekoita ruokaa saanndllisesti.

m Kaanna ruoka tai sekoita sita paistamisen aikana
saannollisesti.

Jokin toinen ohjelma sopii paremmin kyseisen ruoan

valmistukseen.

m Vaihda ohjelmaa. Ohjelman valintaa koskevia esi-
merkkeja 16ydat ohjelmataulukosta, ks. kappale Oh-
jelmat — Elintarvikkeet ja keittoastian ohjelmat. Var-
mista, ettei keittoastiassa ole lammitysvaiheen aika-
na muuta kuin oljya.

m Kokeile muita ohjelmia, kunnes olet tyytyvainen tu-
lokseen.

Et ole tyytyvainen pais-
tamiseen.

Ohjelmien tavoitelampdétilat eivat ole sopivia.

® Muuta Paisto-ohjelmien tavoitelampdétiloja. Katso
tarkemmat ohjeet keittotasosi kaytto- ja asennusoh-
jeen kohdasta Asetusten muuttaminen.

Olet laittanut elintarvikkeet keittoastiaan ennen Pais-

to-ohjelman lammitysvaiheen paattymista.

m Odota, kunnes Paisto-ohjelman lammitysvaihe on
paattynyt, ja lisada elintarvike pannulle vasta sitten.
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Ongelma

Syy ja toimenpide

Et ole tyytyvainen hiljal-
leen kiehutukseen.

Siirryttaessa Paisto-ohjelmasta Kiehuta hiljalleen -oh-
jelmaan, lampotila on laskenut liikaa, esimerkiksi kyl-
man nesteen lisddmisen vuoksi.

m Valitse <> Paisto | saadaksesi kattilan sisallén kiehu-
maan uudelleen ja aktivoi sen jalkeen Kiehuta hiljal-
leen w.~ uudelleen.

tai

m kéyta hiljalleen kiehutukseen ohjelmaa < Paisto |.

Lammitysvaihe kestaa
erittdin pitkaan.

Lampo karkaa, koska kansi ei ole paikallaan.

m Kayta kantta aina ohjelman lammitysvaiheen aikana,
ellei kohdassa Ohjelmat — Elintarvikkeet ja ohjelmat
toisin neuvota.

Keittotaso ei lammita
keittoastiaa.

Olet kayttanyt keittoastiaa keittotasolla, jolla sita ei ole

otettu kayttoon.

m Ota keittoastia kayttoon silla keittotasolla, jolla ha-
luat sita kayttaa (katso kappale Kayttdé — Keittoastian
kytkeminen paalle).

Haluat kayttaa kahta tai
useampaa keittoastiaa
keittotasolla ja kaikki
keittoastiat kytkeytyvat
pois paalta.

Keittoastioita ei ole kytketty kunnolla paalle.

m Kytke keittoastiat paalle aina perakkain ja kosketa
painiketta @ OK tai Keittoastian naytté ja sen jal-
keen paille kytkemasi keittoastian painiketta & OK
(ks. kappale Kaytto — Keittoastioiden kytkeminen
paalle).

Olet ottanut keittoastian
kayttoon vaaralla keitto-
tasolla.

Ota keittoastia kayttoon haluamallasi keittotasolla. Si-
nun ei tarvitse tehda muita asetuksia keittoastioihin
tai keittotasoon.
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Huolto

Osoitteesta www.miele.com/service
|6ydat tietoa Miele varaosista ja siitéa,
miten poistat hairioita itse.

Yhteydenotto hairiétilanteissa

Ellet saa itse poistetuksi toimintahairio-
ta, ota yhteys Miele-kauppiaaseen tai

Miele-huoltoon.

Miele-huollon voit varata verkossa
osoitteesta www.miele.fi/huolto.

Miele-huollon yhteystiedot [6ydat ta-
man vihkosen takakannesta.

Huolto tarvitsee laitteen mallitunnisteen
ja sarjanumeron (SN). Molemmat tiedot
|6ytyvat laitteen arvokilvesta.

Tekniset tiedot

Tekniset tiedot
Taajuus ISM-kais- | 2,400 GHz—
ta 2,4835 GHz
Taajuus RFID/ 13,56 Mhz
NFC
Lahetysteho Passiivi
RFID/NFC
Lahetysteho BTLE | <10 mW
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fr - Consignes de sécurité et mises en garde

P> Lisez impérativement le mode d'emploi avant la mise en service.
Vous vous protégerez et éviterez de détériorer votre équipement.

P> Les piles peuvent étre avalées. Veillez a ce que les piles neuves et/
ou usagées ne puissent pas étre avalées. Gardez les piles hors de
portée des enfants.

P Fermez bien le compartiment a piles apres le remplacement des
piles. Conservez les piles de rechange hors de portée des enfants.

P N'utilisez que des piles non endommagées. Remplacez immédia-
tement les piles endommagées.

P> Les piles ne doivent pas étre court-circuitées ou jetées au feu.

P> Si vous pensez que votre enfant a avalé une pile, rendez-vous im-
meédiatement aux urgences. Ne donnez rien a manger ou a boire a
I'enfant et ne le faites pas vomir.

P> La batterie de cuisine M Sense est exclusivement congue pour les
tables de cuisson compatibles avec les batteries de cuisine M Sense.

P> Ne faites pas frire avec la batterie de cuisine.

P> Respectez le mode d’emploi et les instructions de montage de
votre table de cuisson compatible avec les batteries de cui-

sine M Sense. Vous pourrez y trouver de plus amples informations
sur l'utilisation de votre récipient de cuisson. Sauf indication contraire
du mode d’emploi et des instructions de montage du récipient de
cuisson, les spécifications du mode d’emploi et des instructions de
montage de votre table de cuisson compatible avec les batteries de
cuisine M Sense s’appliquent.

P> Utilisez la batterie de cuisine uniquement dans le cadre d'un usage
domestique pour faire rotir puis mijoter des aliments. Tout autre
usage est a proscrire.

P Avant la premiére utilisation, nettoyer les ustensiles de cuisine
avec un produit vaisselle a la main (voir section « Nettoyage et entre-
tien »).

P> Soulevez vos ustensiles de cuisine avant de les déplacer.

P Nous recommandons de n'utiliser la batterie de cuisine qu'en
mode connecté afin de pouvoir profiter de toutes les fonctions de la
batterie de cuisine.

P> Si vous exploitez plusieurs batteries de cuisine en méme temps
sur une table de cuisson, veillez a relier ['ustensile a la commande de
batterie de cuisine/zone de cuisson correspondant & la position.

P> Veillez a ce que la ventilation soit suffisante pendant la cuisson.
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fr - Consignes de sécurité et mises en garde

P Des températures trés élevées peuvent faire fumer I'huile ou I'en-
flammer. Ne laissez jamais la poéle sur la table de cuisson sans sur-
veillance.

P N'utilisez que des graisses et des huiles pouvant étre chauffées a
haute température. N'éteignez jamais un feu d'huile avec de I'eau.
Pour éteindre les feux d'huile, utilisez une couverture anti-feu ou le
couvercle approprié.

P> Les poignées deviennent chaudes lorsqu'elles sont exposées a
une chaleur directe (par exemple, la chaleur dégagée par la batterie
de cuisine). Si vous touchez des poignées chaudes, utilisez des gants
de cuisine ou des maniques.

P Lorsque vous positionnez des couvercles sur la batterie de cuisine
pour modifier |'évacuation de |'air, veillez a ce que les vapeurs n'at-
teignent pas les poignées ou les électroniques de la batterie de cui-
sine. Les poignées et les électroniques peuvent surchauffer et étre
endommagées.

P> Une fuite peut endommager les électroniques. Veillez a ne pas en-
dommager les joints de la batterie de cuisine et/ou a ne pas les mon-
ter ou a les monter de maniéere incorrecte lors du remplacement de la
batterie.

P> Pour les programmes destinés a saisir des aliments, ajoutez tou-
jours les aliments aprés la fin de la phase de montée en température
(la touche ne clignote plus et un signal sonore retentit).

Lajour d’un aliment avant la fin de la phase de montée en tempéra-
ture peut affecter le résultat de la cuisson.

P N'utilisez pas d'objets durs ou pointus dans les ustensiles de cui-
sine. Le revétement anti-adhésif peut étre endommagé. Nous recom-
mandons d'utiliser des ustensiles de cuisine en silicone ou en bois
tendre. N'appuyez pas trop fort les ustensiles de cuisine en bois
contre le revétement anti-adhésif.

P> Si les poignées sont vissées, vérifiez la solidité du vissage avant
chaque utilisation. Resserrez les vis si nécessaire.
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Développement durable et pro-
tection de I’environnement

Cet appareil,
ses accessoires,

A

se recyclent

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

cordons et batteries

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Recyclage de ’emballage

Nos emballages protégent votre appa-
reil des dommages qui peuvent survenir
pendant le transport. Nous les sélec-
tionnons en fonction de critéres écolo-
giques permettant d'en faciliter le recy-
clage.

En participant au recyclage de vos em-
ballages, vous contribuez a économiser
les matieres premiéres. Utilisez les col-
lectes de matiéres recyclables spéci-
fiques aux matériaux et les possibilités
de retour.

Votre ancien appareil

Les appareils électriques et électro-
niques contiennent souvent des maté-
riaux précieux. Cependant, ils
contiennent aussi des substances
toxiques nécessaires au bon fonctionne-
ment et a la sécurité des appareils. Si
vous déposez ces appareils usagés avec
vos ordures ménagéres ou les manipu-
lez de maniére non conforme, vous ris-
quez de nuire a la santé des personnes
et a I'environnement. Ne jetez jamais
vos anciens appareils avec vos ordures
ménageéres.

i

Faites appel au service d'enlévement

mis en place par votre commune, votre
revendeur ou Miele, ou rapportez votre
appareil dans un point de collecte spé-

cialement dédié a I'élimination de ce
type d'appareil. Vous étes légalement
responsable de la suppression des
éventuelles données a caractere per-
sonnel figurant sur I'ancien appareil a
éliminer. Vous étes dans I'obligation de
retirer, sans les détruire, les piles et ac-
cumulateurs usagés non fixés a votre
appareil, ainsi que les lampes qui
peuvent étre retirées sans étre dé-
truites. Rapportez-les dans un point de
collecte spécialement dédié a leur élimi-
nation, ou ils peuvent étre remis gratui-
tement. Afin de prévenir tout risque
d'accident, veuillez garder votre ancien
appareil hors de portée des enfants jus-
gu'a son enlevement.

Reprise des piles et des accumula-
teurs usagés

Les appareils électriques et électro-
niques contiennent de nombreuses
piles et accumulateurs qui ne peuvent
pas étre jetés aux ordures ménageres
apres utilisation. Vous étes dans I'obli-
gation de retirer les piles et accumula-
teurs usagés non fixés a votre appareil,
et de les rapporter dans un point de col-
lecte spécialement dédié a leur élimina-
tion (commerce par exemple), ou ils
peuvent étre remis gratuitement. Avant
de I'éliminer, isolez les contacts métal-
liques de la batterie avec du ruban
adhésif pour éviter tout court-circuit.
Les piles et les accumulateurs peuvent
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contenir des substances susceptibles
de nuire a votre santé et a I'environne-
ment.

L'étiquetage de la pile ou de I'accumula-
teur vous donne d'autres indications.
Les piles contenant du lithium sont par
exemple marquées "Li-ion". Le contai-
ner barré signifie que vous ne devez en
aucun cas éliminer les piles et accumu-
lateurs avec les ordures ménageéres.
Nous sommes également tenus d'attirer
|'attention sur les points suivants : Si le
container barré s'accompagne d'un ou
de plusieurs symboles chimiques, cela
signifie que les piles et accumulateurs
contiennent du plomb (Pb), du cadmium
(Cd) et/ou du mercure (Hg).

PbCdHg

Les piles et accumulateurs usagés
contiennent des matiéres premiéres im-
portantes qui peuvent étre recyclées. La
collecte sélective des piles et accumula-
teurs usagés facilite leur traitement et
leur recyclage.
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Prise en main

Eléments de commande et indicateurs

() Affichage de I'état

(@ Touche Récipient de cuisson Marche/Arrét O
(® Touche Mijoter w.r

@ Touche Cuisson | &~

(® Touche Cuisson Il &~

(® Touche Cuisson 111 &~

@ Touche Confirmation & distance %)
Pour plus d’informations, voir le chapitre « Prise en main », section « Mise en
réseau ».
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Affichage de I'état

Affichage

Signification

Clignotement en blanc

- Le récipient de cuisson attend la mise en service.

- Le récipient de cuisson attend une confirmation sur la
table de cuisson.

- La table de cuisson a été éteinte.

Clignotement en rouge

Le programme a été interrompu.

Deux clignotements en
rouge

Les batteries ont un état de charge critique et doivent
bientot étre remplacées.
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Fonctions spéciales

Programmes

Les programmes du récipient de cuisson
permettent de régler automatiquement
la puissance de la table de cuisson avec
laquelle le récipient de cuisson est
chauffée. Ainsi, la température reste
toujours constante. La température op-
timale en fonction des aliments est at-
teinte et maintenue par les programmes
sans qu’il soit nécessaire de la régler
manuellement.

Certains programmes nécessitent pour
cela une phase de montée en tempéra-
ture.

Vous pouvez modifier les températures
cibles des programmes Cuisson I, Il et
[1l. Vous trouverez des instructions dé-
taillées au chapitre « Ajuster les ré-
glages » du mode d’emploi et des ins-
tructions de montage de votre table de
cuisson.

Vous trouverez de plus amples informa-
tions sur les programmes et un tableau
avec des exemples d’aliments et les
programmes correspondants dans le
chapitre « Programmes ».

Mise en réseau

Votre table de cuisson est équipée d’un
module Wi-Fi intégré. La table de cuis-
son peut étre connectée a votre réseau-
domestique ou uniquement a votre
hotte Miele. Le module Wi-Fi permet
d'utiliser I'App Miele sur un terminal
mobile.

Une fois que votre table de cuisson a
été connectée via Wi-Fi, la connexion
est automatiquement rétablie a chaque
fois que vous la rallumez.

Assurez-vous que le signal de votre ré-
seau Wi-Fi est suffisamment fort sur le
lieu d’installation de votre plan de cuis-
son.

En connectant la table de cuisson a
votre réseau Wi-Fi, la consommation
d’énergie augmente, méme si la table
de cuisson est désactivée.

Fonctions Smart via I'App Miele*.

La mise en réseau via I'App Miele vous
permet d'accéder a de nombreuses op-
tions intelligentes, entre autres :

- Appeler des informations sur I'état

- Utiliser des fonctions supplémen-
taires utiles

- Maintenir la batterie de cuisine au
dernier niveau de développement
Miele via les mises a jour du logiciel
(uniquement possible via une
connexion Wi-Fi).

Vous trouverez plus de détails sur les
Smart Extras sur le site Internet de
Miele, dans I'Apple App % ou dans le
Google Play Store™.

* Offre numérique supplémentaire de
Miele & Cie. KG. Selon le modele et
les régions, les fonctionnalités peuvent
varier. Vous devez accepter les condi-
tions générales de vente et les infor-
mations sur la protection des données
pour les produits et services numé-
riques de Miele dans I’App Miele.
Miele se réserve le droit de modifier ou
d’interrompre les offres numériques a
tout moment.

Accessoires

Dans la boutique en ligne Miele, aupres
du service aprés-vente Miele ou du re-
vendeur Miele, vous trouverez des pro-
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duits spécialement adaptés a la poéle,
par ex. un couvercle et des produits de
nettoyage.

Pour accéder a la boutique en ligne
Miele, cliquez sur le QR code suivant :

Of-0]
A
[=]
Mise en service

Mise en service du récipient de cuis-
son

- Le récipient de cuisson est chaud
au toucher mais pas brdlant.

- Le récipient de cuisson est vide.

Réglage de la hauteur d’installation
dans la table de cuisson

Une hauteur d’installation de 0—1800 m
au-dessus du niveau de la mer est ré-
glée en usine. Un réglage plus précis
améliore le résultat de cuisson de votre
récipient de cuisson. Vous pouvez régler
la hauteur d’installation jusqu’a 300 m
prés.

m Renseignez-vous sur la hauteur d’ins-
tallation du lieu d’installation.

m Réglez la hauteur d’installation dans la
table de cuisson (voir le chapitre
« Ajuster les réglages » du mode
d’emploi et des instructions de mon-
tage de votre table de cuisson).

Activation de ’affichage (~) Symbole
NFC

Les 20 premieres fois que la table de
cuisson est allumée, I'affichage () Sym-
bole NFC est automatiquement activé.
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Si vous allumez la table de cuisson pour
la 21e fois, I'affichage () Symbole NFC
doit étre activé manuellement.

m Eteignez la table de cuisson.

m Effleurez la touche (D Table de cuis-
son Marche/Arrét pendant 6 se-
condes. Dans I'affichage Indicateur
de la table de cuisson, les secondes
sont décomptées.

L'Indicateur de la table de cuisson
montre P.

Les Indicateurs de zones de cuisson/de
récipients de cuisson montrent ce qui
suit :

- 9 et un numéro indiquent le paramétre
Quick sélectionné

- selon modéle :
{ et un numéro indiquent le code sé-
lectionné du paramétre rapide choisi

D'autres touches s'allument.

Laffichage () Symbole NFC s’allume
fortement.

Connexion du récipient de cuisson

Laffichage () Symbole NFC est acti-
vé.

m Allumez le récipient de cuisson.
LAffichage de I'état clignote en blanc.

Toutes les touches du récipient de cuis-
son sont éclairées.
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m Faites pivoter I'inscription « Miele »
imprimée sur la poignée de la poéle
de droite a gauche a environ 1 cm au-
dessus de l'affichage () Symbole
NFC @ lumineux de la table de cuis-
son.

LIndicateur de la table de cuisson af-
fiche £02 pendant environ 5 secondes.

L’Affichage de I'état ne s’éclaire plus.

Toutes les touches du récipient de cuis-
son sont éclairées.

Le récipient de cuisson est reliée a la
table de cuisson.

Pendant que I'affichage (») Symbole
NFC est allumée, d’autres récipients de
cuisson peuvent étre connectés a la
table de cuisson. Le nombre maximal de
récipients de cuisson connectés est in-
diqué dans le mode d’emploi et les ins-
tructions de montage de votre table de
cuisson.

m Une fois que vous avez connecté les
récipients de cuisson souhaités, ef-
fleurez la touche (D Table de cuis-
son Marche/Arrét.

Utilisation

Consignes de sécurité pour Iutilisa-
tion

Les éléments de commande et
d’affichage peuvent étre en-
dommagés par les vapeurs
provenant de la sortie de va-
peur du couvercle.

Tournez I'ouverture du cou-
vercle & 'opposé des éléments
de commande et d’affichage.

Mise en marche du récipient de cuis-
son

Mise en marche du récipient de cuis-
son sur une table de cuisson avec plus
d’un Curseur

Le récipient de cuisson est relié a une
table de cuisson compatible avec les
batteries de cuisine M Sense (voir
chapitre « Mise en service »).

m Placez le récipient de cuisson sur la
table de cuisson.

m Sila table de cuisson est éteinte, ap-
puyez sur (D Table de cuis-
son Marche/Arrét.

m Dans les dix secondes, appuyez
sur O Récipient de cuisson Marche/
Arrét.

Tous les @ OK avec récipient de cuis-
son clignotent.

B Sur la table de cuisson : dans les dix
secondes, effleurez & OK, qui corres-
pond au récipient de cuis-
son M Sense allumé.

Toutes les touches du récipient de cuis-
son sont éclairées.

LIndicateur de zone de cuisson/de réci-
pient de cuisson correspondant af-
fiche A.

Mise en marche du récipient de cuis-
son sur une table de cuisson avec un
Curseur

Le récipient de cuisson est relié a une
table de cuisson compatible avec les
batteries de cuisine M Sense (voir
chapitre « Mise en service »).

m Placez le récipient de cuisson sur la
table de cuisson.
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m Sila table de cuisson est éteinte, ap-
puyez sur (D Table de cuis-
son Marche/Arrét.

m Dans les dix secondes, appuyez
sur O Récipient de cuisson Marche/
Arrét.

Les indicateurs de récipient de cuisson
avec récipient de cuisson s’allument.

m Sur la table de cuisson : dans les dix
secondes, effleurez I'Indicateur de ré-
cipient de cuisson, qui correspond au
récipient de cuisson M Sense allumé.

L'Indicateur de récipient de cuisson du

récipient de cuisson correspondant

brille fortement. Les autres indicateurs
de récipients de cuisson brillent faible-
ment.

m Effleurez la touche & OK de la table
de cuisson.

Toutes les touches du récipient de cuis-

son sont éclairées.

L’Indicateur de récipient de cuisson cor-
respondant affiche A.

Allumer plusieurs batteries de cuisine

Plusieurs batteries de cuisine peuvent
étre utilisées simultanément sur une
méme table de cuisson. Les batteries de
cuisine doivent étre allumées les unes
apres les autres.

m Pour allumer une autre batterie de
cuisine, procédez comme décrit au
chapitre « Utilisation », paragraphe
« Allumer la batterie de cuisine ».

Arrét du récipient de cuisson

Arrét du récipient de cuisson

m Effleurez O Récipient de cuis-
son Marche/Arrét.

L'Affichage de I'état ne s’éclaire plus.
Le récipient de cuisson est éteint.
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Arrét du récipient de cuisson et de la
table de cuisson

m Effleurez () Table de cuis-
son Marche/Arrét.

L' Affichage de I'état clignote pendant
environ dix secondes.

La table de cuisson et le récipient de
cuisson sont éteints.

Activation des programmes Cuis-
son | <, Il & ou 11 &~

Vous trouverez le programme adapté a
vos aliments dans le chapitre « Pro-
grammes ».

Le récipient de cuisson est allumé (voir
chapitre « Utilisation », section
« Mise en marche du récipient de

cuisson »).

m Ajoutez dans le récipient de cuisson
de la graisse ou de I'huile alimentaire
avec un point de fumée adapté a la
température cible (voir cha-
pitre « Programmes »).

m Effleurez la touche du programme
souhaité.

Si vous ajoutez un aliment avant la fin
de la phase de montée en tempéra-
ture d’un programme Cuisson, le ré-
sultat de la cuisson peut étre affecté.
N’ajoutez jamais un aliment avant la
fin de la phase de montée en tempé-
rature.

Les programmes ont une phase de
montée en température. Si le récipient
de cuisson n’est pas a la température
cible, la phase de montée en tempéra-
ture démarre.
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La touche du programme sélectionné
clignote intensément jusqu’a la fin de la
montée en température. Les autres
touches s’allument faiblement.

Aprés environ cing secondes, la touche
du programme sélectionné clignote, les
autres touches ne s’allument plus.

Les éléments de commande et d’affi-
chage sont en mode d’économie d’éner-
gie.

Lorsque la touche du programme sélec-
tionné s’illumine de maniére statique et
que la table de cuisson émet un signal
sonore, la phase de montée en tempé-
rature est terminée.

m Placez les aliments dans le récipient
de cuisson.

m Lorsque vous étes satisfait du résultat
de la cuisson, terminez la cuisson.
Vous pouvez utiliser les fonctions de
Minuterie de la table de cuisson pour
vous aider.

Conseil : Si vous souhaitez déglacer
I’aliment que vous faites rotir avec des
aliments épais tels qu’une purée de to-
mates, diluez au préalable I'aliment que
vous faites rétir avec de I'eau ou du
bouillon, par exemple.

Activation du programme Mijoter ..~

Le récipient de cuisson est passé par
la phase de montée en température du
programme Cuisson I, Il ou Ill.

Au moins 250 ml de liquide pas trop
épais doivent étre ajoutés pour que le
processus de cuisson se déroule de
maniére fiable.

m Effleurez .- Mijoter et ne déplacez
pas la poéle pendant au moins 30 se-
condes.

e~ Mijoter brille fortement. Les autres
touches brillent faiblement.

Aprés environ cing secondes, la
touche .- Mijoter s’allume de maniére
statique, les autres touches ne s’al-
lument plus.

Les éléments de commande et d’affi-
chage sont en mode d’économie d’éner-
gie.

m Lorsque vous étes satisfait du résultat
du mijotage, terminez le processus de
mijotage. Vous pouvez utiliser les
fonctions de Minuterie de la table de
cuisson pour vous aider.

Conseil : Pour faire bouillir de grandes
quantités de liquide, restez a un niveau
de cuisson. Activez ensuite le mijotage.

Interruption des programmes

Un programme est activé.

m Appuyez longuement (plus de deux
secondes) la touche du programme
activé.

Le programme a été interrompu.

Toutes les touches du récipient de cuis-
son sont éclairées.

LIndicateur de zone de cuisson/de réci-
pient de cuisson montre f.

Désactivation du mode d’économie
d’énergie des éléments de commande
et d’affichage

m Effleurez 'un des éléments de com-
mande et d’affichage non éclairés.

Le mode d’économie d’énergie des élé-
ments de commande et d’affichage est
désactivé pendant environ cing se-
condes.

La touche du programme sélectionné
s’allume fortement. Les autres touches
s’allument faiblement.
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Fonctions spéciales de la table de
cuisson

Activation des fonctions spéciales de
la table de cuisson

Avec le récipient de cuisson M Sense,
vous pouvez utiliser toutes les fonctions
spéciales de votre table de cuisson
Miele, sauf indication contraire du mode
d’emploi et des instructions de montage
de votre table de cuisson.

m Activez un programme sur le récipient
de cuisson.

m Activez la fonction spéciale souhaitée
sur votre table de cuisson Miele.

LIndicateur de zone de cuisson/de réci-
pient de cuisson indique A avec I'affi-
chage correspondant a la fonction spé-
ciale.

Désactivation de la fonction spéciale
de la table de cuisson

m Désactivez la fonction spéciale sur la
table de cuisson.

La fonction spéciale est désactivée.
assistance via récipient de cuis-
son M Sense est activée.

Programmes

Mijoter ..~

Ce programme est adapté a la cuisson a
feu doux ou a la réduction des sauces.
Le programme peut étre réglé a la suite
d'une cuisson.

Cuisson | &

Ce programme convient a tous les ali-
ments préparés a une température de
cuisson peu élevée.

Ce programme permet de chauffer le ré-
cipient de cuisson le plus rapidement
possible & la température cible (réglée
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sur 150 °C en usine). Une fois cette
phase de montée en température termi-
née, les aliments peuvent étre ajoutés.

Lajout d’un aliment avant la fin de la
phase de montée en température du
programme Cuisson | & peut affec-
ter le résultat de la cuisson.
N’ajoutez jamais un aliment avant la
fin de la phase de montée en tempé-
rature.

Vous pouvez modifier la température
cible. Vous trouverez des instructions
détaillées au chapitre « Ajuster les ré-
glages » du mode d’emploi et des ins-
tructions de montage de votre table de
cuisson.

Cuisson Il &~

Ce programme convient aux aliments
préparés a une température de cuisson
moyenne.

Ce programme permet de chauffer le ré-
cipient de cuisson le plus rapidement
possible & la température cible (réglée
sur 190 °C en usine). Une fois cette
phase de montée en température termi-
née, les aliments peuvent étre ajoutés.

Lajout d’un aliment avant la fin de la
phase de montée en température du
programme Cuisson |l & peut affec-
ter le résultat de la cuisson.

N’ajoutez jamais un aliment avant la
fin de la phase de montée en tempé-
rature.

Vous pouvez modifier la température
cible. Vous trouverez des instructions
détaillées au chapitre « Ajuster les ré-
glages » du mode d’emploi et des ins-
tructions de montage de votre table de
cuisson.
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Cuisson I11 &~

Ce programme est adapté aux cuissons
courtes et vives et/ou aux cuissons in-
tensives a haute température.

Ce programme permet de chauffer le ré-
cipient de cuisson le plus rapidement
possible & la température cible (réglée
sur 210 °C en usine).

'ajout d’un aliment avant la fin de la
phase de montée en température du
programme Cuisson |11 &~ peut af-
fecter le résultat de la cuisson.
N’ajoutez jamais un aliment avant la
fin de la phase de montée en tempé-
rature.

Vous pouvez modifier la température
cible. Vous trouverez des instructions
détaillées au chapitre « Ajuster les ré-
glages » du mode d’emploi et des ins-
tructions de montage de votre table de
cuisson.
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Aliments et programmes du récipient de cuisson

terre crues

Aliments Programme’ Cou-
vercle
Viande
Sauce bolognaise Faire revenir : Cuis- -
son |11 &, v
Cuisson en sauce : Mijo-
ter w.r
Saucisse a griller, cru Cuisson | &~ v
Saucisse a griller, précuite Cuisson Il &~ v
Viande, grande quantité Cuisson |11 &~ -
Boulettes de viande Cuisson | & v
Emincés Faire revenir : Cuis- -
son Il &, v
Cuisson en sauce : Mijo-
ter v.r
Blanc de poulet, entier Cuisson | &~ vv
Chair a saucisse Cuisson Il &~ v
Viande panée Cuisson Il &~ -
Faire suer du lard Cuisson | & v
Steak Cuisson Il &~ -
Poisson
Filet de poisson Cuisson Il &~ v
Poisson, entier Cuisson | &~ vv
Crevettes Cuisson Il &~ v
Garnitures
Pommes de terre sautées de pommes de | Cuisson Il &~ v
terre cuites
Pommes de terre sautées de pommes de | Cuisson Il &~ v
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Aliments Programme’ Cou-
vercle
Risotto Faire revenir : Cuis- -
son | &, v
Cuisson dans un bouillon :
Mijoter .
Tortilla de pommes de terre crues Cuisson Il &~ v
Légumes
Faire revenir les légumes Cuisson | &~ v
Faire revenir une grande quantité de 1é- Cuisson 111 &~ -
gumes
Galettes pommes de terre Cuisson Il &~ -
Oignons au beurre Cuisson | &~ v
Mets sucrés
Crépes Cuisson | & v
Caramel Cuisson Il & v
Pancakes Cuisson | &~ v
Crépes épaisses Cuisson Il &~ v
Popcorn Cuisson 1l &~ vv
Divers
Cuisson au beurre Cuisson | &~ v
Omelette Cuisson | &~ v
Oeuf brouillé Cuisson | &~ v
Griller des graines sans graisse Cuisson Il &~ v
Sauce avec roux Faire revenir : Cuisson | v
<, v
Sauce : Mijoter w.r
Réduction de sauce Mijoter .- -
Oeuf sur le plat Cuisson | &~ v
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Aliments Programme’ Cou-
vercle
Poélée surgelée Cuisson Il &~ v

V'V Pour un résultat optimal, un couvercle est nécessaire.

v Un couvercle est recommandé. Vous éviterez des déperditions de chaleur inutiles.

—Pour un résultat optimal, n’utilisez pas de couvercle.

' Les programmes sont des exemples basés sur les réglages d’usine des programmes. En
fonction de vos préférences, vous pouvez utiliser d’autres programmes ou modifier les ré-
glages des programmes. Pour plus d’informations sur les programmes, comme les domaines
d’application et le déroulement de programme, voir le chapitre « Programmes ».

Pour les programmes Cuisson, n'ajoutez les aliments qu’aprés la fin de la phase de montée
en température.
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Bon a savoir

Récipient de cuisson d’occasion

Si vous vous débarrassez du récipient
de cuisson, si vous le vendez, si vous le
prétez ou si vous mettez en service un
récipient de cuisson d’occasion, vous
n‘avez pas besoin de réinitialiser ou d’ef-
facer les réglages du récipient de cuis-
son ou de la table de cuisson.

Nettoyage et entretien

Nettoyer les batteries de cuisine

Les ustensiles de cuisine sont adaptés
au lave-vaisselle. Nous recommandons
un nettoyage a la main afin d'éviter la
décoloration des plastiques.

Apres utilisation, nettoyez les ustensiles
de cuisine avec un chiffon humide ou
une éponge douce dans de |'eau de
vaisselle chaude.

Veuillez suivre les instructions du fabri-
cant du produit nettoyant.

N'utilisez pas de produit a récurer.

Eliminez tous les résidus de produits de
nettoyage, par exemple sous |'eau cou-
rante.

Date de remplacement des piles

Laffichage indique le moment ou la pile

doit étre remplacée :

- U'Affichage de I'état clignote deux fois
en rouge.

- BAT dans I'Indicateur de zone de cuis-
son/de récipient de cuisson

Remplacement des piles

Tournevis (PH2)

Deux piles (Murata CR2477W ou Pa-
nasonic CR2477/BN)

Une surface de pose propre, douce et
plane est préparée.

m Tournez le récipient de cuisson de
maniére a ce que la partie inférieure
soit orientée vers le haut.

m Posez le récipient de cuisson sur la
surface de pose.

m Dévissez complétement les vis sous
la poignée et mettez de c6té les vis
avec les joints d’étanchéité.

m Introduisez la pointe du tournevis
dans le trou de vis vide le plus proche
du fond de la poéle.

m Appuyez sur le tournevis par le haut.
Le cache est poussé vers I'extérieur.
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m Saisissez le bord de la poéle et tour-
nez le récipient de cuisson de maniére
a ce que la partie inférieure soit diri-
gée vers le bas.

-

m Retirez le cache vers le bord de la
casserole.

R

m Retirez les piles du cache.

m Insérez deux piles neuves dans les
supports. Le péle positif (+) doit étre
dirigé vers I'extérieur.

Si le cache ne s’enclenche pas cor-
rectement, il se peut que le couvercle
du compartiment a piles ne soit pas
correctement étanche.

Vérifiez que le cache est bien en
place avant de le remonter.

m 1. Replacez le cache dans le support
de maniére & ce que I’élément d’encli-
quetage glisse dans le support.

m 2. Poussez le cache sur la poignée.

m Montez les joints de vis et les vis
dans l'ordre inverse.
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Correction des problémes

Vous pouvez remédier vous-méme a la plupart des anomalies et pannes. Dans
bon nombre de cas, vous économiserez ainsi du temps et de I'argent car vous
n‘aurez pas besoin de contacter le service aprés-vente.

Sur www.miele.de/support/customer-assistance vous trouverez des
informations supplémentaires sur la maniere de remédier vous-

méme aux pannes.

Probléeme

Cause et solution

Dans I'Indicateur de
zone de cuisson/de réci-
pient de cuisson de la
table de cuisson, on
peut lire 5AT.

Les batteries ont un état de charge critique et doivent

bientot étre remplacées.

m Lorsque les piles sont vides, remplacez-les (voir le
chapitre « Nettoyage et entretien », section « Rem-
placement des piles »).

LIndicateur de la table
de cuisson clignote en
affichant £ en alter-
nance avec 703, la table
de cuisson et le récipient
de cuisson s’éteignent.

La connexion entre le récipient de cuisson et la table

de cuisson a été perturbée.

m Allumez le récipient de cuisson (voir chapitre « Utili-
sation », section « Mise en marche du récipient de
cuisson »).

m Si la table de cuisson affiche a nouveau £ 709, es-
sayez d’allumer d’autres récipients de cuisson
M Sense sur la table de cuisson.

m Veuillez contacter le service aprés-vente Miele.

Un message non réper-
torié dans ce mode
d’emploi s’affiche sur
dans I'Indicateur de
zone de cuisson/de réci-
pient de cuisson de la
table de cuisson.

La table de cuisson exécute une fonction ou signale un

probléme.

m Vous trouverez les informations nécessaires a I'utili-
sation ou au dépannage dans le mode d’emploi et
les instructions de montage correspondantes de la
table de cuisson.

Vous n’arrivez pas a
mettre le récipient de
cuisson en service.

Vérifier si le récipient de cuisson M Sense a déja été
mise en service.

Vérifiez si le nombre maximal de récipients de cuis-
son a été associé a votre table de cuisson. Le nombre
maximal de récipients de cuisson connectés est indi-
qué dans le mode d’emploi et les instructions de
montage de votre table de cuisson.
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Probléeme

Cause et solution

Les touches ne sont pas
éclairées.

Le récipient de cuisson est en mode d’économie
d’énergie.

B Touchez I'une des touches non éclairées.
Toutes les touches sont éclairées.

Le récipient de cuisson n’est pas allumé.

m Allumez le récipient de cuisson (voir chapitre « Utili-
sation », section « Mise en marche du récipient de
cuisson »).

Le récipient de cuisson n’a pas été correctement mis

en service.

m Mettez le récipient de cuisson en service (voir le
chapitre « Mise en service » du mode d’emploi et
des instructions montage de votre table de cuisson).

Les piles sont vides.
m Remplacez les piles (voir chapitre « Nettoyage et
entretien », section « Remplacement des piles »).

Laliment est saisi de
maniére inégale ou
briile.

Les aliments ne sont pas mélangés ou doivent étre re-

tournés.

® Remuez régulierement.

m Retournez ou mélangez réguliéerement les aliments
lorsque vous les faites saisir.

Un autre programme est plus approprié pour préparer

I'aliment.

m Changez de programme. Vous trouverez des
exemples pour la sélection d’un programme dans le
tableau des programmes, voir chapitre « Pro-
grammes », section « Aliments et programmes du
récipient de cuisson ». Lors d’une phase de montée
en température, veillez & ce qu’aucun aliment autre
que I'huile ne se trouve dans le récipient de cuisson.

m Essayez d’autres programmes jusqu’a ce que vous
soyez satisfait du résultat.

226




fr - -

Probléeme

Cause et solution

Vous n’étes pas satisfait
du résultat de la saisie.

Les températures cibles des programmes Cuisson ne

conviennent pas.

m Modifiez les températures cibles des pro-
grammes Cuisson. Vous trouverez des instructions
détaillées au chapitre « Ajuster les réglages » du
mode d’emploi et des instructions de montage de
votre table de cuisson.

Des aliments ont été placés dans le récipient de cuis-

son avant la fin de la phase de montée en température

d’un programme Cuisson.

m Attendez la fin de la phase de montée en tempéra-
ture de chaque programme Cuisson avant de mettre
les aliments dans la poéle.

Vous n’étes pas satisfait
du résultat du mijotage.

Lors de la commutation d’un programme de saisie au
programme de mijotage, la température a trop baissé,
par exemple en raison de I'ajout d’un liquide froid.

m Sélectionnez & Cuisson | pour porter & nouveau le
contenu de la poéle a ébullition et activez a nouveau
le Mijotage .~

ou

m mijoter avec < Cuisson |.

La phase de montée en
température dure trop
longtemps.

La chaleur s’échappe parce qu’aucun couvercle n'est

posé.

m Utilisez un couvercle pendant la phase de montée
en température du programme, sauf indication
contraire dans le chapitre « Programmes », section
« Aliments et programmes ».

La table de cuisson ne
chauffe pas le récipient
de cuisson.

Vous avez utilisé le récipient de cuisson sur une table

de cuisson ol elle na pas été mise en service.

m Mettez en service le récipient de cuisson sur la table
de cuisson sur laquelle vous souhaitez I'utiliser (voir
chapitre « Utilisation », section « Mise en marche
du récipient de cuisson »).

Vous souhaitez mettre
en service deux réci-
pients de cuisson ou
plus sur la table de cuis-
son et tous les réci-
pients de cuisson
s’éteignent.

Les récipients de cuisson n'ont pas été allumées cor-

rectement.

m Allumez toujours les récipients de cuisson 'un aprés
I'autre et appuyez sur & OK ou sur I'Indicateur de
récipient de cuisson puis sur & OK du récipient de
cuisson allumé (voir chapitre « Utilisation », section
« Mise en marche du récipient de cuisson »).
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Probleme Cause et solution

Vous avez mis en service | Mettez le récipient de cuisson en service sur la table
le récipient de cuisson | de cuisson souhaitée. Vous n’avez pas besoin d’effec-
sur la mauvaise table de |tuer d’autres réglages sur votre récipient de cuisson
cuisson. ou votre table de cuisson.
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Service aprés-vente

Sur www.miele.com/service, vous
trouverez des informations sur I'aide au
dépannage et les piéces déta-

chées Miele.

Contact en cas d’anomalies

Vous n’arrivez pas a résoudre I'anomalie
par vous-méme ? Contactez le service
aprés-vente Miele ou votre reven-

deur Miele.

Vous pouvez prendre rendez-vous en
ligne avec le service aprés-vente Miele
sous www.miele.com/service.

Les coordonnées du service apres-

vente Miele sont indiquées a la fin de
ce document.

Veuillez indiquer au service aprés-vente
la référence du modele et le numéro de
fabrication de votre appareil. Vous trou-
verez ces deux indications sur les don-

nées de la plaque signalétique.

Caractéristiques techniques

Caractéristiques techniques

Fréquence bande | 2,400 GHz—
ISM 2,4835 GHz

Fréquence RFID/ | 13,56 Mhz
NFC

Puissance d’émis- | Passif
sion RFID/NFC

Puissance d’émis- | <10 mW
sion BTLE
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hr - Sigurnosne napomene i upozorenja

P> Prije koristenja, obvezno procitajte upute za uporabu. Time éete
zastititi sebe i izbjedi oStecenja.

P> Baterije se mogu progutati. Uvjerite se da se nove i/ili stare baterije
ne mogu progutati. Baterije drzite dalje od dohvata djece.

P Nakon zamjene baterija sigurno zatvorite pretinac za baterije. Zam-
jenske baterije Cuvajte izvan dosega djece.

P Upotrebljavajte samo besprijekorne baterije. Odmah zamijenite op-
tecene baterije.

P> Baterije se ne smiju spojiti da dode do kratkog spoja niti se bacati
u vatru.

P Ako sumnjate da je baterija progutana, odmah potrazite hitnu me-

dicinsku pomo¢. Ne dajte djetetu nista za jesti ili piti i ne izazivajte ga
da povracda.

P M Sense posude je iskljucivo prikladno za ploce za kuhanje sprem-
ne za M Sense posude.

P Ne fritirajte s posudem za kuhanije.

P> Procitajte upute za uporabu i ugradnju Vase ploce za kuhanje sp-
remne za M Sense posude za kuhanje. Tamo mozete pronadi daljnje
informacije o rukovanju svojom plo¢om za kuhanje. Osim ako nije dru-
gacije navedeno u uputama za uporabu posuda, primjenjuju se upute
za uporabu i ugradnju Vase ploCe za kuhanje spremne za M Sense po-
sude.

P Posude za kuhanje upotrebljavajte iskljucivo u kuéanstvu za pecen-
je i naknadno kuhanje jela. Ne dozvoljava se niti jedan drugi nacin
primjene.

P> Prije prve uporabe posude za kuhanje operite uobicajenim sredst-
vom za ruéno pranje posuda (pogledajte poglavlje ,Cidcenje i odrza-
vanje“).

P Podignite posude kod pomicanja.

P> Preporucujemo koriétenje posuda za kuhanje u povezanom nacinu
rada kako bi se mogle koristiti sve funkcije istog.

P> Ako istovremeno koristite viSe posuda na ploci za kuhanje, provjeri-
te jeste li posude povezali na upravljacku jedinicu posuda/zone za ku-
hanje koja odgovara polozaju.

P> Pazite na dovoljno provjetravanje tijekom kuhanija.

P> Vrlo visoke temperature mogu uzrokovati da se ulje po¢ne dimiti ili
se zapali. Tavu nikada ne ostavljajte bez nadzora na ploci za kuhanje.
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hr - Sigurnosne napomene i upozorenja

P> Koristite samo na visoke temperature otporne masti i ulja. PoZar
uzrokovan uljima nikada ne gasite vodom. Za gasenje pozara uzroko-
vanog uljem koristite protupozarnu deku ili odgovarajuéi poklopac.

P Kad su izlozene izravnoj toplini ru¢ke postaju vruée (primjerice
zbog topline koju otpusta posude). Ako dodirujete vrucée rucke koristi-
te rukavice za lonce ili drzace za lonce.

P Ako na posudu stavljate poklopac kako biste promijenili odvod zra-
ka, pazite da para ne dolazi do rucki ili elektronike posuda. Rucke i
elektronika se mogu pregrijati i oStetiti.

P Propustanje moze ostetiti elektroniku. Pazite da brtve na posudu
nisu o$teéene i/ili da prilikom zamjene baterije uopée ne budu pos-
tavljene ili da ih pogresno postavite.

P Kod programa przenja namirnicu dodajte tek po zavrsetku faze zag-
rijavanja (tipka viSe ne pulsira i oglagava se zvuéni signal).

Ako dodate namirnicu prije kraja faze zagrijavanja, rezultat przenja
moze biti narusen.

P U posudu za kuhanje ne upotrebljavajte krute ili $iljaste predmete.
Mozete ostetiti sloj protiv prianjanja. Preporucujemo kuhinjski pribor
od silikona ili mekog drva. Pribor za kuhanje od drveta nemojte preja-
ko pritiskati uz sloj protiv prianjanja.

P Kad posuda ima pri¢vr§éene rucke prije svake upotrebe provjerite
¢vrstocu vijaka. Po potrebi zategnite vijke.
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Odrzivost i zastita okoliSa

Zbrinjavanje ambalaze

Ambalaza sluzi za rukovanje i Stiti uredaj
od oSteéenja tijekom transporta. Amba-
lazni materijal odabran je imajudi u vidu
utjecaj na okolis i mogucnost zbrinjavan-
ja te se nacelno moze reciklirati.

Recikliranjem ambalaznog materijala
Stede se sirovine. Koristite odgovarajuca
mjesta za prikupljanje ambalaze, ovisno
o vrsti materijala ambalaze koju predajte
na zbrinjavanje. Bilo koje Miele prodajno
mjesto od Vas ¢e preuzeti transportnu
ambalazu.

Zbrinjavanje dotrajalog uredaja

Elektri¢ni i elektronicki uredaji sadrze
brojne korisne materijale. Sadrze i od-
redene tvari, mjeSavine i dijelove, koji su
neophodni za njihovo funkcioniranje i si-
gurno koristenje istima. S obzirom da
mogu sadrzavati opasne tvari, ako se na-
vedeni materijali odlazu u otpad iz
kucéanstva ili se zbrinjavaju na drugi
nepropisani nac¢in, mogu naskoditi
zdravlju ljudi i okoliSu. Stoga je vazno
postovati zakonsku obvezu odvojenog
sakupljanja elektri¢nog i elektronickog
otpada. Dotrajali elektri¢ni i elektronicki
uredaj ne smijete bacati u otpad iz
kuc¢anstva, ve¢ ste isti obvezni odvojiti
od mijeSanog komunalnog otpada i od
ostalih vrsta otpada.

Umjesto odlaganja dotrajalih elektri¢nih
i elektronickih uredaja u otpad iz
kuéanstva, navedene uredaje predajte
na zbrinjavanje u sluzbene sabirne cent-
re za prihvat i daljnju obradu dotrajalih
elektri¢nih i elektroni¢kih uredaja u
Vasem gradu, ili u prodajno mjesto na
kojem ste kupili navedeni uredaj ili u jed-
no od drugih prodajnih mjesta drustva
Miele.

Ako se na dotrajalom elektri¢nom ili
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elektronickom uredaju nalaze osobni po-
daci, preporu¢amo, radi Vase sigurnosti,
iste izbrisati u cijelosti prije predaje na-
vedenih uredaja na zbrinjavanje. Ako
osobne podatke ostavite na navedenim
uredajima, to Cinite na vlastitu odgovor-
nost.

Dotrajale elektri¢ne i elektronic¢ke ureda-
je obvezni ste predati na zbrinjavanje u
cijelosti i u stanju iz kojeg je vidljivo da
navedeni uredaji nisu prethodno rastavl-
jani radi vadenja zasebnih komponenti ili
dijelova.

Molimo pobrinite se da Vasi dotrajali
elektri¢ni i elektroni¢ki uredaji do preda-
je na zbrinjavanje bude izvan dohvata
djece.

Ovisno o konkretnom uredaju, dotrajale
elektri¢ne i elektronic¢ke uredaje mogude
je reciklirati. Navedeni uredaji mogu
sadrzavati dijelove koji se mogu iskoris-
titi za popravak drugih proizvoda. Na taj
nacin, Stede se sirovine i omogucava se
razumno iskoriStavanje prirodnih resur-
sa.

H

Ova oznaka, koja se sastoji od prekrizen-
og spremnika za sakupljanje otpada s
kotaCima, ima znacenje odvojenog sa-
kupljanja elektri¢nog i elektroni¢kog ot-
pada. Ako se takva oznaka nalazi na
Vasem uredaju, takav uredaj ne smijete
odlagati u kantu za smece u Vasem
kucanstvu u koju odlazete mijeSani ko-
munalni otpad, veé ste uredaj obvezni
zbrinuti sukladno ovdje navedenim upu-
tama i primjenjivim propisima za zbrinja-
vanje elektri¢nih i elektronickih uredaja.
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Povrat starih baterija i akumulatora

Elektri¢ni i elektroniCki uredaji Cesto
sadrze baterije i akumulatore, za koje
postoji zakonska obveza odvojenog sa-
kupljanja, a u cilju olakSavanja procesa
recikliranja i obrade otpadnih baterija i
akumulatora.

One baterije i akumulatore koji nisu fiks-
ni dio uredaja odnesite u odgovarajudi
sabirni centar u Vasem gradu (koji pri-
kuplja baterije i akumulatore) ili u bilo
koje Miele prodajno mjesto, gdje ih
mozete predati bez naknade.

Baterije i akumulatori mogu sadrzavati
tvari koje, zbog nepropisnog odlaganja,
mogu nastetiti ljudskom zdravlju i oko-
lisu.

PbCdHg

Ova oznaka, koja se sastoji od prekrizen-
og spremnika za sakupljanje otpada s
kota¢ima, ima znacenje odvojenog sa-
kupljanja i zabrane odbacivanja u mi-
jeSani komunalni otpad. Takva oznaka na
baterijama ili akumulatorima oznacava
da iste ne smijete odlagati u kantu za
smece u Vasem kucéanstvu u koju od-
laZete mijesani komunalni otpad, vec ste
baterije i akumulator obvezni zbrinuti
sukladno ovdje navedenim uputama i
primjenjivim propisima za zbrinjavanje
baterija i akumulatora.

Simboli Pb, Cd, Hg navedeni na gornjoj
oznaci oznacavaju: olovo (Pb), kadmij
(Cd) ifili zivu (Hg). Baterija koja sadrzi,
odnosno akumulator koji sadrzi vise od:
- 0,0005% masenog udjela Zive bit ¢e
oznacéen(a) simbolom Hg, - 0,002%
masenog udjela kadmija bit ¢e oz-
nacen(a) simbolom Cd, - 0,004% ma-
senog udjela olova bit ¢e oznaéen(a)
simbolom Pb. Zasebno prikupljanje sta-

rih baterija i akumulatora, osim §to je za-
konska obveza, takoder olakSava njihovu
obradu i reciklazu. Odgovarajué¢im zbrin-
javanjem i reciklazom baterija i akumula-
tora doprinosite o€uvanju sirovina i pri-
donosite razumnom iskoriStavanju ogra-
ni¢enih prirodnih resursa.
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Upoznavanje

Upravljacki elementi i indikatori

(@ Prikaz statusa

@ Tipka Uklj./Isklj. posuda za kuhanje O
® Tipka Pirjanje wr

@ Tipka Pecenje | <

(® Tipka Pecenje Il &

® Tipka Pecenje 111 &~

@ Tipka Potvrda na daljinu (%’
Za viSe informacija, pogledajte poglavlje ,,Upoznavanje”, odlomak ,,Umrezavan-

N

je”.
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Prikaz statusa

Indikatori

Znacenje

Treperi u bijeloj boji

- Posude za kuhanje ¢eka na pustanje u rad.

- Posude za kuhanje ¢eka na potvrdu na ploci za kuhan-

je.

- Ploca za kuhanje je isklju¢ena.

Treperi u crvenoj boji

Program je prekinut.

2 puta trepne crveno

Baterije imaju kriti¢no stanje napunjenosti i potrebno ih

je uskoro zamijeniti.
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Specijalne funkcije

Programi

Programi za posude automatski regulira-
ju snagu ploce za kuhanje kojom se po-
sude zagrijava. Tako temperatura uvijek
ostaje konstantna. Optimalna tempera-
tura ovisna o namirnici postize se i od-
rzava programima bez ru¢ne regulacije.

Za navedeno pojedini programi trebaju
fazu zagrijavanja.

Ciljane temperature za program Pecenje
[, I1'i 11l moZete promijeniti. Toéne upute
pronadi ¢ete u poglavlju ,,Prilagodavanje
postavki u Uputama za uporabu i ug-
radnju Vase ploc¢e za kuhanje.

Za viSe informacija o programima i tabli-
cu s primjerima namirnica i pripadajuéih
programa pogledajte poglavlje ,,Progra-
mi”,

UmreZavanje

Vasa ploca za kuhanje opremljena je in-
tegriranim WLAN modulom. Ploca za
kuhanje moze se povezati s VaSom
mrezom ili samo s Vasom Miele kuhinjs-
kom napom. WLAN modul omogucuje
koristenje Miele aplikacije na mobilnom
uredaju.

Nakon §to se Vasa ploca za kuhanje po-
veze putem WLAN mreze, veza ée se
automatski ponovno uspostaviti svaki
put kada se ista ponovno ukljuci.

Osigurajte da je na mjestu postavljanja
plo¢e za kuhanje signal VaSe WLAN
mreze dovoljne jacine.

Povezivanjem ploc¢e za kuhanje u Vasu
WLAN mrezu povecava se potrosnja
energije, Cak i kada je plo¢a za kuhanje
iskljucena.
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Pametne dodatne opcije putem Miele
aplikacije*

Pomodu Miele aplikacije dobivate pris-
tup brojnim pametnim dodatnim opcija-
ma, ukljucujudi:

- pozivanje informacija o statusu

- koristenje dodatnih korisnih funkcija

- Odrzavajte svoju posudu za kuhanje
na najnovijem stupnju razvoja tvrtke
Miele putem aZuriranja softvera (mo-
gucée samo putem WLAN veze)

ViSe detalja o pametnim dodatnim opci-
jama pronadi ¢ete na Miele internetskoj
stranici, u Apple App Store” ili na
Google Play Store™.

* Dodatna digitalna ponuda tvrtke
Miele & Cie. KG. Raspon funkcija
moze varirati ovisno o modelu i drzavi.
Potreban je Va$ pristanak na opée uv-
jete i informacije o zastiti podataka za
Miele digitalne proizvode i usluge u
Miele aplikaciji. Miele zadrzava pravo
promjene ili prekida digitalnih ponuda
u bilo kojem trenutku.

Dodatni pribor

Proizvode posebno prilagodene tavi
mozete nabaviti u Miele internetskoj tr-
govini, u Miele sluzbi za korisnike ili na
Miele prodajnom mjestu, primjerice
poklopac i sredstva za pranje.

Miele internetskoj trgovini mozete pris-
tupiti preko QR koda u nastavku:

EE:E
At
o]
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Pustanje u rad

Pustanje u rad posuda za kuhanje

- Posude je najvise mlako.

- Posuda za kuhanje je prazna.

Podesavanje nadmorske visine na
ploci za kuhanje

Tvornicki je podeSena nadmorska visina
od 0—1.800 m iznad NV. Precizna pos-
tavka pobolj$ava rezultate kuhanja vaseg
posuda. Nadmorsku visinu mozete
precizno podesiti do 300 m.

m Informirajte se o nadmorskoj visini na
mjestu ugradnje.

m Na svojoj plo¢i za kuhanje podesite
nadmorsku visinu (pogledajte poglavl-
je ,,Prilagodavanje postavki“ u Uputa-
ma za uporabu i ugradnju svoje ploce
za kuhanje).

Ukljuéivanje indikatora () NFC simbol

Prvih 20 puta kada se ploc¢a za kuhanje
ukljuci, automatski se aktivira indikator
(@) NFC simbol. Kada plocu za kuhanje
ukljugite 21. puta, indikator () NFC sim-
bol morate ruéno ukljugiti.

m Iskljucite plo¢u za kuhanje.

m Na 6 sekundi dodirnite (D Uklju&ivan-
Jje/iskljucivanje ploée za kuhanje. Na
Indikator plo€e za kuhanje se sekunde
silazno odbrojavaju.

Na Indikator ploce za kuhanje se prika-

zuje P.

Na Indikatori zona za kuhanje/Indikatori
posuda se prikazuje sljedece:

- 9 i broj prikazuju odabrani brzi para-
metar

- ovisno o modelu:

L i broj prikazuju odabrani kod odab-
ranog brzog parametra

Ostale tipke svijetle.
Indikator (@) NFC simbol svijetlo svijetli.

Povezivanje posude za kuhanje

Indikator (@) NFC simbol je ukljucen.

m Ukljucite posudu za kuhanje.

Bijelo treperi Prikaz statusa.

Sve tipke posude za kuhanje su osvijetl-
jene.

m Pomaknite s logotipom ,Miele” otis-
nutim na rucki tave na visini od otprili-
ke 1 cm s desna na lijevo iznad osvi-
jetlienog indikatora () NFC simbol ™
na plo¢i za kuhanje.

Na Indikator ploce za kuhanje se oko
5 sekundi prikazuje £02.

Vise ne svijetli Prikaz statusa.

Sve tipke posude za kuhanje su osvijetl-
jene.

Posuda za kuhanje je povezana s
plo¢om za kuhanje.

Dok svijetli indikator (@) NFC simbol s
plo¢om za kuhanje se moze povezati do-
datno posude. Maksimalan broj poveza-
nog posuda mozete pronadi u uputama
za uporabu i ugradnju svoje ploce za ku-
hanje.
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m Kada ste povezali zeljeni broj posuda
za kuhanje, odaberite (D Ukljucivanje/
iskljucivanje ploce za kuhanje.

Rukovanje
Sigurnosne napomene za rukovanje

Para koja izlazi iz otvora za paru
na poklopcu moze oStetiti up-
ravljacke elemente i indikatore.
Okrenite otvor na poklopcu od
upravljackih elemenata i indika-
tora.

Uklju¢ivanje posuda za kuhanje

Ukljuc¢ivanje posuda za kuhanje na
ploéi za kuhanje sa viSe od jednog Sli-
der

Ukljucivanje posuda za kuhanje na
ploci za kuhanje tipkom Slider

Posude za kuhanje je povezano na M
Sense plo¢u za kuhanje spremnu za
posude za kuhanje (pogledajte poglavl-

je ,,Pustanje u rad”).

Posude za kuhanje je povezano na M
Sense plocu za kuhanje spremnu za
posude za kuhanje (pogledajte poglavl-
je ,Pustanje u rad”).

m Posudu za kuhanje stavite na plocu.

m Ako je plo¢a za kuhanje iskljuc¢ena, do-
dirnite tipku (D Uklju&ivanje/iskijuci-
vanje ploce za kuhanje.

® Unutar 10 sekundi dodirnite tipku
& Ukl /Isklj. posuda za kuhanje.

Sve tipke & OK s posudem za kuhanje

trepere.

m Na ploci za kuhanje: U roku od 10 se-
kundi dodirnite tipku & OK, koja
pripada uklju¢enom M Sense posudu
za kuhanje.

Sve tipke posude za kuhanje su osvijetl-
jene.

Ukljucena tipka Indikator zone za kuhan-
je/Indikator posuda prikazuje fA.
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m Posudu za kuhanje stavite na plocu.

m Ako je ploca za kuhanje isklju¢ena, do-
dirnite tipku (D Ukljuéivanje/iskljuci-
vanje ploce za kuhanje.

m Unutar 10 sekundi dodirnite tipku
& Uklj./Isklj. posuda za kuhanje.

Svijetle indikatori posuda s posudem.

m Na ploci za kuhanje: U roku od 10 se-
kundi dodirnite tipku Indikator po-
suda, koja pripada uklju¢enom M Sen-
se posudu za kuhanje.

Uklju€uje se Indikator posuda pripada-
juée posude za kuhanje. Ostali indikatori
posuda za kuhanje prigu$eno svijetle.

m Dodirnite @ OK na ploéi za kuhanje.

Sve tipke posude za kuhanje su osvijetl-
jene.

Uklju¢ena tipka Indikator posuda prika-
zuje A.

Ukljuéivanje viSe posuda za kuhanje

Na jednoj ploci za kuhanje se istovre-
meno moze koristiti viSe posuda za ku-
hanje. Posude za kuhanje se moraju ukl-
jucivati jedna za drugom.

m Za uklju€ivanje daljnjih posuda za ku-
hanje, postupite kako je opisano u
poglavlju ,Rukovanje”, odlomak ,,Ukl-
jugivanje posuda za kuhanje”.
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Iskljuéivanje posuda za kuhanje

Iskljuéivanje posuda za kuhanje

m Dodirnite O Uklj,/Isklj. posuda za ku-
hanje.

ViSe ne svijetli Prikaz statusa.
Posude za kuhanje je isklju¢eno.

Iskljuc¢ivanje posuda za kuhanje i ploce
za kuhanje

m Dodirnite O Uklju&ivanje/iskijucivanje
ploce za kuhanje.

Indikator Prikaz statusa treperi oko
10 sekundi.

Ploca za kuhanje i posude za kuhanje su
isklju€eni.

Aktiviranje programa Peéenje | &,
& ili 1 &~

Odgovarajudi program za svoje namirni-
ce mozete pronaci u poglavlju ,,Progra-

9

mi-.

Posude za kuhanje je aktivirano (pogle-
dajte poglavlje ,,Rukovanije”, odlomak
,Ukljugivanje posuda za kuhanje”).

m U posudu za kuhanje dodajte mast ili
ulje za kuhanje s to¢kom dimljenja
koja odgovara ciljanoj temperaturi
(pogledajte poglavlje ,,Programi”).

m Dodirnite tipku Zeljenog programa.

Ako dodate namirnicu prije kraja faze
zagrijavanja programa przenja, rezul-

tat przenja moze biti naruen.

Uvijek dodajte namirnicu nakon sto je
faza zagrijavanja zavrsila.

Program ima fazu zagrijavanja. Ako po-
sude za kuhanje nema ciljanu tempera-
turu, zapocinje faza zagrijavanja.

Svijetlo pulsira tipka Zeljenog programa,
sve dok zagrijavanje nije zavr§eno. Os-
tale tipke priguseno svijetle.

Nakon otprilike 5 sekundi, tipka zeljenog
programa pulsira, ostale tipke viSe ne
svijetle.

Upravljacki elementi i indikatori su u
nacinu rada ustede energije.

Kada tipka zeljenog programa staticki
svijetli i plo¢a za kuhanje oglasava zvuc-
ni signal, zagrijavanje je zavrSeno.

m Stavite namirnice u posude za kuhan-
je.

m Kad ste zadovoljni s postupkom prip-
reme zavrsite postupak. Vremensku
funkciju plo¢e za kuhanje mozete ko-
ristiti kao podrsku.

Savjet: Ako Zelite deglazirati pirjanu hra-
nu gustim tekuc¢inama poput pasirane
rajCice, prvo je razrijedite, na primjer vo-
dom ili temeljcem.

Aktiviranje programa Pirjanje ..~

Posude je zavrsilo fazu zagrijavanja
programa Pecenje I, Il ili [11.

Dodajte najmanje 250 ml ne preguste
tekuéine kako bi se pirjanje pouzdano
odvijalo.

m Odaberite .~ Pirjanje i tavu nemojte
pomicati najmanje 30 sekundi.

Tipka w.~ Pirjanje svijetli. Ostale tipke

priguSeno svijetle.

Nakon oko 5 sekundi stati¢no svijetli

- Pirjanje, ostale tipke viSe ne svijetle.

Upravljacki elementi i indikatori su u

nacinu rada ustede energije.

m Kad ste zadovoljni s postupkom zaku-
havanja zavrsite postupak. Vremensku
funkciju ploc¢e za kuhanje mozete ko-
ristiti kao podrsku.
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Savjet: Za zakuhavanje velikih koli¢ina
tekuéine, ostanite na jednoj razini
pecenja. Nakon toga aktivirajte pirjanje.

Prekidanje programa

Program je ukljucen.

m Dugo (> 2 sekunde) drzite tiku ukl-
juéenog programa.

Program je prekinut.

Sve tipke posude za kuhanje su osvijetl-
jene.

Na Indikator zone za kuhanje/Indikator
posuda se prikazuje A.

Deaktiviranje nacina rada za ustedu
energije upravljackih elemenata i indi-
katora

m Dodirnite jedan od neosvijetljenih up-
ravljackih elemenata i indikatora.

Nacin rada za uStedu energije upravljac-
kih elemenata i indikatora je deaktiviran
na oko 5 sekundi.

Tipka odabranog programa svijetli jako
svijetli. Ostale tipke priguSeno svijetle.

Posebne funkcije plo¢e za kuhanje

Aktiviranje posebnih funkcija plo¢e za
kuhanje

Sa M Sense posudem za kuhanje moze-
te koristiti sve posebne funkcije svoje
Miele ploc¢e za kuhanje, osim ako u upu-
tama za uporabu i ugradnju Vase ploce
za kuhanje nije drugacije navedeno.

m Aktivirajte program na posudu za ku-
hanje.

m Aktivirajte Zeljenu posebnu funkciju na
svojoj Miele ploc¢i za kuhanje.

Indikator Indikator zone za kuhanje/Indi-

kator posuda pokazuje f s odgovara-

juéim prikazom posebne funkcije.
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Iskljucivanje posebne funkcije plo¢e
za kuhanje

m Isklju¢ite posebnu funkciju na ploci za
kuhanje.

Posebna funkcija je isklju¢ena. Ukljuce-
na je pomo¢ putem M Sense posuda za
kuhanje.

Programi

Pirjanje ...~

Program je prikladan za kuhanje na nis-
koj toplini ili za reduciranje umaka. Prog-
ram se moze podesiti kao zavrSetak
postupka pecenja.

Przenje | &

Program je prikladan za sve namirnice
koje se pripremaju na niskoj temperaturi
pecenja.

Program zagrijava posude na ciljanu
temperaturu (tvorni¢ka postavka 150°C)
Sto je brze moguce. Nakon zavrSetka
ove faze zagrijavanja, moze se dodati
namirnica.

Ako dodate namirnicu prije kraja faze
zagrijavanja programa przenja | &,
rezultat przenja moze biti narusen.
Uvijek dodajte namirnicu nakon §to je
faza zagrijavanja zavrsila.

Ciljanu temperaturu mozete promijeniti.
Tocne upute pronadi cete u poglavlju
,Prilagodavanje postavki“ u Uputama za
uporabu i ugradnju Vase plo¢e za kuhan-
je.

Przenje 11 &~

Program je prikladan za namirnice koje
se pripremaju na srednjoj temperaturi
pecenja.
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Program zagrijava posude na ciljanu
temperaturu (tvorni¢ka postavka 190°C)
Sto je brze mogude. Nakon zavrSetka
ove faze zagrijavanja, moze se dodati
namirnica.

Ako dodate namirnicu prije kraja faze
zagrijavanja programa przenja Il &,
rezultat przenja moze biti narusen.
Uvijek dodajte namirnicu nakon §to je
faza zagrijavanja zavrsila.

Ciljanu temperaturu mozete promijeniti.
Tocne upute pronadi ¢ete u poglavlju
,Prilagodavanje postavki“ u Uputama za
uporabu i ugradnju Vase ploc¢e za kuhan-
je.

Peéenje Il &-

Program je prikladan za brzo pecéenje i/ili
intenzivno przenje na visokim tempera-
turama.

Program zagrijava posude na ciljanu
temperaturu (tvorni¢ka postavka 210°C)
$to je brze moguce.

Ako dodate namirnicu prije kraja faze
zagrijavanja programa przenja Il &-,
rezultat przenja moze biti narusen.
Uvijek dodajte namirnicu nakon $to je

faza zagrijavanja zavrsila.

Ciljanu temperaturu mozete promijeniti.
Tocne upute pronadi ¢ete u poglavlju
,Prilagodavanje postavki“ u Uputama za
uporabu i ugradnju Vase ploc¢e za kuhan-
je.
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Namirnice i programi posuda za kuhanje

Namirnica Program’ Poklo-
pac

Meso

Bolognese umak Przenje: Peéenje 111 &+, -
Priprema s umakom: Pir- v
janje wr

Pecenice, sirove Pegenje | &~ v

Pecenice, prethodno oparene Pegenje Il &~ v

Meso, velika koli¢ina Pe&enje 111 &~ -

Kosani odresci Pegenje | <~ v

Usitnjeno meso Przenje: Pedenje 11 &, -
Priprema s umakom: Pir- v
janje wr

Pileéa prsa, cijela Pecenje | &~ vv

Mesnati sir Pedenje Il & v

Odrezak Pegenje Il <~ -

Topljenje slanine Pegenje | <~ v

Odrezak Pegenje Il &~ -

Riba

Riblji filet Pedenje Il & v

Riba, cijela Pecenje | &~ vv

Ragidi Pedenje Il & v

Prilozi

Peceni krumpir od kuhanog krumpira Pegenje 111 &~ v

Peceni krumpir od sirovog krumpira Pe&enje Il & v

RiZzoto Przenje: Pedenje | <, -
Priprema s temeljcem: Pir- v
janje w.r

Tortilja od sirovog krumpira Pegenje Il &~ v

Povrée
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Namirnica Program' Poklo-
pac
Priprema povrca Pedenje | & v
Priprema velike koli¢ine povréa Pecenje 111 &~ -
Popecak od krumpira Pegenje Il &~ -
Luk na maslacu Pegenje | &~ v
Slatka jela
Crépes Pedenje | &~ v
Karamela Pedenje Il &~ v
Pancakes Pedenje | &~ v
Paladinke Pegenje Il &~ v
Kokice Pedenje |11 &~ vv
Ostalo
Przenje na maslacu Pegenje | &~ v
Omleti Pedenje | &~ v
Kajgana Pe&enje | &~ v
Sjemenke, przenje bez masnoce Pe&enje Il &~ v
Umak sa zaprékom Przenje: Pedenje | &, v
Umak: Pirjanje w.~ v
Reduciranje umaka Pirjanje w.~ -
Jaje na oko Pegenje | <~ v
Zamrznuta jela iz tave Pegenje Il v

V'V Za uspjeh je potreban poklopac.

v Preporuduje se koristenje poklopca. Tako se sprie¢ava nepotrebni gubitak topline.

— Za uspjeh, poklopac nije dopusten.

" Programi su primjeri temeljeni na tvorni¢kim postavkama programa. Ovisno o svojim prefe-
rencijama, mozete koristiti druge programe ili promijeniti postavke programa. Vise informaci-
ja o programima, kao primjerice o podrucju primjene i tijeku programa, nacéi ¢ete u poglavlju

,Programi”.

Kod programa pecenja namirnicu dodajte tek po zavrSetku faze zagrijavanja.
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Dobro je znati

Rabljeno posude za kuhanje

Kada posude za kuhanje zbrinjavate,
prodajete ili posudujete ili pokreéete
rabljeno posude za kuhanje, sve postav-
ke na posudu ili na plo¢i za kuhanje mo-
rate vratiti na tvornicke postavke ili ih
obrisati.

Ciséenje i odrzavanje

Pranje posuda za kuhanje

Posude za kuhanje prikladno je za pranje
u perilici posuda. Preporu¢ujemo ru¢no
pranje kako biste sprijecili promjenu bo-
je plastike.

Posudu za kuhanje nakon uporabe ocis-
tite vlaznom krpom ili mekom spuzvi-
com s vruéom vodom.

Pridrzavajte se uputa proizvodaca sred-
stva za CiScenje.

Nemojte upotrebljavati abrazivna sred-
stva za ¢iS¢enje.

Sve ostatke sredstva za pranje uklonite
pod primjerice tekuéom vodom.

Trenutak zamjene baterije

Vrijeme zamjene baterije prikazano je na

sljededi nacin:

- Indikator Prikaz statusa 2 puta trepne
crveno.

- BAT u Indikator zone za kuhanje/Indi-
kator posuda

Zamjena baterija

Odvija& (PH 2)

2 baterije (Murata CR2477W ili Pana-
sonic CR2477/BN)

Pripremljena je Cista, meka i ravna
podloga za odlaganje.
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m Posudu za kuhanje okrenite tako da je
donja strana okrenuta prema gore.

m Posudu za kuhanje stavite na povrsinu
za odlaganje.

m Potpuno odvrnite vijke ispod rucke te
ih zajedno s brtvama odloZite sa
strane.

v

m Umetnite vrh odvija¢a u praznu rupu
vijka koja je najbliza dnu tave.

m Pritisnite odvija¢ odozgo.
Poklopac ¢e iskociti.

m Primite rub tave i okrenite posude ta-
ko da je donja strana okrenuta prema
dolje.
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m Poklopac skinite prema rubu tave.

R )

m |zvadite baterije iz poklopca.

m Umetnite 2 nove baterije u drzace.

Pozitivni pol (+) mora biti usmjeren
prema van.

Ako poklopac ne sjedne pravilno na
svoje mjesto, poklopac pretinca za
baterije se ne¢e modi pravilno brtviti.

Prije pricvrscivanja provjerite je li
poklopac pravilno postavljen.

m 1. Ponovno umetnite poklopac u drzac
tako da jeziCak klizne u leziste.

m 2. Pritisnite poklopac na ruc¢ku.

® Ponovno obrnutim redoslijedom pos-
tavite brtve za vijke i vijke.

245



hr - -

RjeSavanje problema

Vedinu smetnji i greSaka mozete sami ukloniti. U mnogo slu¢ajeva mozete usted-
jeti vrijeme i novac, jer ne¢ete morati kontaktirati servis.

Na www.miele.de/support/customer-assistance naéi éete dodatne
informacije o tome kako sami rijesSiti probleme.

Problem

Uzrok i rjeSenje

Na Indikator zone za ku-
hanje/Indikator posuda
plo¢e za kuhanje prika-
zuje se BAT.

Baterije imaju kriti¢no stanje napunjenosti i potrebno

ih je uskoro zamijeniti.

m Kad su baterije prazne zamijenite baterije (pogledaj-
te poglavlje ,,Ciséenje i odrzavanje®, odlomak ,Zam-
jena baterija“).

Na Indikator ploc¢e za ku-
hanje treperi £~ naizm-
jeniéno s 705, ploca za
kuhanje i posude za ku-
hanje se iskljucuju.

Prekinuta je veza izmedu posuda za kuhanje i ploCe za

kuhanje.

m Ukljuéite posude za kuhanje (pogledajte poglavlje
»Rukovanije, odlomak ,,Uklju¢ivanje posuda za ku-
hanje”).

m Ako ploca za kuhanje ponovno pokazuje £~ 705, po-
kusajte ukljuciti drugo M Sense posude na ploci za
kuhanje.

m Kontaktirajte Miele servis.

Na Indikator zone za ku-
hanje/Indikator posuda
ploée za kuhanje prika-
zuje se poruka koja nije
navedena u ovim uputa-
ma za uporabu.

Ploca za kuhanje izvodi funkciju ili javlja gresku.

m Potrebne informacije o upravljanju ili uklanjanju gres-
ke naci ¢ete u pripadaju¢im Uputama za uporabu i
ugradnju ploc¢e za kuhanje.

Ne mozete pokrenuti po-
sudu za kuhanje.

Provjerite nije li M Sense posude za kuhanje ve¢ pok-
renuto.

Provijerite je li s plo¢om za kuhanje povezan maksima-
lan broj posuda za kuhanje. Maksimalan broj poveza-
nog posuda mozete pronadi u uputama za uporabu i
ugradnju svoje ploc€e za kuhanje.
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Problem

Uzrok i rjeSenje

Tipke ne svijetle.

Posuda za kuhanje je u nacinu rada za ustedu energije.
m Dodirnite neku od neosvijetljenih tipki.

Sve tipke svijetle.

Posude za kuhanje nije uklju¢eno.

m Ukljugite posude za kuhanje (pogledajte poglavlje
,,Rukovanje, odlomak ,,Uklju¢ivanje posuda za ku-
hanje").

Posude za kuhanje nije pravilno pokrenuto.

m Pokrenite posude za kuhanje (pogledajte poglavlje
,Pustanje u pogon“ u Uputama za uporabu i ugradn-
ju Vade ploge za kuhanje).

Baterije su prazne.
m Zamijenite baterije (pogledajte poglavlje ,Ciéenje i
odrzavanje”, odlomak ,Zamjena baterija“).

Namirnica je neravhom-
jerno pecenaiili je zagor-
jela.

Namirnicu niste promijesali ili ste ju morali okrenuti.

m Redovito mijeSajte.

m Tijekom przenja redovito okredite ili mijeSajte namir-
nice.

Neki drugi program je bolji za pripremu te namirnice.

® Promijenite program. Primjeri za odabir programa
naci ¢ete u tablici s programima, pogledajte poglavl-
je ,Programi“, odlomak ,,Namirnice i programi po-
suda za kuhanje®. Pazite da se tijekom faze zagrija-
vanja u posudi za kuhanje ne nalaze namirnice veé
samo ulje.

m Isprobajte druge programe, sve dok niste zadovoljni
s rezultatom.

Niste zadovoljni s uc¢in-
kom przenja.

Ciljane temperature za program Przenje.

m Promijenite ciljane temperature za program Przenje.
Tocne upute pronadi ¢ete u poglavlju ,,Prilagodavanje
postavki u Uputama za uporabu i ugradnju svoje
ploc¢e za kuhanije.

Namirnice su stavljene u posude za kuhanje prije zav-

rSetka faze zagrijavanja programa przenje.

B Pricekajte zavrsetak faze zagrijavanja svakog progra-
ma przenja i tek onda dodajte namirnicu u tavu.
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Problem

Uzrok i rjeSenje

Niste zadovoljni s uc¢in-
kom kuhanja.

Prilikom prelaska s programa przenja na program pir-

janja, temperatura je previSe pala, npr. zbog dodavanja

hladne tekucine.

m Odaberite &~ Pedenje | kako biste jo$ jednom zaku-
hali sadrzaj posude i ponovno aktivirajte pirjanje w.~

ili

W pirjajte s &~ Pedenje I.

Faza zagrijavanja traje
predugo.

Toplina izlazi jer nema poklopca.
m Koristite poklopac tijekom faze zagrijavanja progra-
ma, osim ako,,Namirnice i programi”.

Plo¢a za kuhanje ne zag-
rijava posude za kuhan-
je.

Koristili su posude na ploci za kuhanje koja nije bila

uklju¢ena.

m Ukljucite posude na ploci za kuhanje na kojoj ga
namjeravate koristiti (pogledajte poglavlje ,,Rukovan-
je”, odlomak ,,Ukljudivanje posuda za kuhanje”).

Zelite koristiti dvije ili
viSe posuda za kuhanje
na ploéi za kuhanje i svo
se posude iskljucuje.

Posude za kuhanje nije pravilno uklju¢eno.

m Posude uvijek uklju¢ujte jedno za drugim, dodirujudi
) OK ili Indikator posuda i zatim 4 OK uklju¢enog
posuda za kuhanje (pogledajte poglavlje ,,Rukovan-
je*, odlomak ,,Ukljuivanje posuda za kuhanje”).

Posude za kuhanje ste
pokrenuli na pogresnoj
ploci za kuhanje.

Posude za kuhanje pokrenite na Zeljenoj ploci za ku-
hanje. Ne morate vrsiti nikakva daljnja podeSavanja na
svom posudu ili plo¢i za kuhanje.
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Servis

Informacije za samostalno uklanjanje
greSaka te o Miele rezervnim dijelovi-
ma nadi ¢éete na www.miele.com/servi-
ce.

Kontakt u slu¢aju smetniji

U slucaju problema koje ne mozete sami
rijeSiti obratite se primjerice svojem
Miele zastupniku ili Miele servisu.

Miele servisnu sluzbu mozete rezer-
virati online na www.miele.com/servi-
ce.

Podatke o kontaktu Miele servisa naci
éete na zadnjoj stranici ovog dokumen-
ta.

Servisu je potrebna oznaka modela i se-
rijski broj (SN). Oba podatka nadi éete
na plocici s podacima.

Tehnicki podaci

Tehnicki podaci

Frekvencija ISM- | 2,400 GHz—
Band 2,4835 GHz
Frekvencija RFID/ | 13,56 Mhz
NFC

Snaga odasiljanja | Pasivni
RFID/NFC

Snaga odasiljanja | <10 mW
BTLE
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hu - Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

P Az Gzembe helyezés el6tt feltétlentil olvassa el a hasznalati Gtmu-
tatét. Ezaltal védi 6nmagat, valamint elkertili a karokat.

P Az elemek lenyelése veszélyes. Gondoskodjon arrdl, hogy az uj és/
vagy hasznalt elemeket ne lehessen lenyelni. Tartsa az elemeket gyer-
mekektdl tavol.

P Az elemek cseréje utan zarja be biztonsagosan az elemtartot. Tart-
sa a tartalék elemeket gyermekek eldl elzarva.

P> Csak sértetlen elemeket hasznaljon. A sérilt elemeket azonnal
cserélje ki.
P Az elemeket nem szabad révidre zarni vagy tlizbe dobni.

P Ha azt gyanitja, hogy elemet nyelt le, azonnal forduljon a slrg&ssé-
gi osztalyhoz. Ne adjon a gyermeknek semmit enni vagy inni, és ne
hanytassa meg.

P A M Sense f6z6edény csak a M Sense f6z6edényekkel kompatibilis
f6z6lapokhoz alkalmas.

P A f6z6edény nem alkalmas olajban valé sitésre.

P Kévesse a M Sense f6z6edényekkel kompatibilis f6z6lapjanak
hasznalati és szerelési utmutatojat. Ebben tovabbi informacidkat talal
a f6z6edény hasznalatarél. A f6z6edény haszndlati és szerelési utmu-
tatéjanak eltér6 rendelkezése hidnydban a M Sense f6z6edényekkel
kompatibilis f6z6lapjanak haszndlati és szerelési utmutatéjaban sze-
repl6 elGirasok érvényesek.

P A f6z6edényt csak normal haztartasi kornyezetben hasznalja az
ételek stitésére, majd lassu f6zésére. Minden mas felhasznalasi mod
nem megengedett.

P Az elsé hasznélat el6tt mosogatdszerrel tisztitsa meg a f6z6edényt
(lasd a , Tisztitas és apolas” cimd részt).
P> Athelyezéskor emelje fel a f6z6edényt.

P> Javasoljuk, hogy a f6z6edényt csak csatlakoztatott Gzemmaddban
hasznalja, hogy annak 6sszes funkcidjat kihasznalhassa.

P Ha egyszerre tobb f6z6edényt hasznal egy f6z6lapon, tgyeljen arra,
hogy a f6z8edényt a pozicidhoz tartozé f6z6edény-/f6z6z6na-vezérls-
hoz csatlakoztassa.

P> Biztositsa a megfelel6 szell6zést a f6zési folyamat soran.

P A nagyon magas hémérséklet miatt az olaj fustélhet vagy langra
kaphat. Soha ne hagyja a serpenyét felligyelet nélkil a f6z6lapon.
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P> Csak olyan zsirokat és olajokat hasznaljon, amelyek magas héfokra
hevithet6k. Az égd olajat soha ne oltsa vizzel. Az ég6 olaj oltasahoz
hasznaljon tlizall6 takarot vagy egy megfelel6 méreti fedét.

P A fogantyuk felforrésodnak, ha kdzvetlen hének vannak kitéve (pl. a
f6z6edény mellett tavozé hétél). Ha a forrd fogantythoz nyul, hasznal-
jon sutékeszty(t vagy edényfogét.

P Ha fed6t helyez a f6z6edényre a légkivezetés megvaltoztatasa ér-
dekében, lgyeljen arra, hogy a para ne érje el a fogantyukat vagy a f6-
z6edény elektronikajat. A fogantyuk és az elektronika tulmelegedhet-
nek és megsérilhetnek.

P A témitetlenség az elektronika kdrosodasahoz vezethet. Gy6z4djon
meg arrdl, hogy a f6z8edényen nincsenek sérilt és/vagy elemcsere
utan nem vagy nem megfelel6en illeszked6 tomitések.

P> A sltési programoknal mindig csak a felmelegitési fazis vége utan
tegye bele az élelmiszert (a gomb mar nem pulzal, és egy hangjelzés
hallatszik).

Ha a Sutés program felmelegitési fazisanak vége el6tt ad hozza élel-
miszert, a a sUtés eredménye veszélybe kerilhet.

P Ne hasznaljon kemény vagy hegyes targyakat a f6z6edényben. A
tapadasmentes bevonat megsérilhet. Szilikonbdl vagy puha fabdl ké-
szllt konyhai eszkozoket ajanlunk. A fabol készilt eszkozoket ne
nyomija tul er6sen a tapadasmentes bevonathoz.

P Ha a fogantyuk csavarral vannak rogzitve, minden hasznalat el6tt
ellen@rizze a csavarozas szilardsagat. Sziikség esetén hiuzza meg a
csavarokat.
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Fenntarthatésag és kornyezet-
védelem

A csomagolas artalmatlanitasa

A csomagolas a kezelést szolgdlja, és
megvédi a késziiléket a szallitasi sériilé-
sektdl. A csomagoldanyagokat kornye-
zetvédelmi és hulladékkezelés-technikai
szempontok alapjan valasztottuk ki, és
altaldban Ujrahasznosithatok.

A csomagolasnak az anyagkorforgasba
valo visszavezetése nyersanyagot takarit
meg. Haszndlja az Ujrafelhasznélhato
anyagok anyagspecifikus gyUjt6helyeit,
és vegye igénybe az anyagspecifikus
visszajuttatasi lehet6ségeket.

A régi késziilék artalmatlanitasa

Az elektromos és elektronikus késziilé-
kek szdmos értékes anyagot tartalmaz-
nak. Ugyanakkor tartalmaznak olyan
anyagokat, elegyeket és alkatrészeket is,
amelyek m(ikodésikhoz és biztonsagos-
sagukhoz voltak sziikségesek. A haztar-
tasi szemétbe kerllve, illetve nem szak-
szerl kezelés esetén ezek veszélyeztet-
hetik az emberi egészséget és karosit-
hatjak a kornyezetet. Ezért régi készulé-
két semmi esetre se dobja a haztartasi
szemétbe.

hE¢

Helyette az 6nkormanyzatoknal, a keres-
ked6knél vagy a Mielénél hivatalosan ki-
jelolt, az elektromos és elektronikus ké-
sziilékek ingyenes leadasara és haszno-
sitdsdra szolgdald gylijts- és visszavételi
helyeket hasznalja. Az esetlegesen az
artalmatlanitani kivant régi készuléken
maradt személyes adatok torléséért tor-
vényileg 6n felel. Onnek térvényi kote-
lessége, hogy a készilék altal nem szo-
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rosan korilzart, roncsolas nélkil kivehe-
t6 elhaszndlt elemeket és akkumulatoro-
kat, valamint ldampakat roncsolds nélkl
vegye ki. Vigye el ezeket egy megfelel6
gyljtéhelyre, ahol ingyenesen leadhatja
Oket. Gondoskodjon arrdl, hogy a régi
készilékét az elszallitasig gyermekek
elél biztosan elzart helyen taroljak.

Elhasznalt elemek és akkumulatorok
visszavitele

Az elektromos és elektronikus készulé-
kek sok esetben tartalmaznak elemeket
és akkumulatorokat, amelyeket elhasz-
nalds utdn sem szabad a haztartasi sze-
métbe dobni. Onnek térvényi kotelessé-
ge, hogy az olyan elhasznalt elemeket és
akkumuldtorokat, amelyeket a készilék
nem zar szorosan korll, kivegye, és
megfelelé gydijtShelyre (pl. egy lizletbe)
elvigye, ahol ingyenesen leadhatja Gket.
A rovidzarlatok elkeriilése érdekében a
fémes érintkezéket ragasztdszalag felra-
gasztasaval szigetelje. Az elemek és ak-
kumulatorok tartalmazhatnak olyan
anyagokat, amelyek az emberi egész-
ségre és a kornyezetre artalmasak lehet-
nek.

Az elemek és akkumulatorok cimkéje to-
vabbi Utmutatasokat ad, a litiumtartal-
muakat pl. , Li-ion“ felirattal lattak el. Az
athuzott szemétgylijtd azt jelenti, hogy
az elemeket és akkumulatorokat semmi
esetre sem szabad a haztartdsi szemét-
be dobni. Kételességlink felhivni figyel-
mét a kovetkezdre is: ha az athuzott sze-
métgyUjté meg van jelolve eggyel vagy
tobbel a felsorolt vegyjelekbdl, akkor
ezek 6lmot (Pb), kadmiumot (Cd) és/
vagy higanyt (Hg) tartalmaznak.

PbCd Hg
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Az elhasznalt elemek és akkumulatorok
fontos nyersanyagokat tartalmaznak, és
Ujrahasznosithatdk. Az elhasznalt ele-
mek és akkumuldtorok szelektiv gydijté-
se megkonnyiti a kezelést és az Ujra-
hasznositast.
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Attekintés

Kezel6- és kijelz6elemek

@ Allapotkijelzés

@ Féz6edény be/ki O gomb
(® Lassu f6zés w.r gomb

@ Siités | < gomb

® Siités Il & gomb

® Siités 111 & gomb

@ Tdvoli megerésités [ gomb
Tovabbi informacidkért lasd a ,,Halézati kapcsolat” cimii részt az ,Ismerkedés”
fejezetben.
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Allapotkijelzés

Kijelzo

Jelentés

Fehér villogas

- A f6z6edény Gizembe helyezésre var.
- A f6z6edény megerGsitésre var a f6z6lapon.

- A f6z6lapot kikapcsoltak.

Piros villogas

A program megszakadt.

2 piros villogas

Az elemek toltottségi dllapota kritikus, és hamarosan ki

kell 6ket cserélni.
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Specialis funkcidk

Programok

A f6z6edény programjai automatikusan
szabalyozzak a f6z6lap teljesitményét,
amellyel a f6z6edényt melegiti. igy a hé-
mérséklet mindig allandé marad. Az
élelmiszertdl fligg6 optimalis hGmérsék-
letet a programok kézi szabalyozas nél-
kil érik el és tartjak fenn.

Egyes programoknal ehhez egy felme-
legitési fazisra van sziikség.

A Sités |, 1l és Il programok célh6mér-
sékletét megvéltoztathatja. Részletes
utasitasokat a f6z6lap hasznalati és sze-
relési utmutatéjanak ,Bedllitasok sze-
mélyre szabasa“ c. fejezetében talal.

A ,,Programok” cim(i fejezetben progra-
mokkal kapcsolatos tovabbi informacio-
kat taldl, valamint egy tablazatot az élel-
miszerekre vonatkozé példakkal és a
hozzajuk tartozé programokkal.

Halézatba kapcsolas

A f6z6lap integralt Wi-Fi modullal van
felszerelve. A f6z6lap csatlakoztathatd
az otthoni hdlézathoz vagy csak a Miele
paraelszivékhoz. A Wi-Fi lehet6vé teszi a
Miele App hasznalatat mobil végkészi-
|éken.

Ha a f6z6lap Wi-Fi-n keresztiil csatlako-
zik, a kapcsolat automatikusan ujra 1ét-
rejon, amikor Ujra bekapcsolja a készulé-
ket.

Gondoskodjon arrdl, hogy a f6z6lap fel-
allitasi helyén a Wi-Fi hdlézat jelerds-
sége megfelel6 legyen.

A f6z6lap Wi-Fi halézathoz torténé
csatlakoztatasaval megnovekszik az
energiafogyasztas, akkor is, ha a f6-

z6lap ki van kapcsolva.
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Smart Extrak a Miele App-on keresz-
tal*

A Miele App-on keresztil torténd halo-
zatba kapcsolédds szdmos Smart Extrat
tesz elérhet6vé, tobbek kozott a kovet-
kezGket:

- Allapotinforméaciok lekérdezése
- Tovabbi hasznos funkcidk hasznélata

- A f6z6edény naprakészen tartasa a
Miele legujabb fejlesztéseivel, szoft-
verfrissitések segitségével (csak Wi-
Fi-n keresztiil lehetséges)

A Smart Extrakkal kapcsolatos tovabbi
részleteket a Miele weboldalan, az
Apple App Store®-ban vagy a Google
Play Store™-aruhdazban taldlja.

* A Miele & Cie. KG kiegészito digitalis
szolgaltatasa. A funkcidk kore a mo-
delltél és az orszagtol figgben valtoz-
hat. A Miele App-ban a Miele digitalis
termékeire és szolgdltatasaira vonatko-
z6 Altalanos Szerz8dési Feltételeket és
Adatvédelmi Szabalyzatot kell elfogad-
nia. A Miele fenntartja a jogot, hogy a
digitdlis ajanlatokat barmikor megval-
toztassa vagy megszuntesse.

Utdlag megvasarolhaté tartozékok

A Miele webshopban, a Miele tigyfél-
szolgalatan vagy a Miele szakkeresked6-
nél kaphat kifejezetten a serpeny6hoz
tervezett termékeket, példaul fedét és
tisztitoszereket.

A Miele webshopot elérheti az alabbi
QR-kdd segitségével:

EEE
A
o
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Uzembe helyezés

F6z6edény lizembe helyezése

- A f6z6edény legfeljebb langyos.

A tébbi gomb vilagit.
A (@) NFC-ikon kijelz§ vilagit.

F6zoedény csatlakoztatasa

- Af6zG6edény Ures.

A(z) () NFC-ikon kijelz& aktivalva van.

A f6z6lap felallitasi magassaganak be-

allitasai

A gyérilag 0-1800 m tengerszint feletti

felallitasi magassag van bedllitva. A pon-

tosabb bedllitasok javitjak a f6z6edé-
nyek f6zési eredményét. A feldllitdsi ma-
gassagot 300 méteres pontossaggal al-
lithatja be.

m T3jékozddjon a feldllitasi hely tenger-
szint feletti felallitasi magassagarol.

m Allitsa be a f6z6lap felallitasi magas-
sagéat (l4sd a f6z6lap hasznélati és
szerelési Utmutatdjanak ,,Beallitdsok
személyre szabésa"“ c. fejezetét).

(@) NFC-ikon kijelzés aktivalasa

A f6z6lap elsé 20 bekapcsolasakor a(z)
() NFC-ikon kijelz6 automatikusan akti-
valédik. Amikor 21. alkalommal kapcsolja
be a f6z&lapot, a(z) (=) NFC-ikon kijelz6t
manudlisan kell aktivalni.

m Kapcsolja ki a f6z6lapot.
m Kb. 6 masodpercig tartsa az ujjat a
D Féz6lap be/ki feliiletén. A F6z6lap-

kijelzé kijelzén elindul a masodpercek
visszaszamlalasa.

A(z) F6z6lap-kijelz8 ezt mutatja: P.

A F6z8z6na-kijelz8k / f6z8edény-kijelz8k

a kovetkez6ket mutatjak:

- 9 és egy szam jelzi a kivalasztott gyors
paramétert

- modelltdl fuggben:

£ és egy szam jelzi a kivalasztott
gyors paraméter kivalasztott kodjat

m Kapcsolja be a f6z6edényt.

Az Allapotkijelzés fehéren villog.
A f6z6edény 0sszes gombja vilagit.

m Forgassa el a serpenyé fogantyujara
nyomtatott ,Miele” feliratot jobbrdl
balra kb. egy cm magassagban a f6-
z6lap vilagitd () NFC-ikon @ kijelz6je
folott.

A F6z6lap-kijelz6 kijelzén kb. 6t masod-
percig megjelenik a(z) £O2 jelzés.

Az Allapotkijelzés kijelz6 mar nem vila-
git.

A f6z6edény 0sszes gombija vilagit.

A f6z6edény csatlakoztatva van a f6-
z6laphoz.

Amig a(z) () NFC-ikon kijelzd vilagit, to-
vabbi f6z6edények csatlakoztathatdk a
fé6z6laphoz. A csatlakoztathato f6zGedé-
nyek maximalis szamat a f6z6lap hasz-
ndlati és szerelési utmutatéjaban taldlja.

m Miutan csatlakoztatta a kivant f6z6e-
dényeket, érintse meg a(z) OO F6-
z6lap be/ki gombot.
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Kezelés
Biztonsagi utasitasok a kezeléshez

A tetl gozkivezets nyilasain at
tavozo para karosithatja a keze-
|6- és kijelzGelemeket.

Forditsa el a tet6 nyilasat a kez-
el6- és kijelz6elemektdl.

F6z6edény bekapcsolasa

F6z6edény bekapcsolasa egynél tobb
Slider egységgel ellatott féz6lapon

A f6z6edény egy M Sense f6z6edé-
nyekkel kompatibilis f6z6laphoz van
csatlakoztatva (l4sd az ,,Uzembe he-
lyezés” ciml(i fejezetet).

m Helyezze a f6z6edényt a f6z6lapra.

m Ha a f6z6lap ki van kapcsolva, érintse
meg a(z) D Fézblap be/ki gombot.

m Erintse meg a(z) O Féz6edény be/
ki gombot tiz masodpercen bellil.

Minden f6z6edényes & OK villog.

m A f6z6lapon: tiz masodpercen belil
érintse meg a(z) & OK opciét, amely
a bekapcsolt M Sense f6z6edényhez
tartozik.

A f6z6edény 0sszes gombja vilagit.

A megfelel8 F6z6zdna-kijelz8 / f6z8e-

dény-kijelz6 ezt mutatja: fA.

F6z6edény bekapcsolasa egy Slider
egységgel ellatott f6z6lapon

A f6z6edény egy M Sense f6z6edé-
nyekkel kompatibilis f6z6laphoz van
csatlakoztatva (l4sd az ,,Uzembe he-
lyezés” ciml(i fejezetet).

m Helyezze a f6z6edényt a f6z6lapra.
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m Ha a f6z6lap ki van kapcsolva, érintse
meg a(z) O Fézblap be/ki gombot.

m Erintse meg a(z) O Fé6z6edény be/
ki gombot tiz masodpercen belil.

A f6z6edényt érzékel6 f6z6edény-kijel-

z6k viladgitanak.

m A f6z6lapon: tiz masodpercen belil
érintse meg a bekapcsolt M Sense 6-
z6edényhez tartoz6 F6z6edény-kijelz6
opciot.

A megfelel6 f6z6edény F6z6edény-kijel-

26 opcidja fényesen vilagit. A tobbi f6z6-

edény kijelz6je halvanyan vilagit.

m Erintse meg a(z) & OK gombot a f3-
z6lapon.

A f6z6edény 0sszes gombja vilagit.

A megfelel6 F6z6edény-kijelz6 ezt mu-

tatja: A.

Tobb f6z6edény bekapcsolasa

Egy f6z6lapon egyszerre tobb f6z6edény
is haszndlhato. A f6z6edényeket egymas
utan kell bekapcsolni.

m Egy tovabbi f6z6edény bekapcsolasa-
hoz a ,Kezelés" c. fejezet ,F6z8edény
bekapcsoladsa“ c. részében leirt mo-
don jarjon el.

A f6z6edény kikapcsolasa

A f6z6edény kikapcsolasa

m Erintse meg a kdvetkezét: O Féz6e-
dény be/ki.

Az Allapotkijelzés kijelzé mar nem vila-

git.

A f6z6edény ki van kapcsolva.

F6z6lap és f6z6edény kikapcsolasa

m Erintse meg a kovetkezét: O F6-
z6lap be/ki.
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Az Allapotkijelzés kijelz6 kb. tiz masod-
percig villog.

A f6z6lap és a f6z6edény ki van kapcsol-
va.

Siités | &, 1l &~ vagy 11l &~ program

aktivalasa

A , Programok” fejezetben megtaldlja az
élelmiszeréhez megfeleld programot.

A f6z6edény be van kapcsolva (lasd a
,Kezelés“ c. fejezet ,,F6z6edény bekap-
csoldsa“ c. részt).

m Tegyen a f6z6edénybe a célhémérsék-
letnek megfelel6 lobbanaspontu zsira-
dékot vagy olajat (lasd a ,,Programok”
c. fejezetet).

m Erintse meg a kivant program gomb-
jat.

Ha a Sités program felmelegitési fa-
zisanak vége el6tt ad hozza élelmi-
szert, a sttési eredmény romolhat.
Mindig csak a felmelegitési fazis vége
utdn adjon hozz3 élelmiszert.

A programoknak van egy felmelegitési
fazisuk. Ha a f6z6edény nem éri el a cél-
hémérsékletet, megkezd&dik a felme-
legitési fazis.

A kivalasztott program gombja fényesen
pulzal a felmelegités végéig. A tobbi
gomb halvanyan vilagit.

Kb. 6t masodperc mulva a kivalasztott
program gombja pulzalni kezd, a tobbi
gomb pedig mar nem vilagit.

A kezel6- és kijelz6elemek energiataka-
rékos izemmodban vannak.

Amikor a kivalasztott program gombja
folyamatosan vilagit, és a f6z6lap hang-
jelzést ad, a felmelegités befejez6dott.

m Helyezze az élelmiszert a f6z6edény-
be.

m Ha elégedett a slités eredményével,
fejezze be a siitési folyamatot. Segit-
ségként hasznalhatja a f6z6lap id6-
funkcidit.

Tanacs: ha a piritand¢ ételt s(irl hozza-

valokkal, példaul s(iritett paradicsommal

szeretné felonteni, akkor a megpiritott

ételt el6zetesen higitsa fel példaul vizzel
vagy huslevessel.

Lassu f6zés program ...~ aktivalasa

A f6z6edény végigfutott a Sités |, |1
vagy |ll program felmelegitési fazisan.

Annak érdekében, hogy a lassu f6zés
folyamata megbizhatdan torténjen, le-
galdbb 250 ml nem tul sr( folyadékot
kell hozzaadni.

m Erintse meg a w.~ Lassu f6zés opcibt,
és legaldbb 30 masodpercig ne moz-
ditsa meg a serpenyé6t.

A(z) wr Lassd fézés fényesen vilagit. A

tobbi gomb halvdnyan vilagit.

Kb. 6t masodperc mulva a(z) w.~ Lassu

f6zés statikusan vilagit, a tobbi gomb

mar nem vilagit.

A kezel6- és kijelz6elemek energiataka-

rékos izemmaddban vannak.

m Ha elégedett a lassu f6zés eredmé-
nyével, allitsa le a lassu f6zés folyama-
tat. Segitségként hasznalhatja a f6-
z6lap id6funkcidit.

Tandacs: nagy mennyiségl folyadék fel-
forraldsahoz maradjon egy sutési foko-
zaton. Ezutan aktivélja a lassu f6zést.

Programok megszakitasa

Egy program aktivalva van.

m Erintse meg és tartsa lenyomva (> 2
masodpercig) az aktivalt program
gombijat.
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A program megszakadt.

A f6z6edény Osszes gombija vilagit.

A(z) F&z8z6na-kijelzé / f6z6edény-kijelzé
ezt mutatja: fA.

A kezel6- és kijelz6elemek energiata-
karékos lizemmaddjanak kikapcsolasa

m Erintse meg a nem vilagité kezel6- és
kijelz6elemek egyikét.

A kezel6- és kijelz6elemek energiataka-
rékos izemmaodja kb. 5 masodpercre ki-
kapcsol.

A kivalasztott program gombija fényesen
vilagit. A tobbi gomb halvanyan vilagit.

A f6zolap specialis funkcioi

A f6zélap specialis funkciéinak aktiva-
lasa

A M Sense f6z6edénnyel a Miele f6-
z6lap 6sszes specidlis funkcidjat hasz-
nalhatja, feltéve, hogy a f6z6lap haszna-
lati és szerelési Utmutatdja masként
nem rendelkezik.

m Aktivaljon egy programot a f6z6edé-
nyen.

m Aktivélja a kivant specialis funkciét a
Miele f6zélapon.

A F6z8z6na-kijelzd / f6z6edény-kijelzé

a(z) A opcidt mutatja, a specialis funkcié

megfelel6 kijelzésével.

A f6z6lap specialis funkciéjanak kikap-

csolasa

m Kapcsolja ki a f6z6lap specidlis funkci-
ojat.

A specidlis funkcio ki van kapcsolva. A

M Sense f6z6edény altal nyujtott segit-
ség aktivalva van.
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Programok

Lassu f6zés .-

A program alkalmas alacsony héfokon
torténd f6zésre vagy szészok siritésére.
A program a sutési folyamat utan is be-
allithato.

Sités | &

A program alkalmas minden olyan élel-
miszerhez, amelyet alacsony siitési h6-
mérsékleten készitenek.

A program a lehetd leggyorsabban fel-

melegiti a f6z6edényt a célhémérséklet-
re (gyari beallitas 150 °C). A felmelegité-
si fazis végén hozzdadhatd az élelmiszer.

Ha a Siités | &~ program felmelegité-
si fazisanak vége el6tt ad hozza élel-
miszert, a sutési eredmény romolhat.
Mindig csak a felmelegitési fazis vége
utadn adjon hozz3 élelmiszert.

A célhémérsékletet megvaltoztathatja.
Részletes utasitasokat a f6z6lap haszna-
lati és szerelési Utmutatdéjanak ,Bedllita-
sok személyre szabasa“ c. fejezetében
talal.

Siités 11 &

A program olyan élelmiszerekhez alkal-
mas, amelyeket kdzepes siitési hémér-
sékleten készitenek.

A program a lehetd leggyorsabban fel-

melegiti a f6z6edényt a célhémérséklet-
re (gyari beallitas 190 °C). A felmelegité-
si fazis végén hozzaadhato az élelmiszer.

Ha a Sités |1 & program felmelegi-
tési fazisanak vége el6tt ad hozza
élelmiszert, a stitési eredmény romol-
hat.

Mindig csak a felmelegitési fazis vége
utan adjon hozza élelmiszert.
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A célhémérsékletet megvaltoztathatja.
Részletes utasitasokat a f6z6lap haszna-
lati és szerelési Utmutatojanak ,,Bedllita-
sok személyre szabdsa“ c. fejezetében
talal.

Siités 111 &~

A program alkalmas rovid, er6teljes piri-
tdshoz és/vagy magas h6mérsékleten
torténd intenziv siitéshez.

A program a leheté leggyorsabban fel-
melegiti a f6z6edényt a célhémérséklet-
re (gyari beallitas 210 °C).

Ha a Sutés Il & program felmelegi-

tési fazisanak vége el6tt ad hozza
élelmiszert, a sutési eredmény romol-
hat.

Mindig csak a felmelegitési fazis vége
utan adjon hozza élelmiszert.

A célhémérsékletet megvaltoztathatja.
Részletes utasitasokat a f6z6lap haszna-
lati és szerelési utmutatdjanak , Beallita-
sok személyre szabdsa“ c. fejezetében
talal.
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Elelmiszerek és a f6z6edény programjai

Elelmiszer Program’ Tet6

Hus

Bolognai szész Piritas: Sutés 111 &~ -
Parolas szdszban: Lassu v
f6zés wr

Siitni valé kolbasz, nyers Sités | & v

Siitni valé kolbasz, el6fézott Sutés Il & v

Hus, nagy mennyiség Sités |11 &~ -

Fasirt Siités | & v

Csikokra vagott hus Piritas: Sutés 11 &, -
Parolas szdszban: Lassu v
f6zés wor

Csirkemell, egész Siités | & vv

Huskenyér Siités I & v

Husszelet Siités 11 & -

Szalonna zsirjara stitése Siités | & v

Steak Siités 11 &~ -

Hal

Halfilé Siités I & v

Hal, egész Siités | & vv

Garnéla Siités I &~ v

Koretek

Siilt burgonya f8tt burgonyabdl Sités 111 &~ v

Silt burgonya nyers burgonyabdl Siités Il & v

Rizottd Piritas: Sutés | <&, -
Parolas alaplében: Lassu v
f6zés wor

Burgonyatortilla nyers burgonyabdl Siités Il &~ v

Zoldség

Z6ldség, parolas Sités | & v
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Elelmiszer Program’ Teto
Zoldség, nagy mennyiség piritdsa Siités |11 &~ -
Técsni Siités 11 &~ -
Hagyma vajon Sités | & v
Edességek
Crépes Siités | & v
Karamell Siités 11 &~ v
Amerikai palacsinta Siités | & v
Palacsinta Siités I & v
Popcorn Siités |11 &~ vv
Egyebek
Siités vajban Siités | & v
Omlett Siités | & v
Tojasrantotta Siités | & v
Magvak, porkolés zsiradék nélkil Siités 11 &~ v
Sz6sz rantassal Piritas: Sutés | &, v
Szdsz: Lassu f6zés w.r v
Szész sliritése Lassu f6zés w.r -
Tukortojas Siités | & v
Mélyh(itétt serpenyds ételek Sités Il & v

V'V Az étel elkészitésekor hasznéljon fedét.

v Tetd hasznalata ajanlott. igy megakadalyozhatja, hogy a hé sziikségteleniil elillanjon.

— Az étel elkészitésekor ne hasznéljon tetét.

" A programok példak, amelyek a programok gyari beéllitasai alapjan késziiltek. Preferenciditdl
fliggéen mas programokat is hasznalhat, vagy megvaltoztathatja a programbeallitasokat. A
programokkal kapcsolatos tovabbi informacidk, mint példdul az alkalmazasi teriletek és a
programlefutas, a ,,Programok” cim(i fejezetben talalhatok.
A Sités programok esetén csak a felmelegitési fazis vége utan adja hozza az élelmiszert.
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Hasznos informaciok

Hasznalt f6z6edények

Ha a f6z6edényt kidobja, eladja, kdlcso-
nadja vagy hasznalt f6z6edényt kezd
hasznalni, nem kell visszadllitani vagy t6-
rélni a f6z6edény vagy a f6zG6lap beallita-
sait.

Tisztitas és apolas

m Csavarja ki teljesen a fogantyu alatti
csavarokat, és tegye félre a csavarokat

A f6z6edény mosogatdgépben tisztitha- a tomitésekkel egyitt.

t6. A mlanyag elszinez6désének elkeri-

|ése érdekében javasoljuk a kézi tiszti-

tast.

F6z6edény tisztitasa

Hasznalat utan nedves ruhaval vagy for-
ré mosogatévizbe martott puha szivacs-
csal tisztitsa meg a f6z6edényt.

Vegye figyelembe a mosogatdszer gyar-
tojanak utasitasait.

Ne haszndljon karcold mosogatdszert.

Tavolitson el minden mosogatdszer-ma- v

radvanyt pl. folyé viz alatt. m Helyezze a csavarhlzé hegyét a ser-
. . penyé aljahoz legkozelebb esé lres

Az elemcsere id6pontja csavarfuratba.

Az elemcsere idejét a kovetkezd jelzi: m Nyomja meg a csavarhlzét felilrdl.

- Allapotkijelzés: Két piros villogas. A burkolat kinyomédik.
- BAT a(z) F6z6z6na-kijelzs / f6z6edény-

m Fogja meg a serpenyd szélét, és for-
kijelz6 feliiletén &l g penyo szelet,

ditsa meg a f6z6edényt ugy, hogy az

Elemek cseréje alja lefelé nézzen.

Csavarhuzé (PH 2)

Két elem (Murata CR2477W vagy Pa-
nasonic CR2477/BN)

Rendelkezésre all egy tiszta, puha és
sik felilet.

m Forditsa meg a f6z6edényt lgy, hogy
az alja felfelé nézzen.

m Helyezze a f6z8edényt a sik feliletre.
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m Huzza le a burkolatot a serpeny6 széle Ha a burkolat nem reteszel8dik meg-
felel6en, el6fordulhat, hogy az elem-

felé.

tarté burkolata nem zar megfelelGen.
Az Osszecsavarozas el6tt ellendrizze,
hogy a burkolat helyzete megfelel6-e.

m 1. Nyomja vissza a burkolatot a tarté-

t ba Ugy, hogy a reteszel6elem a tarté-
ba csusszon.

m 2. Nyomja a burkolatot a fogantyura.

B Szerelje be a csavartomitéseket és
csavarokat forditott sorrendben.

1+

m Vegye ki az elemeket a burkolatbdl.

m Helyezzen be két Uj elemet a tartékba.
A pozitiv pélusnak (+) kifelé kell mu-

tatnia.
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Problémak elharitasa

A legtobb Uzemzavart és hibat on is el tudja haritani. Sok esetben id6t és koltsé-
get takarithat meg, mivel nem kell hivnia az ligyfélszolgélatot.

A www.miele.hu/support/customer-assistance oldalon tajékozédhat
a zavarok 6nallé elharitdsanak maédjardl.

Probléma

Ok és elharitas

A f6z6lap F6z6zona-kijel-
28 [ f6z6edény-kijelzé
részén 5AT lathaté.

Az elemek toltottségi llapota kritikus, és hamarosan

ki kell ket cserélni.

m Ha az elemek lemertiltek, cserélje ki az elemeket
(lasd ,Tisztitas és apolas” fejezet, ,Elemek cseréje
rész).

«

A(z) Féz6lap-kijelzd alatt
a(z) £ és a(z) 709 fel-
valtva villog, a f6z6lap és
a fé6z6edény kikapcsol.

A f6z6edény és a f6zblap kozotti kapcsolat megsza-

kadt.

m Kapcsolja be a f6z8edényt (l4sd a ,Kezelés“ c. feje-
zet ,,F6z8edény bekapcsoldsa“ c. részét).

W Ha a f6z8lapon ismét megjelenik a(z) Er- 703, pré-
balja meg bekapcsolni a f6zélapon 1évé egyéb
M Sense f6z6edényeket.

m Vegye fel a kapcsolatot a Miele ligyfélszolgalataval.

A jelen hasznalati Gtmu-
tatéban nem szerepld
lizenet jelenik meg a f6-
z6lapon talalhaté F6-
z8z6na-kijelzd / f6z8e-
dény-kijelz6 gombon/ki-
jelzén.

A f6z6lap egy funkciot hajt végre, vagy problémat jelez.

m A kezeléssel vagy a hibaelhdritassal kapcsolatos
szlikséges informacidkat a f6z6lap vonatkozé hasz-
nalati és szerelési Utmutatodjaban talalja.

A f6z6edényt nem lehet
lizembe helyezni.

Ellendrizze, hogy az M Sense f6z6edény mar lizembe
volt-e helyezve.

Ellendrizze, hogy a f6z6laphoz a maximalis szamu f6-

z68edényt csatlakoztatta-e. A csatlakoztathaté f6z6e-

dények maximalis szdmat a f6z6lap haszndlati és sze-
relési Utmutatéjdban talalja.
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Probléma

Ok és elharitas

A gombok nincsenek
megvilagitva.

A f6z6edény energiatakarékos tizemmaddban van.
m Erintse meg a nem vilagité gombok egyikét.

Az 6sszes gomb vilagit.

A f6z6edény nincs bekapcsolva.
m Kapcsolja be a f6z8edényt (l4sd a ,Kezelés” c. feje-
zet ,F6z8edény bekapcsoldsa“ c. részét).

A f6z6edényt nem megfeleléen helyezték izembe.

m Helyezze lizembe a f6z8edényt (l4sd a f6z6lap hasz-
nélati és szerelési Utmutatéjanak ,,Uzembe helye-
zés” cim( részét).

Az elemek lemertltek.

m Cserélje ki az elemeket (lasd ,Tisztitas és dpolas” fe-
jezet, ,,Elemek cseréje” rész).

Az élelmiszer nem
egyenletesen siilt at,
vagy odaégett.

Az étel nincs 6sszekeverve, vagy meg kell forditani.
m Rendszeresen keverje meg.

m SUtés kézben rendszeresen forditsa meg vagy kever-
je meg az ételt.

Egy masik program alkalmasabb az étel elkészitésé-

hez.

m Valtoztassa meg a programot. A program kivélaszta-
sdra vonatkozo példak a programtéblazatban talalha-
tok, lasd a ,,Programok” fejezet ,,Elelmiszerek és a
f6z6edény programijai” c. részét. Ugyeljen arra, hogy
a felmelegitési fazisban olaj kivételével ne legyen
mas élelmiszer a f6z6edényben.

m Prébaljon ki mas programokat is, amig elégedett
nem lesz az eredménnyel.

Nem elégedett a megsii-
tott étel kinézetével.

A Sités programok célhémérsékletei nem egyeznek.

m Mdédositsa a Siités programok célhémérsékletét.
Részletes utasitasokat a f6z6lap hasznalati és szere-
Iési utmutatdjanak ,,Bedllitdsok személyre szabasa“
c. fejezetében talal.

Az élelmiszereket a Sités programok felmelegitési fa-

zisanak vége el6tt helyezte a f6z6edénybe.

m Varja meg az egyes Sutés programok felmelegitési
fazisdnak végét, miel6tt az élelmiszert a serpenybe
teszi.
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Probléma

Ok és elharitas

Nem elégedett a lassu
fézéssel késziilt étel ki-
nézetével.

Amikor a sutési programrdl a Lassu f6zés programra
valtott, a h6mérséklet tulsdgosan lecsokkent, példaul
hideg folyadék hozzdaddsa miatt.

m Vélassza a(z) &~ Siités | lehet8séget, hogy a ser-
penyd tartalma ismét felforrjon, és aktivalja Gjra Las-
su f6zés .~ opcidt,

vagy

W vélassza a lassu f6zést a kdvetkezbvel: < Siités I.

A felmelegitési fazis na-
gyon hosszu ideig tart.

A hé elszokik, mert nincs tetd.

m A program felmelegitési fazisa alatt hasznaljon tet6t,
hacsak a ,,Programok” fejezet ,Elelmiszerek és prog-
ramok” cim{ részében masképp nem szerepel.

A f6z6lap nem melegiti a
fé6z6edényt.

A f6z6edényt olyan f6z6lapon hasznalta, amelyen az

nem volt zembe helyezve.

m Helyezze lGizembe a f6z6edényt azon a f6z6lapon,
ahol hasznalni kivanja (l4sd a ,Kezelés“ c. fejezet ,A
f6z6edény bekapcsoldsa“ cim(i részét).

Kett6 vagy tobb f6z6e-
dényt szeretne hasznalni
a fézolapon, és minden
fé6z6edény kikapcsol.

A f6z6edények nem voltak megfelel6en bekapcsolva.

m A f6z6edényeket mindig egymas utan kapcsolja be,
és érintse meg a(z) @ OK vagy a(z) F6z6edény-kijel-
z6 opcidt, majd a bekapcsolt f6z6edény & OK ele-
mét (lasd a ,Kezelés“ c. fejezet ,, F6z6edény bekap-
csoldsa“ c. részét).

A f6z6edényt nem meg-
felel6 f6z6lapon helyezte
tizembe.

Helyezze Gzembe a f6z6edényt a kivant f6zGlapon.
Nem sziikséges tovabbi bedllitdsokat végeznie a f6z6-
edényen vagy a f6z6lapon.
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Ugyfélszolgalat

A www.miele.hu/service weboldalon
tajékozdédhat a hibak 6nallo elharitasa-
nak médjardl és a Miele alkatrészekrol.

Kapcsolat iizemzavar esetén

Ha olyan meghibasodast észlel, amelyet
sajat maga nem tud elharitani, értesitse
pl. a Miele szakkereskedGjét vagy a
Miele lgyfélszolgalatat.

Id6pontfoglalasrél a Miele Ugyfélszol-
galatanal a www.miele.hu/service ol-

dalon tajékozédhat.

A Miele Ugyfélszolgalat elérhetdségei
megtaldlhaték ennek a dokumentum-
nak a végén.

Az lgyfélszolgalatnak sziiksége lesz a
modellazonositdra és a sorozatszamra
(SN). Mindkét adat megtalalhat6 a ti-
pustablan.

Miszaki adatok

Miiszaki adatok

Frekvencia ISM- | 2,400 GHz—
sav 2,4835 GHz
Frekvencia RFID/ | 13,56 Mhz
NFC

Atviteli teljesit- Passziv
mény RFID/NFC

Atviteli teljesit- <10 mW
mény BTLE
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it - Indicazioni sulla sicurezza e avvertenze

P> Leggere attentamente le istruzioni d'uso prima di procedere al pri-
mo avvio. Si evitano cosi danni e rischi per sé e altre persone.

P> Le batterie possono essere ingerite. Assicurarsi che batterie nuove
e/o usate non possano essere ingerite. Tenere le batterie lontano dal-
la portata dei bambini.

P> Chiudere saldamente il vano batterie dopo aver sostituito le batte-
rie. Conservare le batterie di ricambio fuori dalla portata dei bambini.

P> Utilizzare solo batterie integre. Sostituire immediatamente le bat-
terie danneggiate.

P> Le batterie non devono essere cortocircuitate o gettate nel fuoco.

P> Se si sospetta che una batteria sia stata ingerita, recarsi immedia-
tamente al pronto soccorso. Non dare al bambino da mangiare o da
bere e non farlo vomitare.

P> Le stoviglie di cottura M Sense sono adatte esclusivamente ai pia-
ni cottura compatibili alle stoviglie M Sense.

P Non friggere con le stoviglie di cottura.

P> Seguire le istruzioni d'uso e di montaggio del piano cottura compa-
tibile con le stoviglie di cottura M Sense. Contengono ulteriori infor-
mazioni per |'uso delle stoviglie di cottura. Se non diversamente indi-
cato nelle istruzioni d'uso e di montaggio delle stoviglie di cottura, si
applicano le specifiche contenute nelle istruzioni d'uso e di montag-
gio del piano cottura compatibile con le stoviglie M Sense.

P> Utilizzare le stoviglie di cottura solo in ambito domestico per arro-
stire e successivamente cuocere a fuoco lento gli alimenti. Qualsiasi
altro impiego non € ammesso.

P> Prima di utilizzare per la prima volta le stoviglie di cottura, lavarle
con detersivo per piatti (v. paragrafo "Pulizia e manutenzione").

P> Per spostare le stoviglie di cottura si consiglia di sollevarle.

P> Si consiglia di utilizzare le stoviglie di cottura solo in modalita con-
nessa per poter usare tutte le funzioni.

P> Se si utilizzano contemporaneamente piu stoviglie su un piano cot-
tura, assicurarsi di collegarle ai comandi delle stoviglie/della zona di
cottura associati alla posizione.

P> Accertarsi che durante il procedimento di cottura via sia un'aera-
zione sufficiente.

P Temperature molto elevate possono causare la formazione di fumo
o incendiare I'olio. Non lasciare mai la padella incustodita sul piano
cottura.
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P> Utilizzare solo grassi e oli che possono essere riscaldati ad alte
temperature. Non spegnere mai con acqua I'olio che ha preso fuoco.
Per spegnere |'olio che ha preso fuoco, utilizzare una coperta antin-
cendio o un coperchio adatto.

P Le maniglie diventano molto calde se esposte al calore diretto
(ad esempio, attraverso il calore prodotto dalle stoviglie di cottura).
Prima di toccare le maniglie molto calde, indossare dei guanti da cu-
cina o utilizzare delle presine.

P> Se si posizionano coperchi sulle stoviglie di cottura per modificare
il deflusso dell'aria, assicurarsi che i vapori non raggiungano le mani-
glie o I'elettronica delle stoviglie. Le maniglie e I'elettronica possono
surriscaldarsi e danneggiarsi.

P> Eventuali perdite possono danneggiare |'elettronica. Accertarsi che
le guarnizioni delle stoviglie di cottura non vengano danneggiate e/o
durante la sostituzione della batteria non vengano montate o non
vengano montate correttamente.

P> Per i programmi di cottura, aggiungere sempre I'alimento alla fine
della fase di riscaldamento (il tasto non lampeggia piu e viene emes-
so un segnale acustico).

Aggiungere un alimento prima della fine della fase di riscaldamento
puo compromettere il risultato della cottura.

P Non utilizzare oggetti duri o appuntiti all'interno delle stoviglie di
cottura. Il rivestimento antiaderente pud danneggiarsi. Raccomandia-
mo utensili da cucina in silicone o legno morbido. Non esercitare una
eccessiva pressione con gli utensili in legno sul rivestimento antiade-
rente.

P> Se le maniglie sono avvitate, verificare la tenuta del collegamento a
vite prima di ogni utilizzo. Se necessario, stringere le viti.
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Sostenibilita e tutela dell'am-
biente

Smaltimento dell'imballaggio

L'imballaggio & pratico e protegge I'ap-

parecchio da eventuali danni di traspor-
to. | materiali utilizzati per I'imballaggio

sono riciclabili, in quanto selezionati se-
condo criteri di rispetto dell’'ambiente e

di facilita di smaltimento.

Restituire gli imballaggi al circuito di rac-
colta dei materiali consente di rispar-
miare materie prime. Utilizzare centri di
raccolta per materiali specifici ed even-
tuali opzioni di ritiro alternative.

Smaltimento delle apparecchiature

Le apparecchiature elettriche ed elettro-
niche contengono spesso materiali utili.
Contengono altresi sostanze, composti
e componenti che erano necessari per il
funzionamento e la sicurezza dell'appa-
recchiatura stessa. Smaltirli in modo
non adeguato o nei rifiuti domestici po-
trebbe nuocere alla salute e all'ambien-
te. In nessun caso quindi smaltire que-
ste apparecchiature nei normali rifiuti
domestici.

i

Il simbolo del cassonetto barrato indica
che il prodotto deve essere conferito
agli idonei centri di raccolta differenziata
allestiti dai comuni o dalle societa di
igiene urbana oppure riconsegnato gra-
tuitamente al rivenditore al momento
dell'acquisto di una nuova apparecchia-
tura di tipo equivalente, in ragione di
uno a uno. L'utente & tenuto a cancella-
re eventuali dati personali dall'apparec-
chiatura elettronica da smaltire. L'ade-
guata raccolta differenziata contribuisce
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a evitare possibili effetti negativi
sull'ambiente e sulla salute e favorisce il
riciclo dei materiali di cui € composta
['apparecchiatura. Per la gestione del re-
cupero e dello smaltimento degli elet-
trodomestici, Miele Italia aderisce al
consorzio Ecodom (Consorzio Italiano
Recupero e Riciclaggio Elettrodomesti-
ci). Smaltimento dei rifiuti di apparec-
chiature elettriche ed elettroniche
(RAEE), ai sensi del Decr. legisl. 14 mar-
z0 2014, n. 49 in attuazione della Diret-
tiva 2012/19/UE e sui RAEE sullo smal-
timento dei rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. L'utente & te-
nuto per legge a rimuovere dalle appa-
recchiature batterie, accumulatori e
lampade esausti e rimovibili, in modo
non distruttivo. Conferirli agli idonei
centri di raccolta differenziata dove ven-
gono presi in consegna gratuitamente.
Accertarsi che fino al momento dello
smaltimento |'apparecchiatura sia tenu-
ta lontana dai bambini.

Smaltimento di batterie e accumulato-
ri usati

Gli apparecchi elettrici ed elettronici
contengono spesso batterie e accumu-
latori che anche dopo I'uso non posso-
no essere smaltiti nei normali rifiuti do-
mestici. L'utente & tenuto per legge a ri-
muovere batterie e accumulatori esausti
e rimovibili dalle apparecchiature e a
conferirli agli idonei centri di raccolta
differenziata dove vengono presi in con-
segna gratuitamente. Isolare i contatti
metallici utilizzando del nastro adesivo,
per evitare cortocircuiti. Batterie e accu-
mulatori possono contenere sostanze
nocive per la salute e I'ambiente.

| simboli riportati su batterie e/o accu-

mulatori forniscono ulteriori indicazioni.
Le batterie al litio sono p.es. contrasse-
gnate con "Li-ion". Il simbolo del casso-



netto barrato indica che gli accumulatori
e le batterie non devono essere smaltiti
nei normali rifiuti domestici. E inoltre
nostro dovere specificare quanto segue:
se il bidone barrato & contrassegnato da
uno o diversi simboli chimici riportati, si-
gnifica che sono contenuti piombo (Pb),
cadmio (Cd) e/o mercurio (Hg).

PbCdHg

Batterie e accumulatori usati contengo-
no importanti materie prime e possono
essere riciclati. La raccolta differenziata
di batterie e accumulatori usati ne facili-
ta il trattamento e il riciclaggio.
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Presentazione del prodotto

Comandi e spie

@ Indicatore di stato

(2 Tasto Stoviglie di cottura On/Off O
(3 Tasto Sobbollire wr

@ Tasto Soffriggere | &

(® Tasto Soffriggere 11 &~

(® Tasto Soffriggere 111 &~

@ Tasto Remote Confirmation [
Per ulteriori informazioni, v. par. "Connessione in rete" nel cap. "Presentazione
del prodotto".
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Indicatore di stato

Spia

Significato

Lampeggio in bianco

- Le stoviglie di cottura sono in attesa del primo avvio.

- Le stoviglie di cottura sono in attesa di una conferma
sul piano cottura.

- |l piano cottura é stato spento.

Lampeggio in rosso

I programma é stato interrotto.

2 lampeggi in rosso

Le batterie hanno uno stato di carica critico e devono es-
sere sostituite al piu presto.
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Funzioni speciali

Programmi

Con i programmi delle stoviglie la poten-
za viene regolata automaticamente dal
piano cottura, con la quale vengono ri-
scaldate le stoviglie. La temperatura ri-
mane quindi sempre costante. Grazie ai
programmi si raggiunge e si mantiene la
temperatura ideale in base all'alimento,
senza necessita di regolarla manual-
mente.

Alcuni programmi richiedono per questo
una fase di riscaldamento.

E possibile modificare le temperature
impostate per i programmi Soffriggere |,
[l e Ill. Le istruzioni dettagliate sono ri-
portate nel cap. "Modificare le imposta-
zioni" delle istruzioni d'uso e di montag-
gio del piano cottura.

Ulteriori informazioni sui programmi e
una tabella con esempi di pietanze e i
programmi associati sono disponibili nel
cap. "Programmi".

Connessione in rete

Il piano cottura & dotato di un modulo
WLAN integrato. Il piano cottura puo
essere collegato alla rete domestica op-
pure solo alla cappa aspirante Miele. Il
modulo WLAN consente di utilizzare
|'app Miele su un terminale mobile.

Una volta collegato il piano cottura tra-
mite WLAN, la connessione viene rista-
bilita automaticamente a ogni riaccen-
sione.

Accertarsi che sul luogo di installazio-
ne del piano cottura il segnale della re-
te WLAN sia sufficientemente forte.

Collegando il piano cottura alla rete
WLAN aumentano i consumi energeti-
ci, anche se il piano cottura & spento.
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Funzioni Smart Extra tramite
I'app Miele

La connessione in rete tramite
I'app Miele consente di accedere a nu-
merose funzioni Smart Extra, tra cui:

- visualizzare le informazioni di stato;
- utilizzare altre funzioni utili;

- mantenere le stoviglie di cottura allo
stato di sviluppo Miele piu attuale tra-
mite gli aggiornamenti del software
(possibile solo tramite connessione
WLAN)

Ulteriori dettagli sulle funzioni Smart Ex-
tra sono disponibili sul sito web di
Miele, nell' Apple App Store® o nel
Google Play Store™.

* Offerta digitale aggiuntiva di

Miele & Cie. KG. La gamma di funzioni
puo variare a seconda del modello e
del paese. Per i prodotti e i servizi digi-
tali di Miele nell'app Miele é richiesto il
consenso alle Condizioni generali di
vendita e all'Informativa sulla protezio-
ne dei dati. Miele si riserva il diritto di
modificare o cessare le offerte digitali
in qualsiasi momento.

Accessori su richiesta

Nello shop online di Miele, presso I'as-
sistenza tecnica Miele o presso il riven-
ditore specializzato Miele, & possibile
trovare prodotti appositi per la padella,
p.es. un coperchio e detersivi.

E possibile accedere allo shop online di
Miele tramite il seguente codice QR:

EEE
A
o
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Primo avvio

Primo avvio delle stoviglie di cottura

- Le stoviglie di cottura sono al mas-
simo tiepide.
- Le stoviglie di cottura sono vuote.

Impostare I'altitudine di installazione
sul piano cottura

Di serie & impostata un'altitudine di in-
stallazione di 0—1.800 m s..m. Un'im-
postazione pil precisa migliora il risulta-
to di cottura delle stoviglie. E possibile
impostare I'altitudine di installazione
con una precisione di 300 m.

m Informarsi sull'altitudine del luogo di
installazione.

m Regolare I'altitudine di installazione
del piano cottura (v. cap. "Modificare
le impostazioni" nelle istruzioni d'uso
e di montaggio del piano cottura).

Attivare la spia () Icona NFC

Le prime 20 volte che il piano cottura
viene acceso, la spia () /cona NFC si
attiva automaticamente. Quando si ac-
cende il piano cottura per la ventunesi-
ma volta, la spia () /cona NFC deve es-
sere attivata manualmente.

m Spegnere il piano cottura.

m Toccare per ca. 6 secondi D Piano
cottura On/Off. Sul Display piano cot-
tura vengono contati i secondi rima-
nenti.

Sul Display piano cottura viene visualiz-
zato P.

Il Display zone di cottura/stoviglie mo-
stra quanto segue:

- 9 e un numero indicano il parametro
Quick selezionato

- a seconda del modello:

£ e un numero indicano il codice sele-

zionato del parametro Quick selezio-
nato

Gli altri tasti si accendono.
La spia () /cona NFC si accende.

Collegare le stoviglie di cottura

La spia () /cona NFC & attivata.

m Accendere le stoviglie di cottura.

L'Indicatore di stato lampeggia in bian-
co.

Tutti i tasti delle stoviglie di cottura sono
accesi.

m Passare con la scritta "Miele" stam-
pata sul manico della padella da de-
stra a sinistra a un'altezza di ca. 1 cm
sulla spia accesa () Icona NFC (O del
piano cottura.

La Display piano cottura mostra £8Z per
ca. 5 secondi.

L'Indicatore di stato non si accende piu.

Tutti i tasti delle stoviglie di cottura sono
accesi.

Le stoviglie di cottura sono collegate al
piano cottura.

Mentre la spia () /cona NFC & accesa,
e possibile collegare altre stoviglie al
piano cottura. Il numero massimo di
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stoviglie di cottura collegate é riportato
nelle istruzioni d'uso e di montaggio del
piano cottura.

m Una volta collegate le stoviglie di cot-
tura desiderate, premere (D Piano
cottura On/Off.

Uso
Indicazioni sulla sicurezza per I'uso

| vapori provenienti dall'uscita
del vapore del coperchio pos-
sono danneggiare comandi e

spie.

Allontanare I'apertura del co-
perchio da comandi e spie.

Accendere le stoviglie di cottura

Accendere le stoviglie di cottura su un
piano cottura con pit di un Comando
slider

Il rispettivo Display zona di cottura/sto-
viglie mostra A.

Accendere le stoviglie di cottura su un
piano cottura con un Comando slider

Le stoviglie di cottura sono collegate a
un piano cottura M Sense compatibile
con le stoviglie di cottura (v. cap. "Pri-

mo awvio").

Le stoviglie di cottura sono collegate a
un piano cottura M Sense compatibile
con le stoviglie di cottura (v. cap. "Pri-
mo avvio").

m Posizionare le stoviglie sul piano cot-
tura.

® Quando il piano cottura & spento, toc-
care (D Piano cottura On/Off.

m Entro 10 secondi toccare () Stoviglie
di cottura On/Off.

Tutti gli @ OK con stoviglie di cottura
lampeggiano.

m Sul piano cottura: entro 10 secondi,
toccare ¥ OK, che appartiene alle
stoviglie di cottura M Sense accese.

Tutti i tasti delle stoviglie di cottura sono
accesi.
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m Posizionare le stoviglie sul piano cot-
tura.

® Quando il piano cottura & spento, toc-
care (D Piano cottura On/Off.

m Entro 10 secondi toccare () Stoviglie
di cottura On/Off.

| display relativi alle stoviglie di cottura
si accendono con le stoviglie.

m Sul piano cottura: entro 10 secondi,
toccare il Display stoviglie relativo alle
stoviglie di cottura M Sense accese.

La luce del Display stoviglie delle stovi-
glie di cottura ¢ intensa, mentre quella

degli altri display relativi alle stoviglie &
dimmerata.

m Toccare  OK del piano cottura.

Tutti i tasti delle stoviglie di cottura sono
accesi.

Il rispettivo Display stoviglie mostra f.

Accendere piu stoviglie di cottura

Su un piano cottura & possibile utilizzare
piu stoviglie contemporaneamente. Le
stoviglie di cottura devono essere acce-
se in sequenza.

m Per accendere un'altra stoviglia pro-
cedere come descritto al cap. "Uso",
nel par. "Accendere le stoviglie di cot-
tura".




it

Spegnere le stoviglie di cottura

Spegnere le stoviglie di cottura

m Toccare O Stoviglie di cottura On/
Off.

L'Indicatore di stato non si accende piu.

Le stoviglie di cottura sono spente.

Spegnere le stoviglie di cottura e il
piano cottura

m Toccare (D Piano cottura On/Off.
L'Indicatore di stato lampeggia per ca.
10 secondi.

Il piano cottura e le stoviglie di cottura
sono spenti.

Attivare i programmi Soffriggere | <,
- ol &

[l programma giusto per I'alimento & ri-
portato al cap. "Programmi".

Le stoviglie di cottura sono accese (v.
cap. "Uso", par. "Accendere le stovi-
glie di cottura").

m Aggiungere alle stoviglie di cottura
grasso o olio con un punto di fumo
corrispondente alla temperatura im-
postata (v. cap. "Programmi").

m Toccare il tasto del programma desi-
derato.

Aggiungere un alimento prima della
fine della fase di riscaldamento di un
programma Soffriggere pud compro-
mettere il risultato della cottura.
Aggiungere sempre |'alimento solo al
termine della fase di riscaldamento.

| programmi prevedono una fase di ri-
scaldamento. Se le stoviglie di cottura
non sono alla temperatura impostata,
inizia la fase di riscaldamento.

Il tasto del programma selezionato pulsa
a luce intensa fino alla fine del riscalda-
mento. Gli altri tasti sono accesi con lu-
ce dimmerata.

Dopo ca. 5 secondi il tasto del program-
ma selezionato lampeggia, mentre gli al-
tri tasti non si accendono piu.

| comandi e i display sono in modalita di
risparmio energetico.

Quando il tasto del programma selezio-
nato rimane acceso e il piano cottura
emette un segnale acustico, ¢ stata rag-
giunta la fine del riscaldamento.

m Collocare I'alimento nelle stoviglie di
cottura.

m Quando si & soddisfatti del risultato,
terminare il procedimento di cottura.
E possibile utilizzare le funzioni a tem-
po del piano cottura come supporto.

Suggerimento: Se si desidera sfumare
['alimento in cottura con liquidi densi
come la passata di pomodoro, diluire
prima I'alimento cotto lentamente,

ad es. con acqua o brodo.

Attivare il programma Sobbollire ..~

Le stoviglie di cottura hanno superato
la fase di riscaldamento del program-
ma Soffriggere |, [1 o Ill.

E necessario aggiungere almeno

250 ml di liquido non troppo denso
per garantire il corretto funzionamento
del processo di cottura.

m Toccare ..~ Sobbollire e non muovere
la padella per almeno 30 secondi.

.~ Sobbollire si accende con luce inten-

sa. Gli altri tasti si accendono con luce

dimmerata.

Dopo ca. 5 secondi w.~ Sobbollire rima-

ne acceso e gli altri tasti non si accen-

dono piu.
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| comandi e i display sono in modalita di
risparmio energetico.

m Quando si & soddisfatti del risultato,
interrompere il procedimento di cot-
tura. E possibile utilizzare le funzioni a
tempo del piano cottura come sup-
porto.

Suggerimento: Rimanere a livello cot-
tura per portare a ebollizione grandi
quantita di liquidi. Quindi attivare Sob-
bollire.

Interrompere i programmi

Viene attivato un programma.

m Tenere premuto (> 2 secondi) il tasto
del programma attivato.

Il programma & stato interrotto.

Tutti i tasti delle stoviglie di cottura sono
accesi.

Sul Display zona di cottura/stoviglie vie-
ne visualizzato A.

Disattivare la modalita di risparmio
energetico per i comandi e i display

m Toccare uno dei comandi e dei display
non illuminati.

La modalita di risparmio energetico dei
comandi e dei display viene disattivata
per ca. 5 secondi.

[l tasto del programma selezionato si
accende intensamente. Gli altri tasti si
illuminano con luce dimmerata.
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Funzioni speciali del piano cottura

Attivare le funzioni speciali del piano
cottura

Con le stoviglie di cottura M Sense &
possibile utilizzare tutte le funzioni spe-
ciali del piano cottura Miele, se non di-
versamente specificato nelle istruzioni
d'uso e di montaggio del piano.

m Attivare un programma sulle stoviglie
di cottura.

m Attivare la funzione speciale desidera-
ta sul piano cottura Miele.

Il Display zona di cottura/stoviglie mo-
stra A con la corrispondente spia della
funzione speciale.

Disattivare la funzione speciale del
piano cottura

m Disattivare la funzione speciale sul
piano cottura.

La funzione speciale e disattivata. L'as-
sistenza tramite le stoviglie di cottura M
Sense ¢ attivata.

Programmi

Sobbollire .~

Il programma ¢ adatto alla cottura a fuo-
co lento o alla riduzione delle salse. Il
programma puo essere impostato al ter-
mine di un procedimento di arrostitura.

Soffriggere | &~

Il programma ¢ adatto a tutti gli alimenti
preparati a bassa temperatura.

Il programma riscalda le stoviglie di cot-
tura alla temperatura impostata (di serie
150 °C) il piu rapidamente possibile. Al
termine di questa fase di riscaldamento,
é possibile aggiungere I'alimento.



Aggiungere un alimento prima della
fine della fase di riscaldamento del
programma Soffriggere | & pud
compromettere il risultato della cot-
tura.

Aggiungere sempre |'alimento solo al
termine della fase di riscaldamento.

E possibile modificare la temperatura
impostata. Le istruzioni dettagliate sono
riportate nel cap. "Modificare le impo-
stazioni" delle istruzioni d'uso e di mon-
taggio del piano cottura.

Soffriggere 1l &~

Il programma & adatto agli alimenti pre-
parati a una temperatura media.

Il programma riscalda le stoviglie di cot-
tura alla temperatura impostata (di serie
190 °C) il piti rapidamente possibile. Al
termine di questa fase di riscaldamento,
e possibile aggiungere |'alimento.

Aggiungere un alimento prima della
fine della fase di riscaldamento del
programma Soffriggere Il & pud
compromettere il risultato della cot-
tura.

Aggiungere sempre |'alimento solo al
termine della fase di riscaldamento.

E possibile modificare la temperatura
impostata. Le istruzioni dettagliate sono
riportate nel cap. "Modificare le impo-
stazioni" delle istruzioni d'uso e di mon-
taggio del piano cottura.

Soffriggere 111 &~

Il programma & adatto per soffriggere in
modo breve e intenso e/o soffriggere in
modo intenso ad alte temperature.

Il programma riscalda le stoviglie di cot-
tura alla temperatura impostata (di serie
210 °C) il piu rapidamente possibile.

Aggiungere un alimento prima della
fine della fase di riscaldamento del
programma Soffriggere |11 &~ pud
compromettere il risultato della cot-
tura.

Aggiungere sempre |'alimento solo al

termine della fase di riscaldamento.

E possibile modificare la temperatura
impostata. Le istruzioni dettagliate sono
riportate nel cap. "Modificare le impo-
stazioni" delle istruzioni d'uso e di mon-
taggio del piano cottura.
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Alimenti e programmi delle stoviglie di cottura

Cuocere nel brodo: Sob-
bollire .

Alimento Programma’ Coper-
chio
Carne
Ragu alla bolognese Cuocere lentamente: Sof- -
friggere Il &, v
Cuocere nella salsa: Sob-
bollire v.~
Salsiccia, cruda Soffriggere | < v
Salsiccia, precotta Soffriggere Il & v
Carne, grande quantita Soffriggere 111 &~ -
Polpette Soffriggere | & v
Macinato Cuocere lentamente: Sof- -
friggere 11 &, v
Cuocere nella salsa: Sob-
bollire v~
Petto di pollo, intero Soffriggere | & vv
Leberkase (polpettone/insaccato) Soffriggere Il &~ v
Cotolette Soffriggere Il &~ -
Sciogliere il lardo Soffriggere | &~ v
Bistecca Soffriggere 11 &~ -
Pesce
Filetti di pesce Soffriggere Il & v
Pesce, intero Soffriggere | & vv
Gamberetti Soffriggere Il &~ v
Contorni
Patate arrosto preparate con patate cotte | Soffriggere 111 &~ v
Patate arrosto preparate con patate crude | Soffriggere 11 &~ v
Risotto Cuocere lentamente: Sof- -
friggere | &, v

282




Alimento Programma’ Coper-
chio
Tortilla di patate a base di patate crude Soffriggere Il &~ v
Verdura
Verdura, cuocere Soffriggere | <~ v
Verdura, cuocere lentamente una grande | Soffriggere 111 &~ -
quantita
Tortelli di patate Soffriggere Il &>~ -
Cipolle nel burro Soffriggere | < v
Dolci
Crépes Soffriggere | <~ v
Caramello Soffriggere 11 &~ v
Pancake Soffriggere | &~ v
Crépes Soffriggere 11 & v
Popcorn Soffriggere 111 &~ vv
Varie
Soffriggere nel burro Soffriggere | & v
Omelette Soffriggere | & v
Uova strapazzate Soffriggere | &~ v
Semi, tostare senza olio Soffriggere 11 - v
Salsa con soffritto di farina Cuocere lentamente: Sof- v
friggere | &, v
Salsa: Sobbollire v
Ridurre la salsa Sobbollire w.~ -
Uova all'occhio di bue Soffriggere | < v
Specialita in tegame surgelate Soffriggere Il &~ v

V'V Per ottenere un buon risultato, & necessario un coperchio.

v Si consiglia I'uso di un coperchio. Si evita cosi I'inutile dispersione di calore.
— Per ottenere un buon risultato, non & consentito I'uso di un coperchio.

| programmi sono esempi basati sulle impostazioni di serie dei programmi. A seconda delle
preferenze, & possibile utilizzare altri programmi o modificare le impostazioni del programma.
Ulteriori informazioni sui programmi, come ad es. le aree di applicazione e lo svolgimento del
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programma, sono disponibili nel cap. "Programmi".
Per i programmi Soffriggere, aggiungere I'alimento solo al termine della fase di riscaldamen-

to.
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Informazioni utili

Stoviglie di cottura usate

Se si smaltiscono, vendono, prendono

in prestito le stoviglie di cottura o se si

esegue il primo avvio di stoviglie usate,
non & necessario reimpostare o cancel-
lare le impostazioni sulle stoviglie o sul

piano cottura.

Pulizia e manutenzione

Pulire le stoviglie di cottura

Le stoviglie di cottura sono idonee al la-
vaggio in lavastoviglie. Si raccomanda
tuttavia un lavaggio manuale, per evitare
la decolorazione delle plastiche.

Dopo I'uso, pulire le stoviglie di cottura
con un panno umido o una spugna mor-
bida e sciacquare con acqua calda.
Osservare le indicazioni del produttore
del detergente.

Non utilizzare spugne abrasive o deter-
genti aggressivi.

Eliminare tutti i residui di detergente,
p.es. sotto acqua corrente.

Sostituzione della batteria

[ momento per la sostituzione della bat-
teria & indicato da:

- 2 lampeggi in rosso dell'indicatore di
stato.

- BAT sul Display zona di cottura/stovi-
glie

Sostituire le batterie

Cacciavite (PH 2)

2 batterie (Murata CR2477W o Pana-
sonic CR2477/BN)

Predisporre una superficie di appoggio
pulita, morbida e piana.

m Capovolgere le stoviglie di cottura in
modo che il lato inferiore sia rivolto
verso |'alto.

m Posizionare le stoviglie di cottura sulla
superficie di appoggio.

m Svitare completamente le viti sotto la
maniglia e mettere da parte le viti con
le guarnizioni.

B Inserire la punta del cacciavite nel fo-
ro vuoto piu vicino al fondo della pa-
della.

m Premere il cacciavite dall'alto.
La copertura viene estratta.

m Afferrare il bordo della padella e capo-
volgere le stoviglie di cottura in modo
che la parte inferiore sia rivolta verso
il basso.
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m Rimuovere la copertura verso il bordo
della padella.

* a

m Rimuovere le batterie dalla copertura.

m Inserire due nuove batterie nei sup-
porti. Il polo positivo (+) deve essere
rivolto verso I'esterno.
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Se non si blocca correttamente, &
possibile che la copertura del vano
batterie non si chiuda bene.

Prima di avvitare, verificare che la co-
pertura sia posizionata correttamen-
te.

m 1. Spingere la copertura di nuovo nel
supporto in modo che I'elemento di
arresto scivoli nel supporto.

m 2 Premere la copertura sulla maniglia.

m Montare le viti e le relative guarnizioni
in ordine inverso.
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Risoluzione dei problemi

La maggior parte dei guasti pud essere risolta in autonomia. In molti casi si posso-
no risparmiare tempo e costi senza dover contattare I'assistenza tecnica.

Consultare il sito www.miele.it/support/customer-assistance per ul-
teriori informazioni su come risolvere i guasti in autonomia.

Problema

Causa e rimedio

Sul Display zona di cot-
tura/stoviglie del piano

cottura viene visualizza-
to BAT.

Le batterie hanno uno stato di carica critico e devono

essere sostituite al piu presto.

m Se le batterie sono scariche, sostituirle (v. cap. "Pu-
lizia e manutenzione", par. "Sostituire le batterie").

Sul display del piano
cottura £~ lampeggia al-
ternato a 703, il piano
cottura e le stoviglie di
cottura si spengono.

Il collegamento tra le stoviglie di cottura e il piano cot-

tura é stato interrotto.

m Accendere le stoviglie di cottura (v. cap. "Uso",
par. "Accendere le stoviglie di cottura").

m Se sul piano cottura viene visualizzato nuovamente
Err 109, provare ad accendere altre stoviglie di cot-
tura M Sense sul piano cottura.

m Rivolgersi all'assistenza tecnica Miele.

Un messaggio non indi-
cato nelle presenti istru-
zioni d'uso viene visua-
lizzato su una Display
zona di cottura/stoviglie
del piano cottura.

Il piano cottura esegue una funzione o segnala un pro-

blema.

B Le informazioni necessarie per il funzionamento o la
risoluzione dei problemi sono riportate nelle relative
istruzioni d'uso e di montaggio del piano cottura.

Non é possibile eseguire
il primo avvio delle stovi-
glie di cottura.

Verificare se le stoviglie di cottura M Sense sono gia
state messe in funzione.

Controllare se il numero massimo di stoviglie di cottu-
ra & collegato al piano cottura. [l numero massimo di
stoviglie di cottura collegate & riportato nelle istruzio-
ni d'uso e di montaggio del piano cottura.
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Problema

Causa e rimedio

| tasti non sono accesi.

Le stoviglie di cottura sono in modalita risparmio.
m Toccare uno dei tasti non illuminati.

Tutti i tasti si accendono.

Le stoviglie di cottura non sono accese.
m Accendere le stoviglie di cottura (v. cap. "Uso",
par. "Accendere le stoviglie di cottura").

Le stoviglie di cottura non sono state messe in funzio-
ne correttamente.
m Mettere in funzione le stoviglie di cottura (v.
cap. "Primo avvio" delle istruzioni d'uso e di mon-
taggio del piano cottura).

Le batterie sono scariche.
m Sostituire le batterie (v. cap. "Pulizia e manutenzio-
ne", par. "Sostituire le batterie").

L'alimento é cotto in mo-
do non uniforme o bru-
ciato.

L'alimento non & mescolato o deve essere girato.

m Mescolare regolarmente.

m Girare o mescolare regolarmente gli alimenti durante
la prima fase di cottura lenta.

Un altro programma & piu adatto alla preparazione

dell'alimento.

m Cambiare il programma. Gli esempi per la selezione
di un programma sono riportate nella tabella dei pro-
grammi, v. cap. "Programmi", par. "Alimenti e pro-
grammi delle stoviglie di cottura". Assicurarsi che
durante la fase di riscaldamento non vi siano altri ali-
menti, oltre all'olio, nelle stoviglie di cottura.

m Provare altri programmi finché non si € soddisfatti
del risultato.
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Problema

Causa e rimedio

Non si é soddisfatti della
cottura.

Le temperature impostate dei programmi Soffriggere

non sono adeguate.

m Modificare le temperature impostate per i program-
mi Soffriggere. Le istruzioni dettagliate sono riporta-
te nel cap. "Modificare le impostazioni" delle istru-
zioni d'uso e di montaggio del piano cottura.

Gli alimenti sono stati inseriti nelle stoviglie di cottura

prima della fine della fase di riscaldamento di un pro-

gramma Soffriggere.

m Attendere la fine della fase di riscaldamento di cia-
scun programma Soffriggere prima di versare gli ali-
menti nella padella.

Non si & soddisfatti della
cottura.

Quando si passa da un programma Soffriggere al pro-

gramma Sobbollire, la temperatura si &€ abbassata

troppo, ad es. a causa dell'aggiunta di liquido freddo.

m Selezionare <> Soffriggere | per portare nuovamen-
te a ebollizione il contenuto della padella e attivare
nuovamente Sobbollire v.~

oppure
m cuocere a fuoco lento con &~ Soffriggere .

La fase di riscaldamento
é troppo lunga.

Il calore fuoriesce perché non & presente il coperchio.

m Utilizzare un coperchio durante la fase di riscalda-
mento del programma, se non diversamente specifi-
cato nel cap. "Programmi", par. "Alimenti e pro-
grammi'.

Il piano cottura non ri-
scalda le stoviglie di cot-
tura.

Le stoviglie di cottura sono state utilizzate su un piano

cottura in cui non sono state messe in funzione.

m Mettere in funzione le stoviglie di cottura sul piano
cottura in cui si desidera utilizzarle (v. cap. "Uso",
par. "Accendere le stoviglie di cottura").

Si vogliono utilizzare due
o piu stoviglie sul piano
cottura e tutte le stovi-
glie di cottura si spengo-
no.

Le stoviglie di cottura non sono state accese corretta-
mente.
m Accendere sempre le stoviglie di cottura una dopo
I'altra e toccare @ OK o il Display stoviglie e poi
& OK delle stoviglie di cottura accese (v.
cap. "Uso", par. "Accendere le stoviglie di cottura").

Le stoviglie di cottura
sono state messe in fun-
zione sul piano cottura
sbagliato.

Mettere in funzione le stoviglie di cottura sul piano
cottura desiderato. Non & necessario effettuare altre
impostazioni sulle stoviglie di cottura o sul piano cot-
tura.
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Assistenza tecnica

Su www.miele.it/c/service-10.htm si
possono leggere le informazioni relati-
ve alla risoluzione autonoma di guasti e
ai pezzi di ricambio Miele.

Contatti in caso di guasto

In caso di guasti che non si € in grado di
risolvere da soli, contattare il rivenditore
Miele o il servizio di assistenza tecnica
Miele.

E possibile prenotare |'assistenza tec-
nica online al link /www.miele.it/c/ser-
vice-10.htm.

| contatti dell'assistenza tecnica Miele

si trovano in fondo alle presenti istru-
zioni.

Lassistenza tecnica necessita dell’iden-
tificativo del modello e del numero di
serie (SN). Entrambe le informazioni so-
no riportate nei dati della targhetta.

Dati tecnici

Dati tecnici

Frequenza Banda | 2,400 GHz—
ISM 2,4835 GHz

Frequenza RFID/ | 13,56 Mhz
NFC

Potenza di tra- Passivo
smissione RFID/

NFC

Potenza di tra- <10 mW

smissione BTLE
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kk - EckepTynep >xaHe Kayinci3gjik >xeHiHperi eckeptynep

P> Icke Kocap angpiHOa dpKaluaH napanaHy HycKaynapbiH OKbir
LWbIFbIHBI3. Byn KapakaTTaHyObl XXoHe KYPblNfblHbIH, 3aKbIMOaNyblH
angbiH anagbl.

P> Batapesnapaobl XyTbin Koo Kayni 6ap. XXaHa xeHe/HeMece
nanpanaHbinifaH batapesnapnbl XyTyfa O0IManTbiHbIHA KO3
KeTKi3iHi3. baTapeanapapbl bananapgaH anbic yCTaHpI3.

P> Batapesnapgbl aybiCTbipFraHHaH KeliiH 6aTapes 6eniMiH MbiKTan
»abbiHpbI3. Kocankbl batapesanapobl 6ananapobit, KOSbl XXeTNenTiH
Xeppnoe cakTaHbl3.

P Tek 3akbiMpanMaraH baTapesanapabl NanganaHbiHbI3.
3akbiMOanfaH 6atapesnapabl Oepey aybICTbIPbIHbI3.

P> BaTtapesnapmbl KpiCKa TyMblKTayfa HeMece OTKa TacTayFa
bonmangbl.

P> Erep ci3 6ana 6aTtapesiHbl XYTbIM KOWOb! OeM KYOiKTEHCEHI3, aepey
xepen xxapaem benimiHe 6apbiHpi3. banara xeyre HeMece iwyre
eliTeHe bepMeHi3 xaHe KyCTbIPTNaHbI3.

P M Sense acyii bigpicbl Tek M Sense ready acyi biabiCbl KOHbOpPKa
naHenbaepiHe xapamabl.

P> blabicTbl Malifa Kyblpy YLUiH NaiganaHbaHbis.

P M Sense ready acyit bigpicbl KOH$OPKa NaHeniHi3ai nanganaHy
>K8HEe opHaTy HyckaynapbliH OpblHAAHbBI3. MyHOa biobiCTapabl Kanam
nanpanaHy KepekTiri Typanbl KocbiMLUa aknapaT 6ap. Erep biobICThl
nanpanaHy >xaHe OpHaTy HycKaynbifbiHOa backalla kepceTinmece,
M Sense ready acyi bigbiCbl KOHOPKA NaHeNiHe apHanfaH
nanpanaHy >xaHe OpHaTy HYCKay/blfblHOAFbl CMNaTTaManap
KOngaHblnagbl.

P> Byn bigpic TEK yiioe TaMakTbl Kyblpbin, cogaH KeliH basy KanHaTy
YLWiH nanpganaHyfa apHanfaH. MNManpgananyobiH, 6apnbik, 6acka TypiHe
pykcart eTinmMenai.

P> blobicTbl BipiHLLI peT KonpaHap anmbiHOa OHbl XKYFbILL
CYMbIKTbIKMEH TasanaHpi3 ("Tasanay xeHe kyTy" 6eniMiH kapaHbI3).
P> blObICTbl XbUKbITY YLLIH 9pKaLllaH OHbl KeTepin KOonbiHbI3.

P> blgpicTbiH, 6aprblk, GyHKUMANAPLIH NaiganaHy YiliH biabICTbl TEK
KOCbIIFaH pexxmMae nanganaHyabl yCbiHaMbI3.

P> Erep cis koHpopkKa nNaHeniHae bipHelle biabiCTbl Bip yakbITTa
KOMMaHbIM XaTcaHpl3, 8p0bip blobICTbl 8pKaLLaH OHbIH, OpHanackaH

xepiHe 6anaHbICTbI biabicka/nicipy aiMafbiH Gackapy aneMeHTiHe
KOCbIHbI3.
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kk - EckepTynep >xaHe Kayinci3gjik >xeHiHperi eckeptynep

P> blgpicTapabl nanpganaHy KesiHoe 6enMeHi avtapbiKTanm xenoerty
KaXkeT.

P> ©Te xorapbl TeMnepaTypa MaigbiH TyTiHOEHYiHe HeMece
TyTaHyblHa aKenyi MyMkiH. TabaHbl KOHOpPKa NaHeniHae el
»Xafoanoa Kapaycbi3 KangblpMaHpi3.

P> Tek xxofapbl TeMnepaTypafa TeTen bepe anatbiH Malnapapl
KONOaHbIHbI3. ManaaH WblKKaH OTTbl ELU XaFgalga CyMeH ceHpaipyre
TblpbiCMaHpI3. MalgaH LUbIKKaH epTTi COHAiPY YLWiH OTKa Te3iMai
»KabblHObl HeMece TabaHblH KaknafblH NanganaHbiHbI3.

P TyTkanap Tikenem bICTbIKKa YLUblpafaH ke3ae Kbisaabl (Mbicanbl,
blObIC-asK, LLblFapaTbiH XblryaaH). bICTbIK blAbICTAPMEH KYMbIC
icTereHge newuke apHanfaH Konfantapgbl HeMece KacTpern
yCTafbILUTapPbIH KNiM anblHbI3.

P> Erep ci3 aya afblHbIH ©3repTy YLUiH blObICTbl KaKMakneH >aybin
»aTcaHbl3, OynapapiH TyTKanapfa HeMece aNeKTPoHAbl Moaysibre
GarbITTariIMaraHbIHA KO3 XeTKi3iHi3. byn KbI3bIn KeTy HaTUXeciHae
TyTKanap MeH 3neKTpoHObl Moaybre 3aKbiM KeNTipyi MYMKIH.

P> AfbinaTbiH CYMbIKTBIK, 3N1EKTPOHObI MOAYb/j 3aKbiMOAYbl MYMKIiH.
BaTapesiHbl aybICTbipFaHHaH KeMiH blOplCTarbl 6apsiblK, Tbifbl3OarbiLLTaP
3akplMOanMaraH xaHe/HeMece opHaTbinFaH (OypbiC OpHaTbINFaH)
6onybl Kepek.

P Kybipy barmapnamanapbiH naiganaHfaH ke3oe eHiMaepai Tek
KbI3ObIPY KE3EHiHIH, COHbIHOA KOCbIHbI3 (CeHcoprbik 6ackapy
XbIMbINbIKTaYObl TOKTaTaObl XoHe AplbbiC curHansl bepinen,).
KbI3Oblpy Ke3eHj asikTanfaHfa gemniH TafaM KOCCaHbl3, Kybipy
HOTUXKECIHE acep eTyi MYMKIiH.

P> blgbic-asakTbl NaganaHfaH keaae, KaTTbl HeMece eTKip 3aTTapapl
nanpganaHbanbi3. Kyiikke kapcbl »kabblHObI 3aKbiMOaybl MYMKIH.
CunmkoHHaH HeMece »KYMcak, afallTaH )KacasfaH ac Y kepek-
»KapaKTapblH NanaanaHynbl ycbiHaMbl3. AfallTaH XacanfaH acynnik
Kepek-)apakTapblH NanganaHfaH Ke3ae Kymikke Kapcbl >XabbiHObI
KaTTbl bacnaHbl3.

P Erep TyTkanap 6ypaHpgansl 6osca, biabICTbl KONMOaHFaH CalbiH
OypaHaanbl KOCbINbICTapablH Tbifbl3 eKeHiH TekcepiHis. KaxeTt bonca,
OypaHpanapabl KaTanTbiHbI3.
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TypakTbiNbIK, )XoHe KopLuaFfaH
OopTaHbl KopFay

Kantama maTepnangapbliH Kegere
Xapaty

Kantama MaTepuansl TacbiMangay yLuiH
KOnOaHbinaabl XoHe TacbiMangay
Ke3iHOe KypblfblHbl 3aKbiMOaHyAaH
Kopfargpl. MaipanaHbinaTbliH KanTama
MaTepuarbl Kagere apaTy boiblHLLIA
KOpLLUafaH opTafa 3usaHObl eMec
MaTepvangapnaH xacasnfaH >KaHe
aoeTTe onapnbl KaliTa eHaeyre 6onagbl.

KantamMa mMaTtepuanblH KaliTa eHoey
LUMKI3aTTbl NanganaHyobl asantanbl.
ApHaibl KyHObl MaTepuangapobl XXuHay
HYKTeNepiH KonaaHblHbI3 XXaHe Kantapy
MYMKIHLITIH NanganaHbiHpbI3.

Ecki KypanbiHbi3abl Kagere >xapaTy

DNeKTpNiK XaHe 3MeKTPOHbI
KYPblIFblnap KenTereH KyHapl
MaTepuangapgaH Typagsl. CoHpan-ak,
onapAblH, iLWiHAE OYPbIC XXYMbIC icTeyi
MeH Kayinciagiri yLwiH MaHpi3apl keibip
MaTepuangap, KocblbiCTap MeH
KoMrnoHeHTTep 6onagpl. Onap
TYPMBbICTbIK, KanablKTapMeH Gipre kagere
»KapaTblsifaH HeMece aypbic
nanpanaHbafaH kesge agam
OEeHcaynbIfbl MEH KopLUuafaH opTaFa
KayinTi 60nybl MyMKiH. COHAbBIKTAH ecKi
KYPbIIFbIHbI TYPMBICTbIK, KangblKTapMeH
Gipre TacTamaHpbI3.

i

OHbIH, OpHbIHA XeprinikTi
KOofaMaacTbIKTa, OuepiHisbeH HeMece
Miele kOMMaHUSICbIMEH 3NEKTPIIIK XKoHE
3NeKTPOHObIK, KYPbINFblapabl kagere
»KapaTy XaHe KanTa eHey YLUiH apHalbl
YKMHay XKaHe Kafere xapaTy opblHOAPbIH
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narpganaHbiHbi3. 3aH OoMbIHLLIA Kapere
>KapaTy YLUiH ecKi KypblnfblOaH KaHoam
Oa bip xxeke pepekTepaiH Xonblaybl
YLUiH >XeKe >kayankepLuinikte 6onacbi3.
3aH, 6oWbIHLLA, Ci3 KypbIfFblFa MblKTan
GekiTinmereH 6apnblk ecki
baTapesnapmbl anbin TacTayblHpl3 Kepek
»KoHe MyMkiH bosnca, bapnbik,
LWiamaapobl XXOMMaii anbin TacTayblHpl3
kepek. Onappgbl TeriH Tancbipyfa
6onaTblH KOMansbl XXMHay OpHbIHa anapy
Kepek. Ecki KypbInfbiHbl KOKbICKa TacTay
YLUiH cakTafaH Kke3ne bananapra Kayin
TOHOIPMENTIHIH TEKCEPIHi3.

Ecki 6aTapesinapgbl kagere >kapaTty

KenTereH xafgannapna anekTpik xaHe
3NEeKTPOHAbIK KypblUifbliapaa
baTapesinapbl 6ap, onapaobl
nanpanaHfaHHaH KeniH TYPMbICTbIK,
Kanoblk, peTiHOe KanTa eHaeyre
6onmangbl. 3aH 6oMbIHLLA Ci3
KYPbUIFbIFa MbIKTan >kxabblMaraH
Gapnblk ecki baTapesnapabl anbin
TacTayblHbI3 KEPEK XaHe onapapl TeriH
KanTapyfa 6onaTbiH TUICTi XKMHay
OpHbIHa (MbIcanbl, AyKeHre) anapybiHbI3
kepek. Kpicka TylbikTanyabl 6ongbipmay
YLUiH TeMip KOHTaKTinepmai >xabbickak,
TacnameH okluaynaHbi3. batapesnapga
afaM OeHcayrbiFbl MEH KopLuafaH
opTafa KayinTi 3aTTap 60/5ybl MYMKIH.

BaTapes >kancblpMacblHOa Keneci
aknapatTap 6epinetiH 6onangbl.
Mbicansl, “Li-ion” (nutuii-nongpl) oen
OenrineHeTiH NUTUIO KAMTUTbIH
baTapesanap. AMKacbin Cbi3blIFaH
JeHrenek KoKbIC XaLUiriHiH, TaHbachl
GaTapesnapapbl TYPMbICTbIK KOKbICKa
TacTayra 6onManTbiHbIH bingipes,.
CoHpaimi-ak, bip Hemece bGipHelue
XMMUSINbIK 6enrineppi kepceTeTiH
alKacbin CbI3blsifaH OeHrenek Kokbic
»OLUiriHiH TaHbacbl baTapesiga
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KopracbiH (Pb), kagmuin (Cd) xeHe/
Hemece cbiHan (Hg) 6ap exeHin
KepceTeTiHiH xabapnaybiMbl3 Kepek.

PbCdHg

Ecki baTtapesinapga kalita eHaeyre
OonatbiH Gafanbl WKnKisaT bap.
bBatapesnapgp! 6enek kegere xaparty
onappnbl eHOeyni XxaHe KaliTa eHoeyni
XeHingereq,.
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TaHbICTbIpY

Backapy anemMeHTTepi )xaHe nHguKaTopnap

@ blgpicTbIH, Kyni gucnnemi

@ blgbictel Kocy/Owipy O ceHcopi

(3 Basy kaliHaTy 6afaapramachl w.~ CEHCOpbI

(@ Tabapa kyblpy | barmapnamachkl &~ ceHcopbl
(® Tabapa kybipy || barmapnamacs &~ ceHcopbl
(® Tabapa kybipy |11 6armapnamacsl &~ ceHcopbl

@ KalwubiktaH pacTay [ ceHcopbl
KocbiMwa aknapat any ywiH "TaHbicToipy" 6enimingeri "Keni" 6enimMiH
KapaHb!3.
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blabicTbiH, KyWi gucnneii

XKbIMblJIbIKTAY

blapicTbiH, MaHi
KyWni gucnnenmi
Ak TycneH - ManpanaHyfa
XKbIMbIMbIKTAY 6epy kyTinyoe
- KoHdopka
naHeniHnge
pacTay KyTinyge
- KoHdopka
naHeni
eLlipinreH
KbI3bin TycneH barpapnama

TOKTaTbINObl

Eki peT Kbi3bin
TycneH
XXbIMbIbIKTANAbI

batapesnapgpbiH,
3apsapg, Kyni ete
TeMeH,onapabl
»KaKblH apaga
aybICTbIPY KaXeT
6onagpl.

Jlyningeywi ak,
TyC

blgbic kbi3opipy
dasacbiHOa

AK, TyCMeH yHeMi
»KaHbIn Typagpl

blgbic KbI3opbipy
dasaHbl asKTagbl

Tabapa kybipy |, 1l xaHe 111
barmapnamanapbl YLWiH MakcaTTbl
TeMnepatypanapabl e3repTtyre 6onagpi.
Tonblk, Hyckaynapabl KOHbOopKa NaHeniH
nanganaHy >xaHe opHaTy
HyckaynapbiHbiH "'apamMeTpnepgai
petTey" GenimMiHeH Taba anacbis.
barpmapnamanap Typanbl KOCbIMLLA
aKnapaTTbl XXoHe TaMak, eHIMOEepiHiH,
Mblcangapbl MeH YCbIHbINFaH
bargapnamanapbl 6ap KecTeHi
"bargapnamanap" 6enimiHeH Tabyra
bonapgpl.

Xeni

CispgjiH koHdopka naHeni bipikTipinreH
WiFi MogynimMeH »abablKTanfaH.
KoHdopka naHeni yi xeniciHe HeMece
»Kal faHa Miele acyi aya copfbillblHa
kocyra bonagbl. WiFi mogyni Miele
KongaHbacbliH MObUNbAI KypblFblaa
nanganaHyra MyMkiHOjik 6epeqi.
CispiH, koHpopka naHeni WiFi apkpinbl
KOCbIIFAHHAH KeliH, 0N KOCbISIfaH canblH
KOCbI/IbIM aBTOMAaTTbl TYpAe KanTa
opHaTblagbl.

ApHatiibl dyHKUMANnap

barpapnamanap

blobic 6arpgapnamanapbl koHpopKa
naHesniH blobICTbl KbI3ObIPaTbiH KyaTbIH
aBTOMaTTbl TYpae peTTengi. byn
TeMnepaTypaHblH, dpKaLlaH TypaKTbl
6onbin KanaTbiHbIH bingipeni.
bBarpapnamanap nicipy ywiH cain
TeMnepaTtypaHbl KaMTaMachlI3 eTes;
YK8He cakTanabl, COHAbIKTaH KyaT
OeHrennepiH KorMeH peTTeyaiH KaxeTi

YKOK,.

Kelibip 6afmapnamanap 6yn yLiH
KbI3ObIpy dasacbiH KAaXeT eTefi.

CisgjH koHdopKa naHeniH OpHaTKbIHbI3
keneTiH »xepge WiFi »xeniciHiH curHanbl
XKETKINIKTi KyLUTi eKeHiHe Ke3
XKETKI3iHi3.

Cisnin, koHdopka naHeniH WiFi
»esiciHe Kocy, TinTi koHdopkKa naHeni
eLwipyni 6bonca ga, KyaT TyTbIHYObl

apTTbipagbl.

Miele konpgaH6acbl* apkKpbisibl Smart
KocbiMwanap*

Miele KocbIMLIAChl apKplnbl Xesire
Kocbiny kentereH Smart KoceiMiwanapra
KOJ1 XeTKidyre MyMKiHAiK 6epefi, COHbIH,
iwiHoe:

- Kyn Typanbl aknapaTka KoJl XeTKi3y.
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- Kocbimwa nanganel yHKUMaSNapabl
nanpganaHbiHbI3.

- barpapnamansik xxacakrama
>XKaHapTynapbl apKbibl
blablICTapblHbI3Obl Miele
KOMMaHWUSICbIHbIH, COHFbI
>XaHanblKTapbIMeH XaHapTbin
oTbIpbiHpbI3 (Tek WiFi 6alinaHbicbl
apKpITbl MyMKIH).

Smart KocbiMLianap Typasnbl KOCbIMLLA
aknapatTbl Miele Beb-canTbiHaH, Apple
App Store® Hemece Google Play Store™
OYKeHiHeH Tabyra 6onagpl.

MavpanaHyra 6epy

blgbicTbl NnaipanaHyFra 6epy

- blgpic Xbinbl.

- blgpic 6oc.

*Byn Miele & Cie. KG ycbiHFaH benek
caHgblK, yCbiHbIC. DPyHKUMANAP ayKbiMbl
Mojernbre »aHe efnire 6bannaHbICThbl
e3repyi MyMkiH. Miele
konpaHbacbiHOarbl Miele caHapik,
OHIMOepi MeH KbI3MeTTepiHe apHasfaH
LIapTTap MeH KYMUsnblK, casacaTblH
Kabbingay kaxeT. Miele kes kenreH
YyaKpbITTa CaHObIK, YCbIHbICTbl ©3repTy
HeMece TOKTaTy KyKblfblH 63iHe
Kanoblpagbl.

KocbimMLua kepek->Xapakrap

Kaknak, neH TasanafblLL 3aTTap CUSAKTbI
Tabafa apHaibl beliMgenreH eHimaoepai
Miele nHTepHeT oykeHiHeH, Miele
KNMeHTTepre Kpl3MeT KepceTy
opTanbifbiHaH HeMece Miele
MaMaHOaHObIPbINIFaH OWUepiHeH caTbin
anyra 6onagpl.

Miele oHnaH oykeHiHe keneci QR kogpl
apKblSbl Kipe anacbi3:

EEEE
A
o
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NFC 6enriweci () icke kocy

NFC 6enriweci (») koHpopka naHeni
anfawkpl 10 peT KoCbIIFaHOa aBTOMATTbI
Typae icke kocbinagbl. [Nnuta 11-wi pet
KocbinFaHHaH 6actan, NFC

6enriweci () KonMeH icke KOCbINybI
Kepek.

B KoHdopka naHeniH eLwUipiHi3.

m MnuTtagafsbl Kondopka naHenin Kocy/
©uwipy (D ceHcopnbik 6ackapy
3M1eMeHTIH WaMaMeH 6 cekyHa, 6acbin
TypbIHpbI3. KoHdopka
naHeni gpucnneniHoe cekyHaTapabiH,
Kepi caHaybIH kepyre 6onagpbl.

KoHdopka naHeni gucnneniHoe

Kenecinep kepcertinegi: P

Micipy anaHpl/blabIC CEHCOPbIK,

Backapy anemeHTTepiHae/

ovcnnenneppe Kenecinep kepcetinegi:

- 9 eHe caH TaHOanNfaH XblNgam
napameTpgi kepceTepi.

- [ >xaHe caH TaHOanfaH Xbingam
napamMeTpaiH, TaHoanfaH kogbliH
KepceTepi.

Backa ceHcopnbik 6ackapy anemMeHTTepi

>KaHafdbl.

NFC 6enriweci () xapkpipan xaHagpl.

blgbicTbl KOCY

NFC 6enriweci () kocyrbil.

W blobiCcTbl icke KOCbIHbI3.
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m TabaHbIH TyTKacbiHOA bacbinFaH
"Miele" norotunin NAUTaHbIH,
»apblkTaHapipbinFaH NFC
6enriweci () @ wamameH 1 cm
YKOFapbl OHHAH Cosfa Kapan OypaHbi3.

KoHdopka naHeni gucnnelii LuamameH
5 cekyHp, 6oibl keneciHi kepceteni: L2

blobic KoHbOpKa NaHeniHe KOCbINfaH.

NFC 6enriweci (») xaHfaH ke3ge, ac
yire apHanfaH KoCcbIMLLa 3aTTapabl
KoH$OpKa naHeniHe Kocyra 6onagpl.
KocbinfaH bigbicTapablH, MakcruMangbl
caHblH KOHdOpPKa NaHeniHi nanganaHy
>KOHE OpHaTY XXeHiHOeri HyCKayblKTaH
Tabyra bonagpl.

m KaxeTTi biapICTapabl KOCKaHHaH
KkeitiH, KoHdpopka nanenin Kocy/
Ouwipy D ceHcopabl TYPTIHI3.

XXymbic

)XXyMbic KesiHgeri kayincisgjik
YKeHiHperi eckepTynep

blabicTbl icke KoCy

blobic koHpopka naHeniHe M Sense
blAbICHI AalblH KOCbINFaH
("MainpanaHyra 6epy" GenimMin
KapaHbl3).

m blapbicTbl KOHGOpKa NaHeniHe
KOWbIHbI3.

B Erep koHdpopKa naHeni ewipyni
bonca, nnutagarbl KoHdopka
narenin Kocy/Owipy (D cerncopnblik,
bGackapy aneMeHTiH TypPTiHi3.

m 10 cekyHp iwiHoe blapictel Kocy/
ewipy® ceHcopnbik 6ackapy
3MEMEHTIH TYPTIH,i3.

KoHdopka naHeni: > 1 ceHcoprbK,
6ackapy aneMeHTi

m KoHdopka naHeniHpe: TUicTi nicipy
alMafbiHbIH/bIAbICTbIH,
OK ) ceHcopnbik, 6ackapy aneMeHTiH
10 cekyHg, iwiHae 6acbiHbI3.

Micipy anaHpl/biabIC CEHCOPbIK,
Backapy anemeHTi/aucnnen keneciHi
Kepcetepi: f

KoHdopka naHeni: 1 ceHcoprbIk,
6ackapy anemMeHTi

m KoHdopka naHeniHae:: TMICTi blAbICTbI
TaH4ay ywiH blobic ceHcopnbIk,
Backapy anemMeHTiH/omcnneniu
10 cekyHg iwiHae 6acbiHbI3.

TwicTi bigbICTbIH, blobic ceHcopnbIk,
6ackapy anemeHTi/oucnneiii xapkpipan
>XaHadpbl.

m KoHdopka naHeniHge
OK ¥ ceHcopnbik, 6ackapy aneMeHTiH
TYPTIH3.
blobic ceHcopnbik, 6ackapy anemeHTi/
ovcnnen keneciHi kepcetepi: A

BipHelue bigpICTbI icke KOCY

Bip koHpopka naHeniHOe 6ip yakbITTa
GipHelue blabICTbl NaliganaHyfa bonagpbl.
blobicTapgbl OipiHeH coH, bipiH kocy
Kepek.

m blobicTbiH 6acka aneMeHTiH Kocy YLUiH
">KyMmbic — blgbicTbl icke kocy"
beniMiHOe cunaTTanfaH KagamMaapabl
OpblHOAHbI3.
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blabicTbl eLwipy

m blagbicTbiH, blapicTsl Kocy/
BOwipy O ceHcopnbik 6ackapy
3MIEMEHTIH TYPTIH,i3.

blopicTbIH, Ky gucnneni ewepi.

blgpic ewipyni.

HeMece

m KoHdopka naHeniHoe KoHdopka
naHenin Kocy/©uwipy (D ceHcopnbIk,
backapy a/1eMeHTiH TypPTiHi3.

blablcTbIH, Ky oucnnen WwamameH
10 cekyHA, XbINblbIKTaNObl.

blgpic ewwipyni.

Tabapa Kybipy | <, Il <~ Hemece

11l &~ 6arpapnamanapbiH icke Kocy

Ci3 e3iHi30jiH TaFaMbIHbI3Fa COMKeC
6arpapnamatbl "bargapnamanap”
benimMiHeH Taba anacbis.

blabic kocynb (">KyMbic — blabic icke
Kocy" 6eniMiH KapaHbi3).

B blobicka MakcaTTbl TeMMepaTypara
colikec KeneTiH TyTiHaey HykTeci bap
nicipy MawblH KOCbIHbI3
("Barmapnamanap" 6enimMin
KapaHpl3).

m KaxeTTi 6bargapnamaHbl 6ackapy yLuiH
ceHcoprblK 6backapy 3neMeHTIH
TYPTIH3.

bargapnamanapgpiH, kbi3opipy dasachl

6ap. Erep bigbic MakcaTTbl

Temnepatypaga 6onmaca, Kbi3aobipy

¢dasacbl bacTanagpl.

TanOanfaH 6aroapiamMaHblH, CEHCOPIIbIK,
b6ackapy an1eMeHTi XaHe blabICTbIH,

KyWi pucnneni kpiaabipy dasacol
asikTanfaHLa xypin Typagpl. backa
ceHcoprbik, 6ackapy aneMeHTTepi
KYHFipT 60nbin >xaHagpl.
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LLlamameH 5 cekyHaTaH keniH
TaHOanfaH 6armapnamMaHbiH, CEHCOPIIbIK,
backapy an1eMeHTi Xypin Typanbl XKaHe
backa ceHcopsiblk, backapy aniemMeHTTepi
ewieni.

Backapy anemMeHTTEpi MEH
MHAMKATOPMap dHEPrusHbl YyHemMaey
pexuMmiHge.

Kpizopipy dasa askranfaH kesge,
TaHpanfaH baroapnamaHbiH, CEHCOPIbIK,
backapy aniemMeHTi xaHe blapicTbiH,

KyMi gncnneni yHeMmi XaHbin Typaapl
»XoHe KoHdOopKa naHeniHae AblObICTbIK,
curHan ectineni.

B TaMakTbl bigbICbiHA CanblHbI3.

KeHec: Erep ci3 Taramapl naccata
HeMece TypasfaH Kbl3aHaKneH
Oernasunpnexis kence:

— Cis myHbl Tabaga Kybipy |
bargapiaMacbiHbiH, KOMeriMeH Tikenen
»Kacau anacbi3

— Lawblpayabl 6ongbipMay yLliH
anpgbimeH Tabaga Kybipy |l xkeHe Tabapga
kyblpy |1 6armapnamManapbl apKbisibl
Oernasuvprey yLwwiH 6acka Taramgapgabl
nanpganaHbiHbI3

Basy kalHaty ..~ 6argapriaMachbiH icke
Kocy

blobic Tabaga I, || Hemece IlI Kybipy
b6armapnamachl yLiH Kbi3gblpy
daszapaH agkTagpl.

bBasy kaliHaTy NpoLeciHiH, ceHiMai
>KYMbIC iCTeyiH KaMTaMachI3 eTy YLUiH
kem gereHge 250 M cylbIKTbIK, KOCy
Kepek (CyMbIKTbIKTbIH, TbiM KOO eMec

eKeHiHe KO3 >XeTKi3iHi3).

m Basy kanHaTy
Oargapnamachl v~ CEHCOPJIbIK,
Hackapy aM1eMeHTIH TYPTIHi3.
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TaHOanfaH 6aroapiamMaHbliH CEHCOPIbIK,
backapy aneMeHTi Xapkbipan >kaHagbl.
Backa ceHcoprblik 6ackapy anemMeHTTepi
KYHFipT 60nbIn >xaHaapbl.

LLlamameH 5 cekyHaTaH keliiH Basy
KalrHaTy bafgapnamMachl .~ CEHCOPIIbIK,
H6ackapy aneMeHTi yHeMi xaHbirn, backa
ceHcopabl backapy anemMeHTTepi ewlen,.

backapy anemeHTTEpi MEH
MHOMKATOPap SHEepPrusiHbl yHeMaey
pexuMmiHge.

KeHec: Ken Menwwepge kalnHaTkaHoa
6ip Kyblpy aeHreniHge 6onbiHpI3. ComaH
KeniH b6asy KaliHaTyObl KOCbIHbI3.

Backapy anemeHTTepi MeH
MHOMKaTopnap YLiH 3Heprus yHemaey
pPeXWUMiH eLlipy

m XapblkTaHObIpblIMaraH backapy
3NeMEeHTTepPi MeH
MHAMKATOPMapbIHbIH, BipiH TYpTiHi3.

Backapy anemMeHTTEpi MEH
MHOMKaTOpapfa apHanfaH aHeprusiHbl
YHEMOeY pexuMi LaMaMeH 5 cekyHOKa
ewlipinepni.

TaHOanfaH 6aroapiamMaHblH, CEHCOPIIbIK,
b6ackapy aneMeHTi XapKblpan >kaHagbl.
Backa ceHcoprbik 6ackapy aneMeHTTepi
KYHripT 60Mbin KaHagpbl.

KoHdopka naHeniHgeri apHalibl
dyHKUManap

KoHdopka naHeniHgeri apHabl
dyHKUMANapabl icke Kocy

Erep koHdbopKa naHeniH narpanaHy
»KeHe opHaTy HyckaynapblHOa 6ackalua
KepceTinmece, ci3 Miele koHpopka
naHeniHisge 6apnblk, apHalibl
dyHkumanapobl M Sense bigbichl bipre
navpanaHa anacbi3.

m blgbicTarbl 6afgapnamMaHbl icke
KOCbIHbI3.

m Miele koHdopka naHeniHoe apHavibl
byHKUMSNapOpl icke KOCbIHbI3.

Micipy ananpl/bigbic ceHcopaa/
oucnnenge Keneci aknapaT KepceTinegi:
A oncnnen apHaibl GyHKUMSAFa calikec
keneq,.

KoHdopka naHeniHpe apHaiibl
byHKUMANapabl ewwipy

m KoHdopka naHeniHOe apHalibl
bYHKLUMSIHBI OLUipiH|i3.

M Sense bigbiCbi-AeH KOMEK KOpCeTy
asKTangbl >xaHe KOHPOpPKa NaHeni CoHFbl
OpHaTbIIfaH NapaMeTpriepre cankec
>KYMBbIC icTengi.

barpapnamanap

Basiy kaHaTy .-

byn 6argapnama 6asy oTTa nicipyre
HeMece Ty3OblKTapabl a3anTyFa
»apampbl. Tabaga Kyblpy npoLeciHeH
KeliH barmapnamMaHbl opHaTyFa bonagpl.

Kybipy | &

byn 6arpapnama TemMeH TeMnepaTypaga
KyblpblnaTbiH 6ap/blk, TaraMaapra
»apamapbl.

Bafpgapnama blobICTbl MakcaTThl
TemMnepaTtypafa (3aybITTbiK NapameTp
150 °C) MyMKiHAjriHLLE Te3 Kbi3abipaapl.
Ocbl KbI3ablPYy Ke3€EHjHiH COHbIHAA
Tafamppbl Kocyra 6onagbl.

Erep cis Taramapl Kybipy | &~
6afrgapiaMachbiHbIH, KbI3ObIpy KE3EH,
asikTanFaHfa oeniH KoccaHnpls, byn
Kyblpy HaTWKenepiHe acep eTyi
MYMKIH.

OpaanbiM Kbi3Oplpy Ke3eHi
asikTanfaHHaH KeliH Tafamapl
KOCbIHbI3.
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MakcaTtTbl TeMMepaTypaHbl 83repTyre
6onagbl. Tonblk Hyckaynapobl KOHPopkKa
naHeniH nanganaHy xxaHe opHaTy
HyckaynapblHbiH, "apameTtpnepni
pettey" GenimiHeH Taba anachbis.

Kybipy 11 &~
Barpapnama opralua TemnepaTtypaga
KyblpbIfiFaH TaFramFa >xapamapl.

Bar,u,apnaMa blObICTbl MaKCaTThbl
TeMnepartypara (3GYbITTbIK, napamMeTp

190 °C) MyMKiHfjriHLe Tes Kbi3apipaabl.

Ochbl KpI3Oblpy KE3€EH,iHiIH, COHbIHOA
TafaMOpbl Kocyra bonagpbl.

Erep cis Taramapl Kybipy 11 &
OarpapnamacbiHblH, Kbl3Oblpy Ke3eH
asikTanfaHfa OemiH KoccaHpbl3, 6yn
KybIpy HoTU>XKenepiHe acep eTyi
MYMKIH.

OpOanbiM Kpl3ObIpy Ke3€EH
asikTanfaHHaH KeliH TaraMapl
KOCbIHbI3.

MakcaTtTbl TeMMepaTypaHbl 83repTyre
6onagbl. Tonblk Hyckaynapobl KOHPopkKa
naHeniH nanganaHy xxaHe opHaTy
HyckaynapblHbiH, "apameTtpnepai
pettey" benimiHeH Taba anachbis.

Kybipy 111 &~

Bafmapnama KbiCKa, KapKbiHabl KyblpyFa
XaHe/HeMece xoFapbl TeMnepaTypana
KaTTbl Kyblpyfa Xapambl.

Bafmapnama bigplCTbl MaKcaTThl
TemnepaTypara (3aybITTbiK, mapameTp

210 °C) MyMKiHAjriHLIE Te3 Kbi3abipaapl.
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Erep cis Taramabl Kybipy 111 &~
6afmapnaMachiHblH, Kbi3Oblpy Ke3eHi
asiKTanfaHfa OeniH KoccaHbl3, oy
Kyblpy HaTUXernepiHe acep eTyi
MYMKiH.

OpoarblM KpI3ablpy Ke3eHi
asiKTanfaHHaH KeniH Taramapl
KOCbIHbI3.

MakcaTtTbl TeMMepaTypaHbl 83repTyre
6onagbl. Tonblk Hyckaynapabl KoHpopkKa
naHesiH narganaHy xaHe opHaTty
HyckaynapbiHbiH, "TapameTpnepgi
pettey" beniMiHeH Taba anacbis.
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Tamak, xaHe bigpbIcTa nicipeTiH 6argapnamanapbl

copnaga nicipy: basy
KaMHaTy wr

Tamak, Barpapnama’ Kaknak,
Er
BonoHbese ETTi KpI3apTbIin KybIpy: o
Tabapa kybipy |11 &, v
Ty3opblkTa nicipy: basy
KanHaTy v
BpatBypcrT, nicipinmereH Tabaga Kybipy | & v
BpaTtBypcT, angpiH ana nicipinreH Tabaga kybipy |1 - v
ET, ken menweppoe Tabaga kybipy |11 &~ [
ET koTneTTepi Tabapa Kybipy | & v
KecinreH et Kakran kybipy: Tabaga [
Kybipy 11 &, v
Ty3OpblKTa nicipy: basy
KaHaTy wr
TaybIKTbIH, TOC €Ti, TyTac Tabaga Kyblpy | & vv
ET opambl Tabaga kybipy |1 - v
AckanonTap Tabaga kybipy |1 - °
BekoHHaH ManabiH 6eninyi Tabaga Kyblpy | & v
Crenk Tabapga kybipy || &~ o
Banbik,
Banbik, cybeci Tabaga kybipy |1 - v
Banbik, TyTac Tabaga Kyblpy | & vv
AcluasHpoap Tabaga Kkybipy |1 - v
FapHupnep
[MicipinreH KapTonTaH >kacanfaH Tabapa kybipy [11 &~ v
KYbIpblIFaH KapTon
LLInki kapTonTaH »KacanfaH Kyblpbl/faH Tabaga kybipy |1 - v
KapTon
Pusotto ETTi KpI3apTbIN KybIPY: [
Tabaga kybipy | <&, v
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Tarampap

Tamak, Bargapnama’ Kaknak
LLInki kapTonTaH »kacanfaH ncnaHapik, Tabaga kybipy |1 & v
omner
KekeHicTtep
KekeHicTep, nicipy Tabaga Kybipy | < v
KekeHicTep, ken MenLepge Kyblpy Tabapa kybipy [11 &~ L
KapTon kylimakTapsl Tabapa Kybipy |1 &~ L
Capbl Marigafbl Nuas Tabapna Kybipy | &~ v
TotTinep
Kpen Tabaga Kybipy | & v
Kapamenb Tabapa kybipy |l &~ v
Kynmakrap Tabaga kybipy | < v
KynmakTtap Tabapa kybipy |1 &~ v
MonkopH Tabapa kybipy [11 &~ vv
Backa
Capbl Malifa Kyblpy Tabaga Kyblpy | & v
omnet Tabaga Kyblpy | &~ v
Ckpambn Tabapa Kybipy | & v
LaHoep, Kyprak kyngipy Tabaga Kybipy |1 & v
¥H MeH Mall KOCbIfiFaH Ty30blK, ETTi KbI3apTbin KybIpYy: v
Tabapa kybipy | &, v
Ty30pblK: basiy karHaTy v
Ty30bIKTbl a3alTbIHbI3 Basy kaHaTy w.r °
KyblpblfiFaH >XyMbIpTKa Tabapa Kybipy | &~ v
BokTa paliblHOanfaH My3gatbinifaH Tabaga Kybipy |1 - v

V'V KepeMeT HaTuxere KO KETKi3y YLUiH KaKak KaxeT.
v Kaknak ycbiHbinagsl. Byn KaxeTcia xbiny skofanybiH 6onasipMaiabl.
® KepeMeT HaTUKere KO XeTKi3y YLLUiH KaknaKTbl KonpaHyFa 6onmaiigpsl.

" Barpapnamanap bafgapnamanapfbiH, 3aybITTbiK, MapaMeTprepiHe HerisaenreH yCbiHbicTap
6onbin Tabbinagbl. backa 6barmapnamManapgpl NanganaHyra HeMmece bargapnamManapgpbit,
napameTpriepiH 3 KanayblHbl3fa can e3repTyre bonagbl.
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BinreHre — Map>xaH

Tasanay >xaHe KyTimMm

blgbicTapapbl Tazanay

blopicTapabl bigbIC XYfbill MallMHaLa
Xyyfa 6onagpbl. [nacTMaccaHbIH,
Tycci3peHyiHe >xon 6epmey yLUiH
KOJZIMEH Tasanaynbl YCbIHaMbI3.
blobicTbl naripanaHfaHHaH KeniH
LObIMKbIN Ta3anafblll WybepekneH
HeMece XyMcak, rybkaMeH bICTbIK,
cabblHOpl Cyaa Ta3anaHbi3.

JKyFbILL 3aTTbIH, OHOIPYLUICIHIH,
HyCKaynapblH OpPbIHOAHbI3.

EwkawaH abpa3umBTi XyfbIll 3aTTapabl
nanpanaHbaHbl3.

Mblicanbl, afbin TypFaH cyna XYyfbiLl
3aTTbIH, 6apnbiK, i3OepiH Wwaribin
TaCTaHbI3.

BaTape;IHbl KallaH aybICTbIPYy Kepek

bBaTapesHbl aybICTbIpy YaKpITbl blobICTbIH,
KyWi gucnneiiMmeH >xxeHe/HeMece
ceHcopparbl/ancnnengeri Micipy
anaHpl/blopic xabapnamameH
KepceTinegi.

Barapesinappgbl aybiCTbIpy

Byparbiw (PH 2)
2 6atapes (CR2477W)
Tasa, kxyMcak, xaHe Teric beTi bap.

bi3z Murata 6atapesnapbiH
narganaHynbl yCbiHaMbI3.

B blobICTbIH, aCTbIHFbl XaFfblH >XOfapbl
KapaTbin aygapbiHbI3.

W blobicTbl 6eTiMeH ToeMeH KOWblHbI3.

B TyTKaHbIH acTbiHOaFbl BypaHoanapobl
TOMbIFbIMEH bypan,
TbIfbI3AafbllUTapMeH bip >karbiHa
KOMbIHbI3.

B BypaybiluTbiH, yLUbIH TabaHbIH, Ty6iHe
»KaKplH opHanackaH 6oc bypaHpansl
Tecikke calblHbl3.

m bypaybiluTbl TOMeH OacbiHbI3.
Byn KaknakTbl CbIpTKa LUblFapagbl.

B blgbicTbl WeTiHEH MbIKTan ycTan,
aCTbIHFbI XKaFbl TOMEH
KapaTblnaTblHOAN eTin aygapbiHbI3.
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m KaknakTbl TabaHbIH, LWeTiHe Kapai
TapPTbIN LWbIFapblHbI3.

* a

B batapesnappgpbl KaknakTaH
LUbIFapblHbI3.

m YcrarbiluTapra 2 xaHa batapes
canbliHpi3. OH TepMuHan (+) cbipTka
Kapaybl Kepek.

324

Erep kaknak mypbiC KOcbliMaca,
GaTtapes OeniMiHiH Kaknafbl OypbiC
»KabblniMaybl MyMKIH.

KaknakTbl kaiTagaH 6ypan anmMac
OYpbIH OHbIH, AYPbIC OpHanackaHbiH
TEeKCEepIiHi3.

m 1. KaknakTbl yCTafFbILLKA CbIPFbIM
KipeTiHaewn eTin KaTagaH ycTarbllUKa
canblHpI3.

B 2. KaknakTbl TyTKafa 6acbliHpbI3.

m BypaHganbl Tbifbi3garbiluTap MeH
OypaHpanapgbl kepi peTneH
OpHanacTbIpbIHbI3.
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Akaynappgbl >xoto

KenTereH akaynap MeH Macenenepqi oHai TyseTyre 6onaapl. Ken »xafmainga
KNIMeHTTepre KbiaMeT KepceTy benimiHe xabapnacnai-ak yakblT NeH akLa

yHeMpeyiHisre bonagpl.

Akaynapabl 3 6eTiHLIe Ty3eTyre keMeKTeceTiH KOCbIMLLA aKnapaTTbl
MblHa cinTeme 6olbiHWa TabyFa 6onagpl: https://shop.miele.kz/kz/.

[m] M=

C.aml

Of

Macene

Cebebi MeH LieLliMi

KoHdopka naHeniHge
Nicipy anaxbl/

blabiC ceHcopbl/
aucnneni 5AT kepceTtepi.

BaTtapesnappblH, 3apsan Kyni eTe ToeMeH,0napabl >XakpblH

apana aybICTbIpy KaxkeT bonagpl.

m baTapesinap TaycbiniFaH kesfe, onapapl
aybicTbipbIHpI3 ("Tasanay >»keHe KyTy —
BaTapeanapgpl aybicTbipy" 66niMiH kapaHbI3).

Ocbl napganaHy
HycKaynapbiHOa
KepceTinimereH
xabapnama nnurtagarbl
Micipy ananbl/

biabic ceHcopaa/
aucnnenge Kepcerinegi.

KoHdopka naHeni pyHKUMSIHBI OpbIHOANAbI HEMECE

Macersie Typasbl xabapnanigpi.

H [laganaHy HeMece akayblKTapabl X0 YLUiH
Ka>keTTi aknapaTTbl KOHPOPKa NaHesiH naganaxy
YKeHEe OpHaTy XeHiHaeri TMicTi HyckaynbikTaH Taba
anachbis.

blgbicTbl NaiganaHyfa
6epyre 6onmaigbl.

M Sense bigpbicbl NaiganaHyfa 6epinreHiH TekcepiHis.
KoHdopka naHeniHe blabICTbIH, MakcMMangbl caHbl
KOCbINfaHbIH TekcepiHis. KocbinFaH bigbicTapabiH,
MakcuMangpl caHblH KOH$OpPKa NaHeniHi Nanganany
YKOHEe OpHaTy XeHiHaeri HycKaysblkTaH Tabyra
bonagpbl.

325


https://www.miele.de/support/customer-assistance
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Macene

Cebebi MeH LieLliMi

CeHcopnbik 6ackapy
aneMeHTTepi XkaHbalgbl

blgbic aHeprua yHemMaey pexxmMiHae.

m XXapbiKTaHObIPbIIMafFaH CeHCOopPbiK backapy
3M1EMEHTTEPIHIH, BipiH TYPTIHI3.

Bapnblk, ceHcoprblk, 6ackapy aneMeHTTepi XaHaapbl.

blgpic kocbinMaraH.
W blgpicTbl KOCbIHbI3 (")KyMbic — M Sense bigpichl icke
Kocy" 6eniMiH kapaHbi3).

blobic oypbic naipanaHyra bepinmereH.

m blgpicTbl napanaHyfa 6epinis (KoHpopka naHeniH
nanganaHy >xeHe OpHaTy XeHiHaeri HYCKaynblKTbIH,
"Icke kocy" BeniMiH KapaHpl3).

baTapesnap TaycbinFaH.
m Batapesinapgpl aybICTbipbiHbI3 (" Tasanay xeHe kyTy
— BaTapesnapgpl aybicTbipy" 66miMiH KapaHbI3).

KybipraHHaH KeWiHri
TaFaMHbIH, KepiHiciHe,
Mbicasbl, KybIpy
yaKbITbIHa
KaHaraTTaHb6araHCbI3

Kpi3opipy ¢dasa asgkTanfaHra geliH biopicka Taram

KOCbINabI.

m Erep 6arpapnamapga kpisgbipy ¢dasa 6onca
("Barmapnamanap" 6enimiH kapaHpl3), Taramapl
KbI3ablpy da3a askTanFfaHHaH KeliH faHa bigpicKa
Kocyra bonagpl.

Tabapa kybipy |, [l xxeHe || 6argapnamanapsbl yLliH

MakcaTTbl TeMrepaTtypanap Konansnbl eMec.

m Tabapga kybipy |, Il xxeHe |1 6argapnamanapbliHbiH,
MaKkcaTTbl TeMrepaTypanapbiH 3repTiHi3. Tonbik,
Hyckaynapabl KoHpopKa NaHeniH narganaHy >kaHe
OpHaTy HyckaynapblHbiH "MapameTpnepni petrey"
6enimiHeH Taba anachbi3.

OpHaTy anaHpblHbIH, bMiKTiIriHe apHanfaH NnapameTpnep

KoHpOpKa naHesniHe calikec kenMengi.

m OpHaTy anaHbIHbIH, OWIKTiriH BiniHi3.

m [1nvTagarbl OpHATY anaHbIHbIH, OUIKTIFiH peTTeH3
(koHdopka NaHeniHiH, NaganaHy >xeHe opHaTy
HyckaynapblHbiH, "apameTpnepai pettey" 6eniMin
KapaHbl3a).
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TyTbiHyLWWbINAPFa Kbi3MeT
Kepcety benimi

Akaynappnbl e3 OeTiHi3Lwe Ty3eTyre
KeMeKTeceTiH aknapatT neH Miele
Kocarnkpbl benwekrepi Typarbl
aknapaTTel www.miele.kz/service
caliTblHaH Tabyra 6onagpbl.

AKaynbIK, LWWbIKKAH YXarganaa
xabapnacy

©3iHi3 XxeHOelr anMalTbiH aKaynbIk,
OpbIH anfaH xargarga Miele gunepiHe
HeMece Miele knneHTTEpre KbiameT
KkepceTy beniMiHe xabapnacbiHpi3.

Miele knneHTTEpre KbI3aMET KepceTy
GeniMiHiH, KOHpblpayblHa TancblpbIC
Oepe anacbi3, 0N yLUiH
www.miele.com/service caiiTbiHa
KipiHi3.

Miele knueHTTEPre KbI3MET KOpceTy
GeniMiHiH, bainaHbIC aKnapaTbiH OCbl
KY>KaTTblH, COHbIHaH Taba anachbi3.

Miele knneHTTepre KbI3MeT KepceTy
6enimiHe xabapnackaHga
KYPbIFbIHbI3AbIH, MOaEb
NOEHTNPUKATOPbIH XXOHE CepUIbIK,
HeMipiH (SN) aiTbiHbI3. Byn aknapatTbl
OepekTep TakTalllacbliHaH Taba anachbis.

TacbimManpay wapTrapbl

AcnanTbl KanTamMaga KepceTinreH
MaHUNynauusnblK, 6enrinepiHe cankec
TacbiMangay kepek. Tuey-Tycipy
XKYMbICTapbl Ke3iHOe acnanTbl COKKpl
XyKTeMenepiHe yLblpaTyFa o/l
6epinmengi.

Cakray wapTtrapbl

AcnanTbl Kypfak XaHe Ta3a benmepne,
+5-teH +35°C-ka geniHri
TeMnepaTtypana, Tikenen KyH CayneciHi,
acepiHe yLblpaTnan cakTay Kepek.

TeXHI/IKaﬂbIKI cnnaTtTamManapbl
KepHeyi: 220 B - 240 B

XKuniniri: 50-60 Iy,
Tok TyTbIHY: 1,4 A

CaktaHgpipfbiw: TOA HepuManbIK,

OHepruga TvimMainiri knacbel A
Kannbl kenem: 362 n.

CakTay Mep3imi benrineHbereH

AcnanTblH, KpI3MeT eTy Mep3imi —10

XKblN

OHAjipinreH KyHi

OHpipinreH KyHi TUNTIK TakTalwana ali/
b1 GopMaTbiHAA KOPCETINreH.

TexHukanbik, gepekrep

TexHuKanbIK, gepekTep

KyaTbl

ISM 2,400 GHz—
JManasoHbIHbIH, 2,4835 GHz
KUIST

RFID/NFC >winiri | 13,56 Mhz
RFID/NFC MaccuBTi
TacbiMangay

KyaTbl

BTLE tacbimangay | <10 mW
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It - Saugos nurodymai ir jspéjimai

P> Prie$ pirmajj paleidimg batinai perskaitykite naudojimo instrukcija.
Taip apsisaugosite patys ir iSvengsite prietaiso pazeidimy.

P Akumuliatoriy baterijas galima praryti. Jsitikinkite, kad naujy ir (ar-
ba) panaudoty akumuliatoriy baterijy nebus galimybés praryti. Aku-
muliatoriy baterijas laikykite atokiau nuo vaiky.

P> Pakeite baterijas saugiai uzdarykite baterijy skyriy. Atsargines bate-
rijas laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.

P Naudokite tik nepazeistas baterijas. Nedelsiant pakeiskite sugadin-
tas baterijas.

P Akumuliatoriy baterijy negalima trumpai sujungti arba mesti j ugn;.
P> Jei jtariate, kad nurijote akumuliatoriaus baterijg, nedelsdami kreip-

kités j skubiosios pagalbos skyriy. Neduokite vaikui nieko valgyti ar
gerti ir neskatinkite jo vemti.

P “M Sense” maisto ruo$imo indai skirti naudoti tik su “M Sense”
maisto ruoSimo indams pritaikytomis kaitlentémis.

P Negalima gruzdinti maisto ruoSimo induose.

P> Laikykités jasy “M Sense” maisto ruogimo indams pritaikytos kait-
lentés naudojimo ir montavimo instrukcijos. Joje rasite daugiau infor-
macijos apie tai, kaip naudoti maisto ruoSimo indus. Jei maisto ruosi-
mo indy naudojimo ir montavimo instrukcijoje nenurodyta kitaip, ga-
lioja jusy “M Sense” maisto ruo$imo indams pritaikytos kaitlentes
naudojimo ir montavimo instrukcijoje pateikti nurodymai.

P Maisto ruodimo indus naudokite tik patiekalams / maistui kepti ir
troskinti jprastoje buitinéje aplinkoje. Bet koks kitas naudojimas yra
draudziamas.

P> Prie$ pirmajj naudojima maisto ruosimo indus reikia i$plauti naudo-
jant indy ploviklj (Zr. skirsnj “Valymas ir prieziara”).

P> Jei norite perkelti puodg, jo nestumkite.

P Maisto ruosimo indus rekomenduojame naudoti tik susietu rezimu,
kad galétuméte naudotis visomis maisto ruosSimo indy funkcijomis.

P> Jei ant vienos kaitlentés vienu metu naudojate kelis maisto ruosimo
indus, jsitikinkite, kad indai susieti su atitinkama padétimi susijusio
maisto ruo$imo indo ir (arba) kepimo zonos valdikliu.

P> Kol vyksta maisto ruosimo procesas, pasirpinkite tinkamu védini-
mu.

P Dél labai auk$tos temperatros aliejus gali pradéti skleisti dimus
arba uzsidegti. Niekada nepalikite keptuvés ant kaitlentés be priezit-
ros.
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It - Saugos nurodymai ir jspéjimai

P Naudokite tik tuos riebalus ir aliejy, kuriuos galima kaitinti iki auks-
tos temperaturos. Niekada negesinkite aliejaus sukelto gaisro vande-
niu. Aliejaus sukeltam gaisrui gesinti naudokite priesgaisrine antklode
arba atitinkama dangt;.

P> Rankenos jkaista veikiamos tiesioginio kar§cio (pvz., maisto ruosi-
mo indy atiduodamos $ilumos). Jeigu tenka liesti jkaitusias rankenas,
muveékite pirstines arba naudokite puodkéles.

P> Jei ant maisto ruosimo indy uzdedate dangcius, kad pakeistuméte
oro iSleidimo angg, jsitikinkite, kad garai nepasiekty rankeny ar maisto
ruoSimo indy elektronikos. Rankenos ir elektronika gali perkaisti ir bati
pazeisti.

P Dél nesandarumo gali bati pazeista elektronika. Keisdami baterijas
jsitikinkite, kad sandarikliai ant maisto ruoSimo indy yra nepazeisti ir
(arba) teisingai pritvirtinti.

P Naudodami kepimo programas maisto produktg visada dékite tik
jkaitir;imo fazés pabaigoje (mygtukas nustoja mirkséti ir pasigirsta sig-
nalas).

Jei maisto produktg jdésite nepasibaigus jkaitinimo fazei, gali pablo-
geti kepimo rezultatas.

P Maisto ruosimo indams plauti nenaudokite kiety arba smailiy daik-
ty. Galite pazeisti nelimpancig dangg. Mes rekomenduojame naudoti
silikoninius arba mink&tos medienos virtuves reikmenis. Mediniy vir-
tuvés reikmeny per stipriai nespauskite prie nelimpancios dangos.

P> Jei rankenos prisukamos varztais, pries$ kiekvieng naudojimg patik-
rinkite, ar varztiné jungtis tvirta. Jei reikia, priverzkite varztus.
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Tvarumas ir aplinkos apsauga

Pakuotés utilizavimas

Pakuoté, skirta prietaiso gabenimui, ap-
saugo jj nuo pazeidimy gabenant. Paka-
vimo medziagos pasirinktos atsizvel-
giant j ekologinj tvaruma ir techninius
utilizavimo veiksnius, jas galima perdirb-
ti.

Grazinant pakuote perdirbimui, taupo-
mos Zaliavos. Pasinaudokite konkreciy
medziagy surinkimo punktais ir grgzini-
mo galimybémis.

Seno prietaiso utilizavimas

Elektros ir elektroniniuose prietaisuose
naudojamos vertingos medziagos. Juose
taip pat yra medziagy, misiniy ir kons-
trukciniy elementy, kurie reikalingi ne-
priekaistingam jrangos veikimui bei sau-
gumui uztikrinti. Patekusios j buitines
atliekas arba naudojamos netinkamai,
Sios medziagos gali pakenkti Zmoniy
sveikatai ir aplinkai. Senos jrangos jokiu
bldu nemeskite kartu su buitinémis
atliekomis.

i

Pristatykite prietaisg j artimiausig ne-
naudojamos elektros ir elektroninés
jrangos nemokamo surinkimo punktg
perdirbimui ir utilizavimui, grazinkite par-
davéjui arba “Miele”. Prie$ pristatydami
seng prietaisg utilizuoti, istrinkite visus
asmeninius duomenis. |statymuose nu-
matyta tvarka esate jpareigotas iSimti is
prietaiso senas baterijas ir akumuliato-
rius, kuriy nereikia iSardyti. Taip pat gali-
ma iSimti ir nepazeisti lempas. Pristaty-
kite juos j specializuotg surinkimo punk-
ta, kur Sie yra neatlygintinai surenkami.
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PasirGpinkite, kad iSvezti skirta sena
jranga baty laikoma vaikams nepasiekia-
moje vietoje.

Seny baterijy ir akumuliatoriy grazini-
mas

Elektros ir elektroniniuose prietaisuose
naudojamy baterijy ir akumuliatoriy ne-
galima Salinti su kitomis buitinémis
atliekomis. Esate jstatymais jpareigoti
iSimti panaudotas prietaiso baterijas bei
akumuliatorius ir pristatyti j specialig ne-
mokamo surinkimo vietg (pvz., pardavi-
mo vietg). Kad ivengtuméte trumpojo
jungimo, metalinius kontaktus apvynio-
kite izoliacine juosta. Baterijose ir aku-
muliatoriuose gali bati medziagy, kurios
pavojingos zmoniy sveikatai ir aplinkai.
Daugiau informacijos suteiks baterijy ar-
ba akumuliatoriaus Zenklinimas, pvz., li-
¢io jony pazymeéti “Li-ion”. Perbrauktas
atlieky konteinerio simbolis reiskia, kad
baterijy arba akumuliatoriy jokiu badu
negalima iSmesti kartu su buitinémis
atliekomis. Taip pat raginame atkreipti
démes;j j Siuos dalykus: jeigu ant per-
braukto atlieky konteinerio pavaizduotas
vienas arba keletas i$ pateikty cheminiy
elementy Zenkly, vadinasi, sudétyje yra
vino (Pb), kadmio (Cd) ir (arba) gyvsi-
dabrio (Hg).

|

Senose baterijose ir akumuliatoriuose
yra svarbiy zaliavy, kurios gali bati per-
dirbamos. Atskiras baterijy ir akumulia-
toriy atlieky surinkimas palengvina jy
apdorojimg ir perdirbima.
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Susipazinimas

Valdymo ir indikacijos elementai

( Bisenos rodmuo

(2 Mygtukas Maisto ruosimo indo jj. /isj. O
(® Mygtukas Trogkinimas .-

@ Mygtukas Kepimas | <

(® Mygtukas Kepimas Il &~

(® Mygtukas Kepimas 111 &~

@ Mygtukas Nuotolinis patvirtinimas (4>
Daugiau informacijos zr. skyriaus “Susipazinimas” skirsnj “Tinklo ry3ys”.
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Bisenos rodmuo

Rodmuo Reiksmeé

Mirksi balta spalva - Maisto ruoSimo indai parengti jjungti pirma karta.
- Maisto ruoSimo indai laukia kaitlentés patvirtinimo.

- Kaitlenté buvo iSjungta.

Mirksi raudona spalva | Programa buvo nutraukta.

2 kartus sumirksi rau- | Baterijy jkrovos buklé yra kritiné, todél jas reikés netru-
dona spalva kus pakeisti.
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Specialiosios funkcijos

Programos

Kaitlenté automatiskai reguliuoja maisto
ruo$imo indy kaitinimo galig, naudoda-
ma maisto ruoSimo indy programas. Tai
reiskia, kad temperatlra visada iSlieka
pastovi. Optimali su maisto produktais
susijusi temperatira pasiekiama ir palai-
koma programomis be rankinio reguliavi-
mo.

Kai kuriose programose tam reikalinga
jkaitinimo fazé.

Galima keisti I, Il ir 1l kepimo programy
tiksline temperatirg. ISsamig instrukcijg
rasite savo kaitlentés naudojimo ir mon-
tavimo instrukcijos skyriuje “Nustatymy
pritaikymas”.

Daugiau informacijos apie programas ir
lentele su maisto produkty bei susijusiy
programy pavyzdziais rasite skyriuje
“Programos”.

Jungimas j tinklg

Jasy kaitlentéje yra integruotas vietinio
belaidZio tinklo modulis. Kaitlente gali-
ma jungti prie namy interneto tinklo arba
tik prie jusy “Miele” gartraukio. Belai-
dzio rySio tinklas leidzia naudotis
“Miele” programéle mobiliajame jrengi-
nyje.

Kai kaitlenté prijungiama per belaidzio
rySio tinkla, rySys automatiskai atkuria-
mas kiekvieng kartg, kai jg vél jjungiate.

ISmaniosios papildomos funkcijos per
“Miele” programéle*

Prisijunge prie tinklo per “Miele” progra-
meéle galésite naudotis daugybe iSma-
niyjy papildomy funkcijy, pvz.:

- Atsisiysti busenos informacijg

- Naudotis papildomomis naudingomis
funkcijomis

- Atnaujindami programine jrangg, mais-
to ruoSimo indai visada bus auks¢iau-
sio “Miele” technologinio lygio (galima
tik naudojant belaidzio ry$io tinklg)

Daugiau informacijos apie iSmanigsias
papildomas funkcijas rasite “Miele” in-
terneto svetainéje, “Apple AppStore®”

arba “Google Play Store™”.

* Papildomas skaitmeninis

“Miele & Cie. KG” pasitlymas. Funkci-
jos gali skirtis, atsizvelgiant j modelj ir
alj. “Miele” programéléje turite sutikti
su “Miele” skaitmeniniy produkty ir
paslaugy bendrosiomis prekybos ir
paslaugy teikimo sglygomis bei priva-
tumo politika. “Miele” pasilieka teise
bet kuriuo metu pakeisti arba nutraukti

skaitmeniniy pasitlymy teikima.

Uztikrinkite, kad kaitlentés pastatymo
vietoje belaidzio rySio signalas bty
pakankamai stiprus.

Kaitlente prijungus prie belaidzio rysio
tinklo (“Wi-Fi”), padidéja energijos sa-
naudos, net tada, kai kaitlenté yra is-

jungta.

Papildomai jsigyjami priedai

“Miele” internetingje parduotuvéje,
“Miele” klienty aptarnavimo skyriuje ar-
ba i§ “Miele” prekybos partnerio galite
jsigyti specialiai keptuvei pritaikyty ga-
miniy, pvz., dangtj ir ploviklj.

] “Miele” interneto parduotuve pateksite
nuskaite QR koda:

EEEE
A
o
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Pirmasis paleidimas

Maisto ruosimo indy naudojimo pra-
dzia

- Maisto ruoSimo indai yra drungni.
- Maisto ruosimo indas yra tuscias.

Kaitlentés pastatymo aukscio nustaty-
mas

Gamykloje nustatytas pastatymo auks-
tis yra 0O—1800 m virs$ juros lygio. Tiks-
lesnis nustatymas pagerina maisto ruo-
Simo su jasy indais rezultatus. Tiksly pa-
statymo aukstj galima nustatyti iki

300 metry.

m Pasiteiraukite apie pastatymo vietos
aukstj.

m Nustatykite pastatymo aukst;j kaitlen-
téje (zr. kaitlentés naudojimo ir mon-
tavimo instrukcijos skyriy “Nustatymy
pritaikymas”).

Rodmens () NFC simbolis aktyvini-

mas

Pirmuosius 20 karty jjungus kaitlente

automatiskai suaktyvinamas rodmuo

(@) NFC simbolis. Kai jjungsite kaitlente

21-gjj karta, rodmenj (») NFC simbolis

turésite aktyvinti rankiniu badu.

m ISjunkite kaitlente.

m D Kaitlentes jj. / i§j. lieskite apie 6 se-
kundes. Kaitlentés rodmenyje atgal
skaiCiuojamos sekundés.

Kaitlentés rodmenyje rodoma P.

Kaitvie¢iy rodmenys / maisto ruogimo

indy rodmenys pateikiami Sie duome-

nys:

- 9 ir skaicius rodo pasirinktg spartyjj
parametrg

- atsizvelgiant | model;:
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L ir skaiCius nurodo pasirinkto spar-
¢iojo parametro pasirinktg kodg
Kiti mygtukai Sviecia.
Rodmuo () NFC simbolis $vieclia ry$-
kiai.

Maisto ruosimo indy susiejimas

Rodmuo () NFC simbolis yra aktyvin-
tas.

m Jjunkite maisto ruoSimo inda.
Blsenos rodmuo mirksi balta spalva.

Visi maisto ruo$imo indo mygtukai yra
apSviesti.

m Ant keptuvés rankenos esantj “Miele”
jspaudg pasukite i$ desinés j kaire
mazdaug 1 cm aukstyje virs apsviesto
kaitlentés rodmens () NFC simbo-

lis .

Kaitlentés rodmenyje mazdaug 5 sekun-
des rodoma £02.

Bilsenos rodmuo daugiau nebesviedia.
Visi maisto ruosimo indo mygtukai yra
apsviesti.

Maisto ruo$imo indas susietas su kait-
lente.

Kol rodmuo () NFC simbolis Svieéia, su
kaitlente galima susieti kitus maisto ruo-
Simo indus. Didziausias susiety maisto
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ruo§imo indy skaicius nurodytas kaitlen-

tés naudojimo ir montavimo instrukcijo-

je.

m Susieje norimus maisto ruosimo in-
dus, palieskite (D Kaitlentés jj. / igj.

Valdymas
Valdymo saugos nurodymai

Garai, iSsiskiriantys pro dangty-
je esancig gary isleidimo angg,
gali pazeisti valdymo ir indika-
cinius elementus.

Pasukite dangcio angg tolyn
nuo valdymo ir rodymo elemen-

ty.
Maisto ruosimo indo jjungimas

Maisto ruosimo indo jjungimas ant
kaitlentés su daugiau nei vienu slanki-
kliu

Susijusiame Kaitvietés rodmuo / maisto
ruosimo indo rodmuo rodoma f.

Maisto ruosimo indy jjungimas ant
kaitlentés su slankikliu

Maisto ruosimo indas yra susietas su
“M Sense” maisto ruodimo indams pri-
taikyta kaitlente (Zr. skyriy “Pirmasis

paleidimas”).

Maisto ruosimo indas yra susietas su
“M Sense” maisto ruogimo indams pri-
taikyta kaitlente (Zr. skyriy “Pirmasis
paleidimas”).

m Pastatykite ant kaitlentés maisto ruo-
§imo inda.

m Kai kaitlenté iSjungta, palieskite
@ Kaitlenteés jj. / isj..

m Per 10 sekundziy palieskite O Maisto
ruosimo indo jj. / igj.

Mirksi visi @ OK su maisto ruogimo in-

dais.

m Ant kaitlentés: per 10 sekundziy pa-
lieskite @ OK, kuris priklauso jjung-
tam “M Sense” maisto ruos$imo indui.

Visi maisto ruoSimo indo mygtukai yra
apSviesti.

m Pastatykite ant kaitlentés maisto ruo-
Simo inda.

m Kai kaitlenté iSjungta, palieskite
O Kaitlenteés jj. /isj..

m Per 10 sekundziy palieskite O Maisto
ruosimo indo jj. /' igj.

Rodmenys su uzdétais maisto ruoSimo

indais Sviecia.

m Ant kaitlentés: per 10 sekundziy pa-
lieskite maisto ruo$imo indo rodmenj,
priklausantj jjungtam “M Sense”
maisto ruosimo indui.

Ryskiai Sviecia susijusio maisto ruosimo

indo Maisto ruo$imo indo rodmuo. Kity

maisto ruosimo indy rodmenys yra pri-
temdyti.

m Palieskite kaitlentes ¥ OK.

Visi maisto ruoSimo indo mygtukai yra
apsviesti.

Susijusiame maisto ruosimo indo ro-
dmenyje rodoma A.

Jjunkite kelis maisto ruoSimo indus

Ant vienos kaitlentés vienu metu galima
naudoti kelis maisto ruosimo indus.
Maisto ruo$imo indai turi bati jjungiami
vienas po kito.

m Norédami jjungti kitus maisto ruosimo
indus, elkités taip, kaip aprasyta sky-
riaus “Valdymas” skirsnyje “Maisto
ruodimo indo jjungimas”.
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Maisto ruosimo indo iSjungimas

Maisto ruosimo indo iSjungimas
m Palieskite O Maisto ruosimo in-
do jj. /isj.
Bilsenos rodmuo daugiau nebesviecia.
Maisto ruo§imo indas i$jungtas.

Maisto ruosimo indo ir kaitlentés is-
jungimas

m Palieskite (D Kaitlentés jj. /is.
Mazdaug 10 sekundziy mirksi bisenos
rodmuo.

Kaitlenté ir maisto ruosimo indas yra is-
jungti.

Programy “Kepimas | &, 11 &~ arba
” &~ aktyvinimas

Kuri programa yra labiausiai tinkama ju-
sy maisto produktams, nurodyta skyriu-
je “Programos”.

Maisto ruosimo indas yra jjungtas (Zr.
skyriaus “Valdymas” skirsnj “Maisto
ruodimo indo jjungimas”).

B | maisto ruoSimo indg jpilkite maisti-
niy riebaly arba aliejaus, kuriy dimy
temperatira atitinka nustatytg tempe-
ratarg (zr. skyriy “Programos”).

m Palieskite norimos programos mygtu-
ka.

Jei maisto produktg jdésite nepasibai-
gus kepimo programos jkaitinimo
fazei, gali pablogeti kepimo rezulta-
tas.

Maisto produktg visada dékite tik pa-
sibaigus jkaitinimo fazei.

Programos turi jkaitinimo faze. Jei mais-

to ruoSimo indas nepasieké nustatytos
temperatiiros, prasideda jkaitinimo faze.
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Pasirinktos programos mygtukas iki jkai-
tinimo fazés pabaigos mirksi rySkia spal-
va. Kiti mygtukai yra pritemdyti.
Mazdaug po 5 sekundziy pradeda mirk-
seéti pasirinktos programos mygtukas, ki-
ti mygtukai nebesviecia.

Valdymo ir indikaciniai elementai veikia
energijos taupymo rezimu.

Jei pasirinktos programos mygtukas
Sviec€ia nepertraukiamai, o i$ kaitlentés
girdisi garsinis signalas, jkaitinimo fazé
yra baigta.

m |dékite maisto produktg j maisto ruo-
§imo inda.

B Jei kepimo rezultatas jus tenkina, uz-
baikite kepimo procesg. Kaip pagalbg
galite naudoti kaitlentés laiko funkci-
jas.

Patarimas: Jei apkepinamus maisto
produktus norite pagardinti tirStais
maisto produktais, pavyzdziui, trintais
pomidorais, apkepintus maisto produk-
tus pries tai praskieskite, pvz., vandeniu
arba sultiniu.

Léto troSkinimo ..~ programos aktyvi-
nimas

Maisto ruosimo indas uzbaigé I, Il arba
[l kepimo programos jkaitinimo faze.

Kad troskinimo procesas vykty sklan-
dziai, jpilkite ne maziau kaip 250 ml ne
per tirSto skyscio.

m Palieskite w.~ Troskinimas ir nejudinki-
te keptuvés bent 30 sekundziy.

Ryskiai Svielia .~ Troskinimas. Kiti

mygtukai yra pritemdyti.

Mazdaug po 5 sekundziy mygtukas

e~ Troskinimas pradeda Sviesti neper-

traukiamai, kiti mygtukai nebesviedia.

Valdymo ir indikaciniai elementai veikia
energijos taupymo rezimu.
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m Jei léto troskinimo rezultatas jus tenki-
na, uzbaikite troSkinimo procesg. Kaip
pagalbg galite naudoti kaitlentés laiko
pasirinkimo funkcijas.

Patarimas: Norédami uzvirti didelj kiekj
skyscio, naudokite tg patj kepimo lygj.
Aktyvinkite Iétg troskinima.

Programos nutraukimas

Programa yra aktyvinta.

m llgai lieskite (> 2 sekundes) aktyvintos
programos mygtuka.

Programa buvo nutraukta.

Visi maisto ruosimo indo mygtukai yra
apsviesti.

Kaitvietés rodmuo / maisto ruodimo in-
do rodmuo rodoma f.

Energijos taupymo rezimo valdymo ir
indikacijos elementams iSjungimas

m Palieskite vieng i$ neapsviesty valdy-
mo ir indikacijos elementy.

Valdymo ir indikacijos elementy energi-
jos taupymo rezimas iSjungiamas maz-

daug 5 sekundéms.

Pasirinktos programos mygtukas ryskiai
jsiziebia. Kiti mygtukai Sviecia pritemdy-
tai.

Specialios kaitlentés funkcijos

Specialiy kaitlentés funkcijy aktyvini-
mas

Su “M Sense” maisto ruo$imo indu ga-
|ésite iSnaudoti visas specialias savo
“Miele” kaitlentés funkcijas, jei kaitlen-
tés naudojimo ir montavimo instrukcijo-
je nenurodyta kitaip.

m Aktyvinkite savo maisto ruosimo indo
programa.

m Aktyvinkite norima specialig funkcijg
savo “Miele” kaitlentéje.

Kaitvietés rodmuo / maisto ruo&imo in-
do rodmuo rodomas f su atitinkamu
specialios funkcijos rodiniu.

Specialiosios kaitlentés funkcijos is-
jungimas

m ISjunkite specialig kaitlentés funkcija.

Specialioji funkcija i$jungta. “M Sen-
se” maisto ruodimo indo asistentas ak-
tyvintas.

Programos

Troskinimas ..~

Si programa tinkama maistui gaminti ant
mazos ugnies arba padazui garinti. Pro-

gramg galima nustatyti pasibaigus kepi-

Mo procesui.

Kepimas | &~

Programa tinka visiems maisto produk-
tams, kurie ruoSiami Zemoje kepimo
temperaturoje.

Programa kaip galima greiciau jkaitina
maisto ruosimo indg iki tikslinés tempe-
rataros (gamyklinis nustatymas 150 °C).
Jkaitinimo fazés pabaigoje galima sudeti
maisto produktus.

Jei maisto produktg jdésite nepasibai-
gus kepimo | &~ programos jkaitini-
mo fazei, gali pablogéti kepimo rezul-
tatas.

Maisto produktg visada dékite tik pa-
sibaigus jkaitinimo fazei.

Galite keisti tiksline temperatira. ISsa-
mig instrukcijg rasite savo kaitlentés
naudojimo ir montavimo instrukcijos
skyriuje “Nustatymy pritaikymas”.
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Kepimas Il &~

Si programa tinka maisto produktams,
kurie ruoSiami vidutinéje kepimo tempe-
ratUroje.

Programa kaip galima greiciau jkaitina
maisto ruoSimo indg iki tikslinés tempe-
ratdros (gamyklinis nustatymas 190 °C).
Jkaitinimo fazés pabaigoje galima sudéti
maisto produktus.

Jei maisto produktg jdésite nepasibai-
gus kepimo Il & programos jkaitini-
mo fazei, gali pablogéti kepimo rezul-
tatas.

Maisto produktg visada dékite tik pa-
sibaigus jkaitinimo fazei.

Galite keisti tiksline temperatira. ISsa-
mig instrukcijg rasite savo kaitlentés
naudojimo ir montavimo instrukcijos
skyriuje “Nustatymy pritaikymas”.

Kepimas 11 &~

Programa tinka trumpai karstai kepant ir

(arba) intensyviai kepant aukstoje tem-

peratlroje.

Programa kaip galima greiciau jkaitina

maisto ruosimo indg iki tikslinés tempe-

ratiros (gamyklinis nustatymas 210 °C).
Jei maisto produktg jdésite nepasibai-
gus kepimo 111 &~ programos jkaitini-
mo fazei, gali pablogéti kepimo rezul-
tatas.
Maisto produktg visada dékite tik pa-
sibaigus jkaitinimo fazei.

Galite keisti tiksline temperatira. ISsa-
mig instrukcijg rasite savo kaitlentés
naudojimo ir montavimo instrukcijos
skyriuje “Nustatymy pritaikymas”.
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Maisto produktai ir maisto ruoSimo indo programos

Maisto produktai Programa’ Dangtis

Meésa

Bolonijos padazas Apkepinimas: kepimas -
&~ v
troskinimas padaze: létas
troskinimas .~

Kepamosios deSrelés, zalios Kepimas | &~ v

Kepamosios deSrelés, apvirtos Kepimas Il &~ v

Mésa, didelis kiekis Kepimas |11 &~ -

Maltinukai Kepimas | &~ v

Pjaustytos mésos patiekalai Apkepinimas: kepimas -
- v
troskinimas padaze: létas
troskinimas v~

Vis&iuko kritinélé, visa Kepimas | &~ vv

Maltos mésos apkepas Kepimas Il &~ v

Pjausnys Kepimas Il &~ -

Lasiniy lydymas Kepimas | & v

Kepsnys Kepimas Il &~ -

Zuvis

Zuvies i$pjova Kepimas Il &~ v

Zuvis, visa Kepimas | & vv

Krevetés Kepimas Il &~ v

Garnyrai

Apkeptos virtos bulvés Kepimas 11 &~ v

Keptos nevirtos bulvés Kepimas Il & v

Rizotas Apkepinimas: kepimas -
| &, v
troskinimas sultinyje: létas
troskinimas .~

Bulviy tortilija i$ Zaliy bulviy Kepimas Il & v
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Maisto produktai Programa’ Dangtis
Darzovés
Darzovés, troskintos Kepimas | &~ v
Darzovés, apkepinamas didelis kiekis Kepimas |11 &~ -
Bulviniai blynai Kepimas Il & -
Svogiinai svieste Kepimas | & v
Saldieji patiekalai
Pranciziski lietiniai Kepimas | &~ v
Karamelé Kepimas Il &~ v
Blynai Kepimas | &~ v
Lietiniai Kepimas Il & v
Spragésiai Kepimas 111 &~ vv
Kita
Kepimas svieste Kepimas | &~ v
Omletas Kepimas | &~ v
Kiau$iniené Kepimas | &~ v
Séklos, apskrudinimas be riebaly Kepimas Il &~ v
Padazas su pakepintais miltais Apkepimas: kepimas | &, v
padazas: létas trodkini- v
MmMas v
Padazo sutir§tinimas Létas troSkinimas w.~ -
Keptas kiausinis Kepimas | < v
Saldyti keptuvéje ruosiami patiekalai Kepimas I &~ v

vV Norint, kad pavykty, reikalingas dangtis.

v Rekomenduojama naudoti dangtj. Jis apsisaugos nuo bereikalingo $ilumos praradimo.

— Norint, kad pavykty, nenaudoti dangcio.

" Programos yra tik pavyzdziai, pagrjsti gamykliniais programy nustatymais. Atitinkamai pagal
savo pomeégius galite naudoti kitas programas arba keisti programos nustatymus. Daugiau in-
formacijos apie programas, pvz., taikymo sritis ir programos eigg, rasite skyriuje “Programos”.
Kepimo programose dékite maisto produktg tik jkaitinimo fazés pabaigoje.
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Pravartu zinoti

Naudoti maisto ruosimo indai

Jei maisto ruoSimo indus utilizuojate,
parduodate, skolinate arba naudojate jau
panaudotus maisto ruosimo indus, ne-
reikia atkurti arba iStrinti jokiy maisto
ruos$imo indy ar kaitlentés nustatymuy.

Valymas ir priezitira

Maisto ruosimo indy plovimas

Maisto ruosimo indg galima plauti in-
daplovéje. Rekomenduojame plauti ran-
komis, kad nepasikeisty plastiko spalva.

Panaudotus maisto ruo$imo indus iSva-
lykite sudrékinta Sluoste arba iSplaukite
Siltame vandenyje mink§ta kempinéle.
Vadovaukités ploviklio gamintojo nuro-
dymais.

Nenaudokite Sveitimo priemoniy.

Prie$ plaudami pasalinkite visus ploviklio
liku€ius, pvz., po tekanciu vandeniu.
Baterijy keitimo laikas

Baterijy keitimo laikas rodomas:

- BUsenos rodmuo 2 kartus sumirksi
raudona spalva.

- BAT rodomas Kaitvietés rod-
muo / maisto ruo8imo indo rodmuo

Baterijy keitimas

Atsuktuvas (PH 2)

2 baterijos ("Murata” CR2477W arba
”Panasonic” CR2477/BN)

Paruostas Svarus, minkstas ir lygus pa-

statymo pavirsius.

m Apverskite maisto ruoSimo inda, kad
jo apacia bty nukreipta aukstyn.

m Padékite maisto ruoSimo indg ant pa-
statymo pavirsiaus.

m ki galo iSsukite po rankena esancius
varztus ir kartu su sandarikliais pade-
kite j Sona.

v

m |kiSkite atsuktuvo antgalj j tuscig varz-
to skyle, esancig arciausiai keptuveés
pagrindo.

m Paspauskite atsuktuvg is virSaus.
Dangtis iSstumiamas.

m Suimkite keptuvés krastg ir apverskite
maisto ruosimo indg taip, kad apatiné
jo dalis bity nukreipta Zemyn.
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m Nuimkite dangtj, patraukdami link
keptuves krasto.

* a

m ISimkite i$ dangcio baterijas.

m dékite j laikiklius 2 naujas baterijas.
Teigiamas polius (+) turi bati nukreip-
tas jiSore.
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Jei dangtis tinkamai neuzsifiksuoja,
gali bati netinkamai uzdarytas bateri-
jy skyriaus dangtelis.

Prie§ prisukdami patikrinkite, ar dang-
tis teisingai uzdétas.

m 1. Jstumkite dangtj atgal j laikiklj, kad
fiksatorius jslysty j laikiklj.
m 2. UZspauskite dangtj ant rankenos.

B Sraigtinius sandariklius ir varztus
montuokite atvirkStine tvarka.
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Problemy Salinimas

Dauguma veikimo sutrikimy ir klaidy galite pasalinti savarankiSkai. Paprastai tai
padeda sutaupyti laiko ir pinigy, nes nereikia kreiptis j klienty aptarnavimo skyriy.

Daugiau informacijos apie savarankiskg veikimo sutrikimy Salinimg
ieSkokite: www.miele.lt/support/customer-assistance.

Problema

Priezastis ir Salinimas

Kaitlentés Kaitvietés
rodmuo / maisto ruosi-
mo indo rodmuo rodoma
BAT.

Baterijy jkrovos buklé yra kritiné, todél jas reikés netru-

kus pakeisti.

m Jei baterijos i§sikrové, pakeiskite jas (Zr. skyriaus “Va-
lymas ir prieziGra” skirsnj “Baterijy keitimas”).

Kaitlentés rodmuo mirksi
pakaitomis su £~ ir 709,

kaitlenté ir maisto ruosi-

mo indas iSsijungia.

Nutrtko rySys tarp maisto ruoSimo indo ir kaitlentés.

m Jjunkite kaitlente (Zr. skyriaus “Valdymas” skirsnj
“Maisto ruosimo indo jjungimas”).

m Jei kaitlentéje vél rodoma Er- 709, pabandykite ant
kaitlentés jjungti kitus “M Sense” maisto ruo$imo in-
dus.

m Susisiekite su “Miele” klienty aptarnavimo skyriumi.

Kaitlentés Kaitvietés
rodmuo / maisto ruosi-
mo indo rodmuo rodo-
mas Sioje naudojimo ins-
trukcijoje neparodytas
pranesimas.

Kaitlenté atlieka funkcijg arba pranesa apie problema.
m Reikalingg informacijg apie veikimg arba trik¢iy Sali-
nima rasite atitinkamose kaitlentés naudojimo ir

montavimo instrukcijose.

Nepavyksta jjungti mais-
to ruosimo indo.

Patikrinkite, ar “M Sense” maisto ruogimo indas jau
buvo naudojamas.

Patikrinkite, ar su jisy kaitlente susietas didziausias
maisto ruoSimo indy skaicius. Didziausias susiety
maisto ruoSimo indy skaicius nurodytas kaitlentés
naudojimo ir montavimo instrukcijoje.
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Problema

Priezastis ir Salinimas

Mygtukai neapsviesti.

Maisto ruosimo indai veikia energijos taupymo rezimu.
m Palieskite vieng i$ neapsSviesty mygtuky.
Visi mygtukai apSvie€iami.

Maisto ruosimo indas yra nejjungtas.
W Jjunkite kaitlente (Zr. skyriaus “Valdymas” skirsn;j
“Maisto ruosimo indo jjungimas”).

Maisto ruosimo indas nebuvo tinkamai pradétas nau-

doti.

W Jjunkite maisto ruo$imo indg (Zr. skyriy “Eksploa-
tacijos pradzia” arba savo kaitlentés naudojimo ir
montavimo instrukcijg).

Baterijos iSkrautos.
m Pakeiskite baterijas (Zr. skyriaus “Valymas ir priezia-
ra” skirsnj “Baterijy keitimas”).

Maisto produktas yra
netolygiai iSkeptas arba
prideges.

Maisto produktas néra gerai iSmaiSytas arba jj reikia

apversti.

m Reguliariai maiSykite.

m Kepinamg maisto produktg reguliariai apverskite ar-
ba maisykite.

Maisto produktui ruosti labiau tinka kita programa.

m Pakeiskite programg. Programos pasirinkimo pavyz-
dziy rasite programy lenteléje, zr. skyriaus “Progra-
mos”, skirsnj “Maisto produktai ir maisto ruo$imo in-
do programos”. Uztikrinkite, kad jkaitinimo fazéje
maisto ruoSimo inde neblty jokio maisto produkto,
iSskyrus aliejy.

m ISbandykite kitas programas, kol tapsite patenkinti
rezultatu.

Esate nepatenkinti kepi-
mo rezultatu.

Netinka kepimo programy tikslinés temperattros.

m Pakeiskite kepimo programy tikslines temperatdras.
ISsamig instrukcijg rasite savo kaitlentés naudojimo
ir montavimo instrukcijos skyriuje “Nustatymy pritai-
kymas”.

Maisto produktai buvo jdéti j maisto ruosimo indg dar

nepasibaigus kepimo programos jkaitinimo fazei.

m Prie$ sudédami maisto produktus j keptuve palauki-
te, kol baigsis kiekvienos kepimo programos jkaitini-
mo faze.
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Problema

Priezastis ir Salinimas

Nesate patenkinti léto
troskinimo rezultatu.

Kepimo programa perjungiant j léto troSkinimo progra-

ma, temperatira per daug nukrito, pvz., dél jpilto Salto

skyscio.

m Pasirinkite & Kepimas |, kad keptuvés turinys vél
uzvirty, paskui vél aktyvinkite Iétg troskinimg w.~

arba

m |étajam trodkinimui naudokite < Kepimas |.

J|kaitinimo fazé trunka la-
bai ilgai.

Siluma i$eina, nes neuzdétas dangtis.

m Programos jkaitinimo fazés metu naudokite dangtj,
nebent skyriaus “Programos” skirsnyje “Maisto pro-
duktai ir programos” nurodyta kitaip.

Ant kaitlentés sudéti
maisto ruosimo indai ne-
Syla.

Naudojote maisto ruoSimo indus ant kaitlentés, kai jie

yra nejjungti.

W |junkite maisto ruoSimo indus ant tos kaitlentés, ant
kurios norite juos naudoti (Zr. skyriaus “Valdymas”
skirsnj “Maisto ruosimo indy jjungimas”).

Ant kaitlentés norite
naudoti 2 ar daugiau
maisto ruosSimo indy, bet
visi maisto ruosimo indai
iSsijungia.

Maisto ruosimo indai nebuvo tinkamai jjungti.

m Visada jjunkite maisto ruoSimo indus vieng po kito ir
palieskite & OK arba Maisto ruo$imo indo rodmuo,
po to palieskite jjungto maisto ruo$imo indo & OK
(2r. skyriaus “Valdymas” skirsnj “Maisto ruosimo in-
dy jjungimas”).

Maisto ruosimo indus
naudojote ant netinka-
mos kaitlentés.

Jjunkite maisto ruoSimo indus ant norimos kaitlentés.
Neturite atlikti jokiy kity maisto ruoSimo indy arba
kaitlentés nustatymuy.
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Klienty aptarnavimo skyrius

UZéje j www.miele.com/service rasite
informacijos apie savarankiska sutriki-
my Salinima, taip pat apie atsargines
“Miele” dalis.

Kontaktai pranesti apie triktis

Jeigu sutrikimy nepavyksta pasalinti sa-
varankiskai, informuokite jums prietaisg
pardavusj pardavéjg arba kreipkités |
“Miele” garantinio aptarnavimo skyriy.

Su “Miele” klienty aptarnavimo skyriu-
mi galima susisiekti internete, adresu
www.miele.com/service.

“Miele” klienty aptarnavimo skyriaus
kontaktiniai duomenys nurodyti Sio do-
kumento gale.

Klienty aptarnavimo skyriui reikia nuro-
dyti modelio pavadinimg ir serijos nu-
merj (SN). Abu duomenis galima rasti
vardinégje ploksteléje.

Techniniai duomenys

Techniniai duomenys

Daznis ISM daz- | 2,400 GHz—

niy juosta 2,4835 GHz
Daznis RFID/NFC | 13,56 Mhz
Perdavimo galia Batoji forma
RFID/NFC

Perdavimo galia <10 mW
BTLE
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Iv - DroSibas noradijumi un bridinajumi

P> Obligati izlasiet lietoSanas instrukciju pirms ekspluatacijas uzsak-
Sanas. Tadéejadi pasargasiet sevi un necietisiet zaudéjumus.

P> Baterijas var norit. Parliecinieties, ka jaunas un/vai lietotas baterijas
nevar norit. Glabajiet baterijas bérniem nepieejama vieta.

P> Péc bateriju nomainas aizveriet bateriju nodalijumu drosa veida.
Rezerves baterijas glabajiet bérniem nepieejama vieta.

P Izmantojiet tikai nebojatas baterijas. Nekavéjoties nomainiet boja-
tas baterijas.

P> Baterijas nedrikst savienot 1ssléguma vai mest uguni.

P> Ja ir aizdomas, ka ir norita baterija, nekavéjoties dodieties uz neat-
liekamas palidzibas nodaju. Nedodiet bérnam neko ést vai dzert un
neizraisiet vemsanu.

P M Sense édiena gatavosanas trauki ir pieméroti tikai plits virsmam,
kuras piemeéerotas M Sense édiena gatavoSanas traukiem.

P Nelietojiet édiena gatavosanas trauku fritésanai.

P> levérojiet jasu plits virsmas, kura piemérota M Sense édiena gata-
vosSanas traukiem, lietoSanas un montazas instrukcijas norades. Taja ir
papildinformacija par jisu édiena gatavoSanas trauku lietoSanu. Ja
édiena gatavoSanas trauku lietoSanas un montazas instrukcija nav no-
radits citadi, ir spéka jusu plits virsmas, kas piemérota M Sense édie-
na gatavoSanas traukiem, lietoSanas un montazas instrukcija minétas
norades.

P Ediena gatavosanas trauku izmantojiet tikai édiena cepsanai un va-
riSanai standarta majsaimniecibas apstak|os. Citi lietoSanas veidi nav
atlauti.

P Pirms pirmas lietoSanas reizes nomazgajiet édiena gatavoSanas
trauku ar mazgasanai ar rokam paredzétu trauku mazgasanas lidzekli
(skatiet sadalu “Tirisana un kop$ana”).

P> Lai parvietotu édiena gatavos$anas traukus, paceliet tos.

» Ediena gatavo$anas trauku iesakam izmantot tikai savienota rezi-
ma, lai varétu izmantot visas édiena gatavoSanas trauka funkcijas.

P> Ja uz vienas plits virsmas vienlaicigi izmantojat vairakus édiena ga-
tavoSanas traukus, parliecinieties, ka tie ir sasaistiti ar attiecigas pozi-
cijas édiena gatavosSanas trauka/gatavo$anas zonas vadibas elemen-
tiem.

P> Parliecinieties, ka gatavoSanas procesa laika ir pietiekama ventila-
cija.
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Iv - DroSibas noradijumi un bridinajumi

P> Loti augsta temperatdra var izraisit ellas dimosanu vai aizdegsa-
nos. Nekad neatstajiet pannu uz plits virsmas bez uzraudzibas.

P> Izmantojiet tikai karséSanai augsta temperatira paredzétus taukus
un ellas. Nekada gadijuma nedzésiet degosu ellu ar Gdeni. DegoSas
ellas dzéSanai izmantojiet dzéSanas dranu vai piemérotu vaku.

P> Rokturi klGst karsti, ja tos paklauj tieSai karstuma iedarbibai (pie-
méram, virtuves trauku izstarotajam siltumam). Lai satvertu karstus
rokturus, lietojiet virtuves cimdus vai virtuves dranu.

P Uzliekot édiena gatavos$anas traukam vaku, lai mainitu gaisa izpla-
di, raugieties, lai tvaiki nesasniegtu eédiena gatavoSanas trauka roktu-
rus vai elektroniku. Rokturi un elektronika var parkarst un tikt bojati.

P Nopltdes var izraisit elektronikas bojajumus. Veicot bateriju no-
mainu, raugieties, lai netiktu bojatas un/vai nepareizi ievietotas édie-
na gatavoSanas trauka blives.

P> Ja tiek izmantota kada no cep$anas programmam, partikas produk-
tu vienmér pievienojiet tikai péc uzkarséSanas fazes beigam (taustina
indikators vairs nemirgo, un atskan signals).

Ja partikas produkts tiek pievienots pirms uzkarsésanas fazes beigam,
cepSanas rezultats var pasliktinaties.

P Nelietojiet édiena gatavosanas traukos cietus vai asus priek§me-
tus. Tadejadi var tikt bojats piedegumdrosais parklajums. leteicami si-
likona vai miksta koka virtuves piederumi. Nespiediet koka virtuves
piederumus parak spécigi pret piedegumdroso parklajumu.

P> Ja rokturi ir pieskravéti, pirms katras lietoSanas reizes parbaudiet
skrivsavienojumu. Ja nepiecieSams, pieskrivéjiet skrives.
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ligtspéjiba un vides aizsardziba

lepakojuma utilizacija

lepakojums kalpo parvietoSanai un pa-
sarga iekartu no bojajumiem parvadasa-
nas laika. lepakojuma materiali ir izrau-
dziti, nemot véra vides aizsardzibas un
materialu utilizacijas prasibas, tapéc tos
kopuma var atkartoti parstradat.
lepakojuma atkartota ieklauSana mate-
rialu aprité lauj taupit izejvielas. Atkariba
no materiala izmantojiet ipasas izejvielu
kratuves un nodosanas iespégjas.

Nolietotas iekartas utilizacija

Elektriskas un elektroniskas ierices biezi
satur vertigus materialus. Tas satur art
noteiktas vielas, maisijumus un detalas,
kas bija nepiecieSamas to darbibai un
droSibai. Ja Sie materiali nok|Ust sadzi-
ves atkritumos vai ar tiem rikojas neat-
bilstosi, tie var kaitét cilveku veselibai un
videi. Tapéc nekada gadijuma nepielau-
jiet nolietotas iekartas noklG$anu sadzi-
ves atkritumos.

hi¢

Nododiet to utilizacijai vietéjas pasvaldi-
bas, specializéta tirgotaja vai Miele ieri-
kotaja oficialaja elektrisko un elektronis-
ko iekartu bezmaksas savaksanas un
pienems$anas punkta. Saskana ar likumu
jUs atbildat par iespéjamo personas da-
tu dzésanu no utilizacijai paredzétas lik-
vidéjamas iekartas. Atbilstosi likumdo-
Sanas aktiem jlsu pienakums ir iznemt
nolietotas baterijas un akumulatorus,
kas nav nedalami savienoti ar iekartu, ka
art lampas, kuras ir iespéjams iznemt,
nebojajot tas. Nododiet Sis detalas at-
bilstosa savaksanas vieta, kur tas var
nodot bez atlidzibas. Lidzu, nodroSiniet,

lai likvidéjama iekarta I1dz aiztransporté-
Sanas bridim tiktu uzglabata bérniem
nepieejama vieta.

Nolietoto bateriju un akumulatoru no-
dosana

Elektriskajas un elektroniskajas iericés
bieZi ir baterijas un akumulatori, kurus
péc lietoSanas nedrikst nodot sadzives
atkritumos. Atbilstosi likumdos$anas ak-
tiem jlsu pienakums ir iznemt nolietotas
baterijas un akumulatorus, kas nav ne-
dalami savienoti ar iekartu, un nogadat
tos piemérota savakdanas punkta (pie-
méram, tirdzniecibas vieta), kur tos var
nodot bez atlidzibas. Lai nepielautu Ts-
slegumus, izoléjiet metala kontaktus,
apliméjot tos ar limlenti. Baterijas un
akumulatori var saturét vielas, kas var
bat kaitigas cilveku veselibai un apkarte-
jai videi.

Plasaku informaciju sniedz baterijas vai
akumulatora apziméjums, pieméram, li-
tiju saturosas baterijas ir apzimétas ar
Li-ion. Parsvitrotas atkritumu urnas at-
téls nozimé, ka baterijas un akumulato-
rus nekada gadijuma nedrikst nodot sa-
dzives atkritumos. Vélamies ari noradit:
ja parsvitrotas atkritumu urnas attéls ir
markéts ar vienu vai vairakiem kimiskiem
simboliem, tas nozimg, ka baterijas vai
akumulatori satur svinu (Pb), kadmiju
(Cd) un / vai dzivsudrabu (Hg).

PbCdHg

Nolietotas baterijas un akumulatori sa-
tur vertigus izejmaterialus un tos var
parstradat. Nolietoto bateriju un akumu-
latoru atseviSka savakSana atvieglo
apstradi un otrreizéjo parstradi.
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lepaziSanas

Vadibas un informacijas elementi

( Statusa radijums

(2 Tausting Ediena gatavosanas trauki: iesl./izsl. O
(® Tausting Varisana zema temperatira -

@ Tausting Cepsana | &

(® Tausting Cepsana I &~

(® Tausting Cepsana /1l &~

@ Tausting Attala apstiprinasana (%
Lai uzzinatu vairak, skatiet nodalas “lepazidanas” sadalu “Savieno$ana tikla”.
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Statusa radijums

Radijums

Nozime

Mirgo balta krasa

- Ediena gatavo3anas trauki gaida lieto$anas uzsaksanu.

- Ediena gatavo3anas trauki gaida apstiprinajumu uz
plits virsmas.

- Plits virsma tika izslégta.

Mirgo sarkana krasa

Programmas izpilde tika partraukta.

2 reizes mirgo sarkana
krasa

Bateriju uzlades stavoklis ir kritisks, tadé| tas drizuma ja-
maina.
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Ipasas funkcijas

Programmas

Plits virsma automatiski regulé édiena
gatavosSanas trauka sildiSanas jaudu ar
édiena gatavosanas trauka program-
mam. Sadi tiek nodroginata nemainiga
temperatira. Programmas nodrosina un
uztur optimalo partikas produktiem at-
bilstoSo temperatiru; manuala regulésa-
na nav nepiecieSama.

Sim mérkim dazam programmam ir ne-
piecieSama uzkarséSanas faze.

JUs varat iestatit programmas CepS$ana |,
[1un Il vélamo temperatiru. Precizas
norades skatiet jisu plits virsmas lieto-
§anas un montazas instrukcijas sadala
“lestatijumu pielagodana”.

Papildu informaciju par programmam, ka
ari tabulu ar partikas produktu piemé-
riem un atbilstigajam programmam atra-
disiet nodala “Programmas”.

Savienosana tikla

Jasu plits virsma ir aprikota ar integretu
WLAN moduli. PIiti var pieslégt majas
tiklam vai tikai Miele plits parsegam.
WLAN modulis lauj lietot Miele lietotni
mobilaja ierice.

Ja jusu plits virsma jau vienreiz ir pie-
slégta, izmantojot WLAN, savienojums
automatiski tiek atjaunots katra ieslég-
Sanas brid.

"Smart Extras", izmantojot Miele lie-
totni*

Savienos$ana tikla ar Miele lietotni jums

nodrosina piekluvi neskaitamam "Smart

Extras" funkcijam, tostarp turpmak mi-

nétajam.

- Statusa informacijas pieprasijums

- Noderigu papildfunkciju izmantosana

- Atjauniniet jusu édiena gatavoSanas
trauka programmatiru, izmantojot
programmatiras atjauninajumus, lai
nodroSinatu atbilstibu Miele jaunaka-
jiem tehnologiskas attistibas standar-
tiem (tikai, izmantojot WLAN savieno-
jumu)

Plasaku informaciju par "Smart Extras"
skatiet Miele timekl|vietne, Apple App
Store” vai Google Play Store™.

* Miele & Cie. KG papildu digitalais
piedavajums. Atkariba no modela un
valsts funkciju apjoms var maintties.
Miele lietotné jums ir japiekrit Miele
digitalo produktu un pakalpojumu vis-
parigajiem dartfjumu noteikumiem un
privatuma politikai. Miele patur tiesi-
bas jebkura laika mainit vai partraukt
digitalos piedavajumus.

Parliecinieties, ka jusu plits virsmas uz-
stadiSanas vieta ir pieejams WLAN tik-
la signals ar pietiekamu signala stipru-
mu.

leklaujot plits virsmu jasu WLAN tikla,
paaugstinas elektroenergijas patérins,
pat ja plits virsma ir izslégta.

368

Atseviski pasiatami piederumi

Miele interneta veikala, Miele Klientu
apkalposanas dienesta vai pie Miele
specializéta tirgotaja ir iegadajami 1pasi
Sai pannai pielagoti produkti, pieméram,
édiena gatavoSanas trauki un mazgasa-
nas lidzekl]i.

Miele tiessaistes veikala nonaksiet, iz-
mantojot $adu kvadratkodu:
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Ekspluatacijas uzsakSana

Ediena gatavo3anas trauka lietosanas
uzsakSana

- Ediena gatavo$anas trauks ir tikai
remdens.

- Ediena gatavo$anas trauks ir tukss.

UzstadiSanas augstuma virs jiras [i-
mena iestatiSana plits virsmai

UzstadiSanas augstuma virs juras lime-
na rapnicas iestatijums ir 0O—1800 m.
Precizaki iestatijumi uzlabo gatavosanas
rezultatu jisu édiena gatavoSanas trau-
kos. Varat iestatit uzstadiSanas augstu-

300 m.

m Noskaidrojiet, uzstadiSanas vietas
augstumu virs juras limena.

m lestatiet plits virsmas uzstadisanas
augstumu virs jaras [Tmena (skatiet ja-
su plits virsmas lietoSanas un monta-
Zas instrukcijas sadalu “lestatijumu
pielagosana”).

Radijuma () NFC piktogramma aktivi-
zéSana

leslédzot plits virsmu pirmas 20 reizes,
automatiski tiek aktivizéts radijums

(@) NFC piktogramma. leslédzot plits
virsmu 21. reizi, radijums () NFC pik-
togramma jaaktivizé manuali.

m Izslédziet plits virsmu.

m Apméram 6 sekundes turiet nospies-
tu taustinu O Plits virsma: iesl./izsl.
Plits virsmas radijums tiek attélota se-
kunzu atskaite.

Plits virsmas radijums tiek radits F.

Gatavo$anas zonu radijuma / gatavosa-
nas trauku radijuma ir redzams:

- 9 un numurs norada izvéléto atro para-
metru

- Atkariba no modela:
£ un numurs norada izvéléta atra pa-
rametra kodu

Deg citi taustini.

Spilgti iedegas radijums ) NFC pik-

togramma.

Ediena gatavo$anas trauku savieno3a-
na

Ir aktivizéts radijums () NFC pik-

togramma.

m leslédziet édiena gatavosanas trauku.
Statusa radijums mirgo balta krasa.

Visi édiena gatavoSanas trauku taustini
ir izgaismoti.

m Pagroziet uz pannas roktura uzdrukato
uzrakstu “Miele” no labas puses uz
kreiso aptuveni 1 cm augstuma virs iz-
gaismota radijuma (=) NFC pik-
togramma O uz plits virsmas.

Plits virsmas radijums aptuveni 5 sekun-
des tiek radits £0¢2.

Statusa radijums vairs nedeg.

Visi édiena gatavoSanas trauku taustini
ir izgaismoti.

Ediena gatavo$anas trauks ir savienots
ar plits virsmu.
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Kameér deg radijums () NFC piktogram-
ma, ar plits virsmu var savienot papildu
édiena gatavosanas traukus. Maksima-
lais pievienojamo édiena gatavoSanas
trauku skaits ir noradits jusu plits vir-
smas lietoSanas un montazas instrukci-
ja.
m Péc vélamo édiena gatavoSanas trau-
ku pievienoSanas pieskarieties
D Plits virsma: iesl./izsl..

Vadiba
Drosibas noradijumi par vadibu

Garaini no vaka tvaika izpludes
atveres var sabojat vadibas un
radijuma elementus.

Pagrieziet vaka atveri prom no
vadibas un radijuma elemen-
tiem.

Ediena gatavo3anas trauku ieslégsana

Ediena gatavo$anas trauku ieslégsana
uz plits virsmas ar vairak neka vienu
slidni

Ediena gatavo$anas trauks ir savienots
ar plits virsmu, kas piemérota M Sense
édiena gatavo$anas traukiem (skat. no-
dalu “LietoSanas uzsaksana”).

m Novietojiet édiena gatavoSanas trauku
uz plits virsmas.

m Kad plits virsma ir izslégta, pieskarie-
ties (D Plits virsma: iesl./izsl..

m 10 sekunzu laika pieskarieties (O Edie-
na gatavosanas trauki: iesl./izsl..

Visi @ OK ar édiena gatavo3anas trau-
kiem mirgo.
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m Uz plits virsmas: 10 sekunZzu laika pie-
skarieties @ OK, kas piederigs ieslég-
tajam M Sense édiena gatavosanas
traukam.

Visi édiena gatavoSanas trauku taustini
ir izgaismoti.

Piederigais GatavoSanas zonas radi-
jums / &diena gatavo$anas trauka radi-
jums rada fA.

Ediena gatavo3anas trauku ieslégsana
uz plits virsmas ar slidni

Ediena gatavo$anas trauks ir savienots
ar plits virsmu, kas piemérota M Sense
édiena gatavo$anas traukiem (skat. no-
dalu “LietoSanas uzsaksana”).

m Novietojiet édiena gatavo$anas trauku
uz plits virsmas.

m Kad plits virsma ir izslégta, pieskarie-
ties (D Plits virsma: iesl./izsl..

m 10 sekunzu laika pieskarieties (O Edlie-
na gatavosanas trauki: iesl./izsl..

Deg eédiena gatavoSanas trauku radijumi
ar édiena gatavosSanas traukiem.

m Uz plits virsmas: 10 sekunzu laika pie-
skarieties Gatavo$anas trauku radiju-
mam, kas atbilst ieslegtajam M Sense
édiena gatavoSanas traukam.

Gaisi iedegas attieciga édiena gatavosa-

nas trauka Ediena gatavosanas trauka

radijums. Paréjo édiena gatavoSanas
trauku radijumi deg blavi.

m Pieskarieties & OK uz plits virsmas.

Visi édiena gatavoSanas trauku taustini

ir izgaismoti.

Piederigais Ediena gatavo3anas trauka

radijums rada f.
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Vairaku édiena gatavosSanas trauku ie-
slegsana

Uz vienas plits vienlaikus var izmantot

vairakus édiena gatavoSanas traukus.

Ediena gatavo$anas trauki ir jaieslédz

secigi.

m Laiieslégtu papildu édiena gatavosa-
nas trauku, rikojieties, ka aprakstits
nodalas "Lieto$ana" sadala "Ediena
gatavosSanas trauka ieslégSana".

Ediena gatavo$anas trauka izslégsana

Ediena gatavo3anas trauka izslégsana

m Pieskarieties ) Ediena gatavosanas
trauki: iesl fizsl..

Statusa radijums vairs nedeg.

Ediena gatavosanas trauks ir izslégts.

Ediena gatavo$anas trauku un plits vir-
smas izslégSana

m Pieskarieties (D Plits virsma: iesl./iz-
sl..

Statusa radijums mirgo aptuveni 10 se-
kundes.

Plits virsma un édiena gatavosanas
trauks ir izslegti.

Programmas Cep3ana | &, Il & vai

1l &~ aktivizéSana

Jasu partikas produktiem atbilstosa pro-
gramma ir noradita nodala “Program-
mas”.

Ediena gatavo$anas trauks ir ieslégts

(skat. nodalas “Lietoana” sadalu

“Ediena gatavoanas trauka ieslégsa-
»

na”).

m Pievienojiet édiena gatavo$anas trau-
ka taukus vai ellu, kuras dimosanas
temperatira atbilst vélamajai tempe-
ratdrai (skat. nodalu “Programmas”).

m Pieskarieties vélamas programmas
taustinam.

Ja pievienosiet partikas produktu
pirms cepSanas programmas uzkar-
séSanas fazes beigam, cepSanas re-
zultats var pasliktinaties.

Vienmér pievienojiet partikas produk-
tu tikai péc uzkarsésanas fazes bei-
gam.

Programmam ir uzkarsésanas faze. Ja
édiena gatavoSanas trauka temperatira
nav sasniegusi vélamo temperatiru, sa-
kas uzkarsésanas faze.

Izvelétas programmas taustin$ gaisi mir-
go, lidz tiek sasniegtas uzkarséSanas
beigas. Paréjie taustini deg blavi.

Péc aptuveni 5 sekundém saks mirgot
izvéletas programmas tausting, paréjie
taustini vairs nedegs.

Vadibas un radijuma elementi darbojas
energijas taupiSanas rezima.

UzkarséSanas beigas ir sasniegtas, kad

pastavigi deg izvélétas programmas

taustin$ un plits virsma atskano skanas

signalu.

m levietojiet partikas produktu édiena
gatavosSanas trauka.

m Kad esat apmierinats ar cepSanas re-
zultatu, beidziet cepSanas procesu. Ka
paligu varat izmantot plits virsmas tai-
mera funkcijas.

Norade: ja sautétajam partikas produk-
tam vélaties pievienot biezu partikas
produktu, pieméram, tomatu biezeni,
pirms tam sautéto partikas produktu at-
Skaidiet, pieméram, ar Gdeni vai buljonu.
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Programmas VariSana zema tempera-
tira ..~ aktivizéSana

Ediena gatavo$anas trauks ir uzsildits
atbilstosi programmas CepSana I, Il vai
[l uzkarsésanas fazei.

Pievienojiet vismaz 250 ml ne parak
bieza Skidruma, lai Ienas variSanas pro-
cess noritétu drosi.

m Pieskarieties w.~ Varisana zema tem-
peratird un vismaz 30 sekundes ne-
parbidiet pannu.

wr Varisana zema temperatira deg

spilgti. Paréjie taustini deg blavi.

Péc aptuveni 5 sekundém pastavigi deg

wr VArisana zema temperatdra, paréjie

taustini vairs nedeg.

Vadibas un radijuma elementi darbojas

energijas taupisSanas rezZima.

m Kad esat apmierinats ar variSanas ze-
ma temperatira rezultatu, partrauciet
variSanas procesu. Ka paligu varat iz-
mantot plits virsmas taimera funkci-
jas.

Norade: lai uzvaritu lielu skidruma dau-
dzumu, saglabajiet cepSanas pakapes
iestatijumu. Tad aktivizéjiet VariSanu ze-
ma temperatura.

Programmu partraukSana

Programma ir aktivizéta.

m Pieskarieties aktivizétas programmas
taustinam un turiet to nospiestu (> 2
sekundes).

Programmas izpilde tika partraukta.

Visi édiena gatavosSanas trauku taustini
ir izgaismoti.

Radijuma Gatavo$anas zonas radijums /

édiena gatavoSanas trauka radijums tiek
radits A.
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Darbibas un radijuma elementu ener-
gijas taupiSanas reZima deaktivéSana

m Pieskarieties kadam no neapgaismo-
tajiem vadibas un radijuma elemen-
tiem.

Uz aptuveni 5 sekundém tiek deaktivi-
zéts darbibas un radijuma elementu
energijas taupiSanas rezims.

Izvéletas programmas taustins spilgti ie-
degas. Paréjie taustini deg aptumsoti.

Plits virsmas Tpasas funkcijas

Plits virsmas Tpaso funkciju aktivizésa-
na

Ar M Sense édiena gatavoSanas trau-
kiem varat izmantot visas jasu Miele
plits virsmas Tpasas funkcijas, ja vien
plits lietoSanas un montazas instrukcija
nav noradits citadi.

m Aktivizéjiet édiena gatavoSanas trauka
programmu.

m Aktiviz€jiet vajadzigo 1paso funkciju uz
Miele plits virsmas.

Gatavo$anas zonu radijuma / gatavoSa-

nas trauku radijuma tiek paradits A ar at-
bilstosu Tpasas funkcijas radijumu.

Plits virsmas 1pasas funkcijas deaktivi-

zéSana

m Deaktivizéjiet plits virsmas 1paso
funkciju.

Ipasa funkcija ir deaktivizéta. Ir aktivize-
ta palidziba no M Sense édiena gatavo-
Sanas traukiem.

Programmas

"VariSana zema temperatiira" ..~

Programma ir piemérota gatavoSanai ze-
ma temperatira vai mércu iebiezinasa-
nai. Programmu var iestatit péc cepsa-
nas procesa.
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Cepsanal &

Programma ir piemérota visiem partikas
produktiem, kas tiek gatavoti zema cep-
Sanas temperatlra.

Programma maksimali atri uzkarsé édie-
na gatavoSanas trauku lidz vélamajai
temperatirai (ripnicas iestatijums

150 °C). Sis uzkarsésanas fazes beigas
var pievienot partikas produktu.

Ja partikas produkts tiek pievienots
pirms programmas Cep$ana | < uz-
karsésanas fazes beigdm, cepsanas
rezultats var pasliktinaties.

Vienmeér pievienojiet partikas produk-
tu tikai péc uzkarsésanas fazes bei-
gam.

Vélamo temperatdru varat mainit. Preci-
zas norades skatiet jasu plits virsmas
lietoSanas un montazas instrukcijas sa-
dala “lestatijumu pielago$ana”.

Cepsana Il &~

Programma ir piemérota visiem partikas
produktiem, kas tiek gatavoti vidéja cep-
Sanas temperatara.

Programma maksimali atri uzkarsé édie-
na gatavoS$anas trauku Iidz vélamajai
temperatarai (rpnicas iestatijums

190 °C). Sis uzkarsésanas fazes beigas
var pievienot partikas produktu.

Ja partikas produkts tiek pievienots
pirms programmas Cep$ana Il &~ uz-
karséSanas fazes beigam, cepSanas
rezultats var pasliktinaties.

Vienmeér pievienojiet partikas produk-
tu tikai péc uzkarsésanas fazes bei-
gam.

Vélamo temperatiru varat mainit. Preci-
zas norades skatiet jasu plits virsmas
lietoSanas un montazas instrukcijas sa-
dala “lestatijumu pielago$ana”.

Ceps3ana Il &~

Programma ir piemérota isai, karstai
apgrauzdésanai un/vai intensivai cep3a-
nai augsta temperatuara.

Programma maksimali atri uzkarsé édie-
na gatavoSanas trauku lidz vélamajai
temperatirai (ripnicas iestatijums

210 °C).

Ja partikas produkts tiek pievienots
pirms programmas Cepsana |1l &~
uzkarsésanas fazes beigam, cepsa-
nas rezultats var pasliktinaties.
Vienmér pievienojiet partikas produk-
tu tikai péc uzkarsésanas fazes bei-
gam.

Vélamo temperatiru varat mainit. Preci-
zas norades skatiet jasu plits virsmas
lietoSanas un montazas instrukcijas sa-
dala “lestatijumu pielago$ana”.
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Partikas produkti un édiena gatavo$anas trauku programmas

Partikas produkts Programma’ Vaks
Gala
Bolonas mérce ApcepSana: Cepsana -
& v
Gatavos$ana mérce: Varisa-
na zema temperatira v.r
Cepamas desinas, neapstradatas Cep3ana | & v
Cepamas desinas, termiski apstradatas Cepsana Il &~ v
Gala, liels daudzums Cepsana Il &~ -
Kotletes Cep3ana | & v
Produkti Skeles Apcep$ana: Cepsana Il &-, -
Gatavosana mércé: Varisa- v
na zema temperatira v.r
Vistas kritina, vesela Cepsana | & vv
Veidné cepta gala Cep$ana Il &~ v
Snicele Cep$ana Il &~ -
Speka kausésana CepSana | &~ v
Steiks Cepsana Il &~ -
Zivs
Zivs fileja Cep$ana Il & v
Zivs, vesela Cepsana | & vv
Garneles Cepsana Il &~ v
Piedevas
Cepti varitie kartupeli Cepsana Il &~ v
Cepti zalie kartupeli Cepsana Il &~ v
Risoto ApcepsSana: "CepSana -
[ v
Gatavosana buljona: Vari-
Sana zema temperatlira v~
Kartupelu tortiljas no zaliem kartupeliem Cepsana Il &~ v

Darzeni
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Partikas produkts Programma’ Vaks
Darzeni, sautéSana Cep3ana | & v
Darzeni, liela daudzuma apcepsana Cepsana Il &~ -
Kartupel|u pankikas Cepsana Il &~ -
Sipoli sviesta Cep3ana | & v
Saldie edieni
Planas pankikas Cep8ana | & v
Karamelizéts cukurs Cep8ana Il &~ v
Pankikas Cep8ana | & v
Pankikas Cepsana Il &~ v
Popkorns Cepsana Il &~ vv
Citi
Cepsana sviesta CepSana | & v
Omlete Cep8ana | & v
Olu kultenis Cep8ana | & v
Seklas, grauzdeSana bez taukiem Cep$ana Il & v
Merce ar tumi Apcep$ana: Cep$ana | <, v
Mérce: Varisana zema tem- v
peratlra .
Mérces reducésana Varisana zema temperatu- -
ra cr
Ceptaola Cep3ana | & v
Saldéti panna gatavojamie édieni Cepsana Il &~ v

V'V Laiizdotos, ir nepiecie$ams vaks.
V leteicams izmantot vaku. Sadi netiks pielauti nevajadzigi siltuma zudumi.
— Lai édiens izdotos, neizmantojiet vaku.

" Programmas ir pieméri, kas ir balstiti uz programmu ripnicas iestatijumiem. Atkariba no ja-
su vélmém varat izmantot citas programmas vai mainit programmu iestatijumus. Sikaka in-
formacija par programmam, pieméram, to piemérosanas jomas un programmu seciba, ir at-

rodama nodala “Programmas”.

Cepsanas programmas partikas produktu pievienojiet tikai péc uzkarsésanas fazes beigam.
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Der zinat

Lietoti édiena gatavosanas trauki

Ja atbrivojaties no édiena gatavoSanas
traukiem, tos pardodat, aiznematies vai
sakat izmantot lietotus édiena gatavosa-
nas traukus, nav jaatjauno vai jaizdzés
nekadi édiena gatavoSanas trauku vai
plits virsmas iestatijumi.

TiriSana un kopsSana

Ediena gatavo$anas trauka tirisana

Ediena gatavo$anas trauku var mazgat
trauku mazgajamaja masina. TiriSanu ie-
sakam veikt ar rokam, lai nepielautu
plastmasas krasas mainu.

Péc lietoSanas mazgajiet édiena gatavo-
Sanas trauku ar karstu Gdeni un mitru
dranu vai mikstu skli.

Nemiet véra tiriSanas lidzekla razotaja
noradijumus.

Neizmantojiet abrazivus tiriSanas lidzek-
lus.

Visus tiriSanas lidzek|a atlikumus noti-
riet, pieméram, tekosa Gdenr.

Akumulatora nomainas laiks

Akumulatora nomainas laiku norada tas,
ka:

- Statusa radijums divreiz nomirgo sar-
kana krasa.

- BAT paradas Gatavosanas zonu radiju-
ma / gatavo$anas trauku radijuma

Bateriju nomaina

Skrivgriezis (PH 2)

2 baterijas (Murata CR2477W vai Pa-
nasonic CR2477/BN)

Ir sagatavota tira, miksta un lidzena
novietosanas virsma.
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m Pagrieziet édiena gatavoSanas trauku
ta, lai ta apakSpuse butu vérsta uz
augsu.

m Novietojiet édiena gatavosanas trauku
uz novietoSanas virsmas.

m Pilntba atskruveéjiet zem roktura eso-
§as skrives un novietojiet skrives ar
blivéem mala.

m levietojiet skrlvgrieza galu vistuvak
pannas pamatnei esos$aja skraves at-
vere.

m Spiediet uz skrivgrieza no aug8as.

Parsegs tiek izspiests.

m Satveriet pannas malu un pagrieziet
édiena gatavosanas trauku t3, lai ta
apakSpuse bitu véersta uz leju.
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m Nonemiet parsegu virziena uz pannas
malu.

* a

m |znemiet baterijas no parsega.

m levietojiet stiprindjumos 2 jaunas ba-
terijas. Pozitivajam polam (+) jabat
vérstam uz augsu.

Ja bateriju nodalijuma parsegs ne-

nofikséjas pareizi, tad tas nebus her-
métisks.

Pirms saskrivésanas parbaudiet, vai
parsegs ir uzlikts pareizi.

m 1. lebidiet parsegu stiprinajuma atpa-
kal ta, lai fiksacijas elements ieslidétu
stiprinajuma.

m 2. Uzspiediet parsegu uz roktura.

m Skravju blives un skrives iemontéjiet
pretéja seciba.
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Problemu novérsana

Lielako daju traucéjumu un klGdu varat novérst patstavigi. Daudzos gadijumos va-
rat ietaupit laiku un izmaksas, jo nebis jasazinas ar klientu apkalpo$anas dienestu.

Vietné www.miele.lv/support/customer-assistance var iegit papild-
informaciju, ka patstavigi novérst traucéjumus.

Probléma

Célonis un novérsana

Uz plits virsmas Gatavo-
8anas zonu radijuma /
gatavosanas trauku radi-
juma ir redzams 5A7.

Bateriju uzlades stavoklis ir kritisks, tadé| tas drizuma

jamaina.

W Ja baterijas ir izladéju$as, nomainiet baterijas (skat.
nodalas “Tiriana un kop$ana” sadalu “Bateriju no-
maina”).

PIits virsmas radijuma,
Er- mirgo parmainus ar
109, pltts virsma un
édiena gatavosanas
trauki izslédzas.

Savienojums starp édiena gatavoSanas traukiem un

plits virsmu ir traucéts.

W leslédziet édiena gatavo$anas trauku (skat. nodalas
“Lieto$ana” sadalu “Ediena gatavo$anas trauku ie-
slégdana”).

W Ja uz plits virsmas atkal paradas £ 705, méginiet uz
plits virsmas ieslégt citus M Sense édiena gatavosa-
nas traukus.

m Sazinieties ar Miele klientu apkalpoSanas dienestu.

Plits virsmas Gatavosa-
nas zonu radijuma / ga-
tavosanas trauku radiju-
ma tiek attélots pazino-
jums, kas nav minéts Sa-
ja lietoSanas instrukcija.

Plits virsma veic kadu funkciju vai zino par probléemu.

m NepiecieSamo informaciju par lietosanu vai klGdu
novérSanu skatiet plits virsmas lietoSanas un monta-
Zas instrukcija.

Nevarat uzsakt édiena
gatavosanas trauka lie-
tosanu.

Parbaudiet, vai M Sense édiena gatavoSanas trauka
lietoSana jau ir uzsakta.

Parbaudiet, vai ar jlsu plits virsmu nav savienots
maksimalais édiena gatavosSanas trauku skaits. Maksi-
malais pievienojamais édiena gatavo$anas trauku
skaits ir noradits jusu plits virsmas lietoSanas un
montazas instrukcija.
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Probléma

Célonis un novéersana

Taustini nav izgaismoti.

Ediena gatavosanas trauks darbojas energijas taupisa-

nas rezima.

m Pieskarieties kadam no neizgaismotajiem tausti-
niem.

Visi taustini tiek izgaismoti.

Ediena gatavo3anas trauks nav ieslégts.

m leslédziet édiena gatavoSanas trauku (skat. nodalas
“Lietogana” sadalu “Ediena gatavo$anas trauku ie-
slégdana”).

Ediena gatavosanas trauka ekspluatacija nav uzsakta

pareizi.

m leslédziet édiena gatavo$anas trauku (skatiet jisu
plits virsmas lietoSanas un montazas instrukcijas sa-
dalu “Ekspluatacijas uzsak$ana”).

Baterijas ir izladéjusas.
m Nomainiet baterijas (skat. nodalas “Tiri§ana un kop-
$ana” sadalu “Bateriju nomaina”).

Partikas produkts ir ne-
vienmerigi izcepts vai
piedeg.

Partikas produkts nav samaisits, vai tas ir jaapgriez ot-

radi.

m Regulari maisiet partikas produktu.

m ApcepSanas laika regulari apmaisiet partikas produk-
tu.

Partikas produkta pagatavoSanai labak ir piemérota ci-

ta programma.

m Mainiet programmu. leteikumus programmas izvélei
varat atrast programmu tabul3a, skatiet nodalas “Pro-
grammas”, sadalu “Partikas produkti un édiena gata-
vo$anas trauku programmas”. Parliecinieties, ka uz-
karsésanas fazes laika édiena gatavosanas trauka
nav citu partikas produktu, iznemot e|u.

B Izméginiet citas programmas, lidz rezultats ir apmie-
rinoss.
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Probléma

Célonis un novéersana

JGs neesat apmierinats
ar cepSanas rezultatu.

CepsSanas programmu vélama temperatlra nav piemeé-

rota.

® Mainiet cepsSanas programmu vélamo temperatiru.
Precizas norades skatiet jasu plits virsmas lietoSa-
nas un montazas instrukcijas sadala “lestatijumu
pielagosana”.

Ediena gatavo$anas trauka pirms cep$anas program-

mas uzkarséSanas fazes beigam tika pievienots parti-

kas produkts.

m Nogaidiet katras cepSanas programmas uzkarsésa-
nas fazes beigas un tikai tad pievienojiet panna par-
tikas produktu.

JGs neesat apmierinats
ar variSanas zema tem-
peratiira rezultatu.

Parejot no cepSanas programmas uz programmu Vari-

Sana zema temperatlra, temperatdra ir parak pazemi-

najusies, pieméram, auksta Skidruma pievienosanas

del.

m Izvélieties programmu Cep$ana | &, lai pannas sa-
turs atkal uzvaritos, un vélreiz aktivizéjiet funkciju Va-
riSana zema temperatlra w.~

vai

m Variet zema temperatira, izmantojot programmu
Cepsana | <.

Uzkarsésanas faze ir loti
ilga.

Siltums aizplist, jo nav uzlikts vaks.

m Programmas uzkarsésanas faze izmantojiet vaku, ja
vien nodalas “Programmas” sadala “Partikas pro-
dukti un programmas” nav noradits citadi.

Plits virsma nekarsé
édiena gatavosanas
traukus.

JUs izmantojat édiena gatavoSanas traukus uz plits vir-

smas, uz kuras nav uzsakta to lietoSana.

m Uzsaciet édiena gatavosanas trauku lietoSanu uz
plits virsmas, uz kuras vélaties tos izmantot (skat.
sadalu “Ediena gatavosanas trauku ieslégsana” no-
dala “Lietogana”).

Uz plits virsmas vélaties
izmantot 2 vai vairak
édiena gatavosanas
traukus, un visi trauki iz-
sledzas.

Ediena gatavo$anas trauki nebija pareizi ieslégti.

m Vienmer ieslédziet édiena gatavoSanas traukus vienu
péc otra un pieskarieties & OK vai Ediena gatavo3a-
nas trauka radijums, un péc tam ieslégta édiena ga-
tavo$anas trauka & OK (skat. sadalu “Ediena gata-
vosanas trauku ieslégdana” nodala “Lieto$ana”).
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Problema

Célonis un novérsana

Esat sacis ediena gata-
vosanas trauku lietoSanu
uz nepareizas plits vir-
smas.

Uzsaciet édiena gatavoSanas trauku lietoSanu uz vaja-
dzigas plits virsmas. Jums nav javeic nekadi citi iesta-
tijumi uz édiena gatavoSanas traukiem vai plits vir-

smas.
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Klientu apkalpoSanas dienests

Vietné www.miele.lv/service var iegit
informaciju par patstavigu traucéjumu
novérsSanu un Miele rezerves dajam.

Kontaktinformacija traucéjumu gadiju-
ma

Ja traucéjumus nevarat novérst patstavi-
gi, sazinieties, pieméram, ar savu Miele
specializéto tirgotaju vai Miele Klientu
apkalpoSanas dienestu.

Miele Klientu apkalpo$anas dienesta
pakalpojumus var pieteikt tieSsaisté
vietné www.miele.lv/service.

Miele Klientu apkalpoSanas dienesta
kontaktinformacija ir noradita s1 doku-
menta beigas.

Klientu apkalpoSanas dienestam ir ne-
piecieSams modela apzZiméjums un séri-
jas numurs (SN). Sos datus varat skatit
datu plaksnitée.

Tehniskie parametri

Tehniskie dati

Frekvence, ISM 2,400 GHz—
josla 2,4835 GHz

Frekvence, RFID/ | 13,56 Mhz
NFC

Parraides jauda, Pasivs
RFID/NFC

Parraides jauda, <10 mW
BTLE
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nl - Veiligheidstips en waarschuwingen

P> Lees altijd eerst de gebruiksaanwijzing voordat u het apparaat in
gebruik neemt. Dat is veilig voor u en zo voorkomt u schade.
P> Batterijen kunnen worden ingeslikt. Zorg ervoor dat nieuwe en/of

gebruikte batterijen niet kunnen worden ingeslikt. Houd batterijen uit
de buurt van kinderen.

P> Sluit het batterijvak goed na het vervangen van de batterijen. Be-
waar reservebatterijen buiten het bereik van kinderen.

P Gebruik alleen onbeschadigde batterijen. Vervang beschadigde
batterijen onmiddellijk.

P De batterijen mogen niet worden kortgesloten of in het vuur wor-
den gegooid.

P> Als u vermoedt dat er een batterij is ingeslikt, ga dan direct naar de
spoedeisende hulp. Geef het kind niets te eten of te drinken en laat
het niet braken.

P M Sense Pannen zijn alleen geschikt voor M Sense kookplaten.
P> Frituur niet met de pannen.

P> Lees de gebruiks- en montagehandleiding van uw M Sense kook-
plaat. Daar vindt u meer informatie over het gebruik van uw pannen.
Tenzij anders vermeld in de gebruiks- en montagehandleiding van de

pannen, gelden de specificaties in de gebruiks- en montagehandlei-
ding van uw M Sense kookplaat.

P Gebruik de pannen uitsluitend in huishoudelijke situaties voor het
braden en aansluitend sudderen van gerechten. Gebruik voor andere
doeleinden is niet toegestaan.

P> Reinig de pannen voor het eerste gebruik met afwasmiddel (zie de
paragraaf “Reiniging en onderhoud”).

P Til pannen op als u ze wilt verplaatsen.

P Om alle functies voor de pannen te kunnen gebruiken, raden we
aan deze alleen te gebruiken in de modus “Verbonden”.

P Als u meerdere pannen tegelijk op één kookplaat gebruikt, zorg er
dan voor dat u de pannen op de kookzone met de juiste besturing
plaatst.

P> Zorg voor voldoende ventilatie tijdens het koken.

P> Zeer hoge temperaturen kunnen ertoe leiden dat olie gaat roken of
ontbranden. Laat de pan nooit onbeheerd achter op de kookplaat.
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P Gebruik alleen zeer hittebestendige vetten en olién. Blus een brand
met olie nooit met water. Gebruik een blusdeken of een geschikt dek-
sel om branden met olie te blussen.

P Grepen worden heet wanneer ze worden blootgesteld aan directe
hitte (bijvoorbeeld warmte die de pannen afgeven). Als u hete grepen
moet aanraken, gebruik dan ovenwanten of pannenlappen.

P Als u deksels op de pannen plaatst om de luchtafvoer te veran-
deren, zorg er dan voor dat de wasem niet bij de grepen of de elektro-
nica van de pannen komt. De grepen en elektronica kunnen oververhit
en beschadigd raken.

P> Lekken kunnen leiden tot schade aan de elektronica. Zorg ervoor
dat er geen afdichtingen op de pannen beschadigd raken en/of niet of
niet goed zijn aangebracht wanneer de batterijen worden vervangen.

P> Voeg bij de braadprogramma's de levensmiddelen altijd pas toe
nadat de opwarmfase is voltooid (de knop knippert niet meer en er
klinkt een signaal).

Als u levensmiddelen toevoegt vooér het einde van de opwarmfase,
kan het braadresultaat nadelig worden beinvloed.

P Gebruik geen harde of scherpe voorwerpen in de pannen. De anti-
aanbaklaag kan beschadigd raken. Wij adviseren keukengerei van sili-
conen of zacht hout. Druk houten kookgerei niet te hard tegen de an-
ti-aanbaklaag.

P> Als de grepen vastgeschroefd zijn, controleer dan voor elk gebruik
de stevigheid van de schroefverbinding. Draai de schroeven indien
nodig vast.
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Duurzaamheid en milieube-
scherming

Afdanken van de verpakking

De verpakking zorgt ervoor dat u het ap-
paraat gemakkelijk kunt hanteren en be-
schermt het apparaat tegen transport-
schade. Het verpakkingsmateriaal is uit-
gekozen met het oog op een zo gering
mogelijke belasting van het milieu en is
in het algemeen recyclebaar.

Door hergebruik van verpakkingsmateri-
aal wordt er op grondstoffen bespaard.
Gebruik materiaalspecifieke inzame-
lings- en retouropties voor recyclebaar
materiaal.

Afdanken van het apparaat

Elektrische en elektronische apparaten
bevatten meestal waardevolle materia-
len. Ze bevatten ook stoffen, mengsels
en onderdelen die nodig zijn geweest
om de apparaten goed en veilig te laten
functioneren. Wanneer u uw af te dan-
ken apparaat bij het gewone huisvuil af-
voert of er niet goed mee omgaat, kun-
nen deze stoffen schadelijk zijn voor de
gezondheid en het milieu. Voer het af te
danken apparaat daarom nooit via het
gewone huisvuil af.

hE¢

Lever het apparaat in bij een gratis, ge-
meentelijk inzameldepot voor elek-
trische en elektronische apparaten, bij
uw vakhandelaar of bij Miele. U bent
wettelijk zelf verantwoordelijk voor het
wissen van eventuele persoonlijke gege-
vens op het af te danken apparaat. U
bent wettelijk verplicht om niet com-
pleet ingebouwde gebruikte batterijen
en accu's alsmede lampen die onbe-

schadigd kunnen worden verwijderd, te
verwijderen. Breng deze naar een ge-
schikte inzamellocatie, waar u ze gratis
kunt inleveren. Het af te danken appa-
raat moet totdat u het wegbrengt buiten
het bereik van kinderen worden be-
waard.

Teruggave van gebruikte batterijen en
accu's

Elektrische en elektronische apparaten
bevatten vaak batterijen en accu's, die
ook na gebruik niet met het huisvuil mo-
gen worden afgevoerd. U bent wettelijk
verplicht om niet compleet ingebouwde
gebruikte batterijen en accu's te verwij-
deren en naar een geschikte inzamello-
catie (bijv. vakhandel) te brengen, waar
u deze gratis kunt inleveren. Isoleer me-
talen contacten door deze met plakband
af te plakken om kortsluiting te voorko-
men. Batterijen en accu's bevatten mo-
gelijk stoffen die gevaarlijk kunnen zijn
voor mens en milieu.

De aanduiding op de batterij of accu
geeft meer informatie. Lithium bevatten-
de batterijen of accu's zijn bijvoorbeeld
gemarkeerd met “Li-ion”. De doorge-
streepte afvalbak betekent dat u de bat-
terijen en accu's in geen geval met het
huisvuil mag afvoeren. We moeten ook
op het volgende wijzen: als de doorge-
streepte afvalbak met één of meerdere
van de aangegeven chemische symbo-
len is gekenmerkt, bevatten ze lood
(Pb), cadmium (Cd) en/of kwikzilver
(Hg).

PbCdHg

Gebruikte batterijen en accu's bevatten
belangrijke grondstoffen en kunnen op-
nieuw worden gebruikt. De gescheiden
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inzameling van gebruikte batterijen en
accu's vereenvoudigt de verwerking en
de recycling.
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Introductie

Bedieningselementen en indicatoren

() Statusindicatie

@ Toets Pannen Aan/Uit O

(3 Toets Sudderen .-

@ Toets Braden | &

(® Toets Braden I &~

(® Toets Braden 111 &~

@ Toets Bevestiging op afstand (%

Meer informatie kunt u vinden in hoofdstuk “Introductie”, paragraaf “Connectivi-

teit”.

387



nl - -

Statusindicatie

Weergave

Betekenis

Wit knipperend

- De pannen staan klaar om in gebruik te worden geno-
men.

- De pannen wachten op bevestiging op de kookplaat.

- De kookplaat werd uitgeschakeld.

Rood knipperend

Het programma is afgebroken.

2 keer rood knipperend

De batterijen hebben een kritieke laadstatus en moeten
binnenkort worden vervangen.
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Speciale functies

Programma's

Met behulp van de programma's voor
pannen regelt de kookplaat automatisch
het vermogen waarmee de pannen wor-
den verwarmd. Daardoor blijft de tem-
peratuur altijd constant. De optimale
temperatuur voor het betreffende ge-
recht wordt door de programma's be-
reikt en vastgehouden, zonder dat het
nodig is dit handmatig te regelen.

Sommige programma's vereisen hier-
voor een opwarmfase.

U kunt de doeltemperaturen voor de
programma's Braden I, Il en |11 wijzigen.
Gedetailleerde instructies vindt u in het
hoofdstuk “Instellingen aanpassen” van
de gebruiks- en montagehandleiding van
uw kookplaat.

Meer informatie over de programma's
en een tabel met voorbeelden van le-
vensmiddelen en de bijbehorende pro-
gramma's vindt u in het hoofdstuk “Pro-

)

gramma's .

Netwerkverbinding

Uw kookplaat heeft een geintegreerde
wifimodule. De kookplaat kan met uw
thuisnetwerk worden verbonden of al-
leen met uw Miele afzuigkap. Met de
wifimodule kan de Miele app op een
mobiel apparaat worden gebruikt.

Als uw kookplaat eenmaal verbonden is
via wifi, wordt de verbinding automa-
tisch weer tot stand gebracht zodra u de
kookplaat inschakelt.

Zorg ervoor dat het signaal van uw wi-
finetwerk sterk genoeg is op de plaats
waar u uw kookplaat installeert.

Als uw kookplaat in het wifinetwerk is
opgenomen, neemt het energiever-
bruik toe, ook als de kookplaat uitge-
schakeld is.

Slimme extra functies via de Miele
app*

Met de netwerkverbinding via de Miele
app krijgt u toegang tot talloze slimme
extra functies, waaronder:

- statusinformatie oproepen
- extra nuttige functies gebruiken

- via software-updates de pannen op
het nieuwste ontwikkelingsniveau van
Miele houden (alleen mogelijk via een
wifiverbinding)

Meer informatie over de slimme extra
functies vindt u op de website van
Miele, in de Apple App Store® of in de
Google Play Store™.

*Extra digitale aanbieding van

Miele & Cie. KG. Afhankelijk van model
en land kunnen de functies variéren. U
dient akkoord te gaan met de Algeme-
ne voorwaarden en het Privacybeleid
voor digitale producten en diensten
van Miele in de Miele app. Miele be-
houdt zich het recht voor om de digita-
le aanbiedingen te allen tijde te wij-
zigen of stop te zetten.

Bij te bestellen accessoires

In de Miele webshop, bij Miele Service
of bij uw Miele vakhandelaar kunt u pro-
ducten kopen die speciaal op uw pan
zijn afgestemd, zoals een deksel en rei-
nigingsmiddelen.

U krijgt toegang tot de Miele webshop
via de volgende QR-code:
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Ingebruikneming

Pannen in gebruik nemen

- De pannen zijn hooguit lauw.
- De pannen zijn leeg.

Installatiehoogte van de kookplaat in-
stellen

Standaard is een installatiehoogte van
0—1.800 m boven zeeniveau ingesteld.
Een nauwkeurigere instelling verbetert
het kookresultaat van uw pannen. U
kunt de installatiehoogte tot op

300 meter nauwkeurig instellen.

m Informeer naar de installatiehoogte
van de plaats van opstelling.

m Pas de installatiehoogte van de kook-
plaat aan (zie het hoofdstuk “Instel-
lingen aanpassen” in de gebruiks- en
montagehandeleiding van uw kook-
plaat).

Weergave () NFC-icoon activeren

De eerste 20 keer dat de kookplaat
wordt ingeschakeld, wordt de weergave

(@) NFC-icoon automatisch geactiveerd.

Wanneer u de kookplaat voor de 21e
keer inschakelt, moet de weergave

(@) NFC-icoon handmatig worden geac-
tiveerd.

m Schakel de kookplaat uit.

m Raak (D Kookplaat aan/uit gedurende
ca. 6 seconden aan. De seconden
worden afgeteld in het Display kook-
plaat.

In het Display kookplaat staat .
390

Het Displays kookzones / displays pan-
nen tonen het volgende:

- 9 en een getal geven de geselecteerde
quickparameter aan

- afhankelijk van het model:
£ en een getal geven de geselecteer-

de code van de geselecteerde quick-
parameter aan

Andere toetsen branden.
Het () NFC-icoon brandt fel.

Pan verbinden

De weergave () NFC-icoon is geacti-
veerd.

m Schakel de panin.
De Statusindicatie knippert wit.
Alle toetsen van de pan zijn verlicht.

m Beweeg de pannengreep met het op-
schrift “Miele” van rechts naar links
op een hoogte van ca. 1 cm over het
verlichte controlelampje () NFC-
icoon @ van de kookplaat.

In het Display kookplaat wordt geduren-
de ongeveer 5 seconden {02 weergege-
ven.

De Statusindicatie brandt niet meer.
Alle toetsen van de pan zijn verlicht.
De pan is verbonden met de kookplaat.
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Terwijl het controlelampje (@) NFC-
icoon brandt, kunnen overige pannen
met de kookplaat worden verbonden.
Het maximale aantal verbonden pannen
vindt u in de gebruiks- en montagehand-
leiding van uw kookplaat.

m Zodra u de gewenste pannen hebt
verbonden, raakt u O Kookplaat aan/
uit aan.

Bediening
Veiligheidstips voor de bediening

Wasem uit de stoomuitlaat van
het deksel kan de bedienings-
elementen en indicatoren be-
schadigen.

Draai de opening van het dek-
sel weg van de bedieningsele-
menten en indicatoren.

Pannen inschakelen

Pannen inschakelen op een kookplaat
met meer dan één Slider

In het bijbehorende Display kookzone/
display pannen staat A.

Pannen inschakelen op een kookplaat
met een Slider

De pannen zijn verbonden met een
M Sense kookplaat (zie het hoofdstuk

“Ingebruikneming”).

De pannen zijn verbonden met een
M Sense kookplaat (zie het hoofdstuk
“Ingebruikneming”).

m Plaats de pannen op de kookplaat.

m Wanneer de kookplaat is uitgescha-
keld, raakt u (D Kookplaat aan/uit
aan.

B Raak binnen 10 seconden () Pan-
nen Aan/Uit aan.

Alle & OK met pannen knipperen.

m Op de kookplaat: raak binnen 10 se-
conden & OK aan, dat bij de inge-
schakelde M Sense pan behoort.

Alle toetsen van de pannen zijn verlicht.

m Plaats de pannen op de kookplaat.

B Wanneer de kookplaat is uitgescha-
keld, raakt u D Kookplaat aan/uit
aan.

m Raak binnen 10 seconden O Pan-
nen Aan/Uit aan.

Displays pannen met pannen branden.

m Op de kookplaat: raak binnen 10 se-
conden het Display pannen aan dat bij
de ingeschakelde M Sense pan hoort.

Het Display pannen van de bijbehoren-
de pan brandt fel. Andere pannen bran-
den gedimd.

m Raak @ OK van de kookplaat aan.

Alle toetsen van de pannen zijn verlicht.

In het bijbehorende Display pannen
staat A.

Meerdere pannen inschakelen

Er kunnen meerdere pannen tegelijker-
tijd op één kookplaat worden gebruikt.
De pannen moeten na elkaar worden in-
geschakeld.

m Om een andere pan in te schakelen,
gaat u te werk zoals beschreven in pa-
ragraaf “Pannen inschakelen” van het
hoofdstuk “Bediening”.

Pannen uitschakelen
Pannen uitschakelen

m Raak O Pannen Aan/Uit aan.
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De Statusindicatie brandt niet meer.
De pannen zijn uitgeschakeld.

Pannen en kookplaat uitschakelen
m Raak (D Kookplaat aan/uit aan.

De Statusindicatie knippert ongeveer
10 seconden.

De kookplaat en pannen zijn uitgescha-
keld.

Programma's Braden | &, Il &~ of

Il &~ activeren

U kunt het juiste programma voor uw le-
vensmiddelen vinden in het hoofdstuk

“Programma’s”.

De pan is ingeschakeld (zie paragraaf
“Pannen inschakelen” in het hoofdstuk
“Bedienen”).

m Doe bakvet of olie in de pan met een
rookpunt dat past bij de doeltempera-
tuur (zie het hoofdstuk “Program-

ma's”).

m Raak de toets van het gewenste pro-
gramma aan.

Als u levensmiddelen toevoegt voor
het einde van de opwarmfase van
een programma Braden, kan het
braadresultaat nadelig worden bein-
vloed.

Voeg levensmiddelen altijd pas toe
na afloop van de opwarmfase.

De programma's hebben een opwarm-
fase. Als de pan niet de doeltempera-
tuur heeft, begint de opwarmfase.

De toets voor het gekozen programma
pulseert tot het einde van het opwar-
men. De andere toetsen branden ge-
dimd.
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Na ongeveer 5 seconden pulseert de
toets voor het gekozen programma en
de andere toetsen branden niet meer.

De bedieningselementen en indicatoren
staan in de energiebesparingsmodus.

Als de toets voor het gekozen program-
ma constant brandt en de kookplaat een
geluidssignaal geeft, is het einde van het
opwarmen bereikt.

m Doe de levensmiddelen in de pan.

m Beéindig het braden als u tevreden
bent met het resultaat. Ter ondersteu-
ning kunt u de timerfuncties van de
kookplaat gebruiken.

Tip: Als u voor het aanbraden minder
vloeibare levensmiddelen zoals gezeef-
de tomaten wilt blussen, verdun de aan-
gebraden levensmiddelen dan van tevo-
ren met bijvoorbeeld water of bouillon.

Het programma Sudderen ..~ active-
ren

De pannen hebben de opwarmfase
van het programma Braden I, |1 of |11
doorlopen.

Er moet minstens 250 ml niet te dikke
vloeistof worden toegevoegd om het
sudderproces betrouwbaar te laten
verlopen.

B Raak ..~ Sudderen aan en verschuif
de pan niet gedurende minstens
30 seconden.

e~ Sudderen brandt fel, de andere toet-
sen branden gedimd.

Na ongeveer 5 seconden brandt

w~ Sudderen statisch, de andere toet-
sen branden niet meer.

De bedieningselementen en indicatoren
staan in de energiebesparingsmodus.
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m Als u tevreden bent met het sudderre-
sultaat, stop dan het sudderen. Ter
ondersteuning kunt u de timerfuncties
van de kookplaat gebruiken.

Tip: Wij raden een braadstand aan voor
het aan de kook brengen van grote hoe-
veelheden vloeistof. Activeer vervolgens
Sudderen.

Programma's afbreken

Een programma is geactiveerd.

m Houd de toets van het geactiveerde
programma gedurende > 2 seconden
ingedrukt.

Het programma is afgebroken.
Alle toetsen van de pan zijn verlicht.

In het Display kookzone/display pannen
staat A.

Energiebesparingsmodus van de be-
dieningselementen en indicatoren

m Raak een van de niet-verlichte bedie-
ningselementen en indicatoren aan.

De energiebesparingsmodus van de be-
dieningselementen en indicatoren wordt
gedurende ongeveer 5 seconden uitge-
schakeld.

De toets voor het geselecteerde pro-
gramma brandt helder. De andere toet-
sen branden gedimd.

Speciale functies van de kookplaat

Speciale functies van de kookplaat ac-
tiveren

U kunt met de M Sense pannen alle
speciale functies van uw Miele kook-
plaat gebruiken, tenzij in de gebruiks- en
montagehandleiding van uw kookplaat
anders wordt aangegeven.

m Activeer een programma op de pan-
nen.

m Activeer de gewenste speciale functie
op uw Miele kookplaat.

Het Display kookzone/display pannen
geeft A met het bijbehorende controle-
lampje van de speciale functie weer.

De speciale functie van de kookplaat
deactiveren

m Deactiveer de speciale functie op de
kookplaat.

De speciale functie is gedeactiveerd. De
assistentie van M Sense pannen is ge-
activeerd.

Programma's

Sudderen .~

Het programma is geschikt voor koken
bij lage temperaturen of voor het inko-
ken van sauzen. Het programma kan na
het braden worden ingesteld.

Braden | &~

Het programma is geschikt voor alle le-
vensmiddelen die op een wat lagere
temperatuur worden bereid.

Het programma verwarmt de pannen zo
snel mogelijk op tot de doeltemperatuur
(standaard 150 °C). Aan het einde van
deze opwarmfase kan het levensmiddel
worden toegevoegd.

Als u levensmiddelen toevoegt voor
het einde van de opwarmfase van het
programma Braden | &, kan het
braadresultaat nadelig worden bein-
vloed.

Voeg levensmiddelen altijd pas toe
na afloop van de opwarmfase.
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U kunt de doeltemperatuur wijzigen.
Gedetailleerde instructies vindt u in het
hoofdstuk “Instellingen aanpassen” van
de gebruiks- en montagehandleiding van
uw kookplaat.

Braden Il &~

Het programma is geschikt voor levens-
middelen die op een gemiddelde tem-
peratuur worden bereid.

Het programma verwarmt de pannen zo
snel mogelijk op tot de doeltemperatuur
(standaard 190 °C). Aan het einde van
deze opwarmfase kan het levensmiddel
worden toegevoegd.

Als u levensmiddelen toevoegt véér
het einde van de opwarmfase van het
programma Braden Il &, kan het
braadresultaat nadelig worden bein-
vloed.

Voeg levensmiddelen altijd pas toe
na afloop van de opwarmfase.

U kunt de doeltemperatuur wijzigen.
Gedetailleerde instructies vindt u in het
hoofdstuk “Instellingen aanpassen” van
de gebruiks- en montagehandleiding van
uw kookplaat.

Braden Ill &~

Het programma is geschikt voor kort,
snel braden en/of intensief braden op
hoge temperaturen.

Het programma verwarmt de pannen zo
snel mogelijk op tot de doeltemperatuur
(standaard 210 °C).

Als u levensmiddelen toevoegt véor
het einde van de opwarmfase van het
programma Braden |11 &~ kan het
braadresultaat nadelig worden bein-
vloed.

Voeg levensmiddelen altijd pas toe
na afloop van de opwarmfase.
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U kunt de doeltemperatuur wijzigen.
Gedetailleerde instructies vindt u in het
hoofdstuk “Instellingen aanpassen” van
de gebruiks- en montagehandleiding van
uw kookplaat.
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Levensmiddelen en programma's voor de pannen

Levensmiddelen Programma’ Deksel
Viees
Bolognesesaus Voor het aanbraden: Bra- -
den Il &~ v
Koken in saus: Sudde-
ren .-
Braadworst, rauw Braden | & v
Braadworst, voorgekookt Braden Il &~ v
Vlees, grote hoeveelheid Braden I11 &~ -
Gehaktballen Braden | &~ v
Reepjes vlees Voor het aanbraden: Bra- -
den Il &, v
Koken in saus: Sudde-
ren w.r
Kippenborst, heel Braden | & vv
Leverkaas Braden Il &~ v
Schnitzel Braden Il &~ -
Spek uitsmelten Braden | &~ v
Steak Braden Il &~ -
Vis
Visfilet Braden Il &~ v
Vis, heel Braden | & vv
Garnalen Braden Il &~ v
Bijgerechten
Gebakken aardappelen van gekookte aard- | Braden 111 &~ v
appelen
Gebakken aardappelen van rauwe aardap- | Braden Il &~ v
pelen
Risotto Voor het aanbraden: Bra- -
den| <&, v

Koken in bouillon: Sudde-
ren .-

395




nl - -

Levensmiddelen Programma’ Deksel
Aardappeltortilla van rauwe aardappelen Braden Il &~ v
Groente
Groente, bereiden Braden | &~ v
Groente, grote hoeveelheid aanbraden Braden 111 &~ -
Aardappelpannenkoek Braden Il &~ -
Uien in boter Braden | &~ v
Zoetigheid
Crépes Braden | &~ v
Karamel Braden Il &~ v
Pancakes Braden | &~ v
Pannenkoeken Braden Il &~ v
Popcorn Braden 1l &~ vv
Diversen
Braden in boter Braden | &~ v
Omelet Braden | &~ v
Roerei Braden | &~ v
Zaden roosteren zonder vet Braden Il &~ v
Saus met bloemsaus Voor het aanbraden: Bra- v
den | &, v
Saus: Sudderen .
Saus inkoken Sudderen . -
Spiegelei Braden | &~ v
Diepvriesroerbakgerechten Braden Il &~ v

vV Geen deksel nodig.

V' Een deksel wordt aanbevolen. Zo voorkomt u dat er onnodig warmte ontsnapt.

— Geen deksel toegestaan.

' De programma's zijn voorbeelden gebaseerd op de standaard instellingen van de program-
ma's. Afhankelijk van uw voorkeuren kunt u andere programma's gebruiken of de instellingen
van het programma wijzigen. Meer informatie over de programma's, zoals toepassingsge-
bieden en het programmaverloop is te vinden in het hoofdstuk “Programma's”.

Voeg voor de programma's Braden de levensmiddelen pas toe na afloop van de opwarmfase.
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Nuttige tips

Gebruikte pannen

Als u het kookgerei wegdoet, verkoopt,
uitleent of gebruikte pannen gaat ge-
bruiken, hoeft u geen instellingen op de
pannen of de kookplaat te resetten of te
verwijderen.

Reiniging en onderhoud

Pannen schoonmaken

De pannen zijn geschikt voor reiniging in
de vaatwasser. We raden aan om met
de hand te reinigen om verkleuring van
kunststof te voorkomen.

Reinig de pannen na het gebruik met
een vochtige doek of een zachte spons
in heet water met afwasmiddel.

Volg de aanwijzingen van de fabrikant
van het reinigingsmiddel op.

Gebruik geen schurende reinigingsmid-
delen.

Verwijder alle resten van reinigingsmid-
delen, bijv. onder stromend water.

Tijdstip voor het vervangen van de
batterij

Het tijdstip waarop de batterij moet
worden vervangen, wordt aangegeven
door:

- De Statusindicatie knippert 2 keer
rood.

- BAT in het Display kookzone/display
pannen

Batterijen vervangen

Schroevendraaier (PH 2)

2 batterijen (Murata CR2477W of Pa-
nasonic CR2477/BN)

Zorg voor een schoon, zacht en egaal
oppervlak om de pan op te leggen.

m Draai de pan zodanig dat de onder-
kant naar boven wijst.

m Plaats de pan op de daarvoor voorbe-
reide plaats.

m Draai de schroeven onder de greep er
helemaal uit en leg de schroeven met
de afdichtingen aan de kant.

v

m Steek de punt van de schroevendraai-
erin het lege schroefgat dat zich het
dichtst bij de onderkant van de pan
bevindt.

m Druk van bovenaf op de schroeven-
draaier.

De afdekking wordt naar buiten geduwd.

m Pak de rand van de pan vast en draai
de pan, zodat de onderkant naar be-
neden wijst.
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m Trek de afdekking bij de rand van de
pan eraf.

* a

m Verwijder de batterijen uit de afdek-
king.

m Plaats 2 nieuwe batterijen in de hou-
ders. De pluspool (+) moet naar bui-
ten wijzen.
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Als de afdekking niet goed vastklikt,
is het mogelijk dat de afdekking van
het batterijvak niet goed afdicht.
Controleer of de afdekking goed vast-
zit voordat u deze vastschroeft.

m 1. duw de afdekking terug in de hou-
der, zodat het haakje in de houder
schuift.

m 2. Druk de afdekking op de greep.

m Monteer de schroefafdichtingen en
schroeven in omgekeerde volgorde.
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Problemen oplossen

De meeste storingen en problemen kunt u zelf verhelpen. In veel gevallen kunt u
tijd en kosten besparen, omdat u Service niet hoeft in te schakelen.

Probleem

Oorzaak en oplossing

In het Display kookzone/
display pannen van de
kookplaat staat 5A7T

De batterijen hebben een kritieke laadstatus en moe-

ten binnenkort worden vervangen.

m Vervang de batterijen als ze leeg zijn (zie hoofdstuk
“Reiniging en onderhoud”, paragraaf “Batterijen ver-
vangen”).

In het Display kookplaat
knippert £~ afwisselend
met 705, de kookplaat
en de pannen worden
uitgeschakeld. De kook-
plaat en de pannen uit-
geschakeld.

De verbinding tussen de pannen en de kookplaat is

verbroken.

m Schakel de pannen in (zie hoofdstuk “Bediening”,
paragraaf “Pannen inschakelen”).

m Als de kookplaat opnieuw £+ 109 weergeeft, pro-
beer dan andere M Sense pannen op de kookplaat in
te schakelen.

m Neem contact op met Miele Service.

Bij een Display kookzo-
ne/display pannen van
de kookplaat verschijnt
een melding die niet in
deze gebruiksaanwijzing
wordt genoemd.

De kookplaat voert een functie uit of meldt een pro-

bleem.

m Meer informatie over de bediening of het verhelpen
van storingen vindt u in de gebruiks- en montage-
handleiding van de kookplaat.

U kunt de pannen niet in
gebruik nemen.

Controleer of de M Sense pannen al in gebruik zijn
genomen.

Controleer of het maximale aantal pannen met uw
kookplaat is verbonden. Het maximale aantal verbon-
den pannen vindt u in de gebruiks- en montagehand-
leiding van uw kookplaat.
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Probleem

Oorzaak en oplossing

De toetsen zijn niet ver-
licht.

De pannen staan in de energiebesparende stand.
m Raak een van de niet-verlichte toetsen aan.

Alle toetsen zijn verlicht.

De pannen zijn niet ingeschakeld.
m Schakel de pannen in (zie hoofdstuk “Bediening”,
paragraaf “Pannen inschakelen”).

De pannen zijn niet goed in gebruik genomen.

m Neem de pannen in gebruik (zie het hoofdstuk “In-
gebruikneming” in de gebruiks- en montagehandlei-
ding van uw kookplaat).

De batterijen zijn leeg.
m Vervang de batterijen (zie hoofdstuk “Reiniging en
onderhoud”, paragraaf “Batterijen vervangen”).

Het voedsel is ongelijk-
matig gebraden of
brandt aan.

De levensmiddelen zijn niet gemengd of moeten wor-

den gedraaid.

B Roer regelmatig.

m Draai of meng levensmiddelen voor het aanbraden
regelmatig.

Een ander programma is beter geschikt om het voed-

sel te bereiden.

m Wijzig het programma. Voorbeelden voor het kiezen
van een programma vindt u in de programmatabel,
zie hoofdstuk “Programma's”, paragraaf “Levens-
middelen en programma's van de pannen”. Zorg er-
voor dat er tijJdens de opwarmfase geen andere le-
vensmiddelen dan olie in de pannen zitten.

m Probeer andere programma's uit totdat u tevreden
bent met het resultaat.
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Probleem

Oorzaak en oplossing

U bent niet tevreden
over het braadproces.

De doeltemperaturen van de programma's Braden ko-

men niet overeen.

m Wijzig de doeltemperaturen van de programma's
Braden. Gedetailleerde instructies vindt u in het
hoofdstuk “Instellingen aanpassen” van de gebruiks-
en montagehandleiding van uw kookplaat.

Voor het einde van de opwarmfase van een program-

ma Braden werden levensmiddelen in de pannen ge-

plaatst.

m Wacht tot het einde van de opwarmfase van elk pro-
gramma Braden voordat u levensmiddelen in de pan
doet.

U bent niet tevreden met
het sudderproces.

Bij het overschakelen van een braad- naar het sudder-

programma is de temperatuur te veel gedaald, bijvoor-

beeld door de toevoeging van koude vloeistof.

m Selecteer & Braden | om de inhoud van de pan
weer aan de kook te brengen en activeer opnieuw
Sudderen v~

of
m sudder met & Braden |.

De opwarmfase duurt
erg lang.

Warmte ontsnapt, omdat er geen deksel op de pan zit.

m Gebruik een deksel tijdens de opwarmfase van het
programma, tenzij anders aangegeven in het hoofd-
stuk “Einde programma's”, paragraaf “Levensmidde-

len en programma's”.
prog

De kookplaat verwarmt
de pannen niet.

U hebt de pannen gebruikt op een kookplaat en ver-

volgens niet in gebruik genomen.

m Zet de pannen op de werkende kookplaat die u in
gebruik wilt nemen (zie het gedeelte “De pannen in-
schakelen” in het hoofdstuk “Bediening”).

U wilt 2 of meer pannen
op de kookplaat gebrui-
ken en alle pannen wor-
den uitgeschakeld.

De pannen waren niet goed ingeschakeld.

m Schakel de pannen altijd na elkaar in en raak & ok
of Display pannen aan en vervolgens ) OK van de
ingeschakelde pannen (zie paragraaf “Pannen in-
schakelen” in het hoofdstuk “Bediening”).

U hebt de pannen op de
verkeerde kookplaat in
gebruik genomen.

Neem de pannen op de gewenste kookplaat in ge-
bruik. U hoeft geen overige instellingen op uw pannen
of kookplaat uit te voeren.
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Service

Op www.miele.com/service vindt u in-
formatie over hoe u zelf storingen kunt
verhelpen en over Miele onderdelen.

Contact bij storingen

Voor storingen die u niet zelf kunt ver-
helpen, waarschuwt u uw Miele vakhan-
delaar of Miele.

Een bezoek van de Miele technicus
kunt u online op www.miele.com/ser-
vice boeken.

De contactgegevens van Miele vindt u
achteraan in dit document.

Miele heeft de typeaanduiding en het
serienummer (SN) nodig. Beide gege-
vens zijn te vinden op het typeplaatje.

Technische gegevens

Technische gegevens

Frequentie ISM- | 2,400 GHz—
band 2,4835 GHz

Frequentie RFID/ | 13,56 Mhz
NFC

Zendvermogen Passief
RFID/NFC

Zendvermogen <10 mwW
BTLE
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no - Sikkerhetsregler og advarsler

P Du ma lese bruksanvisningen far igangsetting. P4 denne maten be-
skytter du deg selv og unngar skader.

P> Batterier kan svelges. Sarg for at nye og/eller brukte batterier ikke
kan svelges. Hold batteriene borte fra barn.

P> Lukk batterirommet godt igjen etter at du har skiftet batterier. Opp-
bevar reservebatterier utilgjengelig for barn.

P Bruk bare uskadde batterier. Skift umiddelbart ut batterier som er
skadet.

P Batteriene ma ikke kortsluttes eller kastes i ild.

P> Hvis du mistenker at et barn har svelget et batteri, ma du umiddel-
bart oppseke legevakten. Ikke gi barnet noe a spise eller drikke, og
ikke fa det til & kaste opp.

P M Sense kokekar er kun egnet for platetopper som statter M Sen-
se kokekar.

P Ikke fritter med kokekaret.

P> Folg bruks- og monteringsanvisningen til platetopper som statter
M Sense kokekar. Der kan du finne mer informasjon om hvordan du
bruker kokekarene dine. Hvis ikke annet er angitt i bruks- og monter-
ingsanvisningen til kokekaret, er det instruksjonene i bruks- og
monteringsanvisningen til platetoppen som statter M Sense kokekar
som gjelder.

P> Kokekaret er beregnet til steking/koking og deretter smakoking av
mat i en normal husholdning. All annen bruk er ikke tillatt.

P Rengjar kokekaret med handoppvaskmiddel fgr ferste gangs bruk
(se avsnitt «Rengjering og stell»).

P> Laft kokekaret nar du skal flytte pa det.

P> Vi anbefaler at kokekaret kun brukes i tilkoblet modus for & kunne
bruke alle kokekarets funksjoner.

P> Hvis du bruker flere kokekar samtidig pa en platetopp, ma du serge
for & koble kokekaret til den kokekar-/kokesonestyringen som hgrer til
posisjonen.

P> Sarg for tilstrekkelig lufting under tiloeredningsprosessen.

P> Sveert haye temperaturer kan fere til at oljen begynner a ryke eller
antennes. La aldri gryten sta uten tilsyn pa platetoppen.

P Bruk bare fett og oljer som kan varmes opp til hay temperatur.
Slukk aldri en oljebrann med vann. Bruk et brannteppe eller et pas-
sende lokk for a slukke oljebranner.
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P Handtakene blir varme nar de utsettes for direkte varme (f.eks. fra
ettervarmen fra kokekaret). Bruk grytevotter eller -kluter dersom du
bergrer varme handtak.

P> Hvis du plasserer lokk pa kokekaret for & endre luftutlepet, ma du
passe pa at dampene ikke ledes mot handtakene eller elektronikkmo-
dulen pa kokekaret. Handtakene og elektronikkmodulen kan bli over-
opphetet og skadet.

P> Lekkasjer kan fare til skader pa elektronikkmodulen. Pass pa at
ingen pakninger pa kokekaret er skadet og/eller ikke er montert eller
ikke er riktig montert nar du skifter batteri.

P> | stekeprogrammene ma du alltid legge i maten farst etter at
oppvarmingsfasen er avsluttet (tasten pulserer ikke lenger og det ha-
res et signal).

Hvis du tilsetter mat for oppvarmingsfasen er avsluttet, kan steke-
resultatet bli darligere.

P> Ikke bruk harde eller spisse gjenstander i kokekaret. Slippbelegget
kan bli skadet. Vi anbefaler kjgkkenutstyr av silikon eller mykt tre. Ikke
trykk kjgkkenutstyr av tre for hardt mot slippbelegget.

P Hvis handtakene er skrudd pa, kontroller fgr hver bruk at skruefor-
bindelsen er godt festet. Stram skruene om ngdvendig.
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Baerekraft og miljevern

Retur og gjenvinning av emballasjen

Emballasjen benyttes til handtering og
beskytter produktet mot transport-
skader. Emballasjematerialene er valgt
med sikte pa miljgvennlighet og avfalls-
behandling og kan derfor generelt gjen-
vinnes.

Gjenvinning av emballasjen til material-
kretslgpet medfarer besparelser av
rastoffer. Benytt deg av materialspesifik-
ke gjenvinningsstasjoner og returmulig-
heter.

Retur og gjenvinning av det gamle pro-
duktet

Elektriske og elektroniske produkter
inneholder ofte verdifulle materialer. De
inneholder imidlertid ogsa skadelige
stoffer, blandinger og komponenter, som
har veert ngdvendige for produktets
funksjon og sikkerhet. | restavfallet eller
ved feil behandling kan disse stoffene
veere helseskadelige og skade miljget.
Kast derfor aldri produktene som restav-
fall.

i

Benytt i stedet de offentlige retur-
punktene for innlevering og gjenvinning
av slike produkter. Produktene kan
leveres gratis til kommunale
gjenvinningsstasjoner, forhandlere av til-
svarende produkter eller til Miele. For
mer informasjon, se www.miele.no. Du
er selv juridisk ansvarlig for a slette per-
sonlige data som matte befinne segide
gamle produktene. Du er rettslig forplik-
tet til & ta ut gamle batterier, akkumu-
latorer og lamper som ikke sitter fast i
produktet, og som kan tas ut uten at de
blir gdelagt. Ta dem med til et egnet

returpunkt, der de kan leveres gratis.
Sorg for at produktet oppbevares util-
gjengelig for barn til det kjgres bort.

Retur av brukte batterier og gamle
akkumulatorer

Elektriske og elektroniske apparater
inneholder mange batterier og akkumu-
latorer som ikke skal kastes i restavfallet
etter bruk. Du er rettslig forpliktet til & ta
ut og levere gamle batterier og akkumu-
latorer, som ikke er fastmontert i pro-
duktet, til et egnet returpunkt (f.eks. for-
handler), der det kan leveres gratis. For &
unnga kortslutning, isoler metall-
kontaktene ved a klistre tape over. Bat-
terier og akkumulatorer kan inneholde
stoffer som kan veere helseskadelige og
skade miljget.

Merkingen av batteriene eller akkumula-
torene gir ytterligere informasjon, litium-
holdige er f.eks. merket med «Li-ion».
En avfallsbeholder med kryss over betyr
at batteriene og akkumulatorene ikke
skal kastes i restavfallet. Vi gjor dess-
uten oppmerksom pa felgende: Hvis av-
fallsbeholderen med kryss over er mer-
ket med ett eller flere kjemiske sym-
boler, inneholder den bly (Pb), kadmium
(Cd) og/eller kvikksalv (Hg).

|

Gamle batterier og akkumulatorer inne-
holder viktige rastoffer og kan gjenvin-
nes. Den separate innsamlingen av
brukte batterier og akkumulatorer gjar
handteringen og resirkuleringen enklere.
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Oversikt

Betjenings- og indikatorelementer

( Statusvisning

(2 Tast Kokekar pé/av
(3 Tast Smdkoking .-
@ Tast Steking | &~

(® Tast Steking 11 &~

(® Tast Steking 111 &~

@ Tast Remote Confirmation %
Du finner mer informasjon i kapittelet «Oversikt», avsnitt «Nettverkstilkobling».
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Statusvisning
Visning Betydning
Blinker hvitt - Kokekaret venter pa & bli tatt i bruk.
- Kokekaret venter pa bekreftelse pa platetoppen.
- Platetoppen ble koblet ut.
Blinker rgdt Programmet ble avbrutt.

Blinker 2 ganger redt

Batteriene har en kritisk ladestatus og ma snart skiftes

ut.
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Spesialfunksjoner

Programmer

Platetoppen regulerer automatisk effek-
ten som kokekarene varmes opp med
nar du bruker kokekarprogrammene. Det
betyr at temperaturen alltid holder seg
konstant. Den optimale temperaturen
som er avhengig av maten, oppnas og
opprettholdes av programmene uten
behov for manuell regulering.

Noen programmer krever en
oppvarmingsfase for dette.

Du kan endre maltemperaturene for pro-
grammene Steking |, Il og Ill. Du finner
en detaljert veiledning i kapittelet «Til-
passe innstillinger» i bruks- og monter-
ingsanvisningen til platetoppen.

Mer informasjon om programmene og
en tabell med eksempler pa matvarer og
tilherende programmer finner du i kapit-
telet «Programmer».

Nettverkstilkobling

Platetoppen din er utstyrt med en inte-
grert WiFi-modul. Platetoppen kan
kobles til hjemmenettverket ditt eller
bare til Mieles ventilator. WiFi-modulen
gjer det mulig & bruke Miele App pé en
mobil enhet.

Nar platetoppen farst er koblet til via

WiFi eller Bluetooth, gjenopprettes for-
bindelsen automatisk hver gang den slas

paigjen.

Smarte Extras via Miele App*

Nettverkstilkobling via Mieles app gir
deg tilgang til en rekke Smart Extras, in-
kludert:

- ,&pne statusinformasjon

- Bruk av flere nyttige funksjoner

- Holde kokekaret oppdatert med den
nyeste Miele-utviklingen via
programvareoppdateringer (kun mulig
via WiFi)

Du finner mer informasjon om Smart

Extras pa Mieles nettside, i Apple App
Store” eller i Google Play Store™.

* Ekstra digitalt tilbud fra

Miele & Cie. KG. Utvalget av funk-
sjoner kan variere avhengig av modell
og land. Du mé godta de generelle vil-
karene og betingelsene og personvern-
erkleeringen for Mieles digitale pro-
dukter og tjenester i Miele Appen.
Miele forbeholder seg retten til 8 endre
eller avvikle de digitale tilbudene nar

Forsikre deg om at signalet fra WiFi-
nettverket er tilstrekkelig sterkt pa
oppstillingsstedet til platetoppen.

Ved & integrere platetoppen i WiFi-
nettverket ditt gkes energiforbruket,

selv nar platetoppen er slatt av.
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som helst.

Ekstrautstyr

| Mieles nettbutikk, hos Mieles service-
avdeling eller hos din Miele-forhandler
kan du fa kjept produkter som er spe-
sielt utviklet for pannen, for eksempel
lokk og rengjeringsmidler.

Du far tilgang til Mieles nettbutikk via
felgende QR-kode:

EEE
A
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Igangsetting
Ta kokekaret i bruk

- Kokekaret er pa det meste lunkent.
- Kokekaret er tomt.

Innstilling av heyden over havet pa
platetoppen

En hayde fra 0—1 800 moh. er stilt inn
fra fabrikken. En mer presis innstilling
forbedrer matlagingsresultatet til koke-
karet ditt. Du kan stille inn heyden med
en neyaktighet pa 300 meter.

m Finn hayden over havet pa
oppstillingsstedet.

m Juster hayden over havet pa plate-
toppen (se kapittel «Tilpasse innstil-
linger» i bruks- og monterings-
anvisningen til platetoppen).

Aktivere (©) NFC-symbol

De ferste 20 gangene platetoppen slés
pa, aktiveres indikatoren () NFC-sym-
bol automatisk. Nar du slar pa plate-
toppen for 21. gang, ma indikatoren

() NFC-symbol aktiveres manuelt.

m Sla av platetoppen.

m Hold (D Platetopp pd/av inne i ca.
6 sekunder. Sekundene telles ned i
Platetoppdisplayet.

Platetoppdisplayet viser F.

Kokesoneindikatorene/kokekarindikato-
rene viser felgende:

- 9 og et nummer angir den valgte
hurtigparameteren

- avhengig av modell:
{ og et nummer angir den valgte ko-
den for den valgte hurtigparameteren

Andre taster lyser sterkt.

Indikatoren () NFC-symbol lyser.

Tilkobling av kokekar

() NFC-symbol er aktivert.

m Sla pa kokekaret.
Statusvisning blinker hvitt.
Alle tastene pa kokekaret lyser.

m Sving «Miele»-logoen som er trykt pa
pannens handtak fra hgyre til venstre i
en heyde pé ca. 1 cm over () NFC-
symbol () som lyser pé platetoppen.

Indikatoren Platetoppdisplay viser
felgende £O2 i ca. 5 sekunder.
Statusvisning lyser ikke lenger.
Alle tastene pa kokekaret lyser.
Kokekaret er koblet til platetoppen.

Mens () NFC-symbol lyser, kan ytter-
ligere kokekar kobles til platetoppen.
Det maksimale antallet tilkoblede koke-
kar finner du i bruks- og monterings-
anvisningen til platetoppen.

m Nar du har koblet til ansket kokekar,
bergrer du (D Platetopp pé/av.
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Betjening
Sikkerhetsregler for betjening

Betjenings- og indikator-
elementene kan bli skadet av
dampen som stremmer ut av
dampapningen pa lokket.

Vri dpningen pa dekselet bort
fra betjenings- og indikator-
elementene.

SI3 pa kokekaret

Sla pa kokekar pa en platetopp med
mer enn en Slider

Kokekaret er koblet til en platetopp
som stotter M Sense kokekar (se ka-
pittel «lgangsetting»).

m Sett kokekaret pa platetoppen.
m Nar platetoppen er slatt av, beragrer du
O Platetopp pé/av.

m Berar O Kokekar pé/av innen
10 sekunder.

Alle @ OK med kokekar blinker.

m Pa platetoppen: Innen 10 sekunder
bergrer du & OK, som tilharer
M Sense kokekaret som er slatt pa.
Alle tastene pa kokekaret lyser.

Tilherende Kokesoneindikator/kokekar-
indikator viser A.

SIa pa kokekaret pa en platetopp med
én Slider

Kokekaret er koblet til en platetopp
som statter M Sense kokekar (se ka-
pittel «lgangsetting»).

m Sett kokekaret pa platetoppen.
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m Nar platetoppen er slatt av, berarer du
O Platetopp pd/av.

m Berar O Kokekar pé/av innen
10 sekunder.

Kokekarindikatorer med kokekar lyser

opp.

m Pa platetoppen: Berar innen 10
sekunder Kokekarindikator for M Sen-
se kokekaret som er slatt pa.

Kokekarindikator for kokekaret som er i
bruk, lyser sterkt. Andre indikatorer for
kokekar lyser svakt.

m Beror @ OK pé platetoppen.

Alle tastene pa kokekaret lyser.
Tilherende Kokekarindikator viser A.

Sla pa flere kokekar

Flere kokekar kan brukes pa en plate-
topp samtidig. Kokekarene ma slas pa
etter hverandre.

m For 3 sla pa et annet kokekar gar du
frem som beskrevet i avsnittet «SIa
pa kokekar» i kapittelet «Betjening».

SIa av kokekaret

Sla av kokekaret
m Berar O Kokekar pé/av.

Statusvisning lyser ikke lenger.
Kokekaret er slatt av.

SI3 av kokekaret og platetoppen
m Berer (D Platetopp pd/av.

Statusvisning blinker i ca. 10 sekunder.
Platetoppen og kokekaret er slatt av.

Aktivere programmene Steking | &-,
11 &~ eller 111 &~

Du finner det rette programmet for dine
matvarer i kapittelet «Programmer».
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Kokekaret er slatt pa (se kapittel «Be-
tiening», avsnitt «Sla pa kokekaret»).

Aktivering av programmet Smako-
king ..~

m Tilsett matfett eller -olje med et rayk-
punkt som samsvarer med maltempe-
raturen i kokekaret (se kapittel «Pro-
grammer»).

m Bergr tasten for gnsket program.

Hvis du tilsetter matvarer for
oppvarmingsfasen av stekeprogram-
met er fullfert, kan stekeresultatet
pavirkes.

Tilsett alltid mat ferst etter at
oppvarmingsfasen er avsluttet.

Programmene har en oppvarmingsfase.
Hvis kokekaret ikke har maltemperatur,
starter oppvarmingsfasen.

Tasten for det valgte programmet pulse-
rer sterkt helt til oppvarmingen er av-
sluttet. De andre tastene lyser dempet.

Etter ca. 5 sekunder pulserer tasten til
det valgte programmet, de andre tas-
tene lyser ikke lenger.

Betjenings- og indikatorelementene er i
energisparemodus.

Nar tasten for det valgte programmet
lyser konstant, og platetoppen avgir et
lydsignal, er oppvarmingen avsluttet.

m Legg matvarene i kokekaret.

m Avslutt stekeprosessen nar du er for-
ngyd med stekeresultatet. Du kan
bruke platetoppens tidsfunksjoner
som stotte.

Tips: Hvis du vil tilsette tyktflytende in-
gredienser, som tomatpassata, under
bruning, méa du ferst tynne ut den bru-
nede maten med vann eller buljong.

Kokekaret har fullfert oppvarmings-
fasen i programmet Steking I, Il eller
M.

For at prosessen med smakoking skal
fungere optimalt, ma det allerede veere
tilsatt minst 250 ml vaeske som ikke er

for tyktflytende.

m lkke berar ..~ Smakoking eller flytt
pannen fgr det har gatt minst
30 sekunder.

e~ Smakoking lyser sterkt. De andre
tastene lyser svakt.

Etter ca. 5 sekunder lyser w.- Smako-
king konstant, de andre tastene lyser
ikke lenger.

Betjenings- og indikatorelementene er i
energisparemodus.

m Nar du er forngyd med resultatet, av-
slutter du smakokingen. Du kan bruke
platetoppens tidsfunksjoner som
stotte.

Tips: La det bli stdende pa ett steke-
trinn for & koke opp store mengder vaes-
ke. Aktiver deretter Smakoking.

Avbryte programmer

Et program er aktivert.

m Beror og hold inne (> 2 sekunder)
tasten for det aktiverte programmet.

Programmet ble avbrutt.

Alle tastene pa kokekaret lyser.

Kokesoneindikator/kokekarindikator vi-
serf.
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Deaktivering av energisparemodus for
betjenings- og indikatorelementer

m Bergr ett av betjenings- og indikator-
elementene som ikke lyser.

Energisparemodus for betjenings- og in-
dikatorelementer er deaktivert i ca.
5 sekunder.

Tasten til det valgte programmet lyser
sterkt. De andre tastene lyser dempet.

Platetoppens spesialfunksjoner

Aktivering av platetoppens spesial-
funksjoner

Du kan bruke alle spesialfunksjonene pa
Miele-platetoppen med M Sense koke-
kar, med mindre annet er spesifisert i
platetoppens bruks- og monteringsan-
visning.

m Aktiver et program pa kokekaret.

m Aktiver gnsket spesialfunksjon pa
Miele-platetoppen.

Kokesoneindikator/kokekarindikator vi-
ser i med tilhgrende visning av spesial-
funksjonen.

Deaktivering av platetoppens spesial-
funksjon

m Deaktivering av spesialfunksjonen pa
platetoppen.

Spesialfunksjonen er deaktivert. Assis-
tanse fra M Sense kokekar er aktivert.

Programmer

Smakoking ..~

Programmet egner seg til matlaging ved
lav varme eller til & redusere sauser. Pro-
grammet kan stilles inn etter en steke-
prosess.
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Steking | <~

Programmet egner seg for alle matvarer
som tilberedes ved lav steketemperatur.

Programmet varmer kokekaret sa raskt
som mulig opp til maltemperaturen
(150 °C fra fabrikken). Nar denne
oppvarmingsfasen er avsluttet, kan mat-
varene tilsettes.

Hvis du tilsetter mat for
oppvarmingsfasen i programmet Ste-
king | & er avsluttet, kan stekeresul-
tatet bli darligere.

Tilsett alltid mat ferst etter at
oppvarmingsfasen er avsluttet.

Du kan endre maltemperaturen. Du fin-
ner en detaljert veiledning i kapittelet
«Tilpasse innstillinger» i bruks- og
monteringsanvisningen til platetoppen.

Steking 11 &~

Programmet er egnet for matvarer som
tilberedes ved en middels steketempe-
ratur.

Programmet varmer kokekaret sa raskt
som mulig opp til maltemperaturen
(190 °C fra fabrikken). N&r denne
oppvarmingsfasen er avsluttet, kan mat-
varene tilsettes.

Hvis du tilsetter mat fer
oppvarmingsfasen i programmet Ste-
king Il & er avsluttet, kan steke-
resultatet bli darligere.

Tilsett alltid mat ferst etter at
oppvarmingsfasen er avsluttet.

Du kan endre maltemperaturen. Du fin-
ner en detaljert veiledning i kapittelet
«Tilpasse innstillinger» i bruks- og
monteringsanvisningen til platetoppen.
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Steking 111 &~

Programmet egner seg for kort, intens
steking og/eller intensiv steking ved
haye temperaturer.

Programmet varmer kokekaret sa raskt
som mulig opp til maltemperaturen
(210 °C fra fabrikken).

Hvis du tilsetter mat for
oppvarmingsfasen i programmet Ste-
king Il &~ er avsluttet, kan steke-
resultatet bli darligere.

Tilsett alltid mat farst etter at
oppvarmingsfasen er avsluttet.

Du kan endre maltemperaturen. Du fin-
ner en detaljert veiledning i kapittelet
«Tilpasse innstillinger» i bruks- og
monteringsanvisningen til platetoppen.
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Matvarer og programmer for kokekar

Matvarer Program’ Lokk

Kjott

Bolognesesaus Til bruning: Steking 111 &-, -
Tilberedning i saus: Sma- v
koking .~

Bratwurst, r3 Steking | & v

Bratwurst, ferdigkokt Steking Il & v

Kjott, stor mengde Steking 111 &~ -

Frikadeller/kjattkaker Steking | &~ v

Kjottbiter i saus Til bruning: Steking 11 &, -
Tilberedning i saus: Sma- v
koking v~

Kyllingbryst, helt Steking | & vv

Leberkase (kjettpudding) Steking Il &~ v

Shitsel Steking I & -

Smelte bacon/flesk Steking | & v

Biff Steking Il &~ -

Fisk

Fiskefilet Steking I &~ v

Fisk, hel Steking | & vv

Store reker Steking 11 & v

Tilbeher

Stekte poteter av kokte poteter Steking 111 &~ v

Stekte poteter av ra poteter Steking Il &~ v

Risotto Til bruning: Steking | &, -
Tilberedning i buljong: v
Smakoking .~

Potettortilla laget av ra poteter Steking Il &~ v

Grennsaker

Greonnsaker, steke Steking | & v
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Matvarer Program' Lokk
Grgnnsaker, bruning av stor mengde Steking 111 &~ -
Potetpannekake Steking Il &~ -
Lok i smar Steking | & v
Sote retter
Crépes Steking | & v
Karamell Steking I & v
Amerikanske pannekaker Steking | & v
Pannekaker Steking I & v
Popcorn Steking 111 &~ vv
Annet
Steking i smer Steking | & v
Omelett Steking | & v
Eggerore Steking | & v
Rasting av fra uten fett Steking 11 &~ v
Saus med sausejevning Til bruning: Steking | &, v
saus: Smakoking .~ v
Saus, redusering Smaékoking w.~ -
Speilegg Steking | &~ v
Frosne panneretter Steking Il &~ v

vV Et lokk er nadvendig for et vellykket resultat.

v Det anbefales 3 bruke lokk. Da forhindres ungdig varmetap.

— Et lokk er ikke ngdvendig for et vellykket resultat.

" Programmene er eksempler basert pé innstillinger fra fabrikken. Avhengig av hva du fore-
trekker, kan du bruke andre programmer eller endre innstillingene for programmet. Mer
informasjon om programmene, for eksempel bruksomrader og programforlgp, finner du i

kapittelet «Programmer».

| programmene for steking skal du farst legge i maten etter at oppvarmingsfasen er avsluttet.
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Godt a vite

Brukte kokekar

Nar du leverer produktet til gjenvinning,
selger det, laner det ut eller tar i bruk et
brukt kokekar, trenger du ikke & nullstille
eller slette innstillingene pa kokekaret
eller platetoppen.

Rengjaring og stell

Rengjering av kokekar

Kokekaret er egnet for oppvaskmaskin.
Vi anbefaler rengjering for hand for a
unnga misfarging av kunststoff.

Etter bruk rengjer du kokekaret i varmt
oppvaskvann med en fuktig klut eller en
myk svamp.

Falg henvisningene til produsenten av
rengjgringsmiddelet.

Ikke bruk skurende rengjeringsmidler.
Fjern alle rester av oppvaskmiddelet,
f.eks. under rennende vann.

Tidspunkt for batteribytte
Tidspunktet for batteribytte vises med:
- Statusvisning blinker 2 ganger i radt.

- BAT i Kokesoneindikator/kokekar-
indikator

Skifte batterier

Skrutrekker (PH 2)

2 batterier (Murata CR2477 W eller
Panasonic CR2477/BN)

Et rent, mykt og jevnt underlag er klar-
gjort.

m Snu kokekaret slik at undersiden ven-
der oppover.

m Plasser kokekaret pa underlaget.
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m Skru ut skruene under handtaket helt,
og legg skruene med pakningene til
side.

v

m Sett spissen av skrutrekkeren inn i det
tomme skruehullet neermest bunnen
av pannen.

m Trykk pa skrutrekkeren ovenfra.
Dekselet skyves ut.

m Ta tak i kanten av pannen og snu
kokekaret slik at undersiden vender
nedover.
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m Trekk av dekselet mot kanten av pan-
nen.

* a

m Ta ut batteriene fra dekselet.

m Sett inn 2 nye batterier i holderne.
Plusspolen (+) ma peke utover.

Hvis dekselet ikke klikker ordentlig pa
plass, vil ikke batteridekselet tette
ordentlig.

Kontroller at dekselet sitter riktig pa
plass fer du skrur det sammen.

m 1. Skyv dekselet tilbake i holderen slik
at festehaken glir inn i holderen.
m 2. Trykk dekselet pa handtaket.

m Monter skruepakningene og skruene i
motsatt rekkefalge.
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Feilretting

De fleste feil kan du rette péa selv. | mange tilfeller kan du spare bade tid og pen-
ger, siden du slipper & kontakte serviceavdelingen.

Besgk www.miele.no/support/customer-assistance for mer
informasjon om hvordan du selv kan utbedre feil.

Problem

Arsak og retting

Platetoppens Koke-
soneindikator/kokekar-
indikator viser 5AT.

Batteriene har en kritisk ladestatus og ma snart skiftes

ut.

m Bytt batteriene hvis de er tomme (se kapittel «Ren-
gjoring og stell», avsnitt «Skifte batterier»).

Pa Platetoppdisplay blin-
ker £ vekselvis med
109, platetoppen og
kokekaret slas av.

Det oppstod en feil i forbindelsen mellom kokekar og

platetopp.

m Sl4 pa kokekaret (se kapittel «Betjening», avsnitt
«Sla pa kokekar»).

m Hvis platetoppen viser Er~ 705 pa nytt, kan du prave
a sla pa andre M Sense kokekar pa platetoppen.

m Kontakt Mieles serviceavdeling.

En melding som ikke er
oppfert i denne bruks-
anvisningen, vises pa en
Kokesoneindikator/
kokekarindikator pa
platetoppen.

Platetoppen utfarer en funksjon eller rapporterer et

problem.

m Du finner ngdvendig informasjon om betjening eller
feilsgking i bruks- og monteringsanvisningen til
platetoppen.

Du kan ikke ta kokekaret
i bruk.

Kontroller om M Sense kokekaret allerede er tatt i
bruk.

Kontroller om det maksimale antallet kokekar er
koblet til platetoppen. Det maksimale antallet tilko-
blede kokekar finner du i bruks- og monterings-
anvisningen til platetoppen.
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Problem

Arsak og retting

Tastene lyser ikke.

Kokekaret er i energisparemodus.
m Bergr en av tastene som ikke lyser.

Alle tastene lyser.

Kokekaret er ikke slatt pa.
m S|4 pa kokekaret (se kapittel «Betjening», avsnitt
«Sla pa kokekar»).

Kokekaret har ikke blitt tatt i bruk pa riktig mate.
m Ta i bruk kokekaret (se kapittel «lgangsetting» i
bruks- og monteringsanvisningen til platetoppen).

Batteriene er tomme.

m Bytt batterier (se kapittelet «Rengjering og stell»,
avsnittet «Bytte batterier»).

Matvaren blir stekt

ujevnt eller brenner seg.

Matvaren er ikke blandet eller ma snus.
B Ror regelmessig.
m Snu eller bland matvarer regelmessig ved bruning.

Et annet program er bedre egnet til 3 tilberede mat-

varene.

m Bytt programmet. Eksempler pa valg av program fin-
ner du i programtabellen, se kapittel «Programmer»,
avsnitt «Matvarer og programmer til kokekaret».
Sorg for at det ikke er andre matvarer enn olje i koke-
karet under oppvarmingsfasen.

m Test andre programmer til du er forngyd med resul-
tatet.

Du er ikke forneyd med
stekeresultatet.

Maltemperaturene for programmet Steking passer

ikke.

m Endre maéltemperaturene for programmet Steking.
Du finner detaljert veiledning i kapittelet «Tilpasse
innstillinger» i bruks- og monteringsanvisningen til
platetoppen.

Matvarene ble plassert i kokekaret far oppvarmings-

fasen av et stekeprogram var fullfart.

m Vent til oppvarmingsfasen i hvert stekeprogram er
fullfert og legg deretter matvarer i pannen.
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Problem

Arsak og retting

Du er ikke forneyd med
resultatet av smakokin-
gen.

Nar du bytter fra et stekeprogram til et program for

smakoking, har temperaturen sunket for mye, f.eks. pa

grunn av tilsetning av kald vaeske.

m Velg &~ Steking | for & f& innholdet i pannen til & ko-
ke opp igjen, og aktiver Smakoking .~ pa nytt

eller

m la det smakoke med <> Steking I.

Oppvarmingsfasen varer
veldig lenge.

Varme slipper ut fordi det ikke er lagt pa lokk.

m Bruk lokk under oppvarmingsfasen av programmet,
med mindre annet er angitt i kapittel «Program-
mer», avsnitt «Matvarer og programmer».

Platetoppen varmer ikke
opp kokekaret

Du har brukt kokekaret pa en platetopp som ikke er

tatt i bruk.

m Ta kokekaret i bruk pa den platetoppen du snsker &
bruke (se kapittel «Betjening», avsnitt «Sla pa koke-
kar»).

Du vil bruke 2 eller flere
kokekar pa platetoppen,
og alle kokekarene slas
av.

Kokekarene var ikke slatt pa riktig.

m Sl3 alltid pa kokekarene etter tur, og berar & OK
eller Kokekarindikator og deretter & OK péa det
kokekaret som er slatt pa (se kapittel «Betjening»,
avsnitt «Sla pé kokekar»).

Du har brukt kokekaret
pa feil platetopp.

Bruk kokekaret pa gnsket platetopp. Du trenger ikke
foreta flere innstillinger pa kokekaret eller plate-
toppen.
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Kundeservice

P& www.miele.no/service finner du
informasjon om hvordan du kan rette
feil og om Miele reservedeler.

Kontakt ved feil

Hvis det oppstar feil som du ikke kan
rette pa selv, kontakt en Miele-forhand-
ler eller Mieles serviceavdeling.

dette dokumentet.

Bestill service via Mieles hjemmeside
pa www.miele.no/service.

Kontaktinformasjonen til Mieles
serviceavdeling finner du pa slutten av

Serviceavdelingen trenger modell-
betegnelse og serienummer (SN). Beg-
ge opplysningene finner du pa type-

skiltet.

Tekniske data

Tekniske data
Frekvens ISM- 2,400 GHz—
band 2,4835 GHz
Frekvens RFID/ 13,56 Mhz
NFC
Utgangseffekt Passiv
RFID/NFC
Utgangseffekt BT- | <10 mW

LE
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pl - Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia

P> Przed uruchomieniem nalezy bezwzglednie zapoznac sie z instruk-
cjg uzytkowania. Pozwala to unikng¢ zagrozen i uszkodzen.

P> Baterie mogg zostac potkniete. Upewnic sig, ze nowe i/lub zuzyte
baterie nie mogg zostac potkniete. Baterie przechowywac poza zasie-
giem dzieci.

P Po wymianie baterii doktadnie zamkngé komore baterii. Zapasowe
baterie przechowywacé poza zasiegiem dzieci.

P Nalezy uzywac wytgcznie nieuszkodzonych baterii. Uszkodzone ba-
terie nalezy natychmiast wymienicé.

P> Baterii nie wolno zwieraé ani wrzucaé do ognia.

P W przypadku podejrzenia potknigcia baterii natychmiast udaé sie
na pogotowie. Nie podawac¢ dziecku niczego do jedzenia ani picia i
nie wywotywac wymiotow.

P Naczynie do gotowania M Sense nadaje sie wytgcznie do gotowa-
nia na ptytach grzejnych M Sense Cookware ready.

P Naczynia do gotowania nie nalezy uzywac do smazenia w gtebokim
ttuszczu.

P> Przestrzegac instrukcji uzytkowania i montazu ptyty grzejnej M
Sense Cookware ready. Mozna tam znalez¢ dodatkowe informacje
dotyczgce obstugi naczynia do gotowania. Jezeli w instrukcji uzytko-
wania i montazu naczyn do gotowania nie podano inaczej, obowigzujg
wytyczne zawarte w instrukcji uzytkowania i montazu ptyty grzejnej
M Sense Cookware ready.

P Naczynie do gotowania moze by¢ uzywane wytgcznie do smazenia
i pézZniejszego gotowania potraw na wolnym ogniu w warunkach do-
mowych. Wszelkie inne zastosowania sg niedozwolone.

P Przed pierwszym uzyciem umyé naczynie do gotowania ptynem do
mycia naczyn (patrz rozdziat ,,Czyszczenie i konserwacja“).

P W celu przesunigcia naczynia do gotowania nalezy je unies¢.

P> Zalecamy korzystanie z naczynia do gotowania tylko w trybie potg-
czonym, aby mozliwe byto petne wykorzystanie wszystkich funkcji.

P W przypadku jednoczesnego uzywania kilku naczyn do gotowania
na jednej ptycie grzejnej nalezy upewnic sie, ze kazde naczynie do go-
towania zostato potgczone z przypisanym do danej pozycji elemen-
tem sterujgcym naczynia/strefy grzejne;.

P Zwrécié uwage na wystarczajgcg wentylacje podczas gotowania.
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pl - Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia

P Bardzo wysokie temperatury mogg spowodowac dymienie lub za-
palenie sie oleju. Nigdy nie pozostawiac¢ patelni bez nadzoru na ptycie
grzejnej.

P Nalezy uzywac wytgcznie ttuszczdw i olejéw odpornych na wysokg
temperature. Nigdy nie gasi¢ palgcego sie oleju wodg. Do gaszenia
palgcego sie oleju nalezy uzywac koca gasniczego lub odpowiedniej
pokrywy.

P Uchwyty nagrzewaja sie pod wptywem bezposredniego dziatania
wysokiej temperatury (np. ciepta oddawanego przez naczynie do go-
towania;. Dotykajgc gorgcych uchwytéw, nalezy uzywac rekawic lub
tapek kuchennych.

P Umieszczajgc pokrywe na naczyniu do gotowania w celu zmiany
kierunku odprowadzania powietrza, nalezy upewnic¢ sie, ze opary nie
przedostang sie do uchwytéw lub elementéw elektroniki naczynia.
Uchwyty i elektronika mogg ulec przegrzaniu, a w konsekwencji
uszkodzeniu.

P> Nieszczelno$¢ moze spowodowacé uszkodzenie elektroniki. Upew-
ni¢ sie, ze zadna z uszczelek naczynia do gotowania nie zostanie
uszkodzona i/lub pominigta lub niewtasciwie zamontowana podczas
wymiany baterii.

P W programach smazenia zawsze dodawaé produkty spozywcze
dopiero po zakoniczeniu fazy nagrzewania (przycisk przestaje pulso-
wac i rozlega sie sygnat dzwigkowy).

Dodanie produktéw spozywczych przed zakonczeniem fazy nagrze-
wania moze mie¢ negatywny wptyw na rezultat smazenia.

P Nie stosowac¢ zadnych twardych ani spiczastych przedmiotéow

w naczyniu do gotowania. Powtoka nieprzywierajgca moze zostac
uszkodzona. Zalecamy stosowanie przyboréw kuchennych z silikonu
lub miekkiego drewna. Nie dociskac zbyt mocno przyboréw z drewna
do powtoki nieprzywierajgce;j.

P W przypadku przykrecanych uchwytéw przed kazdym uzyciem na-
lezy sprawdzié, czy sruby sg dobrze dokrecone. W razie potrzeby do-
kreci¢ Sruby.

423



pl

Odpowiedzialno$¢ i ochrona
srodowiska naturalnego

Utylizacja opakowania

Opakowanie stuzy do manewrowania

i chroni urzgdzenie przed uszkodzeniami
podczas transportu. Materiaty opakowa-
niowe zostaty specjalnie dobrane pod
katem ochrony srodowiska i techniki
utylizacji i generalnie nadajg sie do po-
nownego wykorzystania.

Zwrot opakowan do obiegu materiato-
wego pozwala na zaoszczedzenie su-
rowcow. Prosze skorzystac z systemu
selektywnej zbidrki odpaddéw i mozliwo-
$ci zwrotu.

Utylizacja starego urzadzenia

Urzadzenia elektryczne i elektroniczne
zawierajg wiele cennych materiatéw. Za-
wierajg one rowniez okreslone substan-
cje, mieszaniny i podzespoty, ktére byty
wymagane do ich dziatania i zapewnie-
nia bezpieczenstwa. Wyrzucone do
$mieci lub poddane niewtasciwej obréb-
ce mogg zagrazac zdrowiu ludzi oraz
Srodowisku. Dlatego w zadnym razie nie
wolno wyrzucac starego urzgdzenia do
$mieci mieszanych.

hi¢

Zamiast tego nalezy przekazac stare
urzadzenie do systemu nieodptatnego
zbierania i utylizacji starych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, w punk-
tach prowadzonych przez gmine, sprze-
dawce lub firme Miele. Za usuniecie
ewentualnych danych osobowych z uty-
lizowanego urzgdzenia zgodnie z obo-
wigzujgcym prawem odpowiada uzyt-
kownik. Sg Paristwo prawnie zobowigza-
ni do usuniegcia z urzadzenia wszelkich
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baterii i akumulatoréw oraz zrédet Swia-
tta, ktore mozna wyjgé bez zniszczenia

i nie sg wbudowane do urzgdzenia na
state. Nalezy je dostarczy¢ do odpo-
wiedniego punktu zbidrki, gdzie zostang
nieodptatnie przyjete. Prosze zatrosz-
czy¢ sie o to, zeby stare urzadzenie byto
zabezpieczone przed dzieémi do mo-
mentu odtransportowania.

Zwrot starych baterii i akumulatoréw

Urzadzenia elektryczne i elektroniczne
zawierajg czesto baterie i akumulatory,
ktére po zuzyciu nie mogg trafi¢ do
$mieci domowych. Przepisy zobowigzu-
ja do wyjecia z urzgdzenia starych bate-
rii i akumulatoréw, ktére nie sg zamonto-
wane na state, i dostarczenia ich do od-
powiedniego punktu zbidrki (np. punktu
sprzedazy), gdzie mogg zostaé nieod-
ptatnie przyjete. Odizolowaé metalowe
styki przez zaklejenie tasma klejaca, ze-
by unikngé¢ zwarcia. Baterie i akumulato-
ry potencjalnie zawierajg substancje,
ktore mogg zaszkodzié¢ zdrowiu ludzkie-
mu i Srodowisku.

Oznaczenie baterii lub akumulatoréw za-
wiera dodatkowe wskazowki, np. baterie
zawierajgce lit sg oznaczone za pomoca
skrotu ,, Li-ion®. Przekreslony kontener na
odpady oznacza, ze baterie i akumulato-
ry w zadnym razie nie mogg trafi¢ do
$mieci domowych. Zachecamy réwniez
do zwrdécenia uwagi na nastepujacy
kwestie: jesli przekreslony kontener na
odpady jest dodatkowo oznaczony jed-
nym lub kilkoma symbolami chemiczny-
mi, baterie lub akumulatory zawierajg
otéw (Pb), kadm (Cd) i/lub rteé (Hg).

PbCdHg




Stare baterie i stare akumulatory zawie-
rajg istotne surowce i mogg zostac wy-
korzystane ponownie. Oddzielne zbiera-
nie starych baterii i akumulatoréw uta-
twia postepowanie z nimi i ich recykling.
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Wprowadzenie

Elementy obstugi i wskazan

(» Wskazanie statusu

@ Przycisk Naczynie do gotowania Wt/ Wyt. O
(® Przycisk Gotowanie na wolnym ogniu .-

@ Przycisk Smazenie | <

(® Przycisk Smazenie I &~

(® Przycisk Smazenie 111 &

@ Przycisk Remote Confirmation %
Wiecej informacji patrz rozdziat ,,Opis urzadzenia”, punkt ,,Potgczenie z siecig”.
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Wskazanie statusu

Wskazanie

Znaczenie

Miga na biato

- Naczynie do gotowania czeka na uruchomienie.

- Naczynie do gotowania czeka na potwierdzenie na pty-
cie grzejnej.

- Ptyta grzejna zostata wytgczona.

Miga na czerwono

Program zostat przerwany.

Miga 2 razy na czerwo-
no

Stan natadowania baterii jest krytyczny i nalezy je wkrét-
ce wymienic.
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Funkcje specjalne

Programy

Dzieki programom dedykowanym naczy-
niom do gotowania ptyta grzejna auto-
matycznie reguluje moc, z jakg jest pod-
grzewane naczynie. Oznacza to, ze tem-
peratura zawsze utrzymuje sie na statym
poziomie. Optymalna temperatura dla
danego rodzaju produktu spozywczego
jest osiggana i utrzymywana przez pro-
gramy bez koniecznosci recznej regula-
cji.

Niektére programy wymagajg w tym ce-
lu fazy nagrzewania.

Temperatury docelowe programow
Smazenie |, Il'i lll mozna zmienié. Do-
ktadng instrukcje mozna znalez¢é w roz-
dziale ,,Dostosowywanie ustawien” w
instrukcji uzytkowania i montazu ptyty
grzejne;j.

Dodatkowe informacje o programach
oraz tabele z przyktadami produktow
spozywczych i odpowiednimi programa-
mi mozna znalez¢ w rozdziale ,,Progra-
my”.

Potaczenie z siecig

Ptyta grzejna jest wyposazona w zinte-
growany modut Wi-Fi. Ptyta grzejna mo-
ze by¢ potaczona z siecig domowa lub
tylko z wyciggiem kuchennym Miele.
Modut Wi-Fi umozliwia korzystanie z
aplikacji Miele na mobilnym urzadzeniu
koricowym.

Po pierwszym potaczeniu ptyty grzejnej
z siecig Wi-Fi potgczenie bedzie auto-
matycznie przywracane przy kazdym po-
nownym witgczeniu urzgdzenia.
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Nalezy upewni¢ sie, ze w miejscu usta-
wienia ptyty grzejnej dostepna jest sieé
Wi-Fi o wystarczajgcej mocy sygnatu.
Potgczenie ptyty grzejnej z siecig Wi-Fi
zwieksza zuzycie energii, takze wtedy,
gdy ptyta grzejna jest wytgczona.

Smart Extras dzieki aplikacji Miele*

Potgczenie z siecig za posrednictwem
aplikacji Miele oferuje dostep do wielu
funkcji Smart Extras, ktére obejmujg
miedzy innymi:

- sprawdzanie informacji o stanie,

- korzystanie z dodatkowych przydat-
nych funkciji,

- mozliwo$¢ korzystania z najnowszych
usprawnien i rozwigzan firmy Miele
dzieki aktualizacjom oprogramowania
naczynia do gotowania (tylko poprzez
potgczenie Wi-Fi).

Szczegdtowe informacje na temat Smart
Extras mozna znalez¢ na stronie interne-
towej Miele, w Apple App Store” lub
Google Play Store™.

* Dodatkowa oferta cyfrowa

Miele & Cie. KG. W zaleznosci od mo-
delu i lokalizacji zakres funkcji moze sie
rézni¢. Wymagane jest wyrazenie zgo-
dy na ogdlne warunki handlowe oraz
polityke prywatnos$ci w odniesieniu do
produktéw i ustug cyfrowych firmy
Miele w aplikacji Miele. Miele zastrze-
ga sobie prawo do zmiany lub wycofa-
nia oferty cyfrowej w dowolnym mo-

mencie.

Akcesoria dodatkowe

W sklepie internetowym Miele, w serwi-
sie Miele lub u dystrybutora Miele moz-
na naby¢ produkty przeznaczone spe-
cjalnie do tej patelni, np. pokrywe i $rod-
ki czyszczace.
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Do sklepu internetowego Miele mozna
sie dostac¢ za pomocg nastepujgcego
kodu QR:

s E
ok
[=]

Pierwsze uruchomienie

Uruchomienie naczynia do gotowania

- Naczynie do gotowania jest zaled-
wie letnie.

- Naczynie do gotowania jest puste.

Ustawianie wysokos$ci nad poziomem
morza na ptycie grzejnej

Fabrycznie jest ustawiona wysokos$¢ O—
1800 m n.p.m. Bardziej precyzyjne usta-
wienie poprawia rezultat gotowania w
uzywanych naczyniach do gotowania.
Wysokos$¢ nad poziomem morza mozna
ustawi¢ z doktadnoscig do 300 metrow.

m Nalezy sie dowiedzieé, na jakiej wyso-
kosci nad poziomem morza znajduje
sie miejsce ustawienia.

m Ustawi¢ na ptycie grzejnej prawidtowg
wysokos$é nad poziomem morza
(patrz rozdziat ,,Dostosowywanie
ustawien” w instrukcji uzytkowania i
montazu ptyty grzejnej).

Aktywacja wskazania () Symbol NFC

Podczas pierwszych 20 witgczen ptyty
grzejnej wskazanie (») Symbol NFC jest
aktywowane automatycznie. Przy 21.
wigczeniu ptyty grzejnej wskazanie ()
Symbol NFC musi zosta¢ aktywowane
recznie.

m Wytgczyé ptyte grzejna.

m Naciska¢ (D Pyta grzejna Wt./Wyt.
przez ok. 6 sekund. W polu Wskaza-
nie ptyty grzejnej jest odliczany uptyw
czasu w sekundach.

W polu Wskazanie ptyty grzejnej wy-

Swietla sie P.

W polu Wskazania stref grzejnych/

wskazania naczyn do gotowania wy-

Swietlajg sie nastepujgce informacje:

- 9 oraz numer wskazujg wybrany szybki
parametr

- w zaleznosci od modelu:
£ oraz numer wskazujg wybrany kod
wybranego szybkiego parametru

Pozostate przyciski $wiecgq sie.

Wskazanie () Symbol NFC $wieci ja-

snym Swiattem.

taczenie naczynia do gotowania z pty-
ta grzejng

Wskazanie () Symbol NFC jest akty-
wowane.

m Wigczy¢ naczynie do gotowania.

Wskazanie statusu miga na biato.
Wszystkie przyciski na naczyniu do go-
towania sg podswietlone.

m Wykonujac ruch od prawej do lewej
strony, przesung¢ nadrukowany na
uchwycie patelni napis ,,Miele” na wy-
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sokosci ok. 1 cm nad $wiecacym
wskazaniem () Symbol NFC (D ptyty
grzejnej.
Wskazanie ptyty grzejnej wyswietla £82
przez okoto 5 sekund.
Wskazanie statusu przestaje sie Swie-
cié.
Wszystkie przyciski na naczyniu do go-
towania sg podswietlone.
Naczynie do gotowania jest potgczone z
ptyta grzejna.
Gdy $wieci sie wskazanie () Symbo/
NFC, mozna potgczy¢ z ptytg grzejng ko-
lejne naczynia do gotowania. Maksymal-
na liczba potgczonych naczyn do goto-
wania jest podana w instrukcji uzytko-
wania i montazu ptyty grzejnej.
m Po potgczeniu wybranych naczyn do-
tkngé (D Ptyta grzejna Wt/ Wyt.

Obstuga

Wskazéwki bezpieczeristwa dotycza-
ce obstugi

Opary wydobywajgce sie z wy-
lotu pary w pokrywie mogg
uszkodzi¢ elementy obstugi i
wskazniki.

Odwrdci¢ otwor w pokrywie w
strone przeciwng do elemen-
téw obstugi i wskaznikow.

Wiaczanie naczynia do gotowania

Wiaczanie naczynia do gotowania na

ptycie grzejnej z wigcej niz jednym ele-

mentem Suwak

m Ustawi¢ naczynie do gotowania na
ptycie grzejnej.

m Gdy ptyta grzejna jest wytgczona, na-
cisnaé¢ D Ptyta grzejna Wt,/Wyt.

m W ciggu 10 sekund nacisngé¢ O Na-
czynie do gotowania Wt/Wyt.

Wszystkie wskazania & OK migajg w
powigzaniu z fizycznie wykrytym naczy-
niem do gotowania.

m Na ptycie grzejnej: w ciggu 10 sekund
nacisngé wskazanie ¥ OK, ktére na-
lezy do wtgczonego naczynia do goto-
wania M Sense.

Wszystkie przyciski na naczyniu do go-
towania sg podswietlone.

Powigzane Wskazanie strefy grzejnej/
wskazanie naczynia do gotowania poka-
zuje fi.

Wiaczanie naczynia do gotowania na
plycie grzejnej wyposazonej w jeden
element Suwak

Naczynie do gotowania jest potgczone
z ptytg grzejng M Sense Cookware re-

ady (patrz rozdziat ,,Uruchomienie”).

Naczynie do gotowania jest potgczone
z ptytg grzejng M Sense Cookware re-
ady (patrz rozdziat ,,Uruchomienie”).
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m Ustawié naczynie do gotowania na
ptycie grzejnej.

m Gdy ptyta grzejna jest wytgczona, na-
cisngé D Phyta grzejna Wt/ Wyt..

m W ciggu 10 sekund nacisngé¢ O Na-
czynie do gotowania Wt./Wyt..

Wskazania naczynia do gotowania $wie-
€3 sie w powigzaniu z fizycznie wykry-
tym naczyniem do gotowania.

m Na ptycie grzejnej: w ciggu 10 sekund
nacisng¢ Wskazanie naczynia do go-
towania, ktore jest powigzane z wig-
czonym naczyniem do gotowania M
Sense.
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Wskazanie naczynia do gotowania po-
wigzanego naczynia do gotowania $wie-
ci sie jasnym $wiattem. Inne wskazania
naczyn do gotowania $wiecg sie przy-
ciemnionym $wiattem.

m Nacisngé & OK na ptycie grzejne;j.

Wszystkie przyciski na naczyniu do go-
towania sg podswietlone.

Powigzane Wskazanie naczynia do goto-
wania pokazuje A.

Wiaczanie kilku naczyn do gotowania

Na jednej ptycie grzejnej mozna uzywad
kilku naczyn do gotowania jednoczes$nie.
Naczynia do gotowania nalezy wigczaé
jedno po drugim.

m Aby wtgczy¢ kolejne naczynie do go-
towania, nalezy postepowac zgodnie z
opisem w rozdziale ,,Obstuga”, punkt
,Wigczanie naczynia do gotowania”.

Wyltaczanie naczynia do gotowania

Wylaczanie naczynia do gotowania

m Nacisngé O Naczynie do gotowania
Wt/ Whyt.

Wskazanie statusu przestaje sie swie-

cié.

Naczynie do gotowania jest wytgczone.

Woytaczanie naczynia do gotowania i
ptyty grzejnej

m Nacisngé¢ (D Pyta grzejna Wt/Wyt.
Woskazanie statusu miga przez ok. 10 se-
kund.

Ptyta grzejna i naczynie do gotowania sg
wytgczone.

Aktywacja programéw Smazenie | <,
&~ lub 111 &~
Odpowiedni program do danego pro-

duktu spozywczego mozna znalezé w
rozdziale ,,Programy”.

Naczynie do gotowania jest wtgczone
(patrz rozdziat ,,Obstuga”, punkt ,Wtg-
czanie naczynia do gotowania”).

m Do naczynia do gotowania dodaé
ttuszcz lub olej spozywczy o tempera-
turze dymienia dostosowanej do tem-
peratury docelowej (patrz rozdziat
»Programy”).

m Nacisng¢ przycisk zgdanego progra-
mu.

Jesli produkt spozywczy zostanie do-
dany przed zakonczeniem fazy na-
grzewania programu Smazenie, moze
to wptyng¢ negatywnie na rezultat
smazenia.

Zawsze dodawac produkty spozyw-
cze dopiero po zakoniczeniu fazy na-
grzewania.

Programy majg faze nagrzewania. Jesli
naczynie do gotowania nie osiggneto
temperatury docelowej, rozpoczyna sie
faza nagrzewania.

Przycisk wybranego programu pulsuje
jasnym swiattem do momentu zakoni-
czenia nagrzewania. Pozostate przyciski
Swiecq sie przyciemnionym swiattem.
Po uptywie ok. 5 sekund pulsuje przy-
cisk wybranego programu, pozostate
przyciski przestajg $wiecic.

Elementy obstugi i wskazniki dziatajg w
trybie oszczedzania energii.

Gdy przycisk wybranego programu
Swieci sie w sposob ciggty, a ptyta grzej-
na emituje sygnat dzwiekowy, nagrzewa-
nie zostato zakonczone.
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m Wtozy¢ produkty spozywcze do na-
czynia do gotowania.

m Jezeli rezultat smazenia jest zadowa-
lajgcy, zakoriczyé proces smazenia.
Funkcje czasowe ptyty grzejnej mogg
stuzy¢ jako pomoc.

Wskazdéwka: Jesli jest planowane pod-
lanie podsmazanego produktu spozyw-
czego przy uzyciu gestych produktéw
spozywczych, np. przecieru pomidoro-
wego, nalezy go wczesniej rozcienczyd,
np. wodg lub bulionem.

Aktywacja programu Gotowanie na
wolnym ogniu .~

Wskazéwka: W celu zagotowania du-
zych ilosci ptynu nalezy pozostac¢ na po-
ziomie smazenia. Nastepnie aktywowad
Gotowanie na wolnym ogniu.

Przerywanie programoéw

Program jest aktywowany.

Naczynie do gotowania przeszto przez
faze nagrzewania programu Smazenie
[, 11'lub 1.

W celu zapewnienia niezawodnego
przebiegu procesu gotowania na wol-
nym ogniu nalezy doda¢ co najmniej

250 ml niezbyt gestego ptynu.

m Nacisng¢ v~ Gotowanie na wolnym
ogniu i nie przesuwacd patelni przez co
najmniej 30 sekund.

.~ Gotowanie na wolnym ogniu $wieci
sie jasnym Swiattem. Pozostate przyciski
Swiecq sie przyciemnionym Swiattem.
Po uptywie ok. 5 sekund ..~ Gotowanie
na wolnym ogniu $wieci sie w sposdb
ciaggty, pozostate przyciski przestajg sie
Swiecic.

Elementy obstugi i wskazniki dziatajg w
trybie oszczedzania energii.

m Gdy rezultat gotowania na wolnym
ogniu jest zadowalajacy, zakonczyé
proces gotowania na wolnym ogniu.
Funkcje czasowe ptyty grzejnej mogg
stuzy¢ jako pomoc.

432

m Nacisngé dtugo (> 2 sekundy) przy-
cisk aktywowanego programu.

Program zostat przerwany.
Wszystkie przyciski na naczyniu do go-
towania sg podswietlone.

Wskazanie strefy grzejnej/wskazanie na-
czynia do gotowania pokazuje A.

Dezaktywacja trybu oszczedzania

energii elementow obstugi i wskazni-

kow

m Dotkng¢ jednego z niepodswietlonych
elementdéw obstugi i wskaznikow.

Tryb oszczedzania energii elementéw
obstugi i wskaznikéw zostanie dezakty-
wowany na ok. 5 sekund.

Przycisk wybranego programu $wieci ja-
snym $wiattem. Pozostate przyciski
Swiecq przyciemnionym $wiattem.

Funkcje specjalne ptyty grzejnej

Aktywacja funkciji specjalnych ptyty
grzejnej

Przy uzyciu naczynia do gotowania M
Sense mozna korzystaé ze wszystkich
funkcji specjalnych ptyty grzejnej Miele,
o ile instrukcja uzytkowania i montazu
ptyty grzejnej nie stanowi inaczej.

m Aktywowac program na naczyniu do
gotowania.

m Aktywowac zgdang funkcje specjalng
na ptycie grzejnej Miele.
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Wskazanie strefy grzejnej/wskazanie na-
czynia do gotowania pokazuje A z odpo-
wiednim wskazaniem funkcji specjalnej.

Dezaktywacja funkciji specjalnej ptyty
grzejnej

m Dezaktywowaé funkcje specjalng na
ptycie grzejnej.

Funkcja specjalna jest dezaktywowana.
Wspomaganie przez naczynie do goto-
wania M Sense jest aktywne.

Programy

Gotowanie na wolnym ogniu ..~

Program jest odpowiedni do gotowania
w niskiej temperaturze lub do redukcji
soséw. Program mozna ustawic po za-
koriczeniu procesu smazenia.

Smazenie | &

Program jest przeznaczony do wszyst-
kich potraw przyrzagdzanych w niskiej
temperaturze smazenia.

Program nagrzewa naczynie do gotowa-
nia tak szybko, jak to mozliwe do tempe-
ratury docelowej (ustawienie fabryczne
150°C) . Po zakonczeniu fazy nagrzewa-
nia mozna wtozy¢ produkty spozywcze.

Dodanie produktow spozywczych
przed zakoriczeniem fazy nagrzewa-
nia programu Smazenie | &, moze
mie¢ negatywny wptyw na rezultat
smazenia.

Zawsze dodawac produkty spozyw-
cze dopiero po zakonczeniu fazy na-
grzewania.

Temperature docelowg mozna zmienic.
Doktadng instrukcje mozna znalezé w
rozdziale ,,Dostosowywanie ustawien”
w instrukcji uzytkowania i montazu ptyty
grzejnej.

Smazenie Il &~

Program jest przeznaczony do potraw
przyrzgdzanych w $redniej temperaturze
smazenia.

Program nagrzewa naczynie do gotowa-
nia tak szybko, jak to mozliwe do tempe-
ratury docelowej (ustawienie fabryczne
190°C) . Po zakoriczeniu fazy nagrzewa-
nia mozna wtozy¢ produkty spozywcze.

Dodanie produktéow spozywczych
przed zakonczeniem fazy nagrzewa-
nia programu Smazenie || &, moze
mie¢ negatywny wptyw na rezultat
smazenia.

Zawsze dodawac produkty spozyw-
cze dopiero po zakoniczeniu fazy na-
grzewania.

Temperature docelowg mozna zmienic.
Dokfadng instrukcje mozna znalez¢é w
rozdziale ,,Dostosowywanie ustawien”
w instrukcji uzytkowania i montazu ptyty
grzejne;j.

Smazenie 1l &~

Program jest odpowiedni do krétkiego,
mocnego obsmazania i/lub intensywne-
go smazenia w wysokiej temperaturze.

Program nagrzewa naczynie do gotowa-
nia tak szybko, jak to mozliwe do tempe-
ratury docelowej (ustawienie fabryczne
210°C).

Dodanie produktéow spozywczych
przed zakonczeniem fazy nagrzewa-
nia programu Smazenie |l &~ moze
mie¢ negatywny wptyw na rezultat
smazenia.

Zawsze dodawac produkty spozyw-
cze dopiero po zakoniczeniu fazy na-
grzewania.
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Temperature docelowg mozna zmienic.
Doktadng instrukcje mozna znalezé¢ w
rozdziale ,,Dostosowywanie ustawien”
w instrukcji uzytkowania i montazu ptyty
grzejne;j.
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Produkty spozywcze i programy naczynia do gotowania

kow

Produkt spozywczy Program' Pokry-
wa
Migso
Sos bolonski Podsmazanie: Smazenie -
& v
gotowanie w sosie: Goto-
wanie na wolnym ogniu .~
Kietbasa, surowa Smazenie | & v
Kietbasa, parzona Smazenie Il &~ v
Mieso, duza ilo$¢ Smazenie |11 &~ -
Kotlety mielone Smazenie | & v
Mieso krojone w paski Podsmazanie: Smazenie -
&, v
gotowanie w sosie: Goto-
wanie na wolnym ogniu v~
Piers z kurczaka, w catosci Smazenie | & vv
Zapiekany pasztet z miesa mielonego Smazenie || & v
Sznycel Smazenie || & -
Woytapianie boczku Smazenie | & v
Stek Smazenie Il &~ -
Ryba
Filet rybny Smazenie Il &~ v
Ryba, w catosci Smazenie | &~ vv
Krewetki Smazenie Il &~ v
Dodatki
Smazone ziemniaki z gotowanych ziem- Smazenie |1l &~ v
niakow
Smazone ziemniaki z surowych ziemnia- Smazenie Il &~ v
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Produkt spozywczy Program’ Pokry-
wa

Risotto Podsmazanie: Smazenie | -
&, v
gotowanie w bulionie: Go-
towanie na wolnym ogniu

Tortilla ziemniaczana z surowych ziemnia- | Smazenie Il &~ v

kow

Warzywa

Warzywa, gotowanie Smazenie | & v

Warzywa, podsmazanie duzej ilo$ci Smazenie |1l &~ -

Placki ziemniaczane Smazenie Il & -

Cebula na masle Smazenie | & v

Desery

Nales$niki francuskie Smazenie | & v

Karmel Smazenie Il & v

Racuchy Smazenie | & v

Nale$niki Smazenie || & v

Popcorn Smazenie |1l &~ vv

Inne

Smazenie na masle Smazenie | &~ v

Omlet Smazenie | &~ v

Jajecznica Smazenie | & v

Ziarna, prazenie bez ttuszczu Smazenie || & v

Sos z zasmazkg Podsmazanie: Smazenie v
| &, v
sos: Gotowanie na wolnym
ogniu w.r

Redukowanie sosu Gotowanie na wolnym -
ogniu w=r

Jajka sadzone Smazenie | &~ v
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Produkt spozywczy Program' Pokry-
wa

Mrozone dania z patelni Smazenie || &~ v

vV Uzyskanie optymalnego rezultatu wymaga uzycia pokrywy.

v Zaleca sie uzywanie pokrywy. Pozwala to zapobiec niepotrzebnej utracie ciepta.

— Uzyskanie optymalnego rezultatu wyklucza uzycie pokrywy.

" Programy sg przyktadami opartymi na ustawieniach fabrycznych programéw. W zaleznoséci
od preferencji mozna uzywac innych programoéw lub zmienia¢ ustawienia programoéw. Dodat-
kowe informacje dotyczace programodw, np. zakresy zastosowan i przebieg programu, sg do-
stepne w rozdziale ,,Programy”.

W przypadku programéw Smazenie produkty spozywcze dodawaé dopiero po zakoriczeniu
fazy nagrzewania.
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Dobrze wiedzieé

Uzywane naczynia do gotowania

W przypadku utylizacji, sprzedazy, wy-
pozyczenia naczynia lub uruchomienia
uzywanego naczynia nie trzeba reseto-
wacé ani usuwacé zadnych ustawien na
naczyniu do gotowania ani na ptycie
grzejnej.

Czyszczenie i konserwacja

Czyszczenie naczynia do gotowania

Naczynie do gotowania nadaje sie do
mycia w zmywarce do naczyn. Zalecamy
czyszczenie reczne, aby zapobiec odbar-
wieniu tworzyw sztucznych.

Wyczysci¢ naczynie do gotowania po
uzyciu za pomocg wilgotnej $ciereczki
lub miekkiej ggbki w gorgcym roztworze
ptynu do mycia naczyn.

Przestrzega¢ zalecen producenta $rodka
czyszczacego.

Nie stosowac zadnych szorujgcych
Srodkéw czyszczgcych.

Usung¢ wszystkie pozostatosci sSrodkéw
czyszczgcych, np. pod biezgcg woda.
Moment wymiany baterii

Moment, w ktérym konieczna jest wy-
miana baterii, jest sygnalizowany przez:

- dwukrotne miganie Wskazanie statusu
na czerwono.

- BAT na Wskazanie strefy grzejnej/
wskazanie naczynia do gotowania

Wymiana baterii

Wkretak (PH 2)

2 baterie (Murata CR2477W lub Pana-
sonic CR2477/BN)

Przygotowana jest czysta, miekka i
réwna powierzchnia do odkfadania.
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m Obroci¢ naczynie do gotowania w taki
sposodb, aby spdd byt skierowany do
gory.

m Potozyé¢ naczynie do gotowania na
przygotowanej powierzchni do odktfa-
dania.

m Catkowicie wykreci¢ $ruby znajdujgce
sie pod uchwytem i odtozy¢ sruby
oraz uszczelki na bok.

B Wiozy¢ koncdwke wkretaka w pusty
otwdr na $rube znajdujgcy sie najblizej
spodu patelni.

m Nacisng¢ wkretak od gory.

Pokrywa zostaje wypchnieta.

m Chwyci¢ krawedz patelni i obréci¢ na-
czynie do gotowania w taki sposdb,
aby spdd byt skierowany do dotu.



m Zdjg¢ pokrywe w kierunku krawedzi
patelni.

1+

A

m Wyjgé baterie z pokrywy.

m Witozy¢ 2 nowe baterie w mocowania.
Biegun dodatni (+) musi by¢ skiero-
wany na zewnatrz.

Nieprawidtowe zatrzasniecie pokry-
wy moze uniemozliwié szczelne za-
mkniecie komory baterii.

Przed przykreceniem nalezy spraw-
dzi¢, czy pokrywa jest prawidtowo
osadzona.

m 1. Pokrywe wsungé z powrotem w
mocowanie w taki sposdb, aby ele-
ment zatrzaskowy znalazt sie w moco-
waniu.

m 2. Wcisng¢ pokrywe na uchwyt.

m Zamontowacd uszczelki Srub oraz Sru-
by w odwrotnej kolejnosci.
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Usuwanie probleméw

Wiegkszos$¢ usterek i btedéw mozna usungé samodzielnie. W wielu przypadkach
pozwoli to zaoszczedzi¢ czas i koszty, poniewaz nie trzeba sie wéwczas kontakto-

wac z serwisem.

Odwied? strone www.miele.pl/support/customer-assistance, aby
uzyskac dodatkowe informacje na temat samodzielnego usuwania

usterek.

Problem

Przyczyna i postepowanie

Na Wskazanie strefy
grzejnej/wskazanie na-
czynia do gotowania pty-
ty grzejnej widoczny jest
symbol 5A7T.

Stan natadowania baterii jest krytyczny i nalezy je

wkrétce wymienic.

m Jesli baterie sg roztadowane, nalezy je wymienié
(patrz rozdziat ,,Czyszczenie i konserwacija”, punkt
,Wymiana baterii”).

Na Wskazanie ptyty
grzejnej miga £~ naprze-
miennie z 703, ptyta
grzejna i naczynie do go-
towania wytaczaja sie.

Potgczenie miedzy naczyniem do gotowania a ptytg

grzejng zostato zaktécone.

m Wigczy¢ naczynie do gotowania (patrz rozdziat ,,Ob-
stuga”, punkt ,Wtgczanie naczynia do gotowania”).

m Jesli na ptycie grzejnej ponownie wyswietli sie £rr
109, podjac prébe wtaczenia na ptycie grzejnej inne-
g0 naczynia do gotowania M Sense.

m Skontaktowac sie z serwisem Miele.

Na Wskazanie strefy
grzejnej/wskazanie na-
czynia do gotowania pty-
ty grzejnej wyswietla sie
komunikat niewymienio-
ny w niniejszej instrukcji
uzytkowania.

Ptyta grzejna wykonuje funkcje lub zgtasza problem.

m Niezbedne informacje dotyczgce obstugi lub rozwia-
zywania problemdéw mozna znalez¢é w odpowiedniej
instrukcji uzytkowania i montazu ptyty grzejne;j.

Nie mozna uruchomié
naczynia do gotowania.

Sprawdzi¢, czy naczynie do gotowania M Sense zo-

stato juz uruchomione.

Sprawdzi¢, czy z ptytg grzejng potgczona jest maksy-
malna liczba naczyn do gotowania. Maksymalna licz-
ba potgczonych naczyn do gotowania jest podana w
instrukcji uzytkowania i montazu ptyty grzejne;j.
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Problem

Przyczyna i postepowanie

Przyciski nie sg pod-
Swietlone.

Naczynie do gotowania znajduje sie w trybie oszcze-
dzania energii.

m Dotkng¢ jednego z niepods$wietlonych przyciskow.
Wszystkie przyciski zostang podswietlone.

Naczynie do gotowania nie jest wtgczone.
m Wiaczyé naczynie do gotowania (patrz rozdziat ,,Ob-
stuga”, punkt ,Wtgczanie naczynia do gotowania”).

Naczynie do gotowania nie zostato prawidtowo uru-

chomione.

m Uruchomié¢ naczynie do gotowania (patrz rozdziat
,Uruchomienie” w instrukcji uzytkowania i montazu

ptyty grzejnej).

Baterie sg roztadowane.
m Wymienié baterie (patrz rozdziat ,,Czyszczenie i kon-
serwacja”, punkt ,Wymiana baterii”).

Potrawa jest nieréwno-
miernie usmazona lub

sie przypala.

Potrawa nie zostata zamieszana lub wymaga obréce-

nia.

m Regularnie mieszad.

m Podczas podsmazania nalezy regularnie obracac lub
mieszac potrawy.

Inny program lepiej nadaje sie do przyrzadzenia tej po-

trawy.

B Zmieni¢ program. Przyktady wyboru programu moz-
na znalez¢ w tabeli programéw, patrz rozdziat ,,Pro-
gramy”, punkt ,,Produkty spozywcze i programy na-
czynia do gotowania”. Upewni¢ sig, ze podczas fazy
nagrzewania w naczyniu do gotowania nie znajduja
sie inne produkty niz olej.

m Warto przetestowad inne programy, az rezultat be-
dzie zadowalajacy.
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Problem

Przyczyna i postepowanie

Rezultat smazenia jest
niezadowalajacy.

Temperatury docelowe programéw Smazenie sg nie-

odpowiednie.

B Zmieni¢ temperatury docelowe programéw Smaze-
nie. Doktadng instrukcje mozna znalez¢ w rozdziale
,Dostosowywanie ustawien” w instrukgji uzytkowa-
nia i montazu ptyty grzejnej.

Produkty spozywcze zostaty wtozone do naczynia do

gotowania przed zakonczeniem fazy nagrzewania pro-

gramu Smazenie.

m Poczekac do konca fazy nagrzewania kazdego pro-
gramu Smazenie i dopiero wtedy wtozy¢ na patelnie
produkty spozywcze.

Rezultat gotowania na
wolnym ogniu jest nieza-
dowalajacy.

Podczas zmiany z programu Smazenie na program

Gotowanie na wolnym ogniu temperatura zbyt mocno

spadta, np. z powodu dodania zimnego ptynu.

m Wybraé & Smazenie |, aby ponownie doprowadzié
zawartos$¢ patelni do zagotowania i ponownie akty-
wowac Gotowanie na wolnym ogniu v~

lub
m gotowad na wolnym ogniu przy uzyciu programu <
Smazenie I.

Faza nagrzewania trwa
bardzo dtugo.

Ciepto uchodzi, poniewaz nie natozono pokrywy.

m Podczas fazy nagrzewania programu nalezy uzywac
pokrywy, o ile rozdziat ,Programy”, punkt ,Produkty
spozywcze i programy”.

Plyta grzejna nie pod-
grzewa naczynia do go-
towania.

Uzyto naczynia do gotowania na ptycie grzejnej, na

ktorej naczynie to nie zostato wtgczone.

m Wigczy¢ naczynie do gotowania na ptycie grzejne;j,
na ktérej ma by¢ uzywane (patrz rozdziat ,,Obstuga”,
punkt ,Wigczanie naczynia do gotowania”).

Na ptycie grzejnej sg
uzywane 2 lub wigcej
naczyn do gotowania,
wszystkie naczynia do
gotowania sie wytaczaja.

Naczynia do gotowania nie zostaty prawidtowo witg-

czone.

B Zawsze wigczac naczynia do gotowania jedno po
drugim i nacisngé & OK lub Wskazanie naczynia do
gotowania, a nastepnie ¥ OK wigczonego naczynia
do gotowania (patrz rozdziat ,,Obstuga”, punkt ,Wta-
czanie naczynia do gotowania”).
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Problem

Przyczyna i postepowanie

Naczynie do gotowania
zostato wigczone na nie-
wtasciwej ptycie grzej-
nej.

Wiaczy¢ naczynie do gotowania na zgdanej ptycie
grzejnej. Nie ma potrzeby wprowadzania dodatko-
wych ustawien ani na naczyniu do gotowania, ani na
ptycie grzejnej.
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Serwis

Na stronie www.miele.pl/service moz-
na uzyskac informacje dotyczace sa-
modzielnego usuwania usterek i czesci
zamiennych Miele.

Kontakt w przypadku usterek

W przypadku wystgpienia usterek, ktd-
rych nie mozna usungé samodzielnie,
nalezy powiadomié np. dystrybutora
Miele lub serwis Miele.

Serwis Miele mozna zamoéwic online
na stronie www.miele.pl/service.

Dane kontaktowe serwisu Miele sg po-
dane na koricu tego dokumentu.

Serwis wymaga podania identyfikatora
modelu i numeru seryjnego urzgdzenia
(SN). Obie informacje mozna znalezé na
tabliczce znamionowe;j.

Dane techniczne

Dane techniczne

Czestotliwosé: 2,400 GHz—
pasmo ISM 2,4835 GHz

Czestotliwos¢: 13,56 Mhz
RFID/NFC

Moc nadawania: | Bierny
RFID/NFC

Moc nadawania: <10 mW
BTLE
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pt - Indicagbes de seguranca e avisos

P Antes da colocagdo em funcionamento, é imprescindivel que leia
as instrugoes de utilizagdo. Desta forma, ndo sé se protege, como
também evita danos.

P> Perigo de ingest&o das pilhas. Certifique-se de que pilhas novas e/
ou usadas ndo podem ser ingeridas. Mantenha as pilhas afastadas
das criangas.

P Feche bem o compartimento das pilhas depois de as substituir.
Mantenha as pilhas sobresselentes fora do alcance das criangas.

P> Utilize apenas pilhas intactas. Substitua imediatamente as pilhas
danificadas.

P> As pilhas ndo podem ser curto-circuitadas ou atiradas para o fogo.

P> Se suspeitar que uma pilha foi engolida, dirija-se imediatamente a
um servigo de urgéncia. Ndo dé a crianga nada para comer ou beber
e ndo a faca vomitar.

P> Os recipientes para cozinhar M Sense s6 sdo adequados para pla-
cas compativeis com recipientes M Sense.

P N3o use os recipientes para cozinhar para fritar com muito dleo.

P> Observe as instrugcdes de utilizagdo e montagem da sua placa
compativel com recipientes para cozinhar M Sense. Ai pode encon-
trar mais informacdes relativas a utilizagcado dos recipientes para cozi-
nhar. Salvo indicagao em contrario nas instrugdes de utilizagdo e
montagem dos recipientes para cozinhar, aplicam-se as especifica-
¢Oes das instrugdes de utilizagcdo e montagem da sua placa compati-
vel com recipientes M Sense.

P> Utilize os recipientes para cozinhar exclusivamente em contexto
domeéstico para fritar e, a seguir, cozinhar alimentos em lume brando.
Quaisquer outros tipos de uso ndo sdo permitidos.

P Antes da primeira utilizag3o, lavar o recipiente para cozinhar com
detergente de lavar a louga @ mao (consulte a seccdo «Limpeza e
manutencio»).

P> Levante o recipiente para cozinhar quando o deslocar.

P Recomendamos a utilizacdo dos recipientes para cozinhar apenas
no modo interligado para poder utilizar todas as fun¢gdes dos mes-
mos.

P> Se utilizar véarios recipientes para cozinhar ao mesmo tempo numa
placa, certifique-se de que liga os recipientes ao comando do reci-
piente para cozinhar/zona de cozinhar associado a posicao.
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pt - Indica¢cGes de seguranga e avisos

P> Durante o processo de confe¢do assegure uma ventilagdo suficien-
te.

P As temperaturas muito elevadas podem fazer com que o dleo co-

mece a fumegar ou, até mesmo, provocar a sua ignicdo. Mantenha a

frigideira sob vigilancia sempre que esteja na placa.

P> Utilize somente gorduras e 6leos que suportem temperaturas ele-
vadas. Nunca utilize dgua para extinguir éleo que se tenha inflamado.
Utilize uma manta antifogo ou a tampa adequada para extinguir dleo

que se tenha inflamado.

P> As pegas ficam quentes quando est&o sujeitas a calor direto

(p. ex., devido ao calor emanado pelos recipientes para cozinhar). Se
tocar em pegas quentes, utilize luvas de cozinha ou pegas de cozi-
nha.

P> Se colocar tampas nos recipientes para cozinhar com a intengéo
de alterar a saida de ar, certifique-se de que os vapores nao atingem
as pegas ou o sistema eletronico dos recipientes. As pegas e o siste-
ma eletrénico podem sobreaquecer e ficar danificados.

P Uma fuga pode provocar danos no sistema eletrénico. Certifique-
se de que nenhuma junta dos recipientes para cozinhar esta danifica-
da e/ou que, apds a substituicdo das pilhas, a junta foi montada ou
esta devidamente montada.

P Nos programas de fritar, adicione os alimentos sempre apés o fim
da fase de aquecimento (o botdo para de pulsar e soa um sinal).

Se adicionar um alimento antes do final da fase de aquecimento, o
resultado da confecdo pode ser afetado.

P N3o utilize objetos duros ou pontiagudos no recipiente para cozi-
nhar. O revestimento antiaderente pode ser danificado. Recomenda-
mos utensilios de cozinha de silicone ou madeira macia. Ndo pressio-
ne os utensilios de cozinha de madeira com demasiada for¢a contra o
revestimento antiaderente.

P No caso de pegas aparafusadas, verifique que as roscas estdo
bem apertadas antes de cada utilizagdo. Se necessario, torne a aper-
tar os parafusos.
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Sustentabilidade e protecao do
ambiente

Eliminacdo da embalagem

A embalagem é utilizada para o manu-
seamento e protege o aparelho contra
danos que possam ocorrer durante o
transporte. Os materiais da embalagem
sdo selecionados do ponto de vista eco-
légico e de eliminacdo e sdo geralmente
reciclaveis.

A devolugdo da embalagem ao ciclo de
reciclagem contribui para a economia
de matérias-primas. Utilize pontos de
recolha de residuos com triagem de ma-
teriais e possibilidades de devolugao
das embalagens.

Eliminacdo do aparelho em fim de vida
atil

Os equipamentos elétricos e eletrdni-
cos contém diversos materiais valiosos.
Também contém determinadas subs-
tancias, misturas e componentes ne-
cessdrios para o seu funcionamento e
seguranca. No lixo doméstico, bem co-
mo no caso de tratamento incorreto, es-
tes podem causar danos na saude das
pessoas e no ambiente. Por isso, ndo
coloque o seu equipamento em fim de
vida util, em nenhuma circunstancia, no
lixo doméstico.

hi¢

Em vez disso, utilize os pontos oficiais
de recolha criados para a entrega e reci-
clagem gratuita de equipamentos elétri-
cos e eletrénicos da sua junta de fre-
guesia, de distribuidores Miele ou da
Miele. A eliminacdo de eventuais dados
pessoais do equipamento em fim de vi-
da util é um processo, do ponto de vista

legal, da sua responsabilidade. Esta le-
galmente obrigado a retirar de forma
ndo destrutiva as pilhas e as baterias
usadas ndo fechadas de forma fixa no
aparelho, bem como as lampadas que
possam ser retiradas de forma ndo des-
trutiva. Entregue-as num ponto de reco-
Iha adequado onde possam ser entre-
gues de forma gratuita. Mantenha o seu
equipamento em fim de vida util fora do
alcance de criancas, até ser transporta-
do.

Devolugdo de pilhas e baterias usadas

Os equipamentos elétricos e eletréni-
cos contém frequentemente pilhas e
baterias que, mesmo depois de utiliza-
das, ndo podem ser eliminadas junta-
mente com o lixo doméstico. Estd legal-
mente obrigado a retirar as pilhas e as
baterias usadas ndo fechadas de forma
fixa no aparelho e a entregé-las num lo-
cal de recolha adequado (por ex., esta-
belecimento comercial) onde podem ser
entregues de forma gratuita. Isole os
contactos de metal, colando fita adesiva
para evitar curto-circuitos. Possivelmen-
te, as pilhas e as baterias contém subs-
tancias que podem ser prejudiciais a
saude humana e ao ambiente.

A identificacdo da pilha ou da bateria
fornece mais indicagdes. As que contém
litio estdo identificadas com «iGes de li-
tio», por exemplo. O caixote do lixo ris-
cado significa que ndo pode de forma
alguma colocar as pilhas e as baterias
no lixo doméstico. Temos o dever de
alertar para o seguinte: se o caixote do
lixo riscado estiver identificado com um
ou varios dos simbolos quimicos apre-
sentados, estas contém chumbo (Pb),
cadmio (Cd) e/ou mercurio (Hg).
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PbCdHg

As pilhas e as baterias usadas contém
matérias-primas importantes e podem
ser recicladas. A recolha separada de pi-
Ihas e baterias usadas facilita o trata-
mento e a reciclagem.
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Conhecer melhor

Elementos de comando e indicagao

@ Indicagdo de estado

(2 Tecla Recipiente para cozinhar ligado/desligado (O
(® Tecla Ferver em lume brando ..~

@ Tecla Fritar | &~

® Tecla Fritar Il &

(® Tecla Fritar 111 &~

@ Tecla Remote Confirmation %’
Para mais informacdes, consulte a sec¢do «Ligacdo em rede» no capitulo «Co-
nhecer melhor».
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Indicacdo de estado

Indicagdo

Significado

Pisca a branco

- O recipiente para cozinhar aguarda a colocagdo em
funcionamento.

- O recipiente para cozinhar aguarda uma confirmacéo
na placa.

- A placa foi desligada.

Pisca a vermelho

O programa foi cancelado.

Pisca 2 vezes a verme-
lho

O estado de carga das pilhas é critico pelo que devem
ser substituidas em breve.
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Fungdes especiais

Programas

A placa regula automaticamente a po-
téncia de aquecimento do recipiente pa-
ra cozinhar através dos respetivos pro-
gramas. Isto faz com que a temperatura
permanega sempre constante. A tempe-
ratura ideal dependente dos alimentos é
alcancada e mantida pelos programas,
sem necessidade de regulacdo manual.

Alguns programas requerem uma fase
de aquecimento prévia.

Pode alterar as temperaturas-alvo dos
programas Fritar |, Il e lll. No capitulo
«Alterar regulagdes» das instrugdes de
utilizagdo e montagem da sua placa en-
contrard instru¢des pormenorizadas.

No capitulo «Programas» encontrara
mais informag¢des sobre os programas e
uma tabela com exemplos de alimentos
e respetivos programas.

Ligagdo em rede

A sua placa estd equipada com um moé-
dulo Wi-Fi integrado. A placa pode ser
ligada a sua rede doméstica ou apenas
ao seu exaustor Miele. O médulo Wi-Fi
permite a utilizacdo da app da Miele no
seu dispositivo terminal.

Se a sua placa tiver sido ligada uma vez
por Wi-Fi, a ligagao é restabelecida au-
tomaticamente sempre que a ligar nova-
mente.

Garanta que o sinal da sua rede Wi-Fi
¢é suficientemente forte no local de ins-
talagdo da placa.

A integragdo da placa na sua rede Wi-
Fi aumenta o consumo de energia,
mesmo quando o aparelho esta desli-

gado.

Smart Extras através da app da Miele*

Com a ligagao em rede através da app
da Miele tem acesso a inUmeros Smart
Extras, incluindo:

- Consultar informacgées de estado
- Utilizar fun¢des adicionais Uteis

- Manter os recipientes para cozinhar
atualizados no mais recente estado de
desenvolvimento da Miele através de
atualizagdes de software (apenas pos-
sivel através da ligagdo Wi-Fi)

Para mais detalhes sobre os Smart Ex-
tras, consulte o website da Miele, a
Apple App Store® ou a Google Play Sto-
re™.

* Oferta digital adicional

da Miele & Cie. KG O conjunto de fun-
¢Ges pode variar consoante o modelo
e pais. Os Termos e Condicoes Gerais
e a Politica de Privacidade para os pro-
dutos e servigos digitais da Miele na
app da Miele sdo aceites, a Miele re-
serva-se o direito de alterar ou des-
continuar as ofertas digitais a qualquer
momento.

Acessdrios que podem ser adquiridos
posteriormente

Na loja online Miele, no servico de as-
sisténcia técnica da Miele ou nos distri-
buidores Miele, pode comprar produtos
especialmente concebidos para a frigi-
deira como, p. ex., uma tampa e produ-
tos de limpeza.

Pode aceder a loja online Miele através
do seguinte cddigo QR:

EEE
A
o
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Colocar em funcionamento

Colocar recipiente para cozinhar em
funcionamento

- O recipiente para cozinhar estd, no
maximo, morno.

- O recipiente para cozinhar estd va-
zio.

Regular altura de instalagao na placa

De fabrica esta regulada uma altura de
instalagdo de 0 a 1800 m acima do nivel
do mar. Uma regulagdo mais precisa
melhora o resultado de confe¢do do seu
recipiente para cozinhar. Pode regular a
altura de instalagdo com uma precisao
de até 300 metros.

m Informe-se sobre a altura de instala-
¢do do local de instalacao.

m Regule a altura de instalagdo na placa
(ver o capitulo «Alterar regulacdes»
nas instru¢cdes de utilizagdo e monta-
gem da sua placa).

Ativar indicag¢do () Simbolo NFC

Nas primeiras 20 vezes que a placa é li-
gada, a indicag3o () Simbolo NFC esta
ativada automaticamente. Ao ligar a pla-
ca pela 21.2 vez, é necessario ativar ma-
nualmente a indicagdo () Simbolo
NFC.

m Desligue a placa.

m Toque em (D Ligar/desligar placa du-
rante aprox. 6 segundos. Na Indica-
¢do da placa aparece uma contagem
decrescente dos segundos.

A Indicacdo da placa mostra .

As Indicacdes das zonas de cozinhar/In-
dicagdes do recipiente para cozinhar
mostram o seguinte:

452

- 9 e um ndmero indicam o parametro
rapido selecionado

- dependendo do modelo:
£ e um ndmero indicam o cédigo se-

lecionado do parametro rapido sele-
cionado

Outras teclas estdo acesas.

A indicag&o () Simbolo NFC brilha com
mais intensidade.

Interligar recipiente para cozinhar

Aindicagdo (@) Simbolo NFC esta ati-

vada.

m Ligue o recipiente para cozinhar.
Indicagdo de estado pisca a branco.

Todas as teclas do recipiente para cozi-
nhar estdo iluminadas.

m Vire a pega da frigideira com a inscri-
¢do «Miele», a uma altura de aprox.
1cm, da direita para a esquerda, so-
bre a indica¢&o luminosa () Simbolo
NFC @ da placa.

Indicagdo da placa é apresentada du-
rante cerca de 5 segundos £0Z.
Indicagdo de estado ja ndo acende

mais.

Todas as teclas do recipiente para cozi-
nhar estdo iluminadas.

O recipiente para cozinhar esta interliga-
do a placa.
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Enquanto a indicago () Simbolo NFC
estiver acesa é possivel interligar reci-
pientes para cozinhar adicionais a placa.
Consulte as instrucoes de utilizacdo e
montagem da sua placa para saber o
nimero maximo de recipientes para co-
zinhar interligados.

m Depois deter interligado os recipien-
tes para cozinhar pretendidos, toque
em (D Ligar/desligar placa.

Utilizar

Indicagcdes de seguranga para a utili-
zagao

Os vapores da saida de vapor
da tampa podem danificar os
elementos de comando e de
indicacao.

Rode a abertura da tampa,
afastando-a dos elementos de
comando e de indicacao.

Ligar o recipiente para cozinhar

Ligue o recipiente para cozinhar a uma
placa com mais de um Controlo de
deslize

O recipiente para cozinhar esta interli-
gado a uma placa preparada para reci-
pientes para cozinhar M Sense (veja o
capitulo «Colocar em funcionamen-
to»).

m Coloque o recipiente para cozinhar na
placa.

® Quando a placa estiver desligada, to-
que em D Ligar/desligar placa.

m No espago de 10 segundos, toque em
O Recipiente para cozinhar ligado/
desligado.

Todos os @ OK com recipiente para co-
zinhar piscam.

m Na placa: no espago de 10 segundos,
toque em  OK, que pertence ao re-
cipiente para cozinhar M Sense liga-
do.

Todas as teclas do recipiente para cozi-
nhar estdo iluminadas.

A respetiva Indicacdo das zonas de co-
zinhar/Indicaco do recipiente para co-
zinhar mostra fA.

Ligar o recipiente para cozinhar numa
placa com um Controlo de deslize

O recipiente para cozinhar esta interli-
gado a uma placa preparada para reci-
pientes para cozinhar M Sense (veja o
capitulo «Colocar em funcionamen-
to»).

m Coloque o recipiente para cozinhar na
placa.

m Quando a placa estiver desligada, to-
que em D Ligar/desligar placa.

m No espaco de 10 segundos, toque em
O Recipiente para cozinhar ligado/
desligado.

Indicagdes do recipiente para cozinhar
com recipiente para cozinhar.

m Na placa: no espacgo de 10 segundos,
toque na Indicagao do recipiente para
cozinhar que pertence ao recipiente
para cozinhar M Sense ligado.

A Indicacao do recipiente para cozinhar
do respetivo recipiente para cozinhar
acende com mais intensidade. Outras
indicagGes do recipiente para cozinhar
acendem com menos intensidade.

m Toque em ¥ OK da placa.

Todas as teclas do recipiente para cozi-
nhar estdo iluminadas.
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A respetiva Indicacdo do recipiente para
cozinhar mostra A.

Ligar varios recipientes para cozinhar

E possivel utilizar varios recipientes para
cozinhar em simultaneo numa placa. Os
recipientes para cozinhar devem ser li-
gados um apds o outro.

m Para ligar mais um recipiente para co-
zinhar, proceda como descrito no ca-
pitulo «Utilizar», sec¢do «Ligar reci-
piente para cozinhar».

Desligar recipiente para cozinhar

Desligar recipiente para cozinhar

m Toque em OO Recipiente para cozi-
nhar ligado/desligado.

Indicagdo de estado ja ndo acende
mais.

O recipiente para cozinhar esta desliga-
do.

Desligar o recipiente para cozinhar e a
placa

m Toque em (D Ligar/desligar placa.

A Indicagdo de estado pisca durante
aprox. 10 segundos.

A placa e o recipiente para cozinhar es-
tao desligados.

Ativar programas Fritar | &, 11 &~ ou
&~

No capitulo «Programas» encontra o
programa certo para os seus alimentos.

O recipiente para cozinhar esta ligado
(ver capitulo «Utilizar», seccdo «Ligar
recipiente para cozinhar»).

m Deite gordura ou éleo alimentar, com
um ponto de fumo adequado a tem-
peratura-alvo, no recipiente para cozi-
nhar (ver capitulo «Programas»).
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m Toque na tecla do programa pretendi-
do.

Se adicionar um alimento antes do fi-
nal da fase de aquecimento de um
programa Fritar, o resultado pode ser
afetado.

Adicione os alimentos sempre apds o
fim da fase de aquecimento.

Os programas tém uma fase de aqueci-
mento. Se o recipiente para cozinhar
ndo estiver a temperatura-alvo, inicia-se
a fase de aquecimento.

A tecla do programa selecionado pulsa
com mais intensidade até ser atingido o
fim do aquecimento. As outras teclas
acendem-se com menos intensidade.

A tecla do programa selecionado pulsa
apos aprox. 5 segundos, as outras te-
clas jad ndo estdo acesas.

Os elementos de comando e indicagao
estdo no modo de economia de energia.

Quando a tecla do programa seleciona-
do acender continuamente e a placa
emitir um sinal sonoro, significa que o
aquecimento terminou.

m Coloque os alimentos dentro do reci-
piente para cozinhar.

m Termine o processo de confecdo
quando estiver satisfeito com o resul-
tado. Pode utilizar as fung¢oes de tem-
po da placa como apoio.

Dica: Se quiser baixar a fervura dos ali-
mentos salteados com alimentos es-
pessos, como, p. ex., tomates passados,
dilua previamente os alimentos saltea-
dos, p. ex.,, com agua ou caldo.
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Ativar programa Cozinhar em lume
brando ..~

O recipiente para cozinhar passou pela
fase de aquecimento do programa Fri-
tar |, Il ou IlI.

Devem ser adicionados, pelo menos,
250 ml de liquido ndo muito viscoso
para garantir que o processo de fervura
decorre de forma fiadvel.

m Toque em .~ Ferver em lume brando
e ndo mexa a frigideira durante pelo
menos 30 segundos.

wr~ Ferver em lume brando acende com
maior intensidade. As outras teclas
acendem com menos intensidade.

Apods cerca de 5 segundos, .~ Ferver
em lume brando acende continuamen-
te, as outras teclas jad ndo estdo acesas.

Os elementos de comando e indicagdo
estdo no modo de economia de energia.

® Quando estiver satisfeito com o resul-
tado, termine o processo de cozinhar
em lume brando. Pode utilizar as fun-
¢des de tempo da placa como apoio.

Dica: Nao altere o nivel de confecéo pa-
ra ferver grandes quantidades de liqui-
do. Em seguida, ative Cozinhar em lume
brando.

Cancelar programas

Um programa esté ativado.

m Toque prolongadamente (> 2 segun-
dos) a tecla do programa ativado.

O programa foi cancelado.

Todas as teclas do recipiente para cozi-
nhar estdo iluminadas.

A Indicac3o das zonas de cozinhar/Indi-
cacgao do recipiente para cozinhar mos-
tra A.

Desativar modo de economia de ener-
gia dos elementos de comando e indi-
cagao

m Toque num dos elementos de coman-
do e indicagdo ndo iluminados.

O modo de economia de energia dos
elementos de comando e indicacdo esta
desativado durante aprox. 5 segundos.

A tecla do programa selecionado acen-
de-se com mais intensidade. As outras
teclas acendem-se com menos intensi-
dade.

Fungdes especiais da placa

Ativar fungdes especiais da placa

Todas as fung¢bes especiais da sua placa
Miele podem ser utilizadas com o reci-
piente para cozinhar M Sense, salvo in-
dicagdo em contréario nas instru¢des de
utilizagdo e montagem da sua placa.

B Ative um programa nos recipientes
para cozinhar.

m Ative a fungdo especial desejada na
sua placa Miele.

A Indicacdo das zonas de cozinhar/Indi-
cacdo do recipiente para cozinhar mos-
tra A com a respetiva indicagdo da fun-
¢do especial.

Desativar a fungdo especial da placa
m Desative a funcdo especial na placa.

A funcdo especial é desativada. Esta ati-
vada a assisténcia através do recipiente
para cozinhar M Sense.
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Programas

Cozinhar em lume brando ..~

O programa é adequado para cozinhar
em lume brando ou para reduzir molhos.
O programa pode ser definido logo a se-
guir a um processo de fritar.

Fritar | &

O programa é adequado para todos os
alimentos preparados a uma temperatu-
ra de confecao baixa.

Com este programa, os recipientes para
cozinhar sdo aquecidos o mais rapida-
mente possivel até atingirem a tempera-
tura-alvo (150 °C, de fabrica). Apds o fi-
nal desta fase de aquecimento, é possi-
vel adicionar os alimentos.

Se adicionar um alimento antes do fi-
nal da fase de aquecimento de um
programa Fritar | &, o resultado da
confecéo pode ser afetado.

Adicione os alimentos sempre apds o
fim da fase de aquecimento.

Pode alterar a temperatura-alvo. No ca-
pitulo «Alterar regulagdes» das instru-
¢Bes de utilizagdo e montagem da sua
placa encontrara instrugées pormenori-
zadas.

Fritar Il &~

O programa é adequado para alimentos
preparados a uma temperatura de con-
fecdo média.

Com este programa, os recipientes para
cozinhar sdo aquecidos o mais rapida-
mente possivel até atingirem a tempera-
tura-alvo (190 °C, de fabrica). Apds o fi-
nal desta fase de aquecimento, é possi-
vel adicionar os alimentos.
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Se adicionar um alimento antes do fi-
nal da fase de aquecimento de um
programa Fritar Il &, o resultado da
confecdo pode ser afetado.

Adicione os alimentos sempre apds o
fim da fase de aquecimento.

Pode alterar a temperatura-alvo. No ca-
pitulo «Alterar regulagdes» das instru-
¢Ges de utilizagdo e montagem da sua
placa encontrard instrucdes pormenori-
zadas.

Fritar 111 &~

O programa é adequado para alourar ra-
pidamente e/ou fritar intensivamente a
altas temperaturas.

Com este programa, os recipientes para
cozinhar sdo aquecidos o mais rapida-
mente possivel até atingirem a tempera-
tura-alvo (210 °C, de fabrica).

Se adicionar um alimento antes do fi-
nal da fase de aquecimento de um
programa Fritar |1l &~, o resultado da
confecdo pode ser afetado.

Adicione os alimentos sempre apds o

fim da fase de aquecimento.

Pode alterar a temperatura-alvo. No ca-
pitulo «Alterar regulagdes» das instru-
¢Bes de utilizagdo e montagem da sua
placa encontrara instrugdes pormenori-
zadas.
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Alimentos e programas do recipiente para cozinhar

Alimentos Programa’ Tampa
Came
Molho bolonhesa Alourar: Fritar Il &~ -
Cozinhar em molho: Cozi- v
nhar em lume brando .~
Salsichas, cruas Fritar | & v
Salsichas, pré-fervidas Fritar Il &~ v
Carne, grande quantidade Fritar 111 &~ -
Almondegas Fritar | &~ v
Strogonoff Alourar: Fritar 1l &, -
Cozinhar em molho: Cozi- v
nhar em lume brando .~
Peito de frango, inteiro Fritar | & vv
Leberkase (prato tipico aleméo) Fritar Il &~ v
Costeleta panada Fritar Il &~ -
Derreter bacon Fritar | &~ v
Filete Fritar Il &~ -
Peixe
Filetes de peixe Fritar 11 & v
Peixe, inteiro Fritar | &~ vv
Gambas Fritar 11 & v
Acompanhamentos
Batatas assadas a partir de batatas cozi- | Fritar Il &~ v
das
Batatas assadas a partir de batatas cruas | Fritar Il &~ v
Risotto Alourar: Fritar | &, -
Cozinhar em caldo: Cozi- v
nhar em lume brando .~
Tortilha de batata a partir de batatas cruas | Fritar I &~ v

Legumes
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Alimentos Programa’ Tampa
Legumes, cozinhar Fritar | &~ v
Legumes, alourar uma grande quantidade | Fritar 111 &~ -
de
Panquecas de batata Fritar Il &~ -
Cebolas em manteiga Fritar | &~ v
Sobremesas
Crepes Fritar | & v
Caramelo Fritar Il & v
Panquecas Fritar | &~ v
Panquecas finas Fritar Il &~ v
Pipocas Fritar 111 &~ vv
Outros
Fritar em manteiga Fritar | &~ v
Omelete Fritar | & v
Ovos mexidos Fritar | & v
Sementes, tostar sem gordura Fritar Il &~ v
Molho com roux Alourar: Fritar | &, v
Molho: Cozinhar em lume v
brando .~
Reduzir molho Cozinhar em lume bran- -
do w.r
Ovo estrelado Fritar | &~ v
Pratos salteados ultracongelados Fritar Il &~ v

V'V Para ficar bem, é necesséria uma tampa.

v Recomenda-se a utilizagio de uma tampa. Assim, impede a fuga desnecesséria do calor.
— Para ficar bem, ndo é permitido colocar uma tampa.

' Os programas sdo exemplos baseados nas regulacdes de fabrica dos programas. Depen-
dendo das suas preferéncias, pode utilizar outros programas ou alterar as regula¢des dos
programas. Encontra mais informag&es sobre os programas, como, p. ex., areas de aplicagdo
e sequéncia do programa, no capitulo «Programas».

Nos programas Fritar, adicione o alimento apenas apds o fim da fase de aquecimento.
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E bom saber

Recipiente para cozinhar usado

Se descartar, vender, emprestar ou co-
locar um recipiente para cozinhar em
funcionamento, ndo é necessario repor
ou apagar regulagdes no recipiente ou
na placa.

Limpeza e manutencao

Limpar recipiente para cozinhar

O recipiente para cozinhar é adequado
para a maquina de lavar louca. Reco-
mendamos uma limpeza manual para
evitar a descoloragéo dos plasticos.
Ap6ds a utilizagdo, limpe o recipiente pa-
ra cozinhar com um pano humido ou
uma esponja macia em agua de lavagem
quente.

Observe as indicagdes do fabricante do
produto de limpeza.

Nao utilize detergentes abrasivos.

Remova todos os residuos de detergen-
tes, p. ex., sob dgua corrente.

Momento da substituicao da pilha

A altura para uma mudanca de pilha é

indicada através:

- Indicagdo de estado pisca 2 vezes a
vermelho.

- BAT na Indicagdo das zonas de cozi-
nhar/Indicacdo do recipiente para co-
zinhar

Trocar pilhas

Chave de fendas (PH 2)

2 pilhas (Murata CR2477W ou Pana-
sonic CR2477/BN)

Prepare uma superficie limpa, macia e
nivelada.

m Vire o recipiente para cozinhar de mo-
do que a base fique virada para cima.

m Coloque o recipiente para cozinhar
sobre a superficie de apoio.

m Desenrosque completamente os pa-
rafusos por baixo da pega e coloque
os parafusos com as juntas de veda-
¢do de lado.

B Introduza a ponta da chave de fendas
no furo vazio do parafuso mais proxi-
mo do fundo da frigideira.

m Carregue na chave de fendas a partir
de cima.

A cobertura é empurrada para fora.

m Pegue no rebordo da frigideira e vire o
recipiente para cozinhar de modo que
a base fique virada para baixo.
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m Retire a cobertura em diregdo ao re-
bordo da frigideira.

o

m Retire as pilhas da cobertura.

m Coloque 2 pilhas novas nos suportes.
O polo positivo (+) deve ficar virado
para fora.
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Se a cobertura ndo encaixar correta-

mente, a cobertura do compartimen-
to das pilhas ndo pode vedar correta-
mente.

Verifique se a cobertura esta correta-
mente posicionada antes de a apara-
fusar.

m 1. Volte a empurrar a cobertura para
dentro do suporte de modo que o ele-
mento de fixagao deslize para dentro
do suporte.

m 2. Pressione a cobertura contra a pe-
ga.

m Monte as juntas dos parafusos e os
parafusos pela ordem inversa.
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Resolver problemas

A maior parte das anomalias e erros podem ser solucionados por si. Em muitos
casos, pode economizar tempo e custos, pois ndo necessita de contactar o servi-

co de assisténcia técnica.

Em www.miele.pt/support/customer-assistance pode obter informa-
¢Oes adicionais sobre a resolu¢do auténoma de erros.

Problema

Causa e solugao

Na Indicagdo das zonas
de cozinhar/Indicacdo

do recipiente para cozi-
nhar da placa esta BAT.

O estado de carga das pilhas é critico pelo que devem

ser substituidas em breve.

m Troque as pilhas quando estiverem sem carga (ver
capitulo «Limpeza e manutengdo», sec¢do «Trocar
pilhas»).

Nas indica¢des da placa,
Err pisca alternadamen-
te com 703, a placa e re-
cipiente para cozinhar
desligam-se.

A interligacdo entre o recipiente para cozinhar e a pla-

ca foi perturbada.

W Ligue o recipiente para cozinhar (veja o capitulo
«Utilizar», seccdo «Ligar recipiente para cozinhar»).

m Se a placa indicar novamente £~ 703, tente ligar um
outro recipiente para cozinhar M Sense na placa.

m Contacte o servigo de assisténcia técnica da Miele.

Numa Indica¢do das zo-
nas de cozinhar/Indica-
¢ao do recipiente para
cozinhar da placa é exi-
bida uma mensagem
nao listada nestas ins-
trucoes de utilizagdo.

A placa esta a executar uma fungdo ou a comunicar

um problema.

m Pode consultar as informagdes necessarias sobre a
utilizagéo e resolucdo de problemas nas respetivas
instrugdes de utilizagdo e montagem da placa.

Nao pode colocar o reci-
piente para cozinhar em
funcionamento.

Verifique se o recipiente para cozinhar M Sense ja foi
colocado em funcionamento.

Verifique se estd interligado o numero méaximo de re-
cipientes para cozinhar a sua placa. Consulte as ins-
trugGes de utilizagdo e montagem da sua placa para
saber o nimero maximo de recipientes para cozinhar
interligados.
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Problema

Causa e solugao

As teclas n3o estdo ilu-
minadas.

O recipiente para cozinhar estd no modo de poupancga
de energia.
®m Toque numa das teclas ndo iluminadas.

Todas as teclas sdo iluminadas.

O recipiente para cozinhar ndo esta ligado.

m Ligue o recipiente para cozinhar (veja o capitulo
«Utilizar», secgdo «Ligar recipiente para cozinhar»).

O recipiente para cozinhar néo foi colocado em fun-

cionamento corretamente.

m Coloque o recipiente para cozinhar em funciona-
mento (ver o capitulo «Colocar em funcionamento»
das instrugdes de utilizagdo e montagem da sua pla-
ca).

As pilhas estdo sem carga.
m Troque as pilhas (ver capitulo «Limpeza e manuten-
cdo», seccdo «Trocar pilhas»).

Os alimentos sao cozi-
nhados de forma irregu-
lar ou ficam esturrados.

Os alimentos ndo estdo misturados ou devem ser vi-
rados.

m Mexa regularmente.

m Vire ou mexe regularmente os alimentos ao alourar.

Outro programa é mais adequado a preparagao do ali-

mento.

® Mude o programa. Na tabela de programas, ver ca-
pitulo «Programas», sec¢do «Alimentos e progra-
mas dos recipientes para cozinhar», encontram-se
exemplos para a selegdo de um programa. Certifi-
que-se de que durante a fase de aquecimento néo
ha nenhum alimento, para além de dleo no recipien-
te para cozinhar.

m Experimente outros programas até ficar satisfeito
com o resultado.

462




pt - -

Problema

Causa e solugao

O resultado nao é satis-
fatorio.

As temperaturas-alvo dos programas Fritar ndo sao

adequadas.

m Altere as temperaturas-alvo dos programas Fritar.
No capitulo «Alterar regulagdes» das instrugdes de
utilizagdo e montagem da sua placa, encontrara ins-
trugGes pormenorizadas.

Antes do final da fase de aquecimento de um progra-

ma Fritar foram colocados alimentos no recipiente pa-

ra cozinhar.

m Aguarde até ao final da fase de aquecimento de ca-
da programa Fritar e adicione apenas depois alimen-
tos na frigideira.

N3o esta satisfeito com
a impressao de fervura
em lume brando.

Ao mudar de um programa de fritura para o programa

Cozinhar em lume brando, a temperatura desceu de-

masiado, p. ex., devido a adigdo de liquido frio.

m Selecione < Fritar | para levar o contetdo da pane-
la a ferver de novo e ative de novo Cozinhar em lume
brando .~

ou
m cozinhe em lume brando com & Fritar .

A fase de aquecimento
demora muito.

O calor escapa porque nao esta colocada nenhuma

tampa.

m Utilize uma tampa durante a fase de aquecimento
do programa, salvo indicagdo em contrério no capi-
tulo «Programas», secg¢do «Alimentos e progra-
mas».

A placa ndo aquece o re-
cipiente para cozinhar.

Utilizou o recipiente para cozinhar numa placa em que

ndo foi colocado em funcionamento.

m Coloque o recipiente para cozinhar em funciona-
mento na placa onde o pretende utilizar (veja capitu-
lo «Utilizar», secgdo «Ligar recipiente para cozi-
nhar»).

Pretende colocar 2 ou
mais recipientes para
cozinhar em funciona-
mento na placa e todos
os recipientes desligam-
se.

Os recipientes para cozinhar ndo foram ligados corre-

tamente.

m Ligue os recipientes para cozinhar sempre um a se-
guir ao outro e toque em @ OK ou Indicacdo do re-
cipiente para cozinhar e depois em ) OK do reci-
piente ligado (veja capitulo «Utilizar», seccdo «Ligar
recipiente para cozinhar»).
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Problema

Causa e solugao

Colocou o recipiente pa-
ra cozinhar em funciona-
mento na placa errada.

Coloque o recipiente para cozinhar a funcionar na pla-
ca pretendida. Nao precisa efetuar outras regulagoes
no seu recipiente para cozinhar ou na placa.
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Servico de assisténcia técnica

Em miele.pt/service pode obter infor-
magases relativas a resolugdo auténo-
ma de anomalias e as pecas de substi-

tuicdo da Miele.

Contacto no caso de anomalias

Contacte, p. ex., o seu distribuidor Miele
ou servico de assisténcia técnica Miele
quando ndo conseguir solucionar a ava-
ria.

Pode reservar o servigo de assisténcia
técnica da Miele online em
www.miele.pt.

Os dados de contacto do servico de
assisténcia técnica da Miele encon-
tram-se no final do presente docu-
mento.

O servigco de assisténcia técnica precisa
da designagdo do modelo e do numero
de série (SN). Estes dados encontram-
se na placa de carateristicas.

Carateristicas técnicas

Carateristicas técnicas

Frequéncia Banda | 2,400 GHz—
ISM 2,4835 GHz
Frequéncia RFID/ | 13,56 Mhz
NFC

Poténcia de trans- | Passivo
missdo RFID/NFC

Poténcia de trans- | <10 mW
missdo BTLE
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ro - Indicatii de siguranta si avertizari

P Dupa schimbarea bateriilor, inchideti bine compartimentul baterii-
lor. Nu lasati bateriile de rezerva la indemana copiilor.

P Nu uitati sa cititi instructiunile de utilizare inainte de a pune apara-
tul in functiune. Astfel, va protejati si evitati pagubele.

P> Bateriile pot fi inghitite cu usurinta. Asigurati-va ca bateriile noi si/
sau uzate nu pot fi inghitite. Nu lasati bateriile la indemana copiilor.
> U(;cilizati numai baterii intacte. Bateriile deteriorate trebuie inlocuite
imediat.

P> Bateriile nu trebuie sa fie scurtcircuitate sau aruncate in foc.

P> Dacé suspectati cd o baterie a fost inghitita, mergeti imediat la un
centru medical de urgenta. Nu-i dati copilului nimic de mancat sau de
baut si nu-| faceti sa vomite.

P> Vasele de gatit M Sense sunt adecvate numai pentru plitele com-
patibile cu vasele de gatit M Sense.

P Nu prajiti alimente in vasele de gatit.

P> Respectati instructiunile privind utilizarea si instalarea plitei dum-
neavoastra compatibila cu vasele de gatit M Sense. Acestea contin
informatii suplimentare privind modalitatea corecta de utilizare a va-
selor de gatit. Cu exceptia cazului in care se specifica altceva in ca-
drul instructiunilor privind utilizarea si asamblarea vaselor de gatit,
sunt valabile specificatiile din instructiunile privind utilizarea si insta-
larea plitei dumneavoastra compatibile cu vasele de gatit M Sense.

P> Utilizati vasul de gatit intr-un mediu casnic normal conventional si
numai pentru prajirea si fierberea ulterioara alimentelor. Orice alta in-
trebuintare este contraindicata.

P Inainte de prima utilizare, curatati vasul de gatit cu detergent de
vase manual (consultati sectiunea ,Curatare si ingrijire®).

P> Ridicati vasele de gatit atunci cand le mutati locul.

P> Pentru a putea utiliza toate functiile vasului de gétit, este recoman-
dat sa-| utilizati numai in modul conectat.

P> Dacé utilizati simultan mai multe vase de gatit pe o plita, nu uitati
sa le conectati la sistemele de comanda aferente vaselor de gatit/zo-
nelor de gatit respective.

P> Asigurati o aerisire suficienta in timp ce gatiti.

P Temperaturile foarte ridicate pot provoca emanatii de fum sau
aprinderea uleiului. Nu lasati niciodata tigaia nesupravegheata pe pli-
ta.
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ro - Indicatii de siguranta si avertizari

P> Utilizati numai grasimi si uleiuri care au un punct de incalzire ridi-
cat. Nu folositi niciodata apa pentru a stinge uleiul aprins. Pentru a

stinge uleiul aprins folositi o patura ignifuga sau capacul vasului re-
spectiv.

P Manerele vaselor de gatit se infierbanta intens atunci cand sunt
expuse la caldura directad (de exemplu, cand sunt expuse la caldura
reziduala a vasului de gatit). Atunci cand atingeti manerele fierbinti,
folositi manusi de bucatarie sau lavete de bucatarie.

P Dacé acoperiti cu capace vasele de gatit pentru a preveni scaparile
de aer, asigurati-va ca vaporii nu ajung pe suprafetele manerele sau la
modulele electronice ale vaselor de gatit. In caz contrar, manerele si
modulul electronic s-ar putea supraincalzi si deteriora.

P Neetanseitatile pot duce la deteriorarea modulului electronic. Asi-
gurati-va ca niciuna dintre garniturile vasului de gatit nu este deterio-
rata. De asemenea, atunci cand schimbati bateriile, asigurati-va ca ni-
ciuna dintre garnituri nu este montata sau ca nu este montata com-
plet.

» Tn cazul programelor de prajire, addugati intotdeauna alimentele
numai dupa incheierea etapei de incalzire (tasta nu mai pulseaza si
este emis un semnal sonor).

Daca adaugati alimentele inainte de incheierea etapei de incalzire, re-
zultatul de prajire ar putea fi compromis.

P Nu utilizati obiecte dure sau ascutite in vasele de gétit. Stratul an-
tiaderent se poate deteriora. Va recomandam sa folositi ustensile de
bucatarie din silicon sau lemn moale. Nu apasati prea tare ustensilele
din lemn pe stratul antiaderent.

» Tnainte de fiecare utilizare, verificati dacd manerele sunt insurubate
ferm. Daca este necesar, strangeti suruburile.
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Sustenabilitate si protectia me-
diului inconjurator

Aruncarea ambalajului

Ambalajul este folosit pentru manipulare
si protejeaza aparatul impotriva deteri-
orarii in timpul transportului. Ambalajul
de transport si protectie a fost fabricat
din materiale care nu dduneaza mediului
inconjurator la eliminarea ca deseu si
prin urmare pot fi reciclate.

Prin readucerea ambalajului in circuitul
materialelor, contribuiti la economisirea
materiilor prime. Utilizati optiuni de co-
lectare si returnare a materialelor reci-
clabile specifice fiecarui material.

Aruncarea aparatului vechi

Echipamentele electrice si electronice
vechi contin adesea materiale valoroase.
Acestea contin Insa si substante, ames-
tecuri si componente necesare pentru
functionarea si siguranta aparatelor.
Aceste substante, prin manevrare sau
aruncare incorecta, pot reprezenta un
risc pentru sanatatea oamenilor si me-
diul inconjurator. De aceea, nu aruncati
niciodata vechiul aparat impreuna cu
gunoiul menajer.

hi¢

Pentru predarea si valorificarea aparate-
lor electrice si electronice apelati la uni-
tatile oficiale de colectare si livrare gra-
tuita ale autoritatilor locale, reprezen-
tantei sau companiei Miele. Aveti res-
ponsabilitatea legalad de a sterge datele
personale de pe aparatul pe care il du-
ceti la casat. Aveti responsabilitatea le-
gald sa eliminati in mod nedistructiv ba-
teriile si acumulatorii vechi care nu sunt
incastrati in dispozitiv, precum si lampile

468

care pot fi indepartate nedistructiv. Du-

ceti-le la un punct de colectare adecvat

unde pot fi predate gratuit. Asigurati-va

ca aparatul vechi nu prezinta niciun peri-
col pentru copii in decursul perioadei de
depozitare in vederea eliminarii.

Returnarea bateriilor si acumulatorilor
uzati

Aparatele electrice si electronice contin
baterii si acumulatori, care nu pot fi
aruncate n gunoiul menajer dupa folosi-
re. Aveti obligatia legaléd de a scoate ba-
teriile si acumulatorii vechi din aparat si
de ale duce la un punct de colectare
adecvat (de ex. magazine), unde vor fi
preluate in mod gratuit. Izolati contacte-
le metalice cu banda adeziva, pentru a
evita scurt-circuitele. Bateriile si acumu-
latorii pot contine substante daunatoare
pentru sdndtatea umana si mediu.

Marcajul bateriei sau al acumulatorului
ofera informatii suplimentare. Cele care
contin litiu sunt marcate, spre exemplu
cu ,,Li-ion®. Simbolul cosului de gunoi ta-
iat Inseamna ca este interzis sa aruncati
bateriile si acumulatorii in gunoiul mena-
jer. Suntem de asemenea, indemnati sa
ne amintim urmatoarele: daca simbolul
cosului de gunoi taiat este marcat cu
unul sau mai multe dintre simbolurile
chimice mentionate, inseamna ca aces-
tea contin plumb (Pb), cadmiu (Cd) si/
sau mercur (Hg).

PbCdHg

Bateriile si acumulatorii vechi contin
materii prime importante, care pot fi re-
folosite. Colectarea separata a bateriilor
si acumulatorilor vechi ajuta la gestiona-
rea si reciclarea acestora.
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Mod de functionare

Elemente de comanda si afisare

(@ Afisaj de stare

(2) Tasta Activare/Dezactivare vase de gdtit O
(® Tasta Fierbere la foc mic wr

@ Tasta Prdjire | &

(® Tasta Prdjire 11 &

® Tasta Prajire 111 &~

@ Tasta Confirmare de la distantd (4
Pentru informatii suplimentare, consultati sectiunea ,Retele” din capitolul ,Noti-
uni introductive”,
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Afisaj de stare

Indicator

Semnificatie

Clipire in alb

- Vasele de gatit asteapta punerea in functiune.
- Vasele de gatit asteapta confirmarea de la plita.

- Plita a fost oprita.

Clipire in rosu

Programul a fost intrerupt.

Clipire de 2 ori in rosu

Nivelul de incarcare al bateriilor este critic, iar bateriile
trebuie inlocuite imediat.
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Functii speciale

Programe

Programele plitei regleaza automat pu-
terea de incalzire a vaselor de gatit. De
aceea, temperatura este intotdeauna
constanta. Temperatura optima pentru
fiecare tip de alimente este reglata si
mentinuta automat de programe; astfel,
reglarea manualad nu mai este necesara.

De aceea, in cazul anumitor programe
este necesara o faza de incalzire.

Aveti posibilitatea de a modifica tempe-
raturile-tinta pentru programele Prajire |,
[1'si lll. Pentru instructiuni detaliate,
consultati sectiunea ,,Reglarea setéarilor”
din instructiunile privind utilizarea si in-
stalarea plitei.

De asemenea, in capitolul ,,Programe*

puteti gasi informatii suplimentare pri-

vind programele si un tabel cu exemple
de alimente si programele asociate.

Conectarea la retea

Plita este dotata cu un modul Wi-Fi in-
tegrat. Plita poate fi conectata la reteaua
dumneavoastra de acasa sau exclusiv la
hota dumneavoastra Miele. Modulul Wi-
Fi permite utilizarea aplicatiei Miele pe
un dispozitiv mobil.

Dupa prima conectare a plitei la reteaua
Wi-Fi, conexiunea va fi restabilitd auto-
mat la fiecare repornire a plitei.

Caracteristici inteligente suplimentare
disponibile prin intermediul aplicatiei
Miele*

Prin intermediul aplicatiei Miele va bu-
curati de acces la o varietate mare de
aplicatii inteligente, precum:

- Accesarea informatiilor de stare

- Utilizarea functiilor suplimentare prac-
tice

- Instalarea actualizarilor de software
oferite periodic de Miele pentru a va
mentine vasele de gatit la cel mai nalt
nivel de functionare (acest lucru este
posibil numai prin conexiunea Wi-Fi)

Mai multe detalii despre caracteristicile
suplimentare inteligente sunt disponibi-
le pe site-ul web Miele, in Apple App
Store” sau in Google Play Store™.

* Oferta digitala suplimentara de la
Miele & Cie. KG. Gama de functii poa-
te varia in functie de model si tara. Tre-
buie sa acceptati Termenele si conditii-
le generale si Politica de confidentiali-
tate privind produsele si serviciile digi-
tale Miele din aplicatia Miele. Miele Tsi
rezerva dreptul de a modifica sau intre-
rupe in orice moment ofertele digitale.

Asigurati-va ca in locul de instalare al
plitei exista o retea Wi-Fi cu un semnal
suficient de puternic.

Prin integrarea plitei in reteaua dum-
neavoastra Wi-Fi consumul de energie
creste inclusiv atunci cand plita este

oprita.

Accesorii optionale

In magazinul online Miele Webshop, de
la serviciile pentru clienti Miele sau de la
distribuitorul Miele puteti obtine produ-
se special concepute pentru tigaia dum-
neavoastrd, cum ar fi capace si deter-
genti.

Puteti accesa magazinul online Miele
Webshop prin intermediul urmatorului
cod QR:
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Punerea in functiune

Punerea in functiune a vaselor de gatit

- Vasul de gatit este incalzit insufici-
ent.

- Vasul de gatit este gol.

- 9 si un numar indica parametrul rapid
selectat

- in functie de model:
£ si un numar indica codul parametru-
lui rapid selectat

Celelalte taste se aprind.

Indicatorul () Simbol NFC se aprinde
puternic.

Conectarea vaselor de gatit

Reglarea altitudinii de montare a plitei

Din fabricatie, altitudinea maxima de
montare a plitei este de 0-1.800 m dea-
supra nivelului marii. O reglare mai pre-
cisa optimizeaza rezultatul de preparare
in vasul de gatit. Puteti regla cu precizie
altitudinea pana la o indltime de 300 de
metri.

m Informati-va cu privire la altitudinea
locului de instalare.

m Reglati altitudinea de montare a plitei
(consultati sectiunea ,,Reglarea setari-
lor din instructiunile privind utilizarea
si instalarea plitei).

Activarea indicatorului (+) Simbol NFC

La primele 20 de porniri ale plitei, afisa-

jul (@) Simbol NFC este activat automat.
La cea de-a 21-a pornire a plitei, indica-

torul (») Simbol NFC trebuie activat ma-
nual.

m Opriti plita.
m Atingeti O Pornire/Oprire plitd timp

de aproximativ 6 secunde. Secundele
se deruleaza pe Afisajul plitei.

Pe Afisajul plitei apare P.
Pe Afisajele zonelor de gatit/Afisajele
vaselor de gatit apar urmatoarele:
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Indicatorul (+) Simbol NFC este acti-
vat.

m Porniti vasul de gatit.
Afisaj de stare clipeste in alb.

Toate tastele de pe vasul de gatit sunt
aprinse.

m Rotiti inscriptia ,,Miele” de pe manerul
tigdii de la dreapta la stanga, la o Tnal-
time de aproximativ 1 cm, peste indi-
catorul () Simbol NFC @ iluminat de

pe plita.

Pe Afisajul plitei apare L0 timp de apro-
ximativ 5 secunde.

Indicatorul Afisaj de stare nu se mai
aprinde.

Toate tastele de pe vasul de gatit sunt
aprinse.

Vasul de gatit este conectat la plita.
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Tn timp ce indicatorul () Simbol NFC
este aprins, aveti posibilitatea de a co-
necta si alte vase de gatit la plita. Nu-
marul maxim de vase de gatit conectate
este mentionat in instructiunile privind
utilizarea si instalarea plitei.

m Dupa ce conectati vasele de gatit do-
rite, atingeti (D Pornire/Oprire plitd.

Operarea

Instructiuni de siguranta pentru opera-
re

Vaporii care ies prin orificiul de
evacuare din capac pot deteri-
ora elementele de comanda si
de afisare.

Nu orientati orificiul de evacua-
re din capac spre elementele
de comanda si de afisare.

Pornirea vasului de gatit

Pornirea vasului de gatit pe o plita cu
mai mult de un Slider

Toate tastele de pe vasul de gatit sunt
aprinse.

Afisajul zonei de gatit/Afisajul vaselor de
gatit corespunzatoare afiseaza A.

Activarea vasului de gatit pe o plita cu
un Slider

Vasul de gatit este conectat la o plita
compatibilad cu vasele de gatit M Sen-
se (consultati sectiunea ,,Punerea in

functiune®).

Vasul de gatit este conectat la o plita
compatibild cu vasele de gatit M Sen-
se (consultati sectiunea ,,Punerea in
functiune®).

m Asezati vasele de gatit pe plita.
m in timp ce plita este oprit4, atingeti

O Pornire/Oprire plitd.
m in decurs de 10 secunde, atingeti

O Activare/Dezactivare vase de gdtit.
Toate ¥ OK pe care sunt asezate vase
de gatit clipesc.

m Pe plita: in decurs de 10 secunde,
atingeti @ OK care corespunde vasu-
lui de gatit M Sense activat.

m Asezati vasele de gatit pe plita.
m in timp ce plita este oprit, atingeti
(D Pornire/Oprire plitd.
m in decurs de 10 secunde, atingeti
O Activare/Dezactivare vase de gdtit.

Afisajele cu vase de gatit sunt aprinse.

m Pe plita: in decurs de 10 secunde,
atingeti Afisajul vaselor de gatit asoci-
at cu vasul de gatit M Sense activat.

Indicatorul Afisajul vaselor de gatit al va-

sului de gatit corespunzator se aprinde

puternic. Indicatoarele celorlalte vase de
gatit se aprind slab.

m Atingeti @ OK de pe plita.
Toate tastele de pe vasul de gatit sunt
aprinse.

Afisajul vaselor de gétit corespunzatoare
afiseaza A.

Pornirea mai multor vase de gatit

Pe plita pot fi folosite simultan mai mul-
te vase de gatit. Vasele de gatit trebuie
sa fie pornite succesiv.

m Pentru a porni inca un vas de gatit, ur-
mati indicatiile din sectiunea ,,Porni-
rea vasului de gatit“ din capitolul
»Functionarea“.
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Oprirea vaselor de gatit

Oprirea vaselor de gatit

m Atingeti O Activare/Dezactivare vase
de gdtit.

Indicatorul Afisaj de stare nu se mai

aprinde.

Vasul de gatit este oprit.

Oprirea plitei si vasului de gatit

m Atingeti D Pornire/Oprire plitd.
Afisaj de stare clipeste timp de aproxi-
mativ 10 secunde.

Plita si vasul de gatit sunt oprite.

Activati programul Prajire | &, 11 &~
sau Il &~

Pentru a afla care este programul cores-
punzator pentru alimentele pe care do-
riti sa le gatiti, consultati sectiunea
,Programe®.

Vasul de gatit este pornit (consultati
sectiunea ,Pornirea vasului de gatit“
din capitolul ,,Operarea”).

m Adaugati in vasele de gatit grasime de
gatit sau ulei cu un punct de fum co-
respunzator temperaturii-tinta (con-
sultati sectiunea ,,Programe®).

m Atingeti tasta programului dorit.

Daca adaugati un aliment Tnhainte de
incheierea etapei de incalzire a unui
program de prajire, rezultatul de praji-
re ar putea fi compromis.

Alimentele trebuie adaugate intot-
deauna numai dupa incheierea etapei
de incalzire.

Programele au cate o etapa de incalzire.
Etapa de incalzire incepe atunci cand
vasul de gatit nu are temperatura tinta.
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Tasta programului selectat pulseaza cu
lumina puternica pana la incheierea pro-
cesului de incalzire. Celelalte taste se
aprind slab.

Dupa aproximativ 5 secunde, tasta pro-
gramului selectat pulseaza; celelalte
taste nu se mai aprind.

Elementele de comanda si de afisare se
afla in modul de economisire a energiei.

Incheierea procesului de incélzire este
indicata de aprinderea statica a tastei
programului selectat si de emiterea unui
semnal sonor de la plita.

m Asezati alimentele in vasul de gatit.

m Atunci cand este obtinut rezultatul de
prajire dorit, incheiati procesul de pra-
jire. Daca aveti nevoie de asistenta,
puteti folosi functiile de temporizare
ale plitei.

Sfat: Daca doriti sa inabusiti alimentele
prdjite folosind alimente groase,

de exemplu, rosii strecurate, subtiati in
prealabil alimentele prajite folosind apa
sau bulion.

Activarea programului de fierbere la
foc mic .~

Vasele de gatit au trecut prin etapa de
incalzire a programului Prdjire 1, Il sau
[l

Turnati cel putin 250 ml de lichid nu
prea vascos, pentru a asigura o desfa-
surare optima a procesului de fierbere.

m Atingeti «.~ Fierbere la foc mic sinu
miscati tigaia timp de cel putin
30 de secunde.
w~ Fierbere la foc mic se aprinde puter-
nic. Celelalte taste se aprind slab.
Dupa aproximativ 5 secunde, .~ Fierbe-
re la foc mic, se aprinde static, iar cele-
lalte taste nu se mai aprind.
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Elementele de comanda si de afisare se
afla in modul de economisire a energiei.

m Cand rezultatul de fierbere este satis-
facator, incheiati procesul de fierbere.
Daca aveti nevoie de asistentd, puteti
folosi functiile de temporizare ale pli-
tei.

Sfat: Pentru a fierbe cantitati mari de li-
chid, selectati o treapta de prajire. Apoi
activati programul de fierbere la foc mic.

Anularea programelor

Este activat un program.

m Atingeti lung (> 2 secunde) tasta pro-
gramului activat.

Programul a fost intrerupt.

Toate tastele de pe vasul de gatit sunt
aprinse.

Pe Afisajul zonei de gatit/Afisajul vaselor
de gatit apare fA.

Dezactivarea modului de economisire
a energiei pentru elementele de ope-
rare si afisare

m Atingeti unul dintre elementele de
operare si afisare neaprinse.

Modul de economisire a energiei al ele-
mentelor de operare si afisare este dez-
activat timp de aproximativ 5 secunde.

Tasta programului selectat se aprinde
puternic. Celelalte taste se aprind slab.

Functiile speciale ale plitei

Activarea functiilor speciale ale plitei

Cu vasele de gatit M Sense puteti utiliza
toate functiile speciale ale plitei Miele,
cu exceptia cazului in care in instructiu-
nile privind utilizarea si instalarea plitei
este specificat altceva.

m Activati un program pe vasul de gatit.

m Activati functia speciala dorita a plitei
Miele.

Pe Afisajul zonei de gatit/Afisajul vaselor
de gatit apare A impreuna cu indicatorul
corespunzator al functiei speciale.

Dezactivarea functiei speciale a plitei
m Dezactivati functia speciala a plitei.

Functia speciala este dezactivata. Este
activata asistenta la utilizarea vaselor de
gatit M Sense.

Programe

Fierbere la foc mic .~

Programul este potrivit pentru gatitul la
foc mic sau pentru reducerea sosurilor.
Programul poate fi setat in asociere cu
un proces de prajire.

Prajire | &

Programul este potrivit pentru toate ali-
mentele care sunt prajite la temperatura
mica.

Programul incélzeste extrem de rapid
vasele de gatit la temperatura- tinta (va-
loarea setata din fabrica este de

150 °C). Dupé incheierea acestei faze
de incalzire, se pot adauga alimentele.

Daca adaugati un aliment Tnainte de
incheierea etapei de incalzire a pro-
gramului Prajire | & rezultatul de
prajire ar putea fi compromis.
Alimentele trebuie adaugate intot-
deauna numai dupa incheierea etapei
de incalzire.

Aveti posibilitatea de a modifica tempe-
ratura-tinta. Pentru instructiuni detalia-
te, consultati sectiunea ,,Reglarea seta-
rilor” din instructiunile privind utilizarea
si instalarea plitei.
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Prajire 11 &~

Programul este adecvat pentru alimen-
tele care sunt prajite la o temperatura
medie.

Programul incalzeste extrem de rapid
vasele de gatit la temperatura- tinta (va-
loarea setata din fabrica este de

190 °C). Dupa incheierea acestei faze
de incalzire, se pot adauga alimentele.

Daca adaugati un aliment Thainte de
incheierea etapei de incalzire a pro-
gramului Prajire || &~ rezultatul de
prajire ar putea fi compromis.
Alimentele trebuie addugate intot-
deauna numai dupa incheierea etapei
de incalzire.

Aveti posibilitatea de a modifica tempe-
ratura-tinta. Pentru instructiuni detalia-
te, consultati sectiunea ,,Reglarea seta-
rilor din instructiunile privind utilizarea
si instalarea plitei.

Prajire 111 &~

Programul este potrivit pentru prajire ra-
pida si/sau préjirea intensiva la tempera-
turi ridicate.

Programul incélzeste extrem de rapid
vasele de gatit la temperatura- tinta (va-
loarea setata din fabrica este de

210 °C).

Daca adaugati un aliment inainte de
incheierea etapei de incalzire a pro-
gramului Prajire 111 &~ rezultatul de
prajire ar putea fi compromis.
Alimentele trebuie adaugate intot-
deauna numai dupa incheierea etapei
de incalzire.
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Aveti posibilitatea de a modifica tempe-
ratura-tinta. Pentru instructiuni detalia-
te, consultati sectiunea ,,Reglarea seta-
rilor din instructiunile privind utilizarea
si instalarea plitei.
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Alimente si programe adecvate pentru vasele de gatit

Aliment Program’ Capac

Carne

Sos Bolognese Frigere: Prjire 111 &-, -
Preparare in sos: Fierbe- v
re w.r

Carnati, cruzi Prajire | <~ v

Carnati, prefierti Prajire 1l - v

Carne, cantitate mare Prajire 111 &~ -

Chiftele Préjire | & v

Tocana Frigere: Prajire Il &, -
Preparare in sos: Fierbe- v
re w.r

Piept de pui, intreg Prajire | & vv

Rulada de carne Prajire 11 & v

Snitel Prajire 11 - -

Prajirea slaninii Prajire | & v

Fripturd Prajire 11 &~ -

Peste

File de peste Prajire Il &~ v

Peste, intreg Prajire | &~ vv

Creveti Prajire 11 & v

Garnituri

Cartofi copti din cartofi fierti Prajire 111 &~ v

Cartofi copti din cartofi cruzi Prajire 1l &~ v

Risotto Frigere: Prajire | &, -
Preparare cu bulion: Fier- v
bere w.r

Tortilla de cartofi facuté din cartofi cruzi Prajire 11 & v

Legume

Legume, gtite Prajire | <~ v

477




ro - -

Aliment Program' Capac
Legume, prajire in cantitate mare Prajire 111 &~ -
Clatite de cartofi Prajire 11 &~ -
Ceapa in unt Prajire | & v
Deserturi
Clatite frantuzesti Prajire | &~ v
Caramel Prajire 11 & v
Clatite in stil american Prajire | & v
Clitite clasice Prajire 11 & v
Popcorn Prajire 111 &~ vv
Diverse
Prajire in unt Prajire | & v
Omlets Prajire | & v
Papara de oud Prajire | & v
Seminte, rumenire fara grasime Prajire 1l &~ v
Sos cu rantas Frigere: Préjire | &, v
Sos: Fierbere .~ v
Reductie de sosuri Fierbere la foc mic v -
Ousa ochiuri Préjire | & v
Produse congelate preparate la tigaie Prajire 1l &~ v

V'V Pentru o preparare optima, vasul de gitit trebuie acoperit cu un capac.

V Este recomandat3 utilizarea unui capac. Astfel se reduc pierderile de caldur3.

— Pentru o preparare optima, vasul de gatit nu trebuie sa fie acoperit cu un capac.

" Programele sunt exemple bazate pe reglajele din fabrica ale programelor. in functie de pre-
ferinte, puteti utiliza alte programe sau puteti modifica individual setarile fiecarui program. In-
formatii suplimentare privind programele, cum ar fi domeniile de aplicare si secventa progra-
melor, pot fi gasite in capitolul ,,Programe*.

n cazul programelor Prijire, alimentele trebuie ad3ugate intotdeauna numai dupa incheierea
etapei de incalzire.
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Bine de stiut

Vase de gatit folosite

Nu este necesar sa resetati sau sa ster-
geti setarile de pe vasul de gatit sau de
pe plita in cazul in care eliminati ca de-
seu vasul de gatit, 1l vindeti, 1l dati cu im-
prumut sau incepeti sa utilizati vase de
gatit folosite.

Curatare si ingrijire

Curatarea vaselor de gatit

Vasele de gatit pot fi spalate in masina
de spalat vase. in cazul articolelor din
plastic, va recomandam sa le curatati
manual, pentru a preveni decolorarea.
Dupa utilizare, curatati vasele de gatit cu
o lavetda umeda sau un burete moale si
apa fierbinte.

Respectati indicatiile producatorului de-
tergentului.

Nu folositi detergenti abrazivi.

Indepéartati toate resturile de agent de

curatare, de exemplu, sub jet de apa.

Intervalul de schimbare a bateriei

Intervalul de schimbare a bateriei este

indicat prin:

- Clipire de 2 oriin rosu a indicatorului
Afisaj de stare.

- BAT de pe Afisajul zonei de gatit/Afisa-
jul vaselor de gatit

Schimbarea bateriilor

Surubelnitad (PH 2)

2 baterii (Murata CR2477W sau Pa-
nasonic CR2477/BN)

Pregatiti o suprafata de sprijin curata,
moale si plana.

B Intoarceti vasul de gatit cu baza in
sus.

B Asezati vasul de gatit pe suprafata.

m Desurubati complet suruburile de sub
maner si asezati-le deoparte Tmpreu-
na cu garniturile.

m Introduceti varful surubelnitei in orifi-
ciul gol pentru surub, cat mai aproape
de baza vasului.

m Apasati de sus surubelnita.
Capacul este impins in afara.

m Prindeti marginea tigaii si intoarceti-o
astfel incat partea inferioara a aceste-
ia sa fie orientata in jos.
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m Trageti capacul spre marginea tigaii.

R )

B Scoateti bateriile de sub capac.

m Introduceti 2 baterii noi in suporturi.
Borna pozitiva (+) trebuie sa fie orien-
tata spre exterior.
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Daca nu se fixeaza corect, este posi-
bil ca capacul compartimentului pen-
tru baterii sa nu fie inchis corect.
Tnainte de a fixa cu suruburi capacul,
verificati daca acesta este pozitionat
corect.

m 1. Impingeti capacul inapoi pe suport,
astfel incat elementul de blocare sa
alunece in suport.

B 2 Apésati capacul pe méaner.

m Instalati garniturile inelare si suruburi-
le, dar in ordine inversa.
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Remedierea problemelor

Puteti remedia singur majoritatea defectiunilor si erorilor. In multe cazuri, puteti
economisi timp si bani prin faptul ca nu trebuie sa contactati Serviciul pentru cli-

enti.

La www.miele.ro/support/customer-assistance veti primi informatii
suplimentare cu privire la modul de remediere a defectiunilor.

Problema

Cauza posibila si remediere

Afisajul zonei de gatit/
Afisajul vaselor de gatit
de pe plita indica 5A7.

Nivelul de incarcare al bateriilor este critic, iar bateriile

trebuie Tnlocuite imediat.

m Dac3 bateriile sunt descarcate, inlocuiti-le (consul-
tati capitolul ,Curatare si ingrijire, sectiunea
,Schimbarea bateriilor”).

Pe Afisajul plitei, £ si
109 clipesc alternativ, iar
plita si vasul de gatit se
opresc.

Conexiunea dintre vasul de gatit si plita a fost pertur-

bata.

m Porniti vasul de gatit (consultati capitolul ,,Opera-
rea“, sectiunea ,,Pornirea vasului de gatit“).

m Daca plita afiseaza din nou £~ 709, incercati sa por-
niti un alt vas de gatit M Sense de pe plita.

m Contactati centrul de service pentru clienti Miele.

Pe Afisajul zonei de ga-
tit/Afisajul vaselor de ga-
tit de pe plita apare un
mesaj care nu este men-
tionat in aceste instruc-
tiuni de utilizare.

Plita efectueaza o functie sau raporteaza o problema.

m Pentru informatii privind functionarea sau remedie-
rea defectiunilor, consultati instructiunile privind uti-
lizarea si montarea plitei.

Vasul de gatit nu poate fi
pus in functiune.

Verificati dacd nu cumva vasul de gatit M Sense a fost
deja pus in functiune.

Verificati daca la plitd este conectat numarul maxim
de vase de gatit. Numarul maxim de vase de gatit co-
nectate este mentionat in instructiunile privind utiliza-
rea si instalarea plitei.
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Problema

Cauza posibila si remediere

Tastele nu sunt ilumina-
te.

Vasul de gatit este in modul de economisire a energiei.
m Atingeti una dintre tastele neaprinse.

Toate tastele sunt iluminate.

Vasele de gatit nu sunt pornite.
m Porniti vasul de gatit (consultati capitolul ,,Opera-
rea“, sectiunea ,,Pornirea vasului de gatit“).

Vasele de gatit nu au fost puse in functiune corespun-

zator.

m Puneti in functiune vasul de gétit (consultati sectiu-
nea ,Punerea in functiune“ din instructiunile privind
utilizarea si instalarea plitei).

Bateriile sunt descarcate.
m Schimbati bateriile (consultati capitolul ,,Curatare si
ingrijire”, sectiunea ,,Schimbarea bateriilor").

Alimentele sunt prajite
neuniform sau sunt arse.

Alimentele nu sunt amestecate sau trebuie intoarse.
m Amestecati cu regularitate.

m Intoarceti sau amestecati cu regularitate alimentele
n timp ce le prajiti.

Pentru prepararea alimentelor ar fi mai potrivit un alt

program.

m Folositi alt program. Exemplele privind selectarea
unui program pot fi gasite in tabelul de programe;
consultati sectiunea , Alimente si programe adecva-
te pentru vasele de gatit“ din capitolul ,,Programe®.
Asigurati-va ca, in timpul etapei de incalzire, in vase-
le de gatit nu exista alte produse decat ulei.

m incercati si alte programe, pana cand obtineti un re-
zultat satisfacator.

Aspectul alimentelor
prajite nu este satisfaca-
tor.

Temperaturile-tinta ale programelor Prajire nu cores-

pund.

m Modificati temperaturile-tintd pentru programul Pra-
jire. Pentru instructiuni detaliate, consultati sectiu-
nea ,Reglarea setarilor” din instructiunile privind uti-
lizarea si instalarea plitei.

Alimentele au fost introduse in vasul de gatit Tnainte

de incheierea fazei de incalzire a unui program Prdjire.

m Asteptati pana la incheierea etapei de incalzire a fie-
carui program Prajire si doar apoi introduceti alimen-
tele in tigaie.
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Problema

Cauza posibila si remediere

Aspectul alimentelor
fierte nu este satisfaca-
tor.

Din cauza trecerii de la un program de prajire la un
program de fierbere, temperatura a scazut excesiv, de
exemplu, din cauza turnarii de lichid rece.

m Selectati &~ Préjire | pentru a aduce din nou alimen-
tele din cratita la temperatura de fierbere, si activati
din nou programul Fierbere w.~

sau

m porniti procesul de fierbe cu <& Prajire 1.

Etapa de incalzire durea-
za foarte mult.

Se produc pierderi de caldura deoarece vasul de gatit

nu este acoperit cu un capac.

m in timpul etapei de incalzire a programului, acoperiti
cu un capac vasul de gatit, cu exceptia cazului in ca-
re se specifica altceva n sectiunea , Alimente si pro-
grame" din capitolul ,,Programe”.

Plita nu incalzeste vasul
de gatit.

Ati folosit vasul de gatit pe o plita pe care nu a fost pu-

sa in functiune.

m Porniti vasul de gatit pe plita in locul in care doriti
s&-1 utilizati (consultati sectiunea ,,Pornirea vasului
de gatit” din capitolul ,,Operarea“).

Doriti sa utilizati 2 sau
mai multe vase de gatit
pe plita si toate vasele
de gatit se opresc.

Vasele de gatit nu au fost pornite corespunzator.

m Porniti iIntotdeauna succesiv vasele de gatit si atin-
geti ¥ OK sau Afisajul vaselor de gétit, iar apoi atin-
geti @ OK de pe vasele de gétit pornite (consultati
sectiunea ,Pornirea vasului de gatit“ din capitolul
,Operarea”).

Ati folosit vasul de gatit
pe plita necorespunza-
toare.

Puneti in functiune vasul de gatit pe plita dorita. Nu
este necesar sa efectuati alte setari pe vasul de gatit
sau pe plita.
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Serviciu Clienti

La www.miele.ro/service veti gasi in-
formatii despre cum sa remediati sin-
gur defectiunile si despre piesele de
schimb Miele.

Contact in caz de defectiuni

Tn cazul oricéror defectiuni pe care nu le
puteti remedia dumneavoastra, va ru-
gam sa contactati distribuitorul Miele
sau Serviciile pentru clienti Miele.

Puteti sa rezervati Serviciul pentru cli-
enti Miele online prin intermediul link-
ului www.miele.ro.

Datele de contact ale Serviciilor pentru
clienti Miele sunt trecute la finalul
acestor documente.

Serviciile pentru clienti vor solicita ID-ul
modelului si numarul de serie (SN). Am-
bele detalii pot fi gasite pe placuta cu
date tehnice.

Date tehnice

Date tehnice

Frecventa benzii 2,400 GHz -
ISM 2,4835 GHz

Frecventd RFID/ | 13,56 Mhz
NFC

Putere de emisie | Pasiv
RFID/NFC

Putere de emisie | <10 mW
BTLE
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ru - YkasaHus no 6e3onacHoOCTU u npeaynpexneHns

P> Mocne 3ameHbl baTapeek HaOEXHO 3aKpbiBanTe baTaperiHbiii OT-
cek. XpaHuTe 3anacHble baTapenkn B HEOOCTYNHOM A5 LeTe MecTe.

P Mepepn BBOOOM B 3KCMyaTaumio 063aTenbHO 03HaKOMbTECH C
WNHCTPYKLMEN No akcnnyaTaumm. Takum obpasom Bbl obesonacuTe ce-
069 1 NnpepoTBpaTUTE NOBPEXOEHUS CBOEro npubopa.

P> Batapeikun MoXHO NPornoTuTb. YoeamTech, 4To UCKoYeHa BO3-
MOXXHOCTb NPOrnaTbiBaHNs HOBbIX /MMM MCNONb30BaHHbIX HaTapeek.
XpaHuTe baTaperikn Boanu ot geTen.

P> Vicnonb3yiTe TONbKO HEMOBPEeXaEHHbIe baTapelikn. HemenneHHo
3aMeHsINTe NoBpeXxaeHHble baTapenku.

P Henbasa gonyckaTb KOPOTKOro 3aMblkaHus baTtapeek 1 6pocaTtb ux B
OrOHb.

P Ecnv Bbl nopo3peBaeTe, Yto baTaperika bbina nporfnoyeHa, Heme-
neHHo obpaTuTech B oTOeneHne HeoTnoXxHom nomowm. He gasante
pebeHKy HMYero ecTb M NMUTb W He Bbi3biBaliTe Y HEFO PBOTY.

P KyxoHHasi nocyga M Sense npegHasHavyeHa UCKOYUTENBHO 415
naHenern koHPopok Ready ¢ nogaep>Xkom KyxoHHOW nocyasl M
Sense.

P He nonbayiitecb aTOM KYXOHHOW MOCYO0M, €C/Y BaM HYXHO MPUro-
TOBWUTb YTO-TO BO ppuUTIOpE.

P Cobniogaite ykasaHus, npuBeOEHHbIe B MHCTPYKLMM MO 3KCMya-
TauMn 1 MOHTaXy Ballel naHenn koHdopok Ready ¢ nogaep kKo Ky-
XOHHOW nocygbl M Sense. B Hewn Bbl Takke HaNOETE OOMNONHUTENbHYIO
nHpopmaumo 06 MCNoNb30BaHMM BalLen KyXoHHOW nocynpbl. Ecnn B
MHCTPYKLUMWN NO 3KCMyaTauMm N MOHTaXy KYXOHHOW Nnocyabl He yka-
3aHO MHOe, OeNCTBYIOT yKa3aHus, NpUBeOEHHbIE B MHCTPYKLUMN NO
aKCMnyaTauMm N MOHTaXy Ballel naHenn koHpopok Ready ¢ noa-
OEP>XKKOM KyXoHHOM nocyabl M Sense.

P> Vicnonbsyite KyxoHHYIO NOCYOy UCKOYUTENBHO B ObITOBbLIX YC/10-
BMAX 0119 00XapurBaHuMa 1 nocnenyroLero TomneHns nuwm. Jiobole
Apyrve cnocobbl MPUMEHEHNS HeaonyCTUMbI.

P> Mepepn nepBbiM MCMONb30BaHNEM MOMOWTE KYXOHHYIO MOCYay
CPencTBOM A718 MbiTbsl Mocyapl BpydHyto (cM. pasgen «Ounctka u
yxona»).

P> [1ns Toro 4to6bI MepemMecTmTb Nocyay, NPUNoaHMMaNTe eé.

P Mbl pekoMeHaoyeM UCMob30BaTh KYXOHHYIO MOCYay TOMbKO B pe-
XNUMe NogKoYeHnst, YTobbl UMeTb BO3MOXHOCTb MOJIb30BaTbCS BCE-
MU GYHKLUMAMU KYXOHHOM Nocyabl.
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ru - YkazaHus no 6e3o0nacHoCcTu 1 npeaynpexmneHus

P Ecnu Bbl 0QHOBPEMEHHO MCMOosb3yeTe HECKObKO MNPeaMeToB Ky-
XOHHOW Nnocypabl Ha OAHOM NaHenn KoHPopok, ybeomTechb, YTO Bbl NOA-
KIFOUNIM KYXOHHYIO MOCYOy K COOTBETCTBYIOLLLEMY MONOXKEHUIO pery-
naTOpa NoCyMbl/30Hbl MPUTOTOBMEHMS.

P> Bo BpeMs npoLiecca NpurotoBreHns creanTe 3a 40CTaTOuHOM
BEHTUNSILMEN NMOMELLLEHMS.

P> OyeHb BbiCOKME TEMMEPATYPbI MOTYT MPMBECTM K 3a0bIMIIEHMIO UMK
BOCM/aMeHeHM o Macna. Hukorga He ocTaBnsanTe ckoBopomy Ha na-
Henun KoHdopok 6e3 npucMoTpa.

P> Vicnonb3yiTe TONbKO Te XMpbl ¥ Maca, KOTOPble MOXHO HarpesaTb
0,0 BbICOKOM TeMnepaTypbl. Hukorga He TyLLmnTe ropsillee Macno Bo-
non. [ns TyLeHus ropsiLero Macna Ucrnonb3ynTe noxapHoe nokKpbl-
Basio UM COOTBETCTBYHIOLLLYHO KPbILLIKY.

P> Pyuku HarpeBatoTca nog, BO3aencTBremM npsamMoro Tenna (Hanpw-
Mep, Tensa, OTBOAMMOrO OT KyXOHHOW nocygpl). Ecnv Heobxoammo
NPUKOCHYTLCS K TOPSIYMM pyYKaM, NCMONb3YNTe KyXOHHbIE pyKaBULbl
NN NPUXBaTKMN.

P> Ecnun Bbl ycTaHaBNMBAETE KPbILLKW Ha KYXOHHYIO Mocydy Tak, YTobbl
N3MEHUTb HarnpaBlieHMe BbIXOAa BO3ayxa, npocnenure, 4tobbl ncna-
peHus He nonagany Ha Pyyku UV 3NEKTPOHHbIE MOLYNN KYXOHHOM
nocyapl. 9TO MOXET NMPUBECTU K MEPETrPEBY N MOBPEXOEHMIO PYYEK U
9NEKTPOHHbIX MOAYNEeN.

P Yteuka 3M1eKTPONIUTa MOXET NPUBECTM K MOBPEXAEHNIO dNIEKTPOH-
HbIx Mopyneii. Mpwn 3ameHe baTapeiky ybeamTecs, YTO ynnoTHuTENb
Ha KYXOHHOM nocyae He NOBPeXAEH, He CMELLLEH NN He CHAT.

P B nporpaMmax obxxapuBaHusi obasnsiite npoaykTbl TONbKO Nnocrie
OKOHYaHUs ¢asbl Harpesa (KHOMKa NepecTaér Muratb U pasnaercs
3BYKOBOW curHan).

Ecnn pobaBntb NpoayKTbl 0,0 OKOHYaHUS da3bl HarpeBa, pesynbraTt
NPUroTOBNEHNS MOXET YXYALINTHCS.

P He ncnonb3yiite xEcTkme 1M ocTpble NpeaMeTbl NP yxone v
aKcnnyaTaumm KyXxoHHOM nocynbl. Bo3MOXHO noBpexaeHne aHTUnpu-
rapHoOro NokpbITMS. Mbl peKoOMeHOyeM NCMNONb30BaTb KYXOHHbIE NMpu-
HaO 1eXXHOCTU U3 CUIMKOHA U MArkoro aepesa. He npmxnmanite
CUNbHO OepPeBSHHbIE KYXOHHbIE MPUHAANEXHOCTU K aHTUNPUrapHOMY
MNOKPbITUIO.

P Ecnu pyyky npukpyyeHbl, NpoBepsiiTe NPOYHOCTb BUHTOBOIO CO-
eOMHEHNs Nepen, KaXkapiM ncnonb3oBaHneM. MNpn HeobxoanMocTn
NoaTSHUTE BUHTBI.
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OKONOrMYHOCTb 1 3aLuUTa OKpPY-
)KawoLien cpegbl

YTununsauusa ynakKoBKuU

YnakoBKa 3aLlMLLAeT OT NOBPEXOEHNN
npw TpaHcnopTuposke. MaTtepuansl, Uc-
nosib3yemble NMpu N3roTOBNIEHUN YMaKOB-
Ku, 6esonacHbl 4 oKpyXkatoLen cpe-
Obl 1 nognexat nepepaboTke.
BosBpalleHne ynakoBku Oia e€ BTO-
pUYHOI NepepaboTky NPUBOOUT K KO-
HOMMM CbIPbsi 1 YMEHbLLUEHWNIO KO-
YyecTBa 0TX040B. [10 BO3MOXHOCTHU
chanTe ynakoBKY B KOMMAHWUIO MO yTUMK-
3auUuMmM OTXOO0B.

YTunusaumsa npubopa

DnekTpuyeckme 1 aneKTpoHHbIe Nprbo-
pbl YaCTO coOepyXKaT LeHHble MaTepu-
anbl. B nx cocTtaB Takke BXoOsaT onpene-
NeHHble BeLLLeCTBa, CMeLLaHHble KOMIMOo-
HEHTbI 1 oeTanu, Heobxoanmble Ans
dYHKUMOHMpPOBaHUS 1 Be3onacHoOCTH
npubopos. MNMpu nonagaHnn B 6bITOBO
MycCOp, a TakxXe Npu HeHagnexallem
06paLLEeHNN OHM MOTYT MPUYMHUTL BPEL,
30,0POBbIO NIOAEN N OKPYXKatoLLEen cpe-
noe. B cBs131 ¢ 3TMM HMKOraa He Bblibpa-
CbIBaNTe OTCNYXXMBLUMI Npnbop BMecTe
¢ GbITOBBIM MYCOPOM.

hi¢

PekomMmeHnaoyeM BaM coaTb OTCNY>XUBLUMIA
npnbop B opraHM3aLmio No npuemMy u
YTUAN3ALLUN SIEKTPUYECKMX U INEKT-
POHHbIX NprbopoB B Bawem HaceneH-
HOM nyHkTe. Ecnn B yTnnsmpyemom
npubope coxpaHeHbl kakne-nmbo nep-
COHaslbHble OaHHble, TO 3a UX yganeHue
Bbl HeceTe NNYHYIO OTBETCTBEHHOCTb.
Heobxoovmo npocnenmnTb, 4ToObI 40 OT-

npaBneHus nprubopa Ha yTUAn3aumio oH
XPaHWCS B HEOOCTYMHOM O/19 OeTen
MecTe.

Cpaua B yTunumsaumio ctapbix 6atape-
€K 1 aKKyMynsiTopoB

DnekTpuyeckme 1 aNeKTpoHHble Npubo-
pbl YacTo copep>kaTt baTapelrikm 1 akky-
MynSiTOPbl, KOTOPbIE MOCe NCMOMb30Ba-
HWSI He OOSKHbI MonagaTth B 6bITOBOM
Mycop. PekomeHoyem Bam cpaBaTb OT-
CNyXuBLUNE GaTapenKn 1 akKkyMynsaTopbl
B CMeLuanm3npoBaHHble NyHkTbl (opra-
HM3auum) Npuema u ytunusaumn. barta-
penkun 1 akkyMynsiTopbl MOryT Cofep-
»KaTb BpedHble A5 3[,0POBbs YenoBeka
N OKpY>KaloLLen cpefbl BeLL,ecTBa.

3Haku, HaHeceHHble Ha baTapenky nnn
aKKyMynsiTop, gatoT 6oree nogpobHyto
nHoopmaumio. VizobpaxxeHune nepe-
YEepPKHYTOro MyCOPHOTO KOHTelHepa
obo3HavaeT, YTo baTapenkm 1 akkymysns-
TOPbI HM B KOEM Cllyyae Henb3s Bblibpa-
cblBaTb BMeCTe C ObITOBbIM MyCOPOM.
Ecnu psimom ¢ nepeyvepkHyTbIM Mycop-
HbIM KOHTEliHepOM npuseneHbl 0603Ha-
4YeHWsi OO4HOTO UM HECKOSIbKUX XUMU-
YeCKNX 3/IeMEHTOB, 3HAYUT OHU coaep-
aTtcs B baTapenkax Ui akkyMynsTo-
pax, HanpuMmep, ceuHel, (Pb), kagmuii
(Cd) u/vinm pryTs (Hg).

PbCd Hg

OTcnyxusLne batapenkm n akkymyns-
TOpbl COAEPXXaT LLeHHbIe BELLLeCTBa 1
MoryT 6bITb NepepaboTaHbl. Pasnens-
HbIi cbop cTapbix 6aTapeek 1 akkymMyss-
TopoB obnieryaeT nx nepepaboTky n BTO-
pUYHOE MCMOMb30BaHMe MaTepunanos.
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O6w,asa nipopmaums

OnemeHTbI ynpaB/ieHus u UHguKauunun

(» OTtobpaseHue cTaTyca

(2 Knonka KyxoHHas nocyda Bks./Beikn. O
(® KHonka TomsieHue wr

(@ Kronka Obxapusarue | <~

(® KHonka ObxapusaHue 11 &~

(® Kronka Obxapusarue 11 &

@ KHonka JucmaHyuoHHoe nodmeepxderue (%)
[ononHutenbHble cBemeHns cM. B pasgene «Obuimne ceeneHmsa» B rnase «[loa-
KIIOYEHMe K CeTn».
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OTob6paxeHue ctatyca

NHpoukauunsa 3HauyeHune

MwuraeT 6enbiM LLBETOM | - KyXOHHaﬂ nocyna oXXmngaet BBOOa B 3KCnJiyaTauuio.

- KyxoHHas nocypa oxungaet NoaTBepXKAeHUs Ha NaHe-
M KOHGOPOK.

- MaHenb koHPOpPOK Oblfa BbIKIOYEHA.

MwraeT kpacHbIM UBe- | [TporpaMmma oTMeHeHa.
TOM

[Baxabl Muraet kpac- | batapeikun NMeoT KpUTUYECKNI YPOBEHb 3apsiaa U Tpe-
HbIM LLBETOM OyIOT CKopeliLLel 3aMeHbl.
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CneuuarnbHble pyHKLMN

Mporpammbl

C noMoLLblo NPOrpamMM KyXOHHOW Mno-
cyapl NaHesb KOHPOPOK aBTOMATUYECKN
perynmpyeTt MOLLHOCTb, C KOTOPOW Ha-
rpeBaeTcs KyxoHHasi nocyna. bnaropaps
3TOMy TeMnepaTypa Bcerga ocTaeTcsl
nocTtosiHHo. ONTManbHasa TeMnepary-
pa s 06paboTKn COOTBETCTBYHOLLNX
NpoayKTOB AOCTUraeTcs 1 noanep>Xmsa-
eTcs nporpammamm 6e3 Heobxoam-
MOCTM PYYHOTrO PerynMpoBaHus.

B HekoTopbIx NporpaMmax g1t 3Toro
TpebyeTcsa dpasa Harpesa.

Bbl MoXeTe naMeHnTb 3agaHHyto Temre-
paTypy ons nporpamm «ObGxapvBaHue
[», «ObxapusaHue |1» n «Obxapusa-
Hue |11». MogpobHy MHCTPYKLMIO Bbl
HanpETe B rnaBe «VI3aMeHeHne HacTpo-
€K» MHCTPYKUMKN MO SKChsyaTaumm 1
MOHTaXKy BaLLel naHenm KoOHPOpoK.

[ononHunTenbHyto MHdOpMaLMIo O NPo-
rpamMmax 1 Tabnuuy c npumepamm npo-
[OYKTOB W COOTBETCTBYIOLLMX NPOrpamMm

Bbl HalioETe B rnase «[1porpaMmbi».

MopknioyeHne K ceTn

Balua naHenb koHPOpPOK OCHaLLeHa
BCcTpoeHHbIM Moaynem WiFi. Manenb
KOHPOPOK MOXHO NMOAKMIOYNTb K 0,0~
MaLLHeN CeTU UK TOSbKO K BaLLen Ky-
XOHHO BbITsxKke Miele. Mogynb WiFi
No3BOSSIET MCMOJSIb30BaTb NPUNOXEHNE
Miele Ha MOBUNBHOM yCTpoOMCTBE.

Mocne Toro Kak Balla naHesb KOHGOPOK
opuH pas nogkntountea k WiFi, coegu-
HeHne OyoeT aBTOMaTMYeCcKM yCcTaHaB-
NMBATbCS NPU KaXO0M BKITHOUYEHNM.
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Heobxogumo obecrneunTb Hannume

Ha MecTe YyCTaHOBKM NnaHenn KoHGOopoK
curHana cetu WiFi poctaTouHOM MoOLLL-
HOCTW.

Mpw nopgknoYeHnn naHen KoHbopok
k cetn WiFi noBbiLaeTcsa pacxon,
3MEKTPOIHEPTUM, OaXe ecnv Npnubop

BbIKJTIOYEH.

Smart Extra yepes npunoxeHue
Miele*.
MopoxntoveHre K ceTu Yepes npuoxe-

Hue Miele oTkpbiBaeT JOCTYN K MHOTO-
ymcneHHbIM Smart Extra, Bkntovas

- 3anpoc nHbopMaLmn o cTatyce

- Vicnonb3oBaHne JOMNOMHUTENbHBIX MO-
ne3HbIX GYHKLUMIA

- [Nopoep>xaHne KyXxoHHOWM nocyabl B
aKTyanlbHOM COCTOSIHMM Brnarogaps
obHosneHnsm MO ot Miele (goctynHo
TONbKO MPU NOOKITIOYEHMN K CETH
WiFi)

Bonee nogpobHyto nHopMaymio o

dyHKUMAx Smart Extra MoXHO HaliTu Ha

carite Miele, B npunoxeHnusax Apple App

Store” unn Google Play Store™.

* NononHutenbHoe undposoe
npegnoxeHue ot Miele & Cie. KG.
O6BbEM PYHKLMIN MOXKET BapbMpOBaThb-
CS B 3aBMCUMOCTM OT MOLENMN 1 CTPa-
Hbl. [Ln9 ncnonb3oBaHusa HeobxoouMo
BaLLe cornacue ¢ OBbLMMM NONOXKEeHN-
MU 1 yCrIOBUAMM, a Takxe [onnTmukon
KOHGUOEHUNANTbHOCTM B OTHOLLEHUN
LM poBbIX NpoayKToB K ycnyr Miele B
npunoxeHun Miele. Komnanus Miele
ocTaBnigeT 3a coboit NpaBo B Ntoboe
BPEMS U3MEeHSTb U NpekpaLLaTh

nencTtare undpoBbIX YCNyT.
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JononHutenbHo npnobpetaemble
NpPUHagNEeXHoCTU

B nHTepHeT-marasuHe Miele, B cepBuc-
HoW cnyxbe Miele nnu y aBTopmsoBaH-
Horo gunepa Miele Bbl MOXeTe Npro6-
pecTu ToBapbl, CreLmanbHo NnpegHasHa-
YeHHble 05 Ballle CKOBOPOAbl, Hanpu-
Mep, KPbILLKY 1 MOtoLLMe cpencTaa.

Hoctyn Kk IHTepHeT-MarasuHy Miele
MOXHO MOJIy4MTb C MOMOLLIbIO creay-
toutero QR-kopa:

s E
ok
[=]

BBop B aKkcriyatauuio

BBopg, KyXOHHOM Nocyabl B 3KCnyaTa-
uuio

- KyxoHHas nocyna nonxHa bbiTb He
Tensiee KOMHaTHOM TeMnepaTypbl.

- KyxoHHas nocyga pomkHa 6biTb
nycTon.

HacTpoiika BbICOTbl yCTaHOBKM NaHe-
nun KoH$popok

Ha saBopge ycTaHOB/EeHa BbicOTa ycTa-
HoBkn O—1800 M Hapg, ypoBHEM MOpS.
Bonee TouHaa HacTpoiika ynyyLwmT pe-
3ynbTaTbl MPUrOTOB/IEHUS B BaLLeN Ky-
XOHHOW nocyae. Bbl MoXeTe HacTpouTb
BbICOTY YCTaHOBKM C TOYHOCTbIO 10
300 m.

B Y3HaliTe BbICOTY HaZ yPOBHEM MOPS
Ha MecTe YCTaHOBKM.

® HacTpoliTe BbICOTY yCTAaHOBKM Ha Na-
Henu KoHPpopok (cm. rmasy «/3meHe-
HMe HAacCTPOeK» B UHCTPYKLMN MO
aKcnnyaTauum Ballen naHem KoHdo-
POK).

AkTuBaumsa udgukaTtopa () 3Hauok
NFC

Mpwn nepBbix 20 BKIOYEHUSAX NAHENM
KOHdpopok nHavkatop () 3Havok NFC
aKTMBMpPYeTCcs aBToMaTudeckn. Mpn 21-
M BK/THOYEHUW NaHenn KOHPOPOK, NHOMU-
katop () 3Havok NFC Heobxoommo ak-
TUBUPOBATb BPYYHYIO.

B BbikntounTte naHenb KOHGOPOK.

m KocHutect (D Bxsi./8biks. naHesu
KOH@®OPOK 1 yaep>XuBanTe eé npu-
MepHoO 6 cekyHO,. Ha gucnnee naHenu
KOH(pOPOK HAUYHETCS 0OPATHBIN OTCUYET
CeKyHA.

Ouvcnnen naHenn koHPOPOK NokasbiBa-

eTr.

NHamkaumm 30H NpUroToBieHms/KyxoH-
HOW MOCyAbl MOKa3bIBatOT CriedyloLLee:

- 9 1 yncno otobpaxkatoT BbIGPaHHbIN
ObICTpbIN NapamMeTp

- B 3aBMCUMOCTMN OT MOLENM:
£ v uncno otobpaxkatoT BbIOpaHHbIN
Kopm, BbIOpaHHOro ObICTpOro napameT-
pa

3aropatoTcs ocTasnibHble KHOMKM.

Nugukatop ) 3Havok NFC ceetutca
ApKO.

MopknioyeHne KyXOHHOW nocyabl

NHawnkatop (@) 3Havok NFC akTem-
poBaH.

B BknounTe KyxXOHHYIO nocyay.

OTobparkeHne cTaTyca Muraet 6esbim
LBETOM.

Bce kHoMnku Ha KYXOHHOﬁ nocyne nopn-
cBe4YnBatoTcA.

491




ru

m [MpoBenute Hagnuceto «Miele», Ha-
HeCEHHOW Ha py4Ky CKOBOPOIbI, Ha
BblCcOTe OKoso 1 CM crnpaBa HaneBo
Hag, CBETALMMCS UHONKATOPOM
() 3Havox NFC ) nanenun koH$po-

POK.

Ha pvcnnee naHenu koH$OpoOK B Teye-
Hue NpuMepHo 5 cekyHp, oTobpaxkaeTcs
£oe.

NHonkatop OTobparkeHre cTaTyca
6osibLLIEe He TOpUT.

Bce KHOMKM Ha KyXOHHOW nocyne nog-
cBeymBatoTCS.

KyxoHHasi nocyna nogktoueHa K naHenm
KOHPOpPOK.

Moka roput nHamkatop (=) 3Haqvok NFC,
K naHenn KoHGOPOK MOXKHO NMOOKTIOUYNTD
OOMOSTHUTENbHYIO KYXOHHYIO nocyay.
MakcurManbHOe KOMYeCcTBO NOOKI0-
YEHHOW KYXOHHOW MoCcydpl yKa3aHo B WH-
CTPYKLMK MO 3KCMyaTaLmm U MOHTaxy
BalLel NaHenn KOHGOPOK.

B [10OKMI0YNB HYXXHYO KYXOHHYHO MO-
cyay, HaxmuTe kHonky (D Bks./8bik1.
naHesnu KoHPopoK.
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YnpasneHue

YkasaHusa no 6e3onacHoOCTv Npwm yn-
paBneHun

13-3a napa ns otBepcTtns B
KpbILLKE MOTyT ObITb MOBPEX-
OEeHbl 3N1IEMEHTbI YyNpaBneHus 1
NHOVIKALNW.

[ToBOpauvBanTe oTBEpPCTME
KPbILLKN B CTOPOHY OT 9N1IeMEH-
TOB ynpaBfeHnsa U MHOMKaUMW.

BkrntoyeHue KyxoHHOM nocyapl

BknioueHue KyXOHHOW nocyabl Ha na-
Henu KOHPOPOK C HECKONTbKMMU
cnavigepamm

KyxoHHast nocyna coeguHeHa ¢ na-
Henbto KOHPopok Ready ¢ nognepx-
KO KyxoHHO# nocyapl M Sense (cMm.
rnasy «BBop, B aKcnnyaTaLmio»).

B [locTaBbTe KyXOHHYO Mocyay Ha na-
Hesnb KOHPOPOK.

B Ecnv naHenb KOHGOPOK BbIKIOYEHA,
kocHuTech kHonku (D Bks1./eviks. na-
Heslu KOHPOPOoK.

B B teueHune 10 cekyHp HaxxnmamTe Ha
kHonky O KyxonHas nocyda Bkn./
Beikr..

Bce nHpukatopbl & Ok ¢ KyXOHHOM no-
CY[O0M HaYHYT MUraTb.

B Ha naHenu KoHPOPOK: B TeHeHMe
10 cekyHA, KOCHUTECH TOFO MHAMKATO-
pa & Ok, KOTOPbIV OTHOCUTCS K BKIO-
YEHHOW KyxOHHOM nocyge M Sense.

Bce kHOMKKM Ha KyxOHHOW nocyae nog-
cBeumnBatoTCs.

COoOTBETCTBYIOLLMI CUMBOS MHAMKATOPA
30HbI NPUTrOTOBNEHNS/KYXOHHOI Nocydpl
nokasbiBaeT fA.
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BknioueHue KyXOHHOW nocyapl Ha na-
Henun KOHPOPOK C OQHMM cllainpgepom

KyxoHHasi nocyna coemHeHa ¢ na-
Henblo KoHpopok Ready ¢ nopaepx-
KO KyxoHHO nocyapl M Sense (cMm.

rnaBy «BBopg B akcnnyaTaumio»).

B [locTaBbTe KyXOHHYIO NMocyay Ha na-
Henb KOHPOPOK.

m Ecnv naHesnb KOHGOPOK BbIKTIOYEH],
kocHutech kHonkn (D Bks1./abiki. na-
HeJlu KOHGOPOK.

m B teueHne 10 cekyHn, HaxXnManTe Ha
kHonky O KyxonHas nocyda Bkn./
Boikr..

3aropAatca MHOMKATOPbl KYXOHHOM Mo-
cynpl.

® Ha naHenun koHPopokK: B TeyeHme
10 cekyHA, HaXXnManTe Ha TOT CUMBOJ
VIHOMKauus KyxOHHOM nocyapl, KOTO-
pbll OTHOCUTCS K BKITFOYEHHOW KYXOH-
Holi nocyne M Sense.

CumBon VIHamKaumns KyXoHHOM nocyapl
BbIOpPaHHOW KYXOHHOW Mocyabl 3aroput-
cs1 apko. OcTanbHble CUMBOJIbl KYXOHHOM
nocynpbl OyoyT ropeTb NPUrMyLLEHHO.

m KocHutech ) Ok Ha naHenu KoHo-
pOK.

Bce kHOMKM Ha KYXOHHOI‘;I rnocyne nog-
cBe4unBatoTc4.

CootBeTcTBYIOLLMI cMMBON MHOMKaumsa
KYXOHHOU nocydpl nokasbiBaeT A.

BkrloueHue HeCKOIbKUX eaUuHUL, Ky-
XOHHOW nocygapbl

Ha opgHo# naHenn KoHGOPOK MOXHO of-
HOBPEMEHHO NCMOMb30BaTb HECKObKO
eOMHULL, KYXOHHOM nocyapl. KyxoHHyto
nocyny crepfyet Bk/tovaTb NocrneaoBa-
TeNbHO.

B YT100bl BKOUNTD OPYTYIO KYXOHHYIO
nocyny, AencTByinTe, Kak onmcaHo B
paspene «BkntoyeHne KyXoHHOM no-
cynbi», rnaBa «YnpasreHue».

BbiknovyeHne KyXoHHOM nocyapbl

BbiknovyeHne KyXoHHOM nocyapl

m KocHutech kHonku (O KyxoHHas no-
cyda Bkrs./Bubiki..

MHugukatop OTobpaxkeHue cTaTyca
60/bLLE He FopuT.

KyxoHHasi nocyna BbIK/l0YeHa.

BbiknioyeHne KyXoHHO nocygbl 1 na-
Henu KoHpopoK

m KocHutech kHonkn (D Bk, /8bikn. na-
Hesu KoHPOopoK.

MHpukaTtop OTobpaXxeHue cTaTyca Mu-
raeT B TedeHune npumepHo 10 cekyHa.

MaHenb KOHGOPOK M KyXOHHas nocyaa
BbIK/TIOYEHDI.

AkTnBaumsa nporpamm «O6xxapmBaHue

1 &», «ll E&» unm «lll &-»

MooxofsLLyo nporpaMmy s BaLLnx
NPOoOYyKTOB MOXHO HalTu B rnaBe «[1po-
rpamMmbi».

KyxoHHas nocyna BktodeHa (cM. rmasy
«YnpaBneHue», pasgen «BknoyeHve
KYXOHHOM MoCyabl»).

B [1o6aBbTe B KyXOHHYIO nocyny Kyau-
HAPHbBIN XXMP WM Macso ¢ TemMnepa-
TYPOW ObIMNIEHUS, COOTBETCTBYIOLLLEN
3apaHHo TeMnepatype (cM. pasgen
«[Mporpammbi»).

B KocHUTEeCh KHOMKW HY>KHOW Nporpam-
Mbl.
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Ecnm 0o6aBuTb NpodyKTbl 40 OKoH4a- | AKTMBaUMsa nporpammbl «Tomne-

HWst pasbl Harpesa NporpamMmbl obxa- =~ HAEM wr
pVIBaHWS, pe3ynbTaT NPUroToBeHs
MOXET YXYOLUNTbCS.

Bcerna pobaensainTe npodyKTbl TOMb-
KO nocne 3aBepLueHuns pasbl Harpe-

KyxoHHast nocyna npoluna ¢asy Harpe-
Ba B nporpamme «ObxapuBaHue |»,
«lb» nnn «ll».

Ba. [lns onTManbHOro ToMmeHns Heobxo-
oMo nobaBuTb He MeHee 250 Mn
Y nporpamm ecTb dasa Harpesa. Ecnn He CNINLLKOM IryCTOWM XWOKOCTW.

KyXOHHasi mocyfa He AOoCTUINa 3afaH-
rpe.a. He OBUrainTe CKOBOPOLY B TeYeHME

KHorka BbIOpaHHOWM NporpaMmbl SpKo Kak MiHMyM 30 cexkyHp,

nMynbCUPYET 0O MOMEHTa 3aBepPLUEHUS wr ToMs1eHue ropwuT ApKo. OcTtanbHbie
Harpesa. OcTasibHble KHOMKMW ropsT npu-  KHOMKM FOPST NPUIYLLIEHHO.
TNYLLIEHHO. MpumepHo Yepes 5 cekyHa KHOMKa
ﬂpMMepHo yepes 5 CEeKYH[, KHOMMKa Bbl- . TOM/IeHUE HAaYHET ropeTb NOCTOAH-
6paHHOW NPOorpaMMbl HAYHET MUTaTb, HO, OCTaslbHble KHOMKW MOracHyT.
OCTasibHbl€ KHOMKN MOracHyT. OneMeHTbl ynpaBneHns 1 Hgukaumm
OneMeHTbl ynpaBreHns U HOuKaumm Haxo[ATCa B pexmme aHeprocbepexe-
HaxomATCs B pexxmme aHeprocbepexxe- HunA.

HUA. m Korpa Bbl 6ymere 00BOMbHbI PE3yribTa-
Korpa kHormka BbiOpaHHOM nporpamMmbl TOM TOMJIeHMsl, 3aBepLUMTE NnpoLiecc.
HaYHET ropeTb NOCTOSAHHO M MaHeNb KOH- [1ns noMoLLM Bbl MOXETe UCMOsb30-
$opok nogacT 3BykoBol curHan, ¢pasa BaTb GYHKLMN YacOB NMaHenn KoHdo-
HarpeBa 3aBepLueHa. POK.

B [ToMecTuTe NPOAYKTbI B KYXOHHYIO Mo-  CoBeT: [1s BbinapuBaHus 60MbLIOro
cyny. KOJIMYecTBa XXUOKOCTU OCTaBalTeCh Ha
OLOHOM 13 YpOBHEW Harpeea. 3aTemM

m Korpa Bbl 6yneTte yooBreTBOpeHbI pe-
BK/TIOYMTE NporpamMmy «TomneHue».

3ynbTaTOM 06XapunBaHus, 3aBepLUNTE
npouecc. [1ns Bawero ynobcTea Mox-

OTMeHa nporpamMmm
HO MCMO/b30BaTb GpYHKLMM YaCOB Ha

naHesnm KoHPopoK. MporpamMmMa akTMBUpPOBaHa.

CoserT: Ecniv Bbl XOTUTE NOTYLLNTb 06-
»KapuBaeMble NPOAYKTbl BMECTE C ryCTbl-
MW MHrpegveHTamu (Hanpumep,

m KocHutech n yaepxusaiiTe (> 2 ce-
KYH[1) KHOMKY aKTUBMPOBaHHOM Npo-

.o rpaMmbl.

NPOTEPTbIMM TOMaTaMMu), CHavana pas-

6aBbTe Mx, HanpuMep, BOOOW Unu bynb-  [lporpamma oTMeHeHa.

OHOM. Bce kHOMKM Ha KyxoHHOW nocyae noa-
cBeuMnBatoTCs.

|/|H,D,VIKaTOp 30HbI I'IpI/IFOTOBJ'IeHI/IFI/Ky-
XOHHOWM nocynbl NOKa3blBaeT A.
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OTKnI0uYeHne pexunma saHeprocbepe-
>K€HMS 3NIEMEHTOB YNpPaBleHUsl N UH-
avKaumm

m KocHuTecb 0QHOro U3 HemoacBeYeH-
HbIX 3/IEMEHTOB YNpPaBreHUs N UHON-
Kaumu.

Pexxum aHeprocbepexeHuns aneMeHToB
yrNpaBneHns N MHOMKaLMM OTKITI0YaeTes
npuMm. Ha 5 cekyHa,.

KHonka BbIOpaHHOM NporpaMmsbl ropuT
Aapkum cBeToM. OcTasibHble KHOMKK CcBe-
TATCS TYCKJIO.

CneumanbHble GYHKUUN NaHenn KoH-
dopok

AKTMBaUusa cneumnanbHbiX GYHKLUN
naHenun KOH¢POPOK

C nomoLubto KyxoHHOW nocydbl M Sense
MO>HO MCMNOMb30BaTb BCE CreLmanbHble
$yHKLMM BaLLen naHenn KOHPOpPOoK
Miele, ecnun nHoe He ykasaHo B VH-
CTPYKLMW NO 3KCMyaTaLlmMm N MOHTaxy
BalLel naHen I KOHGOPOK.

B AKTUBUPYITE NPOrpaMMy Ha KyXOH-
HOW nocyae.

B AKTUBUPYMTE HYXKHYIO CMeuManbHyo
dyHKUMIO Ha NaHenn koHbopok Miele.

NHamkaTop 30HbI MPUrOTOBEHMS/Ky-
XOHHOW nocyapbl NokasbiBaeT A BMecTe ¢
COOTBETCTBYHIOLLEN MHOMKALMEN Cre-
LManbHo dyHKLMK.

[OeakTnBauuns cneuuanbHoON GyHKLUN
naHesnm KOH$OPOK

B [leakTBUpyWiTe crieumnanbHyo GyHK-
LMIO Ha naHesnn KoHPOPOK.

CneupanbHas GyHKUUS OeaKTMBUPOBa-
Ha. Mopaepykka Npy MCMONb30BaHNK Ky-
XOHHOM nocyapl M Sense akTuBMpPO-
BaHa.

MporpamMmbl

TomneHue ..~

MporpamMMa nogxoguT ANs NPUroToB-
NeHVs MUY Ha MeLJIEHHOM OrHe U
yBapuBaHus coycoB. [TporpaMmMy MOXHO
yCTaHOBWTb MocCIe npouecca obxapuea-
HUS.

O6>xapuBaHue | &

MporpamMMa nogxoguT ANs Nobbix Npo-
OYKTOB, KOTOPbIE FOTOBATCS NMPU HU3KOM
TeMnepatype obxapunBaHus.

MporpaMMa MaKkcrMarnbHO 6bICTPO Ha-
rpeBaeT KyXOHHYI0 MOCyay A0 3aAaHHOM
TemnepaTypbl (3aBoACKas HaCTpOIKa
150 °C). B koHLe 3Tol dpasbl Harpesa
MOXHO [06aBNSTb MPOAYKTHI.

Ecnn 0obaBnTb NpoayKTbl 00 OKOHYa-
HWS Pasbl Harpeea nporpaMmmbl «O06-
XapusaHue | &», pesynbTaT Nnpuro-
TOBNEHMNS MOXET YXYOLUNTbLCS.
Bcerpa pobaBnsiite NpoayKTbl TOSMb-
KO nocne 3aBepLueHus dasbl Harpe-
Ba.

Bbl MOXXeTe MUSMEHUTb 3afaHHYO TeMne-
patypy. [MogopobHy MHCTPYKLUMIO Bbl
Hanpérte B rnaBe «/13aMeHeHMe HacTpo-
€K» MHCTPYKLMM NO 3KCnyaTaumm u
MOHTa)Xy Balleil naHenn KOHPOpPOoK.

O6>xapuBaHue Il &

MporpamMMa nogoxoguT ANs NPOAYKTOB,
MPUroTaBfMBaeMbIX Npu CpegHeln TeM-
nepatype obxxapuBaHus.

MporpaMMa MakcrMarnbHO GbICTPO Ha-
rpeBaeT KyXOHHYI0 MOCyAy A0 3adaHHOM
TemnepaTypbl (3aBoACKas HACTPOIKa
190 °C). B KoHUe 3ToW dasbl Harpesa
MOXHO [,06aBNSTh MPOAYKTHI.

495



ru

Ecnu nobaBuTb NpoayKTbl 4,0 OKOHYa-
Husa dasbl HarpeBa nporpaMmmbl «O6-
xapuanue |l &-», pesynsrtat npuro-
TOBJIEHUS MOXET YXYALUNTHCS.
Bcerna pobaBnsainte npoayKTbl TOMb-
KO nocrne 3aBepLueHns ¢asbl Harpe-
Ba.

Bbl MOXeTe N3MeHUTb 3afaHHYylo TeMre-
patypy. NoopobHy MHCTPYKLMIO Bbl
HalnpgéTte B rnaBe «VIaMeHeHMe HacTpo-
eK» MHCTPYKLMW MO 3KCnyaTaumm n
MOHTaXKy BaLLel naHenm KOHPOpPoK.

O6xxapusanue 11 &~

MporpamMMa noaxoamuT st KpaTkoBpe-
MEHHOTO 6bICTPOro obxapusaHms n/unm
WHTEHCUBHOI 06)KapKu Npu BbICOKMX
TeMnepaTtypax.

MporpamMMa MakcMarsbHO BbICTPO Ha-
rpeBaeT KyXOHHYIO nocyay 00 3agaHHoM
TemnepaTypbl (3aBoackas HacTpoiika
210 °C).

Ecnu 0obaBuTb NpoayKThl 4,0 OKOHYa-
Husa dasbl HarpeBa nporpaMmmbl «O6-
xapusanue Il &», pesynbrat npu-
rOTOBNEHMS MOXET YXYALLIUTbCS.
Bcerna pobaBnsainte npomyKTbl TOMb-
KO nocrne 3aBepLueHns ¢asbl Harpe-

Ba.

Bbl MOXXeTe N3MeHUTb 3afaHHyto TeMrne-
paTypy. NogpobHy MHCTPYKLUMIO Bbl
HalnpgéTte B rnaBe «l/IaMeHeHMe HacTpo-
eK» MHCTPYKLMM MO 3KCnyaTawumm n
MOHTaXKy BaLLel naHenm KOHPOpPoK.
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MpoAayKTbl N NporpaMMbl KYXOHHOW Nocyabl

Ta)

MpopgyKTbl Mporpamma’ Kpbiww-
Ka

Msco

Coyc bonoHbese ObxapuBaHue: ObxapuBa- -
Hue 11 & v
[MpurotoBneHne B coyce:
TomneHue v.r

Konbacku, cbipble O6xapuBaHue | < v

Konbacku, npeasaputenbHo obpabotan- | O6xapusaHue || & v

Hble

Msco, 60sbLLIOE KONMYECTBO Obsxapvisanue |11 &~ -

KoTtneTbi ObsxapvBaHue | & v

BedcTporaHos O6yapurBaHue: ObxapuBa- -
Hue [11 &, v
[MpurotoBneHue B coyce:
TomneHwne w.r

KypwuHas rpyaka, Lenmkom ObsxapvBaHue | & vv

MscHoit xneb Obsxapvsanue | & v

LUHuuens O6sxapvBanue | & -

PactannueaHue wnvka ObsxapvBaHue | & v

Creik O6xapusaHue |l - -

Pbiba

PbibHOe dune ObsxapvsaHnue | & v

Pbiba, Lenmkom ObsxapvBaHue | & vv

KpeBeTku cpenHue ObsxapvsaHnue | & v

FapHupbI

YKapeHbili kapTodens (13 oTBapHoro npo- | O6xapusanue |11 &~ v

aykTa)

YKapeHbili kapTodens (13 coiporo npoayk- | O6xapusanue 11 - v
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MpoayKTbl Mporpamma’ Kpbiww-
Ka

PusotTo ObxapvBaHue: ObxapuBa- -
Hue | &, v
MpurotoBrneHune B GynboHe:
TomneHue v.r

KapTodenbHaa TopTunbs U3 cbiporo kap- | O6xapusaHne || & v

Todens

OBoLuy

[MpuroTtoBneHne oBOLLEN Ha Napy ObsxapvBanue | & v

Ogowy, obxapusaHme 60bLLIOMO KO- O6xapusanue || &~ -

YyecTBa

KapTodenbHble onagpu O6xapvsaHue |1 - -

Jlyk B cnivMBOYHOM Macne O6xapvsaHue | < v

Cnapkue 6niopa

MpaHuy3ckre bAnMHYMKK ObsxapvBanue | v

Kapamenb O6xapuanue | & v

MaHkeiiku O6xapuBaHue | & v

Onapgpbu, 6NKVHbI O6sxapwuBaHnue | & v

MonkopH O6xapusaHnue |11 & vv

Mpouee

O6ykapvBaHue B CIMBOYHOM Macre ObsxapvBaHue | & v

Omnet ObsxapvBaHue | & v

AnyHmua-6onTyHbA ObsxapvBanue | & v

CeMeHa 1 3épHa, obxapvBaHue 6e3 xupa | Obxapusarme |1 - v

Benbiit coyc O6xapuBaHue: Obxapusa- v
Hue | &, v
Coyc: ToMmneHue v

YBapuBaHue coyca TomneHune v~ -

AnvHnua-rnasyHbs O6xapuBaHue | <~ v
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MpoayKTbl Mporpamma’ Kpbiww-

Ka
3aMopoxeHHble 6ntoga onsg npuroTos- O6xapuaHue |l & v
JIeHNsi Ha ckoBopoae

V'V [ns npurotosneHus Heobxoayma KpbiLLKa.

v PekoMeHpayeTcsi UCMONb30BaTh KPbILLKY. TakuM 06pa30M Bbl NpefoTBPaTUTE NOTEPY TeMNa.
— [pu NpUroToBNEHNN HeMb3s UCMOSb30BATb KPbILLIKY.

" MpuMepsbl NporpaMM NPMBOOATCS C Y4ETOM 3aBOACKMX HAaCTpoek nporpaMMm. B 3asncrumoc-
TV OT CBOMX MPEANOYTEHN Bbl MOXETE MCMOMb30BaTh APYrMe NporpaMmbl UM M3SMEHSTb Ha-
cTpolikn nporpamMm. [JononHutenbHyto nHGopMaumio o nporpaMmmax, Hanpumep obrnacTtu mnx
npuMeHeHus, 1 06 VX BbIMOTHEHWUN, CM. B rnaBe «[1porpaMmbi».

B nporpammax ons obxaprBaHus nobaBnsiite NpoayKTbl TONbKO Moce 3aBeplueHuns ¢asbl
HarpeB.a.
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Mone3Ho 3HaTHL

KyxoHHas nocypa, 6biBLIas B ynoTpe6-
neHum

Ecnwn Bbl yTunuanpyete, npopaéTe,
OfaMmKMBAETE KYXOHHYIO Mocyny unu
BBOLMTE B 3KCMJyaTaLMIO KYXOHHYO Mo-
cyny, 6biBLUYIO B ynoTpebneHnun, Bam He
HY>XHO cbpacbiBaTb UK yOanaTb Kakue-
NMBO HACTPOWKN Ha KYXOHHOM rnocyae
WV NaHenu KoOHPOpPoK.

OuucTtka n yxopn,

Ouncrka K\[XOHHOI7I nocyagpbl

KyXxoHHyt0 mocyay MOXXHO MbITb B MO-
CyO0MOEYHOM MallunHe. Mbl peKOMeH-
OyeM MOWKY BPYYHYIO, YTOObI n3bexaTb
obecLBeYrBaHMs NNacTuka.

[Mocne ncnonb3oBaHUs MOMOMNTE KYXOH-
HYt0 Mocyny ropsiyert Bogom C MOMOLLLbIO
BNa)kHOM candeTku Unm Markon ryokum.
O3HakoMbTECH C YKa3aHUSIMUM NPON3BO-
OUTens MoLLLero cpencTaa.

He ncnonbayinte abpasnBHble MotoLLe
cpepfcTaa.

YoananTe Bce 0CTaTKM MOIOLLMX
cpepncTs, HanpuMep, Nofd, NPOTOYHOM BO-
JOW.

Bpems 3aMeHbl 6aTapeek

O HeobxoguMocTn 3aMeHbl baTapeek
CUTHaNM3NPYIOT:

- [1ByxKpaTHOe MuraHue nHagukaTopa
OTobparkeHne cTaTyca KpacHbIM CBe-
TOM.

- Nnounkauns BAT Ha nHankaTope 30HbI
NPUroToBeHNs/KyXOHHOM nocyabl
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3ameHa 6aTtapeek

Otséptka (PH 2)

Ose 6atapeiikn (Murata CR2477W
nnu Panasonic CR2477/BN)

MoaroToBbTE YMCTYIO, MATKYIO U POB-
HYIO MOBEPXHOCTb.

B [lepeBepHUTE KyXOHHYIO MOCYOY HUX-
Heln CTOPOHOW BBEPX.

B [TocTaBbTe KyXOHHYIO MOCYay Ha nopa-
FOTOBJIEHHYIO NMOBEPXHOCTb.

B [10/THOCTbIO BbIKPYTUTE BMHTbI MOS,
PYYKOWM U OTNIOXUTE BUHTbI C YIIIOTHE-
HUSIMU B CTOPOHY.

B BcTaBbTe KOHYMK OTBEPTKM B MycTOE
oTBEpCTUE A1 BUHTA, PACMONOXeH-
Hoe B6nnye K [HY CKOBOPOAbI.

B HapaBuTe Ha OTBEPTKY CBEPXY.

Kpbilka 6yOeT BbITONKHYTa.
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m BosbMuTech 3a Kpai ckoBopopl 1
nepeBepHUTE KYXOHHYHO MOCYAY HUX-
Heln CTOPOHOW BHUS.

4

B CHMMUTE KPbILLKY, MOTSHYB €€ B CTO-
POHY Kpasi CKOBOpPOpbl.

R

m /I3BneknTe 6aTapenkm 1s KpbILLKK.

m BcTaBbTe oBe HOBble baTapelnku B
nepxatenu. MonoxnTenbHbI Nooc
(+) momxkeH BbiITb 06PALLLEH HaPYXKY.

Ecnu kpbilka He 3alLEnkmBaeTcs
LOMKHbIM 06pa30oM, 3HAUUT, KPbILLKA
6aTapenHoro oTceka MoXeT ObITb 3a-
KpbITa HEMPaBWIIbHO.

Yb6eoutech, 4TO KpbILLKa MPaBUIbHO
yCTaHOBIEHa, Npexae YeM 3akpe-
NMUTb €€ BUHTAMMU.

m 1. BcTaBbTe KpbilKy 0bpaTHO B Oep-
aTesnb TaK, 4ToObl pUKCUpYOLLMIA
3neMeHT Obin 334BUHYT B Aep>KaTenb.

B 2 [TpUKMUTE KPbILLKY K PyYKe.

H YcTaHoBUTE YNNOTHEHNA N BUHTDbI B
obpaTHOM nopsake.
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YcTtpaHeHue npobnem

BonbLUMHCTBO HEMCNPABHOCTEN Bbl MOXETE YCTPaHUTb CaMOCTOSITENbHO. Bo MHO-
rMX c/y4asix 3T0 NO3BONIUT CIKOHOMUTbL BPEMS U AEHEXHble CpeaCcTBa, Tak Kak
He NpUAETCA BbI3blBaTb CMELMAnINCTa CePBUCHOM cnyxbbl Miele.

Ha caiite www.miele.com/service MOXHO HalNTU [OMONHUTENbHYIO
MHbOPMaLMIO O TOM, KaK YCTPaHSTb HEMCNPABHOCTM CaMOCTOSTE b~

HO.

Mpobnema

MpuumrHa u ycTpaHeHune

Ha nHpukaTtope 30HbI
NPUroToBeHUs/KyXoH-
HOW nocyapbl NaHenun
KoHopokK ctouT BAT.

BaTtapenku MMelT KpUTUYEeCKMin ypoBeHb 3apsaa u

TpebytoT cKopeiLLel 3aMeHbl.

m Ecnv Batapeikn pasps>keHbl, 3aMeHmnTe ux (cMm. rna-
By «QuucTKka 1 yxon», pasgen «3amMeHa batape-
eK»).

Ha pncnnee naHenu
KOH$OPOK noovepegHo
MUraloT UHAUKATOPbI £rr
n 703, naHenb koH$OPOK
M KyXOHHas rnocypga Bbl-
Knoyvalorcs.

CBsi3b Mex [y KyXOHHOW MOCYA0M 1 NaHenblo KOH$o-

pokK Obina HapyLueHa.

m BksioumTte kyxoHHyto nocyay (cMm. rnasy «Ynpasrne-
HUe», paspen «BkoyeHne KyxoHHOM Nocyabi»).

m Ecnn naHenb koHdopok cHoBa nokasbiBaeT £ 705,
nonpobyiTe BKIOYMTb Ha NaHenn KOHGOPOK Opyryto
KyXOHHyto nocygy M Sense.

m ObpaTtuTechb B cepBUCHYIO cnyxby Miele.

Ha nHpgukaTtope 30HbI
NPUroToBeHUs/KyXoH-
HOW nocypgbl Ha NaHenu
KOH$OpOK oTobparkaeT-
cs coobLieHmne, He yKa-
3aHHOEe B JaHHOMN UH-
CTPYKLUMM MO 3Kcnyarta-
umn.

[MaHenb KOHHOPOK BbINOMHSET Kakyto-TO GYHKLMIO Unn

coobuiaeT o npobneme.

B Heobxoovmyto MHPOPMaLLMIO MO YNPaBeHUIo UNn
YCTPaHEHMIO HENCMPABHOCTEN MOXHO HaTN B COOT-
BETCTBYIOLLLEN MHCTPYKLMW MO 3KCMyaTaumum N MOH-
Ta)ky Ballein naHenm KoHGOPOK.

Bbl He MOXkeTe BBeCTU
KYXOHHYIO nocyay B
3KCnJyaTaumio.

lMpoBepbTe, BO3MOXHO KyxOHHasi nocyaa M Sense
y>Xe BBEL,eHa B 3KCMyaTaLmio.

[MpoBepbTe, HE MOOKIIOYEHO NN K BaLLEn NaHesnm KoH-
$opok MakcrMMarsibHOe KONMMYeCcTBO NPeaMeTOB KyXOH-
HoW nocyabl. MakcrMasnbHOe KONMMYeCcTBO NOOKIO-
YEHHOW KYXOHHOWM Nocyabl yKa3aHOo B MHCTPYKLMM MO
3KCMyaTauum 1 MOHTaXy BaLlel naHen KoHGOpPOoK.
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Mpobnema

MpuyrHa u ycTpaHeHune

MNMopcBeTka KHOMOK He
paboraer.

KyxoHHas nocyga HaxoamTcs B pexxnme aHeprocbepe-
XKEHus.
m KocHutecb ogHOM M3 He NoacBeYeHHbIX KHOMOK.

Bkntountcs noaceeTKa BCeX KHOMOK.

KyxoHHas nocyna He BKIOUYEHa.

B BksioumTte kyxoHHyto nocyay (cMm. rnasy «Ynpasne-
HVe», pasaen «BkioyeHne KyXOHHOM MNoCyabi»).

KyxoHHas nocyna He Oblna BBefgeHa B aKCMyaTaLmio

OOIDKHBIM 06pa3omMm.

B BbinonHWTe BBOA KYXOHHOW NMOCYAbl B 9KCMIyaTaumio
(c™. rnaBy «BBop, B akcnnyaTaLmio» B UHCTPYKLUM
Mo 9KCMIyaTaLumm U MOHTaXy naHenm KOHGOopPoK).

BaTtapeiku paspsikeHsl.
m 3ameHuTe 6aTapeikn (cM. rmasy «OuncTka 1 yxom»,
pasgen «3ameHa baTapeek»).

MpopaykTbl 06>KapnBaloT-
csl HepaBHOMEPHO Unu
npuropaior.

MpooyKTbl He NepeMeLlaHbl UK X HeobxoauMo ne-

peBepPHYTb.

H PerynsipHo nomeLuvBamTe.

m [1pn obkaprBaHUM perynsapHO NepeBopaynBanTe
WNn nepemeLInBanTe NPOLyKTbI.

[1ns npurotToBneHns aTux NpoayKTOB fy4yLle BCEro

NoaxoamT gpyras nporpamMmma.

m CmeHuTe nporpammy. MNprmepsbl Bbibopa nporpamMm
MOXXHO HalTu B Tabnuue nporpamm, CM. rnasy
«[porpammbi», pasgen «l1poayKTbl U NPOrpamMMmbl
KyXOHHOU nocyabi». CneguTe 3a TeM, 4ToObl BO Bpe-
Ms da3bl HarpeBa B KYXOHHOW nocyne He Obifo HuKa-
KMX MPOOyKTOB, KPOMe Macna.

m [pobyiiTe opyrve NnporpamMmel, Noka He byneTe
YyO0BNEeTBOPEHbI Pe3ybTaToM.
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Mpobnema

MpuyrHa u ycTpaHeHune

Bbl He ypoBneTBOpPEHDI
pe3ynbTaToM o6)XkapmBa-
HuS.

3apaHHble 3HaYeHMs TeMnepaTypbl NporpamMMm obxxa-

pVBaHMA He NoaxoOsT.

B /I3MeHUTe 3apaHHyo TeMnepaTypy 4715 nporpamMmm
«ObxapunBaHune». MNogpobHy MHCTPYKLMIO Bbl
Halpoéte B rnaBe «l/I3MeHeHne HacTPoeK» MHCTPYK-
LMK MO 3KCMJyaTaLmy U MOHTaXy BalLiein MaHenu
KOHPOPOK.

MponoykTbl ObIN MOMeLLLeHbl B KYXOHHYO nocyny 0o

OKOHYaHUs ¢pasbl Harpera nporpaMmmbl ObxkapnBaHus.

B [loxamMTecb OKOHYaHWsS Gasbl HarpeBa KaXkaol npo-
rpammbl OBXxaprBaHMS 1 TOSbKO MOCe 3TOoro Kia-
OMTe NpoOyKTbl B CKOBOPOLY.

Bbl He ypoBneTBOpEHDI
pesynbTaToM TOMJIEHUS.

Mpw nepexone oT NporpaMmbl 0bxaprBaHMs K NpPo-

rpamMMme TOMJIIeHUs TeMnepaTypa CULWKOM CUITbHO Mo-

HW3Mnacb, HaNpuMep, n3-3a 4obaBneHns XoNooHOM

YKUAKOCTU.

m Bbibepute & Ob6xapusaHue |, uTobbl ewwé pas [o-
BECTM COOEPXMMOE CKOBOPOAbI [0 KUMEHWUS, U CHO-
Ba aKTUBUPYITE «TOMMEHMNE o

nnu
B NpogoxanTe TOoMUTb Ha - ObxapwuBaHue |.

dasza HarpeBa gnuTcs
O4YeHb Oosro.

Tenno yxoguT, Tak Kak He yCTaHOBMIEHa KPbILLKa.

m Bo BpeMs dasbl HarpeBa NporpamMmsbl UCMOSb3yinTe
KpbILLKY, ecniv B rnaBe «[lMporpammbl», pasgen
«[poayKTbl M MPOrpaMMbI» He yKa3aHO MHOE.

MaHenb KOH)OPOK He
HarpeBaeT KYXOHHVYIO Mno-

cyay.

Bbl ncnonb3oBany KyxoHHyto nocyay Ha naHesnm KoH-
¢$opok, Ha KOTOpPO OHa He Gblfla BBEAEHa B 3KCMIya-
Taumio.

B BBegute KyxoHHY0 Nocyay B aKCMyaTaLmio Ha TOM
naHesnv KoH$OpPOK, Ha KOTOPOW Bbl XOTUTE €€ nc-
nonb3oBath (CM. rmaBy «YnpasneHue», pasaen
«BKOYEHME KYXOHHOW NOCYAbi»).

Bbi xoTuTE BBECTU B
3KcnjyaTaumio gBa unu
6onee npepgMeTa KyXOH-
HOW nocyapbl Ha NaHenu
KOH$OpPOK, HO BCS NO-
cyga BbIK/lOYaeTcs.

KyxoHHas nocypa bbina BktoYeHa HenpaBusbHO.

B Bcerpa BktovaliTe npegMeTbl KYXOHHOW nocyapl Nno-
cneposaTenbHo: kocHuTech ) Ok nnu Minamkaums
KyXOHHOM nocyabl, a 3aTeM ) Ok Ha BKMIOYEHHOM
nocyae (cm. rmaBy «YnpasneHue», pasgen «Bknio-
YeHMe KyXOHHOM Mocyabl»).
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Mpo6nema

MpuyrHa u ycTpaHeHune

Bbl BBEIM KYXOHHYIO MO~
cyay B aKcnjlyaTauuio He
Ha ToW naHenun KoH¢o-
pok.

BBegute KyxOHHY0 MOCYY B 3KCMyaTaLMio Ha HyX-
HOV NaHenun KoHPOpPOoK. BaM He HY>XHO BbINOMHATb HU-
KaKUX OOMOSTHUTENMbHbIX HACTPOEK Ha BaLLei KyXOH-
HOW nocyae unm naHenn KoH$OopoK.
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CepBucHas cnyxx6a Miele

Ha calite www.miele.kz/service Bbi
Hangéte MHPOPMaALMIO, KAaK MOXHO
caMoCTOATeNbHO UCMNPaBUTb Hernonaa-
KU, a Takke MHPOpMaLMIO O 3anacHbIX
YyacTax M npuHagexHocTax oT Miele.

KoHTakTHas nipopmaums gna ob-
palleHunii B criyyae HeucrnpaBHOCTelN

Mpw BO3HUKHOBEHMM HENCMPABHOCTEN,
KOTOpble Bbl HE MOXeTe YyCTPaHUTb
caMocTosTeNnbHo, obpallanTecs B cep-
BUCHYIO cnyxby Miele.

Bbi3BaTb cneumanncTa cepBUCHOM
cnyxo6bl Miele MOXHO Ha canTe
www.miele.kz/service.

KoHTaKTHble OaHHble CEPBUCHOM CITyX-
Obl Miele ykasaHbl B KOHLe JaHHOro
OOKYMEHTa.

CoobLmnte cepBrcHom crykbe Miele
HoMep Mopenu n ¢pabpuryHbIi HoMep
(SN). O6a HoMepa ykasaHbl Ha TUMOBOWA
Tabnuuke.

Hwxecnepyowasa nipopmauums akry-
anbHa TonbKo Ans YKpauHbi:

COOTBETCTBYET TPeOOBAHUAM «TeXHU-
Yeckoro perfiameHTa orpaHnYeHns nc-

MoJIb30BaHUA HEKOTOPbIX HebesonacHbIx
BELLEeCTB B 3JIEKTPNYECKOM U 3JTEKTPOH-

HoM obopynosaHun (2011/65/EC)»
MocTaHoBneHne KabnHeta MuHucTpos

YkpaunHbl o1 10.03.2017 N©139
YcnoBust TPaHCNOPTUPOBKU

Mpunbop Oo/KEeH TPaHCNOPTMPOBAaTLCS
COrIaCHO MaHWMYMALUMOHHBIM 3HAKaM,

yKasaHHbIM Ha ynakoBke. He gonyckaet-

cs nogBepratb Npnbop yoapHbIM Ha-

rpy3KaM Mpu norpy304HO-pas3rpy304HbIX

paboTax.

506

YcnoBus XpaHeHusd

Mpunbop [0MKEH XPaHUTLCA B CYXOM U
YMCTOM MoOMeLLEeHNW, NPy TeMnepaType
B noMmeLeHnm oT +5 0o +35°C, He po-
nyckamTe BO3OEeNCTBUS MNPSIMbIX CONHEY-
HbIX Ny4en.

CpoOK XpaHeH1si He yCTaHOBJEH
Cpok cnyxb6bl npnbopa 10 net

[arta nsrotoBrieHus

[laTa n3rotoBneHns ykasaHa Ha TUNMOBOMN
Tabnuuke B popmate Mecau/rog,

TexHU4eckne xapaKTepucTuKu

TexHu4yeckue XapaKTepucTtukmn

Yactota ISM- 2,400 GHz—
OuanasoHa 2,4835 GHz
Yactota RFID/ 13,56 Mhz
NFC

MolHocTb nepe- | MNaccus
paum RFID/NFC

MoLwHocTb nepe- | <10 mW
naun BTLE
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sk - Bezpec¢nostné pokyny a varovné upozornenia

P Po vymene batérii bezpeéne zatvorte priehradku na batérie. Nah-
radné batérie skladujte mimo dosahu deti.

P Pred uvedenim do prevadzky si bezpodmieneéne preditajte navod
na pouzitie. Ochranite tak seba a zabranite Skodam.

P> Batérie sa daju prehltndt. Davajte pozor, aby nedoslo k prehltnutiu
novych a/alebo pouzitych batérii. Batérie uchovavajte mimo dosahu
deti.

P> Pouzivajte len neposkodené batérie. Poskodené batérie okamzite
vymente.

P> Batérie sa nesmu skratovat ani vhadzovat do ohna.

P Ak mate podozrenie, ze doslo k prehltnutiu batérie, okamzite vy-
hladajte lekarsku pomoc. Nedavajte dietatu nic jest ani pit a nevyvo-
lavajte u neho zvracanie.

P Kuchynsky riad M Sense je vhodny vyluéne pre varné dosky M
Sense kompatibilné s kuchynskym riadom.

P> Kuchynsky riad nie je vhodny na fritovanie.

P Dodrziavajte navod na pouzitie a montaz varnej dosky pre kuchyn-
sky riad M Sense ready. Najdete v nom aj dalSie informacie o obsluhe
kuchynského riadu. Ak nie je v ndvode na pouzitie a montaz kuchyn-
ského riadu uvedené inak, platia Specifikdcie uvedené v navode na
pouzitie a montaz varnej dosky pre kuchynsky riad M Sense ready.
P Kuchynsky riad pouzivajte vylu¢ne na pecenie a nasledné pozvolné
varenie jedal v beznych domacich podmienkach. VSetky ostatné sp6-
soby pouZitia sU nepripustné.

P Pred prvym pouzitim vycistite riad prostriedkom na ruéné umyva-
nie riadu (pozri ¢ast , Cistenie a starostlivost®).

P> Riad pri premiestriovani nadvihnite.

P Aby ste mohli vyuzivat vSetky funkcie kuchynského riadu, odporu-
¢ame pouzivat riad len v pripojenom rezime.

P Ak na jednej varnej doske pouzivate stucasne viac nddob kuchyn-
ského riadu, uistite sa, ze ste riad pripojili k ovladaciemu prvku pre
riad/varnd zénu na spravnej pozicii.

P> Pocas varenia zabezpecte dostatocné vetranie.

P> Velmi vysoké teploty mézu spbsobit dymenie alebo vznietenie
oleja. Nikdy nenechavajte panvicu na varnej doske bez dozoru.
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P> PouZivajte len tuky a oleje, ktoré sa daju zahriat na vysoku teplotu.
PoZiar oleja nikdy nehaste vodou. Na uhasenie poziaru oleja pouzite
protipoziarnu prikryvku alebo vhodné veko.

P> Rukovite sa zahrievaju, ked' st vystavené priamemu teplu (napr. z
odpadového tepla kuchynského riadu). Ak sa dotykate horucich ru-
kovati, pouzivajte rukavice alebo kuchynské chriapky.

P Ak na kuchynsky riad umiestnite pokrievky, aby ste zmenili vystup
vzduchu, dbajte na to, aby sa vypary nedostali k rukovatiam alebo
elektronike riadu. Rukovate a elektronika sa moézu prehriat a poskodit.

» Uniky mézu viest k poskodeniu elektroniky. Uistite sa, e Ziadne z
tesneni na kuchynskom riade nie je poskodené a/alebo ze pri vymene
batérie neboli nespravne alebo nedostato¢ne namontované.

P> Pri riade na varenie nepouZivajte ziadne tvrdé alebo ostré predme-
ty. Moze dojst k posSkodeniu neprilnavého povrchu. Odporic¢ame ku-
chynské naradie zo silikénu alebo makkého dreva. Drevené kuchynské
nacinie prilis netlacte na neprilnavy povrch.

P> Ak su rukovate priskrutkované, pred kazdym pouzitim skontrolujte
pevnost skrutkového spoja. V pripade potreby skrutky utiahnite.
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Udrzatel'nost a ochrana Zivotné-
ho prostredia

Likvidacia obalu

Obal sluzi na manipulaciu a chrani pri-
stroj pred poskodenim pocas prepravy.
Obalové materialy boli zvolené s pri-
hliadnutim na aspekty ochrany Zivotné-
ho prostredia a moznosti ich likvidacie,
su vSeobecne recyklovatelné.

Vratenie obalového materidlu do mate-
ridlového cyklu Setri suroviny a znizuje
mnozstvo odpadu. Vyuzivajte zberné
miesta cennych materidlov a moznosti
vratenia.

Likvidacia starého pristroja

Elektrické a elektronické pristroje obsa-
huju mnohondsobne hodnotné mate-
ridly. Obsahuju aj urcité latky zmesi a
stavebné prvky, ktoré boli potrebné pre
ich funkciu a bezpecnost. V komunal-
nom odpade ako aj nespravnou manipu-
ladciou mdzu ohrozit ludské zdravie a
Skodit Zivotnému prostrediu. Vas stary
pristroj preto nedavajte v ziadnom pripa-
de do komunélneho odpadu.

hi

Na bezplatné odovzdanie a likvidaciu
elektrickych a elektronickych pristrojov
vyuzite oficidlne zberné miesto vo va-
Som bydlisku, u predajcu alebo v Miele.
Za vymazanie pripadnych osobnych
udajov na likvidovanom pristroji ste zo
zdkona zodpovedny sami. Zo zdkona
mate povinnost vybrat a pritom neznicit
staré batérie a staré akumulatory, ktoré
nie suU pevne uzatvorené v pristroji ako aj
lampy, ktoré je mozné vybrat bez zni-
¢enia. Zaneste ich do vhodnej zberne,
kde ich mozete bezplatne odovzdat. Po-

starajte sa prosim o to, aby bol Vas stary
pristroj ulozeny mimo dosah deti az do
doby odvezenia.

Vratenie starych batérii a starych aku-
mulatorov

Elektrické a elektronické pristroje obsa-
huju ¢asto batérie a akumulatory, ktoré
sa ani po ich pouziti nesmu dostat do
domového dopadu. Podla zdkona ste
povinny batérie a staré akumulatory,
ktoré nie su pevne pripojené k pristroju
vybrat a odovzdat bezplatne na vhod-
nom zbernom mieste (napr. v obchode).
Izolujte kovové kontakty prelepenim
lepiacou péaskou, aby ste zabranili skra-
tu. Batérie a akumulatory mozu obsaho-
vat latky Skodlivé ludskému zdraviu a zi-
votnému prostrediu.

Oznacenia batérii, prip. akumulatora po-
skytuju dalSie informacie: napriklad liti-
ové maju oznadenie ,,Li-ion“ Pregiarknu-
ty smetny k68 znamena, Ze batérie a
akumulatory nesmiete v Zziadnom pripa-
de odhadzovat do domového odpadu.
Musime Vas upozornit aj na nasledujui-
ce: Ak je preciarknuty smetny kés dopl-
neny jednou alebo viacerymi chemicky-
mi zna¢kami, tieto obsahuju olovo (Pb),
kadmium (Cd) a/alebo ortut (Hg).

|

Staré batérie a staré akumulatory obsa-
huju délezité suroviny a mézu byt recyk-
lované. Oddeleny zber starych batérii a
starych akumulatorov ulahcuje ich
spracovanie a recyklaciu.
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Zoznamte sa

Ovladacie a zobrazovacie prvky

(» Ukazovatel stavu

@ Tlagidlo Zapnutie/vypnutie kuchynského riadu
(® Tlagidlo Pozvolné varenie w.r

@ Tlagidlo Pecenie | <~

(® Tlagidlo Pedenie Il &~

® Tlagidlo Pecenie /11 &

@ Tlagidlo Remote Confirmation (%’
Viac informacii najdete v kapitole ,,Zozndmenie", odsek , Sietové pripojenie®.
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Ukazovatel stavu

Zobrazenie Vyznam

Blika na bielo - Kuchynsky riad ¢aka na uvedenie do prevadzky.
- Kuchynsky riad ¢aka na potvrdenie na varnej doske.

- Varna doska bola vypnuta.

Blika na cerveno Program bol preruSeny.
2-krét blikne na Batérie maju kriticky stav nabitia a je potrebné ich ¢o-
cerveno skoro vymenit.
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Specialne funkcie

Programy

Varna doska, na ktorej sa kuchynsky riad
zohrieva, automaticky reguluje vykon
pomocou programov kuchynského
riadu. To znamen3, zZe teplota zostava
vzdy konstantna. Optimalnu teplotu v
zavislosti od potravin dosahuju a udr-
Ziavaju programy bez potreby manuélnej
regulacie.

Niektoré programy na to vyzaduju fazu
rozohriatia.

Cielové teploty pre programy Pecenie |,
[l a lll mo6zete zmenit. Presny navod naj-
dete v kapitole ,,Uprava nastaveni“ v
navode na pouzitie a montaz varnej do-
sky.

Dalsie informacie o programoch a tabul-
ku s prikladmi potravin a prislusnych
programov ndjdete v kapitole ,,Pro-
gramy*.

Sietové pripojenie

Va$a varnd doska je vybavend integrova-
nym WiFi modulom. Varnu dosku méze-
te pripojit k domacej sieti alebo len k
odsavacu par Miele. Modul WiFi umoz-
nuje pouzivanie aplikacie Miele na
mobilnom koncovom zariadeni.

Po pripojeni varnej dosky prostrednic-
tvom WiFi sa pripojenie automaticky ob-
novi vzdy, ked' ju znova zapnete.

Zaistite preto, aby bol v mieste insta-
lacie VaSej varnej dosky k dispozicii do-
statocne silny signdl Vasej WiFi siete.
Zapojenim varnej dosky do WiFi siete
sa zvySi spotreba elektrickej energie, aj
ked' je varna doska vypnuta.
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Inteligentné doplnky prostrednictvom
aplikacie Miele*

Sietové pripojenie prostrednictvom apli-
kacie Miele vdm umozni pristup k
mnohym inteligentnym doplnkom, ako
napr.

- Vyvolanie informacii o stave
- Pouzivanie dalSich uzito¢nych funkcii

- Aktualizujte kuchynsky riad pomocou
aktualizacii softvéru Miele (mozné len
cez WiFi).

Dal$ie informacie o funkcii Smart Extras
najdete na webovej stranke Miele, v
Apple App Store” alebo v Google Play
Store™.

* Dalsia digitalna ponuka od

Miele & Cie. KG. Rozsah funkcii sa
moze lisit v zavislosti od modelu a kra-
jiny. V aplikacii Miele musite suhlasit
so VSeobecnymi obchodnymi pod-
mienkami a Zdsadami ochrany osob-
nych tdajov pre digitalne produkty a
sluzby Miele. Miele si vyhradzuje pravo
kedykolvek zmenit alebo zrusit digital-
ne ponuky.

Prislu§enstvo na dokupenie

V internetovom obchode Miele, v servis-
nej sluzbe Miele alebo u svojho $peciali-
zovaného predajcu Miele mozete ziskat
vyrobky Specialne uréené pre panvicu,
ako napriklad pokrievku a Cistiace pros-
triedky.

Do internetového obchodu Miele sa do-
stanete prostrednictvom nasledujiceho
QR kédu:

EE:E
A
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Uvedenie do prevadzky

Uvedenie kuchynského riadu do pre-
vadzky

- Kuchynsky riad je teply nanajvys na
dotyk ruky.
- Kuchynsky riad je prazdny.

£ a ¢islo oznacuju vybrany kéd
zvoleného rychleho parametra
Ostatné tlacidla svietia.

Ukazovatel (») Symbol NFC sa jasne
rozsvieti.

Pripojenie kuchynského riadu

Nastavenie vysky instalacie varnej do-
sky

Z vyroby je nastavend nadmorska vyska
0 —1800 m nad morom. PresnejsSie na-
stavenie zlepSuje vysledok varenia ku-
chynského riadu. Vysku instaldcie moze-
te nastavit s presnostou na 300 metrov.

m Informujte sa o nadmorskej vyske
miesta instalacie.

m Nastavte nadmorsku vysku na varnej
doske (pozri kapitolu ,,Uprava na-
staveni v ndvode na pouzitie a mon-
taz varnej dosky).

Aktivovanie ukazovatela () Symbol
NFC

Ked' zapnete varnu dosku prvych 20-
krat, ukazovatel () Symbol NFC sa akti-
vuje automaticky. Ked' zapnete varnu
dosku po 21-krat, musite ukazovatel
(@) Symbol NFC aktivovat manuélne.

m Vypnite varnu dosku.

m Stlagte O Varnd doska zap./vyp. na
asi 6 sekund. Na Ukazovatel varnej
dosky sa odpoditavaju sekundy.

Na Ukazovatel varnej dosky sa zobrazi F.

Na Ukazovatele varnych zén/Ukazovate-

le kuchynského riadu sa zobrazi:

- 9 a Cislo oznacuju vybrany rychly para-
meter

- podla modelu:

Ukazovatel (+) Symbol NFC je aktivo-

vany.

m Zapnite kuchynsky riad.

Ukazovatel stavu blika na bielo.

V8etky tlacidlad na kuchynskom riade su
podsvietené.

m Népis ,Miele“ vytladeny na rukovati
panvice posuvajte sprava dolava nad
osvetlenym ukazovatelom () Symbol
NFC @ varnej dosky vo vyske pribliz-
nelcm.

Na Ukazovatel varnej dosky sa na pri-
blizne 5 sekund zobrazi £82.

Ukazovatel stavu uz nesvieti.

VSetky tlac¢idla na kuchynskom riade su
podsvietené.

Kuchynsky riad je pripojeny k varnej do-
ske.

Pokym svieti ukazovatel (=) Symbol
NFC, mozete k varnej doske pripojit dal-
§i kuchynsky riad. Maximalny pocet pri-
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pojenych kusov kuchynského riadu je
uvedeny v ndvode na pouzitie a montaz
varnej dosky.
m Po pripojeni pozadovaného kuchyn-
ského riadu stlacte () Varnd do-
ska zap./vyp..

Obsluha
Bezpecnostné pokyny pre prevadzku

Vypary z vypusti pary na po-
krievke m6zu poskodit ovlada-
cie a zobrazovacie prvky.
Otocte otvor na pokrievke
smerom od ovladacich a zo-
brazovacich prvkov.

Zapnutie kuchynského riadu

Zapnutie kuchynského riadu na varnej
doske s viac ako jednym Posuvnik

Kuchynsky riad je spojeny s varnou
doskou kompatibilnou s kuchynskym
riadom M Sense (pozri kapitolu ,,Uve-
denie do prevadzky“).

m Postavte kuchynsky riad na varnu
dosku.

m Ked'je varna doska vypnut3, stlacte
@ Varnd doska zap./vyp..

m V priebehu 10 sekuiind sa dotknite
& Zapnutie/vypnutie kuchynského
riadu.

Vietky @ OK s kuchynskym riadom bli-

kaju.

m Na varnej doske: V priebehu
10 sekund sa dotknite & OK, ktory

patri k zapnutému kuchynskému riadu
M Sense.

VSetky tlac¢idla na kuchynskom riade su
podsvietené.

514

Prislu§ny Ukazovatel varnych zén/Uka-
zovatel kuchynského riadu zobrazuje f.

Zapnutie kuchynského riadu na varnej
doske s jednym Posuvnik

Kuchynsky riad je spojeny s varnou
doskou kompatibilnou s kuchynskym
riadom M Sense (pozri kapitolu ,,Uve-
denie do prevadzky*).

m Postavte kuchynsky riad na varnu
dosku.

m Ked je varnd doska vypnuta, stlacte
D Varnd doska zap./vyp..

m V priebehu 10 sekind sa dotknite
& Zapnutie/vypnutie kuchynského
riadu.

Ukazovatele kuchynského riadu s ku-
chynskym riadom svietia.

m Na varnej doske: V priebehu
10 sekund sa dotknite Ukazovatel ku-
chynského riadu, ktoré patri k zapnu-
tému kuchynskému riadu M Sense.

Ukazovatel kuchynského riadu na pri-
sluSnom kuchynskom riade sa jasne
rozsvieti. Ostatné ukazovatele kuchyn-
ského riadu svietia timene.

m Stladte & OK na varnej doske.

V8etky tlacidla na kuchynskom riade su
podsvietené.

Prislusny Ukazovatel kuchynského riadu
zobrazuje A.

Zapnutie viacerych nadob kuchynské-
ho riadu

Na jednej varnej doske médzete sicasne
pouzivat niekolko nddob kuchynského
riadu. Kuchynsky riad sa musi zapinat
jeden po druhom.
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m Ak chcete zapnut dalsi kuchynsky
riad, postupujte podla popisu v Casti
»Zapnutie kuchynského riadu“ v kapi-
tole ,,Obsluha“

Vypnutie kuchynského riadu

Vypnutie kuchynského riadu

m Stlagte O Zapnutie/vypnutie kuchyn-
ského riadu.

Ukazovatel stavu uz nesvieti.

Kuchynsky riad je vypnuty.

Vypnutie kuchynského riadu a varnej

dosky

m Stladte O Varnd doska zap./vyp..

Ukazovatel stavu blika priblizne

10 sekund.

Varna doska a kuchynsky riad su vypnu-

té.

Aktivovanie programov Peéenie | <,

Il &~ alebo 111 &~

Spravny program pre VaSe potraviny ndj-

dete v kapitole ,,Programy®.

Kuchynsky riad je zapnuty (pozri kapi-
tolu ,,Obsluha“, odsek ,Zapnutie ku-
chynského riadu®).

m Do kuchynského riadu pridajte tuk
alebo olej s bodom zadymenia zodpo-
vedajucim cielovej teplote (pozri kapi-
tolu ,,Programy*).

m Stlacte tla¢idlo pozadovaného progra-
mu.

Ak pridate potraviny pred koncom fa-
zy rozohriatia v programe Pecenie,
vysledok pecenia sa moze zhorsit.
Potraviny pridavajte vzdy az po skon-
Ceni fazy rozohriatia.

Programy maju fazu rozohriatia. Ak ku-
chynsky riad nema cielovu teplotu, za-
¢ne sa faza rozohriatia.

Tlacidlo zvoleného programu jasne pul-
zuje, kym sa nedosiahne koniec rozo-
hrievania. Ostatné tlacidla svietia time-
ne.

Priblizne po 5 sekundach za¢ne pulzovat
tla¢idlo zvoleného programu, ostatné
tla¢idla uz nesvietia.

Ovladacie a zobrazovacie prvky su v
Uspornom rezime.

Ked' tla¢idlo zvoleného programu zacne
staticky svietit a varna doska vyda
zvukovy signal, dosiahol sa koniec rozo-
hrievania.

m Vlozte potraviny do kuchynského
riadu.

m Ked ste s vysledkom pecenia spokoj-
ni, ukoncite proces pecenia. Na pod-
poru moézete pouzit Casové funkcie
varnej dosky.

Tip: Ak chcete opekané potraviny pod-
liat hustymi potravinami, napr. pasirova-
nymi paradajkami, najprv opekané po-
traviny zriedte, napr. vodou alebo vyva-
rom.

Aktivovanie programu Pozvolné vare-
nie v~

Kuchynsky riad preSiel fazou rozo-
hriatia v programe Pecenie |, Il alebo
.

Aby proces pozvolného varenia pre-
biehal spolahlivo, je potrebné pridat
aspon 250 ml nie prili§ hustej tekutiny.

m Stlacte ..~ Pozvolné varenie a pan-
vicou nehybte aspon 30 sekind.

e~ Pozvolné varenie sa jasne rozsvieti.
Ostatné tlacidla svietia timene.
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Priblizne po 5 sekundach za¢ne w.~ Poz-
volhé varenie staticky svietit, ostatné
tlacidla uz nesvietia.

Ovladacie a zobrazovacie prvky su v
Uspornom rezime.

m Ked ste s vysledkom pozvolného vare-
nia spokojni, ukonéite proces pozvol-
ného varenia. Na podporu mozete po-
uzit Casové funkcie varnej dosky.

Tip: Ponechajte nastaveny stupen vy-
prazania, aby sa vyvarilo velké mnozstvo
tekutiny. Potom aktivujte pozvolné vare-
nie.

ZruSenie programov

Program je aktivovany.

m Stladte (> 2 sekundy) tlagidlo aktivo-
vaného programu.

Program bol preruseny.

Vsetky tlacidla na kuchynskom riade su
podsvietené.

Na Ukazovatel varnych zén/Ukazovatel
kuchynského riadu sa zobrazi .

Deaktivovanie rezimu Uspory energie
pre ovladacie a zobrazovacie prvky

m Dotknite sa jedného z nepodsviete-
nych ovladacich a zobrazovacich prv-
kov.

ReZim uspory energie ovladacich a zo-
brazovacich prvkov sa deaktivuje na pri-
blizne 5 sekund.

Tlacidlo zvoleného programu sa jasne
rozsvieti. Ostatné tlacidla svietia timene.

516

Specialne funkcie varnej dosky

Aktivovanie Specialnych funkcii varnej
dosky

S kuchynskym riadom M Sense mozete
vyuzivat vSetky Specialne funkcie varnej
dosky Miele, pokial nie je v ndvode na
pouzitie a montaz varnej dosky uvedené
inak.

m Aktivujte program na kuchynskom
riade.

m Aktivujte pozadovanu Specialnu funk-
ciu na varnej doske Miele.

Na Ukazovatel varnych zén/Ukazovatel
kuchynského riadu sa zobrazi A s pri-
slusnym ukazovatelom Specialnej funk-
cie.

Deaktivacia Specialnej funkcie varnej
dosky

m Deaktivujte Specidlnu funkciu na var-
nej doske.

Specialna funkcia je deaktivovana. Asis-
tencia kuchynského riadu M Sense je
aktivovana.

Programy

Pozvolné varenie ..~

Program je vhodny na varenie pri nizkej
teplote alebo na redukciu omacok. Prog-
ram je mozné nastavit po vyprazani.

Peéenie | &

Program je vhodny pre vSetky potraviny,
ktoré sa pripravuju pri nizkej teplote pe-
¢enia.

Program €o najrychlejSie ohreje kuchyn-
sky riad na cielovu teplotu (vyrobné na-
stavenie 150 °C). Na konci tejto fazy
rozohrievania mézete pridat potraviny.
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Cielovu teplotu mézete zmenit. Podrob-
né pokyny najdete v kapitole ,,Uprava
nastaveni“ v ndvode na pouzivanie a in-
Stalaciu varnej dosky.

Peéenie Il &~

Program je vhodny pre potraviny, ktoré
sa pripravuju pri strednej teplote pe-
¢enia.

Program ¢o najrychlejSie ohreje kuchyn-
sky riad na cielovu teplotu (vyrobné na-
stavenie 190 °C). Na konci tejto fazy
rozohrievania mozete pridat potraviny.

Cielovu teplotu mdzete zmenit. Podrob-
né pokyny najdete v kapitole ,,Uprava
nastaveni“ v ndvode na pouzivanie a in-
Stalaciu varnej dosky.

Peéenie 111 &-

Program je vhodny na kratke, prudké pe-
denie a/alebo intenzivne pelenie pri vy-
sokych teplotach.

Program ¢o najrychlejSie ohreje kuchyn-
sky riad na cielovu teplotu (vyrobné na-
stavenie 210 °C). Na konci tejto fazy
rozohrievania mozete pridat potraviny.

Cielovu teplotu mézete zmenit. Podrob-
né pokyny najdete v kapitole ,,Uprava
nastaveni“ v ndvode na pouzivanie a in-
Stalaciu varnej dosky.
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Potraviny a programy pre kuchynsky riad

Potraviny Program’ Po-
krievka

Maso

Bolonska omacka Opekanie: Pedenie 111 &-, -
Varenie v oméacke: Poz- v
volné varenie .~

Klobasa, surova Pedenie | &~ v

Klobasa, predvarena Pe&enie Il &~ v

Maso, velké mnozstvo Pe&enie 11 &~ -

FaSirky Pe&enie | & v

Dusené maso Opekanie: Pe&enie Il &, -
Varenie v omacke: Poz- v
volné varenie w.~

Kuracie prsia, v celku Peéenie | &~ vv

Pe&efovy syr Pe&enie Il &~ v

Rezen Pe&enie Il &~ -

Skvarenie masti Ped&enie | &~ v

Steak Pe&enie Il &~ -

Ryby

Rybie filé Pedenie Il & v

Ryba, v celku Pedenie | &~ vv

Krevety Pedenie Il &~ v

Prilohy

Opekané zemiaky z varenych zemiakov Pe&enie 11 &~ v

Opekané zemiaky zo surovych zemiakov Pe&enie Il & v

Rizoto Opekanie: Peéenie | &, -
Varenie vo vyvare: Poz- v

Yy

volné varenie w.~

Zemiakova tortilla zo surovych zemiakov Pe&enie Il & v

Zelenina
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Potraviny Program' Po-
krievka
Zelenina, varena Pedenie | &~ v
Zelenina, velké mnoZstvo, restovana Pedenie |1l &~ -
Zemiakové placky Pegenie Il &~ -
Cibula na masle Pe&enie | &~ v
Sladké pokrmy
Crépes Pe&enie | &~ v
Karamel Pe&enie Il &~ v
Lievance Ped&enie | &~ v
Palacinky Pe&enie Il &~ v
Popcorn Pedenie |1l &~ vv
Ostatné
Pecenie na masle Pe&enie | &~ v
Omeleta Pe&enie | &~ v
PraZenica Ped&enie | &~ v
Semen3, oprazenie bez tuku Pe&enie Il &~ v
Omécka so zaprazkou Opekanie: Pe&enie | &, v
Omacka: Pozvolné vare- v
nie v
Redukovanie omacky Pozvolné varenie .- -
Volské oko Pe&enie | &~ v
Mrazené jedla na panvici Pe&enie Il & v

vV Na dosiahnutie dobrého vysledku je potrebna pokrievka.

v Odporiéa sa pokrievka. Tak sa zabrani zbyto&nému tniku tepla.

— Na dosiahnutie dobrého vysledku sa nesmie pouzit pokrievka.

" Programy predstavuju priklad na zaklade vyrobnych nastaveni programov. V zévislosti od Va-

Sich preferencii mézete pouzit iné programy alebo zmenit nastavenia programu. DalSie infor-

mécie“o programoch, ako napr. oblasti pouzitia a priebeh programu, najdete v kapitole ,,Pro-
ramy ‘.

IgDri pr\(/)gramoch na pecenie pridavajte potraviny az po skonceni fazy rozohriatia.
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Je dobré vediet

Pouzity kuchynsky riad

Pri likvidacii, predaji, zapozi¢ani alebo
pouzivani pouzitého kuchynského riadu
nie je potrebné resetovat ani mazat
Ziadne nastavenia na riade ani na varnej
doske.

Cistenie a Gdrzba

Cistenie kuchynského riadu

Riad je vhodny do umyvacky riadu. Od-
poruc¢ame cistit ru¢ne, aby nedoslo k
zmene farby plastov.

Po pouziti vyc€istite riad vihkou handri¢-
kou alebo makkou $pongiou v hortcej
vode.

DodrZiavajte pokyny vyrobcu Cistiaceho
prostriedku.

Nepouzivajte abrazivne Cistiace pros-
triedky.

Odstrante vsetky zvysky Cistiaceho

prostriedku, napr. pod te¢tcou vodou.

Cas vymeny batérie

Na potrebu vymeny batérie vas upozor-

ni:

- Ukazovatel stavu 2-krat blikne na
cerveno.

- BAT na Ukazovatel varnych zén/Uka-
zovatel kuchynského riadu

Vymena batérii

Skrutkovaé (PH 2)

2 batérie (Murata CR2477W alebo Pa-
nasonic CR2477/BN)

Je pripravena cistd, makka a rovna od-
kladacia plocha.

m Otocte kuchynsky riad tak, aby jeho
spodna strana smerovala nahor.
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m Polozte kuchynsky riad na odkladaciu
plochu.

m Uplne odskrutkujte skrutky pod ru-
kovatou a odlozte skrutky s tesne-
niami nabok.

m Vlozte hrot skrutkovaca do prazdneho
otvoru pre skrutku, ktory sa nachadza
najblizSie ku dnu panvice.

m Zatlaéte zhora na skrutkovac.
Kryt sa vysunie von.

m Uchopte okraj panvice a otocte ku-
chynsky riad tak, aby spodna strana
smerovala nadol.
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m Odoberte kryt smerom k okraju pan-
vice.

* a

m Vyberte batérie z krytu.

m Do drziakov vlozte 2 nové batérie.
Kladny pél (+) musi smerovat von.

Ak sa kryt nezaklapne spravne, moze
sa stat, Ze kryt priehradky na batérie
nebude spravne tesnit.

Pred vzajomnym zoskrutkovanim
skontrolujte, &i je kryt spravne nasa-
deny.

m 1. Zatlacte kryt spat do drziaka tak,
aby sa zdpadka zasunula do drziaka.
m 2. Pritlacte kryt na rukovat.

m Tesnenia skrutiek a skrutky namontuj-
te v opacénom poradi.
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Odstranit problémy

Vacésinu chyb a porich mozete odstranit sami. V. mnohych pripadoch mézete
usetrit Cas a peniaze, pretoze nemusite volat servisnu sluzbu.

Dalsie informacie o tom, ako odstranit poruchy sami, najdete na
www.miele.sk/support/customer-assistance.

Problém

Pri¢ina a odstranenie

Ukazovatel varnych zén/
Ukazovatel kuchynského
riadu varnej dosky zo-
brazuje 5A7.

Batérie maju kriticky stav nabitia a je potrebné ich ¢o-

skoro vymenit.

m Vybité batérie vymerite (pozri kapitolu ,,Cistenie a
oSetrovanie®, odsek ,Vymena batérii“).

Na Ukazovatel varnej
dosky blika £~ striedavo
s 709, varna doska a ku-
chynsky riad sa vypnu.

Spojenie medzi kuchynskym riadom a varnou doskou

bolo narusené.

m Zapnite kuchynsky riad (pozri kapitolu ,,Obsluha®
odsek , Zapnutie kuchynského riadu®).

m Ak sa na varnej doske opét zobrazi £~ 703, skuste
na varnej doske zapnut iny kuchynsky riad M Sense.

m Kontaktujte servisnu sluzbu Miele.

Hlasenie, ktoré nie je
uvedené v tomto navode
na pouzitie, sa zobrazi na
Ukazovatel varnych zén/
Ukazovatel kuchynského
riadu na varnej doske.

Varna doska vykondva funkciu alebo hlasi problém.

m Potrebné informacie o obsluhe alebo odstranovani
problémov najdete v prisluSnom ndvode na pouzitie
a montaz varnej dosky.

Kuchynsky riad nemoéze-
te uviest do prevadzky.

Skontrolujte, ¢i uz bol kuchynsky riad M Sense uve-
deny do prevadzky.

Skontrolujte, €i je k varnej doske pripojeny maximalny
pocet kusov kuchynského riadu. Maximalny pocet pri-
pojenych kusov kuchynského riadu je uvedeny v navo-
de na pouzitie a montaz varnej dosky.
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Problém

Pricina a odstranenie

Tlacidla nie su pod-
svietené.

Kuchynsky riad je v reZime Uspory energie.
m Dotknite sa jedného z nepodsvietenych tlacidiel.
Vsetky tlacidla sa podsvietia.

Kuchynsky riad nie je zapnuty.
m Zapnite kuchynsky riad (pozri kapitolu ,,0bsluha®
odsek ,,Zapnutie kuchynského riadu®).

Kuchynsky riad nebol spravne uvedeny do prevadzky.
m Uvedte kuchynsky riad do prevadzky (pozri kapitolu
,Uvedenie do prevadzky“ v ndvode na pouzitie a

montaz varnej dosky).

Batérie su vybité.
m Vymerite batérie (pozri kapitolu ,,Cistenie a o$etro-
vanie“, odsek ,Vymena batérii“).

Potraviny su nerov-
nomerne upecené alebo
prihoreli.

Potraviny nie su premieSané alebo je potrebné ich oto-

cit.

m Pravidelne mieSajte.

m Pri opekani potraviny pravidelne otacajte alebo
mieSajte.

Na pripravu potravin je vhodnejsi iny program.

m Zmenite program. Priklady na vyber programu naj-
dete v tabulke programov, pozri kapitolu ,,Programy®,
odsek ,,Potraviny a programy pre kuchynsky riad®.
Dbajte na to, aby sa v kuchynskom riade pocas fazy
rozohriatia nenachdadzali okrem oleja Ziadne iné po-
traviny.

m Vyskusajte aj iné programy, kym nebudete s vysled-
kom spokojni.

Nie ste spokojni s
priebehom pecenia.

Cielové teploty pre programy Pecenie sa nezhoduju.
® Zmente cielové teploty pre programy PecCenie. Pres-
ny navod najdete v kapitole ,Uprava nastaveni“v

navode na pouzitie a montaz varnej dosky.

Potraviny ste vlozili do kuchynského riadu pred kon-

com fazy rozohriatia v programe Pecenie.

m Pockajte na koniec fazy rozohriatia kazdého progra-
mu Pecenie a az potom pridajte potraviny do pan-
vice.
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Problém

Pricina a odstranenie

Nie ste spokojni s
priebehom pozvolného
varenia.

Pri prechode z programu pecenia na program pozvol-
ného varenia teplota prili§ prudko klesla, napr. v d6-
sledku pridania studenej tekutiny.

m Zvolte & Pedenie |, aby sa obsah panvice este raz
uviedol do varu, a znova aktivujte pozvolné vare-
nie w.r

alebo

m pozvolne varte pomocou &~ Peéenie I.

Faza rozohriatia trva vel’-
mi dlho.

Teplo unik3, pretoze nie je nasadend pokrievka.

m Pocas fazy rozohriatia programu pouzivajte pokriev-
ku, pokial nie je v kapitole ,,Programy*, odsek ,,Po-
traviny a programy“ uvedené inak.

Varna doska neohrieva
kuchynsky riad.

Kuchynsky riad ste pouzili na varnej doske, na ktorej

nebol uvedeny do prevadzky.

m Uvedte kuchynsky riad do prevadzky na varnej do-
ske, na ktorej ho chcete pouzivat (pozri kapitolu
,Obsluha“, odsek ,,Zapnutie kuchynského riadu®).

Na varnej doske chcete
uviest do prevadzky 2
alebo viac kusov ku-
chynského riadu a
v§etok kuchynsky riad sa
vypne.

Kuchynsky riad nebol spravne zapnuty.

m Kuchynsky riad zapinajte vzdy jeden po druhom a
dotknite sa @ OK alebo Ukazovatel kuchynského
riadu a potom & OK zapnutého kuchynského riadu
(pozri kapitolu ,,Obsluha®, odsek ,,Zapnutie kuchyn-
ského riadu®).

Kuchynsky riad bol uve-
deny do prevadzky na
nespravnej varnej doske.

Uvedte kuchynsky riad do prevadzky na Zelanej varnej
doske. Na kuchynskom riade ani na varnej doske ne-
musite vykonavat ziadne dalSie nastavenia.
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Servisna sluzba

Na adrese www.miele.com/service

ziskate informacie ako mézete sami
odstranit poruchy a o Miele néhrad-
nych dieloch.

Kontakt pri poruchach

Pri poruchéach, ktoré neviete sami od-
stranit, informujte prosim Vasho $pe-
cializovaného predajcu Miele alebo ser-
visnu sluzbu Miele.

Servisnu sluzbu Miele mozZete vyziadat
online na www.miele.com/service.
Kontaktné Udaje servisnej sluzby Miele
najdete na konci tohto dokumentu.

Servisna sluzba potrebuje oznacenie
modelu a sériové &islo (SN). Obidva
Udaje najdete na vyrobnom Stitku.

Technické udaje

Technické udaje

Frekvenéné pas- | 2,400 GHz—
mo ISM 2,4835 GHz

Frekvencia RFID/ | 13,56 Mhz
NFC

Prenosovy vykon | Pasivny
RFID/NFC

Prenosovy vykon | <10 mW
BTLE
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sl - Varnostna navodila in opozorila

P> Pred prvim zagonom obvezno preberite navodila za uporabo. Tako
se boste zas¢itili pred posSkodbami in preprecili materialno skodo.

P> Baterije predstavljajo nevarnost, da jih kdo pogoltne. Zagotovite, da
novih in/ali rabljenih baterij ne more nihce pogoltniti. Baterije hranite
zunaj dosega otrok.

P Po zamenjavi baterij trdno zaprite prostor za baterije. Rezervne
baterije hranite zunaj dosega otrok.

P Uporabljajte samo neposkodovane baterije. PoSkodovane baterije
takoj zamenijajte.

P> Baterij ne smete kratkosti¢no povezati ali vreci v ogenij.

» Ce sumite, da je otrok pogoltnil baterijo, takoj obis&ite nujno
medicinsko pomo¢. Otroku ne dajte nicesar jesti ali piti in ga ne silite
k bruhanju.

P Posoda M Sense je primerna izkljuéno za kuhalne plosce,
pripravljene za uporabo posode M Sense.

P> Te posode ne uporabljajte za cvrenje.

P Upostevajte navodila za uporabo in montazo kuhalne plosce,
pripravljene za uporabo posode M Sense. V njih boste nasli
podrobnejse informacije o uporabi posode za kuhanje. Ce v navodilih
za uporabo posode ni navedeno drugace, veljajo napotki iz navodil za
uporabo in montazo kuhalne plosce, pripravljene za uporabo posode
M Sense.

P Posodo uporabljajte izkljuéno v obsegu, obi¢ajnem za
gospodinjstvo, za praZenje in nadaljnje po¢asno vrenje jedi. Dovoljena
ni nobena druga vrsta uporabe.

P Posodo pred prvo uporabo ocistite s sredstvom za ro¢no
pomivanje posode (glejte odstavek ,Ci$¢enje in vzdrZzevanje®).

P Ko Zelite posodo prestaviti, jo dvignite.

P> Priporo¢amo vam, da posodo uporabljate samo v povezanem
nacinu, da lahko uporabljate vse njene funkcije.

» Ce na kuhalni plo&¢i uporabljate ve¢ posod hkrati, pazite, da je
posoda povezana z upravljanjem posode/kuhalnega obmogja, ki
ustreza njenemu polozaju.

P Med kuhanjem poskrbite za zadostno prezracevanje.

P> Zelo visoke temperature lahko povzrodijo, da se iz olja kadi ali da se
olje vname. Ponve nikoli ne pustite na kuhalni plos¢i brez nadzora.
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sl - Varnostna navodila in opozorila

P Uporabljajte le mag€obe in olja, ki so primerni za segrevanje na
visoke temperature. Ce pride do pozara, olja nikoli ne gasite z vodo.
Ce gori olje, za gaSenje uporabite poZarno odejo ali ustrezen pokrov.

P> Rocaiji, ki so izpostavljeni neposredm vro¢ini (npr. zaradi toplote ki
jo oddaja posoda), se segrejejo. Ce se dotaknete vroéega rocaja,
uporabite zascitne rokavice.

» Ce na posodo namestite pokrov, da spremenite smer izhajanja
sopare, pazite, da slednja ne dosezZe rocajev ali elektronike posode.
Rocaji in elektronika se lahko pregrejejo in poskodujejo.

P Nezatesnjenost lahko povzroci poskodbe elektronike. Pazite, da ne
poskodujete nobenega tesnila na posodi in/ali da pri zamenjavi
baterije pravilno namestite tesnila.

P V programih za prazenje zZivilo vedno dodajte $ele po koncu faze
segrevanja (tipka ne utripa ve¢ in oglasi se zvo¢ni signal).

Ce Zivilo dodate pred koncem faze segrevanja, se lahko rezultat
prazenja poslabsa.

P> V posodi za kuhanje ne uporabljajte trdih ali koni¢astih
pripomockov. Poskoduje se lahko prevleka proti prijemanju.
Priporo¢amo uporabo kuhinjskih pripomockov iz silikona ali mehkega
lesa. Z lesenimi pripomocki ne pritiskajte premocCno na prevleko proti
prijemanju.

» Ce so roéaji pritrieni z vijaki, se pred vsako uporabo prepri¢ajte, da
vijacni spoj trdno drzi. Po potrebi dodatno privijte vijake.
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Trajnostnost in varovanje okolja

Odstranjevanje embalaze

Embalaza je namenjena lazjemu
rokovanju in §¢iti aparat pred
poskodbami med transportom.
Embalazni materiali so skrbno izbrani
glede na ekolosko sprejemljivost in
tehnike odstranjevanja in jih je na
sploSno mogoce reciklirati.

Z vra¢anjem embalaZe v obtok
materialov poskrbite za prihranek
surovin. Uporabite ustrezna zbiralis¢a in
moznosti oddaje za specifi¢ne
materiale.

Odstranjevanje starega aparata

Elektricna in elektronska oprema
pogosto vsebuje Se uporabne materiale.
Vsebuje tudi dolo€ene snovi, zmesi in
sestavne dele, ki so potrebni za njeno
delovanje in varnost. Vse navedeno pa
lahko v navadnih gospodinjskih
odpadkih ali ob nepravilnem ravnanju
predstavlja nevarnost za zdravje ljudi in
za okolje. Svojega starega aparata zato
ne odvrzite med gospodinjske odpadke.

i

Namesto tega poskrbite za odvoz v
uradne lokalne centre za zbiranje in
prevzem elektri¢ne in elektronske
opreme, kjer bodo brezplacno poskrbeli
za morebitno reciklaZo, ali pa aparat
odpeljite k svojemu trgovcu oziroma na
podjetje Miele. Za izbris morebitnih
osebnih podatkov, shranjenih v aparatu,
ki ga boste odstranili, ste po zakonu
odgovorni sami. Po zakonu ste dolZni iz
aparata brez poskodb odstraniti stare
baterije in akumulatorje ter lucke, ki niso
fiksno zaprti in jih lahko odstranite
neposkodovane. Odnesite jih na
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ustrezna zbirna mesta, kjer jih lahko
brezpla¢no oddate. Prosimo vas, da do
odvoza starega aparata poskrbite za
varnost otrok.

Vracanje starih baterij in
akumulatorjev

Elektri¢ni in elektronski aparati pogosto
vsebujejo baterije in akumulatorje, ki
tudi po uporabi ne spadajo med
gospodinjske odpadke. Po zakonu
morate stare baterije in akumulatorje, ki
niso fiksno zaprti v aparat, odstraniti iz
naprav in jih odnesti na ustrezna zbirna
mesta (npr. v trgovinah), kjer jih lahko
brezpla¢no oddate. Izolirajte kovinske
kontakte, tako da jih prelepite z lepilnim
trakom, da preprecite kratki stik. Baterije
in akumulatorji lahko vsebujejo snovi, ki
so Skodljive za zdravje ljudi in za okolje.

Oznaka baterije ali akumulatorja podaja
nadaljnje napotke, npr. oznaka ,,Li-ion“
opozarja na vsebnost litija. Pre¢rtan
zabojnik pomeni, da baterije in
akumulatorji v nobenem primeru ne
sodijo med gospodinjske odpadke.
Zelimo opozoriti tudi na naslednje: ¢e je
precrtani zabojnik oznacen z enim ali
vec kemijskimi simboli, vsebujejo svinec
(Pb), kadmij (Cd) in/ali Zivo srebro (Hg).

|

Stare baterije in akumulatorji vsebujejo
pomembne surovine in jih je mogoce
predelati. LoCeno zbiranje starih baterij
in akumulatorjev olaj$a ravnanje z njimi
in reciklazo.
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Spoznavanje aparata

Elementi za upravljanje in prikaz

(@ Prikaz statusa

@ Tipka Vklop/izklop posode za kuhanje O
(® Tipka Pocasno vrenje w.r

@ Tipka PraZenje | <

(® Tipka PrazZenje 11 &

(® Tipka PraZenje 111 &

@ Tipka Potrditev na daljavo %
Podrobnej$e informacije lahko poidéete v poglavju ,,Spoznavanje aparata®

odstavek ,,Povezava v omrezje“.
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Prikaz statusa

Prikaz Pomen

Utripa belo - Posoda ¢aka na prvi zagon.
- Posoda ¢aka na potrditev na kuhalni ploSc¢i.

- Kuhalna plo&¢a je bila izklopljena.

Utripa rdece Program se prekine.

Dvakrat utripne rdece | Stanje napolnjenosti baterij je kriti¢no in jih je treba
kmalu zamenjati.

530



sl

Posebne funkcije

Programi

Kuhalna plo§¢a samodejno uravnava
mo¢ segrevanja posode z uporabo
programov posode. Zato je temperatura
vedno konstantna. Optimalno
temperaturo za posamezno Zivilo
dosezete in ohranjate s programi, brez
ro¢nega uravnavanja.

Nekateri programi za to potrebujejo fazo
segrevanja.

Ciljne temperature programov
Prazenje I, Il in |1l lahko spremenite.
Natanc¢n