Instrucciones operativas
Maquina de café

Para prevenir accidentes y dafios al aparato, debe leer estas instruc-
ciones antes de su instalacién o uso.

es-MX M.-Nr. 12 920 630



Medidas para la proteccion del medio ambiente

Material de empaque

El material de empaque utilizado prote-
ge la maquina de café durante el trans-
porte.

Conserva la caja original para poder em-
paquetar el aparato de forma segura, en
caso de que necesites transportarlo en
el futuro.

Ahorro de energia

Los siguientes consejos te pueden
ayudar a ahorrar energia y dinero ade-
mas de contribuir al cuidado del am-
biente:

- Opera la maquina de café en el “Mo-
do eco” (ajuste preestablecido).

- Reduce el brillo de la pantalla.

- Cambia el ajuste predeterminado de
fabrica del temporizador “Apagar des-
pués de” a 15 minutos. Entonces la
maquina de café se apagara 15 minu-
tos después de haber preparado la ul-
tima bebida o de haber tocado un bo-
tén sensor. Si aumenta el ajuste pre-
determinado de fabrica para el tem-
porizador “Apagar después de”, au-
mentard el consumo de energia de la
maquina de café.

- Algunos cambios en el ajuste prede-
terminado de fabrica pueden aumen-
tar el consumo de energia de la ma-
quina de café. Presta especial aten-
cién al siguiente mensaje en la panta-
lla: Este ajuste requiere un mayor consu-
mo energético

- Apaga la maquina con el botén sensor
de encendido/apagado () cuando no
esté en uso.

Eliminacion de su aparato viejo

Los aparatos eléctricos y electrénicos
contienen materiales valiosos. También
contienen ciertas sustancias que fueron
esenciales para el buen funcionamiento
y el uso correcto de este equipo. Utilizar
estos materiales de manera inadecuada
desechandolos en la basura doméstica
puede ser perjudicial para su salud y el
medio ambiente. Por lo tanto, no des-
eche su antiguo aparato en la basura
doméstica y siga los reglamentos loca-
les sobre desecho adecuado.

)

Consulte con las autoridades locales,
proveedores o Miele sobre el desechoy
reciclaje de aparatos eléctricos y elec-
trénicos. Miele no asume ninguna res-
ponsabilidad respecto a la eliminacién
de datos personales dejados en el apa-
rato que se deseche. Aseglrese de
mantener su aparato antiguo alejado de
menores de edad hasta que sea retira-
do. Siga los requerimientos de seguri-
dad para aparatos que se puedan vol-
tear o que representen un peligro de
atrapamiento.
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INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD

Esta maquina de café cumple con todos los requisitos vigentes de
seguridad. Sin embargo, el uso inapropiado puede causar lesiones
personales y daflos materiales.

Lea detenidamente las instrucciones de manejo antes de usar la
maquina de café. Estas instrucciones incluyen informacion impor-
tante sobre la instalacion, la seguridad, el uso, y el mantenimiento
del aparato. Esto previene tanto lesiones personales como dafios
en la maquina de café.

Miele le recomienda expresa y encarecidamente que lea vy siga las
instrucciones del capitulo sobre la instalacién y la conexion de la
maquina de café, asi como las INSTRUCCIONES IMPORTANTES
DE SEGURIDAD.

Miele no se hara responsable por lesiones o dafios causados por el
incumplimiento de estas instrucciones.

Conserve estas instrucciones de manejo en un lugar seguro y pa-
selas a cualquier futuro propietario.



INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD

Uso previsto

P Esta maquina de café esta prevista para uso doméstico.

P> El sistema de cafetera no es apto para uso en exteriores.

P> Esta maquina de café no debe utilizarse a altitudes mayores de

6560 ft (2000 m).

P La maquina estd disefiada solo para la preparacion de bebidas a
base de café, como expreso, cappuccino, latte macchiato, etc. No
admite ningun otro uso.

P> Las personas que carezcan de capacidades fisicas, sensoriales o
mentales o de experiencia con el aparato no lo deben utilizar sin la
supervision o las instrucciones de una persona responsable.

Seguridad con los nifios

/N Peligro de quemaduras y escaldaduras en los dispensadores.

La piel de los nifios es mucho mas sensible a las altas temperatu-
ras que la de los adultos.

Evite que los nifios toquen las superficies calientes de la maquina
de café o que expongan parte de sus cuerpos a los surtidores en
funcionamiento.

P Mantenga el sistema de cafetera fuera del alcance de los nifios.

P Mantenga a los nifios lejos de la maquina de café y el cable eléctri-
co.

P> Los nifios deben estar conscientes de los riesgos potenciales del
uso indebido.

P Los nifios deben estar supervisados cuando se encuentren cerca
del sistema de cafetera. No permita que jueguen con él o utilicen los
controles.

P> Los nifios no deben limpiar la maquina de café sin la debida super-
vision.

P> Recuerde que el café y el expreso no son bebidas adecuadas para
nifos.

P> Peligro de asfixia. Mientras juegan, los nifios pueden enredarse en
el material de empaque (como la envoltura de plastico) o colocar el
material de empaque sobre la cabeza con el riesgo de asfixiarse.
Mantenga el material de empaque alejado de los nifios.



INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD

Seguridad técnica

P Antes de instalar el sistema de cafetera, reviselo externamente pa-
ra comprobar que no presente dafios. Si el sistema de cafetera esta
dafiado, puede representar un riesgo para la seguridad y no debe
usarse en ningun caso.

P Antes de conectar el sistema de cafetera al suministro eléctrico,
asegurese de que el voltaje y la frecuencia que aparecen en la placa
de informacidén correspondan con el suministro eléctrico de la casa.
Estos datos deben coincidir para evitar dafios en el sistema de cafe-
tera. Si tiene alguna duda, consulte con un electricista calificado.

P> Asegurese de que un técnico calificado haya instalado y conectado
adecuadamente el aparato a tierra. Para garantizar la seguridad eléc-
trica de este aparato debe existir continuidad entre el aparato y un
sistema de puesta a tierra eficiente. Es imprescindible que se cumpla
con este requisito de seguridad basico. Si tiene alguna duda, solicite
a un electricista calificado que verifique el sistema eléctrico de la ca-
sa.

P> Es posible el funcionamiento temporal o permanente en un siste-
ma de suministro de energia autosuficiente o no sincronizado con la
red (como redes auténomas, sistemas de respaldo). Un requisito pre-
vio para el funcionamiento es que el sistema de suministro de energia
cumpla con las especificaciones de las normas oficiales.

Las medidas de proteccion previstas en la instalacion doméstica y en
este producto de Miele deberdn quedar también garantizadas en su
funcion y funcionamiento tanto en funcionamiento aislado como en
funcionamiento no sincronizado con la red, o bien ser sustituidas por
medidas equivalentes en la instalacion.

P No conecte la maquina al suministro principal de corriente con una
extension o barra de potencia.

P> La maquina de café no debe usarse en instalaciones moviles, tales
como barcos.

P Desenchufe la maquina de café del suministro eléctrico inmediata-
mente si nota algun dafio u olor, a quemado por ejemplo.

P No utilice ninglin aparato si el cable o el enchufe estan dafiados, si
el aparato funciona mal o si el aparato se ha dafiado de alguna mane-
ra. Devuelva el aparato al servicio autorizado mas cercano para que lo
examinen, reparen o realicen ajustes.

P Asegurese de que el cable eléctrico no esté pinzado o dafiado por
bordes cortantes.



INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD

P> El cable eléctrico no debe colgar hacia el suelo. Alguien podria tro-
pezar con él con riesgo de lesidon y el aparato podria resultar dafiado.

P No deje que el cable cuelgue del borde de la mesa o mostrador, ni
que toque superficies calientes.

P> Utilice esta maquina de café solo a temperaturas ambiente entre
+50 °F (10 °C) y +100 °F (38 °C).

P Coloque la maquina de café a una altura de por lo menos 34"
(850 mm) del piso.

P> Peligro de sobrecalentamiento. Asegurese de que haya suficiente
ventilacion alrededor de la maquina de café. No cubra la maquina de
café con toallas de cocina, etc. mientras esté en funcionamiento.

P> Sila maquina de café se instalé detras de un frente de gabinete
cerrado, Unicamente puede utilizarse con la puerta del gabinete
abierta (consulte el tamafio minimo del nicho en “Instalacién”). El ca-
lor y la humedad pueden acumularse detras del frente del gabinete si
se cierra. Esto puede provocar dafios a la maquina y/o a los gabine-
tes. No cierre la puerta del gabinete mientras la maquina de café esté
en uso. Deje la puerta del gabinete abierta hasta que la maquina de
café se haya enfriado por completo.
P> Proteja el sistema de cafetera del agua y el rocio de agua. No su-
merja el aparato en agua.
P> Las reparaciones realizadas en el aparato y el cable eléctrico por
personas no Calificadas podrian ser peligrosas. El fabricante no se
hace responsable de reparaciones no autorizadas. Las reparaciones
solo deben ser realizadas por un servicio técnico autorizado por
Miele.
P> La garantia del fabricante se anulara si el aparato no ha sido repa-
rado por un técnico aprobado por Miele del de servicio autorizado.
P> Para hacer reparaciones, la maquina debe estar desconectada del
suministro eléctrico.
El sistema de cafetera solo se encuentra desconectado del suminis-
tro eléctrico si
- El cable eléctrico se ha desenchufado.
Desenchufe el cable eléctrico tirando de la clavija, nunca del cable.
- Los fusibles del suministro de corriente doméstica estan desco-
nectados.
- Alguno de los fusibles de rosca del suministro de corriente domés-
tica estd completamente desenroscado.



INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD

P Nunca abra la cubierta exterior de la maquina. Es muy peligroso
para el usuario alterar las conexiones o los componentes eléctricos y
las piezas mecanicas, y hacerlo podria ocasionar fallas en el funciona-
miento o una descarga eléctrica.

P> Desconecte el sistema de cafetera del suministro de corriente si
no se va a usar durante algun tiempo.

P> Utilice solamente accesorios originales de Miele. Si se emplean
otras piezas, las reclamaciones de garantia, rendimiento y/o respon-
sabilidad del producto quedaran invalidadas.



INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD

Uso correcto

/N Peligro de quemaduras y escaldaduras en los dispensadores.
Los liquidos y el vapor dispensados estan muy calientes.

Debe mantenerse alejado de las areas que se encuentran debajo
de los dispensadores cuando sale liquido o vapor caliente.

No toque los componentes calientes.

Los dispensadores pueden rociar liquido caliente o vapor. Asegure-
se que la salida central esté limpia e instalada correctamente.

El agua de la bandeja de escurrimiento también puede estar muy
caliente. Tenga cuidado al vaciarla.

P Tenga en cuenta lo siguiente con respecto al agua:

- La calidad del agua debe satisfacer los requerimientos para el agua
potable del pais donde se instale la maquina de café.

- Utilice unicamente agua potable fresca para llenar el depédsito de
agua. El agua caliente u otros liquidos pueden dafiar la maquina de
café.

- Cambie el agua a diario para evitar la acumulacién de bacterias.

- No use agua mineral con gas.

P> Llene el recipiente de granos de café solamente con granos de café
o café expreso tostados. No llene el recipiente con granos de café
que hayan sido tratados con aditivos ni con café molido.

P No vierta liquidos en el recipiente para granos.

P No use granos de café verde (sin tostar) ni mezclas de granos de
café que incluyan café verde. Los granos de café verde son muy duros
y aun conservan cierta cantidad de humedad residual. Esto puede
dafar el molinillo de la maquina tan pronto como el molinillo comien-
ce a funcionar.

P No utilice granos de café procesados con caramelo, aztcar u otras
sustancias. El azlcar dafara el sistema de cafetera.

P> Llene el depdsito de café molido solo con granos de café molidos.
P No utilice ningun tipo de café molido caramelizado. El aztcar en el
café se pegard o bloqueara la unidad central del sistema de cafetera.
Las tabletas de limpieza para desengrasar la unidad central no quita-
ran este tipo de depdsito.

10



INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD

P> Solo use leche. La mayoria de los aditivos azucarados pueden obs-
truir los conductos de leche y dafiar la maquina.

P> Si usa leche de vaca, asegurese de que sea pasteurizada.

P No coloque debajo de la unidad central una mezcla de alcohol in-

flamable. Las llamas pueden provocar que las partes de plastico de la
maquina de café prendan fuego y se derritan.

P No use llamas abiertas, tales como velas, sobre o cerca de la ma-
quina de café. La maquina de café podria incendiarse con el riesgo de
extender el fuego.

P> No utilice el sistema de cafetera para limpiar objetos.

P Asegurate que la maquina de café no entre en contacto con desin-
fectante para manos o crema solar, ya que daiaria las superficies.

L



INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD

Accesorios y partes

P> Miele solo puede garantizar la seguridad del aparato si se usan pie-
zas de repuesto originales de Miele. Los componentes defectuosos
solo deben sustituirse por piezas de repuesto originales de Miele.

P> Utilice solamente accesorios originales de Miele. Si se emplean
otras piezas, las reclamaciones de garantia, rendimiento y/o respon-
sabilidad del producto quedaran invalidadas.

P> Miele garantizara suministrar partes de repuesto funcionales por
un minimo de 10 afios, y hasta 15 aflos después de su maquina de
café sea descontinuada.

Limpieza y cuidado

P Apague el sistema de cafetera mediante el interruptor principal an-
tes de limpiarlo.

P Limpie la maquina de café cada dia, especialmente antes de usarla
por primera vez (consulte “Limpieza y cuidado”).

P> Todas las partes del sistema de leche deben ser limpiadas a fondo
y con regularidad.

P No utilice un limpiador a vapor para limpiar esta maquina. El vapor
podria penetrar en los componentes eléctricos y ocasionar un corto-
circuito.

P Descalcifique el sistema de cafetera regularmente segun el nivel
de dureza del agua en su area. Descalcifique la maquina con mayor
frecuencia si se encuentra en un area con agua muy dura. Miele no
serd responsable de danos causados por la descalcificacion insufi-
ciente, el uso de agentes descalcificadores inadecuados o aquellos
que no contengan la concentracién correcta.

P Desengrase la unidad central regularmente con las tabletas de lim-
pieza de Miele. Segun el contenido natural de aceite del café utiliza-
do, la unidad central se puede bloquear rapidamente.

P> Los granos de café usados deben desecharse con los residuos or-
ganicos o en la pila de composta. No los arroje por el fregadero ya
que podrian taparlo.
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INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD

Para maquinas con superficies de acero inoxidable:

P No utilice notas adhesivas, cinta adhesiva transparente, cinta de
enmascarar u otros tipos de adhesivos en las superficies de acero
inoxidable.

P Las superficies de acero inoxidable pueden sufrir rayaduras. Inclu-
so los imanes pueden ocasionar rayaduras.

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES
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Descripcion de la maquina

(@ Panel inferior con cubierta de la ban-
deja de escurrimientos

(2 Salida central con Cappuccinatore y
surtidor de agua caliente

® Botdn de encendido/apagado ()
@ Panel de control
(® Depésito de agua

(® Depésito para granos de café y dosi-
ficador individual para café en polvo

14

@ Configuracién del molido del café
(detras del panel de servicio)

Unidad central (detras del panel de
servicio)

(® Posicién Parking para el conducto de
laleche

Bandeja de escurrimiento y contene-
dor de posos de café



Controles e indicadores

P ppp

o @
@& B8 <3
{0l @ =
/

@ Botén de encendido/apagado O
Para encender y apagar la maquina
de café

(2 Botones de bebidas
Para preparar bebidas
— o Espresso
— p Café
— ¢ Capuccino
— @ Latte macchiato

® Pantalla
Para mostrar la informacidn sobre la
operacion o estado actual

@ Interfaz 6ptica
(solo para el Servicio Técnico de
Miele)

(®) Botones de flecha AV
Para desplazarse a través de listas,
seleccionar entradas o cambiar valo-
res

3
©®

(®) Botén sensor OK
Para confirmar los mensajes de pan-
talla y guardar la configuracién

(@ Botén sensor © “Atras”
Para regresar al menu anterior y can-
celar acciones no deseadas

LED
Parpadean cuando el aparato se en-
ciende y la pantalla estd en modo de
ahorro de energia

(9 Boton sensor =
Ctras preparaciones
Perfles (CM 5410, CM 5510,
CM 5710)
Mantenimiento
Parametro
Ajustes e

Botén sensor (7 “2 porciones”
Para preparar dos porciones de una
bebida a la vez
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Accesorios

Se pueden solicitar estos productos y
otros accesorios utiles mediante la tien-
da web de Miele, el Servicio Miele o al
distribuidor Miele.

Accesorios incluidos

- “Paquete de bienvenida” Miele
Diferentes productos de limpieza se
proporcionan dependiendo del mode-
lo.

- Cepillo de limpieza
para limpiar los conductos de leche,
por ejemplo.

16

Accesorios opcionales

Miele también cuenta con una variedad

de accesorios opcionales asi como tam-
bién productos de limpieza y acondicio-
namiento para su sistema de cafetera.

- Agente limpiador de conductos de
leche
para limpiar el sistema de leche

- Tabletas de limpieza
para desengrasar la unidad central

- Tabletas de descalcificacion
para descalcificar los conductos del
agua

- JarraCJ1.01
Botella aislada para café o té (funcién
de jarra)

Recipiente para leche con tapa
Para el almacenamiento y la prepara-
cién de leche

Miele Black Edition One for all
perfectos para preparar expreso, café
crema y especialidades de café con
leche

- Miele Black Edition Espresso
Granos de café enteros, perfectos pa-
ra preparar expreso

- Miele Black Edition Café Crema
Granos de café enteros, perfectos pa-
ra preparar café



Funcionamiento

Botones sensores

Para operar la maquina de café, pulse
los botones sensores con el dedo.

Se emitird una sefial acustica cada vez
que se pulse un botén sensor. Puede
ajustar el volumen de los tonos de la
sefal o apagar los tonos (consulte
“Personalizacién de ajustes: volu-
men”).

Menu de bebidas

Cuando aparece lo siguiente en la pan-
talla, se muestra el menu de bebidas:
Seleccionar preparacion.

Puede encontrar mas bebidas en el me-
nu Otras preparaciones (botdn sen-
sor'=).

Selecciéon de un menu y nave-
gacioén por un menu

Para seleccionar un menu, pulse el bo-
tén sensor '=.

Luego podrd comenzar una accion o
cambiar la configuracion del menu. Una
barra deslizante a la derecha de la pan-
talla muestra que se encuentran dispo-
nibles otras opciones o texto.

Para seleccionar una opcién, toque los
botones de flecha A y \V hasta resaltar
la opcién que desea.

Toque OK para confirmar su seleccion.

La configuracién seleccionada actual-
mente en una lista tendra la marca Vv al
lado.

Salir de un menu o cancelar una
accion

Para salir del menu actual, toque el bo-
tén sensor <D.

17



Conexion eléctrica

Antes de conectar la maquina de café
asegurese de que los datos de conexion
de la placa de caracteristicas (voltaje y
frecuencia) correspondan con los de la
alimentacion eléctrica.

Estos datos deben corresponder para
evitar el riesgo de dafios a la maquina
de café. Si tiene alguna duda, consulte a
un electricista calificado.

La informacién de conexidén se propor-
ciona en la placa de informacién. La pla-
ca de informacidn se puede encontrar
en el lado izquierdo del aparato al sacar
la bandeja de escurrimiento.

El aparato se suministra con un cable
eléctrico listo para su conexidn a un to-
macorriente de CA 220-240 V 50 Hz .

La maquina de café debe conectarse a
la red eléctrica mediante un enchufe
con toma correcta a tierra. La maquina
se debe conectar a un sistema eléctrico
disefiado de conformidad con los regla-
mentos nacionales.

La intensidad nominal del fusible debe
ser de al menos 10 A .

El tomacorriente debe estar al lado del
aparato y ser facilmente accesible,
cuando sea posible.

No conecte la maquina de café al sumi-
nistro de energia con una barra de mul-
ticontactos o una extension. Estos no
garantizan la seguridad requerida del
aparato (riesgo de incendio).

No conecte la maquina de café a unin-
versor aislado. Estos dispositivos se uti-
lizan para suministro de energia auténo-
mo, tal como un sistema de energia so-
lar. Los picos de voltaje pueden provo-
car una desconexién automatica de se-
guridad. Esto podria dafiar el sistema
electronico.

18

La maquina de café no se debe usar con
enchufes para ahorro de energia. Estos
reducen el suministro de energia al apa-
rato, lo cual podria generar calor excesi-
vo.

Si el cable de alimentacién esta daiado,
debera ser cambiado por un electricista
calificado.



Dimensiones del aparato

a= 241 mm
b= 360 mm
c= 460 mm
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Instalacion

& Peligro de sobrecalentamiento
por ventilacién insuficiente.

Si la maquina de café no esta sufi-
cientemente ventilada, el aparato se
puede sobrecalentar.

Asegurese de que haya suficiente
ventilacién alrededor de la maquina
de café.

No cubra la maquina de café con toa-
llas de cocina, etc. mientras esté en
funcionamiento.

Si la maquina de café esta instalada
detras del frente de un gabinete ce-
rrado, el calor y la humedad pueden
acumularse detras del frente del ga-
binete si se cierra. Esto puede provo-
car dafios a la maquina de café y/o a
los gabinetes.

No cierre la puerta del gabinete
mientras la maquina de café esté en
uso.

Observe las siguientes instrucciones de
instalacion:

- El aparato debe ubicarse en un lugar
seco y bien ventilado.

- Utilice el aparato a temperatura am-
biente entre + 50 F and + 100 F
(+10°Cy+38°C).

- La maquina de café debe colocarse
sobre una superficie nivelada. La su-
perficie debe ser resistente al agua.

Sila maquina de café se instala en una
barra, las dimensiones minimas de este
deben ser las siguientes:

Altura 201/16" (510 mm)

Ancho 17 11/16" (450 mm)

Profundidad | 22 5/8" (575 mm)
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Al ubicar el aparato: Asegurese de
que el panel de servicio pueda abrir-
se completamente para poder retirar
la unidad central facilmente cuando
sea necesario.

B La maquina de café debe ubicarse en
una barra de tal manera que quede
alineada con el borde frontal.



Puesta en servicio inicial

Antes del primer uso
m Retire los avisos de la maquina.

Dien'e

m Quite la pelicula protectora de la cu-
bierta de la bandeja de escurrimiento
y coléquela en el panel inferior.

m Coloque la maquina de café en una
superficie plana al ras que no sea sen-
sible al agua (consulte “Instalacién”).

Limpie cuidadosamente la maquina
de café (consulte “Limpieza y cuida-
do”) antes de llenarla con agua y gra-
nos de café.

m Enchufe la maquina de café al toma-
corriente.

m Retire el depdsito de agua y llénelo
con agua filtrada fria. Solo llene el de-
posito hasta la marca de “méx.” y
después vuelva a insertar el depdsito
de agua.

m Quite la tapa del depésito para granos
de café, llénelo con granos de café
tostados y vuelva a colocar la tapa.

Consejo: El conducto de leche se pue-
de almacenar detrds del panel de servi-
cio si no se usa.

Encendido por primera vez

m Presione el botén encendido/apaga-

do .

Miele — Willkommen aparece brevemente
en la pantalla.

m Usa los botones del sensor AV para
resaltar el idioma deseado.

m Confirma con OK.

Es posible que se te pregunte tu ubica-
cion.

Finalizacion del proceso de
puesta en funcionamiento

Tu aparato se ha puesto en funciona-
miento correctamente y esta listo para
Su uso.

m Confirma con OK.

La maquina de café se calienta y enjua-
ga el sistema de conductos. El agua uti-
lizada para el enjuague fluira por la sali-
da central.

m Antes de preparar bebidas con leche
por primera vez, enjuaga el sistema de
conductos de leche (consulta “Enjua-
gue del sistema de conductos de le-
che”).

Ten en cuenta que el aroma del caféy
la crema caracteristica solo se apre-
cian tras la preparacién de los prime-
ros cafés.

Para asegurarse de que se quitaron
todos los residuos de café del proce-
so de evaluacién de fabrica del siste-
ma de preparacién, deseche las

dos primeras tazas de café cuando
utilice la maquina de café por primera
vez.
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Puesta en servicio inicial

Se muele una cantidad mayor de gra-
nos de café para las primeras bebidas
de café. El polvo de los granos de café
se puede adherir a la tapa de la bande-
ja de escurrimiento.
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Llenado del tanque de agua

& Riesgo para la salud debido a
agua contaminada.

Se pueden desarrollar bacterias en el
agua que permanezca en el depdsito
de agua demasiado tiempo y esto
constituye un riesgo para su salud.
Cambie el agua del depdsito de agua
cada dia.

& Riesgo de dafios debido a la ope-
racion incorrecta.

Los liquidos inadecuados, tales como
agua caliente u otros liquidos pueden
dafar la maquina de café.

El agua carbonatada deja demasiada

cal en la maquina de café.

Utilice Unicamente agua potable fres-
ca para llenar el depésito de agua.

m Abra la tapa que se encuentra del lado
izquierdo de la maquina de café.

m Jale el depdsito de agua hacia arriba 'y
hacia fuera del aparato.

B Llene el depdsito de agua con agua
potable fria del grifo hasta la marca
madx.

m Vuelva a colocar el depdsito de agua 'y
cierre la tapa.

Asegurese que la manija del depdsito
de agua esté a la derecha para que la
tapa pueda cerrar adecuadamente.

Si el depdsito de agua estd asentado
demasiado alto o inclinado, revise
que esté colocado correctamente o
si la superficie sobre la que se en-
cuentra estd sucia. Podria haber fuga
de agua. Si es necesario, limpie la su-
perficie donde se asienta el depdsito
de agua.
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Llenado del recipiente con granos de café

& Riesgo de dafios al molinillo de-
bido a la operacién incorrecta.

Llenar el depdsito para granos de ca-
fé con sustancias inadecuadas tales
como liquidos, café molido o granos
de café procesados con azucar, cara-
melo o similares ocasionara dafios a
la maquina de café.

Ademas los granos de café verde (sin
tostar) o mezclas de granos de café
que incluyan café verde pueden da-
fiar el molinillo. Los granos de café
verde son muy duros y aun conservan
cierta cantidad de humedad residual.
Esto puede dafar el molinillo de la
maquina tan pronto como el molinillo
comience a funcionar.

Coloque solo granos de café tosta-
dos en el depdsito para granos de ca-
fé.

El café o el expreso se puede hacer de
granos de café tostado molidos en el
momento para cada taza. Esto requiere
que el depdsito para granos de café sea
llenado con granos de café.

Alternativamente, puede preparar bebi-
das de café con café ya molido.

Consejo: Puede usar una trituradora de
semillas o nueces para moler granos de
café verde. Estas trituradoras general-
mente tienen una cuchilla giratoria de
acero inoxidable. Entonces puede agre-
gar el café verde molido una porcién a
la vez en el dosificador individual para

café en polvo y preparar la bebida de ca-

fé deseada.
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m Retire la tapa del depdsito de granos
de café.

m Llene el depdsito de granos de café
con granos de café tostado.

m Vuelva a colocar la tapa.



Encendido y apagado

Encender la maquina de café

m Presione el botén encendido/apaga-

do O.

El aparato se calienta y enjuaga los con-
ductos. El agua caliente saldra de la sali-
da central.

Cuando Seleccionar preparacion aparezca
en la pantalla, podrd hacer bebidas.

Si la maquina de café ya esta a la tem-
peratura de funcionamiento, el proce-
so de enjuague no tendrd lugar cuando

encienda la maquina.

Si no toca ninglin botdn ni realiza ninguin
programa de mantenimiento, la pantalla
se apagara después de aproximadamen-
te 7 minutos para ahorrar energia.

El LED en la derecha parpadea mientras
la maquina esta encendida.

m Toque cualquier botdn sensor para
volver a activar el aparato y preparar
una bebida.

Apagar la maquina de café
m Toca el botén On/Off O.

Si has preparado una bebida con leche,
en la pantalla aparecera el mensaje Co-
loque el sistema de conductos de leche en
la bandeja de aclarado.

m Coloca el sistema de conductos de
leche en la tapa de la bandeja de acla-
rado.

m Confirma con OK.

Si tee serviste una bebida, la maquina
de café enjuagara el sistema de conduc-
tos. La maquina de café se apagard en-
seguida.

Preparacion para un largo perio-
do de inactividad

Si la maquina de café no se va a utilizar
durante mas de 3 dias, por ejemplo du-
rante unas vacaciones, prepare el apara-
to para ello.

m Vacie la bandeja colectora, el depdsi-
to de residuos y el depdsito de agua.

m Limpie a fondo todas las piezas, in-
cluida la unidad central y el interior
del aparato.

m Desenchufe el enchufe eléctrico de la
maquina de café para desconectarla
de la red eléctrica.
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Ajuste de los dispensadores de café segun la altura de la
taza

Puede ajustar el dispensador principal
para adaptarlo a la altura de la taza que
usara, de manera que el café o expreso
no se enfrie tan rapido y la crema tenga
una mejor consistencia.

m Tire del dispensador principal hacia
abajo hasta que se encuentre al mis-
mo nivel que el borde de la taza.
Alternativamente, empuje el dispen-
sador principal hacia arriba hasta que
haya espacio suficiente para una taza
o tazén grande debajo.
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Cémo preparar bebidas

& Peligro de quemaduras y escal-
daduras en los dispensadores.

Los liquidos y el vapor dispensados
estan muy calientes y pueden oca-
sionar escaldaduras.

Debe mantenerse alejado de las
areas que se encuentran debajo de
los dispensadores cuando sale liqui-
do o vapor caliente.

No toque los componentes calientes.

Cafeé

Bebidas de café en detalle

Puede usar la maquina de café para pre-
parar las siguientes bebidas a base de
café:

Ristretto es un expreso concentrado y
mas fuerte. Se prepara con la misma
cantidad de café que un expreso pero
con mucha menos agua.

Expreso es un café fuerte y aromatico
con una espuma de color avellana arri-
ba, llamada crema.

Recomendamos usar granos de café
tostados para expreso para prepararlo.

Café difiere del expreso en que se in-
crementa la cantidad de agua y el tos-
tado de los granos.

Recomendamos usar granos de café
con el tostado apropiado para hacer el
café.

Largo es un café con mucha mas
agua.

Cappuccino consiste de aprox. dos
tercios de espuma de leche y un tercio
de expreso.

Latte macchiato consiste en un ter-
cio de leche caliente, espuma de le-
che y expreso.

- Caffe latte consiste de expreso y le-
che caliente.

También se puede preparar leche ca-
liente y espuma de leche.

Leche y alternativas a la leche

La leche de vaca o los productos lac-
teos vegetales alternativos (por
ejemplo, la leche de soya) que con-
tienen azucar afiadido pueden obs-
truir el conducto de la leche y cual-
quier otra pieza que la transporte.
Los residuos de liquidos no adecua-
dos pueden interferir con la prepara-
cion de la leche.

La leche usada no debe contener adi-
tivos.

La leche de vaca contiene bacterias
de forma natural.

Si utiliza leche, asegurese de que es-
té pasteurizada, por ejemplo, leche
de vaca pasteurizada.

Puede preparar leche caliente y espuma
con leche de vaca o productos lacteos
vegetales alternativos.

Una vez que el aparato se haya calenta-
do, la leche subira hasta la salida cen-
tral, donde se calentard mediante vapor
y también se espumara para las bebidas
que requieran espuma de leche. Ahora
bien, la consistencia de la preparacién
de espuma de leche variard mucho en
funcion del tipo de leche que se use. No
todos los tipos de leche son aptos para
la preparacion de espuma de leche.
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Cdmo preparar bebidas

Consejo: El uso de leche de vaca fria
(<50 °F/10 °C) con un contenido de
proteina de por lo menos 3 % producira
una espuma de leche perfecta.

Puede elegir leche con un contenido de
grasa segun sus preferencias persona-
les. Con el uso de leche entera (con un
minimo de 3.5 % de grasa), la espuma
de leche serd ligeramente mas cremosa.

Los productos lacteos alternativos de
origen vegetal (en adelante, “produc-
tos lacteos alternativos”) contienen in-
gredientes diferentes a los de la leche
de vaca, por ejemplo. Debido a la sedi-
mentacion natural, los productos lac-
teos tienden a espesarse. Al preparar
leche caliente o espuma de leche, esta
consistencia mas espesa puede impe-
dir que los productos lacteos alternati-
vos entren en los conductos para la le-
che.

Revuelva bien los productos lacteos al-
ternativos inmediatamente antes de la
preparacion.

No agite los productos lacteos alterna-
tivos. La agitacién provoca la forma-
cion de espuma en el envase y afecta
el proceso de preparacion.

Consejo: Enjuague a mano los conduc-
tos de leche justo después de la prepa-
racion.

Usar leche de caja o de otros contene-
dores adecuados

Si no prepara ninguna bebida con le-
che durante un tiempo, enjuague
bien los conductos de leche antes de
preparar la primera bebida.

Con los conductos de leche, puede pre-
parar leche directamente desde un car-
tén de leche u otro tipo de envase.
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El conducto de leche se encuentra de-
tras del panel de servicio.

Consejo: Use siempre leche fria
(<50 °F/10 °C) para obtener una espu-
ma de leche de alta calidad.

m Conecte el conducto para laleche a la
salida central.

m Si utiliza productos lacteos alternati-
vos, asegurese de revolverlos bien.
Para garantizar una preparacion épti-
ma, los productos lacteos alternativos
deben revolverse y no agitarse.



Cémo preparar bebidas

m Coloque un recipiente con una canti-
dad de leche suficiente junto a la ma-
quina de café.

m Coloque el extremo del conducto de
leche en el recipiente. Asegurese de
sumergirlo bien en la leche.

Consejo: El recipiente para la leche
Miele es el complemento perfecto para
las maquinas de café Miele si prepara
muchos cafés con leche. El recipiente
para la leche es apto para lavavajillas y
facil de guardar en el refrigerados des-
pués de usarlo. Una buena espuma de
leche solo se puede hacer con leche fria
(<50 °F/10 °C).

El recipiente de leche Miele puede con-
seguirse en la tienda web de Miele, el
Servicio Técnico de Miele o con su dis-
tribuidor Miele.

Cémo preparar una bebida de café

PN

m Coloque una taza debajo de la salida
central.

m Si desea preparar un café con leche
caliente o espuma de leche, prepare
el cartén de leche con el conducto o
el recipiente para la leche.

m Seleccione una bebida: pulse el botén
sensor de la bebida que desee. O se-
leccione una bebida del menu Ctras
preparaciones menu (botdn sensor *'=).

Comenzara a servir la bebida.

Cancelar una bebida

m Para cancelar la preparacion de una
bebida, toque de nuevo el sensor de
bebidas o el botdn sensor '= para be-
bidas de Ctras preparaciones.

Se cancelara la preparacién de la bebi-
da.

Consejo: También puede cancelar la
preparacion de una bebida tocando el
botdn sensor OK tan pronto aparezca
Stop en la pantalla.

Al preparar café con leche o dos por-
ciones de una bebida puede cancelar
cada etapa de forma individual tocan-
do el botén sensor OK.

2 porciones (botén sensor (7))

Puede servir dos porciones de una bebi-
da en una taza grande o en dos tazas al
mismo tiempo.

MireNe)

m Coloque una taza debajo de cada una
de las boquillas del surtidor principal
de café.

m Toque el botén sensor (7 inmediata-
mente antes o después de que co-
mience a preparar una bebida.

Comienza el suministro y se servirdn

dos porciones de la bebida deseada.
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Cdmo preparar bebidas

Si transcurren unos minutos sin tocar
uno de los botones de bebidas, la op-
cién “dos porciones” (3 volverd a la
opcién de porciones simples.

Jarra de café

Puede preparar varias tazas de café, una
después de la otra automaticamente
con la funcién Jarra de café (méx. 0.75 li-
tros), para llenar una jarra de café, por
ejemplo. Se pueden preparar de esta
manera hasta seis tazas.

Puede usar la funcion Jarra de café dos
veces seguidas. Después de esto la
maquina de café tiene que enfriarse
durante una hora para evitar que se
dafie.

Asegurese de que el depdsito para gra-
nos de café y el depédsito de agua ten-
gan suficiente granos y agua antes de
iniciar la funcion de Jarra de café.

m Coloque un recipiente lo suficiente-
mente grande debajo de la salida cen-
tral.

m Toque el botdn sensor *=.

m Seleccione Otras preparaciones | Jarra
de café y confirme con OK.

m Seleccione el nimero de tazas que
desea (tres a seis) y confirme con OK.

m Siga las instrucciones que aparecen
en la pantalla.

Cada porcion de café sera molida, pre-
parada y servida en forma individual.
Puede observar el proceso en la panta-
lla.
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Cancelar Jarra de café
m Toque el botdn sensor *=.

Jarra de café se detendra la preparacion.

Consejo: Una jarra de café de acero
inoxidable esta disponible como acce-
sorio opcional de Miele para la funcion
“Jarra de café”.

Puede conseguirse la jarra de café CJ
JUG en la tienda web de Miele, el Servi-
cio Técnico de Miele o con su distribui-
dor Miele.

Preparacion de café con café molido

Para hacer bebidas de café molido, afia-
da una porcion de café molido en el do-
sificador individual para café en polvo.
Esto permite preparar café descafeina-
do aun si el depdsito para granos de ca-
fé ya esta lleno con granos de café regu-
lar, por ejemplo.

Solo 1taza de café o expreso puede pre-
pararse a la vez cuando se usa café pre-
viamente molido.

Coloque un maximo de 12 g en el
dosificador individual para café en
polvo.

Si se agrega demasiado café molido,
la unidad central no podra procesar el
café.

Coémo agregar café molido

La maquina de café utilizara todo el café
molido que se haya agregado para pre-
parar el proximo café.

m Toque el botén sensor *=.

m Seleccione Otras preparaciones | ¢ Pre-
parar café molido? y confirme con OK.



Cémo preparar bebidas

m Primero quite la tapa del depdsito pa-
ra granos de café y después quite la
tapa del dosificador individual para
café en polvo.

Coloque un maximo de 12 en el dosi-
ficador individual para café en polvo.

m Coloque nuevamente la cubierta del
dosificador individual para café en
polvo después de agregar el café mo-
lido.

m Vuelva a colocar la tapa sobre el de-
posito de granos de café.

m Coloque una taza debajo de la salida
central.

m Seleccione una bebida.

Ahora se preparara el café.

Suministrar agua caliente
(CM 5410, CM 5510, CM 5710)

Observe que el agua dispensada no
esta lo suficientemente caliente como
para hacer té negro.

m Coloque un recipiente adecuado cen-
tralmente y debajo de la salida cen-
tral.

m Toque el botdn sensor *=.

m Seleccione Otras preparaciones | Agua
caliente y confirme con OK.

Fluird agua caliente en el recipiente que
esta debajo de la salida central.
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Configuracién del molinillo de café

La configuracién del molinillo de café
determina el tiempo de contacto entre
el café molido y el agua, que se conoce
como tiempo de extraccion. Solo cuan-
do se selecciona el configuracién del
molinillo de café ideal, el aparato puede
servir una taza perfecta de café con una
fina crema color avellana.

Identificar la configuracién ideal
del molinillo de café

Hay varias maneras de configurar co-
rrectamente un molinillo de café.

El café tiene un molido demasiado
grueso si:

- El expreso o el café fluye muy rapido a
la taza.

- El espresso o el café tienen un sabor
agrio.
- La crema es muy clara e irregular.

El café tiene un molido demasiado fino
Si:

- El expreso o el café fluye con mucha
lentitud a la taza.

- El expreso o el café tiene un sabor de-
masiado amargo.

- La crema es de color marrén oscuro.

Coémo ajustar el molinillo de ca-
fé

Si la configuracion del molinillo se
ajusta para mas de un nivel, el molini-
llo puede daiarse.

Ajusta el molinillo solo un nivel cada
vez.

Cada vez que ajustes la configura-
cién, comienza por hacer una nueva
bebida para que los granos se mue-
lan. Vuelve a ajustar el molinillo un ni-
vel cada vez.
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El control deslizante para ajustar el mo-
linillo de café se encuentra en la parte
superior derecha, detras de la puerta del
aparato.

m Abre la puerta del aparato.

i \/

W

m Mueve el control deslizante como
maximo un nivel hacia la izquierda
(para un molido mas fino) o hacia la
derecha (para un molido mas grueso).

La configuracién del molinillo que selec-
ciones se usara para todas las bebidas
de café.

m Cierra la puerta del aparato.
m Prepara una taza de café.

Ahora, puedes ajustar nuevamente la
configuracion del molinillo.

La configuracion modificada del moli-
nillo se usara después de que se haya
preparado el segundo café.

El molinillo se desgastara ligeramente
con el tiempo. Establezca una configu-
racion mas fina del molinillo si es ne-
cesario.




Cantidad de café, temperatura de preparacion y aromati-

zacion

Puede establecer la cantidad de café, la
temperatura de preparacién y la aroma-
tizacion de forma individual para cada
bebida. Para ello, en primer lugar selec-
cione la bebida del menu Pardmetroy
luego ajuste los pardmetros de la bebi-
da.

m Toque el botdn sensor *= y seleccione
Pardmetro.

m Seleccione una bebida y confirme
con OK.

Se mostrara la configuraciéon actual de
la cantidad de café, la temperatura de
preparacion y la aromatizacion para esta
bebida.

m Seleccione Cantidad de café molido,
Termp. de preparacion, o Aromatizacion.

m Seleccione la configuracion que de-
sea y confirme con OK.

Se guarda el ajuste.

CM 5410, CM 5510, CM 5710: el
cambio del pardmetro siempre se
guarda en el perfil actual. El nombre
del perfil actual aparece en la parte su-
perior izquierda de la pantalla.

Cantidad de café

La maquina de café puede molery pre-
parar 6—14 g de granos de café por taza.
Cuanto mayor sea la cantidad, mas fuer-
te serd el café.

La cantidad de café es demasiado baja
si el expreso o el café carece de cuerpo.

Aumente la cantidad de café para pre-
parar mas café molido.

La cantidad de café es demasiado alta
si el expreso o el café sabe amargo.
Disminuya la cantidad de café para pre-
parar menos café molido.

Consejo: Si el café estd muy fuerte o
tiene un sabor amargo, intente con un
tipo de grano distinto.

Temperatura de la preparacion
para cafés

La temperatura de la preparacion se de-
be adaptar al tostado de los granos que

esté usando. Esto es de suma importan-
cia si esta preparando expreso o café.

Varios tipos son sensibles a las altas
temperaturas de preparacion y produ-
cen un sabor deficiente. Si su café sabe
amargo, es posible que la temperatura
de la preparacion seleccionada sea de-
masiado alta.

El expreso se prepara usualmente a
temperaturas mas altas.

Como realizar la preparacion
previa del café molido

Cuando la funcidn de la preparacion
previa esta encendida, el café molido es
humedecido primero con un poco de
agua caliente. El café molido se infla un
poco. Entonces el agua restante es pa-
sada a través del café humedecido a al-
ta presion. Si su café sabe muy suave y
desea agregar sabor e intensidad, inten-
te la funcién de “Preparacion previa”. La
preparacion previa puede intensificar el
sabor, dependiendo del café usado.

Puede establecer una duracién breve o
larga para la preparacién previa o apagar
la funcién de “Preparacion previa” por
completo.

Consejo: Se recomienda particularmen-
te usar la funcién de “Preparacion pre-
via” para preparar café.
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Tamaiio de porcion

El sabor de un café depende no solo del
tipo de café, sino también de la cantidad
de agua utilizada.

Puedes programar la cantidad de agua
para todas las bebidas con café y agua
caliente segun el tamaiio de la taza y el
tipo de café que utilices. Esto no altera
la cantidad de café utilizada.

Para las especialidades de café prepara-
das con leche, también puedes ajustar
la relacion de leche y espuma de leche
que usaras para estas bebidas, asi co-
mo la cantidad de café o espresso. Tam-
bién puedes configurar el tamafio de las
porciones de leche caliente y espuma
de leche de forma individual.

Se puede programar un tamafio de por-
cién maximo para cada tipo de bebida.
La preparacion se detiene una vez que
se alcanza. El aparato guarda el tamaiio
de porcién maximo posible para este ti-
po de bebida.

Si el depdsito de agua se vacia mien-
tras se estd preparando una bebida, la
maquina de café detendra la progra-
macion del tamafio de porcion. El ta-

maiio de porcidn no se guardara.

Puedes iniciar la

programacion del tamafio de la porcidn de «

- al tocar los botones de bebidas cuan-
do esté preparando un café, o

- al seleccionar Cantidades bebidas en el
menu Parametro.

CM 5410, CM 5510, CM 5710: el
cambio del tamafio de la porcién siem-
pre se guarda en el perfil actual. El
nombre del perfil actual aparece en la
parte superior izquierda de la pantalla.
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Cancelar la programacioén del tamaiio

de porcion

B Toca de nuevo el botdn de bebidas o
el botdén del sensor *= para bebidas
de Utras preparaciones.

Cambio del tamaiio de la por-
cion durante la preparacion de
una bebida

Puedes cambiar el tamafio de la porcidn
para espresso g, café p, cappuccino ¢
y latte macchiato g directamente duran-
te la preparacién y guardarlo.

m Coloca una taza debajo de la salida
central.

m Toca el botdn del sensor correspon-
diente a la bebida deseada hasta que
en la pantalla aparezca Madificar.

Se producird un tono audible en cuan-
to comience la programacién del ta-
mafio de porcidn. (Siempre que se ha-
ya ajustado el volumen para las sefa-
les acusticas: consulte “Volumen”)

Se preparara la bebida deseaday en la
pantalla aparecerd Guardar.

m Cuando la taza se llene hasta el nivel
que desee, confirme con OK.

Si deseax cambiar el tamafio de porcién
para las especialidades de café con le-
che, los ingredientes de la bebida se
guardan uno después de otro durante la
preparacion.

m Cuando la cantidad de cada ingre-
diente llegue hasta el nivel deseado,
confirma con OK.

El tamafo de la porcién y la mezcla de
ingredientes programados se preparan
igual cada vez que se selecciona esa be-
bida especifica.



Tamaiio de porcion

Cambio de los tamaiios de las
porciones en el menu Parametro

Puedes cambiar solo los tamafios de
porcién para café largo, caffé latte, le-
che caliente, y espuma de leche con
el menu Pardmetro.

m Coloca un recipiente adecuado deba-
jo de la salida central.

m Toca el botdén del sensor *=.

m Selecciona Parametro.

m Selecciona la bebida que deseas.

m Selecciona Cantidades behidas.

m Confirma con OK.

Ahora procede a cambiar el tamafio de

la porcion durante la preparacién de una
bebida.
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Perfiles

(CM 5410, CM 5510, CM 5710)

Perfiles

Ademas, el menu de bebidas de Miele
(perfil de Miele), puede crear los perfiles
individuales para satisfacer diferentes
sabores y preferencias.

En el perfil, puedes ajustar los tamafios
y parametros de porcién individualmen-
te para todas las bebidas.

Creacion de un perfil
m Toca el botén del sensor ’=.

B Selecciona Perfiles.
m Confirma con OK.

Se abre el menu Perfiles.

m Selecciona Crear perfil.

Se abre el editor.

m Ingresa el nombre del perfil:

- Paraingresar un caracter, resalta el
que deseas y confirma su eleccién
con OK.

- Para eliminar un caracter, toque el bo-
toén del sensor O .

- Para guardar el nombre, selecciona la
casilla V' y confirma con OK.

Se crea el perfil.

Cambio de bebidas en un perfil

Cuando cambias los pardmetros de una
bebida en un perfil, estos ajustes solo
aplican al perfil activo. Los ajustes para
bebidas contenidos en otros perfiles no
cambiaran.

m Toca el botén del sensor "=.
m Selecciona Perfiles.

m Confirma con OK.

Se abre el menu Perfiles.
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m Selecciona el perfil que desees.
m Confirma con OK.

El nombre del perfil seleccionado se
muestra en la parte superior izquierda
de la pantalla.

Ahora ya puedes cambiar las bebidas in-
dividualmente.

Cémo preparar una bebida a
partir de un pefrfil.

m Coloca un recipiente adecuado deba-
jo de la salida central.

m Toca el botén del sensor "=.

m Selecciona Perfiles.

m Confirma con OK.

Se abre el menu Perfiles.

m Selecciona el perfil que desees.
m Confirma con OK.

m Selecciona la bebida que deseas.

La maquina de café comienza a servir la
bebida.

Cambio del nombre

Esta seleccion solo es posible si se
asigno un perfil de usuario ademas del
perfil de usuario Miele estandar.

m Usa los botones del sensor AV para
seleccionar Modificar nombre y to-
ca OK.

m Sigue el mismo procedimiento em-
pleado al crear el perfil:

- Para eliminar un caracter, toque el bo-
ton del sensor O .

- Para afiadir nuevos caracteres, resalta
el caracter correspondiente y confirma
con OK.

- Guarda el nuevo nombre al seleccio-
nar v en la pantalla y tocar OK.



Perfiles

Eliminacidn del perfil

Esta seleccion solo es posible si se
asigno un perfil de usuario ademas del
perfil de usuario Miele estandar.

m Selecciona Borrar perfil y confirma
con OK.

m Selecciona el perfil que desea elimi-
nar.

m Selecciona Siy confirma con OK.

Se eliminara el perfil.

Configurar cuando deberia cam-
biar el perfil (Modificar perfil)

m Selecciona Modificar perfil.

m Confirma con OK.

Puede elegir entre las siguientes opcio-
nes:

- manual: el perfil seleccionado perma-
necera activo hasta que selecciones
otro.

- Después de la preparacion: la maqui-
na de café regresard al perfil Miele ca-
da vez que se sirva una bebida.

- Con conectar: se mostrara el perfil
Miele cada vez que se encienda la
maquina de café, sin importar qué
perfil estaba seleccionado la ultima
vez que se apago la maquina.

m Selecciona la opcion que deseas.
m Confirma con OK.
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Configuraciones

Visualizaciéon y cambio de Ajus-
tes

Se muestra el menu de bebidas.

m Toca el botén del sensor "=.

m Selecciona Ajustes.

m Confirma con OK.

m Selecciona la opcién de menu que de-
sea mostrar o cambiar.

m Confirma con OK.

m Cambia la configuracion conforme lo
requieras.

m Confirma con OK.

Idioma

Puede seleccionar el idioma y, si es apli-
cable, su ubicacidn para todo el texto de
la pantalla.

Consejo: Si por error selecciona el idio-
ma equivocado, puede encontrar de
nuevo la opcién mediante el simbolo [l

Temporizador: apagar después
de

Si no se ha pulsado ninguno de los bo-
tones o no se ha preparado ninguna be-
bida, la maquina de café se apagara au-
tomaticamente al cabo de 30 minutos
para ahorrar energia.

Puedes cambiar este preajuste al usar
los botones del sensor VA a un tiempo
entre 15 minutos y 9 horas.

Modo Eco

En el modo Eco, el sistema no se calien-
ta hasta que alguien empieza a preparar
una bebida.

Modo Eco estd activado de manera pre-
determinada.

Al apagar el modo Eco aumenta el
consumo de energia de la maquina de
café.

Si se prolonga el tiempo de apagado,
aumenta el consumo de energia de la
maquina de café.
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Info (informacién de pantalla)

Puede mostrar el nimero de bebidas
servidas hasta entonces y el nimero de
las que todavia se pueden preparar has-
ta que se tengan que ejecutar los pro-
gramas de mantenimiento.

Bloqueo de puesta en mar-
cha &

Puede bloquear la maquina de café para
impedir que la utilicen personas no au-
torizadas, por ejemplo, los nifios.

Desactivacion temporal del bloqueo
de puesta en funcionamiento &

m Presione y mantenga presionado OK
durante seis segundos.

El bloqueo de puesta en funcionamiento
se reactiva cuando se vuelve a apagar la
maquina de café.

Dureza del agua

La dureza del agua es una indicacion de
la cantidad de minerales disueltos en
agua. Entre mas minerales haya en el
agua, mayor sera la dureza del agua.
Mientras mas dura sea el agua, con mas
frecuencia sera necesario descalcificar
la maquina de café.

La maquina de café mide la cantidad de
agua y vapor utilizado. El nimero de be-
bidas que pueden ser preparadas antes




Configuraciones

de que el aparato necesite descalcifica-
cién dependera de la configuracion del
nivel de dureza del agua.

Programe la maquina de café de acuer-
do con el nivel de dureza de agua de su
zona para que funcione correctamente y
no sufra dafios. El recordatorio de la
descalcificacién del aparato aparecera
en la pantalla en el momento apropiado.
La autoridad local de agua potable po-

dra decirle el nivel de dureza del agua en
su zona.

El nivel de dureza del agua se fijaa 3 en
la fabrica.

El aparato tiene cuatro niveles de dureza
programables:

°dH gr/gal ppm Ajus-
(mg/l CaCO,) | te*
0-8.4 |0-87 0-150 Blanda 1
8.4—14 |8.7-14.6 |150-250 Media 2
14-21 14.6-21.9 | 250-375 Dura 3
> 21 >21.9 > 375 Muy du-
ra4

* Los niveles de la dureza del agua mostrados en
la pantalla pueden ser diferentes de las denomina-
ciones del nivel de dureza del agua en su zona.
Debe seguir los valores en la tabla para configurar
el nivel de dureza del agua correcto para su zona.

Configurar la dureza del agua
m Toca el botén del sensor '=.
m Selecciona ™ | Dureza del agua. Ajustes

m Confirma con OK.
m Selecciona el nivel de dureza.
m Confirma con OK.

La configuracion ahora esta guardada.

Brillo de la pantalla

Cambia el brillo de la pantalla con los
botones del sensor AV.

Volumen

El volumen de la alarma y de los boto-
nes sensores se puede ajustar usando
los botones de flecha AV.

Consejo: Para apagar los tonos, presio-
ne los botones de flecha V hasta que
ningun segmento esté lleno y aparezca .

Ajustes predeterminados de fa-
brica

Puede restablecer la maquina de café a
sus ajustes de fabrica.

Lo siguiente no se reajustaran:

- El nimero de bebidas servidas y el
estado de la maquina (niumero de
porciones hasta que la maquina ne-
cesite descalcificacion, ... desen-
grasar la unidad central)

- ldioma

- Perfiles y las bebidas asociadas
(CM 5410, CM 5510, CM 5710)

Modo de demostracién (tiendas
y salas de exhibicién)

No active esta funcion para uso do-
méstico.
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Configuraciones

La funcién Distribuidor permite demostrar
la maquina de café en tiendas o salas de
exhibicion. Aunque los botones senso-
res y la pantalla parecen estar funcio-
nando, el bloque térmico no se esta ca-
lentando. El aparato no prepara ninguna
bebida, ni ejecuta programas de mante-
nimiento ni guarda ningun ajuste.

Puedes activar el modo demostracion
sin poner en marcha el aparato. Falta
el depdsito de agua o esta vacio. En-
ciende la maquina de café. En cuanto
aparezca el mensaje Llenar deposito del
agua y colocar, toca el botdn <D durante
cinco segundos. El modo demostra-
cién estd activado.
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Limpieza y cuidado

& Riesgo para la salud a causa de una limpieza inadecuada.

El calor y la humedad dentro de la maquina de café pueden ocasionar que los re-
siduos de café se enmohezcan y/o que los residuos de leche se descompongan

y sean un riesgo para la salud.

Limpie la maquina de café regularmente con cuidado.

Resumen de intervalos de limpieza

Frecuencia recomendada

¢Qué debo limpiar y mantener en buen estado?

A diario
(al final del dia)

Depésito de agua

Contenedor de posos de café

Bandeja de aclarado y cubierta de bandeja de aclarado

Una vez a la semana
(o con mayor frecuencia, si tiene mucha
suciedad)

Salida central con Cappuccinatore integrado

Unidad central

Zona interior bajo la Unidad Central y la bandeja de aclarado

Carcasa (particularmente importante inmediatamente des-
pués de descalcificar el aparato)

Sistema de conductos de leche

Una vez al mes

Depdsito de granos de café y dosificador individual para café
en polvo

Filtro del depdsito de agua

Una vez al afio (mas a menudo si es
necesario)

Engrasa la unidad de preparacién (con grasa de silicona)

Cuando lo indique la maquina

Desengrasa la unidad central (con 1 pastilla de limpieza)

Descalcifique el aparato (con 1 tableta de descalcificacion)
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Limpieza y cuidado

Limpie a mano o en el lavavaji-
llas

La unidad central no es apta para la-
vavajillas.

Solo limpie la unidad central a mano
con agua tibia. No utilice ninguin
agente limpiador.

Los siguientes componentes se deben
limpiar solo a mano:

- Cubierta de acero inoxidable de la uni-

dad central
- Unidad de preparacion
- Tapa del recipiente de granos

- Panel inferior

& Riesgo de dafios como resultado
de temperaturas excesivamente altas
del lavavaijillas.

Se pueden arruinar los componentes
(p. €j., se pueden deformar) si se la-
van en un lavavajillas a temperaturas
mayores de 130 °F (55 °C).

Para componentes aptas para lavava-
jillas, seleccione siempre programas
del lavavajillas con una temperatura
maéxima de 130 °F (55 °C).

El contacto con colorantes naturales,
como los que se encuentran en zana-
horias, tomates y catsup, pueden de-
colorar las partes plasticas en el lava-
vajillas. Esta decoloracién no afecta la
estabilidad de las partes.

Las partes que se indican a continua-
cién son aptas para lavar en lavavaji-
llas:

- Bandeja de escurrimientos y tapa

- Cubierta de la bandeja de escurri-
mientos
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- Recipiente para posos
- Deposito de agua

- Unidad central (sin cubierta de acero
inoxidable)

Cubierta del dosificador de café moli-
do

& Peligro de sufrir quemaduras o
escaldaduras con los componentes o
liquidos calientes.

Los componentes se pueden poner
muy calientes durante la operacién.
Tocar componentes calientes puede
ocasionar quemaduras. Los liquidos y
el vapor dispensados estdn muy ca-
lientes y pueden ocasionar escalda-
duras.

Debe mantenerse alejado de las
areas que se encuentran debajo de
los dispensadores cuando sale liqui-
do o vapor caliente.

Permita siempre que la maquina de
café se enfrie antes de limpiarla.
Considere que el agua de la bandeja
de escurrimiento también puede es-
tar muy caliente.

& Riesgo de dafio debido al ingreso
de humedad.

El vapor de un aparato limpiador a va-
por podria alcanzar los componentes
eléctricos bajo tension y ocasionar un
cortocircuito.

No utilice un limpiador a base de va-

por para limpiar la maquina de café.

Es importante limpiar el aparato regular-
mente ya que el café molido usado se
enmohece muy rapido. Los residuos de
leche se pueden descomponery blo-
quear los conductos de leche.



Limpieza y cuidado

Productos de limpieza no ade-
cuados

El contacto con agentes limpiadores
inadecuados puede alterar o decolo-
rar las superficies externas. Todas las
superficies pueden sufrir rayaduras.
Las rayaduras en el vidrio pueden
ocasionar rupturas en algunas cir-
cunstancias.

Quita inmediatamente todos los resi-
duos de agentes limpiadores. Asegu-
rate de eliminar inmediatamente los
derrames y salpicaduras del agente
descalcificador.

Para evitar dafiar las superficies del apa-

rato, no uses los siguientes productos
de limpieza:

- productos de limpieza que contengan

soda, amoniaco, dcidos o cloruros

- productos de limpieza a base de sol-
ventes;

- agentes de limpieza desinfectantes y
desinfectante de manos

- agentes limpiadores que contengan
agentes descalcificantes (no adecua-
dos para la limpieza de la carcasa);

- limpiadores para acero inoxidable;
- limpiadores para lavavajillas (no ade-

cuados para la limpieza de la carcasa);

- limpiadores de vidrio;

- productos de limpieza para parrillas
de vitroceramica;

- limpiadores de horno;

- agentes de limpieza para hornos de
vapor (DGClean)

- agentes de limpieza abrasivos, como
polvos y limpiadores abrasivos o pie-
dras pémez

estropajos, como fibras para ollas y
cepillos, o esponjas usadas que toda-
via contienen residuos de limpiadores
abrasivos;

esponjas borradoras;
raspadores metalicos puntiagudos;

fibra de acero o esponjas de acero
inoxidable

protector solar

Limpieza de la bandeja de acla-
rado, el recipiente de posos y la
tapa de la bandeja de aclarado

Limpia la bandeja de aclarado y el re-
cipiente de posos todos los dias pa-
ra evitar olores desagradables y mo-
ho.

El recipiente de posos se encuentra en
la bandeja de aclarado. El agua del en-
juague también se acumula en el reci-
piente de posos.

Aparecera un mensaje en la pantalla de
la maquina de café cuando la bandeja
de aclarado o el recipiente de posos es-
tén llenos y deban vaciarse. Vacia la
bandeja de aclarado y el recipiente de
pOSOsS.

& iPeligro de quemaduras!

Si el proceso de enjuague recién ha
finalizado, espere un momento antes
de quitar la bandeja de aclarado de la
maquina de café. El agua usada para
enjuagar continuara saliendo de las
boquillas de café un momento.
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Limpieza y cuidado

m Jale con cuidado la bandeja de aclara-
do hacia fuera de la maquina de café.
Retira la tapa (.

m Vacia la bandeja de aclarado y el con-
tenedor de posos de café.

m Retira la cubierta de la bandeja de
aclarado @y el panel inferior (3.

Limpia el panel inferior solamente a
mano con agua caliente y jabdn liqui-
do. Todas las demas partes son aptas
para el lavavajillas.

m Limpia todas las piezas.

Consejo: Para limpiar a fondo la bande-
ja de aclarado, la tapa de la bandeja de
aclarado vy el recipiente de posos, lim-
pialos de vez en cuando en el lavavaji-
llas.

m Limpia el interior del aparato debajo
de la bandeja de aclarado.

m Vuelve a ensamblar todas las piezas y
colocanuevamente la bandeja de
aclarado en la maquina de café.

Asegurate de que se haya empujado la
bandeja de aclarado en la maquina lo
maximo posible.
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MieNe

m Asegurate que la cubierta de la ban-
deja de aclarado queda correctamen-
te instalada (consulte la ilustracion).

m Limpia el drea debajo de la maquina
de café. Se puede meter agua debajo
del aparato al retirar la bandeja de
aclarado.

Limpieza del depdsito de agua

Limpia el depdsito de agua todos los
dias.

Asegurate de que la valvula, la parte
inferior del depdsito de aguay la su-
perficie donde el depdsito de agua se
coloca estén limpios. De lo contrario,
el depdsito de agua no se asentara
correctamente.

m Retira el depdsito de agua.

m Limpia el depdsito de agua solamente
a mano con agua caliente y jabén li-
quido para vajillas.

B Seca el depdsito de agua después de
limpiarlo.

Consejo: Para limpiar mejor el depdsito
de agua, lavalo de vez en cuando en el
lavavaijillas.



Limpieza y cuidado

m Limpia cuidadosamente y seca la su-
perficie donde se asienta el depdsito
de agua en la maquina de café, parti-
cularmente los huecos.

m Vuelve a insertar el depdsito de agua.

Limpieza del filtro del depésito
de agua

Limpie el filtro del depdsito de agua una
vez al mes.

El filtro del depdsito de agua se encuen-
tra debajo del depdsito de agua.

m Retire el depdsito de agua.

m Desenrosque la tapa. Retire el empa-
que anular y el filtro.

m Enjuague cuidadosamente todas las
piezas bajo un chorro de agua.

m Después vuelva a colocar el filtro del
depésito de agua (con la cruz hacia
arriba) y después el empaque anular.
Finalmente vuelva a enroscar la tapa
firmemente.

m Coloque el depésito de agua otra vez
en su lugar.

Limpieza de la salida central

Limpia la salida central con Cappuccina-
tore integrado al menos una vez a la se-
mana.

Quitar la salida central.

=
=— ==

m Jala la cubierta de acero inoxidable
hacia fuera.

B Presiona la Salida Centrall hacia abajo
para retirarla.

5/

m Suelta la parte superior con el soporte
del sistema de condudtos de leche de
las boquillas dispensadoras.
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Limpieza y cuidado

Limpieza de la salida central

Limpia la tapa de acero inoxidable de
la salida central solo a mano con
agua tibia y jabdn liquido para vajilla.
Todas las demas partes son aptas
para el lavavajillas.

m Limpia bien todas las piezas.

Consejo: Para limpiar a fondo cada una
de las piezas de la Salida Central, lim-
pialas de vez en cuando en el lavavaji-
llas.

m Limpia las superficies de la salida
central y de las salidas dispensadoras
con un pafio humedo.

m Limpia cualquier obstruccién en el
sistema de conductos de leche bajo
el grifo con el cepillo de limpieza su-
ministrado: para ello, introduce el ce-
pillo en los conductos. Muévelo hacia
atrds y adelante hasta haber quitado
todos los residuos de leche.

Reensamblaje de la salida central

La Salida Central se puede volver a en-
samblar con mayor facilidad si antes se
humedecen las partes individuales con
agua.
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m Vuelve a ensamblar la unidad dispen-
sadora.

m Vuelve a instalar la unidad dispensa-
dora en la salida central. Presiona con
firmeza para asegurarte de que la uni-
dad dispensadora queda bien instala-
day sin huecos.

m Reinstala la cubierta de acero inoxida-
ble.

m Si es necesario, conecta los conduc-
tos de leche.

Limpieza del sistema de con-
ductos de leche

& Riesgo para la salud a causa de
una limpieza inadecuada.

La leche contiene bacterias de mane-
ra natural. El calor y la humedad den-
tro de la maquina de café pueden
ocasionar que estas bacterias se
multipliquen, p. ej., los residuos de
leche se pueden descomponery ser
un riesgo para la salud.

Limpie muy bien todos los compo-
nentes en los que se transporte leche
de manera regular.

Limpie las conductos de leche de la ma-
quina de café aproximadamente cada

5 dias o con mas frecuencia si es nece-
sario.

Existen dos opciones para limpiar el sis-
tema de conductos de leche:

- Puedes retirar y desmontar la salida
central con su Cappuccinatore inte-
grado y lavarla en el lavavajillas o a
mano con agua tibia y jabén liquido
para vajillas (consulte “Salida central
con Cappuccinatore integrado”).

- O puedes limpiar el sistema de con-
ductos de leche mediante el programa
de mantenimiento Limpiar conducto pa-
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ra la leche usando el agente limpiador
para conductos de leche (consulte
“Programas de mantenimiento: Lim-
pieza del sistema de conductos de le-
che”).

Consejo: Ademas de su rutina de lim-
pieza semanal, se recomienda realizar el
procedimiento alternativo de limpieza
de los conductos de leche una vez al
mes. Por ejemplo, si limpias la maquina
manualmente una vez a la semana, en-
tonces deberias realizar el programa de
mantenimiento Limpiar conducto para la
leche una vez al mes. Esta combinacién
asegurara que el sistema de conductos
de leche se limpie de manera éptima.

Si desconecté la pieza de conexién de
la tuberia de leche: al volver a ensam-
blar, asegurese de que el extremo mas
pequefio y delgado de la pieza de co-

nexion sea empujado en la manguera.

s —

Limpieza del depdsito para gra-
nos de café y del dosificador in-
dividual para café en polvo

& iPeligro de lesiones por el molini-
llo!

Apague la maquina de café y desco-
néctela de la corriente antes de lim-
piar el depdsito para granos de café.

Los granos de café contienen aceites
que se pueden depositar en las paredes
del depdsito para granos de café y obs-
taculizar el movimiento de los granos.
Por lo tanto, limpie con regularidad el
depdsito para granos de café con un pa-
o seco y suave.

m Abra el depdsito para granos de café.
m Quite todos los granos de café.

m Limpie el depdsito para granos de ca-
fé con un pafio seco y suave.

Ahora puede llenar el depdsito para gra-
nos de café.

Si es necesario, limpie el dosificador in-
dividual para café en polvo:

m Abra el dosificador de café y retire los
restos de café molido.

Consejo: Utilice una aspiradora para eli-
minar cualquier resto de café molido se-
co del depdsito para granos de caféy
del dosificador individual para café en
polvo.

Limpieza de la carcasa

Si se permite que la suciedad perma-
nezca un tiempo prolongado o hay
contacto con agentes limpiadores in-
adecuados, las superficies se pueden
alterar o decolorar.

Quite inmediatamente toda la sucie-
dad.

Asegurese de limpiar inmediatamen-
te las salpicaduras de solucién des-
calcificadora.
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m Apague la maquina de café.

m Limpie la parte frontal del aparato con
una esponja suave y limpia, y una so-
lucién de jabdn de lavavajillas liquido
en agua tibia.

m Seque todas las superficies con un
pafo suave.

Consejo: También puede limpiar la car-
casa con el pafio de microfibra multiuso
Miele.

Abrir el menu de Mantenimiento

Puede encontrar los programas de man-
tenimiento en el menu Mantenimiento.
Lleve a cabo el programa de manteni-
miento correspondiente cuando aparez-
ca la indicacion para hacerlo en la pan-
talla.

m Toque el botdn sensor *=.

m Seleccione Mantenimiento y confirme
con OK.

Ahora puede seleccionar un programa
de mantenimiento.

Enjuagar el aparato

Si has preparado una bebida de café, la
maquina de café enjuagara el sistema
de conductos de leche de café automa-
ticamente antes de apagarse. También
puedes iniciar la funcion Limpiar aparato
manualmente.

Enjuagar el sistema de conduc-
tos de leche

Los residuos de leche pueden bloquear
el sistema de conductos de leche. Por lo
tanto, el sistema de conductos de leche
se deberia enjuagar regularmente. Si se
ha preparado una bebida con leche, la
indicacion de introducir el extremo del
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conducto de leche en la tapa de la ban-
deja de aclarado aparecerd como muy
tarde al apagar el aparato.

También puedes enjuagar el sistema de
conductos de leche manualmente.

W Toca el botdn del sensor’=.

m Selecciona Mantenimiento | Aclarar
cond. leche y confirma con OK.

MireNe)

m Cuando se te indique, introduce el ex-
tremo del conducto de leche en la
abertura derecha de la tapa de la ban-
deja de aclarado.

m Confirma con OK.

El sistema de conductos de leche ahora
se enjuagara.

Limpieza del sistema de con-
ductos de leche con el progra-
ma de mantenimiento

Para obtener unos resultados de limpie-
za 6ptimos, se recomienda utilizar el
producto de limpieza Miele para con-
ductos de leche. El limpiador en polvo
para el sistema de conductos de leche
se desarrollé especialmente para usarse
en maquinas de café Miele y evitar da-
flos posteriores.
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Puedes pedir el producto para la limpie-
za para el sistema de conductos de le-
che en la tienda web de Miele.

El programa de mantenimiento Limpiar
conducto para la leche dura aproximada-
mente 10 minutos.

Para limpiar los conductos de leche ne-
cesitaras 1 barrita de producto de lim-
pieza para conductos de leche.

m Toca el botdn del sensor *=.
m Selecciona Mantenimiento | Limpiar con-
ducto para la leche.

No se puede cancelar el proceso de
limpieza. Debe completarse hasta el
final.

m Confirma con OK.

El proceso comenzara.

m Sigue las instrucciones en la pantalla.
Preparacion de una solucion de lim-
pieza:

m Disuelve el agente limpiador de polvo
en un recipiente con aproximadamen-
te 1taza (200 ml) de agua templada.

m Mezcla la solucién con una cuchara
hasta que el polvo esté completa-
mente disuelto.

Pasos para el proceso de limpieza:

e o
e 8

"

==

m Coloque el recipiente junto a la cafe-
tera e introduzca las conductos de le-
che en la solucién limpiadora. Asegu-
rese de que el sistema de conductos
de leche quede bien sumergido en la
solucién limpiadora.

m Confirma con OK.

m Sigue las instrucciones adicionales
que aparecen en la pantalla.

El proceso de limpieza se completa
cuando finaliza el enjuague.

Consejo: Enjuague los residuos del
agente limpiador del sistema de con-
ductos de leche bajo el chorro de agua.

Desengrasar la unidad central

Segun el contenido natural de aceite del
café utilizado, la unidad central se pue-
de bloquear rdpidamente. La unidad
central debe desengrasarse regularmen-
te para garantizar un café aroméatico y
un funcionamiento sin inconvenientes
de la maquina de café.

Recomendamos utilizar pastillas de lim-
pieza Miele para limpiar la unidad cen-
tral. Estas se desarrollaron especial-
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mente para desengrasar la unidad cen-
tral en maquinas de café Miele y evitar
dafos posteriores.

Las tabletas de limpieza pueden conse-
guirse en la tienda web de Miele.

Después de servir 200 porciones, en la
pantalla aparecera un mensaje indican-
dole que desengrase la unidad central.

m Confirme el mensaje con OK.

El mensaje aparece en intervalos regula-
res. Una vez que se ha alcanzado el nu-
mero maximo posible de preparaciones
de bebidas, la maquina de café se blo-
quea.

Desengrasar la unidad central

No se pueden preparar bebidas y Desen-
grasar unidad central y limpiar el interior
aparece en la pantalla.

No se puede cancelar el proceso de
limpieza. Debe completarse hasta el
final.

m Confirma con OK.

Entonces el programa de mantenimien-
to comenzara.

m Sigue las instrucciones en la pantalla.

Limpieza de la unidad central y el inte-
rior

Solo limpia la unidad central a mano
con agua tibia. No utilice ningin
producto de limpieza. Las piezas
moviles de la unidad central estan lu-
bricadas. Los productos de limpieza
dafan la unidad central.

Para asegurar un café de buen sabor
y para evitar que se acumulen bacte-
rias en la maquina, retira y limpia la
unidad central bajo el chorro de agua
una vez a la semana.
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Retirar la unidad central. Limpiar el interior.
Aclarar a mano la unidad central y volver a
colocarla habiendo introducido la pastilla
aparecera en la pantalla.

m Abre la puerta del aparato.

m Presiona y manten presionado el bo-
ton situado en el extremo de la manija
de la unidad central @ y al hacerlo, gi-
re la manija a la izquierda (2.

m Con cuidado jala de la unidad central
hacia fuera de la maquina de café.

Cuando hayas retirado la unidad cen-
tral, no cambies la posicion de la ma-
nija de la unidad central.

m Limpia la unidad central a mano bajo
un chorro de agua tibia sin utilizar
productos de limpieza.
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m Quita los residuos del café de los fil-
tros (ve las flechas).

m Seca el embudo para evitar que el ca-
fé molido se pegue la proxima vez que
haga café.

& Riesgo para la salud a causa de
una limpieza inadecuada.

Los restos de café humedo en el inte-
rior del aparato pueden desarrollar
bacterias y suponer un riesgo para la
salud.

Elimina regularmente los residuos de
café molido y limpia el interior del
aparato.

ﬂm B

@\\n,\

|

m Limpia el interior de la maquina de ca-
fé. Asegurate que las areas resaltadas
en la ilustracion sean limpiadas espe-
cialmente bien.

Consejo: Utiliza una aspiradora para eli-
minar los residuos secos de café moli-
do.

Introducir una tableta de limpieza en
la unidad central

Colocar la unidad central con la pastilla apa-
recerd en la pantalla.

B Introduce una tableta de limpieza en
la parte superior de la unidad central
(flecha).

® Empuja la unidad central que contiene
la tableta de limpieza en la maquina
de café.

B Presiona el botdn situado en el extre-

mo de la manija de la unidad cen-
tral @y, al hacerlo, gire la manija a la
derecha (2.

m Cierra la puerta del aparato.

m Sigue las instrucciones adicionales
que aparecen en la pantalla.

El proceso de limpieza termina cuando
en la pantalla aparece el menu de bebi-
das.
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Descalcificacion del aparato

Riesgo de dafios de salpicaduras de
la solucidon descalcificadora.

Las superficies sensibles y/o los pi-
sos naturales pueden sufrir dafios.
Elimine los derrames inmediatamen-
te cuando descalcifique.

Con el uso se forman depésitos calca-
reos en la maquina de café. La frecuen-
cia con la que deba limpiar la maquina
dependera del nivel de dureza del agua
en su area. La cal se debe eliminar regu-
larmente.

La maquina le guiara a través del proce-
so de descalcificacion. Varios mensajes
apareceran en la pantalla, por ejemplo,
se le pedira que vacie la bandeja de es-
currimiento o que llene el depdsito de
agua.

Se debe efectuar la descalcificacion. El
proceso toma unos 15 minutos.

La maquina de café te indica en la pan-
talla cuando se necesita una descalcifi-
cacioén. Preparaciones hasta «Descalcifica-
cién»: 50 aparecera en la pantalla. El nu-
mero restante de bebidas que se puede
preparar antes de descalcificar se mos-
trard en la pantalla después de cada be-
bida.

m Confirma el mensaje con OK.

Cuando la cantidad de bebidas restan-
tes llegue a O, la maquina de café se
bloqueara.

Puedes apagar la maquina de café si no
deseas ejecutar el programa de descal-
cificacion en este momento. No podras
preparar ninguna bebida hasta que ha-
yas descalcificado la maquina.
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Descalcificar después que la indica-
cioén aparezca en la pantalla

Descalcificar aparecera en la pantalla.

No se puede cancelar la descalcifica-
cién una vez que haya comenzado. De-

be completarse hasta el final.

m Confirme con OK.
El proceso comenzara.

m Siga las instrucciones en la pantalla.

Cuando aparezca Rellenar el depdsito del
agua hasta la marca con producto para la
descalcificacion y agua templada S v colo-
car en la pantalla, proceda del modo que
se indica a continuacién.

Para resultados éptimos de descalcifi-
cacioén, le recomendamos usar las table-
tas descalcificadoras de Miele.

Las tabletas descalcificadoras se desa-
rrollaron especialmente para las maqui-
nas de café Miele.

Otros agentes descalcificadores pue-
den contener otros acidos ademas
del &cido citrico u otras sustancias
indeseables, como cloruro, que pue-
den ocasionar dafios al producto.
Ademas, el resultado de la descalcifi-
cacion requerido no puede garanti-
zarse si la soluciéon de descalcifica-
cién no tiene la concentracién ade-
cuada.

Las tabletas descalcificadoras pueden
conseguirse en la tienda web de Miele,
en el Servicio Técnico de Miele o con su
distribuidor Miele.

Necesitaras 1 pastilla de descalcifica-
cion para realizar el proceso en la ma-
quina.
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m Llena el depdsito de agua hasta la
marca & con agua templada.

m Agrega 1 pastilla de descalcificacion al
depdsito de agua.

Sigue atentamente las instrucciones
para la proporcion de mezcla del pro-
ducto de descalcificacion. Llena el
depdsito de agua con la cantidad de
agua especificada. De lo contrario, la
descalcificacion estara incompleta.

Proceso de descalcificacion
m Vuelve a insertar el depdsito de agua.

m Sigue las instrucciones adicionales
que aparecen en la pantalla.

Cuando Aclarar el depdsito de agua, llenar y
colocar. Cerrar la puerta aparezca en la
pantalla:

m Quita el depdsito de agua y enjuagalo
a fondo usando agua limpia. Asegura-
te de que no queden residuos de so-
lucidn descalcificadora en el depdsito
de agua. Llena el recipiente de agua
hasta la marca & con agua potable
fresca.

El proceso de descalcificacion termina
cuando en la pantalla aparece el menu
de bebidas.

Lubricacion de la unidad central

Lubrica la unidad central una vez al afio
y segun sea necesario si es dificil de
quitar y volver a insertar.

Utiliza grasa de silicona de grado ali-
mentario.

m Abre la puerta de la maquina.
m Retira la unidad central.

m Aplica una cantidad de grasa de sili-
cona del tamafio de un chicharo al eje
de transmision de la unidad central.

m Vuelve a introduccion la unidad cen-
tral.

m Cierra la puerta de la maquina.
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Resolucion de problemas

Muchos fallos y averias se pueden solucionar facilmente. En muchos casos pue-
des ahorrar tiempo y dinero, ya que no necesitas ponerte en contacto con el ser-

vicio técnico de Miele.

Puedes encontrar mas informacidn para ayudarte a corregir los fallos
timismo en https://www.mieleusa.com/support/customer-assistan-
ce.

Mensajes de la pantalla

Los mensajes de error deben confirmarse tocando OK, de lo contrario, el mensaje
puede volver a aparecer en la pantalla aunque el problema se haya resuelto.

Para solucionar la anomalia, siga las instrucciones en la pantalla.
Si después de esto el mensaje de error continda apareciendo, comuniquese con el
Servicio Técnico de Miele.

Problema Causa y solucion
F1, F2, Hay una anomalia interna.
F80, F82 m Apague la maquina de café con el botén de encendi-

do/apagado . Espere aproximadamente una hora
antes de encenderla de nuevo.

F41,F42,F74,F 77, Hay una anomalia interna.

F 235, F 236 m Apague la maquina de café con el botén de encendi-
do/apagado (. Espere aproximadamente dos minu-
tos antes de encenderla de nuevo.

F10, F17 No entra agua o es muy poca.

m Retire el depdsito de agua. Llene el depdsito de agua
con agua potable de la llave y vuelva a colocar el de-
posito de agua.

m Quite y limpie el filtro del depdsito de agua (consulte
“Limpieza y cuidado: retirar y limpiar el filtro del de-
posito de agua”).
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Problema

Causa y solucion

F73 0
Revisar unidad central

La unidad central no encaja correctamente.

m Apague la maquina de café con el botdon de encendi-
do/apagado O.

m Desenchufe la maquina de café. Espere dos minutos
antes de volver a insertar el enchufe eléctrico en la
toma y encenderla.

m Retire la unidad central y enjuague bajo un chorro de
agua.

® Empuje el eyector de café de la unidad central en la
posicién correcta.

m No inserte la unidad central. Cierre la puerta del
aparato y encienda la maquina de café con el botén
de encendido y apagado®.

Esto hard que el motor de la unidad central arranque y

se coloque de nuevo en la posicion de inicio.

m Cuando aparezca en la pantalla el mensaje Colocar
unidad central, vuelva a colocar la unidad central en el
aparato. Cierre la puerta del aparato.
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Problema

Causa y solucion

Demasiada cantidad de café
en polvo

Hay demasiado café molido en el dosificador indivi-

dual para café en polvo.

La maquina de café no puede compactar el café moli-

do si se afladen mas de dos cucharadas rasas de café

molido al vertedor de café molido. El café molido se

vaciard en el recipiente para posos y el mensaje de

error aparecera en la pantalla.

m Apaga la maquina de café con el botén de encendi-
do/apagado O.

m Quita y limpia la unidad central a mano (consulta
“Desengrasar la unidad central y limpiar el interior”).

m Quita todo el café molido del interior de la maquina
de café, por ejemplo, con una aspiradora.

m Coloca un maximo de 12 g de café en el dosificador
individual para café en polvo.
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Funcionamiento inusual del sistema de cafetera

Problema

Causa y solucion

La pantalla permanece
oscura cuando la maqui-
na de café se enciende
con el botén de encendi-
do/apagado O.

El botén de encendido/apagado () no se mantuvo

presionado lo suficiente.

m Toque y mantenga presionado el botén de encendi-
do/apagado ) al menos tres segundos.

La clavija no se inserté adecuadamente en el tomaco-
rriente.
m Inserte la clavija en el tomacorriente.

El disyuntor se ha disparado debido a un problema

con la maquina de café, el voltaje u otro aparato de-

fectuoso.

m Desenchufe la maquina de café.

m Comuniquese con un electricista calificado o con el
Servicio Técnico de Miele.

La maquina de café se
apaga de repente.

Se alcanzd el tiempo de apagado establecido de fabri-

ca (20 minutos) o el tiempo de apagado que usted

programo.

m Si es necesario, puede seleccionar un nuevo horario
de apagado (consulte “Ajustes: cronémetro”).

La clavija no se inserté adecuadamente en el tomaco-
rriente.
m Inserte la clavija en el tomacorriente.

Los botones sensores no
responden.

La maquina ya no funcio-
na.

Hay una anomalia interna.

m Desconecte la energia desenchufando el cable de
alimentacion del tomacorriente de pared o apagan-
do el interruptor de circuito.

Es dificil leer los mensa-
jes de la pantalla o son
ilegibles.

El brillo de la pantalla se establecié muy bajo.
m Cambie esta configuracién (consulte “Ajustes: Brillo
de la pantalla”).
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Problema

Causa y solucion

El depésito de agua esta
vacio. Llenar depdsito del
agua y colocar no ha apa-
recido en la pantalla.

Hay gotitas de agua entre el depdsito de agua vy las
paredes laterales de la carcasa o esta area esta hiume-
da (consulte la ilustracién).

S
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m Seque las superficies. Saque el depdsito de agua
para llenarlo con agua.

Hay demasiada agua residual en las paredes interiores
del depdsito de agua, por ejemplo, se ha desarrollado
una biocapa. O el depdsito de agua tiene una acumu-
lacion de cal.

m Limpie el depdsito de agua cada dia.

Llenar depésito del agua vy
colocar aparece en la
pantalla aunque el depé6-
sito de agua esta llenoy
se encuentra en la ma-
quina.

El depdsito de agua no esta en la posicidn correcta.

m Retire el depdsito de agua y vuela a introducirlo pre-
sionandolo.

El depdsito de agua no se llend e insertd correctamen-

te durante el proceso de descalcificacién.

m Llene el depdsito de agua hasta la marca de descal-
cificacién®8 y vuelva a iniciar el programa de des-
calcificacion.

Llenar depdsito del agua y
colocar aparece en la
pantalla después de en-
cender la maquina, a pe-
sar de que el depdésito
esta lleno e instalado en
la maquina. El aparato
no enjuaga.

Es necesario descalcificar la maquina.

m Apague la maquina de café con el botén de encendi-
do/apagado . Espere 1 hora aproximadamente.

m Encienda de nuevo el aparato. En cuanto aparezca
Calentamiento, pulse el botdn sensor (I y seleccione
Descalcificar.

m Descalcifique la maquina de café.
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Problema

Causa y solucion

Después de encender la
maquina, aparece el
mensaje Yaciar bandeja
colectora y recipiente para
posos, a pesar de que
ambos estan vacios.

Esto no es una falla.

Cuando la bandeja colectora y el depésito de resi-
duos de café estén vacios, el contador interno no se
reinicia después de apagar la maquina de café. Vaciar
bandeja colectora y recipiente para posos aparece en la
pantalla aunque la bandeja colectora y el depdsito de
residuos de café no estén llenos al maximo.

No sale leche ni espuma
de leche de la salida
central.

Los conductos de leche estdn bloqueados.

m Limpie la salida central, tenga cuidado de limpiar el
Cappuccinatore y los tubos de leche cuidadosamen-
te con un cepillo limpiador.

Yaciar bandeja colectora y

recipiente para posos apa-
rece en la pantalla aun-
que la bandeja de escu-
rrimiento ha sido vacia-
da.

Esto no es una falla. La bandeja de escurrimiento no
se retiré adecuadamente y/o se volvié a colocar muy
rapido.

Yaciar bandeja colectora y

recipiente para posos apa-
rece en la pantalla aun-
que ambas estan colo-

cados.

La bandeja de escurrimiento no se encuentra en la po-

sicién correcta y por eso no se detecta.

m Vacie la bandeja de escurrimiento y el contenedor
de posos de café. Vuelva a ensamblar todas las pie-
zas y empuje nuevamente la bandeja de escurri-
miento lo maximo posible en la maquina de café.

La bandeja de escurri-
mientos o el recipiente
de posos de café estan
muy llenos o se desbor-
dan a pesar de que la
bandeja de escurrimien-
tos y el contenedor de
posos de café se vacia-
ron después de que apa-
recié el mensaje en la
pantalla.

Esta no es una anomalia.
La bandeja de escurrimientos y el contenedor de po-
sos de café probablemente se han retirado o el apara-
to se ha abierto sin vaciar la bandeja de escurrimien-
tos y el contenedor de posos de café. Cuando se retira
la bandeja de escurrimientos o se abre el aparato, se
reinicia automaticamente el contador interno para va-
ciar la bandeja de escurrimientos y el contenedor de
posos de café.
m Retire la bandeja de escurrimientos y el contenedor
de posos de café del aparato y vacielos.
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Resolucion de problemas

Problema

Causa y solucion

Llenar el depdsito para gra-
nos de café aparece en la
pantalla aunque el depé-
sito para granos de café
se acabe de llenar.

Esto no es una falla.
m Confirme el mensaje con OK.

La cantidad de granos de café que llega al molinillo es

insuficiente. ¢ Utilizé un tostado oscuro?

Este tipo de grano de café es graso con frecuencia.

Estos aceites que se pueden adherir al interior del de-

posito de granos de café y obstaculizar el movimiento

de los granos.

m Prepare un café y observe si los granos de café caen
en el depdsito de granos de café.

m Limpie el depdsito de granos de café con mas fre-
cuencia si utiliza un grano mas oscuro y graso.

Pruebe otros tipos de grano de café que sean menos
grasos.

La maquina de café no
se enjuaga automatica-
mente cuando se en-
ciende.

Esto no es una anomalia.

Si la maquina de café ya estéa a la temperatura de fun-
cionamiento, el proceso de enjuague no tendra lugar
cuando encienda la maquina.

La dispensacion de café
es interrumpida repeti-
damente y en la pantalla
aparece el mensaje Lle-
nar el depdsito para granos
de café.

Esto no es una falla.

La unidad central no ha detectado el café molido.

Ciertos tipos de café producen una pequefia cantidad

de café cuando se muelen. Normalmente el molinillo

estd ajustado a fino y la cantidad al minimo.

m Confirme el mensaje con OK.

Si el café estd muy fuerte o tiene un sabor amargo, in-

tente con un tipo de grano de café distinto.

Si la pantalla aparece con todos los tipos de café:

m Configure el molinillo en un ajuste mas grueso (con-
sulte “Configuracién del molinillo”).

m Seleccione una cantidad mayor de café.

No olvide revisar las bebidas modificadas en “Perfi-
les”.

Si el mensaje solo aparece al preparar ciertas bebidas:

m Revise la cantidad de café configurada para esta be-
bidas (consulte “Cantidad de café”). Seleccione una
cantidad mayor de café.

m También puede ser necesario establecer una confi-
guracién mas gruesa del molinillo.
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Resolucion de problemas

Problema

Causa y solucion

El proceso de descalcifi-
cacion se inicié acciden-
talmente.

El programa de descalcificacion no se puede detener
una vez que se ha tocado OK.

Ahora debe completarse hasta el final. Este es un
ajuste de proteccidn para descalcificar la maquina de
café completamente. Asegura una vida de servicio
prolongada y que su maquina de café esté funcionan-
do correctamente.

m Descalcifique la maquina de café (consulte “Descal-

cificar la maquina”).
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Resolucion de problemas

Problema

Causa y solucion

La leche gotea cuando
es surtida. Se pueden
escuchar ruidos de go-
teo cuando la leche se
calienta o se produce
espuma.

Aunque se deberia for-
mar espuma de leche,
sélo sale leche caliente
de la salida central.

La temperatura de la leche es demasiado alta. Una
buena espuma de leche sélo se puede lograr con le-
che fria (inferior a 50 °F/10 °C).

m Controle la temperatura de la leche.

La salida central con Cappuccinatore integrado no es-
td instalado correctamente y esta aspirando aire. O los
surtidores estan bloqueados.

m Controle que la salida central se haya ensamblado
correctamente. Asegurese de que todas las partes
estén firmemente conectadas unas con otras.

m Limpie la salida central si es necesario.

Los conductos de leche, las conexiones o el tubo de
entrada en el recipiente de leche estan bloqueados.
m Limpie bien todas las piezas.

El propulsor de vapor en la salida central estd blo-
queado.

Empuje el cepillo de limpieza méaximo 1 cm en el
propulsor de vapor.

m Limpiar el propulsor de vapor con el cepillo de lim-
pieza.
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Resolucion de problemas

Problema

Causa y solucion

Se han asentado granos
de café en la cubierta de
la bandeja de escurri-
miento y en el interior al-
rededor de la unidad
central.

Esto no es una falla.

El movimiento de la unidad central durante el proceso
de preparacién puede ocasionar que algunos granos
de café caigan. El tipo de granos usados, la fineza del
café molido y la cantidad de café molido también
afectan la cantidad. Importante Limpie el interior de la
maquina de café regularmente para evitar bacterias,
etc.

Revise si el ajuste de la cantidad de café es demasia-
do alta.

La parte inferior de la cu-
bierta del depédsito de
granos de café esta muy
himeda. Hay gotas de
agua visibles.

Se prepard un gran numero de bebidas una después
de la otra y el dosificador individual para café en polvo
no esta cerrando o no esta cerrado adecuadamente.
Se elevd vapor de la unidad central a través del dosifi-
cador individual para café en polvo y se condensé de-
bajo de la cubierta.
m Coloque de nuevo la tapa en el dosificador individual
para café en polvo y asegurese que esté sellada ade-
cuadamente.

Se acumulé agua para
preparar café en la mesa
debajo de la maquina de
café.

Esto no es una anomalia. Se puede meter agua deba-
jo del aparato al retirar la bandeja de escurrimiento.
Limpie la superficie debajo de la maquina de café re-
gularmente con cuidado.

La pantalla se ilumina,
pero la maquina de café
no se calienta ni se pre-
paran bebidas.

No se puede apagar la
magquina de café.

Se activé el modo Demo para demostrar la maquina
de café en tiendas y salas.
m Desactive el modo Demo.
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Resolucion de problemas

Resultados no satisfactorios

Problema

Causa y solucion

El café no esta suficien-
temente caliente.

La taza no se precalenté.

Cuanto mas pequefia y gruesa sea la taza, mayor es la
importancia de precalentarla.

m Precaliente la taza, por ejemplo, con agua caliente.

La temperatura de la preparacidn es demasiado baja.
m Ajuste una temperatura de la preparacién mas alta.

Los filtros en la unidad central estan bloqueados.
m Quite la unidad central y limpiela a mano.
m Desengrase la unidad central.

El calentamiento se pro-
longa. La cantidad de
agua ya no es correctay
la maquina de café no
funciona correctamente.
El café fluye en la taza
muy lentamente.

Se debe descalcificar la maquina de café.
m Descalcifique la maquina de café.

El café no esta saliendo
de la salida central.

O el café sélo sale por
una boquilla.

La salida central esta bloqueada.

m Enjuague los conductos de café (consulte “Limpieza
y cuidado: Enjuague de la maquina”).

m Si todavia no sale café, o el café sdlo sale por un la-
do, limpie las boquillas dispensadoras con el cepillo
de limpieza.

La consistencia de la es-
puma de leche no es sa-
tisfactoria.

La temperatura de la leche es demasiado alta. Una

buena espuma de leche solo se puede lograr con le-

che fria (inferior a 50 °F/10 °C).

m Controle la temperatura de la leche en el recipiente
de leche.

El conducto de leche esta bloqueado.
m Limpie la salida central y el conducto de la leche con
el cepillo.
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Resolucion de problemas

Problema

Causa y solucion

El ruido del molinillo de
café es mas intenso de
lo normal.

El depdsito de granos de café quedd vacio durante el

proceso de molienda.

m Llene el depdsito de granos de café con granos fres-
cos.

Puede haber objetos extrafios tales como plastico o

piedras entre los granos de café.

m Apague la maquina de café de inmediato. Comuni-
quese con el Departamento de Servicio Técnico.

El café fluye muy rapido
dentro de la taza.

El nivel del molinillo es demasiado grueso.
m Configure el molinillo en un ajuste mas fino (consul-
te “Ajuste del molinillo de café”).

El café se sirve hacia la
taza con demasiada len-
titud.

La unidad central estd obstruido.

m Desengrase la unidad central (consulte “Limpieza y
cuidado: descalcificar la unidad central y limpiar el
interior”).

La crema del café o el
expreso no es como de-
beria.

Los granos de café ya no estan frescos. Si se almace-
nan granos de café tostados abiertos durante mucho
tiempo, el didxido de carbono escapa gradualmente
de los granos de café. Ya no se forma crema durante
la preparacién.

Por supuesto que puede seguir usando los granos de
café.
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Servicio y garantia

Contacto en caso de falla

Si ocurriera una falla que usted no pue-

de solucionar por si mismo, pdngase en
contacto con su distribuidor de Miele o

con el Servicio de Atencidn al Cliente de
Miele.

Puede reservar una visita del Servicio
de Atencion al Cliente de Miele en
www.miele.com.mx/service.

La informacién de contacto para el
Servicio de Atencidn al Cliente de
Miele se puede encontrar al final de
este documento.

Al comunicarse con el Servicio de Aten-
cién al Cliente de Miele, indique el iden-
tificador de modelo y el nimero de serie
(SN) de su aparato. Ambos datos se

pueden encontrar en la placa informati-

~

—e 613
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Garantia

La duracidn de la garantia es de 2 afios.

Para obtener informacién adicional, con-
sulte el folleto de garantia adjunto.

Transporte

Si el sistema de cafetera no se utilizara
durante un periodo prolongado, por
ejemplo, durante las vacaciones, o se
transportard a larga distancia, se debe
preparar el aparato de la siguiente ma-
nera.

- Vacie y limpie el recipiente de granos
de café.

- Vacie y limpie el depdsito de agua

- Vaporizacién del sistema de cafetera
- Limpie el interior de la maquina

- Empaque la maquina de forma segura

Vaporizacion de la maquina de café

La maquina de café debe vaporizarse
antes de almacenarla durante un perio-
do prolongado o transportarla a cual-
quier lugar, especialmente a temperatu-
ras bajo cero.

La vaporizacién de la maquina implica la
eliminacion de los restos de agua del
sistema para evitar que el agua y la es-
carcha la dafien.

m Enciende la maquina de café con el
botén de encendido/apagado .

m Toca el botén del sensor “D.

m Toca el botdn del sensort™ dos veces.
Evaporar agua aparecera en la pantalla.

m Selecciona Siy confirma con OK.

m Sigue las instrucciones en la pantalla.



Servicio y garantia

& Peligro de quemaduras y escal-
daduras en las boquillas.

El vapor caliente puede provocar
quemaduras.

Mantente alejado de la zona situada
debajo de las salidas cuando se dis-
pense vapor o liquidos calientes.
No toques los componentes calien-
tes.

El proceso de vaporacion se completa
cuando aparece Proceso finalizado en la
pantalla y después esta se apaga.

m Apaga la maquina de café y desen-
chufa la clavija del tomacorriente para
desconectarla del suministro de ener-
gia eléctrica.

m Limpie la bandeja de aclarado y el
contenedor de posos de café.

Embalaje seguro de la maquina

Asegurese de que el aparato esté limpio
y seco antes de empaquetarlo. Los res-
tos de café molido pueden rayar las su-
perficies. Ademads, los residuos de café,
leche y agua provocan la acumulacién
de bacterias.

Utilice el empaque original para empa-
car la maquina de café.

Conserve el manual de instrucciones en

la caja. Asi las tendrd a mano si desea
volver a utilizar la maquina de café.
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Datos técnicos

Consumo de electricidad en modo de

espera
(ajuste predeterminado):

Presién de bombeo:
Calentador de flujo pasante:

Dimensiones (An x Al x P):

Peso neto:
Longitud del cable eléctrico:

Capacidad
del depdsito de agua:

Capacidad
del depdsito para granos de café:

Capacidad de la
bandeja de aclarado:

Capacidad
del contenedor de posos de café:

Salida central:

Molinillo:

Configuracién del molido del café:

Cantidad de café molido:

68

<0,3W

Max. 15 bar(es)
1 bloque térmico de acero inoxidable

91/2" x14 3/16"" x 18 1/8"
(241 x 360 x 460 mm)

211b (9,48 kg)
3'111/4" pulgadas (98 cm)
1,31

200 g
0,8L
Max. 7 porciones de posos de café

Altura ajustable entre 31/8"-5
5/16" pulgadas
(80—135 mm)

Molinillo cénico de acero
Ajustable en 5 configuraciones
Maéx. 12









MIELE S.A. de C.V.

MIELE EXPERIENCE CENTER
Julio Verne 11

Colonia POLANCO IV SECCION
Alcaldia Miguel Hidalgo

C.P. 11550, Cd. de México

800 MIELE 00O
info@miele.com.mx
www.miele.com.mx
www.shop.miele.com.mx

Direccion del fabricante
Miele & Cie. KG
Carl-Miele-Stral3e 29
33332 Gutersloh
Alemania



CM 5310, CM 5410, CM 5510, CM 5710

es-MX M.-Nr. 12 920 630/ 02 / 002



	Indice
	INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD
	Uso previsto
	Seguridad con los niños
	Seguridad técnica
	Uso correcto
	Accesorios y partes
	Limpieza y cuidado
	Para máquinas con superficies de acero inoxidable:
	CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES

	Descripción de la máquina
	Controles e indicadores
	Accesorios
	Accesorios incluidos
	Accesorios opcionales

	Funcionamiento
	Botones sensores
	Menú de bebidas
	Selección de un menú y navegación por un menú
	Salir de un menú o cancelar una acción

	Conexión eléctrica
	Dimensiones del aparato
	Instalación
	Puesta en servicio inicial
	Antes del primer uso
	Encendido por primera vez
	Finalización del proceso de puesta en funcionamiento

	Llenado del tanque de agua
	Llenado del recipiente con granos de café
	Encendido y apagado
	Encender la máquina de café
	Apagar la máquina de café
	Preparación para un largo período de inactividad

	Ajuste de los dispensadores de café según la altura de la taza
	Cómo preparar bebidas
	Café
	Bebidas de café en detalle
	Leche y alternativas a la leche
	Usar leche de caja o de otros contenedores adecuados
	Cómo preparar una bebida de café
	Cancelar una bebida
	2 porciones (botón sensor   )
	Jarra de café
	Cancelar Jarra de café
	Preparación de café con café molido
	Cómo agregar café molido

	Suministrar agua caliente ( CM 5410, CM 5510, CM 5710 )

	Configuración del molinillo de café
	Identificar la configuración ideal del molinillo de café
	Cómo ajustar el molinillo de café

	Cantidad de café, temperatura de preparación y aromatización
	Cantidad de café
	Temperatura de la preparación para cafés
	Cómo realizar la preparación previa del café molido

	Tamaño de porción
	Cambio del tamaño de la porción durante la preparación de una bebida
	Cambio de los tamaños de las porciones en el menú  Parámetro

	Perfiles
	Perfiles
	Creación de un perfil
	Cambio de bebidas en un perfil
	Cómo preparar una bebida a partir de un perfil.
	Cambio del nombre
	Eliminación del perfil
	Configurar cuándo debería cambiar el perfil ( Modificar perfil )

	Configuraciones
	Visualización y cambio de Ajustes
	Idioma
	Temporizador: apagar después de
	Modo Eco
	Info  (información de pantalla)
	Bloqueo de puesta en marcha  
	Desactivación temporal del bloqueo de puesta en funcionamiento  

	Dureza del agua
	Configurar la dureza del agua

	Brillo de la pantalla
	Volumen
	Ajustes predeterminados de fábrica
	Modo de demostración (tiendas y salas de exhibición)

	Limpieza y cuidado
	Resumen de intervalos de limpieza
	Limpie a mano o en el lavavajillas
	Productos de limpieza no adecuados
	Limpieza de la bandeja de aclarado, el recipiente de posos y la tapa de la bandeja de aclarado
	Limpieza del depósito de agua
	Limpieza del filtro del depósito de agua
	Limpieza de la salida central
	Quitar la salida central.
	Limpieza de la salida central
	Reensamblaje de la salida central

	Limpieza del sistema de conductos de leche
	Limpieza del depósito para granos de café y del dosificador individual para café en polvo
	Si es necesario, limpie el dosificador individual para café en polvo:

	Limpieza de la carcasa
	Abrir el menú de Mantenimiento
	Enjuagar el aparato
	Enjuagar el sistema de conductos de leche
	Limpieza del sistema de conductos de leche con el programa de mantenimiento
	Preparación de una solución de limpieza:
	Pasos para el proceso de limpieza:

	Desengrasar la unidad central
	Desengrasar la unidad central
	Limpieza de la unidad central y el interior
	Introducir una tableta de limpieza en la unidad central

	Descalcificación del aparato
	Descalcificar después que la indicación aparezca en la pantalla
	Proceso de descalcificación

	Lubricación de la unidad central

	Resolución de problemas
	Mensajes de la pantalla
	Funcionamiento inusual del sistema de cafetera
	Resultados no satisfactorios

	Servicio y garantía
	Contacto en caso de falla
	Garantía
	Transporte
	Vaporización de la máquina de café
	Embalaje seguro de la máquina


	Datos técnicos


