Instrucciones de montaje y manejo
Placas de induccidn

Es imprescindible leer las instrucciones de manejo y montaje antes
del emplazamiento, la instalacién y la puesta en funcionamiento. De
esta forma se estara protegido y se evitaran dafos.
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Advertencias e indicaciones de seguridad

Esta placa de coccién cumple todas las normas de seguridad vi-
gentes. No obstante, un manejo inadecuado puede provocar lesio-
nes personales y dafios materiales.

Leer detenidamente el manual de instrucciones de manejo y mon-

taje antes de poner en funcionamiento la placa de cocciéon. Contie-
ne indicaciones importantes para el montaje, la seguridad, el uso y
el mantenimiento. De esta forma se estara protegido y se evitaran

danos en la placa de coccidn.

Segun la norma internacional IEC 60335—1 Miele indica explicita-
mente que deben leerse y seguirse las indicaciones incluidas en el
capitulo para la instalacién de la placa de coccidén asi como las ad-
vertencias e indicaciones de seguridad.

Miele no se hace responsable de los dafios causados debido al in-
cumplimiento de estas indicaciones.

Conservar las presentes Instrucciones de manejo y montaje y en-
tregdarselas al nuevo propietario en caso de venta posterior del apa-
rato.

Aplicacion adecuada

P> Esta placa de coccion esta concebida para utilizarse con fines y en
entornos domésticos.

P> Esta placa de coccion no es apta para su uso en zonas exteriores.

P> Utilizar la placa de coccidn exclusivamente en entornos domésti-
cos para preparar y mantener calientes los alimentos. Esta prohibido
cualquier otro tipo de uso.

P Aquellas personas que por motivo de una incapacidad fisica, sen-
sorial o mental, inexperiencia o desconocimiento no estén en condi-
ciones de manejar la placa de coccidon de una forma segura, no po-
dran hacer uso de la misma sin supervision. Estas personas solo pue-
den manejar la placa de coccidn sin supervision si se les ha explicado
su manejo de tal forma que puedan utilizarla de manera segura. Se
deben poder reconocer y comprender los posibles peligros origina-
dos por un manejo incorrecto.



Advertencias e indicaciones de seguridad

Nifios en casa

P> Los nifios menores de 8 afios deben permanecer alejados de la
placa de coccion, a no ser que estén vigilados en todo momento.

P> Los nifios a partir de 8 afios pueden manejar la placa de coccidn
sin supervision si se les ha explicado su manejo de tal forma que pue-
dan utilizarla de manera segura. Los nifios deben poder reconocery
comprender los posibles peligros originados por un manejo incorrec-
to.

P> Los nifios no deben limpiar la placa de coccidn sin supervision.

P> Prestar continua atencidn a los nifios que se encuentren cerca de
la placa de coccién. No dejar jamas que los nifios jueguen con la pla-
ca de coccion.

P> La placa de coccidn se calienta durante el funcionamiento y conti-
nua caliente durante algun tiempo una vez desconectada. Mantener a
los niflos alejados de la placa de coccidn hasta que se haya enfriado y
no exista ningun riesgo de sufrir quemaduras.

P> Existe un riesgo de quemaduras. No colocar objetos que puedan
captar la atencion de los nifios en lugares de almacenaje situados so-
bre la placa de coccidon o por detrds. Esto podria incitar a los niflos a
trepar a la placa de coccion.

P> iPeligro de sufrir quemaduras y escaldaduras! Retirar hacia un lado
de la encimera el mango de la olla o sartén para que los nifios no pue-
dan sujetarlos y quemarse.

P> iPeligro de ahogamiento! Al jugar, los nifios podrian quedar enrolla-
dos en el material de embalaje (p. ej. plasticos) o cubrirse la cabeza
con él y ahogarse. Mantener el material del embalaje fuera del alcan-
ce de los nifos.

P> Utilizar el bloqueo de puesta en funcionamiento para evitar que los
nifios conecten la placa de coccidn sin vigilancia. Cuando se utilice la
placa de coccidn, conectar el bloqueo del teclado para evitar que los

nifios puedan modificar los ajustes (seleccionados).

Seguridad técnica

P> La realizacion de trabajos de instalacién, mantenimiento o repara-
cién a manos de personal no autorizado puede ocasionar graves peli-
gros para la seguridad del usuario. Los trabajos de instalacion, mante-
nimiento o reparacion se realizaran exclusivamente por personal téc-
nico autorizado de Miele.



Advertencias e indicaciones de seguridad

P> Los dafios en la placa de coccién pueden poner en peligro su segu-
ridad. Comprobar si la placa de coccién presenta dafos visuales. En
ningun caso ponga en funcionamiento una placa de coccién que pre-
sente dafios.

P> Es posible el funcionamiento temporal o permanente en un siste-
ma de suministro de energia autosuficiente o no sincronizado con la
red (p. ej. redes auténomas, sistemas de copia de seguridad). El re-
quisito previo para el funcionamiento es que el sistema de suministro
de energia cumpla las especificaciones de la norma EN 50160 o
comparable.

Las medidas de proteccion previstas en la instalacion doméstica y en
este producto de Miele deberan quedar también garantizadas en su
funcion y funcionamiento tanto en isla como en no sincronizado con
la red, o bien ser sustituidas por medidas equivalentes en la instala-
cién. Como se describe, por ejemplo, en la publicacién actual de
VDE-AR-E 2510-2.

P> La seguridad eléctrica de la placa de coccidn quedara garantizada
solamente si esta conectada a un sistema de toma de tierra instalado
de forma reglamentaria. Este requisito basico de seguridad debe
cumplirse. En caso de duda, un electricista debe revisar la instalacion
eléctrica.

P Es imprescindible que los datos de conexidn (frecuencia y tensién)
que figuran en la placa de caracteristicas de la placa de coccidn coin-
cidan con los de la red eléctrica de la vivienda para evitar que se pro-
duzcan dafos en la placa.

Antes de conectarlo, comparar estos datos. En caso de duda, consul-
tar a un electricista.

P> Los dispositivos de varios enchufes o los cables de prolongacién
no garantizan la seguridad necesaria (peligro de incendio). No conec-
tar la placa de coccidén de esta forma a la red eléctrica.

P> Para garantizar un funcionamiento correcto, no utilizar la placa de
coccion antes de montarla.

P No se puede utilizar esta placa de coccién en un lugar de emplaza-
miento inestable (p. ej. embarcaciones).

P El contacto con los cables eléctricos o la manipulacién de elemen-
tos eléctricos o0 mecanicos puede entrafiar graves riesgos para el
usuario, asi como perturbar el correcto funcionamiento de la placa de
coccion.

Nunca debe abrirse por iniciativa propia la carcasa de la placa de
coccioén.
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Advertencias e indicaciones de seguridad

P> Se pierden los derechos de la garantia si la reparacion de la placa
de coccion no la lleva a cabo un Servicio Posventa autorizado por
Miele.

P Miele garantiza que se cumplan los requisitos de seguridad solo
con las piezas de sustitucion originales. Los componentes defectuo-
sos solo pueden ser sustituidos por unos idénticos.

P> La placa de coccidn no esta indicada para funcionar con un reloj
programador externo o con un sistema de control a distancia.

P> La conexidn a la red eléctrica de la placa de coccidn debe correr a
cargo de un electricista.

P Cuando el cable de conexion esté dafiado, debera encargarse su
sustitucién por un cable de conexidn especial a un electricista cualifi-
cado.

P> La placa de coccidn debe estar totalmente desenchufada de la red
eléctrica cuando se realicen trabajos de instalacion, mantenimiento y
reparacion. Asegurarse de:

- desconectar el fusible de la instalacion eléctrica o

- desenroscar por completo los fusibles roscados de la instalacién
eléctrica o

- desconectar la clavija de conexién a la red (en su caso) de la toma
de corriente. No tirar del cable de alimentacidn, sino de la clavija
de conexion a la red.

P> Existe peligro de descargas eléctricas. En caso de detectar un de-
fecto o roturas, ranuras o grietas en la superficie vitroceramica, no
poner la placa de coccién en funcionamiento o desconectarla inme-
diatamente. Desconectar la placa de coccidon de la red eléctrica. Avi-
sar al Servicio Posventa.

P En caso de que la placa de coccidon esté montada por detras del
frontal de un mueble (p. ej. de una puerta), no cerrar nunca el frontal
del mueble mientras se utiliza la placa. Detras del frontal del mueble
cerrado se acumulan calor y humedad. Lo que puede dafar la placa
de coccidn, el armario para instalacién y el suelo. Cerrar el frontal del
mueble solo si se ha apagado la indicacion de calor residual.



Advertencias e indicaciones de seguridad

Uso apropiado

P> La placa de coccidn se calienta durante el funcionamiento y conti-
nua caliente durante algun tiempo una vez desconectada. Tan solo si
estan apagadas las indicaciones de calor residual, no existe riesgo de
sufrir quemaduras.

P> Los aceites y las grasas se pueden incendiar a causa del sobreca-
lentamiento. No dejar nunca la placa de coccién desatendida cuando
se utilicen aceites y grasas. No utilizar nunca agua para apagar las lla-
mas producidas por aceites y grasas. Desconectar la placa de coc-
cion.

Sofocar las llamas con cuidado utilizando una tapa o con una manta
ignifuga.

P iEn ningln caso se debe dejar de vigilar la placa de coccién duran-
te su funcionamiento! Vigilar continuamente los procesos de asadoy
cocinado.

P> Las llamas pueden incendiar los filtros para la grasa de una campa-
na extractora. No flambear nunca bajo una campana extractora.

P En caso de que se calienten botes de espray, liquidos que arden
facilmente o materiales inflamables, estos pueden arder. No colocar
objetos de material facilmente inflamable en los cajones directamen-
te por debajo de la placa de coccion. Eventualmente, los cajones para
cubiertos deberan ser también de un material termorresistente.

P No calentar nunca recipientes de coccion sin contenido.

P> Al preparar conservas y calentar latas cerradas, se genera una so-
brepresion que puede hacer que exploten. No utilizar la placa de coc-
cidon para preparar conservas y calentarlas.

P> Sila placa de coccion esta tapada, al conectarla involuntariamente
o cuando hay calor residual, existe el riesgo de que se incendie, se
rompa o se derrita el material de la tapa. No tapar nunca la placa de
coccion, p. ej., con placas de recubrimiento, un pafio o una lamina
protectora.

P Cuando la placa esta conectada, si se conecta accidentalmente o
si hay calor residual, existe el riesgo de que se calienten los objetos
metalicos colocados sobre la misma. Otros materiales se pueden de-
rretir o incendiar. Las tapas de las cazuelas humedas pueden adherir-
se. No utilice la placa de coccion como superficie de apoyo. Desco-
necte la placa de coccion después de utilizarla.
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Advertencias e indicaciones de seguridad

P Desconectar la placa de coccidn después de utilizarla. La placa de
coccion no se apaga automaticamente porque ya no haya mas reci-
pientes de coccidén colocados sobre ella. Los alimentos pueden pren-
derse.

P> Es posible quemarse con la placa de coccidn caliente. Proteger las
manos con guantes de cocina o agarradores durante cualquier inte-
raccion con la placa de coccion caliente. Utilizar los guantes o agarra-
dores unicamente si estan secos. Los tejidos humedos conducen
mejor el calor y se pueden producir quemaduras debido al vapor.

P> Si se utiliza un aparato eléctrico (p. e]. una batidora) cerca de la
placa de coccidn, prestar atencion a que el cable de conexion no en-
tre en contacto con la placa de coccidn caliente. El aislamiento del
cable se podria daiiar.

P> La sal, el azucar o los granos de arena, p. ej. de la limpieza de las
verduras, pueden provocar arafazos si se introducen por debajo de
los recipientes. Comprobar que la placa y la base de los recipientes
estén limpios antes de colocarlos sobre ella.

P> La caida de objetos (incluso objetos ligeros como saleros) puede
provocar grietas o fracturas en la vitroceramica. Tener precaucion de
que no caiga ningun objeto sobre la vitroceramica.

P Depositar objetos calientes sobre las teclas y las indicaciones pue-
de provocar dafios en las partes electronicas subyacentes. No colo-
car nunca ollas o sartenes calientes sobre las teclas o las indicacio-
nes.

P> Si se vierte o se derrite azucar, alimentos con contenido en azucar,
plastico o papel de aluminio sobre la placa de coccion caliente, estos
dafan la superficie de la vitroceramica al enfriarse. Desconectar in-
mediatamente la placa de coccién y eliminar completamente estas
sustancias con un rascador para superficies de cristal. Utilizar guan-
tes de cocina. Limpiar las zonas de coccidn con un producto para la
limpieza de vitrocerdamicas en cuanto se hayan enfriado.

P> Las ollas vacias pueden dafiar la vitroceramica y/o los recipientes
de cocciodn. iNo dejar de vigilar la placa de coccion durante su funcio-
namiento en ningun caso!

P> Los que tienen la base aspera pueden arafiar la superficie vitroce-
ramica. Utilizar exclusivamente sartenes y cazuelas con la base plana.
P> Levantar el recipiente de coccidn para moverlo de sitio. De este
modo, se evitaran las estrias por roce y los arafazos.
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Advertencias e indicaciones de seguridad

P> Debido a la alta velocidad de calentamiento de la induccidn, en de-
terminadas circunstancias la temperatura de la parte inferior de los
recipientes puede alcanzar en un tiempo minimo la temperatura de
autocombustion de aceites o grasas. iNo dejar de vigilar la placa de
coccidn durante su funcionamiento en ningun caso!

P> Calentar las grasas y aceites durante max. un minuto y nunca utili-
zar para ello el Booster.

» Unicamente para personas con marcapasos: debe tenerse en
cuenta que en las inmediaciones de la placa de coccién se forma un
campo electromagnético cuando esta conectado. No obstante, es
improbable que el marcapasos se vea afectado. En caso de duda, di-
rigirse al fabricante del marcapasos o al médico.

P El campo electromagnético de la placa de coccidn conectada pue-
de afectar al funcionamiento de objetos imantables. Las tarjetas de
crédito, los medios de almacenamiento, las calculadoras, etc., no se
deben encontrar en las inmediaciones de la placa de coccidén conec-
tada.

P> Los objetos metélicos guardados en un cajén por debajo de la pla-
ca de coccion podrian calentarse, en caso de un uso intensivo de la
misma.

P> La placa de coccidn esta equipada con un ventilador de aire frio.
En caso de instalar un cajon por debajo de una placa de coccion, de-
bera haber una distancia suficiente entre el contenido del cajény la
parte inferior de la placa para que se garantice la entrada de aire sufi-
ciente para refrigerar la placa.

P> En caso de disponer de un cajén por debajo de la placa de cocciodn,
tener en cuenta no guardar en él en ningun caso objetos pequefios y
puntiagudos, papeles, servilletas, etc. Estos objetos podrian introdu-
cirse en la carcasa a través de las ranuras de ventilacion o ser aspira-
dos y podrian daiar el ventilador de refrigeracion o afectar a la refri-
geracion.

P En caso de utilizar, una placa de adaptacion a la induccién para el
recipiente, los generadores de induccién podrian resultar dafiados o,
incluso, destruidos. No utilizar ninguna placa de adaptacién de induc-
cion.
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Advertencias e indicaciones de seguridad

Limpieza y mantenimiento

P El vapor procedente de un limpiador a vapor puede llegar a los
componentes conductores de tension y provocar un cortocircuito.
No utilizar nunca un limpiador a vapor para limpiar la placa de coc-
cion.

P> Si la placa de coccion esté instalada con un horno con limpieza pi-
rolitica, no debe utilizarse durante el proceso pirolitico, ya que podria
activarse la proteccion contra sobrecalentamiento.

P> Miele ofrece una garantia de suministro de hasta 15 afios, y en nin-
gun caso inferior a 10 afios, para las piezas de recambio una vez fina-
lizada la produccion en serie de la placa de coccion.

P> Los cosméticos, especialmente la crema solar y los desinfectantes
de manos, pueden provocar manchas permanentes en la superficie
de cristal mate. Si la superficie de cristal mate ha entrado en contac-
to con cosmeéticos, eliminar los residuos inmediatamente con agua ti-
bia, detergente suave y un pafio de microfibra limpio.

13



Sostenibilidad y proteccion del medio ambiente

Consejos para ahorrar energia
al cocinar

- Enla medida de lo posible, cocinar
solo con las cazuelas o sartenes tapa-
das. Asi, se evitara el escape innece-
sario de calor.

- Cocinar con poca agua.

- Después de hervir o cocinar a la plan-
cha, reducir el nivel de potencia.

- Utilizar una olla a presién para reducir
el tiempo de coccidn.

Eliminacion del embalaje

El embalaje se utiliza para la manipula-
cién y protege el aparato de los dafos
de transporte. Los materiales de emba-
laje se seleccionan en funcién de aspec-
tos compatibles con el medio ambiente
y de su eliminacién vy, por lo general, son
reciclables.

La devolucién de los embalajes al ciclo
de los materiales ahorra materias pri-
mas. Utilice las opciones de recogida y
devolucién de materiales reciclables es-
pecificos. Su distribuidor Miele se en-
cargara de retirar el embalaje de trans-
porte.

Reciclaje de aparatos inservi-
bles

Los aparatos eléctricos y electrénicos
contienen multitud de materiales valio-
sos. También contienen sustancias,
mezclas y componentes concretos que
eran necesarios para su funcionamiento
y seguridad. En la basura doméstica, asi
como si se manipulan de forma inco-
rrecta, pueden ser perjudiciales para la
salud y causar dafios en el medio am-
biente. En ningln caso tire su aparato
inservible en la basura doméstica.
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En su lugar, utilice para ello los puntos
de recogida y almacenamiento oficial-
mente establecidos para la entrega y el
reciclaje de aparatos eléctricos y elec-
trénicos disponibles en el municipio,
distribuidores o Miele. Usted es el Unico
responsable legal de borrar cualquier
dato personal disponible en el aparato a
eliminar. La ley obliga a retirar sin des-
truir las pilas y baterias utilizadas que no
estén totalmente inaccesibles en el apa-
rato, asi como las [dmparas. Llévelos a
un punto de recogida adecuado donde
puedan ser entregados gratuitamente.
Guarde el aparato inservible fuera del al-
cance de los nifios hasta el momento de
transportarlo al desguace.



Instalacion

Indicaciones de seguridad
para el montaje

/\ Dafios derivados de un
montaje incorrecto.

La placa de coccidén podria re-
sultar daflada debido a un
montaje incorrecto.

El montaje de la placa de coc-

cion lo debe realizar personal
autorizado.

/N Existe peligro de descarga
eléctrica debido a la tension de
red.

Existe un riesgo de descarga
eléctrica debido a una cone-
xion inadecuada a la red eléc-
trica.

Es necesario que el personal
autorizado cualificado se en-

cargue de la conexidén de la pla-
ca de coccidn a la red eléctrica.

/N Dafios producidos por la
caida de objetos.

Durante el montaje de un ar-
mario alto o de una campana
extractora, la placa de coccion
puede resultar dafada.

Montar la placa de coccidn una
vez estén ya montados el ar-
mario superior y la campana
extractora.

En caso de desmontar la placa
de coccidn durante una inter-
vencién del Servicio Posventa,
la junta de sellado situada por
debajo del cerco de la placa
podria resultar danada.

Sustituir la cinta de sellado por
una nueva al volver a montar la
placa.

» La placa de coccion no debera
montarse por encima de aparatos
de frio, lavavajillas, lavadoras ni
secadoras.

P Esta placa de coccidn solo se
debe montar sobre cocinas y hor-
nos que estén equipados con un
sistema de refrigeracion de va-
hos.

» Comprobar que el cable de co-
nexion no queda al alcance una
vez instalada la placa.

» Tras el montaje, el cable de co-
nexion a la red no debera entrar
en contacto con piezas moviles
de los elementos de la cocina

(p. €j., un cajon) y no se le debera
someter a cargas mecanicas.

» Los contrachapados de la en-
cimera deben estar tratados con
pegamento termorresistente
(100 °C) para que no se despren-
dan ni se deformen. Los listones
terminales de la pared deben ser
termorresistentes.

P Respetar las distancias de se-
guridad.

15



Instalacion

Indicaciones de seguridad adicionales

para el montaje sobre encimera

V2

/N Dafios producidos por un
montaje erréneo.

La placa de coccion y la enci-
mera pueden resultar dafiadas
durante el desmontaje de la
placa si esta se sella con pro-
ductos termorresistentes.

No emplear productos de sella-
do entre la placa de cocciony
la encimera.

La junta situada bajo el borde
de la placa de coccion garanti-
za una estanqueidad suficiente
con la encimera.

16

Las ranuras (D y la zona rayada
situada por debajo de la superfi-
cie auxiliar de la placa de coccion
deberan ser lisas y regulares para
gue la placa de coccién asiente
de forma homogéneay la junta
por debajo del borde de la parte
superior del aparato garantice el
sellado con la encimera.

Indicaciones de seguridad adicionales
para el montaje enrasado

/N Dafios provocados por un
producto para sellar inadecua-
do.

Un producto sellador inade-
cuado puede dafar la encimera
de piedra natural.

En el caso de la piedra natural y
de los azulejos, utilizar Unica-
mente un sellador de silicona
apropiado y resistente a la tem-
peratura (min. 160 °C) para
piedra natural. Hay que tener
en cuenta las indicaciones del
fabricante.
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P> La anchura libre del armario in-
ferior debe tener como minimo la
medida del recorte interior de la
encimera para garantizar el libre
acceso a la placa desde la parte
inferior y para poder retirar la car-
casa inferior para la realizacion de
tareas de mantenimiento. Si des-
pués del montaje la placa de coc-
cién no quedara accesible por la
parte inferior, se debera retirar el
material de sellado para desmon-
tarla.

P> Para el montaje enrasado de
una placa de coccidn solo son
aptas encimeras de piedra natu-
ral (granito, marmol), de madera
maciza y encimeras alicatadas.

En caso de encimeras de otros

materiales, consultar al fabrican-
te de las mismas para determinar
si son aptas para el montaje en-
rasado.

- Encimeras de piedra natural:
La placa de coccidn se inserta
directamente sobre el fresado.

- Encimeras de madera macizay
azulejos: La placa de coccion
se fija en el hueco con listones
de madera. Los listones debe-
ran estar disponibles en el lu-
gar de emplazamiento y no for-
man parte del suministro.

Distancias de seguridad

Distancia de seguridad por encima de
la placa de coccion

Entre la placa de coccién y una campa-
na extractora colocada encima:

- Se debera mantener la distancia de
seguridad indicada por el fabricante
de la campana extractora

- Si hay varios aparatos instalados de-
bajo de una campana extractora para
los que se han especificado distancias
de seguridad diferentes, se debera
mantener la mayor distancia de segu-
ridad requerida

En caso de que haya instalados sobre la
placa de coccién materiales facilmente
inflamables (p. e]., una balda), se debera
respetar una distancia de seguridad de
al menos 500 mm.
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Distancia de seguridad detras y al lado de la placa de coccidén

Se deben mantener las siguientes dis-
tancias minimas con respecto a un ar-
mario alto o a la pared de la estancia:

- distancia minima posterior O desde
el hueco de la encimera hasta el bor-
de posterior de esta:

50 mm

y

- distancia minima a la derecha @
desde el hueco de la encimera hasta
un mueble colindante (p. ej. un arma-
rio alto) o una pared de la estancia:
50 mm vy en el lado opuesto una dis-
tancia minima de 200 mm

(0]

- distancia minima a la izquierda ®
desde el hueco de la encimera hasta
un mueble colindante (p. ej. un arma-
rio alto) o una pared de la estancia:
50 mm vy en el lado opuesto una dis-
tancia minima de 200 mm

18
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Distancia de seguridad bajo la placa
de coccién

Para instalar la placa de coccién respe-
tando las distancias minimas, es posible
elegir entre 3 variantes:

1. sin entrepafio ni base;

2. con entrepaiio;

3. con base inferior optimizada para la
conduccion del aire de entrada.

Las demas especificaciones se descri-
ben en la seccién correspondiente.

No es posible combinar una base in-
ferior optimizada para la conduccién
del aire de entrada y un entrepaiio.
En una combinacion, el aire caliente
vuelve a entrar. La placa de coccién
no se enfria lo suficiente.

La placa de coccidén se ventila desde
abajo.

Un cajén debajo de la placa de coc-
cién se calienta.

Si debajo de la placa de coccién se
necesita instalar un cajon, recomen-
damos instalar la placa de coccién
con ventilacién optimizada para redu-
cir el calor desprendido por la placa
de coccion.

Recorte de la pared posterior

Para la ventilacion y el tendido del cable
de conexion a la red se debera realizar
un recorte en la pared posterior.
Realizar un recorte en la pared posterior
de acuerdo con las siguientes especifi-
caciones:
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1. Sin entrepaiio ni base

Para garantizar la ventilacién de la placa de coccion, debajo de esta debe haber una
distancia minima con respecto del horno o del cajon.

Distancia minima desde la parte inferior' Placa de coccién hasta:

- El borde superior del cajéon: KM 8xxx: =5 mm, KM 8xxx-2: = 8 mm
- La base del cajon: = 75 mm

- El borde superior del horno: KM 8xxx: = 2 mm, KM 8xxx-2: = 8 mm

' La parte inferior es la parte exterior del canto inferior de la placa de coccidn. Las
superestructuras mas profundas, como las cajas de conexiones, las placas separa-
doras, etc. no cuentan como punto mas bajo y no son importantes para calcular la
distancia minima.

2. Entrepaiio

Las dimensiones indicadas entre paréntesis son recomendaciones.

KM 2 245 mm
8xxx:|= 2 O i
L—Jllaxx;( : |I‘—
Q I
>-8-mim *
> |- (=15 mm)

<:> — [*——>20mm

Vista lateral
@ Frontal
(2 Extractor

3. Entrepaiio inferior optimizado para la conduccién del aire
El rendimiento de la placa de coccién depende de la ventilacidn.
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El entrepaiio inferior optimizado para la conduccién del aire tiene aberturas en las
posiciones del extractor. En esta seccién se describen las especificaciones para un
entrepafio inferior optimizado para la conduccion del aire.

<40 mm 2 z45mm
* |
i r—1 ¥
+ .
T A
@ 60-80 mm
—| |- 215 mm

(:) — [*—— 220 mm

Vista lateral

@ Frontal

( Extractor

Para garantizar la ventilacion de la placa, se requiere una distancia minima a un ca-

jon por debajo del entrepafio inferior optimizado para la conduccion del aire.

Distancia minima desde el entrepanio inferior optimizado para la conduccién del
aire hasta:

- El borde superior del cajon: KM 8xxx: =5 mm, KM 8xxx-2: = 8 mm
- La base del cajon: =75 mm
- Borde superior del entrepafio: no permitido

Entre el entrepaiio optimizado para la conduccion del aire y la placa de coccidn
no puede haber ninguna distancia.

Si la hubiera, volveria a entrar aire caliente. La placa de coccidn no se enfria lo
suficiente.
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Posiciones y recortes de las aberturas para ventilacién: KM 8665 FR/FL

@ ®

Vista superior no a escala. Se muestra el recorte para instalacién sobre encimera.
Valido también para la instalacién enrasada.

(® Centro de la altura del recorte

(2 Centro de la anchura del recorte

(3 Recorte del ventilador, redondo ([2]@ 60—80 mm)
® Ranura de ventilacién (=15 mm)

X141 Y11 X241 Y21

Distancia a los centros del recorte en mm

KM 8665 FR/FL 78 138 210 138

Coloque la placa de coccién de modo que los ventiladores queden por encima
de los recortes.

Si los ventiladores no se colocan por encima de los cortacircuitos, puede obs-
truirse el flujo de aire. La placa de coccidn no se enfria lo suficiente.
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Posiciones y recortes de las aberturas para ventilacién: KM 8685 FR/FL/FL
MattFinish, KM 8695 FR/FL/FL MattFinish

Vista superior no a escala. Se muestra el recorte para instalacién sobre encimera.
Vélido también para la instalacién enrasada.

() Centro de la altura del recorte
(@ Centro de la anchura del recorte
(3 Recorte del ventilador, redondo ([2]@ 60—80 mm)

@ Ranura de ventilacién (=15 mm)

xt1 | via | x2a | va1 | xaa Y3.1
Distancia a los centros del recorte en mm

KM 8685-2 FR/ 183 13 66 13 315 113
FL/FL MattFi-
nish
KM 8695-2 FR/ 221 13 66 13 353 113
FL/FL MattFi-
nish

Coloque la placa de coccién de modo que los ventiladores queden por encima
de los recortes.

Si los ventiladores no se colocan por encima de los cortacircuitos, puede obs-
truirse el flujo de aire. La placa de coccidn no se enfria lo suficiente.
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Distancia de seguridad al revestimiento del hueco

Si el revestimiento del hueco ya estd colocado, debe existir una distancia minima
entre el recorte de la encimera y el revestimiento. Las temperaturas altas pueden
modificar o deteriorar los materiales.

Montaje enrasado Montaje sobre encimera
T-@ T®
® ®

® O)

A

(® Mamposteria

(2 Medida x = grosor del revestimiento del hueco
(® Encimera

(@ Recorte en la encimera

(® Distancia minima para materiales
inflamables(p. ej. madera)
materiales no inflamables(p. ej. metal, piedra natural, baldosas de cerdmica)

Pagina Lado opuesto
Material Inflamable No inflamable Inflamable No inflamable
Detras 50 mm 50 mm - Medida x - -

Derecha 50 mm 50 mm - Medida x 200mm | 200 mm - Medida x
Izquierda 50 mm 50 mm - Medida x 200 mm | 200 mm - Medida x

Ejemplo: Grosor del revestimiento de hueco no combustible 15 mm
50 mm —15 mm = distancia minima 35 mm
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Medidas de instalacion para el montaje sobre encimera
KM 8665 FL

Todas las medidas se indican en mm.

@ Frontal

(2 Cajas de conexién
El cable de conexion (L = 1.440 mm) se adjunta suelto con el aparato
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KM 8665 FR

626

Todas las medidas se indican en mm.

@ Frontal

(2 Cajas de conexién
El cable de conexion (L =1.440 mm) se adjunta suelto con el aparato
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KM 8685-2 FL, KM 8685-2 FL MattFinish

Todas las medidas se indican en mm.

@ Frontal

(2 Cajas de conexién
El cable de conexion (L =1.440 mm) se adjunta suelto con el aparato
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KM 8685-2 FR

Todas las medidas se indican en mm.

@ Frontal

(2 Cajas de conexién
El cable de conexion (L =1.440 mm) se adjunta suelto con el aparato
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KM 8695-2 FL, KM 8695-2 FL MattFinish

Todas las medidas se indican en mm.

@ Frontal

(2 Cajas de conexién
El cable de conexion (L =1.440 mm) se adjunta suelto con el aparato
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KM 8695-2 FR

Todas las medidas se indican en mm.

@ Frontal

(2 Cajas de conexién
El cable de conexion (L =1.440 mm) se adjunta suelto con el aparato
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Medidas de instalacién para el montaje enrasado
KM 8665 FL

Todas las medidas se indican en mm.
@ Frontal

(2 Cajas de conexién
El cable de conexion (L = 1.440 mm) se adjunta suelto con el aparato

(® Encimera de piedra natural con fresado escalonado

@ Listén de madera 12 mm (accesorios no suministrados)
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KM 8685-2 FL, KM 8685-2 FL MattFinish

Todas las medidas se indican en mm.
@ Frontal

(2 Cajas de conexién
El cable de conexion (L =1.440 mm) se adjunta suelto con el aparato

(® Encimera de piedra natural con fresado escalonado

@ Listdn de madera 12 mm (accesorios no suministrados)
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KM 8695-2 FL, KM 8695-2 FL MattFinish

Todas las medidas se indican en mm.
@ Frontal

(2 Cajas de conexién
El cable de conexion (L =1.440 mm) se adjunta suelto con el aparato

(® Encimera de piedra natural con fresado escalonado

@ Listdn de madera 12 mm (accesorios no suministrados)
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Montaje de la placa de coccidén
sobre encimera

Preparacion de la encimera para la
instalacion sobre encimera

B Tener en cuenta las distancias de se-
guridad.

m Hacer el hueco de la encimera.

® Encimeras de madera:
Sellar las superficies de corte con
barniz especial, caucho de silicona o
resina de moldeo para evitar que se
hinchen por la humedad. El material
de sellado debera ser termorresisten-
te.

Asegurarse de que estos materiales
no entran en contacto con la superfi-
cie de la encimera.

Colocar la placa de coccidon sobre en-
cimera

La cinta de sellado garantiza que la pla-
ca de coccidon quede bien encajada en el
recorte. La ranura entre el cerquilloy la
encimera se reduce transcurrido un
tiempo.

m Fijar la cinta de sellado que se sumi-
nistra bajo el borde de la placa de
coccién. El borde de la junta (inicio y
final) de la cinta de sellado no debe
estar en una esquina. Aplicar un poco
de sellador de juntas de silicona en el
borde de unién de la cinta de sellado.
No pegar la cinta de sellado sometida
a traccion.

34

& Danos derivados de una cone-
xioén incorrecta.

La electronica de la placa de coccidn
podria resultar dafiada debido a un
cortocircuito.

Es necesario que un electricista auto-
rizado se encargue de conectar el ca-
ble de conexion en la placa de coc-
cion.

m Conectar el cable de conexion a la

placa de coccién tal y como se mues-
tra en el esquema de conexion.

Pasar el cable de conexién a la red de
la placa de coccidn hacia abajo a tra-
vés del hueco de la encimera.

Colocar la placa de coccion centrada
en el hueco de empotramiento. Ase-
gurarse de que la junta se encuentre
sobre la encimera para garantizar el
sellado con la misma.

Si la junta no se situara correctamen-
te en las esquinas sobre la encimera,
es posible repasar los radios de las
esquinas (< R4) con una sierra de ca-
lar.

En caso de que se instale una base
optimizada para el suministro de aire,
colocar la placa de coccidon de modo
que los extractores queden por enci-
ma de los recortes.

Conectar la placa de coccidn a la red
eléctrica.

m Comprobar el funcionamiento de la

placa de coccion.
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Montaje enrasado de la placa
de coccién

Preparacion de la encimera para la
instalacion enrasada

B Tener en cuenta las distancias de se-
guridad.

m Hacer el hueco de la encimera.

m Encimeras de madera maciza/enci-
meras con azulejos:
fijar los listones de madera a 5,5 mm
por debajo el canto superior de la en-
cimera.

Colocar la placa de coccion enrasada

La cinta de sellado garantiza que la pla-
ca de coccién quede bien encajada en el
recorte. La ranura entre el cerquilloy la
encimera se reduce transcurrido un
tiempo.

m Fijar la cinta de sellado que se sumi-
nistra bajo el borde de la placa de
coccién. El borde de la junta (inicio y
final) de la cinta de sellado no debe
estar en una esquina. Aplicar un poco
de sellador de juntas de silicona en el
borde de unién de la cinta de sellado.
No pegar la cinta de sellado sometida
a traccion.

& Dafios derivados de una cone-
xién incorrecta.

La electrénica de la placa de coccidn
podria resultar dafiada debido a un
cortocircuito.

Es necesario que un electricista auto-
rizado se encargue de conectar el ca-
ble de conexién en la placa de coc-
cion.

m Conectar el cable de conexién a la
placa de coccidn tal y como se mues-
tra en el esquema de conexidn.

Pasar el cable de conexidén a la red de
la placa de coccion hacia abajo a tra-

vés del hueco de la encimera.

La junta entre la superficie vitrocerdmi-
cay la encimera debe tener al menos
2 mm de ancho.

La junta es necesaria para aislar la placa
de coccidn.

Colocar la placa de coccion en el hue-
co de empotramiento y centrarla.

En caso de que se instale una base
optimizada para el suministro de aire,
colocar la placa de cocciéon de modo
que los extractores queden por enci-
ma de los recortes.

m Conectar la placa de coccién a la red

eléctrica.

Comprobar el funcionamiento de la
placa de coccion.

Llenar la junta entre la placa de coc-
cién y la encimera con silicona termo-
rresistente adecuada (min. 160 °C).
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Conexion eléctrica

& Dafos derivados de una cone-
xién incorrecta.

La realizacion de trabajos de instala-
cién, mantenimiento o reparacién a
manos de personal no autorizado
puede ocasionar graves peligros para
la seguridad del usuario.

Miele no asume responsabilidad al-
guna por los daflos causados por tra-
bajos de instalacién, mantenimiento
o reparacion inapropiados ni por los
causados por la falta de un conductor
a tierra o por la ausencia del mismo
(p. ej. descarga eléctrica).

Es necesario que el personal autori-
zado se encargue de la conexion de
la placa de coccién a la red eléctrica.
El electricista debera conocer y tener
en cuenta las normativas nacionales,
asi como las normas adicionales de
las compaiiias eléctricas del lugar de
emplazamiento.

Una vez realizado el montaje, debera
quedar garantizada la proteccion
contra contactos involuntarios con
los componentes eléctricos del apa-
rato.

Potencia total
ver la placa de caracteristicas

Datos de conexién

Los datos de conexidon necesarios se in-
cluyen en la placa de caracteristicas. Es-
tos datos deberan coincidir con los de la
red.

Hay mas informacidn sobre las posibili-
dades de conexidn en el esquema de
conexion.
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Dispositivo de corriente residual

Para aumentar la seguridad, la VDE (o la
OVE en Austria) recomienda conectar la
placa de coccién a un interruptor dife-
rencial con una derivacion de 30 mA.

Interruptores

La placa de coccidn se debera poder
desconectar de la red en todos los po-
los mediante interruptores. En estado
desconectado, se deberd mantener una
distancia de contacto de al menos

3 mm. Los interruptores son elementos
de proteccidén contra sobrecorriente y
disyuntores.

Desconexion de la red

& Existe peligro de descarga eléc-
trica debido a la tensién de red.
Durante los trabajos de reparacion y/
o mantenimiento puede producirse
un fallo de red al volver a conectar a
la red.

Una vez desconectada la red debera
asegurarse para evitar que pueda co-
nectarse de nuevo.

Para la desconexién de la red eléctrica,
seguir las siguientes instrucciones, en
funcién de las caracteristicas de la ins-
talacidn eléctrica del lugar de emplaza-
miento:

Fusibles roscados

m Extraer completamente los fusibles
de los alojamientos.

Automaticos eléctricos de rosca

m Presionar el botdn de control (rojo)
hasta que salte el botén central (ne-

gro).
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Automaticos eléctricos

m (Disyuntor de circuito, min. tipo B o
C): cambiar la palanca de 1 (on) a
0 (off).

Dispositivo de corriente residual

m (Interruptor diferencial para fallos
eléctricos): conmutar el interruptor
principal de 1a (conectado) a O (des-
conectado) o pulsar la tecla de prue-
ba.

Cable de conexion

La placa de coccidn debe conectarse
con un cable de conexién a red del mo-
delo H 05 VV-F (con aislamiento de
PVC) con la seccidn transversal apro-
piada de acuerdo con el esquema de
conexiones.

Se puede encontrar mas informacion
sobre las posibilidades de conexion en
el esquema de conexion.

Consulte los datos correspondientes a
la tensién de conexién admitida para la
placa de coccién, asi como la potencia
nominal en la placa de caracteristicas.

Sustituir el cable de conexién

& Existe peligro de descarga eléc-
trica debido a la tensidn de red.
Existe un riesgo de descarga eléctrica
debido a una conexién inadecuada.

El cable de conexion lo deberd susti-
tuir exclusivamente un electricista
autorizado.

En caso de sustituir el cable de cone-
xion, utilizar un cable tipo H 05 VV-F
(con aislamiento de PVC) con el didme-
tro adecuado. A través de un distribui-
dor o del servicio técnico es posible ad-
quirir el cable de conexion.

Esquema de conexion

No todas las opciones de conexién
estan permitidas en el lugar de insta-
lacion.

Se deberdn conocery tener en cuen-
ta las normativas nacionales, asi co-
mo las normas adicionales de las
compaiiias eléctricas del lugar de
emplazamiento.

La carga maxima por conductor de fase
conectado es de 3650 W.

Placa de coccién con
< 5 recipientes de coccién (< 7400 W)

Se necesitan los conductores exteriores
1.y 2. para conectar la placa de coccién.
Se pueden conectar electrodomésticos
adicionales al 3er conductor exterior.

5 ?
L2 1L3 | N

200-240 V~
B EEE——

200-240 V~
200-240 V~

L1 L2

200-240 V~
200-240 V~

Placa de coccidén con
=5 recipientes de coccién (> 7400 W)
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Se necesitan los 3 conductores exterio-
res para conectar la placa de coccioén.
No se pueden conectar aparatos adicio-
nales a los conductores exteriores.

5 ?
L2 1IL3 || N

200-240 V~
B B—
200-240 V~

- 200-240V~
5 ?
L2 || N
(L3)
200-240 V~
200-240 V~
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Esta placa de coccion

KM 8665 FR, KM 8665 FL

® ®

(O Superficie util para utilizar max. 4 recipientes
(» Elementos de manejo e indicacién
® Indicacién Simbolo NFC ()
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KM 8685-2 FR, KM 8685-2 FL, KM 8685-2 FL MattFinish

® ®

(» Superficie util para utilizar max. 6 recipientes
(2 Elementos de manejo e indicacién
(® Indicacién Simbolo NFC (@)
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KM 8695-2 FR, KM 8695-2 FL, KM 8695-2 FL MattFinish

® ®

(» Superficie util para utilizar max. 6 recipientes
(2 Elementos de manejo e indicacién
(® Indicacién Simbolo NFC (@)

Elementos de manejo e indicacion

I
0

A0
o W +

@ Tecla /luminacién del drea de coccidn de una campana extractora Miele Q- - op-
cional
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(@ Tecla Menu [P para visualizar las siguientes teclas

& Tecla Funcion limpieza para bloquear los elementos de manejo e indi-
cacion durante 20 segundos

0 Tecla Timer, un avisador para un proceso que discurre independiente
de la placa

i» Tecla Stop&Go para detener/iniciar un proceso de coccidn en curso

& Tecla Blogueo de puesta en funcionamiento/ Bloqueo del teclado pa-
ra bloquear los elementos de manejo e indicacidn

(O Tecla Modo profesional para modificar el nivel de potencia segun la

posicion del recipiente de coccién
® Tecla On/Off ©

@ Tecla Mantener calientes 3%
Para activar/desactivar la funcion especial para mantener calientes los alimen-
tos.

(® Barra
— Para ajustar el nivel de potencia
- Para ajustar los tiempos

(® Tecla Booster B
(@ Expositor de utensilios de cocina

o Recipiente de coccidn listo para usar

1.0 hasta  Nivel de potencia
9.0

£:00-59:59 Tiempo
Indicacién de calor residual, nivel 1

Indicacién de calor residual, nivel 2
Indicacién de calor residual, nivel 3

o 1T I tun

Asistencia con recipientes de coccion M Sense.
Falta el recipiente de coccidon o es inadecuado
Booster

h Mantener calientes

Pantalla separadora
Indicacién de los niveles de potencia intermedios

(® Tecla Duracién de un proceso de cocciéon @
Desconecta automaticamente el calentamiento del recipiente de coccién al ca-
bo de un periodo de tiempo determinado.
Mide el tiempo que dura un proceso de coccién.
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Tecla Mas +
- Para modificar los ajustes
- Para ajustar los tiempos

@) Tecla Menos —
- Para modificar los ajustes
- Para ajustar los tiempos

42 Tecla Aceptar &
@3 Tecla /luminacidn de ambiente de una campana extractora Miele 2 - opcional
Indicacidon de las zonas de coccion

:00-5:59 Tiempo

LOC 0n/0FF Bloqueo de puesta en funcionamiento/Bloqueo del teclado se activa/

desactiva.
df On/0FF El modo Exposicidn estd activado/desactivado
ur Hay una actualizacion de software disponible.

@9 Tecla Extractor J - opcional
Para seleccionar una campana extractora y ajustar un nivel de potencia
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Powermanagement
Efectos de la distribucion de la poten-
cia

Durante el tiempo del Booster se redu-
cird en parte la potencia del resto de bo-
binas de induccién. Si una bobina de in-
duccion emite energia, esto puede tener
los siguientes efectos:

- Se desactiva un impulso de inicio de
coccion.

- Se reduce el nivel de potencia.
- El calentamiento esté apagado.

Como funciona

Placa de coccion apagada

Con la placa de coccién desconectada,
solo se ve el simbolo de la tecla @ On/
Off. Al conectar la placa de coccidn se
iluminan el resto de las teclas.

Manejo

s

(1) Zona de teclas e indicaciones

Esta placa de coccidn estd equipada
con teclas que reaccionan al contacto
con los dedos.

Cada reaccidn de las teclas se confirma
a través de una sefial acustica.

Por razones de seguridad, la tecla
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(D On/Off se debera pulsar durante algo
mas de tiempo que el resto de las teclas
para que se encienda.

Conexion en red

La placa de coccidn esta equipada con
un modulo WiFi integrado. La placa de
coccion se puede conectar a la red WiFi
domeéstica o simplemente a la campana
extractora de Miele. El médulo WiFi per-
mite utilizar la App de Miele en un ter-
minal mavil.

Una vez que la placa de coccidn se ha
conectado a través de la red WiFi, la co-
nexion se restablece automaticamente
cada vez que se vuelve a encender.

Es preciso asegurarse de que la sefial
de la red de conexiéon WiFi esté dispo-
nible con suficiente intensidad en el lu-
gar de instalacion de la placa de coc-
cion.

El consumo energético aumenta al co-
nectar la placa de coccién a una red
WiFi, incluso cuando estd desconecta-

da.

Extras inteligentes a través de la Miele
App*

La conexién en red a través de la Miele
App brinda acceso a multiples extras in-
teligentes, entre los que se incluyen los
siguientes:

- Consulta de informacion de estado.

- Uso de practicas funciones adiciona-
les.

- Actualizacion del software para man-
tener la placa de coccidn al dia con las
Ultimas novedades de Miele (esto so-
lo es posible a través de la conexién
WiFi).
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Hay disponibles mas detalles sobre los
extras inteligentes en la pagina web de
Miele, en la App Store” de Apple o en
Google Play Store™.

*Oferta digital adicional de

Miele & Cie. KG. El nimero de funcio-
nes disponibles puede variar segun el
modelo y el pais. El usuario tiene la
obligacién de aceptar los Términos y
Condiciones Generales y la politica de
privacidad para los productos y servi-
cios digitales de Miele en la

Miele App. Miele se reserva el derecho
de modificar o interrumpir las promo-
ciones digitales en cualquier momen-

to.

Funciones especiales

Apta para recipientes de coccion M
Sense

La placa de coccidn es adecuada para
recipientes de coccién M Sense.

Los recipientes de coccién M Sense
presentan sensores que simplifican el
proceso de coccion.

Los recipientes de coccién M Sense son
accesorios que pueden adquirirse por
separado. Es posible adquirirlos en la
tienda online de Miele, asi como a tra-
vés del Servicio Posventa o de los distri-
buidores de Miele.

Manejo de la campana extractora

Con@ctivity 3.0

Con@ctivity 3.0 es la comunicacion di-
recta entre la placa de coccion y la cam-
pana extractora de Miele. La comunica-
cién se realiza por medio de una red.
Con@ctivity 3.0 permite el manejo au-
tomatico de la campana extractora de-
pendiendo del estado de funcionamien-
to de una placa de coccion.

Las versiones Con@ctivity de la placa
de coccién y de la campana extractora
deben coincidir.

En el manual de instrucciones de la
campana extractora se puede encontrar
mas informacion al respecto.

Deteccion permanente de recipientes
de coccion

Al colocar los recipientes sobre la su-
perficie de coccidn, la indicacién Barra
de los recipientes se activa automatica-
mente.

Reconocimiento del tamaiio del mena-
je

El tamafo del recipiente se reconoce
dentro de la superficie de coccidn. La
emision de potencia se adapta al tama-
fio del recipiente.

Booster de la placa de coccidn

El Booster intensifica la potencia para
calentar rdpidamente grandes cantida-
des, p. €j., de agua para cocer pasta.

Stop&Go

Al activar Stop & Go se reducen todos
los niveles de potencia al 1.

Durante la desactivacion, se conmuta
de nuevo al ultimo nivel de potencia
ajustado.

Consejo: Utilizar la funcidn especial en
caso de riesgo de rebosamiento.

Niveles de potencia de la placa de
coccién

Se puede ajustar la potencia con la que
calentar el recipiente de coccién en los
niveles del 1al 9.

Existe un nivel intermedio entre cada ni-
vel de potencia. Los niveles intermedios
permiten ajustes mas precisos de la po-
tencia.
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Si no son necesarios, se pueden desac-
tivar a través de los ajustes.

Inicio automatico de coccién

Al activar el inicio automatico de coc-
cion, la placa se activarad automética-
mente en el ajuste de potencia mas alto
(coccién intensiva) y a continuacion vol-
verd al nivel de potencia ajustado (nivel
de coccidn continuada).

Funciones de tiempo

Hay 3 funciones de tiempo:

- Timer

- Duracién de un proceso de coccién

- Tiempo transcurrido de un proceso de
coccion

Es posible utilizar las funciones simulta-

neamente.

Timer

Es posible programar una alarma para
los procesos independientes de la placa
de coccion.

Duracidon de un proceso de coccidén

Se puede ajustar la hora a la que se de-
berd desconectar automaticamente la
zona de cocciodn. Se puede utilizar si-
multaneamente la funcion para todas
las zonas de coccidn.

Tiempo transcurrido de un proceso de
coccion

Es posible medir el tiempo que dura un
proceso de coccion.
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Modo profesional

5

) 4

llustracién de ejemplo para visualizar el con-
cepto.

(D Recipiente de coccidn con nivel de poten-
cia9

(2 Recipiente de coccién con nivel de poten-
ciab

(® Recipiente de coccién con nivel de poten-
cia 2

En el modo profesional, la superficie de
coccion se divide en tres areas de coc-
cién horizontales. A cada area de coc-
cion se le asigna un nivel de potencia.

Al mover el recipiente de coccién hacia
delante (D) y hacia atras (®) cambia el
nivel de potencia al que se calienta el
recipiente de coccion.

No es posible modificar los niveles de
potencia.

En funcién de la anchura de la placa de
coccion, se pueden calentar en paralelo
diferentes cantidades de recipientes.

Bloqueo de puesta en funcionamiento

No es posible encender la placa de coc-
cién cuando el bloqueo de puesta en
funcionamiento esta activado.
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Bloqueo del teclado

El bloqueo del teclado se activa al en-
cender la placa de coccidén. Si esta acti-
vado el bloqueo del teclado, tan solo es
posible manejar elementos limitados de
la placa de coccion:

Funcion Recall

Si la placa de coccion se desconecta de
forma involuntaria durante el funciona-
miento, con esta funcidn especial es po-
sible restablecer de nuevo todos los
ajustes.

Mantener calientes

Esta funcion especial permite mantener
calientes los alimentos inmediatamente
después de su preparacion.

Funcién limpieza

Puede bloquear las teclas de la placa de
coccién durante 20 segundos para,

p. €j., retirar suciedad. O On/Offno es-
ta bloqueada.

Ajustes

Se pueden adaptar los ajustes de la pla-
ca de coccidn a las necesidades perso-
nales.

Modo Exposicion

Esta funcion especial permite presentar
la placa de coccidén en un distribuidor
sin que se caliente.

Modo Demo

En el modo Demo se simulan procesos
de coccidn sin limite. La sucesion de to-
dos los pasos se repite después de

1 minuto. Si se toca una tecla o se colo-
ca un recipiente de coccidn sobre la pla-
ca, esta pasa al modo Exposicidn.

Indicacion de calor residual

Cuando una zona de la placa de coccién
esta caliente, la indicacién de calor resi-
dual se ilumina después de la descone-
xion.

Las barras que indican el calor residual
se apagan sucesivamente a medida que
se enfria la superficie vitroceramica. La
Ultima barra no se apaga hasta que es
posible tocar la zona sin riesgo.

Desconexion automatica de seguridad

Las teclas estan cubiertas

La placa de coccidn se desconectara
automaticamente si una o mas teclas
estan cubiertas durante méas de 10 se-
gundos aprox., p. e]. por contacto con
los dedos, alimentos rebosados o algin
objeto. En Indicaciéon de las zonas de
coccion parpadea brevemente Ly se
emite una sefial acustica.

Al retirar los objetos y/o la suciedad, £
se apaga vy la placa de coccidn vuelve a
ponerse en funcionamiento.

La duracion del funcionamiento es de-
masiado larga

La desconexion automatica de seguri-
dad se activa automaticamente cuando
una zona se calienta durante un tiempo
inusualmente largo. Dicho tiempo de-
pende del nivel de potencia selecciona-
do. Si este se ha sobrepasado, la resis-
tencia calefactora se desconecta y se
muestra la indicacidn de calor residual.
Es posible ajustar el nivel de potencia
de la manera habitual.

Se puede ajustar la desconexién auto-
matica de seguridad modificando el ni-
vel de seguridad.
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Funcion
especial/Nivel de

Maxima duracién del fun-
cionamiento [h:min]

potencia

Nivel de seguridad

o' 1 2
Mantenerca- | 2:00 | 2:00 | 2:00
lientes
1.0 10:00| 8:00 | 5:00
1.5 10:00| 7:00 | 4:00
2.0/2.5 5:00 | 4:00 | 3:00
3.0/3.5 5:00 | 3:30 | 2:00
4.0/4.5 4:00 | 2:.00 | 1:30
5.0/5.5 4:00 | 1:30 | 1:00
6.0/6.5 4:00 | 1:00 | 00:3
0]
7.0/15 4:00 | 00:4 | 00:2
2 4
8.0 4:00 | 00:3 | 00:2
0] 0]
8.5 4:00 | 00:3 | 00:18
0]
9.0 1:00 | 00:2 | 00:10
4
Asistencia 12:00 | 12:00| 12:00
con recipien-
tes de coc-
cién M Sense:
ningun pro-
grama activo
Asistencia 12:00| 3:00 | 1:00
con recipien-
tes de coc-
cién M Sense:
programa ac-
tivo

' Ajuste de fabrica
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Proteccion contra el sobrecalenta-
miento

Para evitar dafios en la placa de coccién
debidos a temperaturas excesivas, la

proteccidén contra el sobrecalentamien-
to inicia una de las siguientes acciones:

Medidas de la proteccion contra el so-
brecalentamiento

- Se interrumpe el funcionamiento de
uno de los Booster conectados.

- Se reduce el nivel de potencia ajusta-
do.

- La resistencia calefactora se desco-
necta automaticamente. En Indicacion
de las zonas de coccién, parpadean
alternativamente Erry O4Y4.

- Todas las zonas de cocciéon se desco-
nectan.

Causas de activacion de la proteccion
contra el sobrecalentamiento

La proteccion contra el sobrecalenta-
miento se puede activar en los siguien-
tes casos:

- Los recipientes de coccidn vacios co-
locados sobre la zona de coccion se
calientan.

- Se calienta grasa o aceite a altos nive-
les de potencia.

- La parte inferior de la placa de coccién
no se ha ventilado lo suficiente.

- Una zona caliente se vuelve a conec-
tar tras un corte de corriente eléctrica.
Nombre del modelo y nimero de serie

En la placa de coccidn pueden indicarse
el nombre del modelo y el nimero de
serie.
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Version de software

En la placa de coccidén puede indicarse
el estado del software de la misma.

Actualizacion del software

Para recibir actualizaciones, debe existir
una conexién con la red doméstica.

En cuanto haya una, se muestra un

mensaje en Indicacion de las zonas de

coccion.

Las actualizaciones se pueden:

- ejecutar de inmediato;

- aplazary ejecutar en una fecha poste-
rior;

- desconectar permanentemente.

Si se opta por no instalar una actualiza-
cioén o ejecutarla mas tarde, se podra
seguir utilizando la placa de coccién con
normalidad. Miele recomienda instalar
las actualizaciones lo antes posible.

Accesorios especiales

En la tienda online de Miele, a través del
Servicio Posventa de Miele o de los dis-
tribuidores Miele, se pueden adquirir
productos especialmente disefiados pa-
ra la placa de coccién, como p. €j. reci-
pientes de coccidn y detergentes.

Acceder a la tienda online de Miele a
través del siguiente cédigo QR:

EEE
A
o
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Desembalaje de la placa de

coccion

m Pegar la placa de caracteristicas que
se encuentra en la documentacion
gue se suministra con el aparato, en
el lugar previsto para ello en el capitu-
lo «Servicio Posventa».

m Retirar las posibles [dminas protecto-
ras o etiquetas adhesivas del aparato.

Limpieza de la placa de coccidon
por primera vez

m Antes de utilizar la placa de coccién
por primera vez, limpiarla con un pafio
himedo.

m Secar la placa de cocciodn.

Primera puesta en funciona-
miento de la placa de coccién

Los componentes de metal estan prote-
gidos con un producto para el manteni-
miento. Al poner en funcionamiento la
placa de coccién por primera vez se
pueden formar olores y humo. También
se desprende olor en las primeras horas
de funcionamiento debido al calenta-
miento de las bobinas de induccién. En
los siguientes usos va disminuyendo el
olor hasta desaparecer totalmente.

Estos olores, asi como el posible humo
producido, no indican que la placa esté
conectada incorrectamente ni que pre-
sente algun defecto, ni tampoco son
perjudiciales para la salud.

Conexion en red

La placa de coccién:

- se puede conectar a la red doméstica
a través de un terminal movil;

- se puede conectar directamente a una
campana extractora Miele.
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La campana extractora se puede contro-
lar mediante los dos tipos de conexion.

La conexidn en red con el terminal movil
permite utilizar funciones adicionales.
Para mas informacion, véase el capitulo
«Saber mas», apartado «Conexién en
red».

Requisitos para la conexion con la red
doméstica

Tener en cuenta los siguientes requisi-
tos para la conexién en red:

1. Ellugar de emplazamiento dispone
de una red doméstica.
Tener preparada la contrasefia WiFi.

2. La Miele App debe estar disponible
en un terminal movil.

3. Es necesario disponer de una cuenta
de usuario en la Miele App.

4. Entre la placa de coccidon y una cam-
pana extractora de Miele no hay co-
nexion WiFi directa.

Hay dos opciones para conectar la placa
de coccién con la red doméstica:

- NFC
- Scan & Connect

El resultado es el mismo con ambas co-
nexiones.

Uso de NFC

Las veinte primeras veces que se en-
ciende la placa de coccidn, se activa au-
tométicamente la indicacién () Simbo-
lo NFC. Al encender la placa de coccién
por vigesimoprimera vez, la indicaciéon
(@) Simbolo NFC debe activarse ma-
nualmente.

Esta activada la funcion NFC del ter-

minal movil.
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m Encender la placa de coccion.

m Desplazar ligeramente el terminal mé-
vil sobre la indicacién () Simbolo
NFC a1cm de distancia o menos.

Si se hainstalado la Miele App y se tie-
ne una cuenta de usuario, se redirigira
directamente a la conexidn en red.

Si todavia no se ha instalado la
Miele App, se redirigira a la Apple App”
o a la Google Play Store™.

m Instalar la Miele App y crear una
cuenta de usuario.

m Volver a desplazar ligeramente el ter-
minal movil sobre la indicacidn
) Simbolo NFC a mas de 1cm de
distancia.

La Miele App guia a través de los si-
guientes pasos para realizar la instala-
cién.

Consejo: Si no encuentra la indicacion
(@) Simbolo NFC en la placa de coccion,
una opcion es visualizar el nombre del
modelo. A continuacioén, se ilumina la in-
dicacion () Simbolo NFC.

Escanear y conectar

m Escanear el codigo QR.

Si se ha instalado la Miele App y se tie-
ne una cuenta de usuario, se redirigira
directamente a la conexidn en red.

Si todavia no se ha instalado la
Miele App, se redirigira a la Apple App®
o a la Google Play Store™.

m Instalar la Miele App y crear una
cuenta de usuario.

m Escanear de nuevo el cédigo QR.

La Miele App guia a través de los si-
guientes pasos para realizar la instala-
cion.

Requisitos para la conexion en red di-
recta con una campana extractora
Miele

Tener en cuenta los siguientes requisi-
tos para la conexién en red:

1. La campana extractora Miele esta
equipada con Con@ctivity 3.0

2. Laplaca de coccidn no esta conecta-
da ala red doméstica.

Conectar en red la placa de coccidon
con la campana extractora Miele

Para mas informacién sobre cdmo co-
nectar la campana extractora, consultar
las instrucciones de manejo y montaje
correspondientes.

m Comenzar a establecer la conexion en
la campana extractora.

m Encender la placa de coccion.

Si se ha podido establecer la conexién,
en Indicacidn de las zonas de coccidn
aparece el codigo £:0c2. Si no se ha podi-
do establecer la conexién, en Indicacién
de las zonas de coccidn aparece el codi-
go L:01]. Repetir de nuevo los pasos des-
critos anteriormente.

La funcién Con@ctivity 3.0 est4 activa-
da.

Restablecer los ajustes

- Restablecer los ajustes cuando se
cambie de una opcidn de conexidn en
red a otra.

- Resetear los ajustes a la hora de dese-
char la placa, venderla o en caso de
poner en funcionamiento una placa de
coccion ya usada. Solo asi queda ga-
rantizado eliminar todos los archivos
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personales para que el duefio de la
placa de coccién ya no los pueda utili-
zar.

Al sustituir el router ya no es necesario
resetearlo.

m Desconectar la placa de coccidn.

m Tocar () On/Offdurante aprox. 6 se-
gundos. Aparece una cuenta de se-
gundos regresiva en Indicacion de las
zonas de coccion.

En Indicacion de las zonas de coccidn
aparece F.

En Indicadores de recipientes de cocina
se indica lo siguiente:

- 9y un nimero indican el pardmetro
rapido seleccionado,

- en funcion del modelo:

£ y un ndmero indican el codigo se-
leccionado del pardmetro rapido es-
cogido.

Las demas teclas se iluminan.

Se ilumina la indicacion ) Simbolo
NFC intensamente.

m Tocar + M4s o Barra (en la parte su-
perior derecha, junto a Indicacion de
las zonas de coccidn) hasta que la in-
dicacién Expositor de utensilios de
cocina correspondiente indique lo si-
guiente: 909

m Tocar ¥ Aceptar.

m Tocar + M4s o Barra (en la parte infe-
rior derecha, junto a Indicacidn de las
zonas de coccidn) hasta que la indica-
cién Expositor de utensilios de cocina
correspondiente indique lo siguiente:
o

m Tocar  Aceptar (parte inferior dere-
cha, junto a Indicacion de las zonas
de coccion).
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Se restablecen los ajustes de WiFi. En
Indicadores de recipientes de cocina
aparece C01.
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Indicaciones de seguridad
para el manejo

/N Peligro de incendio por so-
brecalentamiento de los ali-
mentos.

En caso de no vigilar los ali-
mentos, se podrian sobreca-
lentar e incendiarse.

En ningun caso se debe dejar

de vigilar la placa de coccidn
durante su funcionamiento.

/N Riesgo de sufrir quemadu-
ras debido a una superficie vi-
troceramica caliente.

Una vez finalizado el proceso
de coccidn, la superficie vitro-
ceramica esta caliente.

No tocar la superficie vitrocera-
micas mientras las indicacio-
nes de calor residual estén en-
cendidas.

/N Existe peligro de sufrir
guemaduras por objetos ca-
lientes.

Cuando la placa de coccion es-
td conectada, si se conecta ac-
cidentalmente o si hay calor re-
sidual, existe el riesgo de que
se calienten los objetos metali-
cos colocados sobre la misma.
No utilizar la placa de coccidén
como superficie auxiliar.
Desconectar la placa de coc-
cién después de utilizarla con
la tecla 5

.

/N Los recipientes de coccién
calientes situados sobre las te-
clas e indicaciones pueden da-
far la electrénica situada por
debajo.

Las teclas no responden.

Se producen conexiones invo-
luntarias.

La placa de coccidn se apaga
automaticamente.

No colocar ningun recipiente
de coccion caliente sobre las
teclas ni las indicaciones.
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/N La placa de coccién no
puede distinguir los objetos
junto al recipiente de coccion.

Los objetos también se calien-
tan. Se podrian producir que-
maduras en caso de entrar en
contacto con ellos.

No dejar ninguin objeto sobre la
placa de coccion. Colocar sola-
mente el recipiente de coccion
sobre la placa de coccion.

P No utilizar nunca el modo
Booster para calentar recipientes
con acabado antiadherente.

Conectar la placa de coccion
m Tocar ) On/Off.

Las demas teclas se iluminan.

Se iluminan todas las teclas sensoras.
Si no se produce otra seleccion, la pla-
ca de coccién se desconecta de nuevo
por motivos de seguridad tras unos se-
gundos.

Apagar la placa/el recipiente de

coccion

Desconectar la placa de coccidén

m Para apagar la placa de coccién vy, por
tanto, todos los recipientes de coc-
cién, pulsar O On/Of.

Desconectar el recipiente de coccidn

m Tocar la posicién J en la tecla/indica-
cién Barra correspondiente.
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Colocar el recipiente de coccion

7%

Ilustracién de ejemplo para visualizar el con-
cepto.

Es posible colocar el recipiente en cual-
quier superficie de coccion util.

Hay bobinas de induccion colocadas ba-
jo de toda la superficie de coccion utili-
zable. Las bobinas de induccién calien-
tan los recipientes de coccion.

Las bobinas de induccidn se activan en
cuanto los recipientes de coccién cu-
bren una zona determinada de las mis-
mas. Si el resultado de la coccion o fri-
tura no es satisfactorio, se puede modi-
ficar la posicion del recipiente de coc-
cién para que se caliente mas superficie
de la base.
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Una posicién adecuada suele ser, por
ejemplo, en una esquina de la superficie
de coccion utilizable.

Cantidad y tamaiio de los recipientes
de coccion

- Con los modelos KM 8665 FR,
KM 8665 FL, es posible utilizar un
maximo de cuatro recipientes de coc-
cién ala vez (incluyendo un maximo
de 4 recipientes M Sense).

- Con los modelos KM 8685 FR,
KM 8685 FL, KM 8685 FL MattFi-
nish, KM 8695 FR, KM 8695 FL,
KM 8695 FL MattFinish, es posible
utilizar un méximo de seis recipientes
de coccién a la vez (incluyendo un
maximo de 4 recipientes M Sense).

Es posible que los recipientes con un
didmetro de entre 100—145 mm no se
reconozcan en todas las posiciones. Es-
tos recipientes de coccion son demasia-
do pequefios como para garantizar una
cobertura suficiente de, al menos, una
bobina de induccidn en cada posicion.

No se detectan los recipientes de coc-
cién con un didmetro de base inferior a
100 mm, por lo que no pueden utilizar-
se.

m En caso de utilizar varios recipientes a
la vez, colocarlos a la maxima distan-
cia unos de otros. Asi la induccién po-
dra reconocerlos sin problemas.

m Colocar los recipientes uno detras de
otro en lugar de todos a la vez.

Cuando se mueve un recipiente de coc-
cién, se enciende la tecla/indicacién Ba-
rra correspondiente. Se «arrastra» tam-
bién el nivel de potencia ajustado.

Consejo: Recomendamos conectar pre-
viamente la placa de coccidén y a conti-
nuacion colocar el recipiente. De esta
forma la induccidn lo reconocera mas
rapidamente.

Niveles de potencia de la placa
de coccion

Ajustar el nivel de potencia de un reci-
piente de coccidn

La deteccion permanente de recipientes
estd activada de fabrica. Cuando la pla-
ca de coccidén estd encendida y se colo-
ca un recipiente de coccioén en una zona
de coccidn, Expositor de utensilios de
cocina se ilumina con mas intensidad.

m Colocar el recipiente de coccion en la
posicidon deseada sobre la superficie
de coccidn.

Se enciende la indicacion Expositor de
utensilios de cocina correspondiente.

m Deslizar el dedo hacia la derecha o
hacia la izquierda en Barra hasta que
el indicador Expositor de utensilios de
cocina correspondiente muestre el ni-
vel de potencia deseado.

En la tecla/indicacion Expositor de uten-
silios de cocina correspondiente se
muestra el nivel de potencia.

Ajustar el nivel de potencia del reci-
piente de coccidn, sin niveles interme-
dios

La deteccion permanente de recipientes
estd activada de fabrica. Cuando la pla-
ca de coccidén estd encendida y se colo-
ca un recipiente de coccioén en una zona
de coccidn, Expositor de utensilios de
cocina se ilumina con mas intensidad.
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El rango de ajuste de los niveles de po-
tencia sin niveles intermedios se se-

lecciona en los ajustes.

m Colocar el recipiente de coccidén en la
posicion deseada sobre la superficie
de coccidn.

Se enciende la indicacién Expositor de
utensilios de cocina correspondiente.

m Deslizar el dedo hacia la derecha o
hacia la izquierda en Barra hasta que
el indicador Expositor de utensilios de
cocina correspondiente muestre el ni-
vel de potencia deseado.

En la tecla/indicacion Expositor de uten-
silios de cocina correspondiente se
muestra el nivel de potencia.

Moadificar el nivel de potencia de un
recipiente de coccion

m Tocar la posicién correspondiente al
nivel de potencia deseado en la tecla/
indicacion correspondiente Barra.

Booster

Activar el Booster

La funcidn especial Booster no puede
utilizarse con recipientes de coccién Re-
cipiente de coccion M Sense activados.

Cuando se activa la funcién Booster, el
ajuste de la zona de coccidn conectada
puede cambiar.

KM 8665 FR, KM 8665 FL:

Es posible utilizar el Booster como ma-
ximo para 2 recipientes a la vez: 1 vez
sobre la mitad derecha de la placa 'y
otra vez sobre la mitad izquierda.

KM 8685 FR, KM 8685 FL,
KM 8685 FL MattFinish, KM 8695 FR,
KM 8695 FL, KM 8695 FL MattFinish:
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Es posible utilizar el Booster con un ma-
ximo de tres recipientes al mismo tiem-
po: una vez en el lado derecho de la pla-
ca, una vez en el centro y una vez en el
lado izquierdo de la placa.

El Booster estéa activo durante un maxi-
mo de 15 minutos.

m Colocar el recipiente de coccién en la
posicién deseada sobre la superficie
de coccion.

m En caso necesario, ajustar un nivel de
potencia.

m Tocar la tecla Booster B.

La indicacién Recipiente de coccidn
muestra b.

Desactivar Booster
m Tocar B Booster.

o)
m Ajustar otro nivel de potencia.

Si se desactiva el Booster o finaliza el
tiempo de Boostery

- no se habia ajustado ningun nivel de
potencia antes de activar el Booster,
regresa automaticamente al nivel de
potencia 9.

- se habia ajustado un nivel de potencia
antes de activar el Booster, regresa de
nuevo al nivel de potencia selecciona-
do anteriormente.

Activar/desactivar la funcién
Stop & Go

Esta funcion no estéa disponible con los
recipientes de coccidon M Sense.

Todas las funciones del temporizador,
los tiempos de funcionamiento del
Booster para iniciar la ebullicion siguen
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en marcha. Los ajustes del temporizador
no se pueden modificar. Tan solo es po-
sible desconectar la placa de coccidn.

La funcion especial Stop&Go permane-
ce activa durante 3 minutos con los re-
cipientes de coccién M Sense.

La placa de coccién se desconecta si no
se desactiva la funcidn especial en el
plazo de una hora.

m Tocar [ Mend.
m Tocar lI» Stop&Go.

El calentamiento activo de los recipien-
tes de coccidn se reduce del nivel de
potencia ajustado al nivel 1.0 o se resta-
blecen.

Se mantienen sin cambios los recipien-
tes con la funcion «Mantener calientes
los alimentos».

Inicio automatico de coccion

El tiempo de inicio de coccién depende
del nivel de coccidn continuada ajusta-
do:

Nivel de coccién | Tiempo de inicio
continuada de coccién
[min:s]'

1.0 aprox. 00:15
1.5 aprox. 00:15
2.0 aprox. 00:15
25 aprox. 00:15
3.0 aprox. 00:25
35 aprox. 00:25
4.0 aprox. 00:50
4.5 aprox. 00:50
5.0 aprox. 2:00
5.5 aprox. 5:50
6.0 aprox. 5:50
6.5 aprox. 2:50
7.0 aprox. 2:50
75 aprox. 2:50
8.0 aprox. 2:50
8.5 aprox. 2:50
9.0 —

' Si el recipiente se retira temporalmente de
la superficie de coccidén durante el tiempo de
inicio de coccidn, este se prolonga sin el re-
cipiente de coccion.

Activar el inicio automatico de coccion

Esta funcion no estéa disponible con los
recipientes de coccion M Sense.
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No se pueden ajustar funciones de
tiempo durante el tiempo de inicio de
coccion. Se interrumpe una indicacién
existente del tiempo transcurrido.

m Mantener pulsado el nivel de coccién
continuada deseado en la tecla/indi-
cacion Barra durante aprox. 3 segun-
dos hasta que suene una sefial.

El nivel de potencia parpadea mientras
se inicia la coccién (nivel de potencia 9).
Desactivar el inicio automatico de
coccion

m Ajustar otro nivel de potencia.

o bien

m Volver a ajustar el mismo nivel de po-
tencia.

Funciones de tiempo

Hay 3 funciones de tiempo:

- Timer

- Duracién de un proceso de coccién

- Tiemplo transcurrido de un proceso de
coccién

Es posible utilizar las funciones simulta-

neamente.

Ajustar el temporizador

m Tocar [ Mend.

m Tocar L) Timer.

Indicacion de las zonas de coccién se
enciende con intensidad £\ Timerse en-
ciende con intensidad y parpadea. El
resto de teclas/indicaciones se iluminan
atenuadas.

m Ajustar el tiempo deseado para el
temporizador.

El temporizador se inicia al tocar la te-
cla/indicacién £\ Timer o al cabo de cin-
co segundos.
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Diez segundos antes de que transcurra
por completo el tiempo, la tecla/indica-
cién ) Timer comienza a parpadear.

Modificar el temporizador
m Tocar [\ Timer.

Indicacion de las zonas de coccidn se
enciende con intensidad £ Timerse en-
ciende con intensidad y parpadea. El
resto de teclas/indicaciones se iluminan
atenuadas.

m Ajustar el tiempo deseado para el
temporizador.

El temporizador se inicia al tocar la te-
cla/indicacién £\ Timer o al cabo de cin-
co segundos.

Borrar el temporizador

m Tocar [ Timerhasta que la hora ajus-
tada deje de aparecer en Indicacidn
de las zonas de coccidn.

o)
m Ajustar el temporizador al valor 5:00.

Ajuste de una duracién

Se puede ajustar un tiempo de entre
1 minuto (0:07) y hasta 9 horas y 59 mi-
nutos (5:59).

Los tiempos hasta 59 minutos se intro-
ducen en minutos (00:59), los tiempos
a partir de 60 minutos se introducen en
horas y minutos.

La hora se introduce con la tecla Barra
gue corresponda, y se puede ajustar
con las indicaciones + Mdsy — Menos
correspondientes.

m Deslizar la barra hacia la izquierda o
hacia la derecha hasta que aparezca
el tiempo deseado en la tecla/indica-
cién Expositor de utensilios de cocina
correspondiente.
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Ejemplo:
59 minutos = 00:59 horas,
80 minutos = 1:20 horas

Ajustar la duracién de un proceso de
coccion

Cuando se alcanza la duracién maxima
del funcionamiento, se desconecta el
calentamiento de un recipiente de coc-
cién. Independientemente de la dura-
cién establecida.

Se ajusta un nivel de potencia para el
recipiente de coccién deseado.

m Tocar brevemente (menos de 1,5 se-
gundos) @ Duracién (junto a la indi-
cacién Expositor de utensilios de co-
cina correspondiente).

Se enciende con intensidad la indica-
cion Expositor de utensilios de cocina'y
@ Duracién parpadea. El resto de te-
clas/indicaciones se iluminan atenua-
das.

m Ajustar el tiempo de duracién desea-
do.

Empieza a transcurrir el tiempo cuando
se toca la tecla/indicacién @ Duracion
o al cabo de cinco segundos.

Transcurre la duracién de un proceso de
coccién y la tecla/indicacion @ Dura-
cion permanece encendida.

Diez segundos antes de que transcurra
por completo el tiempo, la tecla/indica-
cién @ Duracidn comienza a parpadear.

Modificar la duracion de un proceso
de coccién

m Tocar brevemente (menos de 1,5 se-
gundos) la tecla/indicacién @ Dura-
cion del recipiente de coccién desea-
do.

Se enciende con intensidad la indica-

cién Expositor de utensilios de cocina

correspondiente y @ Duracién parpa-
dea. El resto de teclas/indicaciones se
iluminan atenuadas.

m Ajustar el tiempo de duracion desea-
do.

Empieza a transcurrir el tiempo cuando
se toca la tecla/indicacién @ Duracion
o al cabo de cinco segundos.

Transcurre la duracién de un proceso de
coccién y la tecla/indicacion @ Dura-
cidn permanece encendida.

Borrar la duraciéon de un proceso de

coccién

m Mantener pulsada la tecla/indica-
cién @ Duracidn del recipiente de
coccion deseado hasta que aparezca
0:00 en Expositor de utensilios de co-
cina.

(0]

m Tocar la tecla/indicacién @ Duracion
del recipiente de coccidn.

Se enciende con intensidad la indica-
cién Expositor de utensilios de cocina
correspondiente, y el resto de teclas e
indicaciones se encienden atenuadas.

m Tocar la posicién & en la tecla/indica-
cién Barra correspondiente.

59



Manejo

Ajustar una duracién para otros proce-
sos de coccion

m Para ajustar la duracién de otro proce-
so de coccion, proceder como se indi-
ca en el apartado «Ajuste de la dura-
cion de un proceso de coccion» del
capitulo «Funcionamiento».

s ez

Inicio de la medicién del tiempo trans-
currido de un proceso de coccidén

- Se ajusta un nivel de potencia para
el recipiente de coccidn deseado.

- No se puede ajustar una duracién
para el recipiente de coccion.

m Mantener pulsada @ Duracién (junto
a la indicacion Expositor de utensilios
de cocina correspondiente) durante
mas de 1,5 segundos.

En Expositor de utensilios de cocina
aparece el tiempo transcurrido desde la
activacion.

Finalizar la medicién del tiempo trans-
currido de un proceso de coccidn

m Mantener pulsada la tecla/indica-
cién @ Duracion del recipiente de
coccion deseado hasta que aparezca
:00 en la tecla/indicacion Expositor
de utensilios de cocina correspon-
diente.

Para otros procesos de coccidn, iniciar
una medicion del tiempo transcurrido
de coccion.

m Para ajustar el tiempo transcurrido
otro proceso de coccidn, proceder co-
mo se indica en el apartado «Inicio de
la medicidn del tiempo transcurrido
de un proceso de coccién» del capi-
tulo «Funcionamiento».
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Modificacién de indicacién de niveles
de potencia y funciones de tiempo

m Tocar la tecla/indicacién Expositor de
utensilios de cocina deseada para
cambiar entre la indicacion de la fun-
cion de tiempo y la indicacidn de un
nivel de potencia para un recipiente
de coccidn.

Modo profesional

Activar el modo profesional

La funcion especial de modo profesional
no puede utilizarse con los recipientes
de coccidén M Sense activados.

Areas de coccién en modo profesional con
placa de coccidon de méas de 60 cm; las line-
as horizontales corresponden a las zonas de
la placa de coccién

Areas de coccidn en modo profesional con

placa de coccién de 60 cm o menos; las li-
neas horizontales corresponden a las zonas
de la placa de coccidn
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En el modo profesional, se puede colo-
car un recipiente de coccién por cada
columna en la placa de coccion. Es de-
cir, en una placa de coccion:

- de mas de 60 cm, se pueden colocar
un total de 3 recipientes de coccion,

- de 60 cm o menos, se pueden colocar
un total de dos recipientes de coc-
cion.

En los ajustes de Powermanagement
P21, debe establecerse el ajuste de fa-
brica (£08) o un valor igual o superior
a£0Y (3.680 W).

No hay ningun recipiente de coccidn
sobre la placa de coccion.

m Tocar (O Mend.
m Tocar (3 Modo profesional.

m Colocar un recipiente de coccién apto
para induccién sobre la placa de coc-
cién.

Se enciende @) Timer.

Se enciende 3 Mantener calientes.

Se enciende Barra.

En Expositor de utensilios de cocina
aparece:

- una linea horizontal indica la zona en
la que se encuentra el recipiente de
coccioén,

- se muestra el nivel de potencia de la

zona en la que se encuentra el reci-
piente de coccioén.

Modificacién de los niveles de poten-
cia de las zonas de coccion en modo
profesional

- El sentido de desplazamiento de los
recipientes viene ajustado de fabrica
de delante hacia atras. Esto significa

que el nivel de potencia mas alto se
encuentra en la parte delantera y el
mas bajo en la trasera.

Se puede cambiar permanentemente
la direccion del cambio a través del
ajuste del sentido de desplazamiento
en el modo profesional P23, para que
se corresponda con los habitos de uso
personales.

La funcion especial de mantener ca-
lientes los alimentos y todos los nive-
les de potencia se pueden ajustar para
las zonas. No se puede ajustar la fun-
cién especial Booster.

Segun la direccidn de desplazamiento,
los niveles de potencia de las zonas
sucesivas no deben superarse ni que-
darse cortos.

Colocar el recipiente de coccién en la
zona cuyo nivel de potencia se desee
modificar.
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Zona | Sim- | Nivel | Maxi- | Maxi-
de bolo de mo mo
coc- |dela |po- nivel | nivel
cion zona | tencia | de de
de de fa- | po- po-
coc- brica | tencia | tencia
cién posi- | posi-
ble' ble’
De- 9 9 > 70-
lante na de
a-__
coc-
ciéon
cen-
tral
Cen- 5 <Zo- | >Zo-
tral " ¢ nade | nade
coc- | coc-
cion cion
fron- | fron-
tal tal
De- -2 <Zo- | Fun-
tras na de | cién
coc- | espec
cién | ial pa-
cen- |ra
tral man-
tener
ca-
lien-
tes
los
ali-
men-
tos

' Con sentido de desplazamiento de delante

hacia atras (ajuste de fabrica). Si se invierte

el sentido del desplazamiento, hay que inter-

cambiar el contenido de las columnas.

m Utilizar la tecla Barra para ajustar el
nivel de potencia segun las opciones
de la tabla.
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Desactivar el modo profesional
m Tocar (-3 Modo profesional.

Bloqueo de puesta en funciona-
miento

Activar el bloqueo de puesta en fun-
cionamiento

El bloqueo de puesta en funcionamiento
no tiene ningun efecto sobre los reci-
pientes de coccién M Sense.

Todas las teclas se bloquean. Un tem-
porizador ajustado continda funcionan-
do.

- La placa de coccidn esta conecta-
da.

- Todas las zonas de coccion estan
apagadas.

m Tocar [ Mend.

m Pulsar & Blogueo de puesta en fun-
cionamiento durante 6 segundos.

Los segundos se van descontando en
Indicacién de las zonas de coccion.
Transcurrido el tiempo, la indicacién In-
dicacién de las zonas de coccién mues-
tra LOL en alternancia con On. Esta acti-
vado el bloqueo de puesta en funciona-
miento.

Si se toca una tecla no autorizada cuan-
do el bloqueo de puesta en funciona-
miento estd activado, en Indicacion de
las zonas de coccidn se alternan LOC y
O durante unos segundos. Se emite
una sefal acustica.

Los ajustes se pueden adaptar para
que el bloqueo de puesta en funciona-
miento se active automaticamente

5 minutos después de apagar la placa
de coccion.




Manejo

Desactivar el bloqueo de puesta en
funcionamiento

m Pulsar & Bloqueo de puesta en fun-
cionamiento durante 6 segundos.

Los segundos se van descontando en
Indicacién de las zonas de coccidn.
Transcurrido el tiempo, la indicacién In-
dicacién de las zonas de coccidon mues-
tra LOC en alternancia con OFF. El blo-
queo de puesta en funcionamiento esta
desactivado.

Bloqueo del teclado

Activar el bloqueo del teclado

Esta funcidn no esta disponible con los
recipientes de coccién M Sense.

Si el bloqueo del teclado esté activado,
solo se pueden ejecutar las siguientes
acciones:

- Solo es posible desconectar los calen-
tamientos de los recipientes de coc-
ciény la placa.

- Es posible modificar un temporizador
configurado.

Si se toca una tecla no autorizada cuan-
do el bloqueo del teclado esta activado,
en Indicacién de las zonas de coccién
se alternan LOC y On durante unos se-
gundos. Se emite una sefial acustica.

Desactivar el bloqueo del teclado

m Pulsar & Blogueo del teclado durante
6 segundos.

Los segundos se van descontando en
Indicacién de las zonas de coccion.
Transcurrido el tiempo, la indicacién In-
dicacién de las zonas de coccién mues-
tra LOL en alternancia con OFF. El blo-
queo del teclado esta desactivado.

Funcion Recall

Activar la funcion Recall

Esta funcidn no esta disponible con los
recipientes de coccidn M Sense.

Es posible volver a encender la placa
de coccidn durante los 10 segundos

Hay al menos un calentamiento de re-

cipiente de coccién encendido.

m Tocar [ Mend.

m Pulsar & Bloqueo del teclado durante
6 segundos.

Los segundos se van descontando en
Indicacidn de las zonas de coccidn.
Transcurrido el tiempo, la indicacién In-
dicacién de las zonas de coccidon mues-
tra LOC en alternancia con &n. El bloqueo
del teclado esta activado.

posteriores a la desconexion.

m Conectar de nuevo la placa de coc-
cion.
m Inmediatamente después de la cone-

xién, tocar la tecla/indicacién
&) Aceptar.

Se restauran todos los ajustes.

Descartar la funcion Recall

m Conectar de nuevo la placa de coc-
cioén.

B Inmediatamente después de la cone-
xién, tocar una de las teclas/indica-

ciones Indicadores de recipientes de
cocina que NO parpadean.

Se aplica el nuevo ajuste y se descartan
todos los demas.

63



Manejo

Funcion limpieza

Activar funcion Limpieza

Esta funcion no esta disponible con los
recipientes de coccién M Sense.

m Tocar [ Mend.
m Tocar & Funcion limpieza.

El tiempo durante el cual permanece ac-
tiva la funcién de limpieza aparece en la
cuenta regresiva de Indicacién de las
zonas de coccion.

Desactivar la funcion Limpieza

m Mantener pulsada & Funcidn limpie-
za hasta que se apague Indicacion de
las zonas de coccidn.

Manejo de recipientes de coc-
cion M Sense

El manejo de recipientes de coccién M
Sense se describe en las instrucciones
de manejo y montaje correspondientes.

Es posible utilizar todas las funciones

especiales de la placa de coccidén con

recipientes M Sense, a menos que se

especifique lo contrario en las instruc-
ciones de manejo y montaje.

Los comandos introducidos a través de
la placa de coccidn tienen prioridad so-
bre los de los recipientes de coccién, y
pueden desactivar las acciones ejecuta-
das en estos.
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Recipientes de coccion M Sense: acti-
var las funciones especiales de la pla-
ca de coccién

m Activar un programa en el recipiente
de cocciodn.

m Activar las funciones especiales de la
placa de coccion.

La indicacidn relativa a las funciones es-
peciales aparece en la tecla/indica-
cién Expositor de utensilios de cocina
de la placa de coccién correspondiente.
La pantalla alterna para mostrar la indi-
cacion fAde asistencia del recipiente de
coccién M Sense.

Recipiente de coccion M Sense: de-
sactivar las funciones especiales de la
placa de coccion

m Desactivar la funcion especial en la
placa de coccion.

Finaliza el asistente de los recipientes
de coccién M Sense. La placa de coc-
cion funciona con arreglo a los ultimos
ajustes.

Finalizar la asistencia con recipientes
de coccion M Sense

Se recomienda utilizar siempre los reci-
pientes de coccién M Sense en modo
de asistencia.

m Apagar el recipiente de coccion M
Sense.

Datos de la placa de coccidn

Indicacién del nombre del modelo/nu-
mero de serie

No hay ningun recipiente sobre la pla-
ca de coccién.

m Desconectar la placa de coccion.
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m Tocar O On/Off durante aprox. 6 se-
gundos. Aparece una cuenta de se-
gundos regresiva en Indicacion de las
zonas de coccidn.

En Indicacién de las zonas de coccidn
aparece P.

En Indicadores de recipientes de cocina
se indica lo siguiente:

- 9y un ndmero indican el pardmetro
répido seleccionado,

- en funcion del modelo:

£ y un ndmero indican el cédigo se-
leccionado del pardmetro rapido es-
cogido.

Las demas teclas se iluminan.

Se ilumina la indicacion ) Simbolo
NFC intensamente.

m Tocar + M4s o Barra (en la parte su-
perior derecha, junto a Indicacién de
las zonas de coccién) hasta que la in-
dicacién Expositor de utensilios de
cocina correspondiente indique lo si-
guiente: 903

m Tocar ¥ Aceptar.

En Indicacion de las zonas de coccidn
aparecen una detrds de otra las cifras
separadas por un guion.

Ejemplo: 12 34 (nombre del modelo
KM 1234) — 123 45 5788 (nimero de
serie)

Indicar la version de software

No hay ningun recipiente sobre la pla-
ca de coccidn.

m Desconectar la placa de coccion.

m Tocar O On/Off durante aprox. 6 se-
gundos. Aparece una cuenta de se-
gundos regresiva en Indicacién de las
zonas de coccion.

En Indicacidon de las zonas de coccién

aparece F.

En Indicadores de recipientes de cocina

se indica lo siguiente:

- 9 y un nimero indican el pardmetro
répido seleccionado,

- en funcion del modelo:
£ y un ndmero indican el cédigo se-
leccionado del pardmetro rapido es-
cogido.

Las demas teclas se iluminan.

Se ilumina la indicacién () Simbolo

NFC intensamente.

m Tocar + Mds o Barra (en la parte su-
perior derecha, junto a Indicacidn de
las zonas de coccién) hasta que la in-
dicacién Expositor de utensilios de
cocina correspondiente indique lo si-
guiente: 907

m Tocar ¥ Aceptar.

En Indicacion de las zonas de coccidn
aparecen tres cifras:

Ejemplo: 1.23 = versién del software
1.23.

Activaciéon/desactivacién del
modo Exposicion

No hay ningun recipiente sobre la pla-
ca de coccidn.

m Desconectar la placa de coccion.

65



Manejo

m Tocar O On/Off durante aprox. 6 se-
gundos. Aparece una cuenta de se-
gundos regresiva en Indicacion de las
zonas de coccidn.

En Indicacién de las zonas de coccidn
aparece P.

En Indicadores de recipientes de cocina
se indica lo siguiente:

- 9y un ndmero indican el pardmetro
répido seleccionado,

- en funcion del modelo:

£ y un ndmero indican el cédigo se-
leccionado del pardmetro rapido es-
cogido.

Las demas teclas se iluminan.

Se ilumina la indicacién ) Simbolo
NFC intensamente.

m Tocar + M4s o Barra (en la parte su-
perior derecha, junto a Indicacién de
las zonas de coccién) hasta que la in-
dicacién Expositor de utensilios de
cocina correspondiente indique lo si-
guiente: 970

m Tocar ¥ Aceptar.

m Tocar + M4s o Barra (en la parte infe-
rior derecha, junto a Indicacion de las
zonas de coccidn) hasta que la indica-
cion Expositor de utensilios de cocina
correspondiente indique lo siguiente:

o1

m Tocar ¥ Aceptar (parte inferior dere-
cha, junto a Indicacion de las zonas
de coccion).

En Indicacion de las zonas de coccién
parpadea, durante unos segundos:
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- dE en alternancia con Jn (modo Expo-
sicién activado)
o)

- dE en alternancia con OFF (modo Ex-
posicion desactivado)

Activar/desactivar el modo De-
mo

m Activar/desactivar el modo Demo a
través de los ajustes (P52).



Rangos de ajuste de los niveles de potencia

La placa de coccidn viene programada de fabrica con 9 niveles de potencia con ni-
veles intermedios. Si se desea un ajuste para nimeros enteros de niveles de poten-
cia, se pueden desactivar los niveles intermedios en los ajustes.

Rango de ajuste®

Freir con poco aceite cantidades grandes de
carne

Recipiente con paredes al-
tas o bandeja para asar

9 niveles
9 niveles enteros
ajustados de sin
fabrica niveles inter-
Recipiente de coccion | con niveles medios
recomendado’ intermedios
Derretir mantequilla
Disolver gelatina 1.0-15
Mantener calientes alimentos que cuajan fa- 1-2
cilmente
Derretir chocolate 1.0-2.0
Calentar pequeiias cantidades de liquido
- Cazuela
Preparar arroz a baja temperatura
2.0-35 2-4
Descongelar verduras congeladas en bloque
Preparar papillas
Calentar platos liquidos o semisélidos
Rehogar vegetales
2B VOB 35-55 4-6
Cocinar patatas
Desengrasar beicon Sartén
Preparacidn de tortillas, huevos fritos sin pun-
tillapetc ! fhas, huevos "N PUN" | oo rtén con base sandwich | 5.0—6.5 5-6
— y acabado antiadherente
Rehogar pescado
Rehogar verduras
Cocjer pastas y legumbres : Cazuela A .
Batir salsas y cremas, por ejemplo, espuma 5-6.5 5=
de vino o salsa holandesa
Descongelar y calentar productos ultraconge- | véanse las instrucciones
lados del fabricante
Freir suavemente con poco aceite (por ejem- | Sartén con base séndwich
plo, pescado entero) y acabado antiadherente 6.0—6.5 6
Freir con poco aceite a fuego bajo (por ejem- ' '
plo, hamburguesas, pechuga de pollo) ,
; N - - Sartén
Freir con poco aceite (por ejemplo, filete de
d | la mil h
pesca o,‘?sca opefa a milanesa, huevos) : : ‘ 6.0-70 6—7
Preparacion de tortitas Sartén con base sadndwich
y acabado antiadherente
Freir con poco aceite a fuego mas fuerte (por
ejemplo, filetes, carne en pequefias cantida- Sartén 7.0-8.5 7-8
des, patatas con piel, tortitas de patata)
f:salr con aceite abundante, p. ej., patatas fri- Recipiente con borde alto
8.5-9.0 9
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Rangos de ajuste de los niveles de potencia

Rango de ajuste’

9 niveles
9 niveles enteros
ajustados de sin
fabrica niveles inter-
Recipiente de coccion | con niveles medios
recomendado’ intermedios
Hervir agua Cazuela Booster Booster

"En la medida de lo posible, cocinar solo con las cazuelas o sartenes tapadas. Asi, se evitara el escape

innecesario de calor.

2 Las indicaciones tienen Unicamente un caracter orientativo. La potencia de la bobina de induccién pue-
de variar en funcién del tamafio y del material de la base de los recipientes de coccién. Por eso, es posi-
ble que los niveles de potencia varien ligeramente para sus recipientes de coccién. Con el uso se averi-
guaran los ajustes 6ptimos para los recipientes de coccidn. Cuando se utilicen recipientes de coccidon
nuevos, cuyas caracteristicas de uso son desconocidas, ajustar el nivel de potencia inmediatamente in-

ferior al indicado.

Datos para los laboratorios de ensayo

Platos de prueba segin EN 60350-2

(7 Base del recipiente de

Rango de ajuste

Plato de prueba coccion Tapa Precalen- | Prepara-
(mm) tamiento cién
Recalentar aceite 150 no - 1.0-1.5
Tortitas 180 no 9.0 6.0—7.0
(rebanadas de pan para
sandwich)
Freir con abundante acei- 180 mm no 9.0 9.0
te patatas fritas ultracon- (aceitera)
geladas
Mantener calientes lente- 150 si 7.0 Mantener
jas guisadas (rebanadas de pan para (en espera) calientes
sandwich)
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Es importante saber

Funcionamiento de las placas
de induccidén

Por debajo de la superficie vitrocerami-
ca se encuentran dos bobinas de induc-
cién. Estas bobinas generan un campo
magnético que actua directamente so-
bre la base del recipiente de cocciény la
calienta. La superficie vitroceramica se
calienta Unicamente de manera indirec-
ta mediante el calor desprendido por la
base del recipiente.

La induccion reconoce automaticamen-
te la posicidn, el tamafio y la forma del
recipiente.

La induccidn funciona Unicamente con
recipientes cuya base tenga componen-
tes imantables.

Ruidos

Durante el funcionamiento de las zonas
de coccidn de una placa de induccion
pueden generarse los siguientes ruidos
en los recipientes, dependiendo del ma-
terial y del procesamiento de la base:

zumbidos durante el funcionamiento
con un nivel de potencia alto. Se suavi-
zan o desaparecen cuando se disminuye
el nivel de potencia.

Pueden producirse crepitaciones en los
recipientes que tengan la base de dife-
rentes materiales (p.ej., base super-
puesta).

Pueden producirse chasquidos en las
conexiones electrdnicas, especialmente
a niveles de potencia bajos.

zumbidos si el ventilador de refrigera-
cidén estd conectado. Se conecta para
proteger la electrénica, en caso de un
uso intensivo de la placa. Es posible que
continde funcionando después de des-
conectar el aparato.

Recipiente de coccion

Menaje adecuado

- acero inoxidable con bases imanta-
bles,

- acero esmaltado,
- hierro fundido

Tenga en cuenta que las caracteristicas
de la base del recipiente pueden influir
en la homogeneidad del resultado de la
coccion (p. ej., al dorar crepes). El calor
deberia repartirse por la base del reci-
piente de forma homogénea. Son
especialmente adecuados los recipien-
tes de coccidn con una base de material
multicapa (base de sdndwich o de cép-
sula).

El material de la base y la posicién sobre
la placa afectan a la potencia de las bo-
binas de induccién. Esto puede repercu-
tir en el proceso de coccion.

Tamaiio de los recipientes

En caso de utilizar recipientes redondos
escoja preferiblemente los de didametro
de entre 145 mm a max. 350 mm. Los
que tengan un didmetro de entre

100 mm y 145 mm no son reconocidos
en cualquier posicién.

En caso de utilizar recipientes ovala-
dos/cuadrados el tamafio no puede su-
perar los 380 mm x 300 mm.

Recipientes de coccidén no adecuados

- acero inoxidable con bases no imanta-
bles,

- aluminio o cobre,
- vidrio, ceramica o loza.
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Es importante saber

Comprobar menaje

En caso de no estar seguro de si un reci-
piente o una cazuela son o no adecua-
dos, es posible comprobarlo colocando
un iman en la base del recipiente. Por lo
general, este serd adecuado si el iman
se adhiere.

Consejos para el recipiente de coccién

- Utilizar exclusivamente sartenes y ca-
zuelas con la base plana. Los que tie-
nen la base dspera pueden araiiar la
superficie vitrocerdamica.

- Levantar el recipiente de coccién para
moverlo de sitio. De este modo, se
evitaran las estrias por roce y los ara-
fazos. Los araifazos producidos por
arrastrar los recipientes no repercuten
en el funcionamiento de la placa de
coccidn. Estos arafiazos forman parte
del uso normal de la placa y no son
motivo para una reclamacion.

- Al adquirir sartenes y ollas es necesa-
rio tener en cuenta que, a menudo, se
indica el didametro maximo o superior.
Sin embargo, lo importante es el dia-
metro de la base (por lo general, mas
pequefio).

C—~ \\l’

En la medida de lo posible, utilizar sar-
tenes con bordes rectos. En las sarte-
nes con bordes inclinados, la induc-
cion afecta también en la zona del
borde. Lo que puede producir que el
borde de la sartén cambie de color o
que el recubrimiento se deteriore.
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Adaptar los ajustes

Acceso a los ajustes

No hay ningun recipiente sobre la pla-
ca de coccién.

m Desconectar la placa de coccidn.

m Tocar ) On/Offdurante aprox. 6 se-
gundos. Aparece una cuenta de se-
gundos regresiva en Indicacion de las
zonas de coccion.

En Indicacion de las zonas de coccidn
aparece F.

En Indicadores de recipientes de cocina
se indica lo siguiente:

- 9y un nimero indican el pardmetro
rapido seleccionado,

- en funcién del modelo:
£ y un nimero indican el codigo se-

leccionado del pardmetro rapido es-
cogido.

Las demas teclas se iluminan.

Se ilumina la indicacion () Simbolo
NFC intensamente.

m Tocar 1> Stop&Go.

En Indicacion de las zonas de coccidn
aparece PL.

En Indicadores de recipientes de cocina
se indica lo siguiente:

- Py un nimero indican el pardmetro
seleccionado.

Ajustar los parametros

Se ha accedido a los ajustes.

m Tocar repetidamente + Mds o Barra
(en la parte superior derecha, junto a
Indicacion de las zonas de coccidn)
hasta que aparezca el nimero desea-

do de parametro en la indicacion Ex-
positor de utensilios de cocina corres-
pondiente.

m Tocar ¥ Aceptar.

Se encienden Barra, & Aceptary
+ Mas en la parte inferior derecha, jun-
to a Indicacion de las zonas de coccidn.

La tecla/indicacion Expositor de utensi-

lios de cocina situada en la parte inferior
derecha, junto a Indicacion de las zonas
de coccién, muestra el nimero de cddi-

go ajustado en ese momento.

Ajustar el cédigo

El pardmetro debe estar ajustado.

m Tocar repetidamente + M4ds (en la
parte inferior derecha, junto a Indica-
cion de las zonas de coccién) hasta
que aparezca el numero de cddigo de-
seado en la indicacién Expositor de
utensilios de cocina correspondiente.

m Tocar ¥ Aceptar.

El ajuste se ha memorizado. Ya se pue-
de salir de la configuracién o ajustar
otros pardmetros.

Finalizar los ajustes

No se aplicaran los cambios que no se
guarden.

m Tocar O On/Off.
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Adaptar los ajustes

Parametros' Cédigo | Ajustes?
POl Registro WiFi oo no activado/desactivado
ol activado sin configuracion
£oe activo y configurado (no selecciona-
ble, indica si se ha realizado correcta-
mente la conexién)
o3 Iniciar la conexién por Bluetooth
oY WiFi reseteado a los valores prede-
terminados (£07)
£as Reiniciar el médulo inaldmbrico
FO3 Rango de ajuste de los niveles oo 9 niveles de potencia
de potencia de la placa de coc- con niveles intermedios + Booster
cién o
9 niveles de potencia sin niveles in-
termedios + Booster
PO Volumen de la confirmacion £og desconectado®
acustica al tocar una tecla -
£on bajo
oo medio
o3 alto
POS Volumen de la sefial acustica oo desconectado
para las funciones de tiempo -
£on bajo
oo medio
o3 alto
oy Extraalto
P05 Volumen de las sefiales acusti- ag desactivado (solo es posible para los
cas para avisos y anomalias consejos)
o bajo (volumen minimo de anomalias)
foe medio
o3 alto
PO Duracién del funcionamiento oo Nivel de seguridad O
maxima
ol Nivel de seguridad 1
toe Nivel de seguridad 2
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Adaptar los ajustes

Parametros' Cédigo | Ajustes?
Fog Bloqueo de puesta en funciona- £og Solo activacion manual del bloqueo
miento de puesta en funcionamiento
ol Activacion automatica del bloqueo de
puesta en funcionamiento
PO39 Velocidad de respuesta de las oo rapida
teclas
ol normal
foe lenta
PI0 Velocidad de respuesta de la te- £oo rapida
la Barra
ca ot normal
foe lenta
PiZ Temperatura del nivel de mante- £og 65-75 °C
nimiento de calor
ot 50-55°C
oo 80—90 °C
PIY Manejo de la campana a través oo Activado
de la placa de coccién - -
Con@ctivity 3.0 oo Desactivado
Pis Contraste de la iluminacién de oo 10 %
las teclas
£on 20%
oo 40 %
Pi& Restablecer los ajustes £oo No restablecer
Lol Restablecer todos los ajustes
foe Restablecer la conexion WiFi
oy Restablecer la conexion de Recipien-
te de coccidon M Sense
P Ajustes de fabrica £oo No restablecer los ajustes de fabrica
£on Restablecer los ajustes de fabrica
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Adaptar los ajustes

Parametros' Cédigo | Ajustes?
= Powermanagement* oo desconectado
o 1.000 W
toe 2.000 W
£o3 3.000 W
oY 3.680 W
£os 4.000 W
o6 4500 W
ool 5.000 W
o8 6.000 W
£os 7.000 W
g 7400 W
&n 8.000 W
cie 9.000 W
i3 10.000 W
P23 Cambio de sentido, modo profe- £oo De delante (p. ej., 9) hacia atras
sional (p. €j.,1)
o De atras (p. e]., 9) hacia delante
(p. €j., 1)
P24 Indicacion de posicion incorrec- oo Deteccion desactivada
ta del recipiente de coccion ol Deteccion activada
PHO Recipiente de cocciéon M Sen- £og 0-300m
se: altitud de ubicacion o 301-600 m
£oe 601-900 m
o3 901-1.200 m
oY 1.201-1.500 m
£os 1.501-1.800 m
£os >1.800m
oo 0-1.800 m
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Adaptar los ajustes

Parametros' Cédigo | Ajustes?
PH1 Cazuela M Sense: temperatura £og 140 °C
deseada para saltear/hacer a la
plancha con poco aceite tor 145°C
toe 150 °C
£o3 155 °C
oY 160 °C
£os 165 °C
o6 170 °C
ool 175 °C
o8 180 °C
Pye Sartén M Sense: temperatura oo 130 °C
deseada para saltear/hacer a la
plancha con poco aceite | Lo 135°C
o2 140 °C
£o3 145°C
oY 150 °C
£os 155 °C
£os 160 °C
£l 165 °C
fos 170 °C
PH3 Sartén M Sense: temperatura £og 170 °C
deseada parasaltear/hacerale | o517
£oe 180 °C
£o3 185°C
oY 190 °C
£os 195°C
o6 200°C
oo 205°C
o8 210 °C
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Adaptar los ajustes

Parametros' Cédigo | Ajustes?

PyY Sartén M Sense: temperatura £og 190 °C

d d Itear/h |
eseada para saltear/hacer a la o1 195 °C

planchar con poco aceite Il
oo 200 °C

o3 205°C

oy 210°C

£as 215°C

£os 220°C

oot 225°C

£og 230°C

P52 Modo Demo/modo Exposicidn £oo Modo Exposicion desconectado
ol Modo Exposicién conectado®
o2 Modo Demo conectado®

Los parametros que no figuran en la lista no estan asignados.
Los ajustes de fabrica aparecen en negrita.
No esta desactivado el sonido del teclado de (O On/Of.

La potencia nominal total de la placa de coccién se puede reducir para cumplir con los re-
quisitos del proveedor de red local.

No se indican los cddigos con valores superiores a la carga conectada de la placa de coc-
cion.

Después de conectar la placa de coccidn, en Indicacion de las zonas de coccidn se alter-
nan los simbolos dE y 0n durante unos segundos.
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Adaptar los ajustes

Indicacion del nombre del mo-
delo/nimero de serie

Indicar la version de software

No hay ningun recipiente sobre la pla-
ca de coccidn.

No hay ningun recipiente sobre la pla-

ca de coccion.

m Desconectar la placa de coccidn.

m Tocar O On/Offdurante aprox. 6 se-
gundos. Aparece una cuenta de se-
gundos regresiva en Indicacion de las
zonas de coccidn.

En Indicacién de las zonas de coccidn
aparece F.

En Indicadores de recipientes de cocina
se indica lo siguiente:

- 9y un numero indican el pardmetro
rapido seleccionado,

- en funcion del modelo:

£ y un numero indican el cédigo se-
leccionado del pardmetro rapido es-
cogido.

Las demas teclas se iluminan.

Se ilumina la indicacion ) Simbolo
NFC intensamente.

m Tocar + M4s o Barra (en la parte su-
perior derecha, junto a Indicacion de
las zonas de coccidn) hasta que la in-
dicacion Expositor de utensilios de
cocina correspondiente indique lo si-
guiente: 903

m Tocar ¥ Aceptar.
En Indicacion de las zonas de coccidn

aparecen una detras de otra las cifras
separadas por un guion.

Ejemplo: 12 34 (nombre del modelo
KM 1234) — 173 45 6789 (ndimero de
serie)

m Desconectar la placa de coccion.

m Tocar O On/Offdurante aprox. 6 se-
gundos. Aparece una cuenta de se-
gundos regresiva en Indicacion de las
zonas de coccion.

En Indicacion de las zonas de coccidn
aparece F.

En Indicadores de recipientes de cocina
se indica lo siguiente:

- 8y un nimero indican el pardmetro
rapido seleccionado,
- en funcién del modelo:

£ y un ndmero indican el cédigo se-
leccionado del pardmetro rapido es-
cogido.

Las demds teclas se iluminan.

Se ilumina la indicacién ) Simbolo
NFC intensamente.

m Tocar + Mds o Barra (en la parte su-
perior derecha, junto a Indicacion de
las zonas de coccidn) hasta que la in-
dicacién Expositor de utensilios de
cocina correspondiente indique lo si-
guiente: 1072

m Tocar ¥ Aceptar.

En Indicacion de las zonas de coccidn
aparecen tres cifras:

Ejemplo: 1.23 = versién del software
1.23.
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Adaptar los ajustes

Actualizacion del software

Ejecucion de una actualizacion de
software

En la Miele App puede verse la informa-
cién sobre el contenido y alcance de las
actualizaciones.

1. La placa de coccién estd conectada
a la red doméstica.

2. En Indicacién de las zonas de coc-

cion aparece UF.

m Tocar + M4s.

En Indicacion de las zonas de coccidn
aparece UP y, poco después,
L23.0.3..020.

Cuando la placa de coccidn se apaga,
significa que la actualizacién se ha com-
pletado. Puede volver a utilizarse la pla-
ca de coccién con normalidad.

Posponer la actualizacién del software

En la Miele App puede verse la informa-
cién sobre el contenido y alcance de las
actualizaciones.

Miele recomienda instalar las actualiza-
ciones lo antes posible.

1. La placa de coccidn esta conectada
a la red doméstica.

2. En Indicacion de las zonas de coc-
cioén aparece UF.

m Tocar — Menos.

La placa de coccidn puede utilizarse con
normalidad.

Si se reinicia la placa de coccién y no se
enciende ninguna indicacidn de calor re-
sidual, se ofrece de nuevo la posibilidad
de ejecutar la actualizacién.
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Desactivar la actualizacion del softwa-
re

Miele recomienda instalar las actualiza-
ciones.

m Para desactivar las actualizaciones de
forma permanente, acceder a la Miele
App o contactar con el servicio técni-
co de Miele.



Limpieza y mantenimiento

Superficies

Los modelos de placa con el sufijo
MattFinish estdn equipados con una su-
perficie vitroceramica de acabado negro
mate. Los modelos MattFinish se dife-
rencian de las placas vitrocerdmicas es-
tandar por su estructura mas rugosa y
una menor reflexion de la luz. Debido a
las caracteristicas especiales de la vitro-
ceramica MattFinish, es preciso respe-
tar instrucciones de limpieza especifi-
cas.

Limpieza de placa vitrocerami-
ca: KM 8665 FR, KM 8665 FL,
KM 8685-2 FR, KM 8685-2 FL,
KM 8695-2 FR, KM 8695-2 FL
La limpieza de las placas de coccion
MattFinish se describe en el capitulo
«Limpieza y mantenimiento», apartado

«Limpieza de las placas de coccién
MattFinish».

Indicaciones de seguridad para limpie-
za y mantenimiento

/N Al limpiar vitroceramicas
estandar, como las MattFinish,

podrian resultar dafiadas.

Limpiar las placas vitrocerami-
cas estandar siguiendo las ins-
trucciones de limpieza especi-
ficas de las mismas.

/N Peligro de sufrir quemadu-
ras debido a las superficies ca-
lientes.

Al finalizar el proceso de coc-
cion, todas las partes de la pla-
ca pueden estar calientes.

Desconectar la placa de coc-
cion.

Dejar enfriar la placa de coc-
cidon antes de limpiarla.

Todas las superficies pueden
decolorarse o cambiar de color
si se utilizan productos de lim-
pieza inadecuados o si se ca-
lientan restos de cualquier pro-
ducto de limpieza en la placa
de coccidn, aunque sea ade-
cuado. Las superficies son
sensibles a los araiazos.

Dejar enfriar las superficies an-
tes de limpiar la placa de coc-
cion.

Eliminar inmediatamente los
restos de producto para la lim-
pieza.

No utilizar ningun producto pa-
ra la limpieza que sea abrasivo
ni que pueda arafarla.
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Limpieza y mantenimiento

Al limpiar con un detergente
suave no se eliminan todos los
restos de suciedad. Se genera
una ldmina invisible que provo-
ca decoloraciones en la vitro-
ceramica. Dichas decoloracio-
nes ya no se pueden eliminar.
Limpiar regularmente con un
producto especial para la lim-
pieza de vitroceramicas.

P No utilizar nunca un limpiador
a vapor para limpiar la placa de
coccion.

P No utilizar objetos puntiagu-
dos para su limpieza.

Intervalo de limpieza

®m Antes de cada uso:
limpiar toda la placa de cocciény la
base del recipiente de cocciodn.

m Tras cada uso:
limpiar toda la placa de coccidn.

m Una vez a la semana:

para evitar que se incrusten restos de

productos de limpieza, limpiar la su-

perficie vitroceramica con un produc-
to para la limpieza de vitroceramicas y

acero inoxidable de Miele o con un
producto para la limpieza de vitroce-

rdmicas convencional. Tener siempre

en cuenta las indicaciones del fabri-
cante.
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Limpiar las superficies de la vitrocera-
mica

Cdmo eliminar la suciedad leve

m Limpiar toda la superficie vitrocerdmi-
ca con un pafio himedo y suave y un
producto para la limpieza manual di-
luido. Tener siempre en cuenta las in-
dicaciones del fabricante.

Como eliminar la suciedad resistente

m Eliminar la suciedad resistente que se
desprenda facilmente con un pafio
himedo y la suciedad firmemente
adherida, con una rasqueta para cris-
tal.

m Limpiar la superficie vitrocerdmica
con el producto para la limpieza del
acero inoxidable y la vitrocerdmica de
Miele, con un producto para la limpie-
za de vitroceramicas disponible en
comercios. Tener siempre en cuenta
las indicaciones del fabricante.

Completar la limpieza

m Eliminar todos los restos de produc-
tos para la limpieza con un pafio hu-
medo.

m Secar la superficie vitroceramica des-
pués de cada limpieza.

Productos para la limpieza inadecua-
dos

A fin de evitar dafios en las superficies
durante la limpieza, no utilizar nunca:

- productos para la limpieza que con-
tengan sosa, amoniaco, acidos o clo-
ruros,

- quitamanchas y desoxidantes,

- productos para la limpieza abrasivos,
p. €j., liquidos o en polvo o piedras de
limpieza,



Limpieza y mantenimiento

- productos para la limpieza que con-
tengan disolventes,

- detergente para lavavajillas,
- esprais para hornos v grill,
- cepillos duros y abrasivos,
- gomas quitamanchas,

- esponjas.

Limpieza de placa MattFinish:
KM 8685-2 FL MattFinish,
KM 8695-2 FL MattFinish

La limpieza de las placas de coccién es-

tandar se describe en el capitulo «Lim-
pieza y mantenimiento», apartado
«Limpieza de las vitrocerdmicas estan-
dar».

Indicaciones de seguridad para limpie-

za y mantenimiento

Si se limpia una vitroceramica
MattFinish del mismo modo
gue una estandar, es posible
gue no quede limpia.

Limpiar las placas vitrocerami-
cas MattFinish siguiendo las

instrucciones de limpieza espe-

cificas de las mismas.

/N Peligro de sufrir quemadu-
ras debido a las superficies ca-
lientes.

Al finalizar el proceso de coc-
cion, todas las partes de la pla-
ca pueden estar calientes.
Desconectar la placa de coc-
cion.

Dejar enfriar la placa de coc-
cidon antes de limpiarla.

Todas las superficies pueden
decolorarse o cambiar de color
si se utilizan productos de lim-
pieza inadecuados o si se ca-
lientan restos de cualquier pro-
ducto de limpieza en la placa
de coccidn, aunque sea ade-
cuado.

Dejar enfriar las superficies an-
tes de limpiar la placa de coc-
cion.

Eliminar inmediatamente los
restos de producto para la lim-
pieza.

/N\ Tener cuidado al manipular
productos quimicos de limpie-
za. Estos productos pueden
contener componentes acidos
irritantes.

Observar las normas de seguri-
dad aplicables y las hojas de
datos de seguridad de los fabri-
cantes de los productos quimi-
cos de limpieza.

iUsar guantes!

Cosméticos, especialmente
crema de sol y los desinfectan-
tes de manos pueden provocar
manchas permanentes en la
superficie de cristal mate.

Si la superficie de cristal mate
ha entrado en contacto con
cosmeéticos, eliminar los resi-
duos inmediatamente con agua
tibia, detergente suave y un pa-
flo de microfibra limpio.
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Limpieza y mantenimiento

P No utilizar nunca un limpiador
a vapor para limpiar la placa de
coccion.

P No utilizar objetos puntiagu-
dos para su limpieza.

Intervalo de limpieza

m Antes de cada uso:
limpiar toda la placa de cocciény la
base del recipiente de coccidn.

m Tras cada uso:
limpiar toda la placa de coccidn.

m Unavez a la semana:
para evitar que se incrusten restos de
productos de limpieza, limpiar la su-
perficie vitroceramica con un produc-
to para la limpieza de vitroceramicas y
acero inoxidable de Miele o con un
producto para la limpieza de vitroce-
rdmicas convencional. Tener siempre
en cuenta las indicaciones del fabri-
cante.

Limpieza de las superficies vitrocera-
micas MattFinish

Cémo eliminar la suciedad leve

m Limpiar toda la superficie vitrocerami-
ca con un pafio himedo y suave y un
producto para la limpieza manual di-
luido. Tener siempre en cuenta las in-
dicaciones del fabricante.

Como eliminar la suciedad resistente

1. Ejemplo de estropajo con lado blando.
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m Eliminar la suciedad resistente que se
desprenda facilmente con un pafio
hdmedo y la suciedad firmemente
adherida, con una rasqueta para cris-
tal.

m Limpiar la superficie vitroceramica
con el producto para la limpieza del
acero inoxidable y la vitrocerdmica de
Miele, con un producto para la limpie-
za de vitroceramicas disponible en
comercios o con un limpiador abrasi-
vo. Tener siempre en cuenta las indi-
caciones del fabricante.

B Remojar las zonas muy sucias con
limpiador en crema para suciedad di-
ficil durante 15 minutos.

m Limpiar las zonas afectadas con el la-
do suave (1) de un estropajo durante
2-5 minutos.

m Si aun quedan residuos, repetir el pro-
ceso hasta tres veces.

Eliminar la suciedad resistente

m En caso de suciedad extrema, utilizar
un limpiador alcalino fuerte para hor-
nos o un producto para la limpieza de
la barbacoa adecuado para placas de
coccion. Dejar actuar el producto du-
rante al menos 30 minutos.

Completar la limpieza

m Eliminar todos los restos de produc-
tos para la limpieza con un pafo hu-
medo.

m Secar la superficie vitrocerdmica des-
pués de cada limpieza.
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Productos para la limpieza inadecua-
dos

A fin de evitar dafios en las superficies
durante la limpieza, no utilizar nunca:

- productos de limpieza que contengan
sosa, amoniaco, acidos o cloruros,

- quitamanchas y desoxidantes,

- polvo para limpiar y piedras de limpie-
za

- productos para la limpieza que con-
tengan disolventes,

- detergente para lavavajillas;
- cepillos duros y abrasivos,
- gomas quitamanchas;
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Solucionar anomalias

La mayor parte de las anomalias se pueden solucionar sin la intervencién de un

técnico. En muchos casos,

se ahorra tiempo y dinero al no tener que ponerse en

contacto con el Servicio Posventa.

Entrar en https://www.miele.es/support/customer-assistance para
obtener mas informacidn sobre cémo solucionar algunas anomalias

sin la ayuda de un técnico.

Mensajes en las indicaciones/en el display

Problema

Causa y solucion

Il
LoL

parpadea alternati-
vamente con la potencia
ajustada/reducida en
Expositor de utensilios

de cocina.

La posicion de los recipientes de coccién no es ade-

cuada.

Es posible que los recipientes de coccidon no se asig-

nen claramente a un elemento de manejo.

Los recipientes no estan lo suficientemente separados

unos de otros.

Los recipientes de coccién no estan suficientemente

separados y los ajustes de potencia son muy diferen-

tes.

m Modificar la posicion. Colocar los recipientes uno
detras de otro en lugar de todos a la vez.

Después de conectar la
placa de coccion o de
tocar una tecla, en Indi-
cacion de las zonas de
coccion se alternan los
simbolos LIC y n duran-
te unos segundos.

Estd activado el bloqueo de puesta en funcionamien-
to.

m Desactivar el bloqueo de puesta en funcionamiento.

El bloqueo del teclado esté activado.
m Desactivar el bloqueo del teclado.

Tras encender la placa
de coccion, en Indica-
cion de las zonas de
coccidén aparecen alter-
nativamente Jt y Jn. El
recipiente no se calien-
ta.

La placa de coccién estd en modo Exposicidn.
m Desactivar el modo Exposicion.

En Indicacion de las zo-
nas de coccidn parpadea
Ly la placa de coccidén
se desconecta automati-
camente.

Una o m3s teclas estan tapadas, p. €j., por contacto
con los dedos, alimentos rebosados o algun objeto si-
tuado por encima.

m Retirar los objetos o la suciedad.
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https://www.miele.de/support/customer-assistance

Solucionar anomalias

Problema

Causa y solucion

En Indicacion de las zo-
nas de coccién aparece
UP.

Hay una actualizacion del software disponible para la
placa de coccidn. Tocar — Menos para posponer la
actualizacion. Ejecutar la actualizacién cuando sea
posible o desactivar las actualizaciones permanente-
mente.

En Indicacién de las zo-
nas de coccidn, parpa-
dean alternativamente
Erry 044,

La proteccion contra el sobrecalentamiento se ha dis-

parado.

m Dejar que la placa de coccidn se enfrie.

m Eliminar las causas del sobrecalentamiento.

m Comprobar el funcionamiento de la placa de coc-
cion.

m Si sigue apareciendo el mensaje de anomalia, poner-
se en contacto con el Servicio Posventa.

En Indicacidn de las zo-
nas de coccion, parpa-
dean alternativamente
Erry 710, 711, 712 0 713,

La placa de coccién estd mal conectada.

m Desconectar la placa de coccidn de la red eléctrica.

m Avisar al Servicio Posventa. La placa de coccidn se
debe conectar siguiendo las indicaciones del esque-
ma de conexiones.

En Indicacidn de las zo-
nas de coccion, apare-
cen alternativamente £rr
y 126, 727, 128 o 125,

El ventilador esta bloqueado o defectuoso.

m Comprobar si algun objeto, p. €. un tenedor, esta
bloqueando el ventilador y retirarlo.

m Retire el objeto

m Si sigue apareciendo el mensaje de anomalia en In-
dicacién de las zonas de coccién, contactar con el
Servicio Posventa.

En Indicacidn de las zo-
nas de coccién aparece
un mensaje que no apa-
rece en esta tabla.

Se ha producido una anomalia en la electrdnica.

m Desconectar la placa de coccidn de la corriente du-
rante 1 minuto aprox.

m Ponerse en contacto con el Servicio Posventa si el
problema persiste después de restablecer el sumi-
nistro eléctrico.
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Solucionar anomalias

Comportamiento inesperado

Problema

Causa y solucion

Se ha colocado un reci-
piente, pero no aparece
el regulador deslizante
correspondiente.

No se reconoce el recipiente en esta posicion, porque

es demasiado pequefio.

m Colocar de nuevo el recipiente. En caso de continuar
sin reconocerlo, utilizar otro.

El recipiente no es apropiado.
m Utilizar menaje adecuado.

Vuelva a colocar un reci-
piente y el nivel de po-
tencia ajustado comien-
za a parpadear.

No se detecta el recipiente.
m Pulse el nivel de potencia que parpadea.

m En caso de que el nivel de potencia continde parpa-
deando, vuelva a colocar el recipiente.

Vuelva a colocar un reci-
piente y el nivel de po-
tencia ajustado se apaga
y el O se ilumina.

No se detecta el recipiente.
m Ajuste el nivel de potencia de nuevo.

El nivel de potencia 9 se
reduce automaticamen-
te si también se ajusta el
nivel de potencia 9 para
la zona de coccién co-
nectada.

Si se trabaja al mismo tiempo con el nivel de potencia
9, se supera la potencia total posible.
m Utilizar una zona de coccion diferente.

Una zona o la placa de
cocciéon completa se
desconectan automati-
camente.

La duracidn del funcionamiento fue demasiado larga.
m Volver a encender la placa de coccién o la zona.

La proteccidn contra el sobrecalentamiento se ha dis-

parado.

m Dejar que la placa de coccidn se enfrie.

m Eliminar las causas del sobrecalentamiento.

m Comprobar el funcionamiento de la placa de coc-
cién.

m Si el problema persiste, ponerse en contacto con el
Servicio Posventa.
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Solucionar anomalias

Problema

Causa y solucion

La zona de coccion no
funciona de la forma ha-
bitual con el nivel de po-
tencia ajustado.

La proteccion contra el sobrecalentamiento se ha dis-

parado.

m Dejar que la placa de coccidn se enfrie.

m Eliminar las causas del sobrecalentamiento.

m Comprobar el funcionamiento de la placa de coc-
cion.

m Si el problema persiste, ponerse en contacto con el
Servicio Posventa.

El nivel Booster se inte-
rrumpe automaticamen-
te antes de tiempo.

La proteccion contra el sobrecalentamiento se ha dis-

parado.

m Dejar que la placa de coccion se enfrie.

m Eliminar las causas del sobrecalentamiento.

m Comprobar el funcionamiento de la placa de coc-
cion.

m Si el problema persiste, ponerse en contacto con el
Servicio Posventa.

Resultado insatisfactorio

Problema

Causa y solucion

Cuando se conecta el
inicio automatico de

cocciodn, el contenido
del recipiente de coc-
cion no llega a hervir.

Se calientan grandes cantidades de alimentos.
W Iniciar la coccidn con el nivel de potencia mas alto vy,
a continuacion, reducirlo manualmente.

El recipiente de coccién es un mal conductor de calor.
m Utilizar otro recipiente que conduzca mejor el calor.

En procesos de asado y
coccion similares exis-
ten pequeiias diferen-
cias en lo que respecta a
los tiempos y el dorado

Esto no es una anomalia.

El material de la base y la posicion sobre la placa
afectan a la potencia de las bobinas de induccidn. Es-
to puede repercutir en el proceso de coccion.
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Solucionar anomalias

Problema

Causa y solucion

No se reconocen las po-
siciones de los recipien-
tes de coccién o hay una
distribucion desigual del
calor en los mismos.

La posicion de los recipientes de coccioén no es idé-
nea.

m Colocar los recipientes segun las instrucciones.

m Si los resultados de coccién siguen sin ser satisfac-
torios, ajustar la deteccion de posiciones incorrectas
de los recipientes (PZY) en los ajustes.

La deteccidn de posiciones incorrectas de los reci-
pientes se ajusta con mayor precision. La placa de
coccion ahora también informa de las posiciones inco-
rrectas de los recipientes, no solo de las inviables.

Problemas generales o anomalias técnicas

Problema

Causa y solucion

No es posible conectar
la placa.

La placa de coccidén no tiene corriente.

m Comprobar si se ha disparado el fusible de la insta-
lacién eléctrica. Llamar a un electricista o al Servicio
Postventa de Miele (ver potencia minima y datos de
conexién en la placa de caracteristicas).

Se ha producido una anomalia técnica.

m Desconectar el aparato de la red eléctrica durante
aprox. 1 minuto, para ello
— desconectar el interruptor del correspondiente

fusible, desenroscar completamente el fusible
roscado o
— el interruptor de seguridad FI (diferencial).

m En el caso de que se siga sin poder poner en funcio-
namiento la placa después de conectar o enroscar
nuevamente el fusible o el diferencial, ponerse en
contacto con un electricista especializado o con el

Servicio Postventa.
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Solucionar anomalias

Problema

Causa y solucion

Durante el funciona-
miento de la placa de
coccion nueva, aparecen
olores o vapores.

Los componentes de metal estdn protegidos con un
producto para el mantenimiento. Al poner en funcio-
namiento la placa de coccién por primera vez se pue-
den formar olores y humo. Las bobinas de induccién
también desprenden olor en las primeras horas de
funcionamiento. En los siguientes usos va disminu-
yendo el olor hasta desaparecer totalmente. Estos
olores, asi como el posible humo producido, no indi-
can que la placa esté conectada incorrectamente ni
que presente algun defecto, ni tampoco son perjudi-
ciales para la salud.

Se oye un ruido de fun-
cionamiento después de
desconectar la placa.

El ventilador de refrigeracion permanece en funciona-
miento hasta que la placa de coccién se enfria y des-
pués se desconecta de forma automatica.

Diversos problemas con
los ajustes, por ejemplo,
problemas con la red.

Los cambios en los ajustes pueden provocar conflic-
tos entre ellos.

Las fluctuaciones de la sefial WiFi pueden provocar
conflictos.

Si se restablecen los ajustes de fabrica, se borraran
los ajustes existentes.

Documentar los ajustes existentes para poder res-
taurarlos.

m Restablecer la configuracion del dispositivo a los
ajustes de fabrica.

Se pueden restablecer todos los ajustes o solo algu-
nos, como los de WiFi.
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Servicio Posventa

Consultar el apartado «Asistencia técnica Miele» de nuestra web, www.miele.es,
para obtener informacion sobre la resolucién de problemas y las piezas de repues-
to de Miele.

Contacto en caso de anomalias

En caso de anomalias que no pueda solucionar uno mismo, informar, p. ej., al distri-
buidor Miele o al Servicio técnico de Miele.

Es posible concertar una cita con el Servicio técnico a través de nuestra pagina
web https://www.miele.es/e/service-repair-product-so.

Al final de este documento se indica el nimero de teléfono del Servicio técnico de
Miele.

El Servicio Posventa necesitara el nombre del modelo y el nimero de serie (SN).
Todos los detalles pueden consultarse en los datos de la placa de caracteristicas.

Placa de caracteristicas

Pegar aqui la placa de caracteristicas adjunta. Tener en cuenta que concuerde el
nombre del modelo con las indicaciones que aparecen en la contraportada de este
documento.

Garantia

La duracion de la garantia es de 3 afos.
Encontrard mas informacidn en las condiciones de la garantia incluidas en el sumi-
nistro.
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Datos técnicos

Datos técnicos

Frecuencia de banda ISM

2,400 GHz —2,4835 GHz

modo preparado en red

Frecuencia RFID/NFC 13,56 Mhz
Potencia de transmisién WiFi <100 mW
Potencia de transmisién RFID/NFC <100 mW
Potencia de transmisién BTLE <10 mW
Consumo de potencia en estado des- <05W
conectado

Consumo de potencia en el modo pre- | <2W
parado en red

Tiempo hasta conexion automatica en | 10 Min.
estado desconectado

Tiempo hasta conexion automaticaen | 10 Min.

Hojas de datos del producto

A continuacién se adjuntan las hojas de datos de los modelos descritos en estas

instrucciones de manejo y montaje.

Informacion sobre placas eléctricas
segun reglamento (UE) n® 66/2014

MIELE

Identificador del modelo

KM 8665 FR, KM 8665 FL

Tipo de placa de cocina doméstica

incorporado

Nimero de selectorse de los focos y/o zonas de
coccién

1

Para zonas de cocidn circulares: diametro de la su-
perficie Util/zona de coccién

Para focos o zonas de coccidn no circulares: ancho
y largo de la superficie util de cada foco o zona de
coccion

1.=570 x 390 mm

Consumo de energia por zona de coccidn, calcula-
do por kg (ECoceisn eisctrica)

1.=184,5 Wh/kg

Consumo de energia de la placa, calculado por kg
(ECp\aca e\éctrica)

184,5 Wh/kg

- Induccién total / de libre seleccién / Induccién
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Informacion sobre placas eléctricas
segun reglamento (UE) n® 66/2014

MIELE

Identificador del modelo

KM 8685-2 FR, KM 8685-2 FL,
KM 8685-2 FL MattFinish

Tipo de placa de cocina doméstica

incorporado

Numero de selectorse de los focos y/o zonas de
coccién

1

Para zonas de cocidn circulares: diametro de la su-
perficie util/zona de coccién

Para focos o zonas de coccidn no circulares: ancho
y largo de la superficie util de cada foco o zona de
coccioén

1.=740 x 380 mm

Consumo de energia por zona de coccidn, calcula-
do por kg (ECeoccisn eisctrica)

1.=182,8 Wh/kg

Consumo de energia de la placa, calculado por kg
(ECp\aca e\éctrica)

182,8 Wh/kg

- Induccion total / de libre seleccién / Induccién

Informacion sobre placas eléctricas
segun reglamento (UE) n® 66/2014

MIELE

Identificador del modelo

KM 8695-2 FR, KM 8695-2 FL,
KM 8695-2 FL MattFinish

Tipo de placa de cocina doméstica

incorporado

Numero de selectorse de los focos y/o zonas de
coccion

1

Para zonas de cocidn circulares: didmetro de la su-
perficie util/zona de coccién

Para focos o zonas de coccidn no circulares: ancho
y largo de la superficie util de cada foco o zona de
coccion

1.=870 x 380 mm

Consumo de energia por zona de coccidn, calcula-
do por kg (ECcoccisn eicctrica)

1.=183,5 Wh/kg

Consumo de energia de la placa, calculado por kg
(ECp\aca e\éctrica)

183,5 Whkg

- Induccidn total / de libre seleccién / Induccién
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Declaracion de conformidad

Por la presente, Miele declara que esta placa de coccidn de vitrocerdmica cumple
con los requisitos de la directiva europea 2014/53/UE.

Es posible consultar el texto completo de la declaraciéon de conformidad europea
en el siguiente link:

- productos, descarga, en www.miele.es

- Servicio técnico, solicitar informacion, instrucciones de manejo, en
https://miele.es/manuales-125 especificando el nombre del producto o el nime-
ro de serie
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Miele S.A.U.

Avda. Bruselas, 31

28108 Alcobendas (Madrid)
Internet: www.miele.es

Servicio Posventa: miele.es/service

Atencidn al consumidor
Teléfono: 916 232 000
E-mail: contact@miele-support.es

Atencion al Distribuidor
Teléfono: 916 232 033

Servicios concertados en todas las capitales y poblaciones importantes.

Chile

Casa Vita SpA

Av. Nueva Costanera 4055
Vitacura

Santiago de Chile

Tel.: (+56) 22 957 00 00
Internet: www.miele.cl

E-Mail: info@mielepartnerchile.cl

Alemania

Direccion del fabricante
Miele & Cie. KG
Carl-Miele-StralRe 29
33332 Gitersloh



KM 8665 FR, KM 8665 FL, KM 8685-2 FR, KM 8685-2 FL,
KM 8685-2 FL MattFinish, KM 8695-2 FR, KM 8695-2 FL,
KM 8695-2 FL MattFinish
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