
• Do pieczenia pizzy, tarty flambée, focaccii, chleba i bułek
• Ze specjalnej ceramiki – wyjątkowo równe, chrupiące rezultaty
• Duże pory optymalnie pochłaniają wilgoć z ciasta 
• Jako płyta podgrzewająca na stole, utrzymuje ciepło do 25 min 
• Łatwe czyszczenie dzięki wysokiej jakości powłoce

glazurowanej
• Zawartość: kamień do pieczenia Gourmet i drewniana łopata

Kamień do pieczenia pizzy Miele Gourmet
Efekt, jak z tradycyjnego pieca kamiennego.

HBS 70


