Bruks- och monteringsanvisning
Ugn med mikrovagsfunktion

Lés ovillkorligen bruks- och monteringsanvisningen fore uppstall-
ning, installation och idrifttagning. Pa sa vis skyddar du dig samt und-
viker skador pa produkten.
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Sakerhetsanvisningar och varningar

» For enkelhetens skull kallas din ugn med mikrovagsfunktion ha-
danefter endast f6r ugn.

Denna ugn uppfyller gallande sékerhetskrav. Felaktig anvandning
kan medfdra person- och sakskador.

Las bruks- och monteringsanvisningen noga innan du bdérjar an-
vanda ugnen. Det &r viktigt eftersom den innehaller information om
inbyggnad, sakerhet, anvandning och underhall. P4 sa vis skyddar
du dig samt undviker skador pa ugnen.

| enlighet med normen IEC 60335-1 papekar Miele att det ar viktigt
att 1asa och félja avsnittet om installation av ugnen samt séker-
hetsanvisningarna och varningarna.

Miele tar inget ansvar for skador som har uppstatt pa grund av att
sakerhetsanvisningarna och varningarna inte har foljts.

Spara bruks- och monteringsanvisningen och éverlamna den vid
eventuellt agarbyte.

Anvandningsomrade

» Denna ugn ar avsedd fér anvandning i hushall och i hushallslik-
nande miljéer.

» Ugnen &r inte avsedd att anvdndas utomhus.

» Anvand bara ugnen med mikrovéagsfunktion i privata hushall for
upptining, uppvarmning, tillagning, bakning, stekning, grilining och
konservering av livsmedel.

Alla andra anvandningsomraden ar inte tillatna.

» Brandrisk pa grund av lattantandliga material.

Om du torkar lattanténdliga material i mikrovagsugnen férangas de-
ras fuktighet. Pa sa vis kan dessa material torkas ut och sjélvan-
tanda.

Anvand aldrig ugnen for att férvara eller torka lattantandliga material.



Séakerhetsanvisningar och varningar

» Personer, som pa grund av sina fysiska, sensoriska eller psykiska
férmagor, eller pa grund av bristande erfarenhet eller okunskap, inte
ar kapabla att anvanda ugnen pa ett sékert satt, maste hallas under
uppsikt vid anvandningen.

De far anvanda ugnen utan uppsikt endast om de fatt utbildning i an-
vandningen s att de kan anvanda den sakert. De maste kunna se
och forsta riskerna med en felaktig anvandning.

» P4 grund av speciella krav (som till exempel temperatur, fukt, ke-
misk bestandighet, reptélighet och vibration) ar tillagningsutrymmet
utrustat med en speciallampa. Lampan far bara anvéandas for det av-
sedda dndamalet. Den ar inte anpassad for vanlig rumsbelysning.
Lampan far bara bytas av Miele service eller en behdrig elektriker.

» Denna ugn har 1 ljuskalla i energieffektivitetsklass F.

Om det finns barn i hemmet

» Anvand driftsparren s& att barn inte odvervakat kan koppla in ugn-
en eller andra installningar.

» Barn under 8 ar bor héllas borta fran ugnen. De far endast anvan-
da den under uppsikt.

» Barn fran 8 ar och uppat far endast anvanda ugnen utan uppsikt
under forutsattning att de kanner till hur man anvander den pa ett
sakert satt. Barn maste kunna se och forsta riskerna med en felaktig
anvandning.

» Barn far inte rengéra eller géra underhall pa ugnen utan uppsikt.

» Hall uppsikt 6ver barn som befinner sig i narheten av ugnen. Léat
aldrig barn leka med den.

» Kvavningsrisk pa grund av férpackningsmaterial. Barn kan under
lek linda in sig i férpackningsmaterial (till exempel plastfolie) eller dra
det dver huvudet och kvéavas.

Hall darfér barn borta fran férpackningsmaterial.



Sakerhetsanvisningar och varningar

» Risk for skador p& grund av varma ytor. Barns hud &r kansligare
for hdga temperaturer &n vuxnas hud. Ugnen blir varm pa luckglaset,
mandverpanelen och vid utslappsdppningarna for ugnsluften.

Se till att barn inte tar pa ugnen under drift.

» Risk for skador nér luckan ar dppen.

Luckan kan belastas med maximalt 8 kg. Barn kan skada sig pa den
Oppna luckan.

Se till att barn inte star p3, sitter pa eller hanger i den éppna luckan.

Teknisk sakerhet

» Ej fackmaéssig installation, underhallsarbete eller reparation kan
innebéra allvarlig fara fér anvandaren. Installation och service far en-
dast utféras av Miele service eller av Miele auktoriserad fackman.

» Skador pa ugnen kan riskera din sdkerhet. Kontrollera att den inte
har nagra synliga skador. Ta aldrig en skadad ugn i drift.

» Det &r mojligt att tidvis eller permanent anvénda en fristdende eller
icke natsynkron energiférsorjningsenhet (till exempel fristaende el-
natverk, backupsystem). Driften férutsatter att energifdrsérjningsen-
heten foljer foreskrifterna enligt EN 50160 eller liknande.

De skyddsatgarder som ska tas pa uppstéllningsplatsen och i denna
Miele-produkt vad géller funktion och arbetssatt maste aven saker-
stéllas i fristdende respektive icke natsynkron drift. Vid behov ska at-
gérderna ersattas med likvardiga atgéarder i installationen. Exempel-
vis enligt det som star i aktuell publicering fran VDE-AR-E 2510-2.

» Om ugnen &r defekt kan mikrovagor komma ut nér den &r inkopplad,
vilket betyder fara fér anvandaren. Anvand inte ugnen i féljande fall:

- Luckan ar bojd.

- Luckans gangjarn ar losa.

- Det finns synliga hél eller sprickor pa hdljet, luckan eller ugnens

innervaggar.

» Elsikerheten for ugnen kan endast garanteras om den &r ansluten
till en jordad sakerhetsbrytare. Det ar mycket viktigt att denna grund-
laggande sakerhetsatgard utfors. Lat en elektriker kontrollera elin-
stallationen i tveksamma fall.
8
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» Anslutningsdata (frekvens och spénning) pa ugnens typskylt
maste absolut dverensstamma med elnatets, for att undvika skador
pa ugnen. Jamfor dessa data innan anslutning. Hor efter med en
elektriker vid tveksamhet.

» Grenuttag eller férlangningskablar uppfyller inte den nédvandiga
sakerheten. Anslut inte ugnen till elnatet med dessa.

» Anvand endast ugnen nar den r inbyggd. P4 sé vis garanteras en
saker funktion.

» Ugnen far inte anvandas pé uppstéliningsplatser som inte &r fasta
(till exempel batar).

» Risk for skador pa grund av elektriska stotar. Kontakt med stréom-
férande anslutningar och &ndring av ugnens elektriska och mekanis-
ka konstruktion kan utgora fara for anvandaren samt leda till funk-
tionsstorningar.

Oppna aldrig ugnens hélje.

» Garantiansprak géar férlorade om ugnen repareras av andra &n av
Miele auktoriserad service.

» Endast om originalreservdelar anvands garanterar Miele att alla
sakerhetskrav uppfylls. Defekta delar far endast bytas ut mot origi-
naldelar.

» Vid ugnar som levereras utan anslutningsledning, eller vid utbyte
av skadad anslutningsledning, maste en speciell anslutningsledning
installeras av en av Miele auktoriserad elektriker (se avsnittet “Instal-
lation — Elanslutning”).

» Om en anslutningsledning &r skadad, méste den bytas ut mot en
speciell anslutningsledning av en av Miele auktoriserad elektriker (se av-
snittet “Installation — Elanslutning”).

» Vid installation, underhéllsarbeten och reparationer méste ugnen
vara fullstandigt skild fran elnétet. Sakerstall detta genom att goéra
nagot av féljande

- se till att sékringarna ar franslagna eller

- skruva ur sdkringarna eller



Sakerhetsanvisningar och varningar

- dra ut stickproppen (om sadan finns) ur vagguttaget. Dra inte i an-
slutningskabeln utan i stickproppen.

P For att kunna fungera méaste ugnen ha tillrécklig kalluftstillférsel. Se till
att ventilationen inte paverkas (till exempel av varmeskyddslister som
byggts in i inbyggnadsskapet). Kalluften far heller inte varmas upp for
mycket av andra varmekallor i rummet.

» Om ugnen &r inbyggd bakom en skaplucka far den endast an-
vandas nar skapluckan ar 6ppen. Bakom en stédngd skaplucka lagras
for mycket varme och fukt. Pa sa vis kan ugn, inbyggnadsskap och
golv skadas. Stang luckan forst nar ugnen har svalnat helt.

Anvandning

» Risk for skador p& grund av varma ytor. Ugnen blir varm under
drift. Du kan branna dig pa varmeelementen, tillagningsutrymmet,
tillbehéren och maten.

Anvand grytvantar nar du skjuter in eller tar ut maten ur ugnen och
vid annan hantering i det heta tillagningsutrymmet.

» Lat luckan vara stangd om rokutveckling skulle uppsta i ugnsut-
rymmet. Detta for att kvava eventuella eldslagor. Avbryt tillagningen
genom att stédnga av ugnen och dra ut stickproppen ur eluttaget.
Oppna luckan forst nér roken ar borta.

» Féremal i narheten av den péslagna ugnen kan bérja brinna av de
hdéga temperaturerna. Anvand inte ugnen for att varma upp rummet.

» Olja och fett kan sjélvantanda vid 6verhettning. Hall alltid ugnen
under uppsikt ndr du anvander olja eller fett vid matlagning. Slack
aldrig olje- och fettbrander med vatten. Stdng av ugnen och kvav el-
den genom att stdnga luckan.

» Nar du grillar mat leder langa tillagningstider till att maten torkar
och eventuellt till sjalvantadndning av det som grillas. Hall dig darfoér
till de rekommenderade tillagningstiderna.

10
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» Observera att tiderna vid tillagning, uppvarmning och upptining
vid anvandning av funktion med mikro ofta &r mycket kortare an med
en vanlig funktion. For lang tillagningstid leder till torr mat, och even-
tuellt till att den sjalvantander.

Se till att halla de rekommenderade tillagningstiderna vid anvandning
av funktionerna med grill. Anvand inte funktionne MV for att till
exempel torka blommor, érter eller bréd. Anvand aldrig grillfunktio-
nerna for att torka blommor och &rter eller liknande. Anvand funktio-
nerna Varmluft plus eller Over-och undervarme (—] och éverva-
ka hela processen.

» Om du anvander alkohol vid tillagningen, téank da pé att den dun-
star vid hoga temperaturer. Dessa angor kan anténdas péa heta ytor.

» Nar du anvander restvarme for att halla maten varm kan det upp-
sté korrosion i ugnen pa grund av den hdga luftfuktigheten och kon-
densvattnet. Aven manéverpanelen, bankskivan eller inbyggnads-
skapet kan skadas. Stang aldrig av ugnen, utan stéll in den lagsta
temperaturen for den valda funktionen. Kylflakten fortsatter automa-
tiskt att vara aktiverad.

» Mat som halls varm eller férvaras i tillagningsutrymmet kan torka
och fuktigheten fran maten kan leda till korrosion i ugnen. Tack darfor
alltid 6éver maten.

» Ugnen kan skadas av varme som blir stdendes.

Lagg aldrig ut nagot pa tillagningsutrymmets botten sdsom till exem-
pel aluminiumfolie.

Om du vill anvénda ugnsbotten for att stélla mat pa eller varma pors
lin ska du bara anvanda funktionen Varmluft plus eller Eco-varm-
luft utan funktionen Booster.

» Om du flyttar féremal fram- och tillbaka p& ugnsbotten kan den
skadas. Skjut inte kastruller, pannor eller porslin fram- och tillbaka
nar du stéller dem pa ugnsbotten.

P Risk for skador pa grund av vattenanga. Om kall vatska halls p& en
varm yta bildas anga som kan orsaka svara brannskador. Dessutom
kan varma ytor skadas av den plétsliga temperaturandringen. Hall ald-
rig kall vatska direkt pa varma ytor.

11
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P Ugnen &r inte &mnad for rengdring och desinfektion av férbruknings-
varor, eftersom det kan uppsta hoga temperaturer. Du kan branna dig
nér du tar ut dessa foremal.

» Det &r viktigt att temperaturen i maten férdelas jamnt och ar till-
rackligt hog.

Vand och rér om i maten for att den ska varmas upp jamnt och beak-
ta de angivna utjamningstiderna vid uppvarmning, upptining och
tillagning.

Utjamningstid ar den tid under vilken temperaturen fordelas jamnt i
maten.

» Vid tillagning, speciellt vid eftervarmning av véatskor i funktionen
MV (=], kan det hianda att kokpunkten uppnds men att det inte
bubblar pa det typiska sattet. Vatskan sjuder inte jamnt. Denna for-
drdjda sjudning kan leda till att det helt pl6tsligt kokar dver explo-
sionsartat och att du branner dig nar du tar ut karlet med det heta
innehallet. Under ogynnsamma férhallanden kan trycket vara s& stort
att luckan 6ppnas av sig sjalv.

Ror om vatskan innan du varmer eller kokar den. Vanta minst

20 sekunder efter uppvarmningen innan du tar ut karlet ur tillag-
ningsutrymmet. Om du vill kan du satta in en glasstav eller liknande i
karlet under uppvarmningen.

P Risk for skador pa grund av varm mat. Vid uppvérmning av mat alst-
ras varmen direkt i maten, pa sa satt forblir kokkarlet kallare (undantag:
ugnsfast keramik). Porslinet varms bara upp genom varmedéverféringen
fran maten.

Kontrollera att maten har dnskad temperatur nar du tar ut den. Ga inte
efter temperaturen pa kokkéarlet! Sarskilt vid uppvarmning av barnmat
ar ratt temperatur viktig! Rér om eller skaka barnmaten efter upp-
varmning, och prova den sen sjélv sa inte barnet branner sig.

» Skaderisk p& grund av dvertryck i forslutna behéllare eller flaskor. |
forslutna behallare och flaskor byggs ett tryck upp vid uppvarmning
vilket kan leda till explosion.

Varm aldrig mat eller vatskor i slutna behallare eller flaskor. Oppna
behallare och ta bort bade lock och napp fran nappflaskor.

12
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» Om man varmer upp 8gg utan skal kan &ggulan spruta ut efter
tillagning med hogtryck.

Stick darfor flera hal i &ggulans hinna fére tillagning.

» Om man varmer upp 4gg med skal kan de spricka, dven efter att
de tagits ut ur tillagningsutrymmet.

Tillaga endast 4gg med skal i specialkérl. Varm inga hardkokta &gg i
funktionen MV [=].

» Om du varmer upp eller tillagar livsmedel med skal eller skinn, som
exempelvis tomater, korvar, potatis och auberginer, kan de explodera.
Gor flera sma hél eller en skara i dessa livsmedel sa att angan som
uppstar kan strémma ut.

P Kvicksilver- eller vatsketermometrar &r inte lampade for héga
temperaturer och gar latt sonder.

Anvand endast den medfdljande Miele stektermometer for att mata
matens temperatur.

» Kuddar fyllda med gryn, kdrsbarskarnor eller gel och liknande sa-
ker kan antanda, aven nar de tas ut ur tillagningsutrymmet efter upp-
varmning.

Varm dem inte i ugnen.

» | kokkarl med ihaliga handtag och lockhandtag kan fukt samlas i
halrummen. Nar fukten forangas samlas, sé byggs ett hogt tryck
upp, som forstor det ihaliga materialet explosionsartat (undantag:
haligheterna ar tillrackligt ventilerade).

Anvand inga karl med ihdliga handtag och lockknoppar i funktionen
MV (=]

» Karl som inte tal mikrovagor kan forstéras i funktionen MV och i
funktioner med mikro och aven skada ugnen.

Anvand inte metallbehallare, aluminiumfolie, bestick, tillagningskarl
som helt eller delvis &r av metall, blyhaltigt kristallglas, skalar med raff-
lade kanter, ej varmebestandiga plastkarl, trakarl, metallklips, plast-
eller pappersklips med metalltrad, plastkarl med aluminiumlock (se av-
snittet “Mikrovagsfunktion — Valja tillagningskarl”).
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Sakerhetsanvisningar och varningar

» Karl som inte tal ugnsvarme smalter vid hdga temperaturer och
kan forstora ugnen eller brannas vid.

Anvand darfor bara tillagningskarl av plast som tal ugnsvarme nér du
tillagar utan mikrovagsfunktionen. Beakta anvisningarna fran karltill-
verkaren.

» Brandrisk pa grund av behéallare av lattantandliga material. En-
gangsbehallare av plast méaste ha egenskaperna angivna under av-
snittet “Anvanda mikrovagsfunktionen - Valja tillagningskarl”.

Lamna inte ugnen utan uppsikt ndr mat varms upp eller tillagas i en-
gangskarl av plast, papper eller andra brannbara material.

» Varmhallningsférpackningar bestar bland annat av tunn aluminium-
folie som reflekterar mikrovagorna. Papper som ligger runt aluminium-
folien kan bli sa varmt att det borjar brinna.

Varm inte upp mat i varmhallningsférpackningar, som exempelvis pa-
sar med grillad kyckling, i funktioner med mikro..

» Ugnen kan skadas om den anvénds utan att det star mat i den
eller om du satt in fel livsmedel for tillagning i funktionen MV eller
i funktioner med mikro.

Anvand alltid glasformen i funktionen MV (=], &ven som avstall-
ningsyta for mindre former.

Anvand aldrig funktioner med mikro for att férvarma porslin eller tor-
ka orter. For dessa dndamal anvander du funktionen Varmluft

plus eller Over-och undervarme (—].

» | slutna konservburkar uppstar ett 6vertryck vid konservering och
uppvarmning. Det kan gora att de spricker. Konservera eller varm
inga konservburkar i ugnen.

» Risk for skador nér luckan ar dppen. Du kan gé in i eller snubbla
over luckan. Lamna inte luckan dppen i onddan.

» Luckan kan belastas med maximalt 8 kg. St eller sitt inte pa den
Oppna luckan och stéll inga tunga féremal pa den. Se till att du inte
klammer nagot mellan luckan och tillagningsutrymmet. Ugnen kan
skadas.
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Séakerhetsanvisningar och varningar

For ytor i rostfritt stal géller:

» Ytor som &r dverdragna med rostfritt stal blir férstérda av klister
och tappar sin smutsavvisande effekt. Satt darfor inte fast nagra
sjalvhaftande lappar, tejp eller liknande pa den rostfria ytan.

» Magneter kan orsaka repor. Satt darfér inga magneter pa de rost-
fria ytorna.

Rengoring och skotsel

» Risk for skador pa grund av elektriska stétar. Angan fran en ang-
rengdrare kan komma at strémférande delar och orsaka kortslutning.
Anvand aldrig angrengdrare for att gora rent ugnen.

» Repa inte luckglaset. Anvand inte skurmedel, harda svampar eller
borstar, eller vassa metallskrapor fér rengéring av luckglaset.

» Avldgsna salthaltig mat som hamnar pa de rostfria vaggarna direkt
fér att undvika korrosion.

P | fuktiga och varma omraden finns det en dkad risk fér skadedjur (till
exempel kackerlackor). Hall alltid ugnen och omradet kring den rent.
Skador som orsakats av skadedjur tacks inte garantin.

Tillbeho6r

» Anvand endast Mieles originaltillbehér. Om ej godkénda tillbehor
anvands galler inte langre garanti och/eller produktansvar och Miele
kan inte langre garantera att sdkerhetsbestammelserna uppfylls.

» Miele garanterar tillgangligheten av reservdelar till din ugn i upp till
15 ar (minst 10 ar) efter att modellserien har utgatt ur sortimentet.

» Anvand endast medfdljande Miele stektermometer. Om stekter-
mometern &r trasig maste du byta ut den mot Mieles originalstekter-
mometer.

» Stektermometerns plast kan smaélta vid mycket héga temperatur-
er. Anvand inte stektermometern i grillfunktionerna. Férvara inte stek-
termometern i tillagningsutrymmet.
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Bidra till att skona miljon

Transportférpackning

Foérpackningen skyddar maskinen mot
transportskador. Férpackningsmaterial-
en ar valda med hansyn till miljén och
ar darfor atervinningsbara.

Forpackning/emballage som aterfors till
materialkretsloppet innebar minskad ra-
varuférbrukning. LAmna till materialspe-
cifika atervinningscentraler om moijligt.
Din Miele-aterforséljare kan ta tillbaka
férpackningen.
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Hantering av uttjant maskin

Uttjanade elektriska och elektroniska
produkter innehaller i manga fall mate-
rial som kan &teranvandas. Men de
innehaller dven skadliga &mnen som ar
nédvandiga bestandsdelar for produkt-
ernas funktion och sékerhet. Om sada-
na &mnen hamnar i hushallsavfallet eller
hanteras pa fel satt kan det medféra
skador pa méanniskors hélsa och pa mil-
jon. Kasta déarfor pa inga villkor den ut-
tjdnade produkten i hushallsavfallet.

i

Lamna in uttjdnade elektriska och elek-
troniska produkter till en &tervinnings-
station. Du &r sjalv ansvarig for att rade-
ra eventuella personliga uppgifter som
kan st pa maskinen. Du har en lag-
stadgad skyldighet att plocka ur gamla
batterier och lampor som inte sitter fast
i produkten. Ta dem till ett Iampligt upp-
samlingsstélle, dar de kan ldmnas in. Se
till att den uttjanta produkten férvaras
barnsékert tills den ldmnas in fér om-
handertagande.



Oversikt

Ugn

\
==\====\>=

)

(® Manéverpanel

(2 Varmeelement fér évervarme och grill

(® Anslutningskontakt fér stektermometern

(@ 3 falshojder fér att stélla glasformar och galler pa

(® Insugnings®ppning for flakten med bakomliggande ringelement
(® Frontram med typskylt

@ Lucka
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Manoéverpanel

(FOD” G - S A
é@@@@ ® @ ® @ @0

(@ Nersankt knapp P&/Av O
For att starta och stédnga av ugnen

(2) Optiskt granssnitt
(endast for Miele service)

® Touchknapp [
Styra ugnen med din mobila enhet

® Touchknapp
Direkt start av funktionen Snabb-MV

(® Touchknapp &
Starta popcornfunktionen

18

(® Touchdisplay
For att visa information och fér ma-
ndvrering

@ Nérhetssensor
Koppla in belysningen i tillagningsut-
rymmet och displayen och kvittera
ljudsignalerna nér ndgon narmar sig

Touchknapp ©
For att hoppa tillbaka stegvist

(® Touchknapp £
For att stalla &ggklockan eller stélla
in larm

Touchknapp %
For att tdnda och slacka belysningen
i ugnsutrymmet




Manoéverpanel

Knapp Pa/Av

Knappen P&/Av O ligger lite nersankt
och reagerar pa fingerkontakt.

Med denna knapp startar du pa och
stanger av ugnen.

Narhetssensor

Nérhetssensorn sitter under touchdis-
playen bredvid touchknappen <©. Nér-
hetssensorn k&nner av ndr du narmar
dig touchdisplayen till exempel med din
hand eller kropp.

Om du har aktiverat respektive install-
ningar kan du koppla in belysningen i
tillagningsutrymmet, starta ugnen eller
kvittera ljudsignalerna (se avsnittet “In-
stéllningar — Sensorstddd anvandning”).
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Manoéverpanel

Touchknappar

Touchknapparna reagerar pa beréring. Varje knapptryck bekraftas med en ljudsig-
nal. Du kan sténga av denna ljudsignal genom att valja installningen Ljudstyrka |

Knapplud | Av.

Om du vill att touchknapparna aven ska reagera ndr ugnen ar avstangd valjer du
installningen Display | QuickTouch | PA.

Touchknapp

Funktion

E]>)

Om du vill styra ugnen via din mobila enhet, s& maste du ha in-
stallerat systemet Miele@home, aktivera instéllningen Fjarrstyrning
och trycka pa denna touchknapp. D4 lyser denna touchknapp
och funktionen MobileStart kan anvandas.

S& lange som denna touchknapp lyser s& kan du styra ugnen via
din mobila enhet (se avsnittet “Instaliningar — Miele@home”).

Med den har touchknappen startar du funktionen Snabb-hY.
Tillagningsprocessen gar med maximal effekt (1 000 W) och en
tillagningstid pa 1 minut (se avsnittet “Snabb-MV”). Genom att
trycka pa touchknappen flera ganger kan du oka tillagningstiden.

Denna funktion kan bara anvéandas nér ingen annan tillagning ar
igang.

Med den har touchknappen startar du funktionen Popcorn. Tillag-
ningen gar med 850 W och en tillagningstid pa 2:50 minuter (se
avsnittet “Popcorn®).

Denna funktion kan bara anvéndas nér ingen annan tillagning ar
igang.
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Manoéverpanel

Touchknapp | Funktion

D Beroende pé i vilken meny du ar, kommer du tillbaka till den
o6verordnade menyn eller huvudmenyn.

A N&r en meny visas i displayen eller en tillagning &r igang kan du
med denna touchknapp nar som helst stélla &ggklockan (till
exempel fér aggkokning) eller stalla in ett larm, det vill séga ett
fast klockslag (se avsnittet “Larm och dggklocka”).

O Med denna touchknapp kan du t&nda eller slédcka belysningen.

Beroende pé vald installning slécks belysningen i tillagningsut-
rymmet efter 15 sekunder eller &r fortsatt tdnd respektive slackt.
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Manoéverpanel

Touchdisplay

Touchdisplayens 6mtaliga yta kan repas av spetsiga eller vassa féremal som
exempelvis pennor.

R&r endast vid touchdisplayen med fingrar.

Se till att inget vatten hamnar bakom touchdisplayen.

Touchdisplayen &r uppdelad i flera omraden.

12:00

(] (2] ar=

Tillagnings- Automatik- Special MyMiele
funktioner program

Pa den 6versta raden visas menyns sokvag till vanster. De enskilda menypunkter-
na skiljs fran varandra av en lodrat linje. Om menyn inte kan visas helt pa grund av
platsbrist visas éverordnade menypunkter med ... .

Nar du trycker pa ett menynamn pa den Gversta raden véaxlar displayen till menyn i
fraga. Tryck pa () for att vaxla till startskarmen.

Klockan visas till hdger pa den 6versta raden. Du kan stélla in aktuell tid genom att
trycka pa instéllningen.

Dessutom kan ytterligare symboler visas, till exempel SuperVision ().

Vid den 6versta radens 6vre kant finns en orange linje dar du kan dra ner en rull-

gardinsmeny. Med den kan du aktivera respektive avaktivera instéliningar under en
tillagning.

| mitten finns den aktuella menyn med menypunkterna. Du kan bladdra at héger
eller vanster genom att dra med fingret dver displayen. Du véljer en menypunkt
genom att trycka pa den (se avsnittet “Anvandning”).

P& den nedre raden finns, beroende pa meny, olika falt for mandvrering, som till
exempel Timer, Spara eller OK.
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Manoéverpanel

Symboler
| displayen kan féljande symboler visas:
Symbol Innebord
i Denna symbol visar ytterligare information och anvisningar fér
anvandningen. Detta informationsfénster bekraftar du med OK.
o Information om éverordnade menypunkter som inte langre kan
visas i menyns s6kvag pa grund av platsbrist.
O) Larm
Q Aggklocka
EEEEZC |NAagra instéliningar, som t.ex. displayens ljusstyrka eller volymen
pa signalerna stalls in pa en liggande stapel.
& Driftsparren eller knappspérren ar aktiverad (se avsnittet “Install-
ningar — Sékerhet”). Anvandningen ar sparrad.
N Kérntemperatur vid anvéndning av stektermometer
WK Fjarrstyrning (visas endast nér du har tillgang till systemet
Miele@home och har valt instéllningen Fiarrstyrning | P4a)
SuperVision (visas endast nar du har tillgang till systemet

Miele@home och har valt instéllningen Supertision | Superisionvis-
ning | P4)
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Anvandning

Du anvander ugnen genom att trycka
pa énskad menypunkt i touchdisplayen.

Varje fingertryck gor att det aktuella
tecknet (ord och/eller symbol) du tryck-
er pa fargas orange.

Falt som ska bekraftas for ett anvandar-
steg ar markerade med gront (till exem-

pelOK).
Vilja menypunkt

m Tryck pa Onskat falt eller dnskat varde
pé touchdisplayen.

Bladdra
Du kan bladdra at vanster eller hoger.

m Dra med fingret dver bildskarmen.
Lagg fingret pa touchdisplayen och
dra det i 6nskad riktning.

Stapeln i det nedre omradet visar var du
ar i den aktuella menyn.
Lamna menyniva

m Tryck péa touchknappen D eller tryck
pa symbolen ... i menyn.

m Tryck pa symbolen () for att vaxla till
startskarmen.

Alla inmatningar som du har gjort men
inte bekraftat med OK sparas inte.
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Andra varde eller instillning
Andra instillning i en urvalslista
Aktuell installning ar orangemarkerad.
m Tryck p& 6nskad installning.
Instéliningen sparas. Du kommer tillba-
ka till den éverordnade menyn.

Vilja siffror med sifferrullen

m Dra sifferrullen nerat eller uppat med
hjalp av fingret tills dnskade siffror
visas i mitten.

m Bekrafta med OK.
Den andrade siffran sparas.

Ange siffror med sifferblocket

m Tryck p& vardet som star i mitten av
sifferrullen.

Sifferblocket visas.
m Tryck pa onskade siffror.

Sa snart du har gjort ditt val blir faltet
OK grénmarkerat.
Med hjalp av pilen raderar du den se-
nast valda siffran.

m Bekrafta med OK.

Den andrade siffran sparas.



Anvandning

Andra instillningen med en liggande
stapel

Vissa instéliningar visas med en ligg-
ande stapel ERREZZ1. Om alla seg-
ment ar fyllda &r det maximala vardet
valt.

Om bara ett eller inget segment ar fyllt
sa ar det minsta vardet valt respektive
installningen avaktiverad (till exempel
ljudsignalerna).

m Tryck pa géllande segment pé stapeln
fér att &ndra instéllningen.

m Valj P4 eller Av for att aktivera eller av-
aktivera installningen.

m Bekréfta valet med OK.

Instaliningen sparas. Du kommer tillba-
ka till den 6éverordnade menyn.

Ange bokstaver

Du anger bokstaver med hjalp av ett
tangentbord i displayen. Valj garna kor-
ta namn.

m Tryck pa de bokstéaver och tecken du
onskar.

Tips! Med tecknet | kan du I&gga till en
radbrytning for langre programnamn.

m Tryck p& Spara.

Namnet sparas.

Visa kontextmenyn

| vissa menyer kan du visa en kontext-
meny, till exempel om du vill dépa om
egna program eller flytta texter under
MyMiele.

m Tryck till exempel pa ett eget program
tills kontextmenyn 6ppnas.

m Tryck pa touchdisplayen utanfér me-
nyfonstret for att stdnga kontextme-
nyn.

Flytta genvag

Du kan &ndra ordningsfoljden pa egna
program och texter under MyhMiele.

m Tryck till exempel pa ett eget program
tills kontextmenyn éppnas.

m Valj flytta.

m Hall fingret pa det markerade féltet
och dra det pa 6nskat stalle.
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Anvandning

Visa rullgardinsmeny

Under en tillagning kan du aktivera res-
pektive avaktivera installningar som till

exempel Booster eller Uppvarmning samt
wifi-funktion =.

m Dra rullgardinsmenyn nerat pa den
orangea linjen under rubrikraden.

m V&lj den instélining som du vill &ndra.
Aktiva instéllningar &r orangemarkera-
de. Inaktiva instaliningar ar (beroende
pa fargschema) svart- eller vitmarke-
rade (se avsnittet “Instaliningar — Dis-
play”).

m Flytta rullgardinsmenyn uppaét eller
nerat eller tryck pa touchdisplayen
utanfér menyfonstret for att stanga
rullgardinsmenyn.
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Visa Hjalp
For vissa funktioner finns en hjalp. Pa
den undre raden visas Hjalp.

m Tryck pa Hjalp for att visa anvisningar
med bilder och text.

m Tryck péa touchknappen Stang for att
atervanda till féregaende meny.

Aktivera MobileStart

m Tryck pa touchknappen [} for att ak-
tivera MobileStart.

Touchknappen [} lyser. Du kan fjarrsty-
ra ugnen via Miele-appen.

Den direkta styrningen pa ugnen gar
fére fjarrstyrningen via appen.

Du kan anvéanda MobileStart sa lange

som touchknappen [)? lyser.




Utrustning

De modeller som beskrivs i denna
bruksanvisning hittar du pa baksidan.

Typskylt

Typskylten syns pa frontramen nér luck-
an ar éppen.

Déar finns modellbeteckning, fabrika-
tionsnummer och anslutningsdata (nat-
spanning/frekvens/maximalt anslut-
ningsvarde).

Se till att du har denna information
framfor dig om du skulle fa fragor eller
problem som Miele kan hjélpa dig med.
Leveransinnehall

- bruks- och monteringsanvisning till
ugns- och mikrovagsfunktionerna

- kokbok med recept for automatikpro-
gram och funktioner

- stektermometer

- skruvar for att fasta ugnen i inbygg-
nadsskapet

- diverse tillbehor.

Medfoéljande och extra tillbehor

Till ugnen medféljer som standard en
glasform, ett ugnsgaller och en stek-
termometer.

Alla tillbehér och rengéringsmedel &r
anpassade till Mieles ugnar.

Du kan bestélla dessa fran Mieles web-
butik, Miele service, eller din aterfor-
saljare.

Om du vill bestélla ndgot sa anger du
ugnens modellbeteckning och beteck-
ningen pa tillbehoret.

Glasform

Glasformen lampar sig for alla funktio-
ner.

Glasformen kan skadas vid for stora
temperaturvariationer.

Stall inte den varma glasformen pa
en kall yta som till exempel en bank-
skiva av sten eller kakel, utan pa ett
lAmpligt underlag.

m Anvand alltid glasformen i funktionen
My (), dven som avstallningsyta for
mindre former.

m Glasformen far belastas med maxi-
malt 8 kg.
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Utrustning

Ugnsgaller med utdragssparr

Gallret ska inte anvédndas i funktionen
MY (==]. Du kan anvanda gallret i alla
andra funktioner med och utan mik-
rovagsfunktionen.

& Risk for skador pa grund av
varma ytor.

Gallret blir varmt under tillagning i
ugnen.

Anvand grytvantar nér du skjuter in
eller tar ut maten ur ugnen och vid
annan hantering i det heta tillag-
ningsutrymmet.

Ugnen och gallret kan skadas om
eventuella gnistor bildas.

Anvand inte gallret for tillagningar i
funktionen MY (=].

Lagg inte gallret pa ugnsbotten utan
skjut in det pa en falshojd.

Anvanda ugnsgaliret

Gallret har ett utdragsskydd. Denna ut-
dragssparr férhindrar att ugnsgallret kan
dras ut helt om du endast vill dra ut det

en bit.

Om du sétter in gallret &t fel hall sa
fungerar inte utdragsspérren som
den ska.

Se till att utdragssparren alltid befin-
ner sig langst bak néar gallret skjuts
in.
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m Lyft gallret 1att framat nar det stoppas

av utdragsspérren vid utdragning.

T

T

m Anvand glasformen pa gallret for

vissa tillagningsprocesser (till exem-
pel ndr du vill steka nagot).

Det ar bara i detta fall som utdrags-
sparren ar fram.

m Gallret far belastas med maxi-

malt 8 kg.




Utrustning

Runda bakformar

De runda bakformarna kan skadas
av mikrovagor.

Anvand inte de runda bakformarna i
funktionerna MYV (=], MV + Stekauto-
rmatik , MY + Yarmiuft plus ,

MY +Grill eller MY + Varmlufts-

oril Z&).

O

Den runda bakformen HBF 27-1 utan
hal ar 1amplig for tillagning av pizza, I&-
ga mjuka kakor av vetedeg eller kaks-
met, pajer eller for att gradda djupfrysta
mjuka kakor och pizza.
Den halade, runda bak- och AirFry-
formen HBFP 27-1 kan anvandas pa
samma satt som den halade Gourmet
bak- och AirFry-platen HBBL 71.
Den emaljerade ytan som bada bakfor-
marna har ar féradlad med
PerfectClean.
m Skjut in gallret och séatt den runda
glasformen pa det.

Baksten HBS 70

< =

Med bakstenen far du ett optimalt bak-

resultat for ratter som ska ha en sprod-

bakad botten som pizza, paj, brod,

frallor med mera.

Bakstenen bestér av eldfast keramik

och &r glaserad. For att 1agga pa och ta

ut det som graddas pé bakstenen med-

féljer en bakspade av obehandlat tra.

m Skjut in gallret pa den forsta falshoj-
den och satt bakstenen péa gallret.

Stektermometer

Stektermometern mojliggdr en exakt
Overvakning av temperaturen under
tillagningen (se avsnittet “Stekning —
Stektermometer”).

Ugnspanna HUB
och lock till ugnspanna HBD

Ugnspannan och locket kan bli fér-
storda av mikrovagor. Metall reflekte-
rar mikrovagor sa att gnistor kan bil-
das och mikrovagorna inte absorbe-
ras.

Anvand endast ugnspannan med
locket for tillagningar i funktioner ut-
an mikro.

Skjut in gallret pa den forsta falshoj-
den och satt ugnspannan pa det.

Ytskiktet p& ugnspannan &r 6verdraget
med en smutsavvisande yta och de ar

lampliga for anvéndning péa induktions-
hallar.

Ugnspannan finns med olika djup.
Bredden och hdjden &r samma for alla.

Det finns passande lock att kpa sepa-
rat. Ange modellbeteckningen nér du
ska kdpa locket.
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Utrustning

Djup: 22 cm
HUB 62-22

Djup: 35 cm*
HUB 62-35

| tillagningsutrymmen med 3 falshdjder kan
ugnspannan och locket inte skjutas in
samtidigt eftersom den sammanlagda hoj-
den overskrider hdjden i tillagningsutrym-
met.

Tilloehor for reng6ring och skotsel
- Miele mikrofibertrasa for allrengdring

- Miele ugnsrengéring

Sédkerhetsanordningar

- Driftspérr &
(se avsnittet “Instéliningar — Saker-
het”)

- Knappsparr
(se avsnittet “Installningar — Saker-
het”)

- Kylflakt
(se avsnittet “Installningar — Fortsatt
drift for kylflakt”)

- Sakerhetsavstangning
En ugnsfunktion utan mikrovagsfunk-
tionen kan startas utan att du anger
en tillagningstid. For att férhindra att
ugnen gar oavbrutet och for att for-
hindra brandrisk s& kommer ugnen
att stdngas av automatiskt efter en
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stund (beroende pa vald funktion och
temperatur) efter att ugnen anvandes
sist.

Ytor behandlade med
PerfectClean

Ytor behandlade med PerfectClean har
en enastdende smutsavvisande effekt
och ar extra latta att rengéra.

Mat som brant fast lossnar Iatt. Smuts
efter graddning och ugnsstekning kan
|att tas bort.

Du kan hacka och skara upp mat pa
ytorna behandlade med PerfectClean.

Anvand inte keramikknivar eftersom
de kan repa ytorna behandlade med
PerfectClean.

Ytor behandlade med PerfectClean ska
skoétas ungefar pa samma satt som
glas.

L&s anvisningarna i kapitlet “Rengdring
och skotsel” for att bevara den smuts-
avvisande effekten och den extra latta
rengdringen.

Ytor behandlade med PerfectClean
- tillagningsutrymme

- galler

- Rund bak- och AirFry-form hélad

- rund bakform.



Forsta gangen produkten anvands

Miele@home

Din ugn &r utrustad med en integrerad
wifi-modul.

For att anvanda den behdver du:
- ett wifi-natverk
- appen Miele

- ett anvandarkonto hos Miele. Anvan-
darkontot kan du skapa i appen
Miele.

Appen Miele guidar dig vid anslutningen
mellan ugnen och ditt wifi-natverk.

Efter det att du har anslutit ugnen till ditt
wifi-natverk kan du exempelvis géra
féljande med appen:

- Ta fram information om ugnens funk-
tion

- Visa anvisningar om pagéende tillag-
ningar i ugnen

- Avsluta pagaende tillagningar

N&r du ansluter ugnen till ditt wifi-nat-

verk hdjs energiférbrukningen, dven om
ugnen &r avstangd.

Kontrollera att signalen fran ditt nat-
verk ar tillrackligt stark dér din ugn
star.

Tillganglighet wifi-anslutning

Wifi-anslutningen delar frekvensomrade
med andra maskiner och produkter (till
exempel mikrovagsugnar, fjarrstyrda
leksaker). Detta kan orsaka tillfalliga
eller fullstdndiga stdrningar i anslutning-
en. Av denna anledning kan en sténdig
atkomst till de befintliga funktionerna
inte garanteras.

Tillgdnglighet Miele@home

Vilka funktioner du kan anvanda i Miele-
appen beror pa vilka Miele@home-ser-
vicetjanster som ar tillgangliga i ditt
land.

Servicetjansten for Miele@home finns
inte i alla lander.

Ga till Mieles hemsida www.miele.se for
information om tjanstens tillganglighet.
Appen Miele

Appen Miele kan laddas ner utan kost-

nad fran App Store® eller Google
Play™.

Hamta i
’ App Store E
LADDA NED PA
’ Google Play E
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Forsta gangen produkten anvands

Grundinstéllningar

Du maste gora foljande instéllningar
innan du tar ugnen i drift forsta gangen.
Dessa installningar kan du vid 6nskemal
andra vid en senare tidpunkt (se avsnitt-
et “Installiningar”).

& Risk for skador pa grund av
varma ytor.

Ugnen blir varm under drift.

Anvand endast ugnen nér den &r in-
byggd. Pa sa vis garanteras en séker
funktion.

Om ugnen &r elansluten s startas den
automatiskt.

Stilla in sprak
m Valj 6nskat sprak.

Om du har rakat stalla in ett sprak som
du inte forstar, se avsnittet “Install-
ningar — Sprak [V,

Stélla in plats
m Valj 6nskad plats.
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Stélla in Miele@home
| displayen visas Stalla in Miele@home?.

m Om du vill installera Miele@home
direkt sa valjer du vidare.

m Om du vill gora installationen senare
sa valjer du Hoppa éver.
Information om installation vid ett se-
nare tillfalle hittar du i avsnittet “In-
stallningar — Miele@home”.

® Om du vill installera Miele@home
direkt sa valjer du 6nskad anslut-
ningsmetod.

Displayen och appen Miele leder dig
genom foéljande steg.

Stalla in datum
m Stall in dag, manad och ar.
m Bekrifta med OK.

Stilla in klockan
m Stall in timmar och minuter.

m Bekrifta med OK.

Avsluta idrifttagning

m FOlj eventuella ytterligare anvisningar i
displayen.

Den forsta idrifttagningen &r genomférd.



Forsta gangen produkten anvands

Varma upp ugnen for forsta
gangen

N&r du varmer upp ugnen for férsta
gangen kan det lukta lite konstigt. Du
blir av med lukterna om du later den
tomma ugnen varmas upp under minst
en timme.

Se till att védra ordentligt medan du
gOr detta.
Undvik att lukterna drar in i andra rum.

m Ta bort alla eventuella klisterméarken
eller skyddsfolie fran bade ugn och
tillbehor.

m Ta ut tillbehdr ur ugnen och gor rent
dem (se avsnittet “Rengoring och
skotsel”).

m Torka ur ugnen med en fuktig trasa
innan du borjar varma upp den for att
fa bort eventuellt damm och férpack-
ningsrester.

m Starta ugnen med knappen P&/Av O.
Huvudmenyn visas.

m Vil Tilagningsfunktioner (.

m Vil Varmiuft plus [&].

Den forprogrammerade temperaturen
visas (160 °C).

Uppvarmningen, belysningen och kyl-
flakten startas.

m Stéll in hégsta mojliga temperatur
(250 °C).

m Bekrafta med OK.

Férvarm ugnen i minst en timme.

m Stang av ugnen med knappen P&/
Av O efter minst en timme.

Rengora tillagningsutrymmet efter att
ugnen varmts upp fér férsta gangen

& Risk for skador pa grund av
varma ytor.

Ugnen blir varm under drift. Du kan
branna dig pa varmeelementen och
tillagningsutrymmet.

Lat tillagningsutrymmet svalna av
innan du rengdr det for hand.

m Rengdr tillagningsutrymmet med
varmt vatten, handdiskmedel och en
ren disksvamp eller med en ren, fuk-
tig mikrofibertrasa.

m Torka ytorna torra med en mjuk trasa.

Stang ugnsluckan forst nar tillagnings-
utrymmet &r torrt.
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Oversikt 6ver instillningar

Menypunkt

Madjliga installningar

Sprék ™

... | deutsch | english | ...
Plats

Tid

Yisning
P&* | Av | Nattavstangning
Analog eller digital visning
Analog* | Digital
Tidsformat
24-timmarsvisning® | 12-timmarsvisning (am/prm)
Stalla in

Datum

Belysning

Pa
“PA"i15 sek*
Ay

Startskarm

Huvudmeny™
Funktioner
Automatikprogram
Specialprogram
Egna program
MyMiele

Display

Ljusstyrka

EEERC-C]
Fargschema

us | mark*
CickTouch

Pa | Av*

Ljudstyrka

Ljudsignaler
EEERC-C]

Knappljud
EEERC-C]

Yélkomstmelodi
P&* | Ay

* Fabriksinstéllning
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Menypunkt Madjliga installningar
Enheter Wikt
g*| b | Ib/oz
Temperatur
Dc* | DF
Snabb-MY Effekt
Tilagningstid
Popcorn Tillagningstid
Booster pa*
By
Forvalda temperaturer
Forvalda effekter
Kylflakt fortsatt drift Tidsstyrd
Temperaturstyrd®

Sensorstddd anvandning

Ljus p& nér du nérmar dig

vid pagdende tilagning® | alltid pa | Av
Maskin pa nar du narmar dig

P& | Ay
Signalton av nér du narmar dig

Pa* | Av

Sakerhet

Driftsparr &
P& | Ay
Knappspéarr
P& | Ay

Frontigenkanning

Pa
Ay*

MWiele@home

Altivera
Avaktivera
Anslutningsstatus
My instélining
Aterstall

Gora instélining

Fiarrstyrning

pax
Ay

* Fabriksinstéllning
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Menypunkt Madjliga installningar
Superyision SuperVisionvisning
P& | Ay
Yisning i standbylage
P4 | Endast vid fel*
Lista maskiner
Visa maskin | Ljudsignaler
RemotelUpdate pa*
By
Programversion

Rattslig information

Open-Sourcelicenser

Butik

Demolage
Pa | Ay

Fabriksinstaliningar

Maskininstalningar
Egna program

My hiele

Forvalda effekter
Forvalda temperaturer

* Fabriksinstallning
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Installningar

Oppna menyn “Instéllningar”

| menyn {& Instéliningar kan du anpassa
din ugn efter dina egna behov och 6ns-
kemal genom att &ndra fabriksinstall-
ningarna.

Du &r i huvudmenyn.
m Valj & Instaliningar.
m Valj dnskad instéllning.

Nu kan du kontrollera och andra install-
ningarna.

Det gar inte att &ndra instéllningarna
om en tillagning pagar.

Sprak [*
Du kan stélla in 6nskat sprak och plats.

Nar du har valt och bekraftat det 6ns-
kade spraket visas det direkt i display-
en.

Tips! Har du rékat valja ett sprak som
du inte férstar sa valjer du {& i huvud-
menyn. Folj symbolen [ fér att g4 tillba-
ka till undermenyn Sprak ™.

Tid
Visning

Valj hur du vill att tiden ska visas nar
ugnen &r avstangd:

- Pa
Tiden visas alltid i displayen.
Om du dessutom véljer installningen
Display | QuickTouch | P4 sa reagerar
alla touchknappar nu direkt nar du
trycker p& dem och nérhetssensorn
identifierar automatiskt om du narmar
dig displayen.
Om du valjer till installningen Display |
QuickTouch | Av s& maste koppla in
ugnen innan du kan anvanda den.

- Ay
Displayen ar mork for att spara ener-
gi. Du maste koppla in ugnen innan
du anvénder den.

- Nattaystédngning
For att spara energi visas klockan
bara fran 05:00 till 23:00 i displayen.
Resten av tiden ar displayen av-
stangd for att spara energi.

Analog eller digital visning

Klockan kan vara Analog (analog klocka
med visare) eller Digital (Tim:Min).

Vid digital klocka visas dven datum.
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Tidsformat

Du kan stélla in klockan i 24- eller 12-
timmarsformat (24-timmarsvisning eller
12-timmarsvisning (am/pm)).

Stéalla in

Stall in timmar och minuter.

Tips! Om ingen tillagningstid raknas ner
sa trycker du pa klockan i den Oversta
raden for att &ndra den.

Efter ett stromavbrott visas den aktuella
tiden igen. Tiden sparas i cirka 150 tim-
mar.

Om du har anslutit ugnen med ett
hemnatverk och loggat in den i Miele-
appen, synkroniseras tiden i enlighet
med den instéllda platsen i Miele-ap-
pen.

Datum
Stall in datum.

Nar ugnen ar avstangd visas datumet
bara pa installningen Tid | Analog eller
digital visning | Digital.

Belysning

- P4
Belysningen &r inkopplad under hela
tillagningen.

- "P&"i15 sek
Belysningen sléacks efter cirka
15 sekunder under en tillagning. N&r
du trycker pa touchknappen -Q: sa
tands belysningen igen under
15 sekunder.

- Ay
Belysningen i tillagningsutrymmet ar
slackt. Nar du trycker pa touch-
knappen -Q: sa tands belysningen
igen under 15 sekunder.

Startskarm

Vid leverans visas huvudmenyn nar du
kopplar in ugnen. Som startskdrm kan
du ocksa vélja att till exempel visa funk-
tioner eller genvéagarna under MyMiele
istéllet (se avsnittet “MyMiele”).

Den nya startskdrmen visas forst nasta
gang ugnen sétts pa.
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Du kommer till huvudmenyn genom att
vélja touchknappen O eller via meny-

s6kvéagen i rubrikfaltet.
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Display

Ljusstyrka

Ljusstyrkan pa displayen visas med en
liggande stapel.

- INNEENER
maximal ljusstyrka

minimal ljusstyrka

Fargschema

Vélj om displayen ska visas med ett
ljust eller morkt fargschema.

- ljus
Displayen har en ljus bakgrund med
mork text.

- mork
Displayen har en mérk bakgrund med
ljus text.

QuickTouch

Valj hur touchknapparna och nérhets-
sensorn ska reagera nar ugnen ar av-
sténgd:

- P4
Om du dessutom har valt installning-
en Tid | Yisning | P4 eller Nattavstang-
ning sa reagerar touchknapparna och
narhetssensorn aven nar ugnen ar
avstangd.

- Ay
Oberoende av installningen Tid | Vis-
ning reagerar touchknapparna och
narhetssensorn endast nér ugnen ar
inkopplad samt en stund efter det att
ugnen har stéangts av.

Ljudstyrka

Ljudsignaler

Nar ljudsignalerna ar paslagna hors en
signal nar den installda temperaturen
nas och efter att en installd tid I6pt ut.

Ljudsignalernas ljudstyrka visas med en
liggande stapel.

- INNEEEN
maximal ljudstyrka

ljudsignalen ar avstangd

Knappljud

Knappljudets ljudstyrka visas med en
liggande stapel.

- INNEEEN
maximal ljudstyrka

knappljudet &ar avstangt

Valkomstmelodi

Du kan aktivera eller avaktivera melodin
som hdrs ndr man trycker pa knappen
Pa/Av O.
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Enheter

Vikt
Du kan stélla in vikten pé livsmedel i au-

tomatikprogrammen i gram (g), Ib (Ib)
eller Ib/oz (b/oz).

Temperatur

Du kan stélla in temperaturen i grader
Celsius (“C) eller grader Fahrenheit (“F).

Snabb-MV

For en snabb start av mikrovagsfunktio-
nen finns en foérprogrammerad effekt pa
1 000 W och en férprogrammerad tillag-
ningstid p& 1 minut.

- Effekt
Du kan stalla in en mikrovagseffekt
pa 80 W, 150 W, 300 W, 450 W,
600 W, 850 W eller 1 000 W.

- Tillagningstid
Den maximalt installbara tillagnings-
tiden beror pd vald mikrovagseffekt:
80-300 W: maximalt 10 minuter
450-1 000 W: maximalt 5 minuter

Popcorn

For en snabb start av mikrovagsfunktio-
nen for att poppa popcorn ar en mik-
rovagseffekt pa 850 W och en tillag-
ningstid pa 2:50 minuter forinstalld.
Detta stdmmer 6verens med de flesta
anvisningar som finns p4 olika popcorn-
férpackningar.

Du kan stélla in en tillagningstid pa
maximalt 4 minuter.

Mikrovagseffekten ar fast instélld och
kan inte andras.
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Booster

Funktionen Booster anvands for snabb
uppvarmning av tillagningsutrymmet.

- P&
Funktionen Booster &r automatiskt akti-
verad under tillagningens uppvéarm-
ningsfas. Varmeelement fér Gvervarme/
grill, ringelement och flakt forvarmer
tillagningsutrymmet samtidigt till den
Onskade temperaturen.

- Ay
Funktionen Booster &r avstangd under
tillagningens uppvarmningsfas. Ugn-
en varms endast upp av de varme-
element som tillhér funktionen.

Du kan ocksa anvanda rullgardinsme-
nyn fér att aktivera respektive avakti-
vera funktionen Booster for en tillag-

ning.

Forvalda temperaturer

Det ar lampligt att &ndra temperaturfor-
slagen om du ofta lagar mat med avvi-
kande temperaturer.

Nar du har valt menypunkten sé visas
listan &ver funktioner.

m Valj dnskad funktion.

Temperaturférslaget och temperaturom-
radet visas samtidigt sa att du kan and-
ra den.

m Andra temperaturférslaget.
m Bekrafta med OK.

Andringen av den férprogrammerade
temperaturen tillampas ocksa pa mot-
svarande funktion med mikro.
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Forvalda effekter

Om du ofta anvander mikrovagsfunktio-
nen och ofta &ndrar effekt kan det vara
till hjalp att &ndra de férprogrammerade
effekterna.

Du kan andra de férprogrammerade ef-
fekterna for funktionenhy och for
funktioner med mikro.

N&r du har dppnat menypunkten visas
listan med funktionerna med respektive
férprogrammerad effekt.

- My (=]
80 W, 150 W, 300 W, 450 W, 600 W,
850 W, 1 000 W

- MV + Stekautomatik &), MV + Varmiuft
plus Ea), MV+Gril och MV + Varm-
uftsgril E&):

80 W, 150 W, 300 W

m Valj 6nskad funktion.

m Andra den férprogrammerade effek-
ten.

m Bekrifta med OK.

Kylflakt fortsatt drift
Efter avslutad tillagning fortséatter kyl-

flakten att ga en stund sa att det inte

blir ndgon luftfuktighet kvar i tillagnings-
utrymmet, pa mandéverpanelen eller
kokssnickerier.

- Temperaturstyrd
Kylflakten stangs av vid en ugnstem-
peratur pa ungefar 70 °C.

- Tidsstyrd
Kylflakten stangs av efter ungefar
25 minuter.

Kondensvatten kan skada bankski-
van eller kbkssnickerier i narheten av
ugnen och det kan bildas korrosion i
ugnen.

Nar du haller mat varm i tillagnings-
utrymmet och har installningen Tids-
styrd, sa Okar luftfuktigheten och det
bildas imma pa mandverpanelen och
droppar under bankskivan. Det kan
aven bildas imma pa kokssnickerier-
na.

Hall ingen mat varm i tillagningsut-
rymmet pa installningen Tidsstyrd.
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Sensorstdédd anvandning

Narhetssensorn k&nner av nar du nar-
mar dig touchdisplayen till exempel
med din hand eller kropp.

Om du vill att narhetssensorn &ven
ska reagera nar ugnen ar avstangd
véljer du instéliningen Display | Quick-

Touch | PA.

Ljus pa nédr du ndrmar dig
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vid pagéende tilagning

Nar du narmar dig touchdisplayen
nar en tillagning pagar sa tands be-
lysningen i tillagningsutrymmet. Be-
lysningen i tillagningsutrymmet
slacks automatiskt igen efter

15 sekunder.

alltid pa

N&r du narmar dig touchdisplayen sa
ténds belysningen i tillagningsutrym-
met. Belysningen i tillagningsutrym-
met slacks automatiskt igen efter

15 sekunder.

Ay

Narhetssensorn reagerar inte nar du
narmar dig touchdisplayen. Tand be-
lysningen i tillagningsutrymmet i

15 sekunder genom att trycka péa
touchknappen -¢-.

Maskin pa nar du narmar dig
- P4

Nér klockan visas startar ugnen och
huvudmenyn 6ppnas direkt nar du
narmar dig touchdiplayen.

Ay

Néarhetssensorn reagerar inte nar du
narmar dig touchdisplayen. Starta
ugnen med knappen P&/Av O.

Signalton av nar du ndrmar dig
- P4

N&r du narmar dig touchdisplayen
stangs ljudsignalerna av.

Ay

Narhetssensorn reagerar inte néar du
narmar dig touchdisplayen. Sténg av
ljudsignalerna manuellt.
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Sakerhet

Driftspérr (&

Driftsparren férhindrar oavsiktlig in-
koppling av ugnen.

Aven om driftspérren &r aktiverad kan
du stélla in ett larm och en tid for &gg-
klockan och anvanda funktionen Mobi-
leStart.

Efter ett stromavbrott fortsatter drift-
sparren att vara aktiverad.

P4

Driftspéarren aktiveras. Innan du kan
anvanda ugnen kopplar du in den
och trycker pa [& i minst 6 sekunder.

Ay
Driftspérren &r avaktiverad. Nu kan
du anvanda ugnen som vanligt igen.

Knappspaérr

Knappspéarren forhindrar att man rakar
stdnga av ugnen eller &ndrar en tillag-
ning. Om knappsparren &r aktiverad sa
sparras alla touchknappar och félt i dis-
playen nagra sekunder efter att en
tillagning startats, med undantag for
knappen P&/Av O.

P

Knappsparren ar aktiverad. Tryck pa
OK i minst 6 sekunder for att avakti-
vera knappsparren under en kort
stund.

Ay

Knappsparren ar avaktiverad. Alla
touchknappar reagerar nu direkt nér
du trycker pa dem.

Frontigenkanning
- Pa

Skapluckan ar aktiverad. Med nér-
hetssensorn kdnner ugnen automa-
tiskt av om skapluckan &r stéangd.

Nar skapluckan &r stdngd, sa stangs
ugnen av automatiskt efter en férpro-
grammerad tid.

By

Avkanningen av skapluckan &r avakti-
verad. Ugnen kanner inte av om
skapluckan &ar stangd.

Om ugnen &r inbyggd bakom en
skaplucka kan ugnen, skapet och
golvet skadas av varme och fukt som
lagras bakom den sténgda skapluck-
an.

Lamna alltid skapluckan 6ppen nar
du anvander ugnen.

Stang skapluckan forst nar ugnen
har svalnat helt.
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M

iele@home

Ugnen tillhér de maskiner som kan an-
vandas med Miele@home och har en
SuperVision-funktion.

Vi

d leverans ar din ugn utrustad med

en wifi-kommunikationsmodul och an-
passad for tradlos kommunikation.

Det finns flera s&tt att ansluta ugnen till
ditt wifi-natverk. Vi rekommenderar att
du ansluter ugnen till ditt wifi-natverk
med Miele-appen eller via WPS.
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Aktivera

Denna instéllning syns bara nar
Miele@home &r avaktiverad. Wifi-
funktionen aktiveras igen.

Avaktivera

Denna instéllning syns bara nar
Miele@home ar aktiverad.
Miele@home forblir installt, wifi-funk-
tionen sténgs av.

Anslutningsstatus

Denna instéllning syns bara nar
Miele@home &r aktiverad. Displayen
visar information om wifi-mottag-
ningsstatus, narverksnamn och IP-
adress.

My installning

Denna instéllning syns bara om ett
wifi-natverk &r installt. Du aterstaller
natverksinstallningarna och upprattar
direkt en ny natverksanslutning.

- Aterstal

Denna instéllining syns bara om ett
wifi-nétverk &r installt. Wifi-anslut-
ningen avaktiveras och anslutningen
till wifi-natverket aterstalls till fabriks-
instéllningar. For att kunna anvanda
Miele@home s& méste du uppratta
en ny anslutning till wifi-natverket.
Aterstall natverksinstallningarna innan
du lamnar in ugnen for atervinning,
séljer den eller tar en anvand ugn i
drift. Endast s& garanteras att alla
personliga uppgifter ar borttagna och
att den tidigare agaren inte langre har
atkomst till ugnen.

(Gora instalining

Denna instéllning syns bara nar ingen
anslutning till ett wifi-natverk har
upprattats. For att kunna anvanda
Miele@home sa maste du uppratta
en ny anslutning till wifi-natverket.
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Fjarrstyrning

Om du har installerat Miele-appen pa
din mobila enhet, har systemet
Miele@home och har aktiverat fjarrstyr-
ningen (P4), sa kan du anvénda funk-
tionen MobileStart. Med denna funktion
kan du till exempel hdmta anvisningar
till en pagaende tillagning i ugnen eller
avsluta en tillagning som pagar.

N&r ugnen &r i natverksanslutet
standbylage behdver den max 2 W.

Aktivera MobileStart

m Tryck pa touchknappen [J? for att ak-
tivera MobileStart.

Touchknappen [ lyser. Du kan fjérrsty-
ra ugnen via Miele-appen.

SuperVision

Ugnen tillhér de maskiner som kan an-
vandas med Miele@home och har
funktionen Superision fér dvervakning
av andra hushéllsmaskiner som &r an-

slutna till Miele@home-systemet.

Den direkta styrningen pa ugnen gar
fére fjarrstyrningen via appen.

Du kan anvanda MobileStart sa lange
som touchknappen [’ lyser.

Funktionen SuperVision kan aktiveras
forst efter du har installerat ett
Miele@home-system.

SuperVisionvisning

- P4
Funktionen SuperVision ar aktiverad.
Symbolen (®] visas uppe till hdger i
displayen.

- Ay
Funktionen SuperVision ar avaktiverad.

Visning i standbylage

Funktionen SuperVision kan du ockséa
anvanda nér ugnen &r i standby-lage.
Forutsattningen ar att ugnens klocka
ar inkopplad (Instaliningar | Tid | Visning |
Pa).

- Pa
Aktiva hushéllsmaskiner som &r in-
loggade i Miele@home-systemet
visas alltid.

- Endast vid fel
Endast fel hos aktiva hushallsmaski-
ner visas.
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Lista maskiner

Alla hushallsmaskiner som &r inloggade
i Miele@home-systemet visas. Nar du
valjer en maskin sa kan du visa fler in-
stéllningar:

- Yisa maskin

- P&
Funktionen Supervision fér denna
maskin ar aktiverad.

- Ay
Funktionen SuperVision fér denna
maskin ar avaktiverad. Maskinen
ar fortfarande inloggad i
Miele@home-systemet. Fel visas,
aven nar funktionen Superision for
denna maskin ar avaktiverad.

- Ljudsignaler
Du kan stélla in om ljudsignalerna for
denna maskin ar aktiverade (P4) eller
avaktiverade (Av).

RemoteUpdate

Aktivera/avaktivera

RemoteUpdate &r aktiverat vid leverans.
En ny uppdatering hdmtas automatiskt
och du maste starta den manuellt.

Avaktivera RemoteUpdate om du inte
vill att uppdateringar ska hamtas auto-
matiskt.

RemoteUpdate

Information om en uppdaterings inne-

hall och omfang finns i appen Miele.

Menypunkten Remotelpdate visas
bara och kan véljas nar forutsattning-
arna for anvéndning av Miele@home
ar uppfyllda (se avsnittet “Forsta gang-

en ugnen anvands — Miele@home”).

Via RemoteUpdate kan programvaran
pa din ugn uppdateras. Om det finns en
ny uppdatering fér din ugnen, sd kom-
mer den hamtas automatiskt. Uppdate-
ringen installeras dock inte automatiskt,
utan du maste starta den manuellt.

Om du inte installerar en uppdatering
kan du &nda fortsatta anvanda ugnen
som vanligt. Miele rekommenderar dock
att du installerar uppdateringarna.
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Om en uppdatering finns tillgédnglig sa
visas ett meddelande om detta i ugnens
display.

Du kan antingen installera uppdatering-
en direkt eller vid ett senare tillfélle. Du
far da fragan om uppdateringen igen
nasta gang du startar ugnen.

Avaktivera RemoteUpdate om du inte
vill installera uppdateringen.

Uppdateringen kan ta nagra minuter.

Tank pa foljande under RemoteUpdate:

- Om du inte far nagot meddelande
finns heller ingen uppdatering.

- Enredan installerad uppdatering kan
inte angras.

- Stdng inte av ugnen under en paga-
ende uppdatering. | sa fall avbryts
uppdateringen och kommer inte in-
stalleras.

- Vissa programuppdateringar kan bara
goéras av Miele service.



Installningar

Programversion

Programversionen ar till fér Miele ser-
vice. Du behdver inte denna information
for privat bruk.

m Bekrifta med OK.

Rattslig information

Under Open-Sourcelicenser far du en
Oversikt 6ver de integrerade Open
Source-komponenterna.

m Bekrafta med OK.

Butik

Den har funktionen gor det mdjligt att
presentera ugnen utan att den behdver
varmas upp. For privat bruk behéver du
inte denna installning.

Demoléage

Nar du har aktiverat demolédget sa
visas Demolage aktiverades. Ingen upp-
varmning nar du kopplar in ugnen.

- Pa
Demoléget aktiveras nar du trycker
pa OK i minst 4 sekunder.

- Ay
Demoléget avaktiveras nar du trycker
pa OK i minst 4 sekunder. Nu kan du
anvanda ugnen som vanligt igen.

Fabriksinstallningar

- Maskininstaliningar
Alla &ndrade instéllningar aterstalls till
fabriksinstallningar.

- Egna program
Alla egna program raderas.

- MyMiele
Alla genvagar som skapats for
MyMiele raderas.

- Forvalda effekter
Alla dndrade mikrovéagseffekter ater-
stélls till fabriksinstallningar.

- Forvalda temperaturer
De andrade férprogrammerade tem-
peraturerna aterstalls till fabriksin-
stéllningar.
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Larm + aggklocka

Med touchknappen £\ kan du vélja en
tid for &ggklockan eller ett larm.

Man kan samtidigt stalla in tva larm,
tva tider for &ggklockan eller ett larm
och en tid fér Aggklockan.

Anvanda funktionen Larm

Larmet @) kan du anvanda for att stélla
in ett klockslag vid vilket en ljudsignal
ska ga igang.

Stéalla in larm

Om du har valt instéllningen Display |
QuickTouch | Av sa startar du ugnen for
att kunna stélla in ett larm. Tiden for
larmet visas d& nar ugnen ar av-
sténgd.

m Vilj touchknappen 2.
m Vil @ Larm.

m Stéll in en tid for larmet.
m Bekrafta med Stang.

Om ugnen &r avstangd sa visas &)
klockan for larmet istallet for den vanli-
ga klockan.

Om en tillagning pagar samtidigt eller
om du &r i en meny s visas @) och tid-
en for larmet uppe till hdger i displayen.

Vid den instéllda tiden blinkar @) bred-
vid tiden i displayen och en signal hors
om ljudsignalen ar aktiverad.

m Vilj touchknappen ) eller den install-
da tiden for larmet i displayen.

Bade ljud- och ljussignalen sténgs av.
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Andra larm

m Valj larmfunktionen i displayen eller
vélj touchknappen () och sedan 6éns-
kat larm.

Den instéllda tiden for larmet visas.
m Stéll in en ny tid fér larmet.
m Bekrafta med Sténg.

Den &ndrade tiden for larmet sparas
och visas i displayen.

Radera larm

m Valj larmfunktionen i displayen eller
vélj touchknappen £\ och sedan éns-
kat larm.

Den instéllda tiden for larmet visas.
m Valj radera.
m Bekrafta med Stang.

Larmet raderas.



Larm + aggklocka

Anvinda funktionen Aggklocka

Aggklockan 2 kan anvandas som timer
for enskilda processer, till exempel for
aggkokning.

Du kan ocksé anvanda aggklockan om
du samtidigt har stallt in en automatiskt
start- eller avsténgningstid for en tillag-
ning (till exempel som en paminnelse for
att krydda maten en bit in pa tillagning-
en eller for att 6sa sky pa maten).

m Du kan stélla in Aggklockan pa maxi-
malt 59 minuter och 59 sekunder.

Stélla in aggklockan

Om du har valt instéllningen Display |
QuickTouch | Av sa startar du ugnen for
att kunna stélla in &ggklockan. Tiden
som raknas ner visas da nar ugnen &r
avstangd.

Exempel: Du vill koka &gg och vill stélla
in en tid pa 6 minuter och 20 sekundet.

m Vilj touchknappen 2.

m Vilj Q Aggklocka.

m Stall in tiden for &ggklockan.
m Bekrafta med Stang.

Om ugnen &r avstangd visas £\ och tid-
en som réknas ner for dggklockan
istéllet fér den vanliga klockan.

Om en tillagning pagéar samtidigt eller
om du &r i en meny sé visas /) och tid-
en som réknas ner uppe till héger i dis-
playen.

Nar dggklockans tid &r slut blinkar ),
tiden réknas upp och en signal hors.

m Vilj touchknappen 2 eller énskad tid
fér &ggklockan i displayen.

Bade ljud- och ljussignalen sténgs av.

Andra dggklockans tid

m Valj &ggklockan i displayen eller valj
touchknappen /) och sedan énskad
tid for aggklockan.

Den instéllda tiden visas.
m Stall in en ny tid for &ggklockan.
m Bekrafta med Stang.

Den andrade tiden for aggklockan spa-
ras och rdknas ner i minuter. Tider for
aggklockan som ar kortare &n 10 minut-
er rdknas ner i sekunder.

Radera aggklockans tid

m Valj &ggklockan i displayen eller valj
touchknappen ) och sedan énskad
tid for &ggklockan.

Den instéllda tiden visas.
m Valj radera.
m Bekrafta med Stang.

Aggklockans tid raderas.
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Huvud- och undermenyer

Meny Forpro- Omrade
grammerat
varde
Tillagningsfunktioner ()
Yarmluft plus 160 °C 30-250°C
Over-och undervarme [(Z) 180 °C 30-250°C
My (=) 1000 W 80-1000 W
MY Kombi 300W 80-300W
MY + Varmluft plus (Za 160 °C 30-220°C
MY + Yarmiuftsgril 200°C 100-200°C
MW+ Grill 3 1-3
MY + Stekautomatik 160 °C 100-200°C
Intensivbakning 170°C 50-220°C
Stekautomatik 160 °C 100-230°C
Undervarme () 190 °C 100-200°C
Gril ) 3 1-3
Yarmluftsgrillning 200°C 100-220°C
Eco-varmiuft 190 °C 100-230°C

Automatikprogram
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Huvud- och undermenyer

Special (&)
Upptining - -
Torkning 60°C 30-70°C
Uppvarmning - -
Yarma porslin 80°C 50-100°C
Jésa vetedeg 35°C 30-50°C
Tillagning med Iag temperatur 90 °C 80-120°C
Sabbat-program 180 °C 30-250°C
Yarmhalining 75°C 60-80°C

MyMiele @*=

Egna program (&

Instaliningar
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Mikrovagsfunktion

Sa fungerar det

| ugnen finns en magnetron som om-
vandlar strom till elektromagnetiska va-
gor (mikrovagor). Dessa vagor fordelas
jamnt i tillagningsutrymmet och reflekt-
eras av metallvaggarna i ugnen.

Mikrovagorna traffar alla sidor av mat-
en. Livsmedel bestar av manga moleky-
ler. Dessa molekyler (framfér allt vatten-
molekyler) bérjar vibrera starkt av mik-
rovagorna. Pa detta satt varms livsmed-
let utifran och in. Ju mer vatten ett livs-
medel innehaller, desto snabbare varms
det upp respektive tillagas.

Foérdelar med mikrovagor

- Livsmedlen kan i allmanhet tillagas
med mikrovagsfunktion utan att vat-
ska eller fett behdver tillsattas.

- Tiderna for upptining, uppvarmning
och tillagning &r kortare &n pa en hall
eller i ugn.

- Vitaminer, mineraler, naturliga farg-
och smak&mnen i livsmedlen beva-
ras.

Ugnen kan skadas om den anvands
utan att det star mat i den eller om
du satt in fel livsmedel for tillagning i
funktionen MY eller i funktioner
med mikro.

Anvand alltid glasformen i funktion-
en MY (=], dven som avstéliningsyta
fér mindre former.

Vilja tillagningskarl

For att mikrovagorna ska kunna na mat-
en maste mikrovagorna kunna genom-
tranga tillagningskarlet. Mikrovagor
trdnger igenom glas, porslin, plast och
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papper, men inte metall. Anvand inget
metallkérl eller porslin som innehéller
metall. Metall reflekterar mikrovagor sa
att gnistor kan bildas och mikrovagorna
inte absorberas.

& Skaderisk pa grund av 6vertryck
i forslutna behallare eller flaskor

| forslutna behallare och flaskor
byggs ett tryck upp vid uppvarmning
vilket kan leda till explosion.

Varm aldrig mat eller vatskor i slutna
behallare eller flaskor.

Oppna behallare och ta bort bade
lock och napp fran nappflaskor.

& Brandrisk pa grund av olampligt
kokkarl i funktioner med mikro.

Karl som inte tal mikrovagor kan for-
storas och aven foérstdra ugnen.
Anvand bara tillagningskarl som ar
ldmpade fér anvandning med mik-
rovagor i funktioner med mikrovags-
funktionen.

Material och form pa tillagningskarlet
som anvands paverkar uppvarmnings-
och tillagningstiderna.

Runda och ovala, platta kérl har gett
goda resultat. Varmen sprids ut battre i
sadana former &n i kantiga fat.



Mikrovagsfunktion

Lampliga tillagningskarl

& Brandrisk pa grund av brannbara
material.

Engangsférpackningar av plast, pap-
per eller annat brannbart material
kan antdndas och skada ugnen.
Lamna inte ugnen utan uppsikt nar
mat varms upp eller tillagas i en-
gangskarl av plast, papper eller an-
dra brannbara material.

Du kan anvanda foljande tillagningskar!
och material:

- Eldfast glas och glaskeramik
Undantag: Kristallglas, som innehaller
bly och kan hoppa.

- Porslin

— Utan metalldekor
Metalldekor (till exempel guldrand
eller koboltbld) kan orskaka gnis-
tor.

- Utan ihédliga handtag
| indliga handtag kan fukt samlas
som vid forangning skapar ett hogt
tryck som explosionsartat kan for-
stora det ihaliga materialet.

- Omalat stengods och stengods med
underglasyrfarger

& Risk for skador pa grund av
varma tillagningskarl.

Stengods kan bli hett.

Anvand grythandskar nér du lagar
mat i stengodskarl.

- Plastkarl och engéangskarl av plast i
funktionen MY

Tips! Undvik engangskarl for miljons

skull.

Plastkéarl maste vara varmebestandi-
ga och tala temperaturer upp till
minst 110 °C. Plastkarlet kan defor-
meras och plasten kan smélta ihop
med maten.

Anvand bara plastkarl i funktionen
My (=]

Anvand inte plastkarl i funktionerna
MV + Stekautomatik (BT, MV + Varmiuft
plus (B, MY+Gril eller MY + Varm-
luftsgril Z&).

- Plastkarl for mikrovagsugn
Det finns speciella plastkarl fér mik-
rovagsugnar i fackhandeln.

- Plastkérl av styropor
For kortare uppvarmning av mat

- Kokpasar av plast
Kan anvéndas for uppvarmning och
tillagning av innehallet om du goér hal i
pasen innan. Genom hélen kan &ng-
an komma ut. Darigenom forhindras
att tryck byggs upp och pasen
spricker.
Utover det finns en speciell pase for
tillagning med anga, som inte méaste
stickas hal pa. Folj foreskrifterna pa
férpackningen.

- Stekpéase
Var noga med att folja tillverkarens
anvisningar.

& Brandrisk pa grund av metallde-
lar.

Metalldelar som metallklips, plast-
eller pappersklips med metalltrad
kan varma upp brannbara material sa
mycket att dessa antands.

Anvéand inte metallklips, plast- eller
pappersklips med metalltrad.
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Mikrovagsfunktion

Tips! Metallformar ar inte I1ampliga for
funktioner med mikrovagsfunktion,
eftersom metallen reflekterar mikrova-
gorna. Mikrovagorna nar kakan uppifran
sa att baktiden forlangs. Om du anvan-
der metallformar sa ska de stéllas pa
glasformen s att formen inte rér ugns-
véaggarna. Om det bildas gnistor ska du
inte anvanda denna form for funktioner
med mikrovagor.

- Det medféljande gallret passar all-
mént for tillagning med funktionerna
MV + Stekautomatik BT, MV + Varmiuft
plus Ea), MV+Gril och MV + Varm-
luftsgril samt for funktioner utan
mikro (insatt pa en falshojd).

- Metallbakformar fér bakning i funk-
tionen MYV + Stekautomatik [EZ), MV +
Varmiuft plus (Ea), MY+Gril och MY
+ Varmluftsgril samt funktioner ut-
an mikro

- Aluminiumformar utan lock foér uppti-
ning och uppvarmning av fardiga rat-
ter
Maten varms endast uppifran. Om du
l&gger ner den fardiga matratten i ett
karl som tal mikrovagor &r vanligtvis
uppvarmningen béttre.

Nar du anvander aluminiumformar
och aluminiumfolie kan det uppsta
gnistor.

Stall darfor inte sadana formar pé
gallret utan pa glasformen.
Aluminiumformar och aluminiumfolie
maste st minst 2 cm fran ugnsvagg-
arna och fér inte rora dessa.

- Metallspett och metallklamrar

Kottbiten méste vara mycket stérre
an metallspettet/metallklammern.
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Olampliga kokkarl

| kokkarl med ihaliga handtag och
lockhandtag kan fukt samlas i hal-
rummen. Nar fukten férangas sam-
las, s& byggs ett hogt tryck upp, som
forstor det ihaliga materialet explo-
sionsartat (undantag: haligheterna &r
tillrdckligt ventilerade).

Anvand inga kérl med ihaliga hand-
tag och lockknoppar fér tillagning.

Foljande tillagningskarl och material far
inte anvandas:

Galler av metall (inklusive det medfdl-
jande gallret) &r principiellt inte 1ampli-
ga fér anvandning i funktionen MYy (&].
Metallbehallare

Aluminiumfolie

Undantag: For ojamna kéttbitar, till
exempel fagel, blir upptining, upp-
varmning eller tillagning jamnare om
man under de sista minuterna técker
over de plattare delarna med smé bi-
tar aluminiumfolie.

Metallklips, plast- eller pappersklips
med metalltrad

Plastbehallare med aluminiumlock pa
Kristallglas

Bestick och porslin med metalldekor
(till exempel guldrand, koboltbld)

Karl med ihaliga handtag

Plastkarl av melamin

Melamin absorberar energi och blir
varm.

Fraga darfor vilket material plastkarlet
bestar av innan du handlar.

Trakarl

Vattnet i traet férangas under tillag-
ningen. Darfor torkar traet ut och
sprickor uppstar.



Mikrovagsfunktion

Testa kérlen

Olampliga tillagningskarl kan orsaka
gnistor eller gnistrande ljud under mik-
rovagsfunktionen. Om du inte ar séker
pa om glas-, porslin- eller stengodskarl
ar lampliga for mikrovagsfunktionen sa
ska du testa karlet.

Haligheter i handtag kan inte faststal-
las med detta test.

m Satt in glasformen pa den forsta fals-
hdjden och stéll det tomma karlet i
mitten av glasformen.

m Stang luckan.
m Vilj funktionen MY [(=].

m Stall in den hdgsta mikrovagseffekten
(1 000 W) och en tillagningstid pa
30 sekunder.

m Starta tillagningen.

m Observera testet av tillagningskarl
under hela tiden.

m Hor du knastrande ljud och ser gnis-
tor ska du genast stanga av.

D4 ar tillagningskarlet som testas inte
lampligt fér anvandning med mik-
rovagsfunktionen.
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Mikrovagsfunktion

Képa

Tips! Du kan képa en kapa i valsortera-
de butiker.

- Den férhindrar att fér mycket vatten-
anga dunstar, sarskilt om maten
varms en langre tid.

- Den paskyndar uppvarmningen av
maten.

- Den foérhindrar att maten torkar ut.

- Den forhindrar att tillagningsutrym-
met blir smutsigt.

m Anvand ett glas- eller plastlock som
ar lampat for mikrovagsfunktionen vid
tillagning med funktionen MY [==].

Alternativt kan du anvédnda genom-
skinlig folie lampat fér mikro (vanlig
plastfolie kan deformeras och smaélta
ihop med maten pa grund av varmen).

Lockets material t&l temperaturer pa
maximalt 110 °C. Vid hogre tempera-
turer (till exempel pa funktionerna
Gril ] eller Varmiuft plus (&) s& kan
plasten smalta och forstéra maten.
Anvand bara locket i funktionen

My (=].

Képan far inte sitta for tatt mot karlet.
Om Kkérlet har en liten diameter kan
det handa att vattenangan inte kan
dunsta. Képan blir da fér varmt och
kan smalta.

Anvand karl med en tillrdckligt stor
diameter.
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Anvand ingen kapa for uppvarmning
av foljande livsmedel

livsmedel med panering

nar maten ska fa en skorpliknande
yta (till exempel rostat brdd)

mat som ska varmas i funktionen MY
+ Stekautomatik BD), MY + Varmiuft
plus (B, My+Gril eller MV + Varm-
luftsgril E&).



Anvandning

Ugnen kan skadas om du stéller in
mat direkt pa ugnsbottnen i driftlaget
My (=]

| driftlaget MY (&), s&tt in glasformen
pa den forsta falshdjden och stall all-
tid karl sasom koppar och bakformar
pa glasformen.

m Starta ugnen.

Huvudmenyn visas.

m Stall in maten i tillagningsutrymmet.
m Vilj Tilagningsfunktioner (.

m Valj 6nskad funktion.

Funktionen visas. Beroende pa vilken
funktion som valts sa visas férprogram-
merad effekt, férprogrammerad tempe-
ratur och tillagningstiden.

m Andra de féreslagna vérdena fér
tillagningen och stall in tillagnings-
tiden om det behdvs.

Du kan &ndra de férslagna vérdena i
efterhand genom att vélja respektive
vérde eller &ndra Timer.

m Starta tillagningen i funktioner utan
mikro med OK.

m Starta tillagningen i funktioner med
mikrovagsfunktion med Start.

| alla funktioner visas de installda varde-

na och tillagningen startar.

Om du har stéllt in en temperatur s& kan

du félja temperaturdkningen. Nér den
valda temperaturen uppnas ljuder en
signal.

Genereringen av mikrovagor stoppas
direkt om du avbryter tillagningen med
Stopp eller 6ppnar luckan. Du kan fort-
satta tillagningen med Start.

m Beroende pa tillagning valjer du avslu-
ta eller Stang (beroende pa funktion).

m Ta ut maten ur tillagningsutrymmet.

m Sténg av ugnen.

Andra varden och instillningar
for en tillagning

Nar en tillagning pagar kan du, bero-
ende pa vald funktion, andra véardena
och installningarna fér denna tillagning.

Beroende pa vald funktion kan foljande
instéllningar &ndras:

- Temperatur
- Effekt

- Tillagningstid
- Klar kl.

- Start ki,

- Booster

- Uppvarmning

- Crisp function
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Anvandning

Andra temperatur och kirntempera-
tur

Med Instéliningar | Férvalda termperaturer
kan den férprogrammerade tempera-
turen anpassas permanent till dina eg-
na matlagningsvanor.

Karntemperaturen #\ visas bara om
du anvénder stektermometern (se av-
snittet “Stekning — Stektermometer”).

m Tryck pa temperaturvisningen.

m Andra temperaturen och karntempe-
raturen #\ om det behdvs.

m Bekrifta med OK.

Tillagningen fortsatter med de dndrade
bértemperaturerna.

Andra mikrovagseffekt

Med Instéliningar | Férvalda effekter kan
den férprogrammerade effekten an-
passas permanent till dina egna mat-
lagningsvanor.

m Tryck pé& visningen av mikrovagsef-
fekten.

m Andra mikrovagseffekten.
m Valj Start.

Tillagningen fortsétter med den &ndrade
mikrovagseffekten.
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Staélla in tillagningstider

Tillagningsresultatet kan bli lite sdmre
om det tar for lang tid for tillagningen
att starta efter att maten satts in i ugn-
en. Férska livsmedel kan &ndra férg och
till och med bli férstorda.

Vid bakning kan degen bli torr och jas-
ningen tappar sin verkan.

Valj en sa kort tid som mojligt till start
av tillagningen.

Du har stallt in maten i tillagningsutrym-
met, valt en funktion och gjort nédvan-
diga instéllningar, som till exempel tem-
peratur.

Nar du stéller in Tilagningstid, Klar kl. eller
Start kl. s kan du automatiskt starta
eller stdnga av tillagningar.

- Tillagningstid
Du stéller in den tid som behdvs for
att tillaga maten. Efter denna tid
stangs ugnsvarmen av automatiskt.
Den maximala tillagningstiden som
kan stéllas in beror pa vald funktion.

- Klar kl.
Du bestdmmer en tidpunkt som du
vill att programmet ska sluta pa.
Ugnsvarmen stédngs av automatiskt
vid denna tidpunkt.

- Start kl,
Denna funktion visas i menyn forst
nar du har stéllt in Tilagningstid eller
Klar kl.. Med Start kl. anger du en tid-
punkt nér tillagningen ska starta.
Ugnsvarmen startar automatiskt vid
denna tidpunkt.

m Vil @ eller Timer.
m Stall in dnskade tider.
m Bekrafta med OK.



Anvandning

Andra instillda tillagningstider
m Vilj @, tidsangivelsen eller Timer.

m Valj 6nskad tid och &ndra den.
m Bekrafta med OK.

Vid strdmavbrott raderas instéallningar-
na.

Radera instéllda tillagningstider
m Vilj @), tidsangivelsen eller Timer.

m Valj dnskad tid.
m Valj radera.

m Bekrifta med OK.

Om du raderar Tillagningstid, sa raderas
ocksé de instéllda tiderna for Klar kl.
och Start kl..

Raderar du Klar kl. eller Start kl., sa star-
tar tillagningen med den instéllda
tillagningstiden.

Avbryta tillagningen i funktion-
en MV

Du kan avbryta en tillagning i funktionen
MY och stoppa tillagningstiden.

Nar tillagningstiden pagar sa visas Stopp
nere till hdger i displayen.

m Valj Stopp.

Tillagningen avbryts och tillagningstiden
stoppas.

Start &r gronmarkerat.

m Valj Start.

Tillagningen fortsatter och tillagnings-
tiden réknas ner.

Avbryta tillagning

Nar du avbryter en tillagnig sa stangs
ugnsvarmen av och belysningen i tillag-
ningsutrymmet slécks. Installda tillag-
ningstider raderas.

Avbryta tillagningen eller den install-
da tillagningstiden

m Valj avsiuta.

Huvudmenyn visas.

Avbryta tillagningen med installd
tillagningstid

m Valj Avbryt.
Avbryta tilagningen? visas.
m Valj Ja.

Huvudmenyn visas.
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Anvandning

Férvarma ugnen

Funktionen Booster anvands for snabb
uppvarmning av tillagningsutrymmet i
vissa funktioner.

Funktionen Uppvérmning kan anvandas i
alla funktioner (férutom MV [=]) och
maste aktiveras separat for varije tillag-
ning.

Om du har stéllt in en tillagningstid s&
boérjar den raknas ner forst nar bortem-
peraturen ar nadd och du har satt in
maten som ska tillagas.

Férvarmning av ugnen behovs bara for
vissa tillagningar.

m De flesta matratter kan stéllas in
direkt i den kalla ugnen sé att varmen
utnyttjas redan i uppvarmningsfasen.

m Forvarm ugnen nédr du ska tillaga folj-
ande livsmedel och anvéanda féljande
funktioner:

- Modrka bréddegar samt rostbiff och
filé i funktionen Varmiuft plus (&] och
Civer-och undervarme [(Z)

- Kakor och bakverk med kort baktid
(upp till cirka 30 minuter) och kans-
liga degar (till exempel tartbottnar) i
funktionen Over-och undervéarme (—)
(utan funktionen Booster)
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Booster

Funktionen Booster anvands for snabb
uppvarmning av tillagningsutrymmet.

Vid leverans ar denna funktion aktiverad
for foljande funktioner(Instaliningar |
Booster | P4):

- Varmluft plus

- Over-och undervarme =)
- Stekautornatik

- MV + Varmiuft plus

- MV + Stekautormnatik

Om du stéller in en temperatur dver

100 °C och funktionen Booster ar aktive-
rad, s& varms tillagningsutrymmet till
den installda temperaturen efter en kort
uppvarmningsfas. Varmeelementen for
overvarme/grill, ringelement och flakt
kopplas in samtidigt.

Omtéliga degar (till exempel tartbott-
nar, smabrod) bryns fér snabbt upp-
ifran med funktionen Booster.
Avaktivera funktionen Booster nér du
graddar dessa.



Anvandning

Aktivera respektive avaktivera
Booster for en tillagning

Om du har valt installningen Booster | P4
sa kan du avaktivera funktionen separat
for en tillagning.

P& motsvarande sétt kan du aktivera
funktionen separat for en tillagning néar
du har valt installningen Booster | Av.

Exempel: Du har valt en funktion och
gjort nédvéandiga instéliningar, som till
exempel temperatur.

Du vill avaktivera funktionen Booster for
denna tillagning.

m Dra rullgardinsmenyn nerat.
Booster ar orangemarkerat.
m Valj Booster.

Booster ar (beroende pa fargschema)
svart- eller vitmarkerat.

m Sténg rullgardinsmenyn.

Funktionen Booster &r avaktiverad under
uppvarmningsfasen. Ugnen varms en-
dast upp av de varmeelement som till-
hor funktionen.

Uppvarmning

Forvarmning av tillagningsutrymmet be-
hovs bara vid vissa tillagningar.

De flesta matratter kan stéllas in direkt i
den kalla ugnen sa att vérmen utnyttjas
redan i uppvarmningsfasen.

Funktionen Uppvarmning kan inte véaljas

i My (=]

Om du har stéllt in en tillagningstid sa
borjar den rédknas ner forst nar bor-
temperaturen &r nadd och du har satt
in maten som ska tillagas.

Starta tillagningen direkt for att flytta
tidpunkten for start.

Aktivera Uppvarmning

Funktionen Uppvarmning kan anvandas i
alla funktioner och maste aktiveras se-
parat for varje tillagning.

Exempel: Du har valt en funktion och
gjort nddvéndiga instéllningar, som till
exempel temperatur.

Du vill aktivera funktionen Uppvarmning
for denna tillagning.

m Dra rullgardinsmenyn nerat.

Uppvarmning &r (beroende pa fargsche-
ma) svart- eller vitmarkerat.

m Valj Uppvarmning.
Uppvarmning &r orangemarkerat.
m Sténg rullgardinsmenyn.

Meddelandet Skjut in det som ska tilagas
kl. visas med en tid. Tillagningsutrym-

met varms upp till den instéllda tempe-
raturen.

m Stall in maten i ugnen nér displayen
uppmanar dig att géra detta.

m Bekrafta med OK.
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Anvandning

Crisp function

Funktionen Crisp function (fuktreduce-
ring) rekommenderas fér mat som till
exempel paj, pizza, mjuka kakor med
fuktig garnering eller muffins.

Tillagas fagel med denna funktion blir
skinnet krispigt.

Aktivera Crisp function

Funktionen Crisp function kan anvandas i
alla funktioner och maste aktiveras se-
parat for varje tillagning.

Exempel: Du har valt en funktion och
gjort nédvéandiga instéllningar, som till
exempel temperatur.

Du vill aktivera funktionen Crisp function
fér denna tillagning.

m Dra rullgardinsmenyn nerat.

Crisp function &r (beroende péa fargsche-
ma) svart- eller vitmarkerat.

m Valj Crisp function.
Crisp function &r orangemarkerat.
m Sténg rullgardinsmenyn.

Funktionen Crisp function &r aktiverad.
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Andra funktion

Under en tillagning kan du byta till en
annan funktion.

m Valj symbolen for den valda funktion-
en.

m Nar du har stéllt in en tillagningstid sa
bekraftar du meddelandet Vil du avbry-
ta processen? med Ja.

m Valj en ny funktion.

Den andrade funktionen och tillhérande
férprogrammerade vérden visas.

m Gor instéllningarna or tillagningen
och bekrafta med OK.



Snabb-MV och Popcorn

Dessa funktioner kan bara anvandas
nar ingen annan tillagning &r igang.

Anvand alltid glasformen.

Snabb-MV

Om du trycker pa knappen & startar
mikrovagsfunktionen med en specifik
mikrovagseffekt och tillagningstid, till
exempel fér uppvarmning av véatska.

En maxeffekt pad 1 000 W och en tillag-
ningstid p& 1 minut ar férinstalld.

Du kan andra mikrovagseffekten och
tillagningstiden. Maximalt installbar
tillagningstid beror pa vald mikrovagsef-
fekt (se avsnittet “Instéliningar — Snabb-
MV”).

m Vilj touchknappen 4.
Genom att trycka pa touchknappen
flera ganger kan du Oka tillagnings-
tiden.

Resttiden som raknas ner visas i dis-
playen.

Popcorn

Om du trycker p& knappen startar
mikrovagsfunktionen med en specifik
mikrovagseffekt och tillagningstid.

En mikrovagseffekt pa 850 W och en
tillagningstid pa 2:50 minuter ar férpro-
grammerade. Detta stdmmer 6verens
med de flesta anvisningar som finns pa
olika popcorn-forpackningar.

Du kan stélla in en tillagningstid pa
maximalt 4 minuter. Mikrovagseffekten
ar fast instélld och kan inte dndras (se
avsnittet “Instaliningar— Popcorn”).

m Vilj touchknappen (& ].

Resttiden som raknas ner visas i dis-
playen.

Du kan stoppa och fortsatta tillagning-
en ndr som helst med Stopp och av-
bryta den med touchknappen D.

Du kan stoppa och fortsatta tillagning-
en ndr som helst med Stopp och av-
bryta den med touchknappen .

Nér tillagningstiden &r slut visas Klar och
en signal hors.

m Valj Stang.

Huvudmenyn visas.

Engangsforpackningar av papper
eller annat brannbart material kan
anténdas och skada ugnen.

Ha uppsikt 6éver ugnen under tiden
och folj anvisningarna pa forpack-
ningen.

Nér tillagningstiden ar slut visas Klar och
en signal hors.
m Valj Stang.

Huvudmenyn visas.
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Automatikprogram

Det stora utbudet av automatikprogram
gor att du latt far perfekta tillagningsre-
sultat.

Kategorier

Automatikprogrammen ar sorterade
efter kategorier for att du ska fa en bra
oversikt 6ver dem. Du valjer helt enkelt
det program som passar din matratt
och foljer anvisningarna pa displayen.

Anvanda automatikprogram
m Vilj Automatikprogram (autd).
Urvalslistan visas.

m Valj 6nskad kategori.

De automatikprogrammen som kan val-
jas i den valda kategorin visas.

m Valj 6nskat automatikprogram.

m Fblj anvisningarna i displayen.

Under vissa automatikprogram kom-
mer du att bli uppmanad om att an-
vénda stektermometern. Se anvisning-
arna i avsnittet “Stekning — Stektermo-
meter”.

For automatikprogrammen ar karntem-
peraturerna redan programmerade.

Tips! Med 1 Information kan du nu, bero-
ende pa tillagning, till exempel hamta
information om nér du ska satta in eller
vanda maten i ugnen.
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Anvisningar féor anvandning

Vid anvandning av automatikpro-
grammen ska de bifogade recepten
anvandas som orienteringshjalp. Lik-
nande recept med avvikande mangd-
er kan aven tillagas/bakas med de
olika programmen.

Lat ugnen svalna till rumstemperatur
efter avslutad tillagning innan du star-
tar ett automatikprogram.

For en del automatikprogram maste
du vanta tills féruppvarmningen ar av-
slutad innan du kan sétta in maten i
ugnen. En anvisning med en tidsangi-
velse visas i displayen.

Vid vissa automatikprogram maste du
tillsatta vatska efter en del av tillag-
ningstiden. En anvisning med en
tidsangivelse visas i displayen (till
exempel for att halla pa vétska).
Angivelsen av tiden for automatikpro-
grammet ar ungefarlig. Beroende pa
tillagningen kan den férkortas eller
férlangas. Darfor kan tidsandringar
bero pa kottets ursprungliga tempera-
tur.

Vid anvéndning av stektermometern
beror tillagningstiden pa hur snabbt
karntemperaturen nas.

Om maten annu inte tillagats som
Onskat vid slutet av ett automatikpro-
gram ska du valja Férlangd tillagning
eller Forlangd baktid. Maten fortséatter
att tillagas med den vanliga uppvarm-
ningen i 3 minuter till.



Automatikprogram

So6kning

(Beroende pa sprak)

Under Automatikprogram kan du s6ka
efter namn pé olika kategorier och auto-
matikprogram.

Du soker pa ord men kan dven stka pa
delar av ord.

Du &r i huvudmenyn.

m Valj Automatikprogram [autd).
Urvalslistan med kategorierna visas.
m Valj Sokning.

m Knappa in ordet du vill leta efter, till
exempel “Bréd”.

Langst ner i displayen visas antal traffar.

Om det inte finns nagra traffar eller om
du far mer an 40 traffar sa ar faltet
traffar avaktiverat och du méaste andra
sOktexten.

m Valj XX tréffar,

Kategorierna och automatikprogram-
men som hittas visas.

m Valj 6nskat automatikprogram eller
kategori och sedan dnskat automatik-
program.

Automatikprogrammet startar.

m Folj anvisningarna i displayen.
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Special

| detta avsnitt hittar du information om
féljande funktioner:

- Upptining

- Torkning

- Uppvarmning

- Varma porslin

- Jésa vetedeg

- Tillagning med lag temperatur
- Sabbat-program

- Varmhalining

- Tillagning

- Konservering

- Djupfrysta produkter/fardiga ratter
Upptining

Om frysta livsmedel tinas upp skonsamt
sa bevaras vitaminer och naringsam-
nen.

m Anvand en av foljande funktioner och
specialfunktioner:

- Special (2] | Upptiring
Du valjer en kategori och en vikt for
livsmedlet.

- Tilagningsfunktioner (] | MV
Du staller in mikrovagseffekt och
upptiningstid.
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/N Infektionsrisk pa grund av bakte-
riebildning.

Bakterier som till exempel salmonella
kan leda till allvarliga matforgiftning-
ar.

Beakta sarskilt hygienen vid upptini-
ng av fisk och kott (sarskilt fagelkott).
Anvand ingen upptiningsvatska.
Fortséatt att arbeta med maten direkt
efter upptiningen.

Tips
- Ta ut det djupfrysta livsmedlet ur for-

packningen och l&gg det i glasfor-
men.

Anvand glasformen med ugnsgallret
ovanpa péa nar du tinar fagelkott. Da
ligger inte kottet direkt i vatskan som
bildas.

Kott, fagel eller fisk behover inte tinas
upp fullstédndigt innan det tillagas. Det
réacker att delvis tina upp livsmedlet.
Ytan ar da mjuk nog for att ta upp
kryddor.



Special

Anvanda specialfunktionen Upptining

Detta program har tagits fram sarskilt
for att tina upp mat.

Anvand endast tillagningskéarl som ar
lampade for mikrovagsugn.

m Vilj Special (£].

m Valj Upptining.
Urvalslistan visas.

m Valj 6nskad kategori.

m Stéll in vikten.

Anvanda funktionen MV

Som alternativ till specialfunktionen kan
du anvénda funktionen MY fér upp-
tining. Du staller in mikrovagseffekt och
upptiningstid.

Tiden som kravs for uppvarmning beror
pa typen av mat, mangd och utgangs-
temperatur. Beakta dven utjdmningsti-
derna.

Anvéand endast tillagningskarl som ar
lampade fér mikrovagsugn.

Du kan starta upptiningen direkt eller
vid ett senare tillfalle och visa enskilda
processer och tillagningssteg.

m Folj anvisningarna i displayen.

Tips

- Med i Information kan du, beroende
pa tillagning, till exempel hamta infor-

mation om nar du ska vanda maten i
ugnen.

- Om maten &nnu inte har tinat som
oOnskat nar upptiningsprocessen ar
klar, s& valjer du Férlangd uppvarmning.
Maten varms i 3 minuter.

- Nar upptiningen ar avslutad véljer du
Spara for att spara instéllningarna fér
vald kategori och vald vikt som ett
eget program (se avsnittet “Egna pro-
gram”).

m VAlj Tilagningsfunktioner (.
m Valj MY (=).

m Stéll in mikrovagseffekt och upptini-
ngstid som anges i tabellen utifran
det livsmedel som ska tillagas.

m Vi rekommenderar att du véljer en tid
mellan den kortaste och langsta tiden
som anges.

m Skjut in glasformen med maten pa
férsta falshéjden i tillagningsutrymmet.
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Special

Upptining med funktionen MV

Livsmedel som ska tinas Mangd = ) 1
W] | [min] | [min]
Smor 250 g 80 8-10 | 5-10
Mijolk 1000ml | 450 | 12-16| 10-15
Sandkaka (3 stycken) cirka 300 g| 150 4-6 | 5-10
Fruktkaka (3 stycken) cirka300g| 150 6-8 | 10-15
Smorkaka (3 stycken) cirka 300 g| 150 6-8 5-10
Gradd-, kramtarta (3 stycken) cirka300g| 80 |4-4:30| 5-10
Vetedegskakor, smérdegskakor (3 stycken) |cirka 300 g| 150 6-8 5-10

Mikrovagseffekt/@ Upptiningstid/}{ Utjamningstid

1 Lat maten vila i rumstemperatur. Under denna utjamningstid férdelas varmen battre i maten.
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Special

Torkning

Torkning ar en traditionell konserve-
ringsmetod for frukt, vissa gronsaker
och Orter.

Frukt och gront maste vara tillrackligt
mogen och inte vara stott.

m Forbered det som ska torkas genom
att skara det och skala och karna ur
det om det behovs.

m Fordela det du vill torka jamnt och i
ett enda lager pa gallret eller glasfor-
men.

m Torka pa max tva falshojder samti-
digt.
Satt in det som ska torkas pa fals-
hojd 1+2.
Om du anvéander galler och glasform
sa skjuter du in glasformen under
gallret.

m Vilj Special (22].
m Valj Torkning.

m Andra den férprogrammerade tempe-
raturen vid behov och stéll in torkti-
den.

m Fblj anvisningarna i displayen.

m Vand det som torkas i glasformen
med jamna mellanrum.

Mat som ska e

torkas () | ElCl| © [
Frukt (%] | 60-70| 2-8
Gronsaker (%] |55-65| 4-12
Svamp (%] | 45-50| 5-10
Orter* (=) | 30-35| 4-8

(] Specialprogram/funktion,
§ temperatur, @ torktid,

Om du torkar hela eller halverade livs-
medel férlangs torktiderna.

(&) specialprogram Torkning,
(=] funktion Over-och undervarme

* Torka endast orter i glasformen pa falshéjd 2
och anvénd funktionen Over-och undervar-
me (] eftersom flakten &r inkopplad under
specialprogrammet Torkning.

m Minska temperaturen om du ser att
det bildas vattendroppar i ugnen.

Ta ut mat som ska torkas

/N Risk for skador pa grund av
varma ytor.

Ugnen blir varm under drift. Du kan
bréanna dig pa varmeelement, tillag-
ningsutrymmet och tilloehéren.
Anvand grythandskar nar du tar ut
den torkade frukten eller gronsaker-
na.

m L&t den torkade frukten eller gronsak-
erna svalna.

Torkad frukt maste vara helt torr men
anda mjuk och elastisk. Nar du bryter
eller skér isar den far ingen saft rinna
ut.

m Forvara den torkade frukten eller
gronsakerna i burkar som &r ordent-
ligt stdngda.
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Special

Uppvarmning

Se avsnittet “Sékerhetsanvisningar och

varningar — Anvandning”.

& Risk for skador pa grund av varm
mat.

Om du varmer barnmat for mycket
sa kan barnet branna sig.

Varm p& barnmat i bara 30—

60 sekunder pa 450 Watt. Stekter-
mometern kan séttas in for tempera-
turdvervakad uppvarmning.
Speciellt nér det géller barnmat ar
det viktigt att réra om i maten innan
du serverar den sd inte barnet bran-
ner sig.

& Skaderisk p& grund av Overtryck
i forslutna behallare eller flaskor.

| forslutna behallare och flaskor
byggs ett tryck upp vid uppvarmning
vilket kan leda till explosion.

Varm aldrig mat eller vatskor i slutna
behéllare eller flaskor. Oppna behal-
lare och ta bort bade lock och napp
fran nappflaskor.
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Risk for skador pa grund av varma
vatskor.

Vid tillagning, speciellt vid eftervarm-
ning av vatskor i funktionen MY (=],
kan det handa att kokpunkten upp-
nas men att det inte bubblar pa det
typiska séattet. Vatskan sjuder inte
jamnt.

Denna férdrdjda sjudning kan leda till
att det helt pl6tsligt kokar dver explo-
sionsartat och att du brénner dig nér
du tar ut kérlet med det heta inne-
hallet. Under ogynnsamma forhall-
anden kan trycket vara s stort att
luckan éppnas av sig sjalv.

Ror om vatskan innan du varmer eller
kokar den.

Vanta minst 20 sekunder efter upp-
varmningen innan du tar ut karlet ur
tillagningsutrymmet.

Om du vill kan du sétta in en glasstav
eller liknande i kérlet under uppvarm-
ningen.



Special

Anvénda specialfunktion Uppvarmning

Detta program har tagits fram sarskilt
for att varma upp mat.

Tiden som kravs fér uppvarmning beror
pa typen av mat, mangd och utgangs-
temperatur. Mat som har statt i kylskap
behover till exempel varmas langre &n
mat som har rumstemperatur. Beakta
aven utjdmningstiderna.

Anvand endast tillagningskarl som ar
lampade for mikrovagsugn.

Anvand alltid ett lock, férutom nér du
varmer pa panerad mat.

m Stéll in maten som ska varmas med
lock pa glasformen.

m Vil Special (5],

m Valj Uppvarmning.
Urvalslistan visas.

m Valj 6nskad kategori.
m Stéll in matens vikt.

m Fblj anvisningarna i displayen.

& Risk for brannskada pa grund av
varma ytor.

Ugnen blir varm under drift. Du kan
branna dig pa varmeelement, tillag-
ningsutrymmet och tillbehoren. Pa
undersidan av tillagningskarlet kan
det bildas nagra vattendroppar.
Anvand grythandskar néar du hanterar
tillagningskarl i det varma tillagnings-
utrymmet och nédr du tar ut dem.

Utjdmningstid &r den tid under vilken
temperaturen férdelas jamnt i maten.

m L&t maten st& nagra minuter i rums-

temperatur efter uppvarmningen, sa
att temperaturen férdelas jAmnare i
maten.

Tips

Anvand alltid ett lock, férutom nar du
varmer pa panerad mat.

Med 1 Information kan du nu, bero-
ende pa tillagning, till exempel hamta
information om nédr du ska vanda eller
réra om maten i ugnen.

Ror de yttre skikten mot mitten,
eftersom kanterna varms snabbare.

Om maten fortfarande inte &r varm
nar programmet &r avslutat sa valjer
du Férangd uppvarmning. Maten varms
i 3 minuter.

Néar programmet ar avslutat véljer du
Spara for att spara instéllningarna for
vald kategori och vald vikt som ett
eget program (se avsnittet “Egna pro-
gram”).
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Uppvarmning med funktion MV

Dryck/ Méangd @ %’
mat W] [min] [min]
BDKZI; (Séglckestemperatur 1 k((;%%/:nicilas 1000 | 00:50-1:10 B
Nappflaska (mjolk)? cirka 200 ml 450 |00:50-1:00%| 1
Barnmat® 1 burk (200 g) 450 | 00:30-1:00 1
Skivat kott i sas® 200 g 600 | 3:00-5:00 | 1
Tillbehor® 2509 600 3:00-5:00 1

Mikrovagseffekt/@ upptiningstid/y{ utjgmningstid
1 Lat maten vila i rumstemperatur. Under denna utjamningstid férdelas varmen battre i maten.

2 Undvik att sjudningen fordrojs genom att réra om véatskan innan den varms upp. Vanta minst
20 sekunder efter uppvarmningen innan du tar ut kérlet ur tillagningsutrymmet. Om du vill kan
du sétta in en glasstav eller liknande i karlet under uppvarmningen.

3 Tiderna galler for mat med en utgdngstemperatur pa cirka 5 °C.

For mat som normalt inte forvaras i kylskap ar tiderna beraknade fér mat med en utgangstem-
peratur pa cirka 20 °C.
Mat ska varmas upp till cirka 70-75 °C (med undantag fér barnmat och kansliga saser).
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Special

Varma porslin

Om du férvarmer porslinet sa héller
maten sig varm langre.

Anvand varmebestéandigt porslin.

m Skjut in gallret pa falshojd 1 och stall
in porslinet som ska varmas pa det.
Beroende pé porslinets storlek kan
du ocksa stélla det pa ugnsbotten.

m Valj Special [(].
m Valj Varma porslin.

m Andra den férprogrammerade tempe-
raturen vid behov och stéll in tiden.

m Folj anvisningarna i displayen.

& Risk for skador pa grund av
varma ytor.

Ugnen blir varm under drift. Du kan
brénna dig pa& varmeelement, tillag-
ningsutrymmet och tillbehéren. Pa
undersidan av tillagningskarlet kan
det bildas nagra vattendroppar.
Anvand grythandskar nér du tar ut
porslinet.

Jasa vetedeg

Detta program har tagits fram sarskilt
for att jasa vetedeg.

m Vilj Special (22].
m Valj Jasa vetedeq.

m Andra den férprogrammerade tempe-
raturen vid behov och stéll in tillag-
ningstiden.

m FOlj anvisningarna i displayen.

Varmhalining

Du kan varmhalla mat i tillagningsut-
rymmet under flera timmar.

VAlj en sa kort tid som majligt for att
behalla matens kvalitet.

m Valj Special (2]
m Valj Yarmhalining.

m Sitt in maten som ska héllas varm i
tillagningsutrymmet och bekréfta med
OK.

m Andra den férprogrammerade tempe-
raturen vid behov och stéll in tiden.

m Folj anvisningarna i displayen.
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Tillagning med lag temperatur

Denna funktion Tillagning med 1ag tempe-
ratur passar perfekt for dmtaliga kottbit-
ar av noét, flaskkaott, kalv eller lamm som
ska tillagas pa exakt gradtal.

Kottet steks forst jamnt runtom pé en
hog temperatur under en kortare tid.

Sedan stélls kéttet in i den férvarmda
ugnen dar det kommer tillagas pa lag
temperatur och under en langre tid.

D& blir kottet morare. Kottsaften borjar
cirkulera i kéttbiten och férdelas jamnt
anda ut till de yttre skikten.

Resultatet blir valdigt mért och saftigt.

m Anvand bara valhéngt, magert kott
utan senor och fettrdnder. Benet
maste tas ur.

m Anvand fett som gar att hetta upp
ordentligt nar du steker (till exempel
smor, matolja).

m Tack inte dver kottet under tillagning-
en.

Anvénda specialfunktion Tillagning
med lag temperatur

Se dven anvisningarna i avsnittet
“Stekning — Stektermometer”.

Tillagningstiden ar cirka 2—4 timmar
och beror pé vikt och storlek pa kottet
samt hur genomstekt du vill ha det.

m Du kan skéara upp kottet direkt nar
tillagningen &r klar. Det behdver inte
“vila”.

m Lat kottet ligga kvar i ugnen och hal-
las varmt tills det serveras. Resultatet
paverkas inte.

m Lagg upp kottet pa forvarmda tallrikar
och servera det med en varm sas sé
att kottet inte svalnar sé snabbt. Kott-
et har en perfekt serveringstempera-
tur.
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m Valj Special (22].
m Valj Tilagning med lag temperatur.

m Folj anvisningarna i displayen. Lat
ndédvandigt tilloehér vara i ugnen
under férvarmning.

m Stall in temperatur och kérntempera-
tur.

m Medan ugnen férvarms steker du pa
kottet ordentligt pa alla sidor pa hall-
en.

& Risk for brannskada pa grund av
varma ytor.

Ugnen blir varm under drift. Du kan
brénna dig pa varmeelement, tillag-
ningsutrymmet och tillbehdren.
Anvand grytvantar nér du skjuter in
eller tar ut maten ur ugnen och vid
annan hantering i det heta tillag-
ningsutrymmet.

m Nar Skjut in det som ska tilagas med
stektermometer visas lagger du kottet
pé ugnsgallret och sticker in stekter-
mometern sa att méatspetsen sitter
ordentligt i mitten av kottet.

m Stang luckan.

Efter att programmet &r slut visas Klar
och en ljudsignal hors.




Special

Anvianda funktion Over-och under-
varme

Ta hjalp av tillagningstabellerna i slutet
av dokumentet.

Anvand glasformen med ett galler
ovanpa.

Stang av funktionen Booster under for-
varmning.

m Skjut in glasformen tillsammans med
gallret pa falshojd 1.

m Valj Tilagningsfunktioner (.

m Vilj funktionen Over-och undervar-

me (=) och en temperatur p& 100 °C.

m Sténg av funktionen Booster via rull-
gardinsmenyn.

m Forvarm ugnen med glasformen och
gallret i cirka 10 minuter.

m Medan tillagningsutrymmet férvarms
steker du pa kottet ordentligt pa alla
sidor p& hallen.

& Risk for brannskada pa grund av
varma ytor.

Ugnen blir varm under drift. Du kan
brénna dig pa varmeelement, tillag-
ningsutrymmet och tillbehéren.
Anvand grytvantar nar du skjuter in
eller tar ut maten ur ugnen och vid
annan hantering i det heta tillag-
ningsutrymmet.

m Lagg det brynta kottet pa gallret.

m Sank temperaturen vid behov (se av-
snittet “Tillagningstabeller”).

m Laga fardigt kottet.

75



Special

Sabbat-program

Specialprogrammen Sabbat-program och
Yorn-Tov ar till fér att underlatta religidsa
seder och bruk.

Folj anvisningarna i displayen for att
hélla sabbatreglerna.

Ugnen varms upp till den temperatur
som du har stéllt in och haller denna i
max 24 timmar (Sabbat-program) eller
76 timmar (Yom-Tov). Ugnen stangs av

automatiskt efter 76 timmar i bada spe-
cialprogrammen.

m Avaktivera avkanningen av skapluck-
an.

m Stall in maten i tillagningsutrymmet.
m Vilj Special (22].
m Valj Sabbat-program.

m Valj dnskat specialprogram (Sabbat-
program eller Yom-Tov).

Om du har stéllt in en tid for 4gg-
klockan eller ett larm, s& kan du inte
starta specialprogrammet.

Du kan inte dndra ett startat special-
program eller spara det under
Egna program.

Vid ett stromavbrott avbryts special-
programmet. Ugnen ar da endast i
enlighet med sabbatens seder och
bruk sa lange den fortfarande &r skild
fran elnatet. Nar anslutningen ar ater-
stalld sa visas Stromavbrott -processen
avbrits i displayen.
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Anvanda Sabbat-program

Detta specialprogram ar [ampligt for
sabbaten varje vecka. Med detta pro-
gram kan du varma livsmedlen under
maximalt 24 timmar, tills du 6éppnar
luckan forsta gangen.

m Stall in temperaturen.
m Valj Start.

Sabbat-program och den instéllda tem-
peraturen visas.

Ugnsvarmen kopplas in cirka

30 sekunder efter luckan har stangts.
Ugnsbelysningen ar tdnd under hela
tillagningen.

Aktuell tid visas inte. Narhetssensorn
och alla touchknappar (férutom knapp-
en P&/Av OO) reagerar inte.

Meddelandet Sabbat — dppna inte luckan
visas. Efter cirka 45 minuter slacks
meddelandet och visas sedan ater med
jdmna mellanrum.

N&r meddelandet inte langre visas sa
varmer inte ugnen och du kan éppna
och sedan stanga luckan.

Né&r du har dppnat luckan fortsatter
ugnsvarmen att vara avstangd fram till
slutet av specialprogrammet.

Om du later luckan vara stadngd anda
till slutet av specialprogrammet, sa
stangs ugnsvarmen av forst efter

24 timmar. Ugnen fortsétter att vara

inkopplad.




Special

m For att avsluta specialprogrammet i
fértid stdnger du av ugnen med
knappen P&/Av O.

N&r specialprogrammet &r avslutat
slacks meddelandet Sabbat — dppna inte
luckan och ugnsvérmen sténgs av. Ovrig
information fortsatter visas i displayen
tills ugnen stangs av automatiskt efter
76 timmar.

Anvanda Yom-Tov

Detta specialprogram passar for hogti-
der som pagér i flera dagar. Med detta
program kan du védrma livsmedlet under
maximalt 76 timmar. Under denna tid
kan du 6ppna och stanga luckan flera
ganger.

m Stéll in temperaturen.
m Valj Start.

Yom-Tov och den instéllda temperaturen
visas.

Ugnsvéarmen kopplas in cirka

30 sekunder efter luckan har stangts.
Ugnsbelysningen ar tdnd under hela
tillagningen.

Aktuell tid visas inte. Narhetssensorn
och alla touchknappar (férutom knapp-
en P&/Av OO) reagerar inte.

Meddelandet Sabbat - ¢ppna inte luckan
visas. Efter cirka 45 minuter slacks
meddelandet och visas sedan ater med
jdmna mellanrum.

N&r meddelandet inte langre visas sa
kan du 6ppna och sedan stéanga luck-
an flera ganger. Ugnsvarmen fortsat-
ter att vara inkopplad.

m For att avsluta specialprogrammet i
fortid stdnger du av ugnen med
knappen P&/Av O.

Ugnsvarmen fortsatter att vara pa till
slutet av specialprogrammet. Ugnen
stangs av automatiskt efter 76 timmar.
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Special

Tillagning

Se avsnittet “Sékerhetsanvisningar och

varningar — Anvandning”.

Om du varmer upp eller tillagar livs-
medel med skal eller skinn, som
exempelvis tomater, korvar, potatis
och auberginer, kan de explodera.
Gor flera sma hél eller en skara i
dessa livsmedel s& att &ngan som
uppstéar kan strémma ut.

Om du varmer upp dgg med skal kan
de spricka, aven efter att de tagits ut
ur tillagningsutrymmet.

Tillaga endast &gg med skal i
specialkarl. Varm inga hardkokta dgg
i funktionen MY [(=].

Anvand stektermometern fér en tem-
et “Stekning — Stektermometer”).
Stall in kdrntemperaturen

- Fisk: minst 70 °C

- Fagel: minst 85 °C

peraturdvervakad tillagning (se avsnitt-
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Tips

Vand, fordela och rér om maten flera
ganger. Ror de yttre skikten mot
mitten, eftersom kanterna varms
snabbare.

Anvéand bara tillagningskarl som tal
mikrovagor och ugnsvéarme nar du
tillagar med mikrovagsfunktionen.

Anvand gérna automatikprogrammen
for tillagning.

| funktionen MY + Varmluftsgrill och
MY+ Gril tillagar du alltid utan lock
eftersom maten inte bryns annars.

| funktionen MY véljer du en mik-
rovagseffekt pa 850 W fér uppkok-
ning och fortsatter tillagningen med
450 W fort.

Beakta anvisningarna i tillagningsta-
bellerna i slutet av detta dokument.



Special

Tillagning med funktion MV

Soppor/grytor 0 |@®8ow  @450W| K
gréonsaker [a] [min] [min] [min]
Gryta 1500 10 + 20 1
Soppa 1500 11 + 24 1
Artor 500 5 + 10 2
Artor (djupfrysta) 450 5 + 12 2
Morotter 500 5 + 10 2
Broccolibuketter 500 6 + 8 2
Broccoli (djupfryst) 450 5 + 11 2
Blomkalsbuketter 500 6 + 10 2
Kalrabbistanger 500 3 + 8 2
Sparris 500 5 + 8 2
Purjolék 500 5 + 8 2
Purjolék (djupfryst) 450 5 + 8 2
Strimlad paprika 500 5 + 10 2
Gréna boénor 500 4 + 12 2
Brysselkal 500 5 + 12 2
Brysselkal (djupfryst) 450 5 + 10 2
Blandade grénsaker (djupfrysta) 450 5 + 12 2

{3 Vikt, @ tillagningstid, ) utjamningstid

1 Lat maten vila i rumstemperatur. Under denna utjamningstid férdelas varmen béttre i maten.
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Special

Konservering

& Infektionsrisk pa grund av bakte-
riebildning.

Om baljvaxter och kétt endast konser-
veras en gang, sa avdddas inte alla
bakterier. Det kan bildas sporer av
toxiner som kan leda till svar forgift-
ning. Dessa sporer avdddas forst
genom en ytterligare uppvarmning.
Konservera alltid baljvaxter och koétt
en andra gang nar de har svalnat, in-
om tva dagar.

& Skaderisk pa grund av 6vertryck
i forslutna burkar.

| slutna konservburkar uppstar ett
Overtryck vid konservering och upp-
varmning. Det kan gora att de sprick-
er.

Konservera eller vadrm inga konserv-
burkar i ugnen.
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Férbereda frukt och gronsaker

Angivelserna galler for maximalt 5 glas-
burkar med 0,5 | innehall.

Anvand endast glasburkar avsedda for
konservering:

- Yarmiuft plus (&]: Glasburkar for-
konservering med lock

- MY [=]): Mikrotéliga glasburkar
med lock som éar férslutna med
genomskinlig tejp

m Anvand bara glasburkar och gummi-
ringar utan skador.

m Skolj ur glasburkarna med varmt
vatten fére konservering och fyll upp
dem till max 2 cm under kanten.

m Rengdr glasburkarnas kanter med en
ren trasa och varmt vatten efter pa-
fyllning av det som ska konserveras.

m Forslut glasburkarna endast med ge-
nomskinlig tejp. Anvand inga metall-
klamrar eftersom s&dana orsakar
gnistor i funktionen MV [(=].

m Skjut in glasformen pé forsta falshoj-
den och stéll dit burkarna.




Special

Anvinda funktion Varmluft plus

m Valj funktion Varmiuft plus och en
temperatur pa 160-170 °C.

m Vanta tills du ser sméa bubblor som
stiger i burkarna.

Sank temperaturen i tid for att undvika
att det kokar dver.

Konservera frukt och gurkor

m Nar du ser bubblor som stiger i bur-
karna sa stéller du in den angivna
temperaturen for eftervarmning och
later sedan burkarna sté i ugnen
under den angivna tiden.

Konservera gronsaker

m Né&r du ser bubblor som stiger i bur-
karna sa stéller du in den angivna
konserveringstemperaturen och kon-
serverar gronsakerna under den an-
givna tiden.

m Efter konserveringen sa stéller du in
den angivna temperaturen for efter-
varmning och later sedan burkarna
sta i ugnen under den angivna tiden.

Anvinda funktion MV

m Valj funktion MY och en mik-
rovagseffekt pa 850 W.

m Vanta tills du ser sma bubblor som
stiger i burkarna. Processen tar cirka
3 minuter per glasburk. Fér 5 glasbur-
kar forlangs tiden darfor till cirka
15 minuter.

Sank mikrovagseffekten i tid for att
undvika att det kokar 6ver.

Konservera frukt och gurkor

m Nar du ser bubblor som stiger i bur-
karna sa stanger du av ugnen och &-
ter sedan burkarna sta i ugnen och
eftervdrmas under den angivna tiden.

Konservera gronsaker

m Nar du ser bubblor som stiger i bur-
karna sa stéller du inte den angivna
mikrovéagseffekten och konserverar
grénsakerna under den angivna tiden.

m Sténg av ugnen efter konserveringen
och lat sedan glasburkarna sta i ugn-
en och eftervarmas under den angiv-
na tiden.

§/@ konserveringstemperatur- och tid, s&
snart du ser bubblor
§/% eftervarmningstemperatur- och tid

'YUS) §/¥

Frukt . 30°C E/o

ru 25-35min| |Frukt —/- | 25-35min
Gurka - 30 C. Gurka —/- 25-30 min

25-30 min . 450 W )

. 120°C | soec | |Rodpetor 154 30 min | 25730 M

Rodbetor . .
30—40 min 25—30 min B(")nor (gr('jna 450 W 25_30 min

Bonor (gréna 120 °C 30 °C och gula) 20-30 min
och gula) 90-120 minj 25-30 min B1S) mikrovagseffekt och konserverings-

tid nar du ser bubblor
eftervarmningstid
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Ta ut glasburkarna efter avslutad
konservering

& Risk for skador pa grund av
varma ytor.

Glasburkarna ar mycket varma efter
konservering.

Anvand grythandskar nér du tar ut
burkarna.

m Ta ut burkarna ur tillagningsutrymmet.

m Tack 6ver dem med en duk och lat
dem sta Overtackta i cirka 24 timmar
pa en plats dar det inte drar.

m Konservera alltid baljvéxter och kott
en andra gang nar de har svalnat, in-
om tva dagar.

m Ta bort locken fran konserveringsgla-
sen och testa sedan om burkarna ar
stédngda ordentligt.

Konservera antingen 6ppna burkar en
gang till eller férvara den kallt och &t
dem konserverade frukten eller gron-
sakerna direkt.

m Kontrollera glasburkarna under férva-
ring. At inte innehallet om burkarna
har 6ppnat sig under foérvaring eller
om locket ar deformerat och inte
klickar nér du dppnar det.
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Djupfrysta produkter/
fardiga ratter

Tips for mjuka kakor, pizza och ba-
guetter

- Anvand bakplatspapper pa gallret nar
mjuka kakor, pizza eller baguetter
tillagas.

- Valj den lagre temperaturen av de
temperaturer som anges pa forpack-
ningen.

Tips for pommes frites, kroketter och
liknande

- Anvéand bakplatspapper nar du
tillagar dessa livsmedel pa glaskarlet.

- Valj den lagre temperaturen av de
temperaturer som anges pa forpack-
ningen.

- Vand maten flera ganger.

Tillaga djupfrysta produkter/fardiga
ratter

Skonsam behandling av livsmedel
rekommenderas av hélsoskal.
Mjuka kakor, pizza, pommes frites
eller liknande mat ska endast fa en
gyllenbrun farg, inte moérkbrun.

m Valj den rekommenderade funktionen
och temperaturen som anges pa for-
packningen.

m Forvarm ugnen.

m Satt in maten i den férvarmda ugnen
pa den falshoéjd som anges pa for-
packningen.

m Kontrollera maten efter den kortare av
tiderna som anges for férpackningen.



MyMiele

Under MyMicle a*= kan du spara pro-
gram som du anvander ofta.

Sarskilt for automatikprogram behdver
du da inte langre bladdra igenom alla
menynivaer for att starta ett program.

Tips! | MyMiele kan du aven lagga upp
menypunkter pa startskdrmen (se av-
snittet “Installningar — Startskarm?”).
Lagga till genvagar

Du kan lagga till upp till 20 genvagar.
m Valj Myliele a'=.

m Valj Lagg till text.

Du kan vélja undermenyer fran foljande
rubriker:

- Funktioner (]

- Automatikprogram
- Specialprogram (%]

- Egna program (& ]

m Bekrafta med OK.

| listan visas den underliggande punk-
ten med tillhérande symbol.

m Fortsatt likadant med ytterligare gen-
vagar. Det &r bara de underpunkter
som annu inte har lagts till som kan
véljas.

Radera genvagar
m Valj MyMicle a*=.

m Tryck s& lange pa den genvag som
du vill radera sa lange tills kontextme-
nyn visas.

m Valj Radera program.

Genvagen raderas fran listan.

Flytta genvag
m Valj MyMiele @’=.

m Tryck s& lange pa den genvag som
du vill flytta sa lange tills kontextme-
nyn visas.

m Valj flytta.
En orange ram visas runt texten.
m Flytta genvagen.

Genvéagen &r nu i vald position.
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Egna program

Du kan skapa upp till 20 egna program

och spara dem.

- Du kan kombinera upp till tio tillag-
ningssteg for att precisera dina favo-
ritrecept. For varje tillagningssteg kan
du gbra egna individuella installning-
ar, till exempel funktion, temperatur
och tillagningstid eller k&rntempera-
tur.

- Du kan ange falshojd(-er) for livsmed-
let.

- Du kan ange programnamnet som hér
till ditt recept.

Om du valjer ditt program pa nytt och

startar det, s& kommer det att genom-

foras automatiskt.

Andra mdjligheter till att géra egna pro-

gram:

- Spara ett automatikprogram som ett
eget program nér det avslutats.

- Spara efter en tillagning med installd

tillagningstid.
Sedan skriver du in ett programnamn.
Skapa egna program
m Valj Egna program (& J.
m Valj Skapa program.

Nu kan du bestdmma instéllningar for
det forsta tillagningssteget.

Folj anvisningarna i displayen:

m Valj och bekrafta dnskade instéllning-
ar.

Om du valjer funktionen Uppvarmning sé
l&gger du till nasta tillagningssteg
genom att stélla in en tillagningstid med
Lagg till. Férst nu kan du spara och starta
programmet.
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Alla installningar for det forsta tillag-
ningssteget ar nu gjorda.

Du kan lagga till ytterligare tillagnings-
steg, till exempel om du vill anvénda ett
tillagningssteg till efter den férsta funk-
tionen.

m Om du behdver ytterligare tillagnings-
steg sa valjer du Lagg till och gor som i
det forsta tillagningssteget.

m Nér alla tillagningssteg ar fastlagda sa
valjer du V4l falshdjd.

m Valj och bekrafta dnskad(-e) falshojd (-
en).

m Bekrafta med OK.

Om du vill kontrollera instéllningarna
eller andra dem i efterhand sa véljer
du respektive tillagningssteg.

m Valj Spara.

m Ange programnamnet med hjélp av
knappsatsen.

Med tecknet [ kan du lagga till en rad-
brytning for langre programnamn.

m Nar du har angett programnamnet sa
véljer du Spara.

| displayen visas en bekraftelse om att
ditt programnamn har sparats.

m Bekrifta med OK.

Nu kan du starta programmet direkt
eller senare eller &ndra tillagningssteg.



Egna program

Starta egna program
m Stall in maten i ugnen.

m Valj Egna program (& ].
m Valj énskat program.

Beroende pa vilka programinstalliningar
du gjort sa visas féljande menypunkter:

- Starta direkt
Programmet startar direkt. Belysning-
en tands ocksa direkt.

- Klarkl.
Du bestammer en tidpunkt som du
vill att programmet ska sluta pa.
Ugnsvarmen stangs av automatiskt
vid denna tidpunkt.

- Start kl,
Du bestdmmer en tidpunkt som du
vill att programmet ska starta. Ugns-
varmen startar automatiskt vid denna
tidpunkt.

- Visa tillagningssteg
En sammanfattning av dina install-
ningar visas.

- (Gor ¢4 hér
De steg som behdver utféras visas,

till exempel att satta in maten i ugn-
en.

m Valj dnskad menypunkt.

m Bekrafta anvisningen om vilken fals-
hojd maten ska séttas in pa med OK.

Programmet startar direkt eller vid den
valda tidpunkten.

Med 1 Information kan du nu, beroende
pa tillagning, till exempel hamta infor-
mation om nar du ska satta in eller
vanda maten i ugnen.

m Nar programmet &r fardigt véljer du
Stang.

Andra tillagningssteg

Tillagningsstegen i automatikprogram-
men som du har sparat under egna
namn kan du inte dndra pa.

m Valj Egna program (& J.

m Tryck pa det program du vill 4ndra
tills kontextmenyn éppnas.

m Vilj Andra.

m Valj det tillagningssteg du vill &ndra
eller Lagg til for att 1agga till ett tillag-
ningssteg.

m Valj och bekréfta dnskade instalining-
ar.

m Om du vill starta det &ndrade pro-
grammet, utan att 4ndra det, s viljer
du starta.

m Nér du har &ndrat alla instéliningar
véljer du Spara.

| displayen visas en bekréaftelse om att ditt
programnamn har sparats.

m Bekrafta med OK.

Det sparade programmet &r &ndrat och
du kan starta det direkt eller vid ett se-
nare tillfalle.
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Egna program

Andra namn pa egna program
m Vilj Egna program (& ].

m Tryck pa det program du vill &ndra
tills kontextmenyn 6ppnas.

m Vilj Andra namn.

m Andra programnamnet med hjélp av
knappsatsen.

Med tecknet | kan du lagga till en rad-
brytning for langre programnamn.

Radera egna program
m Vilj Egna program (& ].

m Tryck péa det program du vill radera
tills kontextmenyn 6ppnas.

m Valj Radera program.
m Bekrafta fragan med Ja.

Programmet raderas.

m Nar du har dandrat programnamnet sa
véljer du Spara.

| displayen visas en bekréaftelse om att
ditt programnamn har sparats.

m Bekrafta med OK.

Programmet déps om.
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Med Instéliningar | Fabriksinstalningar |
Egna program kan du radera alla egna
program samtidigt.

Flytta egna program
m Valj Egna program (& J.

m Tryck pa det program du vill flytta tills
kontextmenyn 6ppnas.

m Valj flytta.
En orange ram visas runt texten.
m Flytta programmet.

Programmet stér nu i vald position.




Bakning

Skonsam behandling av livsmedel
rekommenderas av hélsoskal.
Mjuka kakor, pizza, pommes frites
eller liknande mat ska endast fa en
gyllenbrun férg, inte mérkbrun.

Tips for bakning

- Stall in en tillagningstid. Om du ska
gradda nagot bor du inte skjuta upp
tiden for lange. Degen blir torr och
jasningen tappar sin verkan.

- Undvik ljusa formar med tunna vagg-
ar eftersom bryningen i dessa blir
ojamn eller svag. Under ogynnsamma
forhallanden blir det som graddas inte
genomgraddat.

- Kakor i rektanguléra eller avlanga for-
mar stélls [ampligen in pa tvaren i
ugnen sa att varmen kan fordelas op-
timalt i formen s& att resultatet blir
jamnt graddat.

- Nar du ska gdéra pommes frites, kro-
ketter eller liknande sé kan du lagga
ett bakplatspapper pa glaskéarlet.

Anvisningar for tillagningsta-
bellerna

Tillagningstabellerna hittar du i slutet av
dokumentet.

Vilja temperatur §

m Valj den lagre temperaturen. Vid
hogre temperaturer an de som angi-
vits forkortas forvisso tillagningstider-
na men bryningen blir ojamn och slut-
resultatet blir inte heller jamnt.

Vilja tillagningstid @

Tiderna i tillagningstabellerna galler, om
inget annat anges, for en ej forvarmd
ugn. Om ugnen &r férvarmd férkortas
baktiden med cirka tio minuter.

m Kontrollera i regel efter den kortare
tiden om maten ar klar. Stick ner en
trApinne i degen.

Om ingen fuktig deg fastnar pa trapin-
nen ar bakningen klar.

Anvisningar till funktionerna

Du hittar en dversikt dver alla funktioner
med tillhérande férprogrammerade var-

den i avsnittet “Huvud- och undermeny-
er”.

Anvinda Automatikprogram
m Folj anvisningarna i displayen.

Anvinda Varmluft plus

Du kan anvanda alla bakformar som ar
tillverkade av ett temperaturbesténdigt
material.

Du kan tillaga ratter pa lagre tempera-
turer 4n med funktionen Over-och under-
varme (ZJ, eftersom varmen fordelas
direkt over tillagningsutrymmet.

Anvand den har funktionen nar du ba-
kar pa flera falshojder samtidigt.

m Forsta falshéjden: Satt in kakan i for-
men pa forsta falshojden.

m En falshojd: Satt platta bakverk (till
exempel smakakor) pa den andra
falshojden.

m Tva falshojder: Sétt in maten (bero-
ende péa hojd) pa falshojderna 1+3
eller 2+3.
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Bakning

Anvianda Over-och underviarme (—)

Matta och mérka bakformar av svart-
plat, mérk emalj, bleckplat som fargats
mork eller matt aluminium, temperatur-
besténdiga glasformar och ytbehandla-
de formar ar lampliga fér anvandning.

Anvéand denna funktion for bakning av
traditionella recept. Om du anvénder re-
cept fran aldre kokbdcker ska du stélla
in temperaturen 10 °C I&gre 8n vad som
anges. Tillagningstiden férandras inte.

m Sétt in kakan i formen pa forsta fals-
hdjden.

m En falshoéjd: Satt platta bakverk (till
exempel smakakor) pa den andra
falshojden.

Anvinda Intensivbakning

Du kan anvénda alla bakformar som é&r
tillverkade av ett temperaturbesténdigt
material.

Anvand denna funktion fér graddning av
kakor med fuktig garnering/fylining.

Anvand inte denna funktion fér gradd-
ning av platta kakor.

m Satt in kakan i formen pa forsta fals-
hojden.

Anvinda Eco-varmluft

Du kan anvanda alla bakformar som ar
tillverkade av ett temperaturbesténdigt
material.

Anvand denna funktion fér tillagning av
gratédnger som ska ha en krispig yta.

m Satt in kakan eller gratdngen i formen
pa forsta falshojden.
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m En falshojd: Satt platta bakverk (till
exempel smakakor) pa den andra
falshéjden.

Anvinda MV + Varmluft plus

Lampliga karl ar sadana som &r mik-
rovagsdugliga och varmebestéandiga (se
avsnittet “Mikrovagsfunktionen - Valja
tillagningskarl!”), till exempel bakformar
av temperaturbestandigt glas eller kera-
mik d& dessa mikrovagor tranger ige-
nom dessa material.

Funktionen MY + Yarmiuft plus ar
sarskilt lamplig fér bakning av deg
med l&ngre baktid, som vetedeg,
sockerkakssmet och deg som ska
knadas.

Om du anvénder denna funktion sa
forkortas baktiden.

Beakta anvisnignarna i tillagningsta-
bellerna och i recepten nar du valjer
mikrovagseffekt.

m Skjut in glasformen pé forsta falshoj-
den.

m Stéll bakformen pa glasformen.

Tips! Metallformar ar inte lampliga for
funktioner med mikrovagsfunktion,
eftersom metallen reflekterar mikrova-
gorna. Mikrovagorna néar kakan uppifran
s& att tillagningstiden forlangs. Om du
anvander metallformar sé ska de stallas
pa glasformen sd att formen inte rér
ugnsvaggarna. Om det bildas gnistor
ska du inte anvanda denna form for
funktioner med mikrovagor.



Stekning

Tips for stekning
- Tillagningsutrymmet behdver bara

férvarmas nar du gor rostbiff och filé.

Vanligtvis behéver du inte nagon for-
varmning.

- Anvand ett stangt tillagningkarl vid
tillagning av kott, till exempel en
ugnspanna. Kottet blir da saftigt.
Tillagningsutrymmet halls ocksa re-
nare an om du steker pa gallret.
Dessutom bildas ocksa tillrackligt
med sky for att kunna goéra en sas.

- Om du anvander en stekpase ska
du félja anvisningarna pa forpack-
ningen.

- Om du anvander gallret eller ett 6p-
pet tillagningskarl kan du pensla
magert kott med fett, ldgga pa eller
spacka med bacon.

- Krydda kéttet och 1&dgg det i en form.
Lagg pa smorbitar eller pensla med
olja. Vid stora kéttbitar (2-3 kg) och
fagelkott som &r lite fetare tillsatter du
cirka 1/8 | vatten.

- Hall inte pa for mycket vatska under
stekningen. Kéttet blir da mindre
brynt. Bryningen sker i slutet av
tillagningstiden. Koéttet far en intensi-
vare bryning om man steker det utan
lock efter ungefar halva tillagnings-
tiden.

- Ta ut maten ur ugnen efter avslutad
ugnsstekning, tack éver det och lat
det vila i cirka 10 minuter. P4 detta
satt rinner mindre koéttsaft ut nar kott-
et skars upp.

- Skinnet pa fagelkoéttet blir krispigt
om du 10 minuter innan det ar klart
penslar det med saltvatten.

Anvisningar for tillagningsta-
bellerna

Tillagningstabellerna hittar du i slutet av
dokumentet.

m Beakta temperaturer, mikrovagseffek-
ter, falshdjder och tider. Hansyn ar ta-
gen till olika tillagningskarl, kéttbitar
och matlagningsvanor.

Vilja temperatur §

m Valj den lagre temperaturen. Vid
hdgre temperaturer an de som anges
far kottet visserligen farg men blir inte
genomstekt.

m For kottbitar som vager mer én 3 kg
sa valjer du en temperatur som ar
10 °C lagre &n vad som anges i tilbe-
redningstabellen. Stekningen tar lite
langre tid men kottet far ett jamnare
tillagningsresultat och den krispiga
ytan blir inte for tjock.

m Nér du ska steka pa gallret sa véljer
du en temperatur som ar 20 °C lagre
an om du steker under lock.

Vilja tillagningstid @
Tiderna i tillagningstabellen géller, om

inget annat anges, for en ej férvarmd
ugn.

m Tillagningstiden kan faststéllas pa
foljande satt: stekens hojd [cm] gang-
er tiden per cm hojd [min/cm]:
No6t/vilt: 15-18 min/cm
Flask/kalv/lamm: 12-15 min/cm
Rostbiff/filé: 810 min/cm

Kontrollera i regel efter den kortare
tiden om maten ar klar.
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Stekning

Tips
- Tillagningstiden foérlangs cirka
20 minuter per kg for djupfryst kott.

- Djupfryst kott upp till en vikt pa ca
1,5 kg kan stekas utan att man tinar
det innan.

Anvisningar till funktionerna

Du hittar en 6versikt dver alla funktioner
med tillhérande férprogrammerade var-

den i avsnittet “Huvud- och undermeny-
er”.

Valj funktionen Undervéarme () i slutet
av tillagningstiden om det som tillagas
ska f& mer farg p& undersidan.

Anvand inte funktionen Intensivbak-
ning (] fér stekning eftersom stek-
skyn blir fér moérk.

Anvanda Automatikprogram
m Fblj anvisningarna i displayen.

Anvianda Varmluft plus eller Stek-
automatik

Dessa funktioner passar for att steka
kott-, fisk- och fagelratter som ska ha
en krispig yta och till stekar gjorda pa
rostbiff och filé.

Med funktionen Varmluft plus kan du
tillaga ratter pa lagre temperaturer an
med funktionen Over-och undervar-

me (=) eftersom varmen férdelas direkt
Over tillagningsutrymmet.

| funktionen Stekautomatik (Z) varms
tillagningsutrymmet under bryningsfa-
sen foérst upp till en hdg bryningstempe-
ratur (cirka 230 °C). Nar denna tempera-
tur &r nadd regleras ugnen ner till den
installda tillagningstemperaturen.
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m Anvand kokkarl med varmebestandi-
ga handtag vid stekning, till exempel
en ugnspanna, lergryta eller en var-
mebesténdig glasform.

m Skjut in gallret med maten pa den
forsta falshojden.

Anvinda MV + Varmluft plus eller
MV + Stekautomatik

Dessa funktioner passar inte for att ste-
ka kansligare kottbitar som rostbiff och
filé. Kottet blir klart i kdrnan innan det
far en krispig yta.

Anvand funktionen MY + Varmiuft

plus fér snabb uppvarmning och
tillagning av mat som samtidigt ska bry-
nas. Pa den har funktionen sparar du
mest tid och energi.

Anvand den hér funktionen MV + Stek-
automatik &S] f6r bryning med héga
temperaturer och fortsatt stekning pa
l&gre temperaturer.

Om du anvander funktion med mikro
sa forkortas tillagningstiden.

Beakta anvisnignarna i tillagningsta-
bellerna och i recepten nar du valjer
mikrovagseffekt.

m Anvand bara mikrotéliga karl utan
metallock (se avsnittet “Vélja tillag-
ningskarl f6r mikrovagsfunktionen”).

m Skjut in gallret tillsammans med glas-
formen eller glasformen pa den férsta
falshojden.




Stekning

stektermometer

Stektermometern mojliggdr en exakt
dvervakning av temperaturen under
tillagningen.

Sa fungerar det

Stick in stektermometerns metallspets
anda till handtaget i det som ska tillagas.
| metallspetsen finns en temperatursen-
sor som mater kérntemperaturen inuti
maten under tillagningen. Kérntempera-
turens okning visar hur langt tillagningen
har kommit. Beroende pa om du vill att
stekgraden ska vara medium eller ge-
nomstekt stéller du in en I&gre eller hdgre
karntemperatur.

Du kan stélla in en karntemperatur pa
upp till 99 °C. Anvisningar om kdrntem-
peraturen for olika typer av mat hittar du
i tillagningstabellerna i slutet av detta
dokument.

Tillagningar med och utan stektermo-
meter har en liknande tillagningstid.

Anvandningsmojligheter

Under vissa automatikprogram och spe-
cialprogram kommer du att bli uppma-
nad om att anvédnda stektermometern.

Dessutom kan du anvénda stektermo-
metern under egna program och féljan-
de funktioner:

- Stekautomatik

- Warmluft plus

- Over-och undervarme (Z)
- MY

- MV + Stekautomatik

- MV + Varmiuft plus

Viktiga anvisningar fér anvdndning

- Kottet kan laggas i ett kokkarl eller
laggas péa ugnsgallret eller glaskarlet,
beroende pé funktion.

- Stektermometerns metallspets maste
vara helt instucken i det som tillagas
och ungefar na karnan.

- Vid tillagning av fagel ar det lampligt
att sticka in metallspetsen i den tjock-
aste delen av brdstet. Kann igenom
kéttbiten med tummen och pekfingret
for att hitta det tjockaste stéllet.

- Metallspetsen far inte komma &t
nagot ben och den far heller inte vara
instucken vid stéllen med mycket fett.
Fettvdvnad och ben kan leda till att
tillagningen stangs av for tidigt.

- For valdigt marmorerat, randigt kott,
valj den hdgre kdrntemperaturen i
tillagningstabellerna.

- Vid anvandning av aluminiumfolie
eller stekpase ska stektermometern
stickas genom folien anda in till kott-
ets karna. Du kan ocksa lata stekter-
mometern sitta i kdttet innanfér folien.
Tank pa att folja anvisningarna fran
tillverkaren av folien.

Anvanda stektermometer

m Stick in stektermometerns metall-
spets ordentligt i maten.

Om du vill tillaga flera kéttbitar samti-
digt s séatter du termometern i kottbi-
ten som ar hogst.

m Stéll in maten i tillagningsutrymmet.
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Stekning

@

N
e

m Stick in stektermometerns anslut-
ningskontakt i uttaget tills du hor att
den sitter fast.

m Sténg luckan.
m Valj funktion eller automatikprogram.

m Stall in temperatur och k&rntempera-
tur om det behdvs.

For automatikprogrammen &r karntem-
peraturerna redan programmerade.

Fo6lj anvisningarna i displayen.

Tillagningen ar avslutad nér kdrntempe-
raturen ar nadd.

/N Risk for skador pa grund av
varma ytor.

Stektermometern kan bli varm. Du
kan branna dig pa stektermometern.
Anvand grythandskar nar du ska ta
ut stektermometern fran anslutnings-
kontakten.
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Starta tillagning med stektermometer

Du kan aven lata starta tillagningen vid
en senare tidpunkt.

m Vlj Start k..

Tidpunkten for avslutad tillagning kan
uppskattas pa ett ungefar eftersom
tillagning med stektermometer ungeféar
motsvarar tillagning utan stektermome-
ter.

Du kan inte stélla in Tillagningstid och Klar
kl. samtidigt eftersom den totala tillag-
ningstiden beror pa nar karntemperatu-
ren har uppnatts.

Resttidsindikering

Om den installda temperaturen &ar hogre
an 140 °C vid tillagning, visas en upp-
skattad resterande tid for tillagningen
(resttid) efter en viss tid.

Resttiden rédknas ut med hjélp av den
instéllda ugnstemperaturen, bor-karnt-
emperaturen och ékningen av ké&rntem-
peraturen.

Resttiden som visas i bérjan ar en upp-
skattad tid. Eftersom resttiden kontinu-
erligt beraknas under tillagningen, korri-
geras tiden sténdigt i displayen och blir
hela tiden mer exakt.

All information om resttid raderas nar
tillagningstiden eller k&rntemperaturen
andras eller om du valjer en annan funk-
tion. Om luckan hélls 6ppen en langre
stund sa kommer resttiden att berdknas
pa nytt.



Grillning

/N Risk fér skador pa grund av
varma ytor.

Om du grillar med 6ppen lucka s&
kommer inte den varma luften att le-
das via kylflakten. Darfor blir vred
och sa vidare varma.

Sténg darfér luckan nér du grillar.

Tips for grillning

- Férvarmning kravs vid grillning. Valj
en funktion utan mikro for férvarm-
ningen.

Férvarm ugnen med varmeelementet
for dvervarme och grill i cirka 5 minut-
er.

- Skolj av kott snabbt under kallt, rinn-
ande vatten och torka av det. Salta
inte kdttskivorna innan du grillar dem
eftersom koéttsaften da sipprar ut.

- Magert kétt kan du pensla med olja.
Anvand inga andra fetter eftersom de
|att kan bli for mérka och aven bérja
ryka.

- Putsa till platta fiskbitar och skivor
och salta dem. Du kan aven droppa
Over citronsaft pa fisken.

- Grilla som standard pé gallret.

- Pensla olja pa gallret och lagg sedan
pa det som ska grillas.

Anvisningar for tillagningsta-
bellerna

Tillagningstabellerna hittar du i slutet av
dokumentet.

m Beakta angivna temperaturer, falshoj-
der och tider. Hansyn &r tagen till olika
kéttbitar och matlagningsvanor.

m Kontrollera om maten ar klar efter den
kortare tiden.

Vilja temperatur §

| funktionen Yarmiluftsgrillning och hY
+ Varmiuftsgril véljer du en tempera-
tur.

m Valj den lagre temperaturen. Vid
hdgre temperaturer &n de som anges
far kottet visserligen farg men blir inte
genomstekt.

vilja grillige

| funktionen Gril () och MY+Grill
valjer du mellan lage 1-3.

m Tillagar du kott med stdrre diameter
och med ett storre avstand till grillele-
mentet, sa véljer du lage 1.

m Vill du ha en svagare bryning, till
exempel for gratanger, sa véljer du la-
ge 2.

m Tillagar du platta grillbitar med ett
kort avstand till grillelementet och
under en kort tid, sa véljer du lage 3.
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Grillning

Vilja tillagningstid @

m Grilla platta kott- eller fiskbitar cirka

6-8 minuter per sida.

Tank pa att skivorna ska vara ungefar
lika tjocka sa att grilltiderna inte skiljer
sig at alltfor mycket.

Grilla grillbitar som ar lite hdgre cirka
7-9 minuter per sida.

Grilla stek cirka 10 minuter per centi-
meter diameter.

Kontrollera i regel efter den kortare
tiden om maten &r klar.

For att kontrollera hur langt tillag-
ningen har kommit trycker du pa
kottet med en sked. Sa ser du hur
mycket kottet har stekts.

english/rosé
Kottet ar fortfarande mycket elastiskt
och &r fortfarande rétt pé insidan.

medium
Kottet ger efter lite och &r rosa pa in-
sidan.

well done
Kottet ger knappt efter alls och &r ge-
nomstekt.

Tips! Om ytan p4 lite storre kottbitar re-
dan har fatt en ganska mork farg men
kottet fortfarande inte &r fardigt sa skju-
ter du in det pa en lagre falshojd eller
minskar grilltemperaturen. Da blir inte
ytan fér mork.
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Anvisningar till funktionerna

Du hittar en 6versikt dver alla funktioner
med tillhdérande férprogrammerade var-

den i avsnittet “Huvud- och undermeny-
er”.

Stektermometerns plast kan smalta
vid mycket hdga temperaturer.
Anvand inte stektermometern i grill-
funktionerna.

Forvara inte stektermometern i tillag-
ningsutrymmet.

Om du anvander funktion med mikro
sé& forkortas tillagningstiden.

Beakta anvisnignarna i grilltabellen
och i recepten nar du véljer mikrovag-
seffekt.

Anvanda Varmluftsgrillning eller
MV + Varmluftsgrill

Dessa funktioner passar for att grilla
kott som ar lite tjockare (till exempel
kyckling).

For platta bitar rekommenderas en tem-
peraturinstéllning pa 220 °C, for kottbit-
ar med stdrre diameter rekommenderas
180-200 °C.

m Anvand falshojd 1 eller 2, beroende
pa storleken pa det du ska tillaga.

Anvinda Grill (] eller MV+Girill

Dessa funktioner passar for grillning av
platta grillbitar och gratinering.

m Anvand falshojd 2 eller 3, beroende
pa storleken pa det du ska tillaga.



Rengoring och skotsel

/N Risk fér skador pa grund av
varma ytor.

Ugnen blir varm under drift. Du kan
branna dig pa varmeelement, tillag-
ningsutrymmet och tillboehdren.

Lat varmeelementen, tillagningsut-
rymmet och tillbehéret svalna av
innan du rengdr dem foér hand.

/N Risk for skador péa grund av elek-
triska stoétar.

Angan fran en angrengorare kan
komma &t strémférande delar och
orsaka kortslutning.

Anvand inte angrengorare for att gora
rent ugnen.

Ytorna kan missfargas eller andras
om de kommer i kontakt med olamp-
liga rengéringsmedel. Fronten ar sar-
skilt kanslig fér sadana medel.

Alla ytor ar repkansliga. Repiga glas-
ytor kan under vissa omstandigheter
ga sonder.

Ta bort rester fran saddana rengor-
ingsmedel pa en gang.

Om ugnen ar mycket smutsig kan
det leda till att den blir férstérd.
Rengdr tillagningsutrymmet, insidan
av luckan och lucktatningen sa fort
de har svalnat. Vantar du for lange
forsvaras rengoéringen och blir i extre-
ma fall omgjlig.

Om ugnen &r defekt kan mikrovagor
komma ut nar den ar inkopplad, vil-
ket betyder fara fér anvandaren.
Kontrollera att luckan och lucktéat-
ningen inte ar skadade. Anvand inga
funktioner med mikro tills reparation
av en servicetekniker ar gjord.

Olampliga rengdéringsmedel

For att undvika att ytorna skadas ska du

undvika foljande vid rengoring:

- rengoringsmedel som innehaller
soda, ammoniak, syra eller klorid

- kalklésande rengéringsmedel pa
fronten

- skurmedel i pulver eller flytande form

- rengoringsmedel som innehéller 16s-
ningsmedel

- rengoringsmedel for rostfritt stal

- diskmaskinsrengéringsmedel

- rengdringsmedel for glas eller fons-
terputsmedel

- rengdringsmedel for glaskeramikhallar

- hérda, skrubbande svampar och
borstar (till exempel disksvampar eller
anvanda svampar som innehaller res-
ter av skurmedel)

- rengdringssvampar for glaskeramiska
ytor

- vassa metallskrapor

- stalull

- punktvis rengéring med mekaniskt
rengéringsmedel

- ugnsrengéringsmedel *

- rostfria stalbollar.

*

vid svarare smuts kan du anvanda
det medlet pa PerfectClean-ytor
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Rengoring och skotsel

Om smuts far bita sig fast en langre tid
kan det hdnda att den inte gar att f&
bort. Om du anvénder ugnen ofta utan
att gora rent den emellan anvandning-
arna kan ugnen bli svarare att géra rent.
Det basta &r att alltid ta bort smuts
direkt.

Glasformen kan du diska i diskmaskin.

Tips! Smuts/rester som till exempel
fruktsaft och kaksmet &r lattare att f&
bort sa lange ugnen fortfarande ar varm.

For en bekvamare rengéring rekommen-

derar vi:

m Fall ner varmeelementet for 6vervar-
me/grill.

m att du kokar en kopp vatten med lite
citronsaft nagra minuter i ugnen for
att neutralisera lukt.

Ta bort normal smuts

Ugnen blir forstord av vatska som
hamnar i de inre delarna.

Torka inte ugnen med en alltfor fuktig
trasa s att det inte tranger in vatten i
ugnens éppningar.

Ta bort normal smuts

m Normal smuts tar du lattast bort
direkt med varmt vatten, handdisk-
medel och en ren disktrasa eller med
en ren, fuktig mikrofibertrasa.

m Var noga med att fa bort rester fran
rengdringsmedel med vatten.

Denna rengoring &r speciellt viktigt att

gobra pé ytor med PerfectClean
eftersom rester av rengdringsmedel
paverkar den smutsavvisande effek-
ten.
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m Torka déarefter ytorna torra med en
mjuk trasa.

Rengodra stektermometern

Stektermometern far inte laggas i
vatten eller diskas i maskin eftersom
den da kan forstoras.
Stektermometern ska endast reng6-
ras med en fuktig trasa.

Ta bort hart fastsittande smuts

Forandringar i farg och matta stéllen
pa emaljerade ytor kan uppsta av
fruktsaft och stekrester. Dessa flackar
péaverkar dock inte nagra funktioner.
Forsok inte ta bort dessa till varje
pris. Anvand bara de hjdlpmedel som
anges.

m Rester som har torkat in fuktar du
med vatten och diskmedel och later
det verka nagra minuter.

m Nar det har verkat kan du ocksa an-
vanda den harda sidan pé en disk-
svamp.

Anvanda ugnsrengoéringsmedel

m Vid mycket svar smuts s stryker du
pa Mieles ugnsrengoringsmedel pa
den kalla PerfectClean-ytan.

Om ugnsspray hamnar i mellanrum
och Oppningar sa uppstar stark lukt
under paféljande tillagningar.

Spruta aldrig ugnsspray pa ugnsta-
ket.

Spruta ingen ugnsspray i mellanrum-
met och dppningarna pa ugnsvagg-
arna och ugnens bakre vagg.



Rengoring och skotsel

m Lat sedan ugnsrengoringsmedlet ver-
ka enligt anvisningarna pa férpack-
ningen.

Ugnsrengdringsmedel fran andra till-
verkare far bara anvéndas pa kalla ytor
och far inte verka langre an 10 minut-
er.

m Nar det har verkat kan du ocksé an-
vanda den héarda sidan pa en disk-
svamp.

m Var noga med att f& bort rester fran
rengéringsmedel med vatten.

m Torka ytorna torra med en mjuk trasa.
Falla ner varmeelementet for
o6vervarme och grill

Om tillagningsutrymmets tak &r extra
smutsigt sa kan du félla ner varmeele-

mentet for dvervarme/grill vid rengoring.

Det rekommenderas att du regelbundet
gor rent ugnens tak med en fuktig trasa
eller den mjuka sidan pa en disksvamp.

/N Risk fr skador pa grund av
varma ytor.

Ugnen blir varm under drift. Du kan
bréanna dig pa varmeelement, tillag-
ningsutrymmet och tillboehéren.

Lat varmeelementen, tillagningsut-
rymmet och tillbehéret svalna av
innan du rengdr dem foér hand.

Tillagningsutrymmets botten kan re-
pas av muttrar som faller ner.

Lagg till exempel en diskhandduk
som skydd pa ugnsbotten.

m Lossa muttrarna.

Var forsiktig sa att inte elementet for
Overvarme och grill gar sénder.
Tryck inte ner virmeelementet for
Overvarme och grill med vald.

m Fall forsiktigt ner vdrmeelementet.

Plattan i taket pa ugnen kan forst6-
ras sa var extra forsiktig.

Anvand inte den héarda sidan pa disks-
vampen nér du gor rent taket i ugnen.

LED-lampan i taket pa ugnen kan
skadas.

Om det inte ar absolut nédvandigt sa
ska du inte rengdra LED-lampan.

m Anvéand en fuktig trasa eller den mju-
ka sidan pé& en disksvamp nér du gor
rent taket i ugnen.

m Nar du ar klar med rengoringen faller
du upp varmeelementet igen.

m Sitt tillbaka muttern och skruva in
den.
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Hur du klarar av mindre fel sjalv

Du kan sjalv atgarda de flesta fel och stérningar som uppstar vid daglig anvand-
ning av din produkt. | manga fall kan du da spara tid och kostnader eftersom du
inte behdver kontakta Miele service.

Under www.miele.se/c/hjalp-och-produktinformation-2303.htm far du mer infor-
mation om hur du sjélv kan atgarda fel.

Nedanstaende tabeller &r till hjalp for att hitta orsaken till ett fel och atgarda det.

Problem

Orsak och atgard

Displayen &r slackt.

Du har valt installningen Tid | Visning | Av. Displayen &r

slackt ndr ugnen ar avstangd.

m Nar du sétter pa ugnen visas huvudmenyn. Om du
vill att klockan alltid ska visas ska du vélja install-
ningen Tid | Visning | PA.

Ugnen har ingen strém.

m Kontrollera om ugnens stickpropp sitter ordentligt i
vagguttaget.

m Kontrollera om sakringen har 16st ut. Ring en elek-
triker eller Miele service.

Det hors ingen
ljudsignal.

Ljudsignalerna ar avstdngda eller for tyst instéllda.
m Koppla in ljudsignalerna eller héj ljudstyrkan med
Instéliningar | Ludstyrka | Ljudsignaler.

Tillagningsutrymmet blir
inte varmt.

Demolaget ar aktiverat.

Du kan vélja menypunkter i displayen och anvénda

touchknappar men tillagningsutrymmet varms inte

upp.

m Avaktivera demolaget med Instéliningar | Butik | De-
molage | Av.

Du kan inte starta
nagon tillagning.

Luckan &r fortfarande 6ppen och du ska anvénda en
mikrovagsfunktion.
m Kontrollera om luckan &r ordentligt stangd.

For en process med mikrovagsfunktion ar inte mik-

rovagseffekt eller tillagningstid ratt installd.

m Kontrollera att du har stéllt in en mikrovagseffekt
och tillagningstid.

For en funktion med mikrovagseffekt ar inte alla in-

stallningar angivna.

m Kontrollera att du har stéllt in en mikrovagseffekt
och temperatur.
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Hur du klarar av mindre fel sjalv

Problem

Orsak och atgard

Touchknapparna eller
narhetssensorn reage-
rar inte.

Du har valt instéliningen Display | QuickTouch | Av. Dar-
fér reagerar touchknapparna och nérhetssensorn inte
nar ugnen &r avstangd.

m Nér du kopplar in ugnen sa reagerar touchknapp-
arna och nédrhetssensorn igen. Om du vill att
touchknapparna och narhetssensorn aven ska rea-
gera nar ugnen ar avstangd valjer du instéllningen
Display | QuickTouch | Pa.

Installningarna fér ndrhetssensorn &r avaktiverade.
m Andra instéllningarna for narhetssensorn via Install-
ningar | Sensorstddd anvandning.

Narhetssensorn ar defekt.
m Kontakta Miele service.

Ugnen ar inte ansluten till elnatet.

m Kontrollera om ugnens stickpropp sitter ordentligt i
vagguttaget.

m Kontrollera om sdkringen har 16st ut. Ring en elek-
triker eller Miele service.

Om inte heller displayen reagerar s& har det uppstatt

ett problem i styrningen.

m Tryck p& knappen P&/Av O tills displayen stings
av och ugnen startas pa nytt.

Driftspérr & visas nér du
kopplar in displayen.

Driftspérren (& &r aktiverad.

m Du kan avaktivera driftsparren fér en tillagnings-
process genom att trycka pa symbolen [ i minst
6 sekunder.

m Om du vill avaktivera driftsparren permanent véljer
du instéliningen Sakerhet | Driftsparr (& | Av.

Stromavbrott -processen
avbrits visas i displayen.

Stréommen brots. Darfor avbrots en pagaende tillag-
ning.

m Sténg av ugnen och starta den sedan igen.

m Starta tillagningen pa nytt.

12:00 visas i displayen.

Strémmen var borta i mer &n 150 timmar.
m Stéll in aktuell tid och datum igen.

99



Hur du klarar av mindre fel sjalv

Problem

Orsak och atgard

Maximal drifttid har uppnéatts
visas i displayen.

Ugnen har varit paslagen under ovanligt 1ang tid. Sa-
kerhetsavsténgningen aktiverades.

m Bekrafta med OK.
Efter det kan du anvénda ugnen igen.

Fel och en felkod som
inte anges hér visas i
displayen.

Ett problem som inte gar att dtgarda sjalv.
m Kontakta Miele service.

Om du 6ppnar luckan
under en tillagning med
funktionen MY sa ar
ugnen tyst.

Detta ar inget fel! Om luckan 6ppnas under funk-
tionen MY (=] s& kommer luckbrytaren att stinga
av mikron och kylflakten kommer att ga ner i varv.

Efter avslutat program
hérs driftljud fran ugn-
en.

Kylflakten &r fortfarande aktiverad efter tillagningen
(se avsnittet “Installiningar — Fortsatt drift for kyl-
flakt”).

Under en tillagning med
mikrovagsfunktion hérs
ett onormalt ljud.

Du anvande karl av metall pa en mikrovagsfunktion.
m Kontrollera om gnistor bildas pa grund av anvand-
ning av metallféremal (se avsnittet “Valja tillag-

ningskarl”).

Pa en mikrofunktion s& tacktes maten 6ver med alu-
miniumfolie.

m Ta bort folien.

Du anvande ugnsgallret pa en mikrovagsfunktion.
m Anvand alltid glasformen nér du anvander mikro-
funktioner.

Ugnen sténger av sig
sjalv.

Ugnen sténgs av automatiskt for att spara energi nér
den inte anvands om den inte anvands inom en viss
tid efter att ugnen kopplats in eller efter slutet pa en

tillagning.

m Koppla in ugnen igen.

Den mjuka kakan/bak-
verket &r inte klart efter
den tid som anges i
tillagningstabellen.

Den valda temperaturen avviker fran receptet.
m Valj den temperatur som motsvarar receptet.

Mangden ingredienser avviker fran receptet.

m Kontrollera om du har férandrat receptet. Om du
har lagt till mer vétska eller &gg blir degen fuktiga-
re och behdver bakas under langre tid.
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Hur du klarar av mindre fel sjalv

Problem

Orsak och atgard

Den mjuka kakan/bak-
verket blir ojamnt grad-
dat pa ytan.

Du gar valt en felaktig temperatur eller falshojd.

m En viss skillnad nér det géller fargen férekommer
alltid. Om gréaddningen ar mycket ojamn bér du
kontrollera att temperaturen och falshéjden ar ratt.

Bakformens material och/eller farg passar inte funk-
tionen. Ljusa, spegelblanka formar med tunna vaggar
ar inte sa lampliga. De reflekterar ugnens varmestral-
ning. Detta gor att varmen far svarare att nd maten
som dé& bryns ojamnt och svagt i formen.

m Anvand matta och moérka bakformar.

Efter avslutad tid &ar
maten inte tillrackligt
varm eller genomlagad i
funktionen MY [(=].

Du har avbrutit en tillagning med mikrovagsfunktio-

nen men inte startat den igen.

m Starta tillagningen igen tills maten ar tillrackligt
varm eller helt klar.

En for kort tid stalldes kanske in.

m Kontrollera om ratt mikrovagseffekt och tid stalldes
in. Ju lagre mikrovagseffekt, desto langre tid.

Efter uppvarmning eller
tillagning med mik-
rovagsfunktionen kall-
nar maten fér snabbt.

Pa grund av mikrovagornas egenskaper alstras var-
men forst i kanterna p& maten, och vandrar sen mot
mitten. Om mat varms med en hog mikrovagseffekt
kan maten vara varm pa utsidan, men fortfarande kall
inuti. Temperaturen jamnar ut sig efterat och maten
blir varmare inuti och kallare utanpa.
m Darfér rekommenderas att mat med olika sam-
mansattning, till exempel en meny, tillagas/varms
med en lagre effekt och langre tid.

Ugnsbelysningen
stidngs av efter en liten
stund.

Du har valt installningen Belysning | “P4” i 15 sek.
m Vill du att belysningen ska vara tdnd under hela
tillagningen sé& véljer du installningen Belysning | PA.

Ugnsbelysningen ar
slackt eller tands inte.

Du har valt installningen Belysning | Av.

m Tand belysningen i tillagningsutrymmet i
15 sekunder genom att trycka pa touchknapp-
en -0,

m Om du vill valjer du installningen Belysning | P4 eller
"P&" 15 sek.

Ugnsbelysningen ar defekt.
m Kontakta Miele service.
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Miele service

Under www.miele.se/c/hjalp-och-pro-
duktinformation-2303.htm och
www.miele.se/c/reservdelar-och-tillbe-
hor-24.htm far du mer information om
hur du sjélv kan atgarda fel och om
Mieles reservdelar.

Fa hjalp vid eventuella stor-
ningar
Om det uppstar fel som du sjélv inte

kan atgarda, var god kontakta din Miele
aterforsaljare eller Miele service.

Miele service kan du boka online
under www.miele.se/service.

Du hittar kontaktuppgifterna pa baksi-
dan av den hér anvisningen.

Service behdver modellbeteckning och
tillverkningsnummer. B&da dessa upp-
gifter finns pa typskylten.

Du hittar den hér informationen pa typ-
skylten som syns pa frontramen nar
luckan ar 6ppen.
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Mieles garanti
Garantitiden for produkten ar tva ar.

Du hittar mer detaljerad information om
garantivillkoren i garantih&ftet.



Installation

Inbyggnadsmatt

Mattangivelserna anges i mm.

Inbyggnad i ett ver- eller underskap

Om ugnen ska byggas in under en hall s& maste du beakta inbyggnadsanvisning-
arna och héllens inbyggnadshgjd.
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Installation

Sidovy
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Installation

Anslutningar och ventilation

N~ —- -
'\i

-
a
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@ Vy framifran

(2 Natanslutningskabel, langd = 2 000 mm
® Ingen anslutning i detta omrade

@ Ventilationsutsnitt minst 150 cm?
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Installation

Inbyggnad av ugnen
m Anslut ugnen till elen.

m Skjut in ugnen i inbyggnadsskapet
och rikta den.

v———

m Oppna luckan och sétt fast ugnen pa
sidovdggarna i inbyggnadsskapet
med de medféljande skruvarna.
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Installation

Elanslutning

Angugnen ar utrustad med en anslut-
ningsklar tredelad natanslutningskabel
och stickpropp for vaxelstrom 50 Hz,
230 V.

Sakringen maste vara pa minst 16 A.

Anslutning far endast goras till en jor-
dad kontakt som &r installerad enligt
gallande foreskrifter. Elanslutningen
maste utféras enligt gallande foreskrift-
er.

Ugnen ska placeras sé att stickkontak-
ten ar tillganglig.

Om uttaget inte ar tillgéngligt eller om
man ska ha fast anslutning maste ett
frankopplingsdon finnas pa installa-
tionsplatsen.

Som frankopplingsdon géller en till-
ganglig strombrytare med ett kontakt-
avstand pa minst 3 mm. Till detta hor
skyddssékring for strombrytare, sak-
ringar och kontaktorer (EN 60335).

Nodvéandiga anslutningsdata framgar
av typskylten som finns pé frontsidan
av tillagningsutrymmet. Dessa data
maste stdmma Gverrens med de data
som géller fér elnatet.

Vid kontakt med Miele uppge alltid:
- Modellbeteckning
- Tillverkningshnummer

- Anslutningsdata (natspanning/frek-
vens/maximalt anslutningsvarde)

Om anslutningskabeln ar skadad maste

en speciell natanslutningsledning in-
stalleras av Miele service.

Ugnen med mikrovagsfunktion uppfyller
kraven for den europeiska standarden
EN 55011. Produkten tillhér de maski-
ner som &r indelade i grupp 2, klass B.

Grupp 2 innebér att mikrovagsugnen
genererar hdgfrekvent energi i form av
elektromagnetisk stralning for att varma
upp livsmedel.

Produkter som tillhor klass B ar avsed-
da for anvandning i hushall.

Det ar mojligt att tidvis eller permanent
anvénda en fristdende eller icke natsyn-
kron energifdérsérjningsenhet (till exem-
pel fristdende elnatverk, backupsys-
tem). Driften férutsatter att energifor-
sorjningsenheten foljer féreskrifterna
enligt EN 50160 eller liknande.

De skyddséatgarder som ska tas pa
uppstalliningsplatsen och i denna Miele-
produkt vad géller funktion och arbets-
satt maste dven sakerstéllas i fristdende
respektive icke natsynkron drift. Vid be-
hov ska atgarderna ersattas med likvar-
diga atgarder i installationen. Exempel-
vis enligt det som stér i aktuell publice-
ring fran VDE-AR-E 2510-2.
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Tillagningstabeller

Smet
Kakor/bakverk = ,
(tiﬁb:h/'o't:? © - [°(R:] + kO [n?n] Cr
Muffins 150-160 v | 2| 3-45| -
(=)| 160-170 v | 2| 3-45| -
Smémuffins (1 glasform)* 150 -| 2| 25-35 | -
= 1702 - 2| 20-30 | -
Smamuffins (2 glasformar)* 140 - |2+3] 3545 | -
Sandkaka (avlang form, 30 cm) Ea)'| 160-170+80| vV | 1 | 35-45 | -
= 150-160 - | 1] 60-70 | -
Sockerkaka (kransform, & 26 cm) | [Eg)'|160-170+150, v | 1 | 40-50 | -
Tigerkaka, nétkaka (avlang form, 150-160 v | 1] 6575 | -
30 cm) =)| 150-160 |V | 1 | 65-75 | -
Tigerkaka, ndtkaka (kransform, 150-160 v 55-65 | -
@& 26 cm) (=)| 150-160 |V | 1| 65-75 | -
Fruktkaka (1 glasform) 150-160 v | 2| 5060 | -
(=)| 160-170 - | 2| 5565 | -
Fruktkaka (form med Iéstagbara 150-160 v | 1| 5565 | -
kanter, & 26 cm) =1 165-1752 -1 1] 5060 | =
Tartbotten (tartform, @ 28 cm) 150-160 v | 1| 2535 | -
=)| 170-180° |V | 1| 1525 | -

(] funktion, § temperatur, mikrovagseffekt, §+ Booster, {5 falshojd, @ tillagningstid,
CF Crisp function, Varmluft plus, (=] Over-och undervirme, MV + Varmluft plus,

v p&, -av

* Instaliningarna galler dven anvisningarna enligt EN 60350-1.

1 Stall bakformen i mitten av glasformen.

2 Forvarm tillagningsutrymmet innan du séatter in det du ska tillaga.
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Tillagningstabeller

Deg som knadas

Kakor/bakverk 3 .
(tiﬁb:h/'o't:? © ] [°Rc kO [n?n] Cr
Smékakor (1 glasform) 140-150 | vV | 2 | 20-30 | -
(=)| 160170 | vV | 2 | 10-20 | -
Glaserade kex (1 glasform)* 140 - | 2| 40-50 | -
=) 160" -| 2| 3040 | -
Glaserade kex (2 glasformar)* 140 - |2+43] 45-552 | -
Tartbotten (tartform, @ 28 cm) 150-160 v | 2| 3040 | -
=)| 170-180' | vV | 1 | 20-30 | -
Cheesecake (form med léstagbara | (Z) 160-170 - | 1]90-100| -
kanter, & 26 cm) 150-160 -1 1] 80-90 | -
Appelpaj (form med I&stagbara kan- 160 - [ 1 [110-120| -
ter, @ 20 cm)* = 180 - | 1 80-90 | -
Appelkaka med lock (form med 16s- | (=) | 160-170 | vV | 1 | 55-65 | -
tagbara kanter, @ 26 cm) 150-160 NAEE 60-70 | -
Fruktkaka med glasyr (form med 16s-| (Z] 160-170 v | 1] 5565 | -
tagbara kanter, @ 26 cm) 150-160 v |1 60-70 | -
Fruktkaka med glasyr (1 glasform) 160-170 v | 2| 5060 | -
Mérdegskaka sét (1 glasform) =)| 230-240" | - | 1| 4050 | V

() funktion, § temperatur, §% Booster, {13 falshojd, @ tillagningstid, CF Crisp function,
Varmluft plus, (=] Over-och undervidrme, Intensivbakning, V' p&, - av

" Instéllningarna géller &ven anvisningarna enligt EN 60350-1.

1 Forvarm tillagningsutrymmet innan du satter in det du ska tillaga.

2 Ta ut bakplatarna vid olika tidpunkter om det som tillagas redan har en fin farg innan den an-

givna tillagningstiden &r forbi.
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Tillagningstabeller

Vetedeg
:f.ﬁ'é?ﬁﬁf verk - [°(R:]: kO [n?n] i
Gugelhupf (specialform for “Gugel- 140-150 v | 1| 5565 | -
hupf”, & 24 cm) (=)| 150-160 v | 1| 60-70 | -
Stollen (tysk julkaka) (1 glasform) 150-160 v 60-70 | -
(=)| 160-170 |V | 1 | 55-65 | -
Smulkaka (1 glasform) 160-170 v | 2| 4050 | -
170-180 + 150 - | 2 | 30-40 | -
Fruktkaka (1 glasform) 160-170 2 | 40-50 | -
170-180 + 150 - | 2 | 25-35 | -
oo et | 0| weo-mol | V| 2 | o | -
Vitt bréd (utan form) (1 glasform) 180-190 - | 2| 3545 | -
Vitt bréd (avldng bakform, 30 cm) | (Z) 190-200 v | 1] 5060 | -
Fullkornsbrdd (avlang bakform,
o Y =| 180190 |V | 1| 4050 | -
Jésa vetedeg (skél) = 30 -1 30 -

(] funktion, § temperatur, §% Booster, {13 falshojd, @ tillagningstid, CF Crisp function,
Varmluft plus, (=] Over-och undervirme, MV + Varmluft plus, v p&, —av

1 Forvarm tillagningsutrymmet innan du satter in det du ska tillaga.

Deg med olja och kesella

russinsnackor (1 glasform)

Kakor/bakverk : o+ .

(tilloehdn) L [°g] +m L [r?n] oF

Fruktkaka (1 glasform) 160-170 v | 2| 4050 | -
=) |170-180+150| - | 2 | 25-35 | -

Sma inbakade appelkakor/tyska 160-170 v 1 21| 2030 | -

(] funktion, § temperatur, §* Booster, [J2 falshdjd, @ tillagningstid, CF Crisp function,
Varmluft plus, MV + Varmluft plus, v p&, - av
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Tillagningstabeller

Sockerkakssmet

Kakor/bakverk ¥ . S
(tillbehan) Il g | ¥ B0 i | ©F
Sockerkaksbotten (2 dgg, form med 2| _ N _
|6stagbara kanter, @ 26 cm) (=] 170-180 1| 1525
Sockerkaksbotten (4 agg, form med o _ » _
|6stagbara kanter, @ 26 cm) (= | 170-180 I e
Tartbotten (form med l6stagbara kan- 180-190°| - 2 | 20-30 | -
ter, & 26 cm) =)'| 150-180%| - 1 20-45 | -
Rulltartsbotten (1 glasform) =) | 170-180%| - | 2 | 1525 | -

] funktion, § temperatur, §¥* Booster, [ 3 falshojd, @ tillagningstid, CF Crisp function,
(=) Over-och undervarme, Varmluft plus, v/ p&, - av

* Instéllningarna galler &ven anvisningarna enligt EN 60350-1.

1 VAlj generellt den lagre temperaturen och kontrollera maten efter den kortast angivna tiden.

2 Forvarm tillagningsutrymmet innan du satter in det du ska tillaga.

Smordeg och deg med mycket agg/vatska

Kakor/bakverk § . S
(tillbehor) Il g | ¥ |ER] i | ©F
Petit-chouer (1 glasform) 160-170 | v | 2 | 30-40 | -
Smérdegspirager (1 glasform) =) |170-180"| vV | 2 | 15-25 | -
Macarons (1 glasform) =) |120-130"| v | 2 | 28-38 | -
Maranger (1 glasform, 6 stycken . _ . _
4 6 om) 80-100 2 [120-150

(] funktion, § temperatur, §% Booster, {15 falshojd, @ tillagningstid, CF Crisp function,
Varmiuft plus, (=) Over-och undervarme, v pa, - av

1 Forvarm tillagningsutrymmet innan du satter in det du ska tillaga.
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Tillagningstabeller

Pikant
:;ill‘lls;%?)el - [°(ﬂ:] | L= [n?n] o7
Mérdegskaka pikant (1 glasform) | (]| 240-2502 | v | 1 | 35-45 | V
Lokpaj (1 glasform) 180-190 + 150 - | 2 | 3040 | -
150-160 | v/ | 1 | 30-40 | -
Pizza, jasdeg (1 glasform) 160-170+80| - | 2 | 25-35 | -
=| 180-190° | v | 2 | 30-40 | V
Pizza, deg med olja och kesella 150-160 - | 2| 25-35 | -
(1 glasform) =)| 190-200° | VvV | 2 | 3040 | V
Toast* (galler) ) 38 - | 2 24 -
Gratinerat (till exempel toast) (galler
pa glasforr(n) i = = ¢ - 2] %9 |-
Grillade gronsaker (ugnsgaller pa | ™)' 38 - 2| 10-12*| -
glasform) 210-220° | - | 2 | 810" | -

] funktion, § temperatur, §* Booster, {13 falshéjd, @ tillagningstid, CF Crisp function,
(=] Over-och undervirme, MV + Varmluft plus, Intensivbakning, Varmiuft plus,
7] Grill, Varmluftsgrilining, v p&, - av

* Instéllningarna galler &ven anvisningarna enligt EN 60350-1.

1 Anvand angivet grillage.

2 Forvarm tillagningsutrymmet innan du séatter in det du ska tillaga.

3 Forvarm tillagningsutrymmet i 5 minuter innan du satter in maten.

4 Vand maten efter halva tiden.
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Tillagningstabeller

No6tkott
Livsmedel 'S " a @ N
(tillbehdr) ] [°C] kG [min] | [°C]
Oxstek cirka 1 kg (ugnspanna 2 . 6| _
med lock) 150-160 v | 1 [120-130
Oxfilé, cirka 1 kg' =P 180-190* | - | 1 | 30-70 |45-75
Oxfilé “blodig”, cirka 1 kg' &P 95-100 - | 1| 65-75 |45-48
Oxfilé “medium”, cirka 1 kg1 @2 95-100 -1 70-80 |54-57
Oxfilé “genomstekt”, cirka 1 kg' | (22 95-100 - | 1 |110-120|63-66
Rostbiff cirka 1 kg ' =P 180-200* | vV | 1 | 35-75 |45-75
Rostbiff “blodig”, cirka 1 kg' &P 95-100 - | 1| 40-50 |45-48
Rostbiff “medium”, cirka 1 kg' | (32)? 95-100 -1 75-85 | 54-57
Rostbiff “genomstekt”, 5
cirka 1 kg1 (%) 95-100 - | 1 ]110-120 | 63-66
Hamburgare*‘1 3 5 _ 1:17-22 _
= S 2 | 2:5-107
Frikadeller' 3 5 1:10-15
= 8 2 | 2:5-107

(] funktion, § temperatur, §+ Booster, {7 falshéjd, © tillagningstid, #\ karntemperatur,
(&] Varmluft plus, (=) Over-och undervarme, (%] specialprogram Tillagning med 1&g tem-
peratur, ()Grill, vV p&, - av

* Instaliningarna galler dven anvisningarna enligt EN 60350-1.

1 Anvand galler och glasform.

2 Stek kottet i stekpanna innan det sétts in i ugnen.

3 Anvand angivet grillage.

4 Forvarm tillagningsutrymmet innan du satter in det du ska tillaga.

5 Forvarm tillagningsutrymmet i 5 minuter innan du sétter in maten.

6 Borja tillagningen med lock. Ta bort locket efter 60 minuter och hall Gver cirka 0,5 | vatska.

7 Vand maten nar den &r tillrackligt brynt (1: grilltid sida 1, 2: grilltid sida 2).
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Tillagningstabeller

Kalv
Livsmedel F+ 1 3 S N
(tillbehor) ] coj+mn | 85 min | o
Gryta med kalvkétt, cirka 1,5 kg | [(&£)2| 160-170 | v | 1 [120-130%] -
(ugnspanna med lock) =a2[160-170 + 150 v | 1 80-90" _
Kalvfilé, cirka 1 kg (glasform) =Pl 180-190° - |1 20-50 |45-75
Kalvfilé “rosa”, cirka 1 kg’ &)?| 95-100 - | 1| 50-60 |45-48
Kalvfilé “medium”, cirka 1 kg1 @2 95-100 -1 80-90 |54-57
Kalvfilé “genomstekt”, 5
cirka 1 kg1 =3 95-100 -1 85-95 | 63-66
Kalvsadel “rosa”, cirka 1 kg’ ()2 95-100 - 1 80-90 |45-48
Kalvsadel “medium” cirka 1 kg' | () 95-100 - | 1 | 120-130 | 54-57
Kalvsadel “ tekt”,

alvsacel genomste P 95-100 | - | 1 | 140-150 | 63-66

cirka 1 kg !

(] funktion, § temperatur, §% Booster, {13 falshojd, @ tillagningstid, #\ kérntemperatur,
Varmluft plus, (=] Over-och undervirme, MV + Varmluft plus, (%] specialpro-
gram Tillagning med &g temperatur, v p4, - av

1 Anvand galler och glasform.

2 Stek kottet i stekpanna innan det sétts in i ugnen.

3 Forvarm tillagningsutrymmet innan du sétter in det du ska tillaga.

4 Borija tillagningen med lock. Ta bort locket efter 60 minuter och héll Gver cirka 0,5 | vatska.
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Tillagningstabeller

Flaskkott

Livsmedel s .

(tillbehar) ] [°cﬂ;] + L [rS?n] [/g]
Skinkstek, cirka 1 kg (ugnspan- | E5)'(160-170 + 150 v/ | 1 | 80-90° |80-90
na med lock) =] 170-180 | v | 1 [100-110°| 8090
Skinkstek med sval, cirka2 kg | E5)'(170-180 + 150| v | 1 | 70-80° |80-90
(ugnspanna) = 170-180 | v | 1 [100-110°] 80-90
Flaskfilé, cirka 350 g (galler pa &P 95-100 - 11 602120 |60-75
glasform)

Kassler, cirka 1 kg (glasform) =&/ |170-180 + 150 - | 1 40-50 |63-68
Kottfarslimpa, cirka 1 kg (glas- 170-180 + 150, - | 1 35-45° | 80-85
form) =] 180190 | v | 1| 60-70° |80-85
Bacon (galler pa glasform) (ad 34 = | 2 5-10 -
Bratwurst (galler pa glasform) | [)® 34 - | 2| 15-207 -

(] funktion, § temperatur, IEIHBooster, f 32 falshojd, @ tillagningstid, #\ kdrntemperatur,
MV + Stekautomatik, (=) Over-och undervirme, (2] specialprogram Tillagning med Iag
temperatur, MV + Varmluft plus, (] Grill, vV p&, - av

1 Anvand endast tillagningskarl som &r lampade for mikrovagsugn.

2 Stek kottet i stekpanna innan det séatts in i ugnen.

3 Anvand angivet grillage.

4 Forvarm tillagningsutrymmet i 5 minuter innan du satter in maten.

5 Borja tillagningen med lock. Ta bort locket efter 60 minuter och hall ver cirka 0,5 | vatska.

6 Qs pa cirka 0,5 liter vitska efter halva tillagningstiden.

7 Vand maten efter halva tiden.
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Tillagningstabeller

Lamm, vilt

Livsmedel F+ 1 3 Q) M
(tilloehor) ] [°C] + [W] kG [min] [°C]
Lamml&gg med ben, =0) | 170-180+80| v | 1 |100-120°%| 64-82
cirka 1,5 kg (ugnspanna med

oo @ e =)| 180-190 | v | 1 |110-120% 64-82
Lammrygg utan ben (galler pa @1 180-1902 - | 1 15-40 |53-80
glasform) () 95-100 - |1 35-90 |53-68
Hjortsadel utan ben (ugnspanna)| (=)' 180-190° -1 45-75 | 60-81
Eje:ﬂ;nssadel utan ben (glas- @1 140-1502 - | 1 20-40 | 60-81
Vildsvinslar utan ben, cirka 1 kg | =1 . 3 "
(ugnspanna med lock) 180-190 v | 1 | 90-120° | 80-90

(] funktion, § temperatur, IEIHBooster, f 38 falshojd, @ tillagningstid, #\ kdrntemperatur,
MV + Stekautomatik, (=) Over-och undervarme, (3] specialprogram Tillagning med l&g
temperatur, Stekautomatik, v/ p&, - av

1 Stek kottet i stekpanna innan det satts in i ugnen.
2 Forvarm tillagningsutrymmet innan du satter in det du ska tillaga.

3 Borja tillagningen med lock. Ta bort locket efter 60 minuter och hall Gver cirka 0,5 | vatska.

116



Tillagningstabeller

Fagel, fisk

Livsmedel E+ - 3 S) N
(tillbehor) J [°C] + [W] B [min] [°C]
Fagel, 0,8-1,5 kg (galler pa glas- 160-170 Vi1 55-65 |85-90
form) 170-180 + 150, - | 1 | 40-50 |85-90
Kyckling, cirka 1,2 kg (galler pa | (&% 180-190" 21 60-70° | 85-90
glasform) Ex| 200+150 | - | 1 | 45-55% |85-90
Fagel, cirka 2 kg (platt gratédng- 160-170 V2| 1 | 110-140 | 85-90
form pa glasform) =0) | 170-180+80| - | 1 | 100-120 | 85-90
Fagel, cirka 4 kg (ugnspanna pa 160-170+80| - | 1 |150-160*| 90-95
glasform) 180-190 | v2| 1 [180-200%/ 90-95
Fisk, 200-300 g (till exempel fo- | = . _ . B
rell) (glasform) 160-170 + 150 1 15-25 |75-80
Fisk, 1-1,5 kg (till exempel lax- 160-170 + 150/ — 1 20-30 |75-80
foreller) (glasform)

(] funktion, § temperatur, §* Booster, [_J3 falshdjd, @ tillagningstid, #\ kdrntemperatur,
Stekautomatik, MV + Stekautomatik, (&) Varmluftsgrillning, MV + Varmluftsgrill,
MV + Varmluft plus, (=] Over-och undervirme, v pa, - av

" Instéliningarna géller ocksa enligt anvisningarna EN 60705.

1 Forvarm tillagningsutrymmet i 5 minuter innan du satter in maten.
2 Aktivera Crisp function.

3 Vand grillbitarna efter halva tiden.

4 Qs ytterligare cirka 0,5 | vitska efter 30 minuter.
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Anvisningar for testinstitut

Testratter enligt EN 60350-1

Testritter (tillbehor) ) [Rc e [nf?n] CF
Smamuffins (1 glasform’) 150 - 2 25-35 -
=] 170° - | 2] 2030 | -
Smamuffins (2 glasformar1) 140 - | 2+43| 3545 -
Glaserade kex (1 glasform’) 140 - | 2| 40-50 | -
=] 160° - | 2| 3040 | -
Glaserade kex (2 glasformar1) 140 - | 243 | 45-55' =
Appelpaj (galler’, form med I6stag- 160 - 1 | 110-120| -
bara kanter?, & 20 cm) =| 180 - | 1| 809 | -
Tartbotten (galler’, form med Iéstag- 180-190°| - | 2 | 20-30 | -
bara kanter?, @ 26 cm) =°| 150-180°| - | 1 | 20-45 | -
Toast (galler') ey 3° -] 2 2-4 -
Hamburgare (galler1 pa glasform1) - 30 _ 5 12 15 7;%% _

(] funktion, § temperatur, §+ Booster, {7 falshéjd, © tillagningstid, CF Crisp function,
Varmiuft plus, (=) Over-och undervarme, (] Grill, V' p4, - av

1 Anvand endast Mieles originaltillbehor.

2 Anvand en matt och mork form med Iéstagbara kanter.
Stall formen med I6stagbara kanter pa gallret.

3 Valj generellt den lagre temperaturen och kontrollera maten efter den kortast angivna tiden.
4 Anvand angivet grillage.

5 Forvarm tillagningsutrymmet innan du satter in det du ska tillaga.

6 Forvarm tillagningsutrymmet i 5 minuter innan du satter in maten.

7 Ta ut bakplatarna vid olika tidpunkter om det som tillagas redan har en fin farg innan den an-
givna tillagningstiden ar forbi.

8 Vand maten nar den &r tillrdckligt brynt (1: grilltid sida 1, 2: grilltid sida 2).
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Anvisningar for testinstitut

Testratter enligt EN 60705 (mikrovagsfunktion (X))

, = S 2
Testritter ] ] . Anmérkning
W] [min]  [min]
600 6 Kéarl, se norm, matt dvre kant
Maréngsmet, 1000 g + + 120 ’ ’ .
450 15-18 250 mm x 250 mm, tillaga utan lock
Sandkaka. 475 = 450 8-11 5 Kérl, se norm, ytterdiameter 6vre
’ 9 kant 220 mm, tillaga utan lock
600 8 - o4n
450 12 - Hhag
. . 300 . . .
Potatisgraténg, + 2535 5 Karl, se norm, ytterdiameter 6vre
1100 g o kant 220 mm, tillaga utan lock
170 °C
150 Skjut in gallret och glasformen sam-
Kyckling, 1200 g =% + 45-55" 2  tidigt. Lagg kycklingen forst med
200 °C brostsidan nerat pa ugnsgallret
Tina kott (kott- (%] Koth\500g 16-18" 10 Karl - se norm, tillaga utan lock
férs), 500 g 150 16-19" 10 Karl - se norm, tillaga utan lock
. Kérl, se norm, tillaga utan lockKarl,
Hallon, 250 g (5] Fruk\250 g cirka8 3 se norm, tillaga utan lock
= 150 6-8 3 Karl, se norm, tillaga utan lockKarl,

se norm, tillaga utan lock

(] funktion, mikrovagseffekt, @ upptinings- eller tillagningstid, ¥ utjamningstid,
MV, MV + Varmluft plus, MV + Varmluftsgrill, (%] specialprogram Upptining

1 Vand maten efter halva tiden.

2 Lat maten sta i rumstemperatur under den har utjagmningstiden s& att varmen kan fordelas

béttre i maten.

3 Skjut in glasformen pa falshéjd 1 och stall pa kérlet i mitten.
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Konformitetsdeklaration

Harmed deklarerar Miele att denna ugn
uppfyller kraven i direktivet 2014/53/EU.

EU-konformitetsdeklarationens fulla text
finns tillganglig pa www.miele.se under
“Nedladdningsbara filer” pa respektive
produktsida.

For bruksanvisningar, service och infor-
mation géar du till Produktinformation
under Kundservice pa https://miele.se/
bruksanvisningar. Ange produktens
namn eller serienummer.

Frekvensband for 2,4000 GHz —

wifi-modulen 2,4835 GHz
Maximal sand- <100 mW
ningseffekt for wi-

fi-modulen
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Upphovsrattsliga foreskrifter och licenser

For anvandning och styrning av produkten anvander Miele savél egen programvara
som programvara fran andra féretag som inte tacks av licensvillkor for en sa kallad
Oppen kallkod. Denna programvara/dessa programvarukomponenter skyddas av
upphovsratt. Mieles och tredje parts upphovsrattsliga befogenheter maste respekt-
eras.

Dessutom finns det programvarukomponenter i denna produkt som omfattas av li-
censvillkor for 6ppen kéllkod. Komponenterna med éppen kallkod tillsammans
med tillhérande upphovsréattstexter, kopior av géllande licensvillkor och ytterligare
information finns i produkten under Instéllningar | Rattslig information | Licens for dppen
kéllkod. De dar angivna ansvars- och garantibestdmmelserna for licensvillkoren foér
Oppen kallkod géller endast gentemot den aktuella rattighetshavaren.

Produkten innehaller i synnerhet programvarukomponenter som ar licenserade av
rattighetshavaren under GNU General Public License, Version 2 eller GNU Lesser
General Public License, Version 2.1. Under en period pa minst 3 ar efter kop resp.
leverans av produkten kan Miele tillhandahalla en maskinlasbar kopia av kallkoden
som finns i komponenterna med 6ppen kallkod och &r licenserade under GNU Ge-
neral Public License, Version 2 eller GNU Lesser General Public License, Ver-

sion 2.1. Kallkoden tillhandahélls pa en databé&rare (CD-ROM, DVD eller USB-min-
ne). For att f& denna kallkod ska du skicka produktnamn, serienummer och inkOps-
datum via e-post (info@miele.com) eller i ett brev till féljande adress:

Miele & Cie. KG
Open Source
GTZ/TIM
Carl-Miele-StraBe 29
33332 Gutersloh

Vi hanvisar till den begransade garantin till forman for rattighetshavaren enligt vill-
koren for GNU General Public License, Version 2 och GNU Lesser General Public
License, Version 2.1:

This program is distributed in the hope that it will be useful, but WITHOUT ANY
WARRANTY, without even the implied warranty of MERCHANTABILITY of FITNESS
FOR A PARTICULAR PURPQOSE. See the GNU General Public License and GNU
Lesser General Public License for more details.
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Upphovsrattsliga foreskrifter och licenser for kommu-
nikationsmodulen

For anvandning och styrning av kom-
munikationsmodulen anvéander Miele
saval egen programvara som program-
vara fran andra féretag som inte tacks
av licensvillkor for en sa kallad 6ppen
kéllkod. Denna programvara/dessa pro-
gramvarukomponenter skyddas av upp-
hovsrétt. Mieles och tredje parts upp-
hovsrattsliga befogenheter méaste re-
spekteras.

Dessutom finns det programvarukom-
ponenter i denna kommunikationsmo-
dul som omfattas av licensvillkor fér
Oppen kallkod. Komponenterna med
Oppen kallkod tillsammans med tillho-
rande upphovsrattstexter, kopior av
géllande licensvillkor och ytterligare in-
formation kan hamtas lokalt per IP via
en webbldsare (http://<ip adresse>/Li-
censes). De dér angivna ansvars- och
garantibestammelserna for licensvillko-
ren for dppen kéllkod géller endast
gentemot den aktuella rattighetshava-
ren.
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