Kullanim Kilavuzu ve Montaj Talimati
Mikrodalgali firin

Cihazin yerlestiriimesinden, kurulumundan ve ilk kez ¢alistiriimasindan
once kullanim kilavuzunu mutlaka okuyunuz. Bu bilgiler sayesinde
kendinizi korumus olur ve olusabilecek zararlarin dnline gegersiniz.
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Guvenlik Talimatlari ve Uyarilar

» Mikrodalgali firin kolaylik olmasi icin bundan sonra firin olarak ani-
lacaktir.

Bu firnn 6ngdérulen guvenlik sartlarina uygundur. Bununla birlikte
uygunsuz bir kullanim bedensel yaralanmalara ve mal zararina se-
bep olabilir.

Finni calistirmadan énce Kullanim Kilavuzu ve Montaj Talimatlarini
dikkatli bir sekilde okuyunuz. Bu kilavuz montaj, guvenlik, kullanim
ve bakima ydnelik dnemli bilgiler icermektedir. Bu bilgiler sayesin-
de kendinizi korumus olur ve firinda olusabilecek zararlarin 6éniine
gecersiniz.

IEC 60335-1 standardi uyarinca Miele, kurutma makinesinin kuru-
lumunu aciklayan bdlimun ve guvenlik talimatlari ve uyarilarinin
mutlaka okunmasi ve bunlara uyulmasi gerektigine dikkat ¢eker.

Miele bu talimatlara uyulmamasindan kaynaklanan zararlardan so-
rumlu tutulamaz.

Kullanim kilavuzu ve montaj talimatini saklayiniz ve cihazin sizden
sonraki sahibine veriniz.

Amacina uygun kullanim

» Bu firin evde ve ev benzeri ortamlarda kullaniimak (izere tasarlan-
migtir.

» Bu firn dis mekanlarda kullanilmak Uzere tasarlanmamistir.

» Mikrodalgali firini sadece evsel ortamlarda gidalar ¢ézme, Isitma,
pisirme, kizartma, 1zgara ve konserve yapma iglemleri icin kullanabi-
lirsiniz.

Bunun digindaki hicbir kullanim tlrine izin verilmez.

» Tutusabilir malzemeler sonucu yangin tehlikesi.

Mikrodalga programinda tutusabilir malzemeler kurutursaniz, malze-
melerin icerdikleri nem buharlagir. Bunun sonucu malzemeler kuruya-
rak kendi kendine tutusabilir.

Firnni asla tutusabilir malzemelerin muhafazasi veya kurutulmasi icin
kullanmayiniz.
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Guvenlik Talimatlarn ve Uyarilar

P Fiziksel, algisal veya ruhsal kapasiteleri ya da deneyimsizlik veya bil-

gisizlikleri dolayisiyla firini giivenli bir sekilde kullanabilecek durumda ol-
mayan kisilerin, firni kullanirken gézetim altinda olmalari gerekir.

Bu kisiler firini sadece gtivenli bir sekilde kullanabilmeleri icin gerekli bil-
giler kendilerine verildikten sonra gézetimsiz olarak kullanabilirler. Hatall
bir kullanimin olasi tehlikelerini tanimalari ve anlayabilmeleri gerekir.

» Ozel gereklilikler (8r.: sicaklik, nem, kimyasal dayaniklilik, asinma
dayanikhhgi ve titresim) dolayisiyla firinin icine 6zel bir 1sik kaynagi ta-
kilmigtir. Bu 6zel 1sik kaynagi sadece 6ngoérilen uygulama igin kulla-
nilmaldir. Mekan aydinlatmasina uygun degildir. Degistirme islemi
sadece Miele tarafindan yetkilendirilmis uzman teknisyen veya Miele
yetkili servisi tarafindan gerceklestirilmelidir.

» Bu finn, F enerji verimliligi sinifindan 1 1sik kaynagi icermektedir.

Evdeki cocuklar

» Cocuklarin firini sizin kontroliiniiz olmadan caligstiramamasi igin ca-
hstirma kilidini kullaniniz.

» 8 yasindan kiiglik cocuklar sirekli gézetim altinda olmadiklari
muddetce firndan uzak tutulmahdir.

» Cocuklar 8 yasindan itibaren, sadece gtivenli bir sekilde kullanabil-
meleri icin gerekli bilgiler kendilerine verildikten sonra firini gézetimsiz
olarak kullanabilirler. Cocuklarin hatali bir kullanimin olasi tehlikelerini
tanimalar ve anlayabilmeleri gerekir.

» Cocuklarin gbzetimsiz olarak firinin bakimi ve temizligini gercekles-
tirmelerine izin verilmemelidir.

» Firinin yakinlarindaki cocuklara g6z kulak olunuz. Cocuklarin firinla
oynamalarina asla izin vermeyiniz.

» Ambalaj malzemeleri sonucu bogulma tehlikesi. Cocuklar oynar-
ken ambalaj malzemelerinin (6r. folyo) icinde kalabilir veya ambalaj
malzemesini bagslarina gecirebilir ve bunun sonucunda bogulabilirler.
Ambalaj malzemelerini gocuklardan uzak tutunuz.



Guvenlik Talimatlari ve Uyarilar

» Sicak ylizeyler sonucu yaralanma tehlikesi. Gocuk cildi yiiksek si-
cakliklara karsl yetiskin cildine nazaran daha hassastir. Firinin kapak
paneli, kumanda paneli ve firn havasi ¢ikis delikleri isinir.
Cocuklarin galisirken firina dokunmasini 6nleyiniz.

» Acik kapak sonucu yaralanma tehlikesi.

Kapagin tasima kapasitesi en fazla 8 kilogramdir. Cocuklar acik ka-
pakta kendilerini yaralayabilirler.

Cocuklarin acik firn kapaginin Gstiinde durmalarina, kapaga oturma-
larina veya asilmalarina izin vermeyiniz.

Teknik glivenlik

» Hatall montaj ve bakim galismalari veya onarimlar sonucu kullani-
ciya yonelik ciddi tehlikeler olusabilir. Montaj ve bakim igleri ve tamir-
ler sadece uzman ve yetkili personel tarafindan yapilmalidir.

» Firindaki hasarlar glvenliginizi tehlikeye sokabilir. Firnin gézle go-
rinUr bir hasar olup olmadigini kontrol ediniz. Hasarli bir firini asla
calistirmayiniz.

» Bagimsiz veya sebeke senkronizasyonu olmayan bir enerji besle-
me sisteminde (6rnegin mikro sebekeler, yedekleme sistemleri) ke-
sintili veya kesintisiz isletim mimkudndur. Bu tirden bir isletim icin
enerji besleme sisteminin, EN 50160 standardindaki tim sebeke
baglanti noktalarinda gerilim karakteristiklerinin icinde kalan sinirlar
ve benzeri gereklilikleri kapsamalidir.

Ev tesisatinda ve bu Miele Urininde dngdrilen koruyucu tedbirler,
fonksiyon ve ¢alisma sekli bakimindan mikro sebeke igletiminde veya
sebeke senkronizasyonu olmayan isletimde de saglanmali veya tesi-
satta esdeger tedbirler uygulanmalidir.

» Arizali bir firin galigirken, kullanicisi igin tehlike olusturabilecek mik-
rodalgalar disari sizabilir. Finni asagidaki durumlarda kullanmayiniz:
- kapak egrilmisse,
- kapak menteseleri gevsemisse.
- cihaz kasasinda, firin panellerinde ve kapaginda gézle goriltr de-
likler ve catlaklar varsa.



Guvenlik Talimatlarn ve Uyarilar

» 1zgaranin elektrik giivenligi sadece usuliine uygun olarak tesis edil-
mis bir koruyucu iletken sistemine baglanmasi halinde saglanir. Bu
temel glvenlik sartinin saglanmasi zorunludur. Stiphe halinde elektrik
tesisatini uzman bir elektrikciye kontrol ettiriniz.

» Firinin tip etiketi Gzerinde belirtilen baglanti verileri (frekans ve geri-
lim) elektrik sebekesi verileri ile mutlaka uyusmalidir, aksi takdirde fi-

rn zarar gorebilir. Bu verileri elektrik baglantisi 6ncesinde karsilastiri-
niz. Suphe halinde bir elektrik teknisyenine daniginiz.

» Coklu prizler ve uzatma kablolari gerekli gtivenligi saglamaz (yan-
gin tehlikesi). Firni elektrik sebekesine bunlar vasitasiyla baglamayi-
niz.

» Givenli bir sekilde calisabilmesi icin firini ancak monte edildikten
sonra kullaniniz.

» Bu finn sallantili bir kurulum yerinde (6rnegin: tekne gibi) ¢alistiril-
mamalidir.

» Elektrik carpmasi sonucu yaralanma tehlikesi. Elektrik ileten bag-
lantilara dokunulmasi veya elektrikli ve mekanik parcalarin degistiril-
mesi guvenliginizi tehlikeye sokar ve firinda islev bozukluklarina se-
bep olabilir.

Firinin kasasini asla agcmayiniz.

» Firin Miele yetkili servisi tarafindan tamir edilmediginde cihazin ga-
ranti hakki ortadan kalkar.

» Miele sadece orijinal yedek parcgalarin gtivenlik sartlarini sagladigi-
ni garanti eder. Arizall bilesenler sadece orijinal yedek parcalar ile de-
gistiriimelidir.

» Gic kablosuz teslim edilen firna Miele tarafindan yetkilendirilmis
bir teknisyen tarafindan 6zel bir gli¢c kablosu takilmalidir (bkz. “Kuru-
lum - Elektrik baglantisi”).

P Giic kablosu hasar gordiiyse, Miele tarafindan yetkilendirilmis bir tek-
nisyen tarafindan 6zel bir giic kablosuyla degistirilmelidir (bkz. “Kurulum
- Elektrik baglantisi”).

» Kurulum ve bakim calismalari veya tamir sirasinda firin elektrik se-
bekesinden tamamen ayriimalidir. Bunun igin:



Guvenlik Talimatlari ve Uyarilar

- elektrik sigortalarini kapatiniz veya

- telli elektrik sigortasini yuvasindan tamamen cikartiniz veya

- (varsa) fisi prizden ¢ekiniz. Figi cekerken gui¢ kablosundan degil
fisten tutunuz.

P Sorunsuz igletim igin firn yeterli bir soguk hava beslemesine ihtiyac du-
yar. Soguk hava beslemesinin (ér. dolaba monte edilmis isil koruma ¢italari
sonucu) olumsuz etkilenmemesine dikkat ediniz. Ayrica gerekli soguk hava
baska IsI kaynaklar (6r. kati yakitl ocaklar) tarafindan isitimamalidir.

» Firin bir dolap paneli (6r. bir kapak) arkasina monte edildiyse, bu
paneli firni kullanirken asla kapatmayiniz. Kapali dolap paneli arka-
sinda i1sI ve nem birikir. Bunun sonucunda firin etrafindaki dolaplar ve
zemin zarar gorebilir. Dolap kapagini ancak firin tamamen soguduk-
tan sonra kapatiniz.

Dogru kullanim

» Sicak ylzeyler sonucu yaralanma tehlikesi. Firin calisirken ¢ok Isi-
nir. Rezistanslara, firinin ic panellerine, aksesuarlara ve yemege deg-
meniz halinde yanabilirsiniz.

Yemegi firna verirken veya firindan alirken ve sicak firnin iginde is-
lem gerceklestirirken mutfak eldiveni takiniz.

» Firin icindeki yiyecekten duman ¢gikmaya basladiginda, olusmasi
muhtemel alevlerin sénmesi icin firin kapagini kapal tutunuz. Firini
kapatip gli¢c kablosunu ¢ekerek islemi sonlandiriniz. Kapagi ancak
duman c¢ekildikten sonra aginiz.

» Calisan finnin yakinlarindaki esyalar yiiksek sicakliklar sonucu yan-
maya baslayabilir. Firini asla mekan isitmasi icin kullanmayiniz.

» Yaglar asiri iIsinma sonucu tutusabilir. Finni sivi veya kati yag kulla-
nirken asla kontrolsliz birakmayiniz. Yagin tutusmasi halinde atesi as-
la su ile sdndirmeye calismayiniz. Firinin gliciini kapatiniz, kapagi
kapall tutarak alevleri sénduiriniz.

» Izgara yapllirken ¢ok uzun pisirme sireleri yemegin kurumasina ve
kendi kendine tutusmasina sebep olabilir. Izgara programlarinda éne-
rilen pisirme surelerine uyunuz.
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Guvenlik Talimatlarn ve Uyarilar

» Mikrodalgali bir programda pisirme, 1sitma, ¢ézme surelerinin mik-
rodalgasiz bir programdakinden cok daha kisa oldugunu dikkate ali-
niz. Cok uzun calisma sureleri yiyeceklerin kurumasina ve kendi ken-
dine alev almasina sebep olur.

Izgara programlarinda dnerilen pisirme surelerine uyunuz. Mikrodalga
programini érnegin ¢icek, baharath ot veya ekmek kurutmak icin
kullanmayiniz. lzgara programlarini asla gicek veya baharatl ot vb.
kurutmak icin kullanmayiniz. Turbo + veya Ust/Alt Isitma [(Z)
programini kullaniniz ve islemi mutlaka takip ediniz.

» Baz yiyeceklerin pisiriimesinde alkolll icecekler kullanirsaniz, al-
koliin yuksek sicakliklarda buharlastigini ve sicak ylzeylerde tutusa-
bilecegini dikkate aliniz. Bu buhar sicak rezistanslarda tutusabilir.

» Yemeklerin sicak tutulmasi icin kalan isidan yararlaniimasi halinde
yuksek nem orani ve yogusma suyu sonucu firin icinde korozyon
meydana gelebilir. Kumanda paneli, tezgah ve dolap da zarar gorebi-
lir. Finnin gcund kapatmayiniz ve secilen programda en dusuk si-
cakliga ayarlayiniz. Bu durumda sogutma fani otomatik olarak calig-
maya devam eder.

» Firin iginde sicak tutulan veya muhafaza edilen yiyecekler kuruyabi-
lir ve gcikan nem cihazda korozyona sebep olabilir. Bu sebeple yemek-
lerin Uzerini kapatiniz.

» Firin 1s1 birikmesi sonucu zarar gorebilir.

Firin tabaninin GstlnG asla aliminyum folyo veya firin koruyucu folyo
ile 6rtmeyiniz.

Firin tabanini hazirlanan yemekleri koymak veya kap isitmak igin kul-
lanmak isterseniz, sadece Turbo + veya Eco-Turbo & program-
larini Booster fonksiyonu olmadan kullaniniz.

» Firin tabani nesnelerin ileri geri cekilmesi sonucunda zarar gorebi-
lir. Finn tabanina tencere, tava veya kap yerlestirdiginizde, bu esyalari
taban Uzerinde ileri geri cekmeyiniz.

» Su buhari sonucu yaralanma tehlikesi. Soguk bir sivi sicak bir ylizeye
dokuldigunde, ciddi yaniklara sebep olabilecek buhar olugur. Ayrica si-
cak ylUzeyler ani sicaklik degisimi sonucu zarar gérebilir. Sicak ylzeyler
Uzerine asla dogrudan soguk sivilar dékmeyiniz.
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Guvenlik Talimatlari ve Uyarilar

P Finn sarf malzemelerinin temizligi ve dezenfeksiyonuna uygun degil-
dir, aksi takdirde ¢ok yUksek sicakliklar olusabilir. Malzemeleri ¢ikarirken
yanabilirsiniz.

» Isinin yemegin icinde esit dagiimasi ve yeterince yiiksek olmasi
onem tasir.

Esit bir sekilde isinmalari icin yemekleri karistiriniz veya ceviriniz ve
Isitma, ¢bézme ve pigirme sirasinda verilmis olan dengelenme sureleri-
ni dikkate aliniz.

Dengelenme suresi sicakligin yemek icinde esit bir sekilde dagildigi
bekleme suresidir.

P Mikrodalgada sivi kaynatilmasi, ézellikle de Mikrodalga programin-
da tekrar isitiimasi sirasinda, kaynama sicakligina ulasiimis olmasina rag-
men tipik buhar kabarciklari cikmayabilir. Sivi esit bir sekilde kaynamaz.
Bu kaynama gecikmesi patlama benzeri bir asin kaynamaya sebep olabi-
lir, bu da kabin alinmasi sirasinda kaynar sivi sonucu yanmaniza sebep
olabilir. Elverigsiz kosullar altinda, basing firin kapaginin kendiliginden
acllmasina sebep olacak kadar yuksek olabilir.

Sivilari Isitmadan veya kaynatmadan énce karistiriniz. Isittiktan sonra, ka-
bi firndan almadan énce en az 20 saniye bekleyiniz. Ayrica isitma sirasin-
da kabin icine varsa bir cam ¢ubuk ya da benzeri bir nesne koyabilirsiniz.

» Sicak yiyecek sonucu yaralanma tehlikesi. Yiyeceklerin isitiimasi
sirasinda I1sI dogrudan yiyeceklerin igcinde olugur, bunun sonucunda
kap soguk kalir (istisna: firina dayanikli cémlekler). Kap sadece yiye-
ceklerden aktarilan isi ile isinir.

Yiyecek digar alindiktan sonra, istenen sicakliga sahip olup olmadigi-
ni kontrol ediniz. Kap sicakligini referans almayiniz! Ozellikle de be-
bek mamalarini dayanilir bir sicakliga isitmaya dikkat ediniz! Isit-
tiktan sonra bebek mamasini iyice karistiriniz veya calkalayiniz, ve ar-
dindan bebegin yanmamasi icin yemegin sicakhgini kontrol ediniz.

P Kapali kaplar ve siselerdeki asiri basing sonucu yaralanma tehlikesi.
Kapall kaplarda veya siselerde, 1sitma sirasinda basing olugur, bu basing
patlamaya yol acabilir.

Yiyecekleri veya sivilari asla kapall kaplarda ve kavanozlarda isitmayiniz.
Kaplari énceden aginiz ve biberonlardan emzikleri ve kapaklar gikariniz.
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Guvenlik Talimatlarn ve Uyarilar

» Yumurtalar kabuksuz isitirsaniz, yumurtanin sarisi pistikten sonra
yUksek basingtan patlayabilir.
Pisirmeden 6nce yumurta sarilarinin zarini birka¢ yerden deliniz.

» Yumurtalar kabuklu olarak isitirsaniz, firndan cikardiktan sonra bi-
le patlayabilirler.

Kabuklu yumurtalar sadece 6zel kaplarda pisiriniz. Mikrodalga
programinda haglanmis yumurta isitmayiniz.

» Domates, sosis, patates, patlican gibi siki kabuklu yiyecekler isiti-
lirken veya pisirilirken patlayabilir.

Olusan buharin disari gikmasi icin bu tirden yiyecekleri birka¢ yerin-
den deliniz veya ¢entik atiniz.

» Civali ve sivili termometreler yiiksek sicakliklara uygun degildirler
ve kolayca kirilirlar.

Gidalarin sicakligini dlgmek icin sadece firinla birlikte verilen Miele gi-
da termometresini kullaniniz.

P Tohum, kiraz ¢ekirdegi veya jel doldurulmus yastiklar ve benzeri es-
yalar, isitildiktan sonra mikrodalga firndan alinsalar dahi tutusabilirler.
Bu tUr esyalar firinda isitmayiniz.

» Saplari ve kapak kulplarinin ici bos olan kaplar, bu bosluklarin ici-
ne nem girebileceginden, uygun degildir. Nemin buharlasmasi sonu-
cu, boslugu patlama seklinde tahrip eden ¢ok gicli bir basing olusa-
bilir (istisna: havasi yeterince alinmis bosluklar).

Mikrodalga programinda kulplari ya da kapak kulplarinin ici bos
kaplar kullanmayiniz.

» Mikrodalgaya uygun olmayan kaplar Mikrodalga programinda
ve mikrodalgali programlarda tahrip olup firina zarar verebilir.

Metal kaplar, aliminyum folyo, catal-kasik-bicak, metal kaplamal
kaplar, kursun iceren kristaller, kenarlar tirtikli kaseler, 1siya duyarli
plastik kaplar, tahta kaplar, metal klipsler, icinde tel olan plastik ve
kagit klipsler, aliminyum kapak folyosu tamamen cikarilmamis plas-
tik kaplar kullanmayiniz (bkz. “Mikrodalga kullanimi - Kap sec¢imi”).
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Guvenlik Talimatlari ve Uyarilar

» Firina uygun olmayan plastik kaplar yiiksek sicakliklarda eriyip firi-
na zarar verebilir ya da yanmaya baglayabilir.

Mikrodalgasiz programlarda sadece firina uygun plastik kap kullani-
niz. Kap Ureticisinin verdigi bilgileri dikkate aliniz.

P Yanici malzemelerden yapiimig kaplar sonucu yangin tehlikesi. Tek
kullanimlik plastik kaplar “Mikrodalga kullanimi - Kap secimi” béliuman-
de belirtilen 6zelliklere sahip olmaldir.

Yiyecekleri plastik, karton veya diger tutusabilir malzemelerden tek kul-
lanimlik kaplarda isitirken veya pisirirken firini gézetimsiz birakmayiniz.

» Sicak tutma ambalajlarinda mikrodalgalari yansitan aliiminyum folyo
vardir. Aliminyum folyoyu saran kagit yanacak kadar isinabilir.
Mikrodalgall programlarda, 1zgara tavuk torbalari gibi sicak tutma am-
balajlarinda yiyecek isitmayiniz.

» Firini, Mikrodalga programinda veya mikrodalgall programlar-
da icinde yemek olmaksizin veya uygun olmayan malzemeler varken
kullanirsaniz, firin zarar gérebilir.

Mikrodalga programinda daima cam tepsiyi kullaniniz ve daha
kucuk kaliplar da daima cam tepsi Uzerine yerlestiriniz.

Kap 1sitmak veya baharath ot kurutmak icin mikrodalgali programlari
kullanmayiniz. Bunun yerine Turbo + veya Ust/Alt Isitma (=)
programini kullaniniz.

» Konserve iglemi ve Isitma sirasinda kapall kaplarda yiiksek basing
olusur, bu basin¢ sonucu kaplar patlayabilir. Kapali kaplarda konser-
ve yapmayiniz ve kapall kaplari isitmayiniz.

» Acik kapak sonucu yaralanma tehlikesi. Firinin acik kapaginda
kendinizi yaralayabilir veya kapag@a takilabilirsiniz. Kapagi gereksiz
yere acik birakmayiniz.

» Kapagin tasima kapasitesi en fazla 8 kilogramdir. Agik kapak (ize-
rinde durmayiniz veya oturmayiniz ve kapak Uzerine agir nesneler
koymayiniz. Kapak ile kapak agzi arasina hicbir sey sikismamasina
dikkat ediniz. Aksi takdirde firin zarar gérebilir.
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Guvenlik Talimatlarn ve Uyarilar

Paslanmaz celik yiizeyler icin sunlara dikkat edilmelidir:

» Kaplamali paslanmaz celik ylzeyler yapistiricilar sonucu zarar gé-
rar ve Kirlere karsi koruyucu etkisini kaybeder. Paslanmaz celik yu-
zeyler Uzerine yapiskanh not kagitlari, seffaf yapiskan bant, maskele-
me bandi veya bagka yapistiricilar uygulamayiniz.

» Miknatislar ciziklere sebep olabilir. Paslanmaz celik ylizeyi mikna-
tish pano olarak kullanmayiniz.

Temizlik ve bakim

» Elektrik carpmasi sonucu yaralanma tehlikesi. Buharli temizlik ale-
tinin buhari, akim taglyan parcalara sizarak kisa devreye sebep olabi-
lir. Temizlik icin asla buharli temizlik aleti kullanmayiniz.

» Kapak panellerinin cami gizikler sonucu tahrip olabilir. Kapak panel-
lerini temizlemek icin asindirma 6zelligi olan temizlik Grdnleri, sert yU-
zeyli stingerler veya fircalar ve keskin metal kaziyicilar kullanmayiniz.

» Korozyonu 6nlemek icin firinin icindeki paslanmaz celik ylizeylere
ddkulen tuzlu yemek sularini derhal bir bezle siliniz.

P Nemli sicak alanlarda hagere (6r. hamam boécegi) istilasi olasiligi ar-
tar. Firini ve cevresini daima temiz tutunuz.
Haserelerin sebep oldugu zararlar garanti kapsaminda degildir.

Aksesuarlar

» Sadece orijinal Miele aksesuarlar kullaniniz. Bagka parcalarin
monte edilmesi veya takilmasi halinde garanti, performans ve/veya
drtin sorumlulugu talepleri gegersiz olur.

» Firninizin seri Gretiminin sonlanmasinin ardindan Miele, size islev-
lerin surdurtlmesini saglayan yedek parcalar icin en az 10 yil olmak
Uzere 15 yila varan tedarik garantisi sunmaktadir.

» Sadece firinla birlikte verilen Miele gida termometresini kullaniniz.
Gida termometresi arizallysa, yeni bir orijinal Miele gida termometresi
ile degigtirilmelidir.

» Gida termometresinin plastigi cok ylksek sicakliklarda eriyebilir.
Gida termometresini izgara programlarinda kullanmayiniz. Gida ter-
mometresini firnin icinde muhafaza etmeyiniz.

15



Cevre Korumaya Katkiniz

Nakliye Ambalajinin Elden Ci-
kariimasi

Ambalaj cihazi nakliye hasarlarina karsi
korur. Ambalaj malzemeleri tasfiyeye
yonelik olarak ¢evre dostu malzemeler-
den secilmistir ve bu sebeple geri do-
nasturdlmesi mimkundur.

Ambalajin malzeme dbngustine geri ka-
zandinlmasi hammadde tasarrufu saglar
ve atik olusumunu azaltir. Bayiniz am-
balaji geri alabilir.
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Eski Cihazin Elden Cikariimasi

Elektrikli ve elektronik cihazlar birgok
degerli materyal icerir. Bu tUr cihazlar
ayni zamanda igleyisleri ve guvenlikleri
icin gerekli belli maddeler, karisimlar ve
bilesenler de icerir. Bunlar evsel atiklar
icinde ve uygunsuz iglem gérmeleri ha-
linde insan sagligina ve ¢evreye zarar
verebilirler. Eski cihazinizi bu sebeple
hicbir suretle evsel atiklarla birlikte at-
mayiniz.

i

Bunun yerine varsa belediyeler, bayiler
veya Miele'de bulunan elektrikli ve
elektronik cihazlarin teslimi ve degerlen-
dirilmesine yonelik resmi toplama ve ge-
ri alma merkezlerinden yararlaniniz. El-
den cikarilacak eski cihaz Gzerindeki
olasi kisisel verilerin silinmesinden yasa-
lar uyarinca siz sorumlusunuz. Litfen
eski cihazin evden cikarilincaya kadar
gocuklarin erisemeyecegi guvenli bir
yerde muhafaza edilmesini saglayiniz.



Genel gorinim

Firin

\
==\====\>=

)

(® Kumanda paneli

@ Ust isitma/lzgara rezistansi

(® Gida termometresi igin baglanti soketi

(® Cam tepsi ve 1zgara icin 3 raf seviyesi

(® Fan cekis delikleri ve arkasindaki halka rezistans
(® Tip etiketinin bulundudu én cerceve

(@ Kapak
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Kumanda elemanlari

O e P ] -

AD@@@@ ®®® ©® @

@® Gémme Agma/Kapama O tusu
Finnin glictnuin acilmasi veya kapa-
tilmasi igin

(@ Optik arayiiz
(Sadece Miele yetkili servisi icindir)
(3 Sensérli [J? tusu

Firnnin mobil cihaziniz vasitasiyla ku-
mandasi icin

@ @ sensorli tusu
Hizl MD fonksiyonunun baslatiimasi-
ni saglar

(® Sensérlil F tusu
Patlamis misir fonksiyonunun basla-
tilmasi igin
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(® Dokunmatik ekran
Bilgilerin gériintilenmesi ve kuman-
da

@ Yaklagim sensorii
Yaklasildiginda firin aydinlatmasinin
ve ekranin agiimasi ve sinyal sesleri-
nin kapatiimasi

Sensérli O tusu
Adim adim geri gitmek icin

(® Sensérli A\ tusu
Kisa slre sayacinin veya alarmlarin
ayarlanmasi igin

Sensérlii -9 tusu
Firin aydinlatmasini agmak ve kapat-
mak icin




Kumanda elemanlari

Acma/Kapama tusu

Acma/Kapama OO tusu yiizeye gédmilii-
dur ve parmak temasiyla ¢aligir.

Bu tusla finnin glictint agip kapatirsiniz.

Yaklasim sensori

Yaklasim sensori dokunmatik ekranin
altinda, sensorli <O tusunun yaninda
bulunur. Yaklasim sensdrii dokunmatik
ekrana elinizin ya da viicudunuzun yak-
lasmasini algilar.

ilgili ayarlar etkinlestirdiyseniz, bu ézel-
lik yardimiyla firin aydinlatmasini acabi-
lir, firinin gtictint acgabilir veya sinyal
seslerini kapatabilirsiniz (bkz. Bolim
“Ayarlar - Sensor destekli kumanda”).
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Kumanda elemanlari

Sensorli tuslar

Sensorll tuslar parmak temasina tepki verir. Her bir dokunus bir tus sesi ile onayla-
nir. Bu tus sesini Ses seviyesi | Tus sesi | Kapal ayarini segerek kapatabilirsiniz.

Sensorli tuslarin finnin glcl kapaliyken de galismasini istiyorsaniz Ekran | Quick-
Touch | Agik ayarini seginiz.

Sensorlii tus | Fonksiyon

P Firini mobil cihazinizla kumanda etmek isterseniz, Miele@home
sistemine sahip olmaniz, Uzaktan kumanda ayarini etkinlestirmeniz
ve bu sensodrli tusa dokunmaniz gerekir. Ardindan bu sensorli
tus yanar ve MobileStart fonksiyonu artik kullanilabilir.

Bu sensoérll tus yandigr middetce, firini mobil cihazinizla kuman-
da edebilirsiniz (bkz. “Ayarlar - Miele@home” bélimda).

Bu sensoérll tusla Hizl MD fonksiyonunu baglatirsiniz. Pisirme is-
lemi en ylksek mikrodalga glictiyle (1000 W) ve 1 dakikalik bir pi-
sirme suresiyle gerceklestirilir (bkz. “Hizli MD” bdlimd). Bu sen-
sorll tusa birka¢ defa dokunarak pisirme suresini agamali olarak
artirabilirsiniz.

Bu fonksiyon ancak baska bir pisirme islemi gerceklestiriimiyorsa
kullanilabilir.

& Bu sensorll tusla Patlarmis misir fonksiyonunu baslatirsiniz. Pigir-
me islemi 850 W gui¢ ve 2:50 dakikalik pisirme sUresi ile gercek-
lesir (bkz. “Patlamis misir” bélimu).

Bu fonksiyon ancak bagka bir pisirme igslemi gerceklestirilmiyorsa
kullanilabilir.
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Kumanda elemanlari

Sensorlii tus

Fonksiyon

p)

Bulundugunuz menuye bagl olarak bir Gst meniye veya ana me-
nuye geri donersiniz.

Q

Ekranda bir menu goérintilenirken veya bir pisirme islemi devam
ederken, bu sensdrll tusla istediginiz anda bir kisa stire sayaci
(6rnegin: yumurta pisirmek icin) veya bir alarm (sabit bir saat)
ayarlayabilirsiniz (bkz. “Alarm ve Kisa Sure Sayaci”).

Bu sensorll tusu secerek firin aydinlatmasini agip kapatabilirsi-
niz.

Firn aydinlatmasi secilen ayara bagli olarak ya 15 saniye sonra
kapanir ya da surekli olarak acik veya kapali kalr.
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Kumanda elemanlari

Dokunmatik ekran

Kalem gibi sivri veya keskin nesneler hassas dokunmatik ekrani gizebilir.
Dokunmatik ekrana sadece parmaklariniz ile dokununuz.
Dokunmatik ekranin arkasina su girmemesine dikkat ediniz.

Dokunmatik ekran birden fazla alana ayrimistir.

() g [2] &=

Programlar Otomatik Ozel MyMiele
programlar uygulamalar

Ust bilgi satinnin solunda menti yolu gériintiilenir. Men(i égeleri birbirlerinden di-
key bir ¢izgi ile ayrilirlar. Yeterli yer oimadigi icin ment yolu tamamen gésterileme-
diginde, Ust menu 6geleri ... lile gosterilir.

Ust bilgi satinnda bir menii adina dokundugunuzda, ilgili menii gériintiisiine gegilir.
Baslangic ekranina geri gitmek icin () semboliine dokununuz.

Guncel saat Ust bilgi satirinin saginda gosterilir. Glincel saati dokunarak ayarlayabi-
lirsiniz.

Ayrica baska semboller de gériilebilir, 6r. SuperVision [®].

Ust bilgi satinnin tist kenarinda turuncu bir ¢izgi bulunur. Bu cizgiyle acilir mendiyi
asaglya dogru ¢ekip acabilirsiniz. Bu sekilde bir pisirme islemi sirasinda ayarlari et-
kinlestirip etkisiz kilabilirsiniz.

Ortada glincel meni ve menuU 6geleri bulunur. Ekran Gzerinde parmaginizi kaydira-
rak menU icinde saga veya sola dodru gezinebilirsiniz. Bir menl 6Jesine dokuna-
rak, ilgili meni 6gesini secgebilirsiniz (bkz. “Kullanim esaslart”).

En alt satirda menUlye bagli olarak kumandaya iligkin farkh alanlar gértntilenir, or-
negin Zamanlayicl, Kaydet veya OK.
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Kumanda elemanlari

Semboller

Ekranda su semboller goérilebilir:

Sembol Anlami
i Bu sembol kullanima iliskin ek bilgileri ve uyarilar belirtir. Bu bilgi
penceresini OK ile onaylarsiniz.
= Yeterli yer bulunmadigindan ment yolunda gdsterilemeyen Ust
menl 6geleri bulundugunu belirtir.
O) Alarm
A Kisa siire sayacl
EEEEC-C-1 |Ekran parlakh@l veya ses seviyesi gibi bazi ayarlar bir gubuk gos-
terge vasitasiyla gerceklestirilir.
& Calistirma kilidi veya tus kilidi etkindir (bkz. “Ayarlar - Givenlik”).
Kumanda paneli kilitlidir.
N Gida termometresi kullanilirken i¢ sicaklik
WK Uzaktan kumanda (sadece Miele@home sitemine sahipseniz ve
Uzaktan kumanda | Acik ayarini sectiyseniz gorintdlenir)
SuperVision (sadece Miele@home sitemine sahipseniz ve Super'/i-

sion | Supervision gostergesi | Acik ayarini sectiyseniz gorlntilenir)
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Kullanim esaslari

Firini, istediginiz menl 6gesine dokun-
mak yoluyla dokunmatik ekran vasita-
slyla kumanda edersiniz.

Olasi bir secenege her dokunusla ilgili
karakter (kelime ve/veya sembol) turun-
cu renge doner.

Bir kumanda adiminin onayina yénelik
alanlar yesil renkte gosterilir (6r. OK).

Menii 6gesi secimi
m Dokunmatik ekranda istediginiz alana
veya degere dokununuz.

Sayfalar arasi gezinme

Sayfalar arasinda saga veya sola dogru
gezinebilirsiniz.

m Parmaginizi ekran Uzerinde kaydiriniz.
Bunun icin parmaginizi dokunmatik
ekran Uzerine yerlestiriniz ve istedigi-
niz yénde hareket ettiriniz.

Alttaki cubuk size glincel mentide bu-
lundugunuz konumu gdésterir.

Menii seviyesinden c¢ikis

m Sensorll <D tusuna veya meni yolun-
da ...l semboliine dokununuz.

m Baglangic ekranina geri gitmek icin (
sembollne dokununuz.

O ana kadar yapmis oldugunuz ancak
OK ile onaylamadiginiz girigler kaydedil-
mez.

Deger veya ayar degistirme

Bir secim listesinde ayar degistirme
Gulncel ayar turuncu renkte isaretlenir.
m istediginiz ayara dokununuz.

Ayar kaydedilir. Bir Gst menUye geri do-
nersiniz.
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Rakamlarin numaratérle girilmesi

m istediginiz deger ortada duruncaya ka-
dar parmaginizi numaratér lzerinde yu-
kariya veya asagiya dogru kaydiriniz.

m OK ile onaylayiniz.

Degistirilen sayi kaydedilir.

Rakamlarin sayisal tus takimi ile giril-
mesi

m Numaratdriin ortasinda duran degere
kisaca dokununuz.

Sayisal tus takimi géruntulenir.
m istediginiz rakamlara dokununuz.

Gegerli bir deger girdiginizde, OK yesil
renk olur.

Son girilen rakami ok tusuyla silebilirsi-
niz.

m OK ile onaylayiniz.
Degistirilen sayi kaydedilir.

Cubuk goéstergeyle ayar degistirme

Bazi ayarlar bir cubuk gosterge
EEEEZ_"ile gosterilir. TUm cubuklar
doldugunda, en ylksek deger secilmis
olur.

Hicbir cubuk dolu degilse, veya tek bir
cubuk doluysa en diisik deger secil-
mistir veya ayar etkisiz kilnmigtir (6r.
ses seviyesi).

m Ayari degistirmek icin cubuk gdster-
gede ilgili cubuga dokununuz.

m Ayari agmak veya kapatmak icin Agik
veya Kapal 6gesini seciniz.

m Secimi OK ile onaylayiniz.
Ayar kaydedilir. Bir Gst menUye geri do-
nersiniz.



Kullanim esaslari

Harflerin girilmesi

Harfler bir ekran tus takimi vasitasiyla

girilir. Kisa ve net isimler seciniz.

m istediginiz harflere veya karakterlere
dokununuz.

Faydal bilgi: [ karakteri ile uzun prog-

ram isimleri icin satir kesmesi ekleyebi-

lirsiniz.

m Kaydet semboliine dokununuz.

isim kaydedilir.

icerik meniisiiniin gériintiilen-
mesi

Bazi mendilerde, 6rnegin kullanici prog-
ramlarinin adini degistirmek veya hy-
Miele kayitlarini kaydirmak icin bir icerik
menusu gdruntuleyebilirsiniz.

m Ornegin bir kullanici programina, ige-
rik menUsu gdruntilenene dek doku-
nunuz.

m icerik meniisiinii kapatmak igin do-
kunmatik ekranda menu penceresinin
disinda bir yere dokununuz.

Kayitlarin kaydirilmasi

Kullanici programlarinin veya MyMiele
kayitlarinin siralamasini degistirebilirsi-
niz.

m Ornegin bir kullanici programina, ige-
rik menlsU gorintilenene dek doku-
nunuz.

m Kaydr segenegine dokununuz.

m Parmaginizi isaretli alan tzerinde tu-
tup istediginiz yere ¢ekiniz.

Acilir meniiniin gorintiilenmesi

Bir pisirme iglemi sirasinda Booster veya
Onisitma. gibi ayarlan ya da Wi-Fi fonksi-
yonunu = etkinlestirip etkisiz kilabilirsiniz.

m Acilir menlyU Ust bilgi satirnin altin-
daki turuncu cizgiden asagiya dogru
cekerek aginiz.

m Degistirmek istediginiz ayar seginiz.
Etkinlestirilmis ayarlar turuncu renkte
isaretlenir. Ektinlestirilmemis ayarlar
secilen renk dizenine bagl olarak si-
yah ya da beyaz renkte isaretlenir
(bkz. “Ayarlar - Ekran” bolimu).

m Acilir mendyd kapatmak i¢in dokun-
matik ekranda meni penceresinin di-
sina dokununuz veya acilir menlyu
yukari dogru kaydiriniz.

Yardim goériuntilenmesi

Secili fonksiyonlarda icerik yardimi bulu-
nur. En alt satirda Yardim secenegi go-
runtdlenir.

m Resimli ve metinli bilgileri gérintilemek
icin Yardim segeneg@ine dokununuz.

m Bir 6nceki mentye geri dénmek igin
Kapat segenegine dokununuz.

MobileStart 6zelliginin etkin-

lestirilmesi

m MobileStart dzelligini etkinlestirmek
icin [J” sensérlii tusuna dokununuz.

[ sensérlii tusu yanar. Artik firini Miele
uygulamasiyla uzaktan kumanda edebi-
lirsiniz.

Firnin dogrudan kumandasi, uygula-
ma ile uzaktan kumandaya goére énce-
liklidir.

MobileStart, [’ sensérlii tusu yandig

muddetce kullanilabilir.
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Donanim

Bu kullanim kilavuzunda tanitilan firin
modellerini arka sayfada bulabilirsiniz.

Tip etiketi

Tip etiketi kapak acgildiginda 6n cerge-
vede gorUlUr.

Tip etiketinde cihazin modelini, seri nu-
marasini ve baglanti bilgilerini (gerilim/
frekans/maks. bagl yik) bulabilirsiniz.

Miele'nin size yardimci olabilmesi igin,
sorulariniz ya da sorunlariniz oldugunda
bu bilgileri hazir bulundurunuz.
Teslimat kapsami

- Finn ve mikrodalga fonksiyonlarinin
kullanimina yénelik kullanma kilavuzu
ve montaj talimati

- Otomatik programlar ve programlar
icin yemek tarifleri kitabi

- Gida termometresi

- Finnin mutfak dolabinin icine tespitine
yonelik vidalar

- Cesitli aksesuarlar
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Cihazla birlikte verilen ve son-
radan satin alinabilen aksesu-
arlar

Finninizin esas olarak cam tepsisi, tel

Izgarasl ve gida termometresi vardir.

Listelenen tim aksesuarlar ve temizlik
ve bakim Urlnleri Miele firinlarina 6zel
tasarlanmistir.

Aksesuarlari Miele Webshop sitesinden,
Miele yetkili servisinden veya Miele ba-
yisinden edinebilirsiniz.

Siparig verirken firininizin modelini ve is-
tenen aksesuarin tanimini belirtiniz.

Cam tepsi

Cam tepsi tum programlara uygundur.

Cam tepsi buyuk sicaklik dalgalan-
malari sonucu zarar gorebilir.

Sicak cam tepsiyi granit veya fayans
tezgah gibi soguk ytizeyler Uzerine
koymayiniz, bunun yerine uygun bir
althk kullaniniz.

m Mikrodalga (=] programinda ve daha
kicuk kaliplari yerlestirmek icin dai-
ma cam tepsiyi kullaniniz.

m Cam tepsiye en fazla 8 kg malzeme
koyunuz.




Donanim

Cekmeye karsi korumali tel 1zgara

Tel 1zgara Mikrodalga programinda
kullanima uygun degildir. Tel 1zgarayi
mikrodalgali ve mikrodalgasiz tim diger
programlarda kullanabilirsiniz.

& Sicak ylizeyler sonucu yaralanma
tehlikesi.

Tel 1zgara pisirme iglemleri sirasinda
cok isinir.

Yemegi firina verirken veya firindan
alirken ve sicak firinin iginde islem
gerceklestirirken mutfak eldiveni taki-
niz.

Firn ve tel 1zgara olasi kivilcim olusu-
mu sonucu zarar gérebilir.

Tel 1zgaray! Mikrodalga programin-
da kullanmayiniz.

Tel 1zgarayi finn tabanina koymayiniz,
raf seviyelerinden birine slriiniz.

Tel 1zgara kullanimi

Tel 1zgara bir cekme korumasina sahip-
tir. Bu cekme korumasi, kismen disari
cekilmesi gerektiginde tel 1zgaranin ta-
mamen disari kaymasini engeller.

Tel izgarayi firina ters koyarsaniz,
cekme korumasi saglanmaz.

Tel 1zgarayi firina sutrerken bu cekme
korumasinin (gcentiklerin) arkada ol-
masina dikkat ediniz.

N ]

m Tel 1zgara digari ¢ekilirken cekme ko-
rumasina takilirsa, 1izgaray! 6nden ha-
fifce kaldinniz.

Og

-

A

m Belirli pisirme islemlerinde (6r.: 1zgara-
da kizartma icin) 1zgaray cam tepsi ile
birlikte kullaniniz.

Sadece bu durumda cekme korumasi
onde bulunur.

m Tel 1zgaranin en yiksek tasima kapa-
sitesi 8 kilogramdir.
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Donanim

Yuvarlak firin tepsileri

Yuvarlak firin tepsileri mikrodalgalar
sonucu zarar gorebilir.

Yuvarlak firin tepsilerini

Mikrodalga , MD + Otomatik kizart-
ma , MD + Turbo+ , MD + 1zga-
ra veya MD + Turbo 1zgara
programlarinda kullanmayiniz.

O

HBF 27-1 deliksiz yuvarlak firin kalibi
pizza, mayal hamur veya sulu hamur-
dan yapilan ince kekler, tatl ve tuzlu
tartlar, UstlU kizartilan tathlar, pide ya da
dondurulmus turtalarin veya pizzalarin
hazirlanmasi i¢cin uygundur.

Delikli yuvarlak kizartma ve AirFry
tepsisi HBFP 27-1, Gourmet delikli ki-
zartma ve AirFry HBBL 71 tepsisi ile
ayni kullanim olanaklarina sahiptir.

Her iki firn tepsisinin de emaye yizeyi
PerfectClean kaplidir.

m Tel izgarayi firna koyunuz ve yuvarlak
firin tepsisini de tel izgara Gzerine yer-
lestiriniz.
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HBS 70 Pizza pisirme tasi

< =

Pizza Pigirme Tagl ile pizza, kis, ekmek,
kicuk ekmek, tuzlu hamur igleri vb. gibi
citir bir tabani olmasi gereken yemekler-
de ideal pisirme sonuclari elde edersi-
niz.

Pizza pisirme tasi atese dayanikl sera-
mikten yapiimigtir ve Ustl sirlanmistir.
Tagla birlikte, pisirilecek malzemenin ta-
sin Uzerine konulmasi ve Uzerinden alin-
masil i¢in, islenmemis tahtadan bir kiirek
bulunur.

m Tel izgaray! firina surriinliz ve pizza pi-
sirme tasini tel 1zgara Uzerine yerlesti-
riniz.



Donanim

Gida termometresi

Gida termometresi yardimiyla pisirme

islemindeki sicakligi kesin olarak kontrol

edebilirsiniz (bkz. “Kizartma - Gida ter-
mometresi”).

HUB Gourmet kizartma kabi
HBD kizartma kabi kapag

Gourmet kizartma kabi ve kizartma
kabi kapagdi mikrodalgalardan zarar
gOrebilir. Metaller mikrodalgalari yan-
sitir ve bunun sonucunda kivilcimlar
olusabilir ve mikrodalgalar sogurul-
mayabilir.

Kizartma kabini ve kapagini sadece
mikrodalgasiz programlarda kullani-
niz.

Tel 1zgaray! 1. seviyeye sUrinlz ve
Gourmet kizartma kabini tel izgara
Uzerine yerlestiriniz.

Gourmet kizartma kaplarinin Ust ytzeyi
yapismaz bir tabakayla kaplidir ve kap-
lar indiksiyonlu ocaklara uygundur.

Farkl derinliklere sahip Gourmet kizart-
ma kaplari mevcuttur. Bunlarin genislik
ve yukseklikleri aynidir.

Uygun kapaklar ayrica satin alinabilir.
Kapak satin alirken kizartma kabinin
modelini belirtiniz.

Derinlik: 22 cm
HUB 62-22

Derinlik: 35 cm *

HUB 62-35

3 seviyeli finnlarda kapakla birlikte toplam
yukseklik, firin i¢ kabinin kullanilabilir yik-
sekligini gegeceginden, firin kaplari ve ka-
paklar birlikte kullanilamazlar.

Temizlik ve bakim aksesuarlari
- Miele gok amagh mikrofiber bez

- Miele firin temizleyici
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Donanim

Giivenlik tertibatlan

- Cahistirma kilidi (&
(bkz. “Ayarlar - Guvenlik” bdlimu)

- Tus kilidi
(bkz. “Ayarlar - Glivenlik” bolima).

- Sogutma fani
(bkz. “Ayarlar - Gecikmeli fan kapat-
ma” bolima).

- Emniyet kapatmasi
Mikrodalgasiz programlar pisirme si-
resi girilmeden baglatilabilir. Firinin
surekli olarak ¢calismasini dnlemek ve
yangin tehlikesini ortadan kaldirmak
Uzere firin, secilen programa ve sicak-
liga bagli olarak belirli bir slire sonra
otomatik olarak kapanir.
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PerfectClean kaplamal ylizey-
ler

PerfectClean kaplamali ylzeyler yapis-
may! mukemmel bir sekilde engellerler
ve ¢ok kolay temizlenirler.

Pisirilen yemek kolayca alinir. Pisirme ve
kizartma iglemlerinden sonra firinda ka-
lan kirler kolayca temizlenir.

Pisirdiginiz yemegi PerfectClean kapla-
mali ylizeyler lGizerinde kesebilir ve dog-
rayabilirsiniz.

PerfectClean ylzeyin cizilmemesi icin
seramik bicak kullanmayiniz.

PerfectClean kaplamal yizeylerin baki-
mi cam yUzeylerin bakimina benzer.
Yapismayi 6nleyici kaplama ve olaga-
nustl kolay temizleme avantajlarinin
kaybolmamasi icin “Temizlik ve bakim”
boélimindeki uyarilar okuyunuz.

PerfectClean kaplamali ylzeyler

- Finninici

Tel 1zgara

Yuvarlak delikli kizartma ve AirFry ka-
libi

Yuvarlak firin tepsisi



ilk Cahistirma

Miele@home

Finniniz entegre bir Wi-Fi modulu ile
donatiimigtir.

Kullanim icin sunlara ihtiyaciniz olacak-
tir:

- bir Wi-Fi agi
- Miele Uygulamasi

- Miele kullanici hesabi. Kullanici hesa-
bini Miele uygulamasi vasitasiyla
olusturabilirsiniz.

Miele uygulamasi firin ile evdeki Wi-Fi
ag! arasindaki baglantida size rehberlik
eder.

Finni Wi-Fi aginiza bagladiktan sonra,
uygulama yardimiyla érnegin su igslemle-
ri gerceklestirebilirsiniz:

- Finninizin calisma durumuna iliskin
bilgilerin gérinttlenmesi

- Finninizda gerceklestiriimekte olan pi-
sirme islemlerine iliskin bilgilerin g6-
rintlenmesi

- Gercgeklestiriimekte olan pisirme is-
lemlerinin sonlandiriimasi

Firinin Wi-Fi aginiza baglanmasi sonu-
cunda firinin guict kapaliyken bile enerji
tiketimi yUkselir.

Firniizin kurulum yerinde Wi-Fi agi-
nizin sinyalinin yeterince glcli oldu-
gundan emin olunuz.

Wi-Fi baglantisinin kullanilabilirligi

Wi-Fi baglantisi bir frekans araligini bas-
ka cihazlarla (6r. mikrodalga, uzaktan
kumandall oyuncaklar) paylasir. Bunun
sonucunda gegici veya kalici baglant
sorunlari ortaya ¢ikabilir. Sunulan fonk-
siyonlarin surekli bir sekilde kullanilabi-
lirligi bu sebeple saglanamayabilir.

Miele@home mevcudiyeti

Miele uygulamasinin kullanimi tlkenizde
Miele@home hizmetlerinin mevcudiyeti-
ne baghdir.

Miele@home hizmeti her lilkede mevcut
degildir.

Buna iligkin bilgileri www.miele.com in-
ternet sayfasindan edinebilirsiniz.

Miele Uygulamasi

Miele uygulamasini Apple App Store®
veya Google Play Store™ magazalarin-

dan indirebilirsiniz.
[=]

& App Store'dan E.
‘ indirin

}. Google Play

'DEN ALIN
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ilk Calistirma

Temel ayarlar

ilk calistirma igin takip eden ayarlari
gerceklestirmeniz gerekir. Bu ayarlar
daha sonra tekrar degistirmeniz mim-
kindur (bkz. “Ayarlar” bolimu).

& Sicak ylzeyler sonucu yaralanma
tehlikesi.

Firn calisirken ¢ok isinir.

Guvenli bir sekilde galisabilmesi icin
finni ancak monte edildikten sonra
kullaniniz.

Firin elektrik sebekesine baglandiginda
otomatik olarak acilr.

Lisan ayan
m istediginiz lisani seginiz.

Yanlhslkla anlamadiginiz bir lisan se-
cerseniz, “Ayarlar — Lisan [ bélimiin-
deki talimatlari uygulayiniz.

Konum ayari
m istediginiz konumu seciniz.
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Miele@home kurulumu

Ekranda Miele@home kurulsun mu? goé-
runtdlenir.

m Miele@home sistemini hemen kurmak
isterseniz Devam secenegdiyle onayla-
yiniz.

m Kurulumu daha sonraki bir ana ertele-
mek isterseniz, Atla segcenegine doku-
nunuz.

Kurulumun ertelenmesine iliskin bilgi-
leri “Ayarlar - Miele@home” bdlimin-
de bulabilirsiniz.

B Miele@home sistemini hemen kurmak
istiyorsaniz, istenen baglanti yéntemi-
ni seginiz.

Ekran ve Miele Uygulamasi takip eden
adimlarda size rehberlik edecektir.

Tarih ayan
m Sirayla giin, ay ve yil ayarlayiniz.
m OK ile onaylayiniz.

Giincel saat ayari

m Glncel saati, saat ve dakika olarak
ayarlayiniz.

m OK ile onaylayiniz.

ilk calistirma isleminin bitirilmesi

m Duruma gore ekranda verilen diger ta-
limatlar uygulayiniz.

ilk calistirma islemi bdylece tamamlan-
mis olur.



ilk Cahistirma

Firinin ilk kez isitiimasi

Firinin ilk kez isitilmasi sirasinda hos ol-
mayan kokular olusabilir. Bu kokulari fi-
rini bos olarak en az bir saat Isitarak gi-
derebilirsiniz.

Isitma islemi sirasinda mutfagin iyi ha-
valandiriimasini saglayiniz.

Kokularin bagka odalara gitmesini en-
gelleyiniz.

m Finn ve aksesuarlarinin Gstlindeki ola-
sI etiket veya koruyucu folyolari s6ku-
niz.

m Aksesuarlar firndan ¢ikartiniz ve te-
mizleyiniz (bkz. “Temizlik ve bakim”).

m Isitma isleminden énce finn icinde ka-
lan olasi ambalaj kalintilarini ve tozlari
1slak bir bezle aliniz.

m Finnin giictini Acma/Kapama O tusu
ile aciniz.

Ana menu gdruntulenir.

m Programilar (] segenegini seginiz.

m Turbo + [(&] secenegini seciniz.
Onerilen sicaklik (160 °C) gériintiilenir.

Firin isitmasi, aydinlatmasi ve sogutma
fani calismaya baglar.

m MUmkUn olan en ylUksek sicaklik de-
gerini (250 °C) ayarlayiniz.

m OK ile onaylayiniz.

Firint en az bir saat isitiniz.

m Finnin giicind en az bir saat sonra
Agma/Kapama O tusu ile kapatiniz.

ilk kez isitildiktan sonra firinin temiz-
lenmesi

& Sicak ylizeyler sonucu yaralanma
tehlikesi.

Finn calisirken cok isinir. Rezistansla-
ra, firnin ic panellerine ve aksesuar-
lara degmeniz halinde yanabilirsiniz.
Elle temizlikten dnce rezistanslarin ve
firnin iginin sogumasini bekleyiniz.

m Finnin icini sicak su, elde bulagik de-
terjani ve temiz bir stinger bez ya da
temiz, nemli bir mikrofiber bez ile te-
mizleyiniz.

m Ylzeyleri yumusak bir bezle kurulayi-
niz.

Finnin kapagini ancak firnin ici kuru-
duktan sonra kapatiniz.
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Ayarlar

Ayarlar tablosu

Menii 6gesi

Yapilabilecek ayarlar

Lisan ™

... | deutsch | english | ...
Konum

Glncel saat

Gosterge

Acik* | Kapal | Gece kapatmasi
Saat gosterimi

Analog* | Dijital
Saat formati

24 sa.* | 12 sa. (am/pm)
Ayarla

Tarih

Aydinlatma

Acik
15 saniye “Acik"™
Kapall

Acills ekran

Ana men(™
Programilar
Ctomatik programlar
Ozel uygulamalar
Kisisel programlar
MyMiele

Ekran

Parlaklik

EEEERCC1
Renk ddzeni

aydinlk | karanlk*
CickTouch

Aclk | Kapal*

Ses seviyesi

Sinyal sesleri
EEERC-C]

Tus sesi
EEERC-C]

Karsilama melodisi
Ak | Kapal

* Fabrika ayari
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Ayarlar

Menii 6gesi Yapilabilecek ayarlar
Birirmler Agirk
g*| b | Ib/oz
Sicaklik
Dc* | DF
Hizh MD Glg

Pisirme sUresi

Patlarmis misir

Pisirme sUresi

Booster

Acik*
Kapal

Onerilen sicakliklar

Onerilen glic kademeleri

Gecikmeli fan kapatma

zarman kontrolld
sicaklik kontroll®

Sensor destekl kumanda |1 ac
Pisirme islemi sirasinda™ | daima acik | Kapall
Cihazi ag
Acik | Kapal®
Sinyal seslerini kis
Acik* | Kapal
Glvenlik Calistirma kilidi (7
Acik | Kapal*
Tus kilidli
Acik | Kapal*
Dolap kapadi alglama Acik
Kapal*
Miele@home Etkinlestir
Etkisiz kil
Baglant durumu
Tekrar kur
Sifirla
Kurulum
Uzaktan kumanda Acik*
Kapall

* Fabrika ayari
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Ayarlar

Menii 6gesi

Yapilabilecek ayarlar

Superyision

SuperYision gostergesi

Acik | Kapal*
Bekleme modu gostergesi

Acik | Sadece hata durumunda*
Cihaz listesi

Cihazi gdster | Sinyal sesleri

RemoteUpdate

Acik*
Kapall

Yazilim surdmd

Yasal bilgiler Acik kaynak lisanslan
Bayi Fuar modu
Aclk | Kapal*

Fabrika ayarlan

Cihaz ayarlan

Kisisel programlar

My hiele

Onerilen glic kademeleri
Onerilen sicakliklar

* Fabrika ayari
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Ayarlar

“Ayarlar” menisunin goérunti-
lenmesi

¢ Ayarlar menlstinde fabrika ayarlarini
gereksinimlerinize gore uyarlayarak
finninizi kisisellestirebilirsiniz.

Ana menude:
m {& Ayarlar secenegini seginiz.
m istediginiz ayar seginiz.

Simdi ayarlar kontrol edebilir veya de-
gistirebilirsiniz.

Ayarlar, ancak herhangi bir pisirme is-
lemi gerceklesmiyorsa degistirilebilir.

Lisan [

Lisaninizi ve konumunuzu ayarlayabilir-
siniz.

Secim ve onayin hemen ardindan ek-
randa istenen lisan gdrintilenir.

Faydal bilgi: Yanliglikla anlamadiginiz
bir lisan sectiyseniz, ana mentde
dJesini seciniz. Tekrar Lisan ™ alt meni-
stine ulasmak icin ™ semboliini refe-
rans olarak aliniz.

Giincel saat

Gosterge

Kapali firin icin glincel saat goéstergesi
tardnd seginiz:

- Ack
Gulncel saat ekranda surekli olarak
g6rintilenir.
Ek olarak Ekran | QuickTouch | Agik
ayarini segerseniz, tim sensorli tus-
lar dokunuldugunda derhal tepki verir
ve yaklagsim sensdru ekrana yaklasti-
ginizi otomatik olarak algilar.

Ek olarak Ekran | QuickTouch | Kapall
ayarini segerseniz, ekrani kullanabil-
mek icin 6nce firnin giiciini agcmaniz
gerekir.

- Kapal
Enerji tasarrufu amaciyla ekran karar-
tilir. Ekrani kullanabilmek icin 6nce fi-
rinin glcinu agmaniz gerekir.

- Gece kapatmasi
Enerji tasarrufu amaciyla giincel saat
ekranda sabah saat 5 ile gece saat
23 arasinda gdruntulenir. Diger za-
manlarda ekran karanlik kalir.

Saat gosterimi

Guncel saatin Analog (kadranh saat sek-
linde) veya Dijital (sa:dk) olarak gosteril-
mesini saglayabilirsiniz.

Dijital gésterimde ekranda ek olarak ta-
rih de goruntulenir.

Saat formati

Guncel saati 24 ya da 12 saatlik format-
ta (24 sa. veya 12 sa. (am/prn)) gorinttle-
yebilirsiniz.

Ayarla

Saat ve dakika ayari yapilir.

Faydali bilgi: Herhangi bir pisirme isle-
mi gerceklestiriimiyorsa, Ust bilgi satirin-

daki glincel saate degistirmek lzere do-
kununuz.

Bir elektrik kesintisinin ardindan gtincel
saat tekrar géruntdlenir. Glncel saat
yaklasik 150 saatlik bir sire igin kayde-
dilir.

Finn Wi-Fi agina baglanmis ve Miele
uygulamasinda oturum a¢gmissa, giin-
cel saat Miele uygulamasindaki konum
ayari esas alinarak senkronize edilir.
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Ayarlar

Tarih
Tarihi ayarlayiniz.

Firinin guict kapaliyken tarih ancak
Glncel saat | Saat gosterimi | Dijital ayari
secildiyse goruldr.

Aydinlatma

- Ack
Firin aydinlatmasi tim pisirme islemi
boyunca acik kalir.

- 15 saniye "Agik”
Firin aydinlatmasi bir pisirme iglemi
basladiktan 15 saniye sonra séner.
Sensorli -O: tusunu segerek firn ay-
dinlatmasini tekrar 15 saniye igin aca-
bilirsiniz.

- Kapal
Finn aydinlatmasi kapalidir. Sensorlt
-0 tusunu segerek firin aydinlatmasini
15 saniye i¢in acabilirsiniz.

Acilis ekrani

Fabrika ayar olarak, finnin gtict acildi-
ginda ana menl géruntilenir. Bunun ye-
rine acilis ekrani olarak drnegin prog-
ramlarl ya da MyMiele kapsamindaki
kayitlari secebilirsiniz (bkz. “MyMiele”).

Degistirilen ana ekran firinin gtictni bir
sonraki acgisinizda goéruntulenir.

Ana menlye sensorli “D tusunu sece-
rek veya Ust bilgi satirndaki menu yo-
lundan gidebilirsiniz.
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Ekran

Parlakhk

Ekran parlakhgi bir cubuk gostergeyle
gosterilir.

- INEEEER
en yuksek parlaklik

en dusuk parlaklik

Renk diizeni

Ekranin acik renk ya da koyu renk dize-
ni ile mi gérintllenecegini seginiz.

- aydinlk
Ekranin arka plani acik renk, yazilar
koyu renktir.

- karanik
Ekranin arka plani koyu renk, yazilar
acik renktir.

QuickTouch

Firinin glicU kapatildiginda sensorli tus-
larin ve yaklasim sensérinin nasil tepki
vermesi gerektigini belirleyiniz.

- Ack
Ek olarak Guncel saat | Gosterge | Agik
ya da Gece kapatmasi ayarini sectiyse-
niz, sensorlu tuslar ve yaklasim sen-
sord finnin glicl kapaliyken de tepki
verir.

- Kapal
Glncel saat | Gosterge ayarindan ba-
gimsiz olarak, sensorli tuslar ve yak-
lasim sensdru sadece firnnin gucl
acikken ve finnin glict kapatildiktan
sonra belli bir stire icin tepki verirler.



Ayarlar

Ses seviyesi

Sinyal sesleri

Sinyal sesleri etkinlestirildiyse, ayarla-
nan sicaklia ulasildiktan ve ayarlanan
sure gegctikten sonra bir sinyal duyulur.

Sinyal seslerinin ses seviyesi bir cubuk
gosterge ile gbsterilir.

- INNEEEN
en yUksek ses seviyesi

Sinyal sesleri kapali

Tus sesi

Sensorli tuslarin her segilisinde duyulan
tus sesinin seviyesi bir cubuk gosterge
ile gosterilir.

- INNEENER
en yuksek ses seviyesi

Tus sesi kapali

Karsilama melodisi

Acma/Kapama O tusuna dokunuldu-
gunda duyulan melodiyi acabilir veya
kapatabilirsiniz.

Birimler

Agirlik

Otomatik programlarda gidalarin agirli-
gini gram (g), libre (Ib) veya libre/ons (b/
0z) olarak ayarlayabilirsiniz.

Sicakhik

Sicakh@l Santigrat derece (°C) veya Fah-
renhayt derece (°F) olarak ayarlayabilir-
siniz.

Hizi MD

Mikrodalganin hemen baslatiimasi icin
1000 W mikrodalga glcu ve 1 dakikalik
pisirme slresi dnceden ayarlanmistir.

- Glg
80 W, 150 W, 300 W, 450 W, 600 W,
850 W ve 1000 W'lik bir mikrodalga
gucu ayarlayabilirsiniz.

- Pisirme stresi
Ayarlanabilecek en yUksek pigirme
suresi secilen mikrodalga guictine
baghdir
:80-300 W: maks.10 dk.
450-1000 W: maks. 5 dk.

Patlamis misir

Patlamis misir hazirlamak tzere mikro-
dalganin hemen baglatiimasi igin 850 W
mikrodalga giiclu ve 2:50 dakikalik pigir-
me slresi 6nceden ayarlanmistir. Bu,
mikrodalgada patlamis misir hazirhg
icin cogu Ureticinin dngdrdigu degerle-
re karsilik gelir.

En fazla 4 dakikalik bir pisirme stresi
ayarlayabilirsiniz.

Mikrodalga glict ayari sabittir ve degis-
tirilemez.
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Ayarlar

Booster

Booster fonksiyonu firinin hizla isitiimasi-
na yarar.

- Acik
Booster fonksiyonu bir pisirme islemi-
nin 6n i1sitma evresinde otomatik ola-
rak etkinlesir. Ust 1sitma/izgara rezis-
tansi, halka rezistans ve fan ayni an-
da calisarak firini istenen sicakliga isi-
tir.

- Kapal
Booster fonksiyonu bir pisirme islemi-
nin 6n Isitma evresinde kapatilir. Firin
sadece programa ait rezistans tarafin-
dan isitilir.

Bir pisirme islemi icin Booster fonksiyo-
nunu acilir mend vasitasiyla da acip

kapatabilirsiniz.

Onerilen sicakliklar

Sirekli olarak 6nerilenlerden farkl si-
cakliklarla calismaniz halinde dnerilen
sicaklik degerlerini degistirmeniz man-
tikh olur.

Men 6gesini sectiginizde program se-
¢cim listesi goruntulenir.

m Kullanmak istediginiz programi segi-
niz.

Onerilen sicaklik degeri ve sicaklik de-
gerini degistirebileceginiz sicaklik araligi
goéruntdlenir.

m Onerilen sicakligi degistiriniz.

m OK ile onaylayiniz.

Onerilen sicakligin degistiriimesi ayni
zamanda karsi gelen mikrodalgall

program igin de etkili olur.
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Onerilen giic kademeleri

Surekli olarak dnerilenlerden farkl mik-
rodalga gugcleri ile calismaniz halinde
Onerilen glc degerlerini degistirmeniz
mantikli olur.

Mikrodalga programi ve mikrodalgali
programlar igin 6nerilen gli¢ kademesini
degistirebilirsiniz.

MenU 6gesini sectiginizde program lis-
tesi dnerilen gug bilgileriyle birlikte g6-
rintdlenir.

- Mikrodalga (=]
80W, 150 W, 300 W, 450 W, 600 W,
850 W, 1000 W

- MD + Otomatik kizartma BG), MD + Tur-
bo+ (Ba), MD + Izgara (] ve MD + Tur-
bo 1zgara E&):
80w, 150 W, 300 W

m istediginiz programi seciniz.
m Onerilen giic kademesini degistiriniz.

m OK ile onaylayiniz.

Gecikmeli fan kapatma

Pisirme isleminden sonra, finn igcindeki
nemli havanin kumanda paneli veya
mutfak dolaplari Uzerinde yogusmamasi
icin sogutma fani bir stire daha calisma-
ya devam eder.

- sicaklk kontrolld
Sogutma fani firnin icindeki sicaklk
yakl. 70°C'nin altina indiginde kapati-
hr.

- zaman kontrollt
Sogutma fani yakl. 25 dakika sonra
kapatilir.



Ayarlar

Yogusma suyu dolayisiyla mutfak do-
labi ve tezgah zarar gérebilir ve firin-
da korozyon meydana gelebilir.
Pisen yemegi firin iginde sicak tutar-
saniz zaman kontrolld ayarinda nem
yukselir ve kumanda paneli Gzerinde
yogusmaya, tezgah altinda damlalar
olusmasina veya dolaplar Uzerinde
yogusmaya sebep olur.

zaman kontrolll ayarinda firinin icinde
yiyecek sicak tutmayiniz.

Sensor destekli kumanda
Yaklasim sensori dokunmatik ekrana

elinizin ya da vicudunuzun yaklagsmasi-

ni algilar.

Yaklasim sensérinin, finnin giicl ka-
paliyken de tepki vermesini isterseniz,

Ekran | QuickTouch | Agik ayarini seginiz.

Isigi ac
- Pisirme islemi sirasinda

Bir pisirme islemi sirasinda dokunma-

tik ekrana yaklastiginizda firin aydin-
latmasi yanar. Firin aydinlatmasi 15
saniye sonra otomatik olarak tekrar
kapanir.

- daima agik

Dokunmatik ekrana yaklastiginizda fi-
rn aydinlatmasi yanar. Finn aydinlat-
masl 15 saniye sonra otomatik olarak

tekrar kapanir.

- Kapal
Dokunmatik ekrana yaklastiginizda

yaklasim sensori tepki vermez. Sen-
sorli -Q- tusunu secerek firin aydinlat-

masini 15 saniye icin acabilirsiniz.

Cihazi a¢
- Ack

Gulncel saat gorintileniyorsa, dokun-
matik ekrana yaklastiginizda firinin
gucu acilir ve ana meni géruntdlenir.

Kapal

Dokunmatik ekrana yaklastiginizda
yaklasim sensoéri tepki vermez. Firi-
nin glicini Acma/Kapama O tusu ile
aciniz.

Sinyal seslerini kis
- Ack

Dokunmatik ekrana yaklastiginizda,
sinyal sesleri kapanir.

- Kapal

Dokunmatik ekrana yaklastiginizda
yaklasim sensoéri tepki vermez. Sin-
yal seslerini manuel olarak kapatiniz.
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Ayarlar

Giivenlik

Calistirma kilidi (&

Calistirma kilidi sayesinde cihazin yan-
hslikla acilmasi 6nlenir.

Calistirma kilidi etkinlestirildiginde, dog-
rudan Kisa Siire Sayaci ve Alarm ayari
yapabilir ve MobileStart fonksiyonunu
kullanmaya devam edebilirsiniz.

Calistirma kilidi elektrik kesintisinden
sonra da etkin kalrr.

- Acik
Calistirma kilidi etkin. Firini kullanabil-
mek i¢in gliclini aginiz ve (& sembo-
Iline en az 6 saniye boyunca dokunu-
nuz.

- Kapal
Calistirma kilidi etkisiz. Firini normal
bir sekilde kullanabilirsiniz.

Tus kilidi

Tus kilidi bir pisirme isleminin yanliglikla
degistirilmesini veya sonlandiriimasini
onler. Tus kilidi etkinlestirildiginde, Ag-
ma/Kapama O tusu haricindeki tim
sensorlu tuslar ve ekrandaki alanlar, pi-
sirme islemi bagladiktan birka¢ saniye
sonra kilitlenir.

- Ack
Tus kilidi etkindir. Tus kilidini kisa bir
sUre icin etkisiz kilmak icin OK tusuna
en az 6 saniye boyunca dokununuz.

- Kapal
Tus kilidi etkisizdir. Tim sensérlu tus-
lar secildiklerinde hemen tepki verir.
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Dolap kapag: algilama

- Ack
Dolap kapagi algilama 6zelligi etkin-
lestirilir. Firin yaklasim senséri vasita-
siyla dolap kapaginin kapali olup ol-
madigini otomatik olarak algilar.

Dolap kapag! kapaliysa firin belli bir
sire sonra otomatik olarak kapanir.

- Kapal
Dolap kapagi algilama 6zelligi etkisiz
kihnmigtir. Firin dolap kapaginin kapa-
I olup olmadigini algilamaz.

Finn bir dolap panelinin arkasina (6r.
dolap kapagi) monte edildiginde, fi-
rin, dolap ve zemin dolap panelinin
arkasinda biriken isI ve nem sonucu
zarar gorebilir.

Firini kullanirken dolap kapagini dai-
ma acik birakiniz.

Dolap kapagini ancak firin tamamen
soguduktan sonra kapatiniz.

Miele@home

Firin, Miele@home uyumlu ev aletlerin-
dendir ve SuperVision fonksiyonuna
sahiptir.

Finniniz fabrikada bir Wi-Fi iletisim
moduld ile donatiimistir ve kablosuz
iletisime uygundur.

Firninizi Wi-Fi agina baglamak icin bir-
den fazla olanaginiz mevcuttur. Firininizi
Miele uygulamasi yardimiyla veya WPS
Uzerinden Wi-Fi aginiza baglamanizi
tavsiye ederiz.

- Etkinlestir
Bu ayar sadece Miele@home etkisiz
kilindiginda géralar. Wi-Fi fonksiyonu
tekrar etkinlestirilir.



Ayarlar

Etkisiz kil

Bu ayar sadece Miele@home etkin-
lestirildiginde gorulur. Miele@home
kurulu kalir, Wi-Fi fonksiyonu devre
digi birakilir.

Baglant durumu

Bu ayar sadece Miele@home etkin-
lestirildiginde gorulur. Ekranda Wi-Fi
sinyal kalitesi, ag adi ve IP adresi gibi
bilgiler gérintulenir.

Tekrar kur

Bu ayar sadece bir Wi-Fi agi kurul-
duysa gorUlir. Fabrika ayarlarina sifir-
layip yeni bir ag baglantisi kurabilirsi-
niz.

Sifirla.

Bu ayar sadece bir Wi-Fi agi kurul-
duysa gorulur. Wi-Fi fonksiyonu etki-
siz kilinir ve Wi-Fi agi baglantisi fabri-
ka ayarlarina sifirlanir. Miele@home
sistemini kullanabilmek i¢in Wi-Fi agi-
na tekrar baglanti kurmaniz gerekir.
Finni degistirirken veya ikinci el bir fi-
rini isletime alirken ag ayarlarini sifir-
layiniz. Tum kisisel verileri kaldirdigi-
nizdan ve firinin eski sahibinin firina
erismesinin mimkin olmadigindan
sadece bu sekilde emin olabilirsiniz.

Kurulum

Bu ayar sadece Wi-Fi agina hentiz
baglanti kurulmadiysa goérilir. Mie-
le@home sistemini kullanabilmek i¢in
Wi-Fi agina tekrar baglanti kurmaniz
gerekir.

Uzaktan kumanda

Mobil cihaziniza Miele uygulamasini yik-
lediyseniz, Miele@home sistemine sahip-
seniz ve uzaktan kumanda &zelligini et-
kinlestirdeyseniz (4cik), MobileStart fonk-
siyonunu kullanabilir ve 6rnegin firininizda
tamamlanmis islemleri gorintileyebilir
veya devam etmekte olan bir pisirme igle-
mini sonlandirabilirsiniz.

Firin, aga bagl bekleme modunda
maks. 2 W glice ihtiyac duyar.

MobileStart 6zelliginin etkinlestiril-
mesi

m MobileStart dzelligini etkinlestirmek
igin [’ sensérlii tusuna dokununuz.

()’ sensérlii tusu yanar. Artik firni Miele
uygulamasiyla uzaktan kumanda edebi-
lirsiniz.

Firnin dogrudan kumandasi, uygula-
ma ile uzaktan kumandaya gére dnce-
liklidir.

MobileStart, [)? sensérlii tusu yandigi
muddetce kullanilabilir.

SuperVision

Firin, Miele@home uyumlu ev aletlerin-
dendir ve Miele@home sistemindeki
diger ev aletlerinin denetimine yonelik

SuperVision fonksiyonuna sahiptir.

SuperYision fonksiyonunu ancak bir Mie-
le@home sistemi kurduysaniz etkinlesti-
rebilirsiniz.

SuperVision géstergesi

- Acik
SuperVision fonksiyonu agiktir.
Ekranin sag Ustiinde (®) sembolii g6-
rantulenir.
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Ayarlar

- Kapall
Superyision fonksiyonu kapatiimigtir.

Bekleme modu gdstergesi

Superyision fonksiyonu, firinin bekleme
modunda da kullanilabilir. Bunun icin
on sart firnin glincel saat géstergesi-
nin etkinlestirilmis olmasidir (&yarlar -
Glncel saat - Gosterge -Agik).

- Ack
Miele@home sisteminde oturum ag-
mis olan aktif ev aletleri daima gorin-
talenir.

- Sadece hata durumunda
Sadece aktif ev aletlerinin hatalar g6-
rantdlenir.

Cihaz listesi

Miele@home sisteminde oturum acmis
tim cihazlar gérintilenir. Bir cihaz seg-
tiginizde, diger ayarlari goriintlleyebilir-
siniz:

- Cihaz goster

- Aclk
SuperVision fonksiyonu bu cihaz icin
etkinlegtirilmistir.

— Kapal
SuperYision fonksiyonu bu cihaz icin
kapatiimistir. Bununla birlikte cihaz
Miele@home sisteminde oturum
acmistir. Bu cihaz i¢in SuperVision
fonksiyonu etkisiz kiinmis olsa da
hatalar goruntdlenir.

- Sinyal sesleri
Bu cihaz igin sinyal seslerinin agik mi
(Ack) yoksa kapall mi (Kapal) olacagini
ayarlayabilirsiniz.
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RemoteUpdate

RemoteUpdate menl 6gesi sadece
Miele@home kullanimina yonelik 6n
sartlar saglandiysa gorulir ve segilebi-
lir (bkz. “ilk calistirma - Miele@nhome”
balimu).

RemoteUpdate &zelligi ile firninizin yazi-
mi gtincellenebilir. Firniniz igin bir giin-
celleme varsa, bu giincelleme firininiz
tarafindan otomatik olarak indirilir. An-
cak guncelleme otomatik olarak yuUklen-
mez, sizin tarafinizdan manuel olarak
baslatiimasi gerekir.

Bir glincellemeyi ytklemeseniz de firini-
nizi normal bir sekilde kullanabilirsiniz.
Bununla birlikte Miele, glincellemelerin
yuklenmesini tavsiye eder.

Etkinlestirme/Etkisiz kilma

Fabrika ayari olarak RemoteUpdate et-
kindir. Mevcut guincellemeler otomatik
olarak indirilir ve sizin tarafinizdan ma-
nuel olarak baslatilmalari gerekir.

Guncellemelerin otomatik olarak indiril-
mesini istemiyorsaniz RemoteUpdate
ozelligini etkisiz kiliniz.



Ayarlar

RemoteUpdate 6zelliginin isleyisi

Bir guincellemenin igerigi ve kapsami
hakkindaki bilgiler Miele uygulamasin-
da hazirlanr.

Bir glincelleme mevcutsa, firininizin ek-
raninda bir bildirim goérintdlenir.

Guncellemeyi hemen yukleyebilir veya
daha sonraya erteleyebilirsiniz. Firininin
glictnl bir sonraki acisinizda soru yine-
lenir.

Guncellemeyi yiuklemek istemiyorsaniz
RemoteUpdate 6zelligini etkisiz kiliniz.

Bayi

Bu fonksiyon bayilerin, isitmayi calistir-
madan finni tanitmasina olanak saglar.
Ozel kullanimda bu ayara gerek yoktur.

Fuar modu

Firini fuar modu etkinken acarsaniz,
Fuar modu etkin. Cihaz 1sinmaz uyarisi

gorintulenir.

Guncelleme birka¢ dakika surebilir.

RemoteUpdate sirasinda sunlara dikkat
edilmelidir:

- Bildirim almadiginiz middetge her-
hangi bir glincelleme yok demektir.

- Yuklenen bir gtincelleme geri alina-
maz.

- Glncelleme sirasinda firinin glicini
kapatmayiniz. Aksi takdirde glincelle-
me iptal edilir ve ylklenmez.

- Bazi yazilim giincellemeleri sadece
Miele Yetkili Servisi tarafindan ger-
ceklestirilebilir.

Yazilim strimi

“Yaziim sUrGmd” ment 6gesi Miele yet-
kili servisine yoneliktir. Ozel kullanim icin
bu bilgilere ihtiyaciniz yoktur.

m OK ile onaylayiniz.

Yasal bilgiler

Acik kaynak lisanslan altinda entegre Agik
Kaynak bilesenlerinin bir listesini gorebi-
lirsiniz.

m OK ile onaylayiniz.

- Ack
Fuar modu, OK tusuna en az 4 saniye
dokundugunuzda etkinlesir.

- Kapal
Fuar modu OK tusuna en az 4 saniye
dokundugunuzda etkisiz kilinir. Firini
normal bir sekilde kullanabilirsiniz.

Fabrika ayarlari

- Cihaz ayarlan
Tam ayarlar fabrika ayarlarina sifirla-
nir.

- Kisisel programlar
Tam kullanici programlari silinir.
- MyMiele
BUtin MyMiele kayitlan silinir.
- Onerilen glic kademeleri
Degistirilmis olan mikrodalga glicu
degerleri fabrika ayarlarina sifirlanir.
- Onerilen sicakliklar

Degistirilmis olan dnerilen sicaklik de-
gerleri fabrika ayarlarina sifirlanir.
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Alarm + Kisa sure sayaci

Sensorlu 2 tusu ile bir Kisa Siire Sayaci
(6r. yumurta pisirmek icin) veya bir
Alarm (sabit bir saat) ayarlayabilirsiniz.

Ayni anda iki alarm, iki kisa slre sayaci
ya da bir alarm ve bir kisa slire sayaci
ayarlayabilirsiniz.

Alarm fonksiyonunun kullanimi

Alarmi @) sinyal verilecek belli bir saat
ayarlamak igin kullanilabilirsiniz.

Alarm ayari

Ekran | QuickTouch | Kapal ayarini seg-
tiyseniz, alarmi ayarlamak icin firinin
glcunl aginiz. Bu durumda alarm saa-
ti firnin glict kapaliyken goérintdlenir.

m Sensorlu 2 tusunu seginiz.

m &) Alarm segenegdine dokununuz.
m Alarm saatini ayarlayiniz.

m Kapat secenegiyle onaylayiniz.

Finn guct kapaliyken giincel saat yerine
alarm saati ve & gorintulenir.

Ayni anda bir pisirme islemi devam edi-
yorsa veya bir menide bulunuyorsaniz,
ekranin sag Ust kisminda @ ve alarm
saati goruntulenir.

Ayarlanan alarm saatinde ekrandaki sa-
atin yaninda @) yanip séner ve bir sinyal
duyulur.

m Sensorlu 2 tusunu veya ekranda
ayarlanan alarm saatini seginiz.

Sesli ve gorsel sinyaller kapatilir.

Alarmin degistirilmesi

m Ekranda alarmi veya sensorli £ tusu-
nu ve ardindan da istenen alarmi se-
¢iniz.
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Ayarlanan alarm saati géruntulenir.
m Alarm icin yeni saati ayarlayiniz.
m Kapat segenegiyle onaylayiniz.

Degistirilen alarm saati kaydedilir ve ek-
randa gorintdlenir.

Alarmin silinmesi

m Ekranda alarmi veya sensérlii £) tusu-
nu ve ardindan da istenen alarmi se-
ciniz.

Ayarlanan alarm saati géruntulenir.

m Sil segenegine dokununuz.

m Kapat segenegiyle onaylayiniz.

Alarm silinir.



Alarm + Kisa slire sayaci

Kisa siire sayaci fonksiyonu-
nun kullanimi

Yumurta pisirmek gibi farkli islemlerin
takibi igin kisa siire sayacini 2 kullana-
bilirsiniz.

Kisa slre sayacini, ayni zamanda pigir-
me isleminin otomatik agma kapama
saatlerini ayarladiysaniz da kullanabilir-
siniz (6r. belli bir pisirme suresinin ardin-
dan yemege baharat veya sivi eklemek
icin hatirlatici olarak).

m Kisa slre sayacini en fazla 59 dakika
59 saniyeye ayarlayabilirsiniz.

Kisa siire sayaci ayari

Ekran | QuickTouch | Kapall ayarini seg-
tiyseniz, kisa sire sayacini ayarlamak
icin firnin gictint aciniz. Bu durumda
ilerlemekte olan kisa stre, firinin gtict
kapaliyken de gosterilir.

Ornek: Yumurta haslamak istiyorsunuz
ve 6 dakika 20 saniyelik bir kisa stre
ayarlayacaksiniz.

m Sensorll 2 tusunu seginiz.

m [ Kisa sUre sayaci secenegdine doku-
nunuz.

m Kisa sire sayacini ayarlayiniz.
m Kapat segenegiyle onaylayiniz.

Finn kapali ise glincel saat yerine [ ve
ilerlemekte olan kisa siire géruntilenir.

EgJer ayni anda bir pisirme islemi devam
ediyorsa veya bir menu icinde bulunu-
yorsaniz ekranin sag Ust kisminda 2 ve
ilerleyen kisa sure gorulur.

Kisa slire sona erdikten sonra £ yanip
sbénmeye baslar, sure artinlir ve bir sin-
yal sesi duyulur.

m Sensorlil A tusunu veya ekranda iste-
nen kisa sureyi seginiz.

Sesli ve gorsel sinyaller kapatilir.

Kisa siire sayaci degerinin degistiril-
mesi

m Ekranda Kisa Sire Sayacini veya sen-
sorli £ tusunu ve ardindan da iste-
nen sureyi seciniz.

Ayarlanan kisa slre gdrintilenir.

m Yeni kisa slre sayaci degerini ayarla-
yiniz.

m Kapat segenegiyle onaylayiniz.

Degistirilen kisa stre sayaci kaydedilir
ve dakikalik adimlarla geri sayar. 10 da-
kikadan daha kisa sireler saniyelik
adimlarla geri sayar.

Kisa siire sayacinin silinmesi

m Ekranda Kisa Sire Sayacini veya sen-
sorlii £ tusunu ve ardindan da iste-
nen slreyi seginiz.

Ayarlanan kisa stre goérunttlenir.
m Si secenegine dokununuz.
m Kapat segenegiyle onaylayiniz.

Kisa sure sayaci silinir.
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Ana ve alt mentler

Menii (")nerilen de- Aralik
ger
Programiar (]
Turbo + 160 °C 30-250°C
Ust/Alt lstma (=) 180 °C 30-250°C
Mikrodalga 1000 W 801000 W
MDD Kormbi 300W 80-300 W
MDD + Turbo+ 160 °C 30-220°C
MD + Turbo izgara (& 200°C 100-200°C
MD + Izgara () 3 1-3
MO + Otomatik kizartma, 160 °C 100-200°C
Yodun pisirme 170°C 50-220°C
Otormatik kizartma 160 °C 100-230°C
Alt 1sitma (=) 190 °C 100-200°C
lzgara () 3 1-3
Turbo 1zgara 200°C 100-220°C
Eco-Turbo 190 °C 100-230°C

Otomatik programilar

48




Ana ve alt mentler

Ozel uygulamalar (2]

Cozme - -
Kurutma 60°C 30-70°C
Isitma. - -

Kap 1stma 80°C 50-100°C
Mayal harmur kabartrma 35°C 30-50°C
DUslk 1sida pisirme 90 °C 80-120°C
Sabat programi 180 °C 30-250°C
Sicak tutma 75°C 60-90°C

MyMiele a*=

Kisisel programilar (& )

Ayarlar {6
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Mikrodalga

Calisma sekli

Firnda, akimi elektromanyetik dalgalara
(mikrodalgalar) donusttren bir magnet-
ron bulunur. Bu dalgalar cihazin igine
esit bir sekilde dagilir ve ayrica metal ic
panellerden yansitilir.

Mikrodalgalar her yénden gidanin igine
nifuz eder. Gidalar birgok molekilden
olusur. Bu molekiiller (6zellikle de su
molekdlleri) mikrodalgalar sonucu gucli
bir titresime girer. Bunun sonucunda gi-
dalar disaridan iceriye dogru isinir. Gida
ne kadar fazla su icerirse o kadar hizl
ISINIr veya piser.

Mikrodalganin avantajlari

- Gidalar mikrodalga ile genel olarak si-
vi veya yag katiimaksizin ya da az
miktarda sivi veya yag katilarak pisiri-
lebilir.

- Cobzme, 1sitma veya pisirme slreleri
bir ocak veya firinda oldugundan da-
ha kisadrr.

- Gidanin vitaminleri, mineralleri, dogal
rengi ve 6zel tadi blyulk oranda koru-
nur.

Firini, Mikrodalga programinda ve-
ya mikrodalgall programlarda icinde
yemek olmaksizin veya uygun olma-
yan malzemeler varken kullanirsaniz,
finn zarar gérebilir.

Mikrodalga programinda daima
cam tepsiyi kullaniniz ve daha kiguk
kaliplari da daima cam tepsi lizerine
yerlestiriniz.
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Kap secimi

Mikrodalgalarin gidaya ulasabilmesi igin
kabin mikrodalgalari gegirmesi gerekir.
Mikrodalgalar cam, porselen, plastik,
karton gibi malzemelerden gecer. Bu
nedenle metal veya metal iceren kaplar
kullanmayiniz. Metaller mikrodalgalari
yansitir ve bunun sonucunda kivilcimlar
olusabilir ve mikrodalgalar sogurulma-
yabilir.

& Kapall kaplar ve siselerdeki asiri
basing sonucu yaralanma tehlikesi
Kapall kaplarda veya siselerde, Isit-
ma sirasinda basing¢ olusur, bu ba-
sin¢ patlamaya yol acabilir.

Kati veya sivi gidalari asla kapall kap-
lar ya da siselerde isitmayiniz.

Kaplar 6nceden aciniz ve biberonlar-
dan emzikleri ve kapaklari ¢cikariniz.

& Mikrodalgali programlarda uygun
olmayan kap kullaniimasi sonucu
yangin tehlikesi.

Mikrodalgaya uygun olmayan kaplar
tahrip olabilir ve firina zarar verebilir.
Mikrodalgali programlarda sadece
mikrodalgaya uygun kaplar kullaniniz.

Kullanilan kabin malzemesi ve sekli isit-
ma ve pisirme sirelerini etkiler.
Yuvarlak ve oval, derin olmayan kaplar
en iyi sonucu verir. Gidalar bu tir kap-
larda koseli kaplarda oldugundan daha
esit Isinir.



Mikrodalga

Uygun kaplar

& Yanici malzemeler sonucu yangin
tehlikesi.

Plastik, kagit veya diger yanici mal-
zemelerden tek kullanimlik kaplar tu-
tusup firna zarar verebilir.

Yiyecekleri plastik, karton veya diger
tutusabilir malzemelerden tek kulla-
nimlk kaplarda isitirken veya pisirir-
ken firini gézetimsiz birakmayiniz.

Asagidaki kaplar ve malzemeleri kulla-
nabilirsiniz:

- Atese dayanikli cam ve cam seramik
Istisna: kursun icerdiginden ve catla-
yabileceginden kristal cam.

- Porselen

— metal sislemesiz
metal stislemeler (6r. altin kenar
veya kobalt mavisi) kivilcim olustu-
rabilir.

— igi bos kulpu olmayan
ici bos kulplara nem girebilir, ve
buharlasma sonucunda kulpu pat-
lamaya benzer bir sekilde tahrip
edebilecek guclu bir basing olusur.

- Boyanmamig ¢émlek veya sir alti bo-
yal comlek

& Sicak kaplar sonucu yanik tehli-
kesi.

Toprak kap ¢ok isinabilir.

Toprak kaplar kullanirken mutfak eldi-
veni kullaniniz.

- Mikrodalga (=) programinda plastik
kaplar ve tek kullanimlik plastik kaplar

Faydali bilgi: Cevreyi korumak adina
tek kullanimlik kaplardan kagininiz.

Plastik kaplar isiya dayanikl olmali ve
en az 110 °C sicaklg kaldirabilmeli-
dir. Plastik kaplar deforme olup ye-
mege karigabilir.

Plastik kaplari sadece Mikrodalga.
programinda kullaniniz.

Plastik kaplar MD + Otomatik kizart-
ma EG), MD + Turbo+ Bal, MD + lzga-
ra veya MD + Turbo 1zgara (E&
programlarinda kullaniniz.
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- Mikrodalgaya uygun plastik kaplar

Ozellikli Girin magazalarinda mikro-
dalga finnlar icin Gretilmis 6zel plastik
kaplar satiimaktadir.

Strafordan plastik kaplar
Gidalarin kisa sureli isitiimasi igin

Plastik pisirme torbalari

Torbaya 6nceden delikler agmaniz
sartiyla icerigini isitmak ve pisirmek
icin kullanabilirsiniz. Buhar budelikler-
den disar cikabilir. Bu sekilde basing
artigi ve torbanin patlamasi énlenir.
Ayrica delinmesi gerekmeyen 6zel
buharli pisirme torbalar da mevcut-
tur. LUtfen ambalaj Gzerindeki bilgileri
dikkate aliniz.

Kizartma torbalari
Ureticinin uygulama talimatlarini dik-
kate aliniz.

& Metal parcalar sonucu yangin
tehlikesi.

Metal klipsler veya telli plastik ve ka-
git klipsler yanmaya baslayacak ka-
dar isinabilir.

Metal klips ve i¢cinde metal tel bulu-
nan plastik ve kagit klipsler kullan-
mayiniz.
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Faydali bilgi: Metaller mikrodalgalari
yansittigindan, metal kaliplar mikrodal-
gali programlara pek uygun degildir. Bu
tur kaliplar iginde, mikrodalgalar yeme-
de sadece Ustten erisir, bunun sonucun-
da pisme suUresi uzar. Metal kaliplar kul-
lanirsaniz, kalibi cam tepsi Gizerine firin
duvarlarina degmeyecek sekilde yerles-
tiriniz. Kivileim olusursa, bu kalibi bir da-
ha mikrodalgall programlarda kullanma-
yiniz.

- Finnla birlikte verilen tel izgara esas
olarak sadece MD + Otomatik kizart-
ma &G, MD + Turbo+ E&), MD + |zga-
ra (£) ve MD + Turbo 1zgara [E&) prog-
ramlarinda ve mikrodalgasiz prog-
ramlarda (tek bir seviyede) pisirmeye
uygundur.

- Metal kaliplar MD + Otomatik kizart-
ma. , MD + Turbo+ Ea), MD + lzga-
ra (£] ve MD + Turbo 1zgara (&) prog-
ramlarinda ve mikrodalgasiz prog-
ramlarda pisirmeye uygundur.
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- Hazir gidalarin ¢ézllmesi ve isitiimasi
icin kapaksiz aliminyum kaseler
Gidalar sadece Ustten isitilir. Hazir gi-
dalarn aliminyum kaptan mikrodalga
finna uygun bir kaba aktarirsaniz isi
dagihmi genel olarak daha esit olur.

Aliminyum kase ve aliminyum folyo
kullanimi sirasinda higirti sesi ve kivil-
cim olusabilir.

Bu nedenle aliminyum kaseleri tel 1z-
gara Ustiine degil, cam tepsi Ustline
koyunuz.

Aliminyum kase ve folyo firin duvar-
larina degmemeli ve firin duvarlarin-
dan en az 2 cm uzakta olmalidir.

- Metal sigler, kelepceler
Et parcasi metal sis veya kelepceler-
den ¢ok daha buytk olmahdir.



Mikrodalga

Uygun olmayan kaplar

Saplari ve kapak kulplarinin ici bos
olan kaplar, bu bosluklarin icine nem
girebileceginden, uygun degildir. Ne-
min buharlasmasi sonucu, boslugu
patlama seklinde tahrip eden cok
gliclii bir basing olusabilir (istisna:
havasi yeterince alinmis bosluklar).
Pisirmek icin kulplar ya da kapak
kulplarinin ici bos kaplar kullanmayi-
niz.

Asagidaki kaplari ve malzemeleri kul-
lanmamalisiniz:

Metal 1zgaralar (firinla birlikte verilen
tel 1zgara dahil) esas olarak Mikrodalga
programinda kullanima uygun
degildir.

Metal kaplar

Aliminyum folyo

Istisna: Kalinligi esit olmayan et par-
calarinda, (6rnegin tavuk) islemin son
dakikalarinda daha ince parcalari ki-
¢cuk aliminyum folyo pargalari ile 6r-
terek etin daha esit ¢ézllmesi, isitil-
masi veya pisirilmesini saglayabilirsi-
niz.

Metal klips ve icinde metal tel bulu-
nan plastik ve kagit klipsler kullanma-
yiniz.

Aliminyum kapagi tamamen ¢ikaril-
mamis plastik kaplar

Kristal cam

Metal stslemeli catal-bicak-kasik ve
kaplar (6r. altin kenar, kobalt mavisi)

ici bos kulplu kaplar

- Melaminden plastik kaplar

Melamin enerjiyi alir ve bunun sonu-
cunda cok Isinir.

Bu sebeple satin alirken, plastik kabin
hangi malzemeden oldugunu 6greni-
niz.

Tahta kaplar

Tahtanin icindeki su, pisirme iglemi si-
rasinda buharlasir. Bunun sonucunda
tahta kurur ve catlaklar olusur.
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Kap testi

Uygun olmayan kaplar mikrodalga
programlarinda kivilcimlara ve hisirti
seslerine sebep olur. Cam, porselen ve-
ya toprak kaplarin uygun olup olmadi-
gindan emin degilseniz, kabi test ediniz.

Kulplardaki bosluklari kap testi ile be-
lirleyemezsiniz.

®
>

m Cam tepsiyi 1. seviyeye yerlestiriniz
ve bos kabi cam tepsinin ortasina ko-
yunuz.
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m Firnnin kapagini kapatiniz.
m Mikrodalga programini seginiz.

m En yiksek giic kademesini (1000 W)
ve 30 saniyelik bir pisirme siresi
ayarlayiniz.

m islemi baglatiniz.

m Kap testini tim slre boyunca g6z-
lemleyiniz.

m Kivilcim veya hisirti sesi durumunda
kapagi derhal aciniz.

Kivilcim olugur ve higirti sesleri duyarsa-
niz, test edilen kap mikrodalga progra-
minda kullanima uygun degildir.



Mikrodalga

Faydal bilgi: Kapagi piyasadan edine-

bilirsiniz.

- Kapak, 6zellikle de uzun sureli Isitma-
larda asiri su buhari ¢cikmasini dnler.

Gidanin isitilmasi islemini hizlandirr.

Gidalarin kurumasini onler.

Firinin icinin kirlenmesini onler.

Mikrodalga (&) programinda pisirme
islemi sirasinda mikrodalgaya uygun
cam veya plastik bir kapak kullaniniz.

Alternatif olarak mikrodalgaya uygun
seffaf folyo kullanabilirsiniz (normal
stre¢ folyo deforme olabilir ve ylksek
ISl sonucu yemege karisabilir).

Kapak malzemesi 110 °C sicakliga
kadar dayanir. Yuksek sicakliklarda
(©r. Izgara (] veya Turbo + prog-
ramlarinda) plastik deforme olup ye-
mege karisabilir.

Kapag! sadece Mikrodalga prog-
raminda kullaniniz.

Kapak kabi sizdirmaz bir sekilde ka-
patmamalidir. Kabin ¢capi kiicik ise,
kapagin kabi sizdirmaz bir sekilde
kapatmasi sonucunda su buhari yan-
lardaki deliklerden disari cikamayabi-
lir. Bu durumda kapak ¢ok isinir ve
eriyebilir.

Yeterince buyuk capli kaplar kullani-
niz.

m Su gidalarin isitiimasinda kapak kul-
lanmayiniz:

- Paneli gidalar

- Gevrek bir Ustl olmasi gereken yiye-
cekler (6r. tost)

- MD + Otomatik kizartma BG), MD + Tur-
bo+ Ea), MD + lzgara veya MD +
Turbo 1zgara (&) programlarinda isrtil-
masi gereken gidalar

55



Kullanim

Pisirilecek malzemeyi Mikrodalga
programinda dogrudan pisirme alani
tabanina yerlestirdiginizde, firin zarar
gorebilir.

Mikrodalga (&) programinda cam tep-
siyi 1. seviyeye yerlsestiriniz ve fin-
canlar ve pisirme kaliplari gibi kaplari
her zaman cam tepsi Uzerine koyu-
nuz.

m Firnin glcund aginiz.
Ana menu goéruntulenir.

m Pisirilecek yemegi pisirme alanina
yerlestiriniz.

m Programlar (] secenegini seciniz.

m Kullanmak istediginiz programi segi-
niz.

Program gdruntulenir. Programa bagli
olarak &nerilen sicaklik, dnerilen gii¢ ve
pisirme suresi goruntdlenir.

m Gerekirse pisirme islemi icin 6nerilen
degerleri degistiriniz ve pisirme sure-
sini ayarlayiniz.

Onerilen degerleri daha sonra ilgili de-
gerin secilmesiyle veya Zamanlayici ile
degistirebilirsiniz.

m Mikrodalgasiz programlarda pisirme
islemini OK sensérll tusu ile baslati-
niz.

m Mikrodalgali programlarda pisirme
islemini Baslat ile baglatiniz.

Tum programlarda, ayarlanan degerler
gorintilenir ve pisirme islemi baglar.

Bir sicaklik ayarladiysaniz, sicaklik arti-
sini takip edebilirsiniz. Secilen sicakliga
ilk kez ulasildiginda bir sinyal duyulur.
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Pisirme islemini Durdur ile durdurdugu-
nuzda veya firin kapagini agtiginizda
mikrodalga Uretimi durur. Pisirme igle-
mini Baslat ile devam ettirebilirsiniz.

m Pisirme isleminden sonra, Sonlandir
veya Kapat (programa bagli olarak)
secimi yapiniz.

m Yemegi pisirme alanindan c¢ikartiniz.
m Finnin giictnd kapatiniz.

Pisirme islemi icin degerlerin
ve ayarlarin degistirilmesi

Bir pisirme islemi basladiktan sonra
programa bagh olarak bu islem icin de-
gerleri ve ayarlar degistirebilirsiniz.

Programa bagli olarak su ayarlar degis-
tirebilirsiniz:

- Sicaklk

- Glg

- Pisirme stresi

- Bitis saati

- Baslatma saati

- Booster

- Onistma

- Crisp function



Kullanim

Sicaklik ve i¢ sicakligin degistirilmesi

Onerilen sicakh@ Ayarlar | Onerilen si-
caklklar ayariyla kendi kullanim aligkan-
liklariniza gére kalici olarak ayarlayabi-
lirsiniz.

ic sicaklik #\ sadece gida termomet-
resi kullaniyorsaniz gérintilenir (bkz.
“Kizartma - Gida termometresi”).

m Sicaklik gdstergesine dokununuz.

m Sicakligi ve gerekiyorsa i¢ sicaklik #\
degerini degistiriniz.

m OK ile onaylayiniz.

Pisirme islemi degistirilen degerlerle de-
vam eder.

Mikrodalga giiciiniin degistiriimesi

Onerilen giicli Ayarlar | Onerilen glic ka-
demeleri ayariyla kendi kullanim alig-
kanliklariniza gére kalici olarak ayarla-
yabilirsiniz.

m Mikrodalga glcu gdstergesine doku-
nunuz.

m Mikrodalga giicUni degistiriniz.
m Baslat segenegine dokununuz.

Pisirme islemi degistirilen glic kademesi
ile devam eder.

Pisirme siiresi ayari

Pisecek yemegin firina verilme saati
ile pisirmeye baslama saati arasinda-
Ki stre uzun olursa, pisirme sonucu
bundan olumsuz etkilenir. Taze gida-
larin rengi degisebilir ve hatta gidalar
bozulabilir.

Hamur kuruyabilir ve kabartma mad-
desi etkisini kaybedebilir.

Pisirme isleminin baslatiimasi i¢in
muUmkun oldugunca kisa bir sire se-
ciniz.

Yemegi pisirme alanina yerlestirdiniz, bir
program ve drnegin sicaklik gibi gerekli
ayarlan sectiniz.

Pisirme suresi, Bitis saati veya Baslatma saati
girerek pisirme iglemini otomatik olarak
kapatabilir ya da acip kapatabilirsiniz.

- Pisirme sdresi
Yemegin pismesi igin gerekli sureyi
ayarlayiniz. Bu sure gectikten sonra
finn 1sitmasi otomatik olarak kapanir.
Ayarlanabilecek en uzun pisirme su-
resi secilen programa baglidir.

- Bitis saati
Pisirme igleminin bitmesi gereken sa-
ati ayarlayiniz. Firin 1sitmasi bu saatte
otomatik olarak kapanir.

- Baslatma saati
Bu fonksiyon menitde ancak Pisirme
sUresi veya Bitis saati ayarladiginizda
gorintilenir. Baslatma saati ile pisirme
isleminin baglamasi gereken zamani
belirlersiniz. Finn isitmasi bu saatte
otomatik olarak agilir.

m @ veya Zamanlayici 6gesini seginiz.
m istenen siireyi ayarlayiniz.
m OK ile onaylayiniz.
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Ayarlanan pisirme siirelerinin degisti-
rilmesi

m @, sure girisi veya Zamanlayici 6gesini
seciniz.

m istediginiz siireyi seciniz ve degistiri-
niz.

m OK ile onaylayiniz.

Bir elektrik kesintisinde ayarlar silinir.

Ayarlanan pisirme siirelerinin silinme-

si

m O, slire girisi veya Zamanlayici 6gesini
seciniz.

m istediginiz siireyi seciniz.
m Sil segcenegine dokununuz.

m OK ile onaylayiniz.

Pisirme sUresi silinirse, Bitis saati ve Bas-
latma saati icin ayarlanan sureler de sili-
nir.

Bitis saati veya Baslatma saati silinirse,
pisirme islemi ayarlanmis olan pisirme
suresi ile baglar.
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Mikrodalga programinda pisir-
me isleminin durdurulmasi

Mikrodalga. (=) programinda pisirme isle-
mini ve pisirme sudresini durdurabilirsi-
niz.

Pisirme suUresi ilerlerken, ekranin sag al-
tinda Durdur segcenegi goérintalenir.

m Durdur segenegine dokununuz.
Pisirme islemi ve stresi durdurulur.
Baslat yesil renkte aydinlatilir.

m Baslat segcenegdine dokununuz.
Pisirme islemine devam edilir ve pisirme
suresi tekrar ilerlemeye baglar.
Pisirme isleminin iptal edilmesi

Bir pisirme islemini iptal ederseniz, firin
Isitmasi ve aydinlatmasi kapatilir. Ayar-
lanan pisirme sureleri silinir.

Pisirme siiresi ayarlanmamis bir pi-
sirme isleminin iptal edilmesi

m Sonlandrr segcenegine dokununuz.

Ana menuU goruntilenir.

Pisirme siiresi ayarlanmis bir pigsirme
isleminin iptal edilmesi

m iptal segenegine dokununuz.
Islern iptal edilsin mi? gérintdlenir.
m Evet segenegine dokununuz.

Ana menu goérunttlenir.



Kullanim

Firinin 6nceden isitilmasi

Booster fonksiyonu firinin bazi program-
larda hizla isitiimasina yarar.

On 1sitma fonksiyonu (Mikrodalga ha-
ricinde) tim programlarda kullanilabilir
ve her bir pisirme islemi igin ayr olarak
etkinlestiriimelidir.

Bir pisirme sUresi ayarladiysaniz, bu su-
re ancak gereken sicakliga ulasildiktan
ve yemek firina verildikten sonra isleme-
ye baslar.

Firnin 6nceden isitilmasi sadece az sa-
yida yemek icin gereklidir.

m Yemeklerin cogunu, isitma evresinde-
ki Isidan yararlanmak icin soguk firina
verebilirsiniz.

m Asagidaki yemekler ve programlar icin
firni dnceden isitiniz:

- Esmer ekmek hamurlari, Turbo +
ve Ust/Alt Istma (=) programlarinda
rozbif ve fileto

- Ust/Alt lstma (=] programlarinda (Bo-
oster fonksiyonu olmaksizin) kisa pi-
sirme sureli kek ve kurabiye (en fazla
30 dakika) ve hassas hamurlar (6r.
pandispanya)

Booster

Booster fonksiyonu firnin hizla isitiimasi-
na yarar.

Fabrika ayari olarak bu fonksiyon su
programlar igin aciktir (Ayarlar | Booster |
Acik):

- Turbo +

- Ust/alt 1stma (Z)

- Otomatik kizartma

- MD + Turbo+

- MD + Otomatik kizartma

100 °C'nin Uzerinde bir sicaklik ayarlar-
saniz ve Booster fonksiyonu da etkinles-
tirildiyse, firnn ayarlanan sicakliga daha
hizliisitiir. Bunun icin Ust 1sitma/izgara
rezistansi, halka rezistans ve fan ayni
anda caligtirilir.

Hassas hamurlar (6r. pandispanya,
kurabiye) Booster fonksiyonu ile Ust-
ten hizla kizarir.

Bu tir hamur iglerinde Booster fonksi-
yonunu kapatiniz.
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Bir pisirme islemi icin Booster fonksi-
yonunu acma veya kapatma

Booster | Acik ayarini sectiyseniz, bir pi-
sirme islemi icin bu fonksiyonu bagimsiz
olarak kapatabilirsiniz.

Ayni sekilde Booster | Kapali ayarini seg-
tiyseniz, bir pisirme islemi i¢in bu fonk-
siyonu bagimsiz olarak agabilirsiniz.
Ornek: Yemegi finna verdiniz, bir prog-
ram ve sicaklik gibi gerekli ayarlar seg-
tiniz.

Bu pisirme islemi icin Booster fonksiyo-
nunu kapatmak istiyorsunuz.

m Acilir menlyl asagi dogru ¢ekiniz.
Booster turuncu renkte isaretlenir.

m Booster se¢genegdine dokununuz.

Booster renk dlizenine bagli olarak siyah
veya beyaz renkle isaretlenir.

m Acilir mentyl kapatiniz.

Booster fonksiyonu bir pisirme igleminin
on 1sitma evresinde kapatilir. Firin sade-
ce programa ait rezistans tarafindan isi-
tilir,

On isitma

Firnnin 6nceden isitilmasi sadece az sa-
yida yemek icin gereklidir.

Yemeklerin gcogunu, 6n isitma evresin-
deki i1sidan yararlanmak icin soguk firina
verebilirsiniz.

Mikrodalga (=] programinda On isitma

fonksiyonu kullanilamaz.

Bir pisirme suresi ayarladiysaniz, bu
sure ancak gereken sicakliga ulasildik-
tan ve yemek firina verildikten sonra
islemeye baglar.

Pisirme islemini, baglama saatini erte-
lemeden hemen baglatiniz.
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On isitma fonksiyonunun agilmasi

On 1stma fonksiyonu tiim programlarda
kullanilabilir ve her bir pisirme islemi icin
ayri olarak agiimalidir.

Ornek: Yemegi firna verdiniz, bir prog-
ram ve sicaklik gibi gerekli ayarlari seg-
tiniz.

Bu pisirme islemi icin On istma fonksiyo-
nunu acmak istiyorsunuz.

m Acilir mentyd asagi dogru gekiniz.

On 1stma renk diizenine bagl olarak si-
yah veya beyaz renkle isaretlenir.

m On isitma secenegine dokununuz.
On 1stma turuncu renkte isaretlenir.
m Acllir mendyd kapatiniz.

Bir saatle birlikte Yermegi firina verme saa-
ti; bildirimi gérinttlenir. Firn ayarlanan
sicakhga isitilir.

m Yemegi bunu yapmaniz istendiginde
firna veriniz.

m OK ile onaylayiniz.




Kullanim

Crisp function

Crisp function (nem azaltma) fonksiyonu-
nun kis, pizza, tepsi keki gibi Ustl islak
kaplamali yiyecekler veya muffin igin
kullaniimasi mantikh olur.

Ozellikle de kiimes hayvanlari eti bu
fonksiyonla ¢itir bir deriye sahip olur.

Crisp function fonksiyonunun acilma-
sl

Crisp function fonksiyonu tim program-
larda kullanilabilir ve her bir pisirme isle-
mi icin ayri olarak aciimalidir.

Ornek: Yemegi finna verdiniz, bir prog-
ram ve sicaklik gibi gerekli ayarlar seg-
tiniz.

Bu pisirme iglemi igin Crisp function fonk-
siyonunu a¢gmak istiyorsunuz.

m Acilir menliyl asagdi dogru cekiniz.

Crisp function renk diizenine baglh olarak
siyah veya beyaz renkle isaretlenir.

m Crisp function secenegine dokununuz.
Crisp function turuncu renkte isaretlenir.
m Acilir menlyil kapatiniz.

Crisp function fonksiyonu agiimigtir.

Programin degistiriimesi

Bir pisirme islemi sirasinda bagka bir
programa gecebilirsiniz.

m Secilen programin sembolline doku-
nunuz.

m Bir pisirme siiresi ayarladiysaniz, islem
iptal edilsin mi? bildirimini Evet ile onay-
layiniz.

m Yeni programi seginiz.

Degistirilen program ve bu programa ait
Onerilen degerler géruntulenir.

m Pisirme islemi icin degerleri ayarlayi-
niz ve OK ile onaylayiniz.
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Hizli MD ve Patlamis misir

Bu fonksiyonlar sadece bagka bir pi-
sirme islemi gerceklestirilmiyorsa kul-
lanilabilir.

Daima cam tepsiyi kullaniniz.

Hizlh MD

Sensérlil € tusunu secerseniz mikrodal-
ga érnegin sivi Isitmak Uzere belirli bir
glc ve pisirme suresi ile baglar.

1000 W azami mikrodalga giici ve 1
dakikalik pisirme slresi dnceden ayar-
lanmigtir.

Mikrodalga glictini ve pisirme suresini
degistirebilirsiniz. Ayarlanabilecek en
uzun pisirme sUresi secilen mikrodalga
glclne baglidir (bkz. “Ayarlar - Hizli
MD” b&limu).

m < sensorll tusuna basiniz.
Bu sensoérll tusa birden fazla kez do-
kunarak pisirme stresini adim adim
artirabilirsiniz.

Kalan sure ekranda gosterilir.

Patlamis misir

Sensérli (&) tusunu segerseniz mikro-
dalga belirli bir glic ve pisirme siresi ile
baglar.

850 W mikrodalga gticl ve 2:50 dakika-
lik pisirme slresi 6nceden ayarlanmistir.
Bu, mikrodalgada patlamis misir hazirl-
g1 icin cogu Ureticinin 6ngdrdigl deger-
lere karsi gelir.

En fazla 4 dakikalik bir pisirme stiresi
ayarlayabilirsiniz. Mikrodalga guicu sabit
ayarlidir ve degistirilemez (bkz. “Ayar-
lar - Patlamis misir” bélima).

m sensérll tusunu seginiz.

Kalan sure ekranda gosterilir.

Pisirme islemini istediginiz anda Durdur
ile durdurabilir veya <O sensorli tusuy-

Pisirme iglemini istediginiz anda Durdur
ile durdurabilir veya <O sensorli tusuy-
la iptal edebilirsiniz.

Pisirme islemi sona erdikten sonra Hazr
goruntulenir ve bir sinyal duyulur.

m Kapat segenegini seciniz.

Ana menu géruntilenir.

62

la iptal edebilirsiniz.

Tek kullanimlik kagitlar veya diger ya-
nicl malzemeler tutusup firina zarar
verebilir.

Pisirme islemi sirasinda firini gbze-
timsiz birakmayiniz ve ambalaj tze-
rindeki talimatlar dikkate aliniz.

Pisirme islemi sona erdikten sonra Hazir
go6rintulenir ve bir sinyal duyulur.

B Kapat segenegini seciniz.

Ana menu goérunttlenir.



Otomatik programiar

Otomatik programlar ideal pisme sonu-
cunu rahat ve glvenli bir sekilde elde
etmenizi saglar.

Kategoriler

Otomatik programlar daha iyi bir
genel gérinim igin kategorilere ayril-
mistir. Yemeginize uygun programi seg-
meniz ve ekrandaki talimatlar uygula-
maniz yeterlidir.

Otomatik programlarin kullani-
mi

m Otomatik programlar secenegine
dokununuz.

Secim listesi gorintulenir.
m istediginiz kategoriyi seciniz.

Segilen kategorideki otomatik program-
lar géruntdlenir.

m istediginiz otomatik programi seciniz.

m Ekrandaki talimatlar uygulayiniz.

Bazi otomatik programlarda ve 6zel
kullanimlarda gida termometresi kul-
lanmaniz istenir. “Kizartma - Gida ter-
mometresi” boélimuundeki bilgileri oku-
yunuz.

Otomatik programlarda i¢ sicaklik de-
gerleri dnceden belirlenmistir.

Faydal bilgi: i info ile pisirme islemine
bagl olarak érnegin yemegin firina veril-
mesi veya cevrilmesi ile ilgili bilgileri g6-
runtuleyebilirsiniz.

Kullanima iligkin 6nemli bilgiler

- Otomatik programlarin kullaniminda
finnla birlikte verilen yemek tarifleri re-
ferans olabilir. ilgili otomatik program-
lar kullanarak farkh miktarlarla benzer
yemekler de hazirlanabilir.

- Bir pisirme isleminin ardindan otoma-
tik bir program baslatmadan &énce firi-
nin oda sicakhgina sogumasini bekle-
yiniz.

- Bazi otomatik programlarda yemek fi-
rina konulmadan énce firinin 1Isinmasi
icin belli bir stire beklemek gerekir.
Buna iligkin bilgi, stre bilgisi ile birlik-
te ekranda goérintulenir.

- Baz otomatik programlarda pisirme
suresinin bir kismi gegtikten sonra sivi
eklenmesi gerekir. Buna iligkin bilgi,
sure bilgisi ile birlikte ekranda gorin-
tdlenir (6r. sivi eklenmesine yonelik).

- Otomatik program siresi yaklasik bir
suredir. Pisirme igleminin ilerleyisine
bagli olarak kisalabilir ya da uzayabi-
lir. Stre degisimi, etin baslangic si-
cakhgr sonucunda da ortaya ¢ikabilir.

- Gida termometresi kullanilirken pisgir-
me suresi i¢ sicakliga erisilmesine
baghdr.

- Bir otomatik programin sonunda yiye-
cekler heniz istediginiz gibi pismemis-
se, Ek slre veya Ek pisirme 6gesini se-
¢iniz. Malzeme geleneksel isitma ile 3
dakika daha pisirilir.
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Otomatik programlar

Ara

(lisana bagli olarak)

Otomatik programlar listesinde kategori ve
otomatik program isimlerine gbére arama
yapabilirsiniz.

Burada s6z konusu olan tam metin ara-

masidir, kelimenin bir kismini da araya-

bilirsiniz.

Ana menide:

m Otomatik programiar [putd secenegini se-
¢iniz.

Kategori secim listesi goéruntulenir.

m Ara secenegini seciniz.

m Tus takimi ile aramak istediginiz keli-
meyi giriniz, érnegin: “Ekmek”.

En alt satirda, bulunan sonug¢ sayisi gé-
rantUlenir.

Egder eslesme bulunmadiysa veya 40
eslesmeden daha fazlasi bulunduysa
Sonug alani etkisiz kilinir ve arama met-
nini degistirmeniz gerekir.

B % Sonug segenegdini seginiz.

Bulunan kategoriler ve otomatik prog-
ramlar ekranda gdruntulenir.

m istediginiz otomatik programi veya
Once kategoriyi ve ardindan istedigi-
niz otomatik programi seciniz.

Otomatik program baslar.

m Ekrandaki talimatlar uygulayiniz.
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Ozel uygulamalar

Bu bélimde asagidaki uygulamalara
iliskin bilgiler bulacaksiniz:

Cozme

Kurutma

Isitma

Kap 1sitma

Mayali hamur kabartma
Dusik 1sida pisirme
Sabat programi

Sicak tutma

Pisirme

Konserve

Dondurulmus drtnler/Hazir yemekler

Cozme

Dondurulmus gidalar 6zenli bir sekilde
¢ozlldUklerinde vitaminler ve besin
maddeleri bluyUk oranda korunur.

m Asagidaki programlardan ve 6zel uy-

gulamalardan birini seginiz:

- Ozeluygulamalar (5] | Cozme
Bir kategori ve yiyecek agirlig seci-
niz.

- Programlar (] | Mikrodalga
Mikrodalga giiclni ve ¢dézme siresini
ayarlarsiniz.

& Bakteri olusumu sonucu enfeksi-
yon tehlikesi.

Salmonella gibi bakteriler ciddi gida
zehirlenmelerine sebep olabilirler.
Balik ve et (6zellikle kiimes hayvanla-
r eti) cozerken temizlige 6zellikle dik-
kat ediniz.

Cdzllme suyunu kullanmayiniz.
Gidalar ¢6zdikten sonra hemen is-
lemden gegiriniz.

Faydali bilgiler

- Dondurulmus giday1 ambalajindan ¢i-
kartip cam tepside ¢cozilmeye biraki-
niz.

- Kimes hayvanlari etini ¢ézerken cam
tepsiyi, tel 1zgarayi Uzerine koyarak
kullaniniz. Dondurulmus gida bu du-
rumda ¢6zulme suyunun icinde kal-
maz.

- Et, kimes hayvanlari eti veya baligin

pisirilmeden 6énce tamamen ¢dzilme-
sine gerek yoktur. Etin ¢ézllmeye
baslamis olmasi yeterlidir. Bu durum-
da ylzey, baharatlari alacak derecede
yumusak olur.
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Ozel uygulamalar

Co6zme 6zel uygulamasinin kullanimi
Bu program dondurulmus gidalarin
6zenli bir sekilde ¢oézilmesi icin tasar-
lanmigtir.

Mikrodalgaya uygun kaplar kullaniniz.

m Ozel uygulamalar (%] segenegine do-
kununuz.

m Jozme segenegine dokununuz.
Secim listesi gértntulenir.
m istediginiz kategoriyi seginiz.

m Dondurulmus gidanin agirligini ayarla-
yiniz.

Mikrodalga programinin kullanimi

Ozel uygulamaya alternatif olarak ¢dz-
me islemi icin Mikrodalga programini
kullanabilirsiniz. Mikrodalga glicinU ve
¢6zme slresini kendiniz ayarlarsiniz.

Gerekli stire gidanin ézelliklerine, mikta-
rina ve baslangi¢ sicakligina baglidir.
Dengelenme surelerini dikkate aliniz.

Mikrodalgaya uygun kaplar kullaniniz.

G6zme islemini hemen veya gecikmeli
olarak baglatabilir ve islemleri ve pigir-
me adimlarini géruntuleyebilirsiniz.

m Ekrandaki talimatlari uygulayiniz.

Faydal bilgiler

- 1 info ile pisirme islemine bagl olarak
ornegin dondurulmus malzemenin
cevrilmesi ile ilgili bilgileri goruntile-
yebilirsiniz.

- Dondurulmus gida, ¢cbézme sulresinin
ardindan istediginiz gibi ¢ozilmediy-
se, Ek 1sitma se¢enegine dokununuz.
Dondurulmus gida 3 dakika daha isiti-
lir.

- Cozme islemi sona erdikten sonra se-
cilen kategori ve agirlik icin yapilan
ayarlar kullanici programi olarak kay-
detmek igin Kaydet segenegine doku-
nunuz (bkz. “Kigisel programlar” boéla-
ma).
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m Programiar (] segenegine dokunu-
nuz.

m Mikrodalga (=] segenegine dokunu-
nuz.

m Gidaya gore tabloda verilmis olan
mikrodalga glicl ve ¢bézme suresini
ayarlayiniz.

m Genel olarak ortalama bir siire seci-
niz.

m Gidayl cam tepsi Uzerinde 1. raf sevi-
yesine koyunuz.




Ozel uygulamalar

Mikrodalga programi ile c6zme

Coziilecek malzeme Miktar @ %!
W] | [dk] | [dk]
Tereyagi 250¢g 80 8-10 | 5-10
Sut 1000 ml 450 | 12-16 | 10-15
Madeira keki (3 dilim) yakl. 300 g| 150 4-6 | 5-10
Meyveli kek (3 dilim) yakl. 300 g| 150 6-8 | 10-15
Mayali kek (3 dilim) yakl. 300 g| 150 6-8 | 5-10
Kaymakli, kremali turta (3 dilim) yakl. 300g| 80 |4-4:30| 5-10
Mayali hamur, Milféy hamuru (3 adet) yakl. 300 g| 150 6-8 | 5-10

Mikrodalga giicli / @ Cézme siiresi / i Dengelenme siiresi

1 Gidayi oda sicakliginda bekletiniz. Bu dengeleme slresi sirasinda isi gidalarin iginde esit bir se-

kilde dagilir.
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Ozel uygulamalar

Kurutma

Kurutma veya kavurma, meyveler, bazi
sebzeler ve taze baharatlar i¢in gelenek-
sel bir konserve seklidir.

Burada kural meyve sebzelerin taze ve
olgun olmasi ve ezik yerlerinin olmama-
sidir.

m Kurutulacak malzemeyi dograyarak,
soyarak ve gerekirse ¢ekirdeklerini ¢i-
kararak hazirlayiniz.

m Kurutulacak malzemeyi buyUtkligine
bagl olarak cam tepsi veya tel 1zgara
Uzerine mUmkunse tek kat ve esit ola-
rak yayiniz.

m Ayni anda en fazla 2 raf seviyesinde
kurutunuz.
Kurutulacak malzemeyi 142 raf sevi-
yesine sUrindz.
Tel 1zgara ve cam tepsiyi kullaniyorsa-
niz, cam tepsiyi tel 1izgaranin altina su-
ranuz.

m Ozel uygulamalar (2] secenegini seci-
niz.

m Kurutma segenegini seginiz.

m Gerekirse 6nerilen sicakhgi degistiri-
niz ve kurutma suresini ayarlayiniz.

m Ekrandaki talimatlari uygulayiniz.

m Cam tepsi Uzerindeki malzemeyi dii-
zenli araliklarla geviriniz.

Kurutulacak .
maems | O |¥r0l| @0
Meyve (%] | 60-70| 2-8
Sebze (%] |55-65| 4-12
Mantar (%] | 45-50| 5-10
Baharatlar* (=) | 30-35| 4-8

Butdn veya ikiye bélinmus malzeme-
lerde kurutma stireleri uzar.

68

(] ézel uygulama/program,
§ sicaklik, @ kurutma stiresi,
(%] ozel uygulama Kurutma,
(=] Ust/Alt Isitma programi

* Baharatlari sadece cam tepside 2. seviyede
kurutunuz ve Kurutma 6zel uygulamasinda
fan calistigindan Ust/Alt Isitma (=] programi-
ni kullaniniz.

m Firnda su damlalar olusursa, sicakhgi
azaltiniz.

Kurutulan malzemenin firindan alin-
masi

& Sicak ylizeyler sonucu yaralanma
tehlikesi.

Finn calisirken cok isinir. Rezistansla-
ra, firnin ic panellerine ve aksesuar-
lara degmeniz halinde yanabilirsiniz.
Kurutulan gidalari firndan ¢ikartirken
mutfak eldiveni takiniz.

m Kurutulan meyve veya sebzeleri sogu-
maya birakiniz.

Kurutulmus meyve tamamen kurumus
ancak yumusak ve elastik olmalidir. Ki-
rildiklarinda veya kesildiklerinde su
¢citkmamalidir.

m Kurutulan gidalar kapall kavanoz ve-
ya kutularin icinde muhafaza ediniz.



Ozel uygulamalar

Isitma

“Guvenlik talimatlari ve uyarilar - Amaci-
na uygun kullanim” bélimund mutlaka
dikkate aliniz.

& Sicak yiyecek sonucu yaralanma
tehlikesi.

Bebek ve ¢cocuk yemeklerini cok faz-
la 1sitirsaniz, gocuklarin agzi yanabilir.
Bebek ve ¢cocuk yemeklerini sadece
30 - 60 saniye boyunca 450 Watt
glgte isitiniz. Gida termometresini si-
caklik kontrollU 1sitma sirasinda da
kullanabilirsiniz.

Yiyecegi, 6zellikle de bebek ve cocuk
yemeklerini isittiktan sonra mutlaka
karistiriniz veya calkalayiniz ve ¢o-
cuklarin agzinin yanmamasi igin si-
caklgini deneyerek kontrol ediniz.

& Kapall kaplar ve siselerdeki asir
basin¢g sonucu yaralanma tehlikesi.
Kapall kaplarda veya siselerde, isit-
ma sirasinda basing olusur, bu ba-
sin¢ patlamaya yol acabilir.
Yiyecekleri veya sivilari asla kapali
kaplarda ve kavanozlarda isitmayiniz.
Kaplari dnceden aginiz ve biberonlar-
dan emzikleri ve kapaklari ¢ikariniz.

Cok sicak sivilar sonucu yaralanma
tehlikesi.

Mikrodalgada sivi kaynatiimasi, 6zel-
likle de Mikrodalga. programinda
tekrar 1sitiimasi sirasinda, kaynama
sicakliina ulasilmis olmasina ragmen
tipik buhar kabarciklari ¢cikmayabilir.
Sivi esit bir sekilde kaynamaz.

Bu kaynama gecikmesi patlama ben-
zeri bir asin kaynamaya sebep olabi-
lir, bu da kabin alinmasi sirasinda
kaynar sivi sonucu yanmaniza sebep
olabilir. Elverigsiz kosullar altinda, ba-
sing firin kapaginin kendiliginden acil-
masina sebep olacak kadar ylksek
olabilir.

Sivilari 1sitmadan veya kaynatmadan
once karistiriniz.

Isittiktan sonra, kabi firrndan almadan
once en az 20 saniye bekleyiniz.
Ayrica 1sitma sirasinda kabin icine
varsa bir cam ¢cubuk ya da benzeri
bir nesne koyabilirsiniz.
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Ozel uygulamalar

Isitma 6zel uygulamasinin kullanimi

Bu program yemeklerin isitilmasi icin
gelistirilmistir.

Gerekli stre gidanin ézelliklerine, mikta-
rina ve baslangi¢ sicakligina baghdir.
Buzdolabindan cikariimis yiyecekler,
oda sicakhigindaki yemeklerden daha
uzun bir isitma suresi gerektirir. Denge-
lenme surelerini dikkate aliniz.

Mikrodalgaya uygun kaplar kullaniniz.

Paneli kizartmalarin isitiimasi digindaki
tim islemlerde her zaman bir kapak
kullaniniz.

m Isitilacak yemekleri UstlinU kapatarak
cam tepsinin Uzerine koyunuz.

m Ozel uygulamalar (2] segenegine do-
kununuz.

m sitma secenedine dokununuz.
Secim listesi gértntulenir.

m istediginiz kategoriyi seginiz.

m Yiyecegin agirligini ayarlayiniz.

m Ekrandaki talimatlar uygulayiniz.

& Sicak ylzeyler dolayisiyla yanik
tehlikesi.

Firin galisirken ¢ok isinir. Rezistansla-
ra, firnin ic panellerine ve aksesuar-
lara degmeniz halinde yanabilirsiniz.
Kabin alt yUziinde birka¢ su damlasi
olusabilir.

Sicak finnin iginde is yaparken ve ka-
bi cikartirken mutfak eldiveni takiniz.

Dengelenme siresi sicakligin yemek

icinde esit bir sekilde dagildi§i bekleme
suresidir.
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B Yemek igindeki isinin daha esit bir se-
kilde dagiimasi icin yemegi isittiktan
sonra birka¢ dakika oda sicakliginda
bekletiniz.

Faydal bilgiler

- Paneli kizartmalarin isitiimasi disinda-
ki tim islemlerde her zaman bir kapak
kullaniniz.

- 1 info ile pisirme islemine bagl olarak
ornegin yemegin gevrilmesi veya ka-
ristinimasi ile ilgili bilgileri goéruntile-
yebilirsiniz.

Kenarlar daha hizli isindigindan, dis
katmanlardan igeriye dogru karistiri-
niz.

- Yemek program sona erdikten sonra
henlz yeterince sicak degilse, Ek isit-
ma Ozelligini seginiz. Yemek 3 dakika
daha isttilrr.

- Program sona erdikten sonra segilen
kategori ve agirlik icin yapilan ayarlar
kullanici programi olarak kaydetmek
icin Kaydet secenegine dokununuz
(bkz. “Kigisel programlar” bélimu).



Ozel uygulamalar

Mikrodalga programi ile i1sitma

icecek/ Miktar S 54
Yemek (W] [dk.] [dk.]
Icecekler (icme sicakligi 60-65 °C) | 1 fincan/1 bardak 1000| 00:50-1:10 B
(200 ml)
Biberon (siit) 2 yakl. 200 ml 450 | 00:50-1:00%| 1
Cocuk mamasi® 1 bardak (200 g) | 450 | 00:30-1:00 1
Soslu rosto dilimleri® 200 g 600 | 3:00-5:00 | 1
Garnitirler® 250 g 600 | 3:00-5:00 | 1

Mikrodalga giicli, @ Pisirme siresi, 3{ Dengelenme siresi

1 Gidayi oda sicakliginda bekletiniz. Bu dengeleme siresi sirasinda isi gidalarin iginde esit bir se-

kilde dagilir.

2 Siviyl isitmadan 6nce karistirarak kaynama gecikmesinin éniine geginiz. Isittiktan sonra, kabi fi-
rindan almadan énce en az 20 saniye bekleyiniz. Ayrica isitma sirasinda kabin i¢ine varsa bir
cam ¢ubuk ya da benzeri bir nesne koyabilirsiniz.

3 Sdureler yaklasik 5 °C'lik bir baslangi¢ sicakligi igin gegerlidir.
Normal olarak buzdolabinda saklanmayan yiyecekler icin yaklasik 20 °C oda sicakligindan yola

cikilir.

(Bebek mamalari ve hassas soslar disinda) yemekleri 70-75 °C'lik bir sicakliga isitiniz.
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Ozel uygulamalar

Kap i1sitma

Kabin édnceden isitiimasiyla yemekler o
kadar cabuk sogumazlar.

Istya dayanikh kaplar kullaniniz.

m Tel 1zgarayi 1. seviyeye sUrlniz ve IsI-
tilacak kabi Ustline koyunuz. Kabin
blyUkligine bagl olarak kabi firin ta-
banina koymaniz da mimkundur.

m Ozel uygulamalar (] secenegine do-
kununuz.

m Kap istma segenegine dokununuz.

m Gerekirse Onerilen sicaklidi degistiri-
niz ve sureyi ayarlayiniz.

m Ekrandaki talimatlari uygulayiniz.

& Sicak ylizeyler sonucu yaralanma
tehlikesi.

Firin calisirken cok isinir. Rezistansla-
ra, firnin i¢ panellerine ve aksesuar-
lara degmeniz halinde yanabilirsiniz.
Kabin alt yiziinde birkac su damlasi
olusabilir.

Kaplari ¢cikartirken mutfak eldiveni ta-
kiniz.
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Mayali hamur kabartma

Bu program mayali hamurun kabartil-
masi i¢in gelistirilmigstir.

m Ozel uygulamalar (%] secenegine do-
kununuz.

m Mayal hamur kabartma segenegine do-
kununuz.

m Gerekirse Onerilen sicakligi degistiri-
niz ve pisirme slresini ayarlayiniz.

m Ekrandaki talimatlari uygulayiniz.

Sicak tutma

Yemekleri firinin icinde birkac saat sicak
tutabilirsiniz.

Yiyecegin kalitesini korumak icin
muUmkin oldugunca kisa bir sire segi-

niz.

m Ozel uygulamalar (3] secenegine do-
kununuz.

m Sicak tutma segenegine dokununuz.

m Sicak tutulacak yiyecegi firina veriniz
ve OK ile onaylayiniz.

m Gerekirse Onerilen sicakligi degistiri-
niz ve slreyi ayarlayiniz.

m Ekrandaki talimatlar uygulayiniz.




Ozel uygulamalar

Dustk i1sida pisirme

Dislk 1sida pisirme islemi sigir, domuz,
dana veya kuzu eti gibi narin etlerin pisi-
rilmesi icin idealdir.

Once et parcasinin her tarafi, kisa bir
sUre icinde ¢ok ylksek sicaklikta esit bir
sekilde muhurlenir.

Ardindan et énceden isitilmis firnna veri-
lir ve burada disik sicaklikta ve uzun
bir pigirme slresiyle yavas bir sekilde
pisirilir.

Bu sirada et gevser. igindeki su sirkile
olmaya baslar ve en dis katmanlara ka-
dar esit bir sekilde dagilir.

Sonug olarak yumusak ve sulu bir et el-
de edilir.

m Sadece dinlendirilmis, sinirsiz ve yag-
siz et kullanin. Kemiklerin énceden ¢i-
karilmis olmasi gerekir.

m Eti muhUrlemek igin gok yiksek si-
cakliklara isitilabilen bir yag kullaniniz
(6r. sadeyag, yemeklik sivi yag).

m Pigirirken etin Ustlini kapatmayin.

Diisiik 1sida pisirme 6zel uygulamasi-
nin kullanimi

“Kizartma - Gida termometresi” bolU-

mundeki bilgileri dikkate aliniz.

Pisirme slresi 2—-4 saattir ve et parca-
sinin agirh@i, blyUkligu ve istenen pi-
sirme derecesine baglidir.

m Pisirme iglemi sona erdikten sonra eti
hemen kesebilirsiniz. Dinlendirme su-
resine gerek yoktur.

m Eti servis edilene dek pigirme alanin-
da tutunuz. Pisme sonucu bundan
olumsuz etkilenmez.

m Cok cabuk sogumamasi icin 6nceden
isitilmis tabaklarda ve sicak sosla ser-
vis ediniz. Bbylece et ideal bir cigne-
me sicakligina sahip olur.

m Ozel uygulamalar (2] secenegine do-
kununuz.

m DUslk 1sida pisirme segeneg@ine doku-
nunuz.

m Ekrandaki talimatlari uygulayiniz. On
Isitma sirasinda gerekli aksesuarlari fi-
rinda birakiniz.

m Sicakligi ve i¢ sicakhdi ayarlayiniz.

m Firin 6nceden isitilirken, et parcasinin
her yanini ocakta mihurleyiniz.

& Sicak yuzeyler dolayisiyla yanik
tehlikesi.

Firin caligirken ¢ok isinir. Rezistansla-
ra, firnin ic panellerine ve aksesuar-
lara degmeniz halinde yanabilirsiniz.
Yemedi firina verirken veya firindan
alirken ve sicak firinin icinde islem
gerceklestirirken mutfak eldiveni taki-
niz.

m Yemedi gida termometresiyle birlikte finna
verin yazisi gorinttlendiginde, mihr-
lenmis eti tel 1zgaraya koyunuz ve gi-
da termometresini, metal ucu tama-
men etin icinde kalacak sekilde ete
batiriniz.

m Firnnin kapagini kapatiniz.

Program sona erdikten sonra Hazir go-
runtdlenir ve bir sinyal duyulur.
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Ozel uygulamalar

Ust/Alt Isitma calisma modunun kul-
lanimi

Bu dokimanin sonundaki pisirme tablo-
larindaki verileri referans aliniz.

Cam tepsiyi, tel 1izgarayi Uzerine koya-
rak kullaniniz.

On 1sitma sirasinda Booster fonksiyo-
nunu kapatiniz.

m Uzerinde tel 1izgarayla birlikte cam
tepsiyi 1. raf seviyesine strindz.

m Programlar () secenegini seciniz.

m Ust/Alt Isitma (=) calisma modunu ve
100 °C'lik bir sicaklik seginiz.

m Acllir meniden Booster fonksiyonunu
kapatiniz.

m Firini cam tepsi ve 1zgara ile birlikte
yaklasik 10 dakika 6nceden isitiniz.

m Pisirme alani isinirken, et parcasinin
her yanini ocakta mahurleyiniz.

& Sicak yizeyler sonucu yanik teh-
likesi.

Finn calisirken ¢ok isinir. Rezistansla-
ra, pisirme alaninin i¢ panellerine ve
aksesuarlara degmeniz halinde yana-
bilirsiniz.

Yemegi firina verirken veya firindan
alirken ve sicak pisirme alani icinde
calisirken firin eldiveni takiniz.

m Muhurlenmis eti tel 1zgaraya koyunuz.

m Gerektiginde sicakligi dislriniz (bkz.
“Pisirme tablolar”).

m Eti sonuna kadar pigiriniz.
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Ozel uygulamalar

Sabat programi

Sabat programi ve Yom-Tav 6zel uygula-
malari, dini gerekliliklerin yerine getirile-
bilmesi icin gelistiriimistir.

Sabat kurallarina uymak ici ekranda
gOsterilen talimatlari uygulayiniz.

Finn ayarladiginiz sicakhiga isitilir ve bu
sicakligi en fazla 24 saat (Sabat progra-
mi) veya 76 saat (Yom-Tov) boyunca ko-
rur. Finin, her iki 6zel uygulamada da

76 saat sonra otomatik olarak kapanir.

m Dolap kapagi algilama 6zelligini kapa-
tiniz.

m Pigirilecek yemegi pisirme alanina
yerlestiriniz.

m Ozel uygulamalar (%] segenegini segi-
niz.

W Sabat programi secenegini seciniz.

m istediginiz 6zel uygulamay (Sabat
programi veya Yom-Tav) secginiz.

Bir kisa slire programi veya bir alarm
ayarladiysaniz, 6zel uygulamayi basla-
tamazsiniz.

Baslatiimis bir 6zel uygulamayi degisti-
remez veya Kisisel programlar altina kay-
dedemezsiniz.

Sabat programi kullanimi

Bu 6zel uygulama, haftalik sabat (Sc-
habbat) icin uygundur. Bu uygulama ile
gida maddelerini, kapagi ilk kez acana
kadar en fazla 24 saat isitabilirsiniz.

m Sicakligi ayarlayiniz.

m Baslat secenegdini seginiz.

Sabat programi ve ayarlanan sicaklik gé-
rintdlenir.

Pisirme alani isitmasi, kapak kapatildik-
tan yaklasik 30 saniye sonra calismaya
baslar. Pisirme alani aydinlatmasi tim
pisirme islemi boyunca acik kalir.

Guncel saat gérantilenmez. Yaklasma
algl sensori ve tim sensorll tuslar (Ag-
ma/Kapama O tusu haric) tepki vermez.
Sabat- Kapagi agmayin bildirimi gorinta-
lenir. Bu bildirim, yaklasik 45 dakika
sonra ilk kez séner ve ara sira tekrar go-
rantulenir.

Bildirim goriintiilenmediginde, firin
Isitmaz ve kapagdi acip kapatabilirsiniz.
Kapagdi bir kez actiginizda, pisirme ala-
ni Isitmasi 8zel uygulama sona erene
kadar kapali durumda kalir.

Ozel uygulama sona erene kadar ka-
pag kapall tuttugunuzda, pisirme alani
Isitmasi ancak 24 saat sonra kapanir.

Elektrik kesintisinde 6zel uygulama
iptal edilir. Firin, ancak elektrik sebe-
kesinden ayrilmis oldugu slrece sa-
bat icin uyumlu durumda kalir. Bag-
lanti tekrar olusturulduktan sonra ek-
randa Elektrik kesintisi -1slem iptal edidi
gOrintilenir.

Bununla birlikte finnin glict agik kalir.

m Ozel uygulamayi zamanindan énce
sonlandirmak istediginiz takdirde, firi-
ni Agma/Kapama O tusu ile kapatiniz.

Ozel uygulama sona erdikten sonra Sa-
bat- Kapad agcrmayin uyarisi kaybolur ve
pisirme alani isitmasi kapanir. Diger
uyarilar, firn 76 saat sonra otomatik ola-
rak kapatilana kadar ekranda goruntu-
lenmeye devam eder.
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Ozel uygulamalar

Yom-Tov kullanimi

Bu 6zel uygulama, bir hafta icerisindeki
birkac gunlik bayramlar icin uygundur.
Bu uygulama ile gida maddelerini en
fazla 76 saat i1sitabilirsiniz. Bu sire bo-
yunca kapag! bircok kez acip kapatabi-
lirsiniz.

m Sicakligi ayarlayiniz.

m Baslat secenegini seciniz.

Yom-Tov ve ayarlanan sicaklik gértintu-
lenir.

Pisirme alani isitmasi, kapak kapatildik-
tan yaklasik 30 saniye sonra calismaya
baslar. Pisirme alani aydinlatmasi tim
pisirme islemi boyunca acik kalir.

Gulncel saat goéruntilenmez. Yaklasma
algi sensori ve tim sensorli tuslar (Ag-
ma/Kapama O tusu haric) tepki vermez.

Sabat- Kapad acmayin bildirimi gérinti-
lenir. Bu bildirim, yaklasik 45 dakika
sonra ilk kez séner ve ara sira tekrar go-
rantulenir.

Bildirim goriintiilenmediginde, kapa-
gi birden fazla kez agip kapatabilirsi-
niz. Pisirme alani isitmasi acik kalir.

m Ozel uygulamayi zamanindan énce
sonlandirmak istediginiz takdirde, firi-
ni Agma/Kapama O tusu ile kapatiniz.

Pisirme alani isitmasi, 6zel uygulama
sona erene kadar acik kalir. Finn 76 saat
sonra otomatik olarak kapanir.
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Ozel uygulamalar

Pisirme
“Guvenlik talimatlari ve uyarilar - Amaci-

na uygun kullanim” bélimund mutlaka
dikkate aliniz.

Domates, sosis, patates, patlican gi-
bi siki kabuklu yiyecekler isitilirken
veya pigirilirken patlayabilir.

Olusan buharin disar ¢gikmasi icin bu
tdrden yiyecekleri birka¢ yerinden
deliniz veya ¢entik atiniz.

Yumurtalari kabuklu olarak isitirsaniz,
finndan cikardiktan sonra bile patla-
yabilirler.

Kabuklu yumurtalari sadece 6zel
kaplarda pisiriniz. Mikrodalga
programinda haslanmis yumurta isit-
mayiniz.

Sicaklik kontrollt pisirme i¢in mimkin
oldugunca gida termometresi kullani-
niz (bkz. “Kizartma - Gida termometre-
si”).

ic sicakligi ayarlayiniz:

- Balikk: enaz 70 °C

- Klmes hayvanlari eti: en az 85 °C

Faydal bilgiler

- Yemegi birden fazla kez ceviriniz, par-
calayiniz veya karistiriniz. Kenarlar
daha hizli isindigindan, dis katmanlar-
dan iceriye dogru karistiriniz.

- Mikrodalgali programlarda sadece
mikrodalgaya ve firina uygun kap kul-
laniniz.

- Pisirmek icin mimkin oldugunca oto-
matik programlari kullaniniz.

- MD + Turbo 1zgara ve MD + |zgara
programlarinda dstinin kizarma-
sl icin yemegi daima UstlinG drtme-
den pisiriniz.

- Mikrodalga programinda hizl kay-
natma icin 850 W mikrodalga gliclu
seciniz ve 450 W ile pisirmeye devam
ediniz.

Bu dokiimanin sonundaki pisirme
tablolarinda verilen bilgileri dikkate
aliniz.
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Ozel uygulamalar

Mikrodalga programiyla pisirme

Gorbalar/Sulu Yemekler 6 | @850WwW @a50wW | K
Sebzeler [a] [dk.] [ak.] [dk.]
Sulu yemek 1500 10 + 20 1
Corba 1500 11 + 24 1
Bezelye 500 5 + 10 2
Bezelye (dondurulmus) 450 5 + 12 2
Havug 500 8 + 10 2
Brokoli gigekleri 500 6 + 8 2
Brokoli (dondurulmus) 450 5 + 11 2
Karnabahar cicekleri 500 6 + 10 2
Jllyen dogranmis alabas 500 3 + 8 2
Kuskonmaz 500 5 + 8 2
Pirasa 500 5 + 8 2
Pirasa (dondurulmus) 450 5 + 8 2
Biber seritleri 500 5 + 10 2
Taze fasulye 500 4 + 12 2
Briksel lahanasi 500 5 + 12 2
Briiksel lahanasi (dondurulmus) 450 5 + 10 2
Karisik sebze (dondurulmus) 450 5 + 12 2

{3 agirlik, @ pisirme siiresi, 3{ dengelenme siresi

1 Gidayi oda sicakliginda bekletiniz. Bu dengeleme suresi sirasinda isi gidalarin iginde esit bir se-

kilde dagilr.
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Ozel uygulamalar

Konserve

& Bakteri olusumu sonucu enfeksi-
yon tehlikesi.

Kabuklu meyveler ve et konservesi
yaplirken, sadece tek bir isitmayla
Clostridium Botulinum bakterisinin
sporlari yeterli derecede 6lmez. Bu se-
kilde ciddi zehirlenmelere sebep olabi-
lecek toksinler olusabilir. Bu sporlar
ancak ilk konserve isleminden sonra
tekrar isitmayla oltrler.

Baklagilleri ve baligi soguduktan son-
ra 2 gun icinde daima ikinci bir kez
daha pigiriniz.

& Kapall kaplarda asirn basing so-
nucu yaralanma tehlikesi.

Konserve iglemi ve i1sitma sirasinda
kapall kaplarda yiuksek basing olusur,
bu basing sonucu kaplar patlayabilir.
Kapall kaplarda konserve yapmayiniz
ve kapall kaplari isitmayiniz.

Meyve ve sebzelerin hazirlanmasi

Veriler en fazla 5 adet 0,5 litrelik kava-
noz icin gecerlidir.

Sadece 6zel kavanozlar kullaniniz:

- Turbo + [(&]): konserve kavanozlari
ve vidal kapakl kavanozlar

- Mikrodalga (&=]: cam kapakli, seffaf
yapiskan bant ile kapatilan mikro-
dalgaya uygun konserve kavanoz-
lar

m Sadece hasarsiz kavanozlar ve lastik
bantlar kullaniniz.

m Konserveleri sicak suyla ¢alkalayiniz
ve agzinin en fazla 2 cm altina kadar
doldurunuz.

m Konserve kavanozlarini doldurmadan
once kavanozun kenarlarini sicak su
ve temiz bir bezle siliniz.

m Kavanozlar sadece seffaf yapiskan
bant ile kapatiniz. Mikrodalga
programinda kivilcim olusturduklarin-
dan metal kelepce kullanmayiniz.

m Cam tepsiyi 1. raf seviyesine sirintz
ve Ustline kavanozlar koyunuz.
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Ozel uygulamalar

Turbo + programinin kullanimi

m Turbo + [(&] programini ve 160-170
°C'lik bir sicaklik seginiz.

m Kavanozlarin icinde esit bir sekilde
“hava kabarciklar” ylkselene kadar
bekleyiniz.

Asir kaynamanin 6éniine gecmek icin
sicakligi tam zamaninda disurinuz.

Meyve ve salatalik konservesi

m Kavanozlarda “kabarciklar” olusmaya
basladiktan sonra belirtilen ek 1sitma
sicakhgini ayarlayiniz ve kavanozlari
belirtilen slire boyunca firinda isinma-
ya birakiniz.

Sebze konservesi

m Kavanozlarda “kabarciklar” gérilme-
ye basladiktan sonra belirtilen konser-
ve sicakligini ayarlayiniz ve sebzeyi
belirtilen stire boyunca pisiriniz.

m Suyunu cektikten sonra belirtilen ek
Isitma sicakligini ayarlayiniz ve kava-
nozlar belirtilen siire boyunca firinda
Isinmaya birakiniz.

Mikrodalga programinin kullanimi

m Mikrodalga (&) programini ve 850 W
mikrodalga glicl seciniz.

m Kavanozlarin iginde esit bir sekilde
“hava kabarciklar” ylUkselene kadar
bekleyiniz. Bu islem kavanoz basina
yaklasik 3 dakika surer. Bu sebeple 5
kavanozda sure yaklasik 15 dakikaya
uzar.

Asir kaynamanin énline gegmek icin
mikrodalga glclinU tam zamaninda
disirindz.

Meyve ve salatalik konservesi

m Kavanozlarda “kabarciklar” gorilme-
ye basladiktan sonra firinin glictind
kapatiniz ve kavanozlari firinda isin-
maya birakiniz.

Sebze konservesi

m Kavanozlarda “kabarciklar” gérilme-
ye basladiktan sonra belirtilen mikro-
dalga gliclnU ayarlayiniz ve sebzeyi
belirtilen slire boyunca pisiriniz.

m Suyunu cektikten sonra firinin gictni
kapatiniz ve kavanozlari firnda isin-

(US) ¥/% maya birakiniz.
Meyve —/- 30°C
4 25-35 dk. E/o
Salatalik , 30 °C Meyve —/- 25-35 dk.
aatal ~~ | 25-30dk. | [Salatalik —/- | 25-30 dk.
120 °C 30°C 450 W
Kirmizi pancar 30-40 dk. | 25-30 dk. Kirmizi pancar 20-30 dk. 25-30 dk.
Fasulye (yesil 120 °C 30 °C Fasulye (yesil 450 W 25-30 dk
veya sarl) 90-120 dk.| 25-30 dk. | |veya sari) 20-30 dk. )

§/@ konserve sicakligi ve siiresi, ''kabarcik-
lar'' gérilmeye bagsladiktan sonra
§/% ek 1sitma sicakligi ve siiresi
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Ozel uygulamalar

Kavanozlarin konserve igsleminden
sonra firindan alinmasi

& Sicak ylizeyler sonucu yaralanma
tehlikesi.

Kavanozlar konserve isleminden son-
ra cok sicak olur.

Kavanozlar ¢gikartirken mutfak eldi-
veni takiniz.

m Kavanozlari firndan ¢ikartiniz.

m Kavanozlar bir bezle drterek yaklasik
24 saat hava cereyani olmayan bir
yerde bekletiniz.

m Baklagilleri ve baligi soguduktan son-
ra 2 gln icinde daima ikinci bir kez
daha pisiriniz.

m Konserve kavanozlarindan bantlar ¢i-

kariniz ve ardindan tUm kavanozlarin
kapali oldugunu kontrol ediniz.

Acik kavanozlari tekrar konserve isle-
minden gegciriniz veya soguk bir yerde
muhafaza ediniz ve konserve yapiimig
meyve ve sebzeleri derhal tlketiniz.

m Saklama sirasinda kavanozlar kontrol
ediniz. Kavanozlar saklama suresi si-
rasinda agiimigsa veya vidall kapak
disari dogru bombe yapmigsa ve
acarken tik sesi gikmiyorsa, icerigini
imha ediniz.

Dondurulmus tiriinler/
Hazir yemekler

Kek, pizza ve bagetler icin faydal bil-
giler
- Kek, pizza veya baget gibi dondurul-

mus Urdnleri Gzerine firin kagidi seril-
mis tel 1zgarada pigiriniz.

- Ambalajda 6nerilen sicakliklardan dui-
suk olanini seginiz.

Patates kizartmasi, kroket ve benzer-
leri icin faydal bilgiler

- Bu turden dondurulmus Urtnleri Gzeri-
ne finn kagidi serilmis cam tepside pi-
siriniz.

- Ambalajda 6nerilen sicakliklardan dui-
suk olanini seginiz.

- Pigirilen malzemeyi birkac defa geviri-
niz.

Dondurulmus iiriinlerin/Hazir yemek-
lerin hazirlanmasi

Yemeklerin 6zenli bir sekilde islenme-
si sagliginizi korur.

Kek, pizza, patates kizartmasi ve
benzerlerini sadece altin sarisi bir
renk alincaya kadar kizartiniz, cok
fazla kizartmayiniz.

m Ambalaj tzerinde 6nerilen programi
ve sicakligi seciniz.
m Firini dnceden isitiniz.

m Yemegi 6nceden isitilmis firnin, ye-
megin ambalajinda 6nerilen raf sevi-
yesine koyunuz.

m Yemegi ambalajda tavsiye edilen su-
relerden kisa olaninin ardindan kontrol
ediniz.
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MyMiele

Myhvliele @*= alanina sik kullanilan uygu-
lamalarn kaydedebilirsiniz.

Boylece, 6zellikle de otomatik program-
larda bir programi baslatmak igin buttn
menu seviyelerini dolasmak zorunda
kalmazsiniz.

Faydal bilgi: IMyhiele alanina kaydedil-
mis menl 6gelerini ayni zamanda agilis
ekrani olarak da belirleyebilirsiniz (bkz.
“Ayarlar” — “Acilis Ekrani” balima).

Kayit ekleme

En fazla 20 kayit ekleyebilirsiniz.

m Myliele @*= segenedine dokununuz.
m Kayit ekle secenegine dokununuz.

Su basliklardan alt 6ge segebilirsiniz:

- Programlar (]

- Otomatik programilar

- Ozel uygulamalar (28]

- Kisisel programlar (& ]

m OK ile onaylayiniz.

Listede secilen alt 6ge ve karsi gelen
semboll goérintdlenir.

m Diger kayitlari da ayni sekilde gercek-
lestiriniz. Hentiz eklenmemis alt 6ge-
ler secim icin sunulur.
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Kayitlarin silinmesi
m MyMicle @*= secenegdine dokununuz.

m Silmek istediginiz kayda, icerik menU-
sU gorluntulenene dek dokununuz.

m Sil segenegine dokununuz.

Kayit listeden silinir.

Kayitlarin kaydiriimasi
m MyMicle @*= secenegine dokununuz.

m Kaydirmak istediginiz kayda, icerik
menUsU goéruntilenene dek dokunu-
nuz.

m Kaydr secenegine dokununuz.

ilgili kaydin etrafinda turuncu bir cerce-
ve gorullr.

m Kayd kaydiriniz.

Kayit istenen konumda géruntulenir.



Kisisel programlar

En fazla 20 kullanici programi olustura-

bilir ve bunlar kaydedebilirsiniz.

- En sevdiginiz yemek tariflerini veya
en sik kullanilan yemek tariflerini tam
olarak aciklamak icin en fazla 10 pi-
sirme adimini kombine edebilirsiniz.
Her bir pisirme adiminda buna iligkin
program, sicaklik ve pisirme siresi ya
da i¢ sicaklik gibi ayarlari seciniz.

- Pisecek malzeme icin raf seviyesini
(seviyelerini) belirleyebilirsiniz.

- Yemek tarifinize karsi gelen programin
adini girebilirsiniz.

Programiniz, yeniden ¢agirdiginizda ve

baslattiginizda otomatik olarak ilerleme-

ye baglar.

Kullanici programi olusturmak icin diger

olanaklar:

- Otomatik programi, sona erdikten
sonra kullanici programi olarak kay-
dediniz.

- Pisirme islemi sona erdikten sonra is-
lemi ayarlanan pisirme siresiyle kay-
dediniz.

Ardindan bir program ismi giriniz.

Kullanici programi olusturma

m Kisisel programiar (&) secenegine do-
kununuz.

m Program olustur segenegine dokunu-
nuz.

Simdi birinci pisirme adimina yonelik
ayarlari belirleyebilirsiniz.

Ekrandaki talimatlari uygulayiniz:

m istediginiz ayarlari seginiz ve onaylayi-
niz.

On 1stma fonksiyonunu sectiginizde, Ekle
secenegiyle, pisirme stiiresi ayari yaptigi-
niz ek bir pisirme adimi ekleyiniz. Ancak
bundan sonra programi kaydedebilir ve-

ya baslatabilirsiniz.

Birinci pisirme adimina yonelik tim
ayarlar artik belirlenmistir.

Ornegin ilk programin ardindan baska
bir program kullaniimasi gerekiyorsa ek
pisirme adimlari ekleyebilirsiniz.

m Baska pisirme adimlari gerekirse Ekle
secenegine dokununuz ve birinci pi-
sirme adiminda oldugu gibi devam
ediniz.

m Gerekli pisirme adimlarinin hepsini
belirledikten sonra Raf seviyesini belife-
yin 6gesini seginiz.

m istediginiz seviyeyi veya seviyeleri seci-
niz.

m OK ile onaylayiniz.

Ayarlari kontrol etmek veya daha sonra
degistirmek isterseniz, ilgili program
adina dokununuz.

m Kaydet segceneg@ine dokununuz.

m Program ismini tus takimi ile giriniz.

[ karakteri ile uzun program isimleri
icin satir kesmesi ekleyebilirsiniz.

m Program ismini girdiyseniz Kaydet se-
c¢enegine dokununuz.

Ekranda program isminin kaydedildigi
onay! géruntdlenir.

m OK ile onaylayiniz.

Kaydedilen programi derhal veya gecik-
meli olarak baglatabilirsiniz ya da pigir-
me adimlarini degistirebilirsiniz.
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Kisisel programlar

Kullanici programlarinin basla-
tilmasi

m Pisirilecek yemegi firina veriniz.

m Kisisel programiar (& ] secenegine do-
kununuz.

m istediginiz programi seginiz.

Program ayarlarina bagli olarak su menu
ogeleri gorintulenir:

- Hemen baslat
Program hemen baslatilir. Firn isitma-
st hemen acllir.

- Bitis saati
Programin bitmesi gereken saati be-
lirleyiniz. Finn isitmasi bu saatte oto-
matik olarak kapanir.

- Baslatma saati
Programin baslamasi gereken saati
belirleyiniz. Firin 1sitmasi bu saatte
otomatik olarak agilir.

- Pisirme adimi gdster
Ekranda ayarlarinizin bir 6zeti gértin-
tdlenir.

- Islemleri gdster
Yemegin firna verilmesi gibi gerekli
islemler gérantulenir.

m istediginiz meni égesini seginiz.

m Yiyecegin hangi raf seviyesine konul-

masi gerektigine dair talimati OK ile
onaylayiniz.

Program hemen veya ayarlanan saatte
baslar.

Pisirme adimlarinin degistiril-
mesi

Bir isim altinda kaydettiginiz otomatik
programlarin pisirme adimlari degistiri-
lemez.

i info ile pisirme islemine bagl olarak
ornegin yemegin firina verilmesi veya
cevrilmesi ile ilgili bilgileri goéruntileye-
bilirsiniz.

m Program sona erdiginde Kapat seci-
niz.
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m Kisisel programiar (& ] secenegine do-
kununuz.

m Degistirmek istediginiz programa, ice-
rik menusu gérintllenene dek doku-
nunuz.

m Dedistir segcenegine dokununuz.

m Degistirmek istediginiz pisirme adimi-
na veya bir pisirme adimi eklemek is-
tiyorsaniz, Ekle se¢cenegine dokunu-
nuz.

m istediginiz ayarlar seciniz ve onaylayi-
niz.

m Degistirdiginiz programi degistirme-
den baglatmak isterseniz Baslat sece-
negine dokununuz.

m TUm ayarlan degistirdiyseniz Kaydet
secenegine dokununuz.

Ekranda program isminin kaydedildigi ona-
yI gérlntulenir.

m OK ile onaylayiniz.

Kaydedilen program degistirilmistir ve

derhal veya gecikmeli olarak baslatilabi-
lir.



Kisisel programlar

Kullanici programlarini yeniden

adlandiriimasi

m Kisisel programiar (& ] secenegine do-
kununuz.

m Degistirmek istediginiz programa, ice-
rik menlUsU gorintilenene dek doku-
nunuz.

m isim dedistir secenegdine dokununuz.

m Program ismini tus takimi ile degistiri-
niz.

| karakteri ile uzun program isimleri
icin satir kesmesi ekleyebilirsiniz.

m Program ismini degistirdiyseniz Kaydet
secenegine dokununuz.

Ekranda program isminin kaydedildigi
onayi goéruntdlenir.

m OK ile onaylayiniz.
Programin ismi degistirilmistir.
Kullanici programlarinin silin-

mesi

m Kisisel programlar (& ] secenegine do-
kununuz.

m Silmek istediginiz programa, icerik
menusu gdruntilenene dek dokunu-
nuz.

m i secenegine dokununuz.
m Soruyu Evet ile onaylayiniz.

Program silinir.

Ayarlar | Fabrika ayarlan | Kisisel program-
lar ayariyla tim kullanici programlarini
ayni anda silebilirsiniz.

Kullanici programlarinin kaydi-
rilimasi

m Kisisel programiar (& ] segenegine do-
kununuz.

m Kaydirmak istediginiz programa, ice-
rik menUsu géruntilenene dek doku-
nunuz.

m Kaydr secenegine dokununuz.

ilgili kaydin etrafinda turuncu bir cerce-
ve gordldr.

m Programi kaydiriniz.

Program istenen konumda gdruntulenir.
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Hamur igleri pisirme

Yemeklerin 6zenli bir sekilde islenme-
si sagliginizi korur.

Kek, pizza, patates kizartmasi ve
benzerlerini sadece altin sarisi bir
renk alincaya kadar kizartiniz, gok
fazla kizartmayiniz.

Hamur igleri pisirmeye iligkin
faydali bilgiler

- Bir pisirme sUresi ayarlayiniz. Pisirme
islemi icin cok uzun bir gecikmeli bas-
latma suresi segilmemelidir. Hamur
kuruyabilir ve kabartma maddesi etki-
sini kaybedebilir.

- Parlak malzemeden acik renk, ince
kaliplardan kagininiz, acik renk kalip-
lar esit olmayan veya zayif bir kizarma
sonucu verir. Elverigsiz kogullar altin-
da, yemek pismez.

- Baton kalip veya uzun kaliplar igcinde-
ki kekleri 1zgaranin Uzerine ¢apraz ola-
rak koyarak kaliplarin icindeki isinin
esit dagilmasini ve malzemelerin esit
derecede pismelerini saglayiniz.

- Patates kizartmasi, kroket veya ben-
zeri yemekleri hazirlarken cam tepsiye
firn kagidi seriniz.

Pisirme tablolarina iligkin bilgi-
ler

Pisirme tablolarini bu dokimanin so-
nunda bulabilirsiniz.

Sicaklik § secimi

m Genel olarak, belirtilen sicakliklardan
daha diusguk olanini seciniz. Belirtilen
degerlerden daha yiksek sicakliklar
pisme slresini kisaltir fakat kizarma
esit olmaz ve yiyecegin ici pismemis
kalabilir.
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Pisirme siiresi @ secimi
Aksi belirtiimedikce, pisirme tablolarin-
da verilen sureler dnceden isitiimamis fi-

nnlar icin gecerlidir. Onceden isitilmis fi-
rinda sUreler yaklasik 10 dakika kisalir.

m Genel olarak verilen surelerden kisa
olaninin ardindan hamurun pisip pis-
medigini kontrol ediniz. Hamura bir
kirdan batiriniz.

Klrdana yumusak hamur parcaciklar
yapismazsa, pismis demektir.

Programlara iligkin bilgiler

Onerilen degerlerle birlikte tiim prog-
ramlarin bir tablosunu “Ana ve alt menu-
ler” boéliminde bulabilirsiniz.

Otomatik programlar kullanimi
m Ekrandaki talimatlarn uygulayiniz.

Turbo + kullanimi

Isiya dayanikli malzemeden yapilmis
tim finn kaplarini kullanabilirsiniz.

Isi firn icinde derhal yayildigindan Ust/
Alt Istma (=] programinda oldugundan
daha diusuk sicakliklarda yemek pigire-
bilirsiniz.

Bu programi ayni anda birden fazla se-
viyede yemek pisiriyorsaniz kullaniniz.

m 1 Seviye: Kalip i¢cindeki kekleri 1. se-
viyeye koyunuz.

m 1 Seviye: Yassi hamur iglerini (6r. ku-
rabiye, tepsi keki) 2. seviyeye koyu-
nuz.

m 2 Seviye: Malzemeyi yuksekligine

bagh olarak 1.+3. ya da 2.+3. seviye-
ye koyunuz.



Hamur igleri pisirme

Ust/Alt Isitma (—] kullanimi

Siyah sacdan, karartilmis beyaz sacdan,
koyu renk emayeden, mat aliminyum-
dan mat ve koyu renk kaliplar, isiya da-
yanikl cam kaliplar ve kaplamali kaliplar
uygundur.

Bu programi geleneksel yemekleri hazir-
lamak icin kullaniniz. Eski yemek kitap-
larindan aldiginiz yemek tarifleri icin si-
caklg tarifte belirtilen sicakliktan 10 °C
daha dusuk bir degere ayarlayiniz. Pigir-
me suresi ayni kalir.

m Kalip icindeki kekleri 1. seviyeye ko-
yunuz.

m Yassi hamur islerini (6r. kurabiye, tep-
si keki) 2. seviyeye koyunuz.
Yogun pisirme kullanimi

Istya dayanikl malzemeden yapilmis
tim firn kaplarini kullanabilirsiniz.

Bu programi islak kaplamali turtalar igin
kullaniniz.

Bu programi yassi hamur igleri pisirmek
icin kullanmayiniz.

m Kalip icindeki kekleri 1. seviyeye ko-
yunuz.

Eco-Turbo kullanimi

Istya dayanikl malzemeden yapilmis
tim finn kaplarini kullanabilirsiniz.

Bu programi gevrek bir Ust ylizeye sahip
olmasi gereken firin yemekleri ve graten
pisirmek icin kullaniniz.

m Kalip icindeki kekleri veya grateni 1.
seviyeye koyunuz.

m Yassi hamur iglerini (6r. kurabiye, tep-
si keki) 2. seviyeye koyunuz.

MD + Turbo+ kullanimi

Mikrodalgaya uygun isiya dayanikli firin
kaliplari uygundur ( bkz. “Mikrodalga
programi - Kap sec¢imi”, 6r. mikrodalga-
lar bu malzemelerden gectiklerinden isi-
ya dayanikli cam veya seramikten firin
kaliplari.

Mayal hamur, Quark hamuru, kek ha-
muru ve yogrulmus hamurlar gibi pisir-
me sUresi uzun hamurlar i¢in MD +
Turbo+ programi bilhassa uygun-
dur.

Bu programi kullandiginizda pisirme
suresi kisalir.

Mikrodalga gliciinli secerken pisirme
tablolarindaki ve yemek tariflerindeki
verileri dikkate aliniz.

m Cam tepsiyi 1. seviyeye siriniz.

m Firn kalibini cam tepsi tzerine koyu-
nuz.

Faydal bilgi: Metaller mikrodalgalari
yansittigindan, metal kaliplar mikrodal-
gal programlara pek uygun degildir. Bu
tdr kaliplar icinde, mikrodalgalar yeme-
ge sadece Ustten erisir, bunun sonucun-
da pisme suresi uzar. Metal kaliplar kul-
lanirsaniz, kalibi cam tepsi Uizerine firin
duvarlarina degmeyecek sekilde yerles-
tiriniz. Kivileim olusursa, bu kalibi bir da-
ha mikrodalgali programlarda kullanma-
yiniz.
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Kizartma

Kizartmaya iliskin faydal bilgiler

- Finnin 6nceden isitilmasina sadece
rozbif ve fileto pisirilirken gerek vardir.
Genel olarak firnin énceden isitiimasi-
na gerek yoktur.

- Balik kizartmak icin, kizartma kabi gibi
kapal bir pisirme kabi kullaniniz. Bu
sekilde et icten sulu kalir. Finnin igi tel
1zgara Uzerinde kizartmada oldugundan
daha temiz kalir. Sos hazirlamak igin de
yeterli miktarda kizartma suyu kalir.

- Bir kizartma torbasi kullanirken, am-
balaj Uzerindeki bilgileri dikkate aliniz.

- Kizartma icin tel 1zgarayi veya acik
bir pisirme kabi kullanirsaniz, yagsiz
ete tereyagdi surebilir, domuz pastir-
masi dilimleri ile kaplayabilir veya i¢
yagi kullanabilirsiniz.

- Ete baharat ekleyiniz ve pisirme kabi-
na yerlestiriniz. Uzerine tereyagi veya
margarin parcaciklari serpistiriniz ve-
ya sivi yag ya da i¢ yagi ekleyiniz. Bu-
yuk miktarda yagsiz et kizartirken
(2-3 kg) ve yagl kimes hayvanlarina
yaklasik 1/8 litre su ekleyiniz.

- Kizartma sirasinda cok fazla su ilave
etmeyiniz. Etin kizarmasi bundan
olumsuz etkilenir. Kizarma pisirme su-
resinin sonuna dogru olusur. Ayrica,
kizartma siresinin yarisinda kabin ka-
pagini kaldirirsaniz et daha yogun ki-
zarir.

- Kizartma iglemi bittikten sonra eti fi-
rindan cikartiniz ve aliminyum folyoy-
la sariniz ve yakl. 10 dakikalik bir din-
lenme siiresi boyunca bekletiniz. Bu
sayede et kesilirken disariya daha az
kizartma suyu cikar.

- Kizartma sulresi sona ermeden 10 da-
kika 6nce fircayla hafif tuzlu su sirer-
seniz kiimes hayvanlarinin derisi da-
ha gevrek olur.
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Pisirme tablolarina iligkin bilgiler

Pisirme tablolarini bu dokiimanin so-
nunda bulabilirsiniz.

m Verilen sicaklik araliklarini, mikrodalga
guglerini, raf seviyelerini ve sureleri
dikkate aliniz. Bu deg@erlerde farkl kap
buyuklUkleri, et parcalari ve pigirme
aliskanliklan dikkate alinmistir.

Sicaklik | secimi

m Genel olarak, belirtilen sicakliklardan
daha disuk olanini seciniz. Belirtilen-
den yuksek sicakliklarda et kizarir
ama ici pismez.

m Agirhdi 3 kilogramdan fazla etler icin
pisirme tablosunda belirtilenden yak-
lasik 10°C daha dusuk bir sicaklik se-
¢iniz. Kizartma islemi biraz daha uzun
surer ama et esit bir sekilde piser ve
Ust ylzeyi cok kalin olmaz.

m Tel 1zgara Uzerinde kizartma yapar-
ken, firn kabinda kizartma yaparken
secilenden yaklasik 20°C daha disuk
bir sicaklik seciniz.

Pisirme siiresi @ segimi

Aksi belirtiimedikce, pisirme tablolarin-
da verilen sureler dnceden isitiimamis fi-
rinlar icin gecerlidir.

m Kizartma suresini, kizartilacak etin
cinsine bagl olarak etin birim kalinhg:
(cm) basina stire [dk/cm] ile carparak
belirleyebilirsiniz:

Sigir eti/Av eti: 15-18 dk./cm
Dana/Domuz/Kuzu eti: 12-15 dk./cm
Rozbif/fileto: 8-10 dk./cm

m Genel olarak verilen sirelerden kisa
olaninin ardindan hamurun pisip pis-
medigini kontrol ediniz.



Kizartma

Faydal bilgiler

- Derin dondurulmus et icin pisirme su-
resi kg basina yaklasik 20 dakika
uzar.

- Agirhgi en fazla 1,5 kg olan derin don-
durulmus etleri 6nceden ¢ézdlrme-
den kizartabilirsiniz.

Programlara iligkin bilgiler

Onerilen degerlerle birlikte tiim program-
larin bir tablosunu “Ana ve alt menuler”
b6limunde bulabilirsiniz.

Yemegin altinin daha fazla kizarmasi
gerekiyorsa, pisirme siresinin sonuna
dogru Alt lstma (] programini seginiz.

Yogun pisirme programini ince ha-
murlarin pigirilmesi i¢in ve kizartma su-
yu ¢ok koyu renk olacagindan kizart-
ma i¢in kullanmayiniz.

Otomatik programlar kullanimi
m Ekrandaki talimatlar uygulayiniz.

Turbo + veya Otomatik kizartma
kullanimi

Bu programlar et, balik ve kiimes hay-
vanlari etinin Ustu kizartilarak pisiriimesi
ve rozbif ve fileto kizartmak icin kullani-
.

Isi firin icinde derhal yayildigindan Turbo
+ programinda Ust/Alt Isitma (=]
programinda oldugundan daha dusik
sicakliklarda yemek pisirebilirsiniz.

Otomatik kizartma, programinda firin
muhdrleme evresi sirasinda 6nce yuk-
sek bir mihtrleme sicakligina (yakl. 230
°C) 1sitilir. Bu sicakhga ulasildiktan son-
ra, firn otomatik olarak daha dnce ayar-
lanmis olan pisirme (pisirmeye devam)
sicakhgina iner.

m Kizartma i¢in kizartma kabi, rosto ten-
ceresi, comlek veya isiya dayanikli bir
cam kalip gibi i1siya dayanikli kulplari
olan kaplar kullaniniz.

m Tel izgarayi Uzerinde yemekle birlikte
1. seviyeye koyunuz.

MD + Turbo+ veya MD + Otoma-
tik kizartma kullanimi

Bu programlar rozbif ve fileto gibi narin
etlerin kizartiimasina uygun degildir.
Etin disi gevrek bir sekilde kizarmadan
once ici piser.

MD + Turbo+ programini yiyeceklerin
Ustl kizartilarak hizli bir sekilde i1sitilmasi
ve pigirilmesi icin kullaniniz. Bu prog-
ramda zaman ve enerji tasarrufu en yUk-
sek seviyededir.

MD + Otomatik kizartma, programini
yUksek sicaklikta mihirlemek ve disuk
sicaklikta kizartmaya devam etmek icin
kullaniniz.

Mikrodalgali programlari kullandiginiz-
da pisirme suresi kisalir.

Mikrodalga glictini secerken pisirme
tablolarindaki ve yemek tariflerindeki
verileri dikkate aliniz.

m Sadece mikrodalgaya uygun, isiya
dayanikli ve metal kapagi olmayan
kaplar kullaniniz (bkz. “Mikrodalga
kullanimi icin kap segimi”).

m Tel izgarayi cam tepsiyle birlikte veya
cam tepsiyi 1. seviyeye surlnuz.
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Kizartma

Gida termometresi

Gida termometresi yardimiyla pisirme
islemindeki sicakhg kesin olarak kontrol
edebilirsiniz.

Calisma sekli

Besin termometresinin metal ucu pisiri-
lecek malzemenin icine sapina kadar,
tamamen batirlir. Termometrenin metal
ucunda, pisirme iglemi sirasinda malze-
menin icindeki sicakhigi élgcen bir sicaklik
sensdru bulunur. Yemegin i¢ sicakhgin-
daki artig, yemegin pisme durumunu
yansitir. Ornegin rostoyu orta ya da iyi
pismis istemenize bagl olarak, daha du-
suk veya daha yuksek bir i¢c sicaklik
ayarlayiniz.

ic sicaklik icin en fazla 99 °C ayarlanabi-
lir. Pisirilecek malzemeye ve karsi gelen
ic sicakliklara iliskin bilgileri, bu doku-
manin sonundaki pisirme tablolarinda
bulabilirsiniz.

Besin termometresiyle ve besin termo-
metresi olmaksizin gerceklestirilen pisir-
me islemlerinin sureleri benzerdir.

Kullanim olanaklari

Bazi otomatik programlarda ve 6zel kul-
lanimlarda gida termometresi kullanma-
niz istenir.
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Bunun disinda kendi kullanici program-
larinizda ve asagidaki programlarda da
gida termometresini kullanabilirsiniz:

- Otomatik kizartma

- Turbo +

- Ust/Alt lstrma (Z)

- Mikrodalga

- MD + Otomatik kizartma
- MD + Turbo+

Kullanima iliskin dnemli bilgiler

- Eti bir kap igine veya programa bagli
olarak tel 1zgara Uzerindeki cam tepsi-
ye yerlestirebilirsiniz.

- Gida termometresinin metal ucu, si-
caklik senséri pisecek malzemenin
icine, malzemenin ortasina ulasacak
sekilde sapina kadar, tam olarak bati-
rilir.

- Kimes hayvanlarinda metal ucu batir-
mak icin en uygun yer gégus bolge-
sindeki en kalin yerdir. Bunun icin go-
gUs bdlgesini, en kalin yeri bulmak
icin bas parmaginiz ve isaret parma-
giniz ile yoklayiniz.

- Metal u¢ kemiklere temas etmemeli
ve cok yagh yerlere batirimamaldir.
Yag dokusu ve kemik, firnin vaktin-
den 6nce kapanmasina sebep olabilir.

- Cok yagl etler icin pisirme tablolarin-
da i¢ sicaklik olarak verilen degerden
daha yuksek bir sicaklik seciniz.

- Aliminyum folyo veya kizartma torba-
sI kullanirken, gida termometresini
folyodan gecirerek malzemenin orta-
sina kadar batiriniz. Gida termometre-
sini etle birlikte folyonun icine de ko-
yabilirsiniz. Bunun i¢in folyo Ureticisi-
nin verdigi bilgileri dikkate aliniz.



Kizartma

Besin termometresi kullanimi

m Besin termometresinin metal ucunu
pisecek malzemenin icine sapina ka-
dar, tam olarak batiriniz.

Birden fazla et parcasini ayni anda pisir-

mek isterseniz besin termometresini en

kalin et parcasina batiriniz.

m Pisirilecek yemegi firina veriniz.

@

N
e

m Besin termometresinin figini yerine
oturdugu duyulana dek baglanti soke-
tine sokunuz.

m Kapagi kapatiniz.

m Programi veya otomatik programi se-
¢iniz.

m Sicakligi ve gerekirse, i¢ sicakligi
ayarlayiniz.

Otomatik programlarda i¢ sicaklik de-
gerleri dnceden belirlenmigtir.

Ekrandaki talimatlarn uygulayiniz.

Pisirme islemi i¢ sicakliga ulasildiginda
sona erer.

& Sicak ylizeyler sonucu yaralanma
tehlikesi.

Besin termometresi cok isinabilir. Be-
sin termometresine dokundugunuzda
yanabilirsiniz.

Besin termometresini baglanti soke-
tinden gekerken firn eldivenini taki-
niz.

Gida termometresiyle pisirme islemi-
ni gecikmeli baslatma

islemin daha sonraki bir anda baslama-
sini da saglayabilirsiniz.

B Baslatma saati secenegine dokununuz.

Gida termometresi kullanarak pisirme
siresi gida termometresi olmaksizin pi-
sirme slresine yaklasik olarak esit oldu-
gundan bitis saati yaklasik olarak tah-
min edilebilir.

Toplam stre i¢ sicakliga ulasiimasina
bagl oldugundan Fisirme stiresi ve Bitis
saati ayarlanamaz.

Kalan siire géstergesi

Bir pisirme isleminde ayarlanan sicaklik
140°C'den ylksek ise, ekranda belirli bir
stireden sonra pisirme isleminin kalan
siresi yaklasik olarak gosterilir.

Kalan slre ayarlanan pisirme sicakligin-
dan, ayarlanmis olan i¢ sicakliktan ve i¢
sicaklik artigindan hesaplanir.

Basta gorintilenen kalan stre tahmini
bir degerdir. Kalan slre islem sirasinda
surekli olarak yeniden hesaplandigin-
dan, gdsterge de kendini strekli olarak
dizeltir ve giderek daha kesin bir deger
gosterir.

Pisirme sicaklidi veya i¢ sicaklik degisti-
rildiginde ya da bagka bir program secil-
diginde tim kalan sure bilgileri silinir.
Kapak uzun bir stire acik kalirsa, kalan
sure yeniden hesaplanir.
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lzgara yapma

& Sicak ylizeyler sonucu yaralanma
tehlikesi.

Firin kapagi acik olarak izgara yapar-
saniz, finnin icindeki sicak hava artik
otomatik olarak sogutma fani tizerin-
den ydnlendirilerek sogutulmaz. Ku-
manda elemanlari gok Isinir.

Izgara yaparken firin kapagini kapati-
niz.

Izgara islemine iligkin faydali

bilgiler

- lzgara sirasinda 6n isitma gereklidir.
On i1sitma icin mikrodalgasiz bir
program seginiz.
Ust Isitma/lzgara rezistansini yaklasik
5 dakika firnn kapagini kapal tutarak
Isitiniz.

- Eti hizli bir sekilde akan soguk suyun
altinda yikayiniz ve kurulayiniz. lzgara
yapmadan énce et dilimlerini tuzlama-
yiniz, aksi takdirde et suyunu verir.

- Yagsiz ete sivi yag surebilirsiniz. Sivi
yag disinda yag kullanmayiniz, zira
bunlar kolayca kararir veya duman ¢i-
kartirlar.

- Yassi balik ve balik dilimlerini temizle-
yip tuzlayiniz. Baligin Gzerinde limon
suyu da gezdirebilirsiniz.

- Genel olarak tel izgara lizerinde 1zgara
yapiniz.

- lzgara igin igin once tel izgarayi yagla-
yiniz ve pisirilecek malzemeyi tel 1zga-
ranin Uzerine koyunuz.
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Pisirme tablolarina iligkin bilgi-
ler

Pisirme tablolarini bu dokimanin so-
nunda bulabilirsiniz.

m Verilen sicaklik araliklarini, raf seviyele-
rini ve slreleri dikkate aliniz. Bu deger-
lerde farkli et parcalari ve pisirme alig-
kanliklar dikkate alinmigtir.

m Belirtilen siirelerden kisa olaninin ar-
dindan yemegi kontrol ediniz.

Sicaklik § segimi

Turbo 1zgara ve MD + Turbo izgara
programlarinda bir sicaklik seciniz.

m Genel olarak, belirtilen sicakliklardan
daha dustk olanini seciniz. Belirtilen-
den yuksek sicakliklarda et kizarir
ama ici pismez.

lzgara kademesi segimi

lzgara (] ve MD + lzgara program-
larinda 1-3. kademe arasinda sec¢im ya-
piniz.

m BulyUk capli izgara malzemesinin 1z-
gara rezistansindan uzakta pisirmek
icin, Kademe 1 seciniz.

m Gratenlerde hafif bir kizarma istiyor-
saniz, Kademe 2 seginiz.

m Yass! izgara malzemesinin 1zgara re-
zistansina yakin mesafede kisa sure-
de pisirmek icin, Kademe 3 seciniz.



lzgara yapma

Pisirme siiresi @ secimi

m Yassi et/balik dilimlerinin 1zgarasi her
bir yUz icin yakl. 6-8 dakika gerektirir.
Pisme sulresinin farkli olmamasi icin
parcalarin ayni kalinlikta olmasina dik-
kat ediniz.

m Kalin et parcalarinin her yanini yakl.
7-9 dakika pigiriniz.

m Rostoyu, ¢capinin her bir santimetresi
icin yaklasik 10 dakika pisiriniz.

m Genel olarak verilen silrelerden kisa
olaninin ardindan hamurun pigip pis-
medigini kontrol ediniz.

m Pisip pismedigini kontrol etmek igin
bir kasikla ete bastiriniz. Bu sekilde,
etin ne kadar pistigini belirleyebilirsi-
niz.

- az pismis

Et cok esnek ise, ici hala kirmizidir.
- orta

Et biraz esnek ise, ici pembedir.
- iyi pismis

Et neredeyse hi¢ esnemiyorsa, iyi pis-
mis demektir.

Faydali bilgi: BlyUk et parcalarinin tstu
fazla kizarmig, fakat ici pismemisse, eti
daha dusuk bir seviyeye aliniz ya da 1z-
gara sicakligini distriiniiz. Bu sekilde
etin Ustl cok kararmaz.

Programlara iligkin bilgiler

Onerilen degerlerle birlikte tiim program-
larin bir tablosunu “Ana ve alt men(ler”
boélimiinde bulabilirsiniz.

Gida termometresinin plastigi ¢ok
yuksek sicakliklarda eriyebilir.

Gida termometresini 1zgara program-
larinda kullanmayiniz.

Gida termometresini firnin icinde
muhafaza etmeyiniz.

Mikrodalgali programlar kullandiginiz-
da pisirme siresi kisalr.

Mikrodalga guclnU secerken 1zgara
tablosundaki ve yemek tariflerindeki
verileri dikkate aliniz.

Turbo 1zgara veya MD + Turbo 1z-
gara kullanimi

Bu programlar tavuk gibi buyuk caph
malzemelerin 1zgarasina uygundur.

Yassi malzemeler icin genelde 220°C,
buyuk capli malzemeler icin
180-200°C'lik bir sicaklik ayari tavsiye
edilir.

m Tel izgarayl malzemenin yUksekligine
bagli olarak 1. veya 2. seviyeye sirU-
ndz.

Izgara (") veya MD + Izgara kul-
lanimi

Bu programlar yassi malzemelerin 1zga-
rasi ve Ust kizartma icin uygundur.

m Tel izgarayl malzemenin ylksekligine
bagh olarak 2. veya 3. seviyeye surU-
ndz.
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Temizlik ve bakim

& Sicak ylizeyler sonucu yaralanma
tehlikesi.

Firin calisirken cok isinir. Rezistansla-
ra, firinin ic panellerine ve aksesuar-
lara degmeniz halinde yanabilirsiniz.
Elle temizlikten 6nce rezistanslarin, fi-
rinin i¢inin ve aksesuarlarin soguma-
sini bekleyiniz.

& Elektrik carpmasi sonucu yara-
lanma tehlikesi.

Buharli temizlik aletinin buhari, akim
tasiyan parcalara sizarak kisa devreye
sebep olabilir.

Firini temizlemek icin asla buharli bir
temizlik aleti kullanmayiniz.

Uygun olmayan temizlik Grinleri kul-
lanildiginda tim yUzeyler degisime
ugrayabilir veya renk degistirebilir.
Ozellikle de firin temizleyiciler firinin
On paneline zarar verebilir.

Tam ylzeyler ciziklere karsi hassastir.
Cam yUzeylerde olusan cizikler kiril-
malara dahi yol acabilir.

Temizlik Grand kalintilarini derhal te-
mizleyiniz.

inatc kirler bazi kosullar altinda firna
zarar verebilir.

Firinin igini, kapagin i¢ yizinl ve ka-
pak lastigini sogur sogumaz temizle-
yiniz. Temizlik i¢in ¢ok fazla bekle-
mek temizligi gereksiz yere zorlastirir
ve agir durumlarda imkansizlagtirir.
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Arizall bir firnn ¢alisirken, kullanicisi
icin tehlike olusturabilecek mikrodal-
galar disari sizabilir.

Kapakta ve kapak lastiginde hasar
olup olmadigini kontrol ediginiz. Yetkili
servis lastigi yenileyinceye kadar mik-
rodalgall programlari kullanmayiniz.

Uygun olmayan temizlik mad-
deleri

Ylzeylere zarar vermemek icin, temizlik
icin su Urldnleri kullanmayiniz:

Soda, amonyak, asit veya klorir ice-
ren temizlik maddeleri

Kire¢ ¢dzicl temizlik maddeleri
Asindirici temizlik maddeleri (6rnegin
ovma tozu, ovma kremi, cam seramik
ocak temizleyici)

Codzlcu iceren temizlik maddeleri
Paslanmaz celik temizlik maddesi
Bulagik makinesi temizleyici

Cam temizleme Urtnleri

Cam seramik ocaklar igin temizlik
maddeleri

Asindirici sert firgalar ve siingerler
(6rnegin bulasik stingerleri) veya icin-
de hala asindirici kalintilar bulunan
eski slingerler

Kir silgileri

Keskin metal kaziyicilar

Bulasik teli

Mekanik temizlik Grlnleri ile noktasal
temizlik

- Finn temizleyiciler *

Paslanmaz celik bulasik telleri

* PerfectClean kaplamali ylzeylerdeki
inatci kirlerde, kullanimina izin verilir



Temizlik ve bakim

Kirler uzun sire temizlenmeden kalir-
sa, belli kosullar altinda artik temiz-
lenmeleri mimkin olmaz. Arada te-
mizlik gerceklestirmeksizin arka arka-
ya kullanim temizligin gliclesmesine
sebep olabilir.

Kirleri hemen temizlemeniz en iyisidir.

Sadece cam tepsi bulagik makinesin-
de yikanabilir.

Faydal bilgi: iyi kapanmayan firin kalip-
larindan dokuilen meyve sulari ve kek
hamurlari firnin ici hentiz hafif sicakken
daha kolay temizlenir.

Daha rahat bir temizlik igin:

m Ust Isitma/lzgara rezistansini asag in-
diriniz.

m Firinin icindeki kokulari nétralize et-
meKk i¢in bir miktar limon suyu katil-
mis suyu firnin iginde birka¢ dakika
kaynatiniz.

Normal kirlerin ¢ikariimasi

Firin icinde biriken sivilar firina zarar
verebilir.

Mevcut acikliklardan iceri su sizma-
masi i¢in firinin igini cok islak bezle
temizlemeyiniz.

Normal kirlerin ¢ikariimasi

m Normal kirleri elde bulasik deterjani, si-
cak su ve temiz bir stinger bezle veya te-
miz ve nemli bir mikrofiber bezle siliniz.

m Temizlik Grand kalintilarini bir miktar
duru su ile iyice temizleyiniz.
Bu, temizlik Grinud kalintilari kaplama-
nin yapismazlik ézelligini olumsuz et-
kilediginden PerfectClean kapli parca-
larda ozellikle dGnemlidir.

m Ardindan yUzeyleri yumusak bir bezle
kurulayiniz.

Gida termometresinin temizlenmesi

Gida termometresi suya sokulursa
veya bulasik makinesinde yikanirsa
zarar gordr.

Gida termometresini sadece nemli bir
bezle siliniz.

inatci kirlerin cikariimasi

Tasan meyve sulari veya kizartma su-
lari sonucu emaye ylizeyler Uzerinde
kalici renk degisimleri veya mat bdl-
geler olugabilir. Bu lekeler kullanim
ozelliklerini olumsuz etkilemez.

Bu lekeleri ne olursa olsun cikarmaya
calismayiniz. Sadece belirtilen yar-
dimci Urtnleri kullaniniz.

m Yapismis yemek kalintilarini deterjanh
Ik suyla islatip birka¢ dakika etki et-
mesini bekleyiniz.

m Ayrica, etkime slresinin ardindan bir
bulasik stingerinin sert ylziyle de si-
lebilirsiniz.

Firin temizleyici kullanimi

m PerfectClean kaplamali ylizeyler lize-
rindeki inatgi kirlerde, soguk ylzey
Uzerine Miele firin temizleme Grind
uygulayiniz. Urin(i ambalajda belirti-
len slre boyunca etki etmeye biraki-
niz.

Firin spreyi ara alanlara ve acgikliklara
girerse, takip eden pisirme islemlerin-
de gicliu bir koku olusgur.

Finn tavanina finn spreyi sikmayiniz.
Firin yan ve arka panellerinin aralarina
ve acikliklarina firin spreyi sikmayiniz.
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Temizlik ve bakim

m Firin temizleyiciyi ambalaj Gizerinde
belirtilen bilgiler dogrultusunda etki-
meye birakiniz.

Baska Ureticilerin firin temizleyicileri
sadece soguk ylzeylere uygulanmali-
dir ve en fazla 10 dakika etki etmeye
birakilmalidir.

m Ayrica, etkime slresinin ardindan bir
bulasik stingerinin sert yuziyle de si-
lebilirsiniz.

m Temizlik GranG kalintilarini bir miktar
duru su ile iyice temizleyiniz.

m YUzeyleri yumusak bir bezle kurulayiniz.

Ust Isitma/lzgara rezistansinin
asagiya dogru indirilmesi

Firn tavani asiri kirlenirse temizlemek
icin Ust 1sitma/izgara rezistansini asagi
indirebilirsiniz. Firin tavanini diizenli ola-
rak islak bir bez veya bulasik stingeri ile
temizlemeniz mantikl olur.

& Sicak ylizeyler sonucu yaralanma
tehlikesi.

Firin calisirken cok isinir. Rezistansla-
ra, firnin ic panellerine ve aksesuar-
lara degmeniz halinde yanabilirsiniz.
Elle temizlikten 6nce rezistanslarin, fi-
rinin i¢inin ve aksesuarlarin soguma-
sini bekleyiniz.

Firin tabani disen somun sonucu ¢i-
Zilebilir.

Koruma amacl olarak firin tabanina
bir el bezi koyunuz.
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m Somunu soklnlz.

Ust 1sitma/ 1zgara rezistansi zarar go-
rebilir.

Ust Isitma/ Izgara rezistansini asag-

ya dogru asla gu¢ kullanarak gekme-
yiniz.

m Ust Isitma/lzgara rezistansini dikkatli
bir sekilde asagi dogru indiriniz.
Finnin tavan paneli zarar gorebilir.

Firn tavaninin temizligi icin bulasik
suingerinin sert ylzinU kullanmayiniz.

Finnin tavanindaki LED lamba zarar
gorebilir.

LED lambayl mimkln oldugunca te-
mizlemeyiniz.

m Firin tavanini diizenli olarak islak bir
bez veya bulasik siingeri ile temizleyi-
niz.

m Temizledikten sonra st 1sitma/izgara
rezistansini tekrar yukariya kaldiriniz.

m Somunu takip sikiniz.



Ne yapmali, eger ... ?

Gunluk kullanim sirasinda ortaya ¢ikabilecek ariza ve hatalarin cogunu kendiniz gi-
derebilirsiniz. Cogu durumda yetkili servisi gagirmak zorunda kalmayacaginizdan
zaman ve masraftan tasarruf edersiniz.

www.miele.com/service adresinde, arizalarin kullanici tarafindan gideriimesine ilis-
kin bilgiler sunulmaktadir.

Asagidaki tablolar size ariza ve hatalar bulmakta ve gidermekte yardimci olacaktir.

Problem

Sebep ve Coziim

Ekran karanliksa?

Glncel saat | Gésterge | Kapal ayari segilmistir. Bunun sonu-

cunda firinin glict kapaliyken ekran karartilir.

m Finnin glclni agtiginizda ana ment goérintilenir. Gln-
cel saat surekli olarak goériintilenmeliyse, Glncel saat |
Gosterge | Acik ayarini seginiz.

Firina elektrik gelmiyordur.
m Finnin fisinin prize takili olup olmadigini kontrol ediniz.

m Elektrik sigortasinin atip atmadigini kontrol ediniz. Bir
elektrik teknisyeni veya Miele yetkili servisini cagiriniz.

Sinyal sesi duyul-
muyorsa?

Sinyal sesleri kapatiimis veya ¢ok kisik ayarlanmistir.
m Sinyal seslerini aginiz veya ses seviyesini Ayarlar | Ses
seviyesi | Sinyal sesleri ayar ile ylkseltiniz.

Firinin ici iIsinmiyor-
sa?

Fuar modu etkindir.

MenU 6gelerini ekrandan ve sensorli tuslar vasitasiyla se-

¢ebilirsiniz, ama firn 1sitmasi ¢alismaz.

m Fuar modunu Ayarlar | Bayi | Fuar modu | Kapal ayariyla et-
kisiz kiliniz.

Pisirme islemi bas-
latamiyorsaniz?

Mikrodalgali bir islem icin kapak hala agiktir.

m Kapagin dizgiin kapanmis olup olmadigini kontrol edi-
niz.

Mikrodalgali bir islem i¢in mikrodalga guicl veya pisirme

sUresi ayarlanmamistir.

m Bir mikrodalga guict ve bir pisirme slresi ayarlanmig mi
kontrol ediniz.

Mikrodalga ile kombine program icin gerekli tim ayarlar

girilmemigtir.

m Bir mikrodalga gticl, pisirme stresi ve sicakligin ayar-
lanmig olup olmadigini kontrol ediniz.
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Ne yapmali, eger ... ?

Problem

Sebep ve Coziim

Sensorlii tuslar ve-
ya yaklagim sens6-
rii tepki vermiyor-
sa?

Ekran | QuickTouch | Kapall ayar segilmistir. Bunun sonu-
cunda sensorlu tuslar ve yaklasim sensoérU firnin giict ka-
paliyken tepki vermez.

m Finnin glctnl agtiginizda sensorli tuslar ve yaklagim
sensoru tepki verir. Sensorli tuslarin ve yaklasim sen-
sOrunln firnin glict kapaliyken de ¢alismasini istiyorsa-
niz Ekran | QuickTouch | Agik ayarini seginiz.

Yaklasim sensorll ayarlar kapalidir.
m Yaklasim sensorl ayarlarini Ayarlar | Senstr destekli ku-
manda ayarlyla degistiriniz.

Yaklasim senséru arizalidir.
m Miele yetkili servisini cagiriniz.

Finn elektrik sebekesine bagh degildir.
m Finnin fisinin prize takil olup olmadigini kontrol ediniz.

m Elektrik tesisatinin sigortalarinin atip atmadigini kontrol
ediniz. Bir elektrik teknisyeni veya Miele yetkili servisini
cagiriniz.

Ekran da tepki vermiyorsa kontrol tnitesinde bir sorun vardir.
m Ekran kapanip firin yeniden baslatilana kadar Agma/Ka-
pama O tusuna dokununuz.

Firinin glicii acilir-
ken ekranda Calistir-
ma kilidi & gorantii-
leniyorsa?

Caligtirma kilidi (& etkindir.

m Herhangi bir pisirme islemi icin ¢alistirma kilidini sensor-
I & semboliine en az 6 saniye boyunca dokunmak yo-
luyla kaldirmaniz mimkundar.

m Calistirma kilidini kalici olarak etkisiz kilmak istiyorsaniz,
Guvenlik | Calistirma kilidi (5 | Kapal ayarini seginiz.

Ekranda Elektrik ke-
sintisi - Islem iptal edild
bildirimi goriintiile-
niyorsa?

Elektrik kisa sureligine kesilmistir. Bunun sonucu gercek-
lesmekte olan bir pisirme islemi iptal edilmistir.

m Finnin glclni kapatiniz ve tekrar aginiz.

m Pisirme islemini yeniden baslatiniz.

Ekranda 12:00 g6-
riintlileniyorsa?

150 saatten daha uzun sturen bir elektrik kesintisi yasan-
migtir.
m Gilincel saati ve tarihi yeniden ayarlayiniz.

Ekranda Maks. galis-
ma. sUresine ulasid
bildirimi gérintile-
niyorsa?

Firn normalin Gzerinde uzun bir stire kullanilmistir. Emniyet
kapatmasi etkinlegtirilmistir

m OK ile onaylayiniz.

Bunun ardindan firn tekrar ¢alismaya hazirdir.
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Ne yapmali, eger ... ?

Problem

Sebep ve Coziim

Ekranda Hata ve
burada listelenme-
misg bir hata kodu
gorintileniyorsa?

Bu kendi basiniza giderebileceginiz bir sorun degildir.
m Miele yetkili servisini cagiriniz.

Mikrodalga prog-
raminda bir pisirme
islemi sirasinda ka-
pak acildiginda firi-
nin calisma sesi
duyulmuyorsa?

Bu bir ariza degildir! Mikrodalga programinda yemek
pisirilirken kapak acilirsa kapak kontak salteri mikrodal-
gay! kapatir ve sogutma fanini daha disik bir devir sayi-
sina dasarr.

Bir pigsirme islemin-
den sonra firindan
calisma sesi geli-
yorsa?

Pisirme isleminden sonra sogutma fani ¢calismaya devam
eder (bkz. “Ayarlar - Gecikmeli fan kapatma”)

Mikrodalgali bir is-
lem sirasinda nor-
mal olmayan bir
ses duyuluyorsa?

Mikrodalgali bir islemde metal kap kullanmigsinizdr.

m Kivilcimlann metal kap kullanimindan dolayr mi ¢iktigini
kontrol ediniz (bkz. “Mikrodalga kullanimi - Kap segci-
mi”).

Mikrodalgali bir islem sirasinda yemegin Uzerini aliminyum
folyo ile kaplamigsinizdir.
m Duruma goére bu folyoyu kaldiriniz.

Mikrodalgali bir islemde tel 1zgara kullanmigsinizdr.
m Mikrodalgall islemlerde daima cam tepsiyi kullaniniz.

Firin kendiliginden
kapaniyorsa?

Firn, acildiktan sonra veya bir pisirme isleminin sonunda
belirli bir stire icinde kullanilmadigi takdirde, enerji tasarru-
fu amaciyla otomatik olarak kapanir.

m Firini tekrar aginiz.

Kek/¢oérek, hamur
isleri tablosunda
belirtilen siirenin
ardindan heniiz
pismemisse?

Secilen sicaklik yemek tarifinde belirtilenden farklidir.
m Yemek tarifine uygun sicakligi seciniz.

Kullanilan malzeme miktari yemek tarifinde belirtilen mik-

tardan farklidir.

m Tarife uyup uymadiginizi kontrol ediniz. Fazla sivi veya
yumurta hamurun daha sulu olmasina sebep olur ve fi-
rindaki pisme siresi uzar.

99




Ne yapmali, eger ... ?

Problem

Sebep ve Coziim

Kek/c¢oérek gibi ha-
mur iglerinin Gzeri
farkl derecede ki-
zariyorsa?

Yanlis bir sicaklik veya raf seviyesi secilmistir.

m Kizarma derecesinde belli bir fark her zaman olur. Kizar-
ma farki cok fazla ise segilen sicakhgi ve raf seviyesini
mutlaka kontrol ediniz.

Firn kabinin malzemesi veya rengi programa uygun olma-
yabilir. Acik renk, parlak, ince kaliplar cok uygun degildir.
Bunlar firinin ist isinimini yansitirlar. Bunun sonucunda isi
malzemeye daha az ulasir ve esit olmayan ya da zayif bir
kizarma meydana gelir.

m Mat, koyu renk kaliplar kullaniniz.

Ayarlanan siire bit-
tikten sonra yiye-
cek Mikrodalga
programinda yeterli
derecede isitilma-
mis veya pisme-
misse?

Mikrodalgal bir programi durdurduktan sonra yeniden

baslatmamigsinizdir.

m Pisirme islemini yemek yeterince isinincaya veya pisene
kadar yeniden baslatiniz.

Mikrodalga ile pisirme veya isitma isleminde ¢ok kisa bir

sure ayarlanmgtir.

m Ayarl mikrodalga glici icin dogru slrenin secilip secil-
medigini kontrol ediniz. Mikrodalga gtici ne kadar dii-
sukse, slUre de o kadar uzun olmalidir.

Mikrodalga ile 1sit-
ma veya pisirme is-
leminden sonra ye-
mek ¢ok ¢abuk so-
guyorsa?

Mikrodalganin 6zelligi dolayisiyla, 1si &nce gidalarin kenar-
larinda olusur ardindan ortasina dogru ilerler. Yemek yUk-
sek bir mikrodalga gticlyle isitilirsa, yemek disaridan ¢cok
sicak olmasina ragmen ici henliz iIsinmamis olabilir. Takip
eden sicaklik esitlenmesi sirasinda yemek iceriden isinir ve
disaridan sogur.
m Ozellikle farkli igerige sahip yemekleri isitirken daha diisiik
bir mikrodalga giicl ve buna uygun uzun bir slre seciniz.

Finn aydinlatmasi
kisa siire sonra s6-
niiyorsa?

Aydinlatma | 15 saniye “Acik” ayarl secilmistir.
m Finn aydinlatmasini tim pisirme iglemi boyunca agmak
istiyorsaniz Aydinlatma | Acik ayarini seginiz.

Firin aydinlatmasi
kapaliysa ve aciimi-
yorsa?

Aydinlatma | Kapal ayan segilmistir.

m Sensorll - tusunu segerek firin aydinlatmasini 15 sani-
ye icin aciniz.

m isterseniz Aydinlatma | Aglk veya 15 saniye “Acik” ayarini
seginiz.

Firn aydinlatmasi arizahdrr.
m Miele yetkili servisini cagiriniz.
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Miusteri Hizmetleri

www.miele.com/service adresinde,
arizalarin kullanici tarafindan gideril-
mesine ve Miele yedek parcalarina ilig-
kin bilgiler sunulmaktadir.

Anzalar icin iletisim bilgisi

Kendi basiniza gideremediginiz arizalari,
Miele bayiinize veya Miele musteri hiz-
metlerine bildiriniz.

Miele MUsteri Hizmetleri icin
www.miele.com.tr/service adresinden
randevu talebinde bulunabilirsiniz.

Miele MUsteri Hizmetleri'nin iletisim
bilgilerini bu dokiimanin sonunda bu-
labilirsiniz.

Musteri hizmetlerinin cihazin model ko-
duna ve seri numarasina (imalat/Seri/
No.) ihtiyaci olacaktir. Her iki bilgiyi de
tip etiketinde bulabilirsiniz.

Gerekli baglanti bilgilerini kapak acgikken
On cercevede gorilen tip etiketinde bu-
labilirsiniz.

Garanti
Garanti sUresi 2 yildr.

Bu konuda daha fazla bilgiyi cihazla bir-
likte verilen garanti sartlan kitapgigindan
edinebilirsiniz.
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Kurulum

Montaj olculeri
Olgiiler mm olarak verilmistir.

Yiiksek veya tezgah alti dolaba montaj

Finnin bir ocagin altina kurulmasi halinde, ocagin montajina iligkin talimatlar ve
ocagin montaj derinligini dikkate aliniz.
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Kurulum

Yandan go6rinim

/\ . 22

[

1
T
111,5

[

444,7
¥
33
451,5
455,5

3

546 -

A 47 mm
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Kurulum

Baglantilar ve havalandirma

@® Onden gdriinim
(@ Giig kablosu, Uzunluk = 2.000 mm
(3® Bu alanda baglanti yok

(@ Havalandirma kesiti min. 150 cm?
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Kurulum

Firnin montaiji
m Firnin elektrik baglantisini yapiniz.

m Firini dolap igine itiniz ve hizalayiniz.

=

Y e —————

m Kapagi acginiz ve firini verilen vidalarla
mutfak dolabinin yan panellerine vi-
dalayiniz.
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Kurulum

Elektrik baglantisi

Firn 50 Hz, 230 V alternatif akim sebe-
kesine baglanti icin figli bir gli¢c kablosu
ile donatiimistir.

Sigorta en az 16 A'lik olmalidir.

Baglanti, sadece usuliine uygun olarak
olusturulmus toprakli bir prize yapilmali-
dir. Elektrik tesisati gecerli standartlara
(Almanya'da VDE 0100) uygun olmalidir.

Firin, prize erisim mimkun olacak sekil-
de konumlandinimig olmaldir.

Kullanicinin prize erigimi artik mimkuin
degilse veya sebekeye sabit baglant
yapllacaksa tesisatta bir yalitim tertibati
bulunmalidir.

Yalitim tertibati olarak en az 3 mm'lik
kontak acikligi olan kolay erigilebilir
anahtarlar kullaniimaldir. Buna kagak
akim devre kesiciler, sigortalar ve kon-
taktorler (EN 60335) dahildir.

Gerekli baglanti bilgilerini firinin 6n ta-
rafinda bulunan tip etiketinde bulabilirsi-
niz. Veriler elektrik sebekesi verileri ile
uyusmaldir.

Miele ile iletisim kurdugunuzda su bilgi-
leri daima veriniz:

- Model adi
- Seri numarasi

- Baglanti verileri (Sebeke gerilimi/fre-
kans/azami bagl yk)

Gulg kablosu zarar gérdigunde &zel bir
guc¢ kablosu Miele yetkili servisi tarafin-
dan takilmalidir.

Bu mikrodalgal firn EN 55011 Avrupa
standardi gerekliliklerini kargilamaktadir.
Uriin standarda uygun olarak Grup 2, B
Sinifi cihaz olarak siniflandirilir.
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Grup 2, cihazin gidalarin isil igslemine yo-
nelik olarak elektromanyetik 1sin seklin-
de ylksek frekansli enerji Urettigi anla-
mina gelir.

B sinifi cihaz, cihazin evsel ortamlarda
kullanima ydnelik oldugu anlamina gelir.

Bagimsiz veya sebeke senkronizasyonu
olmayan bir enerji besleme sisteminde
(6rnegin mikro sebekeler, yedekleme
sistemleri) kesintili veya kesintisiz igletim
muUmkunddr. Bu turden bir isletim icin
enerji besleme sisteminin, EN 50160
standardi gerekliliklerini veya benzeri
gereklilikleri karsilamasi zorunludur.

Ev tesisatinda ve bu Miele Uriintinde 6n-
gorilen koruyucu tedbirler, fonksiyon ve
galisma sekli bakimindan mikro sebeke
isletiminde veya sebeke senkronizasyo-
nu olmayan isletimde de saglanmali ve-
ya tesisatta esdeger tedbirler uygulan-
malidir. Bunlar, érnegin glincel
VDE-AR-E 2510-2 yayininda agiklan-
migtir.



Pisirme tablolan

Sulu hamur
Kek/Kurabiye = .
(Aksesuar) g - [°(R:] + kO [ff.] Cr
Muffin 150-160 vV | 2| 345 | -
= 160-170 vV | 2| 345 | -
Kiiclik kekler (1 cam tepsi)* 150 -| 2| 25-35 | -
= 170° -1 2| 2030 | -
Kiguk kekler (2 cam tepsi)* 140 - |2+3] 3545 | -
Madeira keki (baton kalip, 30 cm) | Zg)'| 160-170+80| v | 1 | 35-45 | -
150-160 -] 1] 60-70 | -
E;:I;?gegéliﬂl)(a kalip/Dilimli halka Ea)'160-170 + 150 v | 1 | 40-50 | -
Mermer kek, findikli kek (baton ka- 150-160 vi|1] 6575 | -
lip, 30 cm) =)| 150-160 v| 1| 6575 | -
Mermer kek, findikh kek (dilimli yu- 150-160 v 55-65 | -
varlak kalip, @ 26 cm) = 150-160 NAEE 65-75 | -
Meyveli turta (1 cam tepsi) 150-160 v | 2| 50-60 | -
= 160-170 -| 2| 5565 | -
Meyveli turta (kelepgeli kalip, 150-160 v | 1| 5565 | -
@26 cm) =)| 165-175° | - | 1 | 50-60 | -
Pasta tabani (pasta tabani kalibi, 150-160 | v | 1 | 25-35 | -
@28 cm) = 170180 |V | 1] 1525 ] -

(] Calisma modu, § Sicaklik, Mikrodalga gtict, §* Booster, {13 Raf seviyesi, @ Pisir-
me siiresi, CF Crisp function, Turbo +, (—] Ust/Alt Isitma, MD + Turbo+, v acik, -

kapali

* Ayarlar EN 60350-1 standardi sartlar igin de gecerlidir.

1 Firin kalibini ortalayarak cam tepsi Uizerine koyunuz.

2 Yemegi pisirme alanina vermeden 6nce, pisirme alanini isitiniz.
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Pisirme tablolarn

Yogrulmus hamur

Kek/Kurabiye 3 .
(Aksesuar) g ] [°Rc kO [ff.] Cr
Kurabiye (1 cam tepsi) 140-150 | v | 2 | 20-30 | -
(=)| 160170 | vV | 2 | 10-20 | -
Sikma kurabiye (1 cam tepsi)* 140 - | 2| 40-50 | -
= 160" - | 2| 3040 | -
Sikma kurabiye (2 cam tepsi)* 140 - |243| 45-55% | -
Pasta tabani (pasta tabani kalibi, 150-160 | v | 2 | 3040 | -
@ 28 cm) (=)| 170-180" | V| 1 | 20-30 | -
Cheesecake (kelepgeli kalip, =] 160-170 - | 1 190-100 | -
© 26 cm) 150-160 | - | 1 | 80-90 | -
Elmali turta (kelepceli kalip, 160 - | 1 [110-120| -
© 20 cm)* = 180 - | 1| 8090 | -
Usti kapali elmall turta (kelepceli ka-| (=) | 160-170 v|1]| 5565 | -
lip, & 26 cm) 150-160 | v | 1 | 60-70 | -
Joleli meyveli turta (kelepceli kalip, | (Z] 160-170 VA 55-65 | -
@ 26 cm) 150-160 | v | 1 | 60-70 | -
Joleli meyveli turta (1 cam tepsi) 160-170 | vV | 2 | 50-60 | -
Tatl tart (1 cam tepsi) =)| 230-240" - | 1| 40-50 | V

(] Calisma modu, § Sicaklik, §* Booster, {13 Raf seviyesi, @ Pigirme siiresi, CF Crisp
function, Turbo +, [—) Ust/Alt Isitma, Yogun pisirme, v acik, — kapali

* Ayarlar EN 60350-1 standardi sartlari icin de gecerlidir.

1 Yemegi pisirme alanina vermeden 6nce, pisirme alanini isitiniz.

2 Pisirilen malzeme, belirlenmis pisirme sliresinden 6nce yeterli derecede kizarmigsa, tepsileri

farkll zamanlarda firindan ¢ikarabilirsiniz.
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Pisirme tablolan

Mayali hamur

aiig;?)blye - [°(R:] | L= [ff.] o7
Dilimli yuvarlak kek (dilimli yuvarlak 140-150 v 55-65 | -
kalip, @ 24 cm) (=)| 150-160 v | 1] 60-70 | -
Noel keki (1 cam tepsi) 150-160 v 60-70 | -
=)| 160-170 | Vv | 1 | 55-65 | -
Meyveli/meyvesiz kirinti pastasi 160-170 v | 2| 40-50 | -
(1 cam tepsi) 170-180 + 150/ - | 2 | 30-40 | -
Meyveli turta (1 cam tepsi) 160-170 v | 2| 4050 | -
170-180 + 150 - | 2 | 25-35 | -
Elmali/tizimli gérek (1 camtepsi) | ()| 160-170" v | 2| 2030 | -
SBi)eyaz ekmek (Kalipsiz) (1 cam tep- 180-190 5 | 35-45 | -
Beyaz ekmek (baton kalip, 30 cm) | (Z] 190-200 v 5060 | -
Tam tahilli ekmek (baton kalip,
S0 ( P =)| 180190 | v | 1| 4050 | -
Mayali hamur kabartma (kase) = 30 -1 30 -

(] Calisma modu, § Sicaklik, §% Booster, {13 Raf seviyesi, @ Pigirme siiresi, CF Crisp
function, Turbo +, [—) Ust/Alt Isitma, MD + Turbo+, V' acik, - kapali

1 Yemegi pisirme alanina vermeden 6nce, pisirme alanini isitiniz.

Quark hamuru

Kek/Kurabiye F + :

(Aksesuar) g L [°Cﬂ] +m b0 [dGIB.] oF

Meyveli turta (1 cam tepsi) 160-170 vV | 2| 4050 | -
=) [170-180 + 150| - 2 25-35 -

Elmali/tizimli ¢érek (1 cam tepsi) 160-170 vi|2]| 2030 | -

(] Calisma modu, § Sicaklik, §% Booster, {12 Raf seviyesi, @ Pisirme siiresi, CF Crisp

function, Turbo +, MD + Turbo+, v acik, - kapali
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Pisirme tablolarn

Pandispanya hamuru

Kek/Kurabiye § s| O
(Aksesuar) Il g | ¥ B8] kg | ©F
Pasta tabani (2 yumurta, kelepceli 2| _ N _
Kalip. & 26 cm) (=] | 170-180 1 | 15-25
Pasta tabani (4 yumurta, kelepceli 2| y _
Kalip. @ 26 cm) (=] | 170-180 1 | 25-35
Pandispanya (kelepceli kalip, 180-190°| - 2 20-30 -
@26 cm) =)' 150-1802| - | 1 | 2045 | -
Pandispanya (1 cam tepsi) =) | 170-180%| - | 2 | 1525 | -

() Galisma modu, § Sicaklik, §* Booster, {3 Raf seviyesi, & Pisirme siiresi, CF Crisp
function, (=] Ust/Alt Isitma, Turbo +, V' acik, - kapall

* Ayarlar EN 60350-1 standardi sartlari icin de gecerlidir.

1 Genel olarak, belirtilen sicakliklardan daha dlsuk olanini seciniz ve yemegi belirtilen pisirme

surelerinden kisa olaninin ardindan kontrol ediniz.

2 Yemegi pisirme alanina vermeden 6nce, pisirme alanini isitiniz.

Ekler hamuru, Milféy hamuru, Beze

6 adet)

Kek/Kurabiye 'S .t sl D
(Aksesuar) L [°C b [dk.] i
Profiterol (1 cam tepsi) 160-170 | vV | 2 | 30-40 | -
Milféy bérekleri (1 cam tepsi) =) |170-180"| v | 2 | 1525 | -
Makaron (1 cam tepsi) =] | 120-130'| vV | 2 | 28-38 | -
Beze (1 cam tepsi, her biri @ 6 cm'lik 80-100 | - 5> |120-150| -

(] Calisma modu, § Sicaklik, §* Booster, 13 Raf seviyesi, @ Pigirme siiresi, CF Crisp
function, Turbo +, (=) Ust/Alt Isitma, V' acik, - kapall

1 Yemegi pisirme alanina vermeden 6nce, pisirme alanini isitiniz.
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Pisirme tablolan

Baharathlar

Yemek =4 (= )

(:kseesuar) - [°(ﬂ:] + kO [53.] Cr

Baharatli tart (1 cam tepsi) =) | 240-2507 V| 1| 345 |V

Soganli tart (1 cam tepsi) 180-190 + 150, - | 2 | 30-40 | -
150-160 | v/ | 1 | 30-40 | -

Pizza, mayali hamurdan (1 cam tep- 160-170+80| - | 2 | 25-35 | —=

si) =] 180-190> | V| 2| 3040 | v

Pizza, Quark hamurundan (1 cam 150-160 -| 2| 25-35 | -

tepsi) =)| 1902002 | vV | 2 | 3040 | V

Tost* (tel 1zgara) aad) 32 -2 2-4 -

Usti kizartilan yemekler/graten, 6r-

negin tost (cam tepsi tstiinde tel 1z-| ) 8 -] 2 5-9 -

gara)

Izgara sebze (cam tepsi tizerinde tel| )" 38 - | 2| 10-12*| -

\zgara) 210220° | - | 2 | 8-10* | -

(] calisma modu, § Sicaklik, §* Booster, [ Raf seviyesi, @ Pisirme siiresi, CF Crisp
function, (=] Ust/Alt Isitma, MD + Turbo+, Yogdun pisirme, Turbo +, (] Izgara,
Turbo 1zgara, v acik, - kapali

* Ayarlar EN 60350-1 standardi sartlari icin de gecerlidir.

1 Belirtilen 1zgara kademesini seginiz.

2 Yemegi pisirme alanina vermeden once, pisirme alanini isitiniz.

3 Yemegi pisirme alanina yerlestirmeden 6nce, pisirme alanini 5 dakika isitiniz.

4 Pisirme sUresinin yarisi gegtikten sonra mimkunse pisirilen malzemeyi geviriniz.
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Pisirme tablolarn

Sigir eti
Yemek 'S ol O N
(Aksesuar) - [°C b0 [dk.] [°C]
Sigir rosto, yakl. 1 kg (kapakli ki- > _ 6| _
Zartma kab) 150-160 | v/ | 1 |[120-130
Sigrr fileto yakl. 1 kg’ =P 180-190* | - | 1 | 30-70 |45-75
Sigrr fileto, “az pismis”, o
yakl. 1 kg’ B3 95-100 -1 65-75 |45-48
Sigrr fileto, “orta”, yakl. 1 kg' (&) 95-100 -1 70-80 |54-57
Sigrr fileto, “iyi pismis”, 5
yakl. 1 kg’ (%] 95-100 - | 1 |110-120 | 63-66
Rozbif, yakl. 1 kg' (=)P| 180-200* | vV | 1| 385-75 |45-75
Rozbif, “az pismis”, yakl. 1 kg' | (&)? 95-100 -1 40-50 |45-48
Rozbif, “orta”, yakl. 1 kg' )2 95-100 -1 75-85 | 54-57
Rozbif, “iyi pismis”, yakl. 1 kg' | ()? 95-100 - | 1 |110-120 | 63-66
Hamburger "’ 3 5 _ 11722
= 8 2| 2:5-107
Kofte' 3 5 1: 10-15
= 8 2| 2.5-107

(] Calisma modu, ﬂf.Slcakllk, IR Booster, 3% Raf seviyesi, @ Pisirme siiresi, #\ i¢ sicak-
lik, Turbo +, (=) Ust/Alt Isitma, [£) Ozel uygulama Diisiik isida pisirme, [ JIzgara,
v acik, - kapall

* Ayarlar EN 60350-1 standardi sartlari igin de gegerlidir.

1 Tel 1zgara ve cam tepsiyi kullaniniz.

2 Eti dnce ocakta muhurleyiniz.

3 Belirtilen 1zgara kademesini seginiz.

4 Yemegi pisirme alanina vermeden 6nce, pisirme alanini isitiniz.

5 Yemegi pisirme alanina yerlestirmeden once, pisirme alanini 5 dakika Isitiniz.

6 Once kapak kapall olarak pisiriniz. 60 dakika gectikten sonra kapagi kaldirnniz ve yaklasik
0,5 litre sivi ilave ediniz.

7 Yeterli derecede kizardiktan sonra pisirilen malzemeyi ceviriniz (1: 1. taraf izgara siresi, 2: 2.ta-
raf 1izgara suresi).
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Pisirme tablolan

Dana eti

Yemek £+ ol O N
(Aksesuar) ] [°C] + [W] kG [dk] | [°C]
Dana rosto, yakl. 1,5 kg (kapakl | (£)2| 160-170 | v | 1 [120-130*| -
kizartma kabi) Ea2[160-170+ 150 v | 1 | 80-90® | -
Dana fileto, yakl. 1 kg (cam tep- =P 180-190° -1 20-50 |45-75
si)

Dana fileto “az pismis”, 5

yakl. 1 kg1 (%] 95-100 -1 50-60 |45-48
Dana fileto “orta”, yakl. 1 kg' (&) 95-100 - | 1| 80-90 |54-57
Dana fileto “iyi pismis”, 5

yakl. 1 kg1 (%] 95-100 -1 85-95 | 63-66
Dana sirt “az pismis”, yakl. 1 kg'| (%]  95-100 - | 1| 80-90 |45-48
Dana sirt “orta”, yakl. 1 kg1 &) 95-100 - | 1 | 120-130 | 54-57
Dana sirt “iyi pismis”, yakl. 1 kg'| (Z]?|  95-100 - | 1 | 140-150 | 63-66

(] Galisma modu, § Sicaklik, §* Booster, []$ Raf seviyesi, @ Pisirme stiresi, #\ i¢ sicak-
ik, (&] Turbo +, (=] Ust/Alt Isitma, MD + Turbo+, (2] Ozel uygulama Diisiik 1sida pisir-

me, Vv acik, - kapall
1 Tel 1zgara ve cam tepsiyi kullaniniz.

2 Eti 6nce ocakta muhrleyiniz.

3 Yemegi pisirme alanina vermeden once, pisirme alanini isitiniz.

4 Once kapak kapali olarak pisiriniz. 60 dakika gectikten sonra kapagi kaldirniz ve yaklasik

0,5 litre sivi ilave ediniz.
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Pisirme tablolarn

Domuz eti
Yemek I+ |8 S N
(Aksesuar) - [°C] + [W] b0 [dk.] [°C]
Domuz rosto, yakl. 1 kg (kapakl | &5)"|160-170 + 150| v | 1 | 80-90° |80-90
kizartma kabi) =] 170180 | v | 1 [100-110°| 80-90
Domuz rosto, derisiyle, &5)'|170-180+150| v | 1 | 70-80° |80-90
yakl. 2 kg (kizartma kabi) = 170-180 | v | 1 [100-110°] 80-90
Domuz fileto, yakl. 350 g (cam 2 _ _ . .
tepsi Ustlinde tel 1zgara) (=] 95-100 1| 60-120 1 60-75
Jamt)’°” fime, yakl. 1 kg (cam 170-180+ 150/ - | 1 | 40-50 |63-68
tepsi
Rulo kéfte, yakl. 1 kg (cam tepsi)| Ea) [170-180 + 150 - | 1 | 35-45° | 80-85
=)| 180-190 | v | 1 | 60-70° |80-85
Domuz pastirmasi/Bacon (cam 3 4 _ . _
tespi Ustlinde tel 1zgara) ™ 2 2 5-10
Sosis kizartma (cam tepsi Us- ™ 34 - | 2| 152007 _

tinde tel 1zgara)

(] Calisma modu, § Sicaklik, §* Booster, f 3% Raf seviyesi, @ Pisirme siiresi #\ i¢ sicak-
lik, MD + Otomatik kizartma, (=) Ust/Alt Isitma, (2] Ozel uygulama Diisiik 1sida pisirme,
MD + Turbo+, [ Izgara, v acik, - kapali

1 Mikrodalgaya uygun kaplar kullaniniz.

2 Eti 6nce ocakta mihirleyiniz.

3 Belirtilen 1zgara kademesini seginiz.

4 Yemegi pisirme alanina yerlestirmeden nce, pisirme alanini 5 dakika isitiniz.

5 Once kapak kapall olarak pisiriniz. 60 dakika gegtikten sonra kapag kaldiriniz ve yaklasik

0,5 litre sivi ilave ediniz.

6 Pisirme siresinin yarisi gegtikten sonra yaklasik 0,5 litre sivi ilave ediniz.

7 Pisirme sUresinin yarisi gectikten sonra mimkunse pisirilen malzemeyi geviriniz.
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Pisirme tablolan

Kuzu, Av Eti

Yemek §+ gl O N
(Aksesuar) [°C] + [W] 1 [dkl] [°C]
Kuzu but, kemikli, yakl. 1,5 kg EQ) | 170-180+80| v | 1 |100-120%| 64-82
(kapakli kizartma kabi) = 180-190 v | 1 [110-120°| 64-82
Kuzu sirt, kemiksiz (cam tepsi | [=])'| 180-190° - |1 15-40 |53-80
Ustlinde tel 1zgara) =) 95-100 - | 1 35-90 |53-68
Geyik sirt, kemiksiz (kizartma 1 2 _ _ .
kabi) (=)'| 180-190 1| 45-75 |60-81
Karaca sirt, kemiksiz (cam tepsi)| [(=])"|  140-150° - | 1 20-40 |60-81
Kemiksiz dana budu, yakl. 1 kg | —=1 . 3 .
(kapakl kizartma kabi) 180-190 V| 1] 90-120° | 80-90

(] Calisma modu, § Sicaklik, §% Booster, { 17 Raf seviyesi, @ Pisirme siiresi, #\ ic sicak-
ik, MD + Otomatik kizartma, (=] Ust/Alt Isitma, (] Ozel uygulama Diisiik 1sida pisirme,
Otomatik kizartma, V' acik, - kapali

1 Eti 6nce ocakta mihirleyiniz.

2 Yemegi pisirme alanina vermeden 6nce, pisirme alanini isitiniz.

3 Once kapak kapali olarak pisiriniz. 60 dakika gectikten sonra kapagi kaldiriniz ve yaklasik

0,5 litre sivi ilave ediniz.
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Pisirme tablolarn

Kiimes Hayvanlan, Balik

(cam tepsi)

Yemek D E+ g BS S) N
(Aksesuar) [°C] + [W] | [dkl] [°C]
Kimes hayvani, 0,8-1,5 kg (cam 160-170 Vi1 55-65 |85-90
tepsi Ustinde tel izgara) =0 [170-180 + 150] - | 1 | 40-50 |85-90
Tavuk, yakl. 1,2 kg (cam tepsi 180-190" | -* | 1 | 60-70° |85-90
ustlinde tel 1zgara) " 200 + 150 - | 1| 45-55° |85-90
Kimes hayvani, yakl. 2 kg (cam 160-170 | V2| 1 | 110-140 | 85-90
Kiimes hayvani, yakl. 4 kg (cam 160-170 + 80 | - | 1 |150-160*| 90-95
tepsi Ustlinde kizartma kabi) 180-190 V21 1 [180-200% 90-95
Balik, 200-300 g (6r. alabalik) = - _ ~ ~
(cam tepsi) 160-170 + 150 1| 15-25 |75-80
Balik, 1-1,5 kg (6r. deniz alasi) 160-170 + 150 - | 1 20-30 | 75-80

(] Calisma modu, § Sicaklik, §5% Booster, [ 3 Raf seviyesi, @ Pisirme siiresi, #\ ic sicak-
ik, Otomatik kizartma, .MD + Otomatik kizartma, Turbo izgara, MD + Turbo
izgara, MD + Turbo+, (=] Ust/Alt Isitma, V' acik, - kapali

* Ayarlar EN 60705 standardi sartlari igin de gegerlidir.

1 Yemegi pisirme alanina yerlestirmeden once, pisirme alanini 5 dakika isitiniz.

2 Crisp function fonksiyonunu aginiz.

3 |zgara malzemesini mimkinse 1zgara slresinin yarisi gectikten sonra geviriniz.

4 30 dakika sonra yaklasik 0,5 litre sivi ekleyiniz.
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Test Enstitlistine yonelik bilgiler

EN 60350-1 uyarinca test yemekleri

Test yemekleri (Aksesuar) ) [OR(:: B e [d?.] CF
Kiiciik kekler (1 cam tepsi') 150 - | 2 25-35 -
=] 170° - | 2| 2030 | -
Kuguk kekler (2 cam tepsi1) 140 - | 2+43| 3545 -
Sikma kurabiye (1 cam tepsi') 140 - | 2 40-50 | -
=)| 160° - | 2| 3040 | -
Sikma kurabiye (2 cam tepsi1) 140 - | 243 | 45-55' =
Elmali turta (tel izgara', kelepceli ka- 160 - 1 1110-120| -
lip?, @ 20 cm) =] 180 - | 1] 80-9 | -
Pandispanya (tel 1zgara', kelepgeli 180-190°| - | 2 | 20-30 | -
kalip?, @ 26 cm) (=P| 150-180° | - | 1 20-45 | -
Tost (tel 1zgara') - 3° -] 2 2-4 -
Hamburger (cam tepsi tistiinde " tel 1:17-22
izgara') i i O @ 2 | 25108 T

(] Calisma modu, § Sicaklik, §% Booster, {13 Raf seviyesi, @ Pisirme siiresi, CF Crisp
function, Turbo +, (=] Ust/Alt Isitma, (] Izgara, V' acik, - kapali

1 Sadece orijinal Miele aksesuarlari kullaniniz.

2 Mat, koyu renk bir kelepceli kalip kullaniniz.
Kalibi tel 1zgaranin ortasina koyunuz.

3 Genel olarak, belirtilen sicakliklardan daha dlsik olanini seginiz ve yemegi belirtilen pisirme
surelerinden kisa olaninin ardindan kontrol ediniz.

4 Belirtilen 1zgara kademesini seginiz.
5 Yemegi pisirme alanina vermeden once, pisirme alanini isitiniz.
6 Yemegi pisirme alanina yerlestirmeden 6nce, pisirme alanini 5 dakika isitiniz.

7 Pigirilen malzeme, belirlenmis pisirme siresinden 6nce yeterli derecede kizarmissa, tepsileri
farkli zamanlarda firindan ¢ikarabilirsiniz.

8 Yeterli derecede kizardiktan sonra pisirilen malzemeyi ceviriniz (1: 1. taraf 1zgara slresi, 2: 2.ta-
raf 1izgara sUresi).
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Test Enstitlisiine yonelik bilgiler

EN 60705 standardina uygun test yemekleri (Mikrodalga calisma

modu (X))
= S) 2
Test yemekleri J Aciklamalar °
W] [dk.] [dk.]
Yumurta kremasi 600 6 Kaplar igin bkz. Standart, Ust kena-
1000 ’ = + + 120 rindaki boyutlar 250 mm x 250 mm,
9 450 15-18 Ustl acik pisirin
. . = _ Kaplar igin bkz. Standart, Ust kena-
il b 205 e 40 ol S rin dis gapl 220 mm, Ustl acik pisirin
600 8 Kaplar icin bkz. Standart, st kena-
Kiyma, 900 g = + + 5 rindaki boyutlar 250 mm x 124 mm,
450 12 Ustl agik pisirin
300 -~ .
Patates graten, = » Kaplar igin bkz. Standart, Ust kena-
1100 g 17500 e g rin dis gapl 220 mm, Ustl acik pisirin
150 Tel 1zgaray! ve cam tepsiyi birlikte
= 1 igeri sokunuz, tavugu oncelikle go-
Tavuk, 1200 g 205 °c 45-55 2 gus kismi asagi dogru tel izgaraya
bakacak sekilde yerlestiriniz
Kaplar igin bkz. Standart, tstl agik
Et\500 18" 10 M
Et (kiyma) ¢ézme, = 5 16-18 gozun
500 g — 1 Kaplar icin bkz. Standart, tstii agik
150 16-19 10 aziin
Mey- Kaplar igin bkz. Standart, tstl acgik
Ahududu, 250 ) vewsog 'S 3 cozun
’ 9 = 150 6-8 5 Kaplarigin bkz. Standart, Usti agik

¢6zln

(_]Calisma modu =] Mikrodalga giict, @ Gbzme veya pisirme siiresi, X Esitlenme siresi,
(=] Mikrodalga, (E&) MD + Turbo+, (E&) MD + Turbo izgara, (%] Ozel uygulamaCézme

1 Pisirme slresinin yarisi gectikten sonra mimkiinse pisirilen malzemeyi/dondurulmus giday!

ceviriniz.

2 Bu esitlenme suresi sirasinda yemegi, sicakligin yemek iginde esit dagiimasi icin oda sicakli-

ginda bekletiniz.

3 Cam tepsiyi 1. raf seviyesine siirlinliz ve kabi ortalayarak tepsinin tstline koyunuz.
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Uygunluk Beyani

Miele, bu firnin 2014/53/AB Direktifine
uygun oldugunu beyan eder.

AB Uygunluk Beyani'nin tam metni asa-
gidaki internet adreslerinden birinden
edinilebilir:

- www.miele.com.tr adresinde Uriinler/
Karsidan Indirmeler sayfasindan

- https://miele.com.tr/kilavuzlar adre-
sindeki Servis, Bilgi talebi sayfasin-
dan Urln adi veya seri numarasi giri-
lerek

Wi-Fi modulinin  2,4000-
frekans bandi 2,4835 GHz

Wi-Fi modulinin <100 mW
maksimum iletim
gucu
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Telif haklari ve lisanslar

Cihazin kullanimi ve kumandasi i¢in Miele, kendi yaziimlarini ya da Acik Kaynak li-
sans kosullari kapsaminda olmayan tguncu taraf yazimlarini kullanmaktadir. Bu
yazihmlar/yazilim bilesenleri telif haklar ile korunur. Miele ve Ug¢ilincu taraflarin telif
haklarina saygi gdsterilmesi gerekmektedir.

Ayrica bu cihazda, Acik Kaynak lisans kosullari baglaminda aktarilabilir olan yazilim
bilesenleri de mevcuttur. Ait olan telif hakki bildirimleriyle birlikte mevcut Agik Kay-
nak bilesenlerine, gecerli lisans kosullar kopyalarina ve diger bilgilere cihazda,
Ayarlar | Yasal Bilgiler | Agk Kaynak Lisanslan Gzerinden ulasabilirsiniz. Orada ifade edi-
len Acik Kaynak lisans kosullarnyla ilgili yUkimlalik ve garanti diizenlemeleri, sade-
ce ilgili hak sahipleriyle ilgili olarak gecerlidir.

Cihaz, hak sahipleri tarafindan GNU Genel Kamu Lisansi, Strim 2 ya da GNU Ki-
sith Genel Kamu Lisansi, Strim 2.1 kapsaminda lisanslanan yazihim bilesenlerini
icerir. Miele, cihazin satin alinmasindan veya teslim edilmesinden sonraki en az 3
yillik bir sire boyunca, cihazda mevcut olan ve GNU Genel Kamu Lisansi, Stirim 2
ya da GNU Kisith Genel Kamu Lisansi, Strim 2.1 kapsaminda lisanslanan Agik
Kaynak bilesenleri kaynak kodunun makine tarafindan okunabilir bir kopyasini bir
veri tasiyicisi tzerinde (CD-ROM, DVD veya USB bellek) size ya da t¢linci bir tara-
fa sunma hizmetini sagliyor. Kaynak kodunu elde edebilmek icin |Gtfen Griin ismi,
seri numarasi ve satin alma tarihi bilgilerini de vererek e-posta ile (info@miele.com)
ya da asagidaki adrese normal posta géndererek bize ulasin:

Miele & Cie. KG
Open Source
GTZ/TIM
Carl-Miele-StraBe 29
33332 Gutersloh

GNU Genel Kamu Lisansi, Stirim 2 ve GNU Kisith Genel Kamu Lisansi, Strim 2.1
kosullari baglamindaki hak sahipleri lehine olan sinirli garanti konusuna dikkatinizi
cekmek isteriz:

This program is distributed in the hope that it will be useful, but WITHOUT ANY
WARRANTY, without even the implied warranty of MERCHANTABILITY of FITNESS
FOR A PARTICULAR PURPQOSE. See the GNU General Public License and GNU
Lesser General Public License for more details.
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lletisim modiilii icin telif haklar ve lisanslar

iletisim modultniin kullanimi ve kuman-
dasl icin Miele, kendi yazilimlarini ya da
Acik Kaynak lisans kosullar kapsamin-
da olmayan tg¢uncu taraf yazilimlarini
kullanmaktadir. Bu yaziimlar/yazilim bi-
lesenleri telif haklar ile korunur. Miele ve
Uclncu taraflann telif haklarina saygi
gOsterilmesi gerekmektedir.

Ayrica bu iletisim modulinde Acik Kay-
nak lisans kosullari baglaminda aktarila-
bilir olan yazihm bilesenleri de mevcut-
tur. iIgiIi telif hakki bildirimleriyle birlikte,
mevcut Acik Kaynak bilesenlerine, ge-
cerli lisans kosullarinin kopyalarina ve
diger bilgilere, bir web tarayicisi tizerin-
den IP ile yerel olarak (http://<ip adres-
se>/Licenses) ulasabilirsiniz. Orada ifa-
de edilen Acik Kaynak lisans kosullariyla
ilgili yikimlUlik ve garanti diizenleme-
leri, sadece ilgili hak sahipleriyle ilgili
olarak gecerlidir.
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Satis ve Pazarlama Sirketinin Adresi:

Miele Elektrikli Aletler Dis Ticaret ve Pazarlama Ltd. Sti
Seba Office Bulvari

Ayazada Mah. Mimar Sinan Sok No:21 D:53

34396 Sarnyer / istanbul / Trkiye

Tel: 0212 390 71 00

Musteri Hizmetleri: 444 11 22
E-Mail: info@miele.com.tr
Internet: www.miele.com.tr

EEE y6netmeligine uygundur

Uretici Adresi:
Almanya

Miele & Cie. KG
Carl-Miele-StraBBe 29
33332 Gutersloh
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