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A hasznalati utmutatét feltétleniil olvassa el felallitas, telepités,

Uzembe helyezés el6tt. Ezaltal megvédi 6nmagat, valamint elkerili a
karokat.
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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

Ez a stté megfelel az eldirt biztonsagi eléirasoknak. Szakszer(tlen hasz-
nalata azonban személyi sériilésekhez és vagyoni karokhoz vezethet.
Olvassa el figyelmesen a Hasznalati- és szerelési utasitast, mieldtt
a sutét Uzembe helyezi. Ez fontos utmutatasokat tartalmaz a be-
épitéshez, a biztonsaghoz, a hasznalathoz és a karbantartashoz.
Ezaltal védi 6nmagat, valamint elkerUli a karokat.

Az IEC/EN 60335-1 szabvanynak megfeleléen a Miele kifejezetten
felhivja a figyelmet arra, hogy a suté telepitésérél sz4lo fejezetet
valamint a biztonsagi el6irasokat és figyelmeztetéseket feltétlendl
el kell olvasni és be kell tartani.

A Miele nem tehet6 felel6ssé azon karokért, amelyek ezeknek az
utmutatasoknak a figyelmen kivil hagyasabdl szarmaznak.

Orizze meg a Hasznalati és szerelési utasitast, és adja azt tovabb
az esetleges kovetkezb tulajdonosnak!

Rendeltetésszeri hasznalat

» Ez a sit6 a haztartasban és a haztartashoz hasonlé feldllitasi kor-
nyezetben torténd hasznalatra készlilt.

» Ez a siité nem alkalmas a szabadban t6rténé alkalmazasra.

P A siit6t kizardlag a haztartasban altalanos keretek kozott hasznalja
élelmiszerek felolvasztasara, f6zésére, sutésére, grillezéseére, felol-
vasztasara, befézésére és szaritasara.

Minden mas felhasznalasi méd meg nem engedett.

P Azok a személyek, akik fizikai, érzékelési vagy szellemi képességeik vagy
tapasztalatlansaguk vagy tajékozatlansaguk miatt nem tudjak a sitét biz-
tonsagosan kezelni, a kezeléskor felligyelni kell 6ket.

Ezek a személyek csak akkor kezelhetik a sitét felligyelet nélkdl, ha ugy el-
magyaraztak nekik, hogy biztonsagosan tudjak kezelni. Fel kell tudniuk is-
merni és meg kell tudniuk érteni a helytelen hasznélat lehetséges veszélyeit.

P A sajatos kdvetelmények miatt (pl. hémérséklet, nedvesség, kémiai el-
lendlloképesség, kopasallosag és rezgés) a sutdtér specidlis vilagité esz-
kdzzel van felszerelve. Ezeket a specialis vilagitd eszkdzoket csak rendelte-
tésszerlien szabad hasznalni. Nem alkalmas helyiségek megvilagitasara.

» A sité 1 db G energiahatékonysagi osztalyu fényforrast tartalmaz.
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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

Gyermekek a haztartasban

» Hasznalja az izembehelyezési zarat, hogy a siitét ne tudjak a
gyermekek fellgyelet nélkll bekapcsolni.

» A nyolc év alatti gyermekeket tartsa tavol a sttétdl, kivéve, ha al-
lando felligyelet alatt allinak.

» Ezek a személyek csak akkor kezelhetik a siit6t felligyelet nélkil,
ha ugy elmagyaraztak nekik, hogy biztonsagosan tudjak kezelni. A
gyermekeknek fel kell tudniuk ismerni és meg kell tudniuk érteni a
helytelen hasznalat lehetséges veszélyeit.

» Gyermekeknek nem szabad a slitét felligyelet nélkil tisztitaniuk
vagy karbantartaniuk.

» Ugyeljen azokra a gyermekekre, akik a siité kdzelében tartézkod-
nak. Soha ne hagyja a gyermekeket a készulékkel jatszani.

» A csomagoldanyagok fulladast okozhatnak. A gyermekek jaték
kézben a csomagoléanyagokat (pl. félia) magukra tekerhetik, vagy a
fejukre huzhatjak és megfulladhatnak.

A csomagoléanyagokat tartsa tavol a gyermekektdl.

P A forré feluletek sériilést okozhatnak. A gyerekek bdre érzékenyeb-
ben reagal a magas hémérsékletekre, mint a felnétteké. A st ajtdlap-
ja, a kezel6panel és a kilépd nyilasok felmelegednek.

Ne engedje, hogy gyermekek a sitéhdz lizemelés kdzben hozzaérjenek.

» A nyitott ajtd sériilést okozhat. Az ajté terhelhetésége maximum
15 kg. A nyitott ajtd megsértheti a gyermekeket.

Ne engedje, hogy a gyermekek a nyitott ajtéra alljanak, tljenek azon
I6gjanak.

Miiszaki biztonsag

» A szakszer(itlen telepitési és karbantartasi munkalatok vagy javita-
sok veszélyeztethetik a felhasznalot. A telepitési és karbantartasi
munkalatokat vagy javitasokat csak a Miele altal engedélyezett szak-
emberek végezhetik el.

P A sit sériilései veszélyeztethetik az 6n biztonsagat. Ellenérizze a
lathato sérlléseket. Soha ne helyezzen Gzembe sérllt sttét.
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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

» Lehetséges az 6ndllé vagy a haldzattal nem szinkronban allé ener-
giaellaté rendszer idészakos vagy folyamatos Uizemeltetése (példaul
szigethdldzatok, biztonsagi tartalékrendszerek). Az Gzemeltetés felté-
tele, hogy az energiaellaté rendszer megfeleljen az EN 50160 vagy
hasonlé szabvany elbirasainak.

A hazi elosztorendszerrel és ezzel a Miele termékkel kapcsolatban
el6iranyzott dvintézkedéseket a mikoddést és a miikddési modot te-
kintve sziget lizemben vagy a halézattal nem szinkronban allé Gzem
esetén is biztositani kell, illetve azonos intézkedésekkel kell helyette-
siteni a telepitésnél. Mint példaul a VDE-AR-E 2510-2 aktualis kiad-
vanyaban leirtak szerint.

P Ennek a siitének az lizemeltetési biztonsaga csak akkor biztositott,
ha el6irasszerlien van a védbévezetd rendszerre csatlakoztatva. Ennek az
alapvetd biztonsagi feltételnek meg kell lennie. Kétséges esetben elle-
nériztesse a berendezést egy elektrotechnikai szakemberrel.

» A siit6 adattablajan talalhatd csatlakoztatasi adatoknak (frekven-
cia és feszultség) feltétlenll meg kell egyeznitk a villamos halozat
adataival, hogy a sité ne karosodjon. Hasonlitsa 6ssze ezeket az
adatokat csatlakoztatas el6tt. Kétség esetén kérdezzen meg egy
elektrotechnikai szakembert.

» Az elosztdk vagy hosszabbité kdbelek nem garantaljak a sziiksé-
ges biztonsagot (tlzveszély). Ezekkel ne csatlakoztassa a sutét a vil-
lamos haldzatra.

» A siit6t csak beépitve hasznalja, hogy a biztonsagos miikodése
szavatolva legyen.

» Ezt a stit6t nem szabad nem rdgzitett helyeken (pl. hajokon) (ize-
meltetni.

P Az aramiités sérilésveszélyt okoz. Az aramvezetd csatlakozok meg-
érintése, valamint a villamos és mechanikai felépités megvaltoztatasa ve-
szélyt jelent 6nre, és adott esetben a siité mikddési zavarahoz vezethet.
Soha ne nyissa ki a készllék hazat.

» A garanciaigény elvész, ha a sité javitasat nem a Miele altal felha-
talmazott Ggyfélszolgalat végzi el.
» Csak eredeti tartozékok esetén garantalja a Miele, hogy a bizton-
sagi kdvetelményeket teljesiti. Hibas alkatrészeket csak eredeti alkat-
részekre szabad kicserélni.
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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

» Azoknal a stit6knél, amelyeket csatlakozovezeték nélkul szallitot-
tak ki, a Miele altal felhatalmazott villamos szakembernek kell telepi-
teni egy specidlis csatlakozévezetéket (lasd a , Telepités®, ,Villamos
csatlakozas* fejezet).

» Ha csatlakozdvezeték sérilt, a Miele altal felhatalmazott villamos
szakembernek kell telepiteni egy specialis csatlakozévezetéket (lasd
a , lelepités”, ,Villamos csatlakozas” fejezet).

» Telepitési és karbantartasi munkak, vagy javitasok esetén a siit6t
a villamos haldzatrdl teljesen le kell valasztani, pl. ha a sutétér vilagi-
tasa hibas (lasd a ,,Mi a teendd, ha...?" fejezetet). Ezt a kdvetkezb-
képpen biztositsa:

- kapcsolja le a haztartas villamos halézatanak biztositéit, vagy

- csavarja Ki teljesen a haz becsavarhaté biztositéit, vagy

- huzza ki a halozati csatlakozot (ha van) a dugaszolé aljzatbdl. Ne a

halézati csatlakozo vezetéket, hanem a haldzati csatlakozot huzza.

» A kifogastalan mUkodéshez a slitének megfeleld hideg levegd el-
latasra van sziksége. Ugyeljen arra, hogy ez ne karosodjon (pl. ha a
hévédd l1éceket beépiti a szekrénybe). Tovabba a sziikséges hideg
levegbt nem szabad mas héforrasoknak tulsagosan kitenni (pl. szi-
lard tlzel6anyaggal Uzemel6 tlzhelyek).

P Ha a siitét egy butor el6lap mogé (pl. ajtd) épitették be, soha ne csukja
be az elblapot, amig a sutét hasznalja. A zart butor el6lap mogott felgyl-
lemlik a meleg és a nedvesség. Ezaltal a sut6, a szekrény és a talaj is ka-
rosodhat. Csak akkor csukja be a butor ajtét, ha a sitd teljesen lehdilt.

Szakszerii hasznalat

» A forrd felliletek sériilést okozhatnak. A siité lizemelés kdzben for-
ro lesz. Megégetheti magat a sutétérrel, a flitétestekkel, az étellel és
a tartozékokkal.

Hasznaljon edényfogo kesztylit, amikor beteszi vagy kiveszi a forro
ételt, vagy amikor a forrd sittétérbe kell benyulnia.

» Ha az élelmiszer a sUt6térben flstoIni kezd, hagyja a sitéajtot zar-
va, hogy az esetlegesen keletkez6 langokat elfojtsa. A sité kikap-
csolasaval és a halozati csatlakozé kihuzasaval allitsa le a folyama-
tot. Csak akkor nyissa ki az ajtét, ha a fist mar elszivasra kerdlt.



Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

» A bekapcsolt siité kdzelében 1évé targyak magas hémérsékletnél
meggyulladhatnak. Soha ne hasznalja a sitét helyiségek flitésére.

» Az olajok és zsirok tulheviilve meggyulladhatnak. A zsirral és olaj-
jal végzett munkalatok soran ne hagyja a sutét felligyelet nélkil. A
meggyulladt olajat vagy zsirt soha ne oltsa vizzel. Kapcsolja ki a ké-
szlléket, és fojtsa el a langokat ugy, hogy zarva hagyja az ajtot.

» Elelmiszerek grillezésénél a tul hosszu grillezési id6 az étel kiszara-
dasahoz és esetleg 6ngyulladasahoz vezethet. Tartsa be a javasolt
sutési idoket.

» Néhany élelmiszer gyorsan kiszarad, és a magas grillezési hémér-
séklet miatt magatdl meggyulladhat.

Soha ne haszndlja a grill lizemmddokat zsemle és kenyér piritasahoz
és viragok vagy gyogynoévények szaritasahoz. Helyette hasznalja a
Holégkeverés plusz [&] vagy Als6-/felsé hé (=] lizemmaddokat.

» Ha az ételek elkészitéséhez alkoholos italokat hasznal fel, tigyeljen
arra, hogy az alkohol magas hémérsékleteken elparolog. Ez a g6z a
forrd fltétesteken meggyulladhat.

» Az ételek melegen tartdsahoz a maradékhé felhasznalas kdzben a
magas paratartalom és a kondenzviz miatt korrozié képzddhet a si-

tében. A kezelbfelllet, a munkalap vagy a beépitdé szekrény karosod-
hat. Hagyja bekapcsolva a sitét, allitsa be a legalacsonyabb hémér-
sékletet a kivalasztott lzemmaddban. A hiitéventilator automatikusan
bekapcsolva marad.

» Azok az ételek, amelyeket a siit6térben tart melegen vagy tarol, ki-
szaradhatnak és a kilépd nedvesség korréziohoz vezethet a sitében.
Ezért fedje le az ételt.

P A sutétér fenéklemezének zomancbevonata hétorlodas miatt megre-
pedhet vagy lepattanhat.

Soha ne bélelje ki a sutétér aljat pl. aluféliaval vagy sitéveédo foliaval.
Ha a sutétér padldjat az ételkészités vagy edénymelegités soran lerakoé-
fellletként akarja hasznalni, kizardlag az Hélégkeverés plusz vagy
Eco-hélégkeverés Uzemmodokat hasznalja Booster funkcié nélkdil.



Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

» A parolotér aljat karosithatja a targyak oda-vissza tolasa. Ha laba-
sokat, edényeket vagy serpenydket helyez a parolotér aljara, azokat
ne tologassa rajta oda-vissza.

» A vizg6z sérilést okozhat. Ha hideg folyadék émlik forro felliletre,
akkor g6z keletkezik, ami erds forrazashoz vezethet. Emellett a forrd
fellletek a hirtelen hémérséklet-valtozas miatt karosodhatnak. Soha
ne 6ntson hideg folyadékokat kdzvetlenll a forrd fellletekre.

» Fontos, hogy a hémérséklet az ételben egyenletesen eloszoljon,
és elegend6 magas is legyen. Forditsa meg az ételt vagy keverje
meg, hogy egyenletesen atmelegedjen.

» A siitében nem hasznalhaté mianyag edény magas hémérsékle-
teken megolvad, és karosithatja a sit6t vagy langra kaphat.

Csak sutében hasznalhaté mlanyag edényt hasznaljon. Vegye figye-
lembe az edény gyartéjanak utasitasait.

» Zart dobozokban bef6zéskor és melegitéskor tilinyomas keletke-
zik, ami a szétdurranasukhoz vezethet. Ne f6zz6n be dobozokban és
ne is melegitsen bennik.

» A nyitott ajtd sérilést okozhat. A g6zsiitd nyitott ajtaja sérilést
okozhat, illetve fel lehet bukni benne. Ha nem szlikséges, ne hagyja
nyitva az ajtét.

» Az ajt6 terhelhetésége maximum kg. Ne alljon vagy Uljén a nyitott
ajtéra, és ne allitson ra nehéz targyakat. Ugyeljen arra is, hogy ne
csipjen be semmit az ajto és a sutétér kdzé. A sitd karosodhat.

A nemesacsél feliiletekre érvényes:

» A rétegezett nemesacél felliletet a ragaszto karositja, és elveszti
védd hatasat a szennyez6désekkel szemben. Ne ragasszon onta-
pados cédulakat, ragasztészalagot vagy mas ragasztdéanyagot a ne-
mesacél fellletre.

» A magnesek karcolast okozhatnak. A nemesacél felliletet ne hasz-
nalja magnestablaként.

10



Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetések

Tisztitas és apolas
» Az aramuités sérllésveszélyt okoz. A gbztisztitd készllék gbze

aramvezetd alkatrészekre juthat, és zarlatot okozhat. A tisztitashoz
soha ne hasznaljon géztisztitd készuléket.

P A tartoracsokat ki lehet szerelni (lasd ,Tisztitas és apolas” fejezet,
s1artoracs kiszerelése FlexiClip teljesen kihizhaté sinnel” rész). Sze-
relje be megfeleléen a tartéracsokat.

» A katalitikus zomancozasu hatfal tisztitas céljabdl kivehet6 (lasd a
slisztitas és apolas®, ,Hatfal kiszerelése” fejezetet). Tisztitas utan
szakszerlien szerelje vissza, és soha se hasznalja a sitét beépitett
hatfal nélkdl.

» A karcolasok karosithatjak az liveglapot. Az (iveglap tisztitasahoz
ne hasznaljon suroléanyagot, kemény szivacsot vagy kefét és éles
fémkaparaot.

» Nedves és meleg helyeken nagyobb valdszin(iséggel fordulnak el
kartevék (pl. csotany). A sitét és kornyezetét mindig tartsa tisztan.
A kartevék okozta kdrokat a garancia nem fedezi.

Tartozék

» Kizardlag eredeti Miele tartozékokat hasznaljon. Amennyiben mas
alkatrészek kerllnek fel- vagy beszerelésre, akkor a garanciara, jotal-
lasra és/vagy termékfelel6sségre vonatkozé igények érvényilket ve-
szitik.

» A Miele a siit6 sorozatgyartasanak befejezését kdvetéen még akar
15 évig, de legalabb tiz évig garantalja a készllék mikédéséhez
szukséges alkatrészek rendelhetdségeét.

» A HUB 5000/HUB 5001 Gourmet siitéedényt (ha van) nem szabad
az 1. szintre betolni. A sutétér alja karosodik. A kis tavolsag miatt hé-
torlddas keletkezik, és a zomancbevonat megrepedhet vagy lepat-
tanhat. Soha ne tolja a Miele sUtétepsit az 1. szint felsé merevitéjére,
mert ott nem biztositott a kihtizas elleni védelem. Altaldban a 2. szin-
tet hasznalja.
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Az 6n hozzajarulasa a kérnyezetvédelemhez

A csomagolas artalmatlanitasa

A csomagolas a kezelést szolgalja, és
megvédi a késziléket a szallitasi sérilé-
sektdl. A csomagoldanyagokat kérnye-
zetvédelmi és hulladékkezelés-technikai
szempontok alapjan valasztottuk ki, és
altalaban Ujrahasznosithaték.

A csomagolasnak az anyagkorforgasba
valo visszavezetése nyersanyagot taka-
rit meg. Hasznalja az Ujrafelhasznalhaté
anyagok anyagspecifikus gyUjtéhelyeit,
és vegye igénybe az anyagspecifikus
visszajuttatasi lehetéségeket. A szallita-
si csomagolast a Miele szakkereskedd
visszaveszi.

12

A régi késziilék artalmatlanita-
sa

Az elektromos és elektronikus késziilé-
kek szamos értékes anyagot tartalmaz-
nak. Ugyanakkor tartalmaznak olyan
anyagokat, elegyeket és alkatrészeket
is, amelyek mikddésiukhdz és biztonsa-
gossagukhoz voltak sziikségesek. A
haztartasi szemétbe kerilve, illetve nem
szakszerU kezelés esetén ezek veszé-
lyeztethetik az emberi egészséget és
karosithatjak a kdrnyezetet. Ezért régi
készllékét semmi esetre se dobja a
haztartasi szemétbe.

i

Helyette az 6nkormanyzatoknal, a ke-
resked6knél vagy a Mielénél hivatalosan
kijelolt, az elektromos és elektronikus
készllékek ingyenes leadasara és hasz-
nositasara szolgalo gylijté- és visszavé-
teli helyeket hasznalja. Az esetlegesen
az artalmatlanitani kivant régi készilé-
ken maradt személyes adatok toriéséért
torvényileg on felel. Onnek térvényi ko-
telessége, hogy a készUllék altal nem
szorosan kortlzart, roncsolas nélkil ki-
vehetd elhasznalt elemeket és akkumu-
latorokat, valamint lampéakat roncsolas
nélkll vegye ki. Vigye el ezeket egy
megfelel6 gydijtéhelyre, ahol ingyenesen
leadhatja 6ket. Gondoskodjon arrdl,
hogy a régi készllékét az elszallitasig
gyermekek eldl biztosan elzart helyen
taroljak.
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zashoz és az értékek moédositasahoz
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Kezeloelemek

Be/Ki gomb

A Be-/Ki O gomb egy mélyedésben ta-
lalhatd, és ujjal torténd érintésre reagal.

Ezzel a gombbal kapcsolja ki és be a
sutét.

Kijelz6é

A kijelz6 mutatja a pontos idét vagy az
Uzemmaodokra, hémérsékletekre, elké-
szitési id6kre, automatikus programokra
és a beallitasokra vonatkozé kilénbdzd
informaciokat.

Miutan bekapcsolta a siitét a Be/Ki O
gombbal, megjelenik a fémeni a Uzem-
maéd valasztads paranccsal.

Erintégombok

Az érintégombok ujjal térténd érintésre
reagalnak. Minden érintést gombhang
erésit meg. Ez a gombhang a(z) Tovabbi-
ak | Bedllitasok | Hangerd | Gomb hang
menipontban kapcsolhato ki.

Ha szeretné, hogy az érintégombok ki-
kapcsolt siitd esetén is reagaljanak,
vélassza a Kielzd | QuickTouch | Be be-
allitast.

Erintégombok a kijelz6 felett

Informacidkat az izemmodokrdl és to-
vabbi funkciokroél a ,,F6- és almenik®,
~Beallitasok", ,Automatikus programok*“
és ,Tovabbi felhasznalasok" fejezetek-
ben talal.
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Kezeloelemek

Erintégombok a kijelzd alatt

Erintégomb

Funkcid

D

Aszerint, hogy melyik menliben van éppen, ezzel az érintégomb-
bal juthat vissza a folérendelt menlihéz vagy a fémenihoz.

Ha egyidejlleg egy sutési folyamat fut, ezzel az érintégombbal
megszakithatja a sitési folyamatot.

AVARRIL I 1 1 IRWAN

A navigacios fellileten a nyil gombokkal vagy a kdztes fellleten
lapozzon a valasztasi listakban felfelé vagy lefelé. A menipont,
amelyet ki szeretne valasztani, megjelenik a kijelzén.

Ertékeket és bedllitasokat a nyil gombokkal és a koztes feliileten
tud modositani.

OK

Amint egy olyan érték, Uizenet vagy egy bedllitas megjelenik, amit
jovahagyhat, az OK érintégomb narancs szinnel vilagit.

Ezzel az érintégombbal a funkcidkat, pl. a stoppert hivja eld, ér-
tékek vagy beallitasok modositasait menti el vagy Uzeneteket
hagy jova.

Ha nem fut ételkészitési folyamat, ezzel az érintégombbal barmi-
kor beallithat stoppert (pl. tojas f6zéshez).

Ha egyidejlleg ételkészitési folyamat fut, stoppert, ételkészitési
idét és inditasi vagy befejezési id6t allithat be az ételkészitési fo-
lyamathoz.

Ennek az érintbgombnak a kivalasztasaval be- és kikapcsolhatja
a sutétér vilagitast.

A kivalasztott beallitastol fliggbéen az ételkészités soran a sutétér
vilagitasa vagy kialszik 15 masodperc utan, vagy pedig folyama-
tosan be- vagy kikapcsolva marad.
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Kezeloelemek

Piktogramok

A kijelzén a kdvetkezd piktogramok jelenhetnek meg:

Piktogram |Jelentés

1 Ez a piktogram jeldli a kiegészit6 kezelési informaciokat és utasi-
tasokat. Ezeket az informacids ablakokat az OK gombbal hagyja
jova.

A Stopper

v A pipa jeldli az aktualis beallitast.

EEEEZZ1 |Néhany beallitas, mint pl. a kijelz6 fényereje, vagy a hangereje,
egy szegmens sav segitségével allithato be.

& Az Uzembehelyezési zar megakadalyozza a stité véletlenszer(
bekapcsolasat (lasd ,Beallitasok”, ,Biztonsag” fejezet).

17



Kezelési elv

A sUtét a navigacios fellileten a A és VvV
nyilgombokkal és a koztes fellleten
[TEEII vezérelje.

Amint egy olyan érték, Gzenet vagy egy
beallitas megjelenik, amit jévahagyhat,
az OK érintégomb narancs szinnel vila-
git.

Meniipont kivalasztasa

m Erintse meg a A vagy V nyil gombot
vagy simitson a [I1E 11| fellleten jobb-
ra vagy balra, amig a kivant menu-
pont megjelenik.

Tanacs: Ha a nyil gombot nyomva tart-

ja, a valasztasi lista automatikusan to-

vabb fut, amig a nyil gombot el nem en-

gedi.

m Hagyija jéva a kivalasztast az OK
gombbal.

Beallitas moédositasa egy va-
lasztasi listaban
Az aktudlis bedllitast v/ pipa jeldli.

m Erintse meg a A vagy V nyil gombot
vagy simitson || 1B 11| fellleten jobbra
vagy balra, amig a kivant érték meg-
jelenik vagy a kivant bedllitas meg
nem jelenik.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

A készilék menti a beallitast. Visszake-
ril a félérendelt mentibe.

18

Beallitas modositasa egy szeg-
mens savval

Egyes beallitasokat egy szegmens sav
BEEEE -1 abrazol. Ha minden szeg-
mens ki van tdltve, a maximalis érték ki
van valasztva.

Ha nincs vagy csak egy szegmens van
kitoltve, a minimalis érték ki van valaszt-
va vagy a bedllitas ki van kapcsolva (pl.
a hangerdénél).

m Erintse meg a A vagy V nyil gombot
vagy simitson a || 1B 1] fellleten jobb-
ra vagy balra, amig a kivant érték
megjelenik.

m Hagyija j6va a kivalasztast az OK
gombbal.

A beidllitas elmentésre keril. Visszakerdl
a folérendelt mentibe.



Kezelési elv

Uzemméd vagy funkcié

kivalasztasa

Az Gzemmadbdok és funkciok (pl. Tovabbi-

ak () érintégombijai a kijelz6 felett ta-

lalhatoak (lasd ,Kezelés“ és ,Beallita-

sok").

m Erintse meg a kivant tizemméd vagy
funkcio érintégombjat.

A kezel6panelen az érintégomb narancs

szinnel vilagit.

m Uzemmaédokban és funkcidkban: allit-
sa be az értékeket, pl. a hémérsékle-
tet.

m Lapozzon a(z) Tovabbiak alatt a ki-
valasztasi listakban, amig a kivant
menupont meg nem jelenik.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

Uzemméd valtasa

Egy ételkészitési folyamat alatt egy ma-
sik Uzemmodra valthat.

Az eddig kivalasztott izemmadd érint6-
gombja narancs szinnel vilagit.

m Erintse meg az Uj izemmdd vagy
funkcio érintégombjat.

A maédositott lzemmdd és a hozza tar-

tozé javasolt értékek megjelennek.

Az modositott lzemmadd érintégombja
narancs szinnel vilagit.

Lapozzon a Tovabbiak alatt a va-
lasztasi listakban, amig a kivant menu-
pont meg nem jelenik.

Szamok megadasa

Azok a szamok, amelyek modosithato-
ak, vilagos hatteriek.

m Erintse meg a A vagy V nyil gombot
vagy simitson [I1B 11| fellleten jobbra
vagy balra, amig a kivant szam vila-
gos hatter(i nem lesz.

Tanacs: Ha egy nyil gombot nyomva
tart, az értékek automatikusan tovabb
futnak, amig a nyil gombot el nem en-
gedi.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

A moédositott szam elmentésre kerdl.
Visszakertl a félérendelt mentibe.
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Felszereltség

Jelen Hasznalati és szerelési Utmutato-
ban leirt modelleket a hatoldalon taldlja.

Tipustabla

A tipustabla nyitott ajtéonal a homlokke-
reten lathato.

Ott taldlja meg a modellmegnevezést,
gyartasi szamot, valamint a csatlakozasi
adatokat (feszlltség/frekvencia/maxi-
malis csatlakozasi érték).

Tartsa ezeket az informaciokat készen-
létben, ha olyan kérdései vagy problé-

mai addédnak, amiben a Miele célzottan
tudja 6nt tovabbsegiteni.

Szallitasi csomag

- Hasznélati és szerelés utasitas a sl-
t6funkcidk kezeléséhez

- szakacskonyv receptekkel az auto-
matikus programokhoz és (izemmo-
dokhoz

- csavarok a sité beépitészekrényben
torténd rogzitéséhez

- kulénféle tartozékok

20

Mellékelt és utdlag vasarolhato
tartozékok

A felszereltség modelltdl fliggd.

Sitéje alapvetéen tartéraccsal, univer-
zalis tepsivel és sltéraccsal (roviden:
racs) felszerelt.

Modelltél fliggben sutdje ezenkivil
részben tovabbi, itt felsorolt tartozék-
kal van felszerelve.

Minden felsorolt tartozék, valamint tisz-
titd- és apoldszer a Miele stitékhdz van
igazitva.

Ezeket beszerezheti a Miele webshop-
ban, a Miele Ugyfélszolgalatnal vagy a
Miele szakkereskeddnél.

Megrendeléskor adja meg stitéje mo-
dellazonositojat és a kivant tartozék
megnevezését.

Tartéracs

A sitétérben jobb és bal oldalon talal-
hatdak a tartéracsok a f_J3 szintekkel,
ahova betolhatok a tartozékok.

A szintek megnevezését a homlokkeret-
rél olvashatja le.

Mindegyik behelyezési szint két egymas
felett Iévé merevitébdl all.

A tartozékokat (pl. a racsot) a merevit6k
kozé kell betolni.

A FlexiClip teljesen kihtzhaté sineket
(ha fel van szerelve) az alsé merevitékre
szerelik fel.

A tartéracsokat ki lehet szerelni (lasd
slisztitas és apolas” fejezet, ,,Tartéracs
kiszerelése FlexiClip teljesen kihuzhato
sinnel” rész).



Felszereltség

Siit6tepsi, univerzalis tepsi és racs FlexiClip teljesen kihtizhaté sinek
kihuzas elleni védelemmel

HBB 71 sutStepsi:

Univerzdlis tepsi HUBB 71:
A FlexiClip teljesen kihtzhaté sineket
a 1-4 szinteken hasznalhatja.

Tolja be teljesen a FlexiClip teljesen ki-
huzhato sineket a stt6térbe, mielétt a
Récs HBBR 71: tartozékot ratolja.

A tartozékok ekkor automatikusan az
elsé és hatso reteszeld flilek kdzé ke-
rilnek, igy biztositva vannak a le-
csuszas ellen.

Tolja ezeket a tartozékokat mindig egy
behelyezési szint merevitéi kozé, a tar-
toracsba.

A racsot mindig a lerako felliletével lefe-
|é tolja be.

Ezeknek a tartozékonak a rovid oldalain
kozépen talalhatd egy kihuzas elleni vé-
delem. Ez megakadalyozza, hogy ezek
a tartozékok a tartéracsbdl kicsussza-
nak, ha csak részben szeretné azokat
kihuzni.

A FlexiClip teljesen kihtzhato sinek ter-
helhetésége legfeljebb 15 kg.

Ha az univerzalis tepsit ratett raccsal
hasznalja, akkor a behelyezési szint me-
revit6i kdzé tolja az univerzalis tepsit és
a racsot automatikusan foléje.
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Felszereltség

A FlexiClip teljesen kihtizhatoé sinek
be- és kiszerelése

& A forrd fellletek sériilést okoz-
hatnak.

A sité lizemelés kdzben forrd lesz.
Megégetheti magat a sutétérrel, a fa-
t6testekkel és a tartozékokkal.
Miel6tt a FlexiClip teljesen kihuzhato
sineket be- és kiszereli, hagyja lehdl-
ni a fUt6testeket, a sttbteret és a tar-
tozékokat.

A FlexiClip teljesen kihuzhaté sinek egy
behelyezési szint két merevitéje kdzé
kerlilnek beszerelésre.

Szerelje be a FlexiClip teljesen kihuzha-
t6 sint jobb oldali Miele felirattal.

Be- vagy kiszereléskor ne huzza szét
teljesen a FlexiClip teljesen kihizhato
sineket.

T@,

. >:'/ jﬁy]
7

<

m Akassza be a FlexiClip teljesen kihuz-
hato sint eldl az egyik behelyezési
szint alsé merevitéjébe (1.) és tolja azt
a merevitd mentén a sitétérbe (2.).

22

m Pattintsa be a behelyezési szint als6
merevitéjébe (3) a FlexiClip teljesen
kihuzhato sint.

Ha a beszerelés utan megszorulnanak
a FlexiClip teljesen kihuzhaté sinek,
egyszer huzza ki azokat erésen.

A kovetkezéképpen jarjon el a FlexiClip
teljesen kihuzhato sin kiszereléséhez:

m Tolja be teljesen a FlexiClip teljesen
kihazhato sint.

m Emelje meg a FlexiClip teljesen kihiuz-
hato sin elejét (1.) és hluzza ki azt a
behelyezési szint merevitéi mentén

2.).




Felszereltség

Kerek siité6formak

O

A HBF 27-1 zart alju kerek siit6forma
jol megfelel pizza, kelt- vagy kevert
tésztabdl készilt lapos stitemények,
édes és sos tarte, atsutdtt desszertek
készitéséhez, langos vagy mélyhitott
stitemények, vagy pizza sitéséhez.

A HBFP 27-1 perforalt kerek siit6- és
AirFry-forma felhasznalasi lehet8ségei
ugyanazok, mint a HBBL 71 perforalt
Gourmet siit6- és AirFry-tepsié.

Mindkét sit6forma zomancozott fellile-
te PerfectClean bevonattal rendelkezik.

m Tolja be a sitéracsot, és helyezze a
kerek sUt&format a racsra.

Grillez6- és siitélemez HGBB 71

—_—

A grillezé- és sut6lemez az univerzalis
tepsibe kerill behelyezésre.
Grillezéskor, sutéskor vagy AirFrying
Uzemddban megvédi a lecsepegd hus-
Iét a megégéstdl, igy az tovabb felhasz-
nalhato lesz.

A zomancozott felllet PerfectClean-be-
vonatot kapott.

Perforalt Gourmet siit6- és AirFry-
tepsi HBBL 71

A Gourmet sit6- és AirFry-tepsi finom
perforacioja tokéletessé teszi az ételke-
szitési folyamatot:

- Afriss kelt tésztakbdl, turés-olajos
tésztabdl készilt pékstitemények, ke-
nyér és zsemle készitése soran az al-
sé rész jobban barnul.

El8szor nyujtsa ki a tésztat egy sima
munkafellleten, majd helyezze a
Gourmet sit6 és AirFry-tepsibe.

- A hasabburgonya, a krokett és ha-
sonlok zsir nélkdl, a forrd légaram se-
gitségével sithetdk (AirFrying).

- Az aszalds/szaritas soran a szaritan-
do élelmiszer kordli Iégkeringés opti-
malizalédik.

A zomancozott felllet PerfectClean be-

vonatot kapott.

Erre a célra a HBFP 27-1 perforalt ke-
rek siit6- és AirFry-forma is hasznal-
hato.

HBS 70 siité6ké

S

A sitékdével optimalis sltési eredmé-
nyeket érhet el azoknal az ételeknél,
amelyeknek az aljat jol at kell sitni, mint
pl. a pizza, quiche tészta, kenyér, zsém-
le, pikans pékslutemények vagy hason-
|6K.

A sitékd tizalléd keramiabdl készill és
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Felszereltség

mazzal van bevonva. A sitnivalé felra-
kashoz és a kivételhez mellékelve van
egy kezeletlen fabol készlilt lapat.

m Tolja be a siitéracsot, és helyezze a
sUtékovet a sitbéracsra.

HUB Gourmet siitéedény
HBD edényfedd

A Miele Gourmet siitéedényeket mas
sttéedényekkel ellentétben kdzvetlendl
a tartéracsokba be lehet tolni. Ugyan-
ugy, mint a racs, kihuzas elleni véde-
lemmel van ellatva.

A sltéedények felliletét tapadasgatlo
bevonattal lattak el.

A Gourmet siitéedények kilonbozé
mélységben kaphatok. A szélességik
és magassaguk azonos.

Kulén kaphato kiegészitéleg hozzavalo
fedd. Vasarlaskor adja meg a modell
megnevezeseét.

Mélység: 35 cm
HUB 5001-XL*

Mélység: 22 cm

HUB 5000-M
HUB 5001-M*

* Indukcios féz6lapokhoz alkalmas
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Katalitikus zomancozasu tartozékok

Katalitikus zomancozasu fellletek ma-
gas hémérsékleten maguktol megtisz-
tulnak az olaj- és zsirszennyez6dések-
t8l. Kérjuk, olvassa el a ,Tisztitas és
apolas*” fejezet utmutatasait.

- Oldalfalak
Az oldalfalak a tartéracsok mogott
vannak elhelyezve, és védik a siitétér
falat a szennyezddésektdl.

- Hatfal
Akkor rendelje meg ezt az alkatrészt,
ha a katalitikus zomancozas a
szakszerltlen kezelés vagy nagyon
er@s szennyez8dés miatt mar nem
hatékony.

A megrendelés soran adja meg a sit6é
modell megnevezését.

HEG kiemel6 fogé

A kiemel6 fogé megkdnnyiti az univer-
zalis tepsi, a sutétepsi és a racs kivéte-
lét.

Tartozék a tisztitashoz és apolashoz

- Miele univerzalis mikroszélas kendd
- Miele sutétér tisztitd



Felszereltség

Biztonsagi berendezések

Uzembehelyezési zar &
(lasd ,Beallitasok” fejezet, ,,Bizton-
sag“ részt)

Billentyiizar
(lasd ,Beallitasok” fejezet, ,,Bizton-
sag"“ részt)

HtSéventilator
(lasd ,Beallitasok”, ,Hdtéventilator
utanfutasa“ fejezet)

A biztonsagi kikapcsolas
aktivalodik, ha a stitét szokatlanul
hosszu ideig Uzemeltetik. Az idétar-
tam hossza a valasztott Gzemmadtdl

figg.

Atszell6ztetett ajto

Az ajté részben hévisszaverd bevo-
natu Givegekbdl éplil fel. Uzem koz-
ben tovabbi levegét vezetnek at az
ajtén, hogy a kiilsé tveg hlivds ma-
radjon.

Az ajtét tisztitashoz kiszerelheti és
szétszerelheti (lasd a ,Tisztitas és
apolas*” fejezetet).

PerfectClean bevonatu fellile-
tek

A PerfectClean bevonatu fellleteket ki-
magaslo tapadasgatlé tulajdonsagok és
rendkivil egyszer( tisztithatésag jellem-
Zi.

Az elkészitett étel kdnnyen fellazithato.
A szennyez6dések a siitési folyamatok
utan egyszerlen eltavolithatok.

A PerfectClean bevonatu fellileteken el-
vaghatja és felaprithatja az elkészitend6
ételt.

Ne hasznaljon keramia kést, mivel igy
Osszekarcolja a PerfectClean neme-
sitésU fellleteket.

A PerfectClean felliletek apolasukat ille-
téen az Uiveghez hasonlithatoak.
Olvassa el a ,Tisztitas és apolas” fejezet
Utmutatasait, hogy megdrizze a fellilet
tapadasgatlé hatasat és rendkivil egy-
szer( tisztithatésagat.

PerfectClean bevonatu fellletek:
- Sitétér

- Tartoracs

- FlexiClip teljesen kihtzhato sin
- Racs

- Univerzalis tepsi

- Sltétepsi

- Girillezd és sut6lemez

- Perforalt Gourmet sité- és AirFry-
tepsi

- Kerek perforalt sit6- és AirFry-forma

- Kerek sttéforma
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Els6 lizembe helyezés

Alapbeallitasok

A kovetkezd beadllitasokat kell elvégez-
nie az els6é Uzembe helyezéshez. Ezeket
a beallitasokat ismét modosithatja egy
késébbi idépontban (lasd ,,Beallitasok”
fejezet).

& A forré fellletek sériilést okoz-
hatnak.

A sité Gzemelés kdzben forrd lesz.
A sitét csak beépitve haszndlja,
hogy a biztonsagos miikbédése sza-
vatolva legyen.

Ha a sUt6t csatlakoztatja az elektro-
mos halézathoz, az automatikusan be-
kapcsolodik.

Nyelv beallitasa
m Vélassza ki a kivant nyelvet.

Ha tévedésbdl olyan nyelvet vélasz-
tott, amelyet nem ért, kévesse a ,,Be-
allitasok®, ,Nyelv [ fejezet Gtmutata-
sait.

Tartézkodasi hely beallitasa

m Valassza ki a kivant tartézkodasi he-
lyet.
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A pontos id6 beallitasa

m Allitsa be a pontos idS 6rait és perce-
it.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

Az lizembe helyezés befejezése

m Kdvesse az esetleges tovabbi utmu-
tatasokat a kijelzdn.

Ezzel az els6 lizembe helyezés lezarult.



Els6 lizembe helyezés

A siit6 felmelegitése elsé alka-
lommal

A slit6 elsé alkalommal torténd felme-
legitésekor kellemetlen szagok jelent-
kezhetnek. Ezt ugy szintetheti meg, ha
a sutét legaldbb egy 6ran at melegiti.

A felmelegitési folyamat alatt gondos-
kodjon a konyha megfeleld szell6zésé-
rol.

Akadalyozza meg, hogy a szagok at-
terjedjenek mas helyiségekbe.

m Tavolitsa el az esetleges matricakat

vagy vedéfolidkat a sutérél és a tarto-

zékokrol.

m Felmelegités el6tt nedves kenddvel
tisztitsa meg a sUtSteret az esetleges
portél és csomagoléanyag-maradva-
nyoktol.

m Szerelje a FlexiClip teljesen kihuzhaté
sineket (ha vannak) a tartéracsokra,
és tolja be az dsszes tepsit és a siitd-
racsot.

m Kapcsolja be a siitét a Be/Ki O kap-
csolégombbal.

Megijelenik a(z) Uzemmod valasztas.

m Vlassza ki a(z) Hélégkeverés plusz
lehet6séget.

Megjelenik a javasolt hémérséklet
(160 °C).

A sUt6ter fltése, vilagitasa és a hiité-
ventilator bekapcsolddik.

m Allitsa be a lehet6 legmagasabb hé-
mérsékletet (250 °C).

m Hagyja jéva az OK gombbal.

m Kapcsolja ki a sttét legalabb egy 6ra
mulva a Be/Ki O kapcsolégombbal.

A siit6tér tisztitasa az elsé felmelegi-
tés utan

& A forrd fellletek sérlilést okoz-
hatnak.

A sité lzemelés kdzben forrd lesz.
Megégetheti magat a stitétérrel, a fli-
t6testekkel és a tartozékokkal.

A kézi tisztitas el6tt hagyja lehdini a
sutéteret, a f(it6testeket és a tartozeé-
kokat.

m Vegye ki az 0sszes tartozékot a sité-
térbdl, és tisztitsa meg azt kézzel
(lasd a ,Tisztitas és apolas” fejezetet).

m Meleg vizzel, kézi mosogatdszerrel és
tiszta torl6kenddvel vagy tiszta, ned-
ves mikroszalas kenddvel tisztitsa
meg a sutlteret.

m Puha kenddvel t6rdlje szarazra a fell-
leteket.

Csak akkor csukja be az ajtét, ha a si-
tétér szaraz.

Flitse fel a sutét legalabb egy 6ran at.
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Beallitasok

A beallitasok attekintése

Meniipont Lehetséges beallitasok
Nyely ™ ... | deutsch | english | ...
Tartdzkodési hely
Pontos idd Kiielzg
Be* | Ki | Ejszakai lekapcsolas
|dékijelzés formatuma
12 éras mod | 24 6ras mod*
Beallitas
Vilagitas Be
,Be" 15 masodpercre*
Ki
Kijelzd Fényerd
EEEEZC]
CickTouch
Be | Ki*
Hangerd Hangjelzések
Dallamok* AIAEEZZ1
Solo-hang AN EEEEENE_"""C
Gomb hang
[ § | J [
UdveizId dallam
Be* | Ki
Egységek Homérséklet
DC* | DF
Booster Be* | Ki

Javasolt hdmérsékletek

Utéhdtes

Homérséklet vezérelt*
lddvezérelt

Biztonsag

Billentyzar
Be | Ki*

Reteszelés (3
Be | Ki*

Szoftver verzid

Kereskedd

Bemutatdtermi Gzemmadd
Be | Ki*

Gyari bedlitasok

Készllek bealitasok
Javasolt hdmérsékletek

* QGyari bedllitas

28




Beallitasok

A ,,Beallitasok” meni lehivasa

A Tovabbiak | Bedlitasok meniiben
testre szabhatja a stitét ugy, hogy az
igényeinek megfeleléen bedllitja a gyari
beallitasokat.

m Valassza ki a(z) Tovabbiak lehetd-
séget.

m Valassza ki a(z) Bealitasok ™ lehet&sé-
get.

m Valassza ki a kivant bedllitast.

Ellendrizheti vagy mddosithatja a bealli-
tasokat.

Bedllitasokat csak akkor lehet médosi-
tani, ha semmilyen ételkészitési folya-
mat nem fut.

Nyelv [*

Bedllithatja az orszaga nyelvét és a tar-
tézkodasi helyét.

A kivalasztas és jovahagyas utan a kijel-
z8n azonnal megjelenik a kivant nyelv.

Tanacs: Ha véletlenil olyan nyelvet va-
lasztott ki, amelyet nem ért, nyomja
meg a(z) érintégombot. A(z)MNyelv ™
almenibe valé ismételt belépéshez ke-
resse meg a(z) ™ piktogramot.

Pontos id6

Kijelzé

Vélassza ki a pontos id6 kijelzésének

madjat a kikapcsolt siitéhoz:

- Be
A pontos idd mindig megjelenik a kijel-
z6n.
Ha kivélasztja a KijelzG | QuickTouch | Be
beallitast is, minden érintégomb azon-
nal reagal az érintésre.

Ha kivalasztja a Kijelzd | QuickTouch | Ki
bedllitast, be kell kapcsolnia a siitét, mi-
elétt kezelni tudja.

- Ki
A kijelz6 s6tét energiamegtakaritas
céljabdl. Be kell kapcsolnia a stitét,
miel6tt kezelni tudja.

- Ejszakai lekapcsolas
A pontos id6 csak 5-t8l 23 6raig lat-
hat6 a kijelzén, energiatakarékossag
céljabdl. A maradék idében a kijelzé
sotét.

Id6kijelzés formatuma

A pontos id6t 24 vagy 12 éras forma-
tumban (24 dras maod vagy 12 dras mad)
jelenitheti meg.

Beallitas
Allitsa be az drakat és a perceket.
Aramkimaradas utan Gjra megjelenik az

aktualis pontos id6. A pontos idét a ké-
szllék elmenti kb. 150 érara.

Vilagitas
- Be

A slt6tér vilagitasa a teljes stitési fo-
lyamat alatt be van kapcsolva.

- ,Be" 15 masodpercre
A slt6tér vilagitasa egy ételkészitési
folyamat alatt 15 mp mdulva kikap-
csol. Az -Q: érintégomb kivalasztasa-
val a sit6tér megvilagitasa 15 mp-re
ujbol bekapcsol.

- Ki
A sUtétér megvilagitasa ki van kap-
csolva. Az -Q: érintégomb kivélaszta-
saval a sutétér megvilagitasa 15 mp-
re Ujbol bekapcsol.
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Beallitasok

Kijelz6
Fényeré
A Kijelz6 fényerejét egy szegmens sav
abrazolja.
- INNNNEN
maximalis fényerd

minimalis fényerd
QuickTouch

Valassza ki, hogy az érintégombok ho-
gyan reagaljanak, ha a sité ki van kap-
csolva:

- Be
Ha a Pontos idé | Kiielzd | Be vagy a Ej-
szakal lekapcsolis beallitast is kiva-
lasztotta, akkor is reagélnak az érin-
t6égombok, ha a siité ki van kapcsol-
va.

- Ki
Flggetlendl a Pontos idd | Kielzé bealli-
tastol, az érintégombok csak akkor
reagalnak, ha a stité be van kapcsol-
va valamint a sit6 kikapcsolasa utan
egy bizonyos id§ elteltével.

Hangeré

Hangjelzések

Ha a jelz6hangok be vannak kapcsolva,
a bedllitott hémérséklet elérése utan és
a beallitott id6 letelte megszodlal egy
hangjelzés.
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Dallamok

Egy folyamat végén idékodzénként tdbb-
szOr megszolal egy dallam.

A dallamok hangerejét egy szegmens
sav abrazolja.

- INNENEN
maximalis hangeré

A dallam ki van kapcsolva

Solo-hang

Egy folyamat végén meghatarozott ide-
ig megszolal egy folyamatos hang.

Ennek a sz6l6 hangnak a magassagat
egy szegmens sav abrazolja.

- INNNNNENNEENEEE
maximalis hangmagassag

minimalis hangmagassag

Gomb hang

Az érintégombok minden kivalasztasa-
kor megszélal6 gombhangok hangerejét
egy szegmens sav abrazolja.

- INNNENE
maximalis hangerd

A gombhang ki van kapcsolva.

Udvézl6 dallam

A Be-/Ki gomb () megérintésekor meg-
szolalo dallamot ki- vagy bekapcsolhatja.
Egységek

Homérséklet

A hémérsékletet Celsius fokban ("C)
vagy Fahrenheit-ben (°F) allithatja be.



Beallitasok

Booster

A Booster funkci6 a sutétér gyors felfl-
tésére szolgal.

Be

A Booster funkci6 a sutési folyamat
felf(tési szakasza alatt automatiku-
san be van kapcsolva. A felsé h&/
grillfGit6test, a gydrd alaku flitétest és
a ventilator egyszerre elémelegednek
a bedllitott hémérsékletre.

Ki

A Booster funkcid egy sutési folyamat
felfitési szakasza alatt ki van kap-
csolva. Csak az lzemmodhoz tartozd
fUt6testek melegitik elé a sutéteret.

Javasolt homérsékletek

A javasolt hémérsékleteket érdemes
megvaltoztatnia, ha 6n gyakran dolgozik
eltéré hémérsékletekkel.

Amint el6hivta a menUpontot, megjele-
nik az Gzemmad kivalasztasi lista a min-
denkori javasolt h6mérséklettel.

m Valassza ki a kivant Gzemmadot.

m Moédositsa a javasolt hémérsékletet.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

Utdhiités

A sités utan a h(itéventilator még egy
ideig jar, hogy a sutétér levegbjébdl ne
csapoédjon ki a paratartalom a kezel8la-
pon vagy a beépitészekrényen.

- Hémérséklet vezérelt
A hitéventilator kb. 70°C alatti stt6-
tér-hémérsékletnél kapcsol ki.

- ldévezérelt
A hitéventilator kb. 25 perc utan
kapcsol ki.

A kondenzviz karosithatja a beépi-
t8szekrényt és a munkalapot, a sité-
ben pedig korrdzié léphet fel.

Ha a sUt6térben elkészitendd ételt
tart melegen, akkor a Iddvezérelt bedl-
litasnal a levegd paratartalma emel-
kedik, ami a kezel6lap parasodasa-
hoz, a munkalap alatti cseppképzé-
déshez vagy a butor homlokfellileté-
nek parasodasahoz vezet.

A lddvezérelt beallitasnal ne tartson
melegen a stitétérben ételt.
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Beallitasok

Biztonsag

Billenty(izar

A billenty(izar megakadalyozza az étel-
készitési folyamat véletlenszer( kikap-
csolasat vagy modositasat. Ha a bil-
lenty(izar aktivalva van, minden érinté-
gomb és mez6 a kijelzén egy ételkészi-
tési folyamat elinditasa utan néhany
masodperccel lezar, kivéve a Be/Ki O
gombot.

- Be
A billenty(izar aktivalva van. Erintse
meg az OK érintégombot legalabb
6 mp-ig, hogy a billentytizarat egy r6-
vid id6re kikapcsolja.

- Ki
A billenty(izar ki van kapcsolva. Min-
den érintégomb azonnal reagal kiva-
lasztaskor.

Reteszelés &

Az Uzembehelyezési zar megakadalyoz-
za a sutd véletlenszer(i bekapcsolasat.

Aktivalt lzembehelyezési zar esetén

azonnal bedllithat tovabbé egy stoppert.

Szoftver verzio

A szoftver verzi6 a Miele Ugyfélszolga-
lata szamara van meghatarozva. Ma-
gancélu hasznalatban erre az informaci-
6ra nincs szikség.

Kereskedo

Ez a funkci6 lehetbvé teszi a szakkeres-
ked8k szamara, hogy a sitét flités nél-
kil mutassak be. Magancélu hasznalat
soran erre a beallitasra nincs sziiksége.

Bemutatotermi lizemmad

Ha aktivalt bemutaté méd mellett be-
kapcsolja a sttét, megjelenik a Be-
mut.termi Uz.mod aktiv. A készllék nem

Az Gzembehelyezési zar aramkimara-
das utan is megmarad.

- Be
Az Gzembehelyezési zar aktivalédik.
Mielétt hasznalni tudja a sitét, érint-
se meg az OK érintégombot legalabb
hat mp-ig.

- Ki
Az Gzembehelyezési zar ki van kap-

csolva. A siitét a megszokott médon
hasznalhatja.
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flit. Gzenet.

- Be
A bemutaté moéd bekapcsolddik, ha
legaldbb 4 masodpercig megérinti az
OK érintégombot.

- Ki
A bemutaté mod kikapcsolédik, ha
legaldbb négy masodpercig megeérinti
az OK érintégombot. A stitét a meg-
szokott mdédon haszndlhatja.

Gyari beallitasok

- Készllék beilltasok
Az &sszes bedllitast a gyari beadllitasra
allitja vissza.

- Javasolt hdmérsékletek
A modositott javasolt hdmérsékleti
értékek visszadllnak a gyari beallita-
sokra.



Stopper

A Stopper funkcié hasznalata

A stoppert 2 kilonallé folyamatok elle-
nérzéséhez hasznalhatja, pl. tojas f6zé-
séhez.

A stoppert akkor is hasznalhatja, ha
egyidejlleg idéértékeket allitott be egy
ételkészitési folyamat automatikus be-
és kikapcsolasahoz (pl. emlékeztet&ul
hasznalhatja, hogy az ételt egy bizo-
nyos idd letelte utan meg kell fliszerezni
vagy meg kell locsolni).

m A stoppert maximum 59 perc és 59
mp-re allithatja be.

A stopper beallitasa

Ha a Kijelzd | QuickTouch | Ki beallitast
kivalasztotta, kapcsolja be a sitét a
stopper beallitasahoz. A lejard stopper
megjelenik, ha ki van kapcsolva a su-

0.

Példa: tojast szeretne f6zni, és 6 perc és

20 masodperces révid idét allit be.

m Valassza ki az @ érintégombot.

m Ha egyidejlileg fut egy ételkészitési
folyamat, valassza a Stopper lehet8sé-
get.

A Bedlitds 00:00 Perc felszdlitds megje-

lenik.

m Allitsa be a navigécios feliilettel a
06:20-1.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

A stopper elmentésre kertil.

Ha a sit6 ki van kapcsolva, megjelenik

a [) és a fut6 stopper a pontos idé he-

lyett.

Ha egyidejlleg beallitott siitési idé nél-

kiil fut egy sutési folyamat, megjelenik a

L) és a lejard stopper, amint a bedllitott

hémérsékletet elérte.

Ha egyidejlleg bedllitott siitési idével
fut egy sutési folyamat, a stopper a hat-
térben fut le, mert a stési id6 kijelzése
a kijelzdn elsébbséget élvez.

Ha egy meniben van éppen, a stopper
a hattérben fut.

A stopper lefutasa utan villog a 2, az
id8 el6re szamlalodik, és megszdlal egy
hangjelzés.

m Vélassza ki az @ érintégombot.

m Hagyja j6éva az OK gombbal, ha szik-
séges.

A hallhato és lathaté jelzések kikapcsol-

nak.

Stopper modositasa

m Valassza ki a(z) @ érintégombot.

m Ha egyidejlleg fut egy ételkészitési fo-
lyamat, vélassza a Stopper lehetéséget.

m Valassza ki a Modositas lehetéséget.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

Megjelenik a stopper.

m Mddositsa a stoppert.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

A médositott stopper elmentésre kerdl.

A stopper torlése
m Valassza ki a(z) @ érintégombot.

m Ha egyidejlleg fut egy ételkészitési fo-
lyamat, valassza a Stopper lehetéséget.

m Valassza ki a Tarlés lehet6séget.
m Hagyja jova az OK gombbal.
A stopper torlésre kerdl.
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Fo- és almeniik

Menii Javasolt ér- | Tartomany
ték

Uzernmadok
Hdlégkeverés plusz 160 °C 30-250°C
Also- ffelsé hé (=) 180 °C 30-280°C
Alsd hé (=] 190 °C 100-280°C
SUtdautomatika 160 °C 100-230°C
Intenziv siités 170°C 50-250°C
Nagy grill ) 240°C 200-300°C
Légkeveréses grill 200°C 100-260°C
Felolvasztés 25°C 25-50°C

Automatikus programok

Tovabbiak
Eco-hdlégkeverés 190 °C 100-250°C
Bealitasok
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Energiatakarékossagi tanacsok

Etelkészitési folyamatok

Lehetbleg az étel készitéséhez auto-
matikus programokat hasznaljon.

Vegyen ki a sutétérbél minden olyan
tartozékot, amelyekre egy stitési fo-
lyamathoz nincs sziksége.

Altalaban az alacsonyabb hémérsék-
letet valassza ki a receptbdl, vagy a
sutési tablazatbdl, és ellendrizze az
ételt a megadott révidebb idé lejarta-
kor.

Csak akkor melegitse el a sit6teret,
ha a receptben vagy a stitési tabla-
zatban ez all.

Lehetbleg ne nyissa ki a készllék aj-
tajat egy sutési mdvelet kdzben.

A legjobb, ha matt, sotét sit6forma-
kat és stutéedényeket hasznal, ame-
lyek nem visszaveré anyagokbdl (zo-
mancozott acél, hdallo tveg, felllet-
kezelt aluminium dntvény) késziiltek.
A bevonat nélktli anyagok, mint a
rozsdamentes acél vagy az alumini-
um, visszaverik a h6t, amely igy ne-
hezebben éri el az elkészitendd ételt.
A sltétér aljat vagy a racsot se takar-
ja le hévisszaverd alufoliaval.

Az ételkészités soran az energiapa-
zarlas elkerilése érdekében Ugyeljen
az elkészitési iddre.

Lehet8ség szerint dllitsa be az ételké-
szitési id6t, vagy hasznalja a hds-
maghdmeéré t(it, ha rendelkezésre all.

- Sok ételhez hasznalhatja a Halégkeve-

rés plusz izemmédot. igy az ala-
csonyabb hémérsékleten tud stitni
mint a(z) Also-/felsd hé (=] esetén,
mert a h§ azonnal eloszlik a stt6tér-
ben. Ezenkivill tébb szinten egyszerre
tud sitni.

Eco-hélégkeverés egy innovativ
Uzemmaod, amely kis mennyiségek-
hez alkalmas, pl. fagyasztott pizza,
fagyasztott zsemle vagy aprostite-
mény vagy husételek és stiltek. Ener-
giatakarékosan sut optimalis héki-
hasznalassal. Egy szinten térténd su-
téskor akar 30% energiat megtakarit
hasonlo jo slutési eredmények mellett.
Ne nyissa ki a készlilék ajtajat a stté-
si muvelet kdzben.

- A grill ételekhez lehetbleg a Légkeve-

réses gril Uzemmodot haszndlja.
Ezzel alacsonyabb hdmérsékleten

grillez, mint mas grill izemmaodoknal
maximalis hémérséklet beallitaskor.

Ha lehetséges, tobb ételt készitsen
egyszerre. Ezeket tegye egymas mel-
Ié vagy kllénb6z6 szintekre.

Ha nem tudja egyszerre elkésziteni az
ételeket, akkor lehet8ség szerint koz-
vetlenll egymas utan tegye be 6ket a
sUtébe, hogy a mar meglévé hét
hasznalja fel.
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Energiatakarékossagi tanacsok

Maradékho6-hasznositas

- 140°C vagy 30 perc feletti sttési fo-
lyamatoknal a hdmérsékletet a stitési
folyamat vége el6tt kb. 6t perccel a
minimalis beallithatd hémérsékletre
csOkkentheti. A meglévé maradékhd
elegendd, hogy az ételt készre slsse.
A sitét azonban semmiképpen se
kapcsolja ki (Lasd a ,,Biztonsagi uta-
sitasok és figyelmeztetések” fejeze-
tet).

- Ha a katalitikus zomancozasu részek-
rél le akarja tisztitani az olaj- és zsir-
szennyez6déseket, a legjobb, ha a
tisztitasi folyamatot koézvetlendl a si-
tési folyamat utan inditja el. A meglé-
vé maradékhé csokkenti az energia-
felhasznalast.
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Beallitasok hozzaigazitasa

m A kezel6elemekhez valassza a Kijelz{ |
QuickTouch | Ki bedllitast, hogy az
energiafelhasznalast csdkkentse.

m A sutétér megvilagitasahoz valassza
a Vilagitas | Ki vagy a ,,Be" 15 masod-
percre beallitast. A sutétér vilagitasat
barmikor ismét bekapcsolhatja a(z) -¢:
érintégombbal.

Energiatakarékos iizemmaod

A siité energiatakarékossagi okokbal
automatikusan kikapcsol, ha nem fut
éppen ételkészitési mlvelet, és nem
hozza mlkodésbe a kezelbfellletet. A
pontos idét jelzi ki, vagy a kijelz6 soté-
ten jelenik meg (lasd ,,Beallitasok” feje-
zet).



Kezelés

m Kapcsolja be a siitét.
Megijelenik a fémenu.

m Tolja az elkészitendd ételt a stt6tér-
be.

m Valassza ki a kivant Gzemmadot.

El6sz6r megjelenik az izemmaéd, majd a
javasolt hdmérséklet.

m Moddositsa a javasolt h6mérsékletet,
ha szilikséges.

A javasolt h8mérséklet néhany ma-
sodpercen belll atvételre kertl. A hé-
mérsékletet utdlag a nyil gombokkal
maodosithatja.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

A tényleges hémérséklet megjelenik, és
a felf(itési szakasz elindul.

Kovetheti a hémérséklet emelkedését.
A valasztott hémérséklet elsé elérése-
kor megszdlal egy hangjelzés.

m Az ételkészitési folyamat befejezésé-
hez az ételkészitési folyamat utan a
valasztott lzemmod érintégombijat
valassza ki.

m Vegye ki az elkészitendd ételt a siit6-
térbdl.

m Kapcsolja ki a sitét.

Etelkészitési folyamat értékei-
nek és beallitasainak moédosi-
tasa

Amint egy ételkészités lefut, lzemmadd-
tol figgben az értékeket vagy bedllita-
sokat ehhez a folyamathoz moédosithat-
ja.

Uzemmaédtdl fiiggben a kdvetkezé bedl-
litasokat modosithatja:

- Hémérséklet

- ldGtartam

- Befejez. iddp.

- Inditésiidépont

A hémérséklet médositasa

A javasolt h6mérsékletet tartdosan be-
allithatja a Tovabbiak () | Bealitasok M |
Javasolt hdmérsékletek segitségével az

on személyes hasznalati szokasaihoz.

m Valassza a A vagy V nyil gombokat
vagy simitson a Il R 11| fellleten jobb-
ra vagy balra.

Az el8irt hdmérséklet megjelenik a kijel-
zén.

m Mddositsa az el6irt hémérsékletet a
navigacios fellleten.

A hémérséklet 5°C-os lépésekben val-
tozik.

m Hagyja jova az OK gombbal.

Az ételkészitési folyamat a modositott
el6irt hdmérséklettel fut tovabb.
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Kezelés

Az ételkészitési ido beallitasa

A h6kezelés eredményét negativan
befolyasolhatja, ha az étel betolasa
és az inditasi id6 kdz6tt hosszabb
idd telik el. Friss élelmiszerek szine
megvaltozhat és meg is romolhatnak.
Sitemény sltéskor a tészta kisza-
radhat, és gyengulhet a kelesztésze-
rek hatasa.

Valasszon a lehetd legrévidebb idét a
sUtési id6 elinditasaig.

Betolta az elkészitendd ételt a stitétér-
be, kivalasztott egy lzemmoddot, és ki-
valasztotta a sziikséges bedllitasokat,
pl. a hémérsékletet.

A(z) Iddtartam, Befejez. iddp. vagy Inditési
idépont @ érintégombbal térténé meg-
adasaval az ételkészitési folyamatot au-
tomatikusan kikapcsolhatja vagy be- és
kikapcsolhatja.

- |détartam
Allitsa be az étel elkészitéséhez szilk-
séges id6t. Az id6 lejarta utan a sité-
tér f(itése automatikusan kikapcsol. A
beadllithatdé maximalis ételkészitési id6
a valasztott lzemmadtdl fligg.

- Befejez. iddp.
On hatarozza meg, hogy egy ételké-
szitési folyamatnak mikor kell befeje-
z8dnie. A sUt6tér fitése ebben az
idépontban automatikusan kikapcsol.

- Inditési id6pont
Ez a funkcio csak akkor jelenik meg a
mentiiben, ha a(z) Iddtartam vagy Befe-
jez. idép. lehetéséget beallitotta. A(z)
Inditasi iddpont segitségével 6n hata-
rozza meg, hogy egy ételkészitési fo-
lyamatnak mikor kell elindulnia. A sU-
tétér flitése ebben az idépontban au-
tomatikusan bekapcsol.
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m Valassza ki a(z) @ érintégombot.
m Allitsa be a kivant idéket.
m Hagyja jéva az OK gombbal.

m A valasztott Gizemmadd menUjébe vald
visszatéréshez nyomja meg a(z) ©
érintégombot.

A beallitott ételkészitési idok médosi-
tasa

m Valassza ki a(z) @ érintégombot.

m Valassza ki a kivant id6t.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

m Valassza ki a Modositas lehetéséget.
m Mddositsa a beallitott id6t.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

m A valasztott lzemmadd men(jébe vald
visszatéréshez valassza a(z) <O érin-
tégombot.

Aramkimaradas esetén a beallitasok
torlésre keriilnek.

A beallitott ételkészitési id6k térlése
m Valassza ki a(z) @ érintégombot.

m Valassza ki a kivant idét.

m Hagyja jéva az OK gombbal.

m Valassza ki a Térlés lehet6séget.
m Hagyja jova az OK gombbal.

m A valasztott izemmaod menUjébe vald
visszatéréshez valassza a(z) <O érin-
tégombot.



Kezelés

Ha torli a(z) Iddtartam lehetéséget, a
beallitott id6k a Befejez. idop. és Inditasi
idépont opcidkhoz torlésre kertilnek.

Ha a Befejez. iddp. vagy Inditasi iddpont
lehet&séget torli, az ételkészitési folya-
mat elindul a bedllitott ételkészitési
idével.

Siitési folyamat megszakitasa

m Valassza ki a valasztott izemmad
érintégombjat vagy a(z) <O érinté-
gombot.

m Ha a Folyamat megszakitasa megjele-
nik, hagyja jova az OK gombbal.

A sitétér fltése és vilagitasa végul ki-

kapcsoladik. A beallitott ételkészitési

id6k torlésre kerlilnek.

Megjelenik a fémen.

A siitétér eléomelegitése

A Booster funkcid a sttétér gyors felfl-
tésére szolgal egyes lizemmaoddokban.

A sltétér elémelegitése csak kevés étel
elkészitésénél sziikséges.

m A legtdbb ételt a hideg sutétérbe he-
lyezze be, hogy a h6t mar a felmelegi-
tési szakaszban is kihaszndlja.

m A kovetkezd ételek készitésekor és
Uzemmodok esetén melegitse el6 a
sut8teret:

- soOtét kenyértésztak valamint hatszin
és filé Holégkeverés plusz és Also-/
fels6 hé (=) lizemmaoédokban

- slitemény és aprésiitemény révid si-
tési id6vel (kb. 30 percig) valamint ér-
zékeny tésztak (pl. piskota) az Also-/
fels6 hé (=) lizemmaédban (Booster
funkcié nélkul)

Booster

A Booster funkcié a sutétér gyors felfd-
tésére szolgal.

Gyarilag ez a funkcié a kdvetkezd
Uzemmodokhoz van bekapcsolva (To-
vabhbiak | Bedllitdsok ™ | Booster | Be):

- Hélégkeverés plusz
- Also-/felsé hé (=)
- SUtGautomatika

Ha a hémérsékletet 100 °C folé allitja,
és a(z) Booster funkcid be van kapcsol-
va, a sttétér gyors felflitési szakasszal
melegszik fel a beallitott hdmérsékletre.
A felsd sutés/grillfitétest, a gydrd alaku
flt6test és a ventilator egyszerre kap-
csolnak be.

Az érzékeny tésztak (pl. piskoéta, ap-
résitemény) a(z) Booster funkcio
haszndlata esetén fellilrdl tul gyorsan
megbarnulnak.

Ezen ételek készitésekor kapcsolja ki
a(z) Booster funkciot.

Booster kikapcsolasa egy ételkészi-
tési folyamathoz

m Valassza a(z) Booster | Ki bedllitast,
miel6tt a kivant Gzemmaodot kivalaszt-
ja.

A(z) Booster funkcid a felflitési szakasz
alatt ki van kapcsolva. Csak az tizem-
maodhoz tartozé fltétestek melegitik el
a sUtdteret.

Ha ismét el akar inditani egy ételkészi-
tési folyamatot a(z) Booster funkcidval,
valassza a(z) Booster | Be bedllitast a
funkcid ujboli bekapcsolasahoz.
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Automatikus programok

A szamos automatikus programmal ké-
nyelmesen és biztosan az optimalis
eredményt éri el.

Kategoériak

Az automatikus programokat ajobb
atlathatosag kedvéért kategériakba so-
roltuk. Valassza ki az ételnek megfeleld
automatikus programot és kdvesse a ki-
jelzé utasitasait.

Automatikus programok alkal-
mazasa

m Valassza ki a(z) Automatikus progra-
mok[utd lehetdséget.

Megijelenik valasztasi lista.
m Valassza ki a kivant kategoériat.

Megjelennek a kivalasztott kategoriaban
rendelkezésre allé automatikus progra-
mok.

m Valassza ki a kivant automatikus
programot.

m Kovesse a kijelzd utasitasait.
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Fontos hasznalati ttmutatasok

- Az automatikus programok haszndla-
takor a mellékelt receptek iranymuta-
tasként szolgalnak. Az adott automa-
tikus programmal hasonlé recepteket
is elkészithet eltéré mennyiségekkel.

- Egy sitési folyamatot kdvetben eld-
sz0Or hagyja a sut6teret szobahémér-
sékletre leh(ini, miel&tt egy automati-
kus programot elinditana.

- Egyes automatikus programoknal ki
kell varni az elémelegitési id6t, és
csak azutan lehet betenni az ételt a
sutétérbe. A megfeleld utmutatas az
id6adattal megjelenik a képernyén.

- Néhany automatikus programnal az
elkészitési idd egy része utan folyadé-
kot kell hozzaadni. A megfeleld utmu-
tatas az id6éadattal megjelenik a ké-
pernyén (pl. folyadék meglocsolasa-
hoz).

- Az automatikus program id&tartama
egy hozzavetbleges id6adat. Sitési
folyamattol figgéen rovidilhet vagy
hosszabbodhat. A hus kiindulasi hé-
mérséklete is modosithatja az id6t.



Tovabbi felhasznalasok

Ebben a fejezetben a kdvetkezé alkal-
mazasokhoz talal informaciokat:

- Felolvasztas

- Bef6zés

- Aszalas

- Alacsony hémérséklet(i stités

- Fagyasztott termékek/készételek

- Edénymelegités

Felolvasztas

Ha a lefagyasztott ételt kimél&en ol-
vasztjak fel, a vitaminok és tapanyagok
nagymeértékben megmaradnak.

m Valassza ki a Felolvasztas leheté-
séget.

m Adott esetben médositsa a javasolt
hémérsékletet.

A parolétér levegdbie kering, igy a lefa-
gyasztott étel kiméletesen olvad fel.

N A csiraképzddés fertézésveszélyt
okoz.

A csirék, pl. a szalmonella, sulyos
ételmérgezést okozhatnak.

Hal és hus (kUléndsen szarnyasok)
felolvasztasakor tgyeljen a rendkivili
tisztasagra.

Ne hasznalja fel az olvadékvizet.

Az élelmiszert azonnal dolgozza fel
tovabb a felolvasztasi id6 utan.

Tanacsok

- Hagyja a fagyasztott arut csomagolas
nélkll az univerzalis tepsin, vagy egy
talban felolvadni.

- Szarnyas felolvasztasahoz haszndlja
az univerzalis tepsit a raccsal. gy a
felolvasztott termék nem fekszik az
olvadékvizben.

- A hust, a szarnyast vagy a halat a si-
tés el6tt nem kell teljesen felolvaszta-
ni. Elegendé, ha az étel megolvadt. A
fellilet ekkor elég puha ahhoz, hogy
felvegye a fliszereket.
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Tovabbi felhasznalasok

Befozés

& A csiraképzddés fertézésveszélyt
okoz.

Huvelyesek és hus egyszeri bef6zé-
sekor a Clostridium botulinum bakté-
rium sporai nem pusztulnak el kell§
mértékben. Toxinok keletkezhetnek,
amelyek sulyos mérgezést okozhat-
nak. Ezek a sporak csak egy tovabbi
befézés soran pusztulnak el.

A hlivelyeseket és a hust lehilés
utan két napon belll mindig f6zze be
még egyszer.

& A zart dobozokban a tulnyomas
sérllést okozhat.

Zart dobozokban befézéskor és fel-
melegitéskor tulnyomas keletkezik,
ami a szétdurranasukhoz vezethet.
Ne f6zz6n be dobozokban és ne is
melegitsen bennik.
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Gyilimolcs és z6ldség el6készitése

Az adatok 6 db, 1 liter lrtartalmu Gvegre
vonatkoznak.

Csak specialis tUivegeket hasznaljon,
amelyek szakkereskeddnél szerezhe-
t8k be (befétteslivegek vagy csavaros
tetejd Gvegek). Csak sértetlen livege-
ket és gumigyrlket hasznaljon.

m Oblitse el forrd vizzel az livegeket a
befézés elbtt, és a perem alatt maxi-
mum két cm-ig toltse fel Sket.

m Tisztitsa meg a bef6zendd élelmiszer
betbltése utan az Gvegek peremét
egy tiszta kenddével és forrd vizzel,
utana zarja le az tGvegeket.

m Tolja be az univerzalis tepsit a(z)
2. szintre, és tegye ra az Uvegeket.

m Valassza a(z) Hélégkeverés plusz
Uzemmodot, a hémérsékletet pedig
allitsa 160-170 °C-ra.

m Varjon a ,,gy6ngydzésig“ (amig a bu-
borékok az Givegben egyenletesen
felszallnak).

Csokkentse id6ben a hémérsékletet,
hogy elkerllje a tulfézést.




Tovabbi felhasznalasok

Gyilimolcs és uborka bef6zése

m Amikor a ,,gyongy6zés” lathaté az
Uvegekben, allitsa be a megadott
utanmelegitési h6mérsékletet, és
hagyja melegedni az Uvegeket a meg-
adott ideig a parolétérben.

Zoldség befézése

m Amikor a ,,gydngy6zés*® lathato az
Uvegekben, allitsa be a megadott be-
f6zési hdmérsekletet, és f6zze be a
z6ldséget a megadott ideig.

m A befézés utan allitsa be a megadott
utanmelegitési hdmérsékletet, és
hagyja melegedni az lUivegeket a meg-
adott ideig a parolétérben.

o B

A 30 °C
GyUmolcs —/- 25-35 perc

30 °C
Uborka - 25-30 perc

Cékla 120 °C 30 °C
30-40 perc|25-30 perc

Bab (z6ld vagy| 120°C 30°C
sarga) 90-120 perc|25-30 perc

§/@ befézési hémérséklet és id6, amint a
»gyongyozés* lathatd
E/% utanmelegitési hémérséklet és id6

Uvegek kivétele bef6zés utan

N\ A forrd felilletek sériilést okoz-
hatnak.

Az Uvegek befézés utan nagyon for-
réak.

Huzzon konyhai keszty(it az Givegek
kivételekor.

m Vegye ki az livegeket a parolétérbdl.

m Takarja le az livegeket egy kenddvel,
és kb. 24 6ran at hagyja egy huzat-
mentes helyen allni.

m A hiivelyeseket és a hust lehdlés utan
mindig f6zze be mégegyszer.

m Tavolitsa el a bef6ttestivegek zarjait,
és veégll ellendrizze, hogy minden
Uveg zarva van-e.

A nyitott ivegeket ismét f6zze be vagy
tarolja hlvdés helyen, és azonnal hasz-
nalja fel a bef6zdtt gyimolcsoét vagy
z6ldséget.

m Ellenérizze az Gvegek a tarolas alatt.
Ha a tarolas alatt az Gvegek kinyiltak
vagy a csavaros teté felpuposodott,
és kinyitaskor nem pattan, dobja ki a
tartalmat.
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Tovabbi felhasznalasok

Aszalas

A szaritas vagy aszalas a gyimolcsok,
egyes zoldségfajtak és fliszerek tradici-
onalis konzervalasi médja.

Alapfeltétele, hogy a gyimdlcsok és
z6ldségek frissek és megfeleléen éret-
tek legyenek, és ne legyenek megnyo-
modva.

m A szaritandd élelmiszert hamozza
meg és magozza ki, ha sziikséges, és
apritsa fel.

m Teritse el a szaritandd élelmiszert mé-
retliktél figgben lehetdség szerint
egy rétegben, egyenletesen az uni-
verzalis tepsire vagy a siUtéracsra.

Tanacs: Ha van, hasznalhatja a perfo-
ralt Gourmet sit6- és AirFry-tepsit is.

m Legfeljebb 2 szinten szaritson egyide-
jaleg.
Tolja be a szaritandé élelmiszert a(z)
1+3 szintre.
Ha sttéracsot és univerzalis tepsit
hasznal, tolja be az univerzalis tepsit
a sutéracs ala.

m Vdlassza a(z) Holégkeverés plusz
lehetéséget.

m Mddositsa a javasolt h6mérsékletet,
és allitsa be a szaritasi id6t.
m Rendszeres id6kozonként forditsa

meg a szaritando élelmiszert az uni-
verzalis tepsin.

Szaritando i
élelmiszer [:] R[C] ®[h]
Gyumélcs 60-70| 2-8
Zoldség 55-65 | 4-12
Gomba 45-50 | 5-10
Fliszernove-

nyek* (=] | 30-35| 4-8

Egész és felezett szaritando élelmi-
szernél meghosszabbodik a szaritasi
idé.
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(] Uzemmaéd, § hdmérséklet, @ szaradasi
idé, Hélégkeverés plusz, (=) Alsé-/felsd
hé

* Fliszerndvényeket csak az univerzalis tepsin
a 2. szinten széritson és hasznalja a(z) Als6-/
felsé hé (=) izemmaddot, mivel Hélégkeve-
rés plusz lzemmaodban a ventilator be van
kapcsolva.

m Csokkentse a h6dmérsékletet, ha a si-
t6térben vizcseppek képzddnek.

A szaritando6 élelmiszer kivétele

/N A forré feliiletek sériilést okoz-
hatnak.

A sUt6 Gzemelés kdzben forrd lesz.
Megégetheti magat a parolétérrel, a
ft6testekkel és a tartozékokkal.
Huzzon konyhai keszty(t az étel ki-
vételekor.

m Hagyija lehdini a szaritott gyimolcsot
vagy zoldséget.

Az aszalt gyimodlcsnek teljesen sza-
raznak, de puhanak és rugalmasnak
kell lennie. Ha elt6rjlik vagy atvagjuk,
mar nem folyhat ki bel8le lé.

m Jol lezart Givegekben vagy dobozok-
ban tarolja a szaritott ételt.



Tovabbi felhasznalasok

Alacsony hémeérsékletii siités

Az alacsony hémérsékletl sités az ér-
zékeny marha-, sertés-, borju- és ba-
ranyhusok esetén idealis, mivel ezeket
pontosan kell kisttni.

A husdarab el8szor révid id6 alatt na-
gyon felforrésodik, és korben egyenle-
tesen megsdul.

Utana a hus az elémelegitett parolotér-
be kerll, ahol alacsonyabb hémérsékle-
ten és hosszu ételkészitési id6 alatt ki-
méletesen és lagyan sil meg.

Ezaltal puhul a hus. A belsé részében
talalhato szaft keringeni kezd, és egé-
szen a kilsé rétegekig egyenletesen el-
oszlik.

A hus puha és szaftos lesz.

m Csak gondosan megtisztitott sovany
hust hasznadljon, inak és mocsing nél-
kll. A csontot elézetesen el kell tavo-
litani.

m A piritashoz nagyon forréra hevitheté
zsiradékot hasznaljon (pl. tisztitott va-
jat, étolajat).

m Sités kdzben ne fedje le a hust.

Az ételkészitési idd kb. 2-4 6ra, és a
hus sulyatol, méretétdl és kivant sitési
fokatal fugg.

m Amint az ételkészitési folyamat befe-
jez6dott, a hust azonnal felvaghatja.
Nem sziikséges pihentetési idé.

m A talalasig tartsa melegen a hust a
parolétérben. Ez a sltési eredményt
nem befolyasolja.

m Helyezze a hust el6émelegitett tanyé-
rokra és nagyon forré szosszal talalja,
hogy ne hidlhessen ki olyan gyorsan.
A husnak van egy optimalis fogyasz-
tasi h6mérséklete.

Alsé-/felsé hé (=] hasznalata

Ennek a dokumentumnak a végén talal-
hato sitési tablazat adataibol tajéko-
zbdjon.

Hasznadlja az univerzalis tepsit a racs-
csal.

m Tegye az univerzdlis tepsit és a racsot
a 2. szintre.

m Valassza a Also-/felsé hé (Z]) tzemmo-
dot, a hdmérsékletet allitsa 120 °C-ra.

m Az univerzalis tepsivel és a raccsal
egydttt kb. 15 percig melegitse el a
paroloteret.

m Mikdzben a parolétér elémelegszik,

piritsa meg erésen a husdarab min-
den oldalat a f6z6lapon.

/N A forré feliiletek égési sériilést
okozhatnak.

A suté Gzemelés kdzben forrd lesz.
Megégetheti magat a parolétérrel, a
fUtétestekkel és a tartozékokkal.
Hasznaljon edényfogd kesztydt, ami-
kor beteszi vagy kiveszi a forro ételt,
vagy amikor a forré parolétérbe kell
benydilnia.

m Tegye a megpiritott hust a racsra.

m Csokkentse a hémérsékletet 100 °C-
ra (lasd ,,Sutési tablazatok®).

m Sisse készre a hust.
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Tovabbi felhasznalasok

Fagyasztott termékek/
készételek

Tanacsok siiteményekhez, pizzahoz,
bagetthez

- Racson, sltépapirral siisse az olyan
mélyhdtott termékeket, mint a site-
mény, pizza vagy bagett.

A sut6tepsi vagy az univerzalis tepsi
ezeknek a fagyasztott termékeknek
az elkészitésekor olyan erésen defor-
malodhat, hogy forrd allapotban eset-
leg nem tudja kivenni a sttétérbdl. Ha
tovabb hasznalja, akkor még jobban
deformalddik.

- Vélassza a csomagolason ajanlott
alacsonyabb hémérsékleteket.

Tanacsok hasabburgonyahoz, kro-
ketthez vagy hasonlékhoz

- Ezeket a fagyasztott arukat sut6tep-
sin vagy univerzalis tepsin sitheti.

- Vélassza a csomagolason ajanlott
alacsonyabb hémérsékleteket.

- Forditsa meg t6bbszdr az élelmiszert.

Fagyasztott termékek/készételek el-
készitése
Az ételek kimélé kezelése az egész-
ségét szolgadlja.
A slteményt, pizzat, hasabburgonyat
és hasonldkat csak aranysargara
slisse, ne sotétbarnara.

m Valassza a csomagolason ajanlott
Uzemmodot és hémérsékletet.
m Melegitse el a paroléteret.

m Tolja be az ételt az elbmelegitett paro-
|6térbe, a csomagolason ajanlott be-
helyezési szintre.
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m Ellenérizze az ételt a csomagolason
ajanlott révidebb sitési id6 lejarta
utan.

Edény melegités

Az edény felmelegitéséhez hasznalja
a(z) Holégkeverés plusz izemmédot.

Csak héallo edényt melegitsen fel.

m Tolja be a racsot az 1. szintre, és he-
lyezze ra az edényt. Az edény méreté-
t6l figgéen a parolotér aljara is he-
lyezheti és a tartéracsot kiszerelheti.

m Valassza ki a(z) Hélégkeverés plusz
lehet8séget.

m Allitson be 50-80 °C-os hémérsékle-
tet.

/N Egési sérillésveszély!

Huzzon konyhai keszty(t az edény
kivételekor. Az edény alsé részén viz-
cseppek keletkezhetnek.

m Vegye ki a felmelegitett edényt a pa-
rolétérbdl.



Sités

Az ételek kiméld kezelése az egész-
ségét szolgalja.

A slUteményt, pizzat, hasabburgonyat
és hasonldkat csak aranysargara
sUsse, ne sttétbarnara.

Tanacsok a slitéshez

- Allitsa be az ételkészitési id6t. A stite-
ménysutést nem lehet tul sokaig kés-
leltetni. A tészta kiszaradna, és gyen-
gllne a kelesztészerek hatasa.

- Altalanossagban hasznalhat héalld
anyagbdl készllt racsot, sutétepsit,
univerzalis tepsit és minden sut&for-
mat.

- Kerllje a bevonat nélkili anyagbal
készUllt vilagos formakat, mivel hata-
sukra az étel egyenetlentl vagy gyen-
gén barnul meg. A legrosszabb eset-
ben pedig nem sil meg az étel.

- Tegye a suteményeket dobozforma-
ban, vagy hosszukas formaban ke-
resztben a sutétérbe, hogy a forma-
ban optimalis héeloszlast és egyenle-
tes slitési eredményt érjen el.

- A sit6format mindig helyezze a racs-
ra.

- GyUmolcstortat és magas tepsis su-
teményeket az univerzalis tepsiben
susson.

Siitépapir hasznalata

A Miele-tartozékok, pl. az univerzalis
tepsi PerfectClean bevonatuak (lasd a
~Felszerelés” fejezetet). A PerfectClean
bevonatu fellleteket altalaban nem
kell bezsirozni vagy sutépapirral kibé-
lelni.

m Hasznaljon siitépapirt sos stitemé-
nyek esetén, mivel a tésztakészités-
hez hasznalt natronlug karosithatja a
PerfectClean-nemesitésd fellletet.

m Hasznaljon stitépapirt piskodta, hab-
csOk, macaron és hasonldk sutésé-
hez. Ezek a tésztak nagy tojasfehérje-
tartalmuk miatt kbnnyen leragadnak.

m Fagyasztott ételek racson valé elké-
szitésénél hasznaljon siutépapirt.

Megjegyzések a sutési tabla-
zatokhoz

A sUtési tablazatokat ennek a doku-
mentumnak a végén taldlja.

A hémérséklet § kivalasztasa

m Altalaban az alacsonyabb hémérsék-
letet valassza. A megadottnal maga-
sabb hémérsékleteken ugyan lerdvi-
dul a sutési id8, de a barnulds nagyon
egyenetlen lehet és az étel bizonyos
kérilmények kdzott nincs kész.

Siitési id6 @ kivalasztasa
Az id6k a sltési tablazatokban, ha mas
nincs megadva, nem elémelegitett siité-

térre vonatkoznak. Elémelegitett sité-
térnél az idd kb. tiz perccel csokken.

m Altalaban a révidebb idé lejarta utan
ellendrizze, hogy az étel megsiilt-e.
Szurjon egy fapalcikaval a tésztaba.

Ha nem tapadnak nedves tésztamor-
zsak a palcikara, az étel elkészllt.
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Sités

Utmutatas az izemmaédokhoz

Az dsszes Uzemmaod attekintését a hoz-
za tartozé javasolt értékekkel a ,,F6- és
almenuUk” fejezetben talalja.

Automatikus programok haszna-
lata
m Kovesse a kijelz8 utasitasait.

Hélégkeverés plusz hasznalata

A(2) Also-ffelsé ho (=) izemmaddhoz ké-
pest alacsonyabb hémérsékleten tud
sttni, mert a hd azonnal eloszlik a sit6-
térben.

Haszndlja ezt az lzemmaodot, ha tébb
szinten egyszerre sut.

m 1 szint: tolja be az ételt a 2. szintre.

m 2 szint: az ételt tolja be a 1.+3. vagy
2.+4. szintre.

m 3 szint: az ételt tolja be a 1.+3.+5.
szintre.

Tanacsok

- Ha tébb szinten st egyszerre, tolja
be az univerzalis tepsit a legalulra.

- Nedves siiteményt egyszerre legfel-
jebb két szinten slisson.
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Intenziv siités hasznalata

Ezt az Gzemmaddot nedves tolteléki si-
temény sitéséhez haszndlja.

Ezt az lzemmddot ne haszndlja lapos
sttemény sitéséhez.

m A stuteményt tolja be az 1. vagy 2.
szintre.

Als6-/fels6 hé (—] hasznalata

Alkalmasak matt és sotét sitéformak
fekete lemezbdl, s6tét zomanccal, soté-
titett fehérbadogbdl vagy matt alumini-
umbol, héallé tvegformak, bevonatos
formak.

Ezt az lzemmddot hagyomanyos re-
ceptek készitéséhez hasznalja. A régeb-
bi szakacskonyvekbdl vett recepteknél
allitsa a h6mérsékletet a megadottnal
10°C-kal alacsonyabbra. Az ételkészité-
si id6é nem valtozik.

m Tolja be az ételt az 1. vagy 2. szintre.

Eco-hélégkeverés hasznalata

Ezt az lzemmaddot kis mennyiségekhez,
pl. fagyasztott pizza, fagyasztott zsemle
vagy aprositemény energiatakarékos
sUtéséhez hasznalja.

m Tolja be az ételt a 2. szintre.



Siités (hus)

Siitési tippek

- Minden hdallé anyagbdl késziilt
edényt hasznalhat, pl. stitétepsit, sU-
téedényt, Gvegformat, stitétomlé-
vagy zacskot, romai talat, univerzalis
tepsit, racsot és/vagy grillez6 és sité-
tepsit (ha van) univerzalis tepsin.

- A sUtétér elomelegitése csak hatszin
és filé készitésekor sziikséges. Altala-
ban elémelegités nem sziikséges.

- Hus siitéséhez zart edényt, hasznal-
jon, pl. stitéedényt. A hus belll szaf-
tos marad. A stitétér tisztabb marad,
mint rdcson valo siitéskor. Elegendd
pecsenyelé marad martas készitésé-
hez.

- Ha siit6tomlét vagy -zacskot hasz-
nal, vegye figyelembe a csomagolas
utasitasait.

- Ha sutéshez racsot vagy nyitott
edényt hasznal, a sovany hust meg-
kenheti zsiradékkal, szalonna szelete-
ket tehet ra vagy megtizdelheti.

- Fliszerezze meg a hust, és helyezze
az edénybe. Helyezzen ra vaj- vagy
margarindarabokat vagy locsolja meg
olajjal vagy étkezési zsirral. Nagyobb
sovany husoknal (2-3 kg) és zsiros
szarnyasoknal adjon hozza kb.1/8 |
vizet.

- Sutés kézben ne adjon hozza tul sok
folyadékot. A hus barnulasat ez be-
folyasolhatja. A barnulas a sttési idé
végeén jon létre. A hus még intenzi-
vebben megbarnul, ha kb. a sitési
id6 felénél leveszi a fed6t az edény-
rél.

- Vegye ki az ételt a sités vége utan a
sutétérbdl, fedje le, és pihentesse
kb. tiz percig. Felszeleteléskor igy ke-
vesebb sult szaft folyik ki.

- A szarnyas bdre ropogos lesz, ha tiz
perccel a sttési id6 vége el6tt enyhén
sozott vizzel beecseteli.

Megjegyzések a sutési tabla-
zatokhoz

A sltési tablazatokat ennek a doku-
mentumnak a végén taldlja.

m Vegye figyelembe a megadott h6mér-
séklet tartomanyokat, szinteket és
idéket. A tablazat kiilénb6z6 siitée-
dények, husok és sitési szokasok fi-
gyelembe vételével készllt.

A hémérséklet | kivalasztasa

m Altaldban az alacsonyabb hémérsék-
letet valassza. A megadottnal maga-
sabb hémérsékleteken a hus barna
lesz, de nem puha.

m Holégkeverés plusz és Sitdautoma-
tika. esetén kb. 20 °C-al alacso-
nyabb hémérsékletet valasszon, mint
a Also-/felst hé (Z] esetén.

m A 3 kg-nal nagyobb sulyd husdarabok
esetén valasszon a sutési tablazatban
megadottnal kb. 10 °C fokkal alacso-
nyabb hémérsékletet. A siités kicsit
tovabb tart, de a hus egyenletesen
sll, és nem kap tul vastag kérget.

m A racson torténd siltéshez valasszon
kb. 10 °C fokkal alacsonyabb hémér-
sékletet, mint a zart stitéedényben
torténd sitéshez.

49



Sités (hus)

Siitési idé @ kivalasztasa
Az id6k a sltési tablazatban, ha mas

nincs megadva, nem elémelegitett siit6-
térre vonatkoznak.

m Meghatarozhatja a sutési idét, ha
husfajta szerint a sliltje magassagat
[cm] megszorozza a centiméteren-
kénti idével [perc/cm]:

Marha/vad: 15-18 perc/cm
Sertés/borju/barany: 12-15 perc/cm

Hatszinsult/filé: 8-10 perc/cm

m Altalaban a révidebb idé lejarta utan
ellendrizze, hogy az étel megslilt-e.

Tanacsok

- A sUtési id6 fagyasztott husnal kb. 20
perccel megnd kilogrammonkeént.

- Kb. 1,5 kg-ig a fagyasztott hust el6-
zetes felolvasztas nélkll megsttheti.

Utmutatas az iizemmodokhoz

Az Osszes lizemmadd attekintését a hoz-
za tartozé javasolt értékekkel a ,F&- és
almenulk” fejezetben talalja.

Valassza az Alsd hé Gzemmaoddot a si-
tési id6 végén, ha a sitnivalé also felé-
nek barnabbnak kell lennie.

Az Intenziv stités (&])izemmaddot ne
hasznalja hus sltéshez, mert a pecse-
nyelé tul sétét lesz.

Automatikus programok [t haszna-
lata

m Kovesse a kijelz utasitasait.
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Hélégkeverés plusz (4] vagy Siitéau-
tomatika hasznalata

Ezek az lzemmoddok alkalmasak hus-,
hal- és szarnyasételek barna kéreggel
valo sitéséhez, valamint marhahatszin
és filé sltéséhez.

Az Hélégkeverés plusz(&] lzemmddban
alacsonyabb hémérsékleten tud sutni,
mint az Also-felsd hd (Z) tzemmaodban,
mert a h6é azonnal eloszlik a stitétérben.

A Sitéautomatika () lizemmaodban az
elésltési szakasz alatt a slit6t el6szor
magas hémérsékletre flitik fel (230°C).
Amint ezt a hémérsékletet elérte, a siitd
a bedllitott sltési hémérsékletre (to-
vabbsUitési hdmérséklet) dnalldan visz-
szaall.

m Tolja be az ételt a 2. szintre.

Alsé-/fels6 hé (—] hasznalata

Ezt az lzemmddot hagyomanyos re-
ceptek készitéséhez hasznalja. A régeb-
bi szakacskonyvekbdl vett recepteknél
allitsa a h6mérsékletet a megadottnal
10°C-kal alacsonyabbra. Az ételkészité-
si idé nem valtozik.

m Tolja be az ételt a 2. szintre.

Eco-hélégkeverés hasznalata

Ezt az Gzemmaddot kis mennyiségu sil-
tek vagy husételek energiatakarékos sii-
téséhez hasznadlja.

m Tolja be az ételt a 2. szintre.



Grillezés

& A forré fellletek sérililést okoz-
hatnak.

Ha nyitott ajténal grillez, a stitétér
forrd levegdje nem aramlik at auto-
matikusan a hitéventilatoron és nem
hdl le. A kezel6elemek felforrésod-
nak.

Csukja be az ajtot grillezéskor.

Tanacsok grillezéshez

- Grillezéskor sziikséges az elémelegi-
tés. Zart ajtonal kb. 6t percig melegit-
se eld a felsé fltest/grillf(it6testet.

- A hust Oblitse le gyorsan hideg foly6
viz alatt, és szaritsa meg. A husszele-
teket grillezés el6tt ne sézza meg,
mert kildnben kijon a haslé.

- A sovany hust megkenheti olajjal.
Mas zsiradékot ne hasznaljon, mivel
azok kénnyen megbarnulnak vagy
fustolni kezdenek.

- Alapos halakat és halszeleteket tisz-
titsa meg, és sbézza be. A halat cit-
rommal is meglocsolhatja.

- Az univerzalis tepsit felhelyezett siité-
raccsal vagy grillezé- és sutétepsivel
hasznalja (ha van). A grillezé- vagy
sutétepsi megvédi a lecsepegd huslét
a megégéstdl, igy az tovabb felhasz-
nalhato lesz. A grillezéshez kenje be a
sutéracsot vagy a grillez6- és sité-
tepsit olajjal, és helyezze ra az ételt.

Ne a stiteménysitéshez valo tepsit
hasznalja.

Megjegyzések a suitési tabla-
zatokhoz

A sltési tablazatokat ennek a doku-
mentumnak a végén taldlja.

m Vegye figyelembe a megadott hémér-
séklet tartomanyokat, szinteket és
id6ket. A tablazat klilénb6zé hiusok
és sutési szokasok figyelembe vételé-
vel készilt.

m A rovidebb id6 leteltekor ellenérizze
az ételt.

A hémérséklet § kivalasztasa

m Altalaban az alacsonyabb hémérsék-
letet valassza. A megadottnal maga-
sabb hémérsékleteken a hus barna
lesz, de nem puha.

Szint kivalasztasa

m A grilleznival6 étel vastagsagatdl fig-
gben vélassza meg a szintet.
m A lapos ételt a 3. vagy 4. szintre tolja be.

m A nagyobb atmérdjl ételt az 1. vagy
2. szintre helyezze.
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Grillezés

Siitési id6 @ kivalasztasa

m A lapos hus- vagy halszeleteket kb.
6-8 percig grillezze oldalanként.
Ugyeljen arra, hogy a szeletek kb.
egyforma vastagsaguak legyenek,
hogy a stitési idék ne legyenek na-
gyon eltéréek.

m Altalaban a révidebb idé lejarta utan
ellendrizze, hogy az étel megsilt-e.

m Hus esetén nyomja meg egy kanallal,
hogy ellendrizze, elkészllt-e az étel.
igy megallapithatja, hogy mennyire
puha a hus.

- angolos/rosé
Ha a his még nagyon rugalmas, ak-
kor a belseje még vorods.

- kozepes
Ha a hus kissé benyomhatd, akkor
belll rézsaszin.

- atsutve
Ha a hus alig nyomhato be, akkor at-
sult.

Tanacs: Ha a nagyobb husok felllete
mar erésen megpirult, de a belseje még
nem st at, tegye a sultet egy alacso-
nyabb szintre, vagy csdkkentse a grille-
zési hémérsékletet. igy a fellilete nem
lesz tul s6tét.
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Utmutatas az iizemmaédokhoz

Az 6sszes Uzemmod attekintését a hoz-
z4 tartozé javasolt értékekkel a ,,F6- és
almenUk” fejezetben talalja.

Nagy grill () hasznalata

Ezt az lzemmaddot nagyobb mennyi-
ségU lapos ételek grillezésére és na-
gyobb formakban t6rténd atsiitéshez
hasznalja.

A sziikséges hésugarzas megteremté-
séhez a teljes fels6 sltés/grillfitétest
vordsen izzik.

Légkeveréses grill hasznalata

Ez az lzemmaod nagyobb atmérdji éte-
lek grillezésére alkalmas, pl. csirke.

Lapos ételhez altalaban 220 °C hémér-
sékletet dllitson be, nagyobb atméréhoz
180-200 °C javasolt.



Tisztitas és apolas

& A forré fellletek sérililést okoz-
hatnak.

A sité lzemelés kdzben forrd lesz.
Megégetheti magat a sttétérrel, a fu-
t6testekkel és a tartozékokkal.

A kézi tisztitas el6tt hagyja leh(ini a
slitéteret, a flit6testeket és a tartozé-
kokat.

& Az aramutés sérllésveszélyt
okoz.

A g0ztisztitd készilék gbze aramve-
zetd alkatrészekre juthat, és zarlatot
okozhat.

A tisztitashoz soha ne hasznaljon
gOztisztitd késziléket.

Minden felllet elszinez6dhet vagy
megvaltozhat, ha nem megfeleld tisz-
titdszereket hasznal. A sutétisztitd és
a vizk8mentesit6 szer kildndsen a
stitd frontjat karositja.

Minden fellilet érzékeny a karcold-
dasra. Uvegfeliiletek esetén a karco-
lasok bizonyos kortlmények kozott
téréshez vezethetnek.

A tisztitoszerek maradvanyait rogtéon
tavolitsa el.

Nem megfelel6 tisztitészerek

A fellletek karosodasanak elkeriilése
érdekében ne hasznaljon a tisztitashoz:

szbéda-, ammonia-, sav- vagy klorid-
tartalmu tisztitoszereket

vizkéoldo tisztitdszereket a készlilék-
fronton

dorzsolé tisztitdszereket (pl. surolé-
port, folyékony suroldszert, tisztitoko-
veket)

oldoszert tartalmazd tisztitdszereket
nemesacél tisztitoszereket
mosogatdgéphez valo tisztitdszereket
Uvegtisztitot,

Uvegkeramia f6z6lapokhoz valo tiszti-
toszereket

dorzs6l6 kemény szivacsokat és ke-
féket (pl. fazék-szivacsokat vagy
hasznalt szivacsokat, amelyek dor-
zs0l6 anyag maradvanyait tartalmaz-
zak)

tisztitéradirt
éles fémkaparot
acélgyapotot

pontszer( tisztitast mechanikus tiszti-
toszerekkel

sUtétisztitot

rozsdamentes spiralokat
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Ha a szennyezddések hosszabb ide-
ig vannak a fellleten, bizonyos kortl-
mények kdzott mar nem tavolithatdk
el. Ha t6bb hasznalat k6z6tt nem
tisztitja a készuléket, megndvekedhet
a tisztitasi raforditas.

A legjobb, ha azonnal eltavolitja a
szennyez6déseket.

A tartozék nem tisztithaté mosogato-
gépben.

Tanacs: A gyUmodlcslé vagy a rosszul
zarddo stiteményformakbdl kifolyd si-
teménytészta okozta szennyezédéseket
érdemes addig letisztitani, amig a siut6-
tér még valamennyire meleg.

A kényelmesebb tisztitashoz javasoljuk:
m Szerelje ki az ajtét.

m A tartéracsot a FlexiClip teljesen ki-
huzhaté sinekkel egyutt (ha vannak)
szerelje ki.

m Szerelje ki a katalitikus zomancozasu
hatfalat.

m Hajtsa le a fels@ sUtés-/grillfitétestet.
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Normal szennyezddések elta-
volitasa

Normal szennyezddések eltavolitasa

m A normal szennyez&déseket legjobb,
ha azonnal eltavolitja meleg vizzel,
kézi mosogatdszerrel és egy tiszta
torlbkenddvel, vagy egy tiszta, ned-
ves mikroszalas kenddvel.

m A tisztitdszerek maradvanyait alapo-
san tiszta vizzel tavolitsa el.
Ez a tisztitas kllondsen fontos a
PerfectClean bevonattal rendelkezd
részeken, mert a tisztitészerek ma-
radvanyai a tapadasmentes hatast
befolyasolhatjak.

m Utana puha kenddvel t6rdlje szarazra
a fellleteket.

A tomités tisztitasa

Az ajtd belsd oldalanak szigetelése ér-

dekében a sltétér kdrben tomitéssel
van ellatva.

A zsirmaradvanyoktdl a tomités rideg-
gé valhat és eltorhet.

m Erdemes minden siités utan megtisz-
titani a tdmitést.
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Makacs szennyezddések elta-
volitasa (a FlexiClip teljesen ki-
hazhaté sineken kiviil)

Kifutott gyimolcslevek vagy siilt ma-
radvanyok a zomancozott fellileteken
szines elvaltozasokat vagy matt kép-
z8déseket okozhatnak. Ezek a foltok
nem érintik hatranyosan a készilék
haszndlatat.

Ne probalja meg minden aron ezeket
a foltokat eltavolitani. Csak a felsorolt
eszkozdket hasznalja.

m Az odasiilt ételmaradvanyokat Uiveg-
kapardval vagy rozsdamentes acélbol
készllt suroléval (pl. Spontex Spiri-
nett), meleg vizzel és kézi mosogaté-
szerrel tavolitsa el.

A katalitikus zomanc suroldszer, ér-
des kefe és szivacs, valamint suté-
tisztitd hasznélata esetén elvesziti
Ontisztulasi képességét.

Vegye ki a katalitikus zomancozott
részeket, miel6tt a sitbtisztitdt hasz-
nalja.

Siitotisztité hasznalata

m A nagyon makacs szennyez6dések
esetén vigye fel a Miele siitétisztitot a
PerfectClean bevonatu hideg zo-
mancfellletre.

Ha a sUt6tisztitd spray a résekbe és
nyilasokba kerll, a kdvetkez6 sités-
kor erés szag keletkezhet.

A sitétér tetejére ne fujjon sitbtiszti-
t6 spray-t.

Ne fujjon sitétisztito spray-t a sit6-
rér falai és hatfalanak nyilasaiba és
réseibe.

m Hagyja hatni a szert a csomagolason
lathato adatok szerint.

Mas gyartok sitétisztitéit csak hideg
fellletekre szabad felvinni, és maxi-
mum tiz percig szabad a fellileten
hagyni.

m A hatasidd utan atdorzsolheti a fellle-
tet a mosogatoszivacs kemény olda-
laval is.

m A tisztitdszerek maradvanyait alapo-
san tiszta vizzel tavolitsa el.

m Puha kend@vel t6rdlje szarazra a fell-
leteket.

Makacs szennyezddések a Flexi-
Clip teljesen kihuzhato sineken

A FlexiClip teljesen kihtizhaté sine-
ken hasznalt specialis zsir a mosoga-
togépben torténd tisztitas soran ki-
mosaodik, és ezért a sin nem jar olyan
siman.

Sohase tisztitsa a FlexiClip sineket
mosogatdgépben.

A fellletek makacs szennyez6dése
vagy a kifolyt gyimolcslé miatt 6sszera-
gadt golydscsapagyak tisztitasakor a
koévetkezéképpen jarjon el:

m Aztassa be révid ideig (kb. tiz percig) a
FlexiClip teljesen kihizhato sineket for-
ré mosogatoszeres vizbe.

Igény szerint a mosogatdszivacs ke-
mény oldalat is hasznalhatja. A golyos-
csapagyakat puha kefével tisztithatja.

A tisztitas utan elszinez6dések vagy
vilagosabb foltok maradhatnak vissza.
A hasznalhatésaga azonban ettél nem
romlik.
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A katalitikusan zomancozott
hatfal tisztitasa

A katalitikus zomanc magas hémérsék-
leten magatdl megtisztul az olaj- és zsir-
szennyezddeéstdl. Nincs szikség tovab-
bi tisztitoszerekre. Minél magasabb a
hémérséklet, annal hatékonyabb a fo-
lyamat.

A katalitikus zomanc elvesziti 6ntisz-
titd tulajdonsagait, ha suroloszerek-
nek, surolékeféknek és szivacsok-
nak, valamint sitétisztitd szereknek
van kitéve.

Tavolitsa el a katalitikusan zomanco-
zott részeket, miel6tt stitétisztitot
hasznélna a sit6térben.

A fiiszerek, cukor és hasonldk altal
okozott szennyezédések eltavolitasa

m Szerelje ki a hatfalat (lasd a , Tisztitas
és apolas”, ,,A hatfal kiszerelése* feje-
zetet).

m Meleg vizzel, kézi mosogatdszerrel és
puha kefével tisztitsa meg a hatfalat.

m Alaposan 6blitse le a hatfalat.

m A visszaszerelés el6tt hagyja megsza-
radni.
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Olaj- és zsirszennyez6dések eltavoli-

tasa

m Vegye ki a sutétérbdl az dsszes tarto-
zékot (a rogzitéracsot is).

m A katalitikus tisztitas elinditasa el6tt
tavolitsa el az ajté belsé oldalardl és a
PerfectClean bevonatu fellletekrél a
durvabb szennyez8déseket, hogy ne
égjenek bele a fellletbe.

m Valassza ki a kdvetkezé Uzemmaoddot:
Hdlégkeverés plusz és 250 °C.

m Fltse fel az Ures sitéteret legalabb
egy oraig.

Az id6tartam a szennyezettségi foktol
fagg.

Ha katalitikus zomancozasu fellileten
er@s olaj- vagy zsirszennyez6dés van,
a tisztitasi folyamat soran filmréteg
csapodhat le a sUtétér belsejében.

/N A forré feliiletek sériilést okoz-
hatnak.

A sUt6 Uzemelés kdzben forrd lesz.
Megégetheti magat a sit6térrel és a
ft6testekkel.

A kézi tisztitas el6tt hagyja leh(ini a
sUtéteret és a fltStesteket.

m Meleg vizzel, kézi mosogatdszerrel és
tiszta torl6kenddvel vagy tiszta, ned-
ves mikroszalas kendbvel tisztitsa
meg a sitbtere és az ajtd belsé olda-
lat.

Ezutan minden tovabbi magas hémér-
sékletre valo felhevités fokozatosan el-
tavolitja a megmaradt szennyezédése-
ket.
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Az ajto kiszerelése
Az ajté sulya kb. 9 kg.

Az ajtét tartdk kotik 6ssze az ajtdé csuk-
I6pantokkal.

Miel6tt az ajtot ezekrdl a tartokrol leve-

hetné, elébb ki kell reteszelnie a két ajtd
csuklépantnal a zarékengyeleket.

m Nyissa ki teljesen az ajtot.

m Reteszelje ki a zarékengyeleket az (t-
kozésig torténd elforditasukkal.

A siité sérlil, ha az ajtét helytelendl
szereli ki.

Soha ne hulzza ki az ajtot vizszinte-
sen a tartokbdl, mert ezek visszalit-
hetnek a sitére.

Az ajtét soha ne huzza a fogantyuja-
val a tartokbdl, mert letdrhet.

m Zarja be az ajtét Utkdzésig.

\

m Fogja meg oldalt az ajtot és egyenle-
tesen huzza ki ferdén felfelé a tarto-
bol. Ugyeljen arra, hogy kézben ne
boritsa fel az ajtot.
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Az ajto szétszerelése

Az ajté egy nyitott rendszerd, 3, részben
hévisszaverd bevonatu tvegbdl all.

Uzem kdzben tébbletlevegét vezetnek
at az ajtén, hogy a kilsé tveg hlivos
maradjon.

Ha az ajtélivegek kozotti térben szeny-
nyezédések csapddnak le, a belsé ol-
dalak megtisztitasahoz szétszerelheti az
ajtot.

A karcolasok karosithatjak az livegla-
pot.

Az Uveglap tisztitasahoz ne hasznal-
jon suroléanyagot, kemény szivacsot
vagy kefét és éles fémkaparot.

Az lveglapok tisztitasahoz a sitd
frontjara vonatkozé utmutatasokat is
vegye figyelembe.

Az aluminium profilok fellletét a si-
tétisztito karositja.

Tisztitsa meg ezeket a részeket me-
leg vizzel, kézi mosogatdszerrel és
egy tiszta téri6kenddvel vagy egy
tiszta, nedves mikroszalas kenddvel.

Az Uveglapok széttérhetnek, ha lees-
nek.

A kiszerelt Gveglapokat biztonsagos
helyen tarolja.

& A becsukodd ajtod sérlilést okoz-
hat.

Az ajté becsukddhat, ha beépitett al-
lapotban szereli szét.

Szétszerelés el6tt mindig szerelje ki
az ajtot.
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m Az ajtd kilsé Uvegét a karcolodas el-
kerlilése érdekében puha fellletre (pl.
mosogatdkenddre) helyezze.
Célszerl ekdzben a fogantyut az asz-
tal széle mellé tenni, hogy az ajté
Uveglapja sikban felfekidjon, és tisz-
tités kdzben ne torhessen 6ssze.

m Kifelé forgatva nyissa ki az ajtoliveg-
lapok mindkét reteszelését.

Szerelje ki a belsd ajtouveglapot:

m Emelje meg kissé a belsd ajtdlivegla-
pot és huzza ki a mlanyag lécbél.
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m Kicsit emelje meg a kézépsé ajtola-
pot, és huzza ki.

m Tisztitsa meg az ajtdliveglapokat és
az alkatrészeket meleg vizzel, kézi
mosogatoszerrel és tiszta torlékends-
vel, vagy tiszta, nedves mikroszalas
kendd&vel.

m Szaritsa meg az alkatrészeket egy
puha kenddvel.

Végll szerelje 6ssze ismét gondosan az
ajtot:

m Ugy illessze be a kdzépsé ajtéiivegla-
pot, hogy az anyagszam olvashato le-
gyen (azaz ne a tikorképe latszod-
jon).

m Tolja be a belsé ajtéliveglapot a matt
nyomtatasu oldalaval lefelé a
mdanyag profilba, és fektesse a rete-
szelések kozé.

m Befelé forgatva zarja be az ajtélveg-
lapok mindkét reteszelését.

Az ajtd ismét Ossze van szerelve.
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Az ajto beszerelése

m A visszareteszeléshez forgassa Utko-
zésig a zardkengyeleket vizszintesbe.

m Fogja meg oldalt az ajtot, és helyezze
fel a csuklopantok tartoira.
Ugyeljen arra, hogy kdzben ne boritsa
fel.

m Nyissa ki teljesen az ajtot.

Ha a zarékengyelek nincsenek rete-
szelve, akkor az ajt6 levalhat a tar-
tokrol, és megsériilhet.
Mindenképpen reteszelje vissza a za-
rokengyeleket.
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A tartoracs és a FlexiClip telje-
sen kihuzhato sinek kiszerelé-
se

A tartéracsot a FlexiClip teljesen kihuz-
hatoé sinekkel egyutt (ha vannak) szerel-
heti ki.

Ha el6tte kilon ki akarja szerelni a Flexi-
Clip teljesen kihuzhato sineket, kdvesse
a ,Felszerelés”, ,FlexiClip teljesen ki-
hiuzhato sinek be- és kiszerelése” feje-
zet Utmutatasait.

/N A forré feliiletek sériilést okoz-
hatnak.

A sit6 Gzemelés kdzben forrd lesz.
Megégetheti magat a sttétérrel, a fu-
t6étestekkel és a tartozékokkal.

A tartéracsok kiszerelése el6tt hagyja
lehdini a stt6teret, a flitétesteket és a
tartozékokat.

=/
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m Huzza ki a tartéracsot el6re a régzi-
tésbdl (1.), és vegye ki (2.).

A beszerelés forditott sorrendben tor-
ténik.

m Ovatosan szerelje be az alkatrésze-
ket.

A hatfal kiszerelése
Tisztitas céljabdl kiszerelheti a hatfalat.

& A forrd fellletek sérlilést okoz-
hatnak.

A slt6 Gzemelés kdzben forrd lesz.
Megégetheti magat a stitétérrel, a fli-
t6étestekkel és a tartozékokkal.

A hatfal kiszerelése el6tt hagyja le-
hdini a stt6teret, a flit6testeket és a
tartozékokat.

/N A forgé ventilatorkerék sériilést
okozhat.

Megsértheti magat a forré levegd
ventilator ventilatorkerekével.

Soha ne lizemeltesse a sit6t hatfal
nélkul.

m Valassza le a siit6t az elektromos ha-
[6zatrol. Ehhez huzza ki a halézati
csatlakozoé dugaszt, vagy kapcsolja ki
a villamos haldézat biztositojat.

m Szerelje ki a tartéracsokat.

m Lazitsa meg a hatfal sarkain 1év§
négy csavart, és vegyi ki a hatfalat.

m Tisztitsa meg a hatfalat (lasd ,,Kataliti-
kus zomancozasu hatfal tisztitdsa“
cimd fejezetet).

A beszerelés forditott sorrendben tor-
ténik.

m Ovatosan szerelje be a hatfalat.

A nyilasok az JAttekintés® fejezetben
bemutatottak szerint legyenek elren-
dezve.

m Szerelje be a tartéracsokat.

m Kapcsolja vissza a sitét a villamos
halozatra.

61



Tisztitas és apolas

Fels6 ho-/grillfiit6test lehajtasa

Ha a sutétér teteje kiilondsen erdsen el-
szennyez6doétt, a tisztitashoz a felsé
hé-/grillflitétesteket lehajthatja. Tisztitsa
meg rendszeresen a sUtétér tetejét egy
nedves kenddvel vagy egy mosogato-
szivaccsal.

/N A forré feliiletek sériilést okoz-
hatnak.

A sitd Gzemelés kdzben forrd lesz.
Megégetheti magat a sttétérrel, a fu-
t6testekkel és a tartozékokkal.

A kézi tisztitas el6tt hagyja leh(ini a
sit6teret, a flt6testeket és a tartozé-
kokat.

A sutétér fenéklemezének zomanc-
bevonatét a leesd anya karosithatja.

Helyezzen a sUt6tér aljara pl. egy
konyharuhat.

m Szerelje ki a tartéracsot.

m Lazitsa meg szarnyas anyat.

A fels8 hé-/grillfitStest megsérilhet.
Soha ne erdltesse a fels6é hé/grillfits-
test lenyomasat.

m Ovatosan hajtsa le a felsé hé/grillf(it6-
testet.
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A siitétér teteje most hozzaférhetd.

m Tisztitsa meg a sUt6tér tetejét meleg
vizzel, kézi mosogatdszerrel és egy
tiszta torl6kenddbvel, vagy egy tiszta,
nedves mikroszalas kendével.

m Tisztitas utan hajtsa fel a felsd sités-/
grillfitétestet.

m Helyezze fel a szarnyas anyat, és te-
kerje szorosra.

m Szerelje be a tartéracsot.



Mi a teendé, ha ...

A legtdbb lizemzavart és hibat, amelyek a napi Uzemeltetés soran felléphetnek, sa-
jat maga is el tudja haritani. Sok esetben idét és koltséget takarithat meg, mivel
nem Kkell hivnia az Ggyfélszolgalatot.

A www.miele.com/service oldalon tajékozédhat a hibak 6nalld elharitasanak mod-

jarol.

A kovetkezd tablazatok segitenek 6nnek abban, hogy megtalalja az Gzemzavar
vagy a hiba okat, és elharitsa azt.

Probléma

Ok és elharitas

A kijelz6 s6tét.

On a(z) Pontos idé | Kielzd | Ki bedllitast véalasztotta ki. Emiatt a

kijelz6 kikapcsolt stténél sotét.

m Amint bekapcsolja a sttét, megjelenik a fémeni. Ha a pon-
tos id6t tartdsan szeretné megijeleniteni, valassza a(z) Pon-
tos idd | Kijelzd | Be bedllitast.

A sité nem kap aramot.

m Ellendrizze, hogy a sité haldzati csatlakozéjat bedugtak-e
a dugaszoloaljzatba.

m Ellendrizze, hogy a villamos héalézat biztositéka nem oldott-
e ki. Hivjon elektrotechnikai szakembert, vagy hivja a Miele
Ugyfélszolgalatat.

Nem hall
hangjelzést.

A jelz6hangok ki vannak kapcsolva vagy tul halkra vannak be-

allitva.

m Kapcsolja be a jelz6hangokat vagy ndvelje a hangerét a
Hangerd | Hangjelzések bedllitassal.

A siit6tér nem
melegszik fel.

A bemutatétermi izemmaod aktiv.

Ki tud valasztani érintégombokat és menlipontokat a kijelzén,

de a sUt6tér flitése nem mikaodik.

m Kapcsolja ki a bemutaté médot a Kereskedd | Bemutatétermi
Uzemméod | Ki bedllitassal.
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Probléma

Ok és elharitas

Az érintégom-
bok nem reagal-
nak.

Kivélasztotta a(z) Kielz¢ | QuickTouch | Ki bedllitast. Ezaltal az

érintégombok kikapcsolt siiténél nem reagalnak.

m Amint bekapcsolja a siitét, az érintégombok reagalnak. Ha
szeretné, hogy az érintégombok kikapcsolt sit6 esetén is
mindig reagdljanak, valassza a(z) Kielzd | QuickTouch | Be
beallitast.

A sUté nincs csatlakoztatva az elektromos halézathoz.

m Ellendrizze, hogy a siit6é halozati csatlakozdja be van-e
dugva.

m Ellendrizze, hogy a haz biztositéka nem oldott-e le. Hivjon
elektrotechnikai szakembert vagy a Miele Ugyfélszolgala-
tat.

Hiba all fenn a vezérlésben.
m Erintse meg a Be/Ki () gombot, amig a kijelz6 ki nem kap-
csol, és Ujra nem indul a stité.

A(2) Reteszelés (&
jelenik meg a ki-
jelzén a bekap-
csolaskor.

A(z) & tzembehelyezési zar be van kapcsolva.

m Hagyja jova az OK gombbal.

Megjelenik a(z) Myomija 6 mp-ig: ,,OK".

m Az ételkészitési folyamathoz kikapcsolhatja az tizembehe-

lyezési zarat, ha legalabb hat masodpercre megérinti az
OK érint6égombot.

m Ha az (zembehelyezési zarat tartésan ki akarja kapcsolni,
valassza a(z) Biztonsag | Reteszelés (& | Ki beallitast.

A Aramkimaradés
jelenik meg a ki-
jelzén.

Rovid ideig aramkimaradas volt. Ezaltal egy futé stitési folya-
mat megszakadt.

m Kapcsolja ki, majd ismét be a sitét.

m Inditsa el Ujra az ételkészitési folyamatot.

12:00 jelenik
meg a kijelzén.

A villamos halézat tobb, mint 150 6raig kimaradt.
m Allitsa be (jbdl a pontos id6t és a datumot.

A Max. Uzemel. idd
elérve jelenik
meg a kijelzén.

A sUt6t szokatlanul hosszu ideig Uzemeltette. A biztonsagi ki-
kapcsolas aktivalédott.

m Hagyja jova az OK gombbal.
A siité ezutan Ujra zemkész.
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Probléma

Ok és elharitas

Hiba és egy itt fel
nem tiintetett
hibakéd megje-
lenik a kijelzén.

Ezt problémat sajat maga nem tudja megoldani.
m Hivja a Miele Ugyfélszolgalatot.

Siités utan lize-
mi zaj hallhaté.

Egy sutési folyamat utan a hdtéventilator bekapcsolva ma-
rad (lasd ,,Bedllitasok", ,HUtéventilator utanfutasa“ fejezet).

A siité 6nmaga-
tol kikapcsolt.

A sit6 energiatakarékossagi okokbdl automatikusan kikap-
csol, ha a slit6 bekapcsolasa utan, vagy egy elkészitési folya-
mat vége utan egy meghatarozott idén belll nem térténik to-
vabbi kezelés.

m Kapcsolja be ismét a sitét.

A siitemény/
péksiitemény a
siitési tablazat-
ban megadott
id6 utan még
nincs kész.

A kivalasztott hémérséklet eltér a receptben megadottdl.
m Valasszon a receptnek megfelel6 hémérsékletet.

A hozzavaldk mennyisége eltér a receptben megadottol.

m Ellendrizze, hogy a receptet mddositotta-e. Tobb folyadék
vagy tojas hozzaadasaval a tészta nedvesebb lesz és
hosszabb elkészitési id6t igényel.

A siitemény/
péksiitemény
barnasaga nem
egyenletes.

Nem megfeleld hémérsékletet, vagy szintet valasztott.

m Az ételek bizonyos fokig mindig eltéré mértékben barnul-
nak meg. Nagyon nagy eltérés esetén ellendrizze, hogy a
helyes h6mérsékletet és szintet valasztotta-e ki.

A sutéforma anyaga és szine nem felel meg az adott tizem-

maodnak.

m Also-felsé hd (=) lizemmaodban vildgos vagy bevonat nél-
kuli sit6formak nem alkalmasak. Hasznaljon matt, sotét
sutéformakat.

A katalitikus zo-
mancon rozsda-
szinli szennye-
z6dések talalha-
tok.

A fliszerek, cukor, vagy hasonlok altali szennyez&dések a ka-

talitikus tisztitasi mivelettel nem tavolithatok el.

m Szerelje ki a katalitikus zomancozasu alkatrészeket és ta-
volitsa el ezeket a szennyez&déseket meleg vizzel, kézi
mosogatdszerrel és egy puha kefével (lasd a ,Katalitikus
zomancozasu hatfal tisztitasa“ fejezetet).
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Mi a teendé, ha ...

Probléma

Ok és elharitas

A FlexiClip telje-
sen kihtzhatoé
sinek nehezen
tolhatok be vagy
hizhatoék ki.

A FlexiClip teljesen kihuzhato sinek golydscsapagyaiban

nincs elegendd zsir.

m Kenje be a golydscsapagyakat a Miele specialis zsirral.
Csak a Miele specidlis zsirja felel meg a sutétér magas hé-
mérsékletének. Mas zsirok felmelegedés kézben gyanta-
sodhatnak, és emiatt a FlexiClip sinek beragadhatnak. A
Miele specidlis zsirjat a Miele szakkereskedésekben vagy a
Miele Ugyfélszolgalatan vasarolhatja meg.

A siitétér vilagi-
tasa rovid ido
utan kikapcsol.

Kivalasztotta a Vilagitas | ,,Be" 15 masodpercre beallitast.
m Ha a sUt6tér vilagitasat a teljes sutési folyamat alatt be
akarja kapcsolni, valassza a Vildgitas | Be bedllitast.

A siitétér meg-
vilagitasa meg-
hibasodott.

Kivalasztotta a Vilagitas | Ki beallitast.

m Az -Q- érintégomb kivalasztasaval a sttétér megvilagitasa
15 mp-re bekapcsol.

m Kivansag szerint kivalaszthatja a Vildgitas | Be vagy ,Be" 15
masodpercre bedllitast.

A sitétér vilagi-
tasa nem kap-
csol be.

N J/

A halogén lampa hib3s.

& A forrd fellletek sérlilést okozhatnak.

A siité Gzemelés kdzben forré lesz. Megégetheti magat a
sUt6térrel, a flitétestekkel és a tartozékokkal.

A kézi tisztitas el6tt hagyja leh(ini a stt6teret, a flitGteste-
ket és a tartozékokat.

m Valassza le a sUt6t az elektromos halozatrdl. Ehhez hiuzza
ki a halozati csatlakozé dugaszt, vagy kapcsolja ki a villa-
mos halézat biztositéjat.

m Egy negyed fordulattal balra elforditva oldja le a lampa bur-
kolatat, majd a tomitégyrivel egytt lefelé huzva vegye ki
a hazbol.

m Cserélje ki a halogénlampat (Osram 66725 AM/A, 230V,
25 W, G9 aljzat).

m A tdmitégydrlvel egyltt helyezze vissza a lampa burkolatat
a hazba, és jobbra elforgatva rogzitse.

m Kapcsolja vissza a s(it6t a villamos halézatra.
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Ugyfélszolgalat

A www.miele.com/service weboldalon
tajékozédhat a hibak onallé elharitasa-

nak maodijardl és a Miele alkatrészekrdl.

Kapcsolatfelvétel Gizemzavarok
esetén

Az olyan meghibasodasok esetén, ame-
lyet sajat maga nem tud elharitani, kér-
juk értesitse pl. a Miele szakkereskedd-
jét vagy a Miele Ugyfélszolgalatat.

A Miele Ugyfélszolgalatahoz az inter-
neten a www.miele.hu/service oldalon
foglalhat idépontot.

A Miele Ugyfélszolgalatanak elérheté-
ségeit ennek a dokumentumnak a vé-
gén taldlja.

Az ugyfélszolgalatnak adja meg a ké-
szlléke modellazonositéjat és gyartasi
szamat (Fabr./SN/Nr.). Mindkét adatot
az adattablan talalja meg.

Ezeket az informacidkat a tipustablan
taldlja meg, amely nyitott ajtonal a hom-
lokkereten lathato.

Garancia
A garancia id6 2 év.

Tovabbi informaciokat a mellékelt ga-
rancia feltételekben talal.
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Telepités

Beépitési méretek
A méretek mm-ben vannak megadva.

Beépités fels6 vagy alsé szekrénybe

Ha a sit6t f6z6lap ala kell beépiteni, vegye figyelembe a beépitési utmutatot, va-
lamint a f6z6lap beépitési magassagat.
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Telepités

Oldalnézet

A

516

581

11,5

]

-

473,5

592

596

546

A H71xx: 43 mm
H 72xx: 47 mm

22
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Telepités

Csatlakozas és szell6zés
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213

@ EléInézet

(2) Halbzati csatlakozdvezeték hossza = 1 500 mm
(® Nincs csatlakozo ezen a részen

@ Szell6z6 kivagas min. 150 cm?
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Telepités

Siité beszerelése

A sitét csak beépitve haszndlja,
hogy a biztonsagos miikbédése sza-
vatolva legyen.

A kifogastalan mikoédéshez a siité-
nek megfelel6 hideg levegd ellatasra
van szliksége. Tovabba a sziikséges
hideg leveg6t nem szabad mas hé-
forrasoknak tulsagosan kitenni (pl.
szilard tizel6anyaggal tizemeld tlz-
helyek).

=

m Rogzitse a stét a mellékelt csava-

-

A beépitéskor feltétlendil vegye figye- rokkal a beépitészekrény oldalfalai-
lembe a kdvetkezdket: hoz.

Gondoskodjon arrdl, hogy a rejtett m Adott esetben szerelje vissza az ajtét
padlod, amelyre radllitja a sitét, ne fe- (lasd a ,Tisztitas és apolas”, ,Ajtd be-
kidjon ra a falra. szerelése” fejezetet).

Ne szereljen hévedd léceket a beépi-
tészekrény oldalfalaira.

m Csatlakoztassa elektromosan a siit6t.

Az ajté megsérilhet, ha a sitét az aj-
ténal fogva mozgatja.

A mozgatdshoz a haz oldalan 1évé
fogantyumélyedéseket hasznalja.

Erdemes a beépités el6tt az ajtot ki-
szerelni (Lasd a ,Tisztitas és apolas”,
»AZ ajtd kiszerelése” fejezetet), és a
tartozékot kivenni. A siité igy kény-
nyebb, ha a szekrénybe tolja, és nem
emeli meg véletlendl a fogantyujanal.

m Tolja be a siitét a beépitészekrénybe,
és igazitsa be.

m Nyissa ki az ajtot, ha nem szerelte azt
ki.
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Telepités

Elektromos csatlakozas

& Sérilésveszély!

A szakszerltlen telepitési és karban-
tartasi munkalatok vagy javitasok ko-
moly veszélyeket okozhatnak a fel-
hasznalé szamara, amelyekért a
Miele nem vallal felel6sséget.

Az elektromos hélézat csatlakoztata-
sat csak képzett elektrotechnikai
szakemberek végezhetik, akik ponto-
san ismerik és szigoruan betartjak az
orszagszerte érvényes elbirasokat és
a helyi villamosenergia-szolgaltato ki-
egészitd elbirasait.

A késziléket csak a VDE 0100 szab-
vany szerint kiépitett elektromos halo-
zatra szabad csatlakoztatni.

Csatlakozoéaljzathoz valé csatlakoz-
tatas (a VDE 0701 szabvanynak megfe-
leléen) javasolt, mivel az megkdnnyiti az
elektromos halozatrdl t6rténd levalasz-
tast, ha szlikségessé valik az tgyfél-
szolgalat segitsége.

Ha a késébbiekben a konnektorhoz mar
nem fér hozz4 a felhasznald, vagy al-
landé bekdotést alakit ki, akkor a halo-
zati oldalrél minden pdlusra egy meg-
szakité berendezést kell kialakitani.

Megszakitoként min. 3 mm nyitasu kap-
csolot kell hasznalni. llyen lehet a veze-
tékvédd kismegszakito, a relé és a biz-
tositdé (EN 60335).

A szlkséges csatlakoztatasi adatokat
megtaldlja a tipustablan, amelyet a si-
tétér belsé elblapjan talal. Ezeknek az
adatoknak meg kell egyeznitk az elekt-
romos hal6zat adataival.
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Miele termékekkel kapcsolatos kérdés
esetén mindig adja meg az alabbiakat:

- Modellazonositd
- Gyartasi szam
- Csatlakozasi adatok (halozati feszlt-
ség/frekvencia/maximalis csatlakoza-
si érték)
A csatlakoztatas médositasakor vagy
a csatlakozékabel cseréjekor a

H 05 VV-F tipusu kabelt megfelel6
keresztmetszettel kell hasznalni.

Lehetséges az dnalld vagy a halézattal
nem szinkronban allé energiaellaté rend-
szer id6szakos vagy folyamatos lizemelte-
tése (példaul szigethaldzatok, biztonsagi
tartalékrendszerek). Az Gizemeltetés felté-
tele, hogy az energiaellaté rendszer meg-
felelien az EN 50160 vagy hasonlé szab-
vany eléirasainak.

A hazi elosztérendszerrel és ezzel a Miele
termékkel kapcsolatban el6iranyzott 6vin-
tézkedéseket a mikddést és a mikddési
madot tekintve sziget lizemben vagy a ha-
|6zattal nem szinkronban all6 Gzem esetén
is biztositani kell, illetve azonos intézkedé-
sekkel kell helyettesiteni a telepitésnél.
Mint példaul a VDE-AR-E 2510-2 aktudlis
kiadvanyaban leirtak szerint.



Telepités

Siit6

A slté egy csatlakozo dugdval ellatott 3
eres csatlakozdvezetékkel van felszerelve,
amely azonnal csatlakoztathaté a 230V,
50Hz feszliltségu valtéaramu halézatra.

A biztositas 16 A-rel torténik. A készllé-
ket csak szabalyszerlen elhelyezett vé-
déérintkezds konnektorhoz szabad
csatlakoztatni.

Maximalis csatlakozasi értéket lasd az
adattablan.
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Siutési tablazatok

Kevert tészta

Siitemén 5sii 3 F .
e y/aprosiitemény O [°RC g [pgc]
Muffin (1 tepsi) 150-160 | - 2 | 25-35
Muffin (2 tepsi) 150-160 | - | 1+3| 30-40°
Aprosiitemény* (1 tepsi) 150 - | 2 | 25-35
=) 160° - | 3| 20-30
Aprosiitemény* (2 tepsi) 1507 - | 1+43| 25-35
Homoktorta (sutéracs, szbgletes tortafor- 150-160 | - 2 60-70
ma, 30 cm)’ = | 155-165°| - | 2 | 60-70
Marvanykalacs, diés kalacs (stitéracs, 150-160 | - 2 55-65
szogletes tortaforma, 30 cm)’ (=) | 150-160 | V 2 60-70
Marvanykalacs, dids kalacs (sttéracs, ko- 150-160 | v 2 55-65
szoruforma/kuglofforma, & 26 cm)1 (=J| 150-160 | VvV 2 60-70
Gyumdlcstorta (1 tepsi) 155-165 | - 2 40-50
=)| 155-165 | v | 1 | 55-65
GyUmdlcstorta (sttéracs, csatos tortafor- 150-160 | v/ 2 55-65
ma, @ 26 cm)’ =] 165-175° 2 | 50-60
Tortalap (siitéracs, tortaforma, & 28 cm)’ 150-160 | - | 2 | 25-35
=) | 170-180*| - | 2 | 15-25

(] Uzemmdd, § Homérséklet, §2 Booster, f_J5 Szint, @ Etelkészitési idS, Hélégkeve-
rés plusz, (—] Alsé-/felsé hé, v be, - ki

* A bedllitasok megfelelnek az EN 60350-1 szabvany el6irasainak is.
1 Matt, sotét sttéformat haszndljon, és a sttéracs kozepére tegye.
2 Melegitse el6 a sutéteret, miel6tt behelyezi az elkészitendd ételt.

3 Eltéré idépontokban vegye ki a tepsiket, amennyiben az elkészitend6 étel mar a megadott étel-
készitési idd letelte elétt kelléen megbarnult.
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Sitési tablazatok

Gyurt tészta

litemén résiitemén 3 -
(Sk:IIék)e vieprositemeny - [°Hc LR [pgc]
Puszedli (1 tepsi) 140-150 | - | 2 | 25-35
150-160 | - 2 25-35
Puszedli (2 tepsi) 140-150 | - | 1+3| 25-35°
Kinyom®s siiti* (1 tepsi) 140 - | 2 | 35445
=) 160° - | 3| 20-30
Kinyomos sUti* (2 tepsi) 140 - | 1+3]| 40-50°
Tortalap (stitéracs, tortaforma, @ 28 cm)’ 150-160 | - | 2 | 35-45
(=] | 170-180*| - | 2 | 20-30
Sajttorta (stitéracs, csatos tortaforma, = | 170-180 | - 2 80-90
@ 26 cm)’ 150-160 | - | 2 | 80-90
Almas pite* (sttéracs, csatos tortaforma, 160 - 2 | 80-100
@ 20 cm)’ =| 180 - | 1| 80-90
Almatorta, fedett (sttéracs, csatos tortafor-| (=] | 180-190° | - 2 60-70
ma, @ 26 cm)’ 160-170 | - | 2 | 60-70
Gyumdlcstorta ontettel (sitéracs, csatos =) | 170-180 | - 2 60-70
tortaforma, @ 26 cm)’ 150-160 | - 2 | 55-65
Gyumolcstorta ontettel (1 tepsi) (=] | 170-180 | - 2 50-60
160-170 | —= | 2 | 45-55
Edes quiche (1 tepsi) =) | 210-220%| v | 1 | 55-65
180-190 | - 1 35-45

(] Uzemméd, § Homérséklet, §2 Booster, _J5 Szint, @ Etelkészitési idS, Hélégkeve-
rés plusz, Eco-hélégkeverés, (=] Alsé-/felsé hé, Intenziv sités, V' be, - ki

* A bedllitasok megfelelnek az EN 60350-1 szabvany eléirasainak is.
1 Matt, sotét sttéformat hasznaljon, és a sttéracs kozepére tegye.
2 Melegitse el6 a sttéteret, miel6tt behelyezi az elkészitendd ételt.

3 Eltéré idépontokban vegye ki a tepsiket, amennyiben az elkészitend6 étel mar a megadott étel-
készitési idd letelte el6tt kelléen megbarnult.

75



Siutési tablazatok

Kelt tészta

Siitemény/aprésiitemeén 2 )
(kellék) Y g ] [°ﬂc &R [pgc]
Kuglof (stitéracs, kuglofforma, @ 24 cm)’ 150-160 | - | 2 | 50-60
(=)| 160-170 | - | 2 | 50-60
Karacsonyi kalacs (1 tepsi) 150-160 | - | 2 | 55-65
(=)| 160-170 | vV | 2 | 55-65
Morzsas pite gyimalccsel/gyimoélcs nélkil 160-170 | v 2 40-50
(1 tepsi) (=)| 170-180 | v | 3 | 45-55
Gyumolcstorta (1 tepsi) 160-170 | vV | 2 | 45-55
(=]| 170180 | vV | 3 | 45-55
Almas taska/mazsolas csiga (1 tepsi) 160-170 | Vv 2 25-35
Almas taska/mazsolas csiga (2 tepsi) 160-170 | v | 1+3| 30-40*
Fehér kenyér, forma nélkil (1 tepsi) 180-190 | - 2 35-45
(=) | 190200 | - 2 | 30-40
Fehér kenyér (sttéracs, szdgletes tortafor- 180-190 | - 2 35-45
ma, 30 cm)’ =) | 1902002 | v | 2 | 30-40
Teljes ki6rlésl kenyér (sttbracs, szogletes 180-190 | - 2 55-65
tortaforma, 30 cm)’ (=) | 200210%| v | 2 | 45-55
Kelesztés (siitéracs) (=J| 30-35 - | -8 -

(] Uzemmdd, § Homérséklet, §2 Booster, f_J5 Szint, @ Etelkészitési idS, Hélégkeve-
rés plusz, (] Alsé-/felsé hé, v be, = ki

1 Matt, sotét stitéformat hasznaljon, és a sttéracs kozepére tegye.
2 Melegitse el6 a sutéteret, miel6tt behelyezi az elkészitendd ételt.

3 Tegye a sitéracsot a sUtétér aljara, és dllitsa ra az edényt. Az edény nagysagatol fliggéen a
tartoracsokat is ki lehet venni.

4 Eltéré idépontokban vegye ki a tepsiket, amennyiben az elkészitend6 étel mar a megadott étel-
készitési idd letelte elétt kelléen megbarnult.
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Sitési tablazatok

Tarés-olajos tészta

Siitemény/aprésiitemeén 2 )

(kellék) Y g ] [°ﬂc &R [pgc]

GyUmdlcstorta (1 tepsi) 160-170 | vV | 2 | 40-50
(=)| 170-180 | vV | 3 | 50-60

Almas taska/mazsolas csiga (1 tepsi) =l | 160-170 | - 3 25-35

Almas taska/mazsolas csiga (2 tepsi) 150-160 | v | 1+3| 25-35'

(] Uzemméd, § Homérséklet, §2 Booster, _J5 Szint, @ Etelkészitési idS, Hélégkeve-

rés plusz, (—] Alsé-/felsé hé, v be, - ki

1 Eltéré idépontokban vegye ki a tepsiket, amennyiben az elkészitendd étel mar a megadott étel-

készitési idd letelte el6tt kelléen megbarnult.

Piskotatészta

Siitemény/aprésiitemény 'S .t ES)
(kellék) ] [°C R [perc]
Piskotalap (vastagabb, 2 tojasbol) (sité- 5

racs, csatos tortaforma, & 26 cm)1 (= | 160170 2 15-25
Piskotalap (vastagabb, 4-6 tojasbol) (stt6- 5

racs, csatos tortaforma, & 26 cm)1 (=] 150-160 - 2 80-40
Vizes piskota* (siitéracs, csatos tortaforma, 180 - | 2 | 25-35
@ 26 cm)’ = | 150-170?| - | 2 | 25-45
Piskotalap, vékony (1 tepsi) =] | 180-190°| - | 2 | 10-20

(] Uzemmdd, § Homérséklet, §2 Booster, 15 Szint, @ Etelkészitési idS, Hélégkeve-

rés plusz, (] Alsé-/felsé hé, v be, = ki

“ A bedllitasok megfelelnek az EN 60350-1 szabvany eléirasainak is.

1 Matt, sotét stitéformat haszndljon, és a sttéracs kdzepére tegye.

2 Melegitse el6 a sutéteret, miel6tt behelyezi az elkészitendd ételt.
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Siutési tablazatok

Egetett tészta, leveles tészta, tojasfehérjébdl késziilt siitemény

Siitemény/aprésiitemeén 2 )

(kellék) Y g ] [°ﬂc &R [pgc]
Képviseléfank (1 tepsi) 160-170 | - 2 30-40
Leveles tésztas taskak (1 tepsi) 180-190 | - | 2 | 20-30
Leveles tésztas taskak (2 tepsi) 180-190 | - | 1+3| 20-30
Macaron (1 tepsi) 120-130 | - | 2 | 25-50
Macaron (2 tepsi) 120-130 | - | 1+3| 25-50'
Habcsok (1 tepsi, 6 db, egyenként & 6 cm) 80-100 - 2 |120-150
Habcsok (2 tepsi, 6 db, egyenként & 6 cm) 80-100 - | 1+3[150-180

(] Uzemmdd, § Homérséklet, §2 Booster, _J5 Szint, @ Etelkészitési idS, Hélégkeve-

rés plusz, v be, - ki

1 Eltéré idépontokban vegye ki a tepsiket, amennyiben az elkészitendd étel mar a megadott étel-

készitési id6 letelte el6tt kelléen megbarnult.
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Sitési tablazatok

Pikans csemegék

Elkészitendé étel 3 .
(kel?ésk) rendo cte - [°ﬂc & Lh [pgc]
Pikans quiche (1 tepsi) (=) | 220-230"| v | 1 | 35-45
180-190 | - 1 30-40
Hagymatorta (1 tepsi) =]| 180-190"| v | 2 | 25-35
170-180 | - | 2 | 30-40
Pizza, kelt tészta (1 tepsi) 170-180 | vV 2 25-35
=] | 210-220"| - | 2 | 20-30
Pizza, turds-olajos tészta (1 tepsi) 170-180 | vV | 2 | 25-35
=) | 190-200"| vV | 2 | 25-35
Mélyh(itétt pizza, el8sitott (sttbracs) 200-210 | = 2 20-25
Toast* (stitéracs) i} 300 - | 3 5-8
stﬁé?éﬁﬁgfgpssﬁﬁ (pl. toast) (sUtbracs ™ 0752 _ 3 3.6
Grillz6ldség (sutéracs az univerzdlis tepsin) | ] 2752 = 4 | 5-10°
x| 250 - | 3| 510°
Ratatouille (1 univerzalis tepsi) 180-190 | - 2 40-60

() Uzemmoéd, § Homérséklet, §3 Booster, {13 Szint, @ Etelkészitési id6, (=) Alsé-/felsé
hé, Intenziv siités, Hélégkeverés plusz, Eco-hélégkeverés, (] Nagy grill,
Légkeveréses grill, v be, - ki

" A bedllitdasok megfelelnek az EN 60350-1 szabvany eléirasainak is.
1 Melegitse el6 a sutdteret, miel6tt behelyezi az elkészitend6 ételt.
2 Melegitse el6 a sltéteret 6t percig, miel6tt behelyezi az elkészitendé ételt.

3 Az ételkészitési id6 felének letelte utan lehetbleg forditsa meg az ételt.
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Siutési tablazatok

Marha
Elkészitendd étel [ Q) AN 10
(kellék) L [°C b [perc] | [°C]
Dinsztelt marhahus, kb. 1 kg (stitée- | (Z)?| 150-160°| V' | 2° |120-1307| -
dény fedével) =P 170-180°| v | 2° [120-1307| -
©=&?| 180-190 | - | 2° [160-180%] -

Marhafilé, kb. 1 kg (univerzalis tepsi) |[=)?|180-190°| v | 2% | 25-60 |45-75
Marhafilé ,angolosan, kb. 1 kg’ (=P| 80-85* | - | 2° | 70-80 |45-48
Marhafilé , k& tsiitve®,

arnhari (15 ozepesen atsutve @2 90_954 _ 26 80-90 54-57
kb. 1 kg
Marhafilé ,,jol atsiitve®, kb. 1 kg' (=?| 95-100* | - | 2° | 110-130 | 63-66
Hatszin, kb. 1 kg (univerzélis tepsi) | [=)?| 180-190°| v | 2° | 35-65 |45-75
Hatszin ,angolosan®, kb. 1 kg’ (=)°| s0-85* | - | 2°| 80-90 |[45-48
Hatszin ,kdzepesen atsiitve®, kb. 1 kg' | (=)?| 90-95* | - | 2° | 110-120 | 54-57
Hatszin ,,j6l atstitve®, kb. 1 kg’ (=)?| 95-100* | - | 2° | 130-140 | 63-66
Hamburger, fasirt (sutdracs a 4. szin-
ten, az univerzalis tepsi pedig az J 300° - | 4| 15-25° =
1. szinten)

() Uzemmod, § Homérséklet, §1 Booster, £ 15 Szint, @ Etelkészitési idd, #\ Maghémérséklet,
Sutéautomatika, (=) Alsé-/felsé hd, Eco-hélégkeverés, () Nagy grill, V' be, = ki

" A bedllitdsok megfelelnek az EN 60350-1 szabvany el6irdsainak is.
1 Haszndlja a slitéracsot és az univerzalis tepsit.

2 Elészor a fézélapon siisse meg a hust.

3 Melegitse el a siitSteret, miel6tt behelyezi az elkészitendé ételt.

4 Melegitse el a siit6teret 120 °C-on 15 percig. Vegye alacsonyabbra a hémérsékletet, amikor
betolja az elkészitendd ételt.

5 Melegitse el a siit6teret 6t percig, miel6tt behelyezi az elkészitendd ételt.
6 Szerelje be a HFC FlexiClip teljesen kihtzhato sineket (ha vannak).

7 El6szor fedGvel slisson. Ha az ételkészitési id6bdl eltelt 90 perc, vegye le a fedét, és dntson
az ételre kb. 0,5 | folyadékot.

8 El&szor feddvel stisson. Ha az ételkészitési id6bdl eltelt 100 perc, vegye le a fedét, és dntson
az ételre kb. 0,5 | folyadékot.

9 Félid6 utan lehetdleg forditsa meg az ételt.

10 Ha hismaghdméré tiit hasznal, a megadott maghémérsékletet is alapul veheti.
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Sitési tablazatok

Borju
Elkészitendd étel 'S o l—s| @ yau
(kellék) L [°C b [perc] | [°C]
Di,nSZte|t”bOI’jl:Ihl:IS, kb. 1,5 kg (stitée- | [(5)?| 160-170°%| Vv | 2° | 120-130°%| -
dény fedével) =P 170-180°| v | 2° [120-130°| -
Borjufilé, kb. 1 kg (univerzalis tepsi) | [=)?| 160-170°| vV | 2° | 30-60 |45-75
Borjufilé ,rozé*, kb. 1 kg' (=F?| 80-85* | - | 2° | 50-60 |45-48
Borjufilé k& atstitve”,

OI’JUIe1 ozepesen atsutve @2 90_954 _ 25 80-90 54-57
kb. 1 kg
Borjifilé ,jol atsitve®, kb. 1 kg’ (=] 95-100* | - | 25| 90-100 |63-66
Borjugerinc ,rozé* kb. 1 kg' (=] 80-85* | - | 25| 80-90 |45-48
Borjugerinc ,kdzepesen atsitve“,

o P (= 90-95* | - | 25| 100-130 | 54-57
kb. 1 kg
Borjdgerinc ,,jol atsiitve* kb. 1 kg' | =)?| 95-100* | - | 2° | 130-140 | 63-66

(] Uzemmdd, § Hémérséklet, §3 Booster, {15 Szint, @ Etelkészitési ids, ,#\ Maghémér-
séklet, SutGautomatika, (—] Alsé-/felsé hé, v be, - ki

1 Hasznalja a siit6éracsot és az univerzalis tepsit.
2 ElGszor a féz6lapon slisse meg a hust.
3 Melegitse eld a sitéteret, mielétt behelyezi az elkészitendd ételt.

4 Melegitse el6 a sitéteret 120 °C-on 15 percig. Vegye alacsonyabbra a h6mérsékletet, amikor
betolja az elkészitendd ételt.

5 Szerelje be a HFC FlexiClip teljesen kihtizhaté sineket (ha vannak).

6 El6szor fedével slisson. Ha az ételkészitési idébdl eltelt 90 perc, vegye le a fedét, és dntson az
ételre kb. 0,5 | folyadékot.

7 Ha husmaghdméré tiit hasznal, a megadott maghémérsékletet is alapul veheti.
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Siutési tablazatok

Sertés

. = 5 10
:Ekltla(”eéskz)ltendo étel = [°RC g e [pSEC] /[:é :
Sertéssult/sllt sertéstarja, kb. 1 kg 160-170| v | 2° | 130-140° |80-90
(stutéedény feddvel) =) [170-180] v | 2° | 130-140° | 80-90
B6ros sertéssiilt, kb. 2 kg (sttée- 180-190| v | 2° | 130-150" |80-90
deny) = | 190-200| v | 25| 130-150" |80-90
Sertésfilé, kb. 350 g’ (=) 90-100%| - | 2°| 70-90 |60-69
(Ssi';‘c?:g::;t}e E%‘V 1e|)5 kg 160-170| - | 2% | 130-160° |80-90
8??\2?35&?;%;’;“1 kg 150-160| v | 25| 50-60 |63-68
Csemege karaj, kb. 1 kg' [=)°| 95-105%| - | 2° | 140-160 |63-66
Fasirt, kb. 1 kg 170-180| v | 2° | 60-70" |80-85
(univerzalis tepsi) =) [190-200] v | 2° 70-80° | 80-85
Reggelihez valé szalonna/bacon’ J| 300 -1 4 3-5 -
Siitni val6 kolbasz' | 220* | - | 3| 8-15° -

(] Uzemméd, § Homérséklet, §2 Booster, £_J5 Szint, @ Etelkészitési idS, #\ MaghSmér-
séklet, Sitéautomatika, (—] Also-/felsd hé, Hélégkeverés plusz, Eco-hélégke-

verés, (] Nagy grill, v be, = ki

1 Haszndlja a slitéracsot és az univerzalis tepsit.

2 Elészor a féz6lapon siisse meg a hust.

3 Melegitse el a siitteret 120 °C-on 15 percig. Vegye alacsonyabbra a hémérsékletet, amikor

betolja az elkészitend6 ételt.

4 Melegitse el a sut6teret 6t percig, mielétt behelyezi az elkészitendd ételt.

5 Szerelje be a HFC FlexiClip teljesen kihtizhato sineket (ha vannak).

6 El&szor feddvel slisson. Ha az ételkészitési id6bdl eltelt 60 perc, vegye le a feddt, és ontson

az ételre kb. 0,5 | folyadékot.

7 Az ételkészitési id6 felénél ontson az ételre kb. 0,5 | folyadékot.

8 El&szor feddvel stisson. Ha az ételkészitési id6bdl eltelt 100 perc, vegye le a fedét, és dntson

az ételre kb. 0,5 | folyadékot.

9 Félid6 utan lehetdleg forditsa meg az ételt.

10 Ha husmaghéméré tiit hasznal, a megadott maghémérsékletet is alapul veheti.
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Sitési tablazatok

Barany, vadhus

Elkészitends étel § s O 4s
(kellék) L [°C B [perc] | [°C]
Baranycomb, csontos, kb. 1,5 kg (sU- )| 170-180 | - | 2* | 100-120°| 64-82

téedény feddbvel)

Baranygerinc csont nélkil (univerzalis 1 5 B - ~
tepsi) =)'180-190%| v | 2*| 10-20 |53-80

Baranygerinc csont nélkil (stitéracs 1 3| _ 4 . _
és univerzalis tepsi) =)| 95-105 2 40-60 | 54-66
Szarvasgerinc csont nélkll (univerza- 1 2| _ 4 . .
lis tepsi) (=)' 160-170 2 70-90 | 60-81
6zgerinc csont nélkul (univerzalis 1 2| _ 4 . .
o (=)'| 140-150 2" | 25-35 |60-81
Vaddisznécomb csont nélkdil, =)' 170-180| - | 2* | 100-120°| 80-90

kb. 1 kg (sit6edény fedbvel)

(] Uzemmoéd, § Homérséklet, §* Booster, E_J5 Szint, @ Etelkészitési idS, ,#\ MaghSmér-
séklet, (=] Also-/felsé hé, v be, = ki

1 El&szor a féz6lapon siisse meg a hust.
2 Melegitse el6 a sUtéteret, miel6tt behelyezi az elkészitendd ételt.

3 Melegitse el6 a sttéteret 120 °C-on 15 percig. Vegye alacsonyabbra a h6mérsékletet, amikor
betolja az elkészitendd ételt.

4 Szerelje be a HFC FlexiClip teljesen kihtzhaté sineket (ha vannak).

5 El6szor fedGvel slisson. Ha az ételkészitési idébdl eltelt 50 perc, vegye le a fedét, és 6ntson az
ételre kb. 0,5 | folyadékot.
6 Ha husmaghdéméré t(it hasznal, a megadott maghdmérsékletet is alapul veheti.
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Siutési tablazatok

Szarnyas, hal

lis tepsi)

Elkészitend6 étel 'S " 5 @ yay
(kellék) L [°C b [perc] | [°C]
3)zarnyas, 0,8-1,5 kg (univerzalis tep- 170-180 | v | 22 | 55-65 |85-90
Csirke, kb. 1,2 kg (sttéracs az uni- 1 _ 3 4 .
verzalis tepsin) 4 | | 180-190 2 55-65" | 85-90
Szarnyas, kb. 2 kg (sttéedény) 180-190 | v | 2% | 100-120°| 85-90
(=) | 190200 | v | 2% |110-130°| 85-90
Szarnyas, kb. 4 kg (sttéedény) 160-170 | v | 2% | 180-200°| 90-95
(=) | 180-190 | v | 2° | 180-200°| 90-95
Hal, 200-300 g (pl. pisztrang) (univer- 2| _ 3 . ~
24lis tepsi) (=) | 210220 2% | 15-25 |75-80
Hal, 1-1,5 kg (pl. lazacpisztrang) (uni- 2| _ 3 . y
e o) = |210-220 2° | 30-40 |75-80
Halfilé féliaban, 200-300 g (univerza- 200210 | - | 2° | 25-30 |75-80

(] Uzemmdd, § Hémérséklet, §3 Booster, {15 Szint, @ Etelkészitési ids, ,#\ Maghémér-
séklet, Sitéautomatika, Légkeveréses grill, (=] Alsé-/fels6 hé, Eco-hélégkeve-

rés, vV be, - ki

1 Melegitse el a siitGteret 6t percig, mielStt behelyezi az elkészitendd ételt.

2 Melegitse eld a sutéteret, mielétt behelyezi az elkészitendd ételt.

3 Szerelje be a HFC FlexiClip teljesen kihtizhaté sineket (ha vannak).

4 A grillezési idd felénél lehetdség szerint forditsa meg az ételt.

5 Az ételkészitési folyamat kezdetén locsolja meg kb. 0,25 | folyadékkal.

6 30 perc utan 6ntsén az ételre kb. 0,5 | folyadékot.

7 Ha husmaghémeéré t(it haszndl, a megadott maghémérsékletet is alapul veheti.
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Adatok a vizsgaldintézetek szamara

Tesztételek az EN 60350-1 szabvany szerint

Tesztételek (kellék) ) [HC B |Ess [pgc]
Aprésitemény (1 sitétepsi') 150 - | 2| 2535

=] 1e0* - | 3] 20-30
Aprésiitemény (2 sitStepsi’) 150* - | 143| 25-35
Kinyomas siiti (1 stitétepsi’) 140 - | 2 | 3545

=)| 160" - | 3| 20-30
Kinyomos suti (2 sUt6tepsi1) 140 - | 1+3| 40-50"
Almas pite (siitéracs’, csatos tortaforma®, 160 - 2 | 80-100
@ 20 cm) = 180 - | 1 | 80-90
Vizes piskéta (siitéracs’, csatos tortafor- 180 = 2 | 25-35
ma®, & 26 cm) =P 150-170*| - | 2 | 25-45
Toast (stitéracs’) ) 300 - 3 5-8
Hamlb.urger (ﬁutora.cs1 a4. s?mten, az uni- - 300° _ 4 | 15058
verzalis tepsi’ pedig az 1. szinten)

(] Uzemmod, § Homérséklet, §2 Booster, f_J5 Szint, @ Etelkészitési idS, Hélégkeve-
rés plusz, (=] Alsé-/felsé hé, ) Nagy grill, v be, - ki
1 Kizarolag eredeti Miele tartozékokat hasznaljon.

2 Matt, s6tét szinl csatos tortaformat hasznaljon.
A sltdéracs kdzepére helyezze a csatos tortaformat.

3 Altalaban az alacsonyabb hémérsékletet valassza, és a rovidebb ételkészitési idd leteltekor el-
lenérizze az elkészitendd ételt.

4 Melegitse el6 a paroloteret, miel6tt behelyezi az elkészitends ételt.
5 Melegitse el6 a paroldteret 6t percig, mielétt behelyezi az elkészitendd ételt.
6 Szerelje be a HFC FlexiClip teljesen kihtizhaté sineket (ha vannak).

7 Eltér6 idépontokban vegye ki a tepsiket, amennyiben az elkészitendé étel mar a megadott étel-
készitési id6 letelte el6tt kelléen megbarnult.

8 Félidg utan lehetdleg forditsa meg az ételt.
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Adatok a vizsgaldintézetek szamara

Energiahatékonysagi osztaly

Az energiahatékonysagi osztaly meghatarozasa az EN 60350-1 szabvany szerint
torténik.

Energiahatékonysagi osztaly: A+

A

mérés soran vegye figyelembe a kdvetkez6 utmutatasokat:

A mérés a Eco-hdlégkeverés tizemmaodban térténik.

Vélassza a Vildgitas | ,Be" 15 masodpercre bedllitast (lasd ,,Bedllitasok®, ,Vilagitas*
fejezet).

A mérés alatt csak a méréshez szlikséges tartozék van a sttétérben.

Ne hasznaljon tovabbi, mar meglévé tartozékokat, példaul FlexiClip teljesen ki-
hiazhato sineket, illetve katalitikusan fellletkezelt alkatrészeket, mint amilyenek
az oldalfalak vagy a tet6lemez.

Az energiahatékonysagi osztaly meghatarozasanak egyik fontos el&feltétele,
hogy az ajté a mérés kézben tdmitetten zarva legyen.

A hasznalt méréelemek befolyasolhatjak az ajtétdmités tdmitési funkcidjat. Ez
negativan érinti a mérési eredményt.

Ezt a hianyossagot az ajtd megnyomasaval ki kell egyenliteni. Ehhez kedvez&t-
len kériimények kdzott adott esetben megfeleld miszaki segédeszkdzoket is
kell hasznalni. Ez a hianyossag a normal gyakorlati hasznalatban nem Iép fel.

Adatlap haztartasi siitéhoz
(EU) Nr. 65/2014 delegalt és (EU) Nr. 66/2014 rendelkezés szerint

MIELE
Modell neve/-megjelolése H 7260 B
Energiahatékonysagi osztaly/Sutéter (EEl,,,) 81,7

Energiahatékonysagi osztaly/Sutétér

A+++ -t6l (legmagasabb hatékonysag) D-ig (legalacsonyabb hatékony- |A+
sag)

Energiafogyasztas ciklusonként és siitéterenként hagyomanyos mod-  [1,05 kWh
ban

Energiafogyasztas ciklusonként és siutéterenként hélégkeverés moédban (0,71 kWh

Sutéterek szama 1
Hoforrasok sitéterenként electric
Sutétér nagysaga 76|
Készilék mérete 42,0 kg
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